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Cortesemente leggi prima questo manuale!

Gentile Cliente,

Ti ringraziamo per aver scelto questo prodotto .

Registrare i prodotti su www.register10.eu

Vorremmo che il prodotto, che ¢ stato realizzato con la tecnologia piu avanzata, ti possa
offrire I'efficienza ottimale. Per questo, prima di utilizzare il prodotto leggere attentamente
guesto manuale e qualsiasi altra documentazione fornita.

Presta particolare attenzione alle informazioni e alle avvertenze contenute nel manuale
utente. In questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto da possibili pericoli. Conser-
va il manuale utente. Se si dovesse trasferire il prodotto a qualcun altro, non dimenticare di
includere questo manuale.

Nel manuale d’uso e sul prodotto sono utilizzati i seguenti simboli:
Leggi il manuale utente.

[OFEHO]
- E N EHG * % Le informazioni sul modello memorizzate nella banca dati del prodot-
mEE%E

to possono essere ottenute entrando nel seguente sito web e cercan-
do il proprio identificatore di modello (*) che si trova sull'etichetta
energetica.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Scansionare il QR code sul proprio apparecchio per avere maggiori informazioni.

IT/2



1 Istruzioni relative all’ambiente

1.1 Smaltimento dell’imballaggio Le diverse parti dell'imballaggio devono
Il materiale di imballaggio € riciclabile al ed quindi essere smaltite in modo responsabi-

R : - le e nel pieno rispetto delle norme delle au-

e contrassegnato dal simbolo del riciclo > Nl pieno rispetto e . o

@ torita locali in materia di smaltimento dei ri-
fiuti.

2 Il vostro frigorifero
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1 *Ripiani porta regolabili 2 *Ripiano per le uova
3 * Ripiano per bottiglie 4 * Gambe anteriori regolabili
5 * Scomparto congelatore 6 * Contenitore del ghiaccio
7 * Cassetto per la conservazione a 8 * Cassetto frutta e verdura
freddo
9 * Ripiani regolabili 10 * Ripiano per bottiglie/vino
11 * Ripiano per bottiglie ripiegabile 12 *Ventola
13 * Lampada di illuminazione
*Opzionale: Le figure contenute in questo dotto. Qualora il prodotto non contenga le

manuale d’'uso sono schematiche, e potreb-  parti descritte, l'informazione riguarda altri
bero non corrispondere esattamente al pro-  modelli.
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3 Installazione

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

3.1 Luogo idoneo per l'installazione

Rivolgersi al Servizio Autorizzato per I'in-
stallazione del prodotto. Per preparare il
prodotto all'installazione, consultare le in-
formazioni contenute nel manuale utente e
accertarsi che le utenze elettriche e idriche
siano conformi a quanto necessario. In ca-
so contrario, chiamare un elettricista e un
idraulico per sistemare le utenze come ne-
cessario.

+ Per evitare vibrazioni, posizionare il pro-
dotto su una superficie piana

+ Collocare il prodotto ad almeno 30 cm
dal termosifone, dalla stufa e da altre
fonti di calore e ad almeno 5 cm da even-
tuali forni elettrici.

+ Quando vengono posizionati due frigori-
feri l'uno a fianco dell'altro, lasciare una
distanza di almeno 4 cm fra le due unita.

+ Conservare il prodotto al riparo dalla luce
solare diretta e in un luogo asciutto.

« Il prodotto necessita di adeguata ventila-
zione per un funzionamento efficiente.
Se il prodotto viene collocato all'interno
di una nicchia, lasciare almeno 5 cm di
spazio tra il prodotto, il soffitto, i muri la-
terali e il muro retrostante.

+ Controllare se il componente di protezio-
ne della parete posteriore & presente e
nel suo alloggio (se fornito con il prodot-
to).

+ Se il componente non ¢ disponibile, o se
¢ stato smarrito o € caduto, posizionare il
prodotto in modo tale da lasciare almeno
5 cm di spazio libero tra il retro del pro-
dotto e le pareti del locale. Lo spazio libe-
ro nella parte posteriore & importante per
il funzionamento efficiente del prodotto.

4 Funzionamento del prodotto

3.2 Fissaggio dei cunei in plastica

Il condensatore del frigorifero si trova sul
retro. Per ridurre il consumo di corrente ed
aumentare l'efficienza energetica, la parte
superiore ed inferiore del condensatore de-
vono essere spinte indietro e fissate come
mostrato nell'immagine. Quando il conden-
satore viene tirato all'indietro, le staffe si
bloccano e il condensatore & correttamente
fissato in posizione.

=1~

3.3 Regolazione delle gambe

Qualora il prodotto non fosse in equilibrio,
regolare le gambe anteriori regolabili, ruo-
tandole verso destra o verso sinistra.

| i

N W

3.4 Avvertenza: superficie calda

Le pareti laterali del prodotto sono dotate
di tubi di raffreddamento per migliorare il
sistema generale di raffreddamento. L'ele-
vata pressione del fluido potrebbe fluire at-
traverso queste superfici, causando il ri-
scaldamento eccessivo delle superfici sulle
pareti laterali. Cio € normale e non richiede
interventi di manutenzione.

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

+ |l prodotto dovrebbe essere usato unica-
mente per la conservazione di alimenti.
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+ Spegnere la valvola dell'acqua se si € lon-
tani da casa (ad esempio in vacanza) e si
prevede di non utilizzare la macchinetta
per il ghiaccio o I'erogatore d'acqua per
un lungo periodo di tempo. In caso con-
trario, potrebbero verificarsi perdite d'ac-
qua.

5 Preparazione

Scollegare il prodotto

Rimuovere gli alimenti per evitare cattivi
odori.

Aspettare che il ghiaccio si sciolga, pulire
l'interno e lasciarlo asciugare, lasciare le
porte aperte per evitare di danneggiare le
plastiche interne del corpo dell'apparec-
chio.

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

5.1 Cosa fare per risparmiare ener-

gia

+ Questo apparecchio refrigerante non
destinato ad essere utilizzato come ap-
parecchio da incasso.

+ Quando si caricano gli alimenti, lasciare
uno spazio sufficiente all'interno del fri-
gorifero per consentire una circolazione
d‘aria sufficiente per il raffreddamento.

+ L'aria calda e umida, non penetrando di-
rettamente nel prodotto quando le porte
non sono aperte, permettera al prodotto
di ottimizzare la funzione di protezione
degli alimenti. In queste circostanze, fun-
zioni e componenti come il compressore,
la ventola, il riscaldatore, lo sbrinamento,
I'illuminazione, il display e cosi via funzio-
neranno in base alle esigenze di consu-
mo minimo di energia.

+ Nel caso in cui siano presenti piu opzioni,
i ripiani in vetro devono essere posiziona-
ti in modo da non bloccare le uscite d'aria
sulla parete posteriore e, preferibilmente,
in modo che le uscite d'aria rimangano al
di sotto del ripiano in vetro. Questa com-
binazione potrebbe aiutare a migliorare la
distribuzione dell'aria e l'efficienza ener-
getica.

+ Per la conservazione, si raccomanda vi-
vamente di utilizzare il cassetto sotto-
stante.

+ Per prestazioni ottimali, € possibile utiliz-
zare la funzione Congelamento rapido
(se disponibile) 24 ore prima di riporre gl
alimenti freschi nel congelatore.
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Nella maggior parte dei casi, 24 ore sono
sufficienti per la funzione di Congelamen-
to rapido dopo aver inserito gli alimenti
freschi nel congelatore. Dopo un po' di
tempo, la funzione Congelamento rapido
si disattiva automaticamente.

Quando si congela una piccola quantita
di cibo, la funzione di congelamento rapi-
do pud essere disattivata dopo un po' di
tempo per garantire il risparmio energeti-
co.

A seconda delle caratteristiche del pro-
dotto, lo scongelamento degli alimenti
surgelati nello scomparto raffreddatore
garantira un risparmio energetico preser-
vando al tempo stesso la qualita degli ali-
menti.

Per poter caricare la massima quantita di
cibo nello scomparto freezer del frigorife-
ro, i cassetti superiori devono essere
estratti e il cibo deve essere collocato sui
ripiani metallici/in vetro.

Posizionare gli alimenti come illustrato di
seguito, mantenendo una certa distanza
dal sensore di temperatura dello scom-
parto refrigerante. Il loro contatto con il
sensore potrebbe aumentare, infatti, il
consumo energetico dell'apparecchio.

\_\/
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+ Conservare gli alimenti nel vano frigorife- -«
ro o nel congelatore rispettando le corret-
te condizioni di conservazione per rispar-
miare energia.

+ Le confezioni di alimenti non dovranno .
essere a diretto contatto con il sensore di
calore situato nello scomparto freezer.

5.2 Primo utilizzo

Prima di utilizzare il prodotto, accertarsi
che siano stati effettuati i preparativi ne-
cessari in linea con le istruzioni riportate

E normale che i bordi anteriori del prodot-
to siano caldi. Queste aree sono proget-
tate per riscaldarsi al fine di evitare la for-
mazione di condensa.

Per alcuni modelli, il pannello indicatore
si spegne automaticamente 1 minuto do-
po la chiusura della porta. Si riattiva
quando la porta € aperta o si preme un
qualsiasi pulsante.

nelle sezioni “Istruzioni di sicurezza” e “In- 5.3 Classe climatica e definizioni
stallazione”. Si prega di fare riferimento alla classe cli-
* Attendere almeno 2 ore prima di mettere  matica indicata sulla targhetta del disposi-
in funzione il prodotto, per garantire la tivo. Una delle seguenti informazioni & ap-
completa efficienza della refrigerazione.  plicabile al proprio dispositivo secondo la
« Mantenere il prodotto in funzione senza classe climatica.
inserire alcun alimento all'interno per 6 + SN: Clima temperato a lungo termine:

ore; lo sportello del prodotto dovra esse-
re tenuto quanto piu possibile chiuso.

+ Lavariazione di temperatura causata
dall'apertura e dalla chiusura della porta .
durante l'uso del prodotto potrebbe por-
tare a normale formazione di condensa
sul cibo posto sui ripiani della porta/del .
vano frigo e sui contenitori di vetro posti
nel prodotto.

« Si sentira un suono quando viene attivato
il compressore. E normale che il prodotto .
faccia rumore anche se il compressore
non ¢ in funzione, poiché il fluido e il gas
potrebbero essere compressi nel sistema
di raffreddamento.
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Questo dispositivo di raffreddamento &
progettato per l'uso a temperature am-
biente tra 10 °C e 32 °C.

N: Clima temperato: Questo dispositivo
di raffreddamento & progettato per l'uso
a temperature ambiente tra 16°C e 32 °C.
ST: Clima subtropicale: Questo dispositi-
vo di raffreddamento e progettato per
l'uso a temperature ambiente tra 16°C e
38°C.

T: Clima tropicale: Questo dispositivo di
raffreddamento & progettato per I'uso a
temperature ambiente tra 16°C e 43°C.



6 Uso dell'apparecchio

6.1 Pannello di controllo del prodotto

Y5 O
%
in(m
Od
|—— 2
im(m
Od
2,
S > 3

10 €—

74T %

9 ‘__>|<:—|3" tEI T—»4

84—y <WlT—P5

Q?;—} 6

1 *Indicatore di stato d’errore
3 *Tasto wireless

5 * Tasto di impostazione della tempe-
ratura dello scomparto congelatore

7 * Tasto di congelamento rapido

9 * Funzione dello scomparto raffred-
datore OFF (Vacanza)

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

Le funzioni audio e video sul pannello indi-
catore assisteranno l'utente nell'utilizzo del
prodotto.

IT/

2 *Indicatore della funzione di rispar-
mio energetico (display off)

4 * Tasto di impostazione della tempe-
ratura dello scomparto raffreddatore

6 * Tasto del modulo deodorante

8 * Tasto di conversione dello scom-
parto

10 *Tasto per il ripristino delle imposta-
zioni della connessione wireless

*Qpzionale: Le funzioni mostrate sono op-
zionali, ci potrebbero essere differenze di
forma e posizione nelle funzioni che si tro-
vano sul pannello indicatore dell'elettrodo-
mestico.
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1. Spia condizione di errore @

Questo indicatore sara attivo quando il fri-
gorifero non & in grado di eseguire un raf-
freddamento adeguato o in caso di errore
del sensore. La lettera "E” sara visualizzata
sull'indicatore della temperatura dello
scomparto congelatore e cifre come 1,2,3...
saranno visualizzate sull'indicatore della
temperatura dello scomparto raffreddatore.
Queste cifre sull‘indicatore forniscono in-
formazioni al servizio assistenza autorizza-
to relative all’errore verificatosi. Quando si
caricano alimenti caldi nello scomparto
freezer o si tiene aperta la porta per un lun-
go periodo di tempo potrebbe visualizzarsi
un punto esclamativo. Non si tratta di un
guasto, questa avvertenza dovra essere ri-
mossa quando il cibo viene raffreddato o
quando viene premuto un tasto qualsiasi.

2. Spia della funzione di risparmio ener-

getico (Display Spento) |

Quando la porta del prodotto non viene
aperta o chiusa per un certo periodo di tem-
po, la funzione di risparmio energetico vie-
ne attivata automaticamente e il simbolo
del risparmio energetico si illumina. Quan-
do la funzione di risparmio energetico ¢ at-
tiva, tutti i simboli sul display, ad eccezione
del simbolo del risparmio energetico, do-
vranno essere spenti. Quando la funzione
di risparmio energetico ¢ attiva, la pressio-
ne di qualsiasi tasto o I'apertura della porta
disattivera la funzione di risparmio energe-
tico e i segnali del display torneranno ai li-
velli normali. La funzione di risparmio ener-
getico & una funzione attiva per imposta-
zione predefinita e non pud essere annulla-
ta.

3. Tasto wireless /";7\

Questo tasto viene utilizzato per connetter-
si senza fili all'apparecchio tramite I'appli-
cazione mobile HomeWhiz. Se si preme il
tasto per un lungo periodo (3 secondi), sul
display/indicatore il simbolo di connessio-
ne wireless lampeggera lentamente (ad in-
tervalli di 0,5 secondi). A questo punto sul

prodotto viene visualizzata la rete domesti-
ca. Dopo aver raggiunto la connessione wi-
reless con il prodotto, il simbolo di connes-
sione wireless si illumina continuamente
(fisso). Premendo questo tasto e possibile
attivare/disattivare la connessione al termi-
ne della prima impostazione. Il simbolo del-
la connessione wireless lampeggera rapi-
damente (a intervalli di 0,2 sec.) fino a
quando non viene stabilita la connessione.
Quando la connessione ¢é attiva, il simbolo
della connessione wireless lampeggia in
modo continuo (fisso). Se la connessione
non puo essere stabilita per un lungo perio-
do di tempo, controllare le impostazioni per
la connessione e consultare la sezione "Ri-
soluzione dei problemi" del manuale utente.
Per la connessione wireless, utilizzare I'ap-
plicazione HomeWhiz. Le varie fasi di in-
stallazione sono descritte sull'applicazione
durante l'installazione. E possibile accedere
all'applicazione leggendo il codice QR di-
sponibile sull'etichetta HomeWhiz del pro-
dotto. L'applicazione pu0 essere ottenuta
da App Store per i dispositivi I0S o da Play
Store per i dispositivi Android. Per ulteriori
dettagli in merito, visitare il sito https://
www.homewhiz.com/.

4. Tasto di impostazione della tempera-

tura dello scomparto raffreddatore CEl
Per lo scomparto raffreddatore & disponibi-
le 'impostazione della temperatura. La
pressione di questo tasto abilitera I'impo-
stazione della temperatura dello scomparto
raffreddatorea 8 °C,7 °C,6 °C,5°C,4 °C, 3
°C,2°C,e1°C.

5. Tasto di impostazione della tempera-

tura dello scomparto Congelatore 'CEl
L'impostazione della temperatura & dispo-
nibile per lo scomparto del congelatore. La
pressione di questo tasto abilitera I'impo-
stazione della temperatura dello scomparto
congelatore (freezer) a-18°C, 19°C, -20°C,
-21°C, -22°C,-23°C e -24°C.

IT/8



6. Tasto del modulo deodorante QD
Premere questo tasto per 3 secondi per at-
tivare/disattivare la funzione deodorante.
Quando la funzione deodorante ¢ attiva,
I'icona del modulo deodorante & illuminata.
Quando la funzione & attiva, il modulo deo-
dorante sara azionato periodicamente.

7. Tasto di congelamento rapido :{2'9
Quando si preme il tasto di congelamento
rapido, il simbolo del congelamento rapido
() siillumina e si attiva la funzione di con-
gelamento rapido. La temperatura dello
scomparto Congelatore & impostata a -27
°C. Premere nuovamente il tasto per annul-
lare la funzione. La funzione di congela-
mento rapido sara automaticamente annul-
lata. Per congelare grandi quantitativi di ali-
menti freschi, premere il tasto di congela-
mento rapido prima di collocare gli alimenti
all'interno dello scomparto congelatore.

8. Tasto di conversione dello scomparto

Ol

Quando si preme il tasto di conversione
dello scomparto per 3 secondi, lo scompar-
to del congelatore commuta rispettivamen-
te tra le modalita raffreddatore, spento e
congelatore. Quando funziona come scom-
parto frigorifero/raffreddatore, la tempera-
tura dello scomparto € impostata a 4°C. In
caso di modalita OFF, l'indicatore della tem-
peratura dello scomparto visualizzera “--".

9. Tasto funzione dello scomparto raf-

freddatore Off (Vacanza) >I<:-|3"

Per attivare la funzione vacanza premere il
tasto per 3 secondi. Viene attivata la moda-
lita vacanza e il simbolo della vacanza si il-
lumina. Sull'indicatore della temperatura
dello scomparto raffreddatore sara visua-
lizzato “- -” e quindi lo scomparto non ese-
guira il raffreddamento. Quando questa
funzione é attivata, non & possibile conser-
vare gli alimenti nello scomparto raffredda-
tore. Gli altri scomparti continuano a raf-
freddare secondo le temperature impostate
in precedenza. Per annullare questa funzio-
ne, premere di nuovo il tasto per 3 secondi.

10. Tasto per il ripristino delle imposta-

zioni della connessione wireless ™% +

L~
<

Per ripristinare le impostazioni di connes-
sione wireless, i tasti Congelamento rapido
e Connessione wireless devono essere pre-
muti contemporaneamente per 3 secondi.
Tutte le informazioni dell'utente registrate
in precedenza vengono rimosse dal prodot-
to e le impostazioni della connessione wire-
less vengono ripristinate ai valori di fabbri-
ca.

La temperatura puo essere impostata tra
1-8°C per il vano frigorifero e tra -24 e
-15°C per il vano congelatore. | valori di
temperatura regolabili possono variare a
condizione che siano compresi in questi
intervalli in base alle specifiche del prodot-
to.

6.2 Conservazione degli alimenti
nel frigo

Conservazione degli alimenti negli

scomparti frigo e congelatore

+ Le temperature dello scomparto aumen-
tano notevolmente se la porta dello
scomparto viene aperta e chiusa frequen-
temente e tenuta aperta per molto tem-
po; questo puo ridurre la durata degli ali-
menti e causare il loro precoce deteriora-
mento.

+ Per non causare cambiamenti di odore e
sapore, gli alimenti dovrebbero essere
conservati in contenitori chiusi.

+ Per ottenere un raffreddamento migliore

e omogeneo, disporre gli alimenti separa-

tamente in modo che l'aria fredda possa

attraversarli.

Garantire il flusso d'aria lasciando uno

spazio tra gli alimenti e la parete interna.

Se gli alimenti vengono appoggiati sulla

parete posteriore potrebbero congelarsi.

IT/9
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+ Portare i pasti caldi cotti a temperatura
ambiente prima di metterli in frigorifero.
Quindi, mettere il pasto tiepido nei ripiani
inferiori del frigorifero. Posizionare i cibi
caldi lontano da quelli deperibili.

+ In particolare, prestare attenzione a non
mescolare gli alimenti venduti come sur-
gelati con quelli freschi.

+ Scongelare gli alimenti congelati nello
scomparto refrigerato. In questo modo, &
possibile raffreddare lo scomparto refri-
gerato utilizzando gli alimenti congelati
cosi da risparmiare energia.

+ Conservare la frutta tropicale acerba
(mango, varieta di melone, papaya, bana-
na, ananas) nel frigorifero potrebbe acce-
lerare il processo di maturazione. Questo
non & consigliabile, perché causa una ri-
duzione dei tempi di conservazione.

« Cipolle, aglio, zenzero e altri ortaggi a ra-
dice dovrebbero essere conservati in
condizioni di buio e freddo, non in frigori-
fero.

+ Se si nota che un alimento si & deperito
nel frigorifero, buttare via quell'alimento e
pulire gli accessori che sono entrati in
contatto con esso.

+ Per raffreddare rapidamente zuppe e stu-
fati, che sono cucinati in grandi pentole, &
possibile metterli in frigorifero distribuen-
doli in contenitori poco profondi

+ Posizionare gli alimenti non confezionati
lontano dalle uova.

+ Conservare la frutta e la verdura separa-
tamente e raggruppandola secondo la va-
rieta (per esempio: mele con mele, carote
con carote).

+ Togliere le verdure verdi dal sacchetto di
plastica e metterle in frigorifero dopo
averle avvolte in un tovagliolo di carta o
in un panno asciutto. Se prima di metterli
in frigorifero questi alimenti sono stati la-
vati, ricordarsi di asciugarli.

+ Per creare un ambiente umido e fornire
un flusso d'aria a frutta e verdura, che so-
no inclini a seccarsi, conservarle nei sac-
chetti di plastica perforati o non sigillati.

+ Tranne i casiin cui vi siano delle circo-
stanze ambientali estreme, se il prodotto
(sulla tabella dei valori nominali racco-
mandati) & impostato sui valori nominali
specificati, gli alimenti manterranno la lo-
ro freschezza piu a lungo sia nello scom-
parto refrigerato che nello scomparto
congelatore.

+ Non conservare verdure sensibili al fred-
do come verdure a foglia verde, pomodo-
ri e cetrioli nello scomparto refrigerato.
Se € necessario usare i cassetti dello
scomparto freddo per conservare le ver-
dure, assicurarsi che il pannello di con-
trollo del frigorifero sia impostato su 5°C
o piu caldo.

Conservare il cibo nello scomparto fri-

gorifero

Nello scomparto raffreddatore, la tempera-

tura degli alimenti da conservare nel pro-

dotto puo variare tra +3 °C e -3 °C. La tem-
peratura nello scomparto freddo puo scen-
dere sotto 0 °C e non & adatta per conser-
vare frutta e verdura fresca. Se é necessa-
rio conservare alimenti freschi nei cassetti
freddi, assicurarsi di impostare la tempera-
tura del frigorifero a 5 °C o piu calda.

Conservare gli alimenti in luoghi diversi a seconda delle loro proprieta:

Alimenti

Ubicazione

Uova

Ripiano porta

Prodotti caseari (burro, formaggio)

Se disponibile, scomparto a zero gradi (per il cibo del-
la colazione)/scomparto refrigerato

Frutta, vegetali e verdura a foglia verde

Scomparto per frutta e verdura, verdura o;

Nello scomparto alimenti freschi, nel cassetto verdu-
ra o nel cassetto Everfresh+ (se disponibile), a condi-
zione che il frigorifero sia impostato su una tempera-
tura superiore a 5°C
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Conservare gli alimenti in luoghi diversi a seconda delle loro proprieta:

Alimenti

Ubicazione

Carne fresca, pollame, pesce, salsicce, ecc. Cibi cotti

Se disponibile, scomparto a zero gradi (per il cibo del-
la colazione)/scomparto refrigerato

Cibi pronti da servire, prodotti confezionati, cibi in scatola e
sottaceti

Ripiani superiori o ripiano della porta

Bevande, bottiglie, spezie e snack

Ripiano porta

Conservare il cibo nello scomparto conge-
latore (freezer)
- E possibile attivare la funzione di conge-
lamento rapido 4-6 ore prima della fun-
zione di congelamento ed eseguire cosi
un raffreddamento piu rapido.
Prima di metterli nello scomparto conge-
latore, portare i pasti caldi a temperatura
ambiente.
Gli alimenti da congelare vanno suddivisi
in porzioni a seconda della dimensione
da consumare e vanno congelati in pac-
chetti separati.
Consigliamo di confezionare gli alimenti
prima di riporli all'interno del congelatore.
Al fine di evitarne la scadenza, annotare
la data, I'ora di congelamento e il nome
dell'alimento sulla confezione, in base ai
periodi di conservazione dei diversi pro-
dotti alimentari.
Consumare rapidamente gli alimenti che
sono stati scongelati. Gli alimenti scon-
gelati non possono essere ricongelati, a
meno che siano cotti. Non ¢ sicuro con-
sumare i cibi freschi ricongelati senza
cottura dopo che sono stati scongelati.
Quando vengono congelati alimenti fre-
schi, evitare che gli stessi entrino in con-
tatto con alimenti gia congelati. Altrimen-
ti, i cibi congelati si scongeleranno.
Conservare gli alimenti che sono venduti
congelati
+ Quando si conservano gli alimenti, atte-
nersi ai tempi indicati nelle presenti istru-
zioni.
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Per proteggere la qualita degli alimenti,
mantenere l'intervallo di tempo tra l'ac-
quisto e la conservazione il piu breve
possibile.

Acquistare gli alimenti congelati che so-
no conservati a-18°C o a temperature in-
feriori.

Evitare di acquistare alimenti le cui con-
fezioni sono coperte di ghiaccio ecc.
Questo significa che il prodotto potrebbe
essere stato parzialmente scongelato e
ricongelato. La temperatura influisce sul-
la qualita degli alimenti.

Conservare gli alimenti per il periodo di
tempo consigliato dal produttore. Toglie-
re dal congelatore solo il cibo di cui si ha
bisogno.

Tranne i casi in cui vi siano delle circo-
stanze ambientali estreme, se il prodotto
(sulla tabella dei valori nominali racco-
mandati) & impostato sui valori nominali
specificati, gli alimenti manterranno la lo-
ro freschezza piu a lungo sia nello scom-
parto prodotti freschi che nello scompar-
to congelatore.

Se lo scomparto degli alimenti freschi &
impostato su una temperatura piu bassa,
la frutta e la verdura fresche potrebbero
subire il parziale congelamento.

Gli scomparti a due stelle sono adatti per
gli alimenti pre-congelati. Al loro interno
sara possibile conservare gelato e cubet-
ti di ghiaccio.

Congelare gli alimenti solo nello scom-
parto a 4 stelle.




Carne e pesce

Preparazione

Tempo di con-
servazione piu
lungo

(mese)
Tagliandoli con uno spessore di 2 cm e ponendo tra di
Bistecca loro della pellicola o avvolgendoli strettamente con un 6-8
elastico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto : : h 6-8
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
; Cubetti A pezzettini 6-8
Vitello P
Cotolette, bra-  [Mettendo della pellicola tra le fette tagliate o avvolgen- 68
ciole do singolarmente con un elastico
Braciole Mett.endo della pellicola tra i pezzi di carne o avvolgen- 28
do singolarmente con un elastico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto ! X S 4-8
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
Carne di Confezionando la carne sminuzzata in un sacchetto da
montone | o petti frigorifero oppure avvolgendoli strettamente con un ela- 4-8
stico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto . X . 8-12
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
Tagliandoli con uno spessore di 2 cm e ponendo tra di
Bistecca loro della pellicola o avvolgendoli strettamente con un 8-12
elastico
Prodottidi  [Manzo  |cubetti A pezzettini 812
carne - - - - —
Carne bollita Confezionando i pezzettini in un sacchettino da frigori- 8-12
fero
Macinato Senza condimento, in sacchettini piatti 1-3
Frattaglie (pezzi) A pezzi 1-3
rSnaeIS|CC|a fermentata - Sala- Deve essere confezionato anche se ha il budello. 1-3
Prosciutto Mettendo della pellicola tra le fettine tagliate 2-3
Pollo e tacchino Avvolgendo con pellicola 4-6
Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Oca : 4-6
superare i 2,5 kg)
Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Pollamee ~ |Anatra superare i 2,5 kg) 46
animali da - P
caccia Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Cervo, coniglio, capriolo superare i 2,5 kg, e le ossa dovrebbero essere conserva- 6-8
te separatamente)
Pesce d'acqua dolce (Tro- 2
ta, Carpa, Gru, Pesce gatto)
Pesce magro (Branzino,
Rombo, Sogliola) - ) 46
) ! - Dopo aver pulito in modo accurato l'interno e le squa-
Pesce e frutti [Pesce grasso (Bonito, me, deve essere lavato e asciugato, e le parti della coda
di mare Sgombro, Pesce azzurro,  |e della testa vanno tagliate all'occorrenza. 24
Triglia, Acciuga)
Crostacei Puliti e in sacchetti 4-6
. Nella sua confezione, in un contenitore di alluminio o di
Caviale 2-3

plastica
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"l tempi di conservazione indicati nella ta-
bella si basano sulla temperatura di conser-
vazione di-18°C."

Tempo di
Frutta e verdura Preparazione ;%r:]ze:ils-

lungo

(mese)
Fagiolini e fagioli di Spagna Sbhollentare per 3 minuti dopo il lavaggio e il taglio in piccoli pezzi 10-13
Piselli verdi Bollire per 2 minuti dopo averli sgranati e lavati 10-12
Cavoli Bollire per 1-2 minuti dopo averli puliti 6-8
Carote Sbollentare per 3-4 minuti dopo la pulizia e il taglio a fette 12
Peperoni 332i;etgg:'i§r-2 issegr?]r:di dopo aver tagliato lo stelo, suddividere in 8-10
Spinaci Sbollentare per 2 minuti dopo il lavaggio e la pulizia 6-9
Porri Sbollentare per 5 minuti dopo il taglio a pezzi 6-8
Cavolfiore parato e foglie tagiando 1 torsoloaperd | 1012
Melanzana glg:;llentare per 4 minuti dopo il lavaggio e il taglio a pezzettini da 10-12
Belleville di zucca El?t[i)? averli lavati e tagliati a pezzi di 2 cm, sbollentare per 2-3 mi- 8-10
Funghi Saltare delicatamente in olio e spruzzare del limone 2-3
Mais Pulire o confezionare come pannocchia o in forma granulare 12
Mele e pere Sbollentare per 2-3 minuti dopo averle sbucciate e tagliate a fette 8-10
Albicocca e pesca Dividere a meta ed estrarre i semi 4-6
Fragola e lampone Per lavare e sgusciare 8-12
Frutta al forno Aggiungere il 10% di zucchero al contenitore 12
Prugne, ciliegie, amarene Per lavare e sgusciare i gambi 8-12
"l tempi di conservazione indicati nella ta-
bella si basano sulla temperatura di conser-
vazione di-18°C."

Prodotti lattiero-caseari Preparazione Tempo di conservazione Condizioni di conservazione

pit lungo (mese)

Puo essere lasciato nel suo im-
ballaggio originale per la conser-
vazione a breve termine. Per la

Formaggio (eccetto la fe- |Mettendo della pellicola : .
6-8 conservazione a lungo termine

ta) tra le fettine tagliate dovrebbe anche essere avvolto
in un foglio di alluminio o di pla-
stica.

Burro, margarina Nella propria confezione 6 Nella propria confe;lone om
contenitori di plastica

"l tempi di conservazione indicati nella ta- "La quantita di alimenti freschi che & possi-

bella si basano sulla temperatura di conser-  bile congelare per un certo periodo di tem-

vazione di-18°C." po é indicata sull'etichetta del tipo.
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Scomparto congelatore

Impostazione Impostazione

Scomparto raffreddatore

Consigli

-22°C 4°C

Questa e l'impostazione predefinita
consigliata. Questa impostazione &
raccomandata se la temperatura am-
biente & inferiore a 30°C.

Congelamento rapido

1. Attivare la funzione di congelamento
rapido 24 ore prima di inserire gli ali-
menti freschi.

2. 24 ore dopo aver premuto il pulsante,
mettere gli alimenti che si desidera
congelare sul ripiano superiore, che ha
una capacita di congelamento maggio-
re.

3. Unavolta che la funzione di congela-
mento rapido verra attivata, sara auto-
maticamente annullata dopo un certo
periodo di tempo.

Dettagli per il congelatore

Conformemente agli standard IEC 62552, il

congelatore deve avere la capacita di con-

gelare 4,5 kg di alimenti a-18°C o a tempe-

rature inferiori a 25°C in 24 ore per ogni 100

litri di volume dello scomparto congelatore.

Gli alimenti possono essere conservati solo

per lunghi periodi di tempo a temperature

uguali o inferiori a -18°.

Sara possibile conservare gli alimenti fre-

schi per mesi (all'interno del congelatore a

temperature uguali o inferiori a -18°).

Per evitare uno scongelamento parziale, gli

alimenti da congelare non devono entrare

in contatto con gli altri alimenti gia congela-
ti all'interno del congelatore.

Bollire le verdure e filtrare l'acqua per

estendere il tempo di conservazione del

congelato. Collocare gli alimenti in sacchet-

ti ermetici, dopo aver eseguito il filtraggio e

il posizionamento all'interno del congelato-

re. Banane, pomodori, lattuga, sedano, uova

bollite, patate e altri alimenti simili non do-
vrebbero essere congelati. Nel caso in cui
questi alimenti si congelino, solo i valori nu-
trizionali e le qualita alimentari ne risenti-
ranno negativamente. Non si tratta di una
minaccia per la salute umana.

Posizionamento degli alimenti

Ripiani dello scomparto congelatore: diver-
si alimenti congelati come carne, pesce, ge-
lato, verdure ecc.

Ripiani dello scomparto refrigerante: ali-
menti all'interno di vasi, piatti e contenitori
chiusi, uova (in contenitori chiusi)

Ripiani dello sportello dello scomparto re-
frigerante: alimenti o bevande di piccole di-
mensioni e confezionati

Crisper: Verdure e frutta

Scomparto alimenti freschi: Delicatessen
(alimenti per la prima colazione, prodotti a
base di carne da consumare in poco tem-
po)

6.3 Inversione del lato di apertura
della porta

Il lato di apertura della porta del frigorifero
puo essere invertito secondo il posto in cui
lo si sistema. Nel caso sia necessario inver-
tire il lato di apertura della porta, chiamare
il servizio assistenza autorizzato piu vicino.

6.4 Avviso di sportello aperto

Il sistema di avviso di sportello aperto del
frigorifero puo differire a seconda del mo-
dello.

Versione 1;

Se lo sportello del prodotto rimane aperto
per un determinato periodo di tempo (tra
60 e 120 secondi), viene emesso un segna-
le acustico di avviso; a seconda del model-
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lo di prodotto, pud essere visualizzato an- emesso gradualmente. Prima un avviso
che un segnale di avvertimento visivo (luce udibile inizia a suonare. Dopo 4 minuti, se

lampeggiante). Se si chiude lo sportello del lo sportello non & ancora stato chiuso, si at-
dispositivo o se si preme un pulsante sullo tiva un avviso visivo (luce lampeggiante).
schermo del dispositivo, se presente, I'avvi- L'avviso di sportello aperto verra ritardato
SO sSoNoro si arrestera. per un certo periodo di tempo (tra 60 s e
Versione 2; 120 s) quando si preme un qualsiasi tasto

sullo schermo del prodotto, se presente.
Quindi il processo ricomincera. Quando lo
sportello del dispositivo € chiuso, I'avviso di
sportello aperto verra annullato.

Se lo sportello del dispositivo resta aperto
per un determinato periodo di tempo (tra
60 e 120 secondi) viene emesso l'avviso
porta aperta. L'avviso di porta aperta viene

ESONERO DA RESPONSABILITA’

Alcuni guasti (semplici) possono essere ge-  Inoltre, per garantire la sicurezza del pro-
stiti adeguatamente dall'utente finale senza  dotto e prevenire il rischio di gravi lesioni,
che si verifichino problemi di sicurezza o di l'autoriparazione menzionata deve essere
utilizzo non sicuro, a condizione che venga-  eseguita seguendo le istruzioni contenute
no eseguiti entro i limiti e in conformita alle  nel manuale d'uso per l'autoriparazione o
seguenti istruzioni (vedere la sezione "Auto-  disponibili su https://parts-selfservice.euro-

riparazione"). peanappliances.com . Per la sicurezza
Pertanto, se non diversamente autorizzato dell’'utente, prima di tentare qualsiasi ripara-
nella sezione sotto "Autoriparazione”, per zione, staccare la spina del prodotto.
evitare problemi di sicurezza, le riparazioni | tentativi di riparazione da parte degli uten-
dovranno essere eseguite da riparatori pro- ti finali per parti non incluse in tale elenco
fessionisti registrati. Un riparatore profes- e/o non seguendo le istruzioni contenute

sionale registrato & un riparatore professio-  nei manuali d'uso per l'autoriparazione o di-
nale a cui il produttore ha concesso 'acces-  sponibili su https://parts-selfservice.euro-
so alle istruzioni e all'elenco delle partidiri-  peanappliances.com, potrebbero causare
cambio di questo prodotto secondo i meto-  problemi di sicurezza non imputabili a

di descritti negli atti legislativi ai sensi della ~ Whirlpool e invalideranno la garanzia del

direttiva 2009/125/CE. prodotto.

Solo gli agenti di assistenza (cioé i ripara- Pertanto, si raccomanda vivamente agli

tori professionali autorizzati) raggiungibili utenti finali di astenersi dal tentare di effet-
tramite il numero di telefono indicato nel tuare riparazioni che non rientrano nell'elen-
manuale d'uso/scheda di garanzia o trami-  co dei pezzi di ricambio indicati, rivolgendo-
te il rivenditore autorizzato possono, tutta-  si in questi casi a riparatori professionali
via, fornire assistenza in base ai termini autorizzati o registrati. Al contrario, tali ten-
della garanzia. Pertanto, si ricorda che le tativi di riparazione da parte degli utenti fi-
riparazioni effettuate da riparatori profes- nali potrebbero comportare problemi di si-
sionisti (non autorizzati da) Whirlpool an- curezza, danneggiare il prodotto e causare
nulleranno la garanzia. successivamente incendi, inondazioni, elet-
Autoriparazione trocuzione e gravi lesioni personali.
L'utente finale pud eseguire I'autoriparazio- A titolo esemplificativo, ma non esaustivo,
ne dei seguenti pezzi di ricambio:maniglie, le seguenti riparazioni devono essere affi-
cerniere, vassoi, cestini e guarnizioni degli date a riparatori professionisti autorizzati o
sportelli (& disponibile una lista aggiornata registrati: compressore, circuito di raffred-
anche su https://parts-selfservice.europea-  damento, scheda principale, scheda inver-
nappliances.com partire dal 1° marzo ter, scheda display, ecc.

2021).

IT/15



Il produttore/venditore non puo essere rite-
nuto responsabile in caso di mancata os-
servanza di quanto sopra da parte degli
utenti finali.

La disponibilita dei pezzi di ricambio del fri-
gorifero acquistato & di 10 anni. Durante
questo periodo, i pezzi di ricambio originali
saranno disponibili per il corretto funziona-
mento del frigorifero

La durata minima della garanzia del frigori-
fero acquistato é di 24 mesi.

Questo prodotto & dotato di una sorgente
luminosa di classe energetica “G”.

La sorgente luminosa in questo prodotto
deve essere sostituita solo da un riparatore
professionista.

Vedi anche

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 32]
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Premierement veuillez lire ce manuel !

Cher client, chére cliente,

Nous vous remercions d'avoir choisi ce produit.

Veuillez enregistrer vos produits sur www.register10.eu

Nous aimerions que vous obteniez une efficacité optimale de cet appareil de haute qualité
qui a été fabriqué avec une technologie de pointe. Pour ce faire, lisez attentivement ce ma-
nuel et toute autre documentation fournie avant d'utiliser le produit.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. De
cette fagon, vous vous protégerez, vous et votre appareil, contre les dangers qui peuvent
survenir. Conservez le manuel d'utilisation. Joignez ce guide a l'unité si vous le remettez a
quelqu’un d’autre.

Les symboles suivants sont utilisés dans le manuel de I'utilisateur et sur le produit :
Lisez le manuel d'utilisation.

[OFEHO]
- E N EHG * % Les informations sur le modéle, telles qu'elles sont enregistrées dans
mEE%E

la base de données des produits, peuvent étre obtenues en accédant
au site web suivant et en recherchant l'identifiant du modéle (*) figu-
rant sur 'étiquette énergétique.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Veuillez scanner le code QR de votre appareil pour obtenir plus d'informations.
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1 Instructions environnementales

1.1 Elimination des matériaux d'em- Les différentes parties de I'emballage m
ballage doivent donc étre éliminées de maniére res-

ponsable et dans le respect des réglemen-

tations locales en matiére d'élimination des

déchets.

Les matériaux d'emballage sont recy-
clables et sont marqués du symbole de re-

cyclage @

2 Votre réfrigérateur

13 ¢ TSy RN N
12 4 I;I

11« | |

10< | : > 2
S |

8 < - >3

6 <

IO
O Ou]

5 <4
%
4
1 * Etagéres de porte réglables 2 *Etagére a ceufs
3 * Etagére pour les bouteilles 4 * Pieds avant réglables
5 * Compartiment de congélation 6 * Récipient a glace
7 * Tiroir de stockage du froid 8 *Bac alégumes
9 * Etagéres réglables 10 * Etagére a bouteilles/a vin
11 * Porte bouteille pliable 12 * Ventilateur
13 * Lampe d’éclairage
*En option : Les illustrations présentées exactement a votre produit. Si votre appa-
dans ce manuel d'utilisation sont schéma- reil ne présente pas les parties citées, alors
tiques et peuvent ne pas correspondre I'information s’applique a d’autres modeles.
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3 Installation

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

3.1 Le bon endroit pour l'installa-

tion

Contactez le service agréé pour l'installa-

tion de votre réfrigérateur. Pour préparer

I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-

ment les instructions du manuel d'utilisa-

tion et assurez-vous que les équipements
électriques et d’approvisionnement d’eau
sont installés convenablement. Si ce n'est
pas le cas, appelez un électricien et un
plombier pour faire le nécessaire pour les
services publics.

* Placez I'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

+ Placez le produit a 30 cm du chauffage,
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des
fours électriques.

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
|és cote a cote, laissez au moins 4 cm de
distance entre les deux appareils

+ Conservez l'appareil a I'abri de la lumiere
directe du soleil et dans un endroit sec.

+ Votre appareil nécessite une circulation
d’air adéquate pour pouvoir fonctionner
efficacement. Si vous placez I'appareil
dans une alcove, n'oubliez pas de laisser
un espace d'au moins 5 cm entre I'appa-
reil, le plafond, la paroi arriére et les pa-
rois latérales.

« Vérifiez que I'élément de protection d'es-
pace de la fagade arriére est présent a
son emplacement (au cas ou il est fourni
avec I'appareil).

+ Sil'élément n'est pas disponible, perdu
ou tombé, positionnez I'appareil de ma-
niére a laisser un espace d'au moins
5 cm entre la surface arriére de I'appareil
et les murs de la piéce. L'espace prévu a
I'arriére est important pour le fonctionne-
ment efficace de I'appareil.

3.2 Fixation des cales en plastique

Le condenseur du réfrigérateur est situé a
I'arriére. Pour minimiser la consommation
d'énergie et augmenter l'efficacité énergé-
tique, le haut et le bas du condenseur
doivent étre tirés vers l'arriere et fixés
comme indiqué sur l'image. Lorsque le
condenseur est tiré vers l'arriére, les sup-
ports se verrouillent et la position du
condenseur est sécurisée.

=1~

3.3 Réglages des pieds avant

Si I'appareil n'est pas équilibré, réglez les
pieds avant en les tournant vers la gauche
ou la droite.

| i

N W

3.4 Attention aux surfaces chaudes

Les parois latérales de votre appareil sont
équipées de tuyaux de refroidissement
pour améliorer le systéme de refroidisse-
ment. Un fluide a haute pression peut
s'écouler a travers ces surfaces, et provo-
quer des surfaces chaudes sur les parois
latérales. C'est normal et cela ne nécessite
pas d'entretien.
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4 Fonctionnement de I’appareil

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té » !

+ Le appareil ne doit étre utilisé que pour la
conservation des aliments.

+ Fermez le robinet d'eau si vous vous ab-
sentez de chez vous (par exemple, en va-
cances) et que vous n'utilisez pas le dis-
tributeur d'eau ou le distributeur de glace
pendant une longue période. Dans le cas
contraire, des fuites d'eau peuvent se
produire.

5 Préparation

Débrancher le produit

Enlevez la nourriture pour éviter les
odeurs,

Attendez que la glace fonde, nettoyez I'in-
térieur et laissez-le sécher, laissez les
portes ouvertes pour éviter dendomma-
ger les plastiques intérieurs de la carros-
serie.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té»!

5.1 Moyens d’économiser I’énergie

+ Cet appareil de réfrigération n’est pas
congu pour étre utilisé comme un appa-
reil encastré.

+ Lorsque vous chargez les aliments, lais-
sez suffisamment d'espace a l'intérieur
du réfrigérateur pour permettre une circu-
lation d'air suffisante pour le refroidisse-
ment.

+ Comme l'air chaud et humide ne pénétre
pas directement dans votre produit
lorsque les portes ne sont pas ouvertes,
votre produit s'optimisera dans des
conditions suffisantes pour protéger vos
aliments. Dans ces conditions, les fonc-
tions et les composants tels que le com-
presseur, le ventilateur, le chauffage, le
dégivrage, I'éclairage, I'affichage, etc.
fonctionneront en fonction des besoins
en consommant un minimum d'énergie.

+ Dans le cas ou plusieurs options sont
présentes, les étageres en verre doivent
étre placées de maniere a ce que les sor-
ties d'air de la paroi arriére ne soient pas
bloquées et, de préférence, de maniere a
ce que les sorties d'air restent sous I'éta-
gére en verre. Cette combinaison peut
contribuer a améliorer la distribution de
I'air et l'efficacité énergétique.

+ |l est fortement recommandé d'utiliser le
tiroir du bas pour le rangement.
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Pour une performance optimale, la fonc-
tion de congélation rapide peut étre utili-
sée (si elle est disponible) 24 heures
avant de placer les aliments frais dans le
congélateur.

Dans la plupart des cas, 24 heures suf-
fisent pour utiliser la fonction de congéla-
tion rapide aprés que les aliments frais
ont été placés dans le congélateur. Au
bout d'un certain temps, la fonction de
congélation rapide se désactive automa-
tiquement.

Lorsque vous congelez une petite quanti-
té d'aliments, la fonction de congélation
rapide peut étre désactivée au bout d'un
certain temps pour économiser de I'éner-
gie.

Selon les caractéristiques de I'appareil, le
dégivrage des aliments congelés dans le
compartiment réfrigérateur assurera
I'économie d’énergie et la préservation de
la qualité des aliments.

Afin de charger la quantité maximale
d’aliments dans le compartiment congé-
lateur, vous devez retirer les tiroirs supé-
rieurs et placer les aliments sur les
clayettes métalliques/en verre.

Placez les aliments comme indiqué ci-
dessous, en respectant une certaine dis-
tance par rapport au capteur de tempéra-
ture du compartiment réfrigérateur. En
cas de contact avec le capteur, la
consommation d'énergie de I'appareil
peut augmenter.
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+ Conservez les aliments dans le réfrigéra-
teur ou le Compartiment pour denrées
hautement périssables selon les condi-
tions de stockage appropriées afin d'éco-
nomiser de I'énergie.

+ Les emballages de denrées alimentaires
ne doivent pas étre en contact direct
avec le capteur de température situé
dans le compartiment de congélation.

5.2 Premiére utilisation

Avant d'utiliser votre appareil, assurez-vous
que les installations nécessaires sont
conformes aux instructions des sections

« Consignes de sécurité » et « Installation ».

+ Attendez au moins 2 heures avant de
faire fonctionner le produit, afin d'assurer
la pleine efficacité de la réfrigération.

+ Laissez I'appareil fonctionner a vide pen-
dant 6 heures, et la porte de I'appareil
doit étre maintenue fermée autant que
possible.

+ Le changement de température causé
par l'ouverture et la fermeture de la porte
pendant l'utilisation du produit peut nor-
malement entrainer la formation de
condensation sur les tablettes de la
porte/du corps et sur les verres placés
dans l'appareil.

+ Un son retentit a I'activation du compres-
seur. Il est normal que I'appareil fasse du
bruit méme si le compresseur ne fonc-
tionne pas, car du fluide et du gaz
peuvent étre comprimés dans le systeme
de refroidissement.

+ Il est normal que les bords avant de I'ap-
pareil soient chauds. Ces parties doivent
en principe étre chaudes afin d'éviter la
condensation

+ Pour certains modeles, le panneau indi-
cateur s'éteint automatiquement 1 mi-
nute apres la fermeture des portes. |l
s’active a nouveau a l'ouverture de la
porte ou lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quelle touche.

5.3 Classe climatique et définitions

Veuillez vous référer a la classe climatique
figurant sur la plaque signalétique de votre
appareil. L'une des informations suivantes
s'applique a votre appareil selon la classe
climatique.

+ SN : Climat tempéré a long terme : Ce
dispositif de refroidissement est congu
pour étre utilisé a une température am-
biante comprise entre 10 °C et 32 °C.

+ N: Climat tempéré : Ce dispositif de re-
froidissement est congu pour étre utilisé
a une température ambiante comprise
entre 16°C et 32 °C.

+ ST : Climat subtropical : Ce dispositif de
refroidissement est congu pour étre utili-
sé a une température ambiante comprise
entre 16°C et 38°C.

+ T: Climat tropical : Ce dispositif de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
une température ambiante comprise
entre 16°C et 43°C.
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6 Utilisation de votre appareil

6.1 Panneau de controle du produit

Y5 O
%
in(m
Od
|—— 2
im(m
Od
2,
S > 3

9 ‘__>|<:—|3" tEI T—»4

10 €
8 4—Tcr <aT—P5
Lk Q> 6
1 * Indicateur de condition d’erreur 2 *Indicateur d’économie d’énergie (af-
fichage éteint)
3 *Clé sans fil 4 *Clé de réglage de la température du
compartiment de refroidissement
5 *Clé de réglage de la température du 6 * Clé du module désodorisant
compartiment congélateur
7 *Clé de congélation rapide 8 * Clé de conversion des comparti-
ments
9 * Touche de fonction ARRET du com- 10 *Clé pour la réinitialisation des para-
partiment réfrigéré (vacances) meétres de connexion sans fil
Lisez d'abord les « Consignes de sécuri- *En option : Les fonctions indiquées sont
té » ! facultatives, il peut y avoir des différences
Les fonctions auditives et visuelles du pan-  de forme et d'emplacement au niveau des
neau indicateur vous aideront a utiliser le fonctions indiquées sur le panneau de votre
produit. appareil.
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1.Indicateur de condition d’erreur @
Cet indicateur doit étre activé lorsque votre
réfrigérateur ne peut pas assurer un refroi-
dissement adéquat ou en cas d’erreur de
capteur. « E » doit s'afficher sur l'indicateur
de température du compartiment de congé-
lation et des chiffres tels que 1,2,3...
doivent s'afficher sur l'indicateur de tempé-
rature du compartiment de réfrigération.
Ces chiffres sur l'indicateur fournissent des
informations au service autorisé sur l'erreur
qui s’est produite. Un point d’exclamation
peut étre affiché lorsque vous chargez des
aliments chauds dans le compartiment de
congélation ou que vous gardez la porte
ouverte pendant une longue période. Ce
n'est pas un défaut, cet avertissement doit
étre retiré lorsque les aliments sont refroi-
dis ou lorsqu’une touche est enfoncée.

2. Indicateur d’économie d’énergie (affi-

chage éteint) |

La fonction d’économie d'énergie est acti-
vée automatiquement et le symbole d’éco-
nomie d’énergie s'affiche lorsque la porte
du produit n'est pas ouverte ou fermée pen-
dant un certain temps. Lorsque la fonction
d’économie d’'énergie est active, tous les
symboles de I'écran, a I'exception du sym-
bole d’économie d’énergie, sont éteints.
Lorsque cette fonction est utilisée, la pres-
sion sur une touche quelconque ou l'ouver-
ture de la porte entraine sa désactivation et
les voyants allumés retournent a la nor-
male. La fonction d’économie d'énergie est
une fonction activée départ usine et ne
peut étre annulée.

3.Touche sans fil /";7\

Vous pouvez utiliser cette touche pour
vous connecter sans fil a votre appareil a
travers 'application mobile HomeWhiz. Si
vous appuyez sur la touche pendant une
longue période (3 secondes), le symbole de
connexion sans fil sur I'écran/l'indicateur
clignote lentement (par intervalles de 0,5
seconde). Le réseau domestique est initiali-
sé sur le produit de cette fagon. Aprés avoir

établi une connexion sans fil avec le pro-
duit, le symbole de connexion sans fil s'al-
lume en continu. Vous pouvez activer/
désactiver la connexion apres le premier ré-
glage en appuyant sur cette touche. Le
symbole de connexion sans fil clignotera
rapidement (a intervalles de 0,2 seconde)
jusqu’a ce que la connexion soit établie.
Lorsque la connexion est active, le symbole
de connexion sans fil clignote en continu.
En cas d'impossibilité d'établir la connexion
pendant une longue période, vérifiez vos
paramétres de connexion et reportez-vous
a la section « Dépannage » fournie dans le
manuel de I'utilisateur. Utilisez I'application
HomeWhiz pour la connexion sans fil. Les
étapes d'installation sont décrites sur la de-
mande lors de l'installation. Vous pouvez
accéder a la demande en lisant le code QR
disponible sur I'étiquette HomeWhiz appo-
sée sur le produit. Vous pouvez télécharger
I'application sur App Store pour les appa-
reils I0S ou sur Play Store pour les appa-
reils Android. Pour plus de détails, visitez le
site https://www.homewhiz.com/ address.

4. Touche de réglage de la température

du compartiment réfrigérateur 'CEI
Permet de régler la température du com-
partiment réfrigérateur. En appuyant sur la
touche, la température du compartiment de
réfrigération peut étre réglée a 8° C, 7° C,
6°C,5°C,4°C,3°C,2°C,et1°C.

5. Clé de réglage de la température du

compartiment Congélateur 'CEl

Le réglage de la température est effectué
pour le compartiment de congélation. En
appuyant sur cette touche, vous pourrez ré-
gler la température du compartiment
congélateur a-18 °C, 19°C, -20 °C, -21 °C,
-22°C,-23°Cet-24°C.

6. Touche du module désodorisant Qj
Appuyez sur cette touche pendant 3 se-
condes pour activer/désactiver la fonction
désodorisante. Lorsque la fonction désodo-
risante est active, I'icone du module déso-
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dorisant est allumée. Lorsque la fonction
est activée, le module désodorisant fonc-
tionne périodiquement.

7. Touche de gel rapide ;’I:fg

Des que vous appuyez sur la touche de
congélation rapide, le symbole de congéla-
tion rapide s’allume et la fonction de congé-
lation rapide est activée. La température du
compartiment congélateur est réglée sur
-27 °C. Appuyez a nouveau sur la touche
pour annuler la fonction. La fonction de
congélation rapide sera automatiquement
annulée. Pour congeler une grande partie
d’aliments frais, appuyez sur la touche de
congélation rapide avant de mettre les ali-
ments dans le compartiment congélateur.

8.Touche de conversion des comparti-

ments O';|3"

En appuyant sur la touche de conversion
des compartiments pendant 3 secondes, le
compartiment de congélation passe res-
pectivement en mode réfrigération, arrét et
congélation. S'il est utilisé comme compar-
timent de réfrigération, la température du
compartiment est réglée a 4 °C. En mode
ARRET, l'indicateur de température du com-
partiment affiche « - - ».

9. Touche de fonction Arrét du comparti-

ment réfrigéré (vacances) >I<:—|3"

Appuyez sur la touche pendant 3 secondes
pour activer la fonction vacances. Le mode
vacances est activé et le symbole vacances
est illuminé. L'expression « - - » s’affiche
sur l'indicateur de température du compar-
timent de réfrigération et ce dernier n'effec-
tue pas d'opération de refroidissement ac-
tive. Il n'est pas approprié de conserver les
aliments dans le compartiment de réfrigé-
ration lorsque cette fonction est activée.
Les autres compartiments continuent a se
refroidir en fonction des températures pré-
cédemment réglées. Il suffit d'appuyer a
nouveau sur la touche pendant 3 secondes
pour annuler cette fonction.

10. Clé pour la réinitialisation des para-

.)))

meétres de connexion sans fil ﬁ:@ +
Pour réinitialiser les parametres de
connexion sans fil, appuyez simultanément
sur les touches de congélation rapide et de
connexion sans fil pendant 3 secondes.
Toutes les informations utilisateur enregis-
trées précédemment sont supprimées sur
un produit dont les paramétres de
connexion sans fil sont réinitialisés/rétablis
aux valeurs par défaut de 'usine.

La température peut étre réglée entre

1-8° C pour le compartiment réfrigérateur
et entre - 24 et - 15° C pour le comparti-
ment congélateur. Les valeurs de tempéra-
ture réglables peuvent varier, a condition
qu’elles se situent dans ces fourchettes,
conformément aux spécifications du pro-
duit.

6.2 Stockage de denrées dans votre
appareil

Stockage des aliments dans les compar-

timents réfrigérateur et congélateur

+ Latempérature des compartiments aug-
mente considérablement si la porte du
compartiment est ouverte et fermée fré-
quemment et si elle reste ouverte pen-
dant longtemps, ce qui peut réduire la du-
rée de vie des aliments et les faire se ga-
ter.

+ Afin de ne pas provoquer de change-
ments d'odeur et de go(t, les aliments
doivent étre conservés dans des réci-
pients fermés.

+ Pour obtenir un refroidissement plus effi-
cace et homogeéne, placez les aliments
séparément de maniére a ce que l'air
froid puisse circuler.

+ Assurez la circulation de l'air en laissant
un espace entre l'aliment et la paroi in-
terne. Si vous appuyez les aliments
contre la paroi arriére, ils risquent de ge-
ler.

+ Amenez les plats chauds cuisinés a la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le réfrigérateur. Ensuite, vous
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pouvez placer le repas tiede dans les éta-
géres inférieures de votre réfrigérateur.
Rangez les aliments chauds de sorte a
les éloigner des denrées périssables.
Faites surtout attention a ne pas mélan-
ger les aliments vendus comme surgelés
avec les aliments frais.

Décongelez vos aliments congelés dans
le compartiment pour denrées hautement
périssables. Ainsi, vous pouvez rafraichir
le compartiment pour denrées hautement
périssables en utilisant des aliments
congelés et économiser ainsi de I'éner-
gie.

Conservez les fruits tropicaux non mrs
(mangue, variétés de melon, papaye, ba-
nane, ananas) au réfrigérateur peut accé-
lérer le processus de maturation. Ceci
n'est pas recommandé car cela entraine-
ra une réduction de la durée de stockage.
Vous devez conserver les oignons, les
aulx, les gingembres et les autres |é-
gumes-racines dans une piece sombre et
froide, et non au réfrigérateur.

Si vous remarquez qu'un aliment a tourné
dans le réfrigérateur, jetez-le et nettoyez
les accessoires qui ont été en contact
avec cet aliment.

Pour refroidir rapidement les plats tels
que les soupes et les ragodts, qui sont
cuits dans de grandes marmites, vous
pouvez les mettre au réfrigérateur en les
séparant dans leurs propres récipients
peu profonds.

Disposez les aliments non emballés loin
des ceufs.

Conservez les fruits et les [égumes sépa-
rément et conservez chaque variété dans
un méme endroit (par exemple, les
pommes avec les pommes, les carottes
avec les carottes, etc.).

Sortez les [égumes verts du sac en plas-
tique et placez-les au réfrigérateur apres
les avoir enveloppés dans une serviette

en papier ou un linge sec. Si vous lavez
ce type d'aliments avant de les placer
dans le réfrigérateur, n'oubliez pas de les
sécher.

+ Vous pouvez a la fois créer un environne-
ment humide et assurer une circulation
d'air en conservant les fruits et légumes,
qui ont tendance a sécher, dans des sacs
en plastique perforés ou non fermés.

+ Sauf en cas de circonstances extrémes
dans l'environnement, si votre produit
(sur le tableau des valeurs de consigne
recommandées) est réglé sur les valeurs
de consigne spécifiées, les aliments
conservent leur fraicheur plus longtemps,
aussi bien dans le compartiment pour
denrées hautement périssables que dans
celui du congélateur.

- Evitez de conserver les légumes sen-
sibles au froid, comme les [égumes a
feuilles vertes, les tomates et les
concombres, dans le compartiment réfri-
géré. Si vous devez utiliser les tiroirs du
compartiment pour denrées hautement
périssables pour conserver des légumes,
veillez a ce que le panneau de contrdle
de votre réfrigérateur soit réglé a 5°C ou
a une température plus élevée.

Stockage des aliments dans le comparti-
ment pour denrées hautement péris-
sables

Dans le compartiment pour denrées haute-
ment périssables, la température des ali-
ments a conserver peut osciller entre +3 °C
et -3 °C. La température dans ce comparti-
ment peut tomber en dessous de 0 °C, ce
qui n'est pas convenable pour le stockage
des fruits et Iégumes frais. Si vous devez
garder des aliments frais dans les tiroirs ré-
frigérés, veillez a régler la température du
réfrigérateur a 5°C ou plus.
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Conservez les aliments dans les différents endroits en fonction de leurs propriétés :

Aliment

Emplacement

Euf

Balconnet

Produits laitiers (beurre, fromage)

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Fruits, légumes et verdure

Compartiment fruits-légumes, bac a légumes ou;

Dans le compartiment a fruits et légumes, a l'intérieur
du tiroir a légumes ou du tiroir Everfresh+ (si présent),
a condition que la température du réfrigérateur soit
supérieure a 5°C.

Viande fraiche, volaille, poisson, saucisses, etc. Aliments
cuits

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Aliments préts a consommer, produits emballés, conserves,
produits marinés

Etageres supérieures ou balconnet

Boissons, bouteilles, épices et snacks

Balconnet

Stockage des aliments dans le comparti-

ment congélateur

+ Vous pouvez activer la fonction de
congélation rapide 4 a 6 heures avant la
fonction de congélation et obtenir un re-
froidissement plus rapide.

+ Amenez les repas chauds a la tempéra-
ture ambiante avant de les placer dans le
compartiment congélateur.

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions en fonction de la taille a
consommer, et congelés dans des em-
ballages séparés.

+ Il est recommandé d'emballer les ali-
ments avant de les placer dans le congé-
lateur.

+ Afin de prévenir I'expiration du temps de
conservation, inscrivez la date et I'heure
de congélation ainsi que le nom du pro-
duit sur I'emballage, en fonction des
temps de conservation des différents ali-
ments.

+ Consommez rapidement les aliments
que vous avez décongelés. Les aliments
décongelés ne peuvent étre recongelés
que s'ils sont cuits. Il n'est pas sdr de
consommer les aliments frais recongelés
sans cuisson apres leur décongélation.

+ Lorsque vous congelez des aliments
frais, ne les mettez pas en contact avec
des aliments déja congelés. Sinon, les ali-
ments congelés seront décongelés.

Stockage des aliments vendus surgelés

+ Lorsque vous conservez des aliments,
respectez les durées indiquées dans ces
instructions.

+ Afin de préserver la qualité des aliments,
veillez a ce que l'intervalle de temps entre
la transaction d'achat et le stockage soit
aussi court que possible.

+ Achetez des aliments congelés stockés a
des températures inférieures ou égales a
-18 °C.

« Evitez d'acheter des aliments dont I'em-
ballage est recouvert de glace, etc. Cela
signifie que le produit pourrait étre par-
tiellement décongelé et recongelé. La
température a un impact sur la qualité
des aliments.

+ Conservez les aliments pendant la durée
recommandée par le fabricant. Ne sortez
du congélateur que les aliments dont
vous avez besoin.

+ Sauf en cas de circonstances extrémes
dans I'environnement, si votre produit
(sur le tableau des valeurs de consigne
recommandées) est réglé sur les valeurs
de consigne spécifiées, les aliments
conservent leur fraicheur plus longtemps,
aussi bien dans le compartiment des pro-
duits frais que dans celui du congélateur.

+ Si le compartiment des aliments frais est
réglé sur une température inférieure, les
fruits et Iégumes frais peuvent étre par-
tiellement congelés.
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+ Les compartiments a deux étoiles
conviennent aux aliments surgelés. Les

le compartiment 4 étoiles.

glaces et les glagons peuvent y étre

+ Congelez les denrées uniquement dans

conserves.
Temps de sto-
Viande et poisson Préparation ;:kage le plus
ong
(mois)
En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 6-8
métiquement avec du papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 6-8
papier étirable.
Cubes En petites portions 6-8
Veau P P
N En séparant les tranches coupées par une feuille d'alu-
escalopes, cote- | . = AL
minium ou en les enveloppant individuellement avec pa- 6-8
lettes -
pier étirable.
En séparant les morceaux de viande par une feuille
Cotelettes d'aluminium ou en les enveloppant individuellement 4-8
avec papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 4-8
Mouton papier étirable.
En emballant la viande hachée dans un sac réfrigérant
Cubes ou en les enveloppant hermétiquement avec du papier 4-8
étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 8-12
papier étirable.
duits 3 En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Ero u(;ts a Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 8-12
ase de métiquement avec du papier étirable.
viande Patte - -
Cubes En petites portions 8-12
Viande bouillie En I'emballant en petites portions dans un sac réfrigé- 8-12
rant
Hacher Sans assaisonnement, dans des sachets plats 1-3
Abats (piéce) En piéces 1-3
rSnaiumsse fermentée - Sala- | £y\o 4ot etre emballée, méme si elle est dans une boite. 1-3
Jambon En ple}(;ant une feuille d'aluminium entre les tranches 23
coupées
Poulet et dinde En I'enveloppant dans une feuille d'aluminium 4-6
. En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Oie : : . 4-6
tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
) Canard En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por- 16
Volaille et tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
animaux de - ; —
chasse En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Cerf, Lapin, Chevreuil tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg et les os doivent 6-8

étre séparés)
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Temps de sto-

bot, Sole)

Apres avoir soigneusement nettoyé l'intérieur et les

Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, grue, pois- 2
son-chat)
Poisson maigre (Bar, Tur- 46

Poissons et
fruits de mer

Poissons gras (Bonito, Ma-

écailles, il faut le laver, le sécher et couper la queue et la
téte si nécessaire.

quereau, Poisson bleu, 2-4
Rouget, Anchois)
Mollusques Nettoyés et dans des sachets 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique
« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »
Temps de
Fruits et Iégumes Préparation stockage le
plus long
(mois)
Haricots verts et haricots grim- Par ébullition-choc pendant 3 minutes aprés avoir été lavés et cou- 1013
pants pés en petits morceaux.
Petit pois Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés décorticage et lavage. 10-12
Choux Par ébullition-choc pendant 1 a 2 minute(s) aprés le nettoyage 6-8
Carotte Par ebu[lltlon—choc pendant 3 a 4 minutes apres avoir été nettoyés 12
et coupés en tranches.
. En faisant bouillir pendant 2 a 3 minutes aprés avoir coupé la tige,
Poivre L . . 8-10
en la divisant en deux et en séparant les graines.
Epinards Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés lavage et nettoyage 6-9
Poireaux Par ébullition-choc pendant 5 minutes aprés hachage 6-8
En les faisant bouillir dans une petite quantité d'eau citronnée pen-
Chou-fleur dant 3 a 5 minutes aprés avoir séparé les feuilles et coupé le coeur 10-12
en morceaux
Aubergines Pa’lr ébullition-choc pendant 4 minutes aprés avoir été lavés et cou- 10-12
pés en morceaux de 2 cm.
Par ébullition-choc pendant 2 - -3 minutes aprés avoir été lavés et
Courges . 8-10
coupés en morceaux de 2 cm.
. En les faisant [égérement sauter dans I'huile et pressant du citron
Champignons d 2-3
essus.
Mais Par nettoyage et conditionnement en épi ou en granulés 12
Pomme et poire Paf ebullltlon—qhoc pendant 2 a 3 minutes aprés les avoir éplu- 8-10
chées et coupées en tranches.
Abricot et péche Divisez de moitié et retirez les grains 4-6
Fraise et framboise Par lavage et décorticage 8-12
Fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre dans le récipient 12
Prune, cerise, griotte En lavant et en égrenant les tiges 8-12
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« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

Produits laitiers Préparation

Temps de stockage le
plus long (Mois)

Conditions de stockage

En plagant une feuille

Il est possible de le laisser dans
son emballage d'origine pour un
stockage a court terme. Pour un

lage

Fromage (sauf feta) d'aluminium entre les 6-8 stockage a long terme, il doit
tranches coupées également étre enveloppé dans
une feuille d'aluminium ou en
plastique.
Beurre, margarine Dans son propre embal- 6 Dans son propre emballage ou

dans des récipients en plastique

« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

« La quantité d'aliments frais qui peut étre
congelée pendant une certaine période est
indiquée sur I'étiquette signalétique.

Compartiment de congélateur Compartiment réfrigérateur Remarques
Réglages Réglages

Ce réglage est celui qui est recom-
22°C 2C mandé par défaut. Ce réglage est re-

commandé si la température am-
biante est inférieure a 30° C.

Congélation rapide

1. Activez la fonction de congélation ra-
pide 24 heures avant de placer vos ali-
ments frais dans le congélateur.

2. 24 heures apres avoir activé la fonc-
tion, placez d'abord les aliments que
vous souhaitez congeler sur la
deuxieme étageére a forte capacité de
congélation.

3. Une fois la fonction de congélation ra-
pide activée, elle est automatiquement
annulée apres un certain temps.

Détails du congélateur

Selon les normes IEC 62552, a une tempé-
rature ambiante de 25° C, le congélateur
doit pouvoir congeler 4,5 kg de denrées ali-
mentaires a - 18° C ou a des températures
inférieures en 24 heures pour chaque

100 litres de volume du compartiment
congélateur.

Les aliments peuvent étre préservés pour
des périodes prolongées uniquement a des
températures inférieures ou égales a -
18°C.

Vous pouvez garder les aliments frais pen-
dant des mois (dans le congélateur a des
températures inférieures ou égales a -
18°C).

Les aliments a congeler ne doivent pas étre
en contact avec ceux déja congelés pour
éviter un dégivrage partiel.

Faites bouillir les légumes et filtrez I'eau
pour prolonger la durée de conservation a
I'état congelé. Placez les aliments dans des
emballages sous vide apres les avoir filtrés
et placez-les dans le congélateur. Les ba-
nanes, les tomates, les feuilles de laitue, le
céleri, les ceufs durs, les pommes de terre
et les aliments similaires ne doivent pas
étre congelés. Si ces aliments sont conge-
lés, seules les valeurs nutritionnelles et les
qualités gustatives seront affectées. Une
pourriture qui mettrait en danger la santé
humaine n'est pas a I'ordre du jour.

Placer les aliments

Balconnets du compartiment congéla-
teur :Différents aliments congelés comme
la viande, le poisson, la creme glacée, les
légumes, etc.
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Etagéres du compartiment réfrigéra-

teur :Les aliments contenus dans des cas-
seroles, des plats couverts, des gamelles et
les ceufs (dans des gamelles fermées)
Balconnets de la porte du compartiment
réfrigérateur :Aliments ou boissons de pe-
tite taille et emballés.

Bac a légumes :Légumes et fruits
Compartiment des aliments frais :Delica-
tessen (aliments pour le petit déjeuner, pro-
duits carnés a consommer dans un délai
court).

6.3 Inversion du coté d'ouverture
de la porte

Le coté d'ouverture de la porte de votre ré-
frigérateur peut étre inversé en fonction de
I'endroit ou vous le placez. En cas de be-
soin, vous devez absolument appeler le ser-
vice agréé le plus proche.

6.4 Alerte de porte ouverte

Le systéme d'alerte d'ouverture de porte de
votre réfrigérateur peut varier selon le mo-
dele.

Version 1;

Si la porte du produit reste ouverte pendant
un certain temps (entre 60 s et 120 s), un
signal d'avertissement sonore retentit ; se-
lon le modele de produit, un signal d'aver-
tissement visuel (flash lumineux) peut éga-
lement étre affiché. Si vous fermez la porte
de I'appareil ou appuyez sur une touche de
I'écran de I'appareil, le signal d'avertisse-
ment sonore s'arréte.

Version 2;

Si la porte de I'appareil reste ouverte pen-
dant un certain temps (entre 60 s et 120 s),
I'alarme d'ouverture de porte retentit.
L'alarme d'ouverture de porte retentit pro-
gressivement. Un signal d'avertissement
sonore retentit d'abord. Si la porte n'est tou-
jours pas fermée aprés 4 minutes, un aver-
tissement visuel (lumiére clignotante) est
activé. L'alarme d'ouverture de porte est re-
tardée pendant un certain temps (entre 60
s et 120 s) si l'on appuie sur n'importe
quelle touche de I'écran du produit (le cas
échéant). Le processus recommence alors.
Lorsque la porte de I'appareil est fermée,
I'alarme d'ouverture de porte est annulée.

CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Certaines défaillances (simples) peuvent
étre traitées de maniere adéquate par I'utili-
sateur final sans qu'aucun probléme de sé-
curité ou d'utilisation dangereuse ne sur-
vienne, a condition qu’elles soient effec-
tuées dans les limites et conformément
aux instructions suivantes (voir la section

« Auto-réparation »).

Par conséquent, sauf autorisation contraire
dans la section « Auto-réparation » ci-des-
sous, adressez-vous a des réparateurs pro-
fessionnels agréés pour toutes réparations
afin d’éviter des problémes de sécurité. Un
réparateur professionnel agréé est une per-
sonne a qui le fabricant a donné acceés aux
instructions et a la liste des piéces déta-

chées de ce produit selon les méthodes dé-
crites dans les actes législatifs en applica-
tion de la directive 2009/125/CE

Toutefois, seul I'agent de service (c’'est-a-
dire les réparateurs professionnels
agréés) que vous pouvez joindre au numé-
ro de téléphone indiqué dans le manuel
d'utilisation/la carte de garantie ou par I'in-
termédiaire de votre fournisseur agréé
peut fournir un service conformément aux
conditions de garantie. Par conséquent,
veuillez noter que les réparations effec-
tuées par des réparateurs professionnels
(qui ne sont pas autorisés par) Whirlpool
Marka annulent la garantie.
Auto-réparation
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L'auto-réparation peut étre effectuée par
I'utilisateur final en ce qui concerne les
pieces de rechange suivantes : poignées de
porte, charnieres de porte, plateaux, paniers
et joints de porte (une liste mise a jour est
également disponible sur https://parts-self-
service.europeanappliances.com a partir
du 1er mars 2021).

En outre, pour garantir la sécurité du pro-
duit et éviter tout risque de blessure grave,
ladite auto-réparation doit étre effectuée en
suivant les instructions du manuel d'utilisa-
tion pour 'auto-réparation ou celles dispo-
nibles sur https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com . Pour votre sécurité,
débranchez le produit avant de procéder a
toute auto-réparation.

Les réparations et tentatives de réparation
par les utilisateurs finaux pour des piéces
ne figurant pas dans cette liste et/ou ne
suivant pas les instructions des manuels
d'utilisation pour I'auto-réparation ou celles
disponibles sur https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.com, pourraient donner
lieu a des problémes de sécurité non impu-
tables a Whirlpool, et annuleront la garantie
du produit.

Il est donc fortement recommandé aux utili-
sateurs finaux de s’abstenir de tenter d'ef-
fectuer des réparations ne figurant pas sur
la liste des pieces de rechange mentionnée,
mais de contacter dans de tels cas des ré-
parateurs professionnels autorisés ou des
réparateurs professionnels agréés. Au
contraire, de telles tentatives de la part des
utilisateurs finaux peuvent causer des pro-
blémes de sécurité et endommager le pro-
duit et, par la suite, provoquer un incendie,
une inondation, une électrocution et des
blessures corporelles graves.

A titre d’exemple, mais sans s’y limiter,
vous devez vous adresser a des répara-
teurs professionnels autorisés ou a des ré-
parateurs professionnels agréés pour les
réparations suivantes : compresseur, circuit
de refroidissement, carte mére, carte d'in-
verseur, panneau d'affichage, etc.

Le fabricant/vendeur ne peut étre tenu res-
ponsable dans tous les cas ou les utilisa-
teurs finaux ne se conforment pas a ce qui
précede.

La disponibilité des pieces de rechange du
réfrigérateur que vous avez acheté est de
10 ans. Pendant cette période, les piéces
de rechange d'origine seront disponibles
pour faire fonctionner le réfrigérateur cor-
rectement.

La durée minimale de garantie du réfrigéra-
teur que vous avez acheté est de 24 mois.
Cet appareil est équipé d'une source
d'éclairage de classe énergétique « G ».

La source d’éclairage de cet appareil ne
doit étre remplacée que par des répara-
teurs professionnels.

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER

ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
o

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

PAPIER

Voir également

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 32]
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Prosze najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybranie produktu .

Zarejestruj swoje produkty na www.register10.eu

Chcielibysmy, aby uzytkownik mogt wykorzystac¢ optymalng wydajnos¢ tego wysokiej jako-
$ci produktu, ktéry zostat wykonany przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Aby to
zrobi¢, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje i wszelkie inne dokumenty dostarczone z
produktem przed jego uzyciem.

Przestrzegaj wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten spo-
sbb zabezpieczysz siebie i swéj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystagpic¢. Zacho-
waj instrukcje obstugi. W przypadku sprzedazy produktu nalezy dotaczyé¢ do niego instruk-
cje obstugi.

W tej instrukcji uzytkownika sg uzywane nastepujace symbole:

Przeczytaj instrukcje obstugi.
L

[OFEHO]
- E N EHG * % Informacje o modelu przechowywane w bazie danych produktu moz-

na uzyskac¢ na nastepujacej stronie internetowej, wyszukujac identyfi-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | kator modelu (*) znajdujacy sie na etykiecie energetyczne;j.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Aby uzyskaé wiecej informacji, zeskanuj kod QR na swoim urzadzeniu.
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1 Instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

1.1 Utylizacja materiatéw opakowa- W zwigzku z tym poszczegdlne czesci opa-
niowych kowania nalezy utylizowa¢ w sposéb odpo-
Materiat opakowaniowy nadaje sie do recy- Wl_ed2|alny | w petnej zgodnosci Zprzepisa- f8
. s . mi wtadz lokalnych dotyczacymi utylizacji
klingu i jest oznaczony symbolem recyklin-

odpadow.
u@®.

2 Twoja lodéwka

13T I
12 < L W ' > 1
L

11« |
104 | : > 2
9 €«—i

8 <« ' > 3

6 <

IO
O Ou]

5 <4

&

—

4

1 * Regulowane potki na drzwiach 2 *Pétka na jaja
3 * Pdtka na butelki 4 * Regulowane przednie nozki
5 * Komora zamrazarki 6 * Pojemnik na léd
7 * Szuflada przechowywania w zimnie 8 * Pojemnik na $wieze owoce i warzy-
wa
9 * Regulowane potki 10 *Potka na butelki/wino
11 * Sktadana pétka na butelki 12 * Wentylator

13 * Lampka oswietleniowa
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*Opcjonalnie: Rysunki w niniejszej instruk-
cji obstugi sg schematyczne i moga nie od-
powiada¢ doktadnie posiadanemu produk-

3 Instalacja

towi. Jesli posiadany produkt nie zawiera
odpowiednich czesci, informacje dotycza
innych modeli.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

3.1 Odpowiednie miejsce instalacji

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w sprawie instalacji produktu. Aby przygo-
towacé produkt do instalacji, zapoznaj sie z
informacjami w instrukcji uzytkownika i
upewnij sig, ze zasilanie elektryczne i wod-
ne sg zgodne z wymaganiami. Jesli nie, we-
zwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali
zasilanie do wymagan.

+ Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej
powierzchni, aby unikngé wibracji

+ Produkt nalezy umiesci¢ w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od grzejnika, kuchen-
ki i podobnych Zrédet ciepta i przynaj-
mniej 5 cm od piekarnikéw elektrycz-
nych.

+ W razie umieszczenia dwoéch chtodziarek
obok siebie nalezy zostawi¢ miedzy od-
step nimi przynajmniej 4 cm.

+ Przechowuj produkt w suchym miejscu
niewystawionym na bezposrednie dziata-
nie promieni stonecznych.

+ Urzadzenie wymaga odpowiedniej cyrku-
lacji powietrza, aby mogto sprawnie dzia-
taé. Umieszczajac produkt we wnece, pa-
mietaj o pozostawieniu co najmniej 5 cm
odstepu miedzy produktem a sufitem, tyl-
na $ciang i $cianami bocznymi.

+ Sprawdz, czy element zabezpieczajacy
tylna $ciane znajduje sie na swoim miej-
scu (jesli zostat dostarczany z produk-
tem).

« Jesli element nie jest dostepny lub zostat
zgubiony lub upadt, ustaw urzadzenie w
taki sposdb, aby pozostawi¢ przynajmniej
5 cm odstepu miedzy przestrzenia za
urzadzeniem a $ciang. Odstep z tytu jest
wazny dla efektywnego dziatania urza-
dzenia.

3.2 Podkladanie plastikowych kli-
néw

Skraplacz lodowki znajduje sie z tytu. Aby
zminimalizowaé zuzycie pradu i zwiekszy¢
efektywnos¢ energetyczng nalezy cofnac i
zabezpieczy¢ goérng i dolng czesé skrapla-
cza, jak pokazano na rysunku. Po odcig-
gnieciu skraplacza do tytu, wsporniki bloku-
ja sie i pozycja skraplacza jest zabezpie-
czona.

———

- -im »» -I.
|

3.3 Regulacja nézek

Jesli produkt nie znajduje sie w réwnowa-
dze, dostosuj przednie regulowane nézki,
obracajac je w prawo lub w lewo.

s 2

3.4 Ostrzezenie o goracej po-
wierzchni

Sciany boczne produktu sg wyposazone w
chtodniejsze rury, aby usprawnic¢ system
chtodzenia. Ptyn pod wysokim cisnieniem
moze przeptywac przez te powierzchnie i je
nagrzewac. Jest to zjawisko normalne i nie
wymaga zadnej obstugi techniczne;.

PL/ 36



4 Obstuga urzadzenia

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen- Odlqczanle produktu

”|

stwa”!

+ Produkt powinien by¢ uzywany jedynie do
przechowywania zywnosci.

« Zakre¢ zawér wody, jesli bedziesz poza
domem (np. na wakacjach) i nie bedziesz
uzywac kostkarki ani dystrybutora wody
przez dtuzszy czas. W przeciwnym razie
woda moze zacza¢ wyciekaé.

5 Przygotowanie

+ Wyjmij jedzenie, aby zapobiec powstawa-
niu nieprzyjemnych zapachéw,

+ Poczekaj, az 16d sie roztopi, wyczyscic¢

wnetrze i pozostaw do wyschniecia, po-
zostaw otwarte drzwi, aby unikngé uszko-
dzenia plastiku wewnetrznego korpusu.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

5.1 Co robié¢, aby zaoszczedzi¢
energie

+ Loddéwka nie jest przeznaczona do uzyt-
ku jako urzadzenie do zabudowy.

+ Podczas wktadania zywnosci nalezy po-
zostawi¢ w lodéwce wystarczajgco duzo
miejsca, aby umozliwi¢ odpowiednig cyr-
kulacje powietrza i chtodzenie.

+ Poniewaz gorace i wilgotne powietrze nie
przedostaje sie bezposrednio do urza-
dzenia, gdy drzwi nie sg otwarte, urzadze-
nie zoptymalizuje sie w warunkach wy-
starczajgcych do ochrony zywnosci. W
takich okolicznosciach funkcje i kompo-
nenty, takie jak sprezarka, wentylator,
grzatka, odszranianie, oswietlenie, wy-
Swietlacz itd. beda dziata¢ zgodnie z po-
trzebami, zuzywajgc minimalng ilos¢
energii.

« W przypadku, gdy dostepnych jest wiele
opcji, szklane potki nalezy umiescic tak,
aby wyloty powietrza znajdujace sig na
tylnej Scianie nie byty zablokowane, a naj-
lepiej w taki sposob, aby wyloty powie-
trza pozostawaty ponizej szklanej pétki.
Takie potgczenie moze pomoc w popra-
wieniu dystrybucji powietrza i efektywno-
$ci energetyczne;.

+ Do przechowywania zywnosci zdecydo-
wanie zaleca sie korzystanie z dolnej szu-
flady.
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+ W celu uzyskania optymalnej wydajnosci

mozna uzy¢ funkcji szybkiego zamraza-
nia (jesli jest dostepna) na 24 godziny
przed wiozeniem swiezej zywnosci do za-
mrazarki.

+ W wiekszosci przypadkdw po umieszcze-

niu Swiezej zywnosci w zamrazarce wy-
starczg 24 godziny dziatania funkcji szyb-
kiego zamrazania. Po pewnym czasie
funkcja szybkiego zamrazania wytgczy
sie automatycznie.

+ W przypadku zamrazania niewielkich ilo-

$ci zywnosci mozna wytgczy¢ funkcje
szybkiego zamrazania po pewnym cza-
sie, aby zapewni¢ oszczednosé energii.

« W zaleznosci od funkcji produktu rozmra-

zanie zamrozonej zywnosci w komorze
lodowki zapewni oszczednos¢ energii i
zachowanie jakosci zywnosci.

+ Aby zatadowa¢ maksymalng ilo$¢ zywno-

$ci do komory zamrazarki lodéwki, nalezy
wyjaé gorne szuflady, a zywnos$¢ umie-
$ci¢ na pétkach z drutu/szkta.

+ Umies¢ zywnos¢ tak, jak pokazano poni-

zej, zachowujac odlegtos¢ od czujnika
temperatury komory chtodziarki. Jesli be-
da dotykaé czujnika, zuzycie energii urza-
dzenia moze wzrosnac.



\_\/
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+ Przechowuj zywnos¢ w lodéwce lub ko-
morze chtodzgcej zgodnie z odpowiedni-
mi warunkami przechowywania, aby
oszczedzac energie.

+ Opakowania zywnosci nie powinny doty-
kac¢ czujnika temperatury znajdujgcym
sie w komorze sie w zamrazalniku.

5.2 Uzycie po raz pierwszy

Przed uzyciem produktu nalezy upewnic¢
sig, ze wykonano niezbedne przygotowania
zgodnie z instrukcjami podanymi w cze-
$ciach ,Instrukcje bezpieczenstwa” i ,Insta-
lacja”.

+ Przed uzyciem produktu nalezy odczekaé
co najmniej 2 godziny, aby zapewnic¢ pet-
ng wydajnos¢ chtodzenia.

+ Pozostaw produkt wtgczony przez 6 go-
dzin z doktadnie zamknigtymi drzwiami,
bez wktadania zywnosci do srodka.

« Zmiana temperatury spowodowana
otwarciem i zamknigciem drzwi podczas
korzystania z produktu moze zwykle pro-
wadzi¢ do skraplania sie pary wodnej na
pétkach drzwiowych i wewnetrznych i
szklanych opakowaniach.

+ Bedzie stycha¢ dzwigk wtaczenia spre-
zarki. Jest to normalne zjawisko, ze urza-
dzenie wydaje dzwieki nawet wtedy, gdy
sprezarka nie pracuje, poniewaz ptyn i
gaz moga by¢ sprezane w uktadzie chto-
dzenia.

+ Zjawiskiem normalnym jest to, ze przed-
nie krawedzie produktu beda ciepte. Ob-
szary te sg zaprojektowane tak, aby sie
nagrzewac, zapobiegajgc kondensacji

+ W niektérych modelach panel wskazni-
kow wytgcza sie automatycznie po 1 mi-
nucie od zamknigcia drzwi. Panel wigczy
sie ponownie po otwarciu drzwi lub naci-
$nieciu dowolnego przycisku.

5.3 Klasa klimatyczna i definicje

Klasa klimatyczna jest podana na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Jedna z poniz-
szych informacji dotyczy Twojego urzadze-
nia, zgodnie z klasa klimatyczna.
+ SN: Dtugoterminowy klimat umiarkowa-
ny: Urzadzenie to przeznaczone jest do
stosowania przy temperaturze otoczenia
od 10 °C do 32°C.

+ N: Klimat umiarkowany: Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 32°C.

+ ST: Klimat subtropikalny: Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 38°C.

+ Tel.: Klimat tropikalny Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 43°C.
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6 Korzystanie z urzadzenia

6.1 Panel sterowania urzadzenia
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1 *Wskaznik stanu btedu 2 *Wskaznik funkcji oszczedzania
energii (wytgczenie wyswietlacza)
3 *Przycisk sieci bezprzewodowej 4 *Przycisk regulacji temperatury ko-
mory lodowki
5 *Przycisk regulacji temperatury ko- 6 *Przycisk modutu od$wiezacza
mory zamrazarki
7 *Przycisk funkcji szybkiego zamraza- 8 *Przycisk zmiany funkcji komory
nia
9 *Funkcja wytgczenia komory lodéwki 10 *Przycisk resetowania ustawien pota-
(wakacje) czenia bezprzewodowego
Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczeA-  *Opcjonalne: Przedstawione funkcje sg
stwa”l opcjonalne, mogg wystepowac réznice w
Funkcje dzwiekowe i optyczne na panelu ksztatcie i lokalizacji funkcji dostepnych na
wskaznikéw utatwiaja korzystanie z urza- panelu wskaznikdw urzadzenia.
dzenia.
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1. Wskaznik stanu btedu @

Wskaznik bedzie aktywny, gdy lodéwka nie
moze zapewni¢ odpowiedniego chtodzenia
lub w przypadku btedu jakiegokolwiek czuj-
nika. Na wskazniku temperatury w komorze
zamrazarki wyswietla sie ,E”, a na wskazni-
ku temperatury komory chtodniczej wy-
Swietlane sg liczby 1, 2, 3... Liczby na
wskazniku informujg autoryzowany serwis
o zaistniatym btedzie. Wykrzyknik moze zo-
sta¢ wyswietlony po wtozeniu zywnosci do
zamrazalnika lub pozostawieniu otwartych
drzwi przez dtuzszy czas. To nie jest uster-
ka, ostrzezenie zniknie po ostygnieciu po-
trawy lub po nacisnigciu dowolnego przyci-
sku.

2. Wskaznik oszczedzania energii (wyla-

czenie wyswietlacza) |

Funkcja oszczedzania energii wtgcza sie
automatycznie, a symbol oszczedzania za-
pala sie, gdy drzwi urzgdzenia nie sg otwie-
rane lub zamykane przez pewien czas. Gdy
funkcja oszczedzania energii jest aktywna,
wszystkie symbole na wyswietlaczu,
oprocz symbolu oszczedzania energii, sg
wytgczone. Gdy funkcja oszczedzania ener-
gii jest aktywna, nacisniecie dowolnego
przycisku lub otwarcie drzwi spowoduje jej
wytgczenie, a sygnaty na wyswietlaczu po-
wrécg do normalnego stanu. Funkcja
oszczedzania energii jest funkcjg aktywo-
wang fabrycznie i nie mozna jej anulowac.

. =
3. Przycisk bezprzewodowy o
Przycisk ten jest uzywany do bezprzewodo-
wego taczenia sig z urzadzeniem za pomo-
cg aplikacji mobilnej HomeWhiz. Jesli przy-
cisk jest wcisniety przez dtuzszy czas (3
sekundy), symbol potgczenia bezprzewodo-
wego na wyswietlaczu/wskazniku bedzie
migat powoli (w odstepach co 0,5 sekun-
dy). Produkt taczy sie z siecig domowa. Po
nawigzaniu potaczenia bezprzewodowego
z urzadzeniem, symbol potgczenia bezprze-
wodowego swieci w sposéb ciagly. Mozesz
aktywowac/dezaktywowac potgczenie po
zakonczeniu pierwszego ustawienia, naci-

skajac ten przycisk. Ikonka potgczenia bez-
przewodowego bedzie szybko miga¢ (co
0,2 sekundy), az do nawigzania potaczenia.
Gdy potaczenie staje sie aktywne, symbol
potaczenia bezprzewodowego miga w spo-
sob ciaggty. Jezeli przez dtuzszy czas nie
mozna nawigzac potgczenia, sprawdz usta-
wienia potgczenia i zapoznaj sie z sekcja
»+Rozwigzywanie problemow” w instrukcji
obstugi. Uzyj aplikacji HomeWhiz do pota-
czenia bezprzewodowego. Czynnosci insta-
lacyjne sg opisane w aplikacji podczas in-
stalacji. Dostep do aplikacji mozna uzy-
skac¢, odczytujgc kod QR dostepny na ety-
kiecie HomeWhiz na produkcie. Aplikacje
mozna pobrac z App Store dla urzadzen z
systemem |0S lub z Play Store dla urza-
dzen z systemem Android. Wiecej szczego-
téw na stronie https://www.home-
whiz.com/.

4. Przycisk regulacji temperatury lodow-

ki ™

Pozwala na ustawienie temperatury w ko-
morze chtodziarki. Nacisniecie przycisku
umozliwia ustawienie temperatury w lo-
déwce na 8°C, 7°C, 6°C, 5°C, 4°C, 3°C, 2°C i
1°C.

5. Przycisk regulacji temperatury komo-

ry zamrazarki 'l:|;|

Ustawiana jest temperatura dla komory za-
mrazarki. Nacisniecie przycisku umozliwia
ustawienie temperatury w zamrazalniku na
-18°C, 19°C, -20°C, -21°C -22°C, -23°Ci
-24°C.

6. Przycisk modutu odswiezacza QD
Nacisnij ten przycisk na 3 sekundy, aby wtg-
czy¢ lub wytgczy¢ funkcje odswiezacza.
Gdy funkcja odswiezacza jest aktywna,
Swieci sie ikona modutu od$wiezacza. Gdy
funkcja jest aktywna, modut odswiezacza
bedzie uruchamiany okresowo.

7. Przycisk szybkiego zamrazania :’I:fi)
Po nacisnieciu przycisku szybkiego zamra-
Zania, symbol szybkiego zamrazania za-
$wieci sie i funkcja szybkiego zamrazania
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zostanie wigczona. Temperatura w komo-
rze zamrazarki jest ustawiona na -27 °C.
Aby anulowa¢ te funkcje, nalezy ponownie
nacisnac¢ przycisk. Funkcja szybkiego za-
mrazania zostanie automatycznie wytgczo-
na. Aby zamrozi¢ duzg ilos¢ swiezej zywno-
$ci, nacisnij przycisk szybkiego zamrazania
przed umieszczeniem zywnosci w zamra-
zalniku.

8. Przycisk zmiany funkcji komory 3|3
Po nacisnieciu przycisku zmiany funkcji ko-
mory przez 3 sekundy komora zamrazarki
przetacza sie odpowiednio miedzy trybem
chtodzenia, wytgczenia i zamrazania. Gdy
komora pracuje jako chtodziarka, tempera-
tura w komorze jest ustawionana 4 °C. W
trybie wytgczenia wskaznik temperatury ko-
mory bedzie wyswietlat - -".

9. Przycisk funkcyjny wytaczenia lodow-

ki (wakacje) >I<:-|3"

Nacisnij przycisk na 3 sekundy, aby wia-
czy¢ tryb wakacyjny. Tryb wakacyjny jest
aktywny i Swieci sie symbol wakacji. Na
wskazniku temperatury w komorze chto-
dziarki wys$wietlany jest symbol ,--", a ko-
mora chtodziarki nie wykonuje aktywnej
operacji chtodzenia Gdy ta funkcja jest wia-
czona, nie nalezy przechowywac zywnosci
w lodéwce. Pozostate komory bedg nadal
chtodzi¢ zgodnie z ustawionymi wczesniej
temperaturami. Nacisnij przycisk przez 3
sekundy, aby wytgczy¢ te funkcje.

10. Przycisk resetowania ustawien pota-
czenia bezprzewodowego ™) + ‘o

Aby zresetowac ustawienia potgczenia bez-
przewodowego, nalezy jednoczesnie naci-
snac¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przyci-
ski szybkiego zamrazania i potaczenia bez-
przewodowego. Wszystkie informacje zapi-
sane wczesniej przez uzytkownika zostang
usunigte z produktu, a ustawienia potacze-
nia bezprzewodowego zostang zresetowa-
ne/przywrécone do domysinych ustawien
fabrycznych.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie
1°C—-8°C w komorze chtodziarki oraz w za-
kresie od -24°C do -15°C w komorze za-
mrazarki. Wartosci temperatury, ktére
mozna regulowaé, moga sie réznié, pod
warunkiem, Ze mieszcza sie w podanych
zakresach okreslonych w specyfikacji pro-
duktu.

6.2 Przechowywanie zywnosci w
produkcie

Przechowywanie zywnosci w komorze

lodéwki i w komorze chtodzacej

+ Temperatury w komorze rosng w sposob
widoczny, jesli drzwi komory sg czesto
otwierane i zamykane lub przez dtugi
czas utrzymywane w potozeniu otwar-
tym, moze to skréci¢ termin przydatnosci
zywnosci i doprowadzi¢ do jej zepsucia.

+ Aby nie powodowac zmian zapachu i
smaku, zywnos¢ nalezy przechowywacé w
zamknietych pojemnikach.

+ Aby uzyskac lepsze i jednorodne chto-
dzenie, nalezy umiesci¢ jedzenie oddziel-
nie w taki sposdb, aby chtodne powietrze
mogto wokét niego optywac.

+ Zapewnij przeptyw powietrza, pozostaw
wolng przestrzen miedzy zywnoscig a
wewnetrzng sciankg. W przypadku gdy je-
dzenie dotyka tylnej scianki, moze ono do
niej przymarznaé.

+ Przed umieszczeniem gotowanych gora-
cych positkow w lodéwce, ostudz je do
temperatury pokojowej. Nastepnie moz-
na umiescic¢ letnig zywnosc¢ na dolnych
pétkach lodéwki. Cieptg zywnos¢ nalezy
umieszczac z dala od tatwo psujacych
sie produktow.

+ Zwro¢ szczegodlng uwage, aby nie mie-
szac zywnosci sprzedawanej jako mrozo-
na ze swieza.

+ Rozmrazaj zamrozone produkty w komo-
rze chtodzgcej. W ten sposéb mozna
schtodzi¢ komore chtodzgcg za pomoca
zamrozonej zywnosci i zaoszczedzi¢ w
ten sposoéb energie.
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* Przechowywanie w lodéwce niedojrza-

tych owocow (mango, rézne odmiany me-

lona, papaja, banany, ananasy) moze
przyspieszy¢ proces ich dojrzewania. Nie
jest to zalecane, poniewaz spowoduje
skrocenie czasu ich przechowywania.

+ Cebule, czosnek, imbir i inne warzywa ko-
rzeniowe nalezy przechowywac w ciem-
nym i chtodnym pomieszczeniu, a nie w
lodéwece.

+ Jesli zauwazysz, ze zywnosc¢ zepsuta sie
w lodowce, wyrzu¢ jg i wyczysc¢ akceso-
ria, ktére miaty z nig kontakt.

+ W celu szybkiego schtodzenia positkdw,
takich jak zupy i gulasze, ktére sg goto-

wane w duzych garnkach, mozna je umie-

$ci¢ w lodéwce, rozdzielajac je do osob-
nych, ptytkich pojemnikéw.

+ Nieopakowang zywnos¢ nalezy umiesz-
czac z dala od jaj.

+ Owoce i warzywa przechowuj oddzielnie
w grupach (np.: jabtka z jabtkami, mar-
chew z marchewka).

+ Wyjmij zielone warzywa z plastikowej to-
rebki i umies¢ je w lodowce po zapako-
waniu w papierowy recznik lub $cierecz-
ke. W przypadku mycia tego typu zywno-
$ci przed umieszczeniem jej w lodowce
nalezy pamieta¢ o ich wysuszeniu.

+ Mozna stworzy¢ zaréwno wilgotne $ro-
dowisko jak i zapewni¢ przeptyw powie-
trza, utrzymujgc owoce i warzywa, ktore

sg podatne na suszenie, w perforowa-
nych lub nieuszczelnionych plastikowych
torebkach.

+ Z wyjatkiem przypadkow skrajnych wa-
runkéw srodowiskowych, jesli przecho-
wywanie produktu (w tabeli zalecanych
wartosci) jest szczegotowo okreslone,
zywnos¢ zachowuje swiezos¢ przez dtuz-
szy czas, zarbwno w komorze chtodza-
cej, jak i w komorze zamrazarki.

+ Nie przechowuj w komorze chtodzacej
warzyw wrazliwych na zimno, takich jak
warzywa lisciaste, pomidory i ogorki. Je-
$li chcesz przechowywac¢ warzywa w
szufladach komory chtodniczej, upewnij
sig, ze panel sterowania lodowki jest
ustawiony na temperature 5°C lub wyz-
sz3.

Przechowywanie zywnosci w komorze

chodziarki

W komorze chtodzgcej temperatura zywno-

Sci, ktéra ma by¢ tam przechowywana mo-

ze sie wahac od 3°C do -3°C. Temperatura

w komorze chtodzgcej moze spas¢ ponizej

0°C, co nie jest odpowiednie do przechowy-

wania $wiezych owocow i warzyw. Jesli

chcesz przechowywac swiezg zywnos¢ w

szufladach chtodniczych, upewnij sie, ze

temperatura w lodéwce wynosi 5°C lub wie-
cej.

Przechowuj zywnos$é w réznych miejscach zgodnie z ich wtasciwos$ciami:

Zywnos$é

Lokalizacja

Jajko

Potki na drzwiach

Produkty mleczne (masto, ser)

Jesli jest to mozliwe, komora o zerowej temperaturze
(na jedzenie $niadaniowe)/komora chtodzaca

Owoce, warzywa i zielenina

Pojemnik na owoce i warzywa lub;

W komorze na swiezg zywnos¢, w szufladzie na wa-
rzywa lub szufladzie Everfresh+ (jesli jest dostepna),
pod warunkiem, ze lodéwka jest ustawiona na tempe-
rature wyzsza niz 5°C

Swieze mieso, dréb, ryby, kietbasy itd., gotowane jedzenie

Jesli jest to mozliwe, komora o zerowej temperaturze
(na jedzenie $niadaniowe)/komora chtodzaca

Produkty gotowe do spozycia, produkty w paczkach, produk-

ty w puszkach i produkty marynowane

Potki gérne lub pétka drzwiowa

Napoje, butelki, przyprawy i przekaski

Pétki na drzwiach
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Przechowywanie zywnosci w komorze za-
mrazarki
Funkcje szybkiego zamrazania mozna
wigczy¢ na 4-6 godzin przed zamroze-
niem i przyspieszy¢ chtodzenie.
Przed umieszczeniem goracych positkow
w komorze zamrazarki nalezy je ostudzi¢
do temperatury pokojowe;j.
Zywno$¢ przeznaczong do zamrozenia
nalezy podzieli¢ na porcje i zamrozi¢ w
osobnych opakowaniach.
Zaleca sie zapakowanie jedzenia przed
wtozeniem go do zamrazarki.
W celu unikniecia przekroczenia czasu
przechowywania, nalezy zapisac¢ date za-
mrozenia, termin przydatnosci do spozy-
cia i nazwe produktu na opakowaniu,
zgodnie z okresem przechowywania roz-
nych rodzajow zywnosci.
Nalezy szybko spozy¢ rozmrozong zyw-
nos¢. Rozmrozonej zywnosci nie mozna
ponownie zamrozi¢ chyba, ze zostanie
ugotowana. Nie mozna bezpiecznie spo-
zywac ponownie zamrozonej Zywnosci
bez jej ugotowania po rozmrozeniu.
Podczas zamrazania $wiezych produk-
tow, nie powinny one dotykac juz zamro-
zonych produktéw. W przeciwnym razie
zamrozone produkty zostang rozmrozo-
ne.
Przechowywanie zywnosci, ktora jest
sprzedawana w stanie zamrozonym
+ Przechowujac zywnos¢, nalezy przestrze-
gac termindéw podanych w niniejszej in-
strukcji.
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W celu ochrony jakosci zywnosci nalezy
zachowac¢ mozliwie najkrotszy odstep

czasu miedzy jej zakupem, a wtozeniem

do zamrazarki.

Kupuj mrozong zywnos¢ przechowywang IR
w temperaturze —18°C lub nizszej.
Nalezy unika¢ kupowania zywnosci, kt6-
rej opakowania sg pokryte lodem itp. -
oznacza to, ze produkt mogt by¢ czescio-
WO rozmrozony i ponownie zamrozony.
Temperatura ma wptyw na jakos$¢ zywno-
Sci.

Przechowywac¢ zywnos¢ przez czas zale-
cany przez producenta. Wyjmuj z zamra-
zarki tylko tyle jedzenia, ile potrzebujesz.
Z wyjatkiem przypadkdéw skrajnych wa-
runkéw srodowiskowych, jesli przecho-
wywanie produktu (w tabeli zalecanych
wartosci) jest szczegotowo okreslone,
zywnos¢ zachowuje swiezos¢ przez dtuz-
szy czas, zarbwno w komorze na swiezg
zywnosg, jak i w komorze zamrazarki.
Jesli komora na swieze jedzenie jest
ustawiona na nizszg temperature, Swieze
owoce i warzywa mogg zostac¢ czescio-
WO zamrozone.

Dwugwiazdkowe komory sg odpowiednie
do wstepnie zamrozonej zywnosci. Moz-
na przechowywac lody i kostki lodu.
Zamrazac zywnos¢ tylko w komorze 4-
gwiazdkowe;j.




Maksymalny
czas przecho-

Migso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiac)
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek N ; L I 6-8
nimi folig lub szczelnie owijajgc rozciggnij je
’ . Umies¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . - . 6-8
szczelnie owin, naciggajac
Kostki W matych kawatkach 6-8
Cielgcina Umieszczajac folie pomiedzy pokrojonymi plastrami lub

niku

Sznycel, kotlety AR L . 6-8
owin pojedynczo, naciggajac folie
Kotlety Umgszc_:za@c folie pqmwgdzy qurOjonym| plastrami lub 28
owin pojedynczo, naciggajac folie
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . i S 4-8
szczelnie owin, naciggajac
Baranina . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Kostki ) - S 4-8
szczelnie owin, naciggajac
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . - L 8-12
szczelnie owin, naciggajac
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek P ; o B 8-12
. nimi folie lub szczelnie owijajgc rozciagnij je
Wotowi- -
na Kostki W matych kawatkach 8-12
Produkty - - - —
miesne Gotowane migso | Mate kawatki zapakuj w woreczek do mrozenia 8-12
Mieso mielone Bez przypraw, w ptaskich woreczkach 1-3
Podroby (kawatek) W kawatkach 1-3
Kleiba§a fermentowana - Powinna by¢ zapakowana, nawet jesli ma ostone. 1-3
Salami
Szynka Umies¢ folie miedzy plasterkami 2-3
Kurczak i indyk W folii 4-6
Ges W folii (porcja nie powinna przekraczac 2,5 kg) 4-6
Kaczka W folii (porcja nie powinna przekraczac 2,5 kg) 4-6
Dréb i dziczy- W folii . - K 525 ka: oddzielic
Zna Jeler, krélik sarna folii (porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg; oddzieli¢ 68
kosci)
Ryby stodkowodne (pstrag, 2
karp, szczupak, sum)
Chude ryby (okor morski, 16
) turbot, sola) Po doktadnym oczyszczeniu wnetrza i tusek nalezy
Etny:r);;owoce Ryby tluste (bonito, makre- umyé ibwysuszyé, a ogon i czesci gtowy wycigé w razie s
la, lufar, barwena, sardela) potrzeby.
Matze Oczyszczone i w woreczkach 4-6
Kawior W opakowaniu, w aluminiowym lub plastikowym pojem- 2.3

,Czasy przechowywania podane w tabeli sg
oparte na temperaturze przechowywania

-18°C."
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Maksymal-
Owoce i warzywa Przygotowanie ny czas
przechowy-
wania
(miesiac)
Fasolka szparagowa i fasola tycz- | Gotowanie szokowe przez 3 minuty po umyciu i pokrojeniu na ma- 1013
na te kawatki
Groszek Gotowanie szokowe przez 2 minuty po obraniu i umyciu 10-12
Kapusta Gotowanie szokowe przez 1-2 minuty po umyciu 6-8
Marchewka Gotowanie s;okowe przez 3-4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 12
mate kawatki
Papryka GoFowam’e przez 2—3 m!nuty po przecigciu todygi, podzieleniu na 8-10
dwie czesci i oddzieleniu nasion
Szpinak Gotowanie szokowe przez 2 minuty po umyciu 6-9
Por Gotowanie szokowe przez 5 minuty po posiekaniu 6-8
Kalafior Gotowame s;ok'qw.evw mg}e! |Io§p| wody z cytrynq.przez 3-5 minut 1012
po oddzieleniu liéci, i pocieciu rézyczek na kawatki
Baktazan Gotowgnle szokowe przez 4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 cm 10-12
kawatki
Kabaczek Gotowanle'szokowe przez 2-3 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 8-10
cm kawatki
Grzyby Lekko podsmazy¢ na oleju i wyciskajgc na nie cytryne 2-3
Kukurydza Oczyszczajac i pakujgc w kolby lub granulki 12
Jabtko i gruszka Gotowanie szokowe przez 2-3 minuty po obraniu i pokrojeniu 8-10
Morela i brzoskwinia Podzieli¢ na pét i wyja¢ pestki 4-6
Truskawka i malina Po umyciu i obraniu 8-12
Pieczone owoce Po dodaniu 10% cukru do pojemnika 12
Sliwka, winia, czeresnia Po umyciu i obraniu 8-12

,Czasy przechowywania podane w tabeli sg
oparte na temperaturze przechowywania
-18°C.”

Nabiat Przygotowanie Maksymalny czas prze- Warunki przechowywania
chowywania (miesiac)

Mozna go pozostawi¢ w orygi-
nalnym opakowaniu do krétko-
trwatego przechowywania. W

Umies¢ folig miedzy pla- 6-8 przypadku dtugotrwatego prze-

Ser (oprécz sera feta)

sterkami . L o
chowywania powinien by¢ réw-
niez zawiniety w folie aluminiowa
lub plastikowa.

Masto, margaryna W oryginalnym opakowa- 6 W oryglnalnym Qpakqwanlu lub
niu plastikowym pojemniku

,Czasy przechowywania podane w tabelisg ,llo$¢ swiezej zywnosci, ktéra moze by¢ za-

oparte na temperaturze przechowywania mrozona przez okreslony czas, jest podana

-18°C.” na etykiecie.
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Komora zamrazarki Komora chtodziarki Uwagi
Ustawienie Ustawienie

Jest to domysine zalecane ustawie-
29°C 2C nie. To ustawienie jest zalecane, jesli

temperatura otoczenia jest nizsza niz
30°C.

Szybkie zamrazanie

1. Wiacz funkcje szybkiego zamrazania
24 godziny przed umieszczeniem w ko-
morze swiezej zywnosci.

2. Po 24 godzinach od nacisniecia przyci-
sku umiesé zywnos¢, ktorg chcesz za-
mrozi¢ na drugiej pétce z wiekszg wy-
dajnoscig zamrazania.

3. Po aktywowaniu funkcji szybkiego za-
mrazania zostaje ona automatycznie
anulowana po pewnym czasie.

Szczegoly dotyczace zamrazarki

Zgodnie z norma IEC 62552, zamrazarka
musi by¢ w stanie zamrozi¢ 4,5 kg zywno-
$ci do temperatury -18°C lub nizszej, przy
temperaturze otoczenia 25°C, w ciggu 24
godzin, na kazde 100 litréw pojemnosci ko-
mory zamrazarki.

Zywno$¢é mozna przechowywaé przez dtuz-
szy czas tylko w temperaturze réwnej -18°C
lub nizsze;j.

Zywno$é moze zachowaé $wiezo$é miesia-
cami (w temperaturze przynajmniej -18°C).
Zywno$¢ przeznaczona do zamrozenia nie
moze sie styka¢ z wczes$niej zamrozong
zywnoscig, aby uniknac¢ czesciowego jej
rozmrozenia.

Warzywa nalezy zagotowac i odcedzi¢ wo-
de, aby wydtuzy¢ czas zamrazania. Umiesé
zywnos$¢ w hermetycznych opakowaniach
po odfiltrowaniu i wt6z do zamrazarki. Ba-
nany, pomidory, satata, seler, gotowane jaj-
ka, kartofle i podobna zywnos¢ nie powinna
by¢ mrozona. W przypadku zamrozenia
tych produktow bedzie to miato negatywny
wptyw tylko na wartosci odzywcze i walory
zywieniowe. Nie ma jednak mowy o gniciu,
ktére zagrazatoby zdrowiu cztowieka.
Umieszczanie zywnosci

Potki zamrazarki: rézne mrozonki, takie jak
mieso, ryby, lody, warzywa itp.

Pétki w komorze chtodziarki: artykuty spo-
zywcze w garnkach, zakrytych talerzach i
zakrytych pojemnikach, jajka (w zamknie-
tym pojemniku)

Pétki na drzwiach komory chtodziarki: nie-
wielkie ilosci zapakowanej zywnosci lub na-
poje

Pojemnik na owoce i warzywa: warzywa i
owoce

Komora swiezej zywnosci: artykuty spo-
zywcze (zywnos$¢ na $niadanie, produkty
miesne do spozycia w krétkim czasie)

6.3 Odwracanie strony otwierania
drzwi

Strone otwierania lodoéwki mozna odwrécié
w zaleznosci od miejsca, w ktérym jg umie-
$cisz. Gdy zajdzie taka potrzeba, nalezy
skontaktowac sie z najblizszym autoryzo-
wanym serwisem.

6.4 Alarm otwarcia drzwi

System ostrzegania o otwartych drzwiach
lodéwki moze sie rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

Wersja 1;

Jesli drzwi urzadzenia pozostang otwarte
przez okreslony czas (miedzy 60 sek. a 120
sek.), wigczy sie dzwiekowy sygnat ostrze-
gawczy; w zaleznosci od modelu urzadze-
nia moze by¢ réwniez wyswietlany wizualny
sygnat ostrzegawczy (btysk $wiatta). Jesli
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zamkniesz drzwi urzadzenia lub nacisniesz
przycisk na ekranie urzadzenia, jesli taki ist-
nieje, dzwiek ostrzegawczy ustanie.
Wersja 2;

Jesli drzwi urzadzenia pozostajg otwarte
przez okreslony czas (od 60 sek. do 120
sek.), wiacza sie alarm otwarcia drzwi.
Alarm otwarcia drzwi jest emitowany stop-
niowo. Najpierw zaczyna rozbrzmiewaé

ZASTRZEZENIE

ostrzezenie dzwiekowe. Po 4 minutach, je-
$li drzwi nadal nie sg zamkniete, wtgcza sie
ostrzezenie wizualne (btysk oswietlenia).
Alarm otwarcia drzwi zostanie op6zniony o
okreslony czas (miedzy 60 sek. a 120 sek.),
gdy zostanie nacisniety dowolny klawisz na
ekranie produktuy, jesli taki istnieje. Wtedy
proces rozpocznie sie od nowa. Gdy drzwi
urzadzenia zostang zamkniete, alarm
otwarcia drzwi zostanie anulowany.

Niektére (proste) awarie moga by¢ odpo-
wiednio naprawione przez uzytkownika
koncowego bez zadnych probleméw zwia-
zanych z bezpieczenstwem lub wynikaja-
cym z tego niebezpiecznego uzytkowania,
pod warunkiem, ze zostang wykonane w
okreslonych granicach i zgodnie z poniz-
szymi instrukcjami (patrz: czes¢ ,Naprawa
samodzielna”).

Dlatego, o ile nie okreslono inaczej w cze-
$ci ,Naprawa samodzielna” ponizej, napra-
wy powinny by¢ kierowane do zarejestro-
wanych warsztatow w celu unikniecia pro-
bleméw zwigzanych z bezpieczenstwem.
Zarejestrowany profesjonalny podmiot zaj-
mujacy sie naprawami to warsztat, ktéremu
producent przyznat dostep do instrukcji i
wykazu czesci zamiennych tego produktu
zgodnie z metodami opisanymi w aktach
prawnych zgodnie z dyrektywg 2009/125/
WE.

Jednak tylko agent serwisowy (tj. autory-
zowane profesjonalne warsztaty), z ktérym
mozna skontaktowacé sie pod nhumerem te-
lefonu podanym w instrukcji obstugi/kar-
cie gwarancyjnej lub za posrednictwem
autoryzowanego sprzedawcy, moze swiad-
czy¢ ustugi na warunkach gwarancji. Dla-
tego informujemy, ze naprawy wykonywa-
ne w warsztatach profesjonalnych (nieau-
toryzowanych przez) Whirlpool powoduja
utrate gwarancji.

Naprawa samodzielna

Uzytkownik koricowy moze dokonaé¢ samo-
dzielnej naprawy wytacznie nastepujacych
czesci zamiennych: raczek drzwi, zawia-
sow, poétek, koszykdw i uszczelek drzwi

(zaktualizowana lista jest rowniez dostepna
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com od 1 marca 2021).

Ponadto, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produktu i zapobiec ryzyku powaznych ob-
razen, wspomniang samodzielng naprawe
nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z instrukcja-
mi zawartymi w instrukcji samodzielnej na-
prawy lub dostepnymi na https://parts-sel-
fservice.europeanappliances.com . Dla wta-
snego bezpieczenstwa odtgcz produkt od
zasilania przed przystgpieniem do samo-
dzielnej naprawy.

Préby naprawy i naprawy czesci, ktore nie
zostaty wymienione na liscie i/lub nie zo-
staty opisane w instrukcjach uzytkownika
dotyczacych naprawy wtasnej lub ktére sg
dostepne w https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, moga stanowi¢ naru-
szenie zasad bezpieczenstwa, ktérych nie
mozna przypisa¢ Whirlpool, i powoduja
uniewaznienie gwarancji na produkt.

W zwigzku z tym zdecydowanie zaleca sie,
aby uzytkownicy korncowi powstrzymali sie
od podejmowania prob wykonywania na-
praw spoza wymienionego wykazu czesci
zamiennych, kontaktujac sie w takich przy-
padkach z autoryzowanymi warsztatami
lub zarejestrowanymi warsztatami. Wrecz
przeciwnie, takie proby przeprowadzone
uzytkownikow koncowych moga spowodo-
wac problemy z bezpieczenstwem i uszko-
dzi¢ produkt, a nastepnie spowodowac po-
zar, powodz, porazenie prgdem i powazne
obrazenia ciata.
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Na przyktad, ale nie ograniczajgc sie do nie-
go, nastepujgce naprawy muszg byc¢ skiero-
wane do autoryzowanych warsztatéw pro-
fesjonalnych lub zarejestrowanych warszta-
téw profesjonalnych: sprezarka, obwéd
chtodzenia, ptyta gtéwna, ptyta inwertera,
ptyta wyswietlacza itp.
Producent/sprzedawca nie moze by¢ po-
ciggniety do odpowiedzialnos$ci w kazdym
przypadku, gdy uzytkownicy koricowi nie
zastosuja sie do powyzszego.

Dostepnosc¢ czesci zamiennych zakupionej
lodowki wynosi 10 lat. W tym okresie do-
stepne bedg oryginalne czesci zamienne do
prawidtowej obstugi lodéwki

Minimalny okres gwarancji na zakupiong lo-
déwke wynosi 24 miesigce.

Ten produkt jest wyposazony w zrédto
$wiatta klasy energetycznej ,G".

Zrédto $wiatta w tym produkcie moze zo-
sta¢ wymienione wytacznie przez specjali-
ste.

Zobacz takze

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 32]
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