Owner's Manual

THANKYOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.register10.eu

A Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Fan and circular heating element
(non-visible)

3. Shelf guides
(the level is indicated on the front
of the oven)

. Door

. Upper heating element/grill
.Lamp

. Food probe insert point

00 N O U1~

. Identification plate
(do not remove)

9. Lower heating element

(non-visible)
CONTROL PANEL
: 6 g,‘."( @ e e e e 2 °C @
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1. ON / OFF 4.BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and
off and for stopping an active
function.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS

For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decreasing the settings or values
of a function.

For returning to the previous
screen. During cooking, allows
settings to be changed.

5. DISPLAY

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of
a function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS
DIRECT ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.
9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

!
il

. DRIP TRAY

pum)

. BAKING TRAY *

: (72

H 7, ~
: 7

. 2,

. 7

[y

SLIDING RUNNERS *

: Use as an oven tray

: for cooking meat, fish,

. vegetables, focaccia, etc.
: or position underneath

. the wire shelf to collect

: cooking juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake
tins and other ovenproof
items of cookware.

: Use for cooking all bread : To facilitate inserting or
. and pastry products, but : removing accessories.

: also for roasts, fish en :

: papillotte, etc.

AIR FRY TRAY *

EEEEDT

To be used when

cooking foods with Air

Fry function, with a

baking tray positioned
at a lower level to collect :
possible crumbs and :
drip. It can be cleaned in
the dishwasher.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately; for orders and information contact the after sales service.

* Available only in certain models

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way
as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

- To remove the shelf guides, lift them up and pull the
lower parts out of their lodgings: The shelf guides can
now be removed.

- To refit the shelf guides, first fit them back into their
upper seating. Keeping them held up, slide them
into the cooking compartment, then lower them into
position in the lower seating.

FITTING THE SLIDING RUNNERS

Remove the shelf guides
from the oven and remove
the protective plastic from
the sliding runners.

<> Fasten the upper clip of the

v runner to the shelf guide

" and slide it along as far as it

¢ will go. Lower the other clip
into position.

To secure the guide, press
the lower portion of the clip
firmly against the shelf
guide. Make sure that the
runners can move freely.
Repeat these steps on the
other shelf guide on the
same level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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FUNCTIONS

These allow a fully automatic cooking for all types

of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes &
Pastries, Salt cakes, Bread, Pizza). To get the best from
this function, follow the indications on the relative
cooking table.

Sock COOKA

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same time.
This function can be used to cook cookies, cakes,
round pizzas (also frozen) and to prepare a complete
meaII. Follow the cooking table to obtain the best
results.

% |FORCED AIR
For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum
three) at the same time. This function can be used to
cook different foods without odours being transferred

from one food to another.
I:Ii

o— TRADITIONAL FUNCTIONS

« CONVECT BAKE
For cooking any kind of dish on one shelf only.

« TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

» SPECIAL FUNCTIONS

» PIZZA

This function allows you to cook great
homemade pizza, in less than 10 minutes like
in a restaurant.

The dedicated cooking cycle works at
temperature level above 300 degree Celsius,
delivering pizza soft inside, crunchy on the
edges and with a perfectly even browning.
Combining this function with the Pizza Stone
WPro accessory and preheating for 30 minutes
can bake a pizza in 5-8 min. (For orders and
information contact the after sales service or
www.whirlpool.eu.)

» AIR FRY

This function allows you to cook French fries,
chicken nuggets and more using less oil,
resulting pleasantly crispy. Heating elements
cycle to properly heat the cavity, while the
fan circulates hot air. Best expected cooking
results can be achieved only by using an Air

Fry tray (provided with some models). Position
the food on the Air Fry tray in a single layer
and follow Air Fry Cooking Table instructions
for best performances. Avoid using more than
one tray to prevent uneven cooking.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do
not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging
to prevent it from drying out on the outside.

» ECO CYCLE *

For cooking stuffed roasting joints and fillets
of meat on a single shelf. When this Eco Cycle
is in use, the light will remain switched off
during cooking. To use the Eco Cycle and
therefore optimise power consumption, the
oven door should not be opened until the
food is completely cooked.

»  MAXI COOKING

The function automatically selects the best
cooking mode and temperature to cook large
joints of meat (above 2.5 kg). It is advisable
to turn the meat over during cooking, to
obtain even browning on both sides. It is best
to baste the meat every now and again to
prevent it from drying out.

— | CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

S~

GRILL
For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling
meat, we recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: Position the tray on any of the levels
below the wire shelf and add 500 ml of drinking
water.

2
_ﬁ FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

MINUTE-MINDER
For keeping time without activating a function.

e CLEANING

« PYRO

For eliminating cooking spatters using a cycle at very
high temperature. Two selfcleaning cycles are
available: A complete cycle (Pyro) and a shorter cycle
(Pyro Eco). We recommend using the complete cycle
to experience the best cleaning performance.
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«  SMART CLEAN

The action of the steam released during this special
low-temperature cleaning cycle allows dirt and food
residues to be removed with ease. Pour 200 ml of
drinking water on the bottom of the oven and only
activate the function when the oven is cold.

@ FAVORITES

For retrieving the list of 10 favorite functions.

73
{O5" SETTINGS

For adjusting the oven settings. When “ECO” mode is
active the brightness of the display will be reduced
to save energy and lamp switches off after 1 minute.
It will be reactivated automatically whenever any of
the buttons are pressed. When “DEMO” is “On” all
commands are active and menus available but the
oven doesn’t heat up. To deactivate this mode, access
“DEMO” from “SETTINGS” menu and select “Off”. By
selecting “FACTORY RESET”, the product switches off
and then it returns to first switch on. All settings will
be deleted.

¥ Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No.
65/2014
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FIRST TIME USE

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time
when you switch on the appliance for the first time:
“English” will show on the display.

Press |+ or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require. Press ./
to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed

by selecting "LANGUAGE"in “SETTINGS” menu, available by
pressing @

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16): If
your household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13).

Access “POWER” from “SETTINGS"” and select “LOW".

3. SET THE TIME

After selecting the language, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

Press |+ or — to set the correct hour and press

/" : The two digits for the minutes will flash on the
display. Press |- or — to set the minutes and press
. to confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK"in “SETTINGS" menu,
available by pressing &

3.1 SET THE TIME ON A CONNECTED APPLIANCE

On a connected appliance the Clock time will be
automatically updated from the Cloud.

In the event the user wants to change the clock time received
from the Cloud, going to the Settings Menu @ enter the
"CLOCK” item and manually set the time; please note that
when connection is reestablished the product Clock will be
updated from the Cloud.

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: This is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it. Heat
the oven to 200 °C for around one hour, ideally using
a function with air circulation (e.g. “Forced Air” or
“Convection Bake”).

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

Press to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.

The functions can be selected by pressing the icon
for one of the main functions or by scrolling through
a menu: To select an item from a menu (the display
will show the first available item), press + or — to
select the desired one, then press ./ to confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed in sequence. Pressing
<I<] allows you to change the previous setting again

TEMPERATURE / GRILL LEVEL

When the value flashes on the display, press -

or — to change it, then press ./ to confirm and
continue with the settings that follow (if possible).
In the same way, it is possible to set the grill level:
There are three defined power levels for grilling: 3
(high), 2 (mid), 1 (low).

Please note: Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using -+ or
— , after pressing the °C button.

DURATION
— @

When the (& icon flashes on the display, press

or — to set the cooking time you require and
then press ./ to confirm. You do not have to set
the cooking time if you want to manage cooking
manually (untimed): Press ./ or to confirm and
start the function. By selecting this mode, you cannot
program a delayed start.
Please note: You can adjust the cooking time that has

been set during cooking by pressing (I : press —+ or
— toamend it and then press ./ to confirm.

END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time. The display shows the end time while the
@) icon flashes.

@

7

Press |+ or — to set the time you want cooking
to end, then press ./ to confirm and activate the
function. Place the food in the oven and close the

door: The function will start automatically after the

period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time
will disable the oven preheating phase: The oven will
reach the temperature your require gradually, meaning
that cooking times will be slightly longer than those
listed in the cooking table. During the waiting time, you
can press + or — toamend the programmed end
time or press << to change other settings. By pressing

@y, in order to visualize information, it is possible to
switch between end time and duration.

. 6™ SENSE
These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or
bake all the dishes available.
When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.
WEIGHT / HEIGHT (ROUND-TRAY-LAYERS)

6
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To set the function correctly, follow the indications on
the display, when prompted, and press + or — to
set the required value then press ./ to confirm.

3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[ > ] to activate the function.

During the delay phase, by pressing [ > ] the oven
will ask if you want to skip this phase, starting
immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the
display will recommend the most suitable level for each
function. At any time you can stop the function that has
been activated by pressing [O ].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on the
display. You can either select a different function or
wait for a complete cooling.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once
the function has started, the display indicates that
the preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven

has reached the set temperature, requiring to “ADD
FOOD". At this point, open the door, place the food in
the oven, close the door and start cooking by pressing
v or[b>].

Please note: Placing the food in the oven before

Whj;lfa?ool



preheating has finished may have an adverse effect on
the final cooking result. Opening the door during the
preheating phase will stop pause it.

The cooking time does not include a preheating
phase. You can always change the temperature you
want the oven to reach using or —.

5. TURN OR CHECK FOOD

Some 6th Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Open the door, do the action
prompted by the display and close the door, then
press [ > | to continue cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Check the food, close the door
and press ./ or [ > ] to continue cooking.

Please note: Press [ D | to skip these actions. Otherwise,
if no action is done after a certain time the oven will
continue the cooking.

6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press [ > | to continue cooking in manual mode
(untimed) or press — to extend the cooking time
by setting a new duration. In both cases, the cooking
parameters will be retained.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown
the surface of the food by activating the grill once
cooking is complete.

When the display shows the relevant message, if
required press . to start a five-minute browning
cycle. You can stop the function at any time by
pressing to switch the oven off.

. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10
on your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press ./
otherwise, to ignore the request press <J<.

Once .~ has been pressed, press the - or —
to select the number position, then press ./ to
confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen
has already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later
time, press () : The display will show your list of
favorite functions.

Press -+ or — to select the function, confirm by
pressing .~ , and then press [ > | to activate.

. CLEANING
+ PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners
or electric hotplates are switched off while running
the selfcleaning cycle. For optimum cleaning results,
remove the worst soiling with a damp sponge and a
standard oven cleaner before using the Pyro function.
We recommend only running the Pyro function if

the appliance contains heavy soiling or gives off bad
odours during cooking.

Press 1.¢] to show “Pyro” on the display.

Press | or — to select the desired cycle, then
press ./ to confirm. Once a cycle has been selected,
if desired, press -+ or — to set end time (start
delay), then press ./ to confirm.

Clean the door and remove all accessories as prompted,
then close the door and press [ > | when done: the
oven will begin the self-cleaning cycle, while the door
locks automatically: a warning message appears on the
display, along with a countdown indicating the status
of the cycle in progress.

Once the cycle has been completed, the door remains
locked until the temperature inside the oven has
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returned to a safe level.

« SMART CLEAN
Press 1.+ to show “Smart Clean” on the display.

035

Press [ > | to activate the function: the display will
prompt you to do all actions needed to obtain the
best cleaning results: Follow the indications and then
press .~ when done. Once you have done all steps,
when required press [ > | to activate the cleaning
cycle.

Please note: It is reccommended to do not open the
oven door during the cleaning cycle to avoid a loss of
water vapor that could get an adverse effect on the
final cleaning result.

An appropriate message will start flashing on the
display once the cycle has finished. Leave the oven to
cool and then wipe and dry the interior surfaces with
a cloth or sponge.

. MINUTEMINDER

To activate this function press the (1) icon. Press -
or — to set the length of time you require and then
press ./ to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of
the cooking cycles.

The minute minder can be activated also when a
function is running.

The timer will continue to count down independently
without interfering with the function itself.

During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the (3 icon will be displayed), that
will continue counting down in background. To edit the
minuteminder you can press the (I icon and set the
time using the - or — icon.

To cancel the minuteminder, press the @ icon, then

select — until the time displayed is“--:--". Press /" to
confirm.
. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold <I<] for at least
five seconds. Do this again to unlock the keypad.
Lol e

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched
off at any time by pressing [©].

NOTES

Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

Never drag pots or pans across the bottom of the
oven as this could damage the enamel coating.

Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.

Due to the higher temperature of the Pizza cycle it
is expected to experience slightly higher cooling
fan noise.

. ENERGY EFFICIENCY NOTES

Take advantage of residual heat: turn off the oven
5/10 minutes before the end of cooking to use the
remaining heat.

Keep the door closed: if possible, avoid opening
the oven door during cooking, as this lets heat
escape.

Cook larger portions: use the oven mainly for
bigger dishes (e.g., meat over 1 kg) or higher
servings, to make the most of the energy used.

Clean the door seal regularly: a clean seal prevents
heat loss and ensures efficient cooking.

Preheat only when needed: preheat the oven only
if the recipe or cooking table recommends it.

Choose dark baking trays: dark trays absorb heat
better, improving cooking efficiency.

Plan your cooking: prepare multiple dishes in
sequence to use residual heat and avoid extra
preheating.

Select the energy-saving program: use the
dedicated ECO program for lower energy
consumption. Refer to cooking table for additional
inputs.

Remove unused accessories: take out trays or
racks you don’t need to improve heat circulation
efficiency and to lower down the thermal capacity

of the product.
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CONNECTIVITY

Thanks to the Home-Whiz feature, your appliance
can be connected to the internet. To enable the
connectivity, you have to successfully complete

the process to connect the appliance to your home
network router and App. The setup procedure has to
be carried out only once.

You will have to carry it out again only if you change your
home network properties (network name and password).

MINIMUM REQUIREMENTS
Wireless router: 2.4Ghz WiFi b/g/n.
HOW TO SETUP

To use this feature you need to own: a mobile

device (smartphone or tablet) and a wireless router
connected to internet. Please verify with your mobile
device that the signal strength of your home wireless
network close to the appliance is good. During the
setup procedure, the appliance and your mobile
device must be connected to the same wireless
network.

ENABLING CONNECTIVITY

To enable Connectivity mode on your product, please
follow this path:

SETTINGS > CONNECTIVITY > ., to CONNECT.
Download the Home-Whiz App for your mobile
device. You can download the App by visiting either
iTunes or Google Play.

Once downloaded, please follow the instructions
from App.

0123456789

CONNECTIVITY FAQ

Scan the barcode on the label you can find on your
appliance, then the Home-Whiz App will be your
guide to walk through all of the steps needed to
complete the process.

ENABLING REMOTE CONTROL

If your appliance is properly connected it is possible
to enable the remote control following this path:
SETTINGS > CONNECTIVITY > REMOTE CONTROL >
ON. Through your mobile device, you will be allowed
to remotely control the oven, to send inputs and
supervise cooking cycles.

When a cooking cycle is sent from the App the cycle
starts and the display shows its configuration.

RESET CONNECTION

This function could be useful in the event that your
home network properties has changed (network name
or password).

Before resetting the connection, please check if it is
possible to restore the network name and password
that you used when you connected the appliance
to your home network. In this case it would not be
necessary to reset the connection.

To reset the connection, please follow this path:
SETTINGS > CONNECTIVITY > RESET > YES. The
display will ask “Are you sure?”. By pressing ./, the
connection will be reset.You can now connect again
your appliance (see “How to Setup” paragraph).

SOFTWARE UPDATE

While in Standby, an appliance already configured

for connection, with WiFi reception enabled, can
automatically update the software when a new
version is available.

When the update is in progress, the percentage of
completion will be shown on the display.

Note: Make sure that the appliance power source is always
engaged during this software update process.

During the update process it is impossible to interact with the
control panel.

Which WiFi protocols are supported?

The WiFi adapter installed supports WiFi b/g/n for
European countries.

Which setting need to be configured in the router
software?

The following router settings are required: 2.4 GHz
enabled, WiFi b/g/n, DHCP and NAT activated.

Which version of WPS is supported?
The appliance does not support WPS.

Are there any differences between using a smartphone
(or tablet) with Android or iOS?

You can use whichever operating system you prefer, it

makes no difference.

Can | use mobile tethering instead of a router?

Yes, but cloud services are designed for permanently
connected devices.

How can | check whether my home internet connection
is working and wireless functionality is enabled?

You can search for your network on your smart device.
Disable any other data connections before trying.

How can | check whether the appliance is connected to
my home wireless network?

Access your router configuration (see router manual)
and check whether the appliance’s MAC address is listed
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on wireless connected devices page.

How can | check whether the appliance’s wireless
functionality is enabled?

Use your smart device and the Home-Whiz App to check
whether the appliance is online or not.

Is there anything that can prevent the signal reaching
the appliance?

Check that the devices you have connected are not
using up all the available bandwidth. Make sure that
your WiFi-enabled devices do not exceed the maximum
number permitted by the router.

How far should the router be from the appliance?

Normally the WiFi signal is strong enough to cover a
couple of rooms, but this very much depends on the
material the walls are made of. You can check the signal
strength by placing your smart device next to the
appliance.

What can | do if my wireless connection does not reach
the appliance?

You can use specific devices to extend your home WiFi
coverage, such as access points, WiFi repeaters and
power line bridges (not provided with appliance).

How can | find out the name and password for my
wireless network?

See the router documentation. There is usually a sticker
on the router showing the information you need to
reach the device setup page using a connected device.
How can | check whether data is being transmitted?
After setting up the network, switch the power off, wait
20 seconds and then switch on the appliance: Use your
smart device and the Home-Whiz App to check whether
the appliance is online or not.

Some settings take several seconds to appear in the app.
How can | change my Home-Whiz account but keep my
appliances connected?

You can create a new account, but remember to remove
your appliances from your old account before moving
them to your new one.

I changed my router: what do | need to do?

You can either keep the same settings (network name
and password) or delete the previous settings from the
appliance and configure the settings again.
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USEFULTIPS

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level
to use to cook different types of food. Cooking times
start from the moment food is placed in the oven,
excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to

begin with and, if the food is not cooked enough,
then switch to higher settings. Use the accessories
supplied and preferably dark-coloured metal cake
tins and baking trays. You can also use Pyrex or
stoneware pans and accessories, but bear in mind
that cooking times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

Use any kind of oven tray or pyrex dish suited to the
size of the piece of meat being cooked. For roast
joints, it is best to add some stock to the bottom of
the dish, basting the meat during cooking for added
flavour. Please note that steam will be generated
during this operation. When the roast is ready, let it
rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it
in aluminium foil.

When you want to grill meat, choose cuts with an
even thickness all over in order to achieve uniform
cooking results. Very thick pieces of meat require
longer cooking times. To prevent the meat from
burning on the outside, lower the position of the
wire shelf, keeping the food farther away from the
grill. Turn the meat two thirds of the way through
cooking. Take care when opening the door as steam
will escape.

To collect the cooking juices, we recommend
placing a dripping pan filled with half a litre of
drinking water directly underneath the wire shelf on
which the food is placed. Top-up when necessary.

DESSERTS

Cook delicate desserts with the conventional function
on one shelf only.

Use dark-coloured metal baking pans and always
place them on the wire shelf supplied. To cook on
more than one shelf, select the forced air function and
stagger the position of the cake tins on the shelves,
aiding optimum circulation of the hot air.

To check whether a leavened cake is cooked, insert a
wooden toothpick into the centre of the cake. If the

toothpick comes out clean, the cake is ready.

If using non-stick baking pans, do not butter the
edges as the cake may not rise evenly around the
edges.

If the item “swells” during baking, use a lower
temperature next time and consider reducing the
amount of liquid you add or stirring the mixture more
gently.

For desserts with moist fillings or toppings (such

as cheesecake or fruit tarts), use the “Convection
bake” function. If the base of the cake is soggy, lower
the shelf and sprinkle the bottom of the cake with
breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the
filling.

RISING

It is always best to cover the dough with a damp cloth
before placing it in the oven. Dough proving time
with this function is reduced by approximately one
third compared to proving at room temperature (20-
25°C). The rising time for pizza starts at around one
hour for 1 kg of dough.
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6 COOKING TABLE

TURN
FOOD CATEGORIES QUANTITY (OF COOK LEVEL AND ACCESSORIES
TIME)
LASAGNA Lasagna 0.5 -3 kg - -\él,-
Roast 0.6 -2 kg - N 3 -
Beef g i
Burger 1.5-3cm 35 |melem
Roast 0.6 - 2.5 kg - A 3 -
Pork & i
MEAT Sausages & Wurstel 1.5-4cm 2/3 L S
Chicken Roast 0.6 - 3 kg - A 2 -
Fillet & Breast 1-5cm 2/3 -\...5...,- 1 4 r
Poultry & i
Kebabs one grid 1/2 Al ~ S
Fillets 0.5-3(cm) - -«...3...:- 'E:Z:::r
FISH 3 5
Fillets [frozen] 0.5-3 (cm) - Auelees ~ 1 r
Roasted Potatoes 0.5-1.5kg - A 3 -
Roasted vegetables Stuffed Vegetables 0.1-0.5 kg cad - A 3 -
Roasted Vegetables 0.5-1.5 kg - A 3 -
Potatoes Gratin one tray - -u%u-
VEGETABLES Tomatoes Gratin one tray - -\%p
Peppers Gratin one tray = -\%p
Gratin Vegetables 3
Broccoli Gratin one tray - =
Cauliflower Gratin one tray - -u%u-
Vegetables Gratin one tray - -\...i_...r
Salty cake 0.8-1.2kg - .\”é_n_,.
Bread Rolls 60 - 1509 cad - - 3 -
Sandwich Loaf 0.4 - 0.6kg cad - -....21:'..,-
Bread 5
Big Bread 0.7 - 2.0kg - A -
Baguettes 200 - 300g cad - A 3 -
SALTY BAKERY Round Pizza round - -\él,-
Thick Pizza tray - ﬂ;r
1 layer* - A 2 -
Pizza
2 layers* - -\.|='..4...r %1
Pizza [frozen] & 3 j
3 layers* - A s A s -
N 5 4 p) i
4 layers - afAr aler A r -
* Suggested quantity
Aeeennn » AF=r Y M.
ACCESSORIES Oven tray / Cake tray / Round
Wire shelf pizza tray on wire shelf Drip tray / Baking tray Drip tray with 500 ml of water
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6 COOKING TABLE

TURN
FOOD CATEGORIES QUANTITY (OF COOK LEVEL AND ACCESSORIES
TIME)
Sponge Cake 0.5-1.2 kg - -\éu-
Cookies 0.2-0.6 kg - - 3 -
SWEET Choux Pastry one tray* - - 3 -
BAKERY  Tart 0.4-1.6kg N P
Strudel 0.4 - 1.6kg - - 3 -
Fruit Pie 0.5-2kg - -\...é_...r
Availability of the cooking functions may depend on the selected model.
* Suggested quantity
[ P ~ A==~ Y \2{’
ACCESSORIES Oven tray / Cake tray / Round
Wire shelf v y y " Drip tray / Baking tray Drip tray with 500 ml of water

pizza tray on wire shelf
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AIR FRY COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION SUGGESTED PREHEAT TEMPERATURE DURATION SHELF AND
QUANTITY (°Q) (MIN.) ACCESSORIES

o Frozen French Fries ‘IE';“EI' 650 - 8509 Yes 200 25-30 ;.:i,—_, ;
§ Frozen Chicken Nugget ‘IE%I' 500g Yes 200 15-20 Fi.,—_, wir
g Fish Sticks £ 500g Yes 220 15-20 A2
i Onion Rings ‘Iéél’ 500g Yes 200 15-20 :|=€;1—-r ;f
g Fresh Breaded Zucchini ‘IE';“EI' 400g Yes 200 15-20 Fih—_, ;
E Homemade Fries ‘IE';I' 300-800g Yes 200 20-40 ¢:H1__, ‘ir
§ Mixed Vegetables ‘IE';:EI' 300-800g Yes 200 20-30 ;.:i,—_, 1;.
z Chicken Breasts ‘IE';“EI' 1-4cm Yes 200 20-40 ;.:?H,—_, ;
E Chicken Wings ‘IE';“EI' 200- 15009 Yes 220 30-50 ;.:i,—_, 1;
= 4 2
= Breaded Cutlet = 1-4cm Yes 220 20-50 mEmE s
w
= Fish Fillet Loy 1-4cm Yes 220 15-25 A2

For cooking fresh or homemade foods, spread a thin layer of oil across the food surface.
In order to guarantee uniform cooking results, mix food halfway through the recommended cooking time.

o
FUNCTIONS =
Air Fry
R aF/r B r
ACCESSORIES . .
Drip t Baking t
Air Fry tray Oven tray or cake tray on wire shelf rip tray / Baking tray or

oven tray on wire shelf
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (MIN.) SHELF AND ACCESSORIES
— Yes 170 30-50 e,
Leavened cakes / Sponge cakes & Yes 160 30-50 -\...I-i.—'..,-
& Yes 160 30-50 I S
s 3
Filled cakes v Yes 160 - 200 30-85 1 r
(cheesecake, strudel, apple pie) % ) ) 4 1
: Yes 160 - 200 30-90 e e
— Yes 150 20 - 40 . 3 -
& Yes 140 30-50 A
Cookies — ) 1
% Yes 140 30-50 -~ s o
) Yes 135 40-60 NS S
— Yes 170 20- 40 3
& Yes 150 30-50 LA
Small cakes / Muffin
% Yes 150 30-50 ; ;
\/.;:\/ Yes 150 40 -60 wir '\%F ‘\;
— Yes 180 - 200 30-40 N
Choux buns & Yes 180 - 190 35-45 A
Yes 180 - 190 35-45* NI S
— Yes 90 110-150 N
_ - 4 1
Meringues 0y Yes 20 130- 150 s o~ s
Yes 920 140- 160 * NI S
— Yes 190 - 250 15-50 N
Pizza / Bread / Focaccia
& Yes 190 - 230 20-50 ; -\%,. ;
%
Yes 310 7-12 q%r
Pizza (Thin, thick, focaccia) — 5 3 1
X Yes 220 - 240 25-50* B
— Yes 250 10-15 1 3 r
Frozen pizza % Yes 250 10-20 -\%r %
& Yes 220 - 240 15-30 1 > r 3 r .
Yes 180 - 190 45-55 U
savoury pies ) Yes 180 - 190 45 - 60 S S
(vegetable pie, quiche)
&% Yes 180 - 190 45-70* I L
R <~ ~~~ §
: -\.., = % 523 é4 ECO =
FUNCTIONS | ‘ * XU COOK
Conventional  Forced Air  Convection Bake Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 Eco Cycle Pizza
Yy
Aveernn ~ AF=s I — oo
ACCESSORIES . . . .
Wire shelf Oven tray. or cake tray on  Drip tray / Bak|r?g tray or Drip tray / Baking tray Drip tray with 500 ml of
wire shelf oven tray on wire shelf water
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (MIN.) SHELF AND ACCESSORIES
— Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / Puff pastry crackers & Yes 180 - 190 20-40 1 4 f ;,:
w Yes 180 - 190 20-40* I L
Lasagna / Flans / Baked pasta / — 3
Cannelloni — Yes 190 - 200 45 - 65 1 f
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg — Yes 190 - 200 80-110 1 3 r
Roast pork with crackling 2 kg X@ - 170 110 - 150 1 2 f
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg — Yes 200- 230 50-100 12 g
Turkey / Goose 3 kg — Yes 190 - 200 80 - 130 1 2 r
Baked fish / en papillote (fillets, whole) — Yes 180 - 200 40- 60 1 3 f
Stuffed vegetables . & Yes 180 - 200 50- 60 -\éu-
(tomatoes, courgettes, aubergines)
<<
Toast - 3 (High) 3-6 -\...5...,-
Fish fillets / Steaks e - 2 (Mid) 20-30% | ~te L3y
Sausages / Kebabs / Spare ribs / Naad . . % 5 4
Hamburgers 3 (Mid - High) 15-30%% | =~ TS
Roast chicken 1-1.3 kg - 2 (Mid) ss-700 |~ 2 Wy
g
Leg of lamb / Shanks % - 2 (Mid) 60 - 90 *** 1 3 i
Roast potatoes o - 2 (Mid) 35 - 55 *#** 1 i
. . 3
Vegetable gratin - 3 (High) 10-25 1 f
Cookies (%‘:'( Yes 135 50-70 - L -....ri..—u- ..,_,|—i,,—., a_r1
Cookies
Tarts (%ﬂ.( Yes 170 50-70 '\%lr ﬂ\%lr -\élr -\%lr
Tarts
Round pizzas coé;f:'( Yes 210 40-60 q%r a%’.,- -\%u- q%p
Pizza
Complete meal: Fruit tart (level 5) / M 5 3 1
lasagna (level 3) / meat (level 1) ves 190 40-120 il ro gl S—
Complete meal: Fruit tart (level 5) / é4 5 4 ) 1
roasted vegetables (level 4) / lasagna COOK Yes 190 40-120* T
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
o 4 1
Lasagna & Meat 3 Yes 200 50-100* A, f
Meat & Potatoes & Yes 200 45-100* -\éﬁ 1 ! r
Fish & Vegetebles = Yes 180 30-50* S 1 ! r
Stuffed roasting joints ECO - 200 80-120* 1 3 i
Cuts of meat 3
ECO - _ *
(rabbit, chicken, lamb) 200 >0-100 j—

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.
*** Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

PN 5
= H & B B g e =
FUNCTIONS COOK

Conventional  Forced Air  Convection Bake Grill Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 Eco Cycle Pizza
[ ~ ey L J — T
ACCESSORIES Wire shelf Oven tray or cake tray on  Drip tray / Baking tray or Drip tray / Baking tray Drip tray with 500 ml of

wire shelf

oven tray on wire shelf

water
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HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level to use to cook different types of food.

Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required).

Cooking temperatures and times are approximate and depend on the amount of food and the type of accessory used.
Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not cooked enough, then switch to higher

settings.

Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or
stoneware pans and accessories, but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

MAINTENANCE AND CLEANING

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.
Do not use steam cleaners.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive

appliance.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

+ Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with

a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

« Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces. (Only in some
models).

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate cleaning.

cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying

out any kind of maintenance
work.

Itis possible to use a standard
oven cleaner to help soften and
remove residues, making manual
cleaning of the cavity and
accessories easier.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they

are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

Do not clean Food Probe and Meat Probe (if present)
in the dishwasher.

Air Fry tray (if present) can be cleaned in the dishwasher.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb

and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

E|e|abse note: 40 W/230 ~ V type G9, T300°C halogen
ulbs.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room

lighting within the home. (EC Regulation 244/2009) Light

bulbs are available from our After-sales Service.

If using halogen bulbs, do not handle them with your
bare hands as your fingerprints could cause damage. Do
not use the oven until the light cover has been refitted.
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TROUBLESHOOTING

Problem

The oven is not working.

followed by a number.

- A 6th Sense cooking function
- ends without displaying

- a countdown. Cooking

ends before the end of the

. countdown.

The oven does not heat up.

The light switches off.

The door will not close
. properly.

The home power goes off.

. Cooking cycle with probe

. ended without evident cause
. or error F3E3 is printed on the
. screen.

. Possible cause
- Power cut.

i Disconnection from the
: mains.

The display shows the letter “F”

Software problem.

Amount of food different
¢ from the recommended

range. Door open during

. cooking.

- When "DEMO" is “On” all

. commands are active and
: menus available but the

. oven doesn't heat up.

DEMO appears on display
. every 60 seconds.

"ECO" mode is “On".

The safety catches are in the

: wrong position.

Power setting wrong.

Food Probe is not properly
. connected.

Solution

Check for the presence of mains electrical power
- and whether the oven is connected to the
- electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the fault
© persists.

Contact the Call Center and state the number

following the letter “F".

Open the door and check the doneness of food.
. If necessary, complete cooking by selecting a
. traditional function.

Access "DEMO” from “SETTINGS” and select “Off".

Access "ECO" from “SETTINGS” and select “"Off".

- Make sure that the safety catches are in the

correct position by following the instructions for

. removing and refitting the door in the “Cleaning
. and Maintenance” section.

- Verify if your domestic network has at least a

rating of more than 3 kW. If no, decrease the
power to 13 Ampere. Access “POWER” from

"SETTINGS” and select “LOW".

Check connection of the food probe.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance

Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Produced under license.
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‘Hap'b‘-lHUK Ha co6cmeeHuKa

BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYMUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL

www.register10.eu

A I'Ipep,m Aa n3non3eare ypeapa, npoyertete

3a fa nonyvasate Mo-MbJHO CbAENCTBME, MONIS,
perucTpupanTe Bawms NPoAyKT Ha

MHOOPMALINA

BHUMAaTeNIHO MHCTPYKLMNTe 3a 6€30nacHoCT.

MOnA, CKAHUPAUTE QR
KOOA HA BALLUA YPE[,
3A OA NMONYYUTE NMNOBEYE

ONMMACAHUE HA YPEQA

.............

1. MaHen 3a ynpaBneHue

2. BeHTUnatop u Kpbron
HarpeBaTesieH eNeMeHT
(He e BMAUM)

3. Hocaun
(HMBOTO € NOCOYEeHO Ha NpeaHaTa
CTeHa Ha dypHarTa)

. Bpatnuka
. fopeH Harpesaten / [pun
.Jlamna

N OGO U1 b

. MacTo 3a BKapBaHe Ha COHAaTa
3a meco

8. 3aBojcKka Tabernka
(He NnpemaxBawnTe)

9. [loneH HarpesaTen
(He e BMAUM)

Q: g‘n‘( @ ...... - 2 °C @
: f
e B = <« : v el O &
1 2 3 4 5 7 8 9
1. BKJ1/ U3KN 4. HA3A[L 7.BYTOH 3A NPUABUMBAHE
3a BK/IOUBaHE 1 N3K/I0UBaHe 3a BpblliaHe KbM NpeAxoAHus ekpaH. | MJIKOC
Ha ypHaTa 1 cnmpaHe Ha [No3BonABa NPOMAHA Ha HACTPONKUTE | 33 qnynpyKBaHE B MEHIO 1 33
U3MbJIHABAHAaTa GyHKUUA. MO BPEME Ha roTBeHe. yBe/yaBaHe Ha HaCTPOVKMTE UMn
2. AVPEKTEH AOCTBA A0 5. AUCTNNEN CTOVIHOCTUTE Ha fafieHa GyHKLVA.
OYHKUUWUTE 8. onuun / ®YHKUUUn
4 6.NOTELPAU AVPEKTEH AOCT b

3a 6bp3 gocTbn A0 GyHKUMKTE 1
MEHIOTO.

3. BYTOH 3A NPUABUKBAHE
MUWHYC

3a NpuaBMKBaHE NpPe3 MeHIO U
HaMansBaHe Ha HaCTPOWKM UK
CTONHOCTU 3a GpyHKLKA.

3a noTBbpxKAABaHe Ha 13bpaHa
byHKUMA NN 3agageHa CTOMHOCT.

3a 6bp3 focTbn A0 GyHKUMKTE,
NPOABIIKUTENTHOCTTA, HACTPONKUTE 1
nobumoro.

9. CTAPT

3a cTapTMpaHe Ha GyHKLMA C
nocoueHnTe 1nv 6a3oBK HACTPOMKM.
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NMPUHAONEXKHOCTU

PELUETDYEH PADT : TABA 3A OTLEXKAAHE  : TABA 3A MEYEHE * : MTb3rALLM CE BOOAYN *
—) N : 72 N
j : 4 < :
/ 9
4,
4,
[ /
RNeeeoes al jp Wy
M3nonssante 3a : Mi3nonsBariTe KatoTaBa3a : V3non3ssawnTe 3a i 3a ynecHeHve Ha
NPUroTBAHE Ha XpaHa . ¢pypHa 3a NnpuroteAHe Ha  : MPUrOTBAHE Ha BCUYKM : MOCTaBAHETO 1
WK KaTo oropa 3aTaBK, i Meco, prba, 3eneHuyum, : BUAOBeE XNA6 1 Cnagknwy, : U3BaXKAaHETOo Ha
popmu 3a Kekcose 1 Apyrn : GoKaum 1 ap., Uaw : aCbLYO TAKa N HA MeYEeHN  : MPUHAAIEXHOCTL.
OrHeYyNopHM roTBapPCK : pa3nonoxerte noj, : Meca, puba B neprameHT n
Cbaose. ! peleTbuHKA padT 3a S ap.
: OTUEX[aHe Ha cocoeTe
. NpV roTBeHe.

FOPELL Bb3QYX TABA *

EEEET

[la ce nsnonsea npu

rOTBEHE Ha XpaHW C
byHKumATa lopeLy Bb3ayx,
KaTo TaBaTa 3a meyeHe ce
MOCTaBs Ha MNO-HUCKO HUBO,
3a fa cbbupa eBeHTyanHn
TPOXU 1 Kankn. Moxe fa ce
MOYnCTBa B CbAOMUASHA
MaLluHa.

BpOﬂT N BUADBT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXKe [la € pa3jinyeH B 3aBNCMMOCT OT 3aKyneHnAa moaei.
ﬂ,pyl'l/l NMPUHagNeXHoCTn MmoraTt Aa 6'b,£laT 3aKyneHn OTAENMHO; 3a NOPDBYKN U VIH(I)OpMaLI,I/IFI Cce CBbpKeTe C OTAES1a 3a

cneanpopaxbeHo obcnyXBaHe.
* HannuHo camo npwu onpeaeneHyn Moaenu

NOCTABAHE HA PELUETbYHUA PAOT U AAPYTUTE
NMPUHAANEXHOCTU

BkapaliTe peleTbuHMA padT XOPM3OHTASHO, KaTo ro
Nnb3HeTe BbB BOAAUNTE, KaTO BHUMaBaTe CTpaHaTa C
noBAUrHaTMA pbb ga coum Harope.

Jpyrute NpuHaaneXHoCTW, HaNnpUMep TaBaTa
3a OTUEeXJaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NoCTaBAT
XOPWU30HTASHO MO CbLUNA HAUMH KaTO peLleTbyHNA padT.

M3BAXIOAHE N MOCTABAHE HA BOOAAYUTE

- 3a la CBaNnTe HOCauuTe, MOBAUTHETE MM U U3TerneTe
JIONHUTE YacTn Ha rHe3aaTa uM: Cera Moxe fia n3Bagure
BOZaunTe.

+ 3a Ja NnocTaBuUTe BogaunTe 06paTHO, MbPBO M
nocTaBeTe B FOPHUTE UM FHe3Aa. [ipbKTe Bogaumte
NnoBAWrHaTy, BKapawnTe rv BbB QypHaTa 1 rm cnycHeTe
BbPXY AONHUTE rHe3a.

MOHTUPAHE HA MNTb3rAMYUTE

Ceanete BogauunTe OT PpypHaTa
N MaxHeTe MiacTMacoBmTe
npeanasuTeny ot Nib3raynTe.

3aKpenerte ropHaTta ckoba
Ha Nib3raya KbM Bofaya v A
BKapauTe JOKpal HaBbTpe.
CnycHeTe BTOpaTa ckoba Ha
MACTOTO N

3a fa 3aKkpenuTe HoCaua,
HaTWCHeTe AOoNHaTa YacT Ha
LMMKaTa 34paBo KbM HOCaua.
MNpoBepeTe ganu nib3raunTe
ce ABUMKaT CBOOOHO.
lNoBTOpETe onNnucaHNTe CTHNKK
3a ApyrvAa Bogay Ha CbLOTO
HU1BO.

Mona, nmaite npeasua;: [Nnb3raunte MoraT fa ce MOHTMPAT Ha
BCAKO OT HMBaTa.
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OYHKUUN

6TH YYBCTBO

Te3un ¢oyHKLMN NO3BONABAT HAMBIHO aBTOMATU3NPAHO
NPUroTBAHE Ha BCUYKM TUMNOBE XPaHu (Na3aHA, Meco,
pun6a, 3eneHuyLn, KENKOBE U CTagKWLLIN, CONEHN
KenkoBe, xna6, Nnua). 3a ga n3nonssaTte Tasn GyHKLMA
no Han-pobpUA HauUH, CefBanNTe UHANKALUUNTE B
CbOTBETHAaTa roTBapcka Tabnumua.

bl COOK 4

CbueTaBalkm CBOMCTBATa Ha Mapara € Te3u Ha
bopcmpaHma Bb3gyx, Ta3n GyHKLMA BN NO3BONABA

Aa NpuUroTBaTe ACTUA NPUATHO XPYNKaBU N N3NeYeHn
OTBbH, HO B CbLOTO BPEME HEXHUN U COYHUN OTBBTPE.
3a fa nocTurHeTe Ham-gobpun pesynTaTn Npu roTBeHe,
npenopbuBame fa n3bepete HUBO 3 HMBO Ha napa
3a npuroTeAHe Ha puba, HUBO 2 3a meco n HMBO 1 3a
XnA6 n gecepTu.

3a noseye nHGopMaLma OTHOCHO LKINTE 3@ PbYHO
roTBeHe C napa + Bb3AyX BMXKTe TabnnuaTa 3a roTBeHe
C napa + Bb3ayx.

sense

% FORCED AIR
3a roTBeHe Ha pa3fIMyHM XpaHu, U3NCKBALLM CbliaTa
TemMnepaTypa Ha roTBEHE, Ha pa3nNnyHn papToBe
(MakcuMym Tpu) egHOBpPEeMeHHO. Ta3n GyHKUMA MOXe »
Ja ce 13Mon3Ba 3a FOTBEHE Ha Pa3/IMyHM XpaHu 6e3
NpemMuHaBaHe Ha MUPU3MUTE OT efHaTa XpaHa KbM

,u,gyraTa.
5= TPAAULMOHHN OYHKLINK
« [TMEYEHE C KOHB. >
3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTA CaMO Ha eiHO
HMBO.
« TYPBOTPUN >

3a neyeHe Ha eApu NapyeTa Meco (akonax,

roBeXao neyeHo, nune). NpenopvyBame Aa

n3nosn3BaTte TaBaTa 3a OTUeX/aHe, 3a la cCbbuparte
oTAeNnAHUTE NpPU roTBEHETO cokoBe: [TocTaBeTe

TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa Noj peleTbYyHuA padT »
N HanenTe B HeA NOJIOBUH NUTHP NUTENHa BoAa.

« TNEYEHE 3AMPA3.

Ta3n dyHKLMA aBTOMATUYHO M36Mpa ngeanHaTa
TemnepaTtypa 1 peXxnum Ha rotTBeHe 3a 5 pasnyHu
TVNa roToBW 3aMpa3eHn xpaHu. He e Heobxognmo
npeaBapuTeNnHO 3arpABaHe Ha dypHara.
« CNEUMANTHU OYHKLUWN
» MNUUA
Ta3un ¢yHKUMA BN NO3BONABA Aa NPUroTBUTE
yygecHa gomallHa nuua 3a No-Manko oT
10 MUHYTW KaTo B pecTopaHT.
CneumnanHuAT UMKbA Ha FOTBEHe onepupa npu
Temnepatypa Hag 300 rpagyca no Lensnn,
KaTo ocurypsaBa MeKa nmua oTBbTpe, XpynKkasa
no Kpauwarta 1 ¢ ngeanHo paBHOMepPHO
3auyepBsABaHe. KOMOUHMpPaHETO Ha Ta3u

»

dyHKUMA ¢ akcecoapa Pizza Stone WPro n
npenBapuTeNHOTO HarpAaBaHe 3a 30 MUHYTH

MO>Ke fia n3neye nuua 3a 5-8 MUHYTH

(3a nopbUKM M MHPOPMALUSA Ce CBBPXKETE C
oTAena 3a cieanpopaaxbeHo obcnyXBaHe unu
c www.whirlpool.eu.)

AIR FRY

Ta3n dyHKLMA BN NO3BONABA Aa NPUroTBATE
NbpXeHN KapToOKK, NUAELIKN XanKku 1
APYru, N3MON3BankM NO-Manko Ma3HMHa, a

B pe3ynTaT XxpaHaTa e NPUATHO XpYyrnKaBa.
HarpeBatenHute enemeHTM n3BbpLIBaT
LUKbA Ha NPaBUIHO 3aTonnsaHe Ha dypHaTa,
AOKaTO BEHTUNATOPDBT ABWXKM ropeLna
Bb3A4yX. Han-gobpunte oyakBaHU pe3yntaTtu
OT roTBEHeTO Morart fla 6bAaT NoCTUrHaTK
Camo NMpw N3nosi3BaHe Ha TaBa 3a roTBeHe

c ropely Bb3ayx (npepocTtaBeHa C HAKOM
mopaenwn). PasnonoxeTe xpaHaTta Bbpxy TaBaTta
3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx Ha eAuH pea

N cnefBaniTe UHCTPYKUMKUTE OT Tabnnuarta
3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx 3a Han-gobpwm
pe3yntatu. MI36Areante ga nsnonssaTte
noseye OT efHa TaBa, 3a Aa NpeaoTBpaTUTE
HepaBHOMEPHOTO CroTBAHeE.

RISING

3a onNTMManHo BTacBaHe Ha CaKo MM CONIEHO
TecTo. 3a la OCMrypuTe KauecTBEHO BTacBaHe,
He BKNtouBanTe GyHKLUNATA, ako pypHaTa e Bce
olle ropeLia cfep NpeaxofHOTO roTBEHe.

noaaAbPXAHE HA TOMJ1O

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-WO CroTBeHa XpaHa
ropeua n Xxpynkasa.

PA3MPA3.

3a no-6bp30 pa3mpasfaBaHe Ha XpaHaTa.
CnoxeTte xpaHaTa Ha cpeaHua padTt. OcTaBeTe
XpaHaTa B OrnaKkoBKaTa 1, 3a fja ce nsberHe
N3CyLlaBaHETO M OTBDbH.

EKO LIUKDJT *

3a npennyaHe Ha €gHO HMBO Ha Nap4yeTa
MeCO C NMJTbHKa nnun <|>|/|ne. I'Ipvl n3non3BaHe
Ha To3u EKO umKbn namnaTa ocTaBa
M3KJTIOYEHAa NO BpeMe Ha TrOTBEHETO. 3a na
n3non3earte nporpamarta ECO n cvoTBeTHO nOa
onTnMmm3nparte I'IOTpe6J'IEHI/|eTO Ha eHepruA,
Tpﬂ6Ba Aa He OTBAPATE BPATUYKATA Ha
d)ypHaTa, AOKaTO ACTNETO HE CTaHe roOTOBO.

rONEMU ACTUA

Ta3n dyHKLMA aBTOMATUYHO U36Mpa Hal-
nobpua pexum n TemnepaTtypa 3a rotBeHe

Ha ronemu napyeta meco (Hag 2,5 kg).
MNpenopbuBa ce No Bpeme Ha rOTBEHETO
MecoTO Aa ce 06pblya, 3a a Ce NOCTUTHE
[paBHOMEPHO 3annyaHe OT ABeTe CTpaHu. Han-
Ao6pe e MeCcoTo NeproanYHO Aa ce NonmBea
CbC COCa, 3a fia Ce n3berHe n3cyllaBaHe.

KOHBEHLMOHAJIHO

3a roTBeHe Ha BCSAKaKBU ACTUA CamMO Ha eqHO HNBO.
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3a neyeHe Ha rpun Ha cTekoBe, Keban, HageHnUN,
NPUroTBAHE Ha 3e/IEHYYKOB OrpeTeH 1 NpennyaHe

Ha xna6. Korato neuyeTe meco, npenopbyBame aa
n3non3BaTe TaBaTa 3a OoTUeXAaHe, 3a Aa CboupaTe
oTAenAHWTe Npu neyeHeTo cokoBe: [NocTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOEe OT HMBaTa NoA peleTbyHnA padT 1 Hanente
B HeA MOJIOBMH NUTHP NUTENHa BoAa.

2
‘@ BbbP30 MPETONNAHE
3a 6bp30 NpeaBapuUTENHO 3arpaBaHe Ha dypHarTa.

@ BPOAY MUHYTU
3a nogAabpxKaHe Ha BpemeTo 6e3 akTMBUpPaHe Ha
byHKLMA.

41<>'noq|/|CTBAHE
« MNUNPO

3a npemaxBaHe Ha 3aMbpPCABAHUS, MPUUYMHEHWN OT
roTBeHe, Ypes UUKbJI C MHOFO BUCOKA TemnepaTtypa.
B ypena ca 3a10KeHu ca fiBa UMKbJa 32 aBTOMATUUYHO
nounctBaHe: MbneH unkbn (Muponusa) n No-KpaTbK
unkbn (EKo nuponuza). NpenopbuBame BM fa
n3non3BaTte Lenns UUKBJ, 3a Aa NOCTUrHeTe Hal-
[06po nouncTeaHe.

«  SMART CLEAN

JllecTBMeTo Ha NapaTta, ocBoboXAaBaHa No BpeMe Ha
TO3M CcrneymaneH HUCKOTeMNepaTypeH UNKbA Ha
NoYMCTBaHe, NO3BONABA OCTATbLUTE OT MPbCOTUA U
XpaHa da ce OTCTpaHABaT € nekoTa. Hanente 200 mn
BOJa Ha AbHOTO Ha dypHaTa 1 akTUBUpanTe
byHKUMATA, Korato pypHaTa e cTyaeHa.

@ NMPEAMOYUTAHU
3a Nnoka3BaHe Ha cnucbKa ¢ 10 npegnoynTaHn
dyHKLMM.

3 §
{Oy” HACTPOWKM

3a perynupaHe Ha HacTponkunTe Ha pypHaTa. Korato
e akTmeupaH pexum "ECO", apkocTTa Ha gucnnesa
HaMansABa, a OCBET/IEHNETO Ce M3KJoYBa cneq

1 MMHYTa C Uen necTeHe Ha eHeprua. ApKocTTa ce
yBennyaBa OTHOBO aBTOMAaTUYHO, KOraTo HaTUCHeTe
HAKON oT 6yToHUTe. KoraTto pexum “DEMO” e Ha “On”,
Ca aKTMBHM BCMYKN KOMAHAW, MeHIOTaTa ca AOCTbMHM,
Ho pypHaTa He 3arpaBa. 3a fa feaKTnBMpaTe TO3M
pexum, Bneste B “DEMO” ot meHio “HACTPONKIA”

n nsbepete “Off”. Ako n3bepete “FACTORY RESET”,
ypeabT ce N3K/YBa U Ce BPbLya Ha HACTPOMKUTe,
Korato e 6un BK/YEH 3a MbpBM NbT. Bcuukm
HaCTPOWKM LWe 6baaT u3TpuUTK.

* OyHKUMATA Ce M3MO0M3Ba KaTo eTalloHHa B
AeKnapaumATta 3a eHepruiiHata eGeKTUBHOCT CbINacHo
pernameHT (EC) 65/2014
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N3MOJI3BAHE 3A MbPBU NbT

1. U3BEPETE E3UK

KoraTto BktoumTe ypega 3a nbpsu NbT, TpAGBa fa
n3bepeTe 31K 1 Aa CBepUTE YacoBHMKa: Ha gucnnen
we ce nokaxe “English”.

BEBJITAPCKN/

HatucHete 4+ unu — 3a npemuHaBaHe npes
CNMCHKA C HaNIMYHK e31uUn 1 nsbeperte To31, KONTO BU
TpabBa. HatucHete ., 3a ga notBbpauTe n3bopa cu.
Mons, imaiTe npefsua; E3nKsT moxe fa Obae NpoMeHaH
BrocneacTsue, kato n3bepete "E3VK" B meHio "HACTPOUKIA',
[OCTBMHO Ype3 HaTUCKaHe Ha &

2. 3AAABAHE HA KOHCYMUWUPAHATA MOLWLHOCT

DypHaTa e nporpammpaHa 3a CBbp3BaHe KbM
AOMaLlUHa enekTpruyecka HCTanaumsa, Koato
NMo3BOJABA BK/IOUBAHE Ha ypeamn C MOWHOCT Haj

3 kW (16 A): Ako BaluaTa enektpunyecka nHcTanaumsa
e npeaHa3HayeHa 3a No-mMasnka MoLHoCT, TpabBa aa
HamanuTe Tasu ctonHocT (13 A).

MOLHOCT
Bneste B,3AXPAHBAHE" o1 ,HACTPONKWN" n nsbepete
+HNCKO".

3. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnepn kato nsbepete e3uk, TpA6GBa ga cBepuUTe
YyacoBHMKa: [1BeTe umdpu 3a Yaca Lie MuraT Ha
avcnnes.

\\l -
hC
YACOBHUK

HaTucHeTe |+ unu — 3a HacTpoWKa Ha NpaBuIHUA
yac 1 HaTucHeTe ./ : [1BeTe umdpu 3a MUHYTUTE

e Mmurat Ha gucnnes. HatucHete -+ nnnm —

3a HAaCTpoWKa Ha MUHYTUTE U HaTUCHeTe ./ 3a
NOTBbpP>KAaBaHe.

Mons, umarnte npeasua: Cnen NPOOABLIPKNTENHO NPEKbCBAHE
Ha eNeKTPO3axPaHBAHETO MOXE Aa Ce HANOoXM 1a CBepuTte
YacoBHMKa OTHOBO. V136epeTe "YACOBHWK" B MeHI0
"HACTPOWVIKIN, 0OCTBMNHO Upes3 HaTUCKaHe Ha &

/—
K|
i

N

3.1 HACTPOMBAHE HA YACA HA CBbP3AH YPEA

Korato ypenobT € CBbpP3aH KbM MpexKaTa, MOKAa3BaHUAT
YacC Cc€ CMHXPOHM3NPa aBTOMaTU4YHO C Ob6naka.

B cnyuart ye noTpebuTenar xxenae aa NpoMeHK yaca, nosyyeH
ot Obnaka, Tpabea aa Bnese B MeHto ,HacTpoiikin” {o}Q ,0a
n3bepe enemerta YACOBHWK" 1 pbuHO Oa 334aae yaca;
MONS, ManTe NpeaBu, Ye Npu Bb3CTaHOBABAHE Ha BPb3KaTa
YACOBHMKBT Ha MPOAYKTa Lie Obae akTyanusmpar ot Obnaka.

4.3ATPABAHE HA OYPHATA

HosaTta pypHa Moxe Aa nsnycka MMpusmm, CBbp3aHu
C Npoueca Ha HEMHOTO NPOM3BOACTBO: ToBa e
HanbJIHO HOPMaJHO.

MNpeawn ga 3anoyHeTe fa roTBUTe XpaHa BbB
dypHaTa, npenopbyBame Aa A HarpeeTe npasHa, 3a
[a npemMaxHeTe ocTaTbyHUTE Mupuamn. Ceanete
npeanasHUA KapToH UM NPo3payHoTo ¢ponno

oT dypHaTa U n3BageTe HaMMUpaLLuTe ce B HeA
npuHagnexHocTtu. Harpente ¢pypHata go 200°C un A
OCTaBeTe Taka 3a OKOJI0 Yac, KaTo 3a No-goovp edpeKkT
BKOUNTE LMPKynaumaTa Ha Bb3gyxa (Hanpumep
~DopcmpaH Bb3gyx” nnu ,MeyeHe c KOHBEKUMA”).

Mons, nmaiiTe npeasuna: Cnea MbpBOTO M3MOM3BaHe Ha ypeaa
ce NpenopbYBa fa MPOBETPUTE NMOMELEHNETO.
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BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

1. USBBUPAHE HA OYHKLUMA

Hatucrete [ O |, 3a na Bkntounte dypHata: aucnneat
LLie MOKaxke MocsieHaTa akTUBHa OCHOBHa GYHKLIMA UK
FNaBHOTO MEHIO.

OyHKUMMTe MoraT Aa ce n3bepar, KaTo ce HaTUCHe
MKOHaTa 3a HAKOA OT OCHOBHUTE GYHKLMN NN KaTo

ce NpuaBWXKBaTe B MeHI0: 3a U3bMpaHe Ha eflieMeHT OT
MEHIO0 (QUCNNEAT LWe NOoKaXe MbPBUA HAJIMYEH ENTEMEHT),
HaTuUCHeTe nnn — 3a n3bop Ha kenaHua, cnep ToBa
HaTUCHeTe ./ 3a NOTBbPXKAaBaHe.

2. HACTPOMBAHE HA OYHKLIUATA

Cnepn Kato cTe n3bpanu »kenaHata GyHKLMSA, MOXeTe
[1a NPOMEHATE HACTPOMKUTE M. uCnnenT rnokassa
NocnefoBaTeHO HaCTPOVIKUTE, KOUTO MOraT fja ce
npomeHaAT. HatnckaHeto Ha <I<| Bv no3sonsBa aa
NPOMeHUTE NPeAXoAHaTa HaCTPOKa OTHOBO

TEMMEPATYPA / HNUBO HA TPUNA

J§---- 200
TEMIEPATYPA

KoraTo CTOMHOCTTa Mu1ra Ha Aucnnes, HaTicHeTe —+
UM — 3a NPOMSHA, C/ief TOBa HaTUCHeTe ./ 3a
NOTBbPKAABAHE M MPOADBIKETE C HACTPOMKUTE, KOUTO
cnenBat (AKo € Bb3MOXHO).

Mo CbLKA HAYNH e Bb3MOXHO a HAaCTPOWTE HUBOTO Ha
rpvna: ima Tpu onpefeneHmn HMBa Ha MOLLHOCT 3a NeYeHe:
3 (BUCOKO), 2 (cpenHo), 1 (HNCKO).

Mona, umante npeasuna: Cnea kato GyHKUMATA €
aKTMBMpPaHa, TemnepaTypaTa/HNBOTO Ha FPUIT MOXeE [1a
ce NpoMeHA C MOMOLLTa Ha unn — , cnep Kato ce
HaTnCHe byToHbT °C .

NPOADBJTKUTENTHOCT

NP
Nn?
7 X

1C1M1°C
12

MPOOBINKNTENHOCT

Korato (% unkoHaTa Mura BbPXY ANCMIIeA, HaTUCHEeTe -+
WM — 3a HaCTPOWKa Ha BPEMETO Ha FOTBEHE, KOETO BU
TpAabBa 1 cnef ToBa HaTUCHeTe .~ 3a NOTBbpPKAaBaHe. He
e HeobXoaMMO fa 3aaBaTe BPEMETO Ha MPUroTBAHE, aKOo
ncKaTte fia ynpasnsBaTe roTBEHETO pbyHO (6e3 Tanmep):
HatncHete o nnn 3a NOTBbPXKAABaHe N CTapTMpanTe
byHKumATa. Ypes n361paHeTo Ha TO3M PEXMM HE MOXKETe
[ia Nporpamupate 3abaBeH CTapT.

Monga, umaiite npensna: MoxeTe fa perynvparte 3aaafieHoTo
BPEME 3a OTBEHE MO BPEME Ha FOTBEHE, KAaTO HaTUCHETe
‘HaTUCHeTe + WAM — |, 3a [ja ro NPOMeHUTe, 1 cef ToBa
HaT1CHeTe / ,3a[da NoTBbpanTe.

KPAIN HA TOTBEHE (OTJIOXXEH CTAPT)

Mpw MHOTO PYHKLMM Creq, KaTo 3afajeTe Bpeme 3a
roTBEHE, MOXKETE 1a OT/IOXKUTE CTapTa Ha GYHKUMATA, KaTo
nporpamupare KpanHma yac. JucnneaAr nokassa KpamHOTO
Bpeme fgokato (I MKoHaTa mura.

— X ~7
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BPEME KPAW

HaTvcHeTe —+ unu — 3apaiiTe yaca, B KOWTO 1CKaTe Aa
3aBbpLUM FOTBEHETO, U NOTBbPAETE C .~ M aKTUBMpaNTe
¢dyHKumATa. NocTaBeTe xpaHaTa BbB pypHaTa 1 3aTBOpeTe
BpaTnyKaTta: OyHKUMATa LWe CTapTpa aBTOMATUYHO cnef
neprog OT BPEME, KOWTO € M3YMCIIEH TaKa, Ye FOTBEHETO
[a 3aBbpLuM B 33a4eHA Yac.

Mons, nmarnte npeasna;: NporpaMmMpaHeTo Ha OTIIOKEH

yac 3a CTapTMPaHe Ha roTBEHETO Liie OTMeHM pa3aTa 3a
npeaBapuTenHo 3arpagaHe Ha dypHata: QypHata NOCTENeHHO
Lle JOCTUrHe HeobxoaVMaTa TemnepaTypa, KOETO 03HaUaBa,
Ue BPEMETO 3a FOTBEHE LLe Ce Pa3nnyaBa IeKo OT MOCOYEHOTO
B roTBapCKarta Tabnmua. [lokato Teye 134akBaHeTo,

MOXETe fla HaTUCHETe — WA — 3a peryvpaHe Ha
NPOrpamMmnpaHKiA KpaeH vac, i aa HatucHete <</, 3a ga
npomMerwTe HacTpoiikite. C HatuckarHe Ha (), 3a a BuauTe
MHPOPMALINATA, € Bb3MOXHO Aia MPEBKIOUBATE MEXKY
BPEMETO Ha Kpal 1 NPOABIIKUTENHOCTTA.

.6™ SENSE

Te3m GpyHKUMM aBTOMATUYHO U36MpaT Hali-[o6PUA PEXIM,
TemnepaTypa U NPOAB/PKUTENTHOCT 3a NMPUTOTBSIHE, NeyeHe
W 3aMnyaHe Ha HaNIMYHKTE ACTUS.

KoraTto e Heo6Xx0ArMO, MPOCTO NMocoyeTe

XapaKTePUCTMKATA Ha XPaHaTa, 3a 1a NOCTUrHeTe

OMNTUMasIeH pesynTar.

TEMO / BUCOYUNHA (CJTOEBE C KPBIJIA TABA)
6
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KWUIOrPAMA

3a HacTpolika Ha GyHKLUMATA NPaBUIIHO, CefBariTe

NHAVKaLMKTE BbPXY AUCnnen, Korato 6baeTe noaceTeHn
N HaTUCHeTe N — 3a HaCcTPOWKa Ha HeobxoaMmaTa
CTONHOCT, CNefl KOETO HaTUCHeTe .~ 3a NOTBbPXKAABaH.

3. CTAPTUPAHE HA OYHKLUMATA

Mo BCAKO BpeMe, ako CTOMHOCTUTE Mo noapasbupaHe ca
»enaHuTe ot Bac CTOMHOCTY Unm cnep KaTo cTe 3aganu
XenaHnTe HaCTPOWKW, HaTUCHeTe | > |, 3a fla akTuBMpaTe
byHKUpmATa.

Mo BpeMe Ha da3aTa Ha OT/araHe ako HaTucHete | > |,
¢dypHaTa we Bu "nonuta" panu »kenaete fa nponycHete
Ta3u pasa u we crapTmpa GyHKLMATa He3abaBHO.

Mons, nmaiite npensna: Cnea kato 6bae n3bpaHa GyHKLMS,
AVICANEAT LLe NOKaXKe NPEenopbUMTENHOTO HUBO 33 BCAKA
dyHKUMA. MoxeTe fa CnpeTe Mo BCAKO BPeMe akTVBMpaHaTa
dyHKUMA C HaTUCKaHe Hal O .

Ako dypHaTa e ropelua 1 yHKLUMATa N3UCKBa CneymnanHa
MaKc/MasiHa TeMnepaTtypa, Ha AUCNIen Lwe ce n3seae
cbobueHne. MoxeTe fa n3bepete apyra GyHKUUA Unm ga
M34yakaTe MbJHOTO OXNaXkaaHe.

4. 3AIrPABAHE
Hakoun pyHKLMK BKNtouBaT ¢pasa Ha NpeBapuUTesIHO

Whj;lfa?ool



3arpaBaHe Ha pypHaTa: Cnep cTapTpaHe Ha pyHKUMATA Ha
AVcrnnen ce Nokasea MHAMKaUMA 3a akTBMpaHe Ha dasata
Ha NpefBapuTesHO 3arpsBaHe.

J8---- 180
3ArPABAHE

Korato Ta3m ¢asa npuknoun, ce 4yBa 3ByKOB CUrHan
1 Ha ancnnen ce Nokasea MHpopmaums, ye dpypHata e
JOCTUrHana 3afafeHaTa Temnepartypa, nuckaato “ADD
FOOD" (Jo6aBsAHe Ha xpaHa). Ha To3u eTan otBOpeTe
BPaTMYKaTa, NOCTaBEeTE XpaHaTa BbB PpypHaTa 1 HaTUCHETE
.~ v [_> |, 3a pa 3anouHe roteeHeTo.
Mons, nmaiTe npeasu; AKO NOCTaBUTE XPaHaTa BbB
dypHaTa, Npeav NpeaBapUTENHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbpLUK,
PE3y/TaThT OT FOTBEHETO MOXE [1a HE € 3aJ0BOJINTENEH.
OTBapAHETO Ha BpaTMyKaTa No Bpeme Ha GpasaTta 3a
NpefBapUTENTHO 3arpaBaHe A MOCTaBA Ha May3a.

BpemeTo 3a rotBeHe He BKOYBa $asa 3a NoarpsBaHe.
BrHarn mox<e ia NpomeHunTe TeMnepaTypaTa, KOATO UCKaTe
Aa 6bhe foCTUrHaTa, KaTo 13rossearte winm — .

5. ObbPHETE UJIN NMPOBEPETE XPAHATA

Hsakou GpyHKUMM 6th Sense n3ncKBaT xpaHaTa aa ce
0ObPHY NO BpeMe Ha roTBEHE.

O e
Fuid 180

OBbPHETE XPAHATA

LLle uyeTe curHan 1 Ha gucrines e ce n3nuie
CbOTBETHOTO fencTeure. OTBOpeTe BpaTnyKaTa, M3BbplueTe
[eCTBNETO, KOETO Ce NoKa3Ba Ha Ancres, 3aTBopeTe
BpaTMuKaTa 1 HaTvcHeTe | > |, 3a aa npogbmxute
roTBEHETO.

Mo cblma HaumH, Npu ocTasalwm 10% oT BpemeTo npeamn
crnpaHe Ha rotBeHeTo, pypHaTa Lie B nogkaHu fa
nposepuTe XpaHarta.

_ Ry
NPOBEPKA XPAHA

LLle uyeTe curHan 1 Ha gucnnes Le ce n3nuwe
CbOTBETHOTO AelncTBUe. [poBepeTe XpaHaTa, 3aTBOpeTe
BpaTMYKaTa U HaTUCHeTe .~ 1nn , 33 Ja NpoabITKNTE
rOTBEHETO.

Mons, nmaiTe npeasua: HatncHeTe [>]3ana nponycHeTe
Tesu AencTBIA. B npoTrBeH Ciyyalt, ako He Obae M3BbpLLIEeHO
[eNCTBMe Cnef onpeaeneH Nepuroj ot Bpeme, pypHaTta Taka
WM MHAYe LLie NPOOBIIKM TOTBEHETO.

6. KPAIHA TOTBEHETO

I'Ipossyana CUrHan n gNCriJieAT NokKa3Ba, Ye rOTBEHETO €
3aBbpLnIo.

C

L Je----7 80
KPAW

HatucHete [ > |, 3a ;a npoabmkuTe roTBEHETO B pbyeH
pexnm (6e3 Tanmep), Unn HaTUCHeTe —+ ,3apma yBenuuute

NPOADBbITKUTENTHOCTTA Ha rOTBEHE, KaTO 3adaleTe HOBaA
NPOABbITKNTENHOCT. W B gBata Cnyyad napamMeTpuTe Ha
FOTBEHETO LUe CE 3aMna3Ar.

3ANMUYAHE

Hakown ¢yHKumMm Ha PpypHaTa No3BONABAT Aa 3aneyerte
OTBBH XpaHaTa Ype3 BK/OUBAHE Ha rpuna cfief Kato
OCHOBHOTO FrOTBEHE NMPUKITIOUN.

v 3A SATTNHYAHE

KoraTo Ha gucnnes ce n3Befe CbOTBETHOTO CbOOLLEHME,
Npn HeOOXOAMMOCT HaTUCHeTe . , 3a fla CTapTupaTe
NeTMUHYTEH LMKbA Ha 3annyaHe. MoxeTe fa cnpete
bYHKUMATA NO BCAKO BpeMe C HaTCKaHe Ha 3a aa
U3KnoumTe dpypHara.

JIIOBUMUA

Cnep 3aBbpLuBaHe Ha rOTBEHETO ANCMNEAT We Bu nogkaHm
Aa 3anameTute GyHKUMATA Ha Homep mexay 11 10 BbB
Bawwma cnncbk ¢ npegnoyntaHn GyHKUMK.

7 S
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AOBABETE JIIOB/MO

AKo eraeTe fa 3anameTuTe onpegeneHa GyHKLMsA KaTo
MpeAnoYnTaHa 1 4a 3anuiieTe TeKyLTe HaCTPOKY 3a
13ron3BaHe U B Gbaele, HaTucHeTe . ; B NPOTUBEH
cnyyan HatrcHeTe <<|, 3a fja UrHopUpaTe TOBa MCKaHe.

Cnep KaTo HaTUCHeTe ./ , HaTUCHeTe —+ unnM — ,3a da
nsbepeTe NO3NLMATA Ha HOMEpPa, Cllef} KOETO HaTUCHETe
./’ ,3a 1a notBbpauTe.

Mons, nmaiiTe npeasina: AKO B NameTTa Hama CBOOOAHO
MACTO WM HOMEPBT BeYe Ce 13M0N3Ba, PypHaTa Lie Bu
"nonuTa" xenaeTe N1 Aa 3anuuieTe HoBaTa GyHKUMA Ha
MACTOTO Ha CTaparTa.

KoraTto cnep Bpeme novckarte a U3rnosn3BaTe 3arnamMeTeHa
PyHKuwa, HatucHete () : Ha aucnnen ce n3sexaa
CNUCBHKBT C NpeanoYmTaHnTe GyHKUMN,

I I TP
I i o
1. TPAONUNOHHO
HaTucHeTe + wnm — 3a n3bupaHe Ha xenaHaTa
yHKUMA 1 NoTBbpAeTe € ./ ; cnef Tosa HaTucHeTe [ > |,
3a [la A aKTUBMpare.

.MOYNCTBAHE
«  MUPONU3A

C

He pokocBanTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPOANTUYHNA UKD,

He ponyckainite geua n »kKNBoTHN A0 pypHaTa no
BpemMe Ha NNPONANTUYHUA LUKDA N CNep TOBa, A0
MbJIHOTO NPOBeTPsBaHe Ha NOMeLLeHNeTo.

M3BageTe oT PpypHaTa BCUUKN NPUHALNEXHOCTM
(BKNIOUMTENHO HOCAUWTE), NPEAV Aa aKTMBUpaTe
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byHKUMATA 33 NMPONUTUYHO NouncTBaHe. Ako dypHaTa

e MOHTMPaHa nog NNoT 3a roTBEHEe, BCUUKM FOpPenkn
eNeKTPUYEeCK/ KOTSIOHM TPAOBa f1a ca U3KJIYEHN MO Bpeme
Ha LMKb/Ia Ha CamonoYmcTBaHe. 3a ONTUMANHW pe3ynTaTu
NpW NOYNCTBaHE OTCTPAHETE HAN-CUNHWTE 3aMbpPCABAHMA C
B/laXkHa rbba 1 CTaHgapTeH NOYMCTBALY Npenapar 3a GypHM
npeau fa vnsnonseare GpyHKUmMATa Pyro. [penopbuBame

Bu ga n3nonseare PpyHkumATa Pyro camo korato ¢ypHata

€ CUNHO 3aMbpCeHa Uv OTAENA HernpuATHa MUPKU3Ma No
BpEeme Ha roTBeHe.

HatucHete {.¢| 3a noka3ssaHe Ha gucnnes Ha “Muponusa”.

©
|
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NNPOINN3A
HaTucHete — vnn — , 3a aa nsbepeTe xenaHna UMK,
1 HaTucHeTe . . Crieg KaTo e 6un n3bpaH LUMKbI, ako

KenaeTe, HaTUCHeTe — WAW — , 3a Aa 3aAajeTe BPeMeTo
Ha 3aBbpLUBaHe (OT/IOXKEH CTapT), C/Ied KOETO HATUCHETE
/" ,3a a notebpauTe.

MNouncrete BpaTn4yKaTa N U3BafeTe BCUYKU
NPUHaAOQNEXHOCTU, KaKTO € YKa3aHO, CJie[] KOETO 3aTBOpeTe
BpaT4KaTa N HaTUCHETE &], KOraTto Cte rotosu: cI)ypHaTa
CTapTnpa UMKbila Ha CaMOno4vYncTBaHe U BpaT4dKaTa

Ce 3aKJ1io4YBa aBTOMATUYHO: Ha ancnnea ce n3sexaa
npeaynpennTenHo C'b06LL|,eH mne 3aeaHo C O6paTHO
OT6pOFIBaHe, NOKa3Balo CbCTOAHUNETO Ha TEKYLLUMA LNKDI.

Cnep 3aBbpLUBaHE HA LMKbJIA BpaT/UKaTa OCTaBa
3aK/loYeHa, JOKATO TemMrnepaTypaTa BbB pypHaTa He ce
MOHWK 0O 6€30MacHO HUBO.

«  SMARTCLEAN
HaTucHerte ¥.+| 3a nokassaHe Ha“Smart Clean” Ha gucnnes.

@
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Smart clean

HatucHete[ > | 3a akTmBMpaHe Ha dyHKUMATa: AUCINeAT
e Bv nogkaHu aa n3BbpLlinTe BCUYKK Heobxoammm
AENCTBUA 3a NOCTUraHe Ha Haln-gobpuTe pesynTaTi OT
nouyncTtBaHeTo: CnegBanTte MHAWKALWATE 1 cnep ToBa
HaTUCHeTe ./ KoraTo cTe rotoBu. Crief 3aBbpLUBaHe Ha
BCMYKM CTBIKM, KOraTo € HeobXoAMMO HaTucHeTe [ > |, 3a
[a aKTUBMpATe LUMKbJ1a Ha MOYNCTBAHE.

Mons, umaiite npeasu; [penopbunTenHo e ia He OTBapATe
BpaTWUKaTa, JOKATO TPae LMKBALT Ha MOYMCTBaHE, 3a Aa
n3berHete 3aryba Ha napa, KoeTo 61 NOBANANIO HEraTMBHO Ha
KpalHWA pe3ynTaT OT NMOoYnCTBAHETO.

Cnep NpuKIOYBaHE Ha LMKbBIIA Ha AMCTIen 3anoysa Aa
MUra CbOTBETHO CbobLeHne. OcTaBeTe PpypHaTa fa ce
oxnagw 1 cnep ToBa n3bbpLueTe 1 NOACYLIETe BbTPELLHNTE
NMOBBPXHOCTY C Napuan unn roba.

.BPOAY HA MUHYTU

3a Aa fleakTUBMpaTe GYHKLMATA, HaTUCHeTe UKOHaTa
() .HaTucHeTe — unm — 3a HacTpolika Ha

Ab/KMHaTa Ha BPEeMeTo, KOeTO 1cKaTe 1 cef ToBa

HaTVCHeTe ./ 3a aKTMBMpPaHe Ha Talimepa.

O]
LI
EPOSY MVHYTU

LLle ce uye 3BYKOB CMIHan 1 LLe ce 13Befe MHAMKaLWA
Ha Aucnen cnep Kato TaiMepbT 3aBbpLUM 06PaTHOTO
0oTOpPOABaHe Ha M36PaHOTO Bpeme.

Mons, UmaiTe npeaBui;: TaMepsT He akTUBMPA HUKOA OT
MporpamMuTe 3a roteeHe.

Mu1HyTOMEPBT MOXe fa Ce akTVBMpPa W KOraTo € B XOf
AapeHa GyHKUmA.

TalMepT Le NPOoABIXKM 06PAaTHOTO BPOEHe HE3aBMCUMO,
6e3 fa OKa3Ba BMAHME Ha camaTa QyHKUMA.

Mo Bpeme Ha Ta3n dasa e HEBb3MOXKHO [a BuavTe 6poaya

Ha MHY TV (camo nkoHata (f Le ce nokasBa Ha Avcnnes),

KOWTO LLie NPOOB/KM [1a OTOPOsiBa Ha 3aeH $OoH. 3a

pefakTpaHe Ha 6posya Ha MUHYTUTE MOXeTe a HaTUCHeTe
VIKOHaTa 1 [Ja HaCTpouTe BPEMETO C MOMOLLTA Ha

WK — VKOHa.

3a fja oTMeHWTe 6poAYa Ha MUHYTU, HaT cHeTe vkoHata (1
Cnef KoeTo n3bepete — , AOKATO Ha AWCMINEs He Ce MoKaxe
BpemeTo "--—".HaTucHeTe ./ ,3ada NOTBbpAUTE.

. 3AKJTIOMBAHE HA BYTOHUTE

3a 3aK/ouBaHe Ha Gy TOHWTe HaTUCHETe 1 3afpbKTe << 33
MOHe neT ceKyHAW. HanpaseTe TOBa OTHOBO 3a OTK/lOYBaHe
Ha byTOoHWTE.

G
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3AKIKOYN BYTOHN
Mona umanTte npeasiz;: Tasv GyHKLMA MOXKe f1a Ce aKTVBMPa
1 No Bpeme Ha roteeHe. OT CbobparkeHs, CBbP3aHu C
6e30MacHOCTTa, PypHaTa MOXe Aa Ce V3KoUM MO BCAKO
BpEeMe C HaTvickaHe Hal @ |.

(1ec
(M)

3ABEJIEXKKIA
+  He nokpuBaiiTe BLTPELIHOCTTa Ha dypHaTa C
anymumHneBo ¢onuo.

+ Hwvkora He nib3ranTe TeHAXKepU UAK TUraHU No
[ObHOTO Ha PypHaTa, Thil KaTo TOBa MOXe Ja noBpeau
NOKPUTUETO OT eMa.

+ He nocraBanTe TeXKnN NpegmMeTy BbpXy BpaTata 1 He
ce ApbiKTe 3a HeA.

. I'Iopanm NO-BMCOKaTa TeMnepartypa Ha UMKblia Muua
Ce OY4aKBa MaJlko NO-BUCOK LWYyM OT OXnaxaalnA
BEHTWJ1ATOP.

BEJIEXKKU 3A EHEPTUMHATA EQEKTUBHOCT

- Bb3nonseaiite ce OT ocTaTbYHaTa TOMJIVHA: U3KJTIOUETE
¢dypHata 5/10 M1HY TV Npean Kpas Ha roTBEHETO, 3a Aa
113ros3BaTe ocTaHanata (end) TonnmHa.

+ [IpbxTe BpaTaTa 3aTBOPEHa: ako € Bb3MOXHO,
n3bArearviTe fa OTBapATe Bpatata Ha dypHaTa rno Bpeme
Ha roTBeHe, Thi1 KaTo TOBa NO3BO/IABA Ha TOM/IMHATA Aa
1311133 HABBH.

«  [lpuroTeanTe No-ronemu NOPLMN: N3Mosn3eBanTe
dypHaTa npearmHO 3a No-ronemun ACTUA (Hanp. Meco
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HaZ 1 Kr) vim no-ronemu nopLmny, 3a ja Onos3oTBopuTe
MaKCVMaJIHO U3rosi3BaHaTa EHEPrusi.

OUMCTBaNTe PeOBHO YMITBTHEHNETO Ha BpaTaTta:
YMCTOTO YNTBTHEHVE NPeJOoTBPaTABa 3arybarta Ha
TOM/MHA N OCUrypABa ePpeKTNBHO roTBeHe.

3arpABaiiTe camo Korato € HeobXoanMo: 3arpsaBaniTe
npeaBapuTenHo GypHaTa CaMo ako TOBaA € YKa3aHo B
roTBapckarta Tabnvua nnmv BbBe Balwata peuenTa.

M36epeTe TbMHY TaBY 3a NeYeHe: TbMHUTE TaBW
abcopbupat no-gobpe TonnMHaTa, KoeTo NogobpsABa
epeKTVBHOCTTa Ha roTBEHE.

lNnaHnpanTe roTBeHETO CU: MPUrOTBANTE HAKONKO
ACTUA NOCNe0BaTENHO, 3a [la U3MNOJ13BaTe OCTaTbyHaTa
TOMNMHA 1 Aia n3berHeTe JOMbAHUTENHO 3arpsBaHe.

M36epeTe nporpamata 3a necteHe Ha eHeprus:
13non3BawTe cneuyanHara nporpama ECO 3a no-Hucka
KOHCYMaLmA Ha eHepris. Bvixkte Tabnuuarta 3a roteeHe
3a JOMbJTHUTENHN BXOLOBE.

OTcTpaHeTe Hen3MoN3BaHNTe akCeCoapw: 3BaXkaanTe
HEHY>KHITE B/ TaBU UMW CTENaXW, 3a fa nopobpute
eeKTVBHOCTTa Ha UMPKYaLUMATa Ha TOMIMHaTa 1 fa
HaManuTe TOMIMHHWA KanauuTeT Ha NPOAYKTa.
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CBbP3AHOCT

BnaropgapeHune Ha dyHKLMATa Home-Whiz ypeast Bu
MOXe aa 6bae CBbp3aH C MHTepHeT. 3a Aa U3BbpLlmnTe
CBbp3BaHeTo, TPAOBaA yCnewHo Aa 3aBbpLlumnTe
npoueca Ha CBbp3BaHe Ha ypefa C MapLlipyTu3aTopa
Ha BawaTa fomallHa Mpexa 1 NPUIoXKeHMeTO.
MpouenypaTa N0 MbpPBOHAYaNHO KOHPUrypupaHe ce
N3BbPLUBA €HOKPATHO.

LLle TpabBa Aa A U3BbPLUINTE HAHOBO CaMO ako NMPOMEHATE
CBOWCTBaTa Ha JOMallHaTa MpeXa (Mme Ha MpexaTa v
napona).

MWHUMANHNA USNCKBAHUA

MapuwpyTur3aTop 3a 6e3knuHa Bpb3Ka: 2,4 Ghz WiFi
b/g/n.

KOHOUTYPUPAHE

3a pa usnonseaTte Ta3m GpyHKLMA, TpAOBaA Aa
npuTexxaBaTte: MOOUTHO YCTPONCTBO (CMapTPOH Unu
TabneT) 1 MapLwpyTU3aTop 3a 6e3KMUYHa Bpb3Ka C
nHTepHeT. C noMoLyTa Ha MOBMTHOTO YCTPONCTBO
nposepeTe fobpa fn e cunata Ha CUrHana Ha
6e3XnyHaTa mpexa B 6m3ocT fo ypeaa. [No Bpeme Ha
npoueaypaTa 3a HaCTPOKa ypeasT ¥ MOGUITHOTO BU
YyCTPOWCTBO TpsibBa fja ca CBbpP3aHM KbM eflHa 1 Cblia
6e3XNYHa Mpexxa.

AKTUBUPAHE HA CBbP3AHOCT

3a fa akTuBMpaTe pexrnma Ha CBbP3aHOCT Ha BawuA
NPoAyKT, CnefgBanTe TO3U MbT:

SETTINGS > CONNECTIVITY > ./, to CONNECT.
N3ternete npunoxxeHneto Home-Whiz Ha Mo6unHOTO
v ycTponcTBo. MoxeTe fla n3ternure npunoxKeHneTo
oT iTunes nnu Google Play.

Cnepg nsternaHe cnepBanTte YKa3aHuATa oT
NPUNOXEHNETO.

N

| AN ]

CkaHupante 6apkoga Bbpxy eTnkeTa, KONTO
MOXeTe la HamepuTe Ha BalnA ypep, cnef KOeTo
npunoxeHneto Home-Whiz we Bn HanbTCTBa Npe3
BCUYKM HEOOXOAMMM CTBMNKM 33 3aBbpLIBAHE Ha
npodueca.

AKTUBWUPAHE HA AUCTAHLUMOHHO YNPABJIEHUE

AKo BalIVAT ypepd e NpaBUIHO CBbP3aH, MOXeTe Aa
aKTMBMpaTe ANCTaHLUMOHHOTO yrnpaBneHmne, KaTto
cnepsarte TO3M MbT:

SETTINGS > CONNECTIVITY > REMOTE CONTROL
> ON. Ypes BalweTo MOBUTHO YCTPOMNCTBO Lye
MoO>KeTe AUCTaHLMOHHO Aa ynpaBnaBaTe ¢pypHaTa,
[ n3npawaTte BXOAHW faHHW 1 Aa HabnoaaBaTte
LMKNUTe Ha roTBeHe.

KoraTo umKkbn Ha rotBeHe 6bAe nsnpaTteH ot
NPUNOXEHNETO, UMKbABT CTapTupa 1 ANCnneaT
nokasBa HeroBaTa KOHGUrypauyms.

HYNAPAHE HA BPb3KATA

Ta3n dyHKLMA MOXKe fa 6bae nonesHa, B ciydan

ye cBoncTBaTa Ha BalwaTta gomaluHa mpexa ca bunn
NpoOMeHeHU (MMe Ha MpeXKaTa Un napona).

MNpenn pa Hynupate Bpb3KaTa, NpoBepeTe ganu e
Bb3MOXHO [1a Bb3CTaHOBUTE MMETO Ha MpexaTa 1
naponara, KOUTo CTe N3NON3Bann Npu CBbpP3BaHe Ha
ypena kbm BawaTa gomaluHa mpexa. B to3um cnyyan
HAMa fa € HeobXxoaMMO Aa ce Hynupa Bpb3KaTa.

3a ga HynmpaTte Bpb3KaTa, cnefsante TO3uM NbT:
SETTINGS > CONNECTIVITY > RESET > YES. ucnneAar
we nonwuta “CurypHu nu cte?”. HatncHete " un
Bpb3KaTa we 6bae HynupaHa. Cera Moxe OTHOBO fJa
cBbpxKeTe ypena (Buxre pasgen “KoHdurypupane”).

AKTYAJIN3NPAHE HA COOTYEPA

YpeabT moxe aBTOMaTUYHO fa akTyanm3mpa csos
copTyep, KOraTo e HafMyHa HOBa BepCUs, JOKaTo e B
rOTOBHOCT 1 Beye e 6un KoHoUrypupaH 3a cBbp3BaHe
n npnemaHeto Ha WiFi curHan e paspelueHo.

[okaTto Tpae akTyannsnpaHeTo, NPOLEHTBbT Ha
3aBbpLUBaHe Lie ce NoKa3Ba Ha gucnnes.

3abenexka: YsepeTe ce, Ye 3aXPaHBaHETO Ha ypeaa e
BKJTIOYEHO MOCTOAHHO, AOKATO TPpae NpouecsbT Ha
aKTyanu3unpaHe Ha ypepa.

Mo BpemMe Ha aKTyanu3npaHeTo He e Bb3MOXHO 13
BSaI/IMOLI,el?ICTBaTe C KOHTPOJTHMA NaHen.

YECTO 3AAABAHU BbINMPOCU OTHOCHO CBbP3AHOCTTA

Kown WiFi npotokonu ce nogabp<at?

Brpagenuat B ypepa WiFi agantep nogabpa WiFi b/g/n
3a gbpxasuTe B EBpona.

Koun HacTpoliku Tpa6Ba fa 6baaT KOHGUrypupaHu B
codpTyepa Ha pyTepa?

Heobxoammo e mapLpyTr3aTopbT Aa ce HacTPOou Mo
CNleQHNA HaumH: BKNoYeHa mpexa 2,4 GHz, WiFi b/g/n,
aktmsupaHun DHCP n NAT.

Koun Bepcun Ha WPS ce nogabpxat?

Ypennut He nogabpxa WPS.

Wma nu pa3nuku npu nsnonssaHe Ha cMapTdoH (Tabner)
c onepauunoHHa cuctema Android nnn iOS?

Moxe ga nsnonseate onepaunoHHaTa CMCTeMa, KOATO
npegnounTaTe; Pas3nnKu HAMA.

Moxke nu fa nsnonseam Mo6useH TETbPUHI BMECTO
pytep?

[a, Ho ycnyruTe, NpefoCcTaBAHN Ype3 CbpBbpa (0bnaka),
ca npeABUAEHN 3a YCTPOWCTBA, KOUTO MMaT NOCTOAHHA
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BPb3Ka C UHTEPHET.

Kak ga npoBeps ganu gomaluHaTa MpeXa nma Bpb3Ka
C HTepHeT 1 pann ¢pyHKUMATa 3a 6e3)KNYHa Bpb3Ka e
aKkTuBupaHa?

Moxe aa noTbpcKTe AOMALLHaTA MpeXa Ha MOBUAIHOTO
cun ycTponcTtBo. lNpean ga onutaTte, U3KnyeTe BCUUKKN
APYrY BPB3KM 3@ AaHHU, N3MON3BaHN OT YCTPOMCTBOTO.
Kak ga npoBepsa ganu ypegbT e cBbp3aH C JoMaLlHaTa
6e3X1UYHa mpexa?

OTBOpeTe CTpaHMLaTa 3a KOHPUryprpaHe Ha
MapLpyTr3aTopa (BX. pbKOBOACTBOTO 3a U3MOJI3BaHe
Ha MapwpyTur3aTopa) n nposepete ganu MAC agpecst
Ha ypefa nprucbCTBa B CNMCbKA Ha YCTPOMCTBATA, C
KOUTO MMa 6e3K1yHa Bpb3Ka.

Kak ga npoBepsa aanu pyHKLMATa Ha ypeAaa 3a 6e3KnyHa

Bpb3Ka e aKTuBMpaHa?

M3non3BanTe BaleTo CMapT YCTPOWNCTBO U
npunoxeHneto Home-Whiz, 3a ga nposepute ganu
ypeabT e OHNalrH Unu He.

Mo>ke nun Hewo ga nonpeyuun Ha cCUrHana ga gocTura go
ypena?

MpoBepeTe ganu BKAKOYEHUTE B MperkaTa YCTPONCTBa
He 13MoN3BaT MNbJIHMA N KanauuTeT 3a NpeHacsaHe

Ha gaHHW. NpoeepeTe ganu cebp3aHuTe ypes WiFi
YCTPOWCTBA B MperKaTa He ca rnoseye oT MakCUManHunA
Jonyctim 6poi, 3a4ajeH B MapLipyTm3aTopa.

KakBo TpsA6Ba fja e pa3cTOAHNETO MeXAY
MaplipyTusatopa 1 ypega?

O6bukHoBeHOo curHanbT Ha WiFi e goctaTbyHO cuneH
Ja npeMunHe npes HAKOJMIKO CTau, HO TOBA 3aBUCK B
ronAma cteneH oT MaTtepurarsna, oT KOWTO ca HarnpaBeH
cTeHuTe. Moxke fla npoBepuTe cMnaTta Ha CUrHana, kato
pa3nonoXxmTe MOGUTHO YCTPOCTBO 61130 40 Ypeaa.

KakBo mora fja HanpaBss, ako CMrHaNnbT Ha 6e3)KnyHaTa
Mpexa He gocTura go ypega?

Moxe na nsnonssare cneymanHy ycTponcTaa

3a paswumpaBaHe Ha obxBaTa Ha AOMalLHaTa

6e3XMUyHa Mpexa, Hanpumep Toukn 3a goctbn, Wi-Fi
NOBTOPUTENN N YCTPOWNCTBA 3a NpefaBaHe Ha JaHHW NO

enekTpunyeckaTa mpexa (He ca BK/IOYEHM B KOMMNEKTa Ha

ypena).

Kak pa Hayya umeTo 1 naponata Ha JoMallHaTa
6e3)XMUyHa mpexa?

MpoBepeTe fOKYMeHTaLMATa Ha MapLIpyTM3aTopa.
Bbpxy mapwpyTtrsatopa 0OMKHOBEHO NMa €TUKET
¢ nHpopmaumaTa, HeobxoaMma 3a OTBapAHE Ha
CTpaHuMLaTa 3a HAaCTPOWMKa OT CBbP3aHO C MpexaTa
YCTPOWNCTBO.

Kak pa npoBepsa gann ce npepasat gaHHN?

Cnep KOHUrypurpaHe Ha MpexaTa U3Kuerte
3axpaHBaHeTo, n3yakamnTe 20 ceKyHAN N OTHOBO
BKNoueTe ypepda: Ianon3sanTe BaweTo cMapT
YyCTPONCTBO U NpunoxeHmneto Home-Whiz, 3a ga
npoBepuTe Aann ypeabT e OHNaNH Unu He.

[Npy NpomAHa Ha onpeaeneHy HaCTPOVIKM JaHHWTE B
NPUNOXKEHWETO ce 0OHOBABAT C/lefl HAKOMKO CEKYHN.
Kak mora ga npomeHs npo¢una cu, Ho Aa 3anassA
Bpb3KaTa c ypegurte cu?

Mo>e fa Cb3fadeTe HOB aKayHT, HO He 3abpaBsiTe aa
N3TpUeTE ypeauTe oT CTapus, Npean 4a rv npemectute
B HOBUA aKayHT.

CmeHMX Mo MapLUpyTU3aTop: KakBo TpA6Ba Aa
HanpaBAa?

Moxxe na 3ana3unTe cTapuTe HACTPOMKK (MMe Ha
MpeXkaTa 1 naposna) unm ga usTpuete ctapurte
HaCTPOWKM OT ypeda 1 3a U3NbJHUTE OTHOBO
npoueaypara 3a HaCTPOMBaHe Ha Bpb3KaTa.
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NMOJIESHU CbBETU

KAK A CE YETE TOTBAPCKATA TABJINLIA

B Tabnunuarta ca nocoyeHn Han-noaxopALmnTe
GYHKUNM, NPUHAANEXHOCTU U HABA 3@ NPUrOTBAHE
Ha pa3nMyHM TUNOBe XpaHWU. BpemeHarta 3a

roTBeHe 3anoysaT OT MOMEHTA, B KOMTO XpaHaTa

ce NoCTaBu BbB PpypHaTa, U He BKAoYBaT
npeaBapuTENHOTO 3arpABaHe (Korato ce N3ncKea
TakoBa). Temnepatypute N NPOAb/IKUTENHOCTTA

Ha roTBeHe ca NpUOAN3NTENHN N 3aBUCAT OT
KONMYeCTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT M3MON3BaHUTE
npuHagnexHocTu. B Hauanoto nsnonssanTte Han-
HMUCKMTE NPenopbyYBaHN CTOMHOCTM N aKO XpaHaTa
He ce croTeu Jobpe, NpemnHeTe KbM MO-BUCOKN
CTOMHOCTU. M3non3BanTe gocrtaBeHuTe C pypHaTa
NPUHAANEXHOCTN NN MeTanHU GpOopMM 3a KeNKoBe n
TaBu 3a dypHa (3a npegnoymTaHe TbMHO OLIBETEHN).
Moxe ga n3nonssaTe CbLO CbAOBE N aKcecoapu

OT OFHEeYMNOpPHO CTbKO (MnpeKkc) nnm KameHNHOBK
TaKnBa, HO UManTe NpeaBud, Ye NPOABIKNTENIHOCTTA
Ha roTBeHe e 6bae Manko no-roffama.
EAHOBPEMEHHO NPUTOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTNA

C ¢yHKuuATa ,DopcrpaH Bb3ayx” MoXe fa roTBute
eHOBPEMEHHO pPa3InyHN XpaHu, KOUTO N3NCKBAT
efjHa 1 Cblla TemnepaTypa Ha roTBeHe (Hanpumep:
puba 1 3eneHyyum), N3NoN3BaKN Pa3nNYHN HMBA.
MN3BageTe xpaHaTa, KOATO N3UCKBA NO-MaJIko Bpeme
3a roTBeHe, 1 0CcTaBeTe BbB ¢pypHaTa xpaHaTta, KOATO
M3NCKBa NO-AbJIr0 Bpeme 3a roTBeHe.

M3non3BalTe KakbBTO U a e BUJ TaBu 3a GypHa unm
cbpose ,[Mupekc”, nogxogAaum 3a pasmepa Ha NapyeTo
Meco, KoeTo TpsAbBa Aa ce neuve. 3a neyeHe Ha

ronemu napyeTta meco, Haln-gobpe e ga cunete mManko
6ynbOH Ha AbHOTO Ha CbAa 1 Aa NonMBaTe MecoTo Mo
BpeMe Ha neyeHeTo, 3a la CTaHe No-BKycHo. MimanTe
npeaBug, Ye No Bpeme Ha Ta3u onepauusa we ce
nossu napa. Korato mecoTo ce oneue, ocTaBeTe ro
BbB ¢ypHaTa 3a okono 10 - 15 MUHYTU nnn ro o6sunTe
B anyMmnHneBo $onuo.

KoraTo uckate fja neyete Meco Ha ckapa, nsbeperte
napyeTa c paBHOMepHa gebennHa, 3a ga ce NoCTUrHe
paBHOMepHO onuuyaHe. MHoro aebennTe napyeta
MECO U3NCKBAT NO-AbJIro Bpeme 3a neyexe. 3a aa
npegnasnTe MecoTo OT U3rapsiHe OTBbH, CBaseTe
peweTbyHNA padT Ha NO-AONHO HUBO, C KOETO
XpaHaTa ce nocTasa ganey ot rpuna. O6bpHeTe
MECOTO MNP U3TYaHE Ha ABe TPETM OT BPEMETO 3a
roteeHe. BH/uMaBanTe npu oTBapsAHe Ha BpaTUUKaTa,
3alL0TO LWe 13e3e ropewya napa.

3a cbbMpaHe Ha COKOBETE OT FTOTBEHETO
npenopbyYBaMe [ja MOCTaBUTE TaBaTa 3a OTLEXAAHE C
NONOBVH NNTBP NUTEHa BOAA B Hesl HeNocpeacTBEHO
nop peweTbuyHMA padT, Ha KOUTO e NoCTaBeHa
XpaHarta. [lonenTe, Korato € Heo6xoanUMO.

OECEPTIU

foTBeTE GMHM fecepTn C KOHBEHLMOHanHaTa pyHKUmMA
caMo Ha efunH padT.

M3non3BanTe TbMHU MeTanHN GopmuM 3a KENKOBE 1
BMHArm rm NOCTaBAnTe Ha NPefoCTaBeHNA peleTbyeH
padT. 3a Aa NeyeTe Ha NoBeye OT eaunH padT, n3bepete
byHKUMATa 3a popcmpaH Bb3AYyX 1 pa3nonoxete
waxmaTtHo popmuTe 3a KerkoBe Ha padToBeTe, KOeTo
nognomara onTuManHaTa LMpKynauma Ha ropewms
Bb34YX.

3a fja npoBepuTe Aann Kemk C Mas € n3neyeH,
nocTaBeTe AbpBeHa K/eyka 3a 3b6u B LieHTbpa Ha
Kelka. AKO KleukaTta 3a 3bbu n3nese YncTa, KenKbT e
roToB.

AKko n3nonssarte He3anensawm Gopmm 3a KENKOBE, He
MarkeTe C Macsio pbboBeTe, Thbil KaTo KENKbBT MOXe fa
He ce HaAUrHe paBHOMEPHO OKONO pbboBseTe.

AKo usgenueto ce ,HagyBa“ no Bpeme Ha neyeHe,
N3NON3BanNTe NO-HMUCKA TemnepaTypa cnegsawna
NbT 1 06MUCTIeTe HAMANABAaHETO Ha KOJIMUeCTBOTO
TEYHOCT, KoATo AobaBATe, UK NO-BHUMATENHO
pa3bbpKBaHe Ha cMecTa.

3a cnagKuLy ¢ BRaXKHW MABHKU UKW TOAWHT
(Ynn3KenmK UK NIOAOBKM NanoBe) N3non3BanTe
¢yHKumATa lMeyeHe ¢ KOHBeKUMA”. AKO flonHaTa YacTt
Ha KellKa e HeloneyeHa, cBaneTte padta Ha NO-AONHO
HMUBO U Npean aobaBAHe Ha NIbHKaTa NnopbceTe
OCHOBaTa Ha KeliKa C rasieta ot X146 nnm 6uckeuTu.

RISING

BuHarn e Han-gobpe ga NoKpueTe TECTOTO C BilaXKHa
Kbpna, npean fa ro noctasute BbB PpypHaTa. Bpemerto
3a BTaCBaHe Ha TeCcTOoTO C Ta3n QYyHKUMA ce HamanaBga
C NPUGAN3NTENHO efjHa TPeTa B CPaBHEHME CbC
CTanHa Temnepatypa (20 - 25°C). BpemeTo 3a BTacBaHe
Ha nuua 3anousa oT okono yvac 3a 1 kg tecro.
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6 rOTBAPCKA TABJIULIA

OBDbPHETE
KATETOPWA XPAHN KONMNYECTBO | (MO BPEME | HWBO M NMPUHALNEXHOCTU
HA TOTBEHE)
NNA3AHA  JlasaHsa 0,5-3 kg - -\él,-
MeuyeHo 0,6 - 2 kg - - 3 -
[oBeXx o meco [ yl
Byprep 1,5-3cm 3/5 |~ PRV,
MeyeHo 0,6 -2,5kg - . 3 -
CBUHCKO 5 4
MECO HapeHunuku 1 BypcToBe 1,5-4cm 2/3 | S
Mune MeyeHo 0,6 - 3 kg - . 2 -
4
Oune n ropan 1-5cm 2/3 uﬁnnxiici
Poultry (Mtnye meco) & i
Kebabs (Ke6ann) eflHa cKkapa 172 |aei.. A S
Fillets (GuneTa) 0.5-3 (cm) - uiunxiicf
PUBA 3 5
QOuneTa [3ampaszeHu] 0.5-3 (cm) N A Y]
MeueHn kapTOodU 0,5-1,5kg - - 3 -
MeyeHn 3eneHuyun MbnHeHn 3eneHuyumn 0,1-0,5kg - - 3 -
MeueHwn 3eneHuyLM 0,5-1,5kg - . 3 -
3
KapTodeH orpeTteH efHa TaBa - NP
3EJIEHYYLUN [paTeH c pomaTu efHa TaBa - q;é;,
3
MpaTeH cbe lpaTeH c uywku efHa TaBa - N—
3eneHuyun lpaTeH c 6pokonu eflHa TaBa - -u%u-
3
lpaTeH oT Kapduon eflHa TaBa - P
lpaTeH cbC 3eneHuyyn efjHa TaBa - -\...i—...,-
ConeH Kenk 0,8-1,2 kg - q;é;,
Xnebueta 60 - 150g cad - - 3 -
2
CaHpgBuy pyno 0.4 - 0.6kg cad - ==
Xna6 5
CamyH xna6 0,7 - 2,0kg - R i
Baretn 200 - 300g cad - . 3 -
COTELS Kpbrna nnua Kpbrna - 1;12
MEKAPHA P u p AFn
Heb6ena nuua Tabna - xzizi
1 cnon* - - 2 -
Muua
2 cnoa* - -\.|='..4...r %1
Muua [3ampaseHa] i 3 i
3 cnosa* - [N m RN e P r
. 5 4 p)
4 cnon - A, A Ar Al -
* npenopb4aHO KOJTNMYeCTBO
aFir — | )

MNPUHALONTEXHOCTU

PeweTbyueH padT

TaBa 3a ¢ypHa / TaBa 3a TopTa /
Kpbrna taBa 3a nuua Ha TeneH

pagrt

TaBa 3a oTuexpaaHe / TaBa 3a
nevyeHe

TaBa 3a oTUEXAAHE C NOJIOBUH

nUTHpP BOAA
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6 roTBAPCKA TABJIMLA

OBDbPHETE
KATEFOPUA XPAHN KOJIMYECTBO | (MO BPEME | HWBO U NPUHAONEXXHOCTHU
HA TOTBEHE)

. 2
MaHAMWnaHoOB Kenk 0,5-1,2kg - ==

3
BuckBMTKN 0,2-0,6 kg - - ;

3

* -

CNAZIKA Cnagkuw oT napeHo TecTo efjHa TaBa - -

3
MEKAPHA TapT 0,4 -1,6kg - R =]

3
Wpyaen 0,4 -1,6kg - - -

. 2
Mnopos. nan 0,5-2kg - N

HannuyHocTTa Ha C])yHKLI,I/II/ITe 3d roTBeHE MOXKe [a 3aBNCK OT |/I36paHl/lF| Mogen..
* npenopb4YaHO KOTMYeCTBO
Aeennn ~ AF=lr ~—r | )
NPUHAONEXHOCTU TaBa 3a ¢pypHa / TaBa 3a TopTa /
TaBa 3a oTuexxaaHe / TaBa 3a TaBa 3a oTueXXaaHe C NOoJIOBUH
PeweTtbueH padt Kpbrna TaBa 3a nuua Ha TeneH

neyeHe NNTHP BOAA

pagt
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=TABJINUA 3A TOTBEHE C FOPELL Bb34YX

PELIENTA OYHKUMA | MPEMOPBYAHO | MPEABAPUTENHO | TEMMEPATYPA | MPOLB/IKATENHOCT PAOT U
KOJMMYECTBO 3ATPABAHE (°Q) (MWH.) NPUHAONEXHOCTU
3aMpaseHun MbpPXKeHN = ) ) 4 2
N apTodi = 650 - 850g JIE 200 25-30 e A r
o< 4 2
q E 3aMpa3eHn NUeLKN Xanku = 500g Na 200 15-20 Eomr A -
Lo oo
<§( < PubHM NpbunLm == 5009 Ja 220 15-20 1:“,—_, - 2 ,
™M
s 4 5
JlyueHu Kpbryeta = 500g [a 200 15-20 —_— ~ -
§ [MpecHn naHnpaHn TNKBNYKN ‘lg'ér 400g a 200 15-20 __H;‘F, - 2 -
2 [lomawHo NPUroTBEHN .I‘.':r 300 - 800 [la 200 20 - 40 4 2
é MbpKeHN KapTodu 9 RS
w a%s
™ CmeceHU 3eneHuyun I==]1 300-800g a 200 20-30 ;Fi,__, N 2 -
< Munewkn repan ‘léér 1-4cm [a 200 20-40 ;.::th—_, B 2 .
= T
> Munewkn Kpunya == 200-1500¢g Ha 220 30-50 -.Fih—_, - 2 -
=
° n = 4 2
O aHWpaH KoTnet = 1-4cm Na 220 20-50 Eomr A -
Punba pune = 1-4cm Na 220 15-25 EEmr A -

3a NPUroTBAHE Ha NPECHW WY JOMALIHO NPUIOTBEHN XPaHW Pa3HeCeTe ThHBK C/IO OO MO NOBBbPXHOCTTA Ha XpaHaTa.
3a Aia ce rapaHTMpaT PaBHOMEPHM Pe3ynTaTh OT roTBEHETO, pa3dbpKBaiTe XpaHaTta Mo CcpefaTa Ha NPEenopPbYaHOTO Bpeme
3a roTBeHe.

OYHKLMN I==I
lopew Bb3ayx
CHERHE aF=r ~
NPUHALONEXXHOCTU .
TaBa 3a dpypHa nnu dopma 3a Kelik Ha TaBa 3a oTuexAaHe / TaBa 3a NeyeHe nnn
lopely Bb3AyX TaBa
peweTbyHUA padT TaBa 3a PypHa Ha pelleTbyHUA padpT
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FrOTBAPCKA TABJIMLUA

NMPEABAPUTEJIHO | TEMNEPATYPA | MPOADBJIXKUTENHOCT
PELIENTA OYHKUMA 3ArPSBAHE °C) (MUH.) PAOT UNMPUHAANEXHOCTU
: ﬂa 170 30 - 50 -\...i_...r
KerikoBe ¢ mas / MaHgmMwnaHosu o fla 160 30-50 2
KenkoBe hhdd == ~
& Ja 160 30-50 e
e 3
MNaroBe ¢ nnbHKa = fa 160 - 200 30-85 L
(4nnskenk, wpynen, A6bAKOB nan) os 4 1
g fa 160 - 200 30-90 A
— 3
— Ja 150 20-40 -
Ve 4
& Jla 140 30-50 ~
BrckBuTKM - 2 1
vobs D‘a 140 30-50 R
\;v!i/ [a 135 40-60 -\;— '\...3=...F 1;—
_ JiF 170 20-40 - 3 ;
& Jla 150 30-50 A
Manku keiikoe / MbouH — 4 1
% Na 150 30-50 - e
& Ja 150 40-60 e
_ Na 180 - 200 30-40 N
ByxTuukn wy & Oa 180 - 190 35-45 aif ;r
=5 Ja 180 - 190 35-45* N S
_ Na 90 110 - 150 ;
enyBKM 3 a - L
Lieny v il 90 130 - 150 4 !
%, Ja 920 140 - 160 * R S
_ Ja 190 - 250 15 - 50 2
Muua / Xna6 / ®okaua — 5 3 1
w Ja 190 - 230 20-50 S
%
Oa 310 7-12 -\...Zl——.—'..,-
Muua (TbHKa, febena, pokaua) — 5 3 1
k2 Oa 220-240 25-50* == Y —— PN
_ Ja 250 10-15 1 3 i
3ampa3seHa nuua & Ha 250 10-20 -uéu- ;
& Jla 220 - 240 15-30 1 > 1 3 r L
Ja 180 - 190 45-55 N
ConeHv naiose s 4 1
(BEHEHHyKOB nai, Kiw) 2 Oa 180 - 190 45 -60 al=r a1~
% Oa 180- 190 45-70* e L
oy <~ ~~ 5
OYHKLIMY = = L = <§)4K FCO
®opcupaHn MeueHe c . .
TpaaUNOHHO BL3AYX KOHBEKLA lpun Typb6o rpun  MaxiCooking Cook 4 Ekouunkbn Muua
Aveeear AR I — SN
NMPUHALONEXHOCTU TaBa 3a oTuexgaHe / TaBa 3a

PeweTbueH padt

TaBa 3a pypHa nnu popma 3a
KelK Ha peLleTbuHus padt

neyeHe v TaBa 3a GpypHa Ha

3a neyeHe
peleTbyHms padT

TaBa 3a oTuexpaHe / TaBa

TaBa 3a oTUeXaaHe ¢
NOJOBUH JINTHP BOAA
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MPEABAPUTEJIHO | TEMMEPATYPA | MPOADB/IXKUTENHOCT
PELEENTA OYHKLUMA 3ArPABAHE Q) (MUH.) PAOT UMNMPUHALQNIEXXKHOCTU
— Jla 190 - 200 20-30 3
BonoBaH / cConeHKN OT MHOFOINCTHO o 4 1
TecTo o Oa 180-190 20-40 1 [~
% fa 180 - 190 20- 40 * R L
Na3zaHa / Mnogosu nutn / MNacTa Ha - B ) 3
bypHa / KaHenoHu \:, JIF] 190 - 200 45 - 65 1 T
Arnewwko / Tenewko / fosexpo / — ; } 3
Ceuhcko 1 kg — Oa 190 - 200 80-110 1 f
MNMeueHo CBMHCKO € KOpUuKa 2 kg XE@ - 170 110 - 150 1 2 r
Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg — da 200 - 230 50-100 1 3 [
Myewko / Mvuwe 3 kg — Ja 190 - 200 80-130 1 2 r
MeuyeHa pnba / eH nanunot(puneTa, — 3
usna) — Oa 180 - 200 40-60 1 [
MbnHeHW 3eneHuyun % ) . 2
(momaTtu, TMKBUYKMK, NaTnagx<aHu) = Ha 180 - 200 50- 60 =
<~
MpeneueH xns6 - 3 (Bucoko) 3-6 ﬂ\...s...r
Pr6Hn dunera / Crekose N - 2 (CpepHa) 20 - 30 ** ='\...4...4- \vifvf
HageHnua / Ke6ann / PeGbpua / >~ i 2 -3 (CpepHo - _ap ## 5 4
Xambyprepu \_, BUCOKO) 15-30 IR S
S~
MeueHo nune 1 - 1,3 kg = - 2 (CpepHa) 55-70 *** ’\...2...1- \\,;Wf
T~ 3
ArHewkn 6yTueTa / Kpaka = - 2 (CpepHa) 60 - 90 *** 1 [
T~
MeyeHu KapTodu = - 2 (CpegHa) 35 - 55 *** 1 3 r
T~ 3
3efieHUyKOB OrpeTeH = - 3 (Bucoko) 10-25 1 [
buckBuTKn gﬁ Oa 135 50-70 N > - -\éu- -\J%;,- N ! -
buckBnTKN
5 3 2 1
TapToBe COOK [a 170 50-70 afFr aFr s R
Taoé)ee
5 3 2 1
Kpbrav nuun COOK Na 210 40-60 N N N ="
NLL
MbnaHo meHio: Mnogos TapT (HUBO 5) / o ) % 5 3 1
na3saHs (H1BO 3) / Meco (HUBO 1) LAl Aa 190 40-120 As AR~ T
MbnHo meHio: MNnopos TapT (HMBO 5) / é4 5 4 2 1
MeyeHn 3enerHuyun (H1BO 4) / JlazaHa COOK Oa 190 40-120* af=3r A RN = YR -
(HMBO 2) / KbcoBe meco (H1BO 1) MeHto
Jasams 1 Meco % [la 200 50-100* e L
Meco n kapTodu < Il 200 45-100 * e
Pr6a 1 3eneHuyun ‘;3 Ha 180 30-50* ﬂél,- 1 ! [
MeyeHO MEeCOo C NTbHKa ECO - 200 80-120* 1 3 r
MapueTta meco ECO ) ) * 3
(3aeLKo, MUJIELKO, arHELIKO) 200 30-100 T

* MpunbnuantenHa NPOABMKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: ACTUATA MOraT [la Ce U3BaxkAaT OT dypHaTa Nno pasmyHoO Bpeme B
3aBUCKMOCT OT IMYHKUTE NPeanoYMTaHmS.

** ObbpHeTe xpaHaTa Npu U3THYaHe Ha NMOMOBKHATa OT BPEMETO 3a rOTBEHE (@Ko Ce Hanara).
*** ObbpHeTe XpaHaTa NpK M3TKYaHe Ha ABe TPeTU OT BPEMETO 3a rOTBEHE (aKo Ce Hanara).

P it
= = I
XL COOK
OYHKLMN o .

opcupaH eueHe ¢ . .

TpaAUNOHHO BL3AYX KOHBEKLA lpwun Typb6o rpun  MaxiCooking Cook 4 Ekounkbn Muua

Aveeren ~ e T _f — TS

NMPUHALONEXHOCTU TaBa 3a oTuexgaHe / TaBa 3a

PeweTbueH padt

TaBa 3a pypHa nnm popma 3a
KelK Ha peweTbuHus padt

neyeHe v TaBa 3a GpypHa Ha
peleTbyHms padT

TaBa 3a oTuekaaHe /
TaBa 3a neyeHe

TaBa 3a oTUeXaaHe C
MOJMOBUH INTHP BOAA
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KAK A CE YETE TOTBAPCKATA TABJINLIA
B Tabnuuata ca nocoveHn Han-noaxoaawmTe GyHKLUMUN, MPUHAANEXHOCTW 1 HUBA 3a NPUTOTBAHE Ha PasINyHK TUNOBE

XpaHu.

BpervleHaTa 33 roTBEHE 3ano4BaT OT MOMEHTa, B KOMTO XpPaHaTa Cce NoCTaBW BbB d)ypHaTa, N He BKTIoYBaAT
npeaBapnTenHOTO 3arpABaHe (KoraTo ce M3MCKBa TaKOBA).
TeMnepaTprTe N NPOABITKUTENHOCTTA Ha roTBeHe Ca I'IpI/I6J'II/I3I/ITeﬂHI/l N 3aBNCAT OT KOMMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT

N3MNON3BaHNTE NPUHAONEXHOCTHN.

B HauanoTto 1M3non3eanTte Han-HUCKNTE npenopbyBaHK CTOWNHOCTM U aKo XpPaHaTa He Ce CroTeu uo6pe, npeMmnmHeTe KbM

MO-BNCOKM CTOMHOCTW.

V13non3eaiite fOCTaBeHWTE C GypHaTa NPUHAANEXKHOCTU UK MeTanHy GOpMI 3a KEKCOBe 1 TaBM 3a dypHa (3a
npeanoYnTaHe TbMHO oLBETEHN). MOXe Aa M3M0N3BaTe CbLIO CbAOBE U akCecoapy OT OrHEYNOPHO CTHKIO (Mpekc) nnw
KaMeHWHOBW TaKm1Ba, HO MMaliTe NPeaBua, Ye NMPOABIIKMTENHOCTTA Ha rOTBEHE Lie 6be Manko no-ronama.

NOoAAPDMKA U MOYUNCTBAHE

YBepere ce, ye pypHarta e
CTyAeHa, Nnpean Aa u3BbpluBaTe
KaKBaTo U fja e NoAAPbXKKa unm
nouncrBaHe.

He nsnonsBante ypeam 3a
nouYncTBaHe C napa.

He nsnonsBanTte cromaHeHa
BbJIHA, CTbpranakum unum

NoYMNCTBaALYM NpenapaTu, Tbi
KaTo Te MoraT fja noBpeaAaT
NOBBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

Hocete npeanasHM pbKaBnuyu.

QdypHarta Tpa6Ba pa 6bae
M3KJI0OYEeHa OT eNleKTpuyecKaTa
Mpexa, npeaun Aa ce U3BbpLUBaAT
KaKBUTO 1 ga 6uno gemmHoCcTn nNo

Bb3MOKHO e fia ce u3nonsBea
CTaHAapTeH npenapar 3a
nouyncrBaHe Ha pypHuU, KONTO
Aa NOMOrHe 3a OMeKoTsAABaHe

M npemMaxBaHe Ha ocTaTbLuu,
KOeTO Y/IeCHABA PbYHOTO
NOYNCTBaHe Ha BbTPELHOCTTa 1
aKcecoapwmrTe.

abpa3nBHN/KOPO3UBHIN noaApbXKKa.

BbHLUHU MOBBbPXHOCTU

« [MouncreTe NOBBPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BIaXHa
MUKpOodrObpHa Kbpna. AKO ca MHOTO 3aMbpCeHN,
pob6aBeTe HAKONKO KanKky NoyncTBaly npenapar ¢
HeyTpanHo pH. Hakpasa 3abbplieTte cbcC cyxa Kbpna.

« [la He ce n3non3BaT KOPO3UBHW NN abpasnBHYU
nouncTBawm npenapat. AKo NnogobeH NnpoayKT
CNnyyariHo nonagHe Bbpxy NOBbPXHOCTTA Ha ypenaa,
nouyncrtete He3abaBHO C BflaXHa MUKpPodnObPHa
Kbpna.

BBTPELWWHU NOBBPXHOCTHU

- Cnep BCAKO M3Mon3BaHe n3vakante ¢pypHaTa Aa ce
OXNagun 1 A NoYNCTeTe, 3a NpeanoyYmTaHe JOKaTo e
olle ToMna, 3a a OTCTpaHMTe OT/laraHMATa 1 NeTHaTa,
NPUYMHEHN OT OCTaTbUWTe OT XpaHa. 3a Aa nscywunre
KOHZleH3a, KONTO ce e obpa3yBan B pe3ynTaT Ha
roTBeHe Ha XpaHU C BUCOKO CbAbpKaHMe Ha BOA3,
ocTaBeTe pypHaTa fia M3CTUHE HaMbJIHO 1 Cfief ToBa A
ns3bbpuieTe C Kbpna unm roba.

« AKTnBMpanTe ¢pyHkumaATta “Smart Clean”
3a ONTUMAsNTHO NOYUCTBAHE HA BbTPELIHUTE
nosbpxHocTU. (Camo Npu HAKOU Mmoaenn).

« MouncreTte CTHKNOTO Ha BpaTnyKaTa C noaxoaAy
TEeYEeH npenapar.

« BpaTnukata Ha dypHaTa MOXe ce CBanu 3a No-NecHo
MOYNCTBaHe.

MPUHAQANEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakucHete
NPUHaANEeXHOCTUTE BbB BoJa C 4OOaBEH TeueH MuelLly
npenapar, KaTo M3non3BaTe pbkaBuum 3a dypHa, ako
NPUHaANeXHoOCTHTe BCe olle ca ropewwm. Octatbum
OT XpaHa MoraT ia ce npemMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa
nnn roba.

He nouncTtBanTe coHpaTa 3a XpaHa 1 coHAaTa 3a Meco
(ako nma TakaBa) B CbAOMUAJIHA MalUMHa.

TaBata 3a ebpdpait (ako ma TakaBa) MOXe fia ce
NOYMCTBa B CbAOMMANHA MaLUVHa.
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CBAJIAHE U NOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a pa ceanuTte BpaTn4ykKaTa, OTBOpeTe A HAaNbJIHO U
cnycHeTe d>|/|KcaTop|/|Te B OTBOPEHO NoJioXKeHne.

2. 3aTBOpeTe BpaTNuKaTa, JOKOJIKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTUUyKaTa C ABe pble (He A
XBallalTe 3a ApbXKKaTa).

OTKaueTe BpaTNUKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MASIKO U
CbLEBPEMEHHO A U3TErNsATe Harope, 3a Ja nsnese ot
rHesgata. OcTaBeTe BpaTUUKaTa Ha NOAXOAALLO MSCTO
BbPXY MeKa NOBbPXHOCT.

3. 3a ga nocTaBuUTe BpaTUUKaTa, MbPBO A NPUGNUXeTE
Ao pypHaTa, ciep KoeTo BKapainTe naHTUTe B rHe3AaTa
TaKa, ye fa ce puKcMpaT B ropHaTa Cu YacT.

4, CnycHeTte BpaTaTa 1 criefj ToBa A OTBOpeTe
HanbJIHO.

CnycHeTe ¢pukcaTopuTe Hagoy AO MbPBOHAYANIHOTO
nm nonoxeHue: NposepeTte gann dnkcaTopmTe Ca
CrycHaTu JOoKpan.

HaTucHeTe neko, 3a ga npoBepuTe fanu dprkcatopuTe
Ca pasnosioXKeHn NPaBUIIHO.

5. Npo6saiiTe na 3aTBOPUTE BpaTMUKaTa 1 NpoBepeTe
[anuv TA 3acTaBa yCnopeaHo Ha TabnoTo 3a
ynpasneHue. AKO TOBa He e Taka, NoBTopeTe
NMocoYeHnTe No-rope CTbMKu: BpaTnukata moxe pa ce
noBpeau, ako He GYHKLMOHKPA NPABUITHO.

CMAHA HA TAMIMNATA
1. NsknioueTe ypepna ot enekTposaxpaHBaHeTo.

2. Pa3BuinTe Kanaukata Ha OCBETUTENTHOTO TANO,
CMeHeTe NnamnaTa 1 3aBUiTe OTHOBO KamnaykaTa.

3. CebpxeTe OTHOBO pypHaTa KbM efleKTpryeckaTta
Mpexa.

Mona, umante npeasua: 40 W/230 ~ V 1un G9, T300°C
XaIOreHH1 Namnu.

KpyllKaTa, 3non3BaHa B U3aenmeTo, e npeaHa3HavyeHa
CNeumanHo 3a JOMaKMHCKIL ypean 1 He e NoaxoasLla
3a oCcBeTABaHe Ha nomelleHua B goma. (EC pernameHT

244/2009) KpywkKnTe ca Ha pasnonoKeHne oT HallnA
oThen 3a cneanpoaakbeHo obcnyxBaHe.

He nvnanTe C pbLe xanoreHHaTta KpyLKa, Tbid Kato
OCTaBall1Te MO Hed OTneyvaTbl MoraT Aia A MOBpedAT.
He n3non3garnte GpypHata, npean Aa NoCcTaBMTe Ha MACTO
KaraykaTa Ha namnaTa.
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OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

Mpo6nem

QOypHaTa He paboTu.

Ha gncnnea ce nsnucea 6)/KBaTa

F v uncno.

. OyHKuMATa 3a roTBeHe 6th

- Sense npukniousa, 6e3 pa
nokae obpaTHO 6poeHe.
[oTBEHeTO NpuKoYBa Npean

. Kpas Ha obpaTHOTO 6poeHe.

DypHaTa He 3arpnBa.

- Nlamnara usracsa.

- Bpatuukata He ce 3atBaps
- pobpe.

. MpekbcBaHe Ha
. eNneKTPMYeCcTBOTO B AOMa.

Bb3moxHa npnuvHa

- Hama 3axpaHBaHe ¢

eneKTpoeHeprua.

: YpenbT € nsknoyeH ot :
. Mpexara. :

Mpobnem cbe codTyepa.

. KonuuecTBo xpaHa,
. PasnuuHo Ot

npenopbunTenHoTO. BpaTtata
e OTBOPEHa MO BpeMme Ha
roteeHe.

Korato pexinm “DEMQO” e

Ha “On”, ca akTUBHW BCUYKM

. KOMaHaW, MeHtoTaTa ca

AOCTBMHK, HO dypHaTa He

© 3arpsBa.
DEMO ce nosassasa

Ha Ancrijied Ha BCekn

60 cekyHau.

Pexum ,ECO” e ,On".

[pennasHnTe ObpXKadm ca B
: HenpaswiHa NO3NLKMA.

. HenpasunHa HacTpoiika Ha
. MOLLHOCT.

 LMKBbNBT Ha roTBeHe CbC COHAA

. e npuknounn 6e3 Buanma
. MPWYMHA NN Ha eKpaHa e

: CoHpaTa 3a XpaHa He e
: CBbp3aHa NpaBwIHO.
i M3nncaHa rpewka F3E3.

PeweHune

- MpoBsepeTe fanv MMa HanpeXeHVe B Mpexara v

nanv dypHaTa e BKoUeHa KbM MperKaTa.

- M3knioyeTe 1 BKOYETe ypeaa OTHOBO, 3a Aa

BmnanTe ganun ﬂpO6ﬂeMbT He € OTCTPaHEeH.

Cebpete ce ¢ LlenTbpa 3a obcnysxeare Ha
KNWEHTW 1 nocoueTe HoMepa cnef bykeata "F'.

- OTBOpETE BpaTNYKaTa 1 NPOBEPETE MOTOBHOCTTA
Ha XpaHaTa. AKO e HeobXoaKMO, 3aBbplueTe
| rOTBEHETO, KaTo M3bepeTe TpaanLUMOHHa GyHKLWA. |

Bneste Ha "DEMO” ot "HACTPOVIKN" v n3bepete
C"Off”,

Bnesre Ha "EKO” o1 "HACTPOVIKM" v n3bepete
"HACTPOVIKI".

: YBepeTe ce, ye npeanasH1Te gbpxadu ca B

: MpaBWIHa NoO3MLKMA, KaTo CfieAsarte NHCTPYKuunTe
. 33 CBa/iAHE 1 NOCTaBAHE Ha BpaTWUKaTa B pasfen
¢ “MouncreaHe v noaapbxKKa"

i NpoeepeTe ganu gomMallHaTa MHCTanauma

| MO3BOMABA BK/OUBAHE Ha ypean C MOLWHOCT, Mo-
i BMCOKa oT 3 kW. AKo He, HamaneTe MOLHOCTTA

¢ no 13 amnepa. Bneste 8 "MOLLUHOCT" ot

- "HACTPOVIKI" 1 n3bepete "HUCKA'.

- MposepeTe Bpb3KaTa Ha COHAaTa 3a XpaHa.

I'Ipanma'ra, CTaHAaApTHaTa AOKYMeHTaunAa n AoNbJIHNTE/IHa |/|H<|>opma|.||na 3a NpoAyKTa MOXeTe Aa HaMepuTe, KaTo:

»  WM3non3saHe Ha QR Kopaa Ha BaLeTo yCTPONCTBO
. MocewaBaHe Ha HawwA yebcaiT docs.whirlpool.eu/docs

+ WnuKkaTo ce cBbpKeTe c OTAENA 32 cieanpoAax6eHo o6cnyBaHe (BMKTe TefedOHHNA HOMEP B rapaHLMOHHATa
KHUXKKa). Mpu KOHTAKT € oTAeNa 3a cnefnpofax6eHo o6cyKBaHe CbobLLyaBaiiTe KOLOBETE, MOCOYEHU Ha

naeHTndrKayMoHHaTa Tabenka Ha Bawms ypen.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Mpoun3seneHo no nuueHs.
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Ndvod k obsluze

ZNACKY WHIRLPOOL

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte
prosim svij vyrobek na strance www.register10.com

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

SPOTREBICI

ABYSTE ZiSKALI VICE
INFORMACI, NASKENUJTE
PROSIM QR KOD NA VASEM

POPIS PRODUKTU

...........

1. Ovladaci panel

2. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

3. Vodici mfizky
(Uroven je vyznacena na pfedni
strané trouby)

4, Dvirka
5. Horni topné téleso / grill
6. Zarovka
7. Bod vlozeni sondy do masa
8. Identifikacni Stitek
(neodstranuijte)
9. Spodni topné téleso
(nenf vidét)
OVLADACI PANEL
O i [T e e 3 °Cc O
L lE B &« : v ] O &
1 2 3 4 5 7 8 9
1. ON/OFF 4. ZPET 7. NAVIGACNI TLACITKO SE

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a pferuseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAV[GACNiTLACiTKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametrd nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

Navrat na predchazejici obrazovku.
Umoznuje zménit nastaveni
v prubéhu vareni.

5. DISPLE)J

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. MOZNOSTI/FUNKCE
RYCHLEHO PRISTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim, dobé

trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
speciadlniho nebo zakladniho
nastaveni.
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PRISLUSENSTVI

ROST

. ODKAPAVACI PLECH

PLECH NA PECENi*
: o

. POSUVNE DRAZKY *

7
“
7
“
7

. Pouziti: jako plech pro
: Ucely peceni masa, ryb,
: zeleniny, chlebového

: peciva typu ,focaccia”

Pouziti: k peceni pokrm
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy
a jiné zaruvzdorné

. Pouziti: k peceni chleba

. a peciva, jakoz i pripravé
: peceného masa, ryb

: pecenych v papiloté atd.

: Pro usnadnéni vkladani
i a vyjimani prislusenstvi.

nadobi. . atd. nebo k zachycovani
. uvolnujicich se stav, je-li
: umistén pod rost.
PLECH HORKOVZDUS.

SMAZ. *

R

Pouziva se pfi pfipravée
pokrmu s funkci
Horkovzdus.smaz., kdy
je pecici plech umistén
se zachytily pfipadné
drobky a kapky. Lze jej
myt v mycce nadobi.

Pocet kusll a typ pfislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
Dalsi prislusenstvi Ize nakupovat samostatné; pro objednavky a informace kontaktujte poprodejni servis.

* Dostupné pouze u urcitych modeld

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontadlné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocena nahoru.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zplsobem
jako rost.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK
- Pfejete-li si odstranit vodici mfizky, nazdvihnéte
je a zatahnéte za jejich spodni ¢ast smérem ven

z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky vyjmout.

- Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasunite je do vnitini ¢asti trouby a poté
posunte smérem dolli do polohy pro usazeni v dolni
casti.

NASAZENIi POSUVNYCH DRAZEK

Z trouby odstrarite bo¢ni

vodici mfizky a z posuvnych

drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu

= drazky k vodici mfizce

v a sunite ji po celé délce az

" na doraz. Druhou sponu

! posunte smérem dolq,
dokud nedosahne spravné
polohy.

Aby byla vodici mtizka dobfre
zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti
vodici mfizce. Ujistéte se, ze
drazkami Ize volné
pohybovat. Postupujte
stejné i na druhé strané
vodici mfizky v ramci stejné
vyskové urovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovne.
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FUNKCE

O 6TH SENSE
Umoznuje automatické peceni viech druhd jidla
(lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi, slané
kolace, chléb, pizza). Abyste pouzitim této funkce
dosahli co nejlepsich vysledkd, fidte se pokyny
uvedenymi v pfislusné tabulce priprav.

took COOK 4

Slouzi k soucasné pfipravé nékolika rGznych jidel,
ktera vyzaduji odlisSnou teplotu peceni, na Ctyfech
urovnich. Tato funkce se pouziva k peceni susenek,
kolacd, kulaté pizzy (i mrazené) a k pfipravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazeni nejlepsich
vysledku se fid'te pokyny v tabulce peceni.

% HORKY VZDUCH
Pro pfipravu rGznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné trech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
I:Ii

5~ TRADICNI FUNKCE

« TRADIC. PECENI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

« TURBO GRILL
K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd, kurat).
K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA
Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 raznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu neni tfeba predehfivat.

« ZVLASTNIi FUNKCE

» PIZZA

Tato funkce vam umozni pfipravit skvélou
domaci pizzu za méné nez 10 minut jako v
restauraci.

Specialni cyklus peceni pracuje pfi teploté nad
300 °C, takze pizza je uvniti mékka, na okrajich
kfupava a dokonale rovhomérné propecena.
Kombinaci této funkce s prislusenstvim Pizza
Stone WPro a pfedehfivanim po dobu 30 minut
Ize pizzu upéct za 5-8 minut. (Pro objednavky
a informace kontaktujte poprodejni servis
nebo www.whirlpool.eu.)

» HORKOVZDUS.SMAZ.

Tato funkce umoznuje pripravovat hranolky,
kufeci nugety a dal$i pokrmy na mensim
mnozstvi oleje, takze jsou pfijemné kifupavé.
Vyhftivaci prvky cyklicky ohfivaji troubu,
zatimco ventilator cirkuluje horky vzduch.
NejlepSich vysledkl peceni lze dosdhnout
pouze pfi pouziti plechu Horkovzdus$.smaz.
(dodava se s nékterymi modely). Pro dosazeni

nejlepsich vykonl umistéte potraviny na plech
Horkovzdus$.smaz. v jedné vrstvé a postupujte
podle pokyn( v tabulce pro pfipravu pokrmd
Horkovzdus.smaz. Nepouzivejte vice nez jeden
plech, aby nedochazelo k nerovhomérnému
peceni.

» KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» ROZMRAZOVANI

Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni urovné
drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby
se povrch pfilis nevysusil.

» CYKLUS ECO *

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Je-li usporny cyklus ,EKO” aktivni,
osvétleni zUstava béhem peceni vypnuté.

Pti pouziti cyklu ,EKO” tedy pfi optimalizaci
spotfeby energie, by se dvifka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela nedopece.

»  MAXI VARENI

Tato funkce automaticky vybere nejlepsi rezim
peceni a teplotu k upeceni velkych kusd masa
(pfes 2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte,
aby rovhomérné zhnédlo po obou stranéach.
Doporucujeme maso obcas podlit, aby se pfilis
nevysusilo.

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu.
K=

GRILL

Ke grilovani steaku, kebabu a uzenin, k zapékani

¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se Stav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapdvaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte
500 ml pitné vody.

2 L .
_£ RYCHLY PREDEHREV
Pro rychly pfedehfev trouby.

MINUTKA
Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.

NaDN .
+%] CISTENI

- PYRO

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci cyklu

s velmi vysokou teplotou. K dispozici jsou dva
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automatické cykly ¢isténi: Uplny cyklus (Pyro)

a zkraceny cyklus (Pyro Eco). Doporucujeme pouzit
cely cyklus, abyste dosahli co nejlepsiho isticiho
vykonu.

« SMART CLEAN

PUsobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto Cisticim
cyklu za nizké teploty, umoznuje snadno odstranit
necistoty a zbytky jidla. Na dno trouby nalijte 200 ml
pitné vody a poté, co trouba vychladne, funkci
spustte.

CD osLisEnE

Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

O3 )
{Oy" NASTAVENI

Pro ptizplsobeni nastaveni trouby. Je-li aktivni
usporny rezim ,ECO” jas displeje se za ucelem

uspory energie ztlumi a svétlo po uplynuti 1 minuty
zhasne. Pfi kazdém stisku tlacitka se automaticky
znovu aktivuje. Je-li zapnuta funkce ,DEMO*, aktivni
jsou vsechny ovladaci prvky a nabidky, trouba

vsak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto rezimu vyberte

v nabidce ,NASTAVENI” polozku ,DEMO” a zvolte ,Off"
(vypnout). Vyb&rem polozky ,TOVARNI NASTAV.” se
spotriebic vypne a vrati se do rezimu prvniho zapnuti.
Veskera nastaveni budou vymazana.

* Funkce pouzitd jako referencni pro Ucely prohlaseni
o energetické uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU)
€. 65/2014
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a c¢as: Na displeji se zobrazi polozka ,CeStina”.

CESTINA
K prochazeni seznamem dostupnych jazyk(l stisknéte
-+ nebo — aznich vyberte ten, ktery poZadujete.

Stiskem . svou volbu potvrdite.

Upozorneni: Jazyk Ize nasledne zmenit vybérem polozky

,,J/é)ZYK“ v nabidce,NASTAVENI", kterd je dostupna po stisknuti
&

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domdci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW
(16): Pokud ma vase domdci sit nizsi vykon, bude tieba
tuto hodnotu snizit (13).

VYKON
Vnabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost,VYKON" a
zvolte ,Slaby”.

3. NASTAVENI CASU

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as:
Na displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

Nl
//I - ’\\I_l
HODINY

Stisknéte + nebo — nastavte spravnou hodinu a
stisknéte tlacitko . : Na displeji budou blikat dvé
Cislice pro minuty. Pro nastaveni minut stisknéte -
nebo — a pro potvrzeni stisknéte .

Upozornéni: Cas mize byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napajent.V nabidce ,NASTAVENI" v%/berte polozku
,HODINY", kterd je dostupna po stisknuti

3.1 NASTAVENI CASU NA PRIPOJENEM
SPOTREBICI

Cas na pfipojeném spotfebici se automaticky
aktualizuje z cloudu.

Pokud chcete zménit ¢as pfijimany z cloudu, pfejdéte do
nabidky nastavenf @, klepnéte na polozku ,HODINY”

a nastavte ¢as ru¢né; vezméte prosim na védomi, ze po
obnoveni pfipojeni se hodiny produktu aktualizuji z cloudu.

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfhovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna o zcela
bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu. Z trouby odstrante vsechny
ochranné kartony nebo félie a vyjméte rovnéz

i veSkeré uvnitf ulozené pfislusenstvi. Pfiblizné na
jednu hodinu zahrejte troubu na 200 °C, idealni
je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Upozornéni: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor
vetrat.
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BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Stiskem troubu zapnete: Na displeji se zobrazi
posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni
nabidka.

Funkce |ze vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich
funkci nebo prochazenim nabidky: Pro vybér
polozky z nabidky (na displeji se zobrazi prvni
dostupné polozka) stisknéte -+ nebo — a zvolte
pozadovanou polozku. Pro potvrzeni stisknéte .
2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mlUzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které lze postupné ménit. Pfedchozi nastaveni Ize
opétovné zménit stisknutim <<

TEPLOTA / GRIL-UROV.VYK

TEPLOTA

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji,
stisknéte -+ nebo — pro provedeni zmény a poté
pro potvrzeni volby stisknéte ./ a pokracujte s
nastavenimi, ktera nasleduji (je-li to mozné).
Stejnym zpusobem Ize nastavit Uroven grilu: Pro
grilovani jsou definovany tfi Urovné vykonu:

3 (vysoka), 2 (stfedni), 1 (nizka).

Upozornéni: Po spusténi funkce Ize teplotu / Uroven
grilu zménit pomoci -+ nebo — , po stisknuti °C
tlacitka.

DOBA TRVANI

e N
N ?
7 N

171°C
)

DOBATRVANI

Kdyz ikona (& bliké na displeji, stisknéte - nebo

— pro nastaveni pozadované doby pfipravy

a poté pro potvrzeni stisknéte . . Dobu peceni
nemusite nastavovat, pokud si pfejete peceni fidit
ru¢né (bez pouziti ¢asovace): Stiskem .~ nebo [ > ]
potvrdite a spustite funkci. V tomto rezimu nelze
naprogramovat odlozZeny start.

Upozornéni: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem
pecenf, mlzete nastavit stisknutim () : stisknéte -+
nebo — prozménu a poté stisknéte ./ pro potvrzeni.

CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mGzete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu
jejiho ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonceni
aikona @ blika.

) 050 eoe
CAS UKONCENI

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
stisknéte —+ nebo — a potvrzeni a aktivaci funkce

provedte stiskem . .VloZte pokrm do trouby

a zavrete dvirka: Funkce se spusti automaticky po
urcité dobé, ktera byla vypoctena tak, aby pfiprava
pokrmu byla dokoncena ve vami nastaveném case.
Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spustenti
odloZeného peceni deaktivuje fazi pfedehfivani trouby:
Trouba dosahuje pozadované vyse teploty postupneé,
coz znamena, ze doby pfipravy mohou byt o néco delsi,
nez je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu. BEhem
Cekaci doby muzete stisknout nebo — zménit
naprogramovany ¢as ukonceni nebo stisknéte <<

pro zménu dalsich nastaveni. Stiskem () je za Ucelem
zobrazeni informaci mozné prepinat mezi ¢asem
ukoncenf a délkou trvani.

. 6™ SENSE
Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim
pfipravy, teplotu a dobu trvani vafeni nebo peceni
pro viechny dostupné pokrmy.
Pro dosazeni optimalnich vysledkl jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.
HMOTNOST / VYSKA (KULATY PLECH)

6
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KILOGRAMY
Chcete-li funkci spradvné nastavit, postupujte podle
pokyn( na displeji a po vyzvé stisknéte - nebo —
pro nastaveni pozadované hodnoty a poté stisknéte
./ pro potvrzeni.

3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete pozadovana nastaveni,
stisknéte@ a kdykoli funkci aktivujte.

B&hem faze odlozeni se po stisku[ > | trouba dotéaze,
zda si prejete tuto fazi preskocit, a okamzité spusti
funkci.

Upozornéni: Po provedeni vybéru funkce se na displeji
zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi Urovné kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mizete stisknutim [O ].

Je-li trouba horka a funkce vyZaduje zvlastni
maximalni teplotu, na displeji se zobrazi zprava.
Muzete zvolit jinou funkci nebo poc¢kat na uplné
ochlazeni.

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi predehfiati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
predehrati byla aktivovana.

PREDOHREV

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty

a zobrazovat pokyn ,VLOZTE JIDLO". V tomto
okamziku oteviete dvitka, vlozte pokrm do trouby,
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zaviete ji a stiskem ./ nebo [ > |zahajte peceni.
Upozornéni: Vlozeni jidla do trouby pfed dokon¢enim
pfedehfivani mize mit negativni vliv na konecny
vysledek pfipravy pokrmu. Otevienim dvefi béhem faze
predehrtati se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje. Pomoci
nebo — muzete vzdy poZzadovanou teplotu zménit.

5. OTACENi NEBO KONTROLA JIiDLA

Nékteré funkce 6th Sense mohou pozadovat otoceni
jidla béhem peceni.

A Y Tat
0 I |

OBRATTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat
ukonceni akce. Oteviete dvirka, provedte krok
pozadovany displejem, uzaviete dvirka a poté
pokracujte v pFipravé stiskem [ > .

Stejnym zpusobem vas 10 % doby pfed koncem
peceni trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

LOWTY e
Fuid 180

ZKONTROLUJTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat
ukonceni akce. Zkontrolujte jidlo, uzavrete dvirka

a pro pokracovani v pfipravé stisknéte ./ nebo [ > ].
Upozornént: Pro preskoceni téchto akcf stisknéte [ > ]. Pokud
nebude proveden zadny zasah, trouba bude po uplynuti
urcité doby pokracovat v pecent.

6. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Stisknutim [ > ] budete pokracovat ve vaieni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim - prodlouzite
dobu vafeni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.

ZLATNUTI

Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonéeni peceni.

h S
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STISKNETE v PRO ZAPEKANI
Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potreby stisknéte . pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu
muzete kdykoliv stisknutim [O ].

. OBLIBENE

Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni
funkce na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem
1az10.

PRIDAT OBLIBENE?

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktualni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
.V opacném pripadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim <J<J.

Po stisknuti .~ zvolte stiskem - nebo — ¢&iselnou
polohu a pro potvrzeni stisknéte .

Upozornéni: Je-li pamét plna, nebo pokud je zvolené
Cislo jiz obsazeno, trouba se vas dotdze na potvrzeni
prepsani predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste ulozili naposledy,
stisknéte () : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

Pro vybér funkce stisknéte - nebo — , potvrdte

stiskem . a poté, pro aktivaci, stisknéte EI

. CISTENI

« PYRO
Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.
Béhem pyrolytického cisténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokoncen cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
prislusenstvi, véetné bocnich vodicich mfizek.

V pfipadé, ze je trouba instalovana pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu vypnuté hotaky i elektrické ploténky. Pro
dosazeni optimalnich vysledkl ¢isténi odstrarite
nejvétsi necistoty vlhkou houbickou a béznym
Cisticim prostfedkem na trouby pfed pouzitim funkce
Pyro. Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni
pfi peCeni uvoliuji nepfijemné pachy, doporucujeme
pouzivat vyhradné standardni funkci Pyrolytické
cisténi.

Stisknéte (.¢], aby se na displeji zobrazila polozka
.Pyro”.

CL\/
col

Pyro
Pro vybér pozadovaného cyklu stisknéte — nebo
— a poté pro potvrzeni stisknéte . . Jakmile
jste vybrali cyklus, mizete stisknout - nebo

— a nastavit ¢as ukonceni (odloZeni startu). Poté
potvrdte stiskem . .

Podle pokyn( vycistéte dvitka a vyjméte veskeré
rislusenstvi. Po dokonceni dvitka uzavrete a stisknéte
: Trouba spusti samocistici cyklus a dvirka se
automaticky uzamknou: Na displeji se objevi vystrazné
upozornéni soucasné s odpocitavanim, které upfesiuje
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stav pribéhu cyklu.

Jakmile je cyklus dokoncen, dvitka zGstanou zamknuta,
dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na pfijatelnou
bezpelnou uroven.

« SMARTCLEAN
Stisknéte [+ pro zobrazeni,Smart Clean” na displeji .

@
a5
Smart clean

Funkci obnovite stisknutim [ > |: Displej vas bude
informovat o viech krocich, které je tieba provést,
aby bylo dosazeno co nejlepsiho vysledku cisténi:
Ridte se témito pokyny a po jejich dokonéeni
stisknéte ./ . Po provedeni vsech krok(l spustte
cyklus ¢isténi stisknutim tlacitka [ > ].

Upozornéni: Béhem Ccisticiho cyklu doporucujeme
neotevirat dvitka, aby nedochdazelo k uniku vodni pary,
coz by mohlo negativné ovlivnit vysledky cistént.
Jakmile cyklus skonci, na displeji zacne problikavat
pfisludna zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté
pomoci hadfiku nebo houbicky jeji vnitfek vytrete

a vysuste.

. MINUTKA

Funkci obnovite stisknutim ikony (1) . K nastaveni
pozadovaného ¢asového Useku stisknéte — nebo —
a samostatny ¢asovy spinac aktivujte stisknutim /" .

e
I
MINUTKA

Po ukon¢eni odpocitavani ¢asu nastaveného

na minutce zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornéni: Minutka neaktivuje zadny z cykll vafeni/
peceni.

Minutku Ize aktivovat i pfi spusténé funkci.

Minutka bude pokracovat v odpocitavani ¢asu
nezavisle bez zasahovani do samotné funkce.

Béhem této faze neni mozné vidét minutku (bude
zobrazena pouze ikona (1) ), kterd bude pokracovat
v odpocitdvani na pozadi. Chcete-li minutku upravit,
mézete stisknout ikonu (U a nastavit ¢as pomoci
tlacitka —+ nebo ikony — .

Chcete-li minutku zrusit, stisknéte ikonu () a poté

vyberte — , dokud se na displeji nezobrazi ¢as,—:--".
Stiskem ./ potvrdite.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti klavesnice stisknéte a alespon na pét
sekund podrzte <I<]. Stejnym postupem klavesnici
odemknete.

ZAMEK KLAVES

Upozornéni: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.

Z bezpecnostnich divodu Ize troubu kdykoliv vypnout

stisknutim [® ].

POZNAMKY
« Dno trouby nezakryvejte hlinikovou félii.

«  Nikdy neposunujte nadoby po dné trouby, mohli
byste poskrabat smaltovany povrch.

« Nepokladejte na dvefe tézka zavazi a nedrzte se
jich.

« Vzhledem k vy3si teploté cyklu Pizza se ocekava
mirné vyssi hlu¢nost chladiciho ventilatoru.

.POZNAMKY K ENERGETICKE UCINNOSTI

- Vyuzijte zbytkové teplo: vypnéte troubu 5/10
minut pfed koncem peceni a vyuzijte zbytkové
teplo.

+ Neotvirejte dvirka: pokud mozno béhem peceni
neotvirejte dvitka trouby, protoze tim unika teplo.

- Pfipravujte vétsi porce: troubu pouzivejte hlavné
pro vétsi pokrmy (napf. maso nad 1 kg) nebo vice
porci, abyste co nejlépe vyuzili spotfebovanou
energii.

+ Pravidelné Cistéte tésnéni dvirek: Cisté tésnéni
zabranuje tepelnym ztratam a zajistuje efektivni
peceni.

- Predehfivejte pouze v pfipadé potieby: troubu
predehfivejte pouze tehdy, pokud to recept nebo
tabulka peceni doporucuje.

« Pouzivejte tmavé plechy na peceni: tmavé plechy
[épe absorbuji teplo a zvysuji u¢innost peceni.

« Planujte si peceni: pfipravujte vice pokrm0 za
sebou, abyste vyuzili zbytkové teplo a vyhnuli se
dodate¢nému predehfivani.

« Zvolte program Uspory energie: pouzivejte
specialni program ECO pro nizsi spotfebu energie.
Podrobnosti najdete v tabulce peceni.

«  Odstrante nepouzivané pfrislusenstvi: vyjméte
plechy a rosty, které nepotiebujete, abyste zlepsili
ucinnost cirkulace tepla a snizili tepelnou kapacitu
vyrobku.
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KONEKTIVITA

Diky funkci Home-Whiz muze byt vas spotfebic
pfipojen k internetu. K dosazeni konektivity je

nutné Uspésné projit procesem pfipojeni spotiebice
k domacimu sitovému routeru a aplikaci. Postup
nastaveni je potieba provést pouze jednou.

Bude nutné jej provést znovu, pouze pokud dojde ke zméné
vlastnosti vasi domaci sité (nazev sité a heslo).

MINIMALNI POZADAVKY
Bezdratovy router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.
POSTUP NASTAVENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete
potiebovat: mobilni zafizeni (chytry telefon nebo
tablet) a bezdratovy router pfipojeny k internetu.
Pomoci mobilniho zafizeni ovérte, Ze je signal vasi
mobilni sité pobliz spotfebice dostatecné silny.
Bé&hem procesu nastavovani musi byt spotrebic a vase
mobilni zafizeni pfipojeny ke stejné bezdratové siti.
POVOLENI PRIPOJENI

Chcete-li v produktu povolit rezim pfipojeni,
postupujte touto cestou:

NASTAVENI > PRIPOJENi > ./, abyste se PRIPOJILI.
Stdhnéte si aplikaci Home-Whiz App do svého
mobilniho zafizeni. Aplikaci si mUzete stahnout ze
sluzby iTunes nebo Google Play.

Po stazeni postupujte podle pokyn( v aplikaci.

Naskenujte ¢arovy kdd na Stitku, ktery najdete na
svém spotfebici. Aplikace Home-Whiz App pak bude
vasim pravodcem viemi kroky nezbytnymi pro
dokonceni procesu.

POVOLENi DALKOVEHO OVLADANI

Pokud je vas spotiebic spravné pfipojen, je mozné
povolit dalkové ovladani touto cestou:

NASTAVENI > PRIPOJENI > DALKOVE OVLADANI

> ZAPNUTO. Prostfednictvim mobilniho zafizeni
tak budete moci troubu ovladat vzdalené, odesilat
pfikazy a kontrolovat pecici cykly.

Po odeslani varného cyklu z aplikace se cyklus spusti
a na displeji se zobrazi jeho konfigurace.

RESET PRIPOJENI

Tuto funkci vyuzijete v pfipadé, ze dojde ke zméné
vlastnosti vasi domdci sité (nazev sité nebo heslo).
Pred resetovanim pfipojeni ovéite, zda je mozné
zachovat nézev sité a heslo, které jste pouzili

k pfipojovani spotiebi¢e do vasi domdci sité.

V takovém pfipadé by nebylo nutné pripojeni
resetovat.

Pti resetovani pfipojeni postupujte nasledovné:
NASTAVENI > PRIPOJENI > RESETOVAT > ANO. Na
displeji se zobrazi otazka,Opravdu?”, Stisknutim .~
se resetuje pfipojeni. Nyni mizete spotfebi¢ znovu
pfipojit (viz kapitola,Postup nastaveni”).
AKTUALIZACE SOFTWARU

Spotfebic s konfigurovanym pfipojenim

a aktivovanym pfijmem Wi-Fi mUze v pohotovostnim
rezimu automaticky aktualizovat software, je-li

k dispozici nova verze.

Béhem aktualizace se na displeji zobrazuje procento
dokon¢eni.

Poznameka: Ujistéte se, Ze je béhem aktualizace softwaru
spotrebic trvale pfipojen k napéjeni.

Béhem aktualizace neni mozné pracovat s ovladacim
panelem.

CASTO KLADENE OTAZKY KE KONEKTIVITE

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je tieba nakonfigurovat ve smérovaci?

Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovano DHCP a NAT.
Ktera verze WPS je podporovana?

Spotrebi¢ nepodporuje WPS.

Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého
telefonu (nebo tabletu) s opera¢nim systémem Android
nebo iOS?

MuUzete pouzit libovolny operacni systém, kterému
davate prednost.
Mohu pouzit mobilni tethering namisto smérovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni

k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pripojeni?

Vasi sit mUzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zafizeni. Pfed pokusem deaktivujte
vSechna ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotiebic pripojen k moji
domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci svého smérovace (viz pfirucku ke
smeérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa spotrebice MAC
uvedena na strance pfipojenych bezdratovych zafizeni.
Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?
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Pomoci chytrého zafizeni a aplikace Home-Whiz App
mUzete zkontrolovat, zda spotfebi¢ je i neni online.
Existuje néco, co muize zabranit tomu, aby se signal
dostal ke spotrebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, ktera jste pripojili, nevyuzivaji
celou dostupnou 3Sitku pasma. Ujistéte se, Zze vase
zatizeni s povolenou siti WiFi neprekracuji maximalni
pocet povoleny smérovacem.

Jak daleko by mél byt smérova¢ od spotiebice?
Obvykle je signal Wi-Fi dostatecné silny, aby pokryl
nékolik mistnosti, ale velmi to zavisi na materidlu stén.
Silu signalu muazete zkontrolovat umisténim chytrého
zarizeni vedle spotfebice.

Co mohu délat, kdyz spottebi¢ neni v dosahu
bezdratového pripojeni?

K rozsiteni pokryti domaci sité Wi-Fi mizete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body, opakovace
Wi-Fi a pfemosténi prostrednictvim elektrické sité
(nejsou dodavana se spotrebicem).

Jak zjistim jméno a heslo mé bezdratové sité?
Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na
smérovacdi je obvykle stitek s informacemi, které
potfebujete k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni
prostfednictvim pfipojeného zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data prendsena?

Po nastaveni sité vypnéte napdjeni, pockejte 20 sekund
a zapnéte spotrebi¢: Pomoci chytrého zafizeni a aplikace
Home-Whiz App muzete zkontrolovat, zda spotiebic je
¢i neni online.

Nékterd nastaveni trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci
zobrazi.

Jak mohu zménit sviij u¢et Home-Whiz, ale ponechat své
spotiebice pfipojené?

Muzete si vytvofit novy Ucet, ale nezapomente odebrat
vase spotrebice ze starého uctu pred jejich pfesunutim
na vas novy ucet.

Doslo ke zméné u mého routeru: co musim udélat?
Muzete bud zachovat stejna nastaveni (nazev sité

a heslo), nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze
spotiebice a znovu nakonfigurovat nastaveni.
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UZITECNE RADY

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Groven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rliznych druhi
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla
do trouby bez doby pfedehievu (je-li nutny). Teploty
a doby peceni maji pouze orientac¢ni charakter,

nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého
hodnoty a neni-li jidlo dostatecné propecené,

teprve pak tyto hodnoty zvyste. Pouzijte dodané
pfislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové
dortové formy a plechy na peceni. Mlzete pouzit také
nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
pamatujte, ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” mizete najednou
péct rlizna jidla, kterd vyzaduji stejnou teplotu peceni
(napfiklad: ryby a zeleninu), na riznych drovnich
drazek. Jidlo vyzaduijici kratsi dobu peceni vyjméte
drive a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.

Pouzijte jakykoliv plech na peceni nebo nadobu

z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut.
Vezméte prosim na védomi, ze béhem této operace
se bude uvolfiovat para. Po upeceni ponechejte maso
v troubé dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do
alobalu.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy,

aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa
vyzaduji delsi dobu peceni. Zasurite rost do nizsi
polohy, aby bylo maso déle od grilu a nespalilo se

na povrchu. Ve dvou tretinach peceni maso obratte.
Dvitka otevirejte opatrné, nebot bude unikat péra.
Pro zachyceni uvolnujicich se $tdv doporucujeme
zasunout pfimo pod grilovaci rost s jidlem odkapavaci
(hluboky) plech s pal litrem pitné vody. V pfipadé
potieby vodu dolijte.

DEZERTY

Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni
na jednom rostu.

Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je polozte na
dodany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné urovni,
zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a uspofadejte
formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co
nejlépe cirkulovat.

Potiebujete-li zjistit, zda je kola¢ jiz upeceny,
zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je
vytadhnete ¢isté, moucnik je dopeceny.

Jestlize pouzijete pekdace s nepfilnavym povrchem,
nevymazavejte okraje maslem, protoze kola¢ by se
nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kolac béhem peceni klesne,
nastavte pfisté nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemUzZete pouzit méné tekutiny nebo promichdavat
tésto vice zlehka.

U mou¢nikt s vihkou naplni nebo polevou (tvarohovy
kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci,Tradi¢ni
peceni”. Jestlize je spodni ¢ast kolace promacena,
snizte rost a pfed vlozenim naplné do kolace

posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi
susenkami.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji prikryjte
vlhkou utérkou. Cas potiebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je pfiblizné o tretinu kratsi nez kynuti pfi
pokojové teploté (20-25 °C). Doba kynuti tésta na
pizzu je pfiblizné jedna hodina na 1 kg tésta.
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6 TABULKA TEPELNE UPRAVY

L OTACENI
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVI (Z DOBY UROVEN A PRISLUSENSTVI
PECENI)
LASAGNE : Lasagne 0,5-3 kg - -\éu-
Pecené 0,6-2 kg - - 3 -
Hovézi 5 i
Burger 1,5-3cm 35 |neiiem e S
Pecené 0,6-2,5 kg - - 3 -
Vepfové [ 4
MASO Parky & wurstel 1,5-4cm 23 |melen S
Kure Pecené 0,6-3 kg - - 2 -
o 5 4
Rizek a prso 1-5cm 2/3 Al P T
Drubez £ i
Kebaby jedna mfizka 172 |~lem W2
Filety 0,5-3cm - - \;{
RYBY 3 5
Filety [mrazené] 0,5-3cm — Aretens LRV,
Pecené brambory 0,5-1,5 kg - R 3 -
Pecenad zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg (kus) - A 3 -
Pecena zelenina 0,5-1,5 kg - - 3 -
Gratinované brambory jeden plech - -\%1,-
ZELENINA Gratinovana raj¢ata jeden plech Y
L . . 3
Gratinovana zelenina | 22Pecene papriky jeden plech - "T’
Zapecena brokolice jeden plech - afee
Gratinovany kvétak jeden plech - -\%p
Gratinovana zelenina jeden plech - -\%p
Slany kolac¢ 0,8-1,2 kg - -\él,-
Pecivo 60-150 g kus - - 3 ;
Sendvicovy chléb 0,4-0,6 kg kus - -\él,-
Chléb 5
Velky chléb 0,7-2,0 kg - - -
Bagety 200-300 g kus - - 3 -
SLANE PECIVO Pizza (kulatd) Kulaté - -\%p
Silnd pizza zasobnik - 1;'
1 vrstva* - R 2 -
Pizza y i
2 vrstvy* - AR
Pizza [mrazend]
N 5 3 i
3 vrstvy - AR AR - -
. 5 4 p) i
4 vrstvy - Afr als alde o -
* Doporucené mnozstvi
[ VP ~ A=~ r TS
PRISLUSENSTV( Plech do trouby / Plech na kolace Odkapavaci plech / plech na
Rost / Kulaty plech na pizzu na draténé P pséem’ P Odkapavaci plech s 500 ml vody
polici
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O TABULKA TEPELNE UPRAVY

L OTACENI
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVI (Z DOBY UROVEN A PRISLUSENSTVI
PECENI)

o L Logax 2
Piskotovy kola¢ 0,5-1,2 kg - N—
Jemné pecivo 0,2-0,6 kg - - 3 -

3

] . . . . % B

SLADKE Zéakusky z odpalovaného tésta jeden plech - -

L - 3
PECIVO Kolac¢ 0,4-1,6 kg - =
Zavin 0,4-1,6 kg - - 3 -

, (v 2
Ovocny kola¢ 0,5-2kg - N

Dostupnost funkci vafeni mize zaviset na vybraném modelu.
* Doporucené mnozstvi
[ ~ el — S
PRISLUSENSTVI Plech do trouby / Plech na kolace Odkapavaci plech / plech na
Rost / Kulaty plech na pizzu na draténé P pséeni P Odkapévaci plech s 500 ml vody
polici
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ESTABULKA PRO HORKOVZDUSNE SMAZENI

DOPORUCENE . . . DOBA TRVANI ROST
RECEPT FUNKCE MNOZSTVI PREDOHREV TEPLOTA (°C) (MIN.) A PRISLUSENSTVI
Mrazené hranolky =) 650-850 g Ano 200 25-30 A2
= z o 4 2
o <;( Mrazené kufeci nugetky = 50049 Ano 200 15-20 e
<« - % 4 2
GEC § Rybi ty¢inky I==] 5009 Ano 220 15-20 S -
Cibulové krouzky Ly 500 g Ano 200 15-20 ;.:ih—_, - 2 -
<z( Cerstvé obalena cuketa ‘Iéél’ 4009 Ano 200 15-20 1.:1.,__, - 2 -
Z  Doméci hranolky =) 300-800 g Ano 200 20-40 A2
—
N 2
N Michana zelenina I==] 300-800¢g Ano 200 20-30 ;.:ih—_, - 2 -
S Kufeci prsa ‘léél’ 1-4cm Ano 200 20-40 1;?“1__, - 2 r
= T
&  Kufecikiidla I==] 200-1 5009 Ano 220 30-50 ;.:ih—_, - 2 -
<
©] . w 4 2
2 Obalovana kotleta I==1 1-4 cm Ano 220 20-50 e -
= . 4 2
Rybi filé = 1-4 cm Ano 220 15-25 e -

Pfi pfipravé Cerstvych nebo domdcich potravin rozetfete po povrchu tenkou vrstvu oleje.
Aby byl zajistén rovnomeérny vysledek vafeni, promichejte jidlo v poloviné doporucené doby vareni.

1==]

Horkovzdus.smaz.

FUNKCE

EEE a1 L

PRISLUSENSTVI Pecici plech nebo dortovy plech na peceni  Odkapavaci plech / plech na peceni nebo

Plech horkovzdus. smaz. B L .
na rostu plech na peceni na rostu

Whj;lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDOHREV | TEPLOTA (°C) | DOBA TRVANI (MIN.) ROST A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 -
Kynuté kolace / Piskot & Ano 160 30-50 qép
Ano 160 30-50 SN
3
PInéné moucniky Ano 160-200 30-85 L
(cheesecake, zavin, ovocny kola¢) Ano 160-200 30-90 -\;’. .\%,.
=] Ano 150 20-40 3
T 4
o Ano 140 30-50 -~
Jemné pecivo
4 1
Ano 140 30-50 AL
& Ano 135 40-60 N S
=] Ano 170 20-40 3
o 4
oy Ano 150 30-50 N -
Kolacky/muffiny - 2 ]
\',!“/ Ano 150 30-50 L N
< Ano 150 40-60 A > - q]:-.-i.-.-_lﬁ A ! -
=] Ano 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 ~ 4 FooA ! -
% Ano 180-190 35-45*% N S
=] Ano 90 110-150 3
. s 4 1
Pusinky % Ano 90 130-150 - oA -
Ano 90 140-160 * N S
=] Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chléb / chléb ,focaccia”
" P 1
% Ano 190-230 20-50 e e
— Ano 310 7-12 I
Pizza (tenka, silna, focaccia) 5 3 1
&% Ano 220-240 25-50 * I L
=] Ano 250 10-15 T,
Mrazen4 pizza &5 Ano 250 10-20 I S
Ano 220-240 15-30 Vo
Ano 180-190 45-55 -\%lﬁ
Slané kolace ,_:,_\ 4 1
(zeleninové, quiche) Lo Ano 180-190 45-60 AFee ARRs
5 Ano 180-190 45-70 * -\.,,i—...,- q%f 1;,-
oS i
e | & = B o
Tradi¢ni Horky vzduch Tradi¢ni peceni Gril Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Cyklus Eco Pizza
[ ~ ey L J — [

PRISLUSENSTVI Pecici plech nebo dortovy Hluboky plech / plech na

plech na peceni na rostu peceni na rostu

Odkapévaci plech /
plech na peceni

Odkapavaci plech s 500 ml

vody
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RECEPT FUNKCE PREDOHREV | TEPLOTA (°C) | DOBA TRVANI (MIN.) ROST A PRISLUSENSTVI
=] Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / Pecivo z listového tést Ano 180-190 20-40 1 4 [ A ! -
Ano 180-190 20-40 * e e
Lasagne / ndkypy / zapékané téstoviny / 3
cannelloni E Ano 190-200 45-65 | S
Jehnéti/teleci/hovézi/vepiové 1 kg =] Ano 190-200 80-110 Vo
Veprova pecené s klizi 2 kg X@ - 170 110-150 1 2 [
Kufe/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 T,
Husa/krocan 3 kg =] Ano 190-200 80-130 Vi
Pecena ryba / v papiloté (filety, vcelku) E Ano 180-200 40-60 1 3 r
PInéna zelenina 2
(rajéata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-60 e
Topinky/toasty E - 3 (vysoké) 3-6 -\...5...,-
Rybi filé / fizky hd - 2 (stfedni) 20-30 ** A W
. o 1 2-3 (stfedni- s 5 4
Klobasy/kebaby/zebirka/hamburgery Ifl - Vysoka) 15-30 neesees S
Peené kufe 1-1,3 kg - 2 (stiedni) 5570 *** e W
Jehn&¢i kyta/Shanks (kyty) - 2 (stfedni) 60-90 *#* T,
Pecené brambory - 2 (stfedni) 35-55 *** 1 3 [
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 1 3 [
Jemné pecivo gﬁ‘( Ano 135 50-70 A > - -‘...4|——.—'..,- -‘...31——.—'..,- 1_r1
Jemné pedivo
e 4 5 3 2 1
Linecké kolace COOK Ano 170 50-70 afmds afmle aF=ls aFe=le
Linecké kolace
- 4 5 3 2 1
Kruhové pizzy COOK Ano 210 40-60 N G —— TN ——P PN ——
Pizza
Kompletni jidlo: Ovocny kolac¢
(aroven 5) / lasagne (Uroveri 3) / maso Ano 190 40-120 * -\...Sr;..—u- -‘U?’l——.—'..;- 1 ! f
(droven 1)
Kompletni jidlo: Ovocny dort (Urover 5) / é4 5 4 2 1
pecena zelenina (Uroven 4) / lasagne COOK Ano 190 40-120 * N T e
(Groven 2) / porce masa (Uroven 1) Menu
Lasagne a maso Ano 200 50-100 * -\.él,- 1 ! r
Maso a brambory Ano 200 45-100 * a%r 1 ! f
Ryby a zelenina Ano 180 30-50* -\.él,- 1 ! f
Nadivané maso ECO - 200 80-120 * 1 3 r
Naporcované maso ECO _ _ 3
(kralici, kufeci, jehnéci) 200 50-100°* I
* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
** Po uplynuti poloviny doby peceni jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).
s = Raad % “
FUNKCE E A = k3 = §)4K ECO
Tradi¢ni Horky vzduch Tradi¢ni peceni Gril Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Cyklus Eco Pizza
- N . Aeennnn vl AF—r .1_1. —_ M
PRISLUSENSTVI Rott Pecici plech nebo dortovy Hluboky plech/plechna  Odkapavaci plech / Odkapévaci plech s 500 ml
plech na peceni na rostu peceni na rostu plech na peceni vody

Whj;lﬁool




JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven, kterou je tfeba pouZzit pro pfipravu rliznych druhd jidel.
Doba peceni se pocitd od okamziku vloZeni jidla do trouby bez doby pfedehfevu (je-li nutny).
Teploty a doby pecenf maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozZstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MlzZete pouzit také
nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, Zze se tim doba peceni mirné prodlouZi.

UDRZBA A CISTENI

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé

spotrebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

- Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté
tepla, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvoreného v dlsledku pripravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.
« Pro optimalni ¢isténi vnitifnich povrchl aktivujte
funkci snadného cisténi ,Smart Clean”.

(Jen u nékterych modela.)

- Sklo dvetfi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Pro usnadnéni Cisténi Ize dvitka vymontovat z pant(.

prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Noste ochranné rukavice.
Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba

odpojena od elektrické sité.

Pro zmékceni a odstranéni
zbytkii je mozné pouzit bézny
cistic trouby, coz usnadni rucni
cisténi vnitrniho prostoru a
prislusenstvi.

PRISLUSENSTVi

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chiiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.
Potravinovou sondu a masovou sondu (pokud jsou k
dispozici) nemyjte v mycce nadobi.

Plech Horkovzdus$.smaz. (pokud je k dispozici) Ize myt v
mycce nadobi.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Pfejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfie uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posurite smérem dol{i a poté je naplno

otevrete.

Posunte zapadky smérem doltd do jejich plvodni

golohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli doll az na
oraz.

Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte: Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: halogenové zérovky 40 W/230 ~ V type G9,
T300°C.

Zérovka, kterou je spotiebi¢ vybaven, je specialné
navrzena pro domaci spotfebice a neni vhodna pro
véeobecné osvétleni mistnosti v domacnostech.
(Smérnice EU 244/2009) Zarovky Ize zakoupit v servisnim
stredisku.

Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

Na displeji je pismeno ,F”
nasledované cislem.

: Funkce vareni 6th Sense kon¢i

. bez zobrazeni odpocitavani.
- Vareni skonci pfed koncem
- odpoditavani.

- Trouba se nezahfiva.

- Svétlo se zhasne.

Dvitka dobfe nedoviraji.

Dojde k vypadku elektrické
- energie vdomé.

Mozna pficina

PreruSeni napdjeni.
. Odpojeni od elektrické sité.

Softwarovy problém.

i doporuc¢eného rozmexzi.
. Dvitka jsou béhem vafeni
: oteviena.

. nehreje.

- Kazdych 60 sekund se

. na displeji zobrazi napis
., DEMO".

Bezpecnostni zarazky jsou
. v nespravné poloze.

Chybné nastaveni napajeni.

Reseni

E Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je

trouba pfipojena k elektrickému napéjeni.

. Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
: porucha pretrvava.

Kontaktujte call centrum a uvedte ¢islo nasledujici
za pismenem ,F".

: Mnozstvi jidla se lisi od

Oteviete dvitka a zkontrolujte propecenost
. potravin. V pfipadé potieby dokoncete vafeni
- vybérem tradi¢ni funkce.

- Je-li zapnuta funkce ,DEMO’,
: aktivni jsou vSechny ovladaci !

- prvky a nabidky, trouba vsak ’ . ) 5
‘ : V nabidce ,NASTAVENI" vyhledejte moznost

. ,DEMO" a zvolte ,Vyp".

Usporny rezim ,ECO" je
- Zap”.

V nabidce ,NASTAVENI" vyhledejte moznost ,EKO”

a zvolte ,Off",

¢ Dodrzte nasledujici pokyny pro demontaz

- a opétovneé nasazeni dvitek, které jsou uvedené
- v oddile ,Cisténi a udrzba’, a ujistéte se, ze se

. bezpecnostni zardzky nachazeji ve spravné

. poloze.

- Zkontrolujte, zda je zatiZitelnost domaci sité

alespon 3 kW. Pokud neni, snizte vykon na

- 13 ampérQ. V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte

: Cyklus vareni se sondou skoncil
bez zjevné pficiny nebo se na
- obrazovce vypise chyba F3E3.

Potravinova sonda nenf
¢ spravneé pfipojena.

. moznost ,VYKON" a zvolte ,Slaby".

Zkontrolujte pfipojeni potravinové sondy.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

Pomoci QR kédu ve vasem spotiebidi
Navstivenim nasi webové stranky docs.whirlpool.eu/docs

piipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovéni naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL-

@ PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN
Z= ) Fireine umfassendere Unterstlitzung melden Sie Ihr

Produkt bitte unter www.register10.eu an.

A Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die
Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

ERHALTEN

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-
CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Bedienfeld

2. Geblase und Ringheizelement
(nicht sichtbar)

3. Seitengitter
(die Einschubebene wird auf der
Vorderseite des Ofens angezeigt)

. Tuar

. Oberes Heizelement/Grill

. Lampe

. Eingabestelle der Speisensonde

00 N O U1~

. Typenschild
(nicht entfernen)

9. Unteres Heizelement
(nicht sichtbar)

BEDIENTAFEL

O i [T e o g °c O
CE B B : v ] O &
1 ) 3 3 5 6 7 8 9
1. EIN/AUS 4. ZURUCK 7. NAVIGATIONSTASTE PLUS

Zum Ein- und Ausschalten des
Ofens und zum Stoppen einer
aktiven Funktion.

2. DIREKTZUGRIFF AUF
FUNKTIONEN

Flr den Schnellzugriff auf die
Funktionen und das Mendu.

3. NAVIGATIONSTASTE MINUS
Zum Durchlaufen eines Men(s und
zum Verringern der Einstellungen
oder Werte einer Funktion.

Far die Riickkehr zur vorherigen
Ansicht. Wahrend des Garens
erlaubt dies die Anderung der
Einstellungen.

5. DISPLAY

6. BESTATIGEN

Zum Bestatigen einer
ausgewahlten Funktion oder der
Einstellung eines Wertes.

Zum Durchlaufen eines MenUs und
zum Erhohen der Einstellungen
oder Werte einer Funktion.

8. DIREKTZUGRIFF AUF
OPTIONEN/FUNKTIONEN
Fir den Schnellzugriff auf die

Funktionen, Dauer, Einstellungen
und Favoriten.

9. START

Die angegebenen Einstellungen
oder die Grundeinstellungen zum
Starten einer Funktion verwenden.
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ZUBEHOR

ROST

| FETTPFANNE

: BACKBLECH *

. “

. Y ‘:\:\
. “

. “

. “

-

| BACKAUSZUGE *

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr.

: zum Kochen von Fleisch,

: Fisch, Gemiise, Fladenbrot
: oder zum Aufsammeln

: von Garfliissigkeiten bei

: Positionierung unter dem
: Rost.

: Fur die Verwendung als Brater :
: und Konditoreierzeugnissen,
- aber auch fiir die Zubereitung : Zubehorteilen.
: von Braten, Fisch in der Folie :

S USW.

: Zum einfachen Einsetzen
: oder Entfernen von

Zum Backen von Backerei-

LUFTBRATEN-BLECH *

Zum Garen von

Lebensmitteln mit der
Luftbraten-Funktion,

wobei ein Backblech auf

einer niedrigeren Ebene
positioniert wird, um

maogliche Krimel und :
Tropfen aufzufangen. Es kann :
im Geschirrspller gereinigt ~ :
werden.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Andere Zubehorteile kdnnen separat erworben werden; fir Bestellungen und Informationen wenden Sie sich bitte

an den Kundendienst.
* Nur fur bestimmte Modelle erhaltlich

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE
EINSETZEN

Den Rost horizontal einsetzen, indem dieser durch die
Seitengitter geschoben wird; sicherstellen, dass die
Seite mit dem erhéhten Rand nach oben zeigt.

Andere Zubehorteile, wie Fettpfanne oder Backblech,
werden auf die gleiche Weise horizontal eingesetzt
wie der Rost.

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

« Zum Entfernen der Seitengitter diese anheben und
die unteren Teile aus ihren Sitzen ziehen: Jetzt kdnnen
die Seitengitter entfernt werden.

« Zum erneuten Anbringen der Seitengitter diese
wieder in ihrem oberen Sitz anbringen. Die
Seitengitter halten, in den Garraum schieben
und anschliel3end in die Position im unteren Sitz
herablassen.

EINSETZEN DER BACKAUSZUGE

Die Seitengitter aus dem
Ofen nehmen und den

Kunststoffschutz von den
Backausziigen entfernen.

=" Den oberen Clip des

» Backauszugs am Seitengitter
" befestigen und ihn so weit

¢ wie moglich entlang gleiten
[ lassen. Den anderen Clip in
seine Position absenken.

Um die Fihrungen zu sichern,
den unteren Teil des Clips fest
gegen das Seitengitter
dricken. Sicherstellen, dass
sich die Backauszuge frei
bewegen konnen. Diese
Schritte am anderen
Seitengitter auf der gleichen
Einschubebene wiederholen.

Bitte beachten: Die Backauszige kénnen auf einer beliebigen
Einschubebene angebracht werden.
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FUNKTIONEN

Diese ermoglichen ein vollautomatisches Kochen
aller Arten von Lebensmitteln (Lasagne, Fleisch, Fisch,
Gemiise, Kuchen und Geback, salzige Kuchen, Brot,
Pizza). Folgen Sie den Anweisungen in der jeweiligen
Gartabelle, um die besten Ergebnisse zu erzielen.

Sodk cOOK 4

Zum Kochen verschiedener Speisen, welche die
gleiche Gartemperatur bendtigen, auf vier Ebenen
zur gleichen Zeit. Mit dieser Funktion kdnnen Kekse,
Kuchen, runde Pizzen (auch tiefgefroren) und eine
komplette Mahlzeit zubereitet werden. Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, die Gartabelle beachten.

% |HEISSLUFT
Flr gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen
auf mehreren Ebenen (maximal drei) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
GeschmacksUlibertragung von einer Speise auf die

anderen.
I:Ii

0— NORMALE GARFUNKTIONEN

«  UMLUFT

Zum Kochen aller Arten von Gerichten auf nur
einer Einschubebene.

« TURBO GRILL

Zum Braten groBer Fleischstiicke (Keulen,
Roastbeef, Hihnchen). Es wird die Verwendung
einer Fettpfanne zum Aufsammeln der
Garflissigkeiten empfohlen: Das Backblech unter
eine beliebige Einschubebene unter den Rost
stellen und 500 ml Trinkwasser zufligen.

« TIEFKUHLWARE

Die Funktion wahlt automatisch die ideale
Gartemperatur sowie den Modus fiir 5
verschiedene tiefgekihlte Fertiggerichte aus. Ein
Vorheizen des Ofens ist nicht notwendig.

+  SPEZIAL-GARFUNKTIONEN

» PIZZA

Mit dieser Funktion kénnen Sie in weniger als
10 Minuten eine groB3artige hausgemachte
Pizza wie im Restaurant zubereiten.

Der spezielle Garzyklus arbeitet mit einer
Temperatur von liber 300 Grad Celsius und
sorgt dafiir, dass die Pizza innen weich, am
Rand knusprig und perfekt gleichmaflig
gebraunt ist. Kombiniert man diese Funktion
mit dem Zubehor Pizzastein WPro und

heizt 30 Minuten vor, kann eine Pizza in 5-8
Minuten gebacken werden. (Fur Bestellungen
und Informationen wenden Sie sich an den
Kundendienst oder an www.whirlpool.eu.)

» LUFTBRATEN

Diese Funktion ermoglicht lhnen, Pommes
Frites, Hihner Nuggets und vieles mehr mit
weniger Ol angenehm knusprig zu garen.

Die Heizelemente heizen den Garraum
zyklisch auf, wahrend das Geblase die heil3e
Luft umwalzt. Die besten Garergebnisse
kénnen nur mit einem Luftbraten-Blech (bei
einigen Modellen im Lieferumfang enthalten)
erzielt werden. Legen Sie die Lebensmittel

in nur einer Schicht auf das AirFry-Blech und
befolgen Sie die Anweisungen der Luftbraten-
Gartabelle, um die beste Leistung zu erzielen.
Vermeiden Sie es, mehr als ein Blech zu
verwenden, um ungleichmaBiges Garen zu
verhindern.

» AUFGEHEN LASSEN

Flr optimales Gehen lassen von siiBen oder
herzhaften Hefeteigen. Damit die Qualitat
beim Gehen lassen gesichert ist, die Funktion
keinesfalls aktivieren, wenn der Backofen nach
einem Garzyklus noch heiB3 ist.

» KEEP WARM

Damit frisch gegarte Speisen heil3 und
knusprig bleiben.

» AUFTAUEN

Zur Beschleunigung des Auftauens von
Speisen. Es wird empfohlen, das Gargut auf
die mittlere Einschubebene zu geben. Es

wird empfohlen, die Lebensmittel in ihrer
Verpackung aufzutauen, um dem Austrocknen
der Oberflache vorzubeugen.

» ECO-ZYKLUS *

Zum Garen von gefillten Bratenstiicken und
Fleischfilets auf einer Einschubebene. Bei der
Verwendung dieses Eco-Zyklus bleibt das Licht
wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet. Zur
Verwendung des Eco-Zyklus und somit zur
Optimierung des Energieverbrauchs sollte die
Ofentlr erst dann geoffnet werden, wenn die
Speise vollstandig gegart ist.

»  MAXI GAREN

Die Funktion wahlt automatisch die beste
Zubereitungsart und Temperatur fiir das
Kochen von grof3en Fleischstiicken aus

(Uber 2,5 kg). Es wird empfohlen, das Fleisch
wahrend des Garvorgangs zu wenden, um
eine gleichmaBigere Braunung auf beiden
Seiten zu erreichen. Es wird empfohlen, das
Fleisch ab und an zu begiel3en, damit es nicht
austrocknet.

— | O/UNTERHITZE

Zum Kochen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

<~
GRILL

Zum Grillen von Steaks, GrillspieBen und Bratwirsten,
zum Uberbacken von Gemiuse oder Résten von Brot.
Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
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empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml
Trinkwasser zufligen.

&
_Q SCHNELLAUFHEIZEN
Zum schnellen Vorheizen des Ofens.

@ KURZZEITWECKER

Zum Anzeigen der Zeit ohne Aktivierung einer
Funktion.

<>+<> REINIGUNG

« PYROLYSE

UM DURCH DAS GAREN ENTSTANDENE
VERSCHMUTZUNGEN MIT EINEM ZYKLUS BEI HOHER
TEMPERATUR ZU ENTFERNEN. Zwei automatische
Reinigungszyklen stehen zur Verfligung: ein
kompletter Zyklus (Pyrolyse) und ein kirzerer Zyklus
(Pyrolyse Eco). Wir empfehlen, den kompletten Zyklus
zu verwenden, um die beste Reinigungsleistung zu
erzielen.

« SMART CLEAN

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm bei niedriger Temperatur
entsteht, ermdglicht das einfache Entfernen von
Schmutz und Speiseresten. Geben Sie 200 ml
Trinkwasser auf den Boden des Ofens und aktivieren
Sie die Funktion erst, wenn der Backofen kalt ist.

@ FAVORITEN

Zum Abrufen der Liste der 10 Favoriten-Funktionen.

0
{05 EINSTELLUNGEN

Zum Anpassen der Ofeneinstellungen. Bei aktiviertem
“OKO"-Modus wird die Helligkeit des Displays
reduziert, um Energie zu sparen und die Lampe
schaltet sich nach 1 Minute aus. Das Display wird
automatisch erneut aktiviert, wenn eine beliebige
Taste gedrickt wird. Wenn ,DEMO” ,Ein“ ist, sind alle
Steuerungen aktiv und alle Mends verfligbar, der Ofen
heizt sich jedoch nicht auf. Zum Ausschalten dieses
Modus tber das Meni ,EINSTELLUNGEN” auf ,DEMO”
zugreifen und ,Aus” auswahlen. Durch Auswahl von
+WERKSEINSTELLUNG" schaltet sich das Gerat aus

und kehrt dann zum ersten Einschalten zurtick. Alle
Einstellungen werden geldscht.

* Die Funktion wird als Bezug fur die
Energieeffizienzerklarung in Ubereinstimmung mit der
Verordnung (EU) Nr. 65/2014 verwendet
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ERSTER GEBRAUCH

1. SPRACHE AUSWAHLEN

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Sprache und die Zeit eingestellt werden: Auf
dem Display erscheint ,Deutsch”.

-+ oder — driicken, um die Liste der verfligbaren
Sprachen durchzublattern und die gewtinschte
Sprache auswahlen. Zur Bestatigung der Auswahl
driicken Sie /.

Bitte beachten: Die Sprache kann spater durch Auswahl von
,SPRACHE” im Men( ,,EINSTELLUNGEN"gedndert werden, das
durch Dricken auf & verfUgbar ist

2. EINSTELLEN DES STROMVERBRAUCHS

Der Ofen ist auf den Verbrauch einer elektrischen
Leistung programmiert, die mit einem
Haushaltsnetzwerk mit einer Leistung von mehr als
3 kW (16) kompatibel ist: Wird in Ihrem Haushalt eine
geringere Leistung verwendet, muss dieser Wert
vermindert werden (13).

Auf ,LEISTUNGSSTUFE"” aus dem Menu
+EINSTELLUNGEN” zugreifen und ,NIEDRIG"
auswahlen.

3. ZEIT EINSTELLEN

Nach der Auswahl der Sprache muss die aktuelle
Zeit eingestellt werden: Auf dem Display blinken die
beiden Stundenziffern.

—/— —
N ul

hZo
V2R

-+ oder — driicken, um die korrekte Uhrzeit
einzustellen und ./ dricken: Auf dem Display
blinken die beiden Minutenziffern. |+ oder —
driicken, um die Minuten einzustellen und . zur
Bestatigung driicken.

Bitte beachten: Nach einem ldngeren Stromausfall muss die

Zeit unter Umstdnden erneut eingestellt werden. Wahlen Sie
,UHR"im Men,EINSTELLUNGEN" durch Driicken von &

3.1 EINSTELLEN DER ZEIT BEI EINEM
VERBUNDENEN GERAT

Bei einem verbundenen Gerat wird die Uhrzeit
automatisch tber die Cloud aktualisiert werden.

Falls der Nutzer die von der Cloud empfangene
Uhrzeit andern mochten, kann im Men
Einstellungen @ durch Aufrufen von “UHR” die Zeit
manuell eingestellt werden; Bitte beachten Sie, dass
bei Wiederherstellung der Verbindung die Uhr tber
die Cloud aktualisiert wird.

4. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei

der Herstellung zurtickgeblieben sind: Das ist ganz
normal.

Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um
mogliche Gerliche zu entfernen. Schutzkarton und
Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen und die
Zubehorteile entnehmen. Den Ofen fir ungefahr eine
Stunde auf 200 °C aufheizen, ideal ist die Verwendung
einer Funktion mit Luftzirkulation (z.B. ,HeiBluft” oder
LUmluft”).

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Gerats zu liften.
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TAGLICHER GEBRAUCH

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Driicken Sie zum Einschalten des Backofens:
Auf dem Display erscheint die zuletzt verwendete
Hauptfunktion oder das Hauptmend.

Die Funktionen kénnen durch Driicken des Symbols
einer der Hauptfunktionen oder durch Durchlaufen
eines MenUs ausgewahlt werden: Um ein Element aus
einem Meni auszuwahlen (auf dem Display wird das
erste verfligbare Element angezeigt), 18 oder —
driicken, um das gewlinschte Element auszuwahlen,
dann zur Bestatigung ./ driicken.

2. DIE FUNKTION EINSTELLEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen

Sie die Einstellungen @andern. Das Display zeigt die
Einstellungen an, die nacheinander gedandert werden
kénnen. Durch Driicken von << kénnen Sie die vorige
Einstellung erneut andern.

TEMPERATUR/GRILL LEISTUNGSSTUFE

Wenn der Wert auf dem Display blinkt, driicken Sie -
oder — , um ihn zu dndern, dann mit . bestatigen
und mit den folgenden Einstellungen fortfahren (wenn
maoglich).

Die Grillstufe kann auf gleiche Art eingestellt werden: Es
gibt drei feste Leistungsstufen fiir das Grillen: 3 (hoch), 2
(mittel), 1 (niedrig).

Bitte beachten: Wenn die Funktion aktiviert ist, kann die
Temperatur/Grillleistung mit - oder — gedndert
werden, nachdem die Taste °C gedrUckt wurde.

DAUER

Wenn das Symbol (& auf dem Display blinkt, driicken
Sie -+ oder — zum Einstellen der gewiinschten
Garzeit, und anschlielBend driicken Sie ./ zur
Bestdtigung. Die Garzeit muss nicht eingestellt werden,
wenn der Garvorgang manuell gehandhabt wird (ohne
Timer): Driicken Sie ./ oder i’zum Bestatigen und
Starten der Funktion. Durch Auswahl dieses Modus
konnen Sie keinen verzogerten Start programmieren.

Bitte beachten: Die wahrend dem Garvorgang eingestellte
Garzeit kann durch Driicken von (D angepasst werden:
Driicken Sie -+ oder — , um sie zu dndern, und driicken
Siedann * zum Bestatigen.

ABSCHALTZEIT (STARTZEITVORWAHL)

Bei vielen Funktionen kann der Start der Funktion nach
Einstellung der Garzeit verzogert werden, indem ihr
Garzeitende programmiert wird. Das Display zeigt die
Abschaltzeit, wihrend das @) Symbol blinkt.

Driicken Sie + oder — zum Einstellen des
gewlinschten Garzeitendes, anschlieBend driicken Sie
/" zur Bestatigung und zum Aktivieren der Funktion.
Die Speise in den Ofen stellen und die Tir schlie3en:
Die Funktion startet automatisch nach der berechneten
Zeit, damit der Garvorgang zur eingestellten Zeit endet.

Bitte beachten: Die Programmierung einer verzogerten
Garstartzeit deaktiviert die Ofenvorheizphase: Der Ofen
erreicht die gewunschte Temperatur schrittweise, dies
bedeutet, dass die Garzeiten etwas langer sind, als in der
Gartabelle angegeben. Wahrend der Wartezeit kbnnen
Sie auf + oder — dricken, um die programmierte
Abschaltzeit zu andern, oder die Taste <I<Idricken, um
andere Einstellungen zu dndern. Durch Dricken von
(3, um Informationen anzuzeigen, kann zwischen
Abschaltzeit und Dauer gewechselt werden.

.6™ SENSE

Diese Funktionen wahlen automatisch den besten
Garmodus, Temperatur und Dauer zum Garen, Braten
oder Backen aller verfligbaren Gerichte aus.
Wenn erforderlich, geben Sie einfach die Eigenschaften
des Lebensmittels an, um ein optimales Ergebnis zu
erzielen.
GEWICHT / HOHE (RUNDE LAGEN)

6
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Folgen Sie zum korrekten Einstellen der Funktion den

Anweisungen auf dem Display. Driicken Sie —+ oder
— zum Einstellen des geforderten Wertes und dann
./ zur Bestatigung.

3. DIE FUNKTION STARTEN

Wenn die Standardwerte den gewiinschten
entsprechen oder Sie lhre gewlinschten Einstellungen
vorgenommen haben, driicken Sie [ > Jzum Aktivieren
der Funktion.

Driicken Sie [ > Jwihrend der Verzégerungsphase, wird
Sie der Ofen fragen, ob Sie diese Phase tberspringen
und die Funktion sofort starten mochten.

Bitte beachten: Nachdem eine Funktion ausgewahlt
wurde, empfiehlt das Display die am besten geeignete
Ebene fUr jede Funktion. Sie kdnnen die aktivierte Funktion
jederzeit durch Dricken von[ ® | stoppen.

Wenn der Ofen heil3 ist und die Funktion eine spezielle
Hochsttemperatur erfordert, wird eine Meldung auf der
Anzeige angezeigt. Sie kdnnen entweder eine andere
Funktion wahlen oder die vollstandige Abklhlung
abwarten.

4.VORHEIZEN
Einige Funktionen besitzen eine Ofenvorheizphase:
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Nach dem Start der Funktion zeigt das Display an, dass
die Vorheizphase aktiviert wurde.

Signal und das Display zeigt an, dass der Backofen

die eingestellte Temperatur erreicht hat und die
Aufforderung "GARGUT ZUFUGEN?". An dieser Stelle
die Tir 6ffnen, die Speise in den Ofen stellen, die Tur
schlieBen und den Garvorgang durch Driicken von ./
oder [ > |starten.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt,
bevor das Vorheizen beendet ist, kann dies negative
Auswirkungen auf das endgultige Garergebnis haben.
Wird die Tur wahrend der Vorheizphase geoffnet, wird
diese unterbrochen.

Die Garzeit beinhaltet keine Vorheizphase. Die vom Ofen
zu erreichende Temperatur kann immer mit - oder
— geandert werden.

5. GARGUT WENDEN ODER KONTROLLIEREN

Bei einigen 6th Sense-Funktionen muss die Speise
wahrend dem Garen gewendet werden.

Ein akustisches Signal ertént und das Display zeigt an,
welche Tatigkeit auszufiihren ist. Offnen Sie die Tir, um
die Uber das Display geforderte Tatigkeit auszufiihren.
SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie dann [ > ], um den
Garvorgang fortzusetzen.

Auf die gleiche Art fordert der Ofen bei 10% der Zeit vor
Garende dazu auf, die Speise zu kontrollieren.

Ein akustisches Signal ertont und das Display zeigt an,
welche Tatigkeit auszufiihren ist. Priifen Sie das Gargut,
schlieBen Sie die Tiir und driicken Sie ./ oder[ > |, um
den Garvorgang fortzusetzen.

Bitte beachten: Driicken Sie[ > |, um diese Tatigkeiten

zu Uberspringen. Anderenfalls setzt der Ofen, wenn

kein Eingriff erfolgt, nach einer bestimmten Zeit den
Garvorgang fort.

6. ENDE DES GARVORGANGS

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass der Garvorgang beendet ist.

Driicken Sie [ > |, um das Kochen manuell fortzusetzen
(ohne Timer) oder driicken Sie —+ , um die Garzeit
durch Einstellen einer neuen Dauer zu verlangern. In

beiden Fallen werden die Parameter des Garvorgangs
beibehalten.

BRAUNEN

Mit einigen Funktionen des Ofens kann die Oberflache
der Speise durch Aktivierung des Grills nach Beendigung
des Garvorgangs gebraunt werden.

AL

Wenn das Display die entsprechende Nachricht anzeigt,
bei Bedarf ./ drlicken, um einen finfmindltigen
Braunungszyklus zu starten. Die Funktion kann jederzeit
durch Driicken von[ O ] gestoppt werden, um den Ofen
auszuschalten.

. FAVORITEN

Nachdem der Garvorgang abgeschlossen ist, fordert
das Display dazu auf, die Funktion mit einer Nummer
zwischen 1 und 10 in der Favoritenliste zu speichern.

Maochten Sie eine Funktion als Favorit speichern und
die aktuellen Einstellungen fiir zuklinftige Verwendung
bewahren, driicken Sie . Zum Ignorieren der
Anforderung driicken Sie hingegen <I<].

Nachdem .~ gedriickt wurde, driicken Sie —+ oder
— zum Auswahlen der Positionsnummer, dann
driicken Sie ./ zur Bestatigung.

Bitte beachten: Ist der Speicher voll oder wurde

die Nummer bereits verwendet, verlangt der Ofen

die Bestatigung, dass die vorhergehende Funktion
Uberschrieben werden soll.

Zum Aufrufen der Funktionen, die zu einem spateren
Zeitpunkt gespeichert wurden, ) driicken: Das Display
zeigt die Liste der Favoriten-Funktionen an.

S —_ =
S arec
[ I

+ oder — zur Auswahl der Funktion driicken, durch
Driicken von ./ bestitigen und anschlieBend [ > ] zur

Aktivierung drticken.
. REINIGUNG
«  PYROLYSE

Den Backofen wiahrend des Pyrolysezyklus nicht
beriihren.

Kinder und Tiere wahrend und nach dem
Pyrolysezyklus (bis die Beliiftung des Raums
abgeschlossen ist) vom Ofen entfernt halten.

Vor dem Ausfiihren der Pyrolysefunktion alle
Zubehorteile - einschlieBlich der Seitengitter — aus
dem Ofen entfernen. Falls der Backofen unter einer
Kochflache installiert ist, darauf achten, dass wahrend
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der Selbstreinigung alle Gasflammen oder elektrischen
Kochplatten ausgeschaltet sind. Fiir optimale
Reinigungsergebnisse entfernen Sie die starksten
Verschmutzungen vor der Verwendung der Pyro-
Funktion mit einem feuchten Schwamm und einem
handelstiblichen Backofenreiniger. Wir empfehlen, die
Pyrolysefunktion nur bei starker Verschmutzung des
Ofens durchfiihren oder wenn dieser wahrend des
Garvorgangs schlechte Geriiche freisetzt.

Driicken Sie {%+], um “Pyrolyse” auf dem Display
anzuzeigen.

il

Driicken Sie —+ oder — zur Auswahl des ausgewahlten
Zyklus, dann driicken Sie ./ zur Bestatigung. Nach
Auswahl eines Zyklus, wenn gewiinscht, -+ oder

— drlicken, um die Abschaltzeit (Startverzégerung)
einzustellen, dann zur Bestatigung ./ driicken.

Die Tur reinigen und alles Zubehor entfernen, wenn
dazu aufgefordert, dann die Tir schlieBen und

nach Abschluss [ > | driicken: Der Ofen beginnt das
Selbstreinigungsprogramm und die Tir verschlief3t sich
automatisch: Eine Warnmeldung erscheint auf dem
Display, zusammen mit dem Riickzahlen zur Angabe des
laufenden Programmstatus.

Wenn das Programm fertig ist, bleibt die Tir gesperrt,
bis die Temperatur im Gerat auf ein sicheres Niveau
gesunken ist.

« SMART CLEAN
Driicken Sie ¥.+], um,Smart Clean” auf dem Display
anzuzeigen.

G
ML2C

Driicken Sie [ > |zur Aktivierung der Funktion: Das
Display fordert Sie auf, alle notwendigen Tatigkeiten
auszufiihren, um die besten Reinigungsergebnisse zu
erzielen: Befolgen Sie die Anweisungen und driicken Sie
./, sobald diese erledigt sind. Nachdem Sie alle
Schritte abgeschlossen haben, driicken Sie [ > ], wenn
gefordert, um den Reinigungszyklus zu aktivieren.

Bitte beachten: Es wird empfohlen die Ofentlr wahrend
dem Reinigungszyklus nicht zu 6ffnen, um zu vermeiden,
dass Wasserdampf austritt, der negative Auswirkungen auf
das endgdltige Reinigungsergebnisse haben kdnnte.

Eine entsprechende Meldung beginnt auf dem Display
zu blinken nachdem der Zyklus beendet ist. Den Ofen
abkulhlen lassen und dann die Innenoberflaichen mit
einem Tuch oder Schwamm wischen und trocknen.

. KURZZEITWECKER

Driicken Sie das (' Symbol zur Aktivierung der
Funktion. - oder — zur Einstellung der erwiinschten
Zeitdauer verwenden und anschliefend ./ zur
Aktivierung des Timers driicken.

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, sobald der Kurzzeitwecker das Riickzahlen der
ausgewadhlten Zeit beendet hat.

Bitte beachten: Der Kurzzeitwecker aktiviert keinen Garzyklus.

Der Kurzzeitwecker kann auch aktiviert werden, wenn
eine Funktion lauft.

Der Timer setzt das Riickzahlen eigenstdndig fort, ohne
die Funktion selbst zu beeintrachtigen.

Wahrend dieser Phase kann der Kurzzeitwecker nicht
gesehen werden (nurdas (9 Symbol wird angezeigt), der
das Rickzdhlen im Hintergrund fortsetzt. Zum Bearbeiten
des Kurzzeitweckers kénnen Sie das () Symbol driicken
und die Zeit mit dem -+ oder — Symbol einstellen.

Zum Abbrechen des Kurzzeitweckers driicken Sie das ()

Symbol. Dann wahlen Sie — , bis die angezeigte Zeit "--:--
"ist. Zur Bestatigung drlicken Sie .
. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste <]<I mindestens finf
Sekunden gedriickt halten. Dies erneut zum Entsperren
der Tastatur ausfuhren.

@

Bitte beachten: Die Funktion kann auch wahrend eines
Garvorgangs aktiviert werden. Aus Sicherheitsgriinden
kann der Ofen jederzeit durch Drlicken der Taste
ausgeschaltet werden.

ANMERKUNGEN
- Kleiden Sie den Gerateinnenraum nicht mit Alufolie
aus.

«  Ziehen Sie Topfe und Pfannen niemals tiber
den Boden des Gerateinnenraumes. Die
Emailbeschichtung kénnte verkratzen.

« Legen Sie keine schweren Gewichte auf die Tir und
halten Sie sich nicht an der Tir fest.

« Aufgrund der hoheren Temperatur des Pizza-Zyklus
ist mit einem etwas héheren Kiihlgeblasegerausch
zu rechnen.

. HINWEISE ZUR ENERGIEEFFIZIENZ

« Nutzen Sie die Restwarme: Schalten Sie den Ofen
5 bis 10 Minuten vor Ende der Garzeit aus, um die
Restwarme zu nutzen.

« Lassen Sie die Tiir geschlossen: Vermeiden Sie
es nach Maoglichkeit, die Backofentiir wahrend
des Garvorgangs zu 6ffnen, da dadurch Warme
entweicht.

« Garen Sie grol3ere Portionen: Verwenden Sie den
Backofen hauptsachlich fiir grof3ere Gerichte (z. B.
Fleisch Giber 1 kg) oder gréBere Portionen, um den
Energieverbrauch optimal zu nutzen.

« Reinigen Sie die Tirdichtung regelmaBig: Eine
saubere Versiegelung verhindert Warmeverluste und
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sorgt fur effizientes Garen.

Heizen Sie nur bei Bedarf vor: Heizen Sie den
Backofen nur dann vor, wenn es im Rezept oder in
der Gartabelle empfohlen wird.

Wahlen Sie dunkle Backbleche: Dunkle Backbleche
absorbieren die Warme besser, was die Effizienz
beim Garen erhoht.

Planen Sie Ihren Garvorgang: Bereiten Sie mehrere
Gerichte nacheinander zu, um die Restwarme zu
nutzen und zusatzliches Vorheizen zu vermeiden.

Wahlen Sie das Energiesparprogramm: Nutzen Sie
das spezielle ECO-Programm fiir einen geringeren
Energieverbrauch. Weitere Beitrage finden Sie in der
Gartabelle.

Entfernen Sie unbenutztes Zubehor: Nehmen Sie
nicht benétigte Bleche oder Gestelle heraus, um die
Effizienz der Warmezirkulation zu verbessern und die
Warmekapazitat des Produkts zu verringern.
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VERNETZUNG

Dank der Home-Whiz-Funktion, kann Ihr Gerat mit
dem Internet verbunden werden. Zum Aktivieren

der Vernetzung mussen sie den Vorgang zur
Verbindung lhres Gerats mit Ihrem Heimnetzwerk-
Router und der App erfolgreich abschlieBen. Das
Einrichtungsverfahren muss nur einmal durchgefiihrt
werden.

Sie mussen ihn nur erneut durchfihren, wenn sie die
Eigenschaften lhres Netzwerks andern (Netzwerkname und
Passwort).

MINDESTANFORDERUNGEN
Drahtlosrouter: 2,4 GHz WiFi b/g/n.
EINRICHTEN

Um diese Funktion nutzen zu kdnnen, mussen Sie
Folgendes besitzen: Ein Mobilgerat (Smartphone
oder Tablet) und einen Drahtlosrouter mit
Internetverbindung. Bitte Gberprifen Sie mit Ihrem
Mobilgerat, dass die Signalstarke lhres drahtlosen
Netzwerkes in der Nahe des Gerates gut ist. Wahrend
des Einrichtungsverfahrens miissen das Gerat und lhr
Mobilgerat mit dem gleichen drahtlosen Netzwerk
verbunden sein.

VERNETZUNG AKTIVIEREN

Zum Aktivieren des Vernetzungsmodus an lhrem
Produkt folgen Sie bitte diesem Pfad:
EINSTELLUNGEN > VERNETZUNG > ./, zu
VERBINDEN.

Laden Sie die Home-Whiz-App fiir lhr mobiles Gerat
herunter. Sie kdnnen die App entweder von iTunes
oder Google Play herunterladen.

Nach dem Herunterladen folgen Sie bitte den
Anweisungen der App.

VERNETZUNG FAQ

Scannen Sie den Strichcode am Schild, das Sie

auf Ihrem Gerat finden. Dann fihrt Sie die Home-
Whiz-App durch alle notwendigen Schritte, um den
Vorgang abzuschlieB3en.

AKTIVIEREN DER FERNBEDIENUNG

Wenn lhr Gerat richtig verbunden ist, kdnnen Sie die
Fernbedienung Uber diesen Pfad aktivieren:
EINSTELLUNGEN > VERNETZUNG > FERNBEDIENUNG
> EIN. Uber Ihr Mobilgerét kénnen Sie den Ofen
fernsteuern, Eingaben senden und Garvorgange
Uberwachen.

Wenn ein Garvorgang von der App gesendet wird,
beginnt der Garvorgang und das Display zeigt seine
Konfiguration an.

VERBINDUNGSDATEN ZURUCKSETZEN

Diese Funktion kann nutzlich sein, falls sich die
Eigenschaften lhres Netzwerks andern (Netzwerkname
oder Passwort).

Uberpriifen Sie vor dem Zuriicksetzen der
Verbindungsdaten, ob der Netzwerkname und das
Kennwort, die Sie zum Verbinden des Gerats mit
Ihrem Netzwerk verwendet haben, wiederhergestellt
werden kénnen. In diesem Fall ware es nicht
notwendig, die Verbindungsdaten zurlickzusetzen.

Folgen Sie zum Zurlicksetzen der Verbindungsdaten
diesem Pfad: EINSTELLUNGEN > VERNETZUNG

> ZURUCKSETZEN > JA. Das Display fragt “Sind

Sie sicher?”. Durch Driicken von ./ werden die
Verbindungsdaten zurlickgesetzt. Sie kdnnen nun lhr
Gerat erneut verbinden (siehe Absatz “Einrichten”).

SOFTWARE UPDATE

Ein bereits fiir die Verbindung konfiguriertes Gerat
mit aktiviertem WiFi-Empfang kann im Standby-
Modus automatisch die Software aktualisieren, wenn
eine neue Version verfligbar ist.

Wenn das Uptdate lauft, wird der Prozentsatz fiir den
Fortschritt auf dem Display angezeigt.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Stromquelle des Geréts
wahrend dieses Software-Update-Vorgangs stets
eingeschaltet ist.

Wahrend des Update-Vorgangs ist das Betatigen des
Bedienfelds nicht maglich.

Welche WiFi-Protokolle werden unterstiitzt?

Der installierte WiFi-Adapter unterstiitzt WiFi b/g/n fir
europaische Lander.

Welche Einstellungen miissen in der Router-Software
konfiguriert werden?

Folgende Router-Einstellungen sind erforderlich: 2,4
GHz aktiviert, WiFi b/g/n, DHCP und NAT aktiviert.
Welche WPS-Version wird unterstiitzt?

Das Gerat unterstitzt kein WPS.

Gibt es Unterschiede zwischen der Verwendung eines
Smartphones (oder Tablets) mit Android oder iOS?

Sie kdnnen das von Ihnen bevorzugte Betriebssystem
verwenden, es besteht kein Unterschied.

Kann ich mobiles Tethering anstelle eines Routers
verwenden?

Ja, aber Cloud-Dienste sind fiir fest vernetzte Gerate
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konzipiert.

Wie kann ich Uberpriifen, ob meine Internetverbindung
zu Hause funktioniert und der WiFi-Betrieb aktiviert ist?

Sie kdnnen auf lhrem Smartgerat nach Ihrem
Netzwerk suchen. Deaktivieren Sie davor alle anderen
Datenverbindungen.

Wie kann ich liberpriifen, ob das Gerat mit meinem
drahtlosen Heimnetzwerk verbunden ist?

Rufen Sie die Router-Konfiguration auf (siehe Handbuch
des Routers) und priifen Sie, ob die MAC-Adresse des
Gerates auf der Seite fur drahtlose verbundene Gerate
aufgefihrt ist.

Wie kann ich liberpriifen, ob der WiFi-Betrieb des Gerats
aktiviert ist?

Verwenden Sie lhr Smartgerat und die Home-Whiz-App,
um zu Uberprifen, ob das Gerat online ist oder nicht.

Gibt es etwas, das verhindern kann, dass das Signal das
Gerat erreicht?

Priifen Sie, ob die von Ihnen verbundenen Gerate die
gesamte verfligbare Bandbreite aufbrauchen. Stellen
Sie sicher, dass Ihre WiFi-aktivierten Gerate die vom
Router gestattete Maximalanzahl nicht Gberschreiten.
Wie weit sollte der Router vom Gerat entfernt sein?

Normalerweise ist das WiFi-Signal stark genug, um
einige Raume abzudecken. Dies hangt jedoch sehr vom
Baumaterial der Wande ab. Sie kdnnen die Signalstarke
Uberpriifen, indem Sie Ihr Smartgerat neben das Gerat
stellen.

Was kann ich tun, wenn meine drahtlose Verbindung das
Gerat nicht erreicht?

Sie kdnnen spezielle Gerate zur Erweiterung lhrer
WiFi-Heimnetzabdeckung verwenden, beispielsweise
Zugangspunkte, WiFi-Repeater und Powerline-Bridge
(Gber Stromnetz) (wird nicht mit dem Gerat geliefert).
Wie kann ich den Namen und das Passwort fiir mein
drahtloses Netzwerk herausfinden?

Siehe die Dokumentation des Routers. Normalerweise
befindet sich auf dem Router ein Aufkleber mit

den Informationen, die Sie bendtigen, um tber

ein angeschlossenes Gerat auf die Seite mit den
Gerateeinstellungen zu gelangen.

Router-Einstellungen: NAT muss eingeschaltet sein,
Firewall und DHCP mussen richtig konfiguriert sein.
UnterstUtzte Passwort-VerschlUsselung: WEP, WPA, WPA2.
Um einen anderen VerschlUsselungstyp zu versuchen,
siehe Router-Handbuch.

Funkanbietereinstellungen: Wenn lhr
Internetdienstanbieter die Anzahl der MAC-Adressen

fur die Verbindung mit dem Internet festgelegt hat,
konnen Sie Ihr Gerat moglicherweise nicht mit der

Cloud verbinden. Die MAC-Adresse eines Gerats

ist eine eindeutige Kennung. Bitte fragen Sie lhren
Internetdienstanbieter, wie Sie Gerdte, neben Computern,
mit dem Internet verbinden kdnnen.

Wie kann ich liberpriifen, ob Daten iibertragen werden?

Nachdem Sie das Netzwerk eingerichtet haben, schalten
Sie das Gerat aus, warten Sie 20 Sekunden und schalten
Sie das Gerat ein: Verwenden Sie Ihr Smartgerat und die

Home-Whiz App, um zu Gberpriifen, ob das Gerat online
ist oder nicht.

Finige Einstellungen bendtigen mehrere Sekunden, um in
der App aufzuscheinen.

Wie kann ich mein Home-Whiz-Benutzerkonto dndern,
die Verbindung meiner Gerate jedoch aufrechterhalten?

Sie kdnnen ein neues Konto erstellen, aber vergessen
Sie nicht, lhre Gerédte vom alten Konto zu entfernen,
bevor Sie sie auf ein neues Konto verschieben.

Ich habe meinen Router gewechselt: Was muss ich tun?
Sie kdnnen entweder die gleichen Einstellungen
(Netzwerkname und Passwort) beibehalten oder die
vorherigen Einstellungen aus dem Haushaltsgerat
|6schen und die Einstellungen erneut konfigurieren.
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HILFREICHE TIPPS

LESEN DER GARTABELLE

Die Tabelle listet die besten Funktionen, Zubehorteile
und Einschubebenen auf, die fir die verschiedenen
Arten von Speisen zu verwenden sind. Die Garzeiten
gelten ab dem Moment, in dem das Gargut in den
Ofen gegeben wird, die (eventuell erforderliche)
Vorheizzeit zahlt nicht dazu. Die Gartemperaturen
und -zeiten sind nur Richtwerte und von der Menge
des Garguts und den verwendeten Zubehorteilen
abhangig. Zunachst die niedrigeren Einstellungen
verwenden und, falls das erzielte Garergebnis

nicht den Wiinschen entspricht, zu den hoheren
Einstellungen Gbergehen. Es wird empfohlen, die
mitgelieferten Zubehorteile und vorzugsweise
Kuchenformen und Backbleche aus dunklem

Metall zu verwenden. Es kdnnen auch Topfe und
Zubehorteile aus feuerfestem Glas oder Keramik
verwendet werden, aber es ist zu berlicksichtigen,
dass sich die Garzeiten dadurch etwas verlangern.
GLEICHZEITIGES GAREN VERSCHIEDENER
SPEISEN

Bei der Verwendung der Funktion ,HeiB8luft” lassen
sich verschiedene Speisen, welche die gleiche
Gartemperatur erfordern (z. B.: Fisch und Gemiise) auf
verschiedenen Einschubebenen gleichzeitig garen.
Die Speise mit klrzerer Garzeit aus dem Ofen nehmen
und die Speisen mit langerer Garzeit weiterhin im
Ofen lassen.

FLEISCH

Verwenden Sie einen fiir die GroBe des zu

garenden Fleischstiicks geeigneten Brater oder eine
entsprechende feuerfeste Ofenform. Garen Sie Braten
moglichst in etwas Briihe und beschdpfen Sie das
Fleisch wahrend des Garens, damit es schmackhaft
wird. Bitte beachten, dass wahrend dieses Vorgangs
Dampf erzeugt wird. Lassen Sie den Braten nach

dem Ende der Garzeit weitere 10-15 Minuten im Ofen
ruhen oder wickeln Sie ihn in Alufolie.

Flr ein gleichmafBliges Garergebnis wahlen Sie zum
Grillen von Fleischstiicken mehrere gleich dicke
Scheiben. Sehr dicke Fleischstiicke bendtigen eine
langere Garzeit. Um zu vermeiden, dass das Fleisch
anbrennt, vergréBern Sie den Abstand der gegarten
Stlicke zum Grill und versetzen Sie den Rost auf eine
der unteren Einschubebenen. Wenden Sie das Fleisch
nach zwei Dritteln der Garzeit. Die Tur vorsichtig
offnen, da heiler Dampf austritt.

Zum Auffangen des Bratensafts eine Fettpfanne mit
einem halben Liter Trinkwasser direkt unter dem Rost
mit dem Fleisch positionieren. Fiillen Sie bei Bedarf
nach.

DESSERTS

Backen Sie sehr feine Desserts bei Ober- & Unterhitze
auf nur einer Einschubebene.

Backformen aus dunklem Metall verwenden und diese
immer auf den mitgelieferten Rost stellen. Wahlen

Sie fiir das Garen auf mehreren Einschubebenen die
HeiBBluftfunktion und stellen Sie die Kuchenformen
versetzt auf die Roste, damit die Luft frei zirkulieren
kann.

Machen Sie bei Hefekuchen mit einem Zahnstocher
eine Garprobe in der Mitte des Kuchens. Wenn der
Zahnstocher trocken bleibt, ist der Kuchen fertig.

Sollten beschichtete Backformen verwendet werde,
die Rander nicht einfetten, damit der Kuchen an den
Randern gleichmalig aufgeht.

Falls die Speise beim Backen aufgeht, wahlen Sie
beim nachsten Mal eine niedrigere Temperatur,
etwas weniger FlUssigkeit und riihren Sie den Teig
vorsichtiger.

Flr Desserts mit saftiger Flllung oder Garnierungen
(wie Kase- oder Obstkuchen) die ,Umluft“-Funktion
verwenden. Ist der Kuchenboden zu feucht,
verwenden Sie eine niedrigere Ebene und bestreuen
Sie den Boden mit Semmelbréseln oder Kekskrimeln,
bevor Sie die Fillung hineingeben.

AUFGEHEN LASSEN

Sie sollten den Teig immer mit einem feuchten Tuch
abdecken, bevor Sie ihn in den Ofen stellen. Bei dieser
Funktion verkirzt sich die Gehzeit gegentiber dem
Aufgehen bei Raumtemperatur (20-25 °C) um etwa
ein Drittel. Die Aufgehzeit fiir 1 kg Pizzateig beginnt
ab etwa einer Stunde.
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6 GARTABELLE

WENDEN
LEBENSMITTELKATEGORIEN MENGE (NACH EINSCHUBEBENE UND
GARZEIT) ZUBEHORTEILE
LASAGNE Lasagne 0,5-3kg - -\éu-
Braten 0,6-2 kg - N 3 -
Rind g i
Burger 1,5-3cm 35 | lem S
Braten 0,6-2,5kg - . 3 -
Schwein : i
FLEISCH Bratwurst & Wurst 1,5-4cm 2/3  |meeeer S
Hahnchen Braten 0,6-3kg - . 2 -
Filet & Brust 1-5cm 2/3 -\...5...,- Q
Geflugel £ i
Grillspiesse ein Rost 172 |eleer S
Filets 0,5-3 (cm) - -«...3.../- 't:Z:::r
FISCH 3 5
Filets [tiefgekiihlt] 0,5-3 (cm) - Al oS
Bratkartoffeln 0,5-1,5kg - R 3 -
Gebratenes GemUse Geflltes Gemuse jeweils 0,1-0,5 kg - A 3 -
Gebratenes Gemise 0,5-1,5kg - . 3 -
Kartoffelgratin ein Blech - -\%p
GEMUSE Tomatengratin ein Blech - -\%u-
Paprikagratin ein Blech - -u%u-
Gemiisegratin 3
Brokkoliauflauf ein Blech - A
Blumenkohlauflauf ein Blech - -\%p
Gemiuisegratin ein Blech - -\...?’l;u-
Quiches/Herzh 0,8-1,2kg - -\...léu-
Brotchen jeweils 60-150g - - 3 -
Sandwichbrot jeweils 0,4-0,6 kg - -....l‘i..—u-
Brot 5
Grof3es Brot 0,7-2,0kg - R -
Baguettes jeweils 200-300 g - . 3 -
SALZIGES . 2
GEBACK Runde Pizza Rund - NP
Dicke Pizza Blech - é
1 Lage* - - 2 -
Pizza
2 Lagen* - -\.|='..4...r 1}#1
Pizza [tiefgekiihlt] & 3 i
*
3 Lagen - [N m PR e P r
. 5 4 p) i
4 Lagen - N N —— W
* empfohlene Menge
[ P ~ A==~ Y M
ZUBEHOR
Rost Backblech/Kuchenblech/Rundes Fettpfanne/Backblech Fettpfanne mit 500 ml Wasser

Pizzablech auf Rost
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6 GARTABELLE

WENDEN
LEBENSMITTELKATEGORIEN MENGE (NACH E'Niﬁggggﬁ\éi‘é’\m
GARZEIT)
Biskuitkuchen 0,5-1,2kg - -\élp
Kekse 0,2-0,6 kg - %ra
B _ iBeignets ein Blech * - A 3 -
SUBES GEBACK 5
Tart, Tortchen 0,4-1,6 kg - NS
Strudel 04-1,6 kg - gs
Obstkuchen 0,5-2kg - -\...léu-
Die Verfligbarkeit der Kochfunktionen kann vom gewahlten Modell abhangen.
* empfohlene Menge
Aeeennn » AF=r Y r\‘N_Wf
ZUBEHOR
Rost Backblech/Kuchenblech/Rundes Fettpfanne/Backblech Fettpfanne mit 500 ml Wasser

Pizzablech auf Rost
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LUFTBRATEN-GARTABELLE

REZEPT FUNKTION EMPFOHLENE VORHEIZEN TEMPERATUR DAUER ROST UND
MENGE (°Q) (MIN.) ZUBEHORTEILE

Tiefgefrorene Pommes frites ‘IE':%I' 650-850 Ja 200 25-30 4 2
,_,i_Jd 9 ¢] EEEE
O . .. ..

T — Tiefgekihlte Hihner- = _ 4 2
S5 Nuggets ) 500 g Ja 200 15-20 e A,
o = o

D& Fischstabchen iy 500 g Ja 220 15-20 a2
F4 oo 4 2

Zwiebelringe == 50049 Ja 200 15-20 T -
L, Frische panierte Zucchini oy 400 g Ja 200 15-20 a2
w
§ Pommes Frites (AirFry) Ly 300-800 g Ja 200 20-40 ;.:ih—_, N 2 ,
wl
(V) o’

Gemischtes Gemiise I==1 300-800 g Ja 200 20-30 Fi,—_, N 2 -
§ Hahnerbrust Ly 1-4 cm Ja 200 20-40 a2
[y e
% Hahnchen- fliigel I==1 200-1500 g Ja 220 30-50 m:ih—_, N 2 -
= 5 4 2
5 Paniertes Schnitzel == 1-4 cm Ja 220 20-50 =
E . . s 4 2
2 Fischfilet I==1 1-4cm Ja 220 15-25 EEEEE

Zum Garen von frischen oder selbst zubereiteten Lebensmitteln verteilen Sie eine diinne Schicht Ol auf der Oberfliche

der

Um ein gleichmaBiges Garergebnis zu gewahrleisten, die Speisen nach der Halfte der empfohlenen Garzeit

Lebensmittel.

durchmischen.

s

kL)
FUNKTIONEN ==
Luftbraten
R ANl ~ r
ZUBEHOR

Luftbraten-Blech

Ofenform oder Kuchenblech auf Rost

Fettpfanne/Backblech oder
Ofenform auf Rost
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GARTABELLE

REZEPT FUNKTION | VORHEIZEN | TEMPERATUR (°C) DAUER (MIN.) ROST UND ZUBEHORTEILE
— 2
N Ja 170 30-50 al==r
Hefekuchen/Biskuitkuchen & Ja 160 30-50 -\...I-i.—'..,-
& Ja 160 30-50 I S
e 3
Gefillter Kuchen = Ja 160-200 30-85 | —
(Késekuchen, Strudel, Apfelkuchen) % Ja 160-200 30-90 X 4 . 1 i
— Ja 150 20-40 L3
& Ja 140 30-50 A
Kekse — 4 1
% Ja 140 30-50 A - -
) Ja 135 40-60 N S
— Ja 170 20-40 3
& Ja 150 30-50 N
Kleingeback/Muffins — 7 1
= Ja 150 30-50 A - -
P 1
ko9 Ja 150 40-60 1—r5 q%, ~ -
— Ja 180-200 30-40 N
. e 4 1
Beignets Y Ja 180-190 35-45 s o~ s
s 5 3 1
& Ja 180-190 35-45* o aFEEs s
— Ja 920 110-150 N
. . o 4 1
Baiser/Meringues S Ja 90 130-150 s o~ -
PR 1
3 Ja 90 140-160 * A > - q%f S
— Ja 190-250 15-50 N
Pizza/Brot/Fladenbrot — 5 3 1
= Ja 190-230 20-50 A N SR
5 2
= Ja 310 7-12 =
Pizza (duinn, dick, Fladenbrot) — 5 3 1
X Ja 220-240 25-50* A=, A,
— Ja 250 10-15 1 3 r
Tiefkihlpizza %, Ja 250 10-20 S
& 5 3 1
ko9 Ja 220-240 15-30 1 [ [~ -
Ja 180-190 45-55 U
Salzige Kuchen s 4 1
(Gemusekuchen, Quiche) S Ja 180-190 45-60 a— . o .
=5 Ja 180-190 45-70 * I L
& i
= = B a4
FUNKTIONEN Ober- & Back it
er. HeiBluft acken mi Grill Turbo Grill ~ Maxi Cooking Cook 4 Eco-Zyklus Pizza
Unterhitze Umluft
Aveeenn ~ A= T f ~—r | =)
ZUBEHOR .
Ofenform oder Fettpfanne/Backblech Fettpfanne mit 500 ml
Rost Kuchenblech auf Rost oder Bréter auf Rost Fettpfanne/Backblech Wasser
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REZEPT FUNKTION | VORHEIZEN | TEMPERATUR (°C) DAUER (MIN.) ROST UND ZUBEHORTEILE
— 3
— Ja 190-200 20-30 S
Blatterteigtortchen/Herzhaftes s 4 1
Blatterteiggebick o i 180-190 20-40 ] —
& Ja 180-190 20-40 * e e
Lasagne, Auflaufe, Teigwarengratin, — 3
Cannelloni — Ja 190-200 45-65 1 [
Lamm/Kalb/Rind/Schwein 1 kg — Ja 190-200 80-110 T,
Schweinebraten mit Kruste 2 kg XL@? - 170 110-150 1 2 [
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg — Ja 200-230 50-100 1 3 r
Truthahn/Gans 3 kg — Ja 190-200 80-130 1 2 r
. . - — 3
Fisch gebacken/in Folie (Filets, ganz) — Ja 180-200 40-60 1 [
Geflltes Gemuse s 2
(Tomaten, Zucchini, Auberginen) = Ja 180-200 50-60 NS0
Toast e - 3 (hoch) 3-6 -\...5...,-
A2 g
Fischfilets/Steaks - 2 (mittel) 20-30 ** -\...4...:- 1E:3:: I
Bratwiirste/Grillspiee/Rippchen/ Noad . 5 4
Hamburger - 2-3 (mittel-hoch) 15-30 ** Aretens ~ r
g
Brathdhnchen 1-1,3 kg = - 2 (mittel) 55-70 *** -\...2...,- T 1: f
Lammkeule/Haxe = - 2 (mittel) 60-90 *** 1 r
Bratkartoffeln - 2 (mittel) 35-55 *** 1 3 r
g 3
Gemiisegratin P - 3 (hoch) 10-25 1 r
Kekse %‘i{ Ja 135 50-70 - > , -\élﬁ -u%u- 1#1
Kekse
Tart, Tortchen g‘}( Ja 170 50-70 -\.,,5;;,- n%r -‘.,é—.,.,- -\...1;;,-
Tart, Tértchen
. 5 3 2 1
Runde Pizza COOK Ja 210 40-60 N PN = T —— LN ——P}
Pizza
Komplette Mahlzeit: Obstkuchen (Stufe 5 3 1
5)/Lasagne (Stufe 3)/Fleisch (Stufe 1) Ja 190 40-120* Tl S|
Komplette Mahlzeit: Obstkuchen é4 5 4 2 1
(Stufe 5)/Gebratenes Gemuse (Stufe 4)/ COOK Ja 190 40-120 * N AR, A -
Lasagne (Stufe 2)/Fleischstiicke (Stufe 1) Menii
. e 4 1
Lasagne, Fleisch o Ja 200 50-100 * N r
Fleisch & Kartoffeln = Ja 200 45-100 * e L
Fisch & Gemiise w Ja 180 30-50 * -\.lfi..—y- 1 ! r
Gefiillte Bratenstiicke ECO - 200 80-120* 1 3 i
Fleischstiicke ECO 3
(Kaninchen, Hdhnchen, Lamm) B 200 50-100* | -

* Voraussichtliche Zeitdauer: Je nach personlichen Vorlieben k&nnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem

Ofen genommen werden.
** Das Gargut nach halber Garzeit wenden.
*** Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).

P <~ ~~ §
= 5 O B OB i o~ =
FUNKTIONEN Ober- & Back
er- . acken mit . . . . .
Unterhitze HeiBluft Umluft Grill Turbo Grill  Maxi Cooking Cook 4 Eco-Zyklus Pizza
Avveren ~ ~F=ls L — TS
ZUBEHOR .
Rost Ofenform oder Fettpfanne/Backblech Fettpfanne/Backblech Fettpfanne mit 500 ml
Kuchenblech auf Rost oder Brater auf Rost Wasser
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LESEN DER GARTABELLE

Die Tabelle listet die besten Funktionen, Zubehorteile und Einschubebenen auf, die fir die verschiedenen Arten von
Speisen zu verwenden sind.

Die Garzeiten gelten ab dem Moment, in dem das Gargut in den Ofen gegeben wird, die (eventuell erforderliche)
Vorheizzeit zahlt nicht dazu.

Die Gartemperaturen und -zeiten sind nur Richtwerte und von der Menge des Garguts und den verwendeten
Zubehdrteilen abhangig.

Zunachst die niedrigeren Einstellungen verwenden und, falls das erzielte Garergebnis nicht den Winschen entspricht, zu
den hoheren Einstellungen Ubergehen.

Es wird empfohlen, die mitgelieferten Zubehorteile und vorzugsweise Kuchenformen und Backbleche aus dunklem
Metall zu verwenden. Es kdnnen auch Topfe und Zubehorteile aus feuerfestem Glas oder Keramik verwendet werden,
aber es ist zu berlcksichtigen, dass sich die Garzeiten dadurch etwas verlangern.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vor dem Ausfiihren da diese die Flachen des Gerdtes  handelsiiblichen
beliebiger Wartungs- oder beschadigen kéonnen. Backofenreiniger zu verwenden,
Reinigungsarbeiten sicherstellen, gchytzhandschuhe tragen. um Riickstinde aufzuweichen

und zu entfernen, was die
manuelle Reinigung des
Garraums und des Zubehors

dafs der Ofen a.bc_.:;eki.ihlt ist Vor dem Ausfiihren beliebiger
Keine Dampfreiniger verwenden.  wartungsarbeiten muss der

Keine Stahlwolle, Scheuermittel Ofen von der Stromversorgung erleichtert
oder aggressiven/dtzenden getrennt sein. :
Reinigungsmittel verwenden, Es ist méglich, einen
AUSSENFLACHEN
+ Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten bestimmten Modellen.)
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein, - Das Glas der Ofentiir mit einem geeigneten
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel Flussigreiniger reinigen.
\rl]grcvr\]/enden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch - Die Backofentiir kann zum Reinigen vollstandig
) ausgehangt werden.
- Verwenden Sie keine korrosiven oder scheuernden g g
Reinigungsmittel. Falls ein solches Mittel ZUBEHOR

versehentlich mit den Flachen des Geréts in
Kontakt kommt, dieses sofort mit einem feuchten
Mikrofasertuch reinigen.

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
Geschirrspulmittellauge einweichen und
Backofenhandschuhe verwenden, solange die

INNENFLACHEN Zubehorteile noch heild sind. Speisertickstande
- Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen kénnen dann mit einer Spulbirste oder einem
und anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn Schwamm entfernt werden.

dieser noch warm ist, um durch Speiseriickstande Reinigen Sie die Speisensonde und den
verursachte Ablagerungen oder Flecken zu entfernen. | Kerntemperaturfuhler (falls vorhanden) nicht im
Zum Trocknen von Kondenswasser, das sich beim Geschirrspuler. )

Garen von Speisen mit einem hohen Wassergehalt Das AirFry-Blech (falls vorhanden) kann im

bildet, den Ofen vollstandig abkiihlen lassen und Geschirrspuler gereinigt werden.

anschlieBend mit einem Tuch oder Schwamm
trockenwischen.

« Aktivieren Sie die ,Smart Clean”-Funktion flr die
optimale Reinigung der Innenflachen. (Nur bei
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AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir diese vollstandig 6ffnen
und die Haken senken, bis sie sich in entriegelter
Position befinden.

2. Die Tiir so weit wie mdglich schlieBen.

Die Tir mit beiden Hande festhalten-diese nicht am
Griff festhalten.

Die Tir einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben gezogen
wird, bis sie sich aus ihrem Sitz 10st. Die Tur seitlich
abstellen und auf eine weiche Oberflache legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen
geschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre
Sitze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem
Sitz sichern.

4. Die Tiir senken und anschlieBend vollstindig
offnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken:
Sicherstellen, dass die Haken vollstandig gesenkt
werden.

Einen leichten Druck austiben, um zu Uberprifen,
dass sich die Haken in der korrekten Position
befinden.

5. Versuchen, die Tir zu schlieBen und sicherstellen,
dass sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies
nicht der Fall, die oben aufgefiihrten Schritte
wiederholen: Die Tur kdnnte beschadigt werden,
wenn dies nicht richtig funktioniert.

AUSWECHSELN DER LAMPE
1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Skru skeermen af lyspunktet, udskift paeren og skru
skeermen pa lyspunktet igen.

3. Seet stikket i stikkontakten igen.

Bemaerk: 40 W/230 ~ V type G9, T300°C halogenpezerer.
Paeren i produktet er specielt designet til
husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig

belysning i hjemmet. (Forordning EF 244/2009) Paererne
kan kebes hos serviceafdelingen.

Ror ikke ved paererne med bare haender, hvis du
bruger halogenpaerer, da dine fingeraftryk kan
medfgre beskadigelse. Ovnen ma ikke tages i brug, for
lampeglasset er blevet genmonteret.

Whj;lfa?ool



LOSEN VON PROBLEMEN

Problem

AbhilfemaBnahme

Der Ofen funktioniert nicht.

Stromausfall.
Trennung von der

- Stromversorgung.

: Uberprifen, ob das Stromnetz Strom fihrt und :

der Backofen an das Netz angeschlossen ist.

. Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein,
. um festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt. :

- Das Display zeigt ein ,F* gefolgt |

- von einer Nummer an.

Nehmen Sie mit dem Call-Center Kontakt

- auf und geben Sie die Nummer an, die dem
- Buchstaben ,F* folgt.

. Eine 6th Sense-Garfunktion

- endet ohne Anzeige eines

. Countdowns. Der Garvorgang
- endet vor dem Ende des

- Countdowns.

. Die Menge des Lebensmittels
¢ weicht von der empfohlenen
: Menge ab. Tur wahrend des

- Garvorgangs geoffnet.

. Offnen Sie die Tar und kontrollieren Sie

. den Gargrad der Speise. Schlie3en Sie
. gegebenenfalls den Garvorgang durch Auswahl |
¢ einer normalen Funktion ab. ;

Der Ofen heizt nicht auf.

- Wenn ,DEMO” ,Ein” ist, sind
. alle Steuerungen aktiv und

. alle MenUs verfugbar, der

i Ofen heizt sich jedoch nicht
- auf,

DEMO erscheint alle 60
. Sekunden auf dem Display.

Rufen Sie ,DEMO" unter ,EINSTELLUNGEN" auf
- und wahlen Sie ,Aus”.

Das Licht schaltet sich aus.

Auf ,OKO" aus dem Menti ,EINSTELLUNGEN" '
- zugreifen und ,AUS" auswdhlen.

Die Tur schlieBt nicht richtig.

Die Sicherungshebel sind
- nicht in der richtigen Position.

¢ Sicherstellen, dass die Sicherungshebel in der

. richtigen Position sind. Dazu die Anweisungen

. fur das Entfernen und erneute Anbringen der
¢ TUr in dem Abschnitt ,Reinigung und Wartung” :
. befolgen. :

Die Hausstromversorgung
- schaltet sich aus.

- Stromversorgungseinstellung
- falsch.

. Prufen Sie, ob Ihr Hausnetz mit einer Leistung
: von mehr als 3 kW kompatibel ist. Andernfalls,
- die Leistung auf 13 Ampere verringern.

- Auf ,LEISTUNGSSTUFE" aus dem Men

-, EINSTELLUNGEN" zugreifen und ,NIEDRIG"

- auswahlen.

. Garzyklus mit Speisensonde

: ohne ersichtliche Ursache

. beendet oder Fehler F3E3 wird
- auf der Anzeige angezeigt.

- Speisensonde ist nicht richtig
. angeschlossen.

Prifen Sie den Anschluss der Speisensonde.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie:

Verwenden Sie den QR-Code auf Ihrem Produkt
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu/docs

Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siche Telefonnummer im Garantieheft).
Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Hergestellt unter Lizenz.
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Eyxeipibio 1610KTATN

ZAZ EYXAPIZTOYME NMOY ATOPAZATE ENA

MPOION WHIRLPOOL

10To0eNiba www.register10.eu

la va AaPete mAfipn TEXVIKN uTooTPEN,
TIOPOKAAOUE VA KATAXWPICETE TN CUCKEUN GAG OTNV

A AlaBAcTe TIG 08NYiEG Yia TRV AGQPANELA TPOCGEKTIKA

TIPIV XPNOLOTIOINCETE TN GUCKEUN.

2APQZTE TON KQAIKO
QR XTH XYZKEYH ZAXTIA
MEPIZZOTEPEZ MAHPO®OPIEX

NEPITPA®H NMPOIONTOX

1. Nivakag eAéyxou

2, AveploTpag KUKAIKA avtiotaon
(bev eival opatny)

3. Odnyoi pagiov
(to emimedo umodelkvueTal OTN
UITPOCTIVH TTAEUPE TOU PpOUEVOU)

. Mépta
. Endvw avtiotaon/ykpiA
. Napnmtipag

N & unn b

. Znueio elocaywyng aiodntripa
TPOPinwV

8. Mvakida avayvwplong

(va unv agatpeital)

9. Kdtw avtiotaon
(bev eival opatry)

1. ANAMMA/ZBHZIMO

la To dvapua i To of3ficiuo Tou
(OUPVOU Kal yla Tnv mavon f tn
Olakomn Asttoupyiac.

2. AMEXZH NPOXBAZXH ZE
AEITOYPTIEX

la ypryyopn mpocfacn oTIC
AEITOVPYIEC Kal TO pEVOU.

3. KOYMIMI NAOHIHZHX MEION
la KOAIoN Tou PEeVOU Kal peiwaon
TWV PUOUICEWY 1} TWV TIHWV JIAG
Aettoupyiag

6' g;:,( @ e e e e ? °C @
CE B B W ; v el O &
1 y) 3 4 5 7 8 9

4.NIxQ

la emoTpo®r oTnV MPonyoUuHEVN
006vn. Katd tn didpkela
MAYEIPEUATOC, EMITPETEL TNV
aAlayn Twv pubuicewv.

5.000NH

6. ENIBEBAIQXH

Na empPePaiwon tng emMAoyNg piag
A&lToupyiag fj Hag eMAgYUEVNG
TIPAG.

7. KOYMMI NAOHINHZHX YN
la KOAIoN Tou PEeVoU Kal avénon
TWV PUOUICEWY A TWV TIMWV HIAC
AelToupyiac.

8. ENINOTEX / AMEXH
NMPOXBAZXH XE AEITOYPTIEX
la ypriyopn mpdéofiacn ot
Aertoupyieg, didpkela, pubuioeig
Kal Ta ayamnuéva.

9. ENAP=H

Ma va ekiviioete pia Aettoupyia
XPNOIMOTIOIWVTAG TIG EI0IKEC i
Baoikéc puBuioelc.

Whj;lﬁool
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Xpnotponorjote Toug ylato : fia xprion we tagi yia o : NMa va PAvete Ywpi kaumiiteg : Ta va Balete katva Byalete
YAOILO TOU @aynToU A yla  : HAYEipEUa KPEATOG, Paplwy, : aAAA Kal Kpéag, Papt og : g0koAa e€apTrUATA.

™ oTiPIEN OKELWY, TAYIWV

: AOXOVIKWV, OKATOIQ, KATT.
KEIK KAl AANWV OKELWV

: AadOKoAa KATT.
: 1} yia TomoBétnon kdtw ano

KataAMNAwv yia xprion oto T oxdpa yla tn cuhhoyn
poupvo. © TWV XUUWV PAYEIPEUATOG,
AIZKOX THrANIX. ME

AEPA*

HEEE

Na xpnotpornoteital

OTaV HaYEIPEVETE

PaynTd Ye T Asrtoupyia
TNYaviopaTog Pe agpQ, e

éva tayi tormoBetnuévo oe
XAUNAOTEPO eminmedo ylava
OUA\éyel mBavd Yixouha kat :
oTtayovec. Mmopei va AuBei :
OTO TMALVTAPIO TIATWV. :

O ap1Buoé¢ kat o TUTo¢ Twv €apTNUATWY PmopEei va Slapépel avdloya pe To HOVTENO TTOU ayopdoaTe.
AM\a aecoudp UmopoUlV va ayopacTtouV XwPLoTd. Yia apayyeAeg Kal TANPOQOPIES ETTIKOIVWVAOTE UE TNV

utnpecia eumnEETNONG MEAATWV.
* AlaTiOeTal povo o€ OploUEVA HOVTEND

TONOOETHXZH THXZ ZXAPAZX KAl AANQN
EZEAPTHMATQN

TomoBetAoTe TN OoXApa oplldvTia cUPOVTAG OTOUG
o6nyou¢ Tou pa@lov Kat BePaiwbeite 6T N mMAevpd e
TO AVUPWUEVO AKPO Eival YUpIoPEVN TTIPOG TA EMTAVW.

Ta dA\a aéeooudp, OTWE 0 AITTOCUAAEKTNG Kal TO
Tayi Ynoipatog, TomoBetouvTtal opilovTia pe Tov idlo
TPOTO OMWG N oXapa.

AOAIPEZH KAI EMANATONOOETHZH OAHIQN
PAQ®IOY

« Nla va agaipéoete Toug 06NyoUs TWV PAPLWY,
ONKWOTE Ta KAl TPAPBRETE TIC KATW TTAEUPEC €€w amd
TIC UTTOOOXEC TOUG: TWPA UTTOPEITE VA APAIPETETE TOUG
oSnyou¢ pa@lwV.

« Na va tomoBetnoete Eavd Toug 0dnyouc paglwy,
TTPWTA TOTMOOETAOCTE TOUG OTNV AVW UTTOSOXH.
KpaTtwvTag Toug ONKWHEVOUG, CUPETE PECA OTO
Bdalapo Ynoipatog kat KatePAcTte Toug 0Tn B€on Toug
OTIG KATW UTTOOOXEC.

EOAPMOIH TQN KINHTQN OAHIQN

A@alpéote Toug 08nyoulg

pPAPLWV aTrd TO POUPVO Kal

APAIPECTE TO MPOOCTATEVUTIKO

TMAAOTIKO Ao TOUG KIVNTOUC

odnyouc.

» X@i€Te TO Avw KAUT TOU

' KIvnTou 0bnyol oTov 00nyo

¥ pa@lol KAl CUPETE TOV HEXPL

[ Tépua. Katefdote 1o AANO
KA otn Béon touc.

la va ac@alioest o odnyoc,
TMECTE TO KATW TUAMA TOU
KA TpO¢ ToVv 00Nnyo paglou.
BeBawwBeite 611 ol KivnTOI
odnyoi umopouv va Kivnoouv
eAevBepa. Emavaldfete ta
BApata otov dANo odnyo
pagioL oto idlo emimedo.

> nueiwon: Ot kivntoi odnyoli pmopouv va TormoBetnBouy ot
OTOI0SATTIOTE PAL.

Whj;lfa?ool



NEITOYPTIEZ

AuTtn n AelToupyia eMTPEMEL TO EVTEAWC AUTOUATO
Yriotuo yia 6Aa ta eayntda (Aalavia, Kpéag, Yapy,
Aaxavika, Kéik & Mukd, AApupd kéik, Ywui, Nitoa).
Ma 1o KAAUTEPO ATTOTEAECHA UE AUTAV TN AElTOUpYiQ,
0KOAOUBAOTE TIC 0ONYiEC OTOV OXETIKO Mivaka
MOYEIPEUATOG.

coo‘:'( COOK4

Ma 1o payegipepa SI0QOPETIKWY GAYyNTWV MOV
amatrtouyv tnv idla Bepuokpacia payelpéPATOC O
Téooepa emimeda Tautoxpova. AutA n Asltoupyia
pmopei va xpnotpomnotnBei yia va Yrioete umokota,
KELK, OTPOYYUAN Titoa (Kal Kateuyuévn) Kat va
TIPOETOIUACETE €va TTANPEC YeUA. AKOAOUOAOTE
TOV TTVOKO HAYEIPEUATOC YIA VA €XETE KAAUTEPA
amoteAéopata.

% [ESANATK. AEPAZ

Ma YAoipo S1a@opETIKWY TPOQIUWVY TTOU ATTaITouV TNV

i6la Bepuokpaacia oe Sla@opeTikd emimeda (LEyLOTO
Tpia) Tautoxpova. Autn n Aettoupyia pmopei va

XpPNOoLLomoInBei yla To YPrioiuo SIaPOPETIKWY GaynTwyV
XWPIC VOl HETAQEPOVTAL OOUEC ATTO TO £V GAYNTO OTO

aiAo.
I:Ii

0— NAPAAOZIAKEZ AEITOYPTIEES

«  XYMBAT. YHZIMO

MNa 1o Yroipo onotoudnmote €idoug payntou oe
£€va Hoévo pagL.

« TURBO GRILL
MNa va PAoete HeyAAa KOUUATIA KPEATOC
(umoUTIO, POOCT PTTIYP, KOTOTTOUAO). ZUVICTATAL Va
XPNOIUOTIOLEITE TO MITOGUAANEKTN Yla TN GUAAOYH
TWV XUPWV Pnoipatog: TomoBetoTe 1O TaYi O€
omotodnnote eninedo kKATw amd Tn oxdapa Kat
npocBéote 500 ml méoipo vepod.

«  WHX. KATEW.

H Aeitoupyia autr emAéyel avtopata tnv 1d6avikn
Bepuokpaocia kat Asltouvpyia YPnoipatog yia
5 Sla@opeTIKOUC TUTTOUC NON KATEYUYUEVWV
@ayntwv. Aev xpetaletal va mpoBepUdveTe TO
poupvo.

« EIAIKEX AEITOYPTIEX

» MITZA

AuTi n AelToupyia cag eMTPEMEL va
HayEIPEYPETE UTTEPOYXN OTIITIKN TTTOQ,

o€ Atyotepo amd 10 Aentd, OTwG o€ €va
€0TIATOPIO.

O €101KOC KUKAOG HAYEIPEUATOC AEITOVPYEL OE
emimedo Bepuokpaciag dvw twv 300 Babuwv
Keloiou, mapéxovtag mitoa HaAakn oto
EOWTEPLKO, TPAYAVH OTIC AKPEC KAl UE TEAELQ
oMolOHOP YO podoKoKKiviopa. ZuvdudlovTtag
auTn TN AelToupyia pe to aeocovdp Pizza
Stone WPro kat mpoBeppaivovtag yia 30
AEMTA, UTTOPEITE VA YrYOETE pia TTitod o€ 5-8
Aentd. (Ma mapayyelieg Kat TANPoYopieg

ETIKOIVWVAOTE UE TO TUAMA e€umTnpéTnong
mehatwv i ue To www.whirlpool.eu.)

THIFANIZMA XTON AEPA

AuTth n Asrtoupyia 0AG EMITPETEL VA YPVETE
TNYQVITEC TATATEG, KOTOUTTOUKIEG KAl TTOAG
AA\a xpnotpomolwvtag Atydtepo Aady, e
ATTOTENECUA VA Eival EUXAPIOTA TPAYAVEC.

O1 avTIOTACEIC AEITOUPYOUV KUKAIKA yia

va Bgpudvouv cwoTd ToV PoUPVo, EVW O
aveplotApac Kukhoopei (eotd aépa. Ta
KAAUTEPA AVOUEVOUEVA ATTOTEAECUATA
Ynoipatog pmopolv va emiteuxBouv uévo pe
™ Xprion evog Siokou tTnyaviopatog ue agpa
(mapéxetal o oplopéva povtéla). TomoBetriote
TO @aynTto otov 6ioKo TNyaviopaTtog Ue
aépa o€ pia oTpwon Kat aKoAoUBNOTE TIC
odnyieg Tou Mivaka Tnyaviopatog pe aépa
yla KaAUtepeg embdOoelC. ATTOQUYETE va
XPNOIUOTIOIEITE TEPLOCOTEPOUG ATIO €vav
6ioKOUC Y10 va amo@UYETE TO AVOUOLIOPOPPO

YNOoLo.
OOYIKQMA

MNa 10 16avikd @oUCKWHA YAUKIAC 1} AAMUPNAC
QUunc. Na va e€aocpalioete TNV MoloTNTA
(POUCKWUATOG, KNV EVEPYOTIOIEITE TN
A&lToupyia av o poUlpPvo¢ gival akoun (eoTog
META amd évav KUKAO Pnoipatoc.

AIATHPHZH ZEXTO

MNa va dtatnprioete (€0td Kal Tpayavo 1o
@aynTto mou HOAIC ProaTe.

ZENATQMA

MNa va emrayuvete TNV anoPuén Twv TPOPWV.
TomoBetoTE TO PAYNTO OTO peTaio emimedo
OXApagc. ZuvIoTATAL VO AQAVETE TO paynTto
0Tn OUOKEVATIia Tou, WOTE va PNV epabei
e&wTtepika.

KYKAOZX ECO *

MNa To YrCIUOo YEUIOTWY KOMMUATIWY Kal
PINETWV KpEaToC O€ €va povo pagl. Otav
Xpnotuormolgital o oikovouikég Kokhog ECO,

TO QWTAKI Oa mapapeivel ofNoTo Katd ™
Sldpkela Ynaoipatod. MNa va xpnoiponolnoeTe
Tov KUKAO ECO (Otkovouikd) Kat Katd cuvémela
va BEATIWOETE TNV KATAVAAWON PEVPATOC, N
méPTA TOU PoUpvou dev MPETEL VA AVOIEEL EwG
OTOU TO PaynTod va €ival EVTEAWC HAYEIPEUEVO.

YHZIMO MAXI

H Aettoupyia emAéyel autopata TNV

KOAUTEPN AEITOVPYIA PAYEIPEUATOC KAl TNV
KataAAnAotepn BepuoKpacia yia To payeipepa
HEYAAWV KOUMATIWV KpéaTtoc (mavw amod 2,5
KIAQ). Na opotdpop@o podOKOKKIVIoUA Kal OTIG
OU0o MAEVPEC, OUVIOTATAL VA YUPIOETE TO KPEQC
Katd to Yriotpo. Eival kaho va mepiyUveTe T0
Kp€ag pe (wuo o€ TAKTA XpovIKA dlaocthipata
yla va 4N OTEYVWOEL

Whj;lfa?ool



— | 2YMBATIKO

la to Yrioipo omoloudnmoTte €idoug payntou o€ éva
povo pdol.

S~

GRILL
Ma va Ynoete oto YKPIA pmptldAeg, couBAdKIa,
AOUKAVIKQ, AaXaVIKA OYKPATEV, KABWE Kal yla va
@puyavioete Pwui. OTav PAVeTE KPEAC OTO YKPIA,
OULVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TOV AIITOCUAAEKTN Yia
TN CUAAOYN TWV XUPWV Ynoipatog: TomoBeTroTe TOV
bioko og omolodrmote emimedo KATW ammd TN oXApa Kal
npocBéote 500 ml moGIUO VEPO.

PAN
:ﬁ FPHITOPH NMPOGEPMANZH
la ™ ypriyopn mpoBépuavon Tou poupvou.

YNENO. AENTQN
la ™ dtatpnon Tou xpdvou Xwpic TNV evepyomoinon
plag Asttoupyiac.
Yo KAGAPIZMOX
« PYRO
lMNa tov kaBapiopd Twv akabapoiwv mou mapdyovtal
and payegipepa Ye évav KUKAO TOAU UPNARC
Bepuokpaciag. Yrmdpyxouv S1aBéatpuol U0 KUKAOL
kaBaplopov: Evag mAipng KUkAo¢ (MYPOAYZXH) kat
évag 1mo ouvTtouog KUKAo¢ (MYPOAYXH ECO).
JUVIOTOUUE VA XPNOIMOTIOLEITE OAOKANPO TOV KUKAO
yla va €xete TNV KaAlutepn anodoon kabapilopou.

« SMART CLEAN

H §pdon Tou atpou mou ame euBepwveTal KATA TOV
€181K6 KUKAO KaBaplopou pe xaunAn Bepuokpacia,
EMTPEMEL TNV EVKOAN agaipeon TNG BPwHIAC KAl TwV
UTTOAEIMPATWY TPO@iuwV. Pi&te 200 ml méoipo vepd
OTNV KATW ETMIPAVELA TOU POUPVOU KAl EVEPYOTIOINOTE
N A&lToupyia 6TAV 0 POUPVOC KPUWOEL.

@ ATAMNMHMENA
Ma epgdavion tng Aiotag Twv 10 ayamnuévwy
AELTOUPYIWV.

03
< PYOMIZEIX

la mpooappoyn Twv pubuicewyv Tou @oupvou. Otav
eival evepyn n Aettoupyia “ECO”, n pwTEIVOTNTA

NG 086VNC HEIWVETAL KAl TO QWCE OPRVEL PETA aTTd

1 Aem16 yla e€olkovounon evépyelac. H 086vn
evepyoroleital {ava avtopata étav matnOei kamolo
amno ta kovumd. Otav gival evepyomnoinuevn “On”

n Aettoupyia “AOKIMH” éAa ta xelplotripla ival
gvepyormolnuéva Kal ta pevou dlabéoipa alld o
@oupvog dev Beppaivetal. Na va amevepyomolnoeTe
auTh TN A&lToupyia, amoKTAoTE MPOcfacn 01N
Aettoupyia “AOKIMH” amd to pevou “PYOMIZEIZ” kau
emAé€te “Off”. EmAéyovtac “EMANAQ. EPTOXT.”, To
TIPOIOV ATIEVEPYOTIOLEITAL KAl OTN CUVEXELD ETTIOTPEPEL
otnVv MpwTn evepyormoinon. OAec ol pubuiocelg
SlaypdagovTal.

* Aertoupyia mou xeNOIUOTIoIETAl WG avaPopd YIa
TV SHAWGN eVEPYEIOKNG ATTOOOONC CUUPWVA E TOV

kavoviouo (EE) Ap. 65/2014
Whiripool



NMPQTH XPHZH

1. EMIAE=TE TNQXXA

Oa xpelaoTei va pubuioeTe TN YAwooa Kal TV wpa
OTaV avAYPETE TN CUOKEUN Yla TPWTN pOpA: 2TNV
006vn gpgaviletal n évdeien «English».

EAAHNIKA

Matote + 1 — yia va KUAAOETE TN AioTa pE TIG
O100é01ueg YAwooeg Kal emMAEETE auTrv Tou O€AeTE.
Méote . ya emPePaiwon TG eMAOYNAC.

2 nueiwon: H alhayn Tng YAWooag Umopei va yivel kal otn
ouvéxela emiéyovtag TAQY > A" oto pevou “PYOMIZEIY, ou
eivat StaBéoipo matvtagto @

2. PYOMIZTE THN KATANAANQZH ENEPTEIAZ

O poUpvo(¢ ival TTPOYPAUUATIOUEVOC VA KATAVOAWVEL

NAEKTPIKN EVEpYELQ O€ eMimed0 CUUPATO E TO OLKIAKO

OikTuo e 1oxL peyalutepn amod 3 kW (16): Av otnv

olkia oag xpnotpomolgital xaunAdtepn 1oxLg, Oa
PELOOTEL VA TNV YEIWOETE TNV oYXV (13).

XY
Avoiéte To “IZXYZ" amo TIc “PYOMIZEIYX" kat emAé€te
“XAMHAH".

3. PYOMIZTE THN QPA

Metd TnVv emAoyn TnNG YAwooag, Ba xpelaoTei va
puBuioeTe Kal TNV TPEXOLVOA wpa: TNV 006vn
avafoofrivouv Ta dvo Yneia yia tnv wpa.

—/— -
1L
o
7 N

POAQI

Matote + 1 — yia va pubuicsTe TN oWoTH

wpa Kal méote . : Xtnv 006vn avaBoofrivouv ta
800 Yneia ya ta Aentd. Matrote + 1 — yava
puBuioeTe Ta Aenmtd Kal méote . yla emPBePaiwon.
Y nueiwon: Evdéxetal va xpelaoTtei va pubuioeste avda Tnv
Wwpa £merta anod SIAKOTEG PEVHATOC PEYAANG SIAPKEIA,
EmAé€te "POAOI" oTo pevou "PYOMIZEIY, ou eival SiaBéotuo
aTwvTtacto &

3.1 PYOMIZTE THN QPA XE MIA XYNAEAEMENH
2YXKEYH

Y€ yla ouvdedePEVn CUOKEUN N WPaA Tou poloylov Ba
evnuepwvetal auvtépata and to Cloud.

Y€ mepimTwon mou 0 XPHoTNG BEAEL va aAAGEEL TNV WPa ToU
poAoyI0U TToU éxel AnpBei and to Cloud, petafaivel oTo pevou
PuBpicelc @& el0ayel To oTolelo «POAOI» kat puBLICel
Xelpokivnta TNV Wpa, AdBeTe LMOPN OTI GTAV ATTOKATACTADE!
n ouvdeon, To PoASI Tou mpoidvTtog Ba evnuepwBel amd to
Cloud.

4. OEPMANZH OOYPNOY

‘Evag katvoUpylog @oUpvog UMTOPEl va EKAUEL OOUEC
IOV €X0OUV TTapapeivel amd tnv O1adlkacia KATAOKEVAC:
AuTo gival amdAuTa QUOCIOAOYIKO.

Mptv EekivAOETE TO PAOIKO PaynTtol, cuvioTdTal

va (eoTaiveTe TO PoUPVO AOEIO £TOL WOTE va
ATTOMAKPUVOOUV TUXOV OCUEC. AQALPECTE TA XAPTOVIA
1 TUXOV TTAQCTIKO QIAM ATTO TO OUPVO Kal APAIPECTE
and péoa ta e€apTAUATA. OEPUAVETE TO YOUPVO
oTou¢ 200 °C yla nepimou pia wpa, XPnOIOTIOIWVTAG
KaAUTEPA TN AelToupyia KUKAo@opiag agpa (m.x.
"E€avayk. agpac” i “Zuup. YAouo”).

> nuelwon: 2uvioTatal va agp{oeTe TO XWPEO UETA TN Xpron
NG OUOKEUNG YIa TTPWTN POPAL.

Whj;lfa?ool



KAOHMEPINH XPHZH

1. EMIAOTH AEITOYPTIAZ

MNatAote 10 VIO VO QVAPETE TOV POUPVO: 2TV

006vn epgaviletal n teheuTaia KUpla Asrtoupyia mou

XPNOILOTIOIONKE 1} TO KUPLO PEVOU.

Mmopeite va emAEEETE TIC AEITOUPYIEC TTATWVTAC TO EIKOVIOIO

yla pia amnoé TI¢ KUPIEC AEITOUPYIEC I UE KUAION TOU HEVOU:

MNa va emAé€ete éva oTolxeio amod 1o pevou (oTnv 08dvn

epgaviletal To mpwTo Slabo1po oTolxEo), TaThoTE 1 A
— yla va emAéEeTe To EMOUUNTO, peTd TTaTHOTE . YId

empPePaiwon.

2.PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

A@ou emAé€ete TN Aertoupyia Tou BéNeTE, umopeite va

oMdEeTe TIc pubuioelc. Xtnv 086vn Ba ugaviotouv ol

puBuioelg mou prmopouv va aAd&&ouv dladoxikd. Miéovtag

10 <<] pmopeite va aMA&eTe TNV mponyouuevn pUBLUIoN

Eava

OEPMOKPAZIA / EMIMNEAO GRILL

T
OEPMOKPASIA

Otav n T apyxioet va avaoorvel oty 00ovn, narnore

N — yavatnv oA&EeTe, otn ouvsxsla TIATAOTE
< ya emPePaiwon kat yia va cuveyioete o aAayr Twv

pUBUicewv oL akoAouBoLV (epdoov ival Suvatd).

Tov i610 TpdTIO, UMopEeite va puBpiceTe To eMmimedo TOU YKPIA:

Yrndipxouv mipokaBoplopéva emimeda 1oxVOC yia To Prioluo

01O YKPIA: 3 (UPNAS), 2 (Leaaio), T (XAUNAO).

> nueiwon: MOAIC evepyorolnBel n Asrtoupyia, Urmopeite va

OMGEETE TN Beppokpacia/emimedo YKEI XpNOIUOTTOIWVTAG TO
ATO — ,a@ou matoeTe To kKouprt °C .

AIAPKEIA
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AIAPKEIA

Otavto (& ewovidio otnv 08évn, matiote + R — A
yla va pUBUICETE TO XPOVO TIOU EMIOUEITE KA, OTN CUVEXELQ,
nmatote . yla empPeBaiwon. Aev xpeidletal va puBpioste
TO XpPOVo Pnoipatog av BéAeTe va dlaxelploTeite To Yoo
MN autépaTa (xwpic xpovo enoipatocg): MNatnote .~ 1

yia emPBePaiwon kat évapén e Asttoupyiac. EmAéyovtag
QUTAV TN AEITOUPYIQ, UTOPEITE VA TIPOYPAMUATIOETE
kaBuaoTtepnuévn évapén Tng Aertoupyiag.

> Nueiwon: Mmnopeite va MpocapuOCETE TO XPOVO
LIOYEIPELATOC TTOU pUBUIOTNKE Katd TN SidpKela
ayelpépatocmeloviacto (M smatiote + 4 — va

VA TNV TPOTTOTTIOINOETE Kall, TN CUVEXELQ, TTATAOTE . YId
emPBeBaiwon.

TEAOZ XPONOY (ENAP=H KAOYXTEPHXHX)

> € TOMEG AelToupyieg, LONIG pUBUICETE TO XPOVO

MAYEIPEUATOC UITOPEITE VA KABUOTEPAOETE TNV évapén Tng

Aettoupyiag mpoypappati(ovtag to Xpovo TEAoUG. ZThv

006vn eppaviletal N wea OAOKANPWONE EVW TO EIKOVIOIO
@ avaBooPriveL

=R
QPATEAQYS
MotAote + | — Y0 Vo pUBICETE TNV WPa TIou BEAETE va
TENELWOEL TO payeipepa Kat matiote .~ yia emPeRaiwon
Kal evepyoroinon tng Asitoupyiac. BaAte to gpayntd oto
oUpPVO Kal KAeioTe Tnv mopTa: H Aettoupyia Ba Eexiviioel
OUTOMATA PETA ATTO TO XPOVIKO SIA0TNIA TTOU UTTOAOYIOTNKE
TIPOKEIEVOU VA TEPATIOTEI TO payeipepa oTo Xpdvo TTou
emMAECQTE.
> nueiwon: O mpoypapuaTIoPOS Xpdvou KaBuoTépNong
EvapENC LAYEIREUATOC ATTEVEQYOTTOLE TTAVTA TNV pAoN
npoBépuavonc Tou gpoupvou: O polupvoc Ba GTACEl OTNV
emBuunTr Bepuokpacia Babuiaia, kAT mou onuaivel dti ol
XPOVOL HayelpéuaTos Ba eival ENaPEWE PeEYAAUTEQOL AMTO
QUTOUG TTOU avayPAPOVTAL OTOV TTIIVAKA UAYEIREUATOC Katd tn
SI&PKEIa TOU XPOVOU QVAPIOVAG, UTTOPELTE VA TTATHOETE n
— YI0 VA TOTIOTIOIOETE TNV TIPOYRAULATIOUEVN WPA AAENG
r va riatrioete << yia va oMAaEete GMeC pubpioeic. Matwvtag
10 (J, yla gUPAVIoN TTANPOPOPILY, LITOPE(TE VOl AMAEETE
LETAEL TEAOUC XOVOU Kall SIGPKEIQ,.

.6™ SENSE

AUTEC oL AEITOUPYIEG ETMIAEYOLV AUTOUATA TOV KOAUTEPO
TPOTIO PAYEIPEUATOC, TN BeppoKpacia Kat Tn SIApKEla
MAYEIPEUATOC 1) PNaiuatog yia OAa Ta Siabéotua gayntd.
‘Otav anarteitat, am\d unodei€Te Ta XapaKTNPIOTIKA TOU
@aynToU yla Va EXETE TO KAAUTEPO AMTOTEAECAL
STPOITYAOZ-AIZKOZ-XTPQIEIX

C
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Ma va pubuiocete owoTtd T Asrtoupyia, akoAOUBNOTE TIC
evdei€elc otnv 006vn, étav oag {ntnOei, kait matrioTe

N — Yla VA PUBUICETE TNV AMAITOURIEVN TIUN KA, OTN
ouvéxela, matiote . yia empBeBaiwon.

3.ENAP=H AEITOYPTIAX

> € oTTOLOOATIOTE OTIYWK, AV Ol TIPOETMAEYEVEC TIUEG Eival
QUTEC TTOU EMOUEITE 1 LONIC EQAPUOCETE TIC PUOUIOELC
TIOU €MOUELTE, TTATHOTE TO ﬁyla VOl EVEPYOTTOINOETE TN
Aermoupyia.

Kotd tn @dion kaBuoTépnong, matwvtag [ > Jo polpvoc
Ba (ntroel av BENETE va MAPAKAWETE QUTHV TN QAoN,
EekivwvTag apeca T Asrtoupyia.

> Nugiwon: MOAIC emAEEETe pia Aerroupyia, n 08évn Ba
TIPOTEIVEL TO KATAMNASGTEPO eTTimeS0 yia K&BE Aerroupyia.
Mmopeite va OTOUGT'OE(E TN A&rtoupyia omoladrTOTE OTIyUn
miatwvTag o koupri | O

Edv o poUpvoc gival (e0TAC Kal N AerToupyia arraitei pia
OUYKEKPIUEVN UéyloTn Beppokpaoia, Oa epgavioTei

éva urjvupa otny 086vn. Mmopeite €ite va emAéEeTe pia
SlapOpPETIKA AeToupyia €iTe va TIEPIUEVETE yia TTARPN YUEN.

4.NMPOGEPMANZH
Opiopéveg Aertoupyieg €xouv pia @don mpobépuavong:
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MOAC Eekivroel n Aettoupyia, N 08évn deixvel ot
evepyomolOnke n Asrtoupyia mpobépuavong.

Jg----
[MPOGEPMANZH

MO oAoKANPWOEL AUTH N PACK, EKTIEUTTETAL EVA NXNTIKO
orua Kat oTnv 006vn epgaviletal n évoeiEn 6Tt o eouPVog
€@Taoe otnv emAeyuévn Beppuokpaacia kat 6a oag {ntnBei

n "MPOXO. DArHTOY". Z10 oneio autd, avoite Tnv mMopTa,
TOTOBDETAOTE TO PAYNTO OTO POUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal
EeKIvViOTE TO paysipgpa matwvTag N .

> nueiwon: H tomoBétnon Tou gayntol OTo oVEVO TIV
ONOKANPWBEl N MPoBEPaVON evOEXETAL VA EXEl QVETTIBUUNTA
QMOTEAEOHATA Y1 TO TEAKO payeipepa. To Gvolyua TS OPTag
KaTé TN paon mpobépuavong Ba otapatrosl Tn Astoupyia.

O xpdvoc payelpéuatog Sev mephapBdavel T gaon
nipoBépuavonc. Mmopeite mavta va aANAEETE TN
Beppokpacia otny omoia BENETE va PTACEL O POUPVOC
XPNOIHOTIOIVTACTO | ATO — .

5.TYPIZTE H EAEF=TE TO ®ATHTO
Oplopévec ouvtayég payelpépatog 6th Sense amattolv va
YUPIOETE TO (paynTo Katd 10 YAoLo.

A I T Te
L L R [ 1
YPIZMA QATHTOY
‘Eva nxnTiké onpia Ba nxroel kat n 00ovn epgpaviel thv
EVEPYELQ TTOV TIPETTEL VA YiveL. Avoi€Te Tnv TOPTA, KAVTE
NV evépyela mou oag (NTABNKe oTnv 066vN Kat KAEioTe
NV NOPTA, OTN CUVEXELQ TTATAOTE hvla va ouveyioel To
Yroipo.
Me Tov 610 P10, 0TO 10% TOU XPOVOU TIPLV aTTo TO TEAOG
TOU YNGIUATOC, 0 PoUpPVOC 6aG (NTAEL va ENEYEETE TO
@aynto.

C

IC @
L L R [ 1
EAEMXOZ QATHTOY
‘Eva nxNTIké onpia Ba nxroet kat n 00ovn epgaviel tv
€VEPYela OV TIPETEL va Yivel. EAEyETe To @aynTo, KAeioTe TNV
TOPTA KA TIATAOTE ./ 1} YIQ VA CUVEXIOTEI TO Y OIlO.
Ynueiwon: Motriote [ > Jyia va TopokAUEeTe QUTEC TIC
EVEPYELEC. AIAPOPETIKY, UETA ATTO EVA OUYKEKPILEVO XOOVIKO
AIGoTNUA XWPIC Kapia evEpyela, © oUPVOC Ba cuvexioel TO
Hayeipepa.
6. TEAOX WHXIMATOXZ
Exméumnetal éva nxnTikd orjpa kat otnv 08évn gugavifetain
€vdel&n 611 To payeipepa OANOKANPWONKE.

C

Matrote [ > Jyia cuvéxion Tou YPnoiuaTog o XelpoKivntn
Aertoupyia (Xwpic xpovo) i matioTe Yla TTapATaon
TOU XPOVOU YNnoipatog emAéyovTag pia véa Sidpkela. Kat
oTIG SV TIEPITTWOELG, Ol TTAPAUETPOL payelpéuatog Ba

SlatnpnBouv.
POAOKOKKINIZMA

OPIOUEVEC AEITOUPYIEC TOL POUPVOU OAC ETTITPETIOLV
VO POSOKOKKIVIOETE TNV ETTIPAVELD TOU paynToU
EVEPYOTIOIWVTAC TO YKPIA ETA TNV OANOKAr|pwon Tou
MOYEIPEUATOC,

MEZTE MAPOA.

‘Otav otnv 006vn euPavioTel To KATAANAO UAVUUQ,

Qv amaITETal TATACTE TO . YIa va EEKIVAOEL vag

KUKAOG pOSOKOKKIVIOUATOG TEVTE AemTtwv. Mrmopeite va
OTOATHOETE TN AEITOUPYIa OTTOIAOHTTOTE OTIYWH TTATWVTAG
la va O3ACETE TO PoUPVO.

.ATANTHMENA

MoNic ohokAnpwOei To payeipepa, n 08évn Ba oag
TPOTPEWPEL va amoBnKeVOETE TN A&ltoupyia o€ évav aplBuo
a6 10 1 éw¢ o 10 0N NoTa AyarTnEVWV.

MPOZ0. 2E ATAIN,;

Av BéAeTe va amoBnkeVOETE pia AelToupyia oTa ayarmnuéva
Kall va armoBnKeVOETE TIG TPEXOUOEG PUBLIOELG YA LEAAOVTIKH
xpron, matnote . SIOPOPETIKY, YIa VA TNV AyVONOETE
natote <I<.

Aol notioete ./, TATAOTE + A — yla va em\EEeTe

TN B€0n Tou apBPOL Kal, 0T CUVEXEL, TTATAOTE .~ Yld
empPeBaiwon.

> nueiwon: Eav n pvriun gival yeudtn ry o eMAeYPEVOC apIBUOC
non xenotuomnolettal, o poupvoc Ba oag (ntrioet va dlaypagei n
TIPONYOULEVN AEIToupyia yia va anmoBnkeuTel n vea.

M0 va EPPAVIOETE OE PETAYEVETTEPO XPOVO TIC AEITOUPYIEC
ou anoBnkevoarte, méote 1o ) : H 086vn eppavilel tn
AoTa ayamnpévwy 6ag AEITOUPYIWV.
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1. 2YMBATIKO

MotAoteTo + ATo — [MatAoTE A yia va eMAEEETE T
Aertoupyia kat emMPBePAWOTE TATWVTAC . , OTN CUVEXEIA
TIOTAOTE yla evepyoroinon.
.KAGAPIZMOZ
«  [MYPOAYZH
Mnv ayyi{ete T0 (POUPVO KATA TOV KUKAO
mupoAuvong.
Awatnpeite ta madia Kat ta {wa pakpia ano to
@OoUPVOo KATA TN S1dpKEeLa KAl META TOV KUKAO
mupoAuoNG (Ewg 6Tou oAoKANPwOEi 0 e§agplopog
TOU XWPEOU).

C

Apaipéote OAa Ta e€apTripaTa armé To YoUPVo TIPIV
EVEPYOTTOINOETE TN A&IToupyia TTUPOA. KaBapPIoUOU (KAl TOUG
0dnyouc palwv). Eav o oupvoc sival TomoBeTnuévocg
Kdatw amnd povada otiwy, PeBaiwbeite 6t dAol ol
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KAUGTAPEG I Ol NAEKTPIKEG EOTIEC EXOLV amevePyoToInOei
Katd tn Asrtoupyia autépatou kabapiopov. MNa BéAtiota
amoTeAéopaTa KABAPIOHOU, AQaIPETTE TOUG TTIO ETTILOVOUG
PUTTOUG E £Va UYPO OPOUYYAPL KAl £Va TUTTIKO KABAPIOTIKO
(POUPVOU TIPIV XPNOIUOTIOINOETE TN Aettoupyia Pyro.
JUVIOTOUE VA XPNOIUOTIOINOETE TN Asrtoupyia mupoAuong
MOVO €4V N cuoKeUN €xel SUOKOAES Bpopiég | avaduel
Suooaopia Katd To pJayeipepa.

Notrote %+] yia va epgaviotei 10 “Pyro” otnv 086vn.

@
Il
MYPOAYZH

Matioteto + RTo — MMaTAOTE TO 1 TO Yia va eMAEEETE
ToV EMOUUNTO KUKAO KAl TIATACTETO .~ Yla emBePaiwon,.
MONIC emAEEETE TOV KUKAO, AV TO EMBOUELTE, TTATAOTE

-+ — yia va puBpiceTE To TENOC XpOvou (Evapén
kaBuotépnong), petdmatnote . yla empBePaiwon.
KaBapiote Tnv népta kat agaipéoate 0Aa Ta afecoudp

OAIC oag {NTNOE(, LETA KAEIOTE TNV TOETA KA TTATAOTE
‘JEI otav oAokAnpwOEei: O poupvoc Ba Eekivroel Tov KUKAO
auToKaBapPIopoU Kal N TIOPTA KAEIOWVEL AUTOUATA: TNV
006vn gpgaviletal Eva PoeldomolnTIKO pvUa padi pue
TNV avTioTPOPN UETPNON TToU SEiXVEL TNV KATAOTAON TOU
TPEXOVTOG KUKAOU.
MOAIC oAoKANPwOEi 0 KUKAOC, N MOPTA MAPAPIEVEL
KAEOWEVN €wC OTOU N BEPUOKPATI 0TO ECWTEPIKO TOU
OUPVOU EMOTPEYEL O Eva AMOOEKTA AOPAAECG emimedo.

+  SMART CLEAN
Matiote {.¢] yla va eppavioTsi otnv 086vn 1o “Smart
Clean”.

Q_\/

L35
Smart clean
NotAotel > ] yia evepyomoinon ¢ Asrtoupyiac: n 08évn Ba
00 TIPOTPEWPEL VA KAVETE ONEC TIC EVEPYEIEC TTOU ATTAITOVVTAL
Y10 va €XETE TO KAOAUTEPO AMOTENECA KaBapIopOoU:
AKOAOUBOTE TIG 08NnYiEC KAl OTN CLUVEXELD TTATAOTE
otav oAokANpwOEi. Otav oAokAnpwOoUv 6Aa ta Bripata,
oTav anarteital matHoTe Y10 EVEPYOTTOINGT TOU KUKAOU
kaBapiopou.
> nUeiwon: ZuvioTatal va pnv avoiEeTe Ty TOETA KATA T
Sl&pKela Tou KUKAOU KaBapIopoU yia va armo@UYETE TNV
QMWAELQ aTHOU TTou Ba umopoloe va eMNEEACEL APVNTIKA TO
TENIKO AmMOTEAECA KABaPIOLOU.

To katd\\nAo prvupua Ba apyiocet va avaoofrivel otnv
006vn PO oOAoKANPwOEi 0 KUKAOG. AQOTE TO (POUPVO
VA KPUWOEL KAl 0T CUVEXELO OKOUTTIOTE KAl CTEYVWOTE TIG
EOWTEPIKEG ETIPAVELEG UE €va TTaVi i opouyydpL.
. XPONOAIAKOINTHZ AENTQN
la evepyormoinon tng Asitoupyiag matrioTe To €IKovidlo

@ .MotAote 0 NTO — Ylava pUBUIOETE TN XPOVIKN
SldpKela TTOL XPEIACEDTE KAl OTN CUVEXELD TTOTHOTETO
Y10 VO EVEPYOTIOINOETE TOV XPOVOSIAKOTTTN.

O]
UL
YMEN®. AEMTON

Oa mapayBei éva nxntiko orjua kat Ba urodelxBei otnv
006vn HONIG N uTTEVOUION AeTTTWV OAOKANPWOEL TNV
avTIOTPOPN PETPNON TOU EMAEYUEVOU XPOVOU.

> nueiwon: O petpntg Aertwv dev evepyoTtolel kavévav amod
TOUG KUKAOUC LIQYEIPEUATOC,

O peTpNTAC AETTTWV UMopEi va evepyortolnBei emiong otav
eKTEAETAL pia AeToupyia.

O xpovodlakomtng Ba cuveyioel TNV avtioTpogn PETPNoN
ave€dptnta Xwpig va mapepPAaNeTal otnv idla tn
Aerroupyia.

Katd ) Sidpkela autng TN edong, v umopeite va Sefte

TO PETPNTA ATV (epaviCetal pévo 1o eikovidio (o
ouvexiCel Tnv avtiotpoen PETENoN. Na va emetepyaoTeite TNV
UMEVBUUION AETTTLV Jmopette va matriosTe To ekovidio (' kat
VOl PUBIOETE TNV WPa XPNOILOTIOIWVTAC TO - 1} TO EIKOVISIO

Ma va aKUPWOETE TNV UNeVBUION AETTTWV, TTIATHOTE TO
eiovidlo (1 kat, ot ouvéxela, eMMéETe LEXOL N WPa TTOU
eupaviletal va eival—-"Téote " yia emBeBaiwon.

. KAEIA.NMAHKTPQN

Ma va KAEIOWOETE TO MANKTPOAOYLO, KPATHOTE TTATNEVO TO
<< yia TouldxioTov mévte SeutepOlernta. Emavaldfete yia
va EEKAEIBWOETE TO TTANKTPOAOYIO.

@

LI A
Lol 180
KAEIA.NAHKTPQN

> nueiwon: H Aerroupyia autr| umopel va evepyorolnBei kat
o1n Sldpkela Tou Pnoiuatod, la Adyoug ac@ANEIag, Umopel va
ofr\oel oToIAOATIOTE OTIYr TIOTWVTAC TO KOUTTE .

>HMEIQZEIX

+ MnV KOAUTITETE TO ECWTEPIKO TUAA TOU POUPVOU UE
aAoupIvéxapTo.

«  Mnv oMoBaiveTe mOTE OKELN 1} TAWIA OTO KATW HEPOG
TOU (poUPVOU, KABWE £TOL UMopei va TTPokANBEi {nid
OTNV EPAYLE EMOTPWON,

«  Mnv tomnoBeteite Bapid fapn oTnV MOETA KAl UNV
KPATIECTE Ao TNV TTOPTA.

«  Noyw ™ uPnAoTEPNC BepoKpaaiag Tou KUKAou Pizza
avapévetal EAa@pwe uPnAoTepog BdpuPog amod Tov
avepotipa Yoénc.

. ZHMEIQZEIZ ENEPTEIAKHZ AMTOAOZHX

+  ExpetaAAeuteite TNV ummoAeimouevn BepudTnTa:
ofnote Tov @oupvo 5/10 Aemtd mpiv amod To
TENOC TOU PNOIMATOC yIa va XPNOIUOTIOINCETE TNV
umnoAetmépevn BepuodTnTa.

+  Kpatnote tnv mépta KAEloTA: av givat Suvatoy,
AMO@UYETE VA AVOIYETE TNV MOPTA TOU POUPVOU
KATA TN SIAPKELA TOU PAYEIPEUATOC, KABwE €TOL
Slagpevyel BepuotnTa.

«  MayelpéPte peyalUTepeC HEPIdEC: va

C
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XPNOIMOTIOIEITE TOV POUPVO KUPIWG yia
pHeYaAUTepa mdTa (Y. Kpéag avw tou 1 kg) A
MEYAAUTEPEC PEPIOEC, WOTE va aflomoleite 0TO
ETTOKPO TNV EVEPYELD TTOU KATAVAAWVETE.

KaBapilete TaKTIKA TO AAOTIXO TNG TOPTAG: N KaBapr
TOIHOUXA ATTOTPETEL TNV ANTWAEL BepudTNTAC KAl
e€ao@alilel amoTeAeOUATIKO YayEipeua.
MpoBeppdvete povo otav xpetaletat: MpoBepudvete
TO (POUPVO HOVO €AV AUTO AVAPEPETAL OTOV TTivaka
MaYEIPEUATOG ) OTN ouvtayn oac.

EmAé€Te okoupoxpwuoug Siokoug

Ynoipatog: Ot okoupol SioKol amoppoPouV
KaAUTEpa TN BepudTNTa, BEATIWVOVTAC TNV
OTTOTEAECHUATIKOTNTA TOU HAYEIPEUATOG.
MpoypappaTtiote TO paysipepd o0ag: ETOINACTE
TOAAA midta S1adoyIKA yia va XPNOIMOTIOINCETE
TNV UTTOAEIMOUEVN BEPUOTNTA KAl VA ATTOPUYETE
TNV emnAéov mpoBépuavon.

EmAé&te To Mpoypapua e€0IKOVOUNONG EVEPYELAC:
Xpnotpomotrjote To €1d1k6 mpdypappa ECO ya
XapNAOTEPN KaTavAAwon evépyelag. Avatpéfte oTov
THVAKA JAYEIPEPATOC Yia TTIPOOOETEG EL0OSOUC.
A@alpéote Ta axpnotpomnointa afecouvdp:
Agalpéote diokoug ) pagla mou dev

XPELaleote yla va BeATiwoeTe TNV anoddoon tng
KUKAo@opiag TnNG OepudTNTAC KAl VA UEIWOETE TN
BepuoXwWPENTIKOTNTA TOU TIPOIOVTOC.
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2YNAEZIMOTHTA

Xdpn otn Aeitoupyia Home-Whiz, n ouokeun

oag pmopei va ouvdeBei oto dtadiktuo. MNa va
EVEPYOTIOINOETE TN CUVOECIPNOTNTA, TTIPETTEL VA
oAokAnpwoete e emrtuyia Tn dtadikacia cuvdeong
TNG CUOKEUNC HE TO SpopoloynTr Tou olkeiou SIKTUOU
Kat Tnv e@appoyn. H dtadikacia pubuiong npémel va
S1e€ayOei pia pévo popa.

Oa mpémel va TNV eMavardBeTe pévo v ardéouy ol
IO16TNTEC TOU OIKIaKoU 0ag SIKTUOU (Gvoua Kat KwSIKOG
nPooRacng SIKTUOU).

EAAXIZTEX ANAITHZEIX
Acupparto router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.
TPONOXZ PYOMIZHX

MNa va xpnotpomnolnoste autiv tn Asitoupyia

Ba mpémel va €XETE OTNV KATOXN 0AG: UlA KIvNTH
ouokeun (smartphone 1 tablet) kal évav acuppato
Opoporoyntrh cuvdedepévo oto Internet. BeBaiwBeite
OTL N 1OXUG Oy HOTOG TOVU OLKIOKOU 0a¢ acUPUATOU
O1KTUOU KOVTA O0TN OUOKEUN gival Kald. Katda

n S1dpkela tn¢g dtadikaaoiag eykataotaong, n
OUOKEUN KAl N KIVNTH CUCKEUN 0a¢ TTIPETEL va gival
ouvdedenévec oto 810 acuppato diktuo.
ENEPTOMOIHXZH THZ ZYNAEXIMOTHTAX

lMNa va evepyomolnoete TN AelToupyia ouveaIudTNTAC
OTO TIPOIOV 0a¢, akoAouBrjote autr Tn diadpoun:
PYOMIZEIZ > ZYNAEZIMOTHTA > ./, yia ZYNAEZH.
KateBdote Tnv e@apuoyn Home-Whiz yia tnv Kivntn
0a¢ OUOKeLN. Mmopeite va KatefAceTe TNV epapuoyn
petaPaivovtag gite oto iTunes i oto Google Play.
A@oU tnv Katedoete, akoAouBrioTe TIC 0dnyieg amd
TNV €Qapuoyn.

0123456789

i’s

YapwoTe Tov KwdIKO QR 0TV €TIKETA TTOU UTTOPEITE

va Bpeite 0TN CUOKELN 0ACG, OTN CUVEXELA N
epappoyr Home-Whiz 8a cag kaBodnyroel e 6Aa
Ta Bripata mou amaltovVTal yia TNV OAOKARpwOoN TNG
Sladikaaoiac.

ENEPIOMNOIHXZH THAEXEIPIZTHPIOY

Edv n ouokeun oag eival cwotd ocuvdedepévn, gival
SuvVaTOV Va EVEPYOTIOIOETE TO TNAEXEIPLIOTAPLO
akolouvBwvtac autr Tn d1adpoun:

PYOMIZEIZ > SYNAEZIMOTHTA > THAEXEIPIZTHPIO >
ENEPTOMOIHZH. Méow tNnC KIvNTARG OUCKEVAC oag, Oa
€xete TN duvatoTNTa va eAEYXETE €€ ATTOOTACEWG TOV
@OUPVO, Va OTEAVETE EVTOAEC KAl VA EMOTITEVETE TOUC
KUKAOUG HAYEIPEUATOG.

Otav anmooTéAAeTAL €vag KUKAOC HAYELPEUATOC Ao
TNV €Qappoyn, o KUKAoC Eekivd Kal oTtnv 006vn
eu@aviletal n diapdpewon Tou.

ENANAOOPA XYNAEXZHX

AuTth n Asrtoupyia Ba pmopovoe va ival xpriotun
o€ MepimTwon aAayng Twv I810TATWY TOU OLKIaKOoU
SIKTUOU (6vopa SIKkTUoU 1 KwdIKOG mpdcfBaonc).

Mpiv emavagépete tn oLvOeon, eAéyETe av gival
duvath n emavagpopd Tou ovopaTog SIKTUOU Kal TOU
Kwd1koU mpdofBaong mou XpnOoIUOoToIoaTte 6Tav
oLVOEOCATE TN OCUOKEUN OTO OLKIAKO oag SIKTUO. 2€
autnv tnv mepimtwon dev Ba Atav anapaitnTo va
EMAVAPEPETE TN oLVOEDN.

MNa va emavagépete tn cuvdeon, akoAovbnote

aut ™ dtadpoun: PYOMIZEIZ > ZYNAEZIMOTHTA

> EMANA®OPA > NAL. Ztnv 066vn Ba eppavioTei n
epwtnon “Eiote oiyoupol;” Mélovtacto ., Ba
yivel emavagopd tng ouvdeonc.Twpa Umopeite va
ouvdéoete Eava Tn ouokeun oag (BA. mapdypago
“Tpomog puBbuiong”).

ENHMEPQZXH AOTIZMIKOY

Katd tnv avapovn, uia CUOKEUN Tou €xeL 0N
puBUIOTEl yla oUvOeon, He evepyomolnuévn TN AqYPn
WiFi, umopei va evnuepwoel auTOPATA TO AOYIOHIKO
otav eival dtabéoiun pia véa ékdoon.

Otav n evnuépwon Ppioketal oe €€€AIEN, TO TOCOOTO
olokAfjpwon¢ epgaviletal otnv 06o6vnN.

> nueiwon: BeBaiwbeite &TI N iNyr| PEVUATOC TNG CUCKELNS
glval mavta evepyoroinuévn Katd Tn SIAPKEID AUTAC TNG
S1ad1Kaciag evnUEPWONG AOYICUIKOU.

Katd tn didpkeia Tng diadikaciag evnuépwong ival aduvato
VA AAANAETTIOPACETE e TOV TTiVAKA EAEYXOU.

2YXNEZ EPOTHZEIX 2YNAEZIMOTHTAXZ

MNola npwtokoAa WiFi umootnpilovtay;

O eykateoTnUéVOC Tpooapuoyéag urmootnpilel WiFi
b/g/n yia Eupwmaikég xwpeg.

MNoleg puBpicelg mpémel va Yivouv 0To AOYIGUIKO TOU
Spopoloynti (router);

Anaitouvtal ol mapakdtw pubuioelc Spopoloyntn: 2,4
GHz evepyonoinuévn, WiFi b/g/n, DHCP kat NAT evepyo.
MNoia ékdoon WPS unmootnpiletay;

H ouokeun 6ev umootnpilet WPS.

Yndpxouv diapopécg avapeoa atn Xprion evog
smartphone (r tablet) pe Android ] i0S?

Mnopéeite va XpnOIUOTIOIGETE OTIOIO AEITOUPYIKO
embBupeite, Oev untdpyxel Slagpopd.

Mmopw va xpnoipomnoirjow tnv texvoloyia tethering
(mpooBacn oto Stadiktuo péow KivnTou | AAANG
CGUOKEUNG) avTi yia Spopoloyntry;
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Nai, aAAd ot uninpeoieg cloud €xouv oxedlaoTei yla
MOVIIA CUVOEDEUEVEG CUOKEVEC.

Nwg pmopw va eAéy&w v n ouvdeon oto Aladiktuo Tou
OTITIOU OV AEITOUPYEI Kal N acUppaTtn Aettoupyia gival
gvepyomoinpévn;

Mnopeite va avalntrioete to SikTud oag otnv €€umvn
OUOKEUN 0aC. ATIEVEPYOTTOLOTE OTTOIAOATIOTE AAAN
ouvbeon dedopévwy TPV SOKIUACETE.

Nw¢ pmopw va eAéy€w av n cuoKeun gival ouvdedepévn
OTO OIKIaKO acUppato Siktuo;

Metaeite otn Siapdp@waon Tou Spopoloynth cag
(BA. eyxelpidio Tou dpopoloyntry) Kal EAEYETE av
61e0Buvon MAC TnG ouokeung mapatibetal otn oelida
ACVUPUATWY CUVOEOEUEVWV CUCKEVWV.

Nw¢ pmopw va eAéy&w av gival evepyomoinuévn n

acUp AT AeIToupyia TG GUOKEVNG;

XpnoigomoloTe TNV £EUTTVN CUOKEUN GAC Kal TNV
epapuoyry Home-Whiz yia va ehéy€ete av n cuokeun
givat ouvdedepévn n oxL.

Yndapxet Katt mov eunodilel To oripa va GTAcEL 0TN
ouokeun?

BeBalwbeite 0TI 01 CUOKEVEC MOV €XETE CUVOEDEL

O¢ev xpnolipomololv 6Ao 1o Stabéaipo evpog (wvnc.
BeBawwbeite 611 01 cuokevég pe Suvatdtnta WiFi dev
untepBaivouv Tov PEYIOTO aplOUd TTOU EMITPETETAL ATIO
Tov SpopoAoynTH.

MNéco pakpld mpémel va givat o SpopoAoynTtig amd tn
CUOKEUNR;

Kavovikd to onua WiFi sivat apketd 1oxupo yia va
KOAUYEL uepIKA SwpudTia, aAd auto e€apTdral o€
peydao Babuod amd to uAikd amod To omoio ival
KOTAOKELAOUEVOL oL Toixol. Mmopeite va eNéyEeTe TNV
tloXV TOU OAMATOG TOTTOBETWVTAG TNV €EUTTVN CUCKEUN
oag SiTAa 0T CUOKEUN.

Tipmopw va KAvw av n acuppatn cuvdéeon pou dev
(PTAVEL OTN CUOKEUN;

Mmopeite va XpnOIUOTIOI|CETE CUYKEKPIUEVEG OUOKEVEG
yla va enekteivete Tnv kKaAuyn WiFi ato omiti oag, 6mwg
onueia mpoéofaonc, avauetadoteg WiFi kat yépupeg
METAPOPAC NAEKTPIKNG EVEPYELAC (OEV TTAPEXOVTAL E TN
ovokeun).

Nw¢ pmopw va Bpw To dvopa Kal Tov Kwdiké mpocBaong
Y1a TO acUPMATO SIKTUO Hov;

Agite TNV Tekunpiwon Tou SpopoloynTth. ZuvnBwg
UTTAPXEL €va aUuTOKOAANTO oTov SpooAoyNnTH TTou
ep@avilel TIC MANpo@opieg Mo XpeldleoTe yia

va @TAceTe 0Tn ogAida pUBUIONC TNG CUCKEUNC
XPNOIHOTIOIWVTAG Ula CUVOESEUEV OUCKEUN).

Nw¢ pmopw va eAéy&w edv petadidovral dedopéva;
A@oU puBuioete To SIKTUO, ATIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN, TIEPIUEVETE 20 SeUTEPOAETTA Kal, OTN
OUVEXELQ, EVEPYOTTOLOTE TN CUOKEUN: XpNOIWOTIOINOTE
TNV €€uTvn CUOKELN oag Kal TNV epappoyrn Home-Whiz
yla va eAéyEeTe av n ouokeun gival cuvdedepévn 1 OxL.
Oplopéveg pubpioeic xpetalovtal HEPIKA OEUTEPOAETTTA YIa
VA EUPAVICTOUV OTNV EQAPLIOYN.

Nw¢ pmopw va aAAa&w tov Aoyaplacuo pov Home-Whiz

AaAAd va S1atnpHoW TIG CUCKEVEG POV GUVOESEMEVEG;
Mmopeite va SnuioupynoeTe £vav véo Aoyaplaoiuo, alAd
va BUPAOTE va KATAPYNOETE TIC CUOKEVEC 0AC ATTO TOV
maAid ocag Aoyaplaoud mpliv TIC UETAKIVIIOETE OTOV VEO
oag Aoyaplacuo.

AN\ a&a Tov SpopoloynTH HoU: TL TTIPETTEL VO KAVW;
Mmnopeite eite va dlatnpnoete TiC idleC pubpioelg (Gvoua
SIKTUOU Kal KwOIKS mpoofacnc) eite va dlaypdypete

TIG TpONYoUpEVEG pUBUIOELG amd Tn CUCKELN Kal va
TIPOCAPMOCETE Eavd TIC pUOUICELC.
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XPHZIMEZ 2YMBOYAEXZ

TPOMNOZ ANATNQZHZ TOY MINAKA WHZIMATOX

JTov TivaKa ava@épetal N KaAUTePN Asltoupyia,
egaptripata Kat emimedo mou TMPETEL va
Xpnotpomoinfoulv yla toug S1a@opPETIKOUE TUTTOUG
@ayntou. H didpketa Ynoipatog Eekivd amod tn

OTIyur mou TomoBeTeital To gaynté oto polpvo,
Xwpic va mepthapufavetal n mpobépuavon (eav
xpetdletal). O1 Beppokpaacieg Kat ol xpovol Pnaoipatog
eival evdelkTiKd Kal e€apTwvTal amd tnv moodTNTA
TOU @ayNnTOoU Kal Tov TUTOo Tou €€APTAUATOC TTOU
Xpnotlporoleital. XpnolUoToINoTE apXLKA TIG
ENAXIOTEG CUVIOTWEVEG TILEG Kal, €AV TO GayNnTod Ogv
€XEL LAYEIPEVTEL APKETA, TTPOXWPNOTE OE PEYANUTEPEG
TIMEG. XpnolpoTolioTe Ta a§ecoudp TOU mapéxovTal
KAl KOTA TTPOTIUNGON OKOUPOXPWHUEG METAAAIKEG
POPHEG YAUKOU Kal Tayld YEVIKAG Xprong. Mmnopeite
€MioONG va XPNOIUOTIOINOETE OKELUN Kal agooudp amno
mpé€ A oTeaTiTn, WOTOO0O MpPémel va AAPete urtdYn OTL
0 XPOVOG payelpéuatog Ba gival Aiyo peyaAltepog.
TAYTOXPONO WHZIMO AIAOOPETIKQN
OATHTQN

Xpnotuomolwvtag tn Asttoupyia "E€avayk. aépac”,
MTTOPEITE Va payElpEPETE TAUTOXPOVA SLAPOPETIKA
@ayntd Ta omoia xpetalovtatl Tnv idla Beppokpacia
Pnoipatog (yia mapddetypa: Papt kat Aaxavikd),
XpNolomolwvTtag S1aPopeTIKA pagla. APalpéoTe

TO PAYNTO IOV ATAITEL IKPOTEPO XPOVO YNOiNATOC
KAl a@roTE 0TO POUPVO TO PaynTO TTOU ATTAITEl TO
MEYAAUTEPO XpOVO YPNnaCipatoc.

Xpnotyomolnote omolovdnmoTe TUMOo Tayilol golpPVou
N mMpE&EE mou gival KATAAANAOG yia TO KOPUATL

Kpéatog mou Ba payeslpéPete. MNa Pntd, ivat KaAo

va pooBéoete (WUd OTOV TTATO TOU OKEVOUG Kal va
TEPIXUVETE TO Kp€ag otn SldpKela Tou Pnoipatog yia
KaAUTePN yevon. AdfBete unoyn 6tL katd tn didpkela
auTAC TNG Aettoupyiag Ba mapaxOei atudc. ‘Otav to
PnTd ival €TOIUO, APriOTE HECA OTO POUPVO Yia AAAa
10-15 Aemtd, fj TUAIETE TO O AAOUMIVOXAPTO.

Otav BéNete va PoeTe KPEAC OTO YKPIA, EMAEETE
KOUUATIO UE OPOIOHOPYO TTAXOG YIA OUOLOOPYPA
amoteAéopata. Ta oAU maxld KOUUATIO KPEATOG
Xpetdlovtal meplocdTEPO XpoOvo Ynoipatod. Na va
MNV KaE&il To Kpéag e€WTEPIKA, XAUNAWOTE TN oXdpa
Kal S1aTNPAOTE TO PAYNTO TTIO HAKPLA aTTd TO YKPIA.
lupioTte TO Kp€ag oTa SVO TPITA TOU CUVOAIKOU XPOVOU
Pnoipatoc. Avoite mpooekTIKA TNV MopTa dedouévou
011 Ba Byel (eoTOC ATUOC.

lNa va cuAAéEeTE TOUG XUHOUG KATA TO YPCLUO,
OULVIOTATAL VA TOTTOOETACETE €va AITTOCUANEKTN UE
MIo6 AiTpOo MOGIUOU VEPOU aKPIBWE KATW amo TN
oxdpa émou BpiokeTal To GaynTod. ZUUTTANPWOTE VEPO
OTav XPEIQOTEL

EMNIAOPIIO

MayelpéPte yYAukd mou amaitouv deflotexvia pe Tn
ouupatikn AeiToupyia povo oe éva pagl.
XPNOIUOTIOINOTE OKOUPOXPWHEG METAANIKEG POPUES
YAUKOU Kal TOTTOBETEITE TIG MAVTA OTNV TTAPEXOUEVN
oxapa. lNa va payelpéPete o€ MePLOCOTEPA ATIO

éva paoela, emA&ETe TN Aettovpyia e€avaykaopévou
aépa Kal TOMOBETAOTE TIC POPUEG YAUKOU GTa pAQ!La,
yeyovog mou Ba BonBroel tn BEATIOTN KUKAOYOpIa
Tou BepuoU aépa.

MNa va d¢ite edv €xel YnOei éva apdaTo KEIK,
tomoBeTroTe pa VAV odovtoyAuida 0To KEVTIPO
Tou. Edv n obovtoyAugida Byel kaBapr, To KEIK gival
£TOLMO.

Edv xpnoipomoleite avTIKOANTIKEG POPUEG, KN
BoutupwveTe TIC AKPESG KABWC TO KEIK UTTOPEL va N
(POUOKWOEL OUOIOMOPPA OTIG AKPEG TOU.

Av “pouoKwOoel” Katd tn S1apKELa TOU Pnoipatoc,
XPNOIUOTTOIROTE XauNAOTEPN BEpUOKpaaTia TV
EMOUEVN QPOPA Kal EVOEXOUEVWE UEIWOTE TO LYPO TTIOU
MPOooO£oaTe 1} AVAKATEYPTE TO UEiYHUA TTIO ATTAAG.

Ma yYAukd pe vypn Yéuion 1 yapvitoupa (ol KK 1y
QPPOUTOTIITEG) XPNOIUOTIOINOTE TN AelToupyia "Zupp.
Priouo”. Eav n Bdaon Tou KEIK gival uypr, xapnAwote
TO PAY! KAl OKOPTIOTE YPixouAa YwHLOU 1 PIMTIOKOTWV
otn BdAon Tou KEIK TPV TTPOCOECETE TN YEULON.

OOYZIKQMA

Eival mavta mpotipdtepo va KaAUTteTe TN (UUN UE éva
Vypo6 mavi piv TN PaieTe 0TOo Poupvo. Katd autov Tov
TPOTIO, HEIWVETAL O XPOVOG POUCKWHATOG TNG (VNG
OTO £€va TPITO MEPITTOU CUYKPITIKA UE TO POUCKWA

o€ Beppokpacia dwuatiov (20-25 °C). O xpovog
@ouokwuatog yta {uun yia mitoa Bapouc 1 KIAoU gival
nepimov pia wea.
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6 MINAKAZ WHZIMATOX

I'YPIZMA
KATHIOPIEXZ TPOOIMQN MOXOTHTA (XPONOX EMNINEAO KAl EEAPTHMATA
YHXIMATOX)
AAZANIA | Aalavia 0,5-3kg — -\él,-
Yo kpéag 06-2kg — L 3 -
Mooyxapdki g i
Burger 1,5-3cm 3/5 Reeseesrfonnd
Wntd kpéag 0,6-25kg — s 3 ;
Xoipivo 5 4
KPEAX Noukavika Kat wurstel 1,5-4cm 2/3 I SV
Kotémouho Wnto kpéag 0,6-3kg — s 2 ;
Oéto kat oTtriBog 1-5cm 2/3 -\Sr\wi\,{
MouAepika & i
SouPAdkia pia oxapa 172 Reerens A
DOiNéta 0,5-3(cm) — h.. 3 . -"\wivf
YAPIA 3 5
O\éta [katePuypéval 0,5-3(cm) — Ao lees Ao
Wntég matdreg 0,5-1,5kg — L 3 ;
Wntd Aayavikd lepotd Aayavikd 0,1-0,5 kg kaBéva — L 3 -
Wnta Aaxavika 0,5-1,5kg — L 3 -
. . . . 3
Motdteg ykpatév évag diokog — N—
NAXANIKA Topditeg oykpatév £vag Siokog — -\%p
. . . . 3
Mimepiég oyKpaTév €vag diokog — N—
Naxavikd oyKpaTév 5
MrmpokoAo oykpatév évag Siokog — =
. . . . 3
Kouvouri6l oykpatév £vag Siokog — ==
. . . . 3
Noxavikd ykpatév €vag diokog — NS
ANJIUPO KEIK 0,8-1,2kg — -\...é—...,-
Ywudkia 60 - 150 yp. kaBéva — L 3 -
WWUAKI YIa GAVTOUITG 0,4-0,6kg kaBéva — -«...2";."..'-
Ywpui 5
Meydho Ywpi 0,7-2,0kg — L -
Mmaykéteg 200 - 300 yp. kaBéva — s 3 ;
G Ztpoyyulr mitoa OTPOYYUAS] — ;;12
APTOINOIIAZ POYYVAN POYYUAN A ~
. . 2
Xovtpr mitoa Siokog — n— -
1 otpwua® — L 2 ;
Mitoa i i
2 otpwpata* — ARA -
Pizza [kateuypévn] & 3 i
3 otpwpata* — W= -

4 otpwpata* — N " = -
* MNpotelvouevn moocoTNTA
[V - a==r r | )
AZEZOYAP Aiokog @oUpvou / AioKog yla KEIK
Xxdpa / Ztpoyyuhdg Siokog yia mitoa o€ AtmooUAAEKTNG / Tayi Ynoipatog  AmoouAAEKTNG e 500 ml vepd

GUPUATIVO pA@!L
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6 NINAKAZ WHEIMATOS

I'YPIZMA
KATHIOPIEXZ TPOOIMON MOXOTHTA (XPONOZ EMINEAO KAIEZAPTHMATA
WHXIMATOY)

. . 2
Agppdto KéIK 0,5-1,2kg — N

, 3
Mmokéta 0,2-0,6 kg — L -

3

. . ) M o

TAYKA Z0pn yia oou évag Siokog L -
APTOMOIIAL 1 04-16kg L

, 3
STPOUVTEA 04-1,6kg — -

. , 2
Mita pe ppouta 0,5-2kg — AE==im

H S1aBe01udTNTa TWV AEITOUPYIWY PAYEIPEUATOC VOEXETAL VA EEAQTATAL ATTO TO ETMIAEYUEVO UOVTENO.
* Mpotelvouevn moootTnTa
Areeenn ~ e — | SN
AZEZOYAP Aiokog @oUpvou / AioKog yla KELK
Zxapa / ZTpoyyulog diokog yia mitoa oe  AtmoouAAéKTNG / Tapi Ynoipatog  AtmoouANéKTNG pe 500 ml vepod
CUPUATIVO pA@L
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MINAKAZ THFANIZMATOZ ME AEPA

NMPOTEINOMENH OEPMOKPAZIA AIAPKEIA PA®IA KAI
YYNTATH NEITOYPTIA
MOXZOTHTA MPOGEPMANZH (°C) (AEMTA) EZAPTHMATA
Katepuyuéveg Tnyavitéq PR . ) 4 2
<z( TOTATEC = 650 - 850 yp. Nat 200 25-30 L -
W <t
s = Kateyuyuévo kotoémoulo % ) 4 2
=3 Nugget ==1 500 yp. Nat 200 15-20 wEET -
22 % i )
e MmaoTtouvdkia Ypaplov I==] 500 yp. Nal 220 15-20 A -
~
. = 4 2
Kpeupudopodéheg = 500 yp. Nal 200 15-20 T -
KoAokuBdakia ppéoka PR . 4 2
é wnuéva = 400 yp. Nat 200 15-20 N -
=z s 4 2
§ ZTMTIKEG TNYAVITEG TTATATES I==] 300 - 3800 yp. Nal 200 20-40 ST -
< 3
< AvApikta Aaxavikd 'Iéél' 300 - 800 yp. Nau 200 20-30 1.:?“,—_, N 2 r
z 2tBo¢ kotomoudo =) 1-4cm Nai 200 20-40 ?:ih__, N 2 .
< 3
Z DTePOUYEC KOTOTTOUAOU 'Iéél' 200 - 1500 yp. Nau 220 30-50 Fih—_, N 2 r
<
, . 5 4 2
‘;:" KotoAéta mavapiopévn I==1 1-4cm Nau 220 20-50 — ;
L
S o 4 2
DOiNéTo YPaplov I==1 1-4cm Nai 220 15-25 L — -

Ma To payelpepa @EECKWY 1) OTITIKWY GAYNTWY, ATTAWOTE VA AeTTTO OTPWHA AadIol 0TNV ETIIPAVEIQ TOU GpaynTov.
Ma va S1acQaNOETE OUOIOUOPEA ATTOTEAECHATA PYNOIATOC, AVAKATEPTE TO (paynTd GTN HECN TOU TTPOTEIVOUEVOU XPOVOU

LaYEIQEUATOC.
Ly
NAEITOYPTIEX
Tnydviopa ctov aépa
RS Aal=r ~ r
AZEZOYAP . ) , Taypi povpvou A Tayi yla KEK emdvw o€ AimoouAAékTNG / Tayi Ynoipatog iy
Aioko¢ Tnyaviopatog e aépa ) . . . . .
oxapa Tayi yevikig xpriong emdvw oe axapa
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NMINAKAZ YHZIMATOXZ

ZYNTATH AEITOYPrIA| MPOGEPMANZIH | ©OEPMOKPAZIA (°C) | AIAPKEIA (AENTA) PA®IA KAl EEAPTHMATA
— Nat 170 30-50 e,
. , , . PR 2
E::E pe 0N Tou YouoKWvel/appdta & Nat 160 30-50 =,
@ 4 1
e Nat 160 30-50 AFTr aFe
a% 3
Miteg pe yépion (tollkEk, OTPOUVTEA, = Nau 160 - 200 30-85 | —
pnAémita) o 4 1
+ Nai 160 - 200 30-90 I —
— Nat 150 20 - 40 . 3 ,
& Nat 140 30-50 |t
MmiokoTa — 4 1
3 Nat 140 30-50 .
) Nat 135 40-60 N S
— Nat 170 20- 40 3
) 4
kY Nai 150 30-50 - -
Mikpd kéik / Magiv — 2 7
3 Nat 150 30-50 .
& Nat 150 40-60 NI I
— Nat 180 - 200 30-40 N
SouSakia & Nat 180 - 190 3545 |4 T
1
ko9 Nat 180 - 190 35-45* 1—r5 -\...al;u- -
— Nat 920 10-150 |+ > .
Mapéyka % Nat 90 130-150 |
P 1
& Nai 90 140-160% |, > . -\...3;;,- ~—
— Nat 190 - 250 15-50 N
Mitoa / Ywui / Ookdtola —
% Nat 190 - 230 20-50 ;r -\%., ;Jf
[
Nat 310 7-12 -\...éu-
MNitoa (\emtn, XovTpn, YOKATOL0) — 5 3 1
X Nat 220 - 240 25-50* A A .
— Nat 250 10-15 1 3 r
A s 4 1
Katepuypévn nitoa & Nat 250 10-20 A,
P 5 3 1
k2 Nat 220- 240 15-30 1 [ [ —
Nat 180 - 190 45-55 U
ANJUPEC TTITEC s i i 4 1
(xopTdmITA, KIC) st Nat 180 - 190 45-60 AFTr aFTe
& Nau 180 - 190 45-70% |2 ammnn
: s -E : -ﬁ 5] 4 ECO -
X2y
AEITOYPTIEX XL COOK
SupPatikd  E€avayk. aépag Wnoipo pe aépa TKpIA lkpth Topumo  Maxi Cooking Cook 4 KOkAog Eco MNitoa
Arernnn ~ A= L — Tonnd
AZESOYAP AimooUANEKTNG/TaW
- Svd0a Tayi povpvou i Tayi yia ynoipatog n tayi AuTooUANEKTNG / Tapi  AtmooUAAEKTNG pe 500 ml
Xap KEIK EMAVW O€ oXdapa YEVIKAG XPAONG EMAVW O€ ynoipatog vepod
X X
ouppdtivn oxdpa
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ZYNTATH AEITOYPFIA | MPOGEPMANZIH | ©OEPMOKPAZIA (°C) | AIAPKEIA (AENTA) PA®IA KAl EEAPTHMATA
— 3
— Nat 190 - 200 20-30 N -
BoAoBdv / aluupd KpAKeP e GUANO NS ) ) 4 1
KPOUOTAC o Nat 180-190 20-40 1 [ - -
& Nat 180 - 190 20-40%  |ammsnmame
Aalavia/Ohav/Zupapikd oto @olpvo/ - ) ) 3
KaveAovia — Nat 190 - 200 45 - 65 1 [
Apvi / Mooxdpt / Bodvo / Xotpvé 1 kg — Nat 190 - 200 80-110 1 3 r
Wntd xolpvo pe kpovota 2 kg XL@? — 170 110- 150 1 2 [
Kotomouho / kouvéNl / mama 1 kg — Nat 200 - 230 50-100 1 3 [
lahomoUa / Xfva 3 kg — Nat 190 - 200 80- 130 1 2 r
WYapt oto poupvo / oe N\adokoAha — ) ) 3
(OINETO, ONOKANPO) — Nat 180 - 200 40-60 1 [
lepiota Aayavika % ) . 2
(vtopdteg, kohokuBdkia, pehit{dvec) = Nau 180 - 200 50-60 e g
<~ 5
Opuyaviopévo Ywpi — 3 (LYnAR) 3-6 A e ~
S~
Wapt @iNéTo / pmpi{OAeg — 2 (peoaia) 20 - 30 ** -\...4...;- \viwf
Aoukdvika / couBAdKia / maisdkia / 0oad . 2- 3 (peoaia- 20 %% 5 4
XAUTTOUPYKEP u LUNAR) 15-30 Al LRSSV,
g
Wnté kotémoudo 1-1,3 kg Py — 2 (peoaia) 55 - 70 *** -\...2...,- \\,;W{
. . . g ‘ - 3
MmouTt apviolo / Kétol v — 2 (peoaia) 60-90 1 [
Wntég matdreg — 2 (ueoaia) 35-55%%* 4 3 [
g
Naxavikd oykpatév = — 3 (upnAr) 10-25 1 3 r
MmiokoTa %‘.‘( Nat 135 50-70 - > - -\néu- -\n%u- 1#1
Mmiokota
. i 5 3 2 1
TQPTEC COOK Nat 170 50-70 P === P ——— N =]
Taptec
- 4 5 3 2 1
ZTPOYYUAR pizza COOK Nat 210 40- 60 afdr afeds abeele afmle
Nitoa
MAnpeg yeuua: Tapta gpoUTwy (eminedo 5) o’ } 3 1
/ Naavia (€ninedo 3) / Kpéag (eninedo 1) L Nat 190 40-120%  |ammeamRR S
MA\ARpeg yeupa: Tapta (Emimedo 5) / Yntd é4 5 4 5 1
Aayavikd (emimedo 4) / halavia (emimedo COOK Nat 190 40-120* I e P
2) / koppdTia kpéag (eminedo 1) Mevou
Aaavia Kat KpEac = Nat 200 50-100%  |nmmnl | f
Kpé€ag kat matdteg 'c!f Nat 200 45-100 * -\él,- 1 ! [
Wap! kat ANaxavikd ks Nat 180 30-50* -y 1 ! r
MEMIOTA KOPPATIA YPNTa ECO — 200 80-120* 1 3 i
KoppdaTtia kpéatog ECO . ) % 3
(KoUVEML, KOTOTTOUAO, apVi) 200 >0-100 | —

* EKTIHWPEeVN Xpovikn Sidpkela: Mmopeite va agalpeite To gaynTtéd and 1o goupvo e SIaPOPETIKOUG XPOVOUS, avAaioya

E TNV MPOCWTTIKNA MPOTIUNON.

** [uploTe TO PAYNTO GTO PECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU PNCiUaTOoC.
*** TupioTe 1o PaynTd ota Vo TE(Ta TOU CUVOAIKOU XPOVOU YNGIUATOC (av Eival amapaitnTo).

P o <~ ~~v i\ 5
2 < <% > 4 ECO =
AEITOYPTIEX XL COOK
Juppatikd E€avayk. aépag Wnoipo pe aépa TKPA lkpIA tovpumo  Maxi Cooking Cook 4 KOkAog Eco Nitoa
v el L — T
AZEXOYAP 3 i i
) Tayi povpvou 1 Tayi yia KEK {\mOO,UMEK,mQ/qu" lj)nO]luGTOC AimoouANéKTNG / Tawpi . .
2xapa ) ) A Tayi YEVIKNG XPronG EMavw o€ ) AUTOGUANEKTNG pe 500 ml vepd
EMAvw o€ oxapa . ) Ynoiuatog
ouppativn oxdpa
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TPOMOXZ ANATNQXHX TOY NINAKA WHXIMATOZ

>Tov TTivaka ava@épeTal N KaAUTePn Asitoupyia, apTrpaTa Kat emimedo mou TPETEL va XENOIOTToINBoUV YId TOUG

SlAPOPETIKOUC TUTTOUC payNTOoU.

H didpkela Ynoipatog Eekiva amod Tn OTiyur) TTou ToToBEeTETal TO paynTd GTO pOoUEVO, XWPIG va mepIAapBaveTal n

nmpoBépuavon (edv xpetaleTal).

O1 Beppokpacieg kal ot xpdvol Pnoiuatog eival eVvOEIKTIKA Kal EEQPTWVTAL ATTd TNV TOCOTNTA TOU pAyNTOoU Kal ToV TUTIO

TOU €€QPTAATOC TTOU XPNOILOTOLETAL.

XPNGOILOTTOINOTE APXIKA TIC EAAXIOTEC CUVIOTWEVEC TILEC Kal, EAV TO ayNTO SeV EXEl LAYEIPEUTEL APKETE, TTPOXWPNOTE O

LEYANUTEPEC TIUEC.

XPNOIUOTTOINOTE T AEECOUAP TTOU TIAPEXOVTAL KAl KATA TTPOTIUNGN OKOUPOXPWHEG UETAAIKES POPLES YAUKOU Kal Tayld
YEVIKAG XPNonG. Mmopeite emiong va XeNOILOTIOINCETE OKEUN KAl AEECoUAp amod MPEE ) OTEATITN, WOTOCO TTRETTEL VAl
AAPBeTe LUTIOYN OTL O XPOVOC HAYEIPEUATOC Ba glval Alyo pHeEYaAUTEPOC.

2YNTHPHZH KAl KAOGAPIZMOZz

BefaiwBeite 0TI n cuoKeUN £XEL
KPUWGOEL TIPIV TIPOXWPNOETE OE
ouvtiRpnon n Kadapiopo.

Mnv xpnopomnoleite
aTHOKaOapPIoTEG.

Mnv xpnopomnoleite peTalAika
opouyyapakia, AElavTika
GUPHATAKLA | AslavTiKa/

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« KaBapiote TI¢ empdveleg e €va vypd mavi ano
MIkpoiveg. Edv untdpyxouv moAAEG akaBapaieg,
MPOCO£0TE 0TO VEPO AiyeC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU
pE oudéTepo pH. ZkoumioTe pe €éva oTeyvo Tavi.

« Mnv xpnotuomnoleite S1afpwTiKA i amo§eoTIKA
amoppuMavTIKA. Eav kamolo anmd autd ta mpoiovta
€p0O¢el Katd AdBo¢ o€ emaQn e TIC EMPAVEIEC TNG
OUOKEUNG, KaBapioTte To apéow He €éva vypod mavi Pe
MIKPOIVEG.

EXQTEPIKEZ ENMIOANEIEX

« MeTd TN Xpon, a@roTe TO GOUPVO VA KPUWOEL

Kal KaBapIloTe TOV, KATA TTPOTIUNON EVW Elval aKON
(€0TOC, Yla VA AQAIPECETE TIG EMIKABIOEIC i TOUG
Aekédeg mou SnuioupyolvTal and Ta UTTOAEiHpaTa
TPoPwv. [1a va amopaKPUVETE TUXOV CUMITUKVWUA
TIOU OXNUATIOTNKE amod TO YayEsipepa aynTwy Ye
VPNAN TTEPLEKTIKOTNTA O€ VEPO, APHOTE TO POUPVO Va
KPUWOEL EVTEAWG KAl 0TN OLUVEXELD KaBapioTe pe éva
v@aoua n oPouyydpl.

« Evepyomolijote Tn Aettoupyia “Smart Clean” yia
BéATIOTO KADAPIOUO TWV ECWTEPIKWVY ETTIPAVELWV.
(Mévo o€ oplopéva HovTéNQ).

Safpwrtika kabapioTika, Kabwg
HmopEi va KatacTpEPouv Tig
EMUPAVELEG TNG OUOKEVNG.
Dopdate MPOCTATEVTIKA yavTia.

H ocuokeun nmpénel va
amoouvdedei and Tnv mapoxn
PEVHATOG TTPIV Ao omoladnmote
gpyacia ocuvtRpnong.

Eivai Suvato va XpnoIOomoINCETE
€va TUMKO KaBaploTiKG (poupvou
yla va HOAAKWOETE KAt va
APAIPECETE TA UTTOAEippaTa,
SieukoAuvovTag Tov XelpokivnTo
KaBapIOHO TOU ECWTEPIKOV
XWPou Kal Twv afecovap.

« KaBapilete To KpUOTAANO TNG TOPTAC HE EIOIKO LYPO
ATTOPPUTTAVTIKO.

« [a va SleukoAUVETE ToV KaBaploud Tou oupvou,
pmopeite va BydAete Tnv mopta.

AZEZOYAP

A@nOoTE Ta VA LOUALACOUV O€ VEPO UE ATTOPPUTTAVTIKO
META TN Xprion. Xpnollomoliote Yavtia ¢oupvou

yla TO XEIPIOUO TOUG, €AV gival akoun (eotd. Ta
UTTOAEIPHMOTA QaYNTWV UIMTOPOoUV va agalpebolv
€VUKOAA pe KAaTAAANAN BolpToa 1} cPouyyapdKl.

Mnv kaBapilete Tov aloONTAPA PaynTou Kal Tov
aloOnTRPa KPEaTog (EAV UTIAPXEL) OTO TTAUVTHPILO
MATWV.

O biokog Tnyaviopatog pe aépa (v umtdpxel) Pmopei va
KaBaploTel 0TO TAUVTAPLO TIATWV.
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AOQAIPEXH KAI ENANATONOOGETHXZH NOPTAZXZ
1. Na va agaipéceTe TNV MdPTA, AVOIETE EVTEAWC Kal
KateBAoTe Ta AYKIOTPA €wG OTOU PTACOUV O€ Béon
anmac@dAionc.

2. K\eioTe TNV TOPTA OO0 TTEPICOOTEPO UMOPEITE.
MaoTte KaAd TNV MOPTA Kal Pe Ta SUOo XEPLa — PNV TNV
Kpatate amod Tn xelpoAapn.

ATIAG a@alp€CTE TNV TOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPABWVTAC TPOC TA EMAVW TAUTOXPOVA £w¢ OTOU Pyel
and tnv €6pa TNG. AKOUUTTAOTE TNV OPTA OTN Mia
TAEVPQ, TTAVW OE PIa POAAKE ETIPAVELQA.

3. EmavaTtonoBeTAGTE TNV TOPTA PETAKIVWVTAC TV
TTPOC TNV MAEUPA TOU Poupvou, euBuypaupilovtac
TOoUC YavT{oug TwV HEVTECES WV HE TIC EOPEC TOUC KAl
ao@aAilovtac Tnv emMavw MAEUPA OTNV €0pa Tou KABe
MEVTEOE.

4. Xaun\woTe TNV MOPTA KAl 0TN CUVEXELD aVoi€Te
TNV EVTEAWC.

XapunAWOoTE Ta AYKIOTPA OTNV apxIKA Toug Béon:
BePBawwbeite 6Tt Ta KaTEPBACATE EVTEAWG KATW.

Aoknote eha@ptd mieon yia va BeBaiwBeite 611 Ta
Aayklotpa Bpiokovtal otn cwoth Béon.

5. AokipdoTte va k\eioeTe TNV mOpTA Kat PeBaiwdeite
OTI gival evBLYpPAPMIOPEVN UE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTIKd, emavaldpete ta mapandvw Pruata: Av
Oev Aeltoupyel Kavovikd pmopéei va mpokAnBei {nuia
oTnv mopTa.

ANTIKATAZTAZH AAMNITHPA

1. AnocuvSéote Tov Povpvo amoé TNV NAEKTPIKN
Tpopodoaoia.

2. =eB18WOoTE TO KAMAKI amd TO WG, AVTIKATAGTAOTE
To Aauntripa Kat Bidwote Eavd To Kamakl.

3. Juvdéote Eava ToV poUPVO TNV NAEKTPIKA
Tpopodoaia.

Y nueiwon: Aaumtrpeg aroydvou 40 W/230 ~ V tumou G9,
T300°C.

O Aaumtripag mou XPNOIUOTOLETal 0TN CUOKELH Elval
€I0IKG OXESIAOUEVOC YA OIKIAKEG OUOKEVEC Kal eV

glval KAaTAAANAOC yIa TO YEVIKO QWTIOUO dwuaTtiou

péoa oto onitt. (EK Kavovioudg 244/2009) Mnopeite va
TIPOUNOEUTEITE TOUC AAUTTTNPEC amd To KEVTPO TEXVIKAC
Yoo TNPIENG.

AV XPNOIUOTIOIEITE AQUTTTAPEC AAOYOVOU, UNn XEIPICeoTe
TOUC ANAUTTTAPEC UE YULVA Xé€PIa KABWE Ta amoTunwuaTa
UTTopel va Toug KataoTpépouy. Mnv xpnoIuomoioeTe
TO POUVPVO TTPIV TOTTOBETAOETE £avA TO KamaKl Tou
AQUTTTAPA.
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ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

MNpoPfAnua

O @oUpvo¢ bev Aettoupyei.

- MBavn artia
AlakoTr) pevUATOC.

© AmocUvdeon amnod tnv

| TTOPOXH PEVHATOG.

>Tnv 086vn gugavietal To
- ypappa “F” akohouBoupevo
- a6 evav aptbuo.

- Mia Aertoupyia payelpéuatog

. 6th Sense TeAelwvel xwpig

. Va EPPavVIOTEl avTioTpoPn

. pétpnon. To payeipepa

. TEAELWVEL TIPLV ATTO TO TEAOC TNG
avtioTpo®ng HETpnong.

O poupvoc dev BepuaiveTal.

To pw¢ oPrvel.

- Hnépta Sev kAeivel kaAd.

- To oIKlaké pevpa SIOKOTTTETAL.

- O KUKAOG HAYEIPEUATOC UE TOV
- aAloONTAPA TEPUATIOTNKE XWPIG
. Ipo@avn attia f otnv 08ovn
. epaviCetal To o@aipa F3E3.

MedBANUa AoyICHIKOU.

¢ MoodtnTa TPOYNG

¢ TTou SlAPEPEL aTTd TO

¢ OUVIOTWMEVO gVPOC. MopTa
. avolxTn katd t SidpKela

TOU JAYEIPEUATOC.

Ortav elvat evepyomolinuévn
:"On" n Aertoupyia "AOKIMH"

ON TA XElPLOTH LA €ival

¢ gvepyorolnuéva Kat ta

evoL Slabéaipa aia o

: (poupvog Oev BeppaiveTal.

2Tnv 00o6vn epeaviletal

- n évdeien AOKIMH yia 60
- Seutepdherta.

H Aettoupyia "ECO” givat :
. evepyomoinpévn “On”.

Ta AyKIOTPA ACPAAEIQC
. Bpiokovtal og AaBo¢ Beon.

- AavBaopévn pubpion
- loxvoc.

- Aoon

. BeBaiwBeite 611 0 PoUpPVOC TPOPOSOoTETal e
- pelua Kat oTl eival owoTtd ouvdedEUEVOC OTNY
- mpida.

: 2PBriote kat avayte Eavd To YoupVo Yia va
- SlamoTtwoeTe dv N BAAPBN MOpaUEVEL

ETTKOIVWVAOTE HE TO TNAEQPWVIKO KEVTPO Kal
: SNAWOoTE Tov apIBUd TToU AKOAOUBE! TO YpAuua

- Avoi€te TNV mopTa Kat eNéyETe Tov Babuo

- Ynoiuatog Tou @ayntou. Eav eival anapaitnto,
. ONOKANPWOTE TO PayEipepa eMAEYOVTAC LIl

- oupPatikn Aertoupyia.

- Avoi€te To "AOKIMH" amé Tic “PYOMIZEIY" kat
- emAeCre "Off".

Avoicte 10 "ECO” amo Tig "PYOMIZEX" kal emAéETe

"Off".

. BeBawwBeite 611 Ta AykioTpa aogaleiag

. Bplokovtal oTn owotr B¢on akohouBwvTag
- Tig 0dnyieg yla TNV agaipeon kat TNy

| eMavatonoBETnon TNG MOPTAG 0TNV EVOTNTA
. "KaBaplopdg kat ouvtrpnon”.

- BeBalwbeite 611 TO 0IKIakd SIKTUO €xEl IOXV
. TOLAG)IoTOV TAvw amd 3 kW. AlapopeTikg,

. auéAoTe TNV 1oxL oTa 13 Ampere. Avoi¢te

£ 710 "IXXYY" amo TIc "PYOMIZEIY" kal emAé€Te

“XAMHAH".

O aiobntpag Tpoiuwy dev
- elvar owoTd ouvdedepevoc,.

- EAéyCre tn oOvdeon Tou alobntrpa Tpoipwy.

Mmopeite va Bpeite MONITIKEG, TUMIKN TEKUNPiwWoN Kal TPOcOeTEC MANPOPOPiEC TPOIOVTOG:

Xprion tou kwdikoL QR 01N CUCKELN GAG

Me emioken otnv IotoceAiba docs.whirlpool.eu/docs

EVOANOKTIKG, PTTOPEITE VA EMKOIWVWVNOETE e TRV YIInpecsia e§umnpétnong meAatwv (BA. TnA\e@wviké aplOuo
oto BiBMapakt eyyunong). Otav emkowvwveite pe to Kévtpo e§unnpéTnong meAaTwy, avagépate Toug KwSIKOUG o

avaypdg@ovTal oTnV €TIKETA avayvwpLong PoiovTog.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Mapayetal pe ddeta xpriong
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Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

toode aadressil www.register10.eu

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

PALUN SKANEERIGE OMA
SEADMEL OLEV QR-KOOD, ET

SAADA LISATEAVET

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator ja ringikujuline
kiitteelement
(pole nahtaval)

3. Riiulisiinid
(taseme number on maérgitud ahju
esikdljel)

. Uks

. Ulemine kittekeha/grill

.Lamp

. Toidutermomeetri sisestuspunkt

W0 N O U1 b~

. Identimisplaat
(drge eemaldage)

9. Alumine kiitteelement
(pole nahtaval)

JUHTPANEEL
O i [T e o 4 °Cc 0y
O] :
CiE O [ <« v NS
i 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON/OFF 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjallitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE
Otsejuurdepadsuks
funktsioonidele ja mendiiiile.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS
Mendius kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
vahendamiseks.

Tagasi eelmisele kuvale minekuks.
Kupsetamise ajal on seadeid
voimalik muuta.

5. EKRAAN

6. KINNITA

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Menii kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8.VALIKUD / OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE
Otsejuurdepadsuks

funktsioonidele, kestusele,
seadetele ja lemmikutele.

9. START

Funktsiooni kaivitamiseks
maaratud seadete voi
pohiseadetega.
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TARVIKUD

TRAATREST

!
il

. NORGUMISPANN

pum)

. KUPSETUSPLAAT*

: (72

H 7, ~
: 7

. 2,

. 7

[y

| LIUGSIINID *

: Kasutamiseks

: ahjuplaadina liha, kala,
: koogiviljade, focaccia

: jms kiipsetamisel voi

¢ siis kipsetusmahlade

: kogumiseks asetatuna
: resti alla.

Toidu kiipsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate
kipsetusndéude aluseks.

. Leiva ja saiakeste

: kiipsetamiseks, aga
: ka praeliha, kala

: kipsetuspaberis jms
¢ valmistamiseks.

Tarvikute ahju panemise
: ja ahjust valja votmise
: hélbustamiseks.

OHKFRITUUR ALUS *

Kasutatakse
Kuumaodhufrittr
funktsiooniga toidu
valmistamisel, kusjuures
alla on paigutatud
kiipsetusplaat, et
koguda véimalikke
purusid ja tilku. Seda
saab puhastada
noudepesumasinas.

Tarvikute arv ja tilibid véivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid saab osta eraldi; tellimuste ja teabe saamiseks votke (ihendust miiligijargse teenindusega.

*Saadaval ainult osal mudelitest

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud dar on llevalpool, ja
Iikake rest rohtsalt moédda riiulisiine ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulisiinide eemaldamiseks tostke siinid lilespoole
ja tdommake alumine osa oma pesast valja. Niud saab
siinid eemaldada.

- Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
kdigepealt oma pessa siinide Glemine osa. Hoidke
neid uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

Eemaldage ahjust riiulisiinid
ja liugsiinidelt kaitsev plast.

Kinnitage siini tlemine

— klamber riiulisoone kiilge
=" ja libistage see nii kaugele,
v kui see liigub. Laske teine

" klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks likake
klambri alumine osa tugevalt
vastu riiulisiini. Veenduge, et
siinid liiguvad vabalt.
Korrake toimingut teisel
samal tasemel asuval
riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.
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FUNKTSIOONID

Need véimaldavad igat tiilipi toitude tdisautomaatset
valmistamist (lasanje, liha, kala, koogivili, koogid

ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa). Selle
funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

Sk cooka

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks neljal
erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle
funktsiooniga saab valmistada kiipsiseid, kooke,
Umarpitsasid (ka kilmutatud) ja terve s66gikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste
saavutamiseks klipsetustabelit.

SUNDOHK

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel) erinevate
roogade kiipsetamiseks, mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada
erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et

Uhe toidu I6hn voi maitse kanduks Ule teisele.
I:Ii

59— TAVAFUNKTSIOONID

« KONVEKTSIOON

Mis tahes tllpi roogade kipsetamine ainult Ghel
ahjutasemel.

« TURBO GRILL

Suurte lihatlikkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasemele ja valage sinna 500 ml vett.

«  KULMUTATUD

Funktsioon valib viit eri tltpi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

« ERIPROGRAMMID

» PITSA

See funktsioon véimaldab valmistada kodus
suurepadrase restoranivadarilise pitsa vahem kui
10 minutiga.

Spetsiaalne kipsetustsiikkel tootab
temperatuuritasemel tle 300 °C, andes
tulemuseks seestpoolt pehme, servadest
krobeda ja Uhtlaselt pruunistatud pitsa.

Kui kasutate seda funktsiooni koos
tarvikuga Pizza Stone WPro ja 30-minutilise
eelkuumutamisega, saate kiipsetada pitsa

5 kuni 8 minutiga. (Tellimine ja teave on
saadaval mulgijargsest teenindusest voi
veebisaidil www.whirlpool.eu.)

» OHKFRITUUR

See funktsioon véimaldab valmistada
friikartuleid, kananagitsaid ja muud,
kasutades vahem 0li, nii et tulemused on
meeldivalt krobedad. Kiitteelementide

PN
o
\éw/

tsiikkel soojendab kambrit korralikult,

samal ajal kui ventilaator paneb kuuma 6hu
ringlema. Parimad tulemused saavutatakse
ainult Kuumadhufrittir alusega (on mone
mudeliga kaasas). Pange toiduained
Kuumadhufrittlr alusele thes kihis ja parima
tulemuse saamiseks jargige Kuumadhufritlir
kiipsetamistabeli juhiseid. Valtige rohkem kui
Uhe aluse kasutamist, et valtida ebauhtlast
kiipsemist.

» KERGITAMINE

Magusa voi soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks
arge aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on
eelmisest kiipsetustsiiklist veel kuum.

» SOOJANAHOIDMINE

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

» SULATAMINE

Killmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Asetage toit keskmisele ahjutasemele. Jatke
toit pakendisse, et valtida selle pealispinna
kuivamist.

» ECO TSUKKEL *

Uhel tasemel tiidetud prae vai fileeldikude
kiipsetamine. Kui sisse on lllitatud Eco tstikkel,
ei sUtti valgustus kiipsetamise ajal. Funktsiooni
Eco tsiikkel kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks tuleb ahjuust kuni toidu
valmimiseni kinni hoida.

» SUUR KUPSETUS

Funktsioon valib automaatselt parima
kiipsetusreziimi ja temperatuuri suurte
lihatlkkide kiipsetamiseks (lle 2,5 kg).
Mélemalt kiljelt Ghtlasema pruunistumise
saavutamiseks on soovitatav lihatlkki
kiipsetamise ajal poorata. Hea oleks liha
aeg-ajalt leemega lle valada, et valtida selle
kuivamist.

TAVAPARANE

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult thel
ahjutasemel.

S~

GRILL
Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: paigutage nérgumispann
resti alla Gikskdik millisele tasemele ja valage sinna 500
ml joogivett.

2
_ﬁ EELKUUMUTUS
Ahju kiire eelkuumutamine.

@ TAIMER

Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kdivitamata.
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<>,<> PUHASTAMINE

« PUROLUUS

Toiduvalmistamisel tekkivate pritsmete valtimiseks,
kasutades vaga kérge temperatuuriga tsuklit.
Saadaval on kaks isepuhastustsiiklit: taielik tsiikkel
(PUroluus) ja luhem tstikkel (Piroltts Eco). Soovitame
kasutada taielikku tsiklit, et saavutada parim
puhastustulemus.

«  SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus vabaneb
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab
kérbenud rasva- ja toidupritsmete eemaldamist.
Valage kilma ahju péhja 200 ml joogivett ja
aktiveerige funktsioon.

@ LEMMIKUD

Kimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

03
O SEADED

Ahju seadete muutmiseks. Kui OKO-reZiim on aktiivne,
siis vahendatakse energia saastmiseks ekraani
heledust ning lamp lulitub 1 minuti mé6dudes valja.
See aktiveeritakse ikskoik millist nuppu vajutades
automaatselt uuesti. Kui ,DEMO” funktsioon on

sisse lulitatud, siis on koik kasklused aktiivsed ja
menutd kasutatavad, kuid ahi ei soojene. Selle reziimi
sissellilitamiseks sisenege meniiist ,SETTINGS”
(Seaded) funktsiooni ,DEMO” ja valige ,Off” (Vdljas).
Kui valite TEHASELAHTESTUSE, siis lilitub seade vilja
ja seejarel taastatakse esimese lilituse olek. Koik
seaded kustutatakse.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu
energiatdhususe deklaratsiooni soovituste kohaselt
vastavalt maarusele (EL) nr 65/2014
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisseliilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeqg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage nuppu |+ voéi — , et kerida labi saadaval

keelte ja valida endale sobiv. Valiku kinnitamiseks

vajutage .

Pange tahele: Keelt saab hiljem muuta, kui avate nupuga
& menuu,SEADED" ja valite sellest Uksuse ,KEEL"

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,
mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus
on suurem kui 3 kW (16): Kui teie majapidamises

on voimalik tarbitav voimsus vaiksem, tuleb seda
vaartust vahendada (13).

Minge “”SEADISTES” valikusse “"VOIMSUS™ ja valige
IIIIMADALIIII'

3. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Nl
At
Vajutage 6ige tunni valimiseks nuppu -+ voéii — ja

vajutage nuppu ./ . Ekraanil vilguvad minutindidu
kaks numbrit. Vajutage digete minutite valimiseks
nuppu + voi — ja vajutage kinnitamiseks nuppu

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti maéarata. Valige mentis, SETTINGS”
(Seaded),CLOCK" (Kell), mis kuvatakse nupu @ vajutamisel

3.1 VALIGE UHENDATUD SEADMES AEG

Uhendatud seadmes uuendatakse kella aega pilvest
automaatselt.

Kui soovite muuta pilvest saadud kella aega, minge menuusse
Seaded @, valige ,KELL" ja sisestage aeq ksitsi; pange
tdhele, et kui Uhendus taastatakse, uuendatakse toodet kella
pilvest.

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted

ja seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes

tund aega 200 °C juures ja soovitavalt méne
ohuringlust sisaldava funktsiooniga (nt Sundéhk voi
Konvektsioonkiipsetus).

Pange tdhele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Ahju sisseliilitamiseks vajutage [ © |: ekraanile
kuvatakse viimane poéhifunktsioon véi peamendd.
Funktsioonide valimiseks vajutage ihe
pohifunktsiooni ikooni voi kerige 1abi menii:
Soovitud mendudkirje valimiseks (ekraanil kuvatakse
esimene saadavalolev kirje) vajutage nuppu — véi
— , seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu . .

2. MUUTKE FUNKTSIOONI SEADEID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida
saab muuta. Nupu <K vajutamine voimaldab eelmist
seadet uuesti muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage selle muutmiseks
nuppu -+ véi — , seejérel vajutage kinnitamiseks
nuppu ./ ja jatkake jargnevate seadete seadistamist
(kui on voimalik).

Samamoodi on voimalik valida grillimise taset:
Grillimiseks on maaratud kolm véimsustaset: 3 (korge),
2 (keskmine), 1 (madal).

Pange tahele: Kui funktsioon on aktiveeritud, saab parast

°C nupu vajutamist temperatuuri/grilli taset muuta,
kasutades nuppu —+ ja — .

KESTUS

Kui ekraanil (& vilgub ikoon, saate soovitud
kiipsetusaja mairata nuppudega — ja — ning selle
kinnitada nupuga . . Kui soovite kiipsetamist kasitsi
juhtida (aeg mdaramata), ei pea te kiipsetusaega
madrama: Vajutage kinnitamiseks ja funktsiooni
kaivitamiseks nuppu . véi [ > . Selle reziimi
valimisel ei saa viitstarti programmeerida.

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab madratud
kiipsetusaega muuta nupuga (D : vajutage
muutmiseks nuppu —+ v6i — ja seejérel kinnitamiseks
nuppu .

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitstarti,
programmeerides kiipsetamise |6puaja. Ekraanil
kuvatakse l16ppaeg ja ikoon @ vilgub.

SLE () .
Rt i

Soovitud toiduvalmistamise [6ppemise aja
seadmiseks vajutage - véi — , seejirel vajutage

funktsiooni kinnitamiseks ja aktiveerimiseks ./ .
Asetage toit ahju ja sulgege uks: funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méddumist,
et kiipsetamine I0ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel
lUlitatakse ahju eelkuumutamine vélja: Ahi jduab
soovitud temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et
kUpsetusaeg voib olla natuke pikem, kui klipsetustabelis
margitud. Ooteaja jooksul saate programmeeritud
l6ppaega muuta, vajutades nuppu —+ voi — , ja muuta
muid seadeid, vajutades nuppu <I<. Kui vajutate teabe
kuvamiseks nuppu (J , on véimalik lilituda I6puaja ja
kestuse vahel.

6™ SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
kiipsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse koigi
saadaolevate roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt naidake lihtsalt toidu omadus,
et saavutada optimaalne tulemus.
KAAL/KORGUS (UMAR-ALUS-KIHID)

6
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Jargige funktsiooni digesti seadistamiseks ekraanil
kuvatud juhtndore, vajutage soovitud vaartuse
valimiseks nuppu vOi — ning seejarel
kinnitamiseks nuppu .

3. KAIVITAGE FUNKTSIOONI

Iga kord kui soovitud vaikesatted on need, mida te
kasutada soovite voi kui olete oma soovitud seaded
rakendanud, vajutage[ > | funktsiooni aktiveerimiseks.

Kui vajutate viitstardi faasis [ > ], siis kiisib ahi, kas
jatta see faas vahele, ja funktsioon kaivitub kohe.

Pange téhele: Kui funktsioon on valitud, néitab ekraan
iga funktsiooni jaoks kbige sobivamat taset. Voite
aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage [O].

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade.
Voite valida mone teise funktsiooni véi oodata
taieliku jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelkuumutamise etapp:
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelkuumutamine on aktiveeritud.

Kui see faas on 16ppenud, kélab helisignaal ja ekraanil
viidatakse, et ahi on saavutanud valitud temperatuuri
ja toit tuleb ahju panna (,ADD FOOD" (Lisage toit)).
N{Uud saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada kiipsetamist, selleks vajutage ./ voi
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[>].

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne
eelkuumutamise |6ppemist, voib see
kiipsetustulemusele halvasti méjuda. Kui
eelkuumutamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelkuumutamise aega.
Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga - véi
— muuta.

5. POORAKE VOl KONTROLLIGE TOITU

Osad reziimi 6th Sense funktsioonid néuavad toidu
podramist kiipsetamise ajal.

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Avage uks, tehke palutud toiming

ja sulgege uks, seejarel vajutage kiipsetamise
jatkamiseks [ > .

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kiipsetamise
|6puaega ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et toiming
on valmis. Kontrollige toitu, sulgege uks ja vajutage
kiipsetamise jatkamiseks nuppu v()i@

Pange tahele: Vajutage nende toimingute
vahelejatmiseks [ > . Vastasel korral jatkab ahi
klpsetamist, kui teatud aja jooksul Ghtegi toimingut ei
tehta.

6. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.

se jatkamiseks kasireziimis (aeg
@ véi vajutage nuppu -+ , et

madramata) nuppu
kiipsetusaega uut kestust valides pikendada. Mélemal
juhul sdilitatakse kipsetusparameetrid.

PRUUNISTAMINE

Méned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
|6ppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage vajaduse
korral nuppu . viieminutilise pruunistustsukli
kaivitamiseks. Voite funktsiooni mis tahes ajal
peatada, vajutades nuppu [O .

.LEMMIKUD

Kui kiipsetamine on [6ppenud, kuvatakse viip
funktsiooni salvestamiseks lemmikute loendisse
numbriga vahemikus 1 kuni 10.

g e -

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage ., muul juhul vajutage palve
eiramiseks <I<.

Parast nupu ./ vajutamist vajutage numbri
valimiseks nuppu -+ véi — , seejarel vajutage
kinnitamiseks nuppu ./ .

Pange tahele: Kui malu on tdis voi valitud number
on juba kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni
Ulekirjutamist kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage nuppu
QD : Ekraanile kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

Funktsiooni valimiseks vajutage nuppu —+ véi
— , kinnitage nupuga ./ ja seejdrel vajutage
aktiveerimiseks nuppu .

.PUHASTAMINE
. PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.
Hoidke piiroliiiisitsiikli ajal lapsed ja loomad

ahjust eemal ja arge laske neid ahjule ligi enne,
kui ruumi on parast tsiikli loppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kdivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, veenduge, et kdik pdletid ja
elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi
ajal valja lulitatud. Parimate puhastustulemuste
saavutamiseks eemaldage suurem mustus

enne Pyro-funktsiooni kasutamist niiske kdsna

ja tavalise ahjupuhastusvahendiga. Kasutage
puroludsifunktsiooni ainult siis, kui seade on vaga
must voi eritab kiipsetamise ajal halba |6hna.

Vajutage nuppu .2/, et kuvada ekraanil ,Pyro”
(Parolts).

Soovitud tsiikli valimiseks vajutage nuppu — véi
— , seejdrel vajutage kinnitamiseks nuppu .
Kui tstikkel on valitud, vajutage soovi korral I6ppaja
(viitstart) valimiseks nuppu i voi — , seejarel
vajutage kinnitamiseks nuppu /.

Puhastage uks ja eemaldage koik tarvikud viidatud
viisil, seejarel sulgege uks ja vajutage nuppu [ > ],
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kui olete valmis: ahi alustab isepuhastuststiklit ja uks
lukustub automaatselt: ekraanile kuvatakse hoiatus ja
mahaloendus, mis naitab tsiikli edenemist.

Parast tsukli 16ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele.

« SMART CLEAN
Vajutage nuppu .+] , et kuvada ekraanil ,Smart
Clean”.

@
rl. iz

Vajutage funktsiooni aktiveerimiseks nuppu [ > |:
kuvatakse viip toimingutega, mis on vajalikud
puhastamisel parima tulemuse saavutamiseks:
Jargige juhtndore ja kui olete I6petanud, vajutage
nuppu . . Kui kdik etapid on labitud, vajutage
puhastustsiikli kdivitamiseks nuppu [ > ].

Pange tahele: Puhastustsukli ajal on soovitatav ahju ust
mitte avada, et valtida veeauru kadu, mis véib mdjuda
halvasti puhastamise tulemusele.

Kui tsikkel on l6petatud, hakkab teade ekraanil
vilkuma. Laske ahjul jahtuda ja seejarel puhkige ja
kuivatage sisepinnad lapi v6i Svammiga.

. MINUTILUGEJA

Vajutage selle funktsiooni aktiveerimiseks ikooni (7

. Soovitud kestuse valimiseks vajutage nuppu —+ voi
— ja seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks nuppu

Kui minutilugeja on valitud aja loendamisel joudnud
nulli, kblab helisignaal ja ekraanil kuvatakse asjakohane
teade.

Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi
kUpsetamistsuklit.

Minutilugeja saab aktiveerida ka siis, kui moni
funktsioon tootab.

Taimer jatkab s6ltumatuna aja arvestamist,
mojutamata funktsiooni tood.

Selles faasis ei ole minutilugejat voimalik ndha (kuvatud
on ainult ikoon (1), aga see jatkab taustal minutite
lugemist. Minutilugeja reguleerimiseks saate vajutada
ikooni (1) ja méaarata aja ikooni — voi — abil.
Minutilugeja tihistamiseks vajutage ikooni (1), seejérel
valige — , kuni ajaks kuvatakse ,-:--". Kinnitamiseks
vajutage .

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt viis sekundit
all nuppu <I<. Klahvistiku avamiseks korrake
toimingut.

Pange tahele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
klpsetamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi
igal ajal vélja lllitada, selleks vajutage nuppu [ O |.

KOMMENTAARID

- Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!

- Arge lohistage potte-panne médda ahju péhja,
sest ka see voib emaili kahjustada!

- Arge asetage uksele raskeid esemeid ega toetage
uksele.

« Pizzatsikli kdrgema temperatuuri tottu on oodata
veidi suuremat jahutusventilaatori mura.

. ENERGIATOHUSUSE MARKMED

+ Kasutage dra jadksoojust: lilitage ahi valja 5-10
minutit enne kiipsetamise |6ppu, et kasutada
jarelejaanud soojust.

+  Hoidke uks kinni: vdéimalusel valtige ahju ukse avamist
klipsetamise ajal, sest see laseb kuumuse valja.

+ Valmistage suuremaid portsjoneid: kasutage ahju
peamiselt suuremate roogade (nt Gle 1 kg liha) voi
suuremate portsjonite valmistamiseks, et energiast
maksimumi votta.

+ Puhastage ukse tihendit regulaarselt: puhas
tihend takistab soojuskadu ja tagab téhusa
toiduvalmistamise.

+ Eelsoojendage ainult siis, kui see on vajalik:
eelsoojendage ahju ainult siis, kui seda on soovitatud
retseptis voi kiipsetustabelis.

« Valige tumedad kiipsetusplaadid: tumedad plaadid
neelavad soojust paremini, taiustades kiipsetamise
tohusust.

«  Planeerige oma toiduvalmistamist: valmistage mitu
rooga jarjest, et kasutada jaaksoojust ja valtida
taiendavat eelsoojendamist.

+ Valige energiasaastuprogramm: kasutada spetsiaalset
ECO-programmi vaiksema energiatarbimise
tagamiseks. Lisateabe saamiseks vaadake
kiipsetustabelit.

« Eemaldage kasutamata tarvikud: votke valja plaadid
voi riiulid, mida te ei vaja, et parandada soojusringluse
efektiivsust ja vahendada toote soojusmahtuvust.
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UHENDUVUS

Tanu Home-Whiz funktsioonile saab seadme
tihendada internetti. Uhenduvuse aktiveerimiseks
peate seadme thendama oma koduvérgu
marsruuteri ja rakendusega. Haalestusprotseduur
tuleb labi teha vaid the korra.

Seda on uuesti vaja teha ainult siis, kui muudate koduvérgu
atribuute (vorgu nimi ja parool).

MIINIMUMNOUDED
Traadita ruuter: 2,4 GHz WiFi b/g/n.
HAALESTUS

Selle funktsiooni kasutamiseks vajate alljargnevat:
mobiilseade (nutitelefon voi tahvelarvuti) ja
internetilihendusega raadiovérgu marsruuter.
Kontrollige oma mobiilseadmega, kas koduse
raadiovorgu signaal on seadme juures hea.
Seadistusprotseduuri ajal peavad nii seade kui teie
mobiiliseade olema Ghendatud samasse traadita
Uhenduse vorku.

UHENDUSE VOIMALDAMINE
Uhendusreziimi lubamiseks oma seadmes jargige

seda teed: )
SEADED > UHENDUS > .~ UHENDUSE LOOMISEKS.

Laadige oma mobiilseadmesse rakendus Home-Whiz.

Rakenduse saate alla laadida veebipoest iTunes voi
Google Play.

Parast allalaadimist jargige rakenduse juhiseid.

UHENDUVUSE KKK

Skannige seadme sildil olevat vootkoodi, seejarel
juhendab rakendus Home-Whiz teid labi koigi
protsessi etappide.

KAUGJUHTIMISE LUBAMINE

Kui teie seade on korralikult thendatud, on véimalik
kaugjuhtimine selle tee jargi sisse lulitada:

SEADED > UHENDUS > KAUGJUHTIMINE > SISSE.
Saate oma mobiilseadmest ahju sisendeid saata ja
kiipsetustsukleid juhtida.

Kui rakendusest saadetakse toiduvalmistamise
tsukkel, algab tsuikkel ja ekraanil kuvatakse selle
konfiguratsioon.

LAHTESTA UHENDUS

See funktsioon on abiks, kui koduvérgu atribuute on
muudetud (vérgu nimi voi parool).

Enne Ghenduse lahtestamist kontrollige, kas on
voimalik taastada vorgu nimi ja parool, mis olid
kasutusel seadme koduvérguga ihendamise ajal.
Sellisel juhul on vajalik Ghenduse Idhtestamine.
Uhenduse ldhtestamiseks jargige palun jargmisi
samme: SEADED > UHENDUS > LAHTESTAMINE > JAH.
Kuvatakse kiisimus ,Kindel?”. Kui vajutate nuppu
<, siis Uhendus ldahtestatakse. NUlid saate uuesti
seadmega lihenduse luua (vt jaotist ,Haalestus”).

TARKVARAUUENDUS

Ootereziimis seade, mille Ghendus on juba
konfigureeritud ja WiFi aktiveeritud, saab tarkvara
automaatselt varskendada, kui saadaval on uuem
versioon.

Kui varskendamine on pooleli, kuvatakse ekraanil
protsentuaalselt varskenduse edenemist.

Maérkus: Veenduge, et seadme toiteallikas to6taks alati tarkvara
varskendamise ajal.

Tarkvara varskendamise ajal ei saa juhtpaneeli kasutada.

Millised WiFi-protokollid on toetatud?

Paigaldatud WiFi-adapter toetab Euroopa riikides
protokolle WiFi b/g/n.

Milliseid seadeid tuleb konfigureerida marsruuteri
tarkvaras?

Noéutud on jargmised marsruuteri seaded: 2,4 GHz
lubatud, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktiveeritud.

Milline WPS-i versioon on toetatud?
Seade ei toeta WPS-i.

Kas on Androidi ja iOSi kasutamisel nutitelefonis (voi
tahvelarvutis) on mingeid erinevusi?

Voite kasutada seda operatsioonisiisteemi, mida ise
eelistate, mingit vahet ei ole.

Kas marsruuteri asemel voib kasutada mobiilset

I6astamist?

Jah, kuid pilveteenused on méeldud pusiiihendusega
seadmete jaoks.

Kuidas kontrollida, kas minu kodune internetilihendus ja
raadiovork téotavad?

Saate oma raadiovérku nutiseadmega otsida.
Inaktiveerige eelnevalt muud andmeulhendused.
Kuidas kontrollida, kas seade on tihendatud minu
kodusesse raadiovorku?

Avage marsruuteri konfiguratsioon (vt marsruuteri
juhendit) ja kontrollige, kas seadme MAC-aadress on
raadiovorku Uihendatud seadmete loendis.

Kuidas kontrollida, kas seadme raadiovorgu funktsioon
on aktiveeritud?
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Kasutage nutiseadet ja rakendust Home-Whiz, et
kontrollida, kas seade on vorgus.

Kas miski voib takistada signaali joudmist seadmeni?

Kontrollige, et vorku Gihendatud seadmed ei kasutaks
ara kogu vaba ribalaiust. Kontrollige, et aktiivseid WiFi-
seadmeid ei oleks rohkem, kui marsruuter lubab.

Kui kaugel peaks marsruuter seadmest olema?
Uldjuhul on WiFi-signaal piisavalt tugev, et katta mitu
ruumi, kuid see oleneb suurel maaral seinamaterjalist.
Saate signaalitugevust kontrollida, kui asetate
nutiseadme ahju korvale.

Mida teha, kui raadiosignaal ei ulatu seadmeni?

Koduse Wi-Fi-vorgu ulatuse laiendamiseks on véimalik
kasutada eriseadmeid, nagu paasupunktid, Wi-Fi-
voimendid, toitekaablivorgu adapterid (pole seadmega
kaasas).

Kust vaadata oma raadiovorgu nime ja parooli?
Vaadake marsruuteri dokumentatsiooni. Tavaliselt

on marsruuteril kleebis, mille on toodud teave,

mis on vajalik ihendatud seadmega marsruuteri
haalestuslehele minemiseks.

Kuidas kontrollida, kas edastatakse andmeid?

Parast vorgu seadistamist lllitage toide valja ja oodake
20 sekundit, seejarel lilitage seade sisse. Kasutage
nutiseadet ja rakendust Home-Whiz, et kontrollida, kas
seade on vorgus.

Osade seadete kuvamiseks rakenduses kulub mitu
sekundit.

Kuidas saan oma Home-Whiz kontot muuta, kuid hoida
seadmeid lihendatuna?

Saate luua uue konto, kuid seadmed tuleb vanalt
kontolt enne uuele lleviimist eemaldada.

Muutsin oma marsruuterit: mida ma peaksin tegema?
Voite kas seaded samaks jatta (vorgu nimi ja parool) voi
kustutada varasemad seaded seadmest ja need uuesti
konfigureerida.
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KASULIKUD NAPUNAITED

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelkuumutamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kupsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid ning tarvikuid, kuid tuleb meeles
pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi
pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE

Kasutades sunddhu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja kodgiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
klipsetusajaga road ahjust vadlja varem ja jatke
pikemat kipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

Liha klipsetamiseks kasutage sobiva suurusega mis
tahes tllpi ahjuplaate voi pyrex-néusid. Praetlkkide
kiipsetamisel on soovitav ndu pdhja veidi puljongit
voOi lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis, siis
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit vdi mahkige
fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige tuhtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks véimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tikid
vajavad kipsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 kupsetusaja méddumisel teine kilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse resti
alla, millele toit on asetatud, nérgumispann, kuhu on

valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage

vett ka klipsetamise ajal.

MAGUSTOIDUD

Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavapadrast kiipsetamist thel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
vdlja tbmmates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel arge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebauhtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge véimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust v6i segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt
juustukook voi puuviljapirukad) kasutage
Konvektsioonkipsetuse funktsiooni. Juhul kui
koogi pohi jaab natskeks, tostke vorm madalamale
ahjutasandile ja puistake koogi pohjale enne taidise
lisamist leiva- voi biskviidipuru.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku voérra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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6 KUPSETUSTABEL

POORAMINE
TOIDUKATEGOORIAD KOGUS (KUPSETUS- TASE JATARVIKUD
AJAST)
LASANJE Lasanje 0,5-3kg — -\éu-
Praeliha 0,6-2kg — - 3 R
Loomaliha g i
Burger (Kotletid) 1,5-3cm 3/5 Al S
Praeliha 0,6-2,5kg — - 3 -
Sealiha 5 y
LIHA Vorstikesed 1,5-4cm 2/3 Al S
Kana Praeliha 0,6-3kg — - 2 -
Filee ja rinnak 1-5cm 2/3 -\...5...,- '\vivf
Poultry (Linnuliha) 5 P
Kebabid ks rest 1/2 Auilees A S
Fillets (Fileed) 0,5-3 (cm) — -«---3---1- '\\,\i\,{
KALA 3 3
Fileed [kilmutatud] 0,5-3 (cm) — Aeetenn A Y]
Roasted Potatoes (Rostitud kartulid) 0,5-1,5kg — :\;r
Roasted Vegetables Stuffed Vegetables (Taidetud aedviljad 0,1-0,5 kg cad — - 3 ,
(Réstitud kédgiviljad) 9 ( jad) e
Roasted Vegetables (Rostitud Kodgiviljad) 0,5-1,5kg — ;
Potatoes Gratin (Kartuligratdanid) ks alus — q%r
KOOGIVILI 3
Tomatoes Gratin (Tomatigratdan) tiks alus — N
Panrikaaratis ks al 3
Gratin Vegetables aprikagrataan liks alus — AFn
}aGé?tlneerltUd kodgivil- Brokoligrataan ks alus — .‘___3|—__—.__,.
Lillkapsagrataan ks alus — qn%u-
Vegetables Gratin (K6dgiviljagrataan) ks alus — -\...i—...,-
Salty Cake (Soolane kook) 0,8-1,2kg — -\éu-
Kuklid 60-150 g cad — A 3 -
Véileivatort 0,4-0,6 kg cad — -\él,-
Leib 2
Suur leib 0,7-2,0kg — - ;.
Baguettes (Bagetid) 200-300g cad — N 3 -
SOOLASED - 5
PAGARITOO- Ummargune pitsa Umar — A=~
TED 5
Paks pitsa alus — —
1 kiht* N
Pitsa
2kiht* S -
Pitsa [kuilmutatud] g 3 i
3 kihti* — e P ——PN -
. 5 4 2 1
4 kihti* — afFr Al e Al e -
* Soovituslik kogus
Averenn ~ AF=r — oo
TARVIKUD Ahiuplaat / k . /
Traatrest . Juplaa . oogivorm . Nérgumispann/kipsetusplaat Norgumispann 500 ml veega
Ummargune pitsaalus traatrestil
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O KUPSETUSTABEL

POORAMINE
TOIDUKATEGOORIAD KOGUS (KUPSETUS- TASE JATARVIKUD
AJAST)
Biskviitkook 0,5-1,2kg — -\éu-
Klipsised 0,2-0,6 kg — ,;,
MAGUSAD  : Kreemipuhangud Uks alus * — . 3 -
PAGARITOO- 3
TED Tort 04-1,6 kg — N
Struudel 0,4-1,6 kg — ;
Puuviljakook vormis 0,5-2kg — -\...é—...,-
Kipsetusfunktsioonide saadavus vib valitud mudelist séltuda.
* Soovituslik kogus
Aeerens -~ Ab=r Y oo
TARVIKUD Ahjuplaat / koogivorm /
Traatrest Jup gV Nérgumispann/kipsetusplaat Nérgumispann 500 ml veega

Ummargune pitsaalus traatrestil
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EH4IKUUMAOHUFRITUUR KUPSETUSTABEL

SOOVITUSLIK TEMPERATUUR KESTUS RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON
KOGUS EELSOOJENDUS 0 (MIN) TARVIKUD
L Kilmutatud friikartulid ey 650-850 g Jah 200 25-30  |woo 2
= ’e
E  Kilmutatud kananagits ==l 5009 Jah 200 15-20 Fi,—_, air
>0 2
=" Kalapulgad = 500 g Jah 220 15-20 A2
=
< Onion Rings (Sibularéngad) Ly 500¢g Jah 200 15-20 ;.:ih—_, N 2 ,
Varske paneeritud <% 4 2
= suvikorvits = 400 g Jah 200 15-20 e .
& Kodused friikartulid ey 300-800 g Jah 200 20 - 40 A2
O :
< Segatud koogiviljad ) 300-800 g Jah 200 20-30 Fi,—_, ~ 2 -
< Kanarinnad ey 1-4 cm Jah 200 20-40 F;‘F, N 2 -
=] .
< Kanatiivad ) 200-1500 g Jah 220 30-50 A2
<<
% Paneeritud kotlet ‘lg’ér 1-4 cm Jah 220 20-50 Fi,—_, air
= . [ 4 2
Kalafilee I==1 1-4cm Jah 220 15-25 EEEEE
Vérskete voi koduste toitude valmistamiseks madrige toidu pinnale dhuke kiht 6.
Et tagada Uhtlane kipsetamistulemus, segage toitu soovitatud klpsetamisaja keskel.
FUNKTSIOONID ==
Ohkfritiitr
CiRREiEEED al=r ~ r

TARVIKUD

Kuumadhufritidr alus

Norgumispann/kipsetusplaat voi

Ahjuplaat v6i koogivorm traatrestil

ahjuplaat restil
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON | EELSOOJENDUS | TEMPERATUUR (°C) | KESTUS (MIN) RIIUL JA TARVIKUD
— 2
N Jah 170 30-50 [y P
Parmitainast koogid / biskviitkoogid & Jah 160 30-50 -\ri.—z,-
& Jah 160 30250 | amomn aemm.
e 3
Taidisega koogid I—‘" Jah 160 - 200 30-85 L
(juustukook, struudel, dunapirukas) % 4 1
+ Jah 160 - 200 30-90 e, A=
_ Jah 150 20 - 40 - 3 ,
&5 Jah 140 30-50 A
Kipsised PN
% Jah 140 30-50 AT
&S 5 3 1
veb/ Jah 135 40 -60 R s aFr s
_ Jah 170 20 - 40 . 3 .
&% Jah 150 30-50 A
Vaiksed koogid / muffinid —
& Jah 150 30-50 A 4 FoA ! -
& Jah 150 40 - 60 N S
— Jah 180 - 200 30 - 40 3
Tuuletaskud o) Jah 180 - 190 3545 AT
5 % 5 3 1
¥ 29 Jah 180 - 190 35-45 A AR, -
— Jah 90 1M0-150 | > .
Besee o) Jah 90 13o-150 |t 1
s % 5 3 1
w3 Jah 90 140 - 160 S N
— Jah 190 - 250 1550 2
Pitsa / Leib / Focaccia
% Jah 190 - 230 20-50 A > - -\%u- %1
[
Jah 310 7-12 .\,,,é;,.
Pitsa (6huke po&hi, paks pohi, focaccia) — 5 3 1
% Jah 220 - 240 25-50% | b=~ AF=s - ;
— Jah 250 10-15 1 3 r
Kilmutatud pitsa R Jah 250 10 - 20 N
&% Jah 220 - 240 15-30 1 > ro 3 [ - ',
Jah 180 - 190 45 - 55 s
soolased pirukad . £ Jah 180 - 190 45-60 | ammme ~mome
(juurviljapirukas, singi-koorepirukas)
&% Jah 180 - 190 45-70% | am2mp amme A
- %
: -'.'.‘ -E -ﬁ Sz 4 ECO =
FUNKTSIOONID XL COOK
Tavapédrane Sunddhk Konvektsioonkiipsetus Grill Turbogrill MaxiCooking Cook 4 Eco tsiikkel Pitsa
Aveernn r AF=r L — TS
TARVIKUD Traatrest Ahjuplaat voi koogivorm  Nérgumispann/kiipsetusplaat Norgumispann/ Noérgumispann 500 ml
traatrestil voi ahjuplaat traatrestil kupsetusplaat veega
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RETSEPT FUNKTSIOON | EELSOOJENDUS | TEMPERATUUR (°C) | KESTUS (MIN) RIIUL JA TARVIKUD
— Jah 190 - 200 20 -30 3
Volovanid / lehttainast kipsised < Jah 180 - 190 20-40 1 4 f ;,:
s Jah 180 - 190 20-40% | apmmn ameme
Lasanje / lahtised pirukad / kiipsetatud — 3
pasta / cannelloni IZ‘ Jah 190 - 200 45-65 rr
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/ — 3
sealiha 1 kg — Jah 190 - 200 80-110 1 r
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) X@ — 170 110 - 150 1 2 r
Kana / kiidlik / part 1 kg — Jah 200 - 230 50-100 |1 > f
Kalkun / hani 3 kg — Jah 190 - 200 80-130 |1 2 r
Kipsetatud kala / kala kiipsetuspaberis — 3
(fileed, terve) — Jah 180 - 200 40 - 60 1 f
Taidetud kodgiviljad s 2
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaanid) = Jah 180 - 200 >0-60 N
" - . = - 5
Toast (Rostleib ja -sai) — 3 (korge) 3-6 Aveleen r
Kalafileed / -steigid N — 2 (keskmine) 20 - 30 ** -\...4...:- 1 :3:::r
A2 %% — i —
Vorstid/ kebabid /ribid / kotletid — i (i?,?ck,?)'“e 15-30% | ~lom L2
Rostitud kana 1-1,3 kg — 2 (keskmine) 55— 70 *** -\...2...:- %::1 ~
g
Lambakoot / -jalg = — 2 (keskmine) 60 -90*** | q 3 r
. = . 3
Praekartulid = — 2 (keskmine) 35-55*%% | 4 f
Kbddgiviljagratdan — 3 (korge) 10-25 1 3 r
Kipsised g)ﬁ‘( Jah 135 50-70 wif -....41——.—'..,- -....31——.—'..,- ;f
Kipsised
. 4 5 3 2 1
Tarts (Tordid) COOK Jah 170 50-70 aFr  aRFeAr aRr AR
Tarts (Tordid)
. . o 5 3 2 1
Ummargune pitsa COOK Jah 210 40 - 60 =PI ——V NS
Pitsa
Terve sd6gikord: Puuviljatort (tase 5) / . 5 3 1
lasanje (tase 3) / liha (tase 1) Jah 190 40-120 i T gl — |
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5)/ é4 5 4 ) 1
rostitud kdogiviljad (tase 4) / lasanje COOK Jah 190 40-120* AT, v AR,
(tase 2) / lihalbigud (tase 1) Meniiii
Lasagna & Meat (Lasanje ja liha) ks Jah 200 50-100* .‘%F 1 ! r
Meat & Potatoes (Liha ja kartulid) w Jah 200 45-100* -\é,- 1 ! r
Kala ja Vegetebles (kd6giviljad) = Jah 180 30-50% | amaan 1 ! r
Taidetud praad ECO — 200 80-120* |1 3 r
Lihaléigud 3
ECO — _ *
(ktidlik, kana, lammas) 200 >0-100 —
* Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
** Poorake toitu poole kipsetusaja méddudes.
*** Vajaduse korral pddrake toit Umber parast 2/3 kiipsetusaja méddumist.
E s EI 5
o -E -ﬁ (=% é4 ECO —
FUNKTSIOONID X cook
Tavapdrane Sunddhk Konvektsioonkiipsetus  Grill Turbogrill MaxiCooking Cook 4 Eco tsiikkel Pitsa
Aeeeenn ~ A== L — TS
TARVIKUD Traatrest Ahjuplaat v6i koogivorm  Nérgumispann/kipsetusplaat Nérgumispann/ Nérgumispann 500 ml
traatrestil voi ahjuplaat traatrestil kipsetusplaat veega
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KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.

KUpsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelkuumutamiseks kuluvat aega.
KUpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt klps, siis kasutage kérgemaid seadeid.
Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kipsetusplaate. Kasutada voib ka
plreksklaasist ja keraamilisi ndusid ning tarvikuid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on klpsetusajad veidi

pikemad.

SEADME HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

Enne hooldamist véi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage aurupuhasteid.
Arge kasutage traatnuustikut
ega muid abrasiivseid

pinda.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk pH-
neutraalset puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

« Arge kasutage abrasiivseid voi sdovitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, pihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

- Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean. (Ainult teatud mudelitel).

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

nuustikuid, abrasiivseid/
soovitavaid pesuaineid, kuna
need voivad kahjustada seadme

Kandke kaitsekindaid.
Enne mis tahes hooldustood

tuleb ahi vooluvorgust lahti
iihendada.

Jadkide pehmendamiseks ja
eemaldamiseks voib kasutada
tavalist ahjupuhastusvahendit,
mis lihtsustab ahju66nsuse ja
tarvikute kasitsi puhastamist.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

Arge peske toidutermomeetrit ega lihasondi (kui on
olemas) nbudepesumasinas.

Kuumadhufritlilrialust (kui on olemas) véib pesta
néudepesumasinas.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks liikake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal lilespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale tihele
kiljele maha.

3. Ukse tagasi paigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad |16puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
voib see viga saada.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.
Pange tahele: 40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogeenpirnid.

Tootes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks. (EU madrus 244/2009) Pirnid on saadaval

teeninduses.

Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sormejaljed voivad seda kahjustada.
Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi
pannud.
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RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei toota.

Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel number.

- 6th Sense'i kiipsetusfunktsioon
- 16ppeb ajaloendurit kuvamata.
- Kipsetamine |6ppeb enne

- ajaloenduse I6ppu.

- Ahi ei [ahe soojaks.

Tuli lilitub vélja.

Uks ei sulgu korralikult.

Kodus ldheb elekter ara.

: Termomeetriga kipsetustsiikkel :

[6ppes selge pdhjuseta voi

- ekraanil on kuvatud térge F3E3.

Véimalik pohjus

Voolukatkestus.

Vooluvorgust lahti

- Uhendatud.

Tarkvara viga.

- Toidukogus erineb

¢ soovituslikust vahemikust.
. Uks on kipsetamise ajal

: avatud.

A Kui ,DEMQO" funktsioon

on sisse lUlitatud, siis on

- koik kasklused aktiivsed ja

menuud kasutatavad, kuid

- ahi ei soojene.
- Iga 60 sekundi tagant

kuvatakse ekraanil tekst

- DEMO.

. Reziim OKO on sisse
lulitatud. |

Fiksaatorid on vales asendis.

Vale voimsusseade.

Toidutermomeeter ei ole
Oigesti Uhendatud.

Lahendus

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

vooluvorku Ghendatud.

. Ldlitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga
¢ pusib.

Votke Uhendust kdnekeskusega ja markige
number parast tahte ,F".

Avage uks ja kontrollige toidu valmidusastet.
- Vajaduse korral [6petage kipsetamine, valides
- traditsioonilise funktsiooni.

Valige SEADED suvand DEMO ja lUlitage see vélja.

Valige SEADETEST reziim OKO ja lilitage see valja.

Veenduge, et fiksaatorid oleks diges asendis,

nagu on kirjeldatud ukse eemaldamise ja

. tagasipaigaldamise juhistes jaotises ,Puhastamine :
- ja hooldus". :

- Kontrollige, kas teie kodune nimivéimsus on

vahemalt 3 kW. Kui mitte, vahendage voimsus
13 amprini. Valige menuust SEADED suvand

- VOIMSUS ja valige Madal.

Kontrollige toidutermomeetri Ghendust.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Kasutage toote QR-koodi

Kiilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs

teise vdimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate Gihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.
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Manuel 4u propritaire

www.register10.eu

A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

MERCI D’'AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL
Afin de profiter d’'une assistance plus complete,
veuillez enregistrer votre produit sur

D’INFORMATIONS

VEUILLEZ SCANNER LE QR
CODE SUR VOTRE APPAREIL
AFIN D’OBTENIR PLUS

DESCRIPTION DU PRODUIT

...........

1. Panneau de commande

2. Ventilateur et élément chauffant
rond
(non-visible)

3. Supports de grille
(le niveau est indiqué a l'avant du
four)

. Porte
. Elément chauffant supérieur/gril
. Ampoule

N & U1 b

. Point d'insertion de la sonde a
viande

8. Plaque signalétique
(ne pas enlever)

9. Elément chauffant inférieur
(invisible)

e ] e 4 Cc O

? /it O
1 ) 3 4 5 7 8 9
1.ON/ OFF 4.RETOUR 7. BOUTON DE NAVIGATION

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

2. ACCES DIRECT AUX
FONCTIONS

Pour accéder rapidement aux
fonctions et au menu.

3.BOUTON DE NAVIGATION
MOINS

Pour naviguer a travers un menu
et diminuer les réglages ou valeurs
d'une fonction.

Pour retourner au menu précédent.
Pendant la cuisson, permet de
modifier les réglages.

5. ECRAN

6. CONFIRMER

Pour confirmer la sélection d'une
fonction ou le choix d'une valeur.

PLUS

Pour naviguer a travers un menu et
augmenter les réglages ou valeurs
d'une fonction.

8. ACCES DIRECT AUX OPTIONS
/ FONCTIONS

Pour un accés rapide aux fonctions,
a la durée, aux réglages et aux
favoris.

9. DEMARRER

Pour lancer une fonction en
utilisant des réglages de base ou
spécifique.
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ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE

|

. LECHEFRITE

. PLAQUE A PATISSERIE * : RAILS TELESCOPIQUES *

G
7, =
Y
2
2
“

Utilisées pour la cuisson
des aliments ou comme
support pour les
lechefrites, moules a
gateau, et autres plats
de cuisson résistants a la

: Utiliser comme plat de

: cuisson pour la viande,
: le poisson, les légumes,
: la focaccia, etc., ou

. pour recueillir les jus de
: cuisson en la plagant

chaleur.

: sous la grille métallique.

: Pour insérer ou enlever
: les accessoires plus
: facilement.

¢ Pour la cuisson du pain
. et des patisseries, mais
: aussi pour cuire des

: rotis, du poisson en

. papillotes, etc.

ACCESSOIRE FRITURE A AIR*

EEEET

A utiliser lors de la cuisson
d'aliments avec la fonction
Friture a air, avec une
plaque positionnée au
niveau inférieur pour
recueillir les éventuelles
miettes et gouttes. Il peut
étre nettoyé au lave-
vaisselle.

Le nombre et type d’accessoires peuvent varier selon le modéle acheté.
D'autres accessoires peuvent étre achetés séparément ; pour toute commande et information, contacter le service

apres-vente.
* Disponible sur certains modeéles seulement

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique horizontalement en la
glissant sur les supports de grille, en veillant a ce que
le coté avec le bord relevé soit placé vers le haut.

Les autres accessoires, comme la léchefrite et la
plaque de cuisson, sont insérés a I’horizontal, de la
méme maniéere que la grille métallique.

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE
GRILLE

« Pour enlever les supports de grille, soulevez-les
et retirez la partie inférieur de ses supports : Les
supports de grille peuvent maintenant étre enlevés.

« Pour replacer les supports de grille, vous devez

en premier les replacer dans leur appui supérieur.
En les maintenant soulevés, glissez-les dans le
compartiment de cuisson, abaissez-les ensuite dans
leur appui inférieur.

INSTALLER LES RAILS TELESCOPIQUES

Enlever les supports de grille
du four et enlever la
protection de plastique des
rails télescopiques.

-~ Attachez I'agrafe supérieure

» du rail télescopique au

" support de grille et glissez-

¢ la aussi loin que possible.
Abaisser l'autre agrafe en

place.

Pour fixer le guide, pressez la
partie inférieure de l'agrafe
fermement sur le support de
grille. Assurez-vous que les
rails peuvent se déplacer
librement. Répétez ces
étapes pour l'autre support
de grille du méme niveau.

Veuillez noter : les rails télescopiques peuvent étre installés
sur le niveau de votre choix.

Whj;lfa?ool



FONCTIONS

th

O 6TH SENSE

Elles permettent une cuisson totalement automatique
de tous les types d'aliments (Lasagnes, Viande,
Poisson, Légumes, Gateaux & Patisseries, Quiche/Cake
salé, Pain, Pizza). Pour obtenir le meilleur de cette
fonction, suivez les indications sur la table de cuisson
correspondante.

bk COOK 4
Pour cuire différents aliments qui nécessitent la méme
température de cuisson sur quatre niveaux en méme
temps. Cette fonction peut étre utilisée pour cuire
des biscuits, des gateaux, des pizzas rondes (méme
congelées) et pour préparer un repas complet. Suivez
le tableau de cuisson pour obtenir les meilleurs
résultats.

\?“/

| CHALEUR PULSEE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux (trois
maximum) de différents aliments nécessitant la méme
température de cuisson. Cette fonction peut étre
utilisée pour cuire différents aliments sans que les
odeurs ne soient transmises de |'un a l'autre.

D_
FONCTIONS TRADITIONNELLES

D_
D_
- AIRBRASSE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

- TURBO GRILL

Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
roti de boeuf, poulets). Nous vous conseillons
d’utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : Placez la léechefrite, contenant 500 ml
d’eau, sur n'importe quel niveau sous la grille.

«  SURGELES

La fonction sélectionne automatiquement la
température et le mode de cuisson appropriés
pour 5 types de plats préparés surgelés différents.
Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.

« FONCTIONS SPECIALES

» PIZZA

Cette fonction vous permet de préparer

de délicieuses pizzas maison, en moins de

10 minutes, comme dans un restaurant.

Le cycle de cuisson dédié fonctionne a une
température supérieure a 300 degrés Celsius,
ce qui permet d'obtenir des pizzas moelleuses
a l'intérieur, croustillantes sur les bords et
parfaitement dorées. En combinant cette
fonction avec 'accessoire Pizza Stone WPro
et en préchauffant pendant 30 minutes, il est
possible de cuire une pizza en 5-8 minutes.
(Pour les commandes et les informations,
contactez le service aprés-vente ou
www.whirlpool.eu.)

» FRITURE A AIR

Cette fonction vous permet de cuire des frites,
des nuggets de poulet et autres en utilisant

‘e

moins d'huile, pour un résultat agréablement
croustillant. Les éléments chauffants se
succedent pour chauffer correctement la
cavité, tandis que le ventilateur fait circuler
I'air chaud. Les meilleurs résultats de cuisson
ne peuvent étre obtenus qu'en utilisant
I'accessoire Friture a air (fourni avec certains
modeéles). Placez les aliments sur I'accessoire
Friture a air en une seule couche et suivez les
instructions du tableau de cuisson Friture a
air pour obtenir les meilleures performances.
Evitez d'utiliser plusieurs accessoires pour
éviter une cuisson inégale.

» LEVAGE DE LA PATE

Pour un levage parfait des pates sucrées

ou salées. Pour assurer la qualité de levage,
n'activez pas la fonction si le four est encore
chaud apres un cycle de cuisson.

» GARDER AU CHAUD

Pour conserver les aliments cuits chauds et
croustillants.

» DECONGELER

Pour accélérer la décongélation des aliments.
Placez les aliments sur la grille du milieu.
Laissez les aliments dans leur emballage pour
éviter qu'il ne séche sur l'extérieur.

» PROG.ECO *

Pour cuire les rétis farcis et les filets de viande
sur une seule grille. Lorsque ce cycle ECO

est utilisé, le voyant reste éteint pendant la
cuisson. Pour utiliser le cycle ECO et ainsi
optimiser la consommation d’énergie, la porte
du four ne devrait pas étre ouverte avant la fin
de la cuisson.

» CUISSON GROSSES PIECES

La fonction sélectionne automatiquement le
meilleur mode de cuisson et la température
pour cuire de grosses piéces de viande (de
plus de 2,5 kg). Il est conseillé de retourner

la viande pendant la cuisson pour obtenir un
dorage homogéne des deux cotés. Arrosez de
temps a autre la viande avec son jus de cuisson
pour éviter son dessechement.

CONVECTION
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

<~
GRILL

Pour cuire des steaks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain. Pour la
cuisson de la viande, nous vous conseillons d'utiliser
une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson : Placez
la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur n'importe
quel niveau sous la grille.

PAN
:£ PRECHAUFFAGE RAPIDE
Pour préchauffer le four rapidement.
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@ MINUTEUR
Pour garder du temps sans activer de fonction.

<>,<> NETTOYAGE

« PYRO

Pour éliminer les éclaboussures de cuisson en
utilisant un cycle a trés haute température. Deux
cycles de nettoyage automatique sont disponibles :
Un cycle complet (Pyro) et un cycle plus court (Pyro
Eco). Nous recommandons d'utiliser le cycle complet
pour obtenir les meilleures performances de
nettoyage.

« SMART CLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle de
nettoyage a basse température spécial permet
d'enlever la saleté et les résidus d'aliments plus
facilement. Placez 200 ml d'eau potable au fond de la
cavité et lancez la fonction lorsque le four est froid.

@ FAVORIS

Pour récupérer la liste de 10 fonctions favorites.

o
{O>" REGLAGES

Pour ajuster les réglages du four. Lorsque le mode "
ECO " est actif, la luminosité de I'écran sera réduite
pour économiser de I'énergie et la lampe s'éteint aprés
1 minute. Il sera réactivé automatiquement lorsque
I'un quelconque des boutons est enfoncé. Lorsque le
mode « DEMO » est activé, toutes les commandes sont
actives et les menus disponibles mais le four ne chauffe
pas. Pour désactiver ce mode, accédez a « DEMO »” a
partir du menu « REGLAGES » et sélectionnez « Off ».
En sélectionnant " REINITIALISER ", le produit s'éteint
et revient ensuite aux parameétres de son premier
allumage. Tous les réglages seront effacés.

* Fonction utilisée comme référence pour la
déclaration d'efficacité énergétique conformément au
Reglement (UE) n° 65/2014
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PREMIERE UTILISATION

1. SELECTIONNER LA LANGUE

Vous devez régler la langue et I'heure lorsque vous
allumez I'appareil pour la premiere fois : L'afficheur
indiquera " English ".

Appuyez sur 4~ ou sur — pour naviguer dans la
liste des langues disponibles et sélectionnez celle
que vous souhaitez. Appuyez sur .~ pour confirmer
la sélection.

Veuillez noter : La langue peut ensuite étre changée en
sélectionnant « LANGUE » dans le menu « REGLAGES »,
disponible en appuyant sur &

2. REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé pour consommer un niveau
d'énergie électrique compatible avec un réseau
domestique supérieur a 3 kW (16) : Si votre résidence
utilise un niveau d'énergie plus faible, vous devrez
diminuer la valeur (13).

Accédez a « PUISSANCE » a partir de « REGLAGES » et
sélectionnez « FAIBLE ».

3. REGLER L'HEURE

Apres avoir sélectionné la langue, vous devez régler
I'heure : Les deux chiffres indiquant I'heure clignotent
a I'écran.

Appuyez sur + ou — pour régler I'heure correcte
et appuyez sur ./ :Les deux chiffres indiquant les
minutes clignotent a I'écran. A ppuyez sur | ou

— pour régler les minutes et appuyez sur ./ pour
confirmer.
Veuillez noter : Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite
d'une panne de courant prolongée. Sélectionnez "HORLOGE"
dans le menu "REGLAGES", disponible en appuyant sur &

3.1 REGLEZ LE TEMPS SUR UN APPAREIL
CONNECTE

Sur un appareil connecté, I'heure de I'horloge peut
étre automatiquement mise a I’heure a partir du
Cloud.

Si l'utilisateur souhaite changer I'heure de I'horloge recue du
Cloud, dans le Menu Réglages &, entrez €lément «
HORLOGE » et réglez manuellement I'neure ; veuillez noter
que lorsque la connexion est rétablie, I'norloge du produit
sera mise a jour a partir du Cloud.

4. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal.

Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons

de chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.
Enlevez le carton de protection ou le film transparent
du four et enlevez les accessoires de l'intérieur.
Chauffer le four a 200 °C pour environ une heure, de
préférence utilisant une fonction avec circulation d'air
(p. ex. « Chaleur pulsée » ou « Convection forcée »).

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir
utilisé l'appareil pour la premiere fois.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Appuyez sur pour allumer le four : I'écran
affichera la derniére fonction principale utilisée ou le
menu principal.

Les fonctions peuvent étre sélectionnées en
appuyant sur l'icone pour une des principales
fonctions ou en faisant défiler un menu : Pour
sélectionner un élément dans un menu (I'écran
affichera le premier élément disponible), appuyez sur
—+ ou — pour sélectionner I'élément souhaité, puis
appuyez sur ./~ pour confirmer.

2. REGLER UNE FONCTION

Apres avoir sélectionné la fonction désirée, vous
pouvez changer les réglages. L'écran affiche en
séquence les réglages qui peuvent étre changés.
En appuyant sur <<I, vous pouvez de nouveau
changer les réglages précédents

NIVEAU DE TEMPERATURE / GRILL

J8---- 200

Lorsque la valeur clignote sur I'écran, appuyez sur
ou — pour la changer, puis appuyez sur ./
pour confirmer et poursuivre avec les réglages qui
suivent (si possible).
De la méme facon, il est possible de régler le niveau
du gril : Il existe trois niveaux de puissance prédéfinis
pour le gril : 3 (élevé), 2 (moyen), 1 (faible).
Veuillez noter : Une fois la fonction activée, la
température/le niveau de gril peut étre modifié(e) a
I'aide des touches = ou — , aprés avoir appuyé sur la
touche °C .

DUREE

Lorsque l'icone (5 clignote a I'écran, appuyez sur
ou — pour régler le temps de cuisson dont vous avez
besoin, puis appuyez sur . pour confirmer. Vous ne
devez pas régler le temps de cuisson si vous voulez gérer
la cuisson manuellement (sans minuterie) : Appuyez sur
. oul > | pour confirmer et lancer la fonction. En
sélectionnant ce mode, vous ne pouvez pas programmer
un départ différé.
Veuillez noter : Vous pouvez ajuster le temps de cuisson
en cours de cuisson en appuyant sur (I : appuyez sur
-+ ou — pour le modifier et ensuite appuyez sur

~ pour confirmer.

DEPART DIFFERE

Pour plusieurs fonctions, une fois que vous avez
réglé le temps de cuisson, vous pouvez retarder le
démarrage de la fonction en programmant I'heure
de fin de cuisson. L'écran indique la fin de la cuisson

lorsque le voyant @) clignote.

Appuyez sur | ou — pour régler I'heure de fin

de cuisson souhaitée, puis appuyez sur ./ pour
confirmer et activer la fonction. Placez les aliments
dans le four et fermer la porte : La fonction démarre
automatique apres une période de temps déterminée
pour que la cuisson se termine au moment désiré.

Veuillez noter : La programmation d'un délai

pour le début de la cuisson désactive la phase de
préchauffage : Le four va atteindre la température
désirée graduellement, ce qui signifie que les temps
de cuisson vont étre légerement plus longs que ceux
indiqués dans le tableau de cuisson. Pendant le temps
d'attente, vous pouvez appuyer sur -+ ou — pour
modifier I'neure de fin programmée ou appuyer sur
<< pour modifier d'autres parametres. En appuyant
sur (% , afin de visualiser l'information, il est possible de
passer de I'heure de fin a la durée et inversement.

.6™ SENSE

Ces fonctions sélectionnent automatiquement le
meilleur mode de cuisson, la température et la durée
de cuisson de tous les plats disponibles.

Lorsque cela est requis, indiquez simplement la
caractéristique de I'aliment pour obtenir un résultat optimal.

sssss

POIDS / HAUTEUR (PLAQUES RONDES)

Pour régler correctement la fonction, suivez les
indications sur I'écran, lorsque vous y étes invité,
et appuyez sur ou — pour régler la valeur
souhaitée, puis appuyez sur . pour confirmer.

3. DEMARRER LA FONCTION

A tout moment, si les valeurs par défaut sont celles
souhaitées ou une fois que vous appliqué les réglages
que vous demandez, appuyez sur pour activer la
fonction.

Pendant la phase de « Départ différé », en appuyant
sur[ > ] le four vous demandera si vous voulez sauter
cette phase, en démarrant immédiatement la fonction.

Remarque : Une fois qu'une fonction a été sélectionnée,
I'¢cran recommandera le niveau le plus adapté pour
chacune d'elles. A tout moment, vous pouvez arréter la
fonction qui a été activée en appuyant sur [O ].

Si le four est chaud et que la fonction nécessite
une température maximale spécifique, un message
apparaitra sur I'écran. Vous pouvez sélectionner
une autre fonction ou attendre un refroidissement
complet.

4. PRECHAUFFAGE
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Certaines fonctions ont une phase de préchauffage : Une
fois la fonction lancée, I'écran confirme que la phase de
préchauffage est aussi activée.

Une fois que cette phase est terminée, un signal
sonore retentira et I'écran indiquera que le four

a atteint la température réglée, nécessitant d' «
AJOUTER ALIMENTS ». A ce moment, ouvrez la porte,
placez les aliments dans le four, refermez la porte et
commencez la cuisson en appuyant sur .~ ou [ > ].

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant

la fin du préchauffage peut affecter la qualité de la
cuisson. La phase de préchauffage sera interrompue si
vous ouvrez la porte durant le processus.

Le temps de cuisson ne comprend pas la phase
de préchauffage. Vous pouvez toujours changer la
température désirée en utilisant le bouton 78 ou — .
5. RETOURNEMENT OU VERIFICATION DES
ALIMENTS

Dans certaines fonctions 6th Sense, il est nécessaire
de retourner les aliments pendant la cuisson.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action

a effectuer. Ouvrez la porte, effectuez I'action
demandée par I'écran et fermez la porte, puis appuyez
sur [ > |pour poursuivre la cuisson.

De la méme facon, a 10% du temps avant la fin de la
cuisson, le four vous demande de vérifier les aliments.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action
a effectuer. Vérifiez les aliments, fermez la porte et
appuyez sur .~ ou[ > ] pour poursuivre la cuisson.
Veuillez noter : Appuyez sur [ > Jpour sauter ces actions.
Autrement, si aucune action n'est entreprise apres un
certain temps, le four poursuivra la cuisson.

6. FIN DE CUISSON

Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la
cuisson.

Appuyez sur [ > ] pour poursuivre la cuisson en
mode manuel (sans minuterie) ou appuyez sur
pour prolonger le temps de cuisson en réglant une
nouvelle durée. Dans les deux cas, les parameétres de
cuisson seront conservés.

BRUNISSAGE

Certaines fonctions du four vous permettent de dorer
la surface des aliments en allumant le gril une fois la
cuisson terminée.

\

Lorsque I'écran affiche le message pertinent, au
besoin, appuyez sur ./ pour démarrer un cycle de
brunissage de cinq minutes. Vous pouvez arréter la
fonction a tout moment en appuyant sur [ O Jpour
éteindre le four.

. FAVORIS

Une fois la cuisson terminée, I'écran vous demandera
d'enregistrer la fonction avec un numéro entre 1 et 10
dans votre liste de fonctions préférées.

Si vous souhaitez enregistrer une fonction et
mémoriser les paramétres actuels pour une utilisation
ultérieure, appuyez sur ./ autrement, pour ignorer la
demande, appuyez sur <<].

Aprés avoir appuyé sur .~ , appuyez sur + ou

— pour sélectionner la position du numéro, puis
appuyez sur ../ pour confirmer.

Veuillez noter : Si la mémoire est pleine ou si le numéro
choisi a déja été pris, le four vous demandera de
confirmer 'écrasement de la fonction précédente.
Pour accéder aux fonctions que vous avez
sauvegardées, appuyez sur :L'écran indiquera
votre liste de fonctions préférées.

Appuyez sur -+ ou — pour sélectionner la
fonction, confirmez en appuyant sur ./, puis
appuyez sur [ > | pour activer.

. NETTOYAGE
+ PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de
nettoyage Pyro.

Eloignez les enfants et les animaux du four
pendant et aprés (le temps que la piéce soit bien
aérée) le cycle de nettoyage Pyro.

Retirez tous les accessoires du four - incluant les
supports de grille - avant d'activer la fonction. Si le
four est installé sous une table de cuisson, assurez-
vous que les brileurs ou les plagques électriques
sont éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage.
Pour des résultats de nettoyage optimaux, éliminez
les salissures les plus tenaces a I'aide d’une éponge
humide et d'un nettoyant pour four standard avant
d’utiliser la fonction Pyro. Nous vous conseillons
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d’utiliser la fonction Nettoyage Pyro seulement si le
four est trés sale ou s'il dégage de mauvaises odeurs
lors de la cuisson.

Appuyez sur t.¢| pour afficher « Pyro » sur I'écran.

Appuyez sur —+ ou — pour sélectionner le cycle
désiré, puis appuyez sur ./ pour confirmer. Une fois
qu'un cycle a été sélectionné, si vous le souhaitez,
appuyez sur + ou — pour régler I'neure de fin
(départ différé), puis appuyez sur ./ pour confirmer.

Nettoyez la porte et enlevez tous les accessoires
comme demandé, puis fermez la porte et appuyez sur
[ > ]:le four commence un cycle d’auto-nettoyage et
la porte se verrouille automatiquement : un message
d’'avertissement et le compte a rebours apparaissent a
I'écran, indiquant le progrés du cycle.

Une fois le cycle terminé, la porte reste verrouillée
jusqu’a ce que la température a l'intérieur du four
atteigne un niveau sécuritaire.

« SMART CLEAN
Appuyez sur .+ pour afficher « Smart Clean » sur
I'écran.

a5

Appuyez sur[ > | pour activer la fonction : I'écran
vous invitera a faire toutes les actions nécessaires
pour obtenir les meilleurs résultats de nettoyage :
Suivez les indications, puis appuyez sur ./ une fois
que c'est fait. Une fois que vous avez effectué toutes
les étapes, si nécessaire, appuyez sur pour activer
le cycle de nettoyage.

Veuillez noter : Nous vous conseillons de ne pas
ouvrir la porte du four durant le cycle de nettoyage
pour éviter de perdre les vapeurs d'eau, le résultat de
nettoyage final pourrait étre négativement affecté.

Un message clignotera a I'écran pour indiquer la fin
du cycle. Laissez le four refroidir, essuyez et asséchez
ensuite les surfaces intérieures avec un linge ou une
éponge.

. MINUTEUR
Pour activer cette fonction, appuyez sur l'icone (1) .
Appuyez sur | ou — pour régler le temps désiré et

appuyez ensuite sur .~/ pour lancer le minuteur.

Un signal sonore retentit et I'écran s'allumera une fois
que la minuterie a terminé le compte a rebours.

Veuillez noter : Le minuteur n'active aucun de cycles de
cuisson.

Le minuteur peut également étre activé lorsqu'une

fonction est en cours.

La minuterie va continuer le compte a rebours sans
interférer avec la fonction en question.

Pendant cette phase, il n'est pas possible de voir

la minuterie (seule I'icone () sera affichée), qui
continuera le compte a rebours en arriére-plan. Pour
modifier le minuteur, vous pouvez appuyer sur l'icobne
@ etrégler I'heure a l'aide des touches + ou —
pour régler I'heure.

Pour annuler le minuteur, appuyez sur l'icone (D, puis

sélectionnez — jusqu'a ce que I'heure affichée soit "----".
Appuyez sur ./~ pour confirmer.

. VERROUILLAGE

Pour verrouiller le clavier, appuyez sur <[] et
maintenez-la enfoncée pendant au moins cinq
secondes. Répétez pour déverrouiller le clavier.

Remarque : Il est également possible d'activer cette
fonction pendant la cuisson. Pour des raisons de
sécurité, la fonction peut étre éteinte en tout temps en

appuyant sur [0 ].

REMARQUES
« Ne recouvrez pas l'intérieur du four de papier
aluminium.

« Ne déplacez jamais les plats et moules de cuisson
en les faisant glisser sur le fond du four sous peine
de rayer le revétement en émail.

+ Ne placez pas de poids lourds sur la porte et ne
vous y accrochez pas.

+ Enraison de la température plus élevée du cycle
Pizza, le bruit du ventilateur de refroidissement
devrait étre légérement plus élevé.

.NOTES SUR L'EFFICACITE ENERGETIQUE

«  Profitez de la chaleur résiduelle : éteignez le four 5/10
minutes avant la fin de la cuisson pour utiliser la chaleur
restante.

«  Gardez la porte fermée : si possible, évitez d'ouvrir la
porte du four pendant la cuisson, car cela permet a la
chaleur de s'échapper.

«  Cuisinez de plus grandes portions : utilisez le four
principalement pour des plats plus grands (par
exemple, une viande de plus de 1 kg) ou des portions
plus importantes, afin de tirer le meilleur parti de
I'énergie utilisée.

+  Nettoyez régulierement le joint de la porte : une
étanchéité parfaite évite les pertes de chaleur et
garantit une cuisson efficace.

« Ne préchauffez que lorsque c'est nécessaire :
Préchauffez le four uniquement si le tableau de cuisson
ou votre recette le recommande.

+  Choisissez des plaques de cuisson foncées : les plateaux
foncés absorbent mieux la chaleur, ce qui améliore
I'efficacité de la cuisson.
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Planifiez votre cuisson : préparez plusieurs plats a la
suite pour utiliser la chaleur résiduelle et évitez un
préchauffage supplémentaire.

Sélectionnez le programme d'économie d'énergie
: utilisez le programme ECO dédié pour réduire la
consommation d’énergie. Se référer au tableau de
cuisson pour les entrées supplémentaires.

Retirez les accessoires non utilisés : retirez les plateaux
ou les grilles dont vous n‘avez pas besoin pour
améliorer l'efficacité de la circulation de la chaleur et
réduire la capacité thermique du produit.
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CONNECTIVITE

Grace a la fonction Home-Whiz, votre appareil peut
étre connecté a Internet. Pour activer la connectivité,
vous devez compléter avec succés le processus afin
de brancher I'appareil a votre routeur de réseau
domestique et a votre application. La procédure de
paramétrage doit étre effectuée une seule fois.

Vous devrez la refaire uniquement si vous changez les
propriétés de votre réseau domestique (nom de réseau et
mot de passe).

EXIGENCES MINIMALES
Routeur sans fil : 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.
COMMENT EFFECTUER LE REGLAGE

Pour utiliser cette fonction, vous devez disposer :

un dispositif mobile (smartphone ou tablette) et un
routeur sans fil connecté a internet. Merci de vérifier
avec votre dispositif mobile que la force du signal de
votre réseau sans fil domestique proche de I'appareil
est bonne. Pendant la procédure de paramétrage,
I'appareil et votre dispositif mobile doivent étre
connectés au méme réseau sans fil.

ACTIVATION DE LA CONNECTIVITE

Pour activer le mode Connectivité sur votre produit,
veuillez suivre la procédure suivante :

SETTINGS (PARAMETRES) > CONNECTIVITY
(CONNECTIVITE) > ./, pour CONNECTER.
Téléchargez I'application Home-Whizz pour

votre dispositif mobile. Vous pouvez télécharger
I'application en visitant iTunes ou Google Play.

Une fois téléchargée, suivez les instructions de
I'application.

01234557690123436789.
ABCDO12345 0123456789

I’s

Scannez le code barres sur I'étiquette que vous

trouverez sur votre appareil, puis I'application Home-

Whiz sera votre guide pour traverser toutes les étapes
nécessaires pour compléter le processus.

ACTIVATION DE LA TELECOMMANDE

Si votre appareil est correctement raccordé, il est
possible d’activer la télécommande en procédant
comme suit :

SETTINGS (PARAMETRES) > CONNECTIVITY
(CONNECTIVITE) > REMOTE CONTROL
(TELECOMMANDE) > ON (MARCHE). Par le biais
de votre dispositif mobile, vous serez autorisé a
commander a distance le four a micro-ondes, a
envoyer des entrées et a superviser des cycles de
cuisson.

Lorsqu’un cycle de cuisson est envoyé par
I'application, le cycle démarre et I'écran affiche sa
configuration.

REINIT. DONNEES DE CONNEXION

Cette fonction pourrait s'avérer utile si les propriétés
de votre réseau domestique ont changé (nom du réseau
ou mot de passe).

Avant de réinitialiser la connexion, merci de vérifier
s'il est possible de rétablir le nom du réseau et le
mot de passe que vous avez utilisé lorsque vous étes
connecté a I'appareil de votre réseau domestique.
Dans ce cas, il ne serait pas nécessaire de réinitialiser
la connexion.

Pour réinitialiser la connexion, merci de suivre ce
chemin : SETTINGS (PARAMETRES) > CONNECTIVITY
(CONNECTIVITE) > RESET (REINITIALISATION) > YES
(OUI). Uécran demandera «Etes-vous s(r ?». En
appuyant sur ., la connexion sera réinitialisée.
Vous pouvez maintenant reconnecter votre appareil
(voir le paragraphe «Comment paramétrer»).

MISE A JOUR LOGICIELLE

Pendant qu'il est en veille, un appareil déja configuré
pour la connexion, avec une réception WiFi activée,
peut automatiquement mettre a jour le logiciel
lorsqu’une nouvelle version est disponible.

Lorsque la mise a jour est en cours, le pourcentage
d'achévement s'affichera a I'écran.

Remarque : Assurez-vous que la source d'alimentation de
I'appareil est toujours activée pendant ce processus de mise a
jour de logiciel.

Pendant le processus de mise a jour, il est impossible
d'interagir avec le panneau de commande.

FAQ EN MATIERE DE CONNECTIVITE

Quels protocoles WiFi sont pris en charge ?
L'adaptateur WiFi supporte du WiFi b/g/n pour les pays
européens.

Quels réglages doivent étre configurés dans le logiciel
du routeur ?

Les réglages suivants du routeur sont requis : 2,4 GHz
activés, WiFi b/g/n, DHCP et NAT activés.

Quelle version de WPS est prise en charge ?

L'appareil ne prend pas en charge le WPS.

Y-a-t-il des différences entre I'utilisation d’un
smartphone (ou d'une tablette) avec Android ou iOS ?
Vous pouvez utiliser n'importe quel systéme
d’exploitation, cela ne fait aucune différence.

Puis-je utiliser une connexion mobile a la place d’un
routeur ?
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Oui, mais les services du cloud sont congus pour des de réseau et mot de passe) ou effacer les paramétres
dispositifs connectés en permanence. précédents de I'appareil et les reconfigurer.
Comment puis-je vérifier si ma connexion Internet a

domicile fonctionne et si la fonctionnalité sans fil est

activée ?

Vous pouvez rechercher votre réseau sur votre dispositif

intelligent. Désactivez les autres connexions de données

avant d'essayer.

Comment puis-je vérifier si 'appareil est connecté a mon

réseau sans fil domestique ?

Accédez a la configuration de votre routeur (voir manuel

du routeur) et vérifiez si I'adresse MAC de I'appareil est

énumérée sur la page des dispositifs sans fil connectés.

Comment puis-je vérifier si la fonctionnalité sans fil de
I'appareil est activée ?

Utilisez votre appareil intelligent et I'application Home-
Whiz pour Vérifier si I'appareil est en ligne ou non.
Y-a-t-il quelque chose qui puisse empécher le signal
d’atteindre I'appareil ?

Vérifiez que les dispositifs que vous avez connectés
n'utilisez pas toute la largeur de bande disponible.
Assurez-vous que vos dispositifs activés Wi-Fi ne
dépassent pas le nombre maximum autorisé par le
routeur.

A quelle distance le routeur doit-il é&tre de I'appareil ?

Normalement, le signal Wi-Fi est suffisamment fort pour
couvrir deux piéces, mais cela dépend grandement du
matériau dont sont faits les murs. Vous pouvez vérifier
la force du signal en placant votre dispositif intelligent
prés de l'appareil.

Que puis-je faire si ma connexion sans fil n’atteint pas
I'appareil ?

Vous pouvez utiliser des dispositifs spécifiques pour
étendre votre couverture Wi-Fi domestique, comme
les points d'acces, les répéteurs Wi-Fi et les ponts de
puissance (non fournis avec I'appareil).

Comment puis-je trouver le nom et le mot de passe de
mon réseau sans fil ?

Consulter la documentation du routeur. Il y a
habituellement un autocollant sur le routeur qui indique
les informations dont vous avez besoin pour atteindre

la page de configuration du dispositif en utilisant un
dispositif connecté.

Comment puis-je vérifier si des données sont

transmises ?

Apres le paramétrage du réseau, coupez l'alimentation,
attendez 20 secondes puis allumez I'appareil : Utilisez
votre appareil intelligent et I'application Home-Whiz
pour vérifier si I'appareil est en ligne ou non.

Certains réglages prennent quelques secondes pour
apparaitre dans l'application.

Comment puis-je changer mon compte Home-Whiz tout
en gardant mes appareils connectés ?

Vous pouvez créer un nouveau compte, mais rappelez-
vous d’enlever vos appareils de votre ancien compte
avant de les déplacer vers le nouveau.

J'ai changé de routeur : que dois-je faire ?

Vous pouvez soit conserver les mémes paramétres (nom
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CONSEILS UTILES

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indique la meilleure fonction, les
accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson

des différents types d'aliments. Les temps de

cuisson commencent au moment de l'introduction
du plat dans le four et ne tiennent pas compte du
préchauffage (s'il est nécessaire). Les températures et
temps de cuisson sont approximatifs et dépendent
de la quantité d'aliments et du type d'accessoire.
Pour commencer, utilisez les valeurs conseillées les
plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits,
augmentez-les. Utilisez les accessoires fournis, et de
préférence des moules a gateau en métal foncés et
des plats de cuisson. Vous pouvez aussi utiliser des
plaques et accessoires en pyrex ou en céramique ;
cependant, les temps de cuisson seront sensiblement
plus longs.

CUIRE DES ALIMENTS DIFFERENTS EN MEME
TEMPS

La fonction « Chaleur pulsée » permet de cuire
simultanément plusieurs aliments nécessitant la
méme température de cuisson (par exemple : poisson
et légumes), sur différentes grilles. Enlevez les
aliments qui demandent moins de cuisson et laissez
dans le four les aliments qui ont besoin de plus de
cuisson.

VIANDE

Utilisez tout type de plat a four ou plat en pyrex
adapté a la taille du morceau de viande a cuire. Pour
les rotis, il est conseillé d’ajouter du bouillon au fond
du plat et d'arroser la viande pendant la cuisson pour
la rendre plus savoureuse. Veuillez noter que de la
vapeur est produite durant cette opération. Lorsque
le roti est cuit, laissez-le reposer 10-15 minutes au
four, ou enveloppez-le de papier aluminium.

Si vous désirez faire griller de la viande, choisissez des
morceaux de la méme épaisseur pour obtenir une
cuisson uniforme. Les morceaux de viande trés épais
demandent un temps de cuisson plus long.

Pour éviter que la viande ne brile a I'extérieur,
abaissez la grille pour éloigner les aliments du gril.
Retournez la viande aux deux tiers de la cuisson.

Au moment d'ouvrir la porte, faites attention a la
vapeur chaude qui s'échappe.

Nous vous conseillons de placer une lechefrite avec
un demi-litre d'eau directement en dessous de la
grille sur laquelle la viande est placée pour recueillir le
jus de cuisson. Ajoutez de l'eau si nécessaire.

DESSERTS

Cuisez les patisseries sur une seule grille avec la
fonction convection naturelle.

Utilisez des moules a gateau en métal foncé et
toujours les placer sur la grille métallique disponible.
Pour cuire sur plusieurs grilles, sélectionnez la
fonction Chaleur pulsée et décalez la position des
moules a gateaux sur les grilles, afin de favoriser une
circulation optimale de l'air chaud.

Pour contréler si un gateau est cuit, introduisez un
cure-dent en bois au centre du gateau. Si le cure-dent
en ressort sec, cela signifie que le gateau est cuit.

Si vous utilisez des moules antiadhésifs, ne beurrez
pas les bords; le gateau pourrait ne pas lever de
maniere homogeéne sur les bords.

Si le gateau « retombe » durant la cuisson,
sélectionnez une température inférieure la fois
suivante. Vous pouvez également réduire la quantité
de liquide ou mélanger la pate plus délicatement.

Pour les desserts avec une garniture moelleuse
(comme les gateaux au fromage ou les tartes aux
fruits) utilisez la fonction « Convection forcée ».

Si le fond du gateau est trop humide, abaissez la grille
et saupoudrez le fond avec de la chapelure ou des
biscuits émiettés avant d’ajouter la garniture.

LEVAGE DE LA PATE

Il est conseillé de couvrir la pate avec un linge humide
avant de la mettre au four. Avec cette fonction, le
temps de levage de la pate diminue d'environ un

tiers par rapport aux temps de levage a température
ambiante (20-25°C). Le temps de levage pour la pizza
est d'environ une heure pour une pate de 1 kg.
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6 TABLEAU DE CUISSON

RETOURNEMENT

CATEGORIES D'ALIMENTS UANTITE
Q (DUTEMPS DE CUISSON) NIVEAU ET ACCESSOIRES
2
LASAGNES : Lasagnes 0,5-3kg - N =
Roti 0,6-2kg - 3
Boeuf 5 4
Burger 1,5-3cm 3/5 Aelenn LRV,
Roti 06-25kg : 3
Porc g i
VIANDE Saucisses et Wiirstel 1,5-4cm 2/3 EN F S
Poulet Roti 06-3kg - N 2 -
Filet & poitrine 1-5cm 2/3 A 5 . -\i\,{
Volaille 5 4
Kebab une grille 1/2 Al A Y S
. 2
Filets 05-3(cm) . AR,
POISSON 3 2
Filets [congelés] 0,5-3(cm) - LN A S
Pommes de terre réties 0,5-1,5kg - - 3 -
Légumes rétis Légumes farcis 0,1-0,5kg chacun - N 3 -
Légumes rotis 0,5-15kg - A 3 .
Gratin de pommes de terre un lechefrite - q%,
LEGUMES Gratin de tomates un lechefrite - q%,
. " Gratin de poivrons un lechefrite - ..,,,i—,,,,.
Légumes gratinés
Gratin de brocolis un lechefrite - .h,,3|—_,—u,_,.
Gratin de chou-fleur un lechefrite - .‘___3|—__—u__,.
Légumes en Gratin un lechefrite - -\%,.
Géateau salé 0,8-1,2kg - -\éu-
Petits pains 60-150 g chacun - A 3 -
Pain de mie 0,4-0,6 kg chacun - -\él,.
Pain 5
Gros pain 0,7-2,0kg - - -
Baguettes 200-300g chacun - A 3 -
BOULANGE- . 2
RIE SALEE Pizza ronde Ronde - N—
Pizza épaisse Léchefrite - 2
2
1 couche* - -
Pizza i i
2 couches* - aFr
Pizza [surgelée] 3 3 i
3 couches* - N P —— I -
4 couches* - al:-—i--"lﬁ al:-—i--"lﬁ al:zn-"lﬁ N ! -
* quantité suggérée
[ Ve r~ AF—==r Y 12{
ACCESSOIRES o . )
. L Plaque de four / Plaque a gateaux / Plaque . . . Léchefrite contenant
Grille métallique L. L Léchefrite /plaque de cuisson
a pizza ronde sur plateau métallique 500 ml d'eau
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6 TABLEAU DE CUISSON

, : - RETOURNEMENT
CATEGORIES D'ALIMENTS UANTITE
Q (DU TEMPS DE CUISSON) NIVEAU ET ACCESSOIRES
o 2
Génoise 0,5-1,2kg - =
Biscuits 0,2-0,6 kg - - 3 -
. Pate a choux un plateau * - - 3 -
PATISSERIE 3
Tarte 04-16kg - —F
Strudel 04-16kg - 1#3
Tarte aux fruits 0,5-2kg - -\él,-

La disponibilité des fonctions de cuisson peut dépendre du modéle sélectionné.

* quantité suggérée

Ab—=lr — | SNV

Plaque de four / Plaque a gateaux / Plaque | . . Léchefrite contenant 500 ml
L. L Léchefrite /plaque de cuisson )
a pizza ronde sur plateau métallique d'eau

ACCESSOIRES
Grille métallique

Whj;lfa?ool



v A
=3/ TABLE DE CUISSON FRITURE A AIR
RECETTE FONCTION QUANTITE - TEMPERATURE DUREE GRILLE ET
SUGGEREE PRECHAUFFAGE (°C) (MIN.) ACCESSOIRES
Frites surgelées ) 650-850 g Oui 200 25-30 A2
arH ’
% g Nuggets de poulet surgelés == 5009 Oui 200 15-20 1:&—_, aif
= s
2 % Batonnets de poisson == 500g Oui 220 15-20 ;Fi,__, - 2 -
O
Onion Rings Ly 500 g Oui 200 15-20 A2
«»  Courgettes fraiches panées ‘léér 400 g Oui 200 15-20 1.:?“,—_, - 2 -
wl
= s
8 Frites maison = 300-800g Oui 200 20-40 ;H,__, - 2 r
= 2
- Légumes mélangés = 300-800g Oui 200 20-30 ;.:i,—_, - 2 r
Poitrines de poulet ) 1-4cm Oui 200 20-40 ;.:i,—_, - 2 -
'_
wYy = . 4 2
n % Ailes de poulet = 200-1500 g Oui 220 30-50 L —— -
aa
=z 4] P ‘,5: . 4 2
< O Escalope panée = 1-4cm Oui 220 20-50 o —— -
S a
Filet de poisson Ly 1-4cm Oui 220 15-25 ;.:i,—_, - 2 -

Pour la cuisson d'aliments frais ou faits maison, répandez une fine couche d'huile sur la surface de I'aliment.
Afin de garantir des résultats de cuisson uniformes, mélangez les aliments a la moitié du temps de cuisson recommandé.

FONCTIONS

o’

1==I

Friture a air

ACCESSOIRES

R

Accessoire Friture a air

Plaque de cuisson ou moule a gateau sur la

grille métallique

—r

Léchefrite / plaque de cuisson, ou
Plat a four sur grille
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE FONCTION | PRECHAUFFAGE TEMP(EOZI)'\TURE [()nl;:::f)E GRILLE ET ACCESSOIRES
— Oui 170 30-50 | e
Gateaux a pate levée / Génoise & Oui 160 30-50 -\...I-i.—'..,-
o . 4 1
v 09 Oui 160 30-50 N P ——P]
Gateaux fourrés = Oui 160 - 200 30-85 |4 3 r
(gateau au fromage, strudel, tarte aux = Z ]
pommes) w0 Oui 160 - 200 30-90 N TN
— Oui 150 20-40 | >
5 oui 140 30-50 |t
Biscuits — ) 1
% Oui 140 30-50 |, o~
% Oui 135 40-60 |+’ . ammmn o,
— Oui 170 20-40 | >,
o . 4
¥y Oui 150 30-50 -
Petits gateaux / Muffins — Z 1
K Oui 150 30-50 | - o
Oui 150 40-60 |+’ . e
— Oui 180 - 200 30-40 |3,
Chouquettes £ Oui 180 - 190 35.45 |4 1
Oui 180 - 190 35-45% | L2 ammmn '
— Oui 920 10-150 |+ >,
. o . 4 1
Meringues oy Oui 90 130-150 |~ » ~ -
os : 5 3 1
X1 Oui 920 140 - 160 * L Y T S—
— Oui 190 - 250 15-50 |2,
Pizza / Pain / fougasse — 5 3 1
K Oui 190 - 230 20-50 |+, aFe s
5
Oui 310 7-12 -\...é—...,-
Pizza (Mince, épaisse, focaccia) — 5 3 1
X Oui 220 - 240 25-50% | afmr Al -
— Oui 250 10-15 | 1 3 r
. s e . 4 1
Pizza surgelée R0y Oui 250 10-20 A,
s . 5 3 1
X Oui 220 - 240 15-30 1 [ [ —
Oui 180 - 190 45-55 | e
T AN . 4 1
ourtes , % oui 180 - 190 45-60 | ammme e
(Tourtes aux légumes, quiches)
& Oui 180 - 190 45-70% | amomr amome
P 5
=] =] = [F] ] ! O ==
FONCTIONS XL COOK
Convection naturelle Chaleur pulsée Chaleur tournante Gril Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Prog. Eco Pizza
N A L — boond
ACCESSOIRES . I Plaque de cuissonoumoulea  Léchefrite / plaque de cuisson ou plat  Lechefrite /plaque de Léchefrite contenant
Grille métallique « . e . . el .
gateau sur la grille métallique de cuisson sur la grille métallique cuisson 500 ml d'eau
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RECETTE FONCTION | PRECHAUFFAGE TEMP;I;‘TURE ?;:*NE)E GRILLE ET ACCESSOIRES
— Oui 190 - 200 20-30 | >,
Vol-au-vent / Feuilletés w Oui 180 - 190 20-420 (1% 1.
w Oui 180 - 190 20-40% | ammms ~Eome
Lasagnes / Flans / Pates au four / Cannelloni — Oui 190 - 200 45 - 65 1 3 f
Agneau / Veau / Beeuf / Porc 1 kg — Oui 190 - 200 80-110 |4 3 i
Réti de porc avec grattons 2 kg X@ - 170 110-150 | 4 2 f
Poulet / Lapin / Canard 1 kg — Oui 200-230 50-100 1 3 f
Dinde /Oie 3 kg — Oui 190 - 200 80-130 |1 2 r
Poisson au four/en papillote (filet, entier) — Oui 180 - 200 40- 60 1 3 f
Légumes farcis : Oui 180 - 200 50-60 | "mmn
(tomates, courgettes, aubergines)
<= 2
Rétie - 3 (Elevée) 3-6 "\...5...1-
Filets de poisson / Steaks 7 - 2 (Moy) 20-30% | At \\,iwf
S~ - —
Saucisses / kebab / cotes levées / hamburgers - 2 I-?a(l,Jv‘tg)y 15-30 ** "l \\,iwf
Poulet réti 1-1,3 kg - 2 (Moy) 55 - 70 *** -\...2...,- \\,;W{
hood
Gigot d'agneau / Jarrets = - 2 (Moy) 60-90 *** | q 3 f
N =7 . 3
Pommes de terre roties v - 2 (Moy) 35-55 1 f
Légumes gratinés - 3 (Elevée) 10-25 1 3 f
Biscuits gf.‘% Oui 135 50-70 air -.!Ti:u- -\...3|~—.—'..;- ;,:
Biscuits
Tartes oo oui 170 50-70 | amimin nFams ~meme Ams
Tartes
pizza onde bk | ou 20| 40-60 | B e i
Pizza
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau 5) / . M 5 3 1
lasagnes (niveau 3) / viande (niveau 1) Oui 190 40-120% | ~mmr ~mme 1
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau 5) / é4 5 4 ) 1
Iégumes rétis (niveau 4) / lasagnes (niveau 2)/ COOK Oui 190 40-120* | ae==2~ - T -
découpes de viandes (niveau 1) Menu
L ) s . . 4 1
asagnes & Viandes o Oui 200 50-100 aEs r
Viandes & pommes de terre .c!t Oui 200 45-100* -\1%1,- 1 ! [
Poisson & légumes = Oui 180 30-50% | amams 1 ! f
Rotis farcis ECO - 200 80-120% | q 3 i
Coupes de viande 3
ECO - _ *
(lapin, poulet, agneau) 200 >0-100 —

* Durée approximative : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.

** Tourner les aliments a mi-cuisson.
*** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

oo §
= =] Bl d
Convection naturelle Chaleur pulsée Chaleur tournante Gril Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Prog. Eco Pizza
Aeeenn ~ e I I b
ACCESSOIRES Grill ctalli Plaque de cuisson ou moule a Léchefrite / plaque de cuisson ou plat  Léchefrite /plaque Léchefrite contenant
rille metallique gateau sur la grille métallique de cuisson sur la grille métallique de cuisson 500 ml d'eau

Whj;lﬁool




COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indigue la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments.
Les temps de cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du

préchauffage (s'il est nécessaire).

Les températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d'aliments et du type d'accessoire.

Pour commencer, utilisez les valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits, augmentez-les.
Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules a gateau et des plats de cuisson en métal foncé. Vous pouvez aussi
utiliser des plaques et accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs
vapeur.

N'utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,

I'appareil

SURFACES EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a l'aide d'un chiffon en
microfibre humide. Si elles sont tres sales, ajoutez
qguelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec.

« N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs.

Si I'un de ces produits entre en contact par
inadvertance avec les surfaces de I'appareil, nettoyez-
le immédiatement avec un chiffon en microfibre
humide.

SURFACES INTERIEURES

« Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu’il est encore tiéde,
pour enlever les dépobts ou taches laissés par les
résidus de nourriture. Pour enlever la condensation
qui se serait formée lors de la cuisson d’aliments
avec une forte teneur en eau, laissez le four refroidir
complétement et essuyez-le avec un chiffon ou une
éponge.

+ Activez la fonction « Smart Clean » pour un
nettoyage optimal des surfaces internes. (Uniquement
sur certains modeles).

+ Nettoyez le verre de la porte avec un détergent
liquide approprié.

« La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

ou des détergents abrasifs
ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

Portez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché
de I'alimentation principale

avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

Il est possible d’utiliser un
nettoyant pour four standard
pour ramollir et éliminer les
résidus, facilitant ainsi le
nettoyage manuel de la cavité et
des accessoires.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage aprés l'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.

Ne pas nettoyer la sonde alimentaire et la sonde a
viande (le cas échéant) au lave-vaisselle.

L'accessoire Air Fry (le cas échéant) peut étre nettoyé au
lave-vaisselle.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE
1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et

abaissez les loquets jusqu’a qu’ils soient déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant de la
fermer tout en la tirant vers le haut en méme temps
jusqu’a ce qu’elle soit libérée de son logement. Placez
la porte sur un c6té, en I'appuyant sur une surface
douce.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four
pour aligner les crochets des charniéres avec leurs
appuis, et insérez la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir
complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

Appliquez une Iégére pression pour vous assurer que
les loquets sont bien placés.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu’elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes : La porte pourrait
s'endommager si elle ne fonctionne pas correctement.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE
1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez
I'ampoule, et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a I'alimentation électrique.

Veuillez noter : Ampoules halogénes 40 W/230 ~ V type
G9, T300°C.

'ampoule utilisée dans I'appareil est spécialement
concue pour les appareils électroménagers et ne
convient pas pour I'éclairage d'une piece de la maison.

(Reglement CE 244/2009) Ces ampoules sont disponibles
aupres de notre Service apres-vente.

Ne manipulez pas les ampoules a halogene a mains
nues, les traces laissées par vos empreintes pourraient
les endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous
que le couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.
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DEPANNAGE

Probleme

L'écran affiche la lettre « F »
suivi d’'un numéro.
- Une fonction de 6th Sense

. cuisson se termine sans afficher = j.ccc o105 gamme

- décompte.

Le four ne fonctionne pas.

de décompte. La cuisson
se termine avant la fin du

- Le four ne chauffe pas.

Lampoule s'éteint.

- La porte ne ferme pas
. correctement.

- L'alimentation est coupée.

. Le cycle de cuisson avec

. sonde s'est terminé sans cause
. évidente ou l'erreur F3E3 est

- imprimée sur 'écran.

* Disponible sur certains modéles uniquement

Cause possible

Coupure de courant.
Débranchez de

- l'alimentation principale.

Probleme de logiciel.

. Quantité d'aliments

recommandée. Porte

¢ ouverte pendant la cuisson.

Lorsque le mode « DEMO » est
. activé, toutes les commandes
: sont actives et les menus

disponibles mais le four ne

- chauffe pas.
- Mode DEMO apparait

sur I'écran toutes les

- 60 secondes.

. T . Accédez au mode « ECO » & partir des « REGLAGES »
Le mode « ECO» sactive. . et sélectionnez « Off ».

' Les loguets de sécurité ne
. sont pas a leur place.

- Niveau de puissance erroné.

.~ La sonde alimentaire
. n'est pas correctement
: connectée.

Solution

- Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant

et que le four est bien branché.

. Eteignez puis rallumez le four pour voir si le
: probleme persiste.

Contactez le Centre d'Appel et indiquez le
numéro qui suit la lettre « F ».

- Ouvrez la porte et vérifiez la cuisson désirée des

aliments. Si nécessaire, complétez la cuisson en

- sélectionnant une fonction traditionnelle.

Accédez au mode « MODE DEMO » & partir des
. « REGLAGES » et sélectionnez « Off ».

Assurez-vous que les loquets de sécurité sont bien
- placés, selon les directives pour I'assemblage et le
: démontage de la porte dans la section « Entretien ».

- Vérifiez sur votre réseau domestique a au moins

. une valeur de plus de 3 kW. Dans le cas contraire,
. diminuez la puissance a 13 Ampéres. Accédez

: a « PUISSANCE » a partir de « REGLAGES » et

. sélectionnez « FAIBLE ».

- Vérifier la connexion de la sonde alimentaire.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit:

®/TM/© 2026 Whirlpool. Produit sous licence.

En utilisant le QR code sur votre produit

En visitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs

Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

I'appareil.
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Vdsdrloi kézikonyv

KO6SZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes koru szolgéltatasaink eléréséhez, kérjik,

regisztralja termékét honlapunkon:
www.register10.eu.

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi Utmutatot.

QR-KODOT

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6panel

2. Ventilator és kor alaku fat6elem
(nem lathatd)

. Polctarto sinek
(a szint a sUtd elején lathato)

. Ajto
. Felsé fatéelem/grill

w

. Vilagitas
. Az ételszonda helye

0 N O U1 b

. Azonositd lemez
(ne tavolitsa el)

9, Also fitéelem
(nem lathato)

1. BE/KI

A siité be- és kikapcsolasa vagy
funkciok leallitasa.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkciok és a meni gyors
elérése.

3. MiNUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a meniben, valamint a
funkciokhoz tartozé beallitasok
vagy értékek csokkentése.

e [ e RG]
-« § sl O
1 ) 3 4 5 7 8 9

4,VISSZA

Visszatérés az el6z6 mentlbe.
A beallitasok mddositasa sutés
kozben.

5.KIJELZO

6. JOVAHAGYAS

A kivalasztott funkcié vagy érték
jovahagyasa.

7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a mentliben, valamint a
funkcidkhoz tartozo beallitasok
vagy értékek novelése.

8. OPCIOK / FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

Funkciok, idétartamok, beallitasok
és kedvencek gyors elérése.

9. INDITAS

Funkcio inditasara szolgal
a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.
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TARTOZEKOK

SUTORACS

iy

. CSEPPFELFOGO TALCA

!

. SUTEMENYES TEPSI*

. KIHUZHATO
| TARTOSINEK *

: Hasznalhaté

: stitétepsiként hus, hal,

: zOldségek, focaccia stb.
: készitéséhez, vagy a

: sUtéracs ala helyezve a

Etel siitésére szolgal,
illetve tepsi, stitéforma
és egyéb h6allé edény
helyezhet6 ra.

: 0sszegyljtésére.

: Haszndlhato kilonféle

: kenyerek és slitemények,
 valamint sultek,

: sttépapirban silt hal stb. :
: . készitéséhez. :
: sUtéskor lecsopogd szaft :

: A tartozékok
: behelyezését és kivételét
: segqiti.

FORROLEVEGOS SUTES
TALCA *

BeEEE

Forrolevegds siités
funkcioval készult ételek
sutésekor hasznalhatd,
egy alacsonyabb szinten
elhelyezett siit6tepsivel
az esetleges morzsak és
cseppek Osszegyljtése
érdekében.
Mosogatégépben
moshaté.

A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltdl fligg.
Egyéb tartozékok kiilon megvasarolhatdk; rendelés vagy informacidkérés a vevészolgalaton lehetséges.

* Csak bizonyos tipusok esetén

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE

Helyezze be a siitéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és Ugyeljen ra, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Mas tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogd talcat és
a sut6tepsit is vizszintesen kell behelyezni a siitébe, a
sttéracsokhoz hasonlé moédon.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

« A polcvezetd sinek eltavolitdsahoz emelje meg Sket,
és az aljukat akassza ki a tartokbdl: A polcvezetd sinek
ekkor mar eltavolithatok.

« A polcvezetd sinek visszahelyezéséhez el6szor

illessze azokat vissza a felsé illesztésekbe. Felfelé tartva
csUsztassa Oket a stitétérbe, majd engedje le 6ket az alsé
illesztésben Iévd helyzetikbe.

KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

Tavolitsa el a polcvezetd
sineket a sitdbdl, és tavolitsa
el a véd6é mlanyagot a
kihtazhato tartésinekrdl.

-~ Rogzitse a tartosin felsé

» kapcsat a polcvezetd sinhez,

/' majd csusztassa végig annak
¢ mentén Utkozésig. Engedje le
a helyére a masik kapcsot.

A polcvezetd sin rogzitéséhez
erételjesen nyomja neki a
kapocs aljat a polcvezetd
sinnek. Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a tartésinek szabadon
tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a [épéseket az
azonos szinten lévé masik
polcvezet6 sinnel is.

Ne feledje: A kihtizhato tartésinek barmely szintre felszerelheték.

Whj;lfa?ool



FUNKCIOK

O 6TH SENSE
Ezek a funkciok teljesen automatikus sttést tesznek
lehetévé mindenféle étel elkészitésekor (lasagna,
hus, hal, zoldségek, tortak és sitemények, sos piték,
kenyér, pizza). A funkcié optimalis hasznalatahoz
kdvesse a vonatkozé siitési tablazat utasitasait.

bk cook 4

Ez akkor hasznos, ha egyszerre négy szinten olyan
kiilonb6z6 ételeket sit, amelyek azonos héfokon
készlilnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzat (akar fagyasztottan) sltni, vagy akar egy teljes
meniit elkésziteni egyszerre. Kvesse a siitési tablazat
javaslatait a legjobb eredmény elérése érdekében.

% HOLEGBEFUVAS
Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igénylé, de
kiilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl sttése. Ezzel a funkcidval ugy
készithet el kilonb6zd ételeket egyszerre, hogy azok

nem veszik at egymas illatat.
I:Ii

o— HAGYOMANYOS FUNKCIOK
« LEGKEV. SUTES
Tetszéleges étel egyetlen szinten torténd sitése.
« TURBO GRILL

Nagy egybesiult husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogo

talca haszndlatat a kicsopdg6 huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a serpenyét a stitéracs
alatt 1évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500 ml
vizet.

« FAGY.TESZTA

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sutési hémérsékletet és mddot a gyorsfagyasztott
készételek 5 kiilonb6zé kategodridjahoz. A stitét
nem sziikséges eldmelegiteni.

« SPECIALIS FUNKCIOK

» PIZZA

Ez a funkcié lehetévé teszi, hogy nagyszerl
hazi pizzat készitsen, kevesebb mint 10 perc
alatt, mint egy étteremben.

A specidlis sttési ciklus 300 °C feletti
hémérsékleten mikddik, igy a pizza beldl
puha, a széle ropogds lesz, és tokéletesen
egyenletesen pirul. Ha ezt a funkciét a WPro
pizzakd tartozékkal kombinalja, és 30 percig
elémelegiti, 5-8 perc alatt megsithet egy
pizzat. (Rendelés vagy informacidkérés a
vevdszolgalaton vagy a www.whirlpool.eu
webhelyen keresztil lehetséges.)

» FORROLEVEGOS SUTES

Ez a funkcié lehetévé teszi, hogy kevesebb
olaj felhasznaldsaval stisson sult krumplit,
csirkefalatokat és egyéb ételeket, amelyek
ezaltal kellemesen ropogdsak lesznek.

A fit6elemek be-ki ciklusa megfeleléen

felmelegiti a sttéteret, mikdzben a ventilator
keringeti a forré levegét. A legjobb sitési
eredmény csak a Forrélevegds sutés talca
hasznalataval érheté el (bizonyos modelleknél
elérhetd). Helyezze az ételt egy rétegben

a Forrélevegds sutés talcara, és a legjobb
eredmény érdekében kovesse a Forréleveg6s
sUtés sttési tablazat utasitasait. Ne haszndljon
egynél tobb talcat az egyenetlen sités
elkeriilése érdekében.

» KELESZTES
Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne
aktivalja ezt a funkciét, ha az el6zé sitési ciklus
miatt a sité még mindig forro.

» MELEGENTARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogdsan tartasa.

» KIOLVASZTAS

Az ételek gyorsabb kiolvasztasa. Helyezze
az ételt a kozépso szintre. Hagyja az ételt
a csomagolasaban, hogy ne szaradjon ki a
kilseje.

» ECO CIKLUS *

Toltott siltek és husfilék egy szinten torténd
sutéséhez. Az Eco ciklus hasznalatakor a
lampa kikapcsolva marad a siités ideje

alatt. Az Eco ciklus hasznélatahoz és igy

az energiafogyasztds optimalizalasahoz a
sutdajtot nem szabad kinyitni addig, amig az
étel el nem készilt.

» MAXISUTES

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a
legjobb siitési Gzemmaddot és hédmérsékletet
nagy (2,5 kg-ndl nehezebb) egybesiilt husok
sltéséhez. Sutés kdzben ajanlatos forgatni

a hust, hogy mindkét oldala egyenletesen
tudjon pirulni. Erdemes a hust idénként
meglocsolni, nehogy kiszaradjon.

ALSO+FELSO sUT
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.

<~
GRILL

Steak, kebabfélék és kolbaszok grillezése, rakott
zoldségek sutése és kenyérpiritas. Hus sutésekor
javasoljuk a cseppfelfog6 talca hasznélatat a
kicsopog6 huslé és szaft 0sszegyjtéséhez: Helyezze
a talcat a sitéracs alatt [évé barmelyik szintre, és
ontson bele 500 ml vizet.

2 " L
_£ GYORS ELOMELEGITES
A sutd gyors el6melegitése.

@ PERCSZAMLALO
Idémérés funkcioé bekapcsolasa nélkdl.
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<>,<> TISZTITAS

+  PIROL.TISZT

A siités kozbeni kifroccsenések eltavolitdasa nagyon
magas hémérsékleti ciklus haszndlataval. Kétféle
ontisztitasi ciklus kozul lehet valasztani: teljes ciklus
(Pirolitikus tisztitas) és egy rovidebb ciklus (Eco
pirol.t.). A legjobb tisztitasi teljesitmény elérése
érdekében javasoljuk a teljes ciklus hasznalatat.

« SMART CLEAN

A specialis, alacsony hédmérséklet tisztitasi ciklus
soran kibocsatott g6z megkonnyiti a szennyezédés és
az ételmaradékok eltavolitasat. Ontsén 200 ml
csapvizet a siit6 aljara, és csak akkor inditsa el a
ciklust, ha a stité teljesen kihdlt.

@ KEDVENCEK

Itt tarolhatd a 10 kedvenc funkcid.

@Q BEALLITASOK

A siit6 beallitasainak modositasa. Ha az ,ECO”
Uzemmod aktiv, energiatakarékossagi okokbol

a kijelzé fényereje csokken, és a vilagitas 1 perc
elteltével kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol
barmely gomb megnyomasakor. Ha a ,DEMO”
lUzemméd aktiv, minden parancs és menipont
hasznélhato, de a siité nem melegszik fel. Az
tuzemmoad kikapcsolasahoz [épjen a ,DEMO”
meniipontra a ,BEALLITASOK” meniiben, és valassza
a ,Ki” lehetdséget. A ,GYARI ERTEKEK” lehet8ség
kivalasztasakor a késziilék kikapcsol, és visszatér az
elsé hasznélatkor érvényes beallitdsokhoz. Minden
beallitas torlédik.

* A funkcié referenciaként szolgal az
energiahatékonysagi nyilatkozathoz a 65/2014/EU
szabalyozdsnak megfelelen.
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ELSO HASZNALAT

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
kivant nyelvet és a pontos idét: a kijelzén az ,English”
beallitas lathatd.

MAGYAR

A 4 vagy — gombbal léptessen a valaszthato
nyelvek listajaban, és valassza ki a kivant nyelvet.
Nyomja mega .~ gombot a jévahagyashoz.

Ne feledje: A nyelv barmikor modosithato a,BEALLITASOK”
meniben lévd ,NYELV" lehetéségnél. Ehhez nyomja meg a
& gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A siit6é ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal (16) nagyobb besorolasu lakossagi
aramhalézattal: Ha az On haztartdsaban kisebb a
teljesitmény, az értéket csokkenteni kell (13).

Nyissa meg a,TELJESITMENY” meniipontot a
+BEALLITASOK” meniiben, és valassza az,,ALACSONY”
lehet6séget.

3.AZ IDO BEALLITASA

A nyelv kivalasztasa utan be kell allitani a pontos idé6t:
A kijelzén villog az 6rét jelz6 két szamjegy.

- /—
1o

2.
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| I
ORA
A -+ vagy — gombbal allitsa be az 6rét, és nyomja
meg a ./ gombot: A kijelzén villog a perceket jelzé
két szamjegy. A + vagy — gombbal allitsa be a
percet, és nyomja meg .~ gombot a jévdhagyéshoz.
Ne feledje: Hosszabb dramkimaradasok utan valoszindleg Ujra
be kell majd allitania az idét. Vélassza az,ORA" lehetdséget a
,BEALLITASOK" mentiiben. Ehhez nyomja mega @ gombot

3.1 ALLITSA BE A PONTOS IDOT EGY
CSATLAKOZTATOTT KESZULEKEN

Ha a késziilék csatlakoztatva van, az 6ra bedllitasa
automatikusan torténik a felhébél.

Ha szeretne a felhétdl eltérd idét bedllitani az 6ran, [épjen be a
Bedllitdsok meniibe @, és az ,ORA" pontban manualisan
maodositsa az id6t; kérjik, vegye figyelembe, hogy a kapcsolat
helyredllitdsakor a termékara a felhébdl frisstilni fog.

4. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj suté a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stit6t étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel lGiresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitson el minden
véddkartont vagy atlatszoé filmréteget a sutérél,

és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse fel a stitét nagyjabél egy 6ran keresztiil
200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcio

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Ne feledje: A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.
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NAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Nyomja meg a [ ® Jgombot a siité bekapcsolasahoz: a
kijelzén az utoljara hasznalt elsédleges funkcié vagy a
fébmen lathato.

A funkciok kivalasztasahoz nyomja meg az egyik
elsédleges funkcidhoz tartozé szimbélumot, vagy
|éptessen a menuben: A meniibdl tgy valaszthat ki egy
elemet (a kijelzdn az elsé elérhetd elem latszik), hogy
megnyomja a - vagya — gombot a kivant opcié
kivalasztasdhoz, majd a .~ gombot a megerdsitéshez.
2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivalasztasa utan megvaltoztathatja
a funkcié beallitasait. A kijelz6n egymas utan
megjelennek a mddosithaté beallitasok. A <1<
gombbal médosithaté az el6z6 bedllitas.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT

HOMERSEKLET

Amikor egy érték villog a kijelzén, azta — vagy —
gombbal megvaltoztathatja,a .~ gombbal pedig
jovahagyhatja a modositast és tovabbléphet a kovetkezd
bedllitasokra (ha még van).

A grillfokozat is bedllithaté: A grillezéshez meghatéarozott
aramerdsségi szintek tartoznak: 3 (magas), 2 (kbzepes), 1
(alacsony).

Ne feledje: A funkcio¢ aktivéldsa utdana °C gomb
megnyomasat kdvetéen a - vagy — gomb
segitségével médosithatd a hdmérséklet/grillfokozat.
IDOTARTAM

7N

7

IDOTARTAM

Amikor a kijelzén az (& ikon villog,a -+ vagy —
gombbal dllitsa be a sttés kivant idétartamat, majd
nyomja meg a .~ gombot a jovahagyashoz. Ha
végig felligyelni kivanja a stutést (id6zités hasznalata
nélkul), nem kell bedllitania a siitési id6t: Nyomja meg
a ./ vagy [ > l]gombot a jévahagyashoz és a funkcid
inditdsahoz. Ennél az izemmaédnal nem allithaté be
késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott sUtési idé mddosithatd a sutés
kézbena () gombbal: nyomja mega + vagy —
gombot a médositdshoz, majd nyomja mega .~ gombot
a jovahagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETETT INDITAS)

Miutan bedllitotta a sttési iddt, szamos funkcional
hasznalhaté a késleltetett inditas ugy, hogy megadja a
befejezési id6t. A kijelzdn a sttési id6 vége latszik, és az
@ ikon villog.

ec
[}
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BEFEJEZESI IDO
Allitsa be a stitési idé végéta — vagy — gombbal,
majd nyomja mega .~ gombot a jévahagyashoz és
a funkcié aktivalasahoz. Helyezze az ételt a siitébe, és
csukja be az ajtoét: A funkcié automatikusan bekapcsol,
amikor letelik a stités elkésziiltéhez megadott id6pont
alapjan kiszamitott idétartam.

Ne feledje: Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be,
az elémelegités nem elérhetd: A stté a szikséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sUtési iddk
kissé hosszabbak lesznek a sttési tabldzatban megadott
idétartamoknal. A varakozasi idé alatta -+ vagy —
gombokkal médosithatd a bedllitott befejezésiidd, illetve
a <<l gombbal médosithatdk az egyéb bedllitadsok. Az

@) gomb megnyomasakor megtekinthet a befejezési
idd és az idStartam.

.6™ SENSE
Ezzel a funkcidval automatikusan bedllithat az elérhet6
ételek slitéséhez optimalis izemmadd, hémérséklet és
idétartam.
Szlikség esetén az optimalis eredmény érdekében adja
meg az étel jellemzait.
SULY / MAGASSAG (KEREK-TALCA-RETEGEK)

6

sssss

1
[}

N, 7 N\ F
Ki

s N NZ
277N

KILOGRAMM

A funkcié megfeleld bedllitasahoz kdvesse a kijelzén
megjelend utasitasokat. Ha a késziilék jelez,a + vagy
— gombbal allitsa be a kivant értéket, majd nyomja

meg a .~ gombot a jovahagyashoz.

3. A FUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett beallitdisok megfeleléek, vagy
megadta a kivant beallitdsokat, nyomja meg a
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Ha a késleltetés ideje alatt megnyomija a[ > | gombot,
a suté rakérdez, hogy torli-e a késleltetést, és helyette
azonnal elinditja-e a funkciot.

Megjegyzés: A funkcié kivalasztasa utan a kijelzén
megjelenik az ahhoz javasolt optimalis szint. A bekapcsolt
funkcié barmikor leallithaté a[ © ] gombbal.

Ha a siité6 forro, és a funkcidnak egy adott maximum
hémérsékletre van szliksége, a kijelzén értesités jelenik
meg. Kivalaszthat egy masik funkciét, vagy megvarhatja
a teljes lehdlést.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcidknal a stit6é elémelegithetd: A funkcid
inditasakor a kijelz6 jelzi, hogy az el6melegités
folyamatban van.
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ELOMELEGITES

A szakasz végeztével hangjelzés hallhatd, és a kijelz6n
Uzenet jelzi, hogy a sut6 elérte a megadott, ,ETEL
HOZZAADASA” hédmérsékletet. Ekkor nyissa ki az ajtot,
tegye az ételt a stitébe, csukja be az ajtot, és inditsa el
asltésta ./ vagy [ >]gombbal.

Ne feledje: Ha az ételt az el6émelegitési fazis befejezése
eldtt teszi a stitdbe, a sttési eredmény elmaradhat

a varttol. Az ajté kinyitasakor az eldmelegités leall/
szlnetel.

A siitési idébe nem szamit bele az elémelegitési
szakasz. A suté kivant hémérséklete barmikor
moédosithaté a |+ és — gombokkal.

5. ETEL MEGFORDITASA VAGY ELLENORZESE

Egyes 6th Sense funkcioknal sziikség lehet az étel
megforditasara sutés kdzben.

LIT17)
L i)
ETEL MEGFORGAT

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6n 1athaté a sziikséges
mUvelet. Nyissa ki az ajtot, hajtsa végre a kijelzén
l[athaté miveletet, majd csukja be az ajtét, és nyomja
meg a gombot a sltés folytatasahoz.

Hasonlé mdédon, a sitési idé 10%-aval a sutés vége
el6tt a siitd figyelmeztet az étel ellendrzésére.

I Ty
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ETEL ELLENORZESE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathaté a sziikséges
mUvelet. Ellendrizze az ételt, csukja be az ajtot,
majd nyomja meg a .~ vagy| > ] gombot a siités
folytatdsahoz.
Ne feledje: Nyomja meg a [ > Jgombot a miveletek
kihagydsahoz. Ellenkezd esetben, ha egy bizonyos ideig
nem hajt végre muveletet, a sttés folytatodik.

6. A SUTES VEGE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a sutés
befejez6dott.

°C

VEGE
A sutés manualis (id6zités nélkili) Gzemmaddban
torténé folytatasdhoz nyomja meg a gombot.
Ha novelni kivanja a sttési idét, nyomja meg a
gombot az Uj id6tartam megadasahoz. A sutési
beallitasok mindkét esetben valtozatlanok maradnak.

PIRITAS
A slit6 egyes funkcidi lehetévé teszik az étel

fellletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sttés befejezését kovetben.

PIRITAS: v

Ha a kijelzén megjelenik a vonatkozé lizenet, szlikség
esetén nyomja meg az .~ gombot az 5 perces piritasi
ciklus elinditasdhoz. A funkcié barmikor ledllithato a

[ ® Jgombbal, amely kikapcsolja a siitét.

. KEDVENCEK

A siités végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés,
hogy kivanja-e menteni a funkciot a kedvencek
listdjara (1-10. pozicidba).

18--+--" 1\
KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciot, és
tarolni szeretné az aktualis beallitasokat késébbi
hasznalatra, nyomja mega ./ gombot; ha nem kivan
élni a lehetéséggel, nyomja meg a <</gombot.

A ./ gomb megnyomasa utdna — vagy —
gombbal valasszon egy szamot, majd hagyja jéva a
.~ gombbal.

Ne feledje: Ha a memdria megtelt, vagy a valasztott
pozicié mar foglalt, a sitd rakérdez, hogy felllirja-e a
korabban mentett funkciot.

A mentett funkcidk késébbi el6hivasahoz nyomja
meg a () gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc
funkciok listaja.

—LOWTE @
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1.ALSOES FELSO SUTES
A funkci6 kivalasztasdhoz nyomja mega —+ vagy —
gombot, hagyja jévd a .~ gomb megnyomdsaval,
majd aktivalja a gombbal.

.TISZTITAS

« PIROL.TISZT

Ne érintse meg a siitot a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének idotartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6zott) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siitotol.

Vegyen ki a sit6bdl minden tartozékot — beleértve a
polcvezetd sineket is — a funkcié aktivalasa el6tt. Ha
a sutét fé6z6lap ala szerelték be, gy6z6djon meg rodla,
hogy a f6z6lap 6sszes gazrézsaja vagy elektromos
f6z6zbénaja ki van kapcsolva a siité ontisztitasi
ciklusa kézben. Az optimalis tisztitasi eredmények
elérése érdekében a Pyro funkcio hasznalata el6tt
tavolitsa el a legmakacsabb szennyezédéseket egy
nedves szivaccsal és egy altaldnos sttétisztitd szerrel.
Kizardlag akkor javasolt a pirolitikus tisztitas, amikor
a készulék erésen szennyezett, vagy, ha kellemetlen
szagokat bocsat ki sutés kdzben.

Nyomja meg a 1.¢] gombot. Ekkor megjelenik a,Pyro”
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felirat a kijelz6n.

Pirol. tiszt

A -+ vagy — gombbal valassza ki a kivant ciklust,
majd a jévahagydshoz nyomja meg a .~ gombot. A
ciklus kivalasztasa utan a - vagy — gombbal &llitsa
be a befejezési idépontot (késleltetett inditds), majd
mentseela ./ gombbal.

Tisztitsa meg az ajtot, és tavolitson el minden
tartozékot az utasitasnak megfeleléen, majd zérja be
az ajtét, és nyomja meg a gombot: A suté elinditja
az ontisztitasi ciklust, és a siitd ajtaja automatikusan
bezarédik: a kijelz6n megjelenik egy figyelmeztetd
Uzenet és egy visszaszamlalas, amely a ciklus
elérehaladasat mutatja.

A ciklus végeztével az ajté mindaddig zarva marad,
amig a stitén bellli hémérséklet visszatér a biztonsagos
szintre.

« SMARTCLEAN
Nyomja meg a {»+] gombot: a,Smart Clean” Gizenet
lathatd a kijelzén.

¢

EE
Smart clean
A funkci6 aktivalasahoz nyomja meg a [ > Jgombot:
a kijelzén lathato figyelmeztetések jelzik, milyen
muveletek sziikségesek a legjobb tisztitasi
eredményhez: Kovesse az utasitasokat. Ha kész,
nyomja meg a .~ gombot. Ha az 8sszes [épést
végrehajtotta, a megfelelé idében nyomja meg a
gombot a tisztitasi program bekapcsoldsahoz.

Ne feledje: A tisztitasi ciklus ideje alatt lehetéleg ne
nyissa ki a sUtd ajtajat, mert ekkor vizgéz tavozhat, ami
hatranyosan befolydsolja a végsé tisztitasi eredményt.

A ciklus befejezésekor egy ennek megfelel6 Gizenet
kezd villogni a kijelz6n. Hagyja kih(lni a stit6t, majd
egy ronggyal vagy szivaccsal torolje ki és szaritsa meg
a belsé fellleteket.

. PERCSZAMLALO

A funkcié aktivalasdhoz nyomja meg az (1 ikont.
A + vagya — gombbal allitsa be a kivant
idétartamot, majd nyomja meg a .~ gombot az
id&zitd inditasahoz.

&

PERCSZAMLALO

Ha a percszamlalén beadllitott id6 letelt, hangjelzés
hallhatd, és a kijelz6n megjelenik a vonatkozo jelzés.

Ne feledje: A percszamladld nem aktival sttési funkciot.

A percszamlald akkor is aktivalhato, ha egy funkcié
folyamatban van.

Az id6zit6 a funkcidtdl fuggetleniil folytatja a
visszaszamlalast.

Amig ez a fazis tart, a szamlalot nem lehet latni (csak az
(3 ikon latszik), mivel a szamlalo a hattérben folytatja a
visszaszamlalast. A percszamlalo szerkesztéséhez nyomja
meg az (J ikont és &llitsa be azidéta —+ vagy — ikon
segitségével.

A percszamlalo torléséhez nyomja meg az (3 ikont,

majd valasszaa — lehetéséget, amig a kijelzett id§,—--"
nem lesz. Nyomja meg a ./~ kapcsoldt a jovahagyashoz.
.GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz tartsa nyomva a <I<
gombot legaldbb 6t masodpercig. A gombzar
ugyanilyen médon feloldhaté.

@
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GOMBZAR

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kozben
is aktivalhatd. Biztonsagi okbdl a stté barmikor
kikapcsolhatd a[ © | gombbal.

MEGJEGYZESEK
+ Ne fedje le a suit6 belsejét aluminiumfoélidval.

+ Soha ne huzza a serpeny6ket vagy
l[abasokat a sutd aljan, mert ez karosithatja a
zomancbevonatot.

« Ne helyezzen nehéz sulyokat az ajtéra, és ne
kapaszkodjon az ajtéba.

« A Pizza ciklus magasabb hémérséklete miatt
varhatéan kissé nagyobb lesz a hiitéventilator
zaja.

.ENERGIAHATEKONYSAGI MEGJEGYZESEK

+ Haszndlja ki a maradék hét: 5/10 perccel a sttés
vége el6tt kapcsolja ki a siitét a maradék hé
felhasznalasahoz.

« Tartsa csukva az ajtot: ha lehetséges, kertilje a suté
ajtajanak kinyitasat stités kozben, mivel igy a h6
tavozni tud.

«  Slisson nagyobb adagokat: a stitét elsésorban
nagyobb ételekhez (pl. 1 kg feletti husok) vagy
nagyobb adagokhoz hasznalja, hogy a lehetd
legjobban kihasznalja a felhasznalt energiat.

+ Rendszeresen tisztitsa meg az ajtétomitést: a tiszta
tomités megakadalyozza a héveszteséget és biztositja
a hatékony fézést.

«  Csak akkor melegitse el6, ha szlikséges: A sutét csak
akkor melegitse el6, ha a sutési tablazat vagy a recept
ezt javasolja.

« Vélasszon sotét siitéformakat: A sotét talcak jobban
elnyelik a hét, javitva a f6zés hatékonysagat.

«  Tervezze meg a fézést: készitsen tobb ételt egymas
utan, hogy kihasznalja a maradék hét, és elkerdiilje az
extra elémelegitést.

« Valassza ki az energiatakarékossagi programot:
hasznalja az ECO programot az alacsonyabb
energiafogyasztas érdekében. A tovabbi bemeneteket
lasd a f6zési tablazatban.

« Tavolitsa el a nem hasznalt tartozékokat: vegye ki a
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nem sziikséges talcakat vagy allvanyokat, hogy javitsa
a hécirkulacié hatékonysagat és csokkentse a termék
hékapacitasat.
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CSATLAKOZTATAS

A Home-Whiz funkciénak kdszonhetéen késziiléke
az internethez csatlakoztathaté. A csatlakoztatashoz
sikeresen csatlakoztatnia kell a készuléket az otthoni
halézat routeréhez és az alkalmazashoz. A telepitési
folyamatot csak egyszer kell elvégezni.

Az ismételt telepitésre minddssze akkor lehet szlikség, ha
otthoni halézatanak megvaltoznak bizonyos tulajdonsagai
(halézat neve és jelszava).

MINIMALIS RENDSZERKOVETELMENYEK
Vezeték nélkili router: 2,4 GHz WIFI b/g/n.
TELEPITES

A funkcié hasznalatahoz sziikséges: mobilkésziilék
(okostelefon vagy tablet) és egy vezeték nélkiili,
internetre csatlakoztatott router. Mobilkésziiléke
segitségével ellendérizze, hogy a késziilék
kornyezetében az otthoni vezeték nélkdli halézati
jel megfeleléen erds-e. A telepitési folyamat soran a
készliléket és mobilkésziilékét ugyanarra a vezeték
nélkulli halézatra kell csatlakoztatni.
CSATLAKOZTATHATOSAG ENGEDELYEZESE

A Csatlakoztathatosagi mod aktivalasdhoz kovesse az
aldbbi utvonalat a terméken:

BEALLITASOK > CSATLAKOZTATHATOSAG > ./, a
CSATLAKOZTATASHOZ.

Toltse le a Home-Whiz applikaciot mobilkésziilékére.

Az alkalmazas iTunes vagy Google Play segitségével is

letolthetd.

Letoltés utdn kovesse az alkalmazasban megjelend
utasitasokat.

Olvassa be a készuléken taldlhaté cimkén 1évé
vonalkodot, ezutan a Home-Whiz alkalmazas
végigvezeti Ont a csatlakoztatasi folyamat
elvégzéséhez sziikséges Osszes lépésen.

TAVVEZERLES ENGEDELYEZESE

Ha késziiléke megfeleléen csatlakoztatva van, a
tavvezérlés az alabbi utvonalat kovetve kapcsolhaté
be:

BEALLITASOK > CSATLAKOZTATHATOSAG >
TAVVEZERLES > BE. A mobilkésziilékkel tavolrdl
vezérelhetd a siité, tehat On parancsokat kiildhet, és
feligyelheti a sttési ciklusokat.

Ha egy sttési programot kiild az alkalmazasbdl, az
automatikusan elindul, és a kijelz6n megjelennek a
beallitasai.

CSATLAKOZAS VISSZAALLITASA

Ez a funkcio akkor hasznos, ha otthoni halézatanak
bizonyos tulajdonsagai megvaltoznak (hal6zat neve és
jelszo).

A csatlakozas visszaallitasa el6tt, kérjik, ellendrizze,
hogy visszaallithat6-e az a halézati név és jelszo,
amit a készulék elsé csatlakoztatdsa soran hasznalt.
[lyenkor ugyanis nem feltétlendil sziikséges a
csatlakozas visszaallitasa.

A visszaallitas lépései a kovetkez6ek: BEALLITASOK
> CSATLAKOZTATHATOSAG > VISSZAALLITAS > BE. A
kijelz6n megjelenik a kérdés: ,Valéban visszaallitja
a csatlakozast?”. Nyomja mega .~ gombota
csatlakozas visszaallitdsahoz. Most mar ismét
csatlakoztathatja a késziiléket (Iasd Telepités c.
bekezdés).

SZOFTVERFRISSITES

Ha a késziilék WIFI-csatlakozasa engedélyezett, és
mar megtortént a halézati kapcsolat konfiguracioja,
készenléti dllapotban a késziilék automatikusan
frissiti a szoftvert, amint egy Uj verzi6 elérhetdvé
valik.

Frissités kozben a folyamat allapota megjelenik a
kijelzén.

Megjegyzés: Ugyeljen ra, hogy a frissités soran a készilék
tapellatasa folyamatos legyen.

Frissités kozben a vezérlépanel nem mukaodik.

GYAKORI KERDESEK A CSATLAKOZTATASROL

Milyen WIFI-protokollt tdmogat a késziilék?

A beszerelt WIFl-adapter az eurdpai orszagokban
érvényes WIFI b/g/n beallitast tdmogatja.
Milyen bedllitasokat kell elvégezni a router szoftverén?

A sziikséges routerbedllitasok: 2,4 GHz, WIFI b/g/n, aktiv
DHCP és NAT.

Melyik WPS-verziét tdmogatja a készulék?
A készilék nem tamogatja a WPS-t.

Van kiilonbség az Android és az iOS rendszert hasznalé
mobiltelefonok (vagy tablagépek) kozott?

Barmelyik operacids rendszert hasznalhatja, ezek kézott

nincs kilonbség.

Hasznalhatok mobil tetheringet router helyett?

Igen, de a felhé alapu szolgaltatasokat allando
internetkapcsolattal rendelkezd késziilékekhez
tervezték.

Hogyan tudom ellenérizni, hogy mikodik-e az otthoni
internetkapcsolat, és hogy a vezeték nélkiili funkcié be
van-e kapcsolva?

A hdlézatot egy okoseszkoz segitségével tudja
megkeresni. Miel6tt megkeresné, kapcsolja ki a tobbi
adatkapcsolatot.
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Hogyan ellenérizhetem, hogy a késziilék csatlakozik-e az
otthoni vezeték nélkiili halézatra?

Lépjen be a router beallitadsi menijébe (lasd a router
utmutatdjat), és ellendrizze, hogy a készilék MAC-cime
szerepel-e a vezeték nélkil csatlakoztatott eszk6zok
listajan.

Hogyan ellenérizhetem, hogy miikédik-e a készulék
vezeték nélkili funkcidja?

Kérjlk, ellenérizze az okoseszkdzén és a Home-Whiz
alkalmazassal, hogy a késziilék online allapotban van-e.
Mi akadalyozhatja meg, hogy a jel eljusson a
késziilékhez?

Ellendrizze, hogy a csatlakoztatott eszkdzok nem
foglaljak-e le a teljes elérhet6 sdvszélességet.
Ellenérizze, hogy a WIFI-t hasznélhaté eszk6zok szama
nem haladja-e meg a router altal engedélyezett
maximalis szdmot.

Milyen messze lehet a router a késziilékt61?

Normal esetben a WIFl-jel elég erés ahhoz, hogy néhany
szobaval arrébb is fogni lehessen, de ez nagyban fligg

a falak anyagatdl. A jelerésség ellenérzéséhez tegye az
okoseszkozt a készulék mellé.

Mi a teendé, ha a vezeték nélkiili kapcsolat nem elérhetd
a késziiléknél?

Az otthoni WIFI-lefedettség ndvelésére specidlis
eszkozok (példaul Access Point, WiFi-jelismétlé vagy
Power-line bridge) hasznalhatok (nem tartozék).

Hol tudom megnézni vezeték nélkuli hal6zatom nevét és
jelszavat?

altaldban taldlhat6 egy cimke azokkal az adatokkal,
melyek segitségével a csatlakoztatott eszkozrél
hozzaférhet a késziilék bedllitasaihoz.

Hogyan ellenérizhet6, hogy miikodik-e az adatatvitel?

A hélézat bedllitdsa utan kapcsolja ki a késziiléket,
varjon 20 masodpercet, majd kapcsolja vissza a
késziiléket. Kérjuk, ellenbrizze az okoseszkozén és a
Home-Whiz alkalmazéssal, hogy a késziilék online
allapotban van-e.

Bizonyos bedllitdsok esetén néhdany masodperc szikséges
ahhoz, hogy az adatok megjelenjenek az alkalmazasban.
Hogyan valthatok Home-Whiz-fikot ugy, hogy a
késziilékek csatlakoztatva maradjanak?

Barmikor létrehozhat Uj felhasznaloi fidkot, de
mindenképpen torolje a késziilékeit a régi fiokbol, mivel
csak igy kapcsolhatok az uj fiokhoz.

Uj routerem van: Mit kell tennem?

Megtarthatja a meglévé bedllitasokat (haldzati nevet

és jelszét), vagy tordlheti az el6z6 bedllitasokat a
késziilékbdl, és ismét elvégezheti a beallitasi folyamatot.
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HASZNOS TANACSOK

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6z6 tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A sltési id6 az étel stitébe helyezésével
kezd6dik, nem tartalmazza az el6melegitést

(ahol ez szikséges). A siitési hémérsékletek és
idétartamok csupan hozzavetdleges értékek, melyek
az étel mennyiségétdl és a hasznalt tartozékoktol
fliggdben eltéréek lehetnek. Kezdetben hasznalja

a legalacsonyabb ajanlott beallitasokat, és ha

az étel nem sl eléggé, kapcsoljon at magasabb
bedllitasokra. Haszndlja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetdleg sotét szinl fém sliteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak haszndlhat jénai
vagy kétdlakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a
sutési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.
KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO
SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcié hasznalatakor lehetdség
van ugyanazt a h6mérsékletet igényld, de kilonb6zé
ételek (pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd
egyidejud sutésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik
rovidebb siitési id6t igényel, a hosszabb sutési idét
igényl6 ételt pedig hagyja bent a stitében.

Hasznaljon barmilyen tepsit vagy jénai edényt, amely
megfelel a stitésre keriil6 husdarab méretének.
Egybeslltek készitésekor a legjobb megoldas, ha egy
kevés husalaplét 6nt az edény aljara, amely a sutés
alatt tovabb izesiti a hust. Ne feledje, hogy a fenti
mUvelet soran g6z keletkezik. Amikor a sult elkésziilt,
hagyja allni a sitében 10-15 percig, vagy fedje be
aluféliaval.

Amikor hust kivan grillezni, valasszon minél

inkdbb egyenletes vastagsagu darabokat annak
érdekében, hogy egységes sitési eredményeket

érjen el. A nagyon vastag husdarabok hosszabb

sutési id6t igényelnek. A hus kilsejének megégését
megel6zendd, tegye alacsonyabbra a racsot, igy az
étel tdvolabb lesz a grilltdl. A sttési id6 kétharmadanal
forditsa meg a hust. Ovatosan nyissa ki az ajtét, mert
forré g6z csaphat ki.

A sttés kozben keletkez6 szaft felfogasahoz
javasoljuk, hogy toltson fél liter vizet a zsirfogé
talcaba, és helyezze azt kozvetleniil az ala a racs al3,
amelyen a hus talalhato. Szikség szerint toltson utana
vizet.

DESSZERTEK

Készitsen kiilonleges édességeket a hagyomanyos
funkcié hasznalataval csak egy tartdszinten.

Hasznaljon sotét szind, fém tortaformakat, és azokat
mindig a mellékelt rdcsra helyezze. Egynél tobb
szinten torténd stitéshez valassza a hélégbefuvas
funkciot, és ugy rendezze el a stitéformdkat a
tartdszinteken, hogy azzal segitse a forré levegé
optimalis keringését.

Ha ellendrizni szeretné, hogy egy siitemény
elkésziilt-e, szurjon egy fa fogpiszkalét a sitemény
kdzepébe. Ha a fogpiszkalon nem lathato tészta, a
sutemény elkészilt.

Tapadasmentes tortaforma haszndlata esetén ne
vajazza meg a széleket, mert elé6fordulhat, hogy a
sitemény nem egyforman emelkedik meg az oldalak
mentén.

Ha a sitemény nagyon ,feldagad” stités kozben,
allitson be legkozelebb alacsonyabb hémérsékletet,
esetleg csokkentse a folyadék mennyiségét és
Ovatosabban keverje 6ssze a tésztat.

A 1édus tolteléki vagy feltétl stitemények (pl.
sajttorta, gyumolcsos pite) esetén hasznalja a
+Konvekcios sutés” funkciot. Ha a siitemény alsé
tésztalapja atazott, hasznaljon alacsonyabb szintet,
és szOrja meg a slitemény aljat zsemlemorzsaval vagy
daralt keksszel, miel6tt hozzaadna a tolteléket.

KELESZTES

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhaval

letakarja a tésztat, miel6tt a sitébe helyezné. A
tésztakelesztés idétartama ennek a funkciénak az
alkalmazasaval korilbelll az egyharmadaval csokken
a szobahémeérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
0sszehasonlitva. A kelesztési idd 1 kg pizzatészta
esetén korilbelil egy 6ra.
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6 FOZESI TABLAZAT

MEGFORDITAS
, ] o - (A SUTESI IDO - -
ELELMISZER-KATEGORIAK MENNYISEG EKKORA RESZENEK SZINT ES TARTOZEKOK
ELTELTEKOR)
LASAGNA Lasagna 0,5-3 kg - q%n
Siilt 0,62 kg . N
Marha 5 4
Huspogacsa 1,5-3cm 3/5 L T ~ S
Stlt 0,6-2,5 kg - :%3
i Sertés 5 P
HUS Kolbasz és virsli 1,5-4 cm 2/3 EN F S
Csirke Salt 0,6-3 kg - - 2 R
Filé és mell 1-5cm 2/3 .“_,5,__,. '\vivf
Baromfi 5 4
Kebab egy racs 1/2 S SOV
Filék 0,5-3 (cm) . AR,
HAL 3 5
Filé [fagyasztott] 0,5-3 (cm) - LN LRSS,
Sult burgonya 0,5-1,5 kg - - 3 ;
Silt zoldségek Toltott zoldségek 0,1-0,5 kg/db - - 3 -
Siilt z6ldségek 0,5-1,5 kg - 3
Cs6bensiilt burgonya egy télca - q%n
ZOLDSEGEK Cs6bensiilt paradicsom egy télca - -u%u-
gg%izgsj(lt Cs6ben silt paprika egy talca - -\%—,,.,-
Cs6ben siilt brokkoli egy télca - N
Csében silt karfiol egy télca - -«...3|——.—'..;-
Cs6bensiilt z6ldség egy télca - -‘...3|——.—'..,-
Sés siitemények 0,8-1,2 kg - -\ép
Zsoémle 60-150 g/db - . 3 -
Szendvicskenyér 0,4-0,6 kg/db - -\él,-
Kenyér 2
Nagy kenyér 0,7-2,0 kg - - -
Bagett 200-300 g/db - - 3 -
SOS . 2
SUTEMENY Kerek pizza kerek - =
Vastag pizza talca - 2
1 réteg* - =\=r2
Pizza 4 i
2 réteg* - = P -
Pizza [fagyasztott]
. 5 3 1
3 réteg* - AFAs AR, -
4 réteg* - -‘...5|_—.—'..1- 't...4=...l‘ n...‘"i._'..r -~ r
* ajanlott mennyiség
Aernnn ~ AF=r — o
TARTOZEKOK Sutbtepsi / stitemé tepsi/ C felfogd télca / Stitemé
Satéracs utotepst/ sutemenyes tepsi Seppieliogo talca / Sttemenyes Cseppfelfogd talca 500 ml vizzel

kerek pizzatalca racson

tepsi

Whj;lfa?ool




O FOZESI TABLAZAT

MEGFORDITAS
ELELMISZER-KATEGORIAK MENNYISEG (A SUTESIIDO : :
EKKORA RESZENEK SZINT ES TARTOZEKOK
ELTELTEKOR)
. 2
Piskota 0,5-1,2 kg - =
Aprésutemények 0,2-0,6 kg - - 3 -
. . 3
_EDES Fank egy talca * - -
SUTEMENY 1 0,4-1,6 kg ) .
Rétes 0,4-1,6 kg - 1#3
Gyumolcsos pite 0,5-2 kg - -\él,-
A f6zési funkciok elérhetésége a kivalasztott modelltél fligghet.
* ajanlott mennyiség
Aeeeenn ~ abs —r | )
TARTOZEKOK Sut6tepsi / siiteményes tepsi /  Cseppfelfogé télca / Siitemé
Satéracs Htotepsi/ sutemenyes tepsi seppieliogo taica/sutemenyes Cseppfelfogdé talca 500 ml vizzel

kerek pizzatalca racson

tepsi
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=54 FORROLEVEGOS SUTESI TABLAZAT
RECEPT FUNKCIO “ﬁém'\-(%TETG ELOMELEGITES HGME((?CS)EKLET ID?;::CT)A " TAE?CISEFFKSOK
= Fagyasztott hasabburgonya ey 650-8509 Igen 200 25-30 *Ffﬁﬂ_-f e
g - Fagyasztott csirkefalat -é::é- 5009 Igen 200 15-20 *:FF' “i"
%E Halrudak ‘l;';él' 5009 Igen 220 15-20 ;Fi,—_, 1;
= Hagymakarikak ey 5009 Igen 200 15-20 *':f"ﬂ_—f —
é Friss rantott cukkini ey 4009 Igen 200 15-20 i
E Hazi készitésd siilt krumpli oy 300-800g Igen 200 20-40 *:Fh_-f ‘ir
a
< Vegyes z5ldség ey 300-8009 Igen 200 20-30 *:"F' s
Csirkemell ey 1-4cm Igen 200 20-40 ?F?Fh_-f e
o
§ Csirkeszarnyak e 200-1500 g Igen 220 30-50 *:"F' 2
ugJ Panirozott szelet ey 1-4cm Igen 220 20-50 *FfFFf N
T
Halfilé oy 1-4.cm Igen 220 1525 —

Friss vagy hazi készitésu ételek sitéséhez kenjen vékony réteg olajat az étel fellletére.
Az egyenletes sUtési eredmény biztositasa érdekében forgassa at az ételt az ajanlott sitési id6 felénél.

o’

Forrélevegds siités talca

Sutétepsi vagy siteményes tepsi racson

o
FUNKCIOK ==
Forrélevegds sutés
CiRREiEEED al=r ~ r
TARTOZEKOK

Zsirfogo télca / sitétepsi vagy
sutétepsi stitéracson
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FOZESI TABLAZAT

) ELOMELEGI- | HOMERSEKLET | IDOTARTAM 3 3
RECEPT FUNKCIO TES 0 (PERC) POLC ES TARTOZEKOK
— Igen 170 30-50 I
Kelt sitemények / piskéta &% Igen 160 30-50 -\...I-i.—'..,-
% Igen 160 30-50 S S
e 3
Toltott piték s Igen 160-200 30-85 1or
(sajttorta, rétes, almas pite) o 4 1
v Igen 160-200 30-90 N
_ Igen 150 20-40 A 3 -
& Igen 140 30-50 A
Aprosiitemények — 2 1
& Igen 140 30-50 — o .
&% Igen 135 40-60 NI S
— Igen 170 20-40 3
& Igen 150 30-50 N
Kisebb torta / Muffin — ) 1
% Igen 150 30-50 - s o~
& Igen 150 40-60 N S
— Igen 180-200 30-40 N
Képviselfank £ Igen 180-190 35-45 AT
s 5 3 1
¥ Igen 180-190 35-45* o AFRs
— Igen 920 110-150 N
) P 4 1
Habcsok oy Igen 920 130-150 o o s

% Igen 20 140-160 *

Kl
[«
o
-

Igen 190-250 15-50 -

Pizza / kenyér / focaccia

&% Igen 190-230 20-50 N S
5
Igen 310 7-12 q%,
Pizza (vékony, vastag, focaccia) — 5 3 1
& Igen 220-240 25-50 * A, Al -
— Igen 250 10-15 1 3 r
Fagyasztott pizza ¥ Igen 250 10-20 -\%ﬁ ;
% Igen 220-240 15-30 1 > Fo 3 r N
Igen 180-190 45-55 S
Sés pite ) 4 1
(zoldséges pite, quiche) w5 Igen 180-190 45-60 A, AT
& Igen 180-190 45-70 * NI L

”»
pil

s <~ ~~~ 5§
E o % )@ 4 ECO =

. COOK
FUNKCIOK
Als6 ésfels6 - e _ . N . .
siités Hoélégbefuvas Konvekcids siités  Grillezés Turbo grill Maxi sutés Cook 4 Eco ciklus Pizza
Acenns ~ e I — TS
F Cseppfelfogd télca /
TARTOZEKOK e Sitétepsi vagy siiteményes p|? N . Cseppfelfogé talca/  Cseppfelfogé talca 500 ml
Sutéréacs o sliteményes tepsi vagy - . ) ’
tepsi rdcson o S Sliteményes tepsi vizzel
sttOtepsi a sutéracson
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RECEPT FUNKCIO ELO,\TAEE;EGI- HOME:CS)EKLET ID?:::J)AM POLC ES TARTOZEKOK
— Igen 190-200 20-30 3
Vol-au-vent / leveles tésztabdl készilt s 4 1
siitemények o Igen 180-190 20-40 1 [~ -
= Igen 180-190 20-40* | agmms amme .
Lasagna/felfujtak/tepsis tészta/ — _ _ 3
cannelloni — Igen 190-200 45-65 1 f
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg — Igen 190-200 80-110 1 3 r
Borés sertéssiilt 2 kg e - 170 10-150 [ 2
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg — Igen 200-230 50-100 1 3 f
Pulyka/liba, 3 kg — Igen 190-200 80-130 1 2 f
Silt/stitépapirban siilt hal (filé, egész) — Igen 180-200 40-60 1 3 i
Toltott zoldségek o 2
(paradicsom, cukkini, padlizsan) = Igen 180-200 30-60 NF—in
=
Piritos - 3 (magas) 3-6 -«---5---r
<=
Halfilék / Sult szelet - 2 (kbzepes) 20-30 ** nds \Wi\,{
Kolbasz / kebabfélék / oldalas / Road 2-3 (kdzepes- o 5 4
hamburger u - magas) 15-30 A lenn A Y]
o > . erx 2 1
Siilt csirke 1-1,3 kg o - 2 (kbzepes) 55-70 LN R V1
Bardnycomb / csiilok - 2 (kbzepes) 60-90 *** 1 3 f
Sultb % - 2 (ko ) 35-55 *** 3
ult burgonya = Ozepes - 1 i
Csbében silt zoldség Py - 3 (magas) 10-25 1 f
e ) 5 4 3 1
Aprésiitemények COOK Igen 135 50-70 ~ r AaF, ARElR s
Aprdstitemények
5 3 2 1
Tarts COOK Igen 170 50-70 Alr ARrs AR AR
Tarts
Kerek pi - B 5 3 2 1
pizza COOK Igen 210 40-60 N TN = T —— PN ——
Pizza
Teljes fogas: Gyuimolcsos pite (5. szint) / o’ 5 3 1
lasagna (3. szint) / hus (1. szint) o Igen 190 40-120% L A
Teljes fogas: Gyiimolcsos pite (5. szint) / é4 5 4 2 1
sult zoldségek (4. szint) / lasagna COOK Igen 190 40-120 * N N T -
(2. szint) / husszeletek (1. szint) Menii
Lasagna és hus = Igen 200 50-100 * -\.,,i—.,.,- 1 ! r
Hus és burgonya E Igen 200 45-100 * . 1 ! r
Hal és z6ldségek - Igen 180 30-50 * -\éﬁ 1 ! §
Toltott stltek ECO - 200 80-120 * 1 3 f
Husszeletek ECO ) _a0n * 3
(nydl, csirke, barany) 200 50-100 | —
* BecsUlt id6tartam: Az ételek kivehet6k a sitdébdl ettél eltérd idépontokban is, személyes preferencidktol fliggden.
** A sUtési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sutési idé kétharmadanal (ha szUkséges).
s i
= =] B o =
FUNKCIOK B )
Also ésfels6 - IS I . Co . .
siités Hélégbefuvas Konvekcids sttés  Grillezés Turbo grill Maxi stités Cook 4 Eco ciklus Pizza
[ W ~ a=r L — TS
TARTOZEKOK e Sit6tepsi vagy siteményes “Csep?felfogo te?lca / Cseppfelfogdo talca/  Cseppfelfogd talca 500 ml
Sutéracs siteményes tepsi vagy
tepsi rdcson o S Siteményes tepsi vizzel
sutétepsi a stitéracson
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A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tédblazat a kilonbozé tipusu ételekhez legjobban hasznédlhato funkciodt, tartozékokat és szintet tartalmazza.
A sUtési id6 az étel sUtébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez szlkséges).
A sttési hdmérsékletek és iddétartamok csupan hozzavetéleges értékek, melyek az étel mennyiségétdél és a hasznalt

tartozékoktol figgden eltéréek lehetnek.

Kezdetben hasznalja a legalacsonyabb ajanlott bedllitdsokat, és ha az étel nem sul eléggé, kapcsoljon 4t magasabb

beéllitdsokra.

Hasznélja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetéleg sotét szinli fém siteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak
hasznéalhat jénai vagy kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a sutési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka elo6tt gy6zodjon
meg arrdl, hogy a siit6 teljesen

kihult. karosithatjak a késziilék
Ne hasznaljon gozzel tisztito feliileteit.
berendezéseket. Viseljen védokesztyiit.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt

KULSO BURKOLATOK

. A fellleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha erésen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitészert tegyen a kendére. Torolje le
egy szaraz torl6kenddvel.

« Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keriil a késziilék felletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utan hagyja kicsit kihdlIni a sit6t, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
kdnnyebben eltavolithatja a lerak6dasokat vagy az
ételfoltokat. A magas viztartalmu ételek stitésébol
fakadoan képz6d6 kondenzadtumok megszaritasahoz
hagyja teljesen leh(lni a sutét, majd tordlje le ruhdval
vagy szivaccsal.

« A belsé felliletek optimalis tisztitdsahoz haszndlja a
~Smart Clean” funkciot. (Csak bizonyos tipusoknal.)

+ Az ajto Uvegét megfeleld folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

« A s(itd ajtajat a tisztitds megkonnyitése érdekében le
lehet venni.

vagy egyéb suroloparnat
vagy mardé/surolé hatasu
tisztitoszereket, mert ezek

A siitot barmilyen karbantartasi

munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

Hasznalhat hagyomanyos
siitotisztitot a szennyezodések
felpuhitasara és eltavolitasara,
igy a suitotér és a tartozékok kézi
tisztitasa konnyebb lesz.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan dztassa be
mosogatodszeres vizbe, hasznaljon slitékesztylt, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

Ne tisztitsa az ételszondat és a hdsszondat (ha van) a
mosogatdgépben.

A Forrdleveg0s sutés talca (ha van) mosogatogépben
tisztithato.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne
fogja meg a fogantyut.

EgyszerUen tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtét az
eqgyik oldalara egy puha feliileten.

3. lllessze vissza az ajtét Ugy, hogy a siit6 elé emeli, a
zsanérok kapcsait beilleszti a helyukre, majd rogziti az
ajto felsé részét az illesztékbe.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z6djon meg arrol, hogy teljes mértékben
leengedte Sket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfelel6 helyzetben vannak-e.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti Iépéseket: Az ajté megsériilhet,
ha nem megfelel6éen mukodik.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE
1. Vélassza le a sutSt az elektromos halézatrol.

2. Csavarozza le a burat a lamparél, cserélje ki az
izz6t, majd csavarozza vissza a burat a lampara.

3. Csatlakoztassa vissza a siit6t az elektromos
halézatra.

Ne feledje: 40 W/230 ~ V tipusu G9, T300 °C halogénizzét
hasznaljon.

A termékben [évé izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara

nem alkalmas. (244/2009/EK rendelet) Az izzolampak
beszerezhetdk a vevdszolgalattol.

Halogénizzd hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk
csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az
izzot. Ne mikodtesse a sUtdt, ha a lampabura nincs
visszahelyezve.
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma

A készllék nem muikodik.

A kijelzén az ,F” bet( és egy
. szam latszik.

- A 6th Sense sttési funkcio

- visszaszamlalas megjelenitése

- nélkll véget ér. A sttési

- folyamat a visszaszamlalds vége
- elott befejezédik.

A siit6 nem melegszik fel.

A fény kialszik.

Az ajté nem zarddik rendesen.

Aramkimaradas.

. A szonddval torténd f6zési

- ciklus nyilvanval6 ok nélkiil

- befejez6dott, vagy a képernyén
. F3E3 hiba jelenik meg.

Lehetséges ok

Aramkimaradés.
Nincs csatlakoztatva a

- halozathoz.

Szoftverhiba.

- Az étel mennyisége eltér az
- ajanlott mennyiségtdl. Az
- ajto nyitva van sutés kozben.

- Haa ,DEMO" tizemmdd

: aktfv, minden parancs és :
. mendpont hasznalhato, de a
i sUté nem melegszik fel.
- Akijelzén 60 :
. masodpercenként a ,DEMO"
. Uzenet lathato.

- ,ECO" izemméd ,Be".

A biztonsagi kallantyuk

- helyzete nem megfelel®.

Helytelen dramfogyasztasi

- bedllitas.

: Az ételszonda nincs
. megfelelen csatlakoztatva.

Megoldas

. Ellendrizze, hogy van-e halézati fesziltség, és

hogy a sité elektromos bekdtése megtdrtént-e.

. Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra, hogy
- lassa, fennall-e még a probléma.

- Vegye fel a kapcsolatot a telefonos
© Ugyfélszolgalattal, és adja meg az ,F" betd utani

¢ szamot.

Nyissa ki az ajtot, és ellendrizze az étel
- elkésziltét. Ha szlkséges, fejezze be a sutést egy
- hagyomanyos funkci¢ kivalasztasaval.

- Nyissa meg a ,DEMO" mentpontot a
. ,BEALLITASOK" menUben, és vélassza a ,Ki"
. lehetéséget.

Nyissa meg a ,ECO” meniipontot a ,BEALLITASOK”
menUben, és vélassza a ,Ki" lehetbéséget. ;

- Allitsa megfeleld helyzetbe a biztonségi
kallantyukat a ,Tisztitas és karbantartds” részben
- az ajto le- és felszerelésével kapcsolatban lefrt

© utasitasok alapjan.

. Ellendrizze, hogy a haztartasi elektromos haldzat
. teljesitménye legaldbb 3 kW. Ha nem ez a helyzet, :
csokkentse a teljesitménybedllitast 13 amperre.
. Nyissa meg a ,TELJESITMENY” menUpontot

a ,BEALLITASOK" menUben, és vélassza az

LALACSONY” lehetéséget.

. Ellenérizze az ételszonda csatlakoztatésat.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék elérheték:

a termékén lévé QR-kdéd hasznalataval
a docs.whirlpool.eu/docs honlapon

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kddokat.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Licenc alapjan késziilt.
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO
@ WHIRLPOOL
Z= ) Perricevere un‘assistenza pil completa, registrare il

prodotto su www.register10.eu

A Prima di utilizzare l'apparecchio leggere
attentamente le istruzioni di sicurezza.

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI
INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

...........

1. Pannello comandi

2. Ventola e resistenza circolare
(non visibile)

3. Griglie laterali
(il livello & indicato sulla parte
frontale del forno)

. Porta
. Resistenza superiore / Grill
Luce

. Punto di inserimento della
termosonda

N & Uun s

8. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

9, Resistenza inferiore

(non visibile)
e ] e 4 Cc O
-« § sl O
1 2 3 4 5 7 8 9
1.ON/ OFF 4. INDIETRO 7. TASTO DI NAVIGAZIONE PIU

Per accendere e spegnere il forno o
arrestare un funzione attiva.

2. ACCESSO DIRETTO ALLE
FUNZIONI

Per accedere rapidamente alle
funzioni e al menu.

3. TASTO DI NAVIGAZIONE
MENO

Per scorrere i menu e ridurre
le impostazioni o i valori delle
funzioni.

Per tornare alla schermata
precedente. Durante la cottura,
permette di modificare le
impostazioni.

5. DISPLAY

6. CONFERMA

Per confermare la selezione di una
funzione o un valore impostato.

Per scorrere i menu e aumentare
le impostazioni o i valori delle
funzioni.

8. TASTI DI ACCESSO DIRETTO
A OPZIONI/FUNZIONI
Per impostare rapidamente le

funzioni, la durata, le impostazioni
e i preferiti.

9. AVVIO

Per avviare una funzione
utilizzando le impostazioni
specificate o quelle di base.
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ACCESSORI

GRIGLIA

iy

. LECCARDA

!

. PIASTRA DOLCI *

. GUIDE DI SCORRIMENTO
L%

: Utilizzare come teglia da
: forno per cucinare carne,
' pesce, verdure, focacce,
. ecc. o posizionare sotto

Utilizzare per cuocere
gli alimenti o come
supporto per teglie,
tortiere e altre pentole

. Utilizzare per la cottura
. di tutti i prodotti di

¢ panetteria e pasticceria,
: ma anche per arrosti,

. Per facilitare

: l'inserimento o la
: rimozione degli

i accessori.

da forno. : la griglia per raccogliere i pesce en papillotte, ecc.
: succhi di cottura. :

LECCARDA FRITTURA

AD ARIA *

BeEEE

Da utilizzare quando

si cucinano alimenti
con la funzione Frittura
ad aria, con una teglia
posizionata a un livello
inferiore per raccogliere
eventuali briciole

e sgocciolamenti.

Puo essere lavata in
lavastoviglie.

Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
Altri accessori possono essere acquistati separatamente; per ordini e informazioni contattare il servizio assistenza

clienti.
* Disponibile solo in alcuni modelli

INSERIRE LA GRIGLIA E GLI ALTRI ACCESSORI
Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare

sulle griglie laterali inserendo dapprima il lato rialzato
orientato verso l'alto.

Gli altri accessori, come la leccarda o la teglia, si
inseriscono orizzontalmente come la griglia.

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DELLE GRIGLIE
LATERALI

- Per togliere le griglie, sollevare le griglie prima di
scostare la parte inferiore dalle proprie sedi: a questo
punto e possibile rimuovere le griglie.

« Per rimontare le griglie, inserirle dapprima nelle sedi
superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo sollevato,
quindi abbassarle in posizione nelle sedi inferiori.

MONTARE LE GUIDE SCORREVOLI

Togliere dal forno le griglie
laterali e rimuovere la
protezione in plastica dalle
guide scorrevoli.

=~ Ancorare alla griglia laterale

v la clip superiore della guida

' e farla scivolare fino a fine

¢ corsa. Abbassare l'altra clip
in posizione.

Per fissare la guida, premere
la parte inferiore della clip
contro la griglia laterale.
Assicurarsi che le guide
possano scorrere
liberamente. Ripetere questa
operazione sull'altra griglia
laterale, allo stesso livello.

Note: le guide scorrevoli possono essere montate a qualsiasi
livello.
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FUNZIONI

th

O 6TH SENSE

Questa funzione permette la cottura completamente
automatica di tutte le pietanze (lasagna, carne, pesce,
verdure, torte & dolci, torte salate, pane, pizza). Per
utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di
sguire le indicazioni della tabella di cottura.

took COOK 4

Per cuocere contemporaneamente su quattro

ripiani alimenti diversi che richiedono la medesima
temperatura di cottura.

Questa funzione pud essere utilizzata per cuocere
biscotti, torte, pizze tonde (anche surgelate) e per
preparare un pasto completo. Per ottenere risultati
ottimali si raccomanda di sequire la tabella di cottura.

¥ TERMOVENTILATO
Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti diversi che richiedono la
medesima temperatura di cottura. Questa funzione
permette di eseguire la cottura senza trasmissione di

odori da un alimento all'altro.
D_

O— FUNZIONI TRADIZIONALI

« VENTILATO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

« TURBO GRILL

Per arrostire grandi tagli di carne (cosce, roast
beef, pollo). Si consiglia di utilizzare una leccarda
per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla
un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di
acqua potabile.

« CIBI SURGELATI

Questa funzione seleziona automaticamente la
temperatura e la modalita di cottura ottimali per
5 diverse categorie di alimenti pronti surgelati.
Non e necessario preriscaldare il forno.

«  FUNZIONI SPECIALI
» PIZZA

Questa funzione consente di cucinare
un'ottima pizza fatta in casa, in meno di

10 minuti come al ristorante.

Il ciclo di cottura dedicato funziona a
temperature superiori a 300 gradi Celsius,
garantendo una pizza morbida all'interno,
croccante sui bordi e con una doratura
perfettamente uniforme. Combinando questa
funzione con l'accessorio Pizza Stone WPro e
preriscaldando per 30 minuti, pud cuocere una
pizza in 5-8 minuti (per ordini e informazioni,
contattare il servizio assistenza clienti o
www.whirlpool.eu.)

» FRITTURA AD ARIA

Questa funzione consente di cuocere
patate fritte, bocconcini di pollo e altro
ancora utilizzando meno olio, ottenendo

un risultato piacevolmente croccante. Gli
elementi riscaldanti si attivano per riscaldare
adeguatamente la cavita, mentre la ventola

fa circolare I'aria calda. | migliori risultati di
cottura previsti si ottengono solo utilizzando
una leccarda Frittura ad aria (fornita con alcuni
modelli). Posizionare gli alimenti sulla leccarda
Frittura ad aria in un unico strato e seguire le
istruzioni della tabella di cottura Frittura ad
aria per ottenere le migliori prestazioni. Evitare
di utilizzare piu di una leccarda per evitare una
cottura non uniforme.

» LIEVITAZIONE

Per ottenere una lievitazione ottimale di
impasti dolci o salati. Allo scopo di preservare
la qualita della lievitazione, non attivare la
funzione se il forno & ancora caldo dopo un
ciclo di cottura.

» MANTENIMENTO IN CALDO

Per mantenere caldi e croccanti cibi appena
cotti.

» SCONGELARE

Per velocizzare lo scongelamento degli
alimenti. Posizionare gli alimenti sul ripiano
intermedio. Si suggerisce di lasciare I'alimento
nella sua confezione per impedire che si
asciughi eccessivamente all'esterno.

» CICLO ECO *

Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne in
pezzi su un solo ripiano. Quando questo Ciclo
Eco e in uso, la spia rimarra spenta durante

la cottura. Per utilizzare il Ciclo Eco e quindi
ottimizzare il consumo di energia, la porta
del forno non deve essere aperta finché gli
alimenti non sono completamente cotti.

»  MAXI COOKING

Questa funzione seleziona automaticamente
la migliore temperatura e modalita di cottura
per tagli di carne di grandi dimensioni

(oltre 2,5 kg). Si suggerisce di girare la

carne durante la cottura per ottenere una
doratura omogenea su entrambi i lati. E
preferibile irrorarla di tanto in tanto conil
fondo di cottura per evitare che si asciughi
eccessivamente.

—|STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

<~
GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce, cucinare
verdure gratinate o tostare il pane. Per la grigliatura
delle carni, si consiglia di utilizzare una leccarda per
raccogliere il liquido di cottura: posizionare la leccarda
un livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua
potabile.
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paN
:ﬁ PRERISCALDAMENTO RAPIDO
Per preriscaldare rapidamente il forno.

@ CONTA MINUTI
Per impostare il timer senza attivare una funzione.

Yo PULIZIA

+ PIROLISI

Per eliminare gli schizzi dovuti alla cottura utilizzando
un ciclo a temperatura molto alta. E' possibile
selezionare due cicli di autopulizia: un ciclo completo
(Pirolisi) e un ciclo piu breve (Pirolisi Eco). Si consiglia
di utilizzare il ciclo completo per ottenere le migliori
prestazioni di pulizia.

« SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo speciale
ciclo di pulizia a bassa temperatura consente di
rimuovere facilmente sporcizia e residui di cibo.
Versare 200 ml di acqua potabile sul fondo del forno,
attivando la funzione a forno freddo.

@ PREFERITI

Per richiamare la lista delle 10 funzioni preferite.

O3
O IMPOSTAZIONI

Per regolare le impostazioni del forno. Attivando la
modalita "ECO", la luminosita del display si riduce e la
luce si spegne dopo 1 minuto per risparmiare energia.
Il display si riattiva automaticamente premendo un
tasto qualsiasi. Se la modalita "DEMOQO" & impostata

su "On", tutti i comandi sono operativi e i menu

sono disponibili ma il forno non viene riscaldato. Per
disattivare questa modalita, accedere a "DEMO" dal
menu "IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off". Selezionando
"RESET", I'apparecchio si spegne e vengono
ripristinate le impostazioni della prima accensione.
Tutte le impostazioni successive vengono cancellate.

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di
efficienza energetica in accordo con il Regolamento
europeo 65/2014
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PRIMO UTILIZZO

1. SELEZIONE DELLA LINGUA

Alla prima accensione, & necessario impostare lingua
e ora: Sul display compare "English".

Premere 4+ o — perscorrere L'elenco delle lingue
disponibili e selezionare quella desiderata. Premere
.~ per confermare la selezione.

Note: La lingua puod essere successivamente modificata
selezionando "LINGUA" nel menu "IMPOSTAZIONI",
disponibile premendo &

2. IMPOSTARE L'ASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno & programmato per assorbire una potenza
elettrica compatibile con una rete domestica di
capacita superiore a 3 kW (16): nel caso si disponga di
una potenza inferiore, € necessario diminuire questo
valore (13).

Selezionare “”POTENZA™ dal menu “"IMPOSTAZIONI™
e scegliere “"BASSO™.

3. IMPOSTARE L'ORA

Dopo aver selezionato la lingua, sara necessario
impostare |'ora corrente: sul display lampeggiano le
due cifre relative all'ora.

Premere 4~ o — perimpostare |'ora corretta e
premere ./ :sul display lampeggiano le due cifre
relative ai minuti. Premere + o — per impostare i
minuti e premere ./ per confermare.

Note: dopo una prolungata interruzione di corrente
potrebbe essere necessario impostare nuovamente |'ora.
Selezionare "OROLOGIO" nel menu "IMPOSTAZIONI",
accessibile premendo &

3.1 IMPOSTARE L'ORA SU UN APPARECCHIO
CONNESSO

Se I'apparecchio & connesso, l'orologio verra
aggiornato automaticamente dal cloud.

Nel caso in cui si desideri modificare l'ora ricevuta dal cloud,
accedere al menu Impostazioni @, selezionare la voce
“OROLOGIO" e regolare I'ora manualmente; si prega di notare,
che quando la connessione sara ristabilita, I'orologio del
prodotto verra aggiornato dal cloud.

4. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato
di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere

ogni odore. Rimuovere protezioni di cartone o
pellicole trasparenti e togliere gli accessori dal

forno. Riscaldare il forno a 200°C per circa un'ora
utilizzando preferibilmente una funzione ventilata
("Termoventilato" o "Ventilato").

Note: si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.
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USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere per accendere il forno: il display mostrera
I'ultima funzione utilizzata o il menu principale.

Per selezionare una funzione & possibile premere l'icona
corrispondente (per le funzioni principali) oppure
scegliere la voce desiderata da un menu: Per selezionare
una voce da un menu (il display mostrera la prima voce
disponibile), premere - o — per selezionare quella
desiderata, quindi premere ./ per confermare.

2. IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo avere selezionato la funzione desiderata &
possibile modificarne le impostazioni. Il display mostra
in sequenza le impostazioni che & possibile modificare.
Premendo <I<| & possibile modificare nuovamente
l'impostazione precedente

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL

J§---- 200

Quando il valore lampeggia sul display, premere -+ o
— per modificarlo, quindi premere ./ per confermare

e continuare con le impostazioni successive (se
possibile).

Usare la stessa procedura per impostare il livello grill:

Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill:

3 (alto), 2 (medio), 1 (basso).

Nota: una volta attivata la funzione, sara possibile
modificare la temperatura o la potenza del grill con — o

— dopo aver premuto il pulsante °C .

DURATA

Quando l'icona (& lampeggia sul display, premere
0 — perimpostare il tempo di cottura desiderato,
quindi premere ./ per confermare. E possibile non
impostare la durata se si preferisce gestire manualmente
il tempo di cottura: Premere ./ 0 per confermare e
avviare la funzione. Selezionando questa modalita non
e possibile programmare un avvio ritardato.

Note: durante la cottura, premendo (I & possibile
regolare la durata impostata: premere —+ o — per
modificarlo, quindi premere /" per confermare.

ORA DI FINE (AVVIO RITARDATO)

In molte funzioni, una volta impostato un tempo di
cottura e possibile posticipare I'avvio della funzione
programmando I'ora di fine cottura. Il display mostra
l'ora di fine mentre 'icona & lampeggia.

Premere |+~ o — perimpostare |'ora in cui si

desidera terminare la cottura, quindi premere .

per confermare e attivare la funzione. Posizionare gli
alimenti nel forno e chiudere la porta: la funzione si
avviera automaticamente dopo un periodo di tempo
calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.

Note: La programmazione dell'avvio ritardato di una

cottura disattiva la fase di preriscaldamento del forno: la
temperatura desiderata viene raggiunta gradualmente,
quindi i tempi di cottura si allungheranno leggermente
rispetto a quanto indicato nella tabella di cottura. Durante

il tempo di attesa, & possibile premere -+ o — per
modificare I'ora di fine programmata o premere << per
modificare altre impostazioni. Premendo (1 & possibile
alternare la visualizzazione tra I'ora di fine cottura e la durata.

.6™ SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la
modalita, la temperatura e la durata di cottura piu
adatte per ottenere risultati ottimali.

Alla richiesta, sara sufficiente indicare le caratteristiche
degli alimenti per ottenere un risultato ottimale.
PESO /ALTEZZA (STRATI TEGLIA TONDA)

(o

sssss

Per impostare correttamente la funzione, seguire le
indicazioni sul display, quando richiesto, e premere —
o — perimpostare il valore richiesto, quindi premere
per impostare il valore richiesto, quindi premere ./ per
confermare.

3. AVVIO DELLA FUNZIONE

Dopo avere confermato i valori predefiniti o avere
applicato le impostazioni preferite, premere [ > |per
attivare la funzione prescelta.

Se é stato impostato un avvio ritardato, premendo
[ > ] il forno chiedera se si desidera saltare questa fase,
avviando immediatamente la funzione.

Note: dopo avere selezionato una funzione, il display
consiglia il livello piu adatto per quella funzione. La
funzione avviata puo essere interrotta in qualsiasi
momento premendo[ ® |.

Se il forno é caldo e la funzione prevede una determinata
temperatura massima, sul display compare un messaggio
corrispondente. E possibile selezionare un'altra funzione
o attendere il raffreddamento completo.

4. PRERISCALDAMENTO

In alcune funzioni, & prevista una fase di
preriscaldamento del forno: una volta avviata la
funzione, il display segnala che si & attivata la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il display
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indicheranno che il forno ha raggiunto la temperatura
impostata e comparira la richiesta "AGG. ALIMENTO". A
questo punto, aprire la porta, posizionare gli alimenti nel
forno, chiudere la porta e avviare la cottura premendo
v o[>
Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento,
guesta si interrompe temporaneamente.

Il tempo di cottura non comprende la fase di

preriscaldamento. E sempre possibile modificare la

temperatura che il forno deve raggiungere utilizzando
o —.

5. GIRARE O CONTROLLARE GLI ALIMENTI

Alcune funzioni 6th Sense prevedono che gli alimenti
vengano girati durante la cottura.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico
e da un messaggio corrispondente sul display. Aprire
la porta, eseguire l'operazione indicata sul display,
chiudere la porta e premere per continuare la
cottura.

Allo stesso modo, quando manca il 10% del tempo di
cottura impostato, il forno richiede di controllare gli
alimenti.

da un messaggio corrispondente sul display. Controllare

gli alimenti, chiudere la porta e premere ./ 0
continuare la cottura.

Note: Premere [ > Jper saltare queste azioni. In ogni caso,
una volta trascorso un certo tempo senza che I'operazione
venga eseguita, il forno riprende automaticamente la
cottura.

6. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display indicheranno che la cottura &
terminata.

per

Premere [ > | per continuare la cottura in modalita
manuale (senza timer) o premere — per prolungare

il tempo di cottura impostando una nuova durata. In
entrambi i casi, i parametri di cottura saranno mantenuti.

DORATURA

Con alcune funzioni, alla fine della cottura il forno
consente di dorare la superficie del cibo grazie all'utilizzo
del grill.

necessario, premere ./ per avviare un ciclo di doratura
di cinque minuti. Questa funzione pud essere interrotta
in qualsiasi momento premendoi per spegnere il
forno.

. PREFERITI

Al termine della cottura, sul display compare un
messaggio che propone di salvare la funzione nella lista
dei preferiti con un numeroda 1a 10.

C
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Se si desidera salvare una funzione come preferita e
memorizzare le impostazioni attuali per un uso futuro,
premere ./ altrimenti, per ignorare la richiesta
premere <]<].

Una volta premuto ./, premere — o — per
selezionare la posizione del numero, quindi premere
. per confermare.

Note: se la memoria € piena o la posizione € gia occupata,
viene chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione
precedente.

Per richiamare successivamente le funzioni salvate
premere () :il display mostrera la lista delle funzioni
preferite.

Premere -+ o — per selezionare la funzione,
confermare premendo ./, quindi premere [ > | per
attivare.

. PULIZIA
« PIROLISI

Non toccare il forno durante il ciclo di pirolisi.

Tenere i bambini e gli animali lontani dal forno

durante e dopo (fino a una completa areazione
Pﬁrerglaacfithﬁ/aa)r'el Fa' ?L%‘zj]brr,\lg?llrlﬁldovere tutti gli accessori
dal forno, comprese le guide laterali. Se il forno &
installato sotto un piano di cottura, accertarsi che
durante il ciclo di pulizia automatica i bruciatori o le
piastre elettriche siano spente. Per risultati di pulizia
ottimali, rimuovere lo sporco pil ostinato con una
spugna umida e un detergente per forno standard
prima di utilizzare la funzione Pyro. Si consiglia di
attivare la funzione di pirolisi soltanto se I'apparecchio &
molto sporco o emana cattivi odori durante la cottura.

Premere (.| per visualizzare "Pyro" (Pirolisi) sul display.
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Premere - o — per selezionare il ciclo desiderato,
quindi premere ./ per confermare. Una volta
selezionato un ciclo, se lo si desidera, premere + o
— per impostare I'ora di fine (avvio ritardato), quindi
premere ./ per confermare.

Alla richiesta, pulire la porta e rimuovere tutti gli
accessori, quindi chiudere la porta e premere E: il
forno avvia il ciclo di autopulizia e la porta si blocca
automaticamente: sul display compare un messaggio di
avviso mentre un conto alla rovescia indica lo stato di
avanzamento del ciclo in corso.

A ciclo ultimato, la porta rimane bloccata fino a quando
non viene raggiunta una temperatura sicura.

« SMART CLEAN
Premere 7.+ per visualizzare "Smart Clean" sul display.

G
L5

Premere[ > | per attivare la funzione: il display indichera
le operazioni richieste per ottenere una pulizia ottimale:
Seguire le indicazioni, quindi premere ./ al termine.
Una volta eseguite tutte le operazioni preliminari, alla
richiesta del forno premere Per attivare il ciclo di
pulizia.

Note: Si raccomanda di non aprire la porta del forno
durante il ciclo di pulizia per evitare perdite di vapore, che
potrebbero avere un effetto negativo sul risultato finale.

A ciclo ultimato, il relativo messaggio di avviso
lampeggia sul display. Lasciar raffreddare il forno, quindi
pulire e asciugare le superfici interne con un panno o
una spugna.

. CONTA MINUTI

Per attivare questa funzione, premere I'icona () .
Premere -+ o — perimpostare la durata desiderata,
quindi premere ./ per attivare il timer.

Verra emesso un segnale acustico e il display indichera
che il cronometro ha terminato il conteggio dell'ora
selezionata.

Note: il conta minuti non attiva nessun ciclo di cottura.

[l minutaggio puo essere attivato anche quando ¢ attiva
una funzione.

Il timer continuera il conto alla rovescia in modo
indipendente, senza interferire con la funzione stessa.

Durante questa fase non sara possibile vedere il
contaminuti (sara visualizzata solo I'icona (13 ), che
continuera il conteggio alla rovescia in background. Per
modificare il minutaggio, & possibile premere il l'icona (7
e impostare 'ora usando l'icona + o — .

Per annullare il promemoria, premere l'icona (3, quindi
selezionare — finché I'ora visualizzata e "----". Premere
./ per confermare.

. BLOCCO TASTI

Per bloccare il tastierino, tenere premuto <<Iper
almeno cinque secondi. Ripetere la procedura per
sbloccare il tastierino..

Note: questa funzione puo essere attivata anche durante
la cottura. Per ragioni di sicurezza, € possibile spegnere il
forno in qualsiasi momento premendo[ ® ].

NOTE
« Non coprire l'interno del forno con pellicola di
alluminio.

+ Non trascinare pentole o tegami sul fondo del forno,
perché cosi facendo si potrebbe rovinare lo smalto.

« Non appoggiare pesi elevati sulla porta e non
aggrapparsi ad essa.

« A causa della temperatura piu elevata del ciclo
Pizza, si prevede che il rumore della ventola di
raffreddamento sara leggermente piu elevato.

.NOTE SULL'EFFICIENZA ENERGETICA

«  Sfruttare il calore residuo: spegnere il forno 5/10
minuti prima della fine della cottura per utilizzare il
calore residuo.

« Tenere la porta chiusa: se possibile, evitare di aprire
la porta del forno durante la cottura, per evitare che
il calore fuoriesca.

+  Cucinare porzioni piu grandi: utilizzare il forno
soprattutto per piatti piu grandi (ad esempio, carne
di oltre 1 kg) o per porzioni piu abbondanti, per
sfruttare al meglio I'energia utilizzata.

+  Pulire regolarmente la guarnizione della porta: una
tenuta pulita impedisce la dispersione del calore e
garantisce una cottura efficiente.

« Preriscaldare solo quando € necessario: Preriscaldare
il forno solo se consigliato nella ricetta o nella tabella
di cottura.

« Scegliere teglie scure: le teglie scure assorbono
meglio il calore, migliorando l'efficienza della
cottura.

« Pianificare la cottura: preparare piu piatti in
sequenza per utilizzare il calore residuo ed evitare un
ulteriore preriscaldamento.

« Selezionare il programma di risparmio energetico:
utilizzare il programma ECO dedicato per ridurre il
consumo energetico. Per ulteriori ingressi, consultare
la tabella di cottura.

«  Rimuovere gli accessori non utilizzati: eliminare
le teglie o le griglie non necessarie per migliorare
I'efficienza della circolazione del calore e ridurre la
capacita termica del prodotto.
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CONNETTIVITA

La funzione Home-Whiz permette di collegare
I'apparecchio a Internet. Per abilitare la connettivita,
€ necessario collegare correttamente l'apparecchio
al router della rete domestica e all'app. Questa
procedura deve essere eseguita una sola volta.

Deve essere ripetuta solo se vengono modificate le proprieta
della rete domestica (nome e password di rete).

REQUISITI MINIMI
Router wireless: 2.4 Ghz, WiFi b/g/n.
PROCEDURA DI CONFIGURAZIONE

Per eseguire la procedura € necessario disporre di:
un dispositivo mobile (smartphone o tablet) e di un
router wireless collegato a Internet. Sul dispositivo
mobile, verificare che la potenza del segnale della
rete wireless in prossimita dell’apparecchio sia
adeguata. Durante la procedura di configurazione,
I'apparecchio e il dispositivo mobile devono essere
collegati alla stessa rete wireless.

ABILITARE LA CONNETTIVITA

Per attivare la modalita Connettivita sul prodotto,
seguire questo percorso:

IMPOSTAZIONI > CONNETTIVITA > ./, per
CONNETTERSI.

Scaricare I'App Home-Whiz per il vostro dispositivo
mobile. Lapp puo essere scaricata da iTunes o da
Google Play.

Una volta scaricata, seguire le istruzioni dall’App.

Scansionare il codice a barre riportato sull’etichetta

applicata all'apparecchio; a questo punto, I'app
Home-Whiz fornira istruzioni dettagliate per
I'esecuzione della procedura.

ABILITARE IL CONTROLLO REMOTO

Se I'apparecchio & connesso correttamente,
possibile abilitare il controllo remoto seguendo
questo percorso:

IMPOSTAZIONI > CONNETTIVITA > CONTROLLO
REMOTO > ON. Questa funzione permette di utilizzare
il dispositivo mobile per controllare da remoto il
forno, inviare istruzioni e monitorare i cicli di cottura.
Quando un ciclo di cottura viene inviato dall’App,

il ciclo si avvia e il display ne visualizza la
configurazione.

RESET CONNESSIONE

Questa funzione pud essere utile se vengono
modificate le proprieta della rete domestica (nome o
password di rete).

Prima di ripristinare la connessione, verificare

se sia possibile riutilizzare il nome e la password
utilizzati per la connessione dell’apparecchio alla
rete domestica. In questo caso non sara necessario
ripristinare la connessione.

Se invece occorre resettare la connessione, seguire
questo percorso: IMPOSTAZIONI > CONNETTIVITA

> RESET > SI. Sul display compare la domanda
“Confermare?”. Premendo ., la connessione sara
ripristinata. A questo punto sara possibile connettere
nuovamente l'apparecchio (vedere il paragrafo
“Procedura di configurazione”).

AGGIORNAMENTO DEL SOFTWARE

In modalita standby, un apparecchio che sia gia
configurato per la connessione e abbia la ricezione
WiFi abilitata puo aggiornare automaticamente il
software quando é disponibile una nuova versione.
Mentre € in corso lI'aggiornamento, sul display viene
mostrata la percentuale di avanzamento.

Nota: l'apparecchio deve restare sempre acceso durante il
processo di aggiornamento del software.

Durante la procedura di aggiornamento non & possibile
interagire con il pannello comandi.

DOMANDE FREQUENTI SULLA CONNETTIVITA

Quali protocolli WiFi sono supportati?

L'adattatore WiFi installato supporta la connettivita WiFi
b/g/n per i paesi europei.

Quale impostazione occorre configurare nel software del
router?

Per il router sono richieste le sequenti impostazioni: 2.4
GHz abilitato, WiFi b/g/n, DHCP e NAT attivati.

Quale versione di WPS é supportata?

L'apparecchio non supporta la funzione WPS.

Vi sono differenze tra smartphone (o tablet) Android e
i0S?

Non vi sono differenze, & possibile usare
indifferentemente I'uno o l'altro sistema operativo.

E possibile utilizzare il tethering con un cellulare invece
di un router?

Si, mai servizi cloud sono concepiti per dispositivi con
connessione permanente.

Come si puo controllare che la connessione a Internet
domestica sia funzionante e la funzionalita wireless sia
abilitata?

E possibile cercare la propria rete sullo smartphone

o sul tablet. Prima di provare, disattivare tutte le altre
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connessioni dati.

Come si puo verificare che I'apparecchio sia collegato
alla rete WiFi della propria abitazione?

Accedere alla configurazione del router (vedere il
manuale del router) e controllare che I'indirizzo MAC
dell’apparecchio sia presente nell'elenco dei dispositivi
wireless collegati.

Come si puo controllare se la funzionalita wireless
dell’apparecchio ¢ abilitata?

Utilizzare lo smartphone o il tablet e 'App Home-Whiz
per verificare se I'apparecchio € online o meno.

Che cosa puo impedire al segnale di raggiungere
I'apparecchio?

Controllare che i dispositivi collegati non occupino
interamente la banda disponibile. Verificare che il
numero dei dispositivi abilitati per la connessione WiFi
non superi il limite massimo supportato dal router.

Quale dovrebbe essere la distanza tra il router e
I'apparecchio?

Normalmente, il segnale WiFi ha una potenza sufficiente
per coprire un paio di stanze, ma la portata effettiva
dipende in gran parte dal materiale delle pareti. E
possibile controllare la potenza del segnale avvicinando
lo smartphone o il tablet all'apparecchio.

Cosa si puo fare se la connessione wireless non
raggiunge I'apparecchio?

E possibile utilizzare dispositivi specifici per estendere
la copertura della rete Wi-Fi domestica, ad esempio
access point, ripetitori Wi-Fi e ponti Power-line (non in
dotazione con l'apparecchio).

Dove si possono trovare il nome e la password della rete
wireless?

Consultare la documentazione del router. Normalmente,
sul router e applicata un’etichetta contenente le
informazioni necessarie per accedere alla pagina di
configurazione usando un dispositivo connesso.

Come si puo controllare se i dati vengono trasmessi?
Dopo avere configurato la rete, spegnere I'apparecchio,
attendere 20 secondi e riaccenderlo; Utilizzare lo
smartphone o il tablet e I'App Home-Whiz per verificare
se l'apparecchio & online o meno.

Alcune impostazioni impiegano diversi secondi per
comparire nell'app.

Come posso cambiare il mio account Home-Whiz ma
mantenere i miei apparecchi collegati?

E possibile creare un nuovo account, ma occorre
ricordarsi di revocare I'associazione dei propri
apparecchi al vecchio account prima di associarli a
quello nuovo.

Cosa occorre fare se si cambia il router?

E possibile mantenere gli stessi parametri di
configurazione (nome e password della rete) oppure
cancellare le impostazioni precedenti dall’apparecchio e
ripetere la procedura di configurazione
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CONSIGLI UTILI

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si intendono dall'introduzione
degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento
(dove richiesto). Le temperature e i tempi di cottura
sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e
dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori
piu bassi consigliati e, se il risultato della cottura
non & quello desiderato, passare a quelli piu alti. Si
consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e
tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E
possibile utilizzare anche tegami e accessori in pyrex
o in ceramica, ma occorre considerare che i tempi di
cottura si allungheranno leggermente.

COTTURA SIMULTANEA DI PIETANZE DIVERSE

Utilizzando la funzione "Termoventilato", & possibile
cuocere contemporaneamente alimenti diversi (ad
esempio: pesce e verdure) che richiedono la stessa
temperatura, su differenti ripiani. Si potranno estrarre
prima gli alimenti che richiedono tempi di cottura piu
brevi e lasciare continuare la cottura per quelli che
necessitano di tempi piu lunghi.

Utilizzare qualunque tipo di teglia o pirofila adatta
alle dimensioni della carne da cuocere. Per gli arrosti,
aggiungere preferibilmente del brodo sul fondo della
pirofila inumidendo la carne durante la cottura per
insaporirla. Fare attenzione al vapore che si sviluppa
durante tale operazione. Quando l'arrosto & pronto,
lasciarlo riposare in forno per altri 10-15 minuti
oppure avvolgerlo in un foglio di alluminio.

Per la cottura uniforme della carne alla griglia,
scegliere tagli dello stesso spessore. | pezzi di carne
molto spessi richiedono tempi di cottura piu lunghi.
Per evitare che si brucino in superficie, allontanarli dal
grill disponendoli su ripiani piu bassi. Girare la carne a
due terzi della cottura. Aprire con cautela la porta in
guanto puo fuoriuscire vapore caldo.

Si consiglia di posizionare una leccarda con mezzo
litro d'acqua potabile direttamente sotto la griglia
sulla quale avete posizionato il cibo da grigliare, per
raccogliere il liquido di cottura. Rabboccare quando
necessario.

DESSERT

Cuocere i dessert delicati con la funzione statica su un
solo livello.

Utilizzare tortiere in metallo scuro e posizionarle
sempre sulla griglia in dotazione. Per la cottura su
piu livelli selezionare la funzione termoventilato e
disporre le tortiere sfalsate sulle griglie, in modo da
favorire la circolazione dell'aria.

Per capire se la torta lievitata & cotta, inserire uno
stuzzicadenti nella parte centrale del dolce. Se lo
stuzzicadenti rimane asciutto, il dolce é pronto.

Se si utilizzano tortiere antiaderenti, non
imburrare i bordi, il dolce potrebbe non crescere
omogeneamente sui lati.

Se il dolce si "sgonfia" durante la cottura, la volta
successiva utilizzare una temperatura inferiore,
magari riducendo la quantita di liquido e mescolando
piu delicatamente l'impasto.

| dessert con guarnitura succosa (torte al formaggio o
crostate di frutta) richiedono la funzione "Ventilato".
Se la base della torta risulta troppo umida, usare un
ripiano piu basso e cospargere la base del dolce di
pan grattato o biscotti sbriciolati prima di aggiungere
il ripieno.

LIEVITAZIONE

Si consiglia di coprire lI'impasto con un panno umido
prima di introdurlo nel forno. Con questa funzione,

i tempi di lievitazione si riducono di circa un terzo
rispetto ai tempi di lievitazione a temperatura
ambiente (20-25°C). Il tempo di lievitazione per un
impasto da pizza da 1 kg e di circa un'ora.
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6 TABELLA DI COTTURA

. GIRARE
CATEGORIE DI ALIMENTI QUANTITA (DEL TEMPO LIVELLO E ACCESSORI
DI COTTURA)
LASAGNA  Lasagna 0,5-3 kg - -\él,-
Arrosto 0,6 -2 kg - - 3 -
Manzo 5 i
Burger 1,5-3cm 3/5 Ao S
Arrosto 0,6 - 2,5 kg - - 3 -
Maiale 5 4
CARNE Salsicce & wurstel 1,5-4cm 2/3 Al S
Pollo Arrosto 0,6 - 3 kg - - 2 -
. 4
Filetto & petto 1-5cm 2/3 -\...5...,- ]
Pollame £ yi
Spiedini una griglia 172 LT R V)
Filetti 0,5-3cm - A3 \Wivf
PESCE 3 5
Filetti [surgelati] 0,5-3cm - Aelees LRV,
Patate arrosto 0,5-1,5kg - - 3 -
Verdure arrostite Verdure ripiene 0,1-0,5kg cad - - 3 -
Verdure arrostite 0,5-1,5kg - - 3 -
Patate al gratin una teglia - -\%p
VERDURE Pomodori al gratin una teglia - -u%u-
Peperoni al gratin una teglia - q%l,-
Verdure gratinate 5
Broccoli al gratin una teglia - N
Cavolfiori al gratin una teglia - -\%u-
Verdure gratinate una teglia - -\...i—...,-
Torta salata 0,8-1,2kg - -x%.-
Panini 60 - 150 g cad - - 3 ,
- 2
Pane per tramezzini 0,4-0,6 kg cad - ===V
Pane 5
Pane Grande 0,7 - 2,0 kg - - -
Baguette 200 - 300 g cad - - 3 -
PASTICCERIA . . 2
SALATA Pizza al piatto Rotonda - N
Pizza alta Leccarda - ;
1 strato* - - 2 -
Pizza
2 strati* - -\.|='..4...r %1
Pizza [surgelata] g 3 j
3 strati* - abFrs a1, o
- 5 4 2
4 strati - [} e PR e P e P -
* Quantita consigliata
[ P ~ Y M
ACCESSORI Pirofila / Tortiera / Teglia per pizza
Griglia roft I - ghap Rk pizz Leccarda / Teglia Leccarda con 500 ml di acqua
tonda su griglia metallica
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O TABELLA DI COTTURA

GIRARE
CATEGORIE DI ALIMENTI QUANTITA (DEL TEMPO LIVELLO E ACCESSORI
DI COTTURA)
Pan di spagna 0,5-1,2kg - -\éu-
Biscotti 0,2-0,6 kg - “ > -
Lo . 3

PASTICCERIA Bigné una teglia * - - -
DIELEE Crostata 0,4-16kg - -u%u—
Strudel 0,4-1,6kg - ;

Torta di frutta 0,5-2kg - -\...é—...n

La disponibilita delle funzioni di cottura pud dipendere dal modello selezionato.

* Quantita consigliata

ACCESSORI

Griglia

Aal=r

Pirofila / Tortiera / Teglia per pizza

tonda su griglia metallica

Leccarda / Teglia

T

Leccarda con 500 ml di acqua
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TABELLA DI COTTURA PER FRITTURA AD ARIA

RICETTA FUNZIONE QUANTITA PRERISC. TEMPERATURA DURATA RIPIANI E
CONSIGLIATA (°Q) (MIN.) ACCESSORI
Patate fritte surgelate ‘léér 650-8509 Si 200 25-30 1.:1,—_, - 2 -
EE s
% é Nugget di pollo surgelati ==] 5009 Si 200 15-20 1.:1,—_, q,if
=9 s
3 % Bastoncini di pesce = 5009 Si 220 15-20 ;F?H,__, A 2 ;
w
Anelli di cipolle Ly 500 5 200 15-20 A2
W  Zucchini freschi impanati =) 400 g S 200 15-20 1;“;, 2
[a'
> o
2 Patatine fritte fatte in casa = 300-800¢g Si 200 20-40 ?:H,__, N 2 -
[T e
= Verdure miste ‘l;"g* 300-800¢g Si 200 20-30 1.:1,—_, N 2 -
. Pettidipollo Ly 1-4cm S 200 20- 40 A2
(@)
wv a%s
& Alette di pollo I==]1 200-1500¢g Si 220 30-50 1.:1,—_, - 2 -
w
w . 2 X 4 2
z Cotolette impanate = 1-4cm Si 220 20-50 o A -
S o : 4 2
Filetti di pesce = 1-4cm Si 220 15-25 o A -

Per cucinare alimenti freschi o fatti in casa, distribuire uno strato sottile di olio sulla superficie dell'alimento.
Per garantire risultati di cottura uniformi, mescolare gli alimenti a meta del tempo di cottura consigliato.

s

kL)
FUNZIONI ==
Frittura ad aria
R ANl ~ r
ACCESSORI

Teglia frittura ad aria

Pirofila o tortiera su griglia

Leccarda/piastra dolci o

teglia su griglia

Whj;lﬁool




TABELLA DI COTTURA

RICETTA FUNZIONE PRERISC. TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) RIPIANI E ACCESSORI
— - 2
N Si 170 30-50 al==r
Torte lievitate / Pan di Spagna & Si 160 30-50 -«...2“;._'..)-
& Si 160 30-50 IS
e N 3
Torte ripiene 3 Si 160 - 200 30-85 1 f
(cheesecake, strudel, torta di mele) s . 4 1
o Si 160 - 200 30-90 A=, =
— Si 150 20 - 40 2,
U N 4
b Si 140 30-50 - -
Biscotti
% Si 140 30-50 - 4 - ! ;
& Si 135 40- 60 R S
— Si 170 20- 40 3
& Si 150 30-50 A
Tortine / Muffin
3 Si 150 30-50 . 4 - ! B
P . 1
3 Si 150 40 - 60 - > - -\;..3;', o,
— Si 180 - 200 30-40 3
. oS N 4 1
Bigné S Si 180 - 190 35-45 - A -
P . 1
3 Si 180 - 190 35-45% - > - -\;..3;', -~
— Si 920 110- 150 3
Meringhe & Si 90 130- 150 AT
P . 1
% Si 90 140 - 160 * N :r‘s -\%u- -~
— Si 190 - 250 15 - 50 2
Pizza / Pane / Focaccia — 5 3 1
= Si 190 - 230 20-50 - N
5
Si 310 7-12 .\,_é—,,,,.
Pizza (sottile, alta, focaccia) — 5 3 1
X Si 220 - 240 25-50* B ===, ;
— Si 250 10-15 1 3 f
' ws . 4 1
Pizza surgelata & Si 250 10-20 N N
oS . 5 3 1
oy Si 220- 240 15-30 1 1 [ -
Si 180 - 190 45 - 55 U
Torte salate o . 4 1
(torta di verdure, quiche) ¥y Si 180 - 190 45 - 60 s A
& Si 180 - 190 45-70* A e
o i
— s - : - > 4 ECO =
FUNZIONI XL COOK
Statico Termoventilato Ventilato Grill Turbo Grill  Maxi Cooking Cook 4 Ciclo ECO Pizza
Aveeenn ~ A= T f ~—r | =)
ACCESSORI R . .
Griglia Pirofila o tortiera su griglia Leccarda. / p|ast.ra ,dOICI © Leccarda / Teglia Leccarda con 500 ml di
teglia su griglia acqua
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RICETTA FUNZIONE PRERISC. TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) RIPIANI E ACCESSORI
— - 3
— Si 190 - 200 20-30 N -
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia ';? Si 180 - 190 20-40 1 4 f ﬂLr
oS Si 180 - 190 20-40* N, A
Lasagne / Sformati / Pasta al forno / — N 3
Cannelloni — Si 190 - 200 45 - 65 1 f
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg — Si 190 - 200 80- 110 1 3 r
Arrosto di maiale con cotenna 2 kg XL@? - 170 110 - 150 1 2 f
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg — Si 200 - 230 50- 100 1 3 r
Tacchino / Oca 3 kg — Si 190 - 200 80 - 130 1 2 r
Pesce al forno / al cartoccio (filetti, — N ) ) 3
intero) — Si 180 - 200 40-60 1 f
Verdure ripiene s . 2
(pomodori, zucchine, melanzane) = i 180 - 200 20-60 ~Fn
<~
Pane tostato - 3 (Alta) 3-6 -\...5...,-
Filetti di pesce / Bistecche v - 2 (media) 20 - 30 ** -\...4...:- 1 :3:::r
Salsicce / Spiedini / Costine / Noad . 5 4
Hamburger - 2 - 3 (media - alto) 15 - 30 ** Al S
Pollo arrosto (1-1,3 kg) - 2 (media) 55 - 70 *** nln 1 ! f
g
Coscia d'agnello / Stinco = - 2 (media) 60 - 90 *** 1 3 f
Patate arrosto = - 2 (media) 35 - 55 *¥** 1 r
Verdure gratinate - 3 (Alta) 10-25 1 3 f
Biscotti coé;)?( Si 135 50-70 wir' -\...i_...i- '\%F a;r
Biscotti
. 5 3 2 1
Crostate COOK Si 170 50-70 N T ——
Crostate
: o \ 5 3 2 1
Pizze tonde COOK Si 210 40-60 N Y —— P T
Pizza
Pasto completo: Crostata di frutta
(livello 5) / Lasagne (livello 3) / Carne Si 190 40-120* -\.,,i—,,.,- -\.,,i—.,.,- 1 ! r
(livello 1)
Pasto completo: Crostata di frutta (livello é 5 4 5 1
5) / Verdure arrostite (livello 4) / Lasagne COOK Si 190 40-120* = PR - T -
(livello 2) / Tagli di carne (livello 1) Menu
Lasagne e carne o Si 200 50- 100 * . 1 ! i
Carne e patate ks Si 200 45-100* -\ép 1 ! i
Pesce e verdure v Si 180 30-50* e 1 ! r
Arrosti ripieni ECO - 200 80-120* 1 3 r
Carne in pezzi ECO - - * 3
(coniglio, pollo, agnello) 200 50-100 | S—

* Il tempo di cottura e indicativo: i piatti possono essere estratti dal forno in momenti diversi, a seconda delle preferenze personali.

** Girare gli alimenti a meta cottura.

*** Girare gli alimenti a due terzi di cottura (se necessario).

s
E

\J
%

als
s

&2 ECO
FUNZIONI X COOK
Statico Termoventilato Ventilato Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Ciclo ECO Pizza
Aeennn ~ ARl L | — T
ACCESSORI . o . . .. Leccarda/ piastra dolci o . Leccarda con 500 ml di
Griglia Pirofila o tortiera su griglia ) o Leccarda / Teglia
teglia su griglia acqua
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COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.

| tempi di cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto).
Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori.

Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati e, se il risultato della cottura non e quello desiderato, passare a quelli

piu alti.

Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. £ possibile utilizzare
anche tegami e accessori in pyrex o in ceramica, ma occorre considerare che i tempi di cottura si allungheranno

leggermente.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di effettuare
qualsiasi intervento di
manutenzione o pulizia.

Non utilizzare apparecchi a
vapore.

Non usare pagliette metalliche,

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente con pH neutro. Asciugare con un panno.

+ Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con un
panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e

pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui
di cibo. per asciugare la condensa dovuta alla cottura
di alimenti ad alto contenuto di acqua, usare a forno
freddo un panno o una spugna.

« Attivare la funzione "Smart Clean" per una pulizia
ottimale delle superfici interne. (Solo in alcuni
modelli).

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

«La porta del forno puod essere rimossa per facilitare la
pulizia.

panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Indossare guanti protettivi.

Il forno deve essere scollegato
dalla rete elettrica prima di
effettuare qualsiasi tipo di

manutenzione.

E possibile utilizzare un
detergente standard per forni
per ammorbidire e rimuovere i
residui, rendendo piu semplice
la pulizia manuale della cavita e
degli accessori.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

Non pulire la sonda alimenti e la sonda carne

(se presente) in lavastoviglie.

La teglia per frittura ad aria (se presente) puo essere
lavata in lavastoviglie.
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RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

2. Chiudere la porta fino a quando é possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

E sufficiente rimuovere la porta continuando a
chiuderla e tirandola contemporaneamente verso
I'alto, finché non si sgancia dalla propria sede. Togliere
la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

Sara necessario applicare una leggera pressione per
assicurare il corretto posizionamento dei fermi.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Nel caso non lo
fosse, ripetere i passi sopra descritti: La porta
potrebbe danneggiarsi se non funziona
correttamente.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.

2. Svitare il coperchio dalla luce, sostituire la
lampadina e riavvitare il coperchio sulla luce.

3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Note: 40 W/230 ~ V tipo G9, lampadine alogene T300°C.
La lampadina utilizzata nel prodotto e specifica per
elettrodomestici e non & adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici (Regolamento CE 244/2009). Le

lampade sono disponibili presso il Servizio Assistenza
Tecnica.

In caso di impiego di lampade alogene, non

maneggiarle a mani nude, per evitare che vengano
danneggiate dalle impronte digitali. Non far funzionare il
forno senza prima aver riposizionato il coperchio.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Il forno non funziona.

. Interruzione di corrente

. Disconnessione dallarete |
- principale. ?

Il display mostra la lettera "F"
seguita da un numero.

 Una funzione di cottura

. 6th Sense termina senza

- visualizzare il conto alla

. rovescia. La cottura termina

. prima dello scadere del conto
alla rovescia.

¢ La quantita di alimenti

- non rientra nell'intervallo

. consigliato. E stata aperta la
: porta durante la cottura.

Il forno non si riscalda.

. Se la modalita "DEMO" &
- impostata su "On’, tutti i
: comandi sono operativi e i

"DEMO" ogni 60 secondi.

- La luce si spegne.

La modalita "ECO" &
- impostata su "On".

La porta non si chiude
. correttamente.

- | fermi di sicurezza si trovano
. in posizione errata. :

Linterruttore generale
. dell'impianto domestico si
. Spegne.

La potenza dell'apparecchio
. non e regolata
: correttamente.

. Il ciclo di cottura con la sonda
. & terminato senza una causa

. evidente o I'errore F3E3 &

. stampato sullo schermo.

¢ La sonda alimenti non &
. collegata correttamente.

Soluzione

elettrica.

: Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno

sia collegato all'alimentazione elettrica.

. Spegnere e riaccendere il forno e verificare se

l'inconveniente persiste.

Problema software.

Contattare il Call Center e indicare il numero
che segue la lettera "F".

- Aprire la porta e controllare il grado di cottura
- degli alimenti. Se necessario, completare la
¢ cottura selezionando una funzione tradizionale.

menu sono disponibili ma il
forno non viene riscaldato.

Sul display appare la scritta

Accedere a "DEMOQO" dal menu "IMPOSTAZIONI"

e scegliere "Off".

Accedere a "ECO" dal menu "IMPOSTAZIONI"

e scegliere "Off".

. Verificare che i fermi di sicurezza siano in

posizione corretta facendo riferimento alle

- istruzioni di rimozione e riapplicazione della porta !
. contenute nella sezione "Pulizia e manutenzione”.

. Verificare che la rete domestica abbia una portata

- nominale di almeno 3 kW. In caso contrario,
. ridurre la potenza a 13 Ampere. Selezionare
¢ "POTENZA" dal menu "IMPOSTAZIONI" e scegliere

"BASSO".

- Controllare il collegamento della sonda alimenti.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzare il QR sul proprio prodotto

«  Visitare il nostro sito web docs.whirlpool.eu/docs

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

©/TM/© 2026 Whirlpool. Prodotto su licenza.
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Savininko vadovas

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba,
uzregistruokite gaminj svetainéje www.register10.eu

NOREDAMI GAUTI DAUGIAU
INFORMACLOS, NUSKAITYKITE
ANT PRIETAISO ESANT] QR KODA

GAMINIO APRASYMAS

...........

1. Valdymo skydelis

2. Ventiliatorius ir Ziedinis
kaitinimo elementas
(nesimato)

3. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)

4, Durelés

5. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

6. Lempa
7. Maisto zondo jdéjimo vieta

8. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

9. Apatinis kaitinamasis elementas
(nesimato)

VALDYMO SKYDELIS
O i [T e g °Cc O
e O @« : v el O &P
1 2 3 4 5 7 8 9
1.10./18). 4. ATGAL 7. NARSYMO MYGTUKAS SU

sustabdykite veikiancia funkcija.

2. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
FUNKCUJY

Greitai pasiekite funkcijas ir meniu.

3. NARSYMO MYGTUKAS SU
MINUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir sumazinkite
funkcijy nustatymus arba reikSmes.

galimybe keisti nustatymus
gaminimo metu.

5. EKRANAS

6. PATVIRTINIMAS

Patvirtinamas funkcijos
pasirinkimas arba nustatyta
reikSmé.

Slinkite meniu ir didinkite funkcijy
nustatymus arba reikSmes.

8. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
PARINKCIY / FUNKCUJY

Greitai pasiekite funkcijas, trukme,
nustatymus ir mégstamus.

9. PRADETI

PaleidZziama funkcija naudojant
nurodytus ar pagrindinius
nustatymus.
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PRIEDAI

GROTELES

SURINKIMO PADEKLAS

: KEPIMO SKARDA *

. SLANKIOJANCIOS
| GROTELES *

Skirta maistui gaminti : Naudojamos kaip orkaités

arba naudoti kaip : padéklas kepant mésa,

atrama puodams, pyragy : zuvj, darzoves, italiska

skardoms ir kitiems : duonele ir pan. arba kaip

gaminimo indams. : skysciy surinkimo skarda,
: kai kepant jstatoma po

. Kepti duonai ir kitiems

: gaminiams i$ teslos, bet
: taip pat ir kepsniams,

: Zuviai folijoje ir kt.

: Palengvina priedy
. jstatyma ir isSémima.

: grotelémis.
KARSTO ORO :

GRUZDINTUVES
PADEKLAS *

EEEET

Skirtas naudoti gaminant
su karsto oro gruzdintuvés :
funkcija, kepimo padéklyg :
jdéjus j zemesnj lygj, kad

baty surinkti trupiniai ir ~ :
lasantys skysciai. Jj galima :
plauti indaplovéje. :

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.
Kitus priedus galima jsigyti atskirai; dél uzsakymuy ir informacijos kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

* Tik tam tikruose modeliuose

PGROTELIY IRKITY PRIEDY |STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
laikikliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy krastas yra
nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo skarda,
dékite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

- Jei norite iSimti groteliy laikiklius, pakelkite aukstyn ir
iStraukite apatine dalj i$ angy: dabar galite iSimti lentyny
laikiklius.

- Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamera, tada nuleiskite j
apatine jstatymo vieta.

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS

ISimkite lentyny laikiklius i3
orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis
nuo slankiojanciy groteliy.

= Virdutinj groteliy fiksatoriy
y pritvirtinkite prie skersiniy

" groteliy ir nustumkite jj iki

§ galo. ] tg padétj nuleiskite ir
kitg fiksatoriy.

Laikiklius jstatykite tvirtai
paspausdami apatine
fiksatoriaus dalj. Patikrinkite,
ar skersinés grotelés gali
judeéti laisvai. Tuos pacius
veiksmus su skersinémis
grotelémis atlikite kitoje
puséje ir tame paciame
lygmenyje.

Pastaba: Slankiojancias groteles galima jstatyti bet kuriame
lygmenyje.
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FUNKCIJOS

Jos leidzia visiSkai automatiskai ruosti visy tipy maista
(lazanija, mésg, zuvj, darzoves, pyrageélius ir pyragus,
surius pyragélius, duong, pica). Noredami tinkamai
pasinaudoti funkcija, vadovaukités atitinkamos
gaminimo lentelés nurodymais.

Sodk cOOK 4

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant
ant keturiy lentyny tuo paciu metu. Si funkcija gali
buti naudojama kepant sausainius, pyragus, picg (taip
pat ir Saldyta) ir ruoSiant visg patiekala. Geriausius
rezultatus gausite tiksliai paisydami gaminimo
lenteléje esanciy patarimy.

%2 |KARSTO ORO SRAUTAS
Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig
funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti
— maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

O

5= |PRASTOS FUNKCIJOS

+ KONVEKC. KEP.

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

+ TURBO GRILL
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti
skysciy surinkimo padeékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

« UZSALD. KEP.

Funkcija automatiskai parenka tinkamiausia
gaminimo temperaturg ir rezima 5 skirtingoms
$aldyto maisto rasims. Orkaités i$ anksto jkaitinti
nereikia.

» SPECIALIOS FUNKCIJOS

» PICA
Si funkcija leidzia iskepti puikia namine pica
greiCiau nei per 10 minuciy, kaip restorane.
Specialus kepimo ciklas veikia esant aukstesnei
nei 300 laipsniy Celsijaus temperatarai, todél
picos viduje buna minkstos, krastuose traskios
ir tolygiai paruduoja. Sig funkcijg derinant
su,Pizza Stone WPro” priedu ir jkaitinus
30 minuciy, picg galima iskepti per 5-8 min.
(Dél uzsakymy ir informacijos kreipkités j
garantinj aptarnavima arba
www.whirlpool.eu.)

» KARSTO ORO GRUZ.
Naudodamiesi Sia funkcija, galite gaminti
gruzdintas bulvytes, viStienos gabalélius ir
dar daugiau naudodami maziau aliejaus,
o maistas bus maloniai traskus. Kaitinimo

elementy ciklas, siekiant tinkamai jkaitinti
orkaite, ventiliatoriui sukeliant oro cirkuliacija.
Geriausi tikétini gaminimo rezultatai gali bati
pasiekti tik naudojant karsto oro gruzdintuvés
padékla (jis yra keliuose modeliuose). Padékite
maistg ant karsto oro gruzdintuvés padéklo
vienu sluoksniu ir vykdykite gaminimo
naudojantis karsto oro gruzdintuve lenteléje
pateiktas instrukcijas, kad rezultatai baty
geriausi. Stenkités nenaudoti daugiau nei
vieno padéklo, kad iSvengtuméte netolygaus
gaminimo.

» TESLOS KILD.

Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

» SILUMOS PALAIKYMAS
Palaiko ka tik paruosta maista karsta ir trasky.
» ATITIRPINIMAS
Paspartinamas maisto atSildymas. Maista
padeékite ant vidurinés lentynos. Maista
palikite pakuotéje, kad nedzilty jo iSore.
» EKO CIKLAS *

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su
jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés. Jei
naudojamas 3is Ciklas EKO, gaminimo metu
lemputé lieka iSjungta. Kai naudojate EKO
cikla ir norite optimizuoti energijos sanaudas,
orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.

» ,MAXI" GAMINIMAS

Funkcija automatiskai parenka geriausia
gaminimo rezimg ir temperatira dideliems
mésos gabalams (daugiau nei 2,5 kg) kepti.
Rekomenduojama gaminimo metu mésg
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga
mésg kartkartémis aplaistyti, kad ji nesudziaty.

— |TRADIC. GAMIN.
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

S~

GRILL
Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darZzoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duona. Kai ant groteliy kepate mésg, naudokite
surinkimo padékla, kad j jj tekéty patiekalo sultys:
Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 500 ml
geriamojo vandens.

2
_ﬁ SPARTUSIS |KAIT
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

@ MINUT. LAIK
Skirtas stebéti laikg nesuaktyvinant funkcijos.
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Yo VALYMAS

- PYRO

Naudojama siekiant auksta temperatira pasalinti
gaminant atsiradusius neSvarumus. Galimi du
automatinio valymo ciklai: llgasis ciklas (,Pyro”) ir
trumpesnis ciklas (,Pyro Eco”). Rekomenduojame
naudoti visg cikla, kad valymo rezultatai buty
geriausi.

« SMARTCLEAN

Valymo ciklo metu specialiai isleidZziami zemos
temperatiros garai, kad galétuméte be vargo
pasalinti neSvarumus ir maisto likucius. Orkaitéje
iSpilkite 200 ml vandens ir jjunkite 3ig funkcija, kai
orkaite 3alta.

@ MEGSTAMIAUSIEJI
Greitai prieigai prie 10 mégstamiausiy funkcijy.

23
{G5" NUSTATYMAI

Krosnelés nustatymams reguliuoti. Kai aktyvus EKO
rezimas, siekiant taupyti energija, ekrano Sviesumas
sumazéja po keliy sekundziy ir lemputé issijungia
po 1 min. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai

tik paspaudziamas bet kuris mygtukas. Kai DEMO
REZIMAS yra ,On”, visos komandos yra aktyvios ir
meniu veikia, taciau krosnelé nekaista. Norédami
isjungti §j rezima, pasirinkite ,DEMO REZIMAS" i$
NUSTATYMUY meniu ir pasirinkite ,Off” (iSjungta).
Pasirinkus ATKURTI GAM.PAR., gaminys iSsijungia ir
grjztama prie nustatymy, buvusiy pirmojo jjungimo
metu. Visi nustatymai bus istrinti.

* Energijos klases etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalbg ir
laikg: Ekrane bus rodoma ,English” (angly kalba).

LIETUVIUK

Paspauskite |- arba — kad slinktumeéte kalby
sgrasu ir pasirinkite reikiama. Pasirinkimui patvirtinti
paspauskite .

Pastaba: paspaudus & kalbg taip pat galima pakeisti meniu
NUSTATYMAI, pasirenkant parinktj KALBA

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti
3 kW (16). Jei jisy namuose vartojama mazesnés galia,
jums reikés sumazinti Sig reikSme (13).

GALIA
Meniu ,NUSTATYMAI” pasirinkite ,GALIA" ir pasirinkite
~Mazas”.

3. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke kalbg, turésite nustatyti laika: Ekrane mirksés
du valandy skaitmenys.

//

LAIKRODfS )

Paspausdami -+ arba — nustatykite tinkama
valanda ir paspauskite . : Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys. Paspauskite + arba —
kad nustatytuméte minutes ir paspauskite ., kad
patvirtintuméte.

Pastaba: atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti
laikg dar karta. Paspaude " pateksite |, NUSTATYMAI" tada
pasirinkite ,LAIKRODIS"

3.1 NUSTATYKITE LAIKA PRIJUNGTAME
JRENGINYJE

Prijungtame prietaise laikrodZio rodomas laikas bus
automatiskai atnaujintas i$ debesies.

Tuo atveju, jei naudotojas nori pakeisti i$ debesies gauta
laikrodZio laika, jis turi eiti j Nustatymy meniu &, eiti |
elementg ,L AIKRODIS" ir nustatyti laikg rankiniu baduy;
atkreipkite demesj, kad atkdrus rysj, gaminio laikrodZio
rodomas laikas bus atnaujintas i$ debesies.

4. |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: Tai visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maistg, rekomenduojama

jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries tai iS orkaitées isSimkite
kartonines apsaugines dalis, apsaugine plévele ir
priedus. Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °Cir
palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo
funkcija su oro srautu (pvz., ,Karsto oro srautas” ar
,Convection Bake/Konvekcinis kepimas”).

Pastaba: Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvedinti kambarij.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Paspauskite[ O ] ir jjunkite krosnele: ekrane bus rodoma
paskutiné naudota funkcija arba pagrindinis meniu.
Funkcijas galime pasirinkti paspaudziant vienos i3
pagrindiniy funkcijy piktograma arba slenkant meniu.
Norédami pasirinkti meniu elementg (ekrane rodomas
pirmas galimas elementas), paspauskite —+ arba —

ir pasirinkite pageidaujama, tada paspauskite ./ ir
patvirtinkite.

2. NUSTATYKITE FUNKCLA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus. Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos
galima keisti eilés tvarka. Paspaudus <I<], galima vél
pakeisti ankstesnj nustatymg

TEMPERATURE / GRILL LEVEL (TEMPERATURA /
KEPINTUVO LYGIS)

_ Jp----
TEMPERATURA
Kai ekrane mirksi reiksmé, paspausdami - arba —
pakeiskite jg, tada patvirtinkite paspausdami . ir
pereikite prie kity nustatymy (jei galima).

Tai pat, galima nustatyti kepinimo lygj. Kepinant galima
naudoti vieng i$ trijy nustatytyjy galios lygiy:

3 (aukstas), 2 (vidutinis), 1 (zemas).

Pastaba: Jjungus funkcijg, temperatUrg ir (arba) grilio

lygj galima keisti naudojant — arba — , paspaudus
mygtuka °C .

TRUKME

N 7
e
i

\

N 17

P

TRUKME

Kai ekrane mirksi (& piktograma, paspausdami —
arba — nustatykite reikiama gaminimo laiko trukme,
tada patvirtinkite paspausdami ./ . Jei gaminimo
procesa ketinate valdyti patys, gaminimo laiko
nustatyti nereikia (neribotas): Spausdami ./ arba [ > ]
patvirtinkite ir paleiskite funkcija. Pasirinke $j rezima
negalite uzprogramuoti atidétos paleisties.
Pastaba: Paspausdami (D) galésite reguliuoti gaminimo
metu nustatytg gaminimo laika: paspauskite — arba
— norédami jj pakeisti, o tada paspauskite .~ , kad
patvirtintuméte.

LAIKAS BAIGESI (PRADETI ATIDEJIMA)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo laika
galima atidéti funkcijos paleidima uzprogramavus
gaminimo pabaigos laika. Ekrane rodomas pabaigos
laikas,0 () piktograma mirksi.

Lol 180

PABAIGOS LAKKAS
Paspauskite - arba — ir nustatykite reikiama

°C

gaminimo pabaigos laika, tada paspausdami .
patvirtinkite ir jjunkite funkcija. Sudékite maistg j orkaite
ir uzdarykite dureles: Praéjus nustatytam laikui, funkcija
jsijungs automatiskai, kad gaminimas bty baigtas jasy
nustatytu laiku.
Pastaba: Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo faze isjungiama:
Orkaité pamazu pasieks reikiamga temperatdrg, todeél
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta
gaminimo lenteléje. Laukimo metu galite paspausti —+
arba — pakeisti uzprogramuotg pabaigos laikg arba
paspausti <I<] norédami pakeisti kitus nustatymus. Jei
paspausite (D, kad pamatytuméte informacija, turésit
galimybe perjungti pabaigos laiko ir trukmés parinktis.
. ,6™ SENSE”
Ruosiant bet kokj maista Sios funkcijos automatiskai
parenka geriausiai troskinimui, kepinimui ar kepimui
tinkama rezima, galinguma, temperatarg ir trukme.
Prireikus tiesiog nurodykite maisto ypatybes, kad
rezultatai buty optimalUs.
SVORIS / AUKSTIS (APVALIY PADEKLY
SLUOKSNIALI)
6

sssss

KILOGRAMAI

Norédami teisingai nustatyti funkcija, vadovaukités
ekrane rodomais nurodymais ir, kai busite paraginti,
paspauskite - arba — , kad nustatytuméte reikiama
reikSme, tada paspauskite ., kad patvirtintuméte.

3. PALEISTI FUNKCUA

Bet kuriuo metu, jei numatytosios reikSmés atitinka
pageidaujamas arba, jei pritaikéte norimus nustatymus,
paspauskite [ > ] ir aktyvinkite funkcija.

Jei atidéjimo etapo metu paspausite [ > ], krosnelé
paklaus, ar norite praleisti $j etapg ir nedelsdama
suaktyvins funkcija.

Atkreipkite démesj: Pasirinkus funkcijg, ekrane bus
rodomas rekomenduojamas ir geriausiai kiekvienai
funkcijai tinkantis lygis. JUs galite sustabdyti suaktyvintg
funkcija bet kuriuo metu, paspausdami

Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti
maksimali temperatura, ekrane bus parodytas
pranesimas. Galite pasirinkti kitg funkcija arba palaukti,
kol visiskai atvés.

4. |KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija
jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

-
KAITINIMAS

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o ekrane
bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatytg temperaturg
ir busite paraginti ,|DEKITE MAISTA". Tada atidarykite
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dureles, sudékite maistg j orkaite, uzdarykite dureles ir
pradékite gaminti paspausdami ./ arba [ > |.

Pastaba: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei
jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
sustabdytas.

] bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo faze.
Temperatira, kurig norite pasiekti orkaitéje, visada galite
pakeisti naudodami — arba — .

5. MAISTO APVERTIMAS ARBA TIKRINIMAS

Naudojant kai kurias ,6th Sense” funkcijas gaminimo
metu maistg reikia apversti.

A T T
L L R [
APVERS. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks
veiksmas turi buti atliktas. Atidarykite dureles, atlikite
ekrane nurodyta veiksma ir uzdarykite dureles, tada
paspauskite , kad gaminimas baty tesiamas.
Likus 10 % gaminimo laiko orkaité gali jus paraginti
patikrinti maista tuo paciu budu.

] LY aeec
L [ I I [ 1
PATIKR. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks
veiksmas turi bati atliktas. Patikrinkite maistg, uzdarykite
dureles ir paspauskite ./ arba [ > ], kad gaminimas
bty tesiamas.

Pastaba: Paspauskite [ > ], jeigu norite praleisti $iuos
veiksmus. Jei ne, tam tikrg laikg neatlikus jokiy veiksmy
krosnelé pati prates maisto gaminima.

6. GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

PABAIGA

Paspauskite [ > ], jei norite, kad gaminimas bty
tesiamas rankiniu badu (neribojant laiko), arba
paspauskite - ir prateskite gaminimo laika,
nustatydami nauja trukme. Abiem atvejais gaminimo
parametrai bus islaikyti.

SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima
paskrudinti maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti
jjungti kepinimo funkcija.

PASPAUSKITE v PA

Kai ekrane rodoma susijusi zinuté, paspausdami
galite jjungti keliy minuciy trukmés skrudinimo ciklg (jei
reikia). Jei norite sustabdyti funkcija, bet kuriuo metu
paspauskite mygtuka [ O Jir isjunkite orkaite.

. MEGSTAMIAUSIEJI

Kai baigiasi gaminimo procesas, ekrane matysite
raginima issaugoti funkcijg 1-10 mégstamiausiyjy
sgraso padétyje.

7 S
B~ =
PRID. MEGSTAMA?
Jei pageidaujate iSsaugoti funkcijg kaip mégstamiausia, o
dabartinius jos nustatymus naudoti ateityje, paspauskite
./ arba, jei norite ignoruoti, paspauskite <I<].
Paspaude ./, paspauskite — arba — ir pasirinkite
skaitmens padétj, tada paspauskite . ir patvirtinkite.
Pastaba: Jei atmintis pilna arba pasirinktas eilés numeris jau
uzimtas, krosnelé paragins patvirtinti, kad norite perrasyti
ankstesne funkcija.
Norédami véliau iskviesti iSsaugotas funkcijas, spauskite
QD 1 Ekrane bus rodomas mégstamiausiy funkcijy
sgrasas.

°C

S

L W
2o

|
i
1. JPRASTINIS
Paspauskite — arba — ir pasirinkite funkcija,
patvirtinkite paspausdami ./ , o tada paspauskite[ > | ir
jjunkite.
.VALYMAS
« PYRO

C

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasirupinkite, kad veikiant pirolizés ciklui (ir kol
iSvédinsite patalpa), prie orkaités nebuty vaiky ir
gyvuny.

Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités iSimkite visus
priedus, jskaitant ir skersines groteles. Jei orkaité
jrengiama po kaitlente, pasirtpinkite, kad savaiminio
valymo funkcijos veikimo metu visi degikliai ar
elektrinés kaitlentés baty iSjungtos. Siekiant geriausiy
valymo rezultaty, prie$ naudojant,Pyro” funkcija
pasalinkite stipriausius neSvarumus drégna kempine ir
jprastu orkaités valikliu. Pirolizés funkcija jjunkite, kai
prietaisas yra labai neSvarus arba gaminimo metu i$ jo
sklinda nemalonus kvapas.

Paspauskite .|, kad ekrane baty rodoma,Pyro*.
€

Pyro

Reikiama ciklg pasirinkite paspausdami - arba

— , tada paspauskite ./ kad patvirtintuméte.
Pasirinke cikla, jei norite, spustelékite -+ arba — kad
nustatytumete pabaigos laika (pradzios atidéjimg), ir
paspauskite ./, kad patvirtintuméte.

Nuvalykite dureles ir iSimkite visus priedus, kaip
praoma, o baige uzdarykite dureles ir spustelékite[ > |
: orkaitéje bus pradétas automatinio iSsivalymo ciklas,
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o durelés automatiskai uzsirakins; ekrane pasirodys
jspéjamasis pranesimas kartu su atgal skai¢iuojamu laiku,
kuris rodo vykdomo ciklo busena.

Ciklui pasibaigus durelés liks uzrakintos, kol temperatira
orkaités viduje nepasieks saugaus lygio.

«  SMART CLEAN
Paspauskite .+ , tam kad “Smart Clean” atsirasty ant
ekrano.

L%
Smart Clean

Paspausdamil > | jjunkite funkcija: ekrane pasirodys
raginimas atlikti visus reikiamus veiksmus, kad baty
gauti geriausi valymo rezultatai: Vykdykite nurodymus,
o viska atlike paspauskite ./ .

Kai atliksite visus veiksmus, prireikus paspauskite [ > | ir
aktyvinkite valymo cikla.

Pastaba: Valymo ciklo metu nerekomenduojama atidaryti
orkaités dureliy, kad nepasisalinty dalis vandens gary, nes
tai gali neigiamai paveikti galutinj valymo rezultata.

Kai ciklas bus baigtas, ekrane ims mirkséti atitinkamas
pranesimas. Leiskite orkaitei atvésti, o tada nusausinkite
vidinius pavirsius Sluoste ar kempine.

. MINUCIY PRIMINIMAS
Norédami jjungti 3ig funkcija paspauskite ('
piktograma. Paspausdami arba — nustatykite
reikiama trukme ir tada paspausdami ./ jjunkite
laikmatj.

@

M)
(I
MINUT. LAIK.

Kai baigsis atgaliné minuciy laikmacio atskaita, apie
pabaiga bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.
Pastaba: Minutinis laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Minuciy skaiciuotuva galima jjungti ir tada, kai veikia
funkcija.

Laikmatis tes atgaline laiko atskaitg neatsizvelgiant
funkcija.

Sio etapo metu minutinis laikmatis, fone vykdantis atgaline
atskaita, néra matomas (rodoma tik (3 piktograma).
Norédami redaguoti minuciy laikmatj, galite paspausti
piktograma (I ir nustatyti laika naudodami -+ arba

— piktograma.

Jei norite atSaukti minuciy atmintine, paspauskite
piktogramg (Y , tada pasirinkite — , kol bus rodomas
laikas ,—-:--". Paspauskite " ir patvirtinkite.

. UZRAKINTI

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir bent
penkias sekundes palaikykite <I<. Pakartokite 3j
veiksma, kai norésite mygtukus atrakinti.

D

°C

UZRAKINTI

Atkreipkite demesj: Sig funkcija galima jjungti ir gaminimo
metu. Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet
kada palaikius nuspausta mygtukg [ O |.

PASTABOS
«  Prietaiso viduje neklokite aliuminio folijos.

« Puody ir prikaistuviy niekada nevilkite per orkaités
dugna - galite pazeisti emalio danga.

« Nedékite sunkiy svoriy ant dureliy ir nesilaikykite uz
dureliy.

« Dél aukstesnés Picos ciklo temperattros bus Siek
tiek didesnis ausinimo ventiliatoriaus keliamas
triukSmas.

. PASTABOS APIE ENERGIJOS VARTOJIMO

EFEKTYVUMA

+ Pasinaudokite liekamaja Siluma: isjunkite orkaite
likus 5/10 minuciy iki kepimo pabaigos, kad
iSnaudotumeéte likusj karst;.

« Laikykite duris uzdarytas: jei jmanoma, kepimo
metu neatidarinékite orkaités dureliy, nes taip iSeina
karstis.

«  Gaminkite didesnes porcijas: orkaite daugiausia
naudokite didesniems patiekalams (pavyzdziui,
daugiau nei 1 kg mésos) arba didesnéms porcijoms,
kad kuo geriau iSnaudotuméte suvartojama energija.

« Reguliariai valykite dureliy sandariklj: Svarus
sandariklis neleidzia prarasti Silumos ir uztikrina
efektyvy kepima.

« IS anksto pakaitinkite tik tada, kai reikia: orkaite
i$ anksto pakaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti
rekomenduojama patiekalo recepte arba gaminimo
lentelégje.

+ Rinkités tamsias kepimo skardas: tamsios skardos
geriau sugeria Siluma, todél kepimas tampa
efektyvesnis.

«  Planuokite kepima: ruoskite kelis patiekalus i3 eilés,
kad iSnaudotuméte liekamaja Silumg ir iSvengtuméte
papildomo isankstinio pakaitinimo.

+ Pasirinkite energijos taupymo programa: naudokite
specialig EKO programa, kad suvartotuméte maziau
energijos. Papildomos jvestys nurodytos gaminimo
lenteléje.

+ ISimkite nenaudojamus priedus: iSimkite
nereikalingus padéklus ar lentynas, kad
pagerintuméte Silumos cirkuliacijos efektyvumg ir
sumazintuméte gaminio Silumine talpa.
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SUSIJUNGIMAS

Naudojant,Home-Whiz" funkcija prietaisa galima
prijungti prie interneto. Kad buty galima uzmegzti
ry3j, prietaisas turi buti prijungtas prie namy tinklo
marsruto parinktuvo ir programos. Nustatymas
atliekamas tik vieng karta.

Procesa reikés pakartoti tik tuo atveju, jei pakeisite namy tinko
ypatybes (tinklo pavadinima ir slaptazod)).

MINIMALUS REIKALAVIMAI
Belaidis marsruto parinktuvas: 2,4 Ghz Wi-Fi“ b/g/n.
KAIP NUSTATYTI

Jei norite pasinaudoti Sia funkcija, jums reikés:
mobiliojo jrenginio (iSmaniojo telefono arba
plansetinio kompiuterio) ir prie interneto prijungto
marsruto parinktuvo. Naudodamiesi mobiliuoju
jrenginiu patikrinkite, ar belaidzio namy tinklo

rySys prie prietaiso yra geras. Atliekant nustatymo
procedurg prietaisas ir mobilusis jrenginys turi buti
prijungti prie to paties belaidzio rysio tinklo.

RYSIO JJUNGIMAS

Norédami jjungti rySio rezima savo gaminyje, atlikite
Siuos veiksmus:

NUSTATYMAI > RYSYS > ., kad PRISIJUNGTUMETE.
Atsisiyskite ,Home-Whiz" programa savo mobiliajam
jrenginiui. Programa galima atsisiysti i$,iTunes” arba
,Google Play”.

Atsisiunte vadovaukités programoje pateikiamais
nurodymais.

DUK APIE RYS]

Nuskaitykite prietaiso etiketéje esantj braksninj koda
ir programa ,Home-Whiz" nurodys veiksmus, kuriuos
turésite atlikti, kad uzbaigtuméte procesa.
NUOTOLINIO VALDYMO JJUNGIMAS

Jei prietaisas tinkamai prijungtas, nuotolinio valdymo
funkcijg galima jjungti Siuo budu:

NUSTATYMAI > RYSYS > NUOTOLINIS VALDYMAS >
JJUNGTA. Naudodamiesi mobiliuoju jrenginiu galésite
valdyti orkaite nuotoliniu budu, siysti jvestis ir
priziréti gaminimo ciklus.

Programoje nusiuntus gaminimo ciklg, ciklas
prasideda ir ekrane rodoma jo konfigulracija.

IS NAUJO NUSTATYTI RYS]

Pasinaudokite Sia funkcija, jei pakei¢iamos jlisy namy
tinklo ypatybés (tinklo pavadinimas arba slaptazodis).
PrieS nustatydami rysj i$ naujo, patikrinkite, ar galima
atkurti tinklo pavadinima ir slaptazodj, kuriuos
naudojote jungdami prietaisg prie namy tinklo. Tokiu
atveju jums nereikés nustatyti rysio i$ naujo.

Jei norite nustatyti ry3j iS naujo, atlikite toliau
nurodytus veiksmus: NUSTATYMAI > RYSYS >
NUSTATYTI IS NAUJO > TAIP. Ekrane bus rodomas
pranesimas ,Esate tikri?”. Jei paspausite ., rysys bus
nustatytas i$ naujo. Galésite i$ naujo prijungti savo
prietaisa (zr. skyriy ,Kaip nustatyti”).

PROGRAMINES JRANGOS ATNAUJINIMAS

Kai rysiui sukonfiguruotas prietaisas veika budéjimo
rezimu ir yra jjungtas ,Wi-Fi” priémimas, pasirodzius
naujai programinés jrangos versijai prietaisas gali
atnaujinti jg automatiskai.

Atnaujinimo metu ekrane rodomi atnaujinimo eigos
procentai.

Pastaba: Uztikrinkite, kad programinés jrangos atnaujinimo
proceso metu visada bUty jjungtas prietaiso mitinimo
tiekimas.

Atnaujinimo proceso metu valdymo skydelis neveikia.

Kurie ,Wi-Fi“ protokolai yra palaikomi?

|diegtas ,Wi-Fi” adapteris palaiko ,Wi-Fi“ b/g/n Europos
Salyse.

Kuris nustatymas turi biti konfigliruojamas marsruto
parinktuvo programinéje jrangoje?

Butini toliau nurodyti marsruto parinktuvo nustatymai:
2,4 GHz jjungtas, ,\Wi-Fi” b/g/n, DHCP ir NAT
suaktyvintas.

Kuri WPS versija yra palaikoma?

Prietaisas nepalaiko WPS.

Ar yra skirtumy, jei naudojamas,Android” arba ,iOS”
naudojantis iSmanusis telefonas (arba plansetinis
kompiuteris)?

Galite naudoti operacine sistema, kurj jums patinka,
skirtumo néra.

Ar galima naudoti susiejimg mobiliuoju rysiu, o ne
naudojant marsruto parinktuva?

Taip, bet debesy paslaugos yra sukurtos nuolat
prijungtiems jrenginiams.

Kaip galéciau patikrinti, ar mano namy interneto rysys
veikia ir belaidzio rysio funkcija yra jjungta?

Tinklo paieska galite atlikti naudodamiesi iSmaniuoju
jrenginiu. Pries bandydami nepamirskite iSjungti visy
kity duomeny rysiy.

Kaip patikrinti, ar prietaisas prijungtas prie belaidzio
namy tinklo?

Whj;lfa?ool



Eikite j marSruto parinktuvo konfiguracija (zr., marsruto
parinktuvo vadova) ir patikrinkite, ar prietaiso MAC
adresas yra belaidziu rysiu prijungty jrenginiy puslapio
sgrase.

Kaip galéciau patikrinti, ar prietaiso belaidzio rysio
funkcija yra jjungta?

Norédami patikrinti, ar prietaisas jjungtas, ar ne,
naudokite iSmanuyjj jrenginj ir programa ,Home-Whiz".
Ar yra kas nors, kas galéty neleisti signalui pasiekti
prietaiso?

Patikrinkite, ar jasy prijungti jrenginiai neiShaudoja viso
galimo interneto pralaidumo. Jsitikinkite, kad ,Wi-Fi”
naudojantys jrenginiai nevirsija didziausio marsruto
parinktuvo leidZiamo skaiciaus.

Koks atstumas turi bati tarp marsruto parinktuvo ir
jrenginio?

Paprastai,Wi-Fi” signalas yra pakankamai stiprus,

kad galéty veikti keliuose kambariuose, bet tai labai
priklauso nuo medziagy, i$ kuriy pastatytos sienos.
Signalo stipruma galite patikrinti padéje iSmanujj
prietaisa prie jrenginio.

Ka daryti, jei belaidis rysys nepasiekia prietaiso?

Galite panaudoti specialius jrenginius, kurie iSplecia
,Wi-Fi” ry$io zona namuose, pvz., prieigos taskas,
JWi-Fi“ kartotuvus ir ,Power-line” tiltg (su prietaisu
nepridedamas).

Kaip suzinoti savo belaidzio tinklo pavadinimg ir
slaptazod;?

Zr. marsruto parinktuvo dokumentus. Marsruto
parinktuvo etiketéje paprastai pateikiama informacija,
kuri yra butina norint pasiekti jrenginio sagrankos puslapj
naudojant prijungta jrengin;j.

Kaip galéciau patikrinti, ar duomenys yra perduodami?
Po to, kai nustatysite tinklg, iSjunkite maitinima,
palaukite 20 sek. ir tada vél jjunkite jrenginj: Norédami
patikrinti, ar prietaisas jjungtas, ar ne, naudokite
iSmanuyjj jrenginj ir programga ,Home-Whiz".

Kai kuriems nustatymams prireikia keliy sekundziy, kol jie
atsiranda programoje.

Kaip pakeisti,Home-Whiz" paskyra, bet iSlaikyti
prijungtus prietaisus?

Galite sukurti nauja paskyra, bet prie$ perkeldami
prietaisus j nauja paskyra nepamirskite pasiimti
prietaisy i$ senosios paskyros.

Pakeic¢iau marsruto parinktuva: ka turiu daryti?

Galite pasilikti tuos pacius nustatymus (tinklo
pavadinima ir slaptazodj) arba galite jrenginyje iStrinti
ankstesnius nustatymus ir sukonfiglruoti juos i$ naujo.
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PATARIMAI

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko
vertés yra tik orientacineés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, ta¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudodami ,Priverstinio oro srauto” funkcija,
patiekalus, kuriems reikalinga ta pati temperatura,
galite gaminti vienu metu (pavyzdziui: zuvj ir
darzoves), naudodami skirtingas lentynas. Patiekala,
kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o patiekalg, kurj
reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

Naudokite bet kurj orkaités padékla arba karsciui
atsparia lékste, tinkama mésos gabalo, kurj kepsite,
dydziui. Jei kepate kepsnj, j prikaistuvio apacia
geriausiai jpilti sultinio ir gaminimo metu mésa
subadyti, kad ji prisipildyty aromato. Atminkite,

kad gaminimo metu susidaro garai. Kai kepsnys

bus iSkepes, 10-15 minuciy jj palikite orkaitéje arba
suvynioje j aliuminio folija.

Jei mésg norite kepti ant groteliy, parinkite vienodo
storio pjaustinius, kad jie visi vienodai iSkepty. Labai
storus mésos gabalus reikia kepti ilgiau. Tam, kad
meésos isoré nesudegty, groteliy lentyna perkelkite |
zemesnj lygj, kad maistas baty toliau nuo kepintuvo.
Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, mésa
apverskite. Atidarydami dureles bukite atsargus, nes
gali iSsiverzti garai.

Norint surinkti gaminimo metu susidariusias sultis,
rekomenduojama tiesiai po grotelémis, ant kuriy
dedamas maistas, padéti surinkimo padékla,
kuriame jpilta pusé litro vandens. Prireikus, vandens
papildykite.

DESERTAI

Skanius desertus gaminkite tik vienoje lentynoje
naudodami konvekcine funkcija.

Naudokite tamsaus metalo kepimo skardas ir jas
visada dékite ant pateikiamos groteliy lentynos.
Jei norite gaminti keliose lentynose, pasirinkite
priverstinio oro srauto funkcijg ir kepimo skardas
ant lentyny isdéliokite nevienodai, kad karsto oro
cirkuliacija buty optimali.

Kai norite patikrinti, ar mielinés teslos pyragas iskepé,
j pyrago centrg jsmeikite medinj danty krapstuka.
Jei krapstuka iStraukus jis yra Svarus, tai reiskia, kad
pyragas iskepes.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas,
krasty netepkite sviestu, nes gali bati, kad pyragas
krastuose pakils nevienodai.

Jei kepamas kepinys iskyla, kitg kartag kepkite
zemesnéje temperaturoje ir pilkite maziau skyscio
arba geriau iSmaisykite misinj.

Desertams su dregnu jdaru (strio pyragams arba
vaisiy pyragams) naudokite konvekcinio kepimo
funkcija. Jei pyrago apacia slapia, lentyng perkelkite
j zemesnj lygj ir, prieS dédami jdarg, pyrago apacia
pabarstykite duonos arba biskvito trupiniais.

TESLOS KILD.

Pries tesla dedant j orkaite, ja pravartu uzdengti
drégnu audiniu. Naudojant $ia funkcija, teslos
kildinimo trukmé sutrumpéja mazdaug trecdaliu,
palyginti su kildinimu kambario temperaturoje
(20-25 °C). Pvz., 1 kg picos teslos kildinamas apie
valanda.
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6 GAMINIMO LENTELE

APVERTIMAS
MAISTO PRODUKTY KATEGORIJOS KIEKIS (PRAEJUS
Y RUOSIMO LYGIS IR PRIEDAI
LAIKO)
LAZANIJA Lazanija 0,5-3 kg - a%u-
Kepsnys 0,6-2 kg - R 3 -
Jautiena 5 pA
Suvoztinis 1,5-3cm 3/5 Al ~q [
Kepsnys 0,6-2,5 kg - N 3 -
) Kiauliena 3 yl
MESA Desros ir dedrelés 1,5-4 cm 2/3 Al g r
Vistiena Kepsnys 0,6-3 kg - R 2 -
Filé ir kratinélé 1-5cm 2/3 -a...s...:- 1::4:::r
Paukstiena 3 4
Kebabas vienerios grotelés 1/2 Al A S
) File gabaléliai 0,5-3 (cm) - AR,
ZUVIS 3 2
Filé [Saldytal 0,5-3 (cm) - I S |
Keptos bulvés 0,5-1,5 kg - - 3 -
Keptos darzovés ||darytos darzoveés 0,1-0,5 kg - N 3 -
Keptos darzoveés 0,5-1,5 kg - N 3 -
Bulviy apkepas vienas padéklas - -\%u-
DARZOVES Pomidory apkepas vienas padéklas - -\%’,
Papriky apkepas vienas padéklas - -.%;-
Darzoviy apkepas Brokoliy apkepas vienas padéklas - .‘_|=,__3___,.
Ziediniy kopusty apkepas vienas padéklas - -....3|‘;..—u-
Darzoviy apkepas vienas padéklas - -\%’,
Sarus pyragas 0,8-1,2 kg - -.,,,21::,.,-
Bandelés 60 - 150 g cad - A 3 -
Sumustiniy kepaliukas 0,4-0,6 kg cad - qép
Duona 5
Didelis duonos kepalas 0,7 - 2,0 kg - - -
Prancaziski batonai 200 - 300 g cad - A 3 -
SURUS Apvali pica apskrita - ;;12
KENPINIAI pvaip P e
Stora pica padéklas - wif
1 sluoksnis* - A 2 -
Pica ) i
2 sluoksniai* - AR, s
Pica [Saldyta]
. 5 3 1
3 sluoksniai* - AFTRA AR A -
4 sluoksniai* - -\%’.,- -\...i_...r -\..é_...r - ! -
* Sidlomas kiekis
Aeennn ~ A==s — oS
PRIEDAI ite ;
G . Orkaites padgklas / To'rto skarda Skysciy surinkimo padéklas / Surinkimo padéklas su 500 ml
rotelés / Apvalus picos padéklas ant kepi
o epimo skarda vandens
vielinés lentynos
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6 GAMINIMO LENTELE

APVERTIMAS
MAISTO PRODUKTY KATEGORIJOS KIEKIS (PRAEJUS
VU RUGZIMO LYGIS IR PRIEDAI
LAIKO)
Biskv. pyragas 0,5-1,2 kg - .‘”é_n_,.
Sausainiai 0,2-0,6 kg - - 3 -
SALDUS Plikyti pyragaiciai vienas padéklas * - - 3 ,
KEPINIAL by 2gas 0,4-1,6 kg - s
Strudelis 0,4-1,6 kg - . 3 ;
Vaisinis pyragas 0,5-2 kg - -\él,-
Maisto gaminimo funkcijy prieinamumas gali priklausyti nuo pasirinkto modelio.
* Sitlomas kiekis
pE— T

PRIEDAI

Orkaités padéklas / Torto skarda
Grotelés / Apvalus picos padéklas ant
vielinés lentynos

Skysciy surinkimo padéklas /
kepimo skarda

Surinkimo padéklas su 500 ml
vandens
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E4IRUOSIMO KARSTU ORU LENTELE

_ J TRUKME
RECEPTAS FUNKCIJA | SIOLOMASKIEKIS |  |KAITINIMAS | TEMPERATURA LENTYNA IR
Q) (MIN.) PRIEDAI
Pranc.. bulvytes 2} 650-850 g Taip 200 25-30 — 2
(%] vy . evee
< ¢ Uz3aldyti viStienos % ) _ 4 2
%; kepsneliai I==1 5009 Taip 200 15-20 FEEET
o< . s
S = Zuvies lazdeles = 50049 Taip 220 15-20 Fih__, N 2 ,
Svoginy ziedai = 500 g Taip 200 15-20 — 2
Sviezios cukinijos su % ) 4 2
L diuveseliais I==] 4009 Taip 200 15-20 2
’8 Naminés bulvyté *é'é* 300-800 Tai 200 20-40 4 2
o ytes 9 alp i i —
<
S Darzoviy misinys =23 300-800 g Taip 200 20-30 A2
o Vistienos kratinélés 2} 1-4cm Taip 200 20-40 ;.:i,—_, " 2 r
> )
X Vistienos sparneliai = 200-1500 g Taip 220 30-50 ;,:i,__, N 2 r
[a'
< . = . 4 2
5 Paniruotas kotletas I==1 1-4 cm Taip 220 20-50 e - -
= e
Zuvies filé = T-4cm Taip 220 15-25 ;,:i,__, A 2 -

Ruosdami Sviezius ar namuose gamintus maisto produktus, maisto pavirsiy patepkite plonu aliejaus sluoksniu.
Siekdami uztikrinti tolygius maisto ruosimo rezultatus, pragjus pusei rekomenduojamo maisto ruosimo laiko pamaisykite
ruoSiama maista.

ol

FUNKCIJOS =]
Karsto oro gruz.
CHERHEE al—r ~ r
PRIEDAI

Orkaités padéklas arba pyrago forma ant  Skysc¢iy surinkimo padéklas / kepimo skarda
groteliy lentynos arba orkaités padéklas ant groteliy lentynos

Kars$to oro gruzdintuvés padéklas
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA | IKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) TRUKME (MIN.) LENTYNA IR PRIEDAI
— Taip 170 30-50 I
Mieliniai pyragai / Biskvitiniai pyragaiciai % Taip 160 30-50 -\...I-i.—'..,-
s . 4 1
k3 Taip 160 30-50 AR, AR
a%s . 3
Idaryti pyragai s Taip 160 - 200 30-85 1 r
(strio pyragas, Strudelis, obuoliy pyragas) o . 4 1
g Taip 160 - 200 30-90 e e
— Taip 150 20-40 ;
& Taip 140 30-50 LA
Sausainiai — 2 1
% Taip 140 30-50 ~ s
& Taip 135 40-60 NS S
— Taip 170 20-40 N
& Taip 150 30-50 R
Pyragéliai / bandelés —
= Taip 150 30-50 ;, 1;,
Taip 150 40-60 N S
— Taip 180-200 30-40 3
Bandelés su jdaru & Taip 180-190 35-45 ;r 1;,
Taip 180-190 35-45*% N S
_ Taip 90 110-150 N
Morengai & Taip 920 130-150 ;r ;,
\/"!:\/ Taip 20 140-160* ‘;“ -\...3‘;!1- W;r
— Taip 190-250 15-50 N
Pica/duona/ italiSka duonelé — 5 3 1
% Taip 190-230 20-50 N P
5 - 2
Pica (plonapadé, storapadé, italiska = Taip 310 12 i i
duonelé) & Taip 220-240 25-50% NI L
— Taip 250 10-15 N,
Saldyta pica %, Taip 250 10-20 .\%,. ;
& Taip 220-240 15-30 1 > Fo 3 r .
Taip 180-190 45-55 U
Pikantiski pyragai as ) i ~ 4 1
(darZoviy pyragas, apkepas su jdanu) v Taip 180-190 45-60 A, A
& Taip 180-190 45-70* VR L
PN Ve <~ ~~ 5§
= I e B - R I
FUNKCIJOS . o
|prastinis Karsto oro Konvgkcmls Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eko ciklas Pica
srautas kepimas
S N I — |55
. . Skysciy surinkimo skarda /
PRIEDAI Grotelés or;ka::;‘;j:::ltasrzrtzlai kepimo arba orkaités Skysciy surinkimo Surinkimo padéklas su
pyrag 9 4 padéklas ant groteliy padéklas / kepimo skarda 500 ml vandens
lentynos lentynos
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RECEPTAS FUNKCUJA | JKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) TRUKME (MIN.) LENTYNA IR PRIEDAI
— Taip 190-200 20-30 3
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos krekeriai 'c!? Taip 180-190 20-40 1 4 [ A ! r
& Taip 180-190 20-40*% N L
Lazanija / apkepai su vaisiais ir sariu / kepti — . . 5 3
makaronai / vamzdeliniai makaronai \:‘ Taip 190-200 4>-65 | S—
Aviena/ versiena / jautiena / kiauliena 1 kg — Taip 190-200 80-110 1 3 f
Kepta kiauliena su paskrudusia odele 2 kg X@ - 170 110-150 1 2 i
Vidtiena / triudiena / antiena 1 kg — Taip 200-230 50-100 1 3 f
Kalakutiena / Zasiena 3 kg — Taip 190-200 80-130 1 2 f
Kepta zuvis / zuvis folijoje (filé, visa) — Taip 180-200 40-60 1 3 f
|darytos darzovés % . g i 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) . Taip 180-200 50-60 e
<=
Skrebutis - 3 (aukstas) 3-6 A.. 5 .,
Zuvies filé / kepsniai el . 2(vid) 20-30% e L2
Dedrelés, kebabai, kiaulienos Sonkauliukai, hNoad ) S . ap s 5 4
mésainiai 2-3 (vidutiné - auksta) 15-30 L SO
T~
Kepta vistiena 1-1,3 kg = - 2 (vid.) 55-70*** ~2 \W;\,{
Eriuko koja / kojos - 2 (vid.) 60 - 90 *** 1 3 f
g 3
Keptos bulves < - 2 (vid.) 35 - 55 *** 1 i
. = 3
Darzoviy apkepas = - 3 (aukstas) 10-25 1 f
Sausainiai (§)4K Taip 135 50-70 ; .\él,. -u%u- ;
Sausainiai
. 4 . 5 3 2 1
Tartaletés COOK Taip 170 50-70 N e R LN ——— PN ——— P}
Tartaletés
- 4 . 5 3 2 1
Apvali pica COOK Taip 210 40-60 Ny VI —— Py TN —— ]
Pica
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 lygis) / o . 5 3 1
lazanija (3 lygis) / mésa (1 lygis) I'—‘I Taip 190 40-120* AFs AFs | f
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 lygis) é4 5 4 5 1
keptos darzovés (4 lygis) / lazanija (2 lygis) / COOK Taip 190 40-120* I VN — Yo
meésos pjausniai (1 lygis) Meniu
Lazanija ir mésa w Taip 200 50-100* e 1
Meésa ir bulvés = Taip 200 45-100* e L
Zuvis ir darZovés w Taip 180 30-50* -\éﬁ 1 ! §
|daryti dideli mésos gabalai ECO - 200 80-120*% 1 3 i
Mésos pjausniai ECO ) 100 % 3
(triuiena, vistiena, ériena) 200 50-100 | —
* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima isSimti ir kitu metu.
** Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
*** Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
s 5
= ad B g w
FUNKCIJOS ] o
|prastinis Kas::tljc)t:sro K?(';\rg?rﬁcalgls Grill Turbo Grill  Maxi Cooking Cook 4 Eko ciklas Pica
[ W vl A=~ '\_f —_— M
PRIEDAI Orkaités padéklas arba Skys¢iy surinkimo skarda / Skys¢iy surinkimo Surinkimo padéklas su
Grotelés pyrago forma ant groteliy kepimo arba orkaités padéklas padéklas / kepimo 500 P
- ml vandens
lentynos ant groteliy lentynos skarda
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KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.

Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas).
Gaminimo temperatdros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo.
PradZioje naudokite maZiausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat
galite naudoti karsciui atsparius arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

PRIEZIURA IR VALYMAS

Pries vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
irenginiy.

Valydami nenaudokite abrazyviy

pavirsius.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite dréegna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai neSvaras, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

« Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvesti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégng maista, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

«Jjunge ,Smart Clean” funkcija optimaliai nuvalykite
vidinius pavirsius. (Tik tam tikruose modeliuose).

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

- Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Muvékite apsaugines pirstines.
Pries vykdant bet kokius

prieziuros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.
Galima naudoti jprasta orkaités
valiklj, kuris pades suminkstinti
ir pasalinti likucius, taip
palengvinant rankinj orkaiteés
vidaus ir priedy valyma.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

Neplaukite maisto ir mésos termometro (jei yra)
indaplovéje.

Skrudinimo karstu oru padékla (jei yra) galima plauti
indaplovéje.
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DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmga ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintuméte i$
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumekite jas link orkaités,
su?/giuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus: Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.

LEMPUTES KEITIMAS

1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Pastaba: 40 W/230 ~ V tipo G9, T300°C halogeninés
lemputés.

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik
buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui
namuose. (EB reglamentas 244/2009) Lemputes galima
jsigyti mUsy garantinio aptarnavimo tarnyboje.

Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy
plikomis rankomis, nes pirdty atspaudai gali jas pazeisti.
Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtelj.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Orkaité neveikia.

Ekrane parodoma raidé ,F” su
skaiciais.

. Maisto gaminimo funkcija

. ,6th Sense” baigiasi nerodant
- atgalinio laiko skaiciavimo.

- Maisto gaminimas baigiasi

- nepasibaigus atgaliniam

- skaiciavimui.

Orkaité nekaista.

Lemputé issijungs.

Durelés neuzsidaro tinkamai.

Namuose nutrdko maitinimo
- tiekimas.

: Kepimo ciklas su zondu baigési
be aiskios priezasties arba

- ekrane i$spausdinta klaida F3E3.

Galima priezastis

Netiekiamas maitinimas.

- 1Sjunkite i$ elektros tinklo.

Programinés jrangos
problema.

Maisto kiekis skiriasi nuo
. rekomenduojamo. Kepimo
. metu atidarytos durelés.

- Kai DEMO REZIMAS yra ,On",
. visos komandos yra aktyvios !
. ir meniu veikia, taciau
. krosnelé nekaista.

Kas 60 sekundziy ekrane :
- rodoma DEMO REZIMAS.

,EKO" ekonominis rezimas Meniu NUSTATYMAI pasirinkite EKO ir pasirinkite

on”

Apsauginiai fiksatoriai yra

- netinkamoje padetyje.

Neteisingi galios nustatymai.

Maisto zondas néra tinkamai
prijungtas.

Sprendimas

. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir

ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

- Krosnele igjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite,
¢ ar triktis nepasalinta.

Kreipkités j skambuciy centrg ir nurodykite
numerj, rodoma po raides ,F".

Atidarykite dureles ir patikrinkite maisto produkty
. paruosimo lygj. Jei reikia, baikite ruosti maista
- pasirinkdami tradicine funkcija.

Pasirinkite ,DEMO REZIMAS" i§ NUSTATYMU meniu
- ir pasirinkite ,Off" (i§jungta). :

JSjungta”.

Pasirapinkite, kad apsauginiai fiksatoriai bty

tinkamoje padétyje, todél iSimdami ir jstatydami

- dureles vadovaukites sk. ,Valymas ir prieziura”
. pateiktais nurodymais.

- Patikrinkite, ar namy tinklas atitinka daugiau nei

3 kW. Jei ne, sumazinkite galig iki 13 ampery.

: Meniu ,NUSTATYMAI" pasirinkite ,GALIA" ir

- pasirinkite ,Mazas".

Patikrinkite maisto zondo prijungima.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

QR kodo ant produkto naudojimas

Apsilanke misy svetainéje adresu docs.whirlpool.eu/docs

Arba kreipdamiesi j techninés priezZiaros centra (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés
priezidros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

°/TM/© 2026 Whirlpool. Pagaminta pagal licencija.

Whj;lfa?ool




Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL
IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet
savu produktu vietné www.register10.eu

LUDZU, NOSKENEJIET IERICES
QR KODU, LAI SANEMTU VAIRAK

INFORMACIJAS

A Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet drosibas

noradijumus.

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

2. Ventilators un lokveida
sildelements
(nav redzams)

3. Plauktu stiprinajumi
(lTmenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements/grils
. Apgaismojuma spuldze

N & U1 b

. Ediena termometra ievieto3anas
vieta

8. Datu plaksnite
(nenonemt)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

R ) °C (O
-« § sl O
1 ) 3 4 5 7 8 9
1. IESL./IZSL. 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslégtu mikrovilnu
krasni un apturétu aktivo funkciju.

2. TIESA PIEKLUVE FUNKCIJAM
Lai atri pieklatu funkcijai un
izvélnei.

3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriek3éja
ekrana. Lauj mainit iestatijumus
gatavojot.

5. DISPLEJS

6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
iestatitu vertibu.

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vertibu
palielinasanai.

8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJAM

Lai atri pieklatu funkcijam,
darbibas laikam, iestatijumiem un
izlasei.

9. SAKT

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS

—)

: SKIDRUMU SAVAKSANAS
: PAPLATE

. CEPESPANNA *

Z N

: SLIDOSAS SLIECES *

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kiku veidném

un citiem gatavos$anas

: To varat izmantot ka
i cepeskrasns trauku tadu
. édienu ka galas, zivju, darzenu,: cepesu, papira ceptu zivju

: Maizes un konditorejas
:izstradajumu, bet ari

: Vieglakai piederumu
¢ ielikSanai un iznem3anai.

: fokacas u.c. gatavosanai, ka

traukiem.

. u.c. édienu gatavosanai.

: arlgatavosanas laika radusos :

: Skidrumu savaksanai, ja
: novietojat to zem stieplu
] . plaukta.
CEPSANAS AR GAISU :
PAPLATE*

BeEEE

Izmantojiet partikas

produktu gatavosanai ar
cepsanas ar gaisu funkciju,
novietojot cepSanas paplati
zemaka limen, lai taja

tiktu savaktas iespéjamas
drupacas un nopilgjusais
Skidrums. To var mazgat :
trauku mazgajamaja masina. :

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski; lai uzzinatu par pasttijumiem un sanemtu informaciju, sazinieties ar

klientu apkalpo3anas dienestu.
* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

- Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apak3éjo dalu no vietas: tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

- Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc
tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

Iznemiet plauktu
stiprinajumus un nonemiet
slidoso sliecu plastmasas
aizsargus.

= Piestipriniet slieces augs€jo

v stipringjumu plaukta

" stiprinajuma un iebidiet to

¢ iesp&jami dzili. Nolaidiet otru

[ stipringjumu vélamaja pozicija.

Lai nostiprinatu stiprinajumu,
stingri piespiediet slédza
apaksejo dalu pret plauktu
stiprinajumu. Parbaudiet, vai
slieces var brivi kustéties.
Atkartojiet 3is darbibas ari
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Bidamas slieces ir iesp&jams uzstadit
jebkada l[imen.
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FUNKCIJAS

O 6TH SENSE
Sis funkcijas nodrosina pilnigi automatisku dazadu
produktu gatavosanu (pieméram, lazanju, galu, zivis,
darzenus, piragus un konditorejas izstradajumus,
salas kukas, maizi, picu). Lai péc iespéjas lietderigak
izmantotu $o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem attiecigaja édienu gatavosanas tabula.

bodk cook 4
Lai viena temperatira uz Cetriem plauktiem vienlaikus
pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var
izmantot, lai gatavotu cepumus, kukas, apalas picas
(arT saldétas) un pagatavotu veselu maltiti. Lai iegutu
vislabakos rezultatus, ieverojiet gatavosanas tabula
sniegtos noradijumus.

® FORC.CIRKUL.
Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

I:Ii

o— TRADICIONALAS FUNKCIJAS

« KONVEKCLA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

« TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu
[imeni zemak, lai taja savaktu cep3anas laika
radusas sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml adens.

« SALDETS EDIENS

Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatlru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav
nepiecieSams sakotnéji iesildit.

« IPASAS FUNKCIJAS

» PICA
St funkcija lauj majas pagatavot lielisku picu ka
restorana mazak neka 10 minatés.
Specialais gatavosanas cikls darbojas
temperatuara virs 300 gradiem péc Celsija,
nodrosinot picas iekSpusi mikstu, kraukskigas
malinas un perfekti vienmérigu branumu.
Apvienojot 3o funkciju ar Pizza Stone
WPro piederumu un iepriek$éju 30 minusu
uzsildisanu, picu var izcept 5-8 minutés.
(Saistiba ar pasutijumiem un informaciju
sazinieties ar pécpardosanas nodalu
www.whirlpool.eu.)

» GRILESANA KARSTA GAISA

Izmantojot o funkciju, var pagatavot fri
kartupelus, vistas nagetus un citus produktus,
lietojot mazak ellas un padarot tos patikami

kraukskigus. Karséjosie elementi darbojas, lai
atbilstosi silditu krasni, savukart ventilators
nodrosina karsta gaisa cirkulaciju. Labakus
gatavosanas rezultatus var sasniegt, tikai
lietojot gatavosanas ar gaisu paplati (tiek
nodrosinata daziem modeliem). Novietojiet
produktu uz cepSanas ar gaisu paplates viena
slani un izpildiet cep$anas ar gaisu tabulas
noradijumus, lai nodrosinatu vislabako
darbibas rezimu. Lai novérstu nevienmérigu
cepsanu, nelietojiet vairak par vienu paplati.

» RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu
kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavosanas cikla vél ir karsta.

» UZTURET SILTU

Lai tikko pagatavotu edienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» ATKAUSESANA
Lai paatrinatu édiena atkausé3anu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu,
lai nepielautu ta izzG3anu no arpuses.

» EKO CIKLS *

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Izmantojot 3o Eko ciklu, lampina
bls izslégta visa gatavosanas laika. Lai lietotu
EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvert lidz
bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

» MAXI GATAVOSANA

Funkcija automatiski izvélas labako
gatavosanas rezZimu un temperataru, lai
pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu
otradi, lai iegutu vienmérigu brianumu abas
pusés. Lai gala neizzltu, péc iespéjas biezak
aplaistiet to ar taukiem.

KONVEKCIONALA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

<~
GRILL

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilejot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni
z%m stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama
adens.

=N .
_£ ATRA IESILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

@ TAIMERIS

Laika skaitiS8anai, neaktivizéjot nevienu funkciju.
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o4 TiRISANA

«  PYRO

Lai augsta temperatira iznicinatu édiena paliekas. Ir
pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns cikls (Pyro) un
isaks cikls (Pyro Eco). Més iesakam izmantot visu ciklu,
lai izbauditu vislabako tirisanas veiktspéju.

« SMART CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas temperataras
tiriSanas cikla laika lauj bez piepuales notirit netirumus
un édienu paliekas. levietojiet cepeskrasns apaksa
200 ml dzerama tdens un ieslédziet funkciju tikai tad,
kad krasns ir auksta.

@ IZLASE

Lai pieklttu 10 izlases funkcijam.

O3 ]
G5 IESTATIJUMI

Mikrovilnu krasns iestatijumu pielagosanai. Ja

ir aktivizets rezims “ECQO”, lai taupitu energiju,
samazinasies displeja spilgtums un apgaismojums
izslégsies pec 1 minates. Tiklidz tiek nospiesta
kada poga, tas tiks atkal automatiski aktivizéts.

Kad ir ieslégts rezims “DEMO”, visas pogas ir
aktivas un izvélnes ir pieejamas, ta¢u mikrovilnu
krasns nesakarst. Lai izslégtu $o rezimu, izvélné
“IESTATIJUMI” pieklastiet “DEMO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts). Atlasot “IESTATIJUMI",
ierice izslédzas un parslédzas atpakal stavokli, kada
ta bija pirmaja ieslégsanas reize. Visi iestatijumi tiks
izdzesti.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014
tiek izmantota par energoefektivitates paraugu
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda
un laiks: Displeja tiks paradits “English” (Anglu).

LATVIESU
Nospiediet 4~ vai — , lai ritinatu pieejamo valodu
sarakstu un atlasitu vajadzigo. Nospiediet ./ , lai
apstiprinatu izveli.

LOdzu, nemiet véra: Péc tam valodu var maintt, izvélné
"IESTATUUMI" atlasot “VALODA', kas pieejama, nospiezot &

2. ENERGIJAS PATERINA IESTATISANA

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektroenergiju,
kas atbilst majas tiklam ar vairak neka 3 kW jaudu (16):
Ja jusu majsaimnieciba izmanto mazaku elektrotikla
jaudu, 81 vértiba bus jasamazina (13).

JAUDA
Izvélné “IESTATIJUMI” pieklGstiet sadalai“JAUDA” un
atlasiet iestatijumu “Maza”".

3. IESTATIET LAIKU

Péc tam, kad bus izvéléta valoda, bus nepiecieSams
iestatit laiku: Displeja mirgos divi cipari, kas apzimé
stundas.

Ny ey Gy g

N mlw

i
N

PULKSTENIS

Nospiediet |- vai — , lai iestatitu pareizo stundu,
un nospiediet ./ : Ekrana mirgos divi cipari, kas
apzimeés minutes. Nospiediet -+ vai — , lai iestatitu
minates, un nospiediet ., lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Péc ilgstosaka energoapgades
partraukuma laiks bas jaiestata atkartoti. Nospiezot & ,
izvélné “IESTATIJUMI" atlasiet “PULKSTENIS”

3.1 IESTATIET LAIKU SAVIENOTAJA IERICE

Pievienotajai iericei pulkstena laiks tiks automatiski
atjauninats no makona.

Gadijuma, ja lietotajs vélas mainit no makona sanemto
pulkstena laiku, parejot uz izvélni “lestatijumi” @, atveriet
vienumu “PULKSTENIS" un manuali iestatiet laiku; ladzu,
nemiet vérg, ka, atjaunojot savienojumu, produkta pulkstenis
tiks atjauninats no makona.

4, UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet
no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus. Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa
cirkulaciju (pieméram, “Forc.Cirkul.” vai “CepS$ana ar
konvekciju”).

LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvédinat telpu.

Whj;lfa?ool



IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai ieslégtu krasni, nospiediet [ |: displeja bas
redzama pédéja izmantota galvena funkcija vai
galvena izvélne.

Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas
funkcijas ikonu vai ritinot izvélni: Lai izvélné atlasitu
vienumu (displeja tiks radits pirmais pieejamais
vienums), nospiediet < vai — , lai atlasitu
vajadzigo, péc tam nospiediet ./, lai apstiprinatu.
2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus
varésit secigi mainit. Nospiezot <I<], varésit vélreiz
mainit iepriekséjo iestatijumu
TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

TEMPERATURA
Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet - vai — , lai
to mainitu, péc tam nospiediet ./, lai apstiprinatu un
turpinatu ar iestatijumiem, kas seko (ja iesp&jams).
Tada pasa veida ir iespéjams iestatit grilesanas limeni:
Ir tris noteikti grilésanas jaudas limeni: 3 (augsta
intensitate), 2 (vidéja), 1 (zema).

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ir aktivizéta,
temperatdru/grila limeni var mainit, izmantojot - vai
— pogas, péc °C pogas nospiesanas.

DARBIBAS LAIKS

4
L\/

N
7N

DARBIBAS LAIKS
Ja displeja mirgo ikona (& , nospiediet — vai — , lai
iestatitu nepiecieSamo gatavosanas laiku, un péc tam
nospiediet ./, lai apstiprinatu. Ja vélaties gatavot
manuali, gatavosanas laiks nav jaiestata (bez taimera):
Nospiediet ./ vai [ >, lai apstiprinatu un saktu
funkciju. Atlasot o rezimu, nevarat ieprogrammeét
aizkavéto palaisanu.

LGdzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas
iestatits, kameér gatavojat, nospiezot OF nospiediet

-+ vai — , lai to mainitu, un péc tam nospiediet ./ ,
lai apstiprinatu.

BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatiSanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas beigu laiku. Displeja redzams pasreiz
iestatitas beigu laiks un mirgo @ ikona.
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BEIGU LAIKS

Nospiediet |- vai — , lai iestatitu vélamo
gatavos$anas beigu laiku, péc tam nospiediet ../, lai

1onec
[ 1]

Tl mie
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apstiprinatu, un aktivizéjiet funkciju. lelieciet partiku
cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bas pagajis
laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jusu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.
LGdzu, nemiet véra: lestatot aizkavetu gatavosanas
sakuma laiku, tiks atspéjota cepeskrasns uzkarsésanas
faze: krasns pamazam sasniegs jasu noradito
temperaturu, kas nozimé, ka gatavosanas laiks bads ilgaks
neka noradits gatavosanas tabula. Gaidisanas laika varat
nospiest + vai — , lai mainitu ieprogramméto beigu
laiku, vai nospiediet <I<], lai mainitu citus iestatijumus.
Nospiezot (U , lai vizualizétu informaciju, iespéjams
parslégties starp beigu laiku un ilgumu.

. 6™ SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemérotako
gatavosanas rezimu, temperatlru un gatavosanas vai
cepsanas ilgumu visiem pieejamiem édieniem.

Kad nepiecieSams, vienkarsi noradiet partikas
produktu 1pasibas, lai iegutu optimalu rezultatu.

KILOGRAMI

SVARS / AUGSTUMS (APALA TRAUKA SLANI)Lai
pareizi iestatitu funkciju, izpildiet displeja sniegtas
norades un nospiediet vai — , lai iestatitu
nepiecieSamo vértibu, un nospiediet ./, lai
apstiprinatu.

3. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Jebkura mirkli, ja nokluséjuma vértibas atbilst

jasu vélmém, vai, tiklidz piemérojat jlisu vélamos
iestatijumus, nospiediet , lai aktivizétu funkciju.
Aizkaves posma, nospiezot [ > |, krasns displeja bus
redzams jautajums, vai vélaties izlaist $o posmu un
nekavéjoties palaist funkciju.

Lddzu, nemiet véra: Kad funkcija ir atlasita, displeja tiks
noradits katrai funkcijai piemérotakais limenis. Jebkura
bridT varat apturét palaistu funkciju, nospiezot[ ® ].

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga
konkréta maksimala temperatdra, displeja tiks
paradits zinojums. Varat izvéléties citu funkciju vai
gaidit pilnigu atdzesésanu.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas

faze: Kad funkcija atlasita, displeja bus redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

PRIEKSSILDISANA

Kad 3i faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals un
displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir iesilusi
lidz iestatitajai temperatdrai un jaievieto partikas
produkti (norade “PIEVIENOJIET”). Saja bridi ielieciet
partiku cepeskrasni, aizveriet durvis un saciet gatavot,
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nospiezot ./ vai[ > |.

LGdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo
édienu. Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks
partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta prieks3sildisanas
faze. Jebkura laika varat nomainit vélamo maksimalo
temperatdru, izmantojot —+ vai — .

5. APGRIEZIET VAI PARBAUDIET EDIENU

Dazas 6th Sense funkcijas gatavosanas laika bas
nepiecieSams apgriezt édienu.

Tiks atskanots signals un displeja bis redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Atveriet
durvis, veiciet displeja noradito darbibu, aizveriet
durvis un nospiediet [ > |, lai turpinatu gatavosanu.
Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms
gg’gavo§anas beigam, tiks paradita uzvedne parbaudit
édienu.

LA o
L L L R I
PARBAUDIT EDIENU
Tiks atskanots signals un displeja bis redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Parbaudiet
édienu, aizveriet durvis un nospiediet ./ vai [ > ], lai
turpinatu gatavosanu.
LUdzu, nemiet véra: Lai izlaistu $is darbibas, nospiediet
[ > ]. Citadi, ja zinama laika perioda netiks veiktas
nekadas darbibas, cepeskrasns turpinas gatavosanu.

6. GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots
skanas signals, un displeja bis redzams pazinojums.

J§- === B0
BEIGAS

Nospiediet [ > ], lai turpinatu gatavot manuala rezima
(bez taimera) vai nospiediet —, lai pagarinatu
gatavosanas laiku, iestatot jaunu ilgumu. Abos
gadijumos gatavosanas parametri tiks saglabati.

APBRUNINASANA

Dazas no krasns funkcijam |auj apbraninat édiena
virsmu, ieslédzot grilésanas funkciju péc tam, kad
gatavosana ir pabeigta.

°C
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NOSPIEDIET v LAl
Kad displeja redzams attiecigais zinojums, ja
nepiecieSams, nospiediet ., lai aktivizétu piecu
minusu apbruninasanas ciklu. Varat jebkura bridi apturét
funkciju, nospiezot [ ® |, lai izslégtu cepeskrasni.

.1ZLASE

Kad gatavosana ir pabeigta, ekrana paradisies norade
saglabat funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no
cipariem (no 1 lidz 10).

Ja vélaties izlasé saglabat kadu funkciju un faktiskos
iestatijumus atkartotai lietoSanai, péc gatavosanas
nospiediet ', bet, lai ignorétu pieprasijumu,
nospiediet <I<.

Kad ir nospiests ./, nospiediet — vai — , lai
atlasitu funkcijas numuru, péc tam nospiediet ./, lai
apstiprinatu.

L4dzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais
numurs jau ir aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas
apstiprinat iepriek$éjas funkcijas parrakstisanu.

Lai atsauktu agrak saglabatas funkcijas, nospiediet
QD : Displeja bis redzams jisu izlases funkciju
saraksts.

—LOWTE @
(I | L I o A
1. TRADICIONALS
Nospiediet - vai — , lai atlasitu funkciju,
apstipriniet, nospiezot ./, péc tam nospiediet [ > |,
lai aktivizétu.

. TIRISANA

« PYRO

C

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.

Nelaujiet berniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata).

Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir
izslegti visi tas degli vai elektriskie sildrinki. Lai
nodroSinatu optimalus tirisanas rezultatus, pirms Pyro
funkcijas lietoSanas notiriet visspécigakos netirumus
ar mitru sakli un parastu cepeskrasns tirisanas
lidzekli. Més iesakam izmantot Pyro funkciju tikai
tad, ja iekarta ir loti netira vai gatavosanas laika slikti
smako.

Lai displeja tiktu paradita funkcija “Pyro” nospiediet
Fe].

Pyro
Nospiediet - vai — , lai atlasitu vélamo ciklu un
nospiediet ., lai apstiprinatu. Kad cikls atlasits,
ja nepiecieSams, nospiediet -+ vai — , lai iestatitu
beigu laiku (ieslégsanas aizkave), un péc tam
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nospiediet ./, lai apstiprinatu.

Notiriet ierices durvis un péc norades iznemiet visus
piederumus, tad aizveriet durvis un nospiediet[ > :
cepeskrasni tiks aktivizéts pastirisanas cikls, bet durvis
tiks automatiski noslégtas: displeja paradas bridinajuma
zinojums un sakas laika atskaite, kas norada uz cikla
progresu.

Tiklidz cikls bas beidzies, durvis paliks blokétas lidz
bridim, kad iekSpusé esosa temperatura bas nokritusies
lidz drosam limenim.

« SMART CLEAN
Nospiediet .+] , lai displeja paraditu “Smart Clean”.

CL)
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Smart Clean
Lai aktivizétu funkciju, nospiediet [ > : displeja tiks
paradita norade veikt visas nepiecieSamas darbibas,
lai panaktu labako tiris8anas rezultatu: Izpildiet
noradijumus un péc tam nospiediet ./ , kad darbiba
pabeigta. Kad visas darbibas pabeigtas, ja
nepiecieSams, nospiediet , lai ieslégtu tirisanas
ciklu.
L4dzu, nemiet véra: Lai nepielautu tdens tvaiku
zudumu, kas var ietekmét beigu tirisanas ciklu, cikla
laika neatveriet cepedkrasns durvis.
Tiklidz cikls bus pabeigts, ekrana saks mirgot attiecigs
zinojums. Laujiet cepeskrasnij atdzist un péc tam
noslaukiet iekséjas virsmas ar dranu vai sakli.

. TAIMERIS
Lai aktivizétu $o funkciju, nospiediet ikonu (' .

Nospiediet | vai — , lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet ./, lai aktivizétu taimeri.
)
nigis
l_l l_l'l:l
TAIMERIS

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots

skanas signals un displeja paradisies pazinojums.

LUdzu, nemiet véra: Taimeris neieslédz nevienu no

gatavosanas cikliem.

Minuasu atgadinataju var aktivizét ari tad, kad darbojas

funkcija.

Tiklidz programma bus sakusi darboties, taimeris

turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

Saja posma nav iespéjams redzét taimeri (tiks paradita

tikai () ikona), kas turpinas veikt laika atskaiti fona. Lai
redigétu minUsu atgadinataju, jUs varat nospiest ikonu
(3 un iestatit laiku, izmantojot ikonu vai — .
Lai atceltu minasu atgadinataju, nospiediet ikonu
1y, péc tam atlasiet — , lidz paradrtais laiks ir “—:-
Nospiediet /", lai apstiprinatu.

. BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet <I<] un turiet vismaz

piecas sekundes. Lai atblokétu taustinus, veiciet to
pasu darbibu.
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BLOKESANA

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét ari
gatavosanas laika. Drosibas nolUkos varat krasni jebkura
bridi izslégt, nospiezot [ O .

PIEZIMES

«  Neparklajiet cepeskrasns iek3pusi ar aluminija foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns pamatni,
jo ta var sabojat emaljas segumu.

+ Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.

« Augstakas picas cikla temperattras dél ir sagaidams
nedaudz lielaks dzesésanas ventilatora troksnis.

.ENERGOEFEKTIVITATES PIEZIMES

« Izmantojiet atlikusa siltuma prieksrocibas: 5-10
minutes pirms gatavo3anas beigam izslédziet
cepeskrasni, lai izmantotu atlikuso siltumu.

« Turiet durvis aizvértas: ja iespéjams, gatavosanas
laika neatveriet cepeskrasns durvis, jo tadéjadi izplast
siltums.

+  Gatavojiet lielakas porcijas: cepeskrasni izmantojiet
galvenokart lielakiem édieniem (pieméram, galai virs
1 kg) vai lielakam porcijam, lai maksimali izmantotu
patéréto energiju.

«  Regulari tiriet durvju blivéjumu: tirs blivejums novers
siltuma zudumus un nodrosina efektivu gatavosanu.

«  Uzkarséjiet tikai péc vajadzibas: iesildiet cepeskrasni
tikai tad, ja to iesaka recepte vai gatavosanas tabula.

« lzvélieties tumsus cepsanas paplates: tumsas paplates
labak absorbé siltumu, tadéjadi uzlabojot gatavosanas
efektivitati.

+ Planojiet édiena gatavosanu: gatavojiet vairakus
édienus péc kartas, lai izmantotu atlikuso siltumu un
izvairitos no papildu uzsildisanas.

+ lzvélieties enerdijas taupisanas programmu: izmantot
ipaso ECO programmu, lai samazinatu energijas
patérinu. Papildu ievades skatiet gatavo$anas tabula.

+ lznemiet neizmantotos piederumus: iznemiet paplates
vai restes, kas nav nepiecieSamas, lai uzlabotu siltuma
cirkulacijas efektivitati un samazinatu produkta
siltuma kapacitati.
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SAVIENOJAMIBA

Pateicoties funkcijai Home-Whiz, jasu iekartu var
pieslégt internetam. Lai iespéjotu savienojumu, jums
veiksmigi japabeidz process, lai ierici pievienotu
majas tikla marSrutétajam un lietotnei. lestatisanas
proceddira javeic tikai vienreiz.

Tas bus javeic vélreiz tikai tad, ja mainisit majas tikla rekvizitus
(tikla nosaukumu un paroli).

MINIMALAS PRASIBAS
Bezvadu marsrutétajs: 2,4 GHz WiFi b/g/n.
KA VEIKT IESTATISANU

Lai izmantotu 3o funkciju jums nepiecieSams:

mobila ierice (viedtalrunis vai plansete) un bezvadu
marsrutétajs ar interneta savienojumu. Ladzu,
parbaudiet ar mobilo ierici, vai majas bezvadu tiklam,
kas atrodas tuvu iericei, ir labs signala stiprums.
lestatiSanas laika iericei un jusu mobilajai iericei jabut
pievienotai tam pasam bezvadu tiklam.
SAVIENOJAMIBAS NODROSINASANA

Lai iespéjotu savienojamibas rezimu jasu produkta,
izmantojiet 5o celu:

SETTINGS > CONNECTIVITY > ., lai izveidotu
savienojumu (CONNECT).

Lejupieladéjiet Home-Whiz lietotni sava mobilaja
iericé. Lietotni var lejupieladéet, apmekléjot iTunes vai
Google Play.

Pec lejupielades izpildiet lietotné sniegtos
noradijumus.

0123456789

SAVIENOJAMIBA, BUJ

Skenégjiet svitrkodu uz uzlimes, kas atrodama uz
iekartas, péc tam Home-Whiz lietotne palidzés
veikt visas nepiecieSsamas darbibas, lai pabeigtu 3o
procesu.

TALVADIBAS IESPEJOSANA

Jaiekarta ir pareizi pieslégta tiklam, var aktivizéet
talvadibu, veicot $adas darbibas:

SETTINGS > CONNECTIVITY > REMOTE CONTROL
> ON. Lietojot mobilo ierici, varésit attali vadit
cepeskrasni, nosatit ievades un uzraudzit édiena
gatavosanas ciklus.

Kad no lietotnes tiek nosutits gatavosanas cikls, cikls
sakas un displeja tiek paradita ta konfiguracija.
ATIESTATIT SAVIENOJUMU

51 funkcija var noderét gadijuma, ja ir mainiti majas
tikla rekviziti (tikla nosaukums vai parole).

Pirms savienojuma atiestatiSanas parbaudiet, vai

ir iespéjams atjaunot tikla nosaukumu un paroli,

kas tika izmantota, kad ierice tika pievienota majas
tiklam. Sada gadijuma naksies atiestatit savienojumu.
Lai atiestatitu savienojumu, izmantojiet 3o celu:
SETTINGS > CONNECTIVITY > RESET > YES. Displeja
paradisies vaicajums “Parliecinats?”. Nospiezot ./

, savienojums tiks atiestatits.Tagad varat vélreiz
izveidot savienojumu ar ierici (skatiet sadalu “Ka veikt
iestatisanu”).

PROGRAMMATURAS ATJAUNINASANA

Gaidstaves reZima ierice, kas jau ir konfiguréta
savienojumam, ar iespéjotu WiFi uztversanu, var
automatiski atjauninat programmatdru, ja ir pieejama
jauna versija.

Kad notiek atjauninasana, displeja tiek paradits
norises gaita procentos.

Piezime: Gadajiet, lai ierices stravas avots $aja programmatdras
atjauninasanas procesa vienmeér ir ieslégts.

Atjauninasanas laika nav iespé&jams darboties ar vadibas
paneli.

Kadi Wi-Fi protokoli tiek atbalstiti?

Uzstaditais WiFi adapteris atbalsta WiFi b/g/n Eiropas
valstis.

Kadi iestatijumi jakonfiguré marsrutétaja
programmatira?

NepiecieSami $adi marsrutétaja iestatijumi: iespéjota
2,4 GHz frekvence, WiFi b/g/n, aktivizéts DHCP un NAT.
Kada WPS versija tiek atbalstita?

lerice neatbalsta WPS.

Vai pastav atskiribas, lietojot viedtalruni (vai
plansetdatoru) ar Android sistému vai iOS?

Varat izmantot jebkuru operétajsistemu; atskiribu nav.
Vai marsrutétaja vieta var izmantot mobilo piesaisti?

Ja, tacu makonpakalpojumi paredzéti pastavigi
pievienotam iericém.

Ka parbaudit, vai darbojas majas interneta savienojums
un ir ieslegta bezvadu funkcija?

Tiklu ir iespéjams atrast, izmantojot viedierici.

Pirms méginat atrast tiklu, atspéjojiet citus datus
savienojumus.

Ka parbaudit, vai ierice ir pievienota majas bezvadu
tiklam?

Atveriet marsrutétaja konfiguracijas sadalu (skatiet
marsrutétaja rokasgramatu) un parbaudiet, vai ierices
MAC adrese ir noradita bezvadu pievienoto ieric¢u lapa.

Ka parbaudit, vai ir ieslégta ierices bezvadu funkcija?
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Izmantojiet savu viedierici un lietotni Home-Whiz, lai
parbauditu, vai iekarta ir tieSsaisté vai nav.

Vai pastav kadi apstakli, kas var traucéet signalam
sasniegt ierici?

Parbaudiet, vai ierices, ko pievienojat, neizmanto visu
pieejamo joslas platumu. Parbaudiet, vai jusu pievienoto
iericu, kuras iespéejots WiFi, skaits neparsniedz
maksimalo marsrutétaja ierobezojumu.

Cik talu marsrutétajam jaatrodas no ierices?

Parasti WiFi signals ir pietiekami spécigs, lai aptvertu
dazas telpas, tacu signala stiprums ir atkarigs no
sienu izgatavosanas materiala. Signala stiprumu var
parbaudit, novietojot viedierici blakus iericei.

Kas jadara, ja nevar izveidot bezvadu savienojumu ar
ierici?

Lai palielinatu majas Wi-Fi parklajumu, varat izmantot
ipasas ierices, pieméram, piekluves punktus, Wi-

Fi atkartotajus un elektrolinijas tiltus (nav ierices
komplekta).

Ka noskaidrot sava bezvadu tikla nosaukumu un paroli?
Skatiet marsrutétaja dokumentaciju. Marsrutétaja
etiketé parasti noradita informacija, lai atvértu ierices
iestatiSanas lapu, izmantojot pievienoto ierici.

Ka parbaudit, vai dati tiek parraiditi?

Péc tikla iestatiSanas izslédziet ierici, uzgaidiet

20 sekundes un tad atkal iesleédziet to: Izmantojiet savu
viedierici un lietotni Home-Whiz, lai parbauditu, vai
iekarta ir tieSsaisté vai nav.

Dazu iestatijumu paradisanai lietotné nepiecieSsamas
vairakas sekundes.

Ka es varu mainit savu Home-Whiz kontu, bet
nodrosinat, ka iekartas paliek piesleégtas tiklam?
Varat izveidot jaunu kontu, tacu, nemiet vera, ka
ierices vispirms janonem no veca konta, pirms to
pievieno$anas jaunajam kontam.

Es nomainiju marsrutétaju: kas man jadara?

Varat saglabat vai nu tos pasus iestatijumus (tikla
nosaukumu un paroli), vai dzést ieprieksejos ierices
iestatijumus un konfigurét tos vélreiz.
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiks sakas no briza,
kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot
priekssildisanu (ja tada nepiecieSama). Gatavosanas
temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir
atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tums3as krasas
metala kiku veidnes, un cepSanas traukus. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks
bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Izmantojot funkciju ,Forc.Cirkul.”, vienlaikus var
gatavot dazadus édienus, kam nepiecieSama

vienada temperatura (pieméram, zivi un darzenus),
izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet édienu, kuram
nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un atstajiet
cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

Izmantojiet jebkada veida cepe$pannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka Sis darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties griléet galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas tresdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavosanas skidrumus ir ieteicams

tieSi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru ddens. Apklajiet, ja
nepieciesams.

DESERTI

Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tum3as krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kidka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kikas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kika ir gatava.

Izmantojot neliposas kiku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmerigi.

Ja cepSanas laika ta “uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatiru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar skidru pildijumu vai glazuru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
,Konvekcija” Ja kukas pamatne ir slapja, ievietojiet
plauktu zemak un pirms pildijuma pievienosanas
apkaisiet kukas pamatni ar rivmaizi vai biskvita
drupatam.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot 5o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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6 GATAVOSANAS TABULA

_ APGRIEZIET
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS (NO GATAVOSANAS LIMENI UN APRIKOJUMS
LAIKA)
LAZANJA Lazanja 0,5-3kg - -\él,-
Cepetis 0,6-2kg - L 3 -
Liellopu gala g i
Burgers 1,5-3cm 3/5 Reelens A
Cepetis 0,6-2,5kg - L 3 -
Cakgala g i
GALA Desas un desinas 1,5-4cm 2/3 I SV
Vista Cepetis 0,6-3 kg - L 2 -
Fileja /kratina 1-5cm 2/3 n-- 5 . .r\\,\i\,{
Majputni g i
Kebabs viens reZgis 1/2 Reesee el
Filejas 0,5-3cm - L3 .r\wivf
ZIVS 3 5
Fileja [sasaldéta] 0,5-3cm - Ao lees Ao
Cepti kartupeli 0,5-1,5kg - L 3 -
Cepti darzeni Pilditi darzeni 0,1-0,5 kg - L 3 -
Cepti darzeni 0,5-1,5kg - L 3 -
Kartupelu graténs viena panna - -u%u-
DARZENI Tomatu graténs viena panna - -\%p
Piparu graténs viena panna - -\%p
Darzeni panéjuma 3
Brokolu graténs viena panna - N—n
Ziedkapostu sacepums viena panna - -\%,-
- _ . 3
Darzenu graténs viena panna - N=
Sala kaka 0,8-1,2kg - -\...é_...r
Bulcinas 60 - 150 g katrs - L 3 -
Sviestmaizes skéle 0,4-0,6 kg katrs - '«...2|_—._'..F
Maize 5
Liela maize 0,7-2,0kg - L -
) Bagetes 200-300 g katrs - L 3 -

SAL p)
KONDITOREJAS Apala pica Apala - N—W
IZSTRADAJUMI 5

Bieza pica Paplate - n— -
1 slanis* - L 2 ;

Pica

2 slani* - .\mi—,,_ﬁ ! -

Pica [saldéta] g 3 i
3slani* - AR~ r

- 5 4 2 1
4 slani* - e S -
* leteicamais daudzums
aF==r — | )

PIEDERUMI

Stieplu plaukts

Cepeskrasns paplate / kaku
paplate / apala picas paplate uz
stieplu plaukta

Skidrumu savaksanas paplate/
cepedpanna

Skidrumu savaksanas paplate ar

500 ml adens
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6 GATAVOSANAS TABULA

. APGRIEZIET
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS (NO GATAVOSANAS LIMENI UN APRIKOJUMS
LAIKA)
Biskvitkika 0,5-1,2kg - -\él,-
Cepumi 0,2-06kg - s 3 ;
SALDI Plaucéta mikla viena panna * - L 3 .
KONDITOREJAS 3
IZSTRADAJUMI  Piragi 0,4-1,6 kg - =
Stridele 0,4-1,6kg - 3 .
. 2
Auglu pirags 0,5-2kg - N===W
Gatavo$anas funkciju pieejamiba var bt atkariga no izvéléta modela.
* leteicamais daudzums
Aeennn ~ A= —r | )
PIEDERUMI Cepeskrasns paplate / kaku eLs - - - L -
Stieplu plaukts paplate / apala picas paplate uz Skidrumu savaksanas paplate/  Skidrumu savaksanas paplate ar

stieplu plaukta cepespanna 500 ml adens
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% & &
E5ICEPSANA AR GAISU — GATAVOSANAS TABULA
IETEICAMAIS ccil i TEMPERATURA | DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
RECEPTE FUNKCIJA
DAUDZUMS PRIEKSSILDISANA Q) (MIN.) PIEDERUMI
Saldéti fri kartupeli =2 650-850 g Ja 200 25-30 2
< )
E g Saldéti vistas nageti Ly 500 Ja 200 1520 A2
a
oc a%s
5'35 Zivju pirkstini ==} 500 g Ja 220 15-20 Fi,,__, A ;
Sipolu gredzeni =2 5009 Ja 200 15-20 a2
_ Svaigi paneti cukini Ly 400 g Ja 200 15-20 A2
i s
N Majas gatavoti fri kartupeli = 300-800 g Ja 200 20-40 ?,:1,__, N -
<
a )
Darzenu maisijums = 300-800 g Ja 200 20-30 1.:1,—_, N r
. FR - 4
" Chicken breasts = 1-4 cm Ja 200 20-40 EEET - -
= e
; Vistas sparnini = 200-1500 g Ja 220 30-50 1.:1,—_, N r
2 s
<< Panéta kotlete = 1-4 cm Ja 220 20-50 1.:1,—_, - -
3 ; 4
Zivs fileja == 1-4cm Ja 220 15-25 e A ;

Lai pagatavotu svaigus vai majas gatavotus édienus, uzklajiet planu ellas kartinu pari édiena virsmai.
Lai nodrosinatu vienmeérigu izcepsanos, apmaisiet produktus, kad ir pagajusi puse no ieteicama gatavosanas laika.

FUNKCIJAS ==
Grilésana karsta gaisa
CHERHEE al/=r . r
PIEDERUMI
v Y . - Cepeskrasns paplate vai kdkas veidne uz Notekpaplate/cepespanna vai
Gatavosanas ar gaisu paplate ) Y -
stieplu plaukta cepedpanna uz stieplu plaukta
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA | PRIEKSSILDISANA TEMPT::‘)\TURA DARB::I:I\:)LAIKS PLAUKTS UN PIEDERUMI
— Ja 170 30-50 s
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika & Ja 160 30-50 -\ré.—z,-
Ja 160 30-50 S
e = 3
Pilditas kakas = s 160 - 200 30-85 S
(siera kuka, stradele, abolu pirags) s - 4 1
ot Ja 160 - 200 30-90 e, A=
_ Ja 150 20-40 - 3 -
& Ja 140 30-50 A
Cepumi —
& Ja 140 30- 50 A
& Ja 135 40-60 N S
— Ja 170 20-40 3
& Ja 150 30-50 R
Mazas kakas / mafini
3 Ja 150 30-50 ;r ;
& Ja 150 40-60 N S
— Ja 180 - 200 30-40 N
Véja kakas & Ja 180-190 35-45 A
& Ja 180-190 35-45% NI e
— Ja 920 110 - 150 N
Bezé & Ja 90 130- 150 A
& Ja 90 140-160 * NI e
— Ja 190-250 15-50 N
Pica/maize/fokaca
= Ja 190 - 230 20-50 A > - -\%u- ;
5
Ja 310 7-12 -\.,,é;,-
Pica (plana, bieza, fokaca) — 5 3 7
3 Ja 220 - 240 25-50*% e P
— Ja 250 10-15 1 3 r
_ . P _ 4 1
Saldéta pica =% Ja 250 10-20 A, -
P j 5 3 1
oy Ja 220-240 15-30 1 [ 1 R —
Ja 180-190 45-55 e
Piradzini s . 4 1
(dérzer)u pirégs, sé!ais pil’égS) 7Y Ja 180-190 45-60 all1r a2
&5 Ja 180-190 45-70* I L
s i
=] % =] = %] ] 4 ECO =
FUNKCIJAS X cooK
Tradicionals Piespiedu gaiss  Konvekcija Grils Turbo grils ~ Maxi Cooking Cook 4 EKO CIKLS Pica
- A= (I — SO
PIEDERUMI Stieplu plaukts Cepeskrasns paplate vai kikas Skidrumu savaksanas paplate/ Skidrumu savaksanas paplate/  Skidrumu savak3anas
pup veidne uz stieplu plaukta cepespanna vai paplate uz stieplu plaukta cepespanna paplate ar 500 ml adens
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TEMPERATURA

DARBIBAS LAIKS

RECEPTE FUNKCIJA | PRIEKSSILDISANA Q) (MIN) PLAUKTS UN PIEDERUMI
— Ja 190-200 20-30 N
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi .c!t Ja 180-190 20-40 1 4 [~ ! -
s Ja 180-190 20-40* N L
Lazanja/auglu piragi/cepti makaroni/ - = _ _ 3
kaneloni — Ja 190-200 45-65 1 r
- . _ — - 3
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg — Ja 190-200 80-110 1 r
Cepta ctkgala ar kraukskigu garozinu 52} ) ) 2
2 kg XL 170 110 - 150 1 [
. .- — - 3
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg — Ja 200-230 50-100 1 [
Titara/zoss gala, 3 kg — Ja 190-200 80- 130 1 2 r
Cepta zivs/pergamenta pagatavota — - B _ 3
zivs (fileja, vesela) Ii‘ Ja 180 - 200 40-60 | —
Pilditi darzeni s - 2
(tomati, cukini, baklazani) = Ja 180 - 200 50-60 aFn
Grauzdéta maize s - 3 (augsts) 3-6 -\...5...4-
S~
Zivs fileja / Steiks . 2 (Vid) 20-30% | ~ta L3y
<= — ideis —
Desas/kebabi/ribinas/hamburgers - 2 ifj\gi?)s 15-30 ** -\...5...:- \\,\LN{
Cepta vista 1-1,3 kg P - 2 (Vid.) 55 - 70 *** T ™ |
. . = . 3
Jéra stilbs / apaksstilbs = - 2 (Vid.) 60 - 90 *** 1 r
Cepti kartupeli - 2 (Vid) 35 - 55 *** 1 3 [
hood 3
Darzenu sacepums P - 3 (augsts) 10-25 1 [
Cepumi %ﬁ Ja 135 50-70 s SN B
Cepumi
PTrégi (%)?( Ja 170 50-70 -\...i_...r -\...3‘;!5- '\...‘é!ﬂ -\“:I‘;!r
Piraqgi
. 4 ) 5 3 2 1
Apala pica COOK Ja 210 40-60 N = N = T —— N —— P
Pica
Pilna maltite: Auglu pirags (5. limenis)/ s - i 5 3 1
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) Al Ja 190 40-120% e S |
Pilna maltite: Aug|u torte (5. limenis) é4 5 4 2 1
cepti darzeni (4. limenis)/lazanja COOK Ja 190 40-120* [ —— PR oA, A -
(2. limenis)/galas gabalini (1. limenis) Menu
Lazanja un gala w Ja 200 50- 100 * -\éﬁ 1 ! r
Gala un kartupeli E Ja 200 45-100 * s 1 f
Zivs un darzeni v Ja 180 30-50* -y 1 ! r
Galas cepetis ar pildijumu ECO - 200 80-120* 1 3 i
Galas gabali ECO ) ) M 3
(trusis, vista, jérs) 200 >0-100 | —

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Gatavosanas vidd apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

— <~ ~~ i
= H B B B a4 w
b, R ve
FUNKCIJAS X COOK
Tradicionals Piespiedu gaiss  Konvekcija Grils Turbo grils ~ Maxi Cooking Cook 4 EKO CIKLS Pica
Aveeren r ~=ls L — S
PIEDERUMI . - . - S - . L e - L -
. Cepeskrasns paplate vai kilkas ~ Skidrumu savaksanas paplate/cepeSpanna Skidrumu savaksanas paplate/  Skidrumu savaksanas
Stieplu plaukts . - - - - N - _
veidne uz stieplu plaukta vai paplate uz stieplu plaukta cepespanna paplate ar 500 ml Gdens
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KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazaddu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada nepieciesama).
Gatavosanas temperatlra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem

piederumiem.

Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.
Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala kku veidnes un cepedpannas. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet sados gadijumos gatavosanas laiks bds nedaudz ilgaks.

APKOPE UN TIRISANA

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.
Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas

ierices virsmas.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek]|us. Ja Sie lidzekli noklast uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,
kas radies, gatavojot edienus ar lielu tdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

lidzeklus, jo tie var sabojat

Uzvelciet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

Var izmantot parastu
cepeskrasns tiriSanas lidzekli,
lai mikstinatu un nonemtu
atlikumus, tadéjadi atvieglojot
iekSpuses un piederumu
manualu tiriSanu.

- leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana),

lai kartigi notiritu iek3éjas virsmas. (Tikai daziem
modeliem).

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

Péc lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

Netiriet édienu termometru un galas termometru (ja
tads ir) trauku mazgajamaja masina.

Gatavo$anas ar gaisu paplati (ja tada ir) var mazgat
trauku mazgajamaja masina.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
fiksatorus, lidz tie ir blokéSanas stavokli.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamstinu akiSus preti to vietam
un nostiprinot aug3éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena liment ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
ieprieks minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LGdzu, nemiet véra: 40 W/230 ~ V tipa G9, T300°C
halogénlampas.

Cepeskrasni izmantota spuldze ir Tpasi izstradata
majsaimniecibas iericém un nav piemeérota visparéjam
majas apgaismojumam. (EK Regula 244/2009) Spuldzes ir
pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas dienesta.

Izmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam
rokam, jo jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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PROBLEMU NOVERSANA

Probléema

lespéjamais celonis

Krasns nedarbojas.

. Atvienojiet no elektrotikla.

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

. 6th Sense gatavosanas

- funkcija beidzas, neparadot

- atpakalskaitisanu. Gatavosana
beidzas pirms laika atskaites
beigam.

- Partikas daudzums atskiras
' no ieteicama daudzuma.

Cepeskrasns neiesilst.

. Kad ir ieslegts rezims
: "DEMQ’, visas pogas ir
¢ aktivas un izvélnes ir

paradas DEMO.

Apgaismojums tiks izslégts.

~Ir aktivizéts “EKO” rezims.

Durvis nevar pilniba aizvért.

. nepareiza vieta.

Majas tiek partraukta
- elektroapgade.

: iestatijums.

¢ Gatavosanas cikls ar
- termometru ir beidzies bez

- acimredzama iemesla vai

- kludas. Ekrana tiek uzdrukats
- F3E3.

. Edienu termometrs nav
¢ pareizi pievienots.

Risinajums

Elektroapgades trauc&jumi.

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

. Izsledziet cepesdkrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
: redzétu, vai k|ume ir novérsta.

Programmataras probléma.

Sazinieties ar zvanu centru un noradiet numuru

péc burta “F".

Gatavosanas laika atvértas
durvis.

Atveriet durvis un parbaudiet édiena gatavibu. Ja

nepieciesams, pabeidziet gatavosanu, izvéloties
tradicionalo funkciju.

pieejamas, tacu mikrovilnu
krasns nesakarst.

Ik péc 60 sekundém displeja

Izvélné "IESTATIJUMI" piek|Ustiet sadalai "“DEMO”

un atlasiet iestatijumu “Off” (Izslégts).

Izvélne "IESTATHUMI” atveriet sadalu “EKO” un
- atlasiet iestatijumu “Off” (Izslégts).

Drosibas fiksatori ir

- Parliecinieties, ka drogibas fiksatori atrodas tiem

paredzétaja vieta, ka aprakstits sadalas “Tirisana

- un apkope” durvju iznems3anas un atkartotas
- ielikSanas noradijumos.

Nepareizs elektroapgades

- Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla

jauda ir vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu

- uz 13 ampériem. Izvélné “I[ESTATUUMI" piek|Ustiet
- sadalai "JAUDA" un atlasiet iestatijumu "Maza"

- Parbaudiet édienu termometra savienojumu.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Izmantojot uz izstradajuma noradito kvadratkodu
Apmekléjot masu timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar masu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/© 2026 Whirlpool. RaZots saskana ar licenci.
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Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN

@ WHIRLPOOL PRODUCT
Z ) Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren

op www.register10.eu

INFORMATIE

A Lees de instructies aandachtig door voordat u het

apparaat gebruikt.

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER

PRODUCTBESCHRIJVING

.............

1. Bedieningspaneel

2. Ventilator en circulair
verwarmingselement
(niet zichtbaar)

3. Roostergeleiders
(het niveau staat aangegeven op
de voorkant van de oven)

4., Deur

5. Bovenste verwarmingselement/
grill
6.Lamp

7. Punt voor inbrengen van
gaarthermometer

8. Identificatieplaatje
(niet verwijderen)

9. Onderste verwarmingselement
(niet zichtbaar)

O i [T e g °Cc O
e O @« : v el O &P
1 3 3 4 5 7 8 9
1.AAN/UIT 4. TERUG 7. NAVIGATIETOETS PLUS

Om de oven aan en uit te zetten en
om een actieve functie te stoppen.

2. DIRECTE TOEGANG TOT
FUNCTIES

Om snelle toegang te krijgen tot
de functies en het menu.

3. NAVIGATIETOETS MIN

Om door een menu te scrollen en
de instellingen of waarden van een

functie te verlagen.

Om terug te gaan naar het
vorige menu. Dient om tijdens
de bereiding de instellingen te
veranderen.

5. DISPLAY

6. BEVESTIG

Om een geselecteerde functie
of een ingestelde waarde te
bevestigen.

Om door een menu te scrollen en
de instellingen of waarden van een
functie te verhogen.

8. DIRECTE TOEGANG TOT
OPTIES / FUNCTIES

Om snelle toegang te krijgen tot
de functies, duur, instellingen en
favorieten.

9. START

Voor het starten van een functie
met behulp van de gespecificeerde
of standaard instellingen.
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ACCESSOIRES

ROOSTER | LEKBAKJE . BAKPLAAT

. SCHUIFRAILS *

~ py S
: 47 ‘ :
A i
Om voedsel te bereiden  : Voor gebruik als ovenschaal : Kan gebruikt worden voor  : Om het plaatsen of
of als draagrooster voor : voor de bereiding van : het bereiden van brood : verwijderen van accessoires
pannen, cakevormen en : Vlees, vis, groenten, : of gebak, maar ook voor  : te vergemakkelijken.
ander ovenvast kookgerei. : focaccia, enz. of om het . gegrild vlees, vis in folie, :
¢ bakvocht op te vangen :etc.
: wanneer geplaatstonder  :

. het rooster.

AIRFRY-LADE *

EEEEDT

Te gebruiken bij het
bereiden van voedsel

met de Air Fry-functie,
met een bakplaat op een
lager niveau om eventuele
kruimels en druppels op
te vangen. Hij kan in de
vaatwasser gereinigd
worden.

Het aantal en type accessoires is afhankelijk van het model dat u gekocht hebt.

Andere accessoires kunnen apart worden aangeschaft; neem voor bestellingen en informatie contact op met de

Klantenservice.
*Alleen verkrijgbaar voor bepaalde modellen

HET ROOSTER EN ANDERE ACCESSOIRES DE SCHUIFRAILS AANBRENGEN

PLAATSEN

Schuif het rooster horizontaal over de geleiders en
zorg ervoor dat de zijde met de geheven rand naar
boven gericht is.

Andere accessoires, zoals de opvangbak en de
bakplaat, worden op dezelfde wijze als het rooster
horizontaal in de oven geschoven.

DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN
EN TERUGPLAATSEN

« Om de roostergeleiders te verwijderen tilt u ze op en
daarna trekt u het onderste delen uit de zittingen: de
roostergeleiders kunnen nu verwijderd worden.

« Om de roostergeleiders weer te plaatsen, moet men
ze eerst achteraan in hun bovenste zitting steken.
Houd ze rechtop, schuif ze in de ovenruimte en laat ze
dan in de juiste positie in de onderste zitting zakken.

Verwijder de roostergeleiders
uit de oven en verwijder het
beschermende plastic van de
schuifrails.

Om de schuifrails aan te

» brengen, bevestigt u de

" bovenste klem van de rail aan

§ deroostergeleider en schuift
deze zo ver mogelijk door.

Duw de andere klem naar

Om de geleider vast te zetten
de onderkant van de klem
stevig tegen de roostergeleider
drukken. Zorg ervoor dat de
rails vrij kunnen bewegen.
Herhaal deze stappen bij de
andere roostergeleider op
hetzelfde niveau.

Let op: De schuifrails kunnen op elk niveau worden gemonteerd.
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FUNCTIES

Deze zorgen voor het volautomatisch bereiden van
alle soorten voedsel (Lasagne, Vlees, Vis, Groenten,
Taart & gebak, Hartige taarten, Brood, Pizza). Om deze
functie optimaal te benutten volgt u de aanwijzingen
in de betreffende bereidingstabel.

Sodk cOOK 4

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende
gerechten op vier verschillende steunhoogtes die
dezelfde bereidingstemperatuur hebben. Deze
functie kan gebruikt worden om koekjes, gebak,
ronde pizza's (ook bevroren) te bakken en een
volledige maaltijd te bereiden. Raadpleeg de
bereidingstabel om de beste resultaten te bereiken.

®  TURBOHETELUCHT
Om verschillende soorten voedsel te bereiden met
dezelfde bereidingstemperatuur op verschillende
niveaus (maximaal drie) tegelijk. Met deze functie
worden er geen geuren van het ene naar het andere
gerecht overgebracht.

D_

5— TRADITIONELE FUNCTIES

« HETE LUCHT

Voor het bereiden van gerechten op één
steunhoogte.

« TURBO GRILL

Voor het grillen van grote stukken vlees
(lamsbouten, rosbief, hele kip). Wordt geadviseerd
de opvangbak te gebruiken om het braadvet op
te vangen: Plaats de pan op één van de niveaus
onder de rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

« BAKBEVROREN

Bij deze functie worden automatisch de beste
temperatuur en bereidingsmodus geselecteerd
voor vijf verschillende categorieén kant-en-klare
diepvriesproducten. De oven hoeft niet te worden
voorverwarmd.

« SPECIALE FUNCTIES

» PIZZA

Met deze functie kunt u heerlijke zelfgemaakte
pizza's bakken, in minder dan 10 minuten zoals
in een restaurant.

De e bereidingscyclus werkt bij temperaturen
boven 300 graden Celsius en zorgt voor

pizza's die zacht van binnen zijn, knapperig
aan de randen en perfect gelijkmatig bruin
worden. Als u deze functie combineert met
het accessoire Pizza Stone WPro en 30 minuten
voorverwarmt, kunt u een pizza bakken in

5-8 minuten. (Neem voor bestellingen en
informatie contact op met de klantenservice of
www.whirlpool.eu.)

» AIR FRY

Met deze functie kunt u frietjes en
kipnuggets bakken zonder olie toe te

voegen, met een aangenaam krokant
resultaat. Verwarmingselementen draaien
om de ovenruimte goed te verwarmen,
terwijl de ventilator hete lucht circuleert. De
beste bakresultaten kunnen alleen worden
bereikt door een air fry-plaat te gebruiken
(meegeleverd met sommige modellen). Leg
het voedsel in een enkele laag op de air fry-
plaat en volg de aanwijzingen in de air fry-
bereidingstabel voor de beste prestaties.
Gebruik niet meer dan één bakplaat om
ongelijkmatig koken te voorkomen.

» RIJZEN

Voor het optimaal laten rijzen van zoet of
hartig deeg. Om de kwaliteit van het rijzen
niet in gevaar te brengen, de functie niet
inschakelen als de oven nog heet is na een
bereidingscyclus.

»  WARMHOUDEN

Om net gekookt voedsel warm en knapperig te
houden.

» ONTDOOIEN

Voor het versnellen van het ontdooien van
voedsel. Plaats het voedsel op de middelste
plaathoogte. Laat het voedsel in de verpakking
zitten zodat het niet uitdroogt.

» ECO-PROGRAMMA *

Gevulde braadstukken en stukken vlees op
één steunhoogte bereiden. Tijdens het gebruik
van deze ECO-functie blijft de verlichting
tijdens de bereiding uit. Om de ECO-cyclus

te gebruiken en daardoor een optimaler
stroomverbruik te krijgen, mag de oven niet
eerder worden geopend dan dat het voedsel
volledig bereid is.

» MAXI BEREIDING

De functie selecteert automatisch de beste
bereidingswijze en -temperatuur voor de
bereiding van grote stukken vlees (meer dan
2,5 kg). Aanbevolen wordt om het vlees tijdens
de bereiding om te keren om gelijkmatig
bruinen aan beide kanten te verkrijgen. Het
verdient de voorkeur het vlees zo nu en

dan vochtig te maken om het niet te laten
uitdrogen.

CONVENTIONEEL
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

<~
GRILL

Voor het grillen van karbonades, spiesen en worstjes,
gratineren van groenten of om brood te roosteren.
Voor het grillen van vlees wordt geadviseerd de
opvangbak te gebruiken om het braadvet op te
vangen: Plaats de bak op één van de niveaus onder
het rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.
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_ﬁ SNEL VOORVERW.
Om de oven snel voor te verwarmen.

@ KOOKWEKKER
Om de tijd bij te houden zonder een functie in te
schakelen.

Yo REINIGEN

- PYROLYSE

Om bakspatten te verwijderen met een cyclus op zeer
hoge temperatuur. U kunt kiezen tussen twee
zelfreinigende cycli: een volledige cyclus (Pyrolyse)
en een kortere cyclus (Pyrolyse Eco). We raden aan de
volledige cyclus te gebruiken voor de beste
reinigingsprestaties.

«  SMART CLEAN

Door de werking van de stoom die tijdens deze
speciale reinigingscyclus op lage temperatuur
vrijkomt, kunnen vuil en voedselresten gemakkelijk
worden verwijderd. Giet 200 ml drinkwater op de
bodem van de oven en schakel de functie alleen in
wanneer de oven koud is.

@ FAVORIETEN

Om de lijst van de 10 favoriete functies op te vragen.

3
G5 INSTELLINGEN

Om de instellingen van het apparaat te regelen.
Wanneer de modus “ECO” actief is, zal het display
minder helder zijn om energie te besparen en zal

de lamp na 1 minuut uitgaan. De display wordt
automatisch terug ingeschakeld wanneer op een van
de knoppen gedrukt wordt. Wanneer “DEMO” op
“Aan” staat, zijn alle bedieningen actief en de menu's
zijn beschikbaar, maar de oven wordt niet verwarmd.
Om deze modus uit te schakelen, open “DEMO” op
het menu van de “INSTELLINGEN” en selecteer “Uit".
Als “FABRIEKSRESET” wordt geselecteerd, wordt het
product uitgeschakeld en gaat vervolgens terug
naar de eerste inschakeling. Alle instellingen worden
gewist.

* Functie gebruikt als referentie voor de verklaring
van energie-efficiéntie in overeenstemming met
Verordening (EU) nr. 65/2014

Whj;lfa?ool



EERSTE GEBRUIK

1. DE TAAL SELECTEREN

Stel de taal en tijd in wanneer u het apparaat voor de
eerste keer aan zet: “English” verschijnt op het display.

Druk op + of — om te bladeren door de lijst met

beschikbare talen en kies de gewenste taal. Druk op
.~ om de selectie te bevestigen.

Let op: De taal kunt u later veranderen door “TAAL" te kiezen

in het menu “INSTELLINGEN’, dat geactiveerd wordt als u op
& drukt

2. HET STROOMVERBRUIK INSTELLEN

De oven is geprogrammeerd voor het verbruik van
een niveau van elektrische stroom dat compatibel is
met een thuisnetwerk dat een kwalificatie van meer
dan 3 kW (16) heeft: Als uw huishouden een lager
energieverbruik gebruikt, moet u deze waarde (13)
verlagen.

Open “VERMOGEN" in “INSTELLINGEN”" en selecteer
“LAAG".

3. DETIJD REGELEN

Na selectie van de taal moet ook de huidige tijd
geregeld worden: Op het display knipperen de twee
cijfers die het uur aangeven.

Druk op | of — om het juiste uur in te stellen
endruk op ./ :Op het display knipperen de twee
cijffers die de minuten aangeven. Druk op -+ of —
om de minuten in te stellen en druk op .~/ om te
bevestigen.

Let op: wanneer de stroom voor langere tijd uitvalt moet u
de tijd mogelijk opnieuw instellen. Selecteer "KLOK"in het

menu “INSTELLINGEN", dat geactiveerd wordt als u op &
drukt

3.1 DETIJD INSTELLEN OP EEN VERBONDEN
APPARAAT

Op een verbonden apparaat wordt de kloktijd
automatisch vanuit de cloud bijgewerkt.

Als de gebruiker de tijd die van de cloud is ontvangen wilt
wijzigen, gaat hij naar het menu Instellingen &, opent
"KLOK" en stelt handmatig de tijd in; houd er rekening mee
dat wanneer de verbinding wordt hersteld, de klok van het
product wordt bijgewerkt vanuit de cloud.

4. DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: Dit is volkomen
normaal.

Voordat u begint met het bereiden van voedsel,
raden we daarom aan om de lege oven te verwarmen,
om alle mogelijke geuren te verwijderen. Verwijder
alle beschermende karton of transparante film uit

de oven en verwijder eventuele accessoires aan de
binnenkant. Verwarm de oven tot 200 °C gedurende
ongeveer één uur, ideaal met behulp van een functie
met luchtcirculatie (bijvoorbeeld "Turbohetelucht" of
"Convectiebakken").

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik
van het apparaat te luchten.
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DAGELLKS GEBRUIK

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Druk op [ ® Jom de oven in te schakelen.: het
display toont de laatst gebruikte hoofdfunctie of het
hoofdmenu.

De functies kunnen geselecteerd worden als u op het
pictogram van een van de hoofdfuncties drukt of door
een menu scrolt: Om een trefwoord te selecteren in
een menu (op het display staat het eerst beschikbare
trefwoord) drukt uop — of — om de gewenste te
selecteren, druk vervolgens op .~ om te bevestigen..
2. DE FUNCTIE INSTELLEN

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd

kunt u de instellingen wijzigen. Het display toont
achtereenvolgens de instellingen die gewijzigd kunnen
worden. Door te drukken op <I< kunt u de vorige
instelling opnieuw wijzigen

TEMPERATUUR / GRILLNIVEAU

Wanneer er een waarde knippert op het display, druk

danop -+ of — om het te veranderen, druk daarna op
.~ om te bevestigen en ga verder met het wijzigen van

de instellingen die volgen (indien mogelijk).

Op dezelfde wijze stelt u het grillniveau in: Er zijn drie

vermogensniveaus voor grillen vastgelegd: 3 (hoog), 2
(medium), 1 (laag).

Let op: Zodra de functie is ingeschakeld, kan de

temperatuur/het grillniveau worden gewijzigd met — of
— ,nadat op de toets °C is gedrukt.

DUUR

NP
Sn?
7N

- 121M1°
N2

Wanneer het symbool (& knippert op het display, druk
danop —+ of — om de gewenste bereidingstijd in

te stellen en druk op .~ om te bevestigen. Als u de
bereiding handmatig wilt beheren (zonder timer), hoeft
u geen bereidingstijd in te stellen: Druk op .~ of [ > ]
om te bevestigen en de functie te starten. Als u deze
modus selecteert, kunt u het uitstel van de start niet
instellen.

Let op: U kunt de bereidingstijd die al tijdens de bereiding
is ingesteld, door op (O te drukken: druk op + of

— om te wijzigen en druk vervolgens op .~ om te
bevestigen.

EINDTIJD (UITSTEL VAN START)

Bij veel functies kunt u, nadat u een bereidingstijd hebt
ingesteld het starten van de functie uitstellen door het
programmeren van de eindtijd. Op het display wordt
de eindtijd weergegeven terwijl het &) pictogram
knippert.

Drukop -+ of — om de gewenste eindtijd van de
bereiding in te stellen en druk dan op .~ om de functie
te starten. Zet het voedsel in de oven en sluit de deur:
De functie start automatisch na een tijdsperiode die
berekend is om de bereiding te laten eindigen op het
uur dat u gekozen hebt.

Let op: Wanneer er een uitgestelde bereidingsstarttijd
wordt geprogrammeerd wordt de voorverwarmingsfase
van de oven uitgeschakeld: De oven zal de gewenste
temperatuur geleidelijk bereiken, wat betekent dat de
bereidingstijden iets langer zijn dan inde bereidingstabel
staat vermeld. Tijdens de wachttijd kunt u op + of —
drukken om de geprogrammeerde eindtijd te wijzigen of
op <1 om andere instellingen te wijzigen. Als u op

drukt om informatie weer te geven, kunt u overschakelen
van eindtijd naar duur en terug.

.6™ SENSE

Deze functies selecteren automatisch de beste
bereidingswijze, temperatuur en duur om alle
beschikbare gerechten te koken, roosteren of bakken.
Geef enkel de kenmerken van het voedsel wanneer
dit gevraagd wordt om een optimaal resultaat te
verkrijgen.
GEWICHT/HOOGTE (LAGEN RONDE BAKSCHAAL)
6
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Om de functie correct in te stellen, volgt u de
aanwijzingen op het display wanneer daarom wordt
gevraagd en drukt uop -+ of — om de gewenste
waarde in te stellen en drukt u vervolgensop .~ omte
bevestigen.

3. DE FUNCTIE STARTEN

Als de standaardwaarden de gewenste waarden zijn,
of zodra u de gewenste instellingen heeft ingevoerd,
kunt u op eender welk ogenblik op[ > | drukken om de
functie te starten.

Als u tijdens de uitstelfase op [ > |drukt, vraagt de oven
of u deze fase wilt overslaan en de functie onmiddellijk
wilt inschakelen.

Let op: Zodra een functie is geselecteerd, zal op het
display voor elke functie het meest geschikte niveau
worden weergegeven. Stop de ingeschakelde functie
wanneer u dat wilt door te drukken op [© ].

Als de oven heet is en de functie een welbepaalde
maximumtemperatuur vereist, verschijnt een bericht
op de display. U kunt een andere functie selecteren of
wachten tot het apparaat volledig is afgekoeld.

4, VOORVERWARMEN
Een aantal functies hebben een fase voor het
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voorverwarmen van de oven: Zodra de functie gestart
is, geeft het display aan dat de voorverwarmfase
geactiveerd is.

Na deze fase is een signaal hoorbaar en toont de display
dat de oven de ingestelde temperatuur bereikt heeft

en de melding “VOEG VOEDSEL TOE". Open nu de deur,
plaats het voedsel in de oven, sluit de deur en start de
bereiding door op ./ of [ > Jte drukken.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer

de fase van de voorverwarming afgelopen is zal een
negatief effect hebben op het uiteindelijk resultaat

van de bereiding. Wanneer de deur tijdens de
voorverwarmingsfase wordt geopend zal het onderbreken
worden gestopt.

De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase.
De door u gewenste oventemperatuur kan altijd met
—+ of — worden gewijzigd.

5. VOEDSEL OMDRAAIEN OF DOORROEREN

Bij sommige 6th Sense-functies wordt gevraagd om het
voedsel om te draaien tijdens de bereiding.

Een hoorbaar signaal gaat af en op het display verschijnt
de uit te voeren actie. Open de deur, voer de actie uit die
op het display staat, en sluit de deur, druk vervolgens op
éom de bereiding voort te zetten.

Op dezelfde wijze vraagt de oven u om het voedsel

te controleren wanneer er nog 10% van de tijd tot het
einde van de bereiding overblijft.

| o0

Een hoorbaar signaal gaat af en op de display verschijnt
de uit te voeren actie. Controleer het voedsel, sluit de

deur en druk op .~ of[ > Jom de bereiding te voltooien.

Let op: Druk op[ > ] om deze acties over te slaan. in het
andere geval, als er geen actie wordt uitgevoerd, voert de
oven na een bepaalde tijd de bereiding verder uit.

6. EINDE BEREIDINGSTIJD

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de bereiding klaar is.

de manuele modus (geen tijdsinstelling) of druk op

—+ om de bereidingstijd te verlengen door een
nieuwe duur in te stellen. In beide gevallen worden de
bereidingsparameters behouden.

BRUINEN

Met een aantal ovenfuncties kunt u de bovenkant van
de gerechten een bruin korstje geven door de grill in te
schakelen als de bereiding voltooid is.

Wanneer op het display de betreffende boodschap
wordt getoond druk dan indien nodig op .~ om een
vijf minuten durende bruiningscyclus te starten. Stop de
functie wanneer u dat wilt door te drukken op [ ® Jom
de oven uit te schakelen.

. FAVORIET

Zodra de bereiding klaar is, zal het display aangeven dat
de functie wordt opgeslagen in een nummer tussen 1
en 10 op uw lijst met favorieten.

Als u een functie wilt opslaan en met de huidige
instellingen voor later gebruik als een favoriet, drukt
uop ./ ,inhetandere geval, om de aanwijzing te
negeren, drukt u op <I<.

Nadat uop ./ hebt gedrukt, drukt uop —+ of — om
de nummerpositie te selecteren en drukt u vervolgens
op .~ om te bevestigen.

Let op: Als het geheugen vol is of het nummer al in
gebruik is, wordt u gevraagd te bevestigen om de vorige
functie te overschrijven.

Om de functies die u hebt opgeslagen op een later
tijdstip op te roepen, drukt u op : het display geeft
uw lijst met favoriete functies weer.

Drukop + of — om de functie te selecteren,
bevestig door op ./ te drukken, en druk daarna op

[ > Jom te activeren.
. REINIGING
« PYROLYSE

Raak de oven niet aan tijdens het automatisch
reinigen.

Houd kinderen en dieren uit de buurt van de oven
tijJdens en na het uitvoeren van het automatisch
reinigen (totdat de ruimte gelucht is).

De accessoires - ook de roostergeleiders - moeten
uit de oven worden gehaald voordat u de functie
inschakelt. Indien de oven onder een kookplaat

is geinstalleerd dient u ervoor te zorgen dat alle
branders of elektrische kookplaten uitgeschakeld
zijn tijdens de zelfreinigingscyclus. Voor optimale
reinigingsresultaten verwijdert u het ergste vuil met
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een vochtige spons en een standaard ovenreiniger
voordat u de Pyro-functie gebruikt. Het is raadzaam
de automatische reiniging alleen uit te voeren
wanneer het apparaat erg vervuild is of tijdens het
bereiden vieze geuren afgeeft.

Druk op {%+] om “Pyrolise” op het display weer te
geven.

Druk op —+ of — om de gewenste cyclus te
selecteren en druk op ./ om te bevestigen. Druk na
de selectie van een cyclus, indien gewenst, op + of
— om de eindtijd in te stellen (uitstel van start), druk
vervolgens op .~/ om te bevestigen.

Reinig de deur en verwijder alle accessoires zoals
gevraagd wordt, sluit vervolgens de deur en druk

op wanneer u klaar bent: de oven begint met de
zelfreinigende cyclus, terwijl de deur automatisch sluit:
er verschijnt een waarschuwingsbericht op het display,
samen met het aftellen, dat de status van de lopende
cyclus aangeeft.

Zodra de cyclus is voltooid blijft de deur vergrendeld

tot de temperatuur in de oven gedaald is tot een veilig
niveau.

« SMART CLEAN
Druk op %.+] om "Smart Clean" weer te geven op het
display.

Q_\/
L2z
)

Druk op [ > Jom de functie in te schakelen: het display
toont alle acties die moeten worden uitgevoerd voor
een optimale reiniging: Volg de aanwijzingen en druk
op .~ wanneer u klaar bent. Als u alle stappen heeft
voltooid, drukt u op[ > ] om de reinigingscyclus te
activeren.

Let op: Het is raadzaam om de ovendeur niet te openen
tijdens de reinigingscyclus, om verlies van waterdamp
te voorkomen, wat een nadelig effect heeft op het
uiteindelijke schoonmaakresultaat.

Er zal een bijbehorend bericht beginnen te knipperen
op het display, zodra de cyclus is voltooid. De oven
volledig laten afkoelen en de binnenkant van het
apparaat afvegen met een doek of spons.

. KOOKWEKKER

Druk op (') om de functie in te schakelen. Druk op
-+ of — om de gewenste duur in te stellen en druk
dan op .~ om de kookwekker in te schakelen.

U hoort een geluidssignaal en het display toont
wanneer de kookwekker afgeteld heeft tot aan de

geselecteerde bereidingstijd.
Let op: De kookwekker schakelt geen bereidingscycli in.

De minutenwaarneming kan ook worden geactiveerd
wanneer een functie actief is.

De kookwekker gaat door met onafhankelijk aftellen,
zonder de functie zelf te verstoren.

Tijdens deze fase kunt u de kookwekker niet zien (alleen
het pictogram () wordt weergegeven). De wekker telt
op de achtergrond verder af. Als u de kookwekker wilt
bewerken, drukt u op het pictogram (J en stelt u de tijd
in met de toetsen + of — pictogram.

Als u de kookwekker wilt annuleren, drukt u op het
pictogram (I en selecteert u vervolgens — totdat
de weergegeven tijd "----"is. Druk op " om te
bevestigen.

VERGRENDELING

Om het toetsenbord te vergrendelen, houdt u <I<
minstens vijf seconden ingedrukt. Doe dit opnieuw
om de toetsen vrij te geven.

@

CLIMY yomee
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Let op: Deze functie kan ook tijdens het
bereidingsproces worden ingeschakeld. Om
veiligheidsredenen kan de oven op elk moment met
[® Jworden uitgeschakeld.

OPMERKING

- Bedek de binnenkant van de oven niet met
aluminiumfolie.

«  Schuif niet met pannen of schalen over de bodem
van de oven, omdat dit krassen op de lak kan
geven.

+ Plaats geen zware gewichten op de deur en houd
de deur niet vast.

« Door de hogere temperatuur van de pizzacyclus
wordt een iets hoger geluid van de koelventilator
verwacht.

OPMERKINGEN OVER ENERGIE-EFFICIENTIE

« Maak gebruik van restwarmte: schakel de oven
5-10 minuten véoér het einde van de bereiding uit
om de resterende warmte te benutten.

« Houd de deur gesloten: vermijd indien mogelijk
het openen van de ovendeur tijdens het koken,
omdat hierdoor warmte ontsnapt.

« Kook grotere porties: gebruik de oven vooral voor
grotere gerechten (bijv. vlees van meer dan 1 kg)
of grotere hoeveelheden om optimaal gebruik te
maken van de verbruikte energie.

+ Reinig regelmatig de deurrubber: een schone
afdichting voorkomt warmteverlies en zorgt voor
efficiénter koken.

«  Voorverwarmen alleen indien nodig: verwarm de
oven alleen voor als het recept of de baktabel dit
aanbeveelt.
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Kies donkere bakplaten: donkere platen
absorberen warmte beter en verbeteren de
kookefficiéntie.

Plan je kookproces: bereid meerdere gerechten
achter elkaar om restwarmte te gebruiken en
extra voorverwarmen te vermijden.

Selecteer het energiebesparingsprogramma:
gebruik het speciale ECO-programma voor een
lager energieverbruik. Raadpleeg de baktabel
voor aanvullende informatie.

Verwijder ongebruikte accessoires: haal
bakplaten of roosters die je niet nodig hebt uit
de oven om de warmtecirculatie te verbeteren
en de thermische massa van het apparaat te
verminderen.
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CONNECTIVITEIT

Dankzij de functie Home-Whiz kan uw apparaat

met internet worden verbonden. Om de verbinding
mogelijk te maken, moet u het apparaat met de
router van uw thuisnetwerk en de app verbinden. De
instellingsprocedure moet slechts eenmaal worden
uitgevoerd.

De procedure moet alleen opnieuw worden doorlopen als u
de eigenschappen van uw thuisnetwerk (netwerknaam en
wachtwoord) wijzigt.

MINIMUMVEREISTEN
Draadloze router: 2,4Ghz wifi b/g/n.
INSTELLEN VAN DE VERBINDING

Om deze eigenschap te gebruiken, hebt u nodig:

een mobiel apparaat (smartphone of tablet) en een
draadloze router met internetverbinding. Controleer
met uw mobiele apparaat of de signaalsterkte van uw
draadloze thuisnetwerk in de buurt van het apparaat
voldoende is. Tijdens de instelling moeten het
apparaat en uw mobiele apparaat zijn verbonden met
hetzelfde draadloze netwerk.

CONNECTIVITEIT MOGELIJK MAKEN

Volg dit pad om de Connectiviteitsmodus in te
schakelen op uw product:

INSTELLINGEN > CONNECTIVITEIT > ./, om te
VERBINDEN.

Download de Home-Whiz-app voor uw mobiele
apparaat. U kunt de app downloaden via iTunes of
Google Play.

Volg na het downloaden de instructies in de app.

FAQ CONNECTIVITEIT

Scan de QR-code op het label op uw apparaat. De
Home-Whiz-app begeleidt u door alle stappen die
nodig zijn om het proces te voltooien.

AFSTANDSBEDIENING INSCHAKELEN

Als uw apparaat goed is aangesloten, is het mogelijk
om de afstandsbediening via deze weg in te
schakelen:

INSTELLINGEN > CONNECTIVITEIT >
AFSTANDSBEDIENING > AAN. Via uw mobiele
apparaat kunt u de oven op afstand bedienen,
gegevens verzenden en bereidingscycli in de gaten
houden.

Wanneer een kookcyclus wordt verzonden vanaf
de App, start de cyclus en toont het display de
configuratie.

VERBINDING RESETTEN

Deze functie kan handig zijn als de eigenschappen
van uw thuisnetwerk zijn gewijzigd (netwerknaam of
wachtwoord).

Controleer voordat u de verbinding reset of de
netwerknaam en het wachtwoord die u gebruikte
toen u het apparaat met uw thuisnetwerk werd
verbonden, kunnen worden teruggezet. In dat geval
is het niet nodig om de verbinding te resetten.

Volg de volgende stappen om de verbinding te
resetten: INSTELLINGEN > CONNECTIVITEIT > RESETTEN
> JA. Op het display verschijnt de vraag: “Zeker
weten?”. Door op ./ te drukken, wordt de verbinding
gereset. U kunt nu uw apparaat opnieuw verbinden
(zie paragraaf “Instellen van de verbinding”).

SOFTWARE-UPDATE

In stand-by kan een apparaat waarvan de verbinding
al is geconfigureerd en waarvan wifi-ontvangst is
ingeschakeld, de software automatisch bijwerken
wanneer een nieuwe versie beschikbaar is.

Tijdens de update wordt het voltooiingspercentage
weergegeven op het display.

Opmerking: Zorg ervoor dat de voeding van het apparaat
blijft aangesloten tijdens de software-update.

Tijdens de update kan het bedieningspaneel niet worden
gebruikt.

Welke wifi-protocollen worden ondersteund?

De geinstalleerde wifi-adapter ondersteunt wifi b/g/n
voor Europese landen.

Welke instellingen moeten worden geconfigureerd in de
routersoftware?

De volgende routerinstellingen zijn vereist: 2,4 GHz
ingeschakeld, Wifi b/g/n, DHCP en NAT ingeschakeld.
Welke versie van WPS wordt ondersteund?

Het apparaat ondersteunt geen WPS.

Zijn er verschillen tussen het gebruik van een
smartphone (of tablet) met Android of i0S?

U kan eender welk besturingssysteem gebruiken, er is
geen verschil.

Kan ik mobiele tethering gebruiken in plaats van een
router?

Ja, maar cloudservices zijn ontworpen voor permanent
verbonden apparaten.

Hoe kan ik controleren of mijn internetverbinding werkt
en de draadloze functionaliteit is ingeschakeld?

U kan naar uw netwerk zoeken op uw smarttoestel.
Schakel andere gegevensverbindingen uit voordat u het
probeert.
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Hoe kan ik controleren of het apparaat is verbonden met
mijn draadloos thuisnetwerk?

Ga naar uw routerconfiguratie (zie routerhandleiding)
en controleer of het MAC-adres van het apparaat
wordt vermeld op de pagina met apparaten met een
draadloze verbinding.

Hoe kan ik controleren of de draadloze functionaliteit
van het apparaat is ingeschakeld?

Gebruik uw slimme apparaat en de Home-Whiz-app om
te controleren of het apparaat online is of niet.

Is het mogelijk dat het signaal het apparaat niet kan
bereiken?

Controleer of de toestellen die u heeft verbonden

niet alle beschikbare bandbreedte opgebruiken. Zorg
ervoor dat uw toestellen waarvoor wifi is ingeschakeld
het door de router toegelaten maximumaantal niet
overschrijden.

Hoe groot kan de afstand zijn tussen de router en het
apparaat?

Normaal gezien is het wifisignaal sterk genoeg om
een aantal kamers te bestrijken, maar dit hangt heel
erg af van het materiaal van de muren. U kunt de
signaalsterkte controleren door uw smart-apparaat
naast het apparaat te plaatsen.

Wat kan ik doen als mijn draadloze verbinding het
apparaat niet bereikt?

U kunt specifieke toestellen gebruiken om thuis het
bereik van uw wifi uit te breiden, zoals access points,
wifi-repeaters en powerline extenders (niet inbegrepen
bij het apparaat).

Hoe vind ik de naam en het wachtwoord van mijn
draadloze netwerk?

Raadpleeg de documentatie van de router. Er zit
meestal een sticker op de router met de informatie die u
nodig hebt om de instellingenpagina van het apparaat
te bereiken via een aangesloten apparaat.

Hoe kan ik controleren of gegevens worden verzonden?

Nadat u het netwerk hebt ingesteld, schakelt u het
apparaat uit, wacht u 20 seconden en schakelt u het
apparaat weer in. Gebruik uw slimme apparaat en de
Home-Whiz-app om te controleren of het apparaat
online is of niet.

Sommige instellingen verschijnen pas na enkele seconden
op de app.

Hoe kan ik mijn Home-Whiz-account wijzigen maar mijn
apparaten aangesloten houden?

U kunt een nieuw account maken, maar vergeet niet
om uw apparaten uit uw oude account te verwijderen
voordat u ze naar uw nieuwe account verplaatst.

Ik heb een nieuwe router: wat moet ik doen?

U kunt dezelfde instellingen (netwerknaam en
-wachtwoord) behouden ofwel de vorige instellingen
van het apparaat verwijderen en de instellingen
opnieuw configureren.
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NUTTIGE TIPS

LEZEN VAN DE BEREIDINGSTABEL

De tabel geeft een overzicht van de beste functie,
accessoires en het niveau voor het bereiden van
verschillende soorten gerechten. Bereidingstijden
starten vanaf het moment dat het gerecht in de oven
is geplaatst. De voorverwarmingstijd (indien nodig)
wordt niet meegerekend. De bereidingstemperaturen
en -duur zijn bij benadering en zijn afhankelijk van
de hoeveelheid voedsel en het type accessoire dat
wordt gebruikt. Gebruik eerst de laagste aanbevolen
waarden. Als de bereiding niet naar wens is, kunt u
hogere waarden gebruiken. Geadviseerd wordt om
de bijgeleverde accessoires te gebruiken en indien
mogelijk taartvormen en bakplaten van donker
metaal. U kunt ook vuurvaste of aardewerk pannen
en accessoires gebruiken; de bereidingstijden zijn
dan iets langer.

HET TEGELIJKERTIJD BEREIDEN VAN
VERSCHILLENDE GERECHTEN

Met de functie "Turbohetelucht" kunt u tegelijkertijd
verschillende gerechten bereiden (bijvoorbeeld:

vis en groenten), op verschillende roosters. Haal

de gerechten die klaar zijn uit de oven en laat de
gerechten die meer tijd nodig hebben in de oven
staan.

U kunt elke soort ovenschaal of vuurvaste schaal
gebruiken die geschikt is voor de afmetingen van

het te bereiden vlees. Schenk bij gebraden vlees bij
voorkeur wat bouillon in de schaal, waardoor het
vlees tijdens de bereiding vochtig wordt gehouden
en meer smaak krijgt. Houd er rekening mee dat

er tijdens dit proces stoom kan ontstaan. Laat het
gebraden vlees na afloop van de bereiding 10-15 min.
in de oven rusten, of dek het af met aluminiumfolie.

Als u stukken vlees wilt grillen, kies dan stukken

met een gelijke dikte, zodat het vlees gelijkmatig

gaar wordt. Zeer dikke stukken vlees hebben een
langere bereidingsduur. Zet het rooster op een

lagere plaathoogte om te voorkomen dat de korst
verbrandt. Draai het vlees om na tweederde van de
bereidingsduur. Open de deur voorzichtig want er kan
stoom naar buiten komen.

Geadviseerd wordt om een druppan met een halve
liter kraanwater direct onder het rooster waarop u het
voedsel hebt gelegd te plaatsen, om het bakvet op

te vangen. Vul indien nodig bij met water tijdens het
grillen.

GEBAK

Bak fijn gebak met de conventionele functie op één
steunhoogte.

Gebruik taartvormen van donker metaal en zet deze
altijd op het bijgeleverde rooster. Voor bereiding op
meerdere plaathoogtes selecteert u de functie met
ventilatie en zet u de taartvormen in zigzagvorm op
de roosters, zodat de lucht goed kan circuleren.

Om te controleren of de taart gaar is steekt u een
houten prikker in het midden van de taart. Als de
prikker er droog uitkomt, is de taart klaar.

Als u taartvormen met antiaanbaklaag gebruikt, vet
dan niet de randen in, omdat de taart dan mogelijk
niet goed rijst aan de zijkanten.

Als het gebak “opzwelt” tijdens het bakken, gebruik
dan de volgende keer een lagere temperatuur,
verminder bijvoorbeeld de hoeveelheid vocht of
meng het beslag voorzichtiger.

Gebruik, voor taarten met vochtige vulling of
bovenlaag (kwarktaart of vruchtentaarten) de functie
“Convectiebakken”. Als de bodem van de taart te
vochtig blijft, zet de taart dan op een lager niveau en
bestrooi de bodem met paneermeel of verkruimelde
koekjes voordat u de vulling erin schenkt.

RIJZEN

Dek het deeg altijd af met een vochtige doek voordat
u het in de oven legt. Deze functie verkort de rijstijd
met ongeveer een derde, vergeleken met rijzen op
kamertemperatuur (20-25°C). De rijstijd voor een
pizza is ongeveer één uur voor 1 kg deeg.
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6 BEREIDINGSTABEL

BEURT
CATEGORIEEN LEVENSMIDDELEN HOEVEELHEID (VAN NIVEAU EN ACCESSOIRES
BEREIDINGSTLID)
LASAGNE :Lasagne 0,5-3kg - -\éu-
Hele kip 0,6-2kg - L 3 -
Biefstuk g i
Burger 1,5-3cm 3/5 S SR
Hele kip 0,6-25kg - L 3 -
Varkensvlees [ 4
VLEES Worsten & Saucijzen 1,5-4cm 2/3 eeeens oS
Kip Hele kip 0,6-3kg - s 2 ;
Filet & borst 1-5cm 2/3 '\SF'\\AL{
Gevogelte & i
Kebab een rooster 1/2 Reerees A
Filets 0,5-3(cm) - nar\wivf
VIS 3 5
Bevroren filets 0,5-3(cm) - Ao lees Ao
Gebakken aardappelen 0,5-1,5kg - L 3 -
Geroosterde groenten Gevulde groenten 0,1-0,5kgelk - L 3 -
Geroosterde groenten 0,5-1,5kg - L 3 -
Aardappelgratin één schaal - -u%u-
GROENTEN Tomatengratin één schaal - -\%p
Paprikagratin één schaal - -\%p
Gegratineerde groenten 3
Broccoligratin één schaal - N—n
Bloemkoolgratin één schaal - -\%,-
Groentegratin één schaal - \%ﬁ
Hartige taart 0,8-1,2kg - -\...é—...,-
Broodjes 60 - 150 g per stuk - L 3 -
Brood 0,4 - 0,6 kg per stuk - '«...2|_—._'..F
Brood 5
Groot brood 0,7-2,0kg - L -
Baguettes 200 - 300 g per stuk - L 3 -
A/ IEE Ronde pizza rond - 2
BAKSELS P nF—ir
Dikke pizza plaat - ;
1 laag* - L 2 ;
Pizza 4 1
2 lagen* - RE——rA_____ -
Pizza, bevroren
5 3 1
3lagen* - N =" -
. R S i
4 lagen - =PRSS S -
* Aanbevolen hoeveelheid
[ P ~ A==~ Y M
ACCESSOIRES O haal / Taartschaal / Rond
Rooster venschaal/ faartschaal/Ronde Druipplaat / Bakplaat Opvangbak met 500 ml water

pizzaschaal op rooster
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6 BEREIDINGSTABEL

BEURT
CATEGORIEEN LEVENSMIDDELEN HOEVEELHEID (VAN NIVEAU EN ACCESSOIRES
BEREIDINGSTIJD)
Luchtige cake 0,5-12kg - -\él,-
Koekjes 0,2-0,6kg - s 3 -
3
ZOETE Soezen één schaal s -
BAKSELS 1.1t 04-16kg e
Strudel 04-1,6kg - 3 -
2
Vruchtentaart 0,5-2kg - N
De beschikbaarheid van de kookfuncties kan afhangen van het geselecteerde model.
* Aanbevolen hoeveelheid
Aeeeene o A= Y r\‘N_Wf
ACCESSOIRES
Ovenschaal / Taartschaal / Ronde .
Rooster . Druipplaat / Bakplaat Opvangbak met 500 ml water
pizzaschaal op rooster
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AIR FRY-BEREIDINGSTABEL

AANBEVOLEN TEMPERATUUR DUUR STEUNHOOGTE
RECEPT FUNCTIE HOEVEELHEID | VOORVERWARMEN °C) (MIN) EN ACCESSOIRES
Diepvriesfrites Ly 650- 8509 Ja 200 25-30 A2
Zz — a%s
;C; t» Bevroren kipnuggets == 50049 Ja 200 15-20 1.:1,—_; wif
< m I P 4 2
0 g Vissticks == 5009 Ja 220 15-20 S A ;
Uienringen Ly 500 g Ja 200 15-20 A2
z Vers gepaneerde courgette ‘lg'ér 400g Ja 200 15-20 Fi.,—_r N 2 -
= =
é Zelfgemaakte frietjes = 300-800g Ja 200 20-40 ¢:H,__r N 2 r
(o' a’s
YU Gemengde groenten = 300-800g Ja 200 20-30 ;.:?H,—_r N 2 ,
Kippenborst iy 1-4cm Ja 200 20-40 ;.::th—_r N 2 -
(%]
% Kippenvleugeltjes ey 200-1500 g Ja 220 30-50 A2
(%) o 4 2
tH Gepaneerde kotelet = 1-4cm Ja 220 20-50 e A -
—l
.- 4 2
Visfilet = 1-4cm Ja 220 15-25 e A -

Om vers of zelfgemaakt voedsel te bereiden, smeert u een dun laagje olie op het oppervlak van het voedsel.
Om een gelijkmatig bereidingsresultaat te garanderen, mengt u het voedsel halverwege de aanbevolen kooktijd.

2
FUNCTIES ==
Air Fry
SR al=r ~ s
ACCESSOIRES
Air fry-lade Opvangbak of ovenschaal op rooster Opvangbak / bakplaat of

ovenschaal op rooster
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BEREIDINGSTABEL

RECEPT FUNCTIE | VOORVERWARMEN TEMPTORCI)\TUUR DUUR (MIN.) STEUNHOOGTE EN ACCESSOIRES
Taarten / Luchtige cake & Ja 160 30-50 -\.17.2;:',
& Ja 160 30-50 L
a%e 3
Gevulde taarten = Ja 160 - 200 30-85 |-
(cheesecake, strudel, appeltaart) o ) 4 1
b Ja 160 - 200 30-90 A, A=
— Ja 150 20 - 40 3
& Ja 140 30-50 A
Koekjes P
K Ja 140 30-50 A
& Ja 135 40-60 N B
— Ja 170 20-40 3
% Ja 150 30-50 LA
Kleine taartjes / Muffins
& Ja 150 30-50 AT
& Ja 150 40-60 NI E
— Ja 180 - 200 30-40 N
. 4 1
Soesjes S Ja 180 - 190 35-45 o o s
& Ja 180 - 190 35-45* O e
— Ja 920 110 - 150 N
Meringues & Ja 90 130 - 150 A
\;'!:\/ Ja 90 140 - 160 * w;r -\...3‘;!n ;
— Ja 190 - 250 15-50 L2
Pizza / Brood / Focaccia — 5 3 7
% Ja 190 - 230 20-50 - ;oAREr s
5
Ja 310 7-12 aséu-
Pizza (Dun, dik, focaccia) — 5 3 7
X Ja 220 - 240 25-50* A, AR,
— Ja 250 10-15 1 3 r
) . o 4 1
Diepvriespizza & Ja 250 10-20 A, s
& Ja 220 - 240 15-30 1 > Fo 3 r N
Ja 180 - 190 45-55 s
Hartige taarten o 4 1
. & 180 -1 45 -
(groentetaart, quiche) s Ja 80-190 5-60 N PN ——}
& Ja 180 - 190 45-70*% e L
P §
=] =] I
FUNCTIES
. Convectie- . . R . .
Conventioneel Hetelucht bakken Grill Turbo Grill  Maxi Cooking Cook 4 Eco-programma Pizza
Avveren ~ AF==r 7 — T
ACCESSOIRES
Opvangbak of ovenschaal Opvangbak / bakplaat of . Opvangbak met 500 ml
Rooster op rooster ovenschaal op rooster Druipplaat / Bakplaat water

Whj;lﬁool




RECEPT FUNCTIE | VOORVERWARMEN TEMPTORC‘)\TUUR DUUR (MIN.) STEUNHOOGTE EN ACCESSOIRES
— 3
— Ja 190 - 200 20-30 - ;
Pasteitjes / Bladerdeeghapjes ks Ja 180 - 190 20-40 1 4 [A ! -
pos Ja 180 - 190 20-40* N L
Lasagne / puddinkjes / pasta uit de oven — ) ) 3
/ cannelloni — Ja 190 - 200 45 - 65 1 i
Lamsvlees/kalfsvlees/rundvlees/ — 3
varkensvlees 1 kg Ii‘ Ja 190 -200 80-110 j—
Gebr. varkensvlees met korst 2 kg X@ - 170 110 - 150 1 2 f
Kip / konijn / eend 1 kg — Ja 200 - 230 50- 100 1 3 r
Kalkoen / gans 3 kg — Ja 190 - 200 80-130 1 2 r
Vis uit d /infolie (filet, heel — J 180 - 200 40-60 1 3 f
is uit de oven/in folie (filet, heel) — a - -
Gevulde groenten . i Ja 180 - 200 50- 60 N 2 .
(tomaten, courgettes, aubergines)
<=
Toast - 3 (hoog) 3-6 -\--.5---:-
Visfilets / moten vis hd - 2 (medium) 20-30** adn \viwf
Worstjes / Kebab / Spareribs / <= 2 - 3 (Medium - % 5 4
Hamburgers \—] hoog) 15-30 Tt beod
g
Gebraden kip 1-1,3 kg Py - 2 (medium) 55-70 *** nln \\,\;N{
A~ 3
Lamsbout / schenkel = - 2 (medium) 60 - 90 *** 1 i
. = . 3
Gebakken aardappeltjes = - 2 (medium) 35 - 55 *** 1 f
. ~7 3
Groentegratin = - 3 (hoog) 10-25 1 f
Koekjes (méozll'( Ja 135 50-70 - > - -\.lT.4;.T"./- -\r;.—u- x#l
Koekjes
5 3 2 1
Taarten COOK Ja 170 50-70 N S T ——
Taarten
Ronde pizza g‘}( Ja 210 40-60 -\...51—_.7.,- -\.lT.3;.T"./- -\ré.—u- .\___1|—__—.__,.
Pizza
Complete maaltijd: Fruittaart (niveau 5) / % 5 3 1
lasagne (niveau 3) / vlees (niveau 1) 2 190 40-120 S ) S
Complete maaltijd: Fruittaart (niveau 5) / é 4 5 4 5 1
gebakken groenten (niveau 4) / lasagne COOK Ja 190 40-120* N T roAEA r
(niveau 2) / gesneden vlees (niveau 1) Menu
Lasagne en vlees o Ja 200 50- 100 * — 1 ! r
Vlees en aardappelen 'c!? Ja 200 45-100* -\%,- 1 ! [
Vis en groenten ES Ja 180 30-50* -\...i—...:- 1 ! [
Gevulde braadstukken ECO - 200 80-120* 1 3 f
Gesneden vlees 3
ECO - _ *
(konijn, kip, lam) 200 >0-100 —

* Geschatte tijdsduur: gerechten kunnen op verschillende tijdstippen afhankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de

oven worden verwijderd.

** Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.

*** Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien nodig).

s e = =~y ]
E R e | ‘ % xcﬁﬁ gﬁ ECO =
FUNCTIES .
Conventioneel Hetelucht C(:)r;vkiztrl‘e- Grill Turbo Grill ~ Maxi Cooking Cook 4 Eco-programma Pizza
Areeeen ~ AF=lr T f “r TS
ACCESSOIRES
Opvangbak of ovenschaal Opvangbak / bakplaat of . Opvangbak met 500 ml
Rooster Druipplaat / Bakplaat
op rooster ovenschaal op rooster water
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LEZEN VAN DE BEREIDINGSTABEL

De tabel geeft een overzicht van de beste functie, accessoires en het niveau voor het bereiden van verschillende soorten

gerechten.

Bereidingstijden starten vanaf het moment dat het gerecht in de oven is geplaatst. De voorverwarmingstijd (indien

nodig) wordt niet meegerekend.

De bereidingstemperaturen en -duur zijn bij benadering en zijn afhankelijk van de hoeveelheid voedsel en het type

accessoire dat wordt gebruikt.

Gebruik eerst de laagste aanbevolen waarden. Als de bereiding niet naar wens is, kunt u hogere waarden gebruiken.
Geadviseerd wordt om de bijgeleverde accessoires te gebruiken en indien mogelijk taartvormen en bakplaten van
donker metaal. U kunt ook vuurvaste of aardewerk pannen en accessoires gebruiken; de bereidingstijden zijn dan iets

langer.

ONDERHOUD EN SCHOONMAKEN

Zorg ervoor dat de oven
afgekoeld is vooraleer te
onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten,
omdat deze het oppervlak

EXTERNE OPPERVLAKKEN

« Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het
water. Afdrogen met een droge doek.

« Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen. Als een dergelijk product per
ongeluk in contact komt met de oppervlakken het
apparaat, verwijder het dan onmiddellijk met een
vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

+Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan
gereinigd worden, bij voorkeur wanneer die nog
warm is, om afzettingen of vlekken veroorzaakt door
voedselresten te verwijderen. Laat voor het drogen
van condens die zich heeft gevormd vanwege het
breiden van voedsel met een hoog vochtgehalte de
oven volledig afkoelen en veeg het af met een doek
of spons.

« Activeer de functie “Smart Clean” voor een optimale
reiniging van de interne oppervlakken. (Alleen bij
enkele modellen).

beschadigen.

handschoenen.

van het apparaat kunnen
Draag beschermende

De oven moet worden
losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden

uitvoert.

Het is mogelijk om een standaard
ovenreiniger te gebruiken

om resten los te weken en te
verwijderen, waardoor het
handmatig reinigen van de
ovenruimte en accessoires
gemakkelijker wordt.

+ Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

+ Om de oven gemakkelijker te kunnen reinigen, kan
de deur worden verwijderd.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met
afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen als

ze nog heet zijn. Voedselresten kunnen met een
afwasborstel of met een sponsje worden verwijderd.
Reinig de voedingsthermometer en gaarthermometer
(indien aanwezig) niet in de vaatwasser.

De Air Fry-lade (indien aanwezig) is
vaatwasserbestendig.
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DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

1. Om de deur te verwijderen opent u deze volledig
en brengt u de vergrendelingen naar beneden totdat
ze ontgrendeld zijn .

2. Sluit de deur zo ver mogelijk.

Houd de deur stevig met beide handen beet - niet
vasthouden aan de handgreep.

Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken totdat de deur
loshaakt. Zet de deur opzij en laat deze op een zachte
ondergrond rusten.

3. Monteer de deur terug door deze naar de oven te
duwen, de haken van de scharnieren uit te lijnen met
de zitting en het bovenste deel op de zitting vast te
zetten..

4. Laat de deur zakken en doe deze vervolgens
volledig open.

Breng de vergrendelingen omlaag naar hun
oorspronkelijke positie: Zorg ervoor dat ze volledig
naar beneden staan.

5. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in
lijn met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval
is herhaalt u de bovenstaande stappen: als het niet
goed werkt kan de deur beschadigd raken.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE
1. Koppel de oven los van de netvoeding.

2. Schroef het beschermkapje van de lamp, vervang
de lamp en schroef het beschermkapje weer op de
lamp.

3. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Let op: Halogeenlampen 40W / ~230V, type G9, T300°C.

De lamp die in het product wordt gebruikt is specifiek
ontworpen voor huishoudapparaten en is niet geschikt
voor ruimteverlichting. (Verordening (EG) 244/2009) De
lampjes zijn verkrijgbaar bij de Consumentenservice.

Als u halogeenlampen gebruikt, mag u ze niet met uw
blote handen hanteren, aangezien uw vingerafdrukken
schade kunnen veroorzaken. Gebruik de oven niet
voordat het beschermkapje is teruggeplaatst.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

De oven werkt niet.

Op de display verschijnt de
- letter "F" gevolgd door een
- hummer.

Een 6th Sense kookfunctie
- eindigt zonder aftellen. De
- bereiding eindigt voor het

einde van het aftellen.

De oven wordt niet warm.

Het licht gaat uit.

De deur sluit niet goed.

. De stroomvoorziening in huis
- valt uit.

- Kookcyclus met

. gaarthermometer beéindigd

- zonder duidelijke oorzaak of

- fout F3E3 wordt weergegeven
- op het scherm.

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Stroomonderbreking.

- Losgekoppeld van de
: stroomvoorziening.

- Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft
. en of de oven is aangesloten.

Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of
. het probleem opgelost is. 5

Softwareprobleem.

Neem contact op met het Callcenter en vermeld
- het getal na de letter 'F'

: Hoeveelheid voedsel die

¢ afwijkt van de aanbevolen
¢ hoeveelheid. Deur open
tijdens het bereiden.

Doe de deur open en controleer of het voedsel
- gaar is. Voltooi indien nodig de bereiding door
. een traditionele functie te selecteren.

¢ Wanneer "DEMO” op “Aan”

i staat, zijn alle bedieningen
. actief en de menu's zijn
beschikbaar, maar de oven
wordt niet verwarmd.

DEMO verschijnt elke 60
seconden op het display.

Open “DEMO” in “INSTELLINGEN" en selecteer

“Uit”,

- “"ECO" modus is “Aan’”.

Open “ECO" in “INSTELLINGEN" en selecteer “Uit".

De
veiligheidsvergrendelingen
. staan in de verkeerde

. positie.

Zorg ervoor dat de veiligheidsvergrendelingen in

de juiste positie staan, volgens de instructies voor

. het verwijderen en opnieuw plaatsen van de deur !

in de paragraaf “Reinigen en onderhoud”.

Controleer of uw thuisnetwerk tenminste een

Vermogensinstelling is
- verkeerd.

: nominaal vermogen van meer dan 3 kW heeft. Als :
. dat niet het geval is, verlaagt u het vermogen tot !
- 13 ampére. Open "VERMOGEN" in “INSTELLINGEN"
. en selecteer "LAAG". ?

- Voedselthermometer is niet
goed aangesloten.

- Controleer de aansluiting van de
¢ voedselthermometer.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

Via de QR-code op het product

Bezoek onze website docs.whirlpool.eu/docs

Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.
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Instrukcja uzytkownika

zarejestrowac urzadzenie na stronie
www.register10.eu

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR

NA URZADZENIU

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie

przeczytad instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

...........

1. Panel sterowania

2. Wentylator i grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

. Drzwiczki

4
5. Grzatka gorna/grill

6. Oswietlenie piekarnika
7

. Miejsce umieszczenia sondy do
potraw

8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

9. Grzatka dolna
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA
() ca [l e A 2 °cC 0
O :
CE O D / e O &
i 2 3 4 5 6 7 8 9
1. WLACZANIE/WYLACZANIE 4. POWROT 7. PRZYCISK NAWIGACYJNY

Do wtaczania lub wytaczania
piekarnika, a takze wytaczania lub
wstrzymania wykonywania funkgji.

2.BEZPOSREDNI DOSTEP DO
FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do
funkcji i gtbwnego menu.

3. PRZYCISK NAWIGACYJNY
MINUS

Stuzy do przewijania menu oraz
zmniejszania ustawien i wartosci
funkcji.

Aby wréci¢ do poprzedniego
ekranu. Umozliwia zmiane
ustawien podczas gotowania.

5.WYSWIETLACZ

6. POTWIERDZ

Do potwierdzania wyboru danej
funkcji lub ustawienia.

PLUS

Aby przewija¢ menu oraz
zwiekszac ustawienia i wartosci
funkgji.

8. OPCJE / FUNKCJE
BEZPOSREDNIEGO DOSTEPU
Aby uzyskac szybki dostep do
funkgji, czasu trwania, ustawien i
ulubionych.

9. ROZPOCZNLJ

Do wiaczania funkcji z uzyciem
specjalnych lub podstawowych
ustawien.
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AKCESORIA

: BLACHA NA SCIEKAJACY
| TEUSZCZ

RUSZT

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

: Do stosowania jako blacha
: piekarnika do pieczenia

: miesa, ryb, warzyw, focaccii
- itp. lub w przypadku

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn

: Utatwiaja wktadanie i

: Stuzy do pieczenia :
: wszelkiego rodzaju ciast i : wyjmowanie akcesoriow.
- chleba oraz miesa, ryb w folii

itd.

zaroodpornych. i umieszczenia pod rusztem,
: do zbierania ociekajacego
¢ thuszczu i sokow.

BLACHA DO SMAZENIA

BEZ TLUSZCZU *

EEEEr

Uzywana do pieczenia z
wykorzystaniem funkgji
smazenia bez ttuszczu,

zblacha do pieczenia
umieszczona nizej w celu
zbierania ewentualnych :
okruchéw i ptynéw. Mozna jg :
my¢ w zmywarce. :

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Inne akcesoria mozna naby¢ oddzielnie; w sprawie zaméwien i w celu uzyskania informacji prosimy o kontakt z

dziatem obstugi posprzedaznej.
* Dostepne tylko w wybranych modelach

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiescic ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz prowadnic i
upewniajac sie, ze strona z uniesiong krawedzig jest skierowana
ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz czy blacha
do pieczenia, s3 wsuwane poziomo, w taki sam sposob, jak
ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
POLEK

« Aby wyjac prowadnice potek, unies je ku gorze i wyciagnij
dolne czesci z mocowania: Teraz mozna wyjac prowadnice.
+ Aby ponownie zamontowac prowadnice potek, najpierw
dopasyj je z powrotem w gérnym gniezdzie. Trzymajac
prowadnice uniesione ku gérze, wsunac je do piekarnika, a
nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

ZAMOCOWANIE PRZESUWNYCH SZYN

Wyjac prowadnice pétki z
piekarnika i zdja¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych
prowadnic.

-~ Zamocowac gorny zacisk szyny
y do prowadnicy potki i przesunac
" jg wzdtuz tak daleko, jak to
¢ mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak,
aby znalazt sie w odpowiednim
miejscu.

Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolna
cze$¢ zacisku do prowadnicy
pofki. Sprawdzi¢, czy prowadnice
przesuwajg sie swobodnie.
Powtdrzy¢ powyzsze czynnosci
dla drugiej prowadnicy pétkina
tym samym poziomie.

Uwaga: Prowadnice wysuwane mozna montowac na dowolnym
poziomie.
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FUNKCJE

Umozliwia to w petni automatyczne przyrzadzanie
wszystkich rodzajéw potraw (lasagna, mieso, ryby,
warzywa, ciasta i ciastka, ciastka solne, chleb, pizza).
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy
stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli
gotowania.

Sock coOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na czterech poziomach. Funkgji tej mozna
uzywac do pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy
(rbwniez mrozonej) oraz do przygotowywania catych
positkdw. Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami z
tabeli pieczenia, aby uzyskac najlepsze rezultaty.

% | TERMOOBIEG

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku pétkach (maksymalnie
trzech) jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie
bez wzajemnego przenikania sie zapachow pieczonych

potraw.
D J—

05— FUNKCJE TRADYCYJNE

+ PIECZ. KONWEK.

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

+ TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nalac do niej ok. 500 ml wody pitnej.

«  WYPIEK Z MROZ.

Funkcja automatycznie dobiera optymalng
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 réznych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

«  FUNKCJE SPECJALNE

» PIZZA

Ta funkcja umozliwia przygotowanie wspaniatej
domowej pizzy w mniej niz 10 minut, jak w
restauracji.

Dedykowany cykl gotowania dziata w
temperaturze powyzej 300 stopni Celsjusza,
zapewniajac pizze miekka w srodku, chrupiaca
na brzegach i idealnie oraz rownomiernie
przyrumieniong. Potaczenie tej funkgji z
kamieniem do pizzy WPro i wstepnym
nagrzewaniem przez 30 minut umozliwia
upieczenie pizzy w ciggu 5-8 minut (w celu
zamowienia i uzyskania informacji nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi posprzedaznej
lub wejs¢ na strone www.whirlpool.eu)

» SMAZENIE BEZ Tt.

Funkcja ta umozliwia przyrzadzanie frytek,
nuggetsow z kurczaka i innych potraw przy

uzyciu mniejszej ilosci oleju, dzieki czemu sg one
przyjemnie chrupiace. Elementy grzewcze pracuja
cyklicznie, aby odpowiednio ogrza¢ komore,
podczas gdy wentylator wymusza cyrkulacje
goracego powietrza. Najlepsze oczekiwane
wyniki przyrzadzania mozna osiggna¢ tylko

przy uzyciu blachy do smazenia bez ttuszczu
(dostarczanej z niektérymi modelami). Umiescic¢
zywnos¢ na blasze do smazenia bez ttuszczu

w jednej warstwie i postepowac zgodnie z
instrukcjami tabeli smazenia bez ttuszczu, aby
uzyskac najlepsze rezultaty. Nalezy unika¢
uzywania wiecej niz jednej blachy, aby zapobiec
nierbwnomiernemu przyrzadzaniu.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajow ciast. Aby zachowac wysoka jakosc
wyrastania ciasta, nie nalezy wiaczac tej funkgji,
kiedy urzadzenie jest wcigz nagrzane po
poprzednim cyklu pieczenia.

» UTRZYMANIE TEMPERATURY
Pozwala utrzymac ciepto i chrupkosc¢ swiezo
upieczonych potraw.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na
srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie
potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu
jej powierzchni.

» CYKLECO*

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i
filetéw na jednej potce. Jezeli ten cykl ECO jest
uzywany, $wiatetko kontrolki pozostaje zgaszone
przez caty czas gotowania. Aby skorzystac z
funkcji ECO i tym samym zoptymalizowac zuzycie
energii, drzwiczki piekarnika nie powinny by¢
otwierane, dopdki potrawa nie bedzie gotowa.

»  PIECZENIE MAXI

Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy tryb
przyrzadzania potraw i temperature pieczenia
duzych kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca
sie obrécenie miesa podczas pieczenia w celu
zapewnienia rGwnomiernego przyrumienienia

z obu stron. Od czasu do czasu nalezy podla¢
mieso, aby nie dopusci¢ do jego nadmiernego
wysuszenia.

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

<~
GRILL

Do grillowania stekéw, kebabow i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zalecamy uzywanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz do zbierania sokéw wydzielanych
podczas pieczenia: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
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umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej 500 ml wody pitnej.

2
_ﬁ SZYBKIE NAGRZEW.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

@ MINUTNIK

Do liczenia czasu bez koniecznosci uruchamiania zadnej
funkgiji.

<>+<> CZYSZCZENIE

- PYRO

Do usuwania zabrudzen powstatych w wyniku pieczenia,
przy uzyciu cyklu w bardzo wysokiej temperaturze.
Mozna wybrac jeden z dwéch cykli samoczyszczenia: Cykl
petny (Pyro) oraz cykl skrécony (Pyro Eco). W celu
uzyskania najlepszej wydajnosci czyszczenia zalecamy
korzystanie z petnego cyklu.

«  SMART CLEAN

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego
cyklu czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z
tatwoscig usunac za pomoca pary. Na dno piekarnika
wla¢ 200 ml pitnej wody i uruchomic funkcje, upewniajac
sie, ze piekarnik jest zimny.

@ ULUBIONE

Aby odtworzy¢ liste 10 ulubionych funkgji.

03
05" USTAWIENIA

Do zmiany ustawien piekarnika. Gdy tryb ECO jest
aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje zmniejszona w
celu zredukowania zuzycia energii, a po uptywie 1 min
Swiatto wytgcza sie. Wyswietlacz wigczy sie ponownie
automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety ktoérys z
przyciskow. Kiedy opcja ,DEMO” jest wigczona ,On’,
wszystkie polecenia s aktywne oraz wszystkie menu sg
dostepne, ale piekarnik nie nagrzewa sie. Aby wylgczyc
ten tryb, nalezy przejs¢ do ,DEMO” z menu ,USTAWIENIA”
i wytaczyc¢ ,Off”. Po wybraniu opgji “UST. FABRYCZNE”
urzadzenie wytgcza sie i powraca do pierwszego
uruchomienia. Wszystkie ustawienia uzytkownika zostaja
anulowane.

¥ Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla
deklarowanej efektywnosci energetycznej, zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014.
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PIERWSZE UZYCIE

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Na wyswietlaczu pojawi sie
“English”.

POLSKI
Nacisng¢ + lub — , aby przewing¢ liste dostepnych
jezykow i wybrac zadany jezyk. Nacisna¢ .~ , aby
potwierdzi¢ wyboér.

Uwaga: Jezyk mozna nastepnie zmienic¢ wybierajac,JEZYK"w
menu,USTAWIENIA" dostepnym przez nacisniecie &

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem
mocy przez domowg instalacje elektryczng, wiekszym
niz 3 kW (16): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢
te wartos¢ (13).

ZASILANIE
Z opcji,"USTAWIENIA™ wejé¢ do ,"ZASILANIE™ i
wybrac “NISKI".

3. USTAWIENIE CZASU
Po wybraniu jezyka nalezy ustawi¢ biezacy czas: Na
wyswietlaczu beda migac dwie cyfry godziny.

S

M0
nZ
ZEGAR
Nacisnij + lub — , aby ustawic¢ prawidtowg godzine
i nacisnij i nacisnij . : Na wys$wietlaczu beda migac
dwie cyfry minut. Nacisng¢ -+ lub — ./ ,aby
potwierdzié.

7z,

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.
Wybrac¢ opcje,ZEGAR"w menu,USTAWIENIA" dostepng po
nacisnieciu przycisku @

3.1 USTAWIC CZAS W PODLACZONYM
URZADZENIU

W podtaczonym urzadzeniu czas zegara moze by¢
aktualizowany automatycznie z chmury.

W przypadku, gdy uzytkownik chce zmienic czas zegara
otrzymany z chmury, powinien przejé¢ do menu ustawier @
,a nastepnie wejs¢ do pozydji ,ZEGAR” i recznie ustawic czas;
Nalezy pamietac, ze po przywrdceniu potgczenia zegar
produktu zostanie zaktualizowany z chmury.

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: Jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika,

co utatwi pozbycie sie niepozadanego zapachu.
Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ go
wtaczonym przez okoto godzine, najlepiej stosujac
funkcje z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub
,Piecz. konwekcyjne”).

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCIJI

Nacisnac, aby wiaczyc¢ kuchenke: Na wyswietlaczu pokaze

sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub menu gtéwne.

Funkcje mozna wybierac, naciskajac ikone jednejz gtéwnych

funkgji lub przewijajac menu: Aby wybrac pozycje zmenu (na

wyswietlaczu pojawi sie pierwsza dostepna), nacisnac przycisk
— lub — , aby wybrac zadana pozycje, a nastepnie nacisnac

przycisk ./, aby potwierdzic.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zagdanej funkgcji istnieje mozliwos¢ zmiany jej

ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia,

ktére mozna kolejno zmieniac. Nacisniecie <<] pozwali

na ponowng zmiane poprzedniego ustawienia

TEMPERATURE / GRILL LEVEL (TEMPERATURA /
POZIOM GRILLA)

Vi
e
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TEMPERATURA

Gdy warto$¢ miga na wyswietlaczu, nacisna¢ | lub —

, aby ja zmieni¢, nastepnie nacisna¢ . , aby potwierdzic i

kontynuowac¢ wprowadzanie nastepnych ustawien (jesli to

mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawi¢ poziom grillowania:

Istnieja trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania:

3 (wysoki), 2 (Sredni), 1 (niski).

Uwaga: Po wigczeniu funkgji temperature/poziom

grillowania mozna zmieni¢ za pomoca przycisku — lub
— po nacisnieciu przycisku °C .

CZAS TRWANIA
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CZAS TRWANIA

Jesli na wyswietlaczu miga ikona (% , nacisna¢ + lub
— , aby ustawi¢ zadany czas pieczenia, a nastepnie
nacisna¢ ./ , aby potwierdzi¢. Jesli uzytkownik chce
przyrzadzi¢ potrawe samodzielnie (bez okreslania czasu),
nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania/pieczenia:
Nacisna¢ ./ lub [ > ], aby potwierdzi¢ i wtaczy¢ funkgje.
Wybor tego trybu uniemozliwia zaprogramowanie
opdznionego startu.
Uwaga: Mozna zmieni¢ ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajagc (J :naciénij -+ lub — , aby go zmieni¢, a
nastepnie nacisnij  , aby potwierdzi¢.
CZAS ZAKONCZENIA (OPOZNIENIE STARTU)
Dla wielu funkgji, po ustawieniu czasu pieczenia, mozna
opo6zni¢ uruchomienie funkgji, programujac czas jej
zakonczenia. Wyswietlacz pokazuje czas zakonczenia
pieczenia, gdy miga ikona @) .
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Nacisng¢ —+ lub — , aby ustawi¢ czas zakonczenia

gotowania, a nastepnie nacisng¢ ./, aby potwierdzic

i aktywowac funkcje. Wtozy¢ potrawe do piekarnika i
zamkna¢ drzwiczki: Funkcja wigczy sie automatycznie po
uptynieciu czasu obliczonego tak, aby cykl gotowania/
pieczenia zakoniczyt sie o ustalonej godzinie.
Uwaga: Programowanie czasu opdznienia pieczenia
powoduje wytaczenie fazy wstepnego nagrzewania:
Piekarnik osiggnie zadang temperature stopniowo, co
0znacza, ze Czas pieczenia bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten
podany w tabeli pieczenia. W trakcie oczekiwania mozesz
nacisng¢ —+ lub — , aby zmieni¢ zaprogramowany czas
zakorczenia lub nacisna¢ <I<| aby zmienic inne ustawienia.
Weiskajac (O w celu wyswietlenia informadji, mozliwe jest
przejécie od czasu zakonczenia do czasu trwania.
.6™ SENSE
Te funkcje automatycznie wybierajg optymalny tryb
gotowania, opiekania, temperature i czas trwania dla
wszystkich dostepnych potraw.
Jesli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskazac cechy
produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.
WAGA / WYSOKOSC (OKRAGLE WARSTWY)
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KILOGRAMY

W celu prawidfowego ustawienia funkgji nalezy postepowac
zgodnie ze wskazdéwkami na wyswietlaczu i nacisng¢
przycisk = lub — , aby ustawi¢ wymagana wartos$¢, a
nastepnie nacisnac przycisk ./, aby potwierdzic.

3. WLACZANIE FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe

sg odpowiednie lub po zaprogramowaniu zadanych
ustawien, wcisngc w celu aktywowania funkgiji.

W fazie opdznienia po wcisnieciu[ > | piekarnika
wygeneruje pytanie, czy faktycznie nalezy oming¢ te faze
i natychmiast uruchomic funkgcje.

Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich. W
dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang
funkcje, weiskajac przycisk [O .

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Mozesz wybra¢ inna funkcje lub poczekac na
catkowite ochtodzenie.

4. NAGRZEWANIE

Niektore funkcje obejmuja faze wstepnego nagrzewania
piekarnika: Po wigczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze
faza wstepnego nagrzewania jest aktywna.

NAGRZEWANIE

Po zakoriczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik
osiggnat ustawiong temperature, wymagana, aby ,DODAJ
POTRAWE". W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki,
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umiescic¢ potrawe w piekarniku, zamkna¢ drzwiczki i
rozpocza¢ pieczenie, naciskajac przycisk .~ lub [ > ].
Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Zawsze mozna zmienic¢ zagdang temperature za pomoca

—+ lub — .
5. OBROCENIE LUB KONTROLA POTRAWY

Niektore funkcje 6th Sense wymagajg obracania potraw
podczas pieczenia.

T w
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OBROC POTRAWE
Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka moéwigca o koniecznosci
wykonania czynnosci. Otworzy¢ drzwiczki, wykonac
czynnos¢, o ktorej informuje wyswietlacz i zamknaé
drzwiczki, a nastepnie nacisna¢ przycisk [ > ], aby
kontynuowac gotowanie.

W ten sam sposob, w momencie kiedy pozostanie 10%
czasu do zakoniczenia pieczenia, piekarnik wyswietli
komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.
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SPRAWDZ POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka méwigca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Sprawdzi¢ potrawe, zamkna¢ drzwiczki i
wcisng¢ . lub [ > ], aby kontynuowac gotowanie.
Uwaga: Nacisna¢ [ > Jaby pomingc te czynnosci. . W
przeciwnym razie, jesli po uptywie okreslonego czasu

nie zostanie wykonana zadna czynnos¢, piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie.

6. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajg, ze pieczenie zostato zakorczone.

s C
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KONIEC

Nacisna¢ [ > ], aby kontynuowa¢ pieczenie w trybie
recznym (bez ustawiania czasu trwania) lub nacisna¢ -,
zeby wydtuzy¢ czas pieczenia, ustawiajac nowa wartos¢. W
obu przypadkach wartosci gotowania zostang zachowane.
PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje piekarnika pozwalajg na przyrumienienie

potrawy poprzez wigczenie funkgji grill po zakornczeniu
pieczenia.

7 S P—
@ -— - ek
nJ

NACISNIJ v, ABY PRZYRUMIENIC

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat,

w razie potrzeby nacisna¢, ., aby rozpoczac
pieciominutowy cykl przyrumieniania. W kazdym
momencie mozna zatrzyma¢ czas, wciskajac przycisk [ O ],
aby wytaczy¢ piekarnik.

. ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat zachecajacy do zapisania funkgji
na liscie ulubionych pod numerem od 1 do 10.

DODAC ULUBIONE?
Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisac
biezace ustawienia do wykorzystania w przysztosci,
nalezy nacisna¢ ./, aby ignorowac nacisng¢ <I<.

Po naciénieciu ./ nacisng¢ | lub — , aby wybra¢
pozycje numeru, a nastepnie nacisng¢ ., aby
potwierdzic.

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej
funkcji na danym numerze.

Aby w pézniejszym czasie wywotac zapisane funkgje,
nacisnac : Na wyswietlaczu pojawi sie lista
ulubionych funkgji uzytkownika.
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1. KONWENCJONALNE

Nacisng¢ -+ lub — aby wybra¢ funkcje, potwierdzi¢
poprzez nacisniecie ./, a nastepnie nacisnac @ , aby
ja uaktywnic.

.CZYSZCZENIE

Nie dotykac piekarnika w trakcie cyklu czyszczenia
Pyro.

Dopilnowag, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty

z dala od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu
cyklu czyszczenia Pyro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia nalezy wyjac¢
wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice
poziomul). Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta
grzejna, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkgji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne sg wytgczone. Aby uzyskac optymalne rezultaty
czyszczenia, przed uzyciem funkcji Pyro usuni najwieksze
zabrudzenia wilgotng gabka oraz standardowym $rodkiem
do czyszczenia piekarnikéw. Funkcje,Pyro" nalezy wtaczac
tylko wtedy, jezeli urzadzenie jest bardzo brudne lub
wydziela nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia.
Nacisna¢ przycisk .|, aby wyswietli¢,Pyro” na
wyswietlaczu.

Pyro

Nacisna¢ przycisk |+ lub — , aby wybra¢ zadany cyk|,
a nastepnie nacisna¢ ../ , aby potwierdzi¢. Po wybraniu
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cyklu, jesli chcemy, nacisng¢ + lub — , aby ustawi¢
godzine zakonczenia cyklu (opdznienie rozpoczecia),
nastepnie nacisna¢ ./ ,aby potwierdzic.

Wyczyscic¢ drzwiczki i wyja¢ wszystkie akcesoria zgodnie
z podpowiedzig, nastepnie zamkna¢ drzwiczki i nacisnac
&lpo wykonaniu tych czynnosci: piekarnik rozpocznie
cykl samoczynnego czyszczenia, natomiast drzwiczki
zamkna sie automatycznie: na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat z ostrzezeniem i rozpocznie sie odliczanie
czasu, wskazujace stan cyklu.

Po ukoniczeniu cyklu drzwiczki pozostang zamkniete do
czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika powréci do
bezpiecznego poziomu.

+ SMART CLEAN (Inteligentne czyszczenie)
Nacisna¢ przycisk {.+] , aby wyswietli¢,,Smart Clean” na
wyswietlaczu.

€,
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Smart Clean
Nacisnag¢ [ > ], aby wiaczy¢ te funkcje: na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat dotyczacy wszystkich czynnosci
niezbednych do uzyskania najlepszych wynikéw
czyszczenia: Postepowac zgodnie ze wskazéwkami,
nastepnie nacisnac przycisk .~ po zakonczeniu. Po
zakonczeniu wszystkich czynnosci, jesli zachodzi taka
konieczno$¢, nacisnagc¢ [ > |, zeby aktywowa¢ cykl
czyszczenia.
Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac
drzwiczek piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z
komory piekarnika para wodna moze negatywnie wptynac
na rezultat czyszczenia.

Po zakoriczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu zacznie
miga¢ odpowiedni komunikat. Nalezy pozostawi¢ piekarnik
do ostygniecia, a nastepnie przetrzec i osuszy¢ jego
wewnetrzne powierzchnie za pomoca sciereczki lub gabki.
.MINUTNIK
Aby aktywowac te funkcje, naciénij ikone (1) . Nacisna¢
-+ lub — , aby ustawi¢ zadany czas, a nastepnie
nacisna¢. .~ , aby rozpocza¢ odliczanie czasu.

&

MINUTNIK

Gdy tylko minutnik zakonczy odliczanie wybranego
czasu, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie wigcza zadnego z cykli gotowania.

Minutnik mozna aktywowac rowniez wtedy, gdy jakas
funkcja jest uruchomiona.

Timer bedzie nadal niezaleznie odlicza¢ czas, nie
zaktdcajac dziatania funkgji.

W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (widac jedynie
ikone (1) ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby edytowac
minutnik, mozesz nacisnac ikone i ustawi¢ godzine za
pomoca ikony < lub — .

Aby anulowac¢ minutnik, nacisnij ikone (Y, anastepnie

wybierz — , az wyswietlany czas bedzie wynosit "
Nacisng¢, /" aby potwierdzi¢.

. BLOK. KLAWIATURY

W celu zablokowania klawiatury nacisnij i przytrzymaj
<<]przez co najmniej pie¢ sekund. Wykona¢ te czynnos¢
ponownie, aby odblokowac klawiature.

LFal

BLOK. KLAWIATURY
Uwaga: Funkdje te mozna wigczyc¢ rowniez podczas
pieczenia. Ze wzgleddw bezpieczenstwa w kazdym
momencie piekarnik mozna wytaczy¢, wciskajac .

UWAGI

«  Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig aluminiowa.

« Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

+  Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na drzwiczkach
i nie przytrzymuj ich.

+  Ze wzgledu na wyzsza temperature cyklu Pizza nalezy
sie spodziewac, ze hatas wentylatora chtodzacego
bedzie nieco gtosniejszy.

. UWAGI DOTYCZACE EFEKTYWNOSCI

ENERGETYCZNE)J

«  Wykorzystanie ciepta resztkowego: wytaczy¢
piekarnik 5/10 minut przed konhcem pieczenia, aby
wykorzystac pozostate ciepto.

«  Drzwiczki powinny by¢ zamkniete: jesli to mozliwe,
unikac otwierania drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia, poniewaz powoduje to uciekanie ciepfa.

«  Gotowac wieksze porcje: uzywac piekarnika gtéwnie
do wiekszych potraw (np. mieso powyzej 1 kg) lub
wiekszych porcji, aby maksymalnie wykorzystac
zuzytg energie.

« Regularnie czyscic uszczelke drzwiczek: czysta
uszczelka zapobiega utracie ciepta i zapewnia
wydajne pieczenie.

« Podgrzewac tylko wtedy, gdy jest to konieczne:
urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w
przypadkach, w ktérych jest to zalecane w tabeli
pieczenia lub w przepisie.

«  Wybiera¢ ciemne blachy do pieczenia: ciemne blachy
lepiej pochtaniaja ciepto, poprawiajac wydajnosc¢
pieczenia.

«  Zaplanowac pieczenie: przygotowac kilka potraw
w sekwencji, aby wykorzystac ciepto resztkowe i
unikna¢ dodatkowego podgrzewania.

+  Wybrac¢ program oszczedzania energii: korzystac
z dedykowanego programu ECO w celu obnizenia
zuzycia energii. Dodatkowe wejscia sg opisane w
tabeli pieczenia.

« Usuna¢ nieuzywane akcesoria: wyja¢ blachy lub
ruszty, ktére nie sg potrzebne, aby poprawic
wydajnos¢ cyrkulacji ciepta i obnizy¢ pojemnos¢
cieplng produktu.
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EACZNOSC

Dzieki funkcji Home-Whiz urzadzenie mozna
podfaczy¢ do Internetu. Aby umozliwi¢ connectivity
[zdolnos¢ przytaczeniowa], nalezy pomyslnie
ukonczy¢ proces podtaczenia urzadzenia do routera
sieci domowej i aplikacji. Procedura ustawienia musi
by¢ przeprowadzona tylko jeden raz.

Bedzie trzeba przeprowadzi¢ jg ponownie, jesli nastapi
zmiana wiasciwosci sieci domowej (nazwa sieci i hasto).

MINIMALNE WYMAGANIA
Router bezprzewodowy: 2,4Ghz WiFi b/g/n.
JAK SKONFIGUROWAC

Aby skorzystac z tej funkcji, nalezy posiadac:
urzadzenie przenos$ne (smartfon lub tablet) oraz
bezprzewodowy router podtaczony do internetu.
Prosimy sprawdzi¢ na swoim urzadzeniu mobilnym,
czy sita sygnatu domowej sieci bezprzewodowej w
poblizu urzadzenia jest dobra. Podczas procedury
konfiguracji urzadzenie i urzagdzenie mobilne musza
by¢ podtaczone do tej samej sieci bezprzewodowe;j.
WLACZANIE LACZNOSCI

Aby wtaczy¢ tryb tacznosci w swoim produkcie,
postepowac zgodnie z ponizszg $ciezka:
USTAWIENIA > £tACZNOSC > ./, do POLACZ.
Pobra¢ aplikacje Home-Whiz na swoje urzadzenie
mobilne. Aplikacje mozna pobra¢, odwiedzajac
iTunes lub Google Play.

Po pobraniu nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi w aplikacji.

0123456789

I’s

Zeskanowac kod kreskowy znajdujacy sie na etykiecie
urzadzenia, a aplikacja Home-Whiz poprowadzi
uzytkownika przez wszystkie kroki niezbedne do
ukoniczenia procesu.

WLACZANIE ZDALNEGO STEROWANIA

Jesli urzadzenie jest prawidtowo podtgczone, mozliwe
jest wigczenie zdalnego sterowania zgodnie z tg
$ciezka:

USTAWIENIA > t ACZNOSC > ZDALNE STEROWANIE

> WL. Dzieki urzadzeniu mobilnemu bedzie mozna
zdalnie sterowac piekarnikiem, wysyta¢ dane
wejsciowe i nadzorowac cykle gotowania.

Po wystaniu cyklu przygotowywania potrawy z
aplikacji cykl rozpoczyna sie, a wyswietlacz pokazuje
jego konfiguracje.

RESETUJ POLACZENIE

Ta funkcja moze by¢ przydatna w przypadku zmiany
wiasciwosci sieci domowej (nazwa sieci lub hasto).

Przed zresetowaniem potaczenia prosimy sprawdzig,
czy mozliwe jest przywrdcenie nazwy sieci i hasta,
ktore zostaty uzyte podczas podtaczania urzadzenia
do sieci domowej. W takim przypadku zresetowanie
potaczenia nie bytoby konieczne.

Aby zresetowac potaczenie, wykonac¢ nastepujaca
procedure: USTAWIENIA > t ACZNOSC > RESET > TAK.
Na wyswietlaczu pojawi sie pytanie ,Na pewno?”. Po
nacisnieciu ., potaczenie zostanie zresetowane.
Teraz mozna ponownie podtgczy¢ urzadzenie (patrz
rozdziat,Jak skonfigurowac”).

AKTUALIZACJA OPROGRAMOWANIA

W trybie czuwania, przy uruchomionym odbiorze
Wi-Fi, urzadzenie, ktére juz zostato skonfigurowane
do potaczenia, moze automatycznie aktualizowac
oprogramowanie, gdy dostepna jest nowa wersja.
Gdy aktualizacja jest w toku, wartos¢ procentowa
ukonczenia zostanie wyswietlona na wyswietlaczu.
Uwaga: Upewnic¢ sie, ze zrodto zasilania urzadzenia jest stale
wiaczone podczas procesu aktualizacji oprogramowania.
Podczas procesu aktualizacji wspdtdziatanie z panelem
sterowania nie jest mozliwe.

NAJCZESCIEJ ZADAWANE PYTANIA DOT. CONNECTIVITY

Ktére protokoty WiFi sa obstugiwane?

Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajow europejskich.
Ktére ustawienia nalezy skonfigurowac w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera: wtgczone
2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktéra wersja WPS jest obstugiwana?

Urzadzenie nie obstuguje funkcji WPS.

Czy sq jakie$ réznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywac dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkgji tetheringu z
telefonu komoérkowego?

Tak, lecz ustugi chmury sg opracowane dla urzadzen na
state potagczonych z internetem.

W jaki sposéb moge sprawdzi¢, czy moje domowe
potaczenie internetowe dziata oraz czy jest wigczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu
typu smart. Wytacz wszystkie inne pofaczenia transmisji
danych, zanim sprébujesz wyszukad swojg siec.
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Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia
jest wymieniony na liscie urzadzen potaczonych z dana
siecig bezprzewodowa.

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wiaczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzy¢ urzadzenia inteligentnego i aplikacji Home-Whiz,
aby sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w trybie online.

Czy jest cos, co moze utrudniac¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone z
siecig, nie zuzywaja catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic sig, czy ilo$¢ urzadzen z wtgczona funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko router powinien znajdowac sie od
urzadzenia?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sg
$ciany. Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac
inteligentne urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobig, jesli moje polaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego Wi-Fi,
mozna uzyc specjalnych urzadzen, takich jak punkty
dostepu, wzmacniacze sygnatu Wi-Fi oraz adaptery
sieciowe power line (nie sg one dostarczane w komplecie
z urzadzeniem).

Jak moge znalez¢ nazwe i hasto do moje;j sieci
bezprzewodowej?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj
na routerze znajduje sie naklejka z informacjami,
ktérych potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania
dostepu do strony konfiguracji za pomoca urzadzenia
podtaczonego do internetu.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane sa przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci wytacz urzadzenie,
odczekaj 20 sekund i ponownie wtgcz urzadzenie: Uzy¢
urzadzenia inteligentnego i aplikacji Home-Whiz, aby
sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w trybie online.

Niektore ustawienia wyswietlajg sie w aplikacji dopiero po
kilku sekundach.

Jak moge zmieni¢ konto Home-Whiz, ale zachowa¢
potaczenie z urzadzeniami?

Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamietac,

aby usung¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router: co musze zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa sieci i
hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z urzadzenia
i skonfigurowac je na nowo.
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PRAKTYCZNE PORADY

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoridéw i poziomoéw pieczenia dla réznych
rodzajow potraw. Czasy pieczenia sg liczone od
momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriéw. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriow dotaczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form

do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego
(pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie
wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec rozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np: ryby i warzywa), umieszczajac
je na réznych pétkach. Potrawy wymagajace
krétszego pieczenia nalezy wyjaé wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuzej.
MIESO

Uzy¢ dowolnego rodzaju tacy piekarnika lub naczynia
zaroodpornego dostosowanego do wielkosci
przyrzadzanej porcji miesa. W przypadku pieczeni
zaleca sie wlanie na dno naczynia niewielkiej ilosci
rosotu, aby nieco zwilzy¢ mieso i doda¢ smaku. Nalezy
pamietacd, ze w trakcie tej operacji jest wytwarzana
para. Gdy pieczen jest juz gotowa, zostawic ja w
piekarniku na ok. 10-15 min lub zawing¢ w folie
aluminiowa.

Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamieta¢,
ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te
sama grubosc¢. Bardzo grube porcje miesa wymagaja
dtuzszego czasu przyrzadzania. Aby zapobiec
przypaleniu powierzchni miesa, nalezy je odsuna¢ od
grzaiki grilla i umiesci¢ ruszt na nizszym poziomie.
Obroci¢ mieso po uptywie dwéch trzecich czasu
pieczenia. Ostroznie otworzyc¢ drzwi, poniewaz z
urzadzenia moze wydostac sie goraca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktorej beda gromadzi¢
sie sciekajace soki — nalezy do niej wlac pét litra
wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na
ktorym grillowane sa produkty. W razie potrzeby
uzupetnia¢ wode.

DESERY

Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem
funkcji pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym
poziomie.

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je
zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.
Do pieczenia na kilku poziomach nalezy wybierac
funkcje termoobiegu i ustawia¢ formy na ruszcie

w taki sposob, aby zapewni¢ swobodng cyrkulacje
powietrza.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsunac
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest
gotowe.

Nie smarowa¢ mastem scianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajaca powtoke. W
przeciwnym razie, ciasto moze nierdbwno wyrosnac po
bokach.

Jesli wypiek ,pecznieje” podczas pieczenia,
nastepnym razem nalezy ustawi¢ nizszg temperature
i rozwazy¢ zmniejszenie ilosci dodawanego ptynu lub
tagodniejsze mieszanie ciasta.

Ciasta z soczystym nadzieniem lub dodatkami
(takimi jak serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia
funkcji ,Piecz. Konwekcyjne”. Jesli spdd ciasta jest
zbyt wilgotny, nalezy skorzystac z nizszego poziomu
i wytozy¢ spdd butka tarta lub pokruszonymi
herbatnikami przed wtozeniem nadzienia.

WYRASTANIE

Zleca sie przykrycie ciasta wilgotng Sciereczka przed
umieszczeniem w piekarniku. Czas wyrastania przy
uzyciu tej funkgcji jest krotszy o ok. jedna trzecig w
poréwnaniu z czasem wyrastania w temperaturze
pokojowej (20-25°C). Czas wyrastania ciasta na pizze
to mniej wiecej godzina na 1 kg ciasta.
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O TABELA PIECZENIA

. . .. OBROCIC
KATEGORIE ZYWNOSCI ILOSC (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
LASAGNE :Lasagne 0,5-3 kg - -\él,-
Pieczen 0,6 -2 kg - - 3 -
Wotowina g i
Burger 1,5-3cm 35 |meliem S
Pieczen 0,6 - 2,5 kg - . 3 -
Wieprzowina 5 4
MIESO Kietbasy i parowki 1,5-4cm 2/3 et S
Kurczak Pieczen 0,6 - 3 kg - . 2 -
Filety i piersi 1-5cm 2/3 -\...5...,- '\vivf
Dréb & i
Kebab jeden ruszt 172 |meeieer fnf
Filety 0,5-3cm - n...3...n -@
RYBY 3 5
Filety [mrozone] 0,5-3cm - Aarenn A Y]
Pieczone ziemniaki 0,5-1,5kg - R 3 -
Pieczone warzywa Warzywa faszerowane 0,1-0,5kg cad - . 3 -
Pieczone warzywa 0,5-1,5kg - . 3 -
Zapiekanka ziemniaczana jedna taca - -u%u-
WARZYWA Zapiekanka pomidorowa jednataca - -\%p
Zapiekanka paprykowa jedna taca - -\%p
Zapiekane warzywa E]
Zapiekane brokuty jedna taca - N—P
Zapiekanka kalafiorowa jedna taca - -u%u-
Zapiekane warzywa jednataca - -\...i_...r
Stone ciasto 0,8-12kg - -\...é—...,-
Butki 60 - 150 g cad - - 3 -
Bochenek kanapkowy 0,4-0,6 kg cad - -«...2“;'..1-
Chleb 5
Chleb duzy 0,7 - 2,0 kg - R i
Bagietki 200 - 300 g cad - . 3 -
WYROBY 5
PIEKARNICZE Pizza okragta Okragta - NP
StONE 5
Pizza na grubym ciescie Blacha - QU
1 warstwa* - - 2 -
Pizza 4 1
2 warstwy* - A=A
Pizza [mrozona] i 3 i
3 warstwy* - A Ar A Ar -
N 5 4 2 1
4 warstwy - A, A Ar Al -
* Sugerowana ilos¢
Aeennn ~ ol — o
AKCESORIA i i
-Taca do piekarnika /Tac.a do Blacha na sSciekajacy ttuszcz/ Blacha na sciekajacy ttuszcz
Ruszt ciasta / Okragta taca do pizzy na : . .
ruszcie blacha do pieczenia napetniona 500 ml wody
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6 TABELA PIECZENIA

. . » OBROCIC
KATEGORIE ZYWNOSC ILOSC¢ (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
Biszkopt 0,5-1,2kg - -\éu-
Ciasteczka 0,2-0,6 kg - ;
WYROBY  Ciasto ptysiowe jednataca* - - 3 -
PIEKARNICZE 3
SLODKIE  Tarta 0,4-1,6 kg S B S
Strudel 0,4-1,6kg - ;
Ciasto z owocami 0,5-2kg - -\...é_...r
Dostepnos¢ funkcji gotowania moze zaleze¢ od wybranego modelu.
* Sugerowana ilos¢

AKCESORIA

Taca do piekarnika / Taca do
Ruszt ciasta / Okragta taca do pizzy na

Blacha na sSciekajacy ttuszcz/

blacha do pieczenia

Blacha na sciekajacy ttuszcz
napetniona 500 ml wody
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Ve -
E=TABELA DOTYCZACA PIECZENIA Z FUNKCJA SMAZENIA BEZTEUSZCZU
SUGEROWANA TEMPERATURA | CZASTRWANIA BLACHY |
FUNKCJA .
PREZEPIS ILOSC NAGRZEWANIE (°Q) (MIN.) AKCESORIA
:é Mrozone frytki =2 650 -850 g Tak 200 25-30 A2
z
= Mrozone nuggetsy z = R 4 2
£ urczaka =3 500 g Tak 200 15-20 s -
= . 4 2
o Paluszkirybne I==1 5009 Tak 220 15-20 e
N
2 ) 4 2
S  Krazki cebuli =2 500 g Tak 200 15-20 R, .
g Panierowana $wieza cukinia ‘lé'él’ 400 g Tak 200 15-20 F:L—_, ;f
> als
N Domowe frytki == 300-800g Tak 200 20-40 ;.:ih—_, xir
< ’e
= Warzywa mieszane = 300-800g Tak 200 20-30 ;.:i,—_, 1;.
Pier$ z kurczaka ‘lé'él’ 1-4cm Tak 200 20-40 ;,:ih—_, ;f
>
o a%s
= Skrzydetka kurczece = 200- 15004 Tak 220 30-50 ;,:i,__, 1;
- - 4 2
v Kotlet panierowany = 1-4cm Tak 220 20-50 mEmE s
- . ¥ 4 2
Filet rybny = 1-4cm Tak 220 15-25 mEmE

W przypadku gotowania $wiezych lub domowych potraw, rozprowadz cienkg warstwe oleju na powierzchni potrawy.
Aby zapewni¢ jednolite efekty pieczenia, potrawe nalezy wymieszac¢ po uptywie potowy zalecanego czasu pieczenia.

o’

Blacha do smazenia bez ttuszczu

blacha lub blacha na ciasta na ruszcie

kL)
FUNKCJE ==
Smazenie bez tt.
CiRREiEEED al=r ~ r
AKCESORIA

Blacha-ociekacz / blacha do pieczenia

blacha na ruszcie
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TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS(J:;N)ANIA BLACHY | AKCESORIA
_ Tak 170 30-50 -\:é.—;,-
Leavened cakes / Ciasta drozdzowe / s 2
biSZkOpty XY Tak 160 30-50 Y=
& Tak 160 30-50 I S
a%e 3
Ciasta z nadzieniem = Tak 160 - 200 30-85 L
(sernik, strudel, szarlotka) < T 4 1
L4 ak 160 - 200 30-90
al=s a1
_ Tak 150 20-40 - 3 ,
) Tak 140 30-50 A
Ciasteczka - 2 1
koY Tak 140 30-50 - fooA -
& Tak 135 40-60 NI S
— Tak 170 20- 40 3
& Tak 150 30-50 A
Ciastka / Muffiny — Z ]
% Tak 150 30-50 A - -
& Tak 150 40-60 P e
— Tak 180 - 200 30-40 3
. o 4 1
Ptysie X2y Tak 180 - 190 35-45 N rooA r
s 5 3 1
S Tak 180 - 190 35-45* S N =T
— Tak 920 110-150 3
o 4 1
Bezy Xy Tak 20 130-150 N rooA r
s 5 3 1
RO Tak 90 140- 160 * S N =
— Tak 190-250 15-50 2
Pizza/ Chleb/ Focaccia — 5 3 ]
% Tak 190 - 230 20-50 A NS SR
% P
Pizza (na cienkim lub grubym ciescie, — Tak 310 7-12 e
focaccia) % Tak 220 - 240 25-50* N L
— Tak 250 10-15 1 3 r
Mrozona pizza & Tak 250 10-20 -\%,- - ! -
& Tak 220 - 240 15-30 1 > ro 3 [~ L
Tak 180 - 190 45 -55 e
Tarty pikantne ) ) o Tak 180 - 190 45-60 -u:v..df..;- == .1...;-
(warzywne, zapiekanki)
& Tak 180 - 190 45-70* I L
o s
= =] B o
. . Pieczenie . . . . ;
Konwencjonalne Termoobieg konwekcyjne Grill Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Cykl Eco Pizza
[ W ~ AR .1_1. Y M
AKCESORIA blacha lub blacha na ciasta Blacha—ocu?:-kacz/ Blacha Blacha na sciekajacy Blacha na stflekajacy
Ruszt . do pieczenia lub taca na ttuszcz/ blacha do ttuszcz napetniona 500 ml
na ruszcie . . .
ruszcie pieczenia wody
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PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS(';?ILN)ANIA BLACHY | AKCESORIA
— Tak 190-200 20-30 3
Drockaskiz csta ptysiowego. %] Tak 180-190 2040 |10y
w Tak 180 - 190 20-40* N, A
Lazania / flan/ zapiekanka — 3
makaronowa / cannelloni IZ‘ Tak 190-200 4>-65 | E—)
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / — 3
Wielprzowina 1kq i — Tak 190-200 80-110 1 r
Kotlety wieprzowe z chrupigca > 2
- 170 110 - 150
skorka 2 kg XL 7
) — 3
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg — Tak 200-230 50-100 1 [
Indyk / Ges 3 kg — Tak 190-200 80-130 1 2 r
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w — 3
\[/)\?pierze (?Iet, w catosci) Ii‘ Tak 180 - 200 40-60 —
arzywa faszerowane o ] i 2
(pomidory, cukinia, baktazan) Tak 180 - 200 >0-60 N
Tost e - 3 (Wysoka) 3-6 -\...5...,-
Filety / kawatki ryb e - 2 (Srodkowa) 20 - 30 ** Atn '\Vi\,{
}f;ertqb;jl:;/el:ebab/ zeberka/ Naad ) 2- Sx\r/c;cc)ill((;wa - 15 - 30 ** N 4
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 2 (Srodkowa) 55 -70 *** -\...2...,- @
hood <
Udziec jagniecy/ golonka Py - 2 (Srodkowa) 60 - 90 *** 1 3 r
A~ L,
Pieczone ziemniaki = - 2 (Srodkowa) 35 - 55 *** 1 3 [
Zapiekane warzywa - 3 (Wysoka) 10-25 1 3 [
Ciasteczka g‘:'( Tak 135 50-70 N > r -‘...4|——.—'..,- -....31——.—'..,- ‘\—f1
Ciasteczka
5 3 2 1
Tarty COOK Tak 170 50-70 NS =T T —"
Tarty
Pizza okragta coé;;ll( Tak 210 40-60 -\...i_...r q%r -\...i—...;- q%r
Pizza
Petne danie: Tarta owocowa (poziom M 5 3 1
5)/lazania (poziom 3)/mieso (poziom 1) Tak 190 40-120 e e 1L
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ é 4 5 4 5 1
pieczone warzywa (poziom 4) / lazania COOK Tak 190 40-120* TR roaETRA n -
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
L e 4 1
Lazania i migso o Tak 200 50-100* ==V f
Mieso i ziemniaki o Tak 200 45-100* -\éu- 1 ! f
Ryby i warzywa = Tak 180 30-50* e S 1 1 r
:?Ssz;ewane i pieczone kawatki ECO . 200 80- 120 * 3
Plastry miesa ECO N 3
(krolik, kurczak, jagniecina) 200 >0-100 | —

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
** Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
*** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

it
s 52 >
E Les Ifl XL coo4K ECO
FUNKCJE . .
. . Pieczenie . . ; ; i
Konwencjonalne Termoobieg . Grill Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Cykl Eco Pizza
konwekcyjne
Arveear aa | — T
AKCESORIA Ruszt blacha lub blachana ciastana  Blacha-ociekacz/Blachado  Blacha nasciekajacy ttuszcz/  Blacha na Sciekajacy ttuszcz
ruszcie pieczenia lub taca na ruszcie blacha do pieczenia napetniona 500 ml wody
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JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoridw i poziomow pieczenia dla réznych rodzajéw potraw.
Czasy pieczenia sg liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych

nagrzewania wstepnego.

Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy

uzy¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. MoZzna stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta Zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas

pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka
z mikrofibry. Jedli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

+ Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzagdzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz

jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usunac
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy pozostawi¢
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrzec¢ go szmatka lub gabka.

zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Nosic¢ rekawiczki ochronne.
Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od

zasilania.

Mozna uzy¢ standardowego
srodka do czyszczenia
piekarnika, ktéry zmiekczy

i usunie pozostatosci, dzieki
Czemu reczne czyszczenie
komory piekarnika i akcesoriow
stanie sie latwiejsze.

« Aby jak najlepiej wyczys$ci¢ wewnetrzne
powierzchnie urzadzenia, wiaczy¢ funkcje ,Smart
Clean”. (Tylko w niektorych modelach).

+ Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby utatwic sobie czyszczenie piekarnika, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

Nie myj sondy do zywnosci i sondy do miesa (jesli jest
stosowana) w zmywarce.

Tace do smazenia bez ttuszczu (jesli jest stosowana)
mozna my¢ w zmywarce.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymad drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednocze$nie wyciagajac do gory, az
wysung sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki
na bok, umieszczajac je na miekkim podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika i wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania oraz zablokowujac gorng czes¢ na
swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je

otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konhca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrédwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Zaréwki halogenowe 40 W/230 ~ V typu G9,
T300°C.

Zardwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogodlnego
oswietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym.
(Rozporzadzenie WE 244/2009) Zaréwki sg dostepne w
naszym serwisie posprzedazowym.

Jesli uzywane sg zaréwki halogenowe, nie wolno
dotykac ich gotymi rekami — slady palcéw pozostawione
na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy
nie zostanie ponownie zamontowana.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Piekarnik nie dziata.

- zasilania.

- Wyswietlacz pokazuje litere ,F”, :
: oprogramowaniem.

. po ktorej nastepuje liczba.

. Funkcja gotowania 6th Sense
. konczy sie bez wyswietlania

. odliczania. Gotowanie konczy
. sie przed koncem odliczania.

¢ llos¢ jedzenia rozni sie

. od zalecanego zakresu.

. Drzwiczki otwarte podczas
. gotowania.

| Piekarnik nie nagrzewa sie.

| Kiedy opcja ,DEMO” jest
: wigczona ,On”, wszystkie

: oraz wszystkie menu sg

: nagrzewa sie.

- wyswietlaczu pojawia sie

- Swiatto gasnie.

- opcja DEMO.

oy Z opcji "USTAWIENIA" wejs¢ do "ECO” i wybrac
Witaczony tryb “ECO". Off" (Wylacz)

Drzwiczki nie zamykaja sie
prawidfowo.

Zaczepy bezpieczenstwa
i znajdujg sie w ztym
. potozeniu.

- Zasilanie w domu zostaje
- wyfaczone.

. Cykl gotowania z sonda

. zakonczyt sie bez wyraznej
. przyczyny lub na ekranie

. pojawit sie btad F3E3.

. Sonda do zywnosci nie jest
prawidtowo podtaczona.

Rozwigzanie

Odciecie zasilania.

Urzadzenie odtagczone od

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie

jest prawidtowo podtgczone do sieci.

- Wytgczyc piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby
¢ sprawdzi¢, czy usterka nie ustagpita.

Problem zwigzany z

Nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi

. Telefonicznej i poda¢ numer nastepujacy po
 literze ,F".

- Otworz drzwiczki | sprawdz stopier wysmazenia
. potrawy. W razie potrzeby dokoncz gotowanie,
- wybierajac funkcje tradycyjna.

polecenia sg aktywne

dostepne, ale piekarnik nie

Co kazde 60 s na

- Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i wybrac
- Wytacz,

Upewnic sie, ze zatrzaski zabezpieczajgce

© s ustawione poprawnie, przestrzegajgc
- instrukcji demontazu i ponownego montazu
. przedstawionej w rozdziale ,Czyszczenie i

- konserwacja".

Sprawdzi¢, czy pobdr mocy domowej siec

: . elektrycznej ma warto$¢ nie mniejszg niz 3 kW.
. Btad ustawiert poboru mocy. !
1 13 amperéw. Z opgji "USTAWIENIA" wejs¢ do

W przeciwnym wypadku zmniejszy¢ moc do

"ZASILANIE" i wybrac "NISK".

Sprawdzi¢ podtaczenie sondy do zywnosci.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
korzystajac z kodu QR na Paristwa produkcie
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa

(patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazowa, prosimy

podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
°/TM/© 2026 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de asistenta, va

rugam sd va inregistrati produsul pe
www.register10.eu

A Tnainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

instructiunile privind siguranta.

INFORMATII

SCANATI CODUL QR DE PE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE

DESCRIEREA PRODUSULUI

.............

1. Panou de comanda

2. Ventilator si rezistenta circulara
(nu sunt vizibile)

3. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

.Usa
. Rezistenta superioara/grillul
. Bec

. Punct de insertie sonda pentru
alimente

N & 1 &

8. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOU DE COMANDA

e [T e 4 Cc O
-« § sl O
1 2 3 4 5 7 8 9
1. BUTONUL DE PORNIRE/ 4.INAPOI 7.BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru
oprirea unei functii active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapida a functiilor
si meniului.

3.BUTON DE NAVIGARE MINUS

Pentru derularea printr-un meniu
si reducerea setarilor sau valorilor
unei functii.

anterior. In timpul prepararii,
permite modificarea setarilor.

5. AFISAJ

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

si cresterea setarilor sau valorilor
unei functii.

8. ACCESAREA DIRECTA A
OPTIUNILOR/ FUNCTIILOR
Pentru accesarea rapida a
functiilor, duratei, setarilor si
favoritelor.

9. PORNIRE

Pentru a porni o functie folosind
setdrile specificate sau de baza.
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ACCESORII

. TAVA DE COLECTARE A

GRATAR METALIC PICATURILOR

iy

)

!

. TAV

DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

: Pentru utilizare ca tava de
: cuptor pentru a prepara
: carne, peste, legume,

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prdjituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

: sub gratarul metalic pentru
: a colecta zeama rezultata in
: urma prepararii.

 Utilizare pentru coacerea
: painii si produselor de
. patiserie, dar si pentru

: focaccia etc. sau pozitionarea : fripturi, peste in papiota etc.

: Pentru a facilita introducerea
: sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE PRAJIRE CU
AER*

BeEEE

Poate fi utilizatd atuncicand  :
gatiti alimente cu functia :
Prdjire cu aer, cu o tavd de copt :
pozitionata la un nivel inferior
pentru a colecta eventualele
firimituri si picaturi. Aceasta
poate fi spalatd in masina de
spalat vase.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat; pentru comenzi si informatii, contactati serviciul de asistenta tehnica

post-vanzare.
* Disponibil numai la anumite modele

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-|
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca gratarul metalic.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si trageti-le de partile inferioare: Ghidajele pentru
gratar pot fi acum demontate.

- Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

MONTAREA SINELOR CULISANTE

Demontati ghidajele pentru

gratar din cuptor si

indepartati folia protectoare

din plastic de pe sinele

culisante.

v Cuplati clema superioara

" a ghidajului pe ghidajul

¢ pentru gratar si culisati-|
pana la capat. Coborati si
cealalta clema in pozitie.

Pentru a fixa ghidajul, apasati
ferm portiunea inferioara a
clemei spre ghidajul pentru
gratar. Asigurati-va ca sinele se
pot deplasa liber. Repetati
acesti pasi si pentru celalalt
ghidaj pentru gratar de la
acelasi nivel.

Va rugam sd retineti urmdtoarele: Sinele culisante pot fi
montate pe orice nivel.
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FUNCTII

O 6TH SENSE
Acestea permit prepararea automata integrala pentru toate
tipurile de alimente (lasagna, carne, peste, legume, prajituri
si produse de patiserie, placinte, paine, pizza). Pentru a
utiliza in mod optim aceasta functie, urmati indicatiile din
tabelul cu informatii privind prepararea.

bk coOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe patru niveluri in acelasi timp.
Aceasta functie poate fi utilizata pentru a prepara fursecuri,
prajituri, pizza rotunda (si congelata) si pentru a prepara

0 masa completa. Respectati tabelul cu informatii privind
prepararea pentru a obtine cele mai bune rezultate.

"o
% AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita aceeasi

temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maximum

trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru

a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la

un aliment la altul.
I:Ii

o— FUNCTII TRADITIONALE

- CONVECTIE

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

« TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, friptura
de vita, pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de
apa potabila.

«  GAT CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel

mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de

alimente congelate. Nu este necesara preincdlzirea

cuptorului.

« FUNCTII SPECIALE

» PIZZA
Aceasta functie va permite sa gatiti o pizza de
casa excelentd, in mai putin de 10 minute, ca la
restaurant.
Ciclul de preparare dedicat functioneaza la o
temperatura de peste 300 de grade Celsius, astfel
incat pizza sa fie pufoasa la interior, crocanta pe
margini cu rumenita uniform la perfectie. Puteti
prepara pizza in 5-8 minute daca combinati
aceasta functie cu accesoriul Pizza Stone WPro si
cu functia de preincalzire timp de 30 de minute.
(Pentru comenzi si informatii, contactati serviciul de
asistenta tehnica post-vanzare sau accesati site-ul
web www.whirlpool.eu.)

» AER CALD

Aceasta functie va permite sa gatiti cartofi
prajiti, crochete de pui si multe altele folosind
mai putin ulei, si sa obtineti preparate crocante

delicioase. Rezistentele circula aerul pentru a incalzi
corespunzator cavitatea, in timp ce ventilatorul
circula aer fierbinte. Cele mai bune rezultate de
preparare preconizate pot fi obtinute numai prin
utilizarea tavii Prdjire cu aer (furnizata impreuna cu
anumite modele). pentru rezultate optime, asezati
alimentele intr-un singur strat pe tava Prajire cu
aer si urmati instructiunile din tabelul cu informatii
privind prepararea cu functia Prdjire cu aer. Evitati
sa folositi mai multe rotunda pentru a preveni
prepararea neuniforma.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu
activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

» MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc.
Lasati alimentele in ambalaj pentru a se evita
deshidratarea acestora la suprafata.

» CICLULECO*

Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor
de carne pe un singur nivel. Atunci cand se
utilizeaza Ciclul Eco, lumina va ramane stinsa pe
parcursul desfasurarii procesului de preparare.
Pentru a utiliza Ciclul Eco si, in consecintd, pentru
a optimiza consumul de energie, usa cuptorului
nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt
gatite complet.

»  MAXICOOKING

Aceasta functie selecteaza automat modul optim
de preparare si temperatura aferenta pentru
frigerea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg).

Se recomanda sd intoarceti carnea in timpul
procesului de preparare, pentru a obtine o
rumenire uniforma pe ambele parti. Se recomanda
sa o stropiti din cand in cand pentru a nu se usca
excesiv.

— |CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

<~
GRILL

Pentru prepararea la grill a fripturilor, frigaruilor si carnatilor,
pentru gratinarea legumelor sau prajirea feliilor de paine.
Atunci cand preparati carne pe grill, va recomandam sa
utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati
500 ml de apa potabila.

A . -
_£ PREINC RAPIDA
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.
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@ TEMPORIZATOR
Pentru citi ora fara a fi necesara activarea unei functii.

<>*\_X|CURA]'ARE

+  PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care se produc in timpul
prepardrii, prin intermediul unui ciclu de curatare la
temperatura inalta. Sunt disponibile doua cicluri de
autocuratare: Un ciclu complet (Pyro) si un ciclu mai scurt
(Pyro Eco). Va recomandam sa folositi ciclul complet pentru
a obtine cele mai bune performante de curatare.

«  SMART CLEAN

Actiunea aburilor eliberati pe parcursul acestui ciclu special
de curatare la temperatura scazuta permite eliminarea cu
usurinta a reziduurilor de murdarie si a resturilor de
alimente. Turnati 200 ml de apa potabila in partea
inferioara a cuptorului si activati functia atunci cand
cuptorul este rece.

@ PREFERINTE

Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.

3 -

{0}" SETARI
Pentru reglarea setarilor cuptorului. Cand modul ,ECO”
este activ, luminozitatea afisajului va fi redusa pentru a
economisi energie, iar becul se va stinge dupa 1 minut.
Acesta se va reaprinde automat atunci cand este apasat
orice buton. Cand modul ,DEMO” este in starea ,On”
(Pornire), toate comenzile sunt active si meniurile sunt
disponibile, insa cuptorul nu se incalzeste. Pentru a
dezactiva acest mod, accesati ,DEMO” din meniul ,SETARI”
si selectati ,Off” (Oprire). Selectand ,SETARI FABRICA”,
produsul se opreste si revine la setarile de la prima pornire.
Toate setarile vor fi sterse.

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea
eficientei energetice in conformitate cu Regulamentul
(UE) nr. 65/2014.
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PRIMA UTILIZARE

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Pe afisaj va aparea
,Romana”.

ROMANA

Apasati pe + sau — pentru a derula lista cu limbile
disponibile si selectati limba dorita. Apasati ./
pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti urmdtoarele: Limba poate fi schimbatd
ulterior selectand optiunea ,LIMBA"din meniul ,SETARI",
disponibil prin apasare pe @

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW (16): Daca locuinta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare (13).

PUTERE
Accesati,PUTERE” din “SETARI” si selectati,,Redus”.

3. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

- /—
1o
[
7 N

A

CEAS

Apasati pe + sau — pentru a seta ora corecta
si apdsati pe ./ : Cele doua cifre care reprezinta
minutele vor clipi pe afisaj. Apasati pe + sau —
pentru a seta minutele si apasati pe ./ pentrua
confirma.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Dupd intreruperi
indelungate ale alimentdrii cu energie electricd, ar putea
fi necesar sd setati din nou ora. Selectati,CEAS" din meniul
,SETARI" disponibil prin apasare pe &

3.1 SETAREA OREI PE UN APARAT CONECTAT

Pe un aparat conectat ora va fi actualizata automat
din Cloud.

In cazul in care doriti s& modificati ora primita din Cloud,
mergeti la meniul Settings (Setari) @, accesati elementul
LCEAS" si setati manual ora; vd rugam sa retineti cd atunci
cand conexiunea este restabilitd, ora produsului va fi
actualizatd din Cloud.

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepadrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia. Incalziti cuptorul
la 200 °C timp de aproximativ o ora, folosind in mod
ideal o functie de circulatie a aerului (de exemplu Aer
fortat sau Coacere convectie).

Vd rugdm sa retineti urmatoarele: Se recomanda sa aerisiti
Incaperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

Apasati pe pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi
prezentata ultima functie principala care a rulat sau meniul
principal.

Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma uneia
dintre functiile principale sau deruland printr-un meniu:
Pentru a selecta un element din meniu (pe afisaj va aparea
primul element disponibil), apasati pe < sau — pentru a
selecta elementul dorit, apoi apdsati .~ pentru a confirma.
2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care
pot fi modificate. Prin apasarea pe <I</, aveti posibilitatea
de a modifica din nou setarea anterioara

NIVEL DE TEMPERATURA / DE PUTERE PENTRU GRILL

L J8--
TEMPERATURA
Cand valoarea clipeste pe afisaj, apasati pe 1 sau —
pentru a o modifica, apoi apasati pe .~ pentru a confirma
si continuati cu setdrile care urmeaza (daca este posibil).

In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru grill:
Exista trei niveluri definite de putere pentru grill: 3 (ridicat),
2 (mediu), 1 (redus).

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Odata ce functia

a fost activatd, temperatura/nivelul grill-ului poate fi
modificat/a utilizand tasta + sau — , dup3 apasarea
butonului °C .

DURATA

N~ 7
N
Vi

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati pe

sau — pentru a seta durata de preparare dorit3, iar apoi

apasati pe .~/ pentru a confirma. Nu este necesar sa

setati durata de preparare daca doriti sa gestionati manual
rocesul de preparare (necronometrat): Apasati pe ./~ sau

pentru a confirma si a activa functia. Prin selectarea
acestui mod, nu puteti programa o pornire temporizata.

Vd rugam sa retineti urmatoarele: Puteti regla durata de
preparare care a fost setata in timpul desfasurarii procesului
de preparare apasand pe (D) :apésati pe + sau — pentru
a o modifica si apoi apasati pe .~/ pentru a confirma.

ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o duratad de
preparare, puteti amana pornirea functiei prin programarea
orei de terminare a acesteia. Pe afisaj este prezentatd ora de
finalizare, in timp ce pictograma @ clipeste.

X 7
]
fQ§
CLZ MY e
Jond 1Bn

ORA FINALIZARE

Apasatipe | sau — pentru a seta ora la care doriti sa
se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati pe .

pentru a confirma si a activa functia. Introduceti alimentele
in cuptor si inchideti usa: Functia va porni automat dupa
calcularea perioadei de timp necesara pentru finalizarea
prepardrii la ora setata.

Vd rugam sd retineti urmatoarele: Programarea unei ore de
incepere temporizata a procesului de preparare va dezactiva
etapa de preincdlzire a cuptorului: Cuptorul va atinge treptat
temperatura necesara, adica duratele de preparare vor fi
putin mai lungi decat cele indicate in tabelul cu informatji
privind prepararea. In perioada de asteptare, puteti apasa pe

sau — pentru a modifica ora de finalizare programata
sau apasati pe << pentru a modifica alte setdri. Pentru a
vizualiza informatii, prin apasare pe () puteti comuta intre
ora de finalizare si durata.

.6™ SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare,
temperatura si durata optime pentru prepararea, frigerea
sau coacerea tuturor preparatelor disponibile.

Daca este necesar, pur si simplu indicati caracteristica

alimentului pentru a obtine un rezultat optim.

GREUTATE/INALTIME (STRATURIIN TAVA ROTUNDA)
6

sssss

AN

N 7 N\ o
Ki 10l

9 -
2 Y |

N
7

KILOGRAME

Pentru a seta corect functia, urmati indicatiile de pe afisaj,
cand vi se solicita acest lucru, apasati pe sau —

pentru a seta valoarea necesard, apoi apasati pe . pentru
a confirma.

GRAD PREPARARE/RUMENIRE

In cazul anumitor functii 6™ Sense, puteti regla gradul de
preparare.

N\ 7

4 AN

GRAD DE COACERE

Atunci cand vi se solicita acest lucru, apasati pe -+ sau —
pentru a selecta nivelul dorit, de la preparate in sange (-1) la
preparate bine facute (+1). Apasati pe . sau[ > | pentru
a confirma si a activa functia.

In acelasi mod, unde este permis, pentru unele functii 6

Sense, este posibild reglarea nivelului de rumenire de la
redus (-1) la ridicat (+1).

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

In orice moment, dacé valorile implicite sunt cele dorite
sau odata ce ati aplicat setarile necesare, apasati pe [ > |
pentru a activa functia.

In timpul etapei de intarziere, prin apdsare pe [ > |,
cuptorul va va intreba daca doriti sa omiteti aceasta etapa,
pornind imediat functia.

Va rugdm sd retineti urmatoarele: Odatd ce a fost selectata

o functie, pe afisaj vi se va recomanda cel mai adecvat nivel
pentru fiecare functie. Puteti opri oricand functia activata

apasand pe[ O .

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o
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temperatura maxima specifica, va apdrea un mesaj pe afisaj.
Puteti fie sa selectati o alta functie, fie sa asteptati o racire
completa.

4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza de
preincalzire a fost activata.

PREINCALZIRE

Odata ce aceasta etapa este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a atins
temperatura setat3, fiind necesar sa ,ADAUGA ALIMENTE”. in
acest moment, deschideti usa, asezati alimentele in cuptor,
inchideti usa si incepeti prepararea apasand pe . sau

Vd rugam sd retineti urmdtoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final. Deschiderea usii
in timpul fazei de preincélzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire. Puteti
modifica oricand temperatura pe care doriti sa o atinga
cuptorul utilizand + sau — .

5.INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR

Anumite functii 6th Sense vor necesita intoarcerea
alimentelor in timpul procesului de preparare.

ALIMENTE

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata

actiunea care trebuie desfasurata. Deschideti usa, executati

actiunea indicata pe afisaj si inchideti usa, apoi apasati pe
pentru a continua procesul de preparare.

In acelasi mod, cand a ramas 10% din timpul de preparare,

cuptorul va solicita sa verificati alimentele.

! 1 GRIRT=
VERIFICATIALIMENTE

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
actiunea care trebuie desfasurata. Verificati alimentele,
inchideti usa si apasati pe .~ sau pe pentru a continua
prepararea.

V& rugdm sé retineti urmatoarele: Apasati pe[ > ] pentru a
omite aceste actiuni. In caz contrar, dupa o anumitd perioada
de timp in care nu este efectuata nicio actiune, cuptorul va
continua procesul de preparare.

6. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul ca
prepararea a fost finalizata.

_ Jg----7 g0
TERMINARE

Apasati pe [ > | pentru a continua procesul de preparare in

modul manual (necronometrat) sau apésati pe pentru
a prelungi durata de preparare setand o durata noua. In
ambele cazuri, parametrii de preparare vor fi memorati.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei
alimentelor prin activarea grillului odata ce prepararea a
fost finalizata.

PRESS vTO BROWN

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este
necesar, apasati .~/ pentru a porni un ciclu de rumenire de
cinci minute. Puteti opri in orice moment functia apasand
pel O ] pentru a opri cuptorul.

. PREFERINTE

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj va aparea
un mesaj prin care vi se va solicita sa memorati functia la
un numar cuprins intre 1 si 10 in lista dumneavoastra de
functii favorite.

FAVORITE?

Daca doriti sa memorati o functie ca favorita si sa salvati
setarile curente pentru utilizarea ulterioard, apasati pe .,
in caz contrar, pentru a ignora solicitarea, apasati pe <I<!.
Dupé ce a fost apasat ./, apasati pe -+ saupe —
pentru a selecta pozitia numerotata, apoi apasati pe .
pentru a confirma.

Vd rugdm sd retineti urmatoarele: Daca memoria este plind
sau daca numarul ales este deja utilizat, cuptorul va va solicita
sa confirmati suprascrierea functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o data ulterioara,
apasati : Pe afisaj apare lista cu functiile
dumneavoastra favorite.

O @
I | 0 I [ 1
1. CONVENTIONAL
Apasatipe - sau — pentru a selecta functia, confirmati
apasand ./, iar apoi apasati pe [ > Jpentru a activa.
. CURATARE
Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii

ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

C

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele
pentru gratar, inainte de a activa functia. In cazul in care
cuptorul este montat sub o plitd, asigurati-va ca toate
arzdtoarele cu gaz sau zonele de gatit electrice sunt oprite
in timpul derularii ciclului de autocuratare. Pentru rezultate
optime de curatare, indepartati cele mai dificile murdarii cu
un burete umed si un detergent standard pentru cuptoare
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inainte de a utiliza functia Pyro. Va recomandam sa activati
functia Pyro numai in cazul in care aparatul este foarte
murdar sau daca emana mirosuri neplacute in timpul
procesului de preparare.

Apasati {%+| pentru ca mesajul,Pyro”sa apara pe afisaj.

Apésatipe —+ sau — pentru a selecta ciclul dorit, apoi
apasati pe ./ pentru a confirma. Odata ce a fost selectat
un ciclu, dacé doriti, apdsati pe | saupe — pentrua
seta ora de finalizare (pornire cu intarziere), iar apoi apasati
pe ./ pentrua confirma.

Curatati usa si scoateti toate accesoriile conform
solicitarii, apoi inchideti usa si apasati [ > | dupa ce ati
terminat: cuptorul porneste ciclul de autocuratare, iar
usa se blocheaza automat: pe afisaj apare un mesaj de
avertisment, aldturi de numaratoarea inversa, indicand
starea ciclului aflat in desfasurare.

Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana cand
temperatura din interiorul cuptorului revine la o valoare de
siguranta.

«  SMART CLEAN
Apasati pe {.+] pentru a afisa,Smart Clean” pe afisaj.

a5
Smart Clean

Apasati pe[_> ] pentru a activa functia: afisajul vé va solicita
sa efectuati toate actiunile necesare pentru a obtine cele
mai bune rezultate de curatare: Urmati indicatiile, apoi
apasati pe . atunci cand ati terminat. Odata ce au fost
finalizate toate etapele, daci este necesar, apasati pe [ > |
pentru a activa ciclul de curatare.

Vd rugam sa retineti urmatoarele: Este recomandat sd nu
deschideti usa cuptorului in timpul deruldrii ciclului de
curatare, pentru a evita pierderea vaporilor de ap3, aspect ce
poate compromite rezultatul final de curatare.

Odata ciclul finalizat, pe afisaj va incepe sa clipeasca un
mesaj corespunzator. Lasati cuptorul sa se rdceasca, iar
apoi stergeti si uscati suprafetele interioare utilizand o
laveta sau un burete.

. TEMPORIZATOR

Pentru a activa aceasta functie, apasati pe pictograma

() . Apasatipe + sau — pentru a seta durata de
timp necesara, apoi apasati pe .~ pentru a activa
temporizatorul.

0
UL
TEMPORIZATOR

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa a
duratei de timp selectate, se va emite un semnal sonor, iar
pe afisaj va fiindicat acest lucru.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Temporizatorul nu activeaza
niciunul din ciclurile de preparare.

Temporizatorul poate fi activat si atunci cand ruleaza o
functie.

Temporizatorul va continua numaratoarea inversa in mod
independent, fara a influenta functia in sine.

In aceasta etapa, nu este posibila vizualizarea
temporizatorului (va fi afisata numai pictograma (15), care va
continua numaratoarea inversa in plan secund. Pentru a edita
temporizatorul, puteti apdsa pe pictograma (1) si puteti seta
ora cu ajutorul pictogramei sau — .

Pentru a anula temporizatorul, apasati pe pictograma @y,
apoi selectati — pana cand ora afisatd este,—-" Apasati
pentru a confirma.

.BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat <1<
timp de cel putin cinci secunde. Pentru a debloca tastatura,
efectuati aceeasi procedura.

¢

L A7) -1 1°
Lhal 180

BLOCARE TASTE

Vd rugdm sd retineti urmdtoarele: Puteti activa aceasta functie
siin timpul procesului de preparare a alimentelor. Din motive

de siguranta, cuptorul poate fi oprit in orice moment apasand

butonul [ O ].

NOTE
«  Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

« Nutarati niciodata oale sau tavi pe partea inferioara
a cuptorului, deoarece stratul de email ar putea suferi
deteriorari.

+  Nu puneti greutati mari pe usa si nu va tineti de usa.
+  Datorita temperaturii mai ridicate a ciclului Pizza, este

de asteptat ca zgomotul ventilatorului de racire sa fie
usor mai ridicat.

.NOTE PRIVIND EFICIENTA ENERGETICA

«  Profitati de caldura reziduala: opriti cuptorul cu 5/10
minute inainte de incheierea procesului de preparare,
pentru a utiliza caldura reziduala.

«  Mentineti usa inchisa: daca este posibil, evitati sa
deschideti usa cuptorului in timpul procesului de
preparare, in caz contrar, caldura se va disipa.

«  Gatiti portii mai mari: utilizati cuptorul in principal
pentru feluri de mancare mai consistente (de
exemplu, o cantitate de carne de peste 1 kg) sau portii
mai mari, pentru a profita la maximum de energia
utilizata.

«  Curatati cu regularitate garnitura usii: o garnitura
curata previne pierderea de caldura si asigura o
preparare eficienta.

«  Preincalziti numai atunci cand este necesar:
preincalziti cuptorul numai daca se specifica astfel in
reteta sau in tabelul cu informatii privind prepararea.

+  Alegeti tavi de copt de culoare inchisa: tavile de copt
de culoare inchisa absorb mai bine caldura si cresc
eficienta procesului de preparare.

+  Planificati-va procesul de gatit: preparati succesiv
mai multe feluri de mancare, pentru a utiliza caldura

C
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reziduala si pentru a evita preincalzirea suplimentara.

«  Selectati programul de economisire a energiei: pentru
un consum redus de energie, utilizati programul
dedicat ECO. Pentru informatii suplimentare,
consultati tabelul de gatit.

CONECTIVITATE

- Indepartati accesoriile neutilizate: scoateti tavile
sau suporturile de care nu aveti nevoie, pentru a
imbunatati, astfel, eficienta circulatiei caldurii si pentru
a reduce capacitatea termica a produsului.

Datorita caracteristicii Home-Whiz, aparatul
dumneavoastra poate fi conectat la internet. Pentru
a activa conectivitatea, trebuie sa finalizati cu succes
procesul pentru a conecta aparatul la routerul

si aplicatia retelei dumneavoastra de domiciliu.
Procedura de configurare trebuie efectuata doar o
singura data.

Va trebui sd o efectuati din nou numai dacd modificati
proprietatile retelei de domiciliu (nume si parola retea).

CERINTE MINIME
Router fara fir: 2,4 GHz WiFi b/g/n.
CONFIGURARE

Pentru a utiliza aceasta functie, este necesar sa
detineti: un dispozitiv mobil (smartphone sau
tabletd) si un router fara fir conectat la internet.
Verificati cu dispozitivul mobil daca semnalul retelei
fara fir de domiciliu este bun langa aparat. In timpul
procedurii de configurare, aparatul si dispozitivul
dumneavoastra mobil trebuie sa fie conectate la
aceeasi retea fara fir.

ASIGURAREA CONECTIVITATII

Pentru a activa modul Conectivitate pe produsul
dumneavoastrd, urmati aceasta cale:

SETTINGS (SETARI) > CONNECTIVITY (CONECTIVITATE)
> ./, pentru a va CONECTA.

Descarcati aplicatia Home-Whiz pentru dispozitivul
dumneavoastra mobil. Puteti descarca aplicatia
accesand iTunes sau Google Play.

Dupa descarcare, urmati instructiunile din aplicatie.

Scanati codul de bare de pe eticheta aparatului, apoi

aplicatia Home-Whiz va fi ghidul dumneavoastra
pentru a parcurge toti pasii necesari pentru
finalizarea procesului.

ACTIVAREA COMENZII DE LA DISTANTA

Daca aparatul dumneavoastra este conectat corect,
puteti activa comanda de la distanta urmand aceasta
cale:

SETTINGS (SETARI) > CONNECTIVITY ((CONECTIVITATE)
> REMOTE CONTROL (COMANDA DE LA DISTANTA) >
ON (ACTIVARE). Prin intermediul dispozitivului dvs.
mobil, veti putea controla de la distanta cuptorul,
veti putea trimite intrari si veti putea supraveghea
ciclurile de preparare.

Cand un ciclu de preparare este transmis din
aplicatie, ciclul incepe, iar pe afisaj apare configuratia
acestuia.

RESETARE CONEXIUNE

Aceasta functie poate fi utila in cazul in care
proprietatile retelei dvs. de domiciliu s-au modificat
(nume sau parola retea).

Inainte de a reseta conexiunea, verificati daca este
posibil sa restabiliti numele si parola retelei pe
care le-ati utilizat atunci cand ati conectat aparatul
la reteaua dvs. de domiciliu. In acest caz, nu este
necesar sa resetati conexiunea.

Pentru a reseta conexiunea, urmati aceasta cale:
SETTINGS (SETARI) > CONNECTIVITY (CONECTIVITATE)
> RESET (RESETARE) > YES (DA). Afisajul va va intreba
LSunteti sigur?”. Apasand ., conexiunea va fi
resetatd. Acum va puteti conecta din nou aparatul
(consultati paragraful ,Configurare”).

ACTUALIZARE SOFTWARE

Cand produsul este in Standby, un aparat deja
configurat pentru conectare, cu WiFi activat, poate
actualiza automat software-ul atunci cand este
disponibild o noua versiune.

Cand actualizarea este in curs de desfasurare,
procentul de finalizare va fi indicat pe afisaj.

Notd: Asigurati-va cd sursa de alimentare a aparatului este
activata intotdeauna in timpul procesului de actualizare a
software-ului.

In timpul procesului de actualizare este imposibil sa
interactionati cu panoul de comanda.

INTREBARI FRECVENTE DESPRE CONECTIVITATE

Ce protocoale WiFi sunt suportate?

in tarile europene, adaptorul WiFi instalat suporta WiFi
b/g/n.

Ce setare trebuie configurata in software-ul routerului?

Este necesara efectuarea urmatoarelor setari ale
routerului: 2,4 GHz activat, WiFi b/g/n, DHCP si NAT
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activat.

Ce versiune de WPS este acceptata?

Aparatul nu accepta WPS.

Exista diferente la utilizarea unui smartphone (sau a unei
tablete) cu sistem de operare Android sau iOS?

Puteti utiliza orice sistem de operare preferati, nu exista
diferente.

Pot sa utilizez partajarea conexiunii mobile la internet in
locul unui router?

Da, insa serviciile cloud sunt concepute pentru
dispozitive conectate permanent.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
conexiunea mea la reteaua de internet de domiciliu este
functionala, iar functionalitatea fara fir este activata?
Puteti cauta refeaua dumneavoastra pe dispozitivul
inteligent. Dezactivati toate celelalte conexiuni de date
fnainte de a incerca.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca aparatul
este conectat la reteaua fara fir de la domiciliu?

Accesati configuratia routerului dumneavoastra
(consultati manualul routerului) si verificati daca adresa
MAC a aparatului apare pe pagina cu lista de dispozitive
fara fir conectate.

Cum pot verifica daca functionalitatea fara fir a
aparatului este activata?

Utilizati dispozitivul dumneavoastra inteligent si
aplicatia Home-Whiz pentru a verifica daca aparatul este
sau nu online.

Exista modalitati de a impiedica semnalul sa ajunga la
aparat?

Verificati daca dispozitivele conectate utilizeaza intreaga
latime a benzii de internet. Asigurati-va ca dispozitivele
dumneavoastra conectate la WiFi nu depdsesc numarul
maxim permis de router.

La ce distanta trebuie sa se afle routerul de aparat?

in mod normal, semnalul WiFi este suficient de puternic
pentru a acoperi mai multe incaperi, insa conteaza
foarte mult si materialul din care sunt construiti peretii.
Puteti verifica puterea semnalului amplasand un
dispozitiv inteligent langa aparat.

Ce pot sa fac in cazul in care conexiunea mea fara fir nu
ajunge la aparat?

Puteti utiliza dispozitive speciale pentru a extinde
acoperirea WiFi de domiciliu, precum puncte de acces,
repetoare de semnal WiFi sau adaptoare Powerline
(neincluse impreuna cu aparatul).

Cum pot afla numele si parola retelei mele fara fir?

Consultati documentatia din dotarea routerului. De
obicei, pe router exista un autocolant care prezinta
informatiile de care aveti nevoie pentru a accesa

pagina de setare a dispozitivului, folosind un dispozitiv
conectat.

Cum pot verifica daca datele sunt transmise?

Dupa configurarea retelei, opriti alimentarea, asteptati
20 de secunde, dupa care porniti alimentarea aparatului:
Utilizati dispozitivul dumneavoastra inteligent si
aplicatia Home-Whiz pentru a verifica daca aparatul este
sau nu online.

Pentru unele setdri, dureaza cateva secunde inainte ca
acestea sa fie afisate in aplicatie.

Cum sa procedez daca vreau sa imi schimb contul Home-
Whiz, dar sa pastrez celelalte aparate conectate?

Puteti crea un cont nou, dar nu uitati sa eliminati
asocierea aparatelor dumneavoastra la contul vechi
inainte de a le asocia contului nou.

Mi-am schimbat routerul: ce trebuie sa fac?

Puteti sa pastrati aceleasi setari (numele si parola retelei)
sau sa stergeti setarile anterioare de la aparat si sa
configurati din nou setarile.
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RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt asezate in cuptor, fara a se

lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi,

daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la
setdri mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare
vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura
de preparare (de exemplu: peste si legume), pe mai
multe niveluri. Scoateti alimentele care necesita o
durata de preparare mai scurta si lasati in cuptor
alimentele care necesita un timp de preparare mai
indelungat.

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru mdarimea bucatii de carne pe care o
veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa
de carne, stropind carnea in timpul procesului de
gatire, pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa
tineti cont de faptul ca se vor genera aburi in timpul
acestei functionari. Cand friptura este gata, lasati-o
in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de
aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egala pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distanta mai mare fata de grill.
Intoarceti carnea dupé ce s-au scurs doua treimi din
durata de preparare. Deschideti usa cu grija, deoarece
pot iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
va recomandam amplasarea unei tavi de colectare

a picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa
potabila, direct sub gratarul metalic pe care se afla
alimentele. Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI

Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional,
numai pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia
+Aer fortat” si puneti formele pentru prajituri in
zigzag pe gratare, pentru a favoriza circulatia aerului
fierbinte.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemn in centrul tortului.
Daca scobitoarea iese curata, prajitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti
cu unt marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu
creasca uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla”in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa
amestecati mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia,,Convectie”. Daca baza prdjiturii este
prea umeda, folositi un nivel inferior si, inainte de a
adauga umplutura, presarati baza prajiturii cu pesmet
sau cu biscuiti sfaramati.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul inainte de a-l introduce in cuptor.

Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se
reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu
dospirea la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de
dospire pentru pizza este de aproximativ o ora pentru
1 kg de aluat.
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

INTOARCERE
CATEGORII DE ALIMENTE CANTITATE (DIN DURATA DE NIVEL SI ACCESORII
PREPARARE)
LASAGNA  Lasagna 0,5-3kg — -\él,-
Roast (Fripturad) 06-2kg — - 3 -
Vita g i
Burger 1,5-3cm 3/5 e Y
Roast (Friptura) 0,6-25kg — - 3 -
Porc 5 4
CARNE Carnati si crenvursti 1,5-4cm 2/3 TN SO
Pui Roast (Friptura) 0,6-3kg — - 2 -
o 4
File si piept 1-5cm 2/3 -\...5...,- TS
Carne de pasadre £ yi
Frigarui un gratar 172 Al SO
Fillets (Fileuri) 0,5-3(cm) — -‘...3...,- '\wifvf
PESTE 3 5
Fileuri [congelate] 0,5-3(cm) — Aeleen YT
Cartofi copti 0,5-1,5kg — - 3 -
Legume la Legume umplute 0,1-0,5kg fiecare — 3
cuptor —
Legume la cuptor 0,5-1,5kg — - 3 -
Cartofi gratinati otava — -u%u-
LEGUME Rosii gratinate o tava — -u%u-
. - . 3
Legume Ardei gratinati otava — N=——=]"
gratinate Broccoli gratinat otava — -u%u-
Conopida gratinata o tava — -\%,-
Legume gratinate o tava — -\...i—...,-
Sie x s _ex 2
Prajitura sarata 0,8-1,2kg — NS
Chifle 60 - 150 g fiecare — - 3 -
Franzela sandvis 0,4 - 0,6 kg fiecare — -‘...zl——.—'..,-
Paine 5
Paine mare 0,7-2,0kg — - -
Baghete 200 -300 g fiecare — - 3 -
PANIFICATIE . < 2
SARATA Pizza rotunda rotund — AF=1r
Pizza groasa tava — =;=
1 strat* — - 2 -
Pizza 4 1
2 straturi* — AR, -
Pizza [congelatd]
. 5 3 1
3 straturi* — N N T -
4 straturi® — -\%lr -\élr -\.élf ﬁ;
* Cantitate recomandata
Aeeennn ~ aF=r — TS
ACCESORII Tava Tava
N . ?\_I_a dv.e cupfor/ avavpentru Tava de colectare a picaturilor/  Tavd de colectare a picaturilor,
Gratar metalic prajituri/Tava rotunda pentru

Tavé de copt cu 500 ml de apa

pizza pe gratar metalic
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

INTOARCERE
CATEGORII DE ALIMENTE CANTITATE (DIN DURATA DE NIVEL S| ACCESORII
PREPARARE)
Pandispan 0,5-1,2kg — -u,-.-.-i.-ln
Fursecuri 0,2-0,6 kg — 1;,,
PANIFICATIE Choux ala creme o tava* — - 3 -
DULCE a1t (Tarta) 04-16kg — U=
Strudel 04-16kg — =x=r3
Placinta cu fructe 0,5-2kg — -\...é_...l-
Disponibilitatea functiilor de gatit poate depinde de modelul selectat.
* Cantitate recomandata
R =P ~ '\vv_wf

ACCESORII

Gratar metalic

Tava de cuptor/Tava pentru

Tava de colectare a picaturilor/

prdjituri/Tava rotunda pentru
pizza pe gratar metalic

Tava de copt

Tava de colectare a picaturilor,
cu 500 ml de apa

Whj;lfa?ool




Ve R
ESTABEL CU INFORMATII PRIVIND PRAJIREA CU AER
X CANTITATE N TEMPERATURA DURATA GRATARSI
RETETA FUNCTIE o >
T T RECOMANDATA PREINCALZIRE (°Q) (MIN.) ACCESORII
% Cartofi prajiti, congelati Ly 650-850¢ Da 200 25-30 1.:1,—_, - 2 -
[}
% Crochete de pui congelate Ly 5009 Da 200 15-20 1.:1,—_, ~ 2 -
o a2
= Crochete de peste = 5009 Da 220 15-20 EEEE A -
= . 4 2
= Rondele de ceapa = 5009 Da 200 15-20 EEEE A -
Dovlecei proaspeti cu v , 4 2
s pesmet 1= 400g Da 200 15-20 e A ;
§ Cartofi prajiti ey 300-800g Da 200 20- 40 IS
- v
Legume mixte I==]1 300-800g Da 200 20-30 1.:1,—_, N 2 -
w  Piepturi de pui Ly 1-4cm Da 200 20- 40 A2
i v
a Aripioare de pui = 200-1500¢g Da 220 30-50 1.:1,—_, N 2 r
i % 4 2
Z Cotlet pane = 1-4cm Da 220 20-50 EEET - -
S . 4 2
File de peste = 1-4cm Da 220 15-25 BEET A -

Pentru prepararea de alimente proaspete sau de casa, intindeti un strat subtire de ulei pe suprafata alimentelor.
Pentru a garanta rezultate de preparare uniforme, amestecati alimentele la jumatatea timpului de preparare recomandat.

FUNCTII ==
Aer cald
e A==~ ~ s
ACCESORII

Tavad de prdjire cu aer

Tava de cuptor sau tava pentru prajituri, pe

gratar metalic

Tava de colectare a grdsimii scurse/tava de

copt sau tava de cuptor pe gratar metalic
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETI'\ FUNCTIE PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) GRATAR SIACCESORII
— 2
— Da 170 30-50 NP
Leavened cakes / Sponge cakes s 2
(Prajituri cu aluat dospit/Pandispanuri) - Da 160 30-50 T i
& Da 160 30-50 S S
Prajituri umplute S Da 160 - 200 30-85 1 3 f
(prdjitura cu branza, strudel, tarta cu = 2 1
mere) w0 Da 160 - 200 30-90 e —
— Da 150 20 - 40 3 ,
& Da 140 30-50 A
Fursecuri — 4 1
% Da 140 30-50 - s o
& Da 135 40 - 60 N S
— Da 170 20- 40 3
& Da 150 30-50 LA
Prdjiturele/Briose —
3 Da 150 30-50 A 4 Fon ! .
\/c!:\/ Da 150 40 - 60 =\—r5 '\...i_...i' ‘\;f
— Da 180 - 200 30-40 N
Choux a la creme & Da 180 - 190 35-45 A
e 5 3 1
ko9 Da 180 - 190 35-45* ~ r aFs s
— Da 920 110-150 N
Bezele & Da 90 130 - 150 A
s 5 3 1
¥ Da 90 140 - 160 * s aFF=s s
— Da 190 - 250 15-50 N
Pizza / paine / Focaccia —
= Da 190 - 230 20-50 A > - -\%u- ;
[
Da 310 7-12 .\.,,é;,-
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) — 5 3 1
X Da 220 - 240 25-50* A, A,
— Da 250 10-15 1 3 r
Pizza congelata & Da 250 10-20 q%n ;
oS 5 3 1
vobs Da 220 - 240 15-30 \ “~ r
Da 180 - 190 45-55 s
Placinte picante , & Da 180 - 190 45 - 60 S S
(placinta cu legume, quiche)
&5 Da 180 - 190 45-70* I L
Lo @ é §§
= =] B o
Conventional  Aer fortat Convectie Grill Grill Turbo MaxiCooking Cook 4 Ciclul Eco Pizza
Aeeeenn ~ AR=lr T — oot
. . Tava de colectare a
ACCESORII Tavé de cuptor sau tava

Gratar metalic

Tava de colectare a
picaturilor, cu 500 ml de apa

Tava de colectare a
picaturilor/Tava de copt

picaturilor/Tava de copt
sau tava de cuptor, pe
gratar metalic

pentru prajituri, pe gratar
metalic
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RETETA FUNCTIE | PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) GRATAR SI ACCESORII
— Da 190 - 200 20-30 L3
Vol-au-vent / pateuri din aluat de O ) . 4 1
foletaj > Da 180 - 190 20-40 1 [ ~—r
w Da 180 - 190 20-40 N, A
Lasagna/Tarta cu fructe/Paste la — 3
cuptor/Cannelloni IZ‘ Da 190 - 200 45-65 | S—
Miel / vitel / vita / porc 1 kg — Da 190 - 200 80- 110 1 3 r
Friptura de porc cu sorici 2 kg X@ — 170 110 - 150 1 2 r
Carne de pui/ iepure / ratd, 1 kg — Da 200 - 230 50-100 1 3 [
Carne de curcan/gasca, 3 kg — Da 190 - 200 80-130 1 2 [
Peste la cuptor/in papiota (fileuri, — 3
intreq) — Da 180 - 200 40-60 1 [
Legume umplute Da 180 - 200 50- 60 s
(rosii, dovlecei, vinete)
<=
Paine prajita — 3 (Ridicat) 3-6 -\...5...:-
Fileuri de peste/Fripturi e — 2 (Mediu) 20-30% | ~te L3
S~ - ie -
Caérnati/Frigdrui/Coaste/Hamburgeri — 2 R3id(i'\é‘:t(j‘al)e 15-30 ** -\...5..4- \V\LN{
Friptura de pui 1-1,3 kg — 2 (Mediu) 55 -70 *** -\...2...,- '\W;\,{
hood
Pulpa de miel/Rasoluri = — 2 (Mediu) 60 - 90 *** 1 3 r
. = . 3
Cartofi copti = — 2 (Mediu) 35 - 55 #*x 1 r
. - 3
Legume gratinate — 3 (Ridicat) 10-25 1 [
Fursecuri g‘:{ Da 135 50-70 wir n%r -\...31——.—'..;- é
Fursecuri
5 3 2 1
Tarte COOK Da 170 50-70 N T T —— PN
Tarte
, < = 5 3 2 1
Pizza rotunda COOK Da 210 40-60 N I —— N PN
Pizza
Masa completa: Tarta cu fructe (nivelul x 5 3 1
5) / lasagna (nivelul 3) / carne (nivelul 1) Da 190 40-120 ekl r i —
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel é 5 4 5 1
5)/Legume pradjite (nivel 4)/Lasagna COOK Da 190 40-120* iy T NS -
(nivel 2)/Bucati de carne (nivel 1) Meniu
; o%s 4 1
Lasagna si carne <3 Da 200 50-100* AE=s [
Carne si cartofi E Da 200 45-100* -\éu- 1 ! §
Peste si legume = Da 180 30-50* S 1 1 f
Fripturi umplute ECO — 200 80-120* 1 3 r
Bucati de carne 3
ECO J— _ *
(iepure, pui, miel) 200 >0-100 j—
* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
** Intoarceti alimentele la jumdtatea duratei de preparare.
*** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (dacd este necesar).
s e <~ =V 5
FUNCTII = == = = c%fni'( FCo =
Conventional  Aer fortat Convectie Grill Grill Turbo MaxiCooking Cook 4 Ciclul Eco Pizza
Aeennn ~ AF=lr | — TS
ACCESORII Tavd de colectare a picaturilor/

Tava de cuptor sau tava pentru

Gratar metalic ce s < .
prajituri, pe gratar metalic

pe gratar metalic

Tava de colectare a
picaturilor/Tava de copt

Tava de copt sau tava de cuptor,

Tava de colectare a
picaturilor, cu 500 ml de apa
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CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de alimente.
Duratele de preparare incep din momentul in care alimentele sunt asezate in cuptor, fara a se lua in calcul si preincalzirea

(in cazurile Tn care este necesara).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii

utilizate.

La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setdri mai mari.
Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru prdjituri din metal, de culoare
inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicad, dar, in cazul acestora, duratele de preparare

vor fi putin mai mari.

INTRETINEREA S| CURATAREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau

curatare. Purtati manusi de protectie.
Nu utilizati aparate de curatare Cuptorul trebuie sa fie
cu aburi.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepadrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

« Activati functia ,Smart Clean” pentru curatarea

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de

intretinere.

Este posibil sa folositi un
detergent standard pentru
cuptor pentru a inmuia si
indeparta reziduurile, facilitand
curatarea manuala a cavitatii sia
accesoriilor.

optima a suprafetelor interioare. (Numai la anumite
modele).

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

Nu curatati sonda pentru alimente si sonda pentru
carne (daca intra in dotare) in masina de spalat vase.
Tava Prajire cu aer (daca intra in dotare) poate fi curatata
in masina de spalat vase.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si 4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
pozitia de deblocare. Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

2. inchideti usa cat de mult posibil. Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafatd moale.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

iNLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare (Regulamentul CE nr. 244/2009) Becurile sunt disponibile
cu energie electrica. la serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu
infiletati la loc capacul becului. mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot
3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de deteriora. Nu folositi cuptorul pand ce capacul becului
alimentare cu energie electrica. nu a fost montat la loc.

Va rugam sa retineti urmatoarele: becuri cu halogen de
40 W/230V, de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat
special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incdperi dintr-o locuinta.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema

Cuptorul nu functioneaza.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
de un numar.

- O functie de preparare 6th

. Sense se incheie fara afisarea

© unei numaratori inverse.
Prepararea se incheie inainte de
- finalul numadratorii inverse.

Cuptorul nu se incalzeste.

- Lumina se stinge.

Usa nu se va inchide
. corespunzator.

Energia electrica din locuinta se
. intrerupe.

. Ciclul de preparare cu sonda s-a . Sonda pentru alimente

: nu este conectata
¢ corespunzator.

 incheiat fara o cauza evidenta
- sau pe ecran este afisata
. eroarea F3E3.

Cauza posibila

Pand de curent.
Deconectare de la reteaua

- electrica.

Problema de software.

- Cantitate de alimente
i diferitd de cea recomandata. :

Usa a fost deschisa in timpul

. prepararii.

Cand modul ,DEMO" este in
i starea ,On” (Pornire), toate

comenzile sunt active si

: meniurile sunt disponibile,

Tnsa cuptorul nu se

- Incalzeste.

Mesajul DEMO apare

- pe afisaj la fiecare 60 de
- secunde.

Modul ,ECO" este ,On” .
(activ)

A Dispozitivele de oprire in

sigurantd sunt pozitionate

. gresit.

Nivel de putere incorect.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,

iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dacd
. defectiunea persista.

Contactati centrul de asistenta si indicati numarul
dupad litera ,F".

: Deschideti usa si verificati gradul de preparare

al alimentelor. Dacd este necesar, incheiati

- prepararea selectand o functie conventionald.

- Accesati ,DEMQ" din “SETARI" si selectati ,Off"
- (Oprire).

Accesati ,ECO” din "SETARI” si selectati ,Off"
- (Oprire).

- Asigurati-va ca dispozitivele de oprire in sigurantd

sunt in pozitia corecta urmand instructiunile

. pentru demontarea si remontarea usii din
- sectiunea ,Curatarea si intretinerea”.

- Verificati daca reteaua de domiciliu are o

capacitate de peste 3 kW. In caz contrar, reduceti

. puterea la 13 A. Accesati ,PUTERE" din “SETARI" si
- selectati ,Redus”.

- Verificati conexiunea sondei pentru alimentare.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizarea codului QR in cazul produsului dumneavoastra
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu/docs

«  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate

pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Produs sub licenta.
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Ndvod na pouzivanie

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

=y

@ WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte svoj spotrebi¢ na www.register10.eu

SPOTREBICI

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si

precitajte Bezpecnostné pokyny.

VIAC INFORMACII ZiSKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator a okruhly ohrevny
¢lanok
(nie je viditely)

3. Vodiace listy
(Uroven je uvedend v prednej ¢asti
rary)

. Dvierka
. Horny ohrevny ¢lanok/gril
. Ziarovka

N & U b

. Miesto zasunutia potravinovej
sondy

8. Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

9. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

6 g;:,( @ e e e e ? °C @
L iE B &« : v el O &
1 y) 3 4 5 7 8 9
1. ZAP/VYP 4. SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO
MINUS

Na prechadzanie ponukou a
znizovanie nastaveni alebo hodnot
funkcie.

Na ndvrat na predchadzajuce
zobrazenie. Pocas pripravy jedla
umoznuje menit nastavenia.

5. DISPLE)J

6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodn6t funkcie.

8. MOZNOSTI/PRIAMY PRISTUP
K FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a oblibenym
polozkdm.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zakladnych
nastaveni.
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PRISLUSENSTVO

. NADOBA NA
. ODKVAPKAVANIE

DROTENY ROST

. PLECH NA PECENIE*

. POSUVNE BEZCE *

: Pouziva sa ako pekac

: na pecenie masa, ryby,

: zelenina, focaccie a pod.
: alebo na zachytavanie

: Stiav pod rostom.

Pouziva sa na pripravu
jedal alebo ako podpera
na hrnce, formy na kolace
a iné nadoby vhodné na
pecenie v rure.

: Pouziva sa na pecenie

: akéhokolvek chleba

. a cukrarenskych

: vyrobkov, ale tiez

: peceného masa, ryby

: pecenych v alobale atd.

: Na lah3ie vlozenie
: avyberanie
: prislusenstva.

PLECH NA SMAZENIE NA
VZDUCHU* :

EEEEr

Pouziva sa pri priprave :
jedla s funkciou Smazenie :
na vzduchu, pricom :
je plech na pecenie
umiestneny na spodnej
urovni na zachytavanie
pripadnych omrviniek a
kvapiek. D4 sa umyvat aj

v umyvacke riadu.

MnozZstvo a typy prislusenstva sa m6zu menit v zavislosti od zakupeného modelu.
Ostatné prislusenstvo mozno kupit samostatne, pre objednavky a informacie kontaktujte popredajny servis.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRiISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

« Ak chcete vodiace liSty vybrat, nadvihnite ich
a vytiahnite spodné casti z drziakov: Vodiace listy
teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rdry a potom ulozte do
spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV

Vyberte vodiace listy z rary
a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku
=" bezca na vodiacu listu

v a nasunte, pokial to ide.

' Druhu svorku spustite na
§ miesto.

Vodiacu listu zaistite tak, ze
potlacite spodnu cast svorky
pevne o vodiacu listu.
Presvedcte sa, ¢i sa bezce
moZu volne pohybovat.
Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liste na tej
istej drovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.
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FUNKCIE

Tieto funkcie umoznuju Uplne automaticku pripravu
vsetkych typov jedla (lasagne, maso, ryby, zelenina,
kolace a zakusky, slané kolace, chlieb, pizza). Aby ste

z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte pokyny
v prislusnej tabulke.

Sodk cOOK 4

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na Styroch Urovniach
zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit na pripravu
susienok, kolacov, okruhlej pizze (aj mrazenej) a na
pripravu kompletného jedla. Najlepsie vysledky
ziskate, ked' sa budete drzat tabulky.

%' |HORUCI VZDUCH
Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych drovniach
(maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu mozno
pouzit pri peceni roéznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprenasala na druhé.

I:Ii

5~ TRADICNE FUNKCIE

« KONV. PECENIE

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

« TURBO GRILL

Na pecenie velkych kusov masa (stehn4, rozbif,
kurc¢a). Odporucame pouzivat nadobu na
zachytavanie 3tavy z pecenia: Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej
500 ml pitnej vody.

« MRAZENE JEDLA

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu
teplotu a rezim pecenia pre 5 roznych kategérii
mrazenych hotovych jedal. Raru netreba
predhrievat.

«  SPECIALNE FUNKCIE RURY
» PIZZA

Tato funkcia vdm umozni pripravit skvelu
domacu pizzu ako z reStauracie za menej ako
10 minut.

Specialny cyklus pe¢enia funguje pri teplote
nad 300 stupriov Celzia, vdaka comu je

pizza vnutri makka, na okrajoch chrumkava
a dokonale rovhomerne prepecena.
Kombindciou tejto funkcie s prislusenstvom
Pizza Stone WPro a predhrievanim po dobu
30 minut je mozné upiect pizzu za 5-8 minut
(pre objednavky a informdacie kontaktujte
popredajny servis alebo www.whirlpool.eu.)

» AIR FRY

Tato funkcia vdm umoznuje pripravovat
hranolceky, kuracie nugetky a iné s mensim
mnozstvom oleja a vysledok je pritom
prijemne chrumkavy. Ohrevné telesa kruzia,
aby sa rura poriadne vyhriala, a vzduch

cirkuluje vdaka ventilatoru. Najlepsie
ocakavané vysledky pripravy jedal mozno
dosiahnut iba s pouzitim plechu Smazenie na
vzduchu (dodava sa s niektorymi modelmi).
Umiestnite jedlo na plech Smazenie na
vzduchu v jednej vrstve a postupujte podla
pokynov v Tabulke pripravy jedla pomocou
funkcie Smazenie na vzduchu, aby ste dosiahli
najlepsi vysledok. Nepouzivajte viac plechov,
inak pecenie nebude rovhomerné.

» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura este hortca po
cykle pripravy jedla.

» UDRZIAV.V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

» ROZMRAZENIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporuc¢ame nechat potraviny vo svojom
obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

» EKO CYKLUS *

Na pecenie plnenych kusov masa a filety

masa na jedinej urovni. Ked sa pouziva tento
usporny Eco cyklus, kontrolka zostane pocas
varenia vypnuta. Ak chcete pouzivat usporny
Eco cyklus, a tym optimalizovat spotrebu
energie, dvierka rdry by sa nemali otvarat, kym
jedlo nie je uplne upecené.

»  MAXI COOKING

Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim
pecenia a teplotu na pripravu velkych kusov
masa (vyse 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idealne

je z ¢asu nacas maso oblievat Stavou, aby
nevyschlo.

TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni jedného
rostu.
S~

GRILL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani masa
pouzivajte nddobu na zachytavanie tuku a stavy

z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru uUroven
pod rost a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

2
_ﬁ RYCHLE PREDHRIATIE
Na rychly predohrev rury.

CASOVAC
Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.

Whj;lfa?ool



Yool eisTenIE

+  PYRO

Na elimindciu prskania pri pe¢eni pomocou cyklu pri
velmi vysokej teplote. Dostupné su dva samocistiace
cykly: kompletny cyklus (PYRO CISTENIE) a skrateny
cyklus (EKO). Odporucame pouzit cely cyklus, aby ste
dosiahli najlepsi Cistiaci vykon.

« SMART CLEAN

P&sobenie pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho
Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou umozniuje lahké
odstranenie $piny a zvyskov jedla. Nalejte 200 ml
pitnej vody na dno studenej rury a aktivujte funkciu.

@ OBLUBENE

Na vybratie zoznamu 10 obluibenych funkcii.

03
{O>" NASTAVENIA

Na Upravu nastaveni rury. Ked je aktivny EKO rezim,
jas na displeji sa znizi a svetlo sa po 1 minute vypne,
aby sa usetrila energia. Displej sa automaticky znovu
aktivuje po stlaceni lubovolného tlacidla. Ked' je
zapnuty DEMO rezim, vietky prikazy su aktivne

a menu pristupné, ale rura sa nezohrieva. Ak chcete
tento rezim dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte
DEMO a potom ,Vyp”. Po zvoleni POVODNE NASTAV.
sa spotrebi¢ vypne a potom sa vrati k prvému
zapnutiu. V3etky nastavenia budud vymazané.

* Funkcia pouzita ako referencna pre vyhlasenie
o energetickej uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢.
65/2014.
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PRVE POUZITIE

1. ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk
a ¢as: Na displeji sa zobrazi ,English (Slovak)”.

SLOVENCINA

Stla¢te + alebo — sa posuvajte v zozname
dostupnych jazykov a vyberte si, ktory chcete mat
nastaveny. Stlatenim . svoj vyber potvrdte.
Upozornenie: Jazyk mézete nasledne zmenit vyberom
polozky L ANGUAGE" (Jazyk) v ponuke ,SETTINGS"
(Nastavenia), ktord je dostupna po stlaceni

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vy3sim ako 3 kW
(16 A): Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon, musite
tuto hodnotu znizit (13 A).

VYKON
VYKON najdete v NASTAVENIACH a zvolte JNIZKY“

3. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktudlny ¢as: Na displeji blikaju dve hodinové dislice.

Nl
i
HODINY

Stla¢enim - alebo — nastavte spravnu hodinu a
stlacte . : Na displeji blikaju dve minatové Cislice.
Stlacenim - alebo — nastavte minuty a stlacenim
. potvrdte.

Upozornenie: Po dlhych vypadkoch prddu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Vyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni

3.1 NASTAVENIE CASU NA PRIPOJENOM
SPOTREBICI

Na pripojenom spotrebici sa ¢as hodin automaticky
aktualizuje prostrednictvom cloudu.

Ak chce pouZivatel zmenit ¢as prijaty z cloudu, prejde do
ponuky nastaveni @, zada polozku ,HODINY” a ru¢ne
nastavi ¢as; upozorfiujeme, ze po obnoveni pripojenia sa
produkt Hodiny aktualizuje z cloudu.

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili. Odstrante z rary vietky ochranné
kartony a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra vietko
prislusenstvo. Zohrejte rdru na 200 °C asi na jednu
hodinu, najlepsie s pouzitim funkcie s cirkulaciou
vzduchu (napr. Horuci Vzduch alebo Konvekéné
pecenie).

Upozornenie: Po prvom pouZitf spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

Whj;lfa?ool



KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte na zapnutie rary: Na displeji sa zobrazi
posledna prebiehajica hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo postvanim sa v menu: Ak
chcete zvolit polozku menu (na displeji sa zobrazi
prva dostupna polozka), vyberte pozadovanu
stla¢anim - alebo — a potom potvrdte stla¢enim
v

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit
jej nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia
nastavenia, ktoré sa daju zmenit. Stla¢enim <J<
moZete znova zmenit predchddzajlce nastavenie

TEPLOTA / UROVEN GRILU

i
e
[

N1z

g
TEPLOTA

Ked hodnota blika na displeji, stlacte |- alebo

— aby ste ju zmenili, potom stlacte ./ , aby ste ju
potvrdili, a pokracujte v nasledujucich nastaveniach
(ak je to mozné).

Rovnakym sp6sobom je mozné nastavit uroven grilu:
Pre grilovanie existuju tri definované urovne vykonu:
3 (vysoky), 2 (stredny), 1 (nizky).

Upozornenie: Po aktivacii funkcie méZete po stlacenf
tlacidla °C zmenit teplotu/uroven grilovania pomocou
tlacidiel — alebo — .

TRVANIE

TRVANIE

Ked na displeji blikd (& ikona, stla¢cenim —

alebo — nastavte pozadovany Cas pripravy jedla

a stlatenim ./ potvrdte. Dobu pripravy jedla
nastavovat nemusite, ak chcete riadit pecenie
manudlne (bez nastavenia ¢asu): Stlacenim ./ alebo
[ > |potvrdte a spustite funkciu. Po zvoleni tohto
rezimu nemodzete naprogramovat odlozeny Start.
Upozornenie: Nastaveny Cas pripravy jedla mozete
pocas pecenia menit stlatenim () : stla¢te + alebo
— pre zmenu a potom stlacte ./ pre potvrdenie.

CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka (@) bude blikat.

i Lol eoe
CAS UKONCENIA

Pomocou - alebo — nastavte zelany ¢as

ukoncenia pecenia a stla¢te ./ na potvrdenie a
aktivovanie funkcie. VloZte jedlo do rury a zatvorte
dvierka: Funkcia sa spusti automaticky po uplynuti
casu vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila
v Case, ktory ste nastauvili.

Upozornenie: Naprogramovanie odlozeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia: Rura dosiahne
Zelanu teplotu postupne, ¢o znamena, Ze ¢asy pecenia
budui o trochu dlhsie ako tie, ¢o sU uvedené v tabulke
pripravy jeddl. Pocas ¢akania mozete stlacit —+ alebo
— zmenit naprogramovany ¢as ukoncenia alebo
stla¢it <<I na zmenu inych nastavent. Stlacenim (D sa
zobrazia informécie a je mozné prepinat medzi ¢asom
ukoncenia a trvanim.

.6 ZMYSEL

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim

pre pripravu jedla, teplotu a trvanie varenia alebo

pecenia pre vietky dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti

jedla, aby ste dosiahli optimalny vysledok.

HMOTNOST/VYSKA (OKRUHLE-PLECHY-VRSTVY)
6

sssss

KILOGRAMY

Ak chcete spravne nastavit funkciu, postupujte podla
pokynov na displeji, ked sa zobrazi vyzva, a stla¢enim
<+ alebo — nastavte pozadovanu hodnotu a
potom stlacenim . potvrdte.

3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak su standardné hodnoty podla vasich poZiadaviek
alebo ste pouzili poZzadované nastavenia, funkciu
vzdy aktivujete stlacenim [ > |.

Pocas fazy odkladu sa po stla¢eni[ > | rira opyta, ¢i
chcete preskodit tuto fazu a ihned spustit funkciu.

Upozornenie: Ked uz bola funkcia zvoleng, na displeji
sa zobrazi odporuc¢and najvhodnejsia Uroven pre kazdu
funkciu. Stlatenim [® Jmoézete kedykolvek zastavit
funkciu, ktora bola aktivovana.

Ak je rara hortca a funkcia vyzaduje Specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
MébzZete vybrat ind funkciu alebo pockat na uplné
vychladnutie.

4. PREDOHREV

Niektoré funkcie maju fazu predohrev rary: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukdaze, Ze je aktivovana
faza predohrev.

PREDOHREV

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signdl a na
displeji sa ukaze, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu
a treba PRIDAT JEDLO. V tejto chvili otvorte dvierka,
vlozte jedlo do rury, zatvorte dvierka a zacnite
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pecenie stlacenim ./ alebo [ > ].

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, m6ze to mat nepriaznivy ucinok na
konecny vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy
predhrievania ju pozastavi.

Do Casu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia. Teplotu, ktord ma rura dosiahnut, mézete
vzdy zmenit pomocou - alebo — .

5.JEDLO OTOCIT ALEBO SKONTROLOVAT

Pri niektorych funkciach 6th Sense bude potrebné
jedlo pocas pripravy obratit.

] T T T
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OBRATTE JEDLO

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi spréava,

¢o treba urobit. Otvorte dvierka, vykonajte ukon

ozadovany na displeji, zatvorte dvierka a po stlaceni
bude priprava jedla pokracovat.

Rovnako vtedy, ked do ukonéenia pripravy zostava
10% casu, vas rura vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.
111ec
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SKONTROLUJTE JEDLO
Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka
a stla¢cte . alebo [ > ], varenie bude pokracovat.

Upozornenie: Pre preskocenie tychto operacii stlacte
. Inak, ak ni¢ neurobite, po ur¢itom ¢ase bude rura
pokracovat v priprave jedla.

6. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skonéena.

KONIEC

Po stla¢eni [ > | bude rara pokra¢ovat v priprave jedla
v manualnom reZime (bez zadania casu) alebo stlacte
— a ¢as pripravy sa predizi nastavenim nového
trvania. V oboch pripadoch sa parametre pripravy
jedla zachovaju.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rary umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

7 S
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STLACTE vNAZHNEDNUTIE
Ked'sa na displeji zobrazi prislusné hlasenie, v pripade
potreby stlacte ./ na spustenie patminutového cyklu
zapecenia do hneda. Funkciu mézete kedykolvek
zastavit stla¢enim [ O |, ¢im sa rdra vypne.

OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

S oc

T
PRIDAT K OBLUB?

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblibenu a ulozit
aktualne nastavenia pre pouzitie v budicnosti, stlacte
/", inak poZiadavku ignorujte a stlac¢te <I<.

Po stlaceni ./ stla¢te + alebo — pre volbu ¢isla
pozicie, potom potvrdte stlacenim " .

Upozornenie: Ak je pamat plng, alebo je &islo uz
obsadené, rura vas poZziada o potvrdenie prepisania
predchadzajucej funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskér, stlacte () :
Na displeji sa zobrazi zoznam oblubenych funkcii.

1. TRADICNE

Stlatenim -+ alebo — zvolte funkciu, potvrdte
stla¢enim ./, a potom aktivujte stla¢enim [ > |.

. CISTENIE
- PYRO

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

Pred spustenim funkcie vyberte z rdry vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, ze
je rdra nainstalovana pod varnou doskou sporaka,
uistite sa, ze vietky hordky alebo elektrické platnicky
budu pocas samocistenia vypnuté. Pre optimalne
vysledky Cistenia odstrante pred pouzitim funkcie
Pyro najhorsie znecistenie vlhkou Spongiou a
Standardnym cistiacim prostriedkom na rury.
Odporuc¢ame pouzivat funkciu Pyro, iba ak je
spotrebic silne znecisteny alebo z neho pocas pecenia
vychdadza neprijemny pach.
Stla¢te {2+] a na displeji sa zobrazi ,Pyro”.

©

Pyro

Stlatenim — alebo — vyberte pozadovany cyklus
a potom potvrdte stlacenim . . Po vybere cyklu v
pripade potreby stla¢te - alebo — pre nastavenie
¢asu ukoncenia (odklad startu), potom potvrdte
stlacenim /.

Vycistite dvierka a na vyzvu vyberte vietko
prislusenstvo, potom zatvorte dvierka a stlacte [ > |:
rdra za¢ne samodistiaci cyklus a dvierka sa automaticky
zamknu: Na displeji za zobrazi varovanie spolu
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s odpocitavanim, v akom 3tadiu je prebiehajuci cyklus.
Po skonceni cyklu dvierka ostant uzamknuté do chvile,
kym sa vnutorna teplota rury nevrati na bezpecnu
uroven.

« SMART CLEAN
Stla¢te t.+] aby sa na displeji zobrazilo ¢istenie ,.Smart
Clean”.

L%
Smart Clean

Stla¢te [ > |na aktivovanie funkcie: Displej vas vyzve,
aby ste vykonali vietky ukony potrebné na
dosiahnutie najlepsich vysledkov Cistenia: Postupujte
podla pokynov a po dokonceni stlacte ./ .

Po vykonani vsetkych krokov, ked je to potrebné,
stla¢enim [ > Jaktivujte ¢istiaci cyklus.

Upozornenie: Odporuca sa dvierka rury pocas cyklu
Cistenia neotvarat, aby neunikla vodna para, ¢o by
mohlo nepriaznivo ovplyvnit kone¢ny vysledok Cistenia.

Po skonceni cyklu na displeji za¢ne blikat prislusna
sprava. Nechajte rdru vychladnut a potom utrite

a vysuste vnutorné plochy handrickou alebo
Spongiou.

. CASOVAC

Pre aktivaciu tejto funkcie stla¢te ikonu (I . Stla¢enim

—+ alebo — nastavte pozadovanu dizku ¢asu
a nezavisly casomer potom aktivujte stlacenim ./ .

O]

CASOVAC
Zaznie zvukovy signdl a displej oznami, ked ¢asovac
minut dokon¢i odpocditavanie zvoleného casu.
Upozornenie: Casova¢ neaktivuje Ziadne cykly pripravy
jedla.

Casova¢ mindt mozno aktivovat aj pri spustenej funkcii.

Casomer bude dalej odpocitavat bez ohladu na
funkciu samotnu.

Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac (zobrazi sa

iba ikonka (1), ktory pokracuje v odpo¢itavani v pozadi.

Ak chcete ¢asovac upravit, mozete stlacit ikonu (J a

nastavit ¢as pomocou —+ alebo — ikony:.

Ak chcete ¢asovac zrusit, stlacte ikonu (9 a potom
vyberte — , kym sa nezobrazi ¢as,—---" Stlacenim
potvrdte.

.ZAMOK OVLADANIA

Klavesy zamknete stla¢enim a podrzanim <J<]
aspon na pat sekund. Ak chcete tlac¢idla odomknut,
zopakujte tento postup.
B R I = 1 =}
ZAMOK OVLADANIA
Upozornenie: Tato funkcia sa d& aktivovat aj pocas
pripravy jedla. Z bezpenostnych dévodov rdru mozno

C

kedykolvek vypnut stlacenim [ ].

POZNAMKY
« Vnutro rdry nevykladajte alobalom.

« Hrnce a panvice neposuvajte po dne rury, mohol
by sa tym poskodit smaltovany povrch.

+ Na dvierka neumiestriujte nic¢ tazké a
nepridrziavajte sa ich.

+ Vzhladom na vysSiu teplotu cyklu Pizza sa o¢akava
mierne vyssia hlu¢nost chladiaceho ventilatora.

.POZNAMKY K ENERGETICKEJ UCINNOSTI

« Vyuzite zvyskové teplo: vypnite rdru 5/10 minut
pred koncom pecenia, aby ste vyuzili zvyskové
teplo.

« Dvierka nechajte zatvorené: ak je to mozné, pocas
pecenia neotvdarajte dvierka rury, pretoze tak
unika teplo.

+ Peclte vadsie porcie: riru pouzivajte hlavne na
vacsie pokrmy (napr. maso nad 1 kg) alebo vacsie
porcie, aby ste ¢o najlepsie vyuzili spotrebovanu
energiu.

« Pravidelne Cistite tesnenie dvierok: ¢isté tesnenie
zabranuje tepelnym stratam a zabezpecuje
efektivne pecenie.

« Predhrievajte len v pripade potreby: predohrev
rdry pouzivajte, iba ak je to uvedené v recepte
alebo v tabulke pripravy jedal.

« Vyberajte si tmavé plechy na pecenie: tmavé
plechy lepsie absorbuju teplo, ¢im sa zvysuje
efektivnost pecenia.

« Planujte si pecenie: pripravujte viacero jedal za
sebou, aby ste vyuzili zvyskové teplo a vyhli sa
dodato¢nému predhrievaniu.

« Vyberte program na Usporu energie: pouzivajte
$pecidlny program ECO na znizenie spotreby
energie. Dalsie Udaje najdete v tabulke pripravy
jedal.

« Odstrante nepouzivané prislusenstvo: vyberte
plechy alebo rosty, ktoré prave nepouzivate, aby
ste optimalizovali Uc¢innost cirkulacie tepla a znizili
tepelny vykon.
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PRIPOJENIE

Vdaka funkcii Home-Whiz moézete svoj spotrebic
pripojit k internetu. Na aktivovanie prepojitelnosti
musite Uspesne vykonat proces pripojenia spotrebica
k smerovacu vasej domdacej siete a k aplikacii. Proces
nastavenia treba vykonat iba raz.

Viykonat znovu ho budete musiet, len ak zmenite vlastnosti
vasej domacej siete (ndzov a heslo siete).

MINIMALNE POZIADAVKY
Wi-Fi router: 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.
POSTUP NASTAVENIA

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, musite

mat: mobilné zariadenie (smartfén alebo tablet)

a bezdrétovy smerovac pripojeny na internet. Overte
si na mobilnom zariadeni, ¢i je sila signalu vasej
domacej bezdrotovej siete v blizkosti spotrebica
dobrd. Pocas nastavovania musia byt spotrebic a vase
mobilné zariadenie pripojené k tej istej bezdrotovej
sieti.

POVOLENIE PRIPOJENIA

Ak chcete na svojom vyrobku aktivovat rezim
pripojenia, postupujte podla tychto pokynov:
NASTAVENIA > PRIPOJENIE > ., aby ste sa
PRIPOJILI.

Stiahnite si aplikdciu Home-Whiz do svojho
mobilného zariadenia. Aplikaciu si méZete stiahnut
bud prostrednictvom iTunes alebo Google Play.

Po stiahnuti postupujte podla pokynov z aplikacie.

0123456789

Naskenujte ¢iarovy kod na Stitku, ktory najdete

na vasom spotrebici, a aplikacia Home-Whiz vas
prevedie vietkymi krokmi potrebnymi na dokoncenie
procesu.

AKTIVACIA DIALKOVEHO OVLADANIA

Ak je vas spotrebic spravne pripojeny, je mozné
zapnut dialkové ovladanie tymto spésobom:
NASTAVENIA > PRIPOJENIE > DIALKOVE OVLADANIE
> ZAPNUTE. Prostrednictvom mobilného zariadenia
budete méct dialkovo ovlddat rdru, odosielat vstupy
a dohliadat na cykly pripravy jedla.

Ked'sa z aplikacie odosle cyklus varenia, tento cyklus
sa spusti a na displeji sa zobrazi jeho konfiguracia.
RESET CONNECTION (VYNULOVAT PRIPOJENIE)
Tato funkcia moéze byt uzitocnd v pripade, Ze sa
zmenili vlastnosti vasej domacej siete (ndzov alebo
heslo siete).

Pred vynulovanim pripojenia skontrolujte, ¢i je
mozné obnovit nazov a heslo siete, ktoré ste pouzili
pri pripojeni spotrebica do vasej domacej siete.V
tomto pripade by nemuselo byt potrebné obnovit
pripojenie.

Ak chcete obnovit pripojenie, postupujte takto:
NASTAVENIA > PRIPOJENIE > RESET > ANO. Na displeji
sa zobrazi otazka ,Are you sure?” (Naozaj to chcete
urobit?). Stlatenim . sa pripojenie vynuluje. Teraz
mozete spotrebi¢ znovu pripojit (pozri odsek ,Postup
nastavenia“).

AKTUALIZACIA SOFTVERU

Ked je spotrebic¢ v pohotovostnom rezime,
nakonfigurovany na pripojenie a prijem WiFi zapnuty,
mozete automaticky aktualizovat softvér, ked' je

k dispozicii nova verzia.

Ked prebieha aktualizacia, na displeji sa zobrazi
percentualna hodnota dokon¢enia.

Pozndmka: Spotrebi¢ musi byt pripojeny k zdroju elektrickej
energie pocas tejto aktualizicie softvéru.

Pocas aktualizacie je mozné pouzivat ovlddaci panel.

NAJCASTEJSIE OTAZKY O PREPOJITELNOSTI

Ktoré Wi-Fi protokoly st podporované?

Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n pre
eurdpske krajiny.

Ktoré nastavenie v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

Su potrebné nasledovné nastavenia routera: pasmo 2,4
GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

Spotrebi¢ nepodporuje WPS.

Su nejaké rozdiely medzi pouzivanim smartfénu (alebo
tabletu) s opera¢cnym systémom Android alebo iOS?

Mébzete pouzivat operacny systém, ktory chcete, rozdiel
v tom nie je.

Mo6zZem namiesto routera pouzivat pripojenie cez mobil
(tzv. tethering)?

Ano, ale cloudové sluzby st uréené pre trvalo pripojené
zariadenia.

Ako mézem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie na
internet funguje a WiFi je povolené?

Mozete vyhladat svoju siet na smart zariadeni. Predtym,
nez to skusite, vypnite iné datové pripojenia..

Ako moézem skontrolovat, ¢i je spotrebi¢ pripojeny na
moju domacu bezdrétovu siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri ndvod k routeru)
a skontrolujte, ¢i je adresa MAC spotrebica uvedena na
stranke bezdrétovo pripojenych zariadeni.
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Ako mozem skontrolovat, ¢i je bezdrotova funkcia
spotrebic¢a povolena?

Pomocou inteligentného zariadenia a aplikacie Home-
Whiz skontrolujte, ¢i je spotrebic pripojeny k internetu.
Moze nieco zabranovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebi¢u?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju celu
dostupnu Sirku pasma. Presvedcte sa, Ci vase zariadenia
s povolenou Wi-Fi neprekracuju maximalny pocet, ktory
povoluje router.

Ako daleko by mal byt smerovac od spotrebica?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne
silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materidlu, z ktorého su postavené steny. Silu
signalu mozete skontrolovat tak, Ze polozite svoje smart
zariadenie vedla spotrebica.

Co mézem urobit, ak moje bezdrotové pripojenie
nedosahuje po spotrebic?

MoZete pouzit Specidlne zariadenia na rozsirenie pokrytia
domacej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi opakovace

a power line adaptéry (nedodavaju sa so spotrebicom).
Ako moézem zistit ndzov a heslo mojej bezdrétovej siete?
Pozrite si dokumentdciu routera. Na routeri je zvycajne
nalepka s informaciami, ktoré potrebujete, aby ste sa
dostali na stranku nastavenia zariadenia pomocou
pripojeného zariadenia.

Ako mozem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite spotrebi¢, pockajte 20 sekind
a zapnite ho: Pomocou inteligentného zariadenia

a aplikacie Home-Whiz skontrolujte, ¢i je spotrebic
pripojeny k internetu.

Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekidnd, kym sa
zobrazia v aplikacii.

Ako mozem zmenit svoj u¢et Home-Whiz, ale zachovat
pripojenie svojich spotrebi¢ov?

Méozete si vytvorit novy Ucet, ale nezabudnite
spotrebice odstranit zo starého Uctu, az potom ich
mobzete presunut na novy.

Zmenil som smerovac: ¢o musim urobit?

Bud'si mdzete nechat tie isté nastavenia (nazov siete
a heslo) alebo vymazat predchdadzajuce nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.
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UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke si uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim
do rary, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a as pecenia su iba priblizné

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
prislusenstva. Na zaciatku pouzite najnizsie
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo

a uprednostiiujte tmavé kovové pekace a plechy.
Okrem toho mézete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predlzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Horuci vzduch” mézete sucasne
piect rozne jedld, ktoré si vyZzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej
teplote a na réznych urovniach. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie
nechajte v rure.

Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa ma

piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca
trochu vyvaru a pocas pecenia maso podlievajte.
Nezabudajte, prosim, Ze pocas pecenia sa bude
vytvarat para. Po upeceni nechajte maso odstat v rure
pocas dal3ich 10 - 15 minut alebo ho zabalte do
alobalu.

Ked chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej
hrabky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy. Aby sa
predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti
dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte. Pozorne
otvorte dvere, pretoze méze uniknat horuca para.

Na zachytdvanie Stiav odporuc¢ame priamo pod rost,
na ktorom je ulozené jedlo, polozit odkvapkdvaciu
nadobu, do ktorej nalejete pol litra pitnej vody. Podla
potreby doplnite.

DEZERTY

Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia
iba na jednej urovni.

Pouzivajte kovové formy na pecenie tmavej

farby a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni

na viacerych drovniach zvolte funkciu pecenia

s vhananym vzduchom a po ¢ase vymerite polohy
foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia horuceho vzduchu.

Ak chcete zistit, ¢i je kysnuty kolac¢ upeceny, stréte do
stredu drevenu Spajlu. Ak bude 3pajla po vybrati Cist3,
kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nemastite maslom, pretoze kola¢ by sa okolo okrajov
nemusel zdvihnut rovnomerne.

Ak sa koldc¢ pocas pecenia,naduje’, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvazte mnozstvo tekutin

v zmesi a miesajte ju opatrnejsie.

Pri zakuskoch so $tavnatou plnkou (tvarohové alebo
ovocné kolace) pouzivajte funkciu ,Konvenéné
pecenie”. Ak je zaklad kolaca vlhky, pecte ho na nizsej
urovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
struhankou alebo zomletymi suSienkami.

KYSNUTIE

Pred vloZenim cesta do rury sa odporuca prikryt

ho vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta

pri izbovej teplote (20 - 25 °C) sa Cas kysnutia cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie
pizze zacina priblizne od jednej hodiny pre 1 kg cesta.
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O TABULKA PRIPRAVY JEDAL

) ) 5 OBRATIT
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVO (ZCASU UROVEN A PRISLUSENSTVO
PRIPRAVY)
LASAGNE  Lasagne 0,5-3kg - -\éu-
Pecené 0,6 - 2 kg - - 3 -
Hovéadzie g i
Burger 1,5-3cm 35 |meliem S
Pecené 0,6 -2,5kg - . 3 -
B Bravcové - [ 4
MASO Udeniny a parky 1,5-4cm 2/3 (el oS
Kurca Pecené 0,6 -3 kg - . 2 -
Platky a prsia 1-5cm 2/3 -\...5...,- '\mi'vf
Hydina & i
Kebab jeden rost 172 |meeier fnf
Filé 0,5-3 (cm) PR
RYBY 3 5
Filé (mrazené) 0,5-3(cm) - Aerenn A Y]
Pecené zemiaky 0,5-1,5kg - - 3 -
Opekana zelenina Plnena zelenina 0,1-0,5kg - A 3 -
Opekana zelenina 0,5-1,5kg - . 3 -
Zapekané zemiaky jeden plech - -u%u-
ZELENINA Gratinované paradajky jeden plech - -\%p
Gratinované papriky jeden plech - -\%p
Gratinovana zelenina E]
Gratinovana brokolica jeden plech - N—p
Gratinovany karfiol jeden plech - -u%u-
Gratinovana zelenina jeden plech - -\...i—...,-
Slany kolaé 0,8-1,2kg S )
Rozky cca60-150g - - 3 -
Sendvicovy bochnik chleba cca0,4-0,6kg - -«...2|_—._'..l-
Chlieb 5
Velky chlieb 0,7-2,0kg - R i
Bagety cca 200 - 3009 - - 3 -
SLANE . . , 2
PECIVO Okruhla pizza okruhla - NP
Hruba pizza plech - ;r
1 vrstva* - - 2 -
Pizza 4 1
2 vrstvy* - AE=r - -
Pizza (mrazenad) i 3 i
3 vrstvy* - A Ar A Ar -
N 5 4 p) i
4 vrstvy - B e R e . L
* navrhované mnozstvo
Aveeren ~ A=s — S
PRISLUSENSTVO v i¢
N L. Plechldo rdry/Plech r.1a kolae/ Nédoba na odkvapkévanie/plech Nédoba na odkvapkévanie
Dréteny rost Okruhly plech na pizzu na

drétenom roste

na pecenie

s 500 ml vody
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G TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. . . OBRATIT
KATEGORIE POTRAVIN MNOZSTVO (zCASU UROVEN A PRISLUSENSTVO
PRIPRAVY)

R , - 2
Piskotovy kolac 0,5-1,2kg - NP

. 3
Cookies 0,2-0,6 kg - - ;

. . . 3
SLADKE Odpalované cesto jeden plech - - -

C - 3
PECIVO Kol&ciky 0,4-1,6kg - ="
Zavin 0,4-1,6 kg - %3

, - 2
Ovocny kola¢ 0,5-2kg - NS

Dostupnost funkcif varenia moéze zavisiet od vybraného modelu.
* navrhované mnozstvo
Aeeennn ~ aF=r — TS
PRISLUSENSTVO Plech iry/Plech na kolaé¢
N L. ¢ ’do rary/Plec r.1a ola¢/ Nédoba na odkvapkévanie/plech Nadoba na odkvapkavanie
Dréteny rost Okruhly plech na pizzu na

na pecenie s 500 ml vod
drétenom roste P y
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=ZTABULKA PRIPRAVY JEDLA POMOCOU FUNKCIE AIR FRY

NAVRHOVANE . TRVANIE ROST
RECEPT FUNKCIA MNOZSTVO PREDOHREV TEPLOTA (°C) (MIN.) A PRISLUSENSTVO

> Mrazené zemiakové % ; 4 2
= hranoléeky =) 650 - 850 g Ano 200 25-30 e A ,
,‘?:_C ufs . 4 2
© Mrazené kuracie nugetky I==] 5009 Ano 200 15-20 mEm -
= s )
§ Rybie ty&inky I==1 500 g Ano 220 15-20 1:“,__, - 2 -
oc
= s .
N Cibulové krazky 12y 500 g Ano 200 1520 a2
< Cerstvé obalovana cuketa oy 400 g Ano 200 15-20 __Fiﬁ - 2 ;
E Doméce hranolc¢eky Ly 300-800g Ano 200 20-40 1:&—_, - 2 -
—l
"“ 2 )
N Zmie3ana zelenina I==1 300-800g Ano 200 20-30 1:“,—_, - 2 ;
. Pecené kuracie prsia ‘léér 1-4cm Ano 200 20-40 __Fiﬁ - 2 -
= T ’
& Kuracie kridla I==1 200-15009 Ano 220 30-50 1.:“,—_, - 2 -
<
O . . % ‘ 4 2
2 Obalovana kotleta I==1 1-4cm Ano 220 20-50 e
= e i 4 2

Rybie filé = 1-4cm Ano 220 15-25 e ;

Na varenie Cerstvych alebo domacich jedal naneste tenkd vrstvu oleja po povrchu jedla.
Aby bola zaru¢end rovnomernad priprava jedla, v polovici odportuc¢aného ¢asu pripravy jedlo zamiesajte.

FUNKCIE

EEE al=r “~

PRISLUSENSTVO Plech do rury alebo plech na kolace na Nadoba na odkvapkavanie/plech na pecenie

Plech Air F
ecn Air Fry drotenej polici alebo pekac na roste
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN.) ROST A PRISLUSENSTVO
— . 2
— Ano 170 30-50 N——]
Kysnuté kolace / PiskGtové kolace & Ano 160 30-50 -\...I-i.—'..,-
& Ano 160 30-50 s S
a%s i 3
PInené kolace w Ano 160 - 200 30-85 1 r
(tvarohovy kola¢, strudila, jablkovy kolac) Ano 160 - 200 30-90 4 !
al=r A=
_ Ano 150 20-40 - 3 -
& Ano 140 30-50 A
Cookies
& Ano 140 30-50 A
- ] 5 3 1
oy Ano 135 40-60 R ——— P
— Ano 170 20-40 LA
& Ano 150 30-50 L
Malé kolaciky/Mafiny — - 2 1
K Ano 150 30-50 - o
% Ano 150 40-60 N S
— Ano 180-200 30-40 N
Odpalované cesto = Ano 180-190 35-45 ; 1;,
oS ‘ 5 3 1
Ny Ano 180-190 35-45* - Al -
— Ano % 110-150 N
Snehové pusinky & Ano 90 130-150 ,;r 1;,
s ] 5 3 1
o Ano 20 140-160* s afF=s s
— Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chlieb / focaccia
K Ano 190-230 20-50 R S
5 ]
Ano 310 7-12 -\..é—...,-
Pizza (tenka, hruba, focaccia) — - 5 3 1
& Ano 220-240 25-50*% A, AE,
— Ano 250 10-15 1 3 r
Mrazen pizza & Ano 250 10-20 -\...i—...,- ;r
% Ano 220-240 15-30 1 > F1 3 r N
Ano 180-190 45-55 Ny
Pikantné kolace o < 4 1
(zeleninové, slané) M Ano 180-190 45-60 al/=r e
% Ano 180-190 45-70% N L
V. <~ ~v 5
= ] B OE o = =
FUNKCIE K Kené
Tradi¢né  Horuci vzduch on\ie Fne Grill Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Eko cyklus Pizza
pecenie
; B [ Ve ~ A=~ '\_f Y M
PRISLUSENSTVO Dréteny rodt Plechdorary aleboplechna  Nédoba na odkvapkavanie/plechna Nadoba na odkvapkavanie/ Nédoba na odkvapkavanie
y kolace na drétenej polici pecenie alebo pekac na roste plech na pecenie s 500 ml vody
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RECEPT FUNKCIA PREDOHREV |  TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN.) ROST A PRISLUSENSTVO
— Ano 190-200 20-30 L3
Vols-au-vent/Slané a sladké listkové cesto < Ano 180-190 20-40 1 4 [ 1;
= Ano 180190 20-40* B L
Lasagne/nakypy/zapekané cestoviny/ — ‘ 3
cannelloni — Ano 190 -200 45-65 1 [
Jahnacie / Telacie / Hovadzie / Bravcové — P 3
1ka — Ano 190-200 80-110 1 r
Bravcové pecené s kozou 2 kg X@ - 170 110-150 1 2 r
Kuréa / Kralik / Katica 1 kg — Ano 200-230 50-100 |1 > g
Morka / Hus 3 kg — Ano 190-200 80-130 1 2 r
Pecené ryby / Ryby pecené v alobale — ‘ 3
(flety, celé) — Ano 180-200 40-60 1 [
Plnena zelenina (paradajky, cukety, e . 2
baklazany) s Ano 180-200 50-60 N——
<~
Hrianka - 3 (vysokd) 3-6 A 5 o
Rybie filé / filety i - 2 (strednd) 20-30** A 4 . \Wi\,{
Klobasky / kebaby / rebierka / Naad 2 -3 (stredna - x 5 4
hamburgery u vysoka) 15-30 Tt e
Pecenékurca1-1,3 kg - 2 (strednd) 5570 *** - \W;\,{
g
Jahnacie stehno / Koleno = - 2 (stredna) 60 — 90 *** 1 3 r
. =V 3
Pecené zemiaky = - 2 (strednd) 3555 *** 1 [
Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25 1 3 [
Cookies g‘.‘( Ano 135 50-70 - > - -\...4|——..—u- -\...31——.—'..:- 1_r1
Cookies
Kolace z krehkého cesta coo‘:r( Ano 170 50-70 -u%u- -\%p .\él,. .\,11;1,.
Koléace z krehkého cesta
Okruhla pizza Coé;)‘i.( Ano 210 40-60 '\%’J‘ -\...3‘;!5- ﬂ%ﬁ -\...1‘;!5-
Pizza
Uplné jedlo: Ovocna torta (Uroven 5)/ ‘ M 5 3 1
lasagne (Urover 3)/méso (Urover 1) Ano 190 40-120 e e 1
Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (Uroven 5)/ é 4 5 4 ) 1
pecena zelenina (Uroven 4) / lasagne COOK Ano 190 40-120* N R N
(Uroven 2) / kisky mésa (Urover 1) Menu
Lasagne a maso E Ano 200 50-100* e, 1 ! r
Méso a zemiaky ks Ano 200 45-100* -\éu- 1 ! §
Ryba so zeleninou .'!t Ano 180 30-50* q%’, 1 ! [
Plnené kusy masa ECO - 200 80-120*% 1 3 r
Kusy masa 3
ECO — _ *
(kralik, kurca, jahna) 200 >0-100 [
* Odhadovany cas trvania: Jedld mozete z rdry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencii.
y y vy yen p
**V polovici pecenia jedlo obratte.
*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
PN it
SINE =] B o o =
FUNKCIE .
Tradi¢né  Horuci vzduch Kon\fekc-ne Grill Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Eko cyklus Pizza
pecenie
i Aveenen r A== T _f — TS
PRISLUSENSTVO Dréteny roét Plech do rary alebo plechna Nadoba na odkvapkévanie/plechna  Nadoba na odkvapkévanie/  Nédoba na odkvapkavanie
y kolace na drétenej polici pecenie alebo pekac na roste plech na pecenie $500 ml vody
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AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a troven na pripravu réznych typov jedal.
Cas pripravy jedla sa zac¢ina jeho vloZenim do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked sa vyZaduje).
Teploty a ¢as pecenia su iba pribliZzné a zavisia od mnoZstva jedla a typu pouZitého prislusenstva.

Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostiujte tmaveé kovové pekace a plechy. Okrem toho méZete pouZit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, Ze pelenie sa trochu predlzi.

UDRZBA A CISTENIE

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, i rara vychladla.
Nepouzivajte parné Cistice.
Nepouzivajte drotenku,

drsné cistiace pomocky alebo
abrazivne/korozivne cistiace

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepld, aby
ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora

sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rdru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim

funkcie ,Smart Clean”. (Iba pri niektorych modeloch).

» Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje cistenie.

prostriedky, pretoze by mohli
poskodit povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Na zmédkcenie a odstranenie
zvyskov je mozné pouzit
Standardny cistiaci prostriedok
na rury, ¢im sa ulah¢i manualne
Cistenie vnutra rary a
prislusenstva.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo $pongiou.

Potravinovu sondu a madsovu sondu (ak su k dispozicii)
necistite v umyvacke riadu.

Zasobnik na vyprazanie hortdcim vzduchom/Air Fry
(ak je k dispozicii) mozno umyvat v umyvacke riadu.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opét nasadite tak, Ze ich prilozZite k rare,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu Cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.

Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchéadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte riru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opét zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: Halogénové Ziarovky typ 40 W/230 ~ V G9,
T300°C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je $pecialne
ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti. (Nariadenie ES

244/2009) Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom
servise.

Ak pouzivate halogénové ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit.
Ruru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Rara nefunguje.

Na displeji svieti pismeno ,F*
aza nlm CIS|O

FunkC|a prlpravy pokrmov 6

- Zmysel sa skonci bez

. zobrazenia odpocitavania.

- Varenie sa skonci pred koncom

- odpocitavania.

- Rura sa nezohrieva.

Svetlo zhasne.

- Dvierka sa poriadne
. nezatvaraju.

V domacnosti sa vypne prud.

Cyklus varenia so sondou sa

- skondil bez zjavnej priciny aIebo
. spravne pripojena.

. sa na obrazovke vypise chyba
. F3E3.

Mozna pricina

Vypadok prudu.

Odpojenie od elektrickej

- siete.

Softvérovy problém.

- Mnozstvo jedla odlisné od
. odporuc¢aného rozsahu.

¢ Pocas varenia su dvierka

. otvorené.

- Ked je zapnuty DEMO rezim,
- vietky prikazy su aktivne :
: amenu pristupné, ale rura
: sa nezohrieva.

Kazdych 60 sekund sa na
. displeji zjavi DEMO.

- . : Funkciu ,ECO" otvorte v ,SETTINGS" (NASTAVENIA)
Je aktivovany EKO rezim. a zvolte ,Off" (Vyp). ;
Bezpecnostné Uchytky su
. v nespravnej polohe.

- Nastavenie vykonu je
' nespravne.

Potravinova sonda nie je

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napéatim a i

je rura pripojena k elektrickej sieti.

¢ Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa
¢ problém odstranil.

Kontaktujte informacné stredisko (Call Center) a
uvedte cislo, ktoré nasleduje za pismenom ,F”.

Otvorte dvierka a skontrolujte pripravenost jedla.
- V pripade potreby dokoncite varenie vyberom
- tradi¢nej funkcie.

DEMO néajdete v NASTAVENIACH a zvolte Vyp.".

Presvedcte sa, ¢i sU bezpecnostné Uchytky
. v spravnej polohe, podla pokynov na vyberanie

. a vkladanie dvierok v ¢asti Cistenie a udrzba.

Preverte, ¢i vasa domaca siet ma vykon viac ako
- 3 kW. Ak nie, znizte vykon rdry na 13 ampérov. :
VYKON néjdete v NASTAVENIACH a zvolte ,NIZKY".

Skontrolujte pripojenie potravinovej sondy.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

Pomocou QR kédu na vasom spotrebici

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefonne Cislo ndjdete v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho spotrebica.

¢/TM/© 2026 Whirlpool. Vyrobené na zéklade licencie.
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Moci6bHuk Kopucmyeaya

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

[Ona Toro, wob6 oTpumatm 6inbL KBanipikoBaHy
KOHCYNbTaUiiHy AONOMOTY, 3apeecTpyiiTe NnpuabaHni
NpoayKT Ha canTi www.register10.eu

A Mepepn BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO

npounTanTe iHCTPYKLUii 3 TexHikn 6e3neKkn.

BIACKAHYWTE QR-KO[ HA
NMPUCTPOI, LLOB OTPUMATH
NOAATKOBY IHOOPMALLIIO

ornnc BUPObY

...........

1. MaHenb KepyBaHHA

2. BeHTUnATOp i KPyrosum
HarpiBanbHUIN efemMeHT (He
MOKa3aHi Ha PUCYHKY)

3. HanpamHi gna pewitku
(piBEHDb YyKa3aHWU Ha nepeaHin
CTOPOHI AyXOBOI Wadw)

4, 1BepuATa

5. BepxHil HarpiBanbHWin enemeHT/
rpunb

6. Jlamnouka

7. Micue BBefleHHA KYXOHHOro
TepMmomeTpa

8. lpeHTudikauinHa Tabnmuka
(He 3HiMaTN)

9. Kpyrosuin HarpisanbHuUM
eJfleMeHT(He NoKa3aHui Ha

PUCYHKY)

e e 2 °C @
-« § sl O
1 3 3 3 5 7 8 9
1. YBIMK./BUMK. 4. HA3A[L 7. KHOMKA HABITALIT «MJ1IOC»

YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA AyXOBOI
wadu, a TaKoX NPUNUHEHHA
aKTMBHOI QyHKUIT.

2. bE3MNOCEPEAHbO AOCTYIHI
OYHKUII

Ona wemngkoro goctyny Ao
bYHKUIN | MeHIo.

3. KHOMKA HABITALIT «<MIHYC»
[nAa npokpy4yyBaHHA MEHIO i
3MEeHLeHHA 3HaYeHb NapameTpis
abo dyHKui.

[nAa noBepHeHHA OO
nonepeaHboro ekpaxy. [lossonse
3MIHMTM HanawTyBaHHA Nif Yac
roTyBaHHA.

5. AUCNIEN

6. NIATBEPAUTI

MipTBEpAXeHHA BUOPaHOT GYHKLIT
abo BCTAHOBNEHOMO 3HAYEHHSA.

Hna NnpokpyyyBaHHA MeHIO i
36inblUeHHA NapamMeTpiB abo
3HauyeHb PyHKUT.

8. onuli/OYHKUIT nPAMOro
pocTtyny

Ona wemngkoro goctyny oo
bYHKUIN, TPUBaNOCTI, HaNnawTyBaHb
i BUbpaHoro.

9. NYCK

3anyck GyHKUiT i3 BUKOPUCTaHHAM
3aflaHNX YN OCHOBHUX
HanawTyBaHb.
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nPUNALAA

PELUITKA

iy

niaa0oH

!

| TENECKOMIYHI
. JUCT ANIS BUNIKAHHA® © i npa

. BukopuncToByeTbCA y AKOCTI

: fieKa Ana rotyBaHHA M'ACa,

: prbw, oBoviB, poKaui TOLLO

: abo MiacTaBKy Nif peLwiTkoo
: ANA COKY, WO BUTIKaE nif vac
: TOTyBaHHs.

BukopuctoByeTbea ania
roTyBaHHA CTpaB abo AK
niacTaBKa Ana KacTpynb,
dopm ans BUNiKaHHA TOPTIB
Ta IHLWOro »apOoCTiKoro
KYXOHHOro nocyay.

© BUKOPUCTOBYETbCA ANA

: [lnA nonerweHHs
: TOTYBaHHA XNi0b0OYNOYHMX  : BCTAHOBNEHHA abo
© i KOHAUTEPCHKIMX : BUTAryBaHHA Npunaaas.

. BOPOLLHAHUX BUPOGIB, a
: TAKOX NeyeHi, 3aneyeHol B
: neprameHTi préw ToLLo.

LEKO AnA
AEPOIPUNIO*

BeEEE

BukopucToByeTbca ana
NPUroTyBaHHA CTPaB 3
dyHKuieto "Aeporpunb’ (Mig
HVM Ma€ OyTV BCTaHOBNEHO
NINCT ANA BUNIKaHHA ANA
360py MOXKSIMBUX KPUXT i :
Kpanenb). loro moxHa MuTu
B NOCYAOMUWNHIN MalWVHI.

KinbKicTb Ta TN Npunapaa MoXe BiAPi3HATUCA 3aNeXHOo Bif npuabaHoi mogeni.
IHWe Nnpunaana MoXKHa NPrAbdaTN OKPEMO; 3 MTAHb 3aMOBJIEHb, a TAKOX AJ1A OTPUMaHHA J0AaTKOBOI iHpopmalLii
3BepTanTecsa Ao LEeHTPY NicAsNpoAaXXHOro ob6cyroByBaHHA.

* € NnULe B NeBHUX MoAenax

BCTAHOBJIEHHA PELUITKU TA IHLLOI o NPUNALAA

BcTaBTe peLwiTKy ropr3oHTanbHo B Ayxosy Lwady. [1na uporo
NOCYHbTE PeLUiTKY Mo cneLjianbHKX HaNPAMHUX Tak, Wwob OiK i3
NigHATMI Kpasmuy 6yB CPAMOBAHWIA fOTOPW.

[HWe Npunagas, Take AK NIALOH i NINCT ANA BUMIKAHHSA,
BCTAHOBJIIOETbCA FOPU3OHTANbHO, TaK CaMO, AK PeLLiTKa.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMPAMHUX ANA
PELLITKHN

« LLIo6 3HATK HaNPAMHI ANA NOANYKK, MiAHIMITD iX Ta BUTArHITb
HVPKHI YaCTUHW 3 CBOIX MHi3: Tenep HanpAMHI 419 peLuiTKi
MOHa 3HATU.

« LLlo6 BCTAHOBWTM HANPAMHI AN1A PELLITKM Ha MicLie, CrioYaTKy
BCTaBTe IX Y BEPXHE MHi3f0. YTpUMYoum HanpaMHI NigHATAMU,
BCTaBTe IX Y BifiCiK AN1A rOTYBaHHSA, a NOTIM ONYCTiTb Ha MicLie B
HWKHE THI3[10.

YCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX HANPAMHUX

BUTArHITL HANPAMHI ANA peLuiTKn
i3 AyXOBOI WadW i 3HIMITb 3aXMCHI
NnacTMacoBi enemMeHTN Ha
TeNecKonivYHNX HaNPAMHYIX.

3aMKHITb BEPXHil1 3aTMUCKay
TeneckonivyHol HaNPAMHOI

Ha HaNPAMHIN ANA PeLiTKu

Ta MPOCYHbTE Oro B3J0BX
HanpaAmHoi Jo ynopy. OnycTiTb
Ha MicLle iHLWWIA 3aTUCKaY.

LLlo6 3adikcyBaTV HANPAMHY,
MiLHO MPUTUCHITb H/MHIO
YacTUHY 3aTnCKava ao
HaNPAMHOI ANA NOANYKN,
lNepekoHanTecs, Wo pyxy
TeNIeCKONIYHMX HANPAMHUX
HiYOro He 3aBaxac. [10BTOpITD L
Aii 3 IHLWOO HaNPAMHOLO AN
peLwliTKy Ha TOMY X PiBHi.

3BEpPHITL YBary: TeNeCKoNiuHi HaNPAMHI MOXHa BCTaHOBMIOBATM Ha
OyAb-AKOMY PiBHI.
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OYHKLUII

O 6TH SENSE
Pobutb npouec npuroTyBaHHA iXi 6yab-AKoro Tuny
(na3aHbs, M'aco, prnba, 0BOUI, MMPOrK Ta iHLIA BMMiUKa,
COJOHI Nuporuy, xni6, niya) NOBHICTIO aBTOMATUUYHUM.
LLlo6 AakHarKpalle 3aCcToCcyBaTh Lo GyHKLto,
AOTPUMYIMTECH BKa3iBOK, HaBeAeHWX Y BiANOBiAHI
Tabnuui rotyBaHHsA.

] OYHKLIIi COOK
[nAa roTyBaHHA Ha YOTUPbOX PIBHAX OAHOYACHO Pi3HMX
NPoAyKTiB, AKi BUMaraloTb O4HAKOBOI TemnepaTypu
rotyBaHHs. Lo dyHKLUil0 MOXKHa BUKOPUCTOBYBATH
ANA roTyBaHHA NeynBa, NUPOTriB, Kpyrnux niy, (B Tomy
YNCAi 3aMOPOXKEHMX) | ANA rOTYBaHHA KiflbKOX CTpaB
ofHo4acHo. [InAa fOCArHEeHHA HaKpaLUMX pe3ynbraTiB
LOTPUMYHMTECA peKoMeHaLli Tabnuui roTyBaHHs.

% KOHBEKLIA
[nAa roTyBaHHA Pi3HUX NPOAYKTIB 3 04HaKOBOK
TeMNepaTypolo roTyBaHHA Ha AEKINbKOX MONMYKaXx
(Makcumym Tpbox) ogHouvacHo. LA dyHKuia gae 3mory
OAHOYACHO roTyBaTK Pi3Hi CTPaBM i NPU LLbOMY YHUKATN
3MillyBaHHA apoMarTiB.

D_

A— TPAAULIHI OYHKLYT
+  BUMIK.3 KOHB.

[nA rotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBU NNLLIE HA OZHIN
nonuui.

- TYPBOTPWUJIb

[na cmaXkeHHA BENMKUX LUMATKIB M'Aca

(HixoK, pocTbidis, KypuaT). PekomeHgyemo
BMKOPUCTOBYBATV NiAA0H ANA 36MpaHHA COKY, WO
BUTIKAE Nifg Yac rotyBaHHA: [TocTaBTe KacTpysio Ha
6ynb-AKOMY PiBHi Mif PELWiTKO Ta HanniTe B HBOro
500 mn NUTHOT BOAMW.

«  3AMOP. BUMNIYKA

DyHKUiA aBTOMAaTUYHO 0b6MpaE ifeanbHy

TemnepaTtypy roTyBaHHA Ta pexKuM Anda 5 pisHnx

TUNIB FOTOBMX 3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB. [lyxoBy

waody He NnoTpibHO NporpiBaTy.

«  CNEUIAJIbHI ®YHKLIT

» MIUA
3a gonomoroto ui€ei GyHKUiT B 3MOXeTe
NpUroTyBaTy YygoBY AOMALLHIO Nily MEHL HiXK 3
10 XBUNVH, HEMOB 3 pecTopaHy.
3aBAAku cneuianbHOMY LIMKNY NPUrOoTYBaHHA,
AKWI Npautoe Nnpv Temnepatypi noHag 300
rpagycis Uenbcisa, niua sBuxoguTb mM'AKOLO
BCEpeaMHi, 3 XPYCTKOIO CKOPUHKOKO MO KpasaXx 1
3 igeanbHO PiBHOMIPHUM NigpyM'AHEHHAM. 3a
BMKOPWCTaHHA 3 L€l GyHKUi€E KamiHHA anAa
niym Pizza Stone WPro, nicna nonepeaHboro
nporpiBaHHA AyxoBoi wadpu npotarom 30
XBWJIMH, YacC BUMNiIKaHHA NiLX CTaHOBUTD
5-8 XBUNVH (3 NUTaHb 3aMOBMEHDb, a TAKOX 4NA
OTpPUMaHHA foAATKOBOI iHGOopMaLii 3BepTanTeca
[0 LIeHTpY nicnanpoaa)kHoro o6cyroByBaHHA
abo Ha cant www.whirlpool.eu).

»  AEPOIPWUJIb

Lia dyHKUiA jo3BONAE rOTyBaTU KapTOM/IO
bpi, KypAadi HareTcu Ta iHWIi CTpaBK 3 MEHLLOKO
KinbKicTio onii, ane oTpumyloun Npu Lbomy
NPUEMHY XPYCTKY CKOPUHKY. HarpiBanbHi
efleMeHTU UMKIIYHO HarpiBaloTb Kamepy,

a BEHTUNATOP LUMPKYIIIOE rapsaye nosiTps.
Hankpalmx pesynbTaTiB NPUroTyBaHHA MOXHa
OOCArTU NNLLIE 33 YMOBU BUKOPUCTaHHA JeKO
ANA aeporpuna (BXoanTb 4O KOMMIEKTY
peakmx mopenein). LLlob ctpasu 6ynu akomora
CMaYHIWnMKM, pO3MiLLyTe NPOAYKTU Ha AeKO
ANA aeporpua B OQUH Wwap i fOTPUMYNTECh
iHCTPYKLi, HABeAEHWX Y BiANOBigHIN Tabnuui
rotyBaHHsA. He BukopucToByiTte binblue
OfHOrO AeKa, Wob 3anobirtn HepiBHOMIpHOMY
NPUroTYBaHHIO.

» MAHATTATICTA

[Ins onTManbHOro BUCTOBAHHS CONIOAKOro
abo conoHoro TicTa. [Ins 3abe3neueHHA AKiCHOro
BMCTOIOBAHHA He BMMKanTe Lo GyHKLUito,

AKLWO AyxoBa wada v Joci rapaya nicna uynkny
rOTYBaHHS.

»  TMIAIrPIB

[na nigTpyMaHHA WONHO NPUroToBaHMX CTpaB
rapAYMMm Ta XPYCTKUMNA.

»  PO3MOPO3KA

[nAa npucKkopeHoro po3MopoKyBaHHA
nNpopaykTiB. [locTaBTe NPOAYyKTU Ha cepefHIo
nonuuio. 3anuwTe NPOAYyKTU B yNnakoBsLi, wob
3ano6irTy BUCUXaHHIO 330BHi.

» LUK ECO *

[nA rotyBaHHA GapIMPOBaHKX WMATKIB M'Aca
Ta dine Ha ogHin nonuui. Mig yac poboTn
dyHKUiT umkny Eco cBiTno 3anuwaerbca
BMMKHEHVM NPOTArOM yCbOro rotyBaHHs. LLlo6
ckopuctatuca ymknom ECO Ta ontumisysatu
€HeprocrnoxKNBaHH4A, Cfifg BigUMHATY ABepuATa
AyXOBOI Wadu nuvwe nicna 3aBepLlueHHA
roTyBaHHA CTPaB.

»  BEJIUKI LUMATKW

DyHKUiA aBTOMaTUYHO BMOMpPAE HaMKpaLyni
pexum Ta TemnepaTtypy A1A roTyBaHHA BENMKNX
nopuin m'aca (saroto noHag 2,5 kr). Iig yac
roTyBaHHA PeKOMEHAO0BaHO NepeBepTaT M'ACO
ANA PiBHOMIPHILWIOro NigpyM'aHOBaHHA 060X
noro 60kiB. Kpalle yac Big yacy nonmsatun M'aco,
W06 YHUKHY TV NOro nepecyLlyBaHHS.

TPAAUL. PEXXUM
[nA rotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBy NNLLE Ha OAHI Nonumui.

<~
rPUNb

JInsa cMaXkeHHs cTelKiB, Ke6abiB i KOBOACOK, 3aMiKaHHS
OBOMIB | FOTYBaHHA rPiHOK. ig Yac cmaxkeHHA M'Aca Ha
rpuni pekomeHgyeEMO BUKOPUCTOBYBATK NiAA0H AN
36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE Nif Yac roTyBaHHA: NocTaBTe
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nigaoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif peLuiTKo Ta HanunTe B
Hboro 500 ma NNTHOI BOAMW.

2
_£ wBuna. PO3IrPIiB

Ana wemakoro nonepeaHboro NPorpiBaHHA Oy xoBol
wadwn.

@ TAMEP

Ins Bigniky yacy 6e3 akTuBaLii GyHKLi.

&
+%| OYULLLEEHHA

«  MMPONI3

YcyHeHHs 6pur30K, WO YTBOPUANCA Mif Yac roTyBaHHA 3

BUKOPUCTAaHHAM LMKNY 3a fiy>Ke BUCOKOI TeMnepaTtypu.

MepenbayeHo aBa UMK CAMOCTIIHOIO OYNLLEHHSA:

noBHW LMKN (Pyro) Ta ckopoueHui unkn (Pyro Eco).

[na gocarHeHHA HaMKpaloi epeKTUBHOCTI OUMLLEHHS

peKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU NMOBHUN LMK

«  SMART CLEAN

Hia napwu, AKa BUAINAETbCA B XO4i LbOro creuianbHoOro
HM3bKOTEMMEPATYPHOrO LUKNY OUMLLEHHSA, [O3BOJAE
nerko BMaanAtn 6pyg i 3anmwku ixi. Hanunte 200 mn
NUTHOI BOAW Ha AHO AyX0BOI WwWadw; Lo GyHKUio cnig
aKTMBYBAaTW TiNbKM TOAi, KONKX AyxoBa Wwada xonogHa.

@ OBPAHE

Ana oTpmmaHHA gocTyny Ao cnucky 10 BubpaHmx
byHKUin.

03
{0 HANALLTYBAHHSA

Jna HanawTyBaHHA NapaMeTpiB AyxoBoi Wwadu. Konn
pexum «ECO» akTUBHUI, 3 METOK €KOHOMIT eHepril
ACKpaBiCcTb Ancnnes byae 3MeHLLEHO, i 3a 1 XBUNMHY
namna BUMKHeTbCA. BiH aBTOMaTUUYHO aKTUBYETbCA

y pasi HaTUCKaHHA 6yfb-AKOT KHOMNKWU. Konu pexnm
«[JEMO» yBIMKHEHO, BCi KOMaHAW € aKTUBHUMU, & MEHIO
JOCTYNHUMK, ane fyxoBa wada He HarpiBaeTbcA. LLob
BUMKHYTU Liel pexkuMm, BigkpuinTte «JEMO» B MeHI0
«HANALUTYBAHHA» i Bubepitb «Bumk». ¥ pasi Bubopy
«CKMA.3AB.HAJTALLT.» BUpi6 BUMKHETbCA, a NOTIM
YBIMKHETbCA B peXKMMi NepLloro yBiMKHeHHs. Bci
HanawTyBaHHA 6yayTb BYAANEHI.

*OyHKLIA BUKOPUCTOBYETbCA AK €TaNoHHa A4
Jeknapauii npo eHeproePpeKTUBHICTL 3rigHO 3
PernameHtom (€C) N265/2014.
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NMEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. BUBEPITb MOBY

Micna nepworo yBiMKHEHHA Npunagy HeobXiaHo
BCTaHOBUTM MOBY Ta yac: Ha gucnnei 3'aButbcA
«English» (aHrnincoka).

YKPAIHCBHKA

3a LONOMOrol KHOMOK | abo — MpPOKPYTiTb
CMUCOK JOCTYMHMX MOB i BU6epiTb NOTPi6HY.
HaTucHith KHONKy ., wWo6 nigTBEpAUTU BMOIp.
3BepHiTb yBary: 3rofom MOBY MOXHa 3MiHUTY, BUOPaBLLN
«MOBA»B MmeHIo «<HAJTALLTYBAHHA», Ake MmoxHa BigkpuTy,
HATUCHYBWN

2. BCTAHOBITb CMMOXXWBAHHA NMOTY>XHOCTI

JyxoBy wady 3anporpamoBaHO Ha CNOXKMBAHHA PiBHA
eNeKTPUYHOI NOTYXHOCTi, CyMiCHOro 3 Nno6yTOBOIO
Mepexeto 3 HoMiHanom noHapg 3 KBt (16): Akwo y
BaLin oceni BUKOPUCTOBYETbCA HXKYA NOTYXKHICTb,
HeoOXigHO 3MeHWWTN Ue 3HauyeHHs (13).

MOTYXHICTb

Mepengite o «MOTYXHICTb» 3 meHio
«HAJTALWUTYBAHHSA» i 06epitb «HU3bKA».
3. BCTAHOBJIEHHA YACY

Micna BM6opy MoBM HEOOXiAHO BCTaHOBUTY MOTOYHUI
yac: Ha aucnnei 6numaioTtb ABi uudpu roguH.

l’i
|l_ I
FOOVHHIK

HaTtucHite -+ abo — , W06 BCTaHOBUTW HeOOXiAHE

3HAUYeHHA rOAWH, NOTIM HAaTUCHITL KHOMNKY ./ : Ha gncnnei

6nMmaTUMyTb ABi LMPPY XBUIWH. 38 LOMOMOTOK KHOMKM
-+ abo — BCTAHOBITb 3HAYEHHA XBUANHW, NOTIM
HATUCHITb " ANA NiATBEPOMEHHA.

3BepHiITb yBary: [icna Tpmeanoro nepiody BiACyTHOCTI

XKUBNEHHA MOXe 3HaA0OUTUCA BCTAHOBUTI YaC MOBTOPHO.
Bubepitb «TOANHHNK» B MeHio «<HAJTALUTYBAHHSA, ake

MOHa BIAKPUTY, HATUCHYBLWIN &

3.1 BCTAHOBITb YAC HA NIAKTIOYEHOMY
NPUNALI

Ha nigknioueHoMy npunagi 4ac Ha roQUHHUKY MOXe
aBTOMAaTMYHO OHOBJOBATMCA 3 XMapWU.

AKLO KOPUCTYBaY XOUe 3MIHUTK Yac, OTPUMAHWUI 3 XMapW,
HeoBXIAHO 3alMTV B MeHIo «HanalwTyBaHHA» &, nepelT 8
po3ain «TOANHHWK» i BpyuHy BCTaHOBUTK Yac; 3BEPHITb
yBary, Wo NiCnA BifHOBNEHHA 3'€AHaHHA NPOAYKT «[OANHHNKY
Oyfie OHOBNEHO 3 XMapW.

4. MPOTPIATE OYXOBY LWAQ®Y

HoBa gyxoBa wada Moxke BUAINATA 3anaxu, Wo
3anAUWnanca Nicna 11 BUrotoBneHHsA: Lle yinkom
HOPManbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTn XXy, peKOMeHAYEMO
NPOrpiTV NOPOXHIO fyX0BY Waody, Wob ycyHyTn
6yab-AKi MOXNMBI 3anaxu. 3HIMITb i3 gyxoBol wadwu
3aXMCHY KapTOHHY YNaKoBKY abo npo3opy nniBkKy
Ta BUTATHITb 3 Hel Bce npunaagsa. lMporpinte gyxosy
wady ao 200 °C npoTArom NpMBAN3HO OAHIEI FOANHY;
ANA UbOro HanKkpalle BUKOPMUCTOBYBaTU PyHKLilO 3
uupKynsauieo nosiTpA (Hanpuknag, "KoHsekuia" abo
"BunikaHHA 3 KOHBEKLLIEIO®).

3BEpPHITb yBary: peKoOMeHAy€ETbCA MPOBITPUTY NMPUMILLIEHHS
nicNA NepLoro BUKOPUCTaHHS Npunagay.

Whj;lfa?ool



LLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP OYHKLIII

Hatuchitb kHonky [ O |, w06 yBiMKHY TV ayxoBy Wwady:
Ha AUcnnei 3'ABUTbCA OCTaHHA OCHOBHa ByHKLLIA, Lo
BMKOPUCTOBYBANacs, abo rooBHE MeHO.

OyHKUiT MOXXHa BUOPATK, HATUCHYBLUW Ha 3HAYOK OAHI€El

3 OCHOBHUX PYHKLiN a0 WNAXOM MPOKPYYYBAHHA MEHIO:
LLlo6 BGpaTN NYHKT MeH!0 (Ha gncnnei BiobpasnTbca
nepLUnn AOCTYMHUIA NYHKT): HATUCHITb + abo — panA
BMOOPY HeObXigHOro NyHKTY, a NOTIM NiaTBepAbTe BUOIp 32
Joromoroio .

2. BCTAHOBJIEHHA ®OYHKLUIT

BnbpasLum HeobXxigHy GyHKLiO, BU MOXKeTE 3MIHUTK i
HanawTyBaHHA. Ha gucnnei noueproso 3'ABNATUMYTbCA
HaNaWTyBaHHSA, AKi MOXHa 3MiHUTK. HatncHyswin <1<,
MOXHa 3HOBY 3MiHWTM NONepeAHE HaNaLWTyBaHHA

TEMIMEPATYPA/PIBEHb I'PUJIO

J§---- 200
TEMIMEPATYPA

Konu Ha gncnnei 6nnmMae 3HauYeHHSA, HaTUCHITb KHOMKY -+
abo — 106 3MiHUTK 1OrO, @ MOTIM HAaTUCHITb KHOMKY
ana nigreepgkeHHA. Micna uboro NPOAOBXKYMTE 3MiHIOBATK
HaCTYMHI HanalTyBaHHA (AKLLO Lie MOXINBO).

Takmm e YMHOM MOXHa BCTaHOBUTK piBeHb rpunio: Ins
CMAXXeHHSA Ha rpuni nepegbayeHo TpW PiBHA NOTY>KHOCTI:

3 (Bucokmn), 2 (cepegHin), 1 (HM3bKUNA).

3BepHiTb yBary: [licna akTmBauii GyHKUiT Temnepatypy /
PiBEHb MOTYXHOCTI TPUIA MOXHA 3MIHUTK 3@ IOMOMOTOH0

KHOMOK abo — nicns HaTUCKaHHA KHorku °C .
TPUBANICTb

X - 7

/®§
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TPUBAJICTb
Konu Hagucnnei 6numace 3Hauok (5 ,3a gonomoroto
KHOMKM abo — BCTAHOBITb 6aXKaHWI Yac roTyBaHHs,

NOTiM HAaTUCHITb KHOMKY ./ ANA NigTBepaXeHHA. He
NoTPi6HO 3afaBaT Yac MPUrOTYBaHHA, AKLLO B/ byaeTe
BPYYHY 06MpaTu Yac NpuroTyBaHHaA (6e3 Tanmepa):
Hatuchitb .~ abo , Wob nigTBEPANTY Ta 3aNyCTUTK
OyHKUit0. BUOpaBLUK Lel pexnm, He MOXHa 3anyCTUTK
BigKNageHWn 3anycK Nporpamm.

3BepHiTb yBary: Ao NOTPIOHO BigperynoBaTh yac
NPWrOTYBaHHA, AKNIA BYNO BCTAHOBIEHO NPV NPUIOTYBaHHI,
HaTvckalite (D @ HaTUCHITL + abo — , WOoO 3MiHKTY Leit
napameTp, NOTIM HATUCHITL " [ANA NiATBEPIKEHHS.

YAC 3ABEPLUEHHA (3ATPUMKA 3AMYCKY)

Ana 6aratbox GyHKLi MOXKHa BigKIACTW iXHil 3anycK,
BCTAHOBWMBLUM YacC 3aBEPLUEHHA NIC/IA BCTAHOBNEHHA Yacy
rotyBaHHaA. incnnen Bigobpaae yac 3aKiHYEHHS, MOKK
(@) 6numae 3HauoK.

— X 7
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YAC SABEPLLEHHA

3a JOMOMOroI0 KHOMKU —+ abo — BCTaHOBITb GaxaHU
yac 3aBepLUEHHA rOTYBaHHSA, @ NOTIM HAaTUCHITL ./ AnA
nigTBEpAXKEHHA Ta akTUBaLT i€l pyHKUiT. [oknagiTb
NpoayKTW B AyX0BY Wady Ta 3aumnHiTb ABepuaTa: OyHKUiA
3anyCTUTbCA aBTOMATUYHO Yepes NeBHMIN NPOMIXKOK yacy,
AKNI 6YB PO3paxoBaHWI TaKUM YMHOM, OO NPUroTyBaHHA
3aBepLINNOCA y BCTAHOBNEHWIA BaMU Yac.

3BEPHITb yBary: Y pasi nporpamyBaHHA Yacy BiIkNageHoro
3anycky rotyBaHHaA $asy nonepeaHbOro NporpisaHHa dyae
CKacoBaHo: Po3irpiBaHHA [yxoBOi Wadu 1O BCTAHOBNEHOT
TemnepaTtypu Oyae NOCTYNOBMM, a Lie O3HAYaE, L0 Yac
roTyBaHHsA Oyfe Tpoxw HinbLUVM 33 Yac, HaBeaeHui y

Tabnuui NpurotyBanHs. IMig Yac yacy ovikyBaHHA BU MOXeTe
HATVCHY TV abo — , o6 3MIHUTM 3aNPOrpPamoBaHuii
Yyac 3aBeplueHHs a6o HAaTUCHYTU <<, W06 3MIHMUTL iHLLI
HanalTyBaHHA. Hatnckaoum ONN: Bi3yanizauii iHpopmadlii,
MOXHa BMKOHYBATV NepeMUKaHHA MK YaCOM 3aBEpPLUEHHA |
TPUBANICTIO.

.6™ SENSE
Lli pyHKUiT aBTOMaTUYHO BMOVPaOTb HAaNKPaLLMIA PEXUM,
Temneparypy Ta TPUBaNiCTb MPUrOTyBaHHA, CMaXXeHHA abo
BUMIKaHHA BCiX JOCTYNHUX CTPaB.
3a HeoOXiAHOCTI MPOCTO BKaXiTb XapaKTePUCTUKY CTPaBHK,
Wo6 OTpMMaTV ONTUMANbHUIA pPe3ybTaT.
BATA / BUCOTA (KPYTIU NNOTOK-LLAPW)

6
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KITOrPAMMA

LLlo6 npaBunbHO HanawTyBaTh L0 GYHKLiIO, LOTPUMYITECH
BKa3iBOK, AKi byayTb BigobparkaTnca Ha gncnnei, a noTim
HaTUCHITb abo — W06 BCTAaHOBUTU HeobXigHe
3HAYEeHHS, a NOTIM HAaTUCHITb ./ ONS NiATBEPAKEHHS.

3. 3ANYCK OYHKU|I

B 6yab-AkmI yac, Konun 3abaxaere 3acTocyBaTu

3HauYeHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM abo0 iHLWi 3HaYeHHS, WO
3aCTOCOBYBaNMCh paHille, HaTUCHITb [ > |, 1106 akTnByBaTH
Lo dyHKLUilo.

AKLLO Nif yac Ga3m 3aTPUMKI HATUCHYTU KHOMKY [ > |,
3'ABUTbCA 3aMUTaHHA, UM He BaxaeTe BY NponyCTUTK Uto dasy,
HeranHo 3amyCTUBLLV BUKOHAHHA QYHKLi.

3BepHiTb yBary: [licna Bubopy QyHKUIT Ha ancnnei
BiNOOPaxaTMETbCA HaMbINbL ONTUMANbHWI PiBEHDb ANA
KOXHOT GyHKUIT. B Oyab-AKNIA MOMEHT MOMHa 3YNMUHUTY
BUKOHaHHA aKTVBOBaHOI dyHKLi, HatucHyswm[ O .

AKLWo ayxoBa wada nporpiBaeTbca N ana GyHkuii
noTpibHa neBHa MakCUManbHa TemnepaTypa, Ha gucnnei
3'ABUTbCA BiANOBiAHE NOBiAOMNIEHHA. Bu MoXeTe BUbpaTn
iHLWY PYHKL 0 ab0 foueKaTUCA 3aBepLUEHHA LUKy
OXONOAKEHHS.

4.MPOTPIBAHHA
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AnAa BukopuctaHHa geaknx GyHKLii noTpibHe NnporpiBaHHA
BUpOoOy: Micna 3anycky yHKLiT Ha gucnnei 3'ABUTbCA
MOBIAOMINEHHS, WO $a3y NPOrpiBaHHA aKTNBOBAHO.

MPOIPIBAHHA

Micna 3aBeplueHHA uiei Ga3n NponyHae curHan i Ha gucnnei
3'ABUTbCA NOBIAOMMIEHHSA NPO Te, WO AyxoBa Wwada gocarna
BCTaHOBJIEHOI TeMMNepaTypu Ta HeobxigHo «AOAATU
MPOAYKTW». Micna uboro cnig BigUMHNTK ABEpLATA,
NOKNaCT! NPOAYKTM B fyXOBY Wady, 3aunHITM ABEPLATA Ta
3anyCcTUTV NPUFOTYBAHHA, HATUCHYBLK .~ abo .
3BEPHITb yBary: AKLIO NOCTaBUTY XXy B Wady A0 3aKiHYEHHA
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NOripLUnTy
OCTaTOYHMIN Pe3ynbTaT roTyBaHHA. AKLWO Ha Gasi
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA BIAUMHUTY OBEPLATA, 3a3HaueHy
onepaLito byae Npr3ynMHEHO.

Yac rotyBaHHA He BKNtoYae a3y nonepeaHbLOro
nporpisaHHA. baxaHy TemnepaTtypy B Ayx0Bili Wwadi 3aBXan
MO>KHa 3MiHWUTW 3@ OMOMOTO KHOMKM abo — .

5. MEPEBEPTAHHA ABO NEPEBIPKA NMPOAYKTY

Y neaknx ¢yHKUiAx 6th Sense noTpibHO NepeBepTaTh
NPOAYKTM Nif Yac roTyBaHHA.

YT
L 1 D s
MEPEBEPH.MPOOYKT
lMponyHae 3ByKOBWI CUrHan i Ha gncnnei byae BigobpaxeHo
Aito, AKY NOTPi6HO BUKOHATW. BigKkpurinTe aBepuATa,
BUKOHaITE 3aNpOMNOHOBAHY fito, WO BifoOpaXkaeTbCA Ha
avcnnel, i 3aKpunTe ABepuATa, NOTiM HAaTUCHITb [ >], w06
NPOAOBXMWTU rOTYBaHHA.

Tak camo HanpuKiHUi npuroTyBaHHA (10% Big Yyacy Ao
3aBepLUEHHs) AyX0Ba Wada 3anponoHye NepesipuTr
CTpasy.

°C

MEPEBIP MPOL.

MponyHae 3ByKOBWI CUrHan i Ha gncnnei byage BigobpaxxeHo
Aito, AKY NoTpibHO BUKOHaTW. [epeBipTe CTpaBy, 3aKpuiiTe
ABepuATa i HaTUCHITL .~ abo \Jﬁl, Wwob6 NpPoaoBXUTK
npouec NpUroTyBaHHsA.

3BepHiTb yBary: HaTUCHITL [ B ], 1106 NPOMYCTUTY Lii KPOKM.
IHaKLLe, AKLIO He Bye BXWTO XOAHMX [ NicNa NeBHOro vacy,
AyXOBa Wada NPOLOBXMTb NPUrOTYyBaHHA CTPABM.

6. 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

lponyHae 3ByKOBWUI CUrHan i Ha gucnnei 3’ aBUTbCA
NOBIAOMMIEHHA NMPO Te, WO Npouec NPUroTyBaHHA
3aBepLUeHO.

g
KIHELIb
HatucHiTb [ > ], 1106 npoaoexyBaTi NpuroTyBaHHA B
Py4HOMY pexkumi (6e3 Talimepa) abo HaTUCHITL -, 1Wo6

Ti(ec
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36iIbLIMTI YaC roTyBaHHA, BCTAHOBMBLUM HOBY TPVBANICTb.
B 060x BMNaaKax napameTpu NpuroTyBaHHsA OyayTb
36epexeHi.

NIAPYM'AHIOBAHHA

Jeaki pyHKLUiT ayXx0oBOi Wadm O3BONAIOTL NiAPYMAHIOBATM
NMOBEPXHIO CTPABM LWIAXOM aKTMBaLil rpuna nicna
3aBepLUEHHA rOTYBaHHA.

7 S —
& - — - Tulmke
n2na

HATWCH. v LLIOB MIAPYM.

Konu Ha gucnnei 3'aBUTbCA BiANoBigHE NOBiAOMIEHHS, 33
noTpebu HaTUCHITL ./ ANA 3aNyCcKy N'ATUXBUAVHHOMO
UMKy NigpyM'AHIOBaHHA. BUKOHaHHA L€l GyHKUIT MOXHa
3yMUHNATI Y BYAb-AKUI MOMEHT. [1nA Lboro HaTUcHiTh [ O |,
W06 BUMKHYTU JyxoBY Lady.

. OBPAHE

Micna 3aBeplIeHHA NPUroTyBaHHA Ha AWUCNel 3'ABUTbCA
nponosunuia 36epertu GpyHkuito nig Homepom Big 1 8o 10y
CMUCKy BUBGpaHoro.

OOOAT/ 10 BUBP.

LLlo6 36epertu PpyHKLUito AK BUOpaHy Ta 36eperti NoTouHi
HaNALWTYBaHHA A/1A MalbyTHbOrO BUKOPUCTAHHS, HATUCHITb
/1 B iHWOMY BMNagKy, Wob npoirHopyBsaTy 3anurT,
HaTUCHITL << .

AK TiNbKN KHOMKY /" HAaTUCHYTO, HATUCHITb -+ abo —,
o6 B1MbpaTn HyMepoBaHy NO3ULito, @ MOTIM HATUCHITL ./
AnA niaTBepaXeHHA.

3BepHiTb yBary: AKLIO Nam'aTb 3anoBHeHa abo BMOPaHUI
HOMEP BXKE 3aMHATIN, 3'ABUTLCA 3aNWT WOAO NIATBEPIXKEHHA
nepesanucy nonepeaHboi GyHKLI.

Ana BUKNUKY 36epexxeHoro pexmmy 3 nam'ati HaTUCHITb
D : Ha gucnnei 6yne BifobpakeHo Cncok BUbpaHmx
byHKUiRN.

minin
- I I

1. TPAOVLL PEXXVM

BubepiTh $yHKLIO 3a JOMOMOrOI0 KHOMOK — abo — ,
HATWCHITb KHOMKY . ANA NiATBEPAMXEHHSA, @ NOTIM HaTUCHITb
kHoMKy [ > | ans BBIMKHEHHS,

. OYULLEHHA
«  NNPONI3

11 1ec
122

He TopkanTecsa ayxoBoi wadw nig yac uukny
niponisy.

He nignyckanTte piten i TBApyH A0 AYX0BOiI Wadpm
nig Yyac KNy niponisy Ta NicnA Hboro (NoKn
NPUMILLLEeHHA He NPOBITPUTbLCA).

BunmiTb yce nprnagaa — BKNIOYHO 3 HANPAMHUMMN

ANA PELWiTKN — 3 AyXOBOI Wadw, NepLU HiXK aKTNBYBaTK
odyHKuito0. AKLWO AyXOBY Wady BCTAHOBAEHO Mif BAPUIIbHOK
NnoBepxHelo, NepeBipTe, UM BUMKHEHO BCi ra30Bi NanbHUKN
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abo enekTpUYHi KOHPOPKM Nif YacC LMKy CAMOOUNLLEHHS.
[na pocarHeHHA HaMKpaLmnx pesynbTaTiB OuKLLeHHA
BUAANITb HANCUIbHILWI 3a0pyAHEHHA BONOrot rybkoto

Ta 3BMYaNHMM 3aCOO0OM ANA YMLLEHHA [yXOBOK Nepep
BUKOPWCTaHHAM GyHKLUiT Pyro. M pekomeHayemo
BUKOPUCTOBYBATW GYHKLIO MipONi3y, TiNbKK AKLO Npunag
CUNbHO 3abpyaHeHnI abo BUAINA€E HENPUEMHI 3anaxw nig
4ac roTyBaHHsA.

HaTucHiTb 1.+ , o6 Ha arcnnei 3'ABUBCA HanuC «Pyro»
(Miponu3).

|
MPOII3

HaTucHiTb KHonky — abo — , 106 BUOGPATN HEOBXIAHNI
LMK, Ta HAaTUCHITb KHOMKY ./, Wo6 nigTeepautn. AKLwo
LKA BUOGPaHO, y pasi noTpebu HaTucHiTb — abo —
W06 HanalWTyBaTK Yac 3aBepPLUEHHA (3aTPUMKY NoYaTKy), a
noTim niaTeepaiTe BUGip 3a gonomoro . .

OuncTiTb ABEpUATa Ta BUAMITb yce Npunagaa 3rigHo

3 pekomeHAaLi€r, NOTIM 3aKpuinTe ABepuATa Ta Nicna
BUKOHAHHSA BKa3aHWX Ail HATUCHITb : AyxoBa Wwada
NMOYMHAE LMK CAMOOUMLLEHHA, ABEPLATA aBTOMATUUYHO
6NOKyIOTbCA: Ha gucnnei 3'ABNAETLCA NonepeaxyBasbHe
NOBIAOMIEHHS, @ TAKOX 3BOPOTHI BiANiK, BKasyoun cTaH
LMKNY, WO BUKOHYETHCA.

[Micna 3aBepLUeHHA LMKy ABEPLATa 3aNMLLATbCA

3a610KOBaHNMK, NOKM TeMNepaTypa BcepeaviHi AyX0oBoi
wadun He NOBePHETLCA [0 6e3NeYHOro PiBHA.

«  SMART CLEAN
HatucHiTb ¥+ , wWob Binobpasntn dyHKuito «Smart Clean»
Ha gucnnei.

@
335
Smart clean

LLlo6aKTVBYBaTH GYHKLIiI0, HATUCHITH KHOMKY [ > ]: Ha
aucnnei 6yge 3anponoHoBaHO BUKOHYBATW BCi i,
HeoOXifHi ANA OTPUMAHHA HaKpPaLLUX pe3ynbTaTiB
ounLEeHHA: [loTPpMMYINTECA BKA3iBOK, @ MOTIM HAaTUCHITb
No 3aBepLUeHHI0. [icnA 3aBepLUEHHA BCiX KPOKIB 3a
noTpebun HaTUCHITb [>] ANA akKTUBALIT UWKNY OUMLLEHHSA.

3BEPHITb yBary: He pekomeHayeTbCA BIAKPUBATY ABEPLATA
AyXO0BOI Wadw Nif vac UMKy OUMLIEHHS, WO YHUKHYTK
BTPATV BOAAHOI Mapw, O MOXe HeraTMBHO BIJIMHYTY Ha
KIHLIEBMIA pe3ynbTaT OUMLLEHHS.

AK TinbKu umKn Oyge 3aBepLUeHo, Ha Ancnei noyHe
MWUrOTITU BiANOBigHE NOBiZOMNEHHA. [lanTe fyxoBin wadi
OXOJIOHYTW, @ NOTIM BUTPITb 11 BUCYLWLITb 1l BHYTPILLHI
NOBepPXHIi raHuipkoto abo rybkoio.

. TAUMEP 3BOPOTHOIO BIAJIIKY

LLlo6 akTMBYBaTV GYHKLItO, HATUCHITL Ha nikTorpamy (1) .
3a 4ONOMOro KHOMOK abo — BCTAHOBITb NOTPIOHNI
MPOMIXKOK Yacy Ta HaTUCHITb KHOMKY ./, W06 YBIMKHYTK
Tanmep.

1|
TAVMEP

MMicna Toro AK Tanmep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUI BigNIK
BCTaHOBNEHOrO Yacy, NPONYHAE 3BYKOBUIN CUTHAN i Ha
ancnnei 3'9aBUTbCA BigNoBigHEe NO3HAYEHHS.

3BepHIiTb yBary: 3a JONOMOTOI0 TaliMepa 3BOPOTHOTO BiAiKy
He MOXHa aKTMBYBATM KOAEH 3 LMKNIB NPUrOTYBaHHA.

Bn moxeTe yBIMKHYTU TaiMep 3BOPOTHLOTO BigNiKy, HaBiTb
AKWO GYHKLiA 3anyLyeHa.

Tamep NOYHe 3BOPOTHI BiANIK Yacy, Wo He BhAnsBaTume
Ha camy QyHKLUito.

Ha ubomy etani Taimep He BigobpaxaeTbca (BifobpakaeTbca
nuwe niktorpama (3 ) i BiANiK NPOAOBkKyBaTUMETLCA Y
doHoBOMY pexumi. LLIob BHECTM 3MiHY B 3HaUeHHA TaliMep
3BOPOTHbLOTO BIANIKY, B/ MOXETE HATUCHYTU MIKTOrpamy

Ta BCTAHOBMTY Yac, BYKOPUCTOBYIOUM —+ abo nikTorpamy

[L{o6 CKMHYTV 3HaYEHHS TaiMepa 3BOPOTHLOTO BiAIKY,
HaTUCHITb NiKTOrpamy (3, a notim BrBEpPiTE — , NOKM
Ha eKpaHi He 3'ABUTbCA «-—--». HAaTUCHITb KHOMKY " , W06
niaTBepanTA.

. BJIOKYBAHHA KHOMOK

LLlo6 3a6noKyBaTV KHOMKM, HATUCHITb | yTPUMYWTE KHOMKY
<J<J aK MiHiMym NpoTArom N'ATn cekyHA. BukoHariTe wto gito
MOBTOPHO, W06 po36/10KyBaT KNasiaTypy.

@
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B/TOKYBAH. KHOMOK
3BepHITb yBary: Lo GyHKLO TaKoXK MOXHaA YBIMKHYTH Mif
Yac roTyBaHHA. 3 MipKyBaHb 6e3mekn ayxoBy Wady MOXHa
BUMKHY T OYb-KOMM, HAaTUCHYBLLIY

MPUMITKWN

+  He HakpuvBanTe BHYTpILUHIO NOBEPXHIO Npunagy
antomiHieBoto Gponbroto.

«  Hikonu He nepecyBaiiTe KacTpyni abo CKkoBOpigKM NO
AHY AyXOBOI Wadu, OCKINbKM Lie MOXe NOLLKOANTM
emasieBe NoKpuTTA.

« He cTaBTe Ha ABepi BaXKi NpegMeTH i He TpUManTeca 3a
ABepi.

+  Yepes Buuly Temnepatypy umkny "liya" ovikyetbea
6inbLuNIA piBEHb LUYMY BEHTUNATOPA, LLO OXONOAXKYE.

.MPUMITKW LLLOAO EHEPTOE®EKTUBHOCTI

+  BukopucToByiTe 3anMLIKOBe Tenso: BUMKHITb flyXOBY
wady 3a 5-10 xBUIMH A0 3aKiHYEHHA NPUrOTyBaHHS,
o6 BMKOPWCTATL TEMNO, LLO 3aMLIMIIOCA.

»  Tpvmai gBepuATa 3aUMHEHVMU: AKLLO MOXITVBO, HE
BigUMHANTE ABepLATa AyXOBOI Wadu Nif Yac roTyBaHHs,
OCKINbKW Lie A03BOMIAE TeNsy BUXOAMUTN HAa3OBHI.

«  [otynte GinbLui NopLii: BUKOPUCTOBYTE LyXOBY
wady nepeBarkHO A1 NPUrOTYBaHHA BENMKMX CTPaB
(HanpwvKknag, m'Aaca noHaa 1 Kr) abo GinbLUMX Nopuil, Wob
MaKCUManbHO epeKTUIBHO BUKOPUCTOBYBATW EHEPTItO.

1(ec
)
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PerynapHo ounLanTe yLlinbHOBaY ABEPLAT: YUNCTUIA
yLLinbHIOBaY 3anobirae BTpaTi Tenna 1 3abe3neuye
edeKTMBHE NPUroTyBaHHA K.

MNonepepHin nigirpis TinbKu B pasi NOTpedu: BUKOHYMTe
nonepeaHin nigirpis AyxoBoi Wadu nuLLe Konu ue
BKa3aHO y Tabnuui npurotyBaHHA abo B peLenTi.
Brbunpaiite TemHi aeKa ans BUMIKaHHA: TEMHI aeka ans
BUNiKaHHA KpaLLe Nor1HatoTb TeMnso, MigsuMLLYyoUn
ebeKTMBHICTb NPUroTyBaHHA.

MNnaHywTe NPUroTyBaHHA Xi: FOTyMTe Kinbka CTpaB
NOCNIAOBHO, W06 BUKOPUCTATL 3a/MLLKOBE TEMO 1
YHUKHY TV 3aBOMO PO3irpiBaHHA.

BnbepiTb nporpamy eHepro3bepexeHHs:
BUKOpUCTOBYITe cneuianbHy EKO-nporpamy ans
3HUKEHHA eHeprocnoXmnsBaHHA. J1o0aTkoBsi BKa3iBKM AVB.
y Tabnuuj NpuroTyBaHHA.

BrmiTb HEBMKOPMCTOBYBaHI akcecyapu: BUAManTe
HenoTpIOHI feka abo peLuiTKy, Wob niaBnLLMTI
ebeKTUBHICTb LMPKYNALii Tenna  3MeHLINTY TENIoBy
MOTY>KHICTb BUPOOY.
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NIAKNIOYEHHA

DOyHKuia Home-Whiz gae 3mory nigkntoyat npunag
Ao IHTepHety. LLlo6 akTuBYyBaTh 3'€gHaHHA, HeOOXiAHO
YCnilWHO 3aBepLWnTX Npouec NigKnovYeHHA Nnpunagy
00 MapupyTmn3aTopa 4OMaLWHbOT MepeXi i 3aCTOCYHKY.
Mpoueaypy HanawTyBaHHA NOTPIOHO BUKOHATK NnLLe
OJVH pas.

MoTpibHO Oyae BMKOHATW 1T 3HOBY, NWILLE AKLLO BX 3MiHUTE
BNACTMBOCTI JOMALLUHbOI Mepexi (Ha3Ba Mepexi Ta Napornb).

MIHIMAJIbHI BUMOT'U
Be3ppoToBuin mapwpyTtusatop: 2,4 Iy Wi-Fi b/g/n.
HANALWTYBAHHA

JnAa BUKOpUCTaHHA Ui€l GyHKLiIT noTpibHO MaTu:
MOGiNbHM NpUCcTpin (cMapTdoH abo NnaHLweT), a
TakoXK 6e34p0oTOBUI MapLLpPyTU3aTOP, NIAKIYEHNN
A0 IHTepHeTy. 3a onomMorow MobifibHOro NPUCTPOLD
nepesipTe, WO MNOTYKHICTb CUTHaNy AOMAaLHbOI
6e34p0oTOBOI Mepexi nopyy 3 npunagom gobpa.

lig yac npouefypv HanawTyBaHHA Npunag i Baw
MOGINbHUIN NPUCTPIN MaloTb 6YTK NigKNOYEHI fo
OfHi€l 6e30pOTOBOI Mepexi.

3ABE3NEYEHHA MIAKNIOYEHHA

o6 yBIMKHYTW peXXnm NigKNOYEHHA HA CBOEMY
NPUCTPOI, NePenaiTb 3a LM LLIAXOM:
HANAWTYBAHHA > MIAKJTIOYEHHA > ., wob6
NIAKNIOYUTNCA.

3aBaHTaxTe 3acTocyHOoK Home-Whiz Ha cBin
MOGINbHUI NPUCTPIN. Bu moXeTe 3aBaHTaXNUTK
3aCTOCYHOK, BigBigasww iTunes abo Google Play.
Micna 3aBaHTaXeHHA OTPUMYMNTECH IHCTPYKUIN Y
3aCTOCYHKY.

01234557690123436785.
ABCDD12345 0123456763

e

3’€AHAHHA. YACTI NMATAHHA

BigckaHynTe WTpMXKO[ Ha eTUKETLi, AKY MOXKHA
3HaMNTW Ha BalOMy Npunagi, i 3acTocyHok Home-
Whiz gonomorke Bam y NpoxogXeHHi BCix eTanis,
HeoOXigHMX ANA 3aBepLEHHA npouecy.

YBIMKHEHHA AUCTAHLINHOIO KEPYBAHHA

AKwWo Baw nNpunag NigkNioUYeHO HaNEXHNM YNHOM,
BN MOKeTe BBIMKHYTWN AUCTaHUiNHe KepyBaHHA,
NPOMLIOBLUM UM LLJTAXOM:

HAJTALLUTYBAHHA > MIAKIIOYEHHA > ANCTAHUINHE
KEPYBAHHA > YBIMK. Yepes Baw mob6inbHMin
NPUCTPIN BU 3MOXKeTe ANCTaHUINHO KepyBaTu
LyX0BOIo Wadoto, BifNpaBnATU BUXIiAHI AaHi i
KOHTPOMNIOBATU LMKNM NPUTOTYBaAHHA.

Mig yac HagCUNaHHA LWMKNY NPUroTyBaHHA i3
3aCTOCYHKY UMK 3anycKaeTbCA, a Ha gucnnel
Bifo6pa)kaeTbCA NOro KoHdirypadis.

CKACYBAHHA NIAKTIOYMEHHA

La ¢yHKLiA MOXe 6yTK KOPUCHA Y pas3i 3MiHK
B/TACTMBOCTEN BallOi AOMALUHbOI MepeXi (iM'a mepexi
a6o naponb).

MNepepn cknpgaHHAM NiAKIIOYEHHA NepeBipTe, un
MOXNMBO BiAHOBUTM iM'A MepeXi i naponb, AKi BK
BUKOPUCTOBYBAJN NPW NiJKIIOYEHHI MPUCTPOIO A0
AOMALIHbOT MepeXi. Y uboMy pa3i HeMae HeobXigHOCTI
CKMUAaTn NigKNtoYeHHsA.

W06 cKnHYTU NigKNoYeHHA, Nnepengitb:
HAJNTAWTYBAHHA > NIAKKOYEHHA > CKUOAHHA > TAK.
Ha gucnnei 3'aBUTbCA NOBiAOMNEHHA «B BNeBHEHI?».
Mpwn HaTUCKaHHI ./, NigKNoYeHHA byae CKMHYTO.
Tenep BN moxeTe 3HOBY NigKNtoOuMTY Npunag (ams.
po3gin «HanawTtyBaHHAY).

OHOBJIEHHA MPOrPAMHOIO 3ABE3IMNEYEHHA

Y pexxnmi oUikyBaHHA NPUCTPIN, BXXe HanalwToBaHUN
ONA NigKNoYeHHA 3 yBiIMKHeHM npuiiomom Wi-

Fi, MO>Ke aBTOMaTMYHO OHOBJIIOBATU NMPOrpamMmHe
3abe3neyeHHA Npu NoABi HOBOI BepCil.

lig yac OHOBMEHHA pPiBEHb FOTOBHOCTI
BigobOparkaTumeTbCa Ha gnucnnei.

[pUMITKa: NepeKkoHANTECH, LLO AXKEPENO XKMBIEHHA MPUCTPOIO
MiA Yac NpoLiecy OHOBMEHHA NPOrpPaMHOro 3abe3neyeHHs
3aBXOV YBIMKHEHE.

[ig yac Npouecy OHOBMIEHHA HE MOXHA YNPABNATY MaHe o
KepyBaHHA.

Aki npotokonn Wi-Fi nigTpumytotbca?

BctaHosneHnnn agantep Wi-Fi nigtpumye ctaHgaptu Wi-
Fi b/g/n pna eBponencbkux KpaiH.

AKi napameTpun HeobXxigHO HanawTyBaTn B
nporpamHomy 3abe3neuyeHHi maplipyTtusaropa?

MoTpibHi Taki HanawWTyBaHHA MapLUpyT13aTopa:
yBiMKHeHO 2,4 ITu, Wi-Fi b/g/n, aktnsosaHi DHCP i NAT.

Alka Bepcia WPS nigTrpumyetbca?
MNpucTtpin He nigTpumye WPS.
Yu € BigMiHHOCTI Yy BUKOpMCcTaHHI cmapTdoHiB (a6o

nnaHwerta) 3 Android Ta iOS?

Bu mokeTe BUKOpUCTOBYBATN Oyfb-AKy onepauiniHy
cucTemy, AKy 3abakaeTe, Lie He Ma€ NPUHLUMUMNOBOro
3HayeHHs.

Yu MoKy A BAKOPUCTOBYBaT/ 3aMiCTb MapLupyTun3aTopa
Mo6inbHUIN TenedoH?

Tak, ane xmapHi cepBicu nepenbavaoTb NOCTiNHe
NigKNIOYEeHHA NPUCTPOIB.

Ak A MOXyY nepeBipnTH, YN NPaLIIOE MOE fJOMALLHE
iHTepHeT-3'€HaHHA | UM yBiMKHeHa pyHKLUiA
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6e3apoTOBOro 3B'A3KY? npwnagy i NOBTOPHO HanawTyBaTy NapameTpu.
Bu moxeTe nowykaTtn Mepexy Ha CBOEMY CMapT-
npuctpoi. MNepen BUKOHAHHAM CPO6Y BUMKHITb BCi
iHLWWI NigKIOYeHHSA.

AK MOXKHa nepesBipuTn, WO Npunag nigknovyeHnn go
OOMalLHbOI 6e34POTOBOI Mepexi?

OTpumariTe fOCTYN A0 KOHQirypauii Balworo
MapLpyTun3aTopa (amB. «<KepiBHMLUTBO ANA
MapLupyTu3aTopa») i nepeBipTe, UM 3a3HaYEHO
MAC-agpecy NpucTpoto Ha CTOPiHLi 6e34poTOBUX
NigKNIOYEHNX NPUCTPOIB.

AK A MOXXy nepeBipuTH, UM yBiMKHeHa 6e3gpoToBa
$yHKUia npucTpoto?

BukopuncToBynTe CBil CMapT-NPUCTPIN | 3aCTOCYHOK
Home-Whiz, wo6 nepeiputy, un nigknioueHo npunag,
00 Mmepexi.

Yun moxKe WocCb NnepewwKoanT CUrHany foCcArt
npucrtpoto?

MNepekoHanTecs, WO NigKNIOYEHHA NPUCTPOLO He
BUKOPUCTOBYIOTb BCIO AOCTYMHY MNPOMNYCKHY 34aTHICTb.
MNepekoHanTeca B TOMY WO KiNbKiCTb BalIMX NPUCTPOIB
3 nigTpumMkoto WiFi He nepeBuLLye MaKCMManbHO
JONYyCTUMOI KiNbKOCTI, JO3BONEHOT MapLIPYTU3aTOPOM.
Ak paneko NOBUHEH 3HaXOAUTUCA MapLUpyTU3aTop Bif
npucrtpoto?

3azBuuan curHan Wi-Fi gocnTb NOTyXHWIA, Wo6 NoKpUTH
KinbKa KiMHaT, ane ue 3aneuTb Bi maTepiany CTiH. Bu
MOXeTe NepeBipuTK piBeHb CUrHany, pO3MiCTUBLLN CBIN
CMapT-NPUCTPIN NOPAL 3 NPUIaLoM.

Lo pobuTu, AKWO curHan 6e3apoToBOI Mepexi He
pocarae npunagy?

Bu moXeTe BMKOPWCTOBYBaTW MNEBHI NPUCTPOI ANnA
po3LWmnpeHHA Baworo gomawHboro WiFi-nokputra,
Hanpuknag, Toukn goctyny, petpaHcnatopu WiFi i
nepexigHi MOCTV Nnepepaydi curHany (He BKIloYeHi B
KOMMNEKT NOCTaBKM Npunaay).

Ak gisHaTMCA Ha3By i Naposib MOET 6e3APOTOBOI Mepexi?
[nB. KoprCTyBaLbKy JOKYMeHTaL o Ana
MapLpyTr3aTopa. 3a3Buyan Ha MapLpyTu3aTopi
po3MilleHa HaKnewKa 3 iHpopmaLi€to, HeobxigHo
ANA fOCTyNy A0 CTOPIHKM HanalTyBaHHA NPUCTPOIO 3a
AOMOMOrot0 NigKYEHOro Npunaay.

AK nepeBipuTK, YN 38INCHIOETLCA Nepepayva AaHnXx?
BcTaHOBMBLUM KOMM'IOTEPHY MepeXy BUMKHITb
XUBNeHHsA, 3a4ekanTe 20 cekyHf, a NOTIM YBIMKHITb
npvnag: BukopucrosyinTe CBin CMapT-NnpUCTpiin

i 3actocyHok Home-Whiz, o6 nepesipnty, un
NigKNYeHo Npunag Ao Mepexi.

BinobparkeHHs AesKnx HanalwTyBaHb B OAATKY MOXe
3aMHATY OesKni yac.

AK 3miHuTN o6nikosui 3annc Home-Whiz, ogHak
3aNUWNTV NpUiaaun nigkniouyeHumn?

Bu MoxeTe cTBOPUTM HOBUIAN 06NIKOBWIA 3aNnC, ane

He 3abyBaiTe BMAANATY CBOT Npuiaaun 3i Ctaporo
06nikoBOro 3anucy, o TOro, K NePeMiCTUTK IX B HOBUIIA.
Lo po6uTK B pasi: 3amiHn MaplipyTusartopa?

Bu moxeTe 36eperty ogHi i Ti >k HanawTyBaHHA (im'A

Ta Naponb) abo BUAANUTM NonepeaHi HanawTyBaHHA 3
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KOPUCHI NMOPAANU

AK YATATU TABJIULIO TOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHoO HamKpali GyHKLiT, akcecyapu
Ta PiBHI NOTYXHOCTI, AKi CNiJ BUKOPUCTOBYBaTH

ONA roTyBaHHA KOHKPEeTHUX cTpas. Bignik vyacy
roTyBaHHA NOYMHAETHCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBnNATb y Ayxosy wady. Yac nonepegHbOro
nporpiBaHHA AyxoBoi wadpu (AKLWO BOHO NOTPiOHeE)
He BpaxoBY€eTbCA. Bka3aHi Temnepatypa Ta yac
rOoTyBaHHA OPIEHTOBHI; BOHW 3anexaTb Bif KiNbKOCTI
NPOAYKTIB i TNy Npunagaa, Wo BUKOPUCTOBYETbCA.
lNounHanTe 3 HAMEHLWOro PpeKOMeHAO0BaHOro
3HaUYeHHSA, a AKLLO CTpaBa HeJOCTaTHLO FOTOBA,
nepengitb Ao 6inblwmMx 3HaueHb. Bukopuctosynte
npunagas 3 KOMNNeKTy 1 HagaBanTe nepe.ary
meTanesum popmam Ana BUNIYKK Ta TNCTaMm
TEMHOrO KOonbopy. Bu moxeTe TakoX KOpUCTyBaTUCA
CKOBOpIAKaMM Ta Npunagaam i3 "nipekcy" abo
KepaMmikuy, ane ManTe Ha yBasi, Wo Tp1BanicTb
roTyBaHHA 6yae gewo 6inbLoto.

rOTYBAHHA PI3HUX CTPAB OAHOYACHO

3a ponomoroto ¢yHKUiT "KoHBeKLia" MOXHa
OAHOYACHO roTyBaTM Pi3Hi CTpaBK, AKi NOTpebytoTb
O[HAKOBOI TeMnepaTypu roTyBaHHA (Hanpuknag: pméy
1 OBOUI), BUKOPUCTOBYIOUN Pi3Hi nonuui. Bunmito i3
AyXx0Boi Wadu cTpaBy, AKiN NOTPIGHO MeHLWwe Yacy

ANA roTyBaHHA, | 3aNMLWTE B Hill CTPaBy, AKa rOTYETbCA
JoBue.

BukopuctoByiiTe 6yab-akumii nigaoH abo nocyp i3
nipekcy, Wo nigxoauTb 3a pO3MipOM ANA WMaTKa
m’'Aca, AKMIN NOTPiGHO rotyBaTu. MNpu cMakeHHi
LWIMATKIB M'ACa Kpalye 4oAaBaTH TPOXM OynbNOHY Ha
AHO Mocyay, 3MOYY0UYN HUM M'ACO Nif Yac roTyBaHHA
ANA KpaLoro cMaky. 3BepHiTb yBary, Wo nif yac

L€l onepadii yTBOPIOETbCA Napa. Konu cma>keHnHa
roToBa, AanTe in NOCTOATU B AyXOBi wadodi we 10-

15 xBWUNVH abo 3aropHiTb B antomiHieBy onbry.

AKLWO BN X0ueTe NpMUroTyBaT M'ACO Ha rpuni,
BUOUpaNTe WMATKN OAHAKOBOI TOBLYMHW MO BCil
[OBXWHi, o6 BOHN piBHOMIPHO 3acmaxununca. [lyxe
TOBCTi WUMATKM M'Aca NOTpibHO rotysaTtu gosue. o6
M'ACO He NPUropPAO 330BHi, ONYCTiTb PeLWiTKY HMKYE,
o6 ka 3Haxoaunaca nogani Big rpunio. NepeBepHiTb
M'ACO yepes ABi TPeTUHN Yacy rotyBaHHA. BigunHanTte
ABepuATa 3 06epeXHiCTIo, OCKINbKKN 3 fyX0BOI WwWadun
BUXOAUTMME Napa.

LLlo6 3i6paTn coKu, WO BUTIKaOTb 3i CTpaBK Nig yac
roTyBaHHA, PEKOMEeHAYEMO NOCTaBUTU NigaoH 3 0,5 n
NUTHOI BoAM 6e3nocepeHbo Mif peLwiTKoto, Ha AKil
roTyeTbcA cTpasa. lonneante Boay 3a HEOOXiZHOCTI.

OECEPTIU

HenikaTHi gecepTun rotymnte y CTaHAAPTHOMY peXumi
JIVLLe Ha OAHIN nonui.

BukopuctoBynte nnctu 4na BUMNiYKN TEMHOIO
KONbopy 1 060B'A3KOBO CTaBTe iX Ha pPeLiTKy, Wo
BXOAMTb 4O KOMMAEKTY nocTayaHHsA. LLlob rotyBatu

Ha KibKOX NONMUAX, YCTAaHOBITb GpyHKUil0 NMPUMYyCcOBOI
BeHTUNALIT i po3cTaBTe dpopMu ANA BUMNIYKKM Ha
NoNMUAX Yy LIAXOBOMY NOPAAKY, WO CApUATAME
ONTUMANbHIN UMPKYNALiT rapAavoro NoBiTPA.

Llo6 nepeBipuTn rOTOBHICTb MMPOra 3 KNCNIOro TiCTa,
yCTaBTe AepeB'AHY NannyKy B LeHTp nupora. AKLwo
3y60umnCTKa BUINAE YNCTOO, NMUPIT rOTOBUNA.

AKLLO BV BUKOPUCTOBYETE NNCTU ANA BUNIUKN 3
AHTUNPUTAPHUM NOKPUTTAM, He 3MaLLynTe Kpai.,
OCKIiNbKW NUPIr MoXe NigHATUCA HEPIBHOMIPHO
JOBKOJa KpaiB.

AKwWwo BMpi6 "po3ayBaeTbcA" Nifg Yac BUMIKaHHA,
HaCTYMHOrO pasy BUKOPUCTOBYNTE HUXKYUY
TemnepaTypy Ta cnpobyinTe fofaBaTh MeHLW KA 06'em
pignHn abo nepemiwyBaT CyMmil obepexHile.

[nA roTyBaHHA fecepTiB i3 BONOro HaYMHKOW abo
NocunaHHAM (Hanpuknag, Yiskenky abo ¢ppyKToBUX
nuporis) BuKopuctoBynte GyHKUit0 BunikaHHA 3
KOHBeKLUi€lo. AKWO OCHOBA NMpora rneBka, onycTiTb
NONNLIO HUXKYE | NOCUNTe AHO NMpPOra KpUxTamMu
xni6a abo neunsa, NnepL Hi>k JoAaBaTU HAUNHKY.

NIAHATTA TICTA

baxaHo 3aBXXAN HaKpMBaTK TICTO BOSIOrOt0
TKaHMHOI0, MePLL Hi>K CTaBMUTX MOTO B AYXOBY LWady.
Yac BNCTOIOBAHHA TiCTa 3a BUKOPUCTAHHA L€l
OYHKUIiT 3MeHWYeTbCA NPUOIN3HO Ha OJHY TPETUHY
Y NOPIBHAHHI 3 BUCTOIOBAHHAM NPU KiMHATHI
Temnepatypi (20-25 °C). Yac cxopKeHHA gna niun
MOYNHAETLCA NPUOBNN3HO Bif OAHIEI roaANHN Ha T Kr
TicTa.
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6 TABJINLUA NMPUTOTYBAHHA

. YBIMKHEHHS
KATETOPII CTPAB KINTbKICTb (BIO YACY PIBEHb | IPUNALAA
MPUTOTYBAHHS)
JIA3AHbBA : JlazaHbA 0,5-3kr - -\él,-
MeyveHs 0,6-2Kr - - 3 -
AnoBunumHa 5 4
Byprep 15-3cm 3/5 Al Y]
MeueHs 0,6-25kr - - 3 -
CBMHVMHa 5 4
M'ACO CocrcKu 11 capfienbKu 1,5-4cm 2/3 Al A T
KypaTtnHa MeyeHsn 0,6-3Kkr - - 2 -
L 4
Qine i rpyanHKa 1-5cm 2/3 -\---5--.:- TS
Mryua 5 yl
Ke6abu OfiHa peLiTka 1/2 Al R f
Oine 05-3(cm) . ~3an g
PUBA 3 5
Qine [3amoporeHe] 0,5-3(cm) - Aeleen 1 [
3aneueHa KapTonnd 0,5-1,5kr - - 3 -
3arneueHi oBoui OapLumpoBaHi oBoui 0,1-05«kr - - 3 -
3aneuveHi oBoui 0,5-1,5kr - - 3 -
KapTonnsaHa 3anikaHka OAWH NnCT - -\%p
OBOMI TomaTHWI rpaTeH OAWH NUCT - -\%p
MNepui rpateH OJIVH NNCT - -\%p
[NeueHi oBoui 3
3anikaHKa 3 6pokoni OJIH NNCT - a=r
lpaTeH i3 UBITHOI KanycTn OJIH NNCT - -\%p
OBoyeBa NaHipoBKa OAWH NUCT - q%,
ConoHun nupir 0,8-1,2kr - -\,,,é—,,.,-
Bynoukun 60-150r op. - - 3 -
Xni6 ans ceHagivis 0,4-0,6 Krop. - '«...2=...I'
Xni6 5
Benvkuin xni6 0,7-2,0Kr - - -
baretun 200-300r oa. - - 3 -
COJIOHA Kpyrna niua Kpyrni - 1;12
BUMIYKA Py U py! ==
ToBcTa niua neKko - =;r
1 wap* - - 2 -
Miua
2 wap* - -\.|='..4...r %1
Miua [3amopoxeHa] & 3 i
3 LIJap* - [N m RN e P r
M 5 4 2 1
4 wap - A, aFAr AR - -
* PekomeHgoBaHa KinbKicTb
Aeeeenn ~ A= —r | )
nPUNAJAOA [eko ana gyxosku / leko ana
PewiTka TopTa / Kpyrne neko ana niyn Ha MipfoH/NnCT gnAa BUNiKaHHA MNiggoH i3 500 mn Boan
pewiTyi
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6 TABJINLUA MPUTOTYBAHHA

. YBIMKHEHHS
KATETOPII CTPAB KINbKICTb (BIO YACY PIBEHb | IPUNALAA
MPUATOTYBAHHS)
- 2
bickBiTHUI TOPT 0,5-1,2 kr - N——P
3
Meunso 0,2-0,6 kr - - ;
3
. * -
COMNOMKA 3aBapHe TiCTeuko OfiHe AeKo - ;
BUMIYKA Micounnn nupir 04-16kKr - q%l,.
3
Wrpynenb 04-16kKr - - -
. . 2
OpyKTOBMI NMUpPIT 0,5-2kr - NS
HaasHiCTb GYHKLiIM NpUroTyBaHHA MOXe 3anexaTtn Bif obpaHol mogeni.
* PekomeHpgoBaHa KinbKicTb
[V ~ Ab=r — | )
NPUNAJAOA [leko ana gyxoBku / [leko ana
Pewitka TopTa/ Kpyrne geko gna niym Ha MNigpoH/nncT gnAa BUNikaHHA MNigpoH i3 500 mn Boan
pewiTyi
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=IFOTYBAHHA HA AEPOTPUJII

PELIENT OYHKLIA PEKOMEHIOBAHA NMOMEPEAHE TEMMEPATYPA TPUBAJIICTb nonuuA i
KIbKICTb MPOIPIBAHHA (°Q) (XB.) NPUNALLA
; 3aMopoxeHa KapTtonns ¢pi ‘Iéél’ 650-850r Tak 200 25-30 ;.:i,—_, ;,
5} . . 4 2
& 3amopoeHi KypAadi HareTcu = 500r Tak 200 15-20 EET
T
X . 4 2
o Pu6Hi nannuku I==1 500r Tak 220 15-20 T
o
s . 4 2
< Kinbua unbyni I==1 500r Tak 200 15-20 L
MaHipoBaHi LyKiHi X 400t Tak 200 15-20 A2
=y o
8 HomaluHa kapTonna ¢pi I==1 300-800r Tak 200 20-40 ;F:th—_, ;
O
. s 4 2
OBoueBe acoprTi I==1 300-800r Tak 200 20-30 EEET
< Kypaui rpyakun ‘léél’ 1-4 cm Tak 200 20-40 Fiﬁ \;
[Va)
; B 4 2
> Kypsaui kpunbua == 200-1500 1 Tak 220 30-50 L~
O . . < 4 2
g KoTtneta B naHipoBUi I==1 1-4 cm Tak 220 20-50 e
= . 4 2
PubHe dine I==1 1-4 cm Tak 220 15-25 EEET

[lnAa npuroTyBaHHA CBiXMX ab0 JOMALLIHIX CTPaB HAaHeCTb TOHKWIA LWap ONil Ha MOBEPXHIO CTPaBMW.
[Llo6 rapaHTyBaTV PIBHOMIpHE NPUIOTYBAHHA, NepemillyiTe Xy B cepeanHi peKOMEHAOBAHOrO iHTEPBasy NPUroTyBaHHA.

s
.o
OYHKUIT ==]
Aeporpunb
R Al—r ~
nPUNAJOA . . MigpoH / nucT gna BunikaHHs abo
JlucT pyxoBoi wadm abo nuCT gna BUMNiKaHHA . .
Jlnct gna aeporpunio opTiB Ha pewiTyi NINCT AyxoBOi Wadwn AnsA BUNiKaHHA Ha
TOpPTIiB H wiTui o
pewiTui
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TABJINLUA TOTYBAHHA

NMONEPEAHE TEMNEPATYPA TPUBAJNICTb
PELIENT OYHKLUIA [POFPIBAHHS °C) (XB.) nonvuda i nPUNAQAA
: Tak 170 30-50 \...é...r
Mnporu 3 ApikAXOBOro TicTa/6icKBITH & Tak 160 30-50 -‘...I-i.—'..,-
& Tak 160 30-50 | amte e
a%e 3
MMPOri 3 HAYMHKOIO = Tak 160 - 200 30-85 | —
(CMpHWIA NYZYHT, WITPYAEND, A6AYYHNR NpIr) < ) 4 1
s Tak 160 - 200 30-90 R
_ Tak 150 20-40 A 3 ;
& Tak 140 30-50 4
Meunso — 4 1
% Tak 140 30-50 . - -
& Tak 135 40 - 60 R S
_ Tak 170 20-40 . 3 -
=5 Tak 150 30-50 A
Ticteuka/kekcn — 2 1
% Tak 150 30-50 . - -
Tak 150 40-60 R B
— Tak 180 - 200 30- 40 N
3aBapHi TicTeuka = Tak 180 - 190 35-45 ; ;
Tak 180 - 190 35-45* N B
— Tak 90 10-150 | >
Bese & Tak 90 130-150 At
s % 5 3 1
ves, Tak 90 140-160 5 /= __r
— Tak 190 - 250 15-50 2
Miua/xni6/dpokava — 5 3 1
% Tak 190-230 20-50 - N S
%
Tak 310 7-12 .\,_é—,,,,.
Miua (ToHKa, ToBCTa, pokaya) — 5 3 1
X Tak 220-240 25-50* A= A,
_ Tak 250 10-15 1 3 f
) s 4 1
3amopoxeHa niua & Tak 250 10-20 N PN -
& Tak 220-240 15-30 1 > F1 3 [ - L
Tak 180 - 190 45-55 s
Mpsaninuporn & Tak 180 - 190 45-60 e S
(oBOUeBWIA NUPIT, KiLL NOpeH)
& Tak 180 - 190 45-70* N L
g . <~ W §§
TE R B B E B ma o -
OYHKUII T Buni
paau. KoHBekKuia MmKaHﬂﬂ 3 lpunb Typ6o rpunb  Maxi Cooking Cook 4 Lnkn Eco Niua
pexnm KOHBeKUIE
[ W ~ AR .1_1. Y M
nPUNAQAA INuct pyxoBoi wadwu abo nuct TigaoH/peKo ansa BunikaHHA
Pewitka [NA BUMiKaHHA TOPTiIBHa  abo nucT ayxoBoi wadu ans  MiggoH/nuCT Ans BUNiKaHHA MigpoH i3 500 mn Bogun
pewiTui BUMiKaHHA Ha pewiTyi
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MOMEPEQHE TEMNEPATYPA TPUBAJICTb
PELIENT OVHKYIA | OrPIBAHHSA Q) (XB) nonuuA | NPUNAAARA
— Tak 190 - 200 20-30 L3
. 4 1
BonoBaHw/neynBo 3 IMCTKOBOrO TicTa %!3 Tak 180 - 190 20-40 1 [ —
w Tak 180 - 190 20-40* | apmn e
JNazaHbA / Bigkputun nupir i3 arogamm / 3aneyeHi — 3
MaKapOHW / KaHesoHi Ii, Tak 190 - 200 4>-65 | S—
BapaHuHa / TenAatHa / ANoBMYMHA / CBUHUHA, 1 KT — Tak 190 - 200 80-110 1 3 [
CMmaxkeHa CBMHMHA 3i CKOPUHKOIO, 2 Kr X@ - 170 110- 150 1 2 [
KypsaTtuHa/kponatuiHa/kavyatvHa (1 Kr) — Tak 200 - 230 50-100 1 3 [
IHAnYKa/rycka, 3 Kr — Tak 190 - 200 80-130 1 2 [
3aneueHa priba/y neprameHTi (dine, Lina) — Tak 180 -200 40-60 1 3 r
G)apL.LII/IpOBaHI oBoui 5 Tak 180 - 200 50-60 N 2 .
(nomigopw, kabauku, baknaxaHu) i
<<
Toct u - 3 (Bncoka) 3-6 e
Ao g
PubHe dine/cteiikn - 2 (cepeaHs) 20-30** nts \\,;{
S~ — —
Kosbacku/kebabu/nopebpuHa/rambyprepu - 2 aé;igig;* ? 15-30%* - \\,iwf
2 1
KapeHa KypATuHa 1-1,3 Kr - 2 (cepepHs) 55-70%** i roYenS
g
bapaHsua Hora/rominka % - 2 (cepepHA) 60-90*** 1 3 [
W *%% 3
CmaxeHa kapTonna e - 2 (cepepHA) 35-55 1 [
OsoueBa 3anikaHka - 3 (Bncoka) 10-25 1 3 [
4 1
MeunBo g‘:{ Tak 135 50-70 =\—r5 NP -\...3|~—.—'..;- -
NeunBo
5 3 2 1
Taptm (%JK Tak 170 50-70 L —— RN PR
TapTn
- 2 1
Kpyrni nium coé;)‘."( Tak 210 40-60 -\...i—...,- -\...3;!;- N VI ——V
Miua
KomnnekcHa ctpaBa: ®pykToBuii nupir (piseHb 5)/ N 5 3 1
nasaHbsA (piBeHb 3) / M'ACo (piBeHb 1) Tak 190 40-120 e e N I |
KomnnekcHa ctpasa: QpykToBuiA TapT (piBeHb 5)/ é 4 5 4 2 1
CMax<eHi 0Boui (piBeHb 4) / na3aHbA (piBeHb 2) / COOK Tak 190 40-120* I ——— P NS -
LWMaTKM M'Aca (piBeHb 1) MeHio
Ja3aHbsA Ta M'ACO & Tak 200 50-100% .\___4|—__—.__,. 1 ! r
M'aco 3 kapTonneto 'c!t Tak 200 45-100* -\1%1,- 1 ! [
Pu6a Ta oBoui = Tak 180 30-50* . 1 ! f
(MapLunpoBaHi WMaTKy MAca ECO - 200 80-120* 1 3 r
M'acHa Bupi3ka 3
ECO - _ *
(kponaTuHa, KypATnHa, 6apaHunHa) 200 >0-100 j—

*epenbavyBaHa TPYBANICTb: CTPaBM MOXHA BUMMATW 3 1yXOBOI LWady Yepe3 Pi3Hi MPOMIXKKIM Uacy, 3a51eXHO Bif, OCOOUCTOrO CMaKy.
** [NepeBepHIiTb CTPaBY Yepe3 NMONOBMHY Yacy MPUrOTYBaHHA.
***[NepeBepHiTb CTPaBY MiCNA ABOX TRETUH Yacy roTyBaHHA (AKLLO HEOOXiaHO).

9
ate
E

= & FE

4

23 —=
Tpaguu,. BunikaHHA 3
paanu KoHBeKuin . lpunb Typ6o rpunb  Maxi Cooking Cook 4 Linkn Eco Miua
pexum KOHBEKLi€
e = 1 J pu— T
NPUNAAAA i Jlnct gyxoBoi wadu abo nncT ans MipaoH/peko ans sunikaHHA abo nucT MNiopoH/nucT gna . .
Peluitka . R o B . L. X NigooH i3 500 mn Boan
BUMiKaHHA TOPTIB Ha peLwuiTLi AyxoBoi Wadw AN1A BUNIKaHHA Ha peLuiTy BUMIKaHHA
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AK YATATU TABNNLIO TOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHo Harkpalli GyHKL T, akcecyapw Ta PiBHI MOTYXKHOCTI, AKi CNiJ BMKOPWUCTOBYBATW ANA rOTYBaHHA

KOHKPETHNX CTPaB.

BifniK Yacy roTyBaHHA NOUYMHAETHCA 3 MOMEHTY, KONV CTPaBY CTaBAATb Y AyXOBY Lady. Yac nonepeAHbOro nporpisaHHsA

AYXO0BOI Wadw (AKLLO BOHO NOTPIOHE) He BPAXOBYETHCA.

BkazaHi TemnepaTtypa Ta Yac roTyBaHHA OPIEHTOBHI; BOHM 3anexaThb Bifl KiNbKOCTI MPOAYKTIB i TNy Npunaaans, Wwo

BUKOPUCTOBYETbCA.

[NoyrHanTe 3 HaNnMEeHLWOoro PeKOMeHOOBAHOI0 3Ha4YeHHA, a AKWO CTPpaBa HeAOCTaTHbO rOTOBAa, I'Iepel;lﬂ,in [0 Binbnx

3Ha4yeHb.

BrkopucToByTe Npunanada 3 KOMNAEKTY Npunaay i HajaBanTe nepesary metanesum Gopmam A1a BUNIUKK Ta AeKam AN
BMMiKaHHA TEMHOIO KONbOPY. BM MOXeTe TakoXK KOPMUCTYBATUCA CKOBOPIAKAaMI Ta Npunaaasam i3 "nipekcy” abo kepamikiy,
ane ManTe Ha yBasi, Lo TPMBaNiCTb roTyBaHHA Oyae Aello 6inbwoto.

OBCJIYTOBYBAHHA | OYULWLEHHA

Mepw HiXXK BUKOHYBaTN
o6cnyrosyBaHHA a60 ounLLeHHSA,
nepeKkoHamTecs, Wo AyXoBa
wada oxonona.

3a60pOHAETLCA 3aCTOCOBYBaTH
napoouviyBaui.

3abopoHsAeTbCA
BMKOPMNCTOBYBaTU APOTAHI

npunaay.

3O0BHILWHI MOBEPXHI

« [MpoTnpanTe NoOBEPXHi BONOro TKaHUHOKO 3
MiKpodibpu. AKLLO BOHUN fyxe OpyaHi, foaanTe Kinbka
Kpanenb pH-HelTpanbHOro MnnHoro 3acoby. Ha
3aBepLUeHHA NPOTPITb CYXOK CePBETKOIO.

+ He Kopuctynteca KoposinHumMn abo abpasmBHMM
3aco6amu gna umweHHA. Akwo 6yab-AkKi 3 uux 3acobis
BMNAAKOBO NOTPanNAATb Ha NOBEPXHi Npuniagy,
HeramHo 3iTpiTb iX BONIOrol TKaHUHO 3 MiKpodibpu.

BHYTPILWLHI MOBEPXHI

« [Micna KOXHOro BUKOPUCTaHHA fante ayxosin wadodi
OXOJIOHYTK, @ MOTIM OUnCTITb 11 Big 6yab-AKoro ocany
4M NNAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6axaHOo 3pobunTK, NOKM
BOHa e Tenna. o6 BucywnTn KoHaeHcar, AKni
YTBOPMBCA BHACNIAOK rOTYBaHHA CTPAB i3 BUCOKNM
BMiCTOM BOAW, faTe AyXOBii Wwadi NOBHICTIO
OXOJTOHYTK, @ MOTIM BUTPITb 1T TKAaHMHO abo ryokoto.

Mouanku a6o sacobu ana
YMLLEHHA 3 abpa3uBHOIO Un
KOpPO3illHOI0 Ai€l0, OCKiNIbKN BOHN
MOXXYTb NOLWKOAUTY NOBEPXHi

HaparanTte 3axucHi pyKkaBuiKmu.

MNepep BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepauin o6cnyropyBaHHA

Heo6XigHO Bif'eqHaTN fyXOBY
wady Bip eneKTpomepexi.

MoXHa BUKOpucToByBaTy
CTaHAApPTHUN 3aci6 ANA YnLeHHA
AYXOBOK, W06 po3M'AKWINTYA

Ta BUAANUTW 3a/IMLLKW, WO
NonerwnTb py4yHe OUMLLEHHA
Kamepu Ta akcecyapis.

« AKTUBYIMTE PyHKUito "Smart Clean" gna
ONTUMANIbHOTO OYNLLEHHSA BHYTPILLHIX MOBEPXOHD.
(JTnwe B peaknx mogenax).

« CKNno gBepuAT MUIATE Bi4NOBIAHMM PIAKUM MUAHUM
3acobom.

« [InAa nonerweHHA YnLeHHA ABepUATa AyXOBOI Wadwm
MOXHa 3HIiMaTW.

nPUNAQAA

3amouynTe Npunagaa y BOGHOMY PO3UUHi MUNHOTO
3acoby Bigpa3sy nicnAa BUKOPMCTaHHA, TPMMalun Aoro
3a ;OMOMOrOI0 MPUXBATKM, AKLO BOHO AOCI rapayve.
3anunwKm Ki MOXKHa BUAANUTU WiTKoO abo ryokoto.
He cnig myTu WwWyn anAa nepesipkn CTpasBu 4m m'Aca
(3a HaABHOCTI) B NOCYAOMUNHIA MaLUNHI.

MNigooH onAa aeporpunio (3a HAABHOCTI) MOXKHa MUTW B
NOCYAOMUMHINA MaLUWHI.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. o6 3HATM aBepLATa, NOBHICTIO BiAYMHITD iX i
ONYCTiTb 3aCyBKW, MOKM BOHW He OyAyTb Yy NONIOMXKEHHI
p03610KyBaHHA.

4, OnycTiTb ABEepUATa, @ NOTIM NOBHICTIO BIQUUHITDb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B NOYATKOBE MOJIOXKEHHA:
MepekoHanTecs, WO BOHN MOBHICTIO ONYLUEHI.

2. 3aunHiTb asepuATa 4o ynopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepUATa 06OMa pyKamu, He
TpUManTe ixX 3a PyuKy.

o6 3HATK ABepuATa, NPOLAOBXYNTE 3aUNHATHY

X i OAHOYACHO NOTArHITb X BrOpy, MOKWN BOHU

He 3BiNIbHATbCA 3i CBOro rHi3aa. Noknagitb 3HATI
ABepuATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. LUlo6 BcTaHOBUTM ABepLATA Ha Micle, MigHeCITb ixX
[0 AyxoBOi Wwadu, BUPIBHANTE raykun netenb
BiANOBIAHO A0 IXHiX Na3iB Ta 3aKPiNiTb BEPXHIO
YacTUHY Yy Nasi.

Jlerko HaTUCHiTb, W06 NepeKoHaTMCA, WO 3aCyBKM
nepebyBaloTb y NPaBUIbHOMY MOJIOXKEHH.

5. Cnpo6yiite 3aunHUTK ABEpPUATa il NepeBipTe, um
nepebyBaloTb BOHM Ha OAHIN NiHIT 3 NaHenno
KepyBaHHA. AKLIO Lie He TaK, 3HOBY BUKOHanTe
HaBefeHi BuLLe KpoKK: AKLO ABepLUATa He NpauioloTb
NPaBUIbHO, BOHN MOXYTb Oy TV NOLIKOAXKEHI.

3AMIHA IAMIAN
1. Bigkniouitb ayxosy wady Bia enekTpomepesi.

2. BinkpyTiTb nnadoH iHaMKaTopa, 3amiHiTb Namny Ta

NPUKPYTITb NnadoH Ha micue.

3. 3HoBY NigKNIoUITL AYXOBY Wady A0
eneKkTpomepexi.

3BEPHITb yBary: BUKOPUCTOBYMTE ranoreHoBi Tamnm Tmny

G9, 40 Bt/ ~230 B, T 300 °C.

Jlamna, WO BMKOPUCTOBYETLCA Y BMPODI, po3pobieHa
cneuianbHO AN NOOYTOBUX eNeKTPUYHMX NPUNAAIB |
He NiAxoanTb AnA NobyTOBOro OCBITIEHHA NPUMILLEHD.
(PernameHT €C 244/2009) Jlamnu MOXHa npuadaTy B
HaLOMY LIeHTPI NICNANPOAAKHOrO 0OCYroByBaHHS.

3a BMKOPUCTAHHA ranoreHHux namn He Topkanteca o

HUX FONMMMW PYKaMK, OCKIfNIbKM BIAOWTKM NanbLiB MOXYTb
NPM3BECTU A0 IXHBOTO MOWKOAXKEHHA. He kopucTyinTeca
AyX0BO Wadoto, AOKN He BCTAHOBMUTE NAAadOH Ha MicLie.
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MOLWYK | YCYHEHHA HECMPABHOCTEU

Mpo6nema
[yxoBa wada He npaytoe.

: Ha aucnnei Bigobparkaetbca

- nitepa "F" i uncno nicnsa Hei. :

- OyHKUiA npuroTyBaHHA 6th
- Sense 3aBepLuyeTbcA 6e3

. Bifob6pakeHHA 3BOPOTHOrO
- Bigniky. MpurotyBaHHA

. 3aKiHUYY€ETbCA A0 KiHUA

3BOPOTHOIO BigniKy.

JyxoBa wada He HarpiBa€eTbCA.

- OCBITNEHHA BUMWKAETBCA.

- [IBepusATa He 3aUMHAITLCA
. HaNI@XHVIM YNHOM.

- [I)Kepeno XMBNeHHA BAOMA
. BUMMKAETbCA.

- Unkn npurotyBaHHsA 3

. TepMOLLYyNOM 3aBepLUMBCA

- 6e3 BUANMOT NPUYNHN

- abo Ha ekpaHi 3'aBunocs

. NMOBIJOMJIEHHA MPO NOMUNKY

- F3E3. | |

Moxnusa npnyunHa

- BigK/IlOYEHHA XUBNEHHS.

¢ Bin'egHaHHA BiA
¢ eNleKTpoOMeEpeXi.

MporpamHa npobnema.

¢ KinbKicTb NPOAYKTIB,

. BiOMiHHa Bif

: pekomeH[oBaHoI. [lsepuaTa
© Nig yac NpuUroTyBaHHA
BifUMHEHI.

© YBIMKHEHO, BCi KOMaHAW
! € aKTUBHUMUK, @ MEHIO
OOCTYMHMMM, ane OyxoBa
Wwada He HarpiBaeTbCA.

«EMO» 3'aBNA€eTbHCA Ha

avcnner KoxHi 60 cekyHz.

Pexxm «ECO» yBIMK.

¢ 3an06iXHI 3aCyBKK
¢ 3Haxo4ATbCA B

HemnpaBMbHOMY NONOXKEHHI.

- Momunka HanawTyBaHHA
: MOTYHOCTI.

HenpasunbHO Nig'egHaHO
. TeMNEePaTyPHWI Lyn.

PiweHHA

- MNepesipTe, un € Hanpyra B e1eKTPOMEPEXi,
. @ TaKOX UM MIAKIIOYEHO yX0BY Wady A0
¢ eNleKTpoMepexi.

i BUMKHITb fyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb T, 06
¢ NePEBIPUTH, YN 3HMKIIA HECMPABHICTb.

© 3BEPHITbCA A0 KOMN-LEHTPY Ta Ha3BiTb HOMeEp, WO

CTOITb nicna nitepn "F",

. BigkpwiiTe aBepUATa Ta nepesipTe rOTOBHICTb
. CTpaBw. 3a NOTPeby 3aBEPLIiTb NMPUrOTYBaHHS,
- 00paBLK GyHKLIIO TPAJNULIHOTO NPUIOTYBaHHA.

¢ Konn pexnm «[JEMO»

Mepenaite 0o «AEMO» 3 meHto
«HATTALLUTYBAHHA» i 06epiTb «BrMK»,

- Mepeitaitb 40 «ECO» 3 meHio <HATIALITYBAHHS |
o6epin «BrMK».

¢ MepekoHarTecs, 1o 3aN0biKHI 3aCyBKM

| 3HAXOMATLCA Y MPABUILHOMY MONOXKEHHI,

¢ JOTPUMYIOYNCh HCTPYKLIM 31 3HATTA |

. BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT Y po3aiNi «OumnLLeHHA |
| TEXHIYHe 00CyroByBaHHAY.

: TlepeBipTe, UM Ma€ Balla AOMALIHA MEpPEeXa

: HOMiHaN NPUHaMMHI BiNbLlW HiX 3 KBT. AKLWLO Hi,
¢ 3MEHLUTE NOTYXHICTb 4o 13 A. [Nepenits o

¢ «MNOTYXKHICTb» 3 meHto «<HAJTALLUTYBAHHSA» i

- 06epiTb «HVI3bKA».

- MNepesipTe NigkIUeHHA TemnepaTypHOro Liyma.

3 npaBunamum, CTaHAaPTHOIO AOKYMEHTaLli€lo Ta AoAaTKOBOIO iHpopmaliieio npo BMpi6 MoXKHa 03HalloMUTNCA

HaCTYNMHUM YNHOM:

+  3aponomoroto QR-koay Ha Balomy BUPObi
«  BigBigaswwn Haw Be6-cant docs.whirlpool.eu/docs

+  AGO 3BepHITbCH 10 HALLOTO LIEeHTPY NiCNANPOAa)KHOro 06C/IyroByBaHHA KNIEHTIB (HoMep TenedoHy 3a3HaueHo
y rapaHTiilHOMY TasIoHi). 3BepTalounchb J0 LEHTPY NiCAANPOAaXHOro o6cnyroByBaHHsA, MOBILOMTE KOAW, 3a3HaYeHi Ha

nacnopTHin Tabnnyui BUpoby.

®/TM/© 2026 Whirlpool. BupobnsaeTtbca 3a niueHsieto.
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