Owner's manual

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

Control panel

Fan

Lamp

Shelf guides (the level is

indicated on the wall of the

cooking compartment)

Door

. Door lock (locks the door while
automatic cleaning is in progress
and afterwards)

7. Top heating element/grill

8. Circular heating element (not

visible)
9. ldentification plate (do not
remove)

N =

o u

°C

0/ AUTO

SR
250 60

1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function. Turn to the 0
position to switch the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
¢ to turn the oven compartment
lamp on or off.

23 4 5

3.SETTING THE TIME

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.

For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY
5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

6

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob to

release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

DRIP TRAY *

T

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Availble only on certain models
The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER

ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

Then slide it horizontally along the runners as far as

possible.

Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the

runners.

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the

[a]

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to
extract the support and the two internal pins from

the lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into
their lodgings. Next, position the external part
near its lodging, insert the support, and firmly
press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.
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FUNCTIONS

— |CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
-~ |RISING

For helping sweet or savoury dough to rise

effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

w |PIZZA
ZPlror baking different types and sizes of pizza and
bread. It is a good idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

éT ECO FORCED AIR

~For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing :C:.
>~ |GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

~7|TURBO GRILL

e

= IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

FIRST TIME USE

g\
ale
s,

=»| MAXI COOKING

XL —For cooking large joints of meat (above 2.5kg).
We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

[—| BREAD AUTO

A—This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AuTO position as the temperature
is set automatically by the function.

—=]| PASTRY AUTO

A This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AuTo position as the temperature
is set automatically by the function.

FLEXI CLEAN PACK

@ SMARTCLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt and
food residues to be removed with ease. To activate the
“Smart Clean” cleaning function pour 100-120ml of
drinking water into the bottom of the oven then turn
the selection knob and the thermostat knob to the
icon. It is best to use the function for 35°. The position
of the icon does not correspond to the temperature
reached during the cleaning.

2 ::]AUTOMATIC CLEANING - PYRO

""" For eliminating cooking spatters using a cycle
at very high temperature. To activate this function

The position of the icon does not correspond to the
real temperature reached during the cleaning cycle.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press & until the ® icon
and the two digits for the hour start flashing on the
display.

N e
nluily
S
ol

Use + or — to set the hour and press & to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
+ or — to set the minutes and press & to confirm.
Please note: When the @ icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2.SET THE POWER CONSUMPTION

By default the oven is programmed to work at a
power higher than 3kW (Hi). To operate the oven at

a power that is compatible with a domestic power
supply less than 2,9 kW (Lo), you will need to change
the settings.

To go to the change menu, turn the selection knob to
=], then turn it back to () .

Press and hold 4 and — for five seconds immediately
afterwards.

NI

X4 _IQ

Use 4+ o0 ™ to change the setting, then press and hold
for at least two seconds to confirm.
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3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

DAILY USE

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

II-IIII
[

\D//
\
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Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on 0/ AUTO position. You can set the
cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; if the oven is set to a
different temperature, the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon 2J on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon £J on the display will indicate that the
oven has reached the set temperature: at this point,
place the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

After cooking and with the function deactivated,
the icon %J may continue to remain visible on the
display even after the cooling fan has switched
off to indicate that there is residual heat in the
compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knob is at “0”",

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing © until the & icon and “00:00" start
fIashing on the display.

-

,@C_

>

Use + or — to set the cooking time you require, then
press & to confirm. Activate the function by turning
the thermostat knob to the temperature you require:
an audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing & until the & icon starts flashing on the display,
then use — to reset the cooking time to “00:00". This
cooking time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press & until the & icon and the current time
start flashing on the display.

l:ll_l
_lll

\@

Use + or — to set the time you want cooking to
end and press & to confirm. ctivate the function by
turning the thermostat knob to the temperature you
require: the function will remain paused until it starts
automatically after the period of time that has been
calculated in order forcooking to finish at the time
you have set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.

4 Whjr/lﬁool



END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

— i1 I_I
@
Turn the selection knob to select a different function
orto 0 to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing @ until the & and “00:00” icon and
“00:00" start flashing on the display.

|r|
LI

I
Use + or — to set the time you require and press
to confirm. An audible signal will sound once the
timer has finished counting down the selected time.
Notes: To cancel the timer, keep pressing ©@ until the & icon
starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

6. AUTOMATIC CLEANING FUNCTION - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.
Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners
or electric hotplates are switched off while running
the selfcleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove the worst
soiling with a damp sponge before using the Pyro
function.

Avoid activating the pyro cycle cleaning in the
presence of limescale residues.

We recommend only running the Pyro function if

the appliance contains heavy soiling or gives off bad
odours during cooking.

To activate the automatic cleaning function, turn the
selection knob and the thermostat knob to the ki icon.
The function will be activated automatically, the door
locked and the light inside the oven switched off:
The display will show the time remaining to the end,
alternating with “Pyro”.

® Tl I_I
L1
@
Once the cycle has been completed, the door remains
locked until the temperature inside the oven has

returned to a safe level. Air the room during and after
running the Pyro cycle.

Whjr/lﬁool 5



COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT = TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
= Yes 170 30-50 —
Leavened cakes Yes 160 30-50 ,\éﬁ
Yes 160 40-60 e
Filled cake =] Yes 160 - 200 35-90 L2
(cheese cake, strudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40-90 .\é,. .\éﬁ
=l Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 1;
Yes 150 35-45 A2
=l Yes 180-210 30- 40 L3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 ,;, 1;,
Yes 180 - 200 35-45 Loy 3
=] Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140 - 200 LA,
Yes 90 140 - 200 Ly
' . =] Yes 190 - 250 15-50 M2
Pizza / Focaccia Vs 150 250 050 .\%p L
. =] Yes 250 10-20 L3
Frozen pizze Yes 230-250 10-25 4 2
aFrs
=l Yes 180 - 200 40 -55 —
(S\?elg)/etcaabklzspie, quiche) ves 180 -200 45-60 "‘é"' "‘é"‘
Yes 180 - 200 45- 60 e
=] Yes 190 - 200 20-30 L3
Vols-au-vents / puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40 ,\éﬁ L
Yes 180 - 190 20-40 —
Losgne ated pasa/ = e L2
Lamb / veal / beef / meat 1 kg @ Yes 190 - 200 80-110 u;!
Roast pork with crackling 2 kg Yes 180-190 110- 150 u;s
Chicken / rabbit / duck 1 kg = Yes 200 - 230 50- 100 L2
Turkey / goose 3 kg @ - 190 - 200 100 - 160 u;s
?fﬁlk;g fvivsg‘ofee)” papillote = Yes 170 - 190 30-45 L2
Aeernr e | T f oo
ACCESSORIES Wire shelf Baking diz:eol? the wire E:t::g griazE/egl;rlutaht;axi?er Drip tray / Baking tray Drip t;aoyo/nflal;:‘nv\?attr::l with
Uos ] s
FUNCTIONS EI Ifl <¥]
Conventional Forced air Pizza Grill Turbo grill Eco forced air
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES

Stuffed vegetables 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) ves 180 - 200 >0-70 ~==ir

, 5
Toasted bread ﬁ 5 250 2-6 ~
Fish fillets / slices [~ - 230-250 15-30* -\...4...,- \w?’_wf
Sausages / kebabs / ) Can % 5 4
spare ribs / hamburgers EI 250 15-30 Neeenes )
Roast chicken 1-1.3 kg Yes 200 - 220 55-70** .\_”2“_,.. \V\;N[
Roast beef rare 1 kg Yes 200-210 35-50 ** 1 3 j
Leg of lamb / knuckle Yes 200-210 60 - 90 ** \ 3 )
Roast potatoes Yes 200-210 35-55 2
Vegetable gratin - 200-210 25-55 L3
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** ,\éﬁ l ! j
Fish and vegetables Yes 180 30-50 *** ,\é,_ t 2 j

4 1

Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** A=—r | j
Complete meal: fruit tart (level 5) / } ~ xx 5 3 1
lasagne (level 3) / meat (level 1) Yes 180-190 40-120 e LV T S—
Roast meat / stuffed roasting joints - 170-180 100 - 150 1 3 j

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).
*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

alk=r

| —

TS

Aveeenn ~ _J
ACCESSORIES . . . Baking tray/Drip tray or . . .
Wire shelf Baking dish on the wire baking dish on the wire Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with
shelf 200 ml of water
shelf

o ) [

EI Rl -@ Ifl -ﬁ ol

FUNCTIONS
Conventional Forced air Pizza Grill Turbo grill Eco forced air
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. :
appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

. If there is stubborn dirt on the interior surfaces, we
recommend running the automatic cleaning function
for optimal cleaning results. Avoid activating the
pyrolitic cycle cleaning in the presence of limescale
residues. Before activating, perform limescale
cleaning as described above.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

YN

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4., Lower the door and then open it fully.

Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/20009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

8 Whjr/lﬁool



CLEANING OF THE DOOR GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

DOOR LOCK DEVICE*

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

When keeping door lock installed, door must be

manually closed. To open the door with the door lock

device (see Fig. 1).

The door safety device can be removed by following
the sequence of images (see Fig. 2).

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

- Power cut.

- mains.

- Disconnection from the

. Check for the presence of mains electrical

: power and whether the oven is connected to
- the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the
fault persists.

- Oven failure.

Contact you nearest Client After-sales Service
- Centre and state the number following the
letter “F".

Temperature too high.

Allow the oven to cool down before
- activating the function. Select a different
- function.

‘The display shows unclear text
and appears to be broken.

* Available only on certain models

Another language set.

- Contact your nearest Client After-sales
- Service Center.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

N—
ENlg
Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After- = N

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu

sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate. \ .E‘

=]
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Bedienungsanleitung
DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

@ ENTSCHIEDEN HABEN
Z ) Fireine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr

Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an

Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die
Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE

AUF IHREM GERAT, UM WEITERE
INFORMATIONEN ZU ERHALTEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

Bedienfeld
Geblase

Lampe

o
AN =

angezeigt)
Tar

0,1

Seitengitter (die Einschubebene
To" wird auf der Wand des Garraums

6. Turverriegelung (verriegelt die
Tur wahrend die automatische
Reinigung lauft und danach)

.9
7. Oberes Heizelement/Grill
8. Rundes Heizelement
(nicht sichtbar)
9. Typenschild (nicht entfernen)
||
BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
F °c
Qi : | G O/fum
...... Q + 250 60
@ \ 200 100
: =l S E © - 180 120‘
@ El 160 140
1 23 5 6
1. AUSWAHLKNOPF 3. EINSTELLEN DER UHRZEIT 6. THERMOSTATREGLER
Zum Einschalten des Ofens durch Fir den Zugang zu Drehen, um die gewlinschte
Funktionsauswahl. Auf 0 drehen, | Garzeiteinstellungen, Temperatur bei Aktivierung
um den Ofen auszuschalten. Startverzégerung und Timer. der manuellen Funktionen
2. LICHT Zur Anzeige der Zeit, wenn der auszuwahlen.
Bei eingeschaltetem Ofen Ofen ausgeschaltet ist.
0: dricken, um die Lampe im 4. DISPLAY

Garraum ein- oder auszuschalten. 5. EINSTELLTASTEN

Zum Andern der
Garzeiteinstellungen.

Bitte beachten: Die Art der Regler kann je nach Modell unterschiedlich sein. Wenn die Regler Druckknopfe sind, den Knopf in

der Mitte runter drtcken, um ihn aus seinem Sitz zu l6sen.
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ZUBEHOR

ROST

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr.

FETTPFANNE *

T

FUr die Verwendung als Brater
zum Garen von Fleisch, Fisch,
Gemiise, Fladenbrot oder zum
Aufsammeln von
GarflUssigkeiten bei
Positionierung unter dem Rost.

BACKBLECH *

Zum Backen von Backerei-
und Konditoreierzeugnissen,
aber auch fir die Zubereitung
von Braten, Fisch in der Folie
USW.

BACKAUSZUGE *

=

Zum einfachen Einsetzen oder
Entfernen von Zubehorteilen.

*nur fur bestimmte Modelle erhaltlich

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Weitere Zubehorteile sind separat Uber den Kundenservice erhaltlich.

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE
EINSETZEN

Den Rost auf die gewiinschte Ebene einschieben,

ihn dabei leicht nach oben gekippt halten und die
angehobene hintere Seite (nach oben zeigend) zuerst
nach unten legen.

SCHIEBEROSTE UND SEITENGITTER

Diesen anschliel3end horizontal entlang der Schienen
so weit wie mdglich einschieben.

Weitere Zubehorteile, wie das Backblech, sind
horizontal einzusetzen, indem sie auf den Schienen
eingeschoben werden.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a]
entfernen und anschlieBend die Schutzfolie [b] von

[b]

ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um
die unteren Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die
Backauszlige nach oben und entfernen Sie sie aus
den oberen Haken (2).

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]

Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern
(1) ein. Driicken Sie dann den unteren Teil der
Backauszilige gegen die Seitengitter, bis die untern
Haken einrasten (2).

e

G

7 S

[c] [d]

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER

SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den
auBeren Teil des Gitters fest und ziehen Sie es zu
sich hin, um die Halterung und die zwei inneren
Stifte aus dem Gehduse herauszuziehen.

2. Um die Seitengitter wieder anzubringen,
positionieren Sie sie in der Nahe des Garraums
und flihren Sie zunachst die beiden Stifte in ihre
Aufnahme ein. Als nachstes positionieren Sie den
aulleren Teil in die Nahe seiner Aufnahme, setzen
Sie die Halterung ein und driicken Sie fest auf die
Wand des Garraums, um sicherzustellen, dass die
Seitengitter ordnungsgemall befestigt ist.
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FUNCTIONS (FUNKTIONEN)

OBER- & UNTERHITZE

Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur
einer Einschubebene.

/" >»| AUFGEHEN LASSEN

Fir ein effektives Garen von siilen und salzigen
Teigen. Den Thermostatregler auf das Symbol drehen,
um diese Funktion zu aktivieren.

= | HEISSLUFT

= IFir gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen
auf mehreren Ebenen (maximal drei) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geschmackstibertragung von einer Speise auf die
anderen.

s | PIZZA
=

Zum Backen verschiedener Sorten und Formen
von Brot und Pizza. Es wird empfohlen, die Position des
Backblechs nach der Halfte der Garzeit zu wechseln.

«ts |ECO HEISSLUFT

e« Zum Garen von Braten und gefillten
Bratenstilicken auf einer Einschubebene. Durch
eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation wird ein
UbermaBiges Austrocknen der Speise vermieden.

Bei der Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt

die Beleuchtung wahrend des Garvorgangs
ausgeschaltet, aber sie kann durch Driicken der Taste
O:wieder eingeschaltet werden.

GRILL

Zum Grillen von Steaks, GrillspieBen und
Bratwiirsten, zum Uberbacken von Gemiuse oder
Résten von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

7| TURBO GRILL (GRILL + HEIBLUFT)

e

=t 1Zum Garen groBer Fleischstiicke (Keulen,
Roastbeef, Hihnchen). Es wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

ERSTER GEBRAUCH

.-

N~

=»| MAXI COOKING

L —'Zum Garen von groB3en Fleischstiicken (lber
2,5 kg). Es wird empfohlen, das Fleisch wahrend dem
Garvorgang zu wenden, um sicherzustellen, dass
beide Seiten gleichmaBig gebraunt werden. Es wird
auBerdem empfohlen, das Fleischstilick gelegentlich
zu begieBen, um ein GbermaBiges Austrocknen zu
vermeiden.

[=| BROT AUTO

A—IDijese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fur Brot aus. Flr optimale
Ergebnisse, das Rezept sorgfaltig befolgen. Aktivieren
Sie die Funktion, wenn der Backofen kalt ist. Der
Thermostatregler muss auf 0/ Auto bleiben, da

die Temperatur automatisch durch die Funktion
eingestellt wird.

—=sj| PASTRY AUTO (GEBACK AUTO)

A Diese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fur Kuchen. Aktivieren
Sie die Funktion, wenn der Backofen kalt ist. Der
Thermostatregler muss auf 0/ auto bleiben, da

die Temperatur automatisch durch die Funktion
eingestellt wird.

FLEXI CLEAN PAKET

@ SMARTCLEAN

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm bei niedriger Temperatur
entsteht, ermoglicht das einfache Entfernen von
Schmutz und Speiseresten. Zur Aktivierung der,Smart
Clean”-Reinigungsfunktion 100 -120ml Trinkwasser
auf den Ofenboden geben, dann den Auswahlknopf
und den Thermostatregler auf das Symbol [&]drehen.
Verwenden Sie die Funktion am besten 35 Minuten
lang. Die Position des Symbols entspricht nicht der
erreichten Temperatur wahrend der Reinigung.

D AUTOMATISCHE REINIGUNG - PYROLYSE
""" Um durch das Garen entstandene

Verschmutzungen mit einem Zyklus bei hoher
Temperatur zu entfernen. Zum Aktivieren dieser

X

Die Position des Symbols entspricht nicht der
tatsachlich erreichten Temperatur wahrend des
Reinigungszyklus.

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Zeit eingestellt werden: & drucken, bis das
Symbol ® erscheint und die beiden Ziffern fiir die
Stunden auf dem Display zu blinken beginnen.

Mit 4+ oder — die Stunde einstellen und zur

Bestatigung driicken. Die beiden Ziffern fiir die
Minuten beginnen zu blinken. Mit + oder — die
Minuten einstellen und © zur Bestatigung driicken.
Bitte beachten: Wenn das Symbol & blinkt, zum Beispiel nach
langerem Stromausfall, missen Sie die Zeit zurlckstellen.

2. EINSTELLEN DES STROMVERBRAUCHS

StandardmaBig ist der Ofen flir den Betrieb mit einer
Leistung von mehr als 3 kW (Hi) programmiert. Um
den Ofen bei einer Leistung zu betreiben, die mit
einer Haushaltsstromversorgung von weniger als 2,9

Whjr/lﬁool ’



kW (Lo) kompatibel ist, miissen die Einstellungen
geandert werden.

Um zum Anderungsmenii zu gehen, den
Auswahlknopf auf =] drehen, dann zurlick auf ()
drehen.

Halten Sie unmittelbar danach 4 und — flinf
Sekunden lang gedriickt.

S 7
- _
//l l_l\\

Verwenden Sie 4 oder =, um die Einstellung
zu andern. Halten Sie dann () mindestens zwei
Sekunden gedrickt, um zu bestatigen.

3. HEAT THE OVEN (AUFHEIZEN DES OFENS)

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei
der Herstellung zurtickgeblieben sind: Das ist ganz
normal.

Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um
mogliche Gerliche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen
entfernen und die Zubehorteile entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang
aufheizen. Der Ofen muss wahrend dieser Zeit leer
sein.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Gerats zu Uften.

DAILY USE (TAGLICHER GEBRAUCH)

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf
auf das Symbol fiir die gewiinschte Funktion drehen:
die Anzeige leuchtet auf und ein Signalton ertont.

I
1

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

MANUELL

Um die Funktion zu aktivieren, miissen Sie den
Thermostatregler auf die gewlinschte Temperatur
drehen.

W
A\

4

Bitte beachten: Wahrend dem Garen konnen Sie die Funktion
andern, indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die
Temperatur durch Drehen des Thermostatreglers anpassen.
Die Funktion startet nicht, wenn der Thermostatregler auf

0/ AUTO steht. Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur
wenn eine Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer
einstellen.

AUFGEHEN LASSEN

Zum Starten der Funktion “Aufgehen lassen” drehen
Sie den Thermostatregler auf Aufgehen lassen (40
Grad) und stellen den Funktionsknopf auf Ober-

& Unterhitze; Wenn der Ofen auf eine andere
Temperatur eingestellt ist, startet die Funktion nicht.
Bitte beachten: Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn
eine Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer einstellen.

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton
und ein blinkendes Symbol £f] auf der Anzeige an,
dass das Vorheizen aktiviert wurde.

Nach dieser Phase, ertont ein akustisches Signal und
das feststehende Symbol £ auf dem Display zeigen
an, dass der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat: An diesem Punkt die Speise in den Ofen
stellen und den Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das
Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf
das endgultige Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter
Funktion, kann das Symbol 2f, selbst nachdem
sich das Kiihlgebldse ausgeschaltet hat, weiter auf
dem Display sichtbar bleiben, um die Restwarme im
Garraum anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol
ausschaltet, variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie
Raumtemperatur und verwendeter Funktion abhdngt. Auf
jeden Falls sollte das Gerét als ausgeschaltet betrachtet
werden, wenn der Zeiger am Auswahlknopf auf ,0” steht.
4. PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens muissen
Sie eine Funktion auswahlen.
DURATION (DAUER)

so lange driicken, bis das Symbol & und,00:00"
auf der Anzeige blinkt.

S S —
|
g

N

+ oder — zum Einstellen der gewilinschten Garzeit
verwenden, anschlieBend & zur Bestatigung
drucken. Die Funktion durch Drehen des
Thermostatreglers auf die gewlinschte Temperatur
aktivieren: Es ertont ein akustisches Signal und das
Display zeigt an, dass der Garvorgang beendet ist.
Bitte beachten: Um die eingestellte Garzeit zu andern,
gedrickt halten, bis das Symbol & auf der Anzeige blinkt,
dann mit =— die Garzeit auf ,00:00" zurlickstellen. Diese
Garzeit enthdlt eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/
STARTVERZOGERUNG

Nachdem die Garzeit eingestellt wurde, kann die
Aktivierung der Funktion durch die Programmierung
der Abschaltzeit verzégert werden: & dricken, bis
das Symbol & und die aktuelle Zeit auf der Anzeige
blinken.

>
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+ oder — zum Einstellen der Abschaltzeit
verwenden und & zur Bestatigung driicken. Die
Funktion durch Drehen des Thermostatreglers

auf die gewlinschte Temperatur aktivieren: Die
Funktion ist angehalten, bis sie automatisch nach der
berechneten Zeit startet, damit der Garvorgang zur
eingestellten Zeit endet.

Bitte beachten: Um die Einstellung abzubrechen, den
Auswahlknopf auf 0 drehen, um den Ofen auszuschalten.
Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist flr
Grill- und Turbo Grill-Funktionen nicht verfligbar.

END OF COOKING (ENDE DES GARVORGANGS)

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass die Funktion beendet ist.

-
i
&
Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion
auszuwahlen, oder auf 0 drehen, um den Ofen
auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige
abwechselnd ,END” und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht
das Garen, aber ermdglicht es Ihnen die Anzeige als
Timer zu verwenden, sowohl wenn eine Funktion
aktiviert ist als auch bei ausgeschaltetem Ofen.

solange driicken, bis das @ und das Symbol
»00:00" und,00:00” auf der Anzeige blinken.

+ oder — zum Einstellen der gewiinschten Zeit
verwenden und © zur Bestatigung driicken. Es
ertdont ein akustisches Signal, sobald der Timer das
Ruckzahlen der ausgewdhlten Zeit beendet hat.
Hinweise: Um den Timer abzubrechen, © gedriickt halten,
bis das Symbol & zu blinken beginnt, dann mit — die Zeit
auf ,00:00" zurlickstellen.

6. AUTOMATISCHE REINIGUNGSFUNKTION -
PYROLYSE

Den Backofen wahrend des Pyrolysezyklus nicht
berihren.

Kinder und Tiere wahrend und nach dem
Pyrolysezyklus (bis die Beliiftung des Raums
abgeschlossen ist) vom Ofen entfernt halten.

Vor dem Ausfiihren der Pyrolysefunktion alle
Zubehorteile - einschlieBlich der Seitengitter -

aus dem Ofen entfernen. Falls der Backofen unter
einer Kochflache installiert ist, darauf achten, dass
wahrend der Selbstreinigung alle Gasflammen oder
elektrischen Kochplatten ausgeschaltet sind.

Flr optimale Reinigungsergebnisse, hartnackige
Verschmutzungen vor der Verwendung der
Pyrolysefunktion mit einem feuchten Schwamm
entfernen.

Starten Sie die Pyrolysefunktion nicht, wenn
Kalkablagerungen vorhanden sind.

Wir empfehlen, die Pyrolysefunktion nur bei starker
Verschmutzung des Ofens durchfiihren oder wenn
dieser wahrend des Garvorgangs schlechte Gerliche
freisetzt.

Zum Aktivieren der automatischen
Reinigungsfunktion drehen Sie den Auswahlknopf
und den Thermostatregler auf das Symbol &3 . Die
Funktion wird automatisch aktiviert, die Tur verriegelt
und das Licht im Garraum ausgeschaltet: Das Display
zeigt die verbleibende Zeit bis zum Ende im Wechsel
mit ,Pyro”.

8 TICC
[ |
@

Wenn das Programm fertig ist, bleibt die Tiir gesperrt,

bis die Temperatur im Gerat auf ein sicheres Niveau

gesunken ist. Den Raum wahrend und nach dem
Pyrolysezyklus ltften.

& O
o
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GARTABELLE

) EINSCHUBEBENE UND
REZEPT FUNKTION VORHEIZEN TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) N
ZUBEHORTEILE
= Ja 170 30 - 50 —
Hefekuchen Ja 160 30-50 —
Ja 160 40 - 60 e
2
Gefiillter Kuchen = Ja 160-200 35-90 —
(Késekuchen, Strudel, Obstkuchen) = Ja 160-200 40-90 4 2
kil - - Y= Y =——=P]
=] Ja 160 25-35 3
Plitzchen (Kekse), Tértchen Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 M
= Ja 180-210 30 - 40 3
Beignets Ja 180 - 200 35-45 4 2
Ja 180 - 200 35-45 Loy
=] Ja 90 150 - 200 3
. . s 4 2
Meringues (Meringen) Ja 90 140 - 200 1 J - R
Ja 90 140 - 200 TR
=] Ja 190 - 250 15-50 1/2
Pizza / Fladenbrot 2 2
) Ja 190 - 250 20-50 s
=] Ja 250 10-20 L
Tiefklhlpizza 2 5
Ja 230 - 250 10-25 e
=] Ja 180 - 200 40 - 55 —
Pikante Kuchen P 4 2
(Gemisetorte, Quiche Lorraine) s 180 - 200 45 - 60 e A=
Ja 180 - 200 45 - 60 e e
=] Ja 190 - 200 20-30 3
Blatterteigtortchen/salziges = B a 4 2
Blatterteiggeback Ja 180-190 20-40 = PR
Ja 180 - 190 20 - 40 2y !
Lasagne/iliberbackene Pasta/ 2
Cannelloni /Auflaufe = Ja 190 - 200 45-65 —
Lamm / Kalb / Rind / Fleisch 1 kg =] Ja 190 - 200 80-110 L
Schweinebraten mit Kruste 2 kg Ja 180 - 190 110 - 150 L3
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg @ Ja 200 - 230 50-100 q 2 j
Truthahn / Gans 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 L2
" Auenenn ~ A= J | f )
ZUBEHOR Rost Backform auf Rost Backblech / Fettpfanne Fettofanne / Backblech Fettpfanne / Backblech mit
Y oder Backform auf Rost P 200 ml Wasser
oS % s
FUNCTIONS EI Ifl el:l""
(FUNKTIONEN) Ober-/Unterhitze HeiBluft Pizza Grill Turbo Grill Eco Heissluft
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REZEPT FUNKTION VORHEIZEN | TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) EIN;;:E:EO,?;;:IELEND
(Fgﬁ‘;‘fgeab:;)ke”/ in Folie = Ja 170 - 190 30 - 45 L2
(GT?)fnlilalli:;,GZeuTcu;iii, Auberginen) 2 180 - 200 >0-70 "---3‘;!"

Getoastetes Brot ﬁ 5' 250 2-6 _\___5___,_
Fischfilets/Scheiben d - 230 - 250 15-30* A2
v, o™ I : st L2
Brathahnchen 1-1,3 kg Ja 200 - 220 55 - 70 ** 2w
Roastbeef englisch 1 kg Ja 200 - 210 35-50** K;;
Lammkeule, Haxe Ja 200 -210 60 - 90 ** ;,
Bratkartoffeln Ja 200 - 210 35-55 ;
Gemiisegratin - 200 - 210 25-55 L2

Fleisch und Kartoffeln Ja 190 - 200 45 - 100 *** ,\éﬁ Q
Fisch und Gemiise Ja 180 30-50% 42
Lasagne und Fleisch Ja 200 50 - 100 *** _\éﬁ Q;B
quplette Mabhlzeit: Obsttorte

(Einschubebene 2)Fleisch Ja 180190 s0-120 2o o
(Einschubebene 1)

Braten/gefiillte Bratenstlicke & ] - 170 -180 100 - 150 ;;

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden
**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).

***\oraussichtliche Zeitdauer: Je nach persdnlichen Vorlieben k&nnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem

Ofen genommen werden.

.. Avvenes ~ A=~ —J | I |-
ZUBEHOR Rost Backform auf Rost Backblech / Fettpfanne Fettpfanne / Backblech Fettpfanne / Backblech mit
oder Backform auf Rost P 200 ml Wasser
U3 il o
FUNCTIONS =] . =
FUNKTIONEN
( ) Ober-/Unterhitze HeiBluft Pizza Grill Turbo Grill Eco Heissluft
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren

beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen,
dass der Ofen abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

AUSSENFLACHEN

Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.
Verwenden Sie keine korrosiven oder scheuernden
Reinigungsmittel. Falls ein solches Mittel versehentlich
mit den Flachen des Gerats in Kontakt kommt, dieses
sofort mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

« Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen

und anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn dieser
noch warm ist, um durch Speiseriickstande verursachte
Ablagerungen oder Flecken zu entfernen. Zum
Trocknen von Kondenswasser, das sich beim Garen

von Speisen mit einem hohen Wassergehalt bildet, den
Ofen vollstandig abkiihlen lassen und anschliefend mit
einem Tuch oder Schwamm trockenwischen.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel
oder aggressive/atzende
Reinigungsmittel verwenden,
da diese die Flachen des Gerates
beschadigen kénnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der
Ofen von der Stromversorgung
getrennt sein.

- Bei hartnackigen Verschmutzungen auf den
Innenflachen empfehlen wir fiir optimale
Reinigungsergebnisse die Ausflihrung der
automatischen Reinigungsfunktion. Starten Sie die
Pyrolysefunktion nicht, wenn Kalkablagerungen
vorhanden sind. Entfernen Sie vor dem Starten der
Funktion alle Kalkreste, wie oben beschrieben.

- Die Tur kann einfach entfernt und wieder angebracht
werden, um die Reinigung des Glases zu erleichtern.

- Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

ZUBEHOR

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
Geschirrspulmittellauge einweichen und
Backofenhandschuhe verwenden, solange die
Zubehorteile noch heil3 sind. Speiseriickstande kénnen
dann mit einer Spulburste oder einem Schwamm
entfernt werden.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen
und die Haken senken, bis sie sich in entriegelter
Position befinden.

2. Die Tiir so weit wie méglich schlieBen.

Die Tur mit beiden Hande festhalten — diese nicht am
Griff festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen
wird, bis sie sich aus ihrem Sitz 16st (b).

Die Tir seitlich abstellen und auf eine weiche
Oberflache legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen
geschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre
Sitze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem Sitz
sichern.

4. Die Tiir senken und anschlieBend vollstandig &ffnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken: Sicherstellen,
dass die Haken vollstandig gesenkt werden.

5. Versuchen, die Tiir zu schlieBen und sicherstellen, dass
sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall,
die oben aufgefiihrten Schritte wiederholen.

AUSWECHSELN DER LAMPE
1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2. Die Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben,
die Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der
Beleuchtung festschrauben.

3. SchlieBBen Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.

Bitte beachten: Halogenlampen des Typs 25W/230, G9 und
T300°C verwenden. Die im Gerdt verwendete Lampe ist speziell
fUr Elektrogerate konzipiert und ist nicht fur die Beleuchtung
von Raumen geeignet (EU-Verordnung 244/2009).

Die Gluhlampen sind Uber unseren Kundendienst erhaltlich. -
Glihbirnen nicht mit bloBen Handen berihren, da sie durch
die Fingerabdriicke beschadigt werden kénnten. Den
Backofen erst benutzen, nachdem die Abdeckung der
Beleuchtung wieder aufgesetzt wurde.
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REINIGUNG DER GLASSCHEIBE DER TUR

1. Nach dem Ausbau der Tiir diese auf einer weichen
Flache mit dem Griff nach unten abgelegen,
gleichzeitig die zwei Halteklammern driicken und die
obere Kante der Tiir zu sich ziehen und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Hinden anheben und
fest halten, es entfernen und auf eine weiche Flache
legen, um es daraufhin zu reinigen.

3. Bringen Sie die Zwischenscheibe wieder an
(gekennzeichnet mit,1R")

bevor Sie die Innenscheibe wieder einbauen: Um
das Glasscheiben richtig einzusetzen, sicherstellen,
dass das Zeichen ,R” in der linken Ecke sichtbar ist.
Zuerst die lange Seite des Glas, die mit einem ,R”
gekennzeichnet ist in die Halterungen einsetzen,
dann in die Position absenken. Wiederholen Sie
diesen Vorgang bei beiden Glasscheiben.

4. Die obere Kante wieder anbringen: ein Klick bestatigt
die richtige Positionierung. Sicherstellen, dass die
Dichtung vor Wiedereinbau der Tiir befestigt wird.

TURVERRIEGELUNGSVORRICHTUNG*

Wenn die Turverriegelung installiert bleibt, muss die
Tar von Hand geschlossen werden. Zum Offnen der
Tlr mit TUrverriegelung (siehe Abb. 1).

Das Tursicherheitselement kann durch Befolgen der
Bildsequenzen abgebaut werden (siehe Abb. 2).

LOSEN VON PROBLEMEN

PROBLEM

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Stromausfall.

- Trennung von der
- Stromversorgung.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

- Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und
- der Backofen an das Netz angeschlossen ist.

- Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein,

- um festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

- Den nachsten Kundendienst kontaktieren und die
- Nummer angeben, die dem Buchstaben ,F” folgt.

Aufder Anzeige erscheint die Meldung
,Hei” und die ausgewdhlte Funktion

V Den Ofen abkuhlen lassen bevor Sie die Funktion
. aktivieren. Eine andere Funktion auswahlen.

Das Display zeigt einen unscharfen
Text und scheint kaputt zu sein.

_eingestellt.

*nur fur bestimmte Modelle erhéltlich

- Wenden Sie sich an das néchste
- Kundendienstzentrum.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

-y
ENels|
Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser A b

Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu

Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben. '=
&
Whirlpool JARRRRTRMARLRD
400011705070



Manuel du propriétaire
MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance complete, veuillez
enregistrer votre appareil sur www.whirlpool.eu/register

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

{E Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Panneau de commandes
2. Ventilateur
6 3. Ampoule
h 4. Supports de grille(le niveau
e 7 est indiqué sur la paroi du
compartiment de cuisson)
- 8 5. Porte
6. Verrou de la porte (verrouille
la porte lorsque le nettoyage
automatique est en cours et
.9 apres)
7. Elément chauffant supérieur/
gril
8. Elément chauffant rond
(invisible)
9. Plaque signalétique
s 10. (ne pas enlever)
[ ] [ |
DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
F
=
ceeensx " N
@ \ 200 100
= N . © -
g @ ﬁ 160 140 §
1 23 4 5 6

1. BOUTON DE SELECTION

Pour allumer le four en
sélectionnant une fonction.
Tournez a la position 0 pour
éteindre le four.

2. ECLAIRAGE

Avec le four allumé, appuyez sur
0: pour allumer ou éteindre
I'ampoule du compartiment du
four.

3. REGLAGE DE L'HEURE

Pour accéder les réglages pour le
temps de cuisson, le départ différé,
et la minuterie.

Pour afficher I'heure lorsque le
four est éteint.

4. ECRAN

5. BOUTONS DE REGLAGES

Pour changer les réglages du
temps de cuisson.

6. BOUTON DU THERMOSTAT
Tournez pour sélectionner la
température désirée lorsque vous
utilisez les fonctions manuelles.

Veuillez noter : Le type de boutons peut varier en fonction du modeéle. Si les boutons pour de type bouton-poussoir, appuyez
au centre du bouton pour le sortir de son logement.

Whjr/lﬁool



ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules a
gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la chaleur.

LECHEFRITE*

T

Utiliser comme plat de
cuisson pour la viande, le
poisson, les légumes, la
focaccia, etc,, ou pour
recueillir les jus de cuisson en
la placant sous la grille
métallique.

* Disponible sur certains modéles seulement
Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.
Il est possible d'acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service Apres-Vente.

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES

ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique au niveau désiré en
la tenant Iégérement inclinée vers le haut et en
déposant la partie surélevée arriére (pointant vers le

haut) en premier.

PLAQUE A PATISSERIE *

Pour la cuisson du pain et des
patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

RAILS TELESCOPIQUES *

=

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

Glissez-la ensuite horizontalement sur les glissiéres

aussi loin que possible.

Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson,
sont insérés horizontalement en les laissant glisser

sur les guides.

RAILS TELESCOPIQUES ET GUIDES DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de
protection [a] puis enlevez la feuille de protection [b]

ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour
détacher les crochets inférieurs (1) et tirez les patins
coulissants vers le haut, en les détachant des crochets
supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports

de grille (1), puis appuyez sur la partie inférieure
des patins coulissants contre les supports de grille,
jusqu'a ce que les crochets inférieurs s'enclenchent

(2).

[c]

=

RN

)
B

[d]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez
fermement la partie externe du support et tirez-
le vers vous pour sortir le support et les deux
goupilles internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les
prés de la cavité et insérez en premier les deux
goupilles dans leur appui. Ensuite, placez la partie
externe prés de son appui, insérez le support, et
appuyez fermement vers la paroi pour s'assurer
que le support est bien inséré.
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FUNCTIONS

CONVECTION NATURELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
-~~| LEVAGE DE LA PATE

Pour aider les pates sucrées ou salées a mieux
lever. Tournez le bouton de thermostat vers l'icone
pour activer cette fonction.

CHALEUR PULSEE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que
les odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

s | PIZZA
=

Pour cuire différents types et tailles de pain
et de pizza. Nous vous conseillons d’échanger la
position des plagques de cuisson a la mi-cuisson.

»s |ECO CHALEUR PULSEE

\.. 7
e« Pour cuire les rotis farcis et les rotis sur une
seule grille. Les aliments ne s’assechent pas trop
grace a une légere circulation d’air intermittente.
Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé
temporairement en appuyant surCx.

GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du
pain.

Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d’utiliser une lechefrite pour recueillir les jus de
cuisson : placez la lechefrite, contenant 200 ml d'eau,
sur un quelconque niveau sous la grille.

TURBO GRILL (GRIL TURBO)

Pour griller de gros morceaux de viande
(gigots, roti de boeuf, poulets). Nous vous conseillons
d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : placez la lechefrite, contenant 200 ml d'eau,
sur un quelconque niveau sous la grille.

g\
ale
s,

N~

S~
e
e

PREMIERE UTILISATION

=»| MAXI COOKING

X- —Pour cuire de gros morceaux de viande
(supérieurs a 2,5 kg). Nous vous conseillons de
retourner la viande durant la cuisson pour s'assurer
que les deux c6tés brunissent de facon égale. Nous
vous conseillons d’arroser le réti de temps en temps
pour éviter qu'il ne s'asséche.

~>| PAIN AUTO
A——Cette fonction sélectionne automatiquement

la meilleure température et le meilleur temps de
cuisson pour le pain. Pour les meilleurs résultats,
suivez minutieusement la recette. Activez la fonction
lorsque le four est froid. Le bouton de thermostat doit
rester dans la position 0/ AuTocar la température est
réglée automatiquement par la fonction.

PASTRY AUTO (PATISSERIES AUTO)

A Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et le meilleur temps de
cuisson pour les gateaux. Activez la fonction lorsque
le four est froid. Le bouton de thermostat doit rester
dans la position o/ autocar la température est réglée
automatiquement par la fonction.

PACK FLEXI CLEAN

@ SMART CLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle

de nettoyage a basse température spécial permet
d'enlever la saleté et les résidus d'aliments plus
facilement. Pour lancer la fonction de nettoyage «
Smart Clean », versez 100 -120 ml d'eau potable dans
le fond du four, tournez ensuite le bouton de sélection
et le bouton du thermostat sur l'icéne [&]. Il est
conseillé d'utiliser la fonction pendant 35" La position
de l'icone ne correspond pas a la température atteinte
lors du cycle de nettoyage.

1| NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

""" Pour éliminer les éclaboussures produites

lors de la cuisson en utilisant un cycle a trés haute
température. Pour activer cette fonction, déplacez le
bouton du thermostat sur .

La position de I'icone ne correspond pas a la
température effective atteinte pendant le cycle de
nettoyage.

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois : Appuyez sur
jusqu'a ce que le voyant ® et les deux chiffres
indiquant I'heure clignotent a I'écran.

Utilisez 4+ ou —pour régler I'heure et appuyez sur
pour confirmer. Les deux chiffres des minutes

clignotent. Utilisez + ou — pour régler les minutes et
appuyez sur & pour confirmer.

Veuillez noter : Lorsque le voyant ® clignote (par
exemple apres des pannes de courant prolongées), vous
devrez régler I'neure de nouveau.

2. REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé par défaut pour fonctionner a
une puissance supérieure a 3kW (Hi). Pour utiliser le
four a puissance compatible a un réseau électrique
domestique inférieur a 2,9 kW (« Lo »), vous devez
modifier les réglages.
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Pour accéder au menu de réglage, tournez le bouton
de sélection sur [—], puis retournez-le ensuite sur () .

Appuyez sur 4 ou— pour cing secondes
immédiatement apres.
S 7
I _
I
v )
Utilisez + ou~  pour changer les réglages,

appuyez ensuite sur ) pour au moins deux secondes
pour confirmer.

UTILISATION QUOTIDIENNE

3. HEAT THE OVEN (CHAUFFER LE FOUR)

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal.

Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.
Enlever les cartons de protection ou les pellicules
transparentes du four, et enlever les accessoires qui
se trouvent a l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure.
Le four doit étre vide durant cette opération.

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de
sélection sur le symbole de la fonction désirée : I'écran
s'allume et un signal sonore retentit.

I
N

2. ACTIVATE A FUNCTION (ACTIVER UNE
FONCTION)

MANUEL

Pour activer la fonction sélectionnée, tournez le bouton
du thermostat pour régler la température requise.

N

N ||>//

U

7

Remarque : Lors de la cuisson, vous pouvez changer la
fonction en tournant le bouton de sélection ou ajuster la
température en tournant le bouton du thermostat. La
fonction ne démarre pas tant que le bouton du thermostat
est sur la position 0/ AUTO. Vous pouvez régler le temps de
cuisson, le temps de fin de cuisson (seulement si vous réglez
le temps de cuisson) et la minuterie.

LEVAGE

Pour démarrer la fonction « Levée », tournez le bouton
de thermostat dans la position Levée (40 deg) et
mettez le bouton de fonction en position Convection
naturelle ; si le four est réglé a une température
différente, la fonction de démarrera pas.

Veuillez noter : Vous pouvez régler le temps de cuisson, le
temps de fin de cuisson (seulement si vous réglez le temps de
cuisson) et la minuterie.

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est lancée, un signal sonore
et un voyant £ qui clignote a I'écran confirmant que
la phase de préchauffage est activée.

A la fin de cette phase, un signal sonore et un voyant
stable £J indique que le four a atteint la température
désirée : vous pouvez alors placer les aliments a
I'intérieur et commencer la cuisson.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Apres la cuisson et avec la fonction désactivée, le
voyant %J peut rester visible sur I'écran méme aprés
que le ventilateur de refroidissement s'est éteint
pour indiquer qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le
compartiment.

Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que l'icone s'éteigne
varie car cela dépend d'une série de facteurs tels que la
température ambiante et la fonction utilisée. Dans tous les
cas, le produit doit étre considéré comme éteint lorsque le
curseur sur le bouton de sélection est sur « 0 »,

4. PROGRAMMING COOKING (PROGRAMMER
LA CUISSON)

Vous devez sélectionner une fonction avant de
pouvoir lancer un programme de cuisson.
DURATION (DUREE)

Appuyez sur la touche jusqu'a ce que le voyant

G et « 00:00 » clignotent a I'écran.
S
AL
LU

Utilisez4+ ou — pour régler le temps de cuisson
dont vous avez besoin, puis appuyez sur & pour
confirmer. Activez la fonction en tournant le bouton
du thermostat a la température désirée : un signal
sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.
Veuillez noter : Pour annuler le temps de cuisson, appuyez
sur & jusqu'a ce le voyant (& clignote dur I'écran, utilisez
ensuite — pour remettre le temps de cuisson a « 00:00 ».
Ce temps de cuisson inclut la phase de préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/
DEPART DIFFERE

Aprés avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez
retarder le début de la fonction en programmant le
temps de fin de cuisson : appuyez sur © jusqu'a ce
que l'icone A& et I'heure actuelle clignotent a I'écran.

marT
JOLFTIL
Mo
Utilisez 4+ ou — pour régler I'heure de fin de cuisson
souhaitée et appuyez sur & pour confirmer. Activez

la fonction en tournant le bouton du thermostat a la
température requise : la fonction reste en veille et

4
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démarre automatiquement apres la période d’attente
calculée pour que la cuisson se termine a I'heure
désirée.

Veuillez noter : Pour annuler le réglage, éteindre le four en
tournant le bouton de sélection a la position « 0 ».

Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas
disponible pour les fonctions Grill et Turbo-grill.

FIN DE CUISSON

Un signal sonore retentit et I'écran indique que la
fonction est terminée.

I
&
Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une
différente fonction ou placez-le dans la position 0

pour éteindre le four.

Veuillez noter : Si la minuterie est activée, l'écran affiche
« END » en alternance avec le temps restant.

5. REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n’interrompt pas ou ne programme
pas la cuisson, mais permet d’utiliser I'écran comme
minuterie, durant le fonctionnement d’une fonction
ou quand le four est éteint.

Maintenez la touche © enfoncée jusqu’a ce que O,
I'icbne « 00:00 » et « 00:00 » commencent a clignoter
sur I'écran.

s

N

LI
8

Utilisez 4+ ou — pour régler I'heure désirée et

appuyez sur @ pour confirmer. Un signal sonore

se fait entendre lorsque la minuterie a terminé le

compte a rebours.

Remarque : Pour annuler la minuterie, appuyez sur @ jusqu'a

ce que le voyant @ clignote, utilisez ensuite = pour remettre
le temps a « 00:00 ».

6. FONCTION NETTOYAGE AUTOMATIQUE -
PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de
nettoyage Pyro.

Eloignez les enfants et les animaux du four
pendant et apres (le temps que la piéce soit bien
aérée) le cycle de nettoyage Pyro.

Retirez tous les accessoires du four - incluant les
supports de grille - avant d'activer la fonction. Si le
four est installé sous une table de cuisson, assurez-
vous que les braleurs ou les plaques électriques sont
éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage.

Pour de meilleurs résultats, éliminez les résidus les
plus tenaces a I'aide d'une éponge humide avant
d'utiliser la fonction Pyro.

Evitez d'activer le cycle de pyrolyse en présence de
résidus de calcaire.

Nous vous conseillons d'utiliser la fonction Nettoyage
Pyro seulement si le four est trés sale ou s'il dégage
de mauvaises odeurs lors de la cuisson.

Pour lancer la fonction de nettoyage automatique,
tournez le bouton de sélection et le bouton du
thermostat sur l'icone E. La fonction démarre
automatiquement, la porte se verrouille, et I'ampoule
a l'intérieur du four s'éteint : L'écran affiche le temps
restant avant la fin, en alternance avec « Pyro ».

® rnCrC B
[y A

&
Une fois le cycle terminé, la porte reste verrouillée
jusqu’a ce que la température a l'intérieur du four
atteigne un niveau sécuritaire. Aérez la piece pendant
et aprés avoir utilisé le cycle Pyro.
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
= Oui 170 30-50 =y
Gateaux a pate levée Oui 160 30-50 ﬂéﬁ
. 4 1
Oui 160 40 - 60 A
Gateau fourré =] Oui 160 - 200 35-90 2y
(gateau au fromage, strudel, tarte 2 5
aux fruits) Oui 160 - 200 40-90 L
=] Oui 160 25-35 3
Biscuits/Tartelettes Oui 160 25-35 3
oui 150 35 -45 4 2
=] Oui 180-210 30- 40 3
Choux buns (Chouquettes) Oui 180 - 200 35-45 - 4 . 2 .
Oui 180 - 200 35-45 Loy 3]
=] Oui 90 150 - 200 3
Meringues Oui 90 140 - 200 LA
Oui 90 140 - 200 Loy 3]
=] Oui 190 - 250 15 - 50 22
Pizza/Focaccia 4 2
Oui 190 - 250 20-50 A
=] Ooui 250 10-20 L3
Pizza surgelée 4 2
Oui 230- 250 10-25 i
=l Oui 180 - 200 40 - 55 —
Tartes salées . 4 2
(tarte aux [égumes, quiche) Oui 180 - 200 45-60 S
Oui 180 - 200 45-60 -\...i_...r -\...i_...r ;ﬂ
=] Oui 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/biscuits a pate . 4 2
foulletéa Oui 180 - 190 20- 40 —
Oui 180 - 190 20-40 ]
Lasagnes / pates au four / : . } 2
cannellonis / tartes EI Oui 190-200 45-65 —
Agneau / veau / beeuf / viande 1 kg = Oui 190 - 200 80-110 L3
Ro6ti de porc avec crackling . 3
(aratton) 2 kg Oui 180 - 190 110- 150 \ ,
Poulet/lapin/canard 1 kg =] Oui 200 - 230 50- 100 L2
Dinde / Oie 3 kg = - 190 - 200 100 - 160 L2
Poisson au four/en papillote . . ) 2
(fler. entien =] Oui 170-190 30-45 , ,
Aveennn ~ A=~  J 1 T )
ACCESSOIRES . ... Plaque de cuisson/léchefrite R . Léchefrite /plaque de
Grille métallique Plat de cw’ssortn surla grille ou plat de cuisson sur grille Lechefrlte'e /plaque de cuisson contenant 200 ml
métallique cuisson

métallique

d'eau

=

Convection naturelle

FUNCTIONS

Py
a%s
2]

Chaleur Pulsée

]

Grill

Turbo gril

os
e\.'!:I

Eco Chaleur Pulsée
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RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES

Légumes farcis

(tomates, courgettes, aubergines) Oui 180-200 >0-70 A=

Pain grillé [ 5 250 2-6 o
Filets/tranches de poisson ﬁ - 230-250 15-30% ,\_”4_._,_ \\,\i,vf
s 7 - s L2k
Poulet réti 1-1,3 kg oui 200 - 220 55 - 70 ** AR
Roéti de boeuf saignant 1 kg Oui 200-210 35-50** ;;

Gigot d’agneau/jarret Oui 200-210 60 - 90 ** ;,
Pommes de terre roties Oui 200-210 35-55 \ir
Légumes gratinés ; 200- 210 25 -55 L2
Viandes et pommes de terre Oui 190 - 200 45 - 100 *** ,\éﬁ ;,
Poisson et légumes & Oui 180 30 - 50 *** ,\é,_ ;,
Lasagnes & viande Oui 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;,
Repas complet : tarte aux fruits

(niveau 5)/ 3 1

(S, ]

Oui 180-190 40 - 120 *** A=

lasagne (niveau 3)/ viande (niveau

1)

Rotis/rotis farcis &w] - 170-180 100 - 150 L j

*Tourner les aliments a mi-cuisson
** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.
*** Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.

Aveeenn ~ A= _J L

Plaque de cuisson/léchefrite

ou plat de cuisson sur grille
métallique

ACCESSOIRES Léchefrite /plaque de

cuisson

Plat de cuisson sur la grille

Grille métallique el
q métallique

TS
Lechefrite /plaque de
cuisson contenant 200 ml
d'eau

g “
= ]

FUNCTIONS

pr
o

Convection naturelle Chaleur Pulsée Pizza Grill Turbo gril Eco Chaleur Pulsée
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs
vapeur. I'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a I'aide d’un chiffon en microfibre
humide. Si elles sont tres sales, ajoutez quelques
gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez avec un
chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si 'un
de ces produits entre en contact par inadvertance avec
les surfaces de I'appareil, nettoyez-le immédiatement
avec un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

- Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore tiede,
pour enlever les dépbts ou taches laissés par les résidus
de nourriture. Pour enlever la condensation qui se serait
formée lors de la cuisson d'aliments avec une forte
teneur en eau, laissez le four refroidir complétement et
essuyez-le avec un chiffon ou une éponge.

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

Utilisez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché
de I'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

- S'il y a des taches tenaces sur les surfaces
intérieures, nous vous conseillons d'utiliser la
fonction de nettoyage automatique pour de meilleurs
résultats. Evitez d'activer le cycle de pyrolyse en
présence de résidus de calcaire. Avant l'activation,
effectuez un nettoyage du calcaire comme décrit ci-
dessus.

« La porte peut facilement étre enlevée et replacée
pour faciliter le nettoyage de la vitre.

- Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage apres I'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement
et abaissez les loquets jusqu'a qu'ils soient
déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la

fermer tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce
gu'elle soit dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface
souple.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four
pour aligner les crochets des charniéres avec leurs
appuis et attacher la partie supérieure sur son appui.

4, Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
compléetement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
assurez-vous de les abaisser completement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE
1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez
I'ampoule, et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a l'alimentation électrique.

Veuillez noter : Utilisez des ampoules halogenes de 25 W/230
V type G9, T300 °C. Lampoule utilisée dans le produit est
spécifiguement concue pour des appareils domestiques et
n'est pas adaptée pour un éclairage général de la piece dans
la maison (Réglementation CE 244/2009).

Ces ampoules sont disponibles aupres de notre Service
apres-vente. - Ne manipulez pas les ampoules a mains nues,
les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.
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NETTOYAGE DES VERRES DES PORTES

1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur
les deux fermetures en méme temps et enlevez le bord
supérieur de la porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les
deux mains, enlevez-la et placez-la sur une surface
matelassée avant de la nettoyer.

3. Réinstaller le panneau intermédiaire (marqué d'un "1R")
Avant de remonter le panneau intérieur : Pour placer
correctement les parois de verre, assurez-vous que la
marque « R » se trouve dans le coin gauche. En premier,
insérez la longue partie de la vitre marquée d'un « R » dans
les appuis des guides, abaissez-la ensuite en place. Répétez
cette procédure pour les deux parois de verre.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique qu'il est
bien placé. Assurez-vous que le joint est bien placé avant
de remonter la porte.

DISPOSITIF DE VERROUILLAGE DE PORTE*

Lorsque le verrouillage de porte reste installé, la porte

doit étre fermée manuellement. Pour ouvrir la porte
avec le dispositif de verrouillage de porte (voir Fig. 1).

Le dispositif de sécurité de porte peut étre retiré via la

procédure illustrée ci-apres (voir Fig. 2).

DEPANNAGE

PROBLEME CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

. Coupure de courant.

- Débranchez de

l'alimentation principale.

- Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant
et que le four est bien branché.

. Eteignez puis rallumez le four pour voir si le

- probléme persiste.

Défaillance du four.

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F »
et contactez le Service Aprées-vente le plus prés.

Température trop élevée.

Laissez le four refroidir avant d’activer la
fonction. Sélectionnez une fonction différente.

L'écran indique un texte difficile a

lire et semble cassé. paramétrée.

* Disponible sur certains modeéles seulement

- Une autre langue est

- Contactez votre Centre de service aprés-vente le
- plus proche.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil N —
En visitant notre site Internet docs.whirlpool.eu Eﬂl
Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). P L
Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de e
l'appareil. B

Whj;lﬁool
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Gebruikershandleiding

WI1J DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN EEN

WHIRLPOOL PRODUCT

www.whirlpool.eu/register

iﬂf Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

gebruikt.

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op

INFORMATIE

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER

PRODUCTBESCHRUVING

Bedieningspaneel
Ventilator
Lamp

Roostergeleiders (het niveau

staat aangegeven op de wand

van de bereidingsruimte)

Deur

6. Deurvergrendeling (vergrendelt
de deur terwijl het automatisch
reinigen wordt uitgevoerd en
erna)

7. Verwarmingselement
bovenwarmte/grill

8. Rond verwarmingselement
(niet zichtbaar)

9. ldentificatieplaatje

(niet verwijderen)

Ealk e

0,1

BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL

°C

0/AUTO

1. SELECTIEKNOP

Om de oven in te schakelen door
het selecteren van een functie.
Op 0 zetten om de oven uit te
schakelen.

2.LAMP
Druk opiC: als de oven is

ingeschakeld om het lampje in de
oven in of uit te schakelen

23 4 5

.3.DETIJD INSTELLEN

Voor toegang tot de instellingen
van de bereidingstijd, uitgestelde
start en kookwekker.

Om de tijd weer te geven wanneer
de oven is uitgeschakeld.

4. DISPLAY

5. REGELKNOPPEN

Om de bereidingstijd te
veranderen.

6. THERMOSTAATKNOP

Draai om de gewenste
temperatuur te selecteren
wanneer handmatige functies
ingesteld worden.

Let op: Het soort knoppen kan van model tot model verschillen. Indien de knoppen met een drukknop worden bediend, drukt
u op het midden van de knop om deze vrij te schakelen..

Whjr/lﬁool



ACCESSOIRES

DRUIPPLAAT *

ROOSTER

T

Voor gebruik als ovenschaal
voor de bereiding van vlees,
vis, groenten, focaccia, enz. of
om het bakjus op te vangen
wanneer geplaatst onder het
rooster.

Om voedsel te bereiden of als
draagrooster voor pannen,
cakevormen en ander
ovenvast kookgerei.

* Alleen beschikbaar bij bepaalde modellen

BAKPLAAT *

Kan gebruikt worden voor het
bereiden van brood of gebak,
maar ook voor gegrild viees,
vis in folie, etc.

Het aantal en type accessoires is afhankelijk van het model dat u gekocht hebt.

Bij de klantenservice kunt u apart andere accessoires bestellen.

HET ROOSTER EN ANDERE ACCESSOIRES
PLAATSEN

Plaats de rooster op de gewenste hoogte door

hem iets naar boven te kantelen en de geheven
achterzijde (naar boven gericht) eerst neer te leggen.

SCHUIFRAILS *

=

Om het plaatsen of
verwijderen van accessoires te
vergemakkelijken.

Schuif het rooster vervolgens zo ver mogelijk
horizontaal over de roostergeleiders.

Andere accessoires, zoals de bakplaat, moeten
horizontaal ingebracht worden door ze over de

geleiders te schuiven.

SCHUIFROOSTERS EN ROOSTERGELEIDERS

Verwijder véor het gebruik van de oven de
beschermtape [a] en de beschermende folie [b] van

DE SCHUIFRAILS VERWIJDEREN [c]

Trek aan het onderste deel van de schuifrail om de
onderste haakjes (1) los te halen en trek de schuifrail
naar boven, zodat ook de bovenste haakjes (2)
loskomen.

DE SCHUIFRAILS WEER AANBRENGEN [c]

Haak de bovenste haakjes vast aan de
roostergeleiders (1) en druk vervolgens het onderste
deel van de schuifrail tegen de roostergeleiders,
totdat de onderste haakjes vastklikken (2).

[c]

[d]

DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN

EN TERUGPLAATSEN

1. Verwijder de roostergeleiders door het buitenste
deel van de geleider stevig vast te pakken en
naar u toe te trekken, zodat de steun en de twee
interne pinnen uit hun behuizing komen.

2. Plaats de geleiders in de buurt van de opening
en schuif de twee pinnen in hun behuizing, om
de roostergeleiders weer terug te zetten. Plaats
vervolgens het buitenste deel in de buurt van de
behuizing, plaats de steun en druk stevig richting
de wand van de opening om te zorgen dat de

geleider goed vastzit.
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FUNCTIONS (FUNCTIES)

CONVENTIONEEL

Voor het bereiden van gerechten op één
steunhoogte.

7~ RIJZEN

L=

Om zoet of hartig deeg goed te laten
rijzen. Om de functie in te schakelen draait u de
thermostaatknop op het pictogram.

= | HETE LUCHT

~*10m verschillende soorten voedsel te

bereiden met dezelfde bereidingstemperatuur op
verschillende niveaus (maximaal drie) tegelijk. Met
deze functie worden er geen geuren van het ene naar
het andere gerecht overgebracht.

s | PIZZA
=

Voor het bakken van verschillende soorten en
formaten pizza en brood. Verwissel halverwege de
bereiding de positie van de ovenplaten.

ws |ECO HETE LUCHT

e« Gevulde braadstukken en stukken vlees op één
steunhoogte bereiden. Door zachte, intermitterende
luchtcirculatie wordt voorkomen dat het voedsel
teveel uitdroogt.

Wanneer de ECO-functie in gebruik is zal de
verlichting tijdens de bereiding uitgeschakeld blijven,
maar deze kan weer tijdelijk worden ingeschakeld
door te drukken op .

GRILL (GRILLEN)

Voor het grillen van karbonades, spiesen en
worstjes, gratineren van groenten of om brood te
roosteren.

Voor het grillen van vlees wordt geadviseerd de
druippan te gebruiken om het braadvet op te
vangen: Plaats de pan op één van de niveaus onder
de rooster en voeg 200 ml drinkwater toe.

~7| TURBO GRILL

a%e

= IVoor het grillen van grote stukken vlees
(lamsbouten, rosbief, hele kip). Er wordt geadviseerd
de druippan te gebruiken om het braadvet op te
vangen: Plaats de pan op één van de niveaus onder
de rooster en voeg 200 ml drinkwater toe.

.-

N~

EERSTE GEBRUIK

=»| MAXI COOKING

Y —Voor het bereiden van grote stukken vlees
(meer dan 2,5 kg). Het is raadzaam om het vlees
tijdens de bereiding te draaien, zodat beide kanten
gelijkmatig bruin worden. Het is ook raadzaam om
het stuk vlees zo vochtig mogelijk te houden, om te
voorkomen dat het teveel uitdroogt.

[=| BROOD AUTO

A—IDeze functie selecteert automatisch de ideale
temperatuur en bereidingstijd voor het bakken van
brood. Voor de beste resultaten, volg het recept
nauwgezet. Activeer de functie wanneer de oven
koud is. De thermostaatknop moet in positie 07 AuTO
blijven, omdat de temperatuur automatisch door de
functie wordt ingesteld.

PASTRY AUTO (GEBAK AUTO)

A Deze functie selecteert automatisch de ideale
temperatuur en bereidingstijd voor het bakken van
taarten. Activeer de functie wanneer de oven koud
is. De thermostaatknop moet in positie o7 autoblijven,
omdat de temperatuur automatisch door de functie
wordt ingesteld.

FLEXI CLEAN PACK

@ SMARTCLEAN (SNELREINIGEN)

Door de werking van de stoom die tijdens

deze speciale reinigingscyclus op lage temperatuur
vrijkomt, kunnen vuil en voedselresten gemakkelijk
worden verwijderd. Om de functie "Smart Clean" te
starten, giet 100-120 ml drinkwater op de bodem

van de oven en draai vervolgens de keuzeknop en de
thermostaatknop op het pictogram [&¢]. Aanbevolen
wordt de functie 35' te gebruiken. De positie van het
pictogram komt niet overeen met de temperatuur die
tijdens de reiniging wordt bereikt.

::: AUTOMATISCHE REINIGING - PYRO

""" Om bakspatten te verwijderen met een cyclus
op zeer hoge temperatuur. Om deze functie te

X

De positie van het pictogram komt niet overeen
met de daadwerkelijke temperatuur die tijdens de
reinigingscyclus wordt bereikt.

1. DETIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste
keer aan zet: Druk op © tot het ® pictogram en de
twee cijfers van de uren beginnen knipperen op de
display.

Gebruik 4+ of—om de uren in te stellen en druk op
om te bevestigen. Op het display gaan de twee cijfers die

de minuten aangeven knipperen. Gebruik 4+ of—om de
minuten in te stellen en druk op & om te bevestigen.

Let op: Wanneer het pictogram © knippert, bijvoorbeeld na
een langdurige stroomuitval, moet de tijd gereset worden.

2. HET STROOMVERBRUIK INSTELLEN

Standaard is de oven geprogrammeerd om te
werken op een vermogen van meer dan 3 kW (Hi).
Om de oven te laten werken aan een vermogen

dat compatibel is met een huishoudelijke
stroomvoorziening van minder dan 2,9 kW (Lo), dient
u de instellingen te wijzigen.
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Om het menu voor de wijzigingen te openen, draai
de selectieknop op [=], en zet hem dan terug op ().
Druk onmiddellijk op 4 en — houd vijf seconden
ingedrukt.

Gebruik 4 of — om de instelling te veranderen, druk
vervolgens op ) en houd tenminste twee seconden
ingedrukt om te bevestigen.

DAGELLKS GEBRUIK

3. DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal.

Voordat u begint met het bereiden van voedsel,
raden we daarom aan om de lege oven te verwarmen,
om alle mogelijke geuren te verwijderen.

Verwijder alle beschermende karton of transparante
film uit de oven en verwijder eventuele accessoires
aan de binnenkant.

Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één
uur. De oven moet leeg zijn gedurende deze tijd.

Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik
van het apparaat te luchten.

1. EEN FUNCTIE SELECTEREN

Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op
het symbool van de gewenste functie: de display licht
op en er is een geluidssignaal hoorbaar.

I
1

2. EEN FUNCTIE INSCHAKELEN

HANDMATIG

Om de geselecteerde functie te starten, draai de
thermostaatknop op de gewenste temperatuur.

4

%
A\

Let op: Tijdens de bereiding kan de functie gewijzigd worden
door de keuzeknop te draaien of de temperatuur te regelen
met de thermostaatknop. De functie wordt niet gestart indien
de thermostaatknop op 0/ AUTO staat. U kunt het einde van
de bereiding (alleen wanneer een bereidingstijd ingesteld
wordt) en een kookwekker selecteren.

RIJZEN

Om de functie “Rising (rijzen)” te starten, plaatst u

de thermostaatknop op Rising (40 graden) en de
functieknop in de positie Conventional; als de oven
ingesteld is op een andere temperatuur, zal de
functie niet starten.

Let op: U kunt het einde van de bereiding (alleen wanneer een
bereidingstijd ingesteld wordt) en een kookwekker selecteren.

3. VOORVERWARMEN EN RESTWARMTE

Zodra de functie gestart is, klinkt een geluidssignaal
en knippert het pictogram £f) op de display om aan
te geven dat het voorverwarmen begonnen is.

Na deze fase is een signaal hoorbaar en toont het
vaste pictogram £J] op de display dat de oven de
ingestelde temperatuur bereikt heeft: plaats het
voedsel in de oven en ga verder met het bereiden.
Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van
de voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect
hebben op het uiteindelijk resultaat van de bereiding.

Na het koken en met de functie gedeactiveerd, kan
het pictogram =J zichtbaar blijven op het display,
zelfs nadat de koelventilator is uitgeschakeld om aan
te geven dat er restwarmte in het compartiment is.

Let op: Hoe lang het pictogram blijft branden hangt af van
meerdere factoren, zoals de omgevingstemperatuur en de
gebruikte functie. Het apparaat is hoe dan ook uitgeschakeld
als de keuzeknop op "0" staat.

4. PROGRAMMEREN VAN DE BEREIDING

Selecteer een functie om de bereiding te
programmeren.
DUUR

Blijf drukken op © tot het pictogram & en “00:00”
knipperen op de display.

N

Yam

\,,__
m
,,Q__

Gebruik 4+ of — om de gewenste bereidingstijd in te
stellen en druk dan op & om te bevestigen. Activeer
de functie door de thermostaatknop te draaien op de
gewenste temperatuur: er klinkt een geluidssignaal
Eln op de display wordt aangegeven dat de bereiding
aar is.
Let op: Om de ingestelde bereidingstijd te annuleren, blijf
drukken op @ tot het pictogram (® begint te knipperen
op de display, en gebruik dan — om de bereidingstijd te
resetten op "00:00". Deze bereidingstijd omvat een
voorverwarmingsfase.

PROGRAMMEREN VAN EINDE BEREIDING/
UITGESTELDE START

Nadat een bereidingstijd ingesteld is, kan de start
uitgesteld worden door de eindtijd te programmeren:
druk op @ tot het pictogram A en de huidige tijd
beginnen knipperen op de display.

_II_I art
I_ljl_l
o

Gebruik 4+ of — om de tijd in te stellen waarop
u de bereiding wilt beéindigen en druk op
om te bevestigen. Activeer de functie door de
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thermostaatknop naar de gewenste temperatuur

te draaien: de functie blijft in pauze en start
automatisch na een periode die berekend is om de
bereiding te laten eindigen op het door u gekozen
tijdstip.

Let op: Om de instelling te annuleren, zet de oven uit door
de keuzeknop in de stand 0 te draaien.

Startuitstel is niet beschikbaar voor de functies Grill
en Turbo Grill.

EINDE BEREIDINGSTIID

Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt
aangegeven dat de functie klaar is.

i
@

Draai de keuzeknop om een andere functie te
selecteren of op 0 om de oven uit te zetten.
Let op: Als de kookwekker actief is, toont de display “END”
afgewisseld met de resterende tijd.
5. DE KOOKWEKKER INSTELLEN
Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft
u de mogelijkheid om de display te gebruiken als
kookwekker (timer), zowel wanneer een functie actief
is als wanneer de oven uit staat.
Blijf drukken op © tot het pictogram @& en “00:00”
knipperen op de display.

N\ 4
inin'uint
LI
8
Gebruik 4+ of =— om de tijd te regelen en druk op
om te bevestigen. U hoort een geluidssignaal eens de
kookwekker afgeteld heeft tot aan de geselecteerde
bereidingstijd.
Opmerkingen: Om de kookwekker te annuleren, druk op
tot het pictogram @& knippert en gebruik dan =— om de tijd
te resetten op “00:00".

6. FUNCTIE AUTOMATISCHE REINIGING - PYRO

Raak de oven niet aan tijdens het automatisch
reinigen.

Houd kinderen en dieren uit de buurt van de oven
tijdens en na het uitvoeren van het automatisch
reinigen (totdat de ruimte gelucht is).

De accessoires - ook de roostergeleiders - moeten

uit de oven worden gehaald voordat u de functie
inschakelt. Indien de oven onder een kookplaat

is geinstalleerd dient u ervoor te zorgen dat alle
branders of elektrische kookplaten uitgeschakeld zijn
tijdens de zelfreinigingscyclus.

Voor een optimale reiniging dient het ergste vuil met
een vochtige spons verwijderd te worden voordat de
Pyrolyse-functie wordt gebruikt.

Activeer de automatische reiniging als er kalkresten
aanwezig zijn.

Het is raadzaam de automatische reiniging alleen
uit te voeren wanneer het apparaat erg vervuild is of
tijdens het bereiden vieze geuren afgeeft.

Om de functie automatische reiniging te activeren,
draait u de keuzeknop en de thermostaatknop op

het pictogram [. De functie wordt automatisch
geactiveerd, de deur wordt vergrendeld en het licht
in de oven wordt uitgeschakeld: Op het display
wordt de resterende tijd tot het einde weergegeven,
afgewisseld met “Pyro”.

® T.CC Ll _
1 N I
&
Zodra de cyclus is voltooid blijft de deur vergrendeld
tot de temperatuur in de oven gedaald is tot een
veilig niveau. Tijdens en na het uitvoeren van de
Pyrocyclus de ruimte luchten.
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BEREIDINGSTABEL

RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN | TEMPERATUUR (°C) DUUR (Min) NIVEAU EN ACCESSOIRES
= Ja 170 30-50 s
Luchtig gebak Ja 160 30-50 ,\éﬁ
Ja 160 40 - 60 e
Gevulde taart Iil Ja 160 - 200 35-90 Q;’
(cheesecake, strudel, vruchtentaart) Ja 160 — 200 40 - 90 .\é,. ﬂé’l
=l Ja 160 25-35 3
Koekjes / taartjes Ja 160 25-35 1;
Ja 150 35-45 A2
=l Ja 180-210 30- 40 L3
Soesjes Ja 180 - 200 35-45 R
Ja 180 - 200 35-45 Loy 3]
=] Ja 90 150 - 200 3
Meringues Ja 90 140-200 4t %
Ja 90 140 - 200 Loy 3]
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza's/focaccia's N 190250 2050 2 5
NS
S =] Ja 250 10-20 L3
Diepvriespizza N 330 250 1025 _\é’_ ;
=l Ja 180 - 200 40 - 55 —
ge:(r)teifgfegzg,eguiche) Ja 180 - 200 45-60 '\élr' -\élr-
Ja 180 - 200 45 - 60 e L
=] Ja 190 - 200 20-30 L3
Pasteitjes / bladerdeeghapjes Ja 180 - 190 20-40 _\éﬁ ;
Ja 180- 190 20-40 —
st = : w0 sees 2,
I1_akrgsvlees/kaIfsvlees/rundvlees/ EI Ja 190 - 200 80-110 u;x
Gebr. varkensvlees met korst 2kg Ja 180 - 190 110-150 u;s
Kip / konijn / eend 1 kg =] Ja 200- 230 50-100 L2
Kalkoen/gans 3 kg @ - 190 - 200 100 - 160 u;s
Xglset;iaggl)oven / in folie EI Ja 170 - 190 30-45 u;s
Aeenr s’ | I oo
ACCESSOIRES Rooster Braadpan op rooster Bakplaat/Druipplaat of Druipplaat / Bakplaat Druipplaat / Ovenschaal

ovenschaal op rooster

met 200 ml water

FUNCTIONS
(FUNCTIES)

=

Conventioneel

Py
a%s
2]

Hete lucht

]

Pizza Grill

Turbogrill

os
e\.'!:I

Eco hete lucht
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RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN | TEMPERATUUR (°C) DUUR (Min) NIVEAU EN ACCESSOIRES
((tag\r%uealtc(l;?ggﬁgsaes, aubergines) Ja 180 - 200 >0-70 “---3‘;!"
Geroosterd brood ﬁ 5' 250 2-6 _\___5___,_
Visfilets/moten e - 230- 250 15-30* A U2
\s/\;f)c;rrset:iekfs//klfallor?\g{ngers il ) 250 15-30" “---5---" \"i"’f
Gebraden kip 1 - 1,3 kg Ja 200 - 220 s5-70% 2 ol
Rosbief rosé 1 kg Ja 200-210 35-50** ;;
Lamsbout/schenkel Ja 200-210 60 - 90 ** ;,
Gebakken aardappeltjes Ja 200-210 35-55 L
Groentegratin - 200-210 25-55 L3
Vlees en aardappelen Ja 190 - 200 45 - 100 *** ,‘é,,, ;,
Vis en groente Ja 180 30 - 50 *** ,\%,_ ;,
Lasagne en Vlees Ja 200 50 - 100 *** ,\éﬁ ;,
Complete maaltijd: vruchtentaart
(niveau 5) / lasagne(niveau 3) / Ja 180-190 40 - 120 *** _\_”5;!’_ -\...i—...,- ;,
vlees(niveau 1)
Braadvlees/gevulde braadstukken ¥ - 170-180 100 - 150 [;)

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om
**Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien nodig).
*** Geschatte tijdsduur: gerechten kunnen op verschillende tijdstippen afhankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de oven

worden verwijderd.

ACCESSOIRES

Rooster

alk=r

Braadpan op rooster

—J
Bakplaat/Druipplaat of
ovenschaal op rooster

| E—
Druipplaat / Bakplaat

TS

Druipplaat / Ovenschaal
met 200 ml water

(FUNCTIES)

FUNCTIONS EI

Conventioneel

sy
a%s
\ods

Hete lucht

§
<=

Pizza Grill

Turbogrill

pr
o

Eco hete lucht
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REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven
afgekoeld is vooraleer te
onderhouden of te reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

beschadigen.

EXTERNE OPPERVLAKKEN

Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het water.
Afdrogen met een droge doek.

Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen.
Als een dergelijk product per ongeluk in contact komt
met de oppervlakken het apparaat, verwijder het dan
onmiddellijk met een vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

« Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan gereinigd
worden, bij voorkeur wanneer die nog warm is, om
afzettingen of vlekken veroorzaakt door voedselresten

te verwijderen. Laat voor het drogen van condens die
zich heeft gevormd vanwege het breiden van voedsel
met een hoog vochtgehalte de oven volledig afkoelen en

Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten,
omdat deze het oppervlak
van het apparaat kunnen

Draag beschermende
handschoenen.

De oven moet worden losgekoppeld
van het elektriciteitsnet voordat

u onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

veeg het af met een doek of spons.

« Als er hardnekkig vuil op de binnenoppervlakken zit,
raden we aan om de automatische reinigingsfunctie uit
te voeren voor optimale reinigingsresultaten. Gebruik
de automatische reinigingsfunctie niet als er kalkresten
aanwezig zijn. Voer voor het activeren kalkreiniging uit
zoals hierboven beschreven.

« De deur kan makkelijk verwijderd en teruggeplaatst
worden om de ruit te reinigen.

. Maak het glas van de deur schoon met een
geschikt vloeibaar reinigingsmiddel.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met
afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen als ze nog
heet zijn. Voedselresten kunnen met een afwasborstel of
met een sponsje worden verwijderd.

DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

1. Om de deur te verwijderen opent u deze volledig en
brengt u de vergrendelingen naar beneden totdat ze
ontgrendeld zijn .

2. Sluit de deur zo ver mogelijk.

Houd de deur stevig met beide handen beet - niet
vasthouden aan de handgreep.

Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken (a) totdat hij uit zijn
zitting (b) loskomt.

Zet de deur opzij en laat deze op een zachte ondergrond
rusten.

3. Monteer de deur opnieuw door deze te bewegen in
de richting van de oven, de haken van de scharnieren uit
te lijnen met de zitting en het bovenste deel op de zitting
vast te zetten.

4, | aat de deur zakken en doe deze vervolgens volledig
open.

Breng de vergrendelingen omlaag naar hun
oorspronkelijke positie: zorg ervoor dat ze volledig naar
beneden staan.

5. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in lijn
met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval is
herhaalt u de bovenstaande stappen.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE
1. Koppel de oven los van de netvoeding.

2. Schroef het beschermkapje van de lamp, vervang
de lamp en schroef het beschermkapje weer op de
lamp.

3. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Let op: Gebruik alleen halogeenlampen van 25 W/230 V, type
G9, T300°C. De lamp die in het product wordt gebruikt is
specifiek ontworpen voor huishoudapparaten en is niet
geschikt voor ruimteverlichting (EGRichtlijn Nr. 244/2009).

De lampjes zijn verkrijgbaar bij de Consumentenservice. - Raak
de lampen niet met blote handen aan omdat vingerafdrukken
ze kunnen beschadigen. Gebruik de oven niet voordat het
beschermkapje is teruggeplaatst.

8 Whjr/lﬁool



DE RUIT VAN DE DEUR SCHOONMAKEN

1. Verwijder de deur en leg die neer op een zacht
oppervlak met de handgreep naar onder toe. Druk
tegelijk op de twee clips en verwijder de bovenrand
van de deur door het naar u toe te trekken.

2. Hef en hou de binnenruit stevig vast met beide
handen, verwijder het en leg het op een zacht

oppervlak vooraleer het te reinigen.

VERGRENDELING DEUR*

3. Herplaats het middenpaneel (gemarkeerd met "1R")

voordat u het binnenpaneel terugplaatst: Om de
ruiten correct terug te plaatsen, zorg ervoor dat het
merk "R" zichtbaar is in de linkerhoek. Breng eerst

de lange zijde van de ruit met het merk "R" in de
zittingen, en breng de ruit omlaag tot die op zijn plek
komt. Herhaal deze procedure voor beide glasruiten.

4. Plaats de bovenrand terug: een klik geeft aan dat

hij goed zit. Zorg ervoor dat de afdichting goed zit
vooraleer de deur terug te plaatsen.

Wanneer de deurbeveiliging is geinstalleerd, dient de
deur handmatig te worden gesloten. Voor het openen
van de deur met de vergrendeling (zie Afb. 1).

De deurbeveiliging kan worden verwijderd door de
volgorde van de afbeeldingen te volgen (zie afb. 2)

PROBLEEMOPLOSSING

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

OPLOSSING

: Stroomonderbreking.
- Losgekoppeld van de

stroomvoorziening.

: Controleer of het elektriciteitsnet spannlng

heeft en of de oven is aangesloten.

: Zet de oven uit en weer aan, om te

controleren of het probleem opgelostis.

Op de display verschijnt de letter "F"
gevolgd door een nummer of letter.

- Neem contact op met de dichtstbijzijnde
- Consumentenservice en vermeld het
_nummer dat volgt op de letter "F".

'.Op het d'Splay VerSChIJnt de meldlng

"Heet" en de geselecteerde functie
start niet.

Laat de oven afkoelen voordat u de functie
activeert. Selecteer een andere functie.

De tekst op het display is ondmdeluk
het display lijkt kapot te zijn.

* Alleen bij bepaalde modellen

Er is een andere taal

_ingesteld.

Neem contact op met het dichtstbijzijnde
- centrum voor klantenservice.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

De QR-code in uw apparaat gebruiken
Op onze website docs.whirlpool.eu

Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact /g =N
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

Ehg
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Prirucka majitele

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY

WHIRLPOOL

iﬂf Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svQj vyrobek
na www.whirlpool.eu/register

ABYSTE ZiSKALI VICE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD
NA VASEM SPOTREBICI

POPIS PRODUKTU

Ealk e

0,1

Ovladaci panel

Ventilator

Osvetleni

Vodici mfizky (Uroven je
vyznacena na sténé vnitfniho
prostoru trouby)

Dvirka

Zamek dvefi (uzamkne dvefe
po dobu automatického cistent
a po jeho skoncen)

Horni topné téleso / gril
Kruhové topné téleso

(neni vidét)

Identifikacni Stitek
(neodstranujte)

POPIS OVLADACIHO PANELU

o

25

0/AUTO

°C

1. VOLICi KNOFLIK

Pro zapinani trouby vybérem
funkce. Prejete-li si troubu
vypnout, otocte do polohy 0.
2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka O se zapina nebo vypina

svétlo vnitiniho prostoru.

23 4 5

3. NASTAVENi DENNiHO CASU

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu
a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ

5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby
pripravy.

6

6. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozornént: Typ knofliku se mUzZe lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed je

7 polohy usazenf uvolnite.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVi

Pouziti: k peceni pokrmdi
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

HLUBOKY PLECH*

T

Pouzitf: jako plech pro uUcely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolniujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* K dispozici pouze u urc¢itych modell
Pocet kust a typ prislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mUZete zakoupit dalsf pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI
Vlozte rost do pozadované Urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvysenou zadni stranu (sméfujici

nahoru).

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

Poté jej zasunte horizontdlné do vodicich list, a to co

nejvice dozadu.

Dalsi prislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pred pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list
[b].

VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo
k vyhaknuti ze spodnich hackud (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hac¢kua (2).

OPETOVNE NASAZENIi VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1)

a nasledné oproti ni zatlac¢te spodni ¢ast vysuvné
listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

[d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontdz bo¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vnéjsi ¢ast mrizky a vytahnéte ji smérem
k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitini hacky

z prisluSnych otvoru.

2. P¥ivraceni vodicich mfizek na misto nejprve
zasunte hacky do pfislusnych otvor(. Poté
nastavte vnéjsi ¢ast k pfislusnému otvoru, zasunte
podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby,
aby se vodici mrizky zajistily na misté.

Whjr/lﬁool



FUNKCE

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.
-~ KYNUTI
L=
Napomaha sladkému nebo slanému téstu

ucinné vykynout. Funkce se zapina otoc¢enim
ovladace termostatu na ptislusny symbol.
& HORKY VZDUCH
“Pro ptipravu riiznych druhti jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

s | PIZZA
T peceni pizzy a chleba rdznych druh
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plechi
v poloviné doby peceni.
éT EKO HORKY VZDUCH

~Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chranéno pred nadmérnym vysusenim.
Je-li tato usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka
zlstane po celou dobu pfipravy vypnutd. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
GRIL

Ke grilovani steaku, kebabl a uzenin, k zapékani
¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.
% | TURBO GRIL

1K peceni velkych kusti masa (kyt, rostbif(,
kurat). K zachyceni uvoliujicich se stav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

PRED PRVNIM POUZITIM

.-

N~

=»| MAXI COOKING
XL —Islouzi k peceni velkych kusi masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby
bylo zajisténo dlikladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso ¢asto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfilisnému vysuseni.

BREAD AUTO (AUTOMATICKE PECENI

E CHLEBA)
Tato funkce automaticky zvoli idealni teplotu a dobu
peceni chleba. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( se
dusledné fidte receptem. Pfed spusténim cyklu musi
trouba vychladnout. Ovladac¢ termostatu musi zUstat
v poloze 0/ AuTo, nebot teplota se v ramci funkce
nastavuje automaticky.

PASTRY AUTO (CUKROVi A DORTY)

A Tato funkce automatick?f zvoli idealni teplotu

a dobu peceni pro dort?/ a kolace. Pred spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac¢ termostatu
musi z(istat v poloze 0/ auto, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

BALICEK FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

Diky pusobeni pary, ktera se uvolfuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoziuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Pro aktivaci
Cistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno trouby
100-120 ml pitné vody a poté otocte ovladacem volby
funkci a ovlada¢em termostatu na symbol [&]. Nejlepsi
je pouzivat funkci v délce 35 minut. Poloha symbolu
neodpovida teploté dosazené béhem cyklu isténi.
DI AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

""" Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou. Pro aktivaci této

Poloha symbolu neodpovida skutecné teploté
dosazené béhem cyklu cisténi.

1. NASTAVENI DENNiIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebi¢e budete muset nastavit
¢as: Podrzte @, dokud na displeji neza¢ne blikat
ikona © a dvé Cislice nastaveni hodin.

\\I_ -
HHH
O

Pro nastaveni hodin pouzijte +nebo — a pro
potvrzeni stisknéte © . Na displeji za¢nou blikat dvé
Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte
4+ nebo — a pro potvrzeni stisknéte ©@.

Upozornént: Kdyz bliké ikona &, napf. v ddsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
ZNOovu.

C

N

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je z vyroby naprogramovana tak, aby pracovala
pfi vykonu vy$sim nez 3 kW (,Hi“). Aby bylo mozné
troubu provozovat pfi vykonu odpovidajicimu vykonu
vasi domadci sité, ktery je nizsi nez 2,9 kW (Lo), bude tfeba,
abyste upravili nastaveni.

Pro vstup do nabidky nastaveni otocte ovladacem vybéru
na[=], a poté jej vratte do polohy () .

Poté ihned na pét sekund podrzte stisknuta tlacitka 4-a —.

NI

|
//l —I\\

Pomoci tlac¢itek 4 a ~ upravte nastaveni a poté pro
potvrzeni podrzte alespon na dvé sekundy stisknuté

tlacitko ).
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3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

BEZNE POUZIVANI

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
pfislusenstvi.

Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornént: Pfi prvnim pouZziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte poZzadovanou
teplotu oto¢enim ovladace termostatu.

II-IIII
[

\D//
\

4

I
7

Upozornéni: BEhem peceni mlzete zmeénit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude ovladac
termostatu v poloze 0/ AUT0. MiZzete nastavit dobu pfipravy,
¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.
KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupnu) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni; je-

li trouba nastavena na jinou teplotu, funkce se
nespusti.

Upozornéni: MlZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukoncenf
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona 2J na displeji indikuji, Ze faze pfedehfivani
byla aktivovana.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona £f
na displeji indikuje dosazeni nastavené teploty:

V tomto okamziku vloZzte jidlo do trouby a pokracujte
v peceni.

Upozornénf: Viozent jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mize mit negativni vliv na konec¢ny vysledek
pfipravy pokrmu.

Po dokon¢eni vafeni a deaktivaci funkce muze z{stat
ikona 2J viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventilatoru, na znameni toho, Ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé
faktord, jako je teplota okolniho prostiedi ¢i pouzité funkce.

V kazdém pfipadeé je spotiebic¢ vypnuty, pokud je ukazatel na
ovladaci volby otocen do polohy ,0".

4. PROGRAMOVANI PECENI

Pfed zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit
funkci.
DOBA TRVANI

Drzte tlacitko © stisknuté, dokud na displeji neza¢ne
blikat ikona & a,00:00"

__l\\

@C_

>

Pomoci + nebo — nastavte pozadovanou dobu
pfipravy, poté potvrdte stisknutim . Aktivujte
funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi,
Ze je peceni ukonceno.

Upozornéni: Zrusit nastavenou dobu pecenf Ize stisknutim
), dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona ®, poté
tla¢itkem — vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba
peceni zahrnuje fazi predehrevu.

NAPRQGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona & a aktualni
cas.

N — 7

|

K4

4 >

Pomoci + nebo — nastavte pozadovany ¢as
ukonceni peceni a stisknutim & potvrdte. Funkci
spustite oto¢enim ovladace termostatu do polohy
pozadované teploty: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobég, ktera byla vypoctena
tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena ve vami
nastaveném case.

Upozornéni: Pokud chcete nastavenf zrusit, vypnéte troubu
otocenim ovladace vybéru do polohy 0.

Funkce odloZzeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril.
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KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze
funkce je ukoncena.

1 I_I
G
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim 0 vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stiidave
zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Drzte tlacitko © stisknuté, dokud na displeji nezacne
blikat ikona & a,00:00"

|r|
LI

f
Pomoci + nebo — nastavte pozadovanou dobu
pfipravy, poté potvrdte stisknutim ©. Po ukonceni
odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
casového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, Ze podrzite ©, dokud neza¢ne
blikat ikona @, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".

6. AUTOMATICKE CISTENIi - PYROLYTICKE

CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokoncen cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
pfisluSenstvi, véetné bocnich vodicich mfizek.
V pfipadé, ze je trouba instalovana pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu vypnuté hotaky ci elektrické ploténky.
Pro dosazeni dokonalych vysledku isténi
odstrante vlhkou houbi¢kou pfed zapnutim funkce
pyrolytického ¢isténi nejprve nejvétsi usazeniny.
Nespoustéjte cyklus pyrolytického cisténi, pokud je
v troubé usazeny vodni kamen.
Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi
peceni uvoliuji nepfijemné pachy, doporucujeme
pouzivat vyhradné standardni funkci Pyrolytické
c¢isténi.
Pro aktivaci funkce automatického cisténi otocte
ovladacem vybéru a ovladacem termostatu na ikonu
zi. Funkce se automaticky aktivujte, zamknou se
dvifka a svétlo v troubé zhasne: Na displeji se stfidavé
zobrazuje doba zbyvajici do konce cyklu a ,Pyro”.

® I

CC &0y
[ a5

&
Jakmile je cyklus dokon¢en, dvitka z(istanou
zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
pfijatelnou bezpecnou uroven. Béhem cyklu
pyrolytického Cisténi a po jejim skonceni vyvétrejte
mistnost.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min)

UROVEN A PRISLUSEN-
STVI

Ano 170 30-50

Kynuté kolace Ano 160 30-50

@ Ano 160 40-60 A

Al

Kolac s naplini Ano 160-200 35-90 1 j

MRENEIRN

(tvarohovy kold¢ ,cheesecake’, zavin,
ovocny kold¢)

N
N

Ano 160-200 40-90 e

o2,
o5

=] Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
=] Ano 180-210 30-40 3
Choux buns (Odpalované pecivo) Ano 180-200 35-45 A 4 . 2 -
Ano 180-200 35-45 ST
=] Ano 90 150-200 3
. 4 2
Pusinky Ano 90 140-200 L ;- .
Ano 90 140-200 AL
=] Ano 190-250 15-50 1/2
Pizza/focaccia (typ chlebového —
peciva) &) Ano 190-250 20-50 —_ 2
=] Ano 250 10-20 L2
Mrazena pizza 4 5
Ano 230-250 10-25 1
=] Ano 180-200 40-55 —
Slané kolace P 4 2
(zeleninovy kold¢, quiche) Ano 180-200 45-60 s A
Ano 180-200 45-60 N
=] Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (plnéné pecivo 2 3
z listového tésta) / drobné pecivo Ano 180-190 20-40 A—1n
z listového tésta 5 3 1

& Ano 180-190 20-40

Lasagne / zapecené téstoviny /
pInéné téstoviny ,canneloni” /
pecené pudingy typu,flan”

Ano 190-200 45-65 1 )

Jehnéci/teleci/hovézi maso 1 kg @ Ano 190-200 80-110 1 3 j
Veprova pecené s kizi 2 kg Ano 180-190 110-150 L 3 )
Kufe/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 L2
Kraita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 L2
. B i Aveeenn r A= J | f )
PRISLUSENSTVI v oo - P - o
Roit Pecici nddoba pro poloZeni Plech na peceni/ Odkapévaci plech / plech Odkapdvaci plech / plech na
na rost odkapavaci plech na rostu na peceni peceni se 200 ml vody
s i s
[y | e\.v':l
= = =
Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Gril Turbo gril Eko horky vzduch
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< - P UROVEN A PRISLUSEN-
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) STVI

Pecena ryba / v papiloté 2
(flety, veolbu) = Ano 170-190 30-45 L j
PInéné zelenina 3
(tomatoes (rajcata), courgettes Ano 180-200 50-70 A=
(cukety), aubergines (lilky))

Y . ) 5
Opeceny chléb [:] 5 250 2-6 .~
Rybi filé / platky d - 230-250 15-30 * A2
Klobasy/kebaby/ % 5 4
zebirka/hamburgery [:] - 250 15-30 ]
Pecené kufe 1-1,3 kg Ano 200-220 55-70 ** 2w
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 ** L3
Jehné¢i kyta/koleno Ano 200-210 60-90 ** L3
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 2
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 L3
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** ,‘éﬁ L ! j
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 *** _\in___!,_ t 2 j
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** -u;u- 0211
Kompletni jidlo: ovocny dort 5 3 1
(aroven 5) / lasagne (droven 3) / Ano 180-190 40-120 *** A, A= | J
maso (Uroven 1)
Pecené maso / nadivané maso &w] - 170-180 100-150 1 3 J

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**Ve dvou tretinach pecenfjidlo obratte (v pfipadé potreby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich.

PRISLUSENSTVI

alk=r

Odkapavaci plech / plech Odkapévaci plech / plech na

—J

Pecici nddoba pro polozZeni Plech na peceni/

na rost odkapavaci plech na rostu na peceni peceni se 200 ml vody
o ) [
=] ] BN =] F L]
FUNKCE
Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Gril Turbo gril Eko horky vzduch
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CISTENi A UDRZBA

Pred provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice. P
P jtep spotiebice.

VNEJSIi POVRCHY

Povrchy Cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho ¢isticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvoreného v dlsledku pfipravy jidla s vy$sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k posSkozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrickeé sité.

a poté kondenzat setfete hadfikem nebo houbou.

+ Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna

$pina, pro dosazeni optimalnich vysledku ¢isténi
doporucujeme spustit funkci automatického cisténi.
Nespoustéjte cyklus pyrolytického ¢isténi, pokud je
v troubé usazeny vodni kamen. Pfed jeho aktivaci
odstrante vodni kdmen, jak je popsano vyse.

« Pro snazsi ¢isténi skla Ize dvitka trouby snadno
vysadit a znovu nasadit.

. Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartdckem nebo houbic¢kou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzaviete.
Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je prilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazenia do
prislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvitka posurite smérem dolG a poté je naplno

otevrete.

Posunte zapadky smérem dolud do jejich plvodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou
v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpoijte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt Zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Upozornént: PouZivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ
GO, T 300 °C. Zarovka, kterou je spotiebi¢ vybaven, je
specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodna pro
vseobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU
244/20009).

Zarovky |ze zakoupit v servisnim stfedisku. — Zarovky
nechytejte holyma rukama, protoze otisky prstt mohou byt
pricinou zniceni. NepouZivejte troubu bez nainstalovaného
krytu zarovky.
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CISTENI SKLA DVIREK

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s Cisténim.

ZAMEK DVIREK*

3. Znovu nasadte stfedni tabuli (ozna¢enou
symbolem ,1R")

pfed nasazenim vnitini tabule: Pfi sprdvném usazeni
skla je symbol ,R” v levém rohu. Nejprve zasadte delsi
stranu skla oznacenou pismenem ,R” do ramecku

a poté sklo sklopte do spravné polohy. Tento postup
opakujte s obéma tabulemi skla.

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje
spravnou montdaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

Pokud je nainstalovany zamek dvitek, dviftka musite
zaviit manudlné. Otevreni dvitek vybavenych zamkem
dvirek (viz obrdzek 1).

Bezpeclnostni zafizeni dvefi Ize odinstalovat -
postupujte podle obrazku (viz obr. 2).

ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM MOZNA PRICINA

RESENI

sité.

: Pferu$eni napajeni.
- Odpojeni od elektricke

: Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
trouba pripojena k elektrickému napajeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
zda porucha pretrvava.

nasledované cislem nebo

Trouba je rozbita.
pismenem. f

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zékazniky a uvedte ¢islo

Na displeji se zobrazi zprava
,Horké"” a zvolend funkce se

Teplota je pfilis vysoka.

- nasledujici za pismenem ,F".

Pfed aktivaci funkce nechte troubu
- vychladnout. Zvolte jinou funkci.

nezietelné a zda se, ze je
poskozeny.

* Dostupné pouze u urcitych model(

Nastaveni jiného jazyka.

- Obratte se na nejblizsi zakaznické stiedisko
- poprodejnich sluzeb.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

N—
ENlg
piipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni cislo naleznete v zaru¢nim listé). A AN

Pomoci QR kédu ve vasem spotiebici
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,

Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim $titku produktu. \.E—‘

=]
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Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade
aadressil www.whirlpool.eu/register

TAPSEMA TEABE SAAMISEKS

SKANNIGE OMA SEADME
{E Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi QR-KOOD
ohutusjuhend.
TOOTE KIRJELDUS
1. Juhtpaneel
2. Ventilaator
6 3. Lamp
- 4. Riiulisiinid (tasandi number
e 7 on margitud kUpsetuskambri
seinale)
- 8 5. Uks
6. Ukselukk (lukustab ukse
automaatpuhastuse ajaks ja
parast seda)
-9 7. Ulemine kiutteelement/grill
8. Tsirkulaarne kiittekeha
(pole ndhtav)
9. Andmeplaat (drge eemaldage)
L] [ ]
JUHTPANEELI KIRJELDUS
F
R
eeen s . o
@' 200 100
g.@ éE’ ...... @ - 180 12:)-...2
g Lfgi‘ @ 160 140 g
1 23 4 5 6

1. VALIKUNUPP

Ahju sisseltlitamiseks ja
funktsiooni valimiseks. Ahju
valjaltlitamiseks keerake nupp
asendisse 0.

2.VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lllitatud, saate
seda vajutades:C: lllitada sisse voi
vdlja ahju valgustuse.

3. KELLAAJA SEADISTAMINE

See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lulitatud, naitab
see kellaaega.

4. EKRAAN
5. SEADENUPUD
Klpsetusaja muutmiseks.

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele: Nupu tip voib mudeli tiubist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle keskele.

Whjr/lﬁool



TARVIKUD

TILKUMISALUS *

TRAATREST

T

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade,
foccaccia jms kipsetamisel voi
siis kUpsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
klpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust valja votmise
hoélbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT*

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tUdbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga Uules) esimesena siinidele.

LIUGRIIULID JA RIULJUHIKUD

Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel
6ppu.

Muud tarvikud, nt kipsetusplaat, tuleb réhtsalt
riiulisiinidele libistada.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiiljest lahti tuleks, ja seejarel tdommake
liugsiine (les, et need tlemiste konksude (2) kiiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge
ja seejdrel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud klopsuga paika
kinnituvad (2).

[c] [d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA

UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt
siini valisosast ja tommake seda enda poole,
et eemaldada tugi ja kaks sisemist tihvti oma
pesadest.

2. Riiulisiinide Umber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejdrel viige vdline osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse
seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.
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FUNKTSIOONID

CONVENTIONAL (TAVAPARANE
KUPSETAMINE)

Mis tahes tulpi roogade kipsetamine ainult Ghel
ahjutasemel.

/~>:| RISING (KERGITAMINE)

— o . ~

Magusa voi soolase taigna tdéhus
kergitamine. Funktsiooni sisseltlitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.

<z | FORCED AIR (OHU SUNDRINGLUS)

i Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kiipsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn voi maitse
kanduks ule teisele.

w | PIZZA (PITSA)
=

Mitut tiupi ja suuruses pizza ning saia
kipsetamiseks. Soovitatav on kiipsetusplaatide
asetus umbes poole kiipsetamise ajal omavahel
vahetada.

L5, |ECO FORCED AIR (SAASTLIK SUNDOHK)

Uhes tuikis praadide voi téidisega lihaldikude
kiipsetamine thel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.

Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO,
kuid selle saab sisse liilitada, vajutades nuppu :C:.
GRILL (GRILLIMINE)

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kodgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.
TURBOGRILL

Suurte lihatlikkide (koivad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele

-

NS~

N~
e
X

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

tasandile ja valage sinna 200 ml vett.
MAXI COOKING

Suurte lihatikkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal Umber poorata, et
molemad pooled Uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha moéne aja tagant leemega Ule valada,
et see dra ei kuivaks.

~>| BREAD AUTO (SAIA AUTOMAATKUPSETUS)

A—See funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja klipsetusaja. Parimate
tulemuste saamiseks jargige hoolikalt retsepti.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab
termostaadinupp jaama asendisse 0/ AuTo.

=3| PASTRY AUTO (KONDIITRITOODETE
AUTOMAATKUPSETUS)

See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt
Parlma temperatuuri ja kiipsetusaja. Kaivitage

nktsioon, kui ahi on kilm. Kui funktsioon maarab
temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp
jaama asendisse 0/ AuTo.

FLEXI CLEAN PACK (MUGAVAD
PUHASTUSREZIIMID)

@ SMARTCLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Puhastusfunktsiooni,Smart

Clean” aktiveerimiseks valage ahju péhja 100-
120 ml joogivett, seejarel keerake valikunupp ja
termostaadinupp ikoonile [¢]. Kbige parem on
kasutada funktsiooni 35" jaoks. Ikoonide asetus ei
margi puhase jooksul saavutatavat temperatuuri.

il AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

""" Toidupritsmete eemaldamiseks vaga korge
temperatuuriga tsUin abil. Funktsiooni sisselllitamiseks

Ikooni asetus ei margi puhastustsukll JOOkSU|
saavutatud tegelikku temperatuuri.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Vajutage nuppu @, kuni tabloole ilmub
ikoon @ ja kahekohaline tundide ndidik hakkab
vilkuma.
ain'nly
| | 1

Tundide seadmiseks vajutage nuppe + voi — ja
kinnitamiseks vajutage nuppu © . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite ndidik. Minutite seadmiseks
vajutage 4 voi — ja kinnitamiseks vajutage ©.

Pange téhele: Kui ikoon @ vilgub (nditeks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti madrama.

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Vaikimisi on ahi programmeeritud t66tama
voimsusel, mis on suurem kui 3 kW (Hi). Ahju
kasutamiseks kodusel majapidamisvéimsusel (alla 2,9
kW, madal véimsus) peate satteid muutma.
Muutmismeniisse paasemiseks keerake valikunupp
asendisse (=], seejarel tagasi asendisse () .

Kohe parast seda vajutage ja hoidke viis sekundit all
nuppe 4 ja —.
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Kasutage satte muutmiseks nuppe 40—, seejarel
hoidke satte kinnitamiseks nuppu () vahemalt kaks
sekundit all.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

3. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadanud [6hnu: see
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt kdik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes (ks tund temperatuuril 250
°C. Ahi peab sel ajal olema tihi.

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks poorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kélab
helisignaal.

I
N

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks poorake
termostaadinuppu, et madrata soovitud temperatuur.

%
A\

4

Pange tahele! Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
pdodrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis 0/ AUTO. Saate madrata
klpsetusaja, kipsetamise 16puaja (ainult siis, kui maarate
klpsetusaja) ja taimeri.

KERGITAMINE

Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake
termostaadinupp loputusasendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. kui ahi on maaratud
muule temperatuurile, ei kdivitata funktsiooni.
Pange tahele: Saate madrata klpsetusaja, kipsetamise
|6puaja (ainult siis, kui maarate kipsetusaja) ja taimeri.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil
vilkuva ikooniga £J] marku, et eelsoojenduse etapp on
aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal ja
naidikul pusivalt polev ikoon £J] annab teada, et ahi
on joudnud seatud temperatuurini: nild asetage toit
ahju ja alustage kupsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse
l6ppemist, voib see klipsetustulemusele halvasti méjuda.
Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon 2f ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lulitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon valja lUlitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja
kasutatav funktsioon. Toote véib igal juhul lugeda
valjalUlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis ,0".

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Kiipsetamise programmeerimiseks tuleb kbdigepealt
valida moni funktsioon.

DURATION (KESTUS)

Hoidke nuppu © all, kuni ekraanil hakkab vilkuma ®
ikoon ja,00:00"

N 7
minteln
LI

Madrake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning
vajutage kinnituseks nuppu @ . Aktiveerige funktsioon,
podrates termostaadinupu vajalikule temperatuurile:
kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on lI6ppenud.

Pange tahele: Maaratud kipsetusaja tdhistamiseks hoidke
nuppu © all, kuni ikoon ® hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel
kasutage nuppu =—, et madrata kipsetusajaks ,00:00". See
klpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kaivitamise aega edasi llikata, programmeerides selle
|6puaja: vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon A¥ ja praegune kellaaeg.

4
amary
JOLFTL

Mo
Kasutage + vOi — et maddrata aeg, millal soovite
kiipsetamise |6petada, ja vajutage kinnitamiseks
. Aktiveerige funktsioon, keerates termostaadi nupp
soovitud temperatuurile: funktsioon jadb ootele
ja hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja
moddumist, et kiipsetamine 16peks seatud ajal.
Pange tahele: Selle satte tdhistamiseks lUlitage ahi vélja,
poorates valikunupu asendisse 0 .
Kadivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

4 Whjr/lﬁool



END OF COOKING (KUPSETAMISE LOPP)

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni
to06 on |6ppenud.

I I_I
@
Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend, 0 “ahju valjaltlitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejaénud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
lGlitatud).

Hoidke nuppu © all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @
ikoon ja ,00:00"

m
LI

I
Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu + voi — ja
kinnitamiseks vajutage ©. Kui taimer on seatud aja
lugemisel jdudnud nulli, kélab helisignaal.

Markused: Taimeri tGhistamiseks hoidke nuppu © all, kuni

ikoon @& hakkab vilkuma. Seejarel ldhtestage nupuga — aeg
vaartusele ,00:00".

6. AUTOMAATNE PUHASTUSFUNKTSIOON -
PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.
Hoidke puroliiisitsukli ajal lapsed ja loomad

ahjust eemal ja arge laske neid ahjule ligi enne, kui
ruumi on parast tsiikli I6ppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kaivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, veenduge, et kdik poletid ja
elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi
ajal valja lulitatud.

Parima tulemuse saavutamiseks eemaldage enne
Pyro funktsiooni kasutamist niiske kasnaga kdige
suurem mustus.

Arge aktiveerige piiroliilisiga puhastamist, kui ahjus
on lubjakivi jadke.

Kasutage purolitsifunktsiooni ainult siis, kui seade
on vaga must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Automaatpuhastusfunktsiooni kéivitamiseks

. Funktsioon kaivitub automaatselt, uks Iukustubja
tuli ahjus lulitub valja: Naidikul kuvatakse puhastuse
[6puni jaanud aeg, mis vaheldub kirjaga “Pyro”
(plrolGius).

® Tl I_I_ B O II_ -
I R
@
Parast tstikli I1dppu jadb uks lukku, kuni temperatuur

kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele.
Parast Pyro tsiikli kasutamist 6hutage ruumi.

Whjr/lﬁool 5



KUPSETUSTABEL

EELSOOJEN- .
RETSEPT FUNKTSIOON DUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JATARVIKUD
= Jah 170 30 - 50 —
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 —
Jah 160 40 - 60 "\l:-lirr_lf' '\%f‘
ey 2
Taidisega kook = Jah 160 - 200 35-90 s
(juustukook, struudel, — 2 5
puuviljapirukas) Jah 160 - 200 40-90 A, A—n
=] Jah 160 25-35 3
Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35 - 45 4 2
= Jah 180-210 30-40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 4 2
Jah 180 - 200 35-45 ST
=] Jah 90 150-200 3
4 2
Besee Jah 90 140-200 L ;- .
Jah 90 140-200 AL
=] Jah 190 - 250 15-50 1/2
Pitsa/focaccia _ 2 5
<> Jah 190 - 250 20 -50 A1
=] Jah 250 10-20 L2
Kilmutatud pitsa 2 5
Jah 230-250 10-25 —
=] Jah 180 - 200 40-55 —
Soolased pirukad = _ B 4 2
(koogiviljapirukas, plaadipirukas) Jah 180 - 200 45-60 e e
Jah 180 - 200 45 - 60 e e
=] Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 ,\éﬁ 2
Jah 180 - 190 20-40 . L
Lasanje / kiipsetatud pasta / B 3 2
cannelloni / lahtine pirukas = Jah 190 -200 45-65 —J
:_i?‘r:?ilgl]ha/vaﬂkal|ha/ve|seI|ha/ EI Jah 190 - 200 80 - 110 u;s
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) Jah 180 -190 110-150 ! 3 j
Kanapraad/janesepraad/ B _ 2
pardinraad | kg =] Jah 200 - 230 50 - 100 .
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg =] — 190 - 200 100-160 L2
Aueennn r A=~  J 1 T )
TARVIKUD P = : = : = -
. . Ahjundud / ndérgumispann Nérgumispann/ Noérgumispann /
Traatrest Kiipsetuspann restil voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega
oo | ] = =] &
Tavapdrane Sunddhk Pitsa Grill Turbo grill Okonoomne sundéhk
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EELSOOJEN- .
RETSEPT FUNKTSIOON DUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Kupsetatud kala / kala 2
kipsetuspaberis @ Jah 170-190 30-45 \ ]
(fileed, terve)
Téidetud koogiviljad = B _ 3
(tomatid, Suvikoérvits, Baklazaan) Jah 180 -200 0-70 nle
Réstitud sai/leib ﬁ 5' 250 2-6 -\...51..,-
Kalafilee/-16igud d — 230-250 15-30 * A2
Vorstid/kebab/ % 5 4
ribi/kotletid ] - 250 15-30 TR VOO
Réstitud kana 1-1,3 kg Jah 200 - 220 55 - 70 ** RN
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200-210 35-50 ** 1 3 j
Lambakoot Jah 200-210 60 - 90 ** L3
Ahjukartulid Jah 200- 210 35-55 2
Kébgiviljagrataan — 200 - 210 25-55 L3
Liha ja kartulid Jah 190 - 200 as-100% 4 1
Kala ja kédgiviljad Jah 180 30-50 *** —_
o . en 4 1
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 = | j
Complete meal: (Terve s66gikord:) 5 3 1
puuviljakook (tasand 5) / Jah 180 - 190 40 - 120 *** Y s J
lasanje (tasand 3) / liha (tasand 1)
Praad / taidisega praad & ] — 170 - 180 100 - 150 L 3 j

*Pdorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes
**Vajadusel poorake toit Umber pdrast 2/3 kipsetusaja moddumist.
**x* Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

[ S ~ AR—=lr  J \ [ TS
TARVIKUD R ~ ; ~ . . .
. ) Ahjunéud / ndrgumispann Nérgumispann/ Nérgumispann /

Traatrest Kiipsetuspann restil voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega

o ) [

=] ] BN =] F &

FUNKTSIOONID ﬁ ,:I

Tavapdrane Sundéhk Pitsa Grill Turbo grill Okonoomne sundéhk
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PUHASTUS JA HOOLDUS

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitrimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vdaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid véi sddvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage voimalikud toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult
maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
tthendada.

+ Kui seadme sisepindadel leidub
raskestieemaldatavat mustust, soovitame

parima tulemuse jaoks kasutada
automaatpuhastusfunktsiooni. Arge aktiveerige
puroltlsiga puhastamist, kui ahjus on lubjakivi jadke.
Enne aktiveerimist, eemaldage lubjakivi, nagu on
ulalpool kirjeldatud.

+ Ukse saab klaasi puhastamise lihtsustamiseks
lihtsasti eemaldada ja tagasi paigaldada.

- Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujddke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

YN

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest molema kdega kovasti kinni — arge
hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tommates
samal ajal Glespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale thele kiiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

Langeta?e fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga uhel joonel. Kui pole, korrake
dlalkirjeldatud toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele: Kasutage 25 W /230 V titpi G9, T300 °C
halogeenpirne. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

8 Whjr/lﬁool



UKSEKLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse llemine serv,
tdmmates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kdega ja
tostke see liles, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

UKSELUKU SEADE*

3. Paigaldage tagasi vaheplaat (tahistusega,1R")
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite dige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jadb vasakusse
nurka. Kéigepealt pange klaasi pikk kilg (margitud
R-tdahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama moélema klaastahvliga.

4. Paigaldage uUlemine serv: Klamber naitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige,
kas tihend on korralikult oma kohal.

Kui ukselukk on paigaldatud, tuleb uks kasitsi sulgeda.
Ukseluku seadmega ukse avamiseks (vt joon. 1).

Ukse ohutusseadme eemaldamiseks jargige kujutistel
toodud jarjekorda (vt joonis 2).

RIKKEOTSING

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

PROBLEEM VOIMALIK POHJUS LAHENDUS
Voolukatkestus. : N ..
. f % . i vooluvorku ihendatud.
Ahi ei toota. - Vooluvorgust lahti '

- Uhendatud.

Lulitage ahi vilja ja uuesti sisse, et ndha, kas
- viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel number voi taht.

Ahju torge.

- Votke tihendust lahima teenindusega ja
. 6elge neile F-tdhele jargnev number.

Ekraanil on kiri ,Hot” ja valitud
funktsioon ei kaivitu.

- korge.

. Temperatuur on liiga

- Laske ahjul enne funktsiooni Kaivitamist
- jahtuda. Valige teine funkt5|oon

Ekraanil on ebaselge tekst ja see
ndib olevat katki.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

- Teine keelekomplekt.

. Votke ihendust lahima miitgijargse
 teenindusega.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

N —
ENels)
teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). e N

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

Kui vétate ihendust muligijargse teeninduseda, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid. '=
&
Whirlpool JARRRRTRMARLRD
400011705070



Eyxeipibio 161oKkTATN

IAX EYXAPIZTOYME MOY ATOPAXATE ENA MPOION

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

AlaBacTe TIG 08NYieg yla TRV ACQPANELA TPOCEKTIKA
TIPIV XPNGIHOTIOINOETE T GUGKEUI).

Mo va AaPete mMARpn TEXVIKNA UTTOOTAPIEN, TTOPAKANOUUE
Va KATAXWPIOETE TN CUOKEUN 0aG 0TNV IoToogAida

NMAHPOO®OPIEX

ZAPQXTE TON KQAIKO QR =TH
2YZKEYH ZAZ TA MNEPIZZOTEPEX

NEPIFPA®H NPOIONTOX

Mivakag eAéyxou
Aveplotnpag
Aaumntipag
Odnyoi pagiwv(to eninedo
UTTOSEIKVUETAL OTO TOIXWUA TOU
Baldpou pnoiuatod)
MNoépta
KAeidwpa moptag (Kheldwvel Tnv
mopTa VW Pploketal o e€ENEN
0 AUTOUATOC KABAPIoUOC Kal
LETA)
7. Mavw avtiotaon/ykpiA
8. KukAIkA avtiotaon

(bev gival opatn)
9. Mwvakida avayvwpiong
(va pnv agatpsitat)

Eal el e

o w

MNEPIFTPA®H TOY MNINAKA EAEMXOY

°C

& [[#:
25 60

.

1. AIAKONTHZ EMIAOTHZ

MNa tnv evepyomoinon tou
@OUPVOU EMAEYOVTAC UIA
Aettoupyia. MeploTpéPte 0N
Béon 0 yia anevepyomoinon tou
poupvou.

2. 00

Me to @OUPVO aAvVaUEVO, TIIECTE
X0OF yla va avAayete ) va oNoETe TN
Aduma oTto @oupvo.

23 4 5

3. PYOMIZH XPONOY

MNa mpéoPaong oTic pubuioelg
Xpovou Ynaipatog, kabuotépnon
€vapéng Kal xpovodSIlaKoTTN.

MNa gpupdvion tTng wpag dtav o
@oUpVoC gival onoToc.

4. OOONH

5. KOYMMNIA PYOMIZHX

MNna aAAayn Twv puBuicewv
Ynoipatod.

6. AIAKOMNTHXZ ©OEPMOXTATH

MeploTPEYPTE TOV YIa va EMAEEETE
Tn Beppokpacia mou embupueite
OTAV EVEPYOTIOLEITE TIG UN
QUTOMATEG AEITOVPYIEC.

Y nuelwon: O TUTOC TWV SIOKOTTTWY UIMOPEL va SlagéPEL ard Tov TUTTIO TOU OVTEAOU. EAV ol SIAKOTTTEC EVEPYOTTOIOUVTAL LIE TTEDN,
TMEOTE OTO KEVTPO TOU OIAKOTTTN YIA VA TOV ATTEAEUBEPWOETE amnd Tn B4on Tou.
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A=EZOYAP

2XAPA

ANINOXYANEKTHZ *

T

XPNOUOTTIONOTE TOUG YIA TO
(PrioIo TOoU GpaynTou 1 yia N
OTHPIEN OKEVWY, TAPIWV KEIK
Kal AAANWV OKEVWV
KatdAANAwv yla xprion oTo
(poUupVO.

la xprion we tapi ya to
Hayeipepa kpeatog, Paplwy,
AQXQVIKWY, QOKATOLQ, KATL I
Yla TOTOBETNON KATW armd TN
oxdpa yla Tn CLANOYH TwV
XUHWY JAYEIREUATOC,

* AlatiBeTtal udvo o OPIoHEVA LIOVTEAQ

KINHTOI OAHI Ol *

=

Ma va Balete kal va Pyalete
€UKOA eCapTraTa.

TAYI WHZIMATOZX *

la va Privete Ywpl kat iteg
OANG Kal Kpéag, Papt o
AASOKOMA KATT.

O apIBUOC Kal 0 TUTTIOC TWV EEAPTNUATWY UIMOPE! val SIa(EREL AVAAOYA JIE TO UOVTEAO TTOU AYOPACATE.
AMa a&ecoudp UToPOoLY va ayopacToUV XWEICTA ArTd TO KEVTPO eEUTTNEETNONG TTEAQTWV.

TOMOOETHXH THX X XAPAX KAl AAAQN
EZAPTHMATQN

TomoBeTrioTE TN OXApPa OTO AMAITOVUEVO ETTiMESO
KPATWVTAC TNV PE KAION EAAQPWC PO TA EMAVW
KAl AKOUUTINOTE MPWTA KATW TNV avuPpwuévn miocw
TAEVPA (MTov gival yuplopévn MPOC Ta EMAVW).

2YPOMENA PA®IA KAl OAHIOI PADQIQN

3TN OLVEXELD OUPETE KATA UAKOC TWV 0ONywV UEXPL
TEPHQ.

ANa a&egooudp, 6mwe To TaPi CaxapomAACTIKAG,
npémel va TomoBetolvTtal opt{OvTia, CUPOVTAC Ta
otoug odnyouc.

Mpwv XpNOILOTTOIAOETE TO YOUPVO, APAIPECTE TNV
TIPOOTATEVTIKA Tatvia [a] Kal 0Tn CUVEXELD aPAIPEDTE
TO TPOOTATEVUTIKO PUANO [b] amd toug 0dnyoucg

AQAIPEZH TQN XYPOMENQN OAHIQN [c]
Tpapnéte 1o KATW PEPOC TOU CUPOUEVOU 0ONnYOoU
yla va anmoocuvéoeTe Ta KATw Aykiotpa (1) Kat
TPaPnéte Toug cUPOUEVOUC 08NYOUC TTPOC TA TTAVW,
a@aAlPWVTAG TOUG amod Ta Avw AyKLoTpa (2).

EMANATOMOGETHZH TQN ZYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE TA AVW AYKIOTPA 0TOUG 08NyoU¢ pa@lwv
(1) KL OTN CUVEXELQ TIIECTE TO KATW HEPOG TWV
OUPOUEVWY 08NYWV KOVTPA 0TOUG 08NyouC paglwy,
€W¢ OTOU AKOUOTE( TO KAIK ammod Tta KATw dyKiotpa (2).

=
(1)

y/
#

[c] [d]

AOQAIPEZH KAI ENANATOMOOETHZH OAHIQON
PAO®IOY

1. Na va agalpéoete Toug 08nNyous pagLwy, mMACTE
o0t00epd 10 e€WTEPIKS TUNHA TOL 0&NyoU Kal
TPaPN&Te TO MPOG TO HEPOG OAG YIA VA APAIPECETE
TO OTNPLYHA Kal TOUG SUO ECWTEPIKOUG TTEIPOUG
amd tnv umodoxn.

2. Na va emavatonoBetioeTe Toug 0ONYoUC paPLwy,
TOTMOBETAOTE TOUC KOVTA OTNV KOIAGTNTA Kal
ApPXIKA €loaydyeTe TOUC OUO TTEIPOUC OTIC UTTOOOXEC
TOUGC. 2TN OUVEXELQ, TOTTOOETAOTE TO EEWTEPIKO
MEPOC KOVTA 0TNV UTTOOOXH, TOTTOBETHOTE TO
OTAPLYMA Kal TTIECTE 0TABEPA TTPOC TO TOIXWUA TNG
KOINOTNTAC Yia va Befalwbeite 6T1 0 06nydC TOU
pa@lov gival otaBepomolnuévog Kahd.
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NEITOYPTIEX

YYMBATIKO

la 1o Yrjoipo omoloudnmoTe gidoug payntou o
€va uovo pdol.

/~~| RISING (DOYZKQMA)

—Inava (POUOKWOEL ATTOTEAECHATIKA N YAUKIA KAl
oApvpr COuN. Na va evepyorolnoeTe auTr TN A&ltoupyia,
OTPEWTE TO KouurTi Tou Bepuootdrn.

= | EEANATK. AEPAZ

" na YOO SLIAPOPETIKWY TPOPIUWVY TTOU AMaAITOUV
vV idla Beppokpacia oe SiagopeTikd emineda (Ué€yloTto
Tpia) Tautoxpova. AuTr N Aeltoupyia Umopei va
XPNOLOTTOINOEL Y1a TO YPAOIUO SIAPOPETIKWV PAYNTWY
XWPIG VO HETAPEPOVTAL OOEG ATTO TO VA QaynTo 0TO
AaAo.

y | PIZZA (MITZA)
Mo va YPrioete SLapopeTIKOUG TUTIOUG Kal HEYEDN
mitoag Kat PwutoL. Mia kahr 16éa gival va aANAleTe
Béon Twv TaPIwv Pnoipatog otn péon Tou Pnoipatocd.

< |ECO FORCED AIR (EEANATKASMENOS AEPAX
% |[ECO)

-

Ma To PAOIUO YEUIOTWY KOUUATIWY KAl PINETWV
KPEATOC O€ £va UOvVo pAgl. To OTEYVWA TOU paynTou
QTTOTPETETAL UE SIAKEKOMMEVN, ATTAA] KUKAO@OpIia aépa.
‘Otav xpnotpomoleitatl autr n Asitoupyia ECO, 10 pwg
TTOPAWEVEL OBNOTO KATA TN SIAPKELD TOU PAYEIPEUATOC
0AAG pmopeite va to avayete Eavd méfovtag To O-.
GRILL (TKPIA)
Ma va YPrioete oto YKPIA urpitlOAeg, couBAdKIa,
AOUKAVIKQ, Aaxavikd oyKpaTéy, Kabwg Kal yia va
PPUYAVIOETE YPwHI.
‘Otav Privete Kp€ag 0To YKPIA, cuvioTdTal va
XPNOIMOTIOLEITE TO ATTOGUAAEKTN YIa TN GUAAOYH TwV
XUMWV Ynoipatog: TomoBetrote To Tayi o€ omolodAmoTe
enimedo katw and tn oxdpa kat mpoobéate 200 mi
TIOOIUO VEPO.
%% | TURBO GRILL (TPHIFOPO I'KPIA)

1M va ProeTe PeyANa KOPPATIA KPEQTOC (UoUTIa,
POOT UTTLP, KOTOTTIOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIOTIOLETE
TO AITTOCUANEKTN Yla TN GUANOYH TWV XUPWVY PNOCIUaToc:
TonoBetnote To TAYi o€ omolodrmoTte emimedo KATw amd
Tn oxapa Kat mpocBéote 200 ml méaopo vepPo.

NS~

MPQTH XPHXH

| MAXI COOKING

"—Tava P OETE peYANa KOUMATIO KPEATOC (v

TV 2,5 KIAWV). ZuvioTdatal va yupilete To Kpéag Katd

™ Sidpkela Pnoipatocg yia va e€acpalioste 6T1 6a
POSOKOKKIVIOOUV Kal 01 SU0 TAEUPEC OUOIOUOP@AL.
Yuviotdtal emmiong va aAeipeTe ocuxvda Ty dpBpwon yia va
pNV OTEYVWOEL UTTEPBOANIKA.

[—| BREAD AUTO (¥QMI AUTO)

A—IAuTA N Aertoupyia emAéyel autopaTa TV IBAVIKA
Bepuokpaaia kal xpovo Ynoiuatog yia 1o Pwui. Ma
KOAUTEPQ AMOTEAEOATA, OKOAOUBONOTE TIPOCEKTIKA TN
ouvtayn. Evepyormoleite tn Asrtoupyia étav o poupvog
€ival KPUOC. To KOUTTi TOU BEPUOCTATN TIPETIEL VAl
TapapEivel otn B€on 0/ AuTo KaBWG N Bepokpacia
puBuiletal autduata amd T AsrTtoupyia.

PASTRY AUTO (TAYKA AUTO)
A AuTr n Aertoupyia emAéyel autopaTta TNV IGAVIKNA
Beppokpaacia kal xpovo Pnoipatog yia KEIK. Evepyoroleite
TN A&tToupyia 6tav o polPVoC gival KPUOC. To KOUUTT TOU
BepUOOTATN MPETEL VA TTApAlEivel 0T B€on 0 / AuTo KABwC
n Beppokpacia pubpileTal autopata amnd tn AEIToupyia.
MAKETO FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

H dpdion tou atpou mou ameAeuBepwveTal KATd
ToV €101KO KUKAO KaBaplopoU pe xaunAn Bepuokpacia,
EMTPETIEL TNV EVKOAN aYaipean TNG PPWHIAG KAl TwV
UTTOAEIUUATWY TPO®iwV. (6] Na va evePYOTIOINOETE T
Aertoupyia kaBaptopov “Smart Clean’, pi€te 100-120
ml TTOo1IU0 VEPS OTNV KATW EMIPAVELD TOU YOUPVOU,
OTN OUVEXELD OTPEYTE TO KOUMTI EMAOYAG Kal TOV
emAoyéa Beppootdtn oto elkovidio . Eival kaAUTtepa
Va XPNOIUOTIOIROETE TN AetToupyia yia 35 H Béon
Tou glkovidiou Sev avTioToIxXEl 0T BeppoKpacia Tou
EMTUYXAVETAL KATA TOV KABAPIoUO.

i AYTOMATOX KAGAPIZMOX - IMTYPOA.
----- KAGAPIZMA
la Tov KaBapIoUo TWV aKABaPGCIWV TTOL TTAPAYOVTAL ATTO
payeipepa pe évav KUKAo uPnAic Bepuokpaoiac. MNa va
EVEPYOTIOINOETE AUTAV TN AEITOUPYIA UETAKIVAOTE TOV

X

H 6¢on tou glkovidiou dev avTIOTOLXEL OTNV TTPAYHATIKNA
Bepuokpaaia mou EMTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO
kaBaplopou.

1.PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaotei va pubuioete Tn YAWooa Kal TV wpa 6Tav
AVAYPETE TN CUOKELN YIa TTPWTN @oPA: [aTAOTE TO & €W
OTOU TO €1KOVISI0 @ Kal Ta SUO YPnia TG wpag apxicouvv
va avafoofrvouv otnv 06évn.

3 b

nluialy
S
ol

XpnoluomoloTe To 4+ 1 To —Yyla va puBUIcETE TNV Wpa

Kalmatiote 1o & yla empPePaiwon. Ta dvo Yneia Twv
Aemtwv Ba apyiocouv va avaBoofrivouv. XpnolUomolioTte
TO 4 1} TO —Y1a va puBUIcETE Ta AEMTA KAl TTATAOTE TO
yla empBePaiwon.

Y nueiwon: Otav 1o elkovidio @ avaBoofrivel, yia mapddelyua
ETEITA AMTO UEYANEC SIAKOTIEC PEVATOC, Ba XPEIaoTEl va
pubuioeTe Eava TV wpea.

2. PYOMIZTE THN KATANAAQXH ENEPIEIAX

Q¢ mpoemAoyr), 0 PoUPVOC Eival TTPOYPAMATIOUEVOC

va AeItoupyei pe 1oxL peyahutepn amno 3 kW (Hi). Nna va

Whjr/lﬁool ’



XPNOIUOTIOICETE TO POUPVO O€ 1oYV TTOU gival cupPatn
ME ToTIKA TPo@odoaia 10XV0oG HIKpoTEPN TwV 2,9 kW (Lo),
Ba xpelaotei va aMa&ete Tig pubpioelc.

Ma va petafeite oto pevol araync, mePIOTPEPTE TOV
SI1aKOTTTN €MAOYAC OTO [—], META TTIEPIOTPEPTE TOV TIAAL
miow oto () .

Kpatriote matnuéva to = Kal To — yia TTEVTE
OEUTEPONENTTA AUECWC UETAL.

SN 7
I _
//l l_l\\
Xpnoipomoliote To 4 10~ yia va aA\AeTe Tn

PLUBOULON, PETA TTATAOTE KAl KPATAOTE TTATNUEVO TO (Hyla
TouAdaytotov uo deutepolenta yia empPeRaiwon.

KAOHMEPINH XPHZH

3. OEPMANZH OOYPNOY

‘Evag katvoupylog oUpVoC UMTOPEL va EKAUEL OCUEC TTOU
€xouv mapapeivel améd tnv dtadikacia kataokeung: Auto
€ival armoAUTA QUOCIOAOYIKO.

Mptv EeKIvOETE TO YPAOIUO PaynTou, cuvioTdTal

va (eoTaiveTe To PoUpvo AdEIo £TOL WOTE Va
QTOPAKPUVOOUV TUXOV OOMEC.

A@aipéoTe Ta XapTtoévia 1 TUXOV TAACTIKO QAU ard To
@OUPVO KAl APalpEOTE amod Yéoa Ta e€apTruaTa.
ZeOTAVETE TO (POUPVO oToug 250 °C yia mepimou pia
wpa. O polpvVoC Katd Tn SIApKELa AUTAS TNG AsIToupyiag
TIpEMEL va gival Adelog.

> Nuelwon;: 2ZuvioTdTal va agpIoETe TO XWPO WETA TN XPNon TS
OUOKEUNG YIa TTOWTN GOPA.

1. ENIAOTH AEITOYPTIAX

MNa va emAé€eTe pia Aeitoupyia, OTPEYTE TO KOUUTT!
emAoyri¢ 6o ocUUPBOAO pE TN AslToupyia Tou eMOUEITE: N
006vn Ba avayel kat Ba akouoTEl éva NXNTIKO GriUa.

2. ENEPIOMNOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

lNa va &ekivoeTe pia Aertoupyia mou emAE€aTe,
TIEPIOTPEYTE TOV emAoyéa Bepuootdtn yia va pubuioste
Vv embuuntr Bepuokpacia.

II-IIII
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> nueiwon: Katd tn Sldpkela Pnoipatog pmopeite va aAEEeTe
N AEITOUPYIa TIEQICTREPOVTAG TO KOUUTT ETAOYAC I va
puBuioeTe TN BepLOKPACIA TTEQIOTPEPOVTAC TOV ETIIAOYEQ
DeppooTatn. H Asitoupyia Sev Eekivael av o SIAKOTTTNG
Deppootatn Bpioketal oTn B€on 0/ AUTO. Mmopeite va
PUBUICETE TO XPAVO PNOIATOC, TO XPOVO TEAOUC PNOILATOC
(LOVO €V PUBUICETE TO XPOVO PNoiuatod) Kal To
XPOVOOIaKOTTTN.

OOYIKOQMA

MNa va ekivoete Tn Aettoupyia "Govokwuad’, yupiote
tov S1akdémtn Tou Bepuootdrn otn B¢on GouoKWUATOG
(40 poipec) kal TomoBeTAOTE TOV SIAKOTITN AEITOLPYIaC
oTn 6¢on ZupPatiko. Av 0 PoUPVOG EXEl PUOUIOTEL O

SlagopeTikA Bepuokpaoia, n Aertoupyia dev Ba Eekivroel.

Y nueiwon: Mmopeite va pubuiceTe To XPdVO PNoiUaToC, TO
XPOVO TEAOUC PNOILATOC (UOVO GV pUBICETE TO XPOVO
PNoiLaTOC) Kal TO XPOovoOIaKOTTTN.

3.MPOOGEPMANZH KAI YNOAEINMOMENH
OEPMOTHTA

MOAIG Eekivioel n Asitoupyia, éva nXNTIKO onpa
Kal éva elkovidlo mou avafooPrivel £ otnv
086vn umodeikvuouy OTL N eacn TPpoBépuavong
EVEPYOTIOINONKE.

270 TENOC AUTAC TNG PAONG, €Va NXNTIKO ORpa Kat Jia
otabepn eikova =f) otnv 08dvn Ba urodeikviouy 6Tt

0 POLPVOC €PTacE 0TN OEPUOKPATIA TOU: XTO ONUEIO
auTo, TOMOBETAOTE TO PAYNTO PECA KAl TIPOXWPHOTE OTO
payeipgpa.

> nueiwon: H tomoBétnon tou gpayntol GTo povpEvVo TV
ONOKANPWOEL N TPOBEPUAVON EVOEXETAIL Va EXEL AVEOUUNTA
QMOTEAECHATA YIA TO TEAKO HaYE(PELQL.

MéeTd 0 PAOIUO Kal LE TN AEITOUPYIA ATTEVEQYOTIOINUEVD,
10 elkoviblo = umopei va mapapegivel opatd otnv 086vn
OKOWMO KAl UETA TNV ATTEVEPYOTIOINON TOU AVEUIOTHPA
POENG yla va urtodeiel OTIL UTTAPXEL UTTOAEITTOUEVN
BepudTNTA O0TO BANAO.

Y nueiwon: O xpdvog UETE Tov OTToio To elkovIOlo
anevepyornoleital MoIkiAeL emeldr| eaptdtal amnd [ia oelpd
TIAPAYOVTWY OTWG N Bepuokpacia mepIBEAOVTOC Kal N
AETOLPYIA TTOU XPNCIUOTIOLETAL 2 & KABE TTEQIMTWON, TO MEOIGV
Ba mpénel va Bewpeital Ot eival amevepyorolnuévo otav o
Oelktng oTov SlakdTN emAoyr¢ BpiokeTal oto ‘0",

4. NPOrPAMMATIZMOZ YHZIMATOX

Oa xpelaoTtei va emAEEeTE Lia AetToupyia TPtV EeKIVAOETE
TOV TTPOYPOAUMATIONO YNCipaToC.

AIAPKEIA

Yuveyxiote va miélete 1o © €wg 0Tou To elkovidio & kal o
“00:00” apxioouv va avafBoof3rivouv otnv 08évn.

N 2
huinfulnl
LI

Xpnotuomnoliote 1o 4 To — 1} TO Yla va puBUicETE TO

XPOVO YNoiUaTog Kal TATAOTE TO ) yla emPBeBaiwon.

Evepyomoiiote Tn A&lToupyia TTEPIOTPEPOVTAC TOV

emAoyéa Bspuootarn otn Bepuokpaaia mou emOupeiTe:

EkméumeTal €va nXnTIKO onpa Kat otnv 086vn epgavifetal

n €vOelgn OTI TO payeipeUa OANOKANPWONKE.

> NUelwon;: yla va akupwoeTe T XPOvo Yncluatog mou

eMAEEQTE, ouveyioTe va TECETE TO @ €wg GToU TO Elkovidlo (B

apxioel va avaBooPrivel otnv 08dvn, 0Tn CUVEXELD

XPNOWOTTOINOTE TO = 1A VA EMAVAPEPETE TO XPOVO OTO

“00:00". O xpdvoc Pnoiuatog mephAapBAvel pia edon

npoBépuavonc.
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MPOrPAMMATIZMOZ XPONOY TEAOYX
WYHXIMATOX/KAOYXTEPHXZH ENAP=HX

Metd tn pUBUION TOL XPOVOoUL YPNaipaTog, N évapén TNg
Aertoupyiag pmopei va kabuotepr ol mpoypaupatiovtag
ToV XpOvo TéNouG: MNiéoTe 10 © €wg Tou TO EIKOVIOIO AF
Kal n Tpéxouca wpa avaBoofivouv otnv oBévn.

—II_I art
IJ-II

Mot
XpnotuomoloTe To 4 1 To — yla va puBUIicETE TNV Wpa
TTOU BEAETE VA TEAEIWOEL TO YAOIUO KAl TTATHOTE TO &) Yla
empPePaiwon. Evepyonojote Tn Aettoupyia oTpépovtag
Tov 81aKOrTn BepuooTdtn oTn Bepuokpacia mou BEAeTE:
H Aertoupyia Ba mapapeivel o€ avapovr éwg 6Tou
Eekviioel autopata Petd amd To XPovIKO SlaoTna TTov
UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIEVOU VA TEPUATIOTE! TO payEipeUa
OTO XPOVO TIoU €MAEEATE.
> nueiwon: Ma va akupwaoeTe TN pUBUIoN, ORACTE TO POoUEVO
TIEQIOTREPOVTAC TO Kouuri emAoync otn 6éon 0 .

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng dev sival StaBéotun
yta Ti¢ Aertoupyieg Grill kat Turbo Grill.

TEAOZ WHZIMATOX

EkméumeTal éva nxnTiko orjpa Kat otnv 08évn
epgaviletal n évoelgn 0TI n Aertoupyia OAOKANPWONKE.

I_ I l
@

MeploTpEPTE TO KOUUTTI eMAOYHG Y1a va EMAEEETE Ial
Slagopetikn Aertovpyia p oto 0 yia va ofrioete 1o
(pOoUpVo.
Y nueiwon: Av 0 XpovodlakomnTng eival evepyog, otnv 0Bdévn
epeaviCetal 1o "END” evaANACOOUEVO [UE TOV QTOLEVOVTA
XPOVO.
5. PYOMIZH XPONOAIAKONTH

Autn n emAoyn dev S1AKOTTEL 1) TIpoypaAppaTiCel

TO YAOIUO OANA EMITPETEL TN XPrION TNG 006VNG WG
XPOVOUETPNTH, €iT€ OTAV N AelTOUpYia €ival evepyn gite
oTav o PoLPVoC gival oBnoToc.

Yuveyiote va mélete 1o @ €wcg 6tou o Tkal To €lkovidlo
“00:00” kat 10 “00:00” apxicouv va avapoaofrivouv otnv
oeévr].

nln'nln
L I_l
&
Xpnoipomoliote 1o + 1 T0 — yia va pubuioeTe TNV
amartovpevn wpa Kal méote 10 @ yia empPeBaiwon. Oa
mapaxOei éva NXNTIKO orjpa HOAIG O XPOVOSIAKOTITNG
OANOKANPWOEL TNV QVTIOTPOQN HETPNON TOU EMIAEYUEVOU
Xpovou.
2 NUEIWOELC: [1a Va AKUPWOETE TO XPOVOSIAKOTTTN, CUVEXIOTE va

méCetarto O €wg otou 1o elkovidlo & apyloel va avaBoofrivel,

0T CLVEXEID XPNOIOTTOINOTE TO = VIO VA EMTAVAPEPETE TO
Xpovo o1o “00:00”",

6. AEITOYPT'IA AYTOMATOY KAGAPIZMOY -
NYPOA. KAGAPIZMA

Mnv ayyi{ete T0 @OUPVO KATA TOV KUKAO
mupoAuong .

Alatnpeite ta maidid kat ta {wa pakpld amo 1o
OoUPVO KaTd TN S1dpKEela Kal PETA TOV KUKAO
mupOAuoNG (€éwg 6Tou OAOKANPwWOEi 0 e§agplopnog
TOU XWPOU).

AgaipéoTte 6Aa Ta €aptrpata and To Youpvo MPLV
EVEPYOTIOINOETE TN A&lToupyia (Kat Toug 0dnyous pagLwy).
Edv o @oupvoc gival TomoBeTnuévog KATw amod povada
€0TIWV, BePaiwbeite 6TL OAOI Ol KAUOTHPEC 1} Ol NAEKTPIKEG
€0TiEC €xouv amevepyomnolnBei katd Tn Asitoupyia
auTOuaTOU KaBaplopov.

Ma va éxete 10 BEATIOTO AMOTEAECHA KABAPIOUOU,
QTTOUOKPUVETE TN XELPOTEPN PPOUIA UE EVa VWTIO OTIOYYO
TIPIV XPNOIMOTIOICETE TNV TTUPOAUTIKH AElTOLPYIA.
ATIOQEVYETE TNV EVEPYOTIOINGCTN TOU KUKAOU TTUPOA.
KaBapIoMoU €AV UTTAPXOUV UTTOAEIUUATA OAATWV.

JUVIOTOUE VA XPNOIUOTIOINOETE TN A&lToupyia
TTUPOAUONG UOVO €AV N CUOKEUN €xEl SUOKOAEG BPOIEG
avadvuel Sucoopia KATA TO PayeEipeal.

la va evepyorolfoeTe TN AelToupyia autdpaTou
KaBapPIopOU, TIEPIOTPEYTE TO KOUUTTI emx\oyr?c Kal Tov
SlaKkomTn Gepuooram oTo lkovidlo &7 . H Aertoupyia Ba
evepyorolnBei autéuata, n mépTa Ga K)\&léd)osl Kal To
PWC OTO ECWTEPIKO TOU YoLpVou Ba ofnoeL: ZTnv 006vn
EM@aviCeTal 0 UTTOAEITTOUEVOC XPOVOC UEXPL TO TEAOG KAl
evaldooetal e tnv €vdelén “Pyro”.

@ Tl I_ I_ -
L I_ 1
@
MO&AIC oOAOKANPWOEL 0 KUKAOC, N TTOPTA TIAPAMEVEL
KAELOWHEVN €W OTOU N BEPUOKPATIN OTO ECWTEPIKO TOU
POUPVOU EMOTPEYPEL O€ €va armoOeKTA Ao@AAEC emimedo.
Aepilete T0 XWPO Katd TN SIAPKELA KAl UETA TNV
oAoKAjpwan Tou KUKAOU TTupdAuoNC.
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NMINAKAZ YHZIMATOXZ

NPOGEP- 3 EMNIMEAO KAI EZAPTH-
IYNTATH AEITOYPTIA OEPMOKPAZIA (°C) AIAPKEIA (Aemta)
MANZH MATA
= Nat 170 30-50 —
Kéik mou pouvokwvouv Nat 160 30-50 _\_”i_m’_
Nau 160 40-60 e
2
Ktk yepoTo =] Nat 160 - 200 35-90 s
(TOICKEIK, OTPOUVTEA, POUTOTIITA) Py 4 2
2 Nau 160 - 200 40 - 90 L
=] Nat 160 25-35 3
MOKOTA/TAPTEC Nat 160 25-35 3
Nat 150 35-45 4 2
=] Nau 180-210 30 - 40 3
Touddkia Nat 180 - 200 35-45 4 2
Na 180 - 200 35-45 Loy
=] Nat 90 150 - 200 3
, 4 2
Mapéyka Nat 920 140 - 200 1 J A -
Nat 90 140 - 200 Ly
=] Nat 190 - 250 15-50 1/2
MNitoa/®okdtola 2 2
EN Nat 190 - 250 20-50 A
=] Nat 250 10-20 L2
Katepuyuévn mitoa
Na 230-250 10- 25 —_ 2
3
=] Nau 180 - 200 40 - 55 a1
ANuLpd KEIK = ) ) 4 2
(TiTa pEe Aayavikd, Kig) Nau 180 - 200 45-60 AF=Rr A
Nat 180 - 200 45 - 60 e e
=] Nat 190 - 200 20-30 3
BoA-o-Bav/Z@ohiateg Nat 180 - 190 20-40 -\m4 - 2
Nau 180- 190 20 - 40 NI
Nalavia/Zupapikd oto poupvo/ ) ) 2
Kavelovia/OAav EI Nau 190 - 200 45-65 —
Apvi/Mooxap1/Bodvo 1 kg =] Nat 190 - 200 80-110 L3
WnTé Xo1pIv6 pe kpouoTa 2 kg Nau 180 - 190 110-150 L3
Kotomoulo/Kouvéh/Mdmia 1 KNG @ Nat 200 - 230 50-100 ! 2 j
Fahomova / xva 3 kg =] — 190 - 200 100- 160 L2
Aveennn ~ A=~  J 1 T )
A=EXOYAP P ; ; . . . ;
, , . , Ykevog 1 Tayi Ynoipatog AmocuAéKTNG / Tapi AimoouANEKTNG / Tayi
zxaea flato ynoipatoc otn oxapa otn oxdpa ynoipatog Ynoipatog pe 200 ml vepod
= & =]
. . . . . E=ANATKAXMENOZX
Suuatikd E€avaykaopévog aépag MNitoa TKpIA ¥xapa Turbo AEPAS ECO

Whjr/lﬁool




NMPOGEP- i EMINEAO KAI EZAPTH-

ZYNTATH AEITOYPTIA MANEH OEPMOKPAZIA (°C) AIAPKEIA (Aemitd) MATA
Yapt oto polpvo / oe AadokoAa ) ) 2
(o0 tt0, AGIAND0) = Nat 170-190 30-45 .
FepoTd Aaxavikd ) ) 3
(vtopdteg, koAokuBaKia, HeNT{AveQ) Nau 180 - 200 50-70 e
Ynuévo Ypwpi ﬁ 5' 250 2-6 _\___5___,_
O\éta/koppdTia Yapiov ﬁ — 230-250 15-30% ,\_”4_._,_ hf:;
Noukadvika/couBAdkia/ . Can % 5 4
MAidAKIa/XAUTOVPYKEP EI 250 15-30 Deeeeee )
Wnto kotomoulo 1-1,3 kg Nat 200 - 220 55-70** .\_”2“_,.. \V\;N[
Wnto Bodivo 1 kg Nat 200 - 210 3550 ** L3
MmouTt apviov/kéTOoL Nat 200-210 60 - 90 ** 1 3 J
Wntég matdreg Nat 200-210 35-55 2
AaXaviKé OyKpaTEV — 200-210 25-55 L3
Kp€ag kat matdreg - Nat 190 - 200 45 -100 *** ,\éﬁ ! ! j
Wapt kat Aaxavika Nat 180 30-50% 42

. . = 4 1

Aalavia kal kpéata Nat 200 50 - 100 *** A=—r | j
MARPEG yeLUA: TAPTA PPOUTWV 5 3 1
(eminedo 5)/halavia (eninedo 3)/ Nau 180 - 190 40-120% 2 2
Kpéac (emimedo 1)
lllerr]]Ig Kpéag/Teplotd Koppdtia iy . 170 - 180 100 - 150 3

*TuploTe TO PayNTO OTO PETSO TOU CUVOAIKOU XPAOVOU PNoiaTog
** TuploTe To aynTo ota VO TPITA TOU GUVOAIKOU XPAVoU PNaiuaTog (av ival anapaitnTo).
X EKTIMWIEVN XPOVIKN SldpKela: MMopeite va agalpeite To eaynTtéd anmd To GouEVo Ot SIAPOPETIKOUE XPOVOUC, avaloya [e

TNV TPOCWTTIKT TTOOTINON.

Whj;lﬁool

Aveeens r~ A=~ L J \ [ |-
AZEXOYAP P . , . . . ,
) . . ) >kevog n Tapi Ynoipatog AmooUANEKTNG / Tapi AmoGUANEKTNG / Tayi
Zxapa flato noiparoc otn oxapa otn oxdpa ynoipatog Ynoipatog pe 200 ml vepod
=] ] &
NEITOYPTIEX
. , , . . E=ANATKAZMENOX
SupBatikod E€avaykaouévog aépag MNitoa TKPIA Txapa Turbo AEPAS ECO
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KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

BeawwOeite 611 n cuoKEUN €XEl
KPUWGOEL TIPIV TIPOXWPIOETE O
cuvtipnon 1 Kabapicuo.

Mnv xpnoipomnoleite

ATHOKAOAPIOTEC. GUCKELIC

E=QTEPIKEX ENIOANEIEX

KaBapioTe TIC em@AVELEC U €va LYPO TTAVI ATTO UIKPOIVEC.

Eav undpxouv moAAéG akaBapoieg, mpooBéate oTo

vePO NiYEC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU e OUSETEPO PH.

2 KOUTTIOTE € €va OTEYVO TTAV.

Mnv xpnoipormoleite SlaPpwTikd ri amo&eoTikd
amopPUMAVTIKA. EAv kdmolo amé autd ta mpoidvta pBel
Katd AdBo¢ o€ emagn UE TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC,
KaBapioTe To auéowc e éva uypo Tavi e UIKPOIVeC.

EXQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« Metd TN Xprion, agnoTe TO POUPVO VA KPUWOEL Kal
KaBapioTe Tov, Katd TPOTIUNoN evw givat akoun (eoTtdc,
Y10 VO a@alpEOETE TIC EMKABIOELC 1} TOUG AeKEDEC TTOU
SnuioupyouvTal amod Ta UTTOAEippaTa TPoPwv. MNa va
QTTOMOKPUVETE TUXOV CUUTTUKVWIA TTOU OXNMOTIOTNKE
aTTO TO PAYEIPEUA PAYNTWV UE LYNAL TIEPIEKTIKOTNTA
O€ VEPO, APrOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWC KAl OTN
OUVEXELa KaBapioTe pe éva UPACUA 1) GPOUYYAPL.

Mnv XPNOILOTIOIEITE HETAAANIKA
OG(POLYYOPAKIA, AEIAVTIKA
CUPHATAKIA i} AElavTIKA/S1afpwTika
KaBaploTiKd, Kabwg pmopei va
KATaoTPEYOLV TIG EMPAVELEG TNG

Dopdte MPOCTATEVTIKA YAVTIAL.

H cuokeun npénel va amocuvoeDei
anoé Tnv mapoxr PEVUATOG TIPLV ATTO
omnoladimoTe Epyacia cuvtPnong.

« Av urtapyel SUOKOAN BPWHIA OTIC ECWTEPIKEG ETPAVELEG,
OUVIOTATAL VO EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUPYIO AUTOUATOU
kaBaplopov yia éAtiota anoteAéopata Kabaplopov.
ATIOQEVYETE TNV EVEPYOTIOINGN TOU KUKAOU TTUPOA.
KaBaplopou edv uTTaPXOULV UTTOAEIUATA aAdTWV. Mptv
amo TNV evepyoToinon, kabapioTe Ta AAATa UE TOV TPOTIO
TTOU TTEPLYPAPETAL TTIO TTAVW.

« H népta punmopei elkoAa va agaipedei kat va
enavatonmoBetnOei yia va SleukoAuvOei o kaBaplopdg Tou
tCauov.

+ KaBapiCete to KpUOTAAO NG TOPTAG HE EIBIKO LYPO
QTTOPPUTTIAVTIKO.

A=EXOYAP

A@NOTE Ta VA LOUNIACOULV O€ VEPO IE ATTOPPUTIAVTIKO
META TN XPNOoN. XPNOLUOTIOINOTE YAVTIA (POUPVOU YIa TO
XELPIOUO TOUG, €4V gival akopn (eotd. Ta unoAeippata
@AYNTWV UITOPOULV Va d@alpeBolV eUKOAA HE KATAANAN
[BoUpTtoa rj opouyyapdKi.

AOAIPEXZH KAI EMMANATOIMNOOETHZH MOPTAXZ

1. Na va apaipéoete Ty mdpTa, avoifte EVIEAWC Kal
KateAoTe Ta AyKloTpa £wG O0Tou PTAcouV o Béon

2. K\eioTe TNV MOPTA GO0 TEPICOATEPO UTMOPELTE.
Mdote KA TNV MOPTA Kal e Ta SV ¥EPLa — PNV TNV
KPOTATE Ao TN XEPOAAPH.

ATAG aQaIPEOTE TNV TOPTA EVW TNV KAEIVETE TpABwvTaG
TIPOC TA EMAVW (a) TAUTOXPOVA £WC OTOU Byel amd Tnv
¢dpatng(b).

AKOUUITAOTE TNV TTOPTA OTN Mia TTAEVPA, TTAVW CE Jla
MaAaKn em@Avela.

3. EnavatonoBeTAOTE TV TOPTA METAKIVAOVTAC TV
TIPOC TNV MAEUPA TOU PoUpvou, euBuypappilovtag
TOUC YAVT{OUC TWV HEVTECEOWV LE TIC E6PEC TOUC KAl
ac@alifovtag tnv emavw MAeupd otnv €6pa Tou KABe
MEVTEOE.

4. Xapn\WoTe TNV MOPTA KAl TN GUVEXELD AVOIETE TV
EVTEAWC.

XapnAwoTe Ta AyKIOTPaA TNV apXIKH Toug Béon:
Beélalwesirs OTL Ta KATERACATE EVTEAWC KATW.

5. Aokipdote va k\eioete Ty mdpta kat BeBaiwBeite
OTl gival EVOLVYPAUUICHEVN LUE TOV TTHIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapamdvw Brjuata.

ANTIKATAXTAZH AAMIMTHPA

1. Aoouvd£0TE TO POUPVO aTTd TNV NAEKTPIKNA
TPOoPodoaoia.

2. ZeP16WoTe TO KATIAKL ATTd TO PWCE, AVTIKATAOTHOTE TO
Aauntripa Kat Bidwote Eava To KATTAKL.

3. 2uvdéoTe Eavd To PoUPVO OTNV NAEKTPIKA
Tpoodooaia.

2 NHeiwon: XpnoomoloTe AAUTTrpeg aroydvou 25 W/230 V
TUmou G9, T300 °C. O AUmTAEAC TTOU XPNOILOTOLETAl OTN
OUOKeUN gival eI01KA OXESIAOUEVOC YIA OIKIAKEG OUOKEUEC KAll
Oev elval KATAANAOG YIa TO YEVIKO QwTIoud dwpatiou péoa
oto onitt (Kavoviopoc EK apib. 244/2009).

Mmopeite va popuNnBeuTEiTe TOUG AAUITTAPES Ao To Kévtpo
TexVIKAG YTOoTAPIENG. - M Xelpi(eoTe TOUG AAUITTHEEC LE
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YULVA ¥EPIa KaBWE Ta amOTUTIWUATA ITOPE! Va TOUG 3. TonoBetnote avd to evoldueco Tunpa Tou TCapiou (ue

KATAOTEEYOULV. MNV XPNOLUOTIOIOETE TO (POUEVO TIPIV v évéelEn “1R")
TonoBeTroeTe Eavd TO KATAKL TOU AT Q. pwv To’noesrrioas Equ TO EOWTEPIKO TUAHATOU
KAGAPIZMOZ TOY TZAMIOY THX NOPTAX TCauov: Na tn owotn emavatonoféTnon Twv TCapwy,

BePaiwbeite 611 TO “R” €ival opatd oTNV APIOTEPN YwVia.

1. AQoU BydAeTe TNV MOPTA KAl TNV OKOUWTTHOETE OE LA EloayGyETE TTPWTa TN HaKpIA eV Tou T(auIod 110U

ua?\a’Kr] smcpavsgg HE)\m XEIPOAan TPOG Ta KATW, TEOTE PEPEL TNV EvOEEN “R” OTIC UTTOSOXEC GUYKPATNONG KAt OTN
TAUTOXPOVA TA OUO KAUTT OUYKPATNONG KALAQAIPEOTE TNV 5yy¢ye10 kaTeBAoTE TO 0TN Béon Tou. EmavaldBete T
Gvw ywvia tne moptag TpawvTac mpog mV MAELPACAC.  §aSikacia Kat yia Ta 500 pépn Tou Tautov.

2. SNKWOTE Kl KPATAOTE OTABEPG TO E0WTEPIKO Tlapt ka4 EmavatonoBetriote T dvw ywvia: Bva khik Seixvet ot
HE Ta 5U0 XEPIQ, APALPETTE TO KAl TOTIOBETHOTE TO O pid TomoBetriBnke OWOTA. BePawwBeite 0TI N TOlpOUXa Eival KaAd
MOAaKA EM@Avela TPtV To KaBapioeTe. otabeporoinpévn MV EMAVATONIOBETAOETE TNV OPTOL

2Y2KEYH KAEIAOMATOXZ NOPTAZ*

‘Otav dlatnpeite TnVv KAESapIA TG TOPTAG
EYKATEOTNUEVN, N TOPTA TIPETTEL VA KAEIVEL UE TO XEPL.
Ma va avoigeTe TNV MOPTA HE TN CUOKEUN KAEIOWHATOG
noptag (Oeite TV EiK. 1).

Mmopeite va ByAaAeTe Tn cuokeur] ao@AAEIOG TNG TTOPTAG
€AV aKOAOUBNOETE TN OEIPA TwV EIKOVWV (BA. EIK. 2).

ANTIMETQIIZH NPOBAHMATQN

NMPOBAHMA MIOANH AITIA AYZH

: BeBauwBeite 6Tt 0 poupvog TPoPodoTELTal UE PEVHIA
- Ka Ot eival owoTd ouvdedepévog oty mpida.

> 3jote kat avayte avd To poupVo yia va
Slamotwoete €Av N PAAPN Tapapével

- Alakor pevpaTog.
O @oupvoc Oev AeITOVPYEL. Anoouvdeon amoé Tnv
apoxn PEVHATOC.

er]v 00Bdvn eucpawCsTal TO YPApa Emkovwvnote pe 1o mAnotéotepo Kévtpo
“F”aKo)\oueouusvo ano évav BAGBNn poupvou. E€unnpétnong MNehatwy kal avagépete Tov aploud
apBuon évaypdppa. META TO Yypdupa “‘F"

2TV 086vn epaviletal n évdeién A@PAOTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPIV

“Hot” kai n emAeyuévn Aertoupyia MoAU PR Beppokpaocia. | evepyomoloeTe T Aertoupyia. EmAEETe pia

Sev Ba EekivioelL. SlaPOoPETIKN AsrToupyia.

 EmkowwvAoTe pe To MANoiEotepo Kevtpo
- E€unnpétnong MNehatwv.

H 066vn epgavilel acapég Keipevo

, J ) %A)\)\O OET YAWOoOoOC.
Kal QaiveTal va €ival OTIACUEVN. Y G

* AloTiBeTal pdVo OE OPICHEVA UOVTEND

Mnopsrrs va BPeiTe MOMTIKEG, TUMKA Texpnplwon Kal TpOoOEeTEG MANPOPOpPiEg MPOIOVTOG:
Xprion tou kwdikov QR 0Tn CUCKELN 0ag
Tnv 1otooelida pag docs.whirlpool.eu
EVOANOKTIKE, PTTOPEITE VA EMKOIWWVINOETE PE TNV YIINPEesia e§unnpétnong meAatwv (BA. TNAEQwVIKO aptBud /

oTo BiBAapdki eyyunonc). Otav emkolvwveite pe To Kévtpo e€umnpétnong meAatwy, avapépate Toug KwSIKoUE TTou
avaypd@ovTal oTnV £TIKETA AVAYVWPLONG TTPOIOVTOC.

=N
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Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL IERICI!
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, registréjiet savu ierici T A
=/ vietné www.whirIpo%I.eu/register ? : LAl IEGUTU VAIRAK _
INFORMACIJAS, SKENEJIET
{E Pirms ierices lietosanas riipigi izlasiet drosibas KVADRATKODU UZ IERICES
noradijumus.
PRODUKTA APRAKSTS
1. Vadibas panelis
2. Ventilators
6 3. Apgaismojuma spuldze
h 4. Plauktu stiprinajumi (ITmenis
Rl 7 noradits uz gatavosanas
nodalijuma sienas)
- 8 5. Durvis
6. Durvju blokétajs (bloké durvis,
kamér notiek automatiska
tirisana un ari péc tas)
-9 7. Virséjais sildelements/grils
8. Lokveida sildelements
(nav redzams)
9. Datu plaksnite (nenonemt)
[ [ |
VADIBAS PANELA APRAKSTS
F
R
. R N
@ N 200 100
g.@ é:’ ...... @ - 180 12:)-...3
g Lfgi‘ @ 160 140 §
1 23 4 5 6

1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju. Pagrieziet stavokli 0, lai
izslegtu cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
¢, lai ieslegtu vai izslégtu
cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

3. LAIKA IESTATISANA

Lai piekl|atu gatavo3anas laika
iestatijumiem, aizkavétajai
palaisanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir
izslégta.

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika
iestatijumus.

6. TERMOSTATA SLEDZIS
Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperatiru manualajam
funkcijam.

Ladzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var but dazada veida. Ja pogas ir iesp&jams aktivizét nospiezot, lai poga

izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.

Whjr/lﬁool



PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE * CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *
Aeeeens ~ —f
Izmantojiet partikas To varat izmantot ka Maizes un konditorejas Vieglakai piederumu ieliksanai
gatavosanai vai par atbalstu  cepeskrasns trauku tadu izstradajumu, bet ari cepesu,  un iznemsanai.
katliem, kaku veidném un édienu ka galas, zivju, darzenu, papira ceptu zivju u.c. édienu
citiem gatavosanas traukiem. fokacas u.c. gatavosanai, ka ari  gatavosanai.
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.
* Tikai atseviskiem modeliem
Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU Péc tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala
IEVIETOSANA virziena.
levietojiet stiep|u plauktu vélamaja [imeni, turot to Citi piederumi, pieméram, cepedpanna, ir jaievieto
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo horizontali, bidot tos pa sliecem.

malu (vérstu uz augsu).

BIDAMIE PLAUKTI UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoSanas no slidosajam sliecem
nonemiet aizsarglenti [a] un tad nonemiet

=
(1)

VR
BN

[c] [d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet

SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c] vadotnes aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis,
Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu izvelkot balstu un abas ieksgjas tapas no fiksatora.
apakséjos akus (1), un velciet slidosas slieces uz 2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli,
augsu, nonemot tas no augséjiem akiem (2). novietojiet tas pie iedobes un vispirms ievietojiet

- . . fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie
SI'_|D_950 SLIVEFU I_EVIETOSANA [d] i fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
leakejiet augsejos akus plaukta vadotnes (1), tad spiediet pret iedobes sienu, pareizi fiksejot plaukta
spiediet slido3o sliecu apaksdalu pret plauktu vadotni.

vadotnem, lidz apakséjie aki fiksejas (2).

2 Whjr/lﬁool



FUNCTIONS (FUNKCIJAS)

CONVENTIONAL (STANDARTA REZIMS)

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

~~~] RISING (RAUDZESANA)

Lai véel efektivak raudzétu saldu vai salu miklu.
Lai aktivizétu So funkciju, pagrieziet termostata slédzi
uz ikonu.

<> | FORCED AIR (PIESPIEDU GAISA PLUSMA)

Il ai viena temperatara uz vairakiem

plauktiem (ne vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu
dazadus édienus. So funkciju var izmantot dazadu
édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

y | PIZZA (PICA)
=

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un
maizi. Ir ieteicams gatavosanas laika vidi samainit
cepesSpannas vietam.

éT ECO FORCED AIR (ECO FORCED AIR)

“Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nelauj
produktiem izzat.

Izmantojot So EKO funkciju, lampina bus izslégta
visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi ieslégt,
nospiezot Q:.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Grilejot galu, iesakam izmantot notekpaplati, kura
uztvert gatavosanas laika iztecéjuso skidrumu:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

TURBO GRILS

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepesSpannu ieteicams noietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

-

N~

S~
e
e

=»| MAXI COOKING
' — Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam
pusém, gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat
ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem
parmerigi izzut.
BREAD AUTO (AUTOMATISKS MAIZES

2| REZIMS)
St funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un
metodi maizes pagatavosanai. Lai sasniegtu labaku
rezultatu, sekojiet lidzi receptei. Aktivizéjiet funkciju,
kad krasns ir auksta. Termostata slédzim ir japaliek
0/ AUTO poOZzicija, jo temperatlru automatiski iestata
funkcija.

=y| PASTRY AUTO (AUTOMATISKS MIKLAS
A IZSTRADAJUMU REZIMS)
Si funkcija automatiski atlasa labako temperatdru un
metodi desertu pagatavosanai. Aktivizéjiet funkci{'(u,
kad krasns ir auksta. Termostata slédzim ir japalie
0/ AUTO pPOZicCija, jo temperaturu automatiski iestata
funkcija.

FLEXI CLEAN PACK (FLEKSIBLAS TIRISANAS
PAKETE)

@ SMARTCLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperatdras tiriSanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. Lai aktivizétu
JViedas tirisanas” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama Udens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu [&]. Ir
ieteicams izmantot 35’ funkciju. Ikonas atrasanas vieta
neatbilst temperaturai, kas sasniegta tirisanas laika.

DI AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE
""" Lai augsta temperatira iznicinatu édiena
paliekas. Lai aktivizétu So funkciju, pagrieziet

X

Ikonas atrasanas vieta neatbilst istajai temperatarai,

kas sasniegta tirisanas cikla laika.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks:
Nospiediet @, lidz displeja sak mirgot ® ikona un
divi skaitli, kas apzimé stundas.

T

L

O
Izmantojiet 4+ vai —, lai iestatitu stundas, un
nospiediet @, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi
cipari, kas apzimés minates. lzmantojiet 4+ vai —, lai

iestatitu minutes, un nospiediet @, lai apstiprinatu.
LUdzu, nemiet véra: Ja mirgo ® ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bus nepieciesams atkartoti
iestatTt laiku.

2. ENERGIJAS PATERINA IESTATISANA

Péc nokluséjuma cepeskrasns ir ieprogrammeéta
darbibai ar jaudu, kas parsniedz 3 kW. Lai darbinatu
cepeskrasni ar jaudu, kas ir saderiga ar majas
elektrotikla jaudu un neparsniedz 2,9 kW

(“Lo" rezims), jamaina iestatijumi.

Lai atvértu izvélni, pagrieziet atlases sledziuz [ =,

péc tam pagrieziet to atpakal uz (J.

Uzreiz péc tam nospiediet un piecas sekundes turiet

=+ un —.

N 2

-ll:l\\

)

Lai mainitu iestatijumu, izmantojiet 4+ o0~ un tad, lai
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to apstiprinatu, nospiediet un vismaz divas sekundes
turiet .
3. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

IKDIENAS LIETOSANA

Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatura apméram
vienu stundu. Saja laika krasnij jabat tuk3ai.

Ladzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes
ieteicams izvedinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvelétos funkciju, pagrieziet atlases slédzi lidz
vélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai aktivizétu izvéléto funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu nepiecieSamo temperataru.

IWIH
[

\D//
2

4

N,
7

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat maintt funkciju,
pagriezot atlases sledzi, vai pielagot temperatUru, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija nesaks darboties, ja termostata
slédzis bls pagriezts uz 0/ AUTO poziciju. Varat iestatit
gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja
iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet
termostata slédziuz raudzésanas poziciju (40 gradi)

un pagrieziet funkcijas slédzi tradicionalo poziciju;
funkcija neieslégsies, ja krasnij bus iestatita cita
temperatura.

LOdzu, nemiet véra: Varat iestatit gatavosanas laiku un
gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks)
un taimeri.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bus atlasita, tiks atskanots skanas
signals un displeja saks mirgot £ ikona kas noradis
uz to, ka priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 31 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies £f] ikona, kas

noradits uz to, ka krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai
temperatarai: ievietojiet produktus un saciet
gatavosanu.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo edienu.
Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona

2l displeja joprojam var bit redzama — pat péc
dzesésanas ventilatora izslegSanas, lai noraditu, ka
cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

Ladzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs
no dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperataras un
izmantotas funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata
par izslegtu, kad raditajs uz atlases slédza ir stavokli “0".

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DURATION (DARBIBAS LAIKS)

Turpiniet spiest ©, lidz displeja sak mirgot ikona &
un “00:00".

7
I
||

N

@L

Izmantojiet + vai —, lai atlasitu velamo gatavosanas
laiku, bet péc tam nospiediet @, lai apstiprinatu. Lai
palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata sledzi
uz vélamo temperatiru: kad gatavo$ana pabeigta,
tiks ieslegts skanas signals un displeja bus redzams
pazinojums.

LGdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turpiniet spiest @, lidz displeja sak mirgot (& ikona, bet
péc tam lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz
,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisana.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavet programmas palaisanu, iestatot
gatavos$anas beigu laiku: nospiediet @, lidz displeja
sak mirgot ikona A& un pasreizéjais laiks.

T
LUJL

Mo
Izmantojiet+ vai — lai iestatitu vélamo gatavo3anas
beigu laiku un nospiediet &, lai apstiprinatu.
Aktivizéjiet funkciju, pargiezot termostata pogu lidz
vélamas temperatiras atzimei: funkcija tiks apturéta,
tacu tiklidz bas pagajis laiks, kas aprekinats, lai
gatavosana beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks
automatiski darboties.

LGdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet
cepeskrasni, pagriezot atlases slédzi stavokli 0 .

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.
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END OF COOKING (GATAVOSANAS BEIGAS)

Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bus redzams pazinojumes.

1 I_I
@
Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai
0 izslégtu cepeskrasni.

LOdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END” un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

Siiespéja nepartrauc un neietekmeé gatavos$anu, bet
gan lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir
izsleégta.

Spiediet, © lidz displeja sak mirgot ikona @& un
“00:00" ka ar1“00:00".

8
lzmantojiet 4+ vai —, lai iestatitu velamo laiku, un
nospiediet ©, lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs
laika atskaiti, tiks atskanots skanas signals.

Piezimes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest ©, lidz displeja
sak mirgot @ ikona, bet péc tam lietojiet =, lai iestatitu laiku
uz "00:00".

6. AUTOMATISKAS TIRISANAS FUNKCIJA —
PIROLIZE

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem but tuvuma
pirolizes laika un péc tas (Iidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvedinata).

Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

Labakam rezultatam pirms Pyro funkcijas
aktivizésanas notiriet lielakos netirumus ar mitru
sakli.

Neieslédziet pirolizes tirisanas ciklu, ja nav pilniba
notirits kalkakmens.

Més iesakam izmantot Pyro funkciju tikai tad, ja
iekarta ir loti netira vai gatavosanas laika slikti smako.

Lai aktivizétu automatiskas tirisanas funkciju,
pagrieziet atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu
zi. Funkcija aktivizésies automatiski, durvis blokésies
un apgaismojums izslégsies: Displejs pamisus radis
laiku lidz tirisanas beigam un uzrakstu “Pyro”.

@ Tl I_ I_ @
LIl
@

Tiklidz cikls bas beidzies, durvis paliks blokétas lidz

bridim, kad iekSpusé esosa temperatira bas

nokritusies lidz drosam limenim. Pirolizes cikla laika
un péc ta izvédiniet telpu.

-

I_I
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GATAVOSANAS TABULA

PRIEKSSIL- _ - -
RECEPTE FUNKCUJA DISANA TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
= Ja 170 30-50 —
Kukas no raudzétas miklas Ja 160 30-50 _\_”i_m’_
'Jé 160 40_60 "\l:-lirr_lf' '\%f‘
- 2
Kukas ar pildijumu = Ja 160 -200 35-90 —
(siera kuka, Stradele, auglu torte) = 13 160 - 200 40-90 4 2
kidl - - aflr "~
=] Ja 160 25-35 3
Cepumi/grozini Ja 160 25-35 3
& Ja 150 35-45 4 2
=] Ja 180 - 210 30-40 3
Choux buns (Véja kakas) Ja 180 - 200 35-45 4 2
Ja 180 - 200 35-45 Loyt
=] Ja 90 150-200 3
_ - 4 2
Bezé Ja 90 140-200 L ;- .
Ja 90 140-200 I
=] Ja 190-250 15-50 1/2
Pica/fokaca 2 5
<> Ja 190-250 20-50 —r
=] Ja 250 10-20 L
Saldéta pica 2 5
Ja 230-250 10-25 e
= Ja 180 - 200 40-55 —
Salie piragi = - ) B 4 2
(darzenu pirags, Lotringas pirags) Ja 180 - 200 45-60 AF=s A
Ja 180 - 200 45-60 e e
=] Ja 190-200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 ,\éﬁ 2
Ja 180-190 20-40 NI
Lazanja/cepta pasta/ - _ _ 2
kaneloni/auglu piragi = Ja 190-200 45-65 —J
Jéra/ tela/ liellopa gala/ 1 kg =] Ja 190-200 80-110 L3
Cepta cukgala ar kraukskigu P - : ) 3
Sarosinu 2 ko Ja 180-190 110- 150 Lo
Vistas/trusa/piles gala 1 kg =] Ja 200-230 50-100 L2
Aueeenn ~ Ak=lr _J | f |
Cepespanna/skidrumu
PIEDERUMI Stieplu plaukts Gatavosanas trauki uz savaksanas paplate vai Skidrumu savaksanas Notekpaplate/cepe$panna
pup stiep|u plaukta gatavosanas trauki uz paplate/cepespanna ar 200 ml Gdens
stieplu plaukta
o ] s
FUNCTIONS EI Ifl e':|
(FUNKCLJAS) Konvencionals Piespiedu gaiss Pica Grils Turbo grils Zk;szlislglser’r(\j:

Whjr/lﬁool




PRIEKSSIL- _ - _
RECEPTE FUNKCIJA DISANA TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS

Titara/zoss gala 3 kg @ - 190-200 100-160 1 2 ]
Cepta zivs/en papillote )
(pergamenta pagatavota zivs) @ Ja 170-190 30-45 1 J
(fileja, vesela)
Pilditi darzeni 3
(tomati, courgettes (cukini), & Ja 180 - 200 50-70 A
aubergines (baklazani))
Grauzdéta maize ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5_._,_
Zivs fileja/gabalini hd - 230-250 15-30 * A2
Desas/kebabi/ % 5 4
ribinas/hamburgeri = ) 250 15-30 ]
Cepta vistas galal-1,3 kg Ja 200-220 55-70** .\_”2“_,.. \V\;N[
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Ja 200-210 35-50 ** 1 3 j
Jéra stilbs / kajina Ja 200-210 60 - 90 ** L3
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55 2
Vegetable gratin (Darzenu ) B ) 3
sacepums) 200-210 25-55 o
Gala un Kartupeli Ja 190-200 as-100%+ 4T
Zivs un darzeni Ja 180 30-50% 42
Lazanja un gala Ja 200 50 - 100 *** _\éﬁ L ! j
Pilna maltite: auglu
torte(5. [imenis) P - ) . wxx 5 3 1
/lazanja (3. limenis)/gala Ja 180-190 40-120 e A L
(1. limenis)
Cepesi/pilditi cepesi 5 - 170 - 180 100-150 L3

* Gatavos$anas laika vida apgrieziet produktus uz otru pusi

** Ja nepiecieSams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.

*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

PIEDERUMI
Stieplu plaukts

aF=r 1 J '\ f
Cepespanna/skidrumu
Gatavosanas trauki uz savaksanas paplate vai Skidrumu savaksanas
stieplu plaukta gatavosanas trauki uz paplate/cepespanna

stieplu plaukta

T d

Notekpaplate/cepeSpanna
ar 200 ml adens

FUNCTIONS EI

(FUNKCIJAS) N
Konvencionals

S > “

Piespiedu gaiss Pica Grils Turbo grils

pr
o

Eko piespiedu
gaisa plasma

Whj;lﬁool
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek]us. Ja Sie lidzekl|i nokltst uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no ediena paliekam. Lai izzavetu kondensatu,
kas radies, gatavojot eédienus ar lielu tdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

dranu vai sukli.

« Ja uziek$éjam virsmam ir palikusi piekaltusi
netirumi, lai panaktu labako rezultatu, ieteicams
palaist automatiskas tirisanas funkciju. Neieslédziet
pirolizes tirisanas ciklu, ja nav pilniba notirits
kalkakmens. Pirms ieslégsanas likvidéjiet kalkakmeni,
ka aprakstits ieprieks.

- Lai notiritu stiklu, ierices durvis ir iespéjams iznemt
un tad ievietot atpakal.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

PIEDERUMI

Péc lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
fiksatorus, lidz tie ir blokésanas stavokli.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé

velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no savas vietas
(b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot engu akus preti to vietam un
nostiprinot augséejo dalu paredzétaja vieta.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet fiksatorus sakotnéja stavokli: parliecinieties,
ka tie pilniba nolaizas.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka
tas ir viena liment ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

SPULDZES NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskraveéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Ladzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka
lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Spuldzes ir pieejamas muasu pécpardosanas apkalposanas
dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo jdsu
pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni,
ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems3anas un novietosanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju

augsmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek$éjo stiklu ar abam
rokam, iznemiet stiklu un pirms tiriSanas novietojiet

uz mikstas virsmas.

DURVJU SLEDZENES IERICE*

3. Uzstadiet iek$éjo rati (apziméta ar “1R")

ievietojiet atpakal vidéjo ruti (markéta ar zimi “R"):

Lai pareizi ievietotu stikla ratis, parbaudiet, vai “R”
zime atrodas kreisaja star1. Vispirms ievietojiet balstos
stikla garako pusi, kas ir markéta ar “R” zimi, un
nolaidiet to. Atkartojiet ar abam stikla ratim.

4. Uzlieciet augsejo malu: Klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,

parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

Ja tiek saglabata uzstadita durvju slédzene, durvis
ir jaaizver manuali. Lai atvértu durvis ar durvju

slédzenes ierici, (skatiet 1. attélu).

Durvju drosibas slédzenes ierici var nonemt, rikojoties
ka noradits secigajos attélos (skat. 2.att.).

PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

RISINAJUMS

: Elektroapgades

traucéjumi.

- Atvienojiet no elektrotikla.

: Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

- Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to,

lai redzétu, vai klime ir noversta.

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

Cepeskrasns nedarbojas.

- Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas
- servisa centru un nosauciet numuru, kas
- noradits péc burta “F".

Parak augsta temperatura.

Pirms funkcijas aktivizéSanas |aujiet
- cepeskrasnij atdzist. Atlasiet citu funkciju.

Displejs uzrada neskaidru tekstu Cits valodu kopums.

un Skiet bojats.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas
 klientu apkalpes centru.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
Kvadratkoda izmanto3ana jasu ierice Eﬂl
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu !

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). 2
Sazinoties ar masu pécpardosanas centru, lGdzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
=

Whirlpool RN

400011705070



Savininko vadovas

www.whirlpool.eu/register

fﬂf Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite

saugos instrukcijas.

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL“GAMIN]

Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLJOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO

PRIETAISU

GAMINIO APRASYMAS
1. Valdymo pultas
2. Ventiliatorius
6 3. Lempa
b 4. Skersinés grotelés(lygis
g 7 nurodytas orkaités priekyje)
o 5. Durelés
’ 6. Dureliy uzraktas (uzrakina
dureles atliekant automatinj
valyma ir po jo)
0 7. Virdutinis kaitinimo elementas /
: kepintuvas
8. Ziedinis kaitinimo elementas
(neparodyta)
9. Duomeny lentelé(nenuimkite)
[ ] [ |
VALDYMO PULTO APRASYMAS
F °c
i : == GlEE O/fum
---~-€Q} + 250 60
@ N 200 100
= S E © - 180 120‘
g @ El 160 140
1 23 4 5 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija. Norédami
iSjungti orkaite, pasukite j padétj
0

2. LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite :C
ir jjunkite arba iSjunkite orkaités
lempute.

3. LAIKO NUSTATYMAS

Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité isSjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI

Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperaturg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj: Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,
paspauskite vidurine rankenélés dalj, kad ji issokty.
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atrama puodams,
pyragy skardoms ir kitiems
gaminimo indames.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

SKYSCIY SURINKIMO
PADEKLAS *

T

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, Zuvj,
darZoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

KEPIMO SKARDA *

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, Zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |]STATYMAS
Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia
atremkite pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j

virsy).

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

=

Palengvina priedy jstatyma ir
iséemima.

Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo.
Kitus priedus, pvz., kepimo skarda, reikia jstatyti
horizontaliai j skersines groteles.

SLANKIOJAMOSIOS LENTYNELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite
apsaugine plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy

[a]

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]
Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad
atkabintuméte apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo

virsutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]
UZkabinkite virsutinius kabliukus ant skersiniy
groteliy (1), tada spauskite apatine slankiojanciy
groteliy dalj link skersiniy groteliy, kol uzsifiksuos

apatiniai kabliukai (2).

[c]

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir traktelékite j save,
kad iStrauktuméte atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite
jas prie angos ir jstatykite du kaiscius j jiems
skirtas vietas. Pridekite iSorine dalj prie jos
vietos, jstatykite atramg ir tvirtai spustelékite
prie sienelés, kad skersinés grotelées tinkamai

uzsifiksuoty.
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FUNCTIONS (FUNKCLJOS)

CONVENTIONAL (TRADICINIS GAMINIMAS)

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

~~~] RISING (TESLOS KILDINIMAS)
=—Ipuikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai
kildinti. Norédami jjungti $ig funkcija, sukite
termostato rankenéle iki atitinkamos piktogramos.
& FORCED AIR (PRIV. ORO SR.)
~ Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu.
Sig funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams
gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto
j kita.

y | PIZZA (PICA)
Kepti skirtingy rusiy picoms ir duonai. Jpuséjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.
[ s |ECO FORCED AIR (EKO PRIVERSTINE ORO
€% | CIRKULIACIJA)
Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia isdziuti kintamas oro srautas.
Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka iSjungta
viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus .
GRILL (KEPINIMAS)

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
paskrudinti duona.

Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo skardg, kurioje susirinkty patiekalo sultys:
skysciy surinkimo skarda jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

TURBO GRILL (INTENSYVUS KEPINIMAS)
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti
skysciy surinkimo skarda, kurioje susirinkty patiekalo
sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

-

NS~

N~
e
e

!@ MAXI COOKING
X' — Dideliy mésos gabaly (sverian¢iy daugiau
nei 2,5 kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés
tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésg
rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama
gaminimo metu mésg subadyti, kad ji per daug
neisdziuty.

BREAD AUTO (AUTOMATINE DUONOS
E KEPIMO FUNKCIJA)
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatlrg ir gaminimo buda duonai. Geriausiy
rezultaty pasieksite vadovaudamiesi receptu.
Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi. Termostato
rankenélé turi likti 0/ AuTo padétyje, nes temperatira
automatiskai nustato pati funkcija.

PASTRY AUTO (AUTOMATINIS
A KONDITERIJOS GAMINIY KEPIMAS)
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperaturg ir gaminimo buda konditerijos
kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.
Termostato rankenélé turi likti o/ auto padétyje, nes
temperatirg automatiskai nustato pati funkcija.

FLEXI CLEAN PACK (,FLEXI” VALYMO PAKETAS)

@ SMARTCLEAN

Valymo ciklo metu specialiai isleidZziami zemos
temperatlros garai, kad galétuméte be vargo pasalinti
nedvarumus ir maisto likucius. Norédami suaktyvinti
,Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite 100-120 ml
geriamojo vandens j orkaités apacia, tada pasukite
pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle ties
piktograma. Funkcija rekomenduojame naudoti
35'. Piktogramos padétis neatitinka temperaturos,
pasiektos valymo metu.

< ::| AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS

----- NAUDOJANT PIROLIZE

Naudojama siekiant auk$ta temperatira pasalinant
gaminant atsiradusius neSvarumus. Norédami jjungti

Piktogramos padétis neatitinka tikrosios
temperaturos, pasiektos valymo ciklo metu.

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika:
Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir
du valandy skaitmenys.

Naudodamiesi 4+ arba — nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami © . Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys. Naudodamiesi + arba —

nustatykite minutes ir patvirtinkite paspausdami ©.
Atkreipkite démesj: Kai mirksi piktograma @, pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Pagal numatytuosius nustatymus orkaité yra
uzprogramuota veikti naudojant didesne nei 3

kW galig (,Hi"). Jei norite, kad orkaité veikty galia
suderinama su tiekiamu maitinimu, kuris mazesnis
nei 2,9 kW (,Lo"), turésite pakeisti nustatymus.

Kad patektuméte j pakeitimy meniu, pasukite
pasirinkimo rankenéle iki =], tada pasukite ja atgal iki
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0.
Paskui i$ karto paspauskite bei palaikykite 4 ir —
penkias sekundes.

N P

4 _l\\

Naudodamiesi 4 arba = pakeiskite nustatymga, tada
paspauskite ir palaikykite () maziausiai dvi sekundes.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

3. IKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: tai visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie
valanda. Tuo metu orkaité turi buti tusdia.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcijg, sukite
pasirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio.
Jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

I
N

2. JJUNKITE FUNKCUJA
NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatara.

%
A\

4

Atkreipkite déemesj. Sj nustatymg galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatdrg
pasukdami termostato rankenéle. Funkcija neveiks, jei
termostato rankenélé bus nustatyta j padétj 0/ AuTo. JUs galite
nustatyti gaminimo laikg, gaminimo pabaigos laika (kai
nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

SKALAVIMAS

Norédami jjungti,Teslos kildinimo” funkcijg, sukite
termostato rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir
nustatykite funkcijos rankenéle j jprastg padétj; jei
orkaitei bus nustatyta kita temperatdra, funkcija
tiesiog nejsijungs.

Atkreipkite démesj: JUs galite nustatyti gaminimo laika,
gaminimo pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir
laikmatj.

3. ISANKSTINIS |JKAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma £J nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
piktograma £J ekrane nurodo, kad orkaité pasiekeé
nustatyta temperatura: tuo metu sudékite maista j
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija,
ekrane net ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali
bati ir toliau matoma =J] piktograma, kuri nurodo,
kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.

Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir
priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperattra
ir naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys laikomas
isjungtu, jei pasirinkimo rankenélés indikatorius nustatytas |
padétj 0"

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant
gaminimo programavima.

DURATION (TRUKME)

Spauskite ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir
,00:00".

3 7

mIninlR
v l-\
7 ., 3
&
Naudodamiesi 4+ arba —nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami
patvirtinkite. Norédami jjungti funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatura. pasigirs garso signalas, o ekrane bus
rodoma, kad gaminimas baigtas.
Atkreipkite déemesj: Jei norite atSaukti nustatytg gaminimo
laika, spauskite ), kol ekrane mirksés piktograma (®, tada
naudodamiesi — nustatykite ,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/
ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos
paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos laika:
spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma A
ir dabartinis laikas.

N, —
bty
LU

Naudodamiesi 4+ arba — nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami @ patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatuara: funkcija bus
pristabdyta, kol automatiskai jsijungs praéjus tiek
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laiko, kad gaminimas buty baigtas jusy nustatytu
laiku.

Atkreipkite demesj: Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite
orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj 0 .
Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant
kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.
END OF COOKING (GAMINIMO PABAIGA)

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

i
@

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktumeéte kitg
funkcija, arba nustatykite jg j padétj 0 iriSjunkite
orkaite.
Atkreipkite démesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.
5. LAIKMACIO NUSTATYMAS
Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra iSjungta.
Spauskite ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma & ir
,00:00".

N
nintnly

LI
8.

Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o
paspausdami © patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné
laikmacio atskaita, iSgirsite garso signala.

Pastabos: Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite ©, kol ekrane
mirksés piktograma (J, tada naudodamiesi — nustatykite
,00:00" laika.

6. AUTOMATINIO VALYMO FUNKCIJA - PYRO

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasirupinkite, kad veikiant pirolizés ciklui (ir kol
iSvédinsite patalpa), prie orkaités nebuty vaiky ir
gyvuny.

Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités isSimkite visus
priedus, jskaitant ir skersines groteles. Jei orkaité
jrengiama po kaitlente, pasirapinkite, kad savaiminio
valymo funkcijos veikimo metu visi degikliai ar
elektrinés kaitlentés baty isSjungtos.

Norédami gerai nuvalyti, pries naudodami pirolizés
funkcija, drégna kempine pasalinkite didziausius
nesvarumus.

Neaktyvinkite ,Piro” ciklo valymo, jei yra like kalkiy
nuosedy.

Pirolizés funkcija jjunkite, kai prietaisas yra labai
nesvarus arba gaminimo metu i$ jo sklinda
nemalonus kvapas.

Kad aktyvintuméte valymo funkcija, pasukite
pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle ties

durelés uzsirakins ir Sviesa orkaitéje uzges: Ekrane
bus rodomas iki pabaigos likes laikas pakaitomis su
#Pyro”.

8 T.CC g _
1 I

@

Ciklui pasibaigus durelés liks uzrakintos, kol

temperatara orkaités viduje nepasieks saugaus lygio.
Pasibaigus pirolizés ciklui, iSvédinkite patalpa.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCLJA JKAITINIMAS, TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
. 2
= Taip 170 30-50 e
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 ,\éﬁ
Taip 160 40-60 -\élr -\%lr
Pyragas su jdaru @ Taip 160 - 200 35-90 1 2 ]
(sUrio pyragas, strudelis, vaisiy
pyragas) Taip 160 - 200 40-90 —
=] Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
. 3
=] Taip 180-210 30-40
Choux buns (Bandelés su jdaru) Taip 180-200 35-45 , 4 . 2 .
Taip 180-200 35 - 45 Loy
. 3
=] Taip 90 150-200 o
Morengai Taip 90 140-200 1 4 J - 2 ;
Taip 90 140-200 Lo,
. 1/2
e forac =] Taip 190 - 250 15-50 o
ica / fokacija
Taip 190 - 250 20-50 — 2
) =] Taip 250 10-20 L2
Saldyta pica
Taip 230-250 10-25 — 2
=l Taip 180-200 40-55 —
Pikantiski pyragai = . 5 B 4 2
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) Taip 180-200 45-60 nFs Abe
Taip 180-200 45-60 e e
. 3
=] Taip 190-200 20-30
Sluoksniuoti pyrageéliai su jdaru / P . 5 ~ 4 2
sluoksniuoti pyragéliai Taip 180-190 20-40 A ——
Taip 180-190 20-40 NI AT
Lazanija / kepti makaronai / 2
makaronai su jdaru / @ Taip 190-200 45-65 l j
apkepas su vaisiais ir sariu
Ifr;(zna / verSiena / jautiena / mésa EI Taip 190-200 80-110 3
Kepta kiauliena su paskrudusia = . 5 ) 3
odele 2 kg Taip 180-190 110-150 L j
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ Taip 200-230 50-100 1 2 ]
Aveennn ~ A=~  J 1 r TS
PRIEDAI Kepimo / skysciy skarda .. L . .. L .
. . . Skysciy surinkimo padéklas Skysciy surinkimo / kepimo
Groteliy Lentyna Kepimo skarda ant groteliy  arba py;arg;{e:’ic;rma ant / kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
) 5 s
=] ] de ]
FUNCTIONS Eco forced air
. co
(FUNKCLIOS) |prastas budas Karstas oras Pizza (Pica) Kepti ant groteliy TurbokgenIiln(ilrr;taesr;syvus (,Eco” priverstiné oro
P cirkuliacija)
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RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
Kalakutiena / zasiena 3 kg = - 190-200 100-160 L2
Kepta zuvis / en papillote . B ~ 2
(zuvis folijoje) (file, visa) EI Taip 170-190 30-45 —
|darytos darzovés (pomidorai, 3
courgettes (cukinijos), aubergines Taip 180-200 50-70 e—1r
(baklazanai))
Skrudinta duona ] 5' 250 2-6 -\...5...,-
Zuvies file / gabaléliai hd - 230-250 15-30 * A2
Desrelés / kebabai / % 5 4
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai EI ) 250 15-30 Deeeees ]
Kepta vistiena 1-1,3 kg Taip 200-220 55 - 70 ** N
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg Taip 200-210 35-50** 1 3 j
Eriuko koja / karka Taip 200-210 60 - 90 ** L3
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55 2
Darzoviy apkepas - 200-210 25-55 1 3 j
. . . 4 1
Mésa ir bulvés Taip 190-200 45 -100 *** a1 | j
Zuvis ir darzovés Taip 180 30 - 50 *** ,\%ﬂ " 2 )
Lazanija ir mésa Taip 200 50-100*** -\.l;u- u=x1
Visas patiekalas: vaisinis pyragas
(5 lygis) /lazanija (3 lygis) / mesa Taip 180-190 s0-1200 > 3 1
0 T e e e I ol L J
Kepta mésa / jdaryti dideli mésos = } _ ~ 3
gabalai ¥ 170-180 100-150 1 J
* Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Praéjus dviem tre¢daliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.
Aveennn ~ A=~  J 1T T TS
PRIEDAI Kepimo / skysciy skarda . A . . - )
. . . Skysciy surinkimo padéklas Skysciy surinkimo / kepimo
Groteliy Lentyna Kepimo skarda ant groteliy  arba py;z:grefic;rma ant / kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
=] EN ] o]
FUNCTIONS Eco forced ai
. CO forcea alir
(FUNKCLIOS) |prastas budas Karstas oras Pizza (Pica) Kepti ant groteliy TurbokgenIilifilr:t:;;syvus (,Eco” priverstiné oro
P cirkuliacija)
7
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VALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS vykdydami prieziiros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvaras, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas
i$ karto nuvalykite dréegna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégng maistg, orkaités dureles atidarykite,
o pavirdius nuvalykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy Prie$ vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

prieziuros darbus, orkaite butina

- Jei vidiniai pavirsiai yra labai nedvarus, siekiant
geriausiy rezultaty, rekomenduojame paleisti
automatinio valymo funkcija. Neaktyvinkite pirolitinio
ciklo valymo, jei yra like kalkiy nuosédy. Prie$
aktyvindami atlikite anksciau aprasyta kalkiy nuosédy
valymo proceddra.

« Orkaités dureles galima lengvai nuimti ir uzdeti, kad
buty lengviau nuvalyti stikla.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite muvédami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

N

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmga ir
Siek tiek patraukdami j virSy (a), kad islaisvintuméte i3
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virSutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

LEMPUTES KEITIMAS

1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25 W/230 V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti lemputé
skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy
apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempucdiy jsigysite mUsy techninés priezilros centre. —
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
lemputés gaubtel].

8 Whjr/lﬁool



DURELIY STIKLO VALYMAS 3. |statykite vidurinjjj stikla (pazyméta,1R")

1. 18imtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus pries jstatydami vidinj: Kad tinkamai jstatytuméte
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite stiklus, patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
du fiksatorius ir iSimkite virsutinj dureliy krasta, Pirmiausia j vieta jstatykite ,R” pazymetg ilgajj stiklo

krastg, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdékite kartodami
Sig procedura.

patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis 4. |statykite vir3utinj krasta: tinkamai jstacius turi
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
pavirsiaus. patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

DURELIY UZRAKTO JTAISAS *

Jei paliekamas sumontuotas dureliy uzraktas, dureles
reikés uzdaryti rankiniu budu. Norédami atidaryti
dureles naudodami dureliy uzrakto jrenginj (Zr. 7 pav.).

Dureliy saugos jtaisa galima iSimti vadovaujantis
paveiksléliy seka (Zr. 2 pav.).

TRIKCIU SALINIMAS

PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS SPRENDIMAS

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir
- Netiekiamas maitinimas. ' ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.
13junkite i$ elektros tinklo. | Krosnele isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite,
1 ar triktis nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su
ska|C|a|s ar raidémis.

Krelpkltes i artlmlau5|q technlnes pr|e2|uros

Orkaités gedimas. centra ir nurodykite skai¢iy po,F* raidés.

Ekrane rodomas pranesimas :
,Hot” (karsta) ir pasirinkta - Per auksta temperatara.
_funkcija neveikia. :

Palaukite, kol orkaité atveés ir tik tada jjunkite
- funkcija. Pasirinkite kita funkcija.

Ekrane rodomas nealskustekstas e e .
- Kreipkités j artimiausia techninés prieZiaros

ir atrodo, kad jrenginys yra - Nustatyta kita kalba. centr
sugedes. ; a:
*Tik tam tikruose modeliuose
Polltlkq, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:
Naudojant QR kodg savo prietaise j
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés / =N

Ehg

Whidgool mnnmw Il

priezidros centrg butina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.




Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

SCANATI CODUL QR DE PE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE
INFORMATII

iﬂf inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

instructiunile privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator
6 3. Bec
h 4. Ghidaje pentru gratar
e 7 (nivelul este indicat pe peretele
° compartimentului pentru
. 8 preparare)
5. Usa
6. Incuietoare usa (blocheaza usa
in timpul procesului de curatare
.9 automata si dupéa acesta)
7. Rezistenta superioara/grill
8. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)
9. Placuta cu date de identificare
(a nu se demonta)
[ ] [ |
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
F °C
= - B S
. R & e
@ N 200 100
‘@ S A - 180 12:)-."3
g @ ‘f’ 160 140 §
1 23 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii. Rotiti in
pozitia 0 pentru a opri cuptorul.
2. LUMINA

Cu cuptorul pornit, apasatiO:
pentru a aprinde sau stinge becul
din interiorul compartimentului
cuptorului.

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISA)

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Va rugam sa retineti urmdtoarele: Tipul de selector poate varia in functie de model. Dacd selectoarele trebuie apdsate pentru a
fi activate, apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE
A PICATURILOR*

GRATAR METALIC

T

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume, focaccia
etc. sau pozitionarea sub
gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibil numai la anumite modele

TAVA DE COPT*

GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-l usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus).

Apoi culisati-I pe orizontala de-a lungul sinelor,
cat mai in spate posibil.

Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie
introduse pe orizontald, lasandu-le sa culiseze pe
ghidaje.

GRATARE CULISANTE Sl GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de
protectie a acestuia [a], apoi indepadrtati folia de

[b]

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant
pentru a decupla carligele inferioare (1) si trageti
ghidajele culisante in sus, scotandu-le din carligele
superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]
Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru
gratar (1), apoi apdsati partea inferioara a ghidajelor
culisante pe ghidajele pentru gratar, pana cand
carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

=

=
=

I

e

[c] [d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR

PENTRU GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati
ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-|
spre dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei
doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar,
pozitionati-le in apropierea cavitatii si introduceti
mai intai cei doi pini in locasurile aferente. Apoi,
pozitionati partea exterioara langa locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.
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FUNCTIONS (FUNCTII)

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

-=~] RISING (DOSPIRE)

— . . . > .
Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor

dulci sau picante. Rotiti butonul termostatului la

pictograma aferentd pentru activarea acestei functii.

<> | FORCED AIR (AER FORTAT)

—Ipentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

s | PIZZA
=

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de
pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia
tavilor de copt la jumatatea duratei de preparare.

<»s |ECO FORCED AIR (AER FORTAT ECO)

v . I e .

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a
aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apasarea pe .

GRILL

Pentru prepararea la grill a bucata de carne,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea.

Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.

TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, Rosbif,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200
ml de apa potabila.

N~

S~
e
e

PRIMA UTILIZARE

=»| MAXI COOKING

L — Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea
in timpul prepararii pentru a va asigura ca se
rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea,
va recomandam sa stropiti carnea din cand in cand
pentru a nu se usca excesiv.

[<| BREAD AUTO (FUNCTIE AUTOMATA
»=>| PENTRU PAINE)

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a painii.
Pentru rezultate optime, respectati cu atentie reteta
. Activati functia cand cuptorul este rece. Butonul
termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0/ Auto in
timp ce temperatura este setata automat de functie.

=] PASTRY AUTO (FUNCTIE AUTOMATA
A— PENTRU PRODUSE DE PATISERIE)

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a
prajiturilor. Activati functia cand cuptorul este rece.
Butonul termostatului trebuie sa ramana in pozitia

cf)/AUTo in timp ce temperatura este setatd automat de
unctie.

X

PACHETUL FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Pentru a activa
functia de curatare ,Smart Clean”, turnati o cantitate
de 100-120 ml de apa potabila in partea inferioara a
cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul
termostatului la pictograma [¢]. Se recomanda
utilizarea functiei timp de 35°. Pozitia pictogramei nu
corespunde cu temperatura atinsa in timpul ciclului de
curatare.

EE CURATARE AUTOMATA - PYRO

""" Pentru eliminarea depunerilor care apar in
timpul prepararii prin intermediul unui ciclu de
curatare la temperatura inalta. Pentru a activa aceasta
functie, deplasati butonul termostatului la .

Pozitia pictogramei nu corespunde cu temperatura
reala atinsa in timpul ciclului de curatare.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apasati pe & pana cand
pictograma ® si cele doua cifre aferente orei incep sa
clipeasca pe afisaj.

N e
nluily
QLI
)

Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora si apasati pe

pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati 4+ sau — pentru a
seta minutele si apasati ® pentru a confirma.

Va rugam sa retineti urmadtoarele: Cand pictograma ®
clipeste, de exemplu, dupa intreruperi indelungate ale
alimentarii electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE
In mod implicit, cuptorul este programat sa

functioneze la o putere mai mare de 3 kW (Hi - Nivel
ridicat). Pentru a utiliza cuptorul la o putere care este
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compatibila cu o retea de alimentare cu energie a
locuintei mai mica de 2,9 kW (Lo - Redus), va trebui sa
modificati setarile.

Pentru a accesa meniul de modificare, rotiti butonul de
selectare in pozitia =], apoi rotiti-l inapoi in pozitia () .
Apasati si mentineti apasate 4 si — timp de cinci
secunde imediat dupa aceasta.

N
7

4

N\
4

l_lx\

Utilizati 4 sau — pentru a modifica setarea, apoi
apasati si mentineti apasat ) cel putin doua secunde
pentru a confirma.

UTILIZAREA ZILNICA

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Va rugdm sa retineti urmatoarele: Se recomanda sa aerisiti
incdperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

I
1

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

N
M

Va rugam sa retineti urmatoarele: In timpul procesului de
preparare, puteti modifica functia rotind butonul de selectare
sau puteti regla temperatura rotind butonul termostatului.
Functia nu va porni daca butonul termostatului va fi in pozitia
0/ AUTO. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai daca setati o durata de
preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia,Dospire”, rotiti butonul
termostatului in pozitia Dospire (40 de grade) si
aduceti selectorul de functii in pozitia Conventional;
in cazul in care cuptorul este setat la alta
temperatura, functia nu va porni.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Puteti seta durata de
preparare, ora de finalizare a procesului de preparare (numai
daca setati o durata de preparare) si un temporizator.

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei £ pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei
2] pe afisaj: In acest moment, introduceti alimentele

si incepeti procesul de preparare.

Va rugdm sd retineti urmdtoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma
2l ar putea ramane in continuare vizibila pe afisaj
chiar si dupa oprirea ventilatorului de racire, pentru a
indica faptul ca in interiorul aparatului inca mai exista
caldura reziduala.

Va rugdm sd retineti urmatoarele: Durata de timp dupd care
pictograma se dezactiveaza variazd deoarece depinde de o
serie de factori precum temperatura ambientald si functia
utilizata. In orice caz, se poate considera ca aparatul este
dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare
se afld in dreptul simbolului ,0".

4, PROGRAMAREA PREPARARII
Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.
DURATA
apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma
@ si cifrele,,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

Vg

ML
LI
Utilizati 4+ sau —pentru a seta durata de preparare
dorita, apoi apdsati pe & pentru a confirma. Activati
functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata finalizarea procesului de preparare.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula durata de
preparare setata, apasati in mod repetat pe & pana cand
pictograma (& incepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati
— pentru a reseta durata de preparare la ,00:00". Durata de
preparare cuprinde o etapd de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe & pana cand
pictograma A¥ si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.

l\\

4 Whjr/lﬁool



S 2

AL rt

JELFTIL
it

Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora la care doriti
sa se incheie prepararea si apdasati pe @ pentru a
confirma. Activati functia rotind butonul termostatului
la temperatura dorita: functia va ramane intrerupta
pana la pornirea automata dupa o perioada de timp
care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.
Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula setarea,
opriti cuptorul rotind butonul de selectare in pozitia , 0 ".
Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata finalizarea functiei.

- _
—
@
Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
diferita sau 0 pentru a opri cuptorul.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Daca temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata
de timp ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat © pana cand pictograma @ si
,00:00"incep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati +sau — pentru a seta ora dorita si apasati
pe © pentru a confirma. Se va emite un semnal sonor
odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apdsati in mod repetat
pe © pana cand pictograma & incepe sa clipeasca, apoi
utilizati =— pentru a reseta ora la ,00:00".

6. FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele
pentru gratar, inainte de a activa functia. In cazul in
care cuptorul este montat sub o plita, asigurati-va ca
toate arzatoarele cu gaz sau zonele de gatit electrice
sunt oprite in timpul derularii ciclului de autocuratare.
Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
eliminati depunerile de dimensiuni mai mari cu un
burete umed, inainte de a utiliza functia Pyro.

Evitati activarea ciclului de curatare Pyro in prezenta
reziduurilor de calcar.

Va recomandam sa activati functia Pyro numai in
cazul in care aparatul este foarte murdar sau daca
emana mirosuri neplacute in timpul procesului de
preparare.

Pentru a activa functia de curatare automata, rotiti
butonul de selectare si butonul termostatului la
pictograma. Functia va fi activata automat, usa va fi
blocata si becul din interiorul cuptorului se va stinge:
Pe afisaj este prezentata durata de timp ramasa pana
la finalizarea programului, alternativ cu ,Pyro”

® MCC
1

&
Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana
cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o

valoare de siguranta. Aerisiti incaperea in timpul si la
finalizarea derularii ciclului Pyro.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

< PREINCAL- . <
RETETA FUNCTIE ZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII

Da 170 30-50

Leavened cakes (Torturi dospite) Da 160 30-50

@ Da 160 40 - 60 A

Al

Prajitura umpluta Da 160 - 200 35-90 1 j

RENEIRN

(prajiturd cu branzd, strudel, placintd

cu fructe) Da 160 - 200 40-90 — 2
=] Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
— 4 2
Da 150 35-45
=] Da 180-210 30-40 3
Choux buns (Choux a la creme) Da 180 - 200 35-45 A 4 . 2 -
Da 180 - 200 35-45 ST
=] Da 90 150 - 200 3
4 2
Bezele Da 90 140 - 200 L ;- .
Da 90 140 - 200 Loy T
=] Da 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia 2 5
N Da 190 - 250 20-50 a1
=] Da 250 10-20 L
Pizza congelata 2 5
Da 230-250 10-25 e
=] Da 180 - 200 40-55 —
Placinte P ) ) 4 2
(placinta cu legume, quiche) Da 180-200 45-60 e AR
Da 180 - 200 45 - 60 e e L
=] Da 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents/pateuri din aluat de - ) ) 4 2
foietal : Da 180- 190 20-40 —n
= 5 3 1
B Da 180-190 20-40 e | g
Lasagna/paste la cuptor/ 2

cannelloni/budinci Da 190 - 200 45 -65 q )

Miel/vitel/vitd/carne 1 kg Da 190 - 200 80-110 1 j

Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180 - 190 110-150

0E DD
-

Pui/iepure/rata 1 kg Da 200-230 50-100 1 j

Areeenur ~Rn L | I oS
Tava de copt/tava de Tava de colectare a
ACCESORII . ) Vas de copt pe gratarul  colectare a picaturilor sau Tava de colectare a e . N
Gratar metalic . « s < picaturilor/tava de copt cu
metalic vas de copt pe gratarul picaturilor/Tava de copt <
- 200 ml de apd
metalic
o ] s
FUNCTIONS EI Ifl el:l""
FUNCTII
{ T Conventional Aer fortat Pizza Grill Turbo Grill Aer fortat Eco
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_ PREINCAL- . T
RETETA FUNCTIE ZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
Curcan/gasca 3 kg = — 190 - 200 100 - 160 L2
Peste la cuptor/in papiotd ) ) 2
(fileuri, intreq) EI Da 170-190 30-45 —
Legume umplute 3
(rosii, courgettes (dovlecei), Da 180 - 200 50-70 A
aubergines (vinete))
Paine prajita 5 250 2-6 L2
Fileuri/medalioane de peste [:] — 230-250 15-30% ““f", &:iﬁ
Carnati/frigarui/ o 5 4
coaste/hamburgeri = — 250 15-30 R
Friptura de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 55-70 ** NN
Muschi de vitd, in sange 1 kg Da 200-210 35-50 ** 1 3 j
Pulpa de miel/but Da 200 - 210 60 - 90 ** L3
. . 2
Cartofi copti Da 200 - 210 35-55
Legume gratinate — 200-210 25-55 1 3 J
. . 4 1
Carne si cartofi ¥ Da 190 - 200 45 - 100 *** A= | j
Peste silegume Da 180 30 - 50 *** ,\éﬁ l 2 j
. 4 1
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** ae—r | ]
Masa completa: tarta cu fructe 5 3 1
(nivelul 5)/lasagna (nivelul 3)/ Da 180 - 190 40 - 120 *** A A L
carne (nivelul 1)
Fripturi simple/fripturi umplute & ] — 170-180 100 - 150 1 3 j

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare
** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.

ACCESORII
Gratar metalic

AaF=r 1 J

Tava de copt/tava de
colectare a picaturilor sau

)

Vas de copt pe gratarul Tava de colectare a

| S

Tava de colectare a
picaturilor/tava de copt cu

metalic vas de copt p('e gratarul picaturilor/Tava de copt 200 mi de apa
metalic
s b} s
FUNCTIONS = had &% |
FUNCTII
( T Conventional Aer fortat Pizza Grill Turbo Grill Aer fortat Eco
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

aparatului.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

- In cazul in care exista depuneri persistente pe
suprafetele interioare, va recomandam sa rulati
functia de curatare automata pentru a obtine
rezultate optime de curatare. Evitati activarea ciclului
de curatare Pyrolitic in prezenta reziduurilor de calcar.
Inainte de activare, realizati curatarea calcarului
conform descrierii de mai sus.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla.

« Curatati sticla usii folosind un detergent lichid
adecvat.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

== /|

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati s& inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati etapele de mai sus.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugdm sd retineti urmatoarele: Utilizati becuri cu halogen
de 25 W/230V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuintd
(Regulamentul CE nr. 244/2009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra le-ar
putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului
nu a fost montat la loc.
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CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-l si amplasati-l pe o suprafata
moale nainte de a-l curata.

DISPOZITIVUL DE INCUIERE A USII*

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu, 1R”)
inainte de a remonta panoul interior: Pentru a
pozitiona corect panourile de sticld, asigurati-va ca
marcajul ,R” poate fi observat in coltul din partea
stanga. Mai intai, introduceti latura lunga a geamului
marcata cu litera ,R"1n locasurile de sustinere, apoi
coborati-o in pozitie. Repetati aceasta procedura
pentru ambele panouri de sticla.

/a <
4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Atunci cand mentineti incuietoarea usii instalata, usa
trebuie sa fie inchisa manual. Pentru a deschide usa
cu dispozitivul de incuiere a usii (consultati Fig. 1).

Dispozitivul pentru siguranta usii poate fi indepartat
prin parcurgerea secventei urmatoare de imagini
(consultati fig. 2).

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA CAUZA POSIBILA

: Pana de curent.

" electrica.

- Deconectare de la reteaua

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

Pe afisaj apare litera,,F” urmata de
un numar sau o litera.

- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
- asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti si
- precizati numarul care este prezentat dupa litera,F".

Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa
functia. Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare un text neclar, pare
sa fie o defectiune.

Alt set de limbi.

* Disponibile numai la anumite modele

- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
. asistentd tehnica post-vanzare pentru clienti.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Utilizarea codului QR de la aparat
Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

Ca alternativd, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate

pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

EEET—

G
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Proizvajal¢eva navodila za uporabo

Ce zelite celovitejso pomog, vas prosimo, da izdelek

HVALA, KER STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE WHIRLPOOL
=/ registrirate na spletni strani www.whirlpool.eu/.register

ZA PODROBNEJSE INFORMACIJE

POSKENIRAJTE KODO QR NA
{E Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna NAPRAVI
navodila.
OPIS IZDELKA
1. Upravljalna plosca
2. Ventilator
6 3. Luc
b 4. Vodila za pekace (visina je
Bl 7 navedena na steni notranjosti
aparata)
- 8 5. Vrata
6. Zaklep vrat (vrata zaklene med
samodejnim ¢is¢enjem in po
njem)
-9 7. Zgorniji grelnik/zar
8. Okrogli grelnik (ni viden)
9. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namesc¢ena)
L] [ ]
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
F
R
. R N
@ N 200 100
g.@ éE’ ...... @ - 180 12:)-...3
g Lfgi‘ @ 160 140 §
1 23 4 5 6
1.1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za dostop do nastavitve ¢asa TEMPERATURE

Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj 0.

2.LUC

Ko je pecica vklopljena, pritisnite
Ox, Ce zelite vklopiti ali izklopiti
osvetlitev notranjosti pecice.

priprave, zamika vklopa in
casovnika.

Za prikaz ¢asa, ko je pecica
izklopljena.

4. ZASLON

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev ¢asa
priprave.

Ko vklopite ro¢ne funkcije,
gumb zavrtite v poloZzaj Zelene
temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba,

da se sprosti.

Whjr/lﬁool



PRIBOR

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave
in fokace oz. ga namestite
pod resetko za prestrezanje
sokov.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

UNIVERZALNI PEKAC* DRSNA VODILA. *

=

Za lazje vstavljanje ali
odstranjevanje pribora.

Za peko kruha in peciva ter
tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

Resetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec¢ je
mogoce.
Drug pribor, kot je na primer pekag, vstavite v

vodoravnem polozaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po
vodilih.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zas¢itni
trak [a] in nato Se zas¢itno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da
jih odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se
spodnji zatici pritrdijo (2).

[c]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE
VODIL ZA PEKACE

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite
zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako
da iz lukenj izvlecete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni
luknji vstavite dva zati¢a. Nato blizu ustrezne
luknje postavite zunaniji del, vstavite nosilec in
mocno pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

[d]
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FUNKCIJE

CONVENTIONAL (OBICAJNA PRIPRAVA
HRANE)

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

/~ x| RISING (VZHAJANJE)

—17a boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.

Za vklop funkcije gumb za nastavitev temperature

zavrtite v polozaj ikone.

<> | FORCED AIR (TERMOVENTILACIJSKA

'**’ | PRIPRAVA)

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na

vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko

uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se

vonj jedi prenasal z ene na drugo.

g | PIZZA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.

Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite

polozaj pekaca.

ol ECO FORCED AIR (TERMOVENTILAC. EKO)
Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na

eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za

njeno pripravo skrbi nezno in ob¢asno krozenje zraka.

Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s
pritiskom na C:.

GRILL (ZAR)

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru
ter za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
kruha.

Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.

TURBO GRILL (HITRI ZAR)

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

PRVA UPORABA

NS~

|4
ale
0

=»| MAXI COOKING

t—7za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate in
tako zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s ¢imer preprecite izsuSevanje.

~>| BREAD AUTO (SAMODEJNA PEKA KRUHA)

A—Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Za najboljse
rezultate dosledno upostevajte recept. Program
vklopite Sele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata
mora ostati v poloZaju 0/ AuTo, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.

=3| PASTRY AUTO (SAMODEJNA PEKA PECIVA)

A Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke peciva. Program
vklopite 3ele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata
mora ostati v polozaju 0/ AuTo, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.

PAKET FLEXI CLEAN

@ FUNKCIJA ,SMARTCLEAN“

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omogoca preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Za vklop funkcije
¢is¢enja,Smart Clean” na dno pecice zlijte 100-120
ml pitne vode in nato zavrtite izbirni gumb ter

gumb za nastavitev temperature v polozaj ikone

. Priporo¢amo, da funkcijo pustite delovati 35 minut.
PoloZaj simbola ne sovpada s temperaturo, na katero
se aparat segreje med ¢is¢enjem.

:::l SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

""" Za odstranjevanje zapecenih madezev z uporabo
cikla pri zelo visoki temperaturi. Za aktiviranje te

X

Polozaj simbola ne sovpada z dejansko temperaturo,
na katero se aparat segreje med ciS¢enjem.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic vklopite, morate nastaviti ¢as:
Pritisnite ©, dokler ne za¢nejo utripati simbol ® in
Stevki za ure na zaslonu.

S,

_z
¥
I\\

S

7
O

Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite

za potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.

Uporabite + ali — za nastavitev minut in pritisnite

za potrditev.

Opomba: Ko simbol @ utripa, na primer po daljsem izpadu

elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. NASTAVITE PORABO ELEKTRICNE ENERGIJE
Pecica je privzeto programirana za delovanje z mocjo
vec kot 3 kW (,Hi“). Za delovanje pecice pri moci, ki je
zdruzljiva z domacim elektri¢nim napajanjem pod 2,9
kW (,Lo"), boste morali spremeniti nastavitve.

Za dostop do menija za spreminjanje, zavrtite izbirni
gumbna [=], nato pa ga zavrtite nazajna () .

Takoj zatem pritisnite in drzite pet sekund 4 in —.

S 7
-
//l I—I\\
Za spremembo nastavitev uporabite 4 ali — in nato

pritisnite in drzite vsaj dve sekundi (*) za potrditev.
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3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.
PriporoCamo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave.

VSAKODNEVNA UPORABA

S pecice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V
tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporocamo, da prezracite
prostor namestitve.

1. 1ZBIRA FUNKCLJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
Zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni
signal.

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite Zeleno temperaturo.

II-IIII
[

\D//
\
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I
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Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako,
da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z
gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo
vklopila, ¢e je vrtljiv gumb za nastavitev temperature v
polozaju 0/ AUTO. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca
priprave (samo, ¢e nastavite ¢as priprave) in casovnik.
VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” obrnite gumb
termostata v polozaj,Vzhajanje” (40 stopinj) in
postavite gumb funkcije v polozaj,Klasi¢no”; e je
pecica nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija
ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, ¢e nastavite Cas priprave) in asovnik.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvocni signal in utripajoc
simbol £J na zaslonu naznanita vklop predgretja.
Po zaklju¢enem predgretju zvoc¢ni signal in svetleca
ikona £ na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji

lahko simbol £J ostane viden na zaslonu tudi po
izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni, da je v
notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razli¢en, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek
izkljucen, ko je kazalec na izbirnem gumbu v polozaju ,0".
4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANIJE

Pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol & in prikaz,00:00".

-

@C_

>

Uporabite 4+ ali —, da nastavite Zelen ¢as priprave, in
nato pritisnite ¢, da izbiro potrdite. Funkcijo vklopite
tako, da gumb za nastavitev temperature zavrtite v
polozaj zelene temperature: zaslisi se zvocni signal in
na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane
koncana.

Opomba: da prekinete nastavljem ¢as kuhanja, pritiskajte
), dokler ikona ® ne zac¢ne utripati na zaslonu. Nato z
gumbom — ponastavite ¢as kuhanja na ,00:00" Cas
priprave vkljucuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite &, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati ikona
A in trenutni Cas.

N,

L
@ Q;

X4

Uporablte + ali —, da nastavite cas, ko zelite, da

se priprava konca in nato pritisnite & za potrditev.
Funkcijo vklopite tako, da gumb termostata obrnete
na Zeleno temperaturo: funkcija ostane v nac¢inu
premora, dokler se samodejno ne zazene po preteku
casa, ki je bil izracunan tako, da bo jed gotova ob
nastavljenem ¢&asu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0"

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.
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KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

| [

i
&

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.

ga zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no

prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave

hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot

¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije

bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati @

in ikona,00:00” s prikazom,00:00",

\./\
8
Za nastavitev Zelenega ¢asa pritisnite + ali—in nato
za potrditev. Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi
zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte ©, dokler simbol
ne za¢ne utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na
,00:00",

6. FUNKCIJA SAMODEJNEGA CISCENJA -
PIROLITICNO

Med piroliti¢cnim ciklom se pecice ne dotikajte.
Med delovanjem piroliticnega ¢is¢enja in po njem
otrokom in Zivalim ne dovolite dostopa do pecice
(dokler se ne zakljuéi prezra¢evanje v notranjosti

pecice).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite iz pecice
ves pribor, vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica
namescena pod kuhalno plosco, poskrbite, da

so vsi gorilniki ali elektri¢ne kuhalne plos¢e med
delovanjem samodistilnega cikla izklopljeni.

vev v

Za najboljse rezultate pri ¢is¢enju pred vklopom
funkcije pirolize z vlazno gobico odstranite najvecjo
umazanijo.

Izogibajte se vklopu Cistilnega piroliti¢cnega cikla v
prisotnosti ostankov vodnega kamna.

Funkcijo pirolize uporabite le, kadar je notranjost
aparata moc¢no umazana ali kadar med pripravo
hrane nastaja neprijeten von,].

Ce zelite vklopiti funkcijo samodejnega ¢is¢enja,
zavrtite izbirni gumb in gumb za nastavitev
temperature na ikono. Funkcija se bo vklopila
samodejno, vrata se bodo zaklenila in lu¢ka v pecici
se bo izklopila: na zaslonu se bosta izmeni¢no
prikazovala preostali ¢as do konca in ,Pyro”.

@ r.CrC B
1 o
@
Ko se cikel zakljuci, ostanejo vrata zaprta, dokler se
temperatura v pecici ne vrne na varno raven. Med
uporabo piroliticnega cis¢enja in po njem zracite
prostor.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

PREDGRE-
RECEPT FUNKCUJA VANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30-50 —
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 _\_”i_m’_
Da 160 40-60 e
2
Polnjeno pecivo = Da 160-200 35-90 —
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) = Da 160-200 40-90 4 2
kil - - Y= Y =——=P]
=] Da 160 25-35 3
Piskoti/kolaci Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 M
=] Da 180-210 30-40 3
Princeske Da 180-200 35-45 4 2
Da 180-200 35-45 Loy ]
=] Da 90 150-200 3
Beljakovi poljubcki Da 90 140-200 1 4 J - 2 R
Da 90 140-200 Loy 3
=] Da 190-250 15-50 1/2
Pica/fokaca 2 5
) Da 190-250 20-50 s
=] Da 250 10-20 L
Zamrznjena pica 4 5
Da 230-250 10-25 e
=] Da 180-200 40-55 —_—
slane pite Da 180-200 45-60 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) A==e A=
Da 180-200 45-60 e e
=] Da 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega = _ ~ 4 2
o Da 180-190 20-40 A
Da 180-190 20-40 2y !
Lazanja/peclene testenine/ _ _ 2
kaneloni/narastki = Da 190-200 45-65 —
Jagnjetina/teletina/govedina/meso 3
T ka =] Da 190-200 80-110 . ,
Svinjska pecenka s hrustljavo kozo P 3
kg Da 180-190 110-150 Lo
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 q 2 j
alr 1 j 1 [ | |

PRIBOR P Orlglnalnj pgkac/prestrezm Prestrezni pekac/originalni  Prestrezni pekac/pekac z
Peka na resetki pekac ali posoda za .
P pekac 200 ml vode
peko na resetki
s i o
= Ex i 5]
FUNKCLE Forced Air Eco forced air

Klasi¢no (Termoventilacijsko Pizza (Pica) Zar Turbo grill (Hitri zar) X

pecenje) (Termoventilac. Eko)
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RECEPT FUNKCIJA PTADN?;E_ TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
Puran/gos 3 kg = - 190-200 100-160 L2
I(Jfﬁ;eilnfelr;l))a/v lastnem soku EI Da 170-190 30-45 K;}
o o ta0-a0m 070 e,
Popecen kruh ﬁ 5' 250 2-6 ,\_”5_._,_
Ribji fileji/kosi d : 230-250 15-30 * A2
rK;EEcaas/eP{::rfE{::gerji EI . 250 15-30% -\...5...,- \vivf
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Da 200-220 55-70** .‘_”2“_,. \VJ_VV[
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg Da 200-210 35-50 ** ;;
Jagnjecje stegno/kraca Da 200-210 60-90 ** ;;
Pecen krompir Da 200-210 35-55 2
Gratinirana zelenjava - 200-210 25-55 ;;
Meso in krompir Da 190-200 a5-100%% 4 1
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 *** _\%,_ u;l
Lazanja in meso & Da 200 50 - 100 *** _‘é’_ Q
C_eil_oten obrok: sadni kolac (5.
YQZL“S}L/B. vigina)/ Da 180-190 a0-1200 oo S 1
meso (1. visina)
Pecenke/polnjene pecenke & ] - 170-180 100-150 ;,

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano
** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

Averens ~ A=~ L J \ I |-
PRIBOR « il Orlgmalnvl pgkac/prestrezm Prestrezni pekac/originalni  Prestrezni pekac/pekac z
Resetka Peka na resetki pekac ali posoda za N
Y . pekac 200 ml vode
peko na resetki
FUNKCLE Forced Air Eco forced air
Klasi¢no (Termoventilacijsko Pizza (Pica) Zar Turbo grill (Hitri zar) .
pecenje) (Termoventilac. Eko)
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilcev.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine &istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
koncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih istilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

- Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi,
Sele nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je
$e nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih ¢istilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Uporabljajte zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

gobico.

Ce so na notranjih povriinah trdovratni madezi, za
optimalne rezultate ¢is¢enja priporoamo samodejno
funkcijo ¢iScenja. I1zogibajte se vklopu cistilnega
piroliti¢cnega cikla v prisotnosti ostankov vodnega
kamna. Pred vklopom izvedite ¢iS¢enje vodnega
kamna, kot je opisano zgoraj.

« Vrata lahko na preprost nacin odstranite in znova
namestite ter si tako olajsate cis¢enje stekla.

- Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekoc¢im
Cistilnim sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

N
2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, Ce
jih $e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici; poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pricvrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda sloustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

MENJAVA ZARNICE V PECICI
1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z luci, zamenjajte zarnico in pokrov
ponovno privijte.
3. Pelico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

Opomba: uporabite halogenske zarnice 25 W/230 V tipa
G9, T300 °C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za
gospodinjske aparate in ni primerna za splosno osvetlitev
prostorov (Uredba ES 244/20009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s koZzo
poskodujejo. Pelice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova Zarnice.
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CISCENJE VRATNEGA STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko povrsino
zroCajem navzdol, isto€asno pritisnite na pritrdilni
sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da ga
povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

NAPRAVA ZA ZAKLEPANJE VRAT*

3. Ponovno namestite vmesno steklo (oznac¢eno z,1R")

pred ponovnim names$canjem notranjega stekla: Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka ,R" V drzali
najprej vstavite dolgo stranico stekla, oznaceno z R,
in steklo nato spustite v ustrezni polozaj. Ta postopek
ponovite za obe stekli.

4. Ponovno namestite zgornji rob: Ce zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite vrata.

Ko je zaklepanje vrat aktivno, je treba vrata zapreti
ro¢no. Za odpiranje vrat z napravo za zaklepanje vrat
glejte sliko 1.

Varnostno napravo vrat lahko odstranite tako, da
sledite zaporedju slik (glejte sliko 2).

ODPRAVLJANJE TEZAV

MOTNJA MOZEN VZROK

RESITEV

Izpad elektri¢ne energije.
- Prekinitev napajanja.

 Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je
- pecica priklopljena na elektri¢no napajanje.

- Zizklopom in ponovnim vklopom pecice

- preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.

Napaka pecice.

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in
- navedite Stevilko, ki sledi ¢rki,F”

Na zaslonu je prikazano
sporocilo,Vroce” in izbrana

Temperatura je previsoka.

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se
- pecica ohladi. Izberite drugo funkcijo.

Zaslon prikazuje nejasno
besedilo in je videti v okvari.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

Nastavljen je drug jezik.

. Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim
- centrom za poprodajne storitve.

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje

nacine:
Uporaba QR-kode v vasi napravi
Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

O

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici izdelka. B

Whj;lﬁool
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Moci6Huk kKopucmyeaya
BAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

[lnsa oTprMaHHA 6inbLl NOBHOT JONMOMOTM 3apeecTpyiTe CBil
npunag Ha canti www.whirlpool.eu/register

BIACKAHYWTE QR-KOA HA
CBOEMY NPUNAJ], LLIOB
OTPUMATU AOAATKOBY

iﬂi Mepea BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO NpoyuTaiiTe

iHCTPYKLIT 3 TexHiKn 6e3neKu.

IHOOPMALIIO

onnuc BuPObY

MaHenb KepyBaHHA
BeHTunnAatop
Jlamnouka
HanpamHi gna pewitku
(piBEHb BKA3aHO Ha CTiHLU
pobouoi Kamepw)
[BepuAaTa
. 3amoK aBepuAr
(3a4MHsE ABepUATa Nif Yac
AaBTOMATWMYHOIO OUMLLYBaAHHA
Ta nichg HbOro)
7. BepxHin HarpiBanbHUM
enemeHT/rpunb
8. Kpyrosuu HarpiBanbHuin
efieMeHT (He BUAHO)
9. MacnopTHa Tabnnuka
(He 3HIMaTN)

N =

o u

OMUC NMNAHEJI KEPYBAHHA

.

1. PYYKA BUBOPY

o6 yBiMKHYTW gyxoBy Wwady,
BNbGepiTb 6yab-aky ¢yHKUito. LLlo6
BMMKHYTU AyXOBY Wady, NOBEPHITb
pyuKy B nonioxkeHHA 0.

2.CBITNO

Konwn gyxoBy wagdy BBiMKHEHO,
HaTUCHITb 05, W06 yBIMKHYTK abo
BMMKHYTW NlaMny B AyX0Bil waodi.

23 4 5

3. HAJIAWUTYBAHHA YACY

[na poctyny Ao HanawTyBaHb
4yacy roTyBaHHA, 3aTPUMKU 3aMycKy
Ta Tamepa.

AnAa BigobparkeHHA yacy, Konu
AyX0BY Wady BUMKHEHO.

4. ANCNNEN

5. KHOMKW PETYJIIOBAHHA

[nAa 3MiHM HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHHA.

6. PY4MKA TEPMOCTATA
MoBepHiITb, W06 BMOpaTn BarkaHy
Temnepartypy, KONy akTMBOBaHO
bYHKUIT pyYyHOro pexumy.

3BEPHITb YBary: TUM PyYK MOXe BIAPI3HATUCA B 3aNEXHOCTI BiA MoAeni. AKLIO PyUKM € pyUKaMM HATUCKHOMO TUMY, HATUCHITL Ha

LEHTP PyYKH, o6 BMBECTW 1T 3 THI3Aa.
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nPUNAAASA

PELWIITKA

naaoH*

T

BrKOPNCTOBYETLCA Y AKOCTI
JekKa 017 roTyBaHHA MAC],
prbK, 0BOUIB, doKadi TOLLO
abo AK nigcTaskum nig
PELWITKOK O/14 COKY, O
BWTIKAE Mif YaC roTyBaHHA.

BuKopurCTOBYETHCA ANA
roTyBaHHA CTpaB abo AK
nincTaBka Ana Kactpysb, Gopm
[1A BUNIKaHHA TOPTIB Ta
IHLLIOMO XapOCTINKOro
KYXOHHOrO Nocyay.

*HaaBHWM nuiLie B JesaKMX MOOensax

TENECKOMNIYHI
HAMPAMHI*

=

[lna nonerweHHA
BCTaHOBJIEHHS abo
BUTAryBaHHA Npunaaaa.

OEKO ANnA
BUMIKAHHA*

BukopncToByeTbca ana
FOTYBaHHA xN1i00OYNOUHMX i
KOHAMTEPCHKMX HOPOLIHAHKX
BMPODIB, @ TAKOXK MeyeH,
3aneyeHol B neprameHTi puou
TOUO.

KinbKicTb Ta TN Npunaaas Moxe Bigpi3HATACA 3aneXHo Big npuabdaHoi moaeni.
[HWi akcecyapy MOXKHa NPUABATU OKPEMO B LIeHTPI NICIANPOAAXKHOMO 0O6CYroByBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PEWITKU TA IHWLWOTO
nPUNALLOA

CrnoyvaTKy BCTaBTe peLliTKy Ha 6aXaHOMy piBHi,
YTPUMYIOUM 1T TDOXU HaXMNEHO Bropy, Ta HaTUCHITb
Ha NigHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CNPAMOBaHy Bropy)
L[OHM3Y.

BUCYBHI NMNOJinUI TA TPUMAMI NOJINLUb

lMicna uboro NOCyHbTe ii rOPU30OHTaNIbHO B3[0BX
HanpAMHNX AKOMOra aani.

[HWe npunapaa, Hanpuknag, AeKo AnA BUNiKaHHA,
Cnif BCTaBAATU FOPU3OHTAJIbHO, MPOCYBAaUn NOro no
HanpPAMHUM.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM OYXOBKU 3HIMITb 3aXUCHY
CTpiuky [al, a noTim Buganitb 3axmcHy ¢onbry [b] 3

SHATTA TENECKOMIYHUX HANMPAMHUX [c]
[MOTArHITE HUXHIO YaCTUHY TeNeCcKONiYHOT HaNnpPAMHOI,
LWo6 BiguenuTy HUXKHI raukn (1), i NOTArHITb
TeneckoniyHi HaNnPAMHI Bropy, 3HABLUN iX i3 BEPXHiX
raukis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HANMPAMHUX [d]

3auyeniTb BEPXHi rauky Ha HaNPAMHUX ANA PELWIiTKN
(1), NOTIM MPUTUCHITb HMKHIO YaCTUHY TeNeCKOMiYHNX
HaNPAMHUX A0 HANPAMHUX OJ1A PELWITKX, MOKN HUXKHI
raykum 4yTHO He 3adikcytoTbea (2).

[c] [d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMNMPAMHUX ANA

PELWWITKUN

1. Wo6 3HATM HaNPAMHI gNA pewiTkn, MiLHO
TPUMAKUYNCh 3@ 30BHILHIO YaCTUHY HaNPAMHOI,
NOTArHITb il Ha cebe, WOO BUTArTM Oonopy i ABa
BHYTPIWHI WTMUTKX 3i CBOIX FHIi3A.

2. o6 BCTaHOBWTM Ha MicLe HaNPAMHI AnA pewiTkuy,
po3TawywnTe ix 6ina 3arnnbneHb, nonepegHbO
BCTAHOBMBLUIW Ha Micya aBa wWTnTu. Micna yoro
PO3MICTiTb 30BHILLHIO YacTUHY 6inA ii rHi3aa,
BCTaBTe Onopy i MiLHO NPUTUCHITL 1T 4O CTIHKA 3
3arnnbneHHAmuM, Wob BNEBHUTUCA, WO HAaNPAMHA
HaneXHNUM YNHOM 3aKpinneHa.
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OYHKUII

CONVENTIONAL (CTAHOAPTHA)

AnA rotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBM NnLwe Ha
OfHI nonuui.

/~ | RISING (MIAHIMAHHA TICTA)

— Ana cnpnAaHHA epeKTUBHOMY NiAHIMAHHIO
conopkoro abo nikaHTHoro TicTa. [loBepHiTb pyyKky
mepmMocmama Ha No3HauKy, Wob akTUByBaTH L0
byHKUito.

& FORCED AIR (KOHBEKLIA)

= [nA roTyBaHHA Pi3HMX NPOAYKTIB 3 OAHAaKOBOIO
TemMnepaTypolo roTyBaHHA Ha AeKiNIbKOX NONYKax
(Makcumym Tpbox) ogHoYacHo. La ¢yHKkuia gae
3MOry O4HOYaCHO roTyBaTW Pi3Hi CTpaBu i Npu LboOMy
YHUKaATWN 3MillyBaHHA apoMarTiB.

y | PIZZA (MILA)
=

Ana BunikaHHA Niym Ta xNiba Pi3HUX TUNIB i
po3MmipiB. Y cepeanHi npouecy rotyBaHHA 6a)kaHO
MOMIHATU MiCUAMKM AeKa A1a BUMiKaHHA.

[ <, |ECO FORCED AIR (MPUMYCOBA
% | BEHTUNALIA ECO)

[Ana rotyBaHHA NeyeHi Ta papLIMpoBaHNX WMATKIB
M'Aica Ha OAHIN nonudi. Ky 3axuwae Big HagmipHoro
nepecuxaHHA nepiognyHa nerka UnMpKynayia nosiTps.
Mpu BukopucTaHHi GyHkKuii EKO iHgnkaTop
3aIMWAETHCA BUMKHEHUM MPOTArOM rOTyBaHHA, ane
MNOro MOXHa 3HOBY BBIMKHYTW, HATUCHYBLUM KHOMKY
O,

NS~

GRILL (TPUNDb)

[nsa cmaXkeHHA CTelKiB, Kebabis i KoB6ACOK,
3anikaHHA OBOYIB i FOTYBaHHA rPiHOK.

Iig yac cmakeHHA M'Aca Ha rpuni peKoMeHJyeEMO
KOpUCTYyBaTUCA NiBAOHOM AnA 36MpaHHA COKY:
nocTaBTe Mig4oH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Mif peLwiTKow
Ta HanUnTe y Hboro 200 M NUTHOT BOAWN.

~~7| TURBO GRILL (TYPBOTIPUJIb)

a%s
o [Insa cMaXkeHHA BeNMKUX LWMATKIB M'Aca (HIXKOK,
pocT6idis, KypuaT). PeKOMeHLYEMO BUKOPUCTOBYBATH
niaaoH ana 36upaHHA COKy: NOCTaBTe Nig4OH Ha 6yab-
AKOMY PiBHI Nif pewiTKo Ta HanunTe y Hboro 200 mn

NMUTHOT BOAW.

| MAXI COOKING (BEJIUKI LUMATKU M’ACA)
XL

[nAa rotyBaHHA BENMKUX WMATKIB M'AAca (MoHazg
2,5 Kr). PekomeHayemo nosepTaty M'ACO Nif, vac
roTyBaHHsA, Wo6 yci 60KM nigcmakyBanuca piBHOMipHO.
TaKoX peKoMeHAYEMO Yac Bif Yacy NONMBaTU LUMATOK
Mm’'Aica COycoMm, Wwo6 BiH He OyB HATO CYXMM.

lg BREAD AUTO (ABTOMATUYHE BUNIKAHHA
A1 XJ1IBA)

Lia dyHKUia aBTOMaTUYHO BUOMpPAE ifneanbHy
Temnepartypy i Yac BunikaHHA xnida. [Ana gocArHeHHA
HalKpaLLMx pe3ynbraTiB YBaXHO AOTPUMYIMTECA
peuenTa. YBIMKHITb QYHKLiO, KON ayxoBa wada
xonopgHa. Pyyka TepmocTaTta NOBMHHA 3anMLWaTUCA B
NOJSIOXKEHHI 0/ AUTO, OCKifIbKM TeMnepaTypa 3a4a€TbCa
aBTOMATMYHO CaMOt0 QYHKLIEIO.

PASTRY AUTO (ABTOMATUYHE BUNMIKAHHA
A OECEPTIB)
Lia ¢yHKUia aBTOMATUYHO BUOVMPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BUNiKaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb
byHKUi0, Konn ayxoBa wada xonoaHa. Pyuka
TepmocTaTa NOBMHHA 3a/IMLWIATUCA B NOSIOXKEHHI 0/ AUTO
, OCKiNbKM TemnepaTypa 3aaETbCA aBTOMaTUYHO CaMOIo

dyHKUi€ro.

FLEXI CLEAN PACK (HABIP ®YHKLIN
YHIBEPCAJIbHOIO OYULLEHHA)

@ SMARTCLEAN (IHTENEKTYAJIbHE OYULLEHHA)

[ia napw, WO BUBINbHAETLCA B LibOMY
crieyianbHOMY HU3bKOTEMMEepaTypPHOMY LK
OUNLLEHHSA, A€ 3MOTY NEFKO BUAANATN 6pya i 3anmLLKm
i. o6 akTnuByBaTV PYHKLiIO PO3YMHOTO OUYMLLEHHS
«Smart Clean», HanunTte 100-120 MmN NUTHOT BOAW Ha AIHO
AYyXOBOI Wadu, NOTiIM BCTAaHOBITb PyuKy BUOOPY Ta pyuKy
TepMocCTaTa Ha 3HauoK [¢]. Kpaliye BMKOpPMCTOBYBATU LitO
byHKuUito npoTArom 35 XBUNrH. [ONOXKeHHA 3HauKa He
BiAMOBIAaE TeMnepatypi B AyxoBi wadi nig yac ynkny
OUYNLLEHHS.

::] AUTOMATIC CLEANING - PYRO

""" (ABTOMATUYHE OYMULLEHHA — NIPOI3)
AnAa ycyHeHHA 6pn30K, WO YTBOPUIMCA Nif Yac
roTyBaHHA 3 BUKOPUCTAaHHAM LMKIY 3a OyXe BUCOKOI
Temnepatypw. LLlo6 akTByBaTH L0 GYHKL10, MOBEPHITbL
pYyuKy TepMOCTaTa B MOSIOXKEHHA [,

MNonoXeHHA 3HauKa He BignoBigae GbakTUYHIN
TemnepaTypi, GOCATHYTIN Nif Yac LNKIY OUYULLEHHA.

NMEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HAJJAWUTYBAHHA YACY

Mpu nepwomy BBIMKHEHHI npunagy NnoTpibHO
BCTAHOBUTK Yac: HaTuckamte &, NOKM 3Ha4Y0oK @ Ta
ABi undpyY roanH He NOYHYTb 6MMaTK Ha Ancnneri.

N\ A
T
N
N

M
LI

P

2

@
7N

3a JONOMOry KHOMKN 4 abo — BCTAHOBITb 3HAYEHHA
roAvH i HATUCHITb ana nigTesepaeHHsA. MoyHyTb
6nMmaTu ABi UMPpPU XBUINH. 32 AONOMOINN KHOMOK +
260 — BCTAHOBITb 3HAYEHHA XBUJIMHW Ta HAaTUCHITb
KHOMKY & AnA NigTBepaXKeHHA.

3BepHiITb yBary: AKLIO 3Ha4oK @ 6n1mMae, Hanpviknaa, nicns
TpviBanunx nepeboiB y nofavi enekTpoeHeprii, NoTpiGHO
BCTAHOBWTM Yac.
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2. BCTAHOBITb CMTOMKWBAHHA NMOTYHOCTI

3a 3aMOBYYBaHHAM Niy 3anporpamoBaHa Ha poboTy
Ha NOTY>XHOCTi NoHaA 3 KBT (Hi — Bucokmin piBeHb).
wob6 ayxosa wada byna cymicHa 3 JOMaLIHIM
NpUNagaaM MOTYXHiCTio HUXKYe 2,9 KBT (Lo —
HU3bKWI piBEHb), NOTPIOHO 3MIHMTU HaNaWTYBaHHA.
o6 nepenTt 4O MEHIO 3MiHM HanawWTyBaHb,
NOBEPHITb NepeMuKay y NoNOXeHHA [=], a NOTIiM
Ha3ag y nonoxeHHa ().

HaTucHiTb Ta yTpumyinte 4 i — npoTtarom n'atu
CeKyH[ ofpasy nicnsa yboro.

N s

K4 3>

3a gonomoroto KHonokK + abo ~ 3MiHiTb
HanalwTyBaHHA, MOTIM HAaTUCHITb Ta yTpUMynTe
KHOMKY () NpUHanMHi ABi ceKyHANn ana
niaTBepaKeHHA.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

3. MPOrPIBAHHA AYXOBOI LUA®U

HoBa ayxoBa wada moxke BUAINATM 3anaxu, Wo
3anNuwnnmnca nicna ii BUroTOBIEHHA: Le He €
HeCcnpaBHICTIO.

Tomy, nepu Hi>K roTyBaTn XKy, peKOMeHAYEMO
NPOrpiTY NOPOXHIO AYXOBY Wady, Wob ycyHyTn 6yab-
AKI MOXNMBI 3anaxu.

3HimiTb i3 fyX0BOT Wadu 3aXnCHY KAPTOHHY YNAaKOBKY
abo npo3opy NNiBKy Ta BUTAMHITb 3 Hel BCe npunaaaA.
Harpinte gyxoBy wady go 250 °C npotarom
nNprbnu3Ho ofHiel roguHu. Mpu ubomy niu mae 6yTu
NOPOKHBOIO.

3BEPHITb yBary: PEKOMEHAYETLCA MPOBITPUTN MPUMILLEHHA
nicnA NepLIoro BUKOPUCTaHHA Npunagay.

1. BUBIP ®OYHKUII

o6 o6patn dyHKUit0, BCTAHOBITb pyyYKy 8u6OpY Ha
CMMBOJ, WO BigNoBiaae 6akaHin GyHKUIi: 3aCBiTUTbCA
Auncnnen i NponyHaEe 3ByKOBUIN CUTHAn.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUW PEXXUM

[na noyaTky BUKOHAHHA 06paHOi GpyHKLii NOBEPHITb
py4YKy mepmocmama, wob BCTaHOBUTK HaxKaHy
TemnepaTypy.
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3BepHiTb yBary: [ig yac roryBaHHA MOXHA 3MIHUTL GYHKLHO,
noBepTaloun pyyky B1noopy, abo BigperynoBaTi Temnepatypy,
nosepTatoun pyyky Tepmoctata. OyHKLito He Oyae 3anyLieHo,
AKLLO pyyYKa TepMocTaTa nepebyBae B MOMNOKEHHI 0/ AUTO.
MOHa HanaLTyBaTH Yac roTyBaHHSA, Yac 3aBEpLUEHHA
FOTYBaHHA (TiNbKM Yy Pa3i BCTAHOBNEHHA YacCy rOTyBaHHs) i
Taumep.

NIAHIMAHHA TICTA

o6 3anycTtnty dpyHKuito "MigHimaHHA TicTa",
NOBEPHITb pyyKy mepMocmama B NONOXKEHHA
"MigHimaHHA TicTa" (40 rpagycis) i BCTaHOBITb

pyuKy Bnbopy GyHKLii B nonoxeHHA "CTaHAapTHUN
pexnm". AKWOo B AyXOBil wadi BCTAHOBMIEHO iHLWWY
TemnepaTypy, yHKLUito He Oyae 3anyLeHo.

3BEPHITb yBary: MoxHa HanalTyBaTH Yac roTyBaHHs, Yac
33BepLEHHA rOTYBaHHA (TiNbKM Y pa3i BCTAHOBNEHHA Yacy
rOTYBaHHA) i Tanmep.

3. NONEPEAHE NMPOTPIBAHHA | SAJINLLIKOBE
TEMNO

Konn nouHeTbcA BUKOHAHHA GYHKLUIT, 3BYKOBUI
curHan i bnrmatounii 3Hauok = Ha gucnnei
BKaXyTb Ha Te, WO akTMBOBaHO pa3y nonepegHbOro
nporpiBaHHA.

HanpukiHui uiei da3mn nponyHae 3ByKOBU CUTHAN i
3HA4YOK éﬁ Ha Aucnnel NoYHe NOoCTINHO CBITUTUCA,
Le BKasyBaTMMe Ha Te, Lo AyXOBa Wwada gocArna
3afaHoil TeMnepaTypu: y e MOMEHT NOKNagiTb XKy
BCepefnHy i nepexofbTe A0 roTyBaHHA.

3BEPHITb yBary: AKLIO NOCTaBUTM XKy B Wady A0 3aKiHUEHHSA
nonepefHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe MOTPLIMTIA OCTATOYHNN
pe3ysbTaT roTyBaHHA.

Micna 3aBeplUeHHA NPUTroTyBaHHA | NPW BigK/OYEHIn
PYHKLUIT 3HauoK f moxe 3anuwaTMCA BUAMMUM Ha
aucnnei HaBiTb MiCAA TOro, AK OXONOAXKYBallbHUI
BEHTUNATOP BUMKHYBCA, W06 BKa3aTu, Wo y
BigOineHHi 3aNMLWA€ETbCA 3aNMLWLKOBE TENSO.

3BepHiITb yBary: uac, NPOTArOM AKOrO 3HAUYOK BUMUKAETHCSH,
BapItOETHCA, TOMY LIO BiH 3aneXXuTb Bif paay GakTopiB, Takumx
AK TeMMNepaTypa HaBKOMMLLIHBOTO CEPeAoBUMLIA | GYHKLS, 11O
BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oyb-AKOMY pa3i BUPIO BBAXKAETbCA
BUMKHEHWM, KOV MOKaXUMK Ha PyuLli BUOOPY 3HaXOAUTLCH B
NONOXKEHHI «O».

4.MNMPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen noyaTKOM NpOrpamyBaHHA rOTyBaHHA
noTpibHo BMOGpaTn GyHKLUil0.

TPUBANICTb

HaTucHitb i yTpumynte kHonky ©, nokun Ha gucnnei
He noyHe 6numatn 3Hauok & i «00:00».
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3a JonoMorow KHomMkn + abo — BCTaHOBITb
6aaHWI Yyac roTyBaHHA, NOTIM HAaTUCHITL & AnA
niaTBepaKeHHA. AKTUBYNTE PpyHKLiO, BCTAaHOBMBLLM
py4Ky mepmocmama Ha 6akaHy TemnepaTypy:
NPONYHAaE 3BYKOBUIN CUTHAN i Ha aucnnei 3'ABUTbCA
NOBIZOMIIEHHA NPO Te, WO roTyBaHHA 1Ki 3aBepLueHo.
3BepHiTb yBary: ll|ob ckacyBaTu BCTAHOBAEHWI Yac
rOTyBaHHA, HaTUCKaMTe KHOMKY ), MOKK Ha Aucnnel He
noyHe 6AMMaTH 3HaYOK (B, MOTIM 33 JOMOMOTM KHOMKN —
CKMHbTE YacC roTyBaHHA Ha 3HauyeHHA «00:00». Llen vac
rOTyBaHHA BKJlOUYa€E $asy nonepeaHbOro HarpiBaHHs.
NMPOTrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLEHHA
TOTYBAHHA/

3ATPUMKU 3ATTYCKY

licnAa BCTaHOBMIEHHA Yacy roTyBaHHA NOYaToOK
BUKOHaHHA QYHKLIT MOXe ByTu BigknageHo 3a
paxyHOK rnporpamMyBaHHA 4yacy 3aBepLlueHHA il
BUKOHAHHA: HaTucKanTe KHOMKY &, NOKX Ha gucnnel
He noYyHe 6MMMaTN 3HAYOK A¥ | 3HAYEHHA NOTOYHOrO
yacy 3anycky.

:ll . II‘I
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3a gonomoroto 4 abo — BCTaHOBITb H6aXKaHW Yac

NPUroTyBaHHA Ta HATUCHITb & ANA NIATBEPAXKEHHA.

AKTMBYITE GYHKUIiIO, MOBEPHYBLUN PYYKY

mepmocmama Ha noTpibHy Temnepatypy: OyHKUi0

6yne NnpusynuHeHo Ao il aBTOMaTUYHOrO 3anycKy

nicna nepiofy yacy, AKUIN po3paxoBaHO TaK, Wob

3aKiHYNTM rOTYBaHHA Y BCTAHOBJIEHWI Yac.

3BEPHITb yBary: ANA CKaCyBaHHA LbOro HaNalUTyBaHHA

BVMKHITb [iyXOBY LWady, BCTAHOBUBLLN py4Ky 8ubopy Y

nonoxexHs 0 .

DOyHKLiA 3aTPUMKM 3anNyCcKy HefgoCTynHa Ana GyHKUin

«Mpunb» i «Typborpunb».

3ABEPLUEHHA FOTYBAHHA

MNponyHae 3ByKOBMI CUrHan i Ha gucnnei 3'aABUTbCA

NOBIJOMMIEHHA NPO Te, WO BUKOHAHHA QYHKLIT
3aBepLleHo.

4

A
It
&
MoBepHITb pyuky subopy, WwWob obpatu iHWY PyHKLiO,
abo y nonoxeHHa 0, wo6 BUMKHYTK AyxoBy wady.

3BEpPHITb yBary: AKLIO TaMep YBIMKHEHO, Ha ancnnel

nonepemiHHO 3ABNATMMETbCA Hanmnc END i vac, wo
3aNMLWNBCA.

5. HANAWTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuia He nepepuBae Ta He Nporpamye GyHKuUii
roTyBaHHA, ane fa€ 3Mory BUKOPUCTOBYBATU AUCMNEN
Ons BigobpakeHHA Tamepa Nig Yyac BUKOHAHHSA
byHKUIT abo Konu ayxoBy wady BUMKHEHO.
HaTtuckante ©, nokn & i 3Havyok «00:00» Ta «00:00»
He rnoyHe 6IMMaTK Ha aucnel.

nln'nint
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3a p,onomororo KHOMKN 4+ ab60 — BCTAaHOBITb 6a)KaHUMN
yac i HaTUCHITL O AnAa nigTBepaKeHHA. [licna Toro Ak
TaliMep 3aBepLnTb 3BOPOTHUI BiANlik 06paHOro vacy,
NPOTYHA€E 3ByKOBUIM CUTHAN.

MPUMITKY: W06 BUMKHY T TaiMep, HaTuCKamTe KHomnky O,
MOKM 3Hauok (J He noyHe 6MMaTK, NOTIM 3a AOMOMOro
KHOMKWN == CKIHbTE Yac A0 3HadyeHHA «00:00».

6. ®YHKLIA ABTOMATUYHOIO OYULLEHHA —
niPoJI3

He TopkanTeca ayxoBoi wadwu nig yac uukny
niponisy.

He nignyckanTe giten i TBapuH A0 AyxoBoi wadn
nig yac ynkny niponisy Ta NicnAa Hboro (Nokn
NPUMiLLEeHHA He NPOBITPUTbCA).

Bummitb yci akcecyapu (BKIOYHO 3 HAaNPAMHUMY
peLwiTKM) 3 AyXO0BOI Wadwu, NepLl HiX akTUBYBaTU
byHKUito. AKWo ayxoBy wady BCTaHOBNEHO Nij
BapWIbHOI NOBEPXHELD, NepeBipTe, YN BUMKHEHO BCi
ra3oBi NafnbHUKN ab0 enekTpuUHi KOHPOPKKM Nig vac
LWKIY CAMOOYUMLLEHHS.

[na onTumanbHOro YMLWEHHA ABEPUAT AYXOBOI
wadwv Buaanite 6pya Bonoroto rybkoto nepen
BUKOPUCTAHHAM QYHKLiT NiPONi3HOro YMLLEHHA.

Y pa3i HaABHOCTI 3aNULWKIB BaNHAHWX BigKNageHb
YHUKanNTe akTuBalii Nipounkny ana nposefeHHA
OUNLLEHHA.

Mwu pekoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU QYHKLiIO
niponi3y, TiNbKM AKLO Npuiag CUIbHO 3abpyaHeHNN
abo BMAINAE HEMPMEMHI 3anaxm Nif Yac rotyBaHHA.

Llo6 akTBYBaTK GYHKLit0 aBTOMAaTUYHOIO OUNLLEHHA,
NOBEPHITb peaysiamop subopy Ta py4Ky mepmocmama
Ha no3HaukKy . OyHKUia 6yge akTMBOBaHa
aBTOMATMYHO, ABEpLATA 3aUMHEHI Ta CBITNO
BCepeaAnHi AyxoBoi Wwadun BUMKHeHe: Ha aucnnei
BigoOpaXkaTMmeTbCA Yac 4O 3aBepLIeHHA BUKOHaHHSA
byHKUIT nonepemiHHO 3 Hanucom Pyro.

8 TrnCC
L1 l
&
NicnAa 3aBepluIeHHA UMKy ABepLATa 3alMLWalTbCA
3abn10KO0BaHUMM, NOKM TemnepaTypa BcepeanHi
AYyx0BOi Wwadu He NoBepHeTbCA A0 6e3neyYHOoro piBHA.
[MposiTplonTe NPpUMILLEHHA NPOTArOM LNKIY
NipONiI3HOro YMLEHHA Ta MiciA NOro 3aBepLUeHHA.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

NOMNEPEAHE
PELIENT OYHKLIA TEMMEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb | MPUNAQOA
MPOIPIBAHHA
= Tak 170 30-50 —
[Mnporn 3 gpixkgXoBoro Ticta Tak 160 30-50 _\_”i_m’_
Tak 160 40-60 e
Mupir i3 HaunHKo @ Tak 160 - 200 35-90 1 2 ]
(WizkelK, WTpyaensb, GPyKTOBNiA
nupir) Tak 160 - 200 40-90 — 2
=] Tak 160 25-35 3
Meunso/TapTaneTku Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=] Tak 180-210 30-40 3
3aBapHi TicTeuka Tak 180 - 200 35-45 A 4 S 2 .
Tak 180 - 200 35-45 Loy ]
=] Tak 90 150 - 200 3
4 2
Bese Tak 90 140 - 200 ey
Tak 90 140 - 200 ST
=] Tak 190 - 250 15-50 1/2
Miua/dokava 2 2
<> Tak 190 - 250 20-50 A=
=] Tak 250 10-20 L2
3amopoxKeHa niya 4 5
Tak 230-250 10-25 e
=] Tax 180 - 200 40-55 —
ConoHi nuporn = ) 3 4 2
(oBOUEBMI NUPIT, MUPIr Kil) Tak 180 - 200 45-60 e R
Tak 180 - 200 45-60 N
=] Tak 190 - 200 20-30 3
BonoeaHn/neumeo 3 NNCTKOBOroO = ) ) 4 2
tieta Tak 180 - 190 20 - 40 A
Tax 180 - 190 20-40 . Lo
JTazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamun/ 2
KaHemnoHi/BiAKpUTI Nnpory = Tax 190-200 45-65 —J
AruATMHa/TenATMHa/ANOBNYNHA/ 3
wnco (1 1) =] Tak 190 - 200 80-110 L ,
CMaxeHa CBMHVIHA 3i CKOPUHKOIO Py ) ) 3
S Tak 180- 190 110- 150 Lo
KypatnHa / KponaTtunHa / ) ) 2
AR =] Tak 200 - 230 50 - 100 -
Aveennn ~ A=~  J 1 r TS
PATIARAR PewiTtka ®opma anA BunikanHA Ha ggzodﬂ)nHMzM:;:a:::iTaT:: MNinpoH/pexko ana BMHiKaHHHniHHOH/ﬂeKO ANIA BAMIKAHHA
pewiTui P o 3200 mn BOAK
Ha pewiTul
YHKUII
@ i . ) . Mpumycosa BeHTUNALIA
CraHpapTHuUn pexnm lMpumycosa BeHTUNALIA Miua lpunb Typ6orpunb EKO

Whjr/lﬁool




NOMEPEAHE

PELIENT OYHKLIA TEMMEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb I MPUNALAAA
MNMPOIPIBAHHA

IamuKa/rycka 3 kr =] - 190 - 200 100 - 160 L2
3aneueHa puba/y neprameHTi ) ) 2
(bine, uina) =] Tak 170 - 190 30- 45 \ '
QapLlumpoBaHi oBoui Py ) _ 3
(nomigopu, Kabauku, baknakaHm) Tak 180 - 200 >0-70 AR
MigcMaxkeHwin xni6 ] 5' 250 2-6 -\...5...,-
PubHe dine/cknbkm had - 230-250 15-30* ,\_”4“_,_ \VE_VV[
Kosbackun/kebabwn/ % 5 4
nopi6bpuHa/rambyprepu EI ) 250 15-30 ]
CmaxeHa KypATMHa 1-1,3 kr Tak 200 - 220 55- 70 ** 2w,
PocT6id 3 KpoB'to T Kr Tak 200-210 35-50 ** 1 3 ]
Hora aruatn/rominka Tak 200-210 60 - 90 ** 1 3 J
CMaxeHa KapTonns Tak 200-210 35-55 2
OBouyeBa 3anikaHka - 200-210 25-55 1 3 J
M'sico Ta KapTonna Tak 190 - 200 a5-100% 4 1
Punba i1 oBoui &, Tak 180 30 - 50 *** _\%,_ t 2 j
JlazaHbA Ta M'AcCO Tak 200 50 - 100 *** _‘é’_ L ! j
KomnnekcHa cTtpaBa: OpyKToBun 5 3 1
nupir (piBeHb 5)/nasaHbA Tak 180 - 190 40 - 120 *** A A= | J
(piBeHb 3)/m’'aco (piBeHb 1)
CmaxeHe m'aco/daplumpoBaHi J¥ey ) 170 - 180 100 - 150 3

WMaTKK M'Aca

* MNepeBepHiTb CTPaBy MiCNA 3aBepLieHHA NONOBMHM Yacy roTyBaHHA

** [epeBepHiTb CTPaBy uYepes [Bi TPETUHK Yacy NPUroTYBaHHS (y pa3i noTpebun).
*** NepenbadyBaHa TPUBANICTb: CTPABM MOXHa BUMATL 3 IyXOBOI Wiady yepes pi3Hi MPOMIXKKIL Yacy, 3aMeXHO Bij 0COBUCTOro

CMaKky.
Aerenr AFr - J T TS
MPUNIALAA . Qopma An1A BUNiKaHHA Ha Aexo ana BMmKaHHH./nOTOK . . MippoH/neko agna BUMiKaHHSA
Pewitka . abo dopma ana sunikaHHA MNiggoH/peKko ana BUMikaHHA
pewiTui L 3200 mn Boaun
Ha pewiTyi
.. =] L) had & ]
OYHKUII .
. R . MpumycoBa BeHTUNALIA
CraHpapTHu pexnm lMpumycosa BeHTMNALIA Miua lpunb Typ6orpunb EKO
7
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YMLWEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

Mepw HiX BUKOHYBaTN
o6cnyrosyBaHHA abo ounlleHHs,
nepeKkoHamnTecs, Wo AyxoBa
wada oxonona.

3a60poHAETbCA

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBATH
napoouuuyBadi.

30BHILWHI MOBEPXHI

MpoTnpanTe NOBEpPXHi BONOro TKAHNUHO 3
Mikpodibpu. AKLLO BOHM Ayxe 6pyaHi, fodanTe Kinbka
Kpanenb pH-HelTpanbHOro MuiiHoro 3acoby. Ha
3aBepLUEeHHA NPOTPITb CYXOH0 CEPBETKOIO.

He KopucTyinTeca KoposiiHummn abo abpasnBHUM
3acobamu gna unweHHsA. Akwo 6yab-akKi 3 unx 3acobis
BMMNaAKOBO NOTPanATb Ha MOBEPXHI Npunagy, HeraHo
3iTPIiTb iX BONOrot TKaHNHOI 3 MiKpodibpn.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

« [TicnAa KOXHOro BUKOPUCTaHHA JanTe AyxoBii wadi
OXOJTOHYTK, @ NOTIM OUMNCTITb ii Bi OyAb-AKOro ocagy
y” NNAM Bif NPOAYKTIB, 6aXKaHO NOKM BOHA Le Tenna.
o6 BUCYLINTM KOHAEHCAT, AKUIA YTBOPUBCA BHACNIAOK
roTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKMM BMiCTOM BOAU, JanTe
AyXO0Bil Wwadi NOBHICTIO OXONOHY TN, @ NOTIM BUTPITD i
TKaHWHo0 abo rybkoto.

BUKOPUCTOBYBATUN APOTAHI
Mouanku abo 3acobu gns
UMLEHHA 3 abpa3nBHOIO YK
KOPO3iMHOI0 Ai€l0, OCKiNIbKN BOHU
MO>KYTb NOLIKOAUTN NOBEPXHi

BUpPOOGY.
Haparante 3axncHi pykaBuuku.

MNepen BUKOHaAHHAM 6yAb-AKNX
onepauin obcnyrosyBaHHA
Heob6XigHO Bip'eAHaTH AyXOBY
wady Big enekTpomepexi.

+ AKLLO Ha BHYTPILLUHIX MOBEPXHAX NPUCYTHI CTIiNKi
3abpyaHeHHA, MM PEKOMEHAYEMO YBIMKHY T
bYHKLUi0 aBTOMaTUYHOIO OUULLEHHA A5 OTPMMAHHA
ONMTUMAsbHOTrO pe3ynbTaTy. 3a HAABHOCTI 3aNNLLKIB
BaNHAHUX BiAKNaAeHb, YHNKanTe NpoBedeHHA
OUMLLIEHHA WAXOM aKTuBauii nipouyukny. Nepeg
AKTMBAL€0 BNAANITb BaNHAHWIA HANIT, AK Lie ONMCaHO
BULLIE.

« [InA nonerweHHA OUnLLEHHA CKNa ABepuATa MOXKHA
JIErKO 3HATKY | NOTiIM BCTAHOBUTW Ha MicLe.

« OuniynTe CKNO ABEPLUAT 3 BUKOPUCTAHHAM
BiAMOBIQHOrO PiAKOro MmMOYOro 3acoby.

nPUNAAAA

3amouyiTe npunagaa y BOGHOMY PO34rHi MUHOTO
3aco0y Bigpa3y nicnsa BUKOPUCTAHHA, TPMMaum NOoro
3a JOMOMOrOI0 NPUXBATKM, AKLLO BOHO AOCi rapsave.
3anuLwKmM Ki MOXHa BMAANNTH LWiTKOK abo rybkoto.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLIAT

1. Wo6 3HATM ABEepLUATa, NOBHICTIO BIAYNHITD X i
ONYCTiTb 3aCyBKW, MOKN BOHW He 6yAyTb Y MONOMEHHI
PO36110KyBaHHA.

N

2. 3aunHiTb ABepuATa o ynopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLUATa 060Ma pyKamu, He
TprMmamTe iX 3a pyuKy.

LLlo6 3HATK ABepUATA, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TAMHITD iX
yropy (a), NOK/ BOHU He BUBINIBHATBLCA i3 ONOPHUX MiCLib.

MNoknagiTb 3HATI ABepUATa Ha M'AKY MOBEPXHIO.

3. LLo6 BCTaHOBUTH ABepuATa Ha MicLe, NigHeCiTb iX
[0 AyxoBoi Wwadu, BUPIBHANTE rauky netenb 3 iXHiMK
nasamm Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY Y nasi.

4, OnycTiTb ABepLATa, @ NOTIM NOBHICTIO BIfUUHITb iX.

OnycTiTb 3aCYBKM B NOYATKOBE MOSIOMKEHHS:
nepeKkoHanTecs, WO BOHV MOBHICTIO OMYLLEHi.

5. Cnpobyiite 3aunHnTY BEpPLATA i1 NepeBipTe, un
nepebyBatloTb BOHW Ha OAHI NiHii 3 MaHeNo KepyBaHHA.
AKLLO Lie He TaK, 3HOBY BUKOHaTe OnucaHi BuLLe KPOKM.

3AMIHA TAMINMA
1. Bigkntouitb fyxoBy wady Bif enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHAMKaTopa, 3aMiHiTb Tamny Ta
NPUKPYTITb NNadoH Ha micue.

3. 3HOBY MiAKNOYITL AYXOBY Wady OO eneKTpoMepexi.

3BEPHITb YBary: BUKOPUCTOBYITE ranoreHosi namnm tuny G,
25 B1/230 B, T300 °C. Jlamna, WO BMKOPUCTOBYETHCA Y BUPOD,
po3pobneHa cretlianbHo Ass MoOYTOBUX ENEKTPUYHYIX
NpWnagis i He NiAXoAWTL AN MOOYTOBOrO OCBITIIEHHS
npumilleHb (PernameHT EC 244/20009).

JlamMnu MOXHa NpradaT B UEHTPI NICNANDOAAMKHOIO
00CNyroByBaHHs. - He TopKaiTecs namnu ronnumMmn pykamu,
OCKINbKM BIiOWTKM ManbLiiB MOXYTb MOLWKOAUTY ii. He
KOPUCTYMTECA AYXOBOHO LLADOLO, JOKM He BCTaHOBUTE MnadoH
Ha micue.
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OYULLEHHA CKJTA OBEPUAT 3. BcTtaHOBITb NPOMiXKHY NaHenb (mo3HaueHy «1R»)
1. 3HABILM BEPLATa | MOKNABLIN iX Ha M'AKY MOBEPXHIO  Mepef BCTaHOBJIEHHAM BHYTPILIHbOI NaHeni: o6

PYUKOIO IOHU3Y, OJHOUACHO HATUCHITb Ha J1Ba NpaBWIbHO BCTAHOBUTY CKJIAHI NaHeni, nepekoHantecs,
dikcaTopy i 3HIMITb BEPXHIl Kpai ABEpLAT, noTArHyswy WO B NIBOMY KYTKY BUAHO NO3HauKy R. CnoyaTky BCTapTe
i Ha cobe [I0Bry CTOPOHY CKJ1a, NO3HaueHy niTepoto R, B ONopHi

rHi3ga, a NoTiM ONyCTiTb Oro Ha Micue. NoBTOPITb L0
npoueaypy Ana 060X CKNAHMX NaHenNen.

2. MigHIMITb | MiLLHO YTPUMYITE BHYTPILLHE CKNO oboma

pyKamu, Ana OYULLEHHA 3HIMITb | NOKNaAiTb NOro Ha 4. BCcTaHOBITb Ha MicCLle BepXHIO0 KPOMKY: KnaLaHHA

M'AKY MOBEPXHIO. CBiAUNTb NPO NpaBUSibHE BCTAHOBMIEHHA. [TepL Hix
BCTAHOBUTYW ABEpPUATA, NEPEKOHANTECA y HafinHOCTI
YWiNIbHEHHA.

NMPUCTPIN BIOKYBAHHSA ABEPLAT*

AKLLIO BCTAaHOBNIEHO NPUCTPIN GNOKYBaHHA ABEPLAT,
ABepuATa HeobxigHO 3aKkpuBaT pykamu. LLo6 BiakpuTn
ABepusATa 3a JONOMOro NPUCTPOI 610KyBaHHsA (Ous.
man. 1).

3ano6i>kKHWI NPUCTPI ABEPUAT MOXKHA 3HATH,
BMKOHaBLLUV NOC/IIAOBHICTb Ail, MOKa3aHy Ha pUCyHKax
(dus. puc. 2).

1
NMOLWYK | YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

NMPOBJIEMA MOXJIUBA MPUYNHA PILLEHHA

MNepeB.ipTe, un € Hanpyra B efleKTPoMepeXi,
:BigKntoueHHA XXMBNEHHA.  a TaKOX Y NigKNoYeHO AyxoBy Wwady fo

JlyxoBa Wwada He npaLioe.  Big'efHaHHA Big  eneKkTpomepexi.

- eNekTpoMepexi. - BUMKHITb AyxoBY Wwady i 3HOBY YBIMKHITb i, 06

5 ..MepeBipUTY, YV 3HVKNA HECNPaBHICTb.

g - 3BEPHITbCA O HANBIMXKUYOTO LIEHTPY

Ha gucnnei BigobpaxaeTbca nitepa  HecnpaBHICTb oyXxoBOi  : NiCNANPOAAXHOro o6CnyroByBaHHA KNI€EHTIB

F i uncno abo iHwa nitepa nicnda Hel. wadu. i nosipgomTe cnevjianictam yncno, ake
5 . Binobpaxaetbea nicna nitepu k.

Ha gucnnei BinobparkaeTbcs

A Wy 3anuwTe ayxoBy LWady OXONOHYTH, MiCNS YOro
noigomneHHsa "Hot", Ta o6paHa . 3aBMCOKa Temnepartypa. AyxoBy Wwady y

akTmByWTe PyHKUit0. O6epiTb iHWY dyHKLilO.

§3BepHinc;q [0 HaNbNMKYOoro LeHTpa

EBTHBiniHLIJMB. i L
CcTaHo y MoBy. - NiCNANPOAAXKHOro 0OCTYroBYBaHHA KNIEHTIB.

TEKCT, 30a€TbCA, ANCTIEN 3/1TaMaBCS.

*[lOCTYNHO Nwe B AeAKNX MOAENAX

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO fJOKYMEHTaLli€lo Ta ;0AaTKOBOIO iHpopMmaLi€to npo BMpi6 moxkHa o3HailoMuTICA
HaCTYMHUM YNHOM:

—y
«  3aponomoroto QR-koay Ha BaloMy BUPOGi Eﬂl
. Bigsigaswu Haw Beb-caiT docs.whirlpool.eu :

«  AGO 3BepHiTbCA A0 HaLLOI LLIeHTPY NiCNANPOAAXKHOT0 06C/TyroByBaHHA KNi€HTIB (HOMep TenepoHy 3a3HayeHo y P N
rapaHTiiHOMy TanoHi). 3BepTalounCh [0 LeHTPY Nicnanpoaa)xHoro 06CyroByBaHHs, NOBiAOMTe KOAM, 3a3HayeHi Ha E‘
MacnopTHii TabnunuLi BMpoo6y. (=]
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