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ISTIFADSCININ TOLIMAT KITABGCASI

GOSTORICI

istismar va quliluq Gizra rahboarliK . . . . ..ottt i e e et e
Soyuducununigiglanmasi . . . ... ..
LED isiginin yerinin dayisdirilmasi. . . . . .. ...
RO lar. . o

Soyuducu bélmasi ve gida mahsullarinin saxlanmasl. . . ... ... ...
Taze gida mahsullarini vaigkilarineca saxlamaq. . . ... . .
Soyuducu siyirmasinin kenarlasdirilmast . . . ... ...
Dondurucu bdlmads gida mahsullarininece saxlamaq ................ ..
Evde dondurulmus gida mahsullarinin saxlanmamuddetleri .. ....... ... . ... . ... ... ... .. ...
Funsional saslar . .. ...
Cihazdan istifade edilmadiyi hallarda tovsiyaler . . .. ........ ... ... . . . . . . ..
Toamizloama va texniki xidmat . . . ... ...
AKSESSUAN AT . . .
Humidity Control* (RUtubatin idara olunmasi). . .. ... ... .. . e
TUCK Fofi ™
Dondurucu althgr (Alu PAD ) . . .
Soyuducu altligr™ . . ..o
Contaninavaz edilmasi. . . . ... ... .

* Yalniz misyyan modellar Ggiin mévcuddur

2



istismar ve qulluq iizra rohbarlik I AZ
Soyuducunun isiqlanmasi

Soyuducu bdlmasinin iginda yerlesan isiglanma sistemi adi isiq lampalardan daha yaxsi isiglandirma gicina ve
habele asagi eneriji sarfiyyatine malik LED lampalardan ibaratdir. Lampani avez etmak istadiyiniz halda Texniki destek

xidmatine miracist ediniz.
Diqqgat: Soyuducu bdlmasinin isiglanmasi soyuducunun qapisi agildigda qosulur.

LED isiginin yerinin dayisdirilmasi
isiq lampasini deyisdikde soyuducunu enerji menbayinden hamise ayirin. Sonra soyuducunun lampasinin tipine uygun

telimatlari yerina yetirin. Lampani Texniki destek xidmatinden ve ya sealahiyystli saticalardan alinmis eyni tipli lampa ile

avaz edin.
Oger LED isiglarini dayisdirmak lazimdirsa, Texniki Yardim Xidmati ile alaga saxlayin.

Raflar

Batln siyirtmaler, qapi rafleri ve reflar sokile biler.

Qapi
Qapinin har tarafa agilma qabiliyyati

Qeyd: Qapinin agilma istigamatini dayismak mimkinduir. ©gar bu is Satisdan sonra servis xidmati tarafindan icra olunursa,

zamanat ona samil olmur.
Qurasdirma Talimatindakitalimatlara amal edin.

* Yalniz miayyan modeller tglin mdévcuddur




istismar ve qulluq iizra rohbarlik

Cihazdan necao istifade etmak

ilk dafo istifada

Msahsulu qurasdirdigdan sonra an azi iki saat gdzlayib onu elektrik sebakasina qosun. Elektrik sebakasina qosulma
sonrasi mahsul avtomatik sekilde ¢alismaga baslayir. Qida mahsullarinin daqiq saxlama temperaturlari zavodda
oncaden qurasdirilir.

Cihazi gqosduqdan sonra siz normal halda doldurulmus cihazin nail olacagi diizglin saxlama temperaturunun alda
olunmasi tgln 4-6 saat gézlemslisiniz. (©ger varsa) antibakterial goxuya garsi stizgaci ventilyatorda stizgacin
gablasmasinin zerinda gosterilidiyi kimi qurasdirin. ©ger akustik hayacan signali esidiilirse, bu, temperatur signalinin
ise salindigini bildirir: akustik hayacan signalini sondirmak Ugun diymani sixin.

Soyuducu bolmasi va gida mahsullarinin saxlanmasi

Soyuducu bélmasinds teza gida mahsullarini ve igkileri saxlamaq muimkindur. Soyuducu bélmasinin donu tam
avtomatik sekilds acilir. Bolmenin daxili arxa divarinda vaxtasiri yaranan su damlalari avtomatik donun agiima
marhalasinin gdstaricisidir. Don agilan zaman yaranan su drenaj vasitasi ile xUsusi qaba ydnaldilir, orada yigilir ve
oradan buxarlanma yolu ils xaric olunur.

Qeyd: atraf temperatur, gapilarin hansi tezlikle acilib baglanmasi, cihazin yerlasdiyi yer iki b6lmanin daxili temperaturuna
tasir gostera biler. Bu amillare uygun olaraq temperaturu qurun. Yiksak rttubatli yerlarde soyuducu bélmasinda
kondensasiya hallarina, slalxtsus slsa raflarde rast galmak mimkindur. Bels hallarda soyuducuda saxlanilan maye olan
gablarin agzini (masalen, gaznalari) baglamagq, ytksak su terkibli gida mahsullarini (masalan tarevezleri) gablasdirmaq vs,
ager varsa, ventilyatoru gosmagq tovsiys olunur. Bitln siyirtmalar, qapi rafleri ve raflar sdkils bilar.

Coxaxinl hava paylagmasi

Cox axinliliq gida mahsullarinin daha yaxsi saxlanilmasi Ug¢lin soyuq havanin barabar sakilde paylagsmasina kdmak
edir. Qida mahsullarini cihazin istanilan rafinds yerlagdirmak olar. Zehmat olmasa, hava paylayici ventilyatorlara mane
olmamagla onun sarbast harakatini tamin etmasina diqgat gdstarin.

Toaza qida mahsullarini va ickilari neca saxlamaq

Boylk miqgdarda etilen qazi ifraz eden gida mahsullarin (almalar, erikler, armudlar, saftalilar, avokadolar, ancirler,
gavalilar, qaragilalert, yemigler, paxlalar) ve bu qazin tesirine hessasliq gdstaran meyvs, taravaz ve salat kimi
arzagqlarin saxlaniima muaddatinin kifayst gaeder uzun olmasi Ggln, onlari ayrica ve ya gablasdiriimis halda saxlamaq
lazimdir; masalen, pomidorlari kivi ve ya kelamls birge saxlamaq olmaz. Havanin daha yaxsi dovr etmasi Ugun
grzaglari six yerlesdirmak maslahat deyil. Orzaqglari saxlamaq lgln takrar istifada tgln yararl plastik, aliimin, stsa
gablardan, gablasma plyonkasindan istifads edin.

©ger soyuducuda kicik hacmli arzaglarin saxlanmasi lazimdirsa, meyva ve teravaz siyirtmalarinin Ustinds yerlason
refdan istifade etmek maslahatdir, ¢linki bu raf soyuducu bélmasinin an soyugq yeridir. Mayelarin va ya qoxulari
yaxud atirleri olan arzaglarin saxlanmasi Gglin har zaman gapali gablardan istifade edin va ya sadaca Ustlarini 6rtun.
Butulkalarin dismasinin garsisini almaq Ugin butulka tutuculardan (bazi modellarde mévcuddur) istifade edin.

isare
T = T 1 ZONA . . . .

“““““ Tropik meyvalerin, konservalarin, igkilarin,
yumurtalarin, souslarin, marinadlarin, kara
yaginin, marabbalarin saxlamasi tg¢ln tayin
edilib
SOYUTMA ZONASI
Pendirin, stdin, gundalik gida mahsullarinin,

** delikateslarin, gatigin saxlanmasi Ugln tayin
edilib
_— ON SOYUQ SAH®
- Ot mahsullari, desertin, at ve baligin
saxlanmasi tg¢ln tayin edilib
W MEYVO-TORAVaZ SiYIRTMaSI
7

*x **"0° ZONA" BOLM8SI olan modeller tiglin
"an sarin saha", isarada geyd olunandir

* Yalniz misyyan modellar Ggiin mévcuddur
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Soyuducu siyirmasinin kanarlasdirilmasi

* Yalniz misyyan modellar Gg¢in mévcuddur
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Dondurucu bolmada gida mahsullarini neca saxlamaq

Dondurucu bélma donmus erzaqlarin uzun middat saxlanmasina ve teze arzaglarin dondurulmasina

xidmat gdstarir. 24 saat arzinde dondurula bilan taze arzaq hacmi asas texniki verilanlar [6vhaciyinds gdstarilib.

Taza arzaglari dondurucu bélmadas yerlagdirerken havanin taleb olunan qaydada dovr etmasi Ugln arzaq arasi

kifayat gadar yer qoyulmaldir. Artig gisman donu acgiimis arzaqglari tekrar dondurmaq maslahat deyil. Orzaglari ele
gablasdirmaq lazimdir ki, suyun nifuz etmasi, ritubst ve kondensasiya arzaga tasir ede bilmasin.

Sini*

Dondurucu sini tez-tez istifade olunan mahsullara asanligla daxil olmaq, qaliglari ve ya kicik agyalari dondurmaq va ya
sadaca saxlamaq Ugun faydalidir.

Buz kublari
Buz althgini 2/3 saviyyasinadak su ile doldurub dondurucu bélmasinds yerlagdirin. Buz kublarini gixarmaq UGgtin iti ve
itilenmis asyalardan heg vaxt istifade etmayin..

Siyirtmalarin ¢ixariimasi

Siyirtmalari 6zlinlize axiradak ¢akin, sonra isa, qaldirib ¢ixardin. Daha bdylk hacm alda etmakl G¢lin dondurucu
bdlma siyirtmaelarsiz istifade edile bilar. Qida mahsullarini manfaz va ya reflare qoydugdan sonra gapinin telab olunan
gaydada baglanmasina amin olun.

Total No Frost sistemi

Total No Frost sistemi sistemi buzun yaranmasinin garsisini tamamila alir, dondurucuda va soyuducuda al il buzun
acilmasina yol vermir.

Ventilyasiya sisteminin kdmayi ile soyuq havanin mikemmal dovr etmasi temin olunur va belslikle buz yaranmasinin
gargisi alinir.

* Yalniz misyyan modellar Ggiin mévcuddur




istismar ve qulluq iizra rohbarlik

isara

_| DONDURUCU SiYIRTMSSI

*k%

*kk

=0

DONDURMA ZONASININ SiYIRTMSI
MAX COOL ZONE) Teza/bismis gidalarin
dondurulmasi Ggun xidmat gostarir.

Yalniz CB310 ve CB380 modellarinda
(meyva va terevez siyirmasinin yan
torafinda yerlosan asas gosterisiler

I6vhaciyina baxin)

Evda dondurulmus gida mahsullarinin saxlanma muddatlari

Mahsul

DONDURUCU BOLM®

Saxlanma miiddati
(-12°C)

Tovsiys olunan
saxlanma middati
(-18°C)

Saxlanma miiddati
(-24°C)

Kara yadi vo ygmrparqarin
Bag

Meyva (sitruslardan basqa) ve
teravazler

ot
Vetcina kolbasalari
Qovurmalar (mal sti-donuz sti-qoyun ati) :
Qizardilmig ve ya azilmis et (mal ati-
donuz sti-qoyun ati)

Sid, teze mayeler, pendir, dondurma ve
ya serbat

Mahsul

ay Say 08y
A 1-3ay LB
1ay 8-12 ay 12 ay
2 ay
1ay 8-12 ay 12 ay
4 ay
5ay ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
1ay 1-3 ay (dondurma Ugln tévsiya
Lolunmun)
1ay 5-7 ay 9 ay

Saxlanma miiddati
0-3°C

Saxlanma miiddati
(3-6°C)

Saxlanma miiddati
6-8°C

Konservalar, i¢kilar, yumurta, souslar, :
marinadlar, kars yagi, murabba

pendir, stid, sid mahsullari, glindalik
gida mamulati, yoqurt

Soyuq golyanaltilar, desertlor, at va
baliq, evda bismis gidalar

Teravazlari va meyvalari saxlayin
(tropik ve sitrus meyvalerdan basqa)

* Yalniz miayyan modeller Giglin mdévcuddur

- 3-4 hafte 3-4 hafte 3-4 hafte
Tévsiyy olunmur 24 hofto Bahefte
2-5gln 2-5gln 2-5gln
3-5glin 1-2 glin Tovsiyya olunmur
10-12 glin 4-7 gun




istismar ve qulluq iizra rohbarlik

Funsional saslar

1. Kompressorun verdiyi sas soyuducunun is halinda normal hesab edilir.
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2. Soyuducu dovrssi ile kegan soyuducu qazin verdiyi sas normal sayilir. . o r
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3. Kompressor aktiv ve geyri-aktiv oldugda xiriltilari "esitmak" mimkanddr:
onlarda normal sayillir. | ‘ :
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4. Soyuducunun gapisinda olan bélmalarin, soyuducunun raflerin ve soyuducu bélmasinin siyirtmalarinin diizgliin
barkidilmasini ve qurasdiriimasini yoxlayin.

5. Vibrasiyalarin garsisini almaq Ggln sUsa qablarini (butulkalari, bankalari va s.) qarsiligh temasda goymayin.

6. Bu qurgu enerji sarfiyyatini azaltmaqdan 6tri optimal siratle ¢calisan kompressorla tachiz olunub. Bazi hallarda
(béyuk hacmde gida memulatin yayda saxlanilarsa) kompressor sirastini artirib daha sasle galisa biler.

Cihazdan istifade edilmadiyi hallarda tovsiyalar

Cihazdan istifada edilmadiyi halda

Soyuducunu enerji manbayinden ayirib bosaldin, donunu agin (ager taleb olunursa) ve temizlayin.

Qapllari bir az agiq saxlayib havanin bélmalarde dévr etmasina serait yaradin. Bununla siz kifin, pis goxulartin
yaranmasinin garsisini almis olacagsiniz.

Elektrik enerjisinin gézlanilmadan kasilmasi

Qapilar bagl saxlayib gida memulatin daha uzun middat soyuq galmasina serait yaradin. Qisman donu
aclimig arzaqlari tekrar dondurmayin. 9gar elektrik enerjisi uzun middat yoxdursa, gaza signal (elektron terkibli
soyuducularda) saslana bilar.

Tomizloma va texniki xidmat

Temizlama va ya texniki xidmat iglerini baglamazdan avval soyuducunu elektrik sabakasindan va ya
elektrik enerjisi manbayindan ayirin.

Abraziv maddalardan istifade etmak qati gadagandir. Soyuducu hissalarini alovlanan mayelar ila
tomizlamak qgati qadgandir.

Buxar tamizlayicilardan istifadea etmayin.

Diiymaleri ve idaraetma panelinin displeyini spirt va ya spirt tarkibli maddalar ile tamizlamayin, bels
hallarda quru pargadan istifada edin.

Cihazi vaxtasiri soyuducunun igini temizlemak Gg¢ln hazirlanmig parga ve iliq su ve neytral temizlayici maddalerin
mahlulu ile tamizlayin.

* Yalniz misyyan modellar Ggiin mévcuddur




istismar ve qulluq iizra rohbarlik I AZ
Aksessuarlar*

YUMURTA QABI BUTULKALAR KASSETI BUTULKALAR KASSETI

SOYUDUCU ALTLIGI ' DONDURUCU ALTLIGI 'BUZ ALTLIGI

5 T i HUMIDITY CONTROL (RUTUB®TIN . TUCK R&Fi
NUMOTD NOZARST DUYM®BSI IDAR® OLUNMASI)
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Humidity Control* (Rutubatin idara olunmasi)

Meyvae kimi gidalari daha az ritubaetli mihitde saxlamaq istayirsinizss, ritubat tanzimlayicisini (B mdvgeyi) agin ve ya
taravaz kimi gidalari daha ritubatli mihitde saxlamaq tgln baglayin (A mévqeyi)

Tuck rofi *

Yonaldici sistem sayasinda bu raf 6n hissenin altinda harekste gatirile bilar va bununla hiindiir butulkalar ve kiplar
Ugun alave yer temin edir.

Dondurucu althg: (Alu PAD)*

Metal panel yemayi daha tez dondurmaga kémaek edir.
Asan tamizleamak tg¢ln metal paneli sol kiincdan yuxari galdiraraq gixarmagq olar.

Soyuducu althgr*

Meyva va teravaz siyirtmasi gigiyenik manfez ils tachiz olunur.

Bu komponentin xtsusi dizayni sayasinde meyve va teravezler gigiyena sabakasinin altina digacak tabii sizmalarla
(damcilar va taravazlarden nam itkisi kimi) temasda olmur. Gigiyenik manfaz, meyva va tarevazin daha glcli
saxlanmasi maqgsadi ile meyva va taravaz qabinin manfazinin sathinda 99,9% qadaer ziyanverici bakteriyalari mahv
edan Microban SilverShield® texnologiyasinin yardimi ile hazirlanir**. Gigiyenik manfaz girklandikda onu galdirib
dartmagla ¢ixarmaq, ¢ixarmagla ise yuyub temizlemak mimkin olur. Onu sadacas al ils, yalniz suyun va ya gab-
gasiq Ugln neytral yuyucu vasitanin kdmayi ile yumaq Imimkinddr. Onu hamginin gabyuyan masinda da yumaq
mumkundar.

Yuyub temizladikden sonra onu yerine qoymazdan énca onu qurutmagq lazimdir.

* Yalniz miayyan modellar tglin mévcuddur
Xususi Qaydalara uygun olaraq ehtiyat hissalari 7 va ya 10 ile middstadak mdévcud olacaq
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Contanin aveaz edilmasi
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PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENA
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* HannyHo camo npwv onpeneneHy mogenn




PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopwxka I BG

OcBeTneHmne Ha XNagWiHNKa

CncTtemara 3a ocBeTNeHNe BbTpe B XNlaguiHMKa N3Mnon3Ba LED namnun, KoeTo no3BonsABa I'IO-,El06p0 ocBeT/IeHMe N No-HNCKa
KOHCYyMauunA Ha eHepruna B CpaBHEHME C OOVKHOBEHWTE lamnu. CB'bp)KETe coTaeNa 3a TeXHN4YeCKa NomMolL, ako ce HyXKaaeTe OoT

pe3epBHa namMmnmnyka.
BaxxHo: KoraTto BpaTaTa Ha XJ1aAWHUKa € OTBOPEHa, BKJ1I0YBa Ce€ OCBET/IEHNETO Ha XNaAWJTHOTO oTaAeNneHme.

CmaHa Ha LED namnaTta

Mpeaun noaMsAHa Ha KpyLUKaTa BUHAry U3KsueTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo. IHCTpyKummTe no-gony ca 6a3mpaHun Ha TUna Ha
KpyLUKaTa 3a Balwuma NpoaykT. [logmeHeTe KpyLlKaTa C TakaBa CbC CbLUMTE XapaKTePUCTMKM, HaJIMYHA OT OTAesa 3a TEXHUYeCcKa

NMOMOLL U OTOPU3UPAHUTE THPFOBLU.
Ako e Heobxogumo fa cmeHuTe LED namnuTe, CBbprKeTe ce C OTAeNa 3a TEXHUYECKO 06y KBaHe.

Pa¢ToBe

Bcuukn uekmepkeTa, papToBeTE Ha BpaTUUKaTa 1 Apyrute papToBe MOraT a ce OTCTPaHsBaT.

BpaTuuka

O6pbuiaHe Ha BpaTaTa
3abenexka: MocoKaTa Ha OTBAPAHE Ha BPATWUUKaTa MOXe a Ce MPOMEHM. AKO Ta3u ornepaLus ce M3BbPLIBa OT OTAENA 3a CleaAnpPOAaKOeHo

0bCnyxBaHe, TA He Ce NOKPMBa OT rapaHLMaTa.
CnepfgaiiTe yKasaHvisaTa B PbKOBOACTBOTO 3a MOHTaX.

* HannuHo camo npw onpeaeneHn mogenmn




PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopuwvxka

Ynotpeba Ha ypepaa

Ynotpe6a 3a npbB NbT

Cnep MHCTanMpaHe M34akKaiiTe NoHe [1Ba Yaca, Npeau Aa BKounTe ypeaa B MpexkaTta. BkniouBaHeTo Ha ypena B
enekTpuyeckKaTa Mpexa ro nycka aBTomatnyHo. QabpryHo ca 3ajafieHn Han-NoaxoaAWMTe TEMNepPaTypu 3a CbXpPaHEHME.,
Cnep BKNoUBaHe Ha ypeaa TpabBa Aa nsyakate 4-6 yaca 3a 4OCTUraHe Ha NpaBu/iHaTa TeMnepaTypa 3a CbXpaHeHue 3a
HOpMasiHO NbJieH ypes. MNocTaBeTe aHTUGAKTEPUANHUS GUATBP NPOTUB MUPK3MY (QKO MMa TaKbB) BbB BEHTUIATOPA, KAaKTo €
MoKa3aHo Ha onakoBKaTa Ha GunTbpa. AKO MPO3BYUM CHrHasl, TOBA 03HAYaBa, Ue Ce e aKTMBMpasa aflapmara 3a TemnepaTypa:
HaTUCHeTe 6YTOHa, 3a fa N3KJloUMTe 3ByKOBaTa asiapMa.

XnaaunHo otaeneHne n CbXpaHeHNne Ha XpaHu

XnagunHoTo oTaeneHve No3BOMABA CbXPAHABAHE Ha NMPECHU XPaHW 1 HaNWUTKK. [TbIHOTO My 06€3CKpeXXaBaHe € aBTOMaTUUHO.
HanunureTo noHsKora Ha Kanku Bofa no BbTPELLIHATa 3afHa CTEHA Ha OTAENEHMETO e NPU3HAK, Ye e B X0 pasaTta Ha
aBTOMATMYHO 0be3cKpexaBaHe. BogaTta oT o6e3ckpekaBaHeTO ce OTBeXa B TpbbaTa 3a 13TryaHe 1 ce cbbupa B by,
OTKbJETO Ce 13napsBa.

3abenexka: TeMnepaTypaTta Ha OKosHaTa Cpefia, KOMKO YecTo Ce OTBAPAT BPaTUUKIMTE 1 MECTOMONOXKEHVETO Ha Ypeaa MOXKe [1a NOBAMAAT
Ha TeMnepaTypuTe B AIBeTe OTAeNeHWs. HacTpolTe Te3n TemnepaTypu B 3aBUCMMOCT OT Te3u hakTopu. B ycnoBms Ha rofisima BnakHoOCT

B XN1aAWSTHOTO OTAENeHre MOXe fla Ce 0bpa3yBa KOHeH3aUws, 0COBeHO Mo CTbKeHuTe padTose. B TO31 cnyyalr ce npenopbysa Aa
3aTBOPUTE CHAOBETE C TEUHOCTM (Hanp. TeHAXepa C OyNboH), ia 0OBMETE XpaHNUTE C BUCOKO ChAbpKaHMe Ha BoAa (Hanp. 3eneHuyLmn) 1 aa
BKJTIOUMTE BEHTUNIATOPA, aKO MIMa TakbB. BCUUKM YekMekeTa, padToBETe Ha BpaTWUKaTa v Apyriute padToBe MOraT [la Ce OTCTPaHABAT.

Multiflow pasnpegensiHe Ha Bb3ayXxa

Multiflow cnomara 3a paBHOMEpPHO pa3npegesnsaHe Ha CTYAeHNsA Bb3AYyX B OTAENIEHMETO 3a NO-A00PO CbXpaHeHVe Ha XpaHuUTe.
XpaHaTa MoXe fja ce NOCTaBA Ha KOWTO 1 Jja 6uno padT Ha ypera. BHumaBanTe fa He 3anywnTe OTBOPUTE 3a pasnpeaesnisaHe Ha
Bb3/YyX, KaTO MO TO31 HAUMH oCUrypute cBO6OAHOTO My ABUNKEHNE.

Kak fia ce cbXpaHABaT NpecHU XpaHU N HaNNUTKN

XpaHu, KOUTO OTAABAT rofIAMO KONIMYECTBO eTUMEH (A0BNKK, Kaicum, KpyLIW, NPackoBW, aBOKaA0, CMOKVHM, CMBM, BOPOBUHKMN,
nbnewwn, dacyn), n XpaHu, KOUTO Ca YYBCTBUTESIHM KbM TO3U a3, KaTo NIOA0Be, 3efleHYyLM 1 canatu, TpAabBa BrHaru fa 6baat
pasfensHu unu yenaHu BbB $0N1o, 3a ia He ce HaMansABa TAXHaTa FO4HOCT; HanpuUMep, He CbXpaHsaBanTe JoMaTy 3aefiHO C
K1BM 1nn 3ene. He cbxpaHsaBaiTe xpaHnUTe npekaneHo 6130 egHa o Apyra 3a No3Bo/ABaHe Ha 4OCTAaTbYHO LUMPKynaumsa Ha
Bb34yXx. I3non3eaiTe nnacTMacoBu, MeTasIHW, anyMUHWEBM N CTbKIEHN KOHTENHEPW, KOUTO MOTaT [ia Ce PeLMKIMpaT, KakTo 1
OMakKoBbYHO $oNMOo 3a 06BMBAHE Ha XpPaHUTE.

AKO MIMaTe Manko KONMYeCTBO XpaHa 3a CbXpPaHeHWe B XIaAuHMKa, MpenopbyBame Aa usnonseate papToBeTe Hafj
UeKMeKeTo 3a NI0J0BeE U 3e/IeHYYLM, ThIA KaTo TOBa e Hall-cTyaeHaTa obnacTt oT otaeneHneto. BuHaru nsnonssante
3aTBOPEHUN KOHTEHEPU 3a TEYHOCTU 1 3a XPaHW, KOUTO OTAENAT UAX MOTaT fid MoeMaTt MUPU3MU UV BKYC, WA T NMOKpUBanTe.
3a n3bAreaHe Ha NaflaHeTo Ha OYTUNIKM MOXeTe [1a M3Mosi3BaTe NocTaBKaTa 3a Oy TUKM (HanMuHM Npu onpeaesieHn mogenm).

JlezeHoa

) 30HA

MpenopbuBa ce 3a CbXpaHABaHE Ha TPOMMYECKHU
nnoaoBe, KOHCEPBU, HAaNUTKK, AL, COCOBE,
TYpLUMK, MACN0, KOHPUTIOP

XNAQHA 30HA

MpenopbuBa ce 3a CbXpaHABaHE Ha CUPEHe,
MJISIKO, MJIEYHM XPaHW, IeSINKaTeCu 1 roToBu
** XPaHu, KNCeno MnAako

HAW-CTYZEHA 30HA

e — MpenopbuBa ce 3a CbXpaHABaHe Ha CTyAeHU
e, L konbacu, gecepTu, Meco 1 puba

7 YEKMEOXE 3A MNJIOAOBE U 3EJIEHYYLA
Z

** 3a mogenu ¢ OTAEJIEHME "0° ZONE", "Hain-
CTyfeHaTa 30Ha" e oLBeTeHa B flereHaara

* HannyHo camo npwv onpeneneHy mogenn




N3BaxKpaHe Ha XNagUTHOTO YeKMeKe

PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopwxka
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* HannuHo camo npw onpeaeneHn mogenmn
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@®pusepHo oTAaeneHme N CbXpaHeHNe Ha XpaHu

OtaneneHuneTo Ha dpusepa MO3BOJISIBA MO-AbJIF0 CbXPAHEHME Ha 3aMPa3EeHN XPaHY 1 3aMpa3aBaHe Ha NPeCHW XPaHu.
KonnuecTBOTO Ha NpecHWTe XpaHu, KOUTO MoraT Aa 6bAaT 3ampaseHm 3a 24 yaca, € NoCoYeHo Ha TabesikaTa C OCHOBHUTE
AaHHW. [oapeneTe NpecHrTe XpaHW B 30HaTa 3a 3aMpassiBaHe BbB GPU3EPHOTO OTAENEHME, KAaTO OCTAaBUTE AOCTAaTbUYHO
NPOCTPaHCTBO OKOJIO XPaHuTe 33 OCUTrypsBaHe Ha CBOOOHO LMPKYNMpaHe Ha Bb3ayX. [penopbyBa ce Aa He 3ampassBate
OTHOBO YaCTUYHO pa3mpaseHmnTe xpaHu. OT BaXkHO 3HaUEHMe e 1a 06BMEeTe XPaHUTE Taka, Ye Aa ce Bb3NpenATcTBa
HaBJIM3aHETO Ha BOAA, BNAXKHOCT WM KOHAEH3aLUA.

TaBnuka*
TaBruKaTa BbB dppu3sepa e noaxoasila 3a 6bp3 AOCTBM 4O YECTO U3MNOJI3BAHM MPOAYKTH, KAKTO 1 33 3aMpassaBaHe Ui NpocTo
3a CbXpaHeHe Ha OCTaTbLM OT XpaHa UAn Manku apTUKYIN.

Ky6ueTa nep,
HanbnHete 2/3 ot dopmarta 3a nefj € BoAa 1 A nocTaBeTe 06paTHO BbB PpprisepHOTO oTAeneHe. Mpr HUKaKBM obcToATencTea
He 13Mnos3BaiiTe OCTPY WUV 3a0CTPEHUN NPEAMETU 3a 13BaXKAaHe Ha nefa.

N3BaxkpgaHe Ha YeKMeg KeTaTa

M3TerneTe uekmemKeTaTa HaBbH, JOKONKOTO U3/13aT, NOBAWITHETE U T M3BaJeTe. 3a ocMrypsiBaHe Ha NnoBeye NpoCTPaHCTBO
bpu3epHOTO OTAENEHNE MOXKeE fla Ce U3MoN3Ba 6e3 UeKMeKeTaTa. YBepeTe Ce, Ye BpaTuiKaTa ce 3aTBaps NpaBUIHO cneq
NnocTaBsAHEe Ha XpaHuTe 06paTHO Ha ckapuTe/padToBeTe.

Cuctema Total No Frost (MbnHo o6e3ckperkaBaHe)

Cuctemarta Total No Frost (IMbniHO o6e3ckperkaBaHe) eheKTMBHO NpefoTBpaTABa 0Opa3yBaHeTo Ha Nefl, U36Areanku TPYLHOTO
pbUHO 0b6e3cKperkaBaHe BbB GPr3EPHOTO 1 XNTaJUSTHOTO OTAENEHNE.

BeHTunaumoHHata cuctema npepocTtasa nepdeKkTHa LMPKynaLma Ha CTyAeH Bb3yX 1 B ABETe OTAeNeHUA, U30Arsanku
HaTpynBaHeTo Ha Nief,.

* HannyHo camo npwv onpeneneHy mogenn
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JleceHoa

|:| YEKMEAXE HA ®PU3EPA

YEKMEAME HA 30HATA 3A 3AMPA3ABAHE
(30HA 3A MAKCUMAJTHO OXNNAMXOAHE)

Mpenopbysa ce 3a 3amMmpasABaHe Ha NPecHu/
CroTBEHU XpPaHW.

Camo 3a mogenu CB310 n CB380 (BuxkTe
Tabenkata C HOMUHANHM JaHHW OTCTPaHM Ha
YeKMe[KeTo 3a NIOOBE 1 3efIeHYyLN)

Bpeme Ha CbXpPaHeHNEe Ha AOMALWUHV 3aMpa3eHn XPaHn

MpoaykTr

OTAENEHME 3A 3AMPA3EHU XPAHU

MNepuop Ha cbxpaHeHue [lpenopbunTeneH

Mepuop Ha cbxpaHeHune

(-12°C) nepuopg Ha cbxpaHeHue (-24°C)
(-18°C)
Macno nnn maprapuH - 1 mece 6 Meceua 9 meceua
Punba 1 mecel 1-3 meceua 6 mecela
Mnopose (C N3KNOYEHNE Ha LUTPYCOBM) ;
1 3eneHuyLm 1 meceu 8-12 meceua 12 meceua
Meco
LLlyHka, HageHuun
[MeyeHoO Meco (roBexao-CBUHCKO- 2 meceua
arHeLwKo) 1 mecey 8-12 meceua 12 meceua
CrekoBe 1nu KoTneTtu (roBexxao- 4 meceua
arHeLwKo-CBNHCKO)
5 meceua

%J;ﬂlg;,:p;;:mcgagzmm, CPEHE, 1 meceu 1-3 meceua (He ce NnpenopbyBa 3a

aonen p cnaponen)
MTrye meco (NunewwKo-nyeLwKo) 1 meceu 5-7 meceua 9 meceua

MpoaykTt

Mepuop Ha cbxpaHeHue [epuop Ha cbXpaHeHue

MepuoA Ha cbXxpaHeHune

0-3°C (3-6°C) 6-8°C
KoHcepsu, HannTKK, ANLa, COCoBe, . . .
TYPLUIAM, MACI0, KOHGUTIOP 3-4 ceamnum 3-4 cegmnun 3-4 cegmnun
Tponuueckn nnogose He e npenopbuntenHo 2-4 cegmmnum 3-4 cegpmnun
CrpeHe, MAAIKO, MIEYHU NPOAYKTH, : ) )
OenvKaTeCHU XpaHu, KNCeno MasKko 2°5 Ay 25 A 25 A
CryneHu konbacu, feceptu, Mmeco, puba, _ R
[IOMALLHO CrOTBEHM XPaHM 3-5 gHun 1-2 oHM He e npenopbuntenHo
3a CbxpaHeHVe Ha NNoJoBe U 3efeHYyLM
(C M3KNYEHME Ha TPOMNYECKN U 15 oHn 10-12 gHn 4-7 OHN
LUTPYCOBM NiogoBe)

* HannuHo camo npw onpeaeneHn mogenmn
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3Byun Ha pyHKLUMUTE

1. 3BYKOBUAT CMrHan OT KOMMPeCopa, KoraTo ypeasT paboTtu, e HopMaJsieH.

GeM)

.
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2. T[lo BpeMe Ha MPeMMHABaHETO Ha XaAWIHWA ra3 npes
oxnaxzallaTta Bepura ce uyBaT 6bnOyKaHUA U NyKaHWA, KOETO € HeLlo HOPMaJTHO.

3. Bb3moXKHO e ga "uyeTe" ckbpLaHUs, KOraTo KOMMPecopsT paboTu nnu He paboTu:
TOBa e HOpMareH 3BYK Ha Kopnyca Ha ypega.

4. [lpoBepeTe fanu padpToBETE Ha BpaTaTa Ha XNTagWiHKKa U padToBeTe 1
yeKmeKeTaTa BbB GPU3EPHOTO OTAESIEHNE Ca 3aKPENeHN 1 NOCTaBeHW Aobpe, 3a fa ce U3berHat eBeHTyanHu BUbpauumm.

5. He nocraeainTe cTbKneHn cbaose (ByTunku, OypkaHu 1 Ap.), Taka ye fa MMa AUPEKTEH JONUP NOMeXay 1M, 3a Aa ce
nsberHaT BMGpauumn.

6. To3m ypep e o6opyaBaH C KOMMPECop, KOWTO paboTu Ha ONTMaHa CKOPOCT, 3a ia HAMaNN KOHCYMaLUAaTa Ha eHeprus.
MoHAKora e Bb3MOXHO (Mpe3 NATOTO UK NPY NOCTaBAHE Ha FOIeMI KOSIMYeCTBa XPaHu) KOMMPeCopbT Aa YBenmun
CKOPOCTTa c1 1 a 6be no-wymMeH oT 061YaiHOTO.

MpenopbKa B cyyaii Ha HeM3nos3BaHe Ha ypeaa

B cnyuaii Ha Hem3nos3BaHe Ha ypega

M3knioueTe ypefa OT 3axpaHBaHETO, 13MPasHETe ro, M3BbpLLeTe 0be3cKpekaBaHe U (aKo e He0BXOANMO) Fo NoUKCTETe.
OcTaBeTe BpaTuTe JIEKO OTBOPEHMU, 33 Aa CE NMO3BOJIN LMPKY/aLna Ha Bb3ayX BbTPE B oTAeNeHnATa. 1o To31 HauvH ce n36Area
obpasyBaHe Ha nieceH N HeMPUATHN MUPV3MU.

B cnyuaii Ha NpeKbCcBaHe Ha 3aXpaHBaHETo

[JpbKTe BpaTnTe 3aTBOPEHH, Taka Ye XpaHWUTe Aa OCTaHaT CTYAEeHW KONKOTO € Bb3MOXXHO No-Abro. He 3ampassBaiite OTHOBO
YaCTMYHO Pa3MpaseHmn XpaHu. B cnyyai Ha NPOABIKUTENHO NPEKbCBAHE HA 3aXPaHBAHETO MOXKe [a Ce aKT1BMPa anapmara 3a
npeKbCcBaHe Ha 3axpaHBaHETO (NP ypeamTe C eNeKTPOHHY KOMMOHEHTN).

NMouncTBaHe N NnogapbHKKa

Mpeavn pa n3BbLpLUBaTE KaKBaToO 1 fla e onepawvia No NoYncTBaHe Unu NnogapbKKa, M3BajeTe LWencena Ha ypeaa ot
KOHTaKTa Win U3K/loyeTe 3aXpaHBaHETO My.

Hukora He nsnonsBaiite abpasnBHM cpefcTBa. HUKora He NoUNCTBaliTe YacTUTE Ha XaJWIHUKA CbC 3anannmm
TEUHOCTU.

He nsnonseante naponouncrBawyyi MalnHM.

ByTOHUTe 1 ANCNNEAT Ha KOHTPOJIHUA NaHes He TPAGBa Aa ce NOYNCTBAT CbC CMUPT UM BelleCcTBa Ha OCHOBaTa Ha
CNupT, a CbC cyXa Kbpna.

MouncTBanTe NOHAKora ypeha C Kbpra 1 pa3TBOP Ha TOMJ1a BOAa N HEeYTPalH/ NOYNCTBaALWM npenapaTtun, cneynraiHo
npenHasHa4yeHM 3a NOYNCTBaHe Ha BbTPELWHOCTTa Ha XNagunHWKa.

* HannyHo camo npwv onpeneneHy mogenn




PvKkoso0cmeo 3a ynompeba u nooopwxka I BG

MpuHagnexHocTn®

MOCTABKA 3A AVILIA MOCTABKA 3A BYTUJIKU MOCTABKA 3A BYTUJIKU

XNAOUTHA NOAJIOKKA OXJIABUTEJTHA NMOANOXKA _®OPMA 3A JIEQ,

KOTYE 3A KOHTPOJT HA 'HUMIDITY CONTROL (PEFY/IUPAHE  PA®T 3A IAKOMCTBA
BJNAXKHOCTTA HA BJIAXKHOCTTA) :
" | i -
L e 0O
B >

Humidity Control* (PerynupaHe Ha Bna»HoCTTa)

OTBOpeTe perynatopa 3a Bnarata (no3muwma B), ako xenaeTe aa CbXpaHABaTe XpaHu B NO-CyXa cpefa, Hanp. nnogoBe, Uin ro
3aTBopeTe (no3numa A), 3a ga CbXpaHABATE XPaHW B MO-BN1laXKHa Cpefa, Hanp. 3eJieH4Yyun.

Pa¢T 3a nakomcrTBa *

bnarogapeHue Ha pencuTe cn To3m padT By no3BonABa Aa Nnb3HeTe HaBbTPeE NpefHaTa My YacT 1 Taka fla Cb3AafeTe noseve
MPOCTPAHCTBO 33 CbXPAHEHUNE Ha BUCOKM Oy TUAKU Unu rapadu.

OxnagutenHa nognoxka (anymmHmneBa nogoxka)*

MeTanHuAT NaHen cnomara 3a no-6bP30 3aMpasfBaHe Ha XpaHuTe.
3a NlecHO NouYMCTBaHe METANTHUAT NaHeN MOXe [1a ce N3Ba)[a, KaTo ro NOBAMIHETE OT JIEBUSA BIbJl.

XnagunHa nognoxka*

YeKmeKeTo 3a NNOJOBE 1 3eNeHYyL e 060pyABaHO C XUIMeHn3mpalla peLeTka.

bnarogapeHue Ha cneuvanHyA Ax3aiiH Ha TO3W KOMMOHEHT NNOAOBETE 1 3efIeHUyLMTe He BNN3aT B KOHTAKT C eCTeCTBEHU
TeyoBe (KaTo Kanku 1 3aryba Ha Bnara oT 3eJIeHuyLi1), KOUTO Liie NagHaT Noj XMrneHHaTa pelleTka. XurneHnsupalyaTa peweTtka
e obpaboTeHa ¢ TexHonorusita Microban SilverShield®, koaTo HamansiBa BpeAHWTe 6GaKTepunm Mo NOBBPXHOCTTA Ha peLleTKaTa
Ha yekmexeTo ¢ 0 99,9%, C KoeTo ce 3amna3BaT NNoLOBETe 1 3efleHUyLnTe**. XurneHnsmpallarta peLuetka Moxe Aa ce csans,
3a la Ce Mue, KOraTo e 3aMbpCeHa, MPOCTO KaTo A NoBAMTHeTe 1 u3gbpnate. MoxeTe Aa A n3MueTe Ha pbKa, Camo C BOAA UK C
06MKHOBEH HeyTpaneH npenapar 3a MreHe Ha cboBe. Moxe fia ce Mue 1 B CbAOMUANHA MaLUMHa.

Cnep nouncTBaHe Ha peLleTKaTa A OCTaBeTe Aia U3CbXHe, Npean Aa A NocTaBMTe 06pPaTHO Ha MACTOTO 1.

* HannuHo camo npw onpeaeneHn moaenmn
Pe3epBHI/IT€‘ YacTwn e 6'b):[aT HallM4yHW 3a nepnod ot 7 vnn 0o 10 rToanHY, B CbOTBETCTBUE CbC CI'IELI,I/ICI)I/ILIHI/ITG N3NCKBaAHWA Ha perlaMeHTa
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Ndvod k pouziti a udrzbé I CS
Osvétleni chladnicky

V systému osvétleni uvnitf oddilu chladni¢ky jsou pouzity LED svitilny, které umoznuji lepsi osvétleni nez tradi¢ni zarovky
a pritom maji velmi nizkou spotiebu energie. V pfipadé potieby jejich vymény se obratte na sluzbu technické pomoci.
Upozornéni: Pfi otevieni dvifek chladiciho oddilu se rozsviti vnitini osvétleni.

Vyména LED svitilny

Pfed vyménou zarovky vzdy vypojte spotfebic z elektrické sité. Nasledné postupujte podle pokyn( v zavislosti na typu Zarovky
urcené pro vas produkt. Zarovku nahradte novou se stejnymi vlastnostmi, kterou miizete zakoupit v rdmci sluzeb technické
pomoci ¢i u autorizovanych prodejct.

Jestlize je treba vyménit LED svitilny, obratte se na sluzbu technické podpory.

Policky

VSechny pfihradky i police, v€etné polic na dvitkach, Ize vyjmout.

Dvirka

Zména otevirani dvefi
Pozndmka: Smér oteviradni dvefi Ize zménit. JestliZe tato operace je provedena poprodejnim servisem, neni pokryta zarukou.
Postupujte podle pokynt v navodu k instalaci.

* Dostupné pouze u urcitych modeld




Ndvod k pouziti a udrzbé

Jak spotrebic pouzivat

ré

Prvni pouziti

Po provedeni instalace vyckejte alespon dvé hodiny, nez pfipojite spotrebic ke zdroji napajeni. Pfipojenim zafizeni k napajeni
se automaticky spusti provoz. Idedlni teploty pro skladovani potravin jsou nastaveny z vyroby.

Po zapnuti spotrebice musite vyckat 4—6 hodin, nez dojde k dosazeni spravné skladovaci teploty. Plati pro obvyklé naplnéni.
Podle instrukci na obalu umistéte antibakterialni filtr proti zapachu do ventilatoru (je-li k dispozici). Pokud se rozezni zvukovy
signdl, znamena to, ze byl aktivovan alarm pro teplotu: Tento zvukovy alarm vypnéte stisknutim tlacitka.

Chladici oddil a skladovani potravin

Chladici oddil slouzi k uchovavani cerstvych potravin a ndpoji. Odmrazovani chladnicky probiha zcela automaticky. O zahdjeni
automatické faze rozmrazovani svéd¢i prilezitostny vyskyt kapek vody na vnitini zadni sténé oddilu. Rozmrazend voda stéka
do odtoku a shromazduje se v nddobé, odkud se vyparuje.

Poznamka: Faktory, jako je teplota v mistnosti, frekvence otevirani dvifek a umisténf spotfebice, mohou mit vliv na teplotu uvniti obou
oddild. Teploty nastavujte podle téchto faktord. Ve velmi vihkém prostfedi mize dojit k oroseni v chladicim prostoru, zejména na
sklenénych polickach. V takovémto pfipadé se doporucuje uzaviit nadoby s tekutinami (napf. hrnec s vyvarem), zabalit jidlo s vysokym
obsahem vody (napft. zeleninu) a zapnout ventilator, pokud je k dispozici. Vsechny prihradky i police, véetné polic na dvitkach, Ize vyjmout.

Distribuce vzduchu Multiflow

Systém Multiflow napomaha rovnomérné distribuci chladného vzduchu v prostoru pro zlepseni uchovani potravin. Potraviny
Ize skladovat v jakékoliv ¢asti (zasuvce, polici) spotiebice. Peclivé dbejte na to, aby vystuplm pro distribuci vzduchu nic
neprekazelo, aby tak byl zajistén volny pohyb vzduchu.

Jak uchovavat cerstvé potraviny a napoje

Potraviny, které vyluc¢uji velké mnozstvi ethylenu (jablka, meruriky, hrusky, broskve, avokado, fiky, Svestky, borGvky, meloun,
fazole), a potraviny, které jsou na tento plyn citlivé, jako napf. ovoce, zelenina a saldt, vzdy museji byt ulozeny oddélené nebo
zabaleny, aby se nezkracovala jejich skladovatelnost; napfiklad neskladujte rajska jablicka spolecné s kiwi nebo se zelim.
Neukladejte potraviny pfilis blizko u sebe, aby byla zajisténa dostatec¢na cirkulace vzduchu. K baleni potravin pouzivejte
recyklovatelné plastové, kovové, hlinikové nebo sklenéné nadoby a folii.

Pokud v chladnicce skladujete malé mnozZstvi potravin, doporucujeme pouzit police nad zasuvkou na ovoce a zeleninu,
protoze se jednd o nejchladnéjsi oblast. Pro tekutiny a potraviny, které mohou vylu¢ovat zapach nebo aroma ¢i které mohou
byt pfenosem zdpachu a aromatu znehodnoceny, vzdy pouzivejte uzaviené nadoby nebo tyto tekutiny a potraviny prikryjte.
Aby se zabranilo prevrzeni lahvi, mizete pouzit pfihradku na lahve (k dispozici u vybranych modeld).

Vysvétlivky

) ZONA

Je urcena pro skladovani tropického ovoce,
plechovek, ndpojl, vajec, omacek, zavarenin,
masla a marmelad.

CHLADNA ZONA

Doporucena pro ulozeni syr(i, mléka,
kazdodennich potravin, lahtdek, jogurtd.

*%

NEJCHLADNEJSI CAST
Doporucena pro ulozeni studenych narez(,
dezert(, masa a ryb.

W ZASUVKA NA OVOCE A ZELENINU
7/

*% U modelG s ODDILEM ,0° ZONE“ (ZONA 0°) je
Lnejchladnéjsi ¢asti” ta ¢ast, kterd je zvyraznéna
ve vysvétlivkach.

* Dostupné pouze u urcitych modeld




Ndvod k pouziti a udrzbé

Vyjmuti zasuvky chladnic¢ky
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Ndvod k pouziti a udrzbé
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Mrazici oddil a skladovani potravi

Mrazici oddil umozriuje dlouhodobé ulozeni zmrazenych potravin a mrazeni Cerstvych potravin. Mnozstvi Cerstvych
potravin, které Ize zamrazit béhem 24 hodin, je uvedeno na vyrobnim Stitku. Cerstvé potraviny usporadejte v prostoru pro
zmrazovani uvnitf mraziciho oddilu tak, aby kolem nich zistal dostate¢ny prostor k volnému proudéni vzduchu. Potraviny,
které byly ¢aste¢né rozmrazeny, doporucujeme znovu nezmrazovat. Dulezité je potraviny zabalit zpUsobem, ktery zabrani
vniknuti vody, vihkosti nebo kondenzované vlhkosti.

Podnos*
Mrazici podnos je uzite¢ny pro snadny pfistup k ¢asto pouzivanym produktlim, k zmrazeni nebo jednoduse k ulozeni zbylého
jidla nebo malych kus( potravin.

Ledové kostky

Tac na ledové kostky napliite do 2/3 vodou a vloZzte jej zpét do mraziciho oddilu. K vyjmuti ledu za Zadnych okolnosti
nepouzivejte ostré nebo Spicaté predméty.

Vyjimani zasuvek

Prihradky vysurite tak daleko, jak to pljde, pak je nadzvednéte a vyjméte. Chcete-li ziskat vice mista, mizete mrazici oddil
pouzivat bez pfihradek. Po vloZeni potravin zpét na mrizky nebo poli¢ky se ujistéte, Ze jsou dvirka fadné zaviena.

Beznamrazovy systém Total No Frost

Systém Total No Frost efektivné pfedchazi vzniku ledu, ¢imz uzivateli umozriuje vyhnout se nepohodlnému ru¢nimu
odmrazovani v prostoru mraznicky i chladnicky.
Jeho ventila¢ni systém zajistuje perfektni cirkulaci studeného vzduchu v obou prostorech, ¢imz predchazi vzniku ledu.

* Dostupné pouze u urcitych modeld
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Vysvétlivky
|:| ZASUVKA MRAZAKU
_ ZASUVKA MRAZICi ZONY
(NEJCHLADNEJSI ZONA) Je urena pro
- I zmrazeni Cerstvych/vafenych pokrmd.
— — REX Pouze pro modely CB310 a CB380 (viz stitek se
jmenovitymi udaji, ktery se nachdazi na boku
*x% zasuvky na ovoce a zeleninu)
Doby ulozeni doma zmrazenych jidel
MRAZICi ODDIL
Vyrobek Doba skladovani Doporucena doba Doba skladovani
(-12°C) skladovani (—18 °C) (—24°C)
Maslo nebo margarin 1 mésic 6 mésice ~ 9mésice
Ryba 1 mésic 1-3 mésicl 6 mésice
Ovoce (s vyjimkou citrusd) a zelenina 1 mésic 8—12 mésicu 12 mésice
Maso
Sunka -- salamy Y
Pecené (hovézi, veprova, jehnééi) 1 mésic é_“?gsr'ﬁgsi i 12 mésice
Platky nebo kousky masa (hovézi, 4 mésice
vepiove Jehnéci) e
0 . . , . 5 mésice
MIléko, cerstvé tekutiny, syry, zmrzlina . .. p .
’ X A 1 mésic 1-3 mésicl (neni doporuceno pro
nebo ovocna zmrzlina zmrzlinu)
Druabezi (kufe, krita) 1 mésic 5-7 mésicl 9 mésice
ROZMRAZOVACI ODDIL

Vyrobek Doba skladovani Doba skladovani Doba skladovani
(0-3°C) (3-6°C) (6-8 °C)

Plechovky, ndpoje, vejce, omacky, , , .

nakladana zelenina, maslo, dzem 3-4 tydny 3-4 tydny 3-4tydny

Tropickéovoce | Neni doporuceno ~ 2-4tydny ~ 3-4tydny

Syry, mléko, mlé¢né vyrobky, lahtdky, 25 dni >-5 dni 2.5 dni

2 L o e

Narezy ze studeného masa, zakusky, . . . y

maso a ryby a doma pfipravenéjidlo 3 > dnul .......... 1_2 dnﬁ .......... [il?m dOporﬂfeno ,,,,,,,,,,,,

Zde skladujte zeleninu a ovoce (kromé . | . 10-12 dni 4-7 dni

tropického ovoce a citrust)

* Dostupné pouze u urcitych modeld
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Provozni zvuky

1. Bzuceni kompresoru spotiebice v chodu je béZznym jevem.

G|z

Brrrr

2. Zvuky pfipominajici bublani a praskani/Susténi vznikaji proudénim chladiciho plynu

uvnitf chladiciho okruhu a jedna se o bézné zvuky. r_
3. Je-li kompresor v chodu / v klidu, m{zZete slyset skfipani/vrzani: jedna se o bézné
zvuky dané konstrukci samotného vyrobku. r-
%,m "B
Sy

4, Zkontrolujte, zda jsou pfihradky na lahve a drobné véci na vnitini strané dvifek chladnicky a dale police a zasuvky v oddilu
chladnicky spravné umistény a radné uchyceny.

5. Aby nedochézelo k vibracim, neukladejte sklenéné nadoby (ldhve, sklenice atd.) do pfimého kontaktu mezi sebou.

6. Toto zafizenije vybaveno kompresorem, ktery pracuje pii optimalnich otackach pro minimalizaci spotieby energie. Mlize
se stat zev urate situaci (v 1été nebo v pfipadé, Ze je ulozeno velké mnoZstvi potravin) kompresor zvysi otacky, a proto je

vevs

Doporuceni v pripadé, Zze se spotiebic¢ nepouziva

V pfipadé, Ze zaFizeni neni pouzivano

Vypojte spotiebic z elektrické sité, vyprazdnéte jej, odmrazte (v pfipadé potieby) a vycistéte.

Dvefe ponechte pooteviené, aby mohl jednotlivymi oddily proudit vzduch. Tim zabranite vzniku plisni a zapachu.

V pripadé preruseni napajeni

Dvefe ponechte zaviené, aby jidlo zlstalo co nejdéle v chladu. Nezmrazujte znova potraviny, které se ¢aste¢né rozmrazily.
Dojde-li k delsimu vypadku proudu, mize se aktivovat alarm vypadku proudu (u vyrobku s elektronikou).

Cisténi a udrzba

Pired kazdou udrzbou nebo cisténim vytahnéte privodni kabel z hlavni zasuvky nebo spotiebi¢ odpojte od
elektrické sité.

Nikdy nepouzivejte abrazivni prostiedky. Nikdy casti chladnicky necistéte hoflavymi kapalinami.
Nepouzivejte parni cistice.

Tlacitka a displej ovladaciho panelu nesmi byt ¢istény alkoholem ani prostredky na bazi alkoholu, ale pouze
suchym hadfikem.

Zafizeni ¢as od ¢asu ocistéte tkaninou a roztokem teplé vody a neutrdlnich ¢isticich prostiedk, které jsou specificky vyrobeny
pro Cisténi vnitini ¢asti chladnicky.

* Dostupné pouze u urcitych modeld
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Prislusenstvi*

ZASOBNIK NA VEJCE POLICE NA LAHVE POLICE NA LAHVE

PODLOZKA PRO CHLADNICKU _PODLOZKA PRO MRAZNICKU 'NADOBA NA LED

'HUMIDITY CONTROL (KONTROLA ZASOUVACI POLICKA

KNOFLIK PRO REGULACI VLHKOSTI EVLHKOST”
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Humidity Control (Kontrola vihkosti)*

Reguldtor vihkosti oteviete (poloha B), pokud si prejete uloZit potraviny jako ovoce v prosttedi s nizsi vihkosti, nebo jej zaviete
(poloha A) pro uloZeni potravin, jako je zelenina, ve vlhéim prostiedi.

Zasouvaci policka *

Diky systému list Ize tuto policku posunout pod predni ¢ast, ¢imz vznikne dodatecny prostor pro uloZeni vysokych lahvi
a dzbanu.

Podlozka pro mraznicku (hlinikova podlozka)*

Tento kovovy panel napomaha rychlejSimu zmrazeni potravin.
Pro snadné cisténi lze tento kovovy panel vyjmout, a to jeho zvednutim, pocinaje v levém rohu.

Podlozka pro chladnicku*

Zéasuvka na ovoce a zeleninu je vybavena hygienickou miizkou.

Diky specidlni konstrukci této soucasti ovoce a zelenina nepfichazi do styku s pfirozené unikajicimi tekutinami (jako jsou
kapky a ztrata vlhkosti u zeleniny), které klesnou pod tuto hygienickou mfizku. Tato hygienickd mrizka je oSetfena technologii
Microban SilverShield®, kterd az 0 99,9 % snizuje vyskyt Skodlivych bakterii na povrchu mfizky zasuvky crisper, ¢imz se zlep3Suje
uchovévani ovoce a zeleniny**, Kdyz je tato hygienicka mfizka zaspinéna, Ize ji vyjmout k umyti, jednoduse tak, Ze ji zvednete
a vytahnete ven. Je mozné ji snadno umyt v ruce, ¢istou vodou nebo béznymi neutralnimi ¢isticimi prostfedky na nadobi.
Rovnéz ji Ize umyt v myéce na nadobi.

Po umyti ji pfed vloZenim zpét na misto osuste.

* Dostupné pouze u urcitych model
Néahradni dily budou k dispozici po dobu az 7 let nebo az 10 let, podle specifickych pozadavk( v predpisech.
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Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning I DA
Koleskabslys

Lyssystemet i kaleafdelingen bruger lysdioder, der giver en bedre belysning end traditionelle lyspaerer, og som har et meget
lavt energiforbrug. Kontakt servicecenteret ved behov for udskiftning.
Vigtigt: Keleafdelingens lys teender, ndr ldgen dbnes.

Udskiftning af lysdiode-belysningen

For peererne udskiftes, skal stikket tages ud af stikkontakten. Fglg derefter instruktionerne for den type paere, der anvendes i
dit produkt. Udskift paeren med en af samme type fra vores forhandlere eller servicecentre.
Kontakt teknisk service, hvis du har behov for at udskifte lysdiode-belysningen.

Hylder
Alle skuffer, dgrhylder og opbevaringshylder kan fjernes.

Luge

Lagevending
Bemaerk: Idgen kan vendes, sd den dbner i modsatte side. Hvis serviceafdelingen udferer vending af ldgen, daekkes det ikke af garantien.

Folg anvisningerne i Installationsvejledningen.

* Kun disponibel pa visse modeller




Brugs- & Vedligeholdelsesvejledning

Brug af apparatet

Forstegangsbrug

Vent mindst to timer efter installation, for apparatet forbindes til stremforsyningen. Apparatet starter automatisk, nar det
forbindes til stramforsyningen. De ideelle opbevaringstemperaturer for madvarerne er allerede indstillet pa fabrikken.

Nar du har teendt for apparatet, skal du vente i 4-6 timer for at opna den korrekte opbevaringstemperatur for et normalt fyldt
apparat. Anbring det bakterie- og lugtfilteret som vist pa dets emballage (hvis filteret findes). Hvis lydalarmen starter, betyder
det, at temperaturalarmen er blevet aktiveret: Tryk pa knappen, for at slukke for lydalarmen.

Kole- og feadevareopbevaringsafdeling

Koleafdelingen er velegnet til opbevaring af friske mad- og drikkevarer. Afrimningen af kgleafdelingen er fuldautomatisk.
Dannelse af vanddradber pa keleafdelingens bagvaeg betyder, at den automatiske afrimning er i gang. Afrimningsvandet ledes
automatisk via en aflgbskanal ud i en beholder, hvor det fordamper.

Bemaerk: Rumtemperaturen, hvor ofte derene dbnes og apparatets placering kan pavirke temperaturen i de to afdelinger. Indstil
temperaturen i funktion af disse faktorer. Der kan dannes kondens i kaleafdelingen, isaer pa glashylderne, hvis luftfugtigheden er
meget hgj. Hvis dette skulle forekomme, anbefales det at lukke alle beholdere med vaeske (f.eks. gryder med suppe eller bouillon),
pakke madvarer med et hgjt indhold af vaesker ind (f.eks. grentsager) og teende for blaeseren, hvis der er en. Alle skuffer, derhylder og
opbevaringshylder kan fjernes.

Multiflow-luftfordeling
Multiflowet fremmer en jeevn fordeling af den kolde luft i rummet, for en bedre opbevaring af madvarer. Fedevarer kan
placeres pa enhver hylde i apparatet. Pas pa ikke at blokere luftfordelingens abninger, for herved at sikre dens frie bevaegelse.

Opbevaring af friske fedevarer og drikkevarer

Fedevarer, som afgiver store maengder aetylen gas (sebler, abrikoser, paerer, ferskner, avokadofrugter, figner, blommer, blabaer,
meloner, bgnner), og dem som er falsomme overfor denne gas, sa som frugt, grensager og salat, bar altid opbevares separat
eller indpakket, sa deres holdbarhed ikke forkortes; for eksempel, ber tomater ikke opbevares sammen med kiwifrugter eller
kal. Opbevar ikke fedevarer for taet sammen for at tillade tilstraekkelig luftcirkulation. Brug genanvendelige plast-, metal-,
aluminiums- og glasbeholdere og film til at indpakke fadevarerne.

Hvis der kun opbevares en lille maengde fadevarer i kaleskabet, anbefaler vi at bruge hylderne lige over frugt-/
grensagsskuffen, da dette er det kgligste omrade. Brug altid lukkede beholdere til drikkevarer og fedevarer, der kan afgive
eller veere behaeftet med steerk lugt eller smag eller tildeek dem. Brug flaskeholderen for at undga, at flasker vaelter (tilgeengelig
pa udvalgte modeller).

Forklaring

- OMRADE
Anbefalet til opbevaring af tropisk frugt, daser,
drinks, a&eg, saucer, pickles, smgr, marmelade

KOLDT OMRADE
Anbefalet til opbevaring af ost, meelk,
dagligdagsvarer, delikatesser, yoghurt

KOLDESTE OMRADE
Anbefalet til opbevaring af paleeg, deserter, kad

*¥

——> og fisk
) 5
FRUGT & GRONSAGSSKUFFE
*% For modeller med AFSNITTET "0° ZONE" er det

"koldeste omrade" det fremhaevede i oversigten

* Kun disponibel pa visse modeller
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Udtagning af kaleskabets skuffe

* Kun disponibel pa visse modeller
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Fryse- og fodevareopbevaringsafdeling

Fryseafdelingen tillader langvarig opbevaring af frosne madvarer og indfrysning af friske fademadvarer. Maengden
af friske madvarer, der kan indfryses pa 24 timer, er angivet pa typepladen. Anbring friske madvarer, der skal indfryses, midt
i indfrysningsrummet og serg for fri luftcirkulation mellem madvarerne. Det frarddes at fryse optaede eller delvist optgede
fodevarer igen. Det er vigtigt at pakke madvarerne ind, sé der ikke kan traenge vand, fugt eller kondens ind.

Bakke*
Fryserens bakke er nyttig til at opna nem adgang til ofte anvendte produkter og til at fryse eller blot opbevare rester eller sma
emner.

Isterninger
Fyld isterningbakken 2/3 op med vand og anbring den i fryseren. Brug under ingen omsteendigheder spidse eller skarpe ting
til at lasne bakken med.

Udtagning af skufferne
Traek dem ud, til de ikke kan komme laengere, loft dem lidt, og fjern dem. Fryseafdelingen kan ogsa anvendes uden skuffer, sa
der bliver mere plads. Efter at have placeret madvarerne pa ristene/hylderne skal man kontrollere, at deren lukker korrekt.

Total No Frost system

Systemet Total No Frost forebygger effektivt isdannelse, sa besvaeret omkring manuel afrimning undgas bade i fryseren og i
kolerummet.
Dets ventilationssystem sgrger for en perfekt cirkulation af kold luft i begge afdelinger og man undgar herved opbygning af is.

* Kun disponibel pa visse modeller
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Forklaring

|:| FRYSERSKUFFE

FRYSEOMRADE]'S SKUFFE
(MAX K@LEOMRADE) Anbefalet til frysning af
friske/tilberedte madvarer.

E
—

— — *x Angar kun CB310 og CB380 modeller (jfr.
Maerkeskiltet, der sidder pa siden af frugt- og
*x% grontskuffen)
Opbevaringstid for hjemmefrosne fodevarer
FROSSET AFSNIT
Produkt Opbevaringsperiode Anbefalet Opbevaringsperiode
(-12°C) opbevaringsperiode (-24°Q)
(-18°C)
Smer eller margarine 1 maned ~ 6maneder ~ 9maneder
L S 1AM e 1-3 maneder LEMANCder
Frugt (bortset fra citrusfrugter) og . ) . o
grensager 1 man?d 8 12 mHaneder ........ 12 manedef """""""""""""
Ked
Skinke-pglser . 2 maneder .
Steg (okse-svin-lam) 1 méned 8-12 maneder 12 maneder
Steg eller koteletter (okse-lam-svin) S 4maneder
Maelk, friske veesker, ost, fladeis eller R P 5 méneder
sorpet 1 manf_-d ......... 1 3 maﬂneder" ........ (ikke anbefalet til fledeis)
Fjerkrae (kylling-kalkun) 1 mane 5-7 maneder 9 maneder

Produkt Opbevaringsperiode Opbevaringsperiode Opbevaringsperiode
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

Daser, drinks, aer, polser, pickles, smer, ) ) )

syletoj huger | e | Auger

Tropiske frugter | lkke anbefalet ~ 2-4uger ~ 3-4uger

ost, maelk, mejeriprodukter,

delikatessevarer, yoghurt %5 dage 2'5 dage 2'5 dage

Palaeg, desserter, kad og fisk og ) R

hjemmelavet rpgq 3 > dage ......... 1 2 dage ........ I"Ifl‘(e anbefa'l‘?t '''''''''''

Opbevaring af grentsager og frugt

(bortset fra tropiske frugter og 15 dage 10-12 dage 4-7 dage

citrusfrugter)

* Kun disponibel pa visse modeller
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Driftsrelaterede lyde

1. En brummetone fra kompressoren er normal nar produktet er i funktion.

. T
heM=
Brrrr ! “L‘Li
2. Rislen og knirken skabes af kglegassens passage i
kolekredslgbet og er derfor normale lyde. [ = _
B =
*50‘ e =
5 18 ‘b?:.
3. Derkan lyde en "knagen" ndr kompressoren er aktiv eller inaktiv: Dette er en normal
lyd fra produktets struktur. G B
= S == E‘
*ﬁu‘ " =
g 5., @

4. Kontrollér at hylderne i koleskabets ldge og hylderne og
skufferne i kgleafdelingen er anbragt korrekt, for at undga vibrationer.

5. Undlad at anbringe glasbeholdere (flasker, glaskrukker, etc.) i direkte bergring med hinanden, for at undga vibrationer.

6. Denne anordning er udstyret med en kompressor, der virker ved en optimal hastighed, for at reducere energiforbruget.
Det kan ske, at kompressoren i visse situationer (om sommeren, eller hvis der fyldes store maengde fedevarer i apparatet)
foreger hastigheden og derfor udsender mere stgj en normalt.

Anbefaling nar apparatet ikke er i brug

| tilfelde af slukning af apparatet

Apparatet skal kobles fra stramforsyningen, temmes, afrimes (efter behov) og renggres.

Lad dgrene sta pa klem, sa luften kan cirkulere i rummene. Dette vil forhindre dannelsen af mug og darlig lugt.

| tilfeelde af stromafbrydelse

Hold darene lukket, da det holder madvarerne kolde lzengst muligt. Frys aldrig optgede eller delvist optgede fadevarer igen.
"Blackout-alarmen" kan ogsa blive aktiveret ved en laengerevarende stremafbrydelse (i produkter med elektronik).

Renggring og vedligeholdelse

Far enhver form for vedligeholdelse eller rengaring skal stikket tages ud af stikkontakten eller streammen afbrydes
pa hovedafbryderen.

Brug aldrig skuremidler. Renger aldrig kele-/fryseskabsdele med braendbare vaesker.

Anvend ikke damprensere.

Betjeningspanelets taster og display ma ikke rengores med produkter, der indeholder alkohol eller afledte
produkter, men kun med en tor klud.

Renggr apparatet regelmaessigt med en klud fugtet med en oplesning af varmt vand og lidt specifikt neutralt
rengeringsmiddel til den indvendige rengaring af kaleskabet.

* Kun disponibel pa visse modeller
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Tilbehgr*

AGGEBAKKE FLASKEHYLDE FLASKEHYLDE

K@OLESKABETS INDLAG EFRYSERENS INDLAG EISTERNINGBAKKE

FUGTIGHEDSKONTROLKNOP _HUMIDITY CONTROL INDSTIKSHYLDE

 (FUGTIGHEDSKONTROL)
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Humidity Control (Fugtighedskontrol) *

Abn fugtighedskontrollen (position B), hvis du vil opbevare fedevarer sdsom frugt i mindre fugtige omgivelser, eller luk den
(position A) for at opbevare fadevarer sdsom grgnsager i mere fugtige omgivelser

Indstikshylde *

Takket vaere styresystemet, giver denne hylde mulighed for at skubbe det forreste afsnit ned og skabe en ekstra plads til
opbevaring af hgje flasker eller kander.

Fryserens indlaeg (Alu PAD)*

Metalpanelet hjeelper med at nedfryse fedevarerne hurtigere.
For at lette rengering, kan metalpanelet fiernes ved at lofte det op fra det venstre hjerne.

Kgleskabets indlaeg*

Frugt- og grensagsskuffen er udstyret med en hygiejnerist.

Takket vaere det specielle design i skuffen, vil frugt og grensager ikke komme i bergring med naturlige laekager (sdsom dryp og
fugttab fra grensagerne), som vil dryppe ned under hygiejneristen. Hygiejneristen er behandlet med Microban SilverShield®
teknologi, der reducerer skadelige bakterier med op til 99,9 % pa overfladen af grensagsristen, for en forbedret opbevaring og
holdbarhed af frugt og grensager**. Hygiejneristen kan fiernes s den rengeres hvis den er snavset ved blot at haeve den og
treekke den ud. Den kan vaskes manuelt med vand, eller med et almindeligt, neutralt opvaskemiddel. Den kan ogsa vaskes i
opvaskemaskinen.

Efter rengering skal risten terres for den placeres i kaleskabet igen.

*Kun disponibel pd visse modeller
Reservedele vil sta til radighed i en periode pa enten 7 eller 10 ar i overensstemmelse med kravene i den specifikke forordning
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Bedienungs- und Pflegeanleitung I DE
Kiihilschranklicht

Fir das Lichtsystem im Inneren des Kiihlfachs werden LED Lichter verwendet. Diese ermdglichen eine bessere Lichtausbeute
als herkdmmliche Gliihlampen bei sehr niedrigem Energieverbrauch. Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst,
wenn die Lampe ausgewechselt werden muss.

Wichtig: Beim Offnen der Kiihlschranktiir schaltet sich die Innenbeleuchtung ein.

Austausch des LED Lichts

Trennen Sie vor dem Ersetzen der Gliihlampe stets die Spannungsversorgung des Geréts. Folgen Sie dann den Anweisungen,
je nach Glihlampentyp fir Ihr Produkt. Ersetzen Sie die Gliihlampe durch eine mit denselben Eigenschaften, erhaltlich tber
den technischen Kundendienst oder liber autorisierte Handler.

Sollten die LED Lichter ausgetauscht werden miissen, den technischen Kundendienst kontaktieren.

Ablageflachen

Samtliche Schubladen, Tiirablagen und Ablageflaichen kénnen entfernt werden.

Tur

Tiiranschlagwechsel
Hinweis: Die Offnungsrichtung der Tur kann umgestellt werden. Falls dieser Vorgang durch den Kundenservice durchgefihrt wird, ist er

nicht durch die Garantie abgedeckt.
Befolgen Sie die Anleitungen in der Installationsanleitung.

*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich
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Bedienung des Gerates

Erster Gebrauch

Warten Sie mindestens zwei Stunden nach der Installation, bevor Sie das Gerdt an das Stromnetz anschliel3en. Beim
AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz, startet es automatisch. Die idealen Temperaturen zur Lagerung von Lebensmitteln
sind ab Werk voreingestellt.

Nach dem Einschalten des Gerdts missen Sie 4-6 Stunden warten, bis die korrekte Lagertemperatur fiir ein normal befiilltes
Gerét erreicht ist. Platzieren Sie den antibakteriellen Geruchsfilter wie auf der Filterverpackung dargestellt im Liifter (falls
vorhanden). Wenn das akustische Signal ertdnt, bedeutet dies, dass der Temperaturalarm aktiviert wurde: Zum Abschalten des
akustischen Alarms die Taste driicken.

Kiihifach und Lagerung von Lebensmitteln

Im Kiihlfach kdnnen frische Lebensmittel und Getranke aufbewahrt werden. Das Kiihlfach taut vollautomatisch ab.
Gelegentlich auf der Innenriickwand des Kiihlfachs auftauchende Wassertropfen weisen auf die automatische Abtauphase hin.
Das Tauwasser lauft automatisch durch eine Abfluss6ffnung in einen Behalter, in dem es verdampft.

Hinweis: Umgebungstemperatur, Haufigkeit der Taréffnung und Aufstellungsort des Gerédts konnen die Innentemperatur in den beiden
Fachern beeinflussen. Beachten Sie diese Faktoren bei der Temperatureinstellung. Unter sehr feuchten Umgebungsbedingungen kann
sich Kondenswasser im Kihlfach bilden, vor allem auf den Glasablagen. In diesem Fall empfiehlt es sich, Behdlter mit Flissigkeiten
abzudecken (z. B. ein Topf mit Brihe), Lebensmittel mit hohem Flissigkeitsgehalt (z. B. GemUse) einzuwickeln, und den Lufter
einzuschalten (falls vorhanden). Sdmtliche Schubladen, Tirablagen und Ablageflachen kénnen entfernt werden.

Multiflow-Luftverteilung

Multiflow hilft, die kalte Luft fuir eine bessere Konservierung gleichmaBig im Kihlraum zu verteilen. Lebensmittel kdnnen auf
jeder Ablageflache des Gerdts platziert werden. Bitte achten Sie darauf, die Verteilungséffnungen der Luft nicht zu blockieren,
um deren freie Bewegung zu gewahrleisten.

Aufbewahren von frischen Lebensmitteln und Getranken

Lebensmittel, die eine groBe Menge an Ethylengas abgeben (Apfel, Aprikosen, Birnen, Pfirsiche, Avokados, Feigen, Pflaumen,
Heidelbeeren, Melonen, Bohnen) und solche, die empfindlich darauf reagieren, wie Obst, Gemiise und Salat, miissen immer
getrennt voneinander oder verpackt aufbewahrt werden, um ihre Lagerzeit nicht zu verkirzen; bewahren Sie zum Beispiel
keine Tomaten mit Kiwi oder Kohl zusammen auf. Lagern Sie Lebensmittel nicht zu nah aneinander, um ausreichende
Luftzirkulation zu erméglichen. Wenn Sie es bevorzugen, |hre Lebensmittel einzupacken, verwenden Sie hierfiir bitte Behalter
aus recyceltem Kunststoff, Metall, Aluminium und Glas sowie Frischhaltefolie.

Wenn Sie eine geringe Menge an Lebensmitteln im Kihlschrank aufbewahren mochten, empfehlen wir die Verwendung

der Regale Giber dem Obst- und Gemusefach, da es sich hierbei um den kéltesten Bereich im Kihlschrankinneren handelt.
Verwenden Sie stets verschlossene Behalter fiir Fllissigkeiten sowie fiir Lebensmittel, die zu Geruchsbildung fiihren oder
hierdurch verderben kdnnen bzw. bei denen es zu Geschmackslibertragung kommen kann, oder decken Sie diese ab.
Verwenden Sie den Flaschenhalter (modellabhadngig erhaltlich), um ein Umkippen von Flaschen zu vermeiden.

Zeichenerkldrung

) BEREICH

Empfohlen fiir die Lagerung von tropischen
Friichten, Dosen, Getranken, Eiern, Saucen,
eingelegtes Gemiise, Butter und Marmelade

KUHLER BEREICH
Empfohlen fiir die Lagerung von Kase, Milch,
Lebensmittel fiir den taglichen Verzehr,

** Delikatessen und Joghurt
KALTESTER BEREICH
—— Empfohlen fir die Lagerung von Aufschnitten,
> Desserts, Fleisch und Fisch

W OBST- UND GEMUSEFACH
Z

*% Bei Modellen mit ,,0° ZONE" ist der
Jkalteste Bereich” in der Zeichenerklarung
hervorgehoben

*Nur fur bestimmte Modelle erhéltlich
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Entfernen des Kiihlschrank-Schubfachs
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*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich
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Gefrierfach Lebensmittellagerung

Das Gefrierfach ermdoglicht eine langfristige Aufbewahrung von Tiefklhlkost und das Einfrieren frischer Lebensmittel.
Die Menge an Lebensmitteln, die pro 24 Stunden eingefroren werden kann, ist auf dem Typenschild angegeben. Platzieren Sie
frische Lebensmittel im Einfrierbereich des Gefrierfachs und lassen Sie dabei ausreichend Platz um die Verpackungen herum
zur Luftzirkulation. Frieren Sie Lebensmittel nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Die Lebensmittel
missen unbedingt auf eine Weise eingepackt sein, die das Eindringen von Wasser, Flissigkeit oder Kondensation verhindert.

Einsatz*
Der Gefriereinsatz ist flir einfachen Zugang zu haufig verwenden Produkten, zum Einfrieren oder einfachen Lagern von Resten
oder kleinen Gegenstanden.

Eiswiirfel
Fullen Sie die Eiswirfelbehalter zu 2/3 mit Wasser und stellen Sie diese in das Gefrierfach. Verwenden Sie unter keinen
Umstanden scharfe oder spitzen Werkzeuge, um das Eis zu |6sen.

Herausnahme der Schubladen

Ziehen Sie die Schubladen soweit es geht nach auBen, heben Sie diese an und nehmen Sie die Schubladen heraus. Zur
Erhohung der Lagerkapazitat kann das Gefrierfach auch ohne die Schubladen verwendet werden. Stellen Sie sicher, dass die
Tar nach dem Platzieren der Lebensmittel auf den Gittern / Ablagen korrekt schlief3t.

Total No Frost System

Das Total No Frost System schiitzt wirksam vor Eisbildung und vermeidet das miihsame manuelle Abtauen sowohl im
Gefrierfach als auch im Kiihlraum.
Sein Belliftungssystem sorgt fiir eine perfekte Zirkulation der kalten Luft in beiden Fachern und verhindert so die Eisbildung.

*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich
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Zeichenerkldrung

|:| GEFRIERFACHSCHUBLADE

*X¥

Aufbewahrungszeitraum fiir zu Hause eingefrorene Lebensmittel

E
—

GEFRIERBEREICH-FACH

(ABSOLUT KALTESTER BEREICH) Empfohlen
zum Einfrieren von frischen/gekochten
Lebensmitteln.

Nur bei den Modellen CB310 und CB380
(siehe Typenschild an der Seite des Obst- und

Gemdsefachs)

GEFRIERFACH
Produkt Lagerdauer (-12°C) Empfohlene Lagerdauer (-24°C)
Lagerdauer (-18°C)
Butter oder Mqrggrine """""""""""""" 1 Mong ) ) 6 Mongte ) W“?‘Monate """"""""""""""
Fisch 1 Monat 1 -3 Monate 6 Monate
Obst (aul3er Zitrusfriichte) & Gemiuse 1 Mona 8 -12 Monate 12 Monate
Fleisch
Schinkenwdirste
Braten (Rind-Schwein-Lamm) 1 Monat é [\fgr]\]/lact)ﬁate 12 Monate
Steaks oder Koteletts (Rind-Lamm- 4 Monate
Schwein)
Milch, frisch zubereitete Fliissigkeiten, 1 Monat 1-3 Monate (Sf[,j\{rkl)fins?éime nicht
Kase, Eiscreme oder Sorbet empfohlen)
Gefliigel (Hahnchen-Truthahn) 1 Mona 5 -7 Monate 9 Monate

Produkt

Lagerdauer 0-3 °C

Lagerdauer (3-6°C)

Lagerdauer 6-8 °C

Dosen, Drinks, Eier, Saucen, Essiggurken, :

Butter, Marmelade

Kase, Milch, Milchprodukte, Feinkost,
Joghurt

Aufschnitt, Desserts, Fleisch und Fisch
und selbstgekochte Speisen

Zur Aufbewahrung von Obst und
Gemdse (aul3er tropische und
Zitrusfriichte)

*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich

3-4 Wochen 3-4 Wochen 3-4 Wochen
Nicht émpfohlen H  2-4Wochen ~ 3-4Wochen
2-5Tage 2-5Tage 2-5Tage
3-5Tage 1-2 Tage Nicht empfohlen
15 Tage 10-12 Tage 4-7 Tage
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Betriebsgerausche

1. Ein Summen durch den Kompressor ist normal wahrend dem Betrieb.

. T
heM=
Brrrr ! L‘Li
2. Ein Gluckern und Knistern werden beim Durchgang des Kaltemittelgases in den
Kihlkreislauf erzeugt, es handelt sich um normale Gerausche. . 5 —
—d =
e | —
5 18 ‘b?:.
3. Es kann vorkommen, dass ein Knistern gehort wird, wenn der Kompressor aktiv
und inaktiv ist: Dies ist ein normales Gerausch der Produktstruktur. [ = : o
= |
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4. Priifen Sie, dass die Ablagen in der Kiihlschranktir, die Ablageflachen und Facher in dem Kihlfach richtig befestigt und
positioniert sind, um mdogliche Vibrationen zu vermeiden.

5. Vermeiden Sie den direkten Kontakt von Glasbehdltern (Flaschen, Glasern, usw.) miteinander, um Vibrationen zu
vermeiden.

6. Dieses Gerat ist mit einem Kompressor ausgestattet, der bei optimaler Geschwindigkeit arbeitet, um den Energieverbrauch
zu verringern. Es kann vorkommen, dass in bestimmten Situationen (im Sommer oder wenn grof3e Mengen an
Lebensmittel gelagert werden) der Kompressor die Geschwindigkeit erhoht und somit gerduschvoller als normal ist.

Empfehlungen bei Nichtgebrauch des Gerdtes

Bei Nichtgebrauch des Gerits

Trennen Sie die Spannungsversorgung des Gerats, entleeren Sie es, tauen Sie es ggf. ab und reinigen Sie es.

Halten Sie die Tlren leicht gedffnet, damit Luft hindurchstrémen kann. Hierdurch verhindern Sie die Bildung von Schimmel
und schlechten Gerlichen.

Bei einer Unterbrechung der Spannungsversorgung

Halten Sie die Tiiren geschlossen, damit die Lebensmittel so lange wie moglich kalt bleiben. Frieren Sie Lebensmittel

nicht erneut ein, auch wenn sie nur teilweise angetaut sind. Bei einem langeren Stromausfall wird der Stromausfall-Alarm
moglicherweise ebenfalls aktiviert (bei elektronischen Modellen).

Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten den Netzstecker des Gerates oder unterbrechen Sie die
Stromversorgung.

Verwenden Sie niemals Scheuermittel. Reinigen Sie KiihIlschrankteile niemals mit entflammbaren Fliissigkeiten.
Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Tasten und Bedientafel diirfen nicht mit Alkohol oder alkoholischen Substanzen gereinigt werden. Verwenden Sie
nur ein trockenes Tuch.

Reinigen Sie das Gerat gelegentlich mit einem Tuch und einer Losung aus warmem Wasser und speziellen Neutralreinigern zur
Innenreinigung von Kihlschranken.

*Nur fur bestimmte Modelle erhéltlich
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Zubehorteile*

EIERBEHALTER FLASCHENREGAL FLASCHENREGAL

KUHLSCHRANKUNTERLAGE GEFRIERUNTERLAGE EISWURFELSCHALE

'HUMIDITY CONTROL STAUFACH

FEUCHTIGKEITSREGLER (FEUCHTEREGELUNG)
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Humidity Control (Feuchteregelung)*

Den Feuchtigkeitsregler (Position B) 6ffnen, wenn Speisen wie Obst in einer weniger feuchten Umgebung gelagert werden
sollen oder den Feuchtigkeitsregler schlie3en (Position A), um Speisen wie Gemise in einer feuchteren Umgebung zu lagern.

Staufach *

Durch das Schienensystem kénnen Sie dieses Fach unter den Vorderteil gleiten lassen und zusatzlichen Platz zum
Aufbewahren hoher Flaschen oder Kriige schaffen.

Gefrierunterlage (Alu-UNTERLAGE)*

Mit der Metallplatte lassen sich Lebensmittel schneller einfrieren.
Fir eine einfache Reinigung kann die Metallplatte durch Anheben an der linken Ecke herausgehoben werden.

Kiihlschrankunterlage*

Das Obst- und Gemiisefach ist mit einem Hygienegitter ausgestattet.

Durch das spezielle Design dieses Bauteils kommen Obst und Gemiise nicht mit den natirlichen Absonderungen (wie Tropfen
und Feuchtigkeitsverlust von Gemiisen) in Berlihrung, die unter das Hygienegitter tropfen. Das Hygienegitter wurde mit
Microban SilverShield® Technologie behandelt, die schddliche Bakterien auf der Oberflache des Gemisefachgitters um bis zu
99,9% verringert und die Haltbarkeit von Obst und Gemiise verbessert**. Das Hygienegitter kann entnommen werden, um bei
Verunreinigung gesplilt zu werden. Dazu einfach anheben und herausziehen. Sie kdnnen es einfach von Hand spilen, nur mit
Wasser oder mit handelsiiblichen neutralen Geschirrspullmitteln. Es kann auch im Geschirrspller gereinigt werden.

Trocknen Sie das Gitter nach dem Reinigen ab, bevor Sie es wieder in seinen Sitz einlegen.

*Nur fur bestimmte Modelle erhdltlich

Ersatzteile werden je nach den spezifischen Vorgaben der Verordnung fUr einen Zeitraum von entweder bis zu 7 oder bis zu 10 Jahren
lieferbar sein.




Bedienungs- und Pflegeanleitung

Dichtungsaustausch
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Eyxepidio xpnong



EMXEIPIAIO XPHZHZ

[EPIEXOMENA
OONYOG XPNONG KOl PPOVTIOUG e evvverrorreessseasssssesssscsssssssssssassssssssssssssnnnes 3
DG PUYEIOU. . ...ttt ettt 3
AVTIKATAOTAON QWTOGTUTIOU LED ..o i e e e ettt a s 3
o0 0] (o 3
1o Y 1 (o LA 3
XPAON TG OUOKEUING . ..o o tttitt ettt ettt ettt et e et e et e e e e e e e e e e e e e e e e taeateeaneeaneenneannenns 4
o031 g T (o e S P 4
OANAMOG PUYEIOU KAL ATTOOAKEUO TROPIHWIV . . v e vt ettt et et et et et e e e e et e et e e e et eie i eieaneanennan 4
MW va armoBNKEVETE TA PPECKA TPOPIUO KOLTTOTA . v vt e e ete e et eet e eteeteeteaeeaeeaeeneeneeneeneanannans 4
AQAIPEON CUPTAPIOU PUYEIOU . vttt ettt ettt et et et e et et e et e e et ettt et a e e e eneenneennenns 5
OANAMOC KATAPUKTN KAL ATTOONKEUG TROMIIV . . v e vttt et et et et e e e e et e et e et e ee et it aeanennan 6
Xpoévol amoBriKeuong yla TPO@IUA TTOU KATAPUXOVTOL OTO OTTITL. & vt et e eeteteeeeeeeeeeenenennenaneneanannn 7
L (oI X TR 0o 10701V o 8
2UO0TAOEIG O€ TTEPITTTWON UN XPNONG TNG OUOKEUNG .« v vt v ettt ettt et eiteeeeieeeeieeennneeeanneeennnaeennns 8
KOOOPIOHOG KOAL GUVTHIPIOT . . . oottt tt ettt ettt et e et e et e et e et et et et e e e e e et e ae et ene e aneanaanans 8
20T a1 LR (e TRt o o T8 T 1 o e PP 9
Humidity Control (EAEYXOG UYPOGIAG)¥ . . . . ettt ettt e et e et e e e e aeaens 9
1o (O oo 1) G 9
TTAGKO KOTAPUENG (AIU PA D) ¥ . .ottt et e et e et et e e ettt ettt eianans 9
DAY Lo T U 00N (o 11 PP 9
AVTIKATAOTAGT) AGOTIXOU . . . . oottt ettt et e e e e e e e e e e et et et et et et e e et e enenas 10

* NatiBetal pévo os opIopéva OVTENA




08nyoc¢ xprione Kai ppovtiéag I EL
dw¢ YPuyeiov

To c0OTNUA PWTIOPOV OTO ECWTEPIKO TOU Puyeiou xpnotpomolei pwTa TuTou LED, emitpémovtag KAOAUTEPO QWTICHO aTo
TOUG TAPASOCIAKOUC AAUMTTAPES, KABWE KAl TTOAU XAPNAR KATavAAwon evépyelag. EmkoivwvnoTe pe TV Yrnpeoia TeXVIKAC
YrmootApEng edv amalteital avtikataotaon.

Mpoooxn: To pw¢ Tou Yuyeiou avdfel dtav avoiéel n mépta Tou Yuyeiou.

Avtikataoctaon @wtog tumovu LED

MpLv avTIKATAOTAOCETE £vav AAUTTTHPA, VO ATTOCUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUN Ao TO NAEKTPIKO SIKTUO. XTN CUVEXELD
OKONOUBNOTE TIC 0ONYiEC e BACN TOV TUTIO AQUMTTAPA YIa TO TTPOIOV 0AC. AVTIKATACTAOTE TOV AAUTITHPA LE £vav TTou €xeEl ila
XO0paKTNPLoTIKA, SiatiBevtal amd tnv Yrnpeoia Texvikng Ymootipléng Kat e£oucioSoTNUEVOUG UETATTWANTEG.

Av TIPETIEL VO OVTIKATAOTAOETE Ta QWTA TUTIOU LED, emKkovwvnoTe e Tnv Texvikn Yrnpeaia.

Pagla

‘ONa Ta oUPTAPLA, TA PAPIA OTIC TTOPTEC KAl TA UTTOAOITTA pd@la ival APAIPOUUEVA.

Mopta
AvaocTpePI1uoTNTA MOPTAG
Y nueiwon: H kateuBuvon avolypatog TNG mOPTAG UMOPEL va alAEL Av n epyacia autr yivel amd o oépig Sev KahLTTTETAL Ao TNV

gyyonon.
AkolouBnoTte Tic 0dnyiec oTov O8Nyo¢ eykataotaocng.

* NlatiBetal pévo oe 0pIopéva HOVTENT




0dnyo¢ xpriong kai ppovtidag
Xpnon TG CUCKEUNC

Npwtn Xprion

MeTtd tnv eykaTdoTaon, aQrioTe TN CUOKEUN EKTOC AEITOUPYIAC TOUAAXIOTOV Yia U0 wpeg TipIv TN ouvdéoete otny Tipila.
Yuvdéovtag Tn cuokeun otnv Tpila, N Aettoupyia Eekivd avtopata. Ot Bepuokpacieg yia Tnv 1I6avikr S1atrpnon Twv TPOYiwy
éxouv Nén pubuiotei amod To epyootdolo.

A@OU EVEPYOTIOINOETE TN CUCKEUN, TIPETTEL VO TIEPIUEVETE 4 - 6 WPEG UEXPL N BEpUOKpaaia va OTACEL 0TN CWOTH TIUA
amoBriKeLONC TPOPIMWY YIA L KAVOVIKA YEUATN OUOKEUN. TomoBeTAoTE TO avTIBaKTNEISIOKO GIANTPO KATA TWV OCUWVY OTOV
AVEULOTAPA OTIWC UTTOSEIKVUETAL TN CUOKEUAGIA Tou PiAtpou (edv diatiBetat). EQv nXrio&l ToO AKOUOTIKO ONa, AUTO CNUAIVEL
OTL €xel evepyoriolnBei 0 cuvayepUOC BepUOKPATIAC: TTATAOTE TO KOUUTT Yla va SIOKOTIEL 0 NXNTIKOG CUVAYEPUOC.

Odalapog Yuysiov Kat amodOnKevon TPoYipwv

To Yuyeio emTpémnel TNV amoBriKeuon PEECKWY TPOIPwWY Kal ToTwv. H amdéPuén tou Yuyeiou yivetal Teleiwe autopata. Edv
O€iTe KATA KAPOUE OTAYOVEG VEPOU OTO THOW ECWTEPIKO TOIXWHA TOU Yuyeiou, onuaivel OTL N CUOKELN BpioKeTAL TN PAON
autépatng amoPuénc. To vepod amdPuéng KateuBUVETAL OE A OTTH ATTOOTPAYYIONG KAl 0T CUVEXELD CUANEYETAL O€ éva doxeio
ano omou e€atileTal.

> nueiwon: H Beppokpacia mepIBANOVTOC, N cuXVOTNTA AVOlyUATOC TNG TOETAC Kal N 60N TNG CUCKEUNRC UMOPET vl ETTNPEACOUV TN
Bepuokpacia 0To ecwTePIKS TV OVO BaAAWY. PUBUICTE TIC TIHEC BEPUOKPATIAC CUUPWVA LE AUTOUC TOUC TTAPAYOVTEC. € CUVOrKEC
auénuévng vypaciag umopel va oxnuatiotouy udpatuoi oTo Yuyeio, 1Glwg oTa yudAva pagla. 2 AUTH TNV TTEPIMTWON, GAG CUVIOTOUE
va KAeloeTe Ta Soxeia mou mepIéxouy LypPA (.. doxeio pe (wud KPEATOC), va KAAUWPETE T TPOPIUA UE UPNAY TTEPIEKTIKOTNTA OE VEPO (TT.X.
AQXQVIKA) KAl VA EVEQYOTTOINCETE TOV AVEUIOTHPA, EpOToV UTdpXel. OAa Ta cLPTAPIA, Ta PAPIA OTIC TTOPTEC KAl TA UTTOAOITTA pA@Ial Eival
aQalpoveva.

MoAAamAr diavopr aépa

H moAhamAn Siavopr GUUBAAAEL GTNV OUOLOPOPPN KATAVOUN) TOU KpUou aépa oTov BANAPO yia KAAUTEPN CUVTHPENON
TPOQipwV. Ta TPO@IUA PmopoLy va TomoBeTnBolv o€ omolodnmote pAagl TNG CUOKEUNC. Mpooéfte woTe va unv epAaleTe Toug
agpaywyoug dtavouric aépa Staopalifovtag €10l TNV EAeVBEPN KUKAOPOpPIa Tou.

MW va amoOnKeVETE Ta PPECKA TPOPIMA KAl TTOTA

Ta TPO@IA TTOU EKAUOUV HEYANEC TTOOOTNTEG aéplou alBuleviou (UAAa, Bepikoka, axAadia, afokdvto, ouka, Saudoknva,
MUPTIAAG, TIEMOVLA, PACOALD) KAl AUTA TTOU €ival evaiocONnTa o€ AuTo TO A€PLo, OTIWGE TA PPOUTA, TA AAXAVIKA Kal Ol GANATEC,
P&l TAvTa va StaxwpifovTal i va TUAiyovTal £TOL WOTE VA PNV HEIWVETAL 0 XPOVOoG GUAAES TOUG. Na mapddelyua, unv
@UANdooETE vTopdTeg padi pe aktvidia ) Adaxavo. Mnv tomoBeTeite Ta TPO@IUA TTOA) KOVTA TO €va 0TO AANO YIa VA EMITPETETE
TNV €MAPKN KUKAO@Oopia Tou aépa. > Xpnotuomolnote doxeia amd avakUKAWGCIUO TTAACTIKO, HETAANO, AAOUUIVIO Kal YUaAl KaBwg
Kat Stapavr eUPBpavn yia va Tulifete Ta Tpo@Iua.

Av €XETE MIKPN TTOCOTNTA TPOQPIUWYV TIPOG AmoBrKeUON OTO YPUYEIO, CUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TA PAPLA TTAVW ATIO TO TUAMA
yla Ta @pouTa Kat Adaxavikd kabwg auTh gival n Yuxpdtepn meploxn Tou Yuyeiou. Xpnolpomoleite mavta KAEloTd doxeia yla
VUYPA Kal yla paynTd Tou urmopei va avaduouv pupwdid i va xahouv ypriyopd i KAAUWYTE ta. Ma va amo@UyETE TNV avVATPOTN
TWV UITOUKANWY, UTTOPEITE VA XPNOILOTIOIROETE TN BrKN pmoukaAiwy (Slatifetal o€ emAeypéva HOVTENQ).

Nelavta

ZONH

MpoteiveTal yia tn QUAAEN TPOTTIKWV PPOUTWYV,
AVAPUKTIKWY, TIOTWYV, AUYWVY, CAATOWY, TOUPCLWY,
BoutUpou, papuerddag

ZONH WY=HZ

MpoTteiveTal yla TNV amoBnKeuon TUPLWY,
YAAOKTOC, KOBNPEPIVWV QAYNTWY, VTIEAIKATEDEY,
** ylaoupTtiou

YYXPOTEPH MNMEPIOXH
———————— Mpoteivetal yla Tnv amoBnkeuon aAAAVTIKWY,

emOOPMWY, PApPIWV KAl KPEATOC

W ZYPTAPI ®POYTQN KAI AAXANIKQN
Z

** MNa povtéla pe AIAMEPIZMA "0° ZONE", n
"PuxpdtepN TEPIOXA" Eival auTr TTou Tovi(eTal
otn Aelavta

* NatiBetal pévo os opIopéva OVTENA




0dnyoc¢ xpriong kat ppovtidag
A@aipeon cuptaplov YPuysiov

X

* NlatiBetal pévo oe 0pIopéva HOVTENT
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OAaAapog KataPpuKTn Kal anoOnKevon TPoPipwyv

O Balapoc kataPuktn EMTPETEL TNV PEYAANC SIAPKELAC ATTOONKEVOT KATEYLYUEVWY KAl UTTO KATAYuén @pECKWY
TPOYiUwV. H TocoTNTA VWITWV TPOQIUWV TTOU UMOPEl va KATaPuxOel evTog 24 wpwv avaypapeTal 0TNV ETIKETA TEXVIKWV
XOPOKTNPLIOTIKWVY. TOTMOBETACTE TA VWA TPOPIUA OTNV TIEPLOXN KATAYUENG EVTOG TOU BAAGUOU KATAYUKTH, AQVOVTAG EMTAPKNA
XWPO YUPW aTId TIC CUCKEVAGCIEC TOUC YIA VA UTTOPEL VA KUKAOQOPHOEL ENEUBEPA 0 0€PAC. ZaC CUVIOTOUE VA HNV KATAYUXETE
Eavd ta tpd@Iua TTou €xouv amoPuxBei ev pépel. Eival onuavTiko va KAAUTITETE TA TPOPIUA UE TPOTTIO TTOU VA ATTOQEVYETAL N
ElOXWPENON VEPOU, uypaaciag 1 USPATUWV.

Aiokoc¢*

0 bioko¢ katapuéng gival xproIHoG Yla EUKOAN TTPOCBACN OE TTPOIOGVTA TTOU XPNOIUOTIOIOUVTAL GUXVE, Yia va KaTaPUEeTe
anmA\d amoBNKeVOETE YAYNTA TTOU EUEIVAV 1] MIKPA AVTIKEIYEVA.

MNayokupot

lepiote pe vepod Tov Sioko mdyou Katd Ta 2/3 Kal TomoBeTACTE TOV 0T0 BANAPO KATAYUKTN. X€ KAWia TEpIMmTWon pnv
XPNOIUOTIOLEITE KOPTEPA I HUTEPA AVTIKEIMEVA VIO VO APAIPECETE TA TAYAKIA.

A@aipeon Twv cupTapIWV

Tpaprte Ta cuptdpla MPo¢ Ta £€€w 000 To SuVATOV MEPICCOTEPO, CNKWOTE TA KAl A@alpéoTe Ta. Na avénon tou dykou, o
Balapog kataPuKTn pmopei va xpnotpornolnBei xwpig ta cuptdpta. Apou TonmoBeTAOETE Ta TPOPIPA 0T oXApa/oTa pagLa,
BeBaiwBeite OTI N TOPTA €XEL KAEIOEL KAAA.

T0otnpa Total No Frost (Asv amatteital anopuén)

To ovotnua Total No Frost (Aev amarteital andPuén)mpoAapAavel Tov oxNUATIoUS TAyou, amo@euyovTag TNV TOAAMTWPIA TNG
XEPOKIVNTNG amoPuéng TO00 0ToV KATaPUKTN 600 Kat atov BANapo Tou Yuyeiou.

To ovoTtnua e€aeplopol Mapéxel TEAEID KUKAO@Opia KpUou aépa Kat aToug Vo Baldpoug, anmo@elyovTag £€T0L TOV OXNUATIONO
mayou.

* NatiBetal pévo os opIopéva OVTENA
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Nelavta

*X¥

2YPTAPI KATAWYKTH

ZYPTAPI ZONHZ KATAWY=HZX
(ZONH METIZTHZ WY=HX) MNpoteivetal yla tnv
KOTAYUEN PPECKWV/UAYEIPEUEVWV QAYNTWV.

Mévo yia ta povtéha CB310 kait CB380
(avatpéfte otV MvakKida XapaKTNPLIOTIKWY
Tou BpioKeTal 0TO TTAAL TOU CUPTAPLOU
PPOUTWV Kal AAXAVIKWV)

Xpovol amoBnKeUoNG yia TPO@IHA TTOU KatapUXovTal GTO CTiTl

KATEWYYITMENOXZ OGAANAMOZX

TuoKeun

Mepiodog amoBiKevong ZuVICTWHEVN TTEPiOSOG

Mepiodog amoBrikevong

(-12°C) amoBkevong (-18 °C) (-24 °C)
Boutupo i papyapivn ) va .6 Hnvec 9pnAvec
Yapua 1 pivag 1-3 punveg 6 UNVEC
DpoUTa (ekTOC amod Ta eomePISOEISH) Kal . ) .
Aayavika i 1 pRvag 8-12 prveg 12 prveg
Kpéag
ZaPTOV-AOUKAVIKA 2 Urve
Yntd (Mooxapi-xolptvo-apvi) 1 pnvag 8—‘112 ’cvs 12 pnveg
MmpiloAec ) maidakia (Mooxapl-apvi- 4 '\tjsn G
N o
. . . , s 5 pAveg
(Fj%)\a,%pwl(ouc XUHOUG, Tupl, maywton 4 S13\Vele 1-3 uAveg (6ev ouvioTdTal yia
PH TAywTo)
MouAepikd (koTéTOUAO-yaNOTIOUAG) Tpjvagc 57pqve¢ 9pRveg

JUOKEeUN
0-3 °C

Mepiodog amoBikevong Mepiodog amodrikevong

(3-6°C)

Mepiodocg amoBrikevong
6-8 °C

Aoxeia, motd, auyd, GANTOEG, TOUPOLY,
BoUtupo, papuerada

3-4 eBSouddeg

3-4 eBSouddec

3-4 eB6ouddeg

TUPI, YAAQ, YOAOKTOKOUIKA TTpOidvVTa,

GVaK, YIa00PTL 2-5 npEPECS 2-5 npEPES 2-5 npEPES
ANavTikd, emdépmIa, KPEAG KAl PAPLKAL: o . } . .
OTITIKG QayNTa 3-5 nUEpPEG 1-2 NUEPEC Agv ouviotdral
AmoBnKeVOTE Aaxavikd Kal gppouTa

(ektoC amd Tpomikd ppoUTa Kal 15 NUEPES 10-12 nuépeg 4-7 NUEPEG

eomepldoeldn)

* NlatiBetal pévo oe 0pIopéva HOVTENT
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'Hxot Aettoupyiag

1. Evw Aertoupyei n ouoKeun, gival UOIOAOYIKOC évag BOUBOC ammd To GUUTTIESTH.

Ao
€2 15

2. To youpyoUplopua Kal Ta KpotaAiopata dnuioupyouvTtal amd tn SiEAevon Tou
YUKTIKOU a€PIoV Héoa 0TO KUKAWHA YPUENC, CUVETTWC TIPOKELTAL YIA (PUGIOAOYIKOUC

Bopupouc.. [ b-\ . r g
E e

*(,u‘ =
3. Mmopeiva "akoUoeTe" TpI€ipata dTav EVEPYOTIOIEITAL I} ATTEVEPYOTTOLEITAL O CUMTTIECTAG:
ival évag QuOIoAoYIKOC BOPUBOC TN KATAOKEUNAC TOU TIPOIOVTOC. | c r}
B \v e—= ak
g o, )

4. Befaiwbeite 0TI T pAPIO OTO ECWTEPIKO TNE MOPTAC TOU YPuyeiou, KaBWE Kal Ta pAagla Kal
Ta oupTdpla oto BANapo Yuyeiou gival cwoTd TOMOBETNUEVA TTIPOKEIUEVOU VA amo@UYETE TOavoUlg KpadaooUc.

5. Mnv tomoBeteital yuahiva doxeia (pmoukdAia, BAla, K.AT) o€ Aueon emagr} HETAEU TOUG, Yla VA amo@UyETeE Toavou
Kpadaopouc.

6. AuTA n ouoKeur SLOBETEL CUUTTIESTH) TTOU AEITOUPYEL e TN BENTIOTN TAXUTNTA TIPOKEIUEVOU VA ENAXIOTOTIOLEL TNV
KaTavaiwon evépyelac. Mmopei va cupBei o€ OpIoPEVES TTEPITITWOELC (TO KAAOKAipL 1 OTav TOTTOBETNOOUV PEYANEC
TOOOTNTEG TPOPIUWY) O CUMTTIIECTAC VA AUEACEL TNV TAXUTNTA Kal va KAVeL peyalutepo B6pufo amd 6,1t cuvnBwd.

ZUGTAOEIG OE MEPIMTWON MN XPNIONG TNG CUGKEVNG

g MEPIMTWON KN XPONG TNG CUCKEVNG

ATIOCUVOEDTE TN GUOKEUN aro TNV Tapoxr peupaTog, adelaote tny, die€aydyete anmdPuén (eav xpeldletal) kat kKabapioTte Tnv.
AQAOTE TIG TOPTEG ENAPPWCE AVOLXTEC WOTE VA KUKAOPOPEL a€pag eVTOg Twv Slapodpwv Slapeplopdtwy. Me autd tov Tpdmo Ba
amo@UYETE TN Snpovpyia HoUXAAG Kat SUCAPECTWY OCUWV.

Te mePIMTWON S10KOMAG TNG NAEKTPIKNG MAPOXHG

Kpatriote KAEIOTEC TIC TTOPTEC WOTE TA TPOPIUA VA TTAPAUEIVOUV KpUa 000 YiveTtal TeplocdTepo. Mnv katapuxete Eavd ta
TPO®IUA TToU amoPuxOnKav v pépel. EAv n Stakomr Tng mapoxnig PEVUATOC Eival TTAPATETANEVN, UMTOPE( va evepyomolnBei o
OULVAYEPUOC SIAKOTIAG PEVUATOC (0TA TTPOIOVTA E NAEKTPOVIKO CUOTNMA).

KaBapiopog kat cuvtiipnon

Mpwv exteNéoeTe omoladnmoTe epyacia KaOapiopou 1} GUVTAPNONG, APALPECTE TO PIG and Tnv mpila R amocuvdéote
TN GUGKEUI amo TNV mapoxr pEUVHATOG.

Mnv xpnotpomnoleite moté SiafpwTtika mpoidvta. Mnv kaBapilete MOTE Ta HEPN TOU YPUYEIOU pE EVPAEKTA VYPA.
Mnv Xpnotpomoleite CGUCKEVEG KAOAPIGUOU LE ATHO.

Ta koupmid Kat n 006vn Tou mivaka eAéyxou Sev mpémel va kabapilovtal pe ovomvevpa | mMapAaywyd Tov aAAd pe
OTEYVO TTavi.

KaBapilete katd kalpoUg Tn GUOKEUR XpnolpomolwvTag mavi kat StdAupa (eotol vepou kal oudETepn( ovuaiag kabBapiopou,
€10IKAG Y1a TO KaBAPIoHA TOU E0WTEPIKOL TOU Yuyeiou.

* NatiBetal pévo os opIopéva OVTENA




08nyoc¢ xprione Kai ppovtiéag | EL
BonOntika e§aptipara*

AYTOOHKH AIAXQPIZTIKO MNOYKAAIQN AIAXQPIZTIKO MNOYKAAIQN

NAAKA WYTEIOY MAAKA KATAWY=HZ AIZKOZ NMAroy

'HUMIDITY CONTROL (EAErXox KATQ PAOI

XEIPOTPOXOX ENEMXOY YIPAZIAZ YTPAZIAZ)
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Humidity Control (EAeyxog vypaciag)*

Avoiéte Tov puBuioTr vypaociac (Béon B) av BéAeTe va amoBnKeVOETE TPOPIUA, OTIWE PPOUTA, LE AyOTEPN UYpPaAoia, i KAEIOTE
Tov (B€on A) yia va amoBnKeVOETE TPOPIUA UE TIEPIOCOTEPN LYPACIA, OTIWG TA AAXAVIKA

Katw pagt*

Xdpn oto cUOTNHA UE PAYEC, AUTO TO PAPL OAC ETITPETIEL VA CUPETE KATW aATTO TO UMPOCTIVO TUAKA, SnUIoupywvTag évav
EMMAEOV XWPO YIA TNV ATOBAKEUGN YNAWVY UITOUKAALWVY 1} KAVOTWV.

MAaka katapuéng (Alu PAD)*

H petaAAikn em@avela Bonbda otnv Taxutepn KATAYuén Twv TPOPiuwV.
la eUkOAO KABAPIOUO N PETAAAIKN TTAAKA UTTOPEL VA a@alpeBel, ONKWVOVTAC TNV Ao TNV aploTePN ywvia.

MAdaka Yuyeiov*

To oupTdp! PPOUTWV Kal Aaxavikwv SlaBéTel pia Zxdpa YYIEWVAG.

Xdapn otov €181k6 oxedlaopd auToU TOU EEAPTANATOC, TA GEOUTA KAl TA AaXaVIKA €V €PXOVTAL OE EMTAYPN UE TIG QUOIKEC
SlapPOEC (OTTWC ATTWAELD OTAYOVWV KAl UYPAGIA Ao Ta AAXAVIKA) TTOU TTEQTOUV KATW amd TN oXdpa LYLEIVNC. H oxdpa vylevig
gival eme€epyaopévn He tnv texvoloyia Microban SilverShield®, n omoia peiwvel ta emPBAapn Baktrpta katd 99,9% otnv
ETPAVELD TNG OXAPAC, Yia BEATIWUEVN CLUVTAPNON EPOUTWV KAl AaXaVIKwV**, H oxdpa uylelvig umopei va agalpebei yia va
TAUBEl dtav gival Bpwpikn, amAd onkwoTe TNV Kal Tpafrte Tnv £€w. Mmopei va mAUBEl armAd pie TO XEpL, LOVO E VEPO I UE
KOIVA OUBETEPA ATTOPPUTIAVTIKA Yia TdTta. Mmopei va TAUBEL Kat 6To TTAUVTAPIO TIATWV.

MeTd Tov KaBapIlopo, OTEYVWOTE TNV TIPLV TNV ToroBetrioeTe ava otn Béon Tng.

* AlatiBetal pévo oe opIopéva LOVTENT
Ta avtal\akTIka Ba eivarl SlaBéoiua yia mepiodo €we 7 1 éwe 10 TWV, CUPPWVA LE TIG EIOIKEC ATTAITAOELS KAVOVIOLIOU
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Luz del frigorifico

El sistema de iluminacion del interior del compartimento del frigorifico emplea luces LED, lo que permite una mejor
iluminacién y un consumo energético muy bajo. P6ngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica si necesita

sustituirlas.
Importante: La luz del compartimento frigorifico se enciende cuando se abre la puerta del frigorifico.

Cambio de la bombilla LED

Antes de sustituir la bombilla, desconecte siempre el aparato de la alimentacion eléctrica. A continuacion, siga las
instrucciones dependiendo del tipo de bombilla para su producto. Sustituya la bombilla por otra del mismo tipo, disponible a
través del Servicio de Asistencia Técnica y vendedores autorizados.

Si necesita reemplazar las luces LED, péngase en contacto con el Servicio Técnico.

Estantes

Todos los cajones, los estantes de la puerta y los estantes pueden extraerse.

Puerta

Reversibilidad de la puerta
Nota: El sentido de apertura de la puerta se puede cambiar. Si esta operaciéon no la realiza el Servicio Postventa no esta cubierta por la

garantia.
Siga las instruccioes en la Guia de instalacién.

* Disponible en determinados modelos solamente
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Como usar el aparato

Primer uso

Espere como minimo dos horas tras la instalacion para conectar el aparato al suministro eléctrico. El aparato se pondrd en
marcha automaticamente al conectarlo al suministro eléctrico. Las temperaturas ideales para almacenar alimentos se pre-
establecen en fabrica.

Después de activar el aparato, es necesario esperar 4-6 horas para que pueda alcanzarse la temperatura de conservacion
correcta para un aparato con carga normal. Coloque el filtro antiolor y antibacterias en el ventilador como se indica en el
envase del filtro (si esta disponible). Si suena una sefal acustica, significa que se ha activado la alarma de temperatura: pulse el
botdn para apagar la alarma acustica.

Compartimento del frigorifico y conservacion de alimentos

El compartimento frigorifico permite conservar alimentos frescos y bebidas. La descongelacion del compartimento frigorifico
es totalmente automatica. La presencia ocasional de gotas de agua en la pared posterior interna del compartimento indica
que se esta produciendo la fase de descongelacién automatica. El agua de descongelacion pasa a un orificio de desagiie y
después a un recipiente, donde se evapora.

Nota: la temperatura ambiente, la frecuencia con la que se abran las puertas y la ubicacién del aparato pueden afectar a las temperaturas
internas de los dos compartimentos. Programe las temperaturas en funcion de estos factores. En condiciones muy himedas se puede
formar condensacion en el compartimento frigorifico, especialmente en los estantes de cristal. En este caso, se recomienda cerrar los
recipientes que contengan liquidos (p. ej. ollas con caldo), envolver los alimentos con alto contenido en humedad (p. ej. verduras) y
conectar el ventilador, si esta disponible. Todos los cajones, los estantes de la puerta y los estantes pueden extraerse.

Distribucion de aire de flujo multiple

El flujo multiple ayuda a distribuir uniformemente el aire frio en la cavidad para una mejor conservacion de los alimentos. Los
alimentos se pueden colocar en cualquier estante del aparato. Procure no obstruir los conductos de distribucién de aire para
garantizar su libre circulacion.

Como almacenar alimentos frescos y bebidas

Los alimentos que desprenden mucho gas etileno (manzanas, albaricoques, peras, melocotones, aguacates, higos, ciruelas,
arandanos, melones o judias) y aquellos que son sensibles a este gas, como las frutas y verduras o la lechuga, deben
conservarse siempre en compartimentos separados o envolverse para no reducir su tiempo de conservacién; Por ejemplo,
no debe conservar los tomates junto con los kiwis o la col. No coloque los alimentos muy juntos para permitir una adecuada
circulacién de aire. Utilice recipientes reciclables de plastico, metal, aluminio y cristal o film transparente para envolver los
alimentos.

Si tiene que almacenar poca cantidad de alimentos en el frigorifico, recomendamos utilizar los estantes de encima del cajén
para frutas y verduras ya que es la parte del compartimento mejor refrigerada. Utilice siempre contenedores con tapa para
liquidos y alimentos que puedan desprender o tomar olor o sabor de otros alimentos o clbralos. Para evitar que se vuelquen
las botellas, puede utilizar soporte para botellas (disponibles en algunos modelos).

Leyenda

) ZONA

Recomendada para la conservacion de frutas
tropicales, latas, bebidas, huevos, salsas,
encurtidos, mantequilla, mermelada

ZONA FRIA
Recomendada para la conservacion de queso,
leche, productos lacteos, delicatessen, yogures

ZONA MAS FRIA
— Recomendada para la conservacion de fiambre,
postres, carne y pescado

W CAJON PARA FRUTAS Y VERDURAS
7/

*% Para los modelos con COMPARTIMENTO «0 °
ZONE» la «<zona mas fria» es la que estd resaltada
en la leyenda

*%

* Disponible en determinados modelos solamente
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Desmontaje del cajon de la nevera

* Disponible en determinados modelos solamente
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Conservacion de alimentos en el compartimento del congelador

El compartimento del congelador permite almacenar alimentos congelados durante largos periodos de tiempo

y congelar alimentos frescos. La cantidad de alimentos frescos que es posible congelar en 24 horas se indica en la placa

de caracteristicas. Coloque los alimentos frescos que desee congelar en la zona de congelacion del compartimento del
congelador dejando suficiente espacio alrededor de los alimentos para que el aire circule libremente. Se aconseja no volver
a congelar los alimentos que se hayan descongelado parcialmente. Es importante envolver bien los alimentos para que no
pueda pasar agua, humedad o condensacion.

Bandeja*
La bandeja del congelador es util para acceder facilmente a los productos mas usados, para congelar o simplemente
almacenar restos o productos pequefos.

Cubitos de hielo
Llene con agua 2/3 de la bandeja para hielo y vuelva a colocarla en el compartimento del congelador. No utilice objetos
puntiagudos o cortantes para sacar el hielo bajo ninguna circunstancia.

Como extraer los cajones

Tire de los cajones hacia fuera todo lo posible, levantelos y extraigalos. Para conseguir mas espacio, se puede utilizar el
compartimento del congelador sin los cajones. Asegurese de que la puerta se cierra correctamente después de volver a
colocar los alimentos en las bandejas/rejillas.

Sistema Total No Frost

El sistema Total No Frost previene eficazmente la formacion de hielo y evita el engorro de tener que descongelar
manualmente el compartimento del congelador y del frigorifico.

Su sistema de ventilacién proporciona una perfecta circulacién de aire frio en ambos compartimentos, lo que evita la
formacién de hielo.

* Disponible en determinados modelos solamente
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Leyenda

|:| CAJON DEL CONGELADOR
- |:| CAJON DE LA ZONA DE CONGELACION

(ZONA FRIO MAX.) Recomendada para
congelar alimentos frescos/cocinados.

Solo para los modelos CB310 y CB380 (consulte
la placa de caracteristicas situada en el lateral

*X¥

del cajon de fruta y verdura)

Tiempo de conservacion de alimentos congelados

COMPARTIMENTO DEL CONGELADOR

Periodo de
conservacion (-12 °C)

Producto

Periodo de
conservacion

Periodo de
conservacion (-24 °C)

recomendado (-18 °C)

Mantequilla o margarina
Pescado

Carne

Salchichas de jamén

Asados (ternera-cerdo- cordero)
Filetes o chuletas (ternera-cordero-
cerdo)

Leche, liquidos frescos, queso, helado o
sorbete

Producto

6 meses 9 meses
1-3 meses 6 meses
8-12 meses 12 meses
1 mes 2 meses 12 meses
8-12 meses
4 meses
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . WWSMr‘neses
1 mes 1-3 meses (no recomendado para
helado)

Periodo de
conservacion 6-8 °C

Periodo de
conservacion (3-6 °C)

Periodo de
conservacion 0-3 °C

Latas, bebidas, huevos, salsas,
encurtidos, mantequilla y mermelada

Queso, leche, productos lacteos,
delicatesen y yogures

Fiambres, postres, carne, pescado y
comida preparada

Para conservar frutas y verduras (excepto
frutas tropicales y citricos)

* Disponible en determinados modelos solamente

3-4 semanas 3-4 semanas 3-4 semanas
“‘No recbmendado 24 ser:nanasu 34 semana:é """""""""
2-5 dias 2-5 dias 2-5 dias

3-5 dias 1-2 dias No recomendado

15 dias 10-12 dias 4-7 dias
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Sonidos funcionales

1. Es normal que el compresor emita un zumbido mientras el producto estd en funcionamiento.

: 9
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2. Los gorgoteos y crujidos los provoca el paso del gas refrigerante por el interior
del circuito de refrigeracién, por lo que se trata de sonidos normales. . = r
= |
e @
3. Esposible "oir" chirridos cuando el compresor esta activo e inactivo: es un sonido normal el = . r
\ S : g
V..« i =
o E g

4. Compruebe que los estantes del interior de la puerta del frigorifico y los estantes y cajones del compartimento frigorifico
estén correctamente fijados y colocados para evitar posibles vibraciones.

5. No coloque recipientes de vidrio (botellas, tarros, etc.) en contacto directo entre ellos para evitar vibraciones.

6. Este dispositivo esta equipado con un compresor que funciona a una velocidad éptima para minimizar el consumo de
energia. Por lo tanto, puede suceder que en ciertas situaciones (en verano o si se almacenan grandes cantidades de
alimentos) el compresor aumente la velocidad y, como consecuencia, sea mas ruidoso de lo habitual.

Recomendacion en caso de falta de uso del aparato

Si el aparato no se utiliza

Desenchufe el aparato de la alimentacién eléctrica, vacielo, descongélelo (en caso necesario) y limpielo.

Mantenga las puertas ligeramente abiertas para que el aire pueda circular entre los compartimentos. De este modo se evitara
la formacién de moho y malos olores.

En caso de interrupciones de corriente

Mantenga las puertas cerradas para que los alimentos se mantengan frios el mayor tiempo posible. No vuelva a congelar
alimentos parcialmente descongelados. Si se produce un corte de alimentacién prolongado, es posible que también se active
la alarma de corte del suministro eléctrico (en productos con sistemas electrénicos).

Limpieza y mantenimiento

Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o mantenimiento, desenchufe el aparato de la red eléctrica o
desconecte la alimentacion.

No utilice nunca productos abrasivos. No limpie los componentes del frigorifico con liquidos inflamables.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

Los botones y la pantalla del panel de control no deben limpiarse con alcohol ni con sustancias derivadas del
alcohol, sino con un paiio seco.

Limpie el aparato de forma ocasional con un pafio y una solucién de agua tibia y detergentes neutros especificos para la
limpieza del interior del frigorifico.

* Disponible en determinados modelos solamente
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Accesorios*

ESTANTE PARA BOTELLAS ESTANTE PARA BOTELLAS

REFRIGERATOR PAD (ALMOHADILLA FREEZER PAD

DEL FRIGORIFICO) (ALMOHADILLA DEL CONGELADOR) ~BANDEJA PARAHIELO

SELECTOR CONTROL DE LA HUMIDITY CONTROL ESTANTE PLEGABLE
HUMEDAD :(CONTROL DE HUMEDAD) :

y A

oxom
S
00°0.0%

o"ooooooocp D
° %

(ve)
\

Humidity Control (Control de humedad)*

Abra el regulador de humedad (posicién B) si quiere almacenar alimentos, como por ejemplo fruta, en un entorno menos
humedo, o ciérrelo (posicién A) para almacenar alimentos, como por ejemplo verduras, en un entorno mas himedo

Estante plegable *

Gracias al sistema de railes, este estante le permite deslizarlo por debajo de la parte frontal, creando un espacio adicional para
almacenar botellas altas o jarras.

Freezer pad (Almohadilla del congelador) (Alu PAD)*

El panel metalico permite congelar mas rapido los alimentos.
Para facilitar la limpieza, se puede retirar el panel metalico, levantandolo desde la esquina izquierda.

Refrigerator pad (Almohadilla del frigorifico)*

El cajon de frutas y verduras estd equipado con la rejilla Higiénica.

Gracias al disefo especial de este componente, las frutas y las verduras no entran en contacto con los residuos naturales (del
goteo y humedad de las verduras), que caen por debajo de la rejilla Higiénica. La rejilla Higiénica esta tratada con tecnologia
Microban SilverShield® que reduce las bacterias nocivas en hasta un 99,9 % en la superficie de la rejilla del cajéon para
aumentar la conservacion de la fruta y la verdura**. Cuando esta sucia, la rejilla Higiénica puede retirarse para limpiarla con
solo levantarla y tirar de ella hacia fuera. Puede lavarse facilmente a mano, solo con agua o con detergentes neutros normales
para vajillas. También puede lavarse en el lavavajillas.

Después de limpiarla, séquela antes de volver a colocarla en su sitio.

* Disponible en determinados modelos solamente
Las piezas de recambio estaran disponibles durante un periodo de hasta 7 o 10 afos, segun los requisitos especificos de la Normativa
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Kasutus- ja hooldusjuhend I ET
Kiilmiku valgustus

Kilmikusektsiooni valgustuses kasutatakse LED-tulesid, mis tagavad tavapdrastest lampidest parema valgustuse ja samas vaga
vadikese energiakulu. Kui vajate asenduslampi, votke Ghendust volitatud teenindusega.
Tdhtis: Kiilmikusektsiooni valgustus stttib kiilmikuukse avamisel.

LED-tule vahetamine

Enne valgustipirni vahetamist ihendage seade kindlasti vooluvdrgust lahti. Seejarel tegutsege vastavalt teie tootes asuva
valgustipirni titbist s6ltuvatele juhistele. Asendage valgustipirn teise samade omadustega pirniga, mille voite hankida kas
tehnilisest teenistusest voi volitatud edasimudjatelt.

Kui teil on vaja LED-tuled vilja vahetada, votke (ihendust tehnilise toe teenindusega.

Riiulid

Koiki sahtleid, ukseriiuleid ja riiuleid on véimalik eemaldada.

Uks

Ukse kdelisuse vahetamine
Markus: Ukse avanemise suunda saab vahetada. Selle t66 tegemine garantiiremonditeeninduses ei kuulu garantii alla.

Jargige Paigaldusjuhendis toodud juhtndore.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
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Seadme kasutamine

Esmakasutus

Parast paigaldamist oodake vahemalt kaks tundi, enne kui seadme toitevorku tihendate. Seadme vooluvérku Gthendamisel
kaivitub see automaatselt. [deaalne toiduainete hoiutemperatuur on tehases juba algseadistatud.

Parast seadme sisselilitamist peate ootama 4-6 tundi kuni keskmiselt tdidetud seadme jaoks dige hoiustamistemperatuuri
saavutamiseni. Kui antibakteriaalne I6hnavastane filter on seadmega kaasas, asetage see filtri pakendil ndidatud moel paigale.
Kui kolab helisignaal, tdhendab see, et temperatuurialarm on aktiveeritud: akustilise alarmi valjaltlitamiseks vajutage nuppu.

Kiilmikusektsioon ja toidu sailitamine

Kilmikusektsioon véimaldab sailitada varsket toitu ja jooke. Kiilmikusektsioon sulab ise automaatselt ja tdielikult. Aeg-ajalt
seadme tagumisele siseseinale tekkivad veepiisad annavad marku automaatsest sulatamisest. Sulavesi juhitakse dravoolu ja
kogutakse seejarel mahutisse, kust see aurustub.

Markus: Kahe sektsiooni sisetemperatuuri voivad méjutada valisdhutemperatuur, uste avamise sagedus ja seadme paigutus. Seadistage
temperatuur vastavalt nendele teguritele. Vdga niisketes tingimustes voib kilmikusektsioonile, eriti klaasriiulitele, tekkida kondensaati.
Sellistel puhkudel on soovitatav sulgeda vedelikke sisaldavad mahutid (nditeks pott puljongiga), mahkida suure veesisaldusega toiduained
sisse (naiteks koogiviljad) ja lUlitada sisse ventilaator (kui see on seadmel olemas). Koiki sahtleid, ukseriiuleid ja riiuleid on véimalik
eemaldada.

Mitmevooluline 6hujaotus
Mitmevoolulisus aitab kilmal 6hul kiilmiku sees Uhtlaselt jaguneda, et toit paremini sailiks. Toidu voib seadmes panna likskoik
millisele riiulile. Veenduge, et te ei tokestaks 6hujaotusavasid ja et 6hk saaks vabalt liikuda.

Varske toidu ja jookide sdilitamine

Toidud, mis eraldavad suures koguses etiileengaasi (unad, aprikoosid, pirnid, virsikud, avokaadod, viigimarjad, ploomid,
mustikad, melonid, oad) ja need, mis on selle gaasi suhtes tundlikud, nagu puuviljad, ko6giviljad ja salat, peaksid alati olema
eraldi v6i pakendatuna, et mitte lihendada nende séilivusaega; Naiteks ei tasu tomateid hoida koos kiivide ega kapsaga.
Arge hoidke toiduaineid liiga lahestikku: vajalik on piisav 6huringlus. Pakendage toidud ringlussevbetavast plastist, metallist,
alumiiniumist vai klaasist ndudesse ja toidukilesse.

Kui panete kilmikusse vaikeses koguses toitu, soovitame kasutada kodgiviljasahtli kohal olevaid riiuleid, sest see on kiilmiku
kodige jahedam osa. Kasutage alati suletud anumaid vedelike ja toiduainete jaoks, mis véivad erituda voi olla I6hna voi maitse
Ulekandumise tottu rikutud, voi katke need. Pudelite imbermineku valtimiseks voib kasutada pudelihoidikut (saadaval ménel
mudelil).

Kirjeldus

) TSOON

Soovitatav troopiliste puuviljade, konservide,
jookide, munade, kastmete, marineeritud
koogivilja, voi, moosi sdilitamiseks

JAHE TSOON

Soovitatav juustu, piima, igapaevase toidu,
valmistoidu ja jogurti sailitamiseks

KOIGE KULMEM TSOON
) Soovitatav kiilmade lihaldikude, magustoitude,
liha ja kala sailitamiseks.

W PUU- JA KOOGIVILJA SAHTEL
7/

*% Mudelitel, millel on "0° TSOONI" LAHTER, on
,koige kiilmem tsoon" legendis esile tostetud

*¥

* Saadaval ainult teatud mudelitel
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Kiilmkapi sahtli eemaldamine

* Saadaval ainult teatud mudelitel
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Kiilmutussektsioon ja toidu sdilitamine

Sugavkilmikusektsioon vbimaldab kilmutatud toidu sailitamist pika aja valtel ning varske toidu kiilmutamist.
Seadme nimiplaadile on kirjutatud varske toidu kogus, mida 24 tunni jooksul on véimalik kiilmutada. Paigutage varske toit
kiilmutussektsiooni kiilmutuspiirkonda, jattes toidupakendite imber 6hu vaba ringluse véimaldamiseks piisavalt vaba ruumi.
Osaliselt Gles sulanud toitu ei ole soovitatav uuesti kiilmutada. Oluline on toiduained pakkida nii, et see takistaks vee, niiskuse
voi kondensaadi sissetungimist.

Rest*

Sugavkilmiku salv on kasulik, padsemaks kergesti ligi sagedasti kasutatavatele toodetele, toidu lilejadkide voi vaikeste asjade
kdlmutamiseks.

Jaakuubikud B

Taitke jadrest 2/3 ulatuses veega ja pange tagasi kiilmutussektsiooni. Arge mitte mingil juhul kasutage jaa eemaldamiseks
teravaotsalisi vOi teravaid esemeid.

Sahtlite eemaldamine

Tommake sahtlid |6puni valja, tdstke nad Ules ja votke vadlja. Mahu suurendamiseks voib stigavkilmikut kasutada ilma
sahtliteta. Veenduge, et uks on parast toidu tagasi restidele/riiulitele asetamist korralikult suletud.

Total No Frost slisteem

Total No Frost stisteem hoiab dra jaa moodustumise, mistottu pole vaja stigavkilmikust ega kiilmikust jaad sulatada.
Selle ventilatsioonististeem tagab suureparase kiilma 6hu ringluse moélemas sektsioonis, takistades seeldbi jaa teket.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
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Kirjeldus

SUGAVKULMIKU SAHTEL

KULMUTUSSEKTSIOONI SAHTEL

l |:| (MAX JAHUTUSE TSOON) Soovitatav varske/
JE— N valmistoidu kilmutamiseks.
— — REX Ainult mudelite CB310 ja CB380 jaoks
(vaadake puu- ja koogiviljasahtli kiiljel asuvat
*x% andmeplaati)
Kodus kiilmutatud toiduainete sadilitusaeg
KULMUTUSKAMBER
Toode Sailitusaeg (-12 °C) Soovitatav sdilitusaeg  Sailitusaeg (-24 °C)
(-18 °C)

Voivoimargariin 1 kuu _..Gkuud Cokaud
Kala Vkuu 1-3 kuud Lbkuud
Puuviljad (v.a tﬁi'fcur"usviljad) ja kéégivilqu ......... 1 kuu - 812 kgud ......... 12 kgud
Liha
Sink-vorstid 2 kuud
Praeliha (loomaliha, sealiha, lambaliha) 1 kuu 8-12 kuud 12 kuud
Lihaldigud ja karbonaad (loomaliha, 4 kuud
lambalina, sealiha)
Piim, varsked vedelikud, juust, 1 kuu 1-3 kuud (Seli(gluedsoovitatav jadtise
jaatis voi sorbett . J

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ : .. jaoks)
Linnuliha (kana, kalkun) =~ Tkuu ) o 5-7 kuud ~ 9kuyd

MITTEKULMUTUSKAMBER

Toode Sailitusaeg 0-3 °C Sailitusaeg (3-6 °C) Sailitusaeg 6-8 °C

Purgijoogid, joogid, munad, kastmed,
marineeritud kodgiviljad, voi, keedis

Juust, piim, piimatooted, delikatessid,
jogurt

Kilmad lihaldigud, magustoidud, liha ja
kala ning kodus valmistatud toidud

Kbddgiviljad ja puuviljad (v.a troopiliséa """""
puuviljad ja tsitrusviljad)

* Saadaval ainult teatud mudelitel

3-4 nadalat

3-4 nadalat

3-4 nadalat

2-5 paeva 2-5 paeva 2-5 paeva
3-5 paeva 1-2 pdeva Ei ole soovituslik
10-12 paeva 4-7 paeva




Kasutus- ja hooldusjuhend

Seadme toomiira

1. Kompressori tekitatav surin on seadme té6tamise ajal normaalne.
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2. Mulksumist ja korinat tekitab kiilmutusgaasi liikumine jahutusahelas,
seega on need helid normaalsed. 5 _
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3. Onvoéimalik, et kuulete kompressori to6tamise voi seisaku ajal kriuksatusi: - need on toote ehitusest tulenevad
normaalsed helid. | g B
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4. Kontrollige, et kiilmiku ukseriiulid, riiulid ja kiilmikusektsiooni sahtlid oleksid digesti paigaldatud
ja kinnitatud, et valtida nende vibreerimist.

5. Arge pange klaasanumaid (pudelid, purgid jms) Uksteise vastu, et valtida nende vibreerimist.

6. Seade on varustatud kompressoriga, mis to6tab energiakulu vahendamiseks optimaalsel kiirusel. V6ib juhtuda, et teatud
olukordades (suvel v6i kui hoitakse suures koguses toitu) tdusevad kompressori pddrded ja seetdttu on see tavapdrasest
murarikkam.

Soovitused juhtudeks, kui seadet ei kasutata

Seadme mittekasutamise korral

Uhendage seade vooluvorgust lahti, tiihjendage seade, laske sel sulada (kui on vajalik) ja puhastage see.

Hoidke uksed kergelt avatud, et 6hk saaks sektsioonide vahel tsirkuleerida. Nii tehes valdite hallituse ja halbade I6hnade
kogunemist.

Toitekatkestuse korral .

Hoidke uksed suletud nii et toit jadks voimalikult pikaks ajaks kilmaks. Arge kiilmutage uuesti toitu, mis on osaliselt sulanud.
Pikaajalise voolukatkestuse korral voib ka voolukatkestuse alarm sisse lilituda (elektroonikaga toodete puhul).

Puhastamine ja hooldus

Enne seadme hooldamist véi puhastamist tuleb votta seadme pistik pistikupesast v6i seade vooluvérgust vilja.
Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid. Arge puhastage kiilmiku osi tuleohtlike vedelikega.

Arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid.

Nuppe ja juhtpaneeli tablood ei tohi puhastada alkoholi ega alkoholipohiste ainetega. Kasutage selleks kuiva

lappi.

Puhastage seadet aegajalt lapi, sooja vee ja kiilminu sisemuse puhastamiseks méeldud neutraalse puhastusvahendi lahusega.

* Saadaval ainult teatud mudelitel




Kasutus- ja hooldusjuhend I ET
Tarvikud*

MUNAREST PUDELIHOIDIK PUDELIHOIDIK

KULMIKU PLAAT  SUGAVKULMA PLAAT JAAKUUBIKUTE REST

'HUMIDITY CONTROL RIPUTUSRIIUL

NIISKUSKONTROLLI NUPP (NIISKUSKONTROLL)
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Humidity Control (Niiskuskontroll)*

Avage niiskuse regulaator (asend B), kui soovite hoida toitu, nditeks puuvilju, véahem niiskes keskkonnas véi sulgege see (asend
A), et hoida toitu, nditeks kddgivilju, niiskemas keskkonnas.

Riputusriiul *

Tanu rennististeemile voimaldab see riiul teil libistada esiosa alla, luues nii lisaruumi korgete pudelite voi kannude
sailitamiseks.

Siigavkiilma plaat (Alu PAD)*

Metallpaneel aitab toitu kiiremini kiilmutada.
Puhastamise hélbustamiseks saab metallpaneeli eemaldada, tostes selle vasakust nurgast Ules.

Kiilmiku plaat*

Puu- ja kddgiviljasahtel on varustatud hiligieenirestiga.

Tanu selle komponendi erilisele disainile ei puutu puu- ja kdogiviljad kokku naturaalsete leketega (nt tilgad ja kdogiviljade
niiskuskadu), mis tilguvad hiigieeniresti alla. Hligieeniresti on t66deldud tehnoloogiaga Microban SilverShield®, mis vahendab
kahjulikke baktereid kuni 99,9% jahutusresti pinnal , et puu- ja kdogiviljad kauem varsketena sailiksid**. Maardunud
hiigieeniresti saab pesemiseks eemaldada, lihtsalt tostes selle lles ja vdlja tbmmates. Seda voib pesta kasitsi veega voi
neutraalse néudepesuvahendiga. Seda saab pesta ka néudepesumasinas.

Parast puhastamist kuivatage see enne oma kohale tagasi panemist.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
Varuosad on saadaval vastavalt kehtivatele erinduetele kuni 7 voi kuni 10 aastat
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* Saatavana vain erdissa malleissa




Kdytto- ja huolto-opas I Fil
Jadkaapin sisdvalo

Jadkaappiosaston sisdlla oleva valojarjestelma kdyttaa LED-valoja. Niilla saadaan aikaan parempi valaistus kuin perinteisilla
lampuilla ja ne kuluttavat erittain vahan energiaa. Ota yhteytta tekniseen tukeen, jos tarvitset varapolttimon.
Tdrkedad: Jadkaappiosaston sisdavalo syttyy, kun jadkaapin ovi avataan.

LED-valon vaihtaminen

Irrota laite sahkoverkosta aina ennen lampun vaihtamista. Noudata tuotteessa kaytetyn lampun tyyppia vastaavia ohjeita.
Vaihda valopolttimo toiseen samanlaiseen. Polttimoita saa teknisesta tuesta ja valtuutetuilta jalleenmyyijilta.
LED-valojen vaihtamista varten on otettava yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Hyllyt
Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

Luukku

Oven kitisyys
Huomaa: Oven avaussuunta voidaan vaihtaa. Jos tdmé toimenpide suoritetaan huoltopalvelun toimesta, takuu ei kata sitéa.

Noudata Asennusoppaan ohjeita.

* Saatavana vain erdissa malleissa




Kdytto- ja huolto-opas

Laitteen kaytto

Ensimmainen kayttokerta

Odota vahintdan kaksi tuntia asennuksen jalkeen ennen kuin kytket laitteen verkkovirtaan. Kun laite kytketdan verkkovirtaan,
se kdynnistyy automaattisesti. Elintarvikkeiden ihanteelliset sailytyslampdtilat on esisaadetty tehtaalla.

Odota laitteen virran kytkemisen jalkeen 4-6 tuntia, etta laite saavuttaa oikean sdilytyslampdotilan normaalille tayttomaaralle.
Aseta antibakteerinen hajunpoistosuodatin tuulettimeen suodattimen pakkauksessa kuvatulla tavalla (jos kuuluu
toimitukseen). Adnimerkin kuuluminen tarkoittaa, etta lampotilahalytys on kdynnistynyt: sammuta danimerkki painiketta
painamalla.

Jaakaappiosasto ja ruoan sailytys

Jadkaappiosastossa voidaan sdilyttaa tuoreita elintarvikkeita ja juomia. Jddkaappiosaston sulatus on taysin automaattinen.
Osaston takaseinadssa silloin talldin nakyvat vesipisarat ovat merkki automaattisen sulatuksen toiminnasta. Sulatusvesi valuu
tyhjennysaukkoon ja siita haihdutusastiaan, josta se haihtuu.

Huomaa: ympadriston lampaotila, ovien avaustiheys ja laitteen sijainti saattavat vaikuttaa kummankin osaston siséldmpaétiloihin. Saada
lampaotila-asetus ndiden tekijoiden mukaisesti. Erittain kosteassa ymparistdssa jaakaappiin, erityisesti lasihyllyihin, saattaa tiivistya vetta.
Jos néin tapahtuu, on suositeltavaa sulkea nestettd sisaltavat sailiot (esim. liemiastiat), sulkea vesipitoiset elintarvikkeet (esim. vihannekset)
kddreisiin ja kdynnistad tuuletin, jos laitteessa on sellainen. Kaikki laatikot, ovihyllyt ja hyllyt ovat irrotettavissa.

Tasainen ilmankierto
llImankiertojdrjestelma parantaa elintarvikkeiden sdilymista kierrattamalla kylmaa ilmaa tasaisesti laitteen sisalla. Elintarvikkeet
voidaan sijoittaa mille tahansa hyllylle laitteessa. Varo, ettet peita ilmanottoaukkoja, jotta ilma paasee kiertamaan vapaasti.

Tuoreiden elintarvikkeiden ja juomien sdilytysohjeita

Ruoat, joista vapautuu suuria maaria etyleenikaasua (omenat, aprikoosit, paarynat, persikat, avokadot, viikunat, luumut,
mustikat, melonit, pavut) seka ne, jotka ovat herkkia talle kaasulle, kuten hedelmat, vihannekset ja salaatti, tulisi aina erotella
tai kaaria, jotta niiden sdilymisaika ei lyhentyisi; esimerkiksi tomaatteja ei saisi sdilyttaa yhdessa kiivien tai kaalin kanssa. Jata
elintarvikkeiden valiin riittavasti tilaa, jotta ilma padsee kiertamaan. Kayta ruokien suojana kierratyskelpoisia muovi-, metalli-,
alumiini- ja lasiastioita tai tuorekelmua.

Jos jadkaapissa sdilytettavaa ruokaa on vain vdhan, on suositeltavaa kayttaa hedelma- ja vihanneslaatikon ylapuolella olevia
hyllyja, silla se on osaston kylmin paikka. Laita nestemaiset tuotteet seka makuja tai hajuja levittavat tai imevat tuotteet aina
suljettuihin astioihin tai kaareisiin. Kdyta pullotelinettd, jotta pullot eivat kaadu (saatavilla joissakin malleissa).

Selitys

ALUE

Suositellaan trooppisten hedelmien, tolkkien,
juomien, kananmunien, kastikkeiden,
pikkelssien, voin, hillojen sdilytykseen

KYLMA ALUE

Suositellaan juustojen, maidon, maitotuotteiden,
herkkutavaroiden, jogurtin sailytykseen

KYLMIN ALUE
Suositellaan kylmien leikkeiden, jalkiruokien,
lihan ja kalan sailytykseen

W HEDELMA- JA VIHANNESLAATIKKO
7/

*¥ Mallit, joissa on OSASTO "0 ° ZONE", "kylmin
alue" on alue, joka on korostettu selitteessa

*%

* Saatavana vain erdissa malleissa




Kdytto- ja huolto-opas

Jaakaapin laatikon poistaminen
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* Saatavana vain erdissa malleissa




Kdytto- ja huolto-opas

Pakastinosasto ja ruoan sailytys

Pakastinosasto mahdollistaa pakasteiden pitkdaikaisen sdilytyksen ja tuoreen ruuan pakastuksen. 24 tunnin aikana
pakastettavien tuore-elintarvikkeiden maara nakyy laitteen arvokilvessa. Sijoittele tuoreet elintarvikkeet pakastinosaston
pakastusosioon ja jata elintarvikepakkausten valiin tarpeeksi tilaa, jotta ilma padsee vapaasti kiertamaan. Osittain sulaneita
elintarvikkeita ei ole suositeltavaa pakastaa uudelleen. Elintarvikkeet on suljettava kaareisiin, siten, etta ne estavat veden,
kosteuden ja kondenssiveden paasyn sisalle.

Alusta*

Pakastimen alusta on hyddyllinen, jotta voit helposti kdyttda usein kdytettyja tuotteita, jaddyttaa tai yksinkertaisesti sailyttaa
jaamia tai pienia eria.

Jaakuutiot B

Tayta 2/3 jaapala-astiasta vedelld ja laita se takaisin pakastinosastoon. Ala missadan tapauksessa kayta terdvia esineita jaan
irrottamiseen astiasta.

Laatikoiden poistaminen
Veda laatikoita ulospain niin pitkalle kuin ne tulevat ja nosta ne pois. Pakastinosastoon saa lisaa tilaa poistamalla laatikot. Kun
olet laittanut elintarvikkeet takaisin ritilGille/hyllyille, varmista, etta ovi sulkeutuu kunnolla.

Total No Frost -jarjestelma

Total No Frost -jarjestelma estda tehokkaasti jaan muodostumista, jolloin seka pakastin- ettd jadkaappiosaston hankalaa
sulatusta ei tarvitse suorittaa manuaalisesti.
llImankiertojarjestelma kierrattaa kylmaa ilmaa tehokkaasti kummassakin osastossa estdaen ndin jaan keradantymista.

* Saatavana vain erdissa malleissa




Kdytto- ja huolto-opas

*X¥

Kotona pakastettujen ruokien sailytysajat

Selitys

|:| PAKASTIMEN LAATIKKO

PAKASTUSOSAN LAATIKKO
(KYLMIN ALUE) Suositellaan tuoreiden /
valmiiden elintarvikkeiden pakastamiseen.

Vain mallit CB310 ja CB380 (katso
hedelma- ja vihanneslaatikon sivussa oleva

luokitusmerkinta)

Tuote

PAKASTINOSASTO

Sailytysaika (-12 °C)

Suositeltu sailytysaika
(-18°C)

Sailytysaika (-24 °C)

Voi tai margariini

Kala

Hedelmat (lukuun ottamatta
sitrushedelmid) ja vihannekset

Liha

kinkku — makkarat

Paistit (nauta, sika, lammas)

Pihvit tai kyljykset (nauta, lammas, sika)

Maito, tuoreet nesteet, juusto, jaatelo tai
sorbetti

Tuote

1 kuukausi 6 kuukautta ) W?ml‘(uukautta """
1 kuukausi 1-3 kuukautta 6 kuukautta
1 kuukausi 8-12 kuukautta 12 kuukautta
. 2 kuukautta
1 kuukausi 8-12 kuukautta 12 kuukautta
444444 ) __“kuukautta
. 5 kuukautta
1 kuukausi 1-3 kuukautta (ei suositella jaatelolle)
1 kuukausi 5-7 kuukautta 9 kuukautta
EI PAKASTINOSASTO

Sailytysaika 0-3 °C

Sailytysaika (3-6 °C)

Sailytysaika 6-8 °C

Tolkit, juomat, munat, kastikkeet,
pikkelssit, voi, hillo

Juusto, maito, maitotuotteet, deli-ruoat,
jugurtti

Leikkeleet, jalkiruoat, liha ja kala,
itsetehdyt ruoat

Vihannesten ja hedelmien (paitsi
trooppisten ja sitrushedelmien) sdilytys

* Saatavana vain erdissa malleissa

3-4 viikkoa 3-4 viikkoa 3-4 viikkoa
Eisuositella  2-4viikkoa  3-4viikkca
2-5 paivaa 2-5 paivaa 2-5 paivaa
3-5 paivaa 1-2 padivaa Ei suositella
15 padivaa 10-12 paivaa 4-7 paivaa




Kdytto- ja huolto-opas
Toimintaaanet

1. Kompressorista tuotteen toiminnan aikana kuuluva surina on normaalia.
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2. Kupliva ja naksuttava dani syntyy kylmdainekaasun kulkiessa kylmaainepiirissa
ja ne ovat siis normaaleja dania. r_

o, @

3. On mahdollista kuulla naksutusta kompressorin ollessa paalla tai pois paalta:
se on normaalia tuotteen rakenteeseen kuuluvaa aanta. r-
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4, Tarinan ehkaisemiseksi varmista, etta jadkaapin oven sisdapuolella ovat hyllyt
seka varsinaisen jadkaappiosaston hyllyt ja laatikot ovat kunnolla paikoillaan.

5. Al3 aseta lasiastioita (pulloja, télkkejd, jne.) suoraan kosketukseen toistensa kanssa, silld tilloin saattaa syntya tarinaa.

6. Tama laite on varustettu kompressorilla, joka toimii energiankulutuksen vahentamisen kannalta ihanteellisella nopeudella.
Joissakin tilanteissa (kesalla tai kun laitteessa on runsaasti ruokaa) saattaa kompressori nostaa nopeutta ja olla siksi
tavallista kovadanisempi.

Suositeltavat toimenpiteet, jos laitetta ei kayteta

Kun laitetta ei kayteta

Kytke laite irti sahkoverkosta ja sitten tyhjenng, sulata (tarvittaessa) ja puhdista se.

Jatd ovi hieman auki, jotta ilma padsee kiertamaan osastoissa. Tama estda homeen ja pahojen hajujen muodostumisen.
Sahkokatkot )

Pida ovet kiinni, jotta elintarvikkeet pysyvat kylmina mahdollisimman pitkaan. Ald pakasta osittain sulaneita elintarvikkeita
uudelleen. Jos sahkdkatko kestaa pitkdan, sahkokatkohdlytys saattaa aktivoitua (elektroniikalla varustetut tuotteet).

Puhdistus ja huolto

Irrota pistoke pistorasiasta tai kytke laite irti sahkoverkosta ennen minkaan huolto- tai puhdistustoimenpiteen
aloittamista.

Al3 kidyta hankaavia pesuaineita. Ald koskaan puhdista jaidkaapin osia syttyvilla nesteilla.

Al3 kayta hoyrypesuria.

Painikkeet ja kdyttopaneelin naytto on puhdistettava kuivalla liinalla. Puhdistamiseen ei saa kdyttaa alkoholia tai
alkoholipohjaisia aineita.

Puhdista laite silloin talldin liinalla, joka on kastettu lamminta vetta ja neutraaleja, erityisesti jadkaapin sisdosien puhdistukseen
tarkoitettuja puhdistusaineita sisaltavaan liuokseen.

* Saatavana vain erdissa malleissa




Kdytto- ja huolto-opas I Fil
Lisdvarusteet*

KANANMUNAKOTELO PULLOTELINE PULLOTELINE

JAAKAAPIN ALUSTALEVY  PAKASTIMEN ALUSTALEVY JAAPALA-ASTIA

KOSTEUDEN VALVONNAN NUPPI ‘HUMIDITY CONTROL (KOSTEUDEN VETOHYLLY

' VALVONTA)
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Humidity Control (Kosteuden valvonta)*

Avaa kosteussaddin (asento B), jos haluat sdilyttaa joitakin elintarvikkeita, kuten esimerkiksi hedelmia, vdhemman kosteassa
ymparist0ssa, tai sulje se (asento A), jos haluat sdilyttaa elintarvikkeita, kuten esimerkiksi vihanneksia, kosteammassa
ymparistossa.

Vetohylly *

Kiskojarjestelman ansiosta tama hylly mahdollistaa ulosvetamisen edestd, mika luo ylimaaraisen tilan korkeiden pullojen tai
kannujen sdilyttamiseen.

Pakastimen alustalevy (Alu-PAD)*

Metallipaneeli auttaa pakastamaan elintarvikkeet nopeammin.
Puhdistamisen helpottamiseksi metallipaneeli voidaan irrottaa nostamalla sitd vasemmasta kulmasta.

Jaakaapin alustalevy*

Hedelma- ja vihanneslaatikko on varustettu hygieniaritilalla.

Taman komponentin erityisen muotoilun ansiosta hedelmat ja vihannekset eivat tule kosketuksiin hygieniaritilan alle
normaalisti tippuvien nesteiden kanssa (tiivistyva tai vihanneksista valuva kosteus). Hygieniaritila on kasitelty Microban
SilverShield® -teknologialla, joka vdahentaa vihanneslaatikon pinnan haitallista bakteerikantaa jopa 99.9-prosenttisesti ja
parantaa ndin hedelmien ja vihannesten sdilymista**. Hygieniaritila voidaan irrottaa ja pestd, kun se likaantuu, yksinkertaisesti
nostamalla sitd ja vetamalla se pois. Se voidaan pesta kasin, vain vedella tai tavallisilla neutraaleilla astianpesuaineilla. Se
voidaan myds pesta astianpesukoneessa.

Kuivaa se pesun jalkeen ennen kuin laitat sen takaisin paikalleen.

* Saatavana vain erdissa malleissa
Varaosia on saatavana joko 7 tai 10 vuoden ajan, noudatettavan asetuksen vaatimusten mukaisesti.
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MANUEL DE L'UTILISATEUR
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Eclairage de réfrigérateur

Le systeme d'éclairage a l'intérieur du compartiment réfrigérateur utilise un éclairage LED, ce qui permet un meilleur éclairage
que les ampoules traditionnelles ainsi qu'une consommation d'énergie plus faible. Contactez le Service Aprés-Vente si une

ampoule doit étre remplacée.
Important : L'éclairage du compartiment réfrigérateur s'allume a l'ouverture de la porte.

Remplacement de I'éclairage a LED

Toujours débranchez I'appareil avant de remplacer 'ampoule. Suivez ensuite les consignes concernant le type d'ampoule
pour votre appareil. Remplacez I'ampoule par une autre présentant les mémes caractéristiques, disponible auprés du Service
d'assistance technique ou détaillants autorisés.

Si vous devez remplacer I'éclairage LED, contactez le service d'assistance technique.

Tablettes

Tous les tiroirs, les balconnets et toutes les tablettes peuvent étre retiré(e)s.

Porte

Réversibilité de la porte

Remarque : Le sens d'ouverture des portes peut étre modifié. Si cette opération est effectuée par le Service Aprés-vente, il n'est pas
couvert par la garantie.

Observez les instructions du guide d'installation.

* Disponible uniquement sur certains modeles
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Comment utiliser l'appareil

Premiere utilisation

Attendre au moins deux heures aprés l'installation avant de brancher I'appareil a I'alimentation électrique. Brancher l'appareil
a l'alimentation électrique démarre le fonctionnement automatiquement. Les températures idéales de stockage des aliments
sont préréglées en usine.

Aprés avoir allumé l'appareil, vous devez patienter de 4 a 6 heures pour atteindre la température de conservation appropriée
pour un appareil normalement rempli. Selon le modéle, placez le filtre anti-odeurs et antibactérien dans le ventilateur comme
illustré sur I'emballage du filtre. Si le signal sonore retentit, cela signifie que I'alarme de température est intervenue : appuyez
sur le bouton pour éteindre les alarmes sonores.

Compartiment du réfrigérateur et conservation des aliments

Le compartiment réfrigérateur permet la conservation d'aliments frais et de boissons. Le compartiment réfrigérateur

au complet se dégivre automatiquement. La présence occasionnelle de gouttes d'eau sur la paroi arriere interne du
compartiment est un signe que le dégivrage automatique fonctionne. Leau de dégivrage est acheminée jusqu'au drain ou elle
est récupérée dans un récipient avant de s'évaporer.

Remarque : la température interne des deux compartiments est influencée par la température ambiante, la fréquence d'ouverture des
portes, et I'endroit ou I'appareil est situé. Réglez les températures en fonction de ces facteurs. dans des conditions tres humides, de la
condensation peut se former dans le compartiment réfrigérateur, surtout sur les tablettes en verre. Dans ce cas, il est conseillé de fermer
les récipients contenant du liquide (par ex. une casserole remplie de bouillon), emballez les aliments avec une teneur en eau élevée (par
ex. les légumes) et activez le ventilateur, s'il y en a un. Tous les tiroirs, les balconnets et toutes les tablettes peuvent étre retiré(e)s.

Distribution d'air a flux multiples

Le flux multiple aide a répartir uniformément l'air froid dans la cavité pour une meilleure conservation des aliments. Les
aliments peuvent étre placés sur n'importe quelle étagére de l'appareil. Veuillez faire attention a ne pas obstruer les bouches
d'aération en assurant ainsi le mouvement libre de I'air.

Comment conserver des aliments frais et des boissons

Les aliments qui produisent une grande quantité de gaz éthyléne (pommes, abricots, poires, péches, avocats, figues, prunes,
myrtilles, melons, haricots) et ceux qui sont sensibles a ce gaz (fruits, légumes, salades) devraient toujours étre séparés ou
emballés pour ne pas réduire leur durée de conservation ; par exemple, n'entreposez pas les tomates avec les kiwis ou les
choux. Afin de permettre une circulation d'air suffisante, ne placez pas les aliments trop pres les uns des autres. Utilisez des
récipients en plastique, en métal, en aluminium et en verre recyclable ainsi qu'une pellicule pour envelopper les aliments.
Pour la conservation d'une petite quantité d'aliments dans le réfrigérateur, nous vous conseillons d'utiliser les clayettes situées
au-dessus du bac a fruits et Iégumes car cette zone est la plus froide du compartiment. Utilisez toujours des récipients fermés
pour les liquides et les aliments qui pourraient laisser échapper ou absorber des odeurs, ou couvrez-les. Afin d'éviter que les
bouteilles ne tombent, vous pouvez utiliser le porte-bouteilles (disponible sur certains modéles).

Légende

) ZONE

Recommandée pour la conservation des fruits
tropicaux, conserves, boissons, ceufs, sauces,
marinades, beurre, confiture

ZONE FROIDE
Recommandée pour conserver fromage, lait,
produits laitiers, charcuterie, yogourt

ZONE PLUS FROIDE
Recommandée pour la conservation des viandes
———— froides, des desserts, du poisson et de la viande

W BAC A FRUITS & LEGUMES
Z

** Pour les modeéles avec un COMPARTIMENT
« ZONE 0° », la « zone la plus froide » est celle
mise en évidence dans la légende

*¥

* Disponible uniquement sur certains modeles
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Compartiment du congélateur stockage des aliments

Le compartiment congélateur permet une conservation de longue durée d'aliments congelés et la congélation
d'aliments frais. La quantité d'aliments frais pouvant étre congelés en 24 heures est inscrite sur la plaque signalétique. Placer
les aliments frais dans la zone de congélation du compartiment congélateur en laissant assez d’espace autour des emballages
pour permettre a l'air de circuler librement. Il est conseillé de ne pas recongeler des aliments partiellement décongelés. Il est
important d'envelopper les aliments de facon a empécher I'eau, I'humidité, ou la condensation de s'infiltrer.

Plateau*
Le plateau du congélateur est utile pour accéder facilement aux produits utilisés fréquemment, congeler ou simplement pour
conserver les restes ou les petits produits.

Glacons
Remplir le bac a glagons au 2/3 d’eau et le replacer dans le compartiment congélateur. N'utilisez jamais d'objets tranchants ou
pointus pour enlever la glace.

Enlevez les tiroirs

Tirez le bac vers vous le plus loin possible, soulevez-le et retirez-le. Pour avoir plus de place, le compartiment congélateur peut
étre utilisé sans les bacs. Assurez-vous que la porte est correctement fermée aprés avoir replacé les aliments sur les grilles/
tablettes.

Systéme de refroidissement Total No Frost

Le systeme Total No Frost empéche efficacement la formation de givre, en évitant I'ennui d'un dégivrage manuel a la fois dans
le compartiment congélateur et réfrigérateur.

Son systeme de ventilation fournit une parfaite circulation de l'air froid dans les deux compartiments, en évitant ainsi la
formation de givre.

* Disponible uniquement sur certains modeles
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Légende

|:| BAC DE CONGELATEUR

*X¥

BAC DE LA ZONE CONGELATION
(ZONE DE REFROIDISSEMENT MAX) Suggéré
pour congeler les aliments frais/cuits.

Uniquement pour les modeles CB310 et CB380
(voir la plaque signalétique située sur le coté
du bac a fruits et légumes)

Temps de conservation pour les aliments maisons surgelés

Produit

COMPARTIMENT CONGELATION

Durée de conservation
(-12°Q)

Durée de conservation
recommandée (-18°C)

Durée de conservation
(-24°C)

Beurre ou margarine

Poissons

Fruits (a I'exception des agrumes) et
Iégumes

Viande

Jambon-saucisses

Rétis (boeuf - porc - agneau)
Biftecks ou cotelettes (boeuf - porc -
agneau)

Lait, liquides frais, fromage, creme
glacée ou sorbet

Produit

© 1 mois 6 Mois 9 mois
1 mois 1 a 3 mois 6 mois
1 mois 8 a 12 mois 12 mois
1 mois 2 mois 12 mois
8 a 12 mois
4 mois
.................. . e
1 mois 1 a 3 mois (non recommandé pour
la creme glacé)
1 mois 5a7 mois

Durée de conservation
0-3°C

Durée de conservation
(3-6°C)

Durée de conservation
6-8°C

Boites, boissons, ceufs, sauces, pickles,
beurre, confiture

Fromage, lait, produits laitiers,
patisseries, yaourt

Charcuterie, desserts, viandes et
poissons et aliments faits maison

Conservation des fruits et [égumes (fruits
tropicaux et agrumes exceptés)

* Disponible uniquement sur certains modeles

3-4 semaines

3-4 semaines

3-4 semaines

2-5 jours 2-5 jours 2-5 jours
3-5jours 1-2 jours Non recommandé
15 jours 10-12 jours 4-7 jours
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Bruits fonctionnels

1. Lorsque l'appareil fonctionne, il est normal d’entendre un bourdonnement

provenant du compresseur. J;,Q\ i—.
€2 5
1 A
Brrrr L i
2. Des gargouillements ou des craquements se font entendre lors du passage [ = r_
du gaz réfrigérant a l'intérieur du circuit de refroidissement ; ces bruits sont - \ ; ‘
tout a fait normaux. L i %
Sy
[ 3~ I
3. Vous pouvez aussi « entendre » des craquements lorsque le compresseur est - | :' : g
actif et inactif : ce bruit, causé par la structure de I'appareil, est normal. W, : =
- oy,

4. Assurez-vous que les porte-bouteilles suspendus dans la porte du réfrigérateur, les tablettes et les bacs du compartiment
réfrigérateur sont bien placés et fixés pour éliminer les vibrations.

5. Ne laissez pas les récipients de verre (bouteilles, pots, etc.) se toucher pour éliminer les vibrations.

6. Cetappareil est muni d'un compresseur qui fonctionne a une vitesse optimale pour réduire la consommation d’énergie. Il
est donc possible que dans certaines situations (en été ou lorsque vous introduisez de grandes quantités d’aliments) que la
vitesse du compresseur augmente et qu'il soit ainsi plus bruyant.

0 Vé

Recommandation si I'appareil n'est pas utilisé

Si I'appareil n’est pas utilisé

Débranchez l'appareil, videz-le, dégivrez-le (si nécessaire), et nettoyez-le.

Laissez les portes entrouvertes pour permettre a l'air de circuler a l'intérieur des compartiments. Cela permettra d'éviter la
formation de moisissure et l'apparition de mauvaises odeurs.

En cas de coupure de courant

Laissez les portes fermées pour garder les aliments froids le plus longtemps possible. Ne recongelez pas les aliments
partiellement décongelés. En cas de coupure de courant prolongée, I'alarme de coupure de courant peut aussi s'activer (sur les
produits avec systeme de surveillance électronique).

Nettoyage et entretien

Avant d'effectuer les opérations d'entretien ou de nettoyage, débranchez I'appareil de la fiche d'alimentation
secteur ou coupez l'alimentation électrique.

N'utilisez jamais d'agents abrasifs. Ne nettoyez jamais les accessoires du réfrigérateur avec des liquides
inflammables.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur.

Ne nettoyez pas les touches et I'affichage du bandeau de commande avec de I'alcool et des substances dérivées,
mais avec un chiffon sec.

Nettoyez l'appareil a intervalle régulier avec un chiffon imbibé d'eau chaude et d'un nettoyant neutre pour le nettoyage
intérieur des réfrigérateurs.

* Disponible uniquement sur certains modeles
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Accessoires*

PLATEAU A GEUFS PORTE-BOUTEILLES PORTE-BOUTEILLES

PAD REFRIGERATEUR _PAD CONGELATEUR 'BAC A GLAGONS

BOUTON CONTROLE DE LHUMIDITE HUMIDITY CONTROL (CONTROLE DE ETAGERE TUCK

L'HUMIDITE)

A

o
o
o

<
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o
o
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%

o
o
o
o
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Humidity Control (Controle de I'humidité)*

Ouvrez le régulateur d'humidité (position B) si vous désirez conserver des aliments dans un environnement moins humide (p.
ex. des fruits), ou fermez-le (position A) pour conserver les aliments dans un environnement plus humide (p. ex. des légumes).

Etagére Tuck *

Grace au systeme de rails, cette étagere vous permet de glisser sous la partie avant, créant un espace supplémentaire pour
stocker des bouteilles hautes ou des pichets.

Pad congélateur (Alu PAD)*

Le panneau métallique aide a congeler plus vite les aliments.
Pour un nettoyage facile, le panneau métallique peut étre enlevé, en le soulevant par I'angle gauche.

Pad réfrigérateur*

Le bac a fruits et [égumes est équipé de la grille sanitaire.

Grace a la conception spéciale de ce composant, les fruits et légumes ne sont pas en contact avec les fuites naturelles (comme
les exsudats et I'hnumidité des légumes) qui tombent sous la grille sanitaire. La grille sanitaire est traitée avec la technologie
Microban SilverShield® qui réduit les bactéries nocives jusqu'a 99,9% sur la surface de la grille, pour une conservation
améliorée des fruits et légumes**. La grille sanitaire peut étre enlevée pour étre lavée en cas de saleté, simplement en la
soulevant et en la tirant vers I'extérieur. Elle peut étre simplement lavée a la main, avec de I'eau uniquement ou avec des
détergents neutres pour la vaisselle. Elle peut également étre lavée au lave-vaisselle.

Apres le nettoyage, il faut la sécher avant de la remettre en place.

* Disponible uniquement sur certains modeles

Les pieces de rechange seront disponibles pendant une période de 7 ou 10 ans selon les conditions requises de réglementation
spécifiques.
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Vodic za upotrebu i odrZavanje I HR

Svjetlo hladnjaka

Za sustav osvjetljenja u odjeljku hladnjaka upotrebljavaju se LED Zarulje koje omogucuju bolje osvjetljenje kao i vrlo nisku
potrosnju. Obratite se odjelu za tehnicku podrsku ako je Zelite zamijeniti.
Vazno: Svjetlo odjeljka hladnjaka ukljucuje se kada se vrata hladnjaka otvore.

Zamjena LED svjetla

Prije zamjene Zarulje, uvijek iskljucite uredaj iz elektri¢cne mreze. Potom slijedite upute na temelju tipa zaruljice za vas proizvod.
Stavite novu zarulju istih karakteristika, koja je dostupna preko Odjela za tehnicku podrsku ili ovlastenog dobavljaca.
Ako trebate zamijeniti LED zarulju, obratite se odjelu za tehni¢ku podrsku.

Police

Sve ladice, police na vratima i police mogu se izvaditi.

Vrata

Promjena smjera otvaranja vrata
Napomena: smjer otvaranja vrata moze se promijeniti. Ako tu radnju izvrsi Postprodajni servis, ona nije pokrivena jamstvom.

Pratite upute u Vodi¢u za postavljanje.

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Nacin upotrebe uredaja

Prva upotreba

Nakon ugradnje pri¢ekajte najmanje dva sata prije prikljucivanja uredaja na napajanje. Nakon priklju¢ivanja uredaja u struju on
automatski zapocinje s radom. Idealne temperature skladiStenja hrane tvornicki su postavljene.

Nakon ukljucivanja uredaja, pricekajte 4 — 6 sati da se dostigne odgovarajuca temperatura pohrane za normalno napunjeni
uredaj. Antibakterijski filtar protiv neugodnog mirisa namjestite na ventilatoru, kao $to je prikazano na pakiranju filtra (ako je
uredaj opremljen). Ako se oglasi zvu¢ni signal, to znaci da se ukljucio alarm za temperaturu: pritisnite gumb za iskljucivanje
zvucnog alarma.

Hladnjak i odlaganje namirnica

Odjeljak hladnjaka omogucava pohranu svjeze hrane i pi¢a. Odjeljak hladnjaka odleduje se potpuno automatski. Povremena
pojava kapljica vode na unutarnjoj straznjoj stjenci odjeljka znak je automatske faze odledivanja. Odledena voda kanalicom se
provodi do odvoda i potom sakuplja u spremniku iz kojeg isparava.

Napomena: okolna temperatura te ucestalost otvaranja i zatvaranja vrata te polozaj uredaja mogu utjecati na unutarnju temperaturu dva
odjeljka. Namjestite temperature u skladu s tim faktorima. U vrlo vlaznim uvjetima moze se pojaviti kondenzacija u odjeljku hladnjaka,
posebice na staklenim policama. U tom slucaju preporucuje se da zatvorite posude s teku¢inom (npr. lonac s temeljcem), omotate hranu s
visokim udjelom vode (npr. povrce) i potom ukljucite ventilator ako postoji. Sve ladice, police na vratima i police mogu se izvaditi.

Raspodjela viSestrukog protoka zraka

Visestruki protok pomaze ravnomjerno raspodijeliti zrak u unutrasnjosti za bolje o¢uvanje namirnica. Namirnice se mogu
staviti na bilo koju policu uredaja. Pazite da ne zatvorite otvore za raspodjelu zraka koje omogucuju njegovo slobodno
kretanje.

Nacdin odlaganja svjezih namirnicai pi¢a

Namirnice koje ispustaju veliku koli¢inu etilena (jabuke, marelice, kruske, breskve, avokado, smokve, sljive, borovnice, dinje,
grahorice) i one koje su osjetljive na taj plin kao sto su voce, povrce i salate, uvijek se trebaju odvojiti i omotati kako bi dulje
zadrzale svjezinu tijekom ¢uvanja; na primjer nemojte spremati rajcice zajedno s kivijem ili kupusom. Namirnice nemojte
spremati preblizu kako bi se omogucila dovoljna cirkulacija zraka. Za omatanje namirnica upotrebljavajte spremnike od
plastike, metala, aluminija i stakla koji se mogu reciklirati i folije za omatanje.

Ako imate malu koli¢inu namirnica koje trebate spremiti u hladnjak, preporucujemo upotrebu polica iznad ladice za ocuvanje
svjezine voca i povrca jer je to najhladnije podrucje u odjeljku. Uvijek upotrebljavajte zatvorene spremnike za tekucine ili
namirnice koje Sire mirise ili mogu poprimiti miris ili aromu ili nadjacati druge mirise. Kako biste izbjegli prevrtanje boca
mozete upotrijebiti drzac za boce (dostupan na odabranim modelima).

Legenda

) PODRUCIJE

Preporucuje se za spremanje tropskog voca,
limenki, napitaka, jaja, umaka, konzerviranog
povrca, maslaca, pekmeza

HLADNO PODRUCJE

Preporucuje se za spremanje sira, mlijeka,
mlije¢nih proizvoda, delikatesa, jogurta

NAJHLADNIJE PODRUCJE
Preporucuje se za spremanje hladnih narezaka,
deserta, mesa i ribe

W LADICA ZA VOCE | POVRCE
Z

** Za modele s ODJELJKOM ,,0 ° ZONE" u opisu je
istaknuto ,najhladnije podrucje”

*%

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Skidanje ladice hladnjaka

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Odlaganje namirnica u zamrzivac

Odjeljak zamrzivaca omogucuje dugotrajno pohranjivanje smrznutih namirnica i zamrzavanje onih svjezih. Koli¢ina
svjeze hrane koju se mozZe zamrznuti za 24 sata navedena je na nazivnoj plocici. Stavite svjeze namirnice u zamrzivac),

ostavljajuci dovoljno mjesta oko pakiranja namirnica kako bi zrak mogao slobodno cirkulirati. Preporucuje se da ponovno ne
zamrzavate djelomi¢no odmrznutu hranu. Vazno je omotati hranu tako da se sprijeci prodiranje vode, vlage ili kondenzacija.

Polica*
Polica za zamrzivac korisna je za lako odlaganje ¢esto upotrebljavanih namirnica, zamrzavanje ili samo pohranjivanje ostataka
ili malih namirnica.

Kockice leda
Napunite posudu za led vodom do 2/3 i stavite je u zamrzivac. Niposto nemojte koristiti ostre ili Siljaste predmete za uklanjanje
leda.

Vadenje ladica
Izvucite ladice kraja, podignite ih i izvadite. Za viSe prostora, odjeljak zamrzivac¢a mozZete koristiti bez ladica. Pobrinite se da su
vrata pravilno zatvorena nakon $to vratite hranu na resetke/police.

Sustav Total No Frost

Sustav Total No Frost ucinkovito sprjecava stvaranje leda ¢ime se izbjegava nered kod ru¢nog odmrzavanja unutrasnjosti
hladnjaka i zamrzivaca.

Njegov sustav ventilacije omogucuje savrienu cirkulaciju hladnog zraka kroz obje unutrasnjosti i tako izbjegava nakupljanje
leda.

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Legenda

|:| LADICA ZAMRZIVACA
|:| LADICA PODRUCJA ZAMRZAVANJA

Vrijeme c¢uvanja za namirnice zamrznute kod kuce

(PODRUCJE MAKS: HLADNOCE) Preporucuje se
za zamrzavanje svjezih/skuhanih namirnica.

Samo za modele CB310 i CB380 (pogledajte

nazivnu plocicu smjestenu na strani ladice
voce i povrce)

Za

Proizvod

ODJELJAK ZAMRZNUTIH NAMIRNICA

Maslac ili margarin
Riba

Meso

Sunka — kobasice

Pecenke (junetina - svinjetina -
janjetina)

Odresci ili kotleti (junetina — janjetina —
svinjetina)

Mlijeko, svjeZe tekuce, sir, sladoled ili
sorbet

Razdoblje ¢uvanja Preporuceno razdoblje Razdoblje ¢uvanja
(-12 °C) cuvanja (-18 °C) (-24 °C)
1 mjesec _ Gmieseca . Omjeseca
1 mjesec 1 -3 mjeseci 6 mjeseca
1 mjesec 8 - 12 mjeseci 12 mjeseca
. 2 mjeseca .
1 mjesec 8 - 12 mjeseci 12 mjeseca
4 mjeseca
W“Smr‘njeseca ,,,,,,
1 mjesec 1 -3 mjeseci (ne preporucuje se za
sladoled)
1 mjesgc 5-7 n)jeseci“

Proizvod Razdoblje ¢uvanja Razdoblje ¢uvanja Razdoblje ¢uvanja
0-3°C (3-6°C) 6-8°C

Limenke, napici, jaja, umaci, ' . . .

konzervrirano povrée, maslac, pekmez 3-4tjedna 3-4tjedna 3-4tjedna

Tropsko voce Ne preporucuje se 2 —-4tjedna 3-4tjedna

Sir, mlijeko, mlijecni proizvodi, _ 3 3

delikatese, jogurt 2-5dana 2-5dana 2-5dana

Hladni naresci, deserti, meso, riba i .

kuhana jela 3-5dana 1-2dana Ne preporucuje se

Spremanje povrca i voca (osim tropskog 15 dana 10 - 12 dana 4-7dana

voca i citrusa)

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Funkcionalni tonovi

1. Zujanje iz kompresora uobicajena je pojava dok proizvod radi.

Ao
€2 15

2. Grgljanje i krckanje nastaje zbog prolaza rashladnog plina kroz

rashladni sustav, to su uobicajeni zvukovi. .
S : L
} S== =
e | —
5 18 ‘b?:.
3. Moze se “zacuti” Skripa kada se kompresor ukljucuje i iskljucuje: to je uobicajeni
zvuk strukture proizvoda. | g r
B > =
*G“( I =
g 5., @

4. Provjerite jesu li ladice na vratima hladnjaka, police i
ladice u hladnjaku pravilno pri¢vrséene i postavljene kako bi se izbjegle moguce vibracije.

5. Staklene posude (boce, staklenke itd.) ne stavljajte u izravan medusobni doticaj kako bi se izbjegle vibracije.

6. Tajje uredaj opremljen kompresorom koji radi brzinom koja je optimalna za smanjenje potrosnje energije. Tako se moze
dogoditi da u odredenim situacijama (ljeti ili kada se stavljaju velike koli¢ine namirnica) kompresor poveca brzinu pa je
zato uredaj bu¢niji no $to je to uobicajeno.

Preporuke u slucaju da se uredaj ne upotrebljava

U slucaju da se uredaj ne upotrebljava

Iskljucite uredaj iz elektri¢cne mreze, ispraznite ga, po potrebi odledite i ocistite.

Vrata drzite malo otvorena kako bi zrak mogao ulaziti u odjeljke. Tako Cete izbjeéi pojavu plijesni i neugodnog mirisa.

U slucaju prekida napajanja

Drzite vrata zatvorena kako bi hrana sto dulje ostala hladna. Nemojte ponovno zaledivati djelomi¢no odledenu hranu. Kod
duljeg prekida napajanja, mogao bi se aktivirati i alarm za isklju¢ivanje (kod proizvoda s elektronikom).

pra
L] L]

Cis¢enje i odrzavanje

Prije obavljanja bilo koje radnje odrzavanja ili ¢iS¢enja, izvucite utikac iz uticnice ili iskljucite dovod elektri¢ne
struje.

Nikada ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ciScenje. Nikada nemojte Cistiti dijelove hladnjaka zapaljivim
tekudinama.

Ne koristite uredaje za parno cis¢enje.

Gumbi i zaslon upravljacke ploce ne smiju se Cistiti alkoholom ili sredstvima na bazi alkohola, ve¢ suhom krpom.

Povremeno ocistite uredaj krpom i otopinom tople vode i neutralnih sredstava za ¢is¢enje namijenjenih posebno za cis¢enje
unutrasnjosti hladnjaka.

* Dostupno samo na odredenim modelima
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Dodatni pribor*

POLICA ZA JAJA KOSARA ZA BOCE KOSARA ZA BOCE

PODLOGA HLADNJAKA PODLOGA ZAMRZIVACA LADICA ZALED

'HUMIDITY CONTROL (KONTROLA SKLOPIVA POLICA

GUMB KONTROLA VLAZNOSTI EVLAzNOST”
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Humidity Control (Kontrola vlaznosti)*

Regulator vlaznosti otvorite (polozaj B) ako namirnice, kao $to je voce, zelite spremiti u okolis s manjom razinom vlaznosti ili
zatvorite (polozaj A) za spremanje namirnica, kao $to povrée, u okoli$ s viSom razinom vlaznosti

Sklopiva polica *

Zahvaljujuci sustavu vodilica ova polica omogucuje klizno umetanje ispod prednjeg dijela ¢ime se stvara dodatni prostor za
odlaganje visokih boca ili vréeva.

Podloga zamrzivaca (aluminijska PODLOGA)*

Metalna ploca koja pomaze brze zamrznuti namirnice.
Metalna se ploca, radi lak3eg ¢is¢enja, moze izvaditi tako da se podigne iz lijevog kuta.

Podloga hladnjaka*

Ladica za voce i povrée opremljena je higijenskom resetkom.

Zahvaljujuci posebnom dizajnu ovog sastavnog dijela voce i povrée ne dolaze u doticaj s prirodnim curenjima (gubitak soka i
vlage iz povrca) koje curi ispod higijenske reSetke. Higijenska reSetka obradena je tehnologijom Microban SilverShield® koja za
99,9 % smanjuje Stetne bakterije na povrsini za o¢uvanje svjeZine za bolje ¢uvanje voca i povréa**. Higijenska se reSetka moze
izvaditi radi pranja kada je prljava tako da se jednostavno podigne i izvuce. MozZe se prati ru¢no, samo vodom ili uobicajenim
neutralnim deterdzentom za sude. Moze se prati i u perilici posuda.

Nakon ¢iséenja, treba je osusiti prije vracanja na mjesto.

* Dostupno samo na odredenim modelima
Rezervni dijelovi bit ¢e dostupni u razdoblju narednih 7 ili 10 godina, ovisno o posebnim zakonskim propisima
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Haszndlati és kezelési utmutaté | HU

A hiitoszekrény vilagitasa

A h(t6tér vilagitasa LED-ekkel torténik, ami a hagyomanyos izzoknal jobb megvilagitast és rendkivil alacsony
energiafogyasztast eredményez. Ha csere szlikséges, vegye fel a kapcsolatot a mUszaki tigyfélszolgalattal.
Fontos megjegyzés: A h(it6tér belsé vilagitasa akkor kapcsol be, ha a hiitd ajtajat kinyitja.

A LED-es izz0 cseréje

Az izz6 cseréje el6tt mindig dramtalanitsa a készlléket. Azutan kdvesse az adott termékhez tartozo izz6 tipusanak megfelel6
Utmutatast. Mindig hasonldra cserélje az izzo6t, a megfelel6 izzék a mUszaki Ggyfélszolgalatnal vagy valamelyik hivatalos
markakereskedénél szerezhetdk be.

Ha cserélni kell a LED-vilagitast, forduljon a m(iszaki vevészolgalathoz.

Polcok

Valamennyi fidk, ajtopolc és polc kiveheté.

Ajté

Az ajtéo megfordithatéosaga
Megjegyzés: Az ajtonyitas irdnya modosithatd. Ha ezt a mlveletet a Vevészolgalat végzi el, nem terjed ré ki a garancia.
Kovesse az Uzembehelyezési dtmutato utasitasait.

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén
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A késziilék hasznalata

Elso hasznalat

Az (izembe helyezést kdvetbéen varjon legaldbb két 6rat, miel6tt a késziiléket csatlakoztatnd az elektromos halézathoz. A
késziilék elektromos halézathoz csatlakoztatasakor az automatikusan miikodésbe lép. Az ételek idealis tarolasi hémérséklete
gyarilag el6re be van éllitva.

A készlilék a bekapcsolas utan 4-6 éraval éri el a megfeleld tarolasi hémérsékletet szokdsos mennyiségu élelmiszer tarolasa
esetén. Helyezze be a ventilatorba az antibakteridlis szagtalanité sz(irét a csomagoladson lathaté utasitasok szerint (ha van). Ha
hangjelzés hallhato, az a bekapcsolt hdmérsékleti riasztast jelzi: nyomja meg a gombot a hangjelzés elnémitasahoz.

A hiitotér és az élelmiszerek tarolasa

A h(it6tér a friss ételek és italok tarolasara szolgal. A hit6tér jégtelenitése teljesen automatikusan torténik. Az automatikus
jégtelenités folyamatat a h(it6tér belsé részében, a hatsé falon idénként megjelend vizcseppek jelzik. A leolvasztaskor
képz6dé viz automatikusan egy leeresztényildsba folyik, és 6sszegydlik egy edényben, amibdl azutén elpérolog.

Megjegyzés: A kiilsé hdmérséklet, az ajtényitdsok gyakorisdga és a készulék elhelyezése befolydsolhatja a két rekesz hémérsékletét.

A hémérsékleteket ezen tényezdk figyelembevételével kell bedllitani. Nagyon magas péaratartalom esetén kondenzviz képzédhet a
hitétérben, elsésorban az Uvegpolcokon. llyen esetben célszer( lezarni a folyadékot tartalmazdé taroldedényeket (példaul a leveses
talat), becsomagolni a nagy folyadéktartalmu élelmiszereket (példaul a zoldségeket) és bekapcsolni a ventilatort, ha van. Valamennyi fiok,
ajtopolc és polc kivehetd.

Multiflow légelosztas

A multiflow dramlas segiti a hideg levegé egyenletes eloszlasat a rekeszben az élelmiszerek hatékonyabb tarolasahoz. Az
ételek a késziilék barmely polcara helyezhet6ék. Ugyeljen, hogy ne fedje le a légbefuvé nyilasokat, igy biztosithaté a levegé
szabad dramlasa.

A friss élelmiszerek és italok tarolasa

A nagy mennyiség etilént kibocsato élelmiszereket (alma, sdrgabarack, korte, 6szibarack, avokadé, fiige, szilva, afonya,
dinnye, bab) és az erre érzékeny élelmiszereket (pl. gyliimolcsok, zoldségek, salata) egymastdl elkilonitve vagy becsomagolva
kell tarolni eltarthatésaguk megérzése érdekében; példaul ne taroljon egyltt paradicsomot kivivel vagy fejes kaposztaval.

Ne tegye tul kozel egymashoz az élelmiszereket, hogy a leveg6é megfeleléen tudjon dramlani. Az ételek csomagolasdhoz
hasznaljon Gjrahasznosithaté mianyagbdl, fémbdl, aluminiumbdl vagy Givegbdl késziilt taroldedényeket, illetve haztartasi
foliat.

Ha a hitétérben kis mennyiségl élelmiszert szeretne tarolni, azt javasoljuk, hogy a gyiimolcsos és zoldséges rekesz feletti
polcokat haszndlja, mivel a hiitétérnek ez a leghidegebb része. A folyadékokhoz és azokhoz az élelmiszerekhez, amelyek
er6teljes szagokat/izeket bocsathatnak ki vagy vehetnek at, minden esetben hasznéljon zart taroléedényt, vagy fedje le
azokat. Az Givegek felborulasa megel6zhetd a palacktarté segitségével (bizonyos modellek esetén elérhetd).

Jelmagyardzat
ZONA
Déligyliimolcs, konzery, italok, tojas, szsz,
savanyusag, vaj, lekvar tarolasahoz ajanlott

HIDEG ZONA
Sajt, tej, mindennapi élelmiszerek, csemegearuk,
joghurt tarolasdhoz ajanlott

LEGHIDEGEBB ZONA
Felvagottak, desszertek, hus és hal taroldsahoz
ajanlott

W ZOLDSEGES ES GYUMOLCSOS REKESZ
7/

*% A 0 °C-0S ZONAVAL rendelkezé modellek esetén
a ,leghidegebb teriilet” a jelmagyarazatban
talalhato

*%

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén
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A hiité fiokjanak eltavolitasa

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén




Haszndlati és kezelési utmutatoé

10

Elelmiszerek tarolasa a fagyasztétérben

A fagyasztotér fagyasztott élelmiszerek hosszu ideig torténd tarolasara és friss ételek lefagyasztasara szolgal. A

24 6ra alatt lefagyaszthaté élelmiszer mennyisége az adattablan lathato. A friss élelmiszert gy rendezze el a fagyasztotér
fagyasztoteriletén, hogy a csomagok koriil elegendé hely maradjon a levegd szabad dramlasdhoz. Az akar részben kiolvadt
élelmiszereket nem szabad Ujra lefagyasztani. Az élelmiszereket gy csomagolja be, hogy megakadalyozza a viz, nedvesség
vagy kondenzatum ételbe jutasat.

Talca*
A fagyasztétalca a gyakran hasznalt termékek konnyU eléréséhez, illetve a maradék étel és kisebb élelmiszerek fagyasztasahoz
vagy egyszer( tarolasahoz hasznos.

Jégkocka
Ontson vizet a jégkockatartdba annak 2/3-3ig, majd helyezze vissza a tartdt a fagyasztotérbe. Semmi esetre se hasznaljon éles
vagy csucsos eszkozt a jég eltavolitasahoz.

A fiokok eltavolitasa

Huzza ki teljesen a fidkokat, emelje meg és vegye ki 6ket. Ha novelni szeretné a rendelkezésre all6 teret, hasznalja fiokok nélkil
a mélyhttéteret. Az élelmiszereknek a racsokra vagy fiokokba valé visszahelyezése utéan ellenérizze, hogy az ajté teljesen
csukva van-e.

Total No Frost rendszer

A Total No Frost rendszer hatékonyan megakadalyozza a jégképz6dést, igy elkeriilheté a nehézkes kézi leolvasztas a fagyaszto-
és a h(t6térben.
Szell6zérendszere mindkét térben biztositja a hideg leveg6 tokéletes dramlasat, igy elkeriilheté a jégképzddés.

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén
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Jelmagyardzat

|:| FAGYASZTOTER REKESZEI

*X¥

Az otthon lefagyasztott élelmiszerek tarolasi ideje

- MELYHUTOTT ZONA REKESZE
(LEGHIDEGEBB ZONA) Friss/elkészitett ételek

fagyasztasahoz.

Csak a CB310 és CB380 modellek esetén (lasd
az adattablat a zoldség- és gylimolcsfiok
oldalan)

FAGYOS REKESZ
Termék Tarolasi ido (-12°C) Javasolt tarolasi ido Tarolasi ido (-24°C)
(-18 °C)
Vaej, margarin 1 hénap } ) 6 héna‘p "'.',,‘,?"hénap """""""""""""
Hal thénap 1-3hénap _ 6hénap
GyUmolcs (kivéyg citrusfélék) és zéld%g ‘‘‘‘‘‘‘‘ 1 hc’maHp ) ) 8-12 hénap S 12 hénap
Hus
Sonka, kolbaszfélék . 2 hénap B}
Sultek (marha, sertés, barany) 1 honap 8-12 hénap 12 hénap
Husszeletek (marha, barany, serté¢s) - 4 hona ) e
5 hénap

Tej, friss folyadékok, sajt, fagylalt/sérbet : 1 hénap 1-3 hénap (fagylalt esetén nem

4444444444444444444444444444444444444444444444444 ,4 .. ajanlott)
Szarnyasok (csirke, pulyka) Thénap o 5-7 hénap ~ 9h6ngp

REKESZ KIOLVASZTASA

Termék

Konzervek, italok, tojasok, szészok,
savanyusag, vaj, lekvar

sajt, tej, tejtermékek, csemegedruk,
joghurt

Felvagottak, desszertek, hus,
hal és hazi készitésU étel

Z0ldségek és gylimolcsok tarolasa
(kivéve déligyiimolcsok és citrus)

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén

3-4 hét 3-4 hét 3-4 hét
‘Nemajénlott ~ 2-4hét  34hét
2-5 nap 2-5 nap 2-5 nap
3-5nap 1-2 nap Nem ajanlott
15 nap 10-12 nap 4-7 nap
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Miikodési zajok

1. Akészilék miikodése kozben hallhatd zigast a kompresszor okozza, és nem jelez hibat.

. T
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2. Acsorgedezd és kattogd hangokat a hlitégaz hitékorbe érkezése okozza, igy ezek )
is a normal mikodéssel jaré zajoknak szamitanak. [ = ( . m
\ &= =
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3. MUkodé és allé kompresszor mellett is eléfordulhatnak recsegé hangok: ezek a [ > Y~
késziilék felépitésébsl adédé zajok. 5> E
.

=

V.
ool ke
L ., @)

4, Azesetleges rezgések elkeriilése érdekében ellenérizze, hogy a hiitéajton 1évé polcok, valamint a hitétérben 1évé polcok
és rekeszek megfelel6en vannak-e behelyezve.

5. Arezgések elkeriilése érdekében az livegedényeket (palackokat, beféttestivegeket stb.) gy helyezze el, hogy ne érjenek
egymashoz.

6. Akésziilék kompresszorral rendelkezik, amely a lehet6 legalacsonyabb energiafogyasztas érdekében optimalis
fordulatszamon mkadik. Eléfordulhat, hogy bizonyos esetekben (nyaron vagy nagy mennyiségi élelmiszer
behelyezésekor) a kompresszor nagyobb fordulatszédmra valt, és igy miikddése a szokasosnal zajosabb.

Javaslatok arra az esetre, ha nem hasznalja a késziiléket

Ha nem hasznalja a késziiléket

Vilassza le a késziléket az elektromos halézatrdl, Uritse ki, jégtelenitse (ha szlikséges) és tisztitsa meg.

Hagyja résnyire nyitva az ajtot, hogy a levegé ataramolhasson a belsé részekben. Ily médon megel6zhetd, hogy a késziilék
bepenészesedjen és biidds legyen.

Aramkimaradas esetén

Tartsa csukva az ajtét, hogy az ételek a lehet6 legtovabb maradjanak hidegen. A részben mar felengedett ételeket sose
fagyassza le Ujra. Tartés dramkimaradas esetén az ezt jelz6 riasztas is aktivalodhat (az elektronikéval is felszerelt termékekben).

Tisztitas és karbantartas

A tisztitasi vagy karbantartasi miiveletek megkezdése elott htizza ki a késziilék tapkabelét a csatlakozoéaljzatbdl,
vagy sziintesse meg a tapellatast.

Soha ne hasznaljon suroldszereket. Soha ne tisztitsa a hiit6szekrény alkatrészeit gytlékony folyadékkal.

Ne hasznaljon g6zzel tisztitéo berendezéseket.

A gombok és a vezérlopanel kijelz6je nem tisztithato alkohollal vagy alkoholszarmazékokkal; kizardlag szaraz
torlokendoét hasznaljon.

Idénként tisztitsa meg a késziiléket torlékenddvel és kifejezetten a hlitégépek belsé részeinek tisztitasara szolgald, semleges
tisztitdszeres vizzel.

* Kizérdlag bizonyos tipusok esetén
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TOJASTARTO PALACKTARTO PALACKTARTO

HUTO ALATET ' FAGYASZTO ALATET  JEGKOCKATARTO

'HUMIDITY CONTROL ~ FELHAJTHATO POLC
(PARATARTALOM SZABALYZASA)
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Humidity Control (Paratartalom szabalyzasa)*

Nyissa ki a paratartalom-szabalyozét (B allas), ha kevésbé paras kdrnyezetben szeretné tarolni az élelmiszert (pl. gylimolcsok),
vagy zarja be azt (A allas), ha parasabb kdrnyezetben szeretné térolni azt (pl. zoldségek)

Felhajthato polc *

A sinrendszernek kdszonhetéen a polc az ellilsé rész ala csusztathato, igy hely szabadithaté fel a magas palackok és kancsék
szamara.

Fagyaszto alatét (Alu PAD)*

A fémlap segitségével gyorsabban lefagyaszthatok az ételek.
A kdnny tisztitas érdekében a fémlap kiveheté: ehhez emelje fel a bal sarkanal.

Hto alatét*

A zoldséges és gylimolcsos rekesz higiéniai raccsal van ellatva.

A rekesz kiilonleges kialakitasanak kdszonhetéen a gylimdlcsok és zoldségek nem érintkeznek a természetes modon keletkezé
(zo6ldségekbdl cs6pOgd vagy mashogyan tavozod) nedvességgel, amely a higiéniai racs ala keril. A higiéniai racsot Microban
SilverShield® technoldgiaval kezelték, amely akar 99,9%-kal csokkenti a baktériumok szamat a frissentarté racs felletén, igy

a gylmolcsok és zoldségek tovabb eltarthatdok**. Ha szennyezddés talalhato a higiéniai rdcson, az a tisztitashoz kiveheté:
egyszerlien emelje meg és huzza ki. EImoshaté kézzel, csak vizzel vagy éltaldanos semleges mosogatészerrel. Mosogatégépben
is moshato.

Tisztitas utan hagyja megszaradni, miel6tt visszatenné a helyére.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén
Potalkatrészek a vonatkozé szabalyozésban meghatarozott kdvetelményeknek megfeleléen 7 vagy 10 évig elérhetSek
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prbwlp (woljw k phopjus SoglyGlph |pw):

Ny fimlub GomGlikp
%NSk

l]:l'll]lgl]]]‘llll]nllj ]: l]lI]Ill]ll}lllI]éll]lJI‘l[i Iil'lq]]l]l‘l., lllllll'll]léll[il]l‘ll‘l,

}Ulil’lé{ﬁ]]l’ll’l, fll.ll’l, llHIlLll[il]Ill’l, Ppnt l]l].lanﬁql’l, I.ll.ll]ll.llql’l ].L

Uu.N-C NSk
Unwowplpnud £ wubph, juph, wikGopyu ublinh,
nkhuwwnkubkph, jngnipnh guwhywbdwl hodwop

UUGLUUUMC SU.MUo
Unwowplnud E vunp nunbkumbbph, wqwlnbph, dup b
aliGkph wuwhywidwh hudwp

W Utk 64, FULQUCELELE HUMUY
Z

** «0° ZONE» b8PY nilikgny dnnkikph hudwp
Cuikbwuwnp wupudt» qpmipyudp plhggdjusd k:

*%
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Umngmpmﬁb lugb]i |1 lipl:pfb ulmlllium

Umngmpmﬁh loghlp pnyp k wughu Eplhup dwdwbwl qwhk] vwunkglusd ubbpudpbpfp b vunkgll) pupd dpkpfGkpp: [a‘m]ui ipkpfh
fwlwlp, npp Jupny E vwngululy 24 duinud, Gowd E wkpbhlulwh wdjwkph vwbpqubh Jpo. [a'm[ui dpkpfp quuwynpbf vungupwbh
fugllllnui‘ pujulwlwswi nky pnyGkny] quwpkplbbph cnipy, npykugh onh wquwn cpowlwnnipynilh juwmwpdp: Slllﬁllw]_[‘l L, np dwulwhp vwnkg]ud
dpkpflkpp Gnphg sumnkghkf: Llulphnp E uliniligp hwpupky wybyku, np fubjph opp Gkppwihwlgnudp, pnbumpynibp fud punwmgnudp:
Uhnunky®

Umnglu}ugbhh uljmunkinl oquuljup k hwhwpwlp oquugnpdyng wypubfiiphl hkewn ybkiny, dhugnpypbbpp jud Swhp ppkpp vunkglbpne ud
yupquuybku yuhkne hudwp:

Uungk pnpwbmpyhliikp

Lgpl:f uwngk uljnunknh 2/3-[3 opny b npkf vungupubp Jughlp: Smﬁl]ulgulé wupuquynud sh jupkph oquugnpdky unip wnwplubkp vwnnygp
hmﬁl:lnl hmﬁmp:

Fupublbph hwbind

Topu fwekf qupulihpl wybfwh pGsfwl hGwpuop b, pupépugphf gpubf b hwlkf. Uk con Swduw nikGupne hodwp vungupubhp oghlp
Lupny Ef oquugnpsk) wnwlg qupulibph. Upkpfp guligh/wyuwhwpubh §ke niknig hknn huinqbf np gninp Ghewn k wljws:

Total No Frost (Qumngmllmlﬁmﬁ Eﬁl}hmﬁnlp) hudwljupg

Total No Frost hudwljupqp wpyynibu]Ennpkl fubpmad E vannggh mnmgmgnuj]}‘ fomumihbyny dEnfny vunbgiwb ndupnipynmbbkphg
hlsybu vwngufghlnod, wybyku £ vwnlwpwbh onnnsnud:
Upw oquipmfpdwl hwdwljwpgp wypwhndnud E vwnp ogh jumwpyuy epowlunnipynl Eplyne onnnsGhpnod” wypuhuny onoowlpng vwnnggh

llllLlJ‘ll]llll‘lLlil‘lg:

* Unlw E dhuwyl npnp dnnGiluGpnid
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|:| UU.RSU.CUSE UMY
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E
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UU.NESU UL HNSNR HU.MUY

(UULUPULL UUABSUUL NSE) Unwowplynud |
pupd/wunpuun]us dphpf wunkglljne hwiwp:

Uhuyh CB310 L CB380 dnybibph hudup (b
ipghph b puboupknbkGh nupulh lngfhl qubijng
Jupljubhowyhh gmgwﬁunhg)

q]luhl:ummlln]uimﬁ yupuqubibp wbhohh gupdwbbbpnyd vmankgpmd dpkpfhikph hundwp

UU.NESIU.O hh8PY

U.punungpubf Nuwhyubdwb Jundljln Unwpmplp]nn Nuwhyuwbdwb dundljln
(-12°C) wuwhymbdwb duiljknp (-24°C)
(-18°C)
Supug fud dwpqupbb 1w B wih Qb
Fish(Quy) Twip 1-3 wiipu Bwdp
Upglip (pugunnipyudp ghmpnof) L _
L ke SR o
Uhu
hnquuynifon-bpchlnkG 2 wihu
Swyuljwd dhu (muwwpp-jongh- qunwb) 1 wiju 8-12 wipu 12 wihu
Uplyflp hud honknbkp (nu]uph- quowb - 4 wihu
bmab) R
Yup, pupd hbgnilyGkp, wubhp, qunuuoqel 5 wihu
ud anppbn 1 wihu 1-3 wiiju (nphnipy sh wpdnod
S R S wpunupunup hudup)
Bongfiudh (hod-bGnlyohw) Twdpa ST il L Swdhe
QUU.MESIU.O l8PY

U.punmypmbf

Nuhwmbinb dumilkn
0-3°C

L T N S .
(3-6°C)

Nuhyubiinb dumilln
6-8°C

Fullwlkp, pdyk)pf, dén, unnulkp, ppo,
Jupug, okd

wulihp, lwp, GupGudpbpf, ghplumky,
Jl'lql'lll'llﬂ

Uunp lnpbkp, wqubnkp, dhu bk dnly b wwbp
wunpuum]uwd uliniliy

Nuhupubily Pluﬁg'l‘l'l‘i‘lhqhﬁu L dpqbpp
(pugunnipyudp wpnuhluljwl dpgkph L
g}llﬂpmuh)

* Unbw E dhuyl nnnp UnnGiluGnnid

3-4 cupup 3-4 cupup 3-4 cupup
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3-5 op 1-2 op (nphnipy sh npnud

15 op 1012 op 4-7 op




bnililjghnlimy hbsymibkp

1. Uwpfunpdul wefpumubff dluﬁluﬁluh‘ hndypbunph wpdwluwsd dwylughl wqpubcwbp hwdwpnad £ Gopdw:

@ﬂ@l

Brrrr
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4. Uwnighf, npykugh vunbwpubh gnul qunequidpbpp b uwnGopath
qupuliilpp qunew YEpym| ghpfu|npws |p6EE hGwpu|np pppnnuilkphg pniuwfilpm hwdwp:

5. 9 hupkh wyull wwpwlkpG wiihouybu (cclp, publubbp I wy6) dklp dooapl heyjwd g6k hGwpudnp pppnncdGphg il
hwdwnp:
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poppnuf [ Jun hnnbph wnupugnudhg:

LiEynpudumnuljupupdwb phghondub ghogfood

Ouly wuhbf gnlkpp, npybugh dpkpfp hGwpunphbo Epljwp 6w vwnp: Unphg dh vankgpbf wy dpkpfp, npp dwewdp hwpdby E Gpl hnuwlfp
Eplup dudwliwl whown]us k, wyu fnquplus whuqubqp Gogbyke jupng Ealnpwog (K EmpeGplugh apoogpoGfkpnod):
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Lupfwb dwfpiwb b yowhoywbdmb nphl gnpdnynipymb hpuljwbwghkp, vupfudnponuib whewmkf hpdGwlmb juphg fud
whommkf hnumbfh dwnmwlwpupnudp:
bppkf soqumgnpdkf hyljny dwfphshkp: Eppkf sdwfpkf vmnbwpubh dwukpp gyonpoun hkgnhkpn:

snp I]mnpnll:
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Humidlty control (I\]Ilﬁlllllllllellﬁ hu]{nrlnlpJnlﬁ)*

Fughf JonGun|npywl fupqunppsp (phpf B), kpk gullubnd b dpkpfGlpp, oppliwl dpgkpp, wuhky ns wybfub ooy Shouwuypnid, fud
bt wyl (ghpfoud A)' ublqudpbpfp, hGsybu pubowplnkp, wbip onGw] Showduypnid wuhbjne hudwp:

Zwfik) nupulp*

Gpljwpyw wwhng hwdwljupgh cbnphp] wyu qupulp pougy E wwghe wwhbgll) wyh wnelh dwup wwl vnbingdbjng hwbpjup wwpudf pupdp cckip
fud vwhnpbbp qwhbpne hudwp:

Umngmpmﬁb lugb]l (AIu PAD)*

Ulﬁmmthmﬁ lllll]'lulﬁl]ll][i Oqﬁl'lLLi l: Hllll]ll‘l mpmqg uulnl:gﬁl:l UEHLEI}EZ

Umnﬁmpm lih }ugbll*

Upgbph b pulowpknbGh qupulp hugkgus E hhghkbuyh gubgny:

Uyu pununphsh hwnnly nhquybh cGnphhy dpgbpb ne pubowpknkbp skG cjnid plwljul wpmwhnufkph hkwn (I][I}u]ku huphyGkpp L
puliswpknklhg pnlu]nipyjub Lln]uuumﬂ), npnlf pholinud kG hhqhkGuwyh guligh wwl: Z.l‘lql‘lhﬁllljl‘l guligp dowlpusd k Microban SilverShield®
wkplnnghuymy], npp Gjuqbghmd E JGwumlwp pulnkphubbpp Ghisk 99,9%-n1] Pppppul gubgh dwlkpkup 1lpu1‘ dpgkph b pmbowpknklh
wybh pwy wuhywbdwh hmlimp**: thhhﬁmlh guligp upkih k h]:nmgﬁl:l' LEqunun dwdwlwly Juwlwgne hmﬁmp‘ wupquubu wyl pupdpugliling
L goipu fwckng: Uyl hbcnnipyudp hGwpudnp £ plubog aknfo] Shuyl opn] jud wdwbGhph hudwp Gwfonbudws undnpuljul skqnf (Jugny
dhonglibkpny: Uyl fupkip & pwbw) Gl wiwl ugny dEfEGuyh dke:

Uwfpnudhg hknn snpugphf wyli Gujpfwl wkygp gk p:
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Leidbeiningar um notkun og umhirdu I |S

Kaeliskapsljos

Ljésakerfid inni i kaelihélfinu notar LED-ljos, sem gefur betri lysingu en hefdbundnar ljésaperur auk pess ad nota mjog litla

orku. Hafid samband vid taeknipjonustu ef skipta parf um.
Mikilvaegt: Pad kviknar a ljési kaeliskapsrymisins pegar hurd kaeliskapsins er opnud.

Skipt um LED-ljés
Takid taekiod alltaf ar sambandi fra rafmagni 4dur en skipt er um ljésaperuna. Fylgid sidan leidbeiningunum fyrir pa tegund
ljdsaperu sem taekid notar. Skiptid um ljésaperuna med peru af sému eiginleikum sem faest hja taeknipjénustunni og

vidurkenndum séluadilum.
Ef pad parf ad skipta um LED-ljés, vinsamlegast hafdu samband vid teeknipjonustu.

Hillur

Haegt er ad flarleegja allar skuffur, hillur og hurdarhillur.

Hurd

Vidsnuaanleiki hurdar

Til athugunar: Haegt er ad breyta pvi hvoru megin hurdin opnast. Ef pessi adgerd er framkvaemd af Eftirsdlupjénustunni fellur hun ekki
undir dbyrgdina.

Fylgio leidbeiningunum | Uppsetningarleidbeiningunum.

* Adeins faanlegt & sumum gerdum




Leidbeiningar um notkun og umhirdu

Hvernig nota a bunadinn

FYRSTA NOTKUN

Bidid i a.m.k. tvaer klukkustundir eftir uppsetningu adur en taekid er tengt vio rafmagn. Pegar taekid er tengt vid rafmagn fer
bad sjalfkrafa i gang. Tilvalid geymsluhitastig fyrir matveelin er forstillt i verksmidjunni.

Pegar kveikt hefur verid & teekinu verdur ad bida i 4-6 klukkustundir til ad nad sé réttu geymsluhitastigi fyrir taeki sem sett hefur
verid venjulegt magn i. Stadsetjid bakteriuvarnar og lykteydandi siuna i viftuna eins og synt er & pakkningu siunnar (ef vid a). Ef
hljodmerkid hljomar pydir pad ad hitastigsvidvorunin hafi verid virkjud: yttu a hnappinn til ad slokkva & hljédvidvoruninni.

Keeliskapsholf og geymsla matveela

Kaeliskapsrymid er til ad geyma fersk matveeli og drykki. Kaeliskapsrymid afisar sig a fullkomlega sjélfvirkan hatt. Tilfallandi
vatnsdropar innan a afturvegg rymisins eru merki um sjalfvirka afisingarfasann. Leysingavatnid er leitt med ras i nidurfall og
sidan safnad i ilat, par sem pad gufar upp.

Til athugunar: Umhverfishiti, hversu oft hurdirnar eru opnadar og stadsetning taekisins geta haft ahrif & innra hitastigio { badum rymunum.
Stilltu hitastigid { samreemi vid pessa peetti. Vid adstaedur pegar raki er mikill getur rakapétting myndast i keeliskapsryminu, sérstaklega &
glerhillunum. I pessu tilfelli er meelt med ad loka ilatum med vokva (t.d. pottur med sodi), pakka matveelum sem hafa mikid vatnsinnihald
(td. greenmeti) og kveikja & viftunni, ef hun er til stadar. Haegt er ad fjarlegja allar skuffur, hurdarhillur og adrar hillur.

Multiflow Air Distribution (fjoldreifing lofts)
Fjolflaedid hjalpar til vid ad dreifa kdldu loftinu jafnt i ryminu fyrir betri vardveislu matvaela. Matveeli ma setja & hvada hillu
teekisins sem er. Gaettu pess ad loka ekki loftdreifingaropunum og tryggdu pannig éhindrad flaedi.

Hvernig geyma a fersk matveeli og drykki

Matveeli sem gefa fra sér mikid magn af etylengasi (epli, aprikdsur, perur, ferskjur, avokadé, fikjur, sveskjur, blaber, melénur,
baunir) og pau sem eru vidkvaem fyrir pessari lofttegund, svo sem dvextir, greenmeti og salat, skal alltaf halda adskildum eda
innpokkudum pannig ad geymslupol peirra skerdist ekki; til deemis skal ekki geyma témata med kivi dvoxtum eda kali. Geymid
ekki matvaeli of pétt saman svo nagileg hringras lofts verdi méguleg. Notadu endurvinnanlegt plast, malm, al, glerilat og
matarfilmu til ad pakka inn matvaelum.

Ef verid er med litid magn af matvaelum til geymslu i keeliskap er radlagt ad nota hillurnar fyrir ofan dvaxta- og
greenmetisskuffuna par sem petta er kaldasta svaedid i ryminu. Notid avallt lokud ilat fyrir, eda hyljid vokva og matveeli sem
geta gefid fra sér eda tekid i sig lykt eda bragd. Til ad hindra ad fléskur velti um koll skal nota fléskuhaldarann (faanlegur &
voldum gerdum).

Skyring
— SVADI
“““““ Maelt med til ad geyma sudraena avexti, dosir,
drykki, egg, sésur, surar gurkur, smjor, sultu
KALT SVADI
Maelt med til ad geyma osta, mjoélk, daglegan
mat, seelkeravorur, jogurt
o KALDASTA SVADI
Maelt med til ad geyma dlegg, eftirrétti, kjot og
[ — fisk
e e PN
W AVAXTA- OG GRANMETISSKUFFA
Z
** Fyrir gerdir med ,0 ° ZONE"-holf (svaedi med

0°) er ,svalasta svaedid” pad sem er audkennt {
skyringunum

* Adeins faanlegt & sumum gerdum
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Urtekning kaeliskffu
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Leidbeiningar um notkun og umhirdu
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Matargeymsila frystihélfs

Frystiholfid gerir kleift ad geyma frystan mat i langan tima og frysta ferskan mat. Hversu mikid magn af ferskum
matvaelum er haegt ad frysta & 24 klukkustunum stendur skrifad & merkiplotuna. Radid ferskum matvaelum a frystisvaedid innan
i frystiholfinu og skiljio eftir naegilegt plass i kringum matarpakkningarnar til ad hringras lofts sé 6hindrud. Pad er radlegt ad
frysta ekki aftur mat sem hefur verid afpiddur ad hluta. Mikilveegt er ad pakka matnum inn til ad verja hann fyrir vatni, raka og
rakapéttingu.

Bakki*

Frystibakkinn er gagnlegur til ad komast audveldlega ad vorum sem oft eru notadar, til ad frysta eda einfaldlega geyma
afganga eda smahluti.

ismolar
Fyllid 2/3 af klakabakkanum med vatni og setjid hann aftur i frystih6lfid. Notid ekki undir neinum kringumstaedum beitta eda
oddhvassa hluti til ad fjarlaegja klakana.

Skuffurnar fjarleegdar

Togid skuffurnar ut eins langt og haegt er, lyftid peim upp og flarleegid peer. Til ad fa meira rammal er haegt ad nota frystiholfid
an skuffanna. Gakktu ur skugga um ad hurdin sé almennilega lokud eftir ad maturinn hefur verid settur aftur a grindurnar/
hillurnar.

Kerfid Total No Frost (engin ising)

Kerfid Total No Frost (engin ising) kemur & ahrifarikan hatt i veg fyrir ismyndun og kemur i veg fyrir vandraedi vid handvirka
afisingu baedi i frysti og isskap.
Loftraestikerfi pess veitir fullkomna hringras a koldu lofti i badum rymunum og kemur pannig i veg fyrir ismyndun.

* Adeins faanlegt & sumum gerdum




Leidbeiningar um notkun og umhirdu

Skyring

|:| FRYSTISKUFFA

I FRYSTISVADISSKUFFA
(MAX COOL ZONE (hamarks kuldasvaedi) Meelt
med til ad frysta ferskan/sodinn mat.

— — *x Adeins fyrir gerdir CB310 og CB380 (sja
merkiplotuna sem stadsett er & hlidinni &
*x% avaxta- og greenmetisskuffunni)
Geymslutimi fyrir heimafrystan mat
FRYSTIGEYMSLUHOLF
Vara Geymslutimi (-12 °C) Radlagdur geymslutimi Geymslutimi (-24 °C)
(-18°C)

Smjoreda smjorliki 1 manudur ~ 6manudir ~ 9manuoir
Fiskur 1 manudur 1-3 manudir 6 manudir
Avextir (nema sitrus) og greenmeti 1 manudur 8-12 manudir 12 manudir
Kjot
Skinkupylsur : . 2 manudir A
Steikur (naut-svin-lamb) 1 manudur 8 -12 manudir 12 méanudir
Steikur eda kétilettur (naut-lamb-svin) 4 manudir

L, L . . . A 5 manudir
Mjolk, ferskur vokvi, ostur, is eda fraudis : 1 manudur 1-3 manudir (ekki maelt med fyrir is)
Fuglakjot (kjuklingur-kalkdnn) 1 manudur 5-7 manudir 9 manudir

Vara

Geymslutimi (0-3 °C)

Geymslutimi (3-6 °C)

Geymslutimi (6-8 °C)

ggzir:’,ﬁ?t'ilflgi,:;j%gf;jﬁgur’ sirsad ' 3-4vikur 3-4 vikur 3-4 vikur
Sudreenir avextir ] Ekki maelt med ~ 2-4viker  3-4vikur
fé)sg;ltjjrr'tmjélk’ mjolkurvorur, seelkeravorur, 2-5 dagar 2-5 dagar 2-5 dagar
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Leidbeiningar um notkun og umhirdu
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1. Sud sem pjappan myndar er edlilegt pegar taekid er ad vinna.

2. Pbegar kaelimidilsgasid fer i gegnum kaelirasina myndast gutl- og snarkhljéd, petta eru pvi

ediileg hlj6d. { b& I i =
r_.,u‘ L=
g
3. Pad er haegt ad “heyra" sud pegar pressan er virk og 6virk: betta er edlilegt hlj6d sem stafar '
af pvi hvernig teekid er byggt upp. *c,\,. g
oy

4. Athugid ad hillurnar innan a kaeliskapshurdinni, hillurnar og skuffurnar i keeliskapsryminu séu festar og stadsettar a réttan
hatt, til ad koma i veg fyrir mégulegan titring.

5. Setjio ekki glerilat (floskur, krukkur o.s.frv.) i beina snertingu hvert vid annad, til ad hindra titring.

6. bPetta taeki er buid pressu sem vinnur & hentugasta hrada til ad lagmarka orkunotkun. Pad getur gerst ad vid akvednar
adstaedur (@ sumrin eda ef mikid magn af mat er geymt) ad pressan auki hradann og sé pvi havadasamari en venjulega.

Radleggingar pegar taekid er ekki i notkun

Ef taekid er ekki i notkun

Aftengid taekid fra rafveitu, teemid pad (ef parf) og prifid.

Haldid hurdunum opnum i hélfa gatt til ad leyfa hringras lofts innan i rymunum. Med pvi er komid i veg fyrir ad mygla og slaem
lykt myndist.

I tilfelli rafmagnstruflunar

Haldid hurdunum lokudum pannig ad matvaelin haldist kold eins lengi og mogulegt er. Frystid ekki aftur matveeli sem hafa
vefrié bidd nidur ad hluta. Ef pad er langvarandi rafmagnsleysi geeti rafmagnsleysisvidvorunin einnig virkjast (i taekjum med
rafeindabunadi).

brif og viohald

Adur en prif- eda vidhaldsadgerdir eru hafnar skal taka taekid ar sambandi fra rafveitu eda aftengja fra rafmagni.
Notid aldrei svarfandi efni. brifid aldrei keeliskapshluta med eldfimum vékvum.

Notid ekki gufuhreinsitaeki.

Ekki skal prifa hnappana og skja stjornbordsins med alkohéli eda efnum sem leidd eru af alkéhéli, heldur med
purrum klut.

Hreinsadu teekid af og til med klut og lausn af volgu vatni og hlutlausum hreinsiefnum sem eru sérstaklega gerd til ad prifa
kaeliskapinn ad innan.

* Adeins faanlegt & sumum gerdum
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Aukahlutir *

EGGJABAKKI FLOSKUREKKI FLOSKUREKKI

KALIMOTTA 'FRYSTIMOTTA ISBAKKI

HNAPPUR FYRIR RAKASTYRINGU RAKASTYRING YFIRHILLA

(ve)
\

Rakastyring *

Opnadu rakastillinn (stada B) ef pu vilt geyma mat eins og avexti, i minni raka eda lokadu honum (stada A) til ad geyma mat,
eins og greenmeti, i rakara umhverfi

Yfirhilla *

bokk sé sledakerfinu gerir pessi hilla pér kleift ad renna henni undir framhlutann, sem skapar aukid plass til ad geyma haar
floskur eda konnur.

Frystimotta (dlmotta)*

Malmplatan hjalpar til vid ad frysta matinn hradar.
Til ad audvelda prif er haegt ad flarlaegja malmplétuna med pvi ad lyfta henni upp Ur vinstra horninu.

Kaelimotta*

Avaxta- og graenmetisskuffan er buin hreinlaetisrist.

Pokk sé sérstakri honnun pessa ihluts komast avextir og graenmeti ekki i snertingu vid natturulega leka (eins og dropa og
rakatap fra greenmeti) sem fellur undir hreinlaetisristina. Hreinlaetisristin er medhondlud med taekninni Microban SilverShield®
sem dregur Ur skadlegum bakterium um allt ad 99,9% a yfirbordi ristagrindarinnar, til ad baeta vardveislu dvaxta og
grenmetis**. Haegt er ad flarleegja hreinlaetisristina til ad pvo hana pegar huin er éhrein, einfaldlega med pvi ad lyfta henni
og draga hana ut. Pad er einfaldlega haegt ad pvo hana i hdndunum, eingdngu med vatni eda med algengum hlutlausum
pvottaefnum fyrir leirtau. Pad ma lika pvo hana i upppvottavél.

Eftir pvott skal purrka hana 4dur en hun er sett aftur a sinn stad.

* Adeins faanlegt & sumum gerdum
Varahlutir verda faanlegir i allt ad 7 eda allt ad 10 ar, i samraemi vid sérstakar reglugerdarkrofur
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Luce frigorifero

Lilluminazione interna del comparto frigorifero utilizza l'illuminazione a LED, caratterizzate da un'illuminazione piu intensa
rispetto alle lampadine tradizionali e da un consumo energetico molto basso. Per richiedere i pezzi di ricambio, rivolgersi al

Servizio Assistenza.
Importante: |a spia del comparto frigorifero si accende quando si apre la porta del frigorifero.

Sostituzione dell'illuminazione a LED

Prima di sostituire la lampadina, scollegare sempre l'apparecchio dalla rete di alimentazione. Seguire quindi le istruzioni in
base al tipo di lampadina del prodotto. Sostituire la lampadina con un tipo delle stesse caratteristiche disponibile presso il
Servizio Assistenza Tecnica ed i rivenditori autorizzati.

Nel caso sia necessario sostituire I'illuminazione a LED, rivolgersi al Servizio Assistenza.

Ripiani

e possibile rimuovere i cassetti, i balconcini e i ripiani.

Porta

Reversibilita porta
Nota: La direzione di apertura della porta puo essere modificata. Se questa operazione viene eseguita dal Servizio Assistenza, non e

coperta da garanzia.
Seguire le istruzioni della Guida all'installazione.

* Disponibile solo su alcuni modelli
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Utilizzo dell'apparecchio

Primo utilizzo

Dopo l'installazione, attendere almeno due ore prima di collegare l'apparecchio alla rete elettrica. Collegandolo alla rete

di alimentazione, l'apparecchio si avvia automaticamente. Le temperature di conservazione ideali per gli alimenti sono
preimpostate in fabbrica.

Dopo la messa in funzione, attendere 4-6 ore prima che venga raggiunta la temperatura di conservazione adeguata per un
carico normale dell'apparecchio. Posizionare il filtro antibatterico-antiodore nella ventola come indicato sulla confezione del
filtro (se disponibile). Se viene emesso il segnale acustico, significa che si & attivato l'allarme di temperatura: premere il tasto
per disattivare I'allarme acustico.

Comparto frigorifero e conservazione degli alimenti

Il comparto frigorifero consente la conservazione di alimenti freschi e bevande. Lo sbrinamento del comparto frigorifero

e completamente automatico. La presenza periodica di goccioline d’acqua sulla parete posteriore interna del comparto
evidenzia la fase di sbrinamento automatico. L'acqua di sbrinamento viene convogliata in un foro di scarico, quindi raccolta in
un contenitore ove evapora.

Nota: la temperatura ambiente, la frequenza di apertura delle porte e la posizione dell'apparecchio possono influenzare le temperature
interne dei due comparti. Impostare le temperature in funzione di questi fattori. In condizioni di forte umidita, nel comparto frigorifero e
specialmente sui ripiani in vetro si puo formare della condensa. In tal caso si consiglia di chiudere i contenitori con all'interno dei liquidi
(esempio: pentole di brodo), confezionare gli alimenti ad elevato contenuto di umidita (esempio: verdure) e accendere la ventola, se
presente. & possibile rimuovere i cassetti, i balconcini e i ripiani.

Ventilazione aria multiflusso

Il multiflow aiuta a distribuire uniformemente l'aria fredda nella cavita per una migliore conservazione degli alimenti. Gl
alimenti possono essere collocati su qualsiasi ripiano dell'apparecchio. Si prega di prestare attenzione a non ostruire le
bocchette di distribuzione dell'aria, garantendo cosi la libera circolazione della stessa.

Come conservare alimenti e bevande freschi

Gli alimenti che emanano grandi quantita di etilene (mele, albicocche, pere, pesche, avocado, fichi, prugne, mirtilli, meloni,
fagioli) o che sono sensibili a questo gas, come frutta, verdura e insalate, dovrebbero essere separati o avvolti per favorirne una
conservazione piu lunga; ad esempio, non conservare i pomodori insieme a cavoli o kiwi. Non disporre gli alimenti a distanza
troppo ravvicinata, in modo da consentire una sufficiente circolazione dell'aria. Utilizzare contenitori di metallo, alluminio,
vetro e plastica riciclabile e avvolgere gli alimenti con una pellicola trasparente.

Se gli alimenti da conservare nel frigorifero occupano solo una parte dello spazio disponibile, si consiglia di utilizzare i ripiani
sopra il cassetto frutta e verdura in quanto e la zona piu fredda del comparto. Utilizzare sempre contenitori chiusi per i liquidi

e per gli alimenti che potrebbero emettere odori o essere contaminati da odori o aromi. Per evitare la caduta delle bottiglie,
usare l'apposito accessorio di tenuta (disponibile in alcuni modelli).

Legenda

) ZONA

Consigliata per conservare frutta tropicale,
lattine, bevande, uova, salse, sottaceti, burro,
conserve

ZONA FREDDA
Consigliata per conservare formaggio, latte,
latticini, piatti pronti, yogurt

ZONA PIU FREDDA
Consigliata per la conservazione di affettati,
dessert, pesce e carne

W CASSETTO FRUTTA E VERDURA
7/

*% Per i modelli con comparto "0 ° ZONE" (ZONA 0°),
la "zona piu fredda" € quella evidenziata nella
legenda

*¥

* Disponibile solo su alcuni modelli
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Rimozione del cassetto del frigorifero

* Disponibile solo su alcuni modelli
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Comparto congelatore per alimenti surgelati

Il comparto congelatore € adatto per la conservazione a lungo termine dei surgelati e per il congelamento di alimenti
freschi. La quantita degli alimenti freschi che & possibile congelare in 24 ore é riportata sulla targhetta matricola. Sistemare

gli alimenti freschi nella zona di congelamento del comparto congelatore, lasciando sufficiente spazio attorno alle confezioni
per consentire la libera circolazione dell’aria. E consigliabile non ricongelare gli alimenti parzialmente scongelati. E importante
avvolgere gli alimenti in modo da evitare I'ingresso di acqua, umidita o condensa.

Cassetto*
Il cassetto congelatore & utile per accedere facilmente ai prodotti di uso frequente, per congelare o semplicemente per
conservare gli alimenti non consumati o piccole porzioni.

Cubetti di ghiaccio
Riempire d'acqua per 2/3 la vaschetta del ghiaccio e riporla nel comparto congelatore. In nessun caso utilizzare oggetti
appuntiti o taglienti per rimuove il ghiaccio.

Rimozione dei cassetti

Tirare i cassetti verso I'esterno fino a fondo corsa, sollevarli leggermente ed estrarli. Al fine di ottenere un volume maggiore, il
comparto congelatore puo essere utilizzato senza cassetti. Verificare che dopo aver riposto gli alimenti sulle griglie/ripiani, la
porta si chiuda correttamente.

Sistema Total No Frost

I sistema Total No Frost previene efficacemente la formazione di ghiaccio, evitando il fastidio dello sbrinamento manuale sia
nella cavita del congelatore sia in quella del frigorifero.

Il suo sistema di ventilazione fornisce una perfetta circolazione dell'aria fredda in entrambe le cavita evitando cosi I'accumulo
di ghiaccio.

* Disponibile solo su alcuni modelli
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Legenda

|:| CASSETTI CONGELATORE

*X¥

CASSETTO ZONA CONGELAMENTO
(ZONA DI MASSIMO FREDDO) Consigliato per il
congelamento di alimenti freschi o cucinati.

Solo modelli CB310 e CB380 (vedere la
targhetta matricola situata sul lato del cassetto

frutta e verdura)

Tempi di conservazione per gli alimenti congelati

Prodotto

SCOMPARTO SURGELATI

Periodo di
conservazione (-12°C)

Periodo di
conservazione
consigliato (-18°C)

Periodo di
conservazione (-24°C)

Burro o margarina
Pesce

Carne

Salsicce e prosciutto

Arrosti (manzo-suino-agnello)
Bistecche o braciole (manzo-agnello-
suino)

Latte, liquidi freschi, formaggio,
gelato o sorbetto

Prodotto

6 mesi 9 mesi
1-3 mesi 6 mesi
8-12 mesi 12 mesi
1 mese 2 mesi 12 mesi
8-12 mesi
4 mesi
Sme5| ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
1 mese 1-3 mesi (non consigliabile per il

gelato)

57 mesi

Periodo di
conservazione 0-3°C

Periodo di
conservazione (3-6°C)

Periodo di
conservazione 6-8°C

Lattine, bevande, uova, salse, sottaceti,
burro, marmellata

Formaggi, latte, latticini, piatti pronti,
yogurt

Affettati, dessert, carne e pesce e cibi
fatti in casa

Conservazione di frutta e verdura
(esclusi frutti tropicali e agrumi)

* Disponibile solo su alcuni modelli

3-4 settimane

3-4 settimane

3-4 settimane

2-5 giorni 2-5 giorni 2-5 giorni
3-5 giorni 1-2 giorni Non consigliato
15 giorni 10-12 giorni 4-7 giorni
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Suoni funzionali

1. Durante il funzionamento del prodotto € normale che il compressore emetta un ronzio.
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2. |l passaggio del gas refrigerante nel circuito di raffreddamento genera gorgoglii e crepitii,
che sono percid da considerare normali. .
- : L
g |
e “ @
3. E possibile "sentire" dei cigolii quando il compressore si attiva o si disattiva: questi rumori sono normali
e sono dovuti alla struttura del prodotto. | -
B, : ™
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4. Controllare che i balconcini della porta, i ripiani e i cassetti del comparto frigorifero siano posizionati e fissati
correttamente, per evitare possibili vibrazioni.

5. Non disporre recipienti di vetro (bottiglie, vasetti, ecc.) a contatto diretto tra loro, per evitare vibrazioni.

6. Questo dispositivo & dotato di un compressore che opera a una velocita ottimale per ridurre al minimo il consumo di
energia. In alcune situazioni (in estate o quando vengono conservate grandi quantita di alimenti), & possibile che il
compressore operi a una velocita piu elevata e risulti percio piu rumoroso del solito.

Raccomandazioni in caso di non utilizzo dell'apparecchio

In caso di non utilizzo dell'apparecchio

Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica, svuotarlo, sbrinarlo (se necessario) e pulirlo.

Mantenere leggermente socchiuse le porte tanto da far circolare I'aria all'interno dei comparti. In tal modo si evita la
formazione di muffa e cattivi odori.

In caso di interruzioni di corrente

Tenere chiuse le porte, in tal modo gli alimenti rimarranno freddi il piu a lungo possibile. Non ricongelare gli alimenti
parzialmente scongelati. In caso di interruzione prolungata potrebbe attivarsi anche I'allarme black-out (nei prodotti con
elettronica).

Pulizia e manutenzione

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, disinserire la spina dalla presa di corrente o
scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

Non utilizzare prodotti abrasivi. Non pulire i componenti del frigorifero con liquidi infiammalbili.

Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

Non pulirei tasti e il display del pannello comandi con alcool o sostanze da esso derivate, ma sempre con un panno
asciutto.

Pulire periodicamente l'apparecchio utilizzando un panno ed una soluzione di acqua tiepida e detergenti neutri specifici per la
pulizia interna del frigorifero.

* Disponibile solo su alcuni modelli
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Accessori*

- MENSOLA PORTABOTTIGLIE - MENSOLA PORTABOTTIGLIE

TAPPETINO PER FRIGORIFERO ETAPPETINO PER CONGELATORE EVASCHETTA DEL GHIACCIO

HUMIDITY CONTROL (COMANDO RIPIANO DI RACCOLTA

MANOPOLA DI COMANDO UMIDITA UMIDITA)
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Humidity Control (Comando umidita)*

Il regolatore di umidita puo essere aperto (posizione B) per ridurre il grado di umidita e favorire cosi la conservazione della
frutta, oppure chiuso (posizione A) per creare condizioni piu umide per la verdura

Ripiano di raccolta *

Il sistema di guide permette al ripiano di scorrere sotto la parte anteriore, creando uno spazio in piu per la conservazione di
caraffe e bottiglie alte.

Tappetino per il congelatore (Alu PAD)*

Il pannello metallico favorisce un congelamento piu rapido degli alimenti.
Per una facile pulizia. il pannello metallico puo essere rimosso, sollevandolo dall'angolo sinistro.

Tappetino per frigorifero*

Il cassetto frutta e verdura é dotato di una speciale griglia Hygiene (salvaigiene).

Grazie alla particolare conformazione di questo componente, la frutta e la verdura non rimangono a contatto con i liquidi persi
naturalmente da questi alimenti (acqua e umidita), che rimangono al di sotto della griglia. La griglia Hygiene (salvaigiene) &
trattata con la tecnologia Microban SilverShield®, che riduce i batteri nocivi sulla sua superficie fino al 99,9% assicurando una
migliore conservazione di frutta e verdura**. Per rimuovere la griglia Hygiene (salvaigiene) & sufficiente sollevarla ed estrarla
dal cassetto. Puo essere lavata a mano con sola acqua o usando un comune detersivo per stoviglie. E anche resistente al
lavaggio in lavastoviglie.

Dopo il lavaggio, lasciarla asciugare prima di reinserirla nell'apparecchio.

* Disponibile solo su alcuni modelli
| pezzi di ricambio saranno disponibili per un periodo fino a 7 o fino a 10 anni, secondo i requisiti specifici del regolamento




Istruzioni per l'uso

\

Sostituzione della guarnizione
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TOHA3bITKbILL XXOHE asblk TYJIIK CaKTay BOmiMi . . . . ... et
BanfblH TaFamgap MeH CyCblHAAPAbI CAKTAY TOCITI. . . o v vttt et et e et e e e
TOHA3BITKBILL TAPTAACBIH @TTY .« . o o v e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e et e e
Mysgaty 6eniMiHiH 3aT CaKTalTbIH GOSN . . . . ...
Cakray yakbITbl My30aTblIFaH Y TaFaMaapFa apPHAMFAH . . . ..o vt e e et e e e e e e e e e e
DYHKLUMOHANABIK ObIOBICTAD . . o o e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e
KypbinfFbiHbl nanganaHbay KargambIHOAFbI YCIHBIC . . . . . . i et e e e e e e e e et e e e e e e e e
Taszanay XoHe TEXHUKASbIK KbISMET KOPCETY . . . . . .ttt t ettt ettt e e e e ettt e
K PEK - KAPAKT AP . . . ottt ettt e
Humidity Control (bInFanabinbIKThl BACKaPY) ™ . . . . e e e e
KUHAIMAIbl COPE ™. . . .
Mysgatkbil Kamepa (Alu PAD ) . ...
TOHABBITKBILL TOCEMI™. . . . . ottt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
ThIFbI3AAFBIWTBI ANIMACTDBIPY . . . o o o ottt et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e

* Kelibip yneinepde faHa Kormkemimoi




lMaddanany & Kymy HycKaynbifbli I KZ
ToHa3bITKbILW LWaMbl

ToHasbITKbILW iLWiHAETI XXapblKTaHAbIPY XYWECi A9CTYpAi LamMaapfa KaparaHaa XaKkCbl XXapblKTaHAbIpYyAbl
KaMTamachbl3 eTETiH, COHbIMEH KaTap 3HEPIrUsHbI a3 TYTbIHYAbl KAMTaMacbl3 eTETIH XapblKAWOATbLI LlaMaapabl
nanganaHagbl. AnmacTblipybl KaXXeT eTCeHi3, TexHuKanblk Kongay KbiaMeTiHe xabapnacbiHbi3.

MaHb130b1: TOHa3bITKbILLTLIH, €Ciri allblfifaH Ke3ae TOHa3bITKbILW 0eniMiHiH, LaMbl Kocblnaabl.

Xapbikanoarbl Wamabl aybIiCTbIpY

LLlam namnachkl aybICTbIpyAblH angbliHOa KypbliFbiHbl dpKallaH KyaT Ke3iHeH axkblpaTbiHbl3. byaaH KeniH eHimiHisre
apHanfaH wam namnacblHblH TYpiHe HerisgenreH Hyckaynapabl opbiHAaHbI3. Lam namnackiH TexHukanblk Kongay
KbI3METIi XKoHe ekineTTi caTywbinapaa caTbinaTtbhiH Gipaern cunatTasbl TamnamMeH aybICTbIPbIHbI3.

XapblkanoaTsl WaMaapabl aybIiCThIpy KaxeT 6orca, TeEXHUKarblK KBMeK KepceTy KblaMeTiHe xabapnachblHpl3.

Tekwenep

XKawwiktep, ecik xaLliKTepi xxoHe cepenepai WblFapy MYMKIH.

Ecik

EcikTiH awbiny 6arbITbIH 63repTy MYMKiHAIri

EckepTne: ecikTiH awbiny 6afbiTbiH ©3repTyre 6onaabl. Erep 6yn onepaunsi catygaH KemniHri KbI3MeT KepCceTy apKbirbl Xy3ere
acblpblnca, oHga Keningik 6epinvengi.

OpHaTy HyCcKaynbIfblHAa HycKaynapabl OpblHAAHbI3.

* Kelibip yneinepde raHa Kormxemimoi




MadtdanaHy & Kymy HycKaynbirbi
K¥pranlel naﬁp,anal-ly XOonbl

Anfawkbl peT nanganaHy

Kypbinifbl OpHaTbIfaHHaH KeniH, KyaT ke3iHe kocnac BypblH keMiHAe eKi caFaT KyTiHi3. KypblinfbiHbl KyaT Ke3iHe KoCy
XKYMbICTbI @aBTOMaTThl TypAe 6acTanabl. TaramFa apHanfaH TUICTi cakTay TemnepaTypanapbl 3aybiTTa angbiH ana
OpHaTbIfFaH.

KypbInfbiHbl iCke KOCKaHHaH KeMiH KanbINTbl TONTbIPbIIFAH KYPbINfbIHbIH CONKEC cakTay TeMnepaTypachl
OpHbIKKaHLWwa 4-6 caraT KyTy KaxkeT. baktepudara kapcbl MicTi 6onabipManTbiH Cy3riHi OHbIH OpamMacbiHAa
KepceTinreHaewn xengeTkilwke opHaTbiHbI3 (bap 6onca). Erep oblbbICTbIK CUrHan ecTince, byn temneparypa
0abbINbIHbIH icke KocbInFaHbIH bingipeni: AblObICTbIK 4a0bingbl eLwipy YWWiH TYMMeCiH 6acbiHbI3.

ToHa3bITKbILW XaHe a3blK TYNiK cakTay 6enimi

ToHasbITKbIW Genimi 6anfbiH TaFamaap XeHe cycblHAapAbl cakTayFa MyMKiHAIK 6epegi. ToHa3bITKbIW 6enimi
aBTOMaTThl TYpAe TonblK epiTineqi. benimHiH iwingeri apTkpl 6eTiHAE Cy TamLblNapbiHbIH 60Mybl aBTOMATThI €PITY
Ke3eHiHiH 6enrici 6onbin Tabbinaael. EpireH cy Tery kyObipbiHa OarbiTTanapbl XXeHe KeliH GyrnaHaTbiH KOHTENHepae
KMHanagbl.

EckepTne: opTaHbIH TEMMNepaTypachl, ECIKTEPAIH, aLLbIITy XKMiNiri )koHe KypbIFbIHbIH, OpHanacybl eki 6eniMHiH, iLki
TemnepartypacbiHa acep etegi. Ocbl hakTopnapra covikec TemnepaTtypaHbl OpHaTbIHbI3. OTe binFangbl Xxafgannapga
TOHa3bITKbIW BenimiHae, acipece anMHeEK cepenepae KoHAeHcaT Ty3inyi MyMkiH. MyHaawm xafganaa cymbikTelk 6ap
KOHTenHepnepai (Mbicanbl, copra KymbinFaH biAbIc) )aby, CyMbIKTbIFbI Kern Taramaapabl (MbiCarnbl, KOKeHICTep) opay oHe
XabgblKTanfaH xarganga XenaeTkiwTi KOCy YCbiHbinaabl. XKaLWikTep, ecCik XaLUiKTepi oHe copenepai Wbifapy MYMKIH.

Ken AfbiHabl Aya TapaTty

Ken afblHAbI 6HIMAEP XKaKCbl cakTay YLIiH KybliCTapAarbl CyblK ayaHbl Bipkenki TapaTyFa kemekteceni. OHimaepai
KYPbINFbIHbIH KE3-KENTEH CepeciHe KotoFa bonaabl. Aya TapaTy caHblnaynapblHa Kegepri kentipmey yLiH aban
OOonbIHbI3, OCbINalLla OHbIH ePKiH KO3FarbICblH KAMTaMacbI3 eTiHi3.

BanfbliH TaraMmaap MeH cycbiHOapAabl cakKTay Tacini

OTuUneH rasblHbIH YNKEH MernLwepiH 6epeTiH XXaHe OCbl rasfa cesiMmTarn xxemictep (anma, epik, anmypT,wadaansi,
aBoKago,iHXip, kKapa epik, kapaxxuaek, kayblH,ypme bypLuak) KaHe XeMicTep, KOKeHICTep XaHe canaTt CUSAKTbI OChbl
rasfa cesimTan eHimaep apkallaH cakTay Mep3iMiH KbickapTrnay MakcaTbiHAa 0ernek opanbin Hemece kantTamaga
cakTanybl Kepek; Mbicanbl, KbidaHakKTapabl KUBW XEMICIMEH XXaHe opaManblpakneH bipre caktamanbl3. XKeTKinikTi
aya LMpKynauusacbiH KamTamMmacbI3 eTy YLiH TaFraMmabl 6ip-6ipiHe »kakblH cakTamaHbl3. TamakTbl opay YLiH kanTa
OHAENeTIH NnacTuk, MeTans, artoMUHUN, WbIHbI biAbICTAP MEH NNeHKanapabl KongaHblHbI3.

Erep ToOHasbITKbILWITA cakTanaTbliH TaMaKTblH Meriwepi a3 601ca, XXeMiC XaHe KekeHicTepai cakTay 6enimiHin
YCTiHOeri CepeHiH naraanaHyblH yCcbiHambI3, cebebi Oyn - 6enimaeri eH cyblk anMak. ©pkallaH CbipTKka afblin

KeTyi MyMKiH Hemece nicneH Hemece AaMMeH By3binybl MyMKIH CYMbIKTbIKTap MEH TaMak eHimaepi yLiH xabblk
KOHTEelHeprepai nanganaHbiHbi3 HeMece onapabl XabbiHbi3. beTenkenepain ayaapbinbin KeTyiH 6ongpipmay yLliH
GeTernke ycTarblWbIH NanganaHyra bonagbl (Kenbip ynrinepae KormkeTimai).

LWlapmmebi 6enzinep

) AUMAK

TponukanbIK XeMmicTi, KayallakTapabl,
cycblHOapAbl, XXYMblpTKanapabl, coyctapabl,
MapuHagTanfaH Taramgapabl, capbl Mangbl,
O)Xemgi cakTay YLWiH yCbiHblnagbl
CANKbIHOATY AUMAFbI

IpiMLIK, CYT, KyHOEniKTi Tamak, genvkaTec,

*% NOrypT cakTay YLUiH yCbiHbINaabl
EH CYbIK AUMAFbI
— CankblH Taramgapabl, AecepTTepai, eT neH
OanbIKTbl caKkTay YLiH YCbiHbITaabl

W XEMIC XXOHE KOKOHIC TAPTIMNACHI
Z

*x "0 ° AIMAFbI" BOJIMI 6ap moaenbaep
YLWiH "eH cyblk anmak" Oyn wapTThbl
fenrinepmeH GeniHreH

* Kelibip yneinepde faHa Kormkemimoi
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My3paTty GenimiHiH 3aT caKkTanTbIH 6eniri

MysgaTkpiw 6enimi My34aTbififaH eHiMAaepai y3ak yakbIT cakTayfa xxaHe 6anfblH eHimaepai mysgaTyra
MYMKiHAiIK 6epegai. 24 caraT ilwiHae My3aaTbina anaTbiH 6anfblH TaramaapabiH Kenemi MenLiepnep kecrteciHae
KepceTinreH. banfbiH TaFramaapabl My3aaTy 6eniMiHiH My3gaTy aiMarbiHAA ayaHblH, €PKiH LMPKYNALMACEIHA
MYMKiHAIK 6epi yLWiH Tafamaap opamMblHbIH anHanacbiHAa XeTKiNiKTi OpblH Kanablpa OTblpbiN OpHanacTbIpbiHbI3.
lwiHapa epiTinreH Taramaapgbl My3gatnay ycbiHbinagbl. Cy, binfan XeHe KOHOeHCaTThIH eHYiH 6ongbipmay yLliH
Taramgapabl opay Kaxer.

Haya*

MysgaTkpbIW Hayachl Xui KongaHblnaTblH eHiMagepre oHam Kon XeTkisyre, kanablktapabl HeMece ycak 3aTTapabl
My3[aTyFa HeMece Xal faHa cakTayfa navganbl.

My3 Tekwenepi
My3 HayacbIHbIH 2/3 GeniriH cymeH TonTbipbIn, My3aaTty 6enimiHe kanTa canbiHbi3. My3abl WbiFapy YLiH ew6ip
Karganga ywkip Hemece eTKip 3aTtTapabl nanganaHoaHbIs.

TapTnanapabl wewin any

YKowikTepai MymKiHAiriHWe anbIC eTin CbipTKa TapTbiHbI3, )KOFapbl keTepin anbiHbi3. KocbiMLa kenemre Kom XeTKidy
YLWWIiH My3aaTkbilw 6eniMi xaLWikTepci3 nangananbina anagbl. TamakTbl KalkTa TopFa/cepenepre KanWTa opHaTkaHHaH
KeWiH eCiKTiH TUiCiHLLe XabblnfaHblHa K63 KEeTKi3iHi3.

Total No Frost (Tonbik My3 XOK) Xyneci

Total No Frost (Tonblk My3 >O0K) Xyneci My3gaTkbilTa Aa, TOHa3bITKbILWTA 4a KONIMEH XibiTy KMbIHObIKTApblHAH aynak
6onbIn, My3abiH nanga 6onybiHbIH angbiH anagsb.

OHbIH XenpeTy Xyneci My3ablH nanga 6onybiHa xon 6epMenTiH eki KyblCTa Aa CyblK ayaHblH TamMalla anHarnbIMbIH
KamTamachbI3 eTefi.

* Kelbip yneinepde raHa Kormkemimoi
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Ulapmmsbi 6enzinep

|:| M¥3[OATKbILI TAPTNACDI

KATbIPY AUMAFbIHbIH TAPTMACDI
(MAKCUMATObI CYbITY AYOAHBI)

*k%

Tasa/nicipinreH Taramgbl Mmy3gartyra
yCbIHbIaabl.

Tek CB310 »xaHe CB380 ynrinepi ywiH
(>kemic-keKeHiC TapTnaHbIH XXaHbiHAA
opHanackaH TeXHUKarnblK aknapaT
KapaHbl3)

CakTay yakbiTbl My3aaTblfifaH Y TaFaMmaapfa apHanfaH

M¥3[OATbINFAH BeniMi

©Him Cakray mep3imi ¥cbiHbINaTblH caktay Cakrtay mep3imi
mep3imi(-18°C) (-24°C)

Mait Hemece maprapuh 6aw o Qa4

Banbk  dap 1BAA oo BB

YKemictep (LMTpYC XKeMmicTepiHeH ) o .

Gacka) xeHe kekeHicTep 8 12 o 123” ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

ET

BeTunHa KOCbINFaH LYXbIKTap 2 aii

KyblpbinfaH (CUbIp-LUOLLKA- KOW) 8-12 art 12 an

CTelk HeMece XaHLUbISFaH eT (CubIp- 4 ait

KO- LU0

CyT, XaHa CcymbIKTbIKTap, ipiMLLUiK, 1-3 aii (5621'7I'IM¥3,D,3KK8

Ganmyspak Hemece wepger . ~—4 7 yCbiHbiNMaraH)

Kyc (Tayblk-KypkeTaybIK) 5-7 an 9 an

OHIiMm

KayalwakTafbl eHimaep, cycbiHAap,
XYMbIPTKa, coycTap, MapvHaaTanfaH
Taramaap, capbl Mai, OXem :

ipiMLLUIK, CYT, CYT 6HiMAepiH, OYKEH
eHiMaepiH, norypt

ET TinikTepi, oecepTTep, T XaHe
OanbIK XXeHe yii Tamarbl

MyHOa xemicTep MeH KekeHicTepai
CaKTaHbI3 (TpoNuKanblK >xeMiCTepAeH :
backa) :

* Kelibip yneinepde raHa Kormxemimoi

3-4 xyma 3-4 xyma
o4 xqéma " " 3.4 *yma
2 -5 KyH 2 -5 KyH
1 -2 kyH ¥CbIHbINMMaNabI
10-12 kyH 4-7 KyH




MadtdanaHy & Kymy HycKaynbirbi
PyHKUMOHaNAbIK AblObICTap

1. >Kymbic GapbicbiHAa KOMMpeccopaaH, Wy LbiFaTblH 6Gonca Gyn KanbinTbl Xarfgan.

M=

2. bynkingecy xeHe caTbipbiMaap cankblHAATY KOHTYPbIHbIH, iWliHAE My34aTKbIL

rasgblH 6TybIMEH TyprieHaipeai, Oy kanbinTbl Xxargan. s, . r
3 S== =
ol | =
AL &, @
3. Komnpeccop 6enceHai xxaHe 6ernceHis xarganaa ci3fin, Cbikblp "eCTyiHiR"
MYMKIHAIr ©6ap: Oy eHiM KypbINbIMbIHbIH, KanbIiNTbl AblIObICHI. = - :
\ &2 ',

=

V..
ool e
e S, O

4. blktman gipin 6ongpipmay yLiH TOHa3bITKbILW €CiriHiH iliHae 6ankoHbl, Cepenep MeH XaLiKTep TOHA3bITKbILL
GenimiHae aypbic GekiTinreH XxeHe opHanacTbipblfFaHbIHA K83 XKeTKi3iHi3.

5. LWbIHblI KOHTEMHepriepai (beTenke, 6aHka, 1.6.) Aipin 6onabipmay yuwiH 6ip- 6ipiMeH KakTarbicyaa KOVMaHbI3.

6. Byn Kypbinfbl SHEPrUS WbIFbIHBbIH @3aWTY YLUIH OHTaNIbI XblgaMAbIKNEH XXYMbIC iICTEATIH KOMMIPECCOPMEH
XabaplktanraH. benrini 6ip >xargannapaa (kasga Hemece ken merniwepae asblk-Tyrik cakTanca) KOMnpeccop
XblNgamablFblH @apTThIpbIn, 84eTTerigeH kebipek wynbl 60mybl MyMKiH.

KypbinfbiHbl NanganaHbay XxafganblHAafrbl YCbIHbIC

Kypangbl nanganaH6araH xarganga

KypbInfbiHbl KyaT ke3iHEH aXkblpaTbiHbl3, 60CaTbIHbI3, My3bl €PITiHi3 (KaxxeT 6onfaHaa) xaHe TasanaHbl3.
benimaep iwiHge ayaHblH, LMPKYNALMSACbIHA MYMKIHAIK 6epy yLWiH ecikTepai can awblk ycTaHbl3. OCbIHbIH
HOTWMXXECIHLLE 3eH XXoHe XaFbIMCbI3 MICTIH TapanybiH bongbipmayra 6onagpl.

KyaTneH KamTy y3inreH xafganga

EcikTepgai »abblK yCTaHbl3, OCbifanlia Taramaap MyMKiHAIrHWeE y3aK yakblT 00Mbl CyblK KYWiHAE cakTanaabl.
llwiHapa epiTinreH Taramaapabl kanTa Mmy3gatnanpi3. Erep KyaT y3inici y3akka coabifica, wamabl eLwipy curHanbl
GenceHaipinyi MyMKiH (3NeKTPOHUKanbIK eHiMaepae).

Tazanay xoHe TeXHUKanbIK KbI3MeT KepceTy

Ke3 kenreH Tazanay Hemece KbI3MeT KOPCeTY XXYMbICbIHbIH anAablHAa KYPbIFbIHbI 3NEKTP XefliciHeH
Hemece 3MeKTP KyaTbIHbIH KO3iHEH aXbIpPaTbIHbI3.

blckbiw 3aTTapabl ewkKalaH namganaHbaHbi3. TOHa3bITKbIW OerweKkTepiH ewKallaH XXaHfbil
CYMbIKTbIKTapMeH Ta3arnamaHbi3.

By TasanarbiwTapabl nanganaH6aHbi3.

TynmellikTep xoHe 6ackapy naHesniHaeri AUCNIen CNMPTNEH HeMece KypaMbiHAa cnupT 6ap 3aTtTrapMeH
TasapTblsiIMaybl TUiC, TEK KypFaK MaTaHbl NanaanaHbliHbI3.

Kenpge KypbinfbiHbI LIYOEPEKNEH XaHE Xblfbl Cy ePiTiHAICIMEH XXOHE TOHA3bITKbIWTHIH, iLliH Ta3apTyFa apHanfaH
GenTapan TasapTKblLUTapMeH CYpPTIHi3.

* Kelibip yneinepde faHa Kormkemimoi
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Kepek -xapakrtap*

X¥MbIPTKA HAYACDI LUSJIMEK COPECI LUSJIMEK COPECI

TOHA3bITKbILLI TOCEMI M¥3[OATKbILI TOCEMI M¥3 HAYACHI

bINMFANALIKTbl BACKAPY 'HUMIDITY CONTROL . XXWHANMANbI COPE
T¥TKAFbI (bINFANABINBIKTbI BACKAPY) i
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Humidity Control (binfangabinbikTbl 6ackapy)*

XKemicTtep cusKTbl TaFamabl bifiFanabifbifbl a3blpak opTaga cakTaFblHbI3 Kence, binfFan peTTeriwiH (B nosvunsachl)
alUbIHbI3 HEMECE KOKeHICTep CUSIKTbI TaFramAbl bifiFanabipak optaga caktay YLiH OHbl XXabblHbI3 (A NO3MLMUACHI)

XuvHanmanbl cepe *

Penbc xyneciHiH apkacbiHaa 6yn cepe OHbl anablHfbl 6enikTiH acTeiHa uTepin, Guik 6eTenkenep MeH Kymblpanapabl
cakTayfa KOCbIMLLA OpPbIH Xacangbl.
My3paTtkbiw kamepa (Alu PAD)*

MeTtann naHenb TaraMabl T€3 KaTblpyFa kKemekTeceai.
OHali TasapTy yLWiH MeTann naHenbai con Xak OypbilTaH keTepin anbin apkbifbl anyra 6onaabl.

ToHa3bITKbIW TOCEeMi*

YKemic neH kekeHicTep canaTblH TapThna rMrmeHarnblk TOPAbIKNEH XXabablKTanfax.

Ocbl KOMMNOHEHTTIH apHaWbl AN3alHbIHbIH apKacblHAA XEMICTEP MEH KOKEHICTeEpP rMrmeHanblk TOpAblH acTbiHA
TyCeTiH TabufK afbin KeTyriepMeH (Mbicarbl, TaMLbINAaPMEH XoHe KeKeHICTEPAEH biNFanablH XXofanybiMeH)
»xaHacnangbl. [urnenanslk Top Microban SilverShield® TexHonornaceiMeH eHaeneni, on XXemMictep MeH KekeHicTepai
XXaKcblpak cakTay YyLWiH TopablH 6eTinaeri 3usHabl 6akTepuanapabii canbiH 99,9%-fFa geniH azantagbl **.
[MrreHanblk TOp NacTaHbIiN KanfaHaa, OHbl XKannan keTepin, WhiFapbin anbin, Xxyyfa 6onagbl. OHbl al faHa KonMeH
XyyFa 6onagbl, on yLWiH TeK Cy MeH KapanaibiM 6eliTapan blabIC XYFfbill Kypanaapabl kongaHbiHbl3. CoHaan-ak,
OHbI bIAbIC XYFbILLI MallMHaFa canbin Xxyyra 6onagpl.

Tazanan 6onfaH COH, OpHbIHA canmac bypbIH KENTipin anbiHbI3.

* Kelibip yneinepde raHa Komkemimoi
Kocankbl 6enwektep apHaribl HOpMaTUBTIK TananTapfFa cenkec 7 Hemece 10 xbinFa geniH Kon xeTtimai 6onaapl
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KonaoHyy4yyHyH KOngoHMocCy



KONOOHYYYYHYH KOJIAOHMOCY

MA3SMYHY

KonpoHyy )xaHa KaM KOPYY KONMAOHMOCY . . . ..o v vt ii it enntean s nnnsnnnnsnnnsnnnnns

Mys3gaTkbly naMnacbl . .. .........
LED namnacblH anMmawTbipyy . . . .. ..
Tekyenep..........cooiiiinn...

LLlanmMaHAbl KaHTUN KOJNAOHYY Kepek
BupuHUM Xony KONAOHYY. . . .. ... ...
My3sgaTtkbld 6enymy xxaHa Tamak aThbl

CaKTOO. . . . e e e e e

XKaHbl TaMakTbl XKaHa NYUMONKTEPAMN KAHTUM CAKTOO KEPEK. « o o v v v e e et e et e et e eie e e e
My30aTKbIYTbIH CYYPMACLIHAMBIM YBITAPYY . . . o ot v e et e e et e e e e e e e e et e et e e e e
ToHAYPry4 GeNyMYHAS a3bIK-TYNYK CAKTOO . . . . . v e ot e e e e e e e e e e e e e et e e et e e e
Yinge ToHOypynraH Tamak alTapablH CAKTOO MEBBHOTY . . . .. v v vt e it e e e et e et e e

OyHKUMOHANABIK YHABP . . . . . v oo .. ..

Orep WwanmaH kongoHynbaca, ara Kapam CYHYLUTAMAMAP. .« « v v v v et et e e e e e e et i e e e e e e

Ta3anoo xaHa KapMooO . ..........
Akceccyapnap® ... ...
«HbIMaYyynykTy kesemengee» . . .. ..
Byktenme Tekde * ... ... ... .. ...
ToHaypryy Tewemecy (Alu PAD)* . . ..
My3agaTKbld TeemMecy™ . . ..........
Tewenyy4yy HepceHU anmawTbIpyy.

* K33 bup modendepde eaHa Xemrunukmyy
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Kondonyy xaHa Kam kepyy KkondoHMocy I KY
My3aaTtkbiy namMmnachbl

My3sgaTkbl4 KamepaHbiH M4MHAErM xapblk cuctemacel LED namnanapbiH KOngoHoT, 6yn canTTyy namnanapra
KaparaHa >xaklblpaak )apblkTaHAbIpyyra, OLUOHAON 311e 6Te a3 3Heprus KepPeKkTeeHy KaMchl3 KbinaT. drep cusre
anmalTblpyy kepek 6051co, TeXHUKanbIk xxapaam 6epyy kbiaMmaTbiHa DainaHblLbIHbI3.

MaaHunyy: My3fnaTkbld 661yMyHYH NlaMnacbl aHblH 3LUUMM adblniraHaia, Kynurysyner.

LED namnacbiH anMawTbIpyy

KnunHe namnaHbl anMmawtbipyyaaH Mypaa ap gavbiM kabayyHy 3anekTp TOryHaH axcblpaTbiHbl3. AHAAH KMAWH
CU3ONH 6HYMYHY34YH KM4MHE NnamMnacblHbiH TYPYH® Hern3agesnreH Hyckamanapbl CakTaHbl3. TexHuKanblk KEMOK
KepCeTYy Kbl3MaTbliHAA XaHa birapbiM YKyk 6epunreH catyydynapa 6ap kminHe namnanbl Oupaen canarrarbl
Gallka namnara anMallUTbIpbIHbI3.

Orepae LED namnackiH anmMawTbipyyHy3 kepek 6omnco, TexHukanbIk )apgam Kbl3MaTblHa KanpblSibiHbI3.

Tekuenep

68pﬂbIK CyypMa YKeKTep, SLWNK TeK4esep XXaHa Tek4yernep arnblHbIlN CallblHAT.

duuk

OWMKTUH aublnyy 6arbITbiH 63repTyy

OcKepTyy: SWUKTMH advblnyy GarbiTbl e3repTyne anat. Arepae 6yn onepaumsa CatyyaaH KUAMHKA KbidmaTt TapabblHaH
aTkapsblnca, an Kenurnaukke Kupoewnr.

OpHOTYY XeTeKTeMecuHAern Hyckamanapabl >XongoHys.

* K23 bup modendepde 2aHa XemKunukmyy




KondoHyy xaHa Kam kepyy Kkor1QoHMocCy

LLlanmaHAbl KAHTUN KONAOHYY Kepek

BUpWHYM KoMy KONOOHYY

OpHoTyyAaH KMivH WarnMaHabl KybaTTyynykka TyTawTbipyyra YenmrH oK AereHae akn caat KyTyHy3. Lanmvangpl

KybaT bynarbiHa TyTalTbipCaHbI3, an aBToOMaTTbIK TYPAS UwTen dawwTanT. 3aBoaA0 OPHOTYIIaH TaMak-all CakToo
Temnepartypachl ynrynyy 6onyn caHanar.

LWarmanab! KyWry3reH4eH KUivH, HopManayy TONTypynraH LWanMaH Tyypa CakToo TeMnepaTypacbiHa XETULLIYYCY YYYH
4-6 caaT KyTyLUYHy3 3apbin. YbinkaHbl TaHrakToOA40 KepceTynreHaen (arepae 6ap 605co) aHTMBaKTeEPUANbIK XaHa XbITka
KapLUbl YbINKaHbI XXeNAETKMYKE KOHY3. Orep akyCTUKanbIK CUrHanm Yblkca, AeMekK, TeMmnepaTtypa OMroTkyyy UiTeTunau:
BackbI4Tbl 6ackIn, curHangbl e4ypyHys3.

MysgaTkbiy 6enymMy xxaHa TaMak awTbl CaKTOO

My3sfaTkbiy 6enyry xaHbl TaMak-aLl MEHEH CyyCYHAYKTY CaKTOOro MyMKYHAYK 6epeT. My3aaTkbiy 6eryk Tonyry MeHeH
aBTOMATTbIK TYPAe SPUNT. BenykTyH N4ku apTkbl 6ETUHAEMM CYYHYH TaMyblnapbliHbIH aHAa-caHaa nanga 6onyuly
aBTOMATTbIK 3pUTYY (hasacbiHbIH OENTMCU. QPUreH Cyy arbiarbldka barbITTanar XxaHa aHAaaH KUAMH KOHTeHepre
YOrymnTynar, an XakTaH OyynaHbIn XOrosnor.

OckepTyy: annaHagarsi abaHbliH TeMnepaTypachl, ALUMKTVH a4biNblLlbl XXaHa LWarkMaHObIH Xanrallyy opgy 3ku 6enymayH
n4MHOern TemneparypanapbiHa 63yHyH TaacvpyH TUAMM3ULLKN MyMKYH. Temnepatypanapgbl TomeHgery (bakToprnopro binanbIk
XeHaeHy3. Asban HeimAyy WwapTTapga, My3gaTtkbid 6enyryHae, anpbikia anHek Tekdyenepae KoHageHeart naga 6onywy MyMKyH.
MblHOam ydypaa cuare CYHKTYK KytornraH KOHTEMHeprnepam xabyy (Mycarnbl: Kymapagarb! LWopro), KypamblHAa ken cyy 6ap Tamak-
aLUTbl OPOO (MUCarbl: XallblM4a-XeMULLTEP) XaHa arepae 6ap 6orco, KenaeTknyT NWTETYY CyHyLuTanar. 6apabik cyypma
YKOKTOp, SLUMK TEKYENep XaHa Tekdenep anbiHbin canbiHaT.

AGaHbIH ManbTH arbiMayy GenywTypynyLwy

MynsTuynnee asbikTapapl )KakLblpaak CakToo YYyH My3aak abaHbl 0eyKTYH n4nHae Tekwmn oenywtypeT. A3bIK
LarMaHAbIH KaanaraH >XepuHe >xanralitbipbinia anat. Aba oHoM avnaHbiLbl Y4yH abaHbl 6enyLwTypyy TELUMKYENepuH
TOocyn andaHpl3.

XKaHbl TaMaKTbl XXaHa N4InManKTepau KaHTun CaktToo Kepek

OTuneH rasblH Ken 6enyn YbirapraH TaMmak-aluTap (anva, epyk, anMypyT, wabaansl, aBokago, UHXMP, Kapa epyK,

K&K MeMe, KOOH, Byypyak) xaHa Oyn rasra ce3rny 60roH MeMe-XeMu1LLTEp, Xallblnyanap XxaHa 4yen-yaprap caktoo
MOGHOTYH KbICKApTINOO Y4YYH ©3YH4e CaKkTarbIrn e OPOMOIIro OPOIyn caKkTanbllbl KEPEK; MUCcarbl, TOMUAOPOPAY,
KMBM XXEMULLIM >Xe KarnycTa MEeHeH 4oory KonboHy3. et tyy aba avinaHbIlWbiH KAMCbI3 Kbllyy Y4YH Tamak-awTbl
Oupn-OuprHe 8Te aKblH canbaHbl3. Tamak-aluTapAabl Opon canyy y4yH Kanpa ULWTEeTYyYre xapaMmayy nnacTuk, metansn,
antoMUHWUIA, anHEeK NAMLITEPAN XaHa NieHKa KONAOHYHY3.

Orepae My3gaTkbldka canblHyy4y TamakTblH kenemy eTe a3 6onco, 6enykyeHyH My3aarbipaak aiMarbiHaa
anralkaHObIKTaH XXallblya-KeMuLTep canblHyydy AUWTEPANH XKOropy XarbiHaarbl Tekyenepau KonaoHyyHy3ay
CYHyLITanbbI3. CyIOKTYKTap aHa XbIT e Jaam 6epyy MeHeH OyrnraHraH e OynraHbillbl MyMKYH OONIOH TaMak yYyH ap
AarbIM xabblk AMLITEPAN KONMAOHYHY3 Xe anapabl )kaan kooHy3. beTenkenepayH Kynan KeTyycyH angbiH anyyra, cu3
GeTenke KapmarbI4Tbl KOMAOHO anachi3.

Wapmmyy 6enzunep

AUMAK

TponukansIK )XemuTep, KoHcepsanap,
VYNMAVKTEP, XXYMypTKanap, coycrap,
Ty3ganraH 6agbipaHgap, Man, axemaepan
CaKTOO Y4YH CyHyLWITanart cekyHaa
MY30AK AUMAK

CblIp, CyT, CYT a3blKTapblH, AenuKaTeccTep,
** NOrypTTy CakTOO Y4YYH CyHyLwTanar

3H MY30AK AUMAK
———— 3akyckanapapl, geceptTepau, 37T aHa
GaﬂbIKTbI CaKTOO Y4YYH CyHyLLITaJ'IaT

W XAWbINMYA-XXEMULL CYYPMAChHI
Z

** "0° ZONE" BONYMY 6ap moaenaep y4yH "sH
cankblH anMak" WwapTTyy 6enrunepge 6aca
©enrmneHrex

* K33 bup modendepde eaHa Xemrunukmyy
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ToHAaypry4 6enymyHOe asbIK-TYNIYK CaKToO

ToHOypry4 6enykyecy TOHAYpPYSraH TamMmakTbl y3aKk MOBHOTK® CaKTOOro XaHa »aHbl a3blkTapadbl TOHAYpYyYra
MYMKYHAOYK 6epeT. 24 caaTTbiH MMMHAE TOHAYPYa TypraH XaHbl Tamak-alTbiH CaHbl TakTayaga xasbinraH. Aba
3PKMH arinaHyyra MyMKYHOYK 6epyy y4yH TaMak-all TaHrakTapblHbIH aifaHacbiHAa XeTULTYY OPYH KanTbipyy
MEeHeH TOHAYPry4Y 66enyKTYH MYMHOErn TOHAYPYY asiHTyara )kaHbl TaMak-allTbl canblHbI3. XKapbiM-XapTbinan apureH
asblkTapapbl kapa ToHAyp6oo cyHylwTanart. TaMakTbl CYYHYH, HbIMAYYNYKTYH )Xe KOHAEeHCaUMAHbIH KUPULLIVHE XKOrl
GepbereHaen Kbinbin 0pon KOKY Kepek.

MopgHoc*
ToHOYpPry4Y TEKYECU 3H Ken KONAOHYNyy4dy asblkTapAbl OHOM anyy, TOHAYPYY e XKeH are KangblkTapabl xxe manga-
GapaT asblkTapabl CakToo y4yH nanganyy 6onor.

My3 KyGukTepu
My3 nogHocTy 2/3 6enyryH cyy MeHeH TONTYPYHy3 XaHa ToHOypryd 6enykke kapa canbiibl3. Kypd xxaHa musgyy
Oyromaapabl My3ay KETUPYY YYYH KaHAan raHa waptta 60n6ocyH KongoHOOHys.

CyypmanapAbl anbin canyy

Cyypma ykeKkTepay CbipTThl ko346 6onyLyHYa TapTbiHbI3, KETOPYHY3 KaHa anbin canbiHbl3. YoH Kenemay anbiL
YUYH TOHAYPryY 6enyk cyypma YKeKTepy >KOK KONAOHYLLY MyMKYH. Tamak-all Karpa ceTkanapra/Tekyenepre
canblHraH4aH KMANH SLWKK XKaKLUbl XxabblnraHabirbiHa bIHAHbIHbI3.

Total No Frost (Tonyry meHeH My3cy3 My3aaTyy) TyTymy

Total No Frost (Tonyry meHeH My3cy3 Mmy3gaTtyy) cuctemachbl My3ayH nanga 6onyuwyHa 6ontypban, ToHaypryyrta aa,
My3[aTKbl4Ta Aa KON MEHEH 3pUTYY TYWLLYTYHe xor 6epbenT.

AHBIH XenaeTyy cuctemacsl 3ku 6onykyene TeH My3aak abaHblH KEMUYUITMKCU3 atfiaHyyCyH kaMcbldgan, My3
TONTONYLYH anAblH anar.

* K33 bup modendepde eaHa Xemrunukmyy
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LWapmmyy 6enzunep

|:| TOHOYPIy4d CYYPMA YKOK

*k%

TOHAYPYY AUMATbIHbIH CYYPMACHI
(MAKCUMANLOYY MY3OATYY 30HACHI)
XaHbl/oaspoanraH TaMak-allThbl

TOHAYpYyYyra cyHywtanar.

CB310 xxaHa CB380 mogenaepu y4yH raHa
(>kemuLL >xaHa Xallbliya CyypMachiHbIH
KanTanbiHAa XavralkaH MmaanbsimaT
TakTacblH KapaHbl3)

Yge ToHAYpYJIraH TaMmak awTapAablH CaKTOO MOOHeTY

TOHOYPYY BeNYMY

©HYyM CakTo0 MOOHeTY CyHyuwTanraH caktoo CaKToo MeeHeTy
(-12°C) MeeHeTy (-18°C) (-24°C)

Maii xe maprapun 1ait _ 6ai L Sanm
Banbk Tan 1-3an DB ermmm—
Kemuw (unTtpyctapaaH Galuka) . ) .
XaHa xawseinyanap 1 an 8 an 1%3” ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
chy
Ham-sausages 2 ail
KyrkanaHraH a1 (yn-4o4ko-ko3dy atn) : 1 an 8-12 art 12 an
CTenkTep e KecunreH aTt 4 ant
L)

5an
CyT, >kaHbl CYIOKTYKTap, cbip, 1 ait 1-3 ait (6anm

- y34ak y4yH

banmyanak %?Hept}m _ CyHywTanb6adt)
KanaTTyynapablH 3Tu 1 aii 5-7 ait 9 aii

(TOOK-MHAIOK 3TN)

©HYM

CakToo0 MeeHeTy
0-3°C

CakTo0 MeeHeTy
(3-6°C)

CakTo0 MOeHeTy
6-8°C

KoHcepBanap, nianmgukrep,
XyMypTKa, coyc, Ty3aarnraH
OagblpaH, Man, oXxem

Mysgak aT kecuHaunepu, TaTtyynap,
3T XKaHa 6anbIK, yiae ObiwblpbiraH
Tamak

XKawbinya-xemuwTepam caktoo
(Tponukanblk XaHa LMTpyc
XEeMULITEPMHEH Baluka)

* K23 bup modendepde 2aHa XemKunukmyy

3-4 xyma 3-4 xyma
24 xyma
25Ky
3-5 KyH 1-2 KyH
15 KyH 10-12 kyH 4-7 KyH




KondoHyy xaHa Kam kepyy Kkor1QoHMocCy
PyHKUMOHaNAbIK YHAep

1. LWanmaH uwTen xaTkaHaa KOMNPecCopAoH YblKkaH YH AeMENAEry KepyHyLL.

' —
he-M5
Brrrr ! “L‘a‘
2. XnapareH My3gaTKbl4 KOHTYPYHAA XblAraHaa KypkyngereH gobyw yrynar.
byn apgaTTarbigam KepyHyLw. [ . .
b;’ s', =
ol | =
AL &, @
3. Komnpeccop uwiten xaTkaHaa xe nwteben TypraHaa KblublparaH yHaepay
“yryy” MyMKyH: Oyn warmaHablH CTPYKTypacblHbIH agaTTarbigan gooyuly. c '
= |

=
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4. MymkyH 6onroH BubpaumanapgbiH angblH anyy y4yH My34aTtKbly SWMKTUH nanHAaern enymaep, My3gaTKbiy
Genymaery Tekyenep xaHa cyypmarnap Tyypa casblHraHblH XaHa KOKJraHbIH TEKLIEPUHNS.

5. BubGpauusaHbl angbiH anyyra anHek KoHTenHepnepan (betenkenepay, 6aHkanapabl, xaHa 6alukanapabl) 6up
OvpuHe Tnnrnamn kondoryna.

6. Byn warimaH aHeprus KepekTeecyH MUHUManZawTbipyy YY4yH ONTMManayy bingamMablKTa uwTereH Komnpeccop
MeHeH xababinraH. Kaa 6up xargavnapga (karh MesrunmHae e ken endyemaery Tamak-all caktanraH yyypaa)
KOMMpeccop biNAgamAabIrbIH XOropynartbin, AemenaervaeH kebypeek bidbl-dyy 60nyn Kanbilbl MYMKYH.

Jrep WwanumMaH KongoHynbaca, ara Kapan CyHywtamanap

LWanmaH kongoHyn6araH ydyypaa

YKabayyHy anekTp TOryHaH axkblpaTtbiHbl3, O0LWOTYHY3, 3pUTUHN3 (Kepek 60co) xaHa TaszanaHbi3a.

BenykTyH numHge abaHblH annaHbiLbl YYYH 3LMKTU KWYMHE ayblk KapMaHbl3. MyHy Kbiflyy MEHEH CU3 KOK XKaHa
XKamaH XbITTbIH epyyLyH 6onTypbaricels.

OneKTp TOry TOKTOTynraH yvyypaa

Tamak-awTbIH 60nyLwyHYa Kken ybakbiTka YeNNH My34aK TypyLUY YYYH SWKKTK )abblk kKapMaHbl3. XXapbiM-XapTbinan
9pUTUIITEH TaMak-allThbl Kanpa ToHAypbaHbI3. Arepae ken ybakbiTka YennH Tok 601160Co, aNeKTp TOry 84YKTYryH
OMNanpreH curHanmaaumsachl gari asTUBAELUTUPUIIULLA MYMKYH (3MEKTPOHMKA NpoayKLmManapbiHaa).

Ta3anoo xaHa KapMoo

Ap KaHpan KapMoo XXe Ta3anoo onepauusnapbiH aTkapyyAaH MypAa WanMaHAbl WwTencenb BUNKacbiHaH
e ANEeKTP TOryHaH aXblpaTbIHbI3.

du4 KayaH abpasuBgepAaun KonaoHO60Hy3. My3aaTKbIUTbIH O6JTYKTOPYH, T€3 KYWMYY4Y CYIOKTYKTap MeHeH
TaszanabaHbI3.

Byy Tazanoo kapaxaTtTapbiH KONgOHGOHYS3.

BackbluTap aHa 6alikapyy naHefIMHWH JUCNIIEAN CNIUPT XKe CNUMPTTEH Kenun YbIiKKaH 3aTTap MeEHEH
TasanaHbauwbl kepek. )KeH raHa Kyprak 4ynypek MeHeH Ta3asioo 3apbiil.

LlanmaHgbl Maan-maarbl MEHEH YYNypekK XaHa XblJlyy CYYHYH 3pUTMEeCHU XXaHa My3OaTKbl4TbIH M4NH Ta3asioo YYYH
aTanbIH XacanraH HeVlTpanp,yy Ta3arioo4y KapaxaTtTtTap MeHeH Ta3aliaHbl3.

* K33 bup modendepde eaHa Xemrunukmyy




Kondonyy xaHa Kam kepyy KkondoHMocy I KY
Akceccyapnap*

XYMYPTKA CANYyuYy nguiu BOTOJIKeJIeP KAPMAIbIYbI BOTOJIKeJIeP KAPMAIbIYbI

MY3OATKbIY TOLLOMOCY éTOHﬂYPFY‘-I Telemecy MY3 ®OPMACHI

HbIMOYYNYKTY K636Menaee  HUMIDITY CONTROL . BYKTONIM® TEKYE
BYPATbIYbI (HbIMAOYYNYKTY Ke©3emMennee)
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Humidity Control (Hbimayynykty kesemenpgee)*

orepae c13 Meme-XeMULL CbiSIKTYYy TaMak-allThbl a3blpaak HbiMAyy Yenpene caktarbiHbl3 Kerice, HeIMAyYynyKTy
XeHre canrbiuThl (B abanbl) adbiHbI3 e Xallblnya ChbiKTYY TaMak-allThbl HbiIMAYyypaak 4empene cakToo YUYYH aHbl
*abblHbI3 (A abanbl)

Byktenme tek4e *

Penbc TyTYyMyHyH apaambl MeHeH Gyn Tekye aHbl anablHKbl 66MyKTYH acTbiHa Xblnablpbin, 6uink GeTenkenepay
e KyMypanapbl CakToOo Y4YyH KoLymMmya OpYyH Ty3yyre MyMKYHAYK Geper.

Tonaypryuy tewemecy (Alu PAD)*

MeTann naHenu a3bikTbl TE3MPIIK TOHAYPYYra xapaam beper.
MeTann naHenvH OHOW Ta3asnoo Y4YyH aHbl con BypuyHaH keTepyn, anbin Ysirapca 60noT.

My3faaTkbl4 Toewemecy”

XKalbinya-xemuw cyypmachl rurneHarnblK TOp MEHEH XabablnraH.

Byn KOMMNOHEHTTUH ©3reve An3anHbIHbIH XapAaMbl MEHEH XallblNya-XeMuLTep rmrmeHanbik TopayH acTbiHa TyLLe

TypraH Taburbin arbin KeTyynepre (MvMcarnbl, TamyblnaTyynap xaHa xallbinyanapaaH HeIMAYYnyKTYH XOronyLuy)

TMbenT. MrneHansik Topvo Microban SilverShield® TexHONOrMAChH MEHEH ULLITETUITEHANKTEH, BETUHAETN 3bISHAYY

b6akTepusanapabl 99,9% asanTbin, MeMe-XeMULLTEPAN XaHa Xallublnyanapabl Xaklblpaak cCakTanT**. lurneHanbIk

TOPYO KMpAen KanraHaa, aHbl Ta3anoo Y4yH opAyHaH KeTepyn, anbin Yybirapca 60n0T. An Cyy Kyon KO MeHeH Xyyn

>é<e KaguMKnaen HenTpanayy amLL XXyydy KkapaxaTtTap MeHeH xyyca 60noT. AHbl UL Xyy4vy MalimMHaga ga xyyca
OnoT.

TasanaraHgaH KWAKWH, Kapa opayHa KowyaaH MypyH, KypraTbiHbl3.

* K33 6up modendepde eaHa KXemKUuukmyy
Kypam 6enyktep PernameHTTVH aTanbiH TananTapbiHa binavbik 7 ke 10 Xbinra YeMMHKN MOBHOTKO XETKUINUKTYY 60roT.




KondoHyy xaHa Kam kepyy Kkor1QoHMocCy

Telwwenyy4yy HepceHu anMawTbIpyy

400011549176

iy

10



Naudojimo vadovas



NAUDOJIMO VADOVAS

RODYKLE

Naudojimo ir prieZilros Vadovas ......coveeerreeceseescsseesesssscosssscssssscsssscsssssass 3
SaldytUVO L@MPUEE ... ... o i 3
LED lemputes Keitimas . . ..ottt e e e e e e e e e e e e 3
=T 017 10T PP 3
DUIEIES . . . e e e e e 3
Kaip naudoti prietaisg ... .. ... e e 4
Naudojimas PIrmMg Karta. . . ..ottt et e e e e et et e e e e e 4
Saldytuvo skyrius ir Maisto laikymas .. ... ..ottt e 4
Kaip laikyti SvieZig maistg ir QEIIMUS . .. ...ttt e ettt e et e 4
Saldytuvo StalEiaus IEEMIMAS. . ..ottt ettt ettt et e et e e e e e e e e 5
Saldiklio skyrius, Maisto lailKyMas . ... ..ottt et 6
Namuose Saldyty produkty laikymo [aikas . .. .....o o e e e e e 7
FUNKCINI@ GarSai . o ettt e e e e e e e et e et e e e e 8
Rekomendacijos, kaip elgtis, jei prietaisas nenaudojamas ...........oiieiiiii it 8
Valymas ir Pri@ZIUIra . .......o.o it et e e e e e 8
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Humidity Control (Drégnumo valdymas) ¥ ... ...t e e e e e e ettt eaenaans 9
SUSTUMIAM A L e YN ¥, e e e et e e et e e e e e e s 9
Saldiklio skydelis (AIU PAD)* . ... ...ttt ettt ettt e e e 9
Saldytuvo SKYAEliS™ .. ...ttt ettt e e 9
Tarpiklio keitimas . .........o. o e e 10

*Tik tam tikruose modeliuose




Naudojimo ir prieZiiros vadovas I LT

Saldytuvo lemputé

Saldytuvo skyriaus vidus apsvie¢iamas LED lemputémis. Jos ryskesnés nei tradicinés lemputés ir pasizymi itin mazomis
energijos sgnaudomis. Jei reikia pakeisti lempute, kreipkités j techninés prieziaros centra.
Svarbu: Saldytuvo skyriaus apSvietimas jjungiamas, kai atidaromos Saldytuvo durelés.

LED lemputés keitimas

Pries keisdami elektros lempute, visuomet atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo. Tuomet sekite instrukcijas, skirtas jlsy
prietaise naudojamai lemputei. Pakeiskite lempute kita, turincia tokias pat savybes, kurig galite jsigyti i$ Techninés prieZitros
tarnybos arba jgalioty pardavéjy.

Jei reikia pakeisti LED lemputes, kreipkités j techninés pagalbos tarnyba.

Lentynos

Visus stalcius, lentynéles ir dury lentynéles galima isimti.

Dureles

Dureliy atidarymo krypties keitimo galimybeé
Pastaba: galima pakeisti dureliy atidarymo kryptj. Jei Sig procedirg atlieka techninés prieZitros centre, garantija netaikoma.
Vadovaukités instrukcijomis jrengimo vadove.

*Tik tam tikruose modeliuose
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Kaip naudoti prietaisa

Naudojimas pirma karta

Jrenge, pries prijungdami prietaisg prie maitinimo, palaukite bent dvi valandas. Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo ir jis
pradés veikti automatiskai. Tinkamiausios maisto laikymo temperatiros yra i$ anksto nustatytos gamykloje.

Jjunge prietaisa, turite palaukti 4-6 valandas, kol bus pasiekta tinkama jprastai pripildyto prietaiso laikymo temperatara.
Antibakterinj, nuo kvapy saugantj filtrg jdékite j ventiliatoriy, kaip parodyta ant filtro pakuotés (jei yra). Jei pasigirsta garsinis
signalas, vadinasi, buvo suaktyvintas temperatdros signalas: paspauskite mygtuka, kad iSjungtumeéte garsinj signala.

Saldytuvo skyrius ir maisto laikymas

Saldytuvo skyrius skirtas 3vieZiam maistui ir gérimams laikyti. Saldytuvo skyrius visiskai atdyla automatiskai. Nuolat
pasirodantys vandens lasai vidingje Saldytuvo skyriaus galinés sienos puséje yra automatinio atitirpinimo pozymis. Atitirpes
vanduo nukreipiamas j anga, paskui teka j talpa, i$ kurios iSgaruoja.

Pastaba: Aplinkos temperatdra, daznas dury atidarinéjimas ir prietaiso vieta gali turéti jtakos vidinei iy dviejy skyriy temperatarai.
Temperatlrg reguliuokite atsizvelgdami j Siuos veiksnius. Esant labai drégnoms ir Siltoms sglygoms, saldytuvo skyriuose (ypac ant stikliniy
lentyny) gali susidaryti kondensacija. Tokiu atveju rekomenduojama uzdaryti talpyklas su skysciais (pvz., perpildytus puodus), suvynioti
maista, turintj didelj vandens kiekj (pvz., darZoves) ir jjungti ventiliatoriy, jei jis yra. Visus stalius, lentynéles ir dury lentynéles galima isSimti.
Daugiasrautis oro paskirstymas

Daugiasrautis oro paskirstymas padeda tolygiai paskirstyti Saltg org skyriuje ir geriau apsaugoti maista. Maista galite laikyti bet
kurioje prietaiso lentynéléje. Atkreipkite déemesj, kad neblty uzdengtos oro tiekimo ventiliatoriy angos ir oras galéty laisvai
judéti.

Kaip laikyti Sviezig maista ir gérimus

Maisto produktus, kurie isskiria daug etileno dujy (obuolius, abrikosus, kriauses, persikus, avokadus, figas, slyvas, mélynes,
melionus, pupeles) arba yra jautras Sioms dujoms, pavyzdziui, vaisiai, darzovés ir salotos, visada reikia laikyti atskirai arba
suvynioti, kad juos islaikytuméte kuo ilgiau; pavyzdziui, pomidory nelaikykite kartu su kiviais ar kopustais. Maisto produkty
nelaikykite per arti vieny kity, kad tarp jy galéty tinkamai cirkuliuoti oras. Maistui laikyti naudokite perdirbamo plastiko,
metalo, aliuminio ir stiklo indelius bei maistine plévele.

Jei saldytuve ketinate laikyti nedidelj maisto produkty kiekj, rekomenduojame naudoti lentynas vir$ vaisiy ir darZoviy stalciaus,
nes tai SalCiausia skyriaus vieta. Skyscius ir maisto produktus, kurie gali skleisti stiprius kvapus arba buti jais paveikti, laikykite
uzdaruose indeliuose arba uzdenkite. Kad buteliai neisvirsty, galite pasinaudoti buteliy laikikliu (tik tam tikruose modeliuose).

Legenda

ZONA

Rekomenduojama tropiniams vaisiams,
skardinéms, gérimams, kiausiniams, padazams,
konservuotiems produktams, sviestui ir uogienei
laikyti

VESI ZONA

Rekomenduojama sariui, pienui, kasdieniams

** produktams, delikatesams, jogurtui laikyti

ZEMIAUSIOS TEMPERATUROS ZONA
e Rekomenduojama mésos gaminiams,
desertams, mésai ir Zuviai laikyti

y/ VAISIVY IR DARiOVIU STALCIUS
7

*% Modeliuose su 0° ZONOS skyriumi salciausia
vieta yra pazyméta legendoje

*Tik tam tikruose modeliuose
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Ciaus iSémimas

~

X

Saldytuvo stal

*Tik tam tikruose modeliuose
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Saldiklio skyrius, maisto laikymas

Saldiklio skyriuje galima ilgai laikyti jau $aldytus produktus ir uz3aldyti 3vieZius produktus. SvieZio maisto kiekis, kuris
gali bati uzsaldytas per 24 valandas yra nurodytas techniniy duomeny lenteléje. Sudékite Sviezig maista j Saldymo kamera,
palikdami pakankamai vietos aplink maisto pakuotes, kad oras galéty laisvai cirkuliuoti. Patariama pakartotinai neuzsaldyti
maisto, kuris i$ dalies buvo atsildytas. Svarbu suvynioti maista taip, kad bty iSvengta vandens, drégmeés ar kondensacijos
jéjimo.

Padéklas*

Naudojantis saldiklio padéklu galima lengvai pasiekti daznai naudojamus produktus, ¢ia galima uz3aldyti arba laikyti maisto
likucius arba nedidelius produktus.

Ledukai

Pripildykite 2/3 leduky padéklo vandeniu ir jdékite atgal j Saldiklio skyriy. Jokiu budu nenaudokite astriy ar smailiy daikty, kad
iSimtuméte ledukus.

Stalciy iSémimas

Patraukite stalcius j iSore, kiek jie leidziasi, pakelkite ir iSimkite. Jei norite turéti daugiau vietos, Saldymo kamera galite naudoti
be stalciy. Padéje maistg ant groteliy ar j lentynas, sitikinkite, kad tinkamai uzdaréte duris.

~Total No Frost” sistema

~Total No Frost” sistema efektyviai apsaugo nuo ledo susiformavimo ir padeda iSvengti rankinio Saldiklio ir Saldytuvo skyriy
atitirpinimo rapesciy.

Ventiliacijos sistema uztikrina puiky $alto oro cirkuliavima abiejuose skyriuose ir neleidzia susiformuoti ledui.

*Tik tam tikruose modeliuose
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Legenda

|:| SALDIKLIO STALCIAUS

*X¥

Namuose Saldyty produkty laikymo laikas

E
—

—_— *X¥

SALDYMO ZONOS STALCIUS
(ZEMIAUSIOS TEMPERATURQOS ZONA)
Rekomenduojama Svieziems / paruostiems

maisto produktams 3aldyti.

Tik CB310 ir CB380 modeliuose (zr. duomeny
plokstele vaisiy ir darzoviy stalciaus Sone)

UZSALDYMO SKYRIUS

Produktas Laikymo laikotarpis Rekomenduojamas Laikymo laikotarpis
(-12 °C) laikymo laikotarpis (-18 °C)  (-24°C)
Sviestas arba margarinas T mén _6men. 9men.
Zuvis 1 mén 1-3 mén 6 mén
Vaisiai (iSskyrus citrusinius) ir darzovés 1 mén 8-12 mén 12 mén
Mésa
Kumpis, desros > meén
Kepsniai (jautiena, kiauliena, ériena) 1 mén 8-12 mén 12 mén
Zlégtainiai arba mustinis (jautiena, 4 me
- L mén
ériena, kiauliena)
. 5 meén.
Pienas, gaivieji gérimai, saris, . . .

‘ . 1 mén 1-3 mén (nerekomenduojama
ledai arba Serbé?s """""""""""""""""""""""""""""""""""""""" | ﬁdams) """
Paukstiena (vistiena, kalakutiena) 1 mén 5-7mén 9 meén

SALDYMO SKYRIUS
Produktas Laikymo laikotarpis Laikymo laikotarpis Laikymo laikotarpis
0-3°C (3-6 °C) 6-8°C

Skardinés, gérimai, kiausiniai, padazai,
konservuoti produktai, sviestas, uogiené

suris, pienas, pieno produktai,
delikatesai, jogurtas

Mésos gaminiai, desertai, mésa, Zuvis ir
namuose gamintas maistas

Laikykite darzoves ir vaisius (i3skyrus
tropinius ir citrusinius vaisius)

*Tik tam tikruose modeliuose

3-4 savaites

3-4 savaites

3-4 savaités

Nerekdmend‘uojarh‘a 2-4 savaités 3-4 savaités

2-5 dieny 2-5 dieny 2-5 dieny

3-5dieny 1-2 dieny Nerekomenduojama
15 dieny 10-12 dieny 4-7 dieny




Naudojimo ir priezZiiros vadovas

Funkciniai garsai

1. Visiskai normalu, kad prietaisui veikiant girdimas kompresoriaus skleidziamas zvimbimas.

G|z

Brrrr
2. Gurguliavimas ir tarskéjimas sklinda saldymo dujoms cirkuliuojant
ausinimo grandinéje, todél Sis triukSmas yra visiSkai normalus. r_
3. Kai kompresorius veikia arba neveikia, gali bati girdimas girgzdéjimas:
tai normalus prietaiso konstrukcijos garsas. r-

4, Patikrinkite, ar lentynélés saldytuvo durelése, lentynos ir
stalciai Saldytuvo skyriuje yra tinkamai pritvirtinti ir jstatyti, taip iSvengsite galimos vibracijos.

5. Kad iSvengtuméte vibracijos, stikliniy indy (buteliy, stiklainiy ir pan.) nestatykite taip, kad jie liestysi.

6. Siame prietaise jrengtas kompresorius, kuris veikia optimaliu greiciu, kad bty sumazintos energijos sanaudos. Gali
bati, kad tam tikrais atvejais (vasarg arba kai jdésite daug produkty) kompresorius veiks greiciau, todél gali but daugiau
triukSmo nei jprasta.

Rekomendacijos, kaip elgtis, jei prietaisas nenaudojamas

Jei prietaiso nenaudojate

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo, iStustinkite, atsildykite (jei reikia) ir iSvalykite.

Laikykite duris Siek tiek praviras, kad j Saldytuvo skyrius patekty oro. Taip iSvengsite pelésio ir blogo kvapo.

Nutrakus energijos tiekimui

Duris laikykite uzdarytas, kad maistas islikty saltas kiek jmanoma ilgiau. Pakartotinai neuzsaldykite maisto, kuris i$ dalies atsilo.
Jeigu elektros tiekimo néra ilgesnj laika, gali jsijungti maitinimo isjungimo signalas (gaminiuose su elektronika).

Valymas ir prieziara

Pries vykdydami valymo arba techninés prieziaros darbus, biitinai prietaisa atjunkite nuo elektros tinklo arba
atjunkite elektros tiekima.

Niekada nenaudokite $vei¢iamyjy priemoniy. Saldytuvo daliy niekada nevalykite degiais skys¢iais.
Nenaudokite valymo garu.

Mygtuky ir valdymo skydelio ekrano negalima valyti alkoholiu ar alkoholinémis priemonémis, tik sausa sSluoste.

Nuolat valykite prietaisa $luoste ir Silto vandens bei neutraliy valymo priemoniy misiniu, skirtu saldytuvo vidaus valymui.

*Tik tam tikruose modeliuose
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Priedai *

KIAUSINIY DEKLAS BUTELIY LENTYNELE BUTELIY LENTYNELE

SALDYTUVO SKYDELIS SALDIKLIO SKYDELIS LEDUKY PADEKLAS

'HUMIDITY CONTROL (DREGNUMO SUSTUMIAMA LENTYNA

DREGNUMO VALDIKLIO RANKENELE VALDYMAS)
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Humidity Control (Drégnumo valdymas)*

Jei maisto produktus norite laikyti mazesnio drégnumo salygomis (pvz., vaisius), drégnumo reguliatoriy atidarykite (B padétis),
o jei juos norite laikyti drégniau (pvz., darzoves), reguliatoriy uzdarykite (A padétis).

Sustumiama lentyna *

Pritaikius bégeliy sistema, lentyna galima sustumti po priekine dalimi, taip padarant vietos aukstiems buteliams arba gsociams.

Saldiklio skydelis (Alu PAD)*

Metalinis skydelis padeda greiciau uz3aldyti maista.
Kad galétuméte lengvai iSvalyti, metalinj skydelj galima isSimti, pakeliant jj nuo kairiojo kampo.

Saldytuvo skydelis*

Vaisiy ir darzoviy stalciuje yra higieninés grotelés.

Dél specialios Sio komponento konstrukcijos ant vaisiy ir darZzoviy nepatenka natdraliai iStekantys skysciai (pvz., laseliai

ir drégmé i$ darzoviy); jie nuteka po higieninémis grotelémis. Higieninés grotelés yra apdorotos taikant ,SilverShield®”
technologija, kuri ant groteliy pavirsiaus sumazina kenksmingy bakterijy kiekj net iki 99,9 %, todél vaisiai ir darzovés geriau
apsaugomos**, Higienines groteles galima isSimti ir nuplauti nuo jy neSvarumus - tiesiog pakelkite jas ir iStraukite. Jas galima
plauti rankomis, naudojant tik vandenj arba jprastas neutralias indy plovimo priemones. Be to, jas galima plauti indaplovéje.
Nuplove nusausinkite, tik tada dékite atgal j Saldytuva.

*Tik tam tikruose modeliuose
Atsarginiy detaliy bus galima jsigyti 7 arba 10 mety, atsizvelgiant j jstatymuose numatytus reikalavimus.
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Tarpiklio keitimas
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Lietosanas un apkopes instrukcija I LV

Ledusskapja apgaismojums

Apgaismojuma sistéma ledusskapja nodalijuma ieksiené izmanto LED apgaismojumu, kas nodrosina labaku apgaismojumu
neka parastas apgaismojuma spuldzes, ka ari to elektroenergijas patérins ir loti zems. Ja nepiecieSsams veikt nomainu,
sazinieties ar pilnvarotu tehniskas palidzibas dienestu.

Svarigi: Ledusskapja apgaismojums ieslédzas, atverot ledusskapja durvis.

LED apgaismojuma nomaina

Pirms apgaismojuma spuldzes nomainas vienmér atslédziet ierici no elektribas padeves. Péc tam izpildiet noradijumus,
pamatojoties uz sava produkta apgaismojuma spuldzes veidu. Nomainai izmantojiet gaismas spuldzi ar tadam pasam
ipasibam. Ta ir pieejama no tehniskas palidzibas dienesta un pilnvarotiem pardevéjiem.

Jair nepiecieSsams nomainit LED apgaismojumu, sazinieties ar tehniskas palidzibas dienestu.

Plaukti

Visas atvilktnes, durvju plauktus un plauktus var iznemt.

Durvis

Durvju atvérSanas virziena maina
Piezime. Durvju atvéruma virzienu var mainit. Ja $is darbibas veic pécpardosanas seviss, garantijas segums uz tam neattiecas.

Sekojiet instrukcijam Uzstadisanas rokasgramata.

*Tikai atseviskiem modeliem
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Ka lietot ierici

Pirma lietosanas reize

Péc ierices uzstadisanas uzgaidiet vismaz divas stundas, pirms pievienojat ierici elektrotiklam. Péc elektroierices pievienosanas
elektrotiklam ta automatiski sak darboties. Partikas uzglabasanas ideala temperatira ir iestatita jau ripnica.

Péec ierices ieslégSanas pagaidiet 4-6 stundas, lai tiktu sasniegta normali uzpilditai iericei nepiecieSama uzglabasanas
temperatdra. Novietojiet antibakterialo aromata novérsanas filtru (ja tads ir) ventilatora, ka paradits filtra iepakojuma. Ja atskan
skanas signals, tas nozZimé, ka ir aktivizéts temperatdras bridinajums: nospiediet pogu, lai izslégtu skanas signalu.

Ledusskapja nodalijums un partikas uzglabasana

Ledusskapja nodalijuma var uzglabat svaigu partiku un dzérienus. Ledusskapja nodalijums tiek atkauséts pilnigi automatiski.
Ja uz nodalijuma iek3$éjas aizmugures sienas reizém redzami tdens pilieni, ta ir automatiskas atkausé$anas posma pazime.
Atkausésanas udens tiek aizvadits uz drenu un péc tam savakts konteinera, kur tas iztvaiko.

Piezime: vides temperatQra, durvju atvérsanas biezums un ierices novietojums var ietekmét abu nodalijumu iekséjo temperatdru.
Izvelieties temperaturu atkariba no Siem faktoriem. Loti mitros apstaklos ledusskapja nodalijuma var veidoties kondensats, it ipasi uz stikla
plauktiem. Sada gadijuma ieteicams aizvért konteinerus ar skidrumiem (pieméram, buljona katlu) ietit partiku ar augstu udens saturu
(pieméram, darzenus) un ieslégt ventilatoru (ja ir). Visas atvilktnes, durvju plauktus un plauktus var iznemt.

Vairaku gaisa plismu izkliede

Vairakas gaisa plismas palidz vienmeérigi izkliedét auksto gaisu ierices ieksieng, lai nodrosinatu labaku partikas uzglabasanu.
Partikas produktus var novietot jebkura ledusskapja plaukta. Lai nodrosinatu brivu gaisa plismu, nepielaujiet gaisa plasmas
kanalu aizklasanu.

Ka uzglabat svaigus partikas produktus un dzérienus

Partikas produktus, kas izdala lielu daudzumu etiléna gazes (aboli, aprikozes, persiki, avokado, viges, plimes, mellenes,
melones, pupinas) un produktus, kas ir jutigi pret 3o gazi, tadi ka augli, darzeni un salati, vienmér butu jauzglaba atseviski

vai ietita veida, lai nesamazinatu produktu uzglabasanas laiku; pieméram, neuzglabajiet tomatus kopa ar kivi vai kapostiem.
Neuzglabajiet produktus parak ciesi, tadejadi traucéjot gaisa cirkulacijai. Izmantojiet otrreizéji parstradatu plastmasu, metala,
aluminija, stikla konteinerus un partikas plévi partikas ietisanai.

Lai uzglabatu produktus, kas ir neliela daudzuma, iesakam novietot tos uz plauktiem, kas atrodas virs auglu un darzenu
nodalijuma, jo ta ir vésaka vieta ledusskapja nodalijjuma. Vienmér izmantojiet slegtus konteinerus skidrumiem un partikai, kas
var izdalit vai tikt sabojati ar smarzas vai aromata parnesi vai parsedziet Sos produktus. Lai izvairitos no pudelu apgasanas,
varat izmantot pude|u turétaju (pieejams atseviskiem modeliem).

Apzimejums

) ZONA

Paredzéta tropisko auglu, konservu, dzérienu,
olu, mércu, marinétu gurkidu, sviesta, ievarijuma
uzglabasanai

VESA ZONA

leteicams siera, piena, ikdienas partikas,
delikatesu, jogurta uzglabasanai

VESAKA ZONA
leteicams grieztu galas izstradajumu, saldo
édienu, galas un zivju uzglabasanai

W AUGLU UN DI_\RZENU ATVILKTNE
7/

*% Modeliem ar "0° ZONE" NODALIJUMU
"vésaka zona" ir ta, kas apziméta apraksta

*%

*Tikai atseviskiem modeliem
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Ledusskapja atvilktnes iznemsana

*Tikai atseviskiem modeliem
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Saldétava un partikas uzglabasana

Saldetava lauj ilglaicigi uzglabat saldetu partiku un sasaldét svaigu partiku. Svaigas partikas daudzums, ko var
sasaldét 24 stundu laika, ir noradits uz nominalu plaksnites. Svaigo partiku sakartojiet saldesanas zona saldetavas nodalijuma
(skatiet Iso pamacibu), atstajot pietiekami daudz vietas ap produktu iepakojumiem, lai gaiss varétu brivi cirkulét. Ir ieteicams
nesasaldét partiku, kas ir tikusi daléji atlaidinata. Ir svarigi ietit partiku ta, lai tiktu aizkavéta ddens, mitruma vai kondensata
iekluve partika.

Trauks*

Saldétavas trauks ir noderigs, lai viegli piek|Gtu biezi lietotiem produktiem, lai sasaldétu vai vienkarsi uzglabatu édiena
parpalikumus vai mazus gabalinus.

Ledus gabalini
Uzpildiet 2/3 no ledus paplates ar ideni un ievietojiet to atpakal saldétavas nodalijuma. Nekada gadijuma ledus iznem3anai
nelietojiet asus vai smailus priekSmetus.

Atvilktnu iznemsana
Izvelciet atvilktnes, cik iespéjams, paceliet un iznemiet. Lai batu vairak vietas, saldetavas nodalijjumu var izmantot bez
atvilktném. Péc produktu novietosanas atpakal uz rezgiem/plauktiem, parliecinieties, vai durvis ir kartigi aizvértas.

Sistema Total No Frost

Total No Frost sistéma efektivi novérs ledus veidosanos, laujot izvairities no apgratinosas manualas atkausésanas saldétavas un
ledusskapja ieksiené.

Ta ventilacijas sisttma nodrosina perfektu auksta gaisa cirkulaciju abu nodalijumu ieksiené, tadéjadi izvairoties no ledus
uzkrasanas.

*Tikai atseviskiem modeliem
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Apzimejums
|:| SALDETAVAS ATVILKTNU
_ SALDESANAS ZONAS ATVILKTNE
(MAKS SALDESANAS ZONA) Paredzéta, lai
- - saldétu svaigu/pagatavotu partiku.
—— — i Tikai CB310 un CB380 modeliem (atsauce uz
datu plaksniti, kas arodas auglu un darzenu
xx% atvilktnes sanos)

Uzglabasanas ilgums majas sasaldetai partikai

SALDETAVAS NODALIJUMS

Produkts Glabasanas periods leteiktais glabasanas Glabasanas periods
(-12°C) periods (-18°C) (-24 °C)

Sviests vai margarins 1 ménesis 6 méenesi 9 menesi

. 1 ménesis 1-3 ménesi 6 ménesi

1 ménesis 8-12 ménesi 12 ménesi

Zivs

Gala
Skinkis-desas

Cepetis (liellopa galas, ctkgalas, jéra o 2 ménesi S
galas) - 1 ménesis 8-12 manedi 12 ménesi
Steiki vai karbonades (liellopa, jéra, 4 ménesi
cukgalas)

. s . . 5 ménesi
Séeir;g’rsb\g'g' Skidrumi, siers, saldéjums 1 ménesis 1-3 ménesi (nav ieteicams

saldejumam)

Putnu gala (vistas, titara) 1 ménesis 5-7 ménesi

Produkts Glabasanas periods Glabasanas periods Glabasanas periods
0-3 °C (3-6 °C) 6-8 °C

Konservi, dzérieni, olas, mérces, marinéti : _ _ -

darzeni, sviests, ievarjums 3 -4 nggle!as ,‘ ,‘ 3 -4 neﬂdelas ,‘ ,‘ 3_4 nede!asH """""""""""""

Tropiskie augli Nav ieteicams 2-4 nedélas 3—-4 nedélas

siers, piens, piena produkti, delikateses, 2-5 dienas 2-5 dienas 2-5 dienas

jogurts

Griezti galas izstradajumi, deserti, gala, e o C

Zivis un majas gatavots ediens 3-5dienas 1-2 dienas Nav ieteicams

Darzenu un auglu uzglabasana (iznemot . A A o

tropiskos aug|us un citrusaug]us) 15 dienas 10-12 dienas 4-7 dienas

*Tikai atseviskiem modeliem




Lietosanas un apkopes instrukcija

Darbibas skanas

1.

Kompresora radita dikona ir normala paradiba izstradajuma darbibas laika.

G|z

Brrrr

Burbulojosa un kraksko3a skana rodas dzeséjoSajam skidrumam ieplastot
dzeséSanas kontura, tapéc tie ir normali troksni. r_

o, @

Kompresoram esot aktivam vai neaktivam, iespé&jams ,dzirdét” ¢ikstonu: ta ir normala
izstradajuma struktdras radita skana. r-

S NE

—

N

Lai izvairitos no iesp&jamam vibracijam, parbaudiet, vai sanu plaukti

ledusskapja durvis, plaukti un atvilktnes ledusskapja nodalijuma ir pienacigi novietoti un piestiprinati.

Lai izvairitos no vibracijas, stikla tvertnes (pudeles, burkas utt.) novietojiet ta lai tas savstarpéji nesaskartos.

lerice ir aprikota ar kompresoru, kas darbojas optimala atruma, lai samazinatu elektroenergijas patérinu. Ir iespé&jams, ka
noteiktos gadijumos (vasara vai uzglabajot lielu daudzumu partikas) kompresors palielina atrumu, un tadél tas darbojas
skalak neka parasti.

leteikumi ierices neizmantosanas gadijuma

lerices neizmantosanas gadijuma

Atvienojiet ierici no elektroapgades, iztuk3ojiet, atkauséjiet (ja nepiecieSams) un iztiriet.

Atstajiet durvis pavértas, lai nodalijumos cirkulétu gaiss. Tadéjadi var izvairities no peléjuma un sliktu aromatu veidosanas.
Riciba elektroapgades partraukuma gadijuma

Atstajiet durvis aizvértas, lai produkti péc iespéjas ilgak paliktu auksti. Atkartoti nesaldéjiet daléji atkususus produktus. ligstosa
elektroapgades partraukuma gadijuma var aktivizéties ari elektroapgades partraukuma trauksme (produktiem ar elektroniku).

TiriSana un apkope

Pirms ierices tiriSanas vai apkopes atslédziet to no elektrotikla vai atvienojiet barosanu.

Neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus. Ledusskapja tiriSana neizmantojiet uzliesmojosus skidrumus.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Pogas un vadibas panela displeju nedrikst tirit ar spirtu vai vielam uz spirta bazes, bet gan ar mitru dranu.

- -y

Ik pa laikam tiriet elektroierici ar draninu un silta Gdens un neitrala tirisanas lidzekl|a skidumu, kas speciali razots ledusskapa
ieksienes tirisanai.

*Tikai atseviskiem modeliem
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Piederumi*

OLU TRAUKS PUDELU STATIVS PUDELU STATIVS

LEDUSSKAPJA PLAKSNE SALDETAVAS ATVILKTNES LEDUS TRAUKS

POGA MITRUMA LIMENA KONTROLE 'L"il,fn"g:yDA'mg%%Ro" (MITRUMA STIKLA PLAUKTS
; - -
L e O
B >

Humidity Control (Mitruma limena vadiba)*

Atveriet mitruma limena regulatoru (B pozicija), ja vélaties uzglabat tadu partiku ka auglus zemaka mitruma limena videé vai
aizveriet to (A pozicija), lai uzglabatu tadu partiku ka darzenus augstaka mitruma vide

Stikla plaukts *

Pateicoties sliezu sistémai, Sis plaukts Jauj to pastumt zem priekséjas dalas, radot papildus vietu garu pudelu vai krazu
glabasanai.

Saldétavas plaksne (Aluminija plaksne)*

Metala panelis veicina atraku partikas sasaldésanu.
Lai tiriSana batu vieglaka, metala paneli var iznemt, pacelot to kreisaja stari.

Ledusskapja plaksne*

Auglu un darzenu atvilktne ir aprikota ar higiénas rezgi.

Pateicoties 31 elementa ipasajam dizainam, augli un darzeni nenonak kontakta ar dabigo nopladi (tadu ka pilieni un mitrums,
kas izdalijies no darzeniem); tie nopilés zem higiénas rezga. Lai sniegtu uzlabotu auglu un darzenu glabasanu, higiénas rezgis
tiek apstradats ar Microban SilverShield® tehnologiju, kas samazina kaitigo baktériju daudzumu uz higiénas rezga virsmas par
lidz pat 99,9%. Ja higiénas reZgis ir netirs to var iznemt mazgasanai, vienkarsi to pacelot un iznemot. To var vienkarsi nomazgat
ar rokam, tikai ar Gdeni vai ierastajiem neitralajiem partikas trauku tirisanas lidzekliem. To var mazgat ari trauku mazgajama
masina.

Pec mazgasanas nosusiniet to pirms ievietojat atpakal sava vieta.

*Tikai atseviskiem modeliem

Rezerves dalas bUs pieejamas turpmakos 7 lidz 10 gadus, saskana ar specifiskajam Reguléjuma prasibam.
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Koelkastverlichting

Het verlichtingssysteem in het koelkastcompartiment maakt gebruik van ledverlichting voor een betere verlichting dan
de traditionele lampjes en een zeer laag energieverbruik. Neem contact op met het Technische Servicecentrum als u een

vervanging nodig heeft.
Belangrijk: De binnenverlichting van het koelkastcompartiment gaat branden wanneer de deur van de koelkast geopend

wordt.

Vervangen van de ledverlichting

Trek eerst de stekker uit het stopcontact voordat u het lampje vervangt. Volg daarna de instructies op basis van het type
lampje voor uw product. Vervang het lampje door een nieuw lampje met dezelfde specificaties, verkrijgbaar bij het Technische

Servicecentrum en erkende verkooppunten.
Als de ledverlichting moet worden vervangen, gelieve dan contact op te nemen met het Technische Servicecentrum.

Schappen

Alle laden, deurvakken en schappen kunnen worden verwijderd.

Deur

Ombkeren van de deur
Opmerking: De richting waarin de deur opengaat, kan worden veranderd. Indien deze actie wordt uitgevoerd door Klantenservice valt dit

niet onder de garantie.
Volg de instructie in de Installatiegids.

* Alleen bij bepaalde modellen
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Gebruik van het apparaat

Eerste gebruik

Wacht minstens twee uren na de installatie vooraleer het apparaat aan te sluiten op het stopcontact. Nadat de stekker in
het stopcontact is gestoken, begint het apparaat automatisch te werken. De ideale opslagtemperaturen voor etenswaar zijn
vooraf in de fabriek afgesteld.

Na het inschakelen van het apparaat dient u 4-6 uur te wachten tot de juiste opslagtemperatuur voor een normaal gevuld
apparaat is bereikt. Breng het antibacteriéle filter tegen onaangename geuren op de ventilator aan, zoals aangeduid in

de filterverpakking (indien aanwezig). Als het geluidssignaal afgaat, betekent dit dat het temperatuuralarm in werking is
getreden: druk op de knop om het geluidsalarm uit te schakelen.

Koelvak en bewaren voedsel

In het koelkastcompartiment kunnen verse etenswaar en dranken bewaard worden. Het ontdooien van het
koelkastcompartiment vindt geheel automatisch plaats. De aanwezigheid van waterdruppels op de achterste binnenwand van
het koelkastcompartiment is een teken van de automatische ontdooifase. Het dooiwater loopt weg in een afvoeropening en
vervolgens in een bak, waar het verdampt.

Opmerking: de omgevingstemperatuur, hoe vaak de deur wordt geopend en de plaats van het apparaat kan een invlioed hebben op de
interne temperatuur van de twee vakken. Stel de temperatuur in op basis van deze factoren. Bij veel vocht in het koelkastcompartiment
kan er condensvorming ontstaan, vooral op de glasplaten. In dit geval wordt geadviseerd dat u vioeistoffen in open pannen afsluit (bijv.
een pan bouillon), etenswaar met een hoog watergehalte (bijv. groenten) in folie wikkelt en de ventilator inschakelt (indien hiermee
uitgerust). Alle laden, deurvakken en schappen kunnen worden verwijderd.

Multiflow-luchtverdeling

Multiflow helpt om de koude lucht in de koelkast gelijkmatig te verdelen zodat etenswaren langer goed blijven. Etenswaren
kunnen op elk schap van het apparaat worden geplaatst. Let erop dat de ventilatieopeningen voor de luchtverdeling niet
worden geblokkeerd, zodat de luchtstroom vrij kan bewegen.

Verse etenswaren en dranken bewaren

Levensmiddelen die een grote hoeveelheid ethyleengas afgeven en de levensmiddelen die gevoelig zijn voor dit gas, zoals
fruit, groenten en salade, moeten altijd worden zodanig worden gescheiden of verpakt dat de houdbaarheid ervan niet
achteruit gaat; bijvoorbeeld geen tomaten samen met kiwi's of kool bewaren. Bewaar verschillende etenswaar niet te dicht
bij elkaar om voor voldoende luchtcirculatie te zorgen. Gebruik houders van recyclebaar plastic, metaal, aluminium en glas, of
wikkel de levensmiddelen in folie.

Indien u een kleine hoeveelheid etenswaar in de koelkast opslaat, raden wij aan de platen boven de crisperlade voor groente
en fruit te gebruiken, aangezien dit de koelste plek in het koelvak is. Gebruik altijd afsluitbare houders voor vioeistoffen en
etenswaar die geuren of smaken kunnen afgeven of opnemen, of dek de vloeistoffen of etenswaar af. Om te voorkomen dat
flessen omvallen, kunt u gebruik maken van de flessenhouder (beschikbaar op bepaalde modellen).

Legenda

) ZONE

Aanbevolen voor het bewaren van tropisch fruit,
blikjes, dranken, eieren, sauzen, augurken, boter,
jam

KOELZONE

Aanbevolen voor het bewaren van kaas, melk,
zuivelproducten, delicatessen, yoghurt

KOUDSTE ZONE
Aanbevolen voor het bewaren van vleeswaren,
desserts, vlees en vis

W FRUIT & GROENTELADE
Z

*x* Voor modellen met "0° ZONE"-COMPARTIMENT
is de "koudste zone" de zone die in de legenda
wordt aangegeven

*¥

* Alleen bij bepaalde modellen
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De lade van de koelkast verwijderen

* Alleen bij bepaalde modellen
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Voedsel bewaren diepvriescompartiment

Met het diepvriescompartiment EX***Ikan bevroren voedsel lang worden bewaard en kunnen verse voedingswaren worden
ingevroren. De hoeveelheid verse etenswaar die in 24 uur kan worden ingevroren, staat aangegeven op het typeplaatje. Schik
de verse etenswaar in het vriesvak in het diepvriescompartiment (zie de Beknopte Handleiding) en zorg voor voldoende
ruimte rondom elke verpakking zodat de lucht kan circuleren. Geadviseerd wordt gedeeltelijk ontdooide etenswaar niet
opnieuw in te vriezen. Het is belangrijk om etenswaar zodanig te verpakken dat het binnendringen van water, vocht of
condens wordt voorkomen.

Lade*
De vrieslade is handig om gemakkelijk toegang te krijgen tot veelgebruikte producten en om restjes of kleine items in te
vriezen of te bewaren.

IJsblokjes
Vul het ijsbakje voor 2/3 met water en plaats het in het diepvriescompartiment. Gebruik nooit puntige of scherpe voorwerpen
om het ijs te verwijderen.

De laden verwijderen
Trek de laden zo ver mogelijk uit, til ze op en neem ze uit. Voor meer opslagcapaciteit kan het diepvriescompartiment zonder
de laden worden gebruikt. Zorg dat de deur goed gesloten wordt nadat de etenswaar op de roosters/platen is geplaatst.

Total No Frost-systeem

Het Total No Frost-systeem voorkomt ijsvorming effectief. Geen gedoe meer met handmatig ontdooien van de vriezer en de
koelkast.

Het ventilatiesysteem zorgt voor een perfecte circulatie van koude lucht in beide compartimenten, waardoor ijsvorming wordt
voorkomen.

* Alleen bij bepaalde modellen
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Legenda

|:| VRIEZERLADE

*X¥

*X¥

Bewaartijden voor zelf ingevroren etenswaren

LADE DIEPVRIESGEDEELTE
(MAX KOELZONE) Aanbevolen voor het
invriezen van verse/gekookte levensmiddelen.

Enkel voor modellen CB310 en CB380
(raadpleeg het typeplaatje op de zijkant van de
fruit- en groentelade)

DIEPVRIESVAK

Product Bewaarperiode Aanbevolen bewaar Bewaarperiode

(-12°C) periode (-18°C) (-24°C)
Boter of Margarine i 1 maan ...Smaanden Lomaanden
Vis 1 maand 1-3 maanden 6 maanden
Fruit (met uitzondering van .
citrusvruchten) & groenten 1 maand 8-12 maanden 12 maanden
Vlees
Ham-worsten 2 maanden
Gebraad (rund-varken-lam) 1 maand 8-12 maanden 12 maanden
Biefstuk of koteletten (rund-lam-varken) S 4maanden
Melk, verse vloeistoffen, kaas, ijs of ) 5 maanden
sorbet 1 maand 1-3 maanden (niet aanbevolen voor ijs)
Gevogelte (kip-kalkoen) 1 maand 5-7 maanden 9 maanden

Product

KOELVAK

Bewaarperiode 0-3 °C

Blikjes, dranken, eieren, sauzen,
augurken, boter, jam

Tropisch fruit

kaas, melk, zuivelproducten,
delicatessen, yoghurt

Koude vleeswaren, desserts, vlees en vis
en zelfbereid voedsel

Bewaar groenten en fruit (met
uitzondering van tropisch fruit en
citrusvruchten)

* Alleen bij bepaalde modellen

3-4 weken 3-4 weken 3-4 weken
Niet aanbevolen  2-4 weken 3-4weken
2-5 dagen 2-5 dagen 2-5 dagen
3-5dagen 1-2 dagen Niet aanbevolen
15 dagen 10-12 dagen 4-7 dagen
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Functionele geluiden

1. Tijdens de werking van het product is het normaal dat de compressor af en toe een
zoemend geluid afgeeft.
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2. Borrelende en krakende geluiden worden veroorzaakt door het stromen van het koelgas
in de koelleidingen. Dit zijn normale geluiden. .
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3. Hetis normaal krakende geluiden te "horen" wanneer de compressor actief of niet
actief is: Dit is een normaal
geluid van de structuur van het product. [ = - r{
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4. Controleer of de vakken aan de binnenkant van de koelkastdeur, de schappen en de
laden in het koelvak vastzitten en correct geplaatst zijn, om trillingen te voorkomen.

5. Plaats geen glazen recipiénten (flessen, potten, enz.) in rechtstreeks contact met elkaar, om trillingen te voorkomen.

6. Dit apparaat is uitgerust met een compressor die werkt aan een optimale snelheid om het energieverbruik te
optimaliseren. Het kan gebeuren dat in bepaalde situaties (in de zomer of wanneer grote hoeveelheden voedsel worden
bewaard) compressor de snelheid opdrijft en dus ook meer geluiden voortbrengt.

Aanbevelingen wanneer het apparaat niet wordt gebruikt

Wanneer het apparaat niet wordt gebruikt

Ontkoppel het apparaat van het elektriciteitsnet en leeg, ontdooi (indien nodig) en reinig het apparaat.

Laat de deuren op een kier staan, zodat lucht in de compartimenten kan circuleren. Hierdoor voorkomt u de ontwikkeling van
schimmel en onaangename geuren.

Bij een stroomstoring

Houd de deuren gesloten, zodat de etenswaar zo lang mogelijk koel blijft. Vries gedeeltelijk ontdooide etenswaar niet
opnieuw in. Bij een langdurige stroomstoring is het mogelijk dat het blackout-alarm geactiveerd wordt (bij producten met
elektronica).

Reinigen en onderhoud

Trek de stekker uit het stopcontact of sluit de stroomtoevoer af voordat u met reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden begint.

Gebruik geen reinigings- of schuurmiddelen. Maak de onderdelen van de koelkast nooit schoon met licht
ontvlambare vloeistoffen.

Gebruik geen stoomreinigers.

De toetsen en het display van het bedieningspaneel mogen niet gereinigd worden met middelen op basis van
alcohol of daarvan afgeleide stoffen; gebruik in plaats daarvan een droge doek.

Maak het apparaat regelmatig schoon met een doek met een oplossing van lauw water en een neutraal schoonmaakmiddel
dat speciaal is gemaakt voor het reinigen van de binnenkant van een koelkast.

* Alleen bij bepaalde modellen
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Accessoires*

EIERHOUDER FLESSENREK FLESSENREK

KOELKASTPANEEL EVRIEZERPANEEL EIJSBAKJE

'HUMIDITY CONTROL SCHUIFLADE

KNOP VOOR VOCHTREGELING (VOCHTREGELING)
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Humidity Control (Vochtregeling)*

Open de vochtregelaar (positie B) voor het opslaan van voedsel zoals fruit in een minder vochtige omgeving of sluit het
(positie A) voor het opslaan van voedsel zoals groenten in een vochtiger omgeving.

Schuiflade *

Dankzij het railsysteem kunt u deze lade onder het voorste gedeelte schuiven, waardoor er extra ruimte ontstaat voor het
opbergen van hoge flessen of kannen.

Vriezerpaneel (Alu-paneel)*

Het metalen paneel helpt het voedsel sneller in te vriezen.
Voor een gemakkelijke reiniging kan het metalen paneel verwijderd worden door het vanuit de linkerhoek op te tillen.

Koelkastpaneel*

De Fruit & groentelade is uitgerust met het hygiénerooster.

Dankzij het speciale ontwerp van dit onderdeel komen fruit en groente niet in contact met de natuurlijke lekkages (zoals
druppels en vochtverlies van groenten) die onder het hygiénerooster vallen. Het hygiénerooster is behandeld met de
Microban SilverShield® technologie die schadelijke bacterién tot 99,9% reduceert op het oppervlak van het crisperrooster voor
een betere conservering van fruit en groenten**, Het hygiénerooster kan worden verwijderd om het af te wassen wanneer het
vuil is: til het op en trek het naar buiten. Het kan gemakkelijk met de hand afgewassen worden, met alleen water of met een
gewoon neutraal vaatwasmiddel. Het kan ook in de vaatwasser worden afgewassen.

Droog het af na het afwassen alvorens het terug te plaatsen.

* Alleen bij bepaalde modellen
Reserveonderdelen zullen beschikbaar zijn voor een periode tot 7 of tot 10 jaar, afhankelijk van de specifieke regelgeving.
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Vervanging afdichting
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