Owner’s Manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Ladder racks
(the level is indicated on the front
of the oven)

Door

Upper heating element/grill

Lamp

Food probe insert point

(if present)
Identification plate

(do not remove)

Lower heating element

(not visible)
CONTROL PANEL DESCRIPTION
o - +
’...« \/....g
1 3 3 4 5 6 7
1. SELECTION KNOB 3.5TOP 6. CONFIRM

For switching the oven on by 0

selecting a function. Turn to the 4.DISPLAY
position to switch the oven off. 5.START
2.BACK

For returning to the previous

screen.

To pause a cooking cycle.

For confirming a selected function
or a set value.

7. KNOB

For starting a function using the
specified or basic settings.
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ACCESSORIES

Before purchasing other accessories that are available
on the market, make sure that they are heat-resistant
and suitable for steaming.

Make sure that there is a gap of at least 30 mm
between the top of any container and the walls of the

WIRE SHELF

(

: BAKING TRAY

!

The wire shelf is suitable :The baking tray is suitable :
:designated functions.

: The Crisp plate must
:always be placed in the :
: center of the wire shelf and:
:can be pre-heated when
:empty, using the special

for all cooking modes, also: for all cooking modes

in Microwave cooking. s except for “Microwave”
When using microwaves :functions. Can be used
place the wire shelf always: to cook all kind of foods
on level 1 (the lower one). : without container. Use it
You can place food directly: to collects the cooking

on the wire shelf or use it :juices, placing it below the: :
:only. Place the food directly:
:on the Crisp plate. Place
:the silicone feet between
:the bars of the wire shelf
:for added stability.

to support baking trays i wire shelf.
and tins or other oven- :
ware resistant to heat and :

microwaves.

: CRISP PLATE

cooking compartment in order to allow steam to flow
sufficiently.

Accessories during microwave function may raise in
temperature. It is recommended to use protection to
handle accessories at the end of the cycle.

. HANDLE FOR CRISP
| PLATE

==

Only for use with the

\\97@

 Useful for removing the
‘hot Crisp plate from the
‘oven.

function for this purpose

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
*Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

REMOVING AND REFITTING THE LADDER RACKS

There are two ladder racks on both sides of the oven
cavity, anchored on two button-shaped supports. The
ladder racks are removable to make cleaning more
convenient.

1. To remove the ladder racks, firmly grip the
external part of the guide, and pull it upwards to
extract it from the frontal support while rotating on
the rear support, then slide out the whole part from
the cavity.

2. To reposition the ladder racks, slide the back part
onto the rear support. Then, once anchored, push the
assy down until the ladder rack is inserted into the
frontal support.

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible. Other accessories, like the baking tray, are
to be inserted horizontally, letting them slide on the
runners.

Push the accessory all the way in, making sure that it
does not touch the appliance door.
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FUNCTIONS

MICROWAVE

Use microwave function only with food or beverages
inside to preserve the correct functionality of the
product.

Required accessories: wire shelf, microwave-safe and
heatproof container.

POWER (W) RECOMMENED FOR
Quickly reheating drinks or other foods with a high
1000 water content. If the food contains egg or cream choose

a lower power.

750 Cooking vegetables.

600 Cooking meat, fish and dishes that cannot be stirred.
Cooking meaty sauces, or sauces containing cheese or
500 2 X
egg. Finishing off meat pies or pasta bakes.
350 Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or chocolate.
160 Defrosting frozen foods or softening butter and cheese.
920 Softening ice cream.

ACTION FOOD POWER (W) DURATION (min)
Reheat 2 cups 1000 1-2
Cook Sponge cake 750 5-6
Cook Egg custard 750 10-12
Cook Meat loaf 600 15-25
CRISP

For perfectly browning a dish, both on the top and
bottom of the food. This function must only be used

6" SENSE FUNCTIONS

With the 6th Sense functions, simply select the type
and weight or the quantity of the food items to obtain
the best results.The oven will automatically calculate
the optimum settings and continue to change them
as cooking progresses. To use at best this function,
follow the indications on the relative cooking table.
Due to food variability, the cooking duration is set on
an average grade. We always recommend to check
the internal doneness of food and in case prolong

the cooking time to achieve proper doneness. Some
automatic cycles give the possibility of previously
setting a cooking level lower or higher than the default
(see the Doneness paragraph in the Daily Use section).

6™ SENSE DEFROST

For quickly defrosting various different types of food.
Always place the food in a container directly on the
wire shelf for best results, except for Crisp Bread
Defrost. At the end let the food stand for 5 minutes.

CRISP BREAD DEFROST

This exclusive Whirlpool function allows you to
defrost frozen bread. Combining both Defrost and
Crisp technologies, your bread will taste and feel as

if it were freshly baked. Use this function to quickly
defrost and heat frozen rolls, baguettes & croissants.
The Crisp Plate must be used in combination with this
function, directly placed on wire shelf.

with the special Crisp plate. FOOD WEIGHT
Required accessories: wire shelf at level 1, Crisp plate, handle  Timed Defrost .
for the Crisp plate Meat 1009 20kg
FOOD GRILL LEVEL DURATION (min) Poultry 100g-3.0kg
Toast Hight 5-6 Fish 100g-2.0kg
Crisp Bread
GRILL Defrost 50-800¢

For browning, grilling and gratins. We recommend
turning the food during cooking.

Recommended accessories: wire shelf

GRILL + MW

For quickly cooking and gratinating dishes, combining
the microwave and grill functions.

Required accessories: wire shelf at level 1, microwave-safe
and heatproof container.

6" SENSE REHEAT

For reheating ready-made food that is either frozen
or at room temperature. The oven automatically
calculates the settings required to achieve the best
results in the shortest amount of time. Place food on
a microwave- safe and heatproof dinner plate or dish
directly on wire shelf at level 1.

Weigh
CONVENTIONAL Food  portions/ Note
For perfectly cooking and browning both on the top pieces
and bottom any kind of dish on one shelf only. To Take out from packaging being careful to
achieve best results this function have the preheating  plated Meal |~ 250-800g €MV any aluminium foil. At the end of
phase: wait the end of preheat to insert the food. @heatl'”g process 1-2 mh'““teslﬁa”d‘”g
Required accessories: baking tray or wire shelf and heatproof time always Improves the result
container. Lasagna 400g- 15 kg Take out from pa;kgg\ng bemg careful to
[frozen] remove any aluminium foil.

FOOD TEMP. (°C) DURATION (min) Soup 100-800g Heat uncovered in a single container.
Cupcake / Smallcakes 160 20-25 Water 100-500g Heat uncovered in a single container.
Cookies 165 15-20
CONVENTIONAL + MW

For preparing baked dishes more quickly by
combining the conventional oven and the microwave.
Required accessories: wire shelf at level 1, microwave-safe
and heatproof container.

Whjr/lﬁool



Note

If you put the ice cream container directly
in the oven, be sure that the container is
microwave safe.

Cut the chocolate in pieces for best results.
At the end stir the chocolate to complete
the melt process.

Cut the cheese in pieces for best results. At
the end stir the cheese to complete the
melt process.

6" SENSE MELT & SOFT Weight/
For melting and softening food . The oven Food p;:::en:/
automatically calculates the settings required to
achieve the best results in the shortest amount of Ice Cream 100 - 500
i i - ften 9
time. Place food on a microwave-safe and heatproof S0
container directly on the wire shelf at level 1.
Chocolate 100 - 500
Weight/ Melting 9
Food portions/ Note
pieces : : Cheese 100 - 500
Butter Soften | 100-500g Place the butter on a container directly on Melting 9
the wire shelf for best results.
6" SENSE COOK TABLE

For cooking several kind of dishes and foods and achieving optimal results in the easiest and quickest way. To
get the best from this function, follow the indications on the relative cooking table.

Category

Food

Weight/portions/
pieces

Note

Accessory

MEAT

Roast Beef

800g- 17 kg

Brush with oil and rub with salt and
pepper. Season with garlic and herbs as
you prefer. At the end of cooking let rest
for at least 15 minutes before carving.

Burger Patties

100-500 g

Lightly grease the crisp plate before
preheating.The crisp plate needs to be
preheated before inserting the food. The
oven will notify you when it's time to insert
the food. To get perfect results, during
cooking you will be asked to turn food.

Roast Pork

800g-20kg

Brush with oil and rub with salt and
pepper. Season with garlic and herbs as
you prefer. At the end of cooking let rest
for at least 15 minutes before carving.

Bacon

50-400g

The crisp plate needs to be preheated
before inserting the food. The oven will
notify you when it's time to insert the food.
Distribute evenly in the crisp plate after
preheat. To get perfect results, during
cooking you will be asked to turn food.

Sausages & Wurstel

200g-1.0kg

Distribute evenly on the crisp plate. Pierce
the sausages with a fork to prevent
bursting. To get perfect results, during
cooking you will be asked to turn food.

Roast Chicken

800g-2.5kg

Brush with oil and season as you prefer.
Rub with salt and pepper. Insert into the
oven with the breast side up.

FISH

Roasted Whole Fish

400g-1.5kg

Brush with oil and season as you prefer.

Fish Steak Roasted

200-800 g

Brush with oil and season as you prefer.

Fish Fingers [frozen]

200-600 g

Distribute evenly in the crisp plateTo get
perfect results, during cooking you will be
asked to turn food.

VEGETABLES

Roasted Potatoes

300g-1.0kg

Cut in pieces, season with oil, salt and
flavor with herbs. Distribute evenly in the
crisp plate. To get perfect results, during
cooking you will be asked to stir food.

Stuffed Vegetables

600 g-2.0kg

Scoop out the vegetable and fill with a
mixture of the vegetable flesh itself,
minced meat and shredded cheese.
Season with garlic, salt and flavor with
herbs as you prefer.

Potatoes Gratin

400g-1.5kg

Slice and place into a large container.
Season with salt, pepper and pour over
cream. Sprinkle cheese on top.

Potatoes Fried [frozen]

200-600 g

Distribute evenly in the crisp plate.

ACCESSORIES

Wire shelf

Aalkir

Heathproof tray on wire shelf

—r

Drip tray / Heath a

Baking tray

container

)

nd MW-proof
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Category

Food

Weight/portions/
pieces

Note Accessory

SALTY BAKERY

Sandwich Loaf

400g-1kg

Prepare dough according to your favorite
recipe for a light bread. Form into a loaf 1

container before rise. Use the oven's @
dedicated rise function.

Pizza

400g-1.2kg

Prepare pizza dough according to your
favorite recipe. Leave it to rise using the 5
oven's dedicated function. Roll out the
dough into a lightly greased baking tray.
Add topping as you prefer.

Pizza [frozen]

250 -700 g

Take out from packaging being careful to 1
remove any aluminium foil.

SWEET BAKERY

Muffins

1 batch

Prepare a batter for 16-18 pieces according 5
to your favorite recipe and fill in paper
moulds. Distribute evenly on the baking tray.

Cookies

1 batch

Make a batch of 5009 flour, 200g salted
butter, 200g sugar, 2 egg. Flavor with fruit 5
essence. Let cool down. Stretch evenly
the dough and shape as you prefer. Lay
the cookies on a baking tray.

Brownies

1 batch

Prepare according to your favorite recipe. 1
Spread batter on the baking pan covered Areenns ~
with baking paper.

EGGS & SNACKS

Popcorn

90-100¢

Always place the bag directly on the wire 1
shelf. Pop only one bag at a time. Aenens ~

Scrambled Eggs

2 -10 pieces

Prepare according to your favorite recipe 1

into a single container.

ACCESSORIES

Wire shelf Heathproof tray on wire shelf

— 2

Heath and MW-proof Crisp
container plate

Drip tray /
Baking tray

SPECIAL FUNCTIONS

KEEP WARM

For keeping just-cooked food hot and crisp, including
meat, fried foods or cakes.

RISING

For optimal proving of sweet or savoury dough. To
maintain the quality of proving, do not activate the

function if the oven is still hot following a cooking cycle.

Required accessories: wire shelf and heatproof container.
ECO CYCLE

For cooking stuffed roasting joints and fillets of meat
on a single shelf. When this ECO function is in use,
the light will remain switched off during cooking.

To use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be opened
until the food is completely cooked.

Required accessories: wire shelf with pan or baking tray.

FIRST TIME USE

HYDRO SELF CLEAN

The action of the steam released during this special
low-temperature cleaning cycle allows dirt and food
residues to be removed with ease. Pour 200 ml of
drinking water on the bottom of the oven and only
activate the function when the oven is cold.

OTHER FUNCTIONS

MINUTEMINDER

For keeping time without activating a function.
FAVORITES

For retrieving the list of 20 favorite functions.
SETTINGS

For adjusting the oven settings.

When “"ECO" mode is active the brightness of the display will
be reduced to save energy and lamp switches off after 1
minute. When “DEMQ"is “On”all commands are active and
menus available but the oven doesn't heat up. To deactivate
this mode, access "DEMO” from “SETTINGS” menu and select
"Off". By selecting “FACTORY RESET", the product switches
off and then it returns to first switch on. All settings will be
deleted.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time
when you switch on the appliance for the first time:
“English” will show on the display.

Turn the adjustment knob to scroll through the list of

available languages and select the one you require.
Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed by
selecting "LANGUAGE"in “SETTINGS" menu.

2. SET THE TIME

After selecting the language, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.
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Turn the adjustment knob to set the current hour and
press v : The two digits for the minutes will flash

on the display. Turn the adjustment knob to set the
minutes and press v to confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select "CLOCK"in “SETTINGS" menu.

3.SET POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16 A): If
your household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13 A). Select POWER in SETTINGS
menu avialable by selecting "SETTINGS" with left
knob & and with right knob desired power setting.

DAILY USE

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.

Heat the oven to 200 °C for around one hour, ideally
using the “Fast preheat” function. Odors and smoke
are normal when the oven is used the first few times,
or when it is heavily soiled. Follow the instructions for
setting the function correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Turn the selection knob to switch on the oven and
show the function you require on the display.

To select an item from a menu (the display will show
the first available item), turn the adjustment knob
until the item you require is shown.

The display will show the name of the function and its
basic settings: Press v to confirm.

2

2. SET THE FUNCTION
After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed in sequence. Pressing «
allows you to change the previous setting again.

POWER / TEMPERATURE / GRILL LEVEL
Z

NS _ 7
1Z M)

m
A=l Py

When the value flashes on the display, turn the
adjustment knob to change it, then press v to
confirm and continue with the settings that follow (if
possible).

In the same way, it is possible to set the grill level:
There are three defined power levels for grilling: 3
(high), 2 (mid), 1 (low).

DURATION
PENEECA

When the @ icon flashes on the display, turn the
adjustment knob to set the cooking time you require

and then press v to confirm.

During a cooking cycle, you can also change the
other values (power MW - grill level - temperature) by
pressing the « key again.

Each press of the « key corresponds to a step back
to the other editable settings, one at a time. The
name of the setting you are acting on appears on the
bottom line of the display, while its value starts to
blink. Once modified, press v to confirm.

In non-microwave functions you do not have to set
the cooking time if you want to manage cooking
manually (untimed): Press v or [>] to confirm and
start the function. By selecting this mode, you cannot
program a delayed start.

END TIME (START DELAY)

Once you have set a cooking time you can delay

starting the function by programming its end time.

In microwave functions the end time is equal to the

duration.

The display shows the end time while the @ icon

flashes. §

- @
2L ()
Il |

N

7

cooking to end, then press v to confirm and activate
the function. Place the food in the oven and close the
door: The function will start automatically after the
period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than expected.

During the waiting time, you can turn the adjustment
knob to amend the programmed end time or press «
to change other settings.
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.6™ SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, power, temperature and duration for all the
dishes available.

6

sssss

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.

WEIGHT / PORTIONS
o}

PES

To set the function correctly, follow the indications on
the display, when prompted, and turn the adjustment
knob to set the required value then press v to
confirm.

Some 6 Sense functions do not require quantity
inputs: thanks to a smart humidity sensor, the oven
can automatically adjust the cooking time to the food
amount.

DONENESS

In 6" Sense functions it is possible to adjust the
doneness level.

¢ O

N 7

4 AN

the desired level between Light/Low (-1) and Extra/
High (+1). Press v or [>]to confirm and start the
function.

3. ACTIVATE THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

Every time the [>]is pressed again, the cooking

time will be increased by a further 30 seconds (5
minutes steps in functions which do not activate the
microwave).

During the delay phase, by pressing [>] the oven will
start immediately the function.

Please note: At any time you can stop the function that has
been activated by pressing[d].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will be shown

on the display. Press <« to return to previous screen
and select a different function or wait for a complete
cooling.

JET START

When the oven is switched off, press [>] to activate
cooking with the microwave function set at full power
(1000 W) for 30 seconds.

4. PREHEATING

Some functions require a preheating phase: Once the
function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature, requiring food to be
added.

At this point, open the door, place the food in the
oven, close the door and start cooking by pressing v/
or[>].

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

Opening the door during the preheating phase will
stop pause it.

The cooking time does not include a preheating
phase. You can always change the temperature you
want the oven to reach by turning the adjustment
knob.

5. PAUSE COOKING / ADD, TURN OR CHECK ON FOOD

PAUSE

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door and press [>].
Please note: During “6'™ Sense” functions open the
door only when prompted.

ADD, TURN OR STIR FOOD

Some 6™ Sense Cook recipes will require the food to
be added after the preheating phase or ingredients
to be added to complete cooking. In the same way,

there will be prompts to turn or stir the food during
cooking.

AN

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done.

Open the door, do the action prompted by the
display and close the door, then press [>]to continue
cooking.

Please note: When turning or stirring is needed, after 2
minutes, even if no action is performed, the oven will resume
the cooking. The "ADD FOOD" phase last 2 minutes: if no
action is taken, the function will be ended.

6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Z %

Press [>]to continue cooking in manual mode
adding time in steps of 30 seconds (in microwave
functions) or 5 minutes (without microwave) or turn
the adjustment knob to extend the cooking time by
setting a new duration. In both cases, the cooking
parameters will be retained.

By pressing [>] the cooking starts again.

7. FAVORITES
To make the oven easier to use, it can save up to 20 of
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your favorite functions.

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 20
on your list of favorites.

Z %

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press « .

Once v has been pressed, turn the adjustment
knob to select the number position, then press v to
confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen
has already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later time,
turn the selection knob on “FAVORITE": The display
will show your list of favorite functions.

Turn the adjustment knob to select the function,
confirm by pressing v’ , and then press [>] to activate.

8. HYDRO SELF CLEAN FUNCTION

Turn the selection knob to Special Functions S& then
select “Hydro Self Clean” Function.

@
L
r

Press (=] to activate the function: the display will
prompt you to carry out all actions needed to obtain
the best cleaning results: Follow the indications and
then press v when done. Once all the steps have
been completed, when required, press [>] to activate
the cleaning cycle.

Please note: It is recommended to do not open the oven
door during the cleaning cycle to avoid a loss of water vapor
that could get an adverse effect on the final cleaning result.
An appropriate message will start flashing on the
display once the cycle has finished. Leave the oven to

ATTENTION!

Observe these instructions when using the

microwave.

» If metal comes into contact with the cooking
compartment wall, sparks occur which can
damage the appliance or destroy the internal
glass of the door.

+ Metal components, for example teaspoons
contained in glasses, must remain at a distance of
no less than 2 cm from the walls of the cooking
compartment and from the inside of the door.
Accessories placed directly on top of each other
generate sparks.

+ Do not combine the grill with the dripping pan.

cool and then wipe and dry the interior surfaces with
a cloth or sponge.

Once finished, remove the container, finish the
cleaning with the help of a smooth cloth and then dry
the oven cavity using a damp microfibre cloth.

9. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be
used as a timer. To activate this function, make sure
that the oven is switched off and turn the adjustment
knob: The & icon vyill flash on the display.

Turn the adjustment knob to set the length of time
you require and then press v’ to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Turn the adjustment knob to change the
time set on the timer.

Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function. Turn the selection
knob to select the function you require.

Once the function has started, the timer will continue
to count down independently without interfering
with the function itself.

During this phase, it isn’t possible to see the
minuteminder (only the ¢ icon will be displayed), that
will continue counting down in background. To return
to the timer, wait for the function to complete or else
turn off the oven.

10. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold « for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

s O

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time.

+ Insert accessories only at their respective heights.

« Sparks could form and damage the cooking
compartment.

« The appliance is damaged due to the formation
of sparks.

« Do not use aluminum trays in the appliance.
Operating the appliance without food inside the
cooking compartment leads to an overload.

- Never start the microwave oven without first
placing the food in it. The only exception allowed
is that of a short test for dishes.
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USEFUL TIPS

MICROWAVE COOKING TIPS

Microwaves only penetrate food to a certain depth, so
when cooking several items at the same time space
them out as much as possible to allow the maximum
surface area to be exposed to the microwaves.

Small pieces cook more quickly than large pieces: in
order to ensure uniform cooking, cut the food items
into pieces of equal size.

Most foods will continue to cook after microwave

has finished cooking it. Therefore, always allow for
standing time to complete the cooking.

Remove any twist ties from paper or plastic bags
before placing them in the oven for microwave
cooking.

Plastic film should be scored or perforated with a fork
in order to relieve the pressure and prevent bursting
due to the steam building up during the cooking
process.

LIQUIDS

Liquids may overheat beyond boiling point without
visibly bubbling. This could cause hot liquids to
suddenly boil over. To prevent this, avoid using
narrow-necked containers, stir the liquid before
placing the container in the microwave oven and
leave a teaspoon immersed in the container.

After heating, stir again before carefully removing the
container from the microwave oven.

FROZEN FOOD

For best results, we recommend defrosting directly on
the wire shelf. If needed, it is possible to use a light-
plastic container that is suitable for microwave.

Boiled foods, stews and meat-based sauces will
defrost better if stirred occasionally while defrosting.
Separate the food items once they begin to defrost:
the separated portions will defrost more quickly.

FOOD FOR INFANTS

When heating food or liquids in a baby food
container or a baby bottle, always stir and check the
temperature before serving. This will ensure that
the heat is evenly distributed and avoid the risk of
scalding or burns.

Ensure that the container lid or bottle teat are
removed before heating.

CAKES AND BREAD

For cakes and bread products we recommend using
the “Conventional” function.

Alternatively, to shorten the cooking times, select
“Conventional + MW", with the microwave set to

a maximum power of 160 W in order to keep the
products soft and fragrant.

With the “Conventional” function use dark metal
cake tins and place them on the wire shelf supplied,
while with “Conventional + MW" use a microwave safe
container placed on wire shelf supplied.

MEAT AND FISH

To obtain perfect surface browning quickly while
keeping the inside of the meat or fish soft and

juicy, we recommend using functions combining
convection heating and microwave cooking.

In order to obtain the best possible cooking results,
set the microwave power level to the value of 160 W.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
Wear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, let the
oven to cool completely and then wipe it with a
cloth or sponge.

TROUBLESHOOTING

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the
surfaces of the appliance.

The oven must be disconnected from the mains
before carrying out any kind of maintenance work.

« Activate the “Hydro Self Clean” function for
optimum cleaning of the internal surfaces.

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

The Crisp plate should be cleaned using water and
a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with
a cloth. Always leave the Crisp plate to cool down
before cleaning.

Problem Possible cause

Solution

The oven is not Power cut.

switching on. Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical
power and whether the oven is connected
to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the
fault persists.

The oven makes
noises, even when it is
switched off.

Cooling fan active.

Open the door or hold and wait until the
cooling process has finished.

The display shows the
letter “F” followed by a
number or a letter.

Software fault.

Contact the Call Center and state the
number following the letter “F".

The oven does not
heat up.

oven doesn’t heat up.

seconds.

When “DEMO” is “On” all commands
are active and menus available but the

DEMO appears on display every 60

Access "DEMO” from “SETTINGS” and select
“Off".

Policies, standard documentation and additional product information can be found by: [

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

©/TM/© 2025 Whirlpool. Produced under license.

YN

¥

Whjr/lﬁool

[

400020024040



Manuale d'uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

WHIRLPOOL
Z ) Perricevere un'assistenza pil completa, registrare il

prodotto su www.register10.eu

Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente
le istruzioni di sicurezza.

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI

INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello comandi

2. Ripiani a scaletta
(il livello & indicato sulla parte
anteriore del forno)

Porta
Resistenza superiore / grill
Luce

A

Punto di inserimento della
sonda per alimenti
(se in dotazione)

7. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

8. Resistenza inferiore

(non visibile)

DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI

o - +

...« \/ .....

1 3 3 4 5 6 7
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 3.STOP 6. CONFERMA
Per accendere il forno Per sospendere il processo di Per confermare la selezione di una
selezionando una funzione. cottura. funzione o un valore impostato.
Ruotare in posizione per spegnere  4.DISPLAY 7. MANOPOLA
il forno. 5. AVVIO
2.INDIETRO Per avviare una funzione
Per tornare alla schermata utilizzando le impostazioni
precedente. specificate o quelle di base.
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ACCESSORI

Prima di acquistare altri accessori disponibili sul
mercato, assicurarsi che siano resistenti al calore e
adatti alla cottura a vapore.

Assicurarsi che vi sia uno spazio di almeno 30
millimetri tra il bordo superiore di qualsiasi
contenitore e le pareti della cavita per consentire
sufficiente afflusso di vapore.

GRIGLIA

(

. TEGLIA

!

La griglia metallica &
adatta a tutte le modalita
di cottura, anche a quella
a microonde. Quando

si utilizza il microonde,
posizionare la griglia
metallica sempre al
livello 1 (quello inferiore).
E possibile disporre gli :i succhi di cottura,
alimenti direttamente §p05|2|onandola sotto la
sulla griglia oppure usarla : griglia metallica.

come sostegno per teglie, :

stampi o altri recipienti di :

cottura resistenti al calore :

del forno e alle microonde.:

iLa teglia & adatta a tutte
:le modalita di cottura, ad
:eccezione delle funzioni
:"Microwave" (Microonde).
:Puo essere utilizzata per
‘cucinare tutti i tipi di
:alimenti senza contenitore
- Utilizzarla per raccogliere

PIATTO CRISP

: Da utilizzare solo con le
:funzioni designate.

.1l piatto Crisp deve essere
:sempre appoggiato al

i centro della griglia e puo
:essere preriscaldato a
:vuoto, utilizzando solo la
: speciale funzione dedicata.:

: Disporre gli alimenti
:direttamente sul piatto

: Crisp. Per una maggiore

i stabilita, posizionare i
:piediniin silicone trale
:barre della griglia metallica.

Gli accessori durante la funzione microonde possono
subire un aumento di temperatura. Si raccomanda

di utilizzare una protezione per maneggiare gli
accessori alla fine del ciclo.

IMPUGNATURA PER
: PIATTO CRISP

\\97@

éUtiIe per rimuovere il
: piatto Crisp caldo dal
:forno.

==

[l numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
*E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Tecnica.

INSERIRE LA GRIGLIA E GLI ALTRI ACCESSORI
Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DEI RIPIANI A SCALETTA

Su entrambi i lati della cavita del forno sono presenti
due guide a scaletta, ancorati a due supporti a forma
di bottone. Le guide a scaletta sono rimovibili per
rendere piu comoda la pulizia.

1. Perrimuovere le guide a scaletta, afferrare
saldamente la parte esterna della guida e tirarla verso
I'alto per estrarla dal supporto frontale mentre si
ruota sul supporto posteriore, quindi sfilare l'intera
parte dalla cavita.

2. Perriposizionare le guide a scaletta, far scorrere la
parte posteriore sul supporto posteriore. Quindi, una
volta ancorato, spingere il gruppo verso il basso fino a
inserire le guide a scaletta nel supporto frontale.

In seguito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide
fino a fine corsa. . Gli altri accessori, per esempio

la teglia, vanno inseriti orizzontalmente facendoli
scivolare sulle guide.

Spingere l'accessorio fino in fondo, prestando
attenzione a che non tocchi la porta dell'apparecchio.
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FUNZIONI

MICROONDE

Utilizzare la funzione microonde solo con alimenti
o bevande all'interno, per preservare la corretta
funzionalita del prodotto.

Accessori necessari: griglia metallica, contenitore adatto al
microonde e resistente al calore.

POTENZA (W) CONSIGLIATO PER

Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti ad alto

1000 contenuto di acqua. Se l'alimento contiene uova o
panna, scegliere una potenza inferiore.

750 Cottura di verdure.

600 Cottura di carne, pesce e piatti che non possono essere
mescolati.
Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o uova.

500 L ) .
Finitura di sformati di carne o paste al forno..

350 Cotture lente e delicate. Per fondere burro o cioccolata.

160 Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e
formaggi.

90 Per ammorbidire i gelati.

AZIONE ALIMENTO POTENZA (W) DURATA (min)
Riscaldamento 2 tazze 1000 1-2
Cottura Pan di spagna 750 5-6
Cottura Crema all'uovo 750 10-12
Cottura Polpettone 600 15-25
CRISP

Per ottenere una doratura perfetta sia sulla superficie
superiore che su quella inferiore del cibo. Questa funzione
deve essere usata solo con lo speciale piatto Crisp.
Accessori necessari: griglia metallica al livello 1, piatto Crisp,
maniglia per il piatto Crisp

ALIMENTO LIVELLO GRILL DURATA (min)

Pane tostato Alta 5-6

GRILL

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.
Accessori consigliati: Griglia

GRILL + MICROONDE

Per cuocere e gratinare rapidamente le pietanze
combinando le microonde con il grill.

Accessori necessari: griglia metallica al livello 1, contenitore
adatto al microonde e resistente al calore.

STATICO

Per cuocere e dorare perfettamente sia sopra sia
sotto qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano. Per
ottenere risultati ottimali, questa funzione prevede
una fase di preriscaldamento: attendere la fine del
preriscaldamento per inserire gli alimenti.

Accessori necessari: teglia o griglia metallica e contenitore
resistente al calore.

ALIMENTO TEMP. (°C) DURATA (min)
Cupcake / Tortine 160 20-25
Biscotti 165 15-20

STATICO + MICROONDE

Permette di preparare le pietanze piu velocemente
combinando la cottura statica con le microonde.
Accessori necessari: griglia metallica al livello 1, contenitore
adatto al microonde e resistente al calore.

FUNZIONI 6t SENSE

Con le funzioni 6th Sense, ¢ sufficiente selezionare il
tipo e il peso o la quantita degli alimenti per ottenere i
migliori risultati. Il forno calcolera automaticamente le
impostazioni ottimali e continuera a modificarle man
mano che la cottura procede. Per utilizzare al meglio
questa funzione si raccomanda di seguire le indicazioni
della tabella di cottura. A causa della variabilita degli
alimenti, la durata della cottura & impostata su un
grado medio. Si consiglia sempre di controllare il
grado di cottura interno degli alimenti e, nel caso, di
prolungare il tempo di cottura per ottenere la giusta
cottura. Alcuni cicli automatici offrono la possibilita

di impostare in anticipo un livello di cottura inferiore
o superiore a quello predefinito (vedere il paragrafo
Densita nella sezione Uso quotidiano).

SCONGELAMENTO 6™ SENSE

Per scongelare rapidamente diversi tipi di alimenti.
Per ottenere risultati ottimali, collocare sempre gli
alimenti in un contenitore direttamente sulla griglia
metallica, ad eccezione nel caso dello scongelamento
del pane con Crisp. Al termine, lasciare riposare gli
alimenti per 5 minuti.

SCONGELAMENTO PANE CON CRISP

Questa esclusiva funzione Whirlpool € studiata in
modo specifico per lo scongelamento del pane.
L'unione tra la funzione di scongelamento e la
tecnologia Crisp consente di ottenere un pane
freschissimo, come appena sfornato. Questa funzione
¢ ideale per scongelare velocemente panini, baguette
e croissant surgelati. Il piatto Crisp deve essere
utilizzato in combinazione con questa funzione,
posizionandolo direttamente sulla griglia metallica.

ALIMENTO PESO
Scongelamento -
programmato
Carne 100g-2,0kg
Pollame 100g-3,0kg
Pesce 100g-2,0kg
Scongelamgnto 50-800¢g
pane con crisp

RISCALDAMENTO 6™ SENSE

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati che

a temperatura ambiente. Il forno calcolera
automaticamente i valori necessari per ottenere i
migliori risultati possibili nel minor tempo. Disporre
gli alimenti su un piatto o un recipiente adatto al
microonde e resistente al calore, direttamente sulla
griglia metallica al livello 1.

Peso / Porzioni /

Alimenti ) Note
Pezzi
Estrarre gli alimenti dalla confezione
rimuovendo le eventuali pellicole di
Piatto pronto 250-800g  alluminio. Al termine del processo di
riscaldamento 1-2 minuti di tempo di
attesa migliorano sempre il risultato.
Lasaane Estrarre gli alimenti dalla confezione
9 400g-15kg rimuovendo le eventuali pellicole di
[surgelate] o
alluminio.
Riscaldare senz rtura in un uni
Zuppa 100-800 g sca d{a e senza copertura in un unico
contenitore.
Acqua 100-500 g Riscaldare senza copertura in un unico
contenitore.
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SCIOGLIMENTO E AMMORBIDIMENTO 6* SENSE

Peso / Porzioni

. . L - . Alimenti / Pezzi Note
Per sciogliere e ammorbidire gli alimenti. Il forno o s mette | comonitore del aelat
calcolera automaticamente i valori necessari per Ammorbidire |0 oo diereSLtr:ri;itleﬁg?o??ooegisicirgfsiac?]e |
ottenere i migliori risultati possibili nel minor il gelato 9 contenitore sia adatto al microonde
tempo. Disporre gli alimenti su un piatto o un Per un risultato ottimale, tagliare | ’
cqntenltore adatto aI_m_lcroondg e reSI,Stente al calore, Sciogliere il 100-500 cioccolato a pezzi. Alla fine mescolare il
direttamente sulla griglia metallica al livello 1. cioccolato 9 cioccolato per completare il processo di
Ali . Peso / Porzioni SCIOg“memo‘ - - -
imenti / Pezzi Note Per un risultato ottimale, tagliare il

Ammorbidire Per ottenere risultati ottimali, posizionare SC|og\|er_e il 100-500g formagg!o a pezzi. Alla ﬁne‘mescolare ||‘

b 100-500g il burro su un contenitore direttamente formaggio formaggio per completare il processo di

il burro sulla griglia. scioglimento.

TABELLA DI COTTURA 6t SENSE

Indicata per cuocere diversi tipi di piatti e alimenti e ottenere risultati ottimali nel modo piu semplice e veloce.
Per utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di seguire le indicazioni della tabella di cottura.

Categoria

Alimenti

Peso / Porzioni / Pezzi

Note

Accessori

CARNE

Roast Beef

800g-1,7 kg

Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe.
Condire con aglio e aromi a piacere. A fine cottura,
lasciar riposare per almeno 15 minuti prima di servire.

Polpette di hamburger

100-500 g

Ungere leggermente il piatto crisp prima di
preriscaldarlo. Il piatto crisp deve essere
preriscaldato prima di inserire gli alimenti. Il forno vi
avvisera quando sara il momento di inserire gli
alimenti. Per ottenere risultati perfetti, durante la
cottura vi verra chiesto di girare gli alimenti.

la TR £~ +@

Arrosto di maiale

800g-2,0kg

Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe.
Condire con aglio e aromi a piacere. A fine cottura,
lasciar riposare per almeno 15 minuti prima di servire.

+3=

Bacon

50-400g

I piatto crisp deve essere preriscaldato prima di inserire
gli alimenti. Il forno vi avvisera quando sara il momento
diinserire gli alimenti. Distribuire uniformemente sul
piatto crisp dopo il preriscaldamento. Per ottenere
risultati perfetti, durante la cottura vi verra chiesto di
girare gli alimenti.

Neceons Yol +@

Salsicce & wurstel

200g-10kg

Distribuire in modo uniforme sul piatto crisp.
Punzecchiare le salsicce con una forchetta per evitare
che l'involucro si laceri. Per ottenere risultati perfetti,
durante la cottura vi verra chiesto di girare gli alimenti.

Neceons Yol +@

Pollo arrosto

800g-2,5kg

Spennellare con olio e condire a piacere.
Cospargere di sale e pepe. Infornare con il petto
verso |'alto.

[ YR vl +§)

PESCE

Pesce intero arrosto

400g-15kg

Spennellare con olio e condire a piacere.

[ W ol +§)

Trancio di pesce arrosto

200-800g

Spennellare con olio e condire a piacere.

Aueenn -~ 3:)

+=

Bastoncini di pesce
[surgelati]

200-600 g

Distribuire uniformemente sul piatto crisp. Per
ottenere risultati perfetti, durante la cottura vi verra
chiesto di girare gli alimenti.

MNesesn al +@

VERDURE

Patate arrosto

300g-1,0kg

Tagliare a pezzi, condire con olio, sale e aromi.
Distribuire uniformemente sul piatto crisp. Per
ottenere risultati perfetti, durante la cottura vi
verra chiesto di mescolare gli alimenti.

ba TR s~ +@

Verdure ripiene

600 g - 2,0 kg

Scavare le verdure e preparare il ripieno con la polpa
risultante, carne macinata e formaggio grattugiato.
Condire a piacere con aglio, sale e aromi.

Aueeen -~ 3:)

+=

Patate al gratin

400g-1,5kg

Affettare le patate e disporle in un recipiente largo.
Condire con sale, pepe e panna. Cospargere di
formaggio.

Aveeen -~ $D

+3=

Patatine fritte [surgelate]

200-600 g

Distribuire uniformemente sul piatto crisp.

Neeeone ad +@

ACCESSORI

Griglia

Aalkir

Teglia resistente al calore su

griglia

— 5

Leccarda/

Teglia calore e adatto al MW

Contenitore resistente al

=

Piatto
Crisp
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Categoria Alimenti Peso / Porzioni / Pezzi Note Accessori
Preparare I'impasto con la ricetta preferita per
- ottenere un pane leggero. Disporlo in uno stampo 1 =
Pane per tramezzini 400g-1kg e lasciarlo lievitare. Usare l'apposita funzione del Rereees T+ @
forno.
Preparare l'impasto per pizza secondo la propria
E(R)%lggTSELDA?\ ricetta preferita. Far lievitare usando l'apposita 5
Pizza 400g-1,2 kg funzione del forno. Stendere la pasta su una teglia
leggermente unta. Aggiungere il condimento che e
si preferisce.
. Estrarre gli alimenti dalla confezione rimuovendo 1
Pizza [surgelatal 250-7009 le eventuali pellicole di alluminio. R N )
Preparare un impasto per 16-18 pezzi secondo la 2
Muffin 1 teglia ricetta preferita e distribuirlo nei pirottini. Distribuire
uniformemente sulla teglia. —
Preparare l'impasto con 500 g di farina, 200 g di
burro salato, 200 g di zucchero e 2 uova.
PRODOTTI DA Biscotti 1 teglia Aromatizzare con essenza di frutta. Lasciar 2
FORNO DOLCI raffreddare. Stendere l'impasto a uno spessore N -
uniforme e tagliare con la forma preferita. Disporre
i biscotti su una teglia.
Preparare secondo la ricetta preferita. Stendere 1
Brownie 1 teglia I'impasto sulla teglia precedentemente foderata Aeenn PR
con carta da forno. +
Popcom 90-100g Di;pprre sempre il sacchetto direttamente sulla 1
griglia. Cuocere un solo sacchetto alla volta. Neeenn r~
UOVA & SNACK i o ; 1
Uova strapazzate 2-10 pezzi Preparare secondo la ricetta preferita in un unico e DD
recipiente. + <
[ ~ e ~—r @ =
ACCESSORI ) . . . .
Griglia Teglia resistente al calore su Leccarda / Contenitore resistente al Piatto
griglia Teglia calore e adatto al MW Crisp
FUNZIONI SPECIALI HYDRO SELF CLEAN

MANTENIMENTO IN CALDO
Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti, come

L'azione del vapore rilasciato durante questo speciale ciclo
di pulizia a bassa temperatura permette di rimuovere
facilmente sporco e residui di cibo. Versare 200 ml di acqua
potabile sul fondo del forno, attivando la funzione a forno

carne, frittura o torte.
LIEVITAZIONE

Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti dolci o salati.

Allo scopo di preservare la qualita della lievitazione, non
attivare la funzione se il forno & ancora caldo dopo un ciclo di
cottura.

Accessori necessari: griglia metallica e contenitore resistente al
calore.

CICLOECO

Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne in pezzi su un
solo ripiano. In questa funzione ECO la luce rimane spenta
durante la cottura. Per utilizzare il ciclo ECO e ottimizzare
quindii consumi energetici, la porta forno non deve essere
aperta fino a completamento della cottura del cibo.
Accessori necessari: griglia metallica con una teglia/leccarda.

PRIMO UTILIZZO

freddo.
ALTRE FUNZIONI

CONTA MINUTI

Perimpostare il timer senza attivare una funzione.
PREFERITI

Per richiamare la lista delle 20 funzioni preferite.
IMPOSTAZIONI

Per regolare le impostazioni del forno.

Attivando la modalita“ECO’, la luminosita del display si riduce per
risparmiare energia e la luce si spegne dopo 1

minuto. Se la modalita "DEMO" e impostata su "On’, tutti i
comandi sono operativi e i menu sono disponibili ma il forno

non viene riscaldato. Per disattivare questa modalita, accedere a
"DEMO" dal menu "IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off". Selezionando
"RESET", I'apparecchio si spegne e vengono ripristinate le
impostazioni della prima accensione. Tutte le impostazioni
successive vengono cancellate.

1. SELEZIONE DELLA LINGUA

Alla prima accensione, € necessario impostare lingua e ora:
Sul display compare "English".

Ruotare la manopola di regolazione per scorrere la lista delle

lingue disponibili e selezionare quella desiderata. Premere v/
per confermare la selezione.

Note: la lingua puo essere modificata successivamente scegliendo
"LINGUA" dal menu“IMPOSTAZIONI"

2.IMPOSTARE LORA

Dopo aver selezionato la lingua, sara necessario impostare
l'ora corrente: sul display lampeggiano le due cifre relative
allora.
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Ruotare la manopola di regolazione per impostare l'ora
corretta e premere v : sul display lampeggiano le due cifre
relative ai minuti. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare i minuti e premere v per confermare.

Note: dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora. Selezionare
"OROLOGIO" nel menu“IMPOSTAZIONI'

3.IMPOSTAZIONE DEL CONSUMO ELETTRICO

il forno & programmato per assorbire una potenza elettrica
compatibile con una rete domestica di capacita superiore

a 3 kW (16 A): nel caso si disponga di una potenza inferiore,
& necessario diminuire il valore (13A). Selezionare POWER
(POTENZA) nel menu SETTINGS (IMPOSTAZIONI) accessibile
selezionando "SETTINGS" (IMPOSTAZIONI) con la manopola
sinistra & e con la manopola destra l'impostazione di
potenza desiderata.

USO QUOTIDIANO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo & normale. Prima di cucinare
gli alimenti € dunque raccomandato di riscaldare a vuoto
il forno per rimuovere ogni odore. Rimuovere protezioni
di cartone o pellicole trasparenti e togliere gli accessori dal
forno.

Scaldare il forno a 200 °C per circa un'ora, utilizzando
preferibilmente la funzione “Prerisc Rapido”. Odori e fumo
sono normali quando il forno viene utilizzato per le prime
volte o quando & molto sporco. Seguire le istruzioni per
impostare correttamente la funzione.

Note: si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Ruotare la manopola di selezione per accendere il forno e
visualizzare sul display la funzione desiderata.

Per selezionare una funzione da un menu (il display
mostrera la prima voce disponibile) ruotare la manopola di
regolazione fino a visualizzare la voce desiderata.

Il display mostrera l'icona della funzione e i valori di base:
premere vy per confermare.

2

2.IMPOSTARE LA FUNZIONE
Dopo avere selezionato la funzione desiderata & possibile
modificarne le impostazioni. Il display mostra in sequenza
le impostazioni che & possibile modificare. Premendo

<« & possibile modificare nuovamente l'impostazione
precedente.

POTENZA / TEMPERATURA / LIVELLO GRILL
Z %

\\- — - v
(!

| I,

Quando il valore lampeggia sul display, ruotare la manopola
di regolazione per modificarlo, quindi premere v per
confermare e procedere con le impostazioni seguenti (per i
valori che & possibile modificare).

Usare la stessa procedura per impostare il livello grill: Sono
disponibili tre livelli di potenza per il grill: 3 (alto), 2 (medio), 1
(basso).

DURATA

J &

Quando l'icona & lampeggia sul display, ruotare la
manopola di regolazione per impostare il tempo di cottura
desiderato, quindi premere v per confermare.

Durante un ciclo di cottura, & possibile modificare anche

gli altri valori (potenza MW - livello del grill - temperatura)
premendo nuovamente il tasto <« .

Ogni pressione del tasto <« corrisponde a un passo indietro
alle altre impostazioni modificabili, una alla volta. Il nome
dell'impostazione su cui si sta agendo appare sulla riga
inferiore del display, mentre il suo valore inizia a lampeggiare.
Una volta apportate le modifiche, premere v per
confermare.

Nelle funzioni che non utilizzano le microonde & possibile
non impostare la durata e gestire manualmente il tempo

di cottura: Premere v o [>] per confermare e avviare la
funzione. Selezionando questa modalita non & possibile
programmare un avvio ritardato.

ORA DI FINE (AVVIO RITARDATO)

Una volta impostato un tempo di cottura & possibile
posticipare l'avvio della funzione programmando l'ora di fine
cottura. Nelle funzioni di cottura a microonde questo tempo
equivale alla durata.

Il display mostra l'ora di fine mentre l'icona & lampeggia.
@,
i i

Ruotare la manopola di regolazione per impostare I'ora di
fine cottura desiderata, quindi premere v per confermarla
e attivare la funzione. Posizionare gli alimenti nel forno e
chiudere la porta: la funzione si avviera automaticamente
dopo un periodo di tempo calcolato per terminare la cottura
all'orario impostato.

Note: La programmazione dell'avvio ritardato di una cottura
disattiva la fase di preriscaldamento del forno: la temperatura
desiderata sara raggiunta gradualmente, percio i tempi di cottura
saranno leggermente pit lunghi rispetto a quanto indicato nella
tabella di cottura.

Durante il tempo di attesa, & possibile ruotare la manopola
di regolazione per cambiare l'ora di fine programmata o
premere <« per modificare altre impostazioni.
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.6™ SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la modalita,
la potenza, la temperatura e la durata di cottura pit adatte
per le varie pietanze.

6

sssss

Alla richiesta, sara sufficiente indicare le caratteristiche degli
alimenti per ottenere un risultato ottimale.

PESO/ PORZIONI
o}

PES

Per impostare questa funzione correttamente, seguire le
indicazioni che compaiono sul display, impostare i valori
desiderati ruotando la manopola di regolazione e quindi
premere v/ per confermare.

Alcune funzioni 6" Sense non richiedono di specificare la
quantita: grazie a un sensore di umidita intelligente, il forno
puo regolare automaticamente il tempo di cottura in base
alla quantita di alimenti.

GRADO DI COTTURA

Nelle funzioni 6™ Sense & possibile regolare il grado di
cottura.

s & 6

Alla richiesta, ruotare la manopola di regolazione per
selezionare il livello desiderato tra Leggero/Basso (-1) e
Extra/Alto (+1). premere v o [>] per confermare e avviare la
funzione.

3.AVVIARE LA FUNZIONE

Dopo avere confermato i valori predefiniti o avere applicato
le impostazioni preferite, premere [>] per attivare la funzione
prescelta.

Ad ogni pressione del tasto [>], il tempo di cottura viene
aumentato di 30 secondi (o di 5 minuti per le funzioni che
non attivano le microonde).

Se e stato impostato un avvio ritardato, premendo [>] sara
possibile annullare il ritardo e avviare subito la funzione
programmata.

Note: la funzione avviata puo essere interrotta in qualsiasi
momento premendo[T].

Se il forno e caldo e la funzione prevede una determinata
temperatura massima, sul display compare un messaggio
corrispondente. Premere « per tornare alla schermata
precedente e scegliere un'altra funzione, oppure attendere il
completo raffreddamento del forno.

JET START

A forno spento, premere [>] per avviare la cottura con la
funzione a microonde impostata alla potenza massima (1000
W) per 30 secondi.

4. PRERISCALDAMENTO

Alcune funzioni richiedono una fase di preriscaldamento:
una volta avviata la funzione, il display segnala che si &
attivata la fase di preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il display
indicheranno che il forno ha raggiunto la temperatura
impostata e comparira la richiesta di introdurre gli alimenti.
A questo punto aprire la porta, infornare gli alimenti,
chiudere la porta e avviare la cottura premendo v o[>].
Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento, questa
si interrompe temporaneamente.

Il tempo di cottura non comprende la fase di
preriscaldamento. La temperatura finale del forno puo essere
modificata ruotando la manopola di regolazione.

5. METTERE IN PAUSA LA COTTURA / AGGIUNGERE,
GIRARE O CONTROLLAREIL CIBO

PAUSA

Aprendo la porta, le resistenze vengono disattivate e la
cottura viene temporaneamente interrotta.
Per riprendere la cottura, chiudere lo sportello e premere [>]

Note: durante le funzioni “6" Sense ", aprire la porta solo se
richiesto.

AGGIUNGERE, MESCOLARE O GIRARE GLI ALIMENTI

Alcune ricette 6™ Sense Cottura richiedono di introdurre gli
alimenti dopo la fase di preriscaldamento, o di aggiungere
altri ingredienti per completare la cottura. In questi casi, sul
display comparira un messaggio con la richiesta di girare o
mescolare gli alimenti durante la cottura.

2

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e da
un messaggio corrispondente sul display.

Aprire la porta, eseguire l'operazione indicata sul display,
chiudere la porta e premere [ ] per continuare la cottura.
Note: se compare la richiesta di girare o mescolare gli alimenti
ma |'operazione richiesta non viene eseguita entro 2 minuti,

il forno riprende automaticamente la cottura. La richiesta di
"AGG. ALIMENTO"viene mantenuta per 2 minuti: se I'azione
corrispondente non viene eseguita, la funzione viene terminata.

6. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale acustico e
il display indicheranno che la cottura e terminata.

2=

Premere [>] per continuare la cottura in modalita manuale
aumentando il tempo di 30 secondi alla volta (nelle funzioni
a microonde) o di 5 minuti alla volta (senza microonde),
oppure ruotare la manopola di regolazione per prolungare il
tempo di cottura impostando una nuova durata. In entrambi
i casi, i parametri di cottura saranno mantenuti.

Per riprendere la cottura, premere [>].

7. PREFERITI

Per una maggiore facilita d'uso, € possibile memorizzare fino
a 20 funzioni preferite.
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Al termine della cottura, sul display compare un messaggio
che propone di salvare la funzione nella lista dei preferiti con
un numeroda 1a 20.

Z %

Se si desidera salvare la funzione tra i preferiti e memorizzare
le impostazioni correnti per usi successivi premere v,
oppure premere < per ignorare la richiesta.

Dopo avere premuto v/, ruotare la manopola di regolazione
per selezionare il numero di posizione, quindi premere v/
per confermare.

Note: se la memoria & piena o la posizione e gia occupata, viene
chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione precedente.
Per richiamare in un momento successivo le funzioni gia
salvate, ruotare la manopola di selezione su “PREFERITI": l
display mostrera la lista delle funzioni preferite.

Ruotare la manopola di regolazione per selezionare la
funzione, confermarla premendo v’ e premere [>] per
attivarla.

8. FUNZIONE HYDRO SELF CLEAN

Ruotare la manopola di selezione su Special Functions
(Funzioni speciali) S&z, quindi selezionare la funzione "Hydro
Self Clean".

Premere (=] per attivare la funzione: il display indichera

le operazioni richieste per ottenere una pulizia ottimale:
sequire le indicazioni e quindi premere v . Una volta
esequite tutte le operazioni preliminari, alla richiesta del
forno premere [=] per attivare il ciclo di pulizia.

Note: si raccomanda di non aprire la porta del forno durante il
ciclo di pulizia, perché la fuoriuscita del vapore potrebbe avere un
effetto negativo sul risultato finale.

ATTENZIONE!

Osservare queste istruzioni quando si usa il

microonde.

« Se il metallo entra in contatto con la parete
del vano di cottura, si producono scintille che
possono danneggiare l'apparecchio o distruggere
il vetro interno della porta.

« | componenti metallici, ad esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono rimanere a una
distanza non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano
di cottura e dall'interno della porta. Gli accessori
posizionati direttamente |'uno sull'altro generano
scintille.

« Non combinare la griglia con la leccarda.

A ciclo ultimato, il relativo messaggio di avviso lampeggia sul
display. Lasciar raffreddare il forno, quindi pulire e asciugare
le superfici interne con un panno o una spugna.

Al termine, rimuovere il recipiente, ultimare la pulizia con un
panno liscio e asciugare la cavita del forno con un panno di
microfibra inumidito.

9. CONTA MINUTI

Quando il forno & spento, il display puo essere utilizzato
come contaminuti. Per attivare la funzione, assicurarsi che
il forno sia spento e ruotare la manopola di regolazione: sul
display Iampeqqe\[é I'//icona O

Ruotare la manopola di regolazione per impostare la durata
desiderata e quindi premere v’ per attivare il timer.

Un segnale acustico e il display avviseranno che il conto alla
rovescia & terminato.

Note: il conta minuti non attiva nessun ciclo di cottura. Ruotare la
manopola di regolazione per modificare 'ora impostata sul timer.
Dopo avere attivato il conta minuti, &€ anche possibile
selezionare e attivare una funzione. Ruotare la manopola di
selezione per selezionare la funzione desiderata.

Una volta avviata la funzione, il timer continuera
autonomamente il conto alla rovescia senza interferire sulla
funzione stessa.

durante questa fase non sara possibile vedere il contaminuti
(sara visualizzata solo l'icona ¢y ), ma il conto alla rovescia
continuera. Per tornare a visualizzare il timer, attendere il
termine della funzione o spegnere il forno.

10. BLOCCO TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto <« per almeno cinque
secondi. Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

sy O

Nota: questa funzione pu0 essere attivata anche durante la
cottura. Per ragioni di sicurezza, & possibile spegnere il forno in
qualsiasi momento.

« Inserire gli accessori solo alle rispettive altezze.

- Si potrebbero formare scintille che potrebbero
danneggiare il vano di cottura.

« Lapparecchio € danneggiato dalla formazione di
scintille.

+ Non utilizzare vaschette di alluminio
nell'apparecchio. Il funzionamento
dell'apparecchio senza alimenti all'interno del
vano di cottura provoca un sovraccarico.

« Mai avviare il forno a microonde senza aver prima
inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita &
quella di un breve test per i piatti.
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CONSIGLI UTILI

CONSIGLI PER LA COTTURA A MICROONDE

Poiché le microonde penetrano negli alimenti solo
fino a una certa profondita, & consigliabile distribuirli
il piu possibile in larghezza per esporre la massima
superficie alle microonde.

| pezzi piccoli cuociono piu velocemente di quelli
grandi: per ottenere una cottura uniforme, tagliare gli
alimenti in pezzetti di uguale grandezza.

La maggior parte degli alimenti continua a cuocere
dopo che la cottura a microonde & terminata. Si
raccomanda percid di prevedere sempre qualche
minuto di riposo al termine del ciclo di cottura.
Togliere i ferretti di chiusura dai sacchetti di plastica
o di carta prima di introdurli nel forno per la cottura a
microonde.

Forare o incidere le pellicole con una forchetta

per liberare la pressione ed evitare scoppi dovuti
all'accumulo di vapore durante la cottura.

LIQUIDI

I liquidi possono riscaldarsi oltre il punto di
ebollizione senza che si formino bollicine visibili.
Questo pud causare I'improvviso traboccamento di
liquidi bollenti. Per questa ragione, si raccomanda

di evitare i recipienti a collo stretto, di mescolare il
liquido prima di introdurre il recipiente nel forno a
microonde e di lasciarvi immerso un cucchiaino.
Dopo il riscaldamento, mescolare nuovamente prima
di estrarre il recipiente dal microonde.

ALIMENTI SURGELATI

Per ottenere risultati ottimali, si raccomanda di
far scongelare gli alimenti direttamente sulla
griglia metallica. Se necessario, € possibile usare
un recipiente di plastica leggera resistente alle
microonde.

Gli alimenti lessati, gli stufati e i ragu di carne si
scongelano meglio se vengono mescolati di tanto

in tanto durante il processo. Separare gli alimenti
quando iniziano a scongelarsi: le porzioni separate si
scongelano piu rapidamente.

ALIMENTI PER NEONATI

Quando si riscaldano alimenti o bevande per neonati
nei biberon, oppure in contenitori per omogeneizzati,
agitare e controllare sempre la temperatura

prima di servire. Questo permette di ottenere una
distribuzione pilt omogenea del calore e di evitare
scottature.

Togliere il coperchio del recipiente e la tettarella del
biberon prima di riscaldarli.

DOLCI E PANE

Per le torte e i prodotti da forno si consiglia di
utilizzare la funzione "Conventional" (Statico).

In alternativa, per abbreviare i tempi di cottura
possibile selezionare "Conventional + MW" (Statico

+ Microonde), impostando il microonde alla potenza
massima di 160 W per mantenere gli alimenti morbidi
e fragranti.

Con la funzione "Conventional" (Statico) utilizzare
tortiere di metallo scuro e posizionarle sul ripiano in
filo metallico in dotazione, mentre con "Conventional
+ MW" (Statico + Microonde) utilizzare un contenitore
adatto al microonde posizionato sulla griglia metallica
in dotazione.

CARNE E PESCE

Per ottenere velocemente una doratura perfetta
di carne e pesce mantenendoli teneri all'interno,
si consiglia di utilizzare funzioni che combinano la
cottura ventilata e lI'azione delle microonde.

Per ottenere risultati ottimali si raccomanda di
impostare la potenza delle microonde a 160 W.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia raffreddato prima di
effettuare qualsiasi intervento di manutenzione o
pulizia.

Non utilizzare apparecchi a vapore.

Indossare guanti protettivi.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra
umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia
di detergente con pH neutro. Asciugare con un
panno.

« Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con
un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e
pulirlo preferibilmente quando é ancora tiepido
per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a
residui di cibo; per asciugare la condensa dovuta
alla cottura di alimenti con un elevato contenuto
di acqua, usare a forno freddo un panno o una
spugna.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Il forno deve essere scollegato dalla rete elettrica
prima di effettuare qualsiasi tipo di manutenzione.

« Attivare la funzione "Hydro Self Clean" per una
pulizia ottimale delle superfici interne.

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. I residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

Il piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

Problema Possibile causa

Soluzione

Il forno non si accende.

Interruzione di corrente elettrica.

Disconnessione dalla rete principale.

Verificare che ci sia tensione in rete e che

il forno sia collegato all'alimentazione
elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno e verificare
se l'inconveniente persiste.

Il forno fa rumore
anche se spento.

Ventola di raffreddamento attiva.

Aprire la porta o tenere premuto e
attendere che il processo di raffreddamento
sia terminato.

Il display visualizza la
lettera "F" sequita da
un numero o da una
lettera.

Guasto software.

Contattare il Call Center e indicare il numero
che segue la lettera "F".

Il forno non si riscalda.

Se la modalita "DEMOQO" ¢ impostata su
"On", tutti i comandi sono operativi e i
menu sono disponibili ma il forno non
viene riscaldato.

Sul display appare la scritta "DEMO"
ogni 60 secondi.

Accedere a "DEMO" dal menu
"IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off".

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
Visitare il sito web docs.whirlpool.eu/docs

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Prodotto su licenza.
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Instrukcja uzytkownika

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy
zarejestrowac urzadzenie na stronie www.register10.eu

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA
URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

OPIS PANELU STEROWANIA

AL S

Panel sterowania

Ruszty drabinkowe
(poziom jest zaznaczony z przodu
piekarnika)

Drzwiczki
Grzatka gorna/grill
Oswietlenie

Miejsce podtaczenia sondy do
miesa
(jezeli jest w zestawie)

Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

Dolna grzatka
(niewidoczna)

e}

coe

o .o
.
.
.

.
.
.
: @
. .

.

.

.

.

1
1. POKRETLO WYBORU
Stuzy do wiaczania piekarnika
przez wybranie funkcji 0. Obrécic¢
na pozycje , aby wytaczy¢
piekarnik.
2.POWROT
Aby wréci¢ do poprzedniego
ekranu.

Nooeeotones

3 4 5
3.STOP

.
2

6

Do wstrzymania cyklu gotowania.

4. WYSWIETLACZ

5.ROZPOCZNLIJ

Do witaczania funkcji z uzyciem
specjalnych lub podstawowych
ustawien.

7

6.POTWIERDZ

Stuzy do potwierdzania wyboru
danej funkcji lub ustawien.

7. POKRETLO
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AKCESORIA

Przed zakupem innych akcesoriéw dostepnych
na rynku upewnij sie, ze sg odporne na wysokie
temperatury i nadajq sie do pieczenia z
wykorzystaniem pary.

Upewnic sig, ze pomiedzy pokrywka pojemnika
a scianami pieca zachowana jest odlegtos¢

RUSZT

. BLACHA DO PIECZENIA

!

Ruszt nadaje sie do
wszystkich trybéw
gotowania, rowniez do
gotowania w kuchence
mikrofalowej. Podczas : ,Kuchenka mikrofalowa".
korzystania z kuchenki : Moze by¢ uzywana do
mikrofalowej umieszcza¢ :gotowania wszelkiego
ruszt zawsze na poziomie :rodzaju zywnosci bez

1 (dolnym). Potrawe mozna: naczynia. Uzywac jej
umiesci¢ bezposrednio  :do zbierania sokéw z

na ruszcie lub uzywac¢ go :gotowania, umieszczajac
pomocniczo do blach, ‘jg pod rusztem.
formiinnych naczyndo
pieczenia odpornych na
wysokie temperatury oraz
mikrofale.

i Blacha do pieczenia
:nadaje sie do wszystkich
‘trybow gotowania

:z wyjatkiem funkgcji

: TALERZ CRISP

: Moze by¢ uzywany tylko z
:wybranymi funkcjami.

: Talerz Crisp musi by¢
zawsze umieszczany

:na srodku rusztu, kiedy

: jest pusty, moze zostac
:podgrzany przy uzyciu

: specjalnej funkgcji

: przeznaczonej tylko

:do tego celu. Umiescic

: potrawe bezposrednio
:na talerzu Crisp. Umiescic
: silikonowe nézki miedzy
‘ pretami rusztu dla

: zwiekszenia stabilnosci.

przynajmniej 30 mm, co umozliwia odpowiedni
przeptyw pary.

Akcesoria podczas uzywania funkcji mikrofal moga
podniesc temperature. Zalecane jest stosowanie
zallc(blezpieczenia do obstugi akcesoriéw na koniec
cyklu.

. UCHWYT DO TALERZA
| CRISP

\\97@

Przydatny do wyjmowania
:goracego talerza Crisp z
: kuchenki.

==

Liczba akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

*Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylna z zawinietym brzegiem
(skierowang ku gorze).

ZDEJMOWANIE | MONTAZ RUSZTOW DRABINKOWYCH
Po obu stronach wneki piekarnika znajduja sie dwa
ruszty drabinkowe, zamocowane na dwoch

wspornikach w ksztatcie grzybkoéw. Ruszty drabinkowe

sq zdejmowane, co utatwia czyszczenie.

1. Aby wyjac ruszt drabinkowy, nalezy mocno chwyci¢
zewnetrzng cze$¢ prowadnicy i pociggnac jg do gory,

aby wyciagnac ja z przedniego wspornika, jednoczesnie
obracajac na tylnym wsporniku, a nastepnie wysung¢

cata czes$¢ z wneki.

2. Aby zmienic¢ potozenie rusztéw drabinkowych,
nalezy wsunac tylng cze$¢ na tylny wspornik. Nastepnie,
po zamocowaniu, przesung¢ zespdt w dot, az ruszt
drabinkowy zostanie wsuniety w przedni wspornik.

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy
tak daleko, jak to mozliwe. Inne akcesoria, takie jak
blacha do pieczenia, nalezy wsuwac poziomo w szyny.
Wcisng¢ akcesorium do korica, upewniajac sie, ze nie
dotyka ono drzwiczek urzadzenia.
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FUNKCJE

MIKROFALE

Uzywac funkgji mikrofal jedynie z zywnoscig lub napojami w
srodku, aby zachowac prawidtowe dziatanie produktu.
Wymagane akcesoria: ruszt, naczynie nadajace sie do kuchenki
mikrofalowej i zaroodporny.

MOC (W) ZALECANE DLA

Szybkie podgrzewanie napojow lub potraw o duzej

1000 zawartosci wody. Jedli produkt zawiera jaja lub masy
kremowe, nalezy wybra¢ mniejsza moc.

750 Gotowanie warzyw.

600 thoquie miesa, ryb i potraw, ktérych nie mozna
mieszac.
Gotowanie sosow miesnych lub soséw zawierajacych ser

500 lub jaja. Dopiekanie tart miesnych lub zapiekanych
makarondw.
Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate do rozpuszczania

350
masta lub czekolady.

160 Rozmr@Zarﬂe mrozonych owocéw lub zmiekczanie
masta i sera.

920 Zmiekczanie loddw.

DZIALANIE POTRAWA MOC (W) CZAS TRWANIA (min.)
Odgrzewanie 2 szklanki 1000 1-2
Gotowanie Biszkopt 750 5-6
Gotowanie Krem waniliowy 750 10-12
Gotowanie Pieczen rzymska 600 15-25
CRISP

Umozliwia idealnie przyrumienienie potrawy zaréwno z
wierzchu, jak i od spodu. Tej funkgcji mozna uzywac tylko ze
specjalnym talerzem Crisp.

Wymagane akcesoria: ruszt na poziomie 1, talerz Crisp, uchwyt na
talerz Crisp

POTRAWA POZ. GRILLOWANIA CZAS TRWANIA (min.)

Tost Wysokosc 5-6

GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca sie obracac
potrawy podczas gotowania/pieczenia.

Zalecane akcesoria: ruszt

GRILL + MIKROFALE

Stuzy do szybkiego gotowania i zapiekania potraw, dzieki
potaczeniu funkcji mikrofal i grilla.

Wymagane akcesoria: ruszt na poziomie 1, naczynie nadajace sie
do kuchenki mikrofalowej i naczynie zaroodporne.

KONWENCJONALNE

Do idealnego gotowania i przyrumieniania zaréwno na gérze,
jak i na dole kazdego rodzaju potrawy tylko na jednej potce. Aby
osiagna¢ najlepsze wyniki, funkcja ta posiada faze nagrzewania:
poczekac do korca nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie.
Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia lub ruszt i naczynie
zaroodporne.

POTRAWA TEMP. (°C) CZAS TRWANIA (min.)
Babeczka / Mate ciastka 160 20-25
Ciasteczka 165 15-20
KONWENCJONALNE + MF

Do przygotowywania dan pieczonych w szybszy sposob,
taczac funkcje konwencjonalnego piekarnika i mikrofali.
Wymagane akcesoria: ruszt na poziomie 1, naczynie nadajace sie
do kuchenki mikrofalowej i naczynie zaroodporne.

6" SENSE - FUNKCJE

Dzieki funkgji 6th Sense wystarczy wybrac rodzaj i wage
lub ilo$¢ produktéw spozywczych, aby uzyskac najlepsze
rezultaty. Piekarnik automatycznie obliczy optymalne
ustawienia i bedzie nadal je zmieniat w miare postepu
pieczenia. Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej

funkgji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych

w danej tabeli pieczenia. Ze wzgledu na réznorodnos¢
Zywnosci, czas gotowania jest ustawiony na srednim
poziomie. Zawsze zalecamy sprawdzenie, czy potrawa jest
odpowiednio wysmazona, a w razie potrzeby wydtuzenie
czasu gotowania, aby osiggna¢ odpowiedni stopien
wysmazenia. Niektére cykle automatyczne daja mozliwos¢
wczesniejszego ustawienia poziomu gotowania nizszego lub
wyzszego niz domyslny (patrz paragraf Stopien wysmazenia
w sekgcji Codzienne uzytkowanie).

ROZMRAZANIE 6™ SENSE

Do szybkiego rozmrazania réznych rodzajéw zywnosci.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy zawsze umieszczac
zywnos¢ w naczyniu bezposrednio na ruszcie, z wyjatkiem
rozmrazania chrupkiego pieczywa. Na koniec odstawic¢
potrawe na 5 minut.

ROZMRAZANIE CHRUPKIEGO CHLEBA

Ta wyjatkowa funkcja Whirlpool pozwala na rozmrazanie
zamrozonego chleba. Dzieki potgczeniu technologii
rozmrazania z technologia Crisp chleb smakuje i pachnie
tak, jakby byt swiezo upieczony. Funkgji tej nalezy uzywac
do szybkiego rozmrazania i podgrzewania butek, bagietek i
rogalikéw. Talerz Crisp musi by¢ uzywany w pofaczeniu z ta
funkcja, bezposrednio umieszczony na ruszcie.

POTRAWA WAGA
Czasowe .
odszranianie
Mieso 100g-2,0kg
Dréb 100g-3,0kg
Ryby 100 g- 2,0 kg
Rozmrazanie
chrupkiego 50-800¢g
chleba
6™ SENSE ODGRZEWANIE

Stuzy do odgrzewania gotowych potraw — zamrozonych
lub w temperaturze pokojowej. Urzadzenie automatycznie
oblicza wartosci ustawien potrzebne do osiggniecia
najlepszych mozliwych rezultatéw w jak najkrétszym czasie.
Umiescic potrawe na zaroodpornym talerzu lub naczyniu
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych bezposrednio
na ruszcie na poziomie 1.

Waga/porcje/

Potrawa . Uwaga
sztuki
Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie
Danie na zdjg¢ catg folie aluminiowa. Pozostawienie
250-800 ¢ 4 Soraw!
talerzu potrawy na 1-2 minuty po zakonczeniu
odgrzewania poprawia rezultat koricowy.
Lazarjla 400g-15 kg Wyquc danie z opakgwama i doktadnie
[mrozona] zdjg¢ catg folie aluminiowa.
Zupa 100-800g Podgrze_vvac bez przykrycia w jednym
pojemniku.
WODA 100-500 g Poglgrzeyvac bez przykrycia w jednym
pojemniku.
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6t SENSE STOPIONE | MIEKKIE s Waga/porcies -

Do topienia i zmiekczania zywnosci. Urzadzenie sztuki W S o R

automatycznie oblicza wartosci ustawien potrzebne Zrmickezanie 0 d‘;réyi%aezpuoggﬁécjve;:zlgffim”r']aalezzy

Sjo oslagniecia naJIepSZyCh .m,o.Z!IWyCh rezultatow w lodow 100-5009 upewnic sie, ze pojemnik jest bezpieczny

jak najkrétszym czasie. Umiesci¢ potrawe w naczyniu dla mikrofalowki.

zaroodpornym lub naczyniu przeznaczonym do kuchenek o Aby Uzyska¢ najlepsze rezultaty, pokroi¢

mikrofalowych bezposrednio na ruszcie na poziomie 1. 25'(2?;3 100-500g  czekolade na kawatki. Na koniec zamiesza¢

Waga/porcje/ y czekolade, aby zakonczy¢ proces topienia.

Potrawa sztuki Uwaga Aby uzyskac najlepsze rezultaty, pokroic ser

miekczanie Aby uzyskac najlepsze rezultaty, umiesci¢ Topienie sera  100-500g  na ka\{va%kil. Na koniec yvymieszac’ ser, aby

mas?a 100-500 g masto w pojemniku bezposrednio na dokoriczy¢ proces topienia.

ruszcie.

TABELA GOTOWANIA 6" SENSE
Aby przyrzadzic kilka rodzajéw dan i potraw, w najszybszy i najtatwiejszy sposéb uzyskujac optymalne efekty. Aby
najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli gotowania.

Kategoria

Potrawa

Waga/porcje/sztuki

Uwaga

Akcesoria

MIESO

Pieczen wotowa

800g-17kg

Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem.
Doprawi¢ czosnkiem i ziotami zgodnie z
preferencjami. Po zakonczeniu pieczenia, a przed
rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15 minut.

KOTLETY MIELONE

100-500 g

Lekko nattuscic talerz Crisp przed wstepnym
podgrzaniem. Talerz Crisp nalezy podgrzac przed
wiozeniem zywnosci. Piekarnik powiadomi
uzytkownika, gdy nadejdzie czas wiozenia potrawy.
Aby uzyskac doskonate rezultaty, podczas
gotowania trzeba bedzie obracac jedzenie.

Pieczona wieprzowina

800g-20kg

Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem.
Doprawi¢ czosnkiem i ziotami zgodnie z
preferencjami. Po zakonczeniu pieczenia, a przed
rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15 minut.

Bekon

50-400g

Talerz Crisp nalezy podgrzac przed wiozeniem
potrawy. Piekarnik powiadomi uzytkownika, gdy
nadejdzie czas wiozenia potrawy. Rozprowadzi¢
réwnomiernie w talerzu Crisp po podgrzaniu. Aby
uzyskac doskonate rezultaty, podczas gotowania
trzeba bedzie obracac jedzenie.

Kietbasy i parowki

200g-1,0kg

Rozlozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp. Naktuc
kietbaski widelcem, aby zapobiec ich pekaniu. Aby
uzyskac¢ doskonate rezultaty, podczas gotowania
trzeba bedzie obracac jedzenie.

Pieczony kurczak

800g-25kg

Posmarowac olejem i doprawic¢ wedtug gustu.
Natrzec solg i pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku
czescig piersiowa do gory.

RYBY

Pieczona ryba w catosci

4009-15kg

Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu.

Pieczony kotlet rybny

200-800g

Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu.

PALUSZKIRYBNE
[MROZONE]

200-600 g

Rozprowadzi¢ rownomiernie w talerzu Crisp. Aby
uzyskac doskonate rezultaty, podczas gotowania
trzeba bedzie obracac¢ potrawy.

WARZYWA

Pieczone ziemniaki

300g-10kg

Pokroic¢ na kawatki, doprawic oliwa, solg i ziotami.
Roztozyc rdwnomiernie na talerzu Crisp. Aby
uzyskac doskonate rezultaty, podczas gotowania
trzeba bedzie mieszac potrawy.

Warzywa faszerowane

600 g-20kg

Wyjac tyzeczka miazsz z warzyw i napetnic je
mieszanka samego miazszu, mielonego miesa i
rozdrobnionego sera. Przyprawi¢ wedtug uznania
czosnkiem, solg i ziotami.

Zapiekanka
ziemniaczana

400g-15kg

Pokroi¢ i umiesci¢ w duzym pojemniku. Przyprawi¢
solg, pieprzem i zala¢ $mietana. Posypac serem.

ZIEMNIAKI PIECZONE
[MROZONE]

200-600 g

Roztozy¢ réwnomiernie na talerzu Crisp.

AKCESORIA

al=r

Zaroodporna taca na ruszcie

—r

Blacha na sciekajacy ttuszcz/
blacha do pieczenia

Pojemnik odporny na
ciepto i mikrofale

Talerz Crisp
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Kategoria Potrawa

Waga/porcje/sztuki

Uwaga

Akcesoria

Bochenek kanapkowy

400g-1kg

Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
pieczywo lekkie. Przed wyro$nieciem umiesci¢ w
formie do pieczenia chleba. Uzyc funkgji
przeznaczonej specjalnie do wyrastania.

WYROBY
PIEKARNICZE

StONE Pizza

400g-1,2kg

Przygotowac ciasto na pizze wedtug ulubionego
przepisu. Pozostawi¢ do wyrosniecia, korzystajac ze
specjalnej funkdji piekarnika. Rozprowadzi¢ ciasto
na lekko nattuszczonej blasze do pieczenia. Dodac
polewe wedtug uznania.

Pizza [mrozona]

250700 g

Wyja¢ danie z opakowania i dokfadnie zdjac cata
folie aluminiowa.

Muffinki

T wypiek

Korzystajac z ulubionego przepisu, przygotowac
ciasto na 16-18 sztuk i wla¢ je do papierowych
foremek. Roztozy¢ rdwnomiernie na blasze do
pieczenia.

WYROBY
PIEKARNICZE

SLODKIE Ciasteczka

1T wypiek

Przygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego
masfa, 200 g cukru i 2 jajek. Do smaku dodac
aromat owocowy. Pozostawi¢ do ostygniecia.
Rozciggnad rdwnomiernie ciasto i uformowac
zadany ksztaft. Pofozy¢ ciasteczka na blasze do
pieczenia.

Brownie

T wypiek

Przygotowac wedtug ulubionego przepisu.
Rozprowad?zi¢ ciasto na blasze wytozonej papierem
do pieczenia.

Popcomn

90-100 g

Zawsze umieszczac torebke bezposrednio na
ruszcie. Przygotowywac jedng torebke na raz.

JAJATPRZEKASKI

Jajecznica

2-10 sztuk

Przygotowac wedtug ulubionego przepisu,

korzystajac z pojedynczego pojemnika.

AKCESORIA

Ar

Zaroodporna taca na ruszcie

“~r

Blacha na sciekajacy ttuszcz/
blacha do pieczenia

Pojemnik odporny na
ciepto i mikrofale

Talerz Crisp

FUNKCJE SPECJALNE

UTRZYMANIE TEMPERATURY

Pozwala na utrzymywanie ciepta i Swiezosci przyrzadzonych

potraw, np. miesa, potraw smazonych lub ciast.

WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast. Aby

SAMOCZYSZCZENIE HYDRO

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z fatwoscig usungé

INNE FUNKCJE
MINUTNIK

za pomoca pary. Na dno piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i
uruchomic funkgje, upewniajac sie, ze piekarnik jest zimny.

zachowac wysoka jako$¢ wyrastania ciasta, nie nalezy wigczac
tej funkgji, kiedy urzadzenie jest wciaz nagrzane po poprzednim
cyklu pieczenia.

Wymagane akcesoria: ruszt i naczynie zaroodporne.

CYKLECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i filetéw na jednej
potce. Jezeli funkcja ECO jest wigczona, Swiatetko kontrolki
pozostanie wytaczone podczas pieczenia. Aby skorzystac z
funkgji ECO i tym samym zoptymalizowac zuzycie energii,
drzwiczki piekarnika nie powinny byc¢ otwierane, dopdki
potrawa nie bedzie gotowa.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnig lub blacha do pieczenia.

PIERWSZE UZYCIE

Do liczenia czasu bez konieczno$ci uruchamiania zadnej funkgji.
ULUBIONE

Aby odtworzy¢ liste 20 ulubionych funkgji.

USTAWIENIA

Do zmiany ustawien piekarnika.

Gdy tryb,ECO"jest aktywny, jasno$¢ wyswietlacza zostanie
zmniejszona w celu oszczedzania energii, a lampa wytgczy sie po 1
minucie. Kiedy opcja,DEMO"jest wigczona,On’ wszystkie polecenia
53 aktywne oraz wszystkie menu s dostepne, ale piekarnik nie
nagrzewa sie. Aby wytaczy¢ ten tryb, nalezy przejs¢ do,DEMO”
zmenu,USTAWIENIA"i wytgczy¢, Off" Po wybraniu opcji “UST.
FABRYCZNE"urzadzenie wyfacza sie i powraca do pierwszego
uruchomienia. Wszystkie ustawienia uzytkownika zostajg anulowane.

1.WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzagdzenia nalezy wybrac jezyki
czas: Na wyswietlaczu pojawi sie “English”.

Polski

Obracajac pokretto ustawieri przechodzi¢ do kolejnych pozyciji

na liscie dostepnych jezykow i wybra¢ wiasciwy. Aby zatwierdzi¢
wybor, wcisnac v .

Uwaga: Jezyk mozna nastepnie zmienic, wybierajac opcje, JEZYK'w
menu,USTAWIENIA'"

2. USTAWIENIE CZASU

Po wybraniu jezyka nalezy ustawic¢ biezacy czas: Na
wyswietlaczu bedg migac dwie cyfry godziny.
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Obrdcic pokretto ustawien, by wybra¢ wiasciwa godzine, i
wcisna¢ v : Na wyswietlaczu bedg migac dwie cyfry minut.
Obroci¢ pokretto ustawien, by wybra¢ minuty i wcisng¢ v, by
zatwierdzic.

Uwaga: W przypadku diuzszej przerwy w dostawie pradu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac "ZEGAR" w menu
"USTAWIENIA"

3. USTAWIENIE POBORU MOCY

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowg instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW (16 kW): Jesli
w gospodarstwie domowym wykorzystywana jest mniejsza
moc, nalezy zmniejszyc te wartosc (13 A). Wybrac¢ ZASILANIE

w menu USTAWIENIA dostepnym po wybraniu "USTAWIENIA"
lewym pokrettem & a prawym pokrettem zadane ustawienie
mocy.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

H (<IN
1. Niski 2. Wysoki

4.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko normalne. Dlatego
przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego
zapachu. Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie, a takze usunac
wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Zaleca sie nagrzanie urzadzenia do temperatury 200°C na okoto
godzine, najlepiej przy zastosowaniu funkgji “Szybkie nagrzew.".
Zapachy i dym sg normalne, gdy piekarnik jest uzywany

kilka pierwszych razéw lub gdy jest silnie zabrudzony. Aby
prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Obrdci¢ pokretto wyboru, by wigczy¢ urzadzenie i wyswietli¢
zadana funkcje na wyswietlaczu.

Aby wybrac pozycje z menu (wyswietlacz pokaze pierwsza
dostepna pozycje), obracac pokretto ustawien az do
wyswietlenia zadanej pozycji.

Wyswietlona zostanie nazwa funkgji i jej podstawowe
ustawienia: Aby zatwierdzi¢, wcisna¢ v .

VN
|

°C

L |
GRILL+MIKROFALE

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkdji istnieje mozliwos¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia, ktére
mozna kolejno zmieniac. Wcisniecie < pozwala ponownie
zmieni¢ poprzednie ustawienie.

ZASILANIE / TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA
Z &

Gdy na ekranie miga wartos¢, obrocic pokretto ustawien, by ja
zmieni¢, a nastepnie nacisna¢ v, by zatwierdzi¢ i przejs¢ do
kolejnych ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam spos6b mozna ustawic¢ poziom grillowania: Istnieja
trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania: 3 (wysoki), 2
(Sredni), 1 (niski).

CZAS TRWANIA

R 3
\\/

RS ¢6§

CZAS TRWANIA

Gdy na ekranie miga ikona (& ,za pomoca pokretta ustawien
wybra¢ whasciwy czas gotowania i zatwierdzi¢, wciskajac v .
Podczas cyklu gotowania mozna réwniez zmienic inne wartosci
(moc MW - poziom grillowania - temperatura), naciskajac
ponownie przycisk << .

Kazde naci$niecie przycisku <« odpowiada cofnieciu sie do
innych edytowalnych ustawien, jedno po drugim. W dolnym
wierszu wyswietlacza pojawi sie nazwa ustawienia, na ktérym
wykonywane s3 czynnosci, a jego wartos¢ zacznie migac. Po
zmodyfikowaniu nacisng¢ v, aby potwierdzic.

Korzystajac z funkgji bez mikrofali, nie trzeba ustawiac czasu
pieczenia, jedli chce sie piec w trybie recznym (bez okreslonego
czasu): Wcisng¢ v lub [>], aby zatwierdzi¢ i aktywowac
funkcje. Wybor tego trybu uniemozliwia zaprogramowanie
opoOznionego startu.

CZAS ZAKONCZENIA (OPOZNIENIE STARTU)

Po ustawieniu czasu gotowania mozna opézni¢ uruchomienie

funkdji, programujac czas jej zakonczenia. W funkcjach

aktywujacych mikrofale czas zakorczenia jest réwny czasowi

trwania.

Gdy ikona @ miga, wyswietlacz pokazuje czas zakonczenia

pieczenia. .
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Obrdci¢ pokretto ustawien, aby ustawic czas zakoriczenia
pieczenia, nastepnie wcisna¢ v, by potwierdzi¢ i aktywowac
funkcje. Wtozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja wigczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl gotowania/pieczenia zakoriczyt sie o
ustalonej godzinie.
Uwaga: Programowanie czasu opdznienia pieczenia powoduje
wylaczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik stopniowo
nagrzewa sie do wybranej temperatury, co 0znacza, 7e czas pieczenia
jest nieco wydtuzony.
W czasie oczekiwania mozna uzy¢ pokretta ustawien, aby
skorygowac zaprogramowany czas zakoriczenia lub nacisnac¢
<1 , aby zmieni¢ inne ustawienia.

6™ SENSE

Te funkcje automatycznie wybierajg optymalny tryb pieczenia,
moc, temperature i czas trwania dla wszystkich dostepnych
potraw.

Whjr/lﬁool



o}

2. MIESO

Jesli jest to konieczne, wystarczy Jedfynle wskazac cechy
produktu i cieszyc sie wspaniatym efektem.

CIEZAR / PORCJE
J k ,,,,,

_7
171

Kg - 4
I

N, 7YX
7 N
4

KILOGRAMY

Aby poprawnie ustawic funkcje, nalezy kierowac sie
wskazowkami na wyswietlaczu. Gdy pojawi sig¢ odpowiedni
komunikat, za pomocg pokretta ustawien ustawic zagdana
warto$¢, po czym zatwierdzic przyciskiem v .

Niektore funkcje 6™ Sense nie wymagaja wprowadzania ilosci:
dzieki zastosowaniu inteligentnego czujnika wilgotnosci
piekarnik moze automatycznie dostosowac czas pieczenia do
ilosci potrawy.

STOPIEN DOGOTOWANIA

Funkcje 6™ Sense umozliwiajg dostosowanie stopnia
dogotowania potrawy.
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WYPIECZENIE

Gdy pojawi sie odpowiedni komunikat, postugujac sie
pokrettem ustawien, wybrac zadany poziom pomiedzy lekkim/
niskim (-1) i ekstra/wysokim (+1). Wcisng¢ v lub [>], aby
zatwierdzic i aktywowac funkcje.

3. WLACZANIE FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe sa
odpowiednie lub po zaprogramowaniu zadanych ustawien,
wcisng¢ [>]w celu aktywowania funkgji.

Po kazdym ponownym wcisnieciu przycisku [>] czas
gotowania wydtuza sie o kolejne 30 sekund (przy funkcjach,
ktére nie aktywuja mikrofali, wydtuzenie czasu wynosi 5 minut).
W trakcie fazy opdznienia, po wcisnieciu [>], piekarnik
automatycznie uruchomi funkcje.

Uwaga: W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang
funkdje, wciskajac przycisk [@].

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Wcisng¢ << , aby powréci¢ do poprzedniego ekranu
i wybrac inna funkgje lub poczekac do catkowitego ostygniecia.
JET START

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, nacisna¢ [>], aby na 30
sekund uruchomic prace urzadzenia z funkcjg mikrofal o petnej
mocy (1000 W).

4. NAGRZEWANIE

Niektdre funkcje wymagaja fazy wstepnego nagrzewania: Po

wiaczeniu funkgji wyswietlacz pokazuje, ze faza wstepnego
nagrzewania jest aktywna.

NAGRZEWANIE

Po zakonczeniu tej funkgji urzadzenie wyda sygnat dzwigkowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat informujacy, ze
piekarnik osiggnat ustawiong warto$¢ temperatury, ktora
umozliwia umieszczenie potrawy wewnatrz urzadzenia.

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, umiesci¢
jedzenie w komorze urzadzenia, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczac
gotowanie, naciskajac v lub [>].

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢
przygotowywanych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania. W
kazdej chwili mozliwa jest zmiana ustawionej temperatury za
pomocg pokretta ustawien.

5.WSTRZYMAJ PIECZENIE / DODAJ, OBROC LUB
SPRAWDZ POTRAWE

PAUZA

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo
wstrzymane poprzez dezaktywowanie elementdw grzejacych.
Aby wznowi¢ proces gotowania, zamkna¢ drzwiczki i wcisng¢

Uwa.ga: Korzystajac z funkgji 6™ Sense”, nalezy otwiera¢
drzwiczki jedynie wtedy, kiedy zostanie podany taki komunikat.
DODAWANIE, OBRACANIE LUB MIESZANIE PRODUKTU
Niektdre z przepiséw 6 Sense Gotowanie beda wymagaty
dodania jedzenia po fazie nagrzania lub uzupetnienia
sktadnikow w celu zakorczenia gotowania. Pojawig sie
komunikaty dotyczace koniecznosci obrocenia lub wymieszania
zywnosci podczas gotowania.
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OBROC POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie wskazdwka méwiaca o koniecznosci wykonania czynnosci.
Otworzy¢ drzwiczki, wykona¢ czynno$¢ wskazang na
wyswietlaczu i zamknac¢ drzwiczki, po czym wecisnaé [>], aby
kontynuowac gotowanie.

Uwaga: Jesli wymagane jest obrocenie lub wymieszanie zywnosdi,
po uptywie 2 minut od komunikatu, nawet jesli nie zostanie
wykonana zadna czynnos¢, piekarmnik wznowi gotowanie. Faza
"DODAJ POTRAWE"trwa dwie minuty: Jesli nie zostanie wykonana
zadna czynnos¢, funkcja zakoriczy sie.

6. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze
pieczenie zostato zakoriczone.

Y\

KONIEC

Wecisna¢ [>], aby kontynuowac gotowanie w trybie recznym,
zwiekszajac czas stopniowo o 30 sekund (w funkgji z mikrofala)
lub o 5 minut (w funkgji bez mikrofali) lub obréci¢ pokretto
ustawien, aby wydtuzy¢ czas gotowania do nowo ustalonej
wartosci. W obu przypadkach wartosci gotowania zostang
zachowane.

Po nacisnieciu [>] gotowanie rozpoczyna sie na nowo.

7.ULUBIONE

Aby ufatwic sobie korzystanie z urzagdzenia, mozna zapisa¢ w
jego pamieci do 20 ulubionych funkgji.

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat zachecajacy do zapisania funkgji na
liscie ulubionych pod numerem od 1 do 20.

Whjr/lﬁool
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DODAC ULUBIONE?

Chcac zapamietac jakas funkgje jako ulubiong i zapisac biezace
ustawienia do wykorzystania w przysztosci, nalezy nacisna¢ v,
aby ignorowac nacisng¢ « .

Po wcisnieciu przycisku v obréci¢ pokretto ustawien, aby
wybra¢ numer pozydji i wcisng¢ v, aby zatwierdzic.

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej funkcji na
danym numerze.

Aby wywotac¢ uprzednio zachowane funkcje, obrdci¢ pokretto
wyboru do pozycji ,ULUBIONE" Na wyswietlaczu pojawi sie lista
ulubionych funkgji uzytkownika.

vovew

2. GRILL

Aby wybra¢ funkcje, obréci¢ pokretto ustawien i zatwierdzi¢,
wciskajac v . Nastepnie wcisna¢ [, aby aktywowac funkgje.
8. FUNKCJA SAMOCZYSZCZENIA HYDRO
Obroci¢ pokretto wyboru do pozycji Funkcje specjalne Sg-,a
nastepnie wybrac funkcje "Samoczyszczenie Hydro".

€

mL 2V

L35
Samoczyszczenie

Nacisng¢ =], zeby aktywowac funkcje: wyswietlacz bedzie
ponaglat do kolejnych czynnosci koniecznych do uzyskania
zadanego efektu: Podazac za wskazéwkami i po zakorczeniu
nacisngc v . Po zakonczeniu wszystkich czynnosci, jesli
zachodzi taka konieczno$¢, nacisnaé¢ [>1, zeby aktywowac cykl
czyszczenia.

Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek
piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z komory piekarnika
para wodna moze negatywnie wptynac na rezultat czyszczenia.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu zacznie
migac¢ odpowiedni komunikat. Nalezy pozostawi¢ piekarnik do
ostygniecia, a nastepnie przetrze¢ i osuszyc¢ jego wewnetrzne
powierzchnie za pomoca sciereczki lub gabki.

UWAGA!

Podczas korzystania z kuchenki mikrofalowej nalezy

przestrzegac tych instrukgji.

+ Jesli metal zetknie sie ze Sciang komory
gotowania, powstang iskry, ktére moga uszkodzi¢
urzadzenie lub zniszczy¢ wewnetrzna szybe
drzwiczek.

+ Elementy metalowe, na przyktad tyzeczki w
szklankach, musza znajdowac sie w odlegtosci nie
mniejszej niz 2 cm od scianek komory gotowania
i od wewnetrznej strony drzwiczek. Akcesoria
urIPieszczone bezposrednio na sobie generuja
iskry.

+ Nie nalezy taczy¢ grilla z ociekaczem.

Po zakonczeniu usunac pojemnik, zakonczyc¢ czyszczenie za

pomoca gtadkiej szmatki i wytrze¢ wnetrze urzadzenia do

sucha za pomoca szmatki z mikrofibry.

9. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze by¢

uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy upewnic sie,

ze urzadzenie jest wytaczone i obroci¢ pokretto ustawien: Ikona
@ bedzie migac na wyswietlaczu.
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MINUTNIK

Obréci¢ pokretto ustawien, aby ustawic zagdany czas, a
nastepnie wcisng¢ v, aby uruchomic timer.

Gdy tylko minutnik zakornczy odliczanie wybranego czasu,

na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

Uwaga: Minutnik nie wigcza zadnego z cykli gotowania. Uzyc¢
pokretta ustawien, aby zmieni¢ czas ustawiony na czasomierze;.

Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i wiaczy¢
funkcje. Obroci¢ pokretto wyboru, aby wybrac zagdang funkcje.
Po uruchomieniu funkgji timer bedzie niezaleznie kontynuowat
odliczanie, bez ingerendji w dziatanie samej funkgji.

W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (widac jedynie
ikone ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby powréci¢ do
timera, poczekac na zakoriczenie funkgji lub wytgczyc¢ piekarnik.

10. BLOK. KLAWIATURY
Aby zablokowac przyciski, wcisng¢ i przytrzymaé < przez co
najmniej pie¢ sekund. Powtorzenie tej procedury spowoduje
zdjecie blokady klawiatury.
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BLOK. KLAWIATURY

Uwaga: Funkcje te mozna wigczy¢ réwniez podczas pieczenia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa urzadzenie mozna wytgczy¢ w
dowolnym momencie.

 Akcesoria nalezy wktadac¢ tylko na odpowiednich
wysokosciach.

+ Iskry moga spowodowac uszkodzenie komory
gotowania.

« Urzadzenie jest uszkodzone z powodu
powstawania iskier.

+ Prosze nie uzywac tacek aluminiowych w
urzadzeniu. Praca urzadzenia bez zywnosci w
komorze gotowania prowadzi do przeciazenia.

« Nie wolno uruchamia¢ kuchenki mikrofalowej
bez uprzedniego umieszczenia w niej zywnosci.
Jedynym dozwolonym wyjatkiem jest krotki test
naczyn.
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PRAKTYCZNE PORADY

WSKAZOWKI DO GOTOWANIA W KUCHENCE
MIKROFALOWE)J

Mikrofale przenikajg do zywnosci jedynie na pewnga
gtebokos¢, zatem podczas pieczenia kilku potraw
jednoczesnie nalezy umiesc je w mozliwie najwiekszej
odlegtosci tak, by umozliwi¢ dziatanie mikrofal.

Mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze kawatki: aby
potrawa ugotowata sie rownomiernie, pociagc ja na
kawatki rownej wielkosci.

Wiekszo$¢ potraw bedzie sie nadal gotowac po
zakonczeniu cyklu gotowania/pieczenia kuchenki
mikrofalowej. Dlatego tez nalezy zawsze pozostawi¢
potrawe jeszcze na pewien czas w urzadzeniu.
Nalezy usung¢ zapiecia z papierowych lub
plastikowych torebek, zanim zostang wtozone do
kuchenki mikrofalowej w celu ugotowania potrawy.
Plastikowa folie nalezy nacig¢ lub naktu¢ widelcem,
aby podczas gotowania umozliwi¢ uwolnienie
ci$nienia i zapobiec rozerwaniu folii na skutek
gromadzenia sie pary podczas procesu gotowania.
PLYNY

Ptyny moga podgrzewac sie powyzej punktu wrzenia
bez widocznych pecherzykow. Moze to spowodowac
nagte wykipienie gorgcego ptynu. Aby temu
zapobiec, nalezy unika¢ stosowania naczyn z waska
szyja. Zamieszac ptyn przed wstawieniem naczynia do
kuchenki mikrofalowej i pozostawi¢ w nim tyzeczke.
Po podgrzaniu ponownie wymiesza¢, a nastepnie
ostroznie wyja¢ pojemnik z komory piekarnika.
MROZONA ZYWNOSC

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zalecamy
rozmrazanie potraw bezposrednio na ruszcie. W
razie potrzeby mozliwe jest zastosowanie pojemnika
z lekkiego plastiku, ktory jest odpowiedni do
stosowania w kuchence mikrofalowe;j.

Potrawy gotowane, gulasze i sosy miesne rozmroza
sie lepiej, gdy je czasami zamieszamy. Nalezy
oddziela¢ kawatki potraw, gdy zaczynaja sie
rozmrazac: rozdzielone czesci rozmrozg sie szybcie;j.
POTRAWY DLA DZIECI

Podgrzewajac potrawy dla dzieci w stoiczku

albo ptyny w butelce dla niemowlat, nalezy
zawsze wymieszac zawartos$¢ i przed podaniem
sprawdzi¢ temperature. Zapewni to rownomierne
rozprowadzenie ciepta i pozwoli unikng¢ ryzyka
poparzen.

Przed podgrzewaniem nalezy upewnic sie, czy
pokrywka i smoczek zostaty zdjete.

CIASTA | CHLEBY

W przypadku ciast i pieczywa zalecamy korzystanie z
funkcji "Konwencjonalne”.

Mozna tez skrdcic czas pieczenia, wybierajac
,Konwencjonalne + Mikrofale” przy ustawieniu
mikrofali na maksymalng moc 160 W, aby produkty
zachowaty miekkos¢ i aromat.

W przypadku funkcji "Konwencjonalne" nalezy uzy¢
ciemnych metalowych foremek do ciastek i umiescic
je na dotaczonej drucianej pétce, natomiast w
przypadku funkcji "Konwencjonalne + MW" nalezy
uzy¢ naczynia przystosowanego do uzywania w
mikrofaldwce umieszczonego na dotaczonym ruszcie.
MIESO | RYBY

Aby szybko uzyska¢ doskonale przyrumieniong
powierzchnie przy jednoczesnie miekkim i soczystym
srodku miesa lub ryby, zalecamy uzycie funkgcji
taczacych ogrzewanie konwekcyjne oraz mikrofale.
Aby osiggnac najlepsze mozliwe efekty pieczenia,
nalezy ustawi¢ poziom mocy mikrofali na wartos¢ 160
W.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia upewnic sig, ze
piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.
Nosic rekawice ochronne.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z
mikrofibry.
Jesli s silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
$ciereczka.

« Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia,
nalezy natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu poczeka¢, az piekarnik
ostygnie, a nastepnie oczysci¢ go (najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte), zeby usung¢ osad
lub plamy spowodowane resztkami jedzenia. Aby
usung¢ wilgo¢ zgromadzong podczas gotowania
produktéw o duzej zawartosci wody, pozostawic
piekarnik do catkowitego schtodzenia, a nastepnie
wytrze¢ szmatka lub gabka.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie stosowac wetny szklanej, szorstkich gabek lub
sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze piekarnik zostat
odiaczony od zasilania.

« Uruchomi¢ funkcje ,Samoczyszczenia Hydro"
w celu optymalnego czyszczenia powierzchni
wewnetrznych.

+  Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usung¢ za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.
Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzec sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczeka¢, az ostygnie.

Problem

Rozwigzanie

Odciecie zasilania.
Piernik sie nie wiacza..

Urzadzenie odtgczone od zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy
urzadzenie jest prawidtowo podtaczone do
sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie,
aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Kuchenka wydaje
gtosne dzwieki, nawet
jesli jest wytaczona.

Wentylator chtodzacy jest wiaczony.

Otworzy¢ lub przytrzymac drzwiczki i
odczeka¢, az urzadzenie zakonczy proces
chtodzenia.

Wyswietlacz pokazuje
litere "F", po ktorej
nastepuje liczba lub
litera.

Btad oprogramowania.

Nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Telefonicznej i poda¢ numer nastepujacy po
literze ,F".

Piekarnik nie nagrzewa

sie piekarnik nie nagrzewa sie.

sie opcja DEMO.

Kiedy opcja ,DEMO” jest wtaczona
,On”, wszystkie polecenia sg aktywne
oraz wszystkie menu s dostepne, ale

Co kazde 60 s na wyswietlaczu pojawia

Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i
wybra¢ Wytacz.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Korzystanie z naszej strony internetowej docs.whirlpool.eu/docs

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstugq posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej).

W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

¢/TM/© 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licengji.

Whjr/lﬁool

i

400020024040



Moci6Huk kKopucmyeaya

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL
6i N . . .
£ B orpaShus noselzorevcrusspecrine i BIACKAHYVITE QR-KOR HA
NMPUCTPOI, WWLOBb OTPUMATHU
iﬂf Mepepn BUKOPUCTaAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpounTanTe AJOAATKOBY IHOOPMALIKO

iHCTPYKLT 3 TexHiKn 6e3neKkn.

onnc BUPObY

1. MaHenb KepyBaHHsA

2. HanpamHi gna pewitku
| [PFUUUUTRRR AU (piBEHb BKa3aHO Ha NepeaHil
CTOPOHI Alyx0BOl Ladn)

3. [Bepudra

4. BepxHin HarpiBanbHU enemeHT/
rpunb

5. Jlamnouka

6. Micue BCTaHOBMEHHSA LWyna AnA
CTpaB
(33 HasBHOCTI)

7. MacnopTHa Tabnmuka
(He 3HiIMaTV)

8. HwkHin HarpiBanbHWUIA enemeHT

(He BMAOHO)

OMMNC NAHEJTI KEPYBAHHA

o - +

.o .« \/.. . .§

1 3 3 4 5 6 7
1. PYYKA BUBOPY 3.cTon 6.NIATBEPANTIA
LLlo6 yBiMKHyTV AyxoBY Wwady, Bubepitb L1 NPU3YNUHEHHS LMKITY MigTBEepAKEHHA B1OpaHOi dyHKLiT abo
6ynb-aKy dyHKLUito. LLIo6 BUMKHY T MPNroTyBaHHA. BCTaHOBJIEHOMO 3HAYEHHS.
AyXO0BY LWady, NOBEPHITb KHOMKY Yy 4. ANCIJIEN 7. NTOBOPOTHA KHOTMKA
MONOXEHHS .
2 HA3A 5.MyCK

: A 3anyck GyHKLT i3 BUKOPUCTaHHAM

EESaZ?/BepHeHHﬂ A0 NnonepeaHboro 3a/1aHNX Y/ OCHOBHMX HaNaLLTYBaHb.
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nPUNALAA

MNMepen TM AK KynyBaTu iHWwe npunaans, AoCTyrnHe B o6 3a6e3neunTn JOCTATHI NOTIK Napw.

npopaxy, nepeKkoHanTecs, WO BOHO € >KapOCTilKNM i Akcecyapu nig yac po6oTr B MiKpOXBUbOBIl neyi
npupaTHe ANA roTyBaHHA Ha napi. MOXYTb HarpiBaTncaA. PeKomeHAY€ETbCA BUKOPUCTOBYBATA
YneBHiTbCA, WO 3a30p MiXk BepXxom 6yaib-AKOi EMHOCTi Ta 3axucT gnsa poboTuy 3 akcecyapamu B KiHLi LKNy.

CTiHKaMn po6040i KaMepy CTaHOBUTb He MeHLLe 30 MM,

: : BJIIOAO AnA
PELUITKA § JIACT AnAa BUNIKAHHA . 3AMIKAHHS CRISP
Vi

/ Aeeeneds ;
PewiTka nigxoguTtb AnA BCix  : [leko Ana BUMikaHHA : Nlvue Ans BUKOPUCTaHHS 3
pexrnMiB MPUroTyBaHHS, : MiAXOANTb ANsA BCIX PEXNMIB § BiANOBIAHM GYHKLAMMN.
B TOMY 4nChi AnA : NPUroTyBaHHS, OKPIM : brtopo AnA 3anikaHHA
MIKPOXBUSIbOBOTO pexumy.  : dyHKLUiT "Mikpoxsumni', : Crisp cnif po3milyBatw no
Mig yac BUKOpUCTaHHA : MOXHa BYKOPUCTOBYBATU : LLeHTPY peLuiTku. It MoXHa
MiKPOXBWSIb 3aBXAN ¢ ANA NpUroTyBaHHA 6yapb- : nonepefHbO po3irpisatiny
PO3MiLLyITe peLliTKy Ha : AKMX CTpaB 6e3 KOHTeHepa. : MOPOXXHbOMY CTaHi, ane n|/|u.|e
piBHi 1 (HVWXHIN). Bu moxeTe  : BukopucToBynTe 1Oro AN : 3a JOMOMOrOI0 CrieLianbHOT
MOKMACTN MPOAYKTHN : 36MpaHHA COKIB, L0 BUTIKaIOTb: GpyHKLIiT, NpU3HaYeHoi Ana
6e3nocepenHbO Ha PeLLiTKY  : IPW FOTyBaHHI, PO3MICTMBLUM : Liboro. Knagitb npogyKTn
ab0 NoCTaBUTU Ha HET GOPMI  Mif PELLITKOIO. : 6e3nocepeAHbO Ha boao
Ta fieKka A BUNiKaHHA abo : ANA 3anikaHHsA Crisp. |_|OMICTITb

iHLIMIA XapOoCTinKuA nocyd. : CUNIKOHOBI HIXKKM MK
: : IPyTaMu POTAHOI PeLLiTKM
: ANA A0AATKOBOI CTIMKOCTI.

. PYYKA AN BAIOJA
: ANA 3AMNIKAHHA CRISP

\\97@

: 3aCTOCOBYETHCA A5 :
: BUTAryBaHHA rapayoro bnoga
: AnA 3anikaHHA Crisp 3 AyXOBOI :
S wadw. :

KinbKicTb Npvnafaa Moxe OyTW Pi3HOM, 3a1eXHO B Mofen, AKy BY Npuadani.
*|HLWi akcecyapy MOXHa NPUABATY OKPEMO B LIEHTPI MiCNANPOAAKHOTO 0OCYrOBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PEWWITKWU TA IHWWOro NPUNAQAA [oTim nocysanTe ii rOpn3oHTasIbHO Y340BX HanpPAMHMX

CnoyaTKy BCTaBTe peLuiTKy Ha 6a>kaHOMY piBHi,
YTPUMYHOUK i1 TPOXM HaXMSIEHOIO BrOpY, Ta HAaTUCHITb Ha
NiAHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CNPAMOBAHY Bropy) AOHN3Y.

npunagy.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA BOKOBUX PELLITOK (HQIIPHMHVIX) 4

Y nyxoBii Wwadi 3 060x 60KiB BCTaHOBMEHO ABi GOKOBI
PELLITKM (HanpAMHiI), 3aKpinieHi Ha 4BOX KHOMKONOAiIOHNX
TprMayax. IXx MOXHa 3HiMaTh AnAa 3pyUHOCTI Nig Yac
OUMLLEHHS.

1. o6 3HATK 6OKOBI peLLiTKM, MILIHO Bi3bMiTbCS 32

TaK ganeko, AK e MoXKnu1Bo. [Hwe npunagaa, Hanpuknag,
JINCT ANA BUNiKaHHA, CNif BCTaBAATY TOPU3OHTAJNIbHO,
NpoCyBakoyn NOro No HanpAMHUM. BcTaBTe akcecyap go
yrnopy, NePeKOHaBLUKCb, L0 BiH HE TOPKAETbCA ABEPLUAT

30BHILLHIO YaCTVHY PELUITKN Ta NOTArHITb ii Bropy, Wob

BMBINbHUTU 3 NepeaHbOro TprMaya, obepTaloum HaBKOSIO
3a[iHbOro Tpmmaya. [oTiM NOBHICTIO BUTAMHITb PeLLiTKY 3
Kamepu gyxoBoi wadu.

2. o6 BcTaHOBUTY GOKOBI HAMPAMHI PELUiTKM Ha3ag,
CroYaTKy BCTaBTe 3afiHI0 YaCTUHY Ha 3agHi Tpumau. NoTim,
KOMU pelLliTKa 3adiKCYETbCA, HATUCHITB 1T BHK3, JOKM BOHa He

BBil[e B NepeaHi Tpumau.

VVhHﬁﬁxﬂ



OYHKLUII

MIKPOXBWJII

BrkopuctoByiiTe GyHKLIitO MIKPOXBUIb TiNbKK 3 PKEIO
ab0 HanosAMK BcepeayHi, o6 36epertui HaNEXHY
byHKLiOHaNbHICTb BUPOOY.

HeobxinHe npunanas: pPeLLitka, *apoCTiKIMN KOHTEHEP,
He3neynHnit Ana MIKPOXBUILOBOTO PEXKIMY.

HOT)EEKTI;“CTb PEKOMEHAYETbCA ANA
LLBwaKe posirpiBaHHA HamnoiB abo CTPaB i3 BUCOKMM YMICTOM
1000 BOAW. AKLLO NPOAYKT MICTUTL ALA ab0 BEPLUKM, BUOEPITL

MEHLLY NOTY>KHICTb.

750 [OTYyBaHHA OBOYIB.

600 MNpwvroTyBaHHA MACa, pybu Ta CTPaB, AKi He MOXHa
nepemillyBaTu.

[NpWroTyBaHHA MACHMX COYCiB ab0 COYCIB, WO MICTATL CUP UK
500 AnuA. [loBegeHHA [0 rOTOBHOCTI NMPOTiB 3 MACOM abo
3aMiKaHKM 3 MaKapOHaMW.

MpUroTyBaHHs Ha NOBINbHOMY BOTHI. |A€anbHO MiaxoamTs Ans

350 pO3Mn/aBeHHs Macia abo Wokonazay.

160 PO3MOpPOKYBaHHA 3aMOPOXKEHVX MPOAYKTIB ab0 PO3MAKLIEHHS
Macsna Ta cmpy.

90 Po3mAKLIEHHA MOPO3MBa.

ONEPALIA NPOOYKT NOTYXHICTb (Bt) TPUBAJICTb (xB.)
MigirpiBaHHA 2 YaLLKu 1000 1-2
[oTyBaHHA BicKkBiTHMI TOPT 750 5-6
[oTyBaHHA AEUHMN Kpem 750 10-12
[oTyBaHHA M'acHnin pynet 600 15-25
CRISP

[na ineanbHOro NigpyMAHIOBaHHA CTPaBU K 3BEPXY,

TaK i 3HM3Y. Lo GyHKLt0 Ciig BUKOPUCTOBYBATY NnLLE i3
cneuianbHUM 6nogomM ana 3anikaHHs Crisp.

HeobxigHe npvnanan: peLwitka Ha pisHi 1, 611040 414 3anikKaHHA
Crisp, pyyka ana 6nopa Crisp

NPOOYKT PIBEHb IPUTIO TPUBANICTb (xB.)

TocTt Buricoknm 5-6

rPUJb

[na nigpyM'AHIOBaHHSA, yTBOPEHHA CKOPUHKW Ta
NPUroTyBaHHA Ha rpui. PeKOMeHAYETbCA NepeBepTaTu iy
nig Yac rotTyBaHHs.

PekomeHa0OBaHe Npunaaas: pellitka

rPUNb+M/XBWUJ1b

[nA wenaKoro NpUroTyBaHHA Ta 3arikaHHA CTPaB i3
BMKOPUCTaHHAM MIKPOXBWJIb Y MOEAHAHHI 3 QyHKLiAMM
rpunio.

HeobxiaHe npvnanas: peLlitka Ha piBHi 1, KapocTikni
KOHTeHep, be3neyHmin Ana MiKPOXBNIbOBOTO PEXIIMY.
TPAANUIMHUN PEXXNM

[na ineanbHOro NPUroTyBaHHA Ta NiAPYM'AHIOBaHHA AK
3BepXy, TaK i 3HM3y 6yAb-AKOI CTPaBW Ha OfHI NOMKL.

[lnAa poCArHeHHA HanKpaLLmx pe3ynbTaTiB LA GyHKLIA Mae
a3y nonepeHbOro HarpiBaHHA: JOUYeKalTeCA 3aKiHUEHHS
pos3irpisy, LLO6 NOKNACTL BKY.

HeobxiaHe npvnanas: Aeko Ana BunikaHHA abo peLLiTka,
MaPOCTINKMI KOHTEMHEP.

MPOAYKT TEMM. (°C) TPUBANICTDb (xB.)
Kekc / TicTeuka 160 20-25
MeunBo 165 15-20

TPAOULINHNA+MIKPOXBUI

[lna WwBMAWOoro NPUroTyBaHHA BMMNIYKM MOEAHYIOTLCA yXOBa
Wwada Ta MiKpoxBuIbOBa Miu.

HeobxiaHe npwnanas: peLlitka Ha piBHi 1, KapocTilKni

KOHTeHep, 6e3neyHmin Ana MIKPOXBUIbOBOTO PEXKIIMY.
OYHKLUII 6 SENSE

3a ponomoroto dyHKLin 6th Sense npocTo B1GepiTh TVN

i Bary abo KinbKicTb MpoayKTiB, Wob OTprMaTh HalKpaLyi
pe3ynbratu. [lyxoBa Wwada aBTOMaTNYHO po3paxye
ONTVMAJSIbHI HaNaLWTYBaHHA | NPOAOBXUTb 3MiHIOBATH 1X

y npoueci npurotysaHHs. LLlo6 sKkHalKpalle 3acTocyBatu
DYHKLtO, AOTPUMYITECH BKA3iBOK, HaBeEHWX Y BiAMNOBIAHil
TabnuLi roTyBaHHA. 3BaXkaloun Ha Pi3HOMAHITHICTb
NPOAYKTIB, TPUBANICTb NPUIrOTYBaHHA BCTAHOBIOETbCA HA
cepedHbOMY PiBHi. M 3aBXX M peKoMeHAYEMO nepeBipATU
BHYTPILLHIO FOTOBHICTb CTPaB i B pa3i noTpebu NofoBKyBaTu
Yac NPUroTyBaHHA AN1A JOCATHEHHA HaNeXHOI FOTOBHOCTI.
[eaki aBTOMaTUYHI LMKAM AaloTb 3MOry nonepeaHbo
BCTAHOBUWTM PiBEHb rOTYBAHHA HIKUMI abO0 BULLMIA, HixX

3a 3aMoBYyBaHHAM (AyB. naparpad "[OTOBHICTL' y po3gini
"lLloneHHe BUKOPUCTaHHA").

6™ SENSE - PO3MOPOXYBAHHA

[nA wenaKoro po3MopoXKyBaHHA Pi3HVIX BUAIB MPOAYKTIB.
[nA 0OCArHeHHA HaNKpaLLKMX pe3ynbTaTiB 3aBXau CTaBTe
MPOAYKTU B KOHTENHePi 6e3nocepeHbO Ha PELLITKY, 3a
BUHATKOM PO3MOPOXYBAHHA XPYCTKOTO XJ1IBA Crisp. B
KiHLi JanTe CTpaBi NOCTOATU 5 XBUNMH.

CRISP BREAD DEFROST (PO3MOPOXYBAHHA XPYCTKOIO
XJ1IBA CRISP)

Lis ekckniosneHa dyHKuis Big Whirlpool gossonse
PO3MOPOXKYBaTN 3aMOPOXKEHNI XNi6. 3aBAAKN NOEQHAHHIO
TexHonorin Defrost (PoamoporkysaHHs) Ta Crisp xni6 Oyge
CMaYHUM i HibY cBiXKOCneyeHM. BukopurcToByiTe Lo
bYHKL0 ANA WBUAKOro pO3MOPOXKYBaHHSA i MigirpiBaHHA
3aMOpOXKeHMX BynoYok, bareTis i KpyacaHis. Pa3om 3 uieto
byHKLjeto cnip BMKopucToByBaTH 6ntofo Ana 3anikaHHA Crisp,
po3milLeHe 6e3nocepenHbO Ha peLuiTLi.

NPOAYKT BATA
Po3moporkyBaHHA 3 -
TanMepom
M’aco 100r-2,0Kr
Mtnya 100r-3,0kr
Pnba 100 -2,0Kr
Posmopo»fyBaHHﬂ Xpy- 50-800T
cTkoro xni6a Crisp

6" SENSE — PO3ITPIBAHHA

BrkopuncToByeTbCA ANA PO3irpiBaHHA rOTOBUX CTPAB, AKi
MatoTb KiIMHaTHY TemnepaTypy abo 3amoposeHi. [lyxosa
wacda aBTOMATUYHO BM3HAYa€ HeobXigHi napameTpu Ans
HAOCATHEHHA HalKpaLLMX pe3ynbTaTiB 3a HaKopPOTLUNIA
yac. PO3MicTiTb 1>Ky Ha »KapOCTilKin Tapinui, npuaaTHii ana
MiKPOXBWIIbOBOIO peXkumy abo 6ntofi 6esnocepeHbO Ha
peLiTui Ha piBHi 1.

Bara/nopuii/

MpoaykT KiNbKiCTb WTYK Mpumitka
BUTArHITb 3 yNakoBKK, NepekoHaBLUNCh, LLO
CrpaBa Ha 950800 | BYAaneHaBca anomiHiea ponbra. Micna
Tapinui MOBTOPHOIO PO3IrPIBaHHA 1-2 XBUIMHM
BIZICTOIOBaHHA 33aBX AV MOKPALLYIOTb Pe3yJbTar.
JlasaHbA 4007-15 K BUTAMHITL 3 yNakoBKK, NepeKOHaBLUKCH, LLIO
[3amoporkeHa) ' BMAaneHa BCA antomiHieBa dosbra.
Cyn 100-800r  Harpiti 6e3 KpWLLKW B OAHIN EMHOCTI.
Bopa 100-5001 Harpiti 6e3 KpLKM B OfHIN EMHOCTI.

6" SENSE PO3TOMJIEHHA TA NTOM’AKLLUEHHA
[na po3TonneHHA Ta NOM'AKLLEHHA NPOAYKTIB. [lyxoBa
Wwada aBTOMaTUYHO BU3HaYaEe HeobXigHI NapameTpu gna
JOCArHEeHHA HaMKpaLLKMX pe3ynbTaTiB 3a HaKOPOTLWNIA
yac. PO3MICTiTb 13Ky B »apOCTilKil EMHOCTI, IpyaaTHInN AnA
MiKPOXBWIIbOBOIO peXumMy 6e3nocepeiHbo Ha peLUiTL Ha
piBHi 1.

Whjr/lﬁool



Bara/nopuii/

Bara/nopuii/

Mpoaykt KINIbKIiCTb LWITYK Mpumitka MpoaykT KINbKiCTb WITYK Mpumitka
PosmAakwmT 100-500 1 [1nA HarnKkpalloro pesynsraty NoKNaAiTe Macio B PO3TONNEHHS [Ina KpaLloro pesynbrary HapiKTe LoKonaz
Mac/1o KOHTenHep be3nocepeaHbo Ha PeLLiTKY. 100-500r  wmatoukamu. B KiHUi nepemiluaiiTe Wwokonaa,
AKLLO BM CTaBUTE KOHTEHEP 418 MOPO3KBa woxkonany LWO0 BiH MOBHICTIO PO3TOMMBCA.
PosmakwmTm 100-500 1 6e3FIQC€p6/J,HbO B AlyxoBy wady, nepekoHarnTecs, Mrasnenus [1na Kpalloro pesynsraTty HapiKTe cup
MOPO31BO LLO BIH NpWAaTHNIA ANA MIKDOXBWIIOBOTO cnpy 100-500r LIMATOYKAMM. B KiHUi nepewmilwariTte cnp, woob BiH
PEXVIMY. MOBHICTIO PO3MIaBVBCA.

MPUTOTYBAHHA 6™ SENSE

[lna wemaKoro " nerkoro NPUroTyBaHHA AeKiNbKoxX BMAIB CTPaB i NPOAYKTIB Ta AOCArHEHHsA ONTUMasbHUX pe3ynbtaris. LLlo6
AKHalKpalLle 3acTocyBaTy Lito GyHKL0, LOTPUMYITECh BKa3iBOK, HaBEAEHNX Y BiANoBigHin Tabnumui rotyBaHHs.

Kateropisa

MpopykT

Bara/nopuii/KinbKicTb
WTYK

Mpumitka

Mpunapaa

MACO

3aneyeHa AnoBMYMHa

800r-17kr

3MacTiTb ONi€l0 | HATPITH CINMO Ta NePLIEM.
[pyinpaBTe YaCHMKOM Ta 3eM1eHHIO Ha CBill
CMaK. HanpuKiHLi np1roTyBaHHA 3anmwte
CTpaBy NPUHAMMHI Ha 15 XBUNMH, NepL HiXK
po3pizar Ha MopLyil.

Kotnetv ansa 6yprepis

100-500r

3nerka 3mMacTiTb 6ntoao ana 3anikaxns Crisp
nepep nonepeaHiM HarpisaHHam. briogo Crisp
NOTPIOHO NMonepeaHbO HarpiTV nepes TUM, AK
noknacTu ixy. lyxosa wada cnosicTnts 8ac,
KOMM HaCTaHe yac CTaBuTY NpoayKTh. LLiob
OTPVIMATVI ifeanbHMIM pesynbrar, nig yac
NPUroTyBaHHA Bam Oy/e 3anponoHOBaHO
nepeBepTaTy iXKY.

»KapeHa CBMHWHa

800r-20kr

3MaCTITb OO | HATPITb CiAMIO Ta MepUem.
[pvinpaBTe YaCHMKOM Ta 3eN1eHHIO Ha CBIl
CMaK. HanpwKiHLi NpUroTyBaHHA 3anumwTe
CTpaBy MPUHaNMHI Ha 15 XBUAVH, NepL Hix
pO3pi3aTi Ha NOpPLil.

bekoH

50-400r

lNepen VM, AK NOKNACTV iy, 61100 A1a
XPYCTKOI CKOPUHKM Crisp MOTPIOHO
nonepenHbo Po3irpiti. [lyxosa Wwada
CMOBICTUTb Bac, KO HAaCTaHe Yac CTaBUTL
npoayKTH. PIBHOMIPHO PO3MnoAiniTe No 6roay
[1NA 3aniKaHHA Crisp Nicna HarpisaHHa. LLob
OTPVIMaTVI ifeanbHuIM pe3ynbrar, nig vac
NPUroTyBaHHA Bam Oy/e 3anponoHOBaHO
nepeBepTaTy iXKY.

Cocuncku i KoBOACKM

200r-10kr

PiBHOMipHO po3noainits Ha aeli Crisp.
[MpOKONiTh COCUCKI BUAENKOIO, LLOO 3anobirTu
po3puBaHHs. LLlob oTpymaTL ineanbHuii
pe3ybTaT, nif Yac NpUroTyBaHHA Bam byae
3aMpPONOHOBAHO NepeBepTaTy XKY.

’KapeHa KypAT1Ha

800r-25kr

3MacTiTb ONi€l0 | NPYNPAaBTE 33 OaXKaHHAM.
[MocunTe cinnto i nepuem. [Noknagite KypaTUHy
10 Ayx0BOl Wadw rpyANHKOIO AOrOPU.

FISH (PVIBA)

3aneveHa wina prba

400r1-1,5kr

3MacTiTb ONi€to0 | NPMNPABTE 33 OaXKaHHAM.

Crelik 3 prbu, 3aneyeHnii

200-800r

3MacTiTb ofi€to | NpUNpaBTe 3a baXKaHHAM.

P1OHI nanmukm
[3amopoxeHi]

200-600T

Po3nopinits piBHOMIPHO Ha AEKO ANA
3anikaHHaA Crisp. LLlob gocartv ineansHoro
pe3ynbTaty, Nif Yac NpurotyBaHHA Bam byae
3aMpPONOHOBAHO NEPEBEPHYTH XKY.

OBOMI

3aneyeHa kapTonna

300r-10Kr

HapixTe Lmatoukamu, 3anpasTe Oflieto,
NOCONiTb Ta NPUNPaBTe TPaBamu. PIBHOMIPHO
pO3MOoMiNiTh MO AEKO ANA 3anikaHHs. LLob
OTPVIMATVI iA€aNnbHMIM pe3ynbrar, Nif Yac
NPWroTyBaHHA Bam Oy/ie 3anponoHOBaHO
nepemiLlaTy Y.

DaplumpoBaHi 0BoYI

600r-20kr

BUTAMHITE OBOY i HAMOBHITH CYMILLILLIO CaMMX
CBIXKMX OBOUIB, MACHOTO daplLy Ta
nonpibHeHoro cupy. MNprnpasTe YaCHMKOM,
CiNII0 Ta 3anpaBTe 3eJIeHHIO Ha CBill CMaK.

KapTonnsaHa naHipoBka

400r-1,5«kr

HapixTe cKnbouUKamu i MOKNaAiTh Y BENMKMI
KOoHTelHep. [pynpagTe Cinmto, nepuem i
nonnMTe CMETaHoH. 3BePXY NMOCUNTE CUPOM.

CMareHa KapTons
[3amopoxeHa)

200-600T

PiBHOMIpHO pO3MoAiniTh MOro No Aexo Ana
3anikaHHA.

NPUNALAOA

Pewitka

Aalkir

)

MKapocTiiknii niggoH Ha
pewiTuyi

MNipaoH / feko ana BUnikaHHA

PKapoCTilKni KOHTenHep,
npvaaTHUN ansa

Leko gnsa 3anikaHHA Crisp

MiIKPOXBWJIbOBOTO PEXMNMY

Whjr/lﬁool




Bara/nmopuii/KinbkicTb

MpopykT WTyK

Kateropis

Mpumitka Mpunapaa

Xni6 ana cerHpgiyia 4001 — -1 Kr

[ligrotynTe OpikaoBe TICTO 3a CBOIM
ynmobneHUm peLientom 6inoro xnida.
CdopmyiTe TICTO B XNIOHOMY KOHTEIHEPI, 1
nepL Hix BOHO NMOYHe MigHIMaTNCA.
BrikopwcToByrTe cnedianbHy GyHKLio migiomy
TiCTa AyXOBOI Wadw.

COJNOHA BAMIHKA

Miua 400r1-1,2Kr

[puroTynTe TiCTO ANA NiUy 3a CBOIM
yMobneHUM peLienTom. 3anuLuTe oro
NigHIMATICA, BUKOPUCTOBYIOUM CMeLialbHy 2
GyHKUIo Ayx0BOT Wadw. Pokataitte TicTo Ha
TPOX/ 3MaLLeHOMY AEKO ANA BUMIKaHHA.
[opaiite HauMHKY 3a 6axKaHHAM.

MMiua [3amoporxeHa] 250—-700r1

BUTArHITb 3 yMakoBKK, NepekoHaBLNCh, LLO 1
BMAaneHa BCcA anomiHieBa Gosbra.

MadiHn 1 nopuis

[MpurotywTte TicTo AnA 16-18 WT. 33 CBOIM
ynobneHnm peLienTom i HanoBHITb NanepoBi 2
dopmn. PIBHOMIPHO po3noainiTs Ha Aewi AN
BUMIKAHHA.

CONOMAKA BATTIHKA

[leunBo 1 nopuia

3po6itb napTito 3 500 r mykK, 200 1
nigconeHoro mMacna, 200 r uyKpy, 2 A€Lb.
3anpaBTe GPYKTOBOO eceHLiieto. [lanTe il 2
OXONOHYTW. PIBHOMIPHO PO3MOAINITH TICTO i
chopmyiiTe 3a baxkaHHAM. [oKNaaiTb NeUYnBo
Ha [eKo AnA BUNIKaHHA.

bpayHi 1 nopuia

[MpwroTyiTe 3a CBOIM yiobneH!M peLenToMm. 1
Po3noainitb TICTO Ha AeLli 418 BUNIKaHHS, Arennnn ~ @
3acTeneHin Nanepom Ass BUMIKaHHS.

[lonkopH 90-100r

ALA 1 3AKYCKIA

3aBam CTasTe nakeT 6e3nocepeiHbo Ha
pewwiTKy. [oTyiATe n1Le No OfHOMY NakeTy
NOMKOPHY 33 OfH Pas.

Omnet 2-10wT

[MpwroTyiTe 3a CBOIM yniobneHnm peLenTom B 1
OKPEMOMY KOHTEMHEPI.

nPUNALLOA AV
»KapocTinkuii niggoH Ha

Pewwitka -
pewiTuyi

MipaoH / feko ana BunikaHHA

— 2)

*KapocTiikuin KoHTelnHep,
_ NpyaaTHUA Ans
MiKPOXBW/IbOBOIrO PEXMUMY

[eko ana 3anikaHHA Crisp

CMEUIATIbHI OYHKLIT

NiAIrPIBAHHA

LLlonHo npuroToBaHa cTpaBa (Hanpvknag, MACo, CMaXeHrHa
ab0 Nupory) 3aMWATYMETBCA FAPAYOLO Ta XPYCTKOH.

BUCTOIOBAHHA

[lns oNTUManbHOro BUCTOBAHHSA CONOAKOIo abo CONOHOro
TicTa. [1ns 3abe3neyeHHs AKICHOro BUCTOIOBAHHSA He
BMUKaTe Lo GYHKLIO, AKLLO AyxoBa Wada 1 Joci rapaya
NicnA UMKy rotTyBaHHA.

HeobxinHe npunanas: peLitka Ta )XapoCTiMKMI KOHTeHep.

LUK ECO

[nA roTyBaHHs dapLuMpoBaHyX LUMATKIB M'sica Ta dine

Ha opHili nonwnui. Mig yac po6oTu dyHKLii ECO cBitno
3a/IULLIAETLCA BUMKHEHVIM NMPOTAFOM YCbOrO FOTYBaHHS.

o6 ckopucTtatuca umknom ECO Ta ontumisysatu
€HEeProCrnoXrBaHHA, CNif BiQUMHATY ABepUATa AyXOBOI Wadu
nuLLe NicnA 3aBepLUEHHSA FOTYBaHHA CTPaB.

HeobxiaHe npwnanas: peLitka abo Aeko Ana BUMikaHHA.

rNAPOCAMOOYULLEHHA (HYDRO SELF CLEAN)

[ia napw, Wo BMBINbHAETLCA Mif Yac LbOro cnevljiasibHoOro
HM3bKOTEMNEePAaTYPHOrOo LMKITY OUNLLEHHS, AA€ 3MOTY JIerko
BMAANATY Opya Ta 3anunwkuy ixki. Hanuite 200 mn nUTHOT BOAM
Ha IHO AyXOBOI Wadu; Lo GYHKLIO CIif, aKTUBYBaTU TifIbKM
TOAj, Konu fyxoBa Wwada XonoaHa.

IHLLI OYHKLYT

MINUTEMINDER (TAUMEP)

Ona Bigniky yacy 6e3 akTuBaLii GyHKLjl.

BUBPAHE

[na oTpyMaHHA gocTtyny fo cnucky 20 BrubpaHmx dyHKLiN.
HANAWTYBAHHA

[lna HanawTyBaHHA NapameTpiB AyX0OBOI LWadu.

Konn pexkim "ECO" akTUBHWI, 3 METOID eKOHOMIT eHepril
ACKPaBICTb ANCMIEA 3MEHLLYETHCA | lamna BUMMKAETbCA Yepes

1 xBunnHy. Konn pexxkim "[0EMO" yBiIMKHEHO, BCi KOMaHaN

€ aKTVBHMMY, @ MEHIO AOCTYMHMM, ane AyxoBa Wwada He
HarpiBaeTbcA. LLob BUMKHYTU Lielt pexim, BinkpunTe "AEMO" B
meHio "HAJTALITYBAHHA" i Bubepits "BumK". Y pasi subopy "CKII.
3ABHAJTALLT! BPI6 BUMKHETLCA, @ MOTIM YBIMKHETHCA B DEXKMMI
NepLIOro YBIMKHEHHSA. BCi HanalTyBaHHA OyayTb BUAaneH.

NMEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. BUBEPITb MOBY

Micna nepLworo yBiMKHEHHA Npunagy HeobxigHO BCTaHOBUTU
MoBY Ta yac: Ha gucnnei 3'asutbca "English” @Hrnincbka).

English

3a 4ONOMOTOI0 pyyKU pe2y/ito8aHHs NePErNAHbTE CNUCOK
LOCTYMHUX MOB i 06epiTb NOTPIOHY. HaTucHITE v/, W06
nigTBEPAUTU CBIll BUGIP.

3BepHiTb yBary: MoBy MOXHa 3rofJoM 3MIHWTH, BUOPABLLM MyHKT
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"MOBA" (LANGUAGE) B meHto "HAJTALLTYBAHHA"
2. BCTAHOBJIEHHA YACY

Micna Bu6opy MoBY HeOOXiAHO BCTAHOBUTY MOTOYHMI Yac: Ha
rcnnei 6nmmatoTb Asi Ldpy roamH.

P A
1 )
]

FO,EI,I/IHHIﬁK

NoBepTaliTe pyyKy pe2y/io8aHHs, o6 BCTaHOBUTY NOTOYHE
3HaYeHHA rofWH, | HaTUCHITL v : Ha gucnnei 6nmmatumyTb
IBi UMdpur xBUNWH. MoBepTaNTe pyyuKy peyno8aHHs, oo
BCTAHOBUTW XBUIINHW, | HATUCHITb v/ ANA NiTBEPAMKEHHA.
3BepHiTb yBary: [icna Tpusanoro nepioay BiACY THOCTI
XKUBNEHHA MOXe 3HaA0OUTVCA BCTAHOBUTY YaC MOBTOPHO.
Brnbepitb "TOAMHHVIK" B meHio "HAALITYBAHHA",

3. BCTAHOBJIEHHA EHEPTOCINMOXWBAHHA
[yxoBy wady 3anporpamoBaHO Ha CMOXMBaHHSA PiBHA
€NeKTPUYHOI MOTYXHOCTI, CyMICHOTO 3 MO6YTOBOIO
Mepexeto 3 HoMiHanom noHapg 3 KBT (16 A): fKwLo y BaLui
oceni BUKOPUCTOBYETHCA HIKUA MOTYXKHICTb, HEOOXiAHO
3MeHLWUTY Le 3HaueHHs (13 A). Bubepitb MOTYXHICTb

y meHio HAJTALUTYBAHHA, noctynHomy nicna Bubopy

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

nyHKTY «HAJIALLUTYBAHHA» 3a 4ONOMOroI0 NiBOI PyUKkn gf i
BCTAHOBITb 6axaH piBeHb MNOTY>KHOCTi NPABOIO PYUKOIO.

1.Husbka 2.Bucoka
4. MPOrPIBAHHA ,[I,YXOBO'I' LHADU

Hoga gyxoBa wada moxe BUAINATA 3anaxu, Lo 3anLWLnanca
nicnA Ti BUroTOBJIEHHA: Lie He € HecnpaBHICTIO. Tomy, nepLu
HiX roTyBaTu >KY, PEKOMEHYEMO MPOrpiTV MOPOXKHIO AYXOBY
wady, Wob ycyHyTV 6yab-AKi MOXNMBI 3anaxiu. 3HiMITb i3
[yXOBOI LWady 3aXMCHY KapPTOHHY yrnakoBKy abo npo3opy
NAiBKY Ta BUTAMHITb 3 Hel BCe Npunagas.

Posirpinte gyxoBy wady go 200°C npotarom npnbnmsHo
OfHi€l rognHW, 6aXKaHo 3 BUKOPUCTAHHAM YHKLUT «LLIBuake
nigirpiBaHHA». HenprnemHi 3anaxv Ta AMM € HOPManbHUM
ABVILLEM MiJ YaC NepLIOro BUKOPUCTaHHSA AyXOBKM abo Konu
BOHa cunbHO 3abpyaHeHa. [loTpyMynTech iHCTPYKLIN, LWo6
NPaBUIbHO HaNaLLTYBaTh QYHKLtO.

3BEPHITb YBary: pekoMeHLIyeTbCA MPOBITPUTY NMPUMILLEHHA
niCNA NepLworo BUKOPUCTAHHA Npunagy.

1. BUBIP OYHKUII

MoBepHiTb pyuKy BUOOPY AnA YBIMKHEHHSA AyX0BOI Wadu i
BifoOpakeHHA Ha gucnnei opHiei 3 GyHKLN.

LLlo6 BMOpaTy NyHKT MeHIo (Ha ancnnei byae Bigobpaxatuca
nepLunin JOCTYMHWI NYHKT), NTOBEPTaNTe PYUKY PerynoBaHHs,
MOKM He 3'ABUTHCA NOTPIOGHNI NMYHKT.

Ha pucnnei 6yge BinobpaxeHo Ha3By GpyHKLi Ta iT OCHOBHI
HanawTyBaHHA: HaTUCHITb v/ ANA NigTBEpOKEHHA.

VRN

MPUNB+MIXBUAMb

2. BCTAHOBJIEHHA OYHKUII

BrbpaBLum HeobxigHY GYHKLIO, BU MOXeTe 3MIHUTH 1T
HanawTyBaHHA. Ha ancnnei noueproso 3'ABAATUMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKi MOXKHa 3MIHUTW. HaTUCHYBLUW << MOXKHa
3HOBY 3MiHUTM NONepPeAHE HanaLTyBaHHA.

NOTYXHICTb / TEMIMEPATYPA / PIBEHb rPUJA
Z %

i
[
!

Hen
120,

MOTYXKH. MXBIIb

Konwu 3HaueHHA 6nmMae Ha amcnnei, NoBEPHITb PyUKy

perynioBaHHs, LWo6 3MiHUTU NOro, @ MOTIM HATUCHITb

KHOMKY v AnA nigreepakeHHA. [icna uboro NpoaoBKiTb

HaNawTyBaHHA (AKLLO Lie MOXKNBO).

Taknm e YNHOM MOXHa BCTAHOBUTY PiBEHb rpuiio: nsa

CMaXKeHHA Ha rpuii nepef6ayeHo TPy PiBHSA NOTYXKHOCTI: 3

(Bucokni), 2 (cepenHin), 1 (HU3bKWIA).

TPUBANICTb

r N7
D

S %C«

TPVBANICTb

Konwu Ha gucnnei 6nmae 3Hauok (&, 3a AONOMOTrOH0 PYUKM
peryntoBaHHA BCTAHOBITb GaXaHWI Yac roTyBaHHs, a MOTIM
HATUCHITb KHOMKY v/ ANA NigTBEPOKEHHA.

Mig yac UMKy NPUroTyBaHHA BM TaKOXK MOXKETe 3MiHIOBaTU

iHLLI 3HaYeHHA (NOTYKHiCTb MBT - piBeHb rpunsa -
TemrepaTypa), NOBTOPHO HaTMUCKaoUM KHOMKY < .

KOXHe HaTMCKaHHA KHOMKK <4 BiAMNOBIJA€E KPOKY

Ha3af, Ao iHWKX NapameTpiB, AKIi MOXHa pefarysaTtu, no
oAHOMY 3a pa3. Ha3Ba napameTpa, Ha AKNIA B BNIUBAETE,
3'ABNAETLCA B H/XHDbOMY PAAKY ANCMIIESA, @ NOro 3HaUYeHHsA
noymHae 6nmmati. MNicna BHeCeHHA 3MiH HAaTUCHITL v/ ANA
niaTeepaxeHHaA. na dyHKUin 6e3 BUKOPUCTaHHA MIKPOXBISIb
He NOTpPiI6HO 3aJaBaTy Yac NPUroTyBaHHS, AKLLO BrOpaHe
py4YHe KepyBaHHA roTyBaHHAM (6e3 Tarimepa): HaTucHiTb v/
abo [>] ana nigTBepaMeHHs i 3anycTiTb BUKOHaHHSA GyHKLT.
BrbpasLum Leit pexxnm, He MoXHa 3anyCcTUTY BigKageHWin
3anycK Nporpamu.

YAC 3ABEPLUEHHA (3ATPUMKA 3ANYCKY)

[Nicna BCTaHOBMEHHA Yacy NPUrOTYBaHHA B MOXeTe
BiAKNacTv 3anyck GyHKLil, 3anporpamyBaBLLM Yac
3aBepLUeHHs. Y GYHKLIAX 3 BUKOPUCTaHHAM MiKPOXBWIIb Yac
3aKiHYeHHsA BignoBigae BCTaHOBJEHIN TPUBANOCTI.

Ha gucnnei BinobparkaeTbca yac 3aBepLUEHHS, MOKN 6mae
3Ha4yoK @ .

50 |
UAC 3ABEP|.|JEHHF|

MoBepHITb pyyuKy perynioBaHHs, LWob BCTaHOBUTM
6axaHuni Yyac 3aBepLUeHHA roTyBaHHS, MOTIM HaTUCHITb

V' ONA NiaTBepOKeHHA | akTuBYIMTe PyHKUi0. [oKnaaitb
npoayKTn B AyxoBy LWady Ta 3aumnHiTb ABepuaTa: OyHKLiA
3anyCcTUTbCA aBTOMATUYHO Yepes NeBHUN NPOMIXOK Yacy,
AKNI 6yB PO3pPaxOBaHMNIN TAKMM YAHOM, LLOO NPUrOTYBaHHA
3aBepLUMIOCA Y BCTaHOBJIEHMI BaMM Yac.
3BEPHITb yBary: Y pasi nporpamyBaHHA Yacy BiAKNaaeHoro
3anycKy roTyBaHHA Gasy nonepeaHbOoro NporpisaHHA byae
CKacoBaHo: PozirpiBaHHsA yxoBoi Wadu A0 BCTaHOBNEHOT
Temnepatypu Oyae NOCTyNOBMM, a Lie O3HaYaE, WO Yac
roTyBaHHA Oyae TPoxu HiNbLUMM 33 OUiKyBaHWI.

Mig vac ouvikyBaHHA, MOBepTaloUM PYUKY peryntioBaHHA MOXHa
CKOPUryBaTy 3anporpaMoBaHui Yac 3aBepLLUEHHA FOTYBaHHA
ab0 HaTUCHYTW KHOMKY <K AN1A 3MiHW iHLIMX HaNalTyBaHb.

. 6™ SENSE
Lli pyHKUiT nepepbayatoTb aBTOMATUYHUIA BUGIP HAKpPaLLOoro
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pPeXnmy rotyBaHHA, I'IOTy)KHOCTi, TemMneparypu Ta Tpleanocﬂ
1A BCiX AOCTYMHUX CTPaB.

2.MACO

3a HeobXigHOCTI MPOCTO BKaXiTb XapaKTEPUCTUKY CTPaBY,
o6 OTPUMATK ONTUMANIbHUIA Pe3ynbTaT.

BATA / NOPLII
y & ,,,,,

KINOrPAMM

LLlo6 npaBmibHO HanawTyBaTu GYHKLIiO, BOTPUMYIATECH
BKa3iBOK Ha gucnnei. Konm 3'aBUTbCA 3anuT, MOBEPHITb
PYYKY perynoBaHHs, LWob BCTaHOBUTU NOTPIOHE 3HAYEHHS,
a NOTiM HAaTUCHITb v/ ANA NigTBEPAKEHHA. [1na aeAaxkunx
¢dyHKUi 6 Sense He NOTPIOHO BBOAWTU KiNlbKICTb: 3aBAAKN
iHTeneKTyanbHOMY laTUMKY BOSTOrOCTi iyxoBa Wwada 34aTHa
aBTOMATMYHO BCTAHOBJIIOBATM Yac rOTyBaHHA BignoBigHO Ao
KiNbKOCTi NPOAYKTY.

FOTOBHICTb

Mpw BUKOpUCTaHHI GyHKLN 61 Sense MoXKHa BCTaHOBUTY
piBEHb FOTOBHOCTI.

| 6

N 7
1
4 N

FOTOBHICTb

Konu 3'aBUTbCA 3anunT, MOBEPHITb PYUKY pPerysoBaHHs,
o6 BNOpPATK GaXkaHWUI PiBEHb MiPK MiHIMarIbHa/HU3bKNIA
(-1) Ta noBHa/Bucokui (+1). HatncHitb v abo [>] ans
NiATBEPLKEHHSA i 3aMYCTiTb BUKOHAHHA GYHKLIT.

3. AKTUBALIA OYHKUII

B 6yab-aKuii yac, AKLLO 6aXkaHO 3aCTOCYBaTX 3HAYEHHSA
3a 3aMOBUYBaHHAM ab0 AKLLO 3aCTOCOBaHi HEOOXiAHi

HaNaLLTYyBaHHA, HATUCHITb [>], WO6 aKkTVBYBaTH Lito GYHKLjtO.

Mpy KOXXHOMY NMOBTOPHOMY HaTUCKAHHI KHOMKM [>] yac
roTyBaHHsA Oyae 36inbluyBaThCA LWe Ha 30 ceKyHA (3 Kpokom 5
XBUSIMH Y PYHKLIAX, B AKUX HE 3aCTOCOBYOTbCA MiKPOXBU).
Mig yac da3m 3aTPUMKH, AKLLO HATUCHYTU [ ], AyxoBa Wwada
HeraviHO aKTUBYE PEXIM.

3BepHiTb yBary: B OyAb-AKMIA MOMEHT MOXKHA 3yMUHUTA
BVIKOHaHHS aKTVBOBAHOT QYHKLfT, HATUCHYBWM[T].

Akwo pyxo.a wada HarpiBaeTbeaA | Ana GyHKLUii noTpibHa
neBHa MaKkcvMasibHa TemnepaTypa, Ha Aucnnei 3'aBnTbca
BifMNOBigHe NOBigOMNEHHSA. HaTUCHITb <, 06 NOBEPHYTICA
[0 nonepefHbOro ekpaHa 1 Bubpatu iHwy ¢yHKLio abo
JoyeKanTecs MOBHOrO OXONOAMEHHS.

JET START

Konu pyxoBa wada BUMKHYTa, HATUCHITb KHOMKY [>], W06
3anyCTUTW FOTYBaHHA 3 PYHKLiEI0 MIKPOXBWIb 3@ MOBHOI
noty>xHocTi (1000 BT) npotarom 30 cekyHa.

4.MPOrPIBAHHA
HeAki dyHKUiT BMaratoTb nornepeaHbOro HarpisaHHs: Micna

3anycky QyHKLUiT Ha gucnnei 3'ABUTbCA NOBIJOMIEHHS, LLO
¢asy NporpiBaHHA akTMBOBAHO.

MOMEPEOHE H
Micna 3aBepLueHHs Uiei dpa3u nponyHae curHan i Ha gucnnei

3'ABMTbCA MOBIAOMIEHHA NPO Te, WO AyXoBa wada gocArna
BCTAHOBJIEHOI TEMMNepaTypu i A0 Hel NOTPIGHO MOKIacTy

NPoAyKTW. B Lielt MOMeHT BiKpuiTe ABepLATa, MOKNaAiTb
NPOAYKTN [0 AYyXOBOI Wadu, 3aKpuinTe aBepLATa i 3anycTiTb
rOTYBaHHS, HAaTUCHYBLUK v abo [>].

3BepHiTb yBary: AKLLIO MOCTaBUTY Xy B Lady 10 3aKiHUeHHS
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXE MOTPLXTIA OCTaTOUHNIA
pe3ysisTaT roTyBaHHA.

AKwo Ha dasi nonepedHbOro NPOrpiBaHHA BiUNHUTY
ABepLATa, 3a3HaueHy onepaLiio 6yze nprynuHeHo.

Yac rotyBaHHA He BKJtOYa€e dasy nonepesHboro
nporpiBaHHA. 3a LJOMOMOTIOI0 PyYKM perynioBaHHaA y Oyab-
ﬂkvgl yac MOXKHa BCTAHOBUTM HGax<aHy TemMnepaTypy y OyXOBil
wadi.

5.MNPU3YNMUHEHHA TOTYBAHHA / AOOABAHHA,
NMEPEBEPTAHHA ABO MEPEBIP. MPO/A.

MAY3A

lMpw BigKpuBaHHiI ABEPUAT roTyBaHHA Oyae TMMYacoBO
NPU3YNUHEHO LUAIAXOM AeaKT1BaLii HarpiBanbHNX eNeMeHTIB.
LLlo6 3HOBY 3anycTWTV rOTYBaHHS, 3a4MHITb ABepLUATa i
HaTWUCHITb [].3BepHiTb yBary: i yac BUKOHaHHA dyHKLiN
«6'™ Sense» BigKpVBaliTe ABEPLATA NMLLIE TOA|, KON 3'9BUTbCA
BiAMOBIgHE 3aNpPOLUEHHS.

OOANABAHHA, NEPEBEPTAHHA ABO
PO3MIWWYBAHHA MPOAYKTY

3rifHoO 3 AeAKMMM pelenTamm «6™ Sense rotyBaHHs»
HeoOXigHO foAaBaTh NPOAYKTY NicnA ¢asu nporpisaHHA abo
A0[aBaTy iHrpedieHT ANA 3aBepLUEHHsA roTyBaHHA. Takum
e UMHOM, Nif Yac roTyBaHHA 3'ABUTbCA NOBIAOMIIEHHA NPO
HeobXiHICTb NepeBepTaHHA ab0 PO3MiLLYBaHHA NPOJYKTIB.

Z

(L2
L T
MEPEBEPHYTW NMPOOYKT

MponyHae 3ByKOBUWI cyrHan i Ha gucnnei byae BigobpaxeHo
Aito, AKY NOTPIOHO BMKOHATW.

BiokpunTte aBepuATa, BUKOHaMTE 3anpOnOHOBaHY Aito, WO
BifOOpaXKaeTbCA Ha ANCNNei, i 3aKpunnTe ABepUATa, MNOTIM
HaTWCHITb [>], Wo6 NPOJOBXKNTY rOTYBaHHS.

3BepHiTb yBary: Y pa3i HeoOXiAHOCTI NepeBepTaHHS abo
PO3MILLYBaHHS, SIKLLIO MPOTArOM 2 XBUMIMH He Oy/le BMKOHAHO
XOAHMX [ilA, AyXOBa Lada BiAHOBUTL NpoLiec roTyBaHHsA. Oasa
<JOOAT MPOLAYKTW» TpnBae 2 XBUAUHM: AKLLO He byae
BUKOHAHO XOAHWX Ail, UA GyHKLiA Oyae 3aBeplueHa.

6. 3ABEPLLEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUIA CUrHa i Ha AMcnnel 3'ABUTbCA
NOBIAOMINEHHA NPO Te, Lo NPOLeC NPUroTyBaHHSA
3aBeplLUeHo.

AN

KIHELIb

HaTucHiTb [>], wWob NpoaoBXUTY rOTYBaHHA B PyYHOMY
pexxumi 3i 36inbLIeHHAM yacy 3 KpokoM B 30 cekyHA (ans
bYHKLIN 3 BUKOPUCTaHHAM MiKpOXBWIb) a6o 5 XBunuH (6e3
MIKpOXBWb) a0 NoBepTariTe PyyKy perynioBaHHs, Wob
36iNbLUMTIM Yac roTyBaHHA, BCTAHOBWBLLW HOBY TPMBaniCTb. B
060X BUMNagKax NapameTpu NpUroTyBaHHsA 6yayTb 306epexeHi.
Mpw HaTUCKaHHI Ha [>] roTyBaHHA Oyae 3anyLleHo 3HOBY.

7. BUBPAHE

o6 cnpocTuTi BUKOPUCTAHHA JyXOBOI Wadu, MOXHa
36epertv 1o 20 BU6paHnX GpyHKLIN.

MNicna 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA Ha Ancnel 3'ABUTbCA
npono3uuisa 36epertn GpyHKLjto Nig Homepom Big 1 8o 20y
CM1CKY BUOpaHoro.
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[ONATA 10 BUBPAHOO?

LLlo6 36epertn dyHKLi0 AK BUOpaHY Ta 36eperTyi NOTOYHI
HanawTyBaHHA AN1A ManbyTHbOrO BUKOPUCTAHHA, HATUCHITb
v/, BiHLWOMY BUMNaAKY, Lo6 NpoirHOpyBaTy 3amnuT, HaTUCHITb
<« . [1icnA HaTUCHEHHA KHOMNKW v NMOBEPHITb PyYKy
perynioBaHHs, o6 BMOpaTyi HoMep No3uLlii, NOTIM HAaTUCHITb
v/ BNA NigTBepaKeHHs.

3BepHiTb yBary: AKLLIO NaM'ATb 3aNoBHEHa ab0 BUOPaHWN
HOMEP BKe 3aMHATUI, 3ABUTHCA 3aNWT WOLO NiATBEPAKEHHS
nepe3anuncy nonepeaHbol GyHKLiT.

LLlo6 BrKnMKaTh 36epexeHy GYHKLi0 Yepes aeaKkuia vac,
MOBEPHITb PyyKy B1Ubopy B nonoxeHHs «BUBPAHE»: Ha

nucnnei Gyae BifoBpaXkeHOo CMCOK BUOPaHNX GYHKLIA.

2. TPUIb

MoBepHITb pyUKy perynioBaHHs, Wob BMbpaTy dyHKLito,
niaTBEepPAiTh BUOGIP, HATUCHYBLUX v, @ NOTIM HAaTUCHITb [1>]
[NA aKTMBYBaHHSA.
8. OYHKUIA rIAPOCAMOOYULLEHHA (HYDRO
SELF CLEAN)
MNoBepHiTb pyuKy BUbOpY B nonoxkeHHs "CrewjianbHi GyHKLji"
SE i Bubepitb dyHKLUito "TinpocamoounieHHs"

¢

LV

:_l' J I:I
lNopaeniyHe CaMOOHMLLIEHHS

HaTtucHiTb (2], 106 akTMBYBaTU GYHKLItO: Ha gucnnei

6yne 3anponoHOBaHO BUKOHYBATW BCi Ajl, HEOOXigHi

ANA OTPUMAHHA HaMKpaLWMX pe3ysbTaTiB OUNLLEHHSA:
JoTpumynTeca BKasiBOK, a MOTiM MiC/1A 3aBepLUEHHA
HaTUCHITb v/ . lNicNA 3aBepLUEeHHSA BCiX KPOKIB 3a NoTpetu
HaTUCHITb [> ] AN akTyBaLil LMKy OUMLLEHHS.

3BepHITb yBary: He pekoMeHayeThCA BiAKPMBATY ABEPLATA
AyXOBOI Wadw Nif] Yac LMKIY OUMLLEHHS, OO YHUKHY TN BTPATM
BOLAHOI MapW, WO MOXKE HEraTBHO BIIMHYTU Ha KiHLIEBIIA
pe3ysbTaT OUMLLEHHA.

AK TiNbKK LMKN 6yae 3aBepLUEHO, HA ANCTET NTOYHE MUTOTITL
BiAMNOBigHe NoBigomneHHs. [JanTe oyxoBin wadi OXonoHyTH,

YBATA!

HoTpumyntecb LX iIHCTPYKLin Nig Yac BUKOPUCTAHHA

MIKPOXBWIbOBOI Nevi.

+  fIKLIO MeTan KOHTAKTYE 3i CTIHKaMW Kamepu
NPUrOTYBaHHA, MOXXYTb BUHUKHYTU iCKPW, AKi
MOLUKOAPKYIOTb NMpwsiag abo npr3BogATb [0 PyVHYBaHHSA
BHYTPILIHbOIO CKJla ABEPUAT.

« MeTanesi npegMmeT, HaNPYKIag YarHi NOXKKN B
CKNAAHKaX, MOBUHHI 3HAaXOAWUTUCA Ha BiACTaHi He
MeHLLe 2 CM Bifj CTIHOK KaMmepy NPUroTyBaHHA Ta
BHYTPILLHbOI CTOPOHW ABEPUAT. AKcecyapu, PO3MiLLEeHi
6e3nocepeaHbO OfVIH HA OAHOMY, FEHEPYHOTb ICKPW.

+ He BuKopumcTOBYITE rpUsib Pa3om 3 MigAoHOM ANA
CTiKaHHA.

« BcraBnawnTe akcecyapw TinbKu Ha BifNOBigHIA BUCOTI.

a NOoTiM BUTPITb | BUCYLWLITb 1T BHYTPILLHI NOBEPXHi FaHYipKOIO
ab6o ryokoto. icna 3akiHUeHHA 3HIMITb KOHTENHEP, 3aKiHYiTb
OUYULLEHHSA 33 JOMOMOIOK M'AKOI TKAHUHWU, @ NOTIM BUTPITb

MOPOMHWHY [yXOBKI 3BONTOMEHOI0 TKAHUHOI0 3 MiKpodiopy.

9. TAUMEP

Konu gyxoBy wady BUMKHEHO, AUCTIEN MOXHA
BUKOPWCTOBYBATM AK Tamep. LLIo6 yBiIMKHY TV Lito dyHKLitO,
nepeKoHamTecs, Wo AyXoBy LWady BUMKHEHO, | TOBEPHITb
PyyKy perymOBaHl\jﬂ:ya aucnnei bnmmatme 3Hadok & .

JO,
i
MINUTEMINDER (TAVIMEP)

MOBEPHITb PYUKY PerynioBaHHs, o6 BCTAHOBUTY OarkaHy

TPYBaNICTb, @ NOTIM HATUCHITL v, WO aKTVBYBATK TaliMep.
[Nicna Toro AK Tanmep 3aBepLUnTb 3BOPOTHUN Bianik
BCTaHOB/EHOrO Yacy, NPOyHaE 3BYKOBUIM CUrHan i Ha gmcnnei
3'ABUTbCA BiANOBIAHE NO3HAYEHHS.

3BEPHITb yBary: 3a LONOMOIO TalMepa 3BOPOTHOIO BIAMIKY

HEe MOXHa aKTVBYBATU XO[EH 3 LIMKNIB MPUrOTYBaHHA. 3MIHUTY
BCTaHOB/IEHWI YaC TaMepa MOXHa, MOBEPHYBLLN DYUKY
peryitoBaHHA.

Micna akTMBaLii TaMepa MOXKHa TaKoX BUOpaTU | akTVBYBAT
6ynb-sKy ¢yHKLijto. [oBepTarnTe pyuky BU6OPY, LL06 BUOPaATH
6axcaHy dyHKLjto.

Micna 3anycky GyHKLT Talimep NoYHe 3BOPOTHIl Binik yacy,
LLIO He BM/IMBATUME Ha camy QyHKLito.

Ha ubomy eTani Talimep He BiiobpaxkaeTbcA (BinoOparkaeTbes

nuwe 3HayoK (5 ) i Bignik NPoAoBXKyBaTUMETbCA Y GOHOBOMY
pexunmi. LLlob noBepHyTNCA A0 TaiMepa, MoYeKanTe NoKu
byHKLisA 3aBepLINTbCA ab0 BUMKHITb Ly X0BY Wady .

10. BJIOKYBAH. KHOINMOK

LLlo6 3abnokyBaTu KnasiaTypy, HATUCHITb | yTPUMYIATE KHOMKY
<K MPOTAroM LLOHarMeHLUe N'ATK ceKyHA. [ToBTOPITb Lo Aito,
106 PO36/10KyBaTV KHOMKOBY MaHesb.
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3BepHiTh yBary: Lito GyHKLito TaKoX MOXHa BBIMKHYTU Mif Yac
rOTYBaHHA. 3 MipKyBaHb 6e3MneKM MOXIVBICTb BUMKHEHHSA
Nlyx0BOT Wadw icHYe B OyAb-AKNIA Yac.

+  |HaKwWwe MOXKYTb BUHNKHYTU iCKpWY, AKI NOWKOAATb
Kamepy NpuUroTyBaHHs.

« [Mpunag nowKoaXXyeTbCA Yepes YyTBOPEHHS iCKOP.

+ He BukopuctoByiTe B Npunagi antomiHi€Bi TOTKN.
Exkcnnyatauis npvnagy 6e3 npopyKTiB y pobouii kKamepi
NPY3BOANTb 0 NepeBaHTaKeHHS.

+ Hikonu He BMMKaliTe MiKpOXBUIbOBY Miy, He MOKMaBLUW B
Hel Ky. EOVHWIN BUHATOK — KOPOTKWUI TeCT AA nocyay.
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KOPUCHI NMOPAIM

NOPAAN WWOAO rOTYBAHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
MIKPOXBWJ1b

MiKkpoxBuni NPOHUKaTb Yepes XKy N1LLe Ha NEBHY MMNOUHY,
TOMY NPV OAHOYACHOMY NPUrOTYBaHHI AEKiNbKOX CTpaB
PO3MNoA4iNiTh iX PIBHOMIPHO, W06 HagaTU MIKPOXBUIAM
MaKcManbHU JOCTYN.

ManeHbKi LIMaTKM roTyloTbCA HabaraTo LWBMALLE HiXK BESTUKI:
AnA piBHOMIPHOIO MPUroTyBaHHA NPOAYKTIB, Hapi3alTe ix
LLIMATOYKaMM OJHAKOBOIrO PO3MIpY.

[OTyBaHHsA GiNbLIOCTI NPOAYKTIB OyAe NPOJOBXKYBATMCH i
nicnA 3aKiHYeHHA LMKNY IX rOTyBaHHA B MiKPOXBWSIbOBI Meui.
Tomy, 3aBXaM BpaxoByM1Te Yac BifCTOIOBAHHSA, BNPOOOBXK
AKOro CTpaBa JOX0AWTb [0 FOTOBHOCTI, LWO6 3aBepLUmnTL
NPUroTYBaHHS.

BupananTe 6yab-ski nepekpyyeHi ApoTy 3 naneposrx abo
nonieTUIeHOBMX NaKeTIB Nepes TUM, AK MOKACTY iX 4O neui
[NA rOTYBaHHA 3 BUKOPUCTAaHHAM MiKPOXBWUJb.

Y nonimepHin naisui NoTpibHO 3pobuTK Hagpi3M abo
NPOKOJIM 33 AOMOMOrOI0 BUAENKM AN1A 3MEHLLEHHA TUCKY

Ta 3ano6iraHHs BUOYXy Yepes yTBOPEHHS napw i yac
NPUroTyBaHHA.

PIOAVUHU

PignHmM MOXyTb neperpiBaTCa O TOUKW, LLIO NepeBULLYyE
TemnepaTypy KuniHHsA, 6e3 Bugummnx 6ynbbaLuok. Lie moxe
CMPUYNHMTI PanToBe BUKINAHHA rapadoil piguHu. LLlo6
3ano6irT LLbOMy, YHVKaNTe BUKOPUCTAHHA KOHTENHePIB

i3 BY3bKV/MI rOPNIOBMHaMW, NepemilLyinTe piauHy nepeq
BCTAHOBJIEHHAM KOHTENHepa Y MiKpOXBUSIbOBY Miy Ta
3a/IMLLTE 3aHYPEHY Y KOHTENHEP YarHy JIOXKKY.

Micna HarpiBaHHA 3HOBY NepeMilLaliTe, 06epeXxHO BUMMaoun
KOHTEHEP 3 MIKPOXBWIbOBOI Meui.

FROZEN FOOD (3AMOPOEHI MPOAYKTW)

[na HankpaLwmx pesynbraTiB peKoMeHAYEMO
pO3MOpOXKyBaTK 6e3nocepeHbO Ha peLuiTui. Y pasi
HeobXiAHOCTi MOXKHa BUKOPUCTOBYBATV NErKuin
NIACTMaCOBUI KOHTEMHEP NPUAATHI AA MIKPOXBUbOBOI
neui.

BapeHi npoayKTy, TyLIKOBaHI CTpaBu Ta M'AICHI coycu
PO3MOPOXYIOTbCA KpaLLle, AKLLO nepemillyBaTu iX nig yac
PO3MOpPOXYBaHHA. PO34iniTb NPOAYKTY, KO BOHM NOYHYTb
po3mMep3aTnCA: po3aineHi WmaTtky 6yayTb pO3MOPOXKYBaTUCA
wBmaLe.

NMPOAOYKTU OAUTAYOIO XAPYYBAHHA

Mig yac posirpiBaHHA NpogyKTiB abo pignH y guTAYin
nnAweyLi ym 6aHouLi HeoOXigHO NepemillaTy iXHin BMiCT

i MepeBipnTY TemnepaTypy, NepLl HiX AaBaTh NPOAYKTA
anTuHi. Lle 3a6e3neuntb piBHOMIpHUIA PO3MNOAIN Terna Ta
YCYHEHHA PU3MKY OLLNapoBaHHA YL ONiKIB.
NepeKkoHanTecs, WO Nepeq HarpiBaHHAM KOHTENHepPHa
KpuLLKa abo cocka 3HATI.

NMNPOTIN TA XNIb

[na TopTiB i xNi6OOYNOYHUX BUPOBIB M1 PEKOMEHIYEMO
BUKOpUCTOBYBaTY QYHKLI0 "TpaguuiiHo" (Conventional).
AnbTepHaTVBHO, LWO6 CKOPOTUTM Yac NPUroTyBaHHS,
06epiTb PyHKLUit0 "TpaguuinHo + Mikpoxsuni", BCTAHOBMBLLN
MiKPOXBWITi Ha MaKCMasibHY NOTYHiCcTb 160 BT, wo6
36epertv MAKICTb | apomaT BUPOGiIB.

Ana GyHKuUiT "TpagnLinHO" BUKOPUCTOBYTE TEMHI MeTasleBi
dbopmm 4nA BUNiKaHHA KEKCIB | NOCTaBTe iX Ha PeLuUiTKY,

L0 BXOAUTb IO KOMMEKTY, a Ana GyHKUii "TpagunuinHo

+ Mikpoxsuni" BUKOPUCTOBYITE KOHTENHep ANnA
MIKPOXBUIbOBOI Meyi, MTOCTaBNeHUIN Ha PELUiTKY, Lo BXOAWUTb
[0 KOMMNEKTY.

M'ACO | PUBA

o6 waungko oTprmaTtH igeanbHoO NigpyMAHEHY CKOPUHKY,
36epiratoum Npy LboMy BHYTPILLHIO YacTVHY M'Aica abo prbu
M'AIKOIO | COKOBUTOLO, PEKOMEHIYEMO 3aCTOCOBYBATU YHKLIiT,
AKI NOEAHYIOTb LIMPKYNALIIO NOBITPA 3 BUKOPUCTAHHAM
MIKPOXBUSIb.

[nAa oTpMMaHHA HaKpaLLmx pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHA
BCTAHOBJIONTE PiBeHb MOTYXHOCTi MiIKPOXBUSIb Ha 160 BT.
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YNLEHHA TA OBCJ/TYTOBYBAHHA

MepLu Hi>Xk BUKOHYBaTU 06C/TyroByBaHHsA a60 OUNLLEHHS,
nepeKoHanTecs, Lo AyxoBa wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTH NAaPOOUMLLyBaYi.
OpsrainTe 3aXUCHi pyKaBUYKMW.

30BHILWHI MOBEPXHI

+ [lpoTtupanTe NOBEpPXHi BOAOrO0 TKAHNHOIO 3
MIKPOBOJTOKHa.
AKWo BoHM fy»e OpyaHi, fodalTe Kinbka Kpanenb pH-
HenTpanbHOro MUMHOro 3acoby. Ha 3aBepLueHHA NpOTpPITh
CYXOI0 CEPBETKOI0.

« He kopucTyiiTeca Kopo3ilHMM abo abpasviBHUM
3acobamu Ans yrLeHHs. AKwWwo 6yab-aKi 3 Lnx 3acobis
BUMAZKOBO NOTPAN/ATb HAa MOBEPXHi NpWaay, HeranHo
3iTPITb IX BOMIOrO0 TKAHNHO 3 MiIKPOBOJIOKHA.

BHYTPILIHI MOBEPXHI

« Ticns KOXHOrO BUKOPWCTAHHA 3aKLLanTe AyxoBy Wwady
OXOJIOHYTW i MOTIM OUMLLYIATE Ti, NOKWN BOHA LU Tenna,
o6 B1AANMTY BigKnaaeHHA abo NaAMY, BUKMKaHI
3anumwkamm ixi. LLIo6 B1cylumnTi KoHaeHcar, Wo yTBOpUBCA
B pe3ynbTaTi roTyBaHHA i 3 BUCOKMM BMICTOM BOAN,
JanTe ayxoBili lWadi MOBHICTIO OXONIOHYTK, @ NOTIM
NPOTPITb i1 TKAHNHO ab0o ry6KoLo.

3a60pPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU APOTAHI MOYanKku abo
3aco6u 4nA YNLLEHHSA 3 abpasnBHOIO UM KOPO3iliHOI fi€lo,
OCKiJIbK/ BOHI MOXYTb NOLWWKOANTN nOBerHi npuvnagy.

MNepep BUKOHaHHAM GyAb-AKNX onepaLin
o6cnyroByBaHHA HeoOXiAHO Big'eaHaTy AyxoBy Wwady Big
eneKTpomMmepexi.

« AkTuByWiTe PyHKLUitO «[igpocamooumLLeHHs» ana
ONTVMANIbHOIO OUYNLLEHHA BHYTPILLHIX MOBEPXOHb.

» Ckno gBepuAT MuiTe BigNOBIgHUM PIAKUM MUHM
3acobom.

NnPUNALAA

3amouyinTe Npunagaa y BOGHOMY PO34MHiI MUIAHOTO 3acoby
BiApasy nicnA BUKOPUCTaHHA, TPUMAaoUK MOro 3a JOMOMOrol0
NPUXBATKK, AKLLO BOHO A0Ci rapAYe. 3a5nLKm i>Ki MOXHa
BUZANWTY LLiTKOI abo rybKoto.

bnogo gna 3anikaHHA Crisp cnig MUTY PO3YMHOM M'AKOIO
MUIAHOrO 3acoby y Bogi. Ana sBuaaneHHa 6pyay obepexxHo
MPOTPITb MOro TKaHMHO. NepLu HiXk MUTK 6ntoao AnA
3anikaHHA Crisp, 3aBXAx AanTe NOMy cnepLly OXONOHYTU.

NOLUYK TA YCYHEHHA HECIMTPABHOCTEN

Mpo6nema Moxnusa npnunHa

PiweHHsa

BiokntoueHHA XMBNeHHA.
[Tiy He BMMKaETLCA.
Big'eaHaHHA Big enekTpomMepexi.

[NepeBipTe, un € Hanpyra B enekTpoMepexi,

a TaKoX uu NigKNoyeHo ayxosy wady o
eneKkTpomMepexi.

BUMKHiTb ayxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITB ii, 06
nepeBipuTY, Y/ 3HUKNA HECMPABHICTb.

MMiy WymnTb, HaBITb KON

M Pautoe oxononn(ysaanMVl BEHTUNATOP.

Binkpuinte aBepuaTa i nputprmMaiiTe ix abo
3aueKkanTe, JOKW 3aBepLUNTbCA npouec

BAMKHEH. OXOJTOOPKEHHS.
Ha gucnnei
BifoOparkaeTbcA 3BepHITbCA 4O KOM-LUEeHTPY Ta Ha3BiTb HOMep, WO

nitepa "F" i yncno um iHwa
nitepa nicna Hel.

MomMuKa NPOrpamHoro 3abesneyeHHs.

CTOITb NicnA nitepn "F".

[yxoBa wada He
HarpiBaeTbCA.

CeKyHA.

Konu pexxkum "OEMO" yBiMKHeHO, BCi
KOMaHIM € aKTUBHUMW, @ MEHIO AOCTYMHUMM,
ane fyxoBa LWada He HarpiBaeTbCA.

"[NEMQ" 3'aBna€eTbca Ha ancnnel KoxHi 60

Mepengite o "AEMO" 3 meHto "HAJTALLUTYBAHHA"
i 06epiTb "BUMK".

3 npaBuUnamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMeHTali€lo Ta AofaTKoBolo iHpopmalieto npo BMpi6 MoXKHa 03HalloMUTNCA

HaCTYNMHUM YNHOM:
«  3apgonomoroto QR-Kogy Ha BawwomMy BUPOGi
. BigsinaBlwm Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu/docs

+  A60 3BepHiTbCA A0 HALWOrO LeHTPY NicnAnpoAa)KHoro o6cnyroByBaHHA KNi€HTIB (Homep TenedoHy 3a3HauyeHo
y FrapaHTiiHOMY TasoHi). 3BepTalUMChb O LEHTPY NiCNANPOAAXKHOIro 06CyroByBaHHsA, NOBIJOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha

nacrnopTHil Tabnunuui BUpoo6y.
®/TM/© 2025 p., Whirlpool. BurotosneHo 3a nileHsieto.
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