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1. VELGEKNAP 2. KNAPPEN TIMER 4. KONTROLLAMPE FOR
Bruges til at teende og slukke for Nyttig som en timer. TERMOSTAT/FORVARME

ovnen, ved at vaelge en funktion.

Sluk for ovnen, ved at dreje
knappen over pa 0

Hverken aktiverer eller afbryder
tilberedningen.

3. TERMOSTATKNAP

Drej herpa, for at vaelge den
gnskede temperatur, nar de

markerede funktioner aktiveres.

Den teender under opvarmningen.
Den slukker, nar den gnskede
temperatur er ndet.

Bemaerk: Knappens type kan variere alt efter modeltype. Hvis knapperne er trykaktiverede, skal du trykke ned pa midten af

knappen for at udlgse den fra seedet.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket negativt.
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RIST DRYPPEBAKKE * BRADEPANDE * GLIDESKINNER *

T r

Anvendes som bradepande
til tilberedning af ked, fisk,
grensager, focaccia, etc.
eller anbragt under risten

til at opsamle saften fra
madlavningen.

Anvendes til tilberedning af
mad eller som understgtning
til pander, kageforme og
andre ovnfaste kogegrej.

* Kun disponibel pa visse modeller

=

Til at fremme iseetning eller
udtagning af tilbehar.

Anvendes til at tilberede brad
0g teerter, men 0gsa til stege,
fiskifad, etc.

Antallet af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

Yderligere tilbehgr kan kabes separat hos Kundeservice.

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule
pa skra, sa bagsiden med den haevede del (vendt opad)
anbringes forst. Skub den herefter vandret ind langs
skinnen og helt i bund.

Det andet tilbehgr, sa som bagepladen, szettes i
vandret, ved at skubbe dem i langs skinnerne.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE
Skinnerne kan tages ud, for at lette ovnens rengering:
Traek heri, for at tage dem ud af saederne.
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OFF 7| TURBO GRILL
Til at slukke for ovnen. ** I Til stegning af store kadstykker (koller,
_\O/_ OVNLYS oksesteg, kylling). Vi anbefaler at anvende en
/S Til at teende for Ivset | ¢ dryppebakke til at opsamle saften fra kadet: Stil
— lifattendetorlysetovhrummet. bakken hvor som helst under risten, og tilsaet 200 ml
— | OVER-/UNDERVARME drikkevand.

Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
Det er bedst at anvende den 2. ribbe.

@ SMART CLEAN

Dampvirkningen under denne specielle
rengegringscyklus med lav temperatur gor, at snavs og
madrester nemt kan fjernes. Renggringsfunktionen
“Smart Clean” aktiveres ved at haelde 100-120ml
drikkevand i bunden af ovnen og herefter dreje
vaelgeknappen og termostatknappen over pa ikonet
(6], Tkonets position svarer ikke til den oparbejdede
temperatur under renggringscyklussen.

VARMLUFTSBAGNING

Til bagning af kager med saftigt fyld pa en
enkelt ribbe. Denne funktion kan ogsa bruges
til tilberedning pa to ribber. Byt om pa retterne
undervejs, sa der opnds en mere ensartet
tilberedning.

GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af bred. Nar du
griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at
opsamle saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst
under risten, og tilseet 200 ml drikkevand.
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X- | OPT@NING
O™ Til hurtigere optgning af mad.
UNDERVARME

Til bruning af rettens underside. Denne
funktion kan ogsa anvendes til langtidsstegning, for
at fuldfere tilberedning af meget vaeskeholdige retter
(sade eller krydrede) eller til at jeevne sovs eller
skysovs.

VARMLUFT*

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa flere
(maks. tre) niveauer. Funktionen gar samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

w |PIZZA
=

Til bagning af forskellige typer og sterrelser af
bred og pizza. Det er en god ide at bytte om pa
bagepladernes placering, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet.
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* Funktion, der anvendes som reference for
energieffektivitetserklaeringen i overensstemmelse med
forordning (EU) nr. 65/2014
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FORSTEGANGSBRUG AF APPARATET

VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, far du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

DAGLIG BRUG

Varm ovnen op til 250 °C i cirka en time, om muligt
med funktionen "Varmluftsbagning". Oven skal vaere
tom i dette tidsrum.

Folg anvisningerne for at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Man valger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen
over pa den gnskede funktions symbol.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

MANUEL

Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.

Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved at dreje
veelgeknappen og termostatknappen over pa ()

SMART CLEAN

Renggringsfunktionen “Smart Clean” aktiveres ved at
haelde 100 - 120 ml drikkevand i bunden af ovnen og
herefter dreje vaelgerknappen og termostatknappen
over pa [¢]ikonet.

Det er bedst at anvende funktionen i 35'".

3. FORVARME

Efter aktivering af funktionen vil termostatens
kontrollampe taende, hvilket signalerer, at
forvarmningsprocessen er startet.

Ved afslutningen af denne proces slukker
termostatens kontrollampe, hvilket angiver, at ovnen
har ndet den indstillede temperatur: Seet nu retten i
ovnen, og begynd tilberedningen.

Bemeerk: Hvis du seetter retten i ovnen, inden
forvarmningen er afsluttet, kan det endelige resultat blive
pavirket negativt.

4. INDSTILLING AF TIMEREN

Timerknappen kan bruges til at indstillet en
tilberedningstid pa mellem 1 og 120 minutter. For at
indstille tilberedningstiden skal du, efter at have valgt
den gnskede tilberedningsfunktion, dreje knappen
mod hgjre med uret og derefter dreje den tilbage i
den modsatte retning til den gnskede tilberedningstid.
Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, slukker
ovnen, og valgeren forbliver pa () . For at bruge
ovnen i manuel tilstand, dvs. uden at indstille en
tilberedningstid, skal du sgrge for, at timerknappen er
drejet til symbolet ¥.

VIGTIGT: N&r timerknappen star pd () , teender ovnen
ikke. For at taende for ovnen skal du indstille knappen
til symbolet O eller indstille en tilberedningstid.
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TILBEREDNINGSTABEL

. TEMPERATUR

: VARIGHED NIVEAU
OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING °C) (MIN) OG TILBEH@R
=] Ja 150 - 170 30-90 2
Kager med haevemiddel - 2 "
Ja 160 - 180 30-90 .t L
2
Kage med fyld =] Ja 160 - 200 35-90 2,
(cheesecake, strudel, frugtteerte) Ja 160 — 200 40 - 90 “’;F “’;’.
=] Ja 160 - 180 15-35 23
Smakager/portionstaerter
gerp Ja 150 - 170 20 - 45 v,
Ja 150 - 170 20-45 (>, 3 T
Vandbakkelser
=] Ja 180 - 200 40-60 2,
Ja 170 - 190 35-50 (2
Marengs
=] Ja 90 150-200 , 2,
Ja 90 140-200 [, °?
Bred / pizza — - 3 ]
%, Ja 90 140-200 >, . > '
Sandwicher 80 g El Ja 220 - 250 10 - 25 \ 1/2 ,
Formbrad 500g Ja 200 - 240 20-45 %
Brod < Ja 180 - 200 30-45 2,
< Ja 180 50-70 /2
Frossen pizza — 4 5
Ja 180 - 200 30-80 .+ %,
2
Krydrede teerter =] Ja 250 10-20
(vegetarteerte, quiche) Ja 230 - 250 10 - 25 4 2
=] Ja 180-200  30-45 2
Vol-au-vent/butterdejssnitter 2 5
Ja 180 - 200 35-50 .+ %
Lasagne/pastaret i ovn/cannelloni/ - ) 5 3 1
flans Ja 180 - 200 35-50 > > '
Lam / kalv / okse / kadvarer 1 kg =] Ja 190 - 200 20-30 %,
Fleskesteg med svaer 2 kg Ja 180 - 190 110 - 150 ;F . § ,
Kylling / kanin / and 1 kg Ja 200-230 = 50-100 > >, .
Kalkun / gas 3 kg El Ja 180 - 200 150-200 2 ,
Fiskifad 0,5 kg ) ) 2
sk | fa =] Ja 170 - 190 30-45 2
4 Whiripool




. TEMPERATUR

OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING 0) VA::J;:')ED oaﬁll‘zgegan

fometes courseter auberginer) _Ja 180-200  s0-70 2,

Ristet brad ] 5 250 2-6 .\,.fj...,.
Fiskefiletter/skiver hd 5 250 15-30* .\_ﬁ,,,. \W3_Wf
Polser/grillspyd/spareribs/hakkebof || 5 250 15-30% -\..?...,- \w4_wr
Stegt kylling 1-1,3 kg . 200-220  60-g0* 3 1.
Oksesteg - rad 1 kg - 200 35-507* -\..f?’r;.—n..,-
Lammekglle/skank - 200 60 - 90 ** u;n
Ovnstegte kartofler - 200 - 220 35- 55 ** K;,
Grgnsagsgratin - 200 - 220 25-55 K;,

Kod og kartofler Ja 190-200  45-100%* 4 1
Fisk og grensager Ja 180 30 - 50 *** -\..i;,- u;x
Lasagne og kod Ja 200 50 - 100 *** ....éu- u;x
Completmid g e 10T (5] s w00 d020°

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet
**Vend maden, nar to tredjedele af tilberedningstiden er géet (om nadvendigt).
*** Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

[ Y ~ A=~ | S— | ) ~
TILBEHZR f [ kke / kagef kk 2
Rist Bage ormeo e.r Drypbakke / a?e.ad/ Drypbakke Drypbakke med 200 BAGEPLADE
bradepande péaristen  bageplade pa rist ml vand
oS §8§
FUNKTIONER El Ifl
Over-/undervarme Grill Turbo Grill Varmluft Varmluftsbagning Bred
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NYTTIGE TIPS
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SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbeher og
niveau til tilberedningen af flere forskellige typer
mad. Tilberedningstiderne geaelder fra det tidspunkt,
retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der
kraever forvarmning. Tilberedningstemperaturerne og
-tiderne er vejledende og afhanger af maengden af
madvarer og den anvendte type tilbehgr. Start med
de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere
indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.
Brug det medfglgende tilbehgr, og anvend om muligt
teerteforme og bradepander af mgrkt metal.

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Pyrex- eller stentgjs-gryder og -tilbehor kan ogsa
anvendes, men dette forlaenger tilberedningstiderne
lidt.

SAMTIDIG TILBEREDNING AF FORSKELLIGE
MADVARER

Nar funktionen “Varmluft” anvendes, kan der
tilberedes forskellige madvarer, der kraever samme
temperatur, samtidigt (f.eks.: fisk og grensager),

pa forskellige ribber. Tag de madvarer, der kraever
kortere tilberedningstid, ud af ovnen, og fortsaet
tilberedningen af de madvarer, der kraever laengere
tilberedningstid.

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
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Anvend ikke damprensere.

Brug beskyttelseshandsker
under alle handlingerne.

UDVENDIGE OVERFLADER

- Renggr overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
renggringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tor
efter med en tor klud.

« Brug aldrig setsende rengeringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug skal ovnen afkgle og sa rengeares,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at tgrre eventuel ter kondens, der har
dannet sig som felge af tilberedning af mad med et
hgjt vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter torre den af med en klud eller svamp.

Foretag de ngdvendige
procedurer med kold ovn.

Afbryd apparatets forbindelse til
streamforsyningen.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
@tsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets
overflader.

« Aktivér funktionen “Smart Clean” for at opna en
optimal rengering af de indre overflader.

-Lagen kan nemt tages af og saettes pa igen, for at
lette rengaring af glasruden. (Zvww

+ Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens ldge.

- Grillens @vre varmeelement kan saenkes, for at lette
rengaringen af ovnens gvre panel.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddelopl@sning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebarste
eller en svamp.

SANKNING AF DET @VRE VARMEELEMENT*

1. Treek varmeelementet ud af saedet og saenk det
herefter.

* Kun disponibel pa visse modeller

2. Nar varmeelementet skal seettes pa plads igen, skal
det loftes, traek det en smule ind imod dig selv, og
kontrollér, at tappens understgtning er sat korrekt i
saedet.




DEMONTERING OG GENMONTERING AF LAGEN

1. For at fjerne dgren skal du dbne den helt, og
saenke spaerhagerne, indtil de er i ulast position.

—

—

2. Luk l3gen, sa meget du kan.

Tag godt fat om lagen med begge haender - hold den
ikke i handtaget.

Fjern [dgen ved ganske enkelt at fortseette med at
lukke den, mens du samtidigt treekker den opad (a),
indtil, den frigares fra lejet (b).

Leeg ldgen pa den ene side pa en blad overflade.

3. Genmonter doren ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgare den gverste del pa lejet.

4. Szenk 13gen, og 3bn den derefter helt.
Skub faesteelementerne tilbage i deres oprindelige
position: Serg for at de trykkes helt i bund.

5. Prov at lukke ldgen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet,
skal du gentage ovenstaende trin.

UDSKIFTNING AF PAREN

Frakobl ovnens streamforsyning, skru lampeglasset
af lampen, udskift paeren, og skru lampeglasset pa
lampen igen. Seet stikket i stikkontakten igen. Ovnen
ma ikke tages i brug, for lampeglasset er blevet
genmonteret.

Bemaerk: Brug udelukkende halogenpaerer 25W/230 ~V af
typen G9, T300°C. Paeren i produktet er specielt designet
til husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hjemmet. Paererne kan kgbes hos eftersalgs-
serviceafdelingen.

.RENGORING AF LAGEGLAS

Nar lagen er taget af og er anbragt pd en blad
overflade med handtaget nedad, skal man trykke
samtidig pa de to feesteklips (1) og traekke den @vre
kant af ldgen af i retning af en selv (2).

Loft og tag godt fast om den indre glasrude med
begge haender, tag den ud og anbring den pa en blad
overflade, for den renggres (3).

4@\
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Kontrollér, at bogstavet “R” er synligt i hjernet til
venstre og at den gennemsigtige flade (ikke printet)
vender opad, nar den indre rude szettes pa plads igen.
Seet forst den lange side af glasruden, angivet med
bogstavet “R”, i stotteseederne og saeenk den herefter
pa plads (4). Montér den gvre kant (5) igen: Der lyder
et klik, ndr den sidder korrekt. Kontrollér, at
pakningen sidder sikkert, for lagen saettes i igen.

Whj;lﬁool



Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
F EJ LF I N D I N G Fyww docs.whirlpool.eu for at fa mere at vide

Problem . Mulig arsag Lesning

- Ovnen varmer ikke op. . Stremafbrydelse - Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om
5 . Afbrydelse fra lysnettet. | stikket sidder i stikkontakten.
: - Sluk og teend igen for ovnen, for at
- kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

WDownload Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra docs.whirlpool.eu med tabellen over afprgvede opskrifter, der
er udarbejdet til certificeringsmyndighederne i overensstemmelse med standarden [EC 60350-1.

P — P
Hi--|N Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
+  Besgge vores website docs.whirlpool.eu
«  Ved hjeelp af QR-koden
— «  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihzftet). Nar
[ ] du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
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