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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

/A Thisis the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
A  All safety warnings are preceded by the danger symbol and the following terms:

(i

/: DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury, damage and electric shock resulting from improper use

of the appliance. Carefully observe the following instructions:

- Theappliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations. Do

not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

Regulations require that the appliance is earthed.

- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power supply socket.

For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

Do not use multiple plug adapters or extension leads.

- Donot pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer

declines all responsibility for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

The appliance is not intended for use by persons (including children) with any physical, sensory or mental impairment, or without experience and knowledge of

the appliance, unless supervised or previously instructed in its use by those responsible for their safety.

- Theaccessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away from the appliance and supervised to ensure that they
do not play with it.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do not allow the appliance to come into contact with
cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Atthe end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit gradually before accessing the oven. When the
appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Donot place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently switched on.

- Donot heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- Ifalcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk
that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming into contact with the electrical heating element.

Scrapping of household appliances

- Thisappliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off
the power supply cable.

- Forfurtherinformation on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
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INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
PREPARING THE HOUSING UNIT
Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).
Carry out all cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
After installation, the bottom of the oven must no longer be accessible.
For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
ELECTRICAL CONNECTION
Be sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the door
is open).
Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?2) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.
GENERAL RECOMMENDATIONS

Before use:

- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.

- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective grease.
During use:

- Donot place heavy objects on the door as they could damage it.

- Donot cling to the door or hang anything from the handle.

- Donot cover the inside of the oven with aluminium foil.

- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.

- Donot drag pots or pans across the hottom of the oven as this could damage the enamel coating.

- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @
Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (L’?))- The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly and

in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- Thesymbol E on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.
Energy saving
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.
- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the oven is switched off.

DECLARATION OF CONFORMITY C €

- Thisoven, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European Regulation (C €) n.1935/2004 and has been designed, manufactured
and sold in conformity with the safety requirements of the “Low Voltage” directive 2006/95/CE (which replaces 73/23/CEE and subsequent amendments), the
protection requirements of “EMC” 2004/108/CE.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:
Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
The door will not open:
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
Important: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis
function”).
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The electronic programmer does not work:
If the display shows the letter “F " followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter “F .

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.

2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.
If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.
AIways specify:
a brief description of the fault;
the type and exact model of the oven;
the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;
your full address;
your telephone number.

* VR
0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

CLEANING

C WARNING - Do not use steam cleaning‘e(.]uipment.
- (Clean the oven only when it is cool.
- Disconnect power before servicing.

Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, dean
immediately with a damp doth.
(lean the surfaces with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues (e.g. food
with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
(lean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
The top heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.qg. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.
Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour
Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.
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MAINTENANCE

- Use protective gloves.
& WARNING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

Disconnect power before servicing.

REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.

2. Lift the catches and push them forwards as far as they will go (fig. 1).

3. (Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (fig. 2).
To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.

2. Open the door fully.

3. Lower the two catches.

4, (lose the door.

Fig. 1 Fig.2

MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).

2. Pullthe heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).

3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.

Fig.3 Fig. 4 Fig.5
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REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

7
), ),

Fig. 6 Fig.7

N.B.:
- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°Cincandescent lamps.
- Lamps are available from our After-sales Service.
IMPORTANT:
Do not use the oven until the lamp cover has been repositioned.

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION

T 1 O+

®
O—he——r0
Se—==Z Al o
//:\ 1 1A ©
%
’:/\ @Q @k - @
e = @
~
o | A =)

N
®

1. Control panel

2. Upper heating element/grill

3. Cooling system (if present)

4. Dataplate (not to be removed)

5. Light

6. Baking ventilation system (if present)
7. Turnspit (if present)

8. Lower heating element (not visible)
9. Door

10. Position of shelves

11. Rearwall

N.B.

- Atthe end of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
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COMPATIBLE ACCESSORIES
(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

0 0
[
0
Fig.3 Fig. 4
| —— ca
F
L
Fig.7 Fig. 8

Fig.9

Drip-tray (Fig. 1)

For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little water
into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvature
facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty food
(see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5)

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)

Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the fan-
assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8

They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Function selector knob
2. Electronic programmer
3. Thermostat knob

HOW TO OPERATE THE OVEN
Electronic timer
Display
1. Function selector knob
2. Setting button (“set”)
3. Confirmation button (“ok”)
4. Buttons for changing time (=" “+") [Temperature indicator| [ Cooking time| [ End of cooking time |
5. Thermostat knob

Starting the oven

When the oven is connected to the power supply for the first time, or reconnected after a power failure, the display indicates “12.00".
Selecting and changing the clock time:

1. Press “ok” The time of day flashes on the display.

2. Pressbutton “-” or “+" to set the hour.

3. Press“ok” and “-" or “+” to set the minutes.

4. Press “ok” to confirm.

To change the time:

Press and hold “ok” for 2 seconds until the time flashes on the display. Repeat the steps described above.

Selecting the cooking function:
1. Turnknob (1) to the chosen function:
2. Turnknob (5) to select the temperature.

3. Press “ok” to confirm; the oven will switch on. The indicator W next to °C switches off when the selected temperature is reached.
To change the temperature:

1. Turn knob (5) and select the desired temperature.
IMPORTANT: to cancel any selection, turn knob (1) to “0”. Alternatively, press “ok” to switch the oven off, maintaining the previously selected
functions.
Selecting the cooking time:
Select the cooking time (available with any function, except for the special functions) to turn the oven on for a specified period of time. At the end of the specified time
the oven will switch off automatically. The maximum programmed cooking time is 6 hours.
1. Setthe function and the temperature (see chapter: “Selecting the cooking function”) up to point 2 without confirming by pressing “ok’.
2. Press “set” (the indicator W on the display lights up next to the cooking time symbol @ ) and, within 8 minutes, proceed to select the desired cooking time
using buttons “-” or “+”.
3. Confirm the selection by pressing “ok”; the oven switches on and the display shows the residual cooking time.
4. To change the previous temperature setting, turn knob (5).
To return to the residual cooking time, wait 5 seconds.
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Appearance of on the display:

Once the set time has elapsed, an acoustic signal is heard and appears on the display.
The oven will switch off automatically.
To change the cooking time, use button
1. Turnknob (1) to “0".

The time of day appears again on the display.

To increase the cooking time, use button “-” or “+”.

Selecting the end of cooking time

Using this function it is possible to preset the end of cooking time. The maximum programmed cooking time is 23 hours and 59 minutes.
1. Proceed as described in points 1and 2 chapter “Selecting the cooking time”.

2. Press “set” to set the end of cooking time: the indicator W next to the symbol (= lights up.

3. Set the end of cooking time using button “-” or “+".

4. Press “ok” to confirm the end of cooking time.

The oven will turn on automatically at the end of cooking time minus cooking time: the W "W indicators on the display above the symbols @ G will light up.
Minute minder
The timer can only be set when the oven is not in use and allows a maximum setting of 6 hours.
To set the minute minder:
1. Leave knob (1) on “0” The display shows the time of the day.
2. Press “set”. The indicator A next to the symbol CD) lights up.
Use buttons “-” or “+" to set the desired time.
3. Press “ok” to confirm the selection.
Once the set time has elapsed:
An acoustic signal sounds and flashes on the display.
Press “ok”: the acoustic signal stops. The time of day appears again on the display.

un

or “+". Return to point 3 chapter “Selecting the cooking time”.

Door lock :

1. With knobs (1) and (5) set to “0", press buttons “ok” and - at the same time for 3 sec. The indicator & next to the symbol ==Q lights up.
2. The oven functions will not operate while the door lock is activated.

3. Todeactivate the lock, repeat the sequence described in point 1.

FUNCTION DESCRIPTION TABLE

FUNCTION DESCRIPTION

O OFF -

=
LAMP To switch on the oven light.

Function suitable for cooking any type of dish on one shelf. Preheat the oven to the required temperature and place the food in it
CONVENTIONAL | when the set temperature is reached. It is advisable to use the second or third shelf for cooking. This function is also suitable for
cooking frozen convenience foods; follow the instructions on the food packaging.

CONVECTION | To bake cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single level. This function is ideal also for cooking on two levels. If
BAKE necessary, switch the positions of the dishes to cook food more evenly.

J0=01_1-

To grill steak, kebabs and sausages, to cook vegetables au gratin and to toast bread. Preheat the oven for 3-5 min. During cooking
GRILL the oven door must remain closed. When cooking meat, pour a little water into the drip tray (on the first level) to reduce smoke
and fat spatters. Ideally the meat should be turned during cooking.

To grill large joints of meat (roast beef and other roast meats). The oven door must be kept closed during the cooking cycle. When
TURBOGRILL | cooking meat, it is advisable to pour water in the drip-tray placed on the first level. This will reduce smoke and spattering of fat.
Turn the meat during grilling.

This function can be used to speed up the thawing of food at room temperature. The food should be placed in the oven in its

LA wrapping to avoid it from drying out.

Yo »ai
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COOKING TABLE

Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°0) (min)

Leavened cakes - Yes 2 160-180 35-55 | Wire shelf + cake tin

—
Biscuits/Tartlets Yes 3 170-180 15-40 | Baking tray
Choux buns _ Yes 3 180 30-40 | Baking tray

—
Vols-au-vent / Puff pastry crackers _ Yes 3 180-200 20-30 | Baking tray
Meringues - Yes 3 90 120-130 | Baking tray
Lamb / Veal / Beef / Pork _ Yes 2 190-200 90-110 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Chicken / Rabbit / Duck _ Yes 2 190-200 65-85 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Turkey / Goose _ Yes 2 190-200 140-180 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Baked fish / en papillote —_— i , .
(fillet, whole) . Yes 2 180-200 50-60 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Lasagne / Baked pasta / Cannelloni/ _ Yes 2 190-200 45-55 | Wire shelf + pyrex dish
Flans _
Bread / Focaccia _ Yes 2 190-230 15-50 | Drip tray or baking tray
Pizza _ Yes 2 230-250 7-20 | Drip tray or baking tray
Toast Yes 4 200 2-5 | Wire shelf
Vegetable gratin T Yes 3 200 15-20 | Wire shelf + pyrex dish
Grilled fish fillets and steaks T Yes 3 200 30-40 | Wire shelf + pyrex dish
Sausages / Kebabs / Spare ribs / v Grill + drip tray with water on 1st
Hamburgers Yes 4 200 30-50 shelf, turn halfway through cooking
Filled pies - ) . .
(cheesecake, strudel, apple pie) é Yes 1 180-200 50-60 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Meat & potato pies - . .
(vegetable pie, quiche lorraine) é Yes 1 180-200 35-55 | Wire shelf + cake tin
Stuffed vegetables (tomatoes, < ) )
peppers, courgettes, aubergines) é Yes 2 180-200 40-60 | Wire shelf + pyrex dish
Meat & potato pies - i ! Grill +pan, switch levels halfway
(vegetable pie, quiche lorraine) é Yes 3 180-190 4555 through cooking

. . - Baking tray+drip tray, switch levels

Pizzas/Focaccia é Yes 13 230-250 230 | fway thiough cooking
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Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°0) (min)
- - Baking tray+drip tray, switch levels
Biscuits/Tartlets é - 173 170-180 2040 |, fway thiough cooking
- i ! Baking tray+drip tray, switch levels
Choux pastry é 1/3 180 451 fway through cooking
. - i i i Baking tray+drip tray, switch levels
Vols-au-vent / Puff pastry crackers é 1/3 180-200 2040 | fway through cooking
Roast chicken I i ) 200 55-65 Grill + drip tray with water on
1st level
Roast potatoes I - 3 200 45-55 | Drip tray
Roast Beef underdone I - 3 200 30-40 Gril + drip tray with water on
1st level
Leg of lamb/Knuckle I - 2 200 55-70 | Grill + drip tray

N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.
RECOMMENDED USE AND TIPS

How to read the cooking table

The tableindicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is placed in the oven,

exduding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type of accessory used. Use the lowest

recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied and preferably dark coloured metal cake tins
and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bearin mind that cooking times will be slightly longer. To obtain best results, follow the advice given
in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves. When cooking food that contains lots of water, preheat the oven.

Cooking different foods at the same time

Using the “CONVECTION BAKE” function (if present), you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and

vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied. To
cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- Tocheck whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- Forsweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function (if present). If the base of the cake is soggy, lower the shelf and
sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Useany kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the pan,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very thick pieces of meat require longer
cooking times. To avoid the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken, and check that it is secure before inserting the rod in the

seatlocated on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To avoid smoke and to collect cooking juices, it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water

on thefirst level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking to avoid bums when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.

Rising function (present only in specific models)

Itis always best to cover the dough with a damp cloth before placing it in the oven. Dough proving time with this function is reduced by approximately one third

compared to proving at room temperature (20-25°C). Proving time for a 1 Kg batch of pizza dough is around one hour.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST JINYCH 0SOB JSOU VELMI DULEZITE
V tomto ndvodu a na samotném spotiebidi jsou dlileZita bezpecnostni upozoréni, kterd si musite precist dodrZovat je.

A Toto je symbol nebezpeci tykajici se bezpecnosti, ktery upozoriiuje uZivatele na moznd nebezpeci, jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobam.

\ Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a nésledujici slova:

/: NEBEZPECI 0znacuje nebezpednou situadi, kterou je tieba odvratit, jinak zplisobi vazné poranéni.
C VAROV. ANi 0Oznacuje nebezpednou situaci, kterou je tfeba odvrtit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

Viechna bezpecnostni upozornéni udévaji konkrétni podrobnosti o mozZném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak sniZit nebezpeci poranéni, poskozeni a drazu elektrickym
proudem zpsobené nespravnym pouZitim trouby. Peclivé dodrZujte ndsledujici pokyny:

Spotfebic je pred kazdym instalacnim postupem nutné odpojit od sité.

Instalaci a tdrzbu musi provést kvalifikovany technik v souladu s pokyny vyrobce a platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte, ani nevyménujte
Zadnou soucast spotebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v tomto navodu.

Tento spotfebi¢ musi byt podle zdkona uzemnén.

Napéjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotiebice, zabudovaného do skfifiky, k siti.

Spotfebi¢ musi spliiovat platné bezpecnostni predpisy a k instalaci musi byt proto pouZit vicepdlovy odpojovac s miniméIni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.
NepouZivejte sdruzené zasuvky a prodluZovaci $iidiry.

Nikdy pri vytahovani zastrcky ze zasuvky netahejte za napdjeci kabel.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro uZivatele pfistupné.

Spotfebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho bosi.

Tento spotfebi je urcen vylucné pro peceni jidel v domdcnosti. Neni pfipustné pouZivat ho jingm zplisobem (napt. k vytdpéni mistnosti). Vyrobce odmita
jakoukoli odpovédnost za nevhodné nebo nespravné pouziti ovladacich prka.

Tento spotebi¢ nesmi pouZivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patficnych zkuSenosti a znalosti, pokud je nesleduji
osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly pfislusné pokyny k pouZiti spotiebice.

Pristupné casti spottebice se pri pouZiti mohou zahtat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spotitebici pribliZovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se
spotrebi¢em nehrdly.

Bé&hem pouZivani ani po ném se nedotykejte topnych téles nebo vnitinich ploch spottebice - hrozi nebezpeci popéleni. Spottebic se nesmi dotykat utérek nebo
jinych hoflavych materidli, dokud dostatecné nevychladne.

Po upecentijidla otvirejte opatrné dvere, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horkd péra. Jestlize jsou dvefe zaviené, horky vzduch se odvadi ven
otvorem nad ovlddacim panelem. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

Pfi vytahovani nadob a prislusenstvi pouZivejte kuchyniské chivapky a dévejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

Do spotfebice nebo do jeho blizkosti nedavejte hoflavé materidly: pii ndhodném zapnuti trouby miize dojit k pozéru.

V troubé neohfivejte ani nepfipravuijte jidla v uzavfenych sklenickéch nebo nddobéch. Pretlakem uvnitf nddoby by nddoba mohla explodovat a troubu poskodit.
NepouZivejte nddoby vyrobené ze syntetického materidlu.

Prehraté tuky se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé sledujte.

Nikdy nenechavejte spottebic bez dozoru pfi suseni potravin.

Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, kofak, vino), nezapomefite, Ze se alkohol pfi vysokych teplotéch vypafuje. Hrozi nebezpedi, ze se
mohou alkoholov vypary ve styku s elektrickym topnym télesem vznitit.

Likvidace domacich spotrebicii

Tento spotitebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materiald. Zlikvidujte ho podle mistnich predpist pro odstraiovani odpadu. Pied
likvidaci odfiznéte napdjeci kabel.

Dalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domdcich elektrickych spottebici zjistite u pislusného mistniho Gfadu, Gfadu pro likvidaci domovniho
odpadu, nebo v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili.
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INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvéd(te, Ze trouba nebyla pri dopravé poskozena a Ze se dvefe dobie zaviraji. V/ pripadé problémdi se obratte se na svého prodejce nebo na

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY
Kuchyrisky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny vii vysokym teplotam (min. 90°C).
Je-li nutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jeSté pied zasunutim trouby do skfifiky a peclivé odstraiite viechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutné miniméalni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotiebice odpovida napéti ve vaSem byté. Typovy Stitek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pfi
otevienych dvefich).
Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) smi vyménit jen kvalifikovany elektrikat. Obratte se na autorizované servisni stiedisko.
OBECNA DOPORUCENI
Pfed pouzitim:
- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou fdlii a nalepky z pfislusenstvi.
- Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a zahfejte ji asi na jednu hodinu na 200°C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného tuku a izolacnich materiald.
Béhem pouziti:
- Natroubu nepoklddejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.
- Neviste na dvefich a nic nezavéSuijte ani za drZadlo.
- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.
- Do vnitiku horkeé trouby nelijte vodu; mohla by se poskodit smaltova vrstva.
- Neposunujte po dné trouby nddobi, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.
- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotfebicl pouzivanych v blizkosti trouby nedotykaji horkych ¢asti, a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Nevystavujte varnou desku pdsobeni povétrnostnich vlivd.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI 22|

Likvidace baliciho materidlu

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklacnim symbolem (L’:'_)). Rlzné obalové materialy nevyhazujte proto s domacim odpadem, ale

zlikvidujte je podle platnych mistnich predpisi pro likvidaci obalu.

Likvidace spotiebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomiZete zabranit pfipadnym negativnim disledkiim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly
zplsobeny nevhodnou likvidaci vyrobku.

- Symbol E na spotfebici nebo pfilozenych dokumentech uddvd, Ze tento spotebi¢ nepati do domdciho odpadu, ale je nutné ho odvézt do piislusného shérného

mista pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Uspora energie
- Troubu piedehtivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vasem receptu.
- PouZivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na pecenti, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.
- Troubu vypnéte 10/15 minut pied koncem doby peceni. Jidlo, které vyZaduje del3i pecent, se bude dél péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENI O SHODE C €

- Tato trouba mdiZe pfijit do styku s potravinami a je ve shodé s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/2004 a byla navrZena, vyrobena a prodéna v souladu s
bezpecnostnimi pozadavky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (kterd nahrazuje smérnici 73/23/EHS a jeji dal3i znéni) a s poZadavky na ochranu smérnice
“EMC" 2004/108/ES.

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje:
Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojend.

Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stéle trva.
Dvete nejdou oteviit.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, aby zjistili, zda porucha stéle trva.
DiileZité upozornéni: béhem automatického cisténi nejdou dvere trouby oteviit. Pockejte, a7 se automaticky odblokuji (viz odstavec “Cistici cyklus trouby s
funkd Pyrolyza”).
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Elektronicky programator nefunguje:
Jestlize se na displeji objevi pismeno “ F “ a po ném nésleduje Cislo, obratte se nejblizsi poprodejni servis. V tomto piiipadé sdélte Cislo, které nasleduje za pismenem “F *.

POPRODEJNI SERVIS

Nez zavolate do poprodejniho servisu:
1. Pokuste se poruchu odstranit sami podle pokynii v asti “Jak odstranit poruchu”.
2. Zkuste, zda problém trvéd i po vypnuti a opétovném zapnuti spotebice.
Projevuje-li se zavada i po provedeni vyse uvedenych tikonii, zavolejte do nejblizsiho poprodejniho servisu.
Vzdy uvedte:
strucny popis poruchy;
typ a presny model trouby;
servisni Cislo (Cislo za slovem Service na typovém stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitiku trouby (je vidét pfi otevienych dvefich trouby). Servisni ¢islo
je uvedeno i na zdrucnim listu;
svoji Gplnou adresu;
své telefonni islo.

VR
0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizovany poprodejni servis (abyste méli jistotu, ze budou pouzity origindlni nahradni dily a Ze oprava bude provedena
spravné).

CISTENI

- Nepouzivejte cistici na paru.
& VAROVANI - Troubu distéte, az kdyz vychladne.
- Pred udrzbou odpojte privod elektrického proudu.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE UPOZORNENI: nepoutivejte korozivni nebo abrazivni cistici prostiedky. Jestlize se tyto prostedky piesto nahodné na troubu dostanou,
ihned je otfete vlhkym hadfikem.
Plochy trouby otfete vihkym hadrikem. Jsou-li velmi za3pinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostiedku na nddobi. Nakonec troubu
otfete suchym hadfikem.

Vnitek trouby
DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch a
sklenéné dvere trouby.
Po kazdém pouziti nechte troubu castecné vychladnout a viaznou troubu vycistéte; lépe tak odstranite prilepené necistoty a skvrny od zbytkd jidel (napf.
potraviny s vysokym obsahem cukru).
PouZivejte pouze znackové Cistici prosttedky pro trouby a dodrZujte pokyny vyrobce.
Sklo dvef omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je moZné pii cisténi sejmout ze zavésii (viz UDRZBA).
Horni topné téleso grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterjich modelil) a vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: pfi del$im pecenijidel s vysokym obsahem vody (napF. pizza, zelenina apod.) miize na vnitini strané dvefi a okolo tésnéni kondenzovat
voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi hadfikem nebo houbou.
Prislusenstvi:
PfisluSenstvi vlozte ihned po pouziti do roztoku myciho prostfedku na nédobi s vodou; je-li jesté horké, pouzijte kuchyriské chiiapky.
Lbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartdckem nebo houbickou.

DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni cistici prostiedky, drsne kartacky, draténky nebo spreje do trouby, které by mohly
poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.

Nechte zahfdt prazdnou troubu na 200°C pomoci funkce s ventildtorem na asi jednu hodinu.

Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.
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UDRZBA

T - PoutZivejte ochranné rukavice.
& VAROVANI - Pted dalSim postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.

Pred tidrzbou odpojte privod elektrického proudu.

ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dvefi:

1. Oteviete UpIné dvefe.

2. Zdvihnéte blokovaci packy a zatlacte je dopfedu az na doraz (obr. 1).

3. Zavfete co nejvice dveie (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), aZ se uvolni (D) (obr. 2).
Nasazeni dvefi:

1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.

2. Otevfete GpIné dvefe.

3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.

4. Zavete dvefe.

0Obr.1 QObr.2

ODSTRANEN{ HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY

1. Odstrarite bocni drdzky na pfislusenstvi (obr. 3).

2. Povytdhnéte trochu topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho dold (obr. 5).

3. Ipétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a pfitom ho trochu zatéhnete smérem k sobé; zkontrolujte, zda lezi na bocnich drzécich.

0Obr.3 Obr.4 Obr.5
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni Zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2. OdSroubuijte kryt Zarovky (obr. 6), vyméfite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét (obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.

— | —
), ),

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:
- PouZivejte jediné Zarovky 25-40 W/230 V, typ E-14, teplota 300°C.
- Iarovku miiZete zakoupit poprodejnim servisu.
DULEZITE UPOZORNENI:
Troubu nepouZivejte, dokud kryt osvétleni nenasroubujete zpatky.

NAVOD K POUZITi TROUBY
U ELEKTRICKEHO PRIPOJEN SE RIDTE POKYNY V CASTI 0 INSTALACI

T 1 O+

®
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~
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®

Ovladaci panel

Horni topné téleso/gril

Chladici systém (je-li u modelu)

Typovy Stitek (nesmi se odstranit)
Osvétleni

Vétraci systém pro peceni (je-li u modelu)
Otocny rozen (je-li u modelu)

Dolni topné téleso (neni vidét)

Dvefe

10. Polohy rosti

11. Zadnisténa

POZNAMKA:

- Ventiltor mlize po dopecenijidla a vypnuti spottebice jesté pokracovat chvili v chodu.

e NS R W =

e
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(pfisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0 0

ﬂ U

0
0Obr.3 Obr.4

) — ca]
F

e

Obr. 7 Obr. 8

Obr. 9

Hluboky plech (Obr. 1

Hluboky plech je urcen k zachycovéni tuku nebo kouski jidla pod rostem, nebo jako pekac k peceni masa, driibeze nebo ryb apod. se zeleninou i bez zeleniny. Aby se
zamezilo prskani a prepalovani tuku, nalijte na hluboky plech trochu vody.

Plech na peceni (Obr. 2

K peceni cajového peciva, kolacl a pizzy.

Rost (Obr. 3)

Ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro nddoby, dortové formy a jiné varné nadobi. Lze ho zasunout do libovolné drazky trouby. Mizete ho umistit se zakfivenim
nahoru nebo dold.

Katalytické bocni panely (Obr. 4

Tyto panely maji speciélni mikroporézni vrstvu smaltu, kterd pohlcuje tukové stfikance. Po peceni velmi tucnych jidel se doporucuje spustit automaticky cistici cyklus
(viz CISTENI).

Otocny rozeii (Obr. 5)

RoZen pouZivejte podle ndvodu v Obr. 9. Pectéte si také ¢ast “doporucené pouZiti a tipy”.

Souprava grilu (Obr. 6)

Skladd se z mfizky (6a) a smaltované nddoby (6b). Tato souprava musi byt pfi grilovani umisténa na rostu (3) a pouziva se s funkci Gril.

Tukovy filtr (Obr. 7)

PouZivejte ho pouze pro peceni velmi tucnych jidel. Zahaknéte ho na zadni sténé trouby u ventilatoru. MlZete ho myt v mycce nddobia pouzivd se s funkci ventildtoru.

Vysuvné kolejnicky (Obr. 8)

Umoziiuji vytaZeni rostd a plech na polovinu své délky. Vhodné pro v3echno pfisluenstvi, Ize myt v mycce nddobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Voli¢ funkce
2. Elektronicky programator
3. Ovladactermostatu

JAK POUZIVAT TROUBU
Elektronicky ¢asovac

Dvefni zamek

| Doba peceni | | Konec peceni

Displej
1. Voli¢ funkee
2. Tlacitko nastaveni (“set”)
3. Tlaitko potvrzeni (“ok”)
4. Tlatitka pro zménu casu (“-" “+") | Kontrolka teploty |
5. Ovladac termostatu

Zapnuti trouby

Po prvnim pfipojeni trouby k elektrické siti nebo po vypadku elektrického proudu se na displeji zobrazi “12.00”.
Volba a zména hodin:

1. Stisknéte “ok”. Na displeji zacnou blikat hodiny.

2. Stisknéte tlacitko “-” nebo “+” k nastaveni hodiny.

3. Stisknéte “ok” a“-” nebo “+" k nastaveni minut.

4. Stisknéte tlacitko “ok” k potvrzeni volby.

Chcete-li hodiny zménit:

Stisknéte a podrzte tlacitko “ok” na 2 vtefiny, aZ zatne na displeji blikat cas. Opakujte vy3e popsany postup.
Volba funkce peceni:

1. Otocte volicem (1) na zvolenou funkdi:

2. Otocenim ovladace (5) vyberte teplotu.

3. Stisknéte tlacitko “ok” k potvrzeni volby; trouba se zapne. Kontrolka W u ®(C zhasne po dosazeni zvolené teploty.

Chcete-li zménit teplotu:

1. Otocte ovladacem (5) a zvolte pozadovanou teplotu.

DULEZITE UPOZORNENI: chcete-li zrusit jakoukoli volbu, otoéte volicem (1) na “0”. Nebo stisknéte “ok” k vypnuti trouby a zachovani dfive zvolenych

funki.

Volba doby peceni:

Lvolte dobu peceni (moZzné s kazdou funkdi s vyjimkou specidlnich funkci) k zapnuti trouby na urcitou dobu. Po uplynuti nastavené doby peceni se trouba automaticky

vypne. Maximaln naprogramovatelnd doba pecent je 6 hodin.
1. Nastavte funkci a teplotu (viz éast: “Volba funkce peceni”) az do bodu 2 bez potvrzeni tlacitkem “ok”.

2. Stisknéte tlacitko “set” (na displeji se rozsviti kontrolka W u pfislusného symbolu doby peceni @ ) a do 8 minut zvolte pozadovanou dobu peceni pomoci

tlacitek “-" nebo “+".
3. Volbu potvrdte stisknutim tlacitka “ok”; trouba se zapne a na displeji se zobrazi zbyvajici doba pecenti.
4. Kezméné dfive nastavené teploty otocte ovladacem (5).

Po 5 vtefindch se opét zobrazi zbyvajii cas.
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Napis

na displeji:

Po uplynuti nastaveného casu zazni zvukovy signél a na displeji se objevi
Trouba se automaticky vypne.
Miizete zménit dobu peceni pomodi tlacitek “-” nebo “+”. Vratte se k bodu 3 ¢asti “Volba délky peceni”.
1. Otocte volicem (1) na “0”.

Na displeji se opét objevi denni cas.

Dobu peceni miizete prodlouZit pomoci tlacitek “-” nebo “+”.

Volba doby ukonéeni peceni

Touto funkci pfedem nastavite dobu ukonceni peceni. Maximélni naprogramovatelny ¢as je 23 hodin a 59 minut.

1. Postupuijte podle bodii 1a 2 z ¢asti “Volba délky peceni”.

2. Stisknéte tlacitko “set” a nastavte dobu ukonceni peceni: kontrolka W' u symbolu G se rozsviti.

3. Nastavte dobu ukonceni peceni pomoci tlacitek “-” nebo “+".

4. Stisknéte tlacitko “ok” k potvrzeni doby ukonceni peceni.

Trouba zacne automaticky fungovat s funkci doby ukonceni peceni bez doby peceni: na displeji se rozsviti ukazatele W W nad symboly @ G .

Minutka

Casovac Ize pouZit pouze s troubou, kterd neni zapnuta, a umozfiuje nastaveni maximalniho casu 6 hodin.

Nastaveni minutky:

1. Nechte voli¢ (1) na “0". Na displeji se objevi denni ¢as.

2. Stisknéte tlacitko “set”. ukazatel A usymbolu @ se rozsviti.
PouZijte tlacitka “-" nebo “+” k nastaveni poZzadovaného casu.

3. Stisknéte “ok” k potvrzeni volby.

Po uplynuti nastaveného casu:

zazni zvukovy signdl a na displeji blika

Stisknéte tlacitko “ok”: zvukovy signal se prerusi. Na displeji se opét objevi denni Cas.

Dveini zamek

1. Sovladadi (1) a (5) nastavenymi na “0” stisknéte tlacitka “ok” a “-” soucasné na 3 vtefiny. ukazatel A usymbolu =Q se rozsviti.
2. Poaktivaci dvefniho zdmku neni mozné pouzivat funkce trouby.
3. Chcete-li pojistku vypnout, postupujte v pofadi podle bodu 1.

TABULKA FUNKCI
FUNKCE POPIS
O VYPNUTO -
7 ™ -
-( )- OSVETLENI K zapnuti osvétleni trouby.
4 T \
— Funkce vhodnd pro peceni viech druhd jidel na jedné drovni drézek. Troubu predehfejte na poZadovanou teplotu a po jejim
TRADICNI dosazeni vlozte jidlo dovnitf. Doporucujeme pouzivat druhou nebo treti Groven drdZek. Tato funkce je také vhodnd pro peceni
— hotovych mrazenych jidel; fidte se pokyny na baleni potravin.
TRADICNI Pro peceni jidel s tekutou néplni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni. Tuto funkce je idedlni také pro peceni na dvou drovnich.
% PECENI Podle potfeby mizete polohu jidel vyménit k rovnoméréjsimu propeceni.
——— Ke grilovani biftekd, kebabii a uzenin, k zapékani zeleniny a topinek. Troubu pfedehfejte na 3-5 minut. Dvefe trouby musi byt pfi
GRIL grilovani zaviené. Pfi peceni masa nalijte do hlubokého plechu (na prvni Grovni) trochu vody, aby se tuk nerozstiikoval a netvofil
se kouf. Maso je vhodné béhem grilovani obracet.
v Ke grilovani velkych peceni (hovézi pecené a dal3i pecend masa). Dvefe trouby musi byt pfi grilovani zaviené. Pfi peceni masa
TURBOGRIL s ) A ] B qo e
nalijte do hlubokého plechu na prvni drovni trochu vody. Tim se omezi stfikani tuku i kou. BEhem grilovani maso otdcejte.
% ROZMRAZOVANI :]lg/(; ];32:;;' miiZete pouZit k rozmrazovéni potravin pfi pokojové teploté. Potraviny byste méli dat do trouby v obalu, aby se
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Tabulka peceni

Recept Funkce | Predehrati Rost Teplota Cas | Prislusenstvi
(zdola) (°C) (min)
Kynuté kolace ano 2 160-180 35-55 | Rodt + forma na kolac
- ——
Cajové pecivo/ovocné kolacky ano 3 170-180 15-40 | Plech na peceni
PInéné zemlicky ano 3 180 30-40 | Plech na peceni
—

Listkové tasticky/liskové keksy ano 3 180-200 20-30 | Plech na peceni
Pusinky ano 3 90 120-130 | Plech na peceni
Jehnéci/ teleci/ hovézi / veprové ano 2 190-200 90-110 :l)lll::;ky plech nebo rost + nddoba
Kue / kralik / kachna ano 2 190-200 | 65-g5 | Mubokyplechneborost + nadoba

- pyrex
Kriita / Husa ano 2 190-200 | 140-1g0 | Muboky plech neborost + nadoba

pyrex
P?cena rylfa/ Vv pergamenu - ano ) 180-200 50-60 Hluboky plech nebo rost + néddoba
(filety, celd) pyrex
Lvasagr.le/zagekane testoviny/plnéné | (= ano 2 190-200 45-55 | Rodt + nddoba pyrex
téstoviny / nakypy
Chléb / focaccia ano 2 190-230 15-50 | Hluboky plech nebo plech na peceni
Pizza ano 2 230-250 7-20 | Hluboky plech nebo plech na peceni
Toast T ano 4 200 2-5 | Rodt
Zapékana zelenina T ano 3 200 15-20 | Rost + nddoba pyrex
Grilované rybi filety a bifteky T ano 3 200 30-40 | Rost + nddoba pyrex
. . — Grilovadi plech + hluboky plech s
T e R ano 4 200 30-50 | vodou na 1. trovni, uprostfed
hamburgery P
peceni otocte

!’Inenve I’(olac'ev (tvarohovy kolac, zavin, I ano 1 180-200 50-60 Hluboky plech nebo rost + néddoba
jablecny kolac) o pyrex
Kolace pInéné masem a bramborami - . .
(zeleninovy kol4Z, Quiche Lorraine) JQ ano 1 180-200 35-55 | Rost + forma na kola¢
PInénd zelenina (rajcata, papriky, e i i . ,
cuketa,llky) 'S ano 2 180-200 40-60 | Rost + nadoba pyrex
Kolace‘ plne’ne n’l?sem. a bramb?raml I ano 3 180-190 1555 Gn!ovz?cl plevcvh + ’nadolv)a, uprosted
(zeleninovy kola¢, Quiche Lorraine) o peceni vyméiite drovné
Pizzafitalsky chléb Focaccia Jk, ano 13 230-250 12-30 Plefh*,-hllmvo vky p]ech, " prostfed

o peceni vyméiite trovné
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Recept Funkce | Predehiati Rost Teplota Cas | Prislusenstvi
(zdola) (°C) (min)

Plech-+hluboky plech, uprostied

- 13 170-180 20-40 PP
peceni vyméiite lrovné

Cajové pecivo/ovocné kolacky

Plech-+hluboky plech, uprostfed

- 1/3 180 35-45 TP
peceni vyméiite lrovné

odpalované tésto

Plech-+hluboky plech, uprostfed

- 1/3 180-200 20-40 TP
peceni vyméiite drovné

Listkové tasticky/liskové keksy

Grilovadi plech + hluboky plech s

Pecené kuie 200 55-65 A
vodou na 1. Girovni,

Pecené brambory - 3 200 45-55 | Hluboky plech

Rostbif, krvavj i 3 200 30-40 Grilovaci plec’h + hluboky plech's
vodou na 1. drovni,

Jehnéci kyta/koleno - 2 200 55-70 | Gril + hluboky plech

&= (=9 (=4 (=1 (=0 (=0 (=l

POZNAMKA: Casy pecent a teplota jsou pFiblizné pro 4 porce.
DOPORUCENE POUZITi A TIPY

Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udéva nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice drovnich dréZek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamziku vioZenijidel do trouby bez predehéati (které

je unékterych receptdi). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvi jidla a pouzitého prislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené

hodnoty, ajestlize jidlo nebude dostatecné propecené, zvy3te hodnoty nastaveni. Pouzijte dodévané prisluSenstvi a nejlépe tmaveé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.

Mizete také pouzit nadoby a prislusenstviz pyrexu nebo kameniny, ale uvédomte si, Ze se doby pecenitrochu prodlouzi. Cheete-li mit jidlo dobie upecené, dodrzujte rady uvedené v

tabulce peceni pro volbu prislusenstvi (dodévané s troubou), a postavte ho na doporucenou drover drézek. Pfi peceni jidel s velkym obsahem vody troubu predehfejte.

Peceni riiznych jidel soucasné

Pomoci funkce “TRADICNI PECENI” (je-li u modelu) miiZete péct riizna jidla, ktery vyzaduji stejnou teplotu peceni, najednou (napfiklad: rybu a zeleninu) na riiznjch

Grovnich drazek. Jidlo, které vyZaduje kratsi dobu pecent, vyndejte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s del3i dobou peceni.

Moucniky

- Jemné moucniky pecte s funkei klasického peceni jen na jedné trovni. PouZijte tmavé zbarvené kovové dortové formy a vidy je poloZte na rost trouby. Chcete-li
péct na vice nez jedné trovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a uspofadejte formy na rotech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kolac uz propeceny, zasurite doprostied paratko. Pokud ho z jidla vytahnete Cisty, je kola¢ upeceny.

- Jestlize pouijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte mdslem okraje, protoze kold¢ by nemusel na okrajich rovnomémé zvednout.

- Jestlize koldc béhem peceni klesne, nastavte piiSté nizsi teplotu, mliZete také snizit mnoZstvi tekutiny v tésté a tolik tésto nemichat.

- Promoutniky s velkym mnoZstvim naplné (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci “TRADICNI PECENI (je-li u modelu). Jestlize je spodek kolace
promaceny, snite rost a pied vlozenim napIné do kolace posypte dno koldce strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Pouiijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby
maso béhem peceni ziskalo jeté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peceni. Zasurite rost do nizsi polohy,
aby bylo déle od grilu a nespalilo se na povrchu. Ve dvou tfetindch grilovani maso obratte.

Doporucujeme zasunout pifmo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s piil litrem vody. V pfipadé potfeby vodu dolijte.

Otocny roZei (jen u nékterych modelii)

Toto prislusenstvi pouzijte k rovnomeérnému propeceni velkyich kusti masa a driibeze. Maso nasurite na ty¢ rozné, kufe pripevnéte Siitirkou, a pred vioZenim do trouby zkontrolujte, zda

nemiize spadnout. Tycku zasurite dojejtho umisténina priedni strané trouby a polozte na piislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvnitrovné drézek hluboky plech s pdl litrem vody,

ktery zabranivzniku koure v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Tycka mé plastové drZadlo, které se musi pred pecenim odstranit, a zase se pouzije na kondi peceni k vytaZenijidla z trouby,

abyste se nespalili.

Pizza

Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kiupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti (jen u nékterych modelii)

Pted vloZenim tésta do trouby ho zakryjte vihkou utérkou. Cas potFebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o tfetinu kratii v porovnani's kynutim pfi
pokojové teploté (20-25°C). 1 kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE PREDPISY

BEZPECNOST VASE) AJ INYCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA
Tento ndvod a samotny spotrebic poskytuji bezpecnostné upozomenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrziavat.

A Toto je symbol nebezpecenstva, tykajuci sa bezpecnosti, ktory pouZivatelov upozoriiuje na mozné rizika hroziace ich osobe a inym.

V3etky bezpecnostné upozornenia st oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujicimi terminmi:
)

/: NEBEZPECENSTVO 0znacuje nebezpecné situdcie, ktoré, ak sa im nepredide, spdsobia vazne zranenia.
C VAROVANIE 0znacuje nebezpecné situacie, ktoré, ak sa im nepredide, by mohli spasobit vazne zranenia.

Vo vietkych bezpecnostnych upozorneniach sa uvadzajui podrobnosti tykajtice sa potencidlneho rizika, ako aj odpordcania ako predchadzat riziku poranenia a ako
znizovat riziko zasiahnutia elektrickym pridom nésledkom nespréavneho pouzivania spotrebica. Ddsledne dodrziavajte nasledujtice pokyny:

Pred vykondvanim akéhokolvek tkonu inStaldcie musite spotrebic odpojit od elektrickej siete.

InStaldciu a udrzbu musi vykondvat kvalifikovany technik, v stilade s pokynmi vyrobcu a vnitroStatnymi predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte ziadnu
Cast spotrebica, ak to nie je Specificky uvedené v ndvode na pouZivanie.

Podla platnych predpisov musi byt spotrebi¢ uzemneny.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby dosiahol az k napéjacej elektrickej zasuvke.
Pri instalacii v stlade s bezpe¢nostnymi predpismi namontujte pri instalacii na dostupné miesto spinac so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.
NepouZivajte rozdvojky a prediZovacie kable.

pri vytahovani zastrcky z elektrickej zasuvky netahajte za kdbel.

Po instaldcii nesmu byt elektrické casti pre pouzivatela pristupné.

Nedotykajte sa spotrebica mokrymi castami tela ani ho nepouzivajte, ak mate bosé nohy.

Spotrebic je urceny iba na pouZivanie v domacnosti na pripravu jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho poufZitie (napr.: vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost za Skody v pripade nespravneho pouzivania lebo nespravneho nastavenia ovladacov.

Spotrebi¢ nesmu pouZivat osoby (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovymi schopnostami alebo ktoré nevedia spotrebi¢ pouzivat a
neboli o jeho pouzivani poucené osobami zodpovednymi za ich bezpecnost.

Pristupné asti sa pocas pouZivania mozu velmi zohriat. Malym detom nedovolte, aby sa pribliZili ku spotrebicu a dohliadajte na ne, aby sa s nim nehrali.

Pocas a po poufiti spotrebica sa nedotykajte ohrevnych ¢ldnkov ani vnatorného povrchu - hrozi nebezpecenstvo popélenin. Nedovole, aby sa spotrebic dostal do
kontaktu s tkaninami alebo inym horlavym materidlom, kym sa komponenty dostatocne neochladia.

Po ukondeni pripravy jedla dévajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor, nechajte, aby pred pristupom do riry hortica para postupne unikla. Ked'sii dvierka
spotrebica zatvorené, hordci vzduch unika otvormi nad ovlddacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

Pri vyberani nédob a prislusenstva z horticej riry pouZivajte ochranné rukavice, dévajte pozor na ohrevné ¢ldnky.

Do rdry ani jej blizkosti nekladte horlavy materidl: v pripade ndhodného zapnutia riry hrozi nebezpecenstvo poziaru.

Nezohrievajte ani nevarte v rire uzavreté nadoby ani pohare. Tlak, ktory vznikne vnutri obalu, moze spdsobit vybuch a poskodenie spotrebica.

NepouZivajte plastové nadoby.

Prehriaty olej sa mdZe vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja davajte pozor.

Pocas suSenia potravin nenechdvajte riru bez dozoru.

Ak pri priprave jedél pouzivate alkoholické ndpoje (napriklad rum, kofiak, vino a pod.), pamatajte, Ze alkohol sa pri vysokych teplotéch vyparuje. Mdze tym
vznikndt riziko, Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym ¢ldnkom vznietia.

Likvidacia domacich spotrebicov

Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v stilade s predpismi o likvidacii odpadov. Pred likvidéciou odrezte
privodny elektrick kabel.

Podrobnejsie informécie 0 zaohchddzani, zbere a recykldcii tohto spotrebica dostanete na miestnom drade, v zbernych surovinéch alebo v obchode, kde ste
spotrebic kupili.
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INSTALACIA

prevadzku servisu. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, pri intaldcii iba vyberte riiru zo zékladne z polystyrénu.
PRIPRAVA SKRINKY, KDE MA BYT RURA VSTAVANA

Nébytok, ktory bude v kontakte s rirou, musi odoldvat teplu (min. 90°C).

Pred vsadenim riry urobte v3etky potrebné vyrezy a z vyklenku odstranite odrezky a piliny.

Po instaldcii nesmie byt spodnd Cast riry pristupna.

Na zarucenie sprdvnej cinnosti spotrebica zaructe, aby nebola prikrytd minimalna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom riry.
ELEKTRICKE ZAPOJENIE
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napétiu v elektrickej sieti domacnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji rdry (viditelny
pri otvorenych dvierkach).

Vymenu napajacieho elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Zavolajte autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouZivanim:

- Odstrante vetky ochranné diely z lepenky, ochranné fdlie a nalepky z prislusenstva.

- Lrlry vyberte prislusenstvo a zohrejte ju na 200°C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izolacného materidlu a konzervacného
tuku.

Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoZe by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat nic nevesajte.

- Vndtro riry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do hortcej riry; spdsobilo by to poSkodenie smaltu.

- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, pretoZe by sa tym mohol poskodit smalt.

- Skontrolujte, i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemdzu prist do styku s jej horticimi castami alebo ¢i sa nemdZu zachytit do jej
dvierok.

- Ruru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA [%|
Likvidacia obalovych materialov

Vsetky obalové materidly sa mdzu recyklovat na 100 %, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (L’?.))~ Z tohto dovodu sa rozne Casti obalu musia zodpovedne likvidovat,

v plnom sdlade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stilade s eurdpskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni - Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- Zabezpecenim spravneho postupu pri jeho likviddcii uZivatel prispieva k tomu, Ze likviddcia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol E na vyrobku alebo na sprievodnych dokumentoch znamené, ze s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat v

prislusnom zbernom stredisku na recyklciu elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Uspora energie

- Predohrev riry pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.

- Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované pekace, pretoZe velmi dobre pohlcujd teplo.

- Rdruvypnite 10/15 minit pred nastavenym casom ukoncenia pecenia. jedlo, ktoré si vyzaduje dIhiu pripravu, sa bude piect'aj po vypnuti riry.

VYHLASENIE O ZHODE C €

- Tto rira bola vyrobend tak, Ze moze prist do kontaktu s potravinami, v stilade s eurdpskym nariadenim (C €) €. 1935/2004 a bola navrhnuta, vyrobend a
predanad v stilade s bezpe¢nostnymi poziadavkami “Nizkonapétovej” smernice 2006/95/ES (nahradza 73/23/EHS v zneni nasledujticich prav), ochrannymi
poziadavkami smernice “EMC” 2004/108/ES.
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Riira nefunguje:
Skontrolujte, i je elektrickd siet pod napétim a i je rura pripojend k elektrickej sieti.
Rru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢ sa problém neodstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Rru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, ¢ sa problém neodstranil.
DoleZité upozornenie: pocas automatického Cistenia sa dvierka rdry nedaju otvorit. Pockajte, kym sa neodblokujui automaticky (pozrite odsek “Cyklus Cistenia
rdry pyrolytickou funkciou”).

Elektronicky programator nefunguje:

Ak sa na displeji zobrazuje pismeno “F " a po fiom (islica, zavolajte najblizsie servisné stredisko. V takom pripade uvedte islo nasledujiice po pismene “F".

SERVIS

Skor, ako zavolate popredajny servis:
1. Skste problém vyriesit sami pomocou odpordcani uvedenych v “Prirucke na odstraniovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a znova zapnite. Skontrolujte, ¢i sa tym problém nevyriesil.
Ak po hore uvedenych kontrolach porucha nadalej pretrvava, spojte sa s najblizSim popredajnym servisom.
Vzdy uvedte:
kratky popis poruchy;
typ a presny model rdry;
servisné cislo (Cislo uvedené po slove “Service” na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na vntitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach). Servisné
Cislo sa uvadza aj na zarucnom liste;
vasu UpInd adresu;
vase telefonne cislo.

VAR
0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné rdru opravit, obrétte sa na stredisko autorizovaného servisu (zaruci sa tym pouZitie originalnych néhradnych dielov a spravny postup pri
oprave).

CISTENIE

C VAROVANIE - Ni'l Eisvt'en.ie n.ikdy n?pouiivaer zariadenia vyuZivajtice prad pary.
- Rurudistite, iba ak je chladna.

Pred tidrzbou odpojte elektrické napajanie.

Povrch riry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepoutzivajte korozivne ani abrazivne cistiace prostriedky. Ak sa tieto vjrobky nahodou dostanii do kontaktu so

spotrebicom, ihned'ho utrite vihkou handrickou.
Povrch Cistite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek distiaceho prostriedku na riad. Ukoncte suchou handrou.

Vniitro riry
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne Spongie ani kovové skrabky alebo dratenky. Casom by poskodili smaltovany povrch a sklo dvierok.
Po kazdom poutziti nechajte riiru vychladnut a potom ju vycistite, kym je este vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny sposobené zvyskami jedal (napr.
pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
Pouzivajte znaekové @istiace pripravky na riry a prisne dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok oistite vhodnym kvapalnym &atiacim prostriedkom. Vybratie dvierok riiry ulahcuje cistenie (pozrite UDRZBA).
Horny ohrevny élanok grilu (pozrite cast UDRZBA) mdZete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dal vyistit strop riry.
POZNAMKA: pocas dlhého pecenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riiry ana tesneni moze
tvorit skondenzovana voda. Ked'rira ochladla, souste vniitro dvierok utierkou alebo Spongiou.
Prislusenstvo riry:
lhned'po poufiti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, manipulujte s nim pouZitim rukavic.
Zvysky jedal odstrante vhodnou kefkou alebo 3 sponglou

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne distiace prostrledky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na distenie riiry, pretoze
by mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.

Nechajte prazdnu rdru v &innosti pri teplote 200°C priblizne jednu hodinu.

Potom, pred ostrdnenim vietkych zvySkov jedla Spongiou, nechajte spotrebic ochladndit.
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UDRZBA

- PoutZivajte ochranné rukavice.
& VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujticich iikonov sa uistite, Ze sa rira ochladila.

Pred udrzbou odpojte elektrické napajanie.

VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka tplne otvorte.

2. Nadvihnite tchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).

3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).
Montdz dvierok:

1. Vsuiite zdvesy na miesto.

2. Dvierka tiplne otvorte.

3. Spustite obe tchytky.

4. Zatvorte dvierka.

c 8l

0Obr. 1 0Obr.2

PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (1BA NA NIEKTORYCH MODELOCH

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prislusenstva (obr. 3).

2. Ohrevny ¢ldnok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte (obr. 5).

3. Pri opdtovnej montdZi ohrevného ¢lanku ho nadvihnite, mierne potiahnite k sebe, pricom sa uistite, Ze sa opiera o bocné drZiaky.

0Obr.3 Obr.4 Obr.5
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rdru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymeiite Ziarovku (pozrite si idaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkujte ju spét (obr. 7).
3. Ruru opat zapojte ku elektrickému napdjaniu.

— | —
), ),

Obr.6 Obr.7

POZNAMKA:
- PouZivajte vyhradne Ziarovku 25-40W/230V typu E-14, T300°C.
- Tiarovky dostanete v prevadzke servisu.
DOLEZITE UPOZORNENIE:
riru neuvadzajte do cinnosti bez namontovaného krytu lampy.

POKYNY PRE POUZ{VANIE RURY
INFORMACIE 0 ELEKTRICKOM ZAPOJENi NAJDETE V ODSEKU 0 INSTALACII

T 1 O+

®
O—he——r0
Se—==Z Al o
//:\ 1 1A ©
%
’:/’\ @Q @k - @
e = @
~
o | A =)

N
®

Ovladaci panel

Horny ohrevny ¢ldnok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny clanok (nevidno ho)

Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadné stena

POZNAMKA:

- (hladiaci ventildtor mdZe ostat v ¢innosti urcitd dobu aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.

e N R W =

e
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VHODNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je popisané v technickom popise spotrebica)

0 0

ﬂ U

0
0Obr.3 Obr.4

) — ca]
F

e

Obr. 7 Obr. 8

Obr. 9

Nédoba na odkvapkavanie (Qbr. 1
PouZiva sa nazachytdvanie odkvapkavajticeho tuku alebo Castic jedla, podkladd sa pod rost alebo sa pouziva ako plech, napr. pri peceni mésa, hydiny, ryb, so zeleninou
alebo bez zeleniny. Aby ste predisli vystrekovaniu tuku a zadymeniu, nalejte do nddoby malé mnoZstvo vody.

1 Plech na pecenie (Obr. 2)

Pouziva sa na pecenie susienok, kolacov alebo pizze.

Rost (Obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedél alebo ako drziak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rire. Mozete ho vsunit na
[ubovolnd Grove v rire. Rost mdZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom dolu.

Bo¢né katalytické panely (Obr. 4

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikroporéznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odpordca vykonat
automaticky distiaci cyklus (pozrite CISTENIE).

Otocny razeii (Obr. 5)

Otocny raZen pouzivajte podfa pokynov v Obr. 9. Odpordcania njdete aj v casti “Odpordcania a rady pri pouzivani”.

Suprava na grilovanie (Obr. 6)

Slprava obsahuje dréteny rost (6a) a smaltovant nadobu (6b). Tito stpravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat's funkciou grilu.

Tukovy filter (Obr. 7)

PouZivajte iba priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadnd stenu vndtra rdry, oproti ventildtoru. MdZe sa umyvat'v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventildtorom.

Zasuvné listy (Obr. 8)

Umoziiujt vytiahnut rosty a pekace pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prislusenstva, mozu sa umyvat'v umyvacke riadu.
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POPIS OVLADACIEHO PANELA

1. Ovlddaci gombik pre vyber funkcie
2. Elektronicky programator
3. Ovlddaci gombik termostatu

AKO ZAPNUT RURU
Elektronicky casomer

Displej

Ovladaci gombik pre vyber funkcie

Tlacidlo nastavenia (“set”)

Tlacidlo na potvrdenie (“ok”)

Tlacidld na zmenu hodnét casu (*-"“+") [ Indikitorteploty |  [Dobapripravy| [ Cas ukonéenia varenia
Ovléddaci gombik termostatu

Aktivacia riry

Po prvom zapojeni riry do elektrickej siete alebo po prerudeni dodavky elektrickej energie sa na displeji zobrazuje “12:00”.
Nastavenie a tiprava nastavenia hodin:

1. Stlacte tlacidlo “ok”. Na displeji budu blikat cislice hodin.

2. Stlacanim tlacidla “-” alebo “+" nastavte hodiny.

3. Stlacte “ok” a“-" alebo “+”, aby ste nastavili mintty.

4. Stlacte tlacidlo “ok’, aby ste nastavenie potvrdili.

Zmena nastavenia hodin:

Stlacte a podrzte tlacidlo “ok” 2 sekundy, kym cas na displeji nezacne blikat. Zopakujte horepopisané tkony.

Nastavenie funkcie pripravy jedla:
1. Otocte ovlddaci gombik (1) do polohy Zelanej funkdie:
2. Otocte ovlddaci gombik (5), aby ste nastavili teplotu.

3. Stlacte tladidlo “ok’, aby ste nastavenie potvrdili; rira sa zapne. Kontrolka W vedla ©(C zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty.

Zmena nastavenia teploty:

1. Otocte ovlddaci gombik (5) a znovu nastavte Zelanu teplotu.
DOLEZITE UPOZORNENIE: aby ste zrusili akékolvek nastavenie, otocte ovladaci gombik (1) do polohy “0”. Alebo stlaéte “ok”, aby sa riira vypla, pricom
sa udrZia vopred nastavené funkcie.
Nastavenie doby varenia:
Lvolte dobu pecenia (k dispozicii pri fubovolnej funkcii, okrem Specialnych funkcii), aby sa rira zapla na ur¢itt Specifikovand dobu. Po ukonéeni 3pecifikovanej doby sa
riira uatomaticky vypne. Maximélna naprogramovatelna dizka varenia je 6 hodin.
1. Nastavte funkciu a teplotu (pozri Cast: “Nastavenie funkcie pripravy jedla”) az po bod 2, bez potvrdenia prostrednictvom tlacidla “ok”.
2. Stlacte “set” (na displeji sa rozsvieti kontrolka W vedla symbolu doby pecenial @ ) a do 8 mindit zvolte Zeland dobu pecenia tlacidlami “-” alebo “+".
3. Potvrdte volbu stlacenim tlacidla “ok”; rira sa zapne a na displeji sa bude zobrazovat zostavajtica doba pecenia.
4. Aby ste zmenili vopred nastavend teplotu, otocte ovlddaci gombik (5).
Aby sa znovu zobrazovala zostavajlica doba varenia, pockajte 5 sekdnd.

bl .
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Zobrazenie na displeji:
Po uplynuti vopred nastavenej doby sa na displeji zobrazi a zaznie zvukové znamenie.
Rura sa vypne automaticky.
Dobu pecenia mozete zmenit pomocou tlacidiel “-" or “+”. Vrdtte sa k bodu 3 Casti “Nastavenie doby varenia”.
1. Otocte ovlddaci gombik (1) na “0"
Na displeji sa znovu zobrazi presny ¢as.
Aby ste pred(ili varenie, stlécajte tlacidlo “” alebo “+".
Nastavenie asu ukondenia varenia
Této operdcia umoZiiuje nastavenie hodiny ukondenia varenia s predstihom. Maximélna naprogramovatelna doba je 23 hodin a 59 mindit.
1. Postupuijte podla bodov 1a 2 casti “Nastavenie doby varenia”
2. Stlatte tlacidlo “set”, aby ste nastavili cas ukoncenia varenia: kontrolka W vedla symbolu G sa rozsvieti.
3. Nastavte ¢as ukoncenia varenia pomocou tlacidiel “-” alebo “+".
4. Stlacte “ok’, aby ste potvrdili ¢as ukoncenia varenia.
Rura sa zapne automaticky v ¢ase nastavenia ukoncenia varenia, po odratani doby varenia: indikatory na displeji nad symbolmi W W @ G sa rozsvietia.
Casomer
Casomer méZete pouZivat, iba ak rira nie je v éinnosti, pri¢om umoziiuje nastavenie maximélnej doby 6 hodin.
Nastavenie casomera:
1. Ovlddaci gombik (1) nechajte na“0” Na displeji sa zobrazi presny cas.
2. Stlatte tlacidlo “set”. Kontrolka 4 vedla symbolu @ sa rozsvieti.
Pomocou tlacidiel “-” alebo “+" nastavte Zelant dobu.
3. Stlatte tlacidlo “ok’, aby ste potvrdili nastavenie.
Po uplynuti nastavenej doby:
Zaznie zvukové znamenie a na displeji blika
Stlacte tlacidlo “OK": zvukové znamenie sa prerusi. Na displeji sa znovu zobrazi presny ¢as.

Zamok dvierok :

1. Ovlddacie gombiky 3 a 0 v polohe “5", stlacte sticasne tlacidla “ok” a - na 1 sekiind. Kontrolka A sa rozsvieti vedla symbolu =G .
2. Funkcie rdry nebudu po aktivacii zamku funkéné.

3. Aby ste poistku zrusili, zopakujte postup uvedeny v bode 1.

TABULKA POPIS FUNKCIi

FUNKCIA POPIS

O VYP -

=
ZIAROVKA Zapnutie vnitorného osvetlenia rdry.

Funkcia vhodnd na pecenie vetkych druhov jedél na jednej Grovni. Riru predohrejte na Zelan teplotu a potraviny vlozte do riry
STATICKY OHREV | po indikacii dosiahnutej nastavenej teploty. Pri pe¢en odporticame pouzivat druht alebo tretiu droveri v riire. Tato funkcia je
vhodné aj na pripravu hotovych mrazenych jedal; postupujte podla pokynov na obale jedla.

KONVENCNE | Na pecenie kolacov s vihkou plnkou (slanyich alebo sladkych) a piz na jednej tirovni. Této funkcia je idedlna aj na pecenie na dvoch
PECENIE trovniach. Ak je to potrebné, odporticame zmenit polohu jedal, aby boli jedla uvarené rovnomernejsie.

Na grilovanie rebierok, 3pizov, klobasok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Riru predohrejna pocas 3-5 min. Pocas
pecenia musia ostat dvierka riry zatvorené. V pripade pecenia mésa sa odportca naliat trochu vody do nadoby na

odkvapkdvanie vloZenej na prvi urovefi v rire. Umozni to zniZenie mnoZstva dymov a zabrani vystrekovaniu tuku. Odporicame
otoit potraviny pocas pripravy.

9 11=011_D-

GRIL

Na grilovanie velkych kusov mésa (roast beef, pecené mésa). Pocas varenia musia ostat dvierka riry zatvorené. V pripade pecenia
TURBO GRIL | mésa sa odportica naliat do nadoby na odkvapkavanie trochu vody a vsunit ju na prvd troven v rire. ZniZi sa tym mnozstvo
dymov a tuk bude vystrekovat menej. Pocas pripravy méso obracajte.

Funkciu mozZete pouZivat na urychlenie rozmrazenia potravin na izbovi teplotu. Potraviny nechajte v pdvodnom obale, aby sa

ZIAROVKA .
nevysusili.

e »ai
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

Recept Funkcia | Predohrev Uroven Teplota | DOBA | Prislusenstvo riry
(od spodu) (°C) (min)
—_— .
Kysnuté kolace Ano 2 160-180 35-55 | Rodt + forma na kolac
\——
—_— .
Susienky/Kolaciky Ano 3 170-180 15-40 | Plech na pecenie
\——
—_— z
Odpalované cesto Ano 3 180 30-40 | Plech na pecenie
\——r
—_— z
Slané a sladké odpalované cesto Ano 3 180-200 20-30 | Plech na pecenie
Snehové susienky Ano 3 90 120-130 | Plech na pecenie
v e o e oy e —_— < < . v
Jahnvaqe' / telacie / hovadzie / ino ) 190-200 90-110 szldoba na odkvapkdvanie alebo rost +
bravéové nddoba z pyrexu
\——
Kuréa / krdlik / katica fno 2 190200 | 55 | \acobanaodkvapkdvaniealeborost +
nddoba z pyrexu
\——
(o < 7 f .
Moriak / hus fno ) 190200 | 140-180 Nzlidoba na odkvapkdvanie alebo rost +
nddoba z pyrexu
e
v s v o < 7 f .
Pgsene ryby/ryby pecené v alobale fino ) 180-200 5060 Nzlidoba na odkvapkdvanie alebo rost +
(filé, vcelku) nddoba z pyrexu
Lasagne / Zapecené cestoviny / - f N
e Ano 2 190-200 45-55 | Rodt + nddoba z pyrexu
Cannelloni / Nakypy
\———
) < . .
Chlieb / Posiich no 2 190230 | 1550 |Nadobanaodkiapkavaniealeboplechna
pecenie
\——
) < ‘ .
Pizza fino ) 230-250 7-20 Nafiopa na odkvapkdvanie alebo plech na
pecenie
\——
vew L,
Toasty Ano 4 200 2-5 Rost
N
vevw ,
Gratinovana zelenina Ano 3 200 15-20 | Rost + nddoba z pyrexu
Grilované rybie filé T Ano 3 200 30-40 | Rodt + nddoba z pyrexu
N/
re E o, . w ) v z 7 .
Klobasky / Spizy / Rebierka / fino 4 200 3050 F?ost+.nadoba na odlfvapkavapl'e nal.
Hamburger Grovni, v polovici pecenia obratte
N/

3 v - v (m— < ‘ . v
?In'en’e k'olace (tyarolf?vy kolac, —% fino 1 180-200 5060 szldoba na odkvapkdvanie alebo rost +
Strudla, jablkovy kolac) o nddoba z pyrexu

N
g 3 —)
Slanéplnenétorty 5 fino 1 180-200 | 35-55 | Rodt+ forma na kol
(zeleninové torty, slané pIlnené torty) o
PInena zelenina (paradajky, papriky, — ( _—
cukety, baklazzny) J% Ano 2 180-200 | 40-60 | Rost+ nddoba z pyrexu
Slané !)Inerlle torty ) ) I fino 3 180-190 45-55 RoEt + pekdc, Po uplynuti polovice doby
(zeleninové torty, slané plnené torty) o pecenia vymeiite polohu
p— Plech na pecenie + nadoba na
Pizze/Posiichy JL Ano 13 230-250 | 12-30 | odkvapkévanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
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Recept Funkcia | Predohrev Urovei Teplota | DOBA | Prislusenstvo riry
(od spodu) (°C) (min)

Plech na pecenie + nddoba na

Susienky/Kolaciky JQ - 13 170-180 | 20-40 | odkvapkavanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
pr— Plech na pecenie + nadoba na
Odpalované cesto JQ - 1/3 180 35-45 | odkvapkdvanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
pr— Plech na pecenie + nadoba na
Slané a sladké odpalované cesto de - 1/3 180-200 20-40 | odkvapkavanie, v polovici pecenia
— vymeiite polohu
fvTv\ v, z z .
Petené kuréa JL i ) 200 5565 Ros1t+,nad0.ba na odkvapkdvanie s vodou
na 1. drovni
Pecené zemiaky I - 3 200 45-55 | Nddoba na odkvapkévanie
(vvv) v ‘ . .
Krvavy rozbif J% i 3 200 30-40 Ros1t+’nado.ba na odkvapkdvanie s vodou
na 1. Grovni
(v
Jahnacie stehno/Brav¢. koleno JQ - 2 200 55-70 | rot+ nddoba na odkvapkdvanie
\ e/

POZNAMKA: teploty a doby pecenia sii iba orientaéné a platia pre 4 porcie.
ODPORUCANIA A RADY PRI POUZIVANI
Ako citat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejsiu funkciu na pouZitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viacerych trovniach sticasne. Doba pecenia sa zacina vloZenim potravin do riiry, bez

zardtania doby predohrevu (ked'sa vyZaduje). Teploty pecenia a doby st iba priblizné a zavisia od mnoZstva a druhu jedla, ako aj od pouZitého prislusenstva. Na zaciatku pouZite

najniSie odportcané hodnoty a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmavé kovové pekéce alebo plechy. Okrem toho

méZete pouit panvice a prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite viak, Ze pecenie satrochu predizi. Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov prisne dodrziavajte odporiicania

v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa mé vloZit na rdzne tirovne. Pri pecenijedal s vysokym obsahom vody riiru predohrejte.

Pecenie roznych jedal siicasne

Pouzitim funkcie “KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii), moZete piect rozne jedI4, ktoré si vyZadujii rovnakd teplotu pecenia sti¢asne (napriklad: ryby a zeleninu),

pouzitim réznych drovni. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rire.

Kolace

- Jemné zdkusky pecte pri funkcii tradicného pecenia na jednej trovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vZdy ich ulozte na dodany rodt. Pri peceni na viac ako
jednej drovni zvolte funkciu pecenia s ventildtorom a po case vymetite polohy pekdcov, aby sa zabezpecila optimalna cirkuldcia hortceho vzduchu.

- Priskaske, i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu koldca drevené Sparadlo. Ak bude Sparadlo po vybrati Cisté, kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekdce s teflonovym povrchom, okraje nevymastte maslom, pretoze kola¢ nevyrastie okolo okrajov rovnomerne.

- Ak kold¢ pocas pecenia “klesne’, nabudice nastavte niZSiu teplotu alebo znizte mnoZstvo kvapalin v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Ukolaov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouZite funkciu “KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii). Ak je zaklad koléca vihky, pe¢te ho na niziej
Grovni a pred pridanim plnky posypte korpus koldca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekdc alebo pyrexovd nadobu vhodnej velkosti pre kus mdsa, ktory sa mé piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru a pocas
pecenia méso podlievajte. Po upeceni nechajte méso odstat' v rdre pocas dalSich 10-15 minit alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat méso, zvolte si kusy rovnakej hrabky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzadujd dlhsiu dobu pecenia. Aby sa predislo
spaleniu povrchu mdsa, zvolte nizsiu polohu v rdre, aby bolo mdso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia méso obrétte.

Na zachytavanie Stavy z mdsa sa odportica vsuntit priamo pod rost s pecenym mésom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obrétte.

Otocny razei (iba u niektorych modelov)

Tuto Cast prislusenstva pouzivajte narovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Vsurite méso narazen, v pripade kurcata maso zviazte a pred vsunutim razfia na miestov stene

riiry a jeho opretim na drziak skontrolujte, Gi méso nespadne. Aby ste predisi zadymeniu a na zachytenie unikajticej Stavy sa odportca vloZit na prvt trover v riire nddobu, do ktorej ste

vliali pol litra vody. Razer ma plastovd rukovat, ktori musite pred pecenim vybrat'a pouzit ju na vybratie jedla z rtry po peceni, aby ste predisli popélenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavu kiirku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba u $pecifickych modelov

Pred vlozenim cesta do rry sa odporica prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri izbovej teplote (20-25°C) sa doba cesta skracuje o priblizne jednu

tretinu. Doba na vykysnutie 1kg dévky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA NAGYON FONTOS
Ez a kézikonyv és maga a készilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyujt, amelyeket el kell olvasni és mindenkor figyelembe kell venni.

A Ezaveszély szimb6lum a biztonsdgra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhasznéldkat az ket és masokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.

. Minden biztonsdgi figyelmeztetést megeldz a veszély szimbGlum és a kivetkezd kifejezések egyike:

/: VESZELY! Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okoz.
C FIGYELMEZTETES Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okozhat.

Minden biztonségi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencialis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék helytelen hasznélatabdl eredd sériilés, kar
és dramtés kockdzatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a kivetkezd utasitasokat:

A késziiléket le kell vélasztani az elektromos tdphalozatrdl barmilyen iizembe helyezési munka végzése elétt.

A késziilék izembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyartd utasitdsaival és a helyi biztonsdgi eldirdsokkal dsszhangban. Ne javitsa
meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét, hacsak az a mivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaldi kéziknyvben.

Az el6irésok értelmében a késziiléket foldelni kell.

A elektromos kabelnek elég hossztinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek a hélézati aljzathoz torténd csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsdgi eldirdsok betartdsa érdekében a beszereléshez fel kell haszndlni egy dsszp6lust, legalabb 3 mm-es érintkezgtavolsagi megszakito
kapcsoldt.

Ne haszndljon elosztt vagy hosszabbitd kabelt.

Ne htizza az elektromos kabelt, ha le kivanja vélasztani a késziiléket a halézatrdl.

A iizembe helyezést kovetden az elektromos alkatrészeknek hozzéférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndl6 szaméra.

Ne érjen a késziilékhez semmilyen nedves testrészével, és ne haszndlja mezitlab.

A késziilék kizarolag hdztartdsi ételkészitd berendezésként torténd hasznélatra késziilt. Minden mds tipust felhasznéldsa tilos (pl. helyiségek fiitése). A gyartd a
kezelGszervek helytelen vagy szabdlytalan haszndlathdl szarmazé karokért feleldsséget nem vallal.

A késziiléket barmilyen fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal él6, illetve kelld tapasztalattal és a késziilékre vonatkozd ismeretekkel nem rendelkezé
személyek (beleértve a gyerekeket) nem hasznélhatjék, kivéve, ha a biztonsagukért felelds személy feliigyelete alatt teszik, vagy ha ilyen személyek a késziilék
haszndlatdra nézve instrukcidkat adtak.

Haszndlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. A kisgyermekeket tavol kell tartani a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni
arrdl, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

A haszndlat alatt és azt kdvetden be érintse meg a késziilék fiitéelemeit vagy belsd feliileteit - égésveszély. Ne hagyja, hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy
mas gyulékony anyaggal hozzaérjenek, amig valamennyi komponens kell6képpen le nem hilt.

Assiités végén dvatosan nyissa ki a késziilék ajtajat, hagyva, hogy a forré levegd vagy g6z fokozatosan tdvozzon, miel6tt a siitdbe nytlna Amikor a késziilék ajtaja
zdrva van, forr6 levegd tévozik a kezelGpanel feletti racson keresztiil. A szelldzéracs szell6zését ne akadélyozza.

Az edények és tartozékok kivételéhez haszndljon konyhai kesztyit, ligyelve arra, hogy ne érintse meg a fiitelemeket.

Ne tegyen gyulékony anyagokat a késziilékbe vagy annak kbzelébe: ezek langra lobbanhatnak, ha a késziiléket véletleniil bekapcsolja.

A késziilékben ne haszndljon melegitéshez vagy siitéshez zart tartalyokat. A zart edény belsejében fejlédd nyomds hatésara felrobbanhat, és a késziilékben kart
tehet.

Ne hasznéljon miianyaghdl késziilt edényeket.

Atulheviilt olaj és zsir kdnnyen meggyulladhat. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban gazdag ételt siit.

Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket ételek zsirban/olajban siitése alatt.

Ha alkoholos italokat haszndl az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol magas hémérsékleten elparolog. Ennek eredményeként
az alkohol dltal kibocsatott gézok az elektromos fiitéelemmel érintkezve belobbanhatnak.

A haztartasi késziilékek kiselejtezése

Ez a késziilék djrahasznosithatd vagy djrafelhaszndlhatd anyagok felhaszndlasaval késziilt. Leselejtezéskor a helyi hulladékelhelyezési szabdlyokkal dsszhangban
jarjon el. A kiselejtezés eldtt végja el halozati tapkabelt.

A hdztartdsi elektromos késziilékek kezelésével, hasznositasaval és tjrahasznositésaval kapcsolatos bovebb téjékoztatdsért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz,
a haztartsi hulladékok gy(ijtését végzd szolgaltatohoz vagy ahhoz a bolthoz, ahol a késziiléket vasérolta.

HU32



UZEMBE HELYEZES

Asiitd kicsomagoldsat kovetden ellendrizze, hogy szallitas kozben nem sériilt-e meg a siitd, és hogy a siitd ajtaja j6l zarodik-e. Problémak esetén vegye fel a kapcsolatot
a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevdszolgdlattal. A kdrosodds megel6zése érdekében csak az izembe helyezéskor vegyi le a siitét a hungarocell véddalapzatrol.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

Asiitvel érintkezd konyhabutor-elemeknek hdalloknak kell lenniiik (min. 90°C).

Végezzen el minden asztalosmunkaét a bdtoron, mieldtt a siit6t a befoglald egységhe szerelné, és gondosan tdvolitson el minden faforgdcsot és flirészport.

Az lizembe helyezést kivetden a siit6 alja mér ne lehet hozzaférhetd.

A késziilék megfeleld mikodése érdekében ne tomitse el munkalap alsé széle és a siitd felsd széle kozotti minimdlis hézagot.
ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS
Gydzddjon meg arrél, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati fesziiltséggel. Az adatlap a siitd eliilsd szélén talalhatd (nyitott ajténal
ldthatd).

A halozati tapkabel cseréjét (tipusa HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) szakképzett villanyszerelgnek kell elvégeznie. Vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos vevészolgdlattal.
ALTALANOS AJANLASOK

Hasznalat el6tt:

- Tavolitsa el a karton véddelemeket, a véddfoliat és az ontapadé cimkéket a tartozékokrol.

- Vegye ki a tartozékokat a siit6hdl, és melegitse fel 200°C-ra kb. egy drdig, hogy megsz(injon a szigetelGanyagokbdl és a kendanyagokbdl szérmazd szag- és
fiistképzddés.

Hasznalat alatt:

- Azajtéra ne tegyen nehéz térgyakat, mert ezek megrongalhatjék.

- Nekapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantyra.

- Nefedje le asiit6 belsejét aluminiumfélidval.

- Forrd siit6 belsejébe ne dntson vizet; ez kdrosithatja a zomancbevonatot.

- Nehdzza a serpenydket vagy ldbasokat a siitd aljan, mert ez karosithatja a zomanchevonatot.

- (gyeljen arra, hogy més késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siitd forrd részeivel, és ne szoruljanak be a siitd ajtaja mogé.

- Asiit6t ne tegye ki Iégkori anyagok hatdsanak.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK 3|
A csomagoldanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban djrahasznosithatd, és el van ltva az Ujrahasznositds jelével (L’:\)- A csomagolds kiilonféle részeinek hulladékba helyezését ezért

feleldsségteljesen és a hulladékok elhelyezését szabélyozd helyi rendelkezésekkel teljes Gsszhangban végezze.

A termék kiselejtezése

- Akésziiléken taldlhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz016 2002/96/EK eurdpai irdnyelvben (WEEE) foglalt
eléirasoknak.

- Ahulladékk valt termék szabalyszer(i elhelyezésével On segit elkeriilni a kérnyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos azon esetleges negativ
kdvetkezményeket, amelyeket a termék nem megfeleld hulladékkezelése egyébként okozhatna.

- Aterméken vagy a kisér6 dokumentdcioban Iévé E szimbdlum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad héztartdsi hulladékként kezelni, hanem el kell

szdllitani az elektromos és elektronikus berendezések djrahasznositdsat végzd megfeleld gy(ijtopontra.
Energiatakarékossag
- Asiit6t csak akkor melegitse eld, ha a siitési tdblazat vagy a recept ezt itja eld.
- Haszndljon stét lakkozott vagy mazas siitéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.
- Kapcsoljaki a siit6t 10-15 perccel a bedllitott siitési idd letelte eldtt. A hossz siitést igényld ételek tovabb siilnek azutén is, hogy a siit6t kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezasiit6, amely arra késziilt, hogy élelmiszerekkel érintkezzen, megfelel a 1935/2004 sz. eurdpai rendeletnek (C €) és a kivetkezokkel dsszhangban keriiltek
kialakitdsra, elddllitasra és forgalmazasra: a kisfesziiltségrdl sz616 2006/95/EK sz. iranyelv biztonsagi elGirasai (amely felvéltja a 73/23/EGK sz. irdnyelvet és annak
moédositésait), az EMC-rél sz616 2004/108/EK sz. irdnyelv védelmi eldirdsai.
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

Assiit6 nem miikodik:
Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siitd elektromos bekdtése megtortént-e.
Assiitét kapesolja ki, majd djra be, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.
Az ajté nem nyithatd ki:
Assiitét kapesolja ki, majd djra be, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.
Fontos: az dntisztitds alatt a siit6 ajtaja nem nyithatd ki. Vérjon, amig a zar automatikusan kiold (I4sd “A siitd dntisztitasi ciklusa pirolizis funkciéval” bekezdést).

Az elektronikus programozo nem miikodik:

Ha a kijelz6n az“ F " bet(i, utdna pedig egy szdm lathatd, vegye fel kapcsolatot a legkdzelebbi vevdszolgalattal. llyen esetben adja meg az “ F ” betiit kivetd szamot.
VEVOSZOLGALAT

Mieldtt a vevdszolgalatot hivna:
1. Ellendrizze, hdtha meg tudja oldani sajat maga a problémat a “Hibaelhdritdsi Gtmutatd” fejezethen adott javaslatok segitségével.
2. Kapcsolja ki, majd tjra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fennéll-e még a hiba.
Ha a fenti ellendrzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi vevdszolgalattal.
Mlndlg adja meg:
a hiba rovid ismertetését;
a siitd pontos modelljét és tipusat;
a szervizszamot (a torzslapon a Service sz6 utén all6 szdm), amely a siittér jobb oldali peremén (akkor vélik Iathatéva, ha a siitd ajtaja nyitva van) talalhato. A
szervizszdm a garanciafiizetben is megtalalhato;
ateljes dmét;
a telefonszdmat.

VTR
0000 000 00000

Ha barmilyen javitds vélik sziikségessé, kérjiik, hivja fel a garancialevélen jelzett egyik hivatalos vevdszolgalatot (annak biztositdsa érdekében, hogy eredeti
alkatrészeket hasznalnak, és a javitdsokat megfelelGen végzik el).

TISZTITAS

C FIGYELMEZTETES - Ne hasznéljo’n g6znyorPé§s&‘1I m’(i!(ii’dt'i tisz.tl'tékésfiilékeket.
- Csak akkor végezze a siitd tisztitasat, amikor lehiilt.
- Szervizelés eldtt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.

Assiitd kiilseje
FONTOS: ne hasznaljon dorzshatasii vagy korroziv mosdszereket. Ha barmilyen ilyen termék véletleniil érintkezéshe keriil a késziilékkel, nedves
ruhaval azonnal torolje le.

Egy nedves torlkenddvel tisztitsa meg a feliileteket. Ha nagyon piszkos, néhany csepp mosogatdszert vizben dntson a vizhe. Szdraz ruhaval tordlje at.

Siitd belseje
FONTOS: ne hasznaljon dorzsszivacsot, illetve fém stiroloparnat és kaparokat. Az idé milasaval ezek karosithatjak a zomancozott feliileteket és a

siitdajto iivegét.
Minden hasznélatot kdvetden hagyja lehlni a siitdt, tisztitsa meg lehetéleg akkor, amig még meleg annak érdekében, hogy eltdvolitsa az ételmaradvanyok (pl. a
magas cukortartalmu telek) altal okozott szennyezddéseket és foltokat.
Haszndljon specidlis siitGtisztitokat, és kdvesse a szer gydrtéjanak utasitdsait.
A ajtdiiveget megfeleld folyékony mosogatdszerrel tisztitsa. A siitd ajtajat a tisztitas megkonnyitése érdekében el lehet eltavolitani (Iasd KARBANTARTAS).
A grill fels fiit6eleme (Iasd KARBANTARTAS) leereszthetd (csak egyes modelleknél) a siitd mennyezetének megtisztitasa érdekében.
MEGJEGYZES: nagy viztartalmii ételek hosszu idétartami siitése esetén (pl. pizza, zoldségek sth.) az ajto belsején és korben a tomitésen
paralecsapddas keletkezhet. Ha a siitd mar lehiilt, az ajto belsd oldalat egy ruhaval vagy szivaccsal torolje szarazra.

Tartozékok:

A tartozékokat minden hasznélat utén kozvetleniil dztassa be mosogatdszeres vizbe, hasznéljon siit6keszty(it, ha még forrdk.
Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal kdnnyen eltdvolithatok.

Assiito hatso falanak és katalitikus oldalpaneleinek (ha vannak) tisztitasa:

FONTOS: ne hasznaljon ddrzshatasi vagy korroziv mosészereket, durva keféket, edénysiirolokat vagy siitotisztité sprayket, amelyek karosithatjak
a katalitikus feliileteket, és veszlyeztethetik az ontisztito képességeket.

Miikdtesse a siitdt iiresen légkeveréses funkciéval 200°C-on kdriilbeliil egy rdig

Ezutdn hagyja lehdlni a késziiléket, mieldtt egy szivaccsal eltavolitand az ételmaradvanyokat.
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KARBANTARTAS

2 - Hasznaljon véddkesztyiit.
& FIGYELMEZTETES - Gydézddjon meg arrdl, hogy asiitd lehiilt, mieldtt a kovetkezd tevékenységeket végezné.

Szervizelés elott valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.

AZ AJTO LEVETELE

Az ajtd levétele:
1. Nyissa ki teljesen az ajtot.

2. Emelje fel a kallantydkat, és nyomja ket eldre, amennyire lehetséges (1. dbra).

3. Zdrja be az ajtét, amennyire lehet (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem oldddik (D) (2. dbra).
Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyiikre.

2. Nyissa ki teljesen az ajtét.

3. Akétkallantyut engedie le.

4. Zérjabe az ajtot.

1.4bra 2. dbra

AFELSO FUTOELEM MOZGATASA (CSAK BIZONYOS MODELLEKNEL

1. Tavolitsa el az oldals tartozéktartd racsokat (3. dbra).

2. Hdzza ki egy kicsit a fiitelemet (4. dbra), és engedje le (5. dbra).

3. Afiit6elem visszahelyezéséhez emelje azt fel, mikdzben kissé maga felé hiizza, meggy6zddve arrél, hogy az oldalsé tartéelemekre keriil.
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A SUTGOVILAGITAS 1ZZ0JANAK CSEREJE

A hatsé siitévilagitas (ha van) izzéjanak cseréje:

1. Valassza le a siit6t az aramforrasrol.

2. (Csavarozza le a lampaburdt (6. dbra), cserélje ki az izz6t (Iasd az izzétipusra vonatkozd megjegyzést), és csavarozza vissza a ldmpaburét (7. dbra).
3. Csatlakoztassa ismét a siitGt az aramforrasra.

7
), ),

6. dbra 7.dbra

MEGJEGYZES:
- Kizdr6lag 25-40 W/230V, E-14, T300°C tipus izz6t haszndljon.
- Azizzk beszerezhetdk a vevdszolgalattol.
FONTOS:
Assiitot ne hasznalja, mig a lampaburat a helyére nem tette.

UTASITASOK A SUTO HASZNALATARA VONATKOZOAN
AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ UZEMBE HELYEZES C. RESZT
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KezelGpanel

Felsé fitdelem/grill

Hiitérendszer (ha van)

Adattabla (nem tdvolithato el)
Vildgitds

Siitési ventillacios rendszer (ha van)
Forgdnydrs (ha van)

Alsé fiitdelem (nem l&that6)

Ajté

10. Tartészintek poziciéja

11. Hétsé fal

MEGJEGYZES:

- Asiités végén, miutdn a siit6t mér kikapcsolta, lehetséges, hogy a hiitéventilldtor tovabb mikddik egy bizonyos ideig.

el BN

o
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KOMPATIBILIS TARTOZEKOK
(asiitdvel szallitott tartozékokra vonatkozoan lasd a specifikaciot)

0 0

ﬂ U

0
3.dbra 4. 4bra

) — ca]
F

e

7.4bra 8.abra

9. abra

Lsirfogo talca (1. bra)

A zsir és ételdarabkak felfogdsara, amikor a récs ald van helyezve, illetve hds, csirke és hal zoldségekkel egyiitt vagy Gnmagukban torténd siitésénél talként
haszndlhato. A zsiradék kifroccsenésének és a fiistképzddés csokkentése érdekében dntson egy kis vizet a télcara.

Siiteményes tepsi (2. dbra)

Kekszek, siitemények és pizzak siitéséhez.

Récs (3. dbra)

Etelek grillezésére vagy labasok, siit6formak és mas siitéedények tartasara. Barmelyik rendelkezésre ll6 szintre behelyezhetd. A racs a gérbiiletével felfele vagy azzal
lefele is behelyezhetd.

Katalitikus oldalpanelek (4. dbra)

Ezek a panelek olyan speciélis mikroporézus zomanchevonattal rendelkeznek, amelye felszivja a kifroccsent zsiradékot. Ajanlott, hogy végezzen el egy automatikus
tisztitasi ciklust zsiradékban kiilondsen gazdag étel siitése utan (Iasd TISZTITAS).

Forgonyars (5. abra)

Aforgdnyarsat a megadottak (9. dbra) szerint haszndlja. Ugyancsak nézze meg az “Ajanlott haszndlat és tippek” ¢. szakasz tandcsait.

Grillsiitd készlet (6. abra)

Akészlet egy racsot (6a) és egy zomancozott edényt (6b) tartalmaz. Ezt a készletet a racsra (3) kell helyezni, és a Grill funkcional kell haszndlni.

Lsirsziird (7. abra)
Csak kiilondsen zsiros ételek siitésénél haszndlja. Akassza a siit6tér hatso faldra a ventilltorral szemben. Ez a tartozék mosogatdgépben tisztithato, és a légkeveréses
funkciéval haszndlhato.

Kihuzhato polcok (8. abra)

Lehetdvé teszik a racsok és a zsirfogd talcdk félig torténd kihdzdsat a siités alatt. Minden tartozékhoz megfeleldk, és mosogatdgépben tisztithatok.
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A KEZELOPANEL LEiRASA

1. Funkciévalasztd gomb
2. Elektronikus programvalaszté
3. Homérséklet-szabalyozé gomb

ASUTO MUKGDTETESE
Elektronikus idékapcsold

bl .

Percszamlalo Ajtézdr

Kijelzé

Funkciévalasztd gomb
Bedllitds gomb (“set”)
Megerdsités gomb (“ok”)
d6értékek vdltoztatasara szolgald gombok (*-" “+") [ Homérsékletjelzélampa | | Siitésiidétartam | | Siités vége |
Hoémérséklet-szabalyozd gomb

Asiitd inditasa
Els6 alkalommal azutdn, hogy a siitdt az elektromos haldzatra kétotte, illetve a tépfesziiltség megszakadését kdvetden a kijelz6n “12.00” latszik.

1. Nyomja meg az “ok” gombot. A kijelz6n a pontos idé villog.
2. Az 6ramegaddsdhoz nyomja meg a “-” vagy “+” gombot.
3. Aperc megadésahoz nyomja meg az “ok” és a “-” vagy “+" gombot.

4. Amegerdsitéshez nyomja meg az “ok” gombot.
A pontos idé megvaltoztatasahoz:
Tartsa lenyomva az “ok” gombot 2 mdsodpercen dt, amig a kijelz6n nem kezd el villogni az 6ra értéke. Ismételje meg a fent leirt miveletet.

Siitési funkcio kivalasztasa:

1. Forgassa az (1) gombot a vélasztott funkcidra:
2. Az (5) gombot elforgatva valassza ki a hdmérsékletet.
3. Amegerdsitéshez nyomja meg az “ok” gombot; a siit6 bekapcsol. A kivélasztott hdmérséklet elérésekor a W melletti ©C jelzdfény kialszik.

A homérséklet megvaltoztatasahoz:

1.

Forgassa el az (5) gombot, és valassza ki a kivant hémérsékletet.

FONTOS: barmilyen valasztas elvetéséhez forgassa az (1) gombot “0” allasha. Vagy nyomja meg az “ok” gombot a siité kikapcsolasahoz a korabban
kivalasztott funkciok megtartasa mellett.

Assiitési idd kivalasztasa:

Asiitési idg kivalasztasaval (a specidlis funkcidk kivételével valamennyi funkciéval haszndlhato) a siit6t egy meghatdrozott idétartamra kapcsolja be. A meghatdrozott
iddtartam leteltével a siitd automatikusan kikapcsol. A maximalisan bedllithaté siitési id6 6 dra.

1. Allitsa be a funkci6t és a hmérsékletet (Iasd: a “Siitési funkcié kivalasztsa” fejezetet) a 2. pontig anélkiil, hogy az “ok” gombbal megerésitést végezne.

2. Nyomjameg a “set” gombot (a W jelzés felgyullad a kijelz6n a siitési id6tartam szimb6luma mellett @ ), és 8 percen beliil vélassza ki a kivant siitési
idétartamot a “-” vagy “+” gomb megnyomasaval.

3. Erdsitse meg az “ok” gomb megnyomdsdval; a siitd bekapcsol, és a kijelzd a hatralévd siitési id6t mutatja.

4. Az el6zetesen bedllitott hémérséklet mddositasahoz forgassa el a (5) gombot.

A hétralévd id6tartam kijelzéséhez vald visszatéréshez varjon 5 mdsodpercig.
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Akijelzén a jelenik meg:

Az el6zetesen bedllitott idd elteltével a kijelzdn a jelenik meg, és egy hangjelzés hallhato.

Assiité automatikusan kikapcsol.

A siitési id6tartamot a “-” vagy “+” gomb segitségével mddosithatja. Lapozzon vissza “A siitési idd kivalasztdsa” c. fejezet 3. pontjahoz.
1. Forgassa az (1) gombot “0” dll&sha.

Akijelz6n ismét a pontos idd jelenik meg.

un

Assiitési iddtartamot a “-” vagy “+” gomb segitségével novelheti.

Assiitési id6 végének a beallitasa
Evvel a funkcidval a siités végét lehet bedllitani. A maximalisan bedllithatd id6 23 dra 59 perc.

1. Kovesse “A siitési idd kivalasztasa” c. fejezet 1. és 2. pontjdban leirtakat
2. Asiitési idtartam végének a bedllitdsahoz nyomja meg a “set” gombot: felgyullad a W szimbélum melletti G jelzés.
3. Allitsa be asiités végének idGpontjat a “-” vagy “+" gomb segitségével.
4. Asiitési id6tartam végének a megerdsitéséhez nyomja meg az “ok” gombot.
Assiitd a siités vége iddpont minusz a siitési idd iddpontjaban automatikusan bekapcsol: a kijelzéna W "W jelzések a @ G szimb6lumok fellett egymast
kévetve felgyulladnak.
Percszamlélé
A percszamlalot csak haszndlaton kiviili siitd esetén lehet hasznalni, maximum 6 éra idGtartamot lehet rajta bedllitani.
A percszamlalé beallitasa:
1. Hagyja az (1) gombot “0” &lldshan. A kijelz6n a pontos idé jelenik meg.
2. Nyomjamega “set” gombot. Felgyullad a A szimbélum melletti CD) jelzés.
A kivént idé megaddsahoz nyomja meg a “-” vagy “+" gombot.
3. Akivalasztas megerdsitéséhez nyomja meg az “ok” gombot.
Az eldre bedllitott idd elteltével:
Assiit6 hangjelzést ad, és a kijelzén a villog.
Nyomja meg az “ok” gombot: a hangjelzés megszakad. A kijelzén ismét a pontos idd jelenik meg.

Ajtézér :

1. Mikdzben az (1) és az (5) gomb “0” &lldshan van, nyomja meg egyszerre az “ok” és a - gombot 3 mdsodpercig. Felgyullad a & szimbdlum melletti =Q jelzés.
2. Azajtézdr bekapcsoldsa utdn a siité funkcidinak hasznélata nem lehetséges.

3. Akikapcsoldshoz ismételje meg az 1. pont szerinti mdveletsort.

FUNKCIOISMERTETO TABLAZAT

FUNKCIOK LEiRAS

O Ki ]

=
VILAGITAS | Asiitdvilagitas felkapcsolasahoz.

Barmilyen étel eqy tartészinten vald siitéséhez megfelel6 funkcid. Melegitse eld a siitt a kivant hdmérsékletre, és az eldre
ALSO/FELSO | bedllitott hémérséklet elérésének jelzésekor helyezze be az ételt. A siitéshez a masodik vagy a harmadik szint hasznalatat

SUTES javasoljuk. Ez a funkcid gyorsfagyasztott ételek elkészitéséhez is alkalmas; kdvesse az étel csomagoldsan feltiintetett
utasitasokat.

KONVEKCIOS | Folyékony toltelékes (édes vagy fiiszeres) siitemények eqy vagy két tartdszinten torténd siitéséhez. Fz a funkcio két tartészinten
SUTES vald hussiitéshez is idedlis. Az egységes atsiilés érdekében sziikség esetén ajénlatos az ételek helyzetét megcserélni.

JUE0 1D |-

Haszndlja a grill funkciét karaj, rabléhus, kolbdsz, zoldséq siitéséhez és kenyérpiritashoz. 3-5 percig melegitse eld a grillt. A siités
GRILLFUTOTEST | folyaman a siitd ajtajanak zrva kell maradnia. Hus siitésekor a fiistképz6dés és a zsiradék kifrdccsenésének csokkentése
érdekében dntson egy kis vizet az (elsé szinten lévé) zsirfogd télcaba. Siités kozben ajanlatos az ételeket forgatni.

Nagy egybesiilt husok grillezéséhez (marha-, sertéssilt). Siités kdzben a siité ajtaja zarva kell legyen. Hus siitésekor Gntson egy
TURBOGRILL | kis vizet az els szintre behelyezett zsirfogd talcaba. Ez csokkenti a fiistképzddést és a zsiradék kifroccsenését. Grillezés kdzben
forgassa a hust.

Ezt a funkciét az ételek kdrnyezeti hémérsékletre torténd kiolvasztdsa felgyorsitasara lehet hasznalni. Az élelmiszert hagyja a

KIOLVASZTAS ‘s I,
csomagoldsaban, hogy ne széradjon ki.

e »ci
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SUTESI TABLAZAT

Recept Funkcio | Elémelegités | Tartészint | Homérséklet | 1do | Tartozékok
(alulrol) (°C) (perc)
)
Kelt tésztak Igen 2 160-180 35-55 | Récs + tortaforma
——/
)
Kekszek/Aprdsiitemények Igen 3 170-180 15-40 | Siiteményes tepsi
)
Fank Igen 3 180 30-40 | Siiteményes tepsi
——/
)
Voulevant/Leveles tészta Igen 3 180-200 20-30 | Siiteményes tepsi
———
Habcsok Igen 3 90 120-130 | Siiteményes tepsi
)
Barany/Borju/Marha/Sertés Igen 2 190-200 90-110 | Zsirfogd talca vagy récs + jénai
——/
)
Csirke/Nyul/Kacsa Igen 2 190-200 65-85 | Zsirfogd tdlca vagy racs + jénai
——
Pulyka/Liba Igen 2 190-200 140-180 | Zsirfogd talca vagy racs + jénai
——/
)
Tepsis/félias hal (filé, egész) Igen 2 180-200 50-60 | Zsirfogd télca vagy rdcs + jénai
——/
is té : —
Lasagne/Tepsuteszta/(annellom/ lgen ) 190-200 4555 | Récs + jénai
Felfiijtak
)
Kenyér / Focaccia Igen 2 190-230 15-50 | Zsirfogd talca vagy siiteményes tepsi
——/
)
Pizza Igen 2 230-250 7-20 | Zsirfog talca vagy siiteményes tepsi
——
Piritos T Igen 4 200 2-5 | Racs
(Vv
Rakott zoldség Igen 3 200 15-20 | Récs + jénai
N/
S22
Grillezett halfilék vagy -szeletek Igen 3 200 30-40 | Rdcs + jénai
e/
— racs + zsirfogd talca vizzel az
Kolbasz / Kebab / Borda / Hamburger Igen 4 200 30-50 | 1.szinten, asiités felénél meg kell
— forditani
Toltott piték < e o
(sajttorta, strudel, almaspite) 'S Igen 1 180-200 50-60 | Zsirfogd talca vagy récs + jénai
p—
Husos és burgonyas piték i .
(zéldséges pite, quiche lorraine) ¢9§ Igen 1 180-200 35-55 | Récs + tortaforma
p— = o a P ——
Totestt zoldségelk (paradcsom, X lgen 2 180-200 | 4060 |Rics+jénai
paprika, cukkini, padlizsan) o
H|:|.sos ’es bur.gonyaf piték . % lgen 13 180-190 1555 Racslﬂ'- eder?y,asutesfelldejeben
(zoldséges pite, quiche lorraine) o cserélje a szinteket
. . i Récs + zsirfogd talca, a siités
Pizza / Focaccia J% Igen 13 230-250 1230 | o dejében cserlje a szinteket
L .. , - Racs + zsirfogo télca, a siités
Kekszek/Aprésiitemények 'S - 13 170-180 040 | o dejéhen cserlje a szinteket
p—
Fank % i 13 180 35.45 Racs + zsirfogo talca, a siités
—)

félidejében cserélje a szinteket
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Recept Funkcio | Eldmelegités | Tartoszint | Homérséklet | 1do | Tartozékok

(alulrol) (°C) (perc)
(o ) < . ot v s
Voulevant/Leveles tészta X . 13 180-200 | 20-40 | RS+ asirfogo téla, asites
o félidejében cserélje a szinteket
—
fvTv\ z . e ..
Siilt csirke % i ) 200 55.65 ?acs'-ﬁ-t zsirfog talca vizzel az
.szinten
siilt burgonya I . 3 200 4555 | Zsitfogé télca
vy~ Racs + zsirfogd télca vizzel az
Marhasiilt angolosan - 3 200 30-40 )
&Vw 1.szinten
()
Baranycomb/Csiilok JL - 2 200 55-70 | Racs + zsirfogo talca
e’

MEGJEGYZES: a siitési hdmérsékletek és iddtartamok tajékoztatd jellegiiek és 4 adagra vonatkoznak.
AJANLOTT HASZNALAT ES TIPPEK

A siitési tablazat hasznalatanak médja

Atabldzat a legjobb funkcidt jelzi, amelyet barmely adott ételhez kell hasznélni, amely egyszerre egy vagy tbh szinten keril elkészitésre. A siitési idd attdl a pillanattdl kezdddik,

amikor az ételt a siitébe helyezik, nem tartalmazza az eldmelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hdmérsékletek és idGtartamok csupan Utmutatésul szolgélnak, és ezek az étel

mennyiségétdl és a hasznalt tartozék tipusatdl fiiggnek. Haszndlja kezdetben a legalacsonyabb ajénlott értéket, és ha az étel nem siil eléggé, [épjen &t magasabb értékekre. Hasznélja

amellékelt tartozékokat, valamint lehet6leg stét szini fém siiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznélhat jénai télakat és tartozékokat, illetve kéedényeket, de ne feledje,

hogy asiitési iddtartamok kissé hosszabbak lesznek. A legjobb eredmények elérése érdekében kdvesse a siitési tablazatban arra vonatkozdan adott tandcsokat, amelyek a kiildnféle

tartészintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok kivalasztésdra vonatkoznak. A sok vizet tartalmaz ételek siitésekor melegitse el a siit6t.

Kiilonbozd ételek siitése egyszerre

A “KONVEKCIOS SUTES” funkci6 (ha van) hasznélatéval kiilinbdzd olyan ételeket készithet ey idében, amelyek ugyanolyan siitési hémérsékletet igényelnek (példaul hal és

z6ldségek), kiilonbdz6 tartészintet hasznlva. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési id6t igényel, és hagyja bent a siitSben azt az ételt, amely tobb siitési id6t igényel.

Edességek

- Készitsen kényes édességeket a statikus funkcié haszndlatdval csak egy tartdszinten. Haszndljon s6tét szinii fém siiteményes formékat, és azokat mindig a
mellékelt racsra helyezze. Egynél tobb szinten vald siitéshez vélassza a levegGkeringetés funkcidt, és iigy rendezze el a siiteményes formékat a tartdszinteken,
hogy azzal segitse a forrd levegd optimalis keringését.

- Annak ellendrzéséhez, hogy a kelt siitemény elkésziilt-e, szdrjon egy fa fogpiszkalot a siitemény kdzepébe. ha a fogpiszkaléra nem ragad a tészta, a siitemény
kész van.

- Hatapaddsmentes siiteményes formakat hasznal, ne vajazza meg a szélét, mivel el6fordulhat, hogy a siitemény nem kel meg egyenletesen a széleknél.

- Haasiitemény “Gsszeesik” siités kozben, llitson be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg csokkentve a folyadék mennyiségét a keverékben és

gyengédebb keverést alkalmazva.

Nedvds toltelékkel késziilt édességek (sajttorta vagy gyiimlcspiték) hasznélja a “KONVEKCIOS SUTES” funkcit (ha van). Ha a siitemény als6 tésztalapja tézott,

dllitsa alacsonyabbra a tartészintet, és szérja meg az alsd lapot zsemlemorzsaval vagy kekszérleménnyel, miel6tt beletenné a tolteléket.

==
=~
A

Haszndljon barmilyen fajta olyan tepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a siitésre keriil§ hdsdarab méretének. Egybesiiltek készitésekor a legjobb, ha egy kis
htsalaplét ont az edény aljdra, amely a siités alatt tovabb izesiti a htst. Amikor a siilt elkésziilt, hagyja pihenni a siitében tovabbi 10-15 percig, vagy fedje be
alufélidval.

- Amikor hust kivén grillezni, vdlasszon minél inkabb egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében, hogy egységes siitési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag hdsdarabok hosszabb siitési id6t igényelnek. Annak megeldzésére, hogy a hus kiviil megégjen, tegye alacsonyabbra a récsot, hogy igy az ételt tavolabb
tartsa a grilltdl. A siités kétharmadanal fordtsa meg az ételt.

Assiités kozben keletkezd szaft felfogdsdhoz helyezze a zsirfogd talcét fél liter vizzel kizvetleniil az ald a récs alé, amelyre a hist helyezte. Sziikség szerint tltsdn uténa vizet.

Forgényars (csak egyes modelleknél

Ezt a tartozékot nagy htisdarabok és szarnyasok egyenletes siitéséhez haszndlja. Helyezze a hist a nyarsriidra, kdtdzze meg a csirkét spargaval, és ellendrize, hogy jol rogzitve van-e,

mieldtt a rudat a siitd eliilsé falan Iévd foglalatba illesztené, és a megfeleld tartdra fektetné. A fiistképzddés megeldzéséhez és a siités kizben keletkezd szaft felfogasahoz helyezze a

zsirfogd talcat fél liter vizzel az elsd tartdszintre. A dron egy mianyag foganty( van, amelyet a siités megkezdése elditt le kell venni, és a siités végén kell hasznalni az égési sériilések

megeldzésére, amikor az ételt kiveszi asiit6hdl.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizza lapja ropogds legyen. A siités kétharmadanél szérja a mozzarelldt a pizzdra.

Kelesztési funkcio (csak specidlis modelleken éll rendelkezésre)

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhdval letakarja a tésztat, miel6tt a siit6be helyezné. A tésztakelesztés id6tartama ennek a funkcidnak az alkalmazéséval kdriilbeliil

az egyharmadaval csokken a szobahdmérsékleten (20-25°C) torténd kelesztéssel dsszehasonlitva. A kelesztésiidd 1 kg pizzatészta esetén kdriilbeliil egy dra.
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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

SIGURANTA DV. SI A CELORLALTI ESTE FOARTE IMPORTANTA
Acest manual si aparatul oferd avertizdri importante legate de siguranta, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

A Acestaeste simbolul pentru pericol, referitor la sigurantd, care avertizeazd utilizatorii despre pericolele potentiale pentru sine si pentru ceilalti.

Toate avertizarile referitoare la sigurantd sunt precedate de simbolul pentru pericol i de urmatorii termeni:
)

/: PERICOL Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitatd, va cauza leziuni grave.
C AVERTIZARE Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza leziuni grave.

Toate avertizdrile privind siguranta ofera detalii specifice despre riscul potential existent si indica ce este de facut pentru a reduce riscul de ranire, de deteriorare si de
soc electric care pot rezulta din folosirea improprie a aparatului. Urmati cu grijd urmdtoarele indicatii:

Aparatul trebuie deconectat de la sursa de alimentare inainte de a efectua orice operatiune de instalare.

Instalarea si intretinerea trebuie s fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile fabricantului si cu normele locale referitoare la
sigurantd. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului, cu exceptia cazurilor in care acest lucru este indicat in mod specific in manual.

Normele in vigoare impun ca aparatul s fie impamantat.

(ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la priza, dupa ce a fost incastrat in locasul su.

Pentru ca instalarea sd fie conformd cu normele curente referitoare la siguranta, trebuie sa se foloseasca un intrerupator multipolar cu o distantd minimd intre
contacte de 3 mm.

Nu folositi adaptoare cu stechere multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate stecherul din prizd.

Componentele electrice nu trebuie sa fie mai fie accesibile utilizatorului dupa instalare.

Nu atingeti aparatul cand aveti parti ale corpului ude si nu-I folositi cdnd sunteti cu picioarele goale.

Aceast aparat este proiectat in exclusivitate pentru a fi folosit drept aparat electrocasnic, pentru gatitul alimentelor. Orice alta utilizare este interzisa (de ex.:
incdlzirea camerelor). Fabricantul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorectd a butoanelor.

Utilizarea acestui aparat nu este permisd persoanelor (inclusiv copii) cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse si lipsite de experientd sau de cunostinte,
dacd nu au fost instruite in legaturd cu folosirea aparatului de cdtre o persoand care raspunde de siguranta lor.

Partile accesibile ale aparatului se pot infierbénta in timpul utilizérii. Copiii mici nu trebuie lasati sa se apropie de aparat si trebuie supravegheati pentru a fi siguri
€d nu se joacd cu aparatul.

In timpul utilizarii si dupd aceea, nu atingeti elementele de incilzire sau suprafetele interne ale aparatului - risc de arsuri. Aveti grij ca aparatul s nu vind in
contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pand cand nu s-au rdcit suficient toate componentele.

(and ati terminat de gatit, aveti grija cand deschideti usa aparatului, ldsdnd aerul fierbinte sau aburii sd iasa treptat, inainte de a umbla in cuptor. Cand usa
aparatului este inchisd, aerul fierbinte este evacuat prin deschiderea de deasupra panoului de comanda. Nu blocati deschiderile de ventilare.

Folositi manusi de bucatdrie pentru a scoate tavile i accesoriile, avand grija sd nu atingeti elementele de incalzire.

Nu puneti materiale inflamabile in aparat sau ldnga acesta: poate izbucni un incendiu, dacd aparatul este pornit din gregeala.

Nu incdlziti si nu gatiti in aparat alimente in borcane sau recipiente sigilate. Presiunea care se dezvoltd in interior poate duce la explozia borcanului, deteriorand
aparatul.

Nu folositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

Grdsimile si uleiurile supraincdlzite se pot aprinde foarte usor. Supravegheati permanent alimentele cand gatiti cu mult ulei si grasime.

Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul uscarii alimentelor.

Daca folositi bauturi alcoolice cand gatiti (de ex. rom, coniac, vin), retineti ca alcoolul se evapord la temperaturi ridicate. Prin urmare, existd riscul ca vaporii
emanati de alcool sd ia foc atunci cénd vin in contact cu elementul electric de incélzire.

Aruncarea aparatelor electrocasnice

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Aruncati-| in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. inainte de
aruncarea la gunoi, tdiati cablul de alimentare.

Pentru informatii ulterioare referitoare la eliminarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul de
eliminare a degeurilor menajere sau magazinul de unde ati cumparat aparatul.
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INSTALAREA

Dupa despachetarea cuptorului, asigurati-v ca nu a fost deteriorat in timpul transportului si ¢ usa cuptorului se inchide corect. In caz de probleme, contactati-l pe
dealerul dv. sau Serviciul de Asistentd Tehnicd cel mai apropiat. Pentru a evita stricdciunile, scoateti cuptorul de pe suportul de polistiren doar in momentul instaldrii.
PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

« Mobilierul aflat in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistent la caldurd (min. 90°C).

«  Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul si inldturati cu grijd toate aschiile de lemn si rumegusul.

- Dupdinstalare, partea inferioard a cuptorului nu trebuie sd mai fie accesibila.

« Pentru corecta functionare a aparatului, nu astupati deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea superioara a cuptorului.

RACORDAREA LA ELECTRICITATE

Asigurati-va cd tensiunea electricd indicata pe placuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea din retea. Placuta cu datele tehnice se afla pe marginea
frontald a cuptorului (se vede cand usa este deschisa).

- Tnlocuirea cablului de alimentare (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) trebuie s3 fie efectuata de un electrician calificat. Contactati un Serviciu de Asistentd autorizat.
RECOMANDARI GENERALE

inainte de utilizare:

- Scoateti elementele de protectie din carton, peliculele de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.

- Scoateti accesoriile din cuptor si incdlziti-I la 200° timp de circa o ord, pentru a elimina mirosul si fumul materialelor izolatoare si al unsorii protectoare.
in timpul utilizarii:

- Nupuneti obiecte grele pe usa, deoarece o pot deteriora.

- Nuvad sprijiniti pe usd si nu atdrnati nimic de manerul ugii.

- Nuacoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nu'turnati apa in cuptorul incins; s-ar putea deteriora emailul.

- Nutdrati oale sau tavi pe fundul cuptorului, deoarece se poate deteriora stratul de email.

- Asigurati-vd cd firele electrice ale altor aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.
- Nuexpuneti cuptorul la agenti atmosferici.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @
Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul reciclarii (L’?_)). Diferitele componente ale ambalajului trebuie eliminate in mod responsabil,

respectdnd reglementdrile autoritdtilor locale privind eliminarea degeurilor.

Aruncarea la gunoi a produsului

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (Deseurile de Echipament Electric
si Electronic).

- Asigurdndu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurator si sanatatii
persoanelor, consecinte care ar putea fi provocate de aruncarea necorespunzdtoare la gunoi a acestui produs.

- Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul cd acesta nu poate fi aruncat impreund cu degeurile menajere, ci trebuie predat la

punctul de colectare corespunzator, pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Economisirea energiei

- Preincdlziti cuptorul numai dacd asa se specificd in tabelul de coacere sau in reteta dv.

- Folositi tavi de copt acoperite cu glazura sau cu email de culoare inchisd, deoarece absorb cdldura mai bine.

- Stingeti cuptorul cu 10/15 minute inainte de terminarea duratei de coacere. Alimentele care au nevoie de o coacere prelungitd vor continua sd se coac, chiar si dupa
stingerea cuptorului.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acest cuptor, care a fost proiectat pentru a veniin contact cu produse alimentare, este conform cu Norma Europeand (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat,
construit si comercializat in conformitate cu obiectivele de sigurantd din Directiva “Joasd Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuiegte directiva 73/23/CEE si
amendamentele succesive), cerintele de sigurantd din Directiva “EMC” 2004/108/CEE.
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

Cuptorul nu functioneaza:
« Verificati dacd exista curent la prizd si dacd este conectat cuptorul la reteaua electrica.

« Stingeti cuptorul i apoi porniti- din nou, pentru a vedea dacd defectiunea persista.

Usa nu se deschide:

« Stingeti cuptorul i apoi porniti- din nou, pentru a vedea dacd defectiunea persista.

+  Important: in timpul auto-curdtarii, usa cuptorului nu se deschide. Asteptati pana cand se deblocheaza automat (vezi paragraful “Ciclul de curdtare al
cuptoarelor cu functia piroliza”).

Dispozitivul de programare electronic nu functioneaza:

- Dadi pe afisaj apare litera “ F ” urmata de un numar, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat. In acest caz, indicati numarul care urmeaza dupé litera“ F”,
SERVICIUL DE ASISTENTA

inainte de a contacta Serviciul de Asistenti:

1. Vedeti daca puteti rezolva singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din “Ghidul de detectare a defectiunilor”.

2. Stingeti aparatul si apoi porniti-I din nou, pentru a vedea daca defectiunea persistd.

Daca problema persista si dupa controalele mentionate, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat.

Indicati intotdeauna:

« oscurtd descriere a defectiunii;

«  tipul si modelul exact al cuptorului;

« numdrul service (numadrul care se gaseste dupa cuvantul “Service” pe placuta cu datele tehnice), situat pe marginea din dreapta, in interiorul cuptorului (e vizibil
cand uga cuptorului este deschisd). Numadrul service este, de asemenea, indicat in foaia de garantie;

« adresa dv. completd;

+ numadrul dv. de telefon.

LT
0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, vd rugdm contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

CURATAREA

C AVERTIZARE - Nu f'olos.i;i aparate de Cl.lrii!:at @ al3u.ri.
- Curatati cuptorul numai cand s-a racit.

- Deconectati de la retea inainte de a efectua operatii de intretinere.

Exteriorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Dacd, din gregeala, un asemenea produs intra in contact cu aparatul, curatati-limediat cu
0 carpa umeda.

« Curdtati suprafetele cu o carpd umeda. Daca este foarte murdar, adaugati cateva picaturi de detergent lichid in apd. Stergeti cu o carpd uscatd.

Interiorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi bureti abrazivi sau de sarma. Cu timpul, acestia pot deteriora suprafetele emailate i sticla usii cuptorului.

+ Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca, apoi curdtati-l, de preferat cdnd incd este cald, pentru a inldtura murddria depusa si petele cauzate de
resturile de mancare (de ex. alimente cu continut ridicat de zahar).

«  Folositi detergenti speciali pentru curdtarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producdtorului.

- Curétati geamul usii cu un detergent lichid adecvat. Usa cuptorului poate fi scoasa pentru a facilita curatarea (vezi INTRETINEREA).

- Rezistenta superioard a grillului (vezi INTRETINEREA) poate fi coborétd (numai la unele modele) pentru a curéta partea de sus a cuptorului.

NOTA: cind se gatesc alimente cu un continut ridicat de apa (de ex. pizza, legume etc.) i cu o durati lunga de preparare, se poate forma condens pe

partea interna a usii si in jurul garniturii. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati interiorul usii cu o carpa sau un burete.

Accesoriile:

- Inmuiati accesoriile in apa cu detergent lichid, imediat dupa utilizare, manuindu-le folosind manusi de bucitrie, daca sunt inca fierbinti.

+ Resturile de mancare se pot indepadrta ugor cu o perie sau cu un burete.

Curatarea peretelui posterior si a panourilor catalitice laterale ale cuptorului (daca exista):
IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor, care ar putea deteriora suprafata

catalitica si i-ar distruge proprietatile de auto-curatare.
« Ldsati cuptorul gol sa functioneze cu functia “Circulatie asistatd de ventilator’, la 200°C, aprox. o ord
« Dupd aceea, lasati aparatul sd se rdceascd, inainte de a indeparta resturile de alimente cu un burete.
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INTRETINEREA

/\ AVERTIZARE [t . -
- Asigurati-va ca s-a racit cuptorul inainte de a efectua urmatoarele operatiuni.

Deconectati de la retea inainte de a efectua operatii de intretinere.

SCOATEREA USII

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti usa in intregime.

2. Ridicati cele doud dispozitive de oprire si impingeti-le in fatd cdt mai mult (fig. 1).

3. Inchideti usa cat mai mult (A), ridicati-o (B) si rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (fig. 2).
Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.

2. Deschideti usa in intregime.

3. (Coborati cele doua dispozitive de oprire.

4. nchideti usa.

Fig. 1 Fig.2

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA UNELE MODELE

1. Scoateti grdtarele laterale de sustinere ale accesoriilor (Fig. 3).

2. Trageti putin in fata rezistenta (Fig. 4) si coborati-o (Fig. 5).

3. Pentrua pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin cdtre dv., avand grija sa se sprijine pe suporturile laterale.

Fig.3 Fig. 4 Fig.5
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INLOCUIREA BECULUI CUPTORULUI

Pentru a inlocui becul posterior (dacd exista):

1. Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

2. Degurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (vezi nota pentru tipul becului) si insurubati la loc capacul becului (Fig. 7).
3. Conectati din nou aparatul la reteaua electrica.

— | —
), ),

Fig. 6 Fig.7

NOTA:
- Folositi numai becuri cu incandescentd 25-40W/230V tip E-14, T300°C.
- Becurile sunt disponibile la Serviciul nostru de Asistenta.
IMPORTANT:

Nu folositi cuptorul pana ce capacul lampii nu a fost pus la loc.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI
PENTRU RACORDAREA LA ELECTRICITATE, CONSULTATI PARAGRAFUL DESPRE INSTALARE

T 1 O+
—F———=

I\
NS T T %
/

ONOXSIONOMO,

NN
/

N
®

Panoul de comanda

Rezistentd superioard/grill

Sistem de rdcire (dacd existd)

Pldcuta cu datele tehnice (nu trebuie inlaturata)
Bec

Sistem de ventilare pentru coacere (daca existd)
Rotisor (daca existd)

Rezistentd inferioard (nu este vizibild)

Usd

10. Pozitiile gratarelor

11. Peretele posterior

NOTA:

- Laterminarea coacerii, dupa stingerea cuptorului, ventilatorul de rdcire poate continua sa functioneze incd un timp.

e NS R W =

o
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ACCESORII COMPATIBILE
(pentru accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, consultati fisa tehnica)

Fig. 4

Fig. 8

Fig. 9

Tava pentru scurgerea grasimii (Fig. 1
Pentru a aduna grasimea sau bucdtile de alimente cnd este plasatd sub gratarul metalic, sau ca tavd, pentru a gdti carne, pui si peste etc., cu sau fara lequme. Pentru
a evita improcarea cu grdsime sau fumul, vdrsati putind apd in tava pentru scurgerea grasimi.

Tava pentru dulciuri (Fig. 2)

Pentru a coace biscuiti, torturi si pizza.

Gratar metalic (Fig. 3)

Pentru a frige alimente la gratar sau ca suport pentru oale, forme pentru prdjituri si alte vase de gatit. Poate fi asezat pe orice nivel disponibil. Gratarul metalic poate fi
introdus cu partea concava in sus sau in jos.

Panouri catalitice laterale (Fig. 4)

Aceste panouri sunt acoperite cu un email special microporos, care absoarbe improscaturile de grasime. Se recomanda sa se efectueze un ciclu de curatare automata
dupa gatirea unor alimente foarte grase (vezi CURATAREA).

Rotisor (Fig. 5)

Folositi rotisorul asa cum se indicd in Fig. 9. De asemenea, consultati sectiunea “Utilizare recomandatd si sugestii” pentru alte recomandari.

Set “Grill Pan” (tava si gratar) (Fig. 6)

Setul cuprinde un gratar metalic (6a) si un recipient emailat (6b). Acest set trebuie asezat pe grdtarul metalic (3) si utilizat cu functia Grill.

Filtrul pentru grasime (Fig. 7)

Folositi numai pentru gatitul alimentelor cu continut excesiv de grdsime. Fixati-I de peretele posterior al compartimentului cuptorului, in dreptul ventilatorului. Poate
fi spalat in magina de spalat vase si poate fi folosit pentru functia Coacere asistatd de ventilator.

Rafturi glisante (Fig. 8)

Acestea permit ca gratarele metalice si tavile sa poatd fi scoase pe jumatate in timpul coacerii. Sunt adecvate pentru toate accesoriile, pot fi spalate in magina de spalat
vase.
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

1. Butonul de selectare a funciilor
2. Dispozitivul de programare electronic
3. Butonul termostatului

PUNEREA iN FUNCTIUNE A CUPTORULUI

Timer electronic
| Contorul de minute
Afisajul
1. Butonul de selectare a functiilor
2. Butonul Setari (“set”)
3. Butonul de confirmare (“ok”)
4. Butoane pentru modificarea duratei (*-" “+") [ Indicator temperatura | | Durata de preparare | [ Ora de terminare a coacerii
5. Butonul termostatului

Punerea in functiune a cuptorului

Dupé ce ati conectat cuptorul la reteaua electrica prima data, sau dupd o intrerupere de curent, pe afisaj apare “12.00”.
Selectarea si modificarea orei:

1. Apdsati pe butonul “ok”. Pe afisaj clipeste intermitent ora curenta.

2. Apdsati pe butonul “-” sau “+” pentru a regla ora.

3. Apdsati pe “ok” i “-” sau “+" pentru a regla minutele.

4. Apdsati pe butonul “ok” pentru a confirma.

Pentru a modifica ora:

Apdsati si tineti apdsat “ok” timp de 2 secunde, pdnd cand pe afisaj clipeste ora. Repetati operatiile descrise mai sus.
Selectarea functiei de coacere:

1. Rotiti butonul (1) pana la functia dorita:

2. Rotiti butonul (5) pentru a selecta temperatura.

3. Apésati pe butonul “ok” pentru a confirma; cuptorul va porni. Indicatorul W' din dreptul ©( se va stinge cand se ajunge la temperatura selectatd.

Pentru a modifica temperatura:

1. Rotiti butonul (5) si selectati temperatura doritd.

IMPORTANT: pentra a anula orice selectie efectuatd, rotiti butonul (1) pe “0”. Sau apasati pe butonul “ok” pentru a stinge cuptorul mentinand

functiile selectate anterior.

Selectarea duratei de preparare:

Selectati durata de preparare (disponibila cu orice functie, cu exceptia functiilor speciale) pentru a porni cuptorul pe perioada de timp specificatd. La terminarea duratei

specificate, cuptorul se va stinge automat. Intervalul maxim al duratei de preparare programabile este de 6 ore.

1. Selectati functia si temperatura (vezi capitolul: “Selectarea functiei de coacere”) pnd la punctul 2, fard a confirma prin intermediul butonului “ok”.

2. Apdsati pe butonul “set” (pe afisaj indicatorul W se aprinde in dreptul simbolului duratei de preparare @ ) si selectati, in termen de 8 minute, durata de
preparare doritd, cu ajutorul butoanelor “-” sau “+",

3. Confirmati selectia apasand pe “ok”; cuptorul incepe s functioneze, iar pe afisaj apare intervalul de timp rdmas pand la terminarea coacerii.

4. Pentrua modifica temperatura setata anterior, rotiti butonul (5).
Pentru a afisa din nou durata ramasd asteptati 5 secunde.
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Cand apare pe afisaj:
La terminarea duratei programate anterior, pe afisaj apare siintrd in functiune un semnal sonor.
Cuptorul se va stinge automat.
Pentru a modifica durata de coacere, utilizati butonul “-” sau “+”. Reveniti la punctul 3 din capitolul “Selectarea duratei de preparare”.
1. Rotiti butonul (1) pe “0”.
Pe afisaj apare din nou ora curentd.
Pentru a modifica durata de preparare, utilizati butonul “-” sau “+”.
Selectarea orei de terminare a coacerii
Aceasta operatie permite programarea prealabild a orei de terminare a prepardrii. Intervalul maxim programabil este de 23 ore si 59 minute.
1. Procedati urmand punctele 15i 2 din capitolul “Selectarea duratei de preparare”.
2. Apasati pe butonul “set” pentru a programa ora de terminare a prepardrii: se aprinde indicatorul "W de langa simbolul (5.
3. Programati ora de terminare a prepararii utilizand butonul “-” sau “+".
4. Apdsati pe butonul “ok” pentru a confirma ora de terminare a prepararii.
Cuptorul va intra in functiune in mod automat la ora de terminare a prepardrii minus durata de preparare: indicatoarele W "W de pe afisaj, de deasupra
simbolurilor () (5, se aprind.
Contorul de minute
Timerul poate fi setat doar cand cuptorul nu este in functiune si permite programarea unei durate maxime de 6 ore.
Pentru a seta contorul de minute:
1. Lasati butonul (1) pe “0" Pe afisaj apare ora curenta.
2. Apasati pe butonul “set”. Se aprinde indicatorul A de ldnga simbolul CD)
Apdsati pe butoanele “-" sau “+” pentru a seta durata doritd.
3. Apdsati pe butonul “ok” pentru a confirma selectia.
La terminarea duratei programate:
Intrd in functiune un semnal sonor, iar pe afisaj clipeste cu intermitentd
Apdsati pe butonul “ok”: semnalul sonor se intrerupe. Pe afisaj apare din nou ora curentd.

Blocare usa H
Cu butoanele (1) i (5) setate pe “0” apasati in acelasi timp pe butoanele “ok” si - timp de 3 sec. Se aprinde indicatorul 4 de langd simbolul =Q.

1.
2. Functiile cuptorului nu pot fi utilizate cand este activat dispozitivul de blocare a usii.
3. Pentrua dezactiva, repetati pasii indicatila punctul 1.

TABEL CU DESCRIEREA FUNCTIILOR

FUNCTIE DESCRIERE
O OFF (OPRIT) |-
7
-< )- BEC Pentru a aprinde becul intern al cuptorului.
4 \
(]
Functie adecvatd pentru a gati orice fel de mancare, pe un singur nivel. Preincalziti cuptorul la temperatura necesard si
CONVENTIONAL introduceti alimentele induntru cand se atinge temperatura setatd. Se recomanda sd se utilizeze al doilea sau al treilea nivel
’ pentru a gati. Aceasta functie este adecvatd si pentru a gdti alimente semipreparate congelate; urmati instructiunile de pe
ambalajul alimentelor.
COACERE CU | Pentru a coace prajituri cu umpluturd lichida (dulci sau sdrate), pe un singur nivel. Aceastd functie este ideald si pentru a gati pe
Jg CONVECTIE doud niveluri. La nevoie, inversati pozitia mancrurilor, pentru a obtine o coacere mai omogena.
Pentru a frige antricoate, frigarui si cdrnati, pentru a gratina lequme si pentru a praji pdinea. Preincdlziti cuptorul timp de
vV GRILL 3-5min. In timpul ciclului de preparare, usa cuptorului trebuie sa rimand inchisa. Cand frigeti came, vérsati putind apa in tava
pentru scurgerea grasimii (agezata pe primul nivel) pentru a reduce fumul si improscaturile cu grdsime. Se recomanda sa
intoarceti carnea in timpul coacerii.
e Pentru a frige buciti mari de carne (rosbif si alte tipuri de friptura). In timpul ciclului de preparare, usa cuptorului trebuie s3
!! TURBOGRILL | rdmand inchisd. Cand frigeti carne, varsati putind apd in tava pentru scurgerea grasimii, asezatd pe primul nivel. Astfel se vor
reduce fumul si improscarea cu grésime. intoarceti carnea in timpul frigerii.
Q DEZGHETAREA Aceasta functie poate fi folosita pentru a grabi decongelarea alimentelor la temperatura camerei. Alimentele trebuie puse in
0 : cuptor in ambalajul lor, pentru a evita uscarea.
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TABEL DE COACERE

Reteta Functie | Prein- | Ghidajul (numarat | Temperatura | Durata | Accesoriile
calzire de josin sus) (°C) (min.)
Torturi dospite Da 2 160-180 35-55 | Gratar metalic + tavd de prajituri
—
—
Biscuiti/Tarte mici Da 3 170-180 15-40 | Tavd de copt
—
)
Choux ¥ la créme Da 3 180 30-40 | Tava de copt
—
- . —
Vo'l au. vent / Pateuri din aluat de Da 3 180-200 20-30 | Tava de copt
foietaj
—
—
Bezele Da 3 92 120-130 | Tavd de copt
—
— 5 % i
Miel / Vitel / Vicuts / Porc Da 2 190200 | 90-170 | 1V pentru scurgerea grsimiisau
’ ’ grdtar metalic + vas pirex
\——’
— 5 % i
Pui/ lepure/ Rati Da 2 190200 | 655 | 1oV pentruscurgerea grésimi sau
’ grdtar metalic + vas pirex
Curcan / Gasci Da 2 190-200 | 140-180 | 2V Pentru scurgerea grdsimii sau
grétar metalic + vas pirex
!’e;te la cuptor /in papiota (file, -_— Da ) 180-200 50-60 Ta\fa pentru ﬁcurgerea ‘gra5|m|| sau
intreg) gratar metalic + vas pirex
—
35 —)
et !’aste WLy Da 2 190-200 45-55 | Gratar metalic + vas pirex
Cannelloni/ Tarte
—
— 5 S i
Paine/ Lipie Da ) 190-230 1550 Tavi] pentru scurgerea grasimii sau
tava de copt
—
— 5 S i
Pizza Da ) 230250 7-20 Tavi] pentru scurgerea grasimii sau
tavd de copt
—
(S~
Paine prajita Da 4 200 2-5 | GRILL
 S—
(S~
Legume gratinate Da 3 200 15-20 | Grdtar metalic + vas pirex
| S
(S~
Fileuri si bucati de peste la gratar Da 3 200 30-40 | Gratar metalic + vas pirex
PP, — Grill + tava pentru scurgerea
Eamatil F".ga"'“ etz Da 4 200 30-50 | grasimii, cu apa, pe primul ghidaj,
Hamburgeri : A "
intoarceti la jumdtatea coacerii
Placinte u|31|?lut'e (prajitura cu branza, I Da 1 180-200 5060 Ta\fa pentru ﬁcurgerea ‘gra5|m|| sau
strudel, placinta cu mere) o gratar metalic + vas pirex
 S—

% . . X e (o
Pladnte cu camesl ca.rtoﬁ (pladnta cu Jk Da 1 180-200 35-55 | Gratar metalic + tava de préjituri
legume, quiche lorraine) o

 S—
. . ey
Legume. un‘1plute (rosil, ardei, ¢V§ Da 2 180-200 40-60 | Gratar metalic + vas pirex
dovlecei, vinete) o
 S—

) . X e ) ~ < . .o .
Placinte cu T:arne si ca'rtoﬁ (placinta cu —¢V§ Da 3 180-190 1555 Grf]tar + tavd, schmlbap nivelurile
legume, quiche lorraine) o0 la jumatatea coacerii

 S—

s Tavd de copt + tavd pentru
Pizze/Lipie JL' Da 13 230-250 12-30 | scurgerea grasimii, schimbati

—)

nivelurile la jumatatea coacerii
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Reteta Functie | Prein- | Ghidajul (numarat | Temperatura | Durata | Accesoriile
calzire de josin sus) (°C) (min.)

Tavd de copt + tavd pentru

Biscuiti/Tarte mici - 13 170-180 20-40 | scurgerea grasimii, schimbati
nivelurile la jumatatea coacerii
Tavd de copt + tavd pentru

Profiteroluri - 173 180 35-45 | scurgerea grasimii, schimbati

nivelurile la jumatatea coacerii

Tava de copt + tava pentru
173 180-200 20-40 | scurgerea grasimii, schimbati
nivelurile la jumatatea coacerii

Vol-au-vent / Pateuri din aluat de
foietaj

Grill + tava pentru scurgerea

- 2 200 55-65 I < ) -
grasimii, cu apd, pe primul ghidaj

Friptura de pui

1= (1= | (3= | i3=!

4
4
4

Cartofi la cuptor ;z - 3 200 45-55 | Tava pentru scurgerea grsimii
e/
rovv) i 5

Rosbif in sange 0 - 3 200 30-40 Gr[I |.+ jt'ava peljtru scqrgerea -

grasimii, cu apd, pe primul ghidaj

e/
oo i 5

Pulp de miel / But J i ) 200 5570 Grill + tava pentru scurgerea

grasimii

NOTA: temperaturile si duratele de coacere au caracter orientativ pentru 4 portii.
UTILIZARE RECOMANDATA S| SUGESTII

Cum se citeste tabelul de coacere

Tabelul indicd functia cea mai indicatd de utilizat pentru diferite alimente, care pot fi gdtite pe unul sau mai multe niveluri in acelasi timp. Durata de coacere incepe din momentul
cand alimentele suntintroduse in cuptor, fard alua in calcul si preinclzirea (in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de coacere au caracter pur orientativ si depind
de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, dacd alimentele nu sunt gatite suficient, trecetila valori mai mari.
Folositi accesoriile furnizate si, de preferat, tavi de prdjituri si de copt din metal, de culoare inchisd. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii din pirex sau din piatrd, dar nu uitat
¢d durata de coacere se va prelungi. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati cu grija recomandarile din tabelul de coacere, in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare)
care urmeazd a fi puse pe diferitele niveluri. Cand gatiti alimente care contin multd apa, preincdlziti cuptorul.

Gatitul unor alimente diferite in acelasi timp

Folosind functia “COACERE CU CONVECTIE” (dacd existd), puteti gdti alimente diferite, care necesitd aceeasi temperaturd de coacere, in acelasi timp (de exemplu: peste

si lequme), folosind niveluri diferite. Scoateti alimentele care necesitd o durata de coacere mai redusa si ldsati in cuptor alimentele care necesitd o durata de coacere

mai lungd.

Dulciuri

- Gatiti dulciurile delicate cu functia Conventional numai pe un singur nivel. Folositi tévi de prdjituri din metal, de culoare inchisa, si puneti-le intotdeauna pe
gratarul metalic furnizat. Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia cu aer fortat i puneti tavile de prdjituri in zigzag pe gratare, pentru a favoriza
circulatia optima a aerului fierbinte.

- Pentrua verifica dacd o prdjiturd dospita s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in mijlocul prdjiturii. Dacd scobitoarea iese curatd, prajitura este gata.

- Dacd folositi tavi de prdjituri antiaderente, nu ungeti cu unt i marginile, deoarece este posibil ca prdjitura sd nu creascd uniform pe margini.

- Dacd prdjitura “se lasd” in timpul coptului, setati o temperaturd mai mica data viitoare, incercdnd, de asemenea, sa reduceti cantitatea de lichid din aluat si sa-

amestecati mai delicat.

Pentru prdjituri cu umpluturi umede (placinte cu branza sau cu fructe) folositi functia “COACERE CU CONVECTIE” (dacd existd). Dacd baza prajiturii este umedad,

coborati gratarul si presarati baza prdjiturii cu pesmet sau cu biscuiti sfaramati inainte de a adduga umplutura.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas pirex, adecvate pentru mdrimea bucdtii de carne pe care o veti gati. Pentru fripturi, este mai bine s se adauge niste
supd de carne n tav, stropind carnea in timpul gdtitului, pentru un gust mai bun. Cand friptura este gata, ldsati-o s se odihneasca in cuptor inca 10-15 minute
sau fnveliti-o in folie de aluminiu.

- (and doriti sd frigeti carne la grdtar, alegeti bucati de carne cu o grosime uniformd, pentru a obtine rezultate uniforme ale gdtitului. Bucdtile foarte groase de
carne necesitd durate de preparare mai lungi. Pentru a evita arderea carnii la exterior, cobordti pozitia gratarului metalic, mentinand carnea mai departe de grill.
Intoarceti carnea dupd ce au trecut dou treimi din durata de coacere.

Pentru a aduna zeama, se recomanda sd se puna tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apd in ea, direct sub gratarul pe care este pusa carnea.

Completati atunci cand este necesar.
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Rotisorul (numai la unele modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform bucéti mari de carne si de pui. Introduceti carnea pe axul rotisorului, legénd-o cu o sfoard, dacd este carne de pui, si verificati sa fie bine fixatd
inainte deaintroduce rotisorulin locasul din peretele frontal al peretelui si de a o sprijiniin suportul respectiv. Pentru a evita producerea de fum si pentru a strange zeama, se recomandd
sd se pund tava pentru scurgerea grasimii cu jumatate de litru de apa in ea pe primul nivel. Tija rotisorului are un maner de plastic, care trebuie scos inainte de aincepe gatitul si care
trebuie folosit din nou dupa ce s-a terminat coacerea, pentru a evita arsurile cand scoatei alimentele din cuptor.

Pizza

Ungeti putin tavile, pentru ca baza pizzei s fie crocantd. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua treimi din durata de coacere.

Functia de dospire (exista numai la anumite modele)

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna aluatul cu o carpd umeda inainte de a-l introduce in cuptor. Cu aceastd functie, durata de dospire a aluatului se reduce cu
aproximativ o treime, n comparatie cu dospirea la temperatura camerei (20-25°C). Timpul de dospire pentru 1 Kg de aluat pentru pizza este de aproximativ o ord.
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