VODIC ZA

SVAKODNEVNU UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA HOTPOINT - ARISTON
Kako biste dobili potpuniju pomo¢ i podrsku,
=/ svoj proizvod registrirajte na
www.hotpoint.eu/register

Sigurnosne upute i Vodi¢ za upotrebu i

[‘W: ww odrZavanje mozete preuzeti tako da posjetite
— nase web-mjesto docs.hotpoint.eu i slijedite

upute na poledini ove knjizice.

' Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte vodic za zdravlje i sigurnost.
[

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca

2. Kruzni grijac
(ne vidi se)

3. Identifikacijska plocica
(ne skidati)

. Vrata
Gornji grijac/rostilj
. Svjetlo

N o wu A

Okretni tanjur

KONTROLNA PLOCA
e w
o v [5]
1 2 3 4 5 6 7 8
1. UKLJUEIVANJE/ 4.FAVORITI 7. GUMB ZA POTVRBPIVANJE
ISKLJUCIVANJE

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili zaustavljanje uklju¢ene
funkcije.

2.1ZBORNIK
Za pristup popisu funkcija.

3.NATRAG
Za povratak na prethodni izbornik.

Za pristup popisu najcesce
upotrebljavanih funkcija.

5.ZASLON

6.GUMBI ZA NAVIGACUJU

Za pregledavanje popisa funkcija,
pomicanje pokazivaca i promjenu
postavki funkcije.

Za potvrdu odabira funkcije ili
postavljene vrijednosti.

8.POKRETANJE

Za trenutacno pokretanje funkcije.
Kada je pecnica isklju¢ena, on
pokrece funkciju mikrovalne
pecnice “Jet Start”.
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Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i

D o DAT N I P R I Bo R ivww odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu
OKRETNI TANJUR NISKA RESETKA

Postavljen na nosac okretni
tanjur moze se upotrebljavati u
svim nacinima kuhanja.

Okretni tanjur uvijek se mora
upotrebljavati kao postolje za sve

ostale spremnike ili pribor, osim
za pravokutni lim za pecenje.

NOSAC OKRETNOG TANJURA

Nosac upotrebljavajte samo za okretni
tanjur. Na nosac ne postavljajte ostali
D pribor.

CRISP TANJUR

Upotrebljava se samo za posebnu

funkciju “Dynamic Crisp”.

Crisp tanjur uvijek se mora

postaviti u srediste okretnog
\_— tanjura i moze se zagrijati kada je

prazan koristeci posebnu, tome
namijenjenu, funkciju. Namirnice stavite izravno na
Crisp tanjur.

RUCICA CRISP TANJURA

Korisna prilikom vadenja vruceg
Crisp tanjura iz pecnice.

PRAVOKUTNI LIM ZA PECENJE

Lim za pecenje upotrebljavajte
samo s funkcijama koje
omogucuju konvekcijsko pecenje;
Nikada se ne smije upotrebljavati
u kombinaciji s mikro valovima.
Lim umetnite vodoravno tako da
je oslonjen na stalak u odjeljku za kuhanje.

Napomena: Ne morate vaditi okretni tanjur i njegov nosac
kada upotrebljavate pravokutni lim za pecenje.

Ona omogucuje da se namirnice
postave blize rostilju kako bi se
jelo savrSeno zapeklo i postiglo

ID U optimalno kruzenje vruceg zraka.

Resetku postavite na okretni
tanjur pazedi da ne dolazi u
doticaj s drugim povrsinama.

POSUDA ZA KUHANJE NA PARI

Za kuhanje na pari namirnica
kao 3to je riba ili povrce,

2 postavite ih u kosare (2) i
ulute pitku vodu (100 ml)

na dno posude za kuhanje
)+ 3 na pari (3) kako bi se dobila
prava koli¢ina pare.

Namirnice kao $to su
tjestenina, riza ili krumpiri
kuhajte tako da ih stavite izravno na dno posude

za kuhanje na pari (kosara nije potrebna) i dodajte
koli¢inu pitke vode koja odgovara koli¢ini koju kuhate.

Za najbolje rezultate posudu za kuhanje na pari
pokrijte isporucenim poklopcem (1).

Posudu za kuhanje na pari uvijek postavljajte

na okretni tanjur i upotrebljavajte je samo s
odgovarajucim funkcijama kuhanja ili funkcijama
mikrovalne pecnice.

= Koristan za pokrivanje jela dok se
kuha ili grije u mikrovalnoj pecnici.
Poklopac smanjuje prskanje,
zadrzava vlagu jela, a moze se
upotrebljavati i za stvaranje dvije
razine za pecenje.

Nije prikladan za konvekcijsko pecenje ni za bilo koju
funkciju rostilja (ukljucujuci i “Dynamic Crisp”).

Napomena: Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

Na trzistu je raspoloziv brojni pribor. Prije
kupovine provjerite jesu li prikladni za upotrebu u
mikrovalnim pecnicama i otporni na temperature
pecnice.

Metalni spremnici za jelo ili pi¢e nikada se ne smiju
upotrebljavati prilikom kuhanja u mikrovalnoj
pecnici.

Uvijek provjerite da jelo i pribor ne dolaze u doticaj
s unutarnjim stjenakama pecnice.

Uvijek osigurajte da se okretni tanjur slobodno
okrece prije aktiviranja pecnice. Pazite da okretni
tanjur ne sklizne s lezista prilikom umetanja ili
vadenja drugog pribora.

N

Hotpoint

ARISTON



FUNKCIJE

I

. HR

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i
odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

(Evww

' MANUAL (PRIRUCNIK)

% & MICROWAVE (MIKROVALOVI)
Za brzo kuhanije ili zagrijavanje jela ili napitaka.

SNAGA PREPORUCENI NACIN UPOTREBE
Brzo zagrijavanje napitaka ili drugih jela s
200w visokim udjelom vode
750w Kuhanje povréa
650 W Kuhanje mesa i ribe
Kuhanje mesnih umaka ili umaka koji
500w sadrze sir ili jaje. ZavrSavanje mesnih pita ili
zapecene tjestenine
Sporo, lagano kuhanje. Savrseno za
350w otapanje maslaca ili ¢cokolade
Odledivanje zamrznutih jela ili
160W omeksavanje maslaca i sira
20 W Omeksavanje sladoleda

Preporuceni pribor: Poklopac

%W DYNAMIC CRISP

Za savrseno zapecena jela, s gornje i donje
strane jela. Ova se funkcija mora upotrebljavati samo s
posebnim Crisp tanjurom.

Potreban pribor: Crisp tanjur, rucica Crisp tanjura

w¥w GRILL (ROSTIL))

" Za stvaranje korice, rostiljanje i gratinirana jela.
Preporucujemo okretanje jela prilikom pecenja.
Za najbolje rezultate rostilj zagrijavajte 3 - 5 minuta.

Preporuceni pribor: reSetka

www GRILL + MICROWAVE
% %% (ROSTILJ + MIKROVALOVI)

Za brzo kuhanje i gratiniranje jela uz
kombinaciju funkcija mikrovalova i rostilja.

Preporuceni pribor: reSetka

"n. TURBO GRILL (TURBO ROSTIL))

28 Za savrsene rezultate uz kombinaciju funkcija
rostilja i konvekcijskog pecenja. Preporucujemo
okretanje jela prilikom pecenja.

Preporuceni pribor: reSetka

;y)_' .% TURBO GRILL + MICROWAVE

22 (TURBO ROSTILJ + MIKROVALOVI)
Za brzo kuhanje i stvaranje zapecene korice
jela uz kombinaciju funkcija mikrovalova, rostilja i
konvekcijske pecnice.

Preporuceni pribor: reSetka

FORCED AIR (PRISILNO KRUZENJE ZRAKA)

% Za kuhanje jela na nacin kojim se postizu
rezultati sli¢ni kao kod upotrebe klasi¢ne pecnice.
Lim za pecenje ili drugo posude prikladno za
pecnicu moze se upotrebljavati za pripremu
odredenih namirnica.

Preporuceni pribor: Pravokutni lim za pecenje/resetka

#h 2 FORCED AIR + MICROWAVES (PRISILNO
28 KRUZENJE ZRAKA + MIKROVALOVI)

Za brzo pripremanje jela u pecnici.

Preporuceni pribor: reSetka

=4/2 QUICK HEAT (BRZO ZAGRIJAVANJE)

Za brzo zagrijavanje pecnice prije ciklusa
pecenja.
Pricekajte da funkcija zavrsi prije stavljanja hrane u
pecnicu.

()] SENSOR (SENZOR)

Funkcije senzora neprestano se prilagodavaju tijekom
pecCenja omogucujuci postizanje izvrsnih rezultata.
Ukupno vrijeme ne ukljucuje pripremu ili faze grijanja.

1%y DYNAMIC REHEAT

&y 7a zagrijavanje gotove hrane koja je bila
zamrznuta ili na sobnoj temperaturi.

Pecnica automatski izraCunava vrijednosti za
postizanje najboljih mogucdih rezultata u najkra¢em
vremenu. Stavite namirnice u zdjelu ili na tanjur,
prikladne za mikrovalove i otporne na toplinu.

# v DYNAMIC CRISP

Za brzo zagrijavanje i kuhanje zamrznute
hrane, za zla¢anu, hrskavu koricu. Za ovu funkciju
upotrebljavajte iskljucivo s isporu¢enim Crisp
tanjurom.

Potreban pribor: Crisp tanjur, rucka Crisp tanjura

%'7 DYNAMIC STEAM

Za kuhanje na pari namirnica kao $to su povrce
ili riba upotrebljavajuci isporu¢enu posudu za kuhanje
na pari.
Faza pripreme automatski stvara paru dovodedi do
klju¢anja vodu u posudi za kuhanje na pari. Trajanje te
faze moze varirati. Pe¢nica zatim nastavlja s kuhanjem
namirnice na pari u skladu s postavljenim vremenom.

Neka od vremena kuhanja su sljedeca:

« svjeze povrce (250 — 500 g): 4 — 6 minuta;

« zamrznuto povrce (250 — 500 g): 5 = 7 minuta;
« riblji fileti (250 — 500 g): 4 — 6 minuta.
Potreban pribor: Posuda za kuhanje na pari
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KEEP WARM (ODRZAVANJE
TOPLINE)

SETTINGS (POSTAVKE)

Za odrzavanje netom ispecene hrane toplom i
hrskavom, uklju¢ujuci meso, przena jela ili torte.

AUTO AUTOMATIC (AUTOMATSKI)

Pomocu ove automatske funkcije samo odaberite tezinu
ili koli¢inu namirnica za postizanje najboljih mogucih
rezultata.

Za promjenu postavki pecnice (jezik, vrijeme,
glasnoca zvucnih signala, svjetlina, ekonomicni
nacin rada).

Napomena: Kada je uklju¢en ekonomicni nacin rada,
svjetlina zaslona smanjit ¢e se nakon nekoliko sekundi
kako bi se ustedjela energija. Zaslon se ponovno
automatski ukljucuje kada god se pritisne neki od gumba

itd.

% DYNAMIC DEFROST

& Za brzo odmrzavanje mesa, peradi, ribe, povréa i
kruha tezine izmedu 100 g i 3 kg.

Namirnice treba postaviti izravno na okretni tanjur.

CRISPY BREAD DEFROST (ODMRZAVANJE
== HRSKAVOG KRUHA)

Za brzo odmrzavanje i zagrijavanje rolica,
croissanta i bageta. Pe¢nica automatski izraCunava
vrijednosti za postizanje najboljih mogudih
rezultata (vrijeme, snagu i nacin kuhanja).

Potreban pribor: Crisp tanjur, rucica Crisp tanjura

%# O RECIPES (RECEPTI)

AUTD To vam omogucuje odabir iz cijelog niza
automatskih recepata s unaprijed postavljenim
vrijednostima za optimalno kuhanje. Za najbolje
rezultate slijedite upute prikazane na zaslonu.

Napomena: Za vise informacija, recepta i korisnih savjeta
procitajte i preuzmite Vodic za upotrebu i odrzavanje na
docs.hotpoint.eu

PRVA UPOTREBA PECNICE

1. ODABERITE JEZIK

Morat cete postaviti jezik i vrijeme kada prvi put
ukljucujete uredaj. Na zaslonu ¢e se prikazati popis
raspolozivih jezika.

f“? Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Upotrijeblte /\ ili \/ za odabir Zeljenog jezika i
pritisnite ;9&: za potvrdu.

select

Napomena: Jezik se moze i kasnije promijeniti u stavci
izbornika “Postavke”.

2.POSTAVITE VRIJEME

Nakon odabira jezika trebat cete postaviti trenuta¢no
vrijeme: na zaslonu ce treperiti 12:00.

T
A

Press & to set time, OK when done

"12:00

Upotrijeblte /\ ili \V za postavljanje vremena i
pritisnite ;8- za potvrdu.

select

Napomena: Vrijeme ¢ete mozda trebati ponovno namjestiti
nakon duljih nestanaka struje.

Hotpoint
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SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

............

Settings

.

m" )
.
.

Sensor Cooking

Traditional cooking functions

UKLJUCITE PECNICU

Pritisnite (D: Na zaslonu ¢e se prikazati glavni izbornik.

PREGLEDAVANJE IZBORNIKA

Pritisnite AiliV za pregledavanje glavnog izbornika i
oznacite funkciju koju zZelite odabrati.

1. Simbol odabrane funkcije
2. Odabrana funkcija

3. Ostale dostupne funkcije
4. Opis odabrane funkcije

ODABIR STAVKE IZBORNIKA

Kada na zaslonu oznacite stavku koju zelite odabrati
pritisnite s3s¢ za potvrdu i idite na izbornik postavki
(pogledajte u nastavku) ili na popis funkcija.

ODABERITE FUNKCIJU

Prltlsnlte A ili V pregledajte dobiveni popis. Pritisnite
stet za potvrdu i idite na izbornik postavki.

2.POSTAVLJANJE | UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

1
. N 2
4| High 00:05
PN
: GRILL POWER i MMSS 2
e [ %eehesees
5 H Turbo Grill + Microwave
¢ || 350w 19:20 | ..... 3
“*"11°POWER END TIME

PRIMIJENITE POSTAVKE

Na pocetku mogu se postaviti vrijednosti odabrane
funkcije na temelju sekvence prikazane na zaslonu.
Kada vrijednost treperi, upotrueblte AiliV za
postavljanje vremena i pritisnite s3%; za potvrdu.

Po potrebi upotrijebite A ili V za pomicanje
pokazivaca pored vrijednosti koju Zelite promijeniti i
pritisnite sabs. Vrijednost ce treperiti.

1. Pokazivac biraca
(oznacava odabranu postavku)

. Trajanje
. Vrijeme kada ce funkcija zavrsiti
. Naziv funkcije

wi. b WN

. Postavke funkcije
(snaga, temperatura, razina rostilja, tezina ili kvaliteta,
Zeljena razina kuhanja itd.)

Upotrueblte A ili V za promjenu vrijednosti i
pritisnite salest za potvrdu.

UKLJUCITE FUNKCIJU

Kada se prikaZzu trazene postavke pritisnite [> za
ukljucivanje funkcije.

Napomena: Gdje je to moguce, neke se vrijednosti mogu
promijeniti i tijekom kuhanja.

. SIGURNOSNI UREDA)J

Ta se funkcija automatski ukljucuje kako bi se
sprijecilo slucajno ukljucivanje pecnice.

=

Safety lock is activated
Close door and press >

Otvorite i zatvorite vrata pa zatim pritisnite [> za
pokretanje odabrane funkcije.

.PAUZA

Za pauziranje ukljuc¢ene funkcije, na primjer za
mijesanje ili okretanje jela, samo otvorite vrata.

Za ponovno pokretanje zatvorite vrata i pritisnite D.

.JET START

Kada je pecnica isklju¢ena pritisnite D za pokretanje
kuhanja s funkcijom mikrovalova pune snage (900 W)
u trajanju od 30 sekundi.

Svakim ponovnim pritiskom gumba > vrijeme
kuhanja povecava se za dodatni 30 sekundi.

Hotpoint
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. FAVORITI

Pecnica ¢e automatski sastaviti popis funkcija koje
naj¢e$ce upotrebljavate. Pritisnite ® gumb za
ukljucivanje pecnice, zatim pritisnite 3¢ za prikaz
popisa najcesce upotrebljavanih funkcija.

Dynamic Crisp

Forced Air + Microwave

Your most used cooking functions

Upotrijebite A ili V' za odabir potrebne funkcije,
pritisnite sdeet za potvrdu i zatim izmijenite, ako
je potrebno, postavke prema svojim potrebama
(ponudene su osnovne postavke).

Po zavrsetku pritisnite [> za uklju¢ivanje funkcije.

. PREOSTALA TOPLINA

U vecini slucajeva, kada se jelo skuha, pecnica
automatski pokrece postupak hladenja koji se navodi
na zaslonu.

168°C

G )

Cooling Down

Za prikaz sata tijekom tog postupka pritisnite <<

Napomena: Otvaranje vrata priviemeno prekida postupak.

. MJERAC VREMENA

Kada je pecnica isklju¢ena zaslon se moze
upotrebljavati kao nlw(jeraé vremena. Za ukljucivanje
funkcije pritisnite sesec. Mjera¢ vremena treperit ¢e na
zaslonu.

:oo :01:00_

HH MM SS

Press % to set timer, OK to start

Pritisnite AiliV za postavljanje vremena koje trebate i
zatim pritisnite saser za ukljucivanje mjera¢a vremena.
Kada mjera¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem

odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomena: Mjerac vremena ne ukljucuje niti jedan ciklus
kuhanja.

Za iskljucivanje mjeraca vremena u bilo kojem trenutku
pritisnite @

. ZAKLJUCAVANJE TIPKI

Za zaklju¢avanje tipku istovremeno pritisnite i drzite
st | <K najmanje pet sekundi. Isto ponovite za
otkljucavanje tipki.

TABLICA KUHANJA

JELO FUNKCLJA ;ZAGRIJAVANJEé R AZTE'\:';&%L " S'\:QI?A TRAJANJE D:::g:'

. 160 - 180 . 30 - 60
Biskvitna tijesta

- 160 - 180 90 25 - 50
Nadjevene pie iric saviaa o e R
Kolacici Da 170 - 180 - 10-20 —
Poljupci Da 100 - 120 - 40 -50 —
Kruscidi Da 210 - 220 - 10-12 —
Struca kruha Da 180-200 - 30-35 —
Pizza / Pita Da 190-220 - 20-40 —
Pizza (04 - 0,5 kg) - - - 14-16 =
(Sp(i,tgnoedrgxrc'a, quiche Lorraine) Da 180 - 190 ) 40-55
Quiche Lorraine (1 - 1,2 kq) - - - 18-20 =
Lasagne / Zapecena tjestenina Srednja 350-500 15-40 @ 5

6 Hotpoint
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' HR

: ; . TEMP.(°C)/ |  SNAGA DODATNI
JELO - FUNKCUA  ZAGRUAVANJE | Lo\ o ciin W) TRAJANJE PRIBOR

- - - -80* (D E#

Peéena janjetina/teletina/ 170 - 180 70-80% | B
d ina(13-15k

pecena govedina(l,3 - 1,5 kg) i 160-180 160 50-70*
Pecena govedina - srednje ) _ ) _ (D ER
pecena (1,3 - 1,5 kg) 170-180 40-60"

- - - 70 (IR EE
Peéena piletina/kunié¢/patka 210 - 220 >0-70" (1A
(cijelo 1 - 1,2 kg) - 210-220 350 45-60*
Pile / kuni¢/ patka A yi A1D (=g
(fleti/komadi) - Srednje visoka 350-500 20-40*
Komadi piletine (04 - 1 kg) - - - 12-18 =
Pecena cijela riba (cijela) - Visoka 160 -350 20-40
Riblji fileti/komadi Da Visoka i 15-30*
Punjeno povrée _ ; _ _ ‘lﬂl’ ~ [
(rajcice, tikvice, patlidZzani) Srednja 500-650 | 25-50 | b=
Tost - Visoka - 3-6 ﬁ‘“’i’
Kobasice/raznjici/rebarca/ I aAlD
pljeskavice - Srednje visoka - 20-40* 0
Kobasice/hamburgeri (0,2 - 1 kg) Da** - - 6-16 [
Peceni krumpiri - Srednja 350-500  20-40*
Pekarski krumpir (0,3 - 0,8 kg) - - - 10-20 =
Peceno voce - Srednja 160-350 15-25
Zapeceno povrce - Jako - srednje - 15 -25
Przeno povrée (0,3 - 0,8 k) Da** - - 8-18 =

* Okrenite hranu na polovici pecenja

** Crisp tanjur zagrijavajte 3 — 5 minuta

(@www Za vise informacija, recepata i korisnih savjeta procitajte i preuzmite Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje na docs.hotpoint.

eu

@www Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na docs.hotpoint.eu kako biste dobili tablicu isprobanih recepata
sastavljenu za ovlastena tijela za certificiranje u skladu sa standardima IEC 60705 i IEC 60350.

FUNKCIJE

Grill (Roétilj)

Grill + Microwave
(Rostilj + Mikrovalovi)

haad

o

Turbo Grill
(Turbo rostilj)

T

Forced Air + Microwave
(Prisilno kruzenje zraka +
Mikrovalovi)

Forced Air (Prisilno
kruzenje zraka)

2%

DODATNI PRIBOR

Ploca otporna na toplinu/spremnik prikladan
za upotrebu u mikrovalnoj pe¢nici

~ o
~ Jjle
~

Niska resetka

U

Tanjur Crisp

L—

Pravokutni lim za pecenje

—J

Hotpoint
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CISCENJE

Provjerite je li se uredaj ohladio prije obavljanja
zahvata odrzavanja ili ciS¢enja.

Nemojte koristite uredaje za ciS¢enje parim.

UNUTARNJE | VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdZenta. Na kraju obriSite suhom
krpom.

- Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im teku¢im
deterdZzentom.

+ U redovitim intervalima ili u slu¢aju prskanja, izvadite
okretni tanjur i nosac kako biste ocistili dno pecnice i
uklonili sve ostatke hrane.

« Rostilj ne treba distiti jer visoka temperatura
sagorijeva prljavstinu. Tu funkciju redovito
upotrebljavajte.

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu, abrazivne zice ili

abrazivna/korozivna sredstva za cis¢enje jer bi to
moglo ostetiti povrsinu uredaja.

DODATNI PRIBOR

« Sav pribor moze se prati u perilici posuda osim Crisp
tanjura.

« Crisp tanjur treba prati vodom i blagim
deterdZzentom. Tvrdokornu prljavitinu lagano istrljajte
krpom. Uvijek ostavite Crisp tanjur da se ohladi prije
¢is¢enja.

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i
odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Evww

RJESAVANJE PROBLEMA

. Problem . Moguéi uzrok
Peénica ne radi.
i mreze.
Peé¢nica stvara zvukove cak i
kada je isklju¢ena. hladenje.

Ako zaslon pokazuje slovo “F”
iza kojeg slijedi broj.

Nestalo je struje.
Doslo je do iskljucenja iz

Ukljucen ventilator za

Softverska pogreska.

. Rjesenje

Provjerite ima li struje u mrezi i je li pecnica
ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite peénicu kako
biste provjerili javlja li se kvar i dalje.

Otvorite vrata ili pricekajte da zavrsi postupak
hladenja.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu
za korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi
- slovo “F".

OBRAZACPROIZVODA

(@www | etak proizvoda s podacima o potro$nji energije
moze se preuzeti na web-mjestu docs.hotpoint.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> @ww \/odi¢ za upotrebu i odrzavanje
preuzmite s naSeg web-mjesta
docs.hotpoint.eu

(mozete upotrijebiti ovaj QR kod) navodeci
prodajnu Sifru proizvoda.

e
SR

> |li kontaktirajte nas postprodajni servis za korisnike.

CEMecodE

KONTAKTIRANJE NASEG PROSTPRODAJNOG
SERVISA

Podatke za kontakt mozete | |
pronadi u priru¢niku
jamstva. Kada se obracate i = -
nasem postprodajnom ‘
servisnu za korisnika
navedite kodove navedene
na identifikacijskoj plocici
proizvoda.

XXX/XXX
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NAVODILA ZA VSAKODNEVNO

UPORABO

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE

HOTPOINT - ARISTON

!

OPIS IZDELKA

www.hotpoint.eu/register.

Da vam bomo lahko nudili vsestransko pomoc in
podporo, registrirajte svoj aparat na spletni strani

(Bvww

Varnostna navodila in navodila za uporabo in
vzdrzevanje lahko prenesete z nase spletne strani
docs.hotpoint.eu, za kar upostevajte navodila na
zadniji strani te knjizice.

Pred uporabo aparata pozorno preberite navodila za varovanje zdravja in varnost.

0

P
sy

1. Nadzorna plosca

2. Okrogli grelnik
(ni viden)

. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)

. Vrata
. Zgorniji grelnik/zar
. Luc

N o u s

Vrtljiva plosca

UPRAVLJALNA PLOSCA
e o
E ............ z |£|
i z g i
12 34 5 6 7 8
1. VKLOP/IZKLOP 4.PRILJUBLJENE 7. GUMB ZA POTRDITEV

Tipka za vklop in izklop pecice in
za prekinitev aktivne funkcije.

2.MENI
Za dostop do seznama funkcij.

3.NAZAJ

Tipka za vrnitev v predhodni meni.

Za dostop do seznama
najpogosteje uporabljanih funkcij.

5.ZASLON

6.NAVIGACIJSKI TIPKI

Za drsenje po seznamu funkcij,
premikanje kazalca in spreminjanje
nastavitev funkcije.

Za potrditev izbire funkcije ali
nastavljene vrednosti.

8.ZAGON

Za takojsen zagon funkcije. Ko
je pecica izklopljena, se vklopi
funkcija mikrovalovne pecice
.Jet Start”.

Hotpoint
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Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne

P R I B o R Rivww strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije.
VRTLJIV KROZNIK NIZKA RESETKA

Steklen vrtljivi kroznik, namescen
na podstavku, se lahko uporablja
pri vseh nacinih priprave.

Vrtljivi kroznik je treba vedno
uporabiti kot podlago za druge
posode in pribor, z izjemo
pravokotnega pekaca.

PODSTAVEK VRTLJIVEGA KROZNIKA

Uporabljajte le originalni podstavek za
steklen vrtljivi kroznik. Na podstavek
U ne polagajte drugega pribora.

KROZNIK CRISP

Uporabljajte le s posebno
funkcijo “Dynamic Crisp”.
Kroznik Crisp je treba vedno
postaviti na sredino steklenega
¥ vrtljivega kroznika. Lahko se

predgreje prazen s posebno
funkcijo, ki je namenjena le za to uporabo. PolozZite
hrano neposredno na kroznik Crisp.

ROCAJ ZA KROZNIK CRISP

Uporabno za odstranjevanje
vroCega kroznika Crisp iz pecice.

PRAVOKOTNI PEKAC

Uporabljajte le pekac s funkcijami,
ki omogocajo konvekcijsko
pecenje; nikoli ga ne uporabljajte
v kombinaciji z mikrovalovi.
Kroznik postavite vodoravno na
vodilo v notranjosti pecice.

Opomba: Za uporabo pravokotnega pekaca vam ni treba
odstraniti vrtljivega kroZnika in njegovega podstavka.

Omogoca, da hrano polozite
blizje zara, za popolno zapecene
jedi in optimalno krozenje

ID U toplega zraka. PolozZite reSetko na

vrtljivi kroznik in se prepricajte,
da se med vrtenjem ne dotika
drugih povrsin.

.1 Za kuhanje na pari zivila, kot
so ribe ali zelenjava, polozite
. 2 V kosarico (2) in natocite
pitno vodo (100 ml) na dno
parnega pekaca (3), da se
)+ 3 ustvari ustrezna kolicina
pare.

Za kuhanje Zivil, kot so
testenine, riz ali krompir, ta
polozite neposredno na dno parnega pekaca (ko3arica
ni potrebna) in dodajte ustrezno koli¢ino pitne vode
glede na kolicino zivil.

Za boljse rezultate parni pekac pokrijte s prilozenim
pokrovom (1).

Parni pekac¢ vedno polozite na stekleni vrtljivi kroznik
in ga uporabljajte le z ustreznimi funkcijami pecice
oziroma mikrovalovne pecice.

= Uporabno za pokrivanje

hrane med pripravo hrane ali
pogrevanjem v mikrovalovni
pecici.

Zaradi pokrova nastane manj
madezev, hrana se ne izsusi,
mozna pa je tudi priprava hrane na dveh ravneh.

Ni primeren za konvekcijsko pecenje ali uporabo s
katero koli funkcijo zara (vklju¢no z “Dynamic Crisp”).

Opomba: Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

Na trziscu je velik izbor raznega pribora. Pred
nakupom pribora se prepricajte, da je ta primeren
za uporabo v mikrovalovni pecici in odporen na
temperature v pecici.

Pri uporabi mikrovalov se ne smejo nikoli
uporabljati kovinske posode za hrano ali pijaco.

Vedno zagotovite, da hrana in pribor ne prideta v
stik z notranjimi stenami pecice.

Pred zagonom pecice se vedno prepricajte, da
se vrtljiva plosca ne vrti brez oviranja. Pazite,
da pri vstavljanju ali odstranjevanju pribora ne
premaknete vrtljivega kroznika z njegovega
postavka.

N
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FUNKCIJE

I

- SL

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije.

Evww

MANUAL (ROCNO)

% % MICROWAVE (MIKROVALOVNA)
Za hitro pripravo in pogrevanje hrane in pijace.

MOC PRIPOROCENA UPORABA
Hitro pogrevanje pijac in jedl z veliko

200W vsebnostjo vode

750w Kuhanje zelenjave

650 W Priprava mesa in rib
Priprava mesnih omak in omak, ki

500w vsebujejo jajca ali sir. Zaklju¢na faza
pecenja mesnih pit in lazanj
Pocasna, nezna priprava. Popolno za

SS0W topljenje masla ali ¢okolade

160 W Odmrzovanje zamrznjenih jedi ali
mehcanje masla ali sira

20W Mehcanje sladoleda

Priporoceni pribor: Pokrov

14&, FORCED AIR
% (TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA)

Za pripravo jedi s podobnim rezultatom kot v
obicajni pecici.
Za pripravo dolocenih jedi lahko uporabite peka¢ ali drugo
posodo, ki je primerna za uporabo v pecici.

Priporoceni pribor: Pravokotni pekac/resetka

Zy == FORCED AIR + MICROWAVE
2r (TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA +
MIKROVALOVNA)

Za hitro pripravo jedi v peici.

Priporoceni pribor: reSetka

_:J’-‘ QUICK HEAT (HITRO OGREVANLJE)

Za hitro predgrevanje pecice pred zacetkom priprave
hrane.
Pocakajte, da funkcija neha delovati, preden v pecico
polozite hrano.

41 o DYNAMIC CRISP

Za popolno zapecene jedi, tako na vrhnji kot na spodniji
strani. To funkcijo uporabljajte le s posebnim kroznikom Crisp.

Potreben pribor: Kroznik Crisp, ro¢aj za kroznik Crisp

(@) SENSOR (TIPALO)

Funkcije tipala se med pripravo hrane nenehno prilagajajo, kar
omogoca doseganje iziemnih rezultatov.
Skupni ¢as ne vkljucuje faz priprave in predgrevanja.

www GRILL (ZAR)

“* Zapovrsinsko pecenje, peko na Zaru in gratiniranje.
Priporo¢amo, da hrano med pripravo obrnete.
Za najbolj3e rezultate Zar predgrevajte 3-5 minut.

Priporoceni pribor: resetka

%1 DYNAMIC REHEAT
@EEy 7a pogrevanje Ze pripravljenih jedi, in sicer
zamrznjenih ali sobne temperature.
Pecica samodejno izratuna vrednosti, ki so potrebne za
doseganije najboljsih rezultatov v najkrajsem casu. Jed
polozite na toploto odporen kroznik ali posodo, primerno
za mikrovalovno pecico

ww¥ GRILL + MICROWAVE (ZAR + MIKROVALOVNA)

s Za hitro pripravo hrane in gratiniranje jedi,
kombinacijo funkcij mikrovalovne pecice in zara.

Priporoceni pribor: reSetka

"ne. TURBO GRILL (HITRI ZAR)

25" Zapopolne rezultate s kombinacijo funkdij zara
in konvekcijskega pecenja. Priporo¢amo, da Zivila med
pripravo obrnete.

Priporoceni pribor: reSetka

g;'% DYNAMIC CRISP

==l 73 hitro pogrevanje in pripravo zamrznjenih jedi, za
zapeceno in hrustljavo skorjo. To funkcijo uporabljajte le s
prilozenim kroznikom Crisp.

Potreben pribor: Kroznik Crisp, rocaj za kroznik Crisp

DS TURBO GRILL + MICROWAVE
P2 (HITRIZAR + MIKROVALOVNA)
Za hitro pripravo hrane in povrsinsko pecenje

jedi, s kombinacijo funkcij mikrovalovne pecice, zara in
konvekcijske pecice.

Priporoceni pribor: reSetka

% £€7 DYNAMIC STEAM

Za kuhanije Zivil, kot so ribe in zelenjava, na pari s
prilozenim parnim pekacem.
V fazi priprave se samodejno ustvari para in voda, nato¢ena
na dno parnega pekaca, zacne vreti. Ta faza lahko traja
razli¢no dolgo ¢asa. Pecica nato nadaljuje s pripravo hrane
na pari skladno z nastavljenim ¢asom.

Nekaj okvirnih ¢asov priprave hrane:

« sveza zelenjava (250-500 g): 4—6 minut;

« zamrznjena zelenjava (250-500 g): 5-7 minut;
« ribji fileji (250-500 g): 4-6 minut.

Potreben pribor: Uparjalnik

Hotpoint 3
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KEEP WARM (OHRANJANJE JEDI
TOPLIH)

Za ohranjanje pravkar pripravljene hrane vroce
in hrustljave, vklju¢no z mesom, ocvrto hrano in
tortami).

AUTO AUTOMATIC (SAMODEJNO)

Pri samodejnih funkcijah preprosto izberite teZo ali koli¢ino
Zivil za doseganje najboljsih moznih rezultatov.

DYNAMIC DEFROST

&" Za hitro odmrzovanje mesa, perutnine, rib,
zelenjave in kruha, ki tehta med 100 g in 3 kg.
Hrano polozite neposredno na steklen vrtljiv
kroznik.

“ ¢ CRISPY BREAD DEFROST
<> (ODMRZOVANJE HRUSTLJAVEGA KRUHA)
Za hitro odmrzovanje in pogrevanje struck,
rogljicev in baget. Pecica samodejno izra¢una
vrednosti, ki so potrebne za doseganje najboljsih
rezultatov (¢as, moc¢ in nacin priprave).

Potreben pribor: Kroznik Crisp, rocaj za kroznik Crisp

“} ¥ RECIPES (RECEPTI)

AUTD Tako lahko izbirate med vrsto samodejnih
receptov s prednastavljenimi vrednostmi za
optimalno pripravo. Za najboljse rezultate
upostevajte navodila na zaslonu.

Opomba: za vec informacij, receptov in koristnih nasvetov
glede uporabe funkcije prenesite in preberite Navodila za
uporabo in vzdrZzevanje, ki so vam na voljo na spletni strani
docs.hotpoint.eu.

SETTINGS (NASTAVITVE)

Za spreminjanje nastavitev pecice (jezik, cas,
glasnost zvocnih signalov, osvetlitev Eco).

Opomba: ko je nacin Eco vkljucen, se svetlost zaslona po
nekaj sekundah zmanjsa, da aparat tako varcuje z energijo.
Zaslon se samodejno vkljuci vedno, ko pritisnete na katero
koli tipko itd.

PRED PRVO UPORABO PECICE

1.1ZBERITE JEZIK

Ko napravo prvic vkljucite, morate nastaviti jezik
in ¢as. na zaslonu se prikaze seznam razpolozljivih
jezikov.

f“? Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Prltlsnlte /\ ali \V/, da izberete Zeleni jezik, in nato
da izbiro potrdite.

select ’

Opomba: jezik lahko v menijski tocki "Nastavitve" spremenite
tudi naknadno.

2.NASTAVITEV CASA

Po izbiri jezika morate nastaviti Se trenutni ¢as: na
zaslonu utripa 12:00.

) 12:00;

Press % to set time, OK when done

Za nastavitev ¢asa pritisnite A\ ali \V in za potrditev

oK
select *

Opomba: po daljsem izpadu elektri¢nega toka boste morali
¢as mogocle znova nastaviti.

4 Hotpoint
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VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCLJE
Settings ~ ceeeeeecpeees .
1-- - o
Sensor Cooking  weeeeeridenennes ‘3
Traditional cooking functions ~ «=cecececfececees 4
VKLOP PECICE

Pritisnite (D: na zaslonu se pojavi glavni meni.

POMIKANJE PO MENJU

Pritisnite A ali V' za pomikanje po meniju in oznacite
element, ki ga zelite izbrati.

1. Simbol za izbrano funkcijo
2. Izbrana funkcija

3. Druge razpolozljive funkcije
4. Opis izbrane funkcije

IZBIRA MENIJSKE TOCKE

Ko na zaslonu oznacite zeleni element, za potrditev
pritisnite s35z in se pomaknite v meni za nastavitve
(glej spodaj) oz. seznam funkcij.

IZBIRA FUNKCLE

Za pomikanje po danem seznamu pritisnite A ali V.
ZoaKpotrditev in pomik v meni z nastavitvami pritisnite

select .

2. NASTAVITEV IN VKLOP FUNKCLJE

1
...} High \\00505//
: GRILL POWER “MMiss
.1 ; A2
H Turbo Grill + Microwave
¢ || 350w 19:20 | ..... 3
**11"POWER : END TIME
a
UPORABA NASTAVITEV

Na zacetku je mogoce nastaviti vrednosti izbrane
funkcije s Stevilkami na zaslonu. Ko vrednost utripa,
za nastavitev vrednosti uporabite A ali V in pritisnite
9K+ za potrditev.

Po potrebi uporabite A ali V, da se s kazalcem
premaknete na naslednjo vrednost, ki jo zelite
spremeniti, in pritisnite s9s. Vrednost bo utripala.

1. Izberite kazalec
(oznaci izbrano nastavitev)

. Trajanje
. Cas konca funkcije
. Poimenovanje funkcije

wi. b WN

. Nastavitve funkcije
(mo¢, temperatura, stopnja Zara, teza ali koli¢ina, Zelena
stopnja pecenosti itd.)

Za spremembo vrednosti uporabite A ali V in za

potrditev pritisnite salect.

VKLOP FUNKCIJE

Ko se na zaslonu prikaZejo Zelene nastavitve, pritisnite
D> ., da vklopite funkcijo.

Opomba: V nekaterih primerih je nekatere vrednosti mogoce
spreminjati tudi med pripravo hrane.

. VARNOSTNI ZAKLEP

Ta funkcija se samodejno vklopi, da pecice ni mogoce
nehote vkljuditi.

=

Safety lock is activated
Close the door and press >

Odprite in zaprite vrata ter nato pritisnite [> za
zacCetek izvajanja izbrane funkcije.

. PREMOR

Za premor aktivne funkcije, na primer, da pomesate ali
obrnete jed, preprosto odprite vrata.
Za vnovicen zagon funkcije zaprite vrata in pritisnite

.JET START

Ko je petica izklopljena, pritisnite [> za vklop
priprave hrane s funkcijo mikrovalov pri polni moci
(900 W) za 30 sekund.

Z vsakim vnovi¢nim pritiskom tipke [> se ¢as
priprave podaljsa za 30 sekund.

Hotpoint 5
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. PRILJUBLJENE

Aparat samodejno sestavi seznam najpogosteje
uporabljenih funkcij. Pritisnite tipko (@, da vkljucite
pecico. Nato pritisnite ¥¢, da prikli¢ete seznam
najpogosteje uporabljenih funkcij.

Dynamic Crisp

Forced Air + Microwave

Your most used cooking functions

Za izbiro zelene funkcije izberite A ali V, za
potrditev pritisnite shet in Nato po potrebi spremenite
nastavitve glede na svoje potrebe (predlagane
nastavitve so splosne).

Pritisnite [> , da vkljudite funkcijo.

. PREOSTALA TOPLOTA

V mnogih primerih po tem, ko je hrana ze
pripravljena, pecica samodejno sprozi postopek
hlajenja, kar je oznaceno tudi na zaslonu.

168°C

G )

Cooling Down

Za pogled na uro med tem postopkom pritisnite <<.

Opomba: Z odpiranjem vrat se postopek zac¢asno prekine.

. MERILEC CASA

Ko je pecica izklju¢ena, lahko zaslon qurabite kot
¢asovnik. Za vklop funkcije pritisnite selest. Na zaslonu
se prikaze ¢asovnik.

~00:01:00_

HH MM SS

Press % to set timer, OK to start

Pritisnite A ali V za nastavitev Zelenega casa trajanja
in nato pritisnite st za vklop ¢asovnika. Ko se
nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.

Opomba: Casovnik ne aktivira nobenega postopka priprave
hrane.
Za zaustavitev ¢asovnika v katerem koli trenutku pritisnite (D

. ZAKLEP TIPK

Za zaklep tipk vsaj pet sekund isto¢asno drzite seet in
<« . Za vklop tipk postopek ponovite.

PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO HRANE

; ; ¢ TEMP.(°c)y i MmoC
JED - FUNKCUA  PREDGREVANJE .o oy onps W) TRAJANJE PRIBOR

- 160-180 - 30-60
Biskvitne torte

- 160-180 90 25-50
Pite znadevom
(skutna pita, jabol¢ni zavitek, jabol¢na Da 160-190 - 35-70
pita)
Piskoti Da 170-180 - 10-20 —
Beljakovi poljubcki Da 100-120 - 40-50 —
Strucke Da 210-220 - 10-12 —
Struca kruha Da 180-200 - 30-35 —
Pica/pita Da 190-220 - 20-40 R
Pica (0,4-0,5 kg) - - - 14-16 [
Slane pite ~
(zelenjavna pita, lotarinska pita) Da 180-190 ) 40-55 m
Lotarinska pita (1-1,2 kg) - - - 18-20 =
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TEMP. (°C)/

moc

JED - FUNKCUA ' PREDGREVANJE cronyivsncs w) TRAJANJE  PRIBOR
. Y . Srednje AID (=
Lazanja/pecene testenine kuhana 350-500 15-40
- - - —80* (D
Jagnjecja/teleéja/goveja 170-180 70-80% | b ‘
pecenka (13715 k) . 160-180 160  50-70*
Goveja pecenka - srednje ) B _ B dDIEr
pecena (1,3-1,5 kg) 170-180 40-60%
- - - 70+ (IR Ee
Pecen piscanec/kunec/raca 210-220 >0-70 T '
(cel 11,2 kg) - 210-220 350  45-60*
Piscanec/kunec/raca . ~
(fleji/koscki) - Srednje visoko 350-500 20-40*
Kosi pi$¢anca (04-1 kg) - - - 12-18 =
Cela pecenariba (cela) - Visoka 160-350 20-40
Ribji fileji/kosi Da Visoka i 15-30*
Polnjena zelenjava ) Srednje B ) ‘llll' =
(paradiznik, bucke, jajcevci) kuhana >00-650 | 25-50 U '
Toast - Visoka - 3-6 G
Klobase/kebab/rebrca/ 3 . i _ A
hamburgerji Srednje visoko 20-40* 0~
Klobase/burgerji (0,2-1 kg) ¢S Da** - - 6-16 =

Y . hand Srednje dDY=

Peéen krompir A0S - ihans 350-500 = 20-40*
AN

Krompir v krhljih (03-0,8 kg) fm“:} - - - 10-20 =
haad .

. . DA _ Srednje ) ) dD Y
Peceno sadje (s kuhana 160-350 15-25
Gratinirana zelenjava - Srednje visoko - 15-25
Ocvrta zelenjava (0,3-0,3 kg) Da** - - 8-18 =

* Na polovici priprave hrano obrnite

** Predgrejte kroznik Crisp 3-5 minut

(@www Za vec informacij, receptov in koristnih nasvetov glede uporabe samodejnih funkcij prenesite in preberite Navodila za
uporabo in vzdrzevanje, ki so vam na voljo na spletni strani docs.hotpoint.eu
@www Za preglednico preizkusenih receptoy, ki je bila sestavljena za certifikacijske organe v skladu s standardoma IEC 60705
in IEC 60350, prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani docs.hotpoint.eu

Forced Air +
5 Grill + Microwave Forced Air Microwave
Crisp Grill (Zar) 5 . Turbo Grill (Hitri zar)  (Termoventilacijska  (Termoventilacijska
(Zar + Mikrovalovna) . .
FUNKCIJE prlprava) priprava +
Mikrovalovna)
TV T T = ]
Ze e 9 J \
Kroznik, odporen na vrocino
/ posoda, primerna za Nizka resetka Kroznik Crisp Pravokotni pekac
PRIBOR mikrovalovno pecico
-~ &
x§ ap, S —
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CISCENJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem se prepricajte, da
se je aparat ohladil.

Ne uporabljajte parnih cistilnikov.

NOTRANJE IN ZUNANJE POVRSINE

- Povrsine ¢&istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
koncu povrsine obrisite s suho krpo.

- Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

+V rednih ¢asovnih intervalih ali, ¢e pride do
razlivanja, odstranite vrtljiv kroznik in podstavek ter
ocistite dno pecice ter odstranite vse ostanke hrane.
- Zara ni treba Cistiti, saj umazanija zgori od vrocine.
To funkcijo redno uporabljajte.

Ne uporabljajte jeklenih gobic, abrazivnih cistilnih
gobic ali abrazivnih/korozivnih Cistilnih sredstev,
saj bi ti lahko poskodovali povrsine aparata.

PRIBOR

« Ves pribor je primeren za pomivanje v pomivalnem
stroju, razen kroznika Crisp..

« Kroznik Crisp je treba oistiti z vodo in blagim
sredstvom za pomivanje. Trdovratno umazanijo nezno
podrgnite s krpo. Pred ¢is¢enjem vedno pocakajte, da
se kroznik Crisp ohladi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije.

Evww

| Motnja . Mozen vzrok

Pecica ne deluje.

Ta pecica spusca zvoke, celo ko
je izkljucena. deluje.

Na zaslonu je prikazana ¢rka "F",
ki ji sledi Stevilka. opreme.

Izpad elektri¢ne energije.
Prekinitev napajanja.

Ventilator za ohlajanje

Napaka programske

 Resitev

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je
pecica priklopljena na elektri¢no napajanje.

. Zizklopom in ponovnim vklopom pecice
preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.

Odprite vrata ali pocakajte, da se postopek
hlajenja zakljuci.

Obrnite se na najbliZjo servisno sluzbo in
navedite sStevilko, ki sledi ¢rki "F".

PODATKOVNA KARTICA IZDELKA

@www podatkovno kartico izdelka skupaj s podatki o
energiji za ta aparat lahko prenesete s spletne strani
docs.hotpoint.eu.

KAKO DO NAVODIL ZA UPORABO IN
VZDRZEVANJE
> @www 7 nage spletne strani

docs.hotpoint.eu E_@E
prenesite Navodila za uporabo in L
vzdrZevanje (uporabite lahko to kodo QR), E

pri ¢emer vnesite prodajno kodo izdelka.

> Lahko se obrnete tudi na naso servisno sluzbo.

CEMecdE

KADAR SE OBRNETE NA NASO SERVISNO
SLUZBO ...

Nasi kontaktni podatki | |

ceve

Ko stopite v stik z naso I = =
servisno sluzbo, navedite ‘
kode, ki so zapisane na
identifikacijski ploscici
izdelka.

XXX/XXX
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VODIC ZA SVAKODNEVNU

UPOTREBU

HVALA NA KUPOVINI HOTPOINT - ARISTON

PROIZVODA
Da biste dobili sveobuhvatnu pomo¢ i podrsku,
= molimo vas da registrujete svoj proizvod na veb
stranici www.hotpoint.eu/register

Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za
I‘W: ww upotrebu i odrzavanje mozete preuzeti na
— nasoj veb lokaciji docs.hotpoint.eu prateci
uputstva sa poledine ove brosure.

' Pre upotrebe uredaja, pazljivo procitajte bezbednosna uputstva.
[ J

OPIS PROIZVODA

1. Komandna tabla
2. Kruzni grejac
(nije vidljiv)
3. Plocica za identifikaciju
(nemojte je uklanjati)
. Vrata
. Gornji grejac/rostil;
. Svetlo

N o u s

Obrtna ploca

KONTROLNA TABLA
s MENG A
: ............ z |£|
12 34 5 6 7 8
1. UKLJUClVANJE | 4.0OMILJENO 7. TASTER ZA POTVRDU
ISKLJUCIVANJE Za pristupanje listi funkcija koje se | Za potvrdu odabira funkcije ili

Za ukljucivanje i iskljucivanje rerne
ili za pauziranje ili prekid rada.

2.MENI
Za pristupanje listi funkcija.

3.NAZAD
Za povratak na prethodni meni.

najvise koriste.

5.DISPLE)

6.TASTERI ZA NAVIGACLJU
Za pomeranje kroz listu funkcija,
pomeranje kursora i promenu
podesavanja funkcije.

postavljene vrednosti.

8.START

Za trenutno pokretanje funkcije.
Kada je pecnica iskljucena,
aktivira se funkcija ,Jet Start”
mikrotalasne pecnice.
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Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

P R I B o R Rivww odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu
OBRTNA PLOCA DONJA RESETKA

Kada je postavljena na svoje

postolje, staklena obrtna ploca

se moze koristiti za sve nacine

pripreme hrane.

Obrtna ploca se uvek mora

koristiti kao podloga za sve
druge posude ili pribor, osim za pravougaoni pleh za
pecenje.

NOSAC OBRTNE PLOCE

@ Nosac koristite samo za staklenu
obrtnu plocu. Ne stavljajte drugi pribor
D na nosac.

CRISP TANJIR

Koristite samo za posebnu
funkciju ,Dynamic Crisp”.
Crisp tanjir se uvek mora
postaviti na sredinu staklene
¥ obrtne ploce i moze se

prethodno zagrejati kada je
prazan, samo pomocu posebne funkcije za ovu svrhu.
Stavite hranu direktno na tanjir za stvaranje hrskave
korice.

DRSKA ZA CRISP TANJIR
Korisna je pri uklanjanju crisp
tanjira iz pecnice.

PRAVOUGAONI PLEH ZA PECENJE

Pleh za pecenje koristite samo
sa funkcijama koje dozvoljavaju
konvekciono kuvanje; nikada se
ne sme koristiti u kombinaciji
sa mikrotalasima. Tanjir ubacite
horizontalno, stavljajuci ga na
reSetku u delu za pecenje.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Ne morate uklanjati
obrtnu plo¢u i nosac pri koris¢enju pravougaonog pleha za
pecenije.

Omogucava vam da hranu
stavite blize rostilju, da savrSeno
zapecete hranu i optimalnu

ID U cirkulaciju vrelog vazduha.

Postavite resetku na obrtnu
plocu, vodedi racuna da ne dode
u kontakt sa drugim povrsinama.

POSUDA ZA KUVANJE NA PARI

.. q Za kuvanje na pari hrane
kao Sto je riba ili povrce,

). 2 Stavite je u korpu (2) i sipajte

vodu za pice (100 ml) na

dno posude za kuvanje na

)+ 3 pari (3) kako biste dobili

potrebnu koli¢inu pare.

Za barenje hrane kao $to

je pasta, pirinac ili krompir,
stavite je na dno posude za kuvanje na pari (korpa
nije neophodna) i dodajte vodu za pice u kolicini koja
odgovara kolic¢ini hrane koju kuvate.

Za najbolje rezultate, pokrijte posudu za kuvanje na
pari dostavljenim poklopcem (1).

Posudu za kuvanje na pari uvek stavljajte na staklenu
obrtnu plocu i koristite je samo sa odgovaraju¢im
funkcijama za pripremu hrane ili sa funkcijama
mikrotalasa.

POKLOPAC
= Koristan za pokrivanje hrane dok
( o@o ) IsoeeL(rL:l\é? ili zagreva u mikrotalasnoj

Poklopac smanjuje prskanje,
odrzava vlaznost hrane, a takode
se moze koristiti i za stvaranje dva
nivoa kuvanja.

Nije podesan za koris¢enje pri tradicionalnom
kuvanju ili uz bilo koju od funkcija rostilja (ukljucujuci
»,Dynamic Crisp”).

Molimo vas obratite paznju na sledece: Broj komada pribora moze da se razlikuje u zavisnosti od kupljenog modela.
Ostali pribor moze odvojeno da se nabavi kod sluzbe za korisnike.

Na trzistu je dostupan razni pribor. Pre nego sto
kupite neki, uverite se da je pogodan za upotrebu
u mikrotalasnoj pecnici i otporan na temperaturu
rerne.

Metalne posude za hranu ili pi¢e ne treba nikada
koristiti za kuvanje u mikrotalasnoj pecnici.

Uvek vodite racuna da hrana i pribor ne dodu u
kontakt sa unutrasnjim zidovima pecnice.

Obezbedite uvek da obrtna plo¢a moze slobodno
da se okrece pre pustanja pecnice u rad. Vodite
racuna da ne izmestite obrtnu plocu prilikom
stavljanja ili uklanjanja drugog pribora.

N
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FUNKCIJE

I
. SR
Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

(v odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

MANUAL (PRIRUCNIK)

% ¥ MICROWAVE (MIKROTALASNA PECNICA)
Za brzo kuvanje ili zagrevanje hrane ili pica.

SNAGA PREDLOZENA UPOTREBA
Brzo zagrevanje pica ili hrane sa visokim
200W sadrzajem vode
750 W Kuvanje povrca
650 W Pripremanje mesa i ribe
Kuvanje soseva za meso ili soseva sa sirom
500w ili jajima. Da se zapeku pite sa mesom ili
pasta
Sporo, lagano kuvanje. Idealno za otapanje
350w putera ili Cokolade
Odmrzavanje zaledene hrane ili
160W omeksavanje putera ili sira
20 W Omeksavanje sladoleda

Preporuceni pribor: Poklopite

208 DYNAMIC CRISP

Da se hrana savrseno zapece i sa donje i sa gornje
strane. Ova funkcija se mozZe koristiti samo uz poseban
crisp tanjir.

Potreban pribor: Crisp tanjir, dr8ka za crisp tanjir

w¥w GRILL (ROSTIL))

“ ™ Da se hrana zapece, pripremi na rostilju ili gratinira.
Preporucujemo da hranu okrenete tokom kuvanja.

Za najbolje rezultate, prethodno zagrejte rostilj 3-5
minuta.

Preporuceni pribor: reSetka

rr. GRILL + MICROWAVE (ROSTILJ + MIKROTALASI)
el Za brzo kuvanje i gratiniranje hrane, uz
kombinaciju funkcija rostilja i mikrotalasa.

Preporuceni pribor: reSetka

w" TURBO GRILL (TURBO ROSTIL)J)

¥ Za svrsene rezultate, uz kombinaciju funkcija
rostilja i konvekcionog kuvanja. Preporucujemo da
hranu okrenete tokom kuvanja.

Preporuceni pribor: reSetka

y'_ "& TURBO GRILL + MICROWAVE

25 (TURBO ROSTILJ + MIKROTALASI)
Da brzo skuvate ili zapecete hranu, uz
kombinaciju funkcija mikrotalasa, rostilja i
konvekcionog kuvanja.

Preporuceni pribor: reSetka

FORCED AIR (VRELI VAZDUH)

# Za pecenje obroka na nacin kojim se postizu
slicni rezultati kao i prilikom koris¢enja klasi¢ne
rerne.

Pleh za pecenije ili drugo posude podesno za
upotrebu u rerni moze da se koristi za pecenje
odredene hrane.

Preporuceni pribor: Pravougaoni pleh za pecenje/resetka

#0432 FORCED AIR + MICROWAVE (VRELI VAZDUH
ZE + MIKROTALASI)
Za pripremanje hrane u rerni za kratko vreme.

Preporuceni pribor: reSetka

=//2 QUICK HEAT (BRZO ZAGREVANJE)

Za brzo zagrevanje rerne pre procesa kuvanja.
Sacekajte da se ova funkcija zavrsi pre nego $to
stavite hranu u rernu.

((+))

SENSOR (SENZOR)

Funkcije senzora se kontinuirano prilagodavaju tokom
kuvanja, $to vam omogucava da postignete odli¢ne rezultate.
Ukupno vreme ne ukljucuje faze pripreme ili predzagrevanja.

DYNAMIC REHEAT

¥ Za podgrevanje gotove hrane koja je ili
zaledena ili na sobnoj temperaturi.

Pecnica automatski izracunava vrednosti potrebne
za postizanje najboljih mogudih rezultata za najkrace
vreme. Stavite hranu na tanjir ili posudu bezbednu za
mikrotalasnu upotrebu i otpornu na toplotu.

# v DYNAMIC CRISP

Za brzo podgrevanje i kuvanje zaledene
hrane, za postizanje zlatne boje i hrskavosti. Uz ovu
funkciju upotrebljavajte samo priloZeni crisp tanjir.

Potreban pribor: Crisp tanjir, drka za crisp tanjir

i:‘:? DYNAMIC STEAM

# Za kuvanje hrane na pari, kao sto je povrce ili
riba, koristite dostavljenu posudu za kuvanje na pari.
Faza pripreme automatski generise paru, tako sto
vodu na dnu posude za kuvanje na pari dovodi do
klju¢anja. Vreme pripreme u ovoj fazi moze da varira.
Pecnica zatim nastavlja da priprema hranu na pari u
skladu sa podesenim vremenom.

Preporuc¢eno vreme kuvanja nekih namirnica je sledece:
« sveze povrce (250 - 500 g): 4 - 6 minuta;

« zamrznuto povrce (250 - 500 g): 5 - 7 minuta;

« fileti ribe (250 - 500 g): 4 - 6 minuta.

Potreban pribor: Posuda za kuvanje na pari

Hotpoint 3
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KEEP WARM
(ODRZAVANJE TOPLOTE)

SETTINGS (PODESAVANJA)

Koristi se za odrzavanje tek spremljene hrane toplom i
svezom, ukljucujuci meso, przenu hranu ili kolace.

AUTO AUTOMATIC (AUTOMATSKI)

Uz automatske funkcije, jednostavno odaberite tezinu ili
koli¢inu hrane za postizanje najboljih mogucih rezultata.

Za promenu podesavanja pecnice (jezika, vremena,
jac¢ine zvu¢nog signala, osvetljenja, Eco rezima).

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Kada je aktiviran
Eko reZim, osvetljenost displeja ¢e se smanjiti nakon
nekoliko sekundi radi ustede energije. Displej se
automatski ponovo aktivira kada se pritisnite bilo koji
taster, itd.

DYNAMIC DEFROST

&' Zabrzo odmrzavanje mesa, zivineribe, povréa i
hleba tezine izmedu 100 g i 3 kg.
Hranu treba staviti direktno na staklenu obrtnu
plocu.

CRISPY BREAD DEFROST (ODMRZAVANJE
== HRSKAVOG HLEBA)

Za brzo odmrzavanje i podgrevanje kifli,
kroasana i bageta. Pec¢nica automatski izracunava
vrednosti potrebne za postizanje najboljih mogucih
rezultata (vreme, jacinu i nacin kuvanja).

Potreban pribor: Crisp tanjir, drska za crisp tanjir

“# ¥ RECIPES (RECEPTI)

AUTD Ovo vam omogucava da birate izmedu
razli¢itih automatski recepata sa prethodno
podesenim vrednostima za optimalno kuvanje. Za
najbolje rezultate, sledite uputstva prikazana na
displeju.

Obratite paznju na sledece: Za dodatne informacije,
recepte i korisne savete za koris¢enje ove funkcije,
procitajte i preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje
na docs.hotpoint.eu

PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. MOLIMO ODABERITE JEZIK

Treba da podesite jezik i vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja. Na ekranu ¢e se prikazati lista
dostupnih jezika.

Ay

Koristite /\ ili \/ da bise izabrali jezik koji zelite i
pritisnite ;9&- za potvrdu.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

select

Molimo vas obratite paznju na sledece: Jezik se takode moze
i kasnije menjati preko opcije ,Podesavanja” na meniju.

2. PODESITE VREME

Nakon 3$to ste izabrali jezik, treba da podesite
trenutno vreme: 12:00 se pojavljuje na ekranu.

T
A

Press < to set time, OK when done

"12:00

Koristite A\ ili \V/ da podesite vreme i pritisnite -9
za potvrdu.

Molimo vas obratite paznju na sledec¢e: Mozda ¢ete morati
ponovo da podesite vreme nakon duzih nestanaka struje.

4 Hotpoint
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SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. 1ZABERITE FUNKCLJU
Settings ~ cececeesfeees .
" | wanial R
Sensor Cooking 3
Traditional cooking functions =~ «sesceeepececees 4
UKLJUCITE RERNU

Pritisnite (D: Na displeju ¢e se prikazati glavni meni.
PRETRAZITE MENI

Pritisnite A ili V da biste pretrazili glavni meni i
obelezZite stavku koju zelite da odaberete.

1. Simbol za izabranu funkciju
2. |zabrana funkcija

3. Ostale dostupne funkcije
4. Opis izabrane funkcije

IZABERITE STAVKU IZ MENJA

Kada je stavka koju zellte da izaberete obelezena na
displeju, pritisnite s3e za potvrdu i predite na meni
za podesavanja (pogledajte u nastavku) ili na listu
funkcija.

IZABERITE FUNKCIJU

prltlsnlte A\ ili V da pretrazite datu listu. Pritisnite
sast za potvrdu i predite na meni za pode$avanja.

2. PODESAVANIJE | AKTIVIRANJE FUNKCIJE

1
. N 2
4| High 00:05
PN
: GRILL POWER i MMSS 2
e [ %eehesees
5 H Turbo Grill + Microwave
¢ || 350w 19:20 | ..... 3
“*"11°POWER END TIME

PRIMENI PODESAVANJA

Prvo, moguce je podesiti vrednosti izabrane funkcije
na osnovu postupka prikazanog na displeju. Kada
vreme zasvetll koristite A ili V da podesite vrednost
i pritisnite :3%; za potvrdu.

Ukoliko je potrebno, koristite A ili V da pomerite
kursor na vrednost koju zelite da promenite i pritisnite
sosst. 1a vrednost Ce zasvetleti.

1. Kursor za biranje
(obelezava odabranu funkciju)

. Trajanje
. Vreme u koje ¢e se funkcija zavrsiti
. Naziv funkcije

wi. b WN

. Podesavanja za funkciju
(jacina, temperatura, nivo rostilja, tezina ili koli¢ina,
Zeljeni stepen kuvanja, i tako dalje)

Koristite A ili V da promenite vrednost i pritisnite
select za potvrdu.

AKTIVIRANJE FUNKCIJE

Kada vasa Zeljena podesavanja budu prikazana,
pritisnite [> da biste aktivirali funkciju.

Molimo vas obratite paznju na sledec¢e: Tamo gde je moguce,
neke vrednosti se ¢ak mogu promenite tokom kuvanja.

. SIGURNOSNO ZAKLJUCAVANJE

Ova funkcija se automatski aktivira kako bi se sprecilo
slu¢ajno ukljucivanje pecnice.

=

Safety lock is activated
Close door and press >

Otvorite i zatvorite vrata, a zatim pritisnite [> da
pokrenete odabranu funkciju.

. PAUZA

Da pauzirate aktivnu funkciju, na primer kako biste
promesali ili okrenuli hranu, jednostavno otvorite
vrata.

Za ponovo pokretanje, zatvorite vrata i pritisnite D.

.JET START

Kada je pecnica iskljucena, pritisnite D> da aktivirate
pripremu hrane uz funkciju mikrotalasa koja je
podesena na punu jacinu (900 W) za 30 sekundi.

Svaki put kada se taster > ponovo pritisne, vreme
pripreme hrane ¢e se produziti za dodatnih 30
sekundi.
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.OMILJENO

Rerna ¢e automatski sastaviti listu funkcija koje najvise
koristite. Pritisnite taster (O da biste ukljudili rernu, a
zatim pritisnite ¢ da bi se prikazala lista funkcija koje
najcesce koristite.

Dynamic Crisp

Forced Air + Microwave

Your most used cooking functions

Koristite A ili V' da izaberete Zeljenu funkciju,
pritisnite sslest za potvrdu i zatim izmenite — ukoliko
je potrebno - podesavanja u skladu sa svojim
potrebama (preporucena su osnovna podesavanja).

Kada bude gotovo, pritisnite [> za aktiviranje funkcije.

. PREOSTALA TOPLOTA

U mnogo slucajeva, kada se kuva hrana, pecnica
e aktivirati automatski proces hladenja, sto ce biti
prikazano na displeju.

168°C

G 4

Cooling Down

Da biste videli sat tokom ovog procesa, pritisnite <<.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Otvaranje vrata
priviemeno prekida proces.

. TAJMER

Kada je rerna iskljucena, displej se moze koristiti kao
tajmer. Da biste aktivirali funkciju, pritisnite selec.
Tajmer Ce se prikazati na displeju.

00:01:00_

S
—
~ HH M s

Press % to set timer, OK to start

Pritisnite AiliV da podesite Zeljeno trajanje, a zatim
pritisnite saer da aktivirate tajmer. Oglasic¢e se zvu¢ni
signal kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem izabranog
vremena.

Obratite paznju na sledece: Tajmer ne aktivira nijedan od
procesa pripreme hrane.
Da zaustavite tajmer u bilo kom trenutku, pritisnite (.

. ZAKLJUCAVANJE TASTERA

Da biste zakljucali tastaturu, istovremeno pritisnite
i zadrzite sslst i << najmanje pet sekundi. Ovo
ponovite da otkljucate tastaturu.

TABELA PRIPREME JELA

HRANA FUNKCUA ~ PREDZAGREVANJE TEngR:;g:ﬁic)/ NAP::)‘NJE TRAJANJE  PRIBOR
- 160-180 - 30-60
PatisSpanj
- 160-180 90 25-50
E;Egﬁl,“éitlr?dlgﬁ)ita sa jabukom) Da 160-190 i 3>-70
Keks Da 170-180 - 10-20 —
Puslice Da 100-120 - 40-50 —
Zemicke Da 210-220 - 10-12 —
Vekna hleba Da 180-200 - 30-35 —
Pica/Pita Da 190-220 - 20-40 —
Pica (0,4-0,5 kg) - - - 14-16 L
!:gilt(:g;np%\l/)ric’t; ki$-loren) Da 180 - 150 ] 40-55
Kis-loren (112 kg) - - - 18-20 >
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| SR

TEMPERATURA (°C)/

NAPAJANJE

HRANA FUNKCUA  PREDZAGREVANJE = v 0 o) w) TRAJANJE  PRIBOR
Lazanja/pecena testenina Srednja 350-500  15-40
- - - - * 1.".’ ~
Pecena jagnjetina/teletina/ 170-180 70-80
pecena govedina (1.3-1.5 kg) i 160-180 160 50-70*
Pecena govedina - srednje ) ) ) ) —
pecena (1,3-1,5 kg) 170-180 40-60%
- - - - * 1.".’ ~ Na
Peceno pile/zec/patka 210-220 >0-70
la 1-1.2 k
(cela1-1.2kg) - 210-220 350  45-60*
Piletina / Zecetina / Pacetina L —
(ileti / komad)) - Srednja-visoka 350-500 = 20-40*
Komadi piletine (04 - 1 kg) - - - 12-18 =
Peéena celariba (cela) - Visoka 160-350  20-40
Riblji fileti/komadi Da Visok . 15-30*
Punjeno povrcée ) . ) ) A1 (=m
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Srednja 500-650 | 25-50
Tost - Visok - 3-6 ap;
Kobasice/raznjici/ _ Srednia—visoka _ 20-40¢ (D
svinjska rebra/pljeskavice ) 0~
Kobasice/pljeskavice ) ) )
(0,2-1kg) Da** 6-16 >
PECENI KROMPIR oA - Srednja 350-500 = 20-40*
Peceni krompir u komadima DANE ) i ) )
0308 ko) £ 10-20 =
hodad
Peéeno voce 2 - Srednja 160-350 = 15-25
Gratinirano povrée - Visoka - srednja - 15-25
Przeno povrce (0,3-0,8 kq) Da** - - 8-18 =

* Okrenite hranu na polovini pecenja

** Prethodno zagrejte crisp tanjir 3 - 5 minuta

(@www Za dodatne informacije, recepte i korisne savete za koris¢enje ove funkcije, procitajte i preuzmite Uputstvo za upotrebu

i odrzavanje na docs.hotpoint.eu

(@www Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje na veb lokaciji docs.hotpoint.eu za listu isprobanih recepata,
sastavljenih za nadleZzne organe za sertifikaciju u skladu sa standardima IEC 60705 i IEC 60350.

Crisp (Crisp) Grill (Roétili) Grill + Microwave Turbo Grill Forced Air Forced Air + Microwave
P P ) (Rostilj + Mikrotalasi) (Turbogril) (Vreli vazduh) (Vreli vazduh + Mikrotalasi)
FUNKCIJE A AGd . 2 &
R Yi R A BE
Tanjir ot toplotu/| d d
anjir o.forz'an na 'op oty p(?su @ po esna Donja resetka Crisp tanjir Pravougaoni pleh za pecenje
za koris¢enje u mikrotalasnim pec¢nicama
PRIBOR
-~ 13
5 ap; L T
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CISCENJE

Obezbedite da se uredaj ohladio pre nego sto
zapocnete odrzavanje ili ¢iS¢enje.

Nemojte da koristite uredaje za ciS¢enje parom.

UNUTRASNJE | SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. ObriSite suvom krpom.

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

« Redovno ili u slucaju prosipanja, uklonite obrtnu
plocu i nosac kako biste ocistili dno pecnice i uklonili
sve ostatke hrane.

« Rostilj nije potrebno (istiti, jer intenzivna toplota
sagoreva svu prljavstinu. Ovu funkciju redovno
koristite.

Ne koristite vunene Zice, abrazivne sundere ili
abrazivna/korozivna sredstva za cis¢enje, jer oni
mogu da ostete povrsinu uredaja.

PRIBOR

« Sav pribor, osim crisp tanjira, je bezbedan za
koris¢enje u masini za pranje sudova.

« Crisp tanjir treba cistiti u vodi sa blagim
deterdZentom. Za upornu prljavstinu, nezno trljajte
krpom. Uvek ostavite crisp tanjir da se ohladi pre
¢is¢enja.

OTKLANJANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

Evww

Problem Moguci uzrok
Rerna ne radi.

- mreze.

| Pecnica proizvodi zvuk ¢ak i |
kada je iskljucena. radi.

Na displeju se prikazuje slovo
,F" uz broj.

- Nestanak struje.
- Iskljucenje iz elektri¢ne

Ventilator za hladenje A

Softverska greska.

Resenje

. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne

. energije i da li je pecnica priklju¢ena na

- elektri¢nu mrezu.

- Iskljucite pec¢nicu i ponovo je ukljucite kako
- biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

Otvorite vrata ili saCekajte da se zavrsi proces
hladenja.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za
klijente i recite im broj koji se pojavljuje uz
- slovo ,F".

DOKUMENTACIJA UREDAJA

@www Dokumentaciju proizvoda koja uklju¢uje i podatke
o energetskoj potrosnji moZete preuzeti na veb stranici
docs.hotpoint.eu

KAKO DOCI DO UPUTSTVA ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> (@ Jputstvo za upotrebu i odrzavanje E E
moZzete preuzeti na nasoj veb stranici _lg
docs.hotpoint.eu I
(mozete da koristite ovaj QR kdd), tako Sto cete E
navesti komercijalnu Sifru proizvoda.

> Takode, mozete kontaktirati nas Postprodajni servis za
klijente.

CEMecdE

STUPANJE U KONTAKT SA SLUZBOM ZA KORISNIKE

Nase kontakt detalje | |
mozete pronadi u
garantnom listu. Prilikom i = -
kontaktiranja naseg ‘
Postprodajnog servisa,
navedite kodove koji

se nalaze na plocici za
identifikaciju proizvoda.

XXX/XXX

g Hotpoint
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|
DAILY REFERENCE | EN
GUIDE

THANKYOU FOR PURCHASING A You can download the Safety Instruction
@ HOTPOINT - ARISTON PRODUCT [‘W: ww and theUse and Care Guide by visiting our
= ) To receive more comprehensive help and — website www.hotpoint.eu and following the

support, please register your product at instructions on the back of this booklet.
www.hotpoint-ariston.com/register

! Read the safety instructions carefully before using the product

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Circular heating element

(non-visible)
i 3. Identification plate
(do not remove)
4. Door
5. Upper heating element/grill
6. Light
7. Turntable
CONTROL PANEL
e N
E ............ z |£|
L e
12 34 5 6 7 8
1. ON/OFF 4. FAVOURITES 7. CONFIRMATION BUTTON
For switching the oven on and off | For accessing the list of most used | For confirming a function selection
?nd fgr stopping an active functions. or a set value.
unction. 5. DISPLAY
2. MENU 8. START

6. NAVIGATION BUTTONS

For scrolling through the list of
functions, moving the cursor, and

For immediately starting a

For accessing the list of functions. ] i
function. When the oven is

3. BACK changing the settings for a switc,f,\eo! off, it activate:s the “Jet
For returning to the previous function. Start” microwave function.
menu.

Hotpoint 1
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Download the Use and Care Guide at
www.hotpoint.eu for more information

ACCESSORIES

Evww

TURNTABLE
Placed on its support, the glass

turntable can be used with all
cooking methods.

The turntable must always be
used as a base for other

containers or accessories, with
the exception of the rectangular baking plate.

TURNTABLE SUPPORT

Only use the support for the glass
turntable. Do not rest other
=0 accessories on the support.

CRISP PLATE

Only for use with the specific
“Dynamic Crisp” function.

The Crisp plate must always be
placed in the centre of the
glass turntable and can be

pre-heated when empty, using the special function
for this purpose only. Place the food directly on the
Crisp plate.

(

HANDLE FOR THE CRISP PLATE

Useful for removing the hot
Crisp plate from the oven.

A

2

RECTANGULAR BAKING PLATE

Only use the baking plate with
functions that allow for
convection cooking; it must
never be used in combination
with microwaves. Insert the

plate horizontally, resting it on
the rack in the cooking compartment.

Please note: You do not need to remove the turntable
and its support when using the rectangular baking
plate.

LOW WIRE SHELF

This allows you to place food
closer to the grill, for perfectly
browning your dish and for

[l) optimal hot air circulation.

u Place the wire shelf on the
turntable, making sure that it
does not come into contact with other surfaces.

2.1 10 steam foods such as fish
' or vegetables, place these in
the basket (2) and pour
“"< drinking water (100 ml) into
the bottom of the steamer (3)
3 to achieve the right amount
of steam.

To boil foods such as pasta,
rice or potatoes, place these directly on the bottom
of the steamer (the basket is not required) and add
an appropriate amount of drinking water for the
amount you are cooking.

For best results, cover the steamer with the cover
(1) provided.

Always place the steamer on the glass turntable
and only use it with the appropriate cooking
functions, or with microwave functions.

COVER

- Useful for covering food while it
is cooking or heating in the

p °®° A. microwave.
v The cover reduces splashes,
keeps foods moist and can also

be used to create two cooking
levels.
It is not suitable for use in convection cooking or
with any of the grill functions (including “Dynamic

Crisp”).

Please note: The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

There are a number of accessories available on the
market. Before you buy, ensure they are suitable
for microwave use and resistant to oven
temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the
oven.

Always ensure that the turntable is able to turn
freely before starting the oven. Take care not to
unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.

Hotpoint
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FUNCTIONS

Evww

I
Download the Use and Care Guide at | EN
www.hotpoint.eu for more information

MANUAL

%30 MICROWAVE

For quickly cooking and reheating food or
drinks.

CONVECTION BAKE

#  For cooking dishes in a way that achieves
similar results to using a conventional oven.

The baking plate or other cookware that is suitable
for oven use can be used to cook certain foods.

Recommended accessories: Rectangular baking plate/wire

POWER SUGGESTED USE shelf
Rapid heating of drinks or other foods Zo.t CONVECTION + MICROWAVE
00w with a high water content 2k
9 * To prepare oven dishes in a short time.
750W  Cooking vegetables Recommended accessories: wire shelf
650 W Cooking meat and fish
Cooking meat sauces, or sauces =/7e QUICKHEAT
S00W conttammg cheeie gr Egg. Finishing off For quickly reheating the oven before a
meat pies or pasta bakes cooking cycle.
350w 2low, gently cooking. Perfect for melting Wait for the function to finish before placing food
butter or chocolate inside the oven.
160 W Defrosting frozen foods or softening
butter and cheese
— ((+)) SENSOR
90 W Softening ice cream

Recommended accessories: Cover

% DYNAMIC CRISP

For perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate

The sensor functions adapt continuously during cooking,
allowing you to achieve birilliant results.

The total time does not include preparation or preheating
phases.

wwwGRILL

For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking.
For best results, preheat the grill for 3-5 minutes.

Recommended accessories: wire shelf

DYNAMIC REHEAT

For reheating ready-made food that is either
frozen or at room temperature.

The oven automatically calculates the values
necessary to achieve the best results possible, in the
shortest time. Place food onto a microwave safe and
heatproof dinner plate or dish.

mGRILL+ MW

" For quickly cooking and gratinating dishes,
combining the microwave and grill functions.

Recommended accessories: wire shelf

vvv. DYNAMIC CRISP

2

For quickly reheating and cooking frozen
foods, for a golden, crunchy top. Only use this
function with the Crisp plate provided.

Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp
plate

v TURBO GRILL

*  For perfect results, combining the grill and
convection functions. We recommend turning the
food during cooking.

Recommended accessories: wire shelf

m TURBO GRILL + MICROWAVE

¥ For quickly cooking and browning your food,
combining the microwave, grill and convection oven
functions.

Recommended accessories: wire shelf

f&'g DYNAMIC STEAM

%@V For steam-cooking foods such as vegetables
or fish, using the steamer provided.

The preparation phase automatically generates
steam, bringing the water poured into the bottom
of the steamer to the boil. Timings for this phase
may vary. The oven then proceeds with steam-
cooking the food, according to the time set.

Some indicative cooking times are as follows:

fresh vegetables (250-500 g): 4-6 minutes;
frozen vegetables (250-500 g): 5-7 minutes;
fish fillets (250-500 g): 4-6 minutes.

Required accessories: Steamer

Hotpoint
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KEEP WARM

SETTINGS

For keeping just-cooked food hot and crisp,
including meat, fried foods or cakes.

AUTO AUTOMATIC

With the automatic functions, simply select the weight or
quantity of food to achieve the best possible results.

DYNAMIC DEFROST

For quickly defrosting meat, poultry, fish,
vegetables and bread weighing between 100 g and
3 kg.

Food should be placed directly onto the glass
turntable.

For changing the oven settings (language, time,
audible signal volume, brightness, Eco mode).

Please note: When Eco mode is active, the brightness of
the display will be reduced after a few seconds to save
energy. The display is reactivated automatically
whenever any of the buttons are pressed, etc.

CRISPY BREAD DEFROST

— For quickly defrosting and reheating rolls,
croissants and baguettes. The oven automatically
calculates the values necessary to achieve the best
results possible (time, power and cooking method).

Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp
plate

%43 RECIPES

BUTO This allows you to choose from a range of
automatic recipes with pre-set values for optimal
cooking. For best results, follow the instructions
provided on the display.

Please note: For more information, recipes and helpful
advice on using this function, read and download the Use

and Care Guide at www.hotpoint.eu

USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. PLEASE SELECT LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time. The
display will show you a list of available languages.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Use A\ or V/ to select the language you require and
press 2K to confirm.

select

Please note: The language can also be changed later from
the “Settings” menu item.

2, SET THE TIME

After selecting the language, you will need to set the
current time: 12:00 will flash on the display.

GOSN ¢
'12:00°
HH MM

Press % to set time, OK when done

Use A\ or V to set the time and press 3% to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages.

4 Hotpoint
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

Settings ~ “rtrteeeebee s
Sensor 3
Traditional cooking functions =~ secccpeceeees 4

SWITCH ON THE OVEN
Press( : The display will show the main menu.

NAVIGATE THE MENU

Press AorV to navigate through the main menu
and highlight the item you would like to select.

1. Symbol for the function selected

2. Function selected

3. Other available functions

4, Description of the function selected

SELECT AN ITEM FROM THE MENU

Once the item you would like to select is highlighted
on the display, press sase to confirm the selection and
go to the settings menu (see below) or to the list of
functions.

SELECT A FUNCTION

Press A or V to navigate through the list given.
Press saeer to confirm and go to the settings menu.

2. SETTING AND ACTIVATING THE FUNCTION

1
.o High 00:05
* || GrLPOWER 7 MiassS
5.+ [ 9.2
R TurboGrill + Microwave
350W 19:20 |..... 3
POWER ENDTIVE

APPLY SETTINGS

Initially, it is possible to set the values of the chosen
function based on the sequence given on the display.
When the value is flashing, use A or V to set the
value and press :3%; to confirm.

If necessary, use A or V to move the cursor next to
the value that you want to change, and press sdee.
The value will flash.

1. Selector cursor
(highlights the setting selected)

2. Duration

3. Time at which the function will finish

4. Name of the function

5. Settings for the function
(power, temperature, grill level, weight or quantity,
desired degree of cooking, etc.)

Use A or V to change the value and press sase to
confirm.
ACTIVATE THE FUNCTION

Once the settings displayed are those that you
require, press [> to activate the function.

Please note: Where possible, some values can even be
changed during cooking.

. SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent
the oven from being switched on accidentally.

=

Safety lock is activated
Close the door, press [>

Open and close the door, and then press [> to start
the function selected.

. PAUSE

To pause an active function, for example to stir or
turn the food, simply open the door.
To start it up again, close the door and press >

. JET START

When the oven is switched off, press D> to activate
cooking with the microwave function set at full
power (900 W) for 30 seconds.

Every time the D> button is pressed again, the
cooking time will be increased by a further 30
seconds.

Hotpoint >
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. FAVOURITES

The oven will automatically compile a list of the
functions that you use the most. Press the O button
to switch on the oven, then press ¥¢ to display the list
of functions you use most frequently.

Dynamic Crisp

Convection Bake + Microwave

Your most-used cooking functions

Use A or V to select the function you require, press
st to confirm and then modify - if necessary - the
settings according to your needs (those suggested
are basic settings).

Once finished, press [> to activate the function.

. RESIDUAL HEAT

In many cases, when food has been cooked, the oven
will activate an automatic cooling process, which will
be indicated on the display.

168°C
—

Cooling Down

To view the clock during this process, press <<

Please note: Opening the door temporarily interrupts the
process.

. TIMER
When the oven is switched off, the display can be

used as a timer. To activate the function, press ssss.
The timer will appear on the display.

~00:01:00_

HH MM SS

Premere $pss iSposeyeihtirouOitarer avviare

Press AorV to set the length of time you require and
then press sk to activate the timer. An audible
signal will sound once the timer has finished

counting down the selected time.

Please note: The timer does not activate any of the cooking
cycles.
To stop the timer at any time, press (D

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold sskee and <K at
the same time for at least five seconds. Do this
again to unlock the keypad.

COOKING TABLE

FOOD FUNCTION PREHEAT GTRE|'|\.A|.PLg\$|)5/L P?“,'VV)ER DTLI’SI‘\}' Acgllsssso-
. 160-180 . 30-60
Sponge cakes
. 160-180 9  25-50
Fclgggsglc%ie, strudel, apple tart) ves 160-190 i 3570
Cookies Yes 170-180 - 10-20 —
Meringues Yes 100-120 - 40-50 —
Rolls Yes 210-220 - 10-12 —
Bread Loaf Yes 180-200 - 30-35 —
Pizza/Pie Yes 190-220 - 20-40 —
Pizza (0.4-0.5 kg) - - - 14-16 =
6 Hotpoint

ARISTON



' EN

FUNC- TEMP. (°C)/ POWER TIME
FOOD Tions ~ PREHEAT  GRiLieveL — (w) miN)  ACCESSORIES
Savoury pies (vegetable pie, quiche ) ) ) ~
Coraing) Yes 180-190 40-55
Quiche Lorraine (1-1.2 kg) - - - 18-20 =
Lasagna/baked pasta Medium 350-500  15-40
Roast lamb/Veal/Roast beef i 170-180 i 70-80
(1.31.5kg) - 160-180 160  50-70¢ (LI}
Roast beef - medium (1.3-1.5 kg) - 170-180 - 40-60*%
- . - 70%* QIID e
Roast Chicken/Rabbit/Duck 210-220 >0-70
whole 1-1.2kg) - 210-220 350  45-60*
Chicken / Rabbit/ Duck Medium (DR
(fillets/pieces) ) - High 350-500  20-40%
Chicken Pieces (0.4-1 kg) - - - 12-18 (-
Baked Whole Fish (whole) i High  160-350  20-40
Fish fillets/slices Yes High - 15-30* m
Stuffed vegetables ) . ) ) ‘ =
(tomatoes, zucchinis, eggplants) Medium 500-650 | 25-50 U '
Toast - High - 3-6 a;
Sausages/Kebabs/Spare ribs/ _ Medium ) 20-40% m
Hamburgers - High i
Sausages/Burgers (0.2-1 kg) Yes** - - 6-16 =
Baked Potatoes - Medium 350-500 20-40*%
Potato Wedges (0.3-0.8 kg) - - - 10-20 =
Baked fruit - Medium  160-350  15-25
. High = ~na
Vegetable gratin - medium - 15-25 m
Fried vegetables (0.3-0.8 kg) Yes** - - 8-18 =

*Turn the food halfway through cooking

** Preheat the Crisp plate for 3-5 minutes

@vww For more information, recipes and helpful advice on using the automatic functions, read and download the Use

and Care Guide at www.hotpoint.eu

(®www Download the Use and Care Guide from www.hotpoint.eu for the table of tested recipes, compiled for the

certification authorities in accordance with the standards IEC 60705 and IEC 60350

Grill Grill + MW Turbo Grill

Crisp

FUNCTIONS N o

Convection Bake +

Convection Bake

Microwave

S

Heatproof plate/container suitable

L Low wire shelf
for use in microwaves

Crisp plate

an, =

ACCESSO-
RIES =

Rectangular baking plate

)

Hotpoint
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CLEANING

Make sure that the appliance has cooled down
before carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« Atregularintervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« The grill does not need to be cleaned as the
intense heat burns away any dirt. Use this function on
a reqgular basis.

Do not use wire wool, abrasive scourers or
abrasive/corrosive cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and a
mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with a
cloth. Always leave the Crisp plate to cool down
before cleaning.

Download the Use and Care Guide at

TROU BLESHOOTI NG (Bhvww www.hotpoint.eu for more information
Problem Possible cause Solution
The oven is not working. . Power cut. . Check for the presence of mains electrical
. Disconnection from the . power and whether the oven is connected
mains. to the electricity supply.
- Turn off the oven and restart it to see if the
- fault persists
The oven makes noises, even Cooling fan Open the door or wait until the cooling
when it is switched off. active. process has finished.

' The display shows the letter “F”

| - Software fault.
- followed by a number. :

- Contact you nearest Client After-sales
- Service Centre and state the number
. following the letter “F".

PRODUCT FICHE

@www A complete specification for the product,
including energy efficiency ratings, can be downloaded
from our website

www.hotpoint.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @w Download the Use and Care Guide
from our website www.hotpoint.eu .
(you can use this QR code), specifying the E [=]

roduct's commercial code.
P =

> Alternatively, contact our Client After-sales [m]
Service

CEMlcedx

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact
details in the warranty | |
manual. When contacting
our Client After-sales
Service, please state the
codes provided on your
product's identification
plate.

8 Hotpoint
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GUIA
DE CONSULTA DIARIA

GRACIAS POR HABER ADQUIRIDO UN

Puede descargarse las Instrucciones de
seguridad y la Guia de uso y cuidado de
nuestra pagina web docs.hotpoint.eu
siguiendo las instrucciones que figuran al
dorso de este documento.

PRODUCTO HOTPOINT - ARISTON
Si desea recibir asistencia y soporte
adicionales, registre su producto en
www.hotpoint.eu/register

(Bvww

' Antes de utilizar por primera vez el aparato lea detenidamente la guia de Higiene
A y seguridad y de Uso y cuidado.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de mandos

2. Resistencia circular
(no visible)

3. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)

. Puerta

P
sy

Resistencia superior/grill

. Ligera

N o wu A

Plato giratorio

PANEL DE CONTROL

R [<][>]

=2

select

12 34 5 6 7 8

7. BOTON DE CONFIRMACION

Para confirmar la seleccion de una
funcion o un valor definido.

1.ACTIVADO/DESACTIVADO

Sirve para encender o apagar el
horno, y para detener una funcion

4.FAVORITAS

Para acceder a la lista de funciones
de métodos abreviados.

activa.

: 5.PANTALLA 8.INICIO
2.MENU . Para iniciar inmediatamente una
Para acceder a la lista de funciones. | 6.BOTONES DE NAVEGACION funcién. Cuando el horno esta

. Para desplazarse por la lista de apagado, activa la funcién de
3.ATRAS funciones, mover el cursor y JET START del microondas.

Sirve para volver al menu anterior.

cambiar las configuraciones de una
funcion.

Hotpoint
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ACCESORIOS

Para mas informacién, descargue la Gufa de uso
y cuidado de docs.hotpoint.eu

Evww

PLATO GIRATORIO

El plato giratorio debe estar

colocado en su soporte y puede

utilizarse en todos los métodos

de coccion.

El plato giratorio siempre debe

utilizarse como base para otros
contenedores o accesorios, excepto con el plato para
hornear rectangular.

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO

Utilice el soporte solamente para el
plato giratorio de cristal. No coloque
D otros accesorios en el soporte.

PLATO CRISP

Debe utilizarse solamente con la

funcién “Dynamic Crisp”.

La bandeja Crisp debe colocarse

siempre en el centro del plato
¥ giratorio y puede precalentarse

vacia utilizando la funcion
especial para ello. Coloque la comida directamente en
la bandeja Crisp.

ASA DE LA BANDEJA CRISP

Muy practica para sacar la bandeja
Crisp caliente del horno.

PLATO PARA HORNEAR RECTANGULAR

Utilice el plato para hornear
rectangular exclusivamente con
las funciones que permiten la
coccién por conveccion; No lo
utilice nunca en combinacion
con el microondas. Introduzca el
plato horizontalmente, apoyandolo en la rejilla del
compartimento de coccion.

Nota: No es necesario que quite el plato giratorio ni su
soporte cuando utilice el plato para hornear.

PARRILLA INFERIOR

Con ella podra colocar los
alimentos mas cerca del grill para
obtener un dorado perfectoy
una mejor circulaciéon del aire.
U Coloque la rejilla en el plato
giratorio, asegurandose de que
no entre en contacto con otras superficies.

<=

. . Para cocinar al vapor

alimentos como pescados
2 o verduras, coléquelos en

el cesto (2) y ponga agua
potable (100 ml) en el fondo

-- 3 de la olla a vapor (3) para
crear la cantidad de vapor
correcta.

Para hervir alimentos como
pasta, arroz, patatas, coléquelos directamente en el
fondo de la olla a vapor (no es necesario el cesto) y
anada la cantidad de agua adecuada a la cantidad de
alimentos que esté cocinando.

Para obtener los mejores resultados, cubra la olla a
vapor con la tapa (1) suministrada.

Coloque siempre la olla a vapor en el plato giratorio
y utilicela solamente con las funciones de coccién
adecuadas o con las funciones de microondas.

= Es util para cubrir los alimentos
cuando se cocina o se calienta en
el microondas.

La tapa reduce las salpicaduras,
mantiene la humedad de los
alimentos y también se puede
utilizar para crear dos niveles de coccion.

No es apta para utilizarla con las funciones de
coccién por conveccion ni con las funciones de grill
(incluyendo “Dynamic Crisp”).

Nota: El niumero de accesorios puede variar de un modelo a otro.
Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el Servicio Postventa.

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metalicos para alimentos o
bebidas no deben utilizarse nunca para la coccion
con el microondas.

Asegurese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes
internas del horno.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno.
Tenga cuidado de no desencajar el plato giratorio
cuando introduzca o saque otros accesorios.

N
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FUNCIONES

I

. ES

Para mas informacion, descargue la Guia de uso
y cuidado de docs.hotpoint.eu

Evww

MANUAL

“ ¥ MICROONDAS

Para cocinar y recalentar alimentos o bebidas con
rapidez.

POTENCIA USO RECOMENDADO

900 W Calentamiento rapido de bebidas u otros
alimentos con un alto contenido en agua

750 W Coccién de verduras

650 W Coccién de carne y pescado
Coccion de salchichas a base de carne o

500w que contengan queso o huevo. Acabado
de pasteles de carne o pasta al horno

350 W Coccion lenta y suave. Perfecta para
derretir mantequilla o chocolate
Descongelar alimentos o ablandar

160W mantequilla o queso

20 W Ablandar helados

Accesorios recomendados: Tapa

# ¢ DYNAMIC CRISP

wmf  Para dorar perfectamente un alimento, tanto por
arriba como por abajo. Con esta funcién es necesario utilizar
siempre la bandeja crisp.

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja Crisp

www GRILL

" Para dorary gratinar. Es recomendable girar los
alimentos durante la coccion.
Para obtener los mejores resultados, precaliente el grill
durante 3-5 minutos.

Accesorios recomendados: parrilla

¥vo GRILL + MICROONDAS

e Para cocinar y gratinar rapidamente, combinando
las funciones de microondas y las de grill.

Accesorios recomendados: parrilla

. TURBO GRILL

¥ Para lograr un resultado perfecto, combinando las
funciones de grill y conveccién. Es recomendable girar
los alimentos durante la coccion.

Accesorios recomendados: parrilla

27X TURBO GRILL + MICROONDAS

A
Z¥ Para cocinar y dorar rapidamente, combinando las
funciones de microondas, grill y conveccion.

Accesorios recomendados: parrilla

&5 AIREIMPULSADO

“  Sirve para cocinar platos y obtener un resultado
similar al de un horno convencional.

Para cocinar ciertos alimentos, se puede emplear el plato
para hornear u otros recipientes de coccién aptos para
uso en el horno.

Accesorios recomendados: Plato para hornear rectangular/
parrilla

Znu AIRE IMPULSADO + MICROONDAS
ZE" Para preparar platos de horno en poco tiempo.

Accesorios recomendados: parrilla

:JA CALORRAPIDO

Para calentar rapidamente el horno antes de un
ciclo de coccién.
Espere a que termine la funcién antes de introducir los
alimentos en el horno.

@) sEnsOR

Las funciones de sensor se adaptan continuamente durante la
COCCioN para asegurar un resultado excelente.

El tiempo total no incluye las fases de preparacién ni
precalentamiento.

DYNAMIC REHEAT

: Sirve para calentar alimentos precocinados que
estén congelados o a temperatura ambiente.

El horno calcula automaticamente los valores necesarios
para lograr el mejor resultado en el menor tiempo
posible. Coloque los alimentos en una bandeja o plato
para microondas.

% we DYNAMIC CRISP

Para calentar y cocinar rapidamente alimentos
congelados, con un acabo dorado y crujiente. Use esta
funcién solamente con la bandeja Crisp.

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja Crisp

%}gg DYNAMIC STEAM

Para cocinar al vapor alimentos como verduras o
pescado, utilizando la olla a vapor suministrada.
La fase de preparacién genera automaticamente el
vapor, poniendo en ebullicién el agua colocada en el
fondo de la olla a vapor. Los tiempos necesarios para
esta fase pueden variar. Después, el horno procede
a cocinar los alimentos al vapor segun el tiempo
programado.

A continuacion se indican algunos de tiempos de coccidon
orientativos:

« verduras frescas (250-500 g): 4-6 minutos;

« verduras congeladas (250-500 g): 5-7 minutos;

« filetes de pescado (250-500 g): 4-6 minutos.

Accesorios necesarios: Olla a vapor

Hotpoint 3

ARISTON



GUARDAR CALIENTE

AJUSTES

Para mantener calientes y crujientes los alimentos
recién cocinados, incluyendo carne, fritos o pasteles.

AUTO AUTOMATICO

Con las funciones automaticas, solamente debera seleccionar
el peso o la cantidad de alimentos para lograr el mejor
resultado.

Para cambiar las configuraciones del horno (idioma,
hora, volumen de las sefales sonoras, brillo, modo
Eco).

Nota: Cuando el modo Eco esta activado, al cabo de unos
segundos se reduce el brillo de la pantalla para ahorrar
energia. La pantalla se vuelve a activar automaticamente al
pulsar cualquier botdn, etc.

% DYNAMIC DEFROST

&" Para descongelar rapidamente carne, aves, pescado,
verduras y pan con un peso comprendido entre 100gy 3

g.
Los alimentos deben colocarse directamente en el
plato giratorio.

¢ DESCONGELAR PAN CRUJIENTE

“— Para descongelar rapidamente y recalentar
bollos, croissants y barras de pan. El horno calcula
automaticamente los valores necesarios para lograr
el mejor resultado (tiempo, potencia y método de
coccion).

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja
Crisp

“i ¥ RECETAS

AUTD Con esta funcién podra elegir entre una
amplia variedad de recetas automaticas con valores
predefinidos para una coccién excelente. Para obtener
los mejores resultados, siga las instrucciones de la
pantalla.

Nota: si desea més informacion, recetas y consejos Utiles para
utilizar esta funcién, lea y descargue la Guia de uso y cuidado
en docs.hotpoint.eu

PRIMER USO

1. SELECCIONE IDIOMA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
seleccionar el idioma y ajustar la hora. La pantalla
mostrara una lista de idiomas disponibles.

Ay

Utilice /\ o \V/ para seleccionar el idioma deseado y
pulse -9€_ para confirmar.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Nota: También puede cambiar el idioma maés tarde desde la
opcion «Ajustes» del mendu.

2.COMO CONFIGURAR LA HORA

Después de seleccionar el idioma, tendra que
configurar la hora actual: en la pantalla aparecera
«12:00».

p

°12:00

Pulse % para ajustar el tiempo, OK cuando termine.

Utilice /\ o \V para establecer la hora y pulse _-9&;
para confirmar.

Nota: Después de un corte de suministro prolongado, es
posible que tenga que volver configurar la hora.

4 Hotpoint
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USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Ajustes ~ ceeeeeecpeene .
1-- . o
COCCiON CON SENSOF  ceerecucdsrssenes ‘3
Funciones de cocina tradicionales seeeeeepeccccee 4
ENCENDER EL HORNO

Pulse (D: en la pantalla aparecera el menu principal.

NAVEGAR POR EL MENU

Pulse A o V para navegar por el menu principal y
resaltar la opcién que desea seleccionar.

1. Simbolo para la funcién seleccionada
2. Funcién seleccionada

3. Otras funciones disponibles

4. Descripcion de la funcién seleccionada

SELECCIONAR UNA OPCION DEL MENU

Una vez que aparezca resaltada en la pantalla

la opcidn que desea seleccionar, pulse s3%; para
confirmar e ir al menu de configuracién (véase abajo)
o a la lista de funciones.

SELECCIONAR UNA FUNCION

Pulse A o V para desplazarse por la lista. Pulse saese
para confirmar e ir al menu de configuracién.

2. CONFIGURAR Y ACTIVAR UNA FUNCION

L Alto “00:05
i || poEnciA GRILL “MMiss 2
501 | TURBO GRILL + MICROONDAS |
|| 3sow 1920 ] 3
“**[1"poTENCIA : TIEMPO FINAL
4
APLICAR LOS AJUSTES

Inicialmente, puede ajustar los valores de la funciéon
seleccionada basandose en la secuencia que aparece
en la pantalla. Cuando el valor esta parpadeando,
utilice A o V para establecer el valor y pulse ;3%
para confirmar.

Si fuera necesario, utilice A o V para desplazar el
cursor cerca del valor que desee cambiar, y pulse sass.
El valor parpadeara.

1. Selector del cursor
(resalta la configuracion seleccionada)

2. Duracion
3. Hora a la que terminard la funcién
4. Nombre de la funcién

5. Ajustes para la funcion
(potencia, temperatura, nivel de grill, peso o cantidad,
grado de coccién, etc)

Utilice A o V para cambiar el valor y pulse sdet para
confirmar.

ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que los ajustes que aparecen en pantalla sean
los deseados, pulse [> para activar la funcion.

Nota: Hay algunos valores programados que se pueden
modificar durante la coccion.

.BLOQUEO DE SEGURIDAD

Esta funcidn se activa automaticamente para evitar la
activacion accidental del horno.

=

Bloqueo de seguridad activo
Cierre la puerta y pulse >

Abray cierre la puerta, y luego pulse [> parainiciar la
funcion seleccionada.

.PAUSA

Para detener una funcion activa, por ejemplo para mover o
girar la comida, solamente tendra que abrir la puerta.
Para reanudar la funcion, cierre la puerta y pulse D

.JET START

Cuando el horno esté apagado, pulse [> para activar la
coccién con la funcién microondas a la potencia maxima
(900 W) durante 30 segundos.

Cada vez que pulse el boton [> , el tiempo de coccién se
incrementara en otros 30 segundos.
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.FAVORITAS

El horno elaborard automaticamente una lista con las
funciones que mas utiliza. Pulse el boton O para encender
el horno y, a continuacion, pulse ¥ para que aparezca la
lista de funciones que utiliza con mas frecuencia.

Dynamic Crisp

Lasana

Aire impulsado + Microondas

Las funciones de coccion mas utilizadas

Utilice A o V para seleccionar la funcién deseada, pulse
select para confirmary, a continuacion, si es necesario,
modifique los ajustes segun sus necesidades (los valores
recomendados son ajustes de base).

Cuando haya terminado, pulse [> para activar la funcién.

.CALORRESIDUAL

En muchos casos, después de haber cocinado alimentos, el
horno activa automaticamente un proceso de refrigeracion
que se indicara en la pantalla.

168°C

G )

Enfriandose

Para ver el reloj durante este proceso, pulse <.

Nota: Si abre la puerta, se interrumpird momentaneamente el
proceso.

.TEMPORIZADOR

Cuando el horno estd apagado, la pantalla puede utilizarse
como temporizador. Para activar la funcion, pulse sslest.
El temporizador aparecera en la pantalla.

~00:01:00_

S
HH MM SS

Pulse % para ajustar el temporizador, OK para iniciar

Pulse /\o\/ para seleccionar el tiempo que necesita y
pulse sasst para activar el temporizador. Una vez que haya
finalizado la cuenta atras sonard una sefal acustica.

Nota: El temporizador no activa ninguno de los ciclos de coccion.
Para detener el temporizador en cualquier momento, pulse @D.

.CIERRE

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado y K al
mismo tiempo durante al menos cinco segundos. Para
desbloquearlo, siga el mismo proceso.

oK
select

TABLA DE COCCION

ALIMENTO FUNCION PRECALENTAR I\':;"E,":f G(Rc")_/l_ Po"(-s\',\)'cm DURACION  ACCESORIOS

- 160-180 - 3060 (LUDEg
Bizcochos esponjosos

- 160-180 90 2550 (lDE
-(It-:r';taac?ergﬂgsr:)?:trudel, tarta de manzana) Si 160-130 - 370 (DGR
Galletas Si 170-180 - 10-20 —
Merengues Si 100-120 - 40-50 —
Bollos Si 210-220 - 10-12 —
Barra de pan Si 180-200 - 30-35 —
Pizza/Tarta Si 190-220 - 20-40 —
Pizza (04-05 kg) - - - 14-16 =
E[:égagessé%%igs, quiche Lorraine) Si 180-190 ) 40-55 b,
Quiche lorraine (1-12 kg) - - - 18-20 =
Lasafa/pasta al horno Media 350-500 15-40 m g
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| ES

TEMP. (°C)/

POTENCIA

ALIMENTO FUNCION  PRECALENTAR o or W) DURACION  ACCESORIOS
- 170-1 - 70-80*  (IDEE
Cordero asado / ternera / rosbif 0-180 080 (LDEH
1,3-1,5 ke
1:315kg) - 160-180 160 5070 (DES
Rosbif: al punto (1315 ko) - 170-180 - 40-60*
- - - 70¢  (IDEE
Pollo asado / Conejo / Pato 210-220 2070 s '
1-1,2 ke
fentero 11,2 kg i 210220 350 4560*  (IDER
Pollo/Conejo/Pato ) -~ ) ) =
fileten/piezs Medio-Alto 350500 = 20-40* (lID)(=
Presas de pollo(04-1 kg) - - - 12-18 (-
Pescado al horno (entero) - Alta 160-350 20-40 ﬁ‘“’i’ <
Filetes/rodajas de pescado Si alta - 15-30*% m <
Verduras rellenas . ‘ ~
(tomates, calabacines, berenjenas) i Media 500-650 25-50 I '
Tostada - alta - 3-6 ﬁ‘“’i’
Salchichas / brochetas / costillas / : dAlD
hamburguesas - Medio-Alto - 20-40* 0
Salchichas/Hamburguesas (0,2-1 kg) Si** - - 6-16 [
Patatas asadas - Media 350-500 20-40* m =@
Patatas fr. en cuias(03-03 kg) - - - 10-20 =
Fruta asada . Media 160350 1525 @ EUDEE
Verduras gratinadas - Alto - medio - 15-25 m <§
Verduras fritas (03-08 kg) Six* - - 8-18 =

* Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccién

** Precaliente el plato crisp de 3 a 5 minutos

(®www Si desea mas informacion, recetas y consejos Utiles para sobre el uso de las funciones automaticas, lea y descargue la
Gufa de uso y cuidado en docs.hotpoint.eu
@www Descargue la Guia de uso y cuidado de docs.hotpoint.eu donde encontraré la tabla de las recetas probadas,
cumplimentada por los érganos de certificacion de conformidad con las normas IEC 60705 y IEC 60350.

Aire i Isado +
Crisp Grill Grill + microondas Turbo Grill Aire impulsado re !mpu sado
FUNCIONES S Microondas
T B 4 haad 2w
Plato resistente al calor/
contenedor apto para el Parrilla inferior Bandeja crisp Plato para hornear rectangular
ACCESORIOS microondas
~ &'
1y am, = —
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LIMPIEZA

Asegurese de que el aparato se haya enfriado antes de
llevar a cabo las tareas de mantenimiento o limpieza.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS

- Limpie las superficies con un pafio humedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pano seco.
- Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

- Con regularidad, o en caso de salpicaduras, quite
el plato giratorio de su soporte para limpiar la parte
inferior del horno y eliminar todos los restos de
comida.

+ No es necesario limpiar el grill ya que la alta
temperatura que genera quema toda la suciedad.
Utilice esta funcién con regularidad.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que
podrian daiar las superficies del aparato.

ACCESORIOS

- Todos los accesorios son aptos para el lavavaijillas,
excepto la bandeja Crisp.

« La bandeja Crisp debe limpiarse con agua y un
detergente suave. Para la suciedad mas resistente,
frote suavemente con un pafo. Deje enfriar siempre la
bandeja Crisp antes de limpiarla.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para mas informacioén, descargue la Gufa de uso
y cuidado de docs.hotpoint.eu

Evww

- Problema - Posible causa
. El horno no funciona.

- eléctrica.

El horno hace ruido, incluso
cuando esta apagado.

En la pantalla aparecerd la letra
«F» seguida de un numero.

. Corte de suministro.
: Desconexion de la red

Ventilador de
refrigeracién activado.

Fallo del software.

- Solucién

- Compruebe que haya corriente eléctricaen la :
- red y que el horno esté enchufado a la toma

- de electricidad.

. Apague el horno y vuelva a encenderlo para

- comprobar si se ha solucionado el problema.

Abra la puerta o espere a que finalice el
proceso de enfriamiento.

Péngase en contacto con el Servicio
Postventa mas cercano e indique el niumero
. que aparece detras de la letra «F».

TARJETA DE DATOS DEL PRODUCTO

@www | a ficha del producto, que incluye los datos de
energia de este aparato, se puede descargar en el sitio
web docs.hotpoint.eu

COMO OBTENER LA GUIA DE USO Y CUIDADO
> @ww Descarguese la Guia de uso y E@E

cuidado en el sitio web docs.hotpoint.eu .
(se puede usar este codigo QR) indicando el Fi

cédigo del producto. E

> También puede ponerse en contacto con

nuestro Servicio Postventa.

COMO PONERSE EN CONTACTO CON NUESTRO
SERVICIO POSTVENTA

Encontrarad nuestros | |
datos de contacto

en el manual de I =
garantia. Cuando se ‘
ponga en contacto
con nuestro Servicio
Postventa, debera
indicar los cédigos que
figuran en la placa de
caracteristicas de su
producto.

XXX/XXX

CEMecdE
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GUIDA
RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN

@ PRODOTTO HOTPOINT - ARISTON Scaricare le istruzioni per la sicurezza e le

: s a [ : istruzioni per l'uso collegandosi al sito
Per ricevere un‘assistenza piu iWWW docs.hotpoint.eu e seguire la procedura

indicata sul retro.

completa, registrare il prodotto su
www.hotpoint.eu/register

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto.
[ J

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pannello di controllo

2. Resistenza circolare
(non visibile)

3. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

. Porta

P
sy

. Resistenza superiore / grill
. Luce

N o u s

Piatto rotante

PANNELLO DI CONTROLLO

R [<][>]

@ &

12 34 5 6 7 8

1. ON/OFF 4.PREFERITI 7. TASTO DI CONFERMA
Per accendere e spegnere il forno o | Per accedere alle lista delle Per confermare la selezione di una
arrestare un funzione attiva. funzioni piu utilizzate. funzione o un valore impostato.
2.MENU 5.DISPLAY 8.AVVIO
Per accedere alla lista delle Per avviare immediatamente una
funzioni. 6.TASTI DI NAVIGAZIONE funzione. A forno spento, avvia la

Per scorrere la lista delle funzioni, | funzione microonde “Jet Start”.
3.INDIETRO muovere il cursore, modificare le
Per tornare alla schermata impostazioni di una funzione.
precedente.
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Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito

Acc E SS O RI Rivww docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni
PIATTO ROTANTE GRIGLIA BASSA

Appoggiato sull'apposito
supporto, il piatto rotante in
vetro puo essere utilizzato in
tutte le modalita di cottura.

Il piatto rotante va sempre usato

come base per altri contenitori o
accessori ad eccezione della teglia rettangolare.

SUPPORTO PIATTO ROTANTE

Il supporto va utilizzato solo per il
piatto rotante di vetro, e non come
U appoggio per gli altri accessori.

Q

PIATTO CRISP

Da usarsi solo con 'apposita

funzione “Dynamic Crisp”.

Il piatto Crisp deve essere sempre

appoggiato al centro del piatto
¥ rotante in vetro e pud essere

preriscaldato a vuoto, utilizzando
solo la speciale funzione dedicata. Disporre gli
alimenti direttamente sul piatto Crisp.

MANIGLIA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

TEGLIA RETTANGOLARE

Usare la teglia da forno solo per le
funzioni che prevedono la cottura
ventilata; non usarla maiin
combinazione con le microonde.
Inserirla orizzontalmente,
appoggiandola sopra I'apposita
guida nella cavita.

Nota: non & necessario togliere il piatto rotante e il suo
supporto durante I'utilizzo della teglia rettangolare.

Permette di avvicinare il cibo al
grill, assicurandone una piacevole
doratura, e una ottimale
circolazione dell’aria calda.
U Appoggiare la griglia sul piatto
rotante, evitando che venga a
contatto con altre superfici.

<=

. 4 Per cuocere a vapore

alimenti come pesce
2 o verdure, appoggiarli

sul cestello (2) e versare
acqua potabile (100 ml) sul

.- 3 fondo della vaporiera (3)
per ottenere una corretta
quantita di vapore.

Per bollire alimenti come
pasta, riso o patate, appoggiarli direttamente sul
fondo della vaporiera (non e necessario il cestello),
aggiuggendo acqua potabile a seconda della quantita
degli alimenti.

Per garantire i migliori risultati di cottura, chiudere la
vaporiera con l'apposito coperchio (1).

Appoggiare sempre la vaporiera sul piatto rotante

in vetro e usarla esclusivamente con le funzioni di
cottura dedicate o quella a microonde.

= Utile per coprire i recipienti
durante la cottura e il
riscaldamento a microonde.

Il coperchio permette di ridurre gli
schizzi, trattenere l'umidita degli
alimenti e pud essere utilizzato
anche per creare due livelli di cottura.

Non é adatto alle cotture ventilate o che attivano il
grill (compreso “Dynamic Crisp”).

Note: il numero degli accessori puo variare in base al modello acquistato.
Altri accessori possono essere acquistati separatamente presso il Servizio Assistenza Clienti.

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e in forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le
pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla

sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.

N
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FUNZIONI

Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito
docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Evww

MANUALE

%' %&£ MICROONDE
Per cuocere e riscaldare rapidamente alimenti
o bevande.

POTENZA USO CONSIGLIATO

900 W Riscaldamento rapido di bevande o altri
alimenti ad alto contenuto di acqua

750W  Cottura di vegetali

650 W Cottura di carne e pesce
Cottura di sughi di carne, salse con

500 W | formaggio o uova. Finitura di sformati di
carne o paste al forno

350 W Cotture lente e delicate. Per fondere burro
o cioccolato

160 W Scongelare alimenti surgelati o
ammorbidire burro e formaggi

20W Ammorbidire il gelato

Accessorio suggerito: coperchio

"{3 DYNAMIC CRISP

% §

aumn/ Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del cibo.
Questa funzione richiede esclusivamente I'utilizzo dello
speciale piatto Crisp.

Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp

www GRILL

" Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

Si raccomanda di preriscaldare il grill per 3-5 minuti.

Accessorio suggerito: griglia

¥vv GRILL + MICROONDE

s Per cuocere e gratinare rapidamente le
pietanze combinando le microonde con il grill.

Accessorio suggerito: griglia

V. TURBO GRILL

& Per ottenere risultati ottimali nella cottura
combinando l'azione del grill alla funzione
ventilato. Si consiglia di girare gli alimenti durante
la cottura.

Accessorio suggerito: griglia

2,8 TURBO GRILL + MICROONDE

Z&  Per cuocere e dorare velocemente il cibo
combinando l'azione delle microonde, del grill e del
forno ventilato.

Accessorio suggerito: griglia

VENTILATO

Per cuocere le pietanze con risultati analoghi
a quelli di un forno tradizionale.

Per la cottura di alcuni alimenti & possibile usare
!ca teglia o utilizzare recipienti adatti alla cottura in
orno.

Accessorio suggerito: teglia rettangolare / griglia

9 +2 VENTILATO + MICROONDE
ZE Per preparare piatti al forno in minor tempo.

Accessorio suggerito: griglia

_:J’-‘ RISCALDAMENTO RAPIDO

Per riscaldare rapidamente il forno prima di
un ciclo di cottura.
Attendere il termine della funzione prima di inserire
gli alimenti nel forno.

((+))

SENSOR

Le funzioni sensor permettono di ottenere risultati ottimali
adattandosi continuamente alla cottura in corso.

La durata totale non include le fasi di rilevazione o
preriscaldamento.

DYNAMIC REHEAT

: Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati che a
temperatura ambiente.

Il forno calcolera automaticamente i valori necessari
per ottenere i migliori risultati possibili nel minor
tempo. Disporre il cibo su un piatto da portata
resistente al calore e alle microonde.

« v DYNAMIC CRISP

Per riscaldare e cuocere rapidamente
alimenti surgelati, creando una superficie dorata e
croccante. Usare la funzione solo in combinazione
con il piatto Crisp in dotazione.

Accessorio necessario: piatto crisp, maniglia per piatto crisp

€3 DYNAMIC STEAM

&% Per cuocere al vapore cibi come verdure o
pesce, utilizzando la vaporiera in dotazione.

La fase di preparazione genera automaticamente
il vapore portando a ebollizione I'acqua versata sul
fondo della vaporiera. Questa fase puo avere una
durata variabile. In sequito, il forno procede alla
cottura a vapore degli alimenti in base al tempo
impostato.

| tempi di cottura indicativi sono:

» per vegetali freschi (250-500 g): 4-6 minuti;

« per vegetali surgelati (250-500 g): 5-7 minuti;
« per filetti di pesce (250-500 g): 4-6 minuti.
Accessorio necessario: vaporiera
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MANTENERE IN CALDO

IMPOSTAZIONI

Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti,
come carne, frittura o torte.

AUTO AUTOMATICO

Con le funzioni automatiche e sufficiente specificare il
peso o la quantita degli alimenti per ottenerne un risultato
ottimale.

Per modificare le impostazioni del forno (lingua,
ora, volume del segnale acustico, luminosita,
modalita eco).

Nota: quando é attivata la modalita ECO, la luminosita del
display si abbassa dopo alcuni secondi per risparmiare
energia. Il display si riattiva automaticamente dopo ogni
interazione.

DYNAMIC DEFROST

&" Per scongelare rapidamente carne, pollame,
pesce, verdure e pane con un peso compreso tra 100g e
3 kg.

Si consiglia di disporre gli alimenti direttamente sul
piatto rotante in vetro.

& SCONG. PANE CROCCANTE

(5 Per scongelare e riscaldare velocemente
panini, croissants e baguettes. Il forno calcolera
automaticamente i valori necessari per ottenere i
migliori risultati possibili (tempo, potenza e metodo
di cottura).

Accessorio necessario: piatto crisp, maniglia per piatto
crisp

“ W RICETTE

AUTD permette di scegliere tra diverse ricette
automatiche con valori preimpostati per una
cottura ottimale. Seguire le istruzioni fornite dal
display per ottenere migliori risultati.

Nota: per ulteriori indicazioni, ricette e consigli utili per
I'utilizzo di questa funzione, consultare e scaricare le
istruzioni per I'uso da docs.hotpoint.eu

PRIMO UTILIZZO

1. SELEZIONARE LA LINGUA

Alla prima accensione, & necessario impostare lingua
e ora: il display mostra la lista delle lingue disponibili.

R

Utilizzare /\ o V per selezionare la lingua desiderata
e premere per confermare.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

select

Nota: & possibile modificare in seguito la lingua accedendo
alla voce del menu “Impostazioni’”.

2.IMPOSTARE L'ORA

Dopo aver selezionato la lingua, sara necessario
impostare l'ora corrente: sul display lampeggiano le
ore 12:00.

p

Premere % per impostare il tempo, OK al termine

°12:00

Utilizzare A\ o V per impostare l'ora e premere
per confermare.

select

Nota: dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora.
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USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Impostazioni ~ seecececpeese 3

" | Manuale PR
Sensor 3
Funzioni di cottura tradizionale  =seecccefececces 4

ACCENDERE IL FORNO
Premere (D: il display mostra il menu principale.

NAVIGAZIONE DEL MENU

Premere AoV per muoversi all'interno del menu
principale ed evidenziare la voce selezionabile.

1. Simbolo della funzione selezionata

2. Funzione selezionata

3. Ulteriori funzioni disponibili

4. Descrizione della funzione selezionata

SELEZIONARE UNA VOCE DEL MENU

Quando la voce desiderata é evidenziata sul display,
premere 3% per confermare la selezione e accedere
alla schermata di impostazione (vedi in seguito) o alla
lista delle funzioni.

SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere A o V per muoversi all'interno della lista
proposta. Premere sl per confermare e accedere

alla schermata di impostazione.

2.IMPOSTARE E AVVIARE LA FUNZIONE

]
Ky 2
. Alto 00:05
: POTENZA GRILL MMSS
5. N - ¥ TR 2
[ TURBO GRILL + MICROONDE
¢ || 350w 19:20 | ..... 3
“*1°PoTENZA TEMPO FINE

IMPOSTARE | VALORI

Inizialmente sara possibile impostare i valori della
funzione scelta secondo una sequenza proposta dal
display: quando il valore lampeggia, utilizzare A o V
per impostarlo e premere ;3% per confermare.

Se necessario, utilizzare A o V per spostare il cursore
accanto al valore che si desidera modificare, quindi
premere sasx: il valore lampegagia.

1. Cursore di selezione
(evidenzia il valore selezionato)

2. Durata
3. Ora difine funzione
4. Nome della funzione

5. Valori della funzione
(potenza, temperatura, livello grill, peso o quantita,
grado di cottura..)

Utilizzare A o V per modificare il valore e premere
slect per confermare.

AVVIARE LA FUNZIONE

In ogni momento, quando i valori corrispondono a
quelli desiderati, premere [> per avviare la funzione.

Nota: i valori, quando possibile, possono essere modificati
anche durante la cottura.

. BLOCCO DI SICUREZZA

Questa funzione si attiva automaticamente per
prevenire un avvio involontario del forno.

=

Blocco di sicurezza attivato
Chiudere sportello, premere [>

Aprire e chiudere la porta, quindi premere [> per
avviare la funzione selezionata.

. PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, & sufficiente aprire la

porta.
Per riprendere, chiudere la porta e premere D> .

.JET START

A forno spento, premere > per avviare la cottura
con la funzione microonde impostata alla potenza
massima (900W) per 30 secondi.

Ogni pressione successiva del tasto D> aumenterala
durata di cottura di ulteriori 30 secondi.
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. PREFERITI

Il forno compila automaticamente un elenco delle
funzioni piu utilizzate, sulla base delle abitudini d'uso.
Accendere il forno con il tasto ®©, quindi premere w
per visualizzare la lista delle funzioni utilizzate piu
frequentemente.

. TIMER

Solo quando il forno & spento, & possibile utilizzare il
display come contaminuti. Per riprendere la funzione,
premeresaes. sul display viene visualizzato il timer.

~00:01:00_

S
HH MM SS

Dynamic Crisp

Ventilato + Microonde

Premere % per impostare il timer, OK per avviare

Premere AoV perimpostare Ia durata desiderata e
quindi premere nuovamente st per avviare il timer.
Un segnale acustico avvisera del termine del conto
alla rovescia.

Funzioni di cottura utilizzate piu spesso

Utilizzare AoV per seIe2|onare la funzione
desiderata, premere sdece per confermare e quindi
modificare - se necessario - i valori secondo esigenza
(i valori proposti sono quelli di base).

Al termine, premere per avviare la funzione.

. CALORE RESIDUO

In molti casi, al termine di una cottura, il forno avvia
automaticamente una procedura di rafreddamento,
indicandone lo stato sul display.

168°C

G )

Nota: il timer non attiva nessun ciclo di cottura.
Per interrompere il timer in ogni momento, premere (D).

. BLOCCO A CHIAVE

Per bloccare i tasti, tenere premuto
contemporaneamente sslect e << per almeno 5 secondi.
Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Raffreddamento

Per visualizzare l'orologio durante la procedura
premere .

Nota: aprendo la porta, la procedura viene
temporaneamente interrotta.

TABELLA DI COTTURA

ALIMENTI FUNZIONE PRERISC. LI"'-I';T&')(OGCR)IILL Po'{‘fv';'ZA DURATA  ACCESSORI
. 160 - 180 . 30-60
Torte lievitate
- 160 - 180 90 25-50
-(I;?wreteesgicpail?er,‘;rudel, torta di frutta) Si 160-190 i 3570
Biscotti Si 170-180 - 10-20 —
Meringhe Si 100-120 - 40-50 —
Panini Si 210-220 - 10-12 —
Pagnotte Si 180-200 - 30-35 —
Pizza / Focaccia Si 190-220 - 20-40 —
Pizza (04-0,5 Kg) - - - 14-16 =
L?:e;ﬁes)alate (torta di verdure, quiche Si 180-190 ) 40-55
Quiche lorraine (1-1,2 Kg) - - - 18-20 =
Lasagne / Pasta al forno Medio 350-500 15-40 m
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T

TEMP. (°C) /

POTENZA

ALIMENTI  FUNZIONE  PRERISC. | "' Olnn W) DURATA  ACCESSORI
- - - -80* (D} (=¢
Arrosto di agnello / Vitello / 170-180 70-80 U '
Roastbeef (1,3-1,5 kg) i 160-180 160 50-70* m
Roastbeef media cottura (1,3-1,5 Kg) - 170-180 - 40-60*
- - - 70* (D)
Pollo arrosto / Coniglio / Anatra 210-220 >0-70 U '
i 1-1,2 ki
(intera 1-1,2 ko) - 210-220 350 45-60%
Pollo / Coniglio / Anatra ) I ) ) =
prsent i Medio- Alto = 350-500 = 20-40*
Pezzi di pollo (0,4-1 Kg) - - - 12-18 =
Pesce al forno (intero) - Alto 160-350 20-40
Filetti di pesce / tranci i Alto i 15-30%
Verdure ripiene ) : ) ) ‘ ~m
(pomodori, zucchine, melanzane) Medio 500-650 25-50 U= '
Toast - Alto - 3-6 .ﬂll,'
Salsicce / Spiedini / Costine / : 1D
Hamburger - Medio - Alto - 20-40* D
Salsicce / Hamburger (0,2-1 Kg) Si¥* - - 6-16 [
Patate al forno - Medio 350-500 20-40* @ =g
Patate a spicchi (0,3-0,8 Kg) - - - 10-20 =
Frutta cotta - Medio 160-350 15-25
Gratin di verdure - Alto - Medio - 15-25 m g
Verdure fritte (0,3-0,8 Kg) Sjx* - - 8-18 =

* Girare gli alimenti a meta cottura

** Preriscaldare il piatto crisp per 3-5 minuti

(®www Per ulteriori indicazioni, ricette e consigli utili per I'utilizzo delle funzioni automatiche consultare e scaricare le istruzioni

per I'uso da docs.hotpoint.eu

(@www Scaricare le istruzioni per I'uso da docs.hotpoint.eu per consultare la tabella delle ricette testate, compilata per gli
istituti di valutazione secondo la norma IEC 60705 e IEC 60350.

Crisp Grill Grill + Microonde Turbo Grill Ventilato Ventilato + Microonde
FUNZIONI hand T At d = &
Piatto / contenitore adatto alle
. Griglia bassa Piatto Crisp Teglia rettangolare
ACCESSORI microonde e al calore
-~ a
¢ U > —
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PULIZIA

Assicurarsi che I'apparecchio si sia raffreddato
prima di eseguire ogni operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.
« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti,
togliere il piatto rotante e il suo supporto per pulire la
base del forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco: attivare la
funzione a intervalli regolari.

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

ACCESSORI

« E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

« Il piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito
docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Evww

: Problema : Possibile causa

Il forno non funziona.
elettrica.

principale.

Il forno fa rumore anche se
spento. attiva.

Il display mostra la lettere “F”
seguita da un numero.

Interruzione di corrente
. Disconnessione dalla rete

Ventola di raffreddamento

Guasto software.

Soluzione

Verificare che ci sia tensione in rete e che il

forno sia collegato all'alimentazione elettrica.
. Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste.

Aprire la porta o attendere la fine del
raffreddamento.

Contattare il piu vicino Servizio Assistenza
Clienti e specificare il numero che segue la
. lettera “F".

DATI TECNICI

@www | 3 scheda tecnica del prodotto con i dati
del consumo energetico é scaricabile dal sito web
docs.hotpoint.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> @www Scaricare le Istruzioni per l'uso dal E E
sito web docs.hotpoint.eu lg

(é possibile utilizzare questo codice QR) ;Jmﬁ

specificando il codice prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di
Assistenza Clienti.

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

| contatti possono essere | |
trovati sul manuale di

garanzia. Quando si i = -
contatta il Servizio di ‘ i
Assistenza Clienti fornire
i codici presenti sulla
targhetta matricola del
prodotto.

XXX/XXX

CEMecdE
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GUIA DE CONSULTA
DIARIA

OBRIGADO POR ADQUIRIR UM PRODUTO Pode transferir as Instru¢des de Seguranca e
HOTPOINT - ARISTON o Guia de Utilizacdo e Manutencao visitando
Para receber mais informacgodes e iWWW 0 nosso website docs.hotpoint.eu e
=/ assisténcia, registe o seu produto em seguindo as instrugcdes no verso do presente
www.hotpoint.eu/register guia.
' Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente o guia de Saude e Seguranca.
°

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Painel de controlo

2. Resisténcia circular
(invisivel)

3. Placa de identificacao
(ndo remover)

. Porta

P
sy

Resisténcia superior/grelhador
. Luz

N o wu A

Prato rotativo

PAINEL DE CONTROLO

; A,
E ............ z (]

12 34 5 6 7 8

1. LIGAR/DESLIGAR 4.FAVORITOS 7. BOTAO DE CONFIRMACAO
Para ligar e desligar o forno e parar | Para aceder a lista das fungdes Para confirmar a selecao de uma
uma fungao ativa. mais utilizadas. funcao ou um valor definido.
2.MENU 5.VISOR 8.INICIAR
Para aceder a lista de fungdes. . . Para iniciar imediatamente

6.BOTOES DE NAVEGACAO uma funcdo. Se o forno estiver
3.RETROCEDER Para percorrer a lista de funcgodes, desligado, ativa a fungdao do micro-
Para regressar ao menu anterior. movendo o cursor, e para alterar as | ondas "Jet Start".

definicdes de uma funcao.
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ACESSORIOS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do

Rivww website docs.hotpoint.eu para obter mais informacgoes
PRATO ROTATIVO GRELHA BAIXA

Colocado no respetivo suporte, o
prato rotativo de vidro pode ser
utilizado com todos os métodos
de cozedura.
O prato rotativo tem sempre
de ser utilizado como base
para outros recipientes ou acessorios, a excecao do
tabuleiro de assar retangular.

SUPORTE DO PRATO ROTATIVO

Utilize apenas o suporte para o prato
rotativo de vidro. Nao apoie outros
D acessérios no suporte.

PRATO CRISP

Para utilizacao exclusiva com a

funcao "Dynamic Crisp".

O prato Crisp tem sempre de ser

posicionado no centro do prato
¥ rotativo de vidro e pode ser pré-

aquecido quando estiver vazio,
utilizando a fungao especial exclusiva para este efeito.
Coloque os alimentos diretamente no prato Crisp.

MANIPULO PARA O PRATO CRISP

Util para retirar o prato Crisp
quente do forno.

TABULEIRO DE ASSAR RETANGULAR

Utilize o tabuleiro de assar apenas
com fungdes que permitam a
cozedura de convexao; este nunca
deve ser utilizado em combinacao
com a fun¢ao de micro-ondas.
Introduza o tabuleiro na
horizontal, apoiando-o no suporte do compartimento
de cozedura.

Lembre-se: Ndo é necessario retirar o prato rotativo e o
respetivo suporte quando utilizar o tabuleiro de assar
retangular.

Permite posicionar os alimentos

mais préximos do grelhador,

para dourar o prato de forma
U ideal e permitir uma excelente

<=

circulacdo do ar quente. Coloque

a grelha sobre o prato rotativo,
certificando-se de que esta ndo entra em contacto
com outras superficies.

.. . Para cozer alimentos a vapor,

como peixe ou legumes,
o coloque-os no cesto (2) e

deite dgua potavel (100
ml) na parte inferior do

-- 3 vaporizador (3) de forma a
obter a quantidade certa de
vapor.

Para cozinhar alimentos
como massa, arroz ou batatas, coloque-os
diretamente na parte inferior do vaporizador (ndo é
necessario o cesto) e junte a quantidade adequada
de dgua potdvel para a quantidade de alimentos que
pretende cozinhar.

Para obter os melhores resultados, tape o vaporizador
com a tampa (1) fornecida.

Coloque sempre o vaporizador no prato rotativo de
vidro e utilize-o apenas com as funcdes de cozedura
adequadas ou com as func¢des de micro-ondas.

Util para tapar alimentos enquanto
estes cozinham ou aquecem no
micro-ondas.

A tampa reduz os salpicos,
mantém a humidade dos
alimentos e também pode ser
utilizada para criar dois niveis de cozedura.

Nao é adequada para a utilizagao na cozedura de
convecgao ou com as fungdes do grelhador (incluindo
"Dynamic Crisp").

Lembre-se: O nimero de acessorios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessoérios no Servico Pés-venda.

Existem varios acessorios disponiveis no mercado.
Antes de os comprar, certifique-se de que estes sao
adequados para serem utilizados no micro-ondas e
que sao resistentes as temperaturas do forno.

Os recipientes metalicos para alimentos ou bebidas
nunca devem ser utilizados na fun¢ao de micro-
ondas.

Certifique-se sempre de que os alimentos e os
acessorios nao entram em contacto com as paredes
interiores do forno.

Antes de ligar o forno certifique-se sempre de
que o prato rotativo consegue rodar livremente.
Tenha cuidado para nao retirar o prato rotativo
da posicao correta ao introduzir ou retirar outros
acessorios.

N
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FUNCOES

I

- PT
Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do

website docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

Evww

MANUAL

“ ¥ MICROONDAS

Para cozinhar rapidamente e aquecer alimentos ou
bebidas.

POTENCIA USO SUGERIDO

200 W Aquecimento rapido de bebidas ou outros
alimentos com elevado teor de dgua

750w Cozinhar legumes

650 W Cozinhar carne e peixe
Cozinhar molhos para carne ou molhos

500w que contenham queijo ou ovos. Terminar
empadas ou gratinados de massa
Cozedura lenta. Perfeito para derreter

350w manteiga ou chocolate

160 W Descongelar alimentos congelados ou
amolecer manteiga e queijo

20 W Amolecer gelados

Acessorios recomendados: Tampa

41 o DYNAMIC CRISP

Para dar um tom dourado perfeito a um prato,
tanto na parte superior como na parte inferior dos
alimentos. Esta funcdo s6 pode ser utilizada com o prato
especial Crisp.

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o
prato Crisp

w¥¥ GRELHADOR

“ " Para dourar, grelhar e gratinar.
Recomendamos que vire os alimentos durante a
cozedura.

Para obter os melhores resultados, pré-aqueca o
grelhador durante 3-5 minutos.

Acessorios recomendados: grelha

AR FORCADO

*# Para cozinhar refeicbes de forma a
obter resultados semelhantes ao de um forno
convencional.

O tabuleiro de assar ou outro recipiente para forno
podem ser utilizados para cozinhar determinados
alimentos.

Acessorios recomendados: Tabuleiro de assar retangular/
grelha

9 == AR FORCADO + MICROONDAS

%" Para preparar pratos de forno num curto
periodo de tempo.

Acessorios recomendados: grelha

_:JA AQUECIMENTO RAPIDO

Para aquecer rapidamente o forno antes de
um ciclo de cozedura.
Aguarde que a funcao termine antes de colocar
alimentos no interior do forno.

“)isEnsor

As funcdes do sensor adaptam-se de modo continuo
durante a cozedura, para que possa obter o resultado
perfeito.

O tempo total ndo inclui as fases de preparacdo ou de pré-
aguecimento.

DYNAMIC REHEAT

: Para aquecer refeicdes prontas congeladas ou a
temperatura ambiente.

O forno calcula automaticamente os valores necessarios
para obter os melhores resultados no menor tempo
possivel. Coloque os alimentos numa travessa ou prato
resistente ao calor e préprio para fornos micro-ondas.

¥ve GRELHADOR + MICROONDAS

e Para cozinhar rapidamente e para gratinar
pratos, combinando as fun¢des de micro-ondas e
de grelhador.

Acessorios recomendados: grelha

"‘% DYNAMIC CRISP

“

Para aquecer rapidamente e cozinhar alimentos
congelados, permitindo obter um tom dourado e um
toque estaladico. Utilize apenas esta fun¢do com o prato
Crisp fornecido.

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o prato
Crisp

Y TURBO GRILL

¥ Para obter resultados perfeitos, combinando
as funcgoes de grelhador e de conveccao.
Recomendamos que vire os alimentos durante a
cozedura.

Acessorios recomendados: grelha

J & TURBO GRILL + MICROONDAS

¥ Para cozinhar rapidamente e dourar pratos,
combinando as fun¢des de micro-ondas, grelhador
e forno de conveccao.

Acessorios recomendados: grelha

% £&7 DYNAMIC STEAM

Para cozinhar alimentos a vapor, tais como
legumes ou peixe, utilizando o vaporizador fornecido.
A fase de preparacao produz vapor automaticamente,
fazendo com que a dgua colocada na parte inferior do
vaporizador ferva. Os tempos desta fase podem variar.
De seguida, o forno cozinha os alimentos a vapor de
acordo com o tempo definido.

Alguns tempos indicativos de cozedura:

« legumes frescos (250-500 g): 4-6 minutos;

» legumes congelados (250-500 g): 5-7 minutos;
« filetes de peixe (250-500 g): 4-6 minutos.

Acessorios necessarios: Vaporizador

Hotpoint 3

ARISTON



/MANTER QUENTE

DEFINICOES

Para manter quentes e estaladi¢os os alimentos
acabados de cozinhar, incluindo carne, fritos ou
bolos.

AUTO AUTOMATICO

Com as fungdes automaticas, basta selecionar o peso
ou a quantidade de alimentos para obter os melhores
resultados.

Para alterar as definicdes do forno (idioma, tempo,
volume de sinais sonoros, luminosidade, modo
ecoldgico).

Lembre-se: Quando o modo ecoldgico esta ativo, a
luminosidade do visor é reduzida apds alguns segundos
para poupar energia. O visor é reativado automaticamente
quando algum dos botdes é premido, etc.

% DYNAMIC DEFROST

&" Para descongelar rapidamente carne, aves, peixe,
legumes e pao com um peso entre 100 g e 3 kg.
Os alimentos devem ser colocados diretamente no
prato rotativo de vidro.

& DESC.PAO ESTAL.

(5 Para descongelar e aquecer rapidamente
paes, croissants e baguetes. O forno calcula
automaticamente os valores necessarios para obter
os melhores resultados (tempo, poténcia e método
de cozedura).

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o
prato Crisp

%4 ¥ RECEITAS

AUTD permite escolher entre uma selecdo de
receitas automaticas, com valores predefinidos,
para uma cozedura perfeita. Para obter os melhores
resultados, siga as instrucdes apresentadas no visor.

Lembre-se: Para mais informacoes, receitas e conselhos
Uteis sobre a utilizacdo desta funcao, leia e transfira o Guia
de Utilizacao e Manutencao de docs.hotpoint.eu

PRIMEIRA UTILIZACAO

1. SELECIONE O IDIOMA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir
o idioma e a hora. O visor ird apresentar uma lista de
idiomas disponiveis.

Ay

Utilize A ou \V para selecionar o idioma que
pretende e prima z8%; para confirmar.

Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

Lembre-se: O idioma também pode ser alterado mais tarde
no item de menu "Defini¢des”.

2.ACERTAR A HORA

Apds selecionar o idioma, terd de acertar a hora atual:
"12:00" piscard no visor.

p

"12:00

Prima % para definir o tempo, OK quando terminar.

Utilize /\ ou V para acertar a hora e prima
confirmar.

para

select

Lembre-se: Poderd ter de acertar novamente a hora apds um
longo corte de energia.
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UTILIZACAO DIARIA

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

1. Simbolo da fungao selecionada
Deﬁnigées ............ . . .
1-- muz‘.. 2. Fungao selecionada
3. Outras func¢des disponiveis
Cozedura c\sensor w....oedeeeeeees ‘3 L . .
- — 4, Descricao da funcao selecionada
Funcées tradicionais de cozedura ssessceoeeeeces 4

LIGAR O FORNO SELECIONAR UM ITEM DO MENU

Prima (D: O visor apresentara o menu principal. Assim que o item que deseja selecionar estiver
realcado no visor, prima s para confirmar a selecao

NAVEGAR NO MENU o e aceder ao menu das defini¢cdes (ver abaixo) ou a

Prima A ou V para navegar no menu principal e lista de funcoes.

realcar o item que deseja selecionar. -
SELECIONAR UMA FUNCAO
Prima /\ ou V para navegar na lista apresentada.
Prima sesst para confirmar e aceder ao menu das
definicoes.

2. DEFINIR E ATIVAR UMA FUNCAO

1 1. Cursor de selecao
—¥ (destaca a definicao selecionada)
«ppAlto 00:05 2. Duracao
: POT GRELHADOR I; /’MM.:‘SS\\ 2 . .
3 H Turbo grill + Microondas | 3. Hora de fim da fungao
L[| 330w ) 19:20 ) ... 3 4. Nome da funcao
POTENCIA : TEMPO DE FIM L .
: 5. Defini¢des para a funcado
‘21 (poténcia, temperatura, nivel do grelhador, peso ou

APLICAR DEFINICOES
Inicialmente, é possivel definir os valores da funcao

selecionada com base na sequéncia indicada no visor.

Quando o valor estiver a piscar utilize A ou V para
definir o valor e prima $3%; para confirmar.

Se necessario, utilize A ou V para mover o cursor
para junto do valor que deseja alterar e prima s3&. O
valor comecara a piscar.

quantidade, grau de cozedura desejado, etc.)

Utilize A ou V para alterar o valor e prima siest para
confirmar.

ATIVAR A FUNCAO

Quando as definicbes apresentadas forem aquelas
que pretende, prima [> para ativar a funcao.

Lembre-se: Por vezes, é possivel alterar alguns valores
durante a cozedura.

.BLOQUEIO DE SEGURANCA

Esta funcdo é ativada automaticamente para evitar
gue o forno seja ligado inadvertidamente.

=

Proteccdo de seguranca activa
Feche a porta e prima >

Abra e feche a porta e, de sequida, prima [> para
iniciar a fungao selecionada.

. PAUSA

Para colocar em pausa uma funcao ativa, por
exemplo, para poder mexer os alimentos ou vira-los,
basta abrir a porta.

Para continuar, feche a porta e prima D> .

.JET START

Quando o forno estiver desligado, prima > para
ativar a cozedura com a funcao de micro-ondas na
poténcia maxima (900 W) durante 30 segundos.

Sempre que premir novamente o botao > , 0 tempo
de cozedura aumenta mais 30 segundos.
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. FAVORITOS

O forno ird criar automaticamente uma lista das
funcdes mais utilizadas. Prima o botao O para ligar o
forno e ¥¢ para visualizar a lista de funcdes que utiliza
mais frequentemente.

Dynamic Crisp

Ar Forcado + Microondas

As fungdes de cozedura mais utilizadas

Utilize A ou V para selecionar a fungdo que
pretende, prima sasspara confirmar e altere, se
necessario, as definicdes de acordo com as suas
necessidades (as sugestoes apresentam definicdes
basicas).

Quando terminar, prima [> para ativar a funcao.

.CALOR RESIDUAL

Em muitos casos, quando os alimentos ja estdao
cozinhados, o forno ativa um processo de
arrefecimento automatico, que sera indicado no visor.

168°C

G 4

Arrefecimento

Para visualizar o reldgio durante este processo, prima
<

Lembre-se: Abrir a porta interrompe temporariamente o
processo.

. TEMPORIZADOR

Quando o forno é desligado, o visor pode ser utilizado
como um temporizador. Para ativar a funcdo, prima
sateet. O temporizador ird aparecer no visor.

:oo :01:00_

HH MM SS

Prima % para definir temporizador, OK para iniciar

Prima AouV para definir o tempo pretendido e,
de seguida, prima ssest para ativar o temporizador.
Quando o temporizador terminar a contagem
decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um
sinal sonoro.

Lembre-se: O temporizador ndo ativa nenhum dos ciclos de
cozedura.
Para parar o temporizador em qualquer altura, prima (D

.PROTECAO

Para bloquear o teclado, prima continuamente select
e K em simultaneo durante, pelo menos, cinco
segundos. Para desbloquear, repita o procedimento.

TABELA DE COZEDURA

. TEMP. (°C)/ .
" PRE- . POTENCIA " .
ALIMENTO FUNGAO  \ UECIMENTO G:IIE‘I(E;-\ ggR W) DURAGCAO ACESSORIOS

- 160-180 - 30-60
Paesdelo

- 160-180 90 25-50
Tartes recheadas . dDlen
(cheesecake, strudel, tarte de maca) Sim 160-190 ) 35-70
Biscoitos Sim 170-180 - 10-20 —
Merengues Sim 100-120 - 40-50 —
Paezinhos Sim 210-220 - 10-12 —
Pao de forma Sim 180-200 - 30-35 —
Pizza / Tarte Sim 190-220 - 20-40 —
Pizza (04 - 0,5 kg) - - - 14-16 (-
Tartes salgadas ; dDlen
(tarte de legumes, quiche Lorraine) Sim [t ) #0555
Quiche Lorraine (1 - 1,2 kg) - - - 18-20 (-
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] TEMP. (°C)/ .
- PRE- p POTENCIA . ]
ALIMENTO FUNCAO . NIVELDO DURACAO ACESSORIOS
AQUECIMENTO . o0 (W)
Lasanha/massa gratinada DAPS Média 350-500 15-40
' . 170-1 - 70-80* (D&
Assado de borrego/vitela/ 0-180 0-80
carne de vaca(1,3-1,5 kg)
: 160-180 160 50-70%
Carne de vaca assada, média ~r
e - 170-180 . 40-60*
- 210-22 - 70¢  (UDEe
Frango/coelho/pato assado 0-220 >0-70
inteiro 1-1,2 k .
(nteiro 1-1.2 kg) . 210-220 350 45-60*
hohad
g;’lg;;g;;’ef;;gy;f’ Pato S . Médio - Alto ~ 350-500  20-40*
Pedacos de frango (0,4-1 kg) {iﬁ - - - 12-18 =
A b d
Peixe inteiro assado (inteiro) . Alta 160-350  20-40
Filetes/postas de peixe Sim Alto - 15-30*%
Legumes recheados s ~
(tomates, curgetes, beringelas) ) Média >00-650 25-50
Tostas - Alto - 3-6 ;l]llj
Salsichas/espetadas/ i cy ) ) D
costeletas/hamburgueres Médio - Alto 20-40% 0~
Ega)lsmhas/hamburgueres 0,2-1 Sim** ) ) 6-16 =S
Batatas assadas - Média 350-500  20-40*
haad
Batatas fatiadas (0,3-0,8 kg) iﬂ}} - - - 10-20 L
hohbd
Fruta assada Tt : Média 160-350 15-25
Gratinado de legumes - Alto - médio - 15-25
Legumes fritos (0,3-0,8 kg) Sim** - - 8-18 (-

*Vire o alimento a meio da cozedura

** Pré-aqueca o prato Crisp durante 3-5 minutos

(&www Para mais informacoes, receitas e conselhos Uteis sobre a utilizacdo das fungdes automaticas, leia e transfira o Guia de

Utilizacdo e Manutencao de docs.hotpoint.eu

(@www Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencdo em docs.hotpoint.eu para consultar a tabela de receitas testadas,
compiladas para as autoridades de certificacdo de acordo com as normas IEC 60705 e IEC 60350.

Grelhador + Ar Forcado +
i Grelhad T Grill Ar f
FONCOES Crisp relhador Microondas urbo Gri r forcado Microondas
hAAA Y haid v EAN

e e R I
rzrcait(i)err?ts:;zzteua;(c)aI::/a GRELHA BAIXA Prato Cris TABULEIRO DE ASSAR

..p < q P P RETANGULAR

ACESSORIOS utilizagcdo no micro-ondas
5 b, = -
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LIMPEZA

Assegure-se de que o aparelho arrefece antes de
executar qualquer operacao de manutencao ou
limpeza.

Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

SUPERFICIES INTERIOR E EXTERIOR

- Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido. Se estiverem muito sujas, acrescente alguns
pingos de detergente com PH neutro. Termine a
limpeza com um pano seco.

- Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

« Periodicamente, ou quando houver derrames,

retire o prato rotativo e o respetivo suporte para
limpar o fundo do forno, retirando todos os restos de
alimentos.

« O grelhador nao precisa de ser limpo, uma vez que
o calor intenso queima qualquer sujidade. Utilize esta
funcao regularmente.

Nao utilize palha de aco, esfregoes abrasivos ou
produtos de limpeza abrasivos/corrosivos, uma
vez que estes podem danificar as superficies do
aparelho.

ACESSORIOS

- Todos os acessorios podem ser lavados na maquina
de lavar louga, exceto o prato Crisp.

« O prato Crisp deve ser lavado com dgua e um
detergente suave. Para sujidade dificil, esfregue
suavemente com um pano. Deixe sempre que o prato
Crisp arrefeca antes de o limpar.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencgéo a partir do
website docs.hotpoint.eu para obter mais informacgoes

Evww

- Corte de energia.
. Desconexao da rede
- elétrica.

Ventilador de refrigeracao

O forno emite ruidos, mesmo

quando esta desligado. ativado.

O visor apresenta a letra
apresenta a letra "F", sequida de
: um numero. %

Solucao

- Verifique se existe energia elétrica
. proveniente da rede e se o forno esta ligado a !
. tomada elétrica. ?
- Desligue e volte a ligar o forno, para verificar

- se o0 problema ficou resolvido.

Abra a porta ou aguarde que o processo de
arrefecimento esteja concluido.

Contacte o seu Servico Técnico de Pés-
Venda mais préximo e indique o niumero que
- acompanha a letra “F". :

FICHA DE PRODUTO

@www A ficha do produto, incluindo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a
partir do website docs.hotpoint.eu

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAOE
MANUTENCAO

> @www Transfira o Guia de Utilizacdo e
Manutencao a partir do nosso website
docs.hotpoint.eu

(pode utilizar este codigo QR),
especificando o cédigo comercial do
produto.

T

R

> Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda.

CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-VENDA

Pode encontrar os | |
Nnossos contactos no

manual de garantia. i = -
Ao contactar o nosso ‘
Servico Pés-Venda,
indique os codigos
fornecidos na placa de
identificacao do seu
produto.

XXX/XXX

400011691309

CEMecdE
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