Kpamko pskoeodcmeo

BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTIUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL

perncTpupanTe Balwvs ypea Ha
www.whirlpool.eu/register

3apa noJjiydyaBaTte No-nbsIHO CcbaencTeue,

A\

Mpean pa nsnonsearte ypena, npoyerere BHUMATENHO
MHCTPYKUMNTE 32 6e30MmacHoCT.

ONMUCAHUE HA YPELA

1

. KoHTponeH naHen

2. BeHTnnaTtop v Kpbroin
HarpeBaTesieH efleMeHT

(He e BMAUM)

3. Jlamna

4, Hocauwm

(HMBOTO € NOCOYEeHO Ha CTeHaTa Ha
OTAEeNeHMeTO 3a roTBeHe)

5. Bpatuuka

6. Han-ropeH HarpeBaTeneH
;ﬂeMeHT/I‘pI/IJ'I

(He npemaxBanTe)

8. MACTO 3a HaJllMBaHe

Ha BOAa

3aBojcKa Tabenka

OMMUCAHUE HA KOHTPOJIHUA NAHEN
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1. BbPTALL CE BYTOH 3A
N3BUPAHE

3a BKNlOUBaHe Ha ¢ypHaTa C
n3bunpaHe Ha GyHKLMA.
3aBbpTeTe Ha no3nuyma 0, 3a ga
n3knounTe GpypHara.

2. OCBETNIEHUE

Mpw BKNoUeHa pypHa HaTUCHeTe
(%, 3a Aa BKOYMUTE Unu
N3K/ounTe OTAeNeHneTo Ha

dypHaTa.

23

3. HACTPOUKA HA

YACOBHUKA

3a 4OCTbN 4O HACTPOMKUTE Ha
BpeMme 3a roTBeHe, OT/IOXKEH CTapT
n Tanmep.

3a n3BexpaaHe Ha yaca, Korato
¢dypHaTa e n3KYeHa.

4. ANCNNEN

3a

5

5. YTOHU 3A PETYJINPAHE

NPOMAHA Ha HACTPOMNKNTE Ha

Bpeme 3a rotBeHe.

6. BbPTALL CEBYTOH HA
TEPMOCTATA

3aBbpTeTe, 3a Aa nlbepete
HeobxoauMmaTta TemnepaTypa npu
aKTVBUPAHE Ha PbUYHUN GYHKLUN.

Mona, nmante npensna: TvNbT KON4Ye MoXe Aa BapKnpa B 3aBUCMMOCT OT Mmofesia. AKO KonueTaTa ce aKTMBUPAT 4pe3
HaTVCKaHE, HaTUCHETE HadOoJ1y LUEHTDbPA Ha KOMYETO, 3a a ro OCBO60,D,I/IT€ OT MACTO.
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NMPUHAANEXHOCTU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTLIEXKAHE*

| —

/3non3galiTe KaTo TaBa 3a GypHa
3a NPUroTBAHE Ha MeCo, prba,
3eneHuyLn, doKauv v ap.,, in
Pa3NoNOXKeTe MO PELETHYHNA
padT 33 OTLEX/aHE Ha COCoBETe
NpW TOTBEHE.

* HanuyHo camo npu onpefenenry Mogenm

13non3eanTe 3a NpUroTBaHe
Ha XpaHa 11 KaTo ornopa 3a
TaBu, opmu 3a KelikoBe 1
APYr¥ OFHEeYNOPHM rOTBAPCKM
CbaoBe.

TABA 3A MNEYEHE*

MNb3rAYU *

3a ynecHeHume Ha
NOCTaBAHETO U M3BaXKAAHETO
Ha MPVHAANEXHOCTH.

13non3eante 3a NpUroTBaHe
Ha BCMYKM BMAOBE XNAD U
CNafK1LLK, a CbLLO TaKa 1

Ha ne4eHu meca, prba B
neprameHT 1 ap.

BpOoAT M BUABT Ha MPUHAANEKHOCTUTE MOXKe Aa € Pa3fInMyeH B 3aBUCMMOCT OT 3aKyneHna Mofen.
OcTaHanute NPUHaANEXHOCTX MOraT Aa Ce 3aKymAT OT OTAeNa 3a ClefnpofaKoeHo obcnyKBaHe.

NOCTABAHE HA PELLETDbYHUA PAOT U APYTUTE
MPUHAANEXHOCTA

MocTaBeTe pelweTbuHNA padT Ha HEOOXOAMMOTO HMBO,
KaTo ro xBaHeTe Noj JieK HaK/IOH Harope 1 MbpBo
noanpeTe NoBAMIrHaTUA 3afeH Kpali (HacoueH Harope).

Cnep ToBa ro Nb3HETE XOPU3OHTANTHO NO HOCaunUTe 40
Bb3MOKHO Hal-KpPanHO MOJIOXKeHe.,

» OcTaHanuTe NPUHAANEXHOCTN, KaTo TaBaTa 3a MNeyeHe,
TpA6Ba Aa ce NOCTaBAT XOPU3OHTAJTHO, KaTo Ce MiIb3HaT

Mo HocauyuTe.

MIBb3rAln CE BOAELL EJIEMEHTU U BOAAYN

Mpeau pa n3nonseate dypHaTa, OTCTPaAHeETE
npenna3sHata fieHTa [a] v cnep ToBa npeanasHoTo Gonmo
[b] oT nnb3rauunTe.

CBAJTAHE HA NJTb3TAYUTE [c]

M3Ternete gonHata YyacT Ha Nab3raya 3a paskayaHe Ha
ponHute Kyku (1) n n3ternete nnb3raymTe Harope, Kato
r1 CBannTe OT rOPHUTE KYKH (2).

MOBTOPEH MOHTAX HA MTb3rAYUTE [d]

3aKayeTe ropHUTE KyKu Bbpxy BogauuTe (1), cneg Koeto
HaTMCHeTe AoNHaTa YacT Ha NAb3raynTe KbM BoJaunuTe,

[OKaTO AONMHUTE KYKW NpuLipaKkar (2).

U3MOJISBBAHE 3A IMbPBU NMbT

[c]

M3BAXKOAHE N NOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a na u3BaguTe BOAaya, XBaHeTe 3[1paBO BbHLUHATA
yacT Ha BoJlaya 1 ro usabpnanTte KbM cebe cu, 3a

[a OTKauuTe ornopara v iBaTa BbTpeLLHN WwnudTa ot
rHe340TO UM.

2. 3a [a NocTaByTe OTHOBO BOJAUMTE, PA3MNOJIOXKETE '
611130 10 BBTPELLHATa YacT Ha GypHaTa 1 MbPBO BKapaiTe
ABaTta WwudTa B rHe3gata um. Crief ToBa pasnosnoxeTe
BbHLUHATa YacT 651130 10 THE3A0TO U, MOCTABETE OMNopaTa U1
Al HATUCHETe KbM BBTPELLHATA CTEHA, 3a [1a CTe CUTYPHY, Ye
BOJ@aumnTE Ca OOpe 3aKpeneHu.

[d]

1. HACTPOVKA HA YACOBHUKA

KoraTo BknounTe ypea 3a MbpPBU MbT, TpAbGBa aa
CBepuTe YaCoBHMKaA: HaTuckanTe &, OKaTo MKOHaTa ®
1 aBeTe uMdpn 3a Yaca 3anoyHaT Ja M1raT Ha gucnnes.

N
mrmn
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o}

M3non3gante +unu -, 3a Ja 3afafeTe yaca, U HaThcHeTe
, 3a Aa notebpauTe. [IBete undpu 3a MUHYTHTE LIe
3anoyHar fa murar.

W3non3gawnte + win -, 3a Aa 3apgajere MUHYTUTE, N
HaTucHeTe &, 3a Ja NoTBbpauTe.

Mons, nvante npeaswma; Korato nkoHata & Mura, Hanpumep cnen

JBbArO NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETo, Lie TRAOBa fa Hynmnparte
BPEMETO.

2.3ATPABAHE HA OYPHATA

HoBaTa ¢pypHa Moxe Aa n3nycka MMpu3Mum, ocTaHanm
OT Npoueca Ha HEMHOTO NPOU3BOACTBO. ToBa €
Hamb/HO HOpMasnHo. Npean aa 3anoyHeTe ga rotBUTe
XpaHa BbB PypHaTa, MpenopbyBame [ja A HarpeeTe
npasHa, 3a fla NpemMaxHeTe OCTaTbyHUTE MUPU3MU.
CBanete npeanasHuA KapToH UM MPO3PaYHOTO
¢donno ot pypHaTa 1 n3BageTe HammpalLmTe ce B HeA
NPUHaANeXHOCTN.

3arpente ¢ypHaTta go 250°C 3a oKoso yac.

B ToBa Bpeme pypHaTa TpAabBa Aa e npasHa.

Mong, nmaiite npeasua: Cneq mbpeOTO 13MOM3BaHe Ha ypeda ce
npenopbYBa fja NpoBeTpUTE NOMELLEHNETO.
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OYHKUUA

KOHBEHUMOHAJIHO FrOTBEHE
3a roTBeHe Ha BCAKAKBM ACTUA CamMO Ha €[1HO HM1BO.

-~~\| BTACBAHE

[

=—1 3a 106pO BTacBaHe Ha C/IafIKO M/ APOMATU3NPAHO
TecTo. 3a fja aKTMBUpaTe Ta3n GyHKLYSA, 3aBbpTETE KIlloua
Ha TepMOCTaTa KbM MKOHaTa.

<> | BEHTUJIATOP

2

**” | 33 egHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOMKO ACTUA (Hali-
MHOFO TPW) NPV €[1Ha U Cbllia TemnepaTypa Ha Pa3fnyHy
HVBa. Ta3n QYHKLIVA MOXe [1a Ce U3MoN3Ba 3a rOTBEHE Ha
Pa3NNYHN XPaH 6e3 NpemM1HaBaHe Ha MPU3MUTE OT
efHaTa xpaHa KbM ApyraTa.

s | MALA
3a neyeHe Ha Nn
=5 ua 1 xna6 ¢ pasnnyHM BUAOBE 1
pa3mepn. [1obpe e aa ce CMeHM No3nLMATA Ha TaBUTE 3a

neyeHe, aieq Kato nooBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe
n3teye.

EKO ®OPCUPAH Bb3YX

3a neyeHe Ha eHO HMBO Ha NapyeTa Meco C
NibHKa nnn 6e3. lNpekomMepHOTO N3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce
npegoTBpaTABa Nopaam cnabara, NpekbeBalla OT Bpeme
Ha Bpeme LpKyrnauma Ha Bb3ayxa.

Mpw n3non3aHe Ha Tasn ¢yHKUMA EKO namnunukarta He
CBETW M0 BpemMe Ha rOTBEHETO, HO MOXe fia Ce BKJIoUN
OTHOBO Upe3 HaTuCKaHe Ha byToHa (.

~~ | TPUN
3a neueHe Ha rpu Ha MbpXKonu, Keban, HageHnuw,

.’

—
a%s
ev

NPUroTBAHE Ha 3€1eHYYKOB OrpeTEH U NpennyaHe Ha Xnsi6.

Korato neyete meco, npernopbyBamMe Ja 1U3ros3sarte
TABATA 3A OTUEXAHE, 3a fa cbbupate otaensaHuTe
COKOBE: MOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa nojg
peleTbuHMA padT 1 HanelnTe B HeA 200 ml nuTelHa BoAa.

5 | TURBO GRILL (TYPBO I'PUJ)
** | 3a neyeHe Ha efipu NapyeTa Meco (IXKonaH,
roBeKAo neyeHo, nmne{.)l'lpenopbqsame Ja mn3nonseare
TABATA 3A OTUEXAHE, 3a fa cbbupate otaensaHuiTe npu
rOTBEHETO COKOBE: MOCTaBETE TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa
nog pewetTbyHna padT 1 Hanente B Hea 200 ml nuTelHa

BOJa.

BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

&»| MAXI COOKING (MAKCU NMEYEHE)

XL 3a roTBeHe Ha efipv napyeTta meco (Hag 2,5 kg).
MpenopbuBame aa 06pbLLATE MECOTO MO BPEME Ha
rOTBEHETO, 3a Aa Ce orneye eAHAKBO OT ABETE CTPaHW.
MpenopbyBame CbLLO OT BPeMe Ha Bpeme Aa Nonmneate
MeCOTO, 33 1a He CTaHe NpPeKaneHo Cyxo.

|® XJAB - ABTOMATUYHA

A—IT a3u PpyHKUMA aBTOMATUYHO 136Mpa naeanHata
Temnepartypa 1 BpemMe 3a neyeHe Ha xns0. 3a Han-

Ao6pu pe3ynTaTyi cnasgaiTe BHUMATE/HO peLenTara.
AKTMBMpanTe PyHKLUMATA, KOorato PpypHaTta e CTyaeHa.
Konueto Ha TepmocTaTa TpsabBa fa OCTaHe B NO3ULMA

0/ AUTO, TbI1 KaTo TeMneparypara ce 3afjaBa aBTOMaTUYHO
oT QyHKUMATA.

|£ CNAOKULLN - ABTOMATUYHA

A— Ta3un PpyHKUMA aBTOMATNYHO 13bMpa naeanHata
TemnepaTypa v Bpeme 3a rneyeHe Ha ClagKuLLIn.
AkTrBMpanTe GyHKUMATa, KoraTo dypHaTa e cTyaeHa.
KonueTo Ha TepmocTaTa TpAbBa Aa OCTaHe B MO3nLuA

0/ AUTO, ThI1 KaTo Temneparypara ce 3ajaBa aBTOMaTUYHO
oT QyHKUMATA.

@ SMART CLEAN

JlencTBMeTOo Ha NapaTa, KOATO Ce NycKa No Bpeme Ha
TO3 CNeuyaneH UMKb/ Ha MOYMCTBaHe, MO3BOSIABA
NeCHOTO NOYNCTBAHE Ha 3aMbpPCABaHNA 1 OCTaTbLM OT
xg)aHa. 3a na akTmBMpaTe GyHKUMATA 32 NOUNCTBaHe
“Smart Clean”, Hanelte 100-120 ml nuTenHa Boga Ha
ObHOTO Ha QypHaTa, cef KoeTo 3aBbpTeTe OyTOHa 3a
1360p 1 6yTOHa Ha TepmocTaTa Ao MKOoHaTa | & |. Ham-
fo6pe e pyHKUMATa Aa ce n3non3ea 3a 35'. AKTBMpanTe
OYHKUMATA, KoraTo PypHaTta e ctyaeHa. [o3mumaTta Ha
MKOHaTa He CbOTBETCTBA Ha JOCTUrHaTaTa Temnepartypa
Mo BpeMme Ha LMKb/1a Ha MoYnCTBaHeE.

t\} STEAM+

OyHKuMATa Steam+ No3BONABa Aa NOCTUrHETE
OT/IYHW pe3ynTaTi GnarogapeHrie Ha NYCKaHETO Ha

rnapa no BpeMe Ha Nporpamata 3a roTBeHe. Ta3u GyHKLmA
HaMeCTBa aBTOMaTUYHO ngeanHaTta TemnepaTypa 3a
NPUroTBAHE Ha LUMPOK HAbOp OT peLienTy; BpemMeHaTa 3a
NPUroTBAHE Ha OCHOBHUTE ACTUA Ca JaAeHN B CbOTBETHATA
roTBapcka Tabnmua. BuHaru aktmBupante GyHKLUATA
napa, Korato ¢pypHata e CTyeHa 1 cnefi KaTo CTe Hanenu
200 ml nuTeiHa BOAa B JoMnHaTa YacT Ha gpypHarTa. 3a ga
aKTuBMpaTe GyHKUMATa Steam++, KONYeTo Ha TepMocTaTa
TpAbBa fa ce 3aBbPTW B NONOXKEHNE HA UKOHaTa .

1. ISBUPAHE HA OYHKLMA

3a pa n3bepete GyHKUMATA, 3aBBPTETE 6YMOHA 3d
u3buUpaHe O CUMBOJA 3a HEOOXoAVMaTa GYHKLMA: YyBa ce
3BYKOB CUIHaJl 1 AMCMIEAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKL A

MANUAL (PbYEH PEXKUM)

3a fja ctapTupaTte u3bpaHata GyHKLMA, 3aBbpTETE OBYMOHA Ha
mepMocmama 3a 3aflaBaHe Ha HeOOXoAVIMaTa Temneparypa.

N
1

I
7|

N7
7

Mons nmaiiTe npeasua;: o BpeMe Ha roTBeHe MOXeTe Aa
npomMeHuTe GYHKLVATA, KaTo 3aBbpTUTe OyTOHA 3a 3bMpaHe
WK Aa perynmparte TemnepatypaTa, KaTo 3aBbpTuTe OyTOHa Ha
TepmocTaTa. Ta3v GyHKUMA HAMA 1@ CTapTVPa, ako Oy TOHBT Ha
TepmocTarta e Ha nosuuma Q /ABTOMATUYEH (AUTO).
MoxeTe Aa 33fafeTe BpemeTo 3a roTBeHe, KpaHMA Yac 3a
roTBeHe (Camo aKo 3adadeTe BpeMe 3a roTBeHe) 1 Tanmvep.

BTACBAHE

3a pa ctaptupate dyHKUmATa ,BracBaHe”, 3aBbpTeTe
6yTOHa Ha TepMoCTaTa Ha no3uuusa ,BraceaHe” (40 rpaayca)
1 nocTaBeTe GPyHKUMOHaNHMA 6y TOH B KOHBEHLMOHANHA
no3uums; MoctaBeTe xpaHaTa BbB QypHaTa cnej curHana
3a NpeaBapuTeNHO 3arpaBaHe. [oKpunTe TeCToTo C

MOKpa Kbpra v nocTaBeTe Cbf C BOAA Ha AbHOTO Ha
oTAeneHneTo, 3a Aa Cb3fageTe BaxHa cpea.

SMART CLEAN (MHTENTMTEHTHO NOYNCTBAHE)

3a pa akTuBMpate GyHKLYMATA 3a noyncTBaHe ,Smart Clean
(CamonounctBaHe), HanernTe 100 - 120 ml nuTelHa Boaa
Ha bHOTO Ha PypHaTa, e KoeTo 3aBbpTeTe OymoHa

"
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3a u3bop n bymoHa Ha mepmocmama fo UKOHaTa
. QyHKUMATA Ce aKTUBMPa aBTOMATUYHO: Ha AncCnnen ce
N3MN1CBa OCTaBaLLIOTO BpeMme A0 Kpas; ce peaysa ¢ ,HYD".

.
= |
64

Mons, nmante npensua; MNo3numAaTa Ha MKOHaTa He CbOTBETCTBA
Ha [loCTUrHaTaTa Temneparypa no Bpeme Ha LmKbIa Ha
MOYNCTBaHE.

Mona nmariTe Npeasua;: 3a Tasu GyHKLUMA MOXe a ce
Nporpammpa Camo KPamHUAT Yac. [ToOabIKUTENHOCTTa e
3ajafieHa aBTOMaTUYHO Ha 35 MUHYTW.

3a pa craptupare 8/HKLU/IF|Ta
Steam, Hanente 200 ml
nuTerHa Boga Ha AbHOTO Ha
ypHarta. N36epeTe
YHKLMATA, KaTo 3aBbpTUTE
YTOHa 3a n3bmpaHe nNo
NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa
CTpenka fo CbOoTBETHaTa
MKOHa 1 OyToHa Ha
TepmocTaTa jo HAKOA
nosuuua mexgy 160 n 180°C
(cnopep NpennoXxeHoTo oT
nKoHaTa). OyHKumATa LWe
CTapTUpa 1 Ha ancnnes we ce
NMoKa<e TOYHUAT Yac. He e HeobXxoaumo npeaBapuTenHoO
3arpsiBaHe. 3a Kpal Ha roTBEHETO 3aBbpTeTe OyTOHa 3a
n3bupaxe Ha nosvums 0. Mo Bpeme Ha roTBeHe Ha Napa He
OTBapAWTe BpaT1yKaTa 1 HUKOra He JOoNMBanTe BOAA.
Mona, umarTe NpeaBvA; 3a Aa 330a0eTe KOHKPETHO
BpeMeTpaeHe CbriacHo roTBapckaTta Tabnuia, cneaaiTe
NHCTPYKUMKTE B pazaen "TporpammnpaHe Ha roTBeHeTo".

3.NMPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE N OCTATbYHA
TOMJINMHA

Cnep kaTto GyHKUMATA CTAPTUPA, 3BYKOB CUTHANM 1

MUraLla koHa < Ha gucnnea nokasear, Ye ¢asarta no
npeasapuTenHo NoarpaBaHe e akT/BHa.

KoraTo 3agafeHata Temnepatypa 6bae AOCTUrHaTa,
MKOHaTa OCTaBa Ha Ancrines 3a NOCTOAHHO N HOB CUrHarl
NPO3BYYaBa, 33 Aa YKarKe, ue XxpaHaTa Moxe fia bbae
CNIOKeHa BbB QypHaTa 1 rOTBEHETO LUe 3arMOoyHe.

Mons, nmanTe npengua; [NoCTaBAHETO Ha XpaHa BbB

dypHaTa, Npean Gasata No NpeaBapUTeNHO NOArPABaHe Aa

e NMPVIKNoYMNa, MoXe fla MMa HebnaronpuisteH e<§eKT BbPXY
OKOHYaTeHNA Pe3yNTaT OT FOTBEHETO.

Cnep Kpas Ha rOTBEHETO 1 NpW AeakTuBMpaHa GyHKUMA
MKOHaTa <J MOo»<e Ja NPOAB/IKM Aa Ce NMOKa3Ba Ha Aucren
Jopv Cfief] KaTo BEHTUIATOPBT 3a OXJ1axJaHe ce e N3KIoUn,
3a [ia yKaxe, ye BbB dypHaTa Ma OCTaTbyHa TOMIMHa.

Mons, nmanTe npensua; BpemeTo, cnep KOeTo MKoHaTa U3racsa,
€ Pa3NINUHO, 3aLLOTO 3aBMCK OT peauiia GakTopK, KaTo OKOHATa
TemnepaTtypa v 13non3eaHata GyHKLMA. BbB BCUUKM Clydam
ypeabT TpAOBa [1a Ce CMATA 3a M3KITIOUeH, KOraTo NoKasaneusT
Ha OyTOHa 3a M3bmpaHe coun kbm O .

4. NPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobxoaMMO fa M3bepeTe GyHKLUMA, Npean Aa
cTapTupaTe NPOrpaMmpaHeTo Ha FOTBEHETO.

NPOABIIKUTENTHOCT

Hatuckaiite @, pokato nkoHata & 1 ,00:00” 3anouHar ga
MUraT Ha gucnnes.
N
minimln
JILILILL
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M3non3eante + mnn -, 3a aa nsbepeTte kenaHarta
NPOLBIIKUTENIHOCT Ha FOTBEHE, U CJ1ef] TOBa HaTUCHeTe
, 3a ja NoTBbpAnTE.

3a pna akTBMpaTte GyHKLUATA, 3aBbpTETE OYMOHA HA
mepmocmama po HeobxoammaTa TemnepaTypa: yyBa ce
3BYKOB CUIHasl 1 Ha AUCInesn ce n3sexxaa MHqupmauvm,
ye roTBEHeTO € 3aBbpLUeHO.

Mons, nmarte npensua: 3a Aa OTMEHUTE 3alaeHaTa
NPOABIKUTENHOCT Ha rOTBEHE, HaT1CKanTe &), 4OKaTO
MKoHaTa (B 3amoyHe Aa Mura Ha AnCnnes, cneq Koeto

C MOMOLUTA Ha — HYy/VpanTe NPOABIIKUTEIHOCTTA Ha
roteeHe 00,00:00" BpemeTo 3a rotBeHe He BKJIoYBa $asa Ha
noarpaBaHe.

NMPOrPAMUPAHE HA KPAVIHNA YAC HA TOTBEHE/
OTJIOXKEH CTAPT

Cnep KaTo 3afafeTe BpemMe 3a roTBEHe MOXeTe [a
OTNOXWTe CTapTa Ha GYHKUMATA, KaTo Nporpamypare
KpalHUA Yac: HaTucKauTe (), AOKaTo MKoHaTa A¥ 1
TeKYLMAT Yac 3anoyHaT a MuraT Ha gucnnes.

Sy i e
AL
JoLFL

P

Ypes + unm - 3aganTe yaca, B KOUTO MCKaTe Aa

3aBbPLUN roTBEeHETO, U notebpaeTe ¢ (1.

3a pa akTmBMpaTe d)g/HKuvaa, 3aBbpTeTe KJtoya Ha

TepMocTaTa o HeobxoamnmaTa TeMmnepatypa: GyHKUMATa

LLie OCTaHe Ha May3a, 4OKaTO He CTapTMpa aBTOMATUYHO

BbB BPEMETO, U3UNC/IEHO Bb3 OCHOBA Ha M36paHOTO

BpeMme 3a Kpal Ha rOTBEHETO.

Mons, umaite Nnpeasua: 3a Aa OTMEHUTe HaCTPOWKaTa,

u3KoyeTe GypHaTa, KaTo 3aBbpTUTe OyTOHa 3a M360p A0

no3MuUMA 0/ AUTO.

CTapTupaHeTo CbC 3aKbCHEHME He ce Nnpefara 3a

dyHkummTe Grill n Turbo Grill.

KPAU HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CMrHan 1 Ha gucnnes ce n3Bexnaa

nHpopmaumsa, ye PyHKLUMATA € 3aBbpLUEHa.

i
@

3aBbpTeTe 6ymoHa 3a usbupaHe, 3a fa nsbepete apyra
byHKUMA, unn Ha no3uuua 0, 3a aa n3knuymuTe PypHaTa.
Mons, umarite npeasna: AKo TanmepbT PaboTy, Ha Anchnes
we ce peaysa END v ocTaBalloTo Bpeme.

5. HACTPOVKA HA TAUMEPA

Ta3un onums He NpeKbCBa MUK NPorpamMmrpa roTBEHeTO,
HO BM NO3BONIABA Aa NU3MON3BaTe ANCea KaTto Tanmep
no BpemMe Ha paboTtelya GyHKUMA NAv NPU U3KNIOYEHa

dypHa.

Hatuckante ©, pokato nkoHata @ mn “00:00” 3ano4yHaT
Jla MuUraT Ha gucnnes.

M3non3gante + unn -, 3a Aa 3agagete HeooxoauMoTo
Bpeme, 1 NoTBbpaeTe c O .

KoraTo 3agafleHOTO BpeMe N3TeYe, Lie ce yye 3BYKOB
CUrHan.

Mons, umaite Nnpeasua: 3a Aa OTMEHUTE TaMepa,
HaTuckamTe @, gokato nkoHaTa (3 3anouHe aa mura, cneg
KOETO C MOMOLLTa Ha — HynupanTte BpemeTo 10,00:00"
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FOTBAPCKA TABJIULA

= [a 170 30-50 | 3
KellkoBe, 3ameceHV ¢ Mas Ja 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
[la 160 40 - 60 =
e e oo = na 160 - 200 35-90 2,
(UnsKerK, Wpyaen, niogos naw) Na 160 - 200 40-90 .\é,. .\é,.
= Mla 160 25-35 3
BucksuTy / TapTaneTu Ja 160 25-35 L
Ia 150 35-45 42
= [la 180 - 210 30-40 3
CragKkuLuv OT napeHo TecTo Ha 180 - 200 35-45 1i, ji,
Ila 180 - 200 35-45 .2, 3 1
= [a 90 150-200 .3 .
Lienyeky [a 90 140-200 | 4, 2.
na 90 140-200 >, 3 1
= [a 190 - 250 15- 50 172
rlaa/ poxaa =) [a 190 - 250 20-50 .2
= [la 250 10-20 3
3ampa3seHa nuua fla 530250 10- 25 .\é,. L
= Na 180 - 200 40-55 =,
ggﬂg:ryiggl(n%;?mm) fa 180 - 200 45-60 "--i_---" "-‘é"
[a 180 - 200 45-60 2> > 1,
= [a 190 - 200 20-30 |3
%SgE;MMTfﬂnanem/xpynKaBM Ma 180 - 190 20 - 40 Héﬁ L
[la 180 - 190 20-40 2 /3, 1
Kanenown] nosoen T = A 190 - 200 45-65 2
?;:53(201/;;1&%0 / rosexpgo / @ [a 190 - 200 80-110 é
MeyeHo CBUHCKO C KopuyKa 2 kg = Ha 180 - 190 110- 150 ég
Munelwuko / 3aewko / Marewwko 1 kg = Ha 200-230 50-100 ;,
Myitka / Fbcka 3 kg = . 190 - 200 100-160 2
P St neene (onrera, s = fa 170-190 0-45 2,
(nﬂ-gjf?Ag?:,ﬁ;EQMe‘:':V{ﬁgTﬂaﬂﬂaHI/I) Ha 180 - 200 50-70 "‘é"‘
MpeneueH xn86 had 5' 250 2-6 .‘_E._,
Pu6Hu duneta / napueta hd - 230- 250 15-30* _\_f‘f._,_ \mi,vf
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PELEMTA ovuns | aane | TEMmEPATYPA o) OO A AnEKHOCT
;:ﬂg%?glp/MKeGan / Pebpa/ i ) 250 15-30 * _\“:5.“’ \vivr
Meuero nne 1-13 kg Ila 200 - 220 55-70% 2 Wy
loBexpao neyeHo anawre 1 kg Ha 200-210 35-50 ** éﬂ
ArHeluku 6yT / gkonaH Ha 200-210 60 - 90 ** ;g
KapTodw Ha dypHa a 200-210 35-55 2
3eneHUyKoB orpeteH - 200- 210 25-55 éﬂ
Meco v KapTopu Ja 190 - 200 45 - 100 *** _\é, ;,

Pvi6a v 3eneHuyum Ja 180 30-50*** .\é,. ;,
flasak# 1 Meco fla 200 50-100%* | 4 1
MbnHo meHto:

M1000B TapT (HKBO 5)/nazaHs Ha 180 - 190 40 - 120 *** -\...i—...,- -\...3;!,- ;,
(H1BO 3)/meco (H1BO 1)

gee!:::g Meco / Mb/IHEHO MeCo 3a &%) _ 170 - 180 100 - 150 éﬂ

*ObbpHeTe XpaHaTa Npu U3T1YaHEe Ha MOOBMHATA OT BPEMETO 3a FoTBeHe

** ObbpHeTe xpaHaTta Npw 13T1YaHe Ha ABe TPETW OT BPEMETO 3a FOTBEHE

(ako e HeobxoaMMmO).

*** MpnbnusntenHa NPOALKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXKe [a M3BaAMTe ACTUATA OT GypHaTa MO PasNnyYHO Bpeme B
3aBUCKMOCT OT NINYHKTE By npeanoymTaHnA.

MocoueHaTa MPOABIKUTENHOCT He BKITI0UBA BPEMETO 3a da3aTa Ha NpeBapUTENHO 3arpaBaHe: NpenopbyBaMe NPoayKTUTe
[la ce NOCTaBAT BbB dypHaTa v BPEMETO 3a roTBeHe fa ce 3afjiafie eABa Clef AoCTUraHe Ha HeobxoavmaTta TemnepaTypa.

Aeennn r Ab—=lr L J | f )
NPUHALNERHOCTU Cva3aneveHe Ha  TaBa3aneyeHe/TaBa 3a oTuexpaHe v Tasa 3a oTuexpaHe / Tasa 3a oTuexpaaHe / Tasa
Pewerbuen pagt peweTbyHma padT Cb/ 3@ NEYEHe Ha peweTbYHMA padT TaBa 3a nevyexe 3a neuveHe ¢ 200 ml Boga
= B O &
(KOHBE:LT;Z:Z;I:;]?LTBEHG) Bgc::;:igp Pizza (Muua) Makcu rotBeHe Grill (Tpwn) Typ6o PUN Eko BeHTUNaTop
rOTBAPCKA TABJINLLIA STEAM+
XPAHA PELIEMNTA KOMMYECTBO = BPEME (muH) = TMPUHAOJIEXKHOCTW = HWBO BOOA
Manku xne6ueTa 80-100r 30-45 | S
-~ CaHaBMYOBO pyno BbB popma 3a 300-500 40- 60 —J
rneyeHe
XJIAb Xns6 500 r-2 kr 50-100 | I
baretu 200-300r 30-45 | I
MNeyeHo 1 Kr 60-110 —J
(> Pe6pa 500 r-1,5 Kr 50-75 S
MECO Mune 1-1,5 Kr 55-80 —J
Mune / Myiika 3Kr 100 - 140 |
QOune cTek 0,5-2cm 15-25 —J _\3
X Qune crek 2-4cm 20-35 —J 2 °
PUBA Liana prba 300-600r 20-30 —J 200 mn
Lisina pmba 600-1200Tr 25-45 —J
KapTodun Ha napa 0,5-1,5 kr 45 -60 —J
’Q&%B MMbAHEeHW YyLWKK 1-2 kr 35-55 | S
3EMEHUYLIN Bpokonu Ha napa 0,3-1 kr 30-50 | I
TUKBMUKM Ha Napa 0,5-1,5 Kr 30-50 | I
BUCKBUTKM eflHa TaBa 25-35 7
=3 MbduH 30-60 1 25-45 —
CNAOKK  [TlaHanwnaHoB Keik 500-700r 30-50 e
Tapt ¢dopmMa 3a neyeHe 35-55 AFe
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MOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

Mpean ga npucTbnUTE KM
noaAapbKKa UWIN NOYNCTBaHe
Ha pypHaTa, ce ybegere, ye He e
ropelua.

He nsnonssanre ypean 3a
nouncTBaHe c napa.

BbHLUHN MOBBPXHOCTU

MouncTeTe NOBBbPXHOCTUTE Ha GypHATA C BNaXKHA
MUKPOodMObpHa Kbpra. AKO Ca MHOTO 3aMbpCeHH,
fobaBeTe HAKOMKO KamnKkmy NoYyncTBaly npenapart ¢
HeyTpanHo pH. Hakpana 3abbplieTte cbC cyxa Kbpna.
[la He ce n3non3BaT KOPO3UBHU UK abpPa3NBHNK
noyncreauim npenapatu. AKo nogobeH NpoayKT
CNy4yanHo nonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha ypenaa,
noumcreTe He3abaBHO C BNa)kHa MUKpodnbbpHa
Kbpna.

BBTPELWWHU NOBBbPXHOCTHU

- Crief BCAKO M3M0N3BaHe U3vakanTe dypHaTa fja ce
oXnagun 1 A NoyncTeTe, 3a NpeanoYmTaHe JoKaTo e
ollle TOMNa, 3a Aa OTCTPAHWUTE OTNaraHnATa 1 NeTHara,
NPUUYNHEHN OT OCTAaTbLUUTE OT XPaHa.

CBANTAHE U TTOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a pa ceannte BpPpaTU4YKaTa, OTBOpeTE A HANBJIHO U
cBaJljieTte d)l/chaToleTe B OTBOPEHO MOJIOKEHNE.

=

Z

2. 3aTBOpeTe BpaTnuKaTa, OKOIKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 3paBO BpaTMYKaTa C ABe pble (He A
XBallanTe 3a ApbxKKaTa).

[pocTo OTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OlLe
Masiko 1 CbLEBPEMEHHO A U3TernsaTe Harope (a), 3a Aa
n3nese ot rHespara (b).

OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO BbpPXY
MeKa NOBbPXHOCT.

He nsnonsBaiite cromaHeHa
BbJIHa, CTbprajaku unm
abpa3snBHN/KOPO3MBHMN
nouuncTBalLy NpenaparTu, Tbin
KaTo Te MoraT fia noBpeaAT
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepAa.

Hocete npegnasHu pbKaBuyu.

QOypHaTta Tpa6Ba ga ce nsKnOUM
OT eNneKTpunyecKkaTa Mmpexa npeam
N3BbpLUBaHE Ha KAKBUTO 1 Aa
6uno gefiHOCTU NO NOAAPBKKA.

3a Oa OTCTPaHNTE KOHAEH3MpPaJiaTa BJiara npu
roTBeHeE Ha NPOoAYKTU C BUCOKO CbAbpKaHME Ha BOAOaA,
n3vyakamTe cl)ypHaTa HaNbJ/IHO fa Ce oXnaaun n cnepg
TOBa A noAgcyweTe C Kbpra niu rooa.

. BpaquKaTa MOXe C 1IeKOTa fia ce CBaJin 1 NOCTaBn
O6paTHO 3a No-J1IeCHO NOYNCTBaHE Ha CTBbK/OTO

« [TouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTnyiKaTa C nogxoaAty
TeUeH npenapart.

NMPUHARNEXHOCTHU

BepHara cnep ynotpeb6a HakucHete
NPUHagNeXHOCTUTE BbB BOAa C A06aBEH TeueH muely
npenapar, KaTo 13non3BaTe pbKaBMuM 3a PypHa, ako
NpPUHaANexHoOCTUTe BCe ole ca ropewmn. Octatbum
OT XpaHa MoraT fia ce NpemaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa
unu roba.

3. 3a pa noctaBuUTe BpaTMuKaTta, MbpBo 5
npubnuxete fo ¢ypHaTa, cnef KOeTo BKapanTe
MaHTWTE B rHe3/aTta Taka, Ye Aa ce pukcnpar B
ropHaTa cu yacT.

4. CnycHeTe BpaTMyKaTa Hagony 1 A oTeopeTte
JOoKpan.

CnycHeTe ¢puKkcaTtopute Hagony 40 NbPBOHAYANIHOTO
nm nonoxeHue: lNposepete gann ¢ukcatopumTe ca
CrycHaTun JOKpaMn.

5. MNpo6BaiTe ga 3aTBOpPUTE BpaTUUKaTa U
npoBepeTe Aanun TA 3aCcTaBa yCNopeaHo Ha TabnoTo
3a ynpaeneHune. AKo TOBa He ce CJlyun, NoBTopeTe
NOCOYEHNTE NO-rope CTbMKMU.

CMAHA HA NTAMNATA

1. V3knioueTte ypefa oT enekTpo3axpaHBaHeTO.

2. Pa3BuiTe Kanaykata Ha OCBETUTENIHOTO TAJO,
CMeHeTe namMnarta 1 3aBuUinTe OTHOBO KanaykarTa.

3. CBbpKeTe OTHOBO PpypHaTa KbM efleKTpuyeckaTa
Mper«a.

Mona, umante npensu: 13non3sante Camo XaloreHH
namnn 25W/ 230V, Tun G9, T300 °C.

JlamnaTa, n3non3BaHa B U34enmeTo, e npeaHasHayeHa
CneuranHo 3a JOMaKVHCKM ypean 1 He e MoAxofslia 3a
ocBeTABaHe Ha nomelleHrs B foma (PernamenHTt Ha EO
244/2009).

KpywKkuTe MoraT fla Ce 3aKynaT OT Hallms OTAen 33
cnennpofaxbeHo obcnyxBaHe. - He nunaiite 6anoHa Ha
NamnaTa, Thbil KaTo OCTaBalUTe MO Hero oTneyYaTbLy MoraT Aa
A noBpeaAt. He n3nonsgarte dypHaTa Npeav a noctaBuTe
Ha MACTO KanaykaTa Ha namnara.
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NMOYNCTBAHE HA CTBHKJTIATA HA BPATUYKATA
1. Cnep cBanAHe Ha BpaTuyKaTa n obnAaraHeTo

M Ha MeKa NMOBBPXHOCT C ApbXKKATa Hagony,
e[JHOBPEMEHHO HaTUCHEeTE ABETe 3a4bprKaLUW WMMKN
N OTCTpaHeTe ropHuA pbb Ha BpaTMuKaTa, KaTo ro
ApbhHeTe KbMm cebe cu.

2. lNoBAnrHeTe 1 XBaHeTe 3paBoO BbTPELIHOTO
CTBKJIO C ABE pbLe, U3BafeTe ro 1 ro nocrasete
BbpPXY MeKa MOBbPXHOCT, NpeAun Aa ro noyncreare.

3. lNMocTaBeTe MeXAMHHWA NaHen (MapkupaH ¢ “R”)
npeauv ga noctaBuTe BbTPELHNA NaHen: 3a aa cTe
CUrYpPHK, Ye CTe NOCTaBMM NPABUIHO CTbKIIeHNTE
naHenu, ygeperte ce, Ye MapkmpoBkaTta “R” ce Buxpa
B NIeBMA broh. [TbpBO NocTaBeTe Abrata cCTpaHa

Ha CTbKJ/I0TO, 0603HaueHa ¢ "R", B noaabpxawure
rHespa, cnef ToBa ro cnycHete Ha MACTo. [ToBTopeTe
npoueaypaTa 1 3a ABaTa CTbK/IeHM NaHena.

4. 3akpeneTe ropHMA pbb: NO3ULNOHUPAHETO €
NpaBuUIIHO, KOraTo YyeTe L paKBaHe. YBepeTe ce, ye
YNABTHEHNETO € HaleXAHO, Npean Aa NocTaBuTe
BpaTMyuKarTa.

OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTWU

Mpo6nem

~ Bb3moxKHa npnunHa

PeweHune

DypHaTa He paboTu.

. HAama 3axpaHBaHe ¢

¢ eNleKTpoeHepruA.

: Ypenwrt e V3KtoyeH oT
. MpexaTa.

- [poBepeTe aanv Ma HanpeXeHve B Mpexata v aanu
: dypHaTa e BK/oUeHa KbM MpeKaTa.

- V3knioueTe v BKITIOYETE Ypeaa OTHOBO, 3a Aia BUAUTE

. lanv NpobNeMbBT He e OTCTPaHEH.

Ha nucnnen ce n3sexga
“F”, nocnefBaHo oT undpu

. HewsnpasHOCT Ha dypHara.

. CBbpXKETe Ce C Hal-6M3KMA LIEHTBP 3a
- cneanpofakbeHo obCyKBaHe Ha KNWeHTH 1 cboblleTe
: uncnoto cnep bykeata F.

Ha gucnnesn ce nosBABa
cbobleHneTto “Hot” u
n3bpaHata GyHKLMA He
cTapTupa.

TBbpe BMCOKa TeMneparypa.

- Ocrasere dypHata fa ce oxnaau, Npeay Aa akTusmpare
- dyHKumATa. V130epeTe pazinyHa GyHKLWA.

JdncnneaT nokassBa HesCeH
TEKCT 1 U3rnexaa e
noBpeaeH.

- HactpoeH e apyr e3uk.

* HannuHo camo npwn onpeneneHy moaenn

: CBbpXeTe Ce C Han-6/IM3KNSA LEHTBP 3a CeAnpPOaaK6eHo
i 00CNyKBaHe Ha KNNeHTU.

i

(BUXKTe TenepoHHUSs HOMep B rapaHUMOHHATa KHIXKKA). [pn KOHTAKT ¢ oTaena
3a cnegnpopaxbeHo obcnyXBaHe CbobLaBaliTe KOLOBETE, MOCOYEHN Ha
naeHTnduKaLMoHHaTa Tabenka Ha Bawua ypes.

OupmeHNTE NONANTUKN, CTaHZApPTHaTa AOKYMEHTaLUA 1 AONbJIHNTeNHA uHopMaymns
3a ypefa Mo)eTe fla HamepuTe, KaTo:
MoceTtnTte HawmA yebcant docs.whirlpool.eu
M3nonssate QR Kopa

KaTo anTepHaT/Ba cBbpaKeTe ce c oTAeNa 3a cneanpopax6eHo o6cnyxBaHe

e AR
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij
vyrobek na www.whirlpool.eu/register

pokyny.

. CS

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS PRODUKTU

..............

1. Ovladaci panel

2. Ventilatorové a kruhové topné
téleso (nenf vidét)

3. Osvétleni

4, Vodici mfizky

(Uroven je vyznacena na sténé
vnitiniho prostoru trouby)

5. Dvirka

6. Horni topné téleso/grill

7. ldentifika¢ni stitek
(neodstranujte)

8. d prohluben na pitnou
vodu

.....
oo

o™

°C

0/ AUTO

cee®

19

250 60

0 80
0

22
..
< 201 A
: o
..
1

80 120 °e.
.

5

160 140

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy 0.

2.SVETLO

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka=O: se zapina nebo vypina
svétlo vnitiniho prostoru.

23 4

3. NASTAVENI DENNIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu

a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ

5 6

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

6. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozormneént: Typ knofliku se maze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostred je

z polohy usazenf uvolnite.
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PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

|

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
7aruvzdorné nadobl.

* Dostupné pouze u urcitych model(

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENi*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stredisku si mdzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

VloZte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drite
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz

neLprve polozte zvySenou zadni stranu (smérujici
nahoru).

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

- Dalsi pfislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pfed pouzitim trouby odstrarite z vysuvnych list
ochrannou pasku [a] a poté ochrannou fdlii [b].
p
|

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hacka (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hackd (2). . . i .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud
spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

[c] [d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz boc¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vnéjsi ¢ast miizky a vytahnéte ji smérem

k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitfni hacky
z pfislusnych otvord.

2. P¥i vraceni vodicich mfiZzek na misto nejprve
zasunte hacky do pfislusnych otvord. Poté nastavte
vnéjsi ¢ast k prislusnému otvoru, zasunte podpéru
a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENiI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
Cas: Podrzte ¢, dokud na displeji nezacne blikat
ikona © a dvé dislice nastaveni hodin.

N
mrmn

LI
o}

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - a pro 5
potvrzeni stisknéte © . Na displeji za¢nou blikat dvé
Cislice nastaveni minut.

Pro nastaveni minut pouzijte + nebo - a pro potvrzeni

stisknéte @ .

Upozornénf: Kdyz blika ikona @, napf. v dtsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které

souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela

bézny jev. Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme

zahfat troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli

pfipadného zapachu. Z trouby odstrarite viechny

ochranné kartony nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré

uvnitf ulozené prislusenstvi.

ﬁagfl’vejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
odiny.

\Y tétoydobé musi byt trouba prazdna.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZitf trouby doporucujeme prostor

vetrat.
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FUNKCE

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

> KYNUTI

— I Napoméaha sladkému nebo slanému téstu

ucinné vykynout. Funkce se zapina otoCenim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.

<t | HORKY VZDUCH
**" I Pro pfipravu rGznych druh jidel, které vhliadujl'
stejnou teplotu na nékolika va’ékovych urovnic
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

s | PIZZA
<= K peceni pizzy a chleba raznych druhd .
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plechu
v poloviné doby peceni.
| &, EKO HORKY VZDUCH

e |prg peceni pecené a nadivaného masa na jedné
arovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chraneéno pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce EKO pouzivdna, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
>~ | GRIL

Ke grilovani steak(, kebabU a klobas, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvoliujicich se 3tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouZit odkapavaci (hluboky) plech:
Plech umistéte na kteroukoli troven pod rostem
a pfidejte 200 ml pitné vody.
5. | TURBO GRIL

** | K peceni velkych kustd masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte
na kteroukoli uroven pod rostem a pridejte 200 ml
pitné vody.

KAZDODENNI POUZIVANI

MAXI COOKING

XL Slouzi k pec¢eni velkych kusi masa (nad 2,5 kg).
Béhem ptipravy doporucujeme masem otacet, aby
bglo zajisteno ddkladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso Casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.

|® AUTOMATICKE PECENI CHLEBA

A— Tato funkce automaticky zvoli idedlIni teplotu

a dobu peceni chleba. Pro dosazeni neglepéich
vysledku se disledné fidte receptem. Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zGstat v poloze o0/ auto, nebot teplota se v ramci
funkce nastavuje automaticky.

|£ CUKROVI A DORTY

A— Tato funkce automaticky zvoli idedlIni teplotu
a dobu peceni pro dort?/ a kolace. Pred spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zUstat v poloze 0/ AuTo, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

@ SMART CLEAN

Diky plsobeni pary, ktera se uvoliuje pfi tomto isticim
cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce snadno odstranit
necistoty a zbytky jidla. Pro aktivaci Cistici funkce ,Smart Clean”
nalijte na dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte
ovladac¢em volby funkci a ovlada¢em termostatu na
symbol . Nejlépe je pouzit funkci pro 35'. Funkci aktivujte,
kdyz je trouba studena. Poloha ikony neodpovida teploté
dosahované béhem cyklu cisténi.

t\:} FUNKCE PARA+

Funkce ,Para+" (Steam+) umoziuje dosahnout
vynikajiciho vykonu diky pfitomnosti pary v pecicim cyklu.
Tato funkce automaticky ridi idedlni teplotu pro pfipravu
nejriiznéjdich receptl; doby vareni hlavnich pokrmu jsou
uvedeny v pfislusné tabulce. Funkci pary aktivujte vZdy,
je-li trouba studend, a na dno trouby nalijete 200 ml pitné
vody. Pro aktivaci funkce ,Para+" je tfeba otocit ovladac
termostatu do polohy na symbolu [S3].

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNiIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

A
|

N\

4
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Upozornéni: Behem peceni mazete zmeénit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik
termostatu v poloze Q /AUTO.

MUZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupnu) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni. Po
zaznéni signalu predehrevu vlozte jidlo do trouby.
Tésto prikryjte mokrou utérkou, popfipadé na dno
trouby umistéte panev s vodou, abyste vytvofili vihké
prostredi.

SMART CLEAN

Za ucelem aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte
na dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol [&]. Funkce
se aktivuje automaticky: na displeji se zobrazw’e doba
zbyvajici do konce; stfidajici se se zpravou ,HYD".

[
-

¢

Upozornéni: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované
béhem cyklu ¢istént.
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Upozornént: Je pouze mozné naprogramovat ¢as ukoncenf
této funkce. Doba trvani je automaticky nastavena na
35 minut.

STEAM

Pro spusténi funkce pary
nalijte na dno trouby 200 ml|
pitné vody. Funkci zvolte
otacenim ovladace vybéru
ve smeéru hodinovych
ruci¢ek na pfislusnou ikonu
a ovladace termostatu do
libovolné polohy mezi 160

a 180 °C (podle pfislusné
ikon?/). Funkce se spusti a na
displeji se zobrazi aktualni
denni ¢as. Pfedehrev neni
nutny. Pfejete-li si peceni
ukoncit, otocte volici knoflik
do polohy 0.Béhem tepelné Upravy v pare
neotevirejte dvirka a nide nedoplnujte vodu.
Upozornént: Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle
prislusné tabulky tepelné Upravy postupujte podle pokynt

v odstavci,Programovani peceni”.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona <4 na displeji indikuji, Ze faze pfedehfivani je
aktivni.

Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona zUstane
svitit a ozve se zvukovy signal na znameni, Ze je
mozné do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vafeni.
Upozornéni: VioZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu mlze nezadoucim zpusobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muze
zUstat ikona <) viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventilatoru, na znameni toho, ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Vezméte prosim na védomi: Doba, po které se ikona vypne,
zavisi na celé radé faktor(, jako je teplota okolniho prostfedi
¢i pouzitd funkce. V kazdém pfipadé je vyrobek vy(gmuty,
pokud je ukazatel na volicim knofliku oto¢en na, O .

4. PROGRAMOVANI PECENI

FFeE zahdjenim naprogramovani vafeni musite zvolit
unkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &
a ,00:00".

N 4
uin'nln
LI

K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo

- a potvrzeni provedte stiskem ©.

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi, ze je peceni ukonceno.

Upozornént: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

© , dokud na displeji nezacne blikat ikona (, poté tlacitkem

- vynuIL#te dobu peceni na,00:00". Tato doba peceni
zahrnuje fazi pfedehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit
spusténi funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni:
Stisknéte &, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
A¥ a aktualni ¢as.

S —
I
|
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouZijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem (.
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce z(istane pozastavena,
dokud se automaticky nespusti v cas, ktery b
vypocitany na zakladeé zvoleného ¢asu ukonceni
peceni.

Vezméte prosim na védomi: Nastaven( zrusite vypnutim
trouby, tj. otocenim voliciho knofliku do polohy o7 AuTo.
Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril,

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce
je ukoncena.

—_
It
&
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo

nastavenim O V{pnete troubu.

Upozornéni: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vafeni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
@ a,00:00"

N\
.

N
1000
7— N

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte
otvrzeni stisknutim © . o
o ukonceni odpocitavani zvoleného Casu o
samglstatneho Casového spinace bude znit akusticky
signal. .
Upozorneni: Casovac zrusite tak, Ze tisknete © , dokud
nezac¢ne blikat ikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00",
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. . . A UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 .‘...3;1.,-
Kynuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40-60 .‘...i—...,-
Kola¢ s ndplni = Ano 160-200 35-90 2
(tvarohovy kola¢ — cheesecake, 4 5
zévin, ovocny koldc) Ano 160-200 40-90 e e,
= Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180-210 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-200 35-45 A 4 - A 2 -
Ano 180-200 35-45 o3
= Ano 90 150-200 3
Snéhové pecivo Ano 90 140-200 L 4 - 2 ,
Ano 90 140-200 >, 3 1
1/2
Pizaa/focaccia (typ chlebového EI Ano 190-250 15-50 ‘T’ 5
peciva) = Ano 190-250 20-50 —
= Ano 250 10-20 3
Mrazena pizza - 4 2
Ano 230-250 10-25 —r
= Ano 180-200 40-55 —
Slané kolace P 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-200 45-60 e
Ano 180-200 45-60 e
= Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (pInéné pecivo 4 5
z listového tésta) / drobné Ano 180-190 20-40 —
pecivo z listového tésta 5 3 1
Ano 180-190 20-40 — L
Lasagne / zapecené téstoviny / 2
plnéné téstoviny ,canneloni” / =] Ano 190-200 45-65 L J
pecené pudingy typu ,flan”
_1lekhgneC|/teIeC|/hove2|/veprove = Ano 190-200 80-110 3
Vepové pedend s kiiti 2 kg & Ano 180-190 110-150 > |
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 2,
Kréita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 2 |
Pecena ryba / v papiloté _ 2
(lety, veelku) =] Ano 170-190 30-45 Loy
PInéna zelenina P : _ 3
(rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-70 N
Opeceny chléb ] 5' 250 2-6 .‘__ﬁ__,
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A Pﬁ?s?.g‘glESSTVI’
Rybi filé / plétky = _ 230-250 15-30% 4 3.
Egonlc:gg/gk:rk))/aby/iebirka/ i - 250 15-30 * -\..fj...,- \vivr
Peené kufe 1-1,3 kg Ano 200-220 ss70% 2 1.
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 ** é}
Jehnéei kyta/koleno Ano 200-210 60-90 ** |, 3 |
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 L
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 ég
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %+ 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Komp!etnijidlo: ] _ 5 3 1
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180-190 40-120 *** = e L
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pecené maso / nadivané maso L — 170-180 100-150 é

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**\le dvou tfetinach pecenijidlo obratte (v pfipadé potreby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.

Uvedend doba nezahrnuje fazi pfedehfevu: Doporucujeme vloZit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosaZeni

pozadované teploty.
o N . Aeennn ~ ~F=r _J | | | )
PRISLUSENSTVI Roit Pecici nddoba pro polozeni Plech na peceni/ Odkapévaci plech / plech Odkapévaci plech / plech na
na rost odkapavaci plech na rostu na peceni peceni se 200 ml vody
= = = 5]
Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Maxi cooking Gril Turbo gril El\(l(;juhcc:::;m
TABULKA TEPELNE UPRAVY S FUNKCi PARA
+
JIDLO RECEPT MNOZSTVI CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN | VODA
Malé pecivo 80-100g 30-45 _J
,® . Sendvi¢ ve formé 300-500 g 40-60 —J
CHLE\fO()PEC" CHLEB (pecivo) 500 g a 2 kg 50-100 T r
Bagety 200-300 g 30-45 7
Pecené 1 kg 60-110 —J
> Zebirka 500 g az 1,5 kg 50-75 [—
MASO Dribez 1-1,5 kg 55-80 | S—
Kure/kr(ta 3kg 100-140 | I
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —_J
X Platek masa 2-4cm 20-35 — 2 6\%
RYBA Celd ryba 300-600 g 20-30 | —
Cela ryba 600-1200 g 25-45 (— 200 ml
Brambory v pafe 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ PInéné papriky 1-2 kg 35-55 | I
ZELENINA Brokolice v pare 0,3-1kg 30-50 T
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 )
Susenky plech 25-35 _J
=3 Muffiny 30-60 g 25-45 J
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 N e
Kolac plech 35-55 i
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a Cisténi se ujistéte, Ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.

houbick
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

Povrch cistéte viIhkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedk% pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je stale jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit usazeniny nebo
skvrny od zbytku jidla.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zadpadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

e

2. Dvirka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

Nepouzivejte draténku, drsné
ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpeénostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrickeé sité.

Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vi/)tvofeného v dlsledku pripravy jidla s vy3sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.
+ Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
vysadit a znovu nasadit

- Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostredkem.

PRISLUSENSTVI

lhned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchyriské chfapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubg,
nasmeérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvirka posurnite smérem dolt a poté je zcela

otevrete.

Posunte zapadky smérem dol{ do jejich pavodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
oraz.

5. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakuijte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte

kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrickeé siti.

gpozoménci: Pouzivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ
9,T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena

pro domaci spotrebice a neni vhodna pro vieobecné

osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zarovky lze zakoupit v servisnim stfedisku. — Zarovky

nechytejte holyma rukama, protoze otisky prsti mohou byt

Eh’éinou znic¢eni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného
rytu zarovky.

WhWOOI 7



CISTENI SKLA DVIREK
1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé

zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevné drZte vnitfni sklo obéma rukama,
pfeneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte
s ¢isténim.

4@

ODSTRANOVANI ZAVAD

3. Pfed montazi vnitiniho skla namontujte zpét
stfedni sklo (oznacené ,R"): Pfi spravném usazeni skla
je symbol ,R" v levém rohu. Nejprve zasad'te delsi
stranu skla oznacenou pismenem ,R” do ramecku

a poté sklo sklopte do spravné polohy. Tento postup
opakujte s obéma tabulemi skla.

o

o/

[\ 4

4. Namontujte horni lidtu: Zacvaknuti indikuje '
spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

Problé

~ Mozna pricina

. Prerugeni napéﬂ'eni.

Trouba nefunguje. - Odpojeni od elektricke sité.

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

© pfipojena k elektrickému napajent.

- Vypneéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
© stale trva.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem nebo
pismenem.

Trouba je rozbita.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
- zakazniky a uvedte Cislo nasledujici za pismenem,F".

Na Qisplle_{'i se zobrazi
zprava ,Horké" a zvolena
funkce se nespusti.

Teplota je pfilis vysoka.

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
- jinou funkci.

Text na displejise ]
zobrazuje nezretelné a zda

Nastaveni jiného jazyka.
se, Ze je poSkozeny. :

* Dostupné pouze u urcitych modeld

- sluzeb.

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,

;l:_jl_:

produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku

LS TR

oo
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL

Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
seade aadressil www.whirlpool.eu/register

TOOTE

ohutusjuhend.

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

TOOTE KIRJELDUS

, ; {/uhtplaneel Uil
L I ( . Ventilaator ja ringikujuline
@ kiitteelement (pole nahtaval)
= = 3. Lam
4, Riiulisiinid
2.0 -1 6 (tasandi number on margitud
e @ kipsetuskambri seinale)
3ot 5. Uks
6. Ulemine kutteelement/grill
(7, Andmep|>(|jaat )
arge eemaldage
8. Reziimi stivend
) .7 joogivee jaoks
43
-8
5' o o
] O]
JUHTPANEELI KIRJELDUS
F °C
0 El OIA.UTO 0
R + 220 o
STEAM @..- ...-.-."5 200 4100
@ A 1) et NNl S
E L:' :I 180 :\ 120 's
3 @ ﬁ 160 140
1 23 4 5 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 5.SEADENUPUD

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjaltlitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lulitatud, saate
seda vajutades:Cr lulitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

See on kiipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on vadlja lilitatud, naitab
see kellaaega.

4. DISPLEI

Klpsetusaja muutmiseks.

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Nupu tadp voib mudeli tGubist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.
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TARVIKUD

TILKUMISALUS *

REST

T r

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate

klpsetusndude aluseks.

kala, kddgiviljade, foccaccia
jms kUpsetamisel vai siis
kipsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Kasutamiseks ahjufplaadina liha,
o)

valmistamiseks.

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT*

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klipsetuspaberis jms

Tarvikute arv ja tltbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pan%e rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga ules) esimesena siinidele.

LIUGSIINID JA RIHIULIJUHIKUD

iS_eejéreI nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel
oppu.

« Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb réhtsalt
riiulisiinidele libistada.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip
[a] ja seejarel kaitsefoolium [b].
‘

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tdmmake
liugsiine Ules, et need llemiste konksude (2) kiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge
ja seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud klépsuga paika
kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

i/ ;‘VM
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[c] [d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
valisosast ja tdommake seda enda poole, et eemaldada
tugi ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide Umber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige vdline osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 60nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselilitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Vajutage nuppu &, kuni tabloole ilmub
ik_lokon © ja kahekohaline tundide naidik hakkab
vilkuma.

N
mininly

L
Q

Kasutage tundide valimiseks nuppe + voi - ning
vajutage kinnitamiseks nuppu © . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite naidik.

Kasutage minutite valimiseks nuppe + ja - ning
vajutage kinnitamiseks nuppu © .

Pange tahele! Kui ikoon ® vilgub (nditeks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu:

see on taiesti tavaparane. Soovitame enne esimest

kUpsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid

voimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt kéik kile- ja
appkatted ja seest koik tarvikud.

Ocuumutage ahju umbes Uks tund temperatuuril 250

Ahi peab sel ajal olema tihi.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on

soovitatav ruumi tuulutada.

) Whjr/lﬁool



FUNKTSIOONID

TAVAPARANE KUPSETAMINE

L Mis tahes tllpi roogade kipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

-~=| RISING (KERGITAMINE)

=—1 Magusa véi soolase taigna tdhus
kergitamine. Funktsiooni sisselilitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.

<> | OHU SUNDRINGLUS

\.q.b/ . . . .

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu I6hn v4i maitse
kanduks ule teisele.

s | PITSA
:@ Mitut tllpi ja suuruses pizza ning saia
kipsetamiseks. Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

|".g.;1 §AASTLIK SUNDOHK
% | Uhes tiikis ?raadide vOi tdidisega lihaldikude
kiipsetamine ihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei siitti tuli ECO, kuid
selle saab sisse lilitada, vajutades nuppu 0.

~~~7| GRILLIMINE

Liha, kebabi jla vorstide grillimine, koogiviljade

ratineerimine voi leiva réstimine.

rillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla Ukskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

% | TURBOGRILL
** | Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
paigutage nérgumispann resti alla Ukskoik millisele

tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

-

MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL —ISuurte lihattikkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber pddrata, et
moblemad pooled uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mone aja tagant leemega tle valada,
et see dra ei kuivaks.

[<| SAIA AUTOMAATKUPSETUS

A— See funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate
tulemuste saamiseks jargige hoolikalt retsepti.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab
termostaadinupp jadama asendisse 0/ AuTo.

|£ KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS

A— See funktsioon valib kookide jaoks
automaatselt parima temperatuuri ja klipsetusaja.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab
termostaadinupp jaama asendisse 0/ AuTo.

@ SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Puhastusfunktsiooni ,Smart
Clean” aktiveerimiseks valage ahju pohja 100-

120 ml joogivett, seejarel keerake valikunupp
ja termostaadinupp ikoonile . Kbige parem on
asutada funktsiooni 35' jaoks. Kdivitage funktsioon,

kui ahi on kilm. Ikoonide asetus ei margi
puhastustsukli jooksul saavutatavat temperatuuri.

\:;\} STEAM+

Steam+ funktsiooniga saavutate tanu
klpsetustsiklis eralduvale aurule suureparaseid tulemusi.
See funktsioon reguleerib automaatselt optimaalset
kl'jﬁsetustemperatuuri erinevate retseptide tarbeks;
Pohiroogade kiipsetusajad on toodud asjakohases
kiipsetustabelis. Enne aurufunktsiooni aktiveerimist peab
ahi olema kilm ja stivendisse peab olema kallatud 200

ml joogivett. Steam+ funktsiooni aktiveerimiseks keerake
termostaadinupp asendisse [S3].

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pdorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kdlab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake
termostaadinuppu, et mdarata soovitud temperatuur.

N
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Pange téhele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni
muuta, pddrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis Q /AUTO.

Saate madrata kiipsetusaja, klipsetamise Idpuaja (ainult siis,
kui méaarate kUpsetusaja) ja taimeri.

RISING (KERGITAMINE)

Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake
termostaadinupp loputusasendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. Pange toit ahju parast
eelkuumutussignaali kdlamist. Katke tainas marja
lapiga vOi asetage 6naruse alla veevann, et luua niiske
keskkond.

SMART CLEAN

Puhastusfunktsiooni “Diamond Clean” aktiveerimiseks
valage ahju p6hja 100-120 ml joogivett, seejarel
keerake valikunupp ja termostaadinupp ikooni
juurde. Funktsioon kaivitub automaatselt: Ekraanil
uvatakse I6puni jadnud aeg; vaheldumine “HYD” -ga.

[
-

¢

Pange tahele: Ikoonide asetus ei margi puhastustsikli jooksul
saavutatavat temperatuuri.

Whjr/lﬁool



Pange tahele! Selle funktsiooni puhul voimalik
programmeerida ainult [dpuaega. Kestuseks on automaatselt
madratud 35 minutit.

STEAM

Aurufunktsiooni
kaivitamiseks kallake ahju
Eéhja 200 ml joogivett.
eerake valikunupp
pdripdeva asjakohasele
ikoonile ja termostaadinupp
vahemikku 160 kuni 180 °C
(olenevalt ikooni
soovitusest). Funktsioon
[Glitub sisse ja ekraanil
kuvatakse kellaaeg.
Eelkuumutamine ei ole
vajalik. Kiipsetamise
_I6petamiseks, poorake
valikunupp asendisse 0. Arge avage auruga
kiipsetamisel kunagi ahjuust ega lisage vett.
Pange tahele! Kiipsetustabeli jargi tapse kestuse madramiseks
jargige juhtnoore jaotises, Kipsetamise programmeerimine”.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kaivitub, annavad helisignaal ja
ekraanil vilkuv ikoon 2§ marku, et eelkuumutamise
etapp on aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, [6petab ikoon
vilkumise ja kélab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.
Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kUﬁsetamise tulemusele halvasti méjuda.
Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
vOib ikoon #J ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lulitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tdhele! Aeg, mille jarel ikoon vélja llitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur

ja kasutatav funktsioon. Toote voib igal juhul lugeda
valjalUlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis O .

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida méni funktsioon.

KESTUS
Vajuta%e nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon @ ja ,00:00"
N\ N 4
iulninlnl
JHLILIL]

Valige nuppudega + ja - soovitud kipsetusaeg ning

vajutage kinnitamiseks nuppu © .

Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on lI6ppenud.

Pange tahele! Valitud kUpsetusaja tihistamiseks vajutage
nuppu © , kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon (®, seejdrel
lahtestage nupuga — kUpsetusaeg vaartusele,00:00" See
klpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui klipsetusaeg on madratud, saab funktsiooni
kaivitamise aega edasi llikata, programmeerides selle
I()fouaja: vajutage nuppu O, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon /¥ ja praegune kellaaeg.

S —
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Klpsetamise |6puaja seadmiseks kasutage nuppu +
vOi - ja kinnitamiseks vajutage (1.
Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinur)u
vajalikule temperatuurile: Funktsioonljééib ausile,
kuni see automaatselt kdivitatakse valitud klipsetusaja
[6pu jargi arvutatud kellaajal.

Pange tahele! Selle satte tlhistamiseks lUlitage ahi vdlja,
milleks keerake valikunupp asendisse 0 / AuTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on l6ppenud.

C_
i
CLD
Péorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend , 0 " ahju valjalulitamiseks.

Pange tdhele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jérelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni todotamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
[Ulitatud).

Vajutage nuppu ©, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon @& ja ,00:00"

N\
.

N
000

HUILILL

@\\

Valige nuppudega + ja - soovitud aeg ning vajutage

kinnitamiseks nuppu © .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,

koélab helisignaal.

Pange tahelel Taimeri tihistamiseks vajutage nuppu © , kuni

ikoon & hakkab vilkuma, seejarel ldhtestage nupuga - aeg
vaartusele,00:00"
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS =~ TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
= Jah 170 30-50 3>
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Jah 160 40-60 —
Taidisega kook = Jah 160-200 35-90 2,
(juustukook, struudel, 4 5
puuviliapirukas) Jah 160-200 40-90 A A
= Jah 160 25 - 35 3
Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35-45 42
= Jah 180-210 30-40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Jah 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Jah 90 150-200 3
Besee Jah 90 140-200 4, 2
Jah 90 140200 >, .3 1
= Jah 190 - 250 15-50 /2
Pitsa/focaccia 4 5
= Jah 190 - 250 20-50 —r
= Jah 250 10-20 3,
Stgavkilmutatud pitsa 4 5
Jah 230-250 10 - 25 N
= Jah 180-200 40-55 —
Soolased pirukad 4 5
(juurviljapirukas, lahtine Jah 180 - 200 45 - 60 e, A
plaadipirukas) 5 3 1
Jah 180 - 200 45 - 60 e A
= Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 ,\éﬁ 2
Jah 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasanje / kiipsetatud pasta / 2
cannelloni / lahtine pirukas =] Jah 190-200 45-65 —J
Lambaliha / vasikaliha / veiseliha /
sgzraTI]ih:H akgva5| aliha / veiseliha = Jah 190 - 200 80-110 3
Krébeda k d
2rl?g eda kamaraga seapraa & Jah 180 - 190 110-150 3
Kanapraad / janesepraad/
pardipraad 1 kg = Jah 200-230 50-100 \ 2 ,
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg =] - 190 - 200 100-160 2
Kiipsetatud kala / kala
kiipsetuspaberis = Jah 170-190 30-45 2,
(filee, terve)
Taidetud kdogiviljad
(tomatid, suvikorvitsad, Jah 180-200 50-70 ;
baklazaanid) e
Rostitud sai/leib il 5' 250 2-6 ,\_E._,
Whjrlgool ;



RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Kalafilee/-l6igud e ; 230-250 15-30* 4 3.
Vorstid / kebab / ribi / kotletid = - 250 15-30% .2 A,
Grillkana 113 kg Jah 200-220 55-70% 2 ),
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200-210 35-50 ** 1 3 j
Lambakoot Jah 200-210 60-90 ** |, 3 |
Ahjukartulid Jah 200-210 35-55 2
Kédgiviljagrataan - 200 - 210 25-55 L3,

L . 4 1
Liha ja kartulid Jah 190 - 200 45-100***  ~ ' |
Kala ja kddgiviljad Jah 180 30-50 *** -\..i—...,- \ 2 ,
Lasanje ja liha Jah 200 50-100%x 4 1
Terve soogikord: 5 3 1
puuviljakook (tase 5) / lasanje Jah 180 - 190 40-120%%* = |
(tase 3) / liha (tase 1)
Praad / téidisega praad La ] - 170-180 100 - 150 0 3 j

*Poorake toitu poole kiipsetusaja méddudes
**Vajadusel poodrake toit Umber pdrast 2/3 klipsetusaja mooddumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

Margitud kUpsetusaeqg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata klipsetusaja alles parast vajaliku
temperatuuri saavutamist.

Aeenns ~ === J | f | )
TARVIKUD Rest Kiipsetuspann restil Ahjunéud / nérgumispann Nérgumispann / Nérgumispann /
voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega
FUNKTSIOONID El )@ El ) ézl
C(z?;/\?;ﬂ]oer;al Sundohk Pizza (Pitsa) Ma;((lj;(s):tlgrr;?n(:;iur Grill (Grill) Turbo grill Otﬁ:gg:kne
KUPSETUSTABEL STEAM
+
TOIT RETSEPT KOGUS AEG (min) TARVIKUD TASE VESI
Leivakesed 80-100g 30-45 _J
S Véileiva viil ahjuvormis 300-500 g 40-60 —J
LEIB Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 _f
Bagetid 200-300g 30-45 7
Praeliha 1kg 60-110 —J
> Ribid 500g kuni 1,5 kg 50-75 [—
LIHA Kana 1—1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkun 3kg 100 - 140 | I
Praefilee 0,5-2 cm 15-25 | —
X Praefilee 2-4cm 20-35 — 2 6\%
KALA Terve kala 300-600 g 20-30 —J
Terve kala 600-1200 25 -45 (— 200 ml
Aurutatud kartulid 0,5-1,5 kg 45 - 60 —J
R@ Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 | I
KOOGIVILIAD Aurutatud brokoli 0,3-1kg 30-50 T
Aurutatud suvikorvits 0,5-1,5 kg 30-50 )
= Cookies alus 25-35 7
Muffin 30-60g 25-45 | —
PAGARITOO-  Bjskviitkook 500-700 g 30-50 e
TED Tort vorm 35-55 ~E=e
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PUHASTUS JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
Ulrimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
véivad kahjustada seadme pinda.
Kandke kaitsekindaid.

veenduge, et ahi on maha abrasiivseid

jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui pinnad on vdaga mdardunud, lisage paar tilka
neutraalse pH-ga puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

Ar%e kasutage abrasiivseid voi soovitavaid
uhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
ogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige

seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

« Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)éauhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE
1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

4

TN

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni - arge
hoidke seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tdommates
salmgl ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale thele kiljele maha.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
iihendada.

Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi
kasnaga.

+ Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

3. Ukse tagasiﬂaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejarel avzage taielikult.
Langeta?e fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga tGhel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvoérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tdhelel Kasutage 25 W / 230V tldpi G9, T300 °C
halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU méaérus nr 244/20009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE
1. Eemaldage uksH'a pan%e see pehmele
Einnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht

innitusklambrit ja eemaldage ukse Glemine serv,
tdmmates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kdega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

@\

RIKKEOTSING

3. Poorake vahepaan (tahistatud “R”) Enne sisepaani
uuesti esitamist: Klaastahvlite ige asetuse jaoks
veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse nurka.
Kbigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud R-tdahega)
tugedele, seejarel langetage see paika. Korrake sama

molema klaastahvliga.

\ o/

|4

4. Paigaldage Ulemine serv: Klamber naitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Probleem ) .V6imalik pohjus :ml,gh‘endus """"""""""""""
- Voolukatkestus. - Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Ahi ei toota. - Vooluvérgust lahti : Uhendatud.

Uhendatud.

: LUlitage ahi vdlja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pUsib.

Ekraanil on kuvatud taht
F ja selle jarel number voi
taht.

Ahju rikked.

- Votke Gihendust I3hima teenindusega ja delge neile F
- tdhele jargnev number.

Ekraanil on kiri ,Hot”

ja valitud funktsioon ei Temperatuur on liiga kérge.

Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige
- teine funktsioon.

Ekraanil on ebaselge tekst

ja see naib olevat katki. ; Teine keelekomplekt,

* Saadaval ainult teatud mudelitel

V6tke Ghendust Idhima miugijargse teenindusega.

Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine

;.:-jl':

neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt
telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage

e TN IERE

oo
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA

www.whirlpool.eu/register

Teljes kori szolgaltatasaink eléréséhez,
kérjiik, regisztralja termékét honlapunkon:

A\

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6lap

2. Ventilator és kor alaku
fté6elem (nem lathato)
3. Vilagitas

4. Polctarté sinek

(a szint jelzése a sutétér oldalan
lathato)

5. Ajté

6. Felsé fatéelem/grill

7. Azonosito tabla

(ne tavolitsa el)

8. ivoviztalca
parolashoz

.....
oo

o™

°C
0/ AUTO

cee®

19

50 60

N

220 80
..
< 200 A
: o
..
1

80 120

L2

5

160 140

1. VALASZTOGOMB

Funkcio kivalasztasa és a suté
bekapcsolasa.

A siit6 kikapcsolasahoz forgassa
0 allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt siténél nyomja meg a
0: gombot a sUtétér vilagitasanak
be- vagy kikapcsolasahoz.

23 4

3.AZ IDO BEALLITASA

A slitési idd, a késleltetett inditas és
az id6zitd beallitdsara szolgal.
Kikapcsolt siiténél a pontos id6t
jelzi.

4. KIJELZO

5 6

5. BEALLITOGOMBOK
A stitési id6 beallitasara szolgal.

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO

GOMB

Manuaélis funkcidk hasznalatakor
forgassa el a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

Ne feledje: A gombitipus a modelltipustol figgben eltérd lehet. Ha a gombok nyoméssal aktivalhatok, a gomb kiolddséhoz

nyomja meg annak kdzepét.
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TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA*

SUTORACS

|

Hasznalhatd sutétepsiként hus,
hal, z6ldségek, focaccia stb.
készitéséhez, vagy a sutéracs ala
helyezve a stitéskor lecsopdgd
szaft Osszegyljtésére.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén

A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltdl figg.

Etel sitésére szolgdl, illetve
tepsi, sUtéforma és egyéb
héallo edény helyezhetd ra.

SUTEMENYES TEPSI* KIHUZHATO

TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

Hasznalhato kulonféle
kenyerek és stitemények,
valamint sultek, sitépapirban
sUlt hal stb. készitéséhez.

A készllékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Helyezze a sut6éracsot a megfelel6 szinthez, enyhén
dontse felfelé, és el6szor a (felfelé nézo) kiugré hatsoé
oldalt illessze a helyére.

Ezutan csusztassa be vizszintesen a vezetdsineken
utkozésiq.

+ Az egyeb tartozékokat, mint példaul a siit6tepsit,
vizszintesen kell becsusztatni a vezetdsinek
segitségével.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a sutét haszndlja, ve%ye kia V(Ie'(d('jlszalagot [al,
atoé sinekrdl.

majd a védoéféliat [b] a kihuz
:

[a]
KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihtuzhato sinek alsé részét, hogy
kioldhassa az als6 kampdkat (1), majld hizza meg a
kihuzhato sineket felfelé, hogy tavolithassa 6ket a
fels¢ kam;l)_c',)kb,él (2). i

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampokat a kihuzhato sinekre

(1), majd nyomja a kihuzhato sinek alsé részét a
polcvezetOkhoz, majd az alsé kampdk a helylikre nem

kertlnek (2).

ELSO HASZNALAT

=l

4

[c]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezetdsinek eltavolitasahoz fogja meg
hatarozottan a vezetdsin kiilsé részet, majd huzza
maga felé, hogy kiakassza a tamasztot és a két belsé
rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetdsin visszahelyezéséhez illessze a sint

a mélyedéshez, és el6szor a két régzitépecket
pattintsa a helytkre. Ezutan illessze a sin kilsé részét
az illesztékéhez, tegye helyére a tamasztot, majd
hatarozottan tolja a stit6tér fala felé, hogy a vezet6sin
medgfeleléen rogzitve legyen.

[d]

1. AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
pontos id6t: Nyomja meg és tartsa lenyomva az
gombot, amig az © ikon és az 6rat jelz6 két szamjegy
villogni nem kezd a kijelzén.

I
L

N

N 7
) |= ==
7, N
Q

A + vagy - gomb se%itségével allitsa be az 6rat, majd
nyomja meg a © gombot a mentéshez. A kijelzén
villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy.
A +vagy - gomb segitségével allitsa be a percet, majd
nyomja meg a & gombot a mentéshez.

egjegyzés: Ha az ® ikon villog (pl. hosszabb aramkimaradas

utan), Ujra be kell dllitani az idét.
2. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj st a gyartasbol visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a
sUtot étel készitésére hasznalna, azt javasoFuk, hogy
melegitse fel lresen a lehetséges szagok eltavolitasa
érdekében. Tavolitson el minden véddkartont vagy
atlatszo filmréteget a stitérol, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

MUkodtesse a siitdt 250 °C-on kb. egy 6érdn at.
Ezalatt a stit6 legyen (res.

Megjegyzés: A készulék elsd hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.
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FUNKCIOK

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)
— Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd
sUtése.
~~\] KELESZTES

=1 S6s va<A;y édes tésztak hatékony kelesztésének

el6segitése. A funkcio aktivalasahoz forgassa el a
hémérséklet-szabalyozé gombot a megteleld ikonra.
w3 | HOLEGBEFUVAS

= 1 Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kilonbozd ételek tobb (le feI#ebb harom) szinten
torténd eg?/id__ej__u sttése. Ezzel a funkciéval ugy
készithet el kilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik at egymas illatat.

8 | PIZZA
== Kiilénboz6 tipusd és méretd kenyerek és
pizzak sitéséhez. A sttés felénél ajanlott felcserélni a
sutétepsiket.
I a3, | ECO HOLEGBEFUVAS
eﬂ', 'Sultek és toltott shltek egyetlen szinten torténd
stitéséhez. A kiméletes, szakaszos h6légbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznaélatakor a IamEa kikapcsolva
marad a siités ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a 2O-
gombbal. B

>~ | GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott
z0ldségek sutése és kenyérpiritas. i

Hus sutésekor javasoljuk a CSEPPFELFOGO

TALCA hasznalatat a kicsopdg6 huslé és szaft
6sszegyljtéséhez: helyezze a talcat a sutéracs alatt
lévé barmelyik szintre, és 6ntsén bele 200 ml vizet.

%7 | TURBO GRILL
** 1 Nagy ega\/bes(jlt husok stitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a CSEPPFELFOGO
TALCA hasznalatat a kicsopog6 huslé és szaft
dsszegyljtéséhez: helyezze a talcat a sutéracs alatt
lévé barmelyik szintre, és 6ntsén bele 200 ml vizet.

.’

NAPI HASZNALAT

MAXI COOKING

XL Nagyobb darab hus (2,5 kg felett) sttése
egyben. Javasoljuk a hus forgatasat a siités ideje
alatt, hog% mindkét fele egyenletesen megbarnuljon.
A hus t6bbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkertilése érdekében.

|® AUTOMATIKUS KENYER

A— Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithat6 a
kenyér stitéséhez optimalis hémérséklet és siitési ido.

A legjobb eredmény érdekében kdvesse a receptet .

A funkciot akkor kapcsolja be, ha a stité kihdlt. A
hémérséklet-szabalyozé gombnak o/ auto allasban kell
maradnia, mivel a funkcid automatikusan beallitja a
hémérsékletet.

|£ AUTOMATIKUS TORTAK

A— Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithaté

a sutemények sttéséhez optimalis hémérséklet és
sUtési id6. A funkciot akkor kapcsolja be, ha a siité
kihalt. A hdmérséklet-szabalyozé gombnak 07 auto
allasban kell maradnia, mivel a funkcié automatikusan
beallitjia a hémérsékletet.

@ SMART CLEAN

Ez egy specialis, alacsony h6mérsékleten zajlo,
g6zkieresztéssel torténd tisztitasi ciklus, amely
megkonnyiti a lerakédasok eltavolitasat. A ,Smart Clean”
tisztitasi funkcié bekapcsolasahoz dntsén 100-120 ml
csapvizet a sGt6 aljara, majd éllitsa a valasztégombot és a
hémérséklet-szabalyoz6 gombot a ikonra. Hasznalja a
funkcidt 35 percig. A funkciot akkor kapcsolja be, ha a
suté kihdlt. Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran
elért hémérsékletet jelzi.

\S} STEAM+

A Steam-+ funkciéval kivalé teljesitmény érhet6 el
annak kdszonhet6en, hogy az ételkészitési ciklusban g6zt
is hasznal. Ez a funkcié automatikusan kezeli az idealis
hémérsékletet sokféle recept elkészitéséhez; a fébb ételek
ételkészitési idejei a kapcsolodo ételkészitési tablazatban
lathatoak. Mindig akkor kapcsoFa be a g6z funkciot,
amikor a suté hideg, miutan beledntott 200 ml csapvizet
az aljara. A Steam+ funkci¢ aktivalasahoz a hdmérséklet-

szabalyozé gombot a ikon pozicidjaba kell forgatni.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkci¢ kivalasztasahoz forg{assa a vdlasztégombot a
kivant funkciot jelzé szimbdlumra: a kijelz6 kigyullad,
és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI
A kivalasztott funkcio inditasahoz forgassa el a

hémérséklet-szabdlyozé gombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

A
|

N\

4

7

Megjegyzés: SUtés kdzben is modosithatd a funkcid a
valasztogomb elforgatdsaval, illetve a hdmérséklet a

hémeérséklet-szabalyozd gomb elforgatasaval. A funkcié nem
kapcsol be, ha a hémérséklet-szabalyozé gomb O /AUTO
allasban van.
Beallithatd a sUtési idd, a sttési idd vége (csak akkor, ha
bedllitja a sttési idét) és az id6zité.
KELESZTES
A ,Kelesztés” funkcié inditasdhoz éllitsa a
hoémérséklet-szabalyozé gombot Kelesztés
[)oziciéba (40 fok) és a funkciogombot a
égkeveréses pozicioba. Az elémelegitési fazis
végét jelzd hangjelzést kovetéen he Kezze az ételt
a sutébe. Takarja le a tésztat nedves konyharuhaval,
vagy helyezzen egy vizzel teli edéni/)t a sutd aljara a
paras kornyezet létrehozasa érdekében.

SMART CLEAN

A ,Smart Clean” tisztitasi funkcié bekapcsolasahoz
ontson 100 - 120 ml csapvizet a stitd aljara, majd
allitsa a vdlasztégombot és a hé’mérsék)et—szabalyozo’
gombot a [¢]ikonra. A funkcié automatikusan

ekapcsol: a kijelzén a folyamat végéig hatralevé
id6 lathaté; a ,HYD” felirattal valtakozva jelenik
meg.
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Felhivjuk ﬁ%yelmét: Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus
soran elért hémeérsékletet jelzi.

Megjegyzés: Ennél a funkcional csak a befejezési idé allithato
be. Az automatikusan bedllitott idétartam 35 perc.

A GO6z funkcié elinditasahoz
ontsén 200 ml csapvizet a
~— siit6 also részére. Valassza ki
a funkciot a valasztogombot
az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyba
elforgatva a megfelel
ikonra, és a termosztat
?ombjét barmely helyzetbe
60 és 180°C kozé (ahogy az
ikon mutatja). A funkcio
elindul, és a kijelz6 mutatni
fogja az aktualis id6pontot.
Eldmelegitésre nincs
szlikség. A slités befejezéséhez forgassa a
valasztogombot , 0 ” allasba. G6zolés soran soha ne
nyissa ki az ajtot, vagy téltse fel az egységet vizzel.
Ne feledje: Specidlis iddtartam bedllitdsdhoz, a kapcsolodod
ételkészitési tablazatnak megfelelden, kdvesse az, Etelkészités
programozasa” cim fejezetben megadott utasitasokat.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkci¢ indulasa utan hangjelzés és a kijelz6n
lathato < ikon villogasa jelzi, hogy az el6melegités
szakasz aktiv.

Ha elérte a bedllitott hémérsékletet, az ikon allandora
valt, és Uj hangjelzés hallhatd, ami jelzi, hogy az étel
betehetd, az ételkészités pedig megkezdhetd.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt
teszi a sUtdbe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcioval, az < ikon
tovabbra is lathaté marad a kijelz6n akkor is, ha a
h(té ventilator kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben
maradék hé van.

Megjegyzés: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltéré
lehet, mivel szamos tényez6tdl figg, mint peldaul a
kornyezeti hémérséklet és a hasznalt funkcié. Mindenesetre a
terméket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a
valasztégombon a, 0 "-n all.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sltés inditasa el6tt ki kell valasztani
egy funkciot.

IDOTARTAM

Tartsa nyomva a © gombot, amig a kijelzén meg
Peim jelenik az & ikon, és villogni nem kezd a ,00:00”
elirat.

N 2
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A + vagy - gomb segitségével allitsa be a kivant
sutési id6t, majd nyomja meg a © gombot a
'c')véhag?yéshoz.

apcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémeérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a sltés befejezodott.

Ne feledje: A korabban bedllitott sUtési idd torléséhez tartsa
nyomva a & gombot, amig a kijelzén villogni nem kezd

az ® ikon, majd nyomja mega - gombot a sitésiidé
visszaallitasdhoz,00:00"-ra. A sUtési idébe beleszamit az
eldmelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES
BEALLITASA

A sutési id6tartam beallitasat kovetben késleltethetd
a funkcié bekapcsolasa ugy, hogy megadjuk a
befejezési id6t: nyomja meg és tartsa lenyomva az
() gombot, amig a A% ikon és az aktualis id6 villogni
nem kezd a kijelz6n.

Sy — =
|
l_\\

Lt

S

4

¥

Allitsa be a sltési id6 végéta + és - gombokkal,
majd nyomja meg az () gombot a jévahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hdmérséklet-
szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre: a funkcio
szlinetel, majd automatikusan elindul a kivalasztott
sttés befejezési idépontja alapjan kiszamitott idében.
Megjegyzés: A bedllitas torleséhez kapcsolja ki a sutét:
forgassa a valasztégombot a 0 7 Auto allasba.

A késleltetett inditas funkcié nem elérhet6 a Grillezés
és Turbo Grillezés funkcidkhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcié
befejez6dott.

—_
i
@
Forgassa el a vdlasztégombot e
kivalasztasahoz, vagy forgassa

kikapcsolasahoz.

Megje?yzés: Ha az id6zitd aktiv, a kijelzén felvéltva latszik az
,END"felirat és a hatralevd idd.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a beadllitds nem a slités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a
kijelz6 id6zitoként hasznalhato (aktiv funkcié vagy
kikapcsolt siité mellett).
Tartsa nyomva a gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik az & ikon és a ,00:00” felirat, és a ,00:00”
el nem kezd villogni.

S

AL
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@\\

A + vagy - gombbal dllitsa be a kivant idét, majd
nyomja meg a © gombot a jovahagyashoz.
Amikor az idézitén beallitott id6tartam letelik,
hangjelzés lesz hallhaté.
Megjegyzés: Az idézitét ugy kikapcsolhatja ki, hogy addig
tartja nyomva a © gombot, amig az (J ikon villogni nem
kezd. Ezutdn a - gombbal visszadllithatja az id&ét,00:00"-ra.

masik funkcié
allasba a suité
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FOZESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT ES TARTOZEKOK
= Igen 170 30-50 =
Kelt tésztak Igen 160 30-50 2
Igen 160 40-60 —
ittt torta = Igen 160-200 35-90 L2
(sajttorta, rétes, gyimolcstorta) Igen 160 - 200 40-90 .\é,. .\é,.
= Igen 160 25-35 3
Kekszek/aprésitemények Igen 160 25-35 L
Igen 150 3545 4 2
= Igen 180-210 30-40 3
Képviseldfank Igen 180-200 35-45 42
Igen 180-200 3545 2, 3 ]
= Igen 90 150200 |3
Habcsok Igen 90 140200 4,2
Igen 90 140200 >, 3 1
= Igen 190-250 15-50 72
Pizza/Focaccia 4 2
= Igen 190-250 20-50 —_ 2
Fagyasztott pizza = Igen 250 10-20 %, 2
Igen 230-250 10-25 —_—
= Igen 180-200 40-55 —
i cebgee e auiche) Igen 180-200 45-60 4, 2,
Igen 180-200 45-60 e e L,
= Igen 190-200 20-30 3.
Voulevant/leveles tészta Igen 180-190 20-40 ,\éﬁ L
Igen 180-190 20-40 N L
smoceotens 2 jgen 000 ases 2
Barany/borju/marha/sertés 1 kg =l Igen 190-200 80-110 ;,
Silt, b6ros sertéshus 2 kg Igen 180-190 110-150 é
Csirke/nydl/kacsa 1 kg = Igen 200-230 50-100 2,
Pulyka/liba 3 kg = _ 190-200 100-160 2|
(Sﬁ[fg/esggsizp)apirban stlt hal = Igen 170-190 30-45 ;,
-(rgaltgéticzsglgws,i%itmi, padlizsan) Igen 180-200 50-70 "---i_---"
Piritott kenyér had 5' 250 2-6 .‘__5_,
Halfilé/szeletek hd — 230-250 15-30% _\_f‘f._,. 3
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RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) =~ IDOTARTAM (perc) = SZINT ES TARTOZEKOK
Eg:rkigzzrélgrebab / oldalas / =] ) 250 15-30 * -\..fj...,- Pimr
Siilt csirke 11,3 kg Igen 200-220 5570 2 ),
Marhastlt angolosan 1 kg Igen 200-210 35-50 ** éﬂ
Baranycomb/Iabszar Igen 200-210 60-90 ** 3
Piritott burgonya Igen 200-210 35-55 L
Rakott zldség . 200-210 25-55 3
Husok és burgonya Igen 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,,
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 %% | 4 2
Lasagne és husok Igen 200 50-100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Teljesfogas: : 5.3 1
gyumdlcstorta (5. szint) / lasagne Igen 180 - 190 40-120 *** B, A, L
(3.szint) / hus (1. szint)
Siilt has/tsItott siiltek & — 170-180 100150 3,

*Forditsa meg az ételt a sttési id6 felénél

** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal

(ha szUkséges).

*** Az id6 becsllt hossza: Az ételek kiveheték a sitébdl ettdl eltérd iddpontokban is, személyes preferenciaktdl fliggden.

AHeIzett idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy csak azt kdvetéen helyezze az ételt a stitébe és

allitsa be a sutési idét, hogy a sutd elérte a kivant hémérsékletet.
Aeeenn ~ AR=lr —J | f TS
= Sutétepsi/zsirfogd ot s
TARTOZEKOK Sutéracs Siitéedény a siitéracson talca vag’))/ sUt(’Sedégny a Csepr;fuetlgzgssralca / S(?:éﬁetzzzeilgggomtla\llci:z/el
sttéracson
Us ] = o5
FUNKCIOK = = hiad o]
Also és felso sutés Hélégbefuvas Pizza Maxi Sutés Grill Turb grill Eco hélégbefuvas
STEAM+ SUTESI TABLA
+ SUTESI TABLAZAT
ETEL RECEPT MENNYISEG IDO (perc) TARTOZEKOK SZINT Viz
Kis kenyerek 80-100g 30-45 _J
S Szendvicskenyérformaban 300-500 g 40-60 —J
KENYER  Kenyér 500 g-2 kg 50-100 7
Baguette 200-300 g 30-45 7
Siilt 1kg 60-110 —
(> Oldalas 5009-1,5 kg 50-75 L
HUS Csirke 1-1,5kg 55-80 S
Csirke/Pulyka 3kg 100-140 | I
Marhasult 0,5-2 cm 15-25 —_J
O Marhasiilt 2-4cm 20-35 — 5 <N§
HAL Egész hal 300-600 g 20-30 [E—
Egész hal 600-1200 g 25-45 (— 200 ml
Parolt burgonya 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ Toltott paprika 1-2 kg 35-55 | I
ZOLDSEGEK Parolt brokkoli 0,3-1kg 30-50 T
Parolt cukkini 0,5-1,5 kg 30-50 )
= Aprésitemények tepsi 25-35 7
. Muffin 30-60 g 25-45 —J
APROSUTE- " pjcksta 500-700 g 30-50 e
MENYEK  Torta egy forma 35-55 N e
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbant;.;\rtési,ya,g} .

tisztitasi munka elétt gy6z6djon

mﬁglarrol, hogy a siito teljesen
ihult.

ki f(igztl't’ézzeylell((etl,(mer_tl glz(ek
Ne hasznaljon g6zzel tisztito arosithatjak a kesziile
berendezégekegt. feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

A felUleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha erésen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitészert tegyen a kenddre. Torolje
szarazra.

Ne hasznaljon maré vagy surold hatdasu
tisztitdszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék
véletleniil kapcsolatba kerdil a készilék feluletével,
azonnal tisztitsa meg a készlléket egy nedves,
mikroszalas torlékenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utan hagyja kicsit kihGlni a stitét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
konnyebben eltavolithatja a lerakddasokat vagy az
ételfoltokat.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.

e

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudH'a.

Fogja meg erésen az ajtot két kézze
fogantyunal fogva tartsa.
Egyszerlien vegye le az ajtot ugy, hog?/ folytatja a
becsukasat, és ezzel eﬂyldejl'jle felfelé huzza'(a),
amig ki nem ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldalara egy puha
felUleten.

—nea

Ne hasznaljon fémbél késziilt
vagy egyéb suroloparnat
vagy mard/suroloé hatasu

Viseljen védokesztyiit.

A siitét barmilyen karbantartasi
munka el6tt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

« A magas viztartalmu ételek stitésébdl fakaddan
képz6dd kondenzatumok megszaritasahoz hagyja
teljesen lehdlni a sitét, majd torodlje le ruhaval vagy
szivaccsal.

+ Az liveg egyszer(ibb tisztitadsa érdekében a sutbajto
konnyen levehetd és visszahelyezhetd

- Az ajto Uvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon siitékesztydt, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

3. lllessze vissza az ajtoét ugy, hogy a sut6 elé emeli,
a zsanérok kapcsait beilleszti a helylkre, majd régziti
az ajté felsé részét az illesztékbe.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
Pyozc’idjén meg arrol, hogy teljes mértékben
eengedte 6ket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerdil,
ismételje meg a fenti |épéseket.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1. Valassza le a stit6t az elektromos halézatrol.
2. Csavarozza le a burat a lampardél, cserélje ki az
izzdt, majd csavarozza vissza a burat a ldmpara.
3. Csatlakoztassa vissza a siit6t az elektromos
halézatra.

Ne feledje: Hasznaljon 25 W/230 V tipusu G9, T300 °C
halogénizzot.

A termékben lévé izzot kifejezetten haztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet).

Az izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol. - Ne

nyuljon az izzokhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
karosithatjak az izzét. Ne mkodtesse a sttét, ha a lampabura
nincs visszahelyezve.

WhWOOI 7



AZ AJTOUVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha fellletre 3. Helyezze vissza a kozépsd keretet (,R"-rel jel6lve)
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két  a belso keret visszahelyezése el6tt: A keretek helyes
rogzitdkapcsot, majd hizza maga felé’és vegye le az elhelyezéséhez igyeljen arra, hogy az ,R" jelzés a bal
ajto felso élét. oldali sarokba keruljon. EI6sz6r csusztassa az tveglap
hosszanti, ,R” jelzésu oldalat az illesztékekbe, majd
engedje le a helyére. Ismételje meg a miveletet
mindkét Gveglappal.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a bels6é
Uveget, majd vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy
puha fellletre.

4. Szerelje vissza a felsé élet: A megfeleld poziciot
kattanas jelzi. Az ajto visszaszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a tomités a helyén van-e.

Probléma o Lehetséges ok Megoldas

- Ellendrizze, hogy van-e haldzati feszUltség, és hogy a
© sUt6 elektromos bekdtése megtortént-e.
- Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,
. fennéll-e még a probléma.
A kijelzén az ,F” bet(, majd
e/g?; szam vagy egy betd - Sutéhiba.
lathaté. %
A kijelzén a ,Hot” (forré)
felirat latszik, és a
kivalasztott funkcié nem

- Aramkimaradas.
A késziilék nem mUkodik. © Nincs csatlakoztatva a
- halézathoz.

Hivjaa legkdzelebbi Ggyfélszolgélatot, és olvassa be az
¢ F"betl utan lathatd szamot.

- A funkcié aktivalasa el6tt varja meg, amig a sité lehdl.

Tdlmagas a homerseklet. . Vélasszon egy masik funkciot.

A kijelz6 torottnek tdnik és

homalyos rajta a szoveg. Masik nyelv beallitva. Forduljon a legkdzelebbi vevészolgélathoz.

* Kizardlag bizonyos tipusok esetén

" - A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi
Hi-= |0 informaciok az alabbi elérhetéségeken talalhatok:
— ===+ adocs.whirlpool.eu honlapon
« aQR-kéd segitségével
«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).

[ ] Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett
kédokat.
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Trumpasis vadovas

www.whirlpool.eu/register

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

instrukcijas.

LT

A Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

GAMINIO APRASYMAS

..............

1. Valdymo pultas

2. Ventiliatorius ir ziedinis
kaitinimo elementas (nesimato)
3. Lempa

4, Skersinés grotelés

(lygis nurodytas orkaités priekyje)
5. Durelés

6. Virdutinis kaitinimo elementas
/ kepintuvas

7. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

8. geriamojo vandens
jduba

.....
oo

°C

=
"
H
5]
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@ -

250 60

0 80
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22|
..
..... < 201 A
...........
.
1

80 120 °e.
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5

160 140

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija.

Norédami iSjungti orkaite,
pasukite j padétj O.
2.LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite Ot

ir jjunkite arba isjunkite orkaités
lempute.

23 4

3. LAIKO NUSTATYMAS
Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidetas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaiteé iSjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5 6

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI

Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperaturg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj. Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,
paspauskite vidurine rankenélés dalj, kad ji issokty.
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA SKYSCIY SURINKIMO

PADEKLAS *

T r

Naudojamos kaip orkaitées
padéklas kepant mésg, zuvj,
darzoves, italiska duonele

ir pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

Skirta maistui gaminti

arba naudoti kaip atrama

Euodams, pyragy skardoms ir
itiems gaminimo indams.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

KEPIMO SKARDA * SLANKIQJANCIOS

GROTELES *

=

Palengvina priedy jstatymg ir

Kepti duonai ir kitiems
isémima.

gaminiams i$ teslos, bet taip
pakt ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai is aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IRKITY PRIEDY |STATYMAS

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virdy jstatykite
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite
pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j virsy).

Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo.
« Kitus priedus, pvz., kepimo skardg, reikia jstatyti
horizontaliai j skersines groteles.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite

apsaugine plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy

pasalinkite apsaugine folija [b].
}

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]
Patraukite apating sIankiojanc‘EiLf(groteliq dalj, kad
atkabintumete apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles auk3tyn ir nuimkite jas nuo
virsutiniy kablviuk%(Z).
SLANKIOJANCIY ROTELIl‘J ISTATYMAS [d]
UZkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy
(1), tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy

dalj link skersiniy groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai

kabliukai (2).

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

[c]
SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir truktelékite j save, kad
iStrauktumete atramg ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite

jas prie angos ir |statykite du kaidCius j jiems skirtas
vietas. Pridékite iSorine dalj prie jos vietos, jstatykite
atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

[d]

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti laika:
Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma © ir
du valandy skaitmenys.

N_ 7
nlniuly

QLI
ol

Naudodamiesi + arba - nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami © . Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys.

Naudodamiesi +arba - nustatykite minutes ir
patvirtinkite paspausdami ©.

Atkreipkite démesj. Kai mirksi piktograma ), pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiSkai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite. Tik pries

tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie
valanda.

Tuo metu orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.
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FUNKCIJOS

TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

/7| RISING (TESLOS KILDINIMAS)

=1 Puikiai tinka saldZiai arba pikantiskai teslai
kildinti. Norédami jjungti Sig funkcija, sukite
termostato rankenéle iki atitinkamos piktogramos.

PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta
pati gaminimo temperatdra, ant keliy (daugiausia
trijy) lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
alima naudoti jvairiems patiekalams gaminti — maisto
vapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

s | PICA
<= Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.
| &, EKO PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

€% [ Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia isdziati kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka iSjungta
viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus ().

~~~| KEPINIMAS

Naudojama ant grotelig kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
Easkrudinti duona.

ai ant groteliy kepate mésa, naudokite SURINKIMO
PADEKLA, kad | ji tekétlf(patlekalo sultys: skysciy
surinkimo skar ?(jstaty ite bet kuriame lygmenyje po

grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.
5 [ INTENSYVUS KEPINIMAS

%
** | Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsnilg) kepimas. Rekomenduojame
naudoti skysciy SURINKIMO PADEKLA, kad j jj tekéty
Batiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite

et kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200
ml geriamojo vandens.

.’

/’\
ace
\od,

KASDIENIS NAUDOJIMAS

MAXI COOKING (DIDELIY GABALY KEPIMAS)

XL— Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau

nei 2,5 kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés

tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésa
rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama
gaminimo metu mésg subadyti, kad ji per daug
neisdziaty.

|® AUTOMATINE DUONOS KEPIMO FUNKCIJA
A— Si funkcija automatiskai parenka o&;timaliausiq
temperatirg ir gaminimo buda duonai. Geriausiy
rezultaty pasieksite vadovaudamiesi receptu.
Akt%vinkite funkcija, kai orkaité atvésusi. Termostato
rankenélé turi likti 0/ auTo padétyje, nes temperaturg
automatiskai nustato pati funkcija.

|£ AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINIY
A—IKEPIMAS

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatarg ir gaminimo buda konditerijos
kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.
Termostato rankenélé turi likti 0/ AuTo padétyje, nes
temperatirg automatiskai nustato pati funkcija.

@ SMART CLEAN

Valymo ciklo metu specialiai isleidziami Zzemos
temperaturos garai, kad galétumeéte be vargo
pasalinti neSvarumus ir maisto likucius. Noredami
suaktyvinti ,Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite
100-120 ml geriamojo vandens j orkaités apacia,
tada pasukite pasirinkimo rankenéle ir termostato
rankenéle ties piktograma. Geriausia Sig funkcija
naudoti 35'. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.
Pikto%ramos padétis neatitinka temperataros,
pasiektos valymo ciklo metu.

STEAM+

N
& Naudodami funkcijg ,Steam+" pasieksite puikiy
rezultaty, nes gaminimo ciklo metu yra naudojami garai.
Si funkcija automatiska parenka tinkamiausig temperatura
ruosSiant jvairiausius patiekalus; pagrindiniy patiekallé
1gaminimo laikas yra nurodytas gaminimo lenteléje. Gary
unkcija visada jjunkite tik kai orkaité yra salta, ir tik jpyle
200 ml geriamojo vandens j apacioje esancig ertme. Jei
norite suaktyvinti ,Steam+" funkcija, termostato rankenélé
turi bati pasukta j padétj ties piktograma

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiamga funkcija, sukite
asirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio.
fsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatara.

4

Q II!>//
7N

Atkreipkite démesL. Sj nustatymg galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti

temperatlrg pasukdami termostato rankenéle. Funkcija
nev%ks,jei termostato rankenélé bus nustatyta j padétj 0/
AUTO.

JUs galite nustatyti gaminimo laikg, gaminimo pabaigos
laika (kai nustatytas gaminimo Iaikas% ir laikmatj.

RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Norédami jjungti ,Teslos kildinimo” funkcija,
sukite termostato rankenéle iki kildinimo 840
laipsn.) ir nustatykite funkcijos rankenéle |
jprastg padeétj; Nuskambéjus jkaitinimo signalui
jdékite maista j orkaite. Uzdenkite teslg drégnu
ranksluostéliu arba apaéiojec?adékite indg su
vandeniu, kad buty sukurta drégna aplinka.

SMART CLEAN

Kad aktyvintuméte ,Smart Clean” valymo
funkcijg, jpilkite 100-120 ml geriamojo vandens

j orkaites apacia, tada pasukite pasirinkimo
rankenéle ir termostato rankenéle ties
piktograma. Funkcija bus aktyvinta automatiskai:
ekrane bus rodomas iki pabaigos likes laikas;
pakaitomis su ,HYD".
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Atkreipkite démesj: Piktogramos padétis neatitinka
temperatQros, pasiektos valymo ciklo metu.

Atkreipkite démesj. Galima uzprogramuoti tik Sios funkcijos
pabaigos laika. Trulkmé automatiskai nustatoma 35 minutés.

1Jrei rl:o_l_rite jjﬁn_gjci gary
unkcija, orkaités apacioje
/jpilkite 200 ml geriamojo
vandens. Sukdami
asirinkimo rankenéle pagal
aikrodZio rodykle
pasirinkite funkcija, o
termostato rankenele
nustatykite j be kurig
reikiama padéti nuo 160 iki
180 °C (kaip parodyta
piktogramoje). Funkcija bus
Jjungta, o ekrane bus
rodomas esamas laikas.
ISankstinis jkaitinimas nereikalingas. Bai%e ?aminti
pasirinkimo rankenéle pasukite j padetj 0. Jei
gamindami naudojate garus, neatidarykite dureliy ir
nebandykite jpilti daugiau vandens.
Atkreipkite démesj. Jei norite nustatyti tam tikrg trukme
pagal gaminimo lentele, vadovaukités instrukcijomis, kurios
pateikiamos skyriuje ,Gaminimo programavimas”.

3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma “ nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Kai pasiekiama nustatyta temperatura, piktograma
ima 3viesti nuolat ir pasigirsta garsinis signalas,
pranesantis, kad maistg galima déti &vidq ir gaminti.
Atkreipkite démes;j. Jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija,
ekrane net ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali
bati ir toliau matoma 2§ piktograma, kuri nurodo, kad
skyriuje dar yra likutinés Silumos.

Atkreipkite démesj. Piktogramos issijungimo laikas skiriasi

ir priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario
temperatUra ir naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys
laikomas isjungtu, jei pasirinkimo rankeneles indikatorius
nustatytas | padétj O.

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcija prie$ pradedant
gaminimo programavima.

TRUKME

Sgglé%lglite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir

Naudodamiesi + arba - nustatykite reikiama

gaminimo laiko trukme, tada paspausdami
patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura. pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyta gaminimo
laika, spauskite ©, kol ekrane mirkses piktograma (8,

tada naudodamiesi - nustatykite ,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo faze.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo trukme galima atidéti funkcijos
paleidima uzproPramavus gaminimo pabaigos laika.
spauskite ), kol ekrane ims mirkséti piktograma
ir dabartinis laikas.

S —
1 I:_il_l
//l- S |_|\\

PR

Naudodamiesi + arba - nustatykite gaminimo
Rlabai os laika, o paspausdami (% patvirtinkite.
orédami jjungti funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatura:
funkcija bus pristabdyta, kol automatiskai jsijungs
nustatytu laiku, atsizvelgiant j pasirinktg gaminimo
pabaigos laika.
Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyma, isjunkite
orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj 07 AuTo.
Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant
kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.
GAMINIMO PABAIGA
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

—1
@

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita
qukpijq, arba nustatykite jg j padetj O irisjunkite
orkaite.

Atkreipkite démes;j. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS
Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra iSjungta.
Spauskite ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma @
ir ,00:00"

—

N\ —
min'nln
LI
Vs

—I\\
Naudodamiesi + arba - nustatykite laikg, o
Eqsgausdami patvirtinkite.

ai
sign

zi\igsis atgaliné laikmacio atskaita, isgirsite garso
ala.

Atkreipkite démes;]. Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite
, kol ekrane mirksés piktograma (@, tada naudodamiesi -
nustatykite,00:00" laika.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
. 3
=] Taip 170 30-50 .
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 ,‘_”2|__._,._,
Taip 160 40-60 2
Pyragai su jdaru =] Taip 160-200 35-90 ;g
(strio pyragas, strudelis, vaisiy 4 5
pyragas) Taip 160-200 40 - 90 L
= Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
= Taip 180-210 30-40 3
Bandelés su jdaru Taip 180-200 35-45 X 4 ;- 2 .
Taip 180-200 35-45 >, 3 1
= Taip 90 150-200 3
Orinukai Taip 90 140-200 4, 2
Taip 90 140200 (>, .3 1
= Taip 190 - 250 15-50 /2
Pica / fokacija 4 >
= Taip 190 - 250 20-50 —r
= Taip 250 10-20 L3
Uz3aldyta pica 4 5
Taip 230-250 10-25 —
= Taip 180-200 40-55 —
Pikantiski pyragai 4 2
(darzoviy pyragai, apkepai su Taip 180-200 45-60 e, A
jdaru) 5 3 1
Taip 180-200 45-60 e A
= Taip 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / P : 4 2
sluoksniuoti pyragéliai Taip 180-190 20-40 I e A —
Taip 180-190 20-40 2 3,1
Lazanija / kepti makaronai / 5
makaronai su jdaru / apkepas i - -
su vaisiais ir striu EI Taip 190-200 45-65 —
Aviena / versiena / jautiena / . 3
kiauliena 1 kg =] Taip 190-200 80-110 A
Kepta kiauli krudusi
odele kg T pasiHHaEsE I Taip 180-190 110-150 3,
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg =] Taip 200-230 50-100 t 2 J
Kalakutiena / zasiena 3 kg =] - 190-200 100-160 L 2 j
Kepta zuvis / Zuvis folijoje . 2
(e visa) =] Taip 170-190 30-45 il
|darytos darzovés P . B B 3
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) Taip 180-200 50-70 ARe
Skrudinta duona ] 5' 250 2-6 _\_E._,_
Whjrlgool ;



RECEPTAS FUNKCLJA IKAITINIMAS ~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
Zuvies filé / gabaléliai i . 230-250 15-30% 4 3.
Sonkauukai/ mesaini : 250 15-30% 2wy
Keptas visc¢iukas 1-1,3 kg Taip 200-220 55-70 ** .\__%,_,. @f
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg Taip 200-210 35-50 ** é
Eriuko koja / karka Taip 200-210 60-90** | 3
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55 2
Darzoviy apkepas - 200-210 25-55 é
Mésa ir bulvés Taip 190-200 45-100%% 4 1
Zuvis ir darzovés Taip 180 30 - 50 *** -\..i—...,- ;,
Lazanija ir mésa Taip 200 50-100 %% 4 T
Vi'sas'patiekalas: ' ) _ ) 5 3 1
vaisinis pyragas (5 lygis)/ lazanija Taip 180-190 40-120 *** = L
(3 lygis)/ mésa (1 lygis)
e bt arytl didel iy - 170-180 100-150 3,

* Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg aEverskite

** Pragjus dviem trec¢daliams gaminimo

(jei reikia).

aiko, maistg apverskite

¢ Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.

| trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei
pasiekus reikiamga temperatdra.

Aeeenns ~ Ab==1r —J | f TS
PRIEDAI ) Kepimo skarda ant Kepimo / skysc¢iy skarda arba Skysc¢iy surinkimo padéklas Skysciy surinkimo / kepimo
Groteliy lentyna groteliy pyragy forma ant groteliy / kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
= B ™ )
. Forced Air (Priverstinis . . Maxi cooking (Maks. Grill Turbo grill (Intensyvus Eco forced air (,Eco”
Conventional Pizza (Pica) . L - . o . -
oro srautas) kepimas) (Kepinimas) kepinimas) priverstiné oro cirkuliacija)
STEAM+” GAMINIMO LENTELE
n”
MAISTAS RECEPTAS KIEKIS LAIKAS (min.) PRIEDAI LYGIS VANDUO
Duonelés 80-100g 30-45 _J
S Sumustiniy kepaliukas formoje 300-500 g 40-60 —J
DUONA Duona 5009 -2 kg 50-100 _f
Pranc. batonas 200-300g 30-45 7
Kepsnys 1 kg 60-110 —J
(> Sonkauliukai 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MESA Paukstiena 1-1,5 kg 55-80 _J
Vista / kalakutas 3kg 100 - 140 | I
Filé gabaliukai 0,5-2cm 15-25 —_J
X Filé gabaliukai 2-4cm 20-35 —J 2 6\%
ZUVIS Zuvis 300-600 g 20-30 —J
Zuvis 600-1200 25-45 (— 200 ml
Garais apdorotos bulvés 0,5-1,5 kg 45-60 | —
R@ |daryti pipirai 1-2 kg 35-55 | S
DARZOVES Garais apdoroti brokoliai 0,3-1kg 30-50 T
Garais apdorotos cukinijos 0,5-1,5 kg 30-50 )
Sausainiai padéklas 25-35 7
=3 Bandele 30-60 g 25-45 J
PYRAGAICIA| Biskv. pyragas 500-700 g 30-50 N e
Pyragas skarda 35-55 N e

Whjr/lﬁool




VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
irenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai neSvaras, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i3
karto nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atvesti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius nesvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy.

DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS
1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

M

e

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdamifl,i(uédarymo veiksma ir Siek

tiek patraukdami j virsy (a), kad islaisvintuméte i3
tvirtinimo vietos gb).
ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

Valydami nenaudokite abrazyviy Pries vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
gnali pazeisti prietaiso pavirsius.

uvekite apsaugines pirstines.

prieziuros darbus, orkaite butina

Kad isgaruoty kondensatas, susidares gaminant

drégna maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

« Orkaités dureles lengvai nusiima ir uzsideda, kad
bty lengviau nuvalyti stikla

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudo{e priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaiteés,
Sl,vllt)(lgluoklte vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

LEMPUTES KEITIMAS

1. ISjunkite orkaite i$ elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj. Naudokite tik 25 W/230V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes.

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik

buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui

namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempuciy jsigysite mUsy techninés prieziros centre. —

Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
ali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus

emputés gaubtel.

WhWOOI 7



DURELIY STIKLY VALYMAS

1. 1Simtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virsutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklag abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

@\

TRIKCIY SALINIMAS

3. [I?ékite vidurinj stiklg (pazyméta ,R"), o tada
jdekite vidinj stikla: Kad tinkamai jstatytuméte

stiklus, patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
Pirmiausia j vieta jstatykite ,R" pazymétg ilgajj stiklo
krastg, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdékite kartodami

Sig proceddura.

o/

[\ 4

4. |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Problema

Sprendimas

__Galima prieZastis

- Netiekiamas maitinimas.

Orkaite neveikia. - ISjunkite i$ elektros tinklo.

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
© prijungtas elektros maitinimas.

- Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

. nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su o .
skaiciais ar raidémis. - Orkaités gedimas.

Kreipkités j artimiausig technines priezidros centrg ir
- nurodykite skaiciy po,F" raidés.

Ekrane rodomas L
pranedimas ,Hot” (karsta) ir | Per auksta temperatdra.
pasirinkta funkcija neveikia.

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.
- Pasirinkite kitg funkcija.

Ekrane rodomas neaiskus
tekstas ir atrodo, kad

Nustatyta kita kalba.
jrenginys yra sugedes. :

*Tik tam tikruose modeliuose

Kreipkités j artimiausig techninés prieziros centra.

Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
Naudodami QR koda

qzl:_jl_:

ploksteléje nurodytus kodus.

Politika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti:

Arba kreipdamiesi j techninés prieZiaros centrg (zr. telefono numerius garantijos
lankstinuke). Kreipiantis j techninés prieziiros centrg batina pateikti gaminio duomeny

e T

oo
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

@\ IZSTRADAJUMU
Z= ) Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet

savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

A Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas
noradijumus.

PRODUKTA APRAKSTS

, ; ¥adib|as panelis veid
L I ( . Ventilators un aplveida
@ sildelements (nav redzams)
= 7 3. Alpgaismojuma spuldze
4, Plauktu stiprinajumi
2.0 1+ 6 (fmenis noradits uz gatavosanas
e @ nodalijuma sienas)
3ot 5. Durvis
6. Virséjais sildelements/grils
7. Datu plaksnite
(nenonemt)
8. padzilinajums
.7 dzeramajam udenim
43
-8
5' o o
] O]
VADIBAS PANELA APRAKSTS
F °C
0 El OIA.UTO 0
.......... o " .
STEAM @..- ..-.-."5 200 4100
@ A o | | e NNl S
E L:' :I 180 ;\ 120 's
3 @ ﬁ 160 140
1 23 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 5. REGULESANAS POGAS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet stavokli O, lai izslégtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
Ox, lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumul.

Lai pieklutu gatavo3anas laika
iestatijumiem, aizkavétajai
palaisanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir

izslégta.
4. DISPLEJS

Lai mainitu gatavosanas laika
lestatijumus.

6. TERMOSTATA SLEDZIS
Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperaturu manualajam
funkcijam.

LUdzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var but dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga
izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.
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PIEDERUMI

NOTEKPAPLATE *

STIEPLU PLAUKTS

|

To varat izmantot ka cepeskrasns
trauku tadu édienu ka galas, zivju,
darzenu, fokacas u.c. gatavosanai,
ka art gatavosanas laika radusos
Skidrumu savaksanai, ja novietojat
to zem stiep|u plaukta.

Izmantojiet partikas

Eatavoéanai vai par atbalstu
atliem, kGku veidném un

citiem gatavosanas traukiem.

*Tikai atseviskiemn modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA *

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalpo$anas nodalu.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu vajadzigaja limeni, turot
to ieslipi uz augsu un vispirms novietojot piepacelto
aizmuguréjo dalu (jabut vérstai uz augsu).

Pec tam bidiet to horizontala virziena gar sliecém, cik
talu vien iespéjams.

« Citi piederumi, pieméram, cepespanna, ir jaievieto
horizontali, bidot tos pa sliecém.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietosanas no slido3ajam sliecém
nonemiet aizsarglenti [a] un tad nonemiet
aizsargfoliju [b].
’
[

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdaly, lai atvienotu
apaksejos akus (1), un velciet slidosas slieces uz augsu,
nonemot tas no auE%éégiem akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

Ieél,«;egiet augsejos akus plaukta vadotnés (1), tad
spiediet slido3o sliecu apaksdalu pret plauktu
vadotném, lidz apakséjie aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[c] [d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu stiprinajumus, stingri satveriet
stiprinajuma éréljo dalu un pavelciet to virziena uz
sevi, izvelkot balsta elementu un abas iek$éjas tapas
no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu stiprinajumus cita stavokli,
novietojiet tos pie iedobes un vispirms ievietojiet
fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie fiksatora
aréjo dalu, ievietojiet balsta elementu un stingri
paspiediet pret iedobes sienu, stingri nofikséjot
plaukta stiprinajumu.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks:
Nospiediet @, lidz displeja sak mirgot © ikona un divi
skaitli, kas apzime stundas.

S

7

7 .
Q.
Izmantojiet + vai -, lai iestatitu stundas,un
nospiediet @, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi
cipari, kas apzimés mindates.
Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamas mindtes, un
nospiediet &, lai apstiprinatu.

e

LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo ® ikona, pieméram, péc ilgstosa
|erjkergoapgédes partraukuma, bds nepieciesams atkartoti iestatit
aiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali. Pirms sakat
gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespiﬂ'amém smakam. Iznemiet no
cepeskrasns visus drosibas kartonus un caurspidigas
lentes, ka ar1 visu aprikojumu.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatira apméram
vienu stundu.

Saja laika krasnij jabat tuksai.

LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvedinat telpu.
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FUNKCIJAS

STANDARTA REZIMS

—! Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

;T RAUDZESANA
=1 Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu.

Lai aktivizétu 3o funkciju, pagrieziet termostata sledzi
uz ikonu.

< | PIESPIEDU GAISA PLUSMA

**’ | Lai viena temperatira uz vairdkiem

plauktiem (ne vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu
dazadus édienus. So funkciju var izmantot dazadu
édienu pagatavos$anai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

s | PICA

== | aj ceptu dazadu veidu un izméru picas un
maizi. Ir ieteicams gatavo3anas laika vidd samainit
cepespannas vietam.

| &, EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

S ]| ai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena

plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plusma nelauj
roduktiem izzat.

zmantojot $o EKO funkciju, lampina bas izslégta

visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi ieslegt,

nospiezot (.

~~~| GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. )
Griléiot galu, tiek ieteikts izmantot NOTEKPAPLATI, lai
savaktu gatavosanas laika izdali{'uéés sulas: novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet

taja 200 ml adens.
~%~ | TURBO GRILESANA

e
** 1 Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Més iesakam izmantot NOTEKPAPLATI, lai
savaktu gatavosanas laika izdaIT{'uéés sulas: novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet

taja 200 ml adens.

IKDIENAS LIETOSANA

.’

| MAXI COOKING (MAKSIMALA GATAVOSANA)

XL I Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5

kg). Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brana no
abam pusem, gatavosanas laika to ieteicams apgriezt.
Tapat ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem
parmérigi izzat.

|® AUTOMATISKAIS MAIZES CEPSANAS REZIMS
A— Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi maizes pagatavosanai. Lai
sasniegtu labaku rezultatu, sekojiet lidzi receptei.
Aktivizejiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata
sledzim’ir japaliek 0/ AuTo pozicija, jo temperaturu
automatiski iestata funkcija.

|£ AUTOMATISKS MIKLAS IZSTRADAJUMU REZIMS

A— Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi desertu pagatavosanai.
Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata
sledzimir japaliek 0/ AuTo pozicija, jo temperatiru
automatiski iestata funkcija.

@ VIEDA TIRISANA

Tvaika iedarbiba, kas rodas Tpasa zemas temperatiras
tiridanas cikla laika lauj bez piepules notirit netirumus un
édienu paliekas. Lai aktivizétu ,Smart Clean” tiriSanas
funkciju, ielejiet 100-120 ml dzerama ddens cepeskrasns
apakséja dala, pagrieziet atlases slédzi un termostata slédzi
uz ikonu . Vislabak ir izmantot funkciju 35'. Aktivizéjiet
funkciju, kad cepeskrasns ir auksta.lkonas atrasanas vieta
neatbilst temperatirai, kas sasniegta gatavosanas cikla laika.

\S} TVAIKS+

Tvaiks+ funkcija lauj iegut izcili pagatavotu édienu,
pateicoties tvaika klatbutnei gatavosanas cikla. St funkcija
automatiski iestata piemérotako gatavosanas temperaturu
atbilstosi daZadajam kulinarijas receptém; pamatedienu
gatavosanas laiki ir noraditi attiech(ajé gatavosanas tabula.
Vienmeér ieslédziet tvaika funkciju, kad cepeskrasns ir
auksta un 200 ml dzerama tdens iepildits cepeskrasns
nodalijuma apaksa. Lai aktivizétu Tvaiks+ funkciju,
termostata sledzim ir jaatgriezas ikonas pozicija.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvéletos funkciju, pagrieziet atlases slédzi lidz
veélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai aktivizetu izvéleto funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu nepiecieSsamo temperataru.

N

N 7

4

7

LOdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi, vai pielagot temperatUru, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija nesaks darboties, ja termostata
sledzis bas pagriezts uz 0 /AUTOMATISKO poziciju.

Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavo$anas beigu laiku
(tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet
termostata slédzi uz raudzésanas poziciju (40 gradi)
un pagrieziet funkcijas slédzi uz Tradicionalo poziciju;
levietojiet édienu krasni péc uzsildisanas signala.
Parklajiet miklu ar mitru dranu vai krasns apaksa
ievietojiet cepeSpannu ar udeni, lai raditu mitru vidi.

VIEDA TIRISANA

Lai aktivizétu ,Viedas tirisanas funkciju”, ielejiet 100

- 120 ml dzerama udens cepeskrasns apakseja dala,

grieziet atlases slédzi un termostata sledzi uz ikonu
[6]. Funkcija tiks aktivizéta automatiski: displejs radis
laiku lidz tiriSanas beigam; parmainus ar “HYD".

[
-

¢

Ladzu, nemiet véra: Ikonas atrasanas vieta neatbilst
temperatUrai, kas sasniegta gatavosanas cikla laika. -
Ladzu, nemiet véera: lespéjams ieprogrammeét tikai sis
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funkcijas beigu laiku. Darbibas laiks tiek automatiski iestatits
uz 35 minatém.

STEAM

Lai ﬁ)alaistu Tvaika funkciju ,
iepildiet cepeskrasns apaksa
200 ml dzerama Gdens.
Atlasiet funkciju, griezot
atlases slédzi
pulkstenraditaja kustibas
virziena lidz jebkuram
stavoklim diapazona no 160
lidz 180 °C (vadoties péc
ikonas). Funkcija tiks
palaista, un displeja bas
redzams pasreizéjais
Bulkstena laiks.
riek$sildisana nav
nepieciesama. Lai pabeigtu gatavosanu, pagrieziet
atlases slédzi stavokli uz 0 poziciju. Gatavojot édienu
Tvaika reZima, neatveriet cepeskrasns durvis un nekad
nepapildiniet adeni.
LOdzu, nemiet véra: Lai iestatitu konkrétu ilgumu saskana ar
attiecigo gatavosanas tabuly, ievérojiet noradijumus sadala
“Gatavosanas ieprogrammeésana’.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Kad funkcija tiek ieslégta, tiek atskanot dzirdams
signals un displeja mirgo ikona<J, noradot, ka
lzriekésildi.%ana ir aktivizeta.

ad iestatita temperatura sasniegta, ikona tiek
fikseta un atskanés cits skanas signals, lai noraditu,
ka produktus var ievietot cepeskrasni un sakt
gatavosanu.
Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, gatavo3anas rezultats var tiek
ietekmét negativi.
Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona
“J displeja joprojam var but redzama — pat péc
dzesésanas ventilatora izslégsanas, lai noraditu, ka
cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.
LOdzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs
no dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperattras un
izmantotas funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata
par izslégtu, kad raditajs uz atlases slédza atrodas pie O

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammesanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS

Turiet nospiestu @, lidz displeja sak mirgot @ ikona
un “00:00”".

ot
G
N

Izmantojiet + vai -, lai atlasitu vélamo gatavosanas
laiku, bet péc tam nospiediet ©, lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz velamo temperatiru: kad c]gatavoéana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bas
redzams pazinojums.

LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turiet nospiestu @, lidz displeja sak mirgot ® ikona, un
péc tam lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz“00:00".
Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Péc gatavosanas ilguma iestatisanas jus varat aizkavet
|orogrammas alaisanu, iestatot gatavo3anas beigu
aiku: nospiediet ), lidz displeja sak mirgot ikona R¥
un pasreizéjais laiks.

N —

N 2
&

—
|
1" 111
Vs N

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo gatavosanas
beigu laiku, un nospiediet (1y, lai apstiprinatu.
Laicf)alaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz vélamo temperataru: funkcija tiks iepauzéta
lidz bridim, kad ta automatiski uzsaks darboties laika,
kas aprékinats, balstoties uz atlasito gatavosanas
beigu laiku.

LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet krasni,
pagriezot atlases slédzi uz pozicijuo / AuTo.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bls beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.

—_
1t
&
Pagrieziet atlases slédzi, lai izvéletos citu funkciju vai

0 izslegtu cepeskrasni.

LGdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END" un atlikusais laiks.
5. TAIMERA IESTATISANA

Siiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet
gan lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslégta.

Turiet nospiestu &, lidz displeja sak mirgot ikona &
un “00:00", ka ari “00:00".

S 2
[
L

NP
10

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet O, lai apstiprinatu.

Kad ’g?imeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals.

Lugdzu, nemiet véra: Lai atceltu taimeri, turiet nospiestu

, lidz displeja sak mirgot & ikona, un péc tam lietojiet -, lai
iestatitu laiku uz"00:00"

Col
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LiMEI;lI UN APRIKOJUMS
) 3
= Ja 170 30-50 .
Rauga kikas Ja 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Ve 3 4
Ja 160 40-60 —n
Kika ar pildijumu = Ja 160 - 200 35-90 2,
(siera kuka, stradele, auglu 4 5
pirags) Ja 160 - 200 40-90 LA
= Ja 160 25-35 3
Cepumi / grozini Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 42
= Ja 180 - 210 30-40 3
Véja kakas Ja 180-200 35-45 4 2
Ja 180-200 35-45 ST
= Ja 90 150-200 3
Bezé (olas baltuma glazaras = = _ 4 2
Kakas) Ja 90 140-200 T
Ja 90 140200 >, 3 1.
= Ja 190-250 15-50 172
Pica/fokaca 4 >
N Ja 190-250 20-50 i
= Ja 250 10-20 L3
Saldéta pica 4 5
Ja 230-250 10-25 —
) 3
= Ja 180-200 40 - 55 .
Salas kukas = = ) ) 4 2
(darzenu pirags, salais pirags) Ja 180-200 45-60 i
- 5 3 1
Ja 180-200 45-60 .
= Ja 190-200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas = - ) 4 2
cepumni Ja 180 - 190 20 - 40 L
Ja 180 - 190 20-40 2 3,
Lazanja / cepta pasta / kaneloni / = 2
aualu piragi =] Ja 190-200 45-65 L
Jéra/tela/liellopa/cukgala 1 kg =] Ja 190-200 80-110 L 3 j
Cepta cukgala ar kraukskigu = _ B 3
Jarosing 2 kG = Ja 180 - 190 110 - 150 Lo
Vistas / trusa / piles gala 1 kg =] Ja 200 - 230 50-100 L 2 j
Titara/zoss gala 3 kg = ; 190-200 100160 2 |
Cepta zivs / pergamenta = 2
pagatavota zivs (fileja, vesela) = Ja 170-190 30-45 —
Pilditi darzeni P - 3
(tomati, cukini, baklazani) Ja 180-200 50-70 N
Grauzdéta maize il 5' 250 2-6 ,\_E._,
Zivs fileja / gabalini = ; 230-250 15-30% 4 3.
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RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
Eaers;?l;érzee??bi / ribinas / i ) 250 15-30 * _\“f5m’_ Li,vr
Cepta vista 1-1,3 kg Ja 200-220 s5-70% 2 . 1,
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Ja 200-210 35-50 ** éﬂ
Jéra stilbs / kajina Ja 200-210 60-90* | 3
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55 L
Darzenu gratini (sacepums) - 200-210 25-55 ;g
Gala un kartupeli Ja 190-200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,
Zivs un darzeni Ja 180 30-50% 4 2
Lazanja un gala Ja 200 50-100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Vesela maltite: _ _ i ) 5 3 1
auglu pirags (5. limenis) / lazanja Ja 180 - 190 40-120 *** B, A, L
(3. limenis) / gala (1. limenis)
Cepesi/pilditi cepesi ) - 170-180 100-150 3,

*Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus otradi

** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika
(ja nepiecieSams).
*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze. ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatdru.

Avvennn ~ A=~  J | f Y
PIEDERUMI M . Cepespanna/notekpaplate _ .
Stieplu plaukts Gatat\{osellnasl trakl:kl uz vai gatavosanas trauki uz Notekpaplate/cepespanna Notekpazp())lgte/lc_egespanna
stieplu plaukta stieplu plaukta ar ml Gdens
I = I &l
Konvekcionala Forc.cirkul. Pizza MakSir?élé Grilésana Turbo grils Eko piesr_)iedu gaisa
gatavosana pldsma
:
GATAVOSANAS TABULA TVAIKS+
PRODUKTI RECEPTE DAUDZUMS LAIKS (min.) PIEDERUMI LIMENIS . UDENS
Smalkmaizites 80-100 g 30-45 _J
S Sviestmaize folija 300-500 g 40-60 —J
MAIZE Maize 500g-2 kg 50-100 7
Bagetes 200-300 g 30-45 7
Cepetis 1 kg 60-110 —J
(> Ribinas 5009-1,5 kg 50-75 [
GALA Vista 1-1,5 kg 55-80 —J
' Vista/Titars 3 kg 100-140 _J
Zivs steiks 0,5-2cm 15-25 —_J
X Zivs steiks 2-4cm 20-35 — 0\?}
ZIVS Vesela zivs 300-600 g 20-30 —J 2
Vesela zivs 600-1200 g 25-45 —J 200 ml
Tvaicéti kartupeli 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ Pildita paprika 1-2 kg 35-55 | I
DARZENI Tva!c?tl br0|$0!l 0,3-1kg 30-50 T
Tvaicéts cukini 0,5-1,5 kg 30-50 )
=3 Cepumi paplate 25-35 7
i = -
KONDITORE- 2 T i 5007008 | 3050 —
JAS |ZSTRA‘ ISKVITKU g == -
DAJUMI Piragi veidne 35-55 e
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veicat cepeskrasns apkopi
vai tirisanu, parliecinieties, ka ta
ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus. ferices virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek|us. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS
« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vél

nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA
1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet

lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkar3i iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
vk()e)lkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no savas vietas

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat

Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

« Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot
édienus ar lielu udens saturu, laujiet krasnij pilniba
atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sakli.

« Lai notiritu stiklu, durvis iesp&jams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal

igirieﬁ durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
idzekli.

PIEDERUMI

lemeérciet piederumus udeni ar mazgasanas lidzekli
talit péc to lietosanas; bet, ja tie vel ir karsti,
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas uz _
cepeskrasni, novietojot lamatinu akisus preti to vietam
un nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: o
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka

tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravejiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LUdzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas.

lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/20009).

Spuldzites ir iesp&jams iegadaties, sazinoties ar
pécpardosanas servisu. Neaiztieciet spuldzites ar kailam
rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems3anas un novietosanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju
augsmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek3¢jo stiklu ar abam
rokam, iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz
mikstas virsmas.

@\

PROBLEMU RISINASANA

3. Pirms iek3éjas ruts ievietosanas, ievietojiet atpakal
vidéjo ruti (apziméta ar “R”).Lai pareizi ievietotu stikla
ratis, parbaudiet, vai “R” zime atrodas kreisaja stari.
Vispirms ievietojiet balstos stikla garako pusi, kas ir
markeéta ar “R” zimi, un nolaidiet to. Atkartojiet ar

abam stikla ratim.

o/

[\ 4

4. Uzlieciet aupgééjo malu: klik3kis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

Probléema

lespéjamais célonis

Krasns nedarbojas. - Atvienojiet no elektrotikla.

Elektroapgades traucéjumi.

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
. pievienota elektrotiklam.

: |zsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu,
© vai k|Gme ir noversta.

Ekrana redzams burts “F”

an skaitlis. Cepeskrasns nedarbojas.

. Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa
¢ centru un nosauciet numuru, kas noradits péc burta“F"

Displeja ir redzams

pazinojums “Hot” (Karsts)

un izvéleta funkcija
nedarbojas.

Parak augsta temperatira.

Pirms funkcijas aktivizésanas |aujiet cepeskrasnij atdzist.
- Atlasiet citu funkciju.

Displejs uzrada neskaidru

tekstu un skiet bojats. (Gt valodu kopums.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas klientu apkalpes
i centru.

Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
QR koda izmantosana

qzl:_jl_:

izstradajuma datu plaksnité.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami

e [N GV

EAC
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Skrocona instrukcja obstugi

g www.whirlpool.eu/register

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

..............

1. Pulpit sterujacy

2. Wentylator i grzatka okragta
(niewidoczne)

3. Oswietlenie

4. Prowadnice poétek

(poziom jest zaznaczony na
sciance komory piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Grzatka gorna/grill

7. Tabliczka znamionowa

(nie usuwad)

8. wgtebienie na wode

.....
oo

o™

°C

0/ AUTO
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1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.
Obroci¢ do pozycji 0, by
wytaczyc¢ urzadzenie.

2. SWIATLO

Naciéniecie tego przycisku:O: przy
wiaczonym urzadzeniu powoduje

wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

23 4

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opdznionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony,
wyswietla godzine.

4, WYSWIETLACZ

5 6

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybrac
zadana temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy
nacisngc¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

RUSZT

BLACHA NA SCIEKAJACY
TLUSZCZ*

T r

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajgcego ttuszczu
i sokow.,

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miegjsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i

Stuzy do pieczenia wszelkiego Uta / .
wyjmowanie akcesoriow.

rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem
(skierowang ku gorze).

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe.

+Inne adcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo w szyny.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagnac dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic dolne haki (1) i pociagna¢ prowadnice
wysuwane do gor ,z,de'm‘tm\c je zcg“é,rng/ch hakow (2).
PONOWNY MONTAZ PRO NICWYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach potek (1), a
nastepnie docisna¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych

do prowadnic poétek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby ngqc' drabinki, nalezy mocno ztapac¢ zewnetrzng
czes¢ drabinek i pociqdqnqc' ja do siebie, W?/jmu'qc z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wiozy¢ dwie blokady w
osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢ cze$¢ zewnetrzna
w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisngc
w strone scianki komory, aby upewnic sie, ze drabinki sg
odpowiednio zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Naciska¢ & do czasu, az na
wyswietlaczu bedzie migac ikona ® i dwie cyfry
godziny.

N
mrmn

LI
o}

Uzy¢ + lub -, aby ustawi¢ godzine, a nastepnie
potwierdzi¢, wciskajac © . Zaczna migac dwie cyfry
minut.

Uzy¢ + lub - ,aby ustawi¢ minuty, a nastepnie potwierdzi¢,
wciskajac © .

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie zdarzyc
na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktdry jest pozostatoscig po produkgji: jest to
zjawisko normalne. Dlatego przed przystapieniem

0 przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie
piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego
zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie
kartony zabezpieczaﬂ(qce i zdja¢ przezroczysta folie, a
takze usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine.
W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.
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FUNKCJE

KONWENCJONALNE

. Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

/| WYRASTANIE

=1 Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.
Ustawi¢ pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac¢
te funkcje.

s | WYMUSZONY NADMUCH

**’ | Do gotowania réznych potraw WKmagajchch

tej samej temperatury gotowania na kilku potkac
(maksymalnie trzech) jednoczes$nie. Funkcja ta pozwala
na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachow
pieczonych potraw.

s | PIZZA
<= Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po
uptywie potowy czasu pieczenia.

| &, TERMOOBIEG ECO

% Ipg pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysgchaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
WK gczona przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na
jakis czas wtaczyc¢ z powrotem, naciskajac <(O:.

GRILL

Do pieczenia kawatkdéw miesa (antrykotu,

szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do

Brz rumieniania pieczywa. ] )
odczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie

blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy thuszcz

mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i

nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

%7 | TURBOGRILL
** | Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajgcy ttuszcz: blache na Sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nalac

do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

.’

<=~

& | MAXI COOKING

XL— Do loieczenia duzych kawatkéw migsa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obracanie migsa podczas pieczenia
tak, aby pieczen z kazdej strony przyrumienita sie
rébwnomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni
sosem co jakis czas, zeby zapobiec nadmiernemu
wysychaniu miesa.

| =>| CHLEB AUTO
A— Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza

temperature i metode pieczenia chleba. Aby uzyskac
optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen
przepisu. Funkcje te nalezy wigczac, gdy piekarnik
Jest zimny. Pokretto termostatu musi pozosta¢ w
pozycji 0/ AUTo, poniewaz temperatura jest ustawiana
automatycznie przez funkcje.

|£ CIASTO AUTO

A— Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metodipieczenia ciast. Funkgcje te nalezy
wiaczac, gdy piekarnik jest zimny. Pokretto termostatu
musi pozosta¢ w pozycji 0/ AUTO, poniewaz temperatura
jest ustawiana automatycznie przez funkgcje.

@ SMART CLEAN

W ramach tego specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia brud i resztki
jedzenia mozna z tatwoscig usuna¢ za pomocg pary. Aby
wiaczyc funkcje czyszczenia ,Smart Clean”, nalezy nalac
100 -120 ml wody pitnej na dno piekarnika, nastepnie
ustawic pokretto wyboru oraz pokretto termostatu na
ikone . NaH'Iepiej uzywac tej funkgji przez 35'.
Funkcje te nalezy wiacza¢, gdy piekarnik jest zimny.
Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze osiggnietej
w trakcie cyklu czyszczenia.

\S} STEAM+

Funcja Steam+ pozwala uzyskac¢ doskonate rezultaty,
dzieki obecnosci pary w cyklu gotowania. Ta funkgcja
automatycznie zarzadza idealng temperatura pieczenia dla
szerokiej gamy przepisow; czasy pieczenia dan gtéwnych
przedstawiono w odnosnej tabeli czaséw pieczenia. Zawsze
wigczad system pary przy zimnym piekarniku i po wlaniu

200 ml wody pitnej na dno piekarnika. W celu wtaczenia
funkcji Steam+ pokretto termostatu musi by¢ obrécone do
potozenia ikony [S].

1. WYBRAC FUNKCIJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obroéci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem Zzadanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sig | bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WEACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby wiaczy¢ wybrang funkgcje, nalezy obroci¢ pokretto
termostatu, by ustawic zagdana temperature.

N
L

I
7|
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Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic funkcje za pomoca

pokretta wyboru lub zmienic¢ ustawiong temperature

za pomocg pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie
uruchomiona, jesli pokretto termostatu bedzie ustawione
w pozycji 0 AUTO.

Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia
(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wtaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, obréci¢ pokretto
termostatu do pozycji Wyrastanie (40 stopni) i
ustawi¢ pokretio funkcji w pozycji konwencjonalnej;
Wtozy¢ jedzenie do piekarnika po ustyszeniu
sygnatu podgrzewania. Przykry¢ ciasto wilgotna
tkaning lub wstawi¢ miske z woda na dno komory,
aby stworzy¢ wilgotne srodowisko.

SMART CLEAN

Aby w’f%czyé funkcje czyszczenia ,Smart Clean”,
nala¢ 100 - 120 ml wody pitnej na dno piekarnika,
nastepnie ustawic pokrEtio wyboru oraz pokretto
termostatu nal&] ikone. Funkcja wtaczy sie
automatycznie: wyswietlacz pokazuje czas
pozostaty do korica; na zmiane z “HYD".
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Uwaga: Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze osiggnietej
w trakcie cyklu czyszczenia.
Uwaga: Mozna jedynie zaprogramowac czas zakoriczenia
dziatania tej funkgji. Czas trwania jest automatycznie ustawiony
na 35 minut.

STEAM

Aby wiaczy¢ funkcje Steam,
/nalac' 200 ml Wo\(li\)/ Bitnej na
—__dno piekarnika. Wybrac
|| | funkcje, obracajagc' w pokretto
wyboru w prawo i ustawiajac
na odpowiednig ikone, a
pokretto termostatu na
Jakakolwiek pozycgg
omiedzy 160 a 180°C
“~(zgodnie ze wskazaniem
ikony). Funkcja wtaczy sie i
wyswietlacz pokaze biezaca
godzine. Nie ma potrzeby
wstepnego nagrzewania.
Aby zakonczy¢ gotowanie, obroci¢ pokretfo wyboru do
pozycji 0.Podczas gotowania na parze nie wolno
otwierac drzwiczek ani dolewa¢ wody.
Uwaga: Aby ustawic okreslony czas, zgodnie z odpowiednia
tabelg pieczenia, postepowac zgodnie z instrukcje w paragrafie
,Programowanie pieczenia”

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona </
, poinformujg, Zze zostafa wiaczona faza nagrzewania
wstepnego.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury ikona staje sie
stata i rozlega sie nowy sygnat dzwiekowy wskazujacy,
Ze potrawe mozna umiesci¢ w srodku i mozna
kontynuowac pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotowywanych potraw.

=) Po zakonczeniu pieczenia i przy wyfaczonej funkgji,
ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet
po WK’chzeniu wentylatora chtodzacego i sygnalizowag,
ze w komorze znajduje sie resztkowe ciepfto.

Uwaga: Czas, po ktorym ikona sie wytgcza, jest rozny, poniewaz
zalezy od szeregu czynnikodw, takich jak temperatura otoczenia
i uzywana funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za
vvy’raczorg, gdy wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w
pozydji, 0"

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkgje.

CZAS TRWANIA

Nacisna¢ i przytrzymac ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie ikona Cgi migajace ,00:00".

Zapomoca + lub - ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie
zostato zakoniczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i
przytrzymac ©, az na wyswietlaczu zacznie migac ikona (, a
nastepnie za pomoca przycisku - zresetowac czas pieczenia
do wartosci,00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op6zni¢ wigczenie
funkgji, programujac czas jej zakonczenia: naciskac ),
do czasu az na wyswietlaczu pojawi si¢ ikona A¥ i bedzie
migac aktualny czas.

S

03
v l- R

7

L

S 7

&

Zapomoca + lub - ustawic czas i potwierdzic¢

rzyciskiem (.

taczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu
w pozycji wybranej temperatury: funkcja bedzie
wstrzymana do momentu az rozpocznie sie
automatycznie o godzinie obliczonej na podstawie
wybranego czasu koricowego pieczenia.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgczyc piekarnik, obracajac
Eokret’fo wyboru do pozydji,0 / AUTO"

unkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill i Turbo Grill.
KONIEC PIECZENIA
Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

@
Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub do
pozycji “ 0", by wytgczyc piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,END"lub czas pozostaty do konca cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywa¢ wyswietlacza jako czasomierza,
zaréwno gdy wtaczona jest jakas funkcja, jak i kiedy
piekarnik jest wytgczony.

Nacisnac i przytrzymac ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie @, ikona ,00:00” i migajace ,00:00".

A —
nintuly
JILFLILL

Zapomoca + lub - ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .

Gdy tylko zakoriczy sie odliczanie wybranego czasu,
urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisngc i
przytrzymac ©,azikona & zacznie migac, a nastepnie za
pomocg przycisku - zresetowac ustawienie czasu do,00:00"
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE = TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (Min)  POZIOM | AKCESORIA
= Tak 170 30-50 3
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Tak 160 40-60 —
2
Ciasto z nadzieniem = Tak 160 - 200 35-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) P 4 2
Tak 160 - 200 40-90 N SN
= Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
= Tak 180 - 210 30- 40 3
Ptysie Tak 180 - 200 35-45 4 2
Tak 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Tak 90 150 - 200 3
Bezy Tak 90 140-200 4,2
Tak 90 140-200 (>, 3 1
= Tak 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
EN Tak 190-250 20-50 —_
= Tak 250 10-20 3,
Mrozona pizza 4 5
Tak 230-250 10 - 25 e
= Tak 180 - 200 40 - 55 —
Stone ciasta = 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 AR aFe
Tak 180 - 200 45-60 L
= Tak 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupiace P ) _ 4 2
passteciki Tak 180 - 190 20- 40 e
Tak 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / zapiekany makaron / 2
cannelloni / zapiekanki =] Tak 190 - 200 45-65 J
Jagniecina/cielecina/wotowina/
wioprsowina 1 1 = Tak 190 - 200 80-110 3,
Kotl i hrupi
Kok kg oe zehrupiaca Ie2 Tak 180 - 190 1mo-150 3,
Kurczak/krdlik/kaczka 1 kg = Tak 200-230 50-100 2,
Indyk/ges 3 kg = ] 190 - 200 100-160 2,
Ryba pieczona/ potrawy D)
pieczone w papierze =] Tak 170 - 190 30-45 t J
(filet, w catosci)
Nadziewane warzywa = 3
(pomidory, cukinie, bakfazany) Tak 180 - 200 50-70 A—n
Tosty =] 5 250 2-6 2
Filety rybne / kawafki ] - 230- 250 15-30% _\_f‘f._,_ \mi,vf
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PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE = TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (Min) = POZIOM | AKCESORIA
Kietbaski/kebaby/zeberka/ 5 4
hamburgery ad i 250 15-30*% I e
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200-220 55-70 ** .\__%,_,. @-
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200- 210 35-50 ** ! 3 ]

Udziec barani/golonka Tak 200 - 210 60 - 90 ** \ 3 j
Pieczone ziemniaki Tak 200 - 210 35-55 2
Zapiekane warzywa - 200 - 210 25-55 \ 3 j

i 4 1
Miesa i ziemniaki Tak 190 - 200 45-100 *** | — | j

. 4 2

Ryby i warzywa Tak 180 30-50%* | T 4
Lazania i mieso Tak 200 50 - 100 *** -\...i—...,- %91
Petne danie: 5 3 1
tarta owocowa (poziom 5)/lasagne Tak 180 - 190 40-120%%* | = = ,
(poziom 3)/mieso (poziom 1) T T
'I?rl]iegszaen/nad2|ewane kawatki &%) _ 170-180 100 - 150 3

* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu
pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

Aeenns ~ AF==s —J | f | )
AKCESORIA Forma do pieczenia Blacha do pieczenia/Blacha na Blacha na sciekajacy  Blacha na $ciekajacy ttuszcz
Ruszt umieszczona na Sciekajacy ttuszcz lub forma do ttuszcz / Blacha do / Blacha do pieczenia
ruszcie pieczenia umieszczone na ruszcie pieczenia napetniona 200 ml wody
s ] s
=] e had &% ]
FUNKCJE ; dai W

Konwencjonalne oree a'|r Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill ymuszony

(Termoobieg) nadmuch eco

TABELA PIECZENIA STEAM+

POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM = WODA
Mate chleby 80-100g 30-45 | )
[ Chleb tostowy w formie 300-500 g 40-60 —J
CHLEB  Chleb 500g-2 kg 50-100 I
Bagietki 200-300¢g 30-45 | —
Pieczenh 1 kg 60-110 —J
(> Zeberka 5009-1,5 kg 50-75 —
MIESO Dréb 1-1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/indyk 3 kg 100-140 |
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
X Poledwica 2-4cm 20-35 [ \3
RyBY  Rybaw catosci 300-600 g 20-30 [B— 2 °
Ryba w catosci 600-1200¢g 25-45 —J 200 ml
Ziemniaki na parze 0,5-1,5kg 45-60 —_J
’l;&%s Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 | S
WARZYWA Brokuty na parze 0,3-1kg 30-50 | I
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Ciasteczka taca 25-35 | S
— Babeczka 30-60 g 25-45 —
CIASTA FRAN-  Biszkopt 500-700 g 30-50 B
CUSKIE  Tarta forma crl](i)apiecze- 3555 AR

6 Whjr/lﬁool



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen B
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z
mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, dodac¢ kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha Sciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz

jest ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

e

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciagajac do géry (a), az wysuna sie z miejsc
zamocowania (%).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim
podtozu.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
owierzchnie urzadzenia.

zywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

Aby usung¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartosciag
wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego
ostgkgniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub
gqbka.

+ Aby utatwic czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposoéb zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozyc je
ponownie

« Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzyc¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sg jeszcze gRorqce, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna fatwo usungc za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z miejscami
ich zamocowania i blokujac gérna czes¢ na swoim
miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzyc.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

5. Spréobowac zamknac¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkrecic¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i

przykrecic os’rong z powrotem do lampki.

3. Ponownie podfaczy¢ piekarnik do zasilania.

%N%g% Uzywac zarowek halogenowych 25 W/230V typu G9,
00 °C.

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona

do urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego
oswietlania pomieszczert w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac Zzarowek gotymi rekami - slady palcow pozostawione
na powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

WhWOOI 7



CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
mi?kkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotowi, nalezy réwnoczesnie nacisng¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdjg¢ gorng czes¢ drzwiczek,
wyciagajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami
wewnetrzng szybe, wyjac jg i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Przed umieszczeniem szyby wewnetrznej z
powrotem na miejscu nalezy najpierw zamontowac
szybe srodkowa (zaznaczong ,R S) Aby wiasciwie
umiescic¢ szyby, nalezy upewnic sie, ze znak ,R” jest
widoczny w lewym rogu. W pierwszej kolejnosci
nalezy umiesci¢ dtuzszg czesc szyby oznaczonag literg
,R” wodpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizyc

jg do witasciwej pozycji. Powtdrzy¢ te procedure dla

obu szyb.
/—\

o/

[\ 4

4. Zamontowac ponownie gorng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek
nalezy upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie
uszkodzona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Proble _Motzliwa przyczyna

- Awaria zasilania.
- Urzadzenie odtgczone od
- zasilania.

Piekarnik nie dziata.

: Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
. prawidtowo podtgczone do sieci.

- Wylaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby

i sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere
,F, po ktorej nastepuje - Awaria piekarnika.
liczba lub litera.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
© podac¢ numer nastepujacy po literze F"

Na wyswietlaczu pojawia
sie komunikat "Hot"

[Gor?]cy], a wybrana funkcja :
nie chce sie uruchomic. :

Zbyt wysoka temperatura.

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkcje.

Wyswietlacz pokazuje

niewyrazny tekst i wyglada Inny zestaw jezykowy.
na uszkodzony.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
- Posprzedazowej Klienta.

et

znalez¢:

Uzywajac kodu QR

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna
Odwiedzajac naszg strone internetowg docs.whirlpool.eu
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz

[ ] numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga
posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referintd rapida I RO

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL A
Pentru a beneficia de servicii complete de A Ingipte dg a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
=) asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe privind siguranta.

www.whirlpool.eu/register

DESCRIEREA PRODUSULUI

, ; \P/anor de comanda
L I ( . Ventilator si rezistenta
@ circulara (nu sunt vizibile)
= = ] 3. Bec
4. Ghidaje pentru gratar
2.0 1+ 6 (nivelul este indicat pe peretele
° ° compartimentului pentru
3ot preparare)
5. Usa
6. Rezistenta superioara/grill
7. Placuta cu date de identificare
(a nu se demonta)
.7 8. locas pentru apa
4 potabila
-8
5 h o o
m ]
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
F °C
S ? =g OIA.UTO O
eeaeeens XX + " .
STEAM @..- ..-.-."5 200 4100
@ T b | e IS} et AN S
L:' é:l 180 \ 120 ':
@ ﬁ 160 140
1 23 4 5 6
1.BUTONUL DE SELECTARE 3.SETAREA OREl ) 5.BUTOANE DE REGLARE
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru accesarea setarilor duratei Pentru modificarea setarilor
selectarea unei functii. gieaRcreerﬁSroarri(zeé?c?rLrMi” temporizate | duratei de preparare.
Rotiti in pozitia O pentru a opri - o 6. BUTONUL TERMOSTATULUI
cuptorul. Pentru a_f|§area orei cand cuptorul Rotiti pentru a selecta temperatura
2. BEC este oprit. dorita la activarea functiilor

Cu cuptorul pornit, apasati O 4. AFISAJ manuale.

pentru a aprinde sau stinge becul
din interiorul cuptorului.

Va rugam s retineti: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apdsate pentru a fi activate,
apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

GRATAR METALIC

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

| -

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.
sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigdi, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea

Utilizare pentru coacerea
sau scoaterea accesoriilor.

painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste in papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALICSIA
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, .
mentinandu-l usor orientat in sus, orientand in jos mai

intai partea din spate care este ridicata (orientata in sus).
Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul sinelor, cat
mai in spate posibil.

« Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse
pe orizontald, [asandu-le sa culiseze pe ghidaje.

GHIDAJE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

[nainte de a utiliza cuptorul, indepértati banda de
protectie a acestuia [a], apoi indepartati folia de
protectie [b] de pe ghidajele culisante.
!
l

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant
pentru a decupla carligele inferioare (1) si trageti
ghidajele culisante in sus, scotandu-le din carligele
superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]
Prindeti carligele superioare pefghidajele pentru
gratar (1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor
culisante pe ghidajele pentru gratar, pana cand
carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATA

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati
ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-I spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar,
pozitionati-le in apropierea cavitatii si introduceti
mai intai cei doi pini in locagurile aferente. Apoi,
pozitionati partea exterioara langa locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru gratar
este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apdsati pe @ pana cand
pictograma @ si cele doua cifre aferente orei incep sa
clipeasca pe afisaj.

111
[

N
!

LI

Q.

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati @ pentru
a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor
incepe sa clipeasca.

Utilizati + sau - pentru a seta minutele si apasati
pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Cand pictograma @ clipeste, de exemplu,
dupa intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi
necesar sd resetati ora.

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal. Prin urmare, inainte de a incepe sa
preparati alimentele, va recomandam sa incalziti
cuptorul gal pentru a indeparta posibilele mirosuri
neplacute. Indepartati elementele de protectie

din carton sau foliile transparente ale cuptorului si
scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Vd rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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FUNCTII

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)

_ Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

~~~.| DOSPIRE

=1 Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor
dulci sau picante. Rotiti butonul termostatuluila
pictograma aferenta pentru activarea acestei functii.

« | AER FORTAT

a,

'**” | Pentru prepararea diferitor alimente care necesitd
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maxim trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

s | PIZZA

<=1 Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de _
pizza si paine. Este recomandat sd interschimbati pozitia
tavilor de copt la jumatatea duratei de preparare.

[ <3 | AER FORTAT ECO

% | pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a
aerului. - . . i
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apasarea pe .

~~~ | GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne la grill, va recomandam sa
utilizati o TAVA'DE COLECTARE A PICATURILOR pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati
tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 200 ml de apa potabila.
~5. | TURBO GRILL

** | Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o TAVA
DE COLECTARE A PICATURILOR pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200
ml de apa potabila.

UTILIZAREA ZILNICA

MAXI COOKING

XL — Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul
prepararii pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe
ambele parti. De asemenea, va recomanddm sa stropiti
carnea din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

|® FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

A— Aceastd functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a painii.
Pentru rezultate optime, respectati cu atentie reteta

. Activati functia cand cuptorul este rece. Butonul
termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0/ auto in timp
ce temperatura este setata automat de functie.

|£ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
A1 PATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideald
si durata de coacere corespunzatoare a prdjiturilor.
Activati functia cand cuptorul este rece. Butonul
termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0/ Auto in timp
ce temperatura este setatd automat de functie.

@ SMART CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu u?urin';é a reziduurilor de murdarie si

a resturilor de alimente. Pentru a activa functia de
curatare ,Smart Clean”, turnati o cantitate de 100-120 m|
de apa potabild in partea inferioara a cuptorului, apoi
rotiti butonue selectare si butonul termostatului la

pictograma . Se recomanda sa utilizati functia timp
de 35" Activati functia cand cuptorul este rece. Pozitia
pictogramei nu corespunde cu temperatura atinsa in
timpul ciclului de curatare.

\\:} STEAM+

Functia Steam+ permite obtinerea unor performante
excelente datorita prezentei aburilor in ciclul de preparare.
Aceasta functie gestioneaza automat temperatura ideala
pentru prepararea unei game variate de retete; duratele de
preparare ale felurilor de mancare principale sunt indicate

in tabelul cu informatii privind prepararea aferent. Activati
intotdeauna functia de preparare cu aburi atunci cand cuptorul
este rece si dupa ce ati turnat 200 ml de apa potabila in partea
inferioara a cavitatii. Pentru a activa functia Steam+, butonul
termostatului trebuie rotit in pozitia pictogramei [5|.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

Lin

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
gutonul termostatului pentru a seta temperatura
orita.

N
A

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului. Functia nu va
porni daca butonul termostatului va fiin pozitia O /AUTO.
Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului
de preparare (numai dacd setati o durata de preparare) si un
temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul
termostatului in pozitia Dospire (40 de grade) si
aduceti selectorul de functii in pozitia qunven';ional;
Introduceti alimentele in cuptor dupa emiterea
semnalului aferent preincalzirii. Acoperiti aluatul cu o
lavetd umeda sau introduceti un recipient cu apa in
parteda inferioara a cuptorului pentru a crea un mediu
umed.

SMART CLEAN

Pentru a activa functia de curatare ,Smart Clean”,
turnati o cantitate de 100 - 120 ml de apa potabila
in partea inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul
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de selectare si butonul termostatului la pictograma
. Functia sa va activa automat: af|§a¢JI indica timpul
ramas pana la final; alternativ cu ,HYD".

Retineti: Pozitia pictogramei nu corespunde cu temperatura
atinsa fn timpul ciclului de curatare.

Vd rugdm sa retineti: Este posibila numai programarea orei de
finalizare a acestei functii. Durata este setatd automat la 35 de
minute.

STEAM

Pentru a porni functia
Preparare la aburi, turnati
200 ml de apa potabild in
partea inferioara a
cuptorului. Selectati functia
rotind butonul de selectare
in sens orar la pictograma
aferenta, si butonul
termostatului in orice
ozitie intre 160 si 180 °C
Fconform recomandarii
pictogramei). Functia va
porni si pe afisaj va aparea
ora actuala. Nu este
necesara preincalzirea. Pentru a finaliza prepararea,
rotiti butonul de selectare in pozitia 0. In timpul
prepararii cu aburi, nu deschideti usa si nu completati
niciodata cu apa.
Vd rugdm sd retineti: Pentru a seta o durata specifica,
respectand tabelul cu informatii privind prepararea, urmati
instructiunile din paragraful ,Programarea prepararii”.

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si
acprinderea intermitentd a pictogramei *4 pe afisaj.

and temperatura setata este atinsa, pictograma
ramane fixa si va fi emis un nou semnal sonor pentru
a indica faptul ca alimentele pot fi introduse in
interiorul aparatului si ca procesul de preparare poate
incepe.
Vd rugdm sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului final al procesului de preparare.
Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma
) ar putea ramane in continuare vizibila pe afisaj
chiar si dupa oprirea ventilatorului de racire, pentru a
indica faptul ca in interiorul aparatului inca mai exista
caldura reziduala.
Va rugam sa retineti: Durata de timp dupa care pictograma se
dezactiveaza variaza deoarece depinde de o serie de factori
precum temperatura ambientald si functia utilizata. In orice
caz, se poate considera ca aparatul este dezactivat atunci
cand indicatorul de pe butonul de selectare se afla in dreptul
simbolului O

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

Apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma®
si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N f—

C2

4

o
[
2N

L

S ¢

Utilizati + sau - pentru a seta durata de preparare
dorita, aPoi apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula durata de preparare
setatd, apdsati In mod repetat pe © pana cand pictograma
(® Incepe sd clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a
reseta durata de preparare la,00:00" Durata de preparare
cuprinde o etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe ¢) pana cand
pfig:to_grama si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.

Utilizati + sau - pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: functia va ramane intrerupta pana
cand porneste automat la ora calculata in functie de
ora de finalizare selectata a prepararii.

Va rugam sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul
rotind butonul de selectare 0/ AuTO.

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.
FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

I
—1
@

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
diferita sau O pentru a opri cuptorul.

Vd rugam sd retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul
va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp
ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator, atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat pe @ pana cand pictograma
@ ,00:00” si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe
afisaj.

N g

LT
LI
Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati pe
pentru a confirma.
Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul
a finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp
selectate.
Va rugam sa retineti: Pentru a anula temporizatorul, apasati
in mod repetat pe © pana cand pictograma @ incepe sd
clipeascd, apoi utilizati — pentru a reseta ora la,00:00".

\l__
1
=

V.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE = TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
= Da 170 30-50 3
Torturi dospite Da 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Da 160 40-60 2
P TR, el = ba_ | wo-200 | 35:%0 |2y
placints cu fructe) Da 160 - 200 40-90 4 2
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
= Da 180 - 210 30-40 3
Choux a la créeme Da 180 - 200 35-45 L L
Da 180 - 200 35-45 2, 3 1
= Da 90 150-200 _ 3
Bezele Da 90 140-200 | 4, 2
Da 90 140-200 . >, .3 V.
Pizza/Focaccia E b 1902250 15-°0 % 2
= Da 190 - 250 20-50 24 2
= Da 250 10-20 3,
Pizza congelata D 530-250 1095 .\é.,. L
= Da 180 - 200 40 - 55 —
FpI?écciir:\tt% cu legume, quiche) Da 180 - 200 45-60 "--i_---" "-‘é”
Da 180 - 200 45-60 2 3 1
= Da 190 - 200 20-30 3
\égl:(;?:t—g/jents/pateuri din aluat Da 180 - 190 20 - 40 .\é,. L
Da 180 - 190 20-40 2 3, 1
s el coptr = oo o0 | ases L,
Miel/vitel/vita/porc 1 kg =l Da 190 - 200 80-110 é
Friptura de porc cu sorici 2 kg =l Da 180 - 190 110 - 150 é
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 - 230 50-100 ;;
Curcan/gasca 3 kg = - 190 - 200 100-160 2|
Feste o cuptor/in papiots = Da 170 - 190 30-45 L2,
o ot nsere) Da | 180-200  50-70 2o
Paine prajita hd 5' 250 2-6 -\.E..,-
Fileuri/medalioane de peste hd - 230- 250 15-30*% _\_ﬁ._,_ 3
WhWOOI 5



RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE = TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
ﬁgmgglijl{glzi?érui / Cotlete / e ) 250 15-30 * -\..fj...,- pimr
Fripturd de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 s5-70% 2 . 1,
Muschi de vita, in sange 1 kg Da 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Pulp3 de miel/but Da 200 - 210 60-90** 3,

Cartofi copti Da 200- 210 35-55 L

Legume gratinate - 200 - 210 25-55 éﬂ

Carne si cartofi Da 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,,

Peste si legume Da 180 30 - 50 *** .\é, ;,
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ

Masa completa: _ 5 3 1
tarta cu fructe (nivelul 5) / lasagna Da 180 - 190 40-120%%* o L
(nivelul 3) / carne (nivelul 1)

Fripturi simple/fripturi umplute L&) : 170 - 180 100-150 3,

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare
**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi

din durata de preparare (dacd este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.

Durata de timp indicatd nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele In cuptor si sa setati
durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

Aveennn ~ A J | f Y
ACCESORII ) . Vas de copt pe Ta\{éfie c.opt/tavé de colectare Tavi de colectare a . vTav.é de coI(-E-ctare a
Gratar metalic . ) a picaturilor sau vas de copt pe e < picaturilor / tava de copt cu
gratarul metalic N . picaturilor / tava de copt «
gratarul metalic 200 ml de apa
= = =] )
) Conventional Aer fortat Pizza Maxi Cooking Functia Grill Turbo Grill Aer fortat Eco
TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU FUNCTIA STEAM+
ALIMENTE RETETA CANTITATE DURATA (min) ACCESORII NIVEL APA
Paini mici 80-100g 30-45 _J
S Chifla sandvis in tava de copt 300-500 g 40 - 60  S—
PAINE Paine 500 g-2 kg 50-100 7
Baghete 200-300 g 30-45 7
Friptura 1kg 60-110 —J
> Coaste 500 g-1,5 kg 50-75 L
CARNE Pui 1-1,5 kg 55-80 —J
Pui/curcan 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2 cm 15-25 —_J
X Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 6\%
PESTE Peste intreg 300-600g 20-30 —J
Peste intreg 600-1200 g 25 -45 (— 200 ml
Cartofi preparati la aburi 0,5-1,5 kg 45 - 60 —J
R@ Ardei umpluti 1-2kg 35-55 | —
LEGUME Broccoli preparati la aburi 0,3-1kg 30-50 | I
Dovlecei preparati la aburi 0,5-1,5 kg 30-50 )
= Fursecuri o tava 25-35 7
Briosa 30-60 g 25-45 —J
PRODUSE DE  pandispan 500-700 g 30-50 e
PATISERIE  Tart3 o forma de copt 35-55 N e
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CURATAREA S| INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
addugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti-le cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

S

e

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti
si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se
elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinitd pe o suprafata moale.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
Preparérii alimentelor cu un continut de apa ridicat,
asati cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-I
folosind o laveta sau un burete.

+ Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
etapele de mai sus.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energfie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Vd rugdm sa retineti: Utilizati becuri cu halogen de 25 W/230
V, de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra
le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.

WhWOOI 7



CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele douad cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demonta‘gi—l si amplasati-l pe o suprafata
moale inainte de a-l curata.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu

»R”) inainte de a remonta panoul interior: Pentru a
pozitiona corect panourile de sticla, asigurati-va ca
marcajul ,R" poate fi observat in coltul din partea
stanga. Mai intai, introduceti latura lunga a geamului
marcata cu litera ,R” in locasurile de sustinere, apoi
coborati-o in pozitie. Repetati aceasta procedura
pentru ambele panouri de sticla.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Problema

Solutie

__Cauza posibila

_ § : Pan& de curent.
Cuptorul nu functioneaza. .
- electrica.

. Deconectare de la reteaua

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
- cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

- defectiunea persistd.

Pe afisaj apare litera ,F”
urmata de un numar sau
o litera.

Defectiune cuptor.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
- asistenta tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati
© numarul care este prezentat dupa litera ,F"

Pe afisaj apare mesajul
,Hot”, iar functia selectata
nu porneste.

Temperatura prea ridicata.

Ldsati cuptorul sd se raceasca inainte de a activa functia.
- Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare un text
neclar, pare sa fie o

- Alt set de limbi.
defectiune. :

* Disponibile numai la anumite modele

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
: tehnica post-vanzare pentru clienti.

Bt ot |

Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
Utilizand codul QR

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numadrul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta
[ ] tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

: Whjr/lﬁool



. SK

Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

..............

1. Ovladaci panel

2, Ventilator a okruhly ohrevny
¢lanok (nie je viditeln 3/

3. Ziarovka

4, Vodiace list

(Uroven je uvedena na stene vo
vnutri rdry)

5. Dvierka

6. Horné vykurovacie teleso/gril
7. Vyrobny stitok
(neodstranujte)

8. d nadoba na pitnu
vodu

.....
oo

o™

°C

0/ AUTO

19

250 60

0 80
0

....
.......
.....
*e

22
< 201
180 120 "t

H

5

160 140

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Rdru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked je rura zapnutd, stlacenim O
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

23 4

3. NASTAVENIE CASU
Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomera.

Na zobrazenie ¢asu, ked'je rura
vypnuta.
4. DISPLE)

5 6

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia ¢asu pripravy
jedla.

6. OVLADACI GOMBIK

TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
]EepLoty pri aktivovani manualnych
unkcii.

Upozornenie: Typ gombika sa méZe 1isit od typu modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika,

aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

ROST

J

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

PouZiva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na [ahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrdrenskych vyrobkov,
ale tieZ peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo a typy prisluSenstva sa mbzu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VloZte rost na pozadovanu droven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv uloZite nadvihnutd
zadnu stranu (smerujucu nahor).

Potom ho vodorovne zasurite po vodiacich listach az
na doraz.

« Dalsie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie,
Imusi byt vlozené vodorovne. Zasunte ho do vodiacich
iSt.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rdry odstrante ochrannud pasku [a]
gpvotom stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych
ezZcov.

VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV I[c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im
odpojite spodné haciky (1), a potiahnite posuvné
bezce nahor a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).
NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom
potlacte spodnu ¢ast posuvnych bezcov proti

vodiacim listam, az spodné haciky kliknu (2).

PRVE POUZITIE

Q10

®V [c]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace liSty vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte'ich k priestoru
rary a najprv zasunte oba koliky do otvorov. Potom
umiestnite vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte podperu
a pevne zatlacte k stene priestoru rury tak, aby bola
vodiaca lista pevne osadena.

[d]

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk
a Cas: Stlacajte @, kym na displeji nezacne blikat
ikonka © a dve dislice oznacujuce hodiny.

N s
minteln
L
Q

Pomocou + alebo - nastavte hodinu a stla¢te ® na
potvrdenie. Za¢nu blikat ¢islice oznacujuce minuty.
Pomocou + alebo - nastavte minuty a stlatte & na
potvrdenie.

Upozornenie: Ked blikd ikonka &, napriklad po dlhsom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali

od vyroby: Je to uplne normalne. Preto prv, nez

v nej zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat
ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu.

Rdra musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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FUNKCIE

STATICKY OHREV

. 'Na pripravu ubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

/v KYSNUTIE

—INa u¢inné vykgsnutie sladkého alebo_ 5
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
ovladaci gombik na ikonku.

<»> |[HORUCI VZDUCH

a,

"**" INa pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

s | PIZZA

==INa pecenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pecenia vymenit polohu
plechov na pecenie.
I a5, VHANANY VZDUCH ECO
_e ~~_INa pecenie masa i plnenych kusov mésa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
yz(;:lluc u sa zabranuje nadmernému vysusovaniu
edla.

ri pouZivani tejto ECO funkcie zostane svetielko
pocas pelenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut
stlacenim Ok
~~~| GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
8ratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba.

ri grilovani masa pouzivajte odkvapkdavaciu nadobu
na zachytdvanie tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod dréteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

<% | TURBO GRIL
=*_INa pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zachytavanie stavy z pecenia. Umiestnite nddobu
na hociktoru uroven pod dréteny rost a nalejte do nej

200 ml pitnej vody.

KAZDODENNE POUZIVANIE

.’

| MAXI COOKING
XL_—INa pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporucame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovnomerne. Odporucame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

[<>| CHLIEB AUTO
A—Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu

a Cas pecenia chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete,
ak budete dosledne postupovat podla receptu

. Funkciu aktivujte, ked je rura studena. Gombik
termostatu musi zostat v polohe o/ auto, lebo teplotu
automaticky nastavuje funkcia.

[=]| MUCNIKY AUTO

A—Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu
a Cas pecenia kolacov. Funkciu aktivuijte, ked je rara
studena. Gombik termostatu musi zostat v polohe
0/ AuTo, lebo teplotu automaticky nastavuje funkcia.

@ SMART CLEAN

P&sobenie pary uvolnenej pocas tohto
$pecidlneho cCistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie §pin§/ a zvyskov jedla.
Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [& |.
Najlepsie je pouzivat funkciu pre 35'. Funkciu
aktivujte, ked'je rura studena. Poloha ikonky
nezodpoveda teplote dosiahnutej pocas Cistiaceho

cyklu.
PARA+

N

&7 Funkcia Para+ umoznuje dosiahnut vyborné
vysledky vdaka pare pri varnom c%/kle. Tato funkcia
automaticky upravuje idedlnu teplotu pre f)rl’pravu Sirokej
Skaly receptov; Cas pripravy hlavnych jedal je uvedeny

v prislusnej tabulke pripravy jedal. Funkciu s parou vzdy
aktivujte, ked je rura chladna a po naliati 200 ml pitnej
vody na dno. Pre aktivovanie funkcie Para+ musi byt
gombik termostatu otoceny do polohy ikonky

N

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otolte g{ombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

N
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Upozornenie: Pocas pecenia mdzete funkciu zmenit
otoc¢enim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik
termostatu na polohe O /AUTO.

MaoZete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete ¢as pecenia) a casomer.

KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie otocte gombik
termostatu na polohu Kysnutie (40 stupriov) a gombik
funkcie na Staticky ohrev. Po signali predohrevu
vlozte jedlo do rury. Prikryte cesto vlhkou utierkou
alebo vlozte na dno rdry nddobu s vodou, aby sa
vytvorilo vlhké prostredie.

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [&],
Funkcia sa aktivuje automatickc}/: na displeji sa zobrazi
Cas zostavajuci do konca; striedavo s ,HYD".

¢

Upozornenie: Poloha ikonky nezodpoveda teplote
dosiahnutej pocas Cistiaceho cyklu.

Whjr/lﬁool



Upozornenie: Tato operacia umoznuje iba naprogramovanie
Casu ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky
nastavi na 35 minut.

STEAM

Pred spustenim funkcie Para
nalejte na dno rury 200 ml
pitnej vody. Oto¢enim
voliaceho gombika doprava
na prislusnu ikonku zvolte
funkciu a gombik
termostatu otocte do
ktorejkolvek polohy medzi
160 a 180 °C éko naznacuje
ikonka). Funkcia sa spusti

a na displeji sa zobrazi
aktualny cas. Predohrev nie
je potrebny. Ak chcete
pripravu jedla ukoncit,
otocte voliaci gombik do polohy 0. Pocas pripravy
jedla s parou dvierka neotvarajte a nikdy vodu
nedoplnajte.

Upozornenie: Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla
prisludnej tabulky pripravy jedal, postupuijte podfa pokynov
v Casti Programovanie pecenia.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka <4 na displeji informuju, ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po dosiahnuti nastavenej teploty ikonka zac¢ne svietit
trvale a novy zvukovy signal oznami, ze jedlo mozno
vlozit do rury a za¢ne sa jeho priprava.

Upozornenie: Ak vioZite jedlo do rury pred skoncenim fazy
predhrievania, méze to mat nepriaznivy ucinok na konec¢ny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moZe ikonka # na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventilatora, o znamena, ze
vnutri rary je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne moze byt rozny,

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolita teplota

a pouzita funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
na znacke 0.

4. PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stldcajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
@ a,00:00".

N —

Pomocou + alebo - nastavte pozadovanu dobu
Eeéenia a potom stlacte © na potvrdenie.

unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, Ze peclenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastaveny cas pecenia,
stlacajte @, a7z kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (®,
potom pomocou - resetujte ¢as pecenia na,00:00" V tomto
Case pecenia je zahrnuta aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU
Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim casu jej ukoncenia. Stlacajte
. kym na displeji nezacne H)Iikat' ikonka A¥ a aktualny
cas.

S 2

3>

L
@
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Pomocou + alebo - nastavte Zelany ¢as ukoncenia
Eeéenia a stla¢te (yna potvrdenie.
unkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
Eoiadovanu teplotu: funkcia zostane pozastavena,
ym sa nespusti automaticky v ¢ase vypocitanom na
zaklade zvoleného ¢asu ukonéenia pecenia.
Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru
otocenim voliaceho gombika o7 AuTo.
Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.
UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Ze
funkcia je ukoncena.

i
CLD
Otocte voliacim gombikom na ind funkciu alebo do
polohy O, ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je Casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit disEI?’ ako casomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked je rdra vypnuta.

Stlacajte ©, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
@ ,00:00” a ,,00:00".

N -7
min"mly
L

v 3>

Pomocou + alebo - nastavte pozadovany ¢as

a stlacte © na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casovac zrusite stlacanim @, az kym nezaCne
blikat ikonka @, potom pomocou - resetujte cas na,00:00"
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. . UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
=] Ano 170 30-50 “..f;...,
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 2.
Ano 160 40 - 60 .‘...i—...,-
< 2
Plneny kola¢ =] Ano 160 - 200 35-90 Ll
(Syrovy kolag, zavin, ovocny kolac) Ano 160 — 200 40 - 90 4 2
= Ano 160 25 - 35 3
Sugienky / kogicky Ano 160 2535 3
Ano 150 35 - 45 4 2
= Ano 180 — 210 30 - 40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 200 35-45 A 4 - A 2 -
Ano 180 - 200 35-45 . 2, 3 1
=] Ano 90 150 -200 .3 .
Snehové pusinky Ano 90 140 - 200 L 4 - 2 ,
Ano 90 140-200 > ,. 3 1
= Ano 190 - 250 15 - 50 1/2
Pizza / focaccia . 4 2
= Ano 190 - 250 20 - 50 —
= Ano 250 10-20 3,
Mrazena pizza - ; 4 2
Ano 230 - 250 10 - 25 —
= Ano 180 - 200 40-55 3
Slané kolace P i _ 4 2
(zeleninovy kolag, kig) Ano 180 - 200 45-60 = R ——="
Ano 180 - 200 45-60 2 S .1
= Ano 190 - 200 20 - 30 3
Listkové cesto /odpalované cesto Ano 180 - 190 20 -40 -\...i—...,- 2
Ano 180 - 190 20-40 2 /3,1
Lasagne/zapecené cestoviny/ < 2
plnené cest. zavitky/nakypy =] Ano 190 - 200 45 - 65 il
Jahnacina / telacina / hovadzie / )
braveove | kg o oAe = Ano 190 - 200 80-110 3,
Bravcové pecené s kozou 2 kg =] Ano 180 = 190 110 - 150 3
Kuréa/krélik/katica 1 kg = Ano 200 - 230 50-100 2
Morka/hus 3 kg = . 190 - 200 100-160 2,
Pecené ryby/ryby pec¢ené i
v alobale = Ano 170 - 190 30-45 2,
(filety, celé)
PInena zelenina P i : _ 3
(paradajky, cukety, baklazany) Ano 180 - 200 50-70 ~Fe
Opeceny chlieb ~] 5' 250 2-6 _\_E._,.
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UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
Rybie filé/platky = - 230 - 250 15-30* 4 .3,
Egonlc:?’)zkréérbebaby/rebierka/ ad B 250 15 -30* -\..fj...,- \Vivr
Pe¢ené kuréa 1 -13 kg Ano 200 - 220 55 - 70 ** .\__%,_,. @-
Krvavy roastbeef 1 kg Ano 200 - 210 35 - 50 ** é}
Jahnacie stehno/koleno Ano 200 - 210 60 - 90 ** ég
Pecené zemiaky Ano 200 - 210 35-55 L
Gratinovana zelenina - 200 - 210 25-55 ég
Maso a zemiaky Ano 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30 - 50 *** .\é, ;,
Lasagne a méso Ano 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Uplné jedlo:
ovocna torta (Uroven 5) / lazane Ano 180 - 190 40 — 120 *** -\...i—...,- _\m?’;h_ ;,
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pecené maso/plnené kusy masa & - 170 - 180 100 - 150 ég

*V polovici pripravy jedlo obratte

** Po uplynuti dvoch tretin asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

*** Odhadovany cas trvania: Jedld moézete z riry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporicame vloZit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia aZz po
dosiahnuti poZzadovanej teploty.

al=r 1 [ ||

Nadoba na Nadoba na
odkvapkavanie/plech na odkvapkdavanie/plech na

|
Plech na pecenie/odkvapkavacia
nadoba alebo nadoba na pecenie na

PRISLUSENSTVO Nadoba na pecenie na

Droteny rost Y
roste

roste pecenie pecenie s 200 ml vody
= g B O 5

FUNKCIE
Tradi¢né pecenie  Vhanany vzduch Pizza Maxi varenie Gril Turbo gril Eko vhanany vzduch
TABULKA PRIPRAVY JEDAL PARA
+

JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN VODA
Malé pecne 80-100g 30 - 45 _J
S Sendvi¢ vo forme 300-500g 40-60 —J
CHLIEB  Chlieb 500 g - 2 kg 50 - 100 s
Bagety 200-300g 30-45 7
Pecené 1 kg 60-110 —J
(> Rebierka 500 g - 1,5 kg 50-75 L
MASO Kurca 1-1,5kg 55-80 —J
Kurca / morka 3kg 100 - 140 | I
Filé 0,5-2cm 15-25 —J

O Filé 2-4cm 20-35 — 5 &3
RyBy  Celaryba 300-600 g 20-30 [E—

Cela ryba 6001200 2545 (— 200 ml

Zemiaky na pare 0,5-1,5kg 45 -60 —J
R@ Plnena paprika 1-2kg 35-55 | I
ZELENINA Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 T
Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 )
Susienky plech 25-35 _J
=3 Muffin 30-60g 25-45 J
PECIVO Piskotovy kolac 500-700g 30-50 N e
Kolaciky forma 35-55 N e
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, i rura vychladla.

Nepouzivajte parné Cistice.

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

povrch spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak
Le povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
vapiek pH neutréalneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.
Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte raru vychladnut
a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este teEIé, abg ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK
1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite Uchytky, az su v polohe odomknutia.
— )
—

—

20 N

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat'a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa
vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rdru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie Cisti

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su_
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte rdru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymerite ziarovku

a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.
Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230
Vtypu G9,T300 °C.

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne
ur¢ena pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v naSom autorizovanom servise. -
Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

\/\/l}j!j]iaﬂ)()l 7



CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch.

@\

RIESENIE PROBLEMOV

3. Pred opdtovnou montazou vnutorného skla
namontujte medzisklo (oznacené pismenom ,R"): Aby
ste sklené tabulky umiestnili spravne, znac¢ku ,R* musi
byt vidiet v lavom rohu. Najprv vloZte do opornej
podlozky dlhu stranu skla oznacenu ,R”, potom ju
spustite na svoje miesto. Zopakujte tento postup pri

oboch tabulkach skla.

| oV,

4. Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presved(te, Ci je tesnenie zaistené.

Riesenie

Problé __Mozna pri¢ina
Vypadok prudu.
Rdra nefunguje. i Odpojenie od elektrickej

| siete.

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
. pripojena k elektrickej sieti.

- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

. problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno
,F" aza nim Cislo alebo
pismeno.

- Porucha rury.

. Obrétte sa na najblizii popredajny servis a uvedte ¢islo,
- ktoré nasleduje po pismene, "

Disple{ zobrazuje spravu
,Hot" (horuca) a zvolena
funkcia sa nespusta.

Teplota je prilis vysoka.

- Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut.
- Zvolte ind funkciu.

Text na displeji sa )
zobrazuje nezretelne a zda

Nastavenie iného jazyka.
sa, Ze je posSkodeny. :

*K dispozicii len na niektorych modeloch

Obrétte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
. popredajnych sluzieb.

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu

qzl:_jl_:

spotrebica.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsSie informacie o vyrobku najdete:

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho

i A

oo
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Cmucnuti noci6Huk | U K
OAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

Ana oTpumanHsa 6inbl NoBHOI fonomoru A Mepepn BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoyuTanTe
Z ) 3apeectpyitte cBiit npunap Ha cairi iHCTPYKUii 3 TexHiku Geznexu.
www.whirlpool.eu/register

ornnc BuPObBY

_ ; EIaHenb KepyBaHHA
Todee « DEHTUNATOP | KPYrosuu
@ HarpiBasibHUM enemMeHT (He BYAHO)
= = ; 3. Jlamnouka
4, HanpAamHi 4na pewitku
2.0 -1 6 (piBEHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboyoi
e @ Kamepw)
3.y 5. [leepusTa
6. BepxHin HarpiBanbHWUn
enemMeHT/rpunb
7. lpeHTudikauinHa Tabnnuka
(He 3HimMaTW)
.7 8. 3arnubneHHs gns
4 NUTHOI BOAN
-8
5 h o o
m =
ONMMUC NAHEJI KEPYBAHHA
F °C
? El OIA.UTO O
eeaeeens XX + " .
STEAM = o
@ N o IR ¢ 200 .,_1.??.‘
L:' é:l 180 i\ 120 's
& = 160 140
1 23 4 5 6
1. PYYKY BUBOPY 3. HAJIAWUTYBAHHA YACY 5. KHOMKW PEryJIOBAHHA
o6 yBiMKHYTK ayxoBy wady, Ana poctyny no HanawTyBaHb Yacy | [ng 3smiHKM HanawTyBaHb Yacy
BnOepiTb 6yab-aKY PyHKLUitO. _';'g_'gg:ﬂ)’e?a””ﬂ: 3aTPUMKM 3aNyCKY | npuroTyBaHHs.

LLlo6 BuMKHYTM ByxoBy Wwady, ; 6. PYYKA TEPMOCTATA
NOBEPHITb KHOMKY Y MOJIOKEHHS finA BinobpaxeHHa yacy, konu MoBepHiTb, Wo6 BU6PaTN BaxkaHy
0 nyXxoBy Wady BUMKHEHO. Temnepartypy, Konu akTYBOBaHO

2. CBITNO 4. ANCMNEN bYHKUIT pyuroro pexumy.

Konwu gyxoBy Luad)gl BBIMKHEHO,
HaTUCHITbC:, WO yBIMKHY TV a0
BMMKHYTU namny B AyxoBil wadi.

3BEPHITb yBary: Tn PyYKM MOXe BIAPIZHATUCA B 3aN€KHOCTI Bi MOAENI. AKWO PYUKM € pyUKaMii HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb

Ha LIEHTP PY4KK, OO BMBECTL 1T 3 rHi3aa.
[
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NPUNALAA

PELUITKA

MIAAOH*

T r

BrkopucToByeTHCA ANA

BVKOPWCTOBYETLCS Y AKOCTI
NPUroTyBaHHA CTpaB abo AK

AeKa ANA NpUrotyBaHHA M'Aca,

AEKO ANAa BUNIKAHHA*

BrkopurcToByeTbCA ANA
NPUIroTYBaHHA XIOOOYNOUHMX

TEJNIECKOIMIYHI
HAMPAMHI *

=

[Ina nonerieHHA BCTaHOBNEHHSA
abo BUTATYBaHHA NoWiagas.

MifCTaBKa 1A KacTpynb, Gopm
ANA BUNIKaHHS TOPTIB Ta iHWOro
MaPOCTINKOrO KyXOHHOTO

pVOK, OBOYIB, POKAUYI TOLLO
200 AK NigCTaBKM N PeLLTKO
[ COKY, LLIO BMTIKA€E Mif, Yac

nocymy. rOTYBaHHA.
* [IOCTYMHO NnLwe Ha AeAaknx Modenax

| KOHAWTEPCBKIX GOPOLLHAHIIX
BUPODIB, a TAaKOX MeueHi,
3aneveHol B neprameHTi prou
TOLLO.

KinbKicTb Ta TMN Npunaana MOXe BiAPI3HATACA 3aNeXHO Bia NpuadaHol Moaeni.
[HWIi akcecyapy MOXKHa NPUAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICNANPOAaXKHOTO 0OCYrOBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PELUITKA TA IHLLOIro nPUNAAAA
CnoyaTky BCTaBTe peLUiTKy Ha 6axaHOMy PiBHI, yTpUmyoun
1T TPOXM HaXUIIEHOIO Bropy, i HAaTUCHITb Ha MIAHATY 3a4HI0
CTOPOHY (CNPAMOBaHyY Bropy) AOHM3Y.

MMicnA uboro NocyHbTe 11 rOPM30HTaNIbHO B3AOBXK
HanpAMHUX AKOMOora Jani.

« IHWe Npunagaa, Hanpuknag, AeKo 419 BUMIKAHHS,
CNif BCTABNATU FOPU3OHTAsIbHO, NPOCYBAKOUN AOrO MO
HaNPAMHVM.

TEJIECKOMIYHI HAMNPAMHI TA HAMPAMHI AJ1A PELLITKU

[Nepen BUKOPVCTAHHAM [y XOBKW 3HIMITb 3aX1CHY CTPIUKY
[a], a noTim BMA@niTb 3axucHy ¢onbry [b] 3 TeneckoniyHmx

3HATTA TEJIECKOMYHUX HAMPAMHUX [c]

MoTArHITb HYXHIO YaCTVHY TeneckoniyHol HaNnPAMHOI,

LLIOG BiguenuTV HUXKHI rauku (1), i NOTArHITL TeNeckonivHi
Hal'lé)FIMHi Bropy, 3HABLUM iX i3 BEPXHiX raukiB (2).
NOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HAMPAMHUX [d]

3aueniTb BePXHi rauky Ha HaNPAMHUX OS5 PELLITKN

(1), NOTIM NPUTUCHITH HUXKHIO YaCTUHY TENECKONIUHNX
HaNPAMHMX A0 HANPAMHUX ANA PELITKI, MOKWN H/XHI Frauku

NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

YyTHO He 3adiKcyoTbcA (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX ON1A
PELLITKA

1. LLo6 3HATN HaNPAMHI ANs PeLWwiTKKX, MiLHO TPUMaUMCb
32 30BHILLHIO YaCTUHY HANPAMHOI, NOTArHITb i Ha cebe,
o6 BUTArTV ONopy i ABa BHYTPILUHI WTUGTK 3i CBOIX rHi3A,.
2. o6 BCTaHOBUTW Ha MicLIe HAaNPAMHI ANA PeLiTKK,
po3TaluyiiTe ix 6ins 3arnmbneHb, nonepeaHLO
BCTAHOBMBLUM Ha MiCLA WTTW. [icna Yoro posmicTiTb
30BHILUHIO YacTUHY 6inA Ti rHi3ga, BCTaBTe Onopy i

MiLHO NPUTUCHITb i1 4O CTIHKW 3 3arnnbneHHAMM, LWob
BMEBHUTUCA, L0 HAaNPAMHA HaNIeXXHMM YMHOM 3aKpirieHa.

1. HAJIALUTYBAHHA YACY

Mpw NepLIOMy BBIMKHEHHI Npuiagy NoTPIOHO BCTaHOBUTY
yac: HatuckanTe &, NOKM 3HAYOK ) Ta ABi Lmdpu roanH
He NOYHYyTb 6NMMaTK Ha gucnnei.

N
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3a JOMOMOT M KHOMKK + abo — BCTaHOBITb 3HAUEHHA rOANH
i HATUCHITb & ANA NiaTBepAXKeHHA. MNouHyTb 6nmaTy ABi
undpu XBUNKH.

3a JONOMOrY KHOMKX +ab0 - BCTAHOBITb 3HAYEHHA
XBUSIVH | HATUCHITb © ANA NiATBEPOYKEHHS.

3BepHITb yBary: AKLLIO 3HauUoK ) ONMMaE, HaNMPVIKNag, MicA TPMBAMX
nepeboiB y Nofavi enexkTpoeHeprl, TOTPIOHO BCTAHOBATY Yac.

2.MPOrPIBAHHA AYXOBOI LLA®U

Hoga gyxoBa wada moxe BUAINATY 3anaxu, Lwo
3aMWWNNCA NiCNA T BUroToBNEHHSA: Lle uinkom
HOpMaJsibHO. ToMy, MepLL HiX roTyBaTy iKY, peKOMeHAYEMO
NPOrpiTV NOPOXHIO AyX0BY Wady, Wob yCyHyTV 6yab-
AKi MOXXNMBI 3anaxu. 3HIMITb i3 yx0BOi LAy 3axXmCHyY
KapTOHHY yrakoBKy abo Npo30opy NniBKy Ta BUTATHITb 3 Hel
{Ice npunaaan.

arpiiTe gyxosy wady Ao 250 °C npoTarom NnprénnsHo
OAHIET roAnHN.
Mpu uboMmy My Ma€ 6y T MOPOXKHBLOIO.
3BEPHITb YBary: PekomeHIyeTbCA MPOBITRUTA MPUMILLEHHA MIC/A
NepLLOrO BUKOPUCTaHHA MpWagy.
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OYHKUII
e CTAH)J,APTHI/II?I

— inAa npuroTyBaHHA by/ib-AKOI CTPaBu NnLle Ha
OfiHIV nonuwj.

/| NIAHIMAHHA TICTA

=—| [Inn cnpusiHHsA edeKTUBHOMY NigHIMaHHIO
CONOAKOro abo NiKaHTHOTO TicTa. [TOBEPHITb PyUKy
TepMOCTaTa Ha 3HAYOK, W00 aKTUBYBaTU Lit0 QYHKLHO.

s | TIPMUMYCOBA BEHTUNALIA

‘¥ | InA NpUroTyBaHHA Pi3HNX NPOAYKTIB 3
OiHAaKOBOIO TeMMNepaTypoIo NPUroTyBaHHA Ha AeKiNbKOX
nonunyKkax (MakCmym TpbOox) OAHOUACHO. Ll dyHKLisA
[a€ 3MOry oHOYaCHO roTyBaTu Pi3Hi CTpasy | Npu
LibOMY YHMKATM 3MilLlyBaHHA apOMaTiB.

s | MILA
<=| Nna BuUNiKaHHA Mium Ta xi6a PI3HUX TUNIB i

pO3MipiB. Y cepeavHi NpoLiecy NpuroTyBaHHaA 6axkaHo
NMOMIHATY MiCLIAMN AeKa ANA BUMiKaHHA.

[ <»s |ECO FORCED AIR (MTPUMYCOBA BEHTUNALIA
% [Eco)

[nAa npuroTyBaHHA NeyeHi Ta papLUMpPOBaHKMX WMATKIB
M'AiCa Ha OfiHIN nonuui. XXy 3axuiae Big HagmipHoOro
nepecnxaHHA NepioguyHa nerka UWMpKynauia nosiTps.
Mpwv BuKoprcTaHHi pyHKLiT ECO iHAMKaTOp 3anmwaeTbca
BVIMKHEHVIM NPOTArOM roTyBaHHA, aJie N0ro Mo»Ha
3HOBY BBIMKHYTM, HATUCHYBLUM KHOMKY ().

~~| TPUJIb

[Ins cmakeHHs cTelnKiB, KebabiB i KOBOACOK,
3anikaHHA OBOYIB i NPUrOTYBaHHA rPIHOK.

Mig yac cMaXkeHHA M'ACa Ha rpuili peKoMeHAYEMO
BMKOPUCTOBYBATY NiAAOH 18 30MPaHHA COKY, Lo
BWTIKAE NpY roTyBaHHi: NOCTaBTe NifA0H Ha Oyab-AKOMY
piBHI Nig pewiTKoto Ta HanuiTe Y Hboro 200 MA AUTHOI
BOAN.

N~

% | TURBO GRILL (TYPBOIPUJIb)

** | [N CMaXKeHHs BeIMKMX LIMATKIB M'AcCa (HiXKOK,
pocTobidis, Kyé)an). PekomeHayEMO BMKOPUCTOBYBATU
NiaAaoH AnA 30MpPaHHA COKY, WO BUTIKAE MPY rOTYBaHHi:
nocTaBTe NigAoH Ha Oyab-AKOMY PiBHI M peLwiTKo Ta
HanuiTe y Hboro 200 M NUTHOI BOAMW.

.’

WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

& | BEJIUKI LUMATKU M’'ACA

XL AnA rotTyBaHHA BEIMKNX LWIMATKIB M'Aca (MoHag
2,5 kr). PekomeHayemo nosepTaTi M'ACO Nif Yac
roTyBaHHs, Wob yci 60K nigcmaxkyBanmca piBHOMIpHO.
TakoX pekoMeHAY€eEMO Yac Big Yacy NoavMBaTh LUMATOK
M'Aica COycoM, o6 BiH He 6yB HaATO CyXMM.

|® ABTOMATUYHE BUMIKAHHA XJ1IBY

A— Lla dyHKUiA aBTOMATMYHO BUOMPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BunikaHHA xniba. Jna gocArHeHHaA
HanKpaLymx pe3ynbraTiB yBaKHO AOTPUMYMNTECH
peuenTy. YBIMKHITb PpYHKLit0, Konun AyxoBa wada
XonopHa. Pyuka TepmocTaTa NOBMHHA 3aNMLWATUCA B
MOJIOXKEHHI 0/ AUTO, OCKINIbKM TemnepaTypa 3a4a€TbCA
ABTOMATMYHO CaMOt0 PYHKLIELD.

|£ ABTOMATUYHE BUNMIKAHHA AECEPTIB

A— s yHKUia aBTOMATUYHO BUOMPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BUNIKaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb
byHKUito, Konu ayxoBa wada xonoaHa. Pyuka
TepmocTaTta NoBMHHA 3a7NLWATUCA B MOIOXKEHHI 0/ AUTO

, OCKINIbKI TeMnepaTypa 3aa€TbCA aBTOMAaTUYHO CaMOI0

byHKUiero.
@ SMART CLEAN

1 [lia napw, WO BMBINbHAETLCA Y LUbOMY
cneuianbHOMY HU3bKOTEMMNEPaTYPHOMY LMK
OUULLIEHHA, [O3BOJIAE NIerko BUAANATY Opya i 3anmLKm
ii. LLlo6 akTnByBaTN GYHKLiH0 PO3YMHOrO OUYMLLEHHA
«Smart Clean», Hanuinte 100-120 M NUTHOI BOAW Ha
AHO AyXOBOI Wadu, NOTiM BCTaHOBITb PYUKy BUOOPY Ta
PYyuKy TepMOCTaTa Ha 3Ha4YOoK . Hankpalue
BMKOPMCTOBYBATU L0 GyHKLi0 npoTarom 35
XBYBIMKHITb GYHKLit0, KONM AyX0Ba Wada XxonogHa.
[NonoxeHHA 3HauKa He BiANOBIAa€ TeMnepaTypiy
AYXOBIN Wwadi Nig Yyac UMKy YMLLEHHS.

L\\} MAPA+

OyHKuja «[apa+» fa€ 3MOry AOCArTU BiAMIHHIIX
pe3ynbTaTiB 3aBAAKM BUKOPUCTAHHIO Mapw Nif Yac LMKy
roTyBaHHs. Lia pyHKUiA aBTOMaTUYHO NiATPUMYE ifeanbHy
TemnepaTypy AnA NPUroTyBaHHSA WNPOKOTO CNEKTPY CTPas;
4ac NPUroTyBaHHA OCHOBHKX CTPAB 3a3HayeHo Y BIAMNOBIAHIN
Tabnuui NPUroTyBaHHA. 3aBXan BMUKaNTe GyHKL0 napw,
KON yXOBa Wwada X0moaHa, | nicia aofasaHHA 200 mn
MUTHOI BOAM Ha AHO wadw. LLLob akTrByBaTy dyHKLtO
«[apa-+», NOBEPHITb PyUKy TEPMOCTaTa B MOSIOMXEHHA 3i
3HauKom [].

1. BUBIP OYHKLII

LLlo6 obpatu PyHKLiI0, BCTAHOBITL pyuKy 8ubopy Ha
CMMBOJ, WO BIAMOBIAAE 6axaHin GyHKLIN: 3acBiTUTbCA
Avcnnen i NponyHae 3ByKOBUMN CUHaI.

2. AKTUBYBAHHSA ®YHKLIIT

PYYHUI PEXXUM

[nAa noyaTky BUKOHaHHA 00paHOoT GyHKLiT MOBEPHITb
pyyKy mepmocmama, o6 BCTaHOBUTY BaxaHy
Temneparypy.

s
J
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3BepHiTb yBary: i 4ac NPUroTyBaHHA MOXHA 3MIHUTI QYHKLIO,
noBepTaloum PyyKy B1OOPY, ab0 BifperynioBaTy TeMneparypy,
noBepTalouM PyyKy TepmocTata. MyHKLIA He 3anyCTUTbCA, AKLLO
pyyYKa TepMOCTaTa 3HaxoanTbea B nonoxeHHi O AUTO.

Mo»Ha HanalLTyBaTI Yac roTyBaHHS, Yac 3aBepLUeHHA
rOTYBaHHA (TiNbKM Y Pa3i BCTAaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHH) i
Tanmep.

MAHIMAHHA TICTA

LLIo6 3anycTuti dyHKUito «Rising» ([ligHATTSA), NOBEPHITL
Pa/qu TepmocTaTa B NonoxeHHa «Rising» (MigHATTA) (40
) Ta BCTAHOBITb PyUKy BUOOPY yHKUIT B NONOXKEHHS

«Conventional» (3BnuariHun pexum); NMoctasTe cTpaBy
B AyXOBY Lady nicna curHany nporpiBaHHA. Hakpuite
TiCTO BOJIOrOt0 TKaHUHOK abo NOCTaBTe MUCKY 3 BOAOIO

Ha HO Kamepw, Wob CTBOPUTM BOMOre cepefoBuLLe.
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IHTEJUIEKTYAJIbHE OMULLEHHA

o6 akTmByBaTV PyHKLIO 8033/MHoro OUMLLEHHA
«Smart Clean», Hanunte 100120 ml of drinking water into
the bottom of the oven, then turn the selection knob
and the thermostat knob to the [&licon. DyHkuito 6yae
aKTUBOBAHO AaBTOMATMYHO: Ha AMUCHNEl BigoOparkaeTbCA
yac, WO 3anNnLWNBCA O KiHUA; YyeprytoTbca 3 «HYD».

3BepHITb yBary: [TonoxeHHA 3HauKa He BiANOBIdae TeMnepaTtypi
B AyXOBIM Wadi Nif Yac LMK OUNLLEHHS.

3BEPHITb yBary: MOXHa 3anporpamMmyBaTyi NinLLE YacC 3aBepLUeHHS
BUKOHAHHSA L€l GYHKLIT. ABTOMATNUYHO BCTAHOBIOETHCA
TPMBANICTb 35 XBUNH.

STEAM

Ana 3anycky GyHKUiT napoBoi
06po6KN HanuiTe 200 Mn
NUTHOI BOAW Ha IHO OyXOBOI
wadun. Bubepitb PpyHKLito,
obepTaroun 3a rogHHNKOBOKO
CTPINKOIO PyUKy BMOOPY Ha
BiMOBIZHOMY 3HAUKY | pyUKy
TepmocTaTa B Oyfb-AKOMY
NONOXEHHI B Aliana3oHi Big
160 go 180 °C (ak nokasaHo
Ha 3HauKy). OyHKUiA
3anycTnTbCA, | Ha gucnner
BiJO6PA3NTLCA NOTOUHWIA YaC.
MNonepenHe NporpiBaHHA He
noTpibHe. [1nA 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA NMOBEPHITb
pyuKy Bruoopy B nonoxeHHa (. Tlig yac npurotyBaHHa 3a
JOrMOMOrol0 Napu He BiguHANTe ABepuATa 1 HIKONIU He
JonvsanTte Body.

3BepHiTh yBary: o6 yctaHoBUTM NeBHY TPVBAnICTL 3riAHO 3
TabnMUEl0 NPUrOTYBAHHA, AOTPUMYITECH IHCTPYKLI Y po3aini
«[lporpamyBaHHA NPOLECY NPUrOTYBaHHAY.

3.NMONEPEAHE NPOIrPIBAHHA | SAJIMLLIKOBE TEMJ10

pw yBIMKHEHHI peXnmMy NlyHa€ 3ByKOBUI CUTHa, a Ha
avcnnei 6nMmae 3HauoK =, WO BKA3y€E Ha YBIMKHEHHSA
NpPOorpiBaHHs.
lNicna gocAarHeHHA 3agaHol TeMnepaTypu 3Ha4OoK
IKCY€ETbCA, @ TAKOXK JTYHAE HOBUI 3BYKOBUI CUrHan,
AKNWN BKA3YE Ha Te, L0 MOXHa CTaBUTW CTPaBY B 1yXOBY
wady i NPoAOBXKYBaTV NPUrOTYBaHHA.
3BepHiTh yBary: AKIIO NOKMACT! MPOAYKTY B IyxOBY Wady
10 3aKiHUeHHs Ga3m nonepeaHbOro NPOrpiBaHHS, Lie MOXe
NOFPLUMTM OCTATOUHMI PE3YSBTaT roTyBaHHA.
MNicnAa 3aBepLlUeHHA NPUIrOTYBAHHA i MPY BIAKNIOYEHIN
bYHKUIT 3HAYOK J MOXe 3anmwaTnca BUANMMNM Ha
Ancnnel HaBiTb NicNA TOro, AK OXONOAXYBalbHUN
BEHTUNATOP BUMKHYBCA, W06 BKa3aTy, WO Yy BiaAineHHi
3aNLWAETLCA 3a/INLLKOBE Tenso.
3BEPHITb yBary: 4ac, MPOTArOM AKOIO 3HAYOK raCHe, BapitOETbCA,
TOMY LLO BiH 3aNeXWTb Bifl pALY GaKTOpIB, TaKMX AK Temrneparypa
HaBKOMMLLHBOTO CepefoBMLLa | QyHKLIA, LLO BUKOPUCTOBYETHCA.
Y Oyab-AKOMY BUMNAAKY BMPIO BBAKAETHCA BUMKHEHVIM, KONV
NOKAXKUMK Ha pyYLli BUOOPY QyHKLT 3HAXOANTLCA B MONOXKEHHI «
».

4. NMPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen noyaTKOM NPOrpamyBaHHA FOTyBaHHA NOTPIGHO
BMOpPaTV PyHKLitO.

TPUBAJIICTb

HaTtucHiTb | yTpymynte KHOMKY © , MOKM Ha agncnnel He
noyHe 6numatn 3Hayok & i «00:00».

Nulntinini

JLILFLIL

3a JOMNOMOrot0 KHOMKY + abo — BCTAHOBITb OaXKaHWI
yac roTyBaHHA, MOTIM HAaTUCHITb & ANA NiATBEPAMKEHHA.

AKTUBYWTE GYHKLI0, BCTAHOBUBLUW pyYKy mepMocmama
Ha 6a)kaHy TeMnepaTypy: NPONyHA€E 3BYKOBUI CUrHan

i Ha gucnnei 3'aBMTbCA MOBIAOMMEHHSA NPO Te, WO
NPUroTyBaHHA Ki 3aBepLUEHO.

3BepHiTb yBary: LLlob ckacyBaTi BCTAaHOBMEHWIA YaC rOTyBaHHS,
HaTWUCKanTe KHOMKy © , MOKK Ha AUCTNET He NMouYHe OnmaTH
3HaYoK (™, NOTIM 33 JOMOMOT U KHOMKW — CKUHbTE Yac
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rOTyBaHHA Ha 3HaueHHA «00:00». Ller uac roTyBaHHA BKIOYaE
da3zy nonepegHbOro HarpiBaHHA.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLUEHHA
FOTYBAHHA/3ATPUMKU 3AMYCKY

Micna Toro AK 3a4aHoO Yac NPUroTyBaHHSA, 3anycK GyHKUT
MO>KHa BiIKNacTy, 3aNporpamyBaBLLIN Yac 3aBePLIEHHS Ti
BMKOHaHHA: HaTncKamTe KHOMKY (), noku Ha gucnnei He
MoyHe 61MaTN 3HAYOK /¥ | 3HAUEHHA NOTOYHOTO Yacy

i
S

3anycky.
N ), —
il
JCLPTL

3a JOMOMOrot0 KHOMKN + abo - BCTAHOBITb OaXKaHWI
yac 3aBepPLUEHHS FOTYBaHHSA i HAaTUCHITL () anAa
NiATBEPLMKEHHA.

AKTMBYUTe GYHKL 0, BCTAHOBMBLUW PYyUKY TepMocTaTa
Ha 6a)<aHy TemnepaTypy: GyHKLiA 3aNLWAETbCA Ha
nays3i, NOK1 BOHa He 3anyCcTUTbCA aBTOMaTMYHO B Yac,
BMPaxyBaHWI Ha OCHOBI BUOPAHOro Yacy 3aKkiHYeHHs
NPUroTyBaHHS.

3BepHiTb yBary: [1nA ckacyBaHHA LibOrO HaNaLUTYBaHHA BUMKHITb
AyXOBY Lady, MOBEPHYBLLM PYUKY BUOOPY B NONOKEHHA 0 / AUTO.
OyHKUiA 3aTPMMKM 3anyCcKy HeAOoCTYNHa Ana GyHKLin
«punb» i <Typ6orpunb».

3ABEPWEHHA TOTYBAHHA

MNponyHae 3ByKOBUIA CUrHan i Ha gucninei 3'ABUTbCA
NOBIZOM/IEHHA NPO Te, WO BMKOHAHHA QYHKLIT 3aBepLUEHO.

@
MoBepHITb pyuKy subopy, Wob obpaTu iHWY yHKLIO,
a6o y nonoxeHHa O, W06 BUMKHYTK ByxoBY Liady.
3BEPHITb yBary: AKLLO Tarmep YBIMKHEHO, Ha avcrnel
nonepemiHHO 3'ABNATMMETbCA Hanmnc END i uac, wo 3anmwmBeca.
5. HANAWLTYBAHHA TAUMEPA
Lis onuis He nepepuBac Ta He nporpamye GpyHKUIT
roTyBaHHs, ane 4a€ 3Mory BUKOPUCTOBYBATK Ancnnen
AN BinobparkeHHA TaiMepa Mif Yac BUKOHAHHA QyHKLi
abo konu gyxoBy Wwady BUMKHEHO.

Hatnckante ©, nokn @ i 3Ha4ok «00:00» Ta «00:00» He
noyHe 6nMmaTV Ha gucniner.

-
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3a OMOMOrn KHOMKX + abo — BCTAHOBITb OakaHWiN Yac

i HATUCHITE © ANA NiATBEPAXKEHHS. o

Micna Toro Ak TaMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUI BigniK

06paHoro yacy, NPoyHaE 3ByKOBUIA CUTHaJ.

3BEpHITb yBary: LLIob BUMKHY TV TaiMep, HaTUCKaTe KHOMKY

, MOKM 3Ha4ok ( He MoyHe 61MaTK, MOTIM 33 AOMOMOTOI0
KHOMKW — CKK1HbTE Yac Ao 3HaveHHA «00:00».
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TABJINUA TOTYBAHHA

PELIENT OYHKLIA n':,%':ﬁr:lf‘::ﬂ TEMMEPATYPA (°C) TPUBAJIICTD (xB) PIBEHb | MPUNAJAS
3
=l Tak 170 30-50 A
Myporu 3 pi*kAPKoBOro TicTa Tak 160 30—50 _‘_”2,;1_,_
Tak 160 40-60 X
I('Impir i3 HAUNHKOIO " ) =] Tak 160-200 35-90 L 2 j
UM3KEVIK, LITPYAENb, GPYKTOBN
vipin) Tak 160-200 40-90 4 2
= Tak 160 2535 3
lMNeurBo/TapTaneTku Tak 160 25—35 3
Tak 150 35-45 4 2
= Tak 180-210 30-40 3
3agapHi Ticreuka Tak 180-200 35-45 4 2
Tak 180-200 35-45 >, 3 1
= Tak 90 150-200 .3,
Bese Tak 90 140-200 4, 2
Tak 90 140-200 . °,. 3
e = Tak 190—250 15—50 /2
iua / dokava
5 4 2
Tak 190—250 20—50 .
. = Tak 250 10-20 3,
Famopoxeraniia Tak 230 - 250 10- 25 4.2
LAdd aFr
= Tak 180-200 40-55 —
ConoHi nuporn P 4 2
(oBOYEBMI NPT, KiLL) Tak 180-200 45-60 N P ——"
Tak 180-200 45-60 o
= Tak 190 - 200 20 - 30 3
BonosaHu / neurso 3 - 4 2
JINCTKOBOTO TiCTa Tak 180 - 190 20-40 e A —
Tak 180 - 190 20-40 2 3, ]
JlazaHbA / 3anikaHKK 3
MaKapoHamm / KaHenoHi / =] Tak 190 - 200 45 - 65 , 2 ,
BiAKPWTI Nporn
?gx;v:—;a{TKernﬂmHa/ﬂnosquHa/ E’ Tak 190 - 200 80-110 3
e ! =2 Tak 180-190 10-150 3,
KypATUKa, KponATUKa/ = Tak 200—230 50-100 2,
IHAaMuKa / rycka 3 Kr =] - 190 - 200 100-160 t 2 J
3aneueHa prba / y neprameHTi 2
Gine, L) =] Tak 170 - 190 30-45 Loy
MapLunpoBaHi oBoui = 3
(nomipopw, kKabauku, baknaxaHw) Tak 180-200 50-70 ~E=e
MipcmaskeHUi xnié | 5' 250 2—6 _\.E._,_
PrbHe dine / ckinbkm i - 230 - 250 15-30* _\_‘f_,_ 3
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NOMEPEJHE

PELIENT OYHKLIA NPOrPIBANHS | TEMMEPATYPA (°C) TPUBAJIICTD (xB) PIBEHb I MTPUNAZAA
Kosbacku/kebabu/nopebpuHa/ 5 4
raméyprepm @ B 250 15-30* Aveeer oo
CmaxkeHe Kypua 1-1,3 kr Tak 200 - 220 55 - 70 ** .\__%__,. \VLN;-
PoCT6ih 3 KpOB'o 1 K- Tak 200-210 35-50% 3
Hora arHaTi / rominka Tak 200-210 60-90 ** 1 3 j
CmarkeHa KapTonns Tak 200-210 35-55 2
OBouyeBa 3anikaHKka - 200-210 25-55 1 3 )

M'aico Ta KapTonns Tak 190 - 200 45 - 100 *** _\é,_ | ! |

Ny . 4
Py6a 11 oBovi Tak 180 30-50%* T 4,
JlazaHbA Ta M'Aco Tak 200 50 — 100 *** _\_‘i_._,._,_ \ |
MNMoBHoOLiHHa cTpaBa: 5 3 1
OpyKTOBUI NKPIr (PiBEHD 5) / Tak 180 - 190 40-120%%* | = |
nasaHbA (piBeHb 3) /MACO (piBeHb 1)
CmaxkeHe M'Aco/dapLupoBaHi = ) 3 B 3
LIVa TR MACa & 170 - 180 100-150 >

*[NepeBepHiTb CTpaBy, KON MHE NOMOBKHA Yacy MPUrOTYBaHHA

**[epeBepHiTb CTpaBy Yepes [Bi TPETUHM Yacy NMPUroTyBaHHA

(AKLLO HeobXiaHO).

** [NepenbadyBaHa TPUBANICTb YaCy: CTPaBW MOXKHA BIMATI 3 AYXOBOI LLadK Yepe3 Pi3Hi MPOMIMKKIA Yacy, 3aM1eXHO Bif OCOOMCTOrO CMaKy.

BinobpaxaeTbca nepiof Yacy 6e3 dpa3v nonepeaHbLOro NporpiBaHHs: PekomMeHayeMo KnacT iy 10 iyxOBOI Ladyi i BCTAHOBMIOBATY YaC
FOTYBaHHS TiNbKW NICA AOCATHEHHA HeOOXiAHO! TemnepaTypu.

[ W - == —J | f TS
MPUNALLA Pewi ®opma AnA BuNikaHHA Ha  [leko AnA BunikaHHA/ noTok abo  ligfoH / gexo ana MNignoH / peko anAa
euliTka pewiTui dopma AnA BMNiKaHHA Ha pewiTui BUMIKaHHA BUNiKaHHA 3 200 mn BOANK
OYHKUI T AV Mpumycose pi (Miua) Maxi cooking (Benuki r Tvo6 MpumycoBe HarHiTaHHA
paanuivHmn HarHiTaHHA NOBITPA tzza (Tllua WMaTKN M'Aca) puie ypbo rpuie nosiTpA Eco
N>
TABINLA NPUTOTYBAHHA 3 OYHKLIAMUW «NAPA+»
MNPOOYKT PELIEMT KUJTbKICTb YAC (xB.) nPAJIALAA PIBEHb BOOA
Bynouku 80—100Tr 30 - 45 _J
S Xni6 gna ceHggivis B dopmi 300—500r 40 - 60  S—
XNib Xni6 500 r—2 kr 50-100 _J
bareTu 200—300r 30-45 7
MNeuens 1 Kr 60—110 —J
(3> Pebepus 500 r—1,5 Kr 50—75 (—
M'9CO Kypka 1—1,5kr 55—80 —J
Kypka/iHanuka 3Kr 100—140 I
Bupiska 0,5—2cm 15—25 —J
X Bupiska 2—4cm 20—35 —J 5 6\%
PUBA Llina pn6a 300—600 r 20-30 J
Llina pu6a 600—1 200 2545 [— 200 mn
KapTtonns, 3BapeHa Ha napi 0,5—1,5 kr 45 - 60 —J
’Q@ MapLlumnpoBaHi nepui 1—2 kr 35-55 | I
OBOUI Bpokoni Ha napi 0,3—1 Kkr 30—50 _f
LlykiHi Ha napi 0,5—1,5 kr 30—50 )
Meunso nigaoH 25—35 7
=3 Kekc 30—60r1 25—45 [—
BUMIYKA  bicksiTHWI TOpT 500—700r 30—50 A=
MicouHnn nupir dopma 35-55 N e
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YNLWLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

Mepw Hi>X BUKOHYBaTn
o6cnyrosyBaHHA a60 ounLeHHs,
nepeKoOHaMTeCA, WO AyXOBa
wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTH
napoouulyBaui.

3O0BHILWHI NOBEPXHI

MpOoTpPiTb MOBEPXHi BONOrok TKaHMHOW 3 MiKpodibpn.
AKWo BOHM Aay»ke 6pyaHi, goaanTe Kinbka Kpanesnb
pH-HenTpanbHOro MuiiHoro 3acoby. Ha 3aBeplueHHA
NPOTPITb CYXOI raH4ipKolo.

He KopucTyiTeca koposinHumm abo abpasnsHUM
3acob6amu Ana ynweHHA. AKwo 6yab-aKi 3 uux

3aco6iB BMMNagKoOBO NOTPANIATb Ha MOBEPXHI
npunagy, HeramHo 3iTpiTb IX BONOrol0 raHuipKoto 3
MIKPOBOJIOKHa.

BHYTPILWWHI MOBEPXHI

« [Micna KOXKHOro BUKOPUCTaHHA JalTe AyxoBin waodi
OXOJIOHYTW, @ NOTIM OYMCTITb Ti Bif 6yAb-AKOro ocapy
4yn NNAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6a’kaHO 3pobuTN, NOKK
BOHa LLe Tenna.

3a6opoHsAETbCA

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT
1. Wo6 3HATM ABepUATa, NOBHICTIO BiAUMHITH
iX i onyckanTe 3aCyBKW, MOKN BOHM He ByayTb

3HAXOQUTUCA B MONTOKEHHI PO36/IOKYBaHHA.

TN

2. 3auMHIiTb ABepuATa Jo ynopy.

MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLATa 060OMa pykamu, He
TPUMaNTE iX 32 PYUKY.

LLlo6 3HATK ABepuUsATa, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TAMHITb
iXx yropy (a), MOKn BOHW He BMBIIbHATLCA i3 ONOPHYX
MiCub.

lNoknagiTb 3HATI ABepuUATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

BMKOPUCTOBYBaTun
Mouyanku a6o 3acobu gna
YnLeHHA 3 abpa3snBHOIO YN
KOpPO3illHOI0 [i€l0, OCKINbKN BOHWN
MOXYTb NOWKOAUTU NOBEPXHi

npunagy.
apAranTe 3aXnCHi pyKaBUUKM.

Mepepn BMKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepauiit 06cnyrosyBaHHsA
Heob6XigHO Big'eqHaTN Ay XOBY
wady Bif eneKTpomepexi.

pOTAHI

LLlo6 BMCYWINTW KOHLEHCAT, AKNI YTBOPUBCSA
BHACNiAOK rOTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKUM BMiCTOM BOAMN,
AanTe AyXxoBil wadi NOBHICTIO OXONOHYTH, a NOTIM
BUTPITb I TKaHMHO abo rybkoto.

» [1nA nonerweHHA OYNLLEHHA CKMa ABepuUATa Nerko
3HIMAKTbCA | NOTIM BCTAaHOBNIOIOTLCA Ha MicLe

« CKNo ABepuAT MUNTE BIANOBIAHUM PIAKMM MUIOUYNM
3acobom.

nPUNAQLAA

3amouynTe npunaana y BOGHOMY PO3UnHi MUNHOTO
3aco0y Biapasy nicia BUKOPUCTAHHA, TPUMAKUX NOro
3a ONOMOrOI0 NPUXBATKM, AKLO BOHO AOCI rapayve.
3anunLKM Ki MOXKHa BUAANUTM WiTKOK abo ryokoto.

3. LLlo6 BcTaHOBMTK ABepLUATa Ha Micue, NigHeCiTb ix
A0 AyX0OBOI Wadu, BUPIBHANTE raukyi netenb 3 iXHiMu
rMasamm Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTVHY B Nasi.

4. OnycTiTb ABEPLATA, @ MOTIM MOBHICTIO BIAYNHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKW B NOYATKOBE MOJSIOKEHHSA:
MNepekoHanTecs, WO BOHW MOBHICTIO ONYLUEHi.

5. CnpobyiiTe 3aUMHNTK ABepLUATa 1 NepeBipTe,
yn nepebyBaloTb BOHM HA OJHIN NiHii 3 naHenno
KepyBaHHA. KLLO Lie He TaK, 3HOBY BUKOHanTe
ONKCaHi BULLE KPOKMN.

3AMIHA JTIAMIMOYKN

1. BigkniouiTb ayxoBy wady Bif enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHAMKaTOpa, 3aMiHiTb NaMmny Ta
NPUKPYTITb NNadoH Ha micue.

3. 3HOBY NiaKNOUITL AyX0BY Wady Ao
eneKkTpomepexi.

3BEPHITb yBary: BukopuncTosymTe ranoreHosi namnim uny G9,
25B1/2308B,T300 °C.

Jlamna, 1o BUKOPUCTOBYETHCA Y BMPODI, po3pobneHa
cneuianbHO ANa NOOYTOBUX eNEKTPUYHUX MPUNALIB |

He MiAXoANUTb AN1A NOOYTOBOro OCBITAEHHSA NPUMILLIEHD
(MocTtaHoBa EC 244/2009).

Jlamnn moxHa npuadati B LieHTpi nicnsanpogakHoro
06CnyroByBaHHA. — He TopKanTeca namn oroneHnmm
PYKaMW, OCKINbKM BiOUTKM NanbLiB MOXYTb MOWKOANTH iX.
He kopucTyiTecs ayxoBoto Wwadoto, I0KM He BCTaHOBUTE
nnadoH Ha MicLe.

WhWOOI 7



OYNWEHHA CKNTA OBEPUAT

1. Konu 3HimeTe gBepuATa i NOKnageTe ix Ha M'AKY
NOBEPXHIO PYYKOIO AOHM3Y, OAHOYACHO HATUCHITb
ABa dikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPUAT,
NOTArHYBLUW iX Ha cebe.

2. [MigHIMITb | MILHO yTPUMYWTE BHYTPILLHE CK/O
oboma pykamu, i1 OUMLLEHHSA 3HIMITb | NOKNaAiTh
MNOro Ha M'AAKY MOBEPXHIO.

3. BcTaHOBITb Ha NPOMIXKHY NaHenb (NO3HayeHy
nitepoio «R») neped BCTaHOBNEHHAM BHYTPILLIHbOI
naHeni: o6 npaBunbHO BCTaHOBUTY CKAsIHI NaHeni,
nepekoHanTecs, WO MapKyBaHHA «R» MOXHa
no6auntn y nisomy KyTKy. CnoyaTky BCTaBTe JOBry
CTOPOHY CKNa, MO3HauYeHy CMMBOIOM «R», B ONOpPHI
rHi3ga, NoTiM ONyCTiTb MOro y BifMNOBiAHE NONOXEHHA.
MoBTOPITb U0 Npouenypy AnA 060X CKNAHUX NaHeNen.

4. BCcTaHOBITb Ha Micue BepXHIO KPpOMKY: KnauaHHA
CBifUNTb NPO NpaBuibHE BCTaHOBMEHHA. [TepL HiX
BCTAHOBMUTY [1BEPLATA, NEPEKOHANTECA Y HALINHOCTI
YWinbHEHHA.

MOLWYK | YCYHEHHA HECMTPABHOCTEN

Mpo6nema . Moxnusa npuunHa

PiweHHA

. BipKmnioueHHs uBneHHs.
¢ Bin'egHaHHs Bif

AyxoBa wada He npaytoe. |
. enekTpomepexi.

. [NepeBipTe, Yn € Hanpyra B €NEKTPOMEPEXKI, @ TAKOXK YN
| NiAKIYEHO AyXOBY Wady A0 ENEKTPOMEPEXI.

- BumkHITh yxoBy Wady i 3HOBY YBIMKHITH i, 100

| NepPEeBIpUTH, 3HMKNA HECMPABHICTb UM Hi.

Ha gucnnei
Bifo6GpakaeTbcs nitepa F
i ymcno um iHwa nitepa
nicna Hel.

- HecnpaBHicTb AyxoBoi wapu.

| 3BEPHITHCA A0 HANBVXKYOTO LEHTPY MICANPOAAKHOMO
: 0OCNYroByBaHHA KNIEHTIB | MOBIAOMTE M UMCIIO, AKe
: BigpoOpaxaeTbca nicns nitepu F.

Ha pucnnei
BigobGpakaeTbcsa
nosigomneHHsa «Hot»
Ta obpaHa PyHKUia He
3anyCKaEeTbCA.

| 3aBWCOKa Temnepartypa.

3anuwre %yxosy wady OXONOHYTH, NICAA YOTO aKTUBYITE
- byHKkuito. O6epIiTh iHWY yHKUiHO.

Ha pucnnei
BifOOGpaXKaeTbCA HEYUITKUI
TeKCT, 30a€TbCs, Ancnnen
3/1aMaBCA.

BCTaHOBITH iHLWY MOBY.

* [locTynHO nuLle B AeAKNX MOAENAX

. 3BEPHITLCA 10 HAMBNVKYOrO LEHTPa NICNANPOAAKHOTO
¢ 00CNyroByBaHHA KIIEHTIB.

"
Hjr= MO>KHa 03HaNlOMMTUCA 3a agpecolo:

[ |
r_lgif ===+ Bigsigante Haw Be6-caiit docs.whirlpool.eu

Bukopucraiite QR-Kkop

+  AG0 3BepHiTbCA [0 HalWOI LIeHTPY NicNANpoAa)KHOro 06C/IyroByBaHHA KNi€HTIB (Homep
[ | TenedoHy 3a3HaueHo y rapaHTiliHOMY TaJIOHi). 3BepTalunCb A0 LIEHTPY NiCNANPOAAKHOMO
06CNyroByBaHHs, NOBIAOMTE KOV, 3a3HaueHi Ha Tab/nyLi 3 NaCNOPTHUMM AaHUMK BUPOOY.

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEHTaLli€lo Ta AOAaTKOBOIO iHpopmaLi€to npo Bupi6
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Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL

@\ PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN
Z= ) Fireine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr

Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an

A Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

, ; %e%ilenfeld d Ringh |
L I ( . Geblase und Ringheizelement
@ (nicht sichtbar)
= = 3. Lampe
4. Seitengitter
2.0 -1 6 (die Einschubebene wird auf der
° ° Wand des Garraums angezeigt)
3ot 5. Tur
6. Oberes Heizelement/Grill
7. Typenschild
(nicht entfernen)
8. Aussparung fur
.7 Trinkwasser
43
-8
5' o o
] =
BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
F °C
0 == OIA.UTO 0
.......... O + 2205 80
STEAM D @ ..... Y ) reo
e = i | e © RTINS : 18 120
=) (hd] 160 140 :
1 23 4 5 6
1. AUSWAHLKNOPF 3. EINSTELLEN DER UHRZEIT 5. EINSTELLTASTEN

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl.

Auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2. LAMPEN

Bei eingeschaltetem Ofen
Or drucken, um die Lampe im
Garraum ein- oder auszuschalten.

Fiir den Zugang zu
Garzeiteinstellungen,
Startverzogerung und Timer.

Zur Anzeige der Zeit, wenn der
Ofen ausgeschaltet ist.

4. DISPLAY

Zum Andern der
Garzeiteinstellungen.

6. THERMOSTATREGLER
Drehen, um die gewiinschte
Temperatur bei Aktivierung
der manuellen Funktionen
auszuwahlen.

Bitte beachten: Die Art der Regler kann je nach Modell unterschiedlich sein. Wenn die Regler Druckkndpfe sind, den Knopf in
der Mitte runter dricken, um ihn aus seinem Sitz zu 16sen.

Whjr/lﬁool



ZUBEHOR

ROST

FETTPFANNE *

T r

Fir die Verwendung als

Brater zum Garen von Fleisch,
Fisch, Gemdse, Fladenbrot
oder zum Aufsammeln

von Garflussigkeiten bei
Positionierung unter dem Rost.

*nur flr bestimmte Modelle erhaltlich

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr.

BACKBLECH *

Zum Backen von Backerei-
und Konditoreierzeugnissen,
aber auch fur die Zubereitung

BACKAUSZUGE *

=

Um das Einsetzen und
Entfernen von Zubehorteilen
zu erleichtern.

von Braten, Fisch in der Folie
USw.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Weitere Zubehorteile sind separat Uber den Kundenservice erhéltlich.

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE EINSETZEN

Den Rost auf die gewtinschte Ebene einschieben,

ihn dabei leicht nach oben gekippt halten und die
angehobene hintere Seite (nach oben zeigend) zuerst
nach unten le

BACKAUSZUGE UND SEITENGITTER

Diesen anschliel3end horizontal entlang der Schienen so
weit wie moglich einschieben.

« Weitere Zubehorteile, wie das Backblech, sind horizontal
einzusetzen, indem sie auf den Schienen eingeschoben
werden.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a]
entfernen und anschlieBend die Schutzfolie [b] von den
Backausztigen.

[a]
ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um

die unteren Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die
Backauszlige nach oben und entfernen Sie sie aus den
oberen Haken (2). .

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]

Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1)
ein. Driicken Sie dann den unteren Teil der Backauszlige

gegen die Seitengitter, bis die untern Haken einrasten (2).

ERSTER GEBRAUCH

i/ ;‘VM

4

[d]

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den
auleren Teil des Gitters fest und ziehen Sie es zu sich hin,
um die Halterung und die zwei inneren Stifte aus dem
Gehause herauszuziehen.

2. Um die Seitengitter wieder anzubrin%en, positionieren
Sie sie in der Nahe des Garraums und fihren Sie zunachst
die beiden Stifte in ihre Aufnahme ein. Als ndchstes
positionieren Sie den duf3eren Teil in die Nahe seiner
Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein und driicken Sie fest
auf die Wand des Garraums, um sicherzustellen, dass die
Seitengitter ordnungsgemald befestigt ist.

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
die Zeit eingestellt werden: & dricken, bis das Symbol
© erscheint und die beiden Ziffern fir die Stunden auf
dem Display zu blinken beginnen.

N
nlniuly

QLI
o

Mit + oder - die Stunde einstellen und & zur
Bestatigung driicken. Die beiden Ziffern fir die Minuten
beginnen zu blinken.

Mit + oder - die Minuten einstellen und @ zur
Bestatigung drticken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol & blinkt, zum Beispiel nach
langerem Stromausfall, missen Sie die Zeit zurlickstellen.

2. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurtickgeblieben sind: Das ist ganz normal.
Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um maogliche
Geriuche zu entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie
aus dem Ofen entfernen und die Zubehorteile
entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen.
Der Ofen muss wahrend dieser Zeit leer sein.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten
Gebrauch des Gerats zu liften.

) VVhHﬁkxﬂ



FUNKTIONEN

OBER- & UNTERHITZE

_ Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

7~ ~»| AUFGEHEN LASSEN

=—1 Fiir ein effektives Garen von stiRen und salzigen
Teigen. Den Thermostatregler auf das Symbol drehen,
um diese Funktion zu aktivieren.

<« | HEISSLUFT

**" | Fiir gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen
auf mehreren Ebenen (maximal drei) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geschmacksubertragung von einer Speise auf die
anderen.

s | PIZZA

<=| Zum Backen verschiedener Sorten und Formen
von Brot und Pizza. Es wird empfohlen, die Position des
Backblechs nach der Halfte der Garzeit zu wechseln.

| ECO HEISSLUFT

s
¥ | Zum Garen von Braten und gefiillten
Bratenstlicken auf einer Einschubebene. Durch eine
sanfte, zeitweilige Luftzirkulation wird ein GbermaRiges
Austrocknen der Speise vermieden.
Bei der Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt die
Beleuchtung wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet,
aber sie kann durch Driicken der Taste (- wieder
eingeschaltet werden. N

~~~| GRILL

Zum Grillen yon Steaks, Grillspie3en und
Bratwdrsten, zum Uberbacken von Gemiise oder Rosten
von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
FETTPFANNE zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebl%e
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

57 | GRILL + HEIBLUFT

** | Zum Garen groBer Fleischstiicke (Keulen,
Roastbeef, Hdhnchen). Es wird die Verwendung einer
FETTPFANNE zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebl%e
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

TAGLICHER GEBRAUCH

.’

MAXI COOKING

XL Zum Garen von grof3en Fleischstlicken (Uber

2,5 kg). Es wird empfohlen, das Fleisch wahrend dem
Garvorgang zu wenden, um sicherzustellen, dass beide
Seiten IgleichméiBig gebrdunt werden. Es wird auBerdem
empfohlen, das Fleischstiick %elegentlich zu begiellen,
um ein Ubermaliges Austrocknen zu vermeiden.

[<>| BROT AUTO

A—I Diese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit flr Brot aus. Fur optimale
Ergebnisse, das Rezept sorgfiltig befolgen. Aktivieren
Sie die Funktion, wenn der Backofen kalt ist. Der
Thermostatregler muss auf 0/ auto bleiben, da die
Ten&peratur automatisch durch die Funktion eingestellt
wird.

|£ GEBACK AUTO

A— Diese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fiir Kuchen. Aktivieren Sie die
Funktion, wenn der Backofen kalt ist. Der Thermostatregler
muss auf 0/ AuTo bleiben, da die Temperatur automatisc
durch die Funktion eingestellt wird.

@ SMART CLEAN

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm bei niedriger Temperatur
entsteht, ermdglicht das einfache Entfernen von
Schmutz und Speiseresten. Zur Aktivierung der ,Smart
Clean”-Reinigungsfunktion 100 -120ml Trinkwasser
auf den Ofenboden geben, dann den Ausknopf

und den Thermostatregler auf das Symbol drehen.
Verwenden Sie die Funktion am besten 35 Minuten
lang. Aktivieren Sie die Funktion, wenn der Backofen
kalt ist. Die Position des Symbols entspricht nicht der
erreichten Temperatur wahrend des Reinigungszyklus.

\S} DAMPFGAREN+

Mit der Dampfgaren+ Funktion kdnnen durch den
im Garzyklus vorhandenen hervorragende Leistungen
erzielt werden. Diese Funktion steuert die ideale
Temperatur flr das Garen zahlreicher Rezepte; die Garzeiten
der wichtigsten Gerichten werden in der entsprechenden
Gartabelle angegeben. Aktivieren Sie die Funktion stets,
wenn der Backofen kalt ist, und nachdem Sie 200 ml
Trinkwasser in den Boden des Innenraums gegeben haben.
Zum Aktivieren der Dampfgaren+ Funktion muss der
Theamostatregler in die Position des Symbols gedreht
werden.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf
das Symbol fr die gewlinschte Funktion drehen: die
Anzeige leuchtet auf und ein Signalton ertont.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

MANUELL

Um die Funktion zu aktivieren, mussen Sie den
Thermostatregler auf die gewlinschte Temperatur drehen.

4

W4
7N

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kénnen Sie die Funktion
andern, indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die
Temperatur durch Drehen des Thermostatreglers anpassen. Die
Furp}ktion startet nicht, wenn der Thermostatregler auf QO /AUTO
stent.

Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn eine Garzeit
ausgewahlt wurde) und einen Timer einstellen.

AUFGEHEN LASSEN

Zum Starten der Funktion “Aufgehen lassen” drehen Sie
den Thermostatregler auf Aufgehen lassen (40 Grad)
und stellen den Funktionsknopf auf Ober- & Unterhitze;
Geben Sie das Lebensmittel nach dem Vorheizsignal in
den Backofen. Decken Sie den Teig mit einem feuchten
Tuch ab oder stellen Sie einen Topf mit Wasser auf den
BohdefP des Garraums, um eine feuchte Umgebung zu
schaffen.

SMART CLEAN

Fur die Aktivierung der Reinigungsfunktion ,Smart
Clean”, 100 - 120 ml Trinkwasser auf den Boden des

Whjr/lﬁool



Ofens giefBen, anschlieBend den Auswahlknopf und den
Thermostatregler auf das Symbol [&] drehen. Die Funktion
wird automatisch aktiviert: Das Display zeigt die
verbleibende Zeit bis zum Ende im Wechsel mit “HYD".

i
uE
-
T
o_

¢

Bitte beachten: Die Position des Symbols entspricht nicht der
erreichten Temperatur wahrend des Reinigungszyklus.

Bitte beachten: Es kann ausschlieSlich die Abschaltzeit dieser
Funktion programmiert werden. Die Dauer wird automatisch auf
35 Minuten eingestellt.

Zum Starten der Dampf-
Funktion 200 ml Trinkwasser
~—"auf den Boden des Ofens
ieBen. Die Funktion durch
rehen des Auswahlknopfs
im Uhrzeigersinn auf das
betreffende Symbol
auswahlen. Den
Thermostatregler auf eine
beliebige Position zwischen
160 und 180 °C drehen (wie
durch das Symbol
vorgeschlagen). Die Funktion
startet und das Display zeigt
die aktuelle Uhrzeit. Es ist kein Vorheizen erforderlich.
Zum Beenden des Garvorgangs, den Auswahlknopf auf
0 stellen. Beim Dampfgaren die Tur nicht 6ffnen und
niemals Wasser auffullen.
Bitte beachten: Zum Einstellen einer bestimmten Dauer
entsprechend der jeweiligen Gartabelle die Anweisung im
Abschnitt,Programmiertes Garen” befolgen.

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton
und ein blinkendes Symbol § auf der Anzeige an, dass
das Vorheizen aktiv ist.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht wurde,
leuchtet das Symbol dauernd und ein neuer Signalton
zeigt an, dass die Speise hineingestellt und mit dem
Garvorgang fortgefahren werden kann.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor die
Vorheizphase beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf
das endgliltige Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter
Funktion, kann das Symbol <4, selbst nachdem sich

das Kuihlgeblase ausgeschaltet hat, weiter auf dem
Display sichtbar bleiben, um die Restwarme im Garraum
anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol
ausschaltet, variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie
Raumtemperatur und verwendeter Funktion abhangt. Auf jeden
Fall sollte das Gerat als ausgeschaltet betrachtet werden, wenn
der Zeiger am Auswahlknopf auf O steht.

4. PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens missen Sie
eine Funktion auswahlen.

DAUER

solange driicken, bis das Symbol ® und ,00:00” auf
der Anzeige blinkt.

N — —

C3

o
[
SN
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+ oder - zum Einstellen der gewlinschten Garzeit
verwenden, anschlieBend © zur Bestatigung driicken.
Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf
die gewlinschte Temperatur aktivieren: Es ertont ein
akustisches Signal und das Display zeigt an, dass der
Garvorgang beendet ist.

Bitte beachten: Um die eingestellte Garzeit zu éndern,
gedriickt halten, bis das Symbol (® auf der Anzeige blinkt, dann
mit — die Garzeit auf,00:00" zurlickstellen. Diese Garzeit enthalt
eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/
STARTVERZOGERUNG

Nachdem die Gardauer eingestellt wurde, kann die

Aktivierung der Funktion durch die Programmierung

der Abschaltzeit verzogert werden: ) drlicken, bis das

Symbol A&¥ und die aktuelle Zeit auf der Anzeige blinken.

A
LA

JELFTL

Zum Einstellen der Abschaltzeit + oder - verwenden

und (M zur Bestatigung driicken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf

die gewlinschte Temperatur aktivieren: Die Funktion

ist angehalten, bis sie basierend auf dem ausgewahlten

Garzeitende automatisch rechtzeitig startet.

Bitte beachten: Um die Einstellung abzubrechen, den

Auswahlknopf auf 0 / Autadrehen, um den Ofen auszuschalten.

Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fiir Grill-

und Turbo Grill-Funktionen nicht verfligbar.

ENDE DES GARVORGANGS

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an,

dass die Funktion beendet ist.

4

—1
@

Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion
auszuwahlen, oder auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige
abwechselnd,END" und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das
Garen, aber ermdglicht es Ihnen die Anzeige als Timer zu
verwenden, sowohl wenn eine Funktion aktiviert ist als
auch bei ausgeschaltetem Ofen.

solange driicken, bis das Symbol @& und ,00:00” auf
der Anzeige blinken.

7

S
JILFLILL

+ oder - zum Einstellen der gewlinschten Zeit
verwenden und © zur Bestatigung driicken.

Es ertont ein akustisches Signal, sobald der Timer das
Ruckzahlen der ausgewahlten Zeit beendet hat.

Bitte beachten: Um den Timer abzubrechen, © gedrtckt halten,
bis das Symbol & zu blinken beginnt, dann mit - die Zeit auf
,00:00" zurUckstellen.
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GARTABELLE

REZEPT FUNKTION VORHEIZEN TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) EIN;S:‘EJ:giﬁ.';lIELgND
= Ja 170 30-50 >
Hefekuchen Ja 160 30-50 2.
Ja 160 40-60 2
Gefiillter Kuchen = Ja 160-200 35-90 é’
(Kasekuchen, Strudel, Obstkuchen) Ja 160 — 200 40 -90 “Wi_m’ ..é,
= Ja 160 25-35 3
Platzchen (Kekse), Tortchen Ja 160 25-35 L
Ja 150 35 - 45 42
= Ja 180 - 210 30-40 3
Beignets Ja 180 - 200 35-45 42
Ja 180 - 200 35-45 0, 3 1
= Ja 90 150-200 .3
Meringen Ja 90 140-200 4, 2.
Ja 90 140-200 >, 3 1
= Ja 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Fladenbrot 4 2
= Ja 190 - 250 20-50 2.2
Tiefkiihlpizza EI a 230 10-20 %’ p)
Ja 230 - 250 10-25 —_—n
= Ja 180 - 200 40-55 3
sageruchen b w00 s A2
Ja 180 - 200 45-60 2, 3 1
= Ja 190 - 200 20-30 3
garergorcenoliss a o wooso mes A2
Ja 180 - 190 20-40 2> /3, 1
gretbetatenepoy | B w00 ases (2
Lamm/Kalb/Rind/Schwein 1 kg =] Ja 190 - 200 80- 110 ég
Schweinebraten mit Kruste 2 kg =] Ja 180-190 110-150 ;,
Hahnchen/Kaninchen/Ente 1 kg =] Ja 200 - 230 50 - 100 l;j
Truthahn / Gans 3 kg = - 190 - 200 100-160 2|
E:Fiﬁg?sggeabnazc)ken/in Folie = Ja 170 - 190 30 - 45 l;j
ggﬁgig;geur?cﬁﬁi, Auberginen) Ja 180 - 200 50-70 "--;))‘——-_'--"
Getoastetes Brot | 5' 250 2-6 ,\_E._,
Fischfilets/Scheiben = - 230 - 250 15-30% 4 3
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REZEPT FUNKTION VORHEIZEN  TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) E'";S:g:gﬁ':ﬁgm)
e Mo rkte = S T S IR
Brathdhnchen 1-1,3 kg Ja 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. @f
Roastbeef englisch 1 kg Ja 200 - 210 35-50 ** ;g
Lammbkeule, Haxe Ja 200 - 210 60 - 90 ** é
Bratkartoffeln Ja 200 - 210 35-55 2
Gemdsegratin - 200 - 210 25-55 éﬂ
Fleisch und Kartoffeln Ja 190 - 200 45-100%% 4 1
Fisch und Gemise Ja 180 30 - 50 *** -\..i—...,- ;,
Lasagne und Fleisch Ja 200 50 — 100 *** ,\éﬁ ;l
Komplette Mahlzeit:
Cradne Ensehubebene 3 Ja 180190 40-1200 2, (2 1
Fleisch (Einschubebene 1)
Braten/gefiillte Bratenstiicke & ] - 170 - 180 100 - 150 éﬂ

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden
** Das Gargut nach zwei Drittel der Garzeit wenden

(bei Bedarf).

***\oraussichtliche Zeitdauer: Je nach personlichen Vorlieben kénnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem

Ofen genommen werden.

Die angegebene Zeit beinhaltet keine Vorheizphase: es wird empfohlen die Speise erst in den Ofen zu geben und die Garzeit
einzustellen, wenn die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

" [ S - =~ J | f | )
ZUBEHOR Rost Backform auf Rost Backblech / Fettpfanne Fettpfanne / Backblech Fettpfanne / Backblech mit
oder Backform auf Rost 200 ml Wasser
&S il s
FUNKTIONEN EI @ EI &l
O/Unterhitze Heissluft Pizza Maxi Cooking Grill Turbo Grill Eco Heissluft
GARTABELLE DAMPFGAREN
+

LEBENSMITTEL REZEPT MENGE ZEIT (min.) ZUBEHORTEILE STAND = WASSER
Brotchen 80-100g 30-45 _J
S WeiBbrot in Backform 300-500 g 40-60 —J
BROT Brot 5009 -2 kg 50 - 100 7
Gebéckstangen 200-300¢g 30-45 7
Braten 1 kg 60-110 —J
(> Rippchen 5009-1,5 kg 50-75 —
FLEISCH GeﬂUgeI 1-1,5 kg 55-80 —J
Hahnchen/Pute 3kg 100 - 140 | I
Filet-Steak 0,5-2cm 15-25 —_J

X Filet-Steak 2-4cm 20-35 — 5 &3

FISCH Ganzer Fisch 300-600g 20-30 —J

Ganzer Fisch 600- 1200 g 25 -45 (— 200 ml
Gedampfte Kartoffeln 0,5-1,5kg 45 - 60 | S—
R@ Gefllte Paprika 1-2kg 35-55 | S
GEMUSE Gedampfte Brokkoli 0,3-1kg 30-50 T
Gedampfte Zucchini 0,5-1,5kg 30-50 )
Platzchen ein Blech 25-35 7
=3 Muffins 30-60g 25-45 J
BACKWAREN  Biskuitkuchen 500-700g 30-50 N e
Tart, Tortchen eine Form 35-55 N e
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren

beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen,
dass der Ofen abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

da diese

AUSSENFLACHEN

Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
vervr\{enden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel
verwenden. Falls ein solches Mittel versehentlich mit
den Flachen des Gerats in Kontakt kommt, dieses
sofort mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

+ Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen
und anschliel3end reinigen, vorzugsweise wenn
dieser noch warm ist, um durch Speiserlickstande
verursachte Ablagerungen oder Flecken zu entfernen.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen
und die Haken senken, bis sie sich in entriegelter
Position befinden.

— —

v \\ﬂ
S

2. Die Tir so weit wie moglich schlieBen.

Die Tur mit beiden Hande festhalten - diese nicht am
Griff festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen
wird, bis sie sich aus ihrem Sitz 10st (b).

Die Tur seitlich abstellen und auf eine weiche
Oberflache legen.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel
oder aggressive/atzende
Reinigungsmittel verwenden,
ie Flachen des Gerates
beschadigen konnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der
Ofen von der Stromversorgung
getrennt sein.

Zum Trocknen von Kondensation, die sich beim

Garen von Speisen mit einem hohen Wassergehalt
bildet, den Ofen vollstandig abkihlen lassen und
anschlieBend mit einem Tuch oder Schwamm
trockenwischen.

« Die Tur kann einfach entfernt und wieder angebracht
werden fir eine einfache Reinigung des Glas

« Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

ZUBEHORTEILE

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
Geschirrspulmittellauge einweichen und
Backofenhandschuhe verwenden, solange die
Zubehorteile noch heil} sind. Speisertickstande
kénnen dann mit einer Spulburste oder einem
Schwamm entfernt werden.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen

g_eschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre
itze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem
Sitz sichern.

4, Die Tir senken und anschlieBend vollstandig
offnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken:
Sichgrstellen, dass die Haken vollstandig gesenkt
werden.

5. Versuchen, die Tur zu schlieBen und sicherstellen,
dass sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist

dies nicht der Fall, die oben aufgeflihrten Schritte
wiederholen.

AUSWECHSELN DER LAMPE

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgun%.
2. Die Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben,
die Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der
Beleuchtung festschrauben.

3. Schliel3en Sie den Ofen wieder an das Stromnetz
an.

Bitte beachten: Halogenlampen des Typs 25W/230, G9 und
T300°C verwenden.

Die im Gerédt verwendete Lampe ist speziell fur Elektrogerate
konzipiert und ist nicht fur die Beleuchtung von Rdumen
geeignet (EU-Verordnung 244/2009).

Die Glthlampen sind Gber unseren Kundendienst erhéltlich.
- Glahbirnen nicht mit bloSen Handen berlhren, da sie
durch die Fingerabdrlicke beschadigt werden kénnten.

Den Backofen erst benutzen, nachdem die Abdeckung der
Beleuchtung wieder aufgesetzt wurde.

WhWOOI 7



REINIGEN DER GLASSCHEIBEN DER TUR

1. Nach dem Ausbau der Tir diese auf einer weichen
Flache mit dem Griff nach unten abgelegen,
gleichzeitig die zwei Halteklammern dricken und die
obere Kante der Tur zu sich ziehen und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Handen anheben und
fest halten, es entfernen und auf eine weiche Flache
legen, um es daraufhin zu reinigen.

LOSEN VON PROBLEMEN

3. Bringen Sie die mittlere Scheibe (mit ,R”
gekennzeichnet) an, bevor Sie die Innenscheibe
wieder einsetzen: Um das Glasscheiben richtia
einzusetzen, sicherstellen, dass das Zeichen ,R” in

der linken Ecke sichtbar ist. Zuerst die lange Seite

des Glas, die mit einem ,R” gekennzeichnet ist in die
Halterungen einsetzen, dann in die Position absenken.
Wiederholen Sie diesen Vorgang bei beiden

Glasscheiben.

4 oV,

4, Die obere Ecke wieder anbringen: ein Klick
bestatigt die richtige Positionierung. Sicherstellen,
da_nsg die Dichtung vor Wiedereinbau der Tir befestigt
wird.

Proble __Mégliche Ursache AbhilfemaBnahme
Uberprifen, ob das Stromnetz Strom fihrt und der
Der Ofen funktioniert : %é%rmgﬁ%n der . Backofen an das Netz angeschlossen ist.
nicht. Stromve?sor un ¢ Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
gung. - festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.
Das Display zeigt ein ,F* P Den nachsten Kundendienst kontaktieren und die
gefolgt von einer Nummer - Storung. - Nummer angeben, die dem Buchstaben,F* folgt.

oder einem Buchstaben an.

Auf der Anzeige erscheint
die Meldung ,HeiB" und
die ausgewahlte Funktion

Temperatur zu hoch.
startet nicht. :

Den Ofen abkihlen lassen bevor Sie die Funktion
- aktivieren. Eine andere Funktion auswahlen.

Das Display zeigt einen
unscharfen Text und

Andere Sprache eingestellt.
scheint kaputt zu sein. :

*nur fur bestimmte Modelle erhaltlich

- Wenden Sie sich an das nachste Kundendienstzentrum.

Verwenden Sie den QR-Code

Produkts angeben.

— . Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer in dem
[ ] Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des

"= Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie -
H|--|N unter:
Rl B : y
ml:-jl. +  Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu o)

Rt
24 AL s |00 IR

oo
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Guida rapida

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

WHIRLPOOL

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il

prodotto su www.whirlpool.eu/register

T

A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

, ; \P/annelllo dei comandi |
L I ( . Ventola e resistenza circolare
@ (non visibile)
= = 3. Luce
4, Gri?Iie laterali
2.0 1+ 6 (il livello & indicato sulla parete
e @ della cavita)
3ot 5. Porta
6. Resistenza superiore/grill
7. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
8. Cavita per l'acqua
.7 potabile
43
-8
5' o o
] =
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
F °C
S 0 El OIA.UTO 0
.......... o . " .
STEAM @..- ..-.-."5 200 4100
— (N R P 0 A\
E L:' :I 180 ;\ 120 ':
3 @ ﬁ 160 140
1 23 4 5 6
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 3. IMPOSTARE LORA 5. TASTI DI REGOLAZIONE

Per accendere il forno
selezionando una funzione.

Ruotare in posizione O per
spegnere il forno.

2.LUCE

A forno acceso, premere:Qx per
accendere o spegnere la luce
interna del forno.

Per accedere alle impostazioni
della durata di cottura, dell'avvio
ritardato e del timer.

A forno spento, per visualizzare
I'ora.

4. DISPLAY

Per modificare le impostazioni di
durata.

6. MANOPOLA TERMOSTATO
Ruotare per selezionare la
temperatura desiderata attivando
le funzioni manuali.

Note: Il tipo di manopola pud variare a seconda del modello. Se le manopole sono attivate a pressione, spingere verso il basso
il centro della manopola per sbloccarla dalla relativa sede.
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ACCESSORI

GRIGLIA

LECCARDA*

T r

Da usare per la cottura degli
alimenti o come supporto per
pentole, tortiere e altri utensili
da cucina.

Da posizionare sotto la griglia
per raccogliere i succhidi
cottura o come piastra per
cuocere carni, pesci, verdure,
focacce, ecc.

* Disponibile solo su alcuni modelli

TEGLIA* GUIDE SCORREVOLI *

=

Per facilitare l'inserimento o la

Da usare per cuocere prodotti
rimozione degli accessori.

di panetteria e pasticceria, ma
anche carne arrosto, pesce al
cartoccio, ecc.

Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza.

INSERIMENTO DELLA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata verso
I'alto, appoggiando dapprima il'lato posteriore rialzato -
orientato verso l'alto - sul livello desiderato.

GUIDE SCORREVOLI E GRIGLIE LATERALI

In seqguito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide
fino a fine corsa.

« . Gli altri accessori, per esempio la teglia, vanno inseriti
orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide.

Prima di utilizzare il forno rimuovere il nastrodi
protezione [a] e successivamente rimuovere la pellicola
protettiva [b] dalle guide di scorrimento.

RIMOZIONE DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [c]

Tirare la parte inferiore della guida di scorrimento
per sganciare i ganci inferiori (1) e tirare le guide

di scorrimento verso l'alto, togliendole dai ganci
superiori (2).

RIMONTAGGIO DELLE GUIDE DI SCORRIMENTO [d]
Agganciare i ganci superiori alle guide laterali (1) e
premere la parte inferiore delle guide di scorrimento
contro le guide laterali, fino a far scattare i ganci

inferiori (2).

PRIMO UTILIZZO

[d]

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DELLE GRIGLIE

LATERALI

1. Per rimuovere le griglie laterali, impugnare la

parte esterna della griglia e tirarla verso di sé per

estrarre il supporto e i due perni interni dai rispettivi

alloggiamenti.

2. Per riapplicare le glrifglie laterali, posizionarle vicino
el fo

alla parete interna d rno e inserire dapprima i due
perni nei rispettivi alloggiamenti. Posizionare quindi la
parte esterna vicino alla sua sede, inserire il supporto
e spingere con decisione verso la parete del forno per
fissare saldamente la griglia.

1. IMPOSTARE L'ORA
Alla prima accensione, & necessario impostare l'ora:

remere & finché sul display lampeggiano l'icona © e
e due cifre relative all'ora.
1

N 7
niml
LI
Q

Utilizzare + o - perimpostare I'ora e premere
er confermare. Le due cifre dei minuti iniziano a

ampeggiare.

Utilizzare + o - perimpostare l'ora e premere & per

confermare.

Note: quando licona ®@ lampeggia, ad esempio dopo una
prolungata interruzione di corrente, & necessario impostare lora.

2. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti

alla lavorazione di fabbrica: questo & normale. Prima

di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno a 250°C per circa un'ora.

Durante questacjorocedura il forno deve essere vuoto.
Note: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.
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FUNZIONI

STATICO

—1 Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

-] LIEVITAZIONE

== Per ottenere una lievitazione ottimale di
impasti dolci o salati. Ruotare la manopola termostato
sull'icona per attivare la funzione.

<> | TERMOVENTILATO

as

2% | per cuocere insieme cibi diversi che richiedono
la stessa temperatura di cottura su ripiani diversi
(massimo tre). Questa funzione permette di eseguire
Ia”'c?ttura senza trasmissione di odori da un alimento
all'altro.

s | PIZZA

<= Per cuocere diversi tipi e formati di pizza e
focaccia. Si consiglia di invertire la posizione delle
teglie a meta cottura.

| &, ECO TERMOVENTILATO

% | per cuocere arrosti e arrosti ripieni su uno
stesso ripiano. La circolazione intermittente dell'aria
impedisce un'eccessiva asciugatura degli alimenti.

In questa funzione ECO la luce rimane spenta durante
la cottura e pud essere riaccesa premendo ().

~~~| GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce,
gratinare verdure o dorare il pane.

er la grigliatura delle carni, si consiglia di utilizzare
una leccarda per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere
200 ml di acqua potabile.

% | TURBO GRILL
= | Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti,
roast beef, polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda
er raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
ivello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua

potabile.

USO QUOTIDIANO

& | MAXI COOKING

XL — Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superioria 2,5 k(];). Si raccomanda di girare la carne durante
la cottura per farla rosolare su tutti i lati. Si consiglia inoltre
diirrorare la carne di tanto in tanto per evitare che asciughi
eccessivamente.

| > | PANE AUTO
A—_1 Questa funzione seleziona automaticamente

temperatura e tempo ideali per la cottura del pane. Per
ottenere i migliori risultati seguire attentamente la ricetta.
Attivare la funzione a forno freddo. La manopola del
termostato deve rimanere in posizione 0/ Auto, poiché

la temperatura viene impostata automaticamente dalla
funzione.

|£ DOLCI AUTO

A— Questa funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura dei dolci. Attivare
la funzione a forno freddo. La manopola del termostato
deve rimanere in posizione 0/ AuTo, poiché la temperatura
viene impostata automaticamente dalla funzione.

@ SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo speciale
ciclo di pulizia a bassa temperatura permette di rimuovere
facilmente sporco e residui di cibo. Per attivare la funzione
di pulizia "Smart clean", dopo aver versato 100 -120 ml di
acqua potabile sul fondo della cavita del forno, ruotare

la manopola di selezione e la manopola termostato in
corrispondenza dell'icona . Emeglio utilizzare la
funzione per 35'. Attivare la funzione a forno freddo. la
posizione dell'icona non corrisponde alla temperatura
raggiunta durante il ciclo di pulizia.

\S} STEAM+

La funzione Steam+ permette di ottenere ottime
prestazioni grazie alla presenza di vapore nel ciclo di
cottura. Questa funzione gestisce automaticamente la
temperatura ideale per la cottura di un'ampia gamma di
ricette; i tempi di cottura dei piatti principali sono indicati
nella relativa tabella di cottura. Attivare sempre la funzione
vapore quando il forno & freddo e dopo aver versato 200
ml di acqua potabile sul fondo della cavita. Per attivare la
funzione Steam+, & necessario ruotare la manopola del
termostato nella posizione dellicona [S3].

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza del simbolo della funzione
desiderata: il display si accende e il forno emette un
segnale acustico.

Lin

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la
manopola termostato per impostare la temperatura
desiderata.

1
_

4
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Nota: durante la cottura sara possibile modificare la funzione

ruotando la manopola di selezione o regolare la temperatura
ruotando la manopola termostato. La funzione non si avvia
se la manopola del termostato si trova sulla posizione 0/
AUTO.

Sara possibile impostare durata, ora di fine cottura (solo se &
impostata una durata) e timer.

LIEVITAZIONE

Per avviare la funzione "Lievitazione", ruotare la
manopola del termostato in posizione di lievitazione
(40 gradi) e portare la manopola di funzione in
posizione statica; Inserire gli alimenti nel forno dopo
il segnale di preriscaldamento. Coprire I'impasto con
un panno bagnato o mettere una pentola d'acqua sul
fondo della cavita per creare un ambiente umido.

SMART CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia "Smart Clean", dopo
aver versato 100 - 120 ml di acqua potabile sul fondo
della cavita del forno, ruotare la manopola di selezione
e la manopola termostato in corrispondenza dell’icona
[¢]. La funzione si attiva automaticamente: il display
visualizza il tempo rimanente al termine; alternato
con "HYD".
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Nota bene: la posizione dell'icona non corrisponde alla
temperatura raggiunta durante il ciclo di pulizia.

Note: sara possi%ile programmare solo l'ora di fine della
funzione. La durata e automaticamente impostata a 35
minuti.

Per avviare la funzione
Steam, versare 200 ml di
acqua potabile sul fondo
del forno. Selezionare la
funzione ruotando in senso
orario la manopola di
selezione sull'icona
corrispondente e la
manopola del termostato in
qualsiasi posizione tra 160 e
180°C (come suggerito
dall'icona). La funzione si
avvia e il display mostra
I'ora corrente del giorno.
Non e necessario alcun preriscaldamento. Per
terminare la cottura, ruotare la manopola di selezione
sulla posizione " 0". Durante la cottura a vapore, non
aprire mai la porta e non rabboccare l'acqua.

Note: Per impostare una durata specifica, in base al

relativo piano di cottura, seguire le istruzioni del paragrafo
"Programmazione della cottura"

3. PRERISCALDAMENTO E CALORE RESIDUO

Una volta avviata la funzione, un segnale acustico e il
lampeggio dell'icona </ sul display segnalano che &
attiva [a fase di preriscaldamento.

Al raggiungimento della temperatura impostata,
I'icona smette di lampeggiare e viene emesso un
nuovo segnale acustico per indicare che & possibile
introdurre gli alimenti e procedere alla cottura.

Nota: Introdurre gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento puo avere effetti negativi sui risultati della
cottura.

Al termine della cottura e con la funzione disattivata,
e possibile che I'icona % rimanga visibile sul display
per indicare la presenza di calore residuo.

Nota: il tempo di spegnimento dell'icona puo variare
perché dipende da una serie di fattori, come la temperatura
ambiente e la funzione utilizzata. In ogni caso, il prodotto
puo essere considerato spento quando il puntatore della
manopola di selezione si trova su "0 ".

4. PROGRAMMAZIONE DELLA COTTURA

Per programmare la cottura & necessario aver
selezionato precedentemente una funzione.

DURATA

Premere © tante volte fino a che sul display
lampeggiano l'icona & e "00:00".

C3

N — —
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Utilizzare + o - per impostare la durata desiderata,
quindi premere © per confermare.

Avviare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata: un
segnale acustico e il display avviseranno del termine
della cottura.

Note: Per annullare la durata impostata, premere © tante
volte fino a che sul display lampeggia l'icona ®, quindi
utilizzare - per riportare la durata a "00:00" La durata
impostata include la fase di preriscaldamento.

PROGRAMMARE L'ORA DI FINE COTTURA/
AVVIO RITARDATO

Una volta impostata una durata sara possibile
osticipare I'avvio della funzione, programmandone
ora di fine: premere ) fino a che suldisplay non

D

lampeggiano l'icona /¥ e |'ora corrente.
S o
1 I:_irl
//l- L |_|\\
Utilizzare + o - perimpostare I'ora di fine cottura
desiderata e premere () per confermare.
Avviare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata: la
funzione rimarra in pausa fino all'avvio automatico,
calcolato in base all'ora di fine cottura selezionata.
Nota: per annullare l'impostazione, spegnere il forno
ruotando la manopola di selezione 0/ auto. .
Il ritardo di avvio della funzionalita non & disponibile
per le funzioni Grill e Turbo Grill.
FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avvisano del termine
della funzione.

1)

—r
@

Ruotare la manopola di selezione per selezionare una
gunzmne differente o portarla su O per spegnere il
orno.

Nota: se attivo il timer, il display mostrera la scritta "END" in
alternanza al tempo rimanente.

5. IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Questa opzione non interrompe né programma la
cottura ma permette di utilizzare il display come
contaminuti, sia durante una funzione attiva che
quando il forno e spento.

Continuare a premere © fino a quando l'icona & e
"00:00" e e "00:00" iniziano a lampeggiare sul display.

N 2
AL
LI
Utilizzare + o - perimpostare la durata desiderata e

remere O per confermare. .

n segnale acustico avvisera del termine del conto
alla rovescia. _
Note: Per annullare il timer, tenere premuto fino a quando
licona @ inizia a lampeggiare, quindi utilizzare - per
riportare I'ora a "00:00".
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TABELLA DI COTTURA

RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) LIVELLO E ACCESSORI
= Si 170 30-50 3
Torte lievitate Si 160 30-50 2
Si 160 40-60 | &
Torte ripiene = Si 160 - 200 35-90 2,
(cheese cake, strudel, torta di
frutta) Si 160 - 200 40-90 4 2
= Si 160 25-35 3
Biscotti / Tortine Si 160 25-35 L
Si 150 35-45 4 2
= Si 180 - 210 30-40 3
Bigne Si 180 - 200 35 - 45 42
Si 180 - 200 35-45 >, 3 1
= Si 90 150-200 .3,
Meringhe S 90 140-200 4,2
Si 90 140-200 . >, .3 1.
Pizza / Focaccia EI o 190-2>0 1550 % 2
EN Si 190 - 250 20-50 2, 2
Pizza surgelata — °! 230 1020 é
Si 230-250 10-25 24 2
= S 180 - 200 40 - 55 —
-(E?)rrig ;?I\i;cfdura,quiche) Si 180 - 200 45-60 "---i_---" '\-‘é'f
Si 180 - 200 45-60 2 3 1
= Si 190 - 200 20-30 3
;/%alﬁr;/ant/Salatini di pasta Si 180 - 190 20 - 40 -\éu- L
Si 180 - 190 20-40 2 3, 1
Convilont | Stormati = Si 190 - 200 45-65 (2
/]-\gkgello/ViteIIo/ Manzo/Maiale El S 190 - 200 80 - 110 é
Arrosto di maiale con cotenna N 3
2kg & Si 180 - 190 110-150 >,
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg =] Si 200 - 230 50 - 100 ;j
Tacchino/Oca 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 ;j
%(T;tct?, il}g‘;g;o/al cartoccio = S| 170 - 190 30 - 45 é
?/pe(;(rjnuggéirfizeurlechine, melanzane) Si 180 - 200 50-70 ‘\F;“’
Pane tostato i 5' 250 2-6 _\_E._,.
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RICETTA FUNZIONE  PRERISCALDAMENTO TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) LIVELLO E ACCESSORI

Filetti / tranci di pesce = - 230 - 250 15-30% 4 3.
Salsicce/Spiedini/Costine/ 5 4
Hamburger ‘i' B 250 15-30*% Avveen b
Pollo arrosto 1-1,3 kg Si 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. @
Roast beef al sangue 1 kg Si 200 - 210 35-50 ** 1 3 j
Cosciotto di agnello / Stinchi Si 200 - 210 60 - 90 ** \ 3 j
Patate arrosto Si 200-210 35-55 2
Verdure gratinate - 200 - 210 25-55 { 3 j
Carne & Patate Si 190 - 200 45-100%% 4 1

. 4 )
Pesce & Verdure Si 180 30-50**%* .\ |
Lasagna & Carne Si 200 50 - 100 *** ,\éﬁ \ ! |
Pasto completo: 5 3 1
Crostata (Liv. 5) / Lasagne (Liv. 3) / Si 180 - 190 40-120 %% | = = ,
Carne (Liv. 1)
Arrosti / Arrosti ripieni L] - 170 - 180 100 - 150 L 3 j

*Ruotare il cibo a meta cottura

** Ruotare il cibo a due terzi di cottura (se necessario).
*** | a durata e approssimata: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.

La durata indicata non comprende la fase di preriscaldamento: si consiglia di inserire gli alimenti nel forno e di impostare la
durata della cottura solo al raggiungimento della temperatura desiderata.

Aveenns ~ A=~  J | f ]
ACCESSORI - . - Teglia / Leccarda o teglia su . Leccarda / Teglia con 200 ml
Griglia Recipiente su griglia L Leccarda / Teglia :
griglia d'acqua
&S il 2% s
= E = )
Statico Ventilato Pizza Maxi cooking Grill Turbo Grill Eco termoventilato
TABELLA DI COTTURA STEAM
+
ALIMENTO RICETTA QUANTITA tempo (min) ACCESSORI LIVELLO  ACQUA
Pane piccolo 80-100 g 30-45 _J
S Pane in cassetta 300-500 g 40-60 —J
PANE Pane 5009-2 kg 50 - 100 7
Baguette 200-300 g 30-45 7
Arrosto 1 kg 60-110 —J
(> Costolette 5009-1,5 kg 50-75 L
CARNE  Pollo 1-1,5 kg 55-80 S
Pollo/tacchino 3 kg 100 - 140 I
Bistecca di manzo 0,5-2 cm 15-25 —_J
X Bistecca di manzo 2-4cm 20-35 — 2 6\%
PESCE Pesce intero 300-600g 20-30 —J
Pesce intero 600-1200 g 25 -45 (— 200 ml
Patate al vapore 0,5-1,5 kg 45 - 60 —J
R@ Peperoni ripieni 1-2 kg 35-55 | I
VERDURE Broccoli al vapore 0,3-1kg 30-50 T
Zucchine al vapore 0,5-1,5 kg 30-50 )
Biscotti un vassoio 25-35 7
=3 Muffin 30-60 g 25-45 J
PASTICCERIA Pandispagna 500-700 g 30-50 e
Crostata un barattolo 35-55 N e
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire
ogni operazione.

Non utilizzare apparecchi a
vapore.

SUPERFICI ESTERNE

Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere gualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se

uno di questi prodotti entra inavvertitamente in
contatto con le superfici dell'apparecchio, pulire
immediatamente con un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

» Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e
pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepidqdoer .
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo.

RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA
1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

> ,x'% Y

2. Chiudere la porta fino a quando é possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso I'alto (a) finché non
esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.
Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di
manutenzione.

per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti ad alto contenuto di acqua, usare a forno
freddo un panno o una spugna.

« Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile rimuovere
e smontare facilmente la porta

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. I residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

3. Perrimontare la Forta, avvicinarla al forno
[

allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4, Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.

2. Svitare la copertura della lampada, sostituire

la lampada e avvitare di nuovo il coperchio della

lampada.

3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

IT\Iota:(L:Jsare lampadine alogene da 25 W/230V tipo G9,
300°C.

La lampada utilizzata nel prodotto e specifica per
elettrodomestici e non & adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici (Regolamento (CE) 244/2009).

Le lampadine sono disponibili presso il Servizio Assistenza.
- Non maneggiare le lampade a mani nude, per evitare
che vengano danneggiate dalle impronte digitali. Non

far funzionare il forno senza prima aver riposizionato il
coperchio.
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PULIZIA DEI VETRI DELLA PORTA
1. Dopo aver smontato la porta e averla appo%giata
su un ripiano morbido con la maniglia verso il basso,

premere contemporaneamente le due clip di fissaggio
ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso

di sé.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno
con due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia.

RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI

3. Prima di rimontare il vetro interno & necessario
riapplicare il vetro intermedio (contrassegnato

con "R"): Per posizionare correttamente i vetri,
verificare che la marcatura "R" sia visibile nell'angolo
sinistro. Inserire dapprima il lato lungo del vetro
contrassegnato con "R" nelle sedi di sostegno, quindi
abbassarlo in posizione. Ripetere la procedura per
entrambi i vetri.

4. Rimontare il profilo superiore: un clic indica il
corretto posizionamento. Verificare che la tenuta sia
salda prima di rimontare la porta.

Soluzione

Problema _ Possibile causa
 Interruzione della corrente
. ¢ elettrica.
Il forno non funziona. . Disconnessione dalla rete

- elettrica.

¢ Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
- collegato all'alimentazione elettrica.

. Spegnere e riaccendere il forno per verificare se il

. problema persiste.

Il display mostra la lettera
"F" seguita da un numero o
una lettera.

- Il forno & guasto.

. Contattare |l pill vicino Servizio Assistenza Clienti e
© specificare il numero che segue la lettera "F".

Sul display compezrelicli ) .
messaggio "Hot" (caldo) e

la funzione selezionata non = '€MPeratura troppo alta.
sl avvia. :

. Lasciar raffreddare il forno prima di attivare la funzione.
: Selezionare una funzione differente.

Il display visualizza un 3
testo poco chiaro e sembra | Un'altra lingua impostata.
essere guasto. :

* Disponibile solo su alcuni modelli

: Contatta il Servizio Assistenza Tecnica pill vicino.

Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
Usare il codice QR

T

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul
libretto di garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i
codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

e L oo e
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= G i © - Jon e
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1. KOYMII EMIAOTHZ 3. PYOMIZH XPONOY 5. KOYMIIA PYOMIZHX

la tnv evepyomnoinon Tou goupvou

eMAEyovVTaC pla AElToupyia.
MeplotpéPte otn Béon O yia
QATTEVEPYOTIOINON TOU YOUPVOU.
2.00x

Me TO @OUPVO aVaUUEVO, TIIECTE

08 yla va avAayeTe 1 va OB OETE TN

Aduma 6To poupvo.

Na mpoécPaong oTIC pUBUICELC
xpovou Pnoiuatog, kabBuotépnon
€vapéng Kat Xpovoolakomn.

Ma epedvion Tng wpag otav o
poUpVOG gival onoToc.

4. OOONH

Ma aA\aynf Twv puBuicswv
ynoipatoc.

6. AIAKONTHZ OEPMOXTATH
MeploTPEPTE TOV YIa Va EMIAEEETE
Tn Beppokpaoia mou embupeite
OTAV EVEPYOTIOLEITE TIG PN
QUTOMATEC AEITOUPYIEC.

> nueiwon: O Tumo¢ Twv SIAKOTTTWY Prmopel va Slagépel and Tov TUTTO TOU HOVTEAOU. EAv ot SIAKOTITEC eVEPYOTTOIOUVTAL [IE
Tileon, TTIEOTE OTO KEVTPO TOU SIAKOTITN YIa va Tov ameAeuBepwoeTe amd tn B¢on Tou.
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AZEZOYAP

ZXAPA

XPNOIUOTIONOTE TOUG YIA TO
Pr\o1o Tou eaynTou ry yla
OTAPIEN OKELWY, TAPIWY KEIK
Kol AMWVY OKEUWY KATAAMNAWY

AINMOZYANEKTHZ*

| -

Ma xprion we tTayi yia to
avelpepa Kpeatog, Paplwv,
AXAVIKWV, (POKATOLA, KA. 1)

yla TomofeTnon katw and T

TA¥| YHZIMATOX*

Ma va Privete Ywpl kal miteg
MG Kal Kpéag, Papl og
ANAOOKONA KATT.

KINHTOI OAHTI Ol *

=

Ma va Badete kal va Byalete
€UKOAQ ECQPTAMATA.

OXAPA YIOl TN CLAOYT TWV
UMWV JOYEIREUATOC,
* AlatiBeTal pOvVo O OPIoUEVA IOVTEAD

yla xprion OTo poUPVO.

O ap1BUOC Kal 0 TUTTOC TWV €EAPTNUATWY UIMOPEL va SIA@EPEL AVANOYA JE TO UOVTEAO TTOU AYOPAOATE.
ANMNa a&eooudp UmopoLy va ayopacTouV XwEIoTA ard TO KEVTPO EEUTTNPETNONG TIEAATWV.

TOMOOETHXH THZ 2XAPAZ KAl AAAQN EEAPTHMATON

TomoBeTAOTE TN OXAPA OTO ATTAUTOUWEVO £TimedO
KPATWVTAG TNV UE KAION EAAPPWC TIPOC TA EMAVW Kal
OKOUUTTAOTE TTPWTA KATW TNV AVUPWUEVN TTIOW TTAELPA
(mou gival yuplopévn mmpog Ta emavw).

21N OUVEXEID OUPETE KATA UIKOG TWV 08Nywv péxPl
TEPUQ.

« AN\a a&eooudp, 6mwe To Tapi {axapOTAACTIKAG, TTPETEL
va tonoBetouvtal opllovTia, CUPOVTAC Ta oTouc odnyouc.

2YPOMENA AYAAKIA ONIZOHZHX KAl OAHIOI PAOIQN

Mpv XpNOIUOTIOINOETE TO POUPVO, APAIPECTE TNV
TIPOCTATEVTIKN TAvia [a] Kal 0T CUVEXEID APAIPECTE TO
TPOGCTATEUTIKO YUANO [b] amd Toug 0dnyouc olioBnong.

AQAIPEZH TQON XYPOMENQN OAHIQN [c]

TpaPr&te To KATW PEPOG TOU CUPOUEVOL 0BNYOU Yia va
amoCoUVOECETE TA KATW AyKioTpa (1) kat TpaPnéte Toug
OUPOUEVOUC 08NYOUC TTPOG TA TTAVW, APAIPWVTAC TOUG
and Ta avw AyKIoTpd (2).

ENMNANATOMNOOETHZH TQN XYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE TA AVWw AYKIOTPa 0Toug 08nyoug

PAPLWV (1) KL OTN OUVEXELQ TIIEOTE TO KATW HEPOG TWV
OUPOUEVWV 08NYWV KOVTPA GTOUC 08Nyous paglwy, £wG
OTOU AKOUOTE( TO KAIK Ao Ta KATW AyKioTpa (2).

NMPQTH XPHXH

(DL

4

[c] [d]

AQAIPEZH KAI ENANATONOOETHZH OAHIQN PADIOY
1. Ta va agaipéoete Toug 0dnyoug gacpw’ov, MAoTE
0T00ePA TO €€WTEPIKO TURHA TOU 0dNyoU Kal TpaPriéte
TO TIPOG TO HEPOG OAG VIO VA APAIPECETE TO OTAPLYUA KAl
ToUuC SUO E0WTEPIKOUC TIEIPOLC artd TNV UTTOSOXN.

2. la va emavatomoBeTHoeTE TOUG 0ONYOUC PAPLWY,
TOMOOETAOTE TOUG KOVTA GTNV KOIAOTNTA KAl APXIKA
eloaydayete Toug SV TEIPOUC OTIC UTTOOOXEC TOUC. 2TN
OUVEXELQ, TOTTODETHOTE TO EEWTEPIKO PEPOG KOVTA OTNV
urtodoxr, TOMOBETNOTE TO OTHPLYMA KAl TTIECTE 0TABEPA
ngoc TO TOIXWMA TNE KOIANOTNTAC Yia va BePaiwbeite 0TI 0
0o0Nyo¢ Tou pa@lov ival oTaBePOMOINUEVOC KAAA.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va pubuioeTe TN Y\Wooa Kal TV wpa étav
QVAYETE TN OUOKEUN Yld TTPWTN @opd: MNaTnoTE To
€W¢ OTOU TO €1KOVIOIO ® Kal Ta Suo gr]cpla NG wpag

,

apxioouv va avafoofrivouv otnv 086vn.
S— 7
L
JILELIL
Q

ioete TNV Wpa

XpNOIUOTIOINOTE TO + | TO — yla va EI)_UG ! )
a 600 Yneia Twv

KalratAoTte To & yia emPBePaiwon.
Aemtwv Ba apxicouv va avafoorivouv.

XPNOIWOTIOINOTE TO + N TO - YIA VA PUOUICETE T AETTTA KAl
matioTte o O yia empPBePaiwon.

> nueiwon: Otav 1o elkovidio @ avaBoofrivel, yia ﬂOpd(SSlvéiO
ETTETa o UEYANEC OIAKOTTEG PEVATOC, Ba XpelaoTel val puBIcETE
&ava TNy wea.

2. OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evac Kavoupylog @oupvoc UMmopEi va EKAUEL OOUEC TTOU
£xouv nggausivsl amné Tnv 61adikacia KaTtaokeunc: AuTo
€lvat amdéAuTa QUOIOAOYIKO. Mptv EeKIVAOETE TO YNOIO
ayntov, cuviotdtal va (eoTaiveTe To PoLPVO AdEL0
€TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV TUXOV OCMEC. AQaIpEDTE
TA XOPTOVIA 1 TUXOV TTAACTIKO QIAU amtd TO OUPVO Kal
AQAIPEDTE Ao ECA TA E€APTAUATA.
Z€0TAVETE TO POUPVO 0TouC 250 °C yia Trepimou pia wpa.
O @oupvoc katd tn SIAPKEL AUTAC TNG AElTOVPYIag
TIPETEL va gival AdELOC.
2 NUelwon;: ZuvioTatal va agpIoeTe TO XWPEO PETA TN XPHoN TNG
OUOKEUNC YA TTPWTN popA.
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NEITOYPIIEX

WYHZIMO NANQ KATQ

MNa to Yrioiuo omoloudnmote €idouc payntou o€ éva
MOVO pAL.

=] ®OYZKOMA

“—I Mo va POVOKWOEI ATOTENECHATIKA 1 YAUKIA Kt
oApuEr} QOpN. Ma va evepyomolnoeTe auTr) TN Aettoupyia,
OTPEPTE TO KOUTTi TOU OEPUOCTATN.
<> | EEANATK. AEPAX
A | et lpr']oglo SIAPOPETIKWV TPOPIUWV TTOU
arartovv v ibla Ogppokpacia oe SlapopeTika emineda
(LéyroTo Tpia) TauTtoxpova. AuTh N AetToupyia pmopei va
XPNOILOTOINOE( Y1 TO YOO SIAPOPETIKWY PAYNTWV
xc;\) (G va ETOPEPOVTAL OOUEG ATTO TO VA (PAYNTO OTO
aAAo.

s | MITZA
<= lava ProeTE SIAPOPETIKOUE TUTTOUC Kl UEYEDN
miitoag Kat Ywpiov. Mia kaAr 1béa eivat va aANAeTe T Béon
TWV TAPIWV PNCiMaToC 0TN MECN TOL YNOIUaTOC.
| &, ECO ME EZANATKAXMENO AEPA

e Ir 1o PrOIUO YEUIOTWV KOUUATIWV KAl PINETWOV
KPEATOG OE €va JOVO pa@L. To OTEYVWHA TOU paynTou
QTOTPETIETA UE GlaKz—:Kopuévrk amaAr] KUkKAogopia aépa.
Otav xpnooroeital autr| n Aertoupyia ECO, To pwg
n%\)apeva of3nNoTté Katd TN él%pKaa TOU LOYEIPEUATOG

a

d prmopeite va to avayete Eava mefovtag to SO .

TKPIA

MNa va YroeTe 0To YKPIA UIPI{OAeC, GOUPBAAKIA,
AOUKAVIKQ, AAXQAVIKA OYKPATEVY, KABWG Kal yla val
PUYQVIOETE YW,

TaV YPAVETE KPEAC OTO YKPIA, cuvioTdtal va
XPNOIUOTIOIEITE TOV MTTOOUAAEKTN Yia Tr) GUANOYH Twv
XUHWV Ynoiuatog: TomoBeTAOTE To Tayl O OMTOIOSATIOTE
eminmedo KATW armo tn oxdpa kat mpocBéate 200 ml Moo
vepo.
N~

% | TPHTOPO TKPIA

=21 Tia va PrjoeTe HEYAAD KOUUATIA KPEATOG (MTTOUTIa,
POOT UTTIP, KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIIOTIOLEITE TOV
AINMOXYAAEKTH yia Tn 6uA\OYH Twv XUHWV YPnaoiuatoc:
TomoBetrioTe TO TAWI O omolodrmnoTe eminedo KATW amod Tn
oxdpa kal mpocBéate 200 ml OGO VEPO.

.’

<=~

KAOHMEPINH XPHZH

= | YHZIMO MAXI
XL Nava L;) )OETE UEYANA KOUUATIA KPEATOG (VW
TwV 2,5 KIAWwV). 2uvioTtdtal va yupileTe To Kpé€ag Katd
N S1apkeia Pnoipatog yia va eEaopahioeTe ot Ba
EOGOKOKKIV(OOUV Kalt ol U0 TTAEUPEC OUOIOPOPYPAL.
vvioTaTal emiong va aAeipeTe ouxva Ty apBpwon yia va
pNV OTEYVWOEL UTIEPBOAIKA.

| =~ YOMI AUTO
— Auti) n Aertoupyia emAéyel autopata Ty I6aVIKN

A

nguOKpaoiQ Kall XPOVO PNoipaTtog yia 1o Ywi. Na
KAAUTEPO OMTOTENECUATA, OKOANOUONOTE TIPOOEKTIKA TN
ouvtayn. Evepyornoleite tn Aeltoupyia 6Ttav o eoUupvoc ival
KPUOC. To KOUTT TOU BEPUOCTATN TIPETTEL VA TIAPAUEIVEL
oTn B€on 0/ AuTo KABWG N Beppokpacia pubuileTal
auTtouaTa anmo Tn Aertoupyia.

|£ FAYKA AUTO

A— Auth n Aertoupyia emAgyel auTOATa TV IBAVIKN
BeppoKkpacia Kal xpovo Ynoipatog yia KiK. Evepyormoleite
TN Aerroupyia 6tav o Yovpvog ival kpUog. To Kouuri Tou
BeppooTATN TIPETEL VA TTAPALIEIVEL TN B€0N 0/ AUTO KOBWG
n Beppokpacia pubpiletal autopata amd tn Asitoupyia.

@ SMART CLEAN
~ | H 5pdAon Tou aTpoU TTou ameAeubepWVETAL KATA TOV
€101KO KUKAO KaBaplopoU pe XapnAn Bepuokpaoia,
EMITPETEL TNV EUKOAN AQAIPEON TNE BPwIdC Kal Twv
UTTOAEIMUATWY TPOPIpwWVY. | & |MNa va evepyoTToINoETE TN
Aertoupyia kaBapiopou “Smart Clean”, pi&te 100 -120 ml
TIOCIUO VEPO OTNV KATW ETMPAVELD TOU POUPVOU, OTN
OUVEXELQ OTPEYTE TO KOUUTTL EMAOYHG KAl TOV EMAOYEQ
Beppootatn oto eikovidlo . Eival kahutepo va
xpnoluormoleite Tn Aettoupyia yia 35" Evepyomolrote
Agrtoupyia étav o poupvoc sival Kpuog. H 6éon tou
glkovidiov Sev avtioTolxei otn Bepokpacia mou
ETMTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO KaBaplopou.
\S} STEAM+

H Aerroupyia Steam+ emitpénel e€QIpeTIKES EMOOOTEIC
X3pn OTNV TIAPOUGIa ATOU OTOV KUKAO HAYEIPEUATOC. AUTH
n Aerroupyia daelpiCetar autopata v davikr) Beppokpacia
Y10 TO payeipepa evog peydou e0poug cuvTtaywy. Ot
XPOVOL HAYEIPEUATOC TWV KUPIWV TIIATWV gpgaviCovTal
OTOV OXETIKO TTIVAKA JaYEPEPATOG. Evepyoroleite mavta
TN AEIToupYial aTuoL GTav 0 PoUPVOG eival KPUOG Kat apou
Pi 1€ 200 ml TI6OIOL VEPOU OTO KATW HEPOG TOL BaAapou.
10 VOl EVEPYOTTOINOETE TN A&rToupyia Steam +, To KOUTi Tou
BepooTatn mpémel va yupioel atn B€on Tou elkovidiou .

1. EMIAOTH AEITOYPIIAX

[la va emMAEEETE ia Aertoupyia, OTPEPTE TO ,Kouum'a,w)\ogjc
070 0UpPBOMO pe TN Aertoupyia Tou embupeite: n 066vn Ba
avayel kat Ba aKouoTel Eva nXNTIKS orua.

2.ENEPTOMNOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

Ma va EeKvOeTE pia Aertoupyia mou emAEEaTE,
TIEPIOTPEYTE TOV mAoyéa BEppoaTdTn yia va pUOUIcETE TNV
emBupuntn Bepuokpaaia.

s IgHL
//’ a—) Vo

4

VAR

> Nuiwon: Katd tn Sidpkela Pnofuatod Uropeite va aMAEETE TN
AEITOUPYIQ TIEPIOTOEPOVTOG TO KOUWTTE ETMAOYIAG I VA PUBLICETE
TN BepoKpasia MEQICTREPOVTAC TOV EMAOYEQ BepiooTdn. H
Aertoupyia dev Egkivael av 0 SIAKOTTTNG BepooTaTn elval evepydg
0 /B¢on AUTO.

Mrmopeite va puBioeTe To Xpdvo PNCIIATOC, TO XPOVO TEAOUG
PNaiaTog (UdvVo edv PUBLIOETE TO XPOVO PNOILIATOC) Kal TO
XPOVOSIaKATTTN.

OOYZKQMA

MNa va Eekivrioete TN Aettoupyia "Oolokwua’, yupiote
ToV S10KAOTTTN Tou BEPooTATN 0T 60N POUCKWUATOG
(40 poipec) kal TomoBEeTHOTE TOV SIOKOTITN AElTOUPYIag
ot O¢on 2upBatiko. TonoBetrote 0 c&a\s\qré péoa oTo
(OoUPVO pETa To ofjua ipoBépuavonc. KaAuyte T (Oun
ME Bpeypévo mmavi N BaATe Eva Tagi Ue vepo OTO KATW
MEPOC TI’;\C KOINOTNTAG Yla va SNIOUPYNHOETE €va LYPO
TiePIBANNOV.

SMART CLEAN

lNa va evepyorolnoeTe T Aettoupyia kaBaplopoL “Smart
Clean”, pi¢te 100 - 120 ml méo1o vePd OTNV KATW EMPAVELID

WhWOOl 3



TOU POUPVOU, OTN CUVEXELD OTPEYTE TOV SIAKOTTTN EMAOYHG
Kalt Tov SIakAITtn Beppootdtn oTo eikovidio &l H Aerroupyia
Ba evepyomoinBei autéuata: otnv 086vn eugaviletal o

XPOVOG TTOU ATTOMEVEL UEXPL TO TEAOG. EVOANAE, e To “HYD”.

¢

2 Nueiwon: H B¢on tou elkovidiou dev avTioToIel 0T Beplokpacia

TIOU ETTITUYXAVETAL KATE TOV KUKAO KaBapIopoU.

> nueiwon: Mmopette va TIpoyRAUUATIOETE OVO TNV WEA TENOUG

%UTT'],C NG Aemoupyiac H didpkeia pubuietal autopata ota 35
ETTTA

Mo va EeKvAoeTe rr? Aertoupyia
/Steam, pi€te 200 ml méo10UL
= __VEPOUL OTO KATW HEPOC TOU
@oupvou. EmAEETe Tn
AEIToupYia TIEPIOTPEPOVTAG
Oe€l60TPOPa TOV EMAOYEA OTO
OXETIKO €IKOVIOIO KAl TO KOUWTT
Beppootdn o onoladnnote
Béon peta&v 160 kat 180 °C
~(6nw¢ mpoTeiveTal ano To
€lKovid10). H Aertoupyia Ba
&exivrioel kai n 086vn Ba
EMQPAVIOEL TNV TPEYOLVOA WPA
™G NUéEpac. Asv amarteitat
npoBépuavon. MNa va TEpUATIOTEL TO YPAOIUO, TTEPIOTPEYTE TO
koupmi emAoyng otn B¢on 0. Katd to payeipepa pe atug,
MNV QVOIYETE TNV MOPTA KA TTOTE N CUUMANPWVETE VEPO.
> Nueiwon: MNa va oploeTe i cuyKekPILEVN SIAPKELD, CULPWVA LE
TOV OXETIKO TTIVAKA AYEIPEUATOC, AKOANOUONOTE TIC 0dnyieg otV
TIaPAYPAPO "MNPOYPAUATIOUOC YNCiuaToc.
3.MMPOOEPMANZXH KAI YIIOAEINMOMENH
OEPMOTHTA

MOoMG Eekiviioel N Aettoupyia, éva NXNTIKO oA Kal éva
€lkovidlo mou avafBoofrvel <4 otnv 086vn umodeikvoouv
OT1 N @Aon PoBEpPAvVONG evepyorolriOnKe.
Otav emtevyOei n kaboplopévn Beppokpacia, To eikovidlo
otaBeporolEiTtal Kat aKOUYETAL VA VEO NXNTIKO OrjUa TTou
UTTOSEIKVUEL OTI TO PAYNTO PMopEi va TormobeTnBEel 0To
ECWTEPIKO TOU KAl TO PN\OIO UITOPEL va TIPOXWPENOEL
> nueiwon: H tormoBéton Tou gayntol oTov poUpvo TPV
ONOKANPWOEL N (pdion TPOBEPLIAVON; EVOEXETAL VA EXEL AVEMBULINTA
QITOTEAECHIATA YIC TO TEAKO PHOIUO.
Metd to r']OlEo KAl UE TN AEITOUPYIa ATTEVEPYOTTOINUEVN,
TO EIKOVIOIO = pmopEi va mapapEivel opatd oTnv oBdvn
OKOMA KAl UETA TNV ATTEVEPYOTTIOINON TOU AVEUIOTHPA
0ENG yla va uTtodEei&el OTL UTTAPXEL UTTOAETOUEVN
epuOTNTA 0TO BAAAO.
Y Nueiwon: O xpdvog LETA TOV OTTOI0 TO EIKOVISIO ATTEVEQYOTTOIETAL
TIOIKIM\EL €EIOr €€QPTATAI ATTO [UIAl OEIPA TIAPAYOVTWY OTIWG N
Oeppokpacia TEPIBEMOVTOC KAl N ASITOUPYIA TTOL XPNOIIOTTOIETAL.
€ K&Be mepirmtwon, To mpoldv Ba Tpénel va Bewpeital &l eival
QUTEVEQYOTTOINPIEVO OTAV O Oelktng otov SIakoTTTN EMAOYNG

"

Bpioketatoto” 0 "

4.MPOrPAMMATIZMOX WHZIMATOX

Oa XPEelaOTEl va EMAEEETE pia Aertoupyia TPV EEKIVAOETE
TOV TIPOYPAUMATIONO PNOIHATOG,.

AIAPKEIA

Jyvexiote vamiéCete To O éwg 6Tou TO €lkovidio & kaito
“00:00” va apyioouv va avafoaofrjvouv otnv 006vn.

P~

XPNOWOMOINCTE TO + A TO - YIO VA PUBUICETE TO XPOVO
ayelpépaTog kal matioTe To O yia empPeBaiwon.
VEPYOTTOINOTE TN AEITOUPYIQ TTEPIOTPEPOVTAC TOV EMMAOYEQ

Bepuootdtn otn Beppokpaacia mou embueite: EKmEMeTAL

€va NXNTIKO onpa Kal oTnv 086vn guaviletal n €vdeign ot

TO PayeipePa OAOKANPWONKE.

> Nuiwon: MNa va aKUPWOETE TO XPOVO PNCIUATOC TTOU EMAECATE,

ouveyiote vamélete To & éwg Gtou To elkovidlo (B apyioel va

avaﬁzéoﬁr']va otV 08dVN, OTN CLVEKEIA XONOIUOTIOINCTE TO —

YO VA EMAVAPEPETE TO Xpdvo 010 "00:00" O ¥pdvog PnoiuaTtog

TiePNBAveL pia (pdon TTEoBEépUavonC.

NMPOrPAMMATIZMOZXZ XPONOY TEAOYZX

YHXIMATOX/

KAOYXTEPHXZH ENAP=HX

Metd T pUBIoN Tou XPAVou SIAPKELaC, N Evapén TG

Aertoupylag propei va kaBuotepnoel ipoypaupatiCoviag

TOV XPOVo TeAoUG: MiEoTe To () éwg 6ToU TO €IKoVIdIo

Kal N Tp€xouoa wpa avapoofrivouv otnv 0Bovn.

N o ?

:lll:_irl

//l-l_l-l_l\\
¥

XPNOIMOTIOINOTE TO + 1 TO - YIa VA pUBUICETE TNV Wpa

IOV DEAETE VA TEAEWWOEL TO payeipepa kal méote To () yia

emPePaiwon.

EvepyomolfoTe Tn AelToupyia oTpéPovTac Tov emAoyéa

BepuooTdTn oTNV eMBLUNTH BepUoKPaTia: N AslToupyia

Ba mapapeivel o€ Tavon HEXPL VA EEKIVACEL QUTOUATA OTOV

;Ep(')vo TIoU UTToAOYICETAI e BAon TNV EMAEYPEVN WPA
NENG payeipépatoc.

> NuEiwon: Ta va aKUPWOETE T pUBUION, OB OTE TO POUEVO

TIEPIOTPEPOVTAC TOV OIAKOTTTN EMMAOYHCO / AUTO .

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng dev eival Slabéoiun

yia ti¢ Asrtoupyieg Grill kat Turbo Grill.

TEAOX WHXIMATOXZ

EkméumeTal éva nxnTikd orfjpa kat otnyv 08évn epgavietal

N évoeign 6Tt N Aertoupyia OANOKANPWONKE.

C_
T
CLD
MepIoTPEYTE TO KOUUTTT EMAOYAC VIO VA EMAECETE A
dagopeTikn Aertoupyia i oto O yia va oPrioete 10

@oupvo.

> Nuiwon: Av o xpovoSIaKOTTTING gival vepydg, oTnv 08évNn
eupaviCetai To"END" eVaMMaACOOUEVO [E TOV AMOUEVOVTA XPOVO.

5. PYOMIXH XPONOAIAKOMNTH

AuTtn n emAoyn Oev SlakdémTel ) mpoypappaTtiCel To Yoo
OANG ETITPETTEL TN XPAON TNG 000VNG WG XPOVOUETPNTH, EiTE
otav n Aerroupyia eivat evepyn €ite 6Tav o poupPvVoC ival
ofnoTtoc.

Juveyiote va mélete To O €wg 6Tou To elkovidlo & "00:00"
kat 1o “00:00” apyicouv va avapoofirivouv otnv 086vn.

XpNOWOTOINOTE TO + A TO - Yla va puBUIcETE TNV
QraITOVHEV) WPA Kat TAToTe To O yila emPBeBaiwon.

Oa napayBel £va NXNTIKO Orjua LONIG O XPOVOOIOKOTTTNG
OAOKANPWOEL TNV QVTIOTPOPN HETPNON TOU EMAEYUEVOU
Xpovou.

2 Niwon: MNa va aKUPWOETE TO XPOVOOIAKOTTTT, CUVEXIOTE VA
méCetaito © €wgotou To lkoviolo (O apxioel va avaBooprivel,
OTN CUVEXELQ XPNOWOTIOINOTE TO = YIA VA EMAVAPEPETE TO XPOVO
010"00:00"
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MINAKAZ YHZIMATOZ

ZYNTATH NEITOYPTIA NMPOGEPMANXIH OEPMOKPAZIA (°C) AIAPKEIA (Aemtta) ::I:I;'Eaf\)ﬂﬁ'?ll\
= Nat 170 30-50 3
KEIK TTOU (POUOKWVOULV Nat 160 30-50 _\éf
Nat 160 40 - 60 =
Fepi0T6 KétK = Nau 160 - 200 35-90 2,
(TOllKEK, OTPOVVTEN, (PPOUTOTITA) Na 160 — 200 40 -90 “Wi_m’ ..é,
= Nau 160 25-35 3
Mmokdta/TapTeg Nat 160 25-35 L
Nat 150 35-45 |4 2
= Nau 180 - 210 30-40 3
S ouSaKia Na 180 - 200 35-45 | 4 2
Nat 180 - 200 35-45 0, 3 1
= Nau 90 150-200 3 .
Mapéyka Nat 90 140-200 | 4, 2
Nat 90 140-200 >, 3 1.
MNitoa/@okdtola @ Nau 190-250 15-50 % 2
= Nau 190 - 250 20-50 2 2
o = Nau 250 10-20 3,
ferepoyevn oo Nau 230-250 10-25 & 2
= Nau 180 - 200 40-55 3
B N KiC) Nat 180 - 200 45-60 A 2
Na 180 - 200 45-60 2, o 1
= Nau 190 - 200 20-30 3
BoA-o-Bav / Z@oMidteg Nal 180 - 190 20-40 -\...i—...,- L
Nat 180 - 190 20-40 2> /3, 1
ezyeooogepol = e 900 | ases L
?ﬁ?;\iéMOOXdpl/BOélVC’)/XOIplVé = Nat 190 - 200 80 - 110 é
Wntd xolptvo pe kpouota 2 kg = Nai 180 - 190 110 - 150 é
Kotémouho/Kouvé/Mama 1 kg = Na 200 - 230 50-100 2,
Fahomovha / xrva 3 kg =] — 190 - 200 100 - 160 ;;
Ao v, ohA00) =] Nau 170 - 190 30-45 2,
Fepiota Aaxavikd
(VTOLTEC, KOAOKUBAKIC, Nau 180 - 200 50-70 o,
pEANTCAVEQ)
Ynuévo Yo = 5 250 2-6 2
O\éta/koppdtia Paplov hd — 230 - 250 15-30* ,\_‘f_, \vi,vf
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EMINEAO KAl

SYNTATH AEITOYPTIA MPOGEPMANIH OEPMOKPAZIA (°C) = AIAPKEIA (Aemtd) EZAPTHMATA
ek moUYep = — 250 15-30% 0 W
Yntd kotomoulo 1-1,3 kNG Nat 200 - 220 55-70 ** .\__%,_,. @f
Wnuévo Looxdpt 1 kg Na 200 - 210 35-50% | 3,
MmoUTi apviou/KoTol Nai 200 - 210 60 - 90 ** é
Wntéc natdrec Na 200 - 210 35-55 2
Aaxavikd oykpatév — 200 - 210 25-55 éﬂ
Kpéa Kau matateg Nat 190 - 200 45-100%% 4 1
Wapt Kat Aaxavika Naut 180 30 - 50 *** -\..i—...,- ;,
AaCavia kat Kpéata Nat 200 50-100%% 4 T
MAnpeg yevpa:
agTa dpotunieninedo 3/ Na 180 - 190 40-120% | 2 3 1
(eninedo 3)/kpéag (entnedo 1)
:jrng Kp€ag/TepIoTd KoppdTia I - 170 - 180 100 - 150 é

*TuploTe TO PayNTd OTO PECO TOU GUVOAIKOU Xpodvou Pnaiatog
** TypioTe To aynTéd ota SUO TPITA TOL GUVOAIKOU XPOVOoU YNGiUaToC,
¥ EkTipwpevn xpovikr Slapkela: Mmopeite va agalpeite To eayntd amod To goUpvo oe SIaPopETIKOUE XpOVOUG, avAloya Ue

TNV TPOOWTTIKY) TTPOTINON.

O umodelkvuOPEVOC XpOvog Sev TTEpINAPPBAVEL TN pAon TTPoBEPIAVONG: CLVIOTATAL VA TOTTOBETE(TE TO PayNTO OTO POUPVO KAl
va puBUICeTe TO XPOVO YNOIUATOC OVO Aol O POUEVOC OTACEL OTNV amaltoupevn Bepuokpacia.

_ Aveennn ~ A=~ J 1 r TS
AZEZOYAP v i , , >kevog ) Tayi Ynoipatog AtmocuAAékTNG / Tayi AumoouAAéKTNG / Tagi
Xapa ato ynoipatoc otn oxapa otn oxdpa ynoipatog wnoipatog pe 200 ml vepod
emoveres| = &) i &
- E : ) MAXI COOKING . EZANATKAZMENOX
Jupfatikd Yrotpo EGVGJ;::C“&VOC Pizza (WHEIMO MAXI) TKpIA Yxapa Turbo AEPAT ECO
MINAKAXZ MATEIPEMATOX STEAM+
OATHTO >YNTArH MOXOTHTA XPONOX (Ae- A=E>OYAP EMNIMNEAO . NEPO
TTd)
Mikpd Ywpdkia 80-100 yp. 30-45 _f
() >avToultg o€ Tayi 300-500 yp. 40-60 —J
YoMl Ywpi 500 yp.-2 kg 50-100 | I
MmayKETeG 200 -300 yp. 30-45 | —
Wntoé kpéag 1 KIAG 60-110 —J
> Naidaka 500 yp.- 1,5 kg 50-75 (—
KPEAS Kotdémoulo 1-1,5kg 55-80 —J
Kotomouho/fahommouAa 3 KING 100 - 140 _f
DONéto umpiloAag 0,5-2cm 15-25 —J
X O\éto pmmpilohag 2-4cm 20-35 — 5 o‘\%
WAPIA ONOKANpPO Yapt 300 - 600 yp. 20-30 —J 200 ml
OAOKANPO YdptL 600 -1200 yp. 25-45 — m
MNatateg o€ atuo 0,5-1,5kg 45-60 —J
’Q&%B TEUIOTEC TIUTTEPIEC 1-2kg 35-55 | I
AAXANIKA MﬂpOKO)\,G o€ atud , 0,3-1kg 30-50 | I
KolokuBdkia o€ atud 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Mrmiokota To Tai 25-35 _f
— Magtv 30- 60 yp. 25-45 —
TAYKA Appdto KEIK 500 -700 yp. 30-50 ~E=e
Tapta O€ KOUTAKIL 35-55 AF=r
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2YNTHPHZH KAl KAOGAPIZMOZz

BeBaiwBeite 671 n oUOKeLN £XEL
KPUWOEL TIPIV TPOXWPNOETE O
ouvTRPNoNn R Kadapiopo.

Mnv xpnopomnoleite
ATHOKAOaPIoTEC.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

KaBapiote Tic em@aveleg pe €va vypd mavi and
MIkpoiveg. Edv ummapyouv moAAéG akaBapaoieg,
POCOE0TE OTO VEPO AlyEC OTAYOVEG ATTOPPUTIAVTIKOU
kl/ls 0ud£éTePO pH. ZKOUTIOTE PE éva OTEYVO TV

nv xpnotuormoleite SlaPpwTikd i amo&eoTikA
amoppumnavTikd. Edv kamolo and avtd ta mpoidvta
£pBel kata AaBo¢ oe ema@n He TIC EMPAVELEG TNG
OUOKEUNC, KaBapioTe To AUEOWC UE Eva LYPO TTAVI UE
MIKPOIVEG.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

+ Me1d kd0O¢€ xprion, aprnoTE TO YOUPVO VA KPUWOEL
Kal KaBapioTe TOV, KATA TPOTIUNON EVW €ival akOuN
(€0TOC, yla va aQalpECETE TIC EMKABIOEIC I} TOUC
AekéSeg mou dnuioupyolvTal amd Ta UTTOAEIUATA
TPOPWV.

AOQAIPEXZH KAI EMANATONOOETHXH NOPTAXZ

1. Na va a@aipéceTe TNV MOPTA, AVOIETE EVTEAWC Kal
KaTeBAOTE TA AYKIOTPA EWG OTOU PTACOULV O¢ BEon
amac@dAionc.

—

2. K\giote TNV mépTa 600 TIEPIOOOTEPO UTTOPEITE.
Maote KaAd Tnv méPTA Kal pe Ta SV XE€PLa — PNV TNV
Kpatdte amo tn XelpoAapn.

ATIAG a@alp€0Te TNV TOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPAPWVTAC MPOG TA EMAVW (a) TAUTOXPOVA £WG OTOU
Byet amé Tnv €6pa tnc (b).

AKOUUMAOTE TNV MOPTA 0TN Uia TAgLPd, TTAVW O pia
MOAQKH EM@PAVELQA.

Mnv xpnoipomoleite peTaAAikda
G@POUYYapAKia, AELAVTIKA
CUPHATAKLA | AslavTika/
Safpwtika kabapioTikd, Kabwg
HmopEi va KaTaoTPEYPOouV TIG
EMQPAVELIEG TNG CUOKEUNG.

DopAte MPOCTATEVTIKA YavTia.

H ouokevi) mpéneiva
amocuvoeDEL amd Tnv mapoxn
PEVLHATOG TIPIV ATTO omoladNToTE
gpyacia cuvtipnong.

a va amopaKkpUVETE TUXOV CUUTTUKVWIA TTOU
OXNMUATIOTNKE amd TO pAYEipEUA @ayNTWV e LYNAR
TIEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APOTE TO POUPVO Va
KPUWOEL EVTEAWC KAl 0TN CLVEXELD KaBapioTe e €va
veaopa n oouyydpl.

« H mépta umopei ebkoAa va agalpedei kal va
emavatonofeTnOei yia va dieukoAuvOel 0 KaBaplopog
Tou t{auiov

+ KaBapilete 10 KpUOTAANO TNG TOPTAC UE €IOIKO LYPO
AMOPPUTIAVTIKO.

AZEZOYAP

A@roTe Ta va HOUNMACOULV O€ VEPO UE ATTOPPUTIAVTIKO
META TN Xpriorn. XpNOIUOToINoTE yavTtia cpouq_vou

Y10 TO XEIPIOHO TOUG, Qv gival akoun (eotd. Ta
UTIOAgippaTa cpa\g\nro’uv MTTOPOUV va a@alpebouv
€VUKOAA PE KATAAANAN BolpToa 1} GPOLYYAPAKIL.

3. EmavatomoOeTOTE TNV MOPTA PETAKIVWVTAC TNV
TTPOC TNV MAELPA TOU PoUpPVou, evBuypaupilovtag
TOUC \é\dVTCouc TWV HEVTECEOWV UE TIC E0PEC TOUG Kal

ao@aAilovtag Tnv EMAvw MAELPA OTNV £0pa TOU KABE
MEVTEODE.

4. XaunAWOoTe TNV MOPTA KAl 0T OUVEXELD AVOILTE TNV
EVTENWC. ) ) )
XaunAwoTe Ta AyKIOTPA 0TNV ApXIKA Toug Béon:
BeaiwBeite 611 Ta kateBdoaTe eVTEAWS KATW.

5. AokipdoTte va kAgioete Tnv mopta Kal BePaiwOeite

OTL €ival eOUYPAUUIOHEVN UE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapandvw Bripata.

ANTIKATAXTAZH AAMIMTHPA

1. AToouVO£DTE TO POUPVO aTId TNV NAEKTPIKA
TP0oPpodoaia.

2. =eB10woTe TO KATTAKL ATTO TO PWC, AVTIKATAOTACTE
To Aauntripa Kat Bidwote Eavd To Kamakl.

3. ZuvdéoTte avd To OoUPVO OTNV NAEKTPIKNA
tpopodooia.

Y NuEiwon: XpNOILOTIONOTE AAUITTAPEC aAoydvou 25 W/230V
Tunou G9, T300 °C.

O AT PAC TToU XPNOILOTIOIETAL OTN CUCKELN ival eI0IKA
oxeSIA0UEVOC YIa OIKIAKEG CUOKEUEC Kal Oev lval KATAMNAOG
ylQ TO ésvn«’) PWTIoPS dwatiov péoa oto omitt (Kavoviouog
EK apiB. 244/2009).

Mrmopeite va mpounBeuTeite ToUC A\auTTrPEC amd To KEVTpo
TexviKiC Yoot pIEnc. - Mn xelplleoTe TOUC AAUITTAPEC

JE YUpVA X€pla KaBwE Ta amoTUTTIWUATA UTTOPEL VA TOUG
KATaoTPEPOLY. MNV XPNOILOTIOINOETE TO POUPVO TPV
TOTTOBETAOETE £AVA TO KATIAKL TOU AQUTTTH Q.
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KAOGAPIZMOZ TQON TZAMIQN THXZ NOPTAZ

1. A@oU BydAeTe TNV OPTA KAl TNV AKOUUTIHOETE OE
Hla poAakn em@daveia gg TN X€lpoAaPr) mpog Ta KATw,
TMEOTE TAUTOXPOVA TA OUO KAUTT CUYKPATNONG KAl

aQAIPEOTE TNV AVW Ywvia TNG moOPTAC TPABWVTAC TTPOC
TNV MAeupd oag.

2. InKWOTE KAl KOATAOTE 0TaBEPA TO EOWTEPIKG TLAL
Kal pe ta V0 X€pLa, aPalpECTE TO KAl TOTTOOETHOTE TO
0€ U0 HaAaKN EM@AVELD TIPLV TO KABAPIoETE.

3. TonmoBetrote Eavd To evOIAUETO TP A Tou T(aUIoU
(LE TNV €voelEn “R”) mplv TOMOOETACETE TO ECWTEPLKO
t¢aut: Na ™n owoth enavatonoBétnon Twv tapiwy,
BePBaiwbeite 611 TO “R” €ival opatd GTNV APIOTEPN
ywvia. Eloaydyete mpwta TN aKRpld TMAEVPA TOU
T(apIoU IOV PEPEL TNV évéaé}l] “R” 0TIG UTTOOOXEC
OUYKPATNONG Kal 01N ouvéésla kateBdaote 10O OTg
0éon tou. EmavaAdfete tn oladikacia kat yia ta dvo
pépn Tou T¢apiou.

4. EnavatonofeTRoTe TNV Avw ywvia: Eva KAk Seixvel
o011 TomoBeTNONKe cwotd. BeBaiwbeite 0TI n TOIMOLXA
eival KaAd otaBepormolnuévn PV EMAVATOTOOETHOETE
NV moépTa.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

MpéPAnpa _ M@avn artia MNon
L - BeBaiwbeite 611 0 poUEVOC TPOPOSOTE(TA e PEVLIA KAl
 [uakomm peuuatoc. - OTl elval owoTé oUVOESENE '
. - . : . pévog otnv mpida.

O poupvog dev Aertoupyei. AQL,?O;TVSEOH ano my mapoxn > [3rioTe Kal avayTte £ava To GoUPVO yia va SIATIIOTWOETE
~ pEUHATOG - €av n BAGPN mapapéveL.

>Tnv oeévnl epcpavi{sral : §

1O ypduua “F” BAGBN GoUPvVOU - Emikowvwvnote pe to minotéotepo Kévtpo EEumnpétnong

akoAouBoulpevo ano évav n govpvou. - NMehaTwv Kal ava@eépeTe Tov aplBud PETA To Ypduua F.

aplbuo n éva ypduua. ' 1

vaéoeﬁév epgaviCetal ; §

n évédeién “Hot” kai n . . . - AQr|OTE TO POUPVO VA KPUWOEL TPV EVEPYOTIOIOETE TN

gnlésypé,vn Aertoupyia bev oAU uYnAn Beprokpacia. - Aerroupyia. EmAEETe pia SlagopeTiki Aertoupyia.

a EeKIVAOEL.

H 066vn epgavilel acagég
KEIMEVO Kal GpaiveTal va i AN\ O€T YAWOOQG,
gival OTTacpEVN. :

* AlatiBeTal uOVO O OPIoUEVA LOVTENA

EmmikolvwvnoTe pe To mnoléotepo Kévtpo EEumnpétnong
: Mehattov.

n
Hj= Tnv 1otooehida pag docs.whirlpool.eu
r_lgif XpnotpomnolwvTag tov Kwdikd QR

avayvwplong mpoiovtog.

Mmopeite va Bpeite MOAITIKEG, TUTTIKN TEKUNPIWON Kal TPOcOeTEC MANPOYOPiEC TPOIOVTOG:

EVOANOKTIKE, PTTIOPEITE VA EMKOIVWVINOETE [E TNV YIINPEesia e§unmnpétnong meAatwv
(BA. TNAEQWVIKO ap1Bud oo PIBAlapdaKt yyunong). Otav emKkolvwveite pe 1o Kévipo
[ | €€UTTNPETNONG TTEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWSIKOUE TTOU avaypA@ovTal 0TV ETIKETA

: Whjr/lﬁool



ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL

Kratke upute
registrirajte svoj uredaj na adresi

www.whirlpool.eu/register

Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomo¢,

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

OPIS PROIZVODA

..............

1. Upravljacka ploca

2. Ventilator i kruzni grijac¢
(ne vidi se)

3. Zarulja

4, Vodilice resetke

(razina je oznacena na stijenci
odjeljka za pecenje)

5. Vrata

6. Gornji grijac/rostilj

7. ldentifikacijska plocica
(ne skidati)

8. d udubljenje za pitku
vodu

.....
oo

o™

°C

........

0/MUTO
:

60

(6]

250

0 80
0

22|
..
..... < 201 A
.......
. .
.
1 See

80

5

160 140

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pec¢nice odabirom

funkcije.

Okrenite u polozaj O za

isklju¢ivanje pecnice.

2.SVIJETLO

Kada je pecnica ukljucena,
ritisnite O: da biste ukljucili ili

Iskljucili svjetlo u pecnici.

23 4

3. POSTAVLJANJE VREMENA
Za pristupanje postavkama
vremena pecenja, odgodenog
pokretanja i mjeraca vremena.

Za prikaz vremena kada je
pecnica iskljucena.
4. ZASLON

5

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

6. GUMB TERMOSTATA
Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se
rucno upravlja.

Napominjemo: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako

biste ga oslobodili iz [ezista.

Whjr/lﬁool



DODATNI PRIBOR

ZICANA RESETKA

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE SOKOVA*

T r

Upotrebljava se kao posuda
za pecnicu za pecenje mesa,
ribe, povrca, focacciai sl. ili

se postavlja ispod Zicane
resetke za prikupljanje sokova
pecenja.

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

LIM ZA PECENJE* KLIZNE VODILICE*

=

Za lakse umetanje ili vadenje

Upotrebljava se za pecenje
dodatne opreme.

kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

Resetku umetnite na zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica
koliko god je moguce.

« Ostali dodatni pribor, kao 3to je plitica za pecenje,
trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na
vodilicama resetke.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili
donje kuke (1& i klizne vodilice povucite prema gore
skidajuci ih s gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice reSetki (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice resetki

sve dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

\ 1l
; 1‘”@

[

glé!gl%#llleJE I PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA

1. Vodilice reSetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite
vanjski dio vodilice i povucete je prema sebi da biste
po'g)oru i dva interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutradnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
leziSta, umetnete nosac i Cvrsto ga pritisnete prema
stijenci unutradnjosti da biste provijerili je li vodilica
reSetke dobro ucvrscena.

[d]

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: pritisnite & sve dok ikona © i dvije znamenke
sata ne zapocnu treperiti na zaslonu.

S o
AL
LI
Q
Upotrijebite + ili - za postavljanje sata i pritisnite
za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet ¢e
treperiti.
Upotrijebite +ili - za postavljanje minuta i pritisnite

za potvrdu.
Napominjemo: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat cete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni
mirisi. Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije’iz
pecnice i izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C.

Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.

) Whjr/lﬁool



FUNKCIJE

KONVENKCIJSKO

/| DIZANJE TUJESTA

=1 Kako bi se omogucilo u¢inkovito dizanje tijesta
za kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na
ikonu kako biste ukljucili ovu funkciju.

<rs | FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

=¥’ | Za istovremeno pecenje razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

s | PIZZA
<= 7a pecenje razli¢itih vrsta i veli¢ina pizza i
kruha. Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za
pecenje na polovici pecenja.
| &3, ECO FORCED AIR (EKO TERMOVENTILACIJA)
e |74 pecenje pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje namirnica
S}J)ri'eéeno je bIa?im, intervalnim kruzenjem zraka.
ada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo Ce ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na (.

<~ GRILL (ROSTILJ)

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
ﬁripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.

od rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju
tijekom pecenja: posudu postavite na bilo koju razinu
ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

37| TURBO GRILL (TURBO ROSTIL))

** | Rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporu¢ujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine kako bi prikupili sokove
koji nastaju tijekom pecenja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

.’

SVAKODNEVNA UPORABA

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

&»| MAXI COOKING (MAKSI KUHANJE)

XL Za pecenje velikih komada mesa (vec¢ih od 2,5
kg). Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja
kako biste osigurali da se obje strane ravhomjerno
zaEeku. Preporucujemo i da meso ¢esto premazujete
kako bi se izbjeglo da se pretjerano isusi.

|® AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

A— Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kruh. PazZljivo
slijedite recept kako biste ostvarili najbolje rezultate
. Funkciju ukljucite dok je pecnica hladna. Gumb
termostata mora ostati u polozaju o/ auto sve dok
funkcija automatski ne postavi temperaturu.

|£ AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

A— Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kolace. Funkciju
ukljucite dok je pe¢nica hladna. Gumb termostata
mora ostati u polozaju 0/ Auto sve dok funkcija
automatski ne postavi temperaturu.

@ SMART CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa Cis¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjan{je prljavstine i ostataka
hrane. Ako Zelite ukljuciti funkciju pametnog cis¢enja
+Smart Clean”, ulijte 100 — 120 ml pitke vode na dno
pecnice i zatim okrenite guza odabiri gumb
termostata u polozaj ikone [& .NajboljeH'e
upotrebljavati funkciju od 35". Funkciju ukljucite dok

je pecnica hladna. PoloZaj ikone ne odgovara =~
temperaturi koja se doseze tijekom ciklusa ¢is¢enja.

\\\:} STEAM+ (KUHANJE NA PARI)

Steam+ (kuhanje na pari) omogucuje postizanje
odli¢nih rezultata zahvaljujuci pari u ciklusu pripremanje
hrane. Ova funkcija automatski upravlja idealnom
temperaturom za pripremu hrane po velikom broju
recepata; vremena pripreme glavnih jela prikazana su u
odgovarajuc’oj tablici pripreme. Aktivira%te funkciju pare
kad je pecnica hladna i nakon $to ste ulili 200 ml pitke
vode na dno unutrasnjosti. Za ukljucivanje funkcije Steam+

(kuhanje na pari) gumb termostata treba okrenuti u
polozaj ikone .

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ce se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

A
|

N\

4

7

Napominjemo: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako je gumb termostata u polozaju O /AUTO.

MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja
(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TIJESTA

Za pokretanje funkcije ,Rising” (ispiranje) okrenite
gumb termostata u poloZaj za ispiranje (40 stupnjeva)
I stavite gumb u klasi¢ni polozaj; Ubacite hranu u
pecnicu nakon si?nala predgrijanja. Prekrijte tijesto
mokrom krpom ili stavite posudu' s vodom na dno
otvora za stvaranje vlaznog okruzenja.

SMART CLEAN

Da biste ukljucili funkciju ¢is¢enja ,Smart Clean”,

ulijte 100 — 120 ml pitke vode na dno pecnice, a

zatim okrenite gumb za odabir i gumb termostata
prema ikoni [&1"Funkcija ¢e se automatski ukljuciti: na
zaslonu Ce se prikazati vrijeme preostalo do zavrsetka;
naizmjeni¢no s porukom ,HYD".

T
o

¢

Napominjemo: PoloZaj ikone ne odgovara temperaturi koja
se doseze tijekom ciklusa cis¢enja.
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Napominjemo: moZe se programirati samo vrijeme zavrsetka
ove funkcije. Trajanje se automatski postavlja na 35 minuta.

STEAM

Za pokretanje funkcije
Steam (paraf ulijte 200 ml
Eitke vode na dno pecnice.
unkciju odaberite
okretanjem gumba za
odabir u smjeru kazaljke na
satu na odgovarajucu ikonu,
a zatim okrenite gumb
termostata u bilo koji
olozaj izmedu 1601 180°C
kako je predlozeno
ikonom). Funkcija ¢e se
ukljuciti, a na zaslonu ce se
prikazati trenuta¢no
vrijeme. Nije potrebno zagrijavanje. Za zavrsetak
kuhanja okrenite gumb za odabir u polozaj 0.
Prilikom kuhanja na pari nemojte otvarati vrata i
nikada nemojte nadoli{'evati vodu.
Napominjemo: Za postavljanje trajanja, sukladno
od’govarajuc'oj tablici pripreme hrane, pogledajte upute u
odlomku,,Programiranje pecenja’.

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona <J
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.
Kad se dostigne postavljena temperatura, ikona
Eoéne stalno svijetliti i oglasava se novi zvu¢ni signal
oji oznacava da se namirnice mogu staviti u pecnicu i
priprema hrane moze poceti.
Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.
Nakon zavrietka pripreme hrane i iskljucenja funkcije,
ikona #§ moze i dalji biti vidljiva na zaslonu cak i
nakon $to se ventilator iskljuci, $to znaci da u pecnici
jos ima zaostale topline.
Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje,
razli¢ito je jer ovisi 0 nizu ¢cimbenika, kao $to su temperatura
okoline i funkciji koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju,
proizvod se smatra isiljuéenim kad je strelica na gumbu za
odabir okrenuta u polozaj O .

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim © sve dok ikona @ i “00:00”
zapoc<nu treperiti na zaslonu.

\— — —
huln'nind
LI
7 N0
Upotrijebite + ili - za postavljanje potrebnog

vremena pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu Ce se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme kuhanja koja ste
postavili, pritis¢ite © sve dok ikona (& zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite - za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00" To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu
predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane,
pokretanje funkcije moZe se odgoditi programiranje
vremena zavrietka: pritisnite &J sve dok ikona A¥ |
trenutacno vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

N, —
M,
I-I\\

I
L

P !

a

-

Upotrijebite + ili - za postavljanje zeljenog vremena

zavrsetka i pritisnite (7jza potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na

potrebnu temperaturu: funkcija ostaje pauzirana sve

dok se ne pokrene automatski u vrijeme izracunato na

temelju vremena zavrsetka pripreme hrane.

Napominjemo: Ako Zelite ponistiti postavku, iskljucite

Eec’nicu okretanjem gumba za odabir u poloZaj o/ AuTo.
unkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije

Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti

da je funkcija zavriena.

C_
i
CLD
Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju iliu O kako biste iskljucili pecnicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mjerac viemena, na zaslonu
¢e se naizmjeni¢no prikazivati “END"i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA
Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali

omogucuje vam da zaslon upotreblﬂ'avate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
isklju¢ena.

Drzite pritisnutim © sve dok & ikona “00:00” i “00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

T
LI
Upotrijebite + ili - za postavljanje vremena i

fzritisnite za potvrdu.

ada mjerac¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.
Napominjemo: Mjera¢ vremena ponistite tako da drzite
pritisnuto & dok ikona @ ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite - za ponovno postavljanje vremena na“00:00".
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TABLICA PECENJA

PRETHODNO . . RAZINA | DODATNI
RECEPT FUNKCLJA ZAGRUAVANJE  TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) PRIBOR
=] Da 170 30-50 .‘..3;1.,-
Kola¢i od dizanog tijesta Da 160 30-50 _\éf
Da 160 40-60 2
2
Punjeni kola =] Da 160 - 200 35-90 il
(torta od sira, strudl, vocni kolac) Da 160 — 200 40 - 90 4 2
= Da 160 25-35 3
Keksi / vo¢ne tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35 - 45 4 2
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Peciva za pri krafi - - 4 2
princes krafne Da 180 - 200 35-45 . - ,
Da 180 - 200 35-45 . 2, 3 1
= Da 90 150 - 200 3
Poljupci Da 90 140-200 4, 2.
Da 90 140-200 >, 3 1,
= Da 190 - 250 15 - 50 1/2
Pizza/Focaccia 4 2
<L Da 190 - 250 20-50 —r
= Da 250 10-20 3,
Smrznuta pizza 4 2
Da 230-250 10 - 25 i
= Da 180 - 200 40-55 3.
Slani kolaci P 4 2
(pita od povréa, quiche) Da 180 - 200 45 -60 N N ==V
Da 180 - 200 45-60 2. 3 .1
= Da 190 - 200 20 - 30 3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog o 4 2
tijesta Da 180 - 190 20 - 40 —
Da 180 - 190 20-40 2 3,1
Lazanje / zapecena tjestenina / 2
kaneloni / kolaéi s vo¢em = Da 190 - 200 45-65 —
Janjetina / teletina / govedina / 3
svinieting 1 kg =] Da 190 - 200 80 - 110 Lo
Pecena svinjetina s hrskavom 3
koZicom 2 kg = Da 180 - 190 110 - 150 L j
Pile / zec / patka 1 kg = Da 200 - 230 50-100 2,
Puran/guska 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 L 2 j
Pecena riba/en papillote 2
(le, ciela) =] Da 170 - 190 30 - 45 ey
Nadjeveno povrcée P 3
(rajcice, tikvice, patlidzani) Da 180 - 200 50-70 Rty
Prepeceni kruh ] 5' 250 2-6 _\._5_,_
Riblji fileti/komadi = . 230 - 250 15-30% 4 2.
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PRETHODNO RAZINA I DODATNI

RECEPT FUNKCLJA ZAGRUAVANJE | TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) PRIBOR
Kobasice / raznijici / rebarca / 5 4
pljeskavice ] B 250 15-30*% I N
Peceno pile 1 - 1,3 kg Da 200 - 220 s5-70% 2 ),
?Iié)ue peceno govede pecenje Da 200 — 210 35 _ 50 ** 3
Janjeci but/koljenica Da 200 - 210 60-90% 3
Peceni krumpir Da 200 - 210 35 - 55 2
Zapeceno povrée - 200 - 210 25-55 { 3 j
Meso i krumpiri Da 190 - 200 45-100% A 1
Riba i povrce Da 180 30 - 50 *** -\..i—...,- \ 2 |
Lasagne i meso Da 200 50 - 100 *** ,\éﬁ \ 1 |
Kompletnojelp: — B ] s 5 3 1
Voc¢na torta (razina 5)/lasagne Da 180 - 190 40-120 AT, A | |
(razina 3)/meso (razina 1)
Peceno meso/punjeno peceno = _ _ _ 3
eso & 170 - 180 100-150 >

* Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi). N _ .
*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢ita vremena, ovisno o zeljama.

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja postavite
tek kada se dosegne potrebna temperatura.

Aernur =i —J | f oS
DODATNI . - Plitica za pecenje/plitica za . T Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR Y Lim za pecenje na o . .. ... plitica za sakupljanje viska J " P
Zi¢ana resetka TS skupljanje suvisne tekucineili lim . " , . tekucine/plitica za pecenje
zicanoj resetki S . tekucine/plitica za pecenje
za pecenje na zZi¢anoj resetki 5200 ml vode
2 5 =23 s
= 52 ad 5]
Conventional Prisilna ventilaciia Pizza (Pizza) Maxi cooking Rotili Turbo grill (Turbo Eco forced air (Eko
(Konvekcijsko) ) (Maksi kuhanje) ) rostilj) termoventilacija)

TABLICA PRIPREME HRANE ZA FUNKCIJU STEAM+

NAMIRNICA RECEPT KOLICINA VRIJEME (min) . DODATNI PRIBOR RAZINA  VODA
Peciva 80-100¢g 30 - 45 _J
S Sendvi¢ kruh u kalupu 300-500¢g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g -2 kg 50 - 100 7
Bageti 200-300g 30-45 7
Roast (Pecenja) 1kg 60-110 —
(> Rebra 5009-1,5kg 50-75 L
MESO  Piletina 1-1,5kg 55-80 S
Piletina / Puretina 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —_J
X Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 6\%

RIBA Cijela riba 300-600 g 20-30 [E—

Cijela riba 600-1200 g 2545 (— 200 ml
Krumpir pripremljen na pari 0,5-1,5kg 45 -60 —J
R@ Punjene paprike 1-2kg 35-55 | S
POVRCE Brokula pripremljena na pari 0,3-1kg 30-50 _f
Tikvice pripremljene na pari 0,5-1,5kg 30-50 7
Cookies (Kolacici) plitica 25-35 7
=3 Mufin 30-60g 25-45 J
SLASTICE  Biskvit 500-700g 30-50 N e
Pita kalup 35-55 i
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢iSc¢enja.

Ne upotrebljavajte parne cistace. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
Eeutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suhom
rpom.
Ne upotrebljavajlge nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cisc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pec¢nicu da se ohladi

i zatimlJ;e ocistite po moguc¢nosti dok je jos topla kako

Iﬁiste uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima
rane.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

\ \\

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku
povrsinu.

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za Cis¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Peénicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao

rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite

Eec’nicq da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite
rpom ili spuzvom.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se

olaksalo cCiS¢enje stakla

- Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekuc¢im

deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jo3 vruci. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajudi kuke 3arki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja. o
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li th do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li

poravnata s uEravaaékom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte Eeénicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25
W/230V, tip G9, T300 °C.

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kucanstvu
(Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. —
Zaruljama ne rukuge goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.
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CISCENJE STAKLENIH VRATA
1. Nakon skidanja vrata i na(ihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢ckom okrenutom prema dolje,

istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
ciscenja.

@\

RJESAVANJE PROBLEMA

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu
(oznacenu slovom ,R”) prije postavljanja unutarnf'e
staklene plohe: Kako biste pravilno postavili staklene
lohe provjerite moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom
utu. Na)'lgrije umetnite dugu stranu stakla oznacenu
slovom “R” u potporna lezista, pa je zatim spustite u

polozaj. Ponovite postupak za obje staklene plohe.

o~

N/

|4

4. Namjestite gornji rub: Klik e oznaciti to¢no
postavljanje. Prov+er|t_eje li brtva pri¢vricena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Proble

_.Moguci uzrok

Nestalo je struje.
- Doslo je doiskljucenja iz
- mreze.

Peé¢nica ne radi.

. Provjerite ima li struje u mreZii je li pe¢nica ukopc¢ana u
- struju

- Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste

- provjerilijavlja li se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje
slovo ,F” iza kojeg slijedi
broj ili slovo.

¢ Kvar pecnice.

. Obratite se najblizem postprodajnom servisu za
- korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi slovo, .

Na zaslonu se ()/rikazuje
poruka “Hot” (Vruce) i
odabrana se funkcija ne
pokrece.

Previsoka temperatura.

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
- Odaberite drugu funkciju.

Tekst na zaslonu nije jasan i o : A
&ini se da je u kvaru. Postavljen je neki drugi jezik.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru.

posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
upotrebom QR koda

qzl:_jl_:

identifikacijskoj plocici proizvoda.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici
jamstva). Kada se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na

e T

oo
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i I
Kratka navodila | S L
HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK
WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejso pomog, vas prosimo, A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna
=_) daizdelek registrirate na spletni strani navodila.

www.whirlpool.eu/.register

OPIS IZDELKA

1. Nadzorna plos¢a

2. Ventilator in okrogli grelnik (ni
viden)

3. Luc

4, Vodila za pekace

(visina je navedena na steni
notranjosti aparata)

5. Vrata

6. Z orn%'i grelnik/zar

7. ldentifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)

8. nisa za pitno vodo

F °
0 == OIA.UTO 0
.......... O 2205 80
STEAM = o

o L;j fw] 1| U © | i | e 180 .;;(.) """ .

=) (hd] 160 140 :

1 23 5 6
1.1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CA_SA 5 5. NASTAVITVENA GUMBA
Za vklop pectice z izbiro funkcije. Za dostop do_rllastﬁntve‘casa Za spreminjanje nastavitev ¢asa
Za izklop peice zavrtite gumb v | RIIRTVE, camika vidopain priprave.
polozaj 0. 72 prikas casa, ko je pecica 6. GUMB ZA NASTAVITEV
2.LUC izklobliena TEMPERATURE
Ko i sica vklooli itisnit pijena. Ko vklopite ro¢ne funkcije,

0 J€ pecica vikiopyena, pritisnite 4.ZASLON gumb zavrtite v poloZaj Zelene

0r, Ce Zelite vklopiti ali izklopiti
osvetlitev notranjosti pecice.

temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se

Sprosti.
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PRIBOR

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T r

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

Lahko ga uporabite za
pripravo mesa, rib, zelenjave
in fokace oz. ga namestite
pod resetko za prestrezanje
sokov.

* Na voljo le pri dolo¢enih modelih

UNIVERZALNI PEKAC* DRSNA VODILA.*

=

Za lazje vstavljanje ali

Zaoloeko kruha in peciva ter
odstranjevanje pribora.

tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

Redetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dale¢ je
mogoce.

+ Drug pribor, kot je na primer pekac, vstavite v
vog.c;'rﬁvnem polozaju, pri Cemer naj pribor zdrsne po
vodilih.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni
trak [a] in nato Se zascitno folijo [b].

DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih
odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se

spodnji zatici pritrdijo (2).

PRVA UPORABA

\ 1l
; 1‘”@

[

[c] [d]
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE
VODIL ZA PEKACE
1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite

zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz
lukenjizvlecCete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni lukniji
vstavite dva zatica. Nato blizu ustrezne luknje
postavite zunanji del, vstavite nosilec in mocno
pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate,
da je vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti das:
Pritisnite ©, dokler ne zacnejo utripati simbol © in
Stevki za ure na zaslonu.

Za nastavitev ure uporabite + ali - in pritisnite © za
potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.

Za nastavitev minut uporabite +ali - in pritisnite © za
potrditev.

Opomba: Ko simbol @ utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti Cas.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo,
da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico,

da tako odstranite vse morebitne vonjave. S Ipec“:ice
odstranite ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz
njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.

V tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.
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FUNKCIJE

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
-~~| RISING (VZHAJANJE)

=1 Za boljSe vzhajanje sladkega in kislega testa.
Za vklop funkcije gumb za nastavitev temperature
zavrtite v poloZaj ikone.

<¢> | TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

" | Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi
in na vec visinah hkrati (najmanﬂ' na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da
bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

s | PIZZA

<=7a peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.

Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj

pekaca.

| o3, TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

e |74 pripravo pecenk in polnjenih pecenk na

eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za

njeno pripravo skrbi nezno in ob&asno krozenje zraka.
o uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo

hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s

pritiskom na O .

~~| ZAR

Za pripravo zrezkov, raznji¢ev in klobas na zaru

Ic(er ﬁa pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
ruha.

Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da

uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac

vstavite na katero koli viSino pod resetko in dodajte

200 ml pitne vode.

<% | TURBO GRILL (HITRI ZAR)
** | Za peko velikih kosov mesa (stegno, %oveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero
koli viSino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

.’

VSAKODNEVNA UPORABA

MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV
XL HRANE)

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate, da
zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s Cimer preprecite izsusevanje.

|® SAMODEJNA PEKA KRUHA

A— Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Za najboljse
rezultate dosledno upostevajte recept. Program
vklopite Sele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata
mora ostati v polozaju 0/ AuTo, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.

|£ SAMODEJNA PEKA PECIVA

A— Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke peciva. Program
vklopite Sele, ko se pecica ohladi. Gumb termostata
mora ostati v polozaju 0/ AuTO, saj se temperatura
samodejno nastavi s funkcijo.

@ SMART CLEAN

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omo%oéa preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Za vklop funkcije
¢isCenja ,Smart Clean” na dno pecice zlijte 100-120 ml
pitne vode in nato zavrtite izbirni gumb ter gumb za
nastavitev temperature v polozaj ikone .
Priporoc¢amo, da funkcijo pustite delovati 35 minut.
Pro%ram vklopite Sele, ko se pecica ohladi. poloZaj
simbola ne sovpada s temperaturo, na katero se
aparat segreje med cis¢enjem.

\\\:} PARA+
Funkcija Para+ vam zaradi prisotnosti pare v ciklu

riprave omogoca, da dosezete odli¢ne rezultate. Ta
unkcija samodejno upravlja nzgprimernejéo temperaturo
za pripravo Sirokega nabora jedi; ¢asi priprave osnovnih
jedi so prikazani v ustrezni preglednici za pripravo jedi.
unkcijo uporabe pare vedno vklopite, ko je pecica hladna
in ste na dno vdolbine vlili 200 ml pitne vode. Za vklop
funkcije Para+ je treba gumb termostata obrniti v polozaj

ikone 3] .

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj Zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni signal.

2. VKLOP FUNKCLJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite Zeleno temperaturo.

1

4

N7
7N

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite

tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z
gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zagnala,
e je gumb za nastavitev temperature v polozaju Q /AUTO.

Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

RISING (VZHAJANJE)

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” obrnite gumb
termostata v polozaj ,Vzhajanje” (40 stopinj) in
postavite gumb funkcije v polozaj ,Klasi¢no”; Po
signalu za predgretje vstavite hrano v pecico. Testo
pokrijte z vlazno krpo ali na dno pecice postavite
posodo z vodo, da ustvarite vlazno okolje.

SMART CLEAN

Za vklop funkcije ¢is¢enja ,Smart Clean” na dno pecice
zlijte 100 - 120 ml pitne vode in nato zavrtite izbirni
g{(umb ter gumb za nastavitev temperature v polozaj
ikone. Funkcija se samodejno vklopi: na zaslonu se
prikaze preostali ¢as do konca; izmeni¢no z »HYD«.

¢

Prosimo upostevajte: poloZaj simbola ne sovpada's
temperaturo, na katero se aparat segreje med cis¢enjem.
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Opomba: mozno je nastaviti samo ¢as konca priprave za to
funkcijo. Trajanje je samodejno nastavljeno na 35 minut.

STEAM

Pred vklopom funkcije
uporabe pare na dno pecice
nalijte 200 ml pitne vode.
Izberite funkcijo, tako da
izbirni gumb zavrtite v
smeri urinega kazalca na
ustrezni simbol, gumb za
nastavitev temperature pa v
poljubni polozaj med 160 in
180 °C (kot prikazuje
simbol). Funkci{a se bo
zagnala, na zaslonu pa bo
prikazan trenutni ¢as v
dnevu. Predgretje ni
potrebno. Za koncanje pecenja zavrtite izbirni gumb v
polozaj , 0“. Med kuhanjem s’paro ne odpirajte vrat in
nikoli ne dolivajte vode.

Opomba: Ce Zelite nastaviti doloc¢eno trajanje v skladu

s pripadajoco preglednico priprave sledite navodilom v
odstavku,Nastavitev priprave hrane”.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvoc¢ni signal in utripajo¢ simbol
%0 na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Ko je dosezena nastavljena temperatura, simbol
neprekinjeno sveti in zaslisi se nov zvocni signal, ki
oznacuje, da je hrano mogoce postaviti v pecico in
nadaljevati s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lanko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
Po zakljuéau priprave in pri izklopljeni funkciji

lahko simbol % ostane viden na zaslonu tudi po
izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni, da je v
notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razlicen, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek
izkljucen, ko je kazalec na izbirnem gumbu v polozaju, O “.

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE

Pritisk?éte , dokler na zaslonu ne zaéneta utripati
ikona @ in prikaz ,00:00".

Nulntinini

LI

7
Za nastavitev zahtevanega ¢asa priprave uporabite +
ali - in nato pritisnite © za potrditev.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj Zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikazZe
sporocilo, da {'e priprava hrane koncana.

Opomba: Ce Zelite preklicati nastavljeni ¢as priprave,
pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢ne utripati ikona
,.nato uporabite - za ponastavitev ¢asa priprave na,00:00",
Cas priprave vkljucuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili Cas priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite ), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati

simbol A¥ in trenutni cas.

N, —
M,
I-I\\

I
L

P !

2

-

P

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite + ali - in
za potrditev (7y.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane prekinjena, dokler se ne zazene
samodejno v ¢asu, izratunanem glede na izbrani ¢as
konca kuhanja.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj,0 / AuT0". _

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri zar.
KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

=
CLD
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: Ce je casovnik vklopljen, se na zaslonu izmenic¢no
prikazujeta beseda ,END” in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte ©, dokler na zaslonu ne za¢nejo utripati
@ in ikona ,00:00" ter prikaz ,00:00".

N o
I
LU

Za nastavitev Zelenega uporabite + ali - in nato

Eritisnite za potrditev .

o se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
Opomba: za preklic casovnika pritiskajte &, dokler ikona &
ne zac¢ne utripati, nato uporabite - za ponastavitev ¢asa na
,00:00"
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
= Da 170 30-50 =
Kvaseno pecivo Da 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Da 160 40-60 —
PAETOPEC e = ba_| teo20 | .0 A
sadna pita) Da 160 - 200 40-90 4 2
= Da 160 25-35 3
Pikoti/kolaci Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 42
= Da 180-210 30-40 3
Princeske Da 180-200 35-45 L L
Da 180-200 35-45 0, 3 1
=] Da 90 150-200 .3
Beljakovi poljubéki Da 90 140-200 4, 2%
Da 90 140-200 . >, 3 1.
N = Da 190 - 250 15-50 %, 2
= Da 190 - 250 20-50 A 2
Zamrznjena pica EI b 230 10-20 ;j
Da 230-250 10-25 22
= Da 180-200 40-55 —
(Szlglgﬁjgc\)/ﬁg pita, pita z nadevom) Da 180-200 45-60 "---i_---" .\é,
Da 180-200 45-60 e e L,
= Da 190-200 20-30 3
oo o0 wooso om0 A2
Da 180-190 20-40 2 3, 1
Lz petene estenine = o0 w00 ases 2,
i?/ignr}{'ﬁgir]1ak/gteletina/govedina/ = Da 190-200 80-110 é
i\éizrgsgigpeéenka s hrustljavo = Da 180-190 110-150 é
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg =] Da 200-230 50-100 l;j
Puran/gos 3 kg = - 190-200 100-160 2,
%elgcirlzlg)loa/v lastnem soku = Da 170-190 30-45 l;j
(omracianies boke icevc Da 180-200 5070 o
Popecen kruh | 5' 250 2-6 ,\_E._,
Ribji fileji/kosi = - 230-250 15-30% 4 3.
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RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
Egorggzerggrij?jiéi/rebrca/ i 3 250 15-30 * -\..fj...,- pimr
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Da 200-220 55-70 ** .\__%,_,. \;vr
?(lz(\q/eja pecenka, malo pecena Da 200-210 35_50 ** éﬂ
Jagnje¢je stegno/kraca Da 200-210 60-90 ** ;g
Pecen krompir Da 200-210 35-55 L
Gratinirana zelenjava - 200-210 25-55 éﬂ
Meso in krompir Da 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,,
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 %+ 4 2
Lazanja in meso Da 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Celoten obrok: _ _ 5 3 1
sadni kolac (5. visina)/lazanja &, Da 180-190 40-120%%* o L
(3. viSina)/meso (1. visina)

Pe¢enke/polnjene pedenke ] - 170-180 100-150 (3,

* Po polovici ¢asa pec¢enja obrnite hrano
**Hrano obrnite po dvenh tretjinah ¢asa priprave (po potrebi).
*** Ocena ¢asa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

Prikazan Cas ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na zeleno temperaturo, in $ele nato polozite hrano v
pecico ter nastavite ¢as priprave.

Aernur AFr J | f TS
PRIBOR . F Or|g|VnaI.n| pekac/prestrezni Prestrezni pekac¢/univerzalni Prestrezni peka¢/pekac z
Resetka Peka na resetki pekac ali posoda za peko na .
L pekac 200 ml vode
reSetki
¥, L s
=] = ] =3
FUNKCIJE i i
Conventional Forced Air . MaVXI C.OOk”.]g . . oy Eco forced air
Ly X Pica (pecenje velikih Grill Turbo grill (Hitri zar) K
(Klasi¢no) (Termoventilac.) (Termoventilac. Eko)
kosov hrane)

PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI S FUNKCLJO PARA+

ZIVILO RECEPT KOLICINA CAS (min) PRIBOR RAVEN VODA
Majhni kruhi 80-100g 30-45 _J
S Struca za sendvi¢ na pekacu 300-500 g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g-2 kg 50-100 s
Bagete 200-300g 30-45 7
Pecenke 1 kg 60-110 —J
(> Rebrca 500 g-1,5 kg 50-75 L
MESO Pis¢anec 1-1,5 kg 55-80 _J
Pis¢anec/puran 3 kg 100-140 I
Zrezek 0,5-2cm 15-25 —_J

X Zrezek 2-4cm 20-35 —J 2 6\%
RIBE Celariba 300-600 g 20-30 —J

Cela riba 600-1200 25-45 (— 200 ml

Dusen krompir 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ Polnjene paprike 1-2 kg 35-55 | S
ZELENJAVA Dusen brokoli 0,3-1kg 30-50 T
Dusene buc¢ke 0,5-1,5 kg 30-50 )
Piskoti na pladen;j 25-35 _J
=3 Mafini 30-60 g 25-45 J
SLASCICE  Biskvitna torta 500-700 g 30-50 e
Pite na model 35-55 ~Fn
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

vev v

Pred vzdrZevanjem ali ¢is¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilcev.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine Cistite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
EH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
oncu povrsine obrisite s suho krpo.
Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE
« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi,
Sele nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je

$e nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

= |
T~ Y

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drZite jih za
rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih 3e naprej zaEirate in jihisto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).
Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Uporabljajte zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica
priprave hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi,
pocakajte, da se pecica popolnoma ohladi, in jo nato
obrisite s krpo ali gobico.

+ Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in
znova namestiti, da si tako olajsate cCiSCenje stekla

- Steklo na vratih ocistite z ustreznim teko¢im ¢istilnim
sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnate kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda poklopite v prvotni poloZaj:
prepricajte se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

1. Pecico izkljucite iz elektri¢nega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte zarnico in pokrov

ponovno privijte.

3. Pecico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

?pomcba: uporabite halogenske Zarnice 25 W/230V tipa G9,
300 °C.

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske aparate
in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba ES
244/2009). 3

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova zarnice.
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CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odloZite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto€asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in poloZite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

@\

ODPRAVLJANJE TEZAV

3. Preden ponovno namestite notranje steklo,
namestite vmesno steklo (oznaceno z ,R"):Za ustrezno
ponovno namestitev notranjega stekla se prepricajte,
da je v levem vogalu vidna ¢rka ,R". V drzali najpre)
vstavite dolgo stranico stekla, oznaceno z ,R” in steklo
nato spustite v ustrezni polozaj. Ta postopek ponovite

za obe stekli.

| oV,

4. Ponovno namestite zgornji rob: Ce zaslidite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

Resitev

~ Mozen vzrok

Izpad elektricne energije.

Pecica ne deluje. - Prekinitev napajanja.

- Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica

- priklopliena na elektri¢cno napajanje.

. Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
: napaka $e vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana
¢rka ,F* ki ji sledi Stevilka
ali ¢rka.

Napaka pecice.

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite
- Stevilko, ki sledi Crki, -

Na zaslonu je prikazano
sporocilo ,Vroce” in izbrana
funkcija se ne vklopi.

Temperatura je previsoka.

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi.
- Izberite drugo funkdijo.

Zaslon prikazuje nejasno
besedilo in je videti v

Nastavljen je drug jezik.
okvari. :

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za
: poprodajne storitve.

z uporabo kode QR

qzl:_jl_:

identifikacijski ploscici izdelka.

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
- Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v
servisni knjizici). Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na

i A

oo
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE

WHIRLPOOL

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

' SR

A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaj na www.whirlpool.eu/register uredaja.
, ; \}?ontrlolna tel](bla
L I ( . Ventilator i kruzni grejac
@ (nije vidljiv) :
= = 3. Lampica
4, Precke
2.0 g 6 (nivoi su prikazani na zidu
° ° unutrasnjeg dela pecnice)
3ot 5. Vrata
6. Gornji grejac / grill
(7. PI%éic_a za id)entifikaciju
ne uklanjajte je
8. erorez za vodu za
.7 pice
43
-8
5.4 i
m =
OPIS KONTROLNE TABLE
F °C
0 =g 0/AuTo 0
.......... o + " .
2l L%l..- ...... ; i 200 . 4100
§...- @ e:| ........ © -t 180 N 1;; .... .
=) (hd] 160 140
1 23 4 5 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Za ukljucivanje pecnice biranjem

funkcije.

Okrenite prekidac¢ u O polozaj

kako biste iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pecnica ukljucena,
ritisnite O: da biste ukljucili ili

Iskljucili svetlo odeljka pec¢nice.

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podesavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica

ugasena.
4. DISPLEJ

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

6. DUGME TERMOSTATA
Ukljucite ga da biste izabrali
zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija.

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad
aktiviraju pritiskom, pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.
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DODATNI PRIBOR

Koristi se za pripremu hrane
ili kao drZac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

J

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olak3ale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

zicane resetke ako Zelite da

pripremu hrane u pecnici.
prikupite saft od pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Dodaci se mogu kupiti i odvojeno, preko postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako $to cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po
vodicama do kraja, koliko god je moguce.

« Ostali dodatni pribor, kao sto je pleh za pecenje, treba
urr&etnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajudi duz
vodica.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim i zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1J) i povucite klizne vodice nagore,

skidajuci ih sa gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VOPICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim

pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,
dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

[c] [d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvuklinosac i
dva unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljadnji deo blizu leziSta, umetnite nosac

I ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica
pravilno pricvrstila.

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljuCivanja uredaja: Pritiskajte & sve dok @ i dve
cifre koje oznacavaju sat ne zatrepere na ekranu.

Koristite + ili — da biste podesili sate i pritisnite

za potvrdu. Pocece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute.

Koristite + ili - da biste podesili minute i pritisnite © za
potvrdu.

Obratite paZnju na sledece: Ukoliko ® ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vieme.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon

rocesa proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego
sto zapocnete pripremu hrane, preporucujemo vam
da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise. Uklonite zastitne kartone i folije iz
rerne i uklonite sav dodatan pribor iz unutrasnjosti
Eec’nice.

agrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pecnica mora biti prazna.
Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE

— |KONVENCIONALNO

—1Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
resetki.

/~\|RISING (NARASTANJE TESTA)

=—lIKoristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. Okrenite dugme termostata na odgovarajucu
ikonicu kako biste aktivirali ovu funkciju.

< |VRELI VAZDUH

\.C.OI . . evegs . . .
Za istovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

s [PIZZA

=lKoristi se za peenje razli¢itih vrsta i veli¢ina
pizza i hleba. Preporuc¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.
| a3 ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)
¥ Joristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmeni¢nom kruZenju vazduha, hrana nece biti
Brevi.ée suva nakon peéeng)a.

rilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuditi pritiskom na Ox-.

~~ | GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznjica i kobasica,
Eovrc’a au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.

ada grilujete meso, preporucujemo da koristite pleh
za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od
pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod reetke
I dodajte 200 ml vode za pice.

%7 | TURBO GRILL

«* IKoristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
redetke i dodajte 200 ml vode za pice.

-

SVAKODNEVNA UPOTREBA

MAXI COOKING (INTENZIVNO SPREMANJE
XL _—IHRANE)

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete
kako bi se ravnhomerno zapeklo sa obe strane. Takode
preporuéuci‘emo Cesto prelivanje mesa te¢nos¢u tokom
pripreme da ne bi bilo previse suvo.

[<|HLEB (AUTOMATSKI)

A—Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Za najbolje
rezultate, pazljivo pratite uputstva recepta. Aktivirajte
funkciju kada je pecnica hladna. Dugme termostata
treba da ostane na polozaju 0/ auTo, jer temperaturu
automatski podesava funkcija.

|£ KOLACI (AUTOMATSKI)

A—IOvom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme peclenja kolaca. Aktivirajte
funkciju kada je pecnica hladna. Dugme termostata
treba da ostane na polozaju 0/ AuTo, jer temperaturu
automatski podesava funkcija.

@ SMART CLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi kojoj
se svi ostaci hrane unutar pecnice mogu jednostavno
otkloniti. Da biste aktivirali funkciju ¢is¢enja ,Smart
Clean”, sipajte 100-120 ml vode za pic¢e na dno rerne,
zatim okrte dugme za biranje i dugme termostata

na ikonu [&]. Najbolje je da funkciju koristite 35
minuta. Aktivirajte funkciju kada je pe¢nica hladna.
Pozicija ikone ne odgovara temperaturi koja je
dostignuta prilikom ciklusa cis¢enja.

§} STEAM+

Funkcija Steam+ omogucava postizanje izvanrednih
performansi zahvaljujudi prisustvu pare u ciklusu pecenja.
Ova funkcija automatski uspostavlja idealnu temperaturu
za pecenje najrazlicitijih recepata; vreme pecenja glavnih
jela je prikazano u odgovarajucoj tabeli za pecenje. Uvek
aktivirajte funkciju pare kada je pecnica hladna i nakon
Sto sipate 200 ml vode za pice na dno pecnice. Da biste
aktivirali funkciju Steam+, dugme termostata treba da
okrenete na polozaj ikone .

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznac¢ava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasi¢e se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

1

N4
7N
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija

nece poceti ako je dugme termostata na polozaju 0 /AUTO
(Automatski).

MozZete podesiti vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme
(samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i tajmer.

RISING (NARASTANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,Rising” (Narastanje),
okrenite dugme termostata na polozaj Rising
(Narastanje) (40 stepeni) i stavite dugme na polozaj
Conventional (Konvencionalno); Stavite hranu u rernu
nakon signala za predzagrevanje. Prekrijte testo
vlaznom krpom ili stavite ?osudu sa vodom na dno
Supljine da bi se stvorilo vlazno okruzenje.

SMART CLEAN

Da biste pokrenuli funkciju ¢is¢enja ,Smart Clean”,
prolijte 100-120 ml vode za pic¢e po dnu rerne, potom
okrenite dugme za biranje i dugme termostata na
ikonu [&]. Funkcija ¢e se odmah aktivirati: na ekranu
se prikazuje ereostalo vreme do kraja; smenjuje se s
prikazom ,HYD".
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Obratite paznju na sledece: Pozicija ikone ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa cis¢enja.
Obratite paznju na sledece: Kod ove funkcije jedino mozete
podesiti vreme njenog zavrsetka. Trajanje je automatski
podedeno na 35 minuta.

STEAM

Da biste pokrenuli funkciju
Steam (Para), sipajte 200 ml
vode za pi¢e na dno rerne.
Izaberite funkciju
okretanjem dugmeta za
biranje u smeru kretanja
kazaljki na satu na zZeljenu
ikonu, a dugmeta
termostata na bilo koji
polozaj izmedu 160 i 180 °C
(kao $to pokazuje ikona).
Funkcija se pokrece, a na
displeju se prikazuje
trenutno doba dana. Nije
potrebno predzagrevanje. Za zavrietak pecenja,
okrenite dugme za biranje na polozaj 0. Tokom
kuvanja na pari, ne otvarajte vrata i nikada ne
dolivajte vodu.

Obratite paznju na sledece: Da biste podesili odredeno
trajanje, u skladu sa odgovaraju¢om tabelom za pecenje,
sledite uputstva iz poglavlja ,Programiranje pecenja”.

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon 3to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona
koja treperi ) na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Kada se dostigne podesena temperatura, ikona
postaje fiksna i oglasava se nov zvucni signal koji
pokazuje da se hrana moze staviti unutra i da pecenje
moze da se nastavi.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pe¢nicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona <4
moze i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se
ventilator za hladenje iskljuci da bi pokazala da ima
preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona
iskljucuje varira, jer to zavisi od niza faktora kao 5to su
ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U
svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na O

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego 3to
zapocnete podeSavanje programa pripreme hrane.

TRAJANIJE

Pritiskajte @ dok ikona & i,00:00” ne po¢nu da
trepere na displeju.

C3
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Koristite + ili - da biste podesili zeljeno vreme
pecenja, a zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasic¢e se zvudni
signal i na ekranu ce se prikazati kada {'e hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podeseno
vreme pecenja, pritiskajte & dok ikona (& ne poc¢ne da
treperi na displeju, a zatim koristite — da biste resetovali
vreme pecenja na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane
ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.
EORRII\EISE7VANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME

ODLOZENI START

Kada se podesi trajanje pecenja, pocetak funkcije
moze da se odlozi programiranjem vremena
zavrsetka: pritisnite i drzite &) sve dok A¥ ikona i
trenutno prikazano vreme ne po¢nu da trepere na
displeju.

N -—
I
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Koristite + ili - da podesite vreme kada Zelite da se
Beéenje zavrsi i pritisnite () za potvrdu.

okrenite funkciju tako $to ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ostaje
pauzirana dok se ne pokrene automatski u vreme koje
se izraCunava na osnovu izabranog vremena zavrsetka
pecenja.
Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje,
iskljucite rernu okretanjem dugmeta za biranje 0/ AuToO.
Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostilj. .
END OF COOKING (ZAVRSETAK PRIPREME
HRANE)
Oglasice se zvucni signal i na ekranu Ce se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

i
CLD

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ili da O biste iskljucili pecnicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
e prikazivati naizmeni¢no oznaku,,END" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje prilpreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je pecnica
iskljucena.

Pritiskajte © dok & i ikona ,00:00” i ,00:00” ne poc¢nu
da trepere na displeju.

N o
et
LU

Korisite + ili - da biste podesili Zeljeno vreme i

pritisnite © za potvrdu.

Oglasic’:e se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa

odbrojavanjem izabranog vremena.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali tajmer,
ritiskajte & dok ikona 5 ne pocne da treperi, a zatim
oristite = da biste restovali vreme na ,00:00".
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TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCUJA PREDZAGREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) | NIVO | DODATNI PRIBOR
= Da 170 30-50 =
Kolaci sa kvascem Da 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
Da 160 40-60 &,
2
Torte i kolaci sa filom = Da 160-200 35-90 —
(Cizkejk, strudla, voc¢na pita) Da 160-200 40 - 90 4 2
W - - A, AR
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
= Da 180 - 210 30 - 40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 . 4 A 2 ,
Da 180-200 35-45 2, 3 1
= Da 90 150 - 200 3
Puslice Da 90 140-200 | 4, 2
Da 90 140-200 (>, 3 1
o = Da 190 - 250 15-50 /2
ica/Fokaca
EN Da 190 - 250 20-50 A 2
= Da 250 10-20 =
Smrznuta pica 4 5
Da 230-250 10-25 —
= Da 180-200 40 - 55 —
Slane pite P ) 4 2
(pite sa povrcem, kis) Da 180-200 45-60 A=, A
Da 180-200 45-60 2 el
= Da 190 - 200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog P 4 2
tosta Da 180-190 20-40 .
Da 180-190 20-40 2 3,1
Lazanje / zapecena testenina /
kaneloni / zapeceni kolaci =l Da 190 - 200 45-65 ;x
Jagnjetina/teletina/govedina/
svinjetina | kg =] Da 190-200 80-110 >,
Svinjsk enj hrsk
koricom 2kg o = Da 180-190 110-150 3,
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg =] Da 200 - 230 50-100 L 2 j
Curetina/guscetina 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 L 2 j
Pecena riba/u foliji 2
(et cela) = Da 170 - 190 30-45 il
Punjeno povrée P _ 3
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Da 180-200 50-70 el
Tostirani hleb 1 5' 250 2-6 _\_E._,_
Whjrlgool ;



RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min)  NIVO 1 DODATNI PRIBOR
Riblji fileti / komadi = - 230 - 250 15-30% 4 3.
gf}g:\l:;fﬁc/ec'evapi / rebarca / - 250 15-30 * -...fj...,- \Vi,vr
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 55-70% 2 WLy
Krvavi biftek 1 kg Da 200 - 210 35-50 % | 3,
Jagnjeci but / kolenica Da 200 - 210 60 - 90 ** é
Peceni krompir Da 200 - 210 35-55 2
Gratinirano povrcée - 200 - 210 25-55 éﬂ
Meso i krompir Da 190 - 200 45-100%% 4 1
Riba i povrce Da 180 30 - 50 *** -\..i—...,- ;,
Lazanje i meso Da 200 50-100%* 4 T
Kompletan obrok: . . 5 3 1
}/ri)i\c/ggk)o/large(r;g/(()n?\io/ If)azame &, Da 180-190 40-120 A= n—r L
rpneeéfgo meso / punjeno peceno 5] _ 170-180 100 - 150 éﬂ

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u pe¢nicu i podesite vreme
trajanja pripreme tek nakon $to se pecnica zagreje do Zeljene temperature.

[ W ~ === _J | f |
DODATNI Pleh za pecenje/pleh Pleh za sakupljanj
L pecenje/pleh za . eh za sakupljanje
PRIBOR . Pecenje hrane na L P Pleh za sakupljanje , L
Zicana resetka Gy . sakupljanje masnoce ili posuda i .. masnoce/ pleh za pecenje
zicanoj resetki e w.v . . . masnoce/pleh za pecenje
za pecenje na zi¢anoj reSetki sa 200 ml vode
= P E &
Konvencionalno  KruZenje vazduha Pizza (Pizza) Maxi cooking Grill Turbo grill EcovFor.ced air (Eco
kruzenje vazduha)
:
TABELA PECENJA STEAM+
HRANA RECEPT KOLICINA VREME (min) DODATNI PRIBOR NIVO VODA
Mali hleb 80-100¢g 30-45 7
S Sendvi¢ vekna u kalupu 300-500 g 40-60 —J
HLEB Hleb 500 g-2 kg 50-100 7
Bageti 200-300g 30-45 7
Roast (Pecenje) 1 kg 60-110 —J
(3> Ribs (Rebarca) 500 g-1,5 kg 50-75 (—
MESO Piletina 1-1,5 kg 55-80 —J
Piletina/Curetina 3kg 100-140 | I
File minjon 0,5-2cm 15-25 —_J
X File minjon 2-4cm 20-35 —J 5 6\%
RIBA Celariba 300-600 g 20-30 —J
Cela riba 600-1200 25-45 (— 200 ml
Krompir na pari 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ Punjene paprike 1-2 kg 35-55 | I
POVRCE B.I’Ok.0|l na par! 0,3-1kg 30-50 T
Tikvice na pari 0,5-1,5 kg 30-50 )
Cookies (Keks) pleh 25-35 7
=3 Mafin 30-60 g 25-45 J
PECIVA PatiSpanj 500-700 g 30-50 e
Pita kalup 35-55 Al
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite dalise uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili ciS¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za

c¢iScenje parom. uredaja.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. Obrisite suvom krpom.
Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dokjeﬂ'oﬁ uvek
topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale

od ostataka hrane.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se ne otkljucaju.

> ,x'% Y

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da ih
zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

Ne koristite vunene zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ¢iscenje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

Da biste osusili pe¢nicu od isparenja nastalih tokom
prir)reme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.

« Za 5to jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢iS¢enja ih ponovo
postaviti

« Staklo na vratima cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZentom, koristeci rukavice za pec¢nicu ukoliko
su jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

3. Ponovo postavite vrata tako 5to cete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke sa arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

ZAMENA LAMPICE

1. Diskonektujte pecnicu iz elektricne mreze.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite pecnicu na elektri¢cnu mrezu.
Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
od 25 W/230V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana
za ku¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.
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CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i Cvrsto drZite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego sto pocnete sa Cis¢enjem.

@\

OTKLANJANJE PROBLEMA

3. Namestite meduokno (oznaceno slovom ,R”) pre
nego $to vratite unutrasnje stakleno okno: Da biste
pravilno postavili staklena okna, vodite ra¢una da
oznaka ,R” mozZe da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite
duzu stranu stakla obelezenu slovom ,R” u lezista,

a potom ga spustite na polozaj. Ovu proceduru
ponovite za oba staklena okna.

P

| oV,

4. Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavill. Proverite da li je dobro pricvrs¢ena
pre nego Sto vratite vrata na mesto.

Proble

_.Moguci uzrok

- Nestanak struje.
¢ Iskljucenje iz elektricne
. mreze.

Peé¢nica ne radi.

- Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je
© pecnica priklju¢ena na elektricnu mrezu.

- Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste

- proverili da li kvar i dalje postoji.

Na displeju se prikazuje L
slovo ,F* uz slovo ili broj. ~ Kvarpecnice.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i
- recite im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F*.

Na displeju se erikazuje
poruka ,Hot” (Vrelo) i
izabrana funkcija se nece
pokrenuti.

Temperatura previsoka.

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
- |zaberite drugu funkdiju.

Na displeju se prikazuje
nejasan tekst i ¢ini se da je

% Podesen je drugi jezik.
POKvaren. :

* Dostupno samo na odredenim modelima

Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za klijente.

sa nase internet stranice docs.whirlpool.eu
ilipomocu QR koda

qzl:_jl_:

identifikaciju proizvoda.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naci:

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za

e [N GV
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Quick guide

THANK YOU FORBUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.whirlpool.eu/register

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

, ; Eontro(ljpanelI N
L I ( . Fan and circular heating
@ element (not visible)
= = 3. Lam
4, Shelf guides
2.0 -1 6 (the level'is indicated on the wall
e @ of the cooking compartment)
3o 5. Door
6. Top heating element/grill
7. ldentification plate
(do not remove)
8. embossing for
.7 drinking water
43
-8
5' o o
m ]
CONTROL PANEL DESCRIPTION
F °C
0 =g OIA.UTO 0
.......... O + 2205 80
STEAM D @ ..... Y ) reo
oo = ) b e © et : 180 1;; ----- .
=) (hd] 160 140 :
1 23 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the O position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
¢ to turn the oven compartment
lamp on or off.

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.

For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

For changing the cooking time
settings.

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manua
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.

Whjr/lﬁool



ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware,

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

+ Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the runners.

Before using the oven remove the protective tape

[a] and then remove the protective foil [b] from the

sliding runners.
;

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
ugwards, removing them from the upper hooks (2).
REFITTING THE SLIDING RUNNERS [di)

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the

shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

FIRST TIME USE

\ 1l
; 1‘”@

[

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
ichg support and the two internal pins from the
odging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, %ositlon the external part near its
lodging, insert the support, and firmly press towards
the wall of the cavity to make sure the shelf guide is
properly secured.

[d]

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the

appliance for the first time: Press & until the ® icon

3nd Ithe two digits for the hour start flashing on the
isplay.

N 7

3
=3

7,
Use + or - to set the hour and press @ to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing.

Use + or - to set the minutes and press & to confirm.

Y

Please note: When the @ icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before startinﬂ to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in
order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it.
Heat the oven to 250 °C for about one hour.

The oven must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

) Whjr/lﬁool



FUNCTIONS

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
~\|RISING

“—IFor helping sweet or savoury dough to rise

effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

<> |FORCED AIR

**" IFor cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

s |[PIZZA

<=IFor baking different types and sizes of pizza and
bread. Itis a %ood idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

[ &, ECO FORCED AIR

S Jeor cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing (Ox.

~~~|GRILL

For griIIin%steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.

When grilling meat, we recommend using a DRIP
TRAY to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

7| TURBO GRILL

** IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a DRIP TRAY to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of

drinking water.

DAILY USE

MAXI COOKING

XL _—IFor cooking large joints of meat (above 2.5kg).
We recommend turnln%the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

[<>|BREAD AUTO
A—This function automatically selects the ideal

temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ Auto position as the temperature
is set automatically by the function.

|£ PASTRY AUTO

A—IThis function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold. Thermostat knob
needs to remain in 0/ AUTO position as the temperature
is set automatically by the function.

@ SMART CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt and
food residues to be removed with ease. To activate
the “Smart Clean” cleaningiofunction pour 100-120ml
of drinking water into the bottom of the oven then
turnihe selection knob and the thermostat knob to
the icon. Itis best to use the function for 35'.
Activate the function when the oven is cold. The
position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning cycle.

t\} STEAM+

The Steam+ function allows to obtain excellent
performances thanks to the presence of steam in the
cooking cycle. This function automatically manages the
ideal temperature for cooking a wide range of recipes; the
cooking times of the main dishes are shown in the relative
cooking table. Always activate the steam function when
the oven is cold, and after pouring 200 ml of drinking
water into the bottom of the cavity. To activate Steam+
function, the thermostat knob needs to be turned in to
position of [S3] icon.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

N

N\

4

Vi
)

Please note: During cooking you can change the function

by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O /AUTO position.

You can set the cooking time, cooking end time (only if you
set a cooking time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; Insert the food inside
to oven after preheat signal. Cover the dough with
wet cloth or put a pan of water on the bottom of the
cavity to create a humid environment.

SMART CLEAN

To activate the “Smart Clean” cleaning function, pour
100 - 120 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [Glicon. The function will activate
automaticaIIY: the display shows the time remaining
to the end; alternating with “HYD".

P
gy
-
T
o

¢

Pleas note: The position of the icon does not correspond to

WhWOOl 3



the temperature reached during the cleaning cycle.
Please note: It is only possible to programme the end time of
this function. The duration is automatically set to 35 minutes.

STEAM

To stazr('g(t)heISt$z(ajm flij.nction,
pour ml of drinking
——Water in the oven bottom.
Select the function turning
clockwise the selection
knob on the relevant icon,
and the thermostat knob in
any position between 160
and 180°C (as suggested b
the icon). The function wil
start and the display will
show the current time of
the day. No preheating is
needed. To end the
cooking, turn the selection knob on 0 position.
During Steam cooking do not open the door and
never top up the water.
Please note: To set a specific duration, according to
the related cooking table, follow the instruction in the
"Programming Cooking” paragraph.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon < on the display indicate that the
Weheating phase is active.

hen the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound
to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.
Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.
After cooking and with the function deactivated, the
icon “ may continue to remain visible on the display
even after the coolin%fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.
Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat O.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressin until the @ icon and “00:00” start
flashing on the display.

S 2
[
2N

G CJ

4
L

Use + or - to set the cooking time you require, then
press O to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the (& icon starts flashing on the display,
then use — to reset the cooking time to “00:00" This cooking
time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking duration has been set, starting the
function can be delayed by programming its end

time: press & until the A¥ icon and the current time
start flashing on the display.
VN . —
Sr, iy
Fud,
R

Use + or - to set the time you want cooking to end
and press 7y to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically in time
calculated based on selected cooking end time.
Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob 0/ AuTo.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

|
—rt

CLD
Turn the selection knob to select a different function
orto O to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show "END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
dering while a function is active or when the oven is
off.
Keep ressin? until the @ and “00:00” icon and
“00:00” start flashing on the display.

2

S~
L
[y
S

Vs

Use + or - to set the time you require and press
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Please note: To cancel the timer, keep pressing & until the &
icon starts flashing, then use - to reset the time to “00:00".

4 Whjr/lﬁool



COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
3
= Yes 170 30-50 e
Leavened cakes Yes 160 30-50 ,‘_”2,;1_,_
4
Yes 160 40 - 60 S
2
Filled cake N =] Yes 160 - 200 35-90 L
(cheese cake, strudel, fruit pie) Yes 160 - 200 40 - 90 .\é,. .\é,.
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 42
=] Yes 180 - 210 30 - 40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 - 4 .. 2 .
Yes 180 - 200 35-45  °, 3 1
= Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140-200 4,2
Yes 90 140-200 (>, .3 1
= Yes 190 - 250 15 - 50 172
Pizza / Focaccia 4 2
BN Yes 190 - 250 20-50 i
=] Yes 250 10 - 20 L3
Frozen pizza 4 2
Yes 230-250 10-25 —
3
=] Yes 180 - 200 40 - 55 .
Salty cakes P ) ) 4 2
(vegetable pie,quiche) Yes 180 - 200 45-60 AR aFe
Yes 180 - 200 45-60 2 3 1
= Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry P ] ) 4 2
crackars Yes 180 - 190 20 - 40 e
Yes 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagne / baked pasta / ) _ 2
canneloni/ flans EI Yes 190 - 200 45-65 —
Lamb / veal / beef /1 kg = Yes 190 - 200 80-110 |, 3|
Chicken / rabbit / duck 1 kg = Yes 200 - 230 50-100 2,
Turkey / goose 3 kg =] - 190 - 200 100 - 160 L 2 j
Baked fish / en papillote ) ) 2
(Fllets, whole) =] Yes 170 - 190 30-45 L
Stuffed vegetables P ) ) 3
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 50-70 ARe
Toasted bread ] 5' 250 2-6 _\_E._,.
Fish fillets / slices = . 230 - 250 15-30% 4 2,
Sausages / kebabs / spare ribs / ) 5 4
hamburgers EI - 250 15 30* [ W P )

Whj;lﬁool



RECIPE FUNCTION PREHEAT | TEMPERATURE (°C) DURATION (Min)  LEVEL AND ACCESSORIES
Roast chicken 1-1,3 kg Yes 200 - 220 55-70% 2 )y
Roast beef rare 1 kg Yes 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Leg of lamb / knuckle Yes 200 - 210 60-90* | 3
Roast potatoes Yes 200 - 210 35-55 L
Vegetable gratin ; 200- 210 25 - 55 L3,
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,
Fish and vegetables Yes 180 30-50% 4 2
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;,
Complete meal: _ 5 3 1
fruit tart (level 5) / lasagne Yes 180 - 190 40-120%%* e L
(level 3) / meat (level 1)
J!%oc;ﬁ:;c meat / stuffed roasting & ) 170 - 180 100 - 150 éﬂ

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking

(if necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been reached.

ACCESSORIES

Wire shelf

alr

Baking dish on the wire
shelf

—J
Baking tray/Drip tray or
baking dish on the wire
shelf

Drip

I

tray / Baking tray

TS

Drip tray / Baking tray with
200 ml of water

=

g
%
s,

§

ea

]

s
o

FUNCTIONS
Conventional Forced air Pizza Maxi cooking Grill Turbo grill Eco forced air
COOKING TABLE STEAM
+

FOOD RECIPE QUANTITY TIME (min) ACCESSORIES LEVEL WATER
Small breads 80-100 g 30-45 _J
S Sandwich loaf in tin 300-500 g 40-60 —J
BREAD Bread 500g-2 kg 50-100 7
Baguettes 200-300 g 30-45 7
Roast 1 kg 60-110 —J
(> Ribs 5009-1,5 kg 50-75 L
MEAT Chicken 1-1,5 kg 55-80 —J
Chicken/Turkey 3 kg 100 - 140 I
Fillet Steak 0.5-2cm 15-25 —

X Fillet Steak 2-4cm 20-35 — 5 &3

FISH Whole Fish 300-600 g 20-30 [E—

Whole Fish 600-1200 g 25 -45 (— 200 ml
Steamed Potatoes 0.5-1.5 kg 45 - 60 —J
R@ Stuffed Peppers 1-2 kg 35-55 | I
VEGETABLES Steamed Broccoli 0.3-1kg 30-50 | I
Steamed Zucchini 0.5-1.5 kg 30-50 _J
Cookies a tray 25-35 _J
=3 Muffin 30-60 g 25-45 J
PASTRIES  Sponge Cake 500-700 g 30-50 e
Tart atin 35-55 N,

Whjr/lﬁool




CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. a pIiance.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

ear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

4

Vg

2. Close the door as much as you can.
Take a firm hold of the door with both hands — do not

hold it by the handle.
Sim'oly remove the door by continuing to close it
ep

while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).
Put the door to one side, resting it on a soft surface.

To dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

» The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power suppI?/.

Please note: Use 25 W/230V type G9, T300 °C halogen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

WhWOOI 7



CLEANING OF THE DOOR GLASSES

1. After removing the door and resting it on a soft 3. Refit the intermediate pane (marked with “R")
surface with the handle downwards, simultaneously  before refitting the inside pane: To position the
press the two retaining clips and remove the upper panes of glass correctly, make sure that the “R” mark

edge of the door by pulling it towards you. can be seen in the left-hand corner. First insert the
- long side of the glass marked “R” into the support
seats, then lower it into position. Repeat this
procedure for both panes of glass.

P

4 o,

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

4, Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before

‘\\ refitting the door.

TROUBLESHOOTING

Proble ) ) ) _ Possible cause Solution
. Power cut. . Check for the presence of mains electrical power and
The oven is not working. | Disconnection from the - whether the oven is connected to the electricity supply.
- mains. - Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
The display shows the : i _ ~
letter ”IP” followed by a Oven failure, - Contact you nearest Client After-sales Service Centre

number or letter - and state the number following the letter “F".
The display is showing the
message “Hot” and the
selected function will not
start.

The display shows unclear §
text and appears to be i Another language set. i Contact your nearest Client After-sales Service Center.
broken. : :

. Allow the oven to cool down before activating the

Temperature too high. - function. Select a different function.

* Available only on certain models

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

P [a—
. LN E——
- Visiting our website docs.whirlpool.eu /]
m':-jl- +  Using QR Code '
nLl - Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). =
™ -

When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's

identification plate.
Whiripool

e T

oo



Guide rapide

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

veuillez enregistrer votre appareil sur
www.whirlpool.eu/register

Afin de profiter d'une assistance compléte,

A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d’utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

, ; \P/annleau de corlnmandes
L I ( . Ventilateur et élément
@ chauffant rond (non visible)
= = 3. Ampoule
4, Supports de grille
2.0 -1 6 (le niveau est indiqué sur la paroi
e @ du compartiment de cuisson)
3.y 5. Porte
6..|Elément chauffant supérieur/
ri
?. PIaque|sign33Iétique
ne pas enlever
.7 8. gaufrage pour eau
4 potable
-8
5' o o
] =
DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
F °C
p:} 0 El OIA.UTO 0
R + 220 o
STEAM @..- ..... ; i 200 . 4100
s ...... @ (’;'_TI ........ @ _eeect I 1;; ......
= = 160 140 :
: *
1 23 4 5 6
1.BOUTON DE SELECTION 3. REGLAGE DE LHEURE 5.BOUTONS DE REGLAGES

Pour allumer le fouren
sélectionnant une fonction.

Tournez a la position O pour
éteindre le four.

2. LAMPE

Avec le four allumé, appuyez sur::
pour allumer ou éteindre I'ampoule
du compartiment du four.

Pour accéder les réglages pour le
temps de cuisson, le depart différé,
et la minuterie.

Pour afficher I'heure lorsque le
four est éteint.

4. ECRAN

Pour changer les réglages du
temps de cuisson.

6. BOUTON THERMOSTAT
Tournez pour sélectionner la
température désirée lorsque vous
utilisez les fonctions manuelles.

Remarque : Le type de boutons peut varier en fonction du modele. Si les boutons pour de type bouton-poussoir, appuyez au
centre du bouton pour le sortir de son logement.

Whjr/lﬁool



ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE LECHEFRITE*

T r

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules

a gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la chaleur.

Utiliser comme plat de cuisson

our la viande, le poisson, les
égumes, la focaccia, etc, ou
pour recueillir les jus de cuisson
en la plagant sous la grille
métallique.

* Disponible sur certains modeéles seulement

PLAQUE A PATISSERIE *  RAILS TELESCOPIQUES *

=

Pour insérer ou enlever les

Pour la cuisson du pain et des _
accessoires plus facilement.

patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

Le nombre et gpe d'accessoires peuvent varier selon le modéle acheté.

Il est possible

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant
légérement inclinée vers le haut et en déposant la partie
surélevée arriére (pointant vers le haut) en premier.

‘acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service aprés-vente.

Glissez-la ensuite horizontalement sur les guides aussi
loin que possible.

« Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson,
sor)gI insérés horizontalement en les laissant glisser sur les
guides.

PATINS COULISSANTES ET SUPPORTS DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection

[a] puis enlevez la feuille de protection [b] des rails

télescopiques.
1

[a]
ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour
détacher les crochets inférieurs (1) et tirez les patins
coulissants vers le haut, en les détachant des crochets
supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports de
grille (1), puis appuyez sur la partie inférieure des patins
coulissants contre les supports de grille, jusqu'a ce que
les crochets inférieurs s'enclenchent (2).

PREMIERE UTILISATION

[d]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez
fermement la partie externe du support et tirez-le vers
vous pour sortir le support et les deux goupilles internes
de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les prés de
la cavité et insérez en premier les deux goupilles dans
leur appui. Ensuite, placez la partie externe pres de son
appui, insérez le support, et appuyez fermement vers la
paroi pour s'assurer que le support est bien inséré.

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez 'appareil
pour la premiére fois : Appuyez sur @ jusqu'a ce que le
voyant @ et les deux chiffres indiquant I'heure
clignotent a l'écran.

N
ninnly
JR[E RN
o

Utilisez + ou - pour régler 'heure et appuyez sur
pour confirmer. Les deux chiffres des minutes clignotent.

Utilisez + ou - pour régler les minutes et appuyez sur
pour confirmer.

Remarque : Lorsque le voyant ® clignote éFar exemple apres
des pannes de courant prolongées), vous devrez régler I'heure de
nouveau.

2. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de
la fabrication : Ceci est parfaitement normal. Avant de
cuire des aliments, nous vous conseillons de chauffer le
four a vide pour éliminer les odeurs. Enlevez les cartons
de protection ou les pellicules transparentes du four, et
enlevez les accessoires qui se trouvent a l'intérieur.
Chauffez le four a 250 °C pour environ une heure.

Le four doit étre vide durant cette opération.

Remarque : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiere fois.
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FONCTIONS

CONVENTIONNELLE

Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
] LEVEE

=1 Pour aider les pates sucrées ou salées & mieux

lever. Tournez le bouton du thermostat sur l'icéne
pour activer cette fonction.

<ss | CHALEUR PULSEE

as

=*" I Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que
les odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

s | PIZZA

<= pour cuire différents types et tailles de pain et
de pizza. Nous vous conseillons d'échanger la position
des plaques de cuisson a la mi-cuisson.
[ < |ECO AIR PULSE
[eX4Y . Ag: . Ay

Pour cuire les roétis farcis et les rotis sur une
seule grille. Les aliments ne s'assechent pas trop grace
a une [égére circulation d'air intermittente.
Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé
temporairement en appuyant sur Cx.

~~~| GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des léegumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : placez la léchefrite, contenant 200 ml d'eau,
sur un quelconque niveau sous la grille.

5 | TURBO GRIL (GRIL TURBO)
—=*_I Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
roti de beoeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser
une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson :
placez la lechefrite, contenant 200 ml d'eau, sur un

quelconque niveau sous la grille.

UTILISATION QUOTIDIENNE

& |MAXI COOKING

XL —IPour cuire de gros morceaux de viande (supérieurs
a 2,5 kg). Nous vous conseillons de retourner la viande
durantla cuisson pour s'assurer que les deux cotés
brunissent de facon égale. Nous vous conseillons
d‘arroser le roti de temps en temps pour éviter qu'il ne
s'asseche.

|® PAIN AUTO
A—ICette fonction sélectionne automatiquement

la meilleure température et le meilleur temps de
cuisson pour le pain. Pour les meilleurs résultats, suivez
minutieusement la recette. Activez la fonction lorsque
le four est froid. Le bouton du thermostat doit rester
dans la position 0/ auto tant que la température est
automatiquement réglée par la fonction.

|£ PATISSERIES AUTO

A—Cette fonction sélectionne automatiquement
la meilleure température et le meilleur temps de
cuisson pour les gateaux. Activez la fonction lorsque
le four est froid. Le bouton du thermostat doit rester
dans la position 0/ AuTo tant que la température est
automatiquement réglée par la fonction.

@ SMART CLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle de
nettoyage a basse température spécial permet d'enlever
la saleté et les résidus d'aliments plus facilement.

Pour lancer la fonction de nettoyage « Smart Clean »,
versez 100 -120 ml d'eau potable dans le fond du four,
tournez ensuite le bouton de sélection et le bouton du
thermostat sur l'icone & . Il est préférable d'utiliser la
fonction pendant 35'. Activez la fonction lorsque le four
est froid. La position de I'icone ne correspond pas a la
température atteinte lors du cycle de nettoyage.

§} STEAM+

La fonction Steam+ permet d'obtenir d'excellentes
performances grace a la présence de vapeur pendant le
cycle de cuisson. Cette fonction gere automatiquement
la température idéale pour la cuisson d'une vaste gamme
de recettes ; les temps de cuisson des principaux plats
sont indiqués dans le tableau de cuisson correspondant.
Activez toujours la fonction vapeur lorsque le four est
froid, et apreés avoir versé 200 ml d'eau potable au fond
de la cavité. Pour activer la fonction Steam+, le bouton du
thermostat doit étre tourné sur la position de l'icone [$3].

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de
sélection sur le symbole de la fonction désirée : I'écran
s'illumine et un signal sonore se fait entendre.

2. ACTIVER UNE FONCTION

MANUEL

Pour activer la fonction sélectionnée, tournez le
bouton du thermostat pour régler la température
requise.

I
7|

N 7
/=

Remarque : Lors de la cuisson, vous pouvez changer la fonction
en tournant le bouton de sélection ou ajuster la température en
tournant le bouton du thermostat. La fonction ne démarre pas
tant que le bouton de thermostat est sur la position Q /AUTO.
Vous pouvez régler le temps de cuisson, le temps de fin de
cuisson (seulement si vous réglez le temps de cuisson) et Ia
minuterie.

LEVEE

Pour lancer la fonction « Levée », tournez le bouton du
thermostat dans la position Levée (40 deg) et placer

le bouton de fonction dans la position Convection
naturelle ; Insérez les aliments dans le four apres

le signal de préchauffage. Couvrez la pate avec un
chiffon humide ou placez une casserole d'eau sur

le fond de la cavité pour créer un environnement
humide.

SMART CLEAN

Pour activer la fonction de nettoyage « Smart Clean
», versez 100 - 120 ml d'eau potable dans le fond du
four, puis tournez le bouton de sélection et le bouton
du thermostat sur l'icone [&]. La fonction s'active
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automatiquement : I'écran affiche le temps restant
jusqu'a la fin; en alternance avec « HYD ».

i
o
-
i

o_

66

Veuillez noter : La position de l'icdne ne correspond pas a la
température atteinte lors du cycle de nettoyage.

Remarque : Il est seulement possible de programmer la fin
de cette fonction. La durée est automatiquement réglée a 35
minutes.

STEAM

Pour démarrer la fonction
Vapeur, versez 200 ml d'eau
otable dans le fond du
our. Sélectionnez la
fonction en tournant le
bouton de sélection dans le
sens des aiguilles d'une
montre sur l'icbne
correspondante, et le
bouton de thermostat dans
n'importe quelle position
entre 160 et 180°C (comme
suggéré par l'icone). La
fonction démarrera et
I'écran affichera I'heure du jour. Aucun préchauffage
n'est nécessaire. Pour interrompre la cuisson, tournez
le bouton de sélection dans la position 0. Pendant la
cuisson a la vapeur, n'ouvrez pas la porte et ne
rajoutez jamais d'eau.
Remarque : Pour régler une durée spécifique, selon le
tableau de cuisson correspondant, suivez les instructions du
paragraphe « Programmation de la cuisson ».

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore
et un voyant “J qui clignote a I'écran confirment que
la phase de préchauffage est activée..

Lorsque la température réglée a été atteinte, le voyant
devient fixe et un nouveau signal sonore retentit pour
indic?uer que l'aliment peut étre placé a l'intérieur et
que la cuisson peut se poursuivre.

Remarque : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Aprés la cuisson et avec la fonction désactivée, le
voyant % peut rester visible sur I'écran méme apres
gue le ventilateur de refroidissement s'est éteint

pour indiquer qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le
compartiment.

Remarque : Le temps nécessaire pour que l'icone s'éteigne
varie car cela dépend d'une série de facteurs tels que la
température ambiante et la fonction utilisée. Dans tous les
cas, le produit doit étre considéré comme éteint lorsque le
curseur sur le bouton de sélection est sur O .

4. PROGRAMMER LA CUISSON

Vous devez sélectionner une fonction avant de
pouvoir lancer un programme de cuisson.

DUREE
Maintenez la touche ©® enfoncée jusqu'a ce que

I‘icéne @ et « 00:00 » commencent a clignoter a
X
écran.

—

Nulnlnly

JILFLIL
Utilisez + ou - pour régler le temps de cuisson
souhaité, puis appuyez sur O pour confirmer.

Activez la fonction en tournant le bouton du
thermostat a la température désirée : un signal sonore
retentit et I'écran indiowue que la cuisson est terminée.
Remarque : Pour annuler le temps de cuisson que vous avez
réglé, appuyez sur © jusqu'a ce que l'icbne (Bcommence a
clignoter a ['écran, puis utilisez — pour remettre le temps de
cuisson a « 00:00 ». Ce temps de cuisson inclut la phase de
préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/
DEPART DIFFERE

Aprés avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez
retarder le début de la fonction en programmant
I'neure de fin de cuisson : appuyez sur ¢ jusqu'a ce
que l'icéne A¥ et I'heure actuelle clignotent a ['écran.
S o
e art
JoLFTL
Utilisez + ou - pour régler la durée de cuisson et
appuyez sur () pour confirmer.
Lancez la fonction en tournant le bouton du
thermostat a la température désirée : la fonction
restera en pause jusqu'a ce qu'elle démarre
automatiquement dans le temps calculé sur la base de
I'heure de fin sélectionnée.
Remarque : Pour annuler le réglage, coupez le four en
tournant le bouton de sélection 0/ AuTo.
Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas
disponible pour les fonctions Grill et Turbo-grill.
FIN DE CUISSON
Un signal sonore se fait entendre et I'écran s'illumine
pour indiquer que la fonction est terminée.

—1
@

Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une
différente fonction ou placez-le dans la position O
pour éteindre le four.

Remarque : Si la minuterie est activée, I'écran affiche « END »
en alternance avec le temps restant.

5. REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne programme
pas la cuisson, mais permet d'utiliser I'écran comme
minuterie, durant le fonctionnement d'une fonction
ou quand le four est éteint.

Maintenez la touche © enfoncée jusqu'a ce que

I'icc“)ne @ et « 00:00 » commencent a clignoter a
s
écran.

Anininint
LI

Utilisez + ou - pour régler I'heure désirée, puis
appuyez sur @ pour confirmer.

n signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie
a terminé le compte a rebours.
Remarﬂue :Pour annuler la minuterie, appuyez sur © jusqu'a
ce que l'icone & commence a clignoter, puis utilisez = pour
remettre le temps a « 00:00 ».
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE = TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
. 3
= Oui 170 30- 50 .
Gateaux a pate levée Oui 160 30-50 _‘_”2,;1_,_
. 4
Oui 160 40-60 ~Fn
Gateau fourré = Oui 160 - 200 35-90 2,
(gateau au fromage, strudel, tarte 4 5
aux fruits) Oui 160 - 200 40 - 90 A A
= Oui 160 25 - 35 3
Biscuits/Tartelettes Oui 160 25-35 3
oui 150 35 - 45 42
= Oui 180 - 210 30 - 40 3
Chouquettes Oui 180 - 200 35-45 . 4 . 2 ,
oui 180 - 200 35-45 2, 3 1
= Oui 90 150 - 200 3
Meringues Oui 90 140-200 4,2
Oui 90 140-200 (>, 3 1
= Oui 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 >
== Oui 190 - 250 20-50 —r
= Oui 250 10-20 3,
Pizza surgelée 4 P
Oui 230-250 10 - 25 —r - ,
. 3
= Oui 180 - 200 40 - 55 .
Quiches et tartes salés - : ) ) 4 2
(tourte aux Iégumes, quiche) Oui 180 - 200 45-60 AR AFe
. 5 3 1
Oui 180 - 200 45 - 60 .
= Oui 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/biscuits a pate P : 4 2
feuilletée Oui 180 - 190 20- 40 e
Oui 180 - 190 20-40 2 3,1
Lasagnes/pates au four/ : 2
cannellonis/tartes =] Oui 190 - 200 45-65 —J
Agneau / veau / boeuf / 1 kg =] Oui 190 - 200 80-110 L 3 j
Poulet/lapin/canard 1 kg =] Oui 200- 230 50-100 L 2 j
Dinde / Oie 3 kg = - 190 - 200 100-160 2
Poisson au four/en papillote : 2
(et entien =] Oui 170 - 190 30-45 Loy
Légumes farcis ps . 3
(tomates, courgettes, aubergines) Oui 180 - 200 50-70 AFe
Pain grillé = 5 250 2-6 2
Filets/tranches de poisson il - 230 - 250 15-30*% ,\_‘f_, \mivf
Saucisses/brochettes/ cotes 5 4
levées/hamburgers = ) 250 15-30* Aeeeeer bonnd
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RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE = TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) NIVEAU ET ACCESSOIRES
Poulet roti 1- 1,3 kg Oui 200 - 220 55-70% 2 )y
Roti de boeuf saignant 1 kg Oui 200 - 210 35-50 ** éﬂ
Gigot d'agneau/jarret Oui 200 - 210 60-90** 3,
Pommes de terre roties Oui 200 - 210 35-55 L
Gratin de légumes ; 200 - 210 25 - 55 L3,
Viandes et pommes de terre Oui 190 - 200 45 - 100 *** -\..i—...,- ;,
Poisson et légumes Oui 180 30 - 50 *** ,\é, ;,
Lasagnes & viande Oui 200 50 - 100 *** -\...i—...,- ;,
Repas complet :
tarte aux fruits (niveau 5)/ lasagne Oui 180 - 190 40 - 120 *** _\_:5‘__._,._,_ _\_”3|__._,._’_ ;,
(niveau 3)/ viande (niveau 1)
Rotis/rortis farcis & - 170 - 180 100-150 3,

*Tourner les aliments a mi-cuisson
** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.
*** Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.

Le temps indiqué n'inclut pas la phase de préchauffage : Nous vous conseillons de placer les aliments dans le four et régler le
temps de cuisson seulement aprés avoir atteint la température désirée.

ACCESSOIRES

Grille métallique

Plat de cuisson sur la grille

métallique

J
Plaque de cuisson/lechefrite
ou plat de cuisson sur grille
métallique

I

Lechefrite / Plaque de

cuisson

TS
Léchefrite / Plaque de
cuisson contenant 200 ml
d'eau

FONCTIONS

g
a%s
\obs

)
<=

=

il

s
o

Convection AIR pulsé Pizzas Cuisson grosse Gril Turbo gril Eco Air Pulsé
naturelle piéce
TABLEAU DE CUISSON STEAM
+

ALIMENTS RECETTE QUANTITE TEMPS (min) ACCESSOIRES NIVEAU EAU
Petits pains 80-100 g 30-45 _J
S Pain carré 300-500 g 40-60 —J
PAIN Pain 5009-2 kg 50 - 100 s
Baguettes 200-300 g 30-45 7
ROt 1kg 60-110 —
> Cotes 5009-1,5 kg 50-75 L
VIANDE Poulet 1-1,5 kg 55-80 —J
Poulet/Dinde 3kg 100 - 140 | I
Filet de steak 0,5-2 cm 15-25 —_J

X Filet de steak 2-4cm 20-35 —J 2 6\%
POISSON  Poisson entier 300-600g 20-30 —J

Poisson entier 600-1200 g 25 -45 (— 200 ml

Pommes de terre vapeur 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
R@ Piments farcis 1-2 kg 35-55 | I
LEGUMES Brocolis a la vapeur 0,3-1kg 30-50 T
Courgettes a la vapeur 0,5-1,5 kg 30-50 )
Biscuits Un plateau 25-35 7
=3 Muffin 30-60 g 25-45 J
PATISSERIES Génoise 500-700 g 30-50 e
Tarte un moule 35-55 i
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs

vapeur. I'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a l'aide d'un chiffon en

microfibres humide. Si elles sont trés sales, ajoutez

quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez

avec un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs.

Si l'un de ces produits entre en contact par

inadvertance avec les surfaces de I'appareil, nettoyez-

Iﬁ im‘rgédiatement avec un chiffon en microfibre
umide.

SURFACES INTERIEURES

« Aprées chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu’il est encore tiede,
pour enlever les dépo6ts ou taches laissés par les
résidus de nourriture.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu’a qu’ils soient déverrouillés.

e

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplementla porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

PIacelz la porte de co6té, I'appuyant sur une surface
souple.

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

Utilisez des gants de protection.

L’appareil doit étre débranché
de I'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

Pour enlever la condensation qui se serait formée lors
de la cuisson d'aliments avec une forte teneur en eau,
laissez le four refroidir complétement et essuyez-le
avec un chiffon ou une éponge.

« La porte peut facilement étre enlevée et replacée
pour faciliter le nettoyage de la vitre

- Nettoyez le verre de la porte avec un détergent
liquide approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage apreés l'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four
pour aligner les crochets des charniéres avec leurs
appuis et attacher la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir
complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.
2. Dévissez le capot de I'ampoule, remplacez
I'ampoule et revissez le ca‘oot.
3. Rebranchez le four a I'alimentation électrique.
Remarque : Utilisez des ampoules halogénes de 25 W/230V
type G9,T300 °C.

Lampoule utilisée dans I'appareil est spécialement concue
our les appareils électroménagers et ne convient pas pour

Féclairage c?une piece de la maison (Reglement

CE 244/2009).

Ces ampoules sont disponibles auprés de notre Service

apres-vente. - Ne manipulez pas les ampoules a mains

nues, les traces laissées par vos empreintes pourraient les

endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le

couvercle de la lampe a bien été remis en place.

Whjr/lﬁool



NETTOYAGE DES VERRES DES PORTES

1. Apres avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez
sur les deux fermetures en méme temps et enlevez le
bord supérieur de la porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure
avec les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une
surface matelassée avant de la nettoyer.

DEPANNAGE

3. Remontez la vitre intermédiaire (marquée « R »)
avant de replacer la vitre intérieure : Pour placer
correctement les parois de verre, assurez-vous que
la marque « R » se trouve dans le coin gauche. En
premier, insérez la longue partie de la vitre marquée
d'un « R » dans les appuis des guides, abaissez-la
ensuite en place. Répétez cette procédure pour les
deux parois de verre.

4. Remontez le bord supérieur : un déclic indique
qu'il est bien placé. Assurez-vous que le joint est bien
placé avant de remonter la porte.

Probléeme .. Cause possible

Solution

_ - Coupure de courant.
Le four ne fonctionne pas.
- principale.

Débranchez de l'alimentation

- Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que
. le four est bien branché.

. Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probleme
persiste.

L'écran affiche la lettre « F » -

suivi d’'un numéro ou d’'une  Défaillance du four.

¢ Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
© contactez le Service Apres-vente le plus pres.

lettre.

L'écran affiche le message
« Hot » et la fonction ne

- - Température trop élevée.
démarre pas. :

. Laissez le four refroidir avant d'activer la fonction.
¢ Sélectionnez une fonction différente.

Lécran indique un texte
difficile a lire et semble
cassé.

¢ Une autre langue est
. paramétrée.

* Disponible sur certains modeéles seulement

: Contactez votre Centre de service aprés-vente le plus proche.

"= Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations
Hi-=- N supplémentaires sur le produit :
— ===+ Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu
- Enutilisant le code QR
«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone
[ ] dans le livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez
indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.
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