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Premierement veuillez lire ce manuel !

Notre précieux client,

Merci d'avoir choisi le produit . Nous souhaitons que vous obteniez les meilleurs résultats
avec ce produit, fabriqué avec des technologies de haute qualité. Pour ce faire, veuillez lire
attentivement ce manuel et les autres documents fournis avant d'utiliser le produit.

Suivez toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. Cela vous proté-
gera, vous et votre produit, des dangers potentiels. Conservez le manuel d'utilisation. Si
vous donnez le produit a quelgu'un d'autre, joignez-le-lui.

Les symboles suivants apparaissent dans le manuel d'utilisation et sur le produit :

Lisez le manuel d'utilisation.

[OFEHO]
- E N EHG ? % Les informations sur le modele, telles qu'elles sont enregistrées dans
mEE%E

la base de données des produits, peuvent étre obtenues en accédant
au site web suivant et en recherchant l'identifiant du modele (*) figu-
rant sur |'étiquette énergétique.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Scannez le code QR pour obtenir plus d'informations.
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1 Instructions environnementales

1.1 Elimination des matériaux d'em-
ballage

Les matériaux d'emballage sont recy-
clables et sont marqués du symbole de re-

cyclage @

2 Votre congélateur

Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre éliminées de maniére res-
ponsable et dans le respect des réglemen-
tations locales en matiére d'élimination des
déchets.

Ba] .
00

00

0
00—

1 Verre éclairé
3 Compartiment de congélation
5 Indicateur électronique
*En option : Les illustrations présentées

dans ce manuel d'utilisation sont schéma-
tiques et peuvent ne pas correspondre

3 Installation

2 Etagére en verre réglable

4 Pieds réglables

6 étageres de porte réglables
exactement a votre produit. Si votre appa-

reil ne présente pas les parties citées, alors
l'information s'applique a d'autres modéles.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !
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3.1 Le bon endroit pour l'installa-

tion

Contactez le service agréé pour l'installa-

tion de votre réfrigérateur. Pour préparer

I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-

ment les instructions du manuel d'utilisa-

tion et assurez-vous que les équipements
électriques et d'approvisionnement d’eau
sont installés convenablement. Si ce n'est
pas le cas, appelez un électricien et un
plombier pour faire le nécessaire pour les
services publics.

+ Placez I'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

* Placez le produit a 30 cm du chauffage,
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des
fours électriques.

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
|és cote a cote, laissez au moins 4 cm de
distance entre les deux appareils

+ Conservez |'appareil a I'abri de la lumiére
directe du soleil et dans un endroit sec.

« Vérifiez que I'élément de protection d'es-
pace de la fagade arriere est présent a
son emplacement (au cas ou il est fourni
avec 'appareil).

3.2 Fixation des cales en plastique

Le condenseur du réfrigérateur est situé a
I'arriere. Pour minimiser la consommation
d'énergie et augmenter l'efficacité énergé-
tique, la partie supérieure du condenseur

doit étre tirée vers l'arriére et fixée comme

indiqué sur l'image. Lorsque le condenseur
est tiré vers l'arriere, les supports situés en
haut a droite et a gauche se verrouillent et

la position du condenseur est sécurisée.

=1~

3.3 Réglages des pieds avant

Si I'appareil n'est pas équilibré, réglez les
pieds avant en les tournant vers la gauche
ou la droite.

| i
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3.4 Installation du réfrigérateur et
du congélateur cote a cote

Lorsque le congélateur et le réfrigérateur
sont installés cote a cote, l'installation doit
étre effectuée de maniére a ce que le
congélateur (1) soit a gauche et le réfrigé-
rateur (2) a droite. Pour éviter les pro-
blémes de transpiration qui pourraient sur-
venir entre les produits, des éléments anti-
condensation sont situés sur le c6té
gauche du réfrigérateur.
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Congelateur
(1)

Glaciere (2)

3.5 Attention aux surfaces chaudes  s'écouler a travers ces surfaces, et provo-

Les parois latérales de votre appareil sont
équipées de tuyaux de refroidissement
pour améliorer le systeme de refroidisse-
ment. Un fluide a haute pression peut

4 Préparation

quer des surfaces chaudes sur les parois
latérales. C'est normal et cela ne nécessite
pas d'entretien.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

4.1 Moyens d’économiser I’énergie

+ Lorsque vous chargez les aliments, lais-
sez suffisamment d'espace a l'intérieur
du réfrigérateur pour permettre une circu-
lation d'air suffisante pour le refroidisse-
ment.

« Comme l'air chaud et humide ne pénétre
pas directement dans votre produit
lorsque les portes ne sont pas ouvertes,
votre produit s'optimisera dans des .
conditions suffisantes pour protéger vos
aliments. Dans ces conditions, les fonc- .
tions et les composants tels que le com-
presseur, le ventilateur, le chauffage, le
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dégivrage, I'éclairage, I'affichage, etc.
fonctionneront en fonction des besoins
en consommant un minimum d'énergie.
Dans le cas ou plusieurs options sont
présentes, les étagéres en verre doivent
étre placées de maniere a ce que les sor-
ties d'air de la paroi arriére ne soient pas
bloquées et, de préférence, de maniére a
ce que les sorties d'air restent sous |'éta-
gére en verre. Cette combinaison peut
contribuer a améliorer la distribution de
I'air et I'efficacité énergétique.

Il est fortement recommandé d'utiliser le
tiroir du bas pour le rangement.

Pour une performance optimale, la fonc-
tion de congélation rapide peut étre utili-
sée (si elle est disponible) 24 heures
avant de placer les aliments frais dans le
congélateur.




Dans la plupart des cas, 24 heures suf-
fisent pour utiliser la fonction de congéla-
tion rapide aprés que les aliments frais
ont été placés dans le congélateur. Au
bout d'un certain temps, la fonction de
congélation rapide se désactive automa-
tiquement.

Lorsque vous congelez une petite quanti-
té d'aliments, la fonction de congélation
rapide peut étre désactivée au bout d'un
certain temps pour économiser de I'éner-
gie.

Selon les caractéristiques de I'appareil, le
dégivrage des aliments congelés dans le
compartiment réfrigérateur assurera
I'économie d’énergie et la préservation de
la qualité des aliments.

Afin de charger la quantité maximale
d’aliments dans le compartiment congé-
lateur, vous devez retirer les tiroirs supé-
rieurs et placer les aliments sur les
clayettes métalliques/en verre.
Conservez les aliments dans le réfrigéra-
teur ou le Compartiment pour denrées
hautement périssables selon les condi-
tions de stockage appropriées afin d'éco-
nomiser de I'énergie.

Les emballages de denrées alimentaires
ne doivent pas étre en contact direct
avec le capteur de température situé
dans le compartiment de congélation.

4.2 Premiére utilisation

Avant d'utiliser votre appareil, assurez-vous
que les installations nécessaires sont

conformes aux instructions des sections

« Consignes de sécurité » et « Installation ».

5 Fonctionnement de I’appareil

+ Attendez au moins 2 heures avant de
faire fonctionner le produit, afin d'assurer
la pleine efficacité de la réfrigération.

+ Laissez I'appareil fonctionner a vide pen-
dant 6 heures, et la porte de 'appareil
doit étre maintenue fermée autant que
possible.

+ Le changement de température causé
par l'ouverture et la fermeture de la porte
pendant l'utilisation du produit peut nor-
malement entrainer la formation de
condensation sur les tablettes de la
porte/du corps et sur les verres placés
dans I'appareil.

+ Un son retentit a I'activation du compres-
seur. Il est normal que I'appareil fasse du
bruit méme si le compresseur ne fonc-
tionne pas, car du fluide et du gaz
peuvent étre comprimés dans le systéme
de refroidissement.

+ Il est normal que les bords avant de I'ap-
pareil soient chauds. Ces parties doivent
en principe étre chaudes afin d'éviter la
condensation

+ Pour certains modeéles, le panneau indi-
cateur s'éteint automatiquement 1 mi-
nute apres la fermeture des portes. Il
s’active a nouveau a l'ouverture de la
porte ou lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quelle touche.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té»!

+ Le appareil ne doit étre utilisé que pour la
conservation des aliments.

+ Fermez le robinet d'eau si vous vous ab-

sentez de chez vous (par exemple, en va-
cances) et que vous n'utilisez pas le dis-
tributeur d'eau ou le distributeur de glace

pendant une longue période. Dans le cas
contraire, des fuites d'eau peuvent se
produire.

Débrancher le produit

+ Enlevez la nourriture pour éviter les
odeurs,
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+ Attendez que la glace fonde, nettoyez I'in-
térieur et laissez-le sécher, laissez les
portes ouvertes pour éviter dendomma-
ger les plastiques intérieurs de la carros-
serie.

6 Utilisation de votre appareil

Panneau de contréle du produit

Vous trouverez des informations détaillées
sur cette section sur notre site web en
scannant le code QR de la page 2.

6.1 Freezing Fresh Foods

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions en fonction de la taille a
consommer, et congelés dans des em-
ballages séparés. De cette fagon, il
convient d'éviter une recongélation de
tous les aliments aprées décongélation.

+ Afin de préserver au maximum la valeur
nutritionnelle, I'arébme et la couleur des
aliments, les légumes doivent étre
bouillis pendant une courte durée avant
d’étre congelés. (L'ébullition n’est pas né-
cessaire pour les aliments tels que le
concombre, le persil). Le temps de cuis-
son des légumes ainsi congelés est ré-
duit d’un tiers par rapport a celui des lé-
gumes frais.

+ Pour prolonger la durée de conservation
des aliments surgelés, les légumes
bouillis doivent d’abord étre filtrés, puis
emballés hermétiquement comme tous
les autres types d'aliments.

+ Les aliments ne doivent pas étre placés
dans le compartiment congélateur sans
emballage.

+ Le matériau d’'emballage des aliments a
stocker doit étre étanche a l'air, épais et
durable et ne doit pas étre sensible au
froid et a I'humidité. Dans le cas
contraire, les aliments durcis par la
congélation risquent de percer I'embal-
lage. Il est également important de fer-
mer correctement I'emballage afin de
conserver les aliments en toute sécurité.
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Les types d’emballage suivants sont ap-
propriés pour congeler les aliments :
Sac en polyéthyléne, papier d’aluminium,
film plastique, sacs sous vide et récipients
de stockage résistants au froid avec bou-
chons.

L’utilisation des types d’emballage sui-
vants n’est pas recommandée pour la
congélation des aliments :

Papier d’'emballage, papier parchemin, cel-
lophane (papier gélatineux), sac poubelle,
sacs usageés et sacs a provisions.

Les aliments chauds ne doivent pas étre
placés dans le compartiment congélateur
sans étre refroidis.

Lorsque vous placez des aliments frais
non congelés dans le compartiment
congélateur, veillez a ce qu'ils n’entrent
pas en contact avec les aliments conge-
Iés. Les éléments de refroidissement
(PCM) peuvent étre placés sur I'étagere
située juste en dessous de |'étagere de
congélation rapide pour éviter qu'ils ne se
réchauffent.

Ne placez pas d'autres aliments dans le
congélateur pendant le temps de congé-
lation (24 heures).

Placez vos aliments sur les étagéres ou
les supports de congélation en les répar-
tissant de maniere a ce qu'ils ne soient
pas a I'étroit (il est recommandé que les
emballages ne soient pas en contact les
uns avec les autres).

Les aliments congelés doivent étre
consommés immédiatement apres leur
décongélation et ne doivent jamais étre
recongelés.

Ne bloquez pas les orifices de ventilation
en placant vos aliments congelés devant
ces orifices de ventilation situés sur la
surface arriére.



+ Nous vous recommandons d'apposer
une étiquette sur I'emballage et d'y ins-
crire le nom des aliments contenus et le
temps de congélation.

Aliments adaptés a la congélation :
Poissons et fruits de mer, viandes rouges
et blanches, volailles, [égumes, fruits,
épices herbacées, produits laitiers (tels que
fromage, beurre et yaourt égoutté), patisse-
ries, plats cuisinés, plats de pommes de
terre, soufflés et desserts.

Aliments non adaptés a la congélation :

Yaourt, lait caillé, creme, mayonnaise, sa-

lade frisée, radis rouge, raisins, tous les

fruits (comme la pomme, les poires et les
péches).

+ Pour que les aliments soient congelés ra-
pidement et efficacement, il ne convient
de respecter les quantités maximales sui-
vantes spécifiées par emballage.

— Fruits et légumes, 0,5 a 1 kg

- Viande, 1a 1,5 kg

+ Une petite quantité d'aliments (2 kg maxi-
mum) peut également étre congelée
sans utilisation de la fonction de congé-
lation rapide.

Pour obtenir le meilleur résultat, respectez

les instructions suivantes :

+ Vous pouvez consulter les tableaux
Viande et poisson, Légumes et fruits,
Produits laitiers pour placer et conserver
vos aliments dans le congélateur.

Conseils pour la conservation des ali-

ments congelés

+ Lorsque vous achetez vos aliments
congelés, assurez-vous qu'ils sont conge-
|és a des températures appropriées et
que leurs emballages ne sont pas déchi-
rés.

+ Placez le plus t6t possible les paquets
dans le compartiment congélateur apres
leur achat.

+ Assurez-vous que la date de péremption
indiquée sur 'emballage n'est pas dépas-
sée avant de consommer les plats prépa-

rés emballés et préts a la consommation
que vous retirez du compartiment congé-
lateur.

Dégivrage

La glace dans les compartiments de congé-

lation est automatiquement décongelée.

Détails du congélateur

La norme EN 62552 exige (selon des condi-

tions de mesure spécifiques) qu'au moins

4,5 kg d’aliments pour chaque 100 litres du

volume du compartiment du congélateur

soient congelés a 25 °C de température
ambiante en 24 heures.

Décongélation des aliments congelés

En fonction de la diversité des aliments et

de la finalité, vous pouvez choisir entre les

options de décongélation suivantes :

+ Atempérature ambiante (pour maintenir
la qualité de I'aliment, il n'est pas trés ap-
proprié de le décongeler en le laissant a
température ambiante pendant une
longue période)

+ Dans le réfrigérateur

+ Dans le four électrique (dans les modeéles
avec ou sans ventilateur)

+ Dans le four a micro-ondes

ATTENTION !

+ Ne mettez jamais de boissons acides en
bouteilles ou canettes en verre dans
votre congélateur en raison du risque
d’explosion.

+ Sivous remarquez de I'humidité et un
gonflement anormal de I'emballage des
aliments congelés, cela signifie qu'ils ont
probablement été stockés dans des
conditions inappropriées et que leur
contenu s’est détérioré. Ne consommez
pas ces aliments sans vérification.

+ Etant donné que le golt de certaines
épices contenues dans les plats cuisinés
peut changer lorsqu'ils sont exposés a
des conditions de stockage a long terme,
vous devez moins épicer vos aliments a
congeler ou les épices souhaitées
doivent étre ajoutées aux aliments aprés
le processus de décongélation.
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Temps de sto-

Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 6-8
métiquement avec du papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 6-8
papier étirable.
Cubes En petites portions 6-8
Veau P P
N En séparant les tranches coupées par une feuille d'alu-
escalopes, cote- | ~. = LA
minium ou en les enveloppant individuellement avec pa- 6-8
lettes .
pier étirable.
En séparant les morceaux de viande par une feuille
Cotelettes d'aluminium ou en les enveloppant individuellement 4-8
avec papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 4-8
Mouton papier étirable.
En emballant la viande hachée dans un sac réfrigérant
Cubes ou en les enveloppant hermétiquement avec du papier 4-8
étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 8-12
papier étirable.
duits 3 En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Ero uc;ts a Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 8-12
ase de métiquement avec du papier étirable.
viande Patte
Cubes En petites portions 8-12
Viande bouillie En I'emballant en petites portions dans un sac réfrigé- 8-12
rant
Hacher Sans assaisonnement, dans des sachets plats 1-3
Abats (piece) En piéces 1-3
ﬁqa;umsse fermentée - Sala- | ¢y, oit atre emballée, méme si elle est dans une boite. 1-3
Jambon En plallc;:ant une feuille d'aluminium entre les tranches 2.3
coupées
Poulet et dinde En I'enveloppant dans une feuille d'aluminium 4-6
. En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Oie X N . 4-6
tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
) Canard En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por- 246
Volaille et tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
animaux de - ; —
chasse En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Cerf, Lapin, Chevreuil tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg et les os doivent 6-8
étre séparés)
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Temps de sto-
Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, grue, pois- 2
son-chat)
Poisson maigre (Bar, Tur- 26
bot, Sole) Apres avoir soigneusement nettoyé l'intérieur et les
lfDrzlitssszr;sn?;r Poissons gras (Bonito, Ma- tehctallleizs,'ll faut I'e laver, le sécher et couper la queue et la
quereau, Poisson bleu, ete sinecessaire. 2-4
Rouget, Anchois)
Mollusques Nettoyés et dans des sachets 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique
Temps de
Fruits et Iégumes Préparation stockage le
plus long
(mois)
Haricots verts et haricots grim- Par ébullition-choc pendant 3 minutes aprés avoir été lavés et cou- 1013
pants pés en petits morceaux.
Petit pois Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés décorticage et lavage. 10-12
Choux Par ébullition-choc pendant 1 a 2 minute(s) aprés le nettoyage 6-8
Carotte Par ebu[lltlon—choc pendant 3 a 4 minutes apres avoir été nettoyés 12
et coupés en tranches.
. En faisant bouillir pendant 2 a 3 minutes aprés avoir coupé la tige,
Poivre L . . 8-10
en la divisant en deux et en séparant les graines.
Epinards Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés lavage et nettoyage 6-9
Poireaux Par ébullition-choc pendant 5 minutes aprés hachage 6-8

En les faisant bouillir dans une petite quantité d'eau citronnée pen-
Chou-fleur dant 3 a 5 minutes aprés avoir séparé les feuilles et coupé le coeur 10-12
en morceaux

Par ébullition-choc pendant 4 minutes aprés avoir été lavés et cou-

Aubergines . 10-12
pés en morceaux de 2 cm.
Par ébullition-choc pendant 2 - -3 minutes aprés avoir été lavés et
Courges . 8-10
coupés en morceaux de 2 cm.
. En les faisant [égérement sauter dans I'huile et pressant du citron
Champignons d 2-3
essus.
Mais Par nettoyage et conditionnement en épi ou en granulés 12
Pomme et poire Paf ebullltlon—qhoc pendant 2 a 3 minutes apres les avoir éplu- 8-10
chées et coupées en tranches.
Abricot et péche Divisez de moitié et retirez les grains 4-6
Fraise et framboise Par lavage et décorticage 8-12
Fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre dans le récipient 12
Prune, cerise, griotte En lavant et en égrenant les tiges 8-12
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Produits laitiers Préparation

Temps de stockage le

Conditions de stockage

plus long (Mois)

En plagant une feuille
d'aluminium entre les
tranches coupées

Fromage (sauf feta)

Il est possible de le laisser dans
son emballage d'origine pour un
stockage a court terme. Pour un
6-8 stockage a long terme, il doit
également étre enveloppé dans
une feuille d'aluminium ou en
plastique.

Dans son propre embal-

Beurre, margarine
lage

Dans son propre emballage ou
dans des récipients en plastique

6.2 Inversion du coté d'ouverture
de la porte

Le coté d'ouverture de la porte de votre ré-
frigérateur peut étre inversé en fonction de
I'endroit ou vous le placez. En cas de be-
soin, vous devez absolument appeler le ser-
vice agréé le plus proche.

CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Certaines défaillances (simples) peuvent
étre traitées de maniere adéquate par I'utili-
sateur final sans qu'aucun probléme de sé-
curité ou d'utilisation dangereuse ne sur-
vienne, a condition qu’elles soient effec-
tuées dans les limites et conformément
aux instructions suivantes (voir la section

« Auto-réparation »).

Par conséquent, sauf autorisation contraire
dans la section « Auto-réparation » ci-des-
sous, adressez-vous a des réparateurs pro-
fessionnels agréés pour toutes réparations
afin d’éviter des problemes de sécurité. Un
réparateur professionnel agréé est une per-
sonne a qui le fabricant a donné accés aux
instructions et a la liste des piéces déta-
chées de ce produit selon les méthodes dé-
crites dans les actes |égislatifs en applica-
tion de la directive 2009/125/CE
Toutefois, seul I'agent de service (c’est-a-
dire les réparateurs professionnels
agréés) que vous pouvez joindre au numé-
ro de téléphone indiqué dans le manuel
d'utilisation/la carte de garantie ou par l'in-
termédiaire de votre fournisseur agréé
peut fournir un service conformément aux
conditions de garantie. Par conséquent,
veuillez noter que les réparations effec-

tuées par des réparateurs professionnels
(qui ne sont pas autorisés par) Whirlpool
Marka annulent la garantie.
Auto-réparation

L'auto-réparation peut étre effectuée par
I'utilisateur final en ce qui concerne les
pieces de rechange suivantes : poignées de
porte, charniéres de porte, plateaux, paniers
et joints de porte (une liste mise a jour est
également disponible sur https://parts-self-
service.europeanappliances.com a partir
du Ter mars 2021).

En outre, pour garantir la sécurité du pro-
duit et éviter tout risque de blessure grave,
ladite auto-réparation doit étre effectuée en
suivant les instructions du manuel d'utilisa-
tion pour l'auto-réparation ou celles dispo-
nibles sur https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com . Pour votre sécurité,
débranchez le produit avant de procéder a
toute auto-réparation.

Les réparations et tentatives de réparation
par les utilisateurs finaux pour des piéces
ne figurant pas dans cette liste et/ou ne
suivant pas les instructions des manuels
d'utilisation pour I'auto-réparation ou celles
disponibles sur https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.com, pourraient donner
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lieu a des problemes de sécurité non impu-
tables a Whirlpool, et annuleront la garantie
du produit.

Il est donc fortement recommandé aux utili-
sateurs finaux de s’abstenir de tenter d'ef-
fectuer des réparations ne figurant pas sur
la liste des pieces de rechange mentionnée,
mais de contacter dans de tels cas des ré-
parateurs professionnels autorisés ou des
réparateurs professionnels agréés. Au
contraire, de telles tentatives de la part des
utilisateurs finaux peuvent causer des pro-
blémes de sécurité et endommager le pro-
duit et, par la suite, provoquer un incendie,
une inondation, une électrocution et des
blessures corporelles graves.

A titre d’exemple, mais sans s'y limiter,
vous devez vous adresser a des répara-
teurs professionnels autorisés ou a des ré-
parateurs professionnels agréés pour les
réparations suivantes : compresseur, circuit
de refroidissement, carte meére, carte d'in-
verseur, panneau d'affichage, etc.

Le fabricant/vendeur ne peut étre tenu res-
ponsable dans tous les cas ou les utilisa-
teurs finaux ne se conforment pas a ce qui
précéde.

La disponibilité des pieces de rechange du
réfrigérateur que vous avez acheté est de
10 ans. Pendant cette période, les piéces
de rechange d'origine seront disponibles
pour faire fonctionner le réfrigérateur cor-
rectement.

La durée minimale de garantie du réfrigéra-
teur que vous avez acheté est de 24 mois.
Cet appareil est équipé d'une source
d’éclairage de classe énergétique « G ».

La source d’éclairage de cet appareil ne
doit étre remplacée que par des répara-
teurs professionnels.

EPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~EN DECHETERIE

. -3
et ses accessoires
se recyclent ou
(o)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre apparel

H ELEMENTS

PAPIER

Voir également

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
(12]
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Kérjuk, el6szor olvassa el ezt a kézikonyvet!

Kedves Vasarld!

Koszonjiik, hogy a terméket valasztotta!

Kérjiik, regisztralja késziilékét a www.register10.eu oldalon.

Szeretnénk, ha ezzel a kivalo minéségu termékkel, amelyet a legkorszer(ibb technoldgiaval
gyartottak, optimalis hatékonysdagot érne el. Ehhez gondosan olvassa el ezt a kézikényvet
és minden egyéb dokumentacidt, mieldtt a terméket felhasznalna.

Vegye figyelembe a felhasznaloi kézikdnyvben szerepl6 dsszes informaciot és figyelmezte-
tést. igy megvédi magat és termékét a felmeriilé veszélyektsl. Tartsa meg a felhasznaléi
kézikonyvet. Ha a terméket atadja masnak, adja at vele ezt a kézikdnyvet is.

A felhasznaléi kézikonyvben és a terméken a kovetkez6 szimboélumok talalhatok:

FisE
- E N E HG * % A termékadatbdzisban tarolt modellinformacidkat a kovetkezé webol-

dalra belépve és az energiacimkén taldlhaté modellazonositét (*) ke-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | resve érheti el.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Tovabbi informaciokért kérjiik, olvassa be a késziilékén taldlhaté QR-kddot

Olvassa el a felhasznal6i kézikonyvet!
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1 Kornyezetvédelmi utasitasok

1.1 A csomagoléanyagok artalmat-
lanitasa

A csomagoldanyag Ujrahasznosithatd, és
az Ujrahasznositasi szimbolummal van je-

|6lve: @

2 Az On fagyasztoja

A csomagolas kiilonbozé részeit ezért fele-
I6sséggel és a helyi hatésagi eléirdsoknak
megfeleléen kell artalmatlanitani.

— ;1
6 «|
54—- _ e
i > 2

v
w

3 Fagyasztérekeszek
5 Elektronikus kijelz6

*Qpcionalis: A felhasznaloéi Gtmutatéban
szerepl6 adatok vazlatosak, és lehet, hogy
nem egyeznek pontosan a termékével. Ha a

3 Installacio

2 Allithaté livegpolcok
4 Bedllithato labak
6 Beallithato ajtopolc
termék nem tartalmazza a vonatkozé alkat-

részeket, akkor az informacié mas model-
lekre vonatkozik.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!
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3.1 Megfelel6 elhelyezés

A termék telepitésével kapcsolatban fordul-
jon a hivatalos szervizhez. A termék hasz-
ndlatra valo el6készitéséhez olvassa el a
hasznalati Gtmutatoban talalhaté informa-
ciokat, és gy6z6djon meg arrél, hogy az
elektromos hal6zat és vizellatas megfelel
az el6irasoknak. Ha nem, hivjon villanysze-
rel6t és vizvezeték-szerel6t, hogy a kozmda-
veket a sziikséges moédon kialakitsak.

« Ardzkodasok elkeriilése érdekében a hi-
t6szekrényt egyenletes padlon helyezze
el

+ A h(t6t legalabb 30 cm-re kell elhelyezni
minden héforrastol (pl. kandalld, siité, f6-
z6lap) és legaldbb 5 cm-re az elektromos
slitoktél.

+ Ha két h(itét kivan egymas mellett elhe-
lyezni, kérjlik, hagyjon legaldbb 4 cm he-
lyet kozottik.

+ Tartsa a terméket kdzvetlen napfénytél
védve, széraz helyen.

+ Ellenérizze, hogy a hatsé fal védékompo-
nense a helyén van-e (ha a termékkel
egyutt szallitottak).

3.2 A miianyag ékek rogzitése

A h(it&szekrény kondenzatora hatul talalha-
t6. Az energiafogyasztds minimalizalasa és
az energiahatékonysag novelése érdekében
a kondenzator felsé részét hatra kell hazni
és rogziteni kell a képen lathaté médon.

Amikor a kondenzatort hatrahtzza, a kon-
zolok a jobb és bal felsé rogzitéelemeken
reteszel6dnek, és a kondenzator helyzete
rogzil.

=l

- -i“ ™ -
|

3.3 A labak beallitasa

Ha a késziilék nincs kiegyensulyozott hely-
zetben, dllitsa be az eliilsé allithaté labakat,
jobbra vagy balra forgatva.

| i

N W

3.4 A hiito és fagyaszto késziilékek
egymas mellé telepitése

Ha a fagyasztét és a hiit6késziiléket egy-
mas mellé telepiti, a telepitést gy kell elvé-
gezni, hogy a fagyaszt6 késziilék (1) a bal
oldalon, a hiit6készilék (2) pedig a jobb ol-
dalon legyen. A termékek kozott esetlege-
sen fellép6 ,izzaddsi” problémak megel&zé-
se érdekében a hiit6késziilék bal oldalan
kondenzaciogatlo elemek talalhatok.
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Fagyaszto (1)

3.5 Forro feliilet figyelmeztetés

A termék oldalfalai h(it6 csovekkel vannak
felszerelve, a hiitérendszer teljesitményé-
nek novelése érdekében. Ezeken a fellilete-

4 Elokésziiletek

Hats (2 )

ken nagynyomadsu folyadék dramolhat, és
az oldalfalakon forr6 feliileteket okozhat.
Ez normalis, és nem igényel karbantartast.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

4.1 TeendOék az energiatakarékos-
sag érdekében

+ Az élelmiszerek behelyezésekor hagyjon
elegendd helyet a hitészekrényben, hogy
a hitéshez elegendd leveg6 aramolhas-
son.

+ Mivel a forrd és nedves leveg6 nem hatol
be kozvetlenil a termékébe, ha az ajtokat
nem nyitjak ki, a termék 6nmagat olyan
korilmények kozott optimalizalja, amely
elegend6 az ételek védelméhez. Ilyen ko-
rilmények kozott az olyan funkciok és al-
katrészek, mint a kompresszor, a ventila-
tor, a flités, a leolvasztas, a vilagitas, a ki-
jelzé stb. az igényeknek megfeleléen, mi-
nimalis energiafogyasztassal mdkodnek.

+ Tobbféle lehet6ség esetén az livegpolco-
kat ugy kell elhelyezni, hogy a hatsé falon
lévd szell6zényilasok ne legyenek elzar-
va, és lehetdleg ugy, hogy a szell6z6nyila-
sok az livegpolc alatt maradjanak. Ez a
kombinacio segithet a levegbelosztas és
az energiahatékonysag javitasaban.

+ Az also fiok hasznalata tarolaskor erésen

ajanlott.

+ Az optimalis teljesitmény érdekében a

gyorsfagyasztast (ha rendelkezésre all)
24 6réaval a friss élelmiszerek fagyaszto-
ba helyezése el6tt lehet hasznalni.

+ Alegtobb esetben 24 éra elegendd a

gyorsfagyasztas funkcidhoz, miutdn friss
élelmiszereket helyeztek a fagyasztdba.
Egy id6 utan a gyorsfagyasztds funkcio
automatikusan kikapcsol.
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+ Kis mennyiség( élelmiszer fagyasztdsa-
kor a gyorsfagyasztds funkcié egy idé
utan kikapcsolhat6 az energiatakarékos-
sag érdekében.

+ Atermék tulajdonsagaitdl fliggden a fa-
gyasztott élelmiszer h(it6szekrényben
torténd felolvasztdsa energiat takarit
meg, és megorzi az étel minéségét.

+ Ahhoz, hogy a h(it6szekrény fagyasztore-
keszébe a lehetd legnagyobb mennyisé-
gl élelmiszert tehesse be, a felsé fidko-
kat ki kell venni, és az élelmiszereket a
drot/iiveg polcokra kell helyezni.

+ Tarolja az élelmiszereket a hitétaroléban

vagy a h(térekeszben a megfeleld tarola-
si koriilményeknek megfeleléen, hogy
energiat takaritson meg.

+ Az élelmiszercsomagok nem érintkezhet-
nek kozvetleniil a fagyasztérekeszben ta-
lalhaté h6mérséklet-érzékelbvel.

4.2 Els6 hasznalat

A termék hasznalata el6tt gy6z6djon meg
réla, hogy elvégezte a ,Biztonsagi informa-
ciok” és az ,Uzembe helyezés” bekezdés
alatt felsorolt 6sszes el6késziileti mivele-
tet.

5 A termékek lizemeltetése

Varjon legalabb 2 6rat a termék mkodte-
tése elétt, a hiités teljes hatékonysaga-
nak biztositasa érdekében.

Mikodtesse a terméket étel behelyezése
nélkdl 6 oraig és a termék ajtajat lehetd-
ség szerint tartsa zarva.

A termék hasznalata kézben az ajto nyi-
tasa és zarasa altal okozott hémérséklet-
valtozas altalaban paralecsapodashoz
vezethet az ajtd/test polcain és a termék-
ben elhelyezett tivegarukon.

A kompresszor bekapcsolasat egy hang-
jelzés jelzi. Normalis, hogy a termék ak-
kor is zajt csap, ha a kompresszor nem
mikodik, mivel a hiitérendszerben folya-
dék és gaz stirlisodhet 0ssze.

Normalis, hogy a termék eliils6 szélei me-
legek. Ezek a részek azért melegednek
fel, hogy igy elejét vegyék a paralecsapé-
dasnak

Néhany modell esetén a kijelz6 az ajtd
bezarasa utan 1 perccel automatikusan
kikapcsol. Ismét bekapcsol, ha kinyitja az
ajtét vagy lenyom egy gombot.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”

részt!

« Atermék kizarolag élelmiszerek taroldsa-
ra hasznalhato.

+ Zarja el a vizszelepet, ha elutazik (pl. nya-
ralaskor), és hosszu ideig nem haszndlja
a jégkészit6t vagy a vizadagolét. Ellenke-
z6 esetben vizszivargas léphet fel.

A termék kihtGizasa a konnektorbal

Vegye ki az ételt a kellemetlen szagok
megel6zése érdekében.

Varja meg, amig a jég leolvad, tisztitsa
meg a belsé teret és hagyja megszaradni,
hagyja nyitva az ajtékat, hogy elkeriilje a
belsé rész mlanyagainak kdrosoddasat.

6 Az On késziilékének hasznalata

A termék kezel6panelje

A 2. oldalon taldlhaté QR-kédot beolvasva
részletes informaciokat talal a honlapun-
kon.

6.1 Friss ételek fagyasztasa

+ Alefagyasztando ételeket a fogyasztasra
szant mennyiségnek megfelel6en ada-
gokra kell osztani, és kiilon csomagok-
ban kell lefagyasztani. Ily médon meg le-
het akaddlyozni az 6sszes élelmiszer Uj-
rafagyasztdsat a felolvasztast kovet6en.
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+ Az élelmiszerek tapértékének, aromaja-
nak és szinének a lehet6 legnagyobb
mértékil védelme érdekében a zoldsége-
ket fagyasztds el6tt rovid ideig le kell for-
razni. (Forralds nem sziikséges olyan
élelmiszereknél, mint pl. az uborka, petre-
zselyem.) Az igy fagyasztott z6ldségek
f6zési ideje 1/3-al rovidebb, mint a friss
zoldségeké.

+ A fagyasztott élelmiszerek tarolasi idejé-
nek meghosszabbitdsa érdekében a fétt
zoldségeket elészor le kell sziirni, majd
hermetikusan csomagolni, mint minden
tipusu élelmiszer esetében.

+ Az ételeket nem ajanlatos csomagolas
nélkiil elhelyezni a fagyasztotérben.

+ Atarolandé élelmiszer csomagoldanya-
ganak légmentesnek, vastagnak és tar-
tosnak kell lennie, és nem deformalédhat
hideg és paratartalom hatasara. Ellenke-
26 esetben a fagyasztdssal megkemé-
nyedett étel atlyukaszthatja a csomagot.
A csomag j6 lezarasa az élelmiszerek
biztonsagos tarolasa szempontjabol is
fontos.

A kovetkez6 csomagolasfajtak alkalma-
sak az élelmiszerek fagyasztasara:
Polietilén zacskd, aluminiumfdélia, mGanyag
folia, vdkuum tasakok és hidegall6é kupakos
taroléedények.

A kovetkez6é csomagolasfajtak nem

ajanlottak az élelmiszerek fagyasztasa-

hoz:

Csomagolé papir, pergamen papir, celofén

(zselatin papir), szemeteszsék, hasznalt

taskak és bevasarlo taskak.

+ Forro ételeket nem ajanlatos leh(ités nél-
kiil a fagyasztérekeszbe tenni.

+ Ha nem fagyott friss ételeket helyez a fa-
gyasztorekeszbe, vegye figyelembe, hogy
azok nem érintkezhetnek a fagyasztott
ételekkel. A Cool-pack (PCM) kozvetlendil
a gyorsfagyaszto allvany alatt talalhaté
polcon helyezhet§ el, a felmelegedés
megakadalyozasa érdekében.

- Afagyasztas ideje alatt (24 6ra) ne te-
gyen mas ételeket a fagyasztéba.

+ Az ételeket elosztva tegye a fagyasztéd
polcokra vagy allvanyokra, és ne legye-
nek 6sszezsufolva (ajanlott, hogy a cso-
magoldasok ne érintkezzenek egymassal).

+ A fagyasztott ételeket a leolvasztds utan
rovid id6n beliil el kell fogyasztani, és
nem szabad ket Ujra lefagyasztani.

* Ne zarja el a szell6zényilasokat azzal,

hogy fagyasztott ételeket a hatso fellile-

ten talalhat6 szell6zényilasok elé helyezi.

Javasoljuk, hogy cimkézze fel a csoma-

golast, és irja ra a csomagolasban sze-

replé élelmiszerek nevét és a lefagyasz-
tas datumat.

Fagyasztasra alkalmas élelmiszerek:

Hal és tenger gylimolcsei, voros és fehér
hus, baromfi, z6ldségek, gyiimdlcs, lagysza-
ru fliszerek, tejtermékek (példaul sajt, vaj és
sz(rt joghurt), péksiitemények, készételek
vagy fott ételek, burgonyaételek, szuflé és
desszertek.

Fagyasztasra nem alkalmas élelmisze-

rek:

Joghurt, savanyu tej, tejszin, majonéz, leve-

les salata, voros retek, sz6l6, minden gyu-

molcs (példaul alma, korte és Gszibarack).

+ Az ételek gyors és alapos lefagyasztasa-
hoz a csomagonként megadott alabbi
mennyiségeket nem szabad tullépni.
- Gylimolcs és zoldség, 0,5-1 kg
- Hus, 1-1,5kg

+ Kis mennyiségli (legfeljebb 2 kg) étel fa-
gyaszthaté a gyorsfagyasztds funkcié
haszndlata nélkiil is.

A legjobb eredmény eléréséhez kdvesse az

alabbi utasitasokat:

+ Az élelmiszerek mélyh(t6ben t6rténd el-
helyezéséhez és tarolasahoz tekintse at
a Hus és hal, Z6ldségek és gyimolcsok,
Tejtermékek tablazatokat.

Tanacsok a fagyasztott ételek tarolasa-

hoz

+ Fagyasztott ételek vasarlasakor ligyeljen
arra, hogy azokat megfelel6 hémérsékle-
ten fagyassza le, és a csomagoldsuk ne
szakadjon el.

+ Vasarlas utan a csomagokat a lehet6 leg-
hamarabb tegye a fagyasztéba.
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+ Miel6tt elfogyasztana a fagyasztérekesz-
bél kivett csomagolt készételeket, gy6-
z6djon meg arrdl, hogy a csomagolason
feltlintetett lejarati idé nem jart-e le.

Leolvasztas

A fagyasztérekeszekben a jég automatiku-
san felolvad.

Fagyaszt6 adatai

Az EN 62552 szabvany eléirja (meghataro-
zott mérési feltételek mellett), hogy a fa-
gyaszt6tér minden 100 liter térfogatara leg-
alabb 4,5 kg élelmiszer fagyaszthat6 le
25°C kornyezeti h6mérsékleten 24 éra
alatt.

A fagyasztott ételek kiolvasztasa

Az ételek sokféleségétdl és a felhasznalas

céljatol fliggben a kovetkez6 kiolvasztasi

lehetéségek kozll valaszthatunk:

+ Szobah&mérsékleten (az étel minéségé-
nek fenntartasa szempontjabdl nem tul
alkalmas az étel kiolvasztasara, ha hosz-
szl ideig szobahémérsékleten hagyja)
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Hdtében

Elektromos siit6ben (ventilatorral vagy
anélkiil)

Mikrohulldmu siitében

VIGYAZAT!

Ne tegyen savas italokat Givegben és
fémdobozban a fagyasztéba, az esetle-
ges robbanasveszély miatt.

Ha a fagyasztott élelmiszerek csomago-
|dsdn nedvesség és rendellenes duzzanat
tapasztalhatd, akkor valdszinileg azokat
kordbban nem megfelel6 taroldsi koriil-
mények kozott taroltdk, és a tartalmuk
megromlott. Ne fogyassza ezeket az éte-
leket ellenérzés nélkdil.

Mivel a f6tt ételek egyes fliszereinek ize
hosszu tavu tarolas soran megvaltozhat,
a fagyasztott ételeket kevéshé kell flisze-
rezni, illetve a felolvasztas utan hozza
kell adni a kivant fliszereket.



A leghosszabb

Hus és hal Elékészilletek taroldsiids
(hdnap)
2 cm vastagra vagva és foliat helyezve kozéjiik, vagy fe-
Steak 6-8
szesen szorosan becsomagolva
" Ugy, hogy a hiisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek ) i " . 6-8
ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
Kockak Apré darabokban 6-8
Borjuhus B - T e
Hasszelet, karaj Ugy hogy a vagf)t_t’szeletek kozé ff)hat tesz: vagy kiilon 68
kilon sztreccsfélidval szorosan kdrbetekeri
Husdarabok kdzé félia helyezésével vagy egyenként
Borda P o ! 4-8
nyUjtassal torténé csomagolassal
. Ugy, hogy a hisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek - iz " - 4-8
B ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
Uriihts . Ugy, hogy a tépett hiist fagyasztézacskéba csomagolja,
Kockak s . X 4-8
vagy sztreccsfolidval szorosan korbetekeri
" Ugy, hogy a hiisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek ) s " ] 8-12
ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
2 cm vastagra vagva és foliat helyezve kozéjiik, vagy fe-
Steak 8-12
szesen szorosan becsomagolva
Marha- - -
has Kockak Apré darabokban 8-12
Huastermékek Fétt hus Hiitétasakba apré darabokra csomagolva 812
Vagdalt hus Fliszerezés nélkil, lapos tasakokban 1-3
Belsségek (darabok) Darabokban 1-3
Eﬁrmentalt kolbédsz - szalé- Akkor is csomagolni kell, ha van sajat csomagolasa. 1-3
Sonka Félia elhelyezésével a vagott szeletek kozé 2-3
Csirke és pulyka Féliaba csomagolva 4-6

Félidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a

Liba 2,5 kg-ot) 4-6
Félidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a
Baromfigés |Kacsa 2,5 kg-ot) 46
dallatok
vadatiato Szarvas, nvil. 6z Folidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a 68
» iy, 2,5 kg-ot, és ki kel csontozni Gket)
Edesvizi halak (pisztrang, 9
ponty, daru, harcsa)
Sovany halak (tengeri si- 16
ér, rombuszhal, nyelvhal) o . . s . )
ger, d A bels6ségek és a pikkelyek alapos megtisztitasa utan
Hal és tenger | Zsiros halak (Bonito, mak- |meg kell mosni és megszaritani, valamint sziikség ese-
gylimdlcsei |réla, kékuszdja hal, voros  |tén le kell vagni a farok- és fejrészeket. 2-4
marna, szardella)
Kagylofélék Tisztitva és tasakokban 4-6
Kavidr Sajat csomagoldsaban, aluminium vagy mianyag tart6- 2.3

ban
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A leghosz-
Gyimélessk és zoldségek Elkésziiletek szabb téro-

14si id6é

(hénap)
Strébab és rid bab \l)/;osas utdn 3 percig tarté sokkol6 forraldssal, apré darabokra vag- 1013
Zoldborso Kibontds és mosas utan 2 percig tarté sokkol6 forraldssal 10-12
Fejes kaposzta Tisztitds utan 1-2 percig tarté sokkol6 forraldssal 6-8

. . Tisztitds és szeletekre vagds utdn 3-4 percig tarté sokkold forralas-
Sargarépa sal 12
Paprika A szér Iev’agasa utan 2-3 percig forralva, két részre osztva és a ma- 8-10
gokat elvélasztva
Spen6t Mos4s és tisztitas utan 2 percig tart6 sokkol6 forraldssal 6-9
Péréhagyma A felvagas utan 5 percig tart6 sokkol6 forrassal 6-8
Karfiol A levelek szgtvalasztasa utan sok citromvizben 3-5 percig forraljuk, 1012
darabokra vagva

padlizsan \l)/zllosas utan 4 percig tarté sokkol6 forraldssal, 2 cm darabokra vag- 10-12
Tok Mosas utén 2-3 percig tarté forraldssal, 2 cm-es darabokra vagva 8-10
Gomba Enyhén olajon megdinsztelve és citromot csepegtetve raja 2-3
Kukorica Letisztitas utdn a csutkdk vagy szemek csomagoldsa 12
Alma és korte Hémozas és szeletelés utan 2-3 percig tart6 sokkolé forraldssal 8-10
Sérgabarack és 6szibarack Kettévagds és a magok eltavolitasa 4-6
Eper és mélna Mosdés és hamozas 8-12
Siilt gyimolcs 10% cukor hozzdadaséval az edénybe 12
Szilva, cseresznye, meggy Mos3s és a szérak eltavolitdsa 8-12

Tejtermékek El6késziiletek Leghosszabb térolasi idé Tarolasi feltételek
(hénap)

ROvid tavu tarolds céljabdl erede-

Sajt (a feta sajt kivételé- |Fdlia kozbeiktatdsaval, i csorr]ago@sykbz[in h?gyh?tok.

6-8 Hosszu tavu tarolas céljabdl alu-

vel) szeletelve - h "
minium vagy mUanyag félidba
kell csomagolni.

Vaj, margarin Sajat csomagoldsban 6 Sajat csomagolasban vagy md-
anyag edényekben

6.2 Az ajté nyitasi oldalanak meg-

forditasa

A h(itészekrény ajtényitdsi oldala megfor-
dithat6 aszerint, hogy hova helyezi. Ha erre
van sziikség, mindenképpen hivja a legko-

zelebbi hivatalos szervizt.

JOGI NYILATKOZAT

Egyes (egyszer(i) meghibasodasokat a vég-
felhasznalo is megfelel6en kezelhet anél-
kiil, hogy barmilyen biztonsagi probléma
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vagy nem biztonsagos hasznalat kdvetkez-
ne be, feltéve, hogy azokat a hatarokon be-
Il és az aldbbi utasitdsoknak megfeleléen
végzi el (Iasd az ,0nallé javitas” fejezetet).
Ezért, hacsak az alabbi ,0nall6 javitas” feje-
zet nem engedélyezi, a javitdsokat a bizton-
sdagi problémak elkeriilése érdekében re-
gisztralt szakszerviznek kell elvégeznie. A
regisztralt szakszerviz olyan szakszerviz,
akinek a gyarté a 2009/125/EK irdnyelv
szerinti jogszabalyban leirt médszereknek
megfeleléen hozzaférést biztositott a ter-
mék haszndlati utasitdsaihoz és potalkat-
részjegyzékéhez.

A garancidlis feltételek alapjan azonban
csak az a szerviz (azaz hivatalos szakszer-
viz) nytjthat szolgaltatast, amelyet a hasz-
nalati Gtmutatéban/garanciakartyan meg-
adott telefonszamon vagy a hivatalos ke-
reskeddn keresztiil érhet el. Ezért felhivjuk
figyelmét, hogy a Whirlpool altal nem en-
gedélyezett szakszervizek altal végzett ja-
vitasok esetén a garancia érvényét veszti.
Onallé javitas

Az 6nallo javitast a végfelhasznalo kizard-
lag a kovetkez6 potalkatrészek tekinteté-
ben végezheti: ajtokilincsek, ajtopantok, tal-
cék, kosarak és ajtétomitések (2021. marci-
us 1-t6l frissitett lista is elérhetd https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
Tovabb3, a termék biztonsaga és a sulyos
sériilések megel&zése érdekében az emli-
tett 6ndllo javitdst az ahhoz sziikséges fel-
hasznaloi kézikonyvben vagy az alabbiak-
ban taldlhato utasitasok szerint kell elvé-
gezni: https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com. Sajat biztonsaga érdeké-
ben hlzza ki a terméket a halézatbdl, mi-
el6tt barmilyen 6nallo javitast kisérelne
meg.

A végfelhasznalok altal az ilyen listdn nem
szerepl6 alkatrészekkel végzett javitasok
és javitasi kisérletek és/vagy az 6nallé javi-
tasra vonatkoz6 felhasznaloi kézikdnyvek-
ben szerepl6, vagy a https://parts-selfservi-
ce.europeanappliances.com oldalon elérhe-
16 utasitdsok be nem tartasa olyan bizton-

sdagi problémdkat vethet fel, amelyek nem a
Whirlpool-nak nak tulajdonithatok, és a ter-
mékre vonatkozé garancia érvényét veszti.
Ezért er6sen ajanlott, hogy a végfelhaszna-
|6k tartézkodjanak az emlitett alkatrészlis-
tan kivul es6 javitasi kisérletektdl, és ilyen
esetekben forduljanak hivatalos szakszer-
vizhez vagy regisztralt szakszervizhez. El-
lenkezé esetben a végfelhasznalok ilyen ki-
sérletei biztonsdagi problémakat vethetnek
fel, és karosithatjak a terméket, majd ezt
kovetden tliz, elazas, aramiités és sulyos
személyi sériilések bekovetkezését okoz-
hatjak.

Példaként, de nem kizardélagosan, a kovet-
kez§ javitasokat kell hivatalos szakszerviz-
nek vagy regisztralt szakszerviznek végez-
nie: kompresszor, h(itékor, fépanel, inverter-
panel, kijelz6panel stb.

A gyarté/eladé nem vallal felel6sséget ab-
ban az esetben, ha a végfelhasznalék nem
tartjak be a fentieket.

Az On altal megvasarolt hiitészekrény pot-
alkatrész-ellatasi ideje 10 év. Ezen id6szak
alatt elérhetdk eredeti pétalkatrészek a hi-
t6szekrény megfeleld lizemeltetéséhez.

A megvasarolt hiitéberendezésre vonatko-
z6 minimum garancia 24 honap.

A termék ,G" energiaosztalyu fényforrassal
van felszerelve.

A termékben lévé fényforrast csak szak-
szerviz cserélheti ki.

Lasd még
2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
12]
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MapakaAoupe diaBaoTe TTPWTA AUTO TO £yXEIPidIO!

Ayatrnté MeAdTn

>0G euxapioToUue TTou €TTIAEEATE QUTO TO TTPOIOV .

KataxwpioTe Ta TTpOidVTa TTOU £XETE GTNV KaTOXN 0ag 0Tn dieuBuvon www.register10.eu
Oa BéAape va emITUXETE TN BEATIOTN ATTGd00N ATTO AUTO TO UWNANG TTOIOTNTOG TTPOIGV TTOU
£XEI KATAOKEUAOTE PE TNV TeEAeuTaia TEXVoAoyia. IMNa va To emMITUXETE AuTO, DIARAOTE TTPOCE-
KTIKA auTO TO EYXEIPIOIO KOl OTTOIAOATTOTE GAAN TEKUNPIWON TTOPEXETAI HAdi PE TO TTPOIOV
TIPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

Tnpeite OAeG TIG TTANPOPOPIESG KaI TTPOEIBOTTOINCEIG OTO £yXEIpidIo Xpriong. Mg autd Tov
TPOTTO, Ba TTPOCTATEWETE TOV EQUTO 0OG KAI TO TTPOIOV aTTd KIVOUVOUG TTOU PTTOPE] va TTpo-
KUWouv. QUAGETE TO €yxEIPiIdIO XPAONG. ZUNTTEPIAGBETE AUTO TO eyXEIPIBIO PE TO TTPOIGY, AV
TO TTApadwaoeTe o€ GAAOV.

ZT10 £YXEIPIBIO XPONG KOl GTO TTPOIOV XPNOIUOTTOIOUVTAl TO TTOPOKATW oUHBOAA:

AiafdoTe TO £yX£eIpidio XpRong.
L

E N E HG * B : g H mpdoBacn oTig TTANPOYOPIES YIa TO pOVTENO OTTWG gival aTToBnKeu-
& . péveg oTn BAaon dedopévwy TTPOIOVTWY gival EQIKTH UE TNV €i0050

aTov aKOAouBo 1IGTATOTTO Kal TRV avadrTnon Tou avayvwpIoTIKOU Tou

SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 [*) [ pjovTéAOU (*) TNG CUOKEUNG OOG, TTOU OVAPEPETAI OTNV ETIKETA EVEP-

m u YEIOKAG OAPAvong.
https://eprel.ec.europa.eu/

JapwaoTe Tov KwdIkd QR 0TN GUCKEUN GAG YIa VO OTTOKTHAOETE TTPOCBACN O€ TTEPICTOTEPES
TTANPOYOPIES
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1 O0dnyieg oxXeTIKA pE TO TrEPIBAAAOV

1.1 Améppiyn TwV UAIKWYV OU- Etropévwg Ta didgopa Yépn TNG CUOKEUO-
oKevaoiag oiag TTPETTEl va aTTOPPITITOVTAI JE UTTEUBUVO
TPOTTO KAl YE TTANPN CUPPOPPWON HE TOUG
KQVOVIOPOUG TWV TOTTIKWY apYWV TToU
OIETTOUV TNV aTmépPIYn ATTORBAATWYV.

Ta uNikd ouokeuaoiag gival avaKUKAWaoIUa
Kal €TTIoNPaivovTal Ye To oUPPBOAO avaku-

KAwong @

2 O KarawukTtng oog

— — . 1
6 « |
5 < 1 _ =
T > 2
mjn] ==
e\ =l
[ |
v
4
1 T¢au ewTtiopou 2 Pubuigoépeva yudAiva pagia
3 AlapepiopaTa KOTaywUuKTn 4 PuBuigéueva média
5 HAexTpovikr] évdeign 6 Pubuifopevo pdaer TépTag
*NpoaipeTikdg e0AICTHAG: O1 €IKOVEG BWg pe TO TTPOIGY TTOU £XETE. AV TO TTPOIOV
OTO TTAPOV eyXeIPidIo Xprong cival oxnuatl-  dgv TTEPIAAPPBAVEI Ta OXETIKA £EQAPTAMATA, Ol
KEG KOl EVOEXETOI VO N CUPPWYOUV OKpI- TIANPOPOPIEG aPopouv AAAO HoVTEAQD.

3 EykartdoTaon
AlaBdoTe TpwTa TIG "Odnyieg AopaAeiag"!
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3.1 ZwoTn 0é0n eyKATAOTACNG

[Na TNV eykaTdoTaon TOU TTPOIOVTOG ETTIKOI-
vwvnoTte pe 1o E€ouaiodoTtnuévo ZEpRIG.
o va TTPOETOINATETE TO TTPOIOV YIA EYKO-
TédoTOon, OEITE TIG TTANPOPOPIEG OTO EYXEIPI-
010 Xprnong kai BeBaiwBeite OTI oI TTAPOYXES
pPeUPATOG Kal VEPOU CUPHOPPUWVOVTAI UE TIG
atraItAoeIS. Av OxI, KOAEOTE Evav NAEKTPO-
AGyo kai udpauAIko yia va SIaNOPPUICETE
TIG TTAPOXEG OTTWG XPEIAZETAl.

» ToTroBeTrOTE TO TIPOIGV TTAVW O€E Wia ETTi-
TEdN EMPAVEIQ, YIA VA ATTOPUYETE TN On-
MIoupyia KpadaopwY

» ToTroBetroTE TO TTPOIGV TOUAAXIoTOV 30
cm paKpId atrd oOuTTa, OUCKEUR KOudi-
VagG Kal TTapOUoIES TTNYES BepudTNTAG Kal
TouAdioTov 5 cm atmd nAeKTPIKOUG QoUp-
VOugG.

» Otav TomroBeTeiTe dUO Wuyeia To €va di-
TIAQ 0TO GAAO, aProTE ATTOCTACT TOU-
AaxioTov 4 cm avdpeoa oTIG dUO Po-
VAdES.

» AlaTnpEiTe TO TTPOIOV EKTOG TNG AUEONG
nAIakAG akTivoBoAiag kal o€ ENpod xwpo.

» EAéyEre av uttdpyel otn B€on Tou TO
e€dptnua dlacPAAIong TNG aTTéaTACNG
atrd TOV TToW TOIXO (av TTaPEXETAI PE TO
TTPOIOV).

3.2 TommoBéTnoN TWV TTAACTIKWYV
ATTOOTATWYV

O OUUTTUKVWTAG TOU Yuyeiou BpioKETAI OTO
TTow PEPOG TNG CUCKEUNG. MNa TNV eAay-
oTOTT0INON TNG KAaTtavaAwong peUPATOG Kal
TNV algnon TnG eVEPYEIOKAG atrdédoong, To
TTAvw PEPOG TOU CUUTTUKVWTH TTPETTEI VO

TPpaRNXTEl MiOW Kal va oTepewOEi OTTWG Oti-
XVEl N eikéva. OTav 0 CUPTTUKVWTAG Tpafn-
XTEI TTpOG Ta TTioW, Ta OTNPIyYoTa TTAVW OE-
&G Kal apioTepd ao@aAiCouv kai n BEon Tou
OUUTTUKVWTR OTABEPOTTOIEITAI.

=1~

3.3 PUBuion Twv TOodiwv

Av 10 TTpOIdV dev gival opI{OVTIO Kl O€ €U-
oTaBn B€an, pubuioTe Ta UTTPOCTIVG PUBLI-
Copeva TTOdIa Tou, TTEPIOTPEPOVTAG Ta O€-
g160TPOYA 1 aPICTEPOTTPOPA.

| i

N W

3.4 Eykardaoraon cuokeuwv Wuyei-
ou Kal KarawukTn TTAdI-TrAdi

Av TTpOKEITAI VA £yKaTaoTaBoUv Wuyeio Kal
KATAWUKTNG TTAGI-TTAGI, N eykaTdoTaon
TIPETTEI VO TTPAYUATOTTOINGEI WOTE O KATA-
WukTNG (1) va gival apioTepd Kal To Wuyeio
(2) 8€€1d. Ma Tnv atroTpoTh TTPORANUATWY
OUPTTUKVWONG UBPATUWY PETAEU TTPOI-
OvVTWYV, OTNV apIoTEPN TTAEUPA TOU YuyEiou
€XOUV EVOWNATWOEI avTIoTACEIG KATA TNG
OUPTTUKVWONG.
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Kardyuén (1) >uvtnpnon (2)
3.5 Mposidotroinon yia Bepuég emi- evdéxeTal va dlaTpéxovTal atrd uypod uyn-
@aveisg NG TTieong, To oTroio Bepuaivel TIG ETTI-

PAVEIEG TWV TTAEUPIKWYV TOIXWHATWYV. AUTO
atroTeAei HEPOG TNG QUAIOAOYIKAG AEITOUpYi-
ag Kai dev aTTaiTeiTal g€pPIg.

Ta TTAEUPIKA TOIXWUOTO TOU TTPOIOVTOG JIa-
BéTouv oCWARVES YUENG yia TNV evioxuon
TOU OUCTAPATOG WUENG. AUTEG O1 ETTIQAVEIEG

4 TpocToipacia

AlaBaoTe Tpwrta TIG "Odnyieg AopaAeiag"! * Y& TTEPITITWOTN TTOU UTTAPYXOUV TTOAANOTTAEG
. . . €MAOYEG, T YUAAIVa pd@ia Ba TTPETTEN va
4.1 TpoTrol edoikovopunong evép- TOTTO0ETOUVTAI E TETOIO TPOTTO WOTE VA
Yelag unv eptrodidouv TIg £€680UG agpa OTO TTi-
« Katé Tnv ToTToBETNOT TWV TPOPIPWY GPH- OW TOIXWHA, KOTG TTPOTIUNGN HE TIG
VETE QPKETO XWPO HECT GTO WUYEio yia €8600UG agpa va TTapapEVOUV KATW aTro
ETTAPKR KUKAOPOpIa aépa yia Wugn. 70 YUGAIVO pagI. AUTOG 0 CUVBUOOHOG
+ AoU dev Ba UTTapXEl aTTeuBeiag Sigiodu- MTTOpEi va BonBrioel oTn BeATiwon Tng ka-
on BeppoU Kal UYpoU aépa OTn GUOKEUN TAVOUNG TOU O€PQ KOl O€ KAAUTEPN EVEP-
0ag GTav BEV AVOiyOUV Ol TTOPTEC, N OU- YeloKn ammodoon.
OKEUR 0a¢ Ba BEATIOTOTTOIRTEI TV A€l- * ZuvioTaTal IBIaiTEPA N XPON TOU KATW
TOUPYIa TNG O€ CUVORKES ETTAPKEIS YIO TNV GUPTAPIOU KATA TN GUAAEN TPOPILWV.
TTPOCTACIN TWV TPOPIPWY 0ag. ETIC TTepl- * [1a TNV kaAUTePN duvaTh amédoon, HiTo-
TITWOEIC AQUTEC, AEITOUPYiES Kal ETTI pei va xpnaoigotroinBei n Aerroupyia Ta-
PEPOUC HOVABEC GTTWE O GUPTTIEGTAC, O xeia Karayugn (av diatiBetar), 24 wpeg
QVEUIOTAPOG, 0 BepuavTApag, T0 cUCTNUA TpIvV TNV T01'[09€Tr]0r] VWTTWYV TPOPIHWV
améyung, o QWTICPSG, N 086vn KATT. Ba OTOV KATAWUKTN.

AeIroupyouv aUP@Wva PE TIG AVAYKEG, JE
TNV €AAXIOTN KOTAaVAAWGN EVEPYEIQG.
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o XTIG TTEPICOOTEPEG TTEPITITWOEIG, Ol 24
WPEG aTT6 TNV TOTTOBETNON VWTTWY TPOWi-

Hwv gival apkeTEG yia Tn Asitoupyia Taxei-
ag Kardwuéng. Metd atmo Aiyn wpa, n Aei-

Toupyia Taxeiag Karaywuéng Ba atrevep-
yotroinBei autéuara.

* OTav KATOWUXETE Wi PIKPT TTOOOTNTA
TPOYiuwy, N Aeitoupyia Tayeiag Katayu-

&Nng pmopei va atrevepyoTroindei petd amod

Aiyn wpa yia va eEac@aAioTel £€0IKO-
vOUNON EVEPYEIQG.

* AvdAoya pe Ta XapakTnpIoTIKE TOU TTPOi-
OVTOG: N aTTOWUEN KATEWUYHEVWV TPOWI-

Mwv aTo 6dAapo cuvtrpnong Ba e€acpa-

ANiogl Tnv e€oikovounon evépyelag kail Ba
OIaQUAGEE! TNV TTOIGTNTA TWV TPOPIKWV.

» [0 va ToTToBETAOETE TN PEYIOTN TTOGOTN-
TA TPOPIPWYV GTOV BAAANO KATAWUKTN TOU
Wuyeiou oag, TTPETTEI VA APAIPETETE TA
TTAVW CUPTAPIA KOl VO TOTTOBETACETE TA
TPOQIPA TTAVW OTA CUPUATIVA/YUGAIVa
pagia.

* QuAdooeTe Ta TPOPINA oTOV BAAAUO GU-
VTPNONG ) OTO dlauépIoHa £vTovng Yo-
&ng oUpewva e TIG CWOTEG TUVONKEG
@UAAENG yIa va £E0IKOVOUNOETE EVEPYEIQ.

» O1 ouoKkeuaaieg TPOPINWY OV TIPETTEI VO
eival o€ Gueon €TTaQr Pe Tov alobnthpa
Beppokpaaiag Tou BpiokeTal yEoa oTovV
BdAapo KaTawukTn.

4.2 MpwTn Xpnon

MpIv XpNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV BeRalw-
BeiTe TTWG €xOUV Yivel O OTTOPAITNTEG TTPOE-
Tolpaoieg oUPPWVA PE TIG 0dnyieg OTIG
evoTnTeg "Odnyieg aogaAciag" kai "Eyka-
TdoTaon".

5 Xeipiopdg TOU TTPOIdVTOG

* [MepIPEVETE 2 WPEG TTPIV XPNOIYOTTIOINCETE
TO TTPOIGV, yIa va dIacPaAicETE TNV TTAN-
PN OTTOTEAECUATIKOTNTA TNG WUENG.

* A@noTe TO TTPOIOV O€ AsiToupyia yia 6
WPESG XWPIG va ToTToBeTACETE TPOPIUA
MEOQ KOl uNV avoIgeTE TNV TTOPTA TOU,
€KTOG av auTO gival ATTOAUTWS ATTOPAITN-
TO.

* H aM\ayn Beppokpaaiag TTou TTPOKAAEITal
atrd 1o Avolyua Kal KAEioIMo TNG TTOPTAG
KaTé TN XPrion Tou TTPOIGVTOG PTTOPET Ka-
VOVIKA VO £XEI OOV CUVETTEIQ CUPTTUKVW-
on Tavw o€ PAaPIa TNG TTOPTAG/TOU KUPi-
WG OWHOTOG KAl € YUBAAIVEG CUOKEUQTIEG
TTOU €ival TOTTOBETNUEVEG HETQ OTO TTPOI-
ov.

* Oa akouaoTEi évag NXog OTav O CUMTTIE-
oTAG T€BEi o€ Aeitoupyia. Eival puaiohoyi-
K6 va TTapdayovTal 66pufol oTo TTPoidv
aKOMA Kal oV 0 CUUTTIECTAG &eV AEIToup-
Yei, KaBwg pTTopEi va UTTAPXEI CUUTTIE-
OPEVO uypo Kal agPIo HETA OTO WUKTIKO
oloTnua.

+ Eival puaioloyiké va gival Bepuég ol
MTTPOOTIVEG GKPEG TOU TTPOIdvTOG. H B€p-
Havon auTwy TwV TTEPIOXWV gival HEPOG
TOU OoXeOIOONOU PE OKOTTO TNV ATTOTPOTTA
OUMTTUKVWONG

» Y& KATTOIA POVTEAQ, O TTIVOKOG EVOEIEEWV
QATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOHATA 1 AETTTO PETA
TO KAgioIho TNG TTOPTOG. EVvepyoTroigital
gava oTav avoiyTei n TopTa ) éTav TTATN-
O¢i 0TTOI0dATTOTE KOUWTTI.

AlaBaaoTe Tpwrta TIG "Odnyieg Aopaleiag"!

* To 1rpoidv Ba TTPETTEN VA XPNOIUOTTOIEITAI
MOVO yia aTroBnRKEUON TPOPIKWV.

» KAeioTte Tnv BaABida vepou av BpiokeaTe
HoKpI& atrd To OTTITI (TT.X. 0€ SIOKOTTEG)
Kal Ogv TTPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINCETE TO
Icematic i Tov diavopéa vepou yia pe-
YA&AO XpoVvIKO dIdoTnua. AIGQOPETIKA, EV-
OéxeTal va uttdpgouv diappoég vepou.

ATTOo0UV3E0T TOU TTPOIOVTOG aTTd TRV

mpila

* AQaIPEOTE TA TPOPIUA YIA VO ATTOPUYETE
duooaolia.

 lMepipévete va Aiwoel o TTAyog, KaBapioTe
TO ECWTEPIKO KAl QPAOTE TO VA OTE-
YVWOEl, AQroTE TIG TTOPTEG AVOIKTEG YIA
va atroQUyETe ¢nUId OTA ECWTEPIKA TTAQ-
OTIK& PEPN TOU KOPUOU TOU TTPOIOVTOG.
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6 XpRon TnG CUOKEUNG Cag

Mivakag eAéyxou Tou TTpoidvTog

Mrropeite va Bpeite AeTTTOEPEIG TTANPOPO-
PIEG yIa TNV EVOTNTA QUTH) GTOV I0TOTOTTO
Mag, ge odpwaon Tou KwdikoU QR oTn oeAi-
da 2.

6.1 Kardyuén vwirwv Tpo@ipwyv

* Ta Tpé@IUa TTPOG KATAWUEN TTPETTEI VA TA
XWpiCeTe o€ pepideg avaloya Pe Tnv To-
odTnTa TToU Ba KatavaAweei, kal va Ta
KATAWUXETE O€ EEXWPIOTEG CUOKEUADIEG.
Me auTé Tov TpOTTO Ba ATTOPUYETE TNV
AoKOTIN aTréYuEn Kai €k vEéou Katdyuén
TWV TPOQiUWV.

* [1a va TTPOCTATEWETE, OTOV PHEYAAUTEPO
duvard Babud, Tn diatpoikn agia, To
Apwua Kal TO XPWHO TwV AAXAVIKWY,
TIPETTEl VA TA BPACETE yia Aiyo TTPIV TA KO-
Tayugete. (To Bpdoiyo dev eival atrapai-
TNTO YIO TPOPINA OTTWG ayyoupl Kal
Maivtavog.) O xpdvog pHayeIpEUATOS TWV
Aaxavikwv TTou KatayuxovTal JE auTov
ToVv TPOTTO €ival KaTd 10 1/3 ocuvTOuOTE-
pPOG O€ OXEON PE TA VWTTA AaXAVIKA.

» [a va TTapareivete Tov xpovo diatripnong
TWV KATEWUYHEVWY TPOYIUWY, Ta BpacTd
Aaxavik@ TTPETTEI TIPWTA VO COUPWVOVTAI
KOl JETA VA CUOKEUACOVTAI OEPOCTEYWG
OTTWG GAOI 01 TUTTOI TPOPIUWV.

o Ta Tpé@iua dev TTPETTEN VA TOTTOBETOUVTAI
oTov BGAapo KaTawukTn XWeig va givai
OUOKEUAOHEVA.

* Ta péoa ouokeuaoiag Twv TPOPIUWY TTOU
QUAGOOETE TTPETTEI VA Eival AEPOOTEYN,
ETTAPKOUG TTAXOUG KAl AVOEKTIKA, KAl OgV
TIPETTEl VA TTOPAUOPPWVOVTAI ATTd TN XO-
UNAR Bepuokpacia kar TNV uypaacia. Ala-
QPOPETIKA, Ta TPOQPIUA, TTOU OKAnpaivouv
OTaV KATAWUXOVTAl, JTTOPEI va TPUTTH-
OOuV Tn ouoKeuaaoia. H oepayion Tng ou-
oKeuaoiag Traifel Kal auTtr onUavTikod
POAO yia TRV ac@aAr diatrpnon Twv Tpo-
Pipwv.

O1 ak6AouBol TUTTOI CUOKEUATIOg gival

KaTtdAAnAol yia Tnv Katdwuén TpoPipwyv:

>akoUAa TrToAuaiBuAgviou, ahoupivéxapTo,

TTAQOTIKA) JEPPBPAVN, COKOUAEG CUOKEUATI-

ag o€ Kevo Kal doyeia ouvTipnong avoekTi-

KA 0€ XauNAEG BepUOKPATies e KATTAKIA.

H xprion Twv TapakdTw TUTTWYV CU-
oKevaoiag dev ouvioTATal VIO TNV KO-
TAYusn TPOPiPwWV:

XapTti cuokeuaaoiog, AadOKOAAa, aeAo@av

(Cehariva), cakoUAEG yia OKOUTTIdIO, XPNOI-

HOTTOINUEVEG OOKOUAEG KOl GOKOUAEG ATTO

Wwvia.

» Agv TTpétTel va ToTTOBETOUVTAI {EOTA
TPOPINa aTOV BAAOUO KATAWUKTN XWPIG
VA KPUWOOUV TTPWTA.

» Otav ToTT00ETEITE VWTTA TPOQIUA GTOV
BAAaUO KATAWUKTN, TIPOCEXETE VA NV
£pXovTal o€ ETTA@A PE Ta ON KATEWUY-
péva Tpoipa. Or TrayokuoTeg (PCM)
pTTOPOUV Va TOTToBeTNB0UV OTO PAPI
APECWG KATW 1T TO PAQI TAXEIAG KO-
Tadwuéng, yia va punv BepuavOouiv.

« Kartd mn di1dpKeia Tou XpOvou KaTayugng
(24 Wpeg) unv ToTroBETAOETE AAND TPOPI-
pa oTov KatawukTn.

» TomoBerteite T TPOPIUG 0OG OTA pAPIa i
OTO CUPTAPIA KATAWUENG KATAVEUOVTAG
T €701 WOTE VA PNV €ival OTPIJWYHEVA
(ouvioTaTal va punv €pxovTal ol CUCKEUA-
oieg o€ eTa@n YETAEU TOUG).

» Ta karewuypéva TpO@IPa TTPETTEl VA KO-
TAVOAWVOVTAI G€ GUVTOHO XPOVIKO
O1doTNUa YETA TNV aTTOWUEN Kal TTOTE eV
TIPETTEI VO KATawUXovTal TTAAIL

* Mn @pdadeTe TIG OTTEG AEPIOUOU TOTTOOE-
TWVTOG TO KATEWYUYHEVA OOG TPOPIUA
MTTPOCTA aTTd TIG OTTEG AEPICUOU TToU Bpi-
OKOVTal OTO TTIoW TOiXWHA.

* ZUVIOTOUUE VO TOTTOBETEITE PIO ETIKETA
OTN CUCKEUOTIa Kal va YPAPETE TA TPOPI-
Ha TTEPIEXEI N CUOKEUATIa KAl TNV NUEPO-
Mnvia TTou KaTawuxonkav.

Tpoipa katdAAnAa yia katayuén:

Yapia kal BaAaocivd, KOKKIVO Kal ASUKO

Kpéag, TTOUAEPIKA, Aaxavikd, @pouTd, hu-

PWAIKA, YAAOKTOKOUIKA TTPOIOVTA (OTTWG TU-

pi, BoUTUPO KaI OTPAYYIOPEVO YIaoUPTH), €i-

on ¢uung, £TOoIPa 1) payeipePEva yeUPaTa,

@aynTa YE TTOTATEG, TOUPAE Kal YAUKA.

Tpo@ipa akatdAAnAa yia katdaypuén:

MaoupTi, {ivoyalo, Kpéua, payiovéla, oa-

AaTa pe QUAAWDN Aaxavikd, KOKKIVOyoUAId,

OTaQUAIQ, OAQ Ta @poUTa (OTTWG WUNAQ,

axAdadia kar poddkiva).
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» o @aynTa TTOU TTPETTEI VO KATaywuxBouv
ypriyopa kai TTAfpwG, dev TTPETTEI va Ee-
TTEPVATE TIG AKOAOUBEG TTOOOTNTEG AV
OuoKeuaaia.

— ®pouta kai Aaxavikd, 0,5-1 kg
— Kpéag, 1-1,5 kg

* Mia pikpA TT000TNTA TPOPINWYV (MEYIOTN
ToodTNTA 2 Kg) PTTOPE va KaTayuyOei
KQI XWPIg TN Xprion Tng Aeiroupyiag Taxei-
ag KaTaWuéng.

Mo va €xeTe Ta KOAUTEPQ aTToTEAEOUATA,

aKo)\ouenoTe TIG €§AG 0dNYiEG:

» Mrtropeite va £€eTAOETE TOUG TTIVOKEG YIA
KpEag kal wapia, Aaxavika kai gpouTa,
YOAOKTOKOMIKG TTPOIOVTA, OXETIKA PE TOUG
TPOTTOUG TOTTOBETNONG Kal @UAAENG Twv
TPOYiUWV 00G OTOV KaTaWUKTN BadIdg
Katdyuéng.

ZUMBOUAEG OXETIKG ME TN QUAAEN TwV

KOTEWYUYHEVWV TPOPiJWV

» Otav ayopddete KATEWUYUEVA TPOPIUQ,
va BeBaiwveaTe 0TI auTd £Xouv diatnpn-
O¢i o€ KaT@AANAEG Bepuokpaaieg Kai ol
OUOKEUAOIiEG TOUG eival ABIKTEG.

» ToTroBeTrOTE TIG CUCKEUATIES YETO OTOV
BaAauo KatawukTn 600 To duvaTdv Ou-
VTOMOTEPA PETA TNV AyOPd TOUG.

* BeBaiwBeite atméd TNV nuepounvia ARgNg
TTOU QVA@EPETAI OTH CUCKEUATia OTI Ta
TPOQIYa Bev €xouv AAEEl, TTPIV KOTAVO-
AWOETE T CUOKEUAOPEVA ETOINA YEUUATA
TTOU agaipeite amméd Tov BGAapo katayu-
KTn.

Atmoypuén

O mdyog oTov BAAaUO KATaWUKTN aTToyU-

XETQAI QUTOMATA.

AemrTopépeieg KaraywuokTtn

To mpdTuTTo EN 62552 atraitei (cUpgwva

ME OUYKEKPIUEVEG TUVONKEG HETPNONG) OTI

€VTOG 24 wpWV PTTOPoUV va KaTayuyxBouv

TouAdxioTov 4,5 kg Tpo@ipwy yia kdBe 100
AiTpa Tou dykou Tou BaAduou KaTaWUKTN o€
Beppokpaacia repIBaAovTog 25 °C.
ATTOPUEN TWV KATEYUYHEVWV TPOPiHWV
Avahoya pe Tov TUTTO TWV TPOQPIUWY Kal ToV
OKOTTO TNG XProNngG, UTTOPEI va yivel pia eTTI-
AoyR HETAEU TWV TTAPOKATW ETTIAOYWV VIO
améyuin:

» X¢ Bepuokpacia dwyariou (dev ouvi-
OTATAI VA ATTOYUXETE TA TPOPIKA APrVO-
VTag Ta o€ Bgppokpaaia dwyaTiou yia
TTOAAN wpa, atrd TNV AtTown TNG dIaThRPN-
ang TNG TToIGTNTAG TWV TPOYIUWV)

* Méoa oTov BGAapo cuvthpnong

* Méoa oTov nAeKTPIKO POUPVO (O€ Yo-
VTEAQ HE 1} XWPIG aveRIoTAPA)

* Méoa oTov OoUPVO PIKPOKUUATWY

MPOZOXH!

* MoTé pnv ToTTOBETEITE OTOV KATOWUKTN
agpiouxa ToTd o€ YUAAIVa UTTOUKGAIO KOl
METAAAIKG KOUTIA, AGyw Tou KIvOUVOoU
EKPNENG.

* Av 0Tn OUCKEUAOIO TWV KATEWUYHEVWY
TPOPiUWYV UTTAPXEI Uypaaia Kal JUn Qualo-
AoyIkA BI6ykwaon, mlavoTara Ta TPOPIua
auTd eixav ammoBnkeuTei o€ akatdAAnAeg
OUVONAKEG Kal Ta TTEPIEXOUEVA TOUG aA-
AoiwBnkav. Mnv KaTavaAwoeTe auTtd Ta
TPOPIUA XWPIG va Ta EAEYEETE.

» ETTe1dn n yelon OpIoPEVWY PTTOXAPIKWY
O€ PJayeIpePEVA YEUUATO UTTOPET va aA-
AolwBei av ekTeBoUV o€ CUVORKES TTapa-
TETAPEVNG QUAOENG, TTPETTEN TA TPOPIUG
0ag TToU TTPOKEITAI VO KaTayuxXBouv va
gival AiyOTEPO KOPUKEUPEVA 1) Ta €TTIOUMN-
TA KAPUKEUUATA TTPETTEI VA TTPOCTIBEVTAI
OTA TPOPINA PETA TNV ATTOYUEN TOUG.
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MéyioTog

. . . XPOVOG aTTo6N-
Ydapi kal kpéag MpogToipaaia Keuane
(Hrveg)
MmpIZoAeC Konym o€ Txog 2 cm Kal jonoeemo’n avapeoa aAou- 6-8
HIVOXapTO i TUAIETE OQIXTA PE PEPBPAvN
. 2UOKEUAOTE TIG MEPIDEG KPEATOG O COKOUAO WuyEiou A
Wnro . . . 6-8
TUNIETE TIG OQIXTA e pePBpdvn
KuBoi 2€ PIKPA TEPAXIA 6-8
Bodivo 2ViTOEA, ToTroBeTAGTE AAOUMIVOXOPTO aVAPETT OTIG PETEG 1) TU- 6-8
TTaAidAKIa NETE TIG EEXWPIOTA PE HEPPBPAVN
NaiBaKia ToTroesTr)GTE Fonuuwoxcxpm Qvdpeoa oTa KoppdTIa 4.8
KPEATOG ) TUAIETE Ta EEXWPIOTA PE pEPBPAvVN
. ZUOKEUAOTE TIG MEPIDEG KPEATOG OE COKOUAO Wuyeiou A
Wnroé . By . 4-8
TUNIETE TIG OQIXTA PE pEPBPAvVN
MpdBaro | SUOKEUGOTE TO KOHPEVO KPEAS OE GAKOUAQ WUYEIOU 1
KuBoi . . . 4-8
TUNIETE OQIXTG pE pePPpdvn
. 2UOKEUAOTE TIG MEPIDEG KPEATOG OE COKOUAO Wuyeiou A
Wnro . By . 8-12
TUNIETE TIG OQIXTA PE pEPBPAvN
MmpIZoAeg Koq'nz o€ maxog 2 cm Kai jonoesmoja avapeoa aAou- 812
HIVOXapTO 1) TUNIETE OQIXTE HE pHEPBPAVN
Moaxép! KuBol 2€ PIKPG TEPAXIA 8-12
MpoiévTa BpacTo kpédac SUOKEUAOTE OE PIKPA KOPHPATIO HéCT 0€ OAKOUAD WUYEi- 8-12
KPEATOG ov
Kipég Xwpig KapUKeUan, o€ eTTITTESEG OAKOUAEG 1-3
Evtoa6ia (KoppaT) T€ KOPPATIO 1-3
NOUKAVIKO WPIPOOKEVO - |Oa TTPETTEl VO GUOKEUAZETAI AKOPA Kal av EXEl TTEPIBAN- 1-3
ZaAGuI ya.
ZaTév TgTroGsTnoTs AAOUHIVOXOPTO AVAPEST OTIG KOUHEVES 2.3
PETEG
KotétmouAo kai yaAotroUAa |TuAi§Te ae ahoupivéxapto 4-6
Xiva TuAigTe o€ pepPpdvn (o1 pepideg Sev TTpéTel va uTTEPPai- 4.6
vouv Ta 2,5 kg)
Néma TuAigTe %ssuﬁuﬁpuvn (o1 pepideg Sev TTpéTTel va uTTEPRai- 4.6
MouAepIka vouv 1a 2,5 kg)
Kal KUVAYI TuAigTe o€ pepPpdvn (o1 pepideg Sev TTpéTel va uTTEPPai-
EAG@I, kouvéM, aiyaypog  |vouv Ta 2,5 kg, Kai Ta 00TA TOUG TTPETTEN va dlaywpigo- 6-8
vTal)
Wapia yAukoU vepou
(TréaTpo@a, KUTTPivVoG, 2
ToUpva, yatéyapo)
Mn Airrapd wéipia (AaBpdki, 4.6
KOAKGvI, yAooa) MeTd amré oxoAaoTIKA a@aipean Twv AWV Kal kabapi-
g’(g\ngcl;?lld AITTap@ wapia (TaAapida, cplé TWV svrg;\:reiwv, nAOvsTs kai crsvv'ubcTs, Kal agai-
GKOUWTIPI, yo@apI, urap- | PEITE TO KEQGAI Kal T oupd oTav XPEIGZETal. 2.4
pTToUVI, YaUpog)
OoTpakoeidn KaBapiopéva kal og 0OKOUAEG 4-6
XaBidp! 21N ouokeuagia Tou, Héoa o€ AAOUHIVEVIO A TTAQOTIKO 23

doxeio

EL /31




MéyioTog

, . . XpOvog
®dpouUTa kal Aayavikd MpogToipaaia ammodrKey-
ong
(urveg)
AUTIENOGAGOUA Kal QUGOAGKIA ﬁgg;ﬂms yia 3 AeTTTd YeTd TO TTAUCIUO Kal KOWTE O€ HIKPG KO- 10-13
Apakag ZepaTioTe yia 2 AeTrTd PeTd 1o EE@AOUdIoA Kal To TTAUCIHO 10-12
Nayavo ZepaTioTe yia 1-2 AeTrTd yeTd Tov KabBapiopd 6-8
KapéTo ZE[JG'[IGTE yia 3-4 AeTrTé peTd Tov KaBapioud Kal TNV KOTTA O€ HIKPA 12
KOUPATIO
Mimepiéc BpGOT:E yia 2-3 )\E'ITT('X a@ou KOWETE TO KOTOAVI, KOWETE oTa dUO Kal 8-10
APAIPECETE TOUG OTTOPOUG
ZTTaVAKI ZepaTioTe yia 2 AeTITd YeTd TO TTAUCIMO Kail TOV KaBapiopd 6-9
Mpdoo ZeyatioTe yia 5 AeTITA YETA TOV TEPAXIOUO 6-8
KouvouTrisi Zapungn € VEPO HE {\lvo Aepovi yia ’3-5 Amjrm META TNV apaipecn 10-12
TWV QUAAWYV, TNV KOTTA TOU KOTOAVIOU KOPMAETIO
MeAnZava iri]punom yia 4 AeTTTé peTd TO TTAUCIYO KAl TNV KOTTH) € KOPUATIa 2 10-12
Kohoki8a gacpnimom y1a 2-3 AETIT@ PETE TO TTAUCIPO KAl TNV KOTTA O€ KOUPATIA 8-10
Mavitépia >oTdpeTe EAA@PA e AGdI Kal pavTioTe PE AEPOVI 2-3
KaAaptroki KaBapioTe kal cuokeudaTe OAOKANPO 1 0€ KOKKOUG 12
MO Kal axAGBI $§$35I0T£ yia 2-3 AETTTA PETA TO EEPAOUBIONA KAl TOV TEYAXIOPO OE 8-10
Bepikoko kal poddkivo KowTte oTn péon Kai a@aipéoTe Ta KOUKOUTOIA 4-6
®dpdoula kar Batéuoupo MAUVETE KOI AQAIPETTE T KOUKOUTOIA 8-12
Wn1d @pouTta Me 1poobrikn 10% axapng oTo doxeio 12
Aapdoknvo, kepdol, BUCTIVO [MAUvVETE KOl AQAIPECTE T KOTOAVIQ 8-12

"aAOKTOKOUIKA TTPOIOVTa

MpoeToipacia MéyiaTtog xpdvog ammobr|-

KEUONG (MNVEG)

TuvOrkeg ammoBrikeuong

Tupi (ekT6G OTTS TUPI
PETa)

Y& QETEG PE ahoupIvoxap-
1O avdpeoa

6-8

Bpavn.

MrTropei va TTapapeivel otnv apxi-
Kr] TOU GUOKEUaaOia yia Bpayu-
Tp6Oeoun amobrikeuon. MNa pa-
KpoTTpdBecun atmobrikeuon
TIPETTEI VO TUNIXTET ETTITTAEOV O€
QAAOUMIVOXOPTO 1 TTAQOTIKF MEW-

Boutupo, papyapivn

TNV apxIkf ouokeuaaia 6

2Tnv apxIKr GUOKEUAaTia ) o€
TTAQCTIKOUG TTEPIEKTEG

6.2 AvTioTpO®N TNG TTAEUPAS avoiy-
MaTOG TWV Bupwv

H 1rAeupd avoiypatog Twv Bupwv Tou Yu-

T€ va 10 ToTToBeTAOETE. OTAV XpEIGdeTal va

yivel auto, Ba TTPETTEl OTTWOONTIOTE TA KO-
Méoete 10 TTANCIEoTEPO EEOUTIOB0TNUEVD

>€pBIg.

y€iou oag ptropei va avtioTpagei, evOeXo-
MEéVWG yia va Taipiddel atn B€on 61Tou BéAE-
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AMNOIMOIHZH EYOYNHZ

Opiouéva (atrAd) TTpoAApaTa uTTopouv va
QVTIMETWTTIOTOUV IKAVOTTOINTIKA OTTO TOV Te-
AIKG XpAOTN XWPIg va TTPOKUTITEI KATTOIO
TPOBANHA AOPAAEING A UN GOYAArG XPn-
an, epOcov ol DIoPOBWTIKEG EVEPYEIEG TTPAY-
paToTroloUvTal HECQ OTa OPIa KAl CUPQWVA
ME TIG 0dnyieg TTou akoAouBouv (deiTe TRV
evotnTa "E¢ 1diwv emokeun").

EtTopévwg, eKTOG av eITPETTETAI BIAPOPETI-
K& oTnV TTapakaTw evoTnta "EE 18iwv emI-
OKEUR", ol ETTIOKEUEG Ba TTPETTEl va avaTiOe-
VTQI € QVAYVWPIOPEVOUG ETTAYYEAUATIEG TE-
XVIKOUG ETTIOKEUWY, YIQ TNV ATTOQUYH TTPO-
BAnuaTWY 6oov apopd Tnv acedAcia. ‘Evag
aAvayVWPIOUEVOG ETTAYYEAPATIOG TEXVIKOG
ETTIOKEUWV €ival £vag ETTAYYEAUATIOG TEXVI-
KOG ETTIOKEUWV OTOV OTToi0 £X€l O0BEi aTd
TOV KATOOKEUOOTH TTpOoBacn oTiG 0dnyieg
KOl OTOV KOTAAOYO aVTAAAGKTIKWY TOU TTPOI-
6vTOG CUNGWVA WE TIG HEBBDOUG TTOU TTEPI-
ypd@ovTal o€ VOUOBETIKES TTPALEIS pE BAon
v Odnyia 2009/125/EK.

QoT1600, HOVO O EKTTPOOWTTOG OEPRIG
(dnA. e§ouoiodoTnuévol eTTayyeApOATIEG
TEXVIKOi ETTICKEUWYV) IE TOV OTTOi0 JTTO-
PEITE VA ETTIKOIVWVNOETE HEGW TOU OPIB-
MOU TNAEQWVOU TTOU AVOPEPETAI OTO £Y-
XEIPidIo xpAong/oTnv kdpTa €yyinong n
HéOw TOU TOTTIKOU oag e§ouaiodoTn-
MEVOU KOTOOTAUOTOG UTTOPEI VO TTAPEXEI
o€pBIg CUNPWVO PNE TOUG OPOUG TNG EY-
yunong. Eropévwg, éxete utroywn cag
OTI Ol ETMIOKEVEG ATTO ETTAYYEAUATIEG TE-
XVIKOUG €TTIOKEUWYV (01 oTroiol Sev gival
egouaiodornpuévol amé tn Whirlpool) 8a
KOTOOTAOOUV AKUpPN TNV £yyunon.

E¢ 15iwv emokeun

E¢ 18iwv etmiokeun pTropei va yiver atro Tov
TEAIKO XprioTn 600V apopd ATTOKAEIOTIKA
Kal yovov Ta €€nG avtaAAakTIKG: AafBég Bu-
PWV, HEVTEGEDES Bupwiv, diokol, KaA&BIa
KOl OTEYOVOTTOINTEIG TTOPTAG (EVNUEPW-
MEVOg KaTAAoyog gival SIaBETIPOG Kal TN
OleUBuvaon https://parts-
selfservice.europeanappliances.com atmé
TNV 1n Maprtiou 2021).

EmimrAéov, yia Tn dlooc@dAion TNG ac@AAEiag
TOU TTPOIGVTOG Kal YIa TNV ATTOTPOTTH KIVOU-
vou ooBapoU TPAUPATIONOU, N avapepBei-
oa € 10iwv €TTIOKEUR Ba TTPETTEN yiveTal PE

TAPNON TWV 0BNYIWV OTO EYXEIPIBIO XPAOTN
OXETIKA PE TNV €€ 10iWV ETTIOKEUN A TWV
odnylwv Trou givai diabéaipeg otn dielBuv-
on https://parts-
selfservice.europeanappliances.com. Na
TNV AOQAAEId 0AG, ATTOOUVOEDTE aTTO TNV
TIPICa TO TTPOIOV TIPIV ETTIXEIPFOETE OTTOIA-
ONTroTE €€ 18IV ETTIOKEUN.

Etmiokeun kal TTpooTTdBeIeg ETTIOKEURG OTTO
TENIKOUG XPrOTEG YIa EOPTAUOTA TTOU eV
TTepINaPBAvovTal o€ Evav TETOIO KATAAOYO
KaI/ Xwpig TAPNON TWV 0dNYIWV OTA EYXEI-
pidia xpnoTn yia €€ 1diwv TTIOKEUN A Ol
oTroieg eival diabéaiueg oTn dielBuvan
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com, utro-
pei va dnuioupyrioouv TTPoRAAMATO
ao@dAelag Tou Oev uTTopouV Va aTTod0-
Bouv otn Whirlpool, kai 6a akupwoouv TNV
€yyunan TOU TTPOIOVTOG.

Etmopévwg, ouvioTtdral 1diaitepa, o1 TEAIKOI
XPNOTEG VA ATTEXOUV aTTO TTPOCTTAOEIEG DlE-
VEPYEIOG ETTIOKEUWV TTOU BEV EPTTITITOUV
aTOV avaQEPBEVTA KATAAOYO aVTAAAOKTI-
KWV, atreUBUVOUEVOI OE QUTEG TIG TTEPI-
TITWOEIG O€ €E0UCIODOTNUEVOUG ETTAYYEAUQ-
TiEG TEXVIKOUG ETTIOKEUWV I O AvayvVwpI-
OMEVOUG ETTOYYEAUATIEG TEXVIKOUG ETTI-
OKEUWV. AVTIBETWG, TETOIOU €idOUG TTPO-
oTraBeIeG aTrd TEAIKOUG XPrOTEG UTTOPEI va
TIPOKAAETOUV TTPORAARUOTA AC@AAEIaS Kal
va TTpo&evioouv nuIG GTO TTPOIdV Kal KATd
OUVETTEIA VA TTPOKAAETOUV TTUPKAYIQ,
TANPPOPQA, nAekTpoTrAngia kai coapod
TPOAUUATIONO.

MNa mapadelyua, aAAG Xwpig TTEPIOPIOUO O€
QUTEG, Ol OKOAOUBEG ETTIOKEUEG TTPETTEI VO
avariBevral ge E0UaI0dOTNUEVOUG ETTAY-
YEAHATIEG TEXVIKOUG ETTIOKEUWV I} O€ QVa-
YVWPIOPEVOUG ETTAYYEAUATIEG TEXVIKOUG ETTI-
OKEUWV: ETTIOKEUEG OE OUMTTIEDTH, WUKTIKO
KUKAwa, KUpIa TTAAKETA, TTAOKETA AvTI-
OTPOGEQ, TTAAKETA 000VNG eVOEICEWV KATT.
O KOTOOKEUAOTAG/TTWANTAG dev UTTOPET va
BewpnOei utrelBUVOG O€ Kapia TTEPITITWON
UN CUPPOPOWONG TWV TEAIKWY XPNOTWY PE
Ta opICOUEVA TTAPATTAVW.

O xpovog 01a6ecIudTNTAG AVTAAAAKTIKWY
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pI16dou Ba uttdpyouv dlIabéaiya yVATIa
avTaAAOKTIKG yia TN owaoTH AEIToupyia Tou
Yuyeiou

H eAdyiotn didpkela TG eyyunong Tou Yu-
y€iou TTou TTpouNBeUTAKATE gival 24 PRVeEG.
To 1Tpoidv auTo eival eEOTTAICPEVO PE TTNYNA
QWTIOPOU gvepyEIakng kKAaong "G".

H Ty @wTiopou oTo TTPoidv auto Ba
TPETTEl Vva avTikabioTaral yévo ammo erray-
YEAUQTIO TEXVIKO ETTIOKEUWV.
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Prosze najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybranie produktu .

Zarejestruj swoje produkty na www.register10.eu

Chcielibysmy, aby uzytkownik mogt wykorzystac¢ optymalng wydajnos¢ tego wysokiej jako-
$ci produktu, ktéry zostat wykonany przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Aby to
zrobi¢, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje i wszelkie inne dokumenty dostarczone z
produktem przed jego uzyciem.

Przestrzegaj wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten spo-
sbb zabezpieczysz siebie i swéj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystagpic¢. Zacho-
waj instrukcje obstugi. W przypadku sprzedazy produktu nalezy dotaczyé¢ do niego instruk-
cje obstugi.

W tej instrukcji uzytkownika sg uzywane nastepujace symbole:

Przeczytaj instrukcje obstugi.
L

[OFEHO]
- E N EHG * % Informacje o modelu przechowywane w bazie danych produktu moz-

na uzyskac¢ na nastepujacej stronie internetowej, wyszukujac identyfi-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | kator modelu (*) znajdujacy sie na etykiecie energetyczne;j.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Aby uzyskaé wiecej informacji, zeskanuj kod QR na swoim urzadzeniu.
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1 Instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

1.1 Utylizacja materialow opakowa-
niowych

Materiat opakowaniowy nadaje sie do recy-
klingu i jest oznaczony symbolem recyklin-

u®).

2 Twoja zamrazarka

W zwigzku z tym poszczegdlne czesci opa-
kowania nalezy utylizowaé¢ w sposéb odpo-
wiedzialny i w petnej zgodnosci z przepisa-
mi wtadz lokalnych dotyczacymi utylizacji
odpadow.

— ;1
6 «|
54—- _ e
i > 2

1 Klosz zaréwki

3 Komory zamrazarki

5 Wskaznik elektroniczny
*Opcjonalne: Rysunki w niniejszej Instruk-

cja instrukcji sg schematyczne i moga nie
pasowac doktadnie do konkretnego urza-

3 Instalacja

2 Regulowane pétki szklane
4 Regulowane nézki
6 Regulowane pétki na drzwiach
dzenia. Jesli posiadany produkt nie zawiera

odpowiednich czesci, informacje dotycza
innych modeli.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-

”

stwa
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3.1 Odpowiednie miejsce instalacji

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w sprawie instalacji produktu. Aby przygo-
towaé produkt do instalacji, zapoznaj sie z
informacjami w instrukcji uzytkownika i
upewnij sie, ze zasilanie elektryczne i wod-
ne sg zgodne z wymaganiami. Jesli nie, we-
zwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali
zasilanie do wymagan.

+ Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej
powierzchni, aby unikngé wibracji

+ Produkt nalezy umiesci¢ w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od grzejnika, kuchen-
ki i podobnych Zrédet ciepta i przynaj-
mniej 5 cm od piekarnikow elektrycz-
nych.

+ W razie umieszczenia dwéch chiodziarek
obok siebie nalezy zostawi¢ miedzy od-
step nimi przynajmniej 4 cm.

+ Przechowuj produkt w suchym miejscu
niewystawionym na bezposrednie dziata-
nie promieni stonecznych.

+ Sprawdz, czy element zabezpieczajacy
tylna $ciane znajduje sie na swoim miej-
scu (jesli zostat dostarczany z produk-
tem).

3.2 Podktadanie plastikowych kli-
néw

Skraplacz lodéwki znajduje sie z tytu. Aby

zminimalizowaé zuzycie pradu i zwiekszyé

efektywnosc¢ energetyczng nalezy cofnac i

zabezpieczy¢ gérng czesé skraplacza, jak

pokazano na rysunku. Po odciggnieciu
skraplacza do tytu, wsporniki u géry po pra-
wej i lewej stronie blokuja sie i pozycja
skraplacza jest zabezpieczona.

=1~

3.3 Regulacja nézek

Jesli produkt nie znajduje sie w rownowa-
dze, dostosuj przednie regulowane nézki,
obracajac je w prawo lub w lewo.

| i

N W

3.4 Instalacja chlodziarki i zamra-
zarki obok siebie

Gdy zamrazarka i chtodziarka sg instalowa-
ne obok siebie, instalacje nalezy przepro-
wadzic¢ tak, aby zamrazarka (1) znajdowata
sie po lewej stronie, a chtodziarka (2) po
prawej. Aby zapobiec problemom z poce-
niem sig, ktére moga wystgpi¢ miedzy urza-
dzeniami, elementy zapobiegajgce konden-
sacji znajduja sie po lewej stronie urzadze-
nia chtodzgcego.
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Zamrazarka
(1)

3.5 Ostrzezenie o goracej po-
wierzchni

Sciany boczne produktu sg wyposazone w
chtodniejsze rury, aby usprawni¢ system
chtodzenia. Ptyn pod wysokim ci$nieniem

4 Przygotowanie

Lodéwka (2)

moze przeptywac przez te powierzchnie i je
nagrzewac. Jest to zjawisko normalne i nie
wymaga zadnej obstugi techniczne;j.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

4.1 Co robi¢, aby zaoszczedzi¢

energie

+ Podczas wktadania zywnosci nalezy po-
zostawi¢ w lodéwce wystarczajgco duzo
miejsca, aby umozliwi¢ odpowiednig cyr-
kulacje powietrza i chtodzenie.

+ Poniewaz gorace i wilgotne powietrze nie
przedostaje sie bezposrednio do urza-
dzenia, gdy drzwi nie sg otwarte, urzadze-
nie zoptymalizuje sie w warunkach wy-
starczajacych do ochrony zywnosci. W
takich okolicznosciach funkcje i kompo-
nenty, takie jak sprezarka, wentylator,
grzatka, odszranianie, oswietlenie, wy-

Swietlacz itd. beda dziata¢ zgodnie z po-
trzebami, zuzywajgc minimalng ilos$¢
energii.

+ W przypadku, gdy dostepnych jest wiele
opcji, szklane pétki nalezy umiesci¢ tak,
aby wyloty powietrza znajdujace sie na
tylnej Scianie nie byty zablokowane, a naj-
lepiej w taki sposob, aby wyloty powie-
trza pozostawaty ponizej szklanej potki.
Takie potgczenie moze pomoc w popra-
wieniu dystrybucji powietrza i efektywno-
$ci energetycznej.

+ Do przechowywania zywnosci zdecydo-
wanie zaleca sie korzystanie z dolnej szu-
flady.
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+ W celu uzyskania optymalnej wydajnosci
mozna uzy¢ funkcji szybkiego zamraza-
nia (jesli jest dostepna) na 24 godziny
przed wiozeniem swiezej zywnosci do za-
mrazarki.

+ W wiekszosci przypadkéw po umieszcze-
niu Swiezej zywnosci w zamrazarce wy-
starczg 24 godziny dziatania funkcji szyb-
kiego zamrazania. Po pewnym czasie
funkcja szybkiego zamrazania wytgczy
sie automatycznie.

+ W przypadku zamrazania niewielkich ilo-
$ci zywnosci mozna wytgczy¢ funkcje
szybkiego zamrazania po pewnym cza-
sie, aby zapewnic¢ oszczednos¢ energii.

+ W zaleznosci od funkcji produktu rozmra-
zanie zamrozonej zywnosci w komorze
lodéwki zapewni oszczednos¢ energii i
zachowanie jakosci zywnosci.

+ Aby zatadowa¢ maksymalng ilo$¢ zywno-
$ci do komory zamrazarki lodéwki, nalezy
wyjaé gorne szuflady, a zywnos$é umie-
$ci¢ na potkach z drutu/szkta.

+ Przechowuj zywnos¢ w lodéwce lub ko-
morze chtodzgcej zgodnie z odpowiedni-
mi warunkami przechowywania, aby
oszczedzac energie.

+ Opakowania zywnosci nie powinny doty-
kac¢ czujnika temperatury znajdujgcym
sie w komorze sie w zamrazalniku.

4.2 Uzycie po raz pierwszy

Przed uzyciem produktu nalezy upewnic
sig, ze wykonano niezbedne przygotowania
zgodnie z instrukcjami podanymi w cze-
$ciach ,Instrukcje bezpieczenstwa” i ,Insta-
lacja”.

+ Przed uzyciem produktu nalezy odczekaé
co najmniej 2 godziny, aby zapewnic¢ pet-
ng wydajnos¢ chtodzenia.

+ Pozostaw produkt wtgczony przez 6 go-
dzin z doktadnie zamknietymi drzwiami,
bez wktadania zywnosci do srodka.

+ Zmiana temperatury spowodowana
otwarciem i zamknieciem drzwi podczas
korzystania z produktu moze zwykle pro-
wadzi¢ do skraplania sie pary wodnej na
pétkach drzwiowych i wewnetrznych i
szklanych opakowaniach.

+ Bedzie stychaé¢ dZzwiek wigczenia spre-
zarki. Jest to normalne zjawisko, ze urza-
dzenie wydaje dZzwieki nawet wtedy, gdy
sprezarka nie pracuje, poniewaz ptyn i
gaz moga by¢ sprezane w uktadzie chto-
dzenia.

+ Zjawiskiem normalnym jest to, ze przed-
nie krawedzie produktu beda ciepte. Ob-
szary te sg zaprojektowane tak, aby sie
nagrzewac, zapobiegajac kondensacji

+ W niektérych modelach panel wskazni-
kéw wytacza sie automatycznie po 1 mi-
nucie od zamkniecia drzwi. Panel wiaczy
sie ponownie po otwarciu drzwi lub naci-
$nieciu dowolnego przycisku.

5 Obstuga urzadzenia

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen- Odlqczanle produktu
g + Wyjmij jedzenie, aby zapobiec powstawa-

stwa”!

+ Produkt powinien by¢ uzywany jedynie do
przechowywania zywnosci.

« Zakre¢ zawér wody, jesli bedziesz poza
domem (np. na wakacjach) i nie bedziesz
uzywac kostkarki ani dystrybutora wody
przez dtuzszy czas. W przeciwnym razie
woda moze zaczg¢ wyciekaé.

niu nieprzyjemnych zapachoéw,

+ Poczekaj, az 16d sie roztopi, wyczyscic¢
wnetrze i pozostaw do wyschniecia, po-
zostaw otwarte drzwi, aby unikngé uszko-
dzenia plastiku wewnetrznego korpusu.
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6 Korzystanie z urzadzenia

Panel sterowania urzadzenia

Szczegotowe informacje dotyczace tej sek-
cji znajdziesz na naszej stronie interneto-
wej, skanujac kod QR na stronie 2.

6.1 Zamrazanie swiezych produk-

tow

« Zywnosc¢ przeznaczong do zamrozenia
nalezy podzieli¢ na porcje i zamrozi¢ w
osobnych opakowaniach. W ten sposoéb
cata zywnos¢é powinna by¢ chroniona
przed ponownym zamrozeniem podczas
rozmrazania.

+ Aby w jak najwiekszym stopniu chroni¢
wartosci odzywcze, aromat i kolor po-
traw, warzywa nalezy krétko gotowaé
przed zamrozeniem. (Gotowanie nie jest
konieczne w przypadku takich produktéw
jak ogorek, pietruszka). W poréwnaniu ze
$wiezymi warzywami czas gotowania
mrozonych produktéw skraca sie o 1/3.

+ Aby wydtuzy¢ czas przechowywania mro-
zonek, gotowane warzywa nalezy naj-
pierw przefiltrowaé, a nastepnie zapako-
wacé hermetycznie, tak jak w przypadku
wszystkich rodzajéw zywnosci.

+ Nie nalezy mrozi¢ zywnosci bez opako-
wania.

+ Opakowanie powinno by¢ szczelne, gru-
be i trwate oraz nie powinno odksztatca¢
sie pod wptywem zimna i wilgoci. W prze-
ciwnym razie zywno$¢ stwardniata pod-
czas zamrazania moze przebi¢ opakowa-
nie. Odpowiednie uszczelnienie opako-
wania jest rowniez wazne ze wzgledu na
bezpieczne przechowywanie zywnosci.

Nastepujace rodzaje opakowan nadajg

sie do zamrazania zywnosci:

Worek polietylenowy, folia aluminiowa, folia

plastikowa, worki prézniowe i odporne na

zimno pojemniki z pokrywkami.

Nie zaleca sie uzywania nastepujgcych
rodzajéow opakowan do zamrazania zyw-
nosci:

Papier opakowaniowy, pergamin, celofan

(papier zelatynowy), worek na $mieci, uzy-

wane torby i torby na zakupy.

+ Nie nalezy mrozi¢ goracej zywnosci bez
wczesniejszego schtodzenia.

+ Podczas umieszczania niezamrozone;j
$wiezej zywnosci w komorze zamrazarki
nalezy pamietac, ze nie powinna mie¢
kontaktu z mrozonkami. Opakowanie co-
ol-pack (PCM) mozna umiesci¢ na stoja-
ku bezposrednio pod komorg do szybkie-
go Komora zamrazalnika, aby zapobiec
ich nagrzaniu.

+ Czasie zamrazania (24 godziny) nie nale-
zy wktada¢ do zamrazarki innych produk-
tow spozywczych.

+ Umies¢ zywnos¢ na potkach lub stoja-
kach, rozktadajac je tak, aby nie byty uto-
zone zbyt ciasno (zaleca sie, aby opako-
wania nie stykaty sie ze sobg).

+ Nalezy spozy¢ w krétkim czasie po roz-
mrozeniu i nigdy nie wolno ich ponownie
zamrazad.

+ Nie blokuj otworéw wentylacyjnych znaj-
dujacych sie z tytu komory, umieszczajac
mrozonki przed nimi.

+ Zaleca sie umieszczenie na opakowaniu
etykiety z nazwg produktu oraz czasu za-
mrozania.

Zywnos$é odpowiednia do zamrazania:
Ryby i owoce morza, mieso czerwone i bia-
te, dréb, warzywa, owoce, przyprawy zioto-
we, produkty mleczne (takie jak sery, masto
i miekki ser produkowany z jogurtu), ciasta,
dania gotowe lub gotowane, dania z ziem-
niakéw, suflet i desery.

Zywnos$é nienadajaca sie do zamraza-
nia:

Jogurt, kwasne mleko, $mietana, majonez,
satata lisciasta, czerwona rzodkiew, wino-
grona, wszystkie owoce (np. jabtko, gruszki
i brzoskwinie).
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« Zywno$¢ zostata szybko i doktadnie za-
mrozona, nie nalezy przekracza¢ poda-
nych ponizej ilosci w opakowaniu.

- Owoce i warzywa, 0,5-1 kg
- Mieso, 1-1,5 kg

+ Niewielkg ilos¢ zywnosci (maksymalnie 2
kg) mozna réwniez zamrozi¢ bez uzycia
funkcji szybkiego zamrazania.

Aby uzyskac najlepszy rezultat, zastosuj sie

do nastepujacych wskazdéwek:

« Zapozna;j sie z tabelami tabele Mieso i
Ryby, Warzywa i Owoce, Produkty mlecz-
ne dotyczace umieszczania i przechowy-
wania zywnosci w zamrazarce.

Porady dotyczgce przechowywania za-

mrozonej zywnosci

+ Kupujac mrozonki, upewnij sie, ze sg za-
mrozone w odpowiednich temperaturach,
a ich opakowania nie sg zepsute.

« Zakupie mrozonki nalezy umiesci¢ w za-
mrazarce tak szybko, jak to mozliwe.

+ Przed spozyciem zapakowanych dan go-
towych, ktére wyjmiesz z zamrazalnika,
upewnij sie, ze nie uptyneta ich data waz-
nosci.

Rozmrazanie

L&d jest automatycznie rozmrazany.

Szczegoty dotyczace zamrazarki

Norma EN 62552 wymaga (zgodnie z okre-
$lonymi warunkami pomiaru), aby co naj-
mniej 4,5 kg zywnosci na kazde 100 litréw
objetosci komory zamrazarki mogto zostac
zamrozone W temperaturze otoczenia 25°C
w ciggu 24 godzin.

Rozmrazanie mrozonek

W zaleznosci od produktu i celu uzycia

mozna wybrac jedng z nastepujacych opcji

rozmrazania:

« W temperaturze pokojowej (nie zaleca
sie rozmrazania zywnosci przez dtugi
czas w temperaturze pokojowej ze
wzgledu na utrzymanie jakosci zywnosci)

+ W lodéwce

W piekarniku elektrycznym (w modelach
z wentylatorem lub bez)

+ W mikrofaléwce

OSTROZNOSC!

+ Nie wktadac kwasnych napojow do szkla-
nych butelek i puszek do zamrazarki ze
wzgledu na ryzyko wybuchu.

+ Jezeli w opakowaniach mrozonek wyste-
puje wilgo¢ i nietypowe wybrzuszenie,
oznacza to, ze prawdopodobnie byty
wczesniej przechowywane w nieodpo-
wiednich warunkach, a ich zawartosé ule-
gta pogorszeniu. Nie spozywaj tych pro-
duktow wczesniejszego bez sprawdze-
nia.

+ Poniewaz smak niektorych przypraw w
gotowanych potrawach moze ulec zmia-
nie pod wptywem dtugotrwatych warun-
kow przechowywania, nalezy dodawac
mniejszg ilos¢ przypraw do zywnosci
przeznaczonej do zamrozenia lub doda¢
zadane przyprawy do zywnosci po proce-
sie rozmrazania.
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Maksymalny
czas przecho-

Migso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiac)
Pokroi¢ na kawatki o grubos$ci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek P ; . o 6-8
nimi folie lub szczelnie owijajgc rozciggnij je
’ . Umies¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 6-8
szczelnie owijajgc rozciagnij je
Kostki W matych kawatkach 6-8
Cielgcina Umieszczajac folie pomiedzy pokrojonymi plastrami lub

Sznycel, kotlety AR S 6-8
owin pojedynczo rozciggajac je
Kotlety Umgszc_:za@c folie po.mle{:izy _pokrOjonym| plastrami lub 28
owin pojedynczo rozciggajac je
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 4-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
Baranina s A S
. Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Kostki ) L o 4-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 8-12
szczelnie owijajac rozciagnij je
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek P ; o B 8-12
. nimi folie lub szczelnie owijajgc rozciagnij je
Wotowi- -
na Kostki W matych kawatkach 8-12
Produkty - - - -
miesne Gotowane migso | Mate kawatki zapakuj w woreczek do mrozenia 8-12
Mieso mielone Bez przypraw, w ptaskich woreczkach 1-3
Podroby (kawatek) W kawatkach 1-3
Kleiba§a fermentowana - Powinna by¢ zapakowana, nawet jesli ma ostone. 1-3
Salami
Szynka Umies¢ folie miedzy plasterkami 2-3
Kurczak i indyk W folii 4-6
Ges W folii (porcja nie powinna przekraczac 2,5 kg) 4-6
Kaczka W folii (porcja nie powinna przekraczac 2,5 kg) 4-6
Dréb i dziczy- W folii . - K 525 ka: oddzielic
Zna Jeler, krélik sarna folii (porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg; oddzieli¢ 68
kosci)
Ryby stodkowodne (pstrag, 2
karp, szczupak, sum)
Chude ryby (okor morski, 16
) turbot, sola) Po doktadnym oczyszczeniu wnetrza i tusek nalezy
Etny:r);;owoce Ryby tluste (bonito, makre- umyé ibwysuszyé, a ogon i czesci gtowy wycigé w razie s
la, lufar, barwena, sardela) potrzeby.
Matze Oczyszczone i w woreczkach 4-6
Kawior W opakowaniu, w aluminiowym lub plastikowym pojem- 2.3

niku
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Maksymal-

Owoce i warzywa Przygotowanie ny czas
przechowy-
wania
(miesiac)

Fasolka szparagowa i fasola tycz- | Gotowanie szokowe przez 3 minuty po umyciu i pokrojeniu na ma- 1013

na te kawatki

Groszek Gotowanie szokowe przez 2 minuty po obraniu i umyciu 10-12

Kapusta Gotowanie szokowe przez 1-2 minuty po umyciu 6-8

Marchewka Gotowanie s;okowe przez 3-4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 12

mate kawatki

Papryka GoFowam’e przez 2—3 m!nuty po przecigciu todygi, podzieleniu na 8-10

dwie czesci i oddzieleniu nasion

Szpinak Gotowanie szokowe przez 2 minuty po umyciu 6-9

Por Gotowanie szokowe przez 5 minuty po posiekaniu 6-8

Kalafior Gotowame s;ok'qw.evw mg}e! |Io§p| wody z cytrynq.przez 3-5 minut 1012

po oddzieleniu liéci, i pocieciu rézyczek na kawatki

Baktazan Gotowgnle szokowe przez 4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 cm 10-12

kawatki

Kabaczek Gotowanle'szokowe przez 2-3 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 8-10

cm kawatki

Grzyby Lekko podsmazy¢ na oleju i wyciskajgc na nie cytryne 2-3

Kukurydza Oczyszczajac i pakujgc w kolby lub granulki 12

Jabtko i gruszka Gotowanie szokowe przez 2-3 minuty po obraniu i pokrojeniu 8-10

Morela i brzoskwinia Podzieli¢ na pét i wyja¢ pestki 4-6

Truskawka i malina Po umyciu i obraniu 8-12

Pieczone owoce Po dodaniu 10% cukru do pojemnika 12

Sliwka, winia, czeresnia Po umyciu i obraniu 8-12

Nabiat

Przygotowanie

Maksymalny czas prze-
chowywania (miesiac)

Warunki przechowywania

Umiesé¢ folie migdzy pla-

Mozna go pozostawi¢ w orygi-
nalnym opakowaniu do krétko-
trwatego przechowywania. W

niu

Ser (oprécz sera feta) . 6-8 przypadku dtugotrwatego prze-
sterkami R - s
chowywania powinien by¢ réw-
niez zawiniety w folie aluminiowa
lub plastikowa.
Masto, margaryna W oryginalnym opakowa- 6 W oryginalnym opakowaniu lub

plastikowym pojemniku

6.2 Odwracanie strony otwierania

drzwi

Strone otwierania lodéwki mozna odwrécié
w zaleznosci od miejsca, w ktérym jg umie-
Scisz. Gdy zajdzie taka potrzeba, nalezy
skontaktowac sie z najblizszym autoryzo-

wanym serwisem.
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Niektére (proste) awarie moga by¢ odpo-
wiednio naprawione przez uzytkownika
koncowego bez zadnych probleméw zwia-
zanych z bezpieczenstwem lub wynikaja-
cym z tego niebezpiecznego uzytkowania,
pod warunkiem, ze zostang wykonane w
okreslonych granicach i zgodnie z poniz-
szymi instrukcjami (patrz: cze$¢ ,Naprawa
samodzielna”).

Dlatego, o ile nie okreslono inaczej w cze-
$ci ,Naprawa samodzielna” ponizej, napra-
wy powinny by¢ kierowane do zarejestro-
wanych warsztatow w celu unikniecia pro-
bleméw zwigzanych z bezpieczenstwem.
Zarejestrowany profesjonalny podmiot zaj-
mujgcy sie naprawami to warsztat, ktéremu
producent przyznat dostep do instrukcji i
wykazu czesci zamiennych tego produktu
zgodnie z metodami opisanymi w aktach
prawnych zgodnie z dyrektywa 2009/125/
WE.

Jednak tylko agent serwisowy (1. autory-
zowane profesjonalne warsztaty), z ktérym
mozna skontaktowac sie pod numerem te-
lefonu podanym w instrukcji obstugi/kar-
cie gwarancyjnej lub za posrednictwem
autoryzowanego sprzedawcy, moze swiad-
czy¢ ustugi na warunkach gwarancji. Dla-
tego informujemy, ze naprawy wykonywa-
ne w warsztatach profesjonalnych (nieau-
toryzowanych przez) Whirlpool powoduja
utrate gwaranc;ji.

Naprawa samodzielna

Uzytkownik koricowy moze dokona¢ samo-
dzielnej naprawy wytgcznie nastepujgcych
czesci zamiennych: rgczek drzwi, zawia-
sow, potek, koszykdw i uszczelek drzwi
(zaktualizowana lista jest rowniez dostepna
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com od 1 marca 2021).

Ponadto, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produktu i zapobiec ryzyku powaznych ob-
razen, wspomniang samodzielng naprawe
nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z instrukcja-
mi zawartymi w instrukcji samodzielnej na-
prawy lub dostepnymi na https://parts-sel-
fservice.europeanappliances.com . Dla wta-

snego bezpieczenstwa odtgcz produkt od
zasilania przed przystgpieniem do samo-
dzielnej naprawy.

Préby naprawy i naprawy czesci, ktore nie
zostaty wymienione na liscie i/lub nie zo-
staty opisane w instrukcjach uzytkownika
dotyczacych naprawy wtasnej lub ktére sg
dostepne w https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, moga stanowi¢ naru-
szenie zasad bezpieczenstwa, ktdrych nie
mozna przypisa¢ Whirlpool, i powoduja
uniewaznienie gwarancji na produkt.

W zwigzku z tym zdecydowanie zaleca sie,
aby uzytkownicy koncowi powstrzymali sie
od podejmowania préb wykonywania na-
praw spoza wymienionego wykazu czesci
zamiennych, kontaktujac sie w takich przy-
padkach z autoryzowanymi warsztatami
lub zarejestrowanymi warsztatami. Wrecz
przeciwnie, takie préby przeprowadzone
uzytkownikéw koricowych moga spowodo-
wacé problemy z bezpieczenstwem i uszko-
dzié produkt, a nastepnie spowodowacé po-
zar, pow06dz, porazenie pradem i powazne
obrazenia ciata.

Na przyktad, ale nie ograniczajac sie do nie-
go, nastepujace naprawy musza by¢ skiero-
wane do autoryzowanych warsztatéw pro-
fesjonalnych lub zarejestrowanych warszta-
tow profesjonalnych: sprezarka, obwod
chtodzenia, ptyta gtéwna, ptyta inwertera,
ptyta wyswietlacza itp.
Producent/sprzedawca nie moze byc¢ po-
ciggniety do odpowiedzialnosci w kazdym
przypadku, gdy uzytkownicy koncowi nie
zastosujg sie do powyzszego.

Dostepnos¢ czesci zamiennych zakupionej
lodéwki wynosi 10 lat. W tym okresie do-
stepne beda oryginalne czes$ci zamienne do
prawidtowej obstugi lodéwki

Minimalny okres gwarancji na zakupiong lo-
doéwke wynosi 24 miesigce.

Ten produkt jest wyposazony w zrédto
$wiatta klasy energetycznej ,G”".

Zrédto $wiatta w tym produkcie moze zo-
sta¢ wymienione wytgcznie przez specjali-
ste.
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