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1. VALIKUNUPP

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjalulitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lulitatud, saate
seda vajutades lilitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

23 4 5

3. KELLAAJA SEADISTAMINE

See on kiupsetusaja, viitkaivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lulitatud, naitab
see kellaaega.

4. KUVA

5. SEADENUPUD
Kipsetusaja muutmiseks.

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri. “Turn &
Go” funktsiooni sisseltlitamiseks
hoidke sees @ .

Pange tahele! Nupud liiguvad
vdljapoole. Vajutage nupu keskele ja see
tuleb paneeli seest vlja.
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TARVIKUD

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

(Erww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu
' NORGUMISPANN -
REST : (OLEMASOLUL) : KUPSETUSPLAAT : LIUGRIIULID
MNeeeene 7~ '\ r

Tarvikute arv ja tulbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

TARVIKUTE KASUTAMINE

- Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakdlje
(suunaga Ules) esimesena siinidele. Seejarel nihutage
see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb sarnaselt
restiga rohtsalt sisse likata, nihutades neid piki siine.

« Siine on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada: pesast eemaldamiseks, tommake need
valja.

- Liugrestid voib kinnitada Uikskoik millisele tasemele
voOi sealt eemaldada.

FUNKTSIOONID

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

Evww

@ TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tllpi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

f/b@ MITMIKTASAND

=/ Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (max kolmel), mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada
erinevate toitude samaaegseks klpsetamiseks, ilma et tihe
toidu I6hn voi maitse kanduks (le teisele.

@ SOOJASHOID
Magusa vai soolase taigna tohus kergitamine.

Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge aktiveerige seda
funktsiooni, kui ahi on eelmisest kiipsetustsiklist veel
kuum.

XL COOKING
< Suurte lihatiikkide (iile 2,5 kg) kiipsetamine.

Soovitame liha kiipsetamise ajal imber pddrata, et
moélemad pooled uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mone aja tagant leemega (le valada, et see
ara ei kuivaks.

FREASY COOK
Ventilaatori kiittelemendid lilituvad sisse, mis

tagab soojuse uhtlase jaotumise kogu ahjus. Selle
kiipsetamisreziimi puhul ei ole ahju vaja eelnevalt sooja
panna. Seda reziimi soovitatakse kasutada eelkdige
pakendatud toidu kiireks kiipsetamiseks (kilmutatud voi
pooltooted). Parima tulemuse saavutamiseks kasutada
ainult Ghte kilipsetusresti.

PIZZA
< Mitut tulpi ja suuruses pizza ning saia

kiipsetamiseks. Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

SAASTLIK SUNDOHK

Uhes tiikis praadide voi taidisega lihaldikude
kiipsetamine tihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni kasutamisel
ei stitti tuli ECO, kuid selle saab sisse lilitada, vajutades

nuppu ¢ .

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, ko6giviljade
gratineerimine voi leiva réstimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla klipsetusmahlade kogumiseks
kiipsetusplaadi: paigutage nérgumispann resti alla tikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

HYDROCLEANING
Spetsiaalne puhastuststikkel, mille kaigus

eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis hoélbustab
koérbenud rasva- ja toidupritsmete eemaldamist. Valage
200 ml vett ahju pdhja ning kasutage funktsiooni 35’
temperatuuril 90 °C. Kéivitage funktsioon, kui ahi on kiilm
ja laske tsukli l6ppemisel jahtuda kuni 15'.

GRATIN
® Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad,

kanad) grillimiseks. Soovitame asetada kiipsetusmahlade
kogumiseks klpsetusplaadi: paigutage nérgumispann resti
alla Ukskaoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

@ TURN & GO

Selle funktsiooni abil valitakse automaatselt
ideaalne kiipsetustemperatuur ja -aeg eri retseptide jaoks,
muu hulgas liha-, kala-, pastatoidud, magusad kiipsetised
ja kédgiviljad. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm.
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselilitamisel tuleb maarata
kellaaeg. Vajutage nuppu (&), kuni tabloole ilmub
ikoon () ja kahekohaline tundide naidik hakkab
vilkuma.

Tundide seadmiseks vajutage @pe + vbi —ja
kinnitamiseks vajutage nuppu Hakkab vilkuma

kahekohaline minutite naidik. Minutite seadmiseks
vajutage + voi — ja kinnitamiseks vajutage ().

Pange tahele! Kui ikoon (3 vilgub (naiteks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti madrama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu. See
on tadiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 250 °C juures,
soovitatavalt funktsiooniga ,XL Cooking”. Ahi peab sel
ajal olema tuhi.

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele!l Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pdorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kdlab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI
Valitud funktsiooni kaivitamiseks p6orake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

N\ 7
=
77\

Pange téhele! Kiipsetamise ajal saab funktsiooni

muuta, pddrates valikunuppu véi muutes temperatuuri
termostaadinupuga.

Funktsioon ei kaivitu, kui termostaadinupp on asendis

@ . Saate maarata kipsetusaja, kipsetamise Idpuaja (ainult
siis, kui maddrate klpsetusaja) ja taimeri.

TURN & GO @

“Turn & Go” funktsiooni kaivitamiseks poorake
valikunuppu vastaval ikoonil, hoides termostaadinupu
asendis @

Klpsetamise |6petamiseks, pdorake valikunupp
asendisse ,0" .

Pange tahele! Saate maarata kipsetamise I6puaja ja taimeri.
“Turn & Go" funktsiooni abil parima kipsetustulemuse
saamiseks kasutage jargmises tabelis toodud eri toiduainete
soovitatud koguseid.

Toit Retsept Kaal (kg)
Liha Vasikapraad, poolkips B
veisepraad 06-07
Tukeldatud kana / lambakoot 1,0-1,2
Kala Lohefilee / klipsetatud kala B
(terve) 05-10
Kala kiipsetuspaberis 08-1,0
Koogivili Taidetud aeduvili 1,8-2,5
Koogiviljapirukas 1,5-2,5
Soolased Lotringi pirukas / lahtine 10-15
pirukad pirukas o
Pasta Lasanje / pasta- voi riisitimbal 15-2,0
Kondiitritooted Parmitainast kook / 09-12
ploomitort o
KUpsetatud 6unad 1,0-1,5
Sai Saiapats 0,5-0,6
Bagetid 0,5-0,8

SOOJASHOID

Soojashoiu funktsiooni kaivitamiseks poorake
termostaadinupp vastava simboli juurde. Kui ahi on
maaratud muule temperatuurile (voi kui 66nsuse
temperatuur on rohkem kui 65 °C), ei kdivitata
funktsiooni.

Pange tahele! Saate madrata klpsetusaja, kiipsetamise
|6puaja (ainult siis, kui maarate kipsetusaja) ja taimeri.
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3. EELKUUMUTAMINE

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja
ekraanil vilkuva ikooniga §# marku, et eelsoojenduse
etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal ja
pusivalt polev ikoon §# ekraanil annab teada, et ahi
on joudnud seatud temperatuurini: nitid asetage toit
ahju ja alustage kipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
l6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti méjuda.

. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Klpsetamise programmeerimiseks tuleb koigepealt
valida moni funktsioon.

KESTUS -
Hoidke nuppu O all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (:
ikoon ja ,00:00".

o
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KUPSETAMISE LOPP
Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni to6 on I6ppenud.

1
&
Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend , O” ahju valjalulitamiseks.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jérelejadnud aega.

. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on vilja
[Glitatud). A
Hoidke nuppu O all, kuni ekraanil hakkab vilkuma ©
ikoon ja ,00:00".

Maarake nupuga + véi — vajalik kiipsetusaeg ning
vajutage kinnituseks nuppu (.

Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Markused Madratud kipsetusaja tuhistamiseks hoidke
nuppu O all, kuni ikoon (4 hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel
kasutage nuppu —, et madrata klpsetusajaks,00:00" See
kUpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kaivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
[6puaja: vajutage nuppu (), kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon &g ja praegune kellaaeg.
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Klpsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu +
vOi — ja kinnitamiseks vajutage ().

Aktiveerige funktsioon, poorates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: funktsioon jaab ootele

ja hakkab to6ole automaatselt parast arvutatud aja
mooddumist, et kiipsetamine |0peks seatud ajal.

Madrkused Selle satte tUhistamiseks lilitage ahi vélja, podrates
valikunupu asendisse O.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.
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Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu + voi —ja
kinnitamiseks vajutage .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
kélab helisignaal.

Markused Taimeri tuhistamiseks hoidke nuppu ® all, kuni
ikoon &9 hakkab vilkuma. Seejarel maarake nupuga — ajaks
,00:00".
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKT- . EELKUUMU- : TEMPERATUUR KESTUS TASE
SIOON TAMINE (°C) (MIN) JA TARVIKUD
©  Jah  1e0-180 3090 23
Parmitainast koogid : : : 4 1
®  Jah  160-180 3090 _*
_ _ 2
Taidisega kook . @ 2 Jah 2 160-200 2 3>-90 —J
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) : : : 4 2
@&  Jah 160200 40-90 o =
©  sah  160-180  20-45 3
Kiipsised / korvikesed Jah 150-170 20-45 -\.ﬁ..,-u 2 ,
%  Jah  1s0-170 . 20-45 > 3 1
©  sah  180-210  30-40 3
Tuuletaskud @  1ah 180200 = 35-45 A 2
®  Jsah 180200 = 35-45 > 3 1
© s 90  150-200 |, 3
Besee  Jah 90 140200 A%
@) Jah 90 10200 2 21,
©  sah 190250  15-50 12
Pizza/sai > : 5 ] 4 2
®  Jah 190250  20-50 .
©  sh 250 1020 3
Siigavkiilmutatud pizza > 4 5
&  Jah . 230-250 = 10-25
©  Jah 180200  40-55 3
Soolased pirukad N 4 2
(koogiviljapirukas, lahtine plaadipirukas) Jah 180-200 45-60 ARe A
®  Jah 180200 = 4560 o o T
© - 190-200  20-30 3
. . .o . <D\ : 4 2
Volovanid / lehttainast kiipsised @ ; - 180-190 20-40 | ,
2 - 180-190 = 20-40 2> = "
Lasanje / kiipsetatud pasta / 3 : 2
cannelloni / lahtine pirukas @ 5 Jah 5 190-200 5 45-65 J

© © @ 8 @ 2

Tavapdrane

FUNKTSIOONID

. . Grill Gratin Pizza Mitmiktasand XL cooking Saastlik sundohk
kipsetamine
Aveeenn ~ A= J J S TS
NG .
TARVIKUD Ahjundud voi Ahjunéud / nérgumispann Nérgumispann / . orgumispann /
Rest kiipsetusplaat 200 ml

kiipsetuspann restil voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat cega
v
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RETSEPT FUNKT- EELKUUMU- TEMPERATUUR KESTUS TASE
SIOON TAMINE (°C) (MIN) JA TARVIKUD

I]_irgnbaliha / vasikaliha / veiseliha @ Jah 190-200 80-110 u;x
Krébeda kamaraga seapraad 2 kg & Jah 180-190 110-150 u;x
o aulikupraad / ©  Jan 200-230 50-100 | 2
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg @ - 190-200 100-160 u;x
Kiibectuspaberts (fioe terve) © e 170-190 050 2,
-(It-glrgaettig,dsl(\gl?é%lv‘i,tlsljaad(,jbaklaiaanid) & Jah : 180-200 >0-70 “;3
Réstitud sai/leib @ - 250 2-6 _\'_5_,_
Kalafilee/-I5igud & - 230-250 20-30 * 2,
Vorstid/kebab/ribi/kotletid & - 20 1530+ 24
Réstitud kana 1-13 kg ®  Jh 200220 ss7o 2 1
Poolkiips rostbiif 1 kg % Jah 200-210 35-50%* 3
Lambakoot @ Jah 200-210 60-90% 3
Ahjukartulid @  Jah 200-210 355503
Kobgiviljagrataan @ - 200210 25-55 3

Liha ja kartulid D  Jan 190-200 51000 AT
Kala ja kégiviljad R Jah 180 30500 A4 T
Lasanje ja liha & Jah 200 s0-100%%% 4 K1:,
e e i e 15 @ uan 180-190 40120 2, 2 T
Praad / téidisega praad - 170 - 180 100-150 2

Madrgitud kUpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata kiipsetusaja alles parast vajaliku

temperatuuri saavutamist.

* Keerake toitu poole kipsetusaja méddudes.
**Vajadusel pdorake toit Umber pérast 2/3 klipsetusaja

moddumist.

*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.

Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekdljelt
docs.indesit.eu Selles olev kontrollitud retseptide tabel

on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavuses

standarditega IEC 60350-1

A~

restil restil

kiipsetusplaat

- © @ @ & 2
FUNKTSIOONID |~
”avapara|.'1e Grill Gratin Pizza Mitmiktasand XL cooking Saastlik sunddhk
kipsetamine
Aveennn ~ AR=lr —J J S— )
TARVIKUD Ahjunéud véi Ahjunéud / nérgumispann 3 ) Nérgumispann /
. - Nérgumispann / .
Rest kiipsetuspann voi kiipsetuspann kiipsetusplaat 200 ml

veega

(D inpesit




SEADME HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

I
- ET
Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

(Zpww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

Arge kasutage

aurupuhastusseadmeid. kui ahi on kiilm.

Kasutage koikide toimingute

juures kaitsekindaid. valja.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
Iga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult
maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdsnaga.

Noutavad toimingud tuleb siis,

Tommake pistik seinakontaktist

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Sisepindade parimaks puhastamiseks aktiveerige
“Hydrocleaning” funktsioon.

- Ukse saab klaasi @www holpsamaks puhastamiseks
kergesti eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi
alla lasta. Eemaldage kiitteelement pesast ja viige see
madalamale. Kiitteelemendi tagasi paigaldamiseks
tostke see Ules, tommake enda suunas ja veenduge, et
lapatsi tugi on pesas.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

v

2 'i“'ﬁ'fffl,/,\

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — drge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tdommates
salmgl ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale tihele kiiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge,
et need liiguvad I16puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

HOLBUS PUHASTAMINE - KLAASI PUHASTAMINE
1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine sery,
toOmmates seda enda poole.

\

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kéega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Sisemise klaasi 6igeks paigaldamiseks veenduge,
et R-taht oleks vasakpoolses nurgas naha ja puhas
pind (tekstita) oleks Uleval. Kdigepealt pange klaasi
pikk kiilg (margitud R-tédhega) tugedele, seejarel
langetage see paika.

4. Paigaldage lilemine serv: klamber naitab 6iget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

(D) inpesit



Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

R I K K E OTS I N G vww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu
Probleem Véimalik pohjus Lahendus
Ahi ei toota. - Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
- Vooluvérgust lahti - vooluvérku Uhendatud.
. Uhendatud. - LUlitage ahi vdlja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga
: - pusib.
- Ekraanil on kuvatud taht F ja Tarkvara viga. - Votke thendust ldhima hoolduskeskusega ja delge
. selle jarel number. - neile tahele F jargnev taht voi number.
. Ekraanil on ebaselge tekst ja Teine keelekomplekt. Votke Gihendust Iahima teenindusega.
. see naib olevat katki. ' '
KAS U LI KU D N AP U N AITE D s Tépsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
Rvww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed.

Klpsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju,
kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
koérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja klipsetusplaate. Kasutada voib ka pulreksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
KUPSETAMINE

Mitmiktasandi funktsioon véimaldab kiipsetada
erinevaid toite (nt kala ja koogivilju) eri tasemetel
samal ajal. Votke lihema kiipsetusajaga road ahjust
valja varem ja jatke pikemat kiipsemist vajavad toidud
kauemaks ahju.

TOOTE KIRJELDUS
@www Toote kirjelduse koos seadme

energiamargistusega saate alla laadida meie
veebilehelt docs.indesit.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND
> (Zvww Laadige kasutus- ja hooldusjuhend E 'E
alla veebilehelt docs.indesit.eu -

(selleks voite kasutada seda QR-koodi), E x

tapsustamiseks on vaja lisada toote
kaubanduslik kood.

> Teine voimalus on votta Ghendust meie
teenindusega.

CEMedr

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate garantiijuhendist. Kui votate
Uhendust teenindusega,
palun 6elge oma toote
andmeplaadil olevad
koodid.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011597600

Trikitud Itaalias
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IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCLJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES Lejupladéjiet Drosibas instrukciju un
INDESIT IZSTRADAJUMU LietoSanas un apkopes pamacibu,
Lai sapnemtu pilnvértigu apkalposanu un iWWW apmekléjot masu timekla vietni
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici docs.indesit.eu un sekojot noradem $is
vietné www.indesit.com/register rokasgramatas aizmugureé.
' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
°

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
L I @ @ 2. Ventilators
— — 3. Apgaismojuma spuldze
4. Plauktu stiprinajumi
2.0 ... 6 (l'menis noradits uz gatavosanas
;. C ° nodalijuma sienas)
e 7 5. Durvis
6. Augséjais sildelements / grils
7. Lokveida sildelements
(nav redzams)
a i - 8 8. Datu plaksnite
a:f. .
; (nenonemiet)
9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)
.9
5.5 5
] [
VADIBAS PANELIS
F 'C
.o Q +
....... o _ "'...'
1 23 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 6. TERMOSTATA SLEDZIS
Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties | Lai pieklutu gatavosanas laika Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
funkciju. iestatijumiem, aizkavétajai temperaturu manualajam
Pagrieziet pozicija O, lai izslégtu palaisanai un taimerim. funkcijam. Funkcijai ,Turn & Go”
cepeskrasni. Lai paraditu laiku, kad krasns ir saglabajiet @ .
2. APGAISMOJUMS izslegta. Lidzu, neriet vera: Sledz ir izvelkar,
Kad krasns ir ieslégta, nospiediet, | 4- DISPLEJS Nospiediet sledzus to vidusdala, un tie
lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns | 5. pIELAGOSANAS POGAS izbidisies uz aru.
nodalijuma apgaismojumu. . . .
Lai mainitu gatavosanas laika
iestatijumus.

(D) inpesit



Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet

PI E D E R U M I Rivww Lietosanas un apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu
STIEPLU PLAUKTS . NOTEKPAPLATE (A . CEPESPANNA . BIDAMIE PLAUKTI
’ | IEKLAUTA) : :
Mecensa 7~ ‘ ‘

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.

Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.

PIEDERUMU IZMANTOSANA

- levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo
malu (vérstu uz augsu). Péc tam stumiet to horizontali
pa plauktu stiprinajumiem cik vien dzili iespé&jams.
Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna tiek ievietoti
horizontali, bidot tos pa plauktu stiprinajumiem.

- Lai atvieglotu tirisanu, plauktu stiprinajumus var
iznemt: iznemiet tos no vietas.

« Bidamos plauktus iespéjams iznemt un uzstadit
ikviena limeni.

FUNKCIJAS

3 Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet
vww Lietosanas un apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida eédienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

MULTILEVEL

=/ Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavos$anai, jo ta nelauj sajaukties edienu
aromatiem.

XL COOKING
< Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).

Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam
pusém, gatavosanas laika to ieteicams apgriezt.
Tapat ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu
tiem parmeérigi izzut.

@ SAGLABAT SILTU

Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu.
Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja
krasns péc gatavosanas cikla vél ir karsta.

FREASY COOK
Tiek darbinati visi sildelementi un ventilators,

lai garantéetu, ka karstais gaiss tiek vienmérigi
nogadats visas cepeskrasns dalas Sim gatavosanas
rezimam priekssildiSana nav nepiecieSama. Sis rezims
ir ipasi ieteicams faséto produktu (saldétu vai gatavu)
atrai pagatavosanai Labako rezultatu iespéjams
sasniegt, izmantojot tikai vienu no plauktiem.

a PIZZA

< Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un
maizi. Ir ieteicams gatavosanas laika vidu samainit
cepespannas vietam.

EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot So EKO funkciju,
lampina bus izslégta visa gatavosanas laika, tacu to
var islaicigi ieslegt, nospiezot ¢y .

GRILL

Lai griletu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml adens.

HYDROCLEANING
Siipasa funkcija darbojas ar zemu temperatiru,

un tas laika raditais tvaiks |auj viegli notirit netirumus
un édienu parpalikumus. levietojiet cepeskrasns
apaksa 200 ml dzerama Gdens un ieslédziet funkciju
uz 35 minatém pie 90°C. Aktivizéjiet funkciju, kad
krasns ir auksta, un laujiet tai atdzist 15 minates péc
tam, kad ir beidzies cikls.

GRATIN
@ Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus,

rostbifu, vistu). Izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml Gdens.

@ TURN & GO

St funkcija automatiski atlasa piemérotako
temperatiaru un laiku, lai pagatavotu dazadus
édienus, taja skaita galu, zivis, makaronus, desertus
un darzenus. Aktivizejiet funkciju, kad krasns ir
auksta.
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jaiestata laiks:
Nospiediet () , lidz displeja sak mirgot () ikona un
divi skaitli, kas apzimé stundas.

N
L
L
Q
Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu stundas, un
nospiediet U, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi

cipari, kas apzimés minutes. Izmantojiet + vai —, lai
iestatitu minutes, un nospiediet (), lai apstiprinatu.
Ladzu, nemiet véra: Ja mirgo () ikona, pieméram, péc

ilgstosa elektropadeves parravuma, bUs nepieciesams
atkartoti iestatit laiku.

2. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ar1 visu aprikojumu.

Vienu stundu sildiet krasni lidz sasniegta temperatura
250 °C, ieteicams izmantot funkciju ,XL Cooking”. Saja

laika krasnij jabut tuksai.
Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu

funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams

izvédinat telpu.

IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE
Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz
attiecigas funkcijas simbolu. iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS AKTIVIZESANA

MANUALI
Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi, lai
iestatitu velamo temperataru.

N
7

§

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases sledzi, vai pielagot temperattru, pagriezot
termostata sledzi.

Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata slédzis bls pagriezts
@ Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku
(tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

TURN &GO @

Lai palaistu funkciju ,Turn & Go”, atlasiet to, pagriezot atlases
sledzi uz attiecigo ikonu, bet termostata slédzi atstajiet verstu
uz @.

Lai pabeigtu gatavosanu, pagrieziet atlases slédzi pozicija ,0" .

Ladzu, nemiet véra: Varat iestatit gatavosanas beigu laiku un
taimeri.

Lai iegUtu labakos rezultatus, izmantojot funkciju,Turn & Go),
sekojiet noradijumiem par katra produktu veida svaru $aja tabula.

Produkti Recepte Svars (kg)
Gala Cepta tela gala, cepta liellopu )
gala (asinaina) 06-0,7
Vista/jéra ciskas gabali 1,0-1,2
Zivs Lasa fileja/cepta zivs (vesela) 0,9-1,0
Zivs pagatavota pergamenta 0,8-1,0
Darzeni Pilditi darzeni 1,8-2,5
Darzenu pirags 1,5-2,5
Salas kakas Lotringas pirags/auglu torte 1,0-1,5
Makaronu Lazanja/makaronu vai risu 1520
izstradajumi timbale e
Miklas Rauga miklas kGka/plGmju 09-12
izstradajumi kuka o
Cepti aboli 1,0-1,5
Maize Maizes klaips 0,5-0,6
Bagetes 0,5-0,8

SAGLABAT SILTU

Lai palaistu funkciju ,Saglabat siltu”, pagrieziet
termostata slédzi uz attiecigo simbolu; funkcija
neieslégsies, ja krasnij bas iestatita cita temperatara
(vai cepeskrasns temperatira bas virs 65°C).

LGdzu, nemiet véra: Varat iestatit gatavosanas laiku un
gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas

laiks) un taimeri.
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3. PRIEKSSILDISANA

Tiklidz funkcija bus atlasita, tiks atskanots skanas
signals un displeja saks mirgot §# ikona kas noradis uz
to, ka priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz si faze bls pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies § ikona, kas noradits uz
to, ka krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai temperaturai:
ievietojiet produktus un saciet gatavosanu.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
. GATAVOSANAS PROGRAMMESANA

Pirms gatavo$anas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS .
Turpiniet spiest ), lidz displeja sak mirgot ¢ ikona un
,00:00”".

2
[

N
I
)

C3

_l\\

Izmantojiet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavo$anas
laiku, bet péc tam nospiediet (), lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi uz vélamo temperaturu: tiklidz gatavosana bus
pabeigta, tiks atskanots skanas signals un displeja bas
redzams pazinojums.

Piezimes! Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet
spiest ), idz displeja sak mirgot (% ikona, bet péc tam
lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz,00:00". Kopéja
gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu: nospiediet (), lidz displeja
sak mirgot ikona &g un pasreizéjais laiks.

N e —
Ay
CLfau

N

4

’END\\

Izmantojiet ~+ vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas
beigu laiku, un nospiediet (~), lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz vélamo temperatiru: funkcija bus apturéta,
tacu tiklidz bus pagajis laiks, kas aprekinats, lai
gatavosana beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks
automatiski darboties.

Piezimes! Lai atceltu iestatijumu, izslédziet krasni, pagriezot
atlases slédzi pozicija O.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANA LAIKA BEIGAS
Tiklidz funkcijas darbiba bas beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.

.
i

Pagrieziet atlases sledzi, lai atlasitu citu funkciju, vai
iestatiet to pozicija , 0", lai izslégtu krasni.

LGdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts ,END” un atlikusais laiks.

. TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja neietekmé gatavosu, tacu lauj displeju
izmantot ka taimeru, gan tad, kad ir aktivizéta kada
funkcija, gan tad, kad krasns ir izslégta.

Turpiniet spiest &), lidz displeja sak mirgot © ,00:00”
ikona un ,00:00”".

lzmantojiet =+ vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet (), lai apstiprinatu.

Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals.

Piezimes! La] atceltu taimeri, turpiniet spiest O, lidz displeja
sak mirgot &9 ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu laiku
uz,00:00"
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GATAVOSANAS TABULA

LV

; PRIEKSSILDI-:| TEMPERATURA | DARBIBAS LAIKS LIMENI
RECEPTE - FUNKCUA SANA (°C) ' (MIN.) UN APRIKOJUMS
© 160-180 3000 23
Rauga kukas > 4 1
& Ja 160-180 30-90 e o
i} 2
Kikas ar pildijumu @ Ja 160-200 35-90 —J
(siera kUka, stradele, auglu torte) - 4 2
’ 305 Ja 160-200 40-90 R —
B} 3
© Ja 160-180 20-45
Cepumi / grozini Ja 150-170 2045 4 2
R Ja 150-170 2045 2, S 1
B 3
© Ja 180-210 30-40
Véja kikas @ Ja 180-200 35-45 22
< - 5 3 1
& Ja 180-200 35-45 N
3 3
O Ja 90 150-200
Bezé (olas baltuma glazaras kﬁkas)é Ja 90 140-200 _\é,, . 2 ,
2 Ja 90 140200 =2, > '
_ 1/2
o © Ja 190-250 15-50
Pica/maize = 2 5
® Ja 190-250 20-50 —
- 3
o © Ja 250 1020
Saldéta pica > 2 5
& Ja 230-250 10 -25
© Ja 180-200 4055 3
Salie piragi N = R ) 4 2
(darzenu pirags un citi) Ja 180-200 45-60 AFEs A
&2 Ja 180-200 4560 o > 1
3
© - 190-200 20-30
Volovani/ N 4 2
kartainas miklas cepumi @ - 180-190 20-40 A= L
&2 - 180-190 20-40 > 3 ]
Lazanja/cepta pasta/kaneloni/ - ) ) 2
iR © Ja 190-200 45-65
Y 2 ® 2 ¥
FUNKCIJAS @ @ % - ~ A
Gatavosanﬂa ar Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking Elfo p|.esp|e_d.L.J
konvekciju gaisa cirkulacija
Areennn ~ A=~ —J J S— |-
PIEDERUMI . o Cepespanna/notekpaplate ) )
Stieplu plaukts C.epespanr?a vai kukas vai gatavosanas trauki Notekpaplate/cepespanna Notekpaplate/c_epespanna
veidne uz stieplu plaukta uz stieplu plaukta ar 200 ml adens
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RECEPTE FUNKCIJA PRIEsII(.\SNS:\LDi-; TEMPI(EOI::I;\TURA DARB(i;II-\Ii)LAIKS o All;i:iI:oN; s
Jera/tela/liellopa/cukgala 1 kg : @ | Ja 190-200 80-110 u;x
gigta cukgala ar kraukskigu garozu £ 13 180-190 110-150 u;x
Vistas/truga/piles gala 1 kg © Ja 200-230 504100 2
Titara/zoss gala 3 kg : @ - 190-200 100-160 u;x
Cepta zivs/pergamenta pagatavota
zivs © Ja 170-190 3050 2
(fileja, vesela)

Zgglét;i,dggaeé?lbaklaiém) & Ja 180-200 so70 %,
Grauzdéta maize @ - 250 2-6 _\__5_,_

Zivs fileja / gabalini ) . 230-250 2030+ 43
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri @ - 250 15-30* -\..ﬁ..,- \viNr
Cepta vista 1-13 kg % Ja 200-220 sszo 2 1
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Y Ja 200-210 35-50%* _\,i_,

Jéra stilbs / kajina Y Ja 200-210 60-90 3

Cepti kartupeli % J 200-210 35550 3
Darzenu gratini (sacepums) Y - 200-210 25-55 uij

Gala un kartupeli S Ja 190-200 451007 4 K;
Zivs un darzeni 2 Ja 180 30-500 A T
Lazanja un gala &) Ja 200 so-100%+ A4 1
namaliealoee iy @ s w0 sonow B2 1
Cepesi/pilditi cepesi . 170 - 180 100-150 | %

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze. ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperataru.

* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus otradi.

** ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad
pagajusas divas treddalas no gatavosanas laika.
***Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var

iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

Lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné
docs.hotpoint.eu, lai iegUtu recepsu tabuly, kas ir saskanota
ar sertificésanas iestadém un atbilst standartam IEC 60350-1.

© © 2 ) & 2
FUNKCIJAS ot o e
a avosan:a ar Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking ,0 p|€sp|€s u
konvekciju qgaisa cirkulacija
e e (I f toond
Cepes tekpaplat
PIEDERUMI ) Cepespanna vai kikas epéspanna{no ekpap z.a € R . Notekpaplate/cepespanna
Stieplu plaukts ‘ . vai gatavosanas trauki Notekpaplate/cepespanna _
veidne uz stieplu plaukta ) ar 200 ml adens
uz stieplu plaukta
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APKOPE UN
TIRISANA

I
LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet

yww LietoSanas un apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Neizmantojiet tvaika tiriSanas

ierices. neuzsildot krasni.

Visu darbibu laika izmantojiet
virtuves cimdus.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir loti
netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama
lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu
dranu.

Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas lidzek|us.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskare

ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lieto3anas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel nedaudz

silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un traipus no
édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sakli.

Veiciet nepiecieSamas darbibas,

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Lai labak notiritu iek3&jas virsmas, izmantojiet funkciju
,Hydrocleaning”.

« Lai notiritu stiklu, durvis iespé&jams vienkarsi iznemt un
ievietot atpakal (@www

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist: Atbrivojiet sildelementu no
stiprinajuma un nolaidiet to. Lai novietotu sildelementu
atpakal vieta, paceliet to, nedaudz pavelciet uz savu pusi
un parliecinieties, ka atbalsts atrodas pareizaja vieta.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus udeni ar mazgasanas lidzekli

talt péc to lietosanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

——

<
%\

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka

tas ir viena liment ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

NOSPIEDIET, LAI TIRITU - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems3anas un novieto$anas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augdmalu,
velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek3&jo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.

3. Lai pareizi ievietotu atpakal stiklu, parliecinieties, ka
kreisaja stari ir redzams burts ,R” un gluda virsma (bez
apdrukas) ir versta uz augsu. Vispirms stiprinajumos
ievietojiet stikla garako malu, kas apzimeta ar ,R”, bet
péc tam nolaidiet to lidz galam.

4. Uzlieciet augsejo malu: klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.
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PROBLEMU RISINASANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet
Lietosanas un apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Evww

- Stravas parravums.

- Atvienojiet no elektrotikla.

- Ekrana redzams burts ,F” un
. skaitlis.

. Displejs uzrada neskaidru
. tekstu un Skiet bojats.

Risinajums

¢ Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

- cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

- Izsledziet cepedkrasni un vélreiz iesledziet to, lai
‘ redzéty, vai klame ir novérsta.

- Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un
: nosauciet skaitli, kas noradits péc burta,F"

. Sazinieties ar tuvako pécpardosanas klientu
¢ apkalpes centru.

NODERIGI PADOMI

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet

vww Lietosanas un apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai.

Gatavosanas laiki sakas bridi, kad édiens tiek ievietots
cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja
ta nepiecieSama).

Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no eédiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
ktku veidnes, un cepeSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet sados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI

Funkcija ,Multilevel” lauj vienlaicigi gatavot dazadus
édienu (pieméram, zivis un darzenus) uz dazadiem
cepeskrasns plauktiem. Iznemiet edienu, kuram
nepiecieSams i1saks gatavo$anas laiks un atstajiet
cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupladét timekla vietné

docs.indesit.eu
;[
E !

> Alternativi varat sazinaties ar klientu pecpardosanas
servisu.

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCJU

> (@ww Lejupladéjiet LietoSanas un apkopes
pamacibu timekla vietné docs.indesit.eu
(izmantojiet So QR kodu), noradot
izstradajuma rapniecisko kodu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
servisu, ldzu, nosauciet
kodus, kas redzami
izstradajuma datu
plaksnité.

T Model o000 X000000X0000C  XXOKKX XOOOKXX

400011597600

lespiests Italija
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE

INDESIT GAMIN]

Kad galétuméte pasinaudoti visapuse

technine prieziara ir palaikymu,
uzregistruokite savo prietaisg svetainéje

Saugos instrukcijas bei naudojimo ir

priezituros vadova galite atsisiysti apsilanke
liWWW musy svetainéje docs.indesit.eu ir jvykde
Sios brositros nugaréléje pateikiamus

www.indesit.com/register nurodymus.
' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
°
1. Valdymo skydelis
L I @ @ 2. Ventiliatorius
— — 3. Lempa
4. Skersinés grotelés
2.0 - 6 (lygis rodomas ant kepimo
;. C ° skyriaus sienelés)
-7 Durelés
6. Virsutinis kaitinimo elementas
/ keptuvas
7. Ziedinis kaitinimo elementas
a¥ .. 8 (nesimato)
a 8. Duomeny lentelé
(nenuimkite)
9. Apatinis kaitinimo elementas
(nesimato)
.9
5.5 5
] [
VALDYMO SKYDELIS
F 'C
-y .
. o I N\ 2 :
1 23 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMAS 6. TERMOSTATO RANKENELE

Naudojama jjungti krosnele ir
pasirinkti funkcija.

Norédami isjungti orkaite, pasukite
j padétj O.

2.LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite

ir jjunkite arba isjunkite orkaités
lempute.

Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité iSjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI

Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatira, kai naudojate
neautomatines funkcijas.
uaudojama su funkcija ,Turn & Go”

Atkreipkite démesj: Valdymo rankenélés
yra istraukiamos. Paspauskite ratuko

vidurj ir jis issoks.
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PRI EDAI Eww Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3

docs.indesit.eu dél iSsamesnés informacijos

: SKYSCIY SURINKIMO : SLANKIOJAMOSIOS
GROTELIJLENTYNA : Dantii™as (FI vRA) : KEPIMO SKARDA . LENTYNELES

A ~ : 1 [ : « r

Atsizvelgiant j jsigyta model, pfiedq skaicius ir tipas gali skirtis. ’
Kity priedy galima nusipirkti atskirai techninés prieZiaros centre.

PRIEDY NAUDOJIMAS

- Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite galo.

groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite -« Kad valyti baty lengviau, slankiojancias groteles
pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j virSy). Tuomet  galima isimti: iStraukite jas i$ jstatymo vietos.
jstumkite j slankiojamasias lentynéles iki galo. - Slankiojancias lentynéles galima jstatyti bet kuriame
Kiti priedai, pavyzdziui, kepimo skarda, jkisami taip lygmenyje.

pat, kaip ir grotelés — jstumiant j skersines groteles iki

FU N KCIJOS ww Naudojimo ir prieZidros vadovg atsisiyskite i3

docs.indesit.eu dél iSsamesnés informacijos

@ TRADICINIS GAMINIMAS @ SILUMOS PALAIKYMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos Puikiai tinka saldZiai arba pikantiskai teslai kildinti.
lentynos. Kad tesla nesublitksty, funkcijos nejjunkite, jei orkaité
vis dar kar$ta pasibaigus kepimo ciklui.
C/b@ KELI PATIEKALAI
2/ Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati FREASY COOK
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy) Veikia visi kaitinimo elementai ir ventiliatorius,
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija galima kad baty tolygiai paskirstomas karstas oras visoje
naudoti jvairiems patiekalams gaminti — maisto kvapai orkaités kameroje. Naudojant $j gaminimo rezima
nepersiduoda i$ vieno maisto j kita. orkaités jkaitinti nebutina. Sj rezima rekomenduojama
naudoti gaminant pusgaminius arba $aldyta maista.
XL COOKING Geriausiy rezultaty pasiekiama naudojant tik kepimo
</ Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 | | 9roteles.
kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty,
jpuséjus gaminimui, mésa rekomenduojama apversti. EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
Taip pat rekomenduojama gaminimo metu mésa Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
subadyti, kad ji per daug neisdziaty. gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia isdziati kintamas oro srautas. Kai
PIZZA naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padétj. paspaudus 0 .
GRILL HYDROCLEANING
Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, =7 5Sio specialaus valymo zemoje temperaturoje
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ciklo metu leidziami garai, kad buty lengviau pasalinti
ar paskrudinti duona. Jei kepate mésa ant groteliy, nesvarumus ir maisto likucius. Orkaités dugne jpilkite
rekomenduojame naudoti kepimo padékla, kuriame 200 ml geriamojo vandens ir naudokite 3ig funkcija su
susirinkty kepsnio sultys: Skys¢iy surinkimo skarda 35"ir 90 °C nustatymais. Aktyvinkite funkcija, kai orkaite
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir atveésusi; baige gaminti palaukite 15 min.
ipilkite j ja 200 ml geri j dens.
jpilkite j ja ml geriamojo vandens @ TURN & GO
GRATIN Si funkcija automatiskai parenka optimalius
& Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos |  temperaturos ir gaminimo laiko nustatymus, tinkamus
kepsniy) kepimas. Rekomenduojame naudoti kepimo ivairiems mesos, zuvies, makarony, saldesiy ir darzoviy
padékla, kuriame susirinkty kepsnio sultys: skysciy patiekalams gaminti. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité
surinkimo skardg jstatykite bet kuriame lygmenyje po atvesusi.
grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml geriamojo vandens.
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika.

Spauskite , kol ekrane ims mirkseéti piktograma ©
ir du valandy skaitmenys.
N
mininln
UL
Q

Naudodamiesi + arba — nt@tatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami (. Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys. Naudodamiesi + arba —
nustatykite minutes ir patvirtinkite paspausdami ().

Atkreipkite démesj: Kai mirksi piktograma (), pvz,,
atsinaujinus elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laikg is
naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE
IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiSkai normalu.
Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$

pradedant gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti

tuscia orkaite.

Tik pries tai is orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.
Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 250 °C ir palikti

veikti apie vieng valandg, jjungus XL Cooking funkcija.
Tuo metu orkaiteé turi bati tusdia.
Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama iSvedinti kambarj.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCUJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo
rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio. Jsijungs ekranas
ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUA

NEAUTOMATINES
Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiama temperatara.

§

N
7

Atkreipkite demesj: S nustatyma galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatarg
pasukdami termostato rankenéle.

Funkcija neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta
padét] @.Jus galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo
pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

TURN & GO @

Norédami jjungti funkcija ,Turn & Go*, pasirinkite funkcija
sukdami pasirinkimo rankenéle ties atitinkama piktograma,
kol termostato rankenélé yra padétyje @.

Gaminimui baigti pasukite pasirinkimo rankenéle ties j ,O" .

Atkreipkite démesj: jUs galite nustatyti gaminimo pabaigos
laika ir laikmatj.

Siekdami geriausiy gaminimo, pasirinke funkcija ,Turn & Go*,
rezultaty, laikykités lenteléje sillomy maisto produkty svoriy.

Maisto Svoris (kg)
produktas Receptas
Meésa Versienos, jautienos kepsnys, B
puskepis 06-07
Vistiena / ériuko koja gabalais 1,0-1,2
Zuvis Lasisos file / Kepta zuvis (visa) | 0,9-1,0
Zuvis folijoje 0,8-1,0
DarZoves |darytos darzovés 1,8-2,5
Darzoviy apkepas 1,5-2,5
Pikantiski Lotaringiskas apkepas / 10-15
pyragai pyragas su vaisiais oo
Makaronai Lazanija / makarony ar ryziy 1590
pyragas -
Pyragaiciai Mieliniai pyragai/ slyvy 09-12
pyragas T
Kepti obuoliai 1,0-1,5
Duona Duonos kepalas 0,5-0,6
Prancdziskas batonas 0,5-0,8

SILUMOS PALAIKYMAS

Norédami jjungti Silumos palaikymo funkcija, sukite
termostato rankenéle iki atitinkamo simbolio. Jei
orkaitei bus nustatyta kita temperatuara (arba kameros
temperatira virsys 65 °C), funkcija tiesiog nejsijungs.

Atkreipkite démesj: jus galite nustatyti gaminimo laika,
gaminimo pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir

laikmat;.
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3. |KAITINIMAS

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma §?* nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirsta garso signalas, o
piktograma §# ekrane nurodo, kad orkaité pasieké
nustatytg temperatira: tuo metu sudékite maista j
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS
Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant
gaminimo programavima.

LAIKAS )
Spauskite ), kol ekrane ims mirkseéti piktograma (i ir
,00:00".

—

_lx\

3
i
//l

Naudodamiesi + arba — nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami ®
patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiamg temperatura. Pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

Pastabos: jei norite atsaukti nustatytg gaminimo laika,
spauskite &, kol ekrane mirkses piktograma (%, tada
naudodamiesi — nustatykite,00:00” gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO /

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos
paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.
Spauskite (), kol ekrane ims mirkséti piktograma &g ir
dabartinis laikas.

N, —
.30
JCLFTL
pay
END(

Naudodamiesi + arba — nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami (~) patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura. Funkcija bus
pristabdyta, kol automatiskai jsijungs praéjus tiek
laiko, kad gaminimas buty baigtas jusy nustatytu
laiku.

Pastabos: Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle | padétj, Q"

Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo
ant groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

I
@
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kitg

funkcija, arba nustatykite ja j padétj , O “ ir iSjunkite
orkaite.

Atkreipkite démesj: jei veikia laikmatis, ekrane bus rodomi
LEND" ir likes laikas.

.LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip

laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra iSjungta, X

Spauskite O, kol ekrane ims mirkséti piktograma
,00:00" ir ,00:00".

A} e
Mo
LI

L

Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o
paspausdami () patvirtinkite.

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.

Pastabos: jei norite atiaukti laikmatj, spauskite &), kol ekrane

mirkses piktograma &, tada naudodamiesi — nustatykite
,00:00" laika.

(D inpesit



KEPIMO SALYGY LENTELE

; ; ' TEMPERATURA TRUKME LYGIS
RECEPTAS - FUNKCUA EIKAITINIMASE Q) (MIN) R PRIEDAI
©  Taip 160-180 30-90 23
Mieliniai pyragai > :
B Taip 160180 3090 4 1
Pyragas su jdaru @ _ Taip 160-200 35-90 ‘:”2
(strio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) Taip 160-200 40 - 90 4 2
©  Tapp 160-180 20-45 3
Biskvitai / vaisiniai pyrageéliai Taip 150-170 20-45 -\.ﬁ..,-u 2 ,
@ Taip 150-170 20-45 2 21,
©  Tapp 180-210 30-40 3
Bandelés su jdaru c Taip 180-200 35-45 _\é,,u 2 |
®) Taip 180-200 35-45 2
©  Tapp 90 150-200 > |
Orinukai  Taip 90 140-200 4 2.
®) Taip 90 140-200 2, > ',
: 1/2
 Taip 190 - 250 15-50 4
PICA /DUONA 2 . ] ] 2 7
)  Taip 190 - 250 20-50 a— | ,
©  Taip 250 10-20 3
Uzsaldyta pica -~ . 2 5
w©) = Taip 230-250 10-25 \ :
©  Taip 180-200 40-55 3,
Pikantiski pyragai ) . 4 2
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) Taip 180-200 45-60 ARe A
@) Taip 180-200 45-60 o e
© - 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / ) ‘ 4 2
sluoksniuoti pyragéliai @ - 180-190 20-40 L
2 - 180-190 20-40 2 o
Lazanija / kepti makaronai / 2
makaronai su jdaru / apkepas su @ Taip 190-200 45-65 \ :
vaisiais ir suriu
- © & 0 & 2
FUNKCIJOS . . -
Tracpc‘mls Kepinimas Apkepai Pica Keli patiekalai XL gaminimas Eko priverstinio
gaminimas oro srautas
Aveeenn ~ AF—=lr J — | SN
PRIEDAI Kepimo skarda arba Kepimo / skys¢iy skarda . . Skys¢iy surinkimo /
Groteliy lentyna pyragy forma arba pyragy forma dS‘.I;)I/su/qksur‘mklmko d kepimo skarda su 200 ml
ant groteliy ant groteliy padeidas / kepimo skarda vandens
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© TEMPERATURA TRUKME LYGIS
RECEPTAS  FUNKCUA  [KAITINIMAS ) (MIN) R PRIEDAI

Aviena / ver$iena / jautiena / ; , : 3
o © Taip 190-200 80-110
Kepta kiauliena su paskrudusia T . 2
odele 2 kg 2 Taip 180-190 110-150 . ,
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ Taip 200-230 50-100 \ 2 |
Kalakutiena / Zasiena 3 kg © - 190-200 100-160 2
Kepta Zuvis / zuvis folijoje . 2
P2z © Taip 170-190 30-50 2,
|darytos darzovés 2D\ . _ R 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) G Taip 180-200 >0-70 L
Skrudinta duona @ - 250 2-6 _\'_5_,_
Zuvies filé / gabaléliai ) - 230-250 20-30+ 4 3
Desrelés / kebabai / 5 4
kiaulienos sonkauliukai / @ - 250 15-30* o~
meésainiai = M o
Keptas viséiukas 1-1,3 kg % Taip 200-220 sszox 2 1
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg Y Taip 200-210 35-50** _\,i_,
Eriuko koja / karka & Taip 200-210 60-90** 3 |
Keptos bulvés % Taip 200-210 35-55% 3
Darzoviy apkepas Y - 200-210 25-55 u 3 ,
Mésa ir bulvés & Taip 190-200 45-100%** _\é,_l ! |
Zuvis ir darzoves % Taip 180 30500 A4 T
Lazanija ir mésa &) Taip 200 s0-100%¢ A4 1
Visas patiekalas: vaisinis pyragas (5 2N ; B _ 5 3 1
lygis)/ lazanija (3 lygis)/ mésa (1 lygis) E Taip 180-190 40-120"" e e
Kepta mésa / jdaryti dideli mésos R B _ _ 2
gabalai 170-180 100-150 % |

| trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiama temperatdra.

* Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
**Pragjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maistg
apverskite (jei reikia).

Naudojimo ir priezidros vadova atsisiyskite is
docs.indesit.euir perzirékite patikrinty recepty lentele,
sudarytg sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60350-1

***Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaites standartu.
galima isimti ir kitu metu.
© © % 2 & 2
FUNKCIJOS e o orerstin
@ .|c.|n|s Kepinimas Apkepai Pica Keli patiekalai XL gaminimas o priverstinio
gaminimas oro srautas
A ~ AR=lr | E— J E— | )
PRIEDAI Kepimo skarda arba Kepimo / skys¢iy skarda . L Skys¢iy surinkimo /
Groteliy lentyna ragy forma arba pyragy forma Skysciy surinkimo kepimo skarda su 200 ml
4 y pyragy . pyragy . padéklas / kepimo skarda P
ant groteliy ant groteliy vandens

O,

INDESIT




PRIEZIURA
IR VALYMAS

(Evww

I

LT
Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

Nenaudokite valymo garais

jrangos. orkaite yra salta.

Naudokités apsauginémis

pirstinémis. maitinima.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite dréegna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesSvaras, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto $luoste.

ORKAITES VIDUS

- Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvésti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte

susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares

gaminant drégna maista, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine. Aktyvinkite
+Hydrocleaning” funkcija, kad bty optimaliai iSvalyti

Batinus veiksmus atlikite, kai

Nuo prietaiso atjunkite elektros

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
esdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso
pavirsius.

vidiniai pavirsiai.

« Orkaités dureles galima iSimti, kad baty lengviau
nuvalyti stiklag @www .

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Norint nuvalyti vidine virSutine orkaites dalj, virSutinj
kepintuvo kaitinimo elementa galima nuleisti.
IStraukite kaitinimo elementg i tvirtinimo vietos, tada
nuleiskite jj. Noredami grazinti kaitinimo elementa |
pradine padétj, pakelkite jj, Siek tiek patraukite j save
ir jsitikinkite, kad liezuvélio atrama yra tinkamoje
padétyje.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

—

N

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad iSlaisvintuméte is
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirSiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos

lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS
1. I5imtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

N
N
N

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

3. Kad tinkamai jstatytumeéte vidinj stiklg, patikrinkite,
ar matote ,R” kairiajame kampe, o nuvalytas pavirsius
yra nukreiptas j virSy. Pirmiausia j vietg jstatykite ,R”
pazymeta ilgajj stiklo krasta, tada jj nuleiskite.

4, |statykite virdutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

(D) inpesit



Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3
docs.indesit.eu dél iSsamesnés informacijos

 Ekrane rodoma raidé ,F* su - Programinés jrangos
- skaidiais. . problema.

- Netiekiamas maitinimas.
- ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

© Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar

- orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

¢ Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
‘ nepasalinta.

- Kreipkités j artimiausig techninés priezidros centrg ir
. nurodykite raide arba skaiciy po raidés,F". :

PATARIMAI

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite is
docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

Evww

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir
lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis
reikalingas).

Gaminimo temperataros ir laiko vertés yra tik
orientacineés, jos priklauso nuo maisto kiekio

ir naudojamy priedy tipo. PradzZioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudojant ,Keliy patiekaly” funkcija, galima gaminti
skirtingus patiekalus keliuose lygmenyse vienu metu.
Patiekala, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o
patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

@www Dyomeny lapa su $io prietaiso energijos
sanaudomis galite atsisiysti iS5 masy svetaines
docs.indesit.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA

> (Zvww Naudojimo ir prieziuros E 'E
vadova atsisiyskite i masy svetainés
docs.indesit.eu (galite pasinaudoti Siuo QR - x
kodu) nurode gaminio koda.

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziuros centra.

CEMedr

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke. Techninés
prieziGros centre
butina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje
nurodytus kodus.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011597600

Spausdinta Italijoje

8
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INSTRUKCJA CODZIENNE)J

EKSPLOATACII

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP
PRODUKTU INDESIT

Aby méc korzysta¢ z programu
= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie
www.indesit.com/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje

obstugi i konserwacji urzagdzenia mozna
l’w: ww pobra¢ odwiedzajac naszg strone
— docs.indesit.eu i postepujac zgodnie ze
wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie

tej broszury.

'Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.
[ ]

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania
Wentylator
Oswietlenie piekarnika

Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na
sciance komory piekarnika)

Drzwiczki
Grzatka gorna/grill

Grzatka okragta
(niewidoczna)

8. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

9. Dolna grzatka
(niewidoczna)

hWh=

N oW

PANEL STEROWANIA

oo

o

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obréci¢ do pozycji O, by wytaczy¢
urzadzenie.

2. LEKKIE

Naci$niecie tego przycisku przy
wiaczonej kuchence powoduje
wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

23 4 5

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opoznionego startu i
timera.

Gdy piekarnik jest wytaczony,
wyswietla godzine.

4, WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybrac
zadang temperature. Aby ustawic
funkcje “Turn & Go”, nalezy
przytrzymac @ .

Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego srodka.

(D) inpesit



AKCESORIA

Wiecej informacji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,
Rivww ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

. BLACHA NA SCIEKAJACY :
. BLACHA DO PIECZENIA

: TEUSZCZ(JESLI JEST
: DOSTEPNA)

. PROWADNICE POLEK

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

STOSOWANIE AKCESORIOW

+ Umiescic ruszt na zagdanym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylna z zawinietym brzegiem
(skierowana ku gérze). Nastepnie wsunac ruszt poziomo
wzdtuz prowadnicy, tak daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, s3 wsuwane

poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

« Aby utatwi¢ sobie czyszczenie urzadzenia, prowadnice
potek mozna zdemontowac: pociaggnac je, wyjmujac z
uchwytow.

« Prowadnice pdtek moga by¢ zamontowane na dowolnym
poziomie i z niego zdjete.

FUNKCJE

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacdj,
vww ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

@ KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

WIELOPOZIOMOWE

32/ po pieczenia réznych potraw w tej same;j
temperaturze, jednoczesnie na kilku potkach (maksymalnie
trzech). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachdéw pieczonych potraw.

XL COOKING
<~ Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5

kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby
pieczen z kazdej strony przyrumienita sie rbwnomiernie.
Zalecamy rowniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

UTRZYM. W CIEPLE
Utatwia wyrastanie ciast, stodkich i stonych. Aby

zachowac doskonatg jakos¢ wyrastania, nie nalezy
wigczac tej funkgji, kiedy piekarnik jest wcigz goracy po
poprzednim cyklu pieczenia.

@ FREASY COOK

Wiaczone zostajg wszystkie elementy grzejne i
wentylator urzadzenia, gwarantujac state i rownomierne
rozprowadzanie ciepta w komorze piekarnika. Przy tym
trybie pieczenia nie jest wymagana faza nagrzewania
wstepnego. Ten tryb jest szczegdlnie zalecany do
szybkiego pieczenia zywnosci paczkowanej (mrozonej lub
podgotowanej). Najlepsze rezultaty uzyskuje sie uzywajac
tylko jednego rusztu do pieczenia.

&0\ PIZZA

< Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie
potowy czasu pieczenia.

GRILL

Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykdw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache
na Sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok.
200 ml wody pitnej.

ECO TERMOOBIEG
Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa

na jednym ruszcie. Potrawy sa zabezpieczone przed
nadmiernym wysychaniem dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Gdy ta funkgja jest
uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona przez
caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis czas wtaczyc z
powrotem, naciskajac () .

GRATIN

& Do pieczenia duzych kawatkow miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy thuszcz: blache na Sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

HYDROCLEANING
Dziatanie pary uwalnianej podczas specjalnego

niskotemperaturowego cyklu czyszczenia pozwala na
tatwe usuniecie zanieczyszczen oraz resztek potraw. Na
dno piekarnika wla¢ 200 ml wody pitnej i uruchomic
funkcje na 35 min w temperaturze 90°C. Wiaczy¢ funkcje,
gdy piekarnik jest zimny i pozwoli¢ mu sie ochtodzi¢ przez
15 minut po zakonczeniu cyklu.

@ TURN & GO

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i czas pieczenia wielu przepiséw np. na miesa,
ryby, makarony, stodycze i warzywa. Funkcje te nalezy

wiaczad, gdy piekarnik jest zimny.

(D inpesit



PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Naciska¢ () do czasu, az na
wyswietlaczu bedzie miga¢ ikona () i dwie cyfry
godziny.

A
i
LI

N\

|
LI

\\I_
Yo
Uzy¢ + lub —, by usta\%gc' godzine, a nastepnie

potwierdzi¢ wciskajac ). Zaczna migac dwie cyfry

minut. Za pomoca + lub — ustawi¢ minuty i nacisna¢
(), aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona (), co moze sie
zdarzy¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic¢ czas.

2. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgcji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze
usung¢ wszystkie znajdujgce sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250 ° C i pozostawi¢ wiaczony
na okoto jedna godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji
XL Cooking". W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sie i bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby witaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdang temperature.

N\ 7
77\

8

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za
pomocg pokretta termostatu.

Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto termostatu
bedzie ustawione w pozycji @ . Mozna ustawic¢ czas
pieczenia, czas zakorczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono
czas pieczenia) i timer,

TURN & GO @

Aby uruchomi¢ funkcje “Turn & Go”, nalezy wybrac
funkcje, obracajac pokretto wyboru na odpowiednia
ikone, upewniajac sie, ze pokretto termostatu
pozostaje ustawione w pozycji @

Aby zakonczy¢ pieczenie, obroci¢ pokretto wyboru do
pozycji “O" .

Uwaga: Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas zakonczenia

pieczenia i timer.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty przy uzyciu funkcji“Turn &
Go’, nalezy przestrzegac¢ sugerowanych gramatur kazdego
rodzaju potrawy, zamieszczonych w ponizszej tabeli.

Produkt zyw- , Waga (kg)
nosciowy Przepis
Mieso Pieczen jagnieca, Befsztyk )
krwisty 06-07
Kurczak / Udziec barani w 10-12
kawatkach oo
Ryby tosos pieczony / Ryba )
pieczona (w catosci) 09-10
Ryba pieczona w papierze 08-10
Warzywa Nadziew.warzywa 1,8-25
Tarta warzywna 1,5-25
Stone ciasta Placek lotarynski / Baza do 10-15
ciasta ! !
Makaron Lasagne / Zapiekanki timbale 15-20
z makaronu lub ryzu T
Ciastek Ciasto drozdzowe / Ciasto
e 09-1.2
Sliwkowe
Pieczone jabtka 1,0-1,5
Chleb Bochenek chleba 05-06
Bagietki 05-08

UTRZYM. W CIEPLE

Aby witaczyc funkcje ,Utrzym. w cieple”, nalezy
obrdci¢ pokretto termostatu do pozycji oznaczonej
odpowiednim symbolem; jesli piekarnik ustawiono
do pracy w innej temperaturze (lub temperatura
komory piekarnika jest wyzsza niz 65°C), funkcja sie
nie wiaczy.

(D) inpesit



Uwaga: Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas zakoriczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i timer.

3. NAGRZEWANIE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwiekowy i migajgca na wyswietlaczu
ikona §#, poinformuja, ze zostata wigczona faza
nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona §2 poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: w tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem

procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
pieczonych potraw.

. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

CZAS TRWANIA .
Nacisna¢ i przytrzymaé¢ ), az zadana ikona (i i
migajace “00:00” pojawig sie na wyswietlaczu.

N —

Cl

s
[

Il

Y N

Za pomocg t lub — ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac ©.

Wiaczy¢ te funkcje poprzez ustawienie pokretta
termostatu w pozycji wybranej temperatury: sygnat
dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze
pieczenie zostato zakonczone.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisng¢ i
przytrzymac¢ ), az ikona i zacznie migac na wyswietlaczu,
a nastepnie za pomoca przycisku — zresetowac czas
pieczenia do postaci “00:00" Ten czas pieczenia zawiera faze
nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna op6znié
wiaczenie funkcji, programujac czas jej zakonczenia:
naciskac¢ (), do czasu az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona &g i bedzie migac aktualny czas.

S 7
°030
//_I‘l _I‘\\

JEND

Za pomoca +lub —ustawi¢ czas i potwierdzic¢
przyciskiem ().

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego
uruchomienia po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by pieczenie zakonhczyto sie o ustawionej godzinie.

Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie, wylgcz piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji O.

Funkcja op6Znienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill'i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stycha¢ sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

A
It
¢
Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub

do pozycji “O", by wylaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jedli timer jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,END"lub czas pozostaty do konca
cyklu pieczenia.

. USTAWIANIE TIMERA

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako timera,
zarowno gdy wiaczona jest jakas funkgja, jak i kiedy
piekarnik jest wytaczony. .
Nacisna¢ i przytrzymac 9, az zadana ikona & i
migajace “00:00” pojawig sie na wyswietlaczu.

N
uintnly

LI
&)

4

Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ +lub —, by ustawic
wiasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (.
Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego

czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie timera, nacisnac i
przytrzymac (), az ikona &) zacznie migac, a nastepnie za
pomocy przycisku — zresetowac ustawienia czasu do “00:00"
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TABELA GOTOWANIA

. PL

; | NAGRZEWA- | TEMPERATURA | CZASTRWANIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKCJA NIE ' (°C) ' (MIN.) I AKCESORIA
© T 160 - 180 30-90 23
Ciasta drozdzowe > ; 4 1
& Tak 160 - 180 30-90 e A
_ i 2
Ciasto z nadzieniem @ § Tak 160 - 200 35-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) : 4 2
L 5 Tak 160 - 200 40-90 L
© Tk 160 - 180 20 - 45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 150 - 170 20-45 -\.f..,- . 2 ,
@) Tak 150 - 170 20-45 2, 2
© Tk 180 - 210 30 - 40 3
Ptysie ® T 180 - 200 35-45 4 2
5 5 3 1
& Tak 180 - 200 35-45 e A | |
© Tk 90 150-200 3
Bezy O Tak 90 140-200 2 2.
&) Tak 90 140-200 2, =, .,
© Tk 190 - 250 15-50 /2
Pizza / chleb = ; 2 7
®)  Tak 190 - 250 20-50 —
© T 250 10- 20 3
Mrozona pizza > 4 5
& Tak 230- 250 10 -25 \ :
O  Tak 180 - 200 40-55 3,
Ciasta wytrawne N i i 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180 - 200 45-60 AFEA aRTe
4 f 5 3 1
& Tak . 180 - 200 45 - 60 A A | ,
© - 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / N _ ‘ i i 4 2
chrupiace paszteciki @ ; 180 - 190 20-40 s L B
4 ; 5 3 1
\,\ - 180 - 190 20-40 s AR | J
Lasagne / zapiekany makaron / ) ) 2
cannelloni / zapiekanki @ Tak 190 - 200 45-65 J
63 & 22 \ -
FUNKCJE @ @ % ~ S ‘
Konwencjonalne Grill Gratin Pizza Wielopoziomowe XL cooking Wym. obieg Eco
Avveenn ~ A=~ —J — Tonnf
Blacha do pieczenia/ . Blacha na sciekajacy
AKCESORIA Naczynie do pieczenia  Blacha na sciekajacy ttuszcz Blacha na Sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt K . . . ttuszcz / Blacha do . K .
lub tortownica na ruszcie lub forma do pieczenia ) ] pieczenia napetniona 200
. . pieczenia
umieszczone na ruszcie ml wody

(D) inpesit



PRZEPIS FUNKCJA NAGI:::WA- TEMPI(EOF::I;\TURA CZAS( n':'ll;tlzll\.l)l-\NlA POZII(:\I\QCPI!ESAR:ZA\IIKA

‘Jlsliggire;%i‘r,lvai\n/aci]e;gcina / wotowina / @ Tak 190 - 200 80 - 110 u;x

e Weprzowa z chruplaca ® Tk 180 - 190 10-150 2
Kurczak/krdlik/kaczka 1 kg © Tk 200 - 230 50-100 2,

Indyk / ges 3 kg | © - 190 - 200 100-160 2 |
hepleconapotamypieonew (St moow om0 2

N warzyva, ®  w wme w0 2

Tosty @ - 250 2-6 -\..ﬁ..,-

Filety rybne/kawatki & - 230 - 250 20-300 4 3
hamburgery © - 0 is-300 04,
Pieczony kurczak 1-1,3 kg £y Tak 200 - 220 55 - 70%* _\'_%“’_ \v;vr
Befsztyk krwisty 1 kg @ Tk 200 - 210 35-50% 3

Udziec barani/golonka Y Tak 200 - 210 60 - 90** u;x

Pieczone ziemniaki Y Tak 200 - 210 35 - 55%* u;x

Zapiekane warzywa (typu gratin) @ - 200 - 210 25-55 u;x

Miesa i ziemniaki &) Tak 190 - 200 45-100% 4 K1:,
Ryby i warzywa S Tak 180 30 - 50%** _\é,,_ K;
Lazania i mieso D Tek 200 s0-100%¢ A4 T
oo (oo s ooy @ Tk so-10  40-120me B 2L T
Pmiieec:aer'l/nadziewane kawatki ) 170 - 180 100 - 150 u;x

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: Zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

* Obroéci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

**Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika

Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
docs.indesit.eu , aby uzyskac dostep do tabeli
sprawdzonych przepiséw, opracowanej przez osrodki
certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.

A ed Pq Dy e
© © 5 0 D 2
FUNKCJE
Konwencjonalne Grill Gratin Pizza Wielopoziomowe XL cooking Wym. obieg Eco
[ W ~ === — J S— b
Blacha do pieczenia/ Blacha na éciekaiac
AKCESORIA ) ) ) Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy Jacy
Naczynie do pieczenia ttuszcz / Blacha do
Ruszt . . ttuszcz lub forma do ttuszcz / Blacha do . ) )
lub tortownica na ruszcie . ) ) . , pieczenia napetniona 200
pieczenia umieszczone na pieczenia
R ml wody
ruszcie
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

I

- PL
Wiecej informacji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,

(v ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

Nie wolno stosowac¢ urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania piekarniku.

wszystkich czynnosci nalezy
uzywac rekawic ochronnych.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha Sciereczka.
Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone po
powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac¢ za
pomocg wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik ostygnie
i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duza zawartoscig wody,
nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia,

a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka. Wtaczy¢
funkcje ,Hydrocleaning” dla optymalnego czyszczenia

zasilania.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac¢ przy zimnym

Odtaczy¢ urzadzenie od

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

wewnetrznych powierzchni.

« Aby ufatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdjac¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie (Zwww

« Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

« Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ gorng ptyte piekarnika: Zdja¢ element grzewczy
z uchwytu i obnizy¢ go. Aby przywréci¢ poprzednia
pozycje elementu grzewczego, nalezy go podnies¢,
pociggna¢ delikatnie do siebie i upewnic sie, ze znalazt sie w
odpowiednich uchwytach.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria sg jeszcze gorace. Resztki
zywnosci mogg by¢ fatwo usuniete za pomoca szczoteczki
lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac, opuszczajac zaczepy.

)
ﬂ

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie trzymac
ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac drzwiczki, dociskajac

je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do gory (a), az
Wysuna sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérna cze$¢ na swoim miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: upewnic sie,
ze zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
rownoczesnie nacisna¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdja¢
gorng czes¢ drzwiczek, wyciagajac ja ku sobie.

\ \
N N
\ N, J—
s \
: \

2. Unieé¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna szybe,
wyjac ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiescic¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Aby prawidtowo zamontowa¢ ponownie wewnetrzna
szybe, nalezy upewnic sig, ze litera ,R” znajduje sie w lewym
narozniku, i ze szyba skierowana jest czysta (niezadrukowana)
powierzchnig ku gérze. W pierwszej kolejnosci nalezy umiescic
dtuzsza czesc szyby oznaczona literg ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastepnie obnizy¢ ja do wiasciwej pozycji.

4, 7Zamontowac ponownie gorng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sig, ze uszczelka nie
zostanie uszkodzona.
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o Wiecej informacji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,

U S U WA N I E U ST E R E K £ ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
- Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania. - Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
5 - Urzadzenie odtaczone od - prawidtowo podtaczony do sieci.
- zasilania. - Wylgczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie,

- Wyswietlacz pokazuje litere ,F”, - Problem zwigzany z
- po ktorej nastepuje liczba. . oprogramowaniem.

- niewyrazny tekst i wyglada na
¢ uszkodzony.

- Wyswietlacz pokazuje - Inny zestaw jezykowy.

. sprawdzajac, czy usterka nie ustgpita.

. Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
- serwisem technicznym i poda¢ numer nastepujacy
: po literze F" :

. Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi
. Posprzedazowej Klienta.

PRAKTYCZNE PORADY

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwadji,
Rvww ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i
poziom do gotowania réznych rodzajéw zywnosci.
Czasy pieczenia sg liczone od momentu witozenia
potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i
zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoridow.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane
ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco
dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriow dotaczonych w zestawie lub,
w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia
i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkcja ,Termoobieg” umozliwia pieczenie ré6znych
potraw (takich jak ryby, warzywa) na ré6znych pétkach,
w tym samym czasie. Potrawy wymagajace krétszego
pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej, pozostawiajac te,
ktore powinny piec sie dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze
strony docs.indesit.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> (Zvww Instrukcje obstugi i konserwacji E 'E
mozna pobrac z naszej strony -
docs.indesit.eu (mozliwe jest uzycie tego E x

kodu QR), podajac kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym
serwisem technicznym dla klientow.

CEMedr

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM
Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjne;j.
Kontaktujac sie z naszym
serwisem technicznym, =
nalezy podac kody z E
tabliczki znamionowej
swojego urzadzenia.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

400011597600

Wydrukowano we Wtoszech
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