Tento navod je k dispozici také na strankach: www.whirlpool.eu

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH OSOB JE VELMI DULEZITA

V tomto nadvodu a na samotném spotiebici jsou uvedena dllezitd bezpecnostni upozornéni, ktera si musite precist a dodrzovat je.

/A Toto je symbol, ktery upozoriuje uzivatele na mozna nebezpeci, jez by mohla hrozit jim nebo dal3im osobam.
@A Pied kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a nasledujici slova:

o, Oznacuje nebezpecnou situaci, které je tfreba predejit. V opacném pripadé povede
&NEBEZPECI k vaznému poranéni.
POZOR! Oznacuje nebezpecnou situaci, jejimuz vzniku je tfeba predejit, jinak by mohla zpusobit
& ‘ vazné poranéni.

Vsechna bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti

o0 mozném nebezpecdia obsahuji pokyny, jak snizit nebezpeci poranéni,

poskozeni a Urazu elektrickym proudem zpusobené nespravnym

pouzitim trouby. Pozorné dodrzujte nasledujici pokyny:

- Ponechejte si tyto instrukce pfi ruce pro dalsi pouziti.

- Prirozbalovani a montazi noste ochranné rukavice.

- Ke stéhovani a instalaci spotfebice jsou nutné minimalné dve
osoby.

- Pred kazdou cinnosti v ramci instalace je nutné spotiebic odpojit
od elektrické siteé.

- Montaz a udrzbu musi provadeét kvalifikovany technik podle
pokynU vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpecnostnimi
predpisy. Neopravujte ani nevymeénujte zadnou ¢ast spotrebice,
pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k pouziti.

- Vyménu napajeciho kabelu musi provadét opravnény elektrikar.
Obratte se na autorizované servisni stredisko.

- Uzemneéni spotiebice je ze zakona povinné.

- Napajeci kabel musi byt natolik dlouhy, aby umoznil pfipojeni
spotrebice zabudovaného do skfinky do elektrické sité.

- Spotrebi¢ musi splfiovat platné bezpecnostni predpisy a k instalaci
musi byt proto pouzit vicepélovy odpojovac s minimalni
vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely ani sdruzené zasuvky.

- Nepfipojujte zafizeni do zasuvky, kterou je mozné ovladat pomoci
dalkového ovladani nebo ¢asovace.

- Netahejte za napajeci kabel spotiebice.
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Po provedeni montaze nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro
uzivatele pristupné.

Je-li povrch induk¢ni desky praskly, nepouzivejte ji a vypnéte
spotrebic, abyste zabranili urazu elektrickym proudem (pouze

u modelU s induk¢ni funkci).

Spotiebice se nedotykejte vihkymi castmi téla a nepouzivejte jej
bosi.

Tento spotrebic je urcen vylu¢né k peceni jidel v domacnosti. Neni
pfipustné pouzivat jej jinym zplsobem (napf. k vytapéni mistnosti).
Vyrobce odmita jakoukoli odpoveédnost v pfipadé zranéni osob

a zvirat Ci poskozeni majetku pri nedodrzeni vyse uvedenych
doporuceni a bezpecnostnich opatreni.

Spotrebic a jeho pristupné soucasti se pri pouziti zahfivaiji.

Je tfeba dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.

Pokud se v blizkosti spotrebice budou pohybovat velmi malé (0-

3 roky) nebo malé (3-8 let) déti, musi byt neustale pod dohledem.
Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim
postizenim nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti mohou tento
spotrebic pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy, pokud
obdrzely informace o bezpecném pouziti spotrebice a pokud
rozuméji rizikiim, ktera s pouzivanim spotiebice souviseji. Déti si se
spotfebicem nesméji hrat. Nedovolte détem, aby bez dohledu
provadeély cisténi a béZznou udrzbu spotrebice.

Béhem pouziti a po ném se nedotykejte topnych téles ani vnitfnich
povrchu spotiebice, protoze byste se mohli popalit.

Spotfebic nesmi pfijit do styku s textiliemi ani jinymi hoflavymi
materialy, dokud visechny jeho soucasti zcela nevychladnou.

Po upeceni jidla otvirejte dvirka spotfebice opatrné, aby mohl
postupné uniknout horky vzduch nebo horka para. Kdyz jsou
dvirka spotrebice zaviend, horky vzduch se odvadi ven otvorem
nad ovladacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.
K vyjmuti nadob a pfislusenstvi pouzivejte kuchynské chnapky

a davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

Do spotrebice a jeho blizkosti nepokladejte hoflavy material. Pfi
nahodném zapnuti spotrebice hrozi riziko pozaru.
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Ve spotrebici neohrivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych
sklenicich nebo nadobach.

Sklenice by mohla kvuli vnitinimu pretlaku explodovat a spotiebic
poskodit.

Nepouzivejte nadoby vyrobené z umélych materialu.

Prehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pri pfiprave jidel

s vysokym obsahem tuku nebo oleje spotiebic peclive sledujte.
Pri suSeni jidla neponechavejte spotrebic bez dozoru.
Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, konak,
vino), nezapomerite, ze se alkohol pfi vysokych teplotach vyparuje.
Hrozi nebezpedi, ze se alkoholové vypary ve styku s elektrickym
topnym télesem vzniti.

Prehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi vafeni potravin
bohatych na tuky, oleje ¢i alkohol (napf. rum, konak nebo vino)
budte vzdy opatrni.

Nikdy nepouzivejte parni Cistic.

Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického cisténi. Béhem
cyklu pyrolytického cisténi nedovolte détem, aby se pfiblizovaly
k troubé. Rozlité tekutiny musi byt odstranény z vnitiku trouby
pred zahajenim Cisticiho cyklu (pouze u trub s funkci pyrolyzy).

V pribéhu pyrolytického cyklu a po jeho skonceni je tfeba do
mista, kde se zafizeni nachazi, znemoznit pristup zvirat (plati jen
pro trouby s funkci pyrolytického cisténi).

Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu.
K cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsné abrazivni Cistice
nebo ostré kovové skrabky, jinak se jeho povrch muze poskrabat
a v disledku toho roztristit.

Pfred vymeénou zarovky je nutné spotrebic vypnout, abyste predesli
riziku Urazu elektrickym proudem.

Nepfrikryvejte jidlo v nadobé na vareni alobalem (pouze u trub

s dodavanou nadobou na vareni).

Likvidace domacich elektrospotiebicu

Tento spotrebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materidl(. Zlikvidujte

jej podle mistnich predpisu pro likvidaci odpadu. Pfed likvidaci spotiebi¢ znehodnotte odfiznutim

napajeciho kabelu.
Dalsiinformace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotrebic(i ziskate na prislusném mistnim
uradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde jste spotrebi¢ zakoupili.
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INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvédcte, Ze trouba nebyla pfi dopraveé poskozena a Ze se dvefe dobfre zaviraji.

V pripadé problému se obratte na prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko.

Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrenovy podstavec az pfi montazi.

Déti by nemély provadét ukony souvisejici s instalaci. BEhem instalace zafizeni drzte déti v bezpecné
vzdalenosti. Obalovy material (plastové sacky, polystyrenové &asti apod.) odstrante z dosahu déti, a to jak
béhem provadéni instalace zafizeni, tak i po jejim dokonceni.

v 5~

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE

«  Kuchynsky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny vici vysokym teplotam
(min. 90 °C).
Je-li nutné skfinku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pfed zasunutim trouby do skrinky. Peclivé
odstrante viechny dievéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pristupné.

«  Ke spravnému provozu trouby je nutné zachovat minimalni mezeru mezi pracovni deskou a hornim
okrajem trouby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotrebi¢e odpovida napéti ve vasem byté. Typovy
Stitek je umistény na pfednim okraji trouby (je viditelny pfi otevienych dvefich).
Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) smi v pfipadé potieby vyménit pouze kvalifikovany
elektrikar. Obratte se na autorizované servisni stredisko.

OBECNA DOPORUCENI

Pred pouzitim:

- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nalepky z pfislusenstvi.

- Vyjméte z trouby pfislusenstvi a zahfejte ji pfiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach
a vypary z ochranného oleje a izola¢nich material(.

Béhem pouziti:

- Natroubu nepokladejte zadné tézké predmeéty, které by ji mohly poskodit.

- Nezavésujte nic na dvirka ani na drzadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

- Nikdy nelijte vodu do vnitiku horké trouby; mohla by se poskodit smaltova vrstva.

- Nikdy neposunujte nddoby po dné trouby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, ze se elektrické kabely jinych spotrebic¢l nedotykaji horkych ¢asti trouby a Ze se
nemohou zachytit ve dvirkach trouby.

- Troubu nevystavujte atmosférickym vlivim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI |

Likvidace obalového materialu

Obalovy material je 100% recyklovatelny a je oznacen symbolem recyklace (). Obalovy material proto
nevyhazujte s domdacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle platnych mistnich predpisa.

Likvidace spotrebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit pfipadnym negativnim dlsledkim
na zZivotni prostredi a lidské zdravi, k nimz by jinak doslo jeho nevhodnou likvidaci.

- Symbol & na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan

spolu s domacim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do pfislusného sbérného stfediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Rady k uspore energie

- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vasem
receptu.
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- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem lépe pohlcuji teplo.
- Troubu vypnéte 10-15 minut pfed koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje del3i peceni, se bude dal
péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENI O SHODE S PREDPISY ( €

- Tato trouba, ktera je urc¢ena ke kontaktu s potravinami, splfiuje evropské nafizeni (C €) ¢. 1935/2004
a byla navrZzena, vyrobena a prodana v souladu s bezpe¢nostnimi pozadavky smérnice
,0 harmonizaci pravnich predpis ¢lenskych statl tykajicich se elektrickych zafizeni ur¢enych pro
pouzivani v urcitych mezich napéti” 2006/95/ES (ktera nahrazuje smérnici 73/23/EHS a jeji novelizace)
a s ochrannymi pozadavky vyplyvajicimi ze smérnice ,EMC" 2004/108/ES.

- Tento spotiebic splfiuje pozadavky na ekodesign podle evropskych nafizeni ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014
v souladu s evropskou normou EN 60350-1.

ODSTRANOVANI PORUCH
Trouba nefunguje:

«  Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba pfipojena k elektrickému napajeni.
«  Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale trva.

Dvere nejdou otevrit:

«  Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale trva.

«  Upozornéni: Behem automatického cisténi nejdou dvirka trouby otevfrit. Pockejte, az se automaticky
odblokuji (dal3i informace najdete v odstavci ,Cistici cyklus trouby s funkci pyrolyzy”).

Elektronicky programator nefunguje:
« Jestlize se na displeji zobrazi pismeno ,F“ a po ném nésleduje Cislo, obratte se na nejblizsi stfedisko
poprodejnich sluzeb. V tomto pfipadé sdélte Cislo, které nasleduje za pismenem 7"

SERVISNi STREDISKO

Nez zavolate do servisniho strediska:

1. Pokuste se poruchu odstranit sami podle pokyna v ¢asti ,Jak odstranit poruchu”

2. Vypnéte spotiebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stale trva.

Jestlize porucha pretrvava i po provedeni vyse uvedenych krokii, zavolejte do nejblizsiho

servisniho strediska.

Uvedte:

«  struc¢ny popis poruchy;

«  typ apresny model trouby,

. servisni ¢islo (¢islo za slovem ,Service” na typovém $titku), které je uvedeno na pravém okraji vnitiku
trouby (je vidét pfi otevienych dvirkach trouby),Servisni Cislo je uvedeno i na zaru¢nim listé;

. svou Uplnou adresu;

«  své telefonni ¢islo.

S =AYAKeS 0000 000 00000

Jsou-li pozadovany néjaké opravy, prosime obratte se na autorizované stredisko poprodejnich sluzeb
(aby bylo garantovano pouziti originalnich nahradnich dild a spravné provedeni oprav).
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CISTENI
&POZOR! - Nikdy nepouzivejte parni cistic.
- Troubu cistéte, az kdyz je chladna na dotek.

- Odpojte spotiebic od elektrické sité.
Vnéjsi plochy trouby

DULEZITE: Nepouzivejte korozivni ani brusné ¢istici prostredky. Jestlize se tyto prostiedky presto
nahodné na spotiebic¢ dostanou, ihned je otiete vihkym hadfikem z mikrovlakna.
«  Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna. Je-li velmi znecistény, omyjte jej roztokem vody

s nékolika kapkami myciho prostfedku na nadobi. Nakonec jej otfete suchym hadiikem.

Vnitrek trouby
DULEZITE: Nepouzivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by
mohly znicit smaltovany povrch a sklenéné dvere trouby.
Po kazdém pouziti nechte troubu ¢astec¢né vychladnout a vlaznou troubu vycistéte. Lépe tak
odstranite pfilepené necistoty a skvrny od zbytk{ jidel (napf. potraviny s vysokym obsahem cukru).
«  Pouzivejte pouze znackové Cistici prostiedky pro trouby a dodrzujte pokyny vyrobce.
Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pfi ¢isténi sejmout ze
zavést (viz ¢ast UDRZBA).
. Horni topné téleso grilu (dal3i informace najdete v ¢asti UDRZBA) Ize spustit niZ (pouze u nékterych
model(), abyste mohli vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: p¥i del$im peéeni jidel s vysokym obsahem vody (napf¥. pizza, zelenina apod.) miize na
vnitrni strané dveri a okolo tésnéni kondenzovat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini cast
dvirek hadfikem nebo houbou.

Prislusenstvi:

«  PrisluSenstvi vlozte ihned po pouziti do roztoku myciho prostfedku na nadobi s vodou. Je-li jesté
horké, pouzijte kuchyriské chnapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym karta¢em nebo houbickou.

DULEZITE: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni ¢istici prostiedky, drsné kartacky, draténky
nebo spreje do trouby, které by mohly poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samodistici
vlastnosti.
Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventilatorem asi na jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrante houbickou.

”

Cistici cyklus trouby s funkci pyrolyzy (je-li jim model vybaven):

- Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolyzy.

- Béhem cyklu pyrolyzy nedovolte détem, aby se priblizovaly k troubé.

Tato funkce spali vystiiknuté zbytky jidel z peceni uvnitf trouby pfi teploté asi 500 °C. Pfi takto vysoké

teploté se zbytky jidel spali na jemny popel, ktery po ochlazeni trouby lehce odstranite vihkym hadrikem.

Tuto samocistici funkci neni nutné zapinat po kazdém peceni, ale aZ tehdy, kdyz je trouba velmi znecisténa

a pri predehfati ¢i vareni se v ni tvofi kouf ¢i vypary.

V pfipadé, ze je trouba instalovana pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu (pyrolyzy) vypnuté horaky ci elektrické plotynky.

«  Pred spusténim funkce pyrolyzy odstrante veskeré pfislusenstvi (v€éetné bocnich mfizek).

K dosazeni dokonalého vycisténi dvefi odstrante pfed zapnutim pyrolyzy nejprve vihkou houbi¢kou
vetsi usazeniny.
Trouba je vybavena dvéma pyrolytickymi funkcemi:

1. Usporny cyklus (PYRO EXPRESS/ECO): Ve srovnani se standardnim pyrolytickym cyklem je spotfeba
energie snizena pfiblizné o 25 %. Zapinejte jej v pravidelnych intervalech (po 2 az 3 pe¢enich masa za
sebou).

1. Standardni cyklus (PYRO): Zajistuje ucinné vycisténi velmi znecisténé trouby.

«  Pourcitém poctu peceni v troubé a v zavislosti na stupni znecisténi se pokazdé objevi na displeji
upozornéni k provedeni samocisticiho cyklu.

POZNAMKA: Béhem funkce pyrolyzy nejdou dvefe trouby oteviit. jsou zablokované a neni mozné je

otevrit, dokud teplota uvnitr trouby neklesne na bezpecnou teplotu.
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UDRZBA

&POZOR! - Pouzivejte ochranné rukavice.
-  Pred dalSim postupem zkontrolujte, zda je trouba studena.
- Odpojte spotiebic od elektrickeé sité.
ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dveti:

1. Dvirka uplné otevrete.

2. Zdvihnéte blokovaci packy zavésu a vyklopte je dopfedu az na doraz (obr. 1/ obr.1).

3. Dovrete dvere az na doraz (A), nazdvihnéte je (B) a otacejte jimi (C), dokud se neuvolni (D) (obr. 2/
obr.2).

Nasazeni dvef¥i trouby:
1. Zasadte zavésy na misto.
Dvirka uplné otevrete.

2.
3. Blokovaci packy na obou stranach opét sklopte.
4. Zavrete dvirka.

S

obr.1 obr.2

SKLOPENi HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrante bocni drazky na pfislusenstvi (obr. 3/ obr.3).

2. Lehce povytahnéte topné téleso smérem ven (obr. 4/ obr.4) a sklopte ho doll (obr. 5/ obr.5).

3. Zpét ho vratite tak, Ze ho zvednete nahoru a pfitom mirné pritdhnete smérem k sobé. Zkontrolujte,
zda lezi na bo¢nich drzécich.
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VYMENA ZAROVKY V OSVETLENi TROUBY

Vymeéna zadni zarovky (je-li ji model vybaven):

1. Odpojte troubu od elektrickeé sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky (obr.6 - Obr. 6) , vyménte Zarovku (viz poznamku o typu zarovky)
a nasroubujte kryt osvétleni zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Pro vyménu bo¢ni zarovky (je-li u modelu):

Odpoijte troubu od elektrickeé sité.

Odstrante pfipadné také bo¢ni drazky na prislusenstvi (obr.3 - Obr. 3).

Pomoci sSroubovaku sejméte kryt zarovky (obr.7 - Obr. 7).

Vymeénte zarovku (viz poznamka o typu zarovky) (obr.8 - Obr. 8).

Kryt zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby dobfe zapadl (obr.9 - Obr. 9).

Namontujte zpét boc¢ni drazky na pfislusenstvi.

Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

—_

NowuhkwnN

obr.6 obr.7 obr.8 obr.9

POZNAMKA:

- Pouzivejte pouze Zarovky 25-40 W/230V typ E-14, T300°C, nebo halogenni zarovky 20-40 W/230 V typ
G9, T300°C, které jsou k dostani v servisnim stredisku.

- Zérovka pouzita ve spotiebici je uréena specialné pro elektrické ptistroje a neni vhodna pro osvétleni
domovnich mistnosti (nafizeni Komise (ES) ¢. 244/2009).

- Zéarovky muzete zakoupit v servisnim stfedisku.

DULEZITE:

- Halogenovych zarovek se nedotykejte holyma rukama, jinak je mtzete poskodit.

- Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu zarovky.
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NAVOD K POUZITi TROUBY
POKYNY K ELEKTRICKEMU PRIPOJENI NAJDETE V CASTI O INSTALACI
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Ovladaci panel

Horni topné téleso / gril

Chladici ventilator (neni vidét)

Typovy stitek (neodstranujte jej)

Svétlo

Kruhové topné téleso (neni vidét)

Ventilator

Otocny rozen (je-li jim model vybaven)

9. Dolnitopné téleso (neni vidét)

10. Dvefe

11. Umisténi rostd (Cislo rostu je uvedeno na predni strané trouby)

12. Zadni sténa

POZNAMKA:

- Béhem peceni se mize v urcitych intervalech zapinat chladici ventilator ke snizeni energetické
spotfeby na minimum.

- Podopecenijidla a vypnuti trouby mGze chladici ventilator z(istat jesté néjakou dobu spustény.

- Pokud dojde k otevieni dvifek trouby béhem peceni, topna télesa se vypnou.

PRISLUSENSTVI, KTERE JE SOUCASTi VYBAVENI

NN A WN =

obr.A obr.B obr.C

A. ROST: muzete ho pouzit k peceni jidel nebo jako podlozku pod peka¢, dortovou formu nebo jiné
nadobi vhodné pro peceni v troubé.

B. HLUBOKY PLECH: zasunuty pod rost je uréen k zachycovani tuku, nebo ho midzZete pouzit jako plech
na peceni masa, dribeze, ryb zeleniny, italského plochého chleba focaccia.

C. OTOCNY ROZEN: k rovnomérnému propeceni velkych kusd masa a driibezZe.

Mnozstvi dodavaného pFislusenstvi se mitize lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.

PRISLUSENSTVI, KTERE NENi SOUCASTI VYBAVENI

V servisnim stiredisku si mUzete zakoupit dalsi prislusenstvi.
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ZASUNUTI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVIi DO TROUBY

1. Zasunte rost vodorovng, aby vyvysena ¢ast ,A“ sméfovala nahoru (obr.1 - Obr. 1).

2. Ostatni pfislusenstvi, jako je hluboky plech ¢i plech na peceni, se zasunuje tak, aby vyvy3ena ¢ast na
rovné hrané ,B” byla otocend nahoru (obr.2 - Obr. 2).

obr.1 obr.2
POPIS OVLADACIHO PANELU

I
DISPLAY

Il)OTYKOVi\ TLACITKA: staci lehky dotek pfislusného symbolu (neni nutné silné tisknout).

(D Zapnuti/vypnuti (pouzijete-li pro vypnuti trouby tlacitko zapnuti/vypnuti, zazni zvukovy signal, ktery
neni mozné vypnout).

pristup k hlavni NABIDCE ¢&i navrat na ivodni obrazovku

(%] pristup k 10 nejpouzivanéjsim funkcim

navrat na predchozi obrazovku

[2][¥] prochazeni funkci/moznosti a zména prednastavenych hodnot

volba a potvrzeni nastaveni

® zahajeni peceni

SEZNAM FUNKCI
Stisknete-li po zapnuti trouby tlacitko (D), na displeji se zobrazi nasledujici instrukce.

Recipes

A. lkona oznacujici zvyraznénou funkci

B. Zvyraznéna funkce volitelna stisknutim
C. Popis zvyraznéné funkce

D. Dalsi mozné a volitelné funkce

PODROBNOSTI FUNKCE

Jakmile zvolite pozadovanou funkci, stisknéte tlacitko k zobrazeni dalSich moznosti a podrobnosti,
které s ni souviseji.

Cursor

Medium
Zone 1 GRILL POWER COOKTIME Zone 3
Zone 2 IIZ.' e | No <‘.:I| Zone 4
PREHEAT ENDTIME

Pro pohyb mezi riznymizdnami pouzijte tlacitka (2] a [¥]: kurzor pfechazi mezi upravitelnymi hodnotami
podle vyse uvedeného pofradi. Stisknéte tlacitko [v7], vyberte hodnotu, upravte ji stisknutim tlacitka
(2][¥] a poté ji potvrdte stisknutim tlacitka [v7].
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PRVNI POUZITi - VOLBA JAZYKA A NASTAVENi HODIN
Aby trouba spravné fungovala, je tfeba pfi prvnim zapnuti zvolit pozadovany jazyk a nastavit spravny cas.
Postupujte nasledujicim zplisobem:
1. Stisknéte tlacitko (D: na displeji se zobrazi seznam prvnich tfi dostupnych jazyka.
2. Kprochéazeni seznamem pouZzijte tlacitka (2] a [¥].
3. Je-li poloZzka s pozadovanou volbou jazyka zvyraznéna, stisknutim tlacitka vybér potvrdte.
Po zvoleni jazyka se na displeji zobrazi blikajici hodnota 12:00.
4. Cas nastavte pomoci tlacitek [z ] a [¥]- Pro rychlejsi pretaceni ¢isel podrzte tlacitko stisknuté.
5. Své nastaveni potvrdte stiskem [7]: na displeji se zobrazi seznam funkci.

VOLBA FUNKCE PECENI

Recipes

]

Specials

Traditional manual cooking functions

1. Jestlize je trouba vypnuts, stisknéte tlacitko (7); na displeji se zobrazi funkce peceni.

2. Kprochazenijednotlivych moznosti pouzijte tlacitka (2 ][ ]: funkce, kterou miizete zvolit, se
zvyrazni bile uprostred displeje.
POZNAMKA: pro seznam a popis funkci viz zvlastni tabulka na strané strana 15 a strana 16.

3. Funkci vyberte stisknutim tlacitka [7]): Na displeji se zobrazi nastavené hodnoty peceni. Pokud vam
prednastavené hodnoty vyhovuiji, stisknéte tlacitko pro spusténi .V opacném pripadé pokracujte
zpUsobem popsanym vyse a dané hodnoty zménte.

NASTAVENI TEPLOTY / VYKONU GRILU

B s > .
TEMPERATURE COOKTIME TEMPERATURE COOKTIME

*200°C * F 80°C”

1

i . Insert food on level 3
e . No Press ® when done

PREHEAT END TIME PREHEAT ENDTIME

Teplota nebo vykon grilu se méni nasledujicim zpisobem:

1. Zkontrolujte, zda je kurzor nastaveny u hodnoty teploty (zona 1); stisknéte tlacitko k volbé
parametru, ktery si pfejete zménit: hodnoty odpovidajici teploté zacnou blikat.

2. Mackejte tlacitka [a ][+, dokud nenavolite pozadované hodnoty.

3. Potvrzeni provedte tlacitkem a poté stisknéte tlacitko . Displej udava, na kterou uroven ma byt
potravina ulozena.

4. Peceni spustite pomoci tlacitka (.
Nastavenou teplotu je mozné zménit i béhem peceni provedenim stejného postupu.

5. Na konci peceni se na displeji objevi pfislusna zprava. V tomto okamziku je mozné troubu bud
vypnout stisknutim tlacitka (1), nebo peceni prodlouzit stisknutim tlacitka [z]. Pfi vypnuti se na
displeji objevi lista ochlazeni udavajici teplotu uvnitf trouby.

PREDEHREV TROUBY

180°C

f e 180°C e 180°C
TEMPERATURE . i COOKTIME

TEMPERATURE COOKTIME TEMPERATURE - 2 COOKTIME

Forced Air \\NO’ Forced Air . ISy, .2 Forced Air

No 8
e Oy PAS
PREHEAT END TIME PREHEAT ENDTIME

PREHEAT ENDTIME

Chcete-li troubu pred vlozenim jidla predehfat, je nutné zménit predvolbu trouby takto:
1. Pomoci tlacitek (2] a [¥] nastavte kurzor na pfedehfev.

2. Stisknutim tlacitka zvolte poZzadované nastaveni: na displeji blika napis ,Ne”.

3. Nastaveni zménite stisknutim tlacitka [2] nebo [=]: na displeji se objevi napis ,Ano".
4. Potvrdte volbu stisknutim tlacitka [v7].

CcZ11



rs

RYCHLE PREDEHRATI

180°C -00:02
TEMPERATURE INSERT IN

180°C -00:02 180°C -00:02
TEMPERATURE : INSERT IN TEMPERATURE : INSERT IN

Preheating Oven is Hot!

Fast Preheating

Pokud chcete troubu rychle predehrat, postupujte nasledujicim zptisobem:

1. Pomoci tladitek [a][¥] zvolte funkci rychlého pfedehfevu.

2. Potvrdte tlacitkem [7]: Na displeji se zobrazi nastaveni.

3. Pokud vam navrhovana teplota vyhovuje, stisknéte tlacitko ®), v opaéném pfipadé ji mlizete zménit podle
vyse uvedeného postupu. Po dosazeni nastavené teploty zazni zvukovy signal. Po dokonceni predehievu
trouba automaticky voli funkci tradi¢niho peceni =).

Nyni je mozné vlozit jidlo a zacit péct.
4. Chcete-li nastavit jinou funkci peceni, stisknéte tlacitko [»«] a poZzadovanou funkci vyberte.

NASTAVENI DOBY PECENI

180°C 180°C ~-00:00 180°C - 00:20

TEMPERATURE . COOKTIME | TEMPERATURE N f HH:MM;I TEMPERATURE . i HH:MM;|

Forced Air Forced Air Forced Air

No No == No 19:20
PREHEAT END TIME PREHEAT ENDTIME PREHEAT ENDTIME

Tato funkce umoznuje péct jidlo po predem nastavenou dobu, od minimalné 1 minuty az do maximalni
délky povolené pfislusnou funkci. Po uplynuti této doby se trouba automaticky vypne.

1. Tuto funkci vyberete nastavenim kurzoru na moznost ,DOBA PECENI" pomoci tladitek (2] (.

2. Kvolbé parametr( stisknéte tlacitko [37]; na displeji blika ,00:00"

3. Hodnotu zménite pomoci tlacitek [2] a nasledné pomoci tlacitka [¥] zobrazite poZadovanou dobu

peceni.
4. Potvrdte nastavenou hodnotu stisknutim tlacitka 7).
ZHNEDNUTI

Po dopeceni se u funkci, které to umoznuiji, na displeji objevi moznost opecenijidla do zlatova. Tuto funkcilze
zapnout pouze tehdy, kdyz jste nastavili dobu peceni.

-00:05
COOKTIME

Cooking finished at 20:00 Browning 20:05 Browning finished at 20:05
A to prolong, v to brown END TIME

Po uplynuti doby peceni se na displeji zobrazi moznost ,A prodlouzit , za U¢elem opeceni”. Stisknutim
tlacitka spusti trouba fazi opékani na 5 minut. Tuto funkci je mozné zvolit pouze dvakrat.

NASTAVENI KONCE PECENi / ODLOZENEHO STARTU
Mate moznost nastavit pozadovany Cas konce peceni a odlozit spusténi peceni az o 23 hodin a 59 minut

pocinaje danou hodinou. Tento postup je mozny pouze po nastaveni doby peceni. Toto nastaveni je
k dispozici pouze tehdy, kdyz zvolena funkce nevyzaduje predehiev trouby.

180°C {1 -00:20 180°C f\i -00:20 180°C {1 -00:20
TEMPERATURE . HH:MM TEMPERATURE R HH:MM TEMPERATURE R HH:MM

No Forced Air 19:20 No Forced Air *19:20 NS Forced Air *20:10

PREHEAT END TIME PREHEAT gNDTIMEzI PREHEAT fNDTIME:I

Po nastaveni délky peceni se na displeji zobrazi ¢as konce peceni (napf. 19:20). Chcete-li odlozit konec
peceni posunutim zacatku peceni, postupujte nasledujicim zptsobem:

1. Pomoci tladitek [a][¥] najedte kurzorem vedle polozky konce doby peceni.

Stisknutim tlacitka zvolte pozadované nastaveni: Cas konce peceni blika.

Pomoci tlacitek [2] a [¥] posurite ¢as konce peceni na poZzadovanou hodnotu.

Potvrdte nastavenou hodnotu stisknutim tlacitka [v7).

Stisknéte tlacitko . Na displeji se zobrazi, do jaké urovné drazek mate vlozit jidlo.

Stisknéte tlacitko ®) a aktivujte funkci. Trouba spusti peceni az po nastavené prodlevé tak, aby peceni
skoncilo v pfedem nastaveny cas (napf. jestlize se ma péct jidlo, které vyzaduje dobu peceni 20 minut,
a konec peceni je nastaven na 20:10, trouba se spusti v 19:50).

POZNAMKA: V priibéhu éasového intervalu pfed zahajenim peéeni mizete troubu kdykoli zapnout
stisknutim tlacitka ).

o AcwnN
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Nastavené hodnoty (teplotu, nastaveni grilu, dobu peceni) mizete kdykoli béhem peceni zménit
pomoci tladitek [2 ][+ a tlaitka podle popisu v predchozich odstavcich.

CASOVAC

00:00:00 01:10:00 01:09:00

(HH)  (MM)  (SS) (HH)  (MM)  (SS)

Press ¢ to setTimer, v/ to Start Press ¢ to set Timer, v/ to Start Timer

Tuto funkci Ize pouzit pouze u vypnuté trouby a hodi se napfiklad ke sledovani doby pripravy téstovin.

Maximalni nastavitelny ¢as je 1 hodina a 30 minut.

1. Uvypnuté trouby stisknéte tlacitko [7]: na displeji se objevi hodnota ,00:00:00"

2. Pozadovany cas vyberte stisknutim tlacitek (2] a [¥].

3. Stisknutim tlacitka zahajte odpocitavani. Po uplynuti nastaveného ¢asu se na displeji objevi
hodnota ,00:00:00” a zazni zvukovy signal. Nyni m{zZete cas jesté prodlouzit podle vyse uvedeného
popisu, nebo minutku vypnout stisknutim tlacitka (na displeji se objevi hodiny).

RECEPTY

Diky technologii ,Sestého smyslu” trouba nabizi 30 prednastavenych receptl s idealnimi teplotami peceni.
Podle pfiloZzeného receptu zjistite nezbytné pfisady a vhodny zplsob pfipravy jidla. Pak uz jen postupujete
nasledujicim zptisobem:

Settings Fish Chicken Breasts

,"/— th
o Poultry Roast Chicken
sonse

Traditional Vegetables

Fully automatic 6th Sense recipes 6th Sense: Press v to view recipes 6th Sense: See cookbook for description

Automatic -00:45 Automatic - 00:44
CONTROL COOKTIME "f‘l CONTROL .;: COOKTIME

Roast Chicken y Insert food on level 3 y
19:45 Press ® when done 19:45

ENDTIME END TIME

Pomoci tlacitek [a][¥] zvolte moznost ,RECEPTY" a potvrdte ji stiskem tlacitka [v).

Z nabidky zvolte pozadované jidlo.

Vybrané jidlo potvrdte stiskem tlacitka [v7].

Pozadovany recept vyberte pomoci tladitek [a][+].

Potvrdte tlacitkem [7]: Na displeji se zobrazi pfibliznad doba peceni.

Vlozte jidlo do trouby a stisknéte tlacitko . Na displeji se zobrazi, do jaké Urovné drazek mate vlozit
jidlo.

7. Peceni spustite stisknutim tlacitka . Chcete-li peceni odlozit, postupujte podle pfislusného
odstavce.

ok wWwnN =

Cooking nearly finished Cooking Finished at 19:45

Please turn food Please check on food Press ~ to Prolong Cooking

POZNAMKA: Nékteré recepty vyzaduji zamichani nebo obraceni jidla v poloviné doby peéeni,
trouba vas na to upozorni zvukovym signalem a na displeji se zobrazi pozadovana ¢innost.
Doba peceni zobrazena na zacatku je cisté orientacni, miize se béhem peceni automaticky
prodlouzit.

Chvili pfed koncem peceni vas trouba pozada, abyste zkontrolovali, zda je jidlo dobfe propecené podle
vadeho pfani. Neni-li, manualné Ize pfidat dalsi cas pomoci tlacitek [a][=].

ZASTUPCI

Lasagna

Pizza

Chicken Breasts

Your most used cooking functions

Stisknéte tlacitko [%): Na displeji se zobrazi 10 nejpouzivanéjsich funkci.

K prochazeni seznamu pouzijte tlacitka [a][%]-

Pozadovanou funkci vyberete stisknutim tlacitka [7].

Chcete-li zménit nastaveni zvolené funkce, postupujte podle pokyn(i uvedenych v predchozich
odstavcich.

HwnN =
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NASTAVENI

1. Chcete-li zménit néktera nastaveni displeje, vyberte pomoci tlacitek (2= v hlavni nabidce
moznost ,NASTAVEN/".

Potvrdte tlacitkem [7]: Na displeji se objevi parametry, které je mozné zménit (jazyk, hlasitost,
zvukovy signdl, jas displeje, denni ¢as, Uspora energie).

Pomoci tlacitek [a][¥] vyberte nastaveni, které chcete zménit.

Stisknutim tlacitka [7] tuto hodnotu potvrdte.

PFi zméné nastaveni postupujte podle pokynu na displeji.

Stisknéte tlacitko [y7); Na displeji se objevi potvrzujici zprava o provedeném postupu.

POZNAMKA JestliZze je trouba vypnutd a zvolite funkci REZIM ECO (Uspora energie) (ON), displej se po
nékolika sekundach vypne a zobrazi hodiny. Chcete-li zobrazit informace na displeji ¢i znovu zapnout
svétlo, stisknéte nékteré z tlacitek nebo otocte nékterym z ovladacu. Je-li pfi peceni aktivovan REZIM ECO,
vnitini zarovka po 1 minuté zhasne a znovu se zapne pfi kazdém zasahu uzivatele do peceni. Jestlize ale
funkce neni zapnutd (OFF), po nékolika minutach se pouze snizi jas displeje.

ZAMEK TLACITEK

Tato funkce umoznuje zablokovat pouzivani tlacitek na ovladacim panelu.

Chcete-li ji zapnout, stisknéte soucasné tlacitka a a podrzte je nejméné 3 sekundy. Jestlize je
zapnuta, jsou tlacitka zablokovana a na displeji se objevi upozornéni a pfislusny symbol &. Tuto funkci Ize
zapnout také béhem peceni. Chcete-li ji vypnout, opakujte vyse uvedeny postup. Jsou-li tlacitka
zablokovana, troubu Ize vypnout pomoci tlacitka (.

AUTOMATICKE CISTENi TROUBY

Popis této funkce naleznete v &asti ,CISTENI” a v tabulce funkci na strané strana 15.

N

ou A w

Specials Pyro Express -03:00

Settings 15:00
Step-by-step guidance 3 hours high temperature cleaning END TIME

Chcete-li aktivovat automaticky Cistici cyklus trouby (pyrolytické ¢iSténi), postupujte nasledovné:

1. Vhlavni nabidce zvolte pomoci tlatitek (2] a (] polozku ,Cisténi” (Cleaning).

2. Stisknéte tlacitko [v7): Na displeji se objevi ,Pyro Express Cleaning” (funkce rychlého samocisténi)
a ,Pyro Cleaning” (funkce samocisténi).

3. Pomoci tlatitek [a] a [¥] zvolte jeden ze dvou cykld a volbu potvrdte pomoci [7): na displeji se
zobrazi doba trvani a ¢as ukonéeni zvoleného cyklu (¢as ukonceni Ize odlozit - viz postup uvedeny
v odstavci ,NASTAVENI DOBY PECENI/ODLOZENI STARTU").

1/3 2/3 3/3

Please switch off cooktop Please remove all accessories Remove stains from glass
above oven and press v from the oven and press v with moist sponge and press v/

4. Stisknéte tlacitko ®: na displeji se zobrazi pokyny, které je potieba provést pro spusténi cyklu. Po
provedeni pokynl potvrdte stiskem tlacitka [v7].

-02:59
@ N TIME

Door will be locked Cleaning g Please close door
during cleaning 15:00

ENDTIME

5. Po konecném potvrzeni trouba spusti Cistici cyklus a dvere se automaticky uzamknou: na displeji se
pfiblizné na tfi sekundy objevi varovani a rozsviti se symbol &. Ihned poté se na displeji zobrazi
indikator znazornujici prabéh Cisticiho cyklu.

POZNAMKA: Dojde-li k otevieni dvifek trouby pfedtim, nez se automaticky odemknou, na
displeji se zobrazi varovna zprava. Po opétovném uzavieni dvefi je potreba cyklus znovu spustit
stisknutim tlacitka /).

-00:00
TIME 257°

"
15

END TIME Cooling Down

6. Na konci cyklu za¢ne na displeji blikat zprava, nacez se objevi indikator zachycujici priibéh chladnuti.
Zbytkova teplota je uvedena na displeji spole¢né se symbolem . Dvefe zlistanou zam¢ené, dokud
se teplota uvnitf trouby nevrati na prijatelnou bezpecnou uroveri: na displeji se objevi denni ¢as.
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TABULKA FUNKCi

HLAVNIi NABIDKA

K nastaveni displeje (jazyk, hodina, jas, hlasitost zvukového signalu,

NASTAVENI . .
Usporu energie).
K vybéru 30 rlznych, jiz nastavenych receptl (viz pfiloZzeny receptar).
RECEPTY Trouba automaticky nastavi optimalni teplotu, funkci a délku peceni.

Dodrzujte presné rady k pfipravé jidla, pouziti prislusenstvi
a doporucenou uroven drazek, které najdete v receptafi.

Pro spaleni rozsttiku vznikajiciho pfi peceni u cykll s extrémné vysokou
AUTOMATICKE CIS- teplotou (cca 500°). Dostuvpvnevjslou dva SamO,CIStICI cykly - kratsi cyklus
2o (Pyro Express/Pyro rychlocisténi) a kompletni cyklus (Pyro/Pyro cisténi).
TENI TROUBY - ) . L N . vivex 2
Pouziti kompletniho cyklu je vhodné jen v pripadé velmi znecisténé
trouby, zatimco kratsi cyklus by mél byt pouzivan pravidelné.

TRADICNI viz TRADICNI FUNKCE.

SPECIALNI viz SPECIALNI FUNKCE.

TRADICNIi FUNKCE

RYCHLE PREDE-

HRATI Slouzi k rychlému predehfati trouby.

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla na jednom rostu. Pouzivejte treti uroven.
TRADICNI K peceni pizzy, slanych kola¢d a moucniki s tekutou naplni viak pouzijte
prvni nebo druhou uroven drazek. Troubu nemusite predehfivat.

Ke grilovani kotlet, raznici a klobas, zapékani zeleniny nebo opeceni
chleba. Doporucujeme vlozit jidlo na ¢tvrtou nebo patou Uroven drazek.
Pti grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci plech k zachycovani
vytékajicich stav. Zasunte ho do tfeti nebo Ctvrté drovné drazek a nalijte
do néj asi pul litru vody. Troubu nemusite pfedehfivat. Dvitka trouby musi
byt pfi peCeni zaviena.

GRIL

Slouzi k peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd, kufat). Jidlo umistéte do
stfedni polohy. Doporucujeme pouzit odkapavaci plech k zachycovani
vytékajicich stav. Zasurite ho do prvni nebo druhé Urovné drazek a nalijte
do néj asi pul litru vody. Troubu nemusite pfedehfivat. Dvitka trouby musi
byt pfi peceni zaviend. Pokud mate k dispozici otocny rozen, mizete ho

s touto funkci pouzit.

TURBOGRIL

Slouzi k pe€eni riznych druh jidel, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni,
na vice urovnich souc¢asné (maximalné tfrech) (napf.: ryb, zeleniny,
moucniku). U této funkce nedochazi ke vzajemnému prenosu vini mezi
HORKY VZDUCH |jednotlivymi jidly. Pfi peceni na jedné drovni drazek pouzijte druhou
Uroven drazek, pfi peeni na dvou urovnich prvni a ¢tvrtou Uroven a pfi
vyuziti tfi drovni pouzijte prvni, tfeti a patou uroven drazek. Troubu
nemusite predehfivat.

Slouzi k pec¢eni masa a kolacu s tekutou naplni (slanou nebo sladkou) na

KONVEKCNI PECENi |7 . . o e o ; o »
jedné urovni. Pouzivejte treti uroven. Troubu nemusite predehfivat.
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SPECIALNI

ROZMRAZOVANI

Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vlozit jidlo do
stfedni Urovné drazek. Jidlo ponechte v pivodnim obalu, aby se povrch
pfilis nevysusil.

UDRZOV. JiDLA

Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych a kfupavych (napf.
pecenych nebo smazenych mas ¢i ndkypu). Doporucujeme vlozit jidlo do

V TEPLE stfedni Urovné drazek. Funkce se nezapne, jestlize je teplota uvnitf trouby
vyssinez 65 °C.
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého i slaného tésta. Funkce
KYNUTI se nezapne, jestlize je teplota uvnitf trouby nad 40 °C, aby kynuti spravné
probéhlo. Doporucujeme vlozit jidlo do 2. Grovné drazek. Troubu
nemusite predehfivat.
K peceni jiz pfipraveného jidla, uchovavaného pfi pokojové teploté nebo
VICEUROVNOVE \Y; chladnlcce (susgn,ky, tekuté smesvl na dorty a kvolacev, rrjufflny, Eredkrmy
PECENI a pecivo). Pomoci této funkce upecete rychle a Setrné viechna jidla;
muzete ji pouzit také k ohfevu jiz uvarenych jidel. Dbejte pokyn
uvedenych na obalu. Troubu nemusite pfedehfivat.
Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg). Pouzivejte 1. nebo
R 2. uroven drazek podle velikosti masa. Troubu nemusite predehfivat.
MAXI PECENI Ny . . . .
Béhem peceni maso obracejte, aby rovnomérné zhnédlo po obou
stranach. Doporucujeme maso podlévat, aby se pfilis nevysusilo.
Lasagne
Pizza . T R " o
——— Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu i rezim peceni pro 5 rlznych
Zavin . . . oy oo . . i
ZMRA Hra kategorii hotovych mrazenych jidel. PouzZivejte 2. nebo 3. uroven drazek.
nubialviel " |Troubu nemusite pfedehfivat.
ZENE JIDLO| nolky P
Chléb
. . |Podle pfani mlZzete nastavit teplotu v rozmezi 50 a 250 °C a péct jiné
Jiné .
druhy jidel.
Slouzi k pripravé plnénych peceni a k pe¢eni masa v celku na jedné urovni.
Tato funkce vyuziva obc¢asnou a mirnou pomoc ventilatoru, coz brani
" nadmeérnému vysychani jidla. Pfi volbé funkce ECO zUstane svétlo béhem
ECO HORKY " . oy . . . .
VZDUCH peceni vypnuté, ale muze byt doCasné zapnuto stisknutim potvrzovaciho

tlacitka. V zajmu zajisténi maximalni energetické ucinnosti se doporucuje
neotevirat dvirka trouby béhem peceni. Doporucujeme pouzivat treti
uroven. Troubu nemusite predehfivat.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

Recept

Funkce

Predo-
hiev

Police
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

PrisluSenstvi a poznamky

Kynuté kolace

1

2/3

160-180

30-90

Dortova forma na mfizce

-

1-4

160-180

30-90

Uroven 4: dortova forma
na mrizce

Uroven 1: dortova forma
na mfizce

PInéné kolace (tvaro-
hovy kolag, zavin,
ovocny kolac)

160-200

35-90

Hluboky plech / plech na
peceni nebo dortova
forma na mfizce

1-4

160-200

40-90

Uroven 4: dortova forma
na mfizce

Uroven 1: dortova forma
na mfizce

Susenky/muffiny

170-180

20-45

Hluboky plech nebo
plech na peceni

0 ©

1-4

160-170

20-45

Uroven 4: mfizka

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

1-3-5

160-170

20-45*%

Uroven 5: pekac¢ na
mfizce

Uroven 3: pekac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

Odpalované pecivo

180-200

30-40

Hluboky plech nebo
plech na peceni

&) O

1-4

180-190

35-45

Uroven 4: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

1-3-5

180-190

35-45*

Uroven 5: pekac na
mfizce

Uroven 3: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

Snéhové pecivo

90

110-150

Hluboky plech nebo
plech na peceni

&) O

90

140-160

Uroven 4: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

1-3-5

90

140-160*

Uroven 5: pekac na
mfizce

Uroven 3: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni
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Recept

Funkce

Predo-
hrev

Police
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

PrisluSenstvi a poznamky

Chléb/pizza/focaccia

=

1/2

190-250

15-50

Hluboky plech nebo
plech na peceni

S
T

1-4

190-250

20-50

Uroven 4: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

-
J

1-3-5

190-250

25-50*

Uroven 5: pekac na
mfizce

Uroven 3: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

Slané kolace
(zeleninové, quiche
lorraine)

2/3

180-190

40-55

Dortova forma na mfizce

i

1-4

180-190

45-70

Uroven 4: dortova forma
na mfizce

Uroven 1: dortova forma
na mfizce

i

1-3-5

180-190

45-70*

Uroven 5: dortova forma
na mfizce

Uroven 3: dortova forma
na mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni +
pekac

Pecivo z listového
tésta

L

190-200

20-30

Hluboky plech nebo
plech na peceni

i
J

1-4

180-190

20-40

Uroven 4: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

1-3-5

180-190

20-40*

Uroven 5: pekac na
mfizce

Uroven 3: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

Lasagne / zapékané
téstoviny /
cannelloni / nakypy

190-200

45-65

hluboky plech nebo
panev na mfizce

v vr

Jehnédi / teleci /
hovézi / veprové 1 kg

190-200

80-110

hluboky plech nebo
panev na mfizce

Kure / kralik / kachna
1 kg

200-230

50

hluboky plech nebo
panev na mfizce

Husa / krocan 3 kg

190-200

80-130

hluboky plech nebo
panev na mfizce

Ryba pecena

v troubé / v alobalu ¢i
papiloté (filety, cela
ryba)

180-200

40-60

hluboky plech nebo
panev na mfizce

PInéna zelenina (raj-
cata, cukety, lilky)

) O QO] 0

180-200

50-60

Panev na mfizce
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Recept

Funkce

Predo-
hrev

Police
(zdola)

Teplota
(°Q)

Cas (min)

PrisluSenstvi a poznamky

Topinky

-

5

vysoka

3-6

M¥izka

Rybi filé / steaky

-

Stredni

20-30

Uroven 4: mfizka
(v poloviné doby peceni
obratte)

Uroven 3: hluboky plech
s vodou

Klobasy / kebaby /
zebirka / hamburgery

Stfredné
vysoka

15-30

Uroven 5: mfizka
(v poloviné doby peceni
obratte)

Uroven 4: hluboky plech
s vodou

Pecené kure
o hmotnosti 1-1,3 kg

&

Stredni

55-70

Uroven 2: mfizka (ve
dvou tfetinach peceni
obratte)

Uroven 1: hluboky plech
s vodou

vysoka

60-80

Uroven 2:otocny rozen
(je-li jim model vybaven)

Uroven 1: hluboky plech
s vodou

Krvavy rostbif
o hmotnosti 1 kg

Stredni

35-50

Panev na mfizce

(v pfipadé potreby ve
dvou tfetinach peceni
obratte)

Jehné¢i kyta / kyty

Stredni

60-90

Hluboky plech nebo
panev na mfizce

(v pfipadé potreby ve
dvou tfetinach peceni
obratte)

Pecené brambory

Stredni

45-55

Hluboky plech nebo
plech na peceni (podle
potireby ve dvou
tretindch peceni obratte)

Zapékana zelenina

BB &

vysoka

10-25

hluboky plech nebo
panev na mrizce

Lasagne a maso

200

50-100*

Uroven 4: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo panev na mfizce

Maso a brambory

1-4

200

45-100%

Uroven 4: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo panev na mfizce

Ryby a zelenina

1-4

180

30-50%

Uroven 4: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo panev na mfizce
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Recept

Funkce

Predo-
hrev

Police
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

PrisluSenstvi a poznamky

Kompletni jidlo:
kolac (uroven 5) /
lasagne (aroven 3) /
maso (uroven 1)

=

1-3-5

190

40-120*%

Uroven 5: pekac na
mfizce

Uroven 3: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo panev na mfizce

Zmrazena pizza

Automaticka

10-15

Uroven 3: hluboky
plech / plech na peceni
nebo mfizka

1-4

Automaticka

15-20

Uroven 4: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky plech
nebo plech na peceni

1-2-4

Automaticka

20-30

Uroven 4: plech na
peceni

Uroven 2: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 1: hluboky
plech / plech na peceni

1-2-3-4

Automaticka

20-30

Uroven 4: plech na
peceni

Uroven 3: pekdac¢ na
mfizce

Uroven 2: pekac na
mfizce

Uroven 1: hluboky
plech / plech na peceni

PInéna pecené

200

80-120*%

hluboky plech nebo
panev na mfizce

Porce masa (kralici,
kureci, jehnéci)

200

50-100*

hluboky plech nebo
panev na mfizce

¥ Doba peceni je pouze pfiblizna. Jidlo je mozné z trouby kdykoli vytahnout, zalezi na vasich

pozadavcich.
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OVERENE RECEPTY podle norem IEC 60350-1:2011-12 a DIN 3360-12:07:07

Recept Funkce | Piedo- Police Teplota| Cas |Prislusenstvia poznamky
hirev (zdola) (°C) (min)
IEC 60350-1:2011-128§ 7.5.2
= ) 3 170 | 15-30 Hluboky plech / plech na
peceni
Pecivo z lineckého tésta Uroven 4: plech na peceni
- - 1-4 150 | 25-40 |Uroven 1:hluboky plech /
plech na peceni
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.3
= i 3 170 | 25.35 |Hluboky plech/plech na
peceni
Kolacky Uroven 4: plech na peceni
- 1-4 160 | 30-40 |Uroven 1:hluboky plech /
plech na peceni
IEC 60350-1:2011-12 § 7.6.1
= - 2 170 | 30-40 |Dortova forma na mfizce
Uroven 4: Dortova forma na
Piskot bez tuku - 14 160 | 35-45 rostu
) i ) Uroven 1: Dortova forma na
rostu
IEC 60350-1:2011-128§ 7.6.2
= - 2/3 185 | 70-90 |Dortova forma na mrizce
Dva iableéné koldd Uroven 4: dortova forma na
va jable¢né kolace
) = i 1-4 175 | 75-95 |mnece :
= Uroven 1: dortova forma na
mfizce
IEC 60350-1:2011-12§ 9.2
Topinky ** ™) - 5 vysokd | 3-6 |Mrizka
IEC 60350-1:2011-12§ 9.3
Uroven 5: mfizka
(v poloviné doby peceni
Hamburgery (Burgers) ** [f] - 5 vysoka | 18-30 |obratte)
Uroven 4: hluboky plech
s vodou
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
= ] 3 180 | 35.45 |Hluboky plech/plechna
Ry s peceni
Jablecny kolag, kolac ve — S —
formé na peéenf Uroven 4: plech na peceni
- 1-4 160 | 55-65 |Uroven 1:hluboky plech /
plech na peceni
DIN 3360-12:07 § 6.6
Vepiova pecené @L - 2 170 |110-150|Uroven 2: hluboky plech
DIN 3360-12:07 priloha C
i = |Hluboky plech / plech na
@ 3 170 | 35-45 pedeni
Nizké dorty Uroven 4: plech na peceni
- 1-4 160 | 40-50 [Uroven 1:hluboky plech /

plech na peceni

Tabulka peceni navrhuje nejvhodnéjsi funkce a teploty pro dokonalé upeceni kazdého typu receptu.
Chcete-li péct na jedné Urovni s pouzitim funkce ventilatoru, umistéte jidlo na druhou Uroven drazek
a nastavte teplotu doporu¢ovanou pro funkci ,HORKY VZDUCH" pro vice neZ jednu Groven.

Udaje v tabulce jsou bez pouziti kolejni¢ek. Testy provadéjte bez kolejnicek.

**  P¥i grilovani doporucujeme ponechat u pfedniho okraje grilu volné 3-4 cm k usnadnéni jeho vytazeni
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Trida energetické uspornosti (dle normy EN 60350-1:2013-07)
Test provedte dle pfislusné tabulky.

Spotieba energie a doba predehrati
Zvolte funkci a otestujte ji, pouze pokud bude aktivovana moznost ,Pfedehrati” (,Predehrati ano”).

Test kontroly piesnosti
Zvolte funkci a otestujte ji, pouze pokud bude deaktivovana moznost ,Pfedehrati” (pfi aktivaci pfedehrati

trouba zdmérné nechava teplotni profil kolisat).

RADY A DOPORUCENI K POUZ{VANI

Jak pouzivat tabulku tepelné upravy

Tabulka udava nejlepsi funkci k pe¢eni daného jidla na jedné nebo vice Urovnich drazek soucasné. Doby
peceni se pocitaji od okamziku vlozeni pokrmU do trouby a nezahrnuji pfedehrati (které se pouziva

u nékterych receptt). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle

evvzs

nebude dostatecné propecené, nastavené hodnoty zvyste. Pouzijte dodavané pfislusenstvi a nejlépe
tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. M{iZete také pouzit nddoby a pfislusenstvi

z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tak doba peceni mirné prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobre
upecené, peclivé dodrzujte rady uvedené v tabulce peceni tykajici se volby pfislusenstvi (dodavané) a vzdy
je umistéte na doporucenou uroven drazek.

Peceni riiznych pokrmi soucasné

Pomoci funkce ,HORKY VZDUCH" (HORKY VZDUCH) muzete péct najednou r(izna jidla, ktera vyzaduji
stejnou teplotu peceni (napfiklad: ryby a zeleninu), na rliznych arovnich drazek. Jidlo, které vyzaduje kratsi
dobu peceni, vyjméte dfiv, a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte v troubé.

Dezerty

- Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni na jednom rostu. Pouzivejte tmavé zbarvené
kovové formy a vzdy je poloZte na rost trouby. Chcete-li péct na vice nez jedné Urovni, zvolte funkci
nuceného obéhu vzduchu a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe
cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kola¢ jiz upeceny, zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je
vytahnete Cisté, je kolac¢ upeceny.

- Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym povrchem, nevymazavejte okraje maslem, protoze
kolac by se nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni ,klesne”, nastavte pfristé nizsi teplotu. Mlzete také snizit mnozstvi
tekutiny v tésté a méneé tésto michat.

- Pro moucniky s tekutou naplini (tvarohovy kold¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci klasického
peceni ,KONVEKCNI PECENI" JestliZe je spodni ¢ast kolace promacena, snizte rost a pfed vloZzenim
naplné do kolace posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nadobu z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa.

U peceni doporucujeme pfilit na dno naddoby trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jesté
lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dalsich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa
vyzaduiji delsi dobu peceni. Zasunte rost do nizsi polohy, aby bylo maso déle od grilu a nespalilo se na
povrchu. Ve dvou tietindch peceni maso obratte.

Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem odkapavaci plech s pul litrem vody

k zachycovani vytékajicich stav. V pfipadé potieby vodu dolijte.

Otocny rozen (jen u nékterych modeli)

Toto prislusenstvi pouzijte k rovnomérnému propeceni velkych kust masa a dribeze. Maso napichnéte na
jehlici rozné. Pokud pfipravujete kure, ptripevnéte je k rozni Snirkou a pred vloZzenim do trouby
zkontrolujte, zda nem(ize spadnout. Jehlici zasurite do pfedni ¢asti trouby a polozte na pfislusny drzak.
Doporucujeme zasunout do prvni irovné drazek odkapavaci plech s pul litrem vody, ktery zabrani vzniku
koure v troubé a zachyti vytékajici Stavy. Jehlice je opatfena plastovym drzadlem, které je tfeba pred
pecenim odstranit. Opét je pouzijte na konci peceni, abyste se pfi vytahovani jidla z trouby nespalili.
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Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy kfupavy. Ve dvou tfetinach peceni posypte pizzu
mozzarellou.

Funkce kynuti

NeZ vloZite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je pfiblizné o tretinu kratsi nez kynuti pfi pokojové teploté (20-25 °C). 1 kg tésta na pizzu
vykyne asi za jednu hodinu.
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