Quick guide

THANKYOU FOR BUYING AN INDESIT PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.indesit.com/register

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

,— : 1. Control panel
L O 1 O - 2. Fan
— — — 3. Lamp
4. Accessories shelf runners
2.... 6 (the level is indicated on the wall
° 9 of the cooking compartment)
3ok
5. Door
6. Upper heating element/grill
7. Identification plate
(do not remove
4 7 8. Bottom heating element
“ (non-visible)
.8
5.0 5
- m
CONTROL PANEL
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1. SELECTION KNOB 3. TIME BUTTON 6. LED THERMOSTAT/
For switching the oven on by For selecting the various settings: | PREHEATING

selecting a function.
Turn to the O position to switch
the oven off.

2.+/- BUTTON

To decrease or increase the value
shown on the display.

duration, cooking end time, timer.

4. DISPLAY

5. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require.

Switches on during the heating
process. Switches off once the
desired temperature is reached.

Please note: The knobs are retractable.
Press the knobs in the middle and they

Pop up.
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ACCESSORIES

Download the Use and Care Guide from

[zwww docs.indesit.eu for more information
WIRE SHELF DRIP TRAY (IF PRESENT) BAKING TRAY
I @ /

| —

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

USING THE ACCESSORIES

« Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first. Then
slide it horizontally along the shelf guide as far as
possible.

The other accessories, such as the baking tray, are
inserted horizontally by sliding them along the shelf
guides.

FUNCTIONS

Download the Use and Care Guide from

Epww docs.indesit.eu for more information

O OFF
For switching off the oven.

~~ LIGHT

For switching on the light in the compartment.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
It is best to use the 2nd shelf.

@ GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a Baking
tray to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

CONVECTION BAKE
<~ For baking cakes with juicy fillings on a single
shelf. This function can also be used for cooking on

two shelves. Switch the position of the dishes to
cook food more evenly.

GRATIN
* For roasting large joints of meat (legs, roast

beef, chicken). We recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

DEFROSTING
For defrosting food more quickly.
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: “AUTO” and “0.00” flash on

the display.
N Tx]
PR S

To set the time of day, press buttons —and + at the
same time: Set the time of day using the +and —
buttons.

Please note: To change the time of the day afterwards (for
example following lengthy power outages) you will need
to reset the time by pressing buttons — and + at the same
time.

2. SETTING THE TONE

Having selected the desired time value, press the time
button: The display shows “ton 1”.

- |
G I I B |

To select the desired tone, press button —, then press
the time button to confirm.

Please note: To change settings afterwards, press buttons —
and + at the same time and repeat the operations above.

3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour,
preferably using the “Convection Bake” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require.

2. ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

To interrupt the function at any time, switch off the
oven, turn the selection knob and the thermostat knob
toOand @.

3. PREHEATING

Once the function has been activated, the LED
thermostat will switch on signalling that the
preheating process has begun.

At the end of this process, the LED thermostat
switches off indicating that the oven has reached the
set temperature: at this point, place the food inside
and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

. PROGRAMMING COOKING
After selecting and activating the function, it is
possible to set the duration.

(‘Zﬂ DURATION

Press for at least 2 seconds the time button: the O
symbol flashes.

.
Lt 0

77N

Press the time button again: the display shows DUR
and 0.00 in sequence while AUTO flashes.

N 7
A

R
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A

Set the duration using the buttons + and — . After a
few seconds, the display shows the time of the day
while AUTO ™ remain lit, confirming the setting.
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Please note: To view the remaining cooking duration press
the time button for at least 2 seconds.

To change it, if necessary, press it again a second time, using
+ and — buttons to modify the duration.

COOKING END
At the end of cooking, the symbol ™ switches off, an
alarm sounds while AUTO flashes on the display.

[ e B N |

R I gy N

Press any button to deactivate the alarm.

Return the function knob and thermostat knob to to
Oand @, then press the time button for at least 2
seconds to switch off the oven.

SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or activate cooking but
allows you to use the display as a timer, both while a
function is active and when the oven is off.

To activate the timer, press the time button for at least
2 seconds: the ) symbol flashes on the display.

i
e N

77N

Use the + and — buttons to set the desired duration:
the countdown begins after a few seconds.

( 1. 1
G N

The display shows the time of the day and the ()
remains lit, confirmating the timer has been set.

Please note: To view the countdown and change it if
necessary, press again the time button for at least 2 seconds.
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; ; TEMPERATURE DURATION LEVEL
RECIPE _FUNCTION  PREHEAT 0) (MIN) AND ACCESSORIES
+ Yes 150 - 170 30- 90 2
Leavened cakes nEmr
E3 Yes 150 - 170 30-g0%x 4 1
2
Filled cake © Yes 160 - 200 35-90
(cheese cake, strudel, fruit pie) Y, exx 4 2
+ es 160 - 200 35-90 o2
© Yes 160 - 180 15-35  2/3
Biscuits/tartlets ]
Yes 150-170  20-40% 4 2
N_— Al
2
Choux buns CE) Yes 180 - 200 40-60 | "
* Yes 170 - 190 35 - 50 *** \ 1 r
2
Meringues © Yes 90 1s0-200 %
~ 4 2
* Yes 90 140 - 200 *** \ 1 r
© Yes 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 4 5
Yes 200-240  15-30% 4
Small bread 80 g © Yes 180 - 200 30 - 45 2
Bread loaf 500 g @ Yes 180 50-70 j;/i
Bread Yes 180 - 200 30-goxx 4 2
2
Frozen pizzas @ Yes 20 1020
Yes 250 10-200 42
TN 2
Salty cakes * Yes 180 - 200 30-45  _°
(vegetable pie,quiche) T Yes 170 - 190 40 - 60 *** 4 2
O Yes 190 - 200 20-30 2%,
Vols-au-vents/puff pastry crackers ——= 2 5
: * Yes 180 - 190 15 - 40 *** a—n L ,
Lasagne/baked pasta/ ) ) 2
canneloni/flans @ Yes 190 - 200 45- 65 —J
Lamb/veal/beef/pork 1 kg @ Yes 190 - 200 80-110 \ 2 y
Roast pork with crackling 2 kg +* Yes 180 - 190 110-150 | 2 !
Chicken/rabbit/duck 1 kg © Yes 200- 230 50 - 100 2
Turkey/goose 3 kg © Yes 180 - 200 150-200 2
ey *
FUNCTIONS @ @
Conventional Grill Gratin Convection Bake
Aveenen ~ A=~ J | f | )
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish or cake tin on Baking tray/Drip tray or Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray

the wire shelf

Baking dish on the wire shelf

with 200 ml of water
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RECIPE FUNCTION  PREHEAT TEMP:?,'Z‘)\TURE DU(mTN')O N AND A'&E:‘éEI;ORlES
Baked fish/en papillote 05 kg © Yes 170 - 190 30-45 2
(St:)ﬂf\fgfode:ecgﬁfggigs aubergines) 3 Yes 180 - 200 50-70 -\...;!,-
Toasted bread @ 5 250 2-6 o
Fish fillets/slices ) 5 250 15-30* 4 3
f;:rs: ?iﬁ.i//l;gﬁlgzlrgers @ 5 250 15-30* -\.E..,- \viwr
Roast chicken 1-1.3 kg - 200 - 220 60-gox 3 1.
Roast beef rare 1 kg - 200 35-50** .\,;,.
Leg of lamb/knuckle . 200 60-90% 3
Roast potatoes - 200 - 220 35 - 55 ** \if
Vegetable gratin . 200 - 220 25-55 3,
Lasagne and meat £ Yes 200 50-100 xxxx 4 31:;
Meat and potatoes * Yes 190- 200 45 - 100 **** -\..;p ;1:,
Fish and vegetables * Yes 180 30-500mx A z;

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the
cooking time only after the required temperature has been reached.

Download the Use and Care Guide from docs.indesit.eu
for the table of tested recipes, compiled for the certification
authorities in accordance with the standard IEC 60350-1.

*Turn food halfway through cooking.

**Turn food two thirds of the way through cooking (if
necessary).

*** Switch levels halfway through cooking.

**** Estimated length of time: dishes can be removed
from the oven at different times depending on personal
preference. Switch shelves two-thirds of the way through
cooking, if necessary.

- © £

Gratin

FUNCTIONS

Conventional Grill Convection Bake

Al

o

Drip tray / Baking tray
with 200 ml of water

Baking tray/Drip tray or
Baking dish on the wire shelf

ACCESSORIES

Baking dish or cake tin on

Wire shelf the wire shelf

Drip tray / Baking tray
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MAINTENANCE
AND CLEANING

|
. EN
Download the Use and Care Guide from

¥ . . ) )
[;WWW docs.indesit.eu for more information

Do not use steam cleaning
equipment.

Use protective gloves during all
operations.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then

clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues. To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, leave the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Disconnect the appliance from
the power supply.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

- The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass (®vww

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven: Extract the
heating element from its seating, then lower it. To
return the heating element to its position, lift it up,
pull it slightly towards you and make sure that the tab
support is in its proper seating.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the

catches until they are in the unlock position.
=

—
—

A

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICK & CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. To correctly reposition the inner glass, make sure
that the “R” is visible in the left-hand corner. First
insert the long side of the glass indicated by “R” into
the support seats, then lower it into position.

4, Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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Download the Use and Care Guide from

T Ro U B L E S H o OTI N G [zwww docs.indesit.eu for more information
. Problem Possible cause  Solution
- The oven does not work. . Power cut. . Check for the presence of mains electrical power
: ¢ Disconnection from the © and whether the oven is connected to the
- mains. - electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the fault
© persists.

USEFUL TIPS

Download the Use and Care Guide from

(Eww docs.indesit.eu for more information

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays. You can also use Pyrex or stoneware
pans and accessories, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

The “Convection Bake” function enables you to cook
different foods (such as fish and vegetables) on
different shelves at the same time.

Switch shelves two-thirds of the way through cooking,
if necessary.

Remove the food which requires a shorter cooking
time and leave the food which requires a longer
cooking time in the oven.

Visiting our website docs.indesit.eu
Using QR Code

identification plate.

You can download the Safety Instructions, User Manual, Product Fiche and Energy data by:

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet).
When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's
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Brzi vodi¢

INDESIT

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomoc, registrirajte
svoj uredaj na adresi www. indesit.eu/register

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

uredaja.

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

OPIS PROIZVODA

, 1. Upravljacka ploca
b O - O - 2. Ventilator
— - — 3. Zarulja
4. Vodilice reSetke iz dodatne
2.... - 6 opreme
° 9 (razina je oznacena na stjenci
3o odjeljka za kuhanje)
5. Vrata
6. Gorniji grijac/grill
7. ldentifikacijska plocica
4 .7 (ne skidati)
“ 8. Donji grija¢
(ne vidi se)
.8
5 oo ol ©
}J [
UPRAVLJACKA PLOCA
F ‘C
N ’. C
- oac o+ :
: QY QY @ f
1 2 3 2 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. TIPKA ZA POSTAVLJANJE 6. LED SVJETLO TERMOSTATA/
Za ukljuc¢ivanje pec¢nice odabirom | VREMENA ZAGRIJAVANJE

funkcije.
Okrenite O u polozaj za
isklju¢ivanje pecnice.

2.GUMB +/-
Za smanjenje ili povecanje
vrijednosti prikazane na zaslonu.

Za odabir raznih postavki: trajanje,
zavrSetak pripreme hrane, mjerac
vremena.

4.ZASLON

5. GUMB TERMOSTATA

Okrenite za odabir potrebne
temperature.

Ukljucuje se tijekom zagrijavanja.
IskljuCuje se kada se dosegne
Zeljena temperatura.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini
kako bi iskodili.
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DO DATN I P RI Bo R o Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i

odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

) : PLITICA ZA SKUPLJANJE : .
RESETKA : SUVISNE TEKUCINE (AKO : PLITICA ZA PECENJE
| JEUREDAJ OPREMLIEN)

f

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UPOTREBA DODATNOG PRIBORA

« ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite ~ Ostalu dodatnu opremu, kao 3$to je plitica za pecenje,
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite ~ vodoravno umetnite na Zi¢anu redetku.

podignuti straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je

vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice resetke

koliko je moguce.

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i
F U N KC I J E ivww odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu
O ISKLJUCENO @ ROSTILJ
Iskljucivanje pecnice. Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
. pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Y SVIJETLO Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za pecenje
Ukljugivanje svjetla u pecnici. za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
@ KONVENCIONALNO dodajte 200 ml vode.
~/ Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj GRATIN

razini. Najbolje bi bilo da upotrijebite 2. razinu. F* Za roitiljanje velikih komada mesa (butova,

“\ KONVEKCIJSKO PECENJE rostbifa, pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za
Pecenje kolaca sa so¢nim punjenjem na jednoj pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
razini. Ova sJe funkcija moze koristitiJi zfa kuharfje ) kuvhzirkua_: ghgcgt pgéBaWtIe ng bilo koju razinu ispod
na dvije razine. Mijenjajte polozaj jela radi sto resetie 1 dodajte mi vode.

ujednacenijeg pecenja. @ ODLEDIVANJE
Brze odledivanje namirnica.
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

' HR

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: “AUTO” i “0.00” trepere na zaslonu.

R s alnl
oot

Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno
pritisnite tipke — i +: Postavite to¢no vrijeme pomocu
tipki +1i—.

Napominjemo: naknadno vrijeme dana mozete promijeniti

(primjerice nakon duljeg nestanka struja) tako da vrijeme
poONOVNO postavite istovremenim pritiskom na gumbe —i+.

2. POSTAVLJANJE ZVUKA

Nakon odabira Zeljenog trajanja, pritisnite tipku za
postavljanje vremena: na zaslonu se prikazuje “ton 1”.

e
N B R

Za odabir Zeljenog tona, pritisnite tipku —, a zatim
pritisnite tipku za postavljanje vremena za potvrdu.

Napominjemo: postavke naknadno mozete promijeniti tako
da istovremeno pritisnete gumbe — i + i ponovite gore
navedene zahvate.

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena
koristeci funkciju “Konvekcijsko pecenje”. Za to
vrijeme pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCLJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako
da iskljucite pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb
termostatanaOi@.

3.ZAGRIJAVANJE

Nakon ukljucivanja funkcije, ukljucit ¢e se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je postupak zagrijavanja
zapoceo.

Po zavrsetku postupka iskljucuje se LED svjetlo
termostata oznacavajudi da je pec¢nica dosegla
postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pec¢enjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.

. PROGRAMIRANJE PECENJA
Nakon $to odaberete i ukljucite funkciju, moze se
postaviti trajanje.

C/ﬂ TRAJANJE
Na najmanje dvije sekunde prbtisnite tipku za
postavljanje vremena: simbol (3 treperi.

M
VNS

77N

Ponovno pritisnite tipku za postavljanje vremena: na
zaslonu se naizmjence prikazuje DURi 0.00, a bljeska i
poruka AUTO.

S 2

U of
U

N

R

-

Postavite trajanje pomocu tipki + i —. Nakon nekoliko
sekundi na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme, a
AUTO M ostaje uklju¢eno, ¢ime se potvrduje
postavka.

(D inpesit



POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA
Ta opcija ne prekida i ne zapocinje pripremu, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac

- o 5 . _ vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
Napominjemo: Preostalo trajanje mozete prikazati tako dana | jsklju¢ena.

o-Hc>»
am
N
L
-
D e

najmanje dvije sekunde pritisnete tipku za postavljanje Mjera¢ vremena ukljucite tako da na najmanje 2
vremena. o . o sekunde pritisnite tipku za postavljanje vremena:
Da biste ga promijenili trebate je ponovno pritisnuti i simbol [ treperi na zaslonu.

gumbima -+ i — promijeniti trajanje.

........................................................................................ " ."'

KRAJ KUHANJA , ' = , ', '

Po zavr$etku kuhanja ugasit ¢e se simbol ™, oglasit ¢e V) \\Q

se alarm, a na zaslonu ¢e treperiti AUTO. d

G - — Pomocu tipki + i — postavite zeljeno trajanje:

A | -' . -' ] odbrojavanje zapocinje nakon nekoliko sekundi.
LS IS R gy N - -

s ( . 101

Pritisnite bilo koji gumb kako biste iskljucili alarm. ' ,- 0 -' ’-’

Vratite gumb funkcije i termostata u polozaj O i @, zatim
na najmanje 2 sekunde pritisnite tipku za postavljanje
vremena da biste iskljucili pe¢nicu.

Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol 0
ostaje ukljucen, ¢cime se potvrduje da je mjerac
vremena postavljen.

Napominjemo: Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja
i promijenili ga prema potrebi, ponovno na najmanje 2
sekunde pritisnite tipku za postavljanje vremena.

(D) inpesit



TABLICA KUHANJA

HR

; . PRETHODNO = TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA
RECEPT § FUNKCLJA : ZAGRUAVANJE : (°C) (MIN) I DODATNI PRIBOR
£)  Da  150-170 30-90 2
Kolaci od dizanog tijesta — 4 ]
* Da 150 - 170 30 -90 *** L
2
Punjeni kola¢ . @ Da 160 - 200 35-90
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) Da 160 — 200 35 . gQ *** “;’: mi_ﬂﬁ
© Da 160 - 180 15-35  2/3
Keksi/voéne tortice —~ 2 5
Da 150-170  20-40% 4 2
© Da 180 - 200 40-60 .2,
Peciva za princes krafne — 2 5
* Da 170 - 190 35 — 50 *** 1 r
© Da 90 150-200 2,
Poljupci —~ 7 5
3 Da 90 140 - 200 *** -
© Da 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 4 5
Da 200-240  15-30% 4
. 2
Mali kruh 80 g © Da 180 - 200 30- 45
N 1/2
Struca kruha 500 g @ Da 180 50-70 g
Kruh Da 180-200  30-gow+ 4 2
2
Smrznute pizze @ o2 20 10-29
Da 250 10-20% 4 2
= 2
Slani kolati | * Da 180 - 200 30-45 i
(pita od povrca, quiche) T Da 170 - 190 40 — 60 *** q,..i—...ﬁ s\...Z:;F
2
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog @ Da 190 - 200 20-30 I
testa * Da 180-190  15-40%x 4 2
Lazanje /zapecena tjestenina/ B B 2
kaneloni / kolaéi s voéem @ Da 190 - 200 45-65 L
Janjetina / teletina / govedina/ @ D 190 — 200 80 — 110 2
svinjetina 1 kg a - B —
Eg;iecrzani»\éligetma s hrskavom T Da 180 - 190 110 = 150 2
o s v .. v .. 2
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ Da 200 - 230 50 -100 :
Puran/guska 3 kg © Da 180-200  150-200 2
FUNKCIJE @ @ E
Konvekcijsko Rostilj Gratin Convection Bake (Konvekcijsko pecenje)
DODATNI Aeeenen ~ AF==lr —J | f TS
P litica za pecenje/plitica za - T litica za sakupljanje viska
PRIBOR resena Povdnzpetenie ol aa uplnc S tuchen - FI I SluBlane ke akuinilgitn e pecene

(D inpesit



RECEPT : FUNKCUA : PRETHODNO | TEMPERATURA TRAJANJE RAZINA

ZAGRUAVANJE (°C) (MIN) | DODATNI PRIBOR
Pecena riba/en papillote 0,5 kg , , B , B 2
(file, cijela) @ § Da § 170 - 190 § 30 -45 J
Nadjeveno povrcée N 2
(raj¢ice, tikvice, patlidZani) e Da 180 - 200 >0-70 e
Prepeceni kruh @ 5’ 250 2-6 -\.E..,-
Riblji fileti/komadi ) 5 250 15-30% 4 3
Kobasice/kebabi/ ) 5 4
rebarca/hamburgeri @ > 250 15-307 R e
Peceno pile 1 - 13 kg - 200-220  60-gox 3 T
Slabije pec¢eno govede pecenje 1 kg - 200 35 -50** ,\,;_,
Janjedi but/koljenica - 200 60-90** 3 0
Peceni krumpir - 200 - 220 35-55"% 3 r
Zapeceno povrcée - 200 - 220 25-55 1 3 r
Lasagne i meso +* Da 200 50 — 100 **** ,\éﬁ , ! |
Meso i krumpiri S Da 190-200  45-100*x A4 T
Ribai povrée * Da 180 30 — 50 **** ,\éﬁ , 2 |

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporu¢ujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja postavite
tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pecenja. Vodic za upotrebu i odrZavanje preuzmite na docs.indesit.eu kako
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi). biste dobili tablicu isprobanih recepata sastavljenu za oviastena tijela
** Promijenite razinu kad je napola ispeceno. za certificiranje u skladu sa standardom IEC 60350-1.

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pecnice
u razli¢ita vremena, ovisno o zeljama. Razinu promijenite na
dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).

© © £
FUNKCIJE
Konvekcijsko Rostilj Gratin Convection Bake (Konvekcijsko pecenje)
LY
DODATNI T | | f | SN)
PRIBOR . Posuda za pecenje ili kalup za PI|t|§a za pecsnje/plltlsa za Plitica za sakupljanje viska le,c.a za s_al_(upljanjevws!(a
Resetka < L: skupljanje suvidne tekucine ili o . P tekucine/plitica za pecenje s
torte na resetki . O o . tekudine/plitica za pecenje
lim za pecenje na zicanoj resetki 200 ml vode

(D) inpesit



ODRZAVANJE
| CISCENJE

Evww

|

. HR

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Ne upotrebljavajte pribor za
parno cCisc¢enje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana. Ako
su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog
deterdzZenta. Na kraju obrisite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda sluc¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi i
zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako biste
uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima hrane.
Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat
pecenja s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do
kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna..

Iskopcajte uredaj iz struje.

Do Ne upotrebljavajte celi¢nu
vunu, abrazivne Zice ili
abrazivna/korozivna sredstva za
cisScenje jer bi to moglo ostetiti
povrsinu uredaja.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo ¢id¢enje stakla @ivww

« Staklo vrata Cistite odgovarajucim tekucim deterdzentom.
« Gornji grill grija¢ moze se spustiti kako bi se ocistila
gornja ploca pecnice: Izvucite grijac iz njegovog
sjedista pa ga spustite. Grija¢ vratite u njegov polozaj
tako da ga podignete, lagano povucete prema sebi i
provjerite je li nosac jezi¢ca u odgovaraju¢em sjedistu.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu i

poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pricvrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
ciséenja.

3. Unutarnje stakle ispravno je postavljeno ako je
slovo “R” vidljivo u donjem lijevom kutu. Umetnite

dugu stranu stakla oznacenu slovom “R” u potporna
leziSta, pa je zatim spustite u polozaj.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaditi to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

(D inpesit



RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Evww

. Problem
Pecnica ne radi. NestaIOJe SUUJe

. mreze.

Mogua uzrok

- Dodlo je doisklju¢enja iz

Rjesenje

. Provjerite ima li struje u mreZii je li pe¢nica

- ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste
- provijerili javlja li se kvar i dalje.

KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu
i odrzavanje s web-mjesta docs.indesit.eu

Evww

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu

koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su
informativni i ovise o kolicini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim
preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno
peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po moguénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pelenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Funkcija “Convection Bake” (Konvekcijsko pecenje)
omogucuje vam istovremenu pripremu razlicitih jela
(primjerice ribe i povréa) na razlicitim razinama.
Razinu promijenite na dvije tre¢ine pecenja (po
potrebi).

Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme kuhanja i
ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje vrijeme
kuhanja.

mozete preuzetl tako da:
posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu
upotrebom QR koda

plocici proizvoda.

Sigurnosne upute, korisnicki prirucnik, obrazac proizvoda i podatke o potrosnji energije

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada E=
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj

(D) inpesit



IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

TANAME, ET OSTSITE INDESITI TOOTE

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

Taielikuma abi ja toe saamiseks registreerige I’W: ww hooldusjuhendi saate alla laadida meie
Z ) oma seade aadressi www.indesit.com/ — veebilehelt docs.indesit.eu jargides voldiku
[6pus toodud juhiseid.

register

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult labi.
[ J

TOOTE KIRJELDUS

: : 1. Juhtpaneel
L SO O - O - 2. Ventilaator
O O
= — 3. Lamp
4. Liugsiinid tarvikutele
2..4.. -6 (tasandi number on margitud
3“ 9 kiipsetuskambri seinal)
5. Uks
6. Ulemine kittekeha/grill
7. ldentimisplaat (Grge eemaldage)
8. Alumine kutteelement
4.4 -7 (pole nahtaval)
a
.8
5.0 5
= m
JUHTPANEEL
F c
0 .
N ’. C
- sae o+ ‘ k!
© Y G :
1 2 3 24 5 6
1. VALIKUNUPP 3. AJANUPP 6. LEEDTERMOSTAAT/
Ahju sisseliilitamiseks ja Mitmesuguste seadistuste EELSOOJENDUS

funktsiooni valimiseks.
Ahju valjalulitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2.+/- NUPP

Ekraanil kuvatava vaartuse
vahendamiseks voi
suurendamiseks.

valimiseks nagu: kiipsetamise
kestus, klipsetamise |0ppaeg,
taimer jne.

4. KUVA

5. TERMOSTAADINUPP

Keerake soovitud temperatuuri
valimiseks.

Lilitub sisse soojenemise ajal.
Lalitub valja, kui soovitud
temperatuur on saavutatud.

Pange tahele! Nupud liiguvad
véljapoole. Vajutage nupu keskele ja see
tuleb paneeli seest vélja.

(D) inpesit



TARVIKUD

3 Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
(Zww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

REST : NORGUMISPANN (OLEMASOLUL)

. KUPSETUSPLAAT

f

Tarvikute arv ja talbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

TARVIKUTE KASUTAMINE

- Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga Ules) esimesena siinidele. Seejarel nihutage

see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb sarnaselt
restiga rohtsalt sisse liikata, nihutades neid piki siine.

FUNKTSIOONID

s Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
yyww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

O VALJAS
Ahju valjalulitamiseks.

Y VALGUSTUS
Klpsetuskambris tule pélema sititamiseks.

@ TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tlilipi roogade klpsetamine
ainult Ghel ahjutasandil. Soovitame kasutada 2.
ahjutasandit.

@ GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, koogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks kiipsetusplaadi: paigutage
nérgumispann resti alla Gkskoik millisele tasandile ja
valage sinna 200 ml vett.

KONVEKTSIOONKUPSETUS
<’ Mahlaka taidisega kookide kiuipsetamiseks
ainult Ghel tasandil. Funktsiooni saab kasutada ka

kahel tasandil kiipsetamiseks. Vahetage toitude
asukohti, et toit kiipseks Gihtlasemalt.

GRATIN
1% Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,

kanad) grillimiseks. Soovitame asetada
kiipsetusmahlade kogumiseks kiipsetusplaadi:
paigutage ndrgumispann resti alla tGikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

@ SULATAMINE
Toidu kiire sulatamine

(D inpesit



L ET

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata
kellaaeg. Kuval vilguvad kirjad “AUTO” ja “0.00".

N7 3 7

Naly
g

Kellaaja seadmiseks vajutage korraga nuppe —ja +:
Seadke kellaaeg nuppudega + ja —.

o-HCcC>»

v

Pange tahele! Kellaaja hilisemaks muutmiseks (naiteks
parast pikemat elektrikatkestust) peate kellaaja lahtestama,
vajutades korraga nuppe — ja +.

2. HELI SEADISTAMINE

Kui olete soovitud kellaaja valinud, vajutage ajanuppu.

Ekraanil kuvatakse “ton 1”.

.- D, D, ‘

G N B |
Soovitud heli valimiseks vajutage nuppu —, seejarel
vajutage kinnitamiseks ajanuppu.

Pange téhele!l Seadistuse hilisemaks muutmiseks vajutage
korraga nuppe — ja + ning korrake Ulalkirjeldatud
toiminguid.

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud [6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 250 °C juures
soovitavalt funktsiooniga Konvektsioonkiipsetus. Ahi
peab sel ajal olema tihi.

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks p&drake valikunupp soovitud
funktsiooni siimbolile.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Valitud funktsiooni kaivitamiseks p&orake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

Funktsiooni mis tahes ajal peatamiseks lilitage ahi
valja ning keerake valikunupp ja termostaadinupp
asendisse O ja @

3. EELSOOJENDUS

Kui funktsioon on sisse lulitatud, lilitub sisse
leedtermostaat, mis naditab, et eelsoojendus on toole
hakanud.

Eelsoojenduse I6pus lulitub leedtermostaat valja,
andes marku sellest, et ahi on saavutanud maaratud
temperatuuri: nlld asetage toit ahju ja alustage
klipsetamist.

Pange téhele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
l6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Parast funktsiooni valimist ja sissellilitamist saate
maadrata selle kestuse.

CH KESTUS

Vajutage vahemalt 2 sekundit ajanuppu: 0 siimbol
vilgub.

.t
Lt L

Vajutage uuesti ajanuppu: ekraanil kuvatakse
jargemooda DUR ja 0.00 ning AUTO vilgub.

~ 7

’/
\\

'/

R

U ol e
L)

N

U

Kestuse seadistamiseks kasutage nuppe + ja — Mone
sekundi parast kuvatakse ekraanil keIIaaeg ja AUTO 7,
jaab polema, kinnitades seadistust.

(D) inpesit
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Pange tahele! Jarelejadanud kipsetamiskestuse vaatamiseks

vajutage vahemalt 2 sekundit ajanuppu.

Selle vajaduse korral muutmiseks vajutage nuppu teist korda,
kasutades kestuse seadistamiseks nuppe +ja —.

KUPSETAMISE LOPP ”m

Klpsetamise 16pus kustu siimbol ™4, kostab

helisignaal ja ekraanil vilgub kiri AUTO.

\\A,/ A/ A/ N/
v 0 0. 00

O I B gy |

Helisignaali valjaltlitamiseks vajutage tkskoik millist
nuppu.

Keerake funktsiooninupp ja termostaadinupp

tagasi asendisse Oja @, seejarel vajutage ahju
valjalllitamiseks vahemalt 2 sekundit ajanuppu.

‘ TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid voimaldab teil kasutada ekraani taimerina nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
lGlitatud.

Taimeri sisselilitamiseks vajutage vahemalt 2 sekundit
ajanuppu: ekraanil vilgub d sumbol.

K,
e

Soovitud kestuse seadistamiseks kasutage nuppe + ja
—: ajaarvestus algab mone sekundi parast.

(. 1
N N

Ekraanil kuvatakse kellaaeg ja ) jaib pélema, andes
marku, et taimer on seatud.

Pange tahele! Loenduri vaatamiseks ja vajaduse korral
muutmiseks vajutage uuesti véhemalt 2 sekundit ajanuppu.

(D inpesit
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KUPSETUSTABEL

FUNKT- @ EELKUUMU- | TEMPERATUUR ' KESTUS TASE
RETSEPT SIOON ~ Tus °C) § (MIN) JATARVIKUD
%)  Jah  150-170  30-90 2
Parmitainast koogid : f =
= g g ] 4 1
* Jah 150-170 30 - 90 *** A A=
% 5 2
Taidisega kook : @ Jah —© 160-200 3>-90 —
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) Jah 160-200 35 . gQ *** 4 2
: . : : abl=lr afFr
o . © )ah  160-180  15-35 273
Kiipsised / korvikesed b 150170 20 40 %+ 7 5
) 2
et CE) Jah 180-200 40 - 60 e
: H *¥%%
&3 Jah 170-190 35-50 \ 1 :
B 2
e CE) Jah 90 150-200 | .
Jah 90 - 140-200 *+* 2
© Jah  220-250  10-25 2
Pitsa/focaccia i i
3 Jah  200-240  15-30% 4 2
Saiakes0 g © jah 180200 30-45 2
Saiapats500 g © )ah 180 so70 12
Sai £ Jah 180200  30-80%* 4 2
: : 2
Jah 250 1020
Siigavkiilmutatud pitsad CE) 2 >
Jah 250 10-20%* L2
= 2
Soolased pirukad : x Jah . 180-200 30-45 e
(kéogiviliapirukas, lahtine plaadipirukas) z Jah 170-190 40 - 60 *** 4 2
: — ; i A+l AR r
© jah  190-200  20-30 2,
Volovanid / lehttainast kiipsised — : : 2 5
: : *%%
z Jah  180-190 15-40 —
Lasanje / kiipsetatud pasta / _ 2
kannelloon / lahtine pirukas @ Jah | 190-200 .  45-65 —
Is::;rlniazll1hl?q/va5|kallha/ veiseliha/ @ Jah 190200 80-110 2
Krobeda kamaraga seapraad 2 kg Jah 180-190 110-150 \ 2 y
gg:‘;&g@ﬂ’?@esep’aad/ © Jah 200-230 50-100 2
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg © Jah 180-200 150-200 2
£y *
FUNKTSIOONID @ @
Tavapérane kiipsetamine Grill Gratin Konvektsioonkiipsetus
Aveeenn ~ AR—=lr —J | f oS
TARVIKUD L L. Kiipsetusplaat / ) ) Nérgumispann /
Rest . Ahjunoud voi . nérgumispann voi No"rgumlspann / kiipsetusplaat 200 ml
kiipsetuspann restil o ) kiipsetusplaat
ahjundu restil veega
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RETSEPT FUNKT- EELKUUMU- TEMPERATUUR KESTUS TASE
_ SIOON TUS (°C) (MIN) JA TARVIKUD

533:::3::2#::;/0?!3 (filee, terve) @ Jah 170-190 30-45 ‘;’
-(It-glrgaetit(;l,gul\(/ﬁg?\:i‘t,slelaj;%aklaiaanid) z Jah 180-200 50-70 -\élﬁ
Rostitud sai/leib ) 5 250 2-6 >
Kalafilee/-15igud ) 5 250 15-30¢ 43,
Vorstid/kebab/ribi/kotletid ) 5 250 15-30% > 4
Praekana 1-13 kg . 200-220 60-gox 3 1.
Poolkiips rostbiif 1 kg - 200 35-50** .\,,%,.
Lambakoot - 200 60 - 90 ** q;g
Ahjukartulid . 200-220 35-55% L3
Kégiviljagratidn : 200-220 25-55 3,
Lasanje ja liha * Jah 200 50- 100+ 4 K1:,
Liha ja kartulid z Jah 190-200  45-100%x 4 T
Kala ja kéégiviljad Z Jah 180 30-50%x 4 2

Margitud kUpsetusaeqg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata klpsetusaja alles parast vajaliku
temperatuuri saavutamist.

Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekdljelt
docs.indesit.eu Selles olev kontrollitud retseptide tabel
on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavuses
standarditega IEC 60350-1.

* Keerake toitu poole kipsetusaja moéddudes.

**Vajadusel pdorake toit Umber pdrast 2/3 klpsetusaja
mooddumist.

***Vahetage tasemeid poole kUpsetusaja méoddudes.

*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-
eelistusele ahjust valja votta erineval ajal. Vajadusel vahetage
tasemed Umber pérast kahe kolmandiku kipsetusaja
mooddumist.

©

FUNKTSIOONID

©

e

kupsetuspann restil
P P ahjunou restil

kiipsetusplaat

Tavapérane kiipsetamine Grill Gratin Konvektsioonkiipsetus
Aveeenn ~ AR J | | T
TARVIKUD Kiipsetusplaat / Nérgumispann /
U Ahjundud voi . P ) P .. Noérgumispann / . J P
Rest nérgumispann voi kipsetusplaat 200 ml

veega

(D inpesit




HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

I
- ET
Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

Zpww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

Arge kasutage

aurupuhastusseadmeid. kui ahi on kiilm.

Kasutage koikide toimingute

juures kaitsekindaid. valja.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui
see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
Arge kasutage abrasiivseid ega sd6vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata mone seadme pinnaga kokku puutuma,
plhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

« Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

Noutavad toimingud tuleb siis,

Tommake pistik seinakontaktist

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

- Ukse saab klaasi @www holpsamaks puhastamiseks
kergesti eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.
+ Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi

alla lasta: Eemaldage kitteelement pesast ja viige see
madalamale. Kiitteelemendi tagasi paigaldamiseks
tostke see Ules, tommake enda suunas ja veenduge, et
lapatsi tugi on pesas.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
vdi svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE
1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii pohjalikult kui véimalik.
V6tke uksest molema kdega kovasti kinni — arge hoidke
seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tormmates samal
ajal Gilespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale tGhele kiiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge, et
need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

HOLBUS PUHASTAMINE - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale,
kaepide allpool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit
ja eemaldage ukse Ulemine serv, tdommates seda enda
poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kiega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Sisemise klaasi digesti tagasipanemiseks veenduge,
et vasakus nurgas on ndha R-taht. Kéigepealt pange
klaasi pikk kllg (margitud R tahega) tugedele, seejarel
langetage see paika.

4, Paigaldage lilemine serv: klamber niitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

(D) inpesit



Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

RIKKEOTSING Xyww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu
Probleem Véimalik pohjus Lahendus
Ahi ei toota. - Voolukatkestus. - Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
5 ¢ Vooluvorgust lahti ¢ vooluvorku Uhendatud.
. Uhendatud. - LUlitage ahi vdlja ja uuesti sisse, et naha, kas viga
: - pusib.
KAS U LI KU D NAPU NAITE D s Tdpsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
(Rvww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu
KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad KUPSETAMINE

funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
koérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja klipsetusplaate. Kasutada voib ka plreksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on kupsetusajad veidi pikemad.

Funktsioon Konvektsioonkipsetus voimaldab
kiipsetada erinevaid toite (nt kala ja kdogivilju) eri
tasemetel samal ajal.

Vajadusel vahetage tasemed Gimber parast kahe
kolmandiku kipsetusaja moodumist.

Votke lihema kipsetusajaga road ahjust vdlja varem
ja jatke pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks
ahju.

TOOTE KIRJELDUS

@www Toote kirjelduse koos seadme
energiamargistusega saate alla laadida meie
veebilehelt docs.indesit.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND

> (Zvww Laadige kasutus- ja hooldusjuhend !
OLAD)
E L

alla veebilehelt docs.indesit.eu
(selleks voite kasutada seda QR-koodi),
tapsustamiseks on vaja lisada toote
kaubanduslik kood.

> Teine voimalus on votta Ghendust meie
teenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate garantiijuhendist. Kui votate
Uhendust teenindusega,
palun 6elge oma toote
andmeplaadil olevad
koodid.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

CEMedr

(D inpesit



KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,,INDESIT” GAMIN]
Kad galétumeéte pasinaudoti visapuse
technine prieziara ir palaikymu,
=/ uzregistruokite savo prietaisg svetainéje

Saugos instrukcijas bei naudojimo ir
priezilros vadovg galite atsisiysti apsilanke

liWWW musy svetainéje docs.indesit.eu ir jvykde
Sios brositros nugaréléje pateikiamus

www.indesit.com/register nurodymus.
' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
°
, : 1. Valdymo skydelis
T, O ! O - 2. Ventiliatorius
— °° — 3. Lempa
4. Skersinés grotelés priedams
2.0, 46 (lygis nurodytas ant orkaitées
3 r 9 sienelés)
Durelés
6. Virsutinis kaitinimo elementas /
kepintuvas
7. Duomeny plokstelé
ai .7 (nenuimkite
4 8. Apatinis kaitinimo elementas
(nesimato)
.8
5.0 S
] ]
VALDYMO SKYDELIS
F c
N ’. C
- odae o+ : K
: © Y G :
1 2 3 24 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMO 6. LED TERMOSTATAS /
Naudojama jjungti krosnele ir MYGTUKAS IKAITINIMAS

pasirinkti funkcija.

Norédami isjungti orkaite, pasukite
j padétj O.

2. +/- MYGTUKAS

Sumazina arba padidina ekrane
rodoma verte.

Jvairiems nustatymams pasirinkti:
trukmé, gaminimo pabaigos laikas,
laikmatis.

4. EKRANAS

5. TERMOSTATO RANKENELE

Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatura.

Jsijungia kaistant. I13sijungia, kai
pasiekiama reikiama temperatdra.
Atkreipkite démesj: Valdymo rankenélés

yra iStraukiamos. Paspauskite ratuko
vidurj ir jis issoks.

(D) inpesit



PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA

Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3
docs.indesit.eu dél iSsamesnés informacijos

Evww

. SKYSCIY SURINKIMO PADEKLAS (JE| YRA) . KEPIMO SKARDA

|

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po pardavimo skyriaus.

PRIEDY NAUDOJIMAS
- Laikydami Siek tiek pakreiptas j virSy jstatykite
groteles reikiamame lygmenyije ir pirmiausia atremkite

pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j virdy). Tuomet
jstumkite j skersines groteles iki galo.

Kiti priedai, pavyzdziui, kepimo skarda, jkisami taip
pat, kaip ir grotelés — jstumiant j skersines groteles iki
galo.

FUNKCIJOS

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite is

ivww docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

O ISJUNGTA
Orkaités iSjungimas.

Y LEMPUTE
Jjungia orkaitéje apSvietima.

@TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos. Geriausia naudoti antra lentyna.

KONVEKCINIS KEPIMAS
< Pyragy su skystais jdarais kepimas tik ant

vienos lentynos. Sig funkcijg galima naudoti ir kepti
maista ant dviejy lentynéliy. Sukeiskite patiekalus
vietomis, kad maistas isSkepty lygiau.

@ GRILL

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei kepate mésg ant groteliy,
rekomenduojame naudoti kepimo padéklg, kuriame
susirinkty kepsnio sultys: Skys¢iy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 200 ml geriamojo vandens.

GRATIN

* Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojame
naudoti kepimo padekla, kuriame susirinkty kepsnio
sultys: Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200
ml geriamojo vandens.

ATITIRPDYMAS
Naudojama norint greiciau atitirpinti maista.

(D inpesit



PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika:
Ekrane mirksés ,AUTO"” ir ,0.00".

N e N e Ix]
NN

Norédami nustatyti dienos laikg, vienu metu
paspauskite mygtukus — ir +: Nustatykite dienos laika
mygtukais + ir —.

U
T
O

Atkreipkite démesj: Jei véliau norésite pakeisti dienos laikg
(pvz, atsinaujinus elektros tiekimui), turésite i naujo nustatyti
laikg vienu metu spausdami mygtukus — ir +.

2. TONO NUSTATYMAS

Pasirinke norima laiko reikSme paspauskite laiko
mygtukq: Ekrane rodoma ,ton 1“.

- |
UGN B B |

Norédami pasirinkti norima tong, paspauskite
mygtuka —, tada paspauskite laiko mygtukq ir
patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei véliau norésite pakeisti nustatymus,
vienu metu paspauskite mygtukus — ir +, o tada pakartokite
anksciau nurodytus veiksmus.

3. IKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai is orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 250 °C ir palikti
veikti apie vieng valandg, jjungus konvekcinio kepimo
funkcija. Tuo metu orkaité turi bati tusdia.
Laikydamiesi nurodymuy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti funkcija, pasukite pasirinkimo
rankenéle ties pageidaujamos funkcijos simboliu.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatura.

Norédami bet kada nutraukti funkcija, isjunkite
orkaite, pasukite pasirinkimo rankenéle ir termostato
rankenéle ties O ir @.

3. [KAITINIMAS

Suaktyvinus funkcija jsijungs termostato LED
indikatorius, taip pranesdamas, kad prasidéjo
jkaitinimo procesas.

Procesui pasibaigus termostato LED indikatorius
iSsijungia, taip pranesdamas, kad orkaité pasieké
nustatyta temperatira: tuo metu sudékite maista |
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS
Pasirinkus ir suaktyvinus funkcijg galima nustatyti
trukme.

C\Zﬂ LAIKAS

Paspauskite ir Irﬁnt 2 sekundes palaikykite nuspausta
laiko mygtukgq: (3 simbolis prades mirkséti.

.1,
VRN

77N

Vel paspauskite laiko mygtukgq: ekrane vienas po kito
bus rodomi DUR ir 0.00, o AUTO mirkseés.

~ 7

R

T

N

-

Nustatykite trukme mygtukais + ir —. Po keliy
sekundziy ekrane parodomas dienos laikas ir Sviecia
AUTO M, patvirtinantis nustatyma.

(D) inpesit
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Atkreipkite demesj: Noredami paziréti likusj gaminimo laika,
paspauskite ir bent 2 sekundes palaikykite nuspausta laiko
mygtukg.

Jei reikety jj pakeisti, paspauskite laiko mygtukg antrg karta ir
pakeiskite trukme naudodami mygtukus =+ ir —.

GAMINIMO PABAIGA "
Pasibaigus gaminimo laikui, simbolis X5 i$sijungia,

girdimas garsas ir ekrane mirksi AUTO.

\\A,/ A/ A/ N/
v 0 0. 101

AR I B gy N

Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj
mygtuka.

o-HcCc>»

Grazinkite funkcijy rankenéle ir termostato rankenéle
j O ir @, tada bent 2 sek. paspauskite laiko mygtukq,
kad iSjungtumeéte orkaite.

LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis nenutraukia arba nesuaktyvina gaminimo
proceso, bet leidZia naudotis ekranu kaip laikmaciu,
kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra iSjungta.
Norédami suaktyvinti laikmatj, bent 2 sekundes
paspauskite laiko mygtukg: ekrane mirksés (3 simbolis.

K,
Lt

7N

Naudodamiesi mygtukais + ir — nustatykite
pageidaujama trukme: po keliy sekundziy prasideda
atskaita.

(. 1
N N

Ekrane rodomas dienos laikas ir ) lieka 3viesti, taip
patvirtindamas, kad laikmatis nustatytas.

Atkreipkite démesj: Norédami pazilréti atskaitos laikg ir
prireikus jj pakeisti, dar kartg paspauskite ir bent 2 sekundes
palaikykite nuspausta laiko mygtukq.

(D inpesit



KEPIMO SALYGY L

ENTELE

; ; ' TEMPERATURA TRUKME LYGIS
RECEPTAS - FUNKCUA  [KAITINIMAS Q) (MIN.) R PRIEDAI
o . 3 Taip 150-170 30-90 2

Mieliniai pyragai ES Tai 150-170 30-90% 4 1

Wl p alr A,
. 2

Pyragas su jdaru © Taip 160-200 35-90 %,

(sUrio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) T Taip 160-200 35 . gQ **+ 4 2
= abfF=r aFr
© Taip 160-180 15-35  2/3

Biskvitai / vaisiniai pyragéliai —~ 7 5

H *¥%
Taip 150170 20- 40 NI
. 2

Bandelés su jdaru CE) Tap 1807209 1090 1Tr 5

Taip 170-190 35 - 50 *** 2
. 2

_— CE) Ta!p 90 150-200 e

* Taip 90 140 - 200 *** \ 1 :
. 1/2

bica) fokatiia © Taip 220 - 250 10-25
T . 4 2
2+ Taip 200 - 240 15 - 30 *** a—n L ,

Dduona 80 g © Taip 180-200 30-45 2

Duonos kepalas 500 g @ Taip 180 50-70 _\1;,2’_

Duona £ Taip 180-200  30-goxx 4 2

. 2

Uzsaldyta pica S TP 20 020

P Tai 250 10-20%mx 42
il P L
P . 2

Pikantiski pyragai £ Taip 180-200 30-45 R

(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) = . 4 2
* Taip 170-190 40-60 %

. 2

Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / @ Taip 190-200 20-30 -

sluoksniuoti pyragéliai T Taip 180-190 15 - 40 *** .\;l,. 2

Lazanija / kepti makaronai / 2

makaronai su jdaru / apkepas su @ Taip 190-200 45 - 65 \ y

A&aisiais/ir suriu ; ;

viena / versiena / jautiena ; B ) 2

ki © Taip 190-200 80- 110

Kepta kiauliena su paskrudusia oo . 2

odele 2 kg &3 Taip 180-190 110-150

Vistiena / triugiena / antiena 1 kg © Taip 200-230 50-100 | 2

Kalakutiena / zasiena 3 kg @ Taip 180-200 150-200 u 2 |

Y *
FUNKCIJOS @ @
Tradicinis gaminimas Grill Gratin Konvekcinis kepimas
Aveeenn ~ AR—=lr —J | f oS
PRIEDAI Kepimo skarda / skys¢iy Skys¢iy surinkimo /

Groteliy lentyna

Kepimo skarda arba

pyragy forma ant groteliy

surinkimo padéklas arba

pyragy forma ant groteliy

Skysciy surinkimo

padéklas / kepimo skarda

kepimo skarda su 200 ml
vandens

O

INDESIT




© TEMPERATURA TRUKME LYGIS
RECEPTAS  FUNKCUA  [KAITINIMAS 0 (MIN) R PRIEDAI

Kepta zuvis / zuvis folijoje 0,5 kg . ) 2
Kepta s © Taip 170-190 30 - 45
|darytos darzoves = . B B 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) z Taip 180-200 >0-70 nFe
Skrudinta duona @ 5’ 250 2-6 _\'_5_’
Zuvies filé / gabaléliai ) 5 250 15-30% 4 3
Desrelés / kebabai / , 5 4
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai @ > 250 15-307 TTTI J Seve |
Keptas visciukas 113 kg . 200-220 60-gox 3 T
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - 200 35-50 ** _\%,
Eriuko koja / karka - 200 60-90** 3 ,
Keptos bulvés . 200-220 35-55%% 3
Darzoviy apkepas - 200-220 25-55 1 3 r
Lazanija ir mésa +* Taip 200 50 - 100 **** _\‘_f;, u ! |
Mésa ir bulvés S Taip 190-200  45-100**xx 4 1
Zuvis ir darzovés * Taip 180 30 - 50 **x* _\‘_f;, u 2 |

] trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg | orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiama temperatdra.

* Praéjus pusei gaminimo laiko maista apverskite.
**Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maista
apverskite (jei reikia).

*** Pragjus pusei gaminimo laiko pakeiskite kepimo skardos

lygj.

*xx Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités
galima isimti ir kitu metu. Praéjus dviem trecdaliams
gaminimo laiko, sukeiskite groteles vietomis (jei reikia).

Naudojimo ir priezilros vadovg atsisiyskite i$
docs.indesit.euir perzitrékite patikrinty recepty lentele,
sudaryta sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60350-1
standartu.

Groteliy lentyna

Kepimo skarda arba
pyragy forma ant groteliy

surinkimo padéklas arba
pyragy forma ant groteliy

© © z
FUNKCIJOS
Tradicinis gaminimas Grill Gratin Konvekcinis kepimas
Aveeenn ~ AR J | | T
PRIEDAI Kepimo skarda / skys¢iy Skyséiy surinkimo /

Skysciy surinkimo

déklas / kepi kard
padéklas / kepimo skarda vandens

(D inpesit
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PRIEZIURA
IR VALYMAS

Evww

LT

Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is
docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

Nenaudokite valymo garais

jrangos. orkaite yra salta.

Naudokités apsauginémis

pirstinémis. maitinima.

ISORINIAI PAVIRSIAI

PavirSius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i3
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

« Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégng maista, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

Batinus veiksmus atlikite, kai

Nuo prietaiso atjunkite elektros

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
esdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso
pavirsius.

« Orkaités dureles galima isimti, kad buty lengviau
nuvalyti stikla (@vww

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

+ Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virdutinj
kepintuvo kaitinimo elementg galima nuleisti.
IStraukite kaitinimo elementa is tvirtinimo vietos, tada
nuleiskite jj. Norédami grazinti kaitinimo elementg j
pradine padétj, pakelkite jj, Siek tiek patraukite j save
ir jsitikinkite, kad liezuvélio atrama yra tinkamoje
padéetyje.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.
| S

—

N

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad iSlaisvintuméte is
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4., Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos

lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai apradytus veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. I3imtas dureles padékite ant mink3to pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virsutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

3. Kad tinkamai jstatytuméte vidinj stikla, patikrinkite,
ar matote ,R” kairiajame kampe. Pirmiausia j vietg
jstatykite ,R” pazymétq ilgajj stiklo krasta, tada jj
nuleiskite.

4, |statykite virdutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.
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Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3
docs.indesit.eu dél iSsamesnés informacijos

- Netiekiamas maitinimas.
- ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar

- orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

© Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
‘ nepasalinta.

PATARIMAI

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite is
docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

Evww

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradzZioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, tac¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudojant ,Konvekcinio Kepimo” funkcija, galima
gaminti skirtingus patiekalus keliuose lygmenyse
vienu metu.

Praéjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, sukeiskite
groteles vietomis (jei reikia).

Patiekala, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o
patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

@www Dyomeny lapa su $io prietaiso energijos
sanaudomis galite atsisiysti i5 masy svetaines
docs.indesit.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA

> (Zvww Naudojimo ir prieziuros E 'E
vadova atsisiyskite i masy svetainés
docs.indesit.eu (galite pasinaudoti Siuo QR x
kodu) nurode gaminio koda.

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziuros centra.

CEMedr

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke. Techninés
prieziGros centre
butina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje
nurodytus kodus.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

8

(D inpesit



IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCIJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES

INDESIT IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu apkalpo$anu un
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici
vietné www.indesit.com/register

Lejupladéjiet Drosibas instrukciju un

LietoSanas un apkopes pamacibu,

liWWW apmekléjot muasu timekla vietni docs.
indesit.eu un sekojot noradém 3is
rokasgramatas aizmugure.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

I

Vadibas panelis
Ventilators
Apgaismojuma spuldze
Piederumu plauktu
stiprinajumi
(limenis noradits uz gatavosanas
nodalijuma sienas)
Durvis
Augséjais sildelements/grils
7. Datu plaksnite

(nenonemiet)
8. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

hWh=

o W

VADIBAS PANELIS

.om

- gac o+

® Q Q

1

1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet pozicija O, lai izslégtu
cepeskrasni.

2.+/-POGA

Lai samazinatu vai palielinatu
displeja redzamo vértibu.

2 3 24
3. LAIKA POGA

Dazadu iestatijumu atlasisanai:
ilgums, gatavosanas beigu laiks,
taimeris.

4. DISPLEJS

5. TERMOSTATA SLEDZIS

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperaturu.

5 6

6. LED TERMOSTATS/
PRIEKSSILDISANA

leslédzas sildisanas procesa laika.
Izslédzas, kad sasniegta velama
temperatura.

LGdzu, nemiet véera: Sledzi ir izvelkami.
Nospiediet slédzus to vidusdala, un tie
izbidisies uz aru.
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PIEDERUMI

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Evww

STIEPLU PLAUKTS

: NOTEKPAPLATE (JA IEKL AUTA)

. CEPESPANNA

| S

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.

Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.

PIEDERUMU IZMANTOSANA

- levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo
malu (vérstu uz augsu). Péc tam stumiet to horizontali
pa plauktu stiprinajumiem cik vien dzili iespéjams.

Citi piederumi, pieméram, cepesSpanna tiek ievietoti
horizontali, bidot tos pa plauktu stiprinajumiem.

FUNKCIJAS

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

yyww apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

O IZSLEGTS
Lai izslégtu ierici.

~ APGAISMOJUMS
Lai ieslegtu gaismu nodalijuma.

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta. leteicams
izmantot 2. plauktu.

@ GRILL

Lai griletu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdetu maizi.
Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml adens.

CEPSANA AR KONVEKCIJU

< Lai ceptu kukas ar skidru pildijumu uz viena
plaukta. So funkciju var izmantot ari gatavosanai
uz diviem plauktiem. Samainiet traukus, lai édiena
gatavos$ana butu vienmérigaka.

GRATIN
* Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus,

rostbifu, vistu). Izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml Gdens.

ATKAUSESANA
Lai vel atrak atkausétu partiku.
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jaiestata laiks:

displeja mirgo ,AUTO” un ,0.00".

\\A’/ 3 7]
ML

N

Lai iestatitu pulkstena laiku, vienlaicigi nospiediet
pogas —un +: Ar pogam + un — iestatiet laiku un
datumu.

U
T
O

LUdzu, nemiet véra: Lai péc tam mainitu laiku un datumu
(pieméram, péc ilgstosa elektropadeves parravuma), jums
bls nepiecieSams atiestatit laiku, vienlaicigi nospiezot pogas
—un+.

2. TONA IESTATISANA

Péc nepiecieSamas vértibas atlasisanas, nospiediet
laika pogu: Ekrana ir redzams ,ton 1”.

- |
N B

Lai mainitu vélamo toni, nospiediet — un péc tam
laika pogu, lai apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véra: Lai péc tam mainitu iestatijumus,
vienlaicigi nospiediet — un + un atkartojiet augstak minétas
darbibas.

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuk3u krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ar1 visu aprikojumu.

Uzsildiet cepeskrasni lidz 250 °C apmeéram stundu,
ieteicams izmantot ,Cep3Sana ar konvekciju” funkciju.
Saja laika krasnij jabat tuksai.

Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LGdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu velamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz
attiecigas funkcijas simbolu.

2. FUNKCIJAS AKTIVIZESANA

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu vélamo temperataru.

Lai jebkura laika apturéetu funkciju, izslédziet krasni,
tad pagrieziet atlases slédzi un termostata sledzi
pozicijas O un @.

3. PRIEKSSILDISANA

Tiklidz funkcija bas atlasita, iedegsies termostata LED
gaismina, kas noradis, ka priekssildisana ir aktivizéta.
Tiklidz si faze bUs pabeigta, termostata LED lampina
izslégsies, kas noradits uz to, ka krasns ir uzkarsusi
lidz noteiktajai temperaturai: ievietojiet produktus un
saciet gatavosanu.

LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

. GATAVOSANAS PROGRAMMESANA
Péc tam, kad ir atlasita un aktivizéta funkcija, varat
iestatit darbibas laiku.

C\Zﬂ DARBIBAS LAIKS
%ospiediet laika pogu un turiet to vismaz 2 sekundes:
S simbols mirgo.

.1,
VRN

77N

Vélreiz nospiediet laika pogu: Ekrana péc kartas ir
redzams DUR un 0.00, kamér vienlaicigi mirgo ari
AUTO.

7
\\A/ »

R

U-

o

N

-

lestatiet darbibas laiku, izmantojot pogas + un —. Péc
dazam sekundém displeja ir redzams pulkstena laiks
un deg AUTO M, apstiprinot iestatijumu.
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LOdzu, nemiet véra: Lai skatitu atlikuso gatavosanas laiky,
nospiediet laika pogu un turiet to vismaz 2 sekundes.

Lai nepiecieSsamibas gadijuma to mainitu, nospiediet to
vélreiz un izmantojiet + un —, lai mainitu laiku.

GATAVOSANA LAIKA BEIGAS "

lestatita laika beigas simbols X4 izslédzas, atskan

bridinajuma signals un displeja mirgo AUTO.

\\A,/ A/ A/ N/
v 0 0. 00

O I B gy |

Lai bridinajumu deaktivizétu, nospiediet jebkuru
pogu.
Pagrieziet funkciju slédzi un termostata slédzi uz O

un @ un tad nospiediet laika pogu vismaz uz divam
sekundém, lai izslégtu krasni.

TAIMERA IESTATISANA

St iespéja neietekmé un neaktivizé gatavosu, tacu lauj
displeju izmantot ka taimeri gan tad, kad ir aktivizéta

kada funkcija, gan tad, kad krasns ir izslégta.

Lai aktivizetu taimeri, nospiediet laika pogu un turiet

to vismaz 2 sekundes: displeja mirgos [ simbols.

N EIN
L0

Izmantojiet pogas + un —, lai iestatitu vélamo laiku:
péc dazam sekundém sakas laika atskaite.

(.
R G N

Displeja ir redzams pulkstena laiks, un 0 paliek
iedegts, apstiprinot, ka taimeris ir iestatits.

LOdzu, nemiet véra: Lai skatitu laika atskaiti un to mainitu péc
nepieciesamibas, vélreiz nospiediet laika pogu un turiet to
nospiestu vismaz divas sekundes.
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GATAVOSANAS TABULA

LV

; ' PRIEKSSILDI-: TEMPERATURA : DARBIBAS LAIKS LIMENI
RECEPTE  FUNKCUA " “gana (°C) : (MIN.) UN APRIKOJUMS
*)  Ja 150170 3090 2
Rauga kukas — ; B
£)  Ja  150-170 30-90 %% %
. 2
Kikas ar pildijumu @ . da . 160-200 3>-90 —
(siera kuka, stridele, auglu torte) T 15 160-200 35.9( *** 4 2
e : : afFlr a1,
©  sa  160-180 15-35 273
Cepumi / grozini — 2 5
Ja 1504170 20400 4 2
- 2
o © & 180200 40-60 . 2.
Véja kiikas =~ % 4 2
Ja 170190 35-50 *** 2
T . 90 150200 2,
Bezeé (olas baltuma glaziiras kukas) ——=—— 2 >
- @® 90 140-200 *** L
©  sa 220250 1025 /2
Pica/fokaca ~ 4 2
+)  Ja  200-240 15-30 %% 7
Maza maizite 80 © & 180200 3045 2
. . - 1/2
Maizes klaips 500 g @ : Ja : 180 50-70 -
Maize £ & 180200 30-80 %% 4 2
- 2
o © 5 250 10-20
Saldetas picas —~ 4 5
s 250 10-20 *** L2
Salie piragi )  Ja  180-200 30-45 2
(darzenu pirags un citi) T Ja 170-190 40-60 *** .\..;,. .\..i..,.
- © & 190200 2030 .2,
Volovani / kartainas miklas cepumi:— = : 7 5
@ Ja 180190 15-40 #x* 7
Lz optl makaron © » wewo e 2
Jéra/tela/liellopa/cikgala 1 kg ©  sa 190200 80-110 2
Cepta cukgala ar kraukskigu =\ . ) ) 2
garozu 2 kg . 5 Ja 5 180-190 110-150 \ |
Vistas/trusa/piles gala 1 kg © Ja 200-230 50-100 2
Titara/zoss gala 3 kg © Ja 180-200 150-200 2
&Y +
FUNKCIJAS @ @
Gatavosana ar konvekciju Grill Gratin Cepsana ar konvekciju
Aveeenn ~ A== J | f oS
PIEDERUMI Stieplu plaukts C.epeépanr?a vai kikas Cvea?Ziﬁ:::;;:::ifap:kzlit: NotekEJapIéte/ Notekpapléte/c?peﬁpanna
veidne uz stieplu plaukta stieplu plaukta cepespanna ar 200 ml Gdens
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PRIEKSSILDI- TEMPERATURA iDARBiBASLAIKS LIMENI

RECEPTE  FUNKCUA " “epna (°C) § (MIN.) UN APRIKOJUMS

Cepta zivs/pergamenta pagatavota

zivs 0,5 kg (fileja, vesela) Ja 170-190 30-45

Pilditi darzeni

(tomati, cukini, baklazani) Ja 180-200 >0-70

Grauzdeéta maize 5 250 2-6

Zivs fileja / gabalini 5’ 250 15-30 * _\f__,_ 1 3 ;
Desas/kebabi/ , 5 4

ribinas/hamburgeri 5 250 15-30 % I VO
1

o]

Cepta vista 1-1,3 kg 200-220 60-80 **

Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 200 35-50 **

Jera stilbs / kajina - 200 60-90 **

Cepti kartupeli - 200-220 35-55 **

Darzenu gratini (sacepumes) - 200-220 25-55

Lazanja un ga!a Ja 200 50-100 **** e

Gala un kartupeli Ja 190- 200 45-100 **** &

wmw@@@@@@@@M@

~[-[-

Zivs un darzeni Ja 180 30-50 **** .

Darbibas laika nav ieklauta piriek3sildisanas faze:ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatdru.

* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus otradi. Lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné
** ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad docs.indesit.eu, lai iegUtu recepsu tabulu, kas ir saskanota
pagajusas divas treddalas no gatavosanas laika. ar sertificésanas iestadem un atbilst standartam IEC 60350-1

*** Gatavosanas laika vidU apmainiet plauktus vietam.

*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var
iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika. Ja nepiecieSams,
apmainiet plauktus vietam, kad pagajusas divas tresdalas no
gatavosanas laika.

© © z
FUNKCIJAS
Gatavosana ar konvekciju Grill Gratin Cepsana ar konvekciju
Aveeenn ~ AR==lr J | f oS
PIEDERUMI Cepes /notekpaplat
u ) Cepespanna vai kikas ePespann? notekpaplate Notekpaplate/ Notekpaplate/cepespanna
Stieplu plaukts , ) vai gatavosanas trauks uz . N
veidne uz stieplu plaukta ) cepespanna ar 200 ml adens
stieplu plaukta
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APKOPE
UN TIRISANA

I
LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

yww apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Neizmantojiet tvaika tiriSanas

ierices. neuzsildot krasni.

Visu darbibu laika izmantojiet
virtuves cimdus.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir loti
netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus mazgajama
lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu
dranu.

Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas lidzeklus.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskaré

ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vel nedaudz silta,
lai notiritu sakrajusos netirumus un traipus no édiena
paliekam. Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot
édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba
atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

Veiciet nepiecieSamas darbibas,

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus,
jo tie var sabojat ierices
virsmas.

« Lai notiritu stiklu, durvis iespéjams vienkarsi iznemt un
ievietot atpakal @www ,

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
[idzekli.

- Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist: Atbrivojiet sildelementu no
stiprinajuma un nolaidiet to. Lai novietotu sildelementu
atpakal vieta, paceliet to, nedaudz pavelciet uz savu pusi
un parliecinieties, ka atbalsts atrodas pareizaja vieta.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus udeni ar mazgasanas lidzekli

talt péc to lietosanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

Yt
|

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka

tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

PIESPIED, LAI TIRITU - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznemsanas un novietodanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augdmalu,
velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek$&jo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.

3. Lai pareizi ievietotu atpakal stiklu, parliecinieties, ka
kreisaja stari ir redzams burts ,R”. Vispirms stiprinajumos
ievietojiet stikla garako malu, kas apziméta ar ,R”, bet
péc tam nolaidiet to lidz galam.

4, Uzlieciet augséjo malu: klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

(D) inpesit



PROBLEMU RISINASANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Evww

- Stravas parravums.

- Atviengjiet no elektrotikla.

Risinajums

¢ Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

- cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

- |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
‘ redzéty, vai klame ir novérsta.

NODERIGI PADOMI

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

(vww apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavosanas temperatira un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kUku veidnes, un cepe$pannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet Sados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI

Funkcija ,CepSana ar konvekciju” lauj vienlaicigi
gatavot dazadus édienu (pieméram, zivis un darzenus)
uz dazadiem cepeskrasns plauktiem.

Ja nepiecieSams, apmainiet plauktus vietam, kad
pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika.
lznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni eédienu,
kuram nepiecieSams ilgaks.

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupladét timekla vietné
docs.indesit.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCJU

> (@ww Lejupladéjiet LietoSanas un apkopes E 'E
pamacibu timekla vietné docs.indesit.eu
(izmantojiet So QR kodu), noradot x
izstradajuma rapniecisko kodu. E

> Alternativi varat sazinaties ar klientu pécpardosanas
servisu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu

servisu, l0dzu, nosauciet E
kodus, kas redzami E
izstradajuma datu

plaksnité.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

CEMedr
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INSTRUKCJA

CODZIENNEJ EKSPLOATACIJI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT
Aby mdc korzystac z programu kompleksowej
pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac

swoj produkt na stronie www.indesit.com/

register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje ob-

stugi i konserwacji urzadzenia mozna pobrac
‘WWW odwiedzajac naszg strone docs.indesit.eu i
postepujac zgodnie ze wskazéwkami zamiesz-

czonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.
°

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania
Wentylator
Oswietlenie wnetrza

Prowadnice pétek/akcesoriow
(poziom jest zaznaczony na
$ciance komory piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gorna/grill

7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

8. Dolna grzatka
(niewidoczna)

Ll

o w

PANEL STEROWANIA

.om

- gac o+

® Q Q

1

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obréci¢ do pozycji O, by wytaczy¢
urzadzenie.

2. PRZYCISK +/-

Stuzy do zwiekszania wartosci
widocznej na wyswietlaczu

2 3 24
3. PRZYCISK CZASU
Stuzy do wybierania réznych

ustawien: dtugos¢, czas zakonczenia
pieczenia, czasomierz.

4. WYSWIETLACZ

5. POKRETLO TERMOSTATU

Przekreci¢ w celu wybrania
wymaganej temperatury.

5 6

6. KONTROLKA TERMOSTATU/
WSTEPNEGO NAGRZEWANIA

Wiacza sie podczas procesu
nagrzewania. Wyfacza sie, gdy
zostanie osiggnieta zadana
temperatura.

Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego srodka.
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AKCESORIA

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

| I—

: BLACHA NA SCIEKAJACY TEUSZCZ (JESLI JEST DOSTEPNA) i BLACHA DO PIECZENIA

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic¢ sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

STOSOWANIE AKCESORIOW

« Umiescic ruszt na zadanym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci

umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem

(skierowang ku gorze). Nastepnie wsung¢ ruszt poziomo

wzdtuz prowadnicy, tak daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, s
wsuwane poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

FUNKCJE

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
ivww konserwacji, ktore mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

OFF
Do wytaczania piekarnika.

Y LEKKIE
W celu witaczenia swiatta w komorze piekarnika.

@ KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie. Najlepiej uzywac drugiej potki.

@ GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub

do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy
tluszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nalac¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

PIECZ. KONWEKCYJNE
< Do pieczenia ciast z soczystym nadzieniem na

jednej potce. Ta funkcja idealnie nadaje sie réwniez
do pieczenia na dwéch potkach. Aby pieczenie
przebiegato rwnomiernie, nalezy zamienia¢ potrawy
miejscami.

GRATIN
* Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,

rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
Sciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

ROZMRAZANIE
Dla szybszego rozmrazania zywnosci.

(D inpesit



PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

wybrac jezyk i czas: “AUTO” i “0.00"” beda migac na

wyswietlaczu.

Su? S -
’t,

N

3

1
VNN
Aby ustawi¢ godzine, nalezy réwnoczesnie nacisnac

przyciski — i +: Ustawic¢ godzine, korzystajac z
przyciskow +i—.

U
T
'/o\\

Uwaga: Aby po jakim$ czasie zmieni¢ godzine (na przyktad
po trwajacym braku zasilania), nalezy zresetowac czas
naciskajac jednoczesnie przyciski — i+

2. USTAWIANIE TONU

Po wybraniu odpowiedniego czasu nacisna¢ przycisk
czasu: Na ekranie pojawi sie komunikat ,ton 1”.

- |
N B B

Aby wybra¢ odpowiedni ton, nacisng¢ —, potem
nacisnac przycisk czasu, aby potwierdzic.

Uwaga: Aby ponownie zmieni¢ ustawienia, nacisng¢
przyciski — i+ w tym samym czasie i powtorzy¢ czynnosci
wymienione powyze)j.

3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,

ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250°C i pozostawi¢ wtgczony na
okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu funkgcji ,Piecz.
konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zgdanej funkgji.

2. WEACZANIE FUNKCJI
Aby wtaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obrécic¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdanga temperature.

Aby przerwac dang funkcje, w dowolnym czasie
wytaczyc piekarnik, obréci¢ pokretto wyboru i pokretto
termostatu O nai @

3. NAGRZEWANIE

Gdy funkcja zostanie aktywowana, kontrolka termostatu
wiaczy sie, sygnalizujac, ze proces nagrzewania sie
rozpoczat.

Pod koniec nagrzewania kontrolka termostatu wytaczy
sie, wskazujac, ze piekarnik osiggnat nastawiong
temperature: w tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe
w piekarniku i rozpocza¢ jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$c¢
pieczonych potraw.

. PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Po wybraniu i wiaczeniu danej funkcji mozna nastawic
czas jej trwania.

C\Z CZAS TRWANIA
Nacisnac przycisk czaﬂ i przytrzymac go przez co
najmniej 2 sekundy: & symbol bedzie migat.

.1,
VRN

Ponownie nacisnac przycisk czasu: na ekranie kolejno
wyswietlany jest komunikat DUR i wartos$¢ 0.00 oraz
miga napis AUTO.

S 7
A

L

O,

7

R

U-

o

N

-

Nastawi¢ czas za pomocg przycisku + i —. Po kilku
sekundach na ekranie wida¢ godzine i podswietlony
napis AUTO ™ potwierdzajacy ustawienie.
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Tl

Uwaga: Aby zobaczy¢ pozostaty czas pieczenia, nacisngc
przycisk czasu i przytrzymac go przez co najmniej 2 sekundy.
Aby zmienic czas trwania pieczenia, jesli jest to potrzebne,
nacisng¢ przycisk ponownie, uzywajac przyciskow +i—.
KONIEC PIECZENIA

Gdy nastapi koniec pieczenia, symbol o wylacza sie,
rozlega sie sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu miga
komunikat AUTO.

I B B I

|
R I A gy N

Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm.

O Obréci¢ z powrotem pokretto wyboru funkgji i
pokretto termostatu na i @, potem przytrzymac przycisk
czasu przez co najmniej 2 sekundy, aby wytaczy¢
piekarnik.

USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie aktywuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako timera,
zaréwno wtedy, gdy wiaczona jest jakas funkcja, jak i
wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Aby aktywowac timer, nacisna¢ przycisk czasu i
przytrzymad go przez co najmniej 2 sekundy: na
wyswietlaczu pojawi sie symbol b

AN
e N

Pad

7

Za pomocg przyciskéw + i — nastawic zagdany czas:
odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach.
( 1. 1

Wyswietlacz pokazuje godzine a [ jest podséwietlony,
potwierdzajac, ze timer zostat ustawiony.

Uwaga: Aby wyswietli¢ czas odliczania i w razie czego go
zmienic¢, nacisna¢ ponownie przycisk czasu i przytrzymac go
przez co najmniej 2 sekundy.
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TABELA GOTOWANIA

. PL

; { NAGRZEWA- | TEMPERATURA | CZASTRWANIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKCJA NIE ' (°C) ' (MIN.) I AKCESORIA
E3 Tak 150 - 170 30-90 2
Ciasta drozdzowe — "";i"" ]
* Tak 150 - 170 30 - 90 *** P
2
Ciasto z nadzieniem @ Tak 160 - 200 3>-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) T Tak 160 - 200 35 . gQ **x .\,;l,. .\é.,.
2/3
_ N © Tak 160 - 180 15-35  2/3
Kruche ciasteczka/Rogaliki —~ 2 5
* Tak 150 - 170 20 - 40 *** e 1 r
2
. © Tak 180 - 200 40-60 .2,
Ptysie —~ 2 5
* Tak 170 - 190 35 - 50 *** \ ] r
2
© Tak 90 150-200 2,
Bezy —~ 2 5
Tak 90 140 - 200 *** L
© Tak 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 2 5
Tak 200 - 240 15 - 30 *** e | |
2
Maty chleb 80 g © Tak 180 - 200 30 - 45 |
1/2
Bochenek chleba 500 g @ Tak 180 50-70 i
= 4 2
Chleb * Tak 180 - 200 30 - 80 *** a— | ,
2
) . @ Tak 250 10 - 20 \ |
Mrozone pizze — 2 5
Tak 250 0-200 42
. + Tak 180 - 200 30-45 2
Ciasta wytrawne B el
(tarta warzywna, quiche) T Tak 170 - 190 40 - 60 *** “;F “;F
© Tak 190 - 200 20-30 %,
Vols-au-vent / chrupiace paszteciki —~ 2 5
Tak 180 - 190 15-40% 4 2
Lasagne / zapiekany makaron / ) ) 2
cannelloni / zapiekanki @ Tak 190 - 200 45-65 J
Jagniecina/cielecina/ wotowina/ ) ) 2
) © Tak 190 - 200 g0-10 2 |
Pieczen wieprzowa z chrupiaca T ) ) 2
skorka 2 kg Tak 180 - 190 110 - 150 \ y
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg © Tak 200 - 230 50-100 2
, 2
Indyk/ges 3 kg @ Tak 180 - 200 150 - 200 \ y
&y *
FUNKCJE @ @
Konwencjonalne Grill Gratin Pieczenie konwekcyjne
Acveenn ~ A=~ —J | [ |
AKCESORIA ' ' . Blachald? pigczenia/ o Blach ¢ciekai
Ruszt Naczynie d'o pieczenia lub BlellcgaFna smzkaja}cy t’rus.zcz Bladll;lx nahsccljekaj'qcy th'Jszcz/ tluszcza; Balancizcéi ::Zz)z/enia
tortownica na ruszcie uumle:;(r;insr?;iiiiz:z acha do pieczenia napelniona 200 ml WOdy
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PRZEPIS FUNKCJA NAGI:::WA- TEMPI(EOI::I;\TURA CZAS( n':'ll;tlzll\.l)l-\NlA POZ:(:\I\:CP;gAR:ﬂ\IIKA
Bperiecons/potmmpieone () 1w mowo a2
Nodslowaneorzyva D w wow s 2
Tosty ) 5 250 2-6 ey
Filety rybne/kawatki ) 5 250 15-30% 4 3
E::‘I:Laﬁgél:;bab/kotlety/ @ 5 250 15-30 * -\..?..,. \mi~r
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** _\_”?i_.'_ \;r
Befsztyk krwisty 1 kg - 200 35 - 50 ** _\é,,
Udziec barani/golonka - 200 60 - 90 ** “;y
Pieczone ziemniaki - 200 - 220 35 - 55 ** \if
Zapiekane warzywa (typu gratin) - 200 - 220 25-55 \if
Lazania i mieso * Tak 200 50 - 100 **** -\éu- ;1:y
Miesa i ziemniaki E3 Tak 190- 200 45-100 % 4 K1=p
Ryby i warzywa * Tak 180 30 - 50 **** _\é,, z;n

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: Zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

* Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Zamieni¢ poziomy potozenia potek w potowie pieczenia.
**xx¥ Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.
Zamienic¢ poziomy pofozenia potek po uptywie 2/3 czasu
pieczenia (w razie potrzeby).

Pobrac¢ Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony docs.
indesit.eu, aby uzyskac¢ dostep do tabeli sprawdzonych
przepisdw, opracowane] przez osrodki certyfikacji, zgodnie ze
standardem IEC 60350-1.

© O

+

Naczynie do pieczenia lub

Ruszt . .
tortownica na ruszcie

lub Forma do pieczenia
umieszczone na ruszcie

Blacha na sciekajacy ttuszcz  Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
Blacha do pieczenia

FUNKCJE
Konwencjonalne Grill Gratin Pieczenie konwekcyjne
Aereean e I L oo
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ Blacha na sciekajacy

ttuszcz / Blacha do pieczenia
napetniona 200 ml wody
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

|

. PL
s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
v konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

Nie wolno stosowa¢ urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania wszystkich piekarniku.

czynnosci nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czyscic¢ wilgotna $ciereczka z mikrofi-
bry. Jedli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergen-
tu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.

Nie stosowac zracych ani Sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzagdzenia, nalezy natychmiast je usuna¢
za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik ostygnie
i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody,
nalezy pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym

Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

Nie stosowac¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

« Aby utatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie (JijWWW.

« Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Goérny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ goérng ptyte piekarnika: Zdja¢ element grzewczy
z uchwytu i obnizy¢ go. Aby przywréci¢ poprzednia
pozycje elementu grzewczego, nalezy go podnies¢,
pociagnac delikatnie do siebie i upewnic sig, ze znalazt sie
w odpowiednich uchwytach.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria s jeszcze gorace. Resztki
zywnos$ci moga by¢ tatwo usuniete za pomocg szczoteczki
lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac’, opuszczajqc zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac drzwiczki, dociskajac
je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do gory (a), az
wysung sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérna czes¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: upewnic
sie, ze zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyrébwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, ABY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
réwnoczesnie nacisna¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdja¢
gorng czesc drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwycic¢ obiema rekami wewnetrzng
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Aby prawidtowo wiozy¢ szybe wewnetrzng, upewnic¢
sie, ze symbol "R" jest widoczny w lewym rogu. W
pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢ szyby
oznaczona litera ,R” w odpowiednich uchwytach, a
nastepnie obnizyc ja do wiasciwej pozycji.

4. Zamontowac¢ ponownie gérna krawedz:
charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sig, ze nie zostanie uszkodzona uszczelka.
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USUWANIE USTEREK

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

Problem
Piekarnik nie dziata.  Awaria zasilania.

¢ zasilania.

Mozllwa przyczyna

- Urzadzenie odfgczone od

Rozwigzanie

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
- prawidtowo podtaczony do sieci.

- Wytgczyc piekarnik i wigczy¢ go ponownie,

: sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

PRAKTYCZNE PORADY

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
(Rvww konserwacji, ktore mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoriow i poziomoéw pieczenia dla ré6znych rodzajow
potraw. Czasy pieczenia sg liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury
oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zaleza od ilosci
potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy
uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriow
dofaczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci,

blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu.

Mozna stosowac rowniez naczynia i akcesoria ze szkta
zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia
nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkcja ,Piecz. konwekcyjne” umozliwia pieczenie
réznych potraw (takich jak ryby, warzywa) na réznych
poétkach, w tym samym czasie.

Zamieni¢ poziomy potozenia pétek po uptywie 2/3
czasu pieczenia (w razie potrzeby).

Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyja¢
wczesniej, pozostawiajac te, ktére powinny piec sie
dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zostac pobrana ze strony
docs.indesit.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> (Zvww Instrukcje obs’rugl i konserwacji E
mozna pobrac z naszej strony docs.indesit.eu
(mozliwe jest uzycie tego kodu QR), podajac
kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym serwisem
technicznym dla klientéw.

CEMedr

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjnej. Kontaktujac
sie z naszym serwisem
technicznym, nalezy
podac¢ kody z tabliczki
zZnamionowej swojego
urzadzenia.
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GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT Puteti descarca Instructiunile privind

UN PRODUS INDESIT siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere
Pentru a putea beneficia de asistenta, va l‘WWW accesand site-ul nostru web
=/ rugam sa va inregistrati produsul la — docs.indesit.eu si urmand instructiunile de
www.indesit.com/register pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.
[ J

DESCRIEREA PRODUSULUI

Panoul de comanda
Ventilator
Becul

Ghidaje pentru accesorii

L. 6 (nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

Usa
Rezistenta superioara/grillul

7. Placuta cu datele de
.7 identificare
(a nu se demonta)

8. Rezistenta circulara inferioara
(nu este vizibila)

hWh=

ow

PANOUL DE COMANDA

®C

:
- odae o+ i P
: : :
. M .
: :
. M .
:
: :

® Q© Q

.o
O

1 2 3 24 5 6

1. BUTONUL DE SELECTARE 3.BUTON DURATA 6. LED-UL TERMOSTATULUI/
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru a selecta diverse PREINCALZIRII
selectarea unei functii. setari: durata de preparare, Se aprinde pe durata procesului
Rotiti in pozitia O pentru a opri ora de finalizare a prepararii, de incalzire. Se stinge odata ce
cuptorul. temporizatorul. temperatura dorita este atinsa.
2. BUTON +/- 4. AFISAJ Va rugam sa retineti: Butoanele sunt la
Pentru a reduce sau a mari ’ nivelul panoului. Apasati pe rpi_jlogul_
valoarea indicata pe afisaj. 5. BUTONUL TERMOSTATULUI ltguctaoirple(lj?r pentru a le face sa iasa din
Rotiti pentru a selecta temperatura ? '
dorita.
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ACCESORII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

(Evww

GRATAR METALIC

© (DACA INTRA TN DOTARE)

T r

: TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR

: TAVA DE COPT

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-| usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus). Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul
ghidajului, cat mai in spate posibil.

Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt
introduse orizontal prin culisarea acestora de-a lungul
ghidajelor pentru gratar.

FUNCTII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

ivww docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

OPRIT
Pentru oprirea cuptorului.

Y BEC
Pentru aprinderea becului in compartiment.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel. Se recomanda utilizarea nivelului 2.

COACERE CONVECTIE

< Pentru coacerea prajiturilor cu umpluturi
zemoase, pe un singur nivel. Aceasta functie poate
fi utilizata si pentru coacere pe doua niveluri.
Schimbati pozitia tavilor de copt pentru a obtine o
coacere mai uniforma.

@GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de copt pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

GRATIN
* Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,

rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o
tava de copt pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

DECONGELARE
Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.

(D) inpesit



PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: ,AUTO” si ,0.00” incep sa clipeasca

pe afisaj.
s alnl
’/;\\ //,-' ’-' ,-'\\

Pentru a seta ora curentad, apasati simultan pe
butoanele — si +: Setati ora curenta cu ajutorul
butoanelor + si —.

Vd rugdm sa retineti: Pentru a schimba ora curenta ulterior
(de exemplu, dupa intreruperi indelungate ale alimentarii cu
energie electricd), va trebui sd resetati ora apdsand simultan
butoanele — si +.

2. SETAREA TONULUI

Dupa ce ati selectat valoarea orei dorite, apasati pe
butonul Durata: Pe afisaj apare ,ton 1”.

|
NG B

Pentru a selecta tonul dorit, apasati pe butonul —,
apoi apasati pe butonul Duratd pentru a confirma.

Va rugdm sa retineti: Pentru a modifica setarile ulterior,
apasati simultan pe butoanele — si +, apoi repetati operatiile
de mai sus.

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora,
folosind preferabil functia ,Coacere cu convectie”.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti
cuptorul, rotiti butonul de selectare si butonul
termostatuluila O si @.

3. PREINCALZIREA

Dupa ce functia a fost activata, LED-ul termostatului
se va aprinde, semnaland inceperea procesului de
preincalzire.

La finalizarea acestui proces, LED-ul termostatului se
stinge, indicand faptul ca cuptorul a atins temperatura
setata: In acest moment, introduceti alimentele si
incepeti procesul de preparare.

Vd rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
Tnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

. PROGRAMAREA PREPARARII
Dupa selectarea si activarea functiei, puteti seta
durata.

GT'DU RATA

Apasati c%pu;in 2 secunde pe butonul Durata:
simbolul &3 clipeste.

.t
Lt L

77N

Apasati din nou pe butonul Durata: pe afisaj apar
succesiv DUR si 0.00, in timp ce AUTO clipeste.

7

m

T

N

-

Setati durata folosind butoanele + si —. Dupa cateva
secunde, pe afisaj apare ora curenta, in timp ce
mesajul AUTO ) ramane aprins, confirmand setarea.
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Va rugdm sa retineti: Pentru a vizualiza durata de preparare
ramasa, apasati pe butonul Duratd timp de cel putin 2
secunde.

Pentru a o schimba, in cazul in care este necesar, apasati- din
nou, folosind butoanele + si — pentru a modifica durata.

FINALIZAREA PREPARARII -

La finalul procesului de preparare, simbolul & se
stinge si este emisa o alarma in timp ce mesajul AUTO
clipeste pe afisaj.

\\A,’ - -—", .-
v 0. 00

R I R gy N

oS
Apasati oricare buton, pentru a dezactiva alarma.

Readuceti butonul Functii si butonul termostatului la
O si @, apoi apasati pe butonul Durata timp de cel
putin 2 secunde pentru a opri cuptorul.

SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe si nu activeaza procesul
de preparare, dar va permite sa utilizati afisajul ca
temporizator, atat in timp ce o functie este activa, cat
si atunci cand cuptorul este oprit.

Pentru a activa temporizatorul, apasati pe butonul
Duratd timp de cel putin 2 secunde: simbolul
clipeste pe afisaj.

AN
e N

77N

Utilizati butoanele + si — pentru a seta durata dorita:
numaratoarea inversa incepe dupa cateva secunde.

(.
e N

Pe afisaj este prezentata ora curents, iar simbolul £
ramane aprins, confirmand setarea temporizatorului.

Vd rugdm sa retineti: Pentru a vizualiza numadrdtoare inversa
si a face eventualele modificari necesare, apasati din nou pe
butonul Duratd timp de cel putin 2 secunde.
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TABEL CU INFORMATII PRIVI

ND PREPARAREA

' RO

. ; © PREINCAL- | TEMPERATURA DURATA NIVEL
RETETA FUNCTEE e (°C) (MIN) SI ACCESORII
E3 Da 150 - 170 30-90 2
Torturi dospite e
x 4 1
* Da 150 - 170 30-90 %%
Prajiturd umpluta © Da 160 - 200 35-90 2
(prajiturd cu branzd, strudel, placinta cu —~ 2 5
fructe) * Da 160 - 200 35-90%** =
o B © Da 160 - 180 15-35 273
Biscuiti / Tarte mici oa 150170 50 20 ¥ 2 5
= ablr l_j
2
Choux a la créeme @ o2 180200 1090 17[ 5
Da 170 - 190 35 - 50 *** 2
2
. (E) Da 90 150-200 | T
* Da 90 140 - 200 *** S,
© Da 220 - 250 10-25 /2
Pizza/focaccia
3 D 200 - 240 15-30% 4 2
N— a afds L—J
Paine mica 80 g © Da 180 - 200 30-45 2
Franzeld 500 g © Da 180 s0-70 /2
Paine £ Da 180-200  30-goxx 4 2
2
N i © Da 250 10-20
izza congelata 5 - 10 20 ¥ 4 5
il a Ll
N 2
Placinte & Da 180 - 200 30-45 i
(placinta cu legume, quiche) o 4 2
* Da 170 - 190 40-60 %% =
2
Vols-au-vent/pateuri din aluat de @ Da 190 - 200 20-30 | -
foietaj = 4 2
* Da 180 - 190 15-40%*  _~ | ;
Lasagna/paste la cuptor/ ) ) 2
cannelloni/budinci @ Da 190 - 200 45-65 —
Carne de miel/vitel/ vita/porc 1 kg (O Da 190 - 200 80- 110 2
Friptura de porc cu sorici 2 kg <+ Da 180 - 190 110 - 150 2 :
Carne de pui/carne de iepure/carne ) 2
Games=p © Da 200 - 230 50 - 100
Carne de curcan/gasca 3 kg @ Da 180 - 200 150 - 200 2 |
e © © E3
Conventional Grill Gratin Coacere convectie
Areennn ~ AF—=lr —J | ] oS
ACCESORII « Tava de copt/tavd de « Tava de colectare a
Grdtar metalic Vasv(.j'e cgpt sal{forma pent‘rucolectare a picaturilor sau vas 'szva 'de colegtare a picaturilor/tavd de copt cu
prajituri pe gratarul metalic de copt, pe gratarul metalic picaturilor/tava de copt 200 ml de ap3
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RETETA FUNCTIE PREZiII\llzCEIT\L- TEMPI(EOIZI;\TURIT\ D(l'JVIRIAN'I)'A ] A?CVEI;IE)RII
!Tﬁleeﬁ}rei, %:tg:qr))tor/m papiota 0,5 kg @  Da 170 - 190 30 - 45 “;
Fouh ovieceumers 3 Da 180-200  50-70 2,
Paine prajita ) 5 250 2-6 e
Fileuri/medalioane de peste @ 5 250 15-30% q,.f.,- 7;“
Constelhamburgeri O s 250 15-300 2L 2
Friptura de pui 1-13 kg ; 200 - 220 60-gox 3 1.
Muschi de vita, in sange 1 kg - 200 35-50 ** -\...;;,-
Pulpa de miel / But . 200 60-90%* 3
Cartofi copti - 200 - 220 35-55% 3
Legume gratinate - 200 - 220 25-55 ’\if
Lasagna si carne +* Da 200 50 - 100 **** -\..éu- 3121,
Carne si cartofi * Da 190- 200 45 - 100 **** ,\é,_ ;”
Peste si legume * Da 180 30-50 00 4 E;”

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sd setati
durata de preparare numai dupad atingerea temperaturii dorite.

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

*** Schimbati nivelurile la jumdtatea procesului de coacere.,

standardul IEC 60350-

**** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale. Daca este necesar, schimbati nivelurile dupa ce au
trecut doud treimi din durata de preparare.

1.

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate,
prevdzut pentru autoritdtile de certificare in conformitate cu

Gratar metalic

Tavd de copt/tavd de
colectare a picaturilor sau vas
de copt, pe gratarul metalic

Vas de copt sau forma pentru
prajituri pe gratarul metalic

Tava de colectare a

picdturilor/tava de copt

© © @ £3
FUNCTH
Conventional Grill Gratin Coacere convectie
Aueeenn ~ AR—=lr J | f oS
ACCESORII Tava de colectare a

picaturilor/tavé de copt cu
200 ml de apa
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INTRETINEREA
SI CURATAREA

I
' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

v docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

reteaua electrica.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu
o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un asemenea
produs intra accidental in contact cu suprafetele aparatului,
curdtati-l imediat cu o laveta din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi
curdtati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente.
Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
prepararii alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-l folosind o
laveta sau un burete.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta pentru a se
facilita curatarea geamului din sticla (Zvww ,

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata geamul
usii.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata pentru a
curata panoul superior al cuptorului: Trageti in afara rezistenta
din locasul sau, apoi coborati-o. Pentru a readuce rezistenta

la pozitia sa, ridicati-o, trageti-o pufin catre dumneavoastra si
asigurati-va ca suportul clapetei este in locasul corespunzator.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de mancare
pot fiindepartate cu o perie de curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-
va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati s& inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu
panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele de mai
Sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI
DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a
usii, tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-l si amplasati-l pe o suprafata moale inainte de
a-l curata.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-
va ca litera ,R” este vizibila in coltul din partea stanga. Mai
intai, introduceti latura lunga a geamului, marcata cu litera
,R”, in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

4., Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta
se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca
garnitura este fixata sigur inainte de a remonta usa.

(D) inpesit



Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

(Evww

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. ,
: - electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Intreruperea curentului

Solutie

. Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric,
© iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

RECOMANDARI UTILE

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Rvww docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesarad). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai
mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru pradjituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Functia ,Coacere cu convectie” va permite sa
preparati alimente diferite (de exemplu, peste si
legume) pe niveluri diferite, in acelasi timp.

Daca este necesar, schimbati nivelurile dupa ce au
trecut doua treimi din durata de preparare.

Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI
(Rvww Fisa tehnica a produsului, care include datele

energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web docs.indesit.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> (Zww Descarcati Ghidul de utilizare E 'E
si intretinere de pe site-ul nostru web -
docs.indesit.eu (puteti utiliza acest cod QR), x
specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie. Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta E%
tehnica post-vanzare, ©
va rugam sa precizati
codurile specificate
pe placuta cu date de

identificare a produsului
dumneavoastra.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

(D) inpesit



Kratka navodila I SL
HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE INDESIT
Aparat registrirajte na spletni strani www.indesit. :
com/register, da vam bomo lahko nudili celovit servis A :;ii:ﬁ:rabo [P EHETID P SO OV
in podporo :
, 1. Nadzorna plosca
T O DO O - 2. Ventilator
— — 3. Luc¢
4. \Vodila za pekace
2.0 -6 (visina je navedena na steni v
3 ° 9 notranjosti aparata)
5. Vrata
6. Zgornji grelnik/zar
7. Identifikacijska plos¢ica
(ostati mora namescena)
4 -7 8. Spodniji grelnik
. (ni viden)
.8
5.4 5
- ]
NADZORNA
F ‘C
0 °
N ’ C
- oae 4+ : k!
1 2 3 2 4 5 6
1.1ZBIRNI GUMB 3. GUMB ZA NASTAVITEV CASA | 6. LED-DIODA ZA

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj O.

2. GUMB +/-
Za zmanjsanje ali povecanje
vrednosti, prikazane na zaslonu.

Za izbiro razli¢nih nastavitev:
trajanja, konca peke, ¢asovnika.

4.ZASLON

5.GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Zavrtite, da lahko izberete
zahtevano temperaturo.

TEMPERATURO/PREDGRETJE

LED-dioda med segrevanjem sveti.
Ko se aparat segreje na zeleno
temperaturo, LED-dioda ugasne.

Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite
na sredino gumba, da izskodi.

(D inpesit



PRI Bo R ww Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s

spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

: . PRESTREZNI PLADEN) 3
RESETKA : (CE JENAVOLJO) . PEKAC

|
Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.
UPORABA PRIBORA
« Redetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite Drug pribor, kot je npr. peka¢, vstavite tako, da ga
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila potisnete vodoravno po vodilih.
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran. Nato
jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dale¢ je
mogoce.
F U N KCIJ E s Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s
ivww spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije
O IZKLOP @ ZAR
Za izklop pecice. Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru
. ; ter za pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje
‘Q’ LUC kruha. Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo,
Za vklop osvetlitve notranjosti petice. da uporabite pekac za prestrezanje sokov: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
OBICAJNA PRIPRAVA HRANE 200 mi pitne vode.
() SRATIN
P ! P ' : * Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
“\ KONVEKCIJSKA PEKA pecenka in pis¢anci). Priporo¢amo, da uporabite
K . “nimi nadevi g pekac za prestrezanje sokov: pekac vstavite na
Za peko peciva s socnimi nadevi na eni visini. | atero koli vigino pod regetko in dodajte 200 ml
To funkcijo je mogoce uporabiti tudi za pripravo jedi pitne vode
na dveh visinah. Polozaj jedi lahko spremenite, da :

doseZete enakomernejse pecenje. @ ODMRZOVANJE
Za hitrejse odmrzovanje hrane.

(D) inpesit



PRED PRVO UPORABO PECICE

- SL

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Na
zaslonu utripata “AUTO” in “0.00".

R s alnl
oot

Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba — in +:
Nastavite uro zgumboma +in —.

Opomba: Ce Zelite pozneje spremeniti uro (na primer
po dolgotrajnih izpadih elektri¢ne energije), morate ¢as
ponastaviti tako, da hkrati pritisnete gumba — in +.

2. NASTAVITEV ZVOKA

Ko izberete Zeleno vrednost za Cas, pritisnite gumb za
nastavitev ¢asa: na zaslonu se prikaze ,ton 1” (zvok 1).

|
N B B

Za izbiro Zelenega zvoka pritisnite gumb — in nato
gumb za nastavitev asa, da potrdite.

Opomba: Ce Zelite pozneje spremeniti nastavitve, hkrati
pritisnite gumba — in + ter ponovite zgornje postopke.

3. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporocamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite pecico priblizno eno uro delovati pri

250 °C, pri ¢emer po moznosti vklopite funkcijo
+KONVEKCIJSKO PECENJE". V tem ¢asu mora biti pecica
prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
simbola Zelene funkcije.

2. VKLOP FUNKCIJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite zeleno temperaturo.

Za prekinitev funkcije lahko kadar koli izklopite
pecico in zavrtite izbirnigumb ter gumb za nastavitev
temperature v polozaja O in@®.

3. PREDGRETJE

Ko ste vklopili funkcijo, LED-dioda za temperaturo
zasveti, kar pomeni, da se je zacelo predgretje
aparata.

Po kon¢anem predgretju LED-dioda za temperaturo
ugasne, kar pomeni, da se je pecica ogrela na
nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na kon¢ni rezultat priprave hrane.

.NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE
Po tem, ko izberete in vklopite funkcijo, lahko
nastavite trajanje.

C/ﬂ TRAJANJE
Pritisnitﬁza vsaj 2 sekundi gumb za nastavitev casa:
simbol (3 utripa.

.
VR RN

77N

Znova pritisnite gumb za nastavitev ¢asa: na zaslonu se
v zaporedju prikazeta prikaza DUR in 0.00, prikaz
AUTO pa utripa.

S 2

R

v od -
Lt )

N

Trajanje nastavite zgumboma + in —. Po nekaj
sekundah se na zaslonu prikaze ura, medtem ko
prikaz AUTO ! $e naprej sveti, kar potrjuje nastavitev.

(D inpesit
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Opomba: Za ogled preostalega ¢asa trajanja priprave,
pritisnite gumb za nastavitev casa za vsaj 2 sekundi.

Ce ga Zelite spremeniti, pritisnite e enkrat ter uporabite
gumba +in —, da spremenite trajanje.

KONEC PRIPRAVE HRANE

Ob koncu priprave se simbol A izklopi, oglasi se
alarm, prikaz AUTO pa utripa na zaslonu.

[ e e N |

R I A gy N

Pritisnite kateri koli gumb, da deaktivirate alarm.

Gumb za nastavitev funkcije in gumb termostata vrnite
v polozaja O in @ ter nato pritisnite za vsaj 2 sekundi
gumb za nastavitev ¢asa , da izklopite pecico.

NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali

vklopi programa priprave

hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer tako med delovanjem funkcije kot

ob izklopljeni pecici.

Za vklop casovnika pritisnite gumb za nastavitev ¢asa
za vsaj 2 sekundi: na zaslonu utripa simbol 0.

(
Lt

P

I
Ll

L

O

7

Uporabite gumba +in —,

( 1. 1
G N

da nastavite Zeleni cas

trajanja: odstevanje se za¢ne po nekaj sekundah.

Na zaslonu je prikazan ¢as in 0 $e naprej sveti, kar
potrjuje, da je ¢asovnik nastavljen.

Opomba: Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi
spremenite tako, da ponovno za 2 sekundi pritisnete gumb

za nastavitev ¢asa.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

; ; © TEMPERATURA TRAJANJE VISINA
RECEPT § FUNKCUJA § PREDGRETJE § c) (MIN) it
+ Da 150-170 30-90 2
v o Y ==V}
Kvaseno pecivo — 4 1
* Da 150-170 30-90 *** At e
2
Polnjeno pecivo @ Da 160 - 200 3>-90 L
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) Da 160 — 200 35_9Q *** 4 2
© Da 160-180 15-35 273
Piskoti/kolacki — 2 5
Da 150-170 20-40%%% 4 2
2
. © Da 180-200 40-60 . 2,
Princeske —~ 2 5
* Da 170-190 35-50Q *** 1 :
2
Da 90 150-200 1 r
Beljakovi poljubcki @ 2 5
* Da 90 140-200 *** . r
© Da 220-250 10-25 1/2
Pica/focaccia —~ 2 5
Da 200-240 15-30% 4 2
. 2
Majhen kruh (30 o) © Da 180-200 30-45
N 1/2
Struca kruha 500 g @ Da 180 50-70 g
Kruh Da 180-200 30-gower 4 2
2
Zamrznjene pice @ o2 20 10-29
Da 250 10-20% 4 2
5 2
Slane pite * Da 180-200 30-45 i
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Z Da 170-190 40-60 *** 4 2
| ..i..ﬁ Arrrree ~
Vol-au-vents/krekeriji iz listnatega @ Da 190-200 20-30 T
testa : R 4 2
+*+ Da 180-190 15-40 ***
~ N P
Lazanja/pecene testenine/ ) 3 2
kaneloni/narastki @ Da 190-200 45-65 _
Jagnjetina/teletina/govedina/ @ D 190-200 80-110 2
svinjina 1 kg a i - —
xgena svinjina s hrustljavo kozo T Da 180-190 110-150 2
. 2
Pisc¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 :
2
Puran/gos 3 kg © Da 180-200 150-200 |
FUNKCIJE @ @ E
Klasi¢no Zar Gratin Konvekcijska peka
e ~Fn I L T
PRIBOR setk Posoda za peko ali model za Univerzalni pekac/prestrezni Prestrezni pekac¢/univerzalni Prestrezni pekac¢/pekac z
Resetka pecivo na resetki pekac ali posoda za peko na resetki pekac 200 ml vode
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; ; . TEMPERATURA TRAJANJE VISINA
RECEPT FUNKCIJA  PREDGRETJE Q) (MIN) IN PRIBOR

Riba, pecena v lastnem soku 0,5 kg B B 2
fiba, pe O Da 170-190 30-45 2
Polnjena zelenjava N } B 2
(paradizniki, bucke, jajé¢evci) e Da 180-200 >0-70 n=r
Popecen kruh @ 5 250 2-6 -\.E..,-
Ribji fileji/kosi ) 5 250 15-30¢ 4 3
Klobase/raznjici/ , 5 4
rebrca/hamburgerji @ > 250 15-30* P U
Peéen pis¢anec 1-13 kg . 200-220 60-go* 3 1.
Rostbif, anglesko pecen 1 kg - 200 35-50 ** ,\,;_,
Jagnjedje stegno/kraca - 200 60-90 ** \ 3 0
Peéen krompir . 200-220 35550 L3
Gratinirana zelenjava - 200-220 25-55 1 3 r
Lazanja in meso * Da 200 50-100 **** ,\éﬁ u ! v
Meso in krompir S Da 190-200  45-100%xx A4 1
Ribe in zelenjava * Da 180 30-50 **** ,\éﬁ , 2 |

Prikazan c¢as ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na Zeleno temperaturo, in Sele nato poloZite hrano v

pecico ter nastavite ¢as priprave.

* Zivilo po polovici ¢asa priprave obrnite.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino.

Za preglednico preizkusenih receptov, ki je bila sestavljena
za certifikacijske organe v skladu s standardom IEC 60350-1,
prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani

**¥** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar docs.indesit.eu.
koli, odvisno od vasih osebnih Zelja. Po potrebi zamenjajte
viSino po dveh tretjinah ¢asa priprave.
© © E3
FUNKCIJE
Klasi¢no Zar Gratin Konvekcijska peka
PRIBOR Aveeenn r AR=lr J | | S
0 Reetk Posoda za peko ali model za Univerzalni pekac/prestrezni Prestrezni pekac¢/univerzalni Prestrezni pekac¢/pekac z
esetka
pecivo na resetki pekac ali posoda za peko na resetki pekac 200 ml vode
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VZDRZEVANJE
IN CISCENJE

|
- SL
Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s

v spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Ne uporabljajte parnih
cistilnikov. pecica mrzla.
Pri vseh posegih uporabljajte

zascitne rokavice. napajanja.

ZUNANJE POVRSINE

Povr3ine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH
nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na koncu
povrsine obridite s suho krpo. Ne uporabljajte korozivnih
ali abrazivnih ¢istilnih sredstev. Ce kateri koli od teh
izdelkov nenamerno pride v stik s povrsino aparata, jo
takoj ocistite z vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato

jo odistite. To po moznosti storite, ko je 3e nekoliko topla,

da odstranite obloge in madeze ostankov hrane. Da se
morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica priprave hrane
z visoko vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obirisite s krpo ali gobico.

Zelene posege opravite, ko je

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

+ Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in znova
namestiti, da si tako olajsate ¢i$¢enje stekla (Eivww

« Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

« Zgornji grelnik Zara je mogoce spustiti, da lazje ocistite
zgornjo plosco pecice: Grelnik izvlecite iz vpetja in ga
spustite. Da grelnik znova namestite v prvotni polozaj,
ga dvignite in rahlo potegnite proti sebi, pri ¢emer mora
biti jezi¢ek v pravem vpetju.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

X UN

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
roca;j.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih 3e naprej zapirate in jih istocasno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pricvrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so

poravnana z upravljalno plosco. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto¢asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

3. Za pravilno postavitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem kotu vidna ¢rka ,R”. Dolgo
stranico stekla, ki jo oznacuje ,R” najprej vstavite v
drzali in steklo nato spustite v pravi polozaj.

4. Ponovno namestite zgorniji rob: ¢e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s
spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Evww

. Motnja Mozen vzrok

Pecica ne deluje. |
: . Prekinitev napajanja.

Izpad elektrlcne energije.

Resitev

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
. priklopljena na elektri¢cno napajanje. :
. Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite,

- alije napaka Se vedno prisotna.

UPORABNI NASVETI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s
spletne strani docs.indesit.eu za dodatne informacije

Evww

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najprimernejse funkcije,
pribor in visine, ki jih lahko uporabite pri pripravi
razli¢nih vrst Zivil. Cas priprave se Steje od trenutka,
ko zZivilo polozZite v pecico, brez predgretja (kadar je
zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne
vrednosti, ki so odvisne od koli¢ine hrane in vrste
uporabljenega pribora. Najprej uporabite najnizje
priporocene nastavitve. Ce zivilo ni dovolj peceno,
uporabite visje vrednosti. Uporabite priloZeni pribor
ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in
univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali

lon¢eno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte,

da bo cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Funkcija ,Konvekcijska peka” omogoca isto¢asno
pripravo razli¢nih jedi (npr. ribe in zelenjava) na
razli¢nih visinah.

Po potrebi zamenjajte visino po dveh tretjinah ¢asa
priprave.

Iz pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi Cas priprave,
jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as priprave, pa pustite v
pedici.

prenesete na naslednje nacine:
z obiskom nase spletne strani docs.indesit.eu
z uporabo QR-kode

ploscici izdelka.

Varnostna navodila, navodila za uporabo, kartico izdelka in podatke o porabi energije lahko

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni E=
knjizici). Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski
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Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI INDESIT PROIZVOD

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

uredaj na www.indesit.com/register

' SR

A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaja.

OPIS PROIZVODA

, 1. Kontrolna tabla
b O - 2. Ventilator
— — — 3. Lampica
4. Dodatne vodice resetke
2.0, 6 (nivo je prikazan na zidu
3® 9 unutrasnjeg dela pec¢nice)
5. Vrata
6. Gornji grejac/rostilj)
7. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)
4 -7 8. Donji grejat
(nije vidljiv)
.8
5.0 S
H L]
KONTROLNA TABLA
F 'C
N ’. ©
- sae o+ :
' QY QY @ :
1 2 3 2 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. DUGME ZA VREME 6. LED TERMOSTAT /
Za uklju¢ivanje pe¢nice biranjem Za biranje razli¢itih pode$avanja: PREDZAGREVANJE RERNE

funkcije.
Okrenite prekidac u polozaj O
kako biste iskljucili pe¢nicu.

4.DISPLEJ
2. DUGME +/-
Za smanjivanje ili povecavanje 5. DUGME TERMOSTATA
vrednosti prikazane na displeju. Okrenite da biste odabrali zeljenu
temperaturu.

trajanja, vremena zavrsetka
kuvanja, tajmera.

Ukljucuje se tokom procesa
zagrevanja rerne. Iskljucuje se
nakon $to se postigne Zeljena
temperatura.

Obratite paznju na sledece: Dugmad se
uvlaci. Pritisnite dugmad u sredini kako
bi iskocila.

(D inpesit



Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

D o DAT N I P R I Bo R vww odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu
5 & & . POSUDA ZA KAPANJE N
ZICANA RESETKA  (AKO POSTOJI) PLEH ZA PECENJE
| %
g Y. val jp W

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

KORISCENJE DODATNOG PRIBORA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako sto cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore). Potom je lagano

postavite da klizi horizontalno po preckama za reSetke

do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodaci, poput pleha za pecenje, postavljaju se
horizontalno tako da skliznu niz vodice.

FUNKCILJE

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

L 2 . ) : . .
ivww odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

O ISKLJUCENO
Koristi se za iskljuCivanje rerne.

Y OSVETLJENJE
Koristi se za paljenje svetla unutar rerne.

@ KONVENCIONALNO
Koristi se za pripremu bilo kog jela na samo

jednom nivou. Najbolje je da koristite drugu policu.

@ ROSTILJ
Koristi se za grilovanje kotleta, raznji¢a i

kobasica, povréa au gratin ili za tostiranje hleba na
rostilju. Kada pecete meso, koristite pleh za pecenje
da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh
na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode
za pice.

-\ KONVEKCIONO PECENJE
Koristi se za pecenje kolaca/peciva sa tecnim

filom na jednom nivou. Ova funkcija se takode
moze koristiti i za pecenje na dva nivoa. Promenite
polozaje jela kako biste ih ravnomernije ispekli.

GRATIN
* Koristi se za pecenje velikih komada mesa

(but, peCena govedina, piletina). Predlazemo vam
da koristite pleh za pecenje da biste prikupili sokove
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

@ ODMRZAVANJE
Koristi se za brze odmrzavanje.

(D) inpesit



PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: ,AUTO" (Automatski) i ,0.00"
trepere na displeju.

R s M alxl
ot

Da biste podesili vreme, pritisnite dugmad — i +
istovremeno: Vreme podesite pomoc¢u dugmadi +i—.

Obratite paznju na sledece: Da biste promenili vreme
posle (na primer, duzeg prekida u napajanju) moracete da
resetujete vreme istovremenim pritiskom na dugmad — i+

2. PODESAVANJE ZVUKA

Kada izaberete zeljenu vrednost za vreme, pritisnite
dugme za vreme: Na displeju se prikazuje ,ton 1“

e
N B R

Da biste izabrali Zeljeni ton, pritisnite dugme —, a
zatim dugme za vreme za vreme.

Obratite paznju na sledece: Da biste naknadno promenili
postavke, istovremeno pritisnite dugmad — i + i ponovite
gore navedene operacije.

3.ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporuc¢ujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pec¢nice i uklonite
sav dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.
Zagrejte rernu na 250 °C na otprilike sat vremena,
najbolje koristeci funkciju ,Konvekciono pecenje”.
Tokom ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.
Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCIJE

Da biste izabrali funkciju, okrenite dugme za odabir na
simbol koji oznacava Zeljenu funkciju.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

Da biste prekinuli funkciju u bilo kom trenutku,
iskljucite rernu, okrenite dugme za odabir i dugme
termostatana O i @.

3. PREDZAGREVANJE

Nakon $to aktivirate funkciju, ukljucice se

LED termostat koji oznacava pocetak procesa
predzagrevanja.

Na kraju ovog procesa, LED termostat ¢e se ugasiti $to
znaci da je rerna dostigla Zeljenu temperaturu: sada
mozete ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat
na konacan rezultat pecenja.

. PODESAVANJE PROGRAMA PRIPREME HRANE
Nakon biranja i aktiviranja funkcije, mozete da
podesite trajanje.

Cﬂ TRAJANJE
Pritisnite dugme za vreme barem 2 sekunde: simbol 0
treperi.

M
U llll

Ponovo pritisnite dugme za vreme: na displeju se
redom prikazuje DUR (Trajanje) i 0.00, dok AUTO
(Automatski) treperi.

S 2

U of
U

N

’/
\\

\\
//

R

-

Podesite trajanje pomoc¢u dugmadi + i —. Nakon
nekoliko sekundi displej prikazuje vreme, dok AUTO
(Automatski) ) ostaje osvetljeno, potvrdujuci
podesavanje.

(D inpesit
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Obratite paznju na sledece: Da biste videli preostalo trajanje
kuvanja, pritisnite dugme za vreme barem 2 sekunde.

Da biste ga po potrebi promenili, pritisnite ga ponovo po
drugi put, pomoc¢u dugmadi + i — da biste izmenili trajanje.
ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Po zavrsetku pripreme hrane ugasice se simbol M,
oglasice se alarm, dok ¢e na ekranu treptati tekst AUTO.

[ e e N |

R I A gy N

Pritisnite bilo koje dugme kako biste deaktivirali
alarm.

Vratite dugme za funkcije i dugme termostata u
polozaj O i @, zatim pritisnite dugme za vreme barem
2 sekunde da biste iskljucili rernu.

PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane,
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
i kada je bilo koja funkcija aktivna, i kada je rerna
iskljuc¢ena.

Da biste aktivirali tajmer pritisnite dugme za vreme
barem 2 sekunde: simbol 0 treperi na displeju.

N
Lt 0

Koristite dugmad + i — da biste podesili zeljeno
trajanje: Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko
sekundi.

( 1. 1
G N

Na displeju se prikazuje vreme i [} ostaje osvetljeno,
$to potvrduje da je tajmer podesen.

L

O

7

Obratite paznju na sledece: Da biste prikazali odbrojavanje i
izmenili ga po potrebno, ponovo pritisnite dugme za vreme
na 2 barem sekunde.
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TABELA PRIPREME HRANE

SR

:  PREDZAGRE- . TEMPERATURA TRAJANJE NIVO
RECEPT § FUNKCLJA . VANJE (°C) (MIN) I DODATNI PRIBOR
%)  Da 150-170 30-90 2
ve Y ==V}
Kolaci sa kvascem — 4 ]
* Da 150-170 30-90 *** L
2
Torte i kolaéi sa fillom @ Da 160-200 35-90 —
(Cizkejk, strudle, vocne pite) D exx 4 2
+ a 160-200 35-90 o
© Da 160-180 15-35 273
Biskviti / koladici — Z 5
Da 150-170 20-40%%% 4 2
2
. © Da 180-200 40-60 . 2,
Princes krofne —~ 7 5
* Da 170-190 35-5Q *** 1 r
2
. © Da 90 150-200 ., 2,
Puslice —~ 7 5
* Da 90 140-200 *** 1 r
© Da 220-250 025 /2
Pica/Fokaca —~ 4 5
Da 200-240 15-30% 4 2
. 2
Manji hleb (80 9) © Da 180-200 30-45
1/2
Vekna hleba 500 g @ Da 180 50-70 g
Hleb Da 180-200 30-goxe 4 2
2
Smrznute pice @ i 20 10-29
Da 250 10-20% 42
TN 2
Slane pite £ Da 180-200 30-45 <
(pite od povrca, kis) T Da 170-190 40-60 *** 4 2
O Da 190-200 20-30 2,
Volovani/pecivo od lisnatog testa ———= 7 5
: * Da 180-190 15-40 *** e | u
Lazanje/zapecena testenina/ _ a 2
kaneloni/zapeéeni kolaéi © Da 190-200 45-65 | 7 |
Jagnjetina/teletina /govedina/ @ D 190-200 80-110 2
svinjetina 1 kg a B B —J
pvinjsko pecenje sa hrskavom z Da 180-190 10-150 2|
o es v .. v .. 2
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 L
Z . vy gs 2
Curetina/guietina 3 kg © Da 180-200 150-200 2
ey *
FUNKCIJE @ @
Konvencionalno Rostilj Gratin Konvekciono pecenje
DODATNI Avenenn ~ AR lv=l T f M ,
PRIBOR zicanaresetka PO Tpeteme limodis gl masnocef posuda "e" 3kupliente masnote/ ittt o0
Za pecenje na zicanoj resetki voae
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RECEPT . FUNKCUA PRE\z\ZI\ﬁiRE' : TEMP':BCI;TURA TR{\N:&TJE | DODA"\lrIr\IVI??RIBOR
Eﬁ?eiflg:'ar)iba/u foliji 0,5 kg @ Da 170-190 30-45 “iﬂ
Z):gg;]\; t?k(\)/‘i’crec,i)lavi patlidzan) &3 Da 180-200 >0-70 '\---‘;!"
Tostirani hleb @ 5 250 2-6 -\.E..,-
Riblji fileti/komadi ) 5 250 15-30¢ 43
febaréa  plieskavice © 5 250 1s-300 0
Peéeno pile 1-13 kg - 200-220 60-go* 3 1.
Slabo pecen rozbif 1 kg - 200 35-50 ** .\.;.,.
Jagnjeéi but / kolenica — 200 60-90 % 3
Peéeni krompir . 200-220 35-55% 3
Gratinirano povrce - 200-220 25-55 ’tif
Lazanje i meso £ Da 200 50-100 *xxx 4 ;y
Meso i krompir z Da 190-200  4s-100%x 4 T
Riba i povrée * Da 180 30-50 **** -\é,- ;y

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u rernu i podesite vreme trajanja

pripreme tek nakon $to se rerna zagreje do Zeljene temperature.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.

** Okrenite hranu na dve tre¢ine procesa pripreme (ukoliko je
potrebno).

¥** Zamenite nivoe na pola pripreme.

**** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj
Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme. Promenite nivo
reSetke na dve trecine procesa pripreme, po potrebi.

Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb stranice
docs.indesit.eu kako biste dobili listu isprobanih recepata,
sastavljenih za nadlezne organe za sertifikaciju u skladu sa
standardom [EC 60350-1.

© © £
FUNKCIJE
Konvencionalno Rostilj Gratin Konvekciono pecenje
LY
DODATNI Aveenns ~ J | | TS
PRIBOR } P Pleh za pecenje / pleh za - .., Pleh za sakupljanje masnoce
Zicana resetka Posu(;!]aazi?égige_rsjeeééléﬁodIa sakupljanje masnoce ili posuda Pleh za slzélauzgzljazjéee:jgsnoce/ / pleh za pecenje sa 200 ml
) za pecenje na zicanoj resetki P P ) vode
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ODRZAVANJE
| CISCENJE

|
. SR
Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

3 . . . . .
v odrZavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Nemojte koristiti uredaje za
CiS¢enje parom. kad je hladna.
Koristite zastitne rukavice dok
Cistite. napajanja.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. ObriSite suvom krpom.
Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a zatim
je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos uvek topla, kako
biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od ostataka
hrane. Da biste osusili rernu od isparenja nastalih tokom
pripreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obirisite krpom ili sunderom.

Odrzavajte i Cistite rernu samo

Iskljucite uredaj sa elektri¢nog

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za cis¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu
uredaja.

« Za $to jednostavnije cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih ponovo
postaviti (@vww

« Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

- Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste
ocistili gornji deo rerne: Izvadite grejac iz leZista, a
potom ga spustite. Da biste vratili greja¢ na svoju
poziciju, podignite ga, povucite lagano ka sebi i
proverite da li je zljeb na svom lezistu.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristedi rukavice za rernu ukoliko su
jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite

X UN

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako $to ¢ete nastaviti da

ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podiéi ka
rerni, poravnajte kuke 3arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon 3to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego sto pocCnete sa Cis¢enjem.

3. Da biste ispravno vratili unutrasdnje staklo, obratite
paznju da je znak ,R” vidljiv u levom uglu. Prvo
ubacite duzu stranu stakla obelezenu sa ,R” sa strane,
a potom ga spustite na poziciju.

4. Vracanje gornje ivice vrata: kliknu¢e ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Evww

. Problem
Rerna ne radi. Nestanak strUJe

. mreze.

Mogua uzrok

¢ Iskljucenje iz elektri¢ne

ResSenje

. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da
. li je rerna priklju¢ena na elektricnu mrezu.

- Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste

- proverili da li je kvar i dalje prisutan.

KORISNI SAVETI

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.indesit.eu

Evww

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujudi
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana

nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.

Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA
JELA

Funkcija ,Konvekciono pecenje” omogucava
istovremenu pripremu vise razlicitih jela (poput ribe i
povrca), na vise nivoa.

Promenite nivo reSetke na dve trecine procesa
pripreme, po potrebi.

Iz rerne izvadite jelo kome je potrebno krace vreme
pripreme, a ostavite ono koje se priprema duze.

energlje mozete preuzeti:
sa nase internet stranice docs.indesit.eu
ilipomocu QR koda

identifikaciju proizvoda.

Bezbednosna uputstva, korisni¢ko uputstvo, dokumentaciju proizvoda i podatke o potrosnji

Pr|I|kom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru ko;a se nalazi na p|OCICI za
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BUPOBY INDESIT 6e3neKkun 1 NOCIOHMK 3 ekcnnyaTauii Ta
o6 oTpumaTtun foKnagHilwy gonomory Ta iWWW pornagy, siasigaswm Haw Beb-cant docs.

NiATPVMKY, 3apeeCcTpyinTe CBil BUPI6 Ha canTi indesit.eu Ta JOTPUMYOUNCH IHCTPYKLIA Ha
3a nocunaHHam www.indesit.com/register 3BOPOTHbOMY 60Li LibOro GykneTy.

' Mepep BUKOpUCTaHHAM Npuaagy yBaXkKHO NpounTanTe Noci6HUK «TexHika 6e3neKkn Ta OXOpoHa 340pPOB'A».
)

ornnc BUPOBY

1. TaHenb KepyBaHHA
T, O el O 2. BewTunaTop
O O O
— — 3. Jlamnouka
4, HanpAmHi nonuui gna npunaggaA
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o6 BUMKHYTW fyxOBY Liady, TPWBANOCTI, Yacy 3aBepLUeHHA HarpiBaHHA. BUMnKaeTbca, Konu
noBepHiTb KHOMKy y nonoxeHHa O. | roTysaHHs, Taiimepa. NoTPIGHY TemnepaTypy AOCATHYTO.
2. KHOMKWU «+» | «- » 4. ANCNNEN YBara! Pyukin BMCyBaloTbCA. HAaTUCHIT
. Ha LEHTP PY4KM, OO BUCYHYTW 1T
[Ina 3MmeHLwweHHA abo 36inblueHHA HA30BH
3HauYeHHs, Wo BiAo6pakaeTbCs Ha 5. PY4YKA TEPMOCTATA :
Ancnnel. MoBepHITb pyuKy, WO6 BCTaHOBUTY
6akaHy TemnepaTtypy.

(D) inpesit



NPUNALOA

3aBaHTaxTe «[loBiAHWK i3 BUKOPWUCTaHHA Ta AOMAAy» 3 BEO-
cTopiHky docs.indesit.eu, 106 oTprimaTy binblue iHbopmaLii
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PELLITKA

: IOTOK (3A HAABHOCTI)

: IMCT 1A BUMIKAHHA

KinbKicTb Ta TMN NpUNaana Moxe BiapisHATMCA 3aNexXHO Big npunadaHoi moaen.
IHLWi akcecyapu MOXKHa NPUAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICNANPOAAXKHOrO 0OCYrOBYBaHHA.

BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB

.. CnoyvaTKy BCTaBTe peLiTKy Ha 6axaHOMYy piBHi,
yTPUMYIoun Ti TPOXM HaXMEHOK Bropy, i HAaTUCHITb Ha
NigHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CMPAMOBAHY Bropy) fOHK3Y.
MoTim nocyBanTe i rOpM30HTaNbHO Y340BXK HAaNPAMHOI
peLwiTkn Ao yrnopy.

[HWwe npunagnA, Take AK GeKOo AnA BUMiIKAHHA,
BCTaBANTE FOPU3OHTANIbHO, NOCYBaOUN NOro Y3[40BX
HanpAMHUX ANA PELLiTKN.

OYHKLUII

3aBaHTaxTe «[]OBIAHVIK i3 BUKOPWUCTAHHA Ta fornsaay» 3 Beo-

[ZWWW cTopiHk1 docs.indesit.eu, 106 oTprmaTK Ginblue iHdopmaLlii

O BUMK.
Ana BUMKHeHHA fyxoBoi Wwadwu.

Y CBITNO

[nAa BMUKaHHA CBiTNa y BigdiNeHHi.
@TPA,EI,VILI,IVIHI/II?I PEXUM

Ana npurotyeBaHHA Oyab-AKOI CTpPaBU NuLLe Ha

OfHIN nonuui. Kpallie BUKOPUCTOBYBATK 2-T'Y MONLIO.

@ GRILL

[na cMa)keHHA Ha rpuni cTenkis, Keb6abiB i
KoB6acoK; AnA NpUroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMikaHOK

i rpiHoK. ig yac cmaxkeHHA m'Aca Ha rpwni
pPEeKOMEHYEMO BMKOPUCTOBYBATU EKO AN1A BUMIKAHHS,
W06 36MpaTn CiK, AKNIA BUTIKAE NPU FOTYBaHHI:
MocTaBTe NigAoH Ha Byab-AKOMY pPiBHI Nig pewiTKoto Ta
HanunTe y Hboro 200 Mn NUTHOT BOAN.

BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEIO

< [1nA BUNiKaHHA NUPOriB 3 COKOBMUTOK HAUNHKOIO
Ha ofHi nonuui. Llo dyHKLUi0 MOXHa Takox
3aCTOCOBYBATW ANA rOTYyBaHHA Ha ABOX NOAMLIAX.
MiHANTe NONOXEeHHA CTpaB ANA PiIBHOMIPHILLIOro
NPUroTyBaHHA.

GRATIN
[ns cMaXkeHHs BeNMKUX WMATKIB M'Aca (HiXKKW,

pocT6id, KypuaTa). PeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
LEKO AnA BMUNiKaHHA, Wob 36upatn Cik, AKUIN BUTIKAE
npw rotyBaHHi: MocTaBTe NigAoH Ha Oyab-AKOMY PiBHi
nig pewiTkow Ta HanunTe y Hboro 200 M NUTHOT BOAM.

PO3MOPOXYBAHHH
[nAa wBmnaKoro po3MopoXKyBaHHA TKi.
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NMEPWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. HANAWTYBAHHA YACY

Mpu nepwomy yBIMKHEHHI Npunagy HeobxigHo
BCTAaHOBMWTY Yac: Ha aucnnei 6aMmMaTnmyTb Hanucu
«0.00» Ta «<AUTOn».

L
AN

3
Llo6 3apgaTn yac 4o6u, 04HOYACHO HAaTUCHITb KHOMKN —
Ta +: BcTaHOBITb Yac fo06M 3a JONOMOrOK KHOMOK + i —.
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YBara! LL|o6 3miH1TK Yac 4o6W ni3Hiwe (Hanpuknag, nicna
TpUMBanvx Nepebois y nogadi enekTpoeHeprii), Cig CKUHY T
4ac, OJHOYACHO HACHYBLLW KHOMKM — i +.

2. HANALUTYBAHHA TOHY

O6paBLun 6axkaHe 3HaYEHHA Yacy, HAaTUCHITb KHONKY
8cmaHossieHHsa Jyacy: Ha gnucnnei 3'aButbea "ton 1"

- |
N B

LLlo6 BMOGpaTh TOH, HATUCHITb KHOMKY —, MOTiM HaTUCHITb
KHONKY 8CMAHOB/1eHHA Yacy ANA NiATBEPLKEeHHA.

Ygara! o6 3mMiHWTV HanalTyBaHHA Ni3Hille, OAHOYaCHO
HATUCHITb KHOMKM — i + Ta BMKOHalTe onepaLiii, Ak
HaBeaeHO BMLLE.

3. MPOTPIATE YXOBY WWA®Y

HoBa nyxoBa wada Moxe BUAINATM 3anaxu, Wo
3anMwmnuca nicna ii BUrotosneHHs: Lle yinkom
HOPManbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu XXy, peKOMeHAYEMO NPOrpiTu
NMOPOXHI0 AyxoBy wWady, Wob ycyHyTn 6yab-aKi MOXKNMBI
3anaxm.

3HiMiTb i3 YyX0BOI Wadyn 3aXNUCHY KaPTOHHY YMaKoBKY
abo npo3opy NAiBKY Ta BUTATHITb 3 HeT yce npunagas.
Harpinite gyxoBy wady go 250° C npotarom nprbamnsHo
OfHi€l rognHM, 6a’kaHo 3 BUKOPUCTAHHAM PYHKLUIT
«BunikaHHA 3 KOHBeKLUi€». [pun LbOMy My Ma€ 6yTK
NMOPOKHbLOI.

LoTpuMynTech iHCTPYKLIN, Wo6 NpaBUbHO
HanawTyBaTy QyHKLit0.

YBara! PekoMeHAyeTbCA MPOBITPUTY NPUMILLEHHA MiCA
NepLIOro BUKOPUCTAHHA Npunaay.

LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP ®YHKLIT

o6 obpaTtu PpyHKLit0, BCTAHOBITb pyyKy 8U6OPY Ha
CMMBOJI, WO BiAnoBigae 6axaHin GyHKLT.

2. AKTUBYBAHHSA OYHKLIT

AnAa noyatky BUKOHaHHA o6paHoi GyHKLIT NOBepHITb
pYy4Ky mepmocmamad, wob BCTaHOBUTU OaXkaHy
Temneparypy.

Llo6 nepepBaTtn BUKOHaHHA GYHKLITY 6yab-AaKUIA yac,
BMMKHITb lyXoBY Wady, NOBEPHITb pyuKy 8ubOpy i pyuky
mepmocmamy Ha 3Ha4ok O ta @.

3. NOMNEPEAHE NPOrPIBAHHA

Konun ¢yHKuUito 6yae akTMBOBaHO, yBIMKHETbCA
iHOMKaTOp TepMOCTaTa, CUrHani3y4m Npo Te, Wo
noYaBcA Npouec nonepeHbOro HarpiBaHHs.

B KiHUi ubOro npouecy iHgnKaTop TepmocTaTa
BMMKHETbCA, WO CBiAYMTMME NPO Te, WO AyXOoBa Wwada
JOCArna BCTaHOBJMIEHOI TeMmnepaTypu: Y Len MOMeHT
NOKMagiTh XKy BCepeanHy i nepexogbTe 40 rOTYBaHHA.

YBara! Ko nocTaBuTH XKy B Lady 10 3aKiHYeHHS
nonepeaHbOro NPOrpPiBaHHA, LIe MOXe NoripwnTH
OCTaTOYHWNIA Pe3yNbTaT roTyBaHHA.

.MPOrPAMYBAHHA FOTYBAHHA
Micna Bubopy 1 akTBaUii GyHKLIT MOXXHa BCTAHOBUTH
TpuBanicTb.

C\Zﬂ TPUBATICTb

HaTWCHITb WoHaMeHLwe Ha 2 CeKyHAW KHONKY
8CMAHOB/IeHHA Yyacy: bnumaTume cumson .

.1,
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3HOBY HATUCHITb KHONKY 8CMAHOBJIEHHA Yacy: Ha gucnnei
noyeproBo Bigobparkaetbca «DUR» Ta «0.00» i 6numae
«AUTOn».
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BcTaHOBITb TPMBaNicTb 3a LONOMOrOK KHOMOK + i —.
Yepes Kinbka ceKyHA Ha gucnnei 3'aBuTbca yac gobu, a
Hanuc «<AUTO» 4 npoaoBXKyBaTume CBITUTUCS,
NigTBEPOXKYIOUN HaNalWTyBaHHA.
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YBara! LLlob nepernsHyTH, CKinbKu Le yacy byae TpueaTy
FOTYBaHHA, WOHANMEHLLE Ha 2 CEKYHAWN HAaTUCHITb KHONKY
8CMAHOBJIEHHA YACy.

LLlo6 3MiHWTK 1MOrO (33 HEOOXiAHOCTI), 3HOBY HATUCHITL Ty X
KHOMKY i 3a@ JONMOMOrOt0 KHOMOK =+ Ta — 3MiHiTb TPVBaniCTb.

o-HcCc>»

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

Konu rotyBaHHA 6yne 3aBepLleHOo, CMMBOIJI IBJI 3racHe,
NPOSyHAE 3BYKOBUIN CUTHAM Ta 6aiMMaTMe Hamnuc
«AUTO».

[ e B I |
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oS
o6 BigKntounTy 3BYKOBUI CUFHAN, HATUCHITb ByAb-AKY
KHOMKY.

MoBepHiTb pyuKy QyHKLUIT i pyuky mepmocmamy 'y
nonoxeHHa O Ta @, NOTiM WoOHAMMEHLLEe Ha 2 CeKYHAM
HaTWUCHITb KHONKY 8CMAHOB/1EHHA Yacy, Wo6 BUMKHYTH

ayxoBy waaoy.

HAJTALUTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuia He nepepurBac Ta He aKTUBYE rOTyBaHHA,

ane [O3BOJIAE BUKOPUCTOBYBATW AUCNIEN ANA
Bifo6parkeHHA Tanmepa, Konu GyHKL i akTBOBaHO abo
Konun fyxoBy wady BUMKHEHO.

Llo6 akTMBYBaTU TaliMep, LIOHANMEHLLE Ha 2 CEKYHAN
HaTUCHITb KHONKY 8CMAHOBJIEHHA YAcy: Ha gucnnei
6numatume cumson ().
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BcTaHOBITb 6akaHy TpMBaniCTb 3a JONMOMOIO KHOMOK
~+ i —: 3BOpOTHIi1 BiaNiK MOYHETbCA Yepes KinbKa CeKYHA.

( 1. 1
G N

Ha gucnnei 3'aBuTtbca yac nobu, a cMmBon 0
NPOAOBXKYyBaTMMe CBITUTUCA, NIATBEPAKYIOUMN
HanawTyBaHHA Tanmepa.

YBara! LL|ob nepernaHy TV 3BOPOTHIN BiANiK i 33 HEOOXIAHOCTI
3MIHWUTK 4aC, 3HOBY WOHANMEHLE Ha 2 CEKYHOM HAaTUCHITb
KHONKY 8CMAHOB/IEHHA 4acy.
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TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

| UK

; . MPOTPIBAH- | TEMIMEPATYPA TPUBAJICTb PIBEHb |
PELIEMT ~ OYHKUIA HA ' (°C) (XB.) AKCECYAPU
E3 Tak 150 - 170 30-90 2
Muporn 3 gpiXKA»KoBOro Ticta —~ " 4 1
* Tak 150 - 170 30-90 —r —
2
Mupir i3 HaunHKolO . @ Tak 160 - 200 3>-90 —
(Wi3kenK, WTpyaens, GPyKToBMIN NUpIr) Tak 160 - 200 35 _ gp *** .\,;l,. .\é.,.
© Tak 160 - 180 15-35 273
MeunBo/TapTaneTkn —~ 7 >
Tak 150 - 170 20 — 40 *** e 1 r
2
3aBapHi TicTeuka @ fax 189200 10790
£ Tak 170 - 190 35-50%x 4 2
il —
2
. © Tak 90 150-200 2,
o 4 2
* Tak 90 140 - 200 *** \ ] r
© Tak 220 - 250 10-25 /2
Miya / ®okaua 7 >
* Tak 200 - 240 15 — 30 *** e | |
Xni6Ha Gynoukaso r © Tak 180 - 200 30-45 2,
ByxaHeub xni6y 500 r @ Tak 180 50-70 _\1#’_
Xni6 Tak 180 - 200 30-gow 42
2
3amopoXkeHa niya @ fax 250 10-20
Tak 250 10-200 4 2
Cononi £ Tak 180 - 200 30 - 45 2
OJIOHI nwpom o "=,
(oBOYEBWI NKPIF, NUPIT KiLl) T Tak 170 — 190 40 — 60 *** “;F “;F
2
BonosaHu / ne4nBo 3 NNCTKOBOro @ Tak 190 - 200 20-30 -
Ticra | Tak 180 - 190 15-40% 4 2
JlazaHbsA / 3anikaHKN 3 MakapoHamu 2
/ KaHenoHi / BigkpuTi nuporun @ Tak 190 - 200 45-65 L
ArnaTnHa / TenaTuHa / AnoBNYMHa / 2
Aruaana / T O Tak 190 - 200 go-10 2|
CmaxkeHa CBUHMHA 3i CKOPUHKOI0 T 2
2 kr * Tak 180 - 190 110 - 150 \ y
KypaTuHa/kKponatunHa/KayaTnHa 1 Kr @ Tak 200 - 230 50 - 100 \ 2 |
IHanuKa / rycka 3 kr @ Tak 180 - 200 150 - 200 \ 2 y
.. © © E3
OYHKLI
TpaanuintHo Grill Gratin BunikaHHS 3 KOHBEKLiED
Areennn ~ AR—=lr —J | f oS
MPUNALLOA Dopma Ana BUNiKaHHA [leko ana BunikaHHA/ . )
Pewitka abo popma fnA TopTiB Ha  NIOTOK abo popma Ansa MlinaoH / Aeko Ana MiaRoH / Aeko Ana
P petiimi P BUNiKaHHS Ha’;em?mi BUMNiKaHHA BUNikaHHA 3 200 mn Boaun

(D) inpesit



PELIENT OYHKLYA npo:;lIBAH- TEMH;IZI)-\TVPA TPI/I(B):\;'.I)ICTb . :cl:?sg: II, .
E?(.bai\:;:ﬁ;? pu6a /y nepramenrti 0.5 kr @ Tak 170 — 190 30 - 45 m;»
?;gnﬁilzll:peﬂ?:aa&;uz;?g;mamaH|/|) 3 Tak 180 - 200 >0-70 «ér
NipcmaxkeHnin xni6 @ 5 250 2-6 -\..:5...1"
Pu6He dine / cKUGKM ) 5 250 15-30% 4 3
5gzgg;|;|v:-{:ﬁgin6ﬁvyprepw @ 5 250 15-30* -\..:5...1" \miNr
CmaxeHe Kypua 1-1,3 kr - 200 - 220 60 - 80 ** _\_”?f_.'_ \;r
Poct6id i3 KpoB'lo 1 Kr - 200 35 - 50 ** _\é,,
Hora aruaTtu / rominka - 200 60 - 90 ** m;»
CmaxxeHa KapTonas - 200 - 220 35 - 55 ** \if
Osouesa sanikakka - 200 - 220 25-55
Na3aHbA Ta M'ACO +* Tak 200 50 - 100 **** -\éu- ;1:y
M’sico Ta KapTonnsa * Tak 190 - 200 45 - 100 **** -\..;.—n..,- K1=n
Pun6a ih oBoui * Tak 180 30 — 50 **** _\é,, z;n

BinobpaxaeTbca vac, AKWI He BpaxoBye $a3y nonepeaHboro nigirpisaHHA: PekomeHAYEMO KNacTn iy A0 AyXOBOi Ladn i
BCTAHOBMIOBATM YaC rOTYBaHHA TifIbKW NiCNA AOCATHEHHA HEOOXIAHOT TemnepaTypu.

* MNepeBepHiTb CTpaBy Yepes MOMOBWHY Yacy NpUroTyBaHHS.

** [NepeBepHIiTb CTpaBy vepes ABi TOETUHM Yacy

NPUroTyBaHHA (AKLIO HeOOXiAHO).

*** TlomiHANTEe MiCUAMK PIBHI NICNA NONOBUHM Yacy

NPUroTyBaHHA.

Ha canTi docs.indesit.eu 3asaHTaxTe «JoBigHMK i3

BUKOPWCTaHHA Ta AONAAY», 1€ BU 3HanaeTe Tabnnuio
nepesipeHnx peLenTiB, CKNAfleHy Ana opraHis cepTudikauii
3rigHo 3i ctangapTom IEC 60350-1.

**** NepenbadyBaHa TPUBANICTb: CTPABW MOXHa BUMATY
3 IyXOBOT Wadu Yepes pisHi NPOMIXKKIM Yacy, 3anexHO Bij
0COBUCTOrO CMaky. MomiHANTe MiCLAMM NONUYKIA Yepe3 ABi
TPETUHI Yacy NPUrOTYBaAHHS, AKLLO HEOOXiHO.

OYHKLIT : :
TpaawnuinHo Grill Gratin BunikaHHA 3 KOHBEKLiED
Aueenns ~ AR==lr —J | f oS
MPUNALOA Dopma Ana BUNiIKaHHA [leko ana BunikaHHA/ ) .
. . MNinooH / neko ana MinnoH / peko gna
PewiTtka abo dopma ona TopTiB Ha  noTok abo popma ans . .
L . o BUMiIKaHHA BUMiKaHHA 3 200 mn Boan
pewiTui BUMiKaHHA Ha pewiTui
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OBCJIYTOBYBAHHA
TA OYULLEHHA

3aBaHTaxTe «[IOBIAHNK i3 BUKOPWCTaHHA Ta AOTALY» 3 BeO-

[zwww ctopiHk/ docs.indesit.eu, o6 oTpumaTK Ginblie iHdopmaLlii

Hikonun He 3acTocoByiTe NPUCTPOI
YynlEeHHA napomMm.

Mig yac BUKOHaHHA 6yAb-AKNX
onepauil BUKOPUCTOBYITE 3aXMUCHI
pyKaBUuKMN.

XWNBJNEHHA.

30BHILUHI MOBEPXHI

MNpoTnpanTe NOBEPXHi BOTOrOK0 TKAHNHOIO 3
MIKPOBOJIOKHA. AKLLO BOHW fy»e 6pyaHi, gogarite
KinbKa Kpanenb pH-HeTpanbHOro MuHoro 3aco6y. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXOl CEPBETKOI.

He KopucTyiiTeca Kopo3siiHuMm abo abpasnBHUM
3acobamu gns umweHHs. Akwo 6yab-aKi 3 yux 3acobis
BMMAAKOBO MNOTPANIATb Ha MOBEPXHI Npunagy, HeranHo
3iTPIiTb IX BOIOTOO raHYipKOIO 3 MiKPOBOJOKHa.

BHYTPILWHI MOBEPXHI

« Micna KOXXHOro BUKOPUCTaHHA faliTe AyXOoBii wadi
OXONOHYTW, @ MOTIM OUNCTITb i1 Bif 6yAb-AKOro ocagy

4m NAAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6aXkaHO 3pobuTK, NOKMN BOHA
we Tenna. LLlo6 BuCywnT KOHAEHCAT, AKNA YyTBOPUBCA
BHACNifOK rOTYBaHHA CTPaB i3 BUCOKMM BMiCTOM BOAM,
JariTe fyxoBil Wwadi NOBHICTIO OXONOHYTH, @ MOTIM BUTPITb
1 TKaHMHO0 abo ry6Koto.

BukoHynTe Heo6XigHI onepaLii,
Konu AyxoBa wada xonopgHa.

Bia'epHanTe npunagp Big gKepena

3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTH
APOTSAHI Moyanku abo 3acobu gnsa
YL EeHHA 3 abpa3nBHOIO Y KOPO3i-
HOI0 ji€l0, OCKINbKN BOHU MOXYTb
NOWKOANTY NOBEPXHi npunagy.

+ [1nA nonerweHHA OYnLLeHHA CKNa ABepLUATa MOXHa JIerko
3HATK | NOTIM BCTAaHOBUTY Ha Micuie (www

» CK1o gBepuUAT MUNTE BiAMOBIAHMM PIAKVMM MUIOYNM
3acobom.

« [InA oumLyeHHA BePXHbOI NaHeni AyxoBoi wadu
BEPXHill HarpiBasibHWUI eleMeHT rpua MOKHa ONMyCTUTU:
BuTArHiTE HarpiBanbHWN eNeMEeHT 3 NOro rHi3ga, a NoTiM
onycTiTb 1oro. LLlo6 BcTaHOBWTY HarpiBanbHWIN enemeHT
Ha Micue, NiJHIMITb NOro yropy, TPOXU NOTATHITb A0
cebe i nepeKkoHanTecs, WO OMOPHUIA BUCTYN HaZiiHO
3adikcoBaHo.

nPUNAAAA

3amouyinTe akcecyapu y BOGHOMY PO34MHI MUIAHOTO
3aco0y Bigpa3y nicns BUKOPUCTAHHSA, TPMMAouK MOro 3a
AOMOMOIOK NPUXBATKN, AKLLO BOHO JOCI rapaye. PewTKkn
i MOXXHa BUOANMTI 32 4OMOMOTOH0 LWiTKM ab0o ry6Ku.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT
1. Wo6 3HaTU ABepuATa, MOBHICTIO BIAUNHITD X i
ONYCTiTb 3aCyBKM, MOK/ BOHU He ByayTb Y MOMOXEHHi
PO3610KyBaHHA.

2. 3a4uHiTb ABepuATa 4o ynopy.

MiuHo Bi3bMiTbCA 3a iBepUATa 060Ma pyKkamu, He
TPUMaKTe iX 3a PyuUKYy.

LLlo6 3HATK ABepUATA, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TATHITb iX
yropy (a), MOKv1 BOHW He BMBINIbHATbLCA i3 ONMOPHUX MiCLb.

MNMoknagiTb 3HATI ABEpLATa HAa M'AKY NMOBEPXHIO.

3. LLlo6 ycTaHOBUTY ABEpLATA Ha MicLe, MiAHECITb iX
[0 0yxoBOI Wadwu, BUPIBHANTE rauyku neTenb i3 ixHimm
rHi3gamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B i1 rHi3i.

4, OnycTiTb ABEPUATA, @ NOTIM MOBHICTIO BifUMHITDb 1X.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYaTKOBE NMONOMKEHHS.
MNepekoHalnTecs, WO BOHW NMOBHICTIO OMyLLeHi.

5. Cnpobyitte 3aunHUTK ABEpLATa 1 NepeBipTe, un
nepebyBaloTb BOHW Ha OAHIl NiHii 3 MAHENI0 KEPYBAHHS.
AKLWO Ue He TaK, 3HOBY BUKOHAMNTE OMMCaHi BULLE KPOKMN.

HATUCHITb LWLOB OYNCTUTU - OYULLEHHA
CKNA

1. Konu 3HimeTe fBepuATa | nOKNageTe ix Ha M'AKY
NMOBEPXHIO PYUYKOIO JOHU3Y, OQHOYACHO HAaTUCHITb ABa
dikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLAT, MOTArHYBLUN
X Ha cebe.

2. MigHIMITb | MiLHO YTPUMYyITe BHYTPILLHE CKNO oboma
pyKamu, AnA OUYULLEHHA 3HIMITb | MOKNaAiTb NOro Ha M'AKY
NMOBEPXHIO.

3. LLlo6 NpaBubHO BCTAHOBUTY BHYTPILLHE CKIO Ha
Micue, nepeKkoHanTecs, Wo cMMBon «R» BUQHO y niBoMy
KyTi. CnoyaTKy BCTaBTe AOBry CTOPOHY CK/a, MO3HaYeHy
CMMBOJIOM «R» B ONOPHI rHi3ga, NoTiM ONyCTiTb NOro 'y
NOTpiObHe NONOXKEHHA.

4, BcTaHOBITb Ha MicLie BEPXHIO KpomKy: KnauaHHA
CBifUNTb MPO NpaBusibHe YCTaHOBNEHHS. NepLu Hix
BCTAHOBUTM ABeEPLATA, NepeKoHanTeca y HaginHoCTi
YLWiNbHEHHSA.
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3aBaHTaxTe «[]OBIAHWK i3 BUKOPUCTAHHA Ta JOrNsay» 3 Beb-

n o I'I'I y K TA ycy H E H H ﬂ vww ctopinkv docs.indesit.eu, 1,06 oTpumaTK Oinblie iHpopmaLlii
HECNPABHOCTEWN
. npoﬁnema ....................................... M O)KJWIBa anMHa ............. I

- BigKnOUeHHS KUBMEHHS.

. Big'eqHanHn Big
i eflekTpoMepexi.

. [epeBipTe, un € HanNpyra B €1eKTPOMEPEXI, @ TAKOX
UK NigKNoYeHO AyxoBY LWady A0 eNeKTpoOMepexi.
: BuMKHITb yxoBy Wady i 3HOBY YBIMKHITb i, OO

{ NepeBipuTY, 3HNKNa HeCNPaBHICTb Ui Hi.

KOPUCHI NOPAOU

3aBaHTaxTe «[]OBIAHVIK i3 BUKOPWUCTAHHA Ta fornsady» 3 Beb-

[gwww cTopiHk1 docs.indesit.eu, 1106 oTprmaTK Ginblue iHdopmaLlii

AKYUTATU TABNINLIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHo HalKpalli GyHKLiT, akcecyapu Ta
PiBHI ANA NpUroTyBaHHA pPi3HMX cTpaB. Bignik yacy
rOTYBaHHA MOYNHAETbCA 3 MOMEHTY, KOJIN CTPaBy
CTaBnATb y ayxoBy wady. Yac nporpiBaHHA 4yXOBOT
wadu (AKLLO BOHO NOTPiOHE) HE BPAXOBYETHCA.
YKa3aHi TemnepaTypa Ta 4ac rotyBaHHA OPIEHTOBHI;
BOHV MOXYTb 3afeaTu BiJ KiIbKOCTi NPOAYKTIB i
TMNy Npunagasa, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [MounHante
3 HaIMEHLLOro pekoOMeHA0BaHOro 3HauYeHHs, a AKLWO
CTpaBa He [OCTaTHbO FOTOBA, NepPeniTb A0 GiNnbluNX
3HayeHb. BUKopucToBynTe akcecyapu 3 KOMMIEKTY

" HapaBalTe nepesary metanesum popmam ans
BUMNiIKaHHA Ta JeKO TeMHOro Konbopy. Bu moxeTte
TaKOX KOPUCTYBATMCA CKOBOPiAKamMM Ta akcecyapamm
i3 nipekcy abo Kepamiku, ane manTe Ha yBasi, Wo
TPVBANiCTb rOTyBaHHsA byge gewo 6inbLoto.

rOTYBAHHA PI3BHUX CTPAB OAHOYACHO

DOyHKUiA «BnnikaHHA 3 KOHBEKLi€» J03BONAE
O[HOYaCHO roTyBaTW pPi3Hi cTpaBu (Hanpuknag, puby Ta
OBOUYi) Ha Pi3HMX NONMYKaX.

[MomiHANTe MicLUAMN NOANYKN Yepes ABi TPETUHN Yacy
NPUroTyBaHH#A, AKLLO HEOOXiHO.

Bunmitb i3 gyxoBoi wadwu cTpasy, AKi NOTPIOHO MeHLwe
yacy AnA NPUroTyBaHHA, i 3anMwWwTe B Hill CTPaBy, AKa
roTyeTbCA [OBLUE.

AOBIAKOBU IUCTOK TEXHIYHUX AAHUX

(®Wvww MogHi TexHiuHi XapaKTepuUCTrKK BUPOOLY, AKi MiCTATb
NMOKa3HWKM eHeproepeKTUBHOCTI A/1A LIbOro Npunagy,
MOXHa 3aBaHTaknTu 3 Be6-canty docs.indesit.eu

AK OTPUMATU «AOBIAHUK I3 BUKOPUCTAHHA
TA pornaagy»

> @www 33ganTaxTe «J10BiAHVIK i3 E 'E
BMKOPWCTaHHA Ta AOMNAAY» 3 HaLIOro Be6-canTy g
docs.indesit.eu (moxHa BrkopurcTtaTy uen QR- x
Kop), BKa3aBLUN KOMePLiHNIA KO BUPOOY.

> A6GO 3BepHITbCA 4O HALLOI CNyX0u NiCNANPOAaXHOro
06CNyroByBaHHA KIiEHTIB.

3BEPHEHHA A0 LEHTPY NICNANPOAAMXKHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA KJIEHTIB

KoHTakTHY iHbopMaLito MOXKHa 3HalNTX B rapaHTiiHOMY
KepiBHULUTBI. Y pasi
3BEPHEHHA A0 LeHTpY

nicNANPoAa’KHOro Eﬁo
06C/IyroByBaHHSA BKaXiTb
Koaw, AKi HaBefeHo Ha j/

TabnMuLi 3 NacnopTHUMM
ZJaHvMKn BUpoOy.

CEMedr

(D inpesit
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