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Lees eerst deze handleiding!

Beste klant,

Hartelijk dank voor uw keuze van dit product.

Registreer uw producten op www.register10.eu

Wij willen dat u kunt genieten van een optimale efficiéntie van dit hoogwaardige product
dat is vervaardigd met de nieuwste technologische snufjes. Lees hiervoor deze handleiding
en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren. Bewaar de handleiding. U moet
deze handleiding meegeven met het product als u het aan iemand anders doorgeeft.

De volgende symbolen worden gebruikt in de handleiding en op het product:

Lees de handleiding.

[OFEHO]
- E N EHG * % De informatie over het model zoals opgeslagen in de productdata-

bank is beschikbaar op de volgende website waar u kunt zoeken op
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | de D van het model (*) die vermeld staat op het typeplaatje.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Scan de QR-code op uw apparaat om meer informatie te verkrijgen
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1 Milieurichtlijnen

1.1 Verwijdering van het verpak- De verschillende onderdelen van de verpak-
kingmateriaal king moet dus op verantwoorde wijze wor-

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar en
is gemarkeerd met het recycling symbool

2 Uw koelkast

den verwijderd, volledig conform met de lo-
kale regelgeving met betrekking tot afval-

@ verwijdering.
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1 *Verstelbare deurvakken 2 *Eierplank
3 * Flessenplank 4 * Verstelbare voetjes
5 *Vriesvak 6 *IJscontainer
7 * Koude bewaarlade 8 * Crisper
9 *Verstelbare planken 10 * Flessen-/wijnplank
11 * Opvouwbare flessenplank 12 *Ventilator
13 *Lamp
*Optioneel: De afbeeldingen in deze ge- uw product. Als de betrokken vakken niet
bruikshandleiding zijn schematisch en aanwezig zijn in uw product verwijst de in-
stemmen mogelijk niet exact overeen met formatie naar andere modellen.
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3 Installatie

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

3.1 Correcte locatie voor de instal-
latie

Neem contact op met de geautoriseerde
service voor de installatie van het product.
Om de installatie van het product voor te
bereiden, verwijzen wij u naar de informatie
in de handleiding. Zorg ervoor dat de elek-
trische en watervoorzieningen correct zijn
uitgevoerd. Zo niet moet u een elektricien
en loodgieter aanspreken om de voorzienin-
gen correct uit te voeren.

+ Plaats het apparaat op een vlakke onder-
grond om trillingen te vermijden

* Plaats het product minimum 30 cm ver-
wijderd van de radiator, het fornuis en ge-
lijkaardige warmtebronnen en minimum
5 cm van elektrische ovens.

+ Als u twee koelers naast elkaar plaatst,
moet u minimum 4 cm afstand laten tus-
sen beide toestellen.

+ Stel het product niet bloot aan direct zon-
licht en bewaar het in een droge plaats.

+ Dit product vereist een goede luchtcircu-
latie om efficiént te kunnen werken. Als u
het product in een muurnis plaatst, moet
u ten minste 5 cm tussenruimte laten tus-
sen het product en het plafond, de achter-
wand en de muren.

+ Controleer of het tussenruimte beveili-
gingsonderdeel met de muur achteraan
aanwezig is (indien geleverd met het pro-
duct).

+ Als dit onderdeel niet beschikbaar is, of
als het verloren is gegaan of gevallen,
moet u het product zodanig positioneren
dat er ten minste 5 cm tussenruimte is
tussen het product en de muren van de
kamer. De tussenruimte achteraan is be-
langrijk voor de efficiénte werking van het
product.

3.2 De plastic spieén bevestigen

De condensator van de koelkast bevindt
zich achteraan. Om het energieverbruik te
beperken en de energie-efficiéntie te verho-
gen, moeten de boven- en onderzijde van
de condensator naar achter worden getrok-
ken en bevestigd zoals aangegeven in de
afbeelding. Wanneer de condensator naar
achter is getrokken, worden de beugels ver-
grendeld en wordt de positie van de con-
densator bevestigd.

=1~

3.3 De poten aanpassen

Als het product niet correct gebalanceerd
is, moet u de instelbare voeten vooraan
naar links of rechts draaien.

| i

N W

3.4 Waarschuwing voor heet opper-
viak

De zijwanden van uw product zijn uitgerust
met koelmiddelleidingen om het koelsys-
teem te verbeteren. Vloeistof onder hoge
druk kan door deze oppervlakken stromen
en hete oppervlakten veroorzaken op de zij-
wanden. Dit is normaal en vereist geen in-
terventie van het onderhoudspersoneel.
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4 De bediening van het product

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-

structies”!

*+ Het product mag enkel worden gebruikt
om etenswaren en dranken op te slaan.

+ Sluit de waterkraan af als u weg gaat van
huis (bijv. op vakantie vertrekt) en u de

Icematic of de waterdispenser gedurende

een lange periode niet zult gebruiken. Zo
niet kunnen er waterlekken optreden.

5 Voorbereiding

De stekker van het product uit het stop-

contact verwijderen

+ Verwijder de etenswaren om geurtjes te
voorkomen.

+ Wacht tot het ijs is gesmolten, reinig de
binnenzijde en laat deze drogen. Laat de
deuren open om schade aan het plastic
in het product ver voorkomen.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

5.1 Wat u kunt doen om energie te
besparen

+ Dit koelapparaat is niet bedoeld voor ge-
bruik als een ingebouwd apparaat;.

« Wanneer u etenswaren in de koelkast
plaatst, moet u voldoende ruimte laten
om een goede luchtcirculatie mogelijk te
maken in de koelkast.

« Aangezien warme en vochtige lucht niet
rechtstreeks zullen doordringen in uw
product als de deuren niet worden geo-
pend zal uw product optimaal werken in
omstandigheden die voldoen om uw
etenswaren te beschermen. Onder deze
omstandigheden werken functies en on-
derdelen zoals de compressor, ventilator,
het verwarmingselement, ontdooien, ver-
lichten, weergave, etc. in overeenstem-

ming met de behoeften om zo weinig mo-

gelijk energie te verbruiken.

+ Als er meerdere opties zijn, moeten de
glazen platen zodanig worden geplaatst
dat ze de luchtuitlaten op de achterwand
niet zijn geblokkeerd. De luchtuitlaten
moeten bij voorkeur onder de glazen pla-
ten blijven. Deze combinatie kan bijdra-
gen tot de luchtcirculatie en energie-effi-
ciéntie.

* Het is ten zeerste aangeraden de onder-
ste lade te gebruiken om etenswaren te
bewaren.

+ Voor optimale prestaties kan Snel invrie-
zen worden gebruikt (indien beschik-
baar), 24 uur voor het plaatsen van vers
voedsel in de vriezer.

+ In de meeste gevallen is 24 uur voldoen-
de voor de Snel invriezen-functie nadat
vers voedsel in de vriezer is geplaatst. Na
enige tijd wordt de Snel invriezen-functie
automatisch gedeactiveerd.

+ Bij het invriezen van een kleine hoeveel-
heid voedsel kan de Snel invriezen-func-
tie na enige tijd worden gedeactiveerd
om energiebesparing te garanderen.

+ Afhankelijk van de kenmerken van het
product; ingevroren etenswaren ontdooi-
en in het koelvak resulteert in energiebe-
sparing en bewaart de kwaliteit van de
etenswaren.

+ Om een maximale hoeveelheid etenswa-
ren op te slaan in het koelvak van uw
koelkast kunt u de bovenste laden verwij-
deren en de etenswaren op het rooster/
glazen rek plaatsen.

+ Plaats de etenswaren zoals hieronder
aangegeven, waarbij u afstand houdt van
de temperatuursensor van het koelvak.
Als ze in contact komen met de sensor
kan het energieverbruik van het apparaat
stijgen.
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+ Bewaar voedsel in het koel- of chillvak
volgens de juiste opslagcondities om
energie te besparen.

+ Pakketten met etenswaren mogen niet in
direct contact staan met de temperatuur-
sensor in het vriesvak.

5.2 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, moet u
ervoor zorgen dat u de nodige voorbereidin-

gen treft in overeenstemming met de in-

structies vermeld in de “Veiligheidsinstruc-

ties” en “Installatie” secties.

+ Wacht minimaal 2 uur voordat u het pro-
duct bedient, om de volledige efficiéntie
van koeling te garanderen.

Bedieningspaneel van het product

Schakel het product in zonder etenswa-
ren en laat het werken gedurende 6 uur.
De deur van het product moet gesloten
blijven.

De temperatuurwijzigingen die worden
veroorzaakt door het openen en sluiten
van de deur tijdens het gebruik van het
product zullen in normale omstandighe-
den resulteren in de vorming van conden-
satie op de deur/laden en het glas dat in
het product wordt geplaatst.

Een geluidssignaal weerklinkt wanneer
de compressor wordt ingeschakeld. Het
is normaal dat het product lawaai maakt,
zelfs als de compressor is ingeschakeld,
aangezien vloeistof en gas kan worden
samengedrukt in het koelsysteem.

Het is normaal dat de voorzijden van het
product warm zijn. Deze zones zijn ont-
worpen om op te warmen en condensatie
te

In sommige modellen schakelt het indi-
catorpaneel automatisch uit 1 minuten
nadat de deur sluit. Ze wordt opnieuw in-
geschakeld wanneer de deur geopend
wordt of een toets ingedrukt wordt.

U vindt gedetailleerde informatie voor deze
sectie op onze website door de QR-code op
pagina 2 te scannen.

6 Het gebruik van uw apparaat

6.1 Etenswaren opslaan in uw pro-
duct

Etenswaren bewaren in de koelvakken

+ De temperatuur in de vakken stijgt aan-
zienlijk als de deur van de vakken vaak
wordt geopend en gesloten of langdurig
wordt open gehouden. Dit kan de levens-
duur van de etenswaren verminderen en
deze doen bederven.
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Om onaangename geurtjes en verande-
ringen in de smaak te voorkomen, mogen
de etenswaren niet worden opgeslagen in
afgesloten containers.

Om een beter en homogeen koelresutaat
te bereiken, plaatst u de etenswaren zo-
danig dat koude lucht door de etenswa-
ren kan circuleren.

Zorg voor voldoende luchtcirculatie door
ruimte te laten tussen de etenswaren en
de interne wanden. Als u de etenswaren
tegen de achterwand plaatst, kunnen de-
ze bevriezen.



+ Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de koelkast
plaatst. Daarna kunt u de lauwe maaltijd
op de onderste laden van uw koelkast
plaatsen. Bewaar warm voedsel uit de
buurt van bederfelijk voedsel.

+ Let er vooral op om voedsel dat bevroren
wordt verkocht niet te mengen met vers
voedsel.

+ Ontdooi diepvriesproducten in het chill-
vak. Daardoor kunt u het chillvak koelen
door diepvriesproducten te gebruiken en
energie te besparen.

« Onrijp tropisch fruit (mango, meloenvarié-
teiten, papaya, bananen, ananas) bewa-
ren in de koelkast kan het rijpingsproces
versnellen. Dit is niet aanbevolen omdat
het de bewaartijd kan verkorten.

+ Uien, look, gember en andere wortel-
groenten moeten worden bewaard in
donkere en koele kamercondities, niet in
de koelkast.

+ Als u opmerkt dat bepaalde etenswaren
zijn bedorven in de koelkast moet u deze
weggooien en de accessoires reinigen
die in contact zijn gekomen met die
etenswaren.

+ Om maaltijden zoals soep en stoofpotjes,
die in grote potten worden bereid, snel af
te koelen, kunt u ze in de koelkast plaat-
sen door ze te verdelen in hun eigen on-
diepe accessoires.

+ Bewaar onverpakt voedsel uit de buurt
van eieren.

+ Houd fruit en groenten van elkaar ge-
scheiden en bewaar elke variéteit samen
(bijvoorbeeld: appelen met appelen, wor-
tels met wortels).

+ Verwijder groene groenten uit de plastic
zak en plaats ze in de koelkast nadat u ze
in papier of een theedoek hebt gewikkeld.
Als u dergelijke etenswaren wilt wassen
voor u ze in de koelkast plaatst, moet u
ze eerst drogen.

+ U kunt een vochtige omgeving creéren en
lucht doen circuleren door fruit en groen-
ten, die gemakkelijk uitdrogen, in door-
boorde of niet afgesloten plastic zakken
te bewaren.

+ Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het chillvak en het vriesvak.

+ Bewaar geen koudgevoelige groenten zo-
als groene bladgroenten, tomaten en
komkommers in het chillvak. Als u de la-
des van het chillvak moet gebruiken voor
het opslaan van groenten, zorg er dan
voor dat het bedieningspaneel van uw
koelkast is ingesteld op 5 °C of warmer.

Etenswaren bewaren in het koelvak

In het chillvak kan de temperatuur van het

voedsel dat in het product moet worden op-

geslagen variéren tussen +3 °C en -3 °C. De

temperatuur in het koelvak kan onder de 0

°C komen en dit is niet geschikt voor het

bewaren van verse groenten en fruit. Als u

vers voedsel in de koelladen moet bewaren,

zorg er dan voor dat u de koelkasttempera-
tuur instelt op 5 °C of warmer.

Etenswaren moeten worden bewaard op uiteenlopende plaatsen op basis van hun eigenschappen:

Etenswaren

Locatie

Eieren

Deurvak

Zuivelproducten (boter, kaas)

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

Fruit, groenten en salade

Fruit-groentevak, crisper of

In het vers voedselcompartiment, in de groentelade of
de Everfresh+ lade (indien beschikbaar), op voorwaar-
de dat de koelkast is ingesteld op een temperatuur
boven 5 °C
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Etenswaren moeten worden bewaard op uiteenlopende plaatsen op basis van hun eigenschappen:

Etenswaren

Locatie

Vers vlees, gevogelte, vis, worsten, etc. Bereide etenswaren

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

Kant en klare etenswaren, verpakte producten, conserven en
gepekelde producten

Bovenste vakken of deurvakken

Drank, flessen, kruiden en snacks

Deurvak

Etenswaren bewaren in het vriesvak

+ U kunt de Snel invriezen functie 4-6 uur
gebruiken voor het invriezen om sneller
af te koelen.

+ Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de vriesvak
plaatst.

+ De etenswaren die u wilt invriezen moe-
ten worden onderverdeeld in porties naar-
gelang de hoeveelheid die u zult gebrui-
ken en ze moeten worden ingevroren in
afzonderlijke verpakkingen.

+ Het is aanbevolen etenswaren te verpak-
ken voor u ze in het vriesvak plaatst.

« Om te voorkomen dat de bewaartijden
verstrijken, moet u de invriesdatum, tijds-
limiet en de naam van de etenswaren no-
teren op de verpakking in overeenstem-
ming met de bewaartijden van verschil-
lende etenswaren.

« Wacht niet te lang om de etenswaren die
u hebt ontdooid te verbruiken. Ontdooide
etenswaren mogen niet opnieuw worden
ingevroren tenzij ze worden bereid. Het is
niet veilig opnieuw ingevroren verse
etenswaren te verbruiken zonder ze te
bereiden nadat ze zijn ontdooid.

+ Wanneer u verse etenswaren invriest,
moet u contact vermijden met al ingevro-
ren etenswaren. Zo niet zullen deze inge-
vroren etenswaren ontdooien.

Etenswaren bewaren die bevroren vorm

worden verkocht

+ U moet de tijdsperiodes volgen die wor-
den gespecificeerd in deze instructies
wanneer u etenswaren opbergt.
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Om de kwaliteit van de etenswaren te be-
schermen, moet u de tijdsinterval tussen
de aankoop en de bewaring zo kort mo-
gelijk houden.

Koop ingevroren etenswaren die worden
bewaard bij-18°C of lagere temperatu-
ren.

Koop geen etenswaren waarvan de ver-
pakking bedekt is met ijs, etc. Dit bete-
kent dat het product mogelijk gedeeltelijk
is ontdooid en daarna opnieuw ingevro-
ren. De temperatuur heeft een impact op
de kwaliteit van de etenswaren.

Bewaar voedsel voor de door de fabrikant
aanbevolen tijd. Verwijder enkel de etens-
waren die u onmiddellijk zult verbruiken
uit de diepvriezer.

Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het vak voor verse produc-
ten en het vriesvak.

Als het vak voor verse etenswaren is in-
gesteld op een lagere temperatuur kun-
nen vers fruit en groenten gedeeltelijk
worden ingevroren.

De vakken met twee sterren zijn geschikt
voor vooraf ingevroren voedingswaren.
Roomijs en ijsblokjes kunnen in deze vak-
ken worden bewaard.

Bevries voedsel alleen in een 4-sterren-
compartiment.



Langste be-

Vlees en vis Voorbereiding waartijd
(maand)
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 6-8
ken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 6-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Kalfs- Blokjes In kleine stukjes 6-8
viees Schnitzel, kote- |Door folie te plaatsen tussen de gesneden plakjes of
o 6-8
letten door ze individueel te verpakken
Koteletten !Z)oz_)r_folle te plaatsen tussen de stukjes vlees of door ze 28
individueel te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 4-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Schapen-
vlees . Door het gehakte vlees te verpakken in een koelkastzak
Blokjes X 4-8
of door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees ) 8-12
door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 8-12
ken
Rund- - - -
Vleesproduc- |viees Blokjes In kleine stukjes 8-12
ten i i i i :
Gekookt vlees ZD;)fr ze in kleine stukjes te verpakken in een koelkast: 8-12
Gehakt Zonder kruiden, in platte zakken 1-3
Orgaanvlees (stuk) In stukken 1-3
l(;z;_-:]?rmenteerde worst - Sa- Moet worden verpakt, zelfs als het al een vel heeft. 1-3
Ham Door folie te plaatsen tussen de schijfjes 2-3
Kip en kalkoen Door ze in folie te wikkelen 4-6
Gans Df)or ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 46
zijn dan 2,5 kg)
Eend ngr ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 26
Gevogelte en zijn dan 2,5 kg)
wild Door ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter
Hert, konijn, ree zijn dan 2,5 kg en hun beenderen moeten worden verwij- 6-8
derd)
Zoetwatervis (Forel, karper, 9
meerval)
Magere vis (zeebaars, tar- 16
) bot, tong) na een grondige reiniging van de binnenzijde en de
://rljcehrz:e— Vette vis (bonito, makreel, sDchubben m(()jetin ze worden ge;vassen en ged(;oogd.
blauwbaars, zeebarbeel, dg staa(r; en de kop moeten worden weggesneden in- 2.4
ansjovis) 1en nodig.
Schaaldieren Gereinigd en in zakken 4-6
Kaviaar In de verpakking, in een aluminium of plastic container 2-3

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van

-18°C."
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Langste be-

Fruit en groenten Voorbereiding waartijd
(maand)
" Door ze te wassen, in kleine stukjes te snijden en dan te blancheren
Snijbonen en groene bonen : 10-13
gedurende 3 minuten
Erwten Door ze te doppen en te wassen en daarna te blancheren geduren- 10-12
de 2 minuten
Kool Door ze te wassen en daarna te blancheren gedurende 1-2 minuten 6-8
Wortelen Door ze te wassen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge- 12
durende 3-4 minuten
Peper Door de stengel te verwijderen, ze in twee te snijden en de zaden te 8-10
P verwijderen en daarna te koken gedurende 2-3 minuten
- Door ze te wassen en te reinigen en daarna te blancheren geduren-
Spinazie X 6-9
de 2 minuten
Prei Door ze te hakken en daarna te blancheren gedurende 5 minuten 6-8
Door de bladeren te verwijderen, in stukken te snijden en daarna te
Bloemkool blancheren in water met een beetje citroensap gedurende 3-5 mi- 10-12
nuten
. Door ze te wassen, in stukjes van 2cm te snijden en dan te blan-
Aubergine . 10-12
cheren gedurende 4 minuten
Door ze te wassen, in stukjes van 2 cm te snijden en dan te blan-
Pompoen ) 8-10
cheren gedurende 2- 3 minuten
Paddenstoelen Door ze licht te stoven in olie en er citroensap op te sprenkelen 2-3
Mais Door ze te wassen en te verpakken op de kolf of in korrelvorm 12
Door ze te schillen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge-
Appelen en peren ) 8-10
durende 2-3 minuten
Abrikozen en perziken In twee snijden en de pitten verwijderen 4-6
Aardbeien en frambozen Wassen en reinigen 8-12
Gebakken fruit Door 10% suiker toe te voegen aan de container 12
Pruimen, kersen, krieken Door ze te wassen en de stengels te verwijderen 8-12

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van

-18°C.”
Zuivelproducten Voorbereiding Langste bewaartijd Bewaarcondities
(maand)

Ze kan gedurende een korte peri-
ode in de originele verpakking

Kaas (behalve fetakaas) Door folie t"e _plaatsen tus- 68 vyorden ge!aten Voor een Ia_ngdu—

sen de schijfjes rige bewaring moet ze ook in Alu-

minium- of plasticfolie worden
verpakt.

Boter, margarine In de eigen verpakking 6 In de elgen verpakking of plastic
containers

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van

-18°C.”

“De hoeveelheden verse etenswaren die
kunnen worden ingevroren gedurende een

bepaalde periode worden gespecificeerd

op het type etiket.”
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Vriesvak Koelvak Opmerkingen

Instelling Instelling
Dit is de standaard, aanbevolen instel-

20°C 24°C ling. DezeAlnsteIImg is aanbevolep als
de omgevingstemperatuur lager is
dan 30°C.

Snel invriezen

1. Schakel de Snel-invriezen functie in 24
uur voor verse etenswaren in het vries-
vak plaatst.

2. 24 uur nadat u de knop hebt ingedrukt,
plaatst u eerst uw etenswaren die u
wilt invriezen op de tweede plank met
een hoger vriesvermogen.

3.  Wanneer de snel invriezen functie
wordt ingeschakeld, schakelt deze na
een tijdje automatisch uit.

Diepvriezer details

Conform de IEC 62552 normen moet de
diepvriezer 4,5 kg etenswaren kunnen in-
vriezen bij -18°C of lagere temperaturen bij
25°C kamertemperatuur in 24 uur voor iede-
re 100 liter vriesvak volume.

Etenswaren kunnen enkel gedurende lange-
re perioden worden bewaard bij een tempe-
ratuur van -18°C of lager.

U kunt etenswaren maanden lang vers hou-
den (in de diepvriezer bij een temperatuur
van 18°C of lager).

De in te vriezen etenswaren mogen niet in
contact komen met reeds ingevroren etens-
waren om gedeeltelijk ontdooien te vermij-
den.

Kook de groenten en filter het water om de
ingevroren bewaartijd te verlengen. Plaats
de etenswaren in luchtdichte verpakkingen
na het filteren en plaats ze in het vriesvak.
Bananen, tomaten, sla, selderie, gekookte
eieren, aardappelen en gelijkaardige etens-
waren mogen nooit worden ingevroren. Als
deze etenswaren bevroren zijn, heeft dit al-

BEWIJS VAN AFSTAND

leen een negatieve impact op de voedings-
waarden en kwaliteit van de etenswaren.
Bederving die de gezondheid van de gebrui-
ker in gevaar brengt, is niet mogelijk.

De etenswaren plaatsen

Vriesvak vakken: andere bevroren etens-
waren zoals vlees, vis, roomijs, groenten,
etc.

Vakken in het koelvak:Etenswaren in pot-
ten, afgedekte platen en containers, eieren
(in een afgedekte container)

Koelvak deurvakken: kleine en verpakte
etenswaren of drank

Crisper: groenten en fruit

Vak voor verse etenswaren:delicatessen
(ontbijt etenswaren, vleesproducten die op
korte termijn worden verbruikt)

6.2 De openingszijde van de deur
omdraaien

De openingszijde van de deur van uw koel-
kast kan worden omgedraaid in overeen-
stemming met de locatie waar u ze plaatst.
Als u de deur wilt omdraaien, moet u zeker
beroep doen op de dichtstbijzijnde geauto-
riseerde service.

Sommige (eenvoudige) defecten kunnen
correct worden behandeld door de eindge-
bruiker zonder dat dit aanleiding geeft tot
veiligheidsproblemen of een onveilig ge-
bruik, op voorwaarde dat ze worden uitge-

voerd binnen de limieten en in overeen-
stemming met de volgende instructies (zie
het hoofdstuk “Zelf-reparatie”).

Om die reden, tenzij anderzijds toegelaten
in het onderstaande hoofdstuk ‘Zelf-repara-
tie”, moeten reparaties worden uitgevoerd
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door geregistreerde professionele mon-
teurs om veiligheidsproblemen te voorko-
men. Een geregistreerde professionele
monteur is een professionele monteur die
toegang heeft gekregen tot de instructies
en de lijst met reserveonderdelen van dit
product door de fabrikant, in overeenstem-
ming met de methoden beschreven in wets-
besluiten in overeenstemming met Richtlijn
2009/125/EC.

Hoewel, de onderhouds- en reparatiewer-
ken in het kader van de garantievoorwaar-
den mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door de gespecialiseerd vertegenwoordi-
ger (m.a.w. geautoriseerde professionele
monteurs) die u kunt bereiken via het tele-
foonnummer vermeld in de gebruikshand-
leiding/garantiekaart of via uw geautori-
seerde verdeler. Om die reden zullen repa-
raties die worden uitgevoerd door profes-
sionele monteurs (die niet zijn geautori-
seerd door) Whirlpool de garantie nietig
verklaren.

Zelf-reparatie

De eindgebruiker kan de volgende reserve-
onderdelen zelf repareren: deur handgre-
pen, scharnieren, schotels, manden en
deurpakkingen (een bijgewerkte lijst is ook
beschikbaar https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com vanaf 1 maart 2021).
Bovendien, om de veiligheid van het pro-
duct te garanderen en het risico van ernstig
letsel te voorkomen, moet de vermelde zelf-
reparatie worden uitgevoerd in overeen-
stemming met de instructies in de handlei-
ding voor zelf-reparatie of die beschikbaar
zijn in https://parts-selfservice.europeanap-
pliances.com . Uit veiligheidsoverwegingen
moet u de stekker van het product loskop-
pelen voor u zelf-reparatie probeert uit te
voeren.

Reparaties en pogingen tot reparaties door
eindgebruikers van onderdelen die niet zijn
omvat in deze lijst en/of waarbij de instruc-
ties in de handleiding voor zelf-reparatie of
die beschikbaar zijn in https://parts-selfser-
vice.europeanappliances.comniet worden
nageleefd, kunnen resulteren in veiligheids-

problemen die niet kunnen worden toege-
wezen aan Whirlpoolen deze zullen de ga-
rantie van het product nietig verklaren.

Om die reden raden wij ten stelligste af dat
eindgebruikers op eigen houtje reparaties
proberen uit te voeren die buiten de vermel-
de lijst van reserveonderdelen vallen en in
dergelijke situaties beroep doen op een ge-
autoriseerde professionele monteur of ge-
registreerde professionele monteurs. Der-
gelijke pogingen van eindgebruikers kunnen
daarentegen veiligheidsproblemen en scha-
de aan het product veroorzaken en resulte-
ren in brand, overstromingen, elektrische
schokken en ernstig persoonlijk letsel.
Bijvoorbeeld, maar niet beperkt tot, moeten
de volgende reparaties worden uitgevoerd
door geautoriseerde of geregistreerde pro-
fessionele monteurs: compressoren koel-
circuit, moederbord, inverterbord, weerga-
vepaneel,, etc.

De fabrikant/verkoper kan niet aansprake-
lijk worden gesteld wanneer eindgebruikers
de bovenstaande instructies niet naleven.
De reserveonderdelen van uw koelkast die
u hebt gekocht, zullen 10 jaar lang beschik-
baar blijven. Tijdens deze periode zijn de
originele reserveonderdelen beschikbaar
voor de correcte werking van de koelkast.
De minimale duur van de garantie van de
koelkast die u hebt gekocht, is 24 maan-
den.

Dit product is uitgerust met een lichtbron
van de “G"-energieklasse.

De lichtbron in dit product mag enkel wor-
den vervangen door een professionele re-
parateur..
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Bitte lesen Sie zunachst dieses Handbuch

Lieber Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Bitte registrieren Sie lhre Gerate auf www.register10.eu.

Wir mochten, dass Sie mit diesem hochwertigen Produkt, das mit modernster Technologie
hergestellt wurde, die optimale Effizienz erzielen. Lesen Sie daher vor der Verwendung des
Produkts diese Bedienungsanleitung und alle anderen mitgelieferten Unterlagen sorgfaltig
durch.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Bedienungsanleitung. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen. Bewahren Sie
das Bedienungsanleitung auf. Fiigen Sie diese Anleitung dem Produkt bei, wenn Sie sie an
eine andere Person (ibergeben.

Die folgenden Symbole werden im Benutzerhandbuch und auf dem Produkt verwen-
det:

Lesen Sie die Bedienungsanleitung.
|

FisE
- E N EHG * % Die in der Produktdatenbank gespeicherten Modellinformationen kén-

nen Uber die folgende Website und die Suche nach Ihrer Modellken-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [ nung (*) auf dem Energieetikett abgerufen werden.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Bitte scannen Sie den QR-Code an lhrem Gerét fiir weitere Informationen.
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1 Umwelthinweise

1.1 Entsorgung des Verpackungs- Die verschiedenen Teile der Verpackung
materials miissen daher verantwortungsbewusst und

unter Beachtung der 6rtlichen Abfallbeseiti-

gungsvorschriften entsorgt werden.

Das Verpackungsmaterial ist wiederver-
wertbar und ist mit dem Recycling-Symbol

gekennzeichnet @
2 I|hr Kiihlschrank

T — I
1 L i >
11 <« | | I
10 < . : > 2
9 i I

8 < ! > 3
7 < i

6 <

IO
O Ou]

5 «¢
%
4
1 * Verstellbare Tirregale 2 Eierablage
3 *Flaschenablage 4 *Verstellbare VorderfiiBe
5 * Gefrierfach 6 * Eisbehalter
7 *Kdihllagerschublade 8 * Gemiisefach
9 *Verstellbare Regale 10 * Flaschen-/Weinablage
11 * Faltbare Flaschenablage 12 * Lifter

13 * Beleuchtungslampe

*Optional: Die Abbildungen in dieser Bedie- Produkt Gberein. Wenn lhr Produkt nicht die
nungsanleitung sind schematisch und stim-  relevanten Teile enthdlt, beziehen sich die
men maoglicherweise nicht genau mit lhrem Informationen auf andere Modelle.
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3 Aufstellung

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.

3.1 Richtiger Ort fiir die Installation

Wenden Sie sich fiir die Montage des Ge-
rats an den autorisierten Kundendienst. Um
das Gerat fir die Installation vorzubereiten,
lesen Sie die Informationen in der Bedie-
nungsanleitung und stellen Sie sicher, dass
die Strom- und Wasserleitungen den Anfor-
derungen entsprechen. Wenn dies nicht der
Fall ist, wenden Sie sich an einen Elektriker
und einen Monteur, um die Versorgungslei-
tungen entsprechend zu installieren.

+ Stellen Sie das Gerét auf eine ebene Fla-
che, um Vibrationen zu vermeiden.

« Stellen Sie das Produkt mindestens 30
cm von Heizung, Herd und &dhnlichen
Warmequellen und mindestens 5 cm von
Elektroofen entfernt auf.

+ Wenn Sie zwei Kiihlschranke nebeneinan-
der aufstellen, miissen Sie einen Min-
destabstand von wenigstens 4 cm zwi-
schen beiden Geraten einhalten.

« Das Gerat ist vor direkter Sonnenein-
strahlung und Hitze geschiitzt an einem
trockenen Ort aufzustellen.

« |hr Produkt bendtigt eine ausreichende
Luftzirkulation, um effizient zu funktionie-
ren. Wenn Sie das Geréat in eine Nische
stellen, denken Sie daran, mindestens 5
cm Abstand zwischen dem Produkt und
der Decke, der Riickwand und den Seiten-
wanden zu lassen.

+ Prifen Sie, ob die Riickwand-Abstands-
schutzkomponente an ihrem Standort
vorhanden ist (falls mit dem Produkt ge-
liefert).

+ Wenn die Komponente nicht verfiigbar ist
oder verloren geht oder heruntergefallen
ist, positionieren Sie das Produkt so,
dass zwischen der Riickseite des Pro-
dukts und der Wand des Raums mindes-
tens 5 cm Abstand verbleiben. Der Frei-
raum an der Rickseite ist wichtig flir den
effizienten Betrieb des Produkts.

3.2 Anbringen der Kunststoffkeile

Der Kondensator des Kiihlschranks befin-
det sich auf der Rickseite. Um den Strom-
verbrauch zu minimieren und die Energieef-
fizienz zu erh6hen, miissen der obere und
untere Teil des Kondensators nach hinten
gezogen und wie in der Abbildung gezeigt
gesichert werden. Wenn der Kondensator
nach hinten gezogen wird, rasten die Halte-
rungen ein und die Position des Kondensa-
tors ist gesichert.

=l

- -i“ ™ -
|

3.3 Einstellen der FiiBe

Wenn sich das Gerat nicht im Gleichge-
wicht befindet, stellen Sie die vorderen ver-
stellbaren Fiike ein, indem Sie sie nach
rechts oder links drehen.

| i

N W

3.4 Warnung vor heiBer Oberflache!

Die Seitenwande Ihres Produkts sind mit
Kihlerrohren ausgestattet, um das Kiihlsys-
tem zu verbessern. Hochdruckfliissigkeit
kann durch diese Oberflachen flieRen und
heile Oberflachen an den Seitenwanden
verursachen. Dies ist normal und erfordert
keine Wartung.
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4 Produktbedienung

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.

+ Das Gerat darf nur zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln verwendet werden.

+ Schalten Sie das Wasserventil aus, wenn
Sie nicht zu Hause sind (z.B. im Urlaub)
und die Eismaschine oder den Wasser-
spender langere Zeit nicht benutzen. An-
dernfalls kdnnen Wasserlecks auftreten.

5 Vorbereitung

Ausstecken des Produkts
+ Entfernen Sie die Lebensmittel, um Geri-

che zu vermeiden.

Warten Sie, bis das Eis geschmolzen ist,
reinigen Sie den Innenraum und lassen
Sie ihn trocknen; lassen Sie die Tiiren of-
fen, um eine Beschadigung der inneren
Kunststoffteile zu vermeiden.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.

5.1 Was man zum Energiesparen
tun kann

+ Dieses Kiihlgerat ist nicht flr die Verwen-
dung als Einbaugerat vorgesehen

+ Wenn Lebensmittel in das Gerat gelegt
werden, muss auf ausreichend Abstand
im Gerateinnenraum geachtet werden,
um die fir die Kiihlung erforderliche Luft-
zirkulation nicht zu behindern.

+ Da heilRe und feuchte Luft nicht direkt in
Ihr Produkt eindringt, wenn die Tiiren
nicht gedffnet werden, optimiert sich Ihr
Produkt unter Bedingungen, die zum
Schutz lhrer Lebensmittel ausreichen.
Unter diesen Umstéanden arbeiten Funk-
tionen und Komponenten wie Kompres-
sor, Lifter, Heizung, Abtauung, Beleuch-
tung, Display usw. bedarfsgerecht und
mit minimalem Energieverbrauch.

+ Falls mehrere Optionen vorhanden sind,
missen Glasbdden so platziert werden,
dass die Luftauslasse an der Riickwand
nicht blockiert werden und vorzugsweise
so, dass die Luftauslasse unterhalb des
Glasbodens bleiben. Diese Kombination
kann dazu beitragen, die Luftverteilung
und die Energieeffizienz zu verbessern.

+ Es wird dringend empfohlen, bei der
Lagerung die untere Schublade zu ver-
wenden.

+ Fir eine optimale Leistung kann die
Schnellgefrierfunktion (sofern verfiigbar)
in den 24 Stunden eingestellt werden, be-
vor Sie frische Lebensmittel in das Ge-
frierfach raumen.
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In den meisten Fallen reichen 24 Stunden
fiir die Schnellgefrierfunktion, nachdem
frische Lebensmittel in das Gefrierfach
gelegt wurden. Nach einiger Zeit deakti-
viert sich die Schnellgefrierfunktion auto-
matisch.

Wenn nur eine geringe Menge frischer Le-
bensmittel eingefroren werden, kann die
Schnellgefrierfunktion nach kurzer Zeit
ausgeschaltet werden, um Energie zu
sparen.

Abhéngig von den Eigenschaften des je-
weiligen Modells kann das Auftauen von
Tiefkiihlware im Frischefach Energie spa-
ren und die Qualitat der auftauenden Le-
bensmittel bewahren.

Um die maximale Menge an Lebensmit-
teln in das Gefrierfach lhres Kiihl-
schranks zu laden, sollten die oberen
Schubladen herausgenommen und die
Lebensmittel auf die Draht-/Glasboden
gelegt werden.

Platzieren Sie die Lebensmittel wie unten
gezeigt und achten Sie auf ausreichend
Abstand zu Temperatursensor fiir das
Kihlfach. Wenn sie mit dem Sensor in
Berlihrung kommen, kann der Energiever-
brauch des Geréts steigen.

\_\/
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+ Durch das Lagern von Lebensmitteln im
Kihl- oder im Kaltlagerfach entsprechend
dem jeweiligen Lagerbedarf sparen Sie
Energie.

+ Lebensmittelverpackungen diirfen nicht
in direktem Kontakt mit dem Temperatur-
sensor im Gefrierfach stehen.

5.2 Erste Verwendung

Bevor Sie das Gerét das erste Mal verwen-
den, achten Sie darauf, alle Vorbereitungen
gemal dieser Bedienungsanleitung, insbe-
sondere wie in den Abschnitten ,Wichtige
Hinweise zur Sicherheit” und ,Aufstellung”
beschrieben, durchzufiihren.

+ Fir eine einwandfreie Funktion des Kiihl-
mittelkreislaufs warten Sie bitte mindes-
tens zwei Stunden, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

+ Lassen Sie das leere Gerdt mindesten 6
Stunden lang laufen. In dieser Zeit sollte
die Geratetir, nur gedffnet werden, wann
die absolut notwendig ist.

Bedienfeld des Gerits

Die Temperaturanderung, die durch das
Offnen und SchlieRen der Tiir wahrend
der Verwendung des Produkts verursacht
wird, kann normalerweise zu Kondens-
wasserbildung flihren, die auf Tiir-/Kor-
pusregalen und Glaswaren in das Pro-
dukt gestellt werden.

Wenn der Kompressor sich einschaltet,
ist ein Gerdusch zu horen. Es ist normal,
dass das Produkt Gerausche macht,
auch wenn der Kompressor nicht lauft,
da im Kiihlsystem Flissigkeit und Gas
komprimiert werden kdnnen.

Es ist normal, dass die vorderen Rander
des Gerats warm sind. Diese sind so ge-
staltet, dass sie erwdarmen, um Konden-
sation zu vermeiden.

Bei einigen Modellen schaltet sich die An-
zeigetafel 1 Minuten nach dem SchlielRen
der Tir automatisch aus. Sie wird wieder
aktiviert, wenn die Tir offen ist oder eine
beliebige Taste gedriickt wird.

Sie finden ausfiihrliche Informationen zu
diesem Abschnitt auf unserer Website.
Scannen Sie dazu einfach den QR-Code auf
Seite 2.

6 Verwendung des Gerits

6.1 Aufbewahrung von Lebensmit-
teln in lhrem Gerat

Aufbewahrung von Lebensmitteln im

Kiihlfach und Kaltlagerfach

+ Die Temperatur des Fachs steigt stark
an, wenn die Fachtiir haufig gedffnet und
geschlossen wird und lange Zeit offen
bleibt; dies kann die Lebensdauer der Le-
bensmittel verkiirzen und zum Verderben
der Lebensmittel flihren.

+ Um Geruchs- und Geschmacksverande-
rungen zu vermeiden, sollten die Lebens-
mittel in geschlossenen Behaltern aufbe-
wahrt werden.
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Um eine bessere und gleichmaRige Kiih-
lung zu erreichen, legen Sie die Lebens-
mittel getrennt voneinander so ein, dass
die kalte Luft durch sie hindurchstromen
kann.

Sorgen Sie fiir Luftzirkulation, indem Sie
einen Zwischenraum zwischen den Le-
bensmitteln und der Innenwand lassen.
Wenn Sie die Lebensmittel an die Rick-
wand lehnen, kdnnen sie einfrieren.
Bringen Sie gekochte warme Speisen auf
Zimmertemperatur, bevor Sie diese in
den Kiihlschrank stellen. Dann kénnen
Sie die lauwarmen Speisen in die unteren
Facher des Kihlschranks stellen. Warme



Speisen sollten nicht in die Nahe schnell
verderblicher Lebensmittel gestellt wer-
den.

Achten Sie besonders darauf, die als ge-
froren verkauften Lebensmittel nicht mit
den frischen Lebensmitteln zu vermi-
schen.

Aufbewahrung Ihrer Tiefkihlkost im Kalt-
lagerfach. Auf diese Weise kdnnen Sie
das Kaltlagerfach durch die Verwendung
von Tiefkiihlkost kiihlen und Energie spa-
ren.

Lagern Sie unreife Stidfriichte (Mango,
Melonen, Papaya, Banane, Ananas) im
Kihlschrank, um den Reifeprozess zu be-
schleunigen. Dies ist nicht empfehlens-
wert, da sich dadurch die Lagerzeit ver-
kirzt.

Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und anderes
Wurzelgemiise sollten Sie nicht im Kiihl-
schrank, sondern in einem dunklen und
kalten Raum aufbewahren.

Wenn Sie feststellen, dass ein Lebensmit-
tel im Kiihlschrank verdorben ist, werfen
Sie es weg und reinigen Sie das Zubehor,
das mit dem Lebensmittel in Beriihrung
gekommen ist.

Um Speisen wie Suppen und Eintopfe, die
in groRen Topfen gekocht werden,
schnell abzukiihlen, konnen Sie sie in ei-
genen flachen Behaltern in den Kiihl-
schrank stellen.

Stellen Sie unverpackte Lebensmittel
nicht neben Eier.

Bewahren Sie Obst und Gemiise getrennt
auf und lagern Sie jede Sorte zusammen
(z.B. Apfel mit Apfeln, Karotten mit Karot-
ten).

Nehmen Sie griines Gemiise aus dem
Plastikbeutel und legen Sie es in den
Kihlschrank, nachdem Sie es in ein Pa-

piertuch oder ein Trockentuch eingewi-
ckelt haben. Wenn Sie diese Art von Le-
bensmitteln waschen, bevor Sie sie in
den Kihlschrank stellen, denken Sie dar-
an, sie zu trocknen.

+ Sie kdnnen sowohl eine feuchte Umge-
bung schaffen als auch fiir einen Luft-
strom sorgen, indem Sie Obst und Gemu-
se, die zum Austrocknen neigen, in perfo-
rierten oder unverschlossenen Plastikt-
ten aufbewahren.

+ Abgesehen von den Féllen, in denen in
der Umgebung extreme Bedingungen
herrschen, bleiben die Lebensmittel so-
wohl im Kaltlagerfach als auch im Ge-
frierfach langer frisch, wenn Sie Ihr Pro-
dukt (auf der Tabelle der empfohlenen
Werte) auf die angegebenen Werte ein-
stellen.

« Bitte lagern Sie keine kéalteempfindlichen
Gemiisesorten, wie etwa Blattgemiise,
Tomaten oder Gurken im Kaltlagerfach.
Wenn Sie Kaltlagerfach zur Aufbewah-
rung von Gemise bendtigen, stellen Sie
bitte auf dem Steuerpanel Ihres Kiihl-
schranks als Temperatur von mindestens
5°C ein.

Aufbewahrung von Lebensmitteln im

Kihifach

Im Kaltlagerfach kann die Temperatur der

im Gerat gelagerten Lebensmittel zwischen

+3 °C und -3 °C variieren. Die Temperatur

im Kaltlagerfach kann unter 0°C fallen und

ist daher nicht fiir die Lagerung von fri-

schem Obst und Gemiise geeignet. Wenn

Sie frische Lebensmittel in den Kiihlschub-

laden aufbewahren miissen, stellen Sie bit-

te die Temperatur Ihres Kiihlschranks auf
mindestens 5°C ein.
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Lagern Sie Lebensmittel je nach ihren Eigenschaften an verschiedenen Orten:

Essen

Standort

Eier

Tirregal

Molkereiprodukte (Butter, Kédse)

Falls verfiigbar, Null-Grad-Fach (fir Frihsttickspro-
dukte) / Kaltlagerfach

Obst, Gemise und Griinzeug

Obst-/Gemisefach, Gemiisefach oder;

Im Frischefach, in der Gemiiseschublade oder in der
Everfresh+-Schublade (falls vorhanden), sofern die
Betriebstemperatur des Kiihlschranks auf mindestens
5°C eingestellt ist

Frisches Fleisch, Gefliigel, Fisch, Wurst usw. Gekochte Le-
bensmittel

Falls verfiigbar, Null-Grad-Fach (fiir Friihstiickspro-
dukte) / Kaltlagerfach

Servierfertige Lebensmittel, verpackte Produkte, Konserven
und eingelegte Lebensmittel

Obere Regale oder Tiirregal

Getranke, Flaschen, Gewiirze und Snacks

Tirregal

Lagerung von Lebensmitteln im Gefrier-
fach

Sie kdnnen die Schnellgefrierfunktion 4-6
Stunden vor dem Einfrieren aktivieren
und eine schnellere Abkihlung vorneh-
men.

Bringen Sie warme Speisen auf Raum-
temperatur, bevor Sie sie in das Gefrier-
fach legen.

Lebensmittel, die eingefroren werden sol-
len, miissen entsprechend der zu verzeh-
renden GrofRe in Portionen aufgeteilt und
in separaten Verpackungen eingefroren
werden.

Es wird empfohlen, die Lebensmittel zu
verpacken, bevor sie in den Gefrier-
schrank gelegt werden.

Um zu verhindern, dass die Lagerzeit ab-
|duft, schreiben Sie das Einfrierdatum, die
Uhrzeit und den Namen des Produkts auf
die Verpackung, entsprechend der Lager-
zeit der verschiedenen Lebensmittel.
Verbrauchen Sie die aufgetauten Lebens-
mittel schnell. Aufgetaute Lebensmittel
konnen nicht wieder eingefroren werden,
es sei denn, sie werden gekocht. Es ist
nicht sicher, die wieder eingefrorenen fri-
schen Lebensmittel nach dem Auftauen
ohne Kochen zu verzehren.

+ Bringen Sie beim Einfrieren frischer Le-
bensmittel diese nicht mit bereits gefro-
renen Lebensmitteln in Kontakt. Andern-
falls werden die gefrorenen Lebensmittel
aufgetaut.

Aufbewahrung der Lebensmittel, die tief-

gekiihlt verkauft werden

+ Halten Sie sich bei der Lagerung von Le-
bensmitteln an die in diesen Anweisun-
gen angegebenen Zeitraume.

+ Um die Qualitat der Lebensmittel zu
schiitzen, sollten Sie die Zeitspanne zwi-
schen Kauf und Lagerung so kurz wie
moglich halten.

+ Kaufen Sie Tiefkiihlkost, die bei-18 °C
oder niedrigeren Temperaturen gelagert
wird.

+ Vermeiden Sie den Kauf von Lebensmit-
teln, deren Verpackungen mit Eis usw.
bedeckt sind. Dies bedeutet, dass das
Produkt teilweise aufgetaut und wieder
eingefroren werden kdnnte. Die Tempera-
tur wirkt sich auf die Qualitat der Lebens-
mittel aus.

+ Beachten Sie bitte die durch den jeweili-
gen Hersteller vorgegebenen Lagerungs-
zeiten. Nehmen Sie nur so viele Lebens-
mittel aus dem Gefrierschrank, wie Sie
bendtigen.

+ Abgesehen von den Féllen, in denen in
der Umgebung extreme Bedingungen
herrschen, bleiben die Lebensmittel so-
wohl im Frischefach als auch im Gefrier-
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fach langer frisch, wenn Sie Ihr Produkt + Die Zwei-Sterne-Facher sind fiir vorgefro-

(auf der Tabelle der empfohlenen Werte)
auf die angegebenen Werte einstellen.

rene Lebensmittel geeignet. Eiscreme
und Eiswiirfel kénnen darin aufbewahrt

Wenn das Frischhaltefach auf eine niedri- werden.

gere Temperatur eingestellt ist, kann fri- + Frieren Sie Lebensmittel nur im 4-Sterne-
sches Obst und Gemiise teilweise gefro- Fach ein.

ren sein.

Langste Lager-
zeit

Fleisch und Fisch Vorbereitung
(Monat)
Steak Schneiden Sie sie 2 cm dick und legen Sie Folie dazwi- 68
schen oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Résten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 68
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Wiirfel In kleinen Stiicken 6-8
Kalb Schnitzel, Kote- [Indem Sie Folie zwischen geschnittene Scheiben legen
. - 2= 6-8
letts oder einzeln mit Stretch einwickeln
Koteletts quem Slg Folie zwmphep Fleischstiicken legen oder 28
einzeln mit Stretch einwickeln
" Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu-
Rosten ) S . . 4-8
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Hammel-
fleisch Wiirfel Packen Sie das zerkleinerte Fleisch in einen Kiihl- 28
schrankbeutel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
R&sten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 812
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Steak Schneiden Sie sie 2 cm dick und legen Sie Folie dazwi- 812
schen oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
E"Td' Wiirfel In kleinen Stiicken 812
leisch
Fleischpro- else Gekochtes Durch Verpacken in kleinen Stiicken in einem Kiihl- 812
dukte Fleisch schrankbeutel
Hackfleisch Ohne Gewiirze in flachen Beuteln 1-3
Innereien (Stiick) In Stiicken 1-3
Fermentierte Wurst - Sala- |Es sollte auch dann verpackt sein, wenn es ein Gehéduse 13
mi hat.
Schinken Durch Platzieren von Folie zwischen geschnittenen 23
Scheiben
Huhn und Pute Durch Einwickeln in Folie 4-6
Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Gans - R 4-6
iberschreiten)
Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Ente - R 4-6
Gefliigel und iberschreiten)
Jagdtiere Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Hirsch, Kaninchen, Reh Uiberschreiten und ihre Knochen sollten getrennt wer- 6-8

den)
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Langste Lager-
zeit

Fleisch und Fisch Vorbereitung
(Monat)
StiBwasserfische (Forelle, 2
Karpfen, Kranich, Wels)
Magerer Fisch (Wolfs-
bz)rsch, Steinbutt, Seezun- |\ - griindlicher Reinigung der Innenseite und der 46
Fisch und 9 Schuppen sollten diese gewaschen und getrocknet wer-
Meeresfriich- | Fetthaltiger Fisch (Bonito, |den, und die Schwanz- und Kopfteile sollten bei Bedarf
te Makrele, Bluefish, Rotbar-  |geschnitten werden. 2-4
be, Sardelle)
Schaltiere Gereinigt und in Sacken 4-6
Kaviar In selner_Yerpackung in einem Aluminium- oder Kunst- 2.3
stoffbehélter
,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-
ratur von -18°C."
Langste
Obst und Gemiise Vorbereitung Lagerzeit
(Monat)
Bohnen und Stangenbohnen Durch.Scho.ck chhen fur 3 Minuten nach dem Waschen und 1013
Schneiden in kleine Stiicke
Griine Erbse Durch Schock kochen fiir 2 Minuten nach dem Schalen und Wa- 1012
schen
Kohl Durch Schock 1-2 Minuten nach dem Reinigen kochen 6-8
Durch Schock 3-4 Minuten kochen lassen, nachdem gereinigt und
Karotte . . . 12
in Scheiben geschnitten wurde
Nach dem Schneiden des Stiels 2-3 Minuten kochen lassen, in zwei
Pfeffer ) : . 8-10
Teile teilen und die Samen trennen
. Nach dem Waschen und Reinigen 2 Minuten lang unter Schock ko-
Spinat 6-9
chen
Lauch Durch Schock 5 Minuten nach dem Zerhacken kochen 6-8
Durch Schock in etwas Zitronenwasser fiir 3-5 Minuten kochen,
Blumenkohl nachdem die Blatter getrennt wurden, den Kern in Stiicke schnei- 10-12
den
. Nach dem Waschen und Schneiden in 2 cm groR3e Stiicke 4 Minu-
Auberginen 10-12
ten lang unter Schock kochen
- Durch Schock kochen fiir 2-3 Minuten nach dem Waschen und
Kiirbis - - 8-10
Schneiden in 2 cm Stiicke
Pilz Durch leichtes Anbraten in Ol und Auspressen von Zitrone darauf 2-3
Mais Durch Reinigen und Verpacken in Kolben oder Granulat 12
Apfel und Birne Durch.Schock kochen fiir 2-3 Minuten nach dem Schélen und 8-10
Schneiden
Aprikose und Pfirsich In zwei Halften teilen und die Samen extrahieren 4-6
Erdbeere und Himbeere Durch Waschen und Schalen 8-12
Gebackene Friichte Durch Zugabe von 10% Zucker in den Behélter 12
Pflaume, Kirsche, Sauerkirsche Durch Waschen und Schélen der Stiele 8-12
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,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-
ratur von -18°C.”

Milchprodukte Vorbereitung

Langste Lagerzeit (Mo- Lagerbedingungen
nat)

Durch Platzieren von Folie

Es kann zur kurzfristigen Lage-
rung in der Originalverpackung
aufbewahrt werden. Zur Lang-

Kése (auler Feta-Kdse)  |zwischen geschnittenen 6-8 it I hi
Scheiben zeitlagerung sollte es auch in
Aluminium- oder Kunststofffolie
eingewickelt werden.
Butter, Margarine In eigener Verpackung 6 In eigener Verpackung oder in

Plastikbehaltern

,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-
ratur von -18°C."

,Die Menge an frischen Lebensmitteln, die
fuir einen bestimmten Zeitraum eingefroren
werden kann, ist auf dem Typenschild an-
gegeben.”

Gefrierfach Kihlfach Bemerkungen

Einstellung Einstellung
Das ist die standardmaRige, empfoh-

20°C 2C lene Einstellung. Diese Einstellung
wird empfohlen, wenn die Umgebung-
stemperatur unter 30°C liegt.

Schnelleinfrieren

1. Aktivieren Sie die Schnellgefrierfunkti-
on 24 Stunden vor dem Einlegen Ihrer
frischen Lebensmittel.

2. Nach 24 Stunden nach dem Driicken
der Taste legen Sie die Lebensmittel,
die Sie einfrieren mochten, in das zwei-
te Regal mit hoherer Gefrierkapazitat.

3. Die einmal aktivierte Schnellgefrier-
funktion schaltet sich nach einer ge-
wissen Zeit automatisch ab.

Gefrierschrank Details

Gemal den IEC 62552-Standards muss das
Gefrierschrank Uber eine Kapazitat zum
Einfrieren von 4,5 kg an Lebensmitteln bei
Temperaturen von -18°C oder niedriger von
25°C in 24 Stunden pro jeweils 100 Liter an
Gefrierfachvolumen verfiigen.

Lebensmittel kdnnen liber eine langere Zeit
hinweg nur bei Temperaturen von weniger
als -18 °C gelagert werden.

Sie kdnnen die Lebensmittel Giber Monate
frisch halten (im Gefrierschrank bei Tempe-
raturen von oder niedriger als -18 °C Grad).

Die einzufrierenden Lebensmittel diirfen
nicht mit bereits tiefgekiihlten Produkten in
Berilihrung kommen, um ein teilweises Auf-
tauen zu verhindern.

Blanchieren Sie das Gemiise und gieRRen
Sie das Wasser ab, um die Lagerzeit bei
Tiefklihlung zu verlangern. Legen Sie das
Gefriergut nach dem Abgie8en in luftdichte
Verpackungen und dann in das Gefrier-
schrank. Bananen, Tomaten. Salat, Sellerie,
gekochte Eier, Kartoffeln und vergleichbare
Lebensmittel diirfen nicht eingepackt wer-
den. Wenn diese Lebensmittel eingefroren
werden, werden nur der Nahrwert und die
Verzehreigenschaften beeintrachtigt. Eine
Verrottung, die die menschliche Gesundheit
bedroht, kommt nicht in Frage.

Platzierung der Lebensmittel

Regale im Gefrierfach:Verschiedene Tief-
kiihlkost wie Fleisch, Fisch, Eiscreme, Ge-
mise usw.

Regale im Kiihlfach:Lebensmittel in Top-
fen, Behéltern mit Deckeln und Verschluss-
kappen, sowie Eier (geschlossenen Ge-
falken)
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Kiihlfachtiirregale:Kleine und verpackte Le-
bensmittel oder Getréanke
Gemiisefach:Gemise und Obst

Fach fiir frische Lebensmittel:Feinkostpro-
dukte (Friihstiicksprodukte, Fleischproduk-
te, die in kurzer Zeit verzehrt werden)

6.2 Umkehren der Tiréffnungsseite

Die Turoffnungsseite lhres Kiihlschranks
kann je nach Aufstellort umgedreht werden.
Wenn Sie dies bendtigen, sollten Sie unbe-
dingt den nachsten autorisierten Service
anrufen.

HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Einige (einfache) Stérungen kdnnen vom
Endbenutzer in angemessener Weise beho-
ben werden, ohne dass Sicherheitsproble-
me oder eine unsichere Verwendung auftre-
ten, vorausgesetzt, sie werden innerhalb
der Grenzen und in Ubereinstimmung mit
den folgenden Anweisungen durchgefihrt
(siehe Abschnitt "Selbstreparatur”).

Sofern im Abschnitt "Selbstreparatur”
nichts anderes angegeben ist, miissen Re-
paraturen von registrierten Fachwerkstat-
ten durchgefiihrt werden, um Sicherheits-
probleme zu vermeiden. Eine registrierte
professionelle Reparaturwerkstatt ist eine
professionelle Reparaturwerkstatt, die vom
Hersteller gemaR den in den Rechtsakten
gemal der Richtlinie 2009/125/EG be-
schriebenen Methoden Zugang zu den An-
weisungen und der Ersatzteilliste dieses
Produkts erhalten hat.

Allerdings darf nur der Kundendienst (d.h.
die autorisierte Fachwerkstatt), den Sie
iiber die in der Bedienungsanleitung/Ga-
rantiekarte angegebene Telefonnummer
oder iiber lhren Vertragshandler erreichen
konnen, Serviceleistungen im Rahmen der
Garantiebedingungen erbringen. Bitte be-
achten Sie daher, dass bei Reparaturen
durch professionelle (die nicht autorisiert
sind durch)WhirlpoolReparateure die Ga-
rantie erlischt.

Selbstreparatur

Folgende Ersatzteile kénnen durch den
Endverbraucher allein repariert werden: Tir-
griffe, Tlrscharniere, Schalen, Kérbe und
Tirdichtungen (eine aktualisierte Liste ist
ab dem 1. Marz 2021 ebenfalls https://
parts-selfservice.europeanappliances.com
verfligbar).

Um die Sicherheit des Produkts zu gewahr-
leisten und die Gefahr schwerer Verletzun-
gen zu vermeiden, missen die erwahnten
Selbstreparaturen gemafl den Anweisun-
gen in der Bedienungsanleitung fiir die
Selbstreparatur durchgefiihrt werden, die in
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com verfligbar sind. Ziehen Sie zu lhrer
Sicherheit den Netzstecker, bevor Sie ver-
suchen, das Gerat selbst zu reparieren.
Reparatur- und Instandsetzungsversuche
durch den Endbenutzer fir Teile, die nicht
in dieser Liste enthalten sind, und/oder die
nicht gemaR den Anweisungen in den Be-
nutzerhandbiichern fiir die Selbstreparatur
oder den in der https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.comverfiigbaren Anwei-
sungen durchgefiihrt werden, kdnnen zu Si-
cherheitsproblemen fiihren, die nicht der
Whirlpool zuzuschreiben sind, und machen
die Garantie des Produkts ungiltig.

Daher wird den Endnutzern dringend emp-
fohlen, von Reparaturversuchen abzusehen,
die nicht in der genannten Ersatzteilliste
aufgefiihrt sind, und sich in solchen Fallen
an autorisierte Fachreparaturbetriebe oder
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registrierte Fachreparaturbetriebe zu wen-
den. Im Gegenteil, solche Versuche kdnnen
Sicherheitsprobleme verursachen und das
Produkt beschadigen und in der Folge Feu-
er, Uberschwemmungen, Stromschlége und
schwere Personenschéden hervorrufen.
Beispielsweise miissen die folgenden Re-
paraturen von autorisierten Fachwerkstat-
ten oder registrierten Fachwerkstatten
durchgefiihrt werden: Kompressor, Kiihl-
kreislauf, Hauptplatine, Inverterplatine, Dis-
playplatine usw.

Der Hersteller/Verkaufer kann in keinem
Fall haftbar gemacht werden, wenn der
Endverbraucher die oben genannten Punkte
nicht beachtet.

Die Ersatzteilverfligbarkeit des von Ihnen
gekauften Kiihlschranks betragt 10 Jahre,
wahrend dieser Zeit sind Originalersatzteile
flir den ordnungsgemaRen Betrieb des
Kiihlschranks verfligbar.

Die Mindestgarantiedauer fir den von |h-
nen gekauften Kiihlschrank betragt 24 Mo-
nate.

Dieses Produkt ist mit einer Lichtquelle der
Energieklasse "G" ausgestattet.

Die Lichtquelle in diesem Produkt darf nur
von einer professionellen Reparaturwerk-
statt ausgetauscht werden.
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Nejdfive si prectéte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek .

Zaregistrujte své produkty na www.register10.eu

Byli bychom radi, kdyby jste dosahli optimalni ucinnost tohoto vysoce kvalitniho vyrobku,
ktery byl vyroben pomoci nejmodernéjsich technologii. Pfed pouzitim produktu si pozorné
prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci.

Dbejte na v§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfirucce. Timto zplisobem
budete chrénit sebe a svij vyrobek pfed moznymi nebezpecimi. Uschovejte tento navod k
obsluze. Prilozte tuto priruc¢ku ke spotiebici, pokud jej odevzdate nékomu jinému.

V uzivatelské pfiru€ce jsou pouzivany nasledujici symboly, které se nachazi na
vyrobku:

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

[Of= 0]
- E N E HG * % Informace o modelu ulozené v databazi vyrobkd se daji ziskat

zadanim nésledujici webové stranky a vyhledanim identifikatoru
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [vaseho modelu (*), ktery je uveden na energetickém stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Naskenujte QR kdéd na spotrebici, abyste se dostali k dalSim informacim.
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1 Pokyny pro ochranu zivotniho prostiredi

1.1 Likvidace obalovych materiala Jednotlivé ¢4sti obalu se proto musi

likvidovat zodpovédné a v pIném souladu s
predpisy mistnich organd, které upravuiji

oznacen recyklacnim symbolem @ likvidaci odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vase chladnicka

13 1 1
12 4 L W =T
11 <« | | I ]
10 T ' I : 2
¥ i |
I
8 < —H— 3
7 < 1
0 L)
5 < U4
%
4
1 * Nastavitelna dverni policka 2 *Policka na vejce
3 *Police pro lahve 4 * Nastavitelné predni nohy
5 * Prehradky mrazaku 6 *Nadoba naled
7 * Chladici zasuvka 8 * Nadoba na ovoce a zeleninu
9 * Nastavitelné police 10 * Police pro lahve/vino
11 * Skladaci police na lahve 12 *Ventilator

13 * Lampa osvétleni

*Voliteln&: Udaje v této uzivatelské pfiruéce
jsou schematické a nemusi presné
odpovidat vasemu vyrobku. Pokud vas
vyrobek neobsahuje prislusné ¢asti, tyto
informace se vztahuji na ostatni modely.
CS/27




3 Instalace

Nejdfive si preCtéte "Bezpecnostni pokyny"!
3.1 Spravné misto pro instalaci

Pro instalaci vyrobku se obratte na
autorizovany servis. Pro pfipravu
spotrebice pro instalaci vyhledejte
informace v uzivatelské pfirucce a ujistéte
se, ze jsou k dispozici pozadované
elektrické a vodovodni nastroje. Pokud ne,
pro usporadani téchto nastrojli podle
potieby se obratte na elektrikare a
vodoinstalatéfi.

+ Pro zabranéni vibracim umistéte vyrobek
na rovny povrch

+ Umistéte vyrobek alespon 30 cm od
radiatord, kamen a podobnych tepelnych
zdroja a alespon 5 cm od elektrickych
trub

+ Pfi umisténi dvou chladnicek v prilehlé
pozici, mezi dvéma jednotkami nechejte
vzdalenost nejméné 4 cm.

+ Uchovavejte produkt mimo pfimé
slunecni svétlo a na suchém misté.

+ Aby Vas vyrobek Gc¢inné fungoval,
vyzaduje dostatecny obéh vzduchu.
Umistujete-li produkt ve vyklenku,
nezapomente mezi vyrobkem a stropem,
zadni sténou a bo¢nimi sténami
ponechat volny prostor nejméné 5 cm.

+ Zkontrolujte, zda je na svém misté
soucastka zajistujici ochranny odstup od
zdi (pokud je dodana s vyrobkem).

+ Pokud soucastka neni k dispozici, nebo
pokud se ztratila nebo upadla, umistéte
vyrobek tak,aby mezi zadni sténou
vyrobk( a sténou mistnosti zlstal volny
prostor nejméné 5 cm. Volny prostor
vzadu je dllezity pro Ucinny provoz
vyrobku.

4 Provoz spotiebice

3.2 Pripevnéni plastovych klinu

Kondenzator chladnicky se nachazi v zadni
Casti. Aby se minimalizovala spotieba
energie a zvysila energeticka ucinnost,
horni a dolni ¢ast kondenzatoru se musi
stahnout dozadu a zajistit tak, jak je
znazornéno na obrazk. Kdyz se
kondenzator zatahne dozadu, konzoly se
zajisti a poloha kondenzatoru se zajisti.

=l
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3.3 Nastaveni nozek

Pokud vyrobek neni v rovnovazné poloze,
nastavte predni nastavitelné stojany jejich
otacenim smérem doprava nebo doleva.

| i

N W

3.4 Vystraha pied horkym
povrchem

Bocni stény vaseho produktu jsou vybaveny
trubkami chlazeni, které vylepsuji chladici
systém. Pres tyto povrchy miiZe téct
vysokotlaka kapalina, kterda mize zpUsobit
ohfev boc¢nich stén. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!

+ Vyrobek se pouziva pouze pro skladovani

potravin.

+ Pokud nebudete doma (napf. dovolend) a
nebudete delsSi dobu pouzivat vyrobnik
ledu Icematic nebo davkovac vody,
vypnéte ventil vody. V opacném pripadé
muze dojit k iniku vody.
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Odpojeni vyrobku od sité

Odstrante néj jidlo, z divodu zabranéni
zapachu,

5 Priprava

+ Pockejte, az led roztaje, vyCistéte interiér
a nechte jej vyschnout, dvere nechte
otevrené, aby se neposkodily vnitini
plasty télesa.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!

5.1 Co udélat pro usporu energie

Tento chladici spotfebi¢ neni urcen k
pouzivani jako vestavny spotrebic.

Pfi nakladani potravin nechte v
chladni¢ce dostatek mista pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu pro
chlazeni.

Protoze horky a vlhky vzduch se
nedostane pfimo do vaseho vyrobku,
kdyz nejsou dvirka zaviend, vyrobek se
optimalizuje ve stavajicich podminkach
tak, aby jidlo uvnitf bylo bezpec¢né
chranény. Za téchto okolnosti budou
funkce a soucasti, jako jsou kompresor,
ventilator, ohfiva¢, rozmrazovac,
osvétleni, displej atd., pracovat podle
potfeb s minimalni spotfebou energie.

V pripadé, Ze je k dispozici vice moznosti,
sklenéné police musi byt umistény tak,
aby nebyly blokovany vystupy vzduchu na
zadni sténé a nejlépe tak, aby vystupy
vzduchu zUstaly pod sklenénou polici.
Tato kombinace mize pomoci zlepsit
distribuci vzduchu a energetickou
ucinnost.

Pfi skladovani dirazné doporucujeme
pouziti spodni zasuvky.

K dosazeni optimalniho vykonu Ize pouzit
funkci rychlého zmrazeni (je-li k
dispozici), a to 24 hodin pred vlozenim
Cerstvych potravin do mraznicky.

Ve vétsiné pripadl staci funkci rychlého
zmrazovani 24 hodin po vlozeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po
urcité dobé se funkce rychlého zmrazeni
automaticky deaktivuje.

Pfi zmrazovani malého mnozZstvi potravin
Ize funkci rychlého zmrazovani po urcité
dobé deaktivovat, aby se zajistila Uspora
energie.

+ V zavislosti na funkcich tohoto vyrobku;
rozmrazovani zmrazenych potravin v
chladnéjsim prostoru zajisti Usporu
energie a zachovani kvality potravin.

+ Chcete-li do mraziciho prostoru
chladnicky vlozit maximalni mnozstvi
potravin, je tfeba vyjmout horni zasuvky a
potraviny umistit na draténé/sklenéné
police.

+ Umistéte jidlo, jak je uvedeno nize, a
dodrzujte vzdalenost od teplotniho Cidla
chladiciho prostoru. V pripadé pokud se
dotykaiji ¢idla, mGze se zvysit spotieba
energie zafizeni.

\_\/
L

+ Ukladejte potraviny do chladiciho
prostoru nebo chladici slozky podle
spravnych skladovacich podminek,
abyste usetfili energii.

+ Baleni potravin nesmi byt v pfimém
kontaktu se snimacem teploty
umisténym v mrazicim prostoru.

5.2 Prvni uvedeni do provozu

Pied pouzitim produktu se ujistéte, Ze byly

provedeny vSechny nezbytné pfipravy v

souladu s pokyny uvedenymi v kapitolach

,Bezpecnostni instrukce" a "Instalace”.

+ Pred pouzitim vyrobku pockejte alespon
2 hodiny, aby se zajistila Gplna ucinnost
chlazeni.
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+ Nechte produkt bézet bez umisténi
jakychkoli potravin uvnitf po dobu 6 hodin
a dvirka produktu by méla byt co nejvice
zaviena.

+ Zména teploty zplisobena oteviranim a
zaviranim dvifek béhem pouzivani
vyrobku muze bézné vést ke kondenzaci
na dvefich/policich a sklenénych
nadobach umisténych ve vyrobku.

+ Kdyz se kompresor zapne, uslysite zvuk.
Je normalni, ze vyrobek vydava hluk, i
kdyz kompresor neni v provozu, protoze v
chladicim systému se mize stlacovat
kapalina a plyn.

Ovladaci panel produktu

Je normailni, ze se predni hrany produktu
ohreji. Tyto oblasti jsou navrzeny tak, aby
se zahrali, s cilem zabranéni kondenzace.
U nékterych modell se panel indikatoru
automaticky vypne po 1 minutach po
zavreni dvefi. Znovu se aktivuje kdyz se
dvere oteviou nebo po stisknuti tlacitka.

Podrobné informace o této ¢asti naleznete
na nasi webové strance naskenovanim QR
kédu na strané 2.

6 Pouzivani vaseho spotiebice

6.1 Ukladani potravin ve vasem
produktu

Ukladani potravin do chladiciho

prostoru a chladici slozky

+ Pokud se dvere prihradky ¢asto oteviraji
a zaviraji a zlstévaji dlouho oteviené,
teplota v prihradce se vyrazné zvysi, coz
muiZe snizit Zivotnost potravin a zplsobit
jejich znehodnoceni.

+ Aby nedoslo ke zméné zapachu a chuti,
potraviny by mély byt skladovany v
uzavienych nadobach.

+ Chcete-li dosahnout lepsiho a

homogennéjsiho chlazeni, umistéte

potraviny oddélené tak, aby jimi mohl
proudit studeny vzduch.

Zajistéte proudéni vzduchu ponechanim

prostoru mezi potravinami a vnitfni

sténou. Pokud potraviny opfete o zadni
sténu, mohou zamrznout.

Uvarena tepla jidla pred uloZzenim do

chladnicky zchladte na pokojovou

teplotu. Potom mUzete vlazny pokrm
umistit do spodnich polic chladnicky.

Teplé potraviny umistéte dale od potravin

podléhajicich zkaze.
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Dévejte pozor zejména na to, abyste
nemichali potraviny proddvané jako
zmrazené s ¢erstvymi potravinami.
Rozmrazte své zmrazené potraviny v
chladici slozce. Timto zplisobem miZete
ochladit chladici slozku pomoci
zmrazenych potravin a usetfit energii.
Skladovani nezralého tropického ovoce
(mango, melouny, papaja, banany,
ananas) v chladni¢ce muze urychlit
proces zrdni. To se nedoporucuje,
protoze se tim zkrati doba skladovani.
Cibuli, Cesnek, zazvor a jinou kofenovou
zeleninu skladujte v tmavych a chladnych
prostorach, nikoli v chladnicce.

Pokud zjistite, Ze se v chladni¢ce
pokazila néjakd potravina, vyhodte ji a
vycistéte prislusenstvi, které s ni pfislo do
kontaktu.

Abyste jidla, jako jsou polévky a dusena
jidla, ktera se vafri ve velkych hrncich,
rychle ochladila, mazete je dat do
chladnicky tak, ze je rozdélite do
vlastnich mélkych nadob.

Nebalené potraviny umistéte mimo vajec.



+ Ovoce a zeleninu skladujte oddélené a
jednotlivé druhy skladujte spolu
(napriklad jablka s jablky, mrkev s mrkvi).

+ Zelenou zeleninu vyjméte z plastového
sacku a po zabaleni do papirového
rucniku nebo susici utérky ji viozte do
chladnicky. Pokud tento typ potravin pred
ulozenim do chladnicky omyjete,
nezapomente je vysusit.

+ Vlhké prostredi a zaroven proudéni
vzduchu vytvorite tak, ze ovoce a
zeleninu, které jsou nachylné k vysychani,
budete uchovavat v perforovanych nebo
neuzavienych plastovych saccich.

+ Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v

prostredi extrémni okolnosti, zachovaji
svou cerstvost delSi dobu v chladici
slozce i v mrazici slozce.

+ Neuchovavejte v chladici slozce zeleninu
citlivou na chlad, jako jsou listova
zelenina, rajcata a okurky. Pokud
potrebujete pouzit zasuvky chladici
slozky pro skladovani zeleniny, ujistéte
se, ze ovladaci panel vasi chladnicky je
nastaven na 5°C nebo tepleji.

Ukladani potravin v Chladici prihradce
V chladici sloZce se teplota skladovanych
potravin miize pohybovat mezi 3 °C a-3 °C.
Teplota v chladici sloZzce mUze klesnout
pod 0 °C, coz neni vhodné pro skladovani
Cerstvého ovoce a zeleniny. Pokud
potrebujete ulozit Cerstvé potraviny do
chladicich zasuvek, ujistéte se, ze nastavite
teplotu chladnicky na 5°C nebo vyssi.

Ukladejte potraviny na rGizna mista podle jejich vlastnosti:

Potraviny

Umisténi

Vajicka

Poli¢ka ve dvefich

MIécné vyrobky (méslo, syr)

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidafové
potraviny) pfihradka / chladici slozku

Ovoce, zelenina a zelen

Prihradka na ovoce a zeleninu, nddoba na ovoce a
zeleninu (Crisper) nebo;

V pfihradce na Cerstvé potraviny, v zdsuvce na
zeleninu nebo v zasuvce Everfresh (je-li k dispozici),
za predpokladu, Ze chladni¢ka je nastavena na
teplotu nad 5°C

Cerstvé maso, drilbez, ryby, klobdsy atp. Varené potraviny

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidanové
potraviny) pfihradka / chladici slozku

Potraviny pfipravené k podavani, balené vyrobky,
konzervované potraviny a okurky

Horni police nebo dverni policka

Napoje, lIahve, pepr a obcerstveni

Poli¢ka ve dvefich

Ukladani potravin v mrazicim prostoru

+ Funkci rychlého zmrazovani mlzete
aktivovat 4-6 hodin pred funkci
zmrazovani a provést rychlejsi chlazeni.

+ Teplé pokrmy pred vloZzenim do
mraziciho prostoru zahrejte na pokojovou
teplotu.

« Potraviny, které se maji zmrazit, rozdélte
na porce s velikosti které Ize
konzumovat, a zmrazte je v
samostatnych baliccich.

+ PrFed vlozenim potravin do mraznicky se
doporucuje jejich zabaleni.

+ Abyste zabranili uplynuti doby
skladovani, napiste na obal datum, ¢as a
nazev vyrobku podle doby skladovani
rliznych potravin.

Potraviny, které jste rozmrazili, rychle
zkonzumujte. Rozmrazené potraviny
nelze znovu zmrazit, pokud nejsou
tepelné zpracovany. Po rozmrazeni neni
bezpecné konzumovat opétovné
zmrazené Cerstvé potraviny bez tepelné
Upravy.
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+ Pfi zmrazovani Cerstvych potravin je
nedavejte do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami. V opacném pfipadé se
zmrazené potraviny rozmrazi.

Skladovani potravin, které se prodavaji

zmrazené

+ P¥i skladovani potravin dodrzujte ¢asové
Ihaty uvedené v téchto pokynech.

+ V zajmu ochrany kvality potravin
dodrzujte co nejkratsi Casovy interval
mezi ndkupni transakci a skladovanim.

+ Kupujte mrazené potraviny, které jsou
skladovany pri teploté -18 °C nebo nizsi.

+ Vyhnéte se ndkupu potravin, jejichZ obaly
jsou pokryty ledem atp. To znamen3, ze
vyrobek mohl byt ¢astec¢né rozmrazen a
znovu zmrazen. Teplota ovliviuje kvalitu
potravin.

Skladujte potraviny po dobu
doporucenou vyrobcem. Z mraznicky
vyjméte jen tolik potravin, kolik
potrebujete.

Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v
prostredi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delSi dobu ve slozce pro
Cerstvé vyrobky i ve slozce mraznicky.
Pokud je prihradka na Cerstvé potraviny
nastavena na nizsi teplotu, Cerstvé ovoce
a zelenina mohou byt ¢astecné
zmrazeny.

Dvouhvézdickové prihradky jsou vhodné
pro pfedmrazené potraviny. Lze v nich
skladovat zmrzlinu a kostky ledu.
Potraviny zmrazujte jen ve 4
hvézdickovém prostoru.

Nejdelsi doba
Maso a ryby Priprava skladovani
(mésice)
Nakrdjejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak S - Y e 6-8
nebo jejich pevné obalte stre¢ovou félii
Vyprézen Zab:i\lte kou’sl_<’y masa nebo jejich pevné obalte 68
strecovou folii
Kostky Na malé kousky 6-8
Teleci ax - A . PR . ~
Rizky, kotlety Umlstenlmvfolle mezi nakréjené platky nebo jejich pevné 68
obalte strec¢ovou félii
Kotlety Umlstenlmvfolle mezi kousky masa nebo je specialné 48
obalte stre¢ovou félii
Vyprageni Zab?lte kou,sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 28
L strecovou folii
Ovei
maso Kostky Zabalte mlfgte mas,o'f:lo mraziciho sacku, nebo jej pevné 28
obalte strecovou fdlii
Vyprazeni Zaszllte kou,sISy masa nebo jejich pevné obalte 8-12
stre¢ovou folii
Steak Nakra_]eﬁe jeo tl9ustce 2 cma poIozFeﬂmen né folii 8-12
- nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Hovézi -
Masné maso Kostky Na malé kousky 8-12
vyrobky Varené maso Zabalte ho v malych kouscich do kapsy na mrazeni 8-12
Mleté maso Bez koreni, v plochych pytlich 1-3
Droby (kusy) V kouscich 1-3
Ferl:nentovana Klobésa - Je tieba je zabalit, i kdyz maji vlastni obal. 1-3
saldm
Sunka Umisténim folie mezi nakrajené platky 2-3
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Nejdelsi doba
Maso a ryby Pfiprava skladovani
(mésice)
Kureci a krliti maso Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do fdlie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
. Kachna Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Dribez a Zabalenim do fdlie (porce by nemély presahnout 2,5 k
zvéfina Jelen, kralik, srnka abalenim do Tolie (p oy Y P ut2,okg 6-8
a jejich kosti musi byt oddéleny)
Sladkovodni ryby (pstruh,
s 2
kapr, jefab, sumec)
Libové ryby (mofsky vk,
pakambala velkd, mofsky 4-6
jazyk) Po dlkladném vycisténi vnitfnosti a Supin jejich omyjte
;yc?;lfé od Mastné ryby (bonito, ﬁlvysu§tg av pfipadé potreby jim odfiznéte ocasni a
plody makrela, lufara, parma, avove casti. 2-4
ancovicky)
Mékkysi Vycisténé a v pytlich 4-6
Kaviar V? vlas’tnlm obaly, v hlinikovych nebo plastovych 2.3
nadobéach
"Cas skladovani uvedeny v tabulce je
zalozen na skladovaci teploté -18 °C."
Nejdelsi
Ovoce a zelenina Priprava doba
P skladovani
(mésice)
Fazole Pc_y umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3 10-13
minuty
Zeleny hrach Po vyloupeni a umyti Sokovym varem 2 minuty 10-12
Zeli Po vy¢isténi Sokovym varem 1 - 2 minuty 6-8
Mrkev Pq umyti a nakrdjeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3-4 12
minuty
. Po odfiznuti stonky, rozdélenim na dvé ¢asti a oddélenim semen
Pepr L R 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenét Po umyti a o¢isténi Sokovym varem 2 minuty 6-9
Pér Po nasekanym a vycisténi Sokovym varem 5 minut 6-8
Kvétak Po f)ddgle’nl I|s’tu a nakrajeni jadra na kousky Sokovym varem v 1012
troSe citrénové vody po dobu 3 - 5 minut
Lilek Pq umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 4 10-12
minuty
Dyné Pq umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zlehka osmahneme na oleji a vytla¢ime na ném citron 2-3
Kukufice Ocisténim a zabalenim jako palice nebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisténi a nakrajeni Sokovym varem po dobu 2-3 minuty 8-10
Meruriky a broskve Rozdélime na polovinu a vybereme pecky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oloupani 8-12
Pecené ovoce Pridanim 10% cukru do nddoby 12
Svestky, tfesné, visné Po umyti a odstranéni stopek 8-12
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"Cas skladovani uvedeny v tabulce je
zalozen na skladovaci teploté -18 °C."

MIééné vyrobky. Priprava Nejdelsi doba skladovani Podminky skladovani
(mésice)
Mize byt ponechan v plivodnim
Umisténim félie mezi obalu na kratkodobé uskladnéni.
Syr (kromé syra feta) PRI 6-8 Na dlouhodobé skladovani
nakrajené platky .
zabalte do alobalu nebo plastové
félie.
Maslo, margarin Ve vlastnim obalu 6 ve vIast’nlm qbalu ,nebo v
plastovych nadobach

"Cas skladovani uvedeny v tabulce je
zalozen na skladovaci teploté -18 °C."

Mnozstvi Cerstvych potravin, které lze
zmrazit na urcitou dobu, je uvedeno na
typovém Stitku.

Césti mrazaku Chladici prostor Poznamky
Nastaveni Nastaveni

Toto je vychozi, doporucené
20°C 2C nastaveni. Toto nastaveni se

doporucuje, pokud je okolni teplota
niz&i nez 30°C.

Rychlé mrazeni

1. Pred vlozenim Cerstvych potravin
aktivujte funkci rychlého zmrazeni 24
hodin.

2. Po 24 hodinach od stisknuti tlacitka
umistéte potraviny, které chcete
zamrazit, na druhou polici s vySsi
mrazici kapacitou.

3. Po aktivaci funkce rychlého zmrazeni
se po urcité dobé automaticky zrusi.

Podrobnosti o mraznicce

Podle normy IEC 62552 musi mit

mrazniCka kapacitu pro zmrazeni 4,5 kg

potravin pfi teploté -18°C nebo nizsi pfi
pokojové teploté 25°C za 24 hodin na
kazdych 100 litr(i objemu mraziciho
prostoru.

Potraviny mohou byt zachovany po delsi

dobu pouze pfi teploté do teploty -18 °C.

Potraviny miZete udrzovat Cerstvé po dobu

nékolika mésicd (v mrazni¢ce na nebo pod

teplotou-18 °C).

Potraviny které maji byt zmrazeny nesmi

pfijit do kontaktu s jiz zmrazenymi

potravinami uvniti mraznic¢ky z ddvodu
zabranéni jejich ¢asteCnému rozmrazeni.

Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pro
prodlouzeni doby zmrazeného skladovani.
Po filtraci dejte jidlo do vzduchotésnych
baleni a umistéte jej v mraznicce. Banany,
rajCata, hlavkovy saldt, celer, varené vejce,
brambory a podobné potraviny
nezmrazujte. V pfipadé, ze jsou tyto
potraviny zmrazeny, negativné to ovlivni jen
jejich vyzivové hodnoty a konzumni
vlastnosti. Nejedna se o hnilobu, ktera by
ohrozovala lidské zdravi.

Umisténi potravin

Police v mrazicim prostoru: Riizné
mrazené potraviny jako maso, ryby,
zmrzlina, zelenina atp.

Police v chladicim prostoru: Potraviny
uvniti hrncd, talife s uzavérem a obaly s
uzavérem, vejce (v uzavieném obalu)
Policky na dvefich chladiciho prostoru:
Malé a balené potraviny nebo napoje
Crisper: Zelenina a ovoce

Prihradka na Cerstvé potraviny: Lahtdky
(snidané, masné vyrobky spotiebované v
kratkém case)
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6.2 Obraceni strany otevirani dveri

Strana otevirani dvefi chladnicky mGze byt
otoCena podle mista, na které ji umistite.
Pokud to potfebujete udélat, vzdy zavolejte
nejblizsi autorizovany servis.

VYLOUCENi ODPOVEDNOSTI

Neékteré (jednoduché) poruchy muze
koncovy uzivatel adekvatné vyresit bez
jakychkoli bezpecnostnich rizik nebo
nebezpecného pouziti, pokud se tyto chyby
opravi v mezich stanovenych limity a v
souladu s nasledujicimi pokyny (viz ¢ast
,Samoprava").

Proto, pokud neni v nize uvedené ¢asti
»Samoprava“ povoleno néco jiného, opravy
budou adresovany registrovanym
profesiondlnim opravnam, a z dlivodu
predchazeni problémim s bezpecénosti.
Registrovany profesionalni opravar je
profesiondlni opravar, jemuz vyrobce udélil
pfistup k pokyniim a seznamu néahradnich
dild tohoto produktu v souladu s metodami
popsanymi v legislativnich aktech podle
smérnice 2009/125/ES.

OvSem zarucni opravy miiZe provadét
pouze ten servis (tedy opravnéna odborna
opravna), jehoZ telefonni ¢islo naleznete v
navodu/v zarucnim listé nebo ziskate u
svého autorizovaného prodejce.
Upozoriujeme tedy, Ze opravy provedené
odbornymi servisy (které nejsou
spoleénosti Whirlpool opravnéni) vedou k
poruseni zaruky.

Samooprava

Koncovy uZivatel si mize sdm opravit
vyhradné nasledujici nahradni dily: kliky
dveri, zavésy dveri, zasobniky, kose a
tésnéni dvefi (aktualizovany seznam je k
dispozici na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com od 1.
bfezna 2021).

Kromeé toho, aby se zajistila bezpecnost
vyrobku a predeslo se riziku vazného
poranéni, musi byt tato samooprava
provedena podle pokynt uvedenych v

navodu k pouziti pro samoopravu nebo
pokynl dostupnych na strance https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
V zajmu vasi bezpecnosti odpojte vyrobek
od elektrické sité dfive, nez se pokusite o
vlastni opravu.

Opravy nebo pokusy o opravu provedené
koncovymi uzivateli u dild, které nejsou
soucdsti tohoto soupisu, nebo které nejsou
v souladu s pokyny v ndvodu pro vlastni
opravy nebo s pokyny, které jsou k dispozici
na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com,,
mohou vést ke vzniku bezpecnostnich rizik,
kterd nespadaji do odpovédnosti
spolec¢nosti Whirlpool, a vedou k propadnuti
zaruky na vyrobek.

Proto se dlrazné doporucuje, aby se
koncovi uzivatelé zdrZeli pokust o
provedeni oprav, které nespadaji do
uvedeného seznamu néhradnich dild, a v
takovém pripadé kontaktujte autorizované
profesiondlni opravny nebo registrované
profesiondlni opravny. Naopak, takové
pokusy koncovych uZivatelG mohou
zpUsobit problémy s bezpecnosti a
poskodit produkt a nasledné zplsobit
pozar, vytopeni, elektricky zasah a vazné
zranéni osob.

Napfiklad, ale ne vylu¢né, nasledujici
opravy musi byt adresovany autorizovanym
odbornym servisem nebo registrovanym
odbornym servisem: kompresor, chladici
okruh, hlavni deska, deska ménice, deska
displeje atp.

Vyrobce/prodavajici nemdze byt v zadném
pfipadé odpovédny za pfipad, kdy koncovi
uzivatelé nedodrzi vySe uvedena
ustanoveni.
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Dostupnost nahradnich dil(i pro chladnickuy,
kterou jste si zakoupili, je 10 let. BEhem
tohoto obdobi budou k dispozici originalni
nahradni dily pro spravny provoz chladnicky
Minimalni zaru¢ni doba na vami
zakoupenou lednicku je 24 mésic.

Tento vyrobek je vybaven svételnym
zdrojem energetické tfidy "G".

Svételny zdroj v tomto vyrobku maze
vymeénit pouze odborny servis.
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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,
ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si
tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.

V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[OFEHO]
- E N E HG * % Informécie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |ho modelu (*), ktory je uvedeny na energetickom Stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Ak chcete ziskat dalSie informacie, naskenujte QR kod na svojom spotrebici
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materidlov  Jednotlivé Casti obalu sa preto musia lik-

vidovat zodpovedne a v plnom sulade s
predpismi miestnych organov, ktoré upra-

oznaceny recyklatnym symbolom @ vuju likvidaciu odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vasa chladnicka

13 1 1
12 4 L W =T
11 <« I
10 «¢ T T : > 2
I
¥ i |
I
8 < } >3
7 < 1
0 U4
5 < U4
%
4
1 * Nastavitelna dverova policka 2 *Polica pre vajicka
3 *Polica na flase 4 * Nastavitelné predné nohy
5 * Mraziaci priestor 6 * Drziak na l'ad
7 * Chladiaca zasuvka 8 * Ndadoba na ovocie a zeleninu (Cris-
per)
9 * Nastavitelné police 10 * Polica na flase/vino
11 * Skladacia polica na flase 12 *Ventilator
13 * Osvetlovacia lampa
*Volitel'né: Obrazky v tejto uzivatel'skej vas vyrobok neobsahuje prislusné casti,
prirucke su schematické a nemusia sa tieto informacie sa vztahuju na ostatné
presne zhodovat s vasim produktom. Ak modely.
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3 Instalacia

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
3.1 Spravne miesto pre instalaciu

Pre instalaciu spotrebica sa obratte na au-

torizovany servis. Pre pripravu spotrebica

pre instalaciu vyhladajte informacie v uzi-
vatel'skej prirucke a uistite sa, Ze st k dis-
pozicii pozadované elektrické a vodovodné
nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
nastrojov podla potreby sa obratte na
elektrikara a vodoinstalatéra.

* Pre zabranenie vibraciam umiestnite vy-
robok na rovny povrch.

+ Umiestnite vyrobok aspon 30 cm od ra-
diatorov, peci a podobnych tepelnych
zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych ruar.

+ Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho sIne¢ného svetla a na suchom
mieste.

+ Vas vyrobok pre svoje efektivne fungova-
nie vyzaduje dostatocnu cirkulaciu
vzduchu. Ak vyrobok umiestnite do vy-
klenku, nezabudnite ponechat medzi vy-
robkom a stropom, zadnou stenou a boc-
nymi stenami vol'ny priestor aspon 5 cm.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru voci zadnej stene
nachdadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).

+ Ak komponent nie je k dispozicii, alebo
ak sa stratil ¢i spadol, umiestnite vyrobok
tak, aby medzi zadnou stenou vyrobkov a
stenou miestnosti zostal vol'ny priestor
najmenej 5 cm. Volny priestor vzadu je
dolezity pre efektivnu prevadzku vyrobku.

4 Prevadzka spotrebica

3.2 Pripevnenie plastovych klinov

Kondenzator chladni¢ky sa nachadza v za-
dnej Casti. Aby sa minimalizovala spotreba
energie a zvysila energeticka ucinnost,
hornd a dolna ¢ast kondenzatora sa musi
stiahnut dozadu a zaistit tak, ako je znazor-
nené na obrazku. Ked' sa kondenzator po-
tiahne dozadu, konzoly sa zaistia a poloha
kondenzatora sa zaisti.

=1~

3.3 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovhovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i

N W

3.4 Vystraha pred horucim povr-
chom

Bocné steny vasho produktu su vybavené
rurkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci
systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-
kotlakova kvapalina, ktord moze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyzaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
+ Vyrobok sa pouziva iba na skladovanie
potravin.

+ Ak nebudete doma (napr. dovolenka) a
nebudete dlhsiu dobu pouzivat Icematic
alebo davkovac vody, vypnite ventil vody.
V opa¢nom pripade moze dojst k Gniku
vody.
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Odpojenie vyrobku od siete

Odstrante z neho jedlo, z dévodu za-
branenia vzniku zapachu,

5 Priprava

Pockajte, kym sa I'ad roztopi, vycistite in-
teriér a nechajte ho vyschnut, dvere
nechajte otvorené, aby sa neposkodili
vnutorné plasty telesa.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!

5.1 Co urobit pre Gsporu energie

Tento chladiaci spotrebi€ nie je urceny na
pouzivanie ako vstavany spotrebic.

Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-
nicke dostatok priestoru, aby bola zabez-
pecena dostato¢na cirkuldcia vzduchu na
chladenie.

Pretoze horuci a vlihky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie su
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpeéne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a
sucasti, ako su kompresor, ventilator,
ohrieva¢, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.

V pripade, ze je k dispozicii viacero moz-
nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepSie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-
nou policou. Tato kombinacia moéZe po-
moct zlepsit distribuciu vzduchu a ener-
getickud ucinnost.

Pri skladovani dérazne odportéame po-
uzitie spodnej zasuvky.

Na dosiahnutie optimélneho vykonu je
mozné pouzit funkciu rychleho zmraze-
nia (ak je k dispozicii), a to 24 hodin pred
vlozenim Cerstvych potravin do mraznic-
ky.

Vo vacsine pripadov staci funkcii rych-
leho zmrazovania 24 hodin po vloZeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po urci-
tom ¢ase sa funkcia rychleho zmrazenia
automaticky deaktivuje.

Pri zmrazovani malého mnozZstva po-
travin mozno funkciu rychleho zmrazova-
nia po urcitom Case deaktivovat, aby sa
zabezpecila Gspora energie.

+ V zavislosti na funkciach tohto vyrobku; m

rozmrazovanie zmrazenych potravin v
chladnejSom priestore zaisti Usporu ener-
gie a zachovanie kvality potravin.
+ Ak chcete do mraziaceho priestoru chlad-
nicky vlozit maximalne mnozstvo po-
travin, treba vybrat horné zasuvky a po-
traviny umiestnit na drétené/sklenené
police.
Umiestnite potraviny podla nasledujtce-
ho obrazka, pricom dodrzujte vzdialenost
od snimaca teploty chladiaceho pries-
toru. Ak su v kontakte so snimac¢om, mé-
Ze sa zvysit spotreba energie spotrebica.

\_\/
L

Ukladajte potraviny do chladiaceho pries-
toru alebo chladiaceho priecinku podla
spravnych skladovacich podmienok, aby
ste uSetrili energiu.

+ Balenia potravin nesmu byt v priamom
kontakte so snimacom teploty umiest-
nenym v mraziacom priestore.

5.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, ze ste vy-

konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-

mi v ¢astiach ,Bezpecnostné pokyny“ a ,In-

Stalacia“.

+ Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila Gplna ucin-
nost chladenia.
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+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt ¢o najviac zatvorené.

+ Zmena teploty spésobena otvaranim a
zatvaranim dvierok pocas pouzivania vy-
robku moze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

+ Ked sa kompresor zapne, budete pocut
zvuk. Je normalne, ze vyrobok vydava
hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,
pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

Ovladaci panel produktu

Je normalne, ze predné okraje vyrobku su
teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-
nie, aby sa zabranilo kondenzacii

Pri niektorych modeloch sa panel indika-
tora automaticky vypne po 1 minute po
zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuju ked' sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tla¢idla.

Podrobné informacie o tejto Casti najdete
na naSej webovej stranke naskenovanim
QR kddu na strane 2.

6 Pouzivanie vasho spotrebica

6.1 Ukladanie potravin vo vaSom
produkte

Ukladanie potravin do chladiaceho

priestoru a chladiaceho prie€inku

+ Ak sa dvere priehradky ¢asto otvaraju a
zatvaraju a zostavaju dlho otvorené, tep-
lota v priehradke sa vyrazne zvysi, ¢o mé-
Ze znizit zivotnost potravin a sposobit ich
znehodnotenie.

+ Aby nedoslo k zmene zapachu a chuti,
potraviny by sa mali skladovat v uzavre-
tych nadobach.

+ Ak chcete dosiahnut lepsie a homogén-
nejSie chladenie, umiestnite potraviny od-

delene tak, aby nimi mohol prudit studeny

vzduch.

« Zabezpecte prudenie vzduchu ponecha-
nim priestoru medzi potravinami a
vnutornou stenou. Ak potraviny opriete o
zadnu stenu, mézu zamrznut.

+ Uvarené teplé jedla pred uloZzenim do
chladnicky schladte na izbovu teplotu.
Potom mézete vlazny pokrm umiestnit
do spodnych polic chladni¢ky. Teplé po-
traviny umiestnite dalej od potravin pod-
liehajucich skaze.
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Ddvajte pozor najma na to, aby ste ne-
miesali potraviny predavané ako mrazené
s ¢erstvymi potravinami.

Rozmrazte svoje zmrazené potraviny v
chladiacom priecinku. Tymto spésobom
mézete ochladit chladiaci prie¢inok po-
mocou zmrazenych potravin a usetrit
energiu.

Skladovanie nezrelého tropického ovocia
(mango, melény, papéja, banany, ananas)
v chladnicke méze urychlit proces do-
zrievania. To sa neodporuca, pretoze to
spOsobi skratenie ¢asu skladovania.
Cibulu, cesnak, zazvor a int korenovu ze-
leninu skladujte v tmavych a chladnych
priestoroch, nie v chladnicke.

Ak zistite, Ze sa v chladnic¢ke pokazila
nejaka potravina, vyhodte ju a vycistite
prislusenstvo, ktoré s fou prislo do kon-
taktu.

Aby ste jed|d, ako su polievky a dusené
jedld, ktoré sa varia vo velkych hrncoch,
rychlo ochladili, mbZete ich dat do chlad-
nicky tak, ze ich rozdelite do vlastnych
plytkych nadob.

Nebalené potraviny umiestnite mimo va-
jec.



+ Ovocie a zeleninu skladujte oddelene a
jednotlivé druhy skladujte spolu (napri-
klad jablka s jablkami, mrkvu s mrkvou).

+ Zelenu zeleninu vyberte z plastového
vrecka a po zabaleni do papierového ute-
raka alebo suSiacej utierky ju vlozte do
chladnicky. Ak tento typ potravin pred
ulozenim do chladnicky umyjete, neza-
budnite ich vysusit.

+ Vlhké prostredie a zaroven prudenie
vzduchu vytvorite tak, Ze ovocie a zeleni-
nu, ktoré su nachylné na vysychanie, bu-
dete uchovavat v perforovanych alebo
neuzavretych plastovych vreckach.

+ Ak je vas vyrobok (v tabulke odporuca-
nych nastavenych hodnét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' st v prostredi ex-

trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v chladiacom priecinkuy, aj
v mraziacom priecinku.

+ Neuchovavajte v chladiacom priecinku
zeleninu citlivi na chlad, ako su listova
zelenina, paradajky a uhorky. Ak potrebu-

jete pouzit zasuvky chladiaceho priecinku

na skladovanie zeleniny, uistite sa, ze
ovladaci panel vasej chladnicky je na-
staveny na 5°C alebo teplejsie.

Ukladanie potravin v Chladiacej prieh-
radke

V chladiacom priecinku sa teplota sklado-
vanych potravin méze pohybovat medzi +3
°C a-3 °C. Teplota v chladiacom priecinku
moze klesnut pod 0 °C, ¢o nie je vhodné na
skladovanie Cerstvého ovocia a zeleniny.
Ak potrebujete ulozit Cerstvé potraviny do
chladiacich zasuviek, uistite sa, Zze nastavi-
te teplotu chladnicky na 5°C alebo vys$siu.

Ukladajte potraviny na rozne miesta podla ich vlastnosti:

Potraviny

Miesto

Vajce

Dverova polica

Mliecne vyrobky (maslo, syr)

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre ranajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci priec¢inok

Ovocie, zelenina a zelen

Priehradka na ovocie a zeleninu, nddoba na ovocie a
zeleninu (Crisper) alebo;

V priehradke na €erstvé potraviny, v zasuvke na ze-
leninu alebo v zésuvke Everfresh+ (ak je k dispozicii),
za predpokladu, ze chladni¢ka je nastavena na teplo-
tu nad 5°C

Cerstvé maso, hydina, ryby, klobdsy atd. Varené potraviny

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre rafajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci prie¢inok

Potraviny pripravené na podavanie, balené vyrobky, konzer-
vované potraviny a uhorky

Horné police alebo dverova polica

Napoje, flase, korenie a obcerstvenie

Dverova polica

Ukladanie potravin v mraziacom priestore

+ Funkciu rychleho zmrazovania mozete
aktivovat 4-6 hodin pred funkciou
zmrazovania a vykonat rychlejsie
chladenie.

+ Teplé pokrmy pred vlozenim do
mraziaceho priestoru zohrejte na izbovu
teplotu.

+ Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte
na porcie s velkostou ktoré je mozné
konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
nych bali¢koch.

+ Pred vlozenim potravin do mraznicky sa
odporuca ich zabalenie.
+ Aby ste zabranili uplynutiu doby sklado-

vania, napiSte na obal datum, ¢as a nazov

vyrobku podla doby skladovania réznych
potravin.

+ Potraviny, ktoré ste rozmrazili, rychlo
skonzumujte. Rozmrazené potraviny sa

nedaju znova zmrazit, pokial nie su tepel-

ne spracované. Po rozmrazeni nie je bez-
pecné konzumovat op&tovne zmrazené
Cerstvé potraviny bez tepelnej Upravy.
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+ Pri zmrazovani Cerstvych potravin ich
nedavajte do kontaktu s uz zmrazenymi
potravinami. V opacnom pripade sa
zmrazené potraviny rozmrazia.

Skladovanie potravin, ktoré sa predavaju

mrazené

+ Pri skladovani potravin dodrziavajte
Casové lehoty uvedené v tychto poky-
noch.

+ V zaujme ochrany kvality potravin dodr-
Ziavajte ¢o najkratSi ¢asovy interval
medzi ndkupnou transakciou a skladova-
nim.

+ Kupujte mrazené potraviny, ktoré su
skladované pri teplote -18 °C alebo niz-
Sej.

+ Vyhnite sa ndkupu potravin, ktorych obaly
su pokryté l'adom atd. To znamen3, Ze
vyrobok mohol byt Ciasto¢ne rozmrazeny
a znovu zmrazeny. Teplota ovplyviuje
kvalitu potravin.

Potraviny skladujte po dobu odporucanu
vyrobcom. Z mraznicky vyberte len tolko
potravin, kolko potrebujete.

Ak je vas vyrobok (v tabulke odporuca-
nych nastavenych hodnoét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v priecinku pre Cerstvé vy-
robky aj v priecinku mraznicky.

Ak je priehradka na Cerstvé potraviny na-
stavena na nizsiu teplotu, Cerstvé ovocie
a zelenina mézu byt Ciastotne zmrazené.
Dvojhviezdickové priehradky su vhodné
na predmrazené potraviny. Mozno v nich
skladovat zmrzlinu a kocky I'adu.
Potraviny zmrazujte len v 4 hviezdic-
kovom priestore.

Najdlhsia doba
Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak g M 1 6-8
alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
- Zabalte kisky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou
Vyprazanie foliou 6-8
Kocky Na malé kasky 6-8
Telacina . . 1 . PR, .
Rezne, kotlety Umiestnenim foI|§ med2|’n'akrajane platky alebo ich 68
pevne obalte streCovou féliou
Umiestnenim félie medzi kiisky mésa alebo ich osobit-
Kotlety N . 4-8
ne obalte stre¢ovou féliou
VypréZanie fZéalg)aulte kusky mésa alebo ich pevne obalte strecovou 28
Ovcie
maso Kocky Zabalte mleté méso do mraziaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie fZ;:noaulte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 812
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak g M " 8-12
Hoviidzi alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
ovédzie
Misové vj- maiso Kocky Na malé kasky 8-12
robky Varené méso Zabalte ho v malych kiskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fer[nentovana klobdsa - Je potrebné ich zabalit, aj ked maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakréjané platky 2-3
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Najdlhsia doba
Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Kuracie a mor¢acie maso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - N X ;
divina Jele, krélik, srmka _Zabalen_lm dq folle, (porcie b}/ nemali presiahnut 2,5 kg a 68
ich kosti musia byt oddelené)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vik,
kalkan velky, morsky jazyk) A ; A L 46
! Po dokladnom vycisteni vnatornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- |Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZzte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové ¢asti. 2-4
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kaviar V9 vlas’tnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3
nadobéach
"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
Najdlhsia
. . . doba
Ovocie a zelenina Priprava )
skladovania
(mesiace)
Fazula Pc_y u’mytl a nakréjani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vylipeni a umyti Sokovym varom 2 mintty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 mintty 6-8
Mrkva Pq u,mytl a nakrajani na malé kdsky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
. . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . i 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenét Po umyti a ocisteni Sokovym varom 2 minuty 6-9
Pér Po nasekani a vycisteni Sokovym varom 5 minut 6-8
] Po oddeleni listov a nakrajani jadra na kisky Sokovym varom v
Karfiol . . S 10-12
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pq u’mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica PQ u'mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na fiom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako $ulok alebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisteni a nakrdjani Sokovym varom po dobu 2-3 minuty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oldpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nddoby 12
Slivky, Geresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
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Mlie€ne vyrobky Priprava

Najdlhsia doba skladova-

Podmienky skladovania
nia (mesiace)

Umiestnenim félie medzi

Syr (okrem syra feta) nakrajané plétky

Mbze byt ponechany v pévod-
nom obale na kratkodobé usklad-
6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.

Maslo, margarin Vo vlastnom obale

Vo vlastnom obale alebo v

6 plastovych nadobach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."

"Mnozstvo Cerstvych potravin, ktoré je moz-
né zmrazit na urcity ¢as, je uvedené na ty-
povom Stitku."

Mraziaci priestor Chladiaci priestor Poznamky
Nastavenie Nastavenie

Toto je predvolené, odporicané na-
20°C 4°Cc stavenie. Toto nastavenie sa odporu-

Ca, ak je teplota okolia nizsia ako
30°C.

Rychle mrazenie

1. Pred vlozenim Cerstvych potravin akti-
vujte funkciu rychleho zmrazenia 24
hodin

2. Po 24 hodinach od stlacenia tlacidla
umiestnite potraviny, ktoré chcete za-
mrazit, na druhu policu s vy$Sou
mraziacou kapacitou.

3. Po aktivacii funkcie rychleho zmraze-
nia sa po urcitom Case automaticky
zrusi.

Podrobnosti o mraznicke

Podla noriem IEC 62552, mraznicka musi

mat schopnost zmrazit 4,5 kg potravin na

teplotu -18°C alebo nizsej pri izbovej teplo-
te 25°C za 24 hodin na kazdych 100 litrov
objemu mraziaceho priestoru.

Potraviny mézu byt zachované po dlhsiu

dobu iba pri teplote do teploty -18°C.

Potraviny mozete udrziavat Cerstvé po

dobu niekolkych mesiacov (v mraznicke na

alebo pod teplotou -18°C).

Potraviny ktoré maju byt zmrazené nesmu

prist do kontaktu s uz zmrazenymi po-

travinami vo vnutri mraznicky z dévodu za-
branenia ich Ciastocnému rozmrazeniu.

Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pre

predizenie doby zmrazeného skladovania.

Po filtracii dajte jedlo do vzduchotesnych

baleni a umiestnite ho v mraznicke. Banany,

paradajky, hlavkovy Salat, zeler, varené vaj-
cia, zemiaky a podobné potraviny nezm-
razujte. V pripade, Ze su tieto potraviny
zmrazené, negativne to ovplyvni len ich vy-
zivové hodnoty a konzumné vlastnosti.
Nejedna sa o hnilobu, ktora by ohrozovala
udské zdravie.

Umiestnenie potravin

Police v mraziacom priestore:R6zne
mrazené potraviny ako maso, ryby, zmrzli-
na, zelenina atd..

Police v chladiacom priestore:Potraviny vo
vnutri hrncov, taniere s uzdverom a obaly s
uzdverom, vajcia (v uzavretom obale)
Policky na dverach chladiaceho pries-
toru:Malé a balené potraviny alebo napoje
Crisper:Zelenina a ovocie

Priehradka na Cerstvé potraviny:Lahodky
(ranajky, masové vyrobky spotrebované v
kratkom Case)

6.2 Obratenie strany otvarania dveri

Strana otvarania dveri chladnicky méze byt
otocena podla miesta, na ktoré ju umiestni-
te. Ak to potrebujete urobit, vzdy zavolajte
najblizsi autorizovany servis.
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ZRIEKNUTIE SA PRAVA

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-
covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-
kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-
pecného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v sulade
s nasledujucimi pokynmi (pozri ¢ast ,Sa-
moprava").

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej ¢asti
»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-
du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
nia problémom s bezpeénostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
onalny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v stlade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
mozZete obratit prostrednictvom telefénne-
ho ¢isla uvedeného v pouzivatel'skej
prirucke/zaruc¢nom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, moze po-
skytovat sluzby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozoriujeme, ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-
mi (ktori nemaju opravnenie od spoloc¢nos-
ti )Whirlpool maji za nasledok stratu zaru-
ky.

Samooprava

Koncovy pouzivatel si moéze sam opravit
vyluéne nasledujuce nahradné diely: kl'u¢ky
dveri, zavesy dveri, zasobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com od 1. marca 2021).

Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vazneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v névo-
de na pouzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . V
zaujme vasej bezpecnosti odpojte vyrobok
od elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
sU uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatelmi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priruckach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com, mozu sposobit bezpec-
nostné problémy, ktoré nemozno pripisat
Whirlpool, a viest k strate zaruky na vyro-
bok.

Preto sa dorazne odporuca, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesionalne
opravovne alebo registrované profesional-
ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
my s bezpecnostou a poskodit produkt a
nésledne sposobit poZziar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie osob.
Napriklad, ale nie vyluéne, nasledujuce
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd.
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Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouZziva-
telia nedodrziavaju vysSie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
Cas tohto obdobia budu k dispozicii origi-
nalne nahradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimalna zaru¢na doba na Vami zakupe-
nu chladnicku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku moze vyme-
nit len odborny servis.
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