Owner's manual

In order to receive a more complete assistance, please

THANK YOU FOR BUYING A HOTPOINT PRODUCT
=/ register your product on www.hotpoint.eu/register

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION
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1. Control panel

2. Circular heating element
(non-visible)

3. Identification plate
(do not remove)

. Door

. Upper heating element/grill
. Light

Turntable

N o u s

CONTROL PANEL
E .............
g .....
3 4 5 6 8
1. ON/OFF 4. MANUAL 7. CONFIRMATION BUTTON

For switching the oven on and
off and for stopping an active
function.

2.AUTOMATIC

For scrolling through the list of
automatic functions.

3.BACK

For returning to the previous
settings menu.

For scrolling through the list of
manual functions.

5.DISPLAY

6.NAVIGATION BUTTONS

For changing the settings and
values of a function.

For confirming a function selection
or a set value.

8.START

For starting a function.

When the oven is switched off, it
activates the “Jet Start” microwave
function.
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Download the Use and Care Guide from

Acc E SSO R I E S Rivww docs.hotpoint.eu for more information
TURNTABLE WIRE SHELF

Placed on its support, the glass
turntable can be used with all
cooking methods.

The turntable must always

be used as a base for other

containers or accessories, with
the exception of the rectangular baking tray.

TURNTABLE SUPPORT

Q Only use the support for the glass
turntable. Do not rest other accessories
=0 on the support.

CRISP PLATE

Only for use with the specific

“Crisp Dynamic” function.

The Crisp plate must always be

placed in the centre of the glass
‘ turntable and can be pre-heated

when empty, using the special
function for this purpose only. Place the food directly
on the Crisp plate.

HANDLE FOR THE CRISP PLATE

Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.

RECTANGULAR BAKING TRAY

Only use the baking tray

with functions that allow for
convection cooking; it must
never be used in combination
with microwaves. Insert the tray
horizontally, resting it on the rack
in the cooking compartment.

Please note: You do not need to remove the turntable and its
support when using the rectangular baking tray.

This allows you to place food
closer to the grill, for perfectly
browning your dish and for
optimal hot air circulation. Place
U the wire shelf on the turntable,
making sure that it does not
come into contact with other surfaces.

To steam foods such as fish or
vegetables, place these in the
basket (2) and pour drinking
water (100 ml) into the bottom
of the steamer (3) to achieve the
right amount of steam.

To boil foods such as pasta, rice
or potatoes, place these directly
on the bottom of the steamer (the basket is not
required) and add an appropriate amount of drinking
water for the amount you are cooking.

For best results, cover the steamer with the cover (1)
provided.

Always place the steamer on the glass turntable and
only use it with the appropriate cooking functions, or
with microwave functions.

COVER
= Useful for covering food while
C i D) it is cooking or heating in the
o A\ microwave.

The cover reduces splashes, keeps
foods moist and can also be used

to create two cooking levels.

It is not suitable for use in convection cooking or with
any of the grill functions (including “Crisp Dynamic”).

The number of accessories may vary according to which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

There are a number of accessories available on
the market. Before you buy, ensure they are
suitable for microwave use and resistant to oven
temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

Always ensure that the turntable is able to turn
freely before starting the oven. Take care not to
unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.

N
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FUNCTIONS

I
" EN
Download the Use and Care Guide from

(Rjpww docs.hotpoint.eu for more information

MAN. MANUAL FUNCTIONS

ly | MICROWAVES
For quickly cooking and reheating food or
drinks.
POWER SUGGESTED USE
Quickly reheating drinks or other foods
200w with a high water content
750 W Cooking vegetables
650 W Cooking meat and fish
Cooking meaty sauces, or sauces
500 W | containing cheese or egg. Finishing off
meat pies or pasta bakes
Slow, gently cooking. Perfect for melting
350W butter or chocolate
Defrosting frozen foods or softening
160W butter and cheese
20W Softening ice cream

Recommended accessories: Cover

CRISP DYNAMIC

For perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special crisp plate.

)\

Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate
GRILL

l For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking.
For best results, preheat the grill for 3-5 minutes.

Recommended accessories:; Wire shelf

GRILL + MICROWAVES

For quickly cooking and gratinating dishes,
combining the microwave and grill functions.

)\

Recommended accessories: Wire shelf

TURBO GRILL + MICROWAVES

For quickly cooking and browning your food,
combining the microwave, grill and convection
oven functions.

-

Recommended accessories: Wire shelf

FORCED AIR

For cooking dishes in a way that achieves
similar results to using a conventional oven.

The baking tray or other cookware that is suitable
for oven use can be used to cook certain foods.

Recommended accessories: Rectangular baking tray/wire
shelf

FORCED AIR + MICROWAVES

For preparing oven-baked dishes in a short
amount of time.

)\

Recommended accessories: Wire shelf

e ad

QUICK HEAT

For quickly heating the oven before
activating a cooking cycle.

Wait for the function to finish before placing food
inside the oven.

&3)
)

SETTINGS

For changing the oven settings
(language, Eco mode, brightness, audible signal
volume, clock).

Please note: When Eco mode is active, the brightness of
the display will be reduced after a few seconds to save
energy. The display is reactivated automatically whenever
any of the buttons are pressed, etc.

auto AUTOMATIC FUNCTIONS

With the automatic functions, simply select the type and
weight or quantity of food to achieve the best results. The
oven will automatically calculate the optimum settings
and continue to change them as cooking progresses. The
total time does not include preparation or preheating
phases.

ly \\I%E: R auro DEFROST DYNAMIC

i For quickly defrosting various
different types of food simply by specifying their
weight.
Food should be placed directly onto the glass
turntable. Turn the food when prompted.

CATEGORY RECOMMENDED FOODS WEIGHT
MEAT
(mince, cutlets, steaks, roasting 100 g-2 kg
1% joints)
@ POULTRY . . 100 g-2.5kg
2% (whole chicken, pieces, fillets)
<D s
33k (whole, steaks, fillets) 100g-1.5kg
VEGETABLES
(mixed vegetables, peas, broccoli, 100 g-1.5kg
4% etc)
D e 100g-2kg
53k (loaves, buns, rolls)
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FIET LI uro REHEAT DYNAMIC

Vv \rere

For reheating ready-
made food that is either frozen or at room
temperature. The oven automatically calculates
the settings required to achieve the best results
in the shortest amount of time. Place food on a
microwave-safe and heatproof dinner plate or dish.

&S

)\ CRTGH wo CRISP DYNAMIC

— For quickly reheating and
cooking frozen foods and giving them a golden,
crunchy top. Only use this function with the crisp
plate provided. Turn the food when prompted.

COOK DYNAMIC

Y\
: For oven-cooking foods quickly

and achieving optimal results. Use cookware

that is suitable for oven cooking and resistant to

microwaves.

LOOH v

CATEGORY RECOMMENDED FOODS WEIGHT
FRENCH FRIES
@ (spread out in a single layer and 300-6009g
1% sprinkle with salt before cooking)
== PIZZA, THIN CRUST 250-500g
2%
PIZZA, THICK CRUST 300-800g
3%
CHICKEN WINGS, CHICKEN PIECES 300-600
4% (Lightly oil the plate)
FISH FINGERS
3 (Crisp plate must be preheated) 200-600g

Required accessories: Crisp plate, handle for the crisp plate

CATEGORY FOOD WEIGHT
Q&
ROAST CHICKEN 800g-15kg
COOKIES 1 batch
WHOLE FISH 6009 - 1.2 kg
POTATO GRATIN 800 g -2 kg
ROAST BEEF 800g-15kg
Y \GTEAM ame STEAM DYNAMIC g
For steam-cooking foods

such as vegetables or fish, using the steamer
provided. An initial preparation phase automatically
generates steam, bringing the water poured into
the bottom of the steamer to the boil. Timings for
this phase may vary. The oven then proceeds with
steam-cooking the food, according to the time set.

Some indicative cooking times are as follows:

« FRESH VEGETABLES (250-500 g): 4-6 minutes;

« FROZEN VEGETABLES (250-500 g): 5-7 minutes;
« FISH FILLETS (250-500 g): 4-6 minutes.

Required accessory: Steamer

USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time
when you switch on the appliance for the first time:
“ENGLISH” will scroll along the display.

Use A or \/ to scroll through the list of available
languages and select the one you require.
Press 9% to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed
from the “Settings” menu.

2. SET THE TIME

After selecting the language, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

N e e
\u“"ll'”/ i
T

Use A or V to set the correct hour and press 9% :
The two digits for the minutes will flash on the display.

—N-- -~
CWATACT
Cou e

Use A or V to set the minutes and press sg&x to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages.
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DAILY USE

' EN

1. SELECT A FUNCTION

Press @ to switch on the oven, then use AUTO or MAN.
to access the menus for the manual and automatic
functions.

To scroll through the menu, keep pressing AUTO or
MAN. until the function you require is shown on the
display: The display will show the icon for the function
and the basic settings for it that you can change.

=

2.SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.

/\]

When a setting is flashing on the display, use A or V
to change it, then press sss to confirm and continue
to alter the settings that follow (if possible).

A

Note: Pressing €K allows you to change the previous setting
again.

3. ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
> to activate the function.

III __

50
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PAIEEN

s =

You can press @ at any time to pause the function
that is currently active.

. SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being switched on accidentally.

Y \l R

650.

Open and close the door, then press [> to start the
function.

.PAUSE
To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press >

.JET START

When the oven is switched off, press [> to activate
cooking with the microwave function set at full power
(900 W) for 30 seconds.

Every time the [> button is pressed again, the cooking
time will be increased by a further 30 seconds.

. AUTOMATIC FUNCTIONS AuTO

CATEGORIES

When using certain automatic functions, you will
need to select a category for the food you are
cooking in order to achieve the best results.

The reference category corresponds to the number
indicated at the top right of the display.

Refer to the table containing descriptions of the
functions for information on all of the categories.

Once you have selected the category, most of the
automatic functions will also require you to enter the
weight of the food.

DEGREE OF DONENESS

Most of the automatic functions will prompt you to
select how well done (minimum, low, medium, high,
maximum) you require the food to be.

The degree of doneness can only be altered during
the first 20 seconds of operation after activating the
function: Activate the function and then press A or
V to select the setting you require.

/ \ \ /l T -I-I

i
L

AUTO

ACTIONS (STIRRING OR TURNING FOOD)

Certain automatic functions require you to turn or stir
the food, for example, and will pause in order for you
to do so.

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before closing the door again and pressing

continue with cooking.

Please note: When using the “Defrost Dynamic” function, the
function will start again automatically after two minutes,
even if you have not turned or stirred the food.

Hotpoint 5
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. RESIDUAL HEAT

In many cases, when food has been cooked, the oven
will activate an automatic cooling process, which will
be indicated on the display.

13 ec
cJ

To view the clock during this process (with the oven
switched off ), press «< .

Please note: Opening the door will temporarily interrupt the
process.

. TIMER

When the oven is switched off, the display can be
used as a timer. To activate the function and set the
length of time you require, press A or V/ .

(Arn |
A
R,

Press sqest to activate the timer: An audible signal will
sound and the display will indicate once the timer has
finished counting down the selected time.

Once the timer has been activated, you can activate
a function as well: The timer will continue to count
down the selected time automatically without having
any effect on the function.

)\ 39

To go back to viewing the timer, wait for the function
to finish or switch off the oven by pressing @ .

Please note: The timer does not activate any of the cooking
cycles.

To change the time set for the timer, press << to pause it and
then press € twice to go back to viewing the current time.

. SETTINGS

To change the oven settings, keep pressing MAN. until
“SETTINGS” appears on the display and then press
s to access the menu.

Use A or V to scroll through the menu and press
soeet to access the setting you would like to change.
Use A or V to change the setting and press :3%; to
confirm.

COOKING TABLE

TEMP. (°C)/ POWER
FOOD FUNCTION GRILL LEVEL (W) TIME ACCESSORIES
S ) | o] 160-180 . 30-60
ponge cakes

A 160-180 90 25-50

Filled pies AN (g

(cheesecake, strudel, apple tart) l @ ] 160-190 ) 3570
Biscuits | o | 170-180 ; 10-20 S
Meringues | o] 100-120 ; 40-50 S
Rolls | o | 210-220 ; 10-12 S
Loaves of bread | o ] 180-200 ; 30-35 S
Pizza/bread | o | 190-220 ; 20-40 —
Pizza (04-05 kg) J N - . 14-16 <

Quiche . ; ; _ AN z

(vegetable tart, quiche lorraine) l @ ] 180-190 40-55
Quiche lorraine (1-1.2 kg) y \ - - 18-20 =

Lasagne/pasta bake 7\ Medium 350-500 15-40

Hotpoint
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' EN

FOOD FUNCTION GT:I'I\_"LPLE‘%/L P?“I'VV;ER TIME ACCESSORIES
Roast lamb/veal/roast beef l ¥ l 170-180 . 70-807
(1315 kg) 7| 160-180 160 50-70*
Roast beef - medium (13-15 kg) |« 170-180 . 40-60*
Roast chicken/rabbit/duck l v l 210-220 . >0-70%
(whole 1-1.2 kg) [Ze| 210-220 350 45-60*
Chicken/rabbit/duck 7§ Medium - 3 ) ) (=~
(fillets/pieces) l * l High 350-500 20-40*
Chicken pieces (0.4-1 kg) l@ - - 12-18 (-
Baked fish (whole) 7.y High 160-350 20-40
Fish fillets/slices N High . 15-30%
Stuffed vegetables A . i i dD Eg
(tomatoes, courgettes, aubergines) l * l Medium 500-650 25-30
Toasted sandwiches High - 3-6 m
Sausages/kebabs/spare ribs/ - Medium - ) 20-40* dan
hamburgers High
Sausages/burgers (0.2-1 kg) l@ - - 6-16** =
Baked potatoes I\ Medium 350-500 20-40*
Potato wedges (0.3-0.8 kg) l@] - - 10-20%* =
Baked fruit 7. Medium  160-350 15-25
Vegetable gratin IU] MHeigik:J;n - 15-25
Fried vegetables (0.3-0.8 kg) PE] - - 8-18 =

*Turn the food halfway through cooking
** Preheat the Crisp plate for 3-5 minutes

@www Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for the table of tested recipes, compiled
for the certification authorities in accordance with the
standards IEC 60705 and IEC 60350.

Turbo Grill + F d Air +
Crisp Grill Grill + Microwaves u.r o &n Forced Air o.rce y
Microwaves Microwaves
FUNCTIONS ——— ——— — ——
)) \ )) \ J) \ ) \
l// \] l ] lﬂ \ 7, | o] Y\
Heatproof plate/container . ) .
- suitable for use in microwaves Wire shelf Crisp plate Rectangular baking tray
ACCE RIE
a
6 U = —
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CLEANING

Make sure that the appliance has cooled down
before carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the door glass with a suitable liquid detergent.

- At regular intervals or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt: Use this function on a
regular basis.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage
the surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the crisp plate.

The crisp plate should be cleaned using water and

a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with

a cloth. Always leave the crisp plate to cool down
before cleaning.

TROUBLESHOOTING

Download the Use and Care Guide from
docs.hotpoint.eu for more information

Power cut.

. mains.

The oven makes noises, even
when it is switched off.

Disconnection from the

- Solution

Check for the presence of mains electrical power
and whether the oven is connected to the

: electricity supply. Turn off the oven and restart it to
see if the fault persists.

Open the door or wait until the cooling process has
finished.

Contact you nearest After-sales Service Centre and
state the letter or number that follows “Err”.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.hotpoint.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

400011703625

CEMedx
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Hapws4yHuk Ha nompebumens

BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYMUXTE HOTPOINT

ARISTON NPOAYKT

i j f I'Ipenw Aa nsnonsparte ypepa, npoyetete BHNMMaTe/IHO

3a fa nonyvasate MO-MbJHO CbAENCTBUE, perncTpupante
BalwuA ypen Ha www.hotpoint.eu/register

MHCTPYKUNNTE 3a 6e30mnacHoCT.

MOJI, CKAHUPAWTE QR KOZIA HA
BALUUA YPE[, 3A AA NMOJIYHUTE
NOBEYE UHOOPMALIUA

ONMMNCAHUE HA NMPOAYKTA

. MNanen 3a ynpasnieHune

2. Kpbrbn HarpeBaTeseH efleMeHT

N o u A

(He e BMANM)

3aBojcKa Tabenka
(He NnpemaxBawnTe)

. Bpatnuka

lopeH HarpeBaTten/rpun

. OcBeTneHue

BbpTawa ce nocTtaBka

KOHTPOJIEH NMAHEN

1<10>]

L

1. BKJ1./U3KI.

3a BKJ/IIOYBAHE N N3KOYBaHe
Ha ¢ypHaTa 1 cnnupaHe Ha
n3nbAHABaHaTa GyHKUMA.

2.ABTOMATUYEH PEXXUM

3a npernep Ha CNncbKa ¢
aBTOMaTUYHUN GYHKLMN.

3.HA3AA

3a BpbllaHe KbM NpegxoaHOTO
MEHIO C HACTPOWKMN.

4.PDBYEH PEXXUM

3a npernep Ha CNMCbKa C PbYHM
byHKUMN.

5. ANCNNEN

6.bYTOHU 3A HABUTALMA

3a NpoMAHa Ha HaCTPOMNKNUTE U
CTOMHOCTUTE Ha GYHKLMA.

7.BYTOH 3A NOTBbPXAABAHE

3a

NOTBbPKAaBaHe Ha M360p Ha

byHKUMA nnn 3apageHa CTOMHOCT.

8.CTAPT

3a

CTapTMpaHe Ha QyHKLUMA.

KoraTto pypHaTa e nsknioueHa,

TA

aKTVBMPA MUKPOBDB/IHOBATA

byHKuna ,bbp3 cTrapt”.
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NMPUHAONEXHOCTHU

3a JonbaHUTENHA MHGOPMALIMA MU3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynoTpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu

Evww

BbPTALLA CE MOCTABKA

MNocTaBeHa BbpXy CTOMKaTa

CK, CTbKNEHaTa BbpTALLa ce

nocTaBka MOXe fAa ce U3non3Ba

nNpu BCUYKN METOAN Ha FOTBEHe.

BbpTAwara ce noctaBka TpsAbBa

BMHArv Aa ce U3nosns3Ba KaTo
OCHOBa 3a APYry CbAOBE NN MPUHALNEXHOCTH, C
N3KJIOYeHMe Ha NPaBObIrb/IHaTa TaBUUKA 3a NeyeHe.

OIMNMOPA HA BbPTALLATA CE MOCTABKA

i3non3BanTe cTomKaTa camo 3a

CTbKJeHaTa BbpTALWa ce NocTaBka. He
) nocrtaBante apyrv NpUHaaNeXHoCTu
BbpPXY CTOMKaTa.

TABUYKA CRISP

3a n3non3BaHe caMoO CbC

cneunduyHaTa PyHKuma “Crisp

Dynamic”.

TaBnukata Crisp TpabBa BUHaru
; [a ce NocTaBA B LeHTbpa Ha

CTbKJIeHaTa BbpTALLa Ce NOCTaBKa
1 MOXe ia ce noArpsAsa NpeaBapuTesiHO, KoraTo e
npasHa, CbC cneumnanHata GyHKLMA caMmo 3a Ta3u Len.
MocTaBANTe XpaHaTa HanpaBo BbpXy TaBnyKata Crisp.

APDXKKA 3A TABUHKATA CRISP

Yno6Ha 3a n3BaxaaHe Ha ropelyarta
TaBuyka Crisp oT dypHara.

MPABODBI'bJIHA TABA 3A NEYEHE

Vi3non3BanTe TaBMYKaTa 3a
neyeHe caMo ¢ PyHKLUMN, KOUTO
NO3BONABAT KOHBEKTOPHO
rneyeHe; HUKOra He 13Mnon3BanTe
B KOMOMHAUMA C MUKPOBDBJTHN.
[MocTaBeTe TaBMYKaTa
XOPW3OHTAJIHO, KaTo A obnerHeTe Ha peleTkaTa B
OTAEeNeHNeTo 3a roTBeHe.

Mons, umarnTe npensud: He e HyxHO fa n3Baxpaare
BbpTALlATa Ce MOCTaBKa U CTOWMKATa 1, KOraTo M3non3paTte
NPaBObIb/HATa TaBa 3a NedyeHe.

PELUETDYEH PAOT

[Mo3BonsABa BM Aa NocTaBaTe
NpPoAyKTV No-6n13o Jo rpuna, 3a
naeanHo 3annyaHe Ha ACTMeTo
lD 1 ONTMMAanHa UMpKynauma Ha
U ropewma Bb3gyx. NNoctaeeTe
peweTbyHMA padT Ha BbpTALLaTa
Ce NoCTaBKa, KaTo ce yBepuTe, Ye He BIN3a B KOHTAKT
C ApYyr“ NOBbPXHOCTN.

MPUBOP 3A 3ATAPBAHE

3a 3anapBaHe Ha NMPoAyKTu
KaTo prba nnn 3eneHvyum rm
MnocTaBANTe B KOWHKMLATa (2) u
HanuBanTe nutenHa sofa (100
ml) Ha AbHOTO Ha Npubopa 3a
3anapBaHe (3) 3a NoCTUraHe Ha
HY>KHOTO KOINYeCTBO napa.

3a fa BapuTe NPOAYKTN KaTo
nacrta, opu3 UM KapTodu, rm NOCTaBANTE AUPEKTHO
Ha ABHOTO Ha Npubopa 3a 3anapBaHe (KOWHMLaTa He
e Heobxoauma) n obaBAnTe NOAXOASALLO KOTMYECTBO
nuTeriHa Bofa crnopep KoIMYecTBOTO NPOAYKTHU.

3a Han-gobpwu pe3ynTaTn NoKpuBanTe Nnpubopa 3a
3anapBaHe C NpuIoXKeHna Kanak (1).

BuHarn nocraBanTe nprnbopa 3a 3anapBaHe BbpXy
CTbKJ/IeHaTa BbpTALWa Ce MOCTaBKa 1 ro U3non3pamnTe
Camo ¢ noaxoaawmn GyHKLMM 3a TOTBEHE UK
MUKPOBBAHOBM QYHKLNN.

= Ynob6eH 3a NoOKpMBaHe Ha ACTUA,
[lOKAaTO Ce NPUroTBAT UK
HarpaBaT B MMKPOBDBJIHOBATA.
KanakbT HamanaBa NpbCKuTe,
3arnas3Ba Bflarata B ACTMATA U
MO>Ke CbLLO [a Ce N3MNOoJ3Ba 3a
nony4yaBaHe Ha [Be HMBA 3a FOTBEHe.

He e noaxogsw 3a nsanonssaHe Npu roTBeHe ¢
KOHBEKLMA UK KOATO 1 Aa 61no ot rpun GyHKUnmnTe
(BkntountenHo “Crisp Dynamic”).

BpoAT Ha NPUHAANEXHOCTITE MOXe 1a € Pa3fInNYeH B 3aBUCUMOCT OT 3aKyneHna Mofen.
[pyrv NprHaaneXxHOCTV MoraT Aia Ce 3aKymnAT OT OTAeNa 3a ClieAnpofakoeHo obcnyKBaHe.

Ha nasapa ce npepnarat MHOro NpUHaANEXHOCTH.
Mpean nokKynka ce yBepeTe, e ca NOAXOAALLM 32
ynotpe6a B MUKPOBDBJ/IHOBa pypHA 1 YCTONUYNBU Ha
TeMmnepartypute BbB pypHaTa.

Hvikora He nsnonsBanTe MeTasiHN CbAOBeE 3a XpaHa
Win HaNNTKN Npn MNKPOBDJTHOBO roTBeHe.

BuHarun npoBepsBanTte AcTUATa "
NpUHaANEXHOCTUTE Ala He BIN3aT B KOHTAKT C
BbTpeLlHNTe CTEHN Ha pypHarTa.

BuHarm npoBepsBaiiTe aanu BbpTAllaTa

ce NocTaBKa ce BbpTu cBo60AHO, npeau Aa
BKnouuTte pypHaTa. BHumaBanrTe ga He oTmecTuTe
BbpTALLlaTa ce NOCTaBKa, AOKATO NOCTaBATE Win
npemaxsaTte Apyru NnpuHaaneXXHoCTu.

N
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OYHKLUU

w 3a JOMbAHUTENHA MHGOPMALINS U3TEreTeE PbKOBOACTBOTO

yw 3a ynotpeba n nopapbxka ot docs.hotpoint.eu

MAN. MANUAL FUNCTIONS
(PBbYHN OYHKLUUN)

MICROWAVES (MUKPOBDBJIHI)

) \
3a 6bp30 NPUrOTBAHE M NPETOMJIAHE HA XPaHU
N HaNUTKMK.

ly/ \w] FORCED AIR + MICROWAVES
® "] (OOPCUPAH Bb3JYX + MUKPOBBITHW)

3a NpUroTBsiHe Ha roTBEHU Ha GpypHa ACTMA
3a KpaTKo Bpeme.

MNpenopbunTenHy NpuHagnexHocTy: PELUETBYEH PAOT

e ad

QUICK HEAT (6bP30 NPETOMNNAHE)

3a 6bp30 NpeTonnsaHe Ha GpypHaTa Npean
aKTVBMpPAHe Ha Nporpama 3a rotBeHe.
M3uakante dpyHKUMATA fa 3aBbpLIK, Npean aa
NnocTaBuTe XpaHa BbB PpypHarTa.

&3)
)

MOLWHOCT MPEMOPBYBAHA YIOTPEBA

900 W Bbp30 npetonnaHe Ha HANUTKKU UK APYTY
XPaHK C BUCOKO CbAbpKaHWe Ha BOAa

750 W [OTBEHE Ha 3eMeHuyuUm

650 W [OTBEHEe Ha MeCo U1 prba
[OTBEHE Ha MECHM COCOBE U COCOBE CbC

500w cvpeHe nnn anua. GuHanHa ¢asa 3a MecHu
MarioBe MAK NeyeHa nacTa

350 W baBHO, WaAALLo roTBeHe. iaeanHo 3a
pa3TanaHe Ha Mac0 UK LOKoNaf

160 W Pa3mpasfaBaHe Ha 3aMpa3eHn XpaHu v
pa3mMeKBaHe Ha Mac/o 1 CMpeHe

90W PastonaBaHe Ha cnagoneq

[penopbumTeNIHM NPUHAANEXHOCTY: Kanak

o TTT SETTINGS (HACTPOUKMN)

L S P NpOomMAHa Ha HACTPOMKMNTE Ha
¢dypHarta (e3umk, EKo pexum, ApKoCT, cuna Ha
3BYKOBUWA CMTHan, Yac).

Mons, umanTte npeasua: lNpu BkAtoUeH EKopexim
APKOCTTa Ha AMCNIeA aBTOMaTUYHO HamanAga cnej
HAKOSIKO CeKyHaW, 3a la Ce NecTu eHeprua. [incnnear ce
aKTMBMPA OTHOBO, KOraTO HAaTUCHETe HAKOW OT By TOHWTE.

ey

Z2

CRISP DYNAMIC

3a nepdeKTHO 3annyaHe Ha ACTKE OT FopHaTa 1
[OfIHaTa CTpaHa Ha xpaHarTa. Ta3u ¢pyHKumA Tpabea fa ce
13Mosi3Ba CaMo CbC CreumanHaTta TaBuuka Crisp.

Heobxogvmm nprHaanexxHocTy: TaBuuka Crisp, OpbKKa 3a
TaBnyka Crisp

Aauto AUTOMATIC FUNCTIONS
(ABTOMATUYHU OYHKLUUNN)

D

GRILL (TPUN)

3a 3annyaHe, rpusIoBaHe N OrpeTeHmu.
MpenopbuBame fa obpblyaTe xpaHaTa Mo Bpeme Ha
roTBEHeTO.

3a Han-pobpu pe3ynTaTu 3arpenTe npeaBapuTeNIHO
rpwna 3a 3-5 MuHyTK.

[NpenopbunTenHy npuHagnexxHocTy: PELUETbYEH PAOT

C aBTOMAaTUYHUTE GYHKLMM NPOCTO M3bvpaTe BUAA U
TErNOTO UAW KOTMYECTBOTO Ha MPOAYKTUTE 338 MOCTUraHe
Ha Han-nobpwuTe pe3yntat. OypHaTa aBTOMATUYHO Lie
U3YNCIM ONTUMANTHITE HACTPOWIKN 1 LLie MPOABIKM [1a T
NpomeHsa ¢ xofda Ha roteHeTo. OBLLOTO Bpeme He BKIII0YBA
da3u Ha noArpsBaHe MY NOArOTOBKaA.

GRILL + MICROWAVES (TP1J1+ MUKPOBBJTHI)

3a 6bp30 NPUroTBAHE Ha ACTUA,
KOMOMHMpPaNKN MUKPOBBIHOBATA GYHKLUMA C rpu.

MpenopbuntenHu npuHagnexxHocT: PELUETbYEH PAQT

)\

TURBO GRILL + MICROWAVES
(TYPBO P11 + MUKPOBBJIHN)
3a 6bp30 NPUroTBAHE 1 3aMnyaHe Ha XxpaHaTa

BW, KOMOMHUNPANKN MAKPOBBIHOBA GYHKLMA, rpun
N KOHBEKTOPHa pypHa.

) \
J,\

[NpenopbunTenHu npuHagnexHocT: PELUETbYEH PADT
I . FORCED AIR (DOPCUPAH Bb3AYX)

@ 3a roTBeHe Mo HauyuH, KONTO OCUrypsBsa
pe3ynTaT, Nogo6eH Ha TO31 NPY U3NoN3BaHEe Ha
06MKHOBEHa dypHa.
lMpu HAKOW XpaHK MOXe Aa Ce 13MOoJ3Ba TaBa 3a NeyeHe
VNN OpyT Cbf, NOAX0AAL 3a NOCTaBAHE BbB GypHa.

NpenopbunTenHn NpuHaanexxHoCTu: NpaBobrbiHa
TaBMYKa 3a NeyeHe/pelueTbyeH padT

ly \ %E: R auro DEFROST DYNAMIC

i 3a 6bp30 pa3mpassABaHe Ha
Pa3fiMyHM BMAOBE NPOAYKTU CaMO C MOCOYBAHE Ha
TErnoTo nMm.
MpoayKTuTe cnefBa Aa ce NOCTaBAT HaMpPaBo BbpXy
CTbKNeHaTa BbpTALA ce nocTaBKa. O6bpHeTe
XpaHaTa, Korato 6baeTe NoAKaHEHMW.

KATEFOPUA MPEMNOPBYNTESTHIA XPAHM TEMNO
@
(MNAHO, KOTNETH, MBPKOMNN, 100 g-2 kg
1% rnapueTa 3a neyeHo)
@ MTUYE MECO
2% (uAano nune, napueTa, puneta) (100g-25k9)
<D pvea
I3k (uAna, cTekoBe, duneta) (100g-15kg)
3ENEHYYUM
(cmec OT 3eneHuyLK, rpax, (100g-1,5kqg)
4% 6pokonu 1 ap.)
CSD X196
e (CamyHU, NATKM, KNGANYKN) 100g-2kg
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Y \|fnEHER are REHEAT DYNAMIC &S
3a npeTonasHe Ha

roToBa XpaHa, KOATO € 3aMpa3eHa Uau Npu cTanHa
Temnepatypa. OypHaTa aBTOMAaTUYHO U34YMCsBa
HeobXxoANMNTE HACTPOWKK 3a NOCTUraHe Ha
Haln-gobpuTe pe3ynTaT 3a Ha-KpPaTKo Bpeme.
MocTaBeTe XxpaHaTa BbpXY OTHEYNOpPHa YNHUA UK
APYr CbA, NPefHa3HauYeH 3a MUKPOBBIIHOBU GYpPHU.

CRTGE wo CRISP DYNAMIC

/ N[

3a 6bp30 npeTonnaHe n
NPUroTBAHE Ha 3aMpPa3eHN XPaHU 1 31aTUCTa U
XpynkaBa Kopuuka. i3nonssanTe Tasun GyHKLMA
camo c npepocTaBeHaTta TaBuyka Crisp. O6bpHeTe
XpaHata, Korato 6baete nofKaHeHM!.

[N I"II_/
JLdn

AUTO

COOK DYNAMIC

3a 6bp30 NPUroTBAHE Ha ACTUA

Ha ¢ypHa 1 NOCTMraHe Ha ONTUMANTHN PEe3yNTaTy.
13non3BanTe Cb0OBe 3a FOTBEHE, KOWUTO Ca MOAXOAALLN
3a rotBeHe Ha GpypHa 1 ca yCTONYMBM Ha MUKPOBBIHN.

KATETOPUA MPEMOPBYMTEHIA XPAHIA TEMNO
[MTbPXXEH KAPTOOKW
@ (pascTeneTe Ha eguHUYeH CIoN 300-600 g
% 1 NopbCeTe CbC COM Npeam
roTseHe)
== MUILIA, THbBK BIAT 250-500g
2%
MAUA, OEBEST BJTAT 300-8009
3%
MANELWKA KPUTLA,
MAPYETA MWIE 300-600g
4% (neko HamacneTe TaBMYKaTa)
PVIBEHV NMPBUMLIM
(Tanukara Crisp Tpsa6Ba fa ce 200-600g
S noarpee)

Heobxoovmu nprHagnexxHocTi: TaBuuka Crisp, ApbKKa 3a
TaBmukKa Crisp

KATETOPUA XPAHA TEMIO
&
&) neyeronvne 800G - 1,5kg
1

BUCKBUTM 1 dypHa
LIANA PVIBA 600 g - 12kg
KAPTOOW OrPETEH 800g-2kg
POCTBM® 800 g - 1,5kg

Y \GTEAM ame STEAM DYNAMIC QN

3a roTBeHe Ha napa Ha

NPOAYKTW KaTo 3eneHuyun nnmn pmba c npunoxeHuns
npnbop 3a 3anapBaHe. [TbpBOHavyanHaTta
noproTemTenHa ¢pasa aBTomatMyHo obpasyBa napa,
[AOBEX[aNKM HanATaTa Ha AbHOTO Ha Nprbopa 3a
3anapBaHe Boja [0 TOYKaTa Ha KuneHe. BpemeTto

3a Ta3u pa3a moxe fa Bapupa. Cnep ToBa pypHaTa
npemMrnHaBa KbM roTBeHe Ha ICTMETO Ha napa
CbrnacHo 3agafeHoTo Bpeme.

OpU1eHTVMPOBBYHOTO BPeMe 3a rOTBEHE e KaKTo CrefjBa:
« [IPECHW 3EJIEHYYLIM (250-500 g): 4-6 MUHYTW;

« BAMPA3EHW 3ENEHYYLIM (250-500 g): 5-7 MUHYTK;

« OWITE OT PMBA (250-500 g): 4-6 MUHYTU.

Heobxoanma npviHagnexHocT: Mpubop 3a 3anapBaHe

U3MNOJI3SBBAHE HA YPELA 3A MNMPDB MbT

1. U3BEPETE E3UK

KoraTto BkftounTe ypega 3a nbpBu NbT, TpA6Ba fa
n3bepete 31K 1 a CBepUTe YacoBHMKa: Ha gucnnesn
we ce nssene “ENGLISH".

M3non3Bante A UK \/ 3a Npernes Ha Cnucbka oT
HaNNYHN e3|/|u|/| n nsbepete HeobXoaMMUA.
HatucHeTe :3&;, 3a ga noTBbpauTe n3bopa cu.

Monga, umante npeasui;: [No-KbCHO MOXe [la MPOMEHUTE
e3lKka OT MeHto "Settings".

2. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep kaTo n3bepeTe e3ukK, TpsabBa Aa cBepuTe
yacoBHYKa: [1BeTe undpm 3a Yaca we MuraT Ha gucnnes.

) JE
|Z3TAA
]

N3nonsBaiite A unu V , 3a ga HaCTpouTe TOUYHMA Yac,
N HAaTUCHETE saas: [lBETE undpu 3a MUHYTUTE LWe muraT
Ha amcrines.

M3nonsgaiite A nnu V , 3a la HACTPOUTE MUHYTUTE,
N HaTUCHETE a5, 33 Aa NoTBbpAUTE.

Mons, nmaiiTe npeasna: Cnea NPOAbIKUTENHO NPEKbCBaHE
Ha 3aXPaHBALLOTO HAMPEXEHNE MOXKe Aa Ce HANOXKM OTHOBO
Jla CBEpUTE YaCOBHMKA.
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BCEKUAHEBHA YNOTPEBA

1. U3BBUPAHE HA ®OYHKLMA

HaTtucHete @, 3a ga Bknounte PpypHara, cnepg KoeTo
13non3BanTe AUTO uiv MAN. 33 JOCTBIN A0 MeHloTaTa
33 PbYHUTE Y aBTOMATUYHUTE QYHKLNN.

3a Aa NpeBbPTUTE NPe3 MEHIOTO, NpoabIIKeTe Aa
HaTUcKaTe AUTO unuv MAN, foKaTo HeobxoanmaTa

B/ GYHKUMA ce NoKaxe Ha gucnnea: Ha gucnnes

ce n3Bexaa MKoHaTa 3a pyHKUMATa U OCHOBHUTE
HACTPOWKM 3a HeA, KOUTO MOXeTe fla MPOMeHunTe.

[w \

2. HACTPOUKA HA OYHKLMATA

Cnep KaTto nsbepete HeobxognmaTa GyHKUNA, MOXKETE
[a NPOMEHUTE HaCTPOMKMTE 1.

AncnneAaT noka3sa NocnefoBaTeNIHO HAaCTPOMKMTE,
KOMTO MOraT fia ce MPOMEeHAT.

y \\\] =N

[
DUy

Korato ctomHoCTTa MUra Ha gucnnes, u3non3samte A
unu V, 3a a A NPOMEHUTE, cef KOETO HATUCHETE saest
3a NOTBbPXKAEHME N MPOABITKETE, 3a fja MPOMEHUTE
cnefBalyMTe HaCTPOWKM (aKO € Bb3MOXKHO).

A

3abenexka: Hatnckaneto Ha <€ 81 no3BonsAga Aa
NPOMEHUTE NpeaxofHaTa HaCTPOMKa OTHOBO.

CA.2rn
>
N .. 7 l. ': n
,,(‘.’. 0JUw

>

3. AKTUBUPAHE HA ®YHKLMATA

Cnep KaTo NpuioXmTe HeobXoaUMNTE HACTPONKM,
HaTucHete [>, 3a ga akTuBMpaTe GyHKUUATA.

MoxxeTe ga HaTucHete ® NO BCAKO Bpeme, 3a Aa
NOoCTaBUTE TEKYLWO aKTBHATa (I)yHKL[I/IFI Ha nay3a.

. 3ALLIMTHO 3AKJIIO4YBAHE
Ta3n PyHKLMA ce akTMBUPa aBTOMATUYHO 3a
npefoTBpaTtABaHe Ha HEHaeMHOTO BKJIOUYBaHE Ha

dypHaTa.

Y \\‘l oA

650.

OTBOpeTe 1 3aTBOpETE BpaTUUKaTA, Clnef KoeTo
HaTucHete [>, 3a ga ctapTupate dpyHKUUATA.

.MAY3A

3a 1a NoCTaBmTe aKTVIBHA GYHKLWA Ha May3a, Hanpumep, 3a
[ia pa3bbpKaTe U 06 bpHETe XpaHaTa, NPOCTo OTBOpeTe
BpaTMuKaTa.

3a [1a CTapTMpare OTHOBO, 3aTBOPETE BpaTuuKata 1 HatucHeTe [.

.JET START

KoraTo ¢ypHara e nskntoueHa, HatvcHeTe [>, 3a na aktusmpare
FOTBEHETO C MMKPOBbB/IHOBA QYHKLIVSA, 333afieHa Ha Mb/THa
moLyHocT (900 W) 3a 30 cekyHaw.

Bcekm bt KoraTo HatcHeTe 6yToHa [>, KbM BpemeTo 3a roteeHe
ce npunbaeAT owle 30 cekyHau.

.ABTOMATUYHU OYHKLUWN AUTO

KATEFOPUA

Mpv n3non3saHe Ha onpeaeneHyt aBTOMaTUYHN GyHKLWM Liie
e HeobxoaMMo fia 13bepeTe KaTeropyA 3a NPOAYKTUTE, KOUTO
roTBUTE, 3a fja MOCTUrHETe Hall-Ao0pu pe3ynTaTu.
PedepeHTHaTa KaTerops CboTBETCTBA Ha MOCOYeHaTa Lmdpa
rope BOACHO Ha Ancrines.

Hanpasete cnpaBka ¢ Tabnmuara ¢ onncaHna Ha GyHKUmmUTe 33
MHGOPMALIA 33 BCVUKY KaTeropum.

)

>

L\

[In]
n

2

]

Cnep Kato CTe n36pani KaTeropusTa, NOBEYETO aBTOMATYHM
GYHKLMM M3CKBAT OT Bac ja BbBEAETE CbLLO TEOTO Ha
MpomyKTUTE.

CTENEH HA U3MNYAHE

MoBeueTo aBTOMATYHY GYHKLIAV BM NOJKAHBAT Aa u3bepeTe
[OKOJKO M3rieyeHa (MHUMAHO, CJ1abo, CPeAHO, CUIHO,
MaKCMMaIHO) UCKaTe fa Obae XpaHarta.

(TeneHTa Ha M3MNYaHe MOXe Aa Ce MPOMEHS CaMo O BPeme Ha
mbpBuTe 20 CEKYHAW Ha paboTa Cnef aKTUBMPaHe Ha GyHKLATa:
AKTVBMpaliTe GYHKLMATA, Cled KOETO HaTucHeTe A v V ,3a
fa n3bepeTe HeOOXoAVMAaTa HAaCTPOVIKA.

N] MIT

M
o

AUTO

JEACTBA (PA3BbPKBAHE W/ OBPBLLAHE HA XPAHATA)
OnpepneneHyi aBBTOMATUYHN GYHKLV M3MCKBAT OT Bac fja
0ObpHeTe 1NN pasdbpKaTe XpaHaTa, HaMpPYMep, 1 ce MOCTABAT Ha
ray3a, 3a fia ro HanpasuTe.

[’// RIS

Cnep KaTo QypHaTa NOCTaBM FOTBEHETO Ha May3a, OTBOpeTe
BpaTMUKaTa 1 M3MbJIHETE AEVCTBIETO, KOETO CTe NOAKAHEHN [1a
V3Mb/IHUTE, NPV a 3aTBOPITE BpaTaTa OTHOBO, U HaTucHeTe [>,
3a 1a NPOABLIKMTE FOTBEHETO.

Mons, umaite npeasua; Korato v3non3sate GyHkumaTa “Defrost
Dynamic’, GyHKLMATa LLie Ce CTapTVpa OTHOBO aBTOMATNYHO CTefl ABe
MVIHYTI, 0PV aKO He CTe 0BbpHanM 1 pa3dbpKanii ACTUETO.
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. OCTATbYHA TOIJIUHA

B MHoro cnyyawu, cnep KaTto xpaHaTa € NpUroTBeHa,
dypHaTa aKTMBMpPa aBTOMaTMYeH NpoLec Ha
OxJlax[aHe, KOMTO ce MoKa3Ba Ha Aucnnes.

12 °C
IcJ

3a fa BMXxAaaTe YaCoBHMKA MO Bpeme Ha TO3u rnpouec
(Npwn nsknoyeHa ¢pypHa), HaTucHeTe KL .

Mons, umante npensma: OTBapAHETO Ha BpaT1yKaTa
BPEMEHHO NpeKbCBa nNpoLeca.

. TAUMEP

KoraTo ¢ypHaTa e usknioueHa, ANCNNeaT Moxe aa ce
M3MON3Ba KaTo TarmMep. 3a Aa akTMBuUpaTe GpyHKLMATA
1 3aJafeTe NPOABb/IKUTENHOCTTA Ha HEO6XOANMOTO
BPEME, HAaTUCHETE A WIN \/ .

_=l
==
_=l

=

r
!i
X

HaTncHeTe sg5, 3a la akTUBMpaTe Tanmepa: e ce
yye 3BYKOB CUTHaN " Le ce n3Beae NHAMKaLmaA Ha
Avcnnes cnepj Kato TaiMepbT 3aBbpLUM 06pPaTHOTO

Cnep KaTo TaiMepbT € aKTUBMPAH, MOXeTe Ja
aKkTBupate n GyHKumMATa: TanMepbT We NpoabIKM Aa
0oT6pOsBa N36paHOTO BpeMe aBTOMATUYHO, 6e3 ToBa
[a ce oTpasfBa Bbpxy QyHKLMATA.

7 \

I . -:II_.I
L]

(..~

3a fa ce BbpHeTe KbM npernega Ha Tanmepa,
n3yakanTe QyHKLMATA fa NPUKIYN UK U3KNoYeTe
¢dypHaTa, KaTo HaTUCHeTe @ .

Monga, umarnTe npeasu: TaMepsT He akTUBMPA HNKOA OT
nporpamuTe 3a roteeHe.

3a la NPOMEeHuTe 3aaleHOTO Bpeme 3a TanmMepa, HaTncHeTe
<X, 33 [1a ro NocTaBwWTe Ha Nay3a, cef Koeto HatncHeTe <K
[1Ba MbTW, 33 [ja Ce BbPHETE KbM Nperfie] Ha TekyLwma vac.

.HACTPOINKU

3a ga NpomMeHunTe HaCTPOMKNTe Ha pypHaTa,
npoab/i’KaBanTe ga HaTuckate MAN,, JOKATO Ha
ancnnes ce n3nuwe “SETTINGS”, chep Koeto
HaTUcHeTe 5355 3a 4OCTBMN 4O MEHIOTO.

M3nonsgante A win V 3arnpemnHaBaHe npes
MEHIOTO N HAaTUCHETE saset 3@ AOCTBIM A0 HAaCTPONKaTa,
KOATO MCKaTe Aa NPOMeHUTE.

N3non3gante A unm V ,3a ga NnpomMeHuTe
HacTpoWKaTa, 1 HaTUCHeTe ;9X;, 3a fa NOTBbpPAMUTE.

0oT6pOsABaHe Ha N3bpaHOTO BpeMe.

FOTBAPCKA TABJIULA

; . TEMM.(°C)Y
XPAHA i OYHKUMA HUBO HA : MOI.(I.IWH)OCT BPEME NMPUHAQNEXXHOCTU
: : rPUNA
|« ] 160-180 . 30-60
ManguwnaHn
A 160-180 90 25-50
MaoBe c NbAHEX ) _ _ q“p ~[e
(YniskerK, wpynen, AObIKOB TapT) l @ l 160-190 35-70
BuckenTm |« ] 170-180 . 10-20 —
Uenysiu | o] 100-120 . 40-50 -
Kugnnuku |« ] 210-220 . 10-12 —
Lisin xns6 | o] 180-200 . 30-35 —
Muua/xna6 | o] 190-220 . 20-40 —
Mua (04-05 ko) J\ . . 14-16 >
Kunw JdADYET
(3e/1eHYYKOB TapT, KULU IOPEH) l @ l 180-190 ) 40-55 m
Kuw JlopeH (1-12 kg) y \ - - 18-20 =
JlazaHAa/neyeHa nacra I\ gggpﬂgg 350-500 15-40
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; . TEMI. (°C)/
XPAHA . OYHKUMA = HUBOHA MoLuHoCT BPEME NPUHAANEXHOCTU
: ‘ rPUNA W)
#rueumo WNn roBea0 nevyeHo / | @ l 170-180 - 70-80*
e/lelkKo NneYyeHo

(13-15 kg) ) 160-180 160 50-70*
lFoBeXA0 NeyeHo - cpeiHO onevyeHo i ) ) ~
[op e |« | 170-180 40-60*

S - - _ * 1.".) ~ e
MeveHo nune / 3aek / MaTnua I N l 210-220 20-70
(henn 1-12kg) [P 210-220 350 45-60*
Mune/3aek/naTuya S CpepHo - ) ) AID E§
(punnera/napuera) | * l Bucoko 350-500 20-40*
Nune yactu (04-1 kg) J - - 12-18 [
Meuena pu6a (usnc) 7.y Bucoko 160350 20-40
Pu6Hun ¢punera/pnnninkn - Bucoko - 15-30*
MbnHeHn 3eneHuyun 7R ) ) ~
(AoMaT, TMKBMYKM, NATNAIKAHN) I * l Cpearo >00-650 25-50
MeuyeHn cangBNUN Bucoko - 3-6 .ﬂlll"
HapeHunymn/keb6anyeta/pe6bpua/ haaas CpepHo - ) 20-40% m
xambyprepm Bucoko
HapeHunun/byprepm (0,2-1 kg) P;Ql - - 6-16** =
Meuenn kapTodu I ?é’fp”n”ﬁ 350-500 | 20-40*
KapTodn no cencku (0,3-0,8 kg) ’@l - - 10-20%* (-
MeuyeHn nnogoBe I%v@l gssgzs 160-350 15-25
3eneHYyKoB orpeTeH P:@l BCVF')%CJ’J'KHOO' - 15-25
MbpkeHn senenuyum (0,3-0,8 k) IHI - - 8-18 (-

* ObbpHeTe XpaHaTa Npu M3TWYaHe Ha NONOBMHATA OT
BPEMETO 3a roTBeHe

** 3arpente npeaBapuTenHo TaBuykata Crisp 3a 3-5 MUHYTY

@www V13Ternete pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 NoaapbKKa
o1 docs.hotpoint.eu, kbaeTo Lie HamepuTe Tabnnua C
M3NUTaHW peLenTn, CbCTaBEHM 3a CEPTUONLMPALLTE OpraHm
B CbOTBETCTBME CbC cTaHAaapTv IEC 60705 m IEC 60350.

. Forced Air +
. . Turbo Grill + . .
X . Grill + Microwaves X Forced Air (DopcupaH Microwaves
Crisp Grill (Tpwn) Microwaves (Typ6o
(Tpun + MUKpoBbAHN) Bb34yX) (GopcnpaH Bb3gYX +
OYHKLUN rpun + MUKpOBbAHM)
MuKpoBBAHN)
Y )\ ) IR
7\ ] lﬂ kl 7.y |+ ] y N
TonnoycTonumea nnova/cvba,
noAxoAALl 3a MUKPOBbBITHOBU PELUETDBYEH PADT TaBuuka Crisp [MpaBobrbaHa TaBMUKa 3a neyeHe
NPUHALNEXHOCTH PypHM
~ 3
25 y =) —
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NMOYNCTBAHE

Mpean aa npucTLNUTE KbM NOAAPDKKA AN
nouncTBaHe Ha ypepaa ce yoezeTe, ye Toli He e ropeLy.

He nsnonseante ypean, noyncreauin c napa.

BbTPEWHU U BbHLUHW MOBBPXHOCTU

« [TouncTeTe NOBBPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BlIaxHa
MukpodnbbpHa Kbpna. AKO ca CUSTHO 3aMbPCeHH,
pob6aBeTe HAKONKO Kanku muely npenapar ¢
HeyTpaneH pH. lNoacyweTe cbC cyxa Kbpna.

« [TouncreTe CTHKNOTO Ha BpaTUYKaTa C noagxoasLy
TeueH npenapar 3a NoYyncTBaHe.

« Ha paBHM nHTepBanu unu B Ciyyanm Ha pasnvBaHe
OTCTpaHABaNTe BbpTALLATa Ce NOCTaBKa N CTONKaTa n,
3a Aa NoYncTUTe AbHOTO Ha dypHaTa, NpeMaxBamnkn
BCMYKM OCTaTbLM OT XpaHa.

« [puNbT HAMA HyX[a OT NOYNCTBaHe, Tbi KaTo
CUIHaTa TOM/IMHA U3rapsa 3ambpcABaHuATa:
M3non3BanTe Ta3n pyHKUNA pefoBHO.

He nsnonsBaiite croMmaHeHa BbJHA, CTbprasiku win
abpasuBHU/pa3smKAaLLYM MOYMCTBALLM NPenapaTh, Tbil
KaTo Te MoraT fja NoBpeAAT NOBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

NMPUHALONEXHOCTU

Bcnuku akcecoapum € n3knoyeHve Ha TaBMYKaTta

Crisp ca nogxoasauwm 3a NOYMCTBaAHE B CbAOMMUANHA
MaLlmMHa.

TaBnukarta Crisp TpAbBa Aa ce No4YMCTBa C Boaa 1
cnab npenapart. 3a ynopuTtu 3aMbpcABaHUA TbpKanTe
BHMMaATENHO C Kbpna. BuHarn octaBanTe TaBMYKaTa
Crisp fa ce oxnagu npean NOYNCTBaHe.

OTCTPAHABAHE HA
HEU3MNPABHOCTHU

3a gonbaHUTeNHA MHGOPMALIMA MU3TerneTe PbKOBOACTBOTO

Zivww 3a ynoTtpeba 1 noaapwvxka ot docs.hotpoint.eu

(DypHaTa wymm oopun KoraTo e

N3KJIloYeHa. paboTu.

Mpo6nem Bb3morxKHa npununHa
DypHaTa He paboTn. HAma 3axpaHBaHe C
eneKTpoeHepri.

: ypeﬂbT € M3KIMIOYEH OT MpeKaTa.

PeweHne

MpoBepeTe fanu VMa HanpexeHvie B MpexaTa
¥ panu GypHata e BK/IlYEHa KbM MpEeXaTa.

© M3kntoueTe v BKIlOUETE Ypeaa OTHOBO, 3a Aa BUAWTE |
[anvi NPO6NEMbBT He € OTCTPAHEH.

OTBOpETE BpaThyKaTa 1 M34akanTe NpoLechT Ha
OXNaKAAHEe Aa 3aBbPLUN.

- CBbpeTe ce C Hal-6nmn3KMA LIeHTbP 3a
- cnefnpofaxoeHo 00CTyKBaHe Ha KNVEHTA 1
- cpobulete ymcnoto cneg “Err”.

(Dlnpmeuvrre MOJINTUKW, CTaHAAPTHAaTa AOKYMeHTaluA N AoNbJIHUTEJIHA wutbopmauvm 3aypeAa moxete fa

HamepuTe, KaTo:
- V3non3eaHe Ha QR Kofa Ha BaLleTo yCTPONCTBO
«  Nocetute Hawwmsa yebcaiT docs.hotpoint.eu

+  Wnn KaTo ce cBbpIKETe € OTAENA 3a ceanpoaax6eHo o6cnyKBaHe (BUKTe TenepoHHNA HOMEP B rapaHLMOHHaTa
KHI>KKa). [1py KOHTAKT C OTAeNa 3a cregnpofaax6eHo obcnyxBaHe cbobLiaBariTe KOAOBETE, MOCOYEHN Ha

I/I,D,eHTI/I(I)VIKaLI,I/IOHHaTa Tabesika Ha BalLus ypea.

CEMedx
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IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

TANAME, ET OSTSITE

HOTPOINT - ARISTON TOOTE
Taielikuma hoolduse ja toe saamiseks
=/ registreerige oma seade aadressil
www.hotpoint.eu/register

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

"W: ww hooldusjuhendi saate alla laadida meie

veebilehelt docs.hotpoint.eu, jargides
voldiku I16pus olevaid juhiseid.

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult ldbi.
[ J

TOOTE KIRJELDUS

DDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDD
uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
........ 5
o ™ Qe @)
“ oo
. .
20"
T B
. 9! ISR 1 P e 6
s 0
3| [occomcoooedies— coneoenenoneee | |
“““
foocerceenoens m
s
4,
Y] TETTTS LEY RTTTTaes 7

1. Juhtpaneel

2. Ringikujuline kitteelement
(pole nahtaval)

3. Identimisplaat
(drge eemaldage)

. Uks
Ulemine kitteelement/grill
. Valgustus

N o wu A

Poordalus

JUHTPANEEL
m ~
E ............. z
: g ..... E
3 4 5 6 8
1.SISSE/VALJA 4.KASITSI 7. KINNITUSNUPP

Ahju sisse- ja valjalllitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.

2. AUTOMAATFUNKTSIOONID
Automaatfunktsioonide loendis

liikumiseks.

3.TAGASI

Eelmisele seadete mentile
naasmiseks.

Kasifunktsioonide loendis
liikumiseks.

5.DISPLEI

6.NAVIGEERIMISNUPUD

Funktsiooni seadete ja vaartuste
muutmiseks.

Funktsiooni valiku voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

8.KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks.

Kui ahi on valja lulitatud, aktiveerib
nupp mikrolainefunktsiooni
Kiirkaivitus.

Hotpoint
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

TA RVI KU D Rivww mille saate alla laadida lehekdiljelt docs.hotpoint.eu
POORDALUS REST

Klaasist poordalus asetseb oma
toel ja seda voib kasutada koikide
kiipsetusviisidega.

Koik ahjundud ja tarvikud tuleb
alati asetada poordalusele, v.a
nelinurkne kiipsetusplaat.

POORDALUSE TUGI

Tugi on méeldud ainult klaasist
poordaluse jaoks. Arge asetage toele
D muid tarvikuid.

PRUUNISTUSPLAAT
Kasutage seda ainult
koos funktsiooniga Kiire
pruunistamine (Crisp Dynamic).
Pruunistusplaat tuleb alati

\r asetada klaasist p6ordaluse

keskele ja seda voib

spetsiaalselt selleks méeldud funktsiooniga tihjana

eelsoojendada. Asetage toit otse pruunistusplaadile.

Kaepidet kasutatakse kuuma
kiipsetusplaadi ahjust
valjavotmiseks.

NELINURKNE KUPSETUSPLAAT
Kasutage kipsetusplaati ainult
funktsioonidega, mis véimaldavad
konvektsioonklipsetust; arge
kunagi kasutage seda koos
mikrolainefunktsiooniga. Liikake
kiipsetusplaat réhtsalt ahju,

kiipsetuskambri siinidele.

Pange tahele! Nelinurkse klipsetusplaadi kasutamise ajaks
pole tarvis pdordalust ja selle tuge ahjust valja votta.

Tarvikute arv voib olenevalt ostetud mudelist erineda.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

Turul on saadaval palju tarvikuid. Enne ostmist
veenduge, et need sobivad mikrolaineahjule ja
peavad vastu ahju korgetele temperatuuridele.

Mikrolainetega kiipsetamise ajal ei tohi kunagi
kasutada metallnousid.

See voimaldab asetada toidu

grillile Iahemale, et toitu hasti

pruunistada ja tagada parim
l» U kuuma 6hu ringlus. Asetage

rest poordalusele ja veenduge,
et see ei puutu kokku muude
pindadega.

Toidu (nt kala voi kddgiviljad)

21 aurutamiseks pange see korvi
(2) ja valage 6ige aurukoguse

saavutamiseks auruti (3) pdhja
100 ml joogivett.

.3 Pasta, riisi voi kartulite
aurutamiseks pange need otse
auruti péhja (korvi pole tarvis
kasutada) ja lisage kiipsetatava toidu kogusele vastav
kogus joogivett.

Parima tulemuse saavutamiseks pange aurutile peale
kaasas olev kaas (1).

Pange auruti alati klaasist pédrdalusele ja kasutage
seda ainult koos sobivate kiipsetusfunktsioonidega
voi mikrolainefunktsioonidega.

= Toidu katmiseks klpsetamise voi
mikrolainetega soojendamise ajal.
Kaas takistab pritsmete
laialipaiskumist ega lase toidul

ara kuivada, samuti saab seda
kasutada kahe kiipsetustaseme
tekitamiseks.

Kaas ei sobi kasutamiseks konvektsioonkiipsetus- ja
grillfunktsioonidega (sh ,Kiire pruunistamine”).

Veenduge alati, et toit ja tarvikud ei puutu vastu
ahju siseseinu.

Enne ahju kdivitamist veenduge alati, et poordalus
saab vabalt liikuda. Jdlgige, et te tarvikuid ahju
pannes ja valja vottes poordalust oma toelt maha
ei liikkaks.

N
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FUNKTSIOONID

I
- ET
Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

v mille saate alla laadida lehekiljelt docs.hotpoint.eu

MAN. MANUAL FUNCTIONS
(KASIFUNKTSIOONID)

ly/ \w] FORCED AIR + MICROWAVES
® "] (SUNDOHK + MIKROLAINED)

lW «| MICROWAVES (MIKROLAINED) | AhJuroog.ade kiireks valmistamiseks.
Toidu véi joogi kiireks soojendamiseks. Soovitatavad tarvikud: Rest
(v%?r\\//\vSESS) SOOVITATAY KASUTUS l @ QU.ICK"HEAT (K.IIRE UL'ESSOOJENDAMINE)
Ahju kiireks soojendamiseks enne
goow  ~uure veesisaldusega toitude ja jookide kipsetamise alustamist.
kiire soojendamine Oodake enne toidu sissepanemist, kuni funktsioon
750 W Kodgiviljade valmistamine on I6ppenud.
650W  Liha ja kala valmistamine rCTTT SETTINGS (SEADED)
Lihakastmete ja juustu voi muna LTV L o Ahju seadete muutmine (keel,
500W  sisaldavate kastmete valmistamine. Okoreziim, ekraani heledus, helisignaali tugevus,
Lihapirukate voi pasta viimistlemine kell).
350 W Aeglane, 6rn kipsetus. Sobib $okolaadi ja Pange tahele! Kui 6koreziim on aktiivne, véhendatakse
vOi sulatamiseks mone sekundi parast ekraani heledust, et energiat kokku
Kalmutatud toidu sulatamine. vai ia iuusty hoida. Kui ménele nupule vajutada, aktiveeritakse ekraan
160 W : volal uuesti
pehmendamine
20W Jaatise pehmendamine

Soovitatavad tarvikud: Kaas

Aoand

J

CRISP DYNAMIC

Toidu taiuslikuks pruunistamiseks, nii pealt kui alt.
Seda funktsiooni tohib kasutada ainult koos spetsiaalse
pruunistusplaadiga.

Vajalikud tarvikud: Pruunistusplaat koos kdepidemega
GRILL (GRILLIMINE)

l Pruunistamiseks, grillimiseks ja gratineerimiseks.
Soovitame toitu kiipsetamise ajal poorata.

Parima tulemuse saavutamiseks eelsoojendage grilli
3-5 minutit.

Soovitatavad tarvikud: Rest

lﬂl GRILL + MICROWAVES
(GRILL + MIKROLAINED)

Toitude kiire kiipsetamine ja gratineerimine,
Uhendades mikrolaine- ja grillifunktsioonid.

Soovitatavad tarvikud: Rest

TURBO GRILL + MICROWAVES
(TURBOGRILL + MIKROLAINED)

Toidu kiireks kiipsetamiseks ja
pruunistamiseks, Ghendab mikrolaine-, grilli- ja
konvektsioonahju funktsioonid.

) \
J,\

Soovitatavad tarvikud: Rest
| _ [FORCED AIR (SUNDOHK)
@ Kipsetamine tavalisele ahjule sarnasel viisil.

Kipsetusplaati ja muid ahjus kasutamiseks sobivaid
nousid saab kasutada eri toitude kiipsetamiseks.

Soovitatavad tarvikud: Nelinurkne kiipsetusplaat/rest

auto AUTOMATIC FUNCTIONS
(AUTOMAATFUNKTSIOONID)

Automaatfunktsioonide puhul valige parima tulemuse
saamiseks lihtsalt toidu tldp ja kaal voi hulk. Ahi arvutab
automaatselt valja kdige paremini sobivad seaded ja
muudab neid vastavalt kiipsetamise kulgemisele. Koguaeg
ei sisalda ettevalmistamiseks ja eelsoojendamiseks kuluvat
aega.

Y \|JEFRQD e DEFROST DYNAMIC

i Eri tUUpi toiduainete kiireks
Ulessulatamiseks, sisestades lihtsalt nende kaalu.
Toit tuleb asetada otse klaasist podrdalusele. Kui ahi
marku annab, p6drake toit imber.

KATEGOORIA SOOVITATAVAD TOIDUD KAAL
LIHA
(hakkliha, kotletid, liha, tdidetud 100g-2kg
1% praad)
@ LINNULIHA
PER (terve lind, tikid, filee) 100g-25kg
<>
3% (terve, tukid, filee) 100g-15kg
KOOGIVILI
(mitmesugused kodogiviljad, oad, 100g-1,5kg
4% brokoli jne)
D
5% (saiad, kuklid, saiakesed) 100g-2kg

Hotpoint 3
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la/ \pEHER o REHEATDYNAMIC o2
Kilmutatud voi

toatemperatuuril valmistoidu tlessoojendamiseks.
Ahi arvutab automaatselt Iihima ajaga parima
voimaliku tulemuse saavutamiseks vajalikud
seaded. Pange toit taldrikule voi kaussi, mis on
kuumakindel ja sobiv mikrolaineahjus kasutamiseks.

)\

CRTGH wo CRISP DYNAMIC

Kulmutatud toidu kiireks
soojendamiseks ja kiipsetamiseks nii, et see jadks
pealt kuldne ja krébe. Seda funktsiooni kasutage
ainult koos kaasasoleva pruunistusplaadiga. Kui ahi
marku annab, podrake toit imber.

KATEGOORIA SOOVITATAVAD TOIDUD KAAL
FRIKARTULID
W l(laotage L{htlase kihina p\AaadHe 300-600g
% ja enne kiipsema panemist
raputage peale soola)
== PITSA, OHUKE POHI 250 -500 g
2%
PITSA, PAKS POHI 300-800¢g
3%
KANATIIVAD, LI'NNULIHQTUKID 300600 g
4% (Madrige plaati kergelt 6liga)
KALAPULGAD
(Pruunistusplaati tuleb 200-6009g
¥ eelkuumutada)

Vajalikud tarvikud: Pruunistusplaat koos kaepidemega

I/y@@ CO COF)K DYNAMIC.

Ahjuroogade parimate
tulemustega kiireks soojendamiseks. Kasutage
nousid, mis sobivad toiduvalmistamiseks ahjus ja
mikrolaineahjus.

AUTO

KATEGOORIA TOIT KAAL
Q
KANAPRAAD 800g-1,5kg
KUPSISED 1 ahjutais
TERVE KALA 600g-1,2kg
4 KARTULIGRATAAN 800 g - 2 kg
mj? SEAPRAAD 800g-1,5 kg
Ig YSTEAM ao STEAM DYNAMIC -
Toidu (nt kala ja koogiviljad)

aurutamiseks kaasaoleva auruti abil. Ettevalmistava
etapi kdigus hakkab auruti pohja valatud vesi
keema, mis tekitab auru. Selle etapi kestus voib
varieeruda. Parast etapi |6ppu jatkab ahi toidu
aurutamisega vastavalt seatud ajale.

Moned soovituslikud valmistusajad on jargmised:

- VARSKE KOOGIVILI (250-500 g): 4-6 minutit;

« KULMUTATUD KOOGIVILI (250-500 g): 5-7 minutit;
« KALAFILEE (250-500 g): 4-6 minutit.

Vajalik tarvik: Auruti

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil liigub kiri ENGLISH.

Liikuge A v0i \/ abil m66da pakutavate keelte loendit
ja valige soovitud keel.
Valiku kinnitamiseks vajutage :9%;.

Pange tahele! Keelt saab hiljem muuta menddst Settings.

2. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

NS~
ST
II__\{L_IILJ@
Kasutage A voi V odige tunnindidu maaramiseks ja
vajutagesdas:

Ekraanil vilguvad minutindidu kaks numbrit..

Kasutage A voi V' minutindidu maaramiseks ja
vajutage kinnitamiseks s3%z.

Pange tdhele! Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada.

4 Hotpoint
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

L ET

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisselllitamiseks vajutage @, seejarel kasutage
kasi- ja automaatfunktsioonide meniilidesse
paasemiseks AUTO voi MAN..

Meniius liikkumiseks hoidke all AUTO v6i MAN. kuni
ekraanile kuvatakse soovitud funktsioon: Ekraanile
kuvatakse funktsiooni ikoon ja muudetavad
algseaded.

=

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

/\]

Kui seade ekraanil vilgub, kasutage selle muutmiseks
A VOi V, seejdrel vajutage kinnitamiseks saast

ja jatkake (vbimaluse korral) jargmiste seadete
muutmist.

72 =

III __

50

S
4U

Markus: €€ vajutamine véimaldab uuesti eelnevat seadet
muuta.

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [>

4,,,,\,,,-%,-3,,—,9,::
\/1
2Ny

Aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada, selleks
vajutage O .

. TURVALUKK
See funktsioon aktiveeritakse automaatselt, et
takistada ahju juhuslikku sisselulitamist.

/ \l o “I I-?

650.

Avage ja sulgege uks ja seejarel vajutage funktsiooni
kaivitamiseks

.PAUS
Aktiivse funktsiooni peatamiseks (nt selleks, et toitu
segada) avage lihtsalt uks.

Jatkamiseks sulgege uks ja vajutage .

.JET START

Kui ahi on valja lllitatud, vajutage [>, see aktiveerib
mikrolaineahju 30 sekundiks taisvoimsusel (900 W).

Igal nupu [> uuesti vajutamisel pikendatakse
kiipsetusaega 30 sekundi vorra.

.AUTOMAATFUNKTSIOONID AuTO

KATEGOORIAD

Toiduvalmistamisel parima tulemuse saavutamiseks
tuleb automaatfunktsioone kasutades valida toidu
kategooria.

Vordluskategooria number kuvatakse ekraani
Ulemisse paremasse nurka.

Teavet koigi kategooriate kohta leiate funktsioonide
kirjelduste tabelist.

Parast kategooria valimist tuleb enamiku
automaatfunktsioonide puhul jadrgmisena sisestada
toidu kaal.

VALMIDUSASTE

Enamik automaatfunktsioone laseb teil valida, milline
peaks olema toidu valmidusaste (minimaalne, madal,
keskmine, korge voi maksimaalne).

Valmidusastet saab muuta ainult esimese 20 sekundi
jooksul parast funktsiooni aktiveerimist: Aktiveerige
funktsioon ja seejdrel vajutage A voi V , et valida
soovitud seade.

/ \ \ /l T -I-I

M
L

AUTO

TEGEVUSED (TOIDU SEGAMINE VOI POORAMINE)
Moéned automaatfunktsioonid eeldavad, et toitu
vahepeal segatakse voi pooratakse ja need peatuvad
selleks, et te saaksite seda teha.

Kui ahi on klipsetamise peatanud, avage uks ja
sooritage tegevus, mida teil palutakse teha, seejarel
sulgege uks ning vajutage klipsetamisega jatkamiseks

Pange téhele! “Defrost Dynamic" funktsiooni Kiirsulatus,
jatkub funktsioon kahe minuti méddudes automaatselt isegi
siis, kui te pole toitu seganud ega pdoranud.

Hotpoint
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.JAAKKUUMUS
Paljudel juhtudel kaivitab ahi parast toidu valmimist
automaatse jahutusprotsessi, mille kohta kuvatakse
marge ekraanile.

13 ec
cJ

Selleks et vaadata selle protsessi ajal kella (kui ahi on
valja lulitatud), vajutage «.

Pange tdhele! Ukse avamisel katkeb protsess ajutiselt.

. TAIMER

Kui ahi on valja lilitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni aktiveerimiseks ja soovitud
ajalise kestuse seadmiseks vajutage A VOi V.

_=l

R—
_=

r
JL
4\\

Taimeri aktiveerimiseks vajutage sdes: Kui taimer on
seatud aja lugemisel jdudnud nulli, kélab helisignaal
ja ekraanile kuvatakse teade.

Kui taimer on juba aktiveeritud, voite aktiveerida ka
funktsiooni. Taimer jatkab seatud aja nulli lugemist
ega mojuta funktsiooni t6od.

/\l

‘7I ::II_.I

Uuesti taimeri aja vaatamiseks oodake, kuni
funktsioon on Iopetanud, véi lilitage ahi vilja,
vajutades @.

Pange téhele! Taimer ei aktiveeri Ghtegi kiipsetustsuklit.
Taimerile seatud aja muutmiseks vajutage <<, mis peatab
taimeri, seejarel vajutage kaks korda €<, et naasta jooksva
kellaaja kuvamise juurde.

. SEADED

Seadete muutmiseks hoidke all MAN,, kuni ekraanile
kuvatakse SETTINGS ja seejarel vajutage meniilsse
sisenemiseks stet.

Menis liikumiseks kasutage A voi V ja
muudetava seade valimiseks vajutage sdes.

Seade muutmiseks kasutage A VvOi V ja
kinnitamiseks vajutage 3.

KUPSETUSTABEL

; . TEMP. (°C)/ VOIMSUS
TOIT : FUNKTSIOON GRILLITASE (W) TIME TARVIKUD
i | o] 160-180 . 30-60
Keeksi

A 160-180 90 25-50

Taidisega pirukad ) ) R AID) =g

(toorjuustukook, struudel, dunapirukas) l @ ] 160-190 35-70
Kiipsised | o | 170-180 . 10-20 —
Besee | o] 100-120 . 40-50 —
Kuklid | o | 210-220 . 10-12 —
Saiad | o ] 180-200 . 30-35 —
PITSA/SAI | o] 190-220 . 20-40 —
Pitsa (0,4-05 ko) J N - . 14-16 —

Quiche ) ) ) . JdDYET,

(kodgiviljapirukas, quiche) l @ ] 180-190 40-55
Quiche (1-1,2 kg) J \ - - 18-20 =

Lasanje/ahjupasta 7\ Keskmine 350-500 15-40

6 Hotpoint
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L ET

; . TEMP.(°C)/ | VOIMSUS
TOIT : FUNKTSIOON . GRILLITASE W) TIME TARVIKUD
Lamba-, vasika- véi veisepraad l N l 170-180 - 70-80%
(1315 kg) 7| 160-180 160 50-70*
Seapraad - keskmine kiipsetus o
e P |« 170-180 . 40-60*
_ - _ QII'} g
Praetud kana/kiiiilik/part l N l 210-220 50-70%
terve 1-1.2kg) Ze| 210-220 350 45-60*
Kanapraad / janesepraad / — Keskmine -
pardipraad l”*Q esxmine 350-500 20-40* ‘
(filee/tiikid) kbrge Y
Linnulihatiikid (0,4-1 kg) /) \ - - 12-18 [
Kiipsetatud kala (terve) 7.y High 160-350 20-40
Kalafilee/-13igud o High . 15-30%
Taidetud koogiviljad A . ) ) D @
(tomatid, suvikorvitsad, baklazaanid) l * l Keskmine >00-650 25-30
Kuumad véileivad High . 3-6 G
Vorstid/kebab/ribi/kotletid - Kef('gr“gige - . 20-40* aw;
Vorstikesed/burgerid (0,2-1 kg) PE - - 6-16%* =
Ahjukartulid I\ Keskmine  350-500 20-40*
Kartuliviilud (03-0,8 kg) ¥ - - 10-20%* ()
Kiipsetatud puuvili |”7§] Keskmine 160-350 15-25
Kéogiviljagratéan 7.y coovge . 15-25
Praetud kédgivili (0,3-0,8 kg) 7y - . 8-18 ‘=

* POorake toitu poole valmistamisaja mooddudes

** Eelkuumutage pruunistusplaati 3-5 minutit

(@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekuljelt
docs.hotpoint.eu Selles olev kontrollitud retseptide tabel
on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks standardite IEC
60705 ja IEC 60350 jargi.

Grill + Microwaves

Turbo Grill + Forced Air +

Crisp (Pruunistamine) Grill (Grillimine) (Grillimine + Microwaves (Turbogrill Forced Air (Sundohk) Microwaves (Sundéhk
FUNKTSIOONID mikrolained) + mikrolained) + mikrolained)
)\ ) \ J Y\
&) PR [ b
Kuumuskindel plaat /
mikrolaineahjus kasutamiseks Rest Pruunistusplaat Nelinurkne kiipsetusplaat
TARVIKUD sobiv n6u
5 (LD — —
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PUHASTAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist veenduge, et
seade on maha jahtunud.

Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

SISE- JA VALISPINNAD

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
Iga puhastusvahendit. LOpetage puhastamine kuiva
apiga.

- Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

« Ahju p6hja puhastamiseks toidujadkidest eemaldage
poordalus koos toega. Puhastage ahju regulaarselt voi
siis, kui sisepinnale on tekkinud pritsmeid.

« Grilli pole tarvis puhastada, kuna suur kuumus
pOletab dra igasuguse mustuse. Kasutage seda
funktsiooni regulaarselt.

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivseid
kiilirimispastasid ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need véivad kahjustada
seadme pinda.

TARVIKUD

Koiki tarvikuid voib pesta nbudepesumasinas v.a
pruunistusplaati.

Pruunistusplaati tuleb puhastada vee ja
pehmetoimelise pesuvahendiga. Tugevat mustust
hooruge ornalt lapiga. Pruunistusplaat peab enne
puhastamist olema taielikult jahtunud.

RIKKEOTSING

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt docs.hotpoint.eu

Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti
¢ Uhendatud.

Ahjust kostab mira isegi siis,
kui see on valja llitatud.

Pohimotted, standarddokumentatsioon ja taiendav tooteinfo on leitav aadressil:

e QR-koodi kasutamine seadmes
e Kilastades meie veebisaiti docs.hotpoint.eu

o Vi votke ihendust meie miigijargse teenindusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui votate ihendust meie
miugijargse teenindusega, markige palun oma toote tunnuskilbil olevad koodid.

' Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
vooluvérku Uhendatud. Lulitage ahi vdlja ja uuesti
. sisse, et naha, kas viga puUsib.

Avage ahju uks ja oodake, kuni jahutamine jouab
|dpule.

Votke Uhendust Iahima teenindusega ja 6elge neile
tahisele Err* jargnev number.

CEMedx
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IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCLJA

Kléll-gl!gsl'\i :;I;}%Gi\%%ﬁtﬂ{fs HOTPOINT- Drosibas instrukciju un LietoSanas un apkopes
@ : Invert kalood ‘WWW pamacibu varat lejupladet, apmekléjot timekla

Lai sanemtu pilnvértigu apkalposanu un —— vietni docs.hotpoint.eu un sekojot noradém
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici Sis instrukciias aizmuguré

vietné www.hotpoint.eu/register ) gure.

' Pirms ierices izmantoSanas uzmanigi izlasiet instrukcijas
[

PRODUKTA APRAKSTS

. Vadibas panelis

2. Lokveida sildelements
(nav redzams)

€]
[AllE]3]
BH<]D>]
=]
—

555655650655555500665600555505606686005555050566000055650 5 3. Datu pléksnTte
2., 11 I R oo @t of T (nenonemiet)
@ = Y 6 4. Durvis
|| memmRE., || [ 5. Augséjais sildelements / grils
6. Apgaismojums
R He = 7. Rotéjoéé plate
S SUUURN 16 IR 7
\ J)

VADIBAS PANELIS
E ............. z
R P
12 34 5 6 7 8
1.IESLEGTS/IZSLEGTS 4.MANUALI 7. APSTIPRINASANAS POGA
Lai ieslégtu vai izslégtu cepeskrasni | Lai virzitos pa manualo funkciju Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
un apturétu aktivo funkciju. sarakstu. iestatitu vertibu.
2.AUTOMATISKS 5.DISPLEJS 8.STARTA POGA
Lai virzitos pa automatisko funkciju _ Lai palaistu funkciju.
sarakstu. 6.NAVIGACIJAS POGAS Kad krasns ir izslégta, ta aktivizé
Lai mainitu funkcijas iestatijumus ,Atras palaisanas” mikrovilnu
3. ATPAKAI,. un vértibas. ) J funkCijU.
Lai atgrieztos pie iepriek$éjas
iestatijumu izvélnes.

Hotpoint :
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Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas

PI E D E R U M I Rivww un apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu
ROTEJOSA PLATE METALA RE?GIS

lzmantojiet rotéjoso stikla plati
visiem gatavos$anas veidiem,
novietojiet to uz ipasas
pamatnes.

Rotéjosa plate vienmeér jaizmanto

ka pamatne citiem traukiem un
piederumiem, iznemot taisnstura formas cepe$pannu.

ROTEJOSAS PLATES PAMATNE

@ Pamatni izmantojiet tikai rotéjosajai
stikla platei. Nenovietojiet uz pamatnes
D citus priekSmetus.

Q

KRAUKSKU PLATE

Paredzéta izmantosanai tikai

ar 1paso Atras apbraninasanas

funkciju.

Krauksku plate janovieto
‘ rotéjosas stikla plates vidd, un,

kad ta ir tuksa, to ir iespéjams
uzsildit, izmantojot ipaso funkciju, kas paredzéta
tikai Sim merkim. Novietojiet édienu tiesi uz krauksku

KRAUKSKU PLATES ROKTURIS

Lietojiet, lai iznemtu krauksku plati
no krasns.

TAISNSTURA FORMAS CEPESPANNA

Cepespannu izmantojiet

tikai funkcijam, kas pielauj
gatavosanu ar konvekciju; nekad
neizmantojiet to mikrovilnu
rezima. levietojiet pannu
horizontali, atbalstot to uz
cep$anas nodalijuma stativa.

LOdzu, nemiet véra: Neizmantojiet rotéjoso plati un tas
pamatni, ja tiek izmantota taisnsttra formas cepespanna.

Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.

Tirdznieciba ir pieejami dazadi piederumi. Pirms
pirkSanas parliecinieties, vai tie ir pieméroti
izmantosanai mikrovilnu krasni.

Gatavojot ar mikrovilnu funkciju, nedrikst izmantot
metala traukus.

Tas lauj novietot édienu tuvak
grilam, lai panaktu izcili branu
garozinu un optimalu karsta
l» gaisa cirkulaciju. Novietojiet
U stieplu plauktu uz rotéjosas
plates un parliecinieties, ka tas
nesaskaras ar citam virsmam.

Lai tvaicétu tadus produktus

ka zivis vai darzenus, ievietojiet
tos groza (2) un ielejiet 100 ml
dzerama Udens tvaicétaja
apaksa (3), tadéjadi nodrosinot
nepiecieSsamo tvaika daudzumu.

Lai varitu tadus produktus ka
makaroni, risi vai kartupeli,
novietojiet tos tiesi tvaicétaja apaksa (grozs

nav nepieciesams) un pievienojiet gatavosanai
nepiecieSamo dzerama udens daudzumu.

Lai iegUtu vél labakus rezultatus, apklajiet tvaicetaju
ar komplekta ieklauto vaku (1).

Vienmér novietojiet tvaicétaju uz rotéjosas stikla
plates, un izmantojiet to tikai ar atbilstosam
gatavosanas vai mikrovilnu funkcijam.

Tas ir noderigs, ja gatavojat vai
uzsildat edienu mikrovilnu krasni.
Vaks novers $lakatas, saglaba
produktus suligus, un to var
izmantot ari, lai izmantotu divus
gatavosanas limenus.

Nav piemérots gatavo$anai ar konvekciju vai grila
funkcijam (tostarp ar ,Atras apbruninasanas” funkciju).

Vienmer parliecinieties, ka produkti un paligierices
nenonak saskare ar krasns ieksieni.

Pirms mikrovilnu krasns ieslégsanas vienmér
parliecinieties, ka rotéjosa plate var brivi griezties.
Parliecinieties vai bridi, kad ieliekat vai iznemat
citus piederumus, rotéjosa plate netiek izkustinata
no vietas.

N
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FUNKCIJAS

I
LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet LietoSanas

yww un apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

MAN. MANUAL FUNCTIONS
(MANUALAS FUNKCLJAS)

ly Q] MICROWAVES (MIKROVILNU REZIMS)
Atrai édienu un dzérienu pagatavo$anai un uzsildisanai.

POWER (JAUDA) IETEICAMAIS PIELIETOJUMS

200W Lai atru uzsilditu édienus un dzérienus, kas
satur lielu daudzumu Gdens

750W Darzenu gatavosana

650W Lai pagatavotu gaju un zivis
Lai pagatavotu mérces ar galu, sieru vai

500W olam. Galas piragu vai makaronu sacepumu
pabeigsana

350W Lénai, vienmeérigai gatavosanai. Izcili
piemérota sviesta vai Sokolades kausésanai

160W Ealde_tvu prqduktu, sviesta un siera

ausesanai
20W Saldgjuma kausesanai

leteicamie piederumi: Vaks

Aoand

Z2

CRISP DYNAMIC

Piemérota, lai pagatavotu izcilus, zeltaini branus édienus
gan no augspuses, gan apakspuses. St funkcija izmantojama tikai
aripaso krauksku plati.

NepiecieSamie piederumi: Krauksku plate, krauksku plates rokturis
GRILL (GRILESANA)

l Apbraninasanai, grilésanai un sacepumu gatavosanai.
Gatavosanas laika édienu ieteicams apgriezt.
Labakam rezultatam grilu ieteicams priekssildit 3-5 minutes.

leteicamie piederumi: Stieplu plaukts

ly/ \w] FORCED AIR + MICROWAVES
© "} (PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA +
MIKROVILNU REZIMS)

Laiisa laika pagatavotu cepeskrasni ceptus edienus.
leteicamie piederumi: Stieplu plaukts

l QUICKHEAT ~

@ |(ATRAS SAKARSESANAS REZIMS)

Atrai cepeskrasns uzsildisanai pirms gatavosanas cikla sakuma.
Pagaidiet, lidz funkcija beidz darboties, un tikai tad ievietojiet
édienu krasni.

T TT SETTINGS (IESTATIJUMI)

LUV L | i mainitu krasns iestatijumus (valoda, Eko
reZims, skanas signala skalums, spilgtums, laiks).
Lddzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts Eko reZims, ekrana spilgtums
péc paris sekundém samazinasies, lai taupttu energiju. Tiklidz tiek
nospiesta kada poga, ekrans tiek automatiski aktivizéts utt.

auto AUTOMATIC FUNCTIONS
(AUTOMATISKAS FUNKCIJAS)

Izmantojot automatiskas funkcijas, vienkarsi iestatiet
édiena veidu un svaru vai daudzumu un ieguUstiet labakos
rezultatus. Krasns automatiski aprékinas optimalos
iestatijlumus un turpinas tos mainit gatavosanas laika.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas sagatavosanas un
priekssildisanas fazes.

lﬂ GRILL + MICROWAVES .
(GRILESANA + MIKROVILNU REZIMS)

Atrai sacepumu gatavo$anai apvienojot mikrovilnu un grila

funkcijas.

leteicamie piederumi: Stieplu plaukts

TURBO GRILL + MICROWAVES (TURBOGRILS +
MIKROVILNU REZIMS)

Atrai produktu pagatavosanai un apbrininasanai, apvienojot
mikrovilnu, grila un konvencijas krasns funkcijas.

leteicamie piederumi: Stieplu plaukts

J \
&

I FORCED AIR ]
© | (PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA)

Lai gatavotu édienu un sasniegtu lidzigus rezultatus, ka
izmantojot konvencionalo krasni.

Cepsanas traukus un citu cepsanas aprikojumu, kas ir paredzéts
izmanto$anai cepeskrasni, var izmantot konkrétu édienu
pagatavosanai.

leteicamie piederumi: Taisnstra formas cepespanna/stieplu plaukts

Y \|JEFRQ e DEFROST DYNAMIC

o Lai atri atkausétu dazadu veidu
édienus, noradot tikai to svaru.
Produkti janovieto tiesi uz rotéjosas stikla plates.
Kad noradits, apgrieziet édienu uz otru pusi.

KATEGORIJA IETEICAMIE EDIENI SVARS

T0p57

GA"‘A_ O " 100 g-2 kg
1% (malta gala, kotletes, steiki, cepesi)

@ PUTNUGALA 100 g-2,5 kg
2% (vesela vista, gabalini, filejas)
I3k (Zvl\e/ssela steiki, filejas) 100g-15kg

DARZENI

1%k (dazadi darzeni, zirmi, brokoli, utt.) 1009-1.5kg

5 MA!ZE . . 100 g-2 kg
5% (klaipi, smalkmaizites, bulcinas)

Hotpoint 3
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Y \|fEHER ao REHEAT DYNAMIC &S
Lai uzsilditu gatavus

édienus, kas ir sasaldeéti, atdzeseti vai istabas
temperatura. Krasns automatiski aprékina vértibas,
kas nepiecieSamas, lai iespéjami isa laika sasniegtu
labako rezultatu. Novietojiet édienu uz mikrovilnu
krasnim paredzéta, karstumizturiga Skivja vai
trauka.

Y\ FRTGE wo CRISP DYNAMIC

— Lai atri uzsilditu vai pagatavotu
sasaldétus édienus un iegutu zeltainu, kraukskigu
garozu. Sai funkcijai lietojiet tikai komplektacija
eso$o krauksku plati. Kad noradits, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Y\ COOK DYNAMIC

Lai gatavotu édienus cepeskrasni
un iegatu optimalus rezultatus. Izmantojiet traukus,
kas paredzeti lietoSanai cepeskrasni un ir izturigi
pret mikrovilniem.

LOOH v

KATEGORIJA IETEICAMIE EDIENI SVARS
FRI KARTUPEL]
W (izklajiet viena karta un pirms 300-600 g
1% gatavosanas apkaisiet ar sali)
== PICA, AR BIEZU GAROZINU 250-500¢
2%
PICA, AR PLANU GAROZINU 300-800 g
3%
VISTAS SPARNINI, VISTAS GALAS
@ GABALINI 300-600 g
4o (nedaudz ietaukojiet pannu)
<2 ZIVJU PIRKSTINI
(krauksku plate ir jauzsilda) 200-600g

NepiecieSamie piederumi: Krauksku plate, krauksku plates
rokturis

KATEGORIJA EDIENS SVARS
AY

CEPTAVISTA 800 g-1,5 kg
CEPUMI 1 gab.

VESELA ZIVS 600 g-1,2 kg

KARTUPELU SACEPUMS 800 g2 kg

ROSTBIFS 800 g-1,5 kg

Ig YSTEAM ao STEAM DYNAMIC -

Lai tvaicétu tadus produktus

ka darzeni vai zivis, izmantojot komplekta ieklauto
tvaicétaju. Sagatavosanas fazes laika automatiski
tiek radits tvaiks, liekot tvaicétaja apaksa ielietajam
adenim varities. Sis fazes darbibas laiks var
atskirties. Péc tam krasns veic produktu tvaicésanu,
nemot vera iestatito laiku.

Aptuvenais gatavosanas laiks dazadiem produktiem ir $ads:
- SVAIGI DARZENI (250-500 g): 4-6 mindtes;

« SALDETI DARZENI (250-500 g): 5-7 minates;

« ZIVJU FILEJAS (250-500 g): 4—6 minutes.

NepiecieSamie piederumi: Tvaicétajs

IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. ATLASIET VALODU

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums buls jaiestata valoda
un laiks: Ekrana bas redzams uzraksts ,ENGLISH”.

Izmantojiet A vai \/, lai virzitos pa pieejamo valodu
izvélni, un atlasiet vélamo.
Nospiediet ;3&; , lai apstiprinatu izveli.

LUdzu, nemiet véra: Valodu vélak varat nomainit izvélné
,Settings”.

2. IESTATIET LAIKU

Péc tam, kad bus izvéléta valoda, bus nepiecieSams iestatit
laiku: Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés stundas.

NS~
200
SC

Izmantojiet A vai V , lai iestatitu pareizo laiku, un
nospiediet s95¢ :
Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.

Izmantojiet A vai V, lai iestatitu vélamas minates,
un nospiediet saas, lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Péc ilgstosakiem elektropadeves
parravumiem laiks bds jaievada no jauna.

4 Hotpoint
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE .PAUZE
Nospiediet @, lai izslégtu krasni, bet péc tam Ja vélaties apturét aktivu funkciju, lai, pieméram,
izmantojiet AUTO vai MAN,, lai piek|Gtu manualo un samaisitu vai apgrieztu édienu, atveriet durvis.

automatisko funkciju izvélném.
Lai virzitos pa izvelni, turpiniet spiest AUTO vai MAN.,
Iidz ekréné ir redzama Vélamé funkcija: Ekréné tiks ........................................................................................

paradita funkcijas ikona un tie pamata iestatijumi, °ATR_A PA,LI.'“?”_\NA - e
kurus varat mainit. Ja krasns ir izslégta, nospiediet [>, lai aktivizétu

gatavos$anu ar mikrovilnu funkciju pie pilnas jaudas

Lai atsaktu, aizveriet durvis un nospiediet [>.

(900 W) uz 30 sekundém.
)} \ CA.ZA Katru reizi, kad [> poga tiek atkal nospiesta,
[ﬂ & iy _Jid scen® gatavosanas laiks tiek palielinats par 30 sekundém.
//DJU ................ _. ........._ ..............................................................
s . AUTOMATISKAS FUNKCIJAS AUTO

........................................................................................ K ATEGORLIAS
2. IESTATIET FUNKCJU Izmantojot atseviskas automatiskas funkcijas, jums
Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit bls nepiecieSams atlasit édiena kategoriju, ko
tas iestatijumus. planojat gatavot, lai sasniegtu labakos rezultatus.
Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu Atsauces kategorijas atbilst numuram, kas noradits
péc otra mainit. displeja labaja augséja stari.

Lai uzzinatu vairak par visam kategorijam, skatiet
tabulu ar funkciju aprakstiem.

[/ \] ]
L X -z !
650 Lo -s
=Y Uy P L
Kad displeja mirgo vértiba, izmantojiet A vai V, 100
lai to mainitu, péec tam s3&s, lai to apstiprinatu, un
turpiniet mainit nakamos iestatijumus (ja iesp&jams). Tiklidz ir atlasita funkcija, lielakajai dalai automatisko
funkciju bas nepiecieSams noradit ari édiena svaru.
O 07 GATAVIBAS LIMENIS
/ \ |, | I Lielaka dala automatisko funkciju lags jums noradit,
Z 550 cik stipri vélaties pagatavot edienu (minimali,
--;\ Uw nedaudz, vidéji, loti, maksimali).

o evot €&, varesiet vélrel L lestatit vai izmainit gatavibas limeni var tikai pirmajas
Piezime: Nospiezot <K, varesiet velreiz mainit ieprieksejo 20 sekundés péc funkcijas aktivizé$anas: Aktivizéjiet
lestatijumu. funkciju un nospiediet A vai V, lai atlasitu vélamo
.................... -. B Y ieStaﬂjumU.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCLJU
Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi, T B
nospiediet [>, lai aktivizétu funkciju. / \ |V| II AUTO
N 1 ] _ N x
PINEALY S DARBIBAS (EDIENA APMAISISANA VAI APGRIESANA)
,,(‘f_.; Izmantojot dazas automatiskas funkcijas, jums

i ‘ - ‘ ] ) ) nepiecieSams apmaisit vai apgriezt édienu, un
1J:us lllail_ratjebkura laika nospiest @ , lai apturétu aktivo | funkcija apturés darbibu, lai lautu jums to izdarit.
unkciju.

e -
St funkcija tiek aktivizéta automatiski, lai krasni / \ PTLANVIN AUTO
nebltu iespéjams ieslégt nejausi.

Kad krasns ir apturéjusi gatavo$anu, atveriet durvis un
j/ \ ” ” “’i veiciet nepieciesamo darbibu, bet péc tam aizveriet

durvis un nospiediet >, lai atsaktu gatavosanu.

m -
650. Ladzu, nemiet véra: Izmantojot Defrost Dynamic funkciju, ta
automatiski atsaks darboties péc divam mindtém ari tad, ja
nebusiet apgriezis vai apmaisijis édienu.

Lai palaistu funkciju, atveriet durvis, aizveriet tas un
nospiediet >
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. ATLIKUSAIS KARSTUMS

BieZi vien, kad édiens ir pagatavots, krasns aktivizés
automatisku atdzesésanas procesu, kas tiks noradits
ekrana.

13 ec
cJ

Lai procesa laika (kad krasns ir izslegta) apskatitu
pulksteni, nospiediet << .

LOdzu, nemiet véra: Atverot durvis, process uz laiku tiek
apturets.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslegta, ekranu iespéjams izmantot ka
taimeri. Nospiediet A vai \/ , lai aktivizetu funkciju
un iestatitu velamo laiku.

_='
==
_=|

=

r
li
X

Kad ir aktivizéts taimeris, varat aktivizét vél kadu
funkciju: Taimeris turpinas iestatita laika atskaiti,
nekada veida neietekméjot atlasito funkciju.

/\l

‘7I ::II_.I

Lai atgrieztos pie taimera, pagaidiet, lidz funkcija beidz
darboties, vai izsleédziet cepeskrasni, nospiezot ®.

LUdzu, nemiet véra: taimeris neaktivizé nevienu no
gatavosanas cikliem.

Lai mainitu taimera laiku, nospiediet <<, lai to apturétu,
un péc tam divas reizes nospiediet <<, lai atgrieztos pie
pasreizéja laika.

IESTATIJUMI

Lai mainitu cepeskrasns iestatijumus, turpiniet spiest
MAN., lidz ekrana paradas ,SETTINGS”, un péc tam
nospledlet soet, lai pieklUtu izvélnei.

lzmantojiet A vai V , lai parvietotos pa izvélni, un
soeet, lai pieklatu iestatijumam, ko vélaties mainit.
lzmantojiet /\ vai V , lai mainitu iestatijumu, un
nospiediet 33, lai apstiprinatu.

Nospiediet s95z, lai aktivizétu taimeri: Kad taimeris
beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals un displeja parédisies pazinojums.

GATAVOSANAS TABULA

_ TEMP. (°C)/ JAUDA
EDIENS FUNKCLUA o s w) LAIKS PIEDERUMI
| o] 160-180 . 30-60
Biskvita kukas
A 160-180 90 25-50
Pilditi piragi ; AN (g
(siera kikas, stradeles, abolu piragi) l @ ] 160-190 35-70
Cepumi | o | 170-180 . 10-20 —
Beze (olas baltuma glazuras kiikas) l @ ] 100-120 - 40-50 —
Bulcinas | o | 210-220 . 10-12 —
Maizes $kéles | o ] 180-200 . 30-35 —
Pica / maize | o] 190-220 - 20-40 —
Pica (04-05 kg) J N - . 14-16 (>
Piragi ) B . B JdDYET,
(darzenu pirags, Lotringas pirags) l @ ] 180-190 40-55
Lotringas pirags (1-1,2 kg) y \ - - 18-20 =
Lazanja / makaronu cepsana 7\ Vidéji 350-500 15-40
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LV

- ; . TEMP.(°C)/ |  JAUDA
EDIENS ~ FUNKCUA o MENIS W) LAIKS PIEDERUMI
3 - - _ * 1.".) =fe
Cepta jéra/tela gala/rostbifs l ¥ l 170-180 70-80
(1,315 kg) 7| 160-180 160 50-70*
Vidaji cepts rostbifs (1.3-15 kg) |« | 170-180 i 40-60*
- - _ * 1"'.) =&
Cepta vistas/trusa/piles gala l v l 210-220 >0-70
(vesela, 11,2 kg) [Ze| 210-220 350 45-60*
Vistas/ trusa/ piles gala 7\ Vidéjs- ) B (1D =g
(filejas / gabalini) l * l augsts 350-500 20-40*
Vistas galas gabalini (04-1 kg) )\ - - 12-18 =
Cepta zivs (vesela) 7.y zeomtas 160350 20-40
Zivs fileja / gabalini o izcl_:é)tias - 15-30*%
Pilditi darzeni G s ) e
(tomati, cukini, baklazani) l * l Videji 500-650 25-50
Grauzdeétas sviestmaizes lvml iz cl_ggtla s - 3-6 aw;
Desas / kebabi / ribinas / hamburgeri lvml \E{\Iljjgeé'is_ - 20-40*% am;
Desinas / burgeri (0,2-1 kg) P}] - - 6-16%* =
Cepti kartupeli lﬂl Vidéji 350-500 20-40*
Kartupelu daivinas (0,3-0,8 kg) PE] - - 10-20** =
Cepti augli 7.y Vidaji 160-350 15-25
Darzenu gratini (sacepums) lml A\ﬂ?jseﬁz_ - 15-25
Cepti darzeni (03-08 kg) Y - - 8-18 ()
* Gatavosanas laika apgrieziet produktus otradi @vww Lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné

docs.hotpoint.eu, lai iegUtu recepsu tabuly, kas ir saskanota

*% e & H Sci TE H _
Veiciet krauksku plates priekSsildisanu aptuveni 3-5 ar sertificésanas iestadem un atbilst standartiem IEC 60705

minutes un IEC 60350
T Grill + F Air +
Grill + Microwaves u.rbo " Forced Air . orced !r .
) I ) . ey Microwaves L ) Microwaves (Piespiedu
Crisp (Apbraninasana) Grill (Grileésana) (Grilésana + . (Piespiedu gaisa . R L
. . .. (Turbogrils + K o gaisa cirkulacija +
FUNKCIJAS Mikrovilnu rezims) ) ) . cirkulacija) . ) s
Mikrovilnu rezims) Mikrovilnu rezims)
)\ )\ 7R IR
O o T . I~ N P
Karstumizturiga panna /
trauki, kas pieméroti lietosanai Stieplu plaukts Krauksku plate Taisnstara formas cepespanna
PIEDERUMI mikrovilnu krasni
~ &'
T ap, = -
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TIRISANA

Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes darbiem ta
ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

IEKSEJAS UN AREJAS VIRSMAS

- Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzekl|a ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

- Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

« Ik pa laikam vai gadijumos, kad kaut kas ir
izSlakstijies, nonemiet rotéjoso plati un tas pamatni,

lai iztiritu krasns pamatni un notiritu édiena atlikumus.

« Grils nav jatira, jo lielais karstums izdedzina visus
netirumus: Lietojiet So funkciju regulari.

Neizmantojiet skrapéjosus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas lidzeklus, jo tie var
sabojat ierices virsmas.

PIEDERUMI

Visus piederumus, iznemot krauksku plati, iespéjams
mazgat trauku mazgajama masina.

Krauksku plate jamazga ar Gdeni un maigu tirisanas
lidzekli. Noturigus netirumus paberziet ar draninu.
Pirms tirisanas vienmér laujiet krauksku platei atdzist.

PROBLEMU RISINASANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas
un apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

(Evww

Problema
Krasns nedarbojas. Stravas parravums.

Krasns rada trok3nus ari tad, ja
tair izslégta. ventilators.

Ekrana redzams kludas
pazinojums ,Err”.

. lespéjamais célonis :
Atvienojiet no elektrotikla.

Darbojas dzesésanas

Programmaturas kltme.

Risinajums

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

. |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
redzéetu, vai k|ume ir novérsta.

Atveriet durvis un pagaidiet, [ldz dzesésana ir
beigusies.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un
nosauciet numuru, kas noradits péc burta,F"

IZSTRADAJUMA TIPASA ZIME

Izstradajuma lapu ar datiem par ierices energijas patérinu
varat lejupladét timekla vietné docs.hotpoint.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES INSTRUKCIJU

? Lejupladajiet Lietoganas un apkopes Pamacibu
timekla vietne docs.hotpoint.eu (izmantojiet o QR
kodu), noradot izstradajuma rapniecisko kodu.

> Alternativi varat sazinaties ar klientu
pécpardosanas servisu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju
varat atrast garantijas
gramatina. Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
servisu, ladzu, nosauciet
kodus, kas redzami
izstradajuma datu
plaksnité.

CEMedx
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE

»+HOTPOINT - ARISTON” GAMIN]
Kad galétuméte pasinaudoti visapuse
= ) technine prieziura ir palaikymu,
uzregistruokite savo prietaisg svetainéje
www.hotpoint.eu/register

Apsilankykite musy svetainéje adresu

"W: ww docs.hotpoint.eu ir, vykdydami Sios
— brositros nugaréléje pateiktus nurodymus,
atsisiyskite naudojimo ir prieziaros vadova.

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas
[ J

GAMINIO APRASYMAS

DDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDD
mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm

AR o

1. Valdymo skydelis

2. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

3. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

4, Durelés

5. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

6. Lemputé
7. Sukamasis padéklas

VALDYMO SKYDELIS

]
H1<][>]

A
g

[
o

1.]JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS
Naudojama jjungti arba iSjungti
krosnele ir sustabdyti funkcija.
2.AUTOMATINES

Naudojama slinkti per funkcijy
sarasy, perkelti zymeklj ir pakeisti
funkcijy nustatymus.

3.ATGAL

Grjzimas j ankstesnj meniu.

4. NEAUTOMATINES

Naudojama slinkti per funkcijy
sarasa, perkelti zymeklj ir pakeisti
funkcijy nustatymus.

5.EKRANAS

6.NARSYMO MYGTUKAI

Galite pakeisti funkcijos
nustatymus ir reikSmes.

7. PATVIRTINIMO MYGTUKAS

Patvirtinamas funkcijos
pasirinkimas arba nustatyta verté.

8.PALEIDIMAS

PaleidZiama funkcija.

Jei krosnelé iSjungta, jjungiama
mikrobangy krosnelés funkcija
.Jet Start”.

Hotpoint
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Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3

P R I E DAI Rivww docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos
SUKAMASIS PADEKLAS GROTELES

Stiklinj sukamajj padeékla
naudokite gamindami visais
budais.

Stiklinj sukamajj padékla reikia
visada naudoti kaip atrama

kitoms talpos ar priedames,
iSskyrus staciakampe kepimo skarda.

SUKAMOJO PADEKLO ATRAMA

Q Naudojama tik su stikliniu sukamuoju
padéklu. DraudZiama ant atramos déti
L=V Kkitus priedus.

SKRUDINIMO LEKSTE

Naudojama tik pasirinkus funkcija

,Crisp Dynamic”.

Skrudinimo lékste reikia padéti

stiklinio sukamojo padéklo
‘ centre, o naudojant su specialia

funkcija galima jkaitinti tuscia.
Maistg dékite tiesiai ant skrudinimo Iékstés.

Naudojama i$ krosnelés iSimti
karsta skrudinimo lékste.

STACIAKAMPE KEPIMO SKARDA

Kepimo skarda galima naudoti tik
pasirinkus konvekcinio gaminimo

funkcijas; jos negalima naudoti

gaminimui mikrobangomis.

Jstatykite skardg horizontaliai

ir atremkite j kepimo skyriaus
laikiklius.

Atkreipkite démesj: Kai naudojate staciakampe kepimo
skardg, sukamojo padéklo ir jo atramos isimti nereikia.

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta model;.

Naudojant Sias groteles,
maistas bdna arciau keptuvo,
todél puikiai tinka paskrudinti

l» U patiekalui ir uztikrinama optimali

karsto oro cirkuliacija. Groteles
padékite ant sukamojo padéklo ir
jsitikinkite, kad jis nesiliecia prie kity pavirsiy.

Norédami maistg, pvz., Zuvj

ar darzoves, gaminti garuose,
sudékite jas j krepselj (2) ir
apatinj garpuodzio inda (3)
jpilkite geriamojo vandens (100
ml), kad buty pakankamas gary
kiekis.

Jei norite gaminti makaronus,
ryzius ar bulves, sudékite juos tiesiai j apatinj
garintuvo indg (krepselis nebutinas) ir jpilkite vandens
atsizvelgdami j gaminamo maisto kiek|.

Geriausiy rezultaty pasiekiama naudojant pridedama
garpuodzio dangt;j (1).

Garpuodj visada dékite ant stiklinio sukamojo padeklo
ir naudokite tik su atitinkamomis gaminimo ar
mikrobangy funkcijomis.

= Juo uzdengiamas mikrobangomis
gaminamas ar Sildomas maistas.
Dangtis apsaugo nuo tiskaly,
iSlaiko maisto dregme bei
naudojamas gaminti dviem lygiais.
Jo negalima naudoti pasirinkus
konvekcinio kepimo arba bet kokia kitg keptuvo
funkcija (jskaitant ,Crisp Dynamic”).

Kity priedy galima nusipirkti atskirai is aptarnavimo po pardavimo skyriaus.

Rinkoje parduodama jvairiy priedy. Pries
pirkdami prieda, jsitikinkite, kad jis tinka naudoti
mikrobangy krosneléje ir yra atsparus karsciui.

Gaminant mikrobangomis negalima naudoti
metaliniy indy maistui ar gérimams.

Kai maistq ir priedus dedate j mikrobangy
krosnele, ziurékite, kad jie neliesty vidiniy
krosneles sieneliy.

Pries jjungdami krosnelg, visada patikrinkite,

ar sukamasis padéklas gali laisvai suktis. Bukite
atsargus ir nepajudinkite sukamojo padéklo, kai
idedate arba isimate kitus priedus.

N
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FUNKCIJOS

LT

Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

(R docs.hotpoint.eu dél issamesnés informacijos
MAN. MANUAL FUNCTIONS l FORCED AIR (PRIVERSTINE ORO SRAUTAS)
(NEAUTOMATINES FUNKCLIOS) @

lg | MICROWAVES (MIKROBANGUY KROSNELE)
Naudojama greitai pagaminti ir pasildyti
maistg ar gérimus.
POWER .
(GALIA) REKOMENDUOJAMA NAUDOTI:
Gérimy arba kito maisto, kuriame yra
200 W didelis kiekis vandens, pakartotinis
pasildymas
750 W Darzoviy gaminimas
650 W Mésos ir zuvies gaminimas
Padazy su mésa arba padazy, kuriy
500 W sudeétyje yra sario ar kiausiniy, gamyba.
Pyragy su mésos jdaru ar makarony
apkepy apkepinimas
Letas gaminimas. Puikiai tinka islydyti
350W sviestg ar Sokolada
UZSaldyto maisto atitirpinimas arba sviesto
160W ir strio minkstinimas
20w Ledy minkstinimas

Rekomenduojami priedai: dangtis

Gaminant patiekalus pasiekiama panasiy
rezultaty kaip ir naudojant jprasta orkaite.
Kepimo padekla ir kitus kepti orkaitéje tinkancius
indus galima naudoti ruosiant ne visus patiekalus.

Rekomenduojami priedai: Staciakampé kepimo skarda / grotelés

FORCED AIR + MICROWAVES
(PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS + MIKROBANGOS)

Si funkcija skirta ruosti patiekalams
krosneléje per trumpa laika.

A

Rekomenduojami priedai: Grotelés
l . |QUICKHEAT (SPARTUS JKAITINIMAS)

© | Greitas krosnelés jkaitinimas pries gaminimo cikla.
Prie$ sudedant maista j krosnele, palaukite, kol
baigsis jkaitinimo etapas.

o SETTINGS (NUSTATYMAI)

s Naudojama norint keisti krosnelés
nustatymus (kalba, eko rezima, Sviesuma, garso
signalo garsuma, laika).

Atkreipkite démesj: Siekiant taupyti energija, ekrano
Sviesumas sumazeéja po keliy sekundziy, kai veikia
eko rezimas. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik
paspaudziamas bet kuris mygtukas ir pan.

ly"'\il CRISP DYNAMIC

—— 1 Si funkcija leidzia tolygiai apskrudinti patiekala
iki rudumo ir i$ virsaus, ir is apacios. Sig funkcijg galima
naudoti tik su specialia skrudinimo Iékste.

Batini priedai: skrudinimo léksté, skrudinimo Iékstés
rankena

auto AUTOMATIC FUNCTIONS
(AUTOMATINES FUNKCIJOS)

l""l GRILL (KEPINIMAS)

Skrudinimas, kepimas ant groteliy ir
uzkepéliy gaminimas. Gaminimo metu maista
rekomenduojama apversti.

Siekiant geriausiy rezultaty, patariama jkaitinti
keptuva 3-5 min.

Rekomenduojami priedai: Grotelés

Naudojant automatines funkcijas, geriausiy gaminimo
rezultaty pasieksite tiesiog pasirinke maisto tipg ir svorj ar
kiekj. Krosnelé automatiskai pasirinks optimalius nustatymus
ir requliuos juos maisto ruosimo metu. | bendrajj gaminimo
laikg néra jtraukti paruoSimo ar jkaitinimo etapai.

lﬂl GRILL + MICROWAVES
(KEPINIMAS + MIKROBANGOS)

Tinka norint greitai paruosti maistg ar
apkepéles, naudojant mikrobangy ir kepinimo
funkcijas kartu.

Rekomenduojami priedai: Grotelés

R d

» | TURBO GRILL + MICROWAVES
* °| (KEPINIMAS DIDESNE GALIA + MIKROBANGOS)
Tinka norint greitai paruosti ir apkepinti
maista, naudojant mikrobangy, kepinimo ir
konvekcinés krosnelés funkcijas kartu.

Rekomenduojami priedai: Grotelés

ly/ |5 FR0 Ao DEFROST DYNAMIC

o Galite greitai atitirpdyti jvairius
maisto produktus - juos tereikia pasverti.
Maista reikia sudéti tiesiai ant stiklinio besisukancio
padeéklo. Paraginus, apverskite maista.

REKOMENDUOJAMI MAISTO
KATEGORIJA PRODUKTAI SVORIS
VD57 -
MESA . o . . 100 g-2 kg
1% (malta, pjausniai, didkepsniai, rostbifai)
@ PAUKSTIENA
(visas visciukas, vistienos gabaléliai, 100 g-2,5 kg
2% file)
1 ZL.NlS S 100 g-1,5 kg
33k (visa, gabaliukai, file)
g DARZOVES
(jvairiy darzoviy misiniai, Zirneliai, 100 g-1,5 kg
4% brokoliai ir kt.)
@ DUONAA . o 100 g-2 kg
5% (batonai, bandelés, vyniotiniai)
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ly/ W HEF avro REHEAT DYNAMIC
T Tinka pakartotinai
pasildyti jau paruosta susaldyta, atvésintg
arba kambario temperaturos maista. Krosnelé
automatiskai parinks nustatymus, kuriuos
naudojant galima pasiekti puikiy rezultaty per
trumpa laika. Sudékite maistg j lekste arba inda, kurj
galima saugiai naudoti mikrobangy krosneléje.

&S

Y\ CRTGE wo CRISP DYNAMIC

— Tinka greitai pasildyti ir gaminti
susaldyta maista norint, kad patiekalas pasidengty
traskia plutele. Pasirinke $ig funkcija, naudokite tik
specialig pridedama skrudinimo lékste. Paraginus,
apverskite maista.

l/, \ COOK DYNAMIC

Galite ruosti krosneléje
gaminama maistg ir pasiekti optimaliy rezultaty.
Naudokite kepimo indus, kuriuos galima naudoti
krosneléje ir kurie yra atsparus mikrobangoms.

LOOH v

REKOMENDUOJAMI MAISTO
KATEGORIJA PRODUKTAI SVORIS
PRANCUZISKOS BULVYTES
@ (pries kepdami, isklokite vienu 300-600 g
1% sluoksniu ir pabarstykite druska)
@ PICA, PLONA PLUTELE 250-500 g
2%
PICA, STORA PLUTELE 300-800 g
3%
VISTIENOS SPARNELIAY,
GABALELIAI
Pr (skrudinimo lekste patepkite 300-600g
nedideliu kiekiu aliejaus)
ZUVIES PIRSTELIAI
(skrudinimo lekste reikia i$ anksto  200-600 g
% [kaitinti)

BUtini priedai: Skrudinimo Iéksté, skrudinimo Iékstés
rankena

KATEGORIJA MAISTAS SVORIS
&
KEPTAS VISCIUKAS 800g-15kg
SAUSAINIAI 1 partija
VISA ZUVIS 600 g-1,2 kg
BULVIY APKEPAS 800 g-2 kg
KEPTA JAUTIENA 800g-15kg
Ig YSTEAM ao STEAM DYNAMIC -
Tinka norint gaminti

maista, pvz., darzoves ar zuvj, garuose, naudojant
pridedamg garpuodj. Garai generuojami
automatiskai paruosimo etapo metu, uzvirinant
apatiniame garpuodzio inde esantj vandenij. Sio
etapo laikas gali skirtis. Toliau maistas krosneléje
gaminamas garuose pagal nustatyta laika.

Apytikres kai kuriy patiekaly ruosimo garuose laiko vertés:
« SVIEZIOS DARZOVES (250-500 g): 4-6 min.;

- SALDYTOS DARZOVES (250-500 g): 5-7 min;

« ZUVIES FILE (250-500 g): 4-6 min.

BUtini priedai: garpuodis

PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalbg ir
laika: Ekrane slinks uzrasas ,ENGLISH".

Naudodamiesi A arba \/ slinkite kalby sarasu ir
pasirinkite reikiama kalba.
Pasirinkimui patvirtinti paspauskite ;9¥;.

Atkreipkite démesj: Veliau kalba pakeisti galésite nuéje
meniu,Settings”.

2. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke kalbg, turésite nustatyti laika: Ekrane mirkseés
du valandy skaitmenys.

NS~
200
SC

Naudodamiesi A arba V nustatykite teisingas
valandas ir paspauskite sos:
Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.

Naudodamiesi A arba V' nustatykite minutes ir
patvirtinkite paspausdami sase.

Atkreipkite démesj: atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti
nustatyti laikg dar karta.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

LT

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Krosnele jjunkite paspausdami @, tada naudodami
AUTO arba MAN. pereikite prie neautomatiniy ir
automatiniy funkcijy meniu.

Jei norite slinkti per meniu, paspauskite ir palaikykite
AUTO arba MAN,, kol ekrane pasirodys reikiama funkcija:
Ekrane pasirodys funkcijos piktograma ir bendrieji
nustatymai, kuriuos galite pakeisti.

=

2. NUSTATYKITE FUNKCLJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

P Y o3

Kai ekrane mirksi nustatymas, naudodami A arba V
ja pakeiskite, tada patvirtinkite paspausdami saae ir
pereikite prie kity nustatymuy (jei reikia).

[/ \
650.

Pastaba. Paspaudus €K, galima vél pakeisti ankstesn;
nustatyma.

3. JUNKITE FUNKCLJA

Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite [> ir
suaktyvinkite funkcija.
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Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcija, bet
kuriuo metu galite paspausti O .

. APSAUGINIS UZRAKTAS

Siekiant iSvengti atsitiktinio krosnelés jjungimo, Si
funkcija jjungiama automatiskai.

Y \l R

650.

Atidarykite ir uzdarykite dureles, tada paspauskite >
ir jjunkite pasirinkta funkcija.

. PRISTABDYMAS
Jei norite pristabdyti veikiancig funkcijg ir pamaisyti ar
apversti maista, tiesiog atidarykite dureles.

Norédami testi gaminima, uzdarykite dureles ir
paspauskite [>.

.JET START

Jei krosnelé ijungta, paspauskite [> ir jjunkite
gaminimg mikrobangomis didziausia galia (900 W) 30
sek.

Kiekviena kartg, kai nuspaudziamas mygtukas >,
gaminimo laikas pratesiamas po 30 sek.

. AUTOMATINES FUNKCIJOS AuTO

KATEGORIJOS

Naudodami tam tikras automatines funkcijas, turésite
pasirinkti ruoSiamo maisto kategorija, kad galétuméte
pasiekti geriausiy rezultaty.

Nurodoma kategorija sutampa su numeriu, kuris
rodomas virSutiniame desiniajame ekrano kampe

Zr. lentele su funkcijy aprasymais, kurioje pateikiama
informacija apie visas kategorijas.

x>
- z N
Lo - =

Kai pasirinksite kategorija, daugeliui automatiniy
funkcijy reikés jvesti maisto svorj.

PARUOSIMO LAIPSNIS

Daugelis automatiniy funkcijy paragins pasirinkti
maisto paruosimo laipsnj (minimaly, Zema, vidutinj,
auksta, maksimaly).

Paruosimo laipsnj galima pakeisti tik per pirmasias 20
sekundziy, kai suaktyvinama funkcija: Suaktyvinkite
funkcija, tada paspausdami A arba V pasirinkite
reikiamg nustatyma.

/ \ \ /l T -I-I

i
L

AUTO

VEIKSMAI (MAISTO MAISYMAS ARBA APVERTIMAS)
Pavyzdziui, naudojant tam tikras automatines
funkcijas, jums reikés maistg apversti arba iSmaisyti;
tam funkcija bus laikinai sustabdyta.

Kai krosnelé sustabdo maisto ruosima, atidarykite

dureles ir atlikite veiksma, kurj esate raginami atlikti
rie$ pakartotinai uzdarant dureles, tada paspauskite

B ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: Kai naudojama “Defrost Dynamic”

funkcija, ji bus automatiskai paleista vél po dviejy minuciy,

net jei maisto neapvertéte ar nepamaisete.
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. LIKUTINE SILUMA
Daugeliu atveju maisto gaminimo metu krosnelé
jjungia automatinj ausinima, kuris nurodomas ekrane.

1 JC°C
ic9

Jei Sio proceso metu norite pamatyti laikrodj (kai
krosnelé iSjungta), paspauskite <<.

Atkreipkite démesj: Atidarius dureles, procesas laikinai
nutraukiamas.

. LAIKMATIS

ISjungtos krosnelés ekrang galima naudoti kaip
laikmatj. Jei norite suaktyvinti funkcija ir nustatyti
reikiamga laika, paspauskite A arba v .

_=l

R—
_=

r
JL

4\\
Paspausdami sges suaktyvinkite laikmatj: Kai baigsis

atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga bus
nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

Suaktyvine laikmatj, galésite suaktyvinti ir funkcija:
Laikmacio laikas bus automatiskai skaic¢iuojamas atgal
toliau, tai neturés jokios jtakos funkcijai.

/\l

‘7I ::II_.I

Jei norite, kad laikmatis buty vél parodytas, palaukite,
kol baigsis funkcijos veikimo laikas, arba iSjunkite
krosnele paspausdami @ .

Atkreipkite démesj: laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Jei norite pakeisti nustatyta laikmacio laika, paspauskite <<,
kad jj pristabdytuméte, tada dukart paspauskite <<, kad baty
vel parodytas dabartinis laikas.

. NUSTATYMAI

Jei norite pakeisti krosnelés nustatymus, spaudinékite
MAN., kol ekrane pasirodys SETTINGS, tada paspauskite
et ir pereikite prie meniu.

Naudodamiesi A arba V slinkite per meniu, o
paspausdami s95z pereikite prie norimo pakeisti
nustatymo.

Naudodamiesi A arba V pakeiskite nustatyma, o
patvirtinkite paspausdami ;3%;.

KEPIMO SALYGY LENTELE

TEMP. (°C) / GALIA ‘
MAISTAS FUNKCUJA KEPINIMO w) TRUKME PRIEDAI
LYGIS
) | o | 160-180 : 30-60
Keksai
A 160-180 90 25-50
|daryti pyragai B ) . JdDYET,
(sGrio pyragas, Strudelis, obuoliy pyragas) l @ ‘ 160-130 35-70
Sausainiai | o ] 170-180 . 10-20 —
Orinukai | o ] 100-120 . 40-50 -
Bandelés | o | 210-220 . 10-12 —
Duonos kepaléliai | o] 180-200 . 30-35 —
Pica / duona | o] 190-220 . 20-40 —
Pica (04-05 kg) J N . . 14-16 (>
Apkepas su jdaru ) B ) B JADYET
(darzoviy pyragas, lotaringiskas kisas) l N ] 180-130 40-55 m
Lotaringiskas kias (1-1,2 kg) J \ - - 18-20 =
Lazanija / apkepti makaronai I\ Vidutinis 350-500 15-40 @
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TEMP. (°C) / GALIA
MAISTAS FUNKCLIA KEPINIMO w) TRUKME PRIEDAI
LYGIS

2 — - - * qll. =&
Kepta ériena / verSiena / jautiena l @ l 170-180 70-80
(,3-15kg) 7Y 160-180 160 50-70*
Jautienos kepsnys, vidutiniskai i B _ B qD =@
iskeptas (13-15 kg) [« ] 170-180 40-60*
— - _ * 1"'.’ ~Me
Kepta vistiena / triusiena / antiena l v l 210-220 >0-70
(visa 1-1.2kg) [Ze| 210-220 350 45-60*
Vistiena / triuSiena / antiena IACS Vidutinis- 3 B 1D =g
(filé / gabaléliai) P aukétas 350-500 20-40*

Vistienos gabaléliai (0,4-1 ko) )\ . . 12-18 (=
Kepta Zuvis (visa) 7.9 Aukitas  160-350 20-40
Zuvies filé / gabaléliai o Aukstas - 15-30*%
|darytos darzovés A e ~ _ dD g
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) l * l Vidutinis 500-650 25-50

Skrudinti sumustiniai Aukstas - 3-6 m

Desrelés / kebabai / kiaulienos ANt Vidutinis— ) 20-40* m

Sonkauliukai / mésainiai aukstas i

Desrelés / suvoztiniai (0,2-1 kg) l@] - - 6-16%* =
Keptos bulvés 2 Vidutinis ~ 350-500  20-40*

Bulvés skiltelémis (0,3-0,8 k) l@] - - 10-20** =
Kepti vaisiai 7\ Vidutinis  160-350 15-25
Darzoviy apkepas IU] C::jkjttl?i; - 15-25

Keptos darzovés (0,3-0,8 kq) PE - - 8-18 =

@www Atsisiyskite naudojimo ir priezilros vadovg is
docs.hotpoint.eu ir perzitrékite patikrinty recepty lentele,
sudarytg sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60705 ir IEC
60350 standartais.

* Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Skrudinimo lekste jkaitinkite 3-5 min.

F d Ai
. . Turbo Grill + o.rce i
Grill + Microwaves . . . . Microwaves
. . . L . Microwaves Forced Air (Priverstinis . o
Crisp (Skrudinimas) Grill (Kepinimas) (Kepintuvas + o o (Priverstinis
i (Kepinimas padidinta oro srautas)
FUNKCIJOS mikrobangos) | i oro srautas +
galia + Mikrobangos) A
mikrobangos)
aCS T ACS 7 G PR
Karsciui atspari léksté / indas,
kuriuos galima naudoti Grotelés Skrudinimo léksté Staciakampé kepimo skarda
PRIEDAI mikrobangy krosneléje
5 (R = -
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VALYMAS

Pries vykdydami prieziuros arba valymo darbus,
isitikinkite, kad prietaisas atvéso.

Nenaudokite valymo garais jrangos.

KROSNELES ISORINIAI PAVIRSIAI

- Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. NuSluostykite sausa Sluoste.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Reguliariai arba kai yra daug tiskaly, iSimkite
sukamajj padékla bei jo atramg ir iSvalykite krosnelés
kameros dugna, kad pasalintuméte visus maisto
likucius.

- Keptuvo valyti nereikia, nes dél intensyvaus karscio
neSvarumai sudega: Naudokite 3ig funkcija reguliariai.

Valydami nenaudokite abrazyviy Sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinanciy valymo priemoniy; jos gali
pazeisti prietaiso pavirsSius.

PRIEDAI

Visus priedus, isskyrus skrudinimo lékste, galima
plauti indaplovéje.

Skrudinimo lékste reikia plauti vandenyje su Svelnaus
poveikio plovikliu. |sisenéjusius neSvarumus galima
patrinti Sluoste. Prie$ plaudami palaukite, kol
skrudinimo lékste atves.

TRIKCIY SALINIMAS

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite is
docs.hotpoint.eu dél issamesnés informacijos

IS krosnelés sklinda garsas, net
kai ji iSjungta.

Programinés jrangos
gedimas.

Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite i$ elektros tinklo.

. Sprendimas

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar
orkaitei prijungtas elektros maitinimas. Krosnele
- iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Atidarykite dureles ir palaukite, kol bus baigtas
ausinimo procesas.

Kreipkités j artimiausig techninés priezidros centra ir
nurodykite raide arba skaiciy po raidés,Err".

GAMINIO APRASYMAS

Duomeny lapa su 3io prietaiso energijos duomenimis
galite atsisiysti iS masy svetainés docs.hotpoint.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA
> Naudojimo jr prieziaros

vadova atsJisiqski e i$ musy svetainés E E
docs.hotpoint.eu -

(galite pasinaudoti Siuo QR kodu) nurode 5.|

gaminio koda. E

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziGros centrg

CEMedx

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke.

Techninés priezilros centre batina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje nurodytus kodus.
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PRZEWODNIK UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje
HOTPOINT - ARISTON obstugi i konserwacji urzadzenia mozna
@[ Aby méc korzystaé z programu l‘w: ww pobra¢ odwiedzajac naszg strone
= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy — docs.hotpoint.eu i postepujac zgodnie ze
zarejestrowac swoj produkt na stronie wskazowkami zamieszczonymi na odwrocie
www.hotpoint.eu/register tej broszury.
' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad
A bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania

2. Grzatka okragta
(niewidoczna)

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

DDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDD 3. Tabliczka Znamionowa
: (nie usuwad)

. Drzwiczki

. Grzatka gorna/grill
. Oswietlenie

N o u s

Talerz obrotowy

PANEL STEROWANIA

E ............. z

< L

1 2 34 5 6 7 8
1. WLACZANIE/WYLACZANIE 4.USTAWIANE RECZNIE 7. PRZYCISK POTWIERDZENIA
Do wiaczania lub wytaczania Do przewijania listy funkgji Stuzy do potwierdzania wyboru
kuchenki mikrofalowej, a takze ustawianych recznie. danej funkcji lub ustawien.
wytaczania lub wstrzymania i
wykonywania funkgji. 5.WYSWIETLACZ 8.START

Do wtaczania funkgji.

2.USTAWIANE 6.PRZYCISKI NAWIGACIJI Kiedyiuchenka milirofalowa jest
AUTOMATYCZNIE Do zmiany ustawien i wartosci wylaczona, uruchamia funkcje
Do przewijania listy funkgji danej funkgji. mikrofali , Jet Start”.
ustawionych automatycznie.
3.POWROT
Do powracania do poprzedniego
menu ustawien.

Hotpoint :
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AKCESORIA

Wiecej informadji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

TALERZ OBROTOWY

Umieszczony na podstawce

szklany talerz obrotowy moze

by¢ uzywany do wszystkich

metod gotowania.

Talerz obrotowy musi zawsze

stanowi¢ podstawe dla innych
pojemnikéw i akcesoridw, z wyjatkiem prostokatnych
tacek do pieczenia.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

Podstawki nalezy uzywac tylko ze

szklanym talerzem obrotowym. Na
D podstawce nie nalezy umieszczac
innych akcesoriow.

TALERZ CRISP

Nadaje sie do uzycia tylko

ze specjalna funkcja “Crisp

Dynamic”.

Talerz Crisp musi by¢ zawsze

; umieszczany na $rodku

szklanego talerza obrotowego i,
kiedy jest pusty, moze by¢ wstepnie ogrzewany przy
uzyciu specjalnej funkcji przeznaczonej tylko do tego
celu. Umiescic¢ potrawe bezposrednio na talerzu Crisp.

UCHWYT DO TALERZA CRISP

Przydatny do wyjmowania
goracego talerza Crisp z piekarnika.

PROSTOKATNA TACKA DO PIECZENIA

Tacke do pieczenia mozna uzywac
tylko z funkcjami umozliwiajacymi
pieczenie konwekcyjne; nigdy w
potaczeniu z mikrofalami. Wtozy¢
tacke poziomo, umieszczajac jg na
ruszcie wewnatrz komory kuchenki.

Uwaga: Przy zastosowaniu prostokatnej tacki do pieczenia,
nie trzeba wyjmowac talerza obrotowego ani jego
podstawki.

RUSZT

Umozliwia umieszczenie potrawy

blizej grilla, a tym samym

doskonate przypieczenie dania i
l» U optymalng cyrkulacje powietrza.

Umiescic ruszt na talerzu
obrotowym, upewniajac sie, ze
nie styka sie z innymi powierzchniami.

Aby gotowac na parze potrawy,
takie jak ryby czy warzywa,
nalezy umiesci¢ je w koszyku (2)
i nala¢ wody pitnej (100 ml) na
dno naczynia do gotowania na
parze (3), aby uzyskac wtasciwa
ilos¢ pary.

Aby ugotowac potrawy
takie jak makaron, ryz lub ziemniaki, umiescic je
bezposrednio na dnie naczynia do gotowania na
parze (niekoniecznie w koszyku) i dodac¢ odpowiednia
ilos¢ pitnej wody, w zaleznosci od ilosci potrawy.

Dla uzyskania najlepszych rezultatéw, przykry¢
naczynie do gotowania na parze pokrywka (1)
znajdujaca sie w zestawie.

Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze
umieszczac na talerzu obrotowym i uzywac je tylko z
odpowiednimi funkcjami gotowania lub z funkcjami
mikrofal.

= Stuzy do przykrywania potraw
gotowanych lub podgrzewanych
w kuchence mikrofalowe;j.
Przykrywka zmniejsza ilos¢
zabrudzen, zachowuje
odpowiednia wilgotnos¢ potraw i
umozliwia tworzenie dwdéch pozioméw gotowania.
Nie nadaje sie do uzycia w przypadku pieczenia
konwekcyjnego lub zastosowania jakiejkolwiek funkcji
grilla (w tym “Crisp Dynamic”).

Liczba akcesoridw moze sie réznic¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

Na rynku dostepnych jest wiele réznych
akcesoriow. Przed ich zakupem nalezy upewni¢
sie, czy nadaja sie do kuchenek mikrofalowych i sa
odporne na temperatury panujace w jej komorze.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nigdy
nie powinno sie uzywa¢ metalowych pojemnikow
na jedzenie lub napoje.

Nalezy zawsze upewnic sig, ze ani jedzenie, ani
akcesoria nie stykaja sie z wewnetrznymi sciankami
kuchenki mikrofalowej.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swobodnie
obracac. Przy wkladaniu lub wyjmowaniu innych
akcesoriow nalezy zwrodci¢ uwage, aby nie odiaczy¢
talerza obrotowego.

N
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FUNKCJE

I

. PL
s Wiecej informadji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i
yww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

MAN. FUNKCJE USTAWIANE RECZNIE

MIKROFALE

[w \
Do szybkiego gotowania oraz odgrzewania
potraw i napojoéw.

MOC SUGEROWANE ZASTOSOWANIE

900 W Szybkie podgrzewanie napojow lub
potraw o duzej zawartosci wody

750 W Gotowanie warzyw

650 W Pieczenie miesa i ryb
Gotowanie soséw miesnych lub soséw

500w zawierajgcych ser lub jaja. Dogotowywanie
tart miesnych lub zapiekanych makaronéw

350 W Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate
do rozpuszczania masta lub czekolady

160 W Rozmrazanie mrozonych owocow lub
zmiekczanie masta i sera

20W Zmiekczanie lodow

Zalecane akcesoria: Przykry¢

D g

J

CRISP DYNAMIC

Pozwala doskonale przypiec potrawe, zaréwno z
wierzchu, jak i od spodu. Ta funkcja moze by¢ stosowana
tylko przy zastosowaniu specjalnego talerza Crisp.

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp
GRILL

l Do przypiekania, grillowania i zapiekania.
Zaleca sie obracac potrawy podczas pieczenia.
Dla uzyskania najlepszych rezultatéw, zalecamy
wstepne nagrzewanie grilla przez 3-5 minut.

Zalecane akcesoria: Ruszt

ﬂ GRILL + MIKROFALE
Do szybkiego pieczenia i zapiekania potraw,
taczac funkcje mikrofal i grilla.

Zalecane akcesoria: Ruszt

lﬂ TURBO GRILL + MIKROFALE

* "I Do szybkiego pieczenia i przypiekania
potraw, taczac funkcje mikrofal, grilla i pieczenia
konwekcyjnego.

Zalecane akcesoria: Ruszt

TERMOOBIEG

Do pieczenia potraw w sposéb pozwalajacy
uzyskac podobne rezultaty, co w przypadku
zwyktego piekarnika.

Do przygotowywania potraw mozna uzywac tacek
lub innych naczyn do pieczenia, odpowiednich do
uzytku w kuchenkach mikrofalowych.

<

Zalecane akcesoria: Prostokatna tacka do pieczenia /ruszt

ly“Q TERMOOBIEG + MIKROFALE
“ Ibo przygotowania pieczonych potraw w
krotkim czasie.

Zalecane akcesoria: Ruszt
l SZYBKIE PODGRZANIE

® Ibo szybkiego podgrzewania kuchenki
mikrofalowej przed rozpoczeciem cyklu pieczenia.
Przed umieszczeniem potraw w kuchence
mikrofalowej, poczeka¢ do zakonczenia tej funkgji.

T USTAWIENIA

LI pozwala zmieni¢ ustawienia kuchenki
mikrofalowej (jezyk, tryb ECO, jasnos$¢, poziom
gtosnosci sygnatow dzwiekowych, czas).

Uwaga: Gdy wigczony jest tryb ECO, jasnos¢ wyswietlacza
zostanie po kilku sekundach zmniejszona, aby
oszczedzac energie. Wyswietlacz uruchomi sie ponownie
automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety ktérys z
przyciskow, itp.

auto FUNKCJE USTAWIONE
AUTOMATYCZNIE

Stosujac jeden z trybow automatycznych, wystarczy
wybrac¢ wage lub ilos¢ potrawy, by osiagnac najlepsze
mozliwe rezultaty. Kuchenka mikrofalowa automatycznie
obliczy optymalne ustawienia, a nastepnie bedzie je
odpowiednio dostosowywac w trakcie gotowania.
Catkowity czas gotowania nie zawiera czasu
przygotowania w fazach nagrzewania.

ly/ |56 FRO s DEFROST DYNAMIC

o Do szybkiego rozmrazania réznych
rodzajéw zywnosci, na podstawie okreslenia ich wagi.
Potrawy powinny by¢ umieszczone bezposrednio
na szklanym talerzu obrotowym. Po pojawieniu sie
odpowiedniego komunikatu obrécic¢ potrawe na
drugg strone.

KATEGORIA ZALECANE POTRAWY WAGA
i
(mielone, kotlety, steki, kawatki 100g-2kg
1% pieczeni)
@ DROB
(kurczak w catosci, w kawatkach, 100 g-2,5kg
2% filety)
I RYBA - . 100g-1,5kg
3% (w catosdi, steki, filety)
WARZYWA
(warzywa mieszane, groszek, 100g-1,5kg
43 brokuty itp.)
@ CHLEB
Bs  (chieb, bulki rogalik) 100g-2kg

Hotpoint 3
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FIE HER auro REHEAT DYNAMIC

V ¢

Do odgrzewania
gotowych potraw - zamrozonych lub w
temperaturze pokojowej. Urzadzenie
automatycznie oblicza wartosci ustawien
potrzebne do osiggniecia najlepszych mozliwych
rezultatéw w jak najkrotszym czasie. Potrawe nalezy
umiesci¢ na zaroodpornym talerzu lub naczyniu
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych.

&S

YR TSR ame CRISP DYNAMIC

/ N[

Do szybkiego podgrzewania i
zaplekanla mrozonych potraw, zapewniajgcego
ztocisty, chrupiacy wierzch potrawy. Do tej
funkcji nalezy uzywac wytacznie talerza Crisp
dostarczonego w zestawie. Po pojawieniu sie
odpowiedniego komunikatu obréci¢ potrawe na
druga strone.

COOK DYNAMIC

Do szybkiego gotowania/
pieczenia potraw z uzyskaniem optymalnych
rezultatéw. Uzywac naczyn odpowiednich do
stosowania w piekarnikach i odpornych na mikrofale.

o auto

P@%EDP

KATEGORIA ZALECANE POTRAWY WAGA
FRYTKI
@ (roztozone w jednej warstwie i 300-6009g
1% posypane solg przed smazeniem)
== PIZZA, NA CIENKIM CIESCIE 250-500g
2%
PIZZA, GRUBE CIASTO 300-8009
3%
SKRZYDELKA Z KURCZAKA,
KAWALKI KUSCZAKA o 300-600g
P (Posmarowac talerz niewielkg
iloscig oleju)
PALUSZKI RYBNE
5% (talerz Crisp musi by¢ podgrzany) 200-6009

Wymagane akcesoria: Talerz Crisp, uchwyt do talerza Crisp

KATEGORIA POTRAWA WAGA
Q
@ PIECZONY KURCZAK 800g-1,5kg
1
CIASTECZKA T wypiek
RYBA W CALOSCI 600 G- 12 kg
ZIEMNIAKI ZAPIEKANE 800g-2kg
PIECZEN WOLOWA 800g- 1,5 kg
lg WSTEAM aro STEAM DYNAMIC 0,
Stuzy do gotowania na

parze potraw, takich jak warzywa i ryby, przy uzyciu
zataczonego naczynia do gotowania na parze.

Faza wstepnego przygotowania automatycznie
wytwarza pare, doprowadzajac do wrzenia wode
wlana na spéd naczynia do gotowania na parze.
Czasy gotowania w tej fazie mogga sie réznic.
Nastepnie urzadzenie kontynuuje gotowanie
potrawy na parze, zgodnie z ustawionym czasem.

Ponizej podano wybrane orientacyjne czasy gotowania
potraw:

« SWIEZE WARZYWA (250-500 g): 4-6 minut;

- MROZONE WARZYWA (250-500 g): 5-7 minut;

« FILETY RYBNE (250-500 g): 4-6 minut.

Potrzebne akcesoria: Naczynie do gotowania na parze

PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Na wyswietlaczu bedzie
przesuwat sie napis ,ENGLISH".

Uzy¢ A lub \/, aby przewing¢ liste dostepnych
jezykéw i wybrac zadany jezyk.
Nacisnac¢ ;3¥;, aby potwierdzi¢ wybbr.

Uwaga: Jezyk mozna wybra¢ ponownie, korzystajac z menu
,Ustawienia”.

2. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka, nalezy ustawi¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry godziny.

Za pomocg A lub V ustawic¢ prawidtowg godzine i
nacisnac sase: Na wyswietlaczu beda migac¢ dwie cyfry
minut.

Zapomocg A lub V ustawi¢ minuty i nacisng¢ saks
, aby potwierdzic.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

4 Hotpoint
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Nacisng¢ @, aby wiaczy¢ urzadzenie, a nastepnie
uzy¢ AUTO lub MAN., aby przejs¢ do menu funkgji
ustawianych recznie i automatycznie.

Aby przewija¢ pozycje menu, nacisnac€ i przytrzymac
AUTO lub MAN, az zadana funkcja pojawi sie na
wyswietlaczu: Wyswietlacz pokaze ikone tej funkgji
oraz jej podstawowe ustawienia, ktére mozna
zmienic.

[w \

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji, mozna zmienic jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

»\\\]

Gdy na ekranie miga wartos¢ ustawienia, uzy¢ A
lub V, aby jg zmieni¢, a nastepnie nacisnac saae,
aby potwierdzi¢ i kontynuowa¢, aby zmienic¢ kolejne
ustawienia (jesli to mozliwe).

[/ \] Nz

\\

cCm
l‘:lJU
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z

550,

Uwaga: Naciéniecie €€ umozliwia ponowng zmiane
poprzednio wykonanego ustawienia.

3. WLACZANIE FUNKCJI

Po wprowadzeniu wszystkich zadanych ustawien
nacisna¢ [>, aby wiaczy¢ funkcje.

Aby wstrzyma¢ wykonywanie biezacej funkcji, w
dowolnym momencie mozna nacisna¢ @ .

. BLOKADA BEZPIECZENSTWA

Ta funkcja jest aktywowana automatycznie, by zapobiec
przypadkowemu wtaczeniu sie kuchenki mikrofalowe;.

7 \]]

IIIIIII

Otworzy¢ i zamkna¢ drzwiczki, a nastepnie nacisnac
D, aby wiaczy¢ wybrang funkgje.

.PAUZA

Aby zatrzymac aktywna funkcje, na przyktad w celu
wymieszania lub obrécenia potrawy na druga strone, nalezy po
prostu otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.

Aby wigczy¢ ja ponownie, zamkna¢ drzwiczki i nacisna¢ .
.JET START

Kiedy kuchenka mikrofalowa jest wylaczona, nacisng¢ >, aby
na 30 sekund uruchomi¢ prace urzadzenia z funkcja mikrofal o
petnej mocy (900 W).

Za kazdym razem, gdy przycisk [> zostanie ponownie wcisniety,
czas podgrzewania zwiekszy sie o kolejne 30 sekund.

. FUNKCJE USTAWIANE AUTOMATYCZNIE AUTO

KATEGORIE

Podczas korzystania z niektdrych funkgji automatycznych
trzeba wybrac kategorie potraw, aby méc osiagnaé jak
najlepsze wyniki ich gotowania.

Odpowiednia kategoria jest okre$lana za pomoca liczby
wskazywanej w prawym gérnym rogu wyswietlacza.
Informacje na temat wszystkich kategorii mozna znalez¢ w
tabeli zawierajgcej opisy funkgji.

Po wybraniu kategorii, w przypadku wigkszosci funkgji
automatycznych, bedzie takze wymagane podanie wagi potrawy.

STOPIEN UGOTOWANIA

Wiekszos¢ funkcji automatycznych poprosi, aby okresli¢, w
jakim stopniu (minimalny, niski, sSredni, wysoki, maksymalny) ma
by¢ ugotowana nasza potrawa.

Stopien ugotowania potrawy mozna ustawic¢ badz
wyregulowac wytacznie w ciggu pierwszych 20 sekund pracy
urzadzenia: Wtaczy¢ funkcje, a nastepnie nacisng¢ A lub V,
aby wybrac zadane ustawienie.

) \5REIN

(]

o
AUTO

CZYNNOSCI PODCZAS GOTOWANIA (MIESZANIE LUB
ODWRACANIE POTRAWY NA DRUGA STRONE)

Niektore funkcje automatyczne moga wymagad, np.
wymieszania potrawy lub obrdcenia jej na drugg strone i aby
mozna byto to zrobic¢, wstrzymuija prace urzadzenia.

Gdy kuchenka wstrzymuje gotowanie, nalezy otworzy¢
drzwiczki i wykonac czynnosci zgodnie z komunikatem na
wySW|etIaczu a nastepnie ponownie zamkna¢ drzwiczki i
wcisng¢ >, by kontynuowac gotowanie.

Uwaga: Podczas korzystania z funkgji,Defrost Dynamic" funkdja
uruchomi sie automatycznie po dwdch minutach, nawet jesli nie
wymieszano potrawy lub nie obrécono jej na druga strone.

Hotpoint 5
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. CIEPLO RESZTKOWE

W wielu przypadkach, po ugotowaniu/upieczeniu
potrawy, kuchenka mikrofalowa uruchomi
automatyczny proces chtodzenia, co zostanie
pokazane na wyswietlaczu.

°c

C-I_l

cC
P, <
Forcacar

IR U

Aby podczas trwania tego procesu wyswietli¢ zegar
(gdy kuchenka mikrofalowa jest wytaczona), nacisnac
L.

Uwaga: Otwarcie drzwiczek czasowo przerwie proces.

. TIMER

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze
byc¢ uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje i
ustawic potrzebny czas, nacisng¢ A lub v/ .

_=l
==
_=l
I=!

o
/\\

Nacisna¢ ssleet, aby wiaczy¢ timer: Gdy tylko zakonczy
sie odliczanie wybranego czasu, na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Gdy timer jest aktywny, mozna takze wiaczy¢ funkcje:
timer bedzie kontynuowat odliczanie wybranego
czasu automatycznie, bez zadnego wptywu na
dziatanie funkgji.

7 \
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Aby powrdci¢ do wyswietlania timera, nalezy
poczekac do zakonczenia funkgji lub wytaczy¢
kuchenke, naciskajac @ .

Uwaga: Timer nie wigcza zadnego z cykli gotowania/
pieczenia.

Aby zmieni¢ czas ustawiony dla timera, nacisng¢ <<

, aby wstrzymac i nastepnie dwukrotnie nacisng¢ <<, aby
powrdci¢ do wyswietlania aktualnego czasu.

. USTAWIENIA

Aby zmieni¢ ustawienia kuchenki mikrofalowej,
nacisnac i przytrzymac MAN,, dopdki na wyswietlaczu
nie pojawi sie napis "USTAWIENIA", a nastepnie
nacisnac¢ sa%s, aby przejs¢ do menu.

Zapomocg A lub V przewija¢ pozycje menu

i nacisnac s9et, aby przejs¢ do ustawienia, ktore
chcemy zmienic.

Zapomocg A lub WV zmieni¢ ustawienie i nacisng¢
K, aby potwierdzi¢ zmiane.

TABELA GOTOWANIA

TEMP. (°C)/ moc

POTRAWA FUNKCJA ' POZIOM GRILLA | (W) CZAS AKCESORIA

| o] 160-180 . 30-60

Biszkopty

A 160-180 90 25-50

Ciasta z nadzieniem UDYE:

(sernik, strucla, szarlotka) l ] 160-190 i 3>-/0
Biszkopty | o | 170-180 . 10-20 —
Bezy | o] 100-120 . 40-50 —
Butki | o | 210-220 . 10-12 —
Bochenki chleba | o ] 180-200 . 30-35 —
Pizza/chleb | o] 190-220 . 20-40 —
Pizza (04-05 k) J N - . 14-16 <

Quiche ) _ _ ) JdDYET,

(tarta warzywna, quiche lorraine) l @ ] 180-190 40-55
Quiche lorraine (1-1,2 kg) y \ - - 18-20 =

Lazania/zapiekanka makaronowa 7\ Sredni 350-500 15-40 @

Hotpoint
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POTRAWA

TEMP. (°C)/ . MOC

_POZIOM GRILLA - (W) CZAS AKCESORIA

FUNKCJA

Pieczona jagniecina/cielecina/
pieczen wotowa
(1,3-1,5 kg)

| o | 170-180 . 70-80*

= 160-180 160 50-70*

Pieczen wotowa - $rednia (1,3-1,5 kg)

| o | 170-180 . 40-60*

Pieczony kurczak/krolik/kaczka
(w catosci 1-1,2 kg)

| o | 210-220 - 50-70%

a 210-220 350 45-60*

Kurczak/krolik/kaczka
(filety/sztuki)

7. Sredni 350 500 20-40*

wysoki

Kawatki kurczaka (04-1 kq)

I - - 1218 >

Pieczona ryba (w catosci)

lml Wysoki 160-350 20-40

Filety rybne/kawatki lw Wysoki - 15-30*
e 7. Sredni  500-650 25-50
Tosty o Wysoki - 3-6 aw;
Kietbaski/szasztyki/kotlety/ "" Sredni - i 20-40* (1D
hamburgery wysoki

Kietbaski/burgery (0,21 kg) l@] - - 6-16%* =
Pieczone ziemniaki J\ Sredni 350-500 20-40%
Ziemniaki krojone (0,3-0,8 kq) PE] - - 10-20%* =

Pieczone owoce

Ay Sredni 160-350 15-25

Zapiekanka warzywna (typu gratin)

e - e

Smazone warzywa (0,3-0,8 kg) l”_“l - - 8-18 =
* Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia/ @www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
gotowania docs.hotpoint.eu, aby otrzymac tabele sprawdzonych
-, . : rzepisdw, opracowang przez osrodki certyfikacji zgodnie z

** Przeprowadzi¢ wstepne nagrzewanie talerza Crisp przez ﬁorrﬁq IEC 60p705 HIEC 20%50 y )29
3-5 minut '

Crisp Grill Grill + Mikrofale  Turbo Grill + Mikrofale Termoobieg Tern'.woob|eg *

Mikrofale
FUNKCJE —— — — —
)) \ )) \ J) \ J) \
& ] A = [« ] -
Talerz zaroodporny/pojemnik
nadajacy sie do uzyciaw Ruszt druciany Talerz Crisp Prostokatna tacka do pieczenia
AKCESORIA kuchenkach mikrofalowych
15 (U > —
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CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia, upewnic sie, ze
urzadzenie ostygto.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka

z mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

« Do czyszczenia szyby w drzwiczkach kuchenki
mikrofalowej nalezy stosowac odpowiedni detergent
w ptynie.

« Regularnie, a w szczegdlnosci po wylaniu sie ptynow,
nalezy wyja¢ talerz obrotowy oraz jego podstawke i
umy¢ dno urzadzenia, usuwajac ewentualne resztki
potraw.

« Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka
temperatura powoduje spalanie wszelkich zabrudzen:

Zaleca sie regularne korzystanie z tej funkgji.

Nie stosowac wetny szklanej, szorstkich gabek
lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchnie
urzadzenia.

AKCESORIA

Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem talerza Crisp, nadaja
sie do mycia w zmywarkach.

Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzec Sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczekad az ostygnie.

USUWANIE USTEREK

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
vww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

. Problem : Mozllwa przyczyna . Rozwiazanie
Kuchenka mikrofalowa nie Avvana za5|lama Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy kuchenka
dziafa. Urzadzenie odtagczone od mikrofalowa jest prawidtowo podtgczona do

: . zasilania. - sieci. Wytaczyc¢ kuchenke i wiaczyc ja ponownie,

sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

Piekarnik wydaje gtosne Wentylator chtodzacy. Otworzy¢ drzwiczki lub odczekac, az kuchenka
dzwieki, nawet jesli jest mikrofalowa zakonczy proces chtodzenia.

- wytfaczony. :
Wyswietlacz pokazuje ,Err”. Btad oprogramowania. Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym

serwisem technicznym i poda¢ numer nastepujacy
. po literach Err”

Zasady, standardowg dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.hotpoint.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej

produktu.

CEMedx
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Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

HOTPOINT ARISTON
Pentru a beneficia de servicii complete de asistenta,
D

va rugam sa va inregistrati produsul pe
www.hotpoint.eu/register

iﬂf inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

instructiunile privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

SCANATI CODUL QR DE PE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE
INFORMATII

w

. Usa

. Becul

N o u A

PANOUL DE COMANDA
o =
E ............. z
g g
12 34 6 7 8
1. PORNIRE/OPRIRE 4. MANUAL 7. BUTON DE CONFIRMARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru derularea listei de functii Pentru confirmarea selectarii unei
cuptorului, precum si pentru manuale. functii sau a unei valori setate.
oprirea unei functii active.
5.AFISA) 8.PORNIRE
2.AUTOMAT Pentru activarea unei functii.
Pentru derularea listei de functii 6.BUTOANE DE NAVIGARE Cand cuptorul este oprit, acesta
automate. Pentru modificarea setérilor si activeaza functia de microunde
3. INAPOI valorilor unei functii. .Jet Start”.
Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

Hotpoint
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1. Panou de comanda

2. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

Rezistenta superioara/grillul

Placa rotativa



Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc E SO R I I Rivww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
PLACA ROTATIVA GRATAR METALIC

Placa rotativa din sticla
amplasata pe suportul sau poate
fi utilizata pentru toate metodele
de preparare.
Placa rotativa trebuie sa fie
utilizata intotdeauna ca baza
de sustinere pentru recipiente si accesorii, exceptie
facand doar tava de copt dreptunghiulara.

SUPORTUL PLACII ROTATIVE

Suportul placii rotative din sticla
trebuie sa fie utilizat doar pentru

D sustinerea acesteia. Nu amplasati alte
accesorii pe acest suport.

FARFURIA CRISP

Destinata utilizarii exclusiv cu

functia ,Crisp Dynamic”.

Farfuria Crisp trebuie sa fie

amplasata intotdeauna in centrul
; placii rotative din sticla si poate

fi preincalzita atunci cand este
goala, utilizandu-se functia speciala exclusiv in acest
scop. Amplasati alimentele direct pe farfuria Crisp.

MANERUL PENTRU FARFURIA CRISP

Util pentru scoaterea din cuptor a
farfuriei Crisp fierbinti.

TAVA DE COPT DREPTUNGHIULARA

Utilizati tava de copt numai

cu functiile care permit
prepararea prin convectie;
aceasta nu trebuie sa fie utilizata
niciodata in combinatie cu
microundele. Introduceti tava

in pozitie orizontala, sprijinind-o pe gratarul din
compartimentul pentru preparare.

Va rugam sa retineti: Nu este necesar sd scoateti placa

rotativa si suportul acesteia atunci cand utilizati tava de copt
dreptunghiulara.

Acesta va permite sa amplasati
alimentele mai aproape de grill,
pentru o rumenire perfecta
a preparatelor si in scopul
U permiterii circularii optime a
aerului fierbinte. Amplasati
gratarul metalic pe placa rotativa, avand grija ca
acesta sa nu intre in contact cu celelalte suprafete.

OALA DE PREPARARE CU ABURI

Pentru a prepara la aburi
alimente precum peste sau
legume, introduceti-le in cosul
(2) si turnati apa potabila (100
ml) in partea inferioara a oalei
de preparare cu aburi (3), pentru
obtinerea cantitatii optime de
aburi.

7

Pentru a fierbe alimente precum paste, orez sau
cartofi, amplasati-le direct in partea inferioara a
oalei de preparare cu aburi (utilizarea cosului nu este
necesara) si adaugati o cantitate corespunzatoare

de apa potabila, in functie de cantitatea de alimente
preparate.

Pentru rezultate optime, acoperiti oala de preparare
cu aburi utilizand capacul (1) din dotare.

Amplasati intotdeauna oala de preparare cu aburi

pe placa rotativa din sticla si utilizati-o doar in
combinatie cu functiile de preparare corespunzatoare
sau cu functiile de preparare cu microunde.

= Util pentru acoperirea alimentelor
in timp ce acestea sunt preparate
sau incalzite in cuptorul cu
microunde.

Capacul previne stropirea,
favorizeaza mentinerea nivelului
de umiditate necesar din interiorul alimentelor si
poate fi utilizat, de asemenea, pentru crearea a doua
niveluri de preparare.

Acesta nu este adecvat pentru utilizarea in cazul
prepararii prin convectie sau in combinatie cu oricare
dintre functiile Grill (inclusiv ,Crisp Dynamic” (,Functia
Crisp dinamica”)).

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

Exista mai multe accesorii disponibile pe piata.
Inainte de a le achizitiona, asigurati-va ca acestea
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptoarele cu
microunde si ca sunt rezistente la temperaturile
generate in interiorul cuptorului.

in cazul prepararii cu microunde, nu trebuie
utilizate recipiente metalice pentru alimente sau
bauturi.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele si
accesoriile nu intra in contact cu peretii interiori ai
cuptorului.

inainte de punerea in functiune a cuptorului,
verificati intotdeauna ca placa rotativa sa se poata
roti libera. Aveti grija sa nu rasturnati placa rotativa
atunci cand introduceti sau scoateti alte accesorii.

N
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FUNCTII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Zrww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

MAN. MANUAL FUNCTIONS
(FUNCTII MANUALE)

y | MICROWAVES (MICROUNDE)
Pentru prepararea si reincalzirea rapida a
alimentelor sau bauturilor.

PUTERE UTILIZARE RECOMANDATA
900 W Reincdlzirea rapidd a bauturilor sau alimentelor
care au un continut de apa ridicat
750 W  Gatirea legumelor
650 W | Prepararea carnii si pestelui
Prepararea sosurilor cu carne sau a sosurilor
500 W | cu continut de branza sau oud. Rumenirea
placintelor cu carne sau a pastelor la cuptor
Preparare lentd, delicata. Perfectd pentru
350W . ; ; :
topirea untului sau ciocolatei
Decongelarea alimentelor congelate sau
160 W . S ;
topirea untului si branzeturilor
90W  Topireainghetatei

Accesorii recomandate: Capacul

D g

J

CRISP DYNAMIC

Pentru rumenirea perfecta a unui preparat, atat
pe partea superioara, cat si pe partea inferioara. Aceasta
functie trebuie sa fie utilizata doar in combinatie cu
farfuria Crisp speciala.

Accesorii necesare: Farfuria Crisp, manerul pentru farfuria Crisp

l"" GRILL

Pentru rumenire, frigere pe grill si gratinare.
Este recomandat sa intoarceti alimentele pe
parcursul procesului de preparare.

Pentru rezultate optime, preincalziti grillul timp de
3-5 minute.

Accesorii recomandate: Gratar metalic

GRILL + MICROWAVES (GRILL + MICROUNDE)

Pentru prepararea si gratinarea rapida a alimentelor,
combinati functia de microunde cu functiile Grill.

Accesorii recomandate: Gratar metalic

)\

TURBO GRILL + MICROWAVES

(TURBO GRILL + MICROUNDE)

Pentru prepararea si rumenirea rapida a
alimentelor, combinati functia de microunde cu
functiile Grill si de preparare prin convectie.

Accesorii recomandate: Gratar metalic

) \
J\

FORCED AIR (AER FORTAT)

Pentru prepararea alimentelor astfel incat sa
se obtina rezultate similare celor obtinute in cazul
utilizarii unui cuptor conventional.

Tava de copt sau alte vase de gatit adecvate pentru
utilizarea in cuptor pot fi folosite pentru a prepara
anumite alimente.

Accesorii recomandate: Tava de copt dreptunghiulara/
gratar metalic

K3

ly/ \w] FORCED AIR + MICROWAVES
© "] (AER FORTAT + MICROUNDE)

Pentru prepararea alimentelor in cuptor intr-
un timp scurt.

Accesorii recomandate: Gratar metalic

e ad
l &3)

QUICK HEAT (REINCALZIRE RAPIDA)

Pentru incalzirea rapida a cuptorului inainte
de activarea unui ciclu de preparare.

Asteptati finalizarea functiei inainte de a introduce
alimentele in cuptor.

SETTINGS (SETARI)

Pentru modificarea setarilor cuptorului
(limba, mod Eco, luminozitate, volum semnal sonor,
ceas).

Vd rugam sa retineti: Cand modul Eco este activ,
luminozitatea afisajului va fi redusa dupa cateva secunde,
pentru a se economisi energie. Afisajul este reactivat
automat dupa apdsarea oricaruia dintre butoane etc.

auto AUTOMATIC FUNCTIONS
(FUNCTII AUTOMATE)

Cu functiile automate, nu trebuie decat sa selectati tipul
si greutatea sau cantitatea de alimente, pentru a obtine
cele mai bune rezultate. Cuptorul va calcula automat
setdrile optime si va continua sa le modifice pe parcursul
procesului de preparare. Timpul total de preparare nu
cuprinde fazele de pregatire sau preincalzire.

ly/ Qrﬁp FR] o DEFROST DYNAMIC

o Pentru decongelarea rapida a
diferitelor tipuri de alimente doar prin specificarea
greutatii acestora.
Alimentele trebuie sa fie amplasate direct pe placa
rotativa din sticla. Intoarceti alimentele atunci cand
vi se solicita acest lucru.

CATEGORIE ALIMENTE RECOMANDATE GREUTATE
CARNE
(tocatd, cotlete, medalioane, 100g-2 kg
1% fripturi)
@ CARNE DE PASARE
2% (pui intreg, bucati, fileuri) 100g-25kg
<D e
33k (intreg, medalioane, fileuri) 100g-15kg
LEGUME
(amestec de legume, mazare, 100g-1,5kg
4% broccoli etc)
@ PAINE
53k (franzele, chifle, cornuri) 1009-2kg

Hotpoint 3
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FIE HER auro REHEAT DYI}IAMIC
Pentru reincalzirea

&S

COOK DYNAMIC
Pentru prepararea rapida la

] {]H AUTO

alimentelor semipreparate care sunt congelate
sau la temperatura camerei. Cuptorul calculeaza
automat setarile necesare pentru obtinerea celor
mai bune rezultate in cel mai scurt timp posibil.
Amplasati alimentele pe o farfurie rezistenta

la caldura si care se poate folosi in cuptorul cu
microunde.

I ) \IFFQTEJFJ e CRISP DYNAMIC

Pentru reincalzirea si prepararea
rapida a alimentelor congelate si pentru obtinerea
unei cruste aurii, crocante. Utilizati aceasta functie
doar in comblnatle cu farfuria Crlsp furnizata.
:ntoarcetl alimentele atunci cand vi se solicita acest
ucru

cuptor a alimentelor si obtinerea de rezultate
optime. Utilizati accesorii pentru gatit care sunt
adecvate pentru prepararea la cuptor si rezistente
in cuptoarele cu microunde.

CATEGORIE ALIMENTE RECOMANDATE GREUTATE
CARTOFI PRAJITI
@ ((‘j|spurje§|l—|'|ntr-un SJngurstrat 300-600g
% si presdrati-i cu sare inainte de
preparare)
== PIZZA, CU BLAT SUBTIRE 250-500g
2%
PIZZA, CU BLAT PUFOS 300-8009
3%
ARIPI DE PUI,
@ BUCATI DE CARNE DE PUI 300-600g
4ok (Ungeti farfuria cu putin ulei)
CROCHETE DE PESTE
% (Farfuria Crisp trebuie sd fie 200-600g
% preincdlzitd)

Accesorii necesare: Farfuria Crisp, manerul pentru farfuria
Crisp

CATEGORIE ALIMENTE GREUTATE
&

) FRIPTURA DE PUI 800g-1,5kg

1

FURSECURI 1 rand
PESTE INTREG 600 g - 1,2 kg
CARTOFI GRATINATI 800 g -2 kg
MUSCHI DE VITA 800g-15kg

Y \|STEAM ame STEAM DYNAMIC M7
Pentru prepararea la aburi a

alimentelor precum legumele sau pestele, utilizand
oala de preparare cu aburi furnizata. In cadrul etapei
initiale de preparare, generarea aburilor se produce in
mod automat, apa turnata in partea inferioara a oalei
de preparare cu aburi fiind adusa la temperatura de
fierbere. Duratele de preparare aferente acestei etape
pot sa varieze. Cuptorul continua prepararea la aburi a
alimentelor, in functie de durata de timp setata.

In continuare sunt prezentate cateva durate de preparare
orientative:

« LEGUME PROASPETE (250-500 g): 4-6 minute;

« LEGUME CONGELATE (250-500 g): 5-7 minute;

« FILE DE PESTE (250-500 g): 4-6 minute.

Accesoriu necesar: Oala de preparare cu aburi

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

Utilizati A sau \/ pentru a derula lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.
Apasati :9%; pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificata si la un
moment ulterior, din meniul ,Settings”.

2. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisa;j.

I
I

1
d
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7l
il
Utilizati /\ sau V pentru a seta ora corecta si

apasatl o Cele doua cifre care reprezinta minutele
vor clipi pe afisaj.

Utilizati A sau V' pentru a seta minutele si apdsati
2%+ pentru a confirma.

Vd rugdm sa retineti: Este posibil sa fie necesard resetarea orei
In urma unor pene de curent de lungd durata.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati O pentru a porni cuptorul, apoi utilizati AUTO
sau MAN. pentru a accesa meniurile pentru functiile
manuale si automate.

Pentru a derula meniul, apasati in mod repetat AUTO
sau MAN. pana cand functia dorita este prezentata pe
afisaj: Pe afisaj va fi prezentata pictograma aferenta
functiei si setarile de baza ale acesteia pe care le
puteti modifica.

Y

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setdrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

y %]

Cand o setare clipeste pe afisaj, utilizati A sau
V pentru a o modifica, apoi apasati s9% pentru
a confirma si continuati sa modificati setarile care
urmeaza (daca este posibil).

[/ \l@ﬂ??

Not&: Prin apésarea pe €K, aveti posibilitatea de a modifica
din nou setarea anterioara.

z

VJ

cCm
l‘:lJU

550,

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati pe [> pentru
a activa functia.

Puteti apasa @ in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.

. BLOCAREA DE SIGURANTA
Aceasta functie este activata automat pentru a se
preveni pornirea accidentala a cuptorului.

Y \|I00R

650.

Deschideti si inchideti usa, iar apoi apasati pe >
pentru a porni functia.

.PAUZA

Pentru a intrerupe o functie activa, de exemplu,
pentru a amesteca sau intoarce alimentele, nu trebuie
decat sa deschideti usa.

Pentru a o reporni, inchideti usa si apasati pe .

.JET START

Cand cuptorul este oprit, apasati pe [> pentru a porni
procesul de preparare cu functia de microunde setata
la putere maxima (900 W) timp de 30 de secunde.

La fiecare reapasare a butonului >, durata de
preparare este prelungita cu cate 30 de secunde.

. FUNCTII AUTOMATE AuTO

CATEGORII

Cand utilizati anumite functii automate, va trebui

sa selectati o categorie pentru alimentele pe care le
preparati, pentru a obtine cele mai bune rezultate.
Categoria de referinta corespunde numarului indicat
in parte superioara din dreapta a afisajului.
Consultati tabelul care contine descrierile functiilor,
pentru informatii privind toate categoriile.

)

>

L\

[In]
n
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Odatd ce ati selectat categoria, majoritatea functiilor
automate va vor solicita, de asemenea, sa introduceti
greutatea preparatului.

GRADUL DE RUMENIRE

Majoritatea functiilor automate va vor solicita sa
selectati gradul de rumenire (minim, redus, mediu,
ridicat, maxim) dorit al preparatului.

Gradul de rumenire poate fi setat sau modificat doar
in timpul primelor 20 de secunde de functionare dupa
activarea functiei: Activati functia si apoi apadsati A
sau V pentru a selecta setarea dorita.

/ \ N /I T -I-I

M
o

AUTO

ACTIUNE (AMESTECAREA SAU INTOARCEREA ALIMENTELOR)
Anumite functii automate va solicita sa intoarceti sau sa
amestecati alimentele, de exemplu, si vor intra in repaus
pentru ca dumneavoastra sa puteti face acest lucru.

/ N[ TLRN

Odatad ce cuptorul a intrerupt procesul de preparare,
deschideti usa si efectuati actiunea solicitata inainte
de a reinchide usa, iar apoi apasati pe [> pentru a
continua procesul de preparare.

Va rugdm sd retineti: Cand utilizati functia,Defrost Dynamic’,
aceasta se va activa din nou automat dupa doua minute,
chiar daca nu ati intors sau nu ati amestecat alimentele.
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. CALDURA REZIDUALA

In multe cazuri, dupa prepararea alimentelor, cuptorul
initiaza un proces automat de racire, care este indicat
pe afisaj.

13 ec
cJ

Pentru a vizualiza ceasul in timpul desfasurarii
procesului (cu cuptorul oprit), apasati << .

Va rugam sa retineti: Prin deschiderea usii se intrerupe
temporar desfasurarea procesului.

. TIMER

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
timer. Pentru a activa functia si a seta durata de timp
necesara, apasati A sau v/ .

_='
==
_=|
=

r
li
X

Apasati pe et pentru a activa temporizatorul: Odatd
ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa

a duratei de timp selectate, se va emite un semnal
sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti activa,
de asemenea, o functie: Temporizatorul va continua
automat numadratoarea inversa a duratei de timp
selectate, fara a influenta functia.

7 \

I . _,II_.I
L]

(..~

Pentru a reveni la vizualizarea temporizatorului,
asteptati finalizarea functiei sau opriti cuptorul
apasand @©.

Vd rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Pentru a modifica durata de timp setata pentru temporizator,
apasati pe &K pentru a-l intrerupe si apoi apasati pe <« de
doua ori pentru a reveni la vizualizarea orei curente.

. SETARI

Pentru a modifica setarile cuptorului, apasati in mod
repetat pe MAN. pana cand pe afisaj apare mesajul
LSETTINGS”, apoi apasati pe sdas pentru a accesa
meniul.

Utilizati A sau WV pentru a derula meniul si apasati
saeet PeNtru a accesa setarea pe care doriti sa o
modificati.

Utilizati /\ sau V pentru a modifica setarea si
apasati :9%; pentru a confirma.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

ALIMENTE FUNCTIE IJIE"\:EC:;C")_/L PL:.I‘;:)RE TIMP ACCESORIILE
|« | 160-180 : 30-60
chee A 160-180 90 25-50
::)Ilaégil)r?tgecld?rg!;g?wudel, placinta cu l @ ‘ 160-190 - 35-70
mere
Biscuiti | o | 170-180 . 10-20 —
Bezele | o] 100-120 . 40-50 -
Cornuri | o] 210-220 . 10-12 —
Franzele | o] 180-200 . 30-35 -
Pizza/paine | o] 190-220 . 20-40 —
Pizza (04-05 ko) )\ - - 14-16 (>
8a‘::§25|egume,quiche lorraine) l N ‘ 180-190 ) 40-55 @
Quiche lorraine (1-1,2 kg) @ - - 18-20 =
Lasagna/paste la cuptor J\ Mediu 350-500 15-40 @

6 Hotpoint
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TEMP. (°C)/

PUTERE

ALIMENTE FUNCTIE NIVEL GRILL W) TIMP ACCESORIILE
3 - - - * 1.".) =8
Friptura de miel/vitel/muschi de vita l N l 170-180 70-80
(1315 kg) 7| 160-180 160 50-70*
Muschi de vita - facut mediu o
A |« 170-180 . 40-60*
- - - * 1'II.D paadl 11
Friptura de pui/iepure/rata l N l 210-220 >0-70
(bucata intreagd 1-1,2 kg) ly@g] 210-220 350 45-60*
Carne de pui/iepure/rata J_\ Medie - i i dD g
(file/bucati) ¥ Inalt 350-500 20-407
Bucati de pui (0,4-1 k) /) \ - - 12-18 =
Peste la cuptor (intreg) 7.9 inalt 160-350 20-40
Fileuri/medalioane de peste o Inaltd - 15-30*
Legume umplute A , i i dD g
(rosii, dovlecei, vinete) l * l Medie >00-650 25-50
Sandvisuri prajite Inalta - 3-6 G
Carnati / Frigarui / Cotlete / N Medie - ) ) ap;
Hamburgeri Inalta 20-40*
Carnati/burgeri (0,2-1 kg) l@] - - 6-16** =
Cartofi copti I\ Mediu 350-500 20-40*
Cartofi feliati (0,3-0,8 ko) 7y - - 10-20%* ()
Fructe la cuptor P}] Mediu 160-350 15-25
Legume gratinate P;Ql Irr:]aeléz“?e- - 15-25
Legume prajite (0,3-0,8 kg) PE] - - 8-18 =

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

** Preincdlziti farfuria Crisp timp de 3-5 minute

@www Descdrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

docs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevazut pentru autoritatile de certificare in
conformitate cu standardul I[EC 60705 si IEC 60350.

) ) Turbo Grill + R Forced Air +
i X Grill + Microwaves i Forced Air .
Crisp Grill . X Microwaves (Turbo Microwaves (Aer fortat
(Grill + microunde) K . (Aer fortat) X ’
FUNCTII Grill + microunde) + microunde)
Y )\ ) IR
7 \\‘ l ] J 7. o | 70
Farfurie rezistenta la caldura/
recipient adecvat pentru
) p A P Gratarul metalic Farfuria Crisp Tava de copt dreptunghiulara
utilizarea in cuptorul cu
ACCESORIILE microunde
-~ a
1y GLLIY = (S—
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CURATAREA

Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de
efectuarea oricaror activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

SUPRAFETELE INTERIOARE $1 EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
addugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

« Curatati geamul usii cu un detergent lichid adecvat.
« La intervale regulate sau in cazul varsarii de alimente
sau lichide, scoateti placa rotativa si suportul acesteia
pentru a curata baza cuptorului, eliminand toate
reziduurile de alimente.

« Grillul nu necesita curatare, deoarece caldura intensa
arde toate reziduurile: Utilizati aceasta functie in mod
regulat.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau
produse de curatare abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora suprafata aparatului.

ACCESORIILE

Toate accesoriile pot fi spalate in masina de spalat
vase, cu exceptia farfuriei Crisp.

Farfuria Crisp trebuie sa fie spalata intr-o solutie
de apa cu detergent neutru. Pentru depunerile
persistente, frecati usor cu o laveta. Permiteti
intotdeauna racirea farfuriei Crisp inainte de a o
curata.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Zivww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

electric.

electrica.

Cuptorul emite zgomote, chiar

si cand este oprit. activ.

Pe afisaj este prezentat mesajul
JErr”.

Intreruperea curentului

. Deconectare de la reteaua

Ventilatorul de racire este

. Solutie

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
defectiunea persista.

Deschideti usa sau asteptati pana cand procesul de
racire este finalizat.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
asistentd tehnica post-vanzare si precizati litera sau
. numarul care este prezentat(a) dupd mesajul ,Err”

PoI|t|C|Ie, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Utilizarea codului QR de la aparat
Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate

pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

CEMedx
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GUIDA RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN . . I .
PRODOTTO HOTPOINT - ARISTON Scaricare le istruzioni per la sicurezza e le

: I cch o istruzioni per l'uso collegandosi al sito
Per ricevere un‘assistenza piu |‘WWW docs.hotpoint.eu e seguire la procedura

indicata sul retro.

completa, registrare il prodotto su
www.hotpoint.eu/register

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto.
[ J

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pannello di controllo

2. Resistenza circolare
(non visibile)

3. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

. Porta

. Resistenza superiore / grill
. Luce

N o u s

Piatto rotante

PANNELLO DEI COMANDI
E ............. z
& P
1 2 34 5 6 7 8
1. ACCENSIONE/SPEGNIMENTO | 4. MANUALE 7. TASTO DI CONFERMA
Per accendere e spegnere il forno o | Per scorrere la lista delle funzioni Per confermare la selezione di una
arrestare un funzione attiva. manuali. funzione o un valore impostato.
2.AUTOMATICA 5.DISPLAY 8.START
Per scorrere la lista delle funzioni Per avviare una funzione.
automatiche. 6.TASTI DI NAVIGAZIONE A forno spento, avvia la funzione
Per modificare le impostazioni e i microonde “Jet Start”.
3.INDIETRO valori di una funzione.
Per tornare alla schermata di
impostazione precedente.

Hotpoint :
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Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito

Acc E SS O RI Rivww docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni
PIATTO ROTANTE GRIGLIA

Appoggiato sull'apposito
supporto, il piatto rotante in
vetro puo essere utilizzato in
tutte le modalita di cottura.

Il piatto rotante va sempre usato

come base per altri contenitori o
accessori ad eccezione della teglia rettangolare.

SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE

Il supporto va utilizzato solo per il
piatto rotante di vetro, e non come
U appoggio per gli altri accessori.

Q

PIATTO CRISP

Da usarsi solo con 'apposita

funzione “Crisp Dynamic”.

Il piatto Crisp deve essere sempre

appoggiato al centro del piatto
¥ rotante in vetro e pud essere

preriscaldato a vuoto, utilizzando
solo la speciale funzione dedicata. Disporre gli
alimenti direttamente sul piatto Crisp.

MANIGLIA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

TEGLIA RETTANGOLARE

Usare la teglia da forno solo per le
funzioni che prevedono la cottura
ventilata; non usarla maiin
combinazione con le microonde.
Inserirla orizzontalmente,
appoggiandola sopra I'apposita
guida nella cavita.

Nota: non & necessario togliere il piatto rotante e il suo
supporto durante I'utilizzo della teglia rettangolare.

Permette di avvicinare il cibo al
grill, assicurandone una piacevole
doratura, e una ottimale
circolazione dell’aria calda.
U Appoggiare la griglia sul piatto
rotante, evitando che venga a
contatto con altre superfici.

S—7

Per cuocere a vapore alimenti
come pesce o verdure,
appoggiarli sul cestello (2) e
versare acqua potabile (100 ml)
sul fondo della vaporiera (3) per
ottenere una corretta quantita di
vapore.

Per bollire alimenti come pasta,
riso o patate, appoggiarli direttamente sul fondo della
vaporiera (non & necessario il cestello), aggiungendo
acqua potabile a seconda della quantita degli
alimenti.

Per garantire i migliori risultati di cottura, chiudere la
vaporiera con l'apposito coperchio (1).

Appoggiare sempre la vaporiera sul piatto rotante

in vetro e usarla esclusivamente con le funzioni di
cottura dedicate o quella a microonde.

= Utile per coprire i recipienti
durante la cottura e il
riscaldamento a microonde.

Il coperchio permette di ridurre gli
schizzi, trattenere l'umidita degli
alimenti e puo essere utilizzato
anche per creare due livelli di cottura.

Non e adatto alle cotture ventilate o che attivano il
grill (compreso “Crisp Dynamic”).

Il numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Clienti.

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e in forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le
pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla

sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.

N
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FUNZIONI

T

Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito

(v docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni
MAN.FUNZIONI MANUALI ly/u\u VENTILATO + MICROONDE
© | per poter preparare piatti al forno in minor
) \ MICROONDE tempo.

Per cuocere e riscaldare rapidamente alimenti
o bevande.

POTENZA USO CONSIGLIATO
200 W Riscaldamento rapido di bevande o altri
alimenti ad alto contenuto di acqua
750w Cottura di vegetali
650 W Cottura di carne e pesce
Cottura di sughi di carne, salse con
500w formaggio o uova. Finitura di sformati di
carne o paste al forno
Cotture lente e delicate. Per fondere burro
350w o cioccolato
Scongelare alimenti surgelati o
160W ammorbidire burro e formaggi
20W Ammorbidire il gelato

Accessorio suggerito: coperchio

CRISP DYNAMIC

Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del cibo.
Questa funzione richiede esclusivamente I'utilizzo dello
speciale piatto Crisp.

Accessorio necessario: piatto crisp, maniglia per piatto crisp

)\

l""l GRILL

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze.
Si consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

Si raccomanda di preriscaldare il grill per 3-5 minuti.

Accessorio suggerito: Griglia

» | GRILL + MICROONDE

) \
Per cuocere e gratinare rapidamente le
pietanze combinando le microonde con il grill.

Accessorio suggerito: Griglia

TURBO GRILL + MICROONDE

Per cuocere e dorare velocemente il cibo
combinando lI'azione delle microonde, del grill e del
forno ventilato.

J,\

Accessorio suggerito: Griglia
VENTILATO

| ¢ . T
Per cuocere le pietanze con risultati analoghi

a quelli di un forno tradizionale.

Per la cottura di alcuni alimenti & possibile usare

Ifa teglia o utilizzare recipienti adatti alla cottura in

orno.

Accessorio suggerito: teglia rettangolare / griglia

Accessorio suggerito: Griglia

e

RISCALDAMENTO RAPIDO

Per riscaldare rapidamente il forno prima di
un ciclo di cottura.

Attendere il termine della funzione prima di inserire
gli alimenti nel forno.

K3)
)

IMPOSTAZIONI

Per modificare le impostazioni del
forno (lingua, modalita eco, luminosita, volume del
segnale acustico, orologio).

TMEAMIE
AR

Nota: quando e attivata la modalita ECO, la luminosita del
display si abbassa dopo alcuni secondi per risparmiare
energia. Il display si riattiva automaticamente dopo ogni
interazione.

auto FUNZIONI AUTOMATICHE

Con le funzioni automatiche é sufficiente specificare il
tipo e il peso o la quantita degli alimenti per ottenerne
un risultato ottimale. Il forno calcolera automaticamente
i valori ideali, adattandosi continuamente alla cottura in
corso. La durata totale non include le fasi di rilevazione o
preriscaldamento.

ly \ %E: R aumo DEFROST DYNAMIC

i Per scongelare rapidamente
diverse categorie di alimenti specificandone
solamente il peso.
Si consiglia di disporre gli alimenti direttamente sul
piatto rotante in vetro. Quando richiesto, girare gli
alimenti.

CATEGORIA ALIMENTI CONSIGLIATI PESO
CARNE
(macinato, cotolette, bistecche, 100 g-2 kg
1% arrosti)
@ POLLA.ME ) ) 100g-2,5kg
2% (pollo intero, a pezzi, filetti)
Z: PESCE . ) 100g-1,5kg
3% (Intero, tranci, filetti)
VERDURE ) - ) 100g-1,5kg
4% (Verdure miste, piselli, broccoli...)
D e
e (Pagnotte, focaccine, panini) 100g-2kg
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Y \|rEHER ao REHEAT DYNAMIC S
Per riscaldare cibi pronti,

sia surgelati che a temperatura ambiente. Il forno

calcolera automaticamente i valori necessari per

ottenere i migliori risultati possibili nel minor

tempo. Disporre il cibo su un piatto da portata

resistente al calore e alle microonde.

CRTGH CRISP DYNAMIC

lw {

— Per riscaldare e cuocere
rapidamente alimenti surgelati, creando una
superficie dorata e croccante. Usare la funzione solo
in combinazione con il piatto Crisp in dotazione.
Girare gli alimenti quando richiesto.

J \|CO0K

AUTO

COOKDYNAMIC

Per ottenere una rapida e ottimale
cottura al forno degli alimenti. Usare un recipiente
adatto alla cottura in forno e resistente alle microonde.

CATEGORIA ALIMENTI CONSIGLIATI PESO
PATATINE FRITTE
@ (disposte in un unico strato e 300-6009
¥ salate prima della cottura)
== PIZZA, CROSTA SOTTILE 250-500¢
2%
PIZZA, CROSTA SPESSA 300-800g
3%
ALI DI POLLO, PEZZI DI POLLO
@ 300-600g
4ok (ungere leggermente il piatto)
BASTONCINI DI PESCE
% (il piatto Crisp deve essere 200-600g
5% preriscaldato)

Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp

CATEGORIA ALIMENTO PESO
&

POLLO ARROSTO 800g-15kg
BISCOTTI 1 teglia
PESCE INTERO 600g-12kg
GRATIN DI PATATE 800g-2kg
ARROSTO MANZO 800g-15kg

lg \STERM o STEAM DYNAMIC 0,
Per cuocere al vapore cibi

come verdure o pesce, utilizzando la vaporiera in
dotazione. Una fase di preparazione iniziale genera
automaticamente il vapore portando a ebollizione
l'acqua versata sul fondo della vaporiera. Questa fase
puo avere una durata variabile. In seguito, il forno
procede alla cottura a vapore degli alimenti in base al
tempo impostato.

| tempi di cottura indicativi sono

- VERDURE FRESCHE (250-500 g): 4-6 minuti;

- VERDURE SURGELATE (250-500 g): 5-7 minuti;
« FILETTI DI PESCE (250-500 g): 4-6 minuti.

Accessorio necessario: Vaporiera

PRIMO UTILIZZO

1. SELEZIONARE LA LINGUA

Alla prima accensione, & necessario impostare lingua
e ora: sul display scorre la scritta “ENGLISH".

LN
(N VI | e S

Utilizzare A o \/ per scorrere la lista delle lingue
disponibili e selezionare quella desiderata.
Premere :8%; per confermare la selezione.

select

Nota: & possibile modificare in seguito la lingua dal menu
“Impostazioni”.

2.IMPOSTARE LORA

Dopo aver selezionato la lingua, sara necessario
impostare 'ora corrente: sul display lampeggiano le
due cifre relative all’ora.

N el e
e
S

Utilizzare A o V perimpostare l'ora desiderata e
premere s9%;:
sul display lampeggiano le due cifre relative ai minuti.

Utilizzare A o V' perimpostare i minuti e premere
et per confermare.

Note: dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora.
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USO QUOTIDIANO

T

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere © per accendere il forno, quindi utilizzare
AUTO o0 MAN. per accedere rispettivamente al menu
delle funzioni automatiche e manuali.

Per scorrere il menu, premere piu volte AUTO o

MAN. fino a quando viene visualizzata sul display

la funzione desiderata: il display mostra l'icona
della funzione e i valori di base che sara possibile
modificare.

[w =

2. IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo aver selezionato la funzione desiderata, &
possibile modificare i valori.

Il display mostra in sequenza i valori che é possibile
modificare.

7 N\ =0

z

VJ

CCn
LUy

Quando un'impostazione lampeggia sul display,
utilizzare A o V per regolarlo, quindi premere 3&
per confermare e procedere con le impostazioni
seguenti, per tutti i valori che é possibile modificare.

[/ \] i

Nota: premendo << é possibile modificare nuovamente il
valore precedente.

550,

3. AVVIARE LA FUNZIONE

Una volta che i valori corrispondono a quelli
desiderati, premere [> per avviare la funzione.

Premere @ perinterrompere in ogni momento la
funzione attivata.

.BLOCCO DI SICUREZZA
Questa funzione si attiva automaticamente per
prevenire un avvio involontario del forno.

7 \Yf

QL]
LIrv i

650.

Aprire e chiudere la porta, poi premere [> per avviare
la funzione.

.PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, e sufficiente aprire la
porta.

Per riprendere, chiudere la porta e premere [>.

.JET START

A forno spento, premere [> per avviare la cottura
con la funzione microonde impostata alla potenza
massima (900W) per 30 secondi.

Ogni pressione successiva del tasto [> aumentera la
durata di cottura di ulteriori 30 secondi.

. FUNZIONI AUTOMATICHE AUTO

CATEGORIE

Quando si utilizzano alcune funzioni automatiche,
per ottenere i migliori risultati occorre selezionare la
categoria di cibo alla quale appartiene I'alimento.

La categoria di riferimento corrisponde al numero
indicato nella parte in alto a destra del display.
Consultare la tabella di descrizione delle funzioni per
conoscere tutte le categorie.

x>
—— - - z N
T 1 - =

Una volta indicata la categoria, per la maggior parte
delle funzioni automatiche sara necessario indicare
anche il peso del cibo.

GRADO DI COTTURA

Nella maggior parte delle funzioni automatiche viene
richiesto il grado di cottura del cibo (minimo, basso,
medio, alto, massimo) che si desidera ottenere.

Il grado di cottura desiderato pud essere modificato
solo durante i primi 20 secondi dall'avvio della
funzione: dopo aver avviato la funzione, premere A
o V per scegliere 'impostazione desiderata.

) MEDIO

(]

(]
AUTO

AZIONI (MESCOLARE O GIRARE GLI ALIMENTI)

Alcune funzioni automatiche prevedono delle azioni,
come per esempio delle pause per consentire di girare
o mescolare gli alimenti.

/ \ "I 1 F; I“

Quando il forno interrompe la cottura, aprire la porta
per eseguire le operazioni indicate prima di chiuderla
nuovamente e premere [> per riprendere al cottura.

Nota: durante la funzione “Defrost Dynamic’, dopo 2 minuti,
anche se gli alimenti non sono stati girati o mescolati la
funzione riprendera automaticamente.
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. CALORE RESIDUO

In molti casi, al termine di una cottura, il forno avvia
automaticamente una procedura di raffreddamento,
indicandone lo stato sul display.

12 °C
IcJ

e

LT

A forno spento, per visualizzare I'orologio durante la
procedura premere << .

Nota: aprendo la porta, la procedura viene
temporaneamente interrotta.

. TIMER

Solo quando il forno & spento, & possibile utilizzare il
display come contaminuti. Per attivare la funzione e
impostare la durata desiderata premere A 0 \/ .

_='
==
_=|

=

r
JL
7
X
Premere &t per avviare il timer: un segnale acustico

e il display avviseranno del termine del conto alla
rovescia.

Una volta attivato il timer, & possibile attivare una
funzione: il timer continuera autonomamente il conto
alla rovescia senza interferire sulla funzione.

/\l

‘7I ::II_.I

Per tornare a visualizzare il timer, attendere il termine
della funzione o spegnere il forno premendo @ .

Nota: il timer non attiva nessun ciclo di cottura.
Per modificare il timer, premere <<, per interromperlo e
tornare a visualizzare l'ora corrente, premere due volte <<

.IMPOSTAZIONI

Per modificare le impostazioni del forno, premere MAN.
fino a visualizzare “IMPOSTAZIONI”, quindi premere
st per accedere al menu.

Utilizzare A o WV perscorrere il menu e premere
et per accedere all'impostazione che si desidera
modificare.

Utilizzare A o V per modificare e premere ;8%;
per confermare.

TABELLA DI COTTURA

ALIMENTI FUNZIONE leinb(;crzliL : PO{",EV';'ZA TEMPO ACCESSORI

Torte lievitate l z ‘ 100~ 189 : 2060

A 160 - 180 90 25-50

.(I;?wreteese"ce;lfel,‘setrudel,torta di frutta) l @ ] 160-190 . 3>-/0
Biscotti | o ] 170-180 . 10-20 —
Meringhe | o | 100-120 . 40-50 —
Panini | o ] 210-220 . 10-12 —
Pagnotte | o | 180-200 . 30-35 —
Pizza / Focaccia l @ ] 190-220 - 20-40 —
Pizza (04-05 kg) J N - . 14-16 (>

(ctzourglaieverdure, quiche lorraine) l ¥ ] 180-190 i 40-55
Quiche lorraine (1-1,2 Kg) ”73 - - 18-20 =

Lasagne / Pasta al forno 7\ Medio 350-500 15-40
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ALIMENTI FUNZIONE | LI{,ET&‘)(OGCR)ILL POI"IEV';'ZA TEMPO ACCESSORI
Arrostl: difagnello/ViteIIo/ l ® l 170-180 - 70-80*
Roastbee
(1,3-1,5 ko) A 160-180 160 50-70*
Roastbeef media cottura (1,3-1,5 kg) l ® l 170-180 - 40-60*%
- - - * 1"'.) ~Ne
Pollo arrosto / Coniglio / Anatra l © l 210-220 >0-70
(intera 1-1,2 kg) [Ze| 210-220 350 45-60*
Pollo / Coniglio / Anatra ) s _ _AN* ~f2
(flett | poxi] 7. Medio-Alto  350-500 20-40
Pezzi di pollo (04-1 kg) [Q] - - 12-18 (-
Pesce al forno (intero) IU] Alto 160-350 20-40
Filetti di pesce / tranci lmvl Alto - 15-30*
Verdure ripiene G : } _ 1D =g
(pomodori, zucchine, melanzane) * Medio 500-650 25-50
Toast l l Alto - 3-6 aw;
Salsicce / Spiedini / Costine / - . 3 _A0%
Hamburger l l Medio - Alto 20-40 m
Salsicce / Hamburger (0,2-1 Kg) l@] - - 6-16%* =
Patate al forno lﬂ] Medio 350-500 20-40*
Patate a spicchi (0,3-0,8 kg) PE] - - 10-20%* =
Frutta cotta 2 Medio 160-350 1525
Gratin di verdure I’//"S] Alto - Medio - 15-25
Verdure fritte (0,3-0,8 kg) P}] - - 8-18 =
* Girare gli alimenti a meta cottura (@www Scaricare le Istruzioni per I'uso collegandosi al sito
w* prariscaldare il biatto cri 3.5 minut docs.hotpoint.eu per consultare la tabella delle ricette
rerscalgare 1 piatto crisp per 3-> minuti testate, compilata per gli istituti di valutazione secondo le
norme IEC 60705 e [EC 60350.
Crisp Grill Grill + Microonde T&:S;g:g: Ventilato Ventilato + Microonde
FUNZIONI e — S e
lﬂ/ 4 ] I\ 7\ | o] Al
ccesson Piatt;i/ccrzr;;edneitzrj ::IE::: alle Griglia Piatto Crisp Teglia rettangolare
L5 S, = -
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PULIZIA

Assicurarsi che I'apparecchio si sia raffreddato
prima di eseguire ogni operazione.

Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.
« Pulire il vetro della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti,
togliere il piatto rotante e il suo supporto per pulire la
base del forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco: attivare la
funzione a intervalli regolari.

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

ACCESSORI

E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

Il piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Scaricare le istruzioni per l'uso dal sito
docs.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Evww

Problema Possibile causa

Il forno non funziona.
elettrica.

principale.

Il forno fa rumore anche se
spento. attiva.

Il display mostra “Err”.

Interruzione di corrente
¢ Disconnessione dalla rete

Ventola di raffreddamento

Guasto software.

Soluzione

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno
sia collegato all'alimentazione elettrica. Spegnere e
¢ riaccendere il forno e verificare se l'inconveniente
persiste.

Aprire la porta o attendere la fine del
raffreddamento

Contattare il piu vicino Servizio Assistenza Clienti e
specificare la lettera o il numero che segue "Err”.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
- Visitare il sito web docs.hotpoint.eu

« Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

CEZ
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