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KASDIENIO NAUDOJIMO
VADOVAS

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
°
1 1. Stiklinis gaubtas
2.TISkaly sulaikymo pavirius
3. Dujy degiklis
4. Kaitlentés tinklelis
5. Valdymo pultas
6. KEPSNINE
2 7. SURINKIMO INDAS
Slankiujy groteliy TAKELIAI
8. padétis 5
9. padétis 5
10. padetis 5
8 11. padetis 5
9 12. padétis 5
10 13. Reguliuojamoiji kojelé
11
1
13

VALDYMO PULTO APRASYMAS
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1. Kaitlentts dujf degikilf
valdymo rankencI¢s

2. Kaitlent¢s dujf degikilf
valdymo rankenclI¢s

4. TERMOSTATO rankengl¢
5. Kaitlent¢s dujf degikilf
valdymo rankencICs

6. KaitlentCs duji degikilf

3. PARINKIMO rankencl¢ valdymo ranken¢I¢s

7. TAIMERIS

8. Indikacin¢
TERMOSTATO
lemput¢
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Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimfr. | LT

I
Montavimas patarimai

Pritaikymas skirtingam dujr tipui

Galima pritaikyti prietaisf prie kitokio nei numatyto dujf
tipo (tai blna nurodyta ant gaubto esancioje etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degiklif antgalif keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklela ir nustumkite degiklius . . - G .
nuo lizdf. Kaitlentés degikliams nereikia pirminio oro sureguliavimo.

Sureguliavé prietaisf taip, kad ja bitf galima naudoti su
skirtingr tipf dujomis, pakeiskite senf etiket¢ nauja, kuri atitiktf
naujf dujf tipf (dias etiketes galima asigyti id agalioto
techninés prietiliros centro).

2.7 mm vertliarak€iu atsukite antgalius (Zr. pav.) ir
pakeiskite juos antgaliais, kurie
tinka naujo tipo dujoms (ir.
degiklif ir antgalif specifikacijf
lentel¢).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal ankscCiau
pateiktas instrukcijas atgaline
tvarka.

Jei naudojamas skirtingas dujf slégis (arba jis tik diek
tiek skiriasi) nei rekomenduojama, paémimo tarnoje
reikia sumontuoti tinkamf slégio reguliatorif pagal visus
reikalavimus, taikomus ,dujf kanalo reguliatoriams®.

Kaitlentés degiklif matiausios nuostatos reguliavimas:
1. Atsukite Ciaupf & matiausif padéta.

2. Idimkite rankenél¢ ir sureguliuokite nustatymo varttf,
kuris yra prie Ciaupo kaidcio arba jo viduje, kol liepsna
taps mata, taciau pastovi.

Jei prietaisas prijungtas prie suskystintiji duji daltinio,
nustatymo varttas turi biti kuo labiau priverztas.

3. Kol degiklis dega, keletf kartf greitai pakeiskite
rankenélés padéta id matiausios & didtiausif ir
atvirkddciai — patikrinsite, ar liepsna neutg¢sta.

Kaitlentés degikliams pirminis oro reguliavimas
nereikalingas.
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Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.
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Degiklio ir antgalio specifikacijo lentele

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos

Degiklis Skersmuo Silumineé galia Pralaida Antgalis Srautas* Antgalis Srautas*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/val. 1/100 I/val.

Vardinis Redukuota (mm) (mm) > * (mm)

Greitasis

(didelis) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 214 128 286

Pusiau

greitas 75 1,90 0,4 30 70 138 136 104 181

(vidutinis) (S)

Papildomas 51 1,00 04 30 52 73 71 76 95

(mazas) (A)

Tiekimo Vardinis (mbar) 30 30 20

slégis Maziausias (mbar) 20 20 17

DidZiausias (mbar) 35 35 25
Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos Prisukite purk§tukus naudodami 7 mm verZliaraktj ir
**  Propanas P.C.S.=50,37 MJ/kg didZiausig sukimo momentg 4 Nm

*** Butanas P.C.S.=49,47 MJ/kg
Gamtinés dujos P.C.S. =37,78 MJ/m?

TECHNINIAI DUOMENYS
(7 — \‘ Maitinimo jtampa ir

Zidrékite duomeny plokste

) daznis
@ @ Gali bti pritaikyti naudoti su bet
S s kurio tipo dujomis, nurodytomis
Degikliai duomeny plokstéje, esancioje ant
pakuotes, arba, atidarius orkaite,

A R ant kairiosios sienelés
Natdralios konvekcijos ir Sildymo
\ ENERGIJOS

- rezimo energijos sgnaudos:
ZENKLINIMAS Konvekcija 9y a @

Priverstinés konvekcijos klasés
deklaruotosios energijos sgnaudos —
Sildymo rezimas: =

Y ®

Duomeny plokstelé, yra viduje atvartu arba po orkaite
skyrius buvo atidarytas, kairiajame orkaités viduje sienos.
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Paleidimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas

Degiklii utdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas tiedas,
rodantis jo liepsnos degimo smarkumf.

Norédami utdegti kaitlentés degikla:

1. Prie degiklio prikidkite utdegikla (liepsnf ar
tiebtuvéla).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite pried
Ibaikrodtio rodykl¢, kad ji rodytf didtiausios ugnies padéta
3. Sureguliuokite liepsnos intensyvumf iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenél¢ pried laikrodtio rodykIc¢.
Tai gali biti matiausia nuostata 6, didtiausia nuostata 6
arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektronina u degimo arengina*

(C), paspauskite DEGIKLIO
rankenél¢ ir pasukite jf

pried laikrodtio rodykl¢, link
matiausio liepsnos nustatymo,
kol degiklis utsidegs. Atleidus
rankenél¢ degiklis gali utgesti.
Taip nutikus, pakartokite
veiksmF sekf, palaikydami
rankenél¢ nuspaustf kiek ilgéliau.

Jei prietaisas turi apsaugos nuo liepsnf arengina (X),
paspauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenél¢ apie
2-3 sekundes, kad arenginys b (it aktyvuojamas.

Jei liepsna netycia utges, idjunkite degikla ir pried
pakartotina degimf palaukite bent 1 minutc.

Norédami idjungti degikla, pasukite rankenél¢ a
idjungimo padéta ..

Praktinis patarimas dél degiklif naudojimo

Kad degikliai veiktf veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokdC€iadugnes keptuves su
danggiais. Jos turéti blti pritaikytos degiklio dydtiui.

Degiklis Gaminimo indo
skersmuo (cm)
Greitasis (R) 24-26
Pusiau greitasis (S) 16-20
Papildomas (A) 10-14

Norédami identifikuoti degiklio tipf, tilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos®.

Modeliuose, kurie turi matf indf laikikla, da laikikla
galima naudoti tik ant pagalbinif degiklif, gaminant
trodkinius induose, kurif skersmuo matesnis nei 12 cm.

Orkaités naudojimas

Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdciausia temperatiira pakaitinkite tudcir orkait¢

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

Pried pradédami naudoti prietaisf, nuo gaminio donf
nuimkite visas plastikines juosteles.

Niekuomet nedékite daiktf tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna. Kepdami
su iedmu naudokite tik 1 orkaités padéta.

1. Parinkite norimf maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenélé.
2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf ar
norimf temperat(rf pasukdami TERMOSTATO rankenélc.
Maisto gaminimo retimf sfradas ir sililoma temperattra
pateikiami atitinkamoje lentel&je (fr. Orkaités naudojimo
patarimf lentelc).
Gamindami maistf visuomet galite:
» Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenélé.
+ Pakeisti temperatiirf pasukdami TERMOSTATO
rankenélc.
+ Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢ a nulin¢ padéta.
Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelif.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai temperat(ra
orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢. Tuo metu lemputé
vis idsijungia ir asijungia, parodydama, kad termostatas
veikia ir palaiko pastovif temperatrf.

Orkaités lemputé

Ji djungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ a bet
kurif kit padéta, idskyrus nulin¢. Ji degs tol, kol veiks

orkaité. Rankenéle parenkant O lemputé ajungiama,

taCiau neaktyvinamas né vienas kaitinimo elementas.
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Maisto gaminimo rezimai

KEPIMO retimas

Temperatira: bet kuri temperatiira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
uttikrinantis tolygf kardcio pasiskirstymf visoje orkaitéje.
Nustalius da retimf, patartina kepti ir ruodti sudétingus
patiekalus, ypac pyragus, kurie turi idkilti, ir kepti tam
tikrus vaisinius pyragaicCius 3 lentynose idkart. Keli
pavyzdtiai: pyragaiciai su kremu, saldls ir kvapnis
sausainiai, kvapnieji pyragaiciai, dveicaridki suktinukai

@ KONVEKCIJOS retimas
Temperatlra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Esant diam nustatymui, asijungia virdutinis ir apatinis
kaitinimo elementai. Tai idtobulintas klasikinis,
aprastas orkaités kaitinimo tipas su idskirtiniu kardcio
pasiskirstymu ir sumatintomis energijos sfhaudomis.
Konvekciné orkaité nepralenkiama, kai reikia paruodti
patiekalus id kelif sudedamiijf, pvz., kopUlstus su
donkauliukais, ispanidko stiliaus menkes, Ankonos
stiliaus dtiovintas menkes, verdienf su rytiais ir kt.
PuikUs rezultatai pasiekiami ruodiant verdienos ar
jautienos patiekalus bei mésos trodkinius, guliadf,
tvérienf, kumpa ir kt., kuriuos reikia kepti ilgai ir 1&tai
bei nuolat laistyti skysciais. Nustacius da retimf,
patartina kepti pyragus bei vaisius ir trodkinant maistf
dengtuose induose. Ruoddami maistf konvekcijos
retimu, naudokite tik vienf nuladéjimo indf arba
kepimo groteles, kitaip diluma netolygiai pasiskirstys.
Naudodami skirtingo aukdcio kepimo groteles, galite
subalansuoti dilumos kieka orkaités virduje ir apacioje.
Grotelif aukdté pasirinkite atsitvelgdami a tai, ar
patiekalui reikia daugiau kardcio id virdaus.

@ PICOS rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypac¢ apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

@: SPARCIOJO JKAITINIMO rezimas

Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Prie§ sudédami
maistg j krosnele palaukite, kol baigsis jkaitinimo
etapas, tada pasirinkite pageidaujamg gaminimo
funkcija.

APATINES VENTILIACIJOS rezimas

Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
leidziantis kar$&iui pasiskirstyti po visg orkaite. Si
kombinacija tinka lengvai pagaminti darzovéms ir Zuviai.

VENTILIATORIAUS PAGALBOS retimas
Temperatra: bet kuri temperat(ra tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungs kaitinimo elementas ir ventiliatorius. Kadangi
kardtis visoje orkaitéje blina vienodas, maistas tolygiai
idkepa ir paruduoja. Esant diam retimui, galite vienu metu
kepti avairius patiekalus, jei tik jf kepimo temperatiiros
panadios. Vienu metu galite naudoti ne daugiau kaip dvi
groteles, be to, reikia laikytis nurodymf, pateikiamf skyriuje
~Kepimas ant daugiau nei vienf groteliF.

Dis ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac
rekomenduojamas ruodiant patiekalus, kuriuos reikia
apskrudinti ir kuriuos reikia ilgiau kepti, pvz.: lazanijf,
makaronf patiekalus, vidCiukf su bulvémis ir kt. Be to,
dilumai puikiai pasiskirstant galima naudoti matesn¢
temperat(rf. Taip maistas praranda matiau skyscif,
mésa blina dvelnesng, o kepsnio svoris nesumatéja.
Ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac tinka ruodiant
tuvis, nes jas galima pabarstyti tik trupuciu prieskonif,
taip tuvys nepraras tikrojo savo skonio ir idvaizdos.
Desertai: ventiliatoriaus pagalbos retimas puikiai tinka
kepant mielinius pyragus.

Be to, da retimf galima nustatyti, kai norima greitai

atdildyti raudonf ar baltf mésf ir duonf (nustatoma 80 °C
temperatira). Norint atdildyti dvelnesna maistf, termostate
palaikoma 60 °C temperatiira arba naudojama tik dalto oro
cirkuliavimo funkcija, termostate nustatant 0 °C temperat(rf

@ KEPSNINES retimas
Temperatira: MAX.
Asijungia viduriné virdutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé aukdta kepsninés temperatlra rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirdiaus
temperatlros (verdienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Biame kepimo retime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistf
dékite grotelif viduryje — jei padésite donuose, jis tinka-
mai neidkeps.
KEPSNINES retimas
Temperat(ra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip
Asijungia virdutinis kaitinimo elementas ir besisukantis
iedmas.
Kai tiesioginé temperat(ra yra itin aukdta, apskrunda
mésos ir kepsnif pavirdius, o jf viduje sulaikomas
skystis ir mésa suminkdtéja. Ruodiant patiekalus, kurif
pavirdif turi veikti aukdta temperatiira, rekomenduojama
nustatyti kepsninés retimf: pvz., jautienos kepsnius,
verdienf, donkauliukus, filé, mésainius ir kt.

SKRUDINIMO rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir 200 °C.
Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei
yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina
vienkryptés Siluminés spinduliuotés, kurig skleidzia ka-
itinimo elementai, efektyvuma, nes oras priver¢iamas
cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo

pridegimo ir leidZia karS€iui prasiskverbti tiesiai j maista.

KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNIN E
rezimai turi bdti naudojami uzdarius orkaités dureles.
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ATSILDYMO rezimas

Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro
kambario temperatiros org cirkuliuoti aplink maistg. Sis
rezimas rekomenduojamas atsildant visy rasiy maista,
bet ypac tinka Svelniam maistui, kuriam nereikia karscio,
pvz.: ledams, kremams ar pudingams, vaisiy pyragams.
Naudojant ventiliatoriy, atitirpinimo laikas sutrumpinamas
perpus. Tuo atveju, kai atitirpinama mésa, zuvis ar duona,
galima pagreitinti procesg naudojant ,Keleto gaminiy®
rezimg ir nustatant 80—100 °C temperatira.

Praktiniai patarimai gaminimui

Gamindami GRILIO rezimu, jdékite skardg
i 1 padétj, kad surinktuméte liku€ius (riebalus ir / ar
taukus).

GRILIS

» |statykite groteles j 3 arba 4 padétj. Sudékite maisto
produktus ant groteliy centre.

* Rekomenduojame nustatyti maksimaly galios
lygj. VirSutinis kaitinimo elementas reguliuojamas
termostatu ir gali neveikti nuolat.

PICOS REZIMAS

* Naudokite lengva aliuminine picos skardg. Padékite
ant pridéty groteliy.
Jei norite traskios plutelés, nenaudokite laséjimo
skardos, nes ji trukdo plutai susidaryti ir padidina
kepimo laika.

» Jei ant picos déjote daug ingredienty,
rekomenduojama mocarelos sirj uzdéti jpuséjus
kepimui.

ISPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad istraukti padéklai
neiskristy i$ orkaités(1).
Norédami padéklg visisSkai
iStraukti i$ orkaités, laiky-
dami jj priekyje kilstelékite
ir patraukite, kaip parody-
ta paveikslélyje (2).

—

Gaminimas ant keliy lentynéliy vienu metu

Jei reikia vienu metu naudoti dvi lentynéles, naudokite
ORKAITES SU VENTILIATORIUMI gaminimo reZima
nes tai vienintelis rezimas, kuris tinka tokiam

gaminimui. Rekomenduojame:

* nenaudoti 1 ir 5 padéciy. Taip yra dél to, kad per
didelis karstis gali apdeginti produktus, kurie yra
jautrds karsciui.

» naudokite 2 ir 4 padétis, maistg, kuriam reikia
daugiau karscio, déekite ant lentynélés 2 padétyje.

» Jei gaminate patiekalus, kuriy gaminimo laikas
ir temperatira skiriasi, nustatykite temperatdra,
kuri bty per vidurj tarp abiejy rekomenduojamy
temperatary (zr. Gaminimo orkaitéje patarimy
lentele) ir gleznesnj patiekalg dékite ant lentynélés
4 padetyje. IS pradziy iStraukite patiekalg, kurio
gaminimo laikas yra trumpesnis.

« Jei kepate picas ant keliy lentynéliy su 220 °C
temperatira, 15 minuciy pakaitinkite orkaite.
Paprastai gaminimas ant groteliy 4 padétyje uztrunka
ilgiau, rekomenduojame ant apatinés lentynélés
esancig picg iSimti pirmiausiai, o 4-oje padétyje
esancig picg iSimti dar po keliy minuciy.

» Apacioje jdékite laséjimo skardg ir jstatykite groteles
virSuje.

Apatinis orkaités skyrius*®

Po orkaite yra skyrius,
kuriame galima laikyti
orkaités priedus ar gilias
|ékdtes. Norédami
atidaryti dureles,
stumtelékite jas temyn
(tr. pav.).

Y

Nedékite degif medtiagr @ apatina orkaités skyrif.

Vidiniai stal€if (kur yra) pavirdiai gali akaisti.
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Orkaités naudojimo patarimg lentelé

GAMINIMO _
GAMINIMO LYGIS TEMPERATURA
RECEPTAS FUNKCIJA (nuo apacios) (°C) LAIKAS (min.)
Terminé 2 160-190 30-60
Biskvitinis pyragas
Konvekciné 2-4 160—-180 30-55
Pyragas su jdaru
(sUrio pyragas, o
Strudelis, vaisiy Terminé 3 180-200 50-100
pyragas) Konvekciné 2-4 160—-190 40-90
o Terminé 3 160—-180 2045
Sausainiai
Konvekcine 1-3-5 140-150 30-45
g Terminé 3 160-180 2045
Pyragéliai —
Konvekciné 1-3-5 150-160 3045
Pi Terminé 3 230-250 10-25
ica
Konvekciné 2-4 190-210 15-30
Desrelés /
kiaulienos
Sonkauliukai |
Mésainis Kepinimas 4 MAKS. 15-30
Trapios teslos
plokstainis su jdaru Terminé 3 180-200 50-70
Trapios teslos
plokatainis su jdaru Konvekcine 2-4 170-190 60-80
. Jkaitinimas &’
Skrebudiai Kepinimas 5 MAKS. Gaminimas 2,5’
Lazanija Termine 2 170-190 40-60
Terminé 2 200-230 50-90
Vistiena
Turbokepinimas 3 200-220 55-70
Terminé 2 190-200 70-110
Jautiena
Konvekciné 2 180—-190 80-120
.. Terminé 2 190-200 70-110
Versiena
Konvekciné 2 180-190 80-120
. . Terminé 2 170-190 30-50
Zuvis
Kepinimas 4 200 20-30
|darytos darzoves Konvekciné 2 180-200 50-70

kepimo laikai yra apytiksliai ir gali skirtis priklausomai nuo skonio. Kepimo metu naudojant kepsnine ar kepsnine su
ventiliatoriumi, visada 1-je groteliy padétyje (skaiciuojant nuo apacios) reikia padéti riebaly surinkimo indg.
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Laikrodzio ir laikmacio nustatymas

Laikrodis su kaimisko stiliaus laikmaciu

LAIKMACIO
rankenélé

LAIKRODZIO
piktograma

LAIKMACIO
piktograma

! Visus nustatymus galima jvesti tik tuo atveju, jei orkaité yra
prijungta prie elektros maitinimo tinklo. Jei maitinimo tiekimas
nutrtksta ilgiau nei 10 sek., programavimas .
sustabdomas: atkdrus srovés tiekimg mirksinti LAIKRODZIO
piktograma informuoja, kad buvo nutriikes maitinimo tiekimas ir
nurodo, kad laikg reikia nustatyti i$ naujo.

Laiko nustatymas

Jei norite koreguoti rodykliy rodomg laikg, trumpai spustelékite
LAIKO NUSTATYMO rankenéle, kad imty mirkséti LAIKRODZIO
piktograma.

Tada, norédami padidinti arba sumazinti rodomga laiko nustatymg
po 1 min., sukite rankenéle pagal laikrodzio rodykle, arba pries jg;
minuciy rodyklé suksis pagal laikrodzio rodykle arba pries jg, o
laiko nustatymas keisis po 1 min.

Po véliausio koregavimo praéjus 10 sek., programavimo funkcija
automatiskai iSeis i$ koregavimo rezimo.

Laiko priminimo nustatymas

Si funkcija nepertraukia gaminimo ir ji neturi jtakos orkaités
veikimui; ji naudojama suaktyvinant signalg, kai praeina nustatytas
laikas.

Jei norite nustatyti laiko priminimg, trumpai spustelékite LAIKO
NUSTATYMO rankenéle, kad imty mirkséti LAIKO PRIMINIMO
piktograma.

Norédami padidinti arba sumazinti nustatytg laiko trukme, sukite
LAIKO NUSTATYMO rankenéle pagal laikrodZio rodykle, arba
prie$ ja; minuciy rodyklé judés 1 min. intervalais. Po paskutinio
pasukimo LAIKO PRIMINIMO piktograma nepertraukiamai
mirksés 10 sek. Nustatymg galima patvirtinti paspaudziant LAIKO
NUSTATYMO rankenéle arba palaukiant 10 sek., su salyga, kad
yra nustatytas maziausiai 1 min. trukmés gaminimo laikas.
Jjungta LAIKO PRIMINIMO piktograma nurodo, kad yra nustatyta
laiko trukmé; atgalinis skai€iavimas pradedamas is karto.
PROGRAMU rankenéle pasirinkite pageidaujamg gaminimo
rezimag.

Jei norite perzidréti nustatytg trukme, trumpai spustelékite ir
atleiskite LAIKO NUSTATYMO rankenéle; rodyklés ir piktogramos
rodys likusias minutes.

Pasibaigus nustatytam laikui, LAIKO PRIMINIMO piktograma
ims mirkséti ir 1 min. skambés jspéjamasis signalas (norédami jj
nutildyti, trumpai spustelékite rankenéle).

Pasukite PROGRAMU rankenéle j ,,0“ padét;.

Jei norite atSaukti nustatymg, paspauskite LAIKO NUSTATYMO
rankenéle ir palaikykite 3 sek.: programavimas bus atSauktas ir
LAIKO PRIMINIMO piktograma bus iSjungta.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES
ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

» Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tuscia. Stenkités kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng karta atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minuciy iki josy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Silumag, kurig
orkaité dar sugeneruos.

* Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles
nebity prarandama energija .

« Jei pagal jisy elektros tiekimo sutartj yra taikomi keli
tarifai pagal laikg, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti
pinigus nukeliant veikimg j pigesnio tarifo laikotarp;.

* Puodo ar keptuves apacia turi uzdengti kaitviete. Jei
apacia mazesné, bus Svaistoma brangi energija, ir
prie puody krasty prisvils maisto likuciy, kuriuos bus
sunku nuvalyti.

» Maistg gaminkite uzdengtuose puoduose ir keptuvése
su gerai uzdengtais dangcCiais, naudodami kuo
maziau vandens. Gaminant maistg inde be dangcio
iSnaudojama kur kas daugiau energijos.

* Naudokite puodus ir keptuves plokscia apacia

+ Jei gaminate patiekalus, kuriems pagaminti reikia labai
ilgo laiko, verta jsigyti garpuodj, jame makstas iSvirs
dvigubai daugiau ir sutaupys trec¢dalj energijos.

Prietaiso iSjungimas
Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Gaubtas
i Stiklinis viryklés gaubtas
valomas diltu vandeniu.
Nevalykite braitomaisiais
valikliais.
Norint palengvinti valymf
* L ut kaitlentés galo, gaubtf
— galima nuimti. J4 visidkai

atidarykite ir pakelkite
aukdtyn (fr. pav.).

=8

{ P

Gaminj jprastai reikia naudoti uzdéjus stiklinj dangtj.
Neuydarykite gaubto, kai degikliai 4jungti arba vis dar
karyti.

Priey atidarydami gaubty nuo jo nuvalykite skysyius.

Duji Ciaupo prietitra
Laikui begant ciaupai utsikemda ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidim f.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo daltinio, nuimkite
stikliukf, kuris dengia lemputés lizdf
(zr. pav.).

2. ldsukite lemputc¢ ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Nenaudokite orkaites lempa, kaip / aplinkos ap3vietimo.
Siame gaminyje integruotas E klasés energijos

naudojimo efektyvumo Sviesos 3altinis.

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

+ Serijos numeris (S/N).

bir informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.

TECHNINES PRIEZIOROS

CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame
lankstinuke nurodytu numeriu arba vykdykite
nurodymus, pateikiamus musy svetainéje. Bukite
pasiruose nurodyti:

« Trumpa gedimo aprasyma;

+  Tiksly gaminio modelj;

+ Pagalbinis kodas (humeris, nurodytas po Zodzio
SERVICE (TECHNINES PRIEZIURA) duomeny
ploksteléje, kuri yra PRITVIRTINTA prie gaminio ir
atidarius krosnelés dureles matoma kairéje puséje).

+  savo tiksly adresg;

+ telefono numerj

O

§
ZS
[ - AN
/ \

R
xxxxxxxxxxxx

1 e BN

xxxxxx

Atkreipkite démesj: Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités |
jgaliotg techninés prieZitros centrg (originaliy atsarginiy daliy
naudojimui bei kokybiskam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos salygas pateikta
garantiniame lankstinuke.

@vww vjsas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti is

musy svetainéswww.indesit.com
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DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

Z N\

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad iSlaisvintuméte is
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas durele%uldykite ant minksto pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. I3simtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacig, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.
3. Montuodami tinkamai jstatykite vidinj
dureliy stikla, kad ant skydelio uzrasytas tekstas
nebuty apsuktas ir bty lengvai jskaitomas.

4, |statykite virsutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Orkaités valymas garais

Sis valymo rezimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Valymo procesas garais leidzia palengvinti purvo Salinimg
nuo orkaités sieneliy ir lengviau iSvalyti orkaités vidy.

Svarbu! Prie$ prad édami valymo garais procesa:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaités
dugno;

-iSimkite visus orkaités priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikite aukSciau nurodytas operacijas pagal tokig tvarka:
1. jpilkite 300 ml vandens j skardg | orkaite, jdéje jg |
apatine lentyng. Modeliuose, kuriuose kepimo skardos
néra, naudokite kepimo popieriy ir padékite jj ant apacioje

2. pasirinkite orkaités funkcijg @ APATINIS rezimas: ir
nustatykite 9 0 °C temperat Urg;

3. palikite taip 35 minuciy;

4. iSjunkite orkaite;

5. orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti
vandeniu ir drégna Sluoste;

6. baige valyti pasalinkite i$ ertmés vandens likucius.

Jei valymo garais procedlrg atliekate po to, kai kepéte itin
rieby maistg arba kai orkaité labai nesvari, pabaikite valymo

procesag jprastiniu bidu, aprasytu ankstesniame skyriuje.

! Valykite tik Saltg orkaite!
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GHID DE REFERINTA _
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

! inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1
1. Capacul din sticla
2. Plita
3. Arzatoare pe gaz
4. Gratare plita
5. Panou frontal de control
3 \ 5 6. Gratarul cuptorului
7. Tava de coacere
4 ? 8. nivelul 5
5 | 9. nivelul 4
10. nivelul 3
8 11.nivelul 2
6 9 12. nivelul 1
10 13. Picioare reglabile
! 11
12
13 13
PANOUL DE COMANDA
8
}7
1. Butoane comandi ochiuri aragaz 4. Buton TERMOSTAT 7. Dispozitiv de programare analogic
. o : o 8. Indicator TERMOSTAT
2. Butoane comandi ochiuri aragaz 5. Butoane comandi ochiuri aragaz

3. Buton PROGRAME 6. Butoane comandi ochiuri aragaz
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Aceasta operatie trebuie sa fie executata numai de

Sfaturi de instalare

un instalator autorizat de fabricant. | RO

Adaptarea la diferite tipuri de gaz

Aragazul poate fi adaptat si la alte tipuri de gaz, in afara
celui pentru care a fost predispus (indicat pe eticheta
de pe capac).

Adaptarea blatului de lucru

Inlocuirea duzelor arzatoarelor:

1. inlaturati gratarul si extrageti arzatoarele din sediul lor;

2. desurubati duzele, folosind o cheie tubulara de 7 mm
(vezi figura), si inlocuitile cu cele adecvate pentru noul
tip de gaz (vezi tabelul cu “Caracteristicile arzatoarelor
si duzelor”); .

3. montati la loc toate componentele efectuand aceleasi
operatii ca la demontare, dar in sens invers.

Reglarea arzatoarelor
aragazului la minim:

1. rotiti busonul la minim;

2. scoateti bugonul si rotifi
surubul de reglare (din interiorul
sau de langa tija centrala) pana
cand obtineti o flacara mica,

constanta;

In cazul unui gaz lichefiat, surubul de reglare trebuie
sa fie insurubat complet.

3. verificati apoi ca, rotind rapid busonul aragazului, de
la maxim la minim, sa nu se stinga ochiul.

Arzatoarele blatului nu au nevoie de reglarea aerului
primar.

Reglarea arzatoarelor cuptorului la minim:

1. aprindeti arzatorul (veziPornire gi utilizare);
2. rotiti bugonul la minim (MIN) dupa ce ati lasat arzatorul
sa functioneze cam 10 minute la maxim (MAX);
3. scoateti busonul;
4. rotiti surubul de reglare de langa tija termostatului
(vezi figurile) pana cand obtineti o flacara mica,
constanta;

In cazul unui gaz lichefiat, surubul de reglare trebuie
sa fie insurubat complet;
5. verificati daca, rotind repede busonul de la MAX
la MIN sau daca inchideti si deschideti repede uga
cuptorului, flacara ramane aprinsa.
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Aceasta operatie trebuie sa fie executata numai de
Ro | un instalator autorizat de fabricant.
I

Tabelul cu recomandari pt coacerea in cuptor

Tabelul 1 | Gaz lichefiat Gaz natural
Arzator Diame | Putere termica By duza debit* duza debit* duza debit*
tru kW (p.c.s.*) Pass | 1/100 g/h 1/100 I/h 1/100 I/h
(mm) 1/100
':']‘;g' Redusa | (mm) | (mm) = | (mm) (mm)
Rapid (mare) (R) | 100 | 3.00 | 0.7 41 87 218 | 214 128 286 158 286
Semirapid 75 |19 | 04 30 70 138 | 136 | 104 181 143 181
(mediu) (S)
Auxiliar (mic) (A) 51 1.00 | 0.4 30 52 73 71 76 95 106 95
o 20 13
A Nominala (mbar) 30 30
Presiuri de Minima (mbar) 20 | 20 i oo
: Maxima (mbar) 35 35
* La 15°C 1013 mbar-gaz uscat  *** Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
* Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg Gaze naturale P.C.S. = 37,78 MJ/Kg

Insurubati duzele folosind o cheie tubulard de 7 mm si un cuplu maxim de 4 Nm

L
— Tensiune sursa de - .
? \’ vezi placuta cu date tehnice

7 alimentare si frecventa
@ @ poate fi adaptat pentru a fi folosit cu
S S orice tip de gaz indicat pe placuta cu date

tehnice, care se afla induntru sau, dupa ce
compartimentul cuptorului a fost deschis,

pe peretele din stanga din interiorul
cuptorului.
— @000

Consum
energie convectie Naturald —
functie de incalzire: @

Arzatoare

Traditionala;
ETICHETA PENTRU Consum de energie declaratie
ALIMENTARE CU Clasa convectie fortata - functie

ENERGIE S| ECODESIGN de incalzire: PATISERIE
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Pornire si utilizare

Utilizarea aragazului

Aprinderea arzatoarelor

Fiecare buson al aragazului are, in dreptul sau, schita
arzatoarelor; ARZATORUL comandat de buson este
reprezentat cu un cerc evidentiat.

Pentru a aprinde un arzator al aragazului:

1. apropiati de arzator o flacara sau o bricheta de aragaz;
2. apasati si, in acelagi timp, rotiti bugonul arzatorului
in sens contrar acelor de ceasornic, pana in pozitia
maxim 6.

3. reglati intensitatea flacarii, dupa dorinta, rotind

in sens contrar acelor de ceasornic busonul
ARZATORULUI: la minim 8, la maxim & sau intr-o
pozitie intermediara.

Daca aparatul este dotat cu
un dispozitiv electronic de
aprindere* (C), apasati mai
intai butonul de aprindere,
apoi apasati si rotiti bugonul
ARZATORULUI in sens
contrar acelor de ceasornic,
pana cand reperul ajunge n dreptul pozitiei maxim;
asteptati aprinderea flacarii.

Anumite modele sunt dotate cu un dispozitiv de
aprindere integrat in buson; n acest caz, veti observa
numai dispozitivul de aprindere electronic* (vezi figura)
dar nu si butonul de aprindere. Este suficient sa apasati
si, In acelasi timp, s rotiti busonul ARZATORULUI

n sens contrar acelor de ceasornic, pana in pozitia
maxim si sa asteptati aprinderea flacarii. In momentul in
care lasati busonul, se poate intdmpla ca flacara sa se
stinga. In acest caz, repetati operatiile, tinand busonul
apasat mai mult timp.

Daca flacara se stinge accidental, opriti arzatorul si
asteptati minim 1 minut Thainte sa incercati din nou.

Daca aparatul este dotat cu un dispozitiv de
siguranta*(X) Tmpotriva scaparii d e gaz, tineti apasat
busonul ARZATORULUI timp de 2-3- secunde, pentru a
mentine flacara aprinsa si a activa dispozitivul.

Pentru a stinge arzatorul, rotiti busonul pana la e.

Pentru a obtine un randament maxim al arzatoarelor,
precum si a economisi gazul, utilizati numai recipiente
cu fundul plat, acoperite cu capac, de dimensiuni
proportionale cu ale arzatoarelor:

Arzator ¢ Diametru
recipienti (cm)
Rapid (R) 24-26
Semi-rapid 16-20
(S)
Auxiliar (A) 10-14

Pentru a identifica tipul arzatorului faceti referire la
desenele din paragraful ,Caracteristicile arzatoarelor si
duzelor”.

Utilizarea cuptorului

La prima aprindere, va recomandam sa lasati cuptorul
sa functioneze in gol timp de aproximativ 1 ora, cu
termostatul la maxim si usa inchisa. Stingeti apoi
cuptorul, deschideti usa si aerisiti camera. Mirosul care
se degaja este datorat evaporarii substantelor utilizate
pentru a proteja cuptorul.

Nu asezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului,
pentru ca riscati sa deteriorati smaltul. Utilizati primul
nivel al cuptorului numai cand folositi rotisorul.

Daca flacara se stinge accidental, opriti arzatorul si
asteptati minim 1 minut Tnainte sa incercati din nou.

Indicator luminos al TERMOSTATULUI

Atunci cand acesta se aprinde, cuptorul genereaza caldura.
Acesta se opreste atunci cand in interiorul cuptorului se
atinge temperatura selectata. in acest moment, lumina se
aprinde si se opreste alternativ, indicand faptul ca
termostatul functioneaza si mentine temperatura la un nivel
constant.

Becul cuptorului

Acesta este aprins prin rotirea butonului de selectare in orice
alta pozitie decat ,0". Acesta ramane aprins atat timp cat

cuptorul functioneaza. Prin selectarea O cu ajutorul
butonului, lumina este aprinsa fard ca niciuna dintre rezistente
sa fie activata.
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& J Modul ,decongelare”

Pozitia butonului termostatului : oricare

Ventilatorul situat in partea inferioard a cuptorului face ca
aerul sa circule la temperatura camerei in jurul alimentelor.
Acesta este recomandat pentru dezghetarea tuturor tipurilor
de alimente, dar in special pentru alimentele delicate care nu
necesita caldurd, precum: prajituri cu inghetata, deserturi cu
crema sau sarlotd, prajituri cu fructe. Prin utilizarea
ventilatorului, timpul de dezghetare este aproape injumatatit.
in cazul camii, al pestelui si al painii, este posibil si
accelerati procesul utilizand ,modul ventilatie” si setand
temperatura la 80 ° - 100 ° C.

Modul COACERE

Temperatura: orice temperatura intre 50°C si Max.

Elementul de incalzire din spate si ventilatorul pornesc,
garantand o caldura delicata distribuita uniform n tot cuptorul.
Acest mod este ideal pentru coacere si gatire de mancaruri
delicate - mai ales prajituri care trebuie sa creasca - si pentru
pregatirea anumitor tarte pe 3 polite simultan. lata cateva
exemple: choux a la creme, biscuiti dulci si gustosi, prajituri
savuroase, rulade cu crema si portii mici de legume gratinate

@ Modul CUPTOR STATIC

Ambele elemente de incalzire de sus si de jos vor fi activate.
Atunci cand folositi acest mod de gatire traditional, este cel mai
bine sa folositi doar cate o polita pe rand, altfel caldura nu va fi
distribuita egal.

Modul CUPTOR CU VENTILATOR

Elementele de incalzire de sus si de jos vor porni si ventilatorul
va incepe sa functioneze. Din moment ce caldura ramane
constanta in tot cuptorul, aerul gateste si coloreaza in cafeniu
mancarea in mod uniform. Maximum doua polite pot fi folosite
acelasi timp.

6 Modul GRATAR

Partea centrala a elementului de Tncalzire de sus porneste.
Temperatura Thalta si directa a gratarului este recomandata
pentru mancarea care necesita o temperatura de suprafata mai
mare (fripturi de vita si manzat, fileuri si antricoate). Acest mod
de gatire foloseste o cantitate limitata de energie si este ideal
pentru a face mici feluri de mancare la gratar. Puneti mancarea
n centrul politei, deoarece nu va fi gatita in mod adecvat daca
sta in colt.

Modul DUBLU GRATAR

Elementul de incalzire de deasupra si dispozitivul de rotisare va
fi activat.

Acest lucru ofera un gratar mai mare decéat setarea normala

de gratar si are un design inovator care amelioreaza eficienta
de gatire cu 50% si elimina zonele mai reci din colf. Folositi
acest mod de gratar pentru a obtine o nuanta cafenie deasupra
mancarii.

hraad <
Modul DUBLU GRATAR

Elementul de incalzire de deasupra si elementul pentru rotisare
sunt activate si ventilatorul incepe sa functioneze. Aceasta
combinatie de functii sporeste eficienta radiatiilor termice
unidirectionale ale elementelor de incalzire prin circulatia

fortata a aerului prin cuptor. Acest lucru impiedica arderea
mancarii deasupra permitand caldurii sa intre in mancare mai
eficient; astfel, este modul ideal pentru gatirea mancarii rapid cu
gratar sau pentru a face la gratar bucati de carne fara a folosi
accesoriul de rotisare.

Modurile de gatire GRILL, DOUBLE GRILL si FAN-ASSISTED
DOUBLE GRILL trebuie efectuate cu usa cuptorului inchisa.

Atunci cand folositi modurile de gatire GRILL si DOUBLE
GRILL, amplasati polita pe pozitia 5 si tava de colectare in
pozitia 1 pentru a colecta reziduurile rezultate in urma gatirii
(grasime si/sau untura). Atunci cand folositi modul de gatire
FAN ASSISTED DOUBLE GRILL, amplasati

polita pe pozitia 2 sau 3 si tava de colectare Tn pozitia 1 pentru
a colecta reziduurile rezultate in urma gatirii.

Modul de VENTILATIE INFERIOARA

Elementul de incalzire a partii inferioare si ventilatorul

sunt activate, lucru ce permite distributia caldurii in intregul
interior al cuptorului. Aceasta combinatie este utila pentru
gatirea usoara a legumelor si pestelui.

@ Programul CUPTOR PIZZA

Se activeaza elementele de incalzire inferior si circular si
intra in functiune ventilatorul. Aceasta combinatie permite
o incalzire rapida a cuptorului, cu un mare

aport de caldura indeosebi de jos in sus. In cazul in

care folositi mai mult de un raft deodata, trebuie sa le
schimbati pozitia intre ele la jumatatea coacerii.

@: Modul PREINCAL ZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Asteptati
finalizarea preincalzirii Tnainte de a introduce
alimente in cuptor, apoi selectati functia de
preparare preferata.
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Tabelul cu recomandari pt coacerea in cuptor

NIVEL DE ] 5
. FUNCTIE DE GATIT TEMPERATURA DURATA
RETETA PREPARARE | (de jos in sus) (°C) (min)
: Calorifica 2 160 - 190 30 -60
Pandispan
Conveclie 2-4 160 - 180 30 - 55
Prajituri umplute
(prajitura cu
branza, strudel, Calorifica 3 180 - 200 50-100
placintd cu
fructe) Convectie 2-4 160 - 190 40 -90
; Calorifica 3 160 - 180 20 - 45
Fursecuri
Convectie 1-3-5 140 - 150 30 - 45
Priiiturele Calorifica 3 160 - 180 20 -45
- inan Convecte 1-3-5 150 - 160 30 - 45
' Calorifica 3 230 - 250 10 - 25
Pizza -
Convectie 2.4 190 - 210 15 -30
Carnati/ Coaste
de porci
Hamburger Frigere 4 MAX 15 - 30
Quiche Lorraine Calorifica 3 180 - 200 50 -70
Quiche Lorraine Convectie 2-4 170-190 60 - 80
. o Preincalzire 5°
Péine préjita Frigere 5 MAX Preparare 2.5
Lasagna Calorifica 2 170 - 190 40 - 60
) Calorifica 2 200 - 230 50 -90
Pui
Frigere turbo 3 200-220 55-70
! Calorifica 2 190 - 200 70-110
Vita
Convectie 2 180-190 80-120
p Calorifica 2 190 - 200 70-110
Vitel
Convectie 2 180-190 80-120
Calorifica 2 170-190 30 -50
Peste
Frigere 4 200 20 - 30
Legume
umplute Convectie 2 180 - 200 50-70

Compartimentul inferior

ATENTIE!Cuptorul este
prevazut cu un sistem de
oprire a gratarelor care
permite extragerea ace-
stora fara ca ele sa iasa
din cuptor(1).

Pentru a extrage complet
gratarele este sufi cient,

astfel cum se arata in

desen, sa le ridicati, prinzandu-le din partea din fata
si sa le trageti (2).

Existda un compartiment sub
cuptor care poate fi folosit
pentru a depozita accesorii
pentru cuptor sau vase adanci.
Pentru a deschide usa, trageti-
o in jos (consultati figura).

Gatirea pe mai mult de un nivel

Daca trebuie sa gatiti pe mai mult de un nivel in acelasi timp,
utilizati numai ,modul asistat de ventilator” care este
singurul potrivit pentru acest tip de gatit.

Cuptorul este prevazut cu 5 rafturi. in timpul prepararii cu
functia asistata de ventilator, folositi doua dintre cele trei
rafturi centrale; rafturile cele mai de jos si cele mai de sus
primesc direct aerul cald si, prin urmare, alimentele
delicate ar putea fi arse pe aceste rafturi.

Ca regula general3, folositi al doilea si al patrulea raft din
partea inferioara, asezand alimentele care necesita mai
multa caldura pe cel de-al doilea raft din partea de jos. De
exemplu, atunci cand gatiti fripturi impreuna cu alte
alimente, asezati friptura pe cel de-al doilea raft din partea
inferioard si alimentele mai delicate pe raftul al patrulea
din partea de jos.

Atunci cand gatiti alimente care necesita timpi si
temperaturi diferite, setati o temperatura care se

situeaza

undeva intre cele doua temperaturi necesare, asezati
alimentele mai delicate pe cel de-al patrulea raft din partea
inferioard si scoateti mai intai din cuptor alimentele care
necesitd un timp de preparare mai redus.

Utilizati tava de colectare a grasimii pe raftul inferior si
gratarul pe cel superior;
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Ceas cu cronometru Rustic

Selector
SETARE TIMP

Simbol
CEAS

Simbol
CRONOMETRU

I Toate reglarile sunt posibile numai daca cuptorul este racordat la instalatia
electrica.Daca lipseste curentul pentru mai mult de 10 secunde, programatorul
se opreste: la revenirea curentului, pictograma CEAS clipeste araténd ca a
fost 0 pana de curent si ca trebuie reglata din nou ora.

Reglarea orei

Pentru a regla ora indicata de ace apasati scurt selectorul SETARE TIMP
pana cand clipeste pictograma CEAS.

Asadar, pentru a mari sau micsora ora afisatd cu pasi de 1 minut, rofiti
selectorul in sens orar sau antiorar, iar minutarul se misca cu pasi de 1 minut
in sens orar sau antiorar.

Dupa 10 secunde de la ultima reglare programatorul iese automat modul
de reglare.

Setarea cronometrului
I Aceasta functie nu intrerupe coacerea si nu tine cont de utilizarea cuptorului;
permite doar actionarea semnalului acustic la terminarea minutelor setate.

Pentru a activa cronometrul, apasatj scurt butonul REGLARE TIMPI pana
cand pictograma CRONOMETRU clipeste.

Pentru a mari sau micsora timpul cronometrului, rotiti selectorul REGLARE
TIMPI in sens orar sau antiorar, minutarul se misca cu pasi de 1 minut.
Clipirea pictogramei CRONOMETRU continua timp de 10 secunde de la
ultima rotatie.Setarea poate fi confirmata prin apasarea butonului REGLARE
TIMPI sau lasand sa expire 10 secunde, cu conditia sa fi fost programat cel
putin 1 minut de gatit.

Pictograma CRONOMETRU aprinsa arata ca s-a efectuat reglarea, iar
cronometrarea timpului va incepe imediat.

Selectati programul de coacere dorit cu butonul PROGRAME.

Pentru a vedea timpul stabilit, apasatj scurt si eliberati butonul REGLARE
TIMPI; acele arata minutele ramase.

La terminarea timpului stabilit, pictograma CRONOMETRU clipeste, iar
alarma emite semnale sonore timp de 1 minut (pentru a-l dezactiva, apasaj
scurt butonul).

Aducetj butonul PROGRAME n pozitia “0”.

I Pentru a anula setarea, apasati butonul REGLARE TIMPI timp 3 secunde:
programarea va fi anulata, iar pictograma CRONOMETRU se stinge.
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Intretinere si curatire

Economisirea energiei si protectia
mediului inconjurator

» Oricand este posibil, evitati pre-incalzirea cuptorului si
incercati sa 1l umpleti de fiecare data. Deschideti usa
cuptorului cat de rar este posibil deoarece se pierde
caldura la fiecare deschidere. Pentru a salva o cantitate
substantiala de energie, opriti cuptorul la 5-10 minute
fnainte de finalizarea timpului de gatit planificat si folosit;
caldura generata in continuare de cuptor.

» Pastrati garniturile curate si ingrijite pentru a preveni
pierderea de energie din zona usii.

» Daca aveti un contract pentru electricitate cu tarif per
timp, optiunea de ,temporizare pentru gatit” va va ajuta
sareduceti costurile alegand sa utilizati echipamentul
in intervale de timp mai ieftine.

Decuplarea electrica

Tnainte de orice operatie, debransati aparatul de la
reteaua de alimentare cu curent electric.

Capacul

Modelele dotate cu capac
din sticla se vor spala

cu apa calduta. Evitati
substantele abrazive.
Puteti demonta capacul
pentru a facilita operatiile
de curatare, mai ales in
spatele aragazului: pentru
aceasta, deschideti
capacul gi ridicati-l (vezi
figura).

Capacul din sticld trebuie s3 fie montat in timpul utilizarii
obisnuite a produsului.

Evitati sa inchideti capacul aragazului cand
arzatoarele sunt calde sau aprinse.

Controlati garniturile cuptorului.

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului.
Daca este deterioratd, apelati la cel mai apropiat
Centru de Asistenta Autorizat. Se recomanda sa nu
folositi cuptorul pana la tnlocuirea garniturii.

intretinerea robinetelor de gaz

Cu timpul, se poate intampla ca busoanele sa se
blocheze sau sa se roteasca mai greu; in acest caz,
este necesar sa le Tnlocuiti.

Aceasta operatie trebuie sa fie executata numai de
un instalator autorizat de fabricant.

inlocuirea becului cuptorului

1. Dupa ce ati debrangat
aparatul de la alimentarea
electrica, scoateti capacul din
sticla care acopera becul (vezi
figura).

2. Desurubati becul si inlocuiti-I
cu unul similar: tensiune 230 V,
putere 25 W, cuplare E 14.

3. Montati la loc capacul de sticla si racordati din nou
aragazul la instalatia electrica.

Acest produs contine o sursa de lumina cu eficienta
energeticd din clasa E.

Asistenta

Comunicati:

* modelul aparatului (Mod.);

* numarul de serie (S/N).

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu caracteristici
lipita pe aparat si/sau pe ambalaj.

Pentru asistentd, sunati la numarul indicat pe
certificatul de garantie furnizat impreuna cu produsul
sau urmati instructiunile de pe site-ul nostru web. Fiti
pregatiti sa oferiti:

« O scurta descriere a problemei

« Tipul si modelul exact al produsului dumneavoastra

«  Codul pentru solicitare asistenta (numarul care apare
in urma cuvantului SERVICE de pe placuta cu date de
identificare ATASATA de produs, care poate fi gasita
pe marginea interioara din stanga, atunci cand usa
cuptorului este deschisa)

« adresa dv. completa

«  Un numar de telefon pentru contact

O

o KOO
c, xxxxxxxxxxxx

Fanie

Va rugam sa retineti: Daca sunt necesare reparatii, contactati
un centru de service autorizat care utilizeaza piese de schimb
originale si efectueaza reparatiile in mod corespunzator.

Va rugdm sd consultati certificatul de garantie inclus pentru
mai multe informatii privind garantia.

ww Documentatia completa cu specificatii privind produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui
cuptor, poate fi citita si descarcata de pe site-ul nostru web www.indesit.com
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati etapele de mai sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA
GEAMULUI DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-1 si amplasati-I pe o suprafata
moale inainte de a-I curata.

3.La reasamblare usa interioard

sticld se introduce geamul corect, astfel incét
text scris pe panoul nu este inversat si

poate fi usor lizibile

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Curatarea cu aburi a cuptorului

Aceasta metoda de curatare este recomandata mai ales dupa
prepararea carnurilor foarte grase (fripturi).

Acest proces de curatare faciliteaza indepartarea murdariei de
pe peretii cuptorului prin generarea de abur care este produs
n interiorul cuptorului pentru o curatare mai usoara.

I Important! inainte de a incepe curatarea cu aburi:

- indepartati toate resturile de alimente si grasimea din partea
inferioard a cuptorului.

- Scoateti toate accesoriile cuptorului (gratare si tavi de
colectare).

Efectuati operatiile de mai sus conform urmatoarei proceduri:

1. turnati 300 ml de apa potabily in tava de copt din cuptor si asezati
o pe raftul inferior. in cazul modelelor pentru care nu exista

tava de colectare, utilizati o hartie de copt si asezati-o pe
gratar, pe raftul inferior;

2. selectati functia cuptorului CALDURA JOS - si setati
temperatura la90° C;

3. pastrati-o in cuptor timp de 35min;

4. opriti cuptorul;

5. Dupa ce s-a racit cuptorul, puteti deschide usa pentru a
finaliza curatarea cu apa si o laveta umeds;

6. dupa ce ati terminat de curdtat, eliminati toatd apa
reziduala din cuptor

La efectuarea curatarii cu aburi, mai ales dupa prepararea
alimentelor grase sau atunci cand grasimea este dificil de
indepartat, poate fi necesar sa efectuati curatarea utilizand
metoda traditionald, descrisa in paragraful anterior.

! Efectuati curatarea numai cu cuptorul rece!
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After installing the power cable, screw the metal cover with three screws.

Qidalandirma kabelini qurasdirdigdan sonra g vint ile metal 6rtiyU barkidin.

Cnen MOHTMpaHe Ha 3axpaHBalunsa kaben 3aTBopeTe MeTasnHus Kanak, kato 3aBueTe TpueTe BUHTA.
Po instalaci napajeciho kabelu pfiSroubujte kovovy kryt pomoci tfi Sroubd.

Nach der Installation des Stromkabels, schrauben Sie die Metallabdeckung mit drei Schrauben fest.
Parast toitekaabli paigaldamist kruvige metallkate kolme kruviga kinni.

Apres avoir installé le cable d’alimentation, vissez le couvercle métallique a I'aide de trois vis.
Nakon postavljanja strujnog kabela, zavijte metalni poklopac s tri vijka.

A tapkabel beszerelése utan harom csavarral csavarozza dssze a fémfedelet.

Rnuwlph dwincfup inEnwnptintg htwnn, dGinwnwywu dwélyu wdpwgptp Gptp wyunnwinwyubpny:
Dopo avere installato il cavo di alimentazione, fissare il coperchio metallico con tre viti.

9600 39390l eB3MBESgdnL 39893, mmmBal MagLsbmMn assdsgfMgom Lbadn bEsbboo.

KyaT ke3i kabeniH opHaTkaHHaH KeniH, MeTans KkaknakTbl yw 6ypaHgameH Gypan GekiTiHis.

KybaT kabernvH opHOTKOHOOH KUWH, TeMUP KabblH y4 Byparbiy MeHeH BypaHbI3.

Kai sumontuojate maitinimo laidg, prisukite metalinj gaubtg trimis varztais.

Péc baroSanas kabela pievienoSanas pieskrivéjiet metala vaku, izmantojot tris skraves.

Na het aansluiten van de voedingskabel, schroeft u de metalen afdekking vast met de drie schroeven.
Po podtgczeniu kabla zasilajgcego przymocowaé metalowg pokrywe trzema srubami.

Ap0s instalar o cabo de tensao, aparafuse a cobertura de metal com trés parafusos.

Dupa instalarea cablului de alimentare, fixati capacul metalic cu trei suruburi.

lMocne npoknagku NposoAa 3NeKTPOnMTaHNS 3aBUHTUTE METANIMYECKYIO KPbILLKY TPEMSI BUHTaMMU.
Po inStalacii napajacieho kabla priskrutkujte kovovy kryt pomocou troch skrutiek.

Nakon $to montirate kabl za napajanje, zaSrafite metalni poklopac pomocu tri zavrtnja.

Gug kablosunu taktiktan sonra, metal kapagi U¢ vida kullanarak vidalayin.

lMicna npoknagaHHA NPOBOAY ENEKTPOXMBIEHHS 3arBUHTITb METANEBY KPULLIKY TPbOMa rBUHTaMM.
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