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Max. 492 mm

R = Max. 10 mm

min.28 mm

amm——
- -
- ~

0

0

-

3
25
FE]
EhrS
=
ERE]

* Available only on certain models - HanuuHo camo npu onpegenerm mopen - Dostupné pouze u urcitych modelti - Kun disponibel pa visse modeller - Nur fiir bestimmte Modelle erhéltlich - AwatiBetar pévo oe opiopéva
povtéda - Disponible en determinados modelos solamente - Saadaval ainult teatud mudelitel - Saatavana vain erdissé malleissa - Disponible sur certains modéles seulement - Dostupno samo na odredenim modelima -
Kizarolag bizonyos tipusok esetén - Disponibile solo su alcuni modelli - Tik tam tikruose modeliuose - Pieejams tikai atseviskiem modeliem - Alleen verkrijgbaar voor bepaalde modellen - Kun tilgjengelig pa noen modeller
- Dostepne tylko w wybranych modelach - Disponivel apenas em determinados modelos - Disponibile numai la anumite modele - K dispozicii len na niektorych modeloch - Na voljo le pri dolo¢enih modelih - Dostupno
samo na odredenim modelima - Endast pé vissa modeller - loctynHo muwe B geakyx Mopenax - 1 i3 gl (any 8 4alic -pm10N DMNATA 77 NN




SAFETY INSTRUCTIONS

|
- EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
A\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.
A WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
MA\Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M This appliance is not for professional use. Do not

use the appliance outdoors.

AWARNING: Induction hob may generate the

acoustic sound when something is left on the control

panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF

button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by

two or more persons - risk of injury. Use protective
loves to unpack and install - risk of cuts.

Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by amulti-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.




CLEANING AND MAINTENANCE

M\ WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

&\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol .

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol jz_{ on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.register10.eu. PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
f} Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION
1. Cooktop
2. Control panel
1
= o
Whleﬁool e [6ls. 2

CONTROL PANEL
2 4 — 6 10
7
_ 28] : _
_ 6
N '-' '-' sense 3sec
- Afge -
-I 3 5 FES, 9
1. On/Off button 5. Special function icon 9. Power and cooking time adjustment buttons
2. Cooking level selected 6. Timer indicators active for the selected zone  10. Indicator light - function active
3. Zone selection indicator 7. Cooking time indicator 11. 6" Sense button/Key lock button - 3 seconds
4. Cooking zone selection button 8. Timer activation button

Whj;lﬁool



ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

<

enamelled steel, cast iron.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended | Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

heat evenly.

Suitable

Base not fully ferromagnetic

Only the ferromagnetic area

cookware (magnet sticks only on part of | heats up. As a result, may heat
the cookware base). up less quickly and heat may

be distributed less evenly.
S uitab | e|Fermomagnetic base contains | The ferromagnetic area
cookware areas with aluminium, or has |is smaller than the actual
arecessed area in the centre. | cookware base area. As a
ko result, less power may be
s delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and

copper, aluminium and other
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

will not heat up.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

2 : COOKWARE USAGE BY ZONE
i
| 7 \ | _ 4' Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
O | shape base (cm)
l 1 Round 10
2 Round 15
° 3 3 Round 12
4 Round 10

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone
power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the "+" button for at least 3 seconds. The display shows “PL".

Use the "+" and "—" buttons to select the desired power level.

The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW - 6.0 kW — 7.2 kW.

Confirm by pressing O,

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the "EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

«  Connect the hob to the power supply;

- Wait for the switch-on sequence; .

«  Within 60 seconds, press the buttons “+" and W b simultaneously for at
least 5 seconds.

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on"Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence.

« Within 60 seconds, press the cooking zone selection buttons in the top
left and top right simultaneously for at least 3 seconds (as shown below);

« "DE" will show on the display.

\
2]
@
B

3 sec.

|
b [6]e.
&+ =
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SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

Select the pre-selected cooking zone by pressing the corresponding zone
selection button. The display will show level "0".

Each cooking zone has different power levels that can be adjusted using
the "+"/"-" buttons, from a minimum of 1 to a maximum of 9.

Some cooking zones have a fast heating function (Booster), shown on the
display with the letter “P”.

] — | Power indicator display
|—l o —| Selected cooking zone indicator

To deactivate the cooking zones:

Select the cooking zone to be switched off by pressing the corresponding
zone selection button (a dot will light up on the display, to the power level
indicator's bottom right). Press the “—" to set the level to “0".

FUNCTIONS

To switch off immediately, press and hold the zone selection button for
3 seconds. The cooking zone is deactivated and the residual heat indicator "H”
appears on the display.

Do CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the 6™ Sense/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light
above the symbol indicate that this function has been activated. The control
panel is locked except for the switching off function ([©]). To unlock the
controls, repeat the activation procedure.

- & + TIMER
The timer enables a cooking time to be set for all of the zones.

To activate the timer:

Select and activate the cooking zone for which you wish to set the timer.
Press the button with the clock icon and set the desired time, using the "+"
and "-" buttons. The timer LED for the zone in use will be illuminated.

A few seconds after the last touch, the timer will start the countdown and the
dot on the display that indicates that the seconds are passing will flash.
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone
will switch off automatically.

After selecting the zone and the clock icon, the time can be changed at any
point, and several timers can be activated simultaneously.

The timer always shows the time set for the selected area, or the shortest
remaining time.

When more than one timer is active, the flashing LED indicates the zone for
which the cooking time is visible on the display.

To set the timer for another zone, repeat the above steps.

To deactivate the timer:

Select the cooking zone for which you wish to deactivate the timer.

Press the button with the clock icon ( @ ) for 3 seconds. Alternatively, press
the button with the clock icon and then press and hold the "—" button until the
display shows "0:0".

sssss 6™ SENSE

The "6™ Sense” button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the "6 Sense” button. The display of the selected area will show "A”.
To deactivate the special function and return to manual mode, select the
cooking zone and press the "6 Sense” button again.

The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

14 MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for
melting and maintain the food condition without the risk of burning.
This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as
chocolate and prevents them from sticking to the pot.

M KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

=0 SIMMERING

This function is ideal for maintaining a simmering temperature, allowing you
to cook food for long periods with no risk of burning.
Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts) with liquid sauces.

== BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

Whj;lfa?ool



INDICATORS

(M
I | RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated
due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed oniit.

When the cooking zone has cooled down, the "H” disappears.

COOKING TABLE

-2 POTINCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The cooking table offers an example of the cooking type for each power level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

dimension.
LEVEL USE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING (indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster I;}jeatl' for rap;(dly :pcrggsmg food temperature to a fast boil (for water) or for rapidly
Maximum power eating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - - — - - - — - -
6—7 Browning — cooking — stewing — [ Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4_5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 . . . ‘ . Ideal for !ong-cook]ng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
122 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low bower Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
P 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface Ia—|r?b|-:n) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

If the CleanProtect logo is present on the glass, the hob has been treated with

. Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and  CleanProtect technology. This exclusive coating ensures excellent cleaning

that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

results and keeps the hob surface shiny for longer.

- Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the  Daily cleaning after each use is suggested.

glass.

To clean CleanProtect hobs, follow these recommendations:

+  After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any depositsand . Soak the zones that need to be cleaned with water making sure to

stains from food residue.

cover the entire stained area and being careful not to drop water on

« A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of the control panel.

control panel buttons.

«  Forthe water soaking:

« Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper « In normal conditions, wait at least 2 minutes.

manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

« In heavy-dirt conditions, wait for at least 5 minutes.

+ Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be «  Ifthe water dries on the hob it is necessary to repeat the soaking step.

immediately removed.
«  Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

« Use a non-abrasive sponge to remove deposits and dry the hob after
cleaning.

- Useasoft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow

the Manufacturer’s instructions).

- Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.

«  After cleaning the hob, dry thoroughly.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises may vary according to the type of cookware used and the amount

These noises actually come from the cookware and are linked to the pan  of food it contains and not the symptom of something wrong.
bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made from

different layers of material or are irregular).

Whj;lﬁool
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TROUBLESHOOTING

«  Check that the electricity supply has not been shut off. Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects
«  If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power  resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the
supply. control panel lock function.

«+  Ifalphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

DISPLAY CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
Cookware is detected but it is not The cookware is not well positioned on | Press On/Off button twice to remove the
compatible with requested operation. | the cooking zone, or it is not compatible | FOET code and restore the functionality
FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the

cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in "ELECTRICAL |according to "ELECTRICAL CONNECTION”
CONNECTION" paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using it

of excessively high temperatures. parts is too high. again.

The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off
FOE9 . . . A -

temperatures are too high. parts is too high. before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOE8, | Disconnect the hob from the power supply.
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1, | Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.

F6E3, F7E5, F7E6 If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
dE The hob does not switch heat up. DEMO MODE on. Follow the instructions in the "DEMO MODE"
[when the hob is off] The functions do not come on. paragraph.
_ The hob does not allow a special function | The power regulator limits the power | See paragraph "Power management”.
eg. B=1:id — - [tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eq. bo—.q The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.
[Power level lower than level | POWer level to ensure that the cooking | levels in accordance with the maximum

zone can be used. value set for the hob.

requested]

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE: « the serial number (number after the word SN on the rating plate
1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the located under the appliance). The serial number is also indicated in the

TROUBLESHOOTING suggestions. documentation;
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH
WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify:

+  abrief description of the fault; ' - your full address;

+ thetype and exact model of the appliance; - your telephone number.
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X000000000000XNNK =
i =
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=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit (if not present).

In case of installation not over a built-in oven, you can call the After Sales
Service to buy the divider kit C00628720 (cooktop 60 and 65 cm) or C00628721
(cooktop 77 cm).

If you prefer not to buy the divider kit please ensure that a separator is installed
according to the installation instructions.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

«  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our
After-sales Service, please state the codes provided on your product’s identification plate.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produced under license.
Whiripool
400020024647




SICHERHEITSHINWEISE

" DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet werden miissen. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur die
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fir
unsachgemafe Verwendung des Gerdts oder falsche
Bedienungseinstellung.

AN WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig ist,
das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.

M WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf der
Kochoberflache.

A\VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
uberwacht werden.

M WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett oder
OlaufeinemKochfeldkanngefahrlichsein-Brandgefahr.
NIEMALS versuchen, das Feuer mit Wasser zu I6schen:
Stattdessen das Gerat ausschalten und dann die
Flamme zum Beispiel mit einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.

A\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oder Ablage. Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten
vollstandig abgekuhlt sind - Brandgefahr.

M\ Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da sie heil8 werden kénnen.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom Gerét
fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8 Jahre)
muissen vom Gerat fern gehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt. Dieses Gerat darf von
Kindernab 8 Jahren sowie Personen mit herabgesetzten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch
eine flr ihre Sicherheit verantwortliche Person
verwendet werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit
den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht
allein auf die Topferkennung.

MNWARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen Teile
werden bei der Benutzung heil. Berlihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

M\ Das Gargut darf nicht linger als eine Stunde vor oder
nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt bleiben.
ZULASSIGE NUTZUNG

MVORSICHT: Das Gerét ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer
oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

M\ Dieses Gerit ist fiir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthauser; fiir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen und
anderen Wohnumgebungen.

A Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen von
Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerit eignet sich nicht fiir den professionellen
Einsatz. Das Gerat ist nicht fir die Benutzung im Freien
geeignet.

MNWARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit der
EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION
M Zum Transport und zur Installation des Gertes sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -

Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Die Installation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschliisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation miuissen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBlerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
GeratvorInstallationsarbeitenvonderStromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

M Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal3 zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste entfernen.

&\ Wenn das Gerat nicht (iber einem Ofen installiert ist,
muss eine Trennplatte (nicht inbegriffen) in dem Fach
unter dem Gerat installiert werden.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

MNEs muss gemal den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es mit
einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im

Einklang mit den nationalen  elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.
MVerwenden Sie keine  Verlidngerungskabel,

Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation




diirfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht
mehr zugdnglich sein. Das Gerdt nicht in nassem
Zustand oder barful verwenden. Das Gerat nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei funktioniert,
wenn es heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist nicht
zuldssig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit dem
vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.

M Wenn das Netzkabel beschidigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer ahnlich qualifizierten
Fachkraft mit einem identischen Kabel ersetzt werden -

Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

AWARNUNG: Vor der Durchfiihrung  von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat

ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt
ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

M Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das Recycling-

Symbolé%.
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal3 den geltenden 6rtlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den lokalen Vorschriften
zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgeraten erhalten Sie bei lhrer értlichen
Behorde, der Mullabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben.
Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der Européischen Richtlinie 2012/19/
EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) und den Verordnungen zur
Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten 2013 (in der jeweils giltigen
Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgemé@fen Entsorgung des
Produktes entstehen kénnen.

Das Symbol E auf dem Gerat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle furr Elektro- und Elektronik-Altgerdte entsorgt werden muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Riickgabe von Elektrogerdten noch

weitreichender.

Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben

werden.

Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und

Elektronik-Altgerate im Handel vor:

«  Fur Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerétes bei Anlieferung des neuen Gerates durch den
Spediteur.

RUCkgzabe in Elektrofachmérkten mit einer Verkaufsfliche von mindestens
400m

Rickgabe in Lebensmittelmérkten mit einer Verkaufsflache von mindestens
800m? wenn diese regelmRig Elektrogerite zum Kauf anbieten.
Riicknahmen tiber den Versandhandel.

Fir Haushaltsgrof3gerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine 1:1
Riicknahme - sie kdnnen bei Neukauf ein Altgerat der gleichen Art zurtickgeben.
Fir Kleingerdte mit einer Kantenldnge bis 25cm besteht auch eine 0:1
Ricknahmepflicht — die Riickgabe von Gerdten ist nicht an einen Neukauf
gebunden.

Bitte 16schen sie personenbezogene Daten auf gerdte-internen Datentragern,
bevor sie das Gerdt entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und
Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstorungsfrei aus dem
Gerét entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwdrme lhrer heien Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heil3e Kochplatte vollstandig
abdecken; Ein Behalter, der kleiner als die hei3e Platte ist, fiihrt zu Energieverlust.
Decken Sie wédhrend dem Garen Ihre Topfe und Pfannen mit dichten Deckeln
ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie mdglich. Garen ohne Deckel erhdht
den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerdt entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europdischen Norm EN 60350-2.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerats gemal3 der Verordnung
(EU) 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem dhnlichen medizinischen
Gerét sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein dhnliches Gerdt beeinflussen. Wenden Sie sich an
lhren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines dhnlichen
medizinischen Gerdts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.

I




ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerét an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die iber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor allem muss
die Installation gemaf den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zuhause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben: Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden Gro(3e.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr Produkt BITTE SCANNEN SIE DE..N QR-
bitte unter www.register10.eu. CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU

Lesen Sie vor Gebrauch des Geriits die Sicherheitshinweise ERHALTEN
aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Kochfeld
2. Bedienfeld
Whirlgool [6le.
jrlgool o g @ 2
BEDIENFELD
2 4 e - 10
o .
th
':' sense 3sec
: X
11
‘I 3 5 ................ 9 ...............
1. Ein/Aus-Taste 5. Sonderfunktionen-Symbol 9. OLeistungs- und Garzeit-Einstelltasten
2. Ausgewdhlte Garstufe 6. Timer-Anzeigen fir die gewahlte Zone aktiv ~ 10. Anzeigeleuchte — Funktion aktiv
3. Anzeige Kochzonenauswahl 7. Garzeitanzeige 11. 6" SenseTaste/Tastensperre — 3 Sekunden
4. Kochzonen Auswahltaste 8. Timer-Aktivierungstaste

Whj;lﬁool



ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fiir

Induktionskochfelder geeignet ist. Priifen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu (iberpriifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetisch ist.

KOCHGESCHIRR

MATERIAL

EIGENSCHAFTEN

Empfohlenes
Kochgeschirr

Der Boden ist aus rostfreiem
Stahl in Sandwichbauweise,
emaillietem  Stahl  oder
Gusseisen.

Dies sorgt fur optimale Effizienz,
heizt schnell auf und verteilt die
Warme gleichmafig.

Geeignetes
Kochgeschirr

oo

Der Boden ist nicht vollstandig
ferromagnetisch (der Magnet
haftet nur an einem Teil des
Kochgeschirrbodens).

Nur der ferromagnetische
Bereich heizt sich auf. Dies
kann dazu flhren, dass sich
das Kochgeschirr  weniger
schnell aufheizt und die
Warme weniger gleichmalig
verteilt wird.

Geeignetes
Kochgeschirr

Der ferromagnetische Boden
enthalt Bereiche mit Aluminium
oder hat einen vertieften
Bereich in der Mitte.

Der ferromagnetische
Bereich ist kleiner als die
eigentliche Bodenflache des
Kochgeschirrs.  Dies  kann

G dazu fuhren, dass weniger

Leistung abgegeben wird
und das Kochgeschirr nicht
ausreichend  erhitzt  wird.
Das  Kochgeschir  wird
maglicherweise nicht erkannt.

Normaler diinner Stahl, Glas,
Ton, Kupfer, Aluminium und
andere nicht ferromagnetische
Materialien oder Kochgeschirr
mit GummifiiRen

Nicht geeignet Das Kochgeschirr wird nicht

erkannt und wird nicht erhitzt.

HINWEIS: Sémtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberpriifen Sie den Boden regelmaBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kdnnen.

Die Verwendung von Kochgeschirr, das nicht die empfohlenen Abmessungen
und Eigenschaften aufweist, kann die Kochleistung erheblich beeintrachtigen
und zu unbefriedigenden Ergebnissen fiihren.

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad und
verldngert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen benétigt

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

wird. Normaler diinner Stahl, Glas, Ton, Kupfer, Aluminium und andere nicht
ferromagnetische Materialien, Kochgeschirr mit Gummifiien. Wenn diese
MafBe nicht tbereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich
reduzieren. Werden diese Leitlinien nicht beachtet, kann es zu einem Hitzestau
kommen, da die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne libertragen
wird, was zu einer Schwarzung der Platte und des Kochfelds fiihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das die
+Abschaltautomatik’-Funktion aktiviert, wenn eine Uberhéhte Temperatur
festgestellt wird. Von der Verwendung von leeren Topfen und Pfannen mit
dlinnem Boden wird abgeraten, aber wenn sie verwendet werden, kann die
Temperatur schneller ansteigen als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Auslosen der
"Abschaltautomatik” erforderlichist, und es besteht die Gefahr, dass der Topfoder
die Kochflache beschadigt wird. Beriihren Sie in diesem Fall weder die Pfanne
noch die Kochfeldoberfldche. Warten Sie ab, bis alle Komponenten abgekdihlt
sind. Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fiir jede Zone,
um sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert (siehe nachstehende
Tabelle). Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von Kochgeschirr oft die
GroRe des oberen Durchmessers des Kochgeschirrs angeben und nicht den
Bodendurchmesser.

Um sicherzustellen, dass das Kochfeld wie erwartetet arbeitet, verwenden
Sie immer ein Kochfeld, dessen GroBe der ferromagnetischen Grof3e des
Kochgeschirrbodens entspricht.

Zentrieren Sie die Pfanne/den Topf richtig auf dem verwendeten Kochfeld. Es
wird empfohlen, keine Topfe zu verwenden, die grof3er als die Kochzone sind

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH ZONEN

2 45 . Geeigneter
a0 | | Kedgesthimiom | ergmasnetisher
l . I 1 Rund 10
o ) 2 Rund 15
L 3 3 Rund 12
4 Rund 10

POWER MANAGEMENT (EINSTELLEN DER LEISTUNG)

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung
eingestellt. Passen Sie die Einstellung entsprechend den Begrenzungen der
Stromversorgung in lhrem Haus an, wie im nachstehenden Absatz beschrieben.

HINWEIS: Abhédngig von der fiir das Kochfeld gewahlten Leistung kénnten
einige der Kochzonen Leistungsstufen und Funktionen (z. B. Sieden oder
schnelles Aufwdrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass
der gewahlte Grenzwert tberschritten wird.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerét an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die Leistungsstufe
innerhalb von 60 Sekunden eingestellt werden.

Taste "+” mindestens 3 Sekunden lang gedriickt halten. Auf dem Display
erscheint "PL".

Die Taste Q% zur Bestatigung driicken.
Die Tasten "+" und "—"fiir die Auswahl der gewiinschten Leistungsstufe verwenden.
Die verﬁjren Leistungsstufen sind: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Die Taste | 2% zur Bestatigung driicken.

Die ausgewdhlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die
Stromversorgung unterbrochen wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gerat fiir mindestens 60 Sekunden
vom Stromnetz trennen, anschliefend das Gerat wieder mit dem Stromnetz
verbinden und die oben genannten Schritte wiederholen.

Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das Symbol
"EE” und es ertdnt ein Signalton. In diesem Fall den Vorgang wiederholen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

AKUSTISCHES SIGNAL EIN/AUS

Fir die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

«  Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Driicken Sie innerhalb von 60 Sekunden die Tasten "+" und
mindestens 5 Sekunden lang gleichzeitig.

@

DEMO-MODUS (Aufwarmen deaktiviert, siehe Abschnitt "Lésen von Problemen”)

Ein- und Ausschalten des Demo-Modus:

«  SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an;

« Warten Sie auf die Einschaltsequenz;

«  Dricken Sie innerhalb von 60 Sekunden die Kochzonen-Auswahltasten
oben links und oben rechts mindestens 3 Sekunden lang gleichzeitig (wie
unten gezeigt);

«  "DE"wird auf dem Display angezeigt.

[ 3 sek. ‘
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Bedienungsanleitung

TAGLICHER GEBRAUCH

' DE

|
DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde driicken.
Zum Ausschalten des Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle
Kochzonen werden deaktiviert.

POSITIONIERUNG

Gewlinschte Kochzone mit Hilfe der Positionssymbole ausfindig machen.
Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Bitte beachten:In den Kochzonen in der Nahe des Bedienfeldes ist es ratsam,
Topfe und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten
sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante bertcksichtigt
werden, da diese dazu neigt, groBer zu sein).

Dies verhindert eine Ubermélige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen
oder Braten bitte, wenn moglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

- —

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND
EINSTELLEN DER LEISTUNGSSTUFEN

Zur Aktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die vorgewahlte Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste. Auf dem Display erscheint Stufe "0”.

Jede Kochzone hat verschiedene Leistungsstufen, die tiber die "+"/"—" Tasten von
einem Minimalwert 1 bis auf einen Maximalwert 9 eingestellt werden kénnen.
Einige Kochzonen haben eine schnelle Aufwarmfunktion (Booster), die mit

. I | ——| Leistungsanzeige
|_l . Anzeige der gewdhlten Kochzone

Zur Deaktivierung des Garzyklus:

Wahlen Sie die auszuschaltende Kochzone durch Driicken der entsprechenden
Zonenauswahltaste aus (ein Punkt leuchtet auf dem Display auf, unten rechts
von der Leistungsstufenanzeige). Driicken Sie ", bis die Stufe "0” erscheint.

FUNKTIONEN

Um sofort auszuschalten, driicken und halten Sie die Taste fir die
Kochzonenauswahl 3 Sekunden lang. Die Kochzone schaltet ab und die
Restwdrmeanzeige "H” erscheint auf dem Display.

B BEDIENFELDSPERRE

Zum Sperren der Einstellungen, und um ein versehentliches Einschalten zu
vermeiden, die 6" Sense/Tastensperre 3 Sekunden lang drlicken und halten.
Ein Signalton und eine Kontrollleuchte Gber dem Symbol zeigen an, dass
diese Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschalt-
Funktion gesperrt ([©]). Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen
Sie die beschriebene Vorgehensweise.

- & + TIMER
Mit dem Timer kann fiir alle Zonen eine Garzeit eingestellt werden.

Zur Aktivierung des Timers:

Wahlen und aktivieren Sie die Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen mochten.
Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und stellen Sie die gewlinschte
Zeit mit den "+” und "—" Tasten ein. Die Timer LED fiir die verwendete Zone
leuchtet auf.

Einige Sekunden nach der letzten Berlihrung beginnt der Timer das
Riickzahlen. Der Punkt auf dem Display, der das Verstreichen der Sekunden
anzeigt, beginnt zu blinken.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein akustisches Signal und die
Kochzone wird automatisch ausgeschaltet.

Nach Auswahl der Zone und des Uhrsymbols, kann die Zeit jederzeit gedndert
werden und es kdnnen mehrere Timer gleichzeitig aktiviert werden.

Der Timer zeigt stets die fiir die ausgewahlte Zone eingestellte Zeit oder die
kirzeste Restzeit.

Wenn mehr als ein Timer aktiv ist, zeigt die blinkende LED die Zone an, fur die
Garzeit auf dem Display angezeigt wird.

Wiederholen Sie die oben genannten Schritte, um den Timer fiir eine andere
Zone einzustellen.

Zur Deaktivierung des Timers:

Wahlen Sie die Kochzone, fiir die Sie den Timer ausschalten mochten.
Driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol ( @) 3 Sekunden lang. Alternativ
driicken Sie die Taste mit dem Uhrsymbol und halten Sie die "—" Taste gedriickt,
bis "0:0” am Display erscheint.

6™ SENSE

Die "6™ Sense”-Taste aktiviert die Sonderfunktionen.

Den Topf positionieren und die Kochzone auswahlen.

Die "6™ Sense”-Taste drlicken. Das Display des gewahlten Bereichs zeigt "A”".
Zum Deaktivieren der Sonderfunktion und zum Zuriickkehren in den manuellen
Modus wahlen Sie die Kochzone aus und driicken erneut die 6" Sense"-Taste.

Die Leistungsstufe wird bei der Verwendung von Sonderfunktionen durch das
Kochfeld voreingestellt und kann nicht gedndert werden.

1 SCHMELZEN

Mit dieser Funktion kénnen Lebensmittel auf eine ideale Temperatur zum
Schmelzen gebracht werden und der Zustand der Lebensmittel ohne
Verbrennungsgefahr erhalten werden.

Diese Methode ist ideal, da sie empfindlichen Lebensmitteln, wie Schokolade,
nicht schadet und verhindert, dass diese am Topf kleben.

M WARMHALTEN

Diese Funktion ermdglicht das Warmhalten Ihrer Speisen bei einer idealen
Temperatur, gewohnlich nach Abschluss des Garvorgangs oder bei sehr
langsamer Reduktion von Fliissigkeiten.

Ideal zum Servieren von Speisen bei optimaler Temperatur.

T  KOCHELN (SIMMERN)

Diese Funktion ist ideal zum Erhalten einer Siedetemperatur, ermdglicht
das Garen von Speisen Uber ldngere Zeit ohne Verbrennungsgefahr.

Ideal flir Rezepte mit langen Garzeiten (Reis, Saucen, Braten) mit fliissigen
Saucen.

=T KOCHEN

Mit dieser Funktion kann Wasser bei geringem Energieverbrauch zum Kochen
gebracht und am Kochen gehalten werden.

Etwa 2 Liter Wasser (vorzugsweise bei Raumtemperatur) sollten in den Topf
gegeben werden.

In allen Fallen wird den Benutzern empfohlen, das kochende Wasser zu
Uberwachen und die verbleibende Wassermenge regelmaflig zu tiberpriifen.
Wenn die Topfe grof3 sind und die Wassermenge mehr als 2 Liter betragt,
empfehlen wir die Verwendung eines Deckels, um die Kochzeit zu optimieren.
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ANZEIGEN

(M
I | RESTWARME

Wird "H" am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet auf,
selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war, jedoch durch die Hitze aufgrund der
Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw. weil ein hei3er Topf

=g FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht geeignet ist,
nicht richtig positioniert ist oder nicht die angemessene GroRe fiir die ausgewahlte
Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30 Sekunden nach der Auswahl kein Topf

darauf abgestellt wurde.
Wenn die Kochzone abgekdihlt ist, erlischt das "H".

GARTABELLE

erkannt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder aus.

Der Kochtisch liefert ein Beispiel fiir den Kochtyp fiir jede Leistungsstufe. Die tatsdchlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hangt von der GroéBe des

Kochfelds ab.
EMPFOHLENE VERWENDUNG
LEISTUNGSSTUFE ZUBEREITUNGSART (Die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
« Ideal zum schnellen Erwédrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder
Maximale . P Schnelles Erwéirmen/Booster schnellen Erhitzen von Garfliissigkeiten.
Leistungsstufe
9 8-9 Braten — Sieden Ideal zum Andtinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden.
Hohe 7 —8 | Schmoren — Anbraten — Sieden — Grillen | Ideal zum AndUnsten, Sieden, Garen und Grillen (flr kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Leistungsstufe | . _- Schmoren — Garen — Kécheln — Ideal zum Andiinsten, Sieden, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
Anbraten — Grillen Vorwdrmen von Zubehor.
4-5 | Garen —Kocheln — Anbraten — Grillen | Ideal zum Kécheln, leicht am Kcheln halten, Garen (fiir lange Zeit). Teigwaren ziehen lassen.
Mittlere 3_4 Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Flussigkeit (z. B. Wasser, Wein,
Leistungsstufe Garen — leichtes Kécheln — Eindicken | Brihe, Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
2-3 — Ziehen lassen Ideal fir lange Kochzeiten (weniger als ein Liter Volumen: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in
Flssigkeit (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch).
Ideal zum Aufweichen von Butter, zum Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen geringer Mengen
1-2 an Lebensmitteln sowie zum Warmhalten von zuvor gekochten Speisen (z. B. Saucen, Suppen,
Niedrige Schmelzen — Auftauen — Warmhalten Minestrone) g P ( PP
Leistungsstufe — Ziehen lassen -
Istungsstu 1 lenenass Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, zum Ziehenlassen von Risotto
und zum Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehor).
Leistungsstufe 0 Abstellfliche Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwdrme
Null vorhanden sein, wird durch "H” angezeigt).

REINIGUNG UND WARTUNG

Wichtig:

«  Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet
sind und dass die Restwiarmeanzeige ("H") nicht angezeigt wird.

«  Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen konnen.

« Das (abgekiihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

- Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann die
Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

« Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riickstinde am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen fiir den Schaber, um ein
Zerkratzen des Glases zu vermeiden.

«  Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kénnen das Kochfeld beschadigen
und missen sofort entfernt werden.

+  Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache zerkratzen.

«  Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fir
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

«  Verschittete Flussigkeiten kdnnen dazu fiihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

«  Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

Wenn das CleanProtect Logo auf dem Glas vorhanden ist, wurde das
Kochfeld mit der CleanProtect Technologie behandelt. Diese exklusive
Beschichtung gewadhrleistet hervorragende Reinigungsergebnisse und halt
die Kochfeldoberflache lénger gldnzend.

Empfohlen wird die tdgliche Reinigung nach jedem Gebrauch.

Befolgen Sie zum Reinigen von CleanProtect Kochfeldern nachstehende

Empfehlungen:

+  Weichen Sie die zu reinigenden Zonen mit Wasser ein. Stellen Sie sicher,
dass der gesamte verschmutzte Bereich bedeckt ist und achten Sie darauf,
dass kein Wasser auf das Bedienfeld tropft.

«  Zum Aufweichen mit Wasser:

« Unternormalen Bedingungen warten Sie mindestens 2 Minuten.

« Unter Bedingungen mit starker Verunreinigung warten Sie
mindestens 5 Minuten.

- Wenn das Wasser auf dem Kochfeld auftrocknet, muss der
Einweichschritt wiederholt werden.

- Verwenden Sie einen nicht scheuernden Schwamm zum Entfernen von
Ablagerungen und trocknen Sie das Kochfeld nach der Reinigung.
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Bedienungsanleitung

GERAUSCHE

' DE

Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern konnen pfeifende
oder knarrende Gerdusche auftreten.

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen Boden in
Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren Materialschichten
besteht oder uneben ist).

LOSEN VON PROBLEMEN

Diese Gerdusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs
und der darin enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine
Storung hin.

«  Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.
« Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

HINWEIS: Wasser, aus Kochgeschirr verspritzte Flussigkeit oder
Gegenstande irgendwelcher Art konnen die versehentliche Aktivierung
oder Deaktivierung der Bedienfeldsperre verursachen.

+  Erscheinen am Display nach dem Einschalten des
alphanumerische Codes, prifen Sie diese und die entsprechenden
Anweisungen in der unten aufgefiihrten Tabelle.

Kochfelds

ANZEIGECODE

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHEN

ABHILFEMASSNAHME

Kochtopf wird erfasst, ist aber nicht mit
gewlinschter Operation kompatibel.

Kochtopf wurde nicht korrekt auf der
Kochzone positioniert oder ist nicht
mit einer oder mehreren Kochzonen

Taste Ein/Aus zweimal driicken, um den Code
FOE1 zu l6schen und den Betrieb der Kochzone
wieder herzustellen. Dann versuchen, den

Temperaturen zu hoch sind.

Komponenten ist zu hoch.

FOE1 kompatibel. Kochtopf mit einer anderen Kochzone zu
verwenden, oder einen anderen Kochtopf
verwenden.

Falscher Stromkabelanschluss. Der Netzanschluss ist nicht genau, wie er |[Den  Stromanschluss gemal  Abschnitt

FOE7 im Abschnitt "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” | "ELEKTRISCHER ANSCHLUSS” abéndern.

beschrieben wurde.

FOEA Das Bedienfeld schaltet ~wegen | Dieinterne Temperatur der elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das

Uberhitzung ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekiihlt hat.
FOE9 Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn die | Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie, bis der Kochbereich abgekihlt ist,

bevor Sie es wieder verwenden.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1,
F6E1, F6E3, F7ES5, F7E6

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.
Einige Minuten warten, anschlieend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlie3en.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display erscheint.

dE
[wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist]

Das Kochfeld
Aufheizen.
Die Funktionen schalten sich nicht ein.

schaltet nicht auf

DEMO-MODUS ein.

Folgen Sie den Anweisungen im Absatz
"DEMO-MODUS".

Beispiel:t==1: L} — —

Das Kochfeld lasst keine Aktivierung
einer Sonderfunktion zu.

Der Leistungsregler begrenzt die
Leistungsstufen entsprechend dem fiir
das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

Siehe Absatz "Einstellen der Leistung”.

Beispiel:? — §
[Leistungsstufe niedriger
als die geforderte Stufe]

Das Kochfeld stellt automatisch
eine Mindestleistungsstufe ein, um
sicherzustellen, dass die Kochzone
verwendet werden kann.

Der Leistungsregler begrenzt die
Leistungsstufen entsprechend dem fir
das Kochfeld eingestellten Maximalwert.

Siehe Absatz "Einstellen der Leistung”.
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KUNDENDIENST

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN:

1. Versuchen Siezuerst, die Storung anhand derin LOSEN VON PROBLEMEN
beschriebenen Ratschldge selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN
NACHSTEN KUNDENSERVICE.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, immer die folgenden Angaben machen:

«  Eine kurze Beschreibung der Stérung,
«  Geratetyp und Modellnummer;

« die Seriennummer (Nummer nach dem Wort SN auf dem Typenschild unter
dem Gerét). Die Seriennummer ist auch in den Unterlagen angegeben;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

|SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
Ok
as
8!!
Q.E

F

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  lhre vollstandige Anschrift;
«  |hre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundenservice
(nur dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird).

Bei Unterputz-Installation kontaktieren Sie den Kundendienst, um die Montage
des Schraubensatzes anzufordern (sofern nicht vorhanden).

Erfolgt die Installation nicht Giber einem Einbaubackofen kénnen Sie den
Kundendienst anrufen, um den Trennsatz C00628720 (Kochfeld mit 60 und 65
cm) oder C00628721 (Kochfeld 77 cm) zu erwerben.

Wenn Sie es vorziehen, den Trennsatz nicht zu erwerben, bitte sicherstellen, dass
eine Trennung entsprechend den Installationsanweisungen eingebaut wird.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat;
«  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siche Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Hergestellt unter Lizenz.

400020024647
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CONSIGNES DE SECURITE

|
. FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et lappareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
quidoivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de l'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

N\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

M MISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie. Ne
tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez l'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N’utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
que toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M\ Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

M\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

N AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors
de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre

tenusal'écartdel'appareil, amoinsd'étre soussurveillance
constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou aprés la
cuisson.

USAGE AUTORISE

/N MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
contrble a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

A\ Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas l'appareil en extérieur.
A\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

A\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

A\ Uinstallation, incluant 'alimentation en eau (selon le
modele), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur l'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Apres
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probleme,
contactez le détaillant ou le service Apres-vente le plus
proche.Unefoisinstallé, gardezle matériel d’emballage
(sacs en plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
la portée des enfants-ils pourraients'étouffer. L'appareil
ne doit pas étre branché a I'alimentation électrique lors
de l'installation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de l'installation, assurez-vous que le cable
d’alimentation n’est pas endommagé par I'appareil -
risque d'incendie ou de choc électrique. Allumez
l'appareil uniquement lorsque linstallation est
terminée.

A\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

A\ Si 'appareil n'est pas installé au-dessus d’un four,
un panneau séparateur (non compris) doit étre installé
dans le compartiment sous l'appareil.




ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d’'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

M\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’'adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

AM\Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Apres-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de lalimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou I'entretien; n'utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage é%’

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiere d’élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté |'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que I'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

hi¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

I

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

_ REPRISE
A LA LIVRAISON

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d'énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de lappareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi: utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.
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MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL
Afin de profiter d'une assistance plus compléte, veuillez
enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser 'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

Manuel du propriétaire

N =

\

>

s

DESCRIPTION DU PRODUIT

Whijrigool [6le.

PANNEAU DE COMMANDE

1.

Table de cuisson

2. Panneau de commande

[

A ]
e - o o+ =E3

'I 3 5 ...............................

1. Touche Marche/Arrét 6. Indicateurs de minuterie actifs pour la zone

2. Niveau de cuisson choisie sélectionnée

3. Indicateur de sélection de zone 7. Indicateur de temps de cuisson

4. Bouton de sélection du foyer 8. Bouton d'activation de la minuterie

5. lcone de fonction spéciale 9. Boutons de réglage de la puissance et du temps

de cuisson

10. Témoin indicateur - fonction active

11. Bouton 6™ Sense/Verrouillage des touches —
3 secondes

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base n'est pas entierement
ferromagnétique (Iaimant ne
colle que sur une partie de la
base de l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
I'aluminium ou présente une

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
base effective de ['ustensile

Zone creuse au centre. de cuisine. Par conséquent,
la puissance délivrée peut
étre moindre et les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas
chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent
ne pas étre détectés.

Les ustensiles de cuisine
ne sont pas détectés et ne
chauffent pas.

Non adapté Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériaux non ferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds

en caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
régulierement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre

PREMIERE UTILISATION

ferromagnétique de la base de l'ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diamétre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plagque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latable de cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
« Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDE LA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pour assurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diametre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
del'ustensile, plutét que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
de la base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

N . 4 Zone Forme d'ustensile | Base ferromagnétique
,,] de cuisine adaptée adaptée (cm)
[ 1 Ronde 10
P 2 Ronde 15
- i i -
1 i 3 3 Ronde 12
,,,,,,,,,,,,,,, | 2 Ronde 0

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyez sur la touche "+” pendant au moins 3 secondes. L'écran affichera “PL".
Appuyez sur B pour confirmer.

Utilisez les boutons "+” et "—" pour sélectionner le niveau de puissance
souhaité.

Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW — 7.2 kW.

Confirmer avec la touche

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher l'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole "EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter l'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

«  Attendez la séquence d'allumage;

«  Dansles60secondes,appuyezsurlesboutons "+” et S simultanément
pendant au moins 5 secondes.

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir la section sur le "Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a l'alimentation électrique;

+  Attendez la séquence d'allumage;

« Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons de sélection du foyer
dans les parties supérieure gauche et supérieure droite simultanément
pendant au moins 3 secondes (comme indiqué ci-dessous);

«  L'afficheur indiquera "DE".

[ 3 sec. ‘
e w e

O b 6.
EEle - & + =[]
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USAGE QUOTIDIEN

| .
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT

Localisezla zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuilleznoter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

Pour activer les zones de cuisson:

Sélectionnez le foyer présélectionné en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant. L'afficheur indiquera le niveau "0".
Chaque foyers a différents niveaux de puissance, réglables avec les touches
"+"/"=", qui vont d'un minimum de 1 a un maximum de 9.

Certains foyers sont équipés d'une fonction de réchauffage rapide
(Booster), indiquée sur l'afficheur par la lettre "P”.

Indicateur de puissance
Indication du foyer sélectionné

P

Pour désactiver les zones de cuisson:

Sélectionner la zone de cuisson a éteindre en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant (un point s'allumera sur l'afficheur, dans
I'angle inférieur droit de l'indicateur de niveau de puissance). Appuyez sur la
touche "—" pour régler la puissance a "0".

FONCTIONS

Pour couper immédiatement, appuyez sur le bouton de sélection de zone
et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. Le foyer est désactivé et
l'indicateur "H” de chaleur résiduelle apparait sur I'écran.

ith
0|8
3sec

VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton 6™ Sense/Verrouillage des touches pendant 3 secondes.
Un bip et un témoin d'avertissement au-dessus du symbole indiquent que
cette fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a
I'exception de la fonction d'arrét ( ). Pour déverrouiller les commandes,
répétez ces opérations.

- & + MINUTERIE
La minuterie permet de régler le temps de cuisson pour tous les foyers.

Pour activer la minuterie:

Sélectionnez et activez le foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de 'horloge et réglez le temps souhaité,
en utilisant les boutons "+" et "—". Le voyant du minuterie pour le foyer utilisé
sera allumé.

Quelques secondes aprés la derniére pression, le minuterie commencera le
décompte et le point sur l'afficheur qui indique que les secondes s'écoulent
clignotera.

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson
s'éteint automatiquement.

Aprés avoir sélectionné le foyer et l'icone de I'horloge, le temps peut étre
changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent étre activées
simultanément.

La minuterie montre toujours le temps programmé pour la zone sélectionnée
ou le temps résiduel plus bref.

Lorsque plusieurs minuteries sont actives, le voyant clignotant indique la zone
pour laquelle le temps de cuisson est visible sur I'écran.

Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus.

Pour désactiver la minuterie:

Sélectionnez le foyer pour lequel vous souhaitez désactiver la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge ( D ) pendant 3 secondes.
Sinon, appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et appuyez ensuite
sur le bouton "—" et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'écran affiche "0:0".

6™ SENSE

Le bouton "6 Sense” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton "6 Sense”. L'écran de la zone sélectionnée affichera un "A”.
Pour désactiver la fonction spéciale et revenir en mode manuel, sélectionnez la
zone de cuisson et appuyez a nouveau sur le bouton "6t Sense”.

Le niveau de puissance lors de I'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plaque de cuisson et ne peut pas étre modifié.

144 FAIRE FONDRE

Cette fonction vous permet d'amener les aliments a la température idéale
pour une fusion et pour maintenir I'état de I'aliment sans risque qu'il ne brdle.
Cette méthode est idéale car elle n'endommage pas les mets délicats
comme le chocolat et les empéche de coller a la casserole.

M MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniére trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

=0 Muoter

Cette fonction est idéale pour maintenir une température de mijotage, vous
permettant de cuire vos aliments longtemps sans risque qu'ils ne bralent.
Idéale pour des recettes a cuisson longue (riz, sauces, rotis) ou des plats en sauce.

157 BOUILLIR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d’énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de controler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d'eau restante réguliérement.

Si les récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

Whj;lﬁool



INDICATEURS

(M
I | CHALEURRESIDUELLE

Si un "H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme si la zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de l'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

(] 2
- CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n'est pas positionnée correctement ou si elle nest pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n’est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de

a été placée dessus.
Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le "H” disparait.

TABLEAU DE CUISSON

cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
: p Chauffer rapidement/Booster Idea.l pour ?ugmenter rapldemept Ig température des gllments, notamment pour faire
Puissance bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir :
rapidement.
7_8 Dorer — sauter — bouillir - griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
) o période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - — - - - — — - - —
6—7 Dorer — cuire — cuire a |'étouffée — [ Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition légeére, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4_5 Cuire — cuire a I'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
— griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3_4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2_3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume: riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 i de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder les ;
. . . A soupes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
Puissance nulle 0 Surface d'appui Tablg de‘cu[ssoln en moge \"/ellle ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
possible, indiquée par un”H").

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Important:

Sile logo CleanProtect est présent sur le verre, la plague de cuisson a été traitée
avec la technologie CleanProtect. Ce revétement exclusif assure d'excellents

- Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que
les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle ("H") n'est allumé.

«  Nutilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

«  Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-
la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

«Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut
réduire la sensibilité des boutons de panneau de commande.

»  Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.

«  Lesucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

+  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

«  Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

«  Desdéversementsdeliquide dansles zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.

«  Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

résultats de nettoyage et maintient la surface de la plaque de cuisson brillante
plus longtemps.
Nous suggérons d'effectuer un nettoyage quotidien aprés chaque utilisation.

Pour nettoyer des plaques de cuisson CleanProtect, il convient de suivre

ces recommandations:

+  Mouiller les zones a nettoyer avec de I'eau en vous assurant de couvrir
toute la zone salie et en faisant attention a ne pas mettre d'eau sur le
panneau de commande.

«  Pourle trempage avec de l'eau:

«  Dans des conditions normales, attendre au moins 2 minutes.

+  Encasdesaleté tenace, attendre au moins 5 minutes.

« Sil'eau séche sur la plaque de cuisson, il est nécessaire de répéter
I'étape de trempage.

« Utiliser une éponge non-abrasive pour éliminer les dépdts et sécher la
plaque de cuisson aprés le nettoyage.

Whj;lﬁool
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BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des

craquements durant le fonctionnement normal.
Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

GUIDE DE DEPANNAGE

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité

d'aliments qu'elles contiennent et ils n‘indiquent aucun type de défaut.

»  Contrélez que l'alimentation électrique na pas été coupée.

+  Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, l'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet
posé sur les commandes peuvent provoquer |'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage d

u bandeau de commandes.

CODE D'AFFICHAGE

DESCRIPTION

CAUSES POSSIBLES

SOLUTION

L'ustensile de cuisson est détecté mais
n'est pas compatible avec l'opération

L'ustensile de cuisson n'est pas bien
positionné sur la zone de cuisson ou n'est

FOE1 requise. pas compatible avec une ou plusieurs | fonctionnalité de lazone de cuisson. Puis essayez
zones de cuisson. dutiliser l'ustensile avec une zone de cuisson
différente, ou utilisez un ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable électrique. |Le branchement de [Ialimentation [ Ajustez le branchement de l'alimentation
FOE7 électrique n'est pas exactement | électrique selon le paragraphe
comme indiqué dans le paragraphe | "BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
"BRANCHEMENT ELECTRIQUE".
FOEA Le panneau de commande s'éteint enraison | La température interne des piéces | Patientez que la table de cuisson refroidisse
de températures excessivement élevées. électroniques est trop élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les|La température interne des piéces |Attendez que la zone de cuisson ait refroidi

températures sont trop élevées.

électroniques est trop élevée.

avant de la réutiliser.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation élect

Si le probléme persiste, appelez le Service A

prées-vente et spécifiez I'erreur qui apparait

rique.
sur l'afficheur.

dE
[quand la table de cuisson
est éteinte]

La table de cuisson ne s'allume pas et ne
chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

"MODE DEMO".

LIS |
parex. &= 0 — —

La plaque de cuisson ne permet pas
d'activer une fonction spéciale.

Le régulateur de puissance limite les niveaux
de puissance conformément a la valeur
maximale réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.

par ex. P—95
[Niveau de puissance
inférieur au niveau requis]

La plaque de cuisson regle automatiquement un
niveau de puissance minimum pour sassurer que
le foyer peut étre utilisé.

Le régulateur de puissance limite les niveaux
de puissance conformément a la valeur
maximale réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe "Régler la puissance”.

Whj;lﬁool

Manuel du propriétaire

Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
fois pour éliminer le code FOET et rétablir la

Respectez les instructions au paragraphe




SERVICE APRES-VENTE

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.
2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probléme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS APRES LES VI'ERIFICA:I'IONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, toujours préciser:
« une bréve description du probleme;
+ letype etle modéle exact de I'appareil;

Type 00 Mod X0
000X

le numéro de série (numéro apres le mot SN sur la plaque signalétique située sous
I'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la documentation;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
o
D.E

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  votre adresse compleéte;
votre numéro de téléphone.

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service aprés-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

Si l'installation n'est pas au-dessus d'un four intégré, vous pouvez appeler le
Service aprés-vente pour acheter le kit séparateur C00628720 (table de cuisson
60 et 65 cm) ou C00628721 (table de cuisson 77 cm).

Sivous préférez ne pas acheter le kit séparateur assurez-vous qu'un séparateur
est installé selon les instructions d'installation.

&=}

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plague signalétique de I'appareil.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Produit sous licence.

Whj;lﬁool
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

' NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik
voor toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien van
belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen tijde
moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk gesteld worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Kparaat of een foute instelling van de regelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het oppervliak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
MNWAARSCHUWING:  Brandgevaar:  leg
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces
moet onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
AN WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlijk zijn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen met
water: schakel daarentegen het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of een
blusdeken.
M\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
Xparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het oppervlak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt van
het apparaat gehouden worden. Jonge kinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht staan
of instructies hebben ontvangen over veilig gebruik
en de mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en
het onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.
A&\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met
deknopenvertrouw nietalleen op de pannendetector.
M\ WAARSCHUWING: Hetapparaaten detoegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
de buurt van het apparaat worden gehouden, tenzij er
voortdurend toezicht is.
A\ Het voedsel mag voor of na de bereiding niet langer
dan één uur in of op het product blijven liggen.

geen

TOEGESTAAN GEBRUIK
M\ VOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.
A\Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en gelijkaardige toepassingen zoals:
personeelskeukens in winkels, kantoren en overige
werkomgevingen; landbouwbedrijven; klanten in
hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
ANEk ander gebruik is verboden (bijv.
kamerverwarming).
M\ Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.
AN WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.
INSTALLATIE
M Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd
worden door twee of meer personen - risico voor
verwondingen. Gebruik beschermende handschoenen
omuitte pakkenenteinstalleren-risicovoorsnijwonden.
M laat de installatie, m.iv. de aansluitihng op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding. Houd
kinderenbuitenbereikvandeinstallatieplek.Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het
transport geen beschadigingen heeft opgelopen.
Neemin geval van twijfel contact op met uw leverancier
of de dichtstbijzijnde Klantenservice. Bewaar het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim, enz.) na de
installatie  buiten  bereik van  kinderen -
verstikkingsgevaar. Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
installatiewerkzaamheden uitvoert - risico voor
elektrocutie. Tijdens de installatie dient u ervoor te
zorgen dat het apparaat de voedingskabel niet
beschadigd - risico voor brand of elektrocutie. Het
Kparaat alleen activeren als de installatie is voltooid.
Voer eerstallezaagwerkzaamheden uiten verwijder
alle spaanders en zaagresten voordat u het apparaat
plaatst.
A\ Alshetapparaatnietboveneenovenwordtgeinstalleerd,
moet een (niet bijgeleverd) scheidingspaneel worden
geinstalleerd in het compartiment onder het apparaat.
ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN
M Het moet mogelijk zijn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaar die bovenstrooms van het stopcontact
is geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en

als




het apparaat dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.

M\ Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid
is, mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevallenis.

M Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

A\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
wordendoordefabrikant,eenservicevertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om risico’s te voorkomen -
risico voor elektrocutie.

REINIGEN EN ONDERHOUD

M WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

M\ Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelen op chloorbasis of schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden,

recyclingssymbool é%’ wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR

Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meer informatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met
uw plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit
apparaat hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met
de Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

zoals door het

Het symbool Z{ op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar
dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.

Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een viakke bodem.

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in overeenstemming met
Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de volgende link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel dienen
voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat staan
als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de pacemaker en
gelijkaardige toestellen beinvioeden. Raadpleeg uw arts of de fabrikant van de
pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen voor meer informatie
over de effecten van elektromagnetische velden van inductiekookplaten.

I




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie moet
in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderzijde van het apparaat wordt aangeduid, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht: gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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¢rna-crno-yepHhli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnasa (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbliii)-cuHin (cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar




Gebruikershandleiding

YA

PRODUCTBESCHRIJVING

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN
WHIRLPOOL PRODUCT

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren op
www.register10.eu.

SCAN DE QR-CODE OP UW
APPARAAT VOOR MEER
INFORMATIE

Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat
gebruikt.

1. Kookplaat
2. Bedieningspaneel

Whjrgool

BEDIENINGSPANEEL

10

th

)y Leemse 3sec

11

Aan/VUit-knop

Geselecteerd bereidingsniveau
Indicator van de zoneselectie
Toets voor selectie kookzone
Pictogram speciale functie

mhwhN=

weN

Indicatoren van kookwekker voor de
geselecteerde zone

Indicatie bereidingsduur

Toets voor activering kookwekker
Toetsen voor instelling vermogen en

bereidingstijd

10. Indicatielampje - actieve functie

11. 6% Sense/Toetsenvergrendelingsknop -
3 seconden

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool
(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basis is gemaakt|Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei van roestvrij staal met|warmt snel op en verdeelt de

sandwichontwerp,|wamte gelijkmatig.
b geémailleerd staal of gietijzer.

Geschikt De bodem is niet volledig | Alleen het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de magneet | gedeelte warmt op. Hierdoor
kleeft slechts op een deel van | kan het zijn dat de pan
de bodem van het kookgerei). | minder snel opwarmt en dat

de warmte minder gelijkmatig
wordt verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis | Het ferromagnetische

kookgerei bevat gebieden met aluminium | opperviak is kleiner dan het
of heeft een verzonken gebied | eigenlijke opperviak van de

. R, | in het midden. bodem van het kookgerei.

\ i Hierdoor ~ wordt  mogelijk
minder vermogen geleverd
en wordt kookgerei mogelijk
niet voldoende verhit.
Kookgerei wordt mogelijk niet
gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, glas, | Kookgerei wordt niet
klei, koper, aluminium en |gedetecteerd en warmt niet
andere niet-ferromagnetische | op.
materialen en kookgerei met
rubberen voeties

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

Het gebruik van kookgerei dat niet overeenkomt met de aanbevolen
maten en eigenschappen kan de kookprestaties aanzienlijk beinvioeden en
onbevredigende resultaten veroorzaken.

EERSTE GEBRUIK

ADAPTERS VOOR POTTEN/PANNEN DIE ONGESCHIKT ZIJN VOOR INDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvioedt de efficiéntie en verlengt daardoor de tijd
die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg ervoor dat de ferromagnetische
diameter van de panbodem uitgelijnd is met zowel de diameter van de adapterplaat
als de diameter van de kookzone. Als deze metingen niet overeenkomen, kan dit de
efficiéntie en prestaties aanzienlijk verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er
warmte worden opgebouwd die niet effectief wordt doorgegeven aan de pan of pot,
waardoor de plaat en de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem wordt
niet aanbevolen, maar als ze worden gebruikt, kan de temperatuur sneller stijgen
dan de tijd die nodig is om de "Automatisch uitschakelen" onmiddellijk te activeren,
met het risico dat de pan of het oppervlak van de kookplaat wordt beschadigd. Raak
de pan of het kookoppervlak niet aan als dit gebeurt. Wacht tot alle onderdelen zijn
afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven, belt u het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie
de onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van het
kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat zoals verwacht werkt, moet u altijd een kookzone
gebruiken met een grootte die overeenkomt met de ferromagnetische grootte van de pan.
Plaats de pan correct op de kookzone die u gebruikt. Het wordt aanbevolen
om geen potten te gebruiken die groter zijn dan de grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

i o
- 4 ; Zone Kookgerei met ferrc?r'te\:cg:rlgisch
; geschikte vorm bodem (cm)
1 Rond 10
. E ~ 2 Rond 15
1 3 3 Rond 12
' 4 Rond 10

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is de kookplaat ingesteld op het maximale
vermogen. Regel de instelling op basis van de limieten van de elektrische
huisinstallatie zoals beschreven wordt in de volgende paragraaf.
OPMERKING: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen kunnen
sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv. koken of
snel opwarmen) automatisch beperkt worden, om te voorkomen dat de
geselecteerde limiet overschreden wordt.

Het vermogen van de kookplaat instellen:

Zodra hetapparaat op het elektriciteitsnetis aangesloten, kunt u het vermogen
binnen 60 seconden instellen.

De toets "+" minstens 3 seconden ingedrukt houden. Op het display
verschijnt "PL".

Druk op S omte bevestigen.

Gebruik de toetsen "+” en "—" om het gewenste vermogen in te stellen.

De beschikbare vermons zijn: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Bevestig met de toets Sle.,

Het geselecteerde vermogen blijft ook bij stroomuitval in het geheugen.
Trek de stekker minstens 60 seconden uit het stopcontact, steek de
stekker weer in het stopcontact en herhaal bovenstaande stappen om het
vermogen te wijzigen.

Als er zich tijdens het instellen een fout voordoet, verschijnt het symbool “EE”
en hoort u een pieptoon. Herhaal de handeling als dit gebeurt.
Als dit ook niet helpt, adviseren wij u contact op te nemen met de klantenservice.

GELUIDSSIGNAAL AAN/UIT

Het geluidssignaal inschakelen/uitschakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie; )

« Druk binnen 60 seconden gelijktijdig op de toetsen "+ en [2] %~ gedurende
tenminste 5 seconden.

DEMO-MODUS (opwarmen uitgeschakeld, zie deel “Probleemoplossing”)

Om de demo-modus in en uit te schakelen:

+  Sluit de kookplaat op de netvoeding aan;

«  Wacht op de inschakelsequentie;

« Druk binnen 60 seconden gelijktijdig op de toetsen van de
kookzoneselectie links boven en rechts boven gedurende tenminste
3 seconden (zoals hieronder getoond);

«  "DE"verschijnt op het display.

‘ 3 sec. ‘
EI E

b b [6]e..
e - & + =[E]
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|
DE KOOKPLAAT IN-UITSCHAKELEN (AAN/UIT)

Druk ongeveer 1 seconden op de aan-toets om de kookplaat in te schakelen.
Druk op dezelfde toets om de kookplaat uit te schakelen en alle kookzones
worden uitgeschakeld.

PLAATSING

Vind de gewenste kookzone met behulp van de positiesymbolen.
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Let op: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het raadzaam
om pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt zowel voor de
bodem als voor de bovenrand van de pannen, die vaak breder is.

Hierdoor wordt oververhitting van het touchpad voorkomen. Voor grillen of
frituren gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS
REGELEN

De kookzones inschakelen:

Selecteer de voorgeselecteerde kookzone door op de betreffende toets
voor zoneselectie te drukken. Op het display verschijnt niveau "0".

Elke kookzone heeft verschillende vermogensniveaus, die ingesteld kunnen
worden met de toetsen "+"/"—". De niveaus lopen van het minimum 1 tot het
maximum 9.

Sommige kookzones hebben een snelopwarmfunctie (Booster), dit wordt
op het display aangegeven met de letter "P".

I —| Display indicator vermogen
'-' o ——| Indicatie geselecteerde kookzone

De kookzones uitschakelen:

Selecteerdeuitte schakelen kookzone doorop de betreffendetoetsvoorzoneselectie
te drukken (het punt rechts onder de indicator van het vermogensniveau op het
display wordt opgelicht). Druk op "—" tot het niveau "0" is.

FUNCTIES

Om de zone onmiddellijk uit te schakelen houdt u de knop voor zoneselectie
3 seconden ingedrukt. De kookzone wordt uitgeschakeld en de restwarmte-
indicator "H” verschijnt op het display.

SC) B TOETSENBLOKKERING

Om deinstellingen te vergrendelen en te voorkomen dat de kookplaat onbedoeld
wordtingeschakeld, druk 3 seconden opde 6™ Sense/Toetsenvergrendelingsknop.
Een geluidssignaal en een waarschuwingslampje boven het symbool geven
aan dat de functie is ingeschakeld. Het bedieningspaneel is vergrendeld, met
uitzondering van de uitschakelfunctie ((O]). Om de blokkering van de bedieningen
te deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

- & + KOOKWEKKER
Met de kookwekker kan een bereidingstijd voor alle zones ingesteld worden.

De kookwekker inschakelen:

Selecteer en inschakelen de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst in
te stellen.

Druk op de knop met het klokpictogram en stel de gewenste tijd in met de
toetsen "+" en "-". De kookwekkerled voor de gebruikte zone gaat branden.
Enkele seconden na de laatste druk begint de kookwekker af te tellen en het
punt op het display dat het verstrijken van de seconden aangeeft knippert.
Als de tijd verstreken is, klinkt een geluidssignaal en wordt de kookzone
automatisch uitgeschakeld.

Na de selectie van de zone en het klokpictogram kan de tijd op elk
willekeurig ogenblik gewijzigd worden, en verschillende kookwekkers
kunnen gelijktijdig ingeschakeld worden.

De kookwekker toont altijd de ingestelde tijd voor de geselecteerde zone of
de kortste overige tijd.

Wanneer meer dan een kookwekker actief is, geeft de knipperende led de
zone aan waarvoor de bereidingstijd weergegeven wordt op het display.
Herhaal de bovenstaande stappen om de kookwekker voor een andere zone
in te stellen.

De kookwekker uitschakelen:

Selecteer de kookzone waarvoor u de kookwekker wenst uit te schakelen.
Houd de toets met het klokpictogram ( (0 ) 3 seconden ingedrukt. U kunt
ook op de knop met het klokpictogram drukken en vervolgens de knop "—"
ingedrukt houden totdat op het display "0:0” wordt weergegeven.

6™ SENSE

De "6 Sense”-toets schakelt de speciale functies in.

Plaats de pan en selecteer de kookzone.

Druk op de "6™ Sense”-toets. Op het display van de geselecteerde zone
verschijnt "A”.

Om de speciale functie uit te schakelen en terug te keren naar de handmatige
modus, selecteert u de kookzone en drukt u opnieuw op de toets "6 Sense”.
Het vermogen dat door speciale functies wordt gebruikt is vooraf ingesteld en
kan niet worden gewijzigd.

14 SMELTEN

Met deze functie kunt u het voedsel op de ideale smelttemperatuur brengen
endetoestand van het voedsel handhaven zonder het risico dat het aanbrandt.
Deze methode is ideaal, omdat delicate voedingsmiddelen zoals chocolade
niet worden aangetast en niet aan de pan blijven plakken.

M WARMHOUDEN

Met deze functie kunt u uw voedsel op een ideale temperatuur houden,
doorgaans na de bereiding, of kunt u vloeistoffen langzaam in laten koken.
Ideaal om het voedsel op een perfecte temperatuur te serveren.

T SUDDEREN

Deze functie is ideaal om een suddertemperatuur te handhaven, waarmee
u voor een lange periode voedsel kunt bereiden zonder het risico dat het
aanbrandt.

Ideaal voor langere bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken) met bijbehorend
vocht.

=T KOKEN

Met deze functie kunt u water aan de kook brengen en laten doorkoken met
minder energieverbruik.

Vul de pan met ongeveer 2 liter water (het liefst op kamertemperatuur).

In alle gevallen worden gebruikers geadviseerd om het kokende water
goed in het oog te houden en de resterende hoeveelheid water regelmatig
te controleren.

We raden aan om een deksel te gebruiken om de kooktijd te optimaliseren,
bij gebruik van grote pannen of een hoeveelheid water van meer dan 2 liter.
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INDICATOREN

") RESTWARMTE

Als "H" wordt weergegeven op het display, is de bereidingszone heet. Het
indicatielampje licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar is
opgewarmd als gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of omdat
er een hete pot op werd gezet.

Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de "H".

BEREIDINGSTABEL

DE PAN IS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

Dit symbool verschijnt als de pan niet geschikt is voor een inductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen pan
wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

De bereidingstabel geeft een voorbeeld van het type bereiding voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk vermogensniveau
hangt af van de afmeting van de bereidingszone.

VERMOGENSNIVEAU BEREIDINGSTYPE . GEBRUIK VAN HET NIVEAU
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)

. p Snel verwarmen/Booster Ideaal voor het snel verhogen van de voedseltemperatuur tot het snel aan de kook
Maximaal brengen in het geval van water of het snel verwarmen van kookvloeistoffen.
vermogen

9 8-9 Bakken — koken Ideaal voor braden, aan de kook brengen, bakken van diepvriesproducten, snel koken.
7_8 Braden — sauteren —koken — | Ideaal voor sauteren, actief aan de kook houden, koken en grillen (voor een korte
grillen periode, 5-10 minuten).
Hoog vermogen — - -
67 Braden — koken — stomen — Ideaal voor sauteren, lichtjes aan de kook houden, koken en grillen (voor een middellange
sauteren — grillen periode, 10-20 minuten).
4_s Koken — stomen — sauteren — [ Ideaal voor stomen, zachtjes aan de kook houden, koken (voor een lange periode).
grillen Roomsaus maken voor pasta.
Middelhoog 3.4 Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met
vermogen Koken — sudderen — verdikken — | Vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), roomsaus voor pasta.
2-3 roomsaus maken Ideaal voor recepten met een lange bereidingstijd (minder dan een 1 liter: rijst, saus,
braadstukken, vis) met vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
Ideaal voor het zacht maken van boter, langzaam smelten van chocolade, ontdooien van
1-2 Smelt tdooi kleine producten en het warmhouden van zojuist bereide gerechten (bijv. saus, soep,
Laag vermogen metten —ontdooien — minestrone).
warmhouden — roomsaus maken — -
1 Ideaal voor het warmhouden van zojuist bereide gerechten, het maken van roomsaus
voor risotto en het warmhouden van serveerschotels (met inductiegeschikte accessoire).
Geen vermogen 0 Ondersteuningsviak Kookplaat in §tand—by of qltgeschakellldg modus (mogelijke restwarmte na afloop
van de bereiding, aangeduid met een “H").

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Belangrijk:

Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en
dat de restwarmte-indicatie ("H") niet wordt weergegeven.

Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas
wordt beschadigd.

Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) om aanslag
en vlekken door voedselresten te verwijderen.

Een oppervlak dat niet goed wordt schoon gehouden kan de gevoeligheid
van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen.

Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen.
Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging van de
kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.

Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de
pannen bewegen of trillen.

Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

Als het logo CleanProtect op het glas staat, is de kookplaat behandeld met
de technologie CleanProtect. Deze exclusieve coating zorgt voor uitstekende
schoonmaakresultaten en houdt het oppervlak van de kookplaat langer
glanzend.

Dagelijks reinigen na elk gebruik wordt aanbevolen.

Volg de volgende aanwijzingen om CleanProtect-kookplaten te reinigen:

Maak de te reinigen zones goed nat met water en laat even weken. Zorg

dat het bedieningspaneel droog blijft.

Laten weken:

« Wacht minstens 2 minuten als de kookplaten normaal vuil zijn.

«  Wacht minstens 5 minuten als de kookplaten erg vuil zijn.

« Als het water op de kookplaat droogt, moet u deze opnieuw
laten weken.

Gebruik een niet-schurende spons om aanslag te verwijderen en droog de

kookplaat na het schoonmaken.
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GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.
Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met de
kenmerken van de panbodems (bijvoorbeeld als de bodem uit verschillende

lagen bestaat of onregelmatig is).

PROBLEEMOPLOSSING

gebrek.

Deze geluiden kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei
en van de hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een

«  Controleer of er geen stroomuitval is.

« Alsuernietin slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker

uit het stopcontact trekken.
«  Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes
worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.

Let op: De aanwezigheid van water, gemorste vloeistoffen uit pannen of

eventuele objecten op de toetsen van de kookplaat kunnen leiden tot het per

abuis activeren of deactiveren van de toetsenblokkeringsfunctie.

DISPLAYCODE

BESCHRIJVING

MOGELIJKE OORZAKEN

OPLOSSING

Er is kookgerei gedetecteerd dat niet
compatibel is met de gevraagde werking.

Het kookgerei staat niet op de juiste plaats
op de kookzone of is niet compatibel met

Druk twee keer op de Aan-/Uit-knop om de
FOE1-code te wissen en neem de kookzone

temperaturen te hoog worden.

elektronische delen is te hoog.

FOE1 een of meerdere kookzones. weer in gebruik. Probeer het kookgerei
vervolgens met een andere kookzone of
gebruik ander kookgerei.

Verkeerde aansluiting van het De aansluiting van de voeding is niet|Stel de aansluiting van de voeding af

FOE7 stroomsnoer. exact zoals aangegeven in de paragraaf | overeenkomstig de paragraaf "ELEKTRISCHE

"ELEKTRISCHE AANSLUITING". AANSLUITING".
Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld | De interne  temperatuur van de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u

FOEA - - .

door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. hem weer gebruikt.
FOE9 De kookzone schakelt uit als de De interne temperatuur van Wacht totdat de kookzone afgekoeld is

voordat u die opnieuw gebruikt.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.

Wacht een aantal seconden en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op het display verschijnt.

[Vermogenniveau lager
dan gewenst niveau]

minimaal vermogenniveau in om het

gebruik van de kookzone te garanderen.

vermogenniveaus op basis van de maximale
waarde ingesteld voor de kookplaat.

F7E5, F7E6
dE De kookplaat wordt niet warm. DEMO-MODUS aan. Volg de instructies in de paragraaf "DEMO-
[wanneer de kookplaat | De functies gaan niet aan. MODUS".
uitstaat]

_ De kookplaat activeert geen speciale|De vermogenregelaar beperkt  de | Zie de paragraaf "Vermogensregeling”.

bv. T L} — — [functie. vermogenniveaus op basis van de maximale
waarde ingesteld voor de kookplaat.

bv. P— 8§ De kookplaat stelt automatisch een|De vermogenregelaar beperkt de | Zie de paragraaf "Vermogensregeling”.
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CONSUMENTENSERVICE

VOORDAT U CONTACT OPNEEMT MET DE KLANTENSERVICE:

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de aanwijzingen
in het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING.
2. Zethetapparaataan en uitom te controleren of het probleemis opgelost.

ALS NA HET UITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORING NOG
STEEDSAANWEZIGIS,NEEMTUCONTACTOP METDEDICHTSTBIJZIJNDE
KLANTENSERVICE.

Wanneer u contact opneemt met onze Klantendienst, vermeld altijd:
« een korte beschrijving van de storing;
+  hettype en het exacte model van het apparaat;

TR T
o0 eZ

+  het serienummer (nummer na het woord SN op het typeplaatje aan de
onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de
documentatie;

Mod. XXX XXX

XXXX XXXX XXXX

SN XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
gm
EQ

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« uw volledige adres;
«  uw telefoonnummer

Wend u tot een erkende Whirlpool Consumenten Service indien reparatie
noodzakelijkis (alleendan heeftuzekerheid dat originele vervangingsonderdelen
worden gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd).

Bel bij een verzonken inbouwinstrument de Klantenservice en vraag om een
set montageschroeven (indien niet aanwezig).

Als de kookplaat niet boven een ingebouwde oven wordt geinstalleerd, kunt
u contact opnemen met de Klantenservice voor de aankoop van de kit voor
scheiding C00628720 (kookplaat van 60 en 65 cm) of C00628721 (kookplaat
van 77 cm).

Als u de scheiding liever niet koopt, zorg er dan voor dat een scheiding wordt
geinstalleerd volgens de instructies voor de installatie.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

+  Metde QR-code van uw apparaat;
»  Oponze website docs.whirlpool.eu/docs;

+  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact
opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.

400020024647
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
- PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.

W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniad.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji bezpieczenstwa,
nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia lub
niewfasciwego ustawienia elementow sterujacych.

N\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia
pragdem.

MNOSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac¢
zadnych przedmiotow.

M OSTROZNIE: Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i tluszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.

M Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne
materiaty powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna - ryzyko pozaru.

M Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z urzadzenia
wylacznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
odpowiednich instrukcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz pod warunkiem, ze
rozumieja zagrozenia zwigzane z obstugg urzadzenia.
Nie pozwala¢, by dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci
nie moga czysci¢ ani konserwowac urzadzenia bez
nadzoru.

M\ Po zakonczeniu uzywania plyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomoca przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwaza¢, aby nie dotknac elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A& Zywno$éé niemoze by¢ pozostawionaw urzadzeniu
lub nanimdtuzejnizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach oraz innych obiektach
mieszkalnych.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

&\ OSTRZEZENIE: Plyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy cos zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewczg za
pomoca przycisku WL./WYL.

INSTALACJA

A&\ Urzadzenie musza przytrzymywacé i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowaniai instalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

MNlnstalacja, podtaczenia do zrodta wody i zasilania
orazwszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawiac ani nie
wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji.
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W
przypadku probleméw nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem technicznym. Po instalagji
zbedne opakowanie (elementy z plastiku, styropianu,
itd.) nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci - ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu
zasilajacego - ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie
mozna uruchomic dopiero po zakonczeniu instalacji.
A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usunac trociny i wiory.

A\ Jedli urzadzenie nie zostato zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).




OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

&\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego
w przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢ uziemienie  zgodnie
z obowigzujacymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M\ Podiagczenie za pomocg wtyczki przewodu
zasilajacego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwazlecic¢przedstawicielowiproducenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

M\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wylaczone i odfgczone od zZrodta zasilania -
ryzyko porazenia pragdem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia
pradem.

M Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem &
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowa¢ zgodnie z
przepisami okre$lonymi przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzeniejestoznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (W brzmieniu zmienionym).

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol E na urzadzeniu lub w dofgczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

R

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzysta¢ ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakorczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywa¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

Podczas gotowania nalezy przykrywa¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwigksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwiazanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejskg EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynac¢ na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do Zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegdlnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowe;j.
Obowiazujgce przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim rozmiarze.
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac W CELU UZYSKANIA

urzadzenie na stronie www.register10.eu.

fﬂf Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NA URZADZENIU

instrukcje bezpieczenstwa.

Instrukcja uzytkownika

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR

OPIS PRODUKTU
1. Phyta
2. Panel sterowania
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PANEL STEROWANIA
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1. Przycisk Wiacz/Wytacz 6. Wskazniki minutnika aktywne dla danego  10. Kontrolka - funkcja aktywna
2. Wybrany poziom mocy pola grzejnego 11. Przycisk 6™ Sense/Blokada przyciskow —
3. Wskaznik wyboru strefy 7. Wskaznik czasu gotowania 3 sekundy
4. Przycisk wyboru danego pola grzejnego 8. Przycisk wigczenia minutnika
5. lkona funkgji specjalnej 9. Przyciski regulacji mocy i czasu przyrzadzania
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatéw
ferromagnetycznych odpowiednich do plyt indukcyjnych. Aby okresli¢, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci
magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU
Zalecane Podstawa wykonana Zapewnia optymalng wydajnosc,
naczynia ze stali nierdzewnej o szybko ~ sie  nagrzewa i
kuchenne strukturze warstwowej, stali | rownomiemie rozprowadza ciepto.
N emaliowanej, zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czgsci moze nagrzewac si¢ wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rownomiemie.
Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna | Powierzchniaferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia.
wgtebienie w Srodku. W rezultacie dostarczana moc
R moze by¢ mniejsza, a naczynie
A moze nie nagrzewaC sig
wystarczajgco. Naczynie moze
nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie |Zwykla cienka stal, szkio, | Naczynie nie jest wykrywane i
glina, miedz, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.
materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia z gumowymi
nozkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ pfaska podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

Korzystanie z naczyn, ktdre nie odpowiadaja zalecanym rozmiarom i wiasciwosciom,
moze znaczaco wptyna¢ na wydajno$¢ gotowania i spowodowac niezadowalajace

wyniki.

PIERWSZE UZYCIE

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNINIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI
Zastosowanie plyt adaptacyjnych wplywa na wydajnos¢, a tym samym wydtuza czas
potrzebnydo podgrzaniawody lubZzywnosci.Nalezy upewnic sie, zeferromagnetyczna
drednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze $rednicg plyty adaptacyjnej,
jak i srednicg pola grzewczego. Jesli wymiary te nie sa zgodne, moze to znacznie
obnizy¢ wydajno$¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie tych wytycznych moze prowadzi¢
do nagromadzenia sie ciepta, ktdre nie jest skutecznie przekazywane do garnka lub
patelni, co moze potencjalnie powodowac czernienie ptyty i plyty grzewczej.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenistwa, ktdry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych garnkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jesli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosna¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wylgczanie”, co
moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni plyty. Jesli tak sie stanie,
nie dotyka¢ patelni ani powierzchni ptyty. Poczeka¢, az wszystkie komponenty
ostygna. Jesli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNIROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie plyty, nalezy uzywa¢ garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamigta¢, ze producenci naczy kuchennych czesto podaja rozmiar
srednicy gdrnej czesci naczynia, a nie $rednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidlowe dziatanie plyty, nalezy zawsze uzywac pola
grzewczego o rozmiarze odpowiadajacym rozmiarowi podstawy ferromagnetycznej
naczynia.

Prawidtowo wysrodkowa¢ patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

2/ 4 Strefa Odpowiedniksztalt | Odpowiednia podstawa
C - ) - naczyn kuchennych | ferromagnetyczna (cm)
~ 1 Okragta 10
i 2 Okragta 15
- - 3 Okragta 12
1 3
! 4 Okragta 10

POWER MANAGEMENT (USTAWIENIA MOCY)

W momencie zakupu moc plyty jest ustawiona na maksimum. Dostosowac
ustawienia w zaleznosci od ograniczen instalacji elektrycznej w domu, tak jak
opisano w nastepnym akapicie.

UWAGA: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére
poziomy mocy i funkgcje strefy przyrzadzania potraw grzewczej (np. gotowanie
lub szybkie podgrzewanie) moga by¢ automatycznie ograniczane, aby
zapobiec przekroczeniu wybranej wartosci graniczne;j.

Aby ustawic poziom mocy plyty:

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej pozostaje 60 sekund na
ustawienie poziomu mocy.

Przytrzymac przycisk “+“ przez co najmniej 3 sekundy. Na ekranie wyswietli sie
symbol “PL".

Nacisnac - - aby potWIerdZIC
Za pomocg przyciskow “+" i “—" wybrac zadany poziom mocy.
Dostepne sg nastepujace poziomy mocy: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk Qs.

Wybrany poziom mocy pozostanie w pamieci urzadzenia, nawet jesli
zostanie ono odtaczone od pradu.

Abyzmieni¢ poziom mocy, nalezy odiaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego
na co najmniej 60 sekund, nastepnie ponownie podfaczy¢ i powtdrzyc powyzsze
kroki.

Jedli podczas sekwengji ustawiania wystapi btad, pojawi sie symbol “EE” i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, nalezy powtdrzy¢ sekwencje.
Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontaktowac sie zserwisem technicznym.

WLACZANIE | WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby wiaczy¢/wytaczy¢ sygnat dzwiekowy:

+  Podfaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

«  Poczekac na sekwencje wigczania,

« W ciggu 60 sekund nacisnac i przytrzymac jednocze$nie przyciski “+" i
% przez przynajmniej 5 sekund.

TRYB DEMO (podgrzewanie wytgczone, patrz rozdziat “Usuwanie usterek”)
Aby wiaczy¢/wytaczyé tryb demo:
Podtaczy¢ ptyte indukcyjna do zasilania elektrycznego;

+  Poczekac na sekwencje wiaczania,

«  Wciagu 60 sekund nacisna¢ jednoczesnie i przytrzymac przez co najmniej
3 sekundy przyciski wyboru strefy grzewczej w lewym gérnym rogu i
prawym gérnym rogu (jak pokazano ponizej);

+  Nawyswietlaczu pojawi sie “DE".

[ 3 sek. ‘
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CODZIENNA EKSPLOATACIJA

Instrukcja uzytkownika

|
WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ ptyte, nalezy nacisnac przycisk wiacz/wytacz i przytrzymac przez
okoto 1 sekunde. Aby wylaczy¢ ptyte, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
wiacz/wytacz. Wszystkie pola grzewcze zostana wytaczone.

POLOZENIE

Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycji.

Nie nalezy zakrywac symboli kontrolnych naczyniami do gotowania.

Uwaga: W przypadku stref grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca
sie utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod
uwage zarowno spdd naczynia, jak i jego gérna krawed?, ktéra moze by¢ szersza).
W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzystac z tylnych stref grzejnych,
gdy tylko to mozliwe.

WEACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | REGULACJA
POZIOMU MOCY

Aby wiqczyc pole grzewcze:

Wybra¢ pole grzewcze, naciskajac odpowiedni przycisk wyboru pola. Na
wyswietlaczu pojawi sie poziom “0".

Kazde pole grzewcze ma rézne poziomy mocy, ktére mozna regulowac za
pomoca przyciskéw “+“/“—", w zakresie od minimum 1 do maksimum 9.
Niektdre pola grzewcze posiadajg funkcje szybkiego podgrzewania (Booster),
ktérej symbolem na wyswietlaczu jest litera “P*.

— | Wyswietlacz wskaznika poziomu mocy
o ——| Wskaznik wybranego pola grzewczego

Aby wylqczyc pole grzewcze:

Wybrac pole grzewcze, ktére ma zosta¢ wylgczone, naciskajac odpowiedni przycisk
wyboru pola (na wyswietlaczu zaswieci sie kropka, na dole po prawej stronie

u_u

wskaznika poziomu mocy). Nacisnac przycisk “—*, aby ustawi¢ poziom na “0".

FUNKCJE

W celu natychmiastowego wyfaczenia przycisk wyboru pola nalezy przytrzymac
przez 3 sekundy. Pole grzewcze wylacza sie i na wyswietlaczu pojawia sie wskaznik
ciepta resztkowego “H".

B BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby zablokowac¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wiaczenie
panelu sterowania, nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk
6™ Sense/Blokada przyciskow. Sygnat dzwiekowy i wiaczenie sie kontrolki
nad symbolem wskazujg, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania
jest zablokowany z wyjatkiem funkcji wytaczania ([©1). Aby wytaczy¢ blokade,
nalezy wykonac te sama procedure, co przy wtaczaniu.

- & + MINUTNIK
Minutnik umoZliwia ustawienie czasu przyrzadzania dla wszystkich pdl grzewczych.

Aby wigczy¢ minutnik:

Wybrac i wtgczy¢ pole grzewcze, dla ktérego ma by¢ ustawiony minutnik.
Nacisna¢ przycisk zikona zegara i ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskow
“+"j"-". Dioda LED minutnika dla uzywanego pola bedzie pod$wietlona.
Kilka sekund po ostatnim dotknieciu minutnik rozpocznie odliczanie, a kropka
na wyswietlaczu, ktéra wskazuje, ze mijaja sekundy, bedzie migac.

Gdy ustawiony czas uplynie, zabrzmi sygnat dzwiekowy, a pole grzejne wylaczy sie
automatycznie.

Po wybraniu strefy i ikony zegara czas mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie oraz jednocze$nie moze by¢ wtgczonych kilka minutnikdw.
Minutnik zawsze wyswietla czas ustawiony dla wybranego pola albo najkrétszy
czas pozostaty do korca gotowania.

Gdy aktywny jest wiecej niz jeden minutnik, migajaca dioda LED wskazuje
strefe, dla ktdrej czas przyrzadzania jest widoczny na wyswietlaczu.

Aby ustawi¢ minutnik dla kolejnej strefy, powtdrzy¢ powyzsze kroki.

Aby wylqczy¢ minutnik:

Wybrac strefe grzewcza, dla ktdrej ma byc wylaczony minutnik.

Nacisna¢ przycisk z ikona zegara ( @ ) i przytrzymac przez 3 sekundy. Mozna
tez nacisna¢ przycisk z ikona zegara, a nastepnie nacisna¢ i przytrzymac
przycisk “—*, do czasu az wyswietlacz pokaze “0:0".

===== 6™ SENSE

Przycisk “6% Sense” aktywuje funkcje specjalne.

Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybrac pole grzewcze.

Nacisna¢ przycisk “6'" Sense”. Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
pojawi sie “A”.

Aby wylaczy¢ funkcje specjalng i wréci¢ do trybu recznego, wybrac pole
grzejne i ponownie nacisnac przycisk “6" Sense”.

Poziom mocy dla funkcji specjalnej jest ustawiany przez plyte grzejng i nie
mozna go modyfikowac.

14 ROZTAPIANIE

Funkcja ta pozwala na osiggniecie idealnej temperatury roztapiania i utrzymac
odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia.

Funkgja ta idealnie nadaje sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich
jak czekolada, gdyz dzieki niej nie ulegajg one zniszczeniu i nie przywieraja
do naczynia.

M UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze, po
zakorczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania sosow.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

T=J GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Funkcja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego
gotowania, bez ryzyka przypalenia. Idealna do przepiséw wymagajacych
dtugiego duszenia (ryz, sosy, pieczenie).

157 DOPROWADZANIE DO WRZENIA

Funkgja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Do garnka nalezy wlac¢ okoto 2 litry wody (najlepiej o temperaturze pokojowe;j).
W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdza¢ wrzenie i pozostajacg ilos¢
wody.

Jedli garnki sa duze, a ilos¢ wody przekracza 2 litry, zalecane jest uzycie
pokrywki, aby zoptymalizowac czas gotowania.

Whj;lﬁool



WSKAZNIKI

(M
I | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego “H, pole
grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sig, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sgsiednich pél
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera “H" zniknie.

TABELA GOTOWANIA

]

- NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK

Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych,
jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada
wybranemu polu grzewczemu. Jesli w ciggu 30 sekund naczynie nie zostanie
wykryte, pole grzewcze wylgczy sie.

Tabela gotowania zawiera przyktadowe rodzaje gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiardéw strefy gotowania.

UZYCIE POZIOMU
POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA (wskazanie nalezy skorygowac wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
. . Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
Maksymalna moc P Szybkie podgrzewanie/Booster zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.
s — - - . :
9 8-9 Smazenie — gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
produktéw, szybkiego gotowania.
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie — Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
Duza moc gotowanie — grillowanie grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).
grzewcza 6-7 Przyrumienianie — gotowanie — Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
duszenie — podsmazanie — grillowanie | grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.
4_s Gotowanie — duszenie — podsmazanie |ldealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
— grillowanie lub grillowania (dtugi czas gotowania).
Srednia moc . . . | Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
grzewcza 3-4 Gotowanie — utrzymywanie na ogniu | (5 \vody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.
— zageszczanie — gotowanie makaronu - - — - ———
Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
2-3 al dente ; . . . : :
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
1-2 L L matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
Mata moc Roztapianie —rozmrazanie — | gotowanych potraw (np. sosy, zupy).
utrzymywanie w cieple — przyrzadzanie - - —— -
grzewcza risotto Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
1 risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).
Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnos¢
Moc zero 0 Powierzchnia podparcia ciepta resztkowego pozostatego po zakoriczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol “H").

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wazne:

«  Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze sa wylaczone
oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepla resztkowego (“H").

«  Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

«  Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usuna¢ osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

«  Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowad?zi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu sterowania.

«  Skrobaczki nalezy uzywac wylacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby uniknaé¢ zarysowania szkfa, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

+  Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza plyte i nalezy je
niezwlocznie usuwac z jej powierzchni.

«  SOl, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

+  Nalezy uzywac migkkiej Sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty (postepowac zgodnie
zinstrukcjg producenta).

«  Plynyrozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie lub
wibrowanie naczyn do gotowania.

« Powyczyszczeniu plyty nalezy jg doktadnie osuszyc.

Jesli logo CleanProtect jest obecne na szkle, ptyta zostata poddana obrébce
technologicznej CleanProtect. Ta ekskluzywna powtoka zapewnia doskonate
rezultaty czyszczenia i dtuzej utrzymuje potysk powierzchni ptyty.
Sugerowane jest codzienne czyszczenie po kazdym uzyciu.

Aby wyczysci¢ plyty CleanProtect, nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi

zaleceniami:

« Namoczy¢ woda obszary, ktére majg by¢ wyczyszczone, upewniajac
sie, ze woda pokrywa caty zaplamiony obszar i uwazajac, aby nie woda
nie znalazfa sie na panelu sterowania.

«  Wskazéwki do namoczenia woda:

W normalnych warunkach odczeka¢ co najmniej 2 minuty
«  Przysilnych zabrudzeniach odczekac co najmniej 5 minut.
« Jesliwodawyschnie na ptycie, nalezy powtoérzy¢ etap namaczania

«  Uzy¢ gabki nierysujacej powierzchni, aby usungc osad i wysuszy¢ plyte
po czyszczeniu.
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Instrukcja uzytkownika

PL |

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas

normalnej pracy.

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz od

ilodci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i s zwigzane z cechami dna
(przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub jest

nieréwne).

USUWANIE USTEREK

«  Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

« Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wylaczy¢, nalezy odfaczy¢ ja od

zasilania elektrycznego.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub przedmiotéow

jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskéw piyty, moze

spowodowa¢ przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady panelu

«  Jedli plyta grzewcza jest wigczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie kody  sterowania.
alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizsza tabele, by uzyskac instrukcje
dziatania.
KOD ;
OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE

WYSWIETLACZA

Naczynie jest wykryte, ale nie jest
kompatybilne z zgdana operacja.

Naczynie nie jest wiasciwie ustawione
na strefie gotowania lub nie jest

Weisna¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wylacz, aby
usuna¢ kod FOET i przywréci¢ dziatanie strefy

FOE1 . . - . . A e, A
kompatybilne z jedna lub wieksza | gotowania. Nastepnie, sprobowac uzy¢ naczynia na
liczbg stref gotowania. innej strefie gotowania lub uzy¢ innego naczynia.

Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podfaczenie zasilania nie jest wykonane | Dostosowac podtaczenie zasilania zgodnie z

FOE7 zasilania. doktadnie z rozdziatem “PODLACZENIE | rozdziatem “PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
ELEKTRYCZNE".

Panel sterowania wyfacza sie z powodu | Temperatura  wewnetrzna  czesci | Poczekad, az plyta ostygnie przed ponownym

FOEA 1 ’ . e

zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Strefa grzewcza wylacza sie, gdy|Temperatura  wewnetrzna  czesci | Przed ponownym uzyciem nalezy poczekad, az

FOE9 - . . - . . .

temperatury s zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. powierzchnia grzejna ostygnie.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podfaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy sie na

F7E5, F7E6 wyswietlaczu.
dE Plyta indukcyjna nie wtacza grzania. TRYB DEMO wigczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy plyta jest Funkdje sie nie wiaczaja. w dziale “TRYB DEMO”.
wylqczona]
_ Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje [ Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf “Ustawianie mocy”.
Np.: &aT: I} — — | funkdji specjalnej. mocy zgodnie z wartoscig maksymalng
ustawiong dla plyty grzewczej.
Np.: p—g Plyta grzewcza automatycznie ustawia |Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz paragraf “Ustawianie mocy”.
[ Poziom mocy nizszy niz minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie z wartoscig maksymalng
wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiona dla ptyty grzewczej.
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SERWIS TECHNICZNY

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie z
zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustgpita.

JESLI PO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;

«  numerseryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej znajdujacej
sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rdwniez podany w dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

F
=9
Ok
33
8!.‘(
D.E

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« doktadny adres;
numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

W przypadku instalacji na réwni z blatem, nalezy skontaktowac sie z serwisem
w celu otrzymania zestawu $rub montazowych (jesli nie jest dostepny).

W przypadku montazu nie nad piekarnikiem do zabudowy, mozna zadzwonic¢
do obstugi posprzedaznej, aby zakupic¢ zestaw rozdzielacza C00628720 (ptyta
grzewcza 60 i 65 cm) lub C00628721 (ptyta grzewcza 77 cm).

Jesli uzytkownik woli nie kupowac zestawu rozdzielacza nalezy upewnic sig, ze
separator jest zainstalowany zgodnie z instrukcjami montazu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

« Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

«  Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjne;j).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

| SK

DOLEZITE! PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli k dispozicii
pre buduce poutitie.
Vtychto pokynoch a na samotnom spotrebici su uvedené
doleZité upozornenia tykajuce sa bezpecnosti, ktoré treba
vzdy dodrziavat. Vyrobca odmieta zodpovednost
v pripade nedodrzania tychto bezpecnostnych pokynov,
nenalezitého pouzivania spotrebica alebo nespravneho
nastavenia ovladania.
A\POZOR!Akjevamypanel puknuty,spotrebi¢nepouzivajte
— nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
A\POZOR! Nebezpetenstvo poziaru: neskladujte
predmety na varnych povrchoch.
A\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt spotrebic
pod nepretrzitym dohladom.
M\ POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpecenstvo a moze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit oher vodou!
Namiesto toho spotrebi¢ vypnite a potom plamen
zakryte, napriklad pokrievkou alebo poziarnym raskom.
MNepouzivajte vamni dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu. ObleCenie a iné horlavé materidly
uchovavajte mimo spotrebica, kym vsetky komponenty
lglne nevychladnu—hrozinebezpecenstvo vzniku poZziaru.

Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyzicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze by
sa mohli zahriat na vysoku teplotu.
M\Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 — 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial' nie su pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokova osoby soznizenymifyzickymi,
zmyslovymi a mentdlnymi  schopnostami  alebo
s nedostatkom skuisenosti a znalosti m6zu pouzivat tento
spotrebiC len v pripade, ak su pod dozorom alebo dostal
pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebita bezpeCnym
spdsobom a chapu hroziace nebezpelenstva. Deti sa so
spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
MA\Po pouziti vypnite varny panel ovlddacom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
ANPOZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako 8
rokov pribliZili k rdre, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.
MA\Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu
ponechat vo vyrobku alebo na nom dlhsie ako jednu
hodinu.
POVOLENE POUZiVANIE
&\ UPOZORNENIE: spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie
externym vypina¢om, ako je Casovac alebo samostatny
systém dialkového ovladania.

Tento spotrebic¢ je urceny na pouzitie v domacnosti
alebo na podobné ucely ako napr.: v oblastiach kuchyniek
pre personadl v dielfiach, kancelariach a inych pracovnych

prostrediach; na farmach; pre hosti v hoteloch, moteloch
alebo inych ubytovacich zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
Kkurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na profesiondlne
pouZivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
A UPOZORNENIE: Indukénd varna doska méze vydavat
zvukovysignal, ked'nejaky predmetzostanenaoviddacom
paneli. Varnu dosku vypnite pomocou tlacidla ON/OFF
(ZAPNYP.).
INSTALACIA
M\ So spotrebicom musia manipulovat a instalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.
M Instalaciu, vratane privodu vody (ak je) a elektrického
zapojenia a taktiez opravy musi vykonavat kvalifikovany
technik. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu cast
spotrebica, ak to nie je vyslovne uvedené v navode na
pouzivanie. Nepustajte deti k miestu instalacie. Po vybaleni
spotrebita sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodil.
V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo
popredajny servis. Po instalacii ulozte odpad z balenia
(plastové a polystyrénové Casti a pod.) mimo dosahu deti—
nebezpelenstvoudusenia. Pred vykondvaniminstalacnych
prac musite spotrebi¢ odpojit od elektrického napajania —
nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom. Pocas
indtalacie davajte pozor, aby ste spotrebicom neposkodili
napajaci kabel - nebezpelenstvo poziaru alebo zasahu
elektrickym pradom. Spotrebi¢ zapnite az po uplnom
dokonceniinstalacie.
M\ Instalacia pouzitim zastrcky napéjacieho kabla nie
je povolend, pokial vyrobok nema uz takuto vybavu
dodanu vyrobcom.
A\ Pred vsadenim spotrebica do skrinky urobte vietky
potrebné vyrezy a z otvoru odstrante odrezky a piliny.
M\ Ak spotrebi¢ nie je instalovany nad rdrou, je
potrebné do priehradky pod spotrebi¢om nainstalovat
oddelovaci panel (nie je prilozeny).
VAROVANIA PRI POUZ{VANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA
M\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupnd, alebo
prostrednictvom pristupného viacpélového prepinaca
nainstalovaného pred zasuvkou a spotrebi¢ musi byt
uzemneny v sulade s narodnymi bezpecnostnymi
normami pre elektrotechniku.
M Nepouzivajte predizovacie kable, rozdvojky —ani
adaptéry.Poinstalaciispotrebicanesmubytjehoelektrické
Casti pristupné pouzivatelom. NepouZivajte spotrebic, ak
ste mokri alebo bosi. Spotrebi¢ nepouZivajte, ak ma
poskodeny napajaci kabel alebo zastrcku, ak nefunguje
spravne, Ci ak bol poskodeny alebo spadol.

Ak je poskodeny napadjaci elektricky kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne




kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpecenstvu
zasahu elektrickym pradom.

CISTENIE A UDRZBA

A\ POZOR! Pred vykonavanim Gdrzby dbajte, aby bol
spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napdjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
&\ Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne prostriedky,
CistiCe s obsahom chléru alebo drétenky na panvice.
LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa m6zu na 100 % recyklovat a su oznacené symbolom

recyklacie é%
Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sutlade s platnymi
predpismi miestnych organov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materialov. Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii domacich
spotrebicov dostanete na prislusShom miestnom Urade, v zbernych strediskach
alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili. Tento spotrebi¢ je oznaceny v
sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v platnom zneni).
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomozete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Symbol j;{ na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamena, ze
s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domécim odpadom, ale je
potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Hortcu platriu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, ¢im maximalne
vyuZijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platriu celkom zakryvat; pri pouzivani
nadoby mensej, nez je horuca platnia, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky znacne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovhym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ spiia poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v sdlade s
europskou normou EN 60350-2.

Informacie tykajuce sa rezimu nizkej spotreby spotrebica v sulade s nariadenim
(EU) 2023/826 néjdete na nasledujicom odkaze: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimuldtorom alebo podobnou zdravotnou poméckou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto indukcnej varnej dosky, ked je zapnutd.
Elektromagnetické pole modze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomocku. Poradte sa s lekdrom alebo vyrobcom kardiostimulatora alebo
podobnej zdravotnej pomdcky, ktori vam poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyvnuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.
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ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napéjania.

Instaldciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktudlne bezpec¢nostné ainstalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v sulade s predpismi miestneho
dodavatela elektriny.

Uistite sa, Ze je napatie Specifikované na Udajovom Stitku na spodnej strane zariadenia rovnaké ako napatie vo vasom dome.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemnovacieho vodica).
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte
= svoj spotrebi¢ na www.register10.eu.

precitajte Bezpe¢nostné pokyny.

VIAC INFORMACII ZiSK}-\TE,
AK OSKENUJETE QR KOD NA
A Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si VASOM SPOTREBICI

OPIS SPOTREBICA

Whjrgool

OVLADACI PANEL

1. Varnadoska
2. Ovladaci panel

PWiN=

Tlacidlo Zapnuté/Vypnuté 5. lkonka Specidlnej funkcie

Zvolend Uroven varenia 6. Ukazovatele Casovaca aktivne pre vybrant zénu
Ukazovatel vybranej zony 7. Ukazovatel ¢asu varenia

Tlacidlo vyberu varnej zény 8. Aktivujte tlacidlo ¢asovaca

lﬁ,-
DN

U
m-

10

EI
3sec
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9. Tlacidla nastavenia vykonu a ¢asu pripravy jedla

10. Kontrolka - funkcia aktivna

11. Tlacidlo 6™ Sense/Uzamknutie tlacidiel
3 sekundy

Whj;lﬁool



PRISLUSENSTVO

PouzZivajte len hmce a panvice z feromagnetického materialu vhodné pre indukéné
vamné dosky. Ak chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom symbol
(zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontroly, ¢i je dno riadu magnetické, mozno
pouzit aj magnet.

POUZITY ;
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odporucany Dno vyrobené z | Zabezpetuje optimalnu
kuchynsky riad nehrdzavejucej ocele so | ucinnost, rychlo sa zahrieva a
sendviCovym dizajnom, | rovnomeme rozvadza teplo.
t smaltovanej ocele, liatiny.
Vhodny Dno nie je Uplne | Zahrieva sa len
kuchynsky riad [ feromagnetické (magnet | feromagneticka oblast. V
drzi len na Casti dna vamej | désledku toho sa moéze
nadoby). ohrievat menej rychlo a teplo
mbze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagneticka  plocha je
kuchynsky riad | plochy s hlinikom alebo m& v | mensia ako skutocnd plocha
strede vyhlbenu plochu. dna riadu. V dosledku toho
ko moze byt dodany nizSi vykon
i a kuchynsky riad sa nemusi
dostatocne zohriat. Kuchynsky
riad sa nemusi rozpoznat.
Nevhodné Bezna tenka ocel, sklo, | Kuchynsky riad sa nerozpozna
hlina, med, hlinik a iné |anezahrieva sa.
neferomagnetické  materialy
alebo kuchynsky riad s
gumovymi nozickami.

POZNAMKA: Vietok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne kontroluite,
¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom vysokého tepla
deformovat.

Pouzivanie riadu, ktory nezodpoveda odporicanym rozmerom a vlastnostiam,
moze vyrazne ovplyvnit priebeh pripravy jedél a sposobit neuspokojivé vysledky.

PRVE POUZITIE

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyvriuje Ucinnost, a preto predizuje cas potrebny
na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, Ze feromagneticky priemer dna riadu je v
sullade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej zony. Ak sa tieto miery
nezhoduju, méZe to vyrazne zniZit Gicinnost a vykon. Nedodrzanie tychto pokynov
by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré by nebolo tcinne prenasané do hrca
alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit s¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varna doska je vybavena vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri
zisteni prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. Pouzivanie
prazdnych hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca, ale ak sa pouziju,
teplota méze stupnut rychlejsie, ako je ¢as potrebny na rychle spustenie funkcie
"Automatické vypnutie", pricom hrozi riziko poskodenia panvice alebo povrchu
varnej dosky. Ak sa tak stane, nedotykajte sa panvice ani povrchu varnej dosky.
Pockajte, kym vietky komponenty vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové
hlasenie, zavolajte servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie varmnej dosky pouzivajte hrnce s vhodnym
minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozorfiujeme, Ze
vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju velkost horného priemeru riadu, a nie priemer dna.
Aby varna doska fungovala s ocakdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnu zénu
s velkostou zodpovedajlicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.
Panvicu/hrniec spravne vycentrujte na pouzivanej varnej zéne. Odporuca sa
nepouzivat hrnce vacsie, ako je velkost varnej zény.

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

2 ; - 4 Zéna Vhodn')"tva'r Vhodnéferomagnetické
€ - /] ; kuchynského riadu dno (cm)
) 1 Okrahle 10
o 2 Okrihle 15
1 3 3 Okrahle 12
4 Okrihle 10

POWER MANAGEMENT (NASTAVENIE VYKONU)

Pri ndkupe je varna doska nastavena na maximalny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov elektrickej sustavy vo vasej domdcnosti, ako je
opisané v nasledujucom odseku.

POZNAMKA: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varni dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle
ohrievanie) mézu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu
zvoleného limitu.

Nastavenie vykonu varnej dosky:

Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti mdzete do 60 sekind nastavit Urover
vykonu.

Stlacte a podrzte tlacidlo “+" aspor na 3 sekundy. Na displeji sa zobrazi “PL".
Stlacenim [ potvrdte.

Pomocou tlacidiel “+“ a “—" zvolte Zelanu Uroveri vykonu.

Dostupné urovne vykonu: 2,5 kW - 4,0 kW — 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdte stlatenim [ L%,

Zvolena Uroven vykonu zostane v paméti aj po preruseni napdjania.
Ak chcete uUroven vykonu zmenit, odpojte spotrebi¢ od siete aspon na
60 sekund, potom ho znova pripojte k sieti a zopakujte vyssie uvedené kroky.

Ak sa pocas nastavovania vyskytne chyba, zjavi sa symbol “EE” a ozve sa
pipnutie. V takom pripade operaciu zopakujte.
Ak chyba pretrvava, zavolajte popredajny servis.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ZVUKOVEHO SIGNALU

Zapnutie/vypnutie zvukového signalu:
+  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;
«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

Do 60 sekund stlacte tlacidla “+" a | Q% zaroven aspori na 5 sekdnd.

REZIM DEMO (ohrievanie dezaktivované, pozri ¢ast “Riesenie problémov®”)

Zapnutie a vypnutie rezimu demo:

+  Pripojte varnu dosku k zdroju napajania;

«  Pockajte na sekvenciu zapinania;

» Do 60 sekund stlacte tlacidla vyberu varnej zény vliavo hore a vpravo hore
zaroven aspon na 3 sekundy (ako je zndzornené nizsie);

- Nadispleji sa zobrazi “DE".

‘ 3 sek. ‘
':;-r \w
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Ndvod na obsluhu

KAZDODENNE POUZiVANIE

. SK

|
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Varnu dosku zapnete stla¢enim tlacidla napdjania na cca 1 sekundu. Varnu
dosku vypnete opatovnym stlacenim toho istého tlacidla a vietky varné zény
sa deaktivuju.

UMIESTNENIE

Najdite Zelanu varnut zénu podla symbolov polohy.
Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Upozornenie: Vo varnych zénach v blizkosti ovlddacieho panelu sa odporuca
umiestnovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom do
Uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

Zabranuje to nadmernému prehriatiu dotykového ovlddania. Vzdy ked je to
mozné, pri grilovani alebo vysmézani pouzivajte zadné varné zony.

AKTIVACIA/DEAKTIVACIA VARNYCH ZON A NASTAVENIE UROVNE
VYKONU

Zapnutie varnejzony:

Vlyberte predvolent varnu zénu stlacenim prislusného tlacidla vyberu
varnej zony. Na displeji sa zobrazi Groven “0".

Kazda varna zéna ma iné drovne vykonu, ktoré mozno upravit pomocou
tlacidiel “+“/“=" od minimalneho 1 po maximalny 9.

Niektoré varné zény su vybavené funkciou rychleho ohrievania (Booster),
ktord sa zobrazuje na displeji pismenom “P”.

] — | Displej indikédtora vykonu
'-l o ——| Indikécia zvolenej varnej zény

Vypnutie varnych zon:

Vyberte varnu zénu, ktord sa ma vypnut, stlacenim prislusného tlacidla
vyberu zény (na displeji sa rozsvieti bodka vpravo dolu od ukazovatela
urovne vykonu). Stlacte tlacidlo “-*, aby ste nastavili Groven “0".

FUNKCIE

Na okamzité vypnutie stlacte a podrzte tlacidlo volby zény 3 sekundy. Varna
zdna sa vypne a na displeji sa zobrazi kontrolka zvyskového tepla “H".

5] -
3sc ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Ak chcete uzamknut nastavenia, aby nedoslo k nédhodnému zapnutiu, na
3 sekundy stla¢te a podrzte tla¢idlo 6" Sense/Uzamknutie tla¢idiel. Pipnutie
a varovné svetielko nad symbolom ukazuju, ze tato funkcia bola aktivovana.
Ovladaci panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia ([O]). Aby ste
ovladacie prvky odblokovali, zopakujte postup ako pri aktivacii.

- O + CASOVAC
Casovac¢ umoziuje nastavenie ¢asu pripravy jedla pre vietky zény.

Aktivovanie casovaca:

Vlyberte a aktivujte varnt zénu, pre ktoru chcete nastavit ¢asovac.

Stlacte tlacidlo s ikonkou hodin a pomocou tlacidiel “+” a “-" nastavte zelany
Cas. Pre pouzivanu zonu sa rozsvieti LED ¢asovaca.

Niekolko sekiind po poslednom dotyku ¢asovac za¢ne odpocitavanie a bodka
na displeji, ktora ukazuje, ze sekundy plynu, bude blikat.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signél a varna zéna sa vypne automaticky.
Po vybere zény a ikonky hodin mozno cas kedykolvek zmenit a zaroven
moze byt aktivovanych niekolko ¢asovacov.

Casova¢ vzdy zobrazuje ¢as nastaveny pre zvolenu plochu alebo najkratsi
zostéavajuci Cas.

Ked je aktivnych viac ¢asovacov, blikajuca LED ukazuje zénu, pre ktord na
displeji vidiet cas.

Ak chcete ¢asovac nastavit pre ind zonu, zopakujte vyssie uvedené kroky.
Deaktivovanie casovaca:

Vlyberte varnu zénu, pre ktoru chcete vypnut ¢asovac.

Na 3 sekundly stlacte tlacidlo s ikonkou hodin ( @ ). Pripadne stlacte tlacidlo
s ikonkou hodin a potom stlacte a podrzte tlacidlo “—*, kym sa na displeji
nezobrazi “0:0".

6™ SENSE

Tlacidlo “6" Sense” aktivuje Specialne funkcie.

Postavte hrniec na miesto a zvolte varnt zénu.

Stlacte tlacidlo “6™ Sense”. Na displeji zvolenej oblasti sa zobrazi “A”.

Ak chcete vypnut Specidlnu funkciu a vratit sa do manualneho rezimu, zvolte
varnui zoénu a znova stlacte tlacidlo “6" Sense”.

Pri pouzivani Specidlnych funkcii si varnd doska nastavi Urover vykonu a
Nnemozno ju menit.

1 ROZPUSTANIE

Této funkcia vdm umoznuje zahriat potravinu na teplotu idedlnu na roztdpanie
a jej udrziavanie v roztopenom stave bez rizika spélenia.

Této metdda je idedina, lebo neposkodi jemné potraviny, ako je ¢okolada,
a zabranuje ich prilepeniu k hrncu.

M UDRZIAVANIE V TEPLE

Tato funkcia vdam umoznuje udrziavat idealnu teplotu jedla, zvycajne po
skonceni varenia alebo pri pomalom odparovani tekutin.
Ideédlna na podavanie jedla v perfektnej teplote.

= POMALE VARENIE

Této funkcia je idealne na udrziavanie teploty na mierne varenie, umoznuje
varit jedlo dIhsi ¢as bez rizika pripélenia.

Idedlna pre recepty s dlhym varenim (ryZa, omacky, pecené maso) s tekutymi
omackami.

=T VARENIE

Tato funkcia vdm umoziuje priviest vodu do varu a udrziavat ju vriacu
s nizsou spotrebou energie.

Do nadoby treba naliat asi 2 litre vody (najlepsie izbovej teploty).

V kazdom pripade sa odporuca davat na vriacu vodu pozor a pravidelne
kontrolovat zostavajuce mnozstvo vody.

Ak su hrnce velké a mnozstvo vody je viac ako 2 litre, odporic¢ame pouzit
pokrievku, aby bol ¢as privedenia do varu optimalny.

Whj;lfa?ool



UKAZOVATELE

[l
I'| zZvYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje “H", znamena to, Ze varna zéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked zéna nebola aktivovand, ale zohriala sa od

okolitych zén alebo preto, lebo ste na riu polozili hortci hrniec.
Po vychladnuti varnej zony pismeno “H" zmizne.

TABULKA NA VARENIE

HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked hrniec nie je vhodny na indukéné varenie, nie je
polozeny spravne alebo nema spravnu velkost pre zvolenud varnu zénu. Ak
varna zéna do 30 sekuind po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna
sa vypne.

Tabulka pripravy jedal obsahuje priklad typu pripravy jedla pre kazdu Groven vykonu. Skuto¢ny dodévany vykon kazdej irovne vykonu zavisi od rozmerov varnej

zoény.
" N POUZITA UROVEN
UROVEN VYKONU DRUH VARENIA (indikdcia je iba orienta¢nd, pomdzu vam aj skisenosti a zvyky pri vareni)
Maximalny P Rychly ohrev/Booster Ideélny na ohrev jedla v kratkej dobe aZ do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin.
vykon 8-9 Smasenie — varenie Idedlne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazenie
mrazenych jedal, rychle zovretie vody.
7_8 Osmazenie - pomalé prazenie - | ldedlne na pomalé prazenie, udrziavanie silného varu, varenie a grilovanie (kratka
_ varenie — grilovanie doba trvania, 5-10 minut).
Vysoky vykon s - - - PN o - . - - - .
67 Osmazenie - varenie — dusenie - | Idedlne na pomalé prazenie, udrziavanie slabého varu, varenie a grilovanie (stredna
pomalé prazenie - grilovanie doba trvania, 10-20 minut), predhrievanie.
4-5 Varz?;eie—n?:s_e;rlﬁo—vggir:ale IdedIne na dusenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (dlhé trvanie).
Stredny vykon 3_4 Ideédlne na dlhé varenie (ryza, omacky, dusené maso, ryby) v stave (napr. voda, vino,
Varenie — pomaly var — zahustenie | vyvar, mlieko), dovarenie cestovin.
)-3 —dovarenie cestovin s omackou | |deélne na predizené varenie (objemy menej ako liter: ryza, omacky, dusené méso,
ryby) v $tave (napr. voda, vino, vyvar, mlieko).
122 . . IdeédIny nazmédkceenie masla, pomalé rozpustenie ¢okolady, rozmrazenie malych kusov
Nizky vykon E(zizrti?a’:)\?anr:iee_'céoir)nt;azgmqlf potravin a udrzanie tepla prave uvarenych jeddl (napr. oméacky, polievky, minestrone).
b4 1 dova’ranipe rizo?a Idedlne na udrzanie teploty prave uvarenych pokrmov, dovaranie rizota a
zachovavanie teploty podavanych jedal (s vhodnym indukénym prislusenstvom).
- . Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna pritomnost zvyskového tepla
Nulovy vykon 0 Odkladacia plocha na konci varenia, signalizované pismenom “H").

CISTENIE A UDRZBA

Délezité:

«  Pred cistenim skontrolujte, ¢i st varné zony vypnuté a ¢i sa vypol

indikator zvyskového tepla (“H”).

Nepouzivajte abrazivne Cistiace Spongie ani drotenky, lebo by mohli

poskodit sklo.

+ Po kazdom pouziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste .

odstranili vsetky usadeniny a $kvrny sposobené zvyskami jedla.

« Ak povrch nie je dostatocne cCisty, moze to znizit citlivost tlacidiel .

ovladdacieho panela.

. Skrabku poutzite, iba ak sa zvy3ky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny .

vyrobcu Skrabky, aby nedoslo k poSkriabaniu skla.

«  Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru moézu varny panel

poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.
« Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

Ak je na skle logo CleanProtect, varnd doska bola upravend technolégiou
CleanProtect. Tato mimoriadna povrchova Uprava zabezpecuje vynikajuce
vysledky pri ¢isteni a dihsie udrzi povrch varnej dosky leskly.
Odportica sa Cistit kazdy den po kazdom poufiti.
Pri cisteni varnych dosiek CleanProtect dodrzujte tieto odportcania:
Vodou namocte zény, ktoré treba ocistit, tak aby ste pokryli celti zaSpinenu
Cast a aby ste pritom nenakvapkali vodu na ovladaci panel.
Pri namoceni:
«  Zanormalnych podmienok pockajte aspon 2 minuty.
V pripade silného znecistenia pockajte aspon 5 minut.
« Ak voda na varnej doske vyschne, je potrebné namocenie
zopakovat.
« Na odstranenie usadenin pouzite jemnu $pongiu a po vycisteni dosku
utrite dosucha.

«  Pouzivajte makku utierku, absorpéné papierové kuchynské utierky alebo
$pecialne vyrobky urcené na Cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny

vyrobcu).

+  Vyliate tekutiny m6zu na varnych zénach sp6sobit pohyby alebo vibrovanie

hrncov.
«  Po cisteni povrch varného panela dékladne osuste.
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Ndvod na obsluhu

ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

. SK

Indukéné varné dosky mozu pocas normélnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou
dna nédoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materialov alebo je
nepravidelné).

RIESENIE PROBLEMOV

Tieto zvuky mézu byt r6zne podla typu varnej nddoby a mnoZstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektriny.
« Ak varnu dosku po pouziti nedokdZete vypnut, odpojte ju od elektrickej
siete.

Upozornenie: Pritomnost vody, tekutina vykypend z hrncov alebo akykolvek
predmet polozZeny na ovlddacoch mézu spoésobit ndhodnu aktivaciu alebo
deaktivaciu zablokovania ovlddacieho panelu.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

KOD NA DISPLEJI

OPIS

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Je zistend varnd ndadoba, ale nie je
kompatibilna s pozadovanou operaciou.

Varna nadoba nie je dobre postavend na
varnej zéne alebo nie je kompatibilna s

Dva razy stlacte tlacidlo On/Off (Zapnuté/
Vypnuté), ¢im odstranite kod FOET a obnovite

zdna sa vypne.

prili$ vysoka.

FOE1 jednou alebo viacerymi varnymi zénami. | funkénost varnej zény. Potom skulste pouzit
varnu nadobu na inej varnej zéne alebo pouzite
inU nddobu.

Nespravne pripojeny napajaci kabel. Pripojenie zdroja napatia nie je presne [ Upravte pripojenie k zdroju podlfa odseku

FOE7 také, ako je uvedené v odseku “ZAPOJENIE | “ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE”

DO ELEKTRICKEJ SIETE".

FOEA Oblast s ovladdacimi prvkami sa vypne [ Vnutornd teplota elektronickych casti je | Pockajte, kym varnd doska vychladne, az potom

nasledkom prili$ vysokej teploty. prilis vysoka. ju znovu pouzite.

FOE9 Ked' su teploty prilis vysoké, dand varna | Vnutorna teplota elektronickych casti je | Pred dalsim pouzivanim pockajte, kym varna

z6na nevychladne.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, FOE3,

Odpojte varnu dosku od elektrického napéjania.
Niekolko sekuind pockajte a potom dosku znova pripojte na elektrické napajanie.
Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kéd zobrazeny na displeji.

F7E5, F7E6
dE Varnd doska nezapina zohrievanie. REZIM DEMO je zapnuty. Postupujte podla pokynov v odseku “REZIM
[kedjevarnddoska | Funkcie sa nezapnd. DEMO".
vypnutd]
_ Varnd doska nedovoluje aktivovat | Reguldtor vykonu obmedzuje urovne | Pozri odsek “Nastavenie vykonu”.
napr. &= I — — | $pecialnu funkciu. vykonu podla maximdlnej hodnoty
nastavenej pre varnu dosku.
napr. p—-q Varnd doska automaticky nastavi | Reguldtor vykonu obmedzuje urovne | Pozriodsek “Nastavenie vykonu”.
[Uroveri vykonu je nizsia minimalnu Uroven vykonu, aby sa varna | vykonu podla maximélnej hodnoty
ako pozadovand] zéna mohla pouzivat. nastavenej pre varnu dosku.
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POPREDAJNY SERVIS

PREDTYM, NEZ ZAVOLATE POPREDAJNY SERVIS: + vyrobné ¢&islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom stitku pod

1. Zistite, ¢i nedokazete problém vyriedit sami s pomocou navrhov rieseni spotrebicom). Vyrobné Cislo je uvedené aj v dokumentacii;
uvedenych v ¢asti RIESENIE PROBLEMOV. Mod. XXX XXX
2. Spotrebic vypnite a opét zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
as
gl!
Q.E

£

AK PO KONTROLACH UVEDENYCH VYS$SIE PORUCHA NADALEJ [ xo00x xo00x xooxx

PRETRVAVA, SPOJTE SA S NAJBLIZSIM AUTORIZOVANYM SERVISNYM
STREDISKOM.

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  vasu Uplnu adresu;

Pri kontaktovani nasho zakaznickeho popredajného servisu vzdy uvedte: . vadetelefonne &islo.

«  stru¢ny opis poruchy;

*  presny typ a model spotrebica; Ak je nevyhnutné spotrebi¢ opravit, obritte sa na autorizované servisné
N stredisko (zaruci sa tym pouzitie origindlnych ndhradnych dielov a spravny

postup pri oprave).

V pripade vnorenej instalacie zavolajte do popredajného servisu a vyziadajte si
stpravu montaznych skrutiek (ak nie je vybavena).

V pripade instaldcie bez presahu zabudovanej rdry mate moznost kontaktovat
predajcu alebo servisné stredisko a zakupit rozdelovaciu stpravu C00628720
(varna doska 60 a 65 cm) alebo C00628721 (varna doska 77 cm).

Ak neméte zdujem o kiipu rozdelovacej supravy, uistite sa, Ze je nainstalovany
oddelovac podla ndvodu na instalaciu.

Zasady, standardnti dokumentéciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

« Pomocou QR kédu vo vasom spotrebici

«  Nanasej webovej strdnke docs.whirlpool.eu/docs;

- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefénne ¢islo najdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho
servisu uvedte, prosim, kody, ktoré najdete na identifika¢nom stitku vasho vyrobku.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Vyrobené na zéklade licencie.

Whirlpool
400020024647 !ﬁ




BIZTONSAGI UTASITASOK

" HU
OLVASSA EL ES TARTSA BE

A készlilek hasznalata elétt olvassa el az alabbi biztonsagi
utmutatét. Orizze meg a késébbi felhasznalas érdekében.
Akézikonyvbenésakésziilékentaldlhatofontosbiztonsagi
figyelmeztetéseket mindig olvassa el és tartsa be. A gyartd
nem vallal felelésséget a biztonsagi utasitasok figyelmen
kivil hagyasabdl, a készilék nem rendeltetésszer(i
hasznalatabdl vagy a késztilék kezelészerveinek helytelen
bedllitasaibdl eredd karokért.

ANFIGYELEM: Ha a féz6lap feliilete megrepedt, ne
hasznalja a késztiléket - fennall az dramités veszélye.
ANFIGYELEM: Tizveszély: Ne tarolion semmilyen
targyat a fézo6fellileteken.

AVIGYAZAT! A fézési folyamat soran ne hagyja a
késziiléket hosszabb iddre felligyelet nélkil! Rovid
fézésifolyamatsoranakészilékfolyamatosfelligyelete
szukséges.

A\ FIGYELEM: Ha feltigyelet nélkil zsirral vagy olajjal
f6z a fézb6lapon, az veszélyes lehet, és tiizet okozhat.
SOHA ne proébalja a tlizet vizzel eloltani, hanem
kapcsolja ki a készuiléket, és takarja le a langokat egy
feddvel vagy t(izall6 pokroccal.

MNe haszndlia a féz6lapot munkafeliletként vagy
tartofellletként. Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon
konyharuhdt vagy mas gyulékony targyat a késztilék
kozelében, amig annak minden része teljesen ki nem hil.
ANA fémbdl késziilt targyakat, pl. késeket, villdkat,
kanalakat és feddket ne tegye ra a f6z6lapra, mert
felforrésodhatnak.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kézott) ne engedjen a
készllék kozelébe. Gyermekek (3-8 év kozott) kizardlag
feln6tt felligyelete mellett tartézkodhatnak a készuilék
kozelében. A 8 éves vagy idésebb gyermekek, tovabba
csOkkentfizikai, érzékszervivagymentalisképességekkel
élg, illetve kell6 tapasztalattal és a készlilékre vonatkozo
ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak felligyelet
mellett hasznalhatjak a készuiléket, tovabba ha el6z6leg
elldttdk ket utmutatasokkal a készilék hasznalatara
vonatkozdéan, és ismerik a hasznalatbol eredd esetleges
kockazatokat. Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak
a készulékkel. Gyermekek nem végezhetik a készilék
tisztitasat és karbantartasat felligyelet nélkil.
MHaszndlat utdn kapcsolia ki a féz6lapot a
kezel6gombbal,ésnehagyatkozzonazedényérzékelbre.
ANFIGYELEM: A késziilék és annak hozzaférhetd részei
hasznalat kdzben felforrésodnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érjen a ftéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket
tavolkelltartaniakészuiléktél, hacsaknincsenekfolyamatos
feltgyelet alatt.

A\ Siités el6tt vagy utén az ételt nem szabad a siitében
vagy annak tetején hagyni tobb mint egy éran at.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

MVIGYAZAT! Kialakitasabol adodéan a  késziilék
mUkodtetése nem lehetséges kiilsd id6zitd szerkezettel
vagy kilon taviranyitoval.

ONEzt a késziiléket haztartasi, illetve ahhoz hasonlé
célokra tervezték, mint példaul: tizletekben, irodakban

lévé és egyéb munkahelyi konyhakban; tanyan;
széllodak, motelek, reggelit és szobat kinald és egyéb
szallashelyek vendégei szamara.

MAMinden mas felhasznalasa tilos (pl. helyiségek
fitése).

A\ A késziilék nem nagyiizemi hasznlatra valé. Ne
hasznalja a késztiléket a szabadban.

A\ FIGYELMEZTETES: Az indukcids fé6z6lap hangjelzést
adhat, ha valamit a kezelépanelen hagynak. Kapcsolja
ki a f6z6lapot a BE/KI gombbal.

UZEMBE HELYEZES

A\ A Kkésziilék mozgatésat és lizembe helyezését a
sérulésveszély csokkentése érdekében két vagy tobb
személy végezze. Viseljen véddkeszty(t a késziilék
kicsomagoladsa és lizembe helyezése soran, nehogy
megvagja magat.

A\ Akésziilékiizembehelyezésétésjavitasét,avizbekotést
(ha van) és az elektromos csatlakoztatast is beleértve,
kizardlag képzett szakember végezheti. Ne javitsa meg,
illetve ne cserélje ki a késztilék semmilyen alkatrészét, ha
az adott mivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaldi
kézikonyvben. Ne engedje a gyermekeket abba a
helyiségbe, ahol az Uzembe helyezést végzi. A
kicsomagolas utan ellendrizze, hogy a késziilék sériilt-e a
szallitas soran. Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
kereskedével vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal.
Uzembe helyezés utan a csomagoldanyagokat
(mdanyag, habszivacs stb.) az esetleges fulladasveszély
miatt olyan helyen tarolja, vagy ugy dobja ki, hogy a
gyermekek neférhessenek hozza. Azaramiités elkeriilése
érdekében az izembe helyezési muveletek el6tt huizza ki
a készilék haldzati csatlakozojat. Az dramiités és a
tlizveszély elkeriilése érdekében az lizembe helyezés
soran gy6z&djon meg arrdl, hogy a késztilék miatt nem
sériil-e a halézati tapkabel. A készliléket csak a megfeleld
Uzembe helyezést kbvetéen kapcsolja be.

M\ A késziilék beszerelése elStt végezzen el minden
asztalosmunkat a butoron, és tavolitson el minden
faforgacsot és flirészport.

MHa a késziiléket nem siit6 folé szerelik be, egy
elvalasztd lapot (nem tartozék) kell a készulék alatti
rekeszbe beszerelni.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK

M\Fontos, hogy a késziiléket le lehessen vélasztani az
elektromos haldzatrdl a villdssdugé kihuzasaval vagy az
aljzatésakeésziilék kozé szerelt, tobbpdlusi megszakitdval,
illetve kotelez6 a késziiléket a biztonsagi el6irasoknak
megfeleléen foldelni.

&\ Ne hasznéljon hosszabbitét, elosztét vagy adaptert.
Beszerelés utdn az elektromos alkatrészeknek
hozzéférhetetlennek kell lennilik a felhasznalé szamara.
Ne hasznalja a késztiléket mezitlab, és ne nyuljon hozza
nedves kézzel. Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel
vagy a csatlakozddugo sérdilt, illetve ha a készilék nem
mUkodik megfeleléen, megsériilt vagy leejtették.




MAA  beszereléshez csak akkor hasznalhat6
tapkabelcsatlakozo, ha a késziilék rendelkezik a gyarto
altal felszerelt csatlakozéval.

MHa a halézati kabel megséril, az aramiités
kockazatanak elkertlése érdekében a gyartéval, annak
szervizképvisel6jével vagy egy hasonléan képzett
szakemberrel kellegy ugyanolyan kabelre kicseréltetni.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mvelet el6tt
gy6z6djon meg arrol, hogy a késztiléket kikapcsolta és
kihuzta a konnektorbdl. Az daramutés elkerilése
érdekében soha ne hasznaljon géznyomassal miikodd
tisztitokésziiléket.

M\ Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kloros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoldanyag 100%-ban Ujrahasznosithaté, és el van latva az

Ujrahasznosités jelével .

A csomagolas kiilonféle részeinek hulladékkezelését felelésségteljesen és a
hulladékok elhelyezését szabalyozd helyi rendelkezésekkel teljes 6sszhangban
végezze.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ezakészlilék ujrahasznosithaté vagy Ujrafelhasznalhatd anyagokfelhasznalasaval
készlilt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési szabalyokkal 6sszhangban
jarjon el. Az elektromos héztartasi késziilékek kezelésére, hasznositésara és
Ujrafeldolgozasara vonatkozd tovabbi informaciokért forduljon az illetékes
helyi hatésaghoz, a haztartasi hulladékok begydjtését végzé villalathoz vagy
az Uzlethez, ahol a készlléket vasérolta. Ez a berendezés az elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 2012/19/EU irdnyelvnek, illetve
az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szolé 2013. évi
(moédositott) elGirasoknak megfeleléen keriilt megjelolésre.

A hulladékka valt termék szabalyszer(i elhelyezésével On segit elkeriilni a
kornyezettel és azemberi egészséggel kapcsolatos negativ kdvetkezményeket.
A terméken vagy a kiséré dokumentumokon talalhato E jel azt jelzi, hogy a
késziiléket nem szabad hdztartasi hulladékként kezelni, hanem az elektromos
és elektronikai késztilékeknek megfeleld gytjtéhelyen kell leadni.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A forré f6z6lap maradékhéjének maximdlis kihasznaldsa érdekében néhany
perccel a fézés befejezése el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

Az edény vagy serpenyd alja teljesen takarja a f6z6lapot, a f6z6lapnal kisebb
edénnyel energiat pazarol.

Af6zés soran fedje le az edényeket és serpenydket szorosan illeszkedd fedével,
és minél kevesebb vizet hasznéljon. A fedé nélkili f6zés nagymértékben noveli
az energiafogyasztast.

Csak lapos fenek(i edényeket és serpenydket hasznaljon.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A kdrnyezettudatos tervezésre vonatkoz6 66/2014/EU rendelet irdnyelveinek,
valamint a kornyezettudatos tervezésre és energiacimkézésre vonatkozo
(modositott) (EU Exit) 2019-es rendelet irdnyelveinek, az EN 60350-2 eurdpai
szabvénnyal dsszhangban.

A késziilék (EU) 2023/826 rendelet szerinti alacsony energiafogyasztasu
lizemmodjara vonatkozd informacidk az aldbbi linken taldlhatdk: https://
docs.emeaappliance-docs.eu.

MEGJEGYZES

A szivritmus-szabalyozdval vagy hasonld jellegli egészségiigyi késztilékkel
él6k legyenek ovatosak a bekapcsolt indukciés féz6lap kozelében. Az
elektromagneses mezé befolydsolhatja a szivritmus-szabalyozd vagy hasonld
jellegli egészséguigyi késziilék miikodését. Kérje ki orvosa vagy a féz6lap gyartdja
vagy a szivritmus-szabalyozd, illetve mds egészségiigyi késziilék gyartdja
tandcsat az indukcios fézélap elektromagneses mezejének esetleges hatasairol.

I




ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

Az elektromos csatlakoztatast azel6tt kell elvégezni, hogy a késziiléket a haldzatra csatlakoztatna.

A késziiléket olyan szakembernek kell beszerelnie, aki ismeri az érvényben [évé biztonsagi és lizembe helyezési el6irasokat. A beszerelést a helyi villamosenergia-
ellato el6irasai szerint kell elvégezni.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késztilék aljan talalhaté adatlapon megadott feszliltség megegyezik a lakasban elérheté haldzati fesziltséggel.

Az el6irasok szerint a késziiléket foldelni kell: kizarélag megfelelé méret(i vezetékeket hasznéljon (a foldkabelt is beleértve).

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-yepHelii-4opHuin-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacsie-
6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (c1BO)-Nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbiit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIA-XOBTWIA/3eneHunii-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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termékét honlapunkon: www.register10.eu. ELERESEHEZ OLVASSA BE A

KESZULEKEN TALALHATO QR-
fﬁ A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a KODOT

Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

1. Féz6lap
2. Kezel6panel
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1. Be/Kigomb 6. |dézités-kijelzés aktivalva a kivalasztott bedllitdsa gomb
2. Kivalasztott f6zési teljesitmény f6z6z6nahoz 10. Jelzéfény — a funkcio aktiv
3. Zobnavalasztas jelzéfénye 7. FOzésiidé kijelzéje 11. 6% Sense/Gombzar gomb - 3 masodperc
4. Féz6zb6na kivalasztasa gomb 8. 1dézit6 aktivalas gomb
5. Specidlis funkcid ikon 9. Teljesitmény-szabdlyzas és fézési idStartam
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TARTOZEKOK

Kizardlag indukcios fézélapokhoz valo, ferromagneses anyagbodl készilt

féz6edényeket hasznaljon. Altaldban a féz6edények aljara nyomtatott
segitségével ellendrizheti, hogy az adott edény megfelel-e erre a célra. Ennek

hidnyaban egy mégnessel is ellendrizheti, hogy az edény alja magneses-e.

jelzés

EDENY

ANYAG

TULAJDONSAGOK

Ajanlott edények

S

Az edény alja rozsdamentes
acelbol készlt réteges
kialakitassal, zomancozott
acélbal, ontottvasbol.

Optimalis hatékonysagot
biztosit, gyorsan felmelegszik
és egyenletesen eloszlatia a
hét.

Megfeleld
edények

Az edény alia nem teliesen
feromagneses (@ magnes
csak az edény aljgnak egy
részén tapad meg).

Csak a ferromagneses
terilet melegszik fel. Ennek
eredményekeéppen  kevésbé
gyorsan melegedhet fel, és

eléfordulhat, hogy a hé kevésbé
egyenletesen oszlik el.

alj|A ferromagneses

Megfeleld A ferromagneses tertlet
edények aluminiummal boritott [ kisebb, mint az edény
terileteket tartalmaz, vagy |aljdnak tényleges terllete.
kdzépen van egy bemélyedés. | Ennek eredményeként
kevesebb energiat adhat
le, és eléfordulhat, hogy az
edények nem melegednek fel
kelléképpen. A késziilék nem
észlel edényt.

A készllék nem észleli az
edényt és nem melegszik fel.

o

3
e t
\ i

Nem alkalmas Normal vékony acél, Uveg,
agyag, réz, aluminium és
mas nem ferromagneses
anyagok, vagy gumi labakkal

rendelkezé edények.

MEGJEGYZES: Minden edénynek lapos aljjal kell rendelkeznie. Rendszeresen
ellendérizze az edény aljat, hogy nincs-e rajta vetemedés jele, mivel egyes
edények a nagy hé hatésara deformélédhatnak.

Olyan edények hasznalata, melyek nem felelnek meg az ajanlott méreteknek
és tulajdonsagoknak, jelentésen befolydsolhatja a fézési teljesitményt, és nem
kielégité eredményt hozhat.

ELSO HASZNALAT

ADAPTER INDUKCIOS FOZESRE ALKALMATLAN EDENYEKHEZ

Az adapterlemezek hasznélata befolyasolja a hatékonysagot, és ezért noveli a viz
vagy az étel felmelegitéséhez szlikséges id6t. Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edény
aljan lévéferroméagnes atmérdje megfelel mind azadapterlemezatmeéréjének, mind
a f6z6z6na dtmérdjének. Ha ezek a méretek nem egyeznek, jelentésen csdkkenhet
a hatékonysag és a teljesitmény. Ha nem tartja be ezeket az Utmutatasokat, akkor
a ho felgytlemlik, és nem jut el hatékonyan az edénybe, ami a lemez és a f6z6lap
megfeketedéséhez vezethet.

URES FOZOEDENYEK

Aféz6lap belsé biztonsagi rendszerrel van felszerelve, amely til magas hémérséklet
észlelésekor aktivalja az ,Automatikus kikapcsolds” funkciét. A vékony alju, Gres
edények és serpenydk haszndlata nem ajanlott, ha mégis ilyen edényeket hasznal,
eléfordulhat, hogy a hémérséklet gyorsabban emelkedik, mint amennyi id6 az
+Automatikus kikapcsolds” azonnali m(kodésbe lépéséhez sziikséges, ami a
f6z6edény vagy a fézélap felliletének sériiléséhez vezethet. Ha ez megtorténik, ne
érintse meg a serpenyét vagy a fézélapot. Varja meg, amig az 6sszes alkatrész lehil.
Ha barmilyen hibatizenet jelenik meg a kijelzén, hivja a szervizkdzpontot.

A FOZOEDENYEK ALJANAK MEGFELELO MERETE A KULONBOZO
FOZ6ZONAKHOZ

Af6z6lap megfelelé mikodésének biztositasahoz hasznaljon olyan fézéedényeket,
amelyek aljanak atméréje megfelel6 az egyes zonakhoz (lasd az aldbbi tablazatot).
Vegye figyelembe, hogy az edénygyartok gyakran az edény felsé dtmérdjének
méretét adjak meg, nem pedig az edény aljanak atméréjét.

Annak érdekében, hogy a f6z6lap az elvart médon miikodjon, mindig olyan
f6z6zonadt haszndljon, amelynek mérete megegyezik az edény aljan lévo
ferromégnes méretével.

Helyezze a serpenyét/edényt megfeleléen a hasznalt f6z6zdnéra. Nem ajénlott a
f6z6z6na méreténél nagyobb fé6zéedényeket hasznaini.

EDENYHASZNALAT ZONANKENT

Zéna Megfelelé Megfelel6é
g - edényalak ferromagneses alj (cm)
P ' 1 Kerek 10
l 2 Kerek 15
l 1 3 3 Kerek 12
4 Kerek 10

POWER MANAGEMENT (A TELJESITMENY BEALLITASA)

A vasarlaskor a f6z6lap a maximalis teljesitményre van bedllitva. Modositsa a
beallitast a lakds elektromos rendszerének megfeleléen a kdvetkezd részben
leirtak szerint.

NE FELEDJE: A féz6lapon bedllitott teljesitménytdl fliggéen, egyes f6z6zdnak
teljesitményszintje és funkciéi (pl. forralds vagy gyors Ujramelegités)
automatikusan korlatozottak lehetnek, annak érdekében, hogy megel6zzék
a kivalasztott hatarértékek tullépését.

A fozélap teljesitményének bedllitdsdhoz:

A készllék hdlézatra csatlakoztatdsat koveté 60 masodpercen belil lehet
atallitani a fézélap teljesitményét.

Nyomja meg, és tartsa lenyomva a "+" gombot legaldbb 3 mésodpercre. A
kijelz6n "PL" lathato.

Nyomja meg a futa megerésitéshez.

A"+" es "=" gombokkal vélassza ki a kivant teljesitményfokozatot.

A kovetkez6 fokozatok valaszthatok: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Hagyja jova a W b gombbal.

A fé6z6lap memoridja megdrzi a kivalasztott teljesitményfokozatot még akkor
is, ha megszakad a készlilék dramellatésa.

A teljesitményfokozat mdédositdsahoz huzza ki a késziiléket a halozatbol
legalabb 60 masodpercre, dugja vissza, majd ismételje meg a fenti Iépéseket.

Ha a bedllitasi folyamat soran hiba torténik, megjelenik az "EE” (izenet, és sipold
hang hallhaté. llyen esetben ismételje meg a miveletet.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon a vevészolgalathoz.

A HANGJELZES BE- VAGY KIKAPCSOLASA

A hangjelzés aktivalasahoz vagy kikapcsolasahoz:

«  Csatlakoztassa a f6z6lapot az elektromos halézatra;

+  Vérja meg, amig a bekapcsolasi folyamat lezajlik; .

« 60 masodpercen beliil nyomja meg egyszerre a "+" és B‘@ gombokat,
és tartsa ket lenyomva legalabb 5 médsodpercig.

DEMO UZEMMOD (tjramelegités kikapcsolva, lasd “A problémak megoldasa”
fejezet)

A Demo lizemmod be- és kikapcsoldsa:

«  Csatlakoztassa a fé6z6lapot az elektromos héalézatra;

+  Varja meg, amig a bekapcsolasi folyamat lezajlik;

« 60 masodpercen beliil nyomja meg egyszerre a bal felsé és jobb felsd
f6z6zéna kivélaszté gombokat, és tartsa Oket lenyomva legalabb
3 masodpercig (lasd a lenti dbrat);

«  Akijelz6n megjelenik a "DE" jelzés.
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I o " -
A FOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA

Aféz6lap bekapcsoldsdhoz tartsa nyomvaa bekapcsoléd gombot kb. T masodpercig.
A f6z6lap kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a bekapcsold gombot, és az 6sszes
f6z6z6na deaktivalodik.

ELHELYEZES

Az ikonok segitségével keresse meg a megfelel6 f6z6zonat.

A féz6edényekkel ne takarja le a kezelépanel ikonjait.

Vegye figyelembe: A kezel6panel melletti f6z6z6ndk esetében ajanlatos a
fézéedényeket a jeldlésen belll tartani (vegye figyelembe az edény aljét és felsé
élét is, mivel ez utdbbi dltaldban nagyobb).

Ezzel megakadalyozhatja a kezel6panel tilmelegedését. Grillezéshez és siitéshez,

hacsak lehet, a hatso fézézdnakat hasznélja.

AFOZOZONAK AKTIVALASA/DEAKTIVALASA ES A TELJESITMENY
FOKOZATOK BEALLITASA

A f6z6z0ndk aktivdldsdhoz:

Jeldlje ki az el6re kivélasztott f6z6z6nat a megfelelé f6z6zéna-valasztd
gombbal. A kijelz6n megjelenik a "0" szint jelzés.

Minden féz6zdéna kiilonb6z6 teljesitményszinten miikodik, amelyet a "+"/"-"
gombokkal lehet szabalyozni a minimum (1) és maximum (9) értékek kozott.

Egyes f6z6zonak gyors Ujramelegités funkcidval (Booster) rendelkeznek,
melyet a kijelzén a "P” felirat jelez.

— | Teljesitményszint kijelz6je
o ——| Akivélasztott f6z6zdna jelzése

A f6z6zondk deaktivdldsdhoz:

Valassza ki a kikapcsolni kivant f6z6zénat a megfelelé f6z6zéna-valasztd
gombbal (a kijelzén, a teljesitményszint jelzés jobb als6 sarkaban megjelenik
egy vilagitd pont). Nyomja meg a “—" gombot, és dllitsa a szintet "0"-ra.

FUNKCIOK

Az azonnali kikapcsolashoz nyomja meg, és tartsa lenyomva a féz6z6na-
valaszté gombot 3 méasodpercig. A f6zézona ekkor kikapcsol, és megjelenik a
kijelz6n a maradvanyhét jelz6 "H” bet(.

B KEZELOPANEL ZAROLASA

A bedllitdsok mentéséhez és a véletlen bekapcsolds megelézéséhez tartsa
legaldbb 3 masodpercig lenyomva az 6" Sense/Gombzar gombot. Ekkor
hangjelzés hallhatd, és az ikon folott egy figyelmeztetd fényjelzés jelenik
meg, amely azt mutatja, hogy a gombzar aktiv. Ekkor a kikapcsolasi funkcié
kivételével a kezel6panel le van zarva ( ). A kezel6panel lezarasanak
feloldasahoz ismételje meg az aktivalasi Iépéseket.

- & + IDOZITO

Az id6zitd segitségével minden f6z6zénahoz kilon fézési idét allithat be.

Az idézit6 aktivdldsdhoz:

Valassza ki és aktivalja a f6z6z6nat, amelyhez fézési id6t kivdn megadni.
Nyomja meg az éra ikon gombot, majd éllitsa be a kivant idétartamot a "+"
és "—" gombokkal. Ekkor a z6ndhoz tartozé idézité LED vilagitani kezd.
Azutolsé érintés utdn parmasodperccel azid6zitd megkezdia visszaszamlalast,
és a kijelzén lathatd pont masodpercenként felvillan.

Amikor azid6tartam letelik, hangjelzés hallhato, és a f6z6z6na automatikusan
kikapcsol.

Miutan kivélasztotta a f6z6zonat, és megnyomta az 6raikont, a f6zésiidétartam
késébb is barmikor médosithato, és egyszerre tobb idézités is bedllithato.

Az id6zité mindig vagy az adott zdndhoz bedllitott id6t, vagy a legrévidebb
fennmaradé id6t mutatja.

Ha egyszerre tobb id6zit6 is aktiv, a villogéd LED mindig arra a féz6zénéra
vonatkozik, amelynek a fézési id6tartama éppen lathaté a kijelzén.

A fenti Iépéseket megismételve az id6zit6t bedllithatja egy masik zéndhoz is.

Az id6zit6 deaktivdldsdhoz:

Valassza ki a f6z6zonat, amelynek az id6zitését ki szeretné kapcsolni.

Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig az 6ra ikonnal ( (Y ) ellatott
gombot. Masik lehetéségként nyomja meg az éra ikonnal elldtott gombot,
majd nyomja meg és tartsa lenyomva a "—” gombot addig, amig meg nem
jelenik a "0:0” jelzés a kijelz6n.

6 6™ SENSE
A"6% Sense” gombbal lehet a specialis funkcidkat aktivalni.
Helyezze a f6z6lapra az edényt, és vélassza ki a kivant f6z6zonat.
Nyomja meg a "6™ Sense” gombot. A kivalasztott teriileten a kijelzén az "A”
lesz lathato.
Aspecidlis funkcié kikapcsolasahoz és a kézi izemmddba torténd visszalépéshez
valassza ki a f6z6zonat, és nyomja meg ismét a "6" Sense” gombot.
A specidlis funkcidk hasznalatakor a teljesitményszintet a féz6lap éllitja be, és
az nem modosithatd.

1 oLvaszTAs

Ezzel a funkcidval az étel olvasztasdhoz, illetve az étel olvadt allapotanak
fenntartdsdhoz idedlis hdmérsékletet lehet elérni, az odaégetés veszélye nélkdil.
Ez a mddszer idedlis az olyan érzékeny élelmiszerek olvasztdsahoz, mint pl.
a csokolddé, mivel az étel minésége nem romlik, és az étel nem ragad oda
az edény faldhoz.

M MELEGEN TARTAS

Ezzel a funkcidval az ételt idedlis hémérsékleten lehet tartani, dltaldban a f6zés
befejezése utan, vagy amikor nagyon lassu fézéssel prébalunk folyadékokat
bes(iriteni.

Idedlis segitség, amikor tokéletes hémérsékleten szeretnénk az ételt szervirozni.

== PAROLAS

Ezafunkcié képes fenntartaniaz étel gyongyoztetéséhezidedlis hdmérsékletet,
igy hosszu ideig fézheti az ételt az odaégetés veszélye nélkiil.

Hosszu f6zési id6t igényld, hosszu lével készitett ételekhez idedlis (rizs, szoszok,
slltek).

%<7 FORRALAS

Ez a funkcié felforralja a vizet, majd alacsonyabb energiasziikséglettel
forrasban tarja.

Korilbeldl 2 liter vizet (lehetéleg szobahémérsékleten) kell tenni a talcaba.
Mindemellett ajanlott odafigyelni a forrasban levd vizre, és rendszeresen
poétolni az elforrt mennyiséget.

Ha az edények nagyok, és tobb mint 2 liter vizet haszndl, javasoljuk, hogy
fedelet hasznalva optimalizélja a forralasi idét.
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JELZOFENYEK

(M
I' | MARADEKHO

Haakijelz6n a"H" jelzés lathato, af6z6zona mégforrd. A jelzés akkor iskigyullad,
ha a f6z6z6nat nem kapcsolték be, de a szomszédos zondk hasznalata miatt
felmelegedett, vagy forrd edényt helyeztek ra.

Amint a zéna lehdil, a "H" jelzés kialszik.

FOZESI TABLAZAT

()

Y HELYTELENUL ELHELYEZETT VAGY HIANYZO EDENY

Ez az ikon akkor jelenik meg, ha a f6z6edény nem hasznalhaté indukcids
féz6lapon, ha az edényt nem megfeleléen helyeztiik el a kivalasztott
f6z6z6nan, vagy ha az edény a kivalasztott f6z6z6nanak nem megfelelé
méretl. Ha a f6zézéna kivalasztasat koveté 30 masodpercen belll nem
észlel edényt a fé6z6lap, a zéna kikapcsol.

Az ételkészitési tabldzat példat nyujt az egyes teljesitményszintek ételkészitési tipusaira. Az egyes teljesitményszintek tényleges leadott teljesitménye az

ételkészitési zona méretétdl fiigg.

TELJESITMENYSZINT A MUVELET JELLEGE o, HASZNALOISZINT
(az ételkészitési tapasztalatok és szokasok jelzése)
p Gyors melegités/Booster Idedlis az étel rovid id6 alatti felmelegitéséhez, a viz gyors felforraldsahoz vagy
Maximalis Y 9 az ételkészitési folyadékok hirtelen felhevitéséhez.
teljesitmény 8-9 Siités — forralas Idedlis piritashoz, egy ételkészités kezdéséhez, gyorsfagyasztott termékek
sttéséhez, gyors forralashoz.
7_8 Pirités — lassti piritas — forralas — arillezés | /9€alis lassd piritashoz, erds forrasban tartashoz, f6zéshez és grillezéshez (rvid,
Nagy P 9 5-10 perc id6tartamra).
teljesitmény 6-7 Piritas — f6zés — parolas — lassu piritas | Idedlis lassu piritdshoz, kdzepes forrasban tartdshoz, fézéshez és grillezéshez
— grillezés (kozepes, 10-20 perc id6tartamra), elémelegitéshez.
4_s Féz65 — parolas — lassd piritas — arillezes | /d€alis lassu piritashoz, enyhe forrasban tartashoz, fzéshez és grillezéshez
P P 9 (hosszu id6tartamra).
Kozepes 3_4 Idedlis hosszabb fé6zésekhez (rizs, martasok, slltek, hal) kiséré folyadékok
teljesitmény F&zés — lassu forralas — sirités — tészta | jelenlétében (pl. viz, bor, hislé, te)), tészta elkeveréséhez.
5_3 elkeverése Idedlis hosszabb fézésekhez (egy liter alatti mennyiségek: rizs, martasok, siiltek,
hal) kisér6 folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, tej).
Idedlis vaj lagyitasdhoz, csokoldadé finom megolvasztasdhoz, kis
1-2 . , , | mennyiségl termékek kiolvasztdsdhoz és az éppen elkésziilt ételek (pl.
Kis teljesitmény Olvasztas - l:,'o(l)‘t’fgzgﬁ’é —en:g:gen tartas | 4rtasok, levesek, fézelékek) melegen tartéséhoz.
- riz v
1 Idedlis az éppen elkészilt kis ételek melegen tartdsahoz, rizottd elkeveréséhez,
talaldedények melegen tartasahoz (indukcids tartozékkal).
Nulla 0 Tartofeliilet Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt helyzetben (f6zés utani maradvanyhé
teljesitmény lehetséges, "H" betlivel jelezve).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Fontos:

« A tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6z6nak kikapcsolt
allapotban vannak, a maradékho jelzéfénye ("H”) pedig nem vilagit
akijelzén.

»  Nehasznaljon dorzsszivacsot vagy suroldéparnat, mert ezek megkarcolhatjak
az lvedfeliletet.

«  Minden hasznalat utan (lehdlt allapotban) tisztitsa meg a fézélapot,
eltavolitva réla az ételmaradékok okozta lerakddasokat és foltokat.

«  Egynemkelléképpen tiszta fellilet csokkenthetia kezel6fellilet gombjainak
érzékenységét.

«  Kizérdlag akkor hasznaljon kapardkést, ha a szennyezédések raragadtak
a féz6lapra. Kovesse a kapardkés gyartdjanak utasitasait, és tigyeljen r3,
hogy ne karcolja meg az tivegfeliiletet.

« A cukor, valamint a magas cukortartalmu ételek karosithatjak a fé6zélapot,
igy azokat haladéktalanul el kell tavolitani.

«  Asd, acukor és a homok megkarcolhatja az Givegfeliiletet.

+ Haszndljon puha kendét, nedvszivé papirtorl6t vagy specidlisan a
féz6lapok tisztitasara szolgalé tisztitdeszkozt (tartsa be a gyartd utasitasait).

- Ha folyadék froccsen a féz6zonakra, az edények elmozdulhatnak vagy
remeghetnek.

«  Atisztitdst kdvetéen alaposan széritsa meg a felliletet.

Az livegen lathat6 CleanProtect logd arra utal, hogy a féz6lapot CleanProtect
technoldgidval kezelték. Ez az egyediildllé bevonat kivalé tisztitasi eredményt
biztosit és hosszabb ideig megdrzi a fézélap fellletének fényét.

Minden hasznélatot kdvetéen napi tisztitds javasolt.

A CleanProtect f6z6lap tisztitasahoz vegye figyelembe az alabbi javaslatokat:
«  Aztassa be vizzel a tisztitand6 zondkat, ligyelve arra, hogy a teljes
szennyezett terliletet lefedje, kdzben vigydzzon arra, hogy ne csepegjen
viz a kezelépanelre.
«  Aztatas esetén:
« Alapesetben varjon legalabb 2 percet.
«  Er6s szennyezddés esetén varjon legaldbb 5 percet.
« Amennyiben a viz felszarad a f6z6lapon, ismételje meg az aztatast.
«  Egy nem dorzshatasu szivaccsal tavolitsa el a lerakddéasokat, és a tisztitast
kovetben szaritsa meg a fé6z6lap felliletét.

Whj;lﬁool
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MUKODESI ZAJOK

Vasarloi kézikonyv

Az indukcios féz6lapok fiityiilé vagy recsegé hangokat adnak ki a normal
m(ikodés soran. Ezek a zajok valdjaban a fé6z6edényektdl erednek, és azok

aljanak kiképzése okozza Sket (ha példaul az edény alja tobbrétegd, vagy

szabalytalan alaku).

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Ezek a zajok valtozoak lehetnek, és azedények aljanak kiképzése vagy a benniik
lev6 étel mennyisége szerint valtoznak, tehdt semmiféle hibara nem utalnak.

+  Ellenérizze, hogy nem voltak-e dramkimaradésok.

+ Ha a haszndlat utdn nem sikeril kikapcsolnia a féz6lapot, akkor

csatlakoztassa le a késziiléket az elektromos halézatrol.
- Haafézélap bekapcsolasakor a kijelzén alfanumerikus kédok jelennek
meg, kdvesse az alabbi tablazat utasitasait.

Vegye figyelembe: A viz- és az edényekbdl szarmazd folyadékcseppek,

vezérlépanel zarolasat.

illetve a vezérldgombokhoz ér6 targyak véletlenil be- vagy kikapcsolhatjak a

tul magas.

hémérséklete.

MEGJELENO KOD LEiRAS ELKEPZELHETO OKOK MEGOLDAS
A késziilék észlelte az edényt, de nem | Az edény nincs megfeleléen poziciondlva [ Nyomja meg kétszer a Be/Ki gombot az
kompatibilis a kért mivelettel. a f6z6z6nén, vagy nem kompatibilis egy | FOE1 kod eltavolitésdhoz és a f6z6zéna
FOE1 vagy tébb f6zéz6naval. mkodésének  visszadllitasahoz.  Ezutén
hasznélja az edényt egy masik f6z6zénan,
vagy hasznéljon mésik edényt.
Nem megfelelé tapkabel-csatlakozas. A tapkabel csatlakozasa nem felel | Médositsa a tapkabel csatlakozasat az
FOE7 meg pontosan  az  "ELEKTROMOS [ "ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS"  cim(i
CSATLAKOZTATAS" cimUi részben leirtaknak. | részben leirtak szerint.
FOEA Magas hémérséklet esetén kikapcsol a | Tul magas az elektromos alkatrészek belsd | Ezért az ismételt haszndlat el&tt varjon, hogy
kezelblap. hémérséklete. a féz6lap lehljon.
FOE9 A féz6zdna kikapcsol, ha a hémérséklet | Tul magas az elektromos alkatrészek belsé | Miel6tt Ujra hasznalna a fézdfellletet, varja

meg, amig lehdil.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Valassza le a fé6z6lapot az aramforrasrol.

Varjon par masodpercet, majd csatlakoztassa ismét a fé6z6lapot a halozati dramforrashoz.

Ha a probléma tovébbra is fenndll, hivja a vevészolgélatot, és adja meg a kijelz6n megjelend hibakodot.

F7E5, F7E6
dE Aféz6lap nem melegszik fel. A DEMO UZEMMOD be van kapcsolva. Kovesse a "DEMO UZEMMOD" fejezet
[haatézélapkivan | Afunkciok nem kapcsolnak be. utasitasait.
kapcsolva]

azaz =T 0 — -

A f6z6lap nem engedi a specidlis
funkcid aktivalasat.

A teljesitményszabalyz6 a féz6lapon
bedllitott maximalis értéknek megfeleléen
korldtozza a teljesitményszinteket.

Lasd "A teljesitmény beallitasa” fejezet.

azaz ID - 5
[A teljesitményszint
akivdnt szintnél
alacsonyabb]

A f6z6lap automatikusan minimum
teljesitményszintet  allit be, ezzel
biztositva, hogy a f6z6zénat hasznalni
lehessen.

A teljesitményszabalyzd a féz6lapon
bedllitott maximalis értéknek megfelel6en
korlatozza a teljesitményszinteket.

Lasd "A teljesitmény beallitasa” fejezet.

Whj;lﬁool




VEVOSZOLGALAT

MIELOTT A VEVOSZOLGALATOT HIiVNA:

1. Ellenérizze, hogy a probléma megoldhaté-e a HIBAELHARITAS részben
ismertetett javaslatok segitségével.

2. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a késziiléket, hogy lassa, fennll-e
még a hiba.

HA A FENTI LEPESEK ELVEGZESE UTAN A HIBA TOVABBRA IS FENNALL,

LEPJEN KAPCSOLATBA A HELYI VEVOSZOLGALATTAL.

Ha a vevészolgalathoz fordul, minden esetben meg kell adnia a kévetkezd
adatokat:

« ahibarovid leirasat;

+ aslité pontos modelljét és tipusat;

T o
000000000 el
byl

‘1!!}ﬁmww

«  sorozatszam (az SN sz6 utani szam a készlilék alatt talalhaté adattablan). A
sorozatszamot a dokumentacié is megadija;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

|SNZ XXXX XXXX XXXX

P
=9
okF
23
81
g2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« ateljes cimét;
- atelefonszamat.

Ha barmilyen javitasra van sziikség, kérjik, hogy a hivatalos vevészolgalathoz
forduljon (annak biztositdsa érdekében, hogy eredeti alkatrészeket
hasznaljanak, és a javitasokat megfeleléen végezzék el).

Sillyesztett beépités esetén hivja a vevészolgalatot, és igényeljen egy szamu,
beépitéshez sziikséges csavarkészletet (ha nincs jelen)!

Ha a késztiléket nem beépitett siitd folé szerelik, a C00628720 (60 és 65 cm-es
féz6lap esetén) vagy C00628721 (77 cm-es fé6z6lap esetén) elvalasztdkészlet
beszerzéséhez hivja a vevészolgalatot.

Ha nem kivanja megvasarolni az elvdlasztokészletet, haszndljon mas
elvalasztéelemet, melyet az utasitasok szerint kell beszerelni.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték:

+ Akésziléken [évé QR-kod hasznélataval
«  Adocs.whirlpool.eu/docs weboldalon

«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Ha kapcsolatba Iép a
vevoszolgélatunkkal, adja meg a termék azonosité tablajan feltiintetett kodokat.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. Licenc alapjan késziilt.
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INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

2

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu fisi
asuma nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Dacé suprafata plitei este crapats,
nu folositi aparatul - risc de electrocutare.

M\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depoxzitati
articole pe suprafetele de gatit.

M\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie s3 fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.

N\ AVERTISMENT: Prepararea la plitd cu grasime sau
ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un
capac sau cu o patura ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafaté de lucru sau suport. Nu
amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite, linguri
si capace nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece pot deveni fierbinti.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in
permanentd. Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitatifizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte pot folosi
acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta si
inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea siintretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara a fi supravegheati.
MA\Dupa utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementele de incalzire. Copiii cu varste mai mici de
8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A Alimentele nu trebuie lasate in interiorul sau
deasupra produsului mai mult de o ora inainte sau
dupa preparare.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune
prin intermediul unui comutator extern, precum un

temporizator, sau al unui sistem de comanda la
distanta separat.

N\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip "bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.

M\ Nu este permisa nicio alt utilizare (de ex., incélzirea
incaperilor).

M\ Acest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

A\ AVERTISMENT: Plita cu inductie ar putea genera
sunetul acustic atunci cand pe panoul de comanda
exista asezat un obiect. Deconectati plita utilizand

butonul de pornire/oprire.
INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de tdiere.

M\ Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesara) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru
este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acestanua
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje
(bucati de plastic, polistiren etc.) nu trebuie lasate la
indemana copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice
operatie de instalare, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica - risc de electrocutare. In timpul instalarii,
aveti grija ca aparatul sa nu deterioreze cablul de
alimentare - risc de incendiu sau de electrocutare.
Activati aparatul numai atunci cand instalarea a fost
finalizata.

M\ Efectuati toate operatiile de tdiere a dulapului
inainte de montarea aparatului si indepartati toate
aschiile de lemn si rumegusul.

In cazul in care aparatul nu este montat deasupra
unui cuptor, trebuie sa fie instalat un panou despartitor
(neinclus in dotarea aparatului) in compartimentul de
sub acesta.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

M\ Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prin




intermediul unui intrerupator multipolar situat in
amonte de priza, in conformitate cu normele privind
cablurile electrice, si trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale privind
siguranta electrica.

ANu tilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instaldrii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu punetiin
functiune acest aparat daca are cablul de alimentare
sau stecherul deteriorat, daca nu functioneaza
corespunzator sau dacad a fost deteriorat sau a cazut pe
jos.

A\ Instalarea folosind o fisa de cablu de alimentare nu
este permisa, cu exceptia cazului in care produsul este
deja dotat cu una furnizata de producator.

MN'n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de catre
producator, agentul sau de service sau alte persoane
calificate, pentru a evita orice pericol sau risc de
electrocutare.

CURATAREA SIiNTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va c& aparatul este oprit si
deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambealajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclérii@.

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare,
ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-I
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementarile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor.

Simbolul j_i de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul
ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura reziduald a placii fierbinti prin oprirea aparatului cu
cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decat placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepararii si folositi cat mai
putind apd. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza platd.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul european nr.66/2014, precum si Regulamentele din 2019 (lesire
UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea ecologica
aplicabila produselor cu impact energetic, in conformitate cu Standardul
european EN 60350-2.

Informatiile referitoare la modul de consum redus de energie al aparatului
in conformitate cu Regulamentul (UE) 2023/826 pot fi consultate accesand
urmatorul link: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Persoanele care poartd un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afld in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornitd. Campul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul sau
producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar pentru
a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot apdrea asupra
acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu inductie.

I




CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuatd inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuaté de personal calificat care cunoaste reglementarile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie efectuata
in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va cd tensiunea indicatd pe placuta cu date tehnice, situatd la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat aparatul.
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege: utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentru imp&mantare) de dimensiuni corespunzatoare.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-yepHhli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnasa (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (cepbliii)-cuHin (cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de asistenta, va rugam SCANATI CODUL QR DE PE
= sa va inregistrati produsul pe www.register10.eu. APARA'i'UL DUMNEAVOASTRA
inainte deautilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile i OBTI NE MAI MULTE
privind siguranta. ’ ’ INFORMAT"

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita
2. Panoude comanda

Whjrigool g

PANOUL DE COMANDA
2 4 e 6 10
o e .
th
3sec
: '—-' ':' sense
[oo]w pu
H
-I 3 5 FES, 9
1. Buton de Pornire/Oprire 6. Indicatori de temporizare activi pentru zona functionare
2. Nivel de gdtit selectat selectata 10. Indicator luminos - functie activa
3. Indicator de selectare a zonei 7. Indicatorul duratei de preparare 11. Buton 6™ Sense/Blocare taste - 3 secunde
4. Buton de selectare a zonei de gatit 8. Buton de activare temporizatorului
5. Pictograma functiei speciale 9. Butoane de reglare a duratei de gatire si de
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ACCESORII

Utilizati numai oale si tigdi din material feromagnetic, adecvate pentru plite cu

inductie. Pentru a stabili daca o oald este adecvatd, verificati simbolul (de
obicei, acesta se afld pe partea inferioard). De asemenea, puteti utiliza un magnet
pentru a verifica dacd baza vaselor de gatit este magnetica.

VASE DE GATIT MATERIAL PROPRIETATI
Vase de gatit Baza este realizatd din | Asigura o eficienta optima, se
recomandate otel inoxidabil cu design tip | incalzeste rapid si distribuie

|\ sandwich, otel emailat, fonta. | uniform caldura.
Vase de gatit Baza nu este complet| Numai zona feromagnetica se
adecvate feromagnetica (magnetul se | incalzeste. De aceea, aceasta
fixeazd doar intr-o parte a [se poate incalzi mai putin rapid,
bazei vasului de gatit). iar caldura ar putea fi distribuita

mai putin uniform.
Vase de gatit Baza feromagnetica contine|Zona feromagnetica este
adecvate zone cu aluminiu sau are o|mai mica decat suprafata

zona adancita n centru. reald a bazei vasului de gatit.
9 ko De aceea, este posibil sa fie
\ ok distribuita o putere mai mica,
iar vasul de gatit ar putea sa nu
se incalzeasca suficient. Este
posibil ca vasul de gétit sa nu
fie detectat.

Vasul de gatit nu este detectat
si nu se incalzeste.

Nu este adecvat | Otel subtire normal, sticla, Iut,
cupru, aluminiu si alte materiale
neferomagnetice, vase de gatit

cu picioruse de cauciuc.

bazei vasului de gdtit se aliniaza atat cu diametrul placii adaptoare, cat si cu diametrul
zonei de gatit. Daca aceste dimensiuni nu corespund, eficienta si performanta pot fi
semnificativ reduse. Nerespectarea acestor indicatjii ar putea duce la o acumulare de
caldura care nu va fi transferatd eficient catre oala sau tigaie, ceea ce ar putea cauza
innegrirea plddii si plitei.

OALE $I TIGAI GOALE

Plita este echipata cu un sistem intern de siguranta care activeaza functia ,Oprire
automatd” atunci cand este detectata o temperatura prea ridicatd. Nu este
recomandata utilizarea oalelor si cratitelor goale cu o baza subtire dar, in cazul in
care acestea sunt utilizate, temperatura ar putea creste mai rapid decat timpul
necesar pentru ca functia ,Oprire automatd” sa fie declansatd prompt, existand
riscul de a deteriora cratita sau suprafata plitei. In cazul in care se intampla acest
lucry, nu atingeti cratita sau suprafata plitei. Asteptati ca toate componentele sa se

raceascd. Daca apare un mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIMENSIUNEA CORESP!JNZI:\TOARE A BAZEI TIGAII/OALEI PENTRU
DIFERITELE ZONE DE GATIT

Pentru a asigura functionarea corespunzdtoare a plitei, utilizati oale cu baze cu un
diametru adecvat pentru fiecare zona (consultati tabelul de mai jos). Retineti ca
producatorii de vase de gatit specifica adesea diametrul superior al vasului de gatit,
nu diametrul bazei acestora.

Pentru a va asigura ca plita functioneaza la performantele preconizate, utilizati
intotdeauna o zona de gatit cu o dimensiune care sa corespunda dimensiunii
feromagnetice a bazei vasului de gatit.

Asezati tigaia/oala corect in mijlocul zonei de gatit utilizate. Este recomandat sa nu
utilizati oale mai mari decat dimensiunea zonei de gatit.

NOTA: Toate vasele de gétit trebuie sa aibd baza plata. Verificati periodic baza
pentru a identifica orice semn de deformare, deoarece unele vase de gatit ar
putea suferi deformari din cauza caldurii intense.

Utilizarea unor accesorii pentru gdtit care nu corespund dimensiunilor si
proprietdtilor recomandate poate afecta considerabil performanta de preparare
si poate duce la obtinerea unor rezultate nesatisfacdtoare.

ADAPTOARE PENTRU OALE/TIGAI NEPOTRIVITE PENTRU GATIT CU
INDUCTIE

Utilizarea placilor adaptoare afecteaza eficienta si, prin urmare, creste timpul necesar
pentru incélzirea apei sau alimentelor. Asigurati-va ca diametrul feromagnetic al

PRIMA UTILIZARE

UTILIZAREA VASELOR DE GATIT IN FUNCTIE DE ZONA

4 i Zona Dimensiune Diametru feromagnetic
- adecvata a vaselor adecvat baza (cm)
i de gatit
..... " 1 Rotunde 10
- E R 2 Rotunde 15
i

1 5 3 3 Rotunde 12
4 Rotunde 10

POWER MANAGEMENT (SETAREA NIVELULUI DE PUTERE)

La momentul achizitionarii, plita este setata la puterea maxima posibila. Reglati
setarea in functie de limitele sistemului electric din locuinta dumneavoastra
conform descrierii din paragraful urmator.

N.B: In functie de puterea selectatd pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gatit (de exemplu, fierbere sau reincélzire rapida)
ar putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depasirea limitei
selectate.

Pentru a seta nivelul de putere a plitei:

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie
electrica, aveti la dispozitie 60 de secunde pentru a seta nivelul de putere.
Apdsati si mentineti apasat butonul "+” timp de cel putin 3 secunde. Pe afisaj
apare "PL".

Apasati S pentru a confirma.

Folositi butoanele "+” si "—" pentru a selecta nivelul de putere selectat.

Sunt disponibile urmatoarele niveluri de putere: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW —
7,2 kW.

Confirmati apasand pe

Nivelul de putere selectat va rdmane stocat in memorie chiar dacd alimentarea
cu energie electrica este intrerupta.

Pentru a modifica nivelul de putere, deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica timp de cel putin 60 de secunde, apoi reconectati-l si
parcurgeti din nou etapele de mai sus.

Dacd pe parcursul efectudrii setdrii survine o eroare, va fi afisat simbolul "EE” si
se va emite un semnal sonor. In acest caz, repetati operatiunea.
Dacd apare orice mesaj de eroare, contactati centrul de service.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA SEMNALULUI ACUSTIC

Pentru a activa/dezactiva semnalul acustic:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

«  Asteptati secventa de pornire; )

+ Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele "+" si % simultan timp
de cel putin 5 secunde.

MOD DEMO (reincalzire dezactivatd, consultati sectiunea"Remedierea defectiunilor”)

Pentru a porni si opri modul demo:

«  Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica;

+  Asteptati secventa de pornire;

« Indecurs de 60 de secunde, apasati butoanele de selectare a zonei de gatit
din stanga sus si din dreapta sus, simultan, timp de cel putin 3 secunde
(conform indicatiilor de mai jos);

«  Peafisajva aparea "DE".

[
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UTILIZAREA ZILNICA
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|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ 1
secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate zonele de
gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA

Localizati zona de gdtit dorita urmdrind simbolurile de pozitie.
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Va rugam sa retineti: In cazul zonelor de gatit localizate in apropierea
panoului de comandd, se recomanda sd tineti oalele si cratitele in interiorul
marcajelor (luand In considerare atat baza, cat si marginea superioard a
cratitei, aceasta din urma avand tendinta sa fie mai mare).

Acest lucru impiedicad incdlzirea excesiva a panoului tactil. Atunci cand frigeti
sau prdjiti alimente, vd rugam sd utilizati onele de gatit din partea posterioara,
oricand acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SI REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

Pentru a activa zonele de gatit:

Selectati zona de gadtit preselectata apasand butonul de selectare a zonei
corespunzator. Afisajul va indica nivelul "0".

Fiecare zona de gatit are niveluri de putere diferite care pot fi reglate cu
ajutorul butoanelor "+"/"-", de la minim 1 la maxim 9.

Unele zone de gatit au o functie de reincalzire rapida (Booster), indicatd pe
afisaj cu litera "P".

I —| Afisajul indicatorului de putere
'-' ¢ —| Indicator pentru zona de gdtit selectata

Pentru a dezactiva zonele de gatit:

Selectati zona de gdtit care urmeaza sa fie opritd apasand butonul de selectare
azonei corespunzator (un punct se va aprinde pe afisaj, in partea dreapta jos a
indicatorului nivelului de putere). Apdsati "—" pentru a seta nivelul la "0".

FUNCTII

Pentru a dezactiva imediat, apasati si tineti apasat butonul de selectare a zonei
timp de 3 secunde Zona de gdtit este dezactivata si pe afisaj apare indicatorul
de caldurd reziduala "H".

S BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentald a acestora, apasati si
mentineti apasat timp de 3 secunde butonul 6™ Sense/Blocare taste. Emiterea
unui semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului indica faptul
ca functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu exceptia functiei de
dezactivare ([©_). Pentru a debloca comentzile, repetati procedura de activare.

- & + TEMPORIZATOR
Temporizatorul permite setarea unei durate de preparare pentru toate zonele.

Pentru a activa temporizator:

Selectati si activati zona de gatit pentru care doriti sa setati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas si setati timpul dorit, folosind butoanele
"+"si"—" . LED-ul temporizatorului pentru zona utilizata va fi aprins.

La cateva secunde dupd ultima atingere, cronometrul vaincepe numaratoarea
inversd, iar punctul de pe afisaj care indica trecerea secundelor, va clipi.

La finalizarea duratei setate, va fi emis un semnal acustic si zona de gatit se
va dezactiva automat.

Dupa selectarea zonei si a pictogramei ceas, durata poate fi modificatd in
orice moment si mai multe temporizatoare pot fi activate simultan.
Temporizatorul indica intotdeauna timpul setat pentru zona selectata sau cea
mai scurtd durata de timp ramasa.

Atunci cand mai mult de un temporizator este activ, LED-ul intermitent indica
zona pentru care durata de preparare este vizibild pe afisaj.

Pentru a seta temporizatorul pentru o alta zona, repetati etapele precizate
mai sus.

Pentru a dezactiva temporizator:

Selectati zona de gatit pentru care doriti sa dezactivati temporizatorul.
Apasati butonul cu pictograma ceas ( @ ) timp de 3 secunde. Ca alternativa,
apdsati butonul cu pictograma ceas si apoi apasati si mentineti apasat butonul
"—" pana cand "0:0" este afisat pe ecran.

6™ SENSE

Butonul "6" Sense” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gatit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul "6™ Sense”. Pe afisajul zonei selectate va aparea "A”.

Pentru a dezactiva functia speciald si a reveni la modul manual, selectati zona
de gatit si apasati butonul “6!" Sense” din nou.

Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita si
nu poate fi modificat.

145 TOPIRE

Aceasta functie va permite sa aduceti alimentele la temperatura ideala pentru
topire si sa mentineti starea acestora fara riscul de a le arde.

Metoda este ideald deoarece nu deterioreazd alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.

M MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristicd vd permite sa pastrati alimentele la o temperaturd ideala,
de obicei, dupa finalizarea prepararii sau cand doriti sé reduceti foarte lent
nivelul lichidelor.

Functia este ideald pentru servirea alimentelor la temperatura perfecta.

= FIERBERE LA FOC MIC

Aceasta functie este ideald pentru mentinerea unei temperaturi de fierbere la
foc mic, ceea va permite sa preparati alimentele pe o perioadd mai lungg, fara
riscul de a le arde.

Aceasta este ideald pentru retetele care impun o duratd lunga de preparare
(orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

T FIERBERE

Aceasta functie vd permite sa aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Trebuie sd turnati aproximativ 2 litri de apa (de preferinta la temperatura
camerei) in vasul de gatit.

In orice caz, este recomandat sa supravegheati apa care fierbe si sa verificati
cu regularitate cantitatea de apa rdmasa.

Dacd vasele de gdtit sunt mari si cantitatea de apa este de peste 2 litri, va
recomanddm sa utilizati un capac pentru a optimiza timpul de fierbere.
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INDICATORI

(M
I | CALDURA REZIDUALA

Dacd pe afisaj apare "H”, aceasta inseamnd ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar dacd zona nu a fost activatd, dar a
fostincalzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru cd o oala fierbinte
a fost asezata pe aceasta.

Atunci cand zona de gatit s-a rdcit, litera "H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

“U VAS DE GATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare daca vasul de gatit nu este adecvat pentru plita cu inductie,
dacd nu este pozitionat corect sau dacd nu are o dimensiune adecvata pentru
zona de gdtit selectatd. Dacd in interval de 30 de secunde nu este detectata
niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera un exemplu de tip de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livratd reala a fiecarui nivel de putere

depinde de dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVELUL DE PUTERE TIPUL DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
p incalzire rapidz/Booster Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapida, in
Bureramaing P cazul apei, sau pentru incalzirea rapida a lichidelor de la gatit.
8-9 Prajire — fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a praji produse congelate, a fierbe rapid.
7_8 Rumenire — prdjire — fierbere — | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gati si a frige la grdtar (pentru un interval
frigere la gratar scurt de timp, 5 - 10 minute).
Putere ridicata ire — _
6—7 Ané’:)tijf:;f:l_re ré?rrgea;r?rire la Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru o
; Sré{ar 9 durata medie, 10 - 20 minute), pentru a preincalzi accesoriile.
4-5 Preparare —indbusire — prajire — | Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicatd, a gati si a frige la gratar
frigere la gratar (duratd lunga).
Putere medie 3.4 . Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu
" P:gg’ai?rec;f]gig’;';‘:a;ea lichide (de ex. ap4, vin, supa, lapte), condimentarea pastelor fiinoase.
i - i
2-3 g bastelor fainoase Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez,
sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. ap3, vin, supa, lapte).
Ideald pentru a fnmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela
1-2 . produse de mici dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupd terminarea gatitului
] Iorgléit_indeigcl):gglgr—e (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe).
condimentarea pilafului Ideald pentru a mentine la cald mancarea dupd terminarea gatitului, pentru a
1 condimenta rizoto si a mentine la cald platourile care vor fi servite la masd (cu un
accesoriu adecvat pentru inductie).
Putere zero 0 Subrafats de spriiin Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil sa existe caldura reziduala la
pratal pry terminarea gatitului, semnalatd cu “H").

CURATAREA SI INTRETINEREA

Important:

- Inainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ca zonele de
gatit sunt oprite si ca indicatorul de caldura reziduala ("H") a disparut.

«  Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

+  Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a racit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

« O suprafata care nu este mentinuta curatd poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

+ Utilizati o rdzuitoare numai daca raman resturi de alimente prinse de
plita. Respectati instructiunile producatorului razuitoarei pentru a evita
zgarierea sticlei.

+  Zahdrul sialimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si
trebuie sa fie indepartate imediat.

- Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticld.

«  Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectati instructiunile producatorului).

«  Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea sau
vibrarea vaselor de gatit.

+  Uscati temeinic plita dupa ce o curatati.

Dacd sigla CleanProtect este prezenta pe sticla, inseamna ca plita a fost tratata
cu tehnologia CleanProtect. Acest strat unic asigurd rezultate de curdtare
excelente si mentine lucioasa suprafata plitei pentru mai mult timp.

Este recomandata curatarea zilnica, dupa fiecare utilizare.

Pentru a curata plitele CleanProtect, urmati aceste recomandari:

+ Inmuiati cu apa zonele care trebuie curatate, asigurandu-va ca ati acoperit
intreaga zond murdara si avand grija sd nu varsati apa pe panoul de
comanda.

«  Pentruinmuierea cu apa:

- In conditii normale, asteptati cel putin 2 minute

« In conditii de murdarie dificil3, asteptati cel putin 5 minute.

« In cazul in care apa se usuca pe plitd, este necesar sa repetati
etapa de inmuiere

«  Utilizati un burete neabraziv pentru a indepdrta depunerile si uscati plita
dupa curatare.
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SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete,
precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la accesoriile
pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare ale cratitelor
(de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate din straturi diferite de
material sau sunt neregulate).

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit folosite
si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezintd un motiv de ingrijorare.

«  Controlati sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.
«  Dacd, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o de la
reteaua de alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti ca: Apa, lichidele varsate din oale sau obiectele de orice
tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental functia de
blocare a panoului de comanda.

«  Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

temperaturile sunt prea ridicate.

electronice este foarte ridicata.

COD AFISA) DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, | Accesoriile pentru gatit nu sunt | Apasati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)de
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit sau | doua ori pentru a sterge codul FOE1 si a restabili
solicitata. nu sunt compatibile cu una sau mai | functionarea zonei de gatit. Apoi, incercati sa
FOE1 4 L - e s
multe zone de gatit. folositi accesoriile pentru gdtit cu o zona de
gatit diferita sau utilizati alte accesorii pentru
gatit.
Conectare gresita a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuatd [cu energie electricda conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful | "CONECTARE LA RETEAUA DE ALIMENTARE
"CONECTARE LA  RETEAUA  DE|CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA”.
Zona comenzilor se stinge din cauza|Temperatura internda a  partilor | Asteptati ca plita sa se raceascd inainte de a o
FOEA - o : o ; e
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. folosi din nou.
FOE9 Zona de gatit se opreste atunci cand [ Temperatura interna a  partilor | Asteptati pana cand zona de gatit s-a racit

fnainte de a o utiliza din nou.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la refeaua de alimentare cu energie electrica.
Dacd problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

B |
deex: &7 4 — —

speciale.

nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

dE Plita nu creste temperatura de incalzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful "MOD
[atuncicand plitaeste | Functiile nu se activeaza. DEMO".
opritd]
Plita nu permite activarea unei functii | Regulatorul de putere limiteazd | Consultati paragraful “Setarea nivelului de

putere”.

deex: P —§
[Nivel de putere mai mic
decat nivelul solicitat]

Plita stabileste automat un nivel minim
de putere pentru ca zona de gatit sa
poata fi utilizata.

Regulatorul de putere limiteaza
nivelurile de putere in conformitate cu
valoarea maxima setata pentru plita.

Consultati paragraful “Setarea nivelului de
putere”.
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SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POSTVANZARE:

1. Incercati s& rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor din
GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR Sl DUPA CONTROALELE MENTIONATE,
CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA TEHNICA POST-
VANZARE.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare, specificati
intotdeauna:

+  oscurtd descriere a defectiuni;

+  tipul simodelul exact al aparatului;

f{]ﬂmmnu

«numarul de serie (numarul de dupa cuvantul SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numarul de serie este indicat
in documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C. XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
23
gm
EQ

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« adresa dumneavoastra completd;
« numarul dumneavoastra de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam sé contactati un serviciu de
asistentd tehnicd post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc
piese de schimb originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

Tn cazul instal3rii incastrate, apelati serviciul de asistentd tehnica postvanzare
pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi (dacd nu in dotare).

In cazul ne instaldrii deasupra unui cuptor incorporabil, puteti contacta
serviciul de asistentd tehnica post-vanzare pentru a achizitiona kitul separator
C00628720 (plite de 60 si 65 cm) sau C00628721 (plita de 77 cm).

Daca preferati sa nu achizitionati kitul separator, va rugam sa va asigurati ca
este instalat un separator in conformitate cu instructiunile de instalare.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu/docs;

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultanti numarul de telefon
din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati
codurile specificate pe pldcuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

©/TM/ © 2025 Whirlpool. Produs sub licenta.

400020024647
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IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU
BE3MEKU

- UK

BAMJIUBA IHOOPMALIA, AKY /i MPOYUTATU TA

AKOI cJ1ig AOTPUMYBATUCA

[Nepen BUKOPUCTaHHAM NPUNALY NPOYUTanTe L IHCTPYKLT
3 TexHikn Ge3nekn. 36epexiTb X 4nA BUKOPUCTAHHA Y
ManbyTHbOMY.

Y umx iHCTPYKUIAX Ta Ha camomy npwniagi MICTATbCA
BaXK/MIBI onepemkeHHA NPo Hebe3neky, AKi aif 3aBxan
BUKOHYBAaTW. BUpOOHIMK He Hece »KoaHOI BiBMOBIAaNbHOCTI
33 HeJOTPUMAHHA LX IHCTPYKLIM 3 TexHiKn 6e3neky, 3a
HeHaneXxHe BUKOPUCTaHHA npwiagy abo HenpaBwibHe
HaIaLLTYBaHHA eN1eMeHTIB YNPaBiHHA.
MANNOMEPEMKEHHA:  AKwo BapwibHa  noBepXHA
TPICHYNa, He KOPUCTYUTECA MPWIAAOM - ICHYE PU3UK
YParKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: o6 yHMKHYTM nNOXeXi, He
36epiraniTe »KOOHWX NpPeaMETIB Ha MOBEPXHAX [J1A
KMFOTyBaHHFI.

OBEPEXKHO: cnigHarnAagati3anpoLecoMroTyBaHHS.

3a KOPOTKOYACHUM MPOLECOM TOTyBaHHA  CNif
HarnagaTn NOCTINHO.
ANNONEPEIPKEHHSA: HeobepexHe NpurotysaHHA ixi
i3 BMICTOM upy abo onii Ha BapWbHIi NaHeni Mmoxe
6yt Hebe3neuyHMM - LUe MOXe npu3BeCTn Ao
BMHUKHEHHA noxexi. HIKOJIN  He HamaramTtecA
3aracuT BOrOHb BOAO: HaTOMICTb, BUMKHITb npunag
Ta HaKpuiTe nonym’a, HampuKag, Kpuwkow abo
NPOTUMNOXKEKHNM MOKPUBANIOM.

He BMKOpUCTOBYITE BapwibHY NaHesnb AK pobouy
noBepxHo abo AK nigcraBky. He Knagitb ogar abo iHLwi
Nerko3anmMucTi matepianu nobnusy npunagy, AOKM
MOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi MOr0 KOMMOHEHTU - iCHYE
PU3UK BUHVKHEHHA NOXEXI.

M\ He «nagitb MeTanesi npegmeTy, 30KpemMa HOXi,
BUAENKY, NOXKN ab0 KPWLLKMA Ha BapWibHY MaHenb,
OCKIfIbKV BOHW MOXYTb HarpiBaTuncs.

/\ He no3Bonsiite ManeHbkim aitam (ig 0 go 3 POKiB)
nigxoauTn o npwnagy. He gossonAanTe ManeHbKum
aitam (Bia 3 Ao 8 pokiB) NiaxoAnT HAATO GNN3BbKO A0
Npunagy 6e3 nocTinHoro Harnagy. 1o KopuCTyBaHHA
NPUNagoM JOMyCKaTbCA AiTY BiKOM Bif 8 pokiB, 0cobm
3 $i3NYHNMK, CEHCOPHMMI YL PO3YMOBVMI BagamMu, a
TaKOXK 0COOU, AKI HE MalOTb JOCBiAY UM 3HaHb LOAO
BUKOPUCTAHHA LbOro Npunagy, TiNbKn 3a YMOBUY, LLO
Taki 0cobM OTpMManu iHCTPYKUil wono 6esneyHoro
BUKOPWCTaHHA Npunagy, po3yMitoTb MOXINBUIA PU3NK
abo BMKOPUCTOBYIOTb Mpwnag nig Harnagom. He
[03BONANTE QiTAM rpaTcA 3 npunagom. He gossonamte
AiTAM YACTUTM Ta 06CTyroByBaTV Npunag 6e3 HarnAagy.
Micna  BUKOPUCTaHHA BUMMKaliTEe KOHPOPKY 3a
[OMOMOTrOI0 iT eneMeHTa KepyBaHHS, He NMOK/Iafaloyuncb
Ha fileTeKTop nocyay.

AN NONEPEQPKEHHS: Mig yac BUKOPUCTaHHA npunag i
MOro JOCTYMHi 4YacTuHM HarpiBaoTbea. Cnig Gytn
obepeXxkHMMM, o6 He TOPKHYTUCA HarpiBanbHUX
enemeHTiB. [liten 0 8 pOKiB He MOXKHa 3an1LIaT MopyY
i3 Nprnagom 6e3 NoCTiHOro HarnAgy.

M\ He 3anuwaiite npoayktn abo roTosi cTpaBu y
BUPOGI UM Ha HbOMY bifblue HiPK NPOTArOM OfHi€El
roanHu fo abo nicna NpuUroTyBaHHA.
[AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
M\ OBEPEXHO: Llein npunag He npusHayeHo 1A
ynpasniHHA 30BHILLHIM NPUCTPOEM /1A NePEMUKAHHS,
HanpvKnag, TaMepom abo OKpPemol CUCTEMOID
NCTAHLIHOrO KepyBaHHS.
iU,eVI npunag MNpu3HayeHo AnA BUKOPUCTAHHA B
noOyToBMX i MOAIOHNX yMOBaX, HAaNPUKNag Takux: Yy
KYXOHHIX 30HaX MarasuHiB, oQiciB Ta iHLMX poboumnx
cepenoBuLL Y epmepCbKMXrocrnogapcTBax; KIieHTamum
B roTenax, MOTefifAX, XOCTeflaxX i iHWMX KUTNOBKX
NPUMILLEHHAX.
£\ 3360poHAETbCA  BUKOPWCTOBYBATU Mpwnaa A
iHLUXX Winen (HanpuKnag, 4nsa onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ Lein npucTpiii He NpU3HaUeHuni gisa NPodeciiiHoro
BUKOPUCTaHHA. He BuMKoOpuCTOBYWTE npwuniag nosa
NPVMILLEEHHSAM.

MOMNEPEAMEHHA: IHayKuinHa BapwnibHa NaHenb
MOXe BMAABATV 3BYKOBUW CUrHan, AKLWO Ha naHeni
KepyBaHHA Oyge 3anuweHo Oyab-AKWMN npegmer.
BUMKHITb BapunbHy naHenb 3a AOMOMOrO KHOMKM
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

A\ YctaHoBneHHa i 06cnyroByBaHHA NpUnagy MaioTb
BUKOHYBaT/ MPUHaMHI B 0COOM - iCHYE pPuU3MK
TpaBMyBaHHs. [1ig yac po3nakyBaHHsA Ta BCTAHOBEHHSA
npwnagy BUKOPWUCTOBYMTE 3aXUCHI pykaBuui - iCHYE
PU3KK rMopisis.

AN\YcraHosnenHs, BK/IIOYAIOUM MiAKTIOYEHHA
BOAOMNOCTaYaHHA (32 HAABHOCTI), BUKOHAHHSA €NEeKTPUYHIX
3'€AHaHb, i PEMOHT Ma€ BMKOHYBaTV KBanidikoBaHWI
nepcoHan. He pemMoHTyTe Ta He 3aMiHAWUTE >KOAHY
YaCTVHY Npwnagy, AKLLO B IHCTPYKLI 3 eKcrtyaTauil npsamo
He BKa3aHo, LLIO Lie HeobxigHO 3pobuti. He no3Bonaiite
AiTAM  HabnvkaTMCb [0 MiCUA  YCTaHOBMEHHSA.
Po3nakyBaBLun npunag, nepesipTe, Y/ HEMAE Ha HbOMY
MOLKOMKEHb MiCNA  TPaHCMOPTYBaHHA. Y  BUNagKy
BVMHMKHEHHA npobnem 3BepHITbcA A0 NpoaaBuA abo
HaGIKYOro LieHTpy NicNANPOAAMXHOro
06cnyroByBaHHA.  [licna  yCTaHOBNEHHS,  3aLLKK
YMAKOBKM (MMaCTVK, NIHOMONICTMPONOBI enemMeHTI i T.n.)
MOBVHHI 36epiraTncsa B HEQOCTYNHOMY ANA LiTel MicLyj -
icHye Hebe3neka yayLeHHs. [Nepen nposeaeHHAM Oyab-
AKX POOIT 3 YCTAaHOBNEHHA Npunag Cif BigKNIOUMTA Bif
eneKTpoMepeXi - iCHye pU3NK YpaxeHHA enekTpUYHIM
crpymom.[liguacycraHoBneHHA Npuiaay nepekoHamTecs,
LLIO BiH He MePeTUCKAE Kaberb »KMBMEHHSA - iCHYE PU3NK
BVHMKHEHHS MOXEXi ab0 YpaKeHHA eneKTpoCTPyMOM.
BmuikaiTe npunag nuwe nicia 3aBepLUeHHsA npoLeaypu
IOrO BCTQHOBEHHS.

&I’Iepe,q BOy[OBYBaHHAM Mpuniagy g, BUKOHATW BCi
CTONAPHI PObOTI, NPMOPATN AEPEB'AHY CTPYXKKY Ta TUPCY.




M Axkwo npunag He BCTaHOBMIEHUW Hag Mivyto, TO
HeoOXiJHO BCTAHOBWTW pPO34iNtoBanbHy MNaHenb (He
BXOAWTb B KOMIJIEKT) Y BifAiNeHHi nig npuiagom.

NOMNEPEAMEHHA NPO HEBE3MNEKY YPAMEHHA
ENEKTPUHHUM CTPYMOM

N\ Cnip 3a6e3neunTvi MOXIMBICTb Big €qHAHHS npwnagy
Bif [pKepena X BNeHHA 3@ PaxyHOK BUTArAHHA BUSIKK,
AKWO BOHA € [JOCTyMHOW, abo 3a [AOMOMOrowo
6araTonosloCHOro Mepemmnkaya, AKUA BCTAHOBNEHO
nepes pPO3eTKOK 3riAHO 3 HOPMaMM MPOKIAAEHHSA
€NEeKTPONPOBOAKK, KpiM TOro, npunag Mae Obytu
3a3emsieHMI BiAMOBIAHO A0 HaLiOHaNbHUX CTaHAAPTIB
eneKTpUYHoI 6e3neKxn.
MHe BuKopucTOBYiiTe MOOBXKYBaYi, PO3rany»KyBaui
abo apantepw. [licnA nigKNOYeHHA  eNeKTPUYHI
KOMMOHEHTV MatoTb OyTW HemoCsHKHI KOpKCTyBayeBi.
Mepen BUKOPVCTAHHAM MPUCTPOLO, AKLLO BM MOKpPi abo
60COHi. 3300POHAETLCA KOPUCTYBATUCA LIUM NPUIAAOM
y pasi MOLUKOMPKEHHA NMPOBOAA MMBNEHHA abo BUIKM,
HeHaNeXXHoI PO60TY abO NOLLKOMKEHHS U NadiHHA.
M\ YcraHoBneHHa BpoOy 3i LTeNcenbHOI0 BUKOK Ha
KiHLi Kabento »MBNEHHA [OMYCKAETbCA, TiNbKN AKLLO
BMPIO y>Ke OCHALLEHO BUIKOIO Bifj BUPOOHKKA.
MNAKWOo Kabenb eneKTPOXKMBIEHHA MOLLKOMKEHNI,
anif 3BEPHYTUCA [0 BUPOOHWMKA, MOro CEepBICHOrO
areHta abo ocobu 3 nopgibHow KBanidikauiero anA
3aMiHV NOLLKOOMKEHOr 0 Kabesto Ha ifeHTUYHWN Kabenb,
WOO YHWKHYTU MOXMBOI Hebe3nekn -icHye pusnK
YPaXKEHHA eNeKTPUYHM CTPYMOM.
YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
N\ TONEPEOMEHHS: lNepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOIO
00CnyroByBaHHA Npunagy NepeKkoHamTeca B TOMy, LLO
BiH BUMKHEHWW i BIGKITIOUEHWIA Bif [pKepena XMBMeHHS;
HIKOM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YMLLEHHA MApoIo -
ICHYE PU3MK YPaXKeHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

He BuKopucroByiTe abpasuBHi um igKi Matepiany,
OUVCHUKI Ha OCHOBI XJI0py ab0 MeTanesi LWiTKW.
YTUNIBALIA NAKYBAJIbHUAX MATEPIAJIIB

MakyBanbHM MaTepian Ha 100% nignArae BTOPUHHIN nepepobLi Ta no3HaueHui

cumBosiom B,
Tomy pi3Hi YaCTUHW YNAKOBKM CTiA YTUAI3yBaTy BiANOBiAaNbHO Ta BiANOBIAHO 4O
MiCLieBMX NPaBwn WOAO YTuni3aLii Bigxogis.

YTUNI3AUIA NOBYTOBUX MPUNTAAIB

Lleln npunag BUroToBneHO 3 MaTepianis, AKi MignaraloTb BTOPVHHIN nepepoOui
260 NpuaaTHi AnA NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHA. YTUAI3YyIATe Oro BignoBiaHo Ao
MicLeBVX NpaBuwn yTuni3avji Bigxogis. [na oTprMaHHsa fofaTkoBol iHbopmaLii
NpPO MOBOPKEHHA 3 MOOYTOBUMI ENeKTPUYHUMK Npunagamu, iX yTunisadiio
Ta BTOPVHHY NepepobKy 3BEPHITHCA [0 MICLIEBVX OpraHiB, Cy»Koum yTunizavii
nobyToBUX BigxoAiB abo B MarasvH, Ae Bv npuabdany npunag. Lei npunag
MapKOBaHO BiANOBIAHO A0 €Bponencbkoi avpexTremn 2012/19/€C, npekTrau
LLOAO BiANPaLbOBAHOIO ENEKTPUYHOIO 1 eNeKTPoHHOro obnagHaHHA (WEEE)
Ta go Pernamenty 2013 poKy Npo BiAXOAW €NeKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOrOo
o6nagHaHHA (3i 3MiHamu).

3abe3neurBlWM NpaBUNbHY YTWNI3aLjlo LbOro npunagy, BU AOMOMOXeTe
3ano6irT HeraTMBHYIM HacsTiAKam Ans JOBKiNA Ta 3[OPOB'A Jiofeil.

CvmBon E Ha npogyKTi abo B CynpoBifHI AOKYMeHTaLji BKa3ye Ha Te, Lo
npunag He MOXHa YTWni3yBaTh AK NMOOYTOBI Bigxoaw, i WO Oro MoTpibHO
30aTU Ha yTuniZaLilo 4o BiANoBigHOro LieHTpy 360py Ta BTOPUHHOI Nepepo6Ku
€M1EKTPUYHOTO 1 eNTEKTPOHHOrO 0bNaHaHHA.

hi¢

NOPAAU LLOAO EHEPTO3BEPEMEHHA

CKopucTaiTeca 3a/MLLKOBMM TEMIOM BalUOi MAUTY, BUMKHYBLUM MPWiag 3a
KiflbKa XBUWIMH O KiHLA NPUroTyBaHHA PKi.

OcHoBa BaLLOi KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3aKpuBaTy MANTY MOBHICTIO; NOCYA,
MEHLUNIA 33 MAUTY, CNPUATUME BATPATI eHepril.

HakpwBaiiTe KacTpyni Ta maTenbHi WiNbHAMY KPULIKaMK Mif Yac roTyBaHHA
Ta BUKOPVICTOBYITE AKOMOra MeHLue Boau. MpurotyBaHHA CTpaB 6e3 KpULIKK
3HAYHO 36iNbLINTb CMOXKUBAHHSA EHEpTii.

BukopucToByTe TiNbKy KacTpyni Ta CKOBOPOAM 3 MIOCKUM JHOM.

AEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npwnag signosigae Bumoram wwogo ekoam3saiHy Pernamenty €C 66/2014,
BMMOraM LLUOO €eKoAM3alHy [SiA BUPOOIB, IO CMOXMBAKOTb EHeprito, Ta
MonoxeHHaM Npo eHepreTnyuHy iHpopmauiio (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKYy, BiANOBIAHO A0 eBponeicbkoro craHaapTy EN 60350-2.

IHbopMaLilo LWOAO BUKOPUCTAHHA MpWIagy B PEXUMi  HW3bKOrO
eHeprocnoXmBaHHA BianosigHo Ao PernameHTy (€C) 2023/826 MoXHa 3HaNTW
3a HacTynHUM nocunaHHam: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NPUMITKA

Jiopu 3 KapaiocTMynATOpom abo aHanoriYHMM MeAUUYHM NPUNaAOM MOBUHHI
6yTV Jy»ke 06epeXxxHMI NOPYY 3 iHAYKLIIHOK BapUIIbHOIO NMOBEPXHEHD, KON
BOHa YBiMKHeHa. EnektpomarHiTHe none moxe BnamBaT Ha KapAioCTUMYnATop
260 nopgi6HWiA Nprnag, MpoKoHCYNbTYTECA 3i CBOIM Nikapem abo BUPOOHUKOM
KapgiocTumMynaTopa UM aHanoriyHoro MegmyHoro npunagy AnA OTPMMaHHA
[oAaTkoBOI  iHGopMmauii Mpo BMAMB Ha HbOTO ENEKTPOMArHiTHUX MosiB
BapWIbHOI MOBEPXHI.




NIAKNIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEX

EnexTpuryHi NigKnoveHHA MaloTb BUKOHYBATCA JO MiAKIIOYEHHA Npynagy [0 eneKTpoMepesKi.

YcTaHOBREHHA Npunagy Mae 34iNCHIOBaTI KBanipikoBaHWi cnewianicT, AKMIA 03HaMOMEHWI i3 MOTOYHMMU HOpMaMM 6e3MeKK Ta MOHTaXKy. 30KpeMa, yCTaHOBKa
Ma€ NPOBOANTNCA 3rAHO 3 HOPMaMM MiCLIEBOT KOMMaHil eneKTponocTayaHHsA.

MepekoHaliTecs, WO Hanpyra, BKa3aHa Ha TabnuLi OCHOBHIVX NapaMeTpiB, PO3TalloBaHOI Ha fiHi Npunaay, BiAnosigae Hanpysi Oyaisni.

BignosigHO A0 HOPMATVBHUX BUMOT Npuiag Ma€ 6yTi 3a3eMieHUM: BUKOPUCTOBYIATE NMPOBIAHMKN (BKMOYHO 3 MPOBIAHNKOM 3a3eMIIEHHS) JIMLLE BiANOBiAHOTO

po3Mmipy.

380-415V 2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3N ~
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbIn-4opHun-kapa-Cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
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brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsie-
6paoH-rjava-smed-kopuyHeBbIN-KOpUYHEBMIN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-meélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cmHbo (cuBo)-nnaea (cvea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHun (cepblin)-cuHin (cipui)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/trpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eneHbIN-KOBTUiA/3eNneHui-xacbin/capbl-zlutd/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-utrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

[lna oTpyMaHHA GinbLl NOBHOI AONOMOMU 3apEECTPyNTE CBIlA
npunag Ha canti www.register10.eu.
A MNMepen BUKOPNCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoyunTaiTe
iHCTPYKLIii 3 TexHiKn 6e3nekn.

Moci6bHuk Kopucmyeaya
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CBOEMY NPUNAAL LLOB
OTPUMATU OOAATKOBY
IHOOPMALIO
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2. [laHenb KepyBaHHA

Whijrigool [6le.
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2. BvibpaHuii piBeHb rOTyBaHHA KOH)OpPKU 10. CBiTnoBUIA iHAUKATOP — GYHKLIiI0 aKTUBOBAHO
3. IHankaTop BMOGOPY 30HM 7. |HAMKaTOp Yacy rotyBaHHs 11. KHonka 6™ Sense/BnoKyBaHHA KHOMOK —
4. KHonka B16opy KOHPOPKM 8. KHornka akTuBaLii Tanvepa 3 cekyHan
5. 3Hauok crevjanbHoi GyHKLT 9. KHOMKM perynioBaHHA MOTYKHOCTI | yacy
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NPUNADAA

BukopucToByiiTe nuLe KacTpysi Ta CKOBOPIAKY 3 depoMarHiTHoro matepiany,
AKI MiAXOAATb O BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHAMW MOBEPXHAMU.

o6 Br3HauWTVI, Yn MiOXOAWTb KacTpyns, NepeBipTe HasABHICTb CUMBOITY
(3a3BMyal BULLTaMMyBaHUI Ha AHI). TaKOX MOXKHa BUKOPUCTOBYBATV MarHiT, LWob
nepeBipuTY, Y/ € AHO NMOCYAY MArHITHAM.

KYXOHHUI
nocya MATEPIAN BJIACTUBOCTI
Pexomenposarmin | [lHo BUrOTOBIEHE 3 | 3abesneuye onTMarnsHy
[0 BUKOPUCTaHHS | HEPXKaBito4Oi cTani 3 ceHaBid- | epeKTUBHICTb, LUBMAKO
nocyq KOHCTPYKLI€EIO,  emarnboBaHoi | HarpiBaeTLCA Ta PIBHOMIPHO
cTari, YaByHy. po3noginsie Tenso.
MpuaaThun oo OHo He MOBHICTIO | HarpiBaeTbcst TiNbKK
BUKOPUCTaHHSI depomarHiTHe (marHiT | dhepomartitHa 30Ha. Ak
nocyn, npunvnae e [0 NEBHOI | Hacmigok, nocya MOXe
[iNsHKW OHa nocyay). HarpiBaTMCA  MOBIMbHilLE, A
TENMO  PO3MNOMINSAETECA  MEHLL
PIBHOMIPHO.
MpuoathHni oo ®depomarHiTHa ocHoBa MicTUTb | MNoLua hepomarHiTHoro
BMKOPUCTaHHS [iNsHKW 3 antoMiHito abo Mae | MOKPUTTSA MeHLLA 3a aKTUYHY
nocya 3arnuBreHHs B LIEHTPI. nrowy AHa nocygy. Sk
HaCrigoK, MOTYXHICTb  MOXe
. ‘@;@ GyTV MEHLLOIO, @ Mocyz, MOXe
HarpiBaTMCs  HEOOCTaTHLOK
mipoto. [locys Moxe He
po3ni3HaBaTUCS.
He nigxoguTb £o | 3BK4aiiHa ToHka cTanb, ckio, | Mocyn He BUSIBMEHO i BiH He
BMKOPUCTaHHS IMWHA, Midb, anoMiHIn Ta iHLWI | HarpiBaeTLCS.
HedpepomarHitHi -~ Matepianm,
abo rnocyf, Ha ryMOBUX HKKaX.

MPUMITKA: Becb nocyp, noBrHeH MaTu piBHy OCHOBY. [epiognyHo nepesipante
[HOHaHanABHICTb 03HaK AedopMaLlii, OCKiNbKY AenKmMiA nocyn Moxe edbopmyBaTmcs
Mif BI/IMIBOM BVCOKVIX TEMMepaTyp.

BuKkopuctaHHA nocyfy, AKUA He BIiAMOBIAAE PEKOMEeHAOBaHUM po3Mipam i
BNACTVBOCTAM, MOXE CYTTEBO BIUIMHYTVM Ha edeKTVBHICTb NPUroTYBaHHA i
NpY3BeCTV A0 HE3a[OBINbHIIX Pe3yrbTaTiB.

NEPLWIE BUKOPUCTAHHA

AQANTEPWN ANnAa KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE NIAXOAATb ANA
IHAYKLIT

BuKopycTaHHA nepexigHyX NnacTviH BrMBAE Ha edeKTUBHICTb, @ OTxe, 36iNbLuye
yac, HeoOXigHU [NA HarpiBaHHA Bogy abo ixi. MepekoHalTecs, WO AiameTp
bepomarHiTHOro iHa nocyy BignoBifae AjameTpy afarTepa Ta AiaMeTpy KoHGOPKM.
AKLLO Ui po3mipu He criBnagatoTb, ePeKTVBHICTb | NPOAYKTVBHICTb MOXYTb 3HAUHO
3HM3NUTUCA. AKLLO He AOTPUMYBATWCA LMX PEKOMeHOaLld, Le MOoXe npu3BecTv
[0 HaKomMuueHHA Terna, Ake He Oyae epeKTVIBHO MepedaBaTUCA KacTpyni abo
CKOBOPIAL, LLIO MOXe CIIPUYNHATI MOYOPHIHHA NAWTY Ta BapUSIbHOI NMOBEPXHI.

MOPOKHI KACTPYJ1I TA CKOBOPIAKU

BapwunbHa noBepxHA obnagHaHa BHYTPILUHLOIO CUCTEMOIO 3aXMCTY, AKa aKTVBYE
ObyHKLiI0 «ABTOMAaTUUHE BUMKHEHHs» y pasi BUSBMEHHS 3aHAATO BUCOKO!
TemnepaTypu. He pekoMeHIyETbCA CTaBUTV NMOPOXHI KacTpysi Ta CKOBOPIAKM 3
TOHKVM AHOM, TOMY LLIO TeMnepaTtypa MoXe NiABVLNTICA LIBMALLIE, HiPK CMpaLtoe
bYHKLUiA «ABTOMATUUHE BUMKHEHHS, O MOXe MPU3BECTU A0 MOLIKOMKEHHS
KacTpyni abo BapubHOI MoBEPXHI. AKLLO Lie CTanocs, He TopKaiTeca Kactpyni abo
BapWIbHOI MOBEPXHI. 3aueKaiiTe, MOKM BCi KOMMOHEHTI OXONTOHYTb. Y pasi nossu
6y ab-AKVIX MOBIBOM/IEHB NMPO MOMUIKY 3BEPHITLCA IO CEPBICHOIO LIEHTPY.

BIAMOBIAHUIA PO3MIP B HA KACTPYJ1I/CKOBOPOAW ANA PISHUX
KOH®OPOK

[Ona 3abesneyeHHs HanekHoi PoOOTU BapUNbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BANOBIAHVIM AiaMeTPOM [iHa 1A KOXHOI 30HM ([VB. TabnMLt0 HIPKYE).
3BepHiTb yBary, WO BUPOOHMKA MOCYfy YacTO BKa3yloTb PO3MIP BEPXHBOMO
[fiameTpa nocygy, a He AiameTp OCHOBU.

LLlo6 BapunibHa NOBePXHS MpaLitoBasia HANEXHM YUMHOM, 3aB>KAV BUKOPUCTOBYITE
KOH)OPKy, Po3Mip AKOI BifNoBifae po3mipy GpepomarHiTHoro AHa nocymy.
lMpaBWnbHO BiALIEHTPYITE KaCTPY0/CKOBOPOAY Ha BUKOPUCTOBYBaHIl KOHGOPLY.
He pexomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATY KacTpyIi, PO3Mip AKX GinbLLIA 32 PO3MIp
KOHpOPKM.

BUKOPUCTAHHA Nocyay no 3s0HAM

4 3oHa Migxoaswa dop Bianc
| h] - nocypy depomarHiTHUI
] Matepian ocHoBa (cm)
' Lo 1 Kpyrna 10
_ ; E . 2 Kpyrna 15
1 ; 3 3 Kpyrna 12
4 Kpyrna 10

PEFYJIIOBAHHA NOTYKHOCTI
Y HOBOMY LLOHO MpuabGaHoMy Npunagi 1A BapuibHOT MaHeni BCTAHOBNEHO
MaKCMManbHO ~ MOMJIMBY — MOTYXHiCTb.  Bigperynioite  HanawTyBaHHA

BIMOBIAHO 1O MeX eNeKTpoMepexi y Balomy OyauHKy, AK OrnucaHo B
HacTynHomy naparpadi.

3BEPHITb YBATY: 3anexHo Big NOTYKHOCTi, 06paHOi 418 BapysibHOI naHerni,
ZesKi piBHI MOTYXXHOCTI i GYHKLT KOHOOPKYM (HanpuKnag, KAN'ATIHHA abo
WBMAKe HarpiBaHHA) MOXyTb 6YTW aBTOMaTUUHO 0bMeXeHi, LWob 3anobirtn
nepeBULLEHHIO0 06PAHOT MeXi.

YcmanoeneHHa nomyxHocmi eapunbHoi naHeni:

[poTarom nepLumx 60 cekyHA NiCNA NiAKIIOYEHHA Npunagy [0 enekTpuyHOI
MepeXi MOXXHa BCTAHOBUTY 6axaHWI1 PiBeHb MOTYXHOCTI.

HaTucHiTb Ta yTpumyiiTe KHOMKY “+“ WoHalimeHwwe 3 cekyHau. Ha gucrinei
Bifo6pasmuTbea “PL".

HaTucHiTb KHoMKy e} ONA NiATBEPAKEHHA.
BcTaHOBITb 6aaHWi1 piBEHb NOTY>KHOCTI 32 AOMOMOrOI0 KHOMOK “+" i “—*.,
Mo»Ha BCTaHOBUTI HAaCTYMHI PiBHI NOTYHOCTI: 2,5 KBT — 4,0 KBT - 6,0 KBT - 7,2 KBT.

. . ]
[ns nigTBepaKeHHA HATUCHITb KHOMKY &2 |5,

BnbpaHwuin piBeHb NOTYKHOCTi 36epiraTMMeTbCA B Mam'ATi npunagy HasiTb y
pasi BUMKHEHHA eNeKTPOXNBNEHHS.

LLlo6 3miHUTK piBeHb MOTYXKHOCTI, Bif'€QHaNTe Npunag Bif enekTpoMepexi
WoHaMeHLWwe Ha 60 ceKyHZ, MOTIM 3HOBY NiAKNIOYITb MOrO i MOBTOPHO
BUKOHaWTe HaBefeHi BULLE KPOKW.

Y pasi BUHUKHEHHSA NOMWIIKA Mif YaC BUKOHAHHA MOCiAOBHOCTI HanaLUTyBaHHA
Ha ekpaHi 3'ABuTbcA cumson “EE” i nponyHae 3BykoBuin curHan. AKWo ue
CTanocs, NOBTOPITb onepaLdiito.

AKWO nomwunKa He 3HMKae, 3BepHiTbcA Ao LleHTpy nicnanpopaXHoro
006CyroByBaHHs.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 3BYKOBOIO CUTHANTY

LLlo6 yBiMKHYTW/BUMKHYTI 3BYKOBUIA CUrHan:

+  MMigknioyiTb BapUbHY NaHenb O eNeKTPOMePeXi;

«  [louekawnTeca NocnigoBHOCTI yBIMKHEHHS;

« [lpotarom 60 ceKyHA HaTUCHITb Ta OAHOYACHO YTPUMYMTE He MeHLle

.
5 ceKyHA KHOMKY “+" j &2 | =<,

DEMOHCTPALINHUI PEXXUM (HarpiBaHHs AeaKTMBOBaHO, AVB. PO3AiN
“lMoCi6HMK 3 yCyHEeHHA HecrnpaBHOCTelR")

[nA yBIMKHEHHSA/BUMKHEHHA JeMOHCTPALINHOrO PeXnmy:

+  [igknioyitTb BapuibHY NaHesb A0 eneKkTpoMepexi;

+  [louekanteca NoCNifOBHOCTI YBIMKHEHHS;

+  [MpoTarom 60 ceKyHI OAHOYACHO HATUCKaNTe KHOMKM BUOOPY KOHGOPKN
Y BEPXHbOMY JIiBOMY | BEPXHbOMY MPaBOMy KyTi He MeHLUe 3 ceKyHf, (AK
NMOKa3aHo HuKYe);

«  Ha gucnnei Bigobpasntbea “DE”.

‘ 3 cek. ‘
b O (6.
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

Moci6bHuk Kopucmyeaya

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPWIbHOI MAHENI

LLlo6 yBIMKHYTV BapunbHY NaHerb, HAaTUCHITb i NPOTAroM 1 CeKyHAW yTpumyiiTe
KHOMKY YBIMKHEHHS. LLo6 BUMKHYTW BapuiibHY NaHenb, HAaTUCHITb Ty X camy
KHOTKY LLe pas3, BCi KOHPOPKY ByyTb AeaKT1BOBAHI.

PO3MILLEHHA

BunbepiTb NOTpi6HY KOHGOPKY 33 [JOMOMOrol0 CUMBOJTIB MOJIOMKEHHS,
He 3akpuBaiiTe CMMBONM NaHeni KepyBaHHA KacTpyeto.

3BepHiTb yBary: bins KOHGOPOK, PO3TalioBaHWX NOOAN3Y MaHeNi KepyBaHHS,
[oLinbHO 36epiraTv KacTpy/i Ta CKOBOPIAKM 3@ 0OMEXYBaNbHUMY NMO3HAYKaMM
(BPAxXOBYOUM HIMKHIO YACTUHY CKOBOPIAKM Ta BEPXHIO KDOMKY, OCKIfIbKM BOHM
MaloTb TeHAeHLito 30inbLUIyBaTCA).

Lle 3anobirae neperpisaHHi0 CEHCOPHOI NaHeni. Mg Yyac NpUroTyBaHHA Ha rpuni
ab0 CMakeHHsA 33 MOXKIMBOCTI BUKOPUCTOBYIATE 3aHi KOHOOPKNU.

AKTUBYBAHHA/AEAKTUBYBAHHA KOHOOPOK |
HACTPOIOBAHHA PIBHIB MOTYXKHOCTI

o6 yeimkHymu KoHgpopku:

Bnbepitb nonepeaHbo 06paHy KOHPOPKY, HATUCHYBLUW BifNOBIAHY KHOMKY
BMbopY KoHMOopPKM . Ha sucnnei Binobpasmutbea piseHb “0”.

KoxxHa KoHbOpKa Ma€e pi3Hi piBHI MOTYXXHOCTI, AKi MOXHa HanaliTyBaTui
KHonkamun “+“/“=", Big 1 0o 9.

[Jeski koHbopKM nigTprmyoTb QYHKLiO LUBMAKOrO HarpiBaHHA (3a

"—lo‘

o6 eumKHymu KoHhopKu:

Bubepitb KOHMOPKY, AKY MOTPIOHO BUMKHYTM, HATWCHYBLUM BiAMOBiAHY
KHOMKY BUOOpY KOHGOPKH (Ha AnCnel B NpaBoMy HUMKHbOMY KyTi iHAMKaTopa
PiBHA NOTY>KHOCTi 3aCBITUTbCA TOUKa). HaTWCHITb “—*, o6 BCTaHOBUTU piBeHb
noTy»KHOCTi “0”.

OYHKUIT

IHAVKaTOP piBHA HarpiBaHHA KOHPOPKKM
IHauKaTop 06paHOT KOHGOPKN

LLlo6 HeraHO BUMKHYTV KOHGOPKY, HAaTUCHITb | yTpUMYITe KHOMKY BUOGOPY
KoHbOpKM npoTarom 3 cekyHA. KoHdopka AeakTBOBaHa, i Ha aucrnel
BiOOpaXKa€eTbCA iHAMKATOP 3anMLLKOBOro Tenna “H”.

5]
s BJIOKYBAHHA AOCTYMY A0 NAHENI KEPYBAHHA

LLlo6 3abnokyBaTVi HanalTyBaHHA i 3amobirT BUMAAKOBOMY YBIMKHEHHIO
BapWIbHOI MaHeni, HaTUCHITb | yTpUMyITe KHOMKY “6" Sense/BnokKyBaHHA
KHOMOK" NpOTArom 3 cekyHA. 3BYKOBWW CUrHan i CUrHanbHa namna Hag
CYMBOJIOM BKaXyTb Ha Te, Wo UuA oyHKUia Oyna aktuBoBaHa. [MaHenb
KepyBaHHs Teriep 3a6/10K0BaHa, 3 BUHATKOM GyHKLii BuMkHeHHs ([O]). LLo6
PO36710KyBaTV KHOMKMU, MOBTOPITh NpoLiefypy akT1BaLi.

- & + TAUMEP
Talimep [03BOJAE HANALUTYBATV Yac NPUroTYBaHHA 1A BCiX KOHGOPOK.

o6 akmueyeamu maiimep:

BnbepiTb Ta akTVBYBaTV KOHPOPKY, AN1A AKOI NOTPIGHO BCTAHOBUTM Taimep.
HaTWCHiTb KHOMKY 3i 3HAaUKOM FOAMHHMKA | BCTAHOBITb OaXaHWil yac
KHoMKamu “+" i “—". CBiTnopiop TaiMepa AJ1A BUKOPUCTOBYBaHOI KOHGOPKM
nigcBivyBaTMMETbCA.

Yepes Kinbka cekyHA MicA 0CTaHHbOrO TOPKaHHA TaliMep MOYHE 3BOPOTHUN
BiANiK, i TOUKa Ha Ancnnei, AKka BKa3ye BigJlik CeKyHf, NoyHe 6nmatu.

Konu BcTaHOBREHMIA Yac MUHE, NPOJTYHAE CUrHan i KOHGOPKa aBTOMaTUUHO
BUMKHETbCA.

Micna Br6opy KOHPOPKYM Ta 3HaUYKa FOAVMHHMKA YaC MOXHa 3MiHWUTY B OyAb-
AKNIA MOMEHT, a TaKOXK MOXKHa OAHOYACHO aKTMBYBaTU KiflbKa Tanmepis.
Talimep 3aBauW BigobOpaxa€e yac, BCTAHOBMEHWI AN BUOPaHOI KOHPOPKK,
260 HaKOPOTLUMIA 3aNMLLIOK Yacy.

AKLLO aKTVBHI KinbKa TaiMepiB, CBITNOAIOAHNI iHAMKATOP, WO 6NMMAE, BKasye
KOHbOPKY, Iy1s1 AKOT Ha AMCTIET Bifobpaxa€eTbcs Yac NpUroTyBaHHS.

LLlo6 ycTaHOBWTM TaliMep ANA iHLLIOT KOHPOPKI, MOBTOPITb ONMCaHi BULLIE KPOKU.

Lljo6 deakmusyeamu maiimep:

BM6€pin KQH¢opKy, Ans AKOI I'IOTpi.6HO [eaKT1ByBaTu Tanmep.

HaTuCHiTb | yTpuMyiiTe KHOMKY 3i 3Haukom roguHHuka ( (D ) npotarom
3 cekyHf. AGO HAaTUCHITb KHOMKY 3i 3HAUKOM FOAMHHMKA, @ NOTiM HaTUCHITb i
YTPUMyWTE KHOMKY “—" O NOABM Ha Ancnnei nosigomneHHs “0:0”.

6™ SENSE

KHonka “6™ Sense” akTuBye cneulianbHi GyHKLL.

lMocTaBTe KacTpysio Ha BiANOBigHE MicLie | BUOepiTb KOHPOPKY.

HaTucHiTb KHoMKy “6% Sense”. Ha sucnnei'y BubpaHii 3oHi Binobpasutbes “A”,
[Ona peaxtvBauii cneujanbHy QyHKLUiIO Ta MOBEPHYTUCA B PYUHUA PeEXMM,
BUGEpIiTh KOHOOPKY | 3HOBY HATUCHITb KHOMKY “6'" Sense”.

Mpy BMKOpPUCTaHHI crevjanbHyX GYHKLIN piBeHb MOTYXKHOCTI nonepefHbo
BCTAHOBMIOETbCA BAPUIbHOIO MaHENH0 | He MoxXe OyTy 3MiHEHWIA.

14 PO3TOMNEHHA

Lia dyHKUiA fo3BONAE AOCAITA TemnepaTypy, WO ideanbHO nigxoauTb ans
pO3TOMIEHHS, | NIATPUMYBATI CTaH NPOLYKTY 63 PU3UKY NPUrOPAHHS.

Ller cnoci6 € ineanbHUM, TOMy LLO BiH He MOLUIKOZKYE HiXKHi MPOAYKTY, Taki AK
LIOKONaA, | BO3BONAE 3aM06IrTL iX MPUNMMaHHIO A0 KacTpyni.

M niaATPUMYBAHHA TEMJIA

3a3Buyalt ua GyHKLUiA [O3BONAE NIATPMMYBATW ONTUMAlbHY TeMnepaTypy
K nicna 3aBeplieHHA NPUroTyBaHHA abo y pasi Ayxe TMoBiNbHOrO
BMNAPOBYBaHHA PiAVH.

lpeanbHO nigxoAnTb ANA NOAaYi CTPaB Ha CTifl 3a ifeanbHOI TemnepaTypu.

=J TywKyBAHHSA

La ¢yHKuia igeanbHo nigxoautb AnA  NIATPMMaHHA TemnepaTtypu
MOBISIbHOrO KMMiHHSA, WO J03BOJIAE rOTyBaTX CTPaBW NPOTArOM TPUBANOro
yacy 6e3 pr3rKy NpUropsaHHSA.

lpeanbHO MigxoauTb ANA peuenTiB 3 TPMBaIUM MPUrOTYBaHHAM (puc,
coycu, NeyeHsn) 3 pigKkMmm coycamm.

BT KAMATIHHA

Lia dyHKLUia no3Bonse [OBOAUTM BOAY [O KUMIHHA i MiATPUMYBATH il KUMiHHA 3
HU3bKMM CMOXKMBAHHAM eHepril.

Hanuiite B Kactpymio npubnusHo 2 nitpy Boan (6axaHO KiMHaTHOI
Temnepatypu).

Y 6yab-AKoMYy BUMaAKy KOPUCTyBaYaM PEKOMEHZYETbCA MUbHO CTEXUTM 3a
OKPOMOM i NepioAnYHO NepeBipATY KinbKiCTb BOAX, LLO 3aMLLAACA.

AIKWO KacTpynAa Benuka, a KinbKiCTb BOAW MepeBullye 2 AiTpy, pagvmo
BUKOPVCTOBYBATY KPULLKY AA ONTUMI3aLii Yacy KUMiHHA.

Whj;lﬁool



IHAUKATOPU

(I
I | 3ANUIKOBE TEMNO

flkwo Ha Aaucnnel  Bigobpakaetbca cvumBon  “HY,
KOHPOpKa rapsaya. |HAMKATOp BMMKAETbCA, HaBiTb AKLWO KOHPOPKa He

BUKOPWCTOBYBa/aca, aje Harpinaca BHACILOK BUKOPWUCTaHHA CyCiAHIX

KoHbopok abo Bif NOCTaBNEHOro Ha Hel rapsaYyol nocyay.
Konu KoHpopka oxonoHe, cumeon “H” 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

Lue O3HauaE, Lo

(M}
- KACTPYNA HEMNPABWIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIACYTHA
Llen cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpyniA He MigXoauTb ANA roTyBaHHA 3
BUKOPUCTAHHAM iHAYKLUIi, AKWO BOHa BCTAHOBNEHA HEMPABUIbHO abo AKLLO
BOHa Ma€ pPO3Mip, O He BiAnoBigae BUOPaHin KoHbopui. fAKWo npunag
npoTarom 30 CeKyHA He BUABMUTb KacTPYIio, KOHPOPKa BUMKHETBCS.

TabnuuAa NpyUroTyBaHHA NPOMOHYE NPWKNaZ, TUMY NPUrOTYBaHHA 1A KOXKHOTO PiBHA MOTYKHOCTI. DaKTyHa 3aAaHa MOTYXKHICTb KOXHOrO PiBHA MOTY>KHOCTI
3aneXuTb Bif PO3MIpY KOHHOPKM.

BUKOPUCTAHHA PIBHA MOTY>KHOCTI
PIBEHb MOTY>XHOCTI TUN TOTYBAHHA . . .
(i3 3a3HaYeHHAM 3BUYHUX KyNiHAPHUX METOAIB)
. |peanbHO NiAXoANTL ANA Pi3KOro NiABULLEHHA TemnepaTypuy CTPaBy, WO NPU3BOAUTD
P LLiBnpake HarpiBaHHA/Booster A HO TIAXOAWTD A71A P13 ABHWY paTypy CTpas, Wo np A
MakcumanbHa [0 KUN'ATIHHA (AKLLO MOBa e Npo BoAy) abo LWBUAKOrO HarpiBaHHSA PifuH.
NOTYXHiCTb . lneanbHo migxoamTb AnA OOBCMaXKEHHS, MOYaTKy MPUroTYBaHHS, PO3MOPOXKEHHS
8-9 CMakeHHSA — KUM'ATIHHA A > NIAXOA A o ! Y npuroty P P
NPOZYKTIB, LUBUAKOIO KUM'ATIHHA.
lpeanbHo nigxoanTb AN1s TYLLKYBaHHSA, NiATPUMAHHA NPOLECy KMN'ATIHHA Ha BENIVKOM
O6CMaxKEeHHA — TYLLKYBaHHA — Acan IAXOANTE ANIA TYLLIKY! » TIATP A NpoLecy . ) Y
7-8 o BOTHi, BapiHHA Ta MPUrOTYBaHHA Ha PWIO (3aliMaE He3HaYHWIN MPOMIXKOK Yacy,
KUN'ATIHHA — NPUrOTYBaHHA Ha FPUo
Buicoka Hanpvknag, 5-10 XBunuH).
MOTYXHICTb O6CMaKeHHS — BapiHHA — lneanbHo nigxoauWTb ANA TyWKyBaHHSA, MIATPUMAHHA MPOLECY KUM'ATIHHA Ha
6-7 TYLKYBaHHA — MPUrOTYBaHHA Ha He3HayHOMY BOTHi, BapiHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha rpusio (3aiMa€e cepeiHil NPOMIMKOK
rpuio yacy, Hanpvknag, 10—-20 XBUVH), HarpiBaHHA MEBHVX KOMMOHEHTIB CTPaBU.
. lpeanbHO MigxoanTb ANA TYWKYBaHHA, NiATPYIMAHHA NPoLecy KAM'ATIHHA Ha Masiom
BapiHHA — TyLIKyBaHHA — Acar MAXOAITE ANA TYLLKY! A, MATP pouecy Y
4-5 BOTHi, BapiHHA (3aiMa€ 3HauHUI Nepiof vacy). [purotyBaHHA coycy AnA MakapOHHMX
MPUrOTYBaHHA Ha FPUo
CTpaB.
Cepenna laeanbHoO MigxoauTb ANA CTpaB, MPUroTyBaHHA AKUX 3aiIMaEe YMMano vacy (puc, coycu,
no P HicTh 3-4 neyeHs, pvba), 3 BUKOPUCTAHHAM MEBHUX PiavH (BOAQ, BUHO, OGYNbIOH, MOJSIOKO),
) BapiHHA — Knn'aTiHHA (Ha Manomy | PUrOTYBaHHSA COyCy AJ1H MAaKapOHHUX CTPaB.
BOTHi) — 3rYLLEHHSA — yTBOPEHHA MiHN | |neanbHo NiAXoauTb ANA CTPaB, NPUroTyBaHHA AKMX 3aliMac uUMMano Jacy (06'em Lmx
2-3 CTpaB, 3a3BMYali, MeHLLE OAHOrO AiTPa: PUC, COYCH, NeyeHs, prba), 3 BUKOPUCTaHHAM
pigvH (Boaa, BUHO, OymbIAOH, MOJIOKO).
laeanbHO NigxoauTb ANA PO3TOM/IEHHA Mac/a, LWOKOMaAy, PO3MOPOMKEHHA HE3HAUHMX
1-2 3a pO3MipOM NPOAYKTIB i Po3irpiBaHHA i (coyciB, cynis, CyniB i3 BENNKOI KiNbKiCTIO
Husbka PO3TOMNEHHA — PO3MOPOXYBaHHA — | IHTPEIEHTB).
MOTYKHICTb NIAITPIBAHHA — yTBOPEHHA NIHN lpeanbHO  nmipxoguTh ANA  NIOATPYMAHHA  LLOMHO MPUroTOBAHUX CTPaB rapAvnMu,
1 NPUroTyBaHHA PU30TO (3 BUKOPVCTAHHAM KyXOHHOIO NPUTaas, CyMICHOTO 3 iHAYKLUIHOK
BaPWIbHOIO MaHENJIo).
HynboBa BapunbHa naHenb BMMKHeHa abo B nepebyBae pexumi ouikyBaHHA (micnA
noy HicTb OFF MigTprmKa noBepxHi HEeLLOAABHbOIO 3aBepLUeHHA MPUroTYBaHHA CTPaB MOXe BMAINATU Tenno, Npo Lo
TyX CBigunTL iHaMKaTop “H").

OYULLEHHA 1 OBCJZTYTOBYBAHHA

Baxknueo:

Akwo Ha ckni € norotun CleanProtect, BapunibHy NOBEpXHIO 06POOGEHO 3a

+  lNepepn ouniieHHAM Npunagy NnepeKkoHalnTecs, Lo KOHPOPKN BUMKHYTO,
aipeHTndikaTop ocratouHoro TermioBuaineHHa (“H") He cBiTnTbCA.

+  He BuKopucToBYyiiTe MeTaneBi cKpebky abo abpasuBHi ryoKu, OCKiNbKM
BOHW MOXYTb MOLUKOANTM CKIO.

+  [icnAa KOXHOrO BUKOPWCTaHHA OUULLYITE BapWUibHY NaHenb (Konu BOHa
OXOJIOHE) Bif, NJIAM Ta 3aMLLIKIB iKi.

+  YyTmBicTb KHOMOK MaHeni ynpaBniHHA MOXe MOripwnTMCa Jepes
HeA0CTaTHbO YNCTY MOBEPXHIO.

+  Bukopucrosyiite ckpeboK, TiNbKM AKLLO 3anULLKA iKi pUamnnimn Ao KOHGOPKM.
[JoTpumyiiTecs iHCTPYKLi BUPOGHIIKa CKPebKa, LLO6 He NoapAnaTy CKIo.

+  Llykop abo npopyKTI 3 BUCOKMM BMICTOM LIyKpPY MOXyTb MOLUKOZpKYBaTL
MOBEPXHIO BapWSIbHOI NaHeni, ToMy ix Cifl HeranHo BUAANATH.

+  Cinb, LyKop i NiCOK MOXYTb NOAPANATN CKIIAHY NMOBEPXHIO.

+  BukopucroByiiTe M'AKY raHuipKy, KyXOHHY CepBeTKY, Lo BOMpae Bosory,
abo cneujanbHW 3acib ynLeHHs Ana BapWIbHOI NaHeni (qoTpumyiTech
iHCTPYKUIi BUPOOHMKa).

+  [ponuta Ha KOHOPKM PiAVHA MOXKe CNPUYMHKTY BibpaLito Ta 3CyBaHHA
nocyay.

+  [icnAa unLeHHA peTenibHO BUCYLLYINTE BapUIbHY NaHeNb.

TexHonorieto CleanProtect. Lle ekcknto3vBHe NoKpuTTA 3abe3neydye uynosi
pe3ynbTaTyi MUTTA 1 JoBLLE 36epirae 6nMcK BapuibHOI MOBEPXHI.
PekomeH[0BaHO LoAeHHe MUATTA MiC/IA KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.

[ina mutTa BapwibHUX noBepxoHb CleanProtect goTpumyiitech HaBegeHUX
HIPKYe peKomeHgaLiin.
« O6epeXxHO 3MOUiTb 30HU, AKIi MOTPIGHO OUMCTITI, BOZOHO TaK, OO BOHa
MOKpWna BCto 3a06pyaHEHY AiNsIHKY i1 He MOTPanuia Ha NaHesb KepyBaHHs.
+  [nAa 3mouyBaHHA BOLOIO:
«  3a HOPMaNbHMX YMOB 3a4eKaunTe WOoHanMeHLe 2 XBUNTMHN.
+  3a ymMOB CMNIbHOTO 3abpydHEHHA 3ayekaiTe LOHaliMeHwwe 5
XBUSIVH.
«  flKwo Bofa Ha BapwbHili MOBEPXHi BUCOX/a, MOTPIGHO NOBTOPUTY
eTan 3MOoYyBaHHsA.
- [Ins BuganeHHs BifKNageHb BUKOPUCTOBYTe HeabpasveHy ryoky. Micns
MWTTA BUCYLLITb BapUbHY MOBEPXHIO.
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Moci6bHuk Kopucmyeaya

3BYKWU, AKI NPUJNIAJ BUPOBJIAE NiA YAC OYHKLUIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro GYHKLIOHYBaHHA iHAYKUIHOI BapuibHOI naHeni
MOXHa 4yTW CBWCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymn BuHMKalOTb B
KyXOHHOMY MOCyAi i BOHM MOB'A3aHI 3 XapakTepHUMW O3HaKkaMW AHa

CKOBOPIAOK (HanpuKnag, HO Moxe 6yTy 6araTollapoBUM abo HepiBHIM).

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

Lli wymm MoKy Tb 3MiHIOBaTWCA B 3a/1€XXHOCTI Bifi TUMY BUKOPUCTOBYBAaHOIO
KYXOHHOrO nocyfly, a TakoX KibKOCTi IXi, AKY BOHN MICTATb. Taki 3ByKu He €
03HAKOI0 HecnpaBHoOi poboTi.

«  [epeBipTe, UM He NEPEKPUTO NOCTaYaHHS XMNBMEHHS.

. HKLLI,O He BOAETbCA BUMKHYTW BapwiibHY MaHenb nicna BUKOPUCTaHHA,

Bify'eHaViTe i Bif [PKepena XMBNeHHs.

+  flKwo Ha gucnnei BigobpaxarTbea Lmudpn Ta 6yKeM nicnA BBIMKHEHHA

BapWbHOI NaHeni, nepernaHbTe IHCTPYKLIT B Tabnuui Huxye.

3BepHiTb yBary: HaaBHIiCTb 3anu1LWKiB BOAW, NPOAUTOI 3 KacTPy/b PiAVHK UK

iHLWMX 00'EKTIB Ha KHOMKaxX BapWbHOI MaHesi MOXe CMPUUYMHNTI BUMNAAKoBe

YBIMKHEHHA ab0 BUMKHeHHA OyHKLUii 6noKyBaHHA [OCTyny [0 naHeni

KepyBaHHSA.

TemMnepartypa 3aHaaTo B1UCOKa.

YaCTWUH NaHeni 3aBMCOKa.

Koa ancnnea onuc MOXJINBI MPUYUHU PILLEHHA
lMocya po3ni3HaeTbeA, ane BiH € HeCymicHWM | [ocys  moraHO  po3MilleHO B 30Hi | HaTuCHITb ABidi KHOMKY “YBIMKHEHO/BUMKHeHO",
3 3aNMTaHOO onepaLieto. roTyBaHHs abo BiH € HeCyMicHUM 3 ofiHi€lo | o6  Buganutn kop FOE1 Ta  BigHOBUTU
FOE1 abo KinbKoma 30HaMU roTyBaHHS. OYHKUIOHYBaHHA  30HM  roTyBaHHA.  [oTim
cnpobyiiTe BUKOPUCTATV MOCYA B iHLUIA 30Hi
roTyBaHHsA ab0 BUKOPUCTATV iHLINIA NOCYA.
HenpasunbHe NigKIoYeHHA LWHYP MigKnioYeHHA XMBNEHHA He BiANoBIdae | HanawTyinte NigKMIOYEHHA MMBMIEHHA 3rigHO 3
FOE7 >KMBEHHSA. TOMY, LL|O 3a3HayYeHO B po3gini posainom “TIAKMFOYEHHA 4O ENIEKTPOMEPEXK”.
“MIAKITKOYEHHA 1O ENEKTPOMEPEX".
lMaHenb KepyBaHHA BUMUKAETbCA Yepes BHyTpilwHA TemnepaTtypa eneKTpOHHWX | [epLu HiXk 3HOBY BMKOPUCTOBYBATU BapWSibHY
FOEA Haf3BMYaNHO BUCOKY BHYTPILLHIO YaCTVH NaHeni 3aBMcoKa. naHersb, 3a4eKalTe, MoKV BOHa OXOJIOHe.
Temneparypy.
FOE9 KoHpOpKM BUMMKAOTLCS, AKLLO BHyTpilIHA TemnepaTypa eneKTPoHHKX | 3aueKalite, NOKM KOHOPKa OXONOHe, nepLu

Hi>K BUKOPUCTOBYBATH i 3HOBY.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Bin'epHariTe BapunbHy NaHenb Bif [PKepena XUBNeHHs.
3ayeKariTe Kiflbka CekyHa, MOTiM 3HOBY MiAKMIOUITb BapWbHY NaHesb [0 eNeKTpoMepesKi.
AKwo npobnema 3anuiumnacs, 3atenedoHyiiTe 40 CEPBICHOO LIEHTPY | MOBIZOMTe KO MOMUSIKY, IKWIA BiZOOPAXKAETbCA Ha AUCTIIEN.

F7E5, F7E6
dE BapunbHa naHenb He BMUKae HarpiaHHs. | JEMOHCTPALIMHN PEXKM ysivkHermit, | JoTpumyiTech _ iHCTpyKkuin B po3gini
[konu eapunsHa naweste | QYHKLT He BMUKaIOTbCA. “OEMOHCTPAUINHAI PEXXKM”.
BUMKHeHalJ
BapunbHa naHenb He AO3BOJISE aKTVBYBATU | Perynatop MoTyHOCTi  obmexxye  pisHi | [JuB. po3ain “PerynioBaHHS NOTY>KHOCTI".
Hanpuknaa: cneuianbHy GyHKLUito. MOTY>KHOCTI BiANOBIAHO AOMAKCVIMaSTbHOro
w0l — - 3HAYeHHs, BCTaHOBNEHOrO ANA BapUIbHOI
naHerni.
Hanpwvknag: BapunbHa naHenb aBTOMaTUYHO Perynatop notyxHocTi 0bMeXxye  piBHi | [vB. po3gin “PeryntoBaHHA NOTY»KHOCTI".
- BCTAHOBJIIOE MiHiMaJIbHWI PiBEHb MOTY>KHOCTI BiANOBIAHO AOMAKCVIMANTbHOrO
[Pigerb nomyxHocmi | MOTY>KHOCTi ANA BUKOPUCTAHHA 3HaYeHHs, BCTAHOB/NEHOTO ANA BapWIbHOI
Huye HeobxidHo20 | KOHDOPKMU. naHerni.
pisHA]
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NICNANPOAAXHE ObCJIYTOBYBAHHA

NMEPW HPK 3BEPTATUCA A0 UEHTPY NICIANPOAAXHOIO
OBC/IYTOBYBAHHA, BAKOHAUTE HABEAEHI HUMYE All:

1. TepeBipTe, U1 MOXKHa BAPILLTI MPOGIEeMy CaMOCTIlIHO 33 AOMOMOTOI0 NMOpPag,
HaseneHux y po3gini MOCIBHUK 13 YCYHEHHA HECMPABHOCTEW.

2. BuMmKHiTb npunap i 3HOBY YBIMKHiTb 1Oro, LWo6 nepesipuTH, un
HeCnpaBHICTb 3aMLLIAETbCA.

AKWo nicna BI/ILI.IEBKI-\V3AHO'I'I'IEPEBIPKVI HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA A0 HAUBJIMMKYOIro UEHTPY MICNANMPOAAMHOIO
OBCJ1TYFOBYBAHHA.

Mig yac 38'A3Ky 3 Hawwwm CepBicom NICIANPOAAKHOTO 0OCNYroBYBaHHA 3aBXaW
YTOUHIONTE:

«  KOPOTKUIA ONMC HECMPABHOCTI;

+ TN i TOUHY MOAENb Npunagy;

k@fﬂ“ﬁﬁnnﬂﬂﬂ“

+  CepilHuin Homep (Homep nicnA cnosa SN Ha nacnopTHil Tabnuuui,
po3TaloBaHin nig npunagom). CepiiHUA HOMep BKa3aHUA TakoX Yy
[OKyMeHTaLlii;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
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|SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHA afpeca BaLIOro MiCLs MPOXKUBAHHS;
+  Ball HOMep TenedoHy.

AKLWOoNoTpi6eH PEMOHT, 3BePHITbCABABTOPV30BAHNI LIEHTP NICAANPOAAKHOTO
06cnyroByBaHHA (W06 rapaHTyBaTy, WO OyAyTb BMKOPUCTaHi opuriHanbHi
3aMnyacTViH1 Ta PEMOHT By/ie BUKOHAHO NMPaBuSibHO).

Y BuMagKy BCTaHOBNEHHA NPOAYKTY BpPiBeHb 3BEPHITbCA [0 LEHTPY
nicnAnpofaXHoro o6cyroByBaHHA, LWOO OTPUMATU MOHTaMHWUN Habip
FBUHTIB (AKLLO HEQOCTYMHUIA).

Y pasi BCTaHOBNEHHA He Haj BOY[OBaHOI AyXOBOK Ao BM MOXeTe
3atenedoHyBaTM [0 LEHTPY NiCIANPOAXHOro OOCYroByBaHHS, LIO6
npuabati KomnnekT po3ginbHukis C00628720 (BapwibHa noBepxHs 6065 cv)
abo C00628721 (BapunbHa NoBepxHs 77 cm).

AKLLO BY He Baxa€eTe KyryBaT/ KOMMNEKT PO3AINbHIKIB, NepeKoHanTecs, Wo
po34intoBay BCTAHOBNEHWI BiAMOBIAHO [0 iHCTPYKLIi 3i BCTAHOBJIEHHSA.

3 npaBunamm, CTaHAapPTHOK AOKYMEHTaLli€l0 Ta AOAaTKOBOIW iHpopmaui€lo npo BUpi6 MoxKHa o3HaloMuUTUCA

HaCTYMHNM YNHOM:
. BinckaHyBaBsLun QR-kop Ha BMpPOGi;
- BigeigaBlwwu Haw Be6-caiT docs.whirlpool.eu/docs;

«  AGO 3BepHiTbCA A0 CNYK6M NicnANpoAa)KHOro 06cnyroByBaHHA KNi€HTIB (HOMep TenedoHy 3a3HaUeHo y
rapaHTiliHOMY TasfioHi). 3BePTaloUMChb A0 HALLOTO LIeHTPY NiCNANPOAAXHOro 06CnyroByBaHHs, BKaXiTb KoK, 3a3HaueHi

Ha NacnopTHi Tabnuuli BUpooby.

®/TM/ © 2025 Whirlpool. BupobnaeTbca 3a niyeHsieto.
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