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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.
M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
M\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.
A WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water: instead, switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.
M\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
A\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and
knowledge can use this appliance only if they are
supervised or have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children
without supervision.
A\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.
MNWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
Ke shall be kept away unless continuously supervised.
The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE
M\ CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.
M\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

MAWARNING: Induction hob may generate the
acoustic sound when something is left on the control
panel. Switch off the cooktop through the ON/OFF
button.

INSTALLATION

M The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

I\ Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

A\ Carry out all cabinet cutting operations before
fitting the appliance and remove all wood chips and
sawdust.

ELECTRICAL WARNINGS

M1t must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed upstream
of the socket in accordance with the wiring rules and
the appliance must be earthed in conformity with
national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped.

A Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

M\ WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.




M\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.
DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol .

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol E on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while itis on. The electromagnetic field may
affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or the manufacturer
of the pacemaker or similar medical device for additional information about its
effects with electromagnetic fields of the induction cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed: use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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THANKYOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please register

your product on www.register10.eu. PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
f‘i Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION
1. Cooktop
2. Control panel
1
. [ ~Ed -
Whijrigool - 5 [Sle. 2
CONTROL PANEL
2 4 e 6 10

th
0|2
3sec

11
1. On/Off button 5. Special function icon 9. Power and cooking time adjustment buttons
2. Cooking level selected 6. Timer indicators active for the selected zone  10. Indicator light - function active
3. Zone selection indicator 7. Cooking time indicator 11. 6" Sense/Key lock button - 3 seconds
4. Cooking zone selection button 8. Timer activation button
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended | Base made of stainless steel | Ensures optimum efficiency,
cookware with a sandwich design, | heats up quickly, and distributes

\ enamelled steel, cast iron. heat evenly.

Suitable Base not fully ferromagnetic | Only the ferromagnetic area

cookware (magnet sticks only on part of | heats up. As a result, may heat
the cookware base). up less quickly and heat may

% be distributed less evenly.

Suitable Ferromagnetic base contains | The  ferromagnetic  area

cookware areas with aluminium, or has [is smaller than the actual
arecessed area in the centre. | cookware base area. As a

ko result, less power may be
s delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the
cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

FIRST TIME USE

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

: COOKWARE USAGE BY ZONE
‘2/ SN Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
Zone 9

(\\ - | 754: shape base (cm)

‘ I 1 Round 10
! 3

[ —- I 2 Round 15
1 - ’ l 3 (inner) Round 10
"""""""" 4 (outer) Round 24

Note: When cooking foods that require perfect heat distribution (e.g. pancakes)
and for fast cooking (e.g. boiling), use the cooking zone as indicated below in
the table.

Pancakes T
Test according to EN 50304/EN60350 § 7.3 €L -3

Boiling
Test according to EN 50304/EN60350 § 7.1

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's electrical system as described
in the following paragraph.

N.B: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking zone

power levels and functions (e.g. boil or fast heating) could be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

To set the power of the hob:

Once you have connected the device to the mains power supply, you can set
the power level within 60 seconds.

Press the “+" button for at least 3 seconds. The display shows “PL".

Use the “+" and “—" buttons to select the desired power level.
The power levels available are: 2.5 kW - 4.0 kW — 6.0 kW - 7.2 KW.

Confirm by pressing 2%,

The power level selected will stay in the memory even if the power supply
is interrupted.

To change the power level, disconnect the appliance from the mains for at
least 60 seconds, plug it back in, and repeat the above steps.

If an error occurs during the setting sequence, the “EE” symbol will appear, and
you will hear a beep. If this happens, repeat the operation.
If the error persists, contact the After-Sales Service.

ACOUSTIC SIGNAL ON/OFF

To switch the acoustic signal on/off:

« Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence; -

«  Within 60 seconds, press the buttons “+“ and
least 5 seconds.

.
s« simultaneously for at

DEMO MODE (reheating deactivated, see the section on "Troubleshooting”)

To switch the demo mode on and off:

«  Connect the hob to the power supply;

«  Wait for the switch-on sequence.

- Within 60 seconds, press the cooking zone selection buttons in the top
left and top right simultaneously for at least 3 seconds (as shown below);

+  “DE"will show on the display.

3 sec. |

\
w
@b
m7®+
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DAILY USE
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|
SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn the hob on, press the power button for around 1 second.
To turn the hob off, press the same button again, and all cooking zones will be
deactivated.

POSITIONING

Locate the desired cooking zone by referring to the position symbols.
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Please note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to
keep pots and pans inside the markings (taking both the bottom of the pan
and the upper edge into consideration, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying,
please use the rear cooking zones wherever possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

Select the pre-selected cooking zone by pressing the corresponding zone
selection button. The display will show level “0".

Each cooking zone has different power levels that can be adjusted using
the "+"/"=" buttons, from a minimum of 1 to a maximum of 9.

Some cooking zones have a fast heating function (Booster), shown on the
display with the letter "P".

To deactivate the cooking zones:

Select the cooking zone to be switched off by pressing the corresponding
zone selection button (a dot will light up on the display, to the power level
indicator's bottom right). Press the “—" to set the level to “0".

FUNCTIONS

Power indicator display
o —| Selected cooking zone indicator

To switch off immediately, press and hold the zone selection button for
3 seconds. The cooking zone is deactivated and the residual heat indicator “H”
appears on the display.

B CONTROL PANEL LOCK

To lock the settings and prevent it from accidentally switching on, press and
hold the 6™ Sense/Key lock button for 3 seconds. A beep and a warning light
above the symbol indicate that this function has been activated. The control
panel is locked except for the switching off function ([©]). To unlock the
controls, repeat the activation procedure.

- & + TIMER
The timer enables a cooking time to be set for all of the zones.

To activate the timer:

Select and activate the cooking zone for which you wish to set the timer.
Press the button with the clock icon and set the desired time, using the “+"
and “—" buttons. The timer LED for the zone in use will be illuminated.

A few seconds after the last touch, the timer will start the countdown and the
dot on the display that indicates that the seconds are passing will flash.
When the set time is up, an acoustic signal will sound and the cooking zone
will switch off automatically.

After selecting the zone and the clock icon, the time can be changed at any
point, and several timers can be activated simultaneously.

The timer always shows the time set for the selected area, or the shortest
remaining time.

When more than one timer is active, the flashing LED indicates the zone for
which the cooking time is visible on the display.

To set the timer for another zone, repeat the above steps.

To deactivate the timer:

Select the cooking zone for which you wish to deactivate the timer.

Press the button with the clock icon ( @ ) for 3 seconds. Alternatively, press
the button with the clock icon and then press and hold the “—* button until the
display shows “0:0".

EXTENDIBLE ZONE (DOUBLE ZONE)

Depending on the container's diameter, the zone adapts itself automatically,
turning on partially (inner zone) or completely (outer zone). For more
information, refer to the minimum diameter table.

IMPORTANT: Place the pot making sure that its center corresponds to the
center of the cooking zone in use (as shown below).

6™ SENSE

The "6 Sense” button activates the special functions.

Place the pot in position and select the cooking zone.

Press the “6" Sense” button. The display of the selected area will show “A”.
To deactivate the special function and return to manual mode, select the
cooking zone and press the “6™ Sense” button again.

The power level when using special functions is pre-set by the hob and cannot
be modified.

14 MELTING

This function allows you to bring food to the ideal temperature for melting
and maintain the food condition without the risk of burning.

This method is ideal, as it does not damage delicate foods such as chocolate
and prevents them from sticking to the pot.

M KEEP WARM

This feature allows you to keep your food at an ideal temperature, usually after
cooking is complete or reducing liquids very slowly.
Ideal for serving foods at the perfect temperature.

= BOILING

This function allows you to bring water to the boil and keep it boiling,
with lower energy consumption.

About 2 litres of water (preferably at room temperature) should be placed
in the pan.

In all cases, users are advised to monitor the boiling water closely and
check the amount of water remaining regularly.

If the pots are big and the water quantity is higher than 2 litres, we
recommend using a lid to optimize boiling time.

Whj;lfa?ool



INDICATORS

(M
I | RESIDUAL HEAT

If “H" appears on the display, this means that the cooking zone is hot.

indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated

due to the adjacent zones' use or because a hot pot has been placed oniit.
When the cooking zone has cooled down, the "H” disappears.

COOKING TABLE

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.

The

The cooking table offers an example of the cooking type for each power
dimension.

level. The actual delivered power of each power level depends on the cooking zone

POWER LEVEL TYPE OF COOKING N LEVEL USE .
(indicating cooking experience and habits)
p Fast heating/Booster Ideal for rapldly increasing the f(.)od. temperature to fast boiling in the case of
Maximum power water or rapidly heating cooking liquids.
8-9 Frying — boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling.
7_8 Browning — sautéing — boiling — | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of
. grilling time, 5-10 minutes).
High power - - - ” — - - - — - -
6_7 Browning — cooking — stewing — [ Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period
sautéing — grilling of time, 10-20 minutes), preheating accessories.
4_5 Cooking — stewing — sautéing — | Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time).
grilling Creaming pasta.
Medium power 3_4 . . . ‘ . Ideal for !ong-cookﬁng recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines,
Cooking — simmering — thickening | broth, milk), creaming pasta.
2_3 — creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with
liquids (e.g. water, wines, broth, milk).
122 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and
Low bower Melting — defrosting — keeping food | keeping just-cooked food warm (e.g. sauces, soups, minestrone).
P 1 warm — creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping
serving dishes warm (with induction-suitable accessory).
Zero power 0 Support surface I;r?bl_:n) stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off
that the residual heat indicator ("H”) is not displayed.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage
glass.

After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits
stains from food residue.

control panel buttons.
manufacturer's instructions to avoid scratching the glass.

immediately removed.

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of
Use a scraper only if residues are stuck to the hob. Follow the scraper

Sugar or foods with high sugar content can damage the hob and must be

Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow
the Manufacturer’s instructions).

Spills of liquid in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

and

the
and
If the iXelium™ logo appears on the glass, the hob has been treated with
iXelium™ technology, an exclusive Whirlpool finish which ensures perfect
cleaning results, as well as keeping the surface of the hob shiny for longer.

To clean iXelium™ hobs, follow these recommendations:

Use a soft cloth (microfibre is best) dampened with water or with everyday
glass cleaning detergent.

For best results, leave a wet cloth on the glass hob surface for a few minutes.

SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the
bottoms' characteristics (for example, when the bottoms are made fi
different layers of material or are irregular).

These noises may vary according to the type of cookware used, and the
pan  amount of food, it contains and are not the symptom of something wrong.

rom
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TROUBLESHOOTING
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Check that the electricity supply has not been shut off.

If you cannot turn the hob off after using it, disconnect it from the power

supply.

Please note: The presence of water, liquid spilled from pots or any objects

control panel lock function.

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

resting on any of the hob buttons can accidentally activate or deactivate the

DISPLAY CODE

DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSES

SOLUTION

Cookware is detected but it is not
compatible with requested operation.

The cookware is not well positioned on
the cooking zone, or it is not compatible

Press On/Off button twice to remove the
FOET code and restore the functionality

FOE1 with one or more cooking zones. of the cooking zone. Then, try to use the
cookware with a different cooking zone, or
use different cookware.

Wrong power cord connection. The power supply connection is not|Adjust the power supply connection

FOE7 exactly as indicated in “ELECTRICAL|according to “ELECTRICAL CONNECTION”

CONNECTION” paragraph. paragraph.

FOEA The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before using

of excessively high temperatures. parts is too high. it again.

FOE9 The cooking zone turns off when the | The internal temperature of electronic Wait until the cooking area has cooled off

temperatures are too high.

parts is too high.

before using it again.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

Disconnect the hob from the power supp

ly.

Wait a few seconds then reconnect the hob to the power supply.

If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.

dE
[when the hob is off]

The hob does not switch heat up.
The functions do not come on.

DEMO MODE on.

Follow the instructions in the “DEMO MODE"
paragraph.

The hob does not allow a special function

The power regulator limits the power

See paragraph “Power management”.

eg. =0 — - |tobeactivated. levels in accordance with the maximum
value set for the hob.
eg. b q The hob automatically sets a minimum | The power regulator limits the power | See paragraph “Power management”.

[Power level lower than level

requested]

power level to ensure that the cooking
zone can be used.

levels in accordance with the maximum
value set for the hob.

AFTER-SALES SERVICE

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1.

2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN TOUCH

See if you can solve the problem by yourself with the help of the

TROUBLESHOOTING suggestions.

« the serial number (number after the word SN on the rating plate

documentation;

WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our Client After sales service, always specify:
a brief description of the fault;
the type and exact model of the appliance;

R Mod Xx
000

- your full address;
«  your telephone number.

located under the appliance). The serial number is also indicated in the

XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
33
grx
EQ

Z

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service (to
guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

In the case of flush-mounted installation, call the After Sales Service to request
assembly of screws kit (if not present).

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;

«  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;
«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our

After-sales Service, please state the codes provided on your product’s identification plate.

®/TM/ © 2026 Whirlpool. Produced under license.

Whj;lﬁool
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CONSIGNES DE SECURITE

|
| FR
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de sécurité importantes
quidoivent étre observées en tout temps. Le Fabricant
décline toute responsabilité si les consignes de
sécurité ne sont pas respectées, en cas de mauvaise
utilisation de I'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

M\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

MMISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

M\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de I'huile
peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie. Ne tentez
JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau: au contraire,
éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

M\ N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de I'appareil jusqu’a ce
que toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M\ Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteau, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a l'écart de l'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni l'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés Iutilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

M\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée lors
de ['utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenusal'écartdel'appareil, amoinsd’étre soussurveillance
constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou aprés la
cuisson.

USAGE AUTORISE

/N MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systéme de
controle a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

& Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

M\ Uinstallation, incluant 'alimentation en eau (selon le
modele), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur l'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Apreés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de probléme,
contactez le détaillant ou le service Aprés-vente le plus
proche.Unefoisinstallé, gardezle matériel d'emballage
(sacs en plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
laportée des enfants-ils pourraients'étouffer.L'appareil
ne doit pas étre branché a I'alimentation électrique lors
de l'installation - vous pourriez vous électrocuter. Au
moment de linstallation, assurez-vous que le cable
d’alimentation n’est pas endommagé par I'appareil -
risque d’incendie ou de choc électrique. Allumez
I'appareil uniquement lorsque linstallation est
terminée.

M\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

ALIMENTATION ELECTRIQUE

M1l doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a l'aide d'un




interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

M\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d’adaptateurs. Une fois [linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courantestendommagé(e), sil'appareilnefonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M Une installation utilisant une prise de cable
électrique n'est pas autorisée sauf si le produit en est
déja équipé par le Fabricant.

M\ Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Apres-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de lalimentation électrique
avant d'effectuer le nettoyage ou I'entretien; n'utilisez
jamais un appareil de nettoyage a vapeur - risque de
choc électrique.

M\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a récurer.
MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d'emballage sont entierement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage ﬂ'?

Les différentes parties de 'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS

Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiere d'élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez le
service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté 'appareil. Cet appareil est marqué comme étant
conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives
aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels qu'amendés).
En vous assurant que l'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

h:¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

_ REPRISE
A LA LIVRAISON

e

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d'énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de l'appareil
conformément au Réglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien suivant:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée. Le
champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.

I




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a l'installation. En particulier,
I'installation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de I'appareil correspond a celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire aux termes de la loi : utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N ~
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Manuel du propriétaire

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

Afin de profiter d'une assistance plus complete, veuillez

enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

f'ﬁ Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d’utiliser 'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

[OFED]
oo

i

I

DESCRIPTION DU PRODUIT

Whijrigool

=Y

PANNEAU DE COMMANDE

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

13 5

................ 9
1. Touche Marche/Arrét 6. Indicateurs de minuterie actifs pour la zone
2. Niveau de cuisson choisie sélectionnée
3. Indicateur de sélection de zone 7. Indicateur de temps de cuisson
4. Bouton de sélection du foyer 8. Bouton d'activation de la minuterie
5. Icone de fonction spéciale 9. Boutons deréglage de la puissance et du temps

3sec

de cuisson

10. Témoin indicateur - fonction active
11. Bouton 6™ Sense/Verrouillage des touches —

3 secondes

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

N'utilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

L

sandwich, en acier émaillé et
fonte.

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

chaleur uniformément.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base n'est pas entierement
ferromagnétique (Iaimant ne
colle que sur une partie de la
base de l'ustensile de cuisine).

Seule la zone ferromagnétique
s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
I'aluminium ou présente une
Zone Creuse au centre.

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de
base effective de l'ustensile
de cuisine. Par conséquent,
la puissance délivrée peut

étre moindre et les ustensiles
de cuisine peuvent ne pas
chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent
ne pas étre détectés.

Non adapté Acier fin normal, verre, |Les ustensiles de cuisine
argile, cuivre,  aluminium [ ne sont pas détectés et ne
et autres matériaux non | chauffent pas.
ferromagnétiques,  ustensiles
de cuisine avec pieds en
caoutchouc.

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
réguliérement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a l'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diamétre
ferromagnétique de la base de l'ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diametre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent sen trouver

PREMIERE UTILISATION

considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou ala
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plaque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latablede cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
«Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDE LA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pour assurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diameétre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
del'ustensile, plutét que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont la taille correspond a la taille ferromagnétique
dela base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

2/' [N — Forme d'ustensile | Base ferromagnétique
( - P i4 Zone de cuisine adaptée adaptée (cm)
o 1 Ronde 10
Lo 3! 2 Ronde 15
1 - ’ ' 3 (interne) Ronde 10
"""""""" 4 (externe) Ronde 24

Remarque : Lors de la cuisson d'aliments qui nécessitent une répartition parfaite
de la chaleur (par exemple les crépes) et pour une cuisson rapide (par exemple
ébullition), utilisezlazone de cuisson comme indiqué ci-dessous dans le tableau.

Crépes ‘
Test selon la norme EN 50304/EN60350 § 7.3 € -2

Ebullition
Test selon la norme EN 50304/EN60350 § 7.1

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table de cuisson est réglée a la puissance
maximale. Ajuster le réglage relativement aux limites du systeme électrique
dans votre maison comme décrit au paragraphe suivant.

REMARQUE : En fonction de la puissance choisie pour la plaque de cuisson,
certains des niveaux de puissance du foyer et des fonctions (par exemple
ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement limités,
afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Pour régler la puissance de la table de cuisson:

Une fois que vous avez connecté le dispositif a I'alimentation principale, vous
pouvez régler le niveau de puissance en 60 secondes.

Appuyez sur la touche “+" pendant au moins 3 secondes. L'écran affichera “PL".

Appuyez sur % pour confirmer.

Utilisez les boutons "+” et "—" pour sélectionner le niveau de puissance
souhaité.

Les niveaux de puissance disponibles sont: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7.2 kW.

a
Confirmer avec la touche [£./5x,

Le niveau de puissance sélectionné restera en mémoire méme si le courant
est coupé.

Pour changer le niveau de puissance, débrancher I'appareil du secteur pendant
au moins 60 secondes, puis le rebrancher et répéter les étapes ci-dessus.

Si une erreur se produit pendant la séquence de réglage, le symbole “EE”
apparaitra et vous entendrez un bip. Si cela se produit, répéter 'opération.
Sil'erreur persiste, contacter le Service aprés-vente.

MARCHE/ARRET DU SIGNAL SONORE

Pour actionner/exclure le signal sonore:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

«  Attendez la séquence d'allumage;

«  Dansles60secondes,appuyezsurles boutons "+” et S simultanément
pendant au moins 5 secondes.

MODE DEMO (réchauffage désactivé, voir la section sur le “Guide de dépannage”)

Pour allumer et éteindre le mode démo:

«  Brancher la table de cuisson a I'alimentation électrique;

«  Attendezla séquence d'allumage;

» Dans les 60 secondes, appuyez sur les boutons de sélection du foyer
dans les parties supérieure gauche et supérieure droite simultanément
pendant au moins 3 secondes (comme indiqué ci-dessous);

+  L'afficheur indiquera “DE".

‘ 3 sec. ‘
oy €
@ @ [6]e..
e - O +
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Manuel du propriétaire

USAGE QUOTIDIEN

' FR

| .
MISE EN MARCHE/ARRET DE LA TABLE DE CUISSON

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur le bouton marche pendant
environ 1 seconde. Pour arréter la table de cuisson, appuyer sur le méme
bouton et toutes les zones de cuisson seront désactivées.

POSITIONNEMENT

Localisezla zone de cuisson souhaitée en vous référant aux symboles de position.
Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Veuillez noter: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande,
il est conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant
compte du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il
tend a étre plus large).

Cela prévient la surchauffe excessive du pavé tactile. Pour griller et frire,
utilisez les zones de cuisson arriére autant que possible.

ACTIVATION/DESACTIVATION DES ZONES DE CUISSON ET
AJUSTEMENT DES NIVEAUX DE PUISSANCE

Pour activer les zones de cuisson:

Sélectionnez le foyer présélectionné en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant. L'afficheur indiquera le niveau “0”.
Chaque foyers a différents niveaux de puissance, réglables avec les touches
“+“/"=", qui vont d'un minimum de 1 a un maximum de 9.

Certains foyers sont équipés d'une fonction de réchauffage rapide

L— H
l I — | Indicateur de puissance
'-l + ——| Indication du foyer sélectionné

Pour désactiver les zones de cuisson:

Sélectionner la zone de cuisson a éteindre en appuyant sur le bouton de
sélection de zone correspondant (un point s'allumera sur l'afficheur, dans
I'angle inférieur droit de I'indicateur de niveau de puissance). Appuyez sur la
touche “—" pour régler la puissance a “0”.

FUNCTIONS

Pour couper immédiatement, appuyez sur le bouton de sélection de zone et
maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. Le foyer est désactivé et I'indicateur
“H" de chaleur résiduelle apparait sur I'écran.

th
0
3sec

VERROUILLAGE DU PANNEAU DE COMMANDE

Pour bloquer les réglages et éviter de I'allumer accidentellement, appuyer et
maintenir le bouton 6™ Sense/Verrouillage des touches pendant 3 secondes.
Un bip et un témoin d’avertissement au-dessus du symbole indiquent que
cette fonction a été activée. Le panneau de commande est verrouillé, a
I'exception de la fonction d'arrét (LO]). Pour déverrouiller les commandes,
répétez ces opérations.

- & + MINUTERIE
La minuterie permet de régler le temps de cuisson pour tous les foyers.

Pour activer la minuterie:

Sélectionnez et activez le foyer pour lequel vous souhaitez régler la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et réglez le temps souhaité,
en utilisant les boutons “+" et “—*. Le voyant du minuterie pour le foyer utilisé
sera allumé.

Quelques secondes apres la derniéere pression, le minuterie commencera le
décompte et le point sur l'afficheur qui indique que les secondes s'écoulent
clignotera.

A la fin du temps programmé, un signal sonore est émis et la zone de cuisson
s'éteint automatiquement.

Aprés avoir sélectionné le foyer et l'icone de I'horloge, le temps peut étre
changé a tout moment, et plusieurs minuteries peuvent étre activées
simultanément.

La minuterie montre toujours le temps programmé pour la zone sélectionnée
ou le temps résiduel plus bref.

Lorsque plusieurs minuteries sont actives, le voyant clignotant indique la zone
pour laquelle le temps de cuisson est visible sur I'écran.

Pour régler la minuterie pour une autre zone, répétez les étapes ci-dessus.

Pour désactiver la minuterie:

Sélectionnez le foyer pour lequel vous souhaitez désactiver la minuterie.
Appuyez sur le bouton avec I'icone de I'horloge ( B ) pendant 3 secondes.
Sinon, appuyez sur le bouton avec l'icone de I'horloge et appuyez ensuite
sur le bouton “—* et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'écran affiche “0:0".

ZONE EXTENSIBLE (DOUBLE ZONE)

En fonction du diamétre du récipient, la zone s'adapte automatiquement, en
s'allumant partiellement (zone interne) ou totalement (zone externe). Pour
plus d'informations, consulter le tableau des diamétres minimums.

IMPORTANT: Placer la casserole en s'assurant que son centre correspond au
centre de la zone de cuisson utilisée (comme indiqué ci-dessous).

6™ SENSE

Le bouton “6'" Sense” active les fonctions spéciales.

Placer la casserole en position et sélectionner la zone de cuisson.

Appuyer sur le bouton “6™ Sense”. L'écran de la zone sélectionnée affichera
un “A”.

Pour désactiver la fonction spéciale et revenir en mode manuel, sélectionnez la
zone de cuisson et appuyez a nouveau sur le bouton “6" Sense”.

Le niveau de puissance lors de I'utilisation des fonctions spéciales est préréglé
par la plaque de cuisson et ne peut pas étre modifié.

144 FAIRE FONDRE

Cette fonction vous permet d’amener les aliments a la température idéale
pour une fusion et pour maintenir I'état de I'aliment sans risque qu'il ne
brale.

Cette méthode est idéale car elle n'endommage pas les mets délicats
comme le chocolat et les empéche de coller a la casserole.

M MAINTENIR AU CHAUD

Cette fonction vous permet de maintenir votre aliment a une température
idéale, habituellement une fois que la cuisson est terminée, ou lors de la
réduction de liquides de maniere trés lente.

Idéale pour servir des aliments a la température parfaite.

== BOUILLIR

Cette fonction vous permet de porter I'eau a ébullition et de la maintenir en
ébullition avec moins de consommation d’énergie.

Environ 2 litres d'eau (de préférence a la température ambiante) doivent
étre placés dans la casserole.

Dans tous les cas, les utilisateurs sont informés de contréler étroitement
I'eau bouillante, et de vérifier la quantité d’eau restante régulierement.

Si les récipients sont grands et que la quantité d'eau est supérieure a 2 litres,
nous vous recommandons d'utiliser un couvercle pour optimiser le temps
d'ébullition.

Whj;lfa?ool



INDICATEURS

I

I'l CHALEUR RESIDUELLE

Siun “H" apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
du fait de |'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude

U CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU MANQUANTE

Ce symbole apparait si la casserole n’est pas adaptée pour une cuisson par
induction, si elle n’est pas positionnée correctement ou si elle n’est pas de
taille appropriée pour la zone de cuisson choisi. Si aucune casserole n'est
détectée dans un délai de 30 secondes suivant la sélection, la zone de

a été placée dessus.

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le “H" disparait.

TABLEAU DE CUISSON

cuisson s'éteint.

La table de cuisson offre un exemple du type de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance
dépend de la dimension de la zone de cuisson.

UTILISATION DU NIVEAU
NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON (valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
p Chauffer rapidement/Booster Idéal pour augmenter rapidement la température des aliments, notamment pour
Puissance P faire bouillir de I'eau ou chauffer des liquides de cuisson rapidement.
maximale . - Idéal pour dorer, lancer une cuisson, faire frire des produits surgelés, faire bouillir
8-9 Frire — bouillir -
rapidement.
7_g Dorer — sauter — bouillir - griller Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (pour une courte
. _ période, 5-10 minutes).
Puissance élevée - s - - - - - T - - -
67 Dorer — cuire — cuire a I'étouffée — | Idéal pour faire sauter, maintenir une ébullition Iégere, cuire et griller (pour une période
sauter — griller moyenne, 10-20 minutes), en préchauffant les accessoires.
4_5 Cuire — cuire a |'étouffée — sauter | Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition douce, cuire (pour une longue
— griller période). Préparer la sauce des pates.
Puissance 3_4 Idéal pour les longues cuissons (riz, sauces, rétis, poisson) avec des liquides (par ex. eau,
moyenne Cuire — mijoter — épaissir — vin, bouillon, lait), préparer la sauce des pates.
2_3 préparer la sauce Idéal pour les longues cuissons (moins d'un litre en volume : riz, sauces, rétis, poisson)
avec des liquides (par ex. eau, vin, bouillon, lait).
Idéal pour faire ramollir du beurre, faire fondre du chocolat délicatement, décongeler
1-2 , de petits produits et maintenir au chaud les aliments tout juste cuits (par ex. sauces,
Fondre — décongeler — garder les soupes, minestrone).
Puissance faible aliments au chaud — préparer la - ’ - - - - - -
sauce Idéal pour maintenir au chaud les aliments tout juste cuits, pour préparer la sauce des
1 risottos et pour maintenir au chaud les plats a servir (avec accessoire adapté a la cuisson
ainduction).
. . . Table de cuisson en mode veille ou arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson
Puissance nulle OFF Surface d'appui AT "y
possible, indiquée par un “H").

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Important :

+ Avant de procéder aux opérations de nettoyage, assurez-vous que
les zones de cuisson sont éteintes et qu'aucun voyant de chaleur
résiduelle (“H”) n'est allumé.

»  Nutilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

- Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

«  Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut réduire
la sensibilité des boutons de panneau de commande.

«  Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.

«  Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

«  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

. Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniere
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

«  Desdéversements deliquide dans les zones de cuisson peuvent provoquer
le déplacement ou la vibration des casseroles.

«  Apres le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

Sile logo iXelium™ apparait sur le verre, la table de cuisson a été traitée avec la
technologie iXelium™, une finition exclusive Whirlpool qui assure des résultats
de nettoyage parfaits, ainsi qu'un maintien de la surface de la table de cuisson
brillante, plus longtemps.

Pour nettoyer les tables de cuisson iXelium™, suivezles recommandations

suivantes :

«  Utilisez un chiffon doux (en microfibre de préférence), avec de I'eau ou un
détergent a utilisation quotidienne pour le verre.

«  Pourdemeilleurs résultats, laisser un chiffon humide surla table de cuisson
en verre pendant quelques minutes.

Les plans de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et ils sont liés aux
caractéristiques des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait
de plusieurs couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.
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Manuel du propriétaire

GUIDE DE DEPANNAGE

' FR

«  Contrélez que 'alimentation électrique na pas été coupée.

-+ Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée,

débranchez-la a partir de I'alimentation électrique.
« Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter: De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du bandeau de commandes.

températures sont trop élevées.

CODE D'AFFICHAGE DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
L'ustensile de cuisson est détecté mais n'est pas | L'ustensile de cuisson n'est pas bien positionné | Appuyer sur le bouton Marche/Arrét deux
compatible avec l'opération requise. sur la zone de cuisson ou n'est pas compatible | fois pour éliminer le code FOE1 et rétablir la
FOE1 avec une ou plusieurs zones de cuisson. fonctionnalité de la zone de cuisson. Puis essayez
dutiliser l'ustensile avec une zone de cuisson
différente, ou utilisez un ustensile différent.
Mauvaise connexion de cable électrique. Le branchement de lalimentation électrique | Ajustez le branchement de Ialimentation
FOE7 n'est pas exactement comme indiqué dans le | électrique selon le paragraphe “BRANCHEMENT
paragraphe "BRANCHEMENT ELECTRIQUE". ELECTRIQUE".
FOEA Le panneau de commande s'éteint en raison de | Latempératureinterne des pieces électroniques | Patientez que la table de cuisson refroidisse
températures excessivement élevées. est trop élevée. avant de la réutiliser.
FOE9 La zone de cuisson se coupe quand les | Latempératureinternedes piecesélectroniques | Attendez que lazone de cuisson ait refroidi avant

est trop élevée.

de laréutiliser.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes, puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.

Si le probleme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez I'erreur qui apparait sur Iafficheur.

dE

[quand la table de cuisson est éteinte]

Latable de cuisson ne sallume pas et ne chauffe pas.
Les fonctions ne sactivent pas.

MODE DEMO activé.

Respectez les instructions au paragraphe “MODE
DEMO".

LR |
parex. &7 0 — —

La plaque de cuisson ne permet pas d'activer une
fonction spéciale.

Le régulateur de puissance limite les niveaux de
puissance conformément a la valeur maximale
réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.

par ex. P—F5
[Niveau de puissance inférieur
au niveau requis]

La plaque de cuisson regle automatiquement un
niveau de puissance minimum pour sassurer que
le foyer peut étre utilisé.

Le régulateur de puissance limite les niveaux de
puissance conformément a la valeur maximale
réglée pour la plaque de cuisson.

Voir le paragraphe “Régler la puissance”.

SERVICE APRES-VENTE

AVANT D’APPELER LE SERVICE APRES-VENTE:

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a I'aide des

suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE.
2. Eteignez puis rallumez I'appareil pour voir si le probleme persiste.

SI LE PROBLEME PERSISTE TOUJOURS A_PRES LES VE'RIFICA:I'IONS
PRECEDENTES, CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PRES.

Lorsque vous contactez notre Service Aprés-vente, toujours préciser:
« une bréve description du probléme;
+ letype et le modéle exact de I'appareil;

T
N

«  votre adresse compléte;
«  votre numéro de téléphone.

XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

| SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
=3
?:K
&2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Si des réparations sont nécessaire, contactez un service aprés-vente agréé (vous
aurezainsila garantie que les piéces défectueuses seront remplacées par des piéces
d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée correctement).

En cas d'encastrement affleurant, contactez le Service aprés-vente pour
obtenir le kit de vis de montage (si non présent).

le numéro de série (le numéro aprés le mot «SN» sur la plaque signalétique
située sous l'appareil). Le numéro de série est également disponible dans

la documentation;

&

B (|

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
«  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plague signalétique de l'appareil.

®/TM/ © 2026 Whirlpool. Produit sous licence.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

I

| ES

ES IMPORTANTE QUE LEA Y SIGA LAS
SIGUIENTES RECOMENDACIONES

Antes de usar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones de seguridad. Téngalas a mano para
consultarlas mas adelante.

Este manual y el propio aparato contienen
advertencias de seguridad que se deben leery seguir
en todo momento. El fabricante declina cualquier
responsabilidad derivada del incumplimiento de
estas instrucciones de seguridad, del uso indebido
del aparato o del ajuste incorrecto de los mandos.
/N ADVERTENCIA: Si la superficie de la placa esta
agrietada, no utilice el aparato, hay riesgo de descarga
eléctrica.

N\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no deje ningtin
objeto sobre las superficies de coccion.
ANPRECAUCION: El proceso de coccién tiene que ser
supervisado. Un proceso de coccién corto tiene que
ser supervisado continuamente.

&\ ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite en una placa
sin vigilancia puede resultar peligroso, hay riesgo de
incendio. No intente NUNCA apagar un incendio con
agua: en lugar de ello, apague el aparato y luego cubra las
llamas con una tapa o una manta ignifuga p. €j.

A\ No utilice la placa como superficie de trabajo o
apoyo. Mantenga los panos y otros materiales
inflamables alejados del aparato hasta que todos los
componentes se hayan enfriado por completo; hay
riesgo de incendio.

M\ No se deben colocar en la superficie de la placa
objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas, ya que pueden calentarse.

Los nihos muy pequefos (0-3 anos) deben
mantenerse alejados del aparato. Los nifios pequeros
(3-8 anos) deben mantenerse alejados del aparato, a
menos que estén bajo vigilancia constante. Tanto los
ninos a partir de 8 anos como las personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén
disminuidas o que carezcan de la experiencia y
conocimientos necesarios pueden utilizar este aparato
si reciben la supervision o las instrucciones necesarias
para utilizarlo de forma segura y comprenden los
riesgos a los que se exponen. Los nifos no deberan
jugar con el aparato. Los nifios no deben encargarse
de la limpieza y el mantenimiento, a menos que estén
supervisados.

M\ Después de usarla, apague la placa con el mando
correspondiente y no confie en el detector de
recipientes.

N\ ADVERTENCIA: El aparato y las partes accesibles se
calientan durante el uso. Es necesario prestar atencién
para no tocar los elementos calefactores. Mantenga
alejados a los nifos menores 8 afos salvo que sean
supervisados continuamente.

M\ Los alimentos no deben permanecer dentro o sobre
el producto mas de una hora, ya sea antes o después de
la coccion.

USO PERMITIDO

M\ PRECAUCION: El aparato no esta diseado para su
uso con un temporizador externo o un sistema de
mando a distancia.

M\ Este aparato esta destinado a un uso en ambientes
domésticos o en ambientes similares como: areas de
cocina en oficinas, tiendas y otros entornos laborales;
granjas; por los clientes de hoteles, moteles y otros
entornos residenciales.

M No se admite ningin otro uso (p. ej, calentar
habitaciones).

M\ Este aparato no es para uso profesional. No utilice
este aparato al aire libre.

N\ ADVERTENCIA: La placa de induccidn puede generar
un sonido acustico cuando se deja algo encima del
panel de mandos. Apague la placa utilizando el botén
de encendido/apagado.

INSTALACION

M La manipulacién e instalacion del aparato la
deben realizar dos 0 mas personas; hay riesgo de
lesionarse. Utilice guantes de proteccion para
desembalar e instalar el aparato; hay riesgo de
cortarse.

M La instalacion, incluido el suministro de agua (si lo
hay), las conexiones eléctricas y las reparaciones deben
ser efectuadas por un técnico cualificado. No realice
reparaciones ni sustituciones de partes del aparato no
indicadas especificamente en el manual del usuario.
Impida que los nifios se acerquen a la zona de la
instalacion. Tras desembalar el aparato, compruebe
que no haya sufrido dafos durante el transporte. Si
observa algun problema, péngase en contacto con el
distribuidor o el Servicio Postventa mas cercano. Una
vez instalado, los residuos del embalaje (plastico,
porexpan, etc.) se deben guardar fuera del alcance de
los nifos; hay riesgo de asfixia. El aparato debe
desconectarse del suministro eléctrico antes de efectuar
cualquier operacion de instalacion; hay riesgo de
descarga eléctrica. Durante la instalacion, compruebe
que el aparato no darie el cable de alimentacién; hay
riesgo de descarga eléctrica. No ponga en marcha el
aparato hasta que no haya terminado el proceso de
instalacion.

M\ Realice todas las operaciones de corte de armarios
antes de encastar el aparato y limpie todas las astillas y
el serrin.

A\ Si el aparato no estd instalado encima de un horno,
debe instalarse un panel separador (no incluido) en el
compartimento debajo del aparato.

ADVERTENCIAS SOBRE ELECTRICIDAD

M Debe ser posible desconectar el aparato de la
alimentacion eléctrica desenchufandolo si el enchufe
es accesible o mediante un interruptor omnipolar
instalado antes del enchufe, de conformidad con las
normativas de cableado y el aparato debe conectarse




a una toma de tierra de acuerdo con las normativas de
seguridad vigentes en materia de electricidad.

A\ No utilice alargadores, regletas ni adaptadores. Una
vez terminada la instalaciéon, los componentes
eléctricos no deberan quedar accesibles para el
usuario. No use el aparato si esta mojado o va descalzo.
No use este aparato si tiene un cable o un enchufe de
red dafnado, si no funciona bien, o si se ha dafado o se
ha caido.

M\ No se permite la instalacién con un enchufe de
cable de alimentacién, a menos que el producto ya
esté equipado con aquel proporcionado por el
fabricante.

A\ Si el cable de alimentacién esta dafado, sélo debe
sustituirlo por otro idéntico por el fabricante, personal
cualificado del servicio de asistencia técnica del
fabricante o similar para evitar dafos; hay riesgo de
descarga eléctrica.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

N\ ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esté
apagado y desconectado del suministro eléctrico
antes de realizar cualquier operacion de
mantenimiento; no utilice aparatos de limpieza con
vapor, hay riesgo de descarga eléctrica.

M No utilice productos abrasivos o corrosivos,
limpiadores con cloro ni estropajos metalicos.
ELIMINACION DEL MATERIAL DE EMBALAJE

El material de embalaje es 100% reciclable y estd marcado con el simbolo de

reciclaje ﬁ

Por lo tanto, debera desechar las diferentes piezas del embalaje de forma
responsable, respetando siempre las normas locales sobre eliminacién de
residuos.

ELIMINACION DE LOS ELECTRODOMESTICOS

Este aparato ha sido fabricado con material reciclable o reutilizable. Debe
desecharse de acuerdo con la normativa local al respecto. Para obtener
informacion mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion vy reciclaje de
aparatos eléctricos domésticos, pongase en contacto con las autoridades
locales, con el servicio de recogida de residuos urbanos, o con la tienda en
la que adquirié el aparato. Este electrodoméstico lleva el marcado CE de
conformidad con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electrénicos (RAEE) y con la normativa de Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electrénicos de 2013 (modificada).

La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud.

El simbolo E que se incluye en el aparato o en la documentacion que lo
acompana indica que no puede tratarse como un residuo doméstico, sino
que debe entregarse en un punto de recogida adecuado para el reciclado de
aparatos eléctricos y electrénicos.

CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

Saque el maximo partido al calor residual de su placa apagandola unos
minutos antes de terminar de cocinar.

La base de la olla o la sartén debe cubrir la placa por completo; si se utiliza un
recipiente mas pequefio que la placa, se estard desaprovechando la energia.
Tape sus ollas y sartenes con tapas que se ajusten bien mientras cocine
y utilice la menor cantidad de agua posible. Cocinar sin tapa incrementa
considerablemente el consumo de energia.

Utilice inicamente ollas y sartenes con base plana.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato cumple con los requisitos de disefio ecolégico del Reglamento
europeo n.° 66/2014 y con el Reglamento de disefio ecoldgico aplicable a los
productos relacionados con la energia y el Reglamento sobre la informacion
energética (enmienda) (salida de la UE) de 2019, en cumplimiento con la
norma europea EN 60350-2.

La informacion relacionada con el modo de bajo consumo del aparato de
acuerdo con el Reglamento (UE) 2023/826 se puede encontrar en el siguiente
enlace: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Las personas con marcapasos o dispositivos médicos similares deben tener
cuidado mientras estén cerca de esta placa de coccién de induccién encendida.
El campo electromagnético puede afectar a marcapasos o dispositivos
similares. Consulte a su médico o al fabricante del marcapasos o dispositivo
médico similar para obtener informacién adicional sobre los efectos de los
campos electromagnéticos de la placa de coccion de induccién.




CONEXION ELECTRICA

Las conexiones eléctricas deben realizarse antes de enchufar el aparato a la toma de electricidad.

La instalacion la debe realizar personal cualificado que conozca la normativa vigente sobre seguridad e instalacion. En concreto, la instalacion debe llevarse a
cabo de acuerdo con la normativa de la compania eléctrica local.

Compruebe que el voltaje especificado en la placa de datos situada en la parte inferior del electrodoméstico es el mismo que para la vivienda.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria por ley: utilice exclusivamente conductores (incluido el de tierra) de las medidas apropiadas.
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GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su producto

en www.register10.eu. ESCANEE EL CODIGO QR DE SU
APARATO PARA OBTENER MAS

f‘i Antes de usar el aparato, lea atentamente las INFORMACION

Instrucciones de seguridad.

-2

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

( ) 1. Placa de coccién
2. Panel de control
Whjrgool Ei . o 6la. 2
PANEL DE CONTROL
2 4 ........... 6 s 19
)
E '-' selfse 3sec
CAEfe - O+
8 11
‘I 3 5 ................ 9 ...............

Botdn de encendido la zona seleccionada

Nivel de coccién seleccionado 7. Indicador de tiempo de coccién

Indicador de zona de coccién activa 8. Botdn de activacion de temporizador

Botodn de seleccion de zona de coccidn 9. Botones de ajuste de la potencia y del tiempo
Icono de funcién especial de coccion

Indicadores de temporizador activados para  10. Luz del indicador - funcién activa

oUuhwhN=

11. Botdn 6 Sense/Bloqueo de teclas -
3 segundos
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ACCESORIOS

Utilice sélo ollas y sartenes de material ferromagnético aptas para placas de

induccion. Para saber si una olla es apta busque el simbolo

(generalmente

estampado en la base). También se puede utilizar un iman para comprobar si la
base del utensilio de cocina es magnética.

-

UTENSILIO DE
COCINA MATERIAL PROPIEDADES
Utensilio Base de acero inoxidable con | Garantiza un  rendimiento
de cocina disefio de sandwich, acero | éptimo, calienta rapidamente
recomendado esmaltado, hierro fundido. y  distibuye el  calor
\ uniformemente..
Utensilio de|La base no es totalmente |Sdélo se calienta la zona
cocina adecuado | feromagnética (el iman solo | ferromagnética. Como

se adhiere a una parte de la
base del utensilio de cocina).

resultado, puede calentarse
menos rapidamente y el calor
puede distribuirse de forma
menos uniforme.

Utensilio de
cocina adecuado

La base ferromagnética
contiene zonas con aluminio,
o tiene una zona rebajada en

La zona ferromagnética es
menor que el area real de la
base del utensilio de cocina.

’ fo el centro. Como resultado, puede que
\ i se suministre menos potencia
y que los utensilios de cocina
no se calienten lo suficiente.
Puede que no se detecte el
utensilio de cocina.
No adecuado Acero fino normal, vidrio, [ El utensilio de cocina no se
arcilla,  cobre,  aluminio | detecta y no se calienta.
y otros materiales no

ferromagnéticos, o utensilios
de cocina con patas de goma.

NOTA: Todos los utensilios de cocina deben tener una base plana. Compruebe
periédicamente si la base presenta algun signo de deformacién, ya que algunos
utensilios de cocina pueden sufrir deformaciones debido al calor.

El uso de utensilios de cocina que no se ajusten a los tamafos y propiedades
recomendados puede afectar significativamente al rendimiento de la cocciony
provocar resultados insatisfactorios.

ADAPTADOR PARA OLLAS/SARTENES NO APTAS PARA LA INDUCCION

El uso de placas adaptadoras afecta a la eficiencia y, por lo tanto, aumenta el tiempo
necesario para calentaraguaoalimentos. AsegUrese de que el didmetroferromagnético
de la base del utensilio de cocina coincide tanto con el didmetro de la placa adaptadora
como con el didgmetro de la zona de coccion. Si estas mediciones no coinciden, la

PRIMER USO

eficiencia y el rendimiento pueden reducirse considerablemente. Si no se siguen estas
pautas, puede producirse una acumulacion de calor que no se transfiera eficazmente a
la olla o sartén, pudiendo provocar el ennegrecimiento de la placay la placa de coccion.

OLLAS Y SARTENES VACIAS

La placa de coccién estd equipada con un sistema de seguridad interno que
activa la funcion «Apagado Automético» cuando se detecta una temperatura
excesivamente alta. No se recomienda el uso de ollas y sartenes vacias con fondo
de poco grosor, pero si se utilizan, la temperatura podria subir més rapido que el
tiempo necesario para que el «Apagado Automatico» se active rdpidamente, con el
riesgo de danar la olla o la superficie de la placa. Si esto ocurre, no toque la sartén ni
la superficie de la placa. Espere a que se enfrien todos los componentes. Si aparece
algun mensaje de error, llame al Servicio de Asistencia Técnica.

TAMARNO ADECUADO DE LA BASE DE LA OLLA PARA LAS
DIFERENTES ZONAS DE COCCION

Para garantizar el correcto funcionamiento de la placa de coccién, utilice ollas con
un didmetro de base adecuado para cada zona (consulte la tabla siguiente). Tenga
en cuenta que los fabricantes de utensilios de cocina suelen indicar el tamario del
didmetro superior del utensilio, en lugar del didmetro de la base.

Para que la placa de coccion funcione como es debido, utilice siempre una zona
de coccién cuyo tamaro coincida con el tamario ferromagnético de la base del
utensilio de cocina.

Centre la sartén/olla correctamente en la zona de coccion en uso. Se recomienda no
utilizar ollas mayores que el tamario de la zona de coccién.

USO DE LA BATERIA DE COCINA POR ZONA

i 2 . z Forma adecuada de Ferromagnético
[\ - e 714; ona labateria de cocina | adecuado base (cm)
| -] 1 Redonda 10
L. 3’ 2 Redonda 15
1 - : i 3 (interior) Redonda 10
o 4 (exterior) Redonda 24

Nota: Al cocinar alimentos que requieran una distribucién del calor perfecta
(p. €j. crepes) y para cocciones rapidas (p. ej. hervir), utilice la zona de coccién
segun seindica en la tabla.

Crepes S
Probado segun EN 50304/EN60350 § 7.3 € -3

Hervir
Probado seguin EN 50304/EN60350 § 7.1

POWER MANAGEMENT (GESTION DE POTENCIA)

En el momento de la compra, la placa esta ajustada en la maxima potencia
posible. Ajuste la configuraciéon de acuerdo con las limitaciones del sistema
eléctrico de su hogar seguin se describe en el parrafo siguiente.

Nota: En funcién de la potencia seleccionada para la placa, es posible que se
limiten automaticamente algunos niveles de potencia y funciones de la zona
de coccidn (p. gj. ebullicién o recalentamiento automatico). Esto es asi para
evitar que se supere el limite seleccionado.

Para configurar la potencia de la placa:

Una vez conectado el aparato a la red eléctrica, puede configurar el nivel de
potencia durante los siguientes 60 segundos.

Mantenga pulsado el botén “+” durante al menos 3 segundos. En la pantalla se
mostrard el simbolo “PL".

Pulse el botén ()% para confirmar.

Utilice los botones “+" y “—" para seleccionar el nivel de potencia deseado.
Estan disponibles los siguientes niveles de potencia: 2,5 kW - 4,0 kW -
6,0 kW -7,2 kW.

Confirme pulsando L%,

El nivel de potencia seleccionado se guardard en la memoria aunque se
interrumpa el suministro eléctrico.

Para cambiar el nivel de potencia, desconecte el aparato de la red eléctrica
durante al menos 60 segundos y luego vuelva a conectarlo y repita los pasos
anteriores.

Si se produce un error durante la secuencia de configuracién, se mostrara el
simbolo “EE" y oird una sefal acustica. Si esto sucede, repita la operacion.
Si se repite el error, pdngase en contacto con el Servicio Postventa.

APAGAR/ENCENDER LA SENAL ACUSTICA

Para encender/apagar la sefial acustica:

«  Conecte la placa a la alimentacién eléctrica;

«  Espere la secuencia de encendido; .

« En 60 segundos, pulse los botones “+"y %« a la vez durante al menos
5 segundos.

MODO DEMO (recalentamiento desactivado; consulte la seccion “Resoluciéon
de problemas”)

Para encender y apagar el modo demo:

«  Conecte la placa a la alimentacion eléctrica;

«  Espere la secuencia de encendido;

«  En 60 segundos, pulse a la vez los botones de seleccion de zona de
coccion en la parte superior izquierda y la parte superior derecha durante
al menos 3 segundos (segulin se muestra a continuacion);

« Lapantalla mostrara “DE".

‘ 3 seq. ‘
o =
@ @ [6]e.
e - O+
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USO DIARIO

' ES

|
ENCENDER /APAGAR LA PLACA

Paraencenderlaplaca, pulse el boton de encendido durante aproximadamente
1 segundo.

Para apagar la placa, vuelva a pulsar el mismo botén y todas las zonas de
coccién se desactivaran.

UBICACION

Localice la zona de coccién deseada consultando los simbolos de posicion.
No cubra los simbolos del panel de control con la olla de coccién.

Nota: En las zonas de coccién que se encuentran junto al panel de control,
se recomienda mantener las ollas y sartenes dentro de las marcas (teniendo
en cuenta tanto la base de las sartenes como la parte superior, cuyo didmetro
suele ser mas grande).

Esto evita un sobrecalentamiento excesivo del panel tactil. A la hora de freir o
cocinar a la parrilla, use las zonas de coccion traseras siempre que sea posible.

ACTIVAR/DESACTIVAR LAS ZONAS DE COCCION Y AJUSTAR LOS
NIVELES DE POTENCIA

Para activar las zonas de coccion:

Seleccione lazona de coccidn preseleccionada pulsando el botdn de seleccién
de zona correspondiente. En la pantalla se mostrard el nivel “0".

Cada zona de coccién tiene diferentes niveles de potencia, que se pueden
ajustar con los botones “+“/“—", desde el valor minimo 1 hasta el valor maximo 9.
Algunas zonas de coccién disponen de funcién de recalentamiento rapido
(Booster) (letra “P” en la pantalla).

—
| : —| Pantalla del indicador de alimentacion
|_ ¢ —| Indicador de la zona de coccién seleccionada

Para desactivar las zonas de coccion:

Seleccione la zona de coccién que desea apagar pulsando el botén de
seleccion de zona correspondiente (en la pantalla se iluminara un punto, en
la parte inferior derecha del indicador del nivel de potencia). Pulse “—" para
ajustar el nivel a “0".

FUNCIONES

Para apagar de inmediato, mantenga pulsado el botén de seleccién de una
de las zonas durante 3 segundos. La zona de coccién se desactiva y en la
pantalla aparece el indicador “H” de calor residual.

B BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL

Para limpiar la placa, bloquear la configuracién y evitar que se encienda
accidentalmente, mantenga pulsado el botén 6™ Sense/Bloqueo de teclas
durante 3 segundos. Una sefal acustica y una luz de advertencia sobre el
simbolo indican que esta funcion se ha activado. El panel de control esta
bloqueado, excepto la funcién “apagado” ([©]). Para desbloquear los mandos,
repita la secuencia de activacion.

- & + TEMPORIZADOR
El temporizador permite ajustar un tiempo de coccién en todas las zonas.

Para activar el temporizador:

Seleccioney active lazona de coccidn en la que desea ajustar el temporizador.
Presione el botdn con el icono del reloj y programe el tiempo que desee con
los botones “+"y “—*. Se iluminara el LED del temporizador de la zona en uso.
Pocos segundos después del ultimo toque, el temporizador iniciara la cuenta
atras y parpadeara el punto en la pantalla que indica que los segundos estan
pasando.

Cuando el tiempo establecido se agote, sonard una sefal acustica y la zona de
coccidn se apagara automaticamente.

Tras seleccionar la zona y el icono del reloj, el tiempo se puede cambiar en
cualquier momento, y también es posible activar varios temporizadores de
forma simultanea.

El temporizador siempre muestra el tiempo establecido para el area
seleccionada o el tiempo restante mas breve.

Cuando hay mas de un temporizador activo, el LED parpadeante indica la zona
cuyo tiempo de coccién se muestra en la pantalla.

Para ajustar el temporizador para otra zona, repita los pasos previamente
detallados..

Para desactivar el temporizador:

Seleccione la zona de coccién en la que desea desactivar el temporizador.
Pulse el botén con el icono de reloj () durante 3 segundos. O bien pulse el
botén con el icono de reloj y luego mantenga pulsado el botén “—" hasta que
aparezca “0:0” en la pantalla.

ZONA EXTENSIBLE (ZONA DOBLE)

En funcion del didmetro del recipiente, la zona se adapta automaticamente,
encendiéndose de forma parcial (zona interior) o completa (zona exterior).
Para obtener mas informacion, consulte la tabla de didmetros minimos.

IMPORTANTE: Coloque la olla de manera que la base corresponda al centro
de la zona de coccién en uso (como se muestra a continuacion).

6™ SENSE

El botdn “6™ Sense” activa las funciones especiales

Coloque la olla en posicidn y seleccione la zona de coccion.

Pulse el boton “6% Sense”. En la pantalla del area seleccionada aparecera “A”.
Para desactivar la funcién especial y volver al modo manual, seleccione la zona
de coccion y vuelva a pulsar el boton “6' Sense”.

Elnivel de potencia cuando se utilizan funciones especiales esta preconfigurado
por la placa y no se puede modificar.

144  DERRETIR

Esta funcién le permite alcanzar la temperatura ideal para derretir alimentos y
mantiene estas condiciones sin riesgo de quemarlos.

Este método es ideal, ya que no dafa los alimentos delicados, como el
chocolate, y evita que se peguen a la olla.

M MANTENER CALIENTE

Esta funcién le permite mantener la comida a una temperatura ideal,
generalmente después de finalizar la coccién o cuando se reducen liquidos
muy lentamente.

Ideal para servir alimentos a la temperatura perfecta.

=T HERVIR

Esta funcion le permite hervir agua y mantener el hervor con un bajo
consumo de energia.

Es necesario afadir a la sartén unos 2 litros de agua (preferiblemente, a
temperatura ambiente).

En cualquier caso, el usuario debera controlar el agua hirviendo y comprobar el
nivel de agua constantemente.

Si las ollas son grandes y la cantidad de agua es superior a 2 litros,
recomendamos utilizar una tapa para optimizar el tiempo de hervor.

Whj;lfa?ool



INDICADORES

I"| CALORRESIDUAL

Sien la pantalla aparece “H", esto significa que la zona de coccién esta caliente.
Elindicador se ilumina incluso si la zona no se ha activado pero se ha calentado
debido al uso de las zonas adyacentes o por haber colocado encima una olla

caliente.

Cuando la zona de coccidn se enfria, la “H” desaparece.

TABLA DE COCCION

LA OLLA NO ESTA CORRECTAMENTE COLOCADA O NO SE
ENCUENTRA

Este simbolo aparece si la olla no es adecuada para placas de induccion, si no
estd colocada correctamente o si no es del tamafo apropiado para la zona de
coccion seleccionada. Si no se detecta ninguna olla en 30 segundos o no se
selecciona nada, la zona de coccién se apagara.

La tabla de cocciones ofrece un ejemplo del tipo de coccién para cada nivel de potencia. La potencia real de cada nivel de potencia depende de las dimensiones
de la zona de coccion.

NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COCCION . RECOMENDACIONES DE USO 5
La indicacién se anade a la experiencia y los habitos de coccién
- Ideal para aumentar rapidamente la temperatura de los alimentos y para hervir agua
Maxima P Calentar rapidamente/Booster o calentar rapidamente liquidos de coccion.
tencia ., ) ) . .
po 8-9 Freir — hervir Ideal para dorar, comenzar a cocinar, freir productos ultracongelados, hervir rapidamente.
7-8 Dorar — saltelar N hgrwr —codnara | jeal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinary asar (5 -10 minutos).
. a parrilla
Potencia alta - - - - - -
6—7 Dorar — cocinar — guisar — saltear — | Ideal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10 -20 minutos), precalentar
cocinar a la parrilla ACCesorios.
4-s Cocinar — guisar — saltear — cocinar | Ideal para guisar, mantener un hervor suave, cocinar (durante un periodo de tiempo
alaparrilla prolongado). Mantecar pasta.
Potencia 3-4 Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carnes, pescados) con liquidos (p. ej. agua,
media Cocinar — cocer a fuego lento — | ino, caldo, leche) y para mantecar pasta.
2-3 espesar — mantecar Ideal para recetas de coccion lenta (menos de un litro de volumen: arroz, salsas, carne,
pescado) con liquidos de (ej. agua, vino, caldo, leche).
Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar
1-2 i d | productos de pequeiias dimensiones y mantener calientes alimentos recién cocinados
Potencia baja Derretir — descongelar —mantener | (; o salsas, sopas, minestrones).
calientes los alimentos — mantecar - - — - -
1 Ideal para mantener calientes alimentos recién cocinados, mantecar risottos y mantener
calientes fuentes de comida (con accesorio adecuado para induccion).
Potencia cero | APAGADO Superficie de apoyo Placa} en modo de esperao apaga‘clia“(es posible que quede calor residual del fin de la
coccion, lo que se indica con una “H")

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Importante:

- Antes de la limpieza, asegurese de que las zonas de coccion estan
apagadas y de que no se muestra el indicador de calor residual (“H").

+  No utilice esponjas o estropajos abrasivos, ya que podrian dafar el cristal.

«  Después de cada uso, limpie la placa (cuando esté fria) para eliminar
cualquier resto o mancha de comida.

- Si la superficie no se mantiene lo suficiente limpia, se puede reducir la
sensibilidad de los botones del panel de control.

+ Utilice un rascador solamente si hay restos pegados a la placa. Siga las
instrucciones del fabricante del rascador para evitar rayar el cristal.

«  Elazucar o los alimentos con alto contenido de azucar pueden dafar la
placa y deben eliminarse inmediatamente.

+ Lasal, el azicary la arena podrian rayar la superficie de cristal.

«  Utilice un paio suave, papel de cocina absorbente o un limpiador especial
para placas (siga las instrucciones del fabricante).

+  Elderramamiento de liquidos en las zonas de coccién puede provocar que
las ollas se muevan o vibren.
»  Después de limpiar la placa, séquela bien.

Si aparece el logo de iXelium™ en el cristal, la placa esta tratada con tecnologia

iXelium™, un acabado exclusivo de Whirlpool que asegura unos resultados de

limpieza perfectos y mantiene la superficie de la placa brillante durante més

tiempo.

Para limpiar placas con iXelium™, siga estas recomendaciones:

»  Utilice un pafio suave (la microbra es lo mejor) humedecido con agua ocon
un detergente limpiacristales normal.

« Para obtener unos mejores resultados, deje un pafio mojado sobre
lasupercie de la placa de cristal durante unos minutos.

SONIDOS EMITIDOS DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

Las placas de inducciéon pueden emitir silbidos o crujidos durante su
funcionamiento normal. En realidad estos sonidos proceden de los recipientes
de coccién y dependen de las caracteristicas de las bases de las sartenes (por
ejemplo, si las bases tienen distintas capas de materiales o son irregulares).

Estos sonidos pueden variar dependiendo del tipo de recipiente utilizado
o de la cantidad de alimentos que contiene y no son sintomas de un mal
funcionamiento.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

' ES

« Compruebe que no se haya interrumpido la alimentacién eléctrica.
« Después de utilizar la placa de coccidn, si no puede apagarla, desconéctela

de lared eléctrica.

Nota: La presencia de agua, liquido derramado de las ollas o cualquier
objeto que se encuentre sobre cualquier botén de la placa puede activar

o desactivar accidentalmente la funcién de bloqueo del panel de control.

- Sial encender la placa se visualizan cédigos alfanuméricos en la pantalla,
siga las instrucciones de la tabla.

MOSTRAR CODIGO

DESCRIPCION

CAUSAS POSIBLES

SOLUCION

El recipiente de coccion se ha
detectado pero no es compatible con

El recipiente de coccién no estd bien
colocado en la zona de coccidon o no

Pulse el botén Encendido/Apagado y
restablezca la funcionalidad de la zona de

temperaturas son demasiado altas.

FOE1 la operacién solicitada. es compatible con una o mas zonas de | coccién. A continuacion, pruebe usando el
coccion. recipiente de coccidn con una zona de coccién
diferente o utilice un recipiente distinto.
Conexion incorrecta del cable de|La conexién del suministro eléctrico no | Ajuste la conexion del suministro eléctrico
FOE7 alimentacion. corresponde exactamente a lo indicado |de acuerdo con el parrafo “CONEXION
en el parrafo “CONEXION ELECTRICA”. ELECTRICA".
FOEA La zona de los mandos se apaga |La temperatura interior de los circuitos | Espere a que la placa se enfrie antes de volver
porque la temperatura es excesiva. electrénicos es excesiva. a utilizarla.
FOE9 La zona de coccién se apaga si las |La temperatura interior de los circuitos | Espere a que se enfrie la zona de coccion antes

electronicos es excesiva.

de volver a utilizarla.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6ET,
F6E3, F7E5, F7E6

Desconecte la placa de la red eléctrica.

Espere unos segundos y vuelva a conectar la placa a la red eléctrica.

Si el problema continua, llame al Servici

o Postventa e indique el codigo de error que aparece en la pantalla.

dE La placa no se calienta. MODO DEMO activado. Siga las instrucciones del apartado “MODO
[cuando la placa estd | Las funciones no se activan. DEMO".
apagada]

Pej: ot ) — -

La placa no permite activar una funcién
especial.

El regulador de potencia limita los niveles
de potencia de acuerdo con el valor
maximo ajustado para la placa.

Consulte el apartado “Gestion de potencia”.

Pe.P—5
[Nivel de potencia inferior
al nivel solicitado]

La placa ajusta autométicamente
un nivel de potencia minimo para
garantizar que se pueda utilizar la
zona de coccion.

El regulador de potencia limita los niveles
de potencia de acuerdo con el valor
maximo ajustado para la placa.

Consulte el apartado “Gestion de potencia”.

SERVICIO POSTVENTA

ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO POSTVENTA:

1.

2,

Intente resolver el problema consultando las recomendaciones que se
ofrecen en la GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS.

Apague el aparato y vuelva a encenderlo para comprobar si se ha
solucionado el problema.

SIEL FALLO PERSISTE DESPUES DE ESTAS COMPROBACIONES, PONGASE

E

N CONTACTO CON EL SERVICIO POSTVENTA.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, especifique
siempre:

una breve descripcion del problema;
el tipo y el modelo exacto del aparato;

T7pe 00— Mod X
000K

CeE o oo

el nimero de serie (el nimero que se indica tras la palabra SN en la
placa de caracteristicas situada debajo del aparato). El nimero de serie
también se indica en la documentacion;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
23
SZ
g2

=

| SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

su direccién completa;
su nuimero de teléfono.

Si fuera necesaria alguna reparacion, pédngase en contacto con un Servicio
Postventa autorizado (que garantiza el uso piezas de recambio originales y
una reparacion correcta).

Para una instalacién de montaje encastrado, péngase en contacto con el Servicio
de asistencia para solicitar el kit de montaje con tornillos (si no presente).

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacion adicional sobre productos mediante

Iguna de las siguientes formas:
Utilizando el cédigo QR en tu aplicacion;
Visitando nuestro sitio web docs.whirlpool.eu/docs;

También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto
de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los cédigos que figuran

en la placa de caracteristicas de su producto.

®/TM/ © 2026 Whirlpool. Fabricado con licencia.

Whj;lﬁool
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

|
. SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

Pazlivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu upotrebu.
Ovaj priru¢nik i sam uredaj pruzaju vazna bezbednosna
upozorenja koja morate procitati i kojih se morate uvek
pridrzavati. Proizvodac se odriCe svake odgovornosti u
sluaju nepostovanja ovih bezbednosnih uputstava,
nepravilnog koris¢enja uredaja ili nepravilno podesenih
kontrola.
A UPOZORENJE: Ukoliko je povrsina ploce za kuvanje
naprsla,nemojtekoristiti uredaj-postojirizikod elektricnog
udara.
A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne skladistite stvari
na povrsinama za kuvanje.
M OPREZ: Proces kuvanja mora da se nadgleda. Kraci
proces kuvanja mora neprekidno da se nadgleda.
A\ UPOZORENJE: Kuvanje na plo¢i bez nadzora, kada se
koristi mast ili ulje, moze da bude opasno - postoiji rizik od
pozara. NIKADA nemojte pokusavati da ugasite pozar
vodom: umesto toga, iskljucite uredaj, a zatim pokrijte
plamen poklopcem, na primer, ili vatrostalnim
prekrivacem.
M Nemojte da koristite plocu za kuvanje kao potporu ili
radnu povrsinu. Krpe i druge zapaljive materijale drzite
dalje od uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade -
postoji rizik od poZzara.
M Metalni predmeti, kao $to su nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne bi trebalo da se stavljaju na plocu za kuvanje
posto mogu da postanu veoma vrudi.
M Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od uredaja.
Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje od uredaja, osim
ukoliko imaju konstantan nadzor. Deca starosti od 8
godina i vise i osobe sa umanjenim fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
mogu da koriste ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom
iliako suim data uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja
i ukoliko razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
sa uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca
bez nadzora.
M Posle upotrebe iskljucite plo¢u za kuvanje pomocu
njene kontrole i nemojte se oslanjati na detektor tiganja.
UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi jako se
zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da ne dode do
kontakta sa grejnim elementima. Decu mladuod 8 godina
treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.
M\ Hrana ne sme dastoji u ili na proizvodu duze od jednog
sata pre ili posle kuvanja.
DOZVOLJENA UPOTREBA
M OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravija
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao $to je tajmer, ili
odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.
M\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i
takode se moZe koristiti: u kuhinjama za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u seoskim gazdinstvima; od strane gostiju

hotela, motela, prenocista sa doruckom i drugih objekata
za smestaj gostiju.
MNijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanije prostorija).

Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu upotrebu.
Ne koristite uredaj na otvorenom.
M UPOZORENJE: Indukciona ploca za kuvanje moze da
generide zvuk kada nedto ostane na kontrolnoj tabli.
Iskljucite plocu za kuvanje pomocu dugmeta UKLJUCI/
ISKLJUCI.
UGRADNJA
A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga dve ili
vise osoba - postoji rizik od povrede. Prilikom raspakivanja
i ugradnije, koristite zastitne rukavice - rizik od posekotina.
M Ugradnju, uklju¢uju¢i dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Ne popravljajte delove uredaja i ne
menjajte ih ukoliko to nije izri¢ito navedeno u uputstvu za
upotrebu. DrzZite decu podalje od mesta ugradnje. Nakon
otpakivanja uredaja, uverite se da nije doslo do ostecenja
prilikom transporta. U slu¢aju da ima nekih problema,
obratite se svom prodavcu ili najblizoj Postprodajnoj
sluzbi. Nakon ugradnje, otpadna ambalaza (plasti¢ni
delovi, delovi od stiropora itd.) se mora Cuvati van
domasaja dece - rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj se
mora iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik od
strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za napajanje
tokom ugradnje - postajirizik od pozaraiili strujnog udara.
Aktivirajte uredaj tek nakon sto je postupak ugradnje
zavrsen.
A\ Sva se¢enja na vitrini obavite pre postavljanja uredaja u
kuciste i uklonite sve opiljke i strugotinu.
M\ Ukoliko uredaj nije postavijen iznad rerme, pregradna
ploca (koja nije uklju¢ena) se mora postaviti u odeljak
ispod uredaja.
OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA
& Morabitiomogucenoiskljucivanje uredajasanapajanja
izvlaCenjem utikaca iz utiCnice, ukoliko joj se moze
pristupiti, ili putem dostupnog visepolnog prekidaca
postavljenog iznad uti¢nice u skladu sa pravilima oZiCenja,
a uredaj mora biti uzemljen, u skladu sa nacionalnim
bezbednosnim standardima.
M Ne koristite produzne kablove, visestruke uticnice ili
adaptere. Nakon ugradnje elektri¢ni delovi ne smeju da
budu dostupni korisniku. Ne koristite uredaj kada ste
mokriili bosi. Ne rukujte ovim uredajem ako mu je ostecen
kabl za napajanje ili utika¢, ako ne radi kako treba, ili ako je
oStecenili ste gaispustili.
Mlnstalacija  pomocu utikaca strujnog kabla nije
dozvoljena, osim u slucaju da je proizvod vec opremljen
utikacem koji je obezbedio Proizvodac.
M\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebnoje daga
proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana osoba zameni
istim takvim kako bi se izbegla opasnost — postoiji rizik od
elektricnog udara.




CISCENJE | ODRZAVANJE

AN UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢ié¢enja ili odrzavanja,
vodite ratuna da uredaj bude iskljucen i da ne bude
priklju¢en na strujno napajanje; nikada ne koristite opremu
za Cidcenje parom — postoji rizik od elektricnog udara.

M Nemojte da koristite abrazivne ili korozivne proizvode,
sredstva za CiS¢enje na bazi hlora ili mreZice za Cis¢enje
posuda.

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% recikliratii oznacen je reciklaznim simbolom

R;az'ni delovi pakovanja se moraju odgovorno odlagati u skladu i potpuno sa
lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREDAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo upotrebiti.
Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju otpada. Za vise informacija
o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i reciklaZi kucnih elektri¢nih uredaja obratite
se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluZbi za sakupljanje komunalnog otpada ili
prodavnici u kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom
direktivom 2012/19/EU o elektricnoj i elektronskoj opremi (WEEE) i u skladu sa
regulativama o elektri¢noj i elektronskoj opremi 2013 (saizmenama i dopunama).
Ako pravilno odloZite proizvod na otpad, pomocdi Cete u sprecavanju potencijalnih
negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Simbol g na proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da se
ovaj uredaj ne moze tretirati kao otpad iz domacinstva, vec treba da se dostavi
odgovaraju¢em centru za sakupljanje i recikliranje elektricne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Iskoristite maksimalno zaostalu toplotu koju proizvodi ringla, tako $to Cete iskljuciti
uredaj par minuta pre zavretka kuvanja.

Osnova tiganja ili Serpe treba u potpunosti da prekrije ringlu; posuda koja je manje
povrsine nego ringla ¢e bespotrebno trositi energiju.

Tiganje i Serpe prekrijte poklopcima prilikom kuvanja i koristite $sto manje vode.
Priprema hrane u posudi bez poklopca ¢e dovesti do pojacane potro3nje energije.
Koristite samo Serpe i tiganje sa ravnim dnom.

IZJAVA O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava zahteve za Evropsku odredbu 66/2014 i propise za
ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske informacije
(@mandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim standardom
EN 60350-2.

Informacije u vezi sa rezimom male snage uredaja u skladu sa odredbom (EU)
2023/826 mozete pronadi preko sledece veze: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NAPOMENA

Osobe sa pejsmejkerom ili slicnim medicinskim uredajem treba da budu obazrive
kada stoje u blizini ove indukcione ploce kada je ukljucena. Elektromagnetno
polie moze da uti¢e na pejsmejker ili slican uredaj. Konsultujte se sa lekarom ili
proizvodacem pejsmejkera ili slicnog medicinskog uredaja za dodatne informacije
0 njegovoj interakciji sa elektromagnetnim poljima indukcione ploce.

I




PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNO NAPAJANJE

Povezivanje elektri¢nih prikljucaka se mora izvrsiti pre prikljucenja uredaja na elektri¢cnu mrezu.

Montiranje mora da obavi kvalifikovano osoblje koje je upoznato sa aktuelnim propisima u vezi sa bezbednosc¢u i montiranjem. Narocito, montiranje se mora
izvrsiti u skladu sa propisima lokalne kompanije za snabdevanje elektricnom energijom.

Uverite se da je napon koji je naveden na natpisnoj plocici na dnu aparata isti kao napon u kudi.

Propisi nalazu da uredaj bude uzemljen: koristite isklju¢ivo provodnike (uklju¢ujuci provodnik uzemljenja) odgovarajuce velicine.

380-415V 2N ~ 220240V ~ 220240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
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T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNnaea (cusa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)
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Priruénik vlasnika

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE WHIRLPOOL
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

proizvod putem www.register10.eu. SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

f'ﬁ Pazljivo protitajte bezbednosna uputstva pre INFORMACIJA

upotrebe uredaja.

OPIS PROIZVODA

1 ) 1. Povréina za kuvanje
2. Kontrolna tabla
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1. Dugme za Ukljucivanje/Iskljucivanje 6. Aktivniindikatori tajmera za izabranu zonu
2. [zabrani nivo kuvanja 7. Indikator za vreme kuvanja

3. Indikator izbora zone 8. Dugme za aktiviranje tajmera

4. Dugme za biranje zone za kuvanje 9. Dugme za napajanje i podesavanje vremena
5. lkona posebne funkcije kuvanja

10. Svetlosni indikator - funkcija je aktivna
11. Dugme 6 Sense/Blokada tastera - 3 sekunde

Whj;lﬁool



PRIBOR

Koristite samo $erpe i tiganje napravljene od feromagnetnog materijala koji je
podesan za koris¢enje sa indukcionim plocama za kuvanje. Da biste utvrdili da

li je Serpa podesna, potrazite simbol (uglavnom utisnut na dnu). Moguce je

koristiti i magnet za proveru da li su osnove posuda magnetne.

POSUDE MATERIJAL SVOJSTVA
Preporuceno Osnova je napravliena od | Obezbeduje optimalnu efikasnost,
posude nerdajuceg celika u sendvi¢ | brzo se zagreva i ravnhomerno

konstrukciji, emajliranog celika i | rasporeduije toplotu.
livenog gvozda.

Pogodno posude | Osnova nije potpunoferomagnetna | Zagreva se samo feromagnetna
(magnet se lepi samo za deo osnove | oblast. Tomozedovestidosporijeg
posuda). zagrevanja i neravhomemije

distribucije toplote.

Pogodno posude | Feromagnetna osnova sadrZi | Feromagnetna oblast je manja od
oblasti od aluminijuma ili ima | stvarne oblasti osnove posuda.

ko udubljenje u sredini. Ovo moze dovesti do manje
s izlazne snage i posude se mozda
nece dovoljno zagrejati. Posude

mozda nece biti detektovano.

Posude koje nije | Normalno tanak celik, staklo, | Posude nije detektovanoinece se

pogodno glina, bakar, aluminijum i drugi | zagrejati.
neferomagnetni  materijali i
posude sa gumenim stopicama.

NAPOMENA: Sve posude mora imati ravnu osnovu. Redovno proveravajte da li
na osnovi postoje znakovi savijanja jer se neko posude moze iskriviti usled visoke
toplote.

Koris¢enje posuda koje nije preporucene veli¢ine i svojstava moze znatno da utice
na performanse kuvanja i da dovede do nezadovoljavajucih rezultata.

ADAPTERI ZA SERPE/TIGANJE KOJI NISU POGODNI ZA INDUKCIJU

Koris¢enje adapterskih ploca utice na efikasnost i stoga povecava vreme potrebno
za zagrevanje vode ili hrane. Uverite se da je feromagnetni pre¢nik osnove posuda
u skladu sa precnikom adapterske ploce i precnikom zone za kuvanje. Ako se
ove dimenzije ne poklapaju, to moze znacajno smanijiti efikasnost i performanse.
Nepostovanje ovih smernica moze dovesti do nagomilavanja toplote koja se ne
prenosi efikasno na Serpuili tiganj, Sto moze dovesti do pocrjenja ploce i ringle.

PRVA UPOTREBA

PRAZNE SERPE | TIGANJI

Ringla je opremljena unutrasnjim bezbednosnim sistemom koji aktivira funkciju
,automatskog isklju¢ivanja” kada se detektuje previsoka temperatura. Ne
preporucuje se upotreba praznih Serpi i tiganja sa tankom osnovom. Medutim, ako
se ipak koriste, moZe se desiti da temperatura raste brze nego sto se ,automatsko
iskljuivanje” aktivira i postoji opasnost da se tiganj ili povrsina ringle ostete. Ako do
toga dode, ne dodirujte tiganj ni povrsinu ringle. Sacekajte da se sve komponente
ohlade. Ako se prikaze bilo koja poruka o gresci, pozovite servisni centar.

POGODNA VELICINA OSNOVE TIGANJA/SERPE ZA RAZLICITE ZONE ZA
KUVANJE

Da biste obezbedili pravilan rad ringle, koristite posude odgovarajuceg precnika
osnove (pogledaijte tabelu u nastavku). Imajte u vidu da proizvodaci posuda cesto
navode veli¢inu gornjeg precnika posuda, a ne precnika osnove.

Da biste osigurali da ringla radi ocekivano, uvek koristite zonu za kuvanje koja je
veli¢ine koja odgovara feromagnetnoj velicini osnove posuda.

Tiganj/Serpu postavite vodedi ratuna da je dobro nacentrirana na zoni za kuvanje
koja se koristi. Preporucuje se da se ne koristi posude koje je vece od zone za kuvanije.

UPOTREBA POSUDA PO ZONAMA

2/ Zona Pogodan oblik Pogodna feromagnetna
¢ - 3 4 posuda osnova (cm)
i i i 1 Okrugli 10
i 3| 2 Okrugli 15
- s 3 (unutrasnja) Okrugli 10
17 . 4 (spoljasnja) Okrugli 24

Napomena: Prilikom pripreme hrane koja zahteva savr$enu raspodelu toplote
(npr. palacinke) i za brzu pripremu (npr. klju¢anje), koristite zonu za kuvanje
kao $to je navedeno u tabeli u nastavku.

Palacinke -,
Test u skladu sa standardom EN 50304/EN60350 § 7.3 L -3

Kljucanje
Test u skladu sa standardom EN 50304/EN60350 § 7.1

POWER MANAGEMENT (PODESAVANJE SNAGE)

U vreme kupovine, ploca za kuvanje je podesena na maksimalnu mogucu snagu.
Prilagodite podesavanje u skladu sa ogranicenjima elektri¢nog sistema u vasem
domu kao $to je opisano u narednom paragrafu.

NAPOMENA: U zavisnosti od izabrane snage ploce ta kuvanje, neki nivoi
snage i funkcije zone za kuvanje (npr. kljuc¢anje ili brzo zagrevanje) mogu
biti automatski ograniceni, kako bi se sprecilo da se prekoraci izabrano
ogranicenje.

Da biste podesili snagu ploce za kuvanje:

Kada ste uredaj povezali na elektri¢cnu mrezu, mozete da podesite nivo snage u
roku od 60 sekundi.

Pritisnitei zeadriite dugme “+" najmanje 3 sekunde. Na displeju se prikazuje “PL".
Pritisnite 2% za potvrdu.

Koristite “+" i “—" dugmad da biste izabrali Zeljeni nivo snage.
Nivoi snage koji su dosni su: 2,5 kW -4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Potvrdite pritiskom na S,

Izabrani nivo snage ce ostati u memoriji ¢ak i u slu¢aju prekida napajanja
elektricnom energijom.

Da biste promenili nivo snage, iskljucite uredaj sa elektricne mreze za napajanje
na barem 60 sekundi, zatim ga ponovo prikljucite i ponovite gorenavedene
korake.

Ukoliko dode do greske tokom postupka podesavanja, pojavice se “EE” simbol i
Cucete zvucni signal. Ako do toga dode, ponovite postupak.
Ukoliko se greska nastavi, obratite se postprodajnom servisu.

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE ZVUCNOG SIGNALA

Za aktivaciju/deaktivaciju zvu¢nog signala:

+  Prikljucite plocu za kuvanje na napajanje;

«  Sacekajte sekvencu ukljucivanja;

+ U roku od 60 sekundi, pritisnite dugmad “+"
najmanje 5 sekundi.

i @m istovremeno na

REZIM ZA DEMONSTRACIU (zagrevanje deaktivirano, vidite odeljak
“Otklanjanje problema”)

«  Prikljucite plocu za kuvanje na napajanje;

«  Sacekajte sekvencu ukljucivanja;

« U roku od 60 sekundi pritisnite dugmad za biranje zone za kuvanje
u gornjem levom i gornjem desnom uglu istovremeno na najmanje
3 sekunde (kao sto je prikazano u nastavku);

«  “DE"se prikazuje na displeju.

3sek.
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SVAKODNEVNA UPOTREBA
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| . . 2
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA KUVANJE

Da biste ukljucili plo¢u za kuvanje, pritisnite dugme napajanja na oko 1
sekundu. Da biste ugasili plocu za kuvanje, pritisnite ponovo isto dugme i sve
zone za kuvanje e se iskljuciti.

POSTAVLJANJE

Odredite poloZaj Zeljene zone za kuvanje, gledajuci simbole polozaja.
Ne pokrivajte simbole kontrolne table Serpom za kuvanje.

Molimo vas obratite paznju na sledece: U zonama za kuvanje blizu kontrolne
table, preporucuje se da drzite Serpe i tiganje unutar oznaka (vodediracuna
i odnuiogornjojivici Serpe, jer je ona obi¢no veca).

Ovo sprecava pregrevanje table osetljive na dodir. Prilikom grilovanja ili
przenja, koristite zadnje zone kuvanja kada god je moguce.

AKTIVIRANJE/DEAKTIVIRANJE ZONA ZA KUVANJE | PODESAVANJE
NIVOA SNAGE

Za aktiviranje zona za kuvanje:

Izaberite predizabranu zonu za kuvanje pritiskom dugmeta za biranje
odgovarajuce zone. Na displeju se prikazuje nivo “0".

Svaka zona za kuvanje ima razlicite nivoe snage koji se mogu podesiti
pomocu dugmadi “+“/“~", od minimalno 1 do maksimalno 9.

Neke zone za kuvanje imaju funkciju brzog zagrevanja (Booster), koja se na
displeju prikazuje slovom “P“.

I — | Displej indikatora napajanja
'-' o ——| Indikator odabrane zone kuvanja

Za deaktiviranje zona za kuvanje:

Izaberite zonu za kuvanje koju zelite da iskljucite pritiskom na odgovarajuce
dugme za biranje zone (tacka pocinje da svetli na displeju, u donjem desnom
uglu indikatora nivoa snage). Pritisnite dugme “~" da biste podesili nivo na “0".

FUNKCLJE

Zatrenutnoiskljucivanje, pritisnite i zadrzite dugme za biranje zone 3 sekunde.
Zona za kuvanije je deaktivirana, a indikator preostale toplote “H” se pojavljuje
na displeju.

SC) D ZAKLJUCAVANJE KONTROLNE TABLE

Da biste zakljucali podeSavanja i sprecili da se slucajno ukljuce, pritisnite i
zadrzite dugme 6" Sense/Blokada tastera na 3 sekunde. Zvucni signal i signalna
lampica iznad simbola oznacavaju da je ova funkcija aktivirana. Kontrolna
tabla je zaklju¢ana, sa izuzetkom funkcije “isklju¢eno” ([©]). Da biste otkljuéali
komande, ponovite postupak aktiviranja.

- & + TAJMER
Tajmer omogucava da se vreme kuvanja podesi za sve zone.

Za aktiviranje tajmera:

Izaberite i aktivirajte zonu za kuvanje za koju Zelite da podesite tajmer.
Pritisnite dugme sa ikonom sata i podesite Zeljeno vreme pomocu dugmadi
“+"i“~" LED svetlo tajmera za zonu koja se koristi sveli.

Nekoliko sekundinakon poslednjeg dodirivanja, tajmer pocinje odbrojavanje,
a tacka na displeju koja pokazuje da sekunde prolaze treperi.

Kada istekne podeseno vreme, oglasice se zvucni signal, a zona za kuvanje ¢e
se automatski iskljuciti.

Kada se izaberu zona i ikona sata, vreme se moze promeniti u bilo kom
trenutku, a istovremeno se moze aktivirati nekoliko tajmera.

Tajmer uvek prikazuje podeseno vreme za izabranu oblast ili najkrace preostalo
vreme.

Kada je aktivno vise od jednog tajmera, LED svetlo koje treperi pokazuje zonu
za koju se vreme kuvanja moze videti na displeju.

Da biste podesili tajmer za drugu zonu, ponovite prethodno navedene korake.

Za deaktiviranje tajmera:

Izaberite zonu za kuvanje za koju zZelite da deaktivirate tajmer.

Pritisnite dugme sa ikonom sata () na 3 sekunde. Takode, mozete pritisnuti
dugme saikonom sata, a zatim pritisnite i zadrZite dugme “-“ dok se na displeju
ne prikaze “0:0".

ZONA KOJA SE MOZE PROSIRITI (DUPLA ZONA)

U zavisnosti od precnika posude, zona se sama prilagodava i ukljucuje
delimi¢no (unutrasnja zona) ili potpuno (spoljasnja zona). Za vise informacija,
pogledajte tabelu sa minimalnim pre¢nikom.

VAZNO: Posudu za kuvanje postavite tako da njeno srediéte odgovara sreditu
zone za kuvanje koja se koristi (kao $to je prikazano u nastavku).

6™ SENSE

Dugme “6 Sense” aktivira posebne funkcije.

Postavite Serpu na mesto i izaberite zonu za kuvanje.

Pritisnite dugme “6™ Sense”. Displej izabrane oblasti pokazuje “A”.

Da biste deaktivirali posebnu funkciju i vratili se na rucni rezim, izaberite zonu
za kuvanje i ponovo pritisnite dugme “6" Sense”.

Nivo snage prilikom kori$¢enja posebnih funkcija je pretpodesen plocom za
kuvanje i ne moze se izmeniti.

14 TOPLIENJE

Ova funkcija vam omogucava da hranu dovedete na idealnu temperaturu za
topljenje i da odrzavate stanje hrane bez rizika od zagorevanja.

Ova metoda je idealna, jer ne ostecuje osetljivu hranu i sprecava je da se
zalepi za Serpu.

M ODRZAVANJE HRANE TOPLOM

Ovaj dodatak vam omogucava da odrzavate svoju hranu na idealnoj temperaturi,
obi¢no nakon zavréenog kuvanja, ili pri veoma sporom smanjivanju tecnosti.
Idealno serviranje hrane na savr$enoj temperaturi.

T KLJUCANJE

Ova funkcija vam omogucava da dovedete vodu do klju¢anja i ostavite je da
vri, uz nizu potro3nju energije.

Oko 2 litra (pozeljno sobne temperature) treba sipati u Serpu.

U svim slu¢ajevima, korisnicima se savetuje da pazljivo prate kljucajucu vodu, i
da redovno proveravaju koli¢inu preostale vode.

Ako je posude veceikoli¢ina vode je veca od 2 litra, preporucujemo da koristite
poklopac da bi se optimizovalo vreme kljucanja.
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INDIKATORI

I"| PREOSTALA TOPLOTA

Ako se na displeju pojavi “H, to znaci da je zona za kuvanje vrela. Indikator
svetli ¢akiako zona nije aktivirana, ali se zagrejala usled kori3¢enja susednih

zona ili zato sto je vrela posuda stavljena na nju.
Kada se zona za kuvanje ohladi, “H" se gubi.

TABELA ZA KUVANJE

SERPA NEPRAVILNO POSTAVLJENA ILI NEDOSTAJE

Ovaj simbol se pojavljuje ako Serpa nije podesna za indukciono kuvanje, nije
pravilno postavljena ili nije odgovarajuce veli¢ine za izabranu zonu za kuvanje.
Ako se Serpa ne detektuje u roku od 30 sekundi nakon izbora, zona za kuvanje
se iskljucuje.

U tabeli za kuvanje je predstavljen primer tipa kuvanja za svaki nivo snage. Stvarna isporucena snaga svakog nivoa snage zavisi od dimenzije zone za kuvanje.

NIVO SNAGE VRSTA KUVANJA _ NIVOKORISCENJA =
(ukazuje na iskustvo i navike u kuvanju)
_— Idealno za brzo povecanje temperature hrane do brzog klju¢anja u slucaju vode
. P Brzo grejanje/Booster b AN - .
Maksimalna ili brzog zagrevanja te¢nosti za kuvanje.
— — ” - - - —
g 8_9 Prsenje - kuvanje Ldealnp za zapicanje, pocetke u kuvanju, prZzenje zamrznutih namirnica, brzo
uvanje.
7_8 Zapicanje - sporo przenje — kuvanje |ldealno za sporo przenje, odrzavanje intenzivnog klju¢anja, kuvanje i grilovanje
. — grilovanje (kratko, od 5 do 10 minuta).
Velika snaga — - - - > . - - —
6—7 Zapicanje — kuvanje - kuvanjena |ldealno za sporo przenje, odrzavanje kljucanja niskog intenziteta, kuvanje i
pari — kratko przenje — grilovanje | grilovanje (srednje, od 10 do 20 minuta).
4—5 Kuvanje - dinstanje V sporo przenje |ldealno za dinstanje, odrzavanje laganog vrenja, kuvanje i grilovanje
— grilovanje (dugotrajno).
. _ . . ) o Idealno za dugotrajno kuvanje (pirinac, sosevi, meso, riba) sa te¢nostima (npr. voda,
SRR 3-4 Kuvanje —dinstanje na niskoj vino, supa, mleko), kremasta pasta.
temperaturi — pecenje — kremasta - - - - - . P
2_3 pasta Idealno za dugotrajno kuvanje (zapremine manje od litar: pirina¢, sosovi, pecenje,
riba) sa te¢nostima (npr. voda, vino, ¢orba, mleko).
1-2 Idealno za omeksavanje putera, sporo topljenje ¢okolade, topljenje malih
Topljenje - odmrzavanje - proizvoda i cuvanje toplote nedavno spremljene hrane (npr. sosevi, supe).
Mala snaga odrzavanje hrane toplom — kremasta | dealno za odrzavanje upravo pripremljene hrane toplom, za pripremanje rizota i
1 rizota odrzavanje pribora za serviranje toplim (pomocu pribora pogodnog za indukcione
sisteme).
Nema napajanja OFF Povréina za odlaganje Ploc¢a za kuvanje u rezimu prvlpravnoI?tlﬂlll isklju¢ena (moguca preostala toplota
po zavrdetku kuvanja, naznaceno sa “H").

CISCENJE | ODRZAVANJE

Vazno:

- Pre ciScenja, uverite se da su zone za kuvanje iskljucene i da se ne
prikazuje indikator preostale toplote (“H").

- Nemojte koristiti abrazivne sundere ili strugace, jer bi mogli da ostete
staklo.

+ Nakon svake upotrebe, ocistite plo¢u za kuvanje (kada je hladna) da biste
uklonili naslage i fleke od ostatka hrane.

« Povrsina koja se ne odrzava dovoljno Cistom moze umanjiti osetljivost
dugmadi kontrolne table.

«  Koristite struga¢ samo ako su ostaci zalepljeni za ploc¢u za kuvanje.
Sledite uputstva proizvodaca strugaca da biste izbegli grebanje stakla.

. Secer ili hrana sa velikom kolicinom $ecera mogu da ostete plo¢u za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

«  So, Seceripesak mogu da izgrebu staklenu povrsinu.

«  Koristite mekanu krpu, upijajuci ubrus ili posebno sredstvo za cis¢enje
ploce za kuvanje (pratite uputstva proizvodaca).

ZVUCI KOJI SE PROIZVODE TOKOM RADA

«  Prosipanja te¢nosti u zonama za kuvanje mogu da izazovu pomeranje
ili vibriranje 3erpi.

«  Dobro osusite plocu za kuvanje nakon cis¢enja.

Ako se na staklu pojavi iXelium™ logotip, ploca za kuvanje je tretirana iXelium™

tehnologijom, ekskluzivnom zavrsnom obradom kompanije Whirlpool koja

obezbeduje savriene rezultate ¢iscenja, kao i Sto duze odrzava povrsinu ploce

za kuvanje sjajnom.

Za ciscenje iXelium™ ploca za kuvanje, pratite ove preporuke:

«  Upotrebite mekanu krpu (najbolje od mikrovlakana) nakvasenu vodom ili
deterdzZentom za svakodnevno cisc¢enje stakla.

»  Za najbolje rezultate, ostavite mokru krpu na staklenoj povrsini ploce za
kuvanje na nekoliko minuta.

Indukcione ploce za kuvanje mogu da piste ili Skripe tokom normalnog rada.
Ovi zvuci u stvari dolaze od posuda i povezani su sa karakteristikama dna
posuda (na primer, kada su dna napravljena od razli¢itih slojeva materijala ili
su nepravilna).

Ovi zvuci mogu da variraju u skladu sa tipom posuda koje se koristii od koli¢ine
hrane koje sadrzi i nisu znak da je nesto pogresno.
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OTKLANJANJE PROBLEMA
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«  Proverite da li je prekinuto elektri¢no napajanje.

« Ako me mozete da iskljucite plocu za kuvanje nakon upotrebe, iskljucite je
iz elektricne mreze.

«  Ako se na displeju pojave alfanumericke sifre dok je ploca za kuvanje
uklju¢ena, uputstva potrazite u sledecoj tabeli.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Prisustvo vode, te¢nosti prosute iz Serpi
ili drugih predmeta koji se nalaze na bilo kom od dugmadi ploce za kuvanje,
moze slucajno da aktivira ili deaktivira funkciju zaklju¢avanja kontrolne table.

SIFRA ZA PRIKAZ

OPIS

MOGUCI UZROCI

RESENJE

Posude je detektovano, ali nije
kompatibilno sa trazenom operacijom.

Posude nije dobro postavljeno na zoni za
kuvanje ili nije kompatibilno sa jednom: ili

Dvaput pritisnite  dugme On/Off  (Ukljuci/
Iskljuci) da biste uklonili sifru FOET i obnovili

temperature previsoke.

FOE1 vise zona za kuvanje. funkcionalnost zone za kuvanje. Zatim pokusajte
da koristite posude sa drugom zonom za kuvanje
ili koristite drugo posude.
Pogresno povezivanje kabla za Povezivanjekablazanapajanjenijetacnopoput | Podesite vezu kabla za napajanje u skladu sa pasusom
FOE7 napajanje. onog oznacenog u pasusu “PRIKLUCIVANJE | “PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNO NAPAJANJE".
NA ELEKTRICNO NAPAJANJE".
FOEA Kontrolna tabla se isklju¢uje zbog |Unutrasnja temperatura elektronskih | Sacekajte da se plo¢a za kuvanje ohladi pre
previsoke temperature. delova je previsoka. ponovne upotrebe.
FOE9 Zona za kuvanje se iskljucuje kada su | Unutradnja temperatura elektronskih | Pre ponovnog koris¢enja, sacekajte da se oblast

delova je previsoka.

za kuvanje ohladi.

FOE2, FOE4, FOE6,
FOES8, FOEC, F1ET,
F2E1, F6E1, FOE3,

Iskljucite plocu za kuvanje sa elektricne mreze.

Sacekajte nekoliko sekundii zatim ponovo prikljucite plocu za kuvanje sa strujnim napajanjem.
Ukoliko se problem nastavi, pozovite servisni centar i navedite kdd greske koja se pojavljuje na displeju.

[Nivo snage nizi od
zahtevanog nivoa]

minimalni nivo snage kako bi obezbedila
da se zona za kuvanje moze koristiti.

F7E5, F7E6
dE Ploca ne ukljucuje zagrevanje. REZIM ZA DEMONSTRACUU uklju¢en. |Sledite uputstva u paragrafu “REZIM ZA
[kada je plo¢a za kuvanje | Funkcije se ne ukljucuju. DEMONSTRACIU”.
iskljucena]
_ Ploc¢a za kuvanje ne dozvoljava da se | Regulator snage ogranicava nivoe snage | Vidite paragraf "Podesavanje snage”.
npr. == 1) — — | posebna funkcija aktivira. u skladu sa maksimalnom vrednoscu
podesenom za plocu za kuvanje.
npr. p—-gq Ploca za kuvanje automatski podesava | Regulator snage ogranicava nivoe snage | Vidite paragraf "Podesavanje snage”.

u skladu sa maksimalnom vrednoscu
podesenom za plocu za kuvanje.

POSTPRODAJNI SERVIS

PRE NEGO STO POZOVETE POSTPRODAJNI SERVIS:

1. Proverite da li mozete da resite problem sami uz pomoc¢ saveta datih u

odeljku OTKLANJANJE PROBLEMA.

2. Ukljucite pa iskljucite uredaj i proverite da li je kvar i dalje prisutan.

« serijski broj (broj iza reci SN na plocici sa podacima koja se nalazi ispod

UKOLIKO | NAKON GORENAVEDENIH PROVERA KVAR | DALJE POSTOJI,

OBRATITE SE NAJBLIZEM POSTPRODAJNOM SERVISU.

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa za kupce potrebno je da

navedete:
«  kratak opis kvara;

- tipita¢an model uredaja;

+  svoju punu adresu;
+  svoj broj telefona.

uredaja). Serijski broj je takode naveden u dokumentaciji;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

XXXX XXXX XXXX

F
=9
Ok
33
81
18

=

|SN:

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ukoliko su potrebne bilo kakve popravke, obratite se ovlas¢éenom
postprodajnom servisu (kako biste bili sigurni da ce se koristiti originalni
rezervni delovi i da ¢e popravke biti izvedene na pravi nacin).

U slucaju montiranja koje je u nivou radne povrsine, pozovite sluzbu za
tehnicku podrsku da biste zatrazili komplet vijaka (ako ne postoji).

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadi:

«  Koris¢enjem QR koda na uredaju
«  Nanasoj veb-lokaciji docs.whirlpool.eu/docs;

«  Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom kontaktiranja
naseg postprodajnog servisa, navedite sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

®/TM/ © 2026 Whirlpool. Proizvedeno pod licencom.
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MHCTPYKUUU 3A BAXKHO E A T NMPOYETETE U A T CINMA3BATE
BE3OMNACHOCT
Mpeon wm3non3saHeto Ha Yypesa npouyetete [MO3BOJIEHA YNIOTPEBA

BHMMATENHO Te3M yKa3aHuA 3a 6e30nacHOCT. [pbxTe
I Ha yAO6HO MACTO 3a 6baeLLy CnpaBKu.
B Te3n ykasaHuA v Ha camua ypeq ca npegctaBeHn
BaXKHM MpepynpexaeHna 3a 6e30MacHOCTTa, KOUTO
TpabBa Aa ce npouyeTaTt 1 Aa ce cbbnogaBaT BUHArN.
[Mpon3BoanTenAT OTKa3Ba BCAKaKBA OTFTOBOPHOCT Npu
Hecrna3BaHe Ha Te3u yKasaHuA 3a 6e30nacHOCTTa, BbB
Bpb3Kka C Henoaxopdwa yrnoTtpeba Ha ypeda wm
HenpaBW/IHA HACTPOKKA Ha OpraHuTe 3a ynpasneHue.
A TIPEOYNPEXIEHUE: Ako NMOBBPXHOCTTA Ha NloyaTa
32 roTBeHe e HanykaHa, He u3nonseante ypega -
OMaCHOCT OT eNleKTpUYECKn Yaap.
ANNPEOYNPEXIEHWE: OnacHoct ot no)ap: He
nocTaBAnTe NpeaMeTI NO rOTBAPCKUTE MOBBPXHOCTN.
&\ BHMAHWVE: MpoLechT Ha roTBeHe TpsAbBa Aa ce
HabnogaBa. KpaTKoTpalH/WTE MPOLECU Ha rOTBEHe
TpsAOBa Aa ce HabnoaaBaT MOCTOAHHO.

MNPEOYMPEXOEHUE: ToTBeHeTO Ha nnoyata Ha
XpaHu C Ma3HMHa UK oNno 6e3 HabntoaeHve MoxXe aa
Ce oKaXke onacHo 1 ga goseae ao noxkap. HUKOIA He
onuTBanTe Aa NoTywuTe naambLuTe C BOAA: BMECTO
TOBa M3K/KOYETE ypeaa 1 NOKpUITe niambKa C Kanak
W OFHEYNOPHO OAeANo.
M\ He v3non3saiite nnoyata kato paboTeH NIOT UK
noctaBska. [1aszeTe gpexvite n gpyrvi 3ananvMmm MaTepumm
[laney ot ypeaa, JOKaTO BCUYKM HErOBY KOMMOHEHTH
N3CTMHAT HaMbJTHO - OMACHOCT OT NOXap.
M\ He octaBsifiTe BbpXy nnouata MeTanHy npesmeTy,
KaTo HOXOBE, BUTLIM, MbXXMLIM U Kanauu, Tbil KaTo
MO>Ke [la Ce HaropeLuAr.
N\ MHoro manku geua (0-3 rog.) TpAbBa fa cToAT Aaney
otypega. Mankm geua (3-8 roa.) Tpabsa fa CToAT faney
OTypefa, 0CBEH aKo He Canof NOCTOAHHO HabntoaeHwe.
To3n ypen moxe fia ce 13non3Ba OT Aela Ha 8 roamHu
N NO-ToNemMn, Kakto M OT nnua C OrpaHuyeHu
bun3nYECKn, CETUBHN U YMCTBEHN Bb3MOXKHOCTU MK
C HeloCTaTbYeH OMNUT X MO3HaHWA CaMO aKo ca nop
HaA30p WX Ca UM AafieHN MHCTPYKLMK 3a ynoTpebaTa
Haypegnano6e3onaceHHaunH 1 pa3brpaT Bb3MOXKHUTE
onacHocTn. [leuaTa He TpsAbBa fa cv UrpaAT C ypeaa.
MouncTeaHeTo N NopapbXKKaTa OT MoTpPebutens He
TpabBa aa ce 13BbPLLBA OT Aela 6e3 Haa30p.

Cnen  wm3non3BaHe  M3K/KOYETE  CbOTBETHMA
HarpeBaTeneH eflieMeHT OT N/I0Ta, a He pa3yvMTanTe Ha

aTyvKa 3a CboBe.

MPEAYMNPEMAEHUE: YpenbT n oTKpUTTE MY YacTu
Ce HaropeLLABaT o Bpeme Ha paboTa. BHumaBaliTe aa
He JOKOCBaTe HarpeBaTenHuTe enemeHTw. [leyata nog,
8-rogviiHa Bb3pacT TpAbBa Aa ce nasAT ganey ot
Kep,a, aKo He ce HabnogaBaT HeMPEKbCHATO.

XpaHaTa He TpsAbBa fa ce OCTaBA B WM BbpPXY
NpOAYyKTa 3a MoBeye OT Yac Npeauv Unn cnep rotBexHe.

A BHMAHVE: ypeobT He e npedHasHayeH 3a
ynpaB/ieHne C BbHLLEH TaliMep U OTAEHa cucTema C
AVCTaHLMOHHO YrpaBneHue,
M\ To3unypep e npenHasHaueH 3a ynotpeba B JOMaLLHM
YyCIoBUA 1 NOAOOHM MPUNIOXKEHWA, KaTo: KyxXHWU 3a
CNYXUTENM B MarasvHu, opucn 1 apyrn paboTHK
cpeau; B CTOMAHCTBA; OT K/IMEHTW B XOTENW, MOTENN 1
Xyrm MecCTa 3a HacTaHsABaHe.

He e no3BoneHO M3Mnon3BaHe 3a HWKAKBY ApYru
uenv (HanprMep 3a OTOMNJIEHNE Ha NOMELLEHNA).

To3un ypep He e npefHa3HayeH 3a npodecroHanHa
ynoTpeba. He n3non3eavite To31 ypef Ha OTKPUTO.
M\ NPEQYMPEXXIOEHWE: NHOYKUMOHHUAT KOT/IOH MOXe
[ia reHepripa akyCTUYEH 3BYK, KOraToO HELLO € OCTaBEHO
BbPXY KOHTPOMHUA NaHen. M3knouete roTBapcKums
nnot ype3 6ytoHa ON/OFF.
MOHTUPAHE
/\ bopaBeHeTO 1 MOHTaXbT Ha ypena TpAbBa Aa ce
M3BbPLUBAT OT [ABE WM MOBeYe NnLUa — CblLUeCTBYBa
OMACHOCT OT HapaHABaHe. /3non3BanTte npeanasHn
PBKaBMLM 3a Pa30MaKOBAHETO 1 MOHTaXa Ha ypeaa —
CbLLECTBYBA OMACHOCT OT MOPA3BAHNA.
N\ MoHTVpaHeTo, BKIOUMTENHO NofjaBaHeTo Ha Boja
(@Ko e MpUNoXNMO) 1 eNeKTPUYECKOTO CBbP3BAHE 1
PEMOHTHUTE OeMHOCTM TpAbBa Aa ce M3BbpLUBAT OT
KBanuduumpaH TexHUK. He nonpaBsante u He
3aMeHAlTe YacTn OT ypeda, ako TOBa He € M3PUYHO
MOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens. Masete
[euata faney OT MACTOTO, KbAEeTO Ce M3BbpLUBa
MOHTaxKbT. CnefiKaTo pa3onakoBaTe ypeaa, npoBepeTe
[lan He e NoBpeaeH Mo BpeMe Ha TPaHCMOPTUPAHETO.
B cnyuyan Ha npobnemun ce ob6bpHeTe KbM TbproBeLa,
OT KOWNTO CTe 3aKynunu ypega, Wi KbM Han-6nmskus
cepsn3 3a cnepnpogakbeHo obcnyxsaHe. Cnep
MOHTaa BCUYKM OTMNaAbLIM OTOMakoBKMTe (MacTMaca,
cTuponop n ap.) TpsabBa Aa ce CbXpaHsBaT Janey ot
obceraHaeLa—CblLeCTBYBaOMNacHOCTOT3aAyLLUaBaHe.
YpenbT TpAbBa fa 6bhe M3KNUEH OT 3axXpaHBAHETO
npeay MOHTa)a — OMacHOCT OT eNeKTPUYecKn yaap.
Mo Bpeme Ha MOHTaXa BHVMMaBaliTe ypedbT Aa He
NoBpean 3axpaHBawyA Kaben - omacHOCT ot
enekTpuyeckn ygap. AKTMBupanTe ypera easa cneg
3aBbpLLUBAHE HAa MOHTaXa.
M\ Vi3Bbpluete Bcukn paboTit MO M3PA3BaHETO Ha
wkada, Npean ga noctaBuTe GpypHaTa B HULIATA, U Ceg
TOBA OTCTPaHETe BCUYKM [ObPBEHM OTIOMKA W
CTbPrOTVHW.
M\ Ako ypenbT He e MOHTUPaH Haa dypHa, TpAbBa Aa
Ce NMOCTaBW pa3genvTenieH naHen (He e BKIIOYEH) B
HUWLIATa Nog ypeaa.




NPEAYNPEXAEHNA OTHOCHO
ENIEKTPO3AXPAHBAHETO

M\ Tpabsa fa e Bb3MOXHO YpeabT fja ce U3KMoUN OT
3axpaHBaHETO Ype3 M3BAaXKAaHe Ha LUencena, ako e
[JOCTbMNEH, WAM 4Ype3 [OCTbMeH MHOFOMOJIOCEH
NpeBK/IOYBATEN, MOHTMPAH CNef KOHTAKTa, KaKTo W
ypenbT fja e 3a3eMeH B CbOTBETCTBYE C HALMOHANHUTE
CTaHAAPTM 3a eNeKTpryecka 6e30nacHoCT.

M He u3nonssaiite yabmKUTeNM, PasKIOHUTENN C
HAKONKO rHe3pa unu agantepu. Cnea HCTanMpaHeTo
eNIeKTpUYeCKNTe KOMMOHEHTM TpAbBa Aa Obgat
[BOCTbMNHU 3a noTpebutenda. He u3nonssanite ypega,
KoraTo cTe ¢ MOKpW unmn 60cn Kpaka. He nsnon3sgante
TO3M ypes, ako 3axXpaHBaLLUAT My Kaben unu wencen e
NOBPEEH, ako He PaboTh MPABUIHO WK aKo e Gun
NoBpeAeH Unw e nagan.

M VHcranupaHeTo ¢ 13nonssaHe Ha 3axpaHBalL, Kaben ¢
LLIEMNCES He Ce pa3peLLIaBa, OCBEH aKo YPeabT OPUrMHAIHO
He e Beye 000pY/ABaH C TaKbB OT MPOV3BOANUTENA.

A\ Ako 3axpaHBalWMAT Kaben e noBpeneH, Tol TpAbBaa
[ia Ce CMeHM OT MPOV3BOAUTENA, HETOB CEPBM3EH areHT
WM NULe C aHanornyHa Keanudukauwsa, 3a fa ce
n3berHe onacHa CUTyauusa, HanpuMep enekTprYecKu

YAap.
MNOYUCTBAHE U NMOAAPDBXKKA
ANPEOYNPEXIEHWE: MMpeay uv3BbplBaHe Ha

KaKBaTO 1 ja 6110 eNHOCT Mo NoaApbKKaTa Ha ypeaa,
ce yBepeTe, Ye TON € U3KIIOUEH 1 He e CBbP3aH KbM
3aXpaHBaHETO; HMKOra He W3MNon3BanTe ypeau 3a
MOYMCTBaHE C Napa - ONMACHOCT OT eNIEKTPUYECKM Yaap.
MNHe wv3nonssaiite abpasviBHM WA  KOPO3VBHM
npenapaTy, npenapat Ha X/IOpHa OCHOBA WM
CTOMaHeHa BbJiHa.

N3XBBPNAHE HA ONAKOBDYHUTE MATEPUAJTA

OnakoBbyHUAT MaTepuan e 100% rofeH 3a peLmrKIMpaHe 1 e MapK1paH CbC

CMBONaA 3a peumkinpaHe e
PasnuuHWTe oOMakoBbYHM MaTepuany TpsbBa fJa 6bpaT U3XBbpPIEHU
OTrOBOPHO V1 B CbOTBETCTBYIE C HAPeAOuTe Ha MECTHUTE OpraHy 3a U3XBbPIIsIHE
Ha oTnagbLu.

N3XBBPJIAHE HA ENIEKTPOYPEAIN

To3n ypen e mpowsBefieH C MaTepuany,, TOAHM 3a PeuvKnvMpaHe win 3a
MOBTOPHO 13non3saHe. [py U3XBbPAAHETO My Cra3BanTe MecTHWUTe
pasnopeabu 3a M3XBbPAAHE Ha OTNagbLUK. 3a AOMbAHUTENHO MHbOPMaLWA
OTHOCHO TPETVPAHETO, ONO30TBOPSABAHETO U PELIMKIMPAHETO Ha IOMAKVHCKM
eneKTpoypeam ce 06bpHeTE KbM KOMMNETEHTHUTE MECTHI OpraHu, cnyxbaTa 3a
6MTOBM OTMaABLM UMM MarasuHa, OTKbAETO CTe 3aKynunm ypepa. Tosu ypen e
MapKvpaH B CboTBeTCTBYE ¢ EBponeiicka ampekTmea 2012/19/EC, OtnagbyuHo
€eneKTPUYecKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE) 1 c npaBunata 3a oTnagbyHo
€eKTPUYECKO 1 eNIeKTPOHHO 0bopyaBaHe oT 2013 I. (C 3MeHeHusTa).

KaTo ce norpwxwute npopyKTbT Aa ObAe U3XBbPIIEH MO NpaBuneH HaumH, Bre
LLie MOMOTHeTe 3a NpefoTBPaTABaHE Ha Bb3MOXKHUTE HEraT1BHY NOCNeACTBUA
3a OKOJIHaTa Cpefa 1 3APaBETO Ha XoparTa.

CumBONBLT E BbPXY Ypeaa Wiy NpuapyxasallaTa ro JOKyMeHTaLWsA NMoKasea,
ye TO3M ypep He TpsAbBa Aa ce TpeTMpa Kato OGUTOB OTMajabk, a Aa Obae
npefafeH B CbOTBETHUA CbOVpaTeNeH MyHKT, NpeAHa3HaueH 3a peLyKimpaHe
Ha eneKkTpuYecKa 1 enekTPoHHa anapatypa.

CbBETU 3A UKOHOMWA HA EHEPTUA

Bb3non3galite ce MakCMMAsHO OT OCTaTbyHaTa TOMMHA Ha KOTIOHA, KaTo A
V3KMIOUMTE HAKOJKO MV HYTU, MPEeaV Aa CTe 3aBbpPLUMIN FTOTBEHETO.

OcHoBata Ha BaluaTa TeHzpKepa Wi TuraH TpAbBa 13LANo Aa MOKPYBa KOT/IOHa;
V3MONI3BaHETO Ha Cbf, YMATO MIOLL € Mo-Masika OT TasW Ha KOT/IOHa, Lie AoBee
[0 3aryba Ha eHepru.

Mo Bpeme Ha roTBEHe MOKPMBANTE TEHPKEPUTE W TUFAHUTE C MOAXOHALL
Karaum v 13non3BanTe Bb3MOXKHO Hall-Masnko Boga. [0TBeHeTO 6e3 Kanak Lue
YBENVYYM 3HAUNTENHO NOTPEO/IEHNETO Ha EHEPTIA.

V13non3BaiiTe camo TEHIPKEPM 1 TUFaHU C MITOCKO bHO.

AEKNTAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

To3n ypep oOTroBapA Ha W3UCKBaHMATA 3a ekofam3anH Ha Esponewnckn
pernameHT 66/2014 1 PernameHTV 3a eKogu3ariH 3a eHepriiHN NPOAYKTM
N eHepruinHa nHpopmauma (n3mereHre) (EC nsxop) 2019, B CboTBETCTBIME C
EBponelickn craHpapT EN 60350-2.

MHdopmaumaTa, CBbp3aHa C pexnMa Ha HMCKa MOLWIHOCT Ha ypera B
cbotBetcTBMe ¢ PernameHT (EC) 2023/826, MOXe fja ce OTKpMe Ha CiefHuA
nnHK: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

3ABEJIEXXKA

Jlnua ¢ nelicMenkbp UnM NoJo6HO MeAWLUMHCKO YCTPOWCTBO TpsibBa Aa
6bpaT BHUMATENHW, KOraTo Ce HaMmupaT 67130 A0 WHAYKUMOHHMA MioT 3a
roTBEHe, OKaTO € BKIII0YEH. ENeKTpoMarHMTHOTO none Moxe fa NoB/msae Ha
nencmeliKbpa Unv Apyr BUA yCTponcTBo. KoHcynTupariTe ce ¢ Bawwmanekap nnu
C NPOoV3BOAUTENA Ha NelicMenKbpa UIN NoLOGHO MEAVLIMHCKO YCTPOWCTBO,
KouTo e By papat pombiHuTeNHa MHGOPMaLUA OTHOCHO edeKTUTE, KOUTO
MOXe [1a IMa eNneKTPOMarHUTHOTO Mose Ha UHAYKLUMOHHWA NJIOT 3a FoTBEHE.
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CBbP3BAHE KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXA

EnektpuyecknTe cBbp3BaHNA TPAGBA Aa Ce 13BbPLUAT Npeay CBbP3BaHETO Ha ype/ja KbM eneKkTpryeckaTa Mpexa.

MoHTunpaHeTo TpsAbBa Aa ce M3BBLPLLM OT KBanuMLMPaH NepcoHan, 3ano3HaT C TeKYLLMTe HOPMaTUBHM pa3nopefdyt OTHOCHO 6e30MacHOCTTa Y MOHTVPAHETO.
OcobeHo BaXKHO € MOHTaXbT /A Ce M3BbPLUN B CbOTBETCTBUE C HapeAdMTe Ha MecTHaTa eNekTPOCHabAMTENHa KOMMaHWA.

YBepeTe ce, e HanNpeXeHNeTo, yKkasaHo Ha Tabenkata C HOMMHaNHWTE AaHHU, HamMMpalLla ce B JONHaTa YacT Ha ype[ia, e CbLLOTO KaTo ToBa B Aoma Bu.
3a3emMABaHETO Ha ypefia e 3a[ib/KVTENHO MO 3aKOH: M3MOoN3BaliTe NPOBOAHMLIM (BKIOUMTENHO 3a3eMABALLMA MPOBOAHMK) Camo C NOAXOAALL pa3mMep.
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HapwsyHuk Ha nompebumens | BG

BNIArOJAPUM BU, YE 3AKYNMUXTENMPOAYKT HAWHIRLPOOL
3ajanosyyasate No-MbJIHO CbAENCTBIME, MONA, PerncTprpanTte

BaLLMA NPOAYKT Ha Www.register10.eu. MOJIA, CKAHUPAUTE QRKOZIA HA \
BALLUUA YPEL, 3A AA NOJIYHYUTE
f‘i Npean pa nsnonssare ypena, npouetete puumarenvo  [IOBEYE UHOOPMALIUA

MHCTPYKUMMTe 3a 6e30NacHOCT.

OMNMMNCAHUE HA U3AEJIMETO
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2. /36paHO HMBO Ha MOLLHOCTTa 7. HguKaTop 3a NPOABMKUTENHOCTTA HA FOTBEHE 11. ByToH6" Sense/briokvpaHe HaMaHesa 3a yrpasneHme
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5. koHa 3a cneumanHa dyHKupA NPOABIKMTENHOCTTA Ha FOTBEHETO
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NMPUHAONEXKHOCTHU

13non3Baiite camo TEHIKEPM U TUraHW, U3PAbOTEHN OT GepOMArHUTEH MaTepuarn,
NMOAXOZsLL 32 UHAYKLUMOHHI KOTJIOHW. 33 1 ONpefeniTe Janu ChAbT € NOAXOZsLL,

NpoBepeTe Jan UMa CYMBOS (0B1KHOBEHO HaHeCEeH Ha AbHOTO). Moxe fia ce
11301383 V1 MarHuT, 3a a Ce MPOBEPY Aa OCHOBATA Ha Cbla € MarHUTHa.

CbOBE 3A -

FOTBEHE MATEPUAN CBOUCTBA
MpenopbyaHu OcHoBara e n3paboTteHa OcyrypsiBa onTmarHa
CboBE 33 OT HepbXAaema CToMaHa e(heKTVBHOCT, HarpsiBa
roTBeHe C An3aiiH Tun "caHgsuy”, ce 6bp30 U pasnpeaens

emMalinvpaHa cToMaHa, TONMMHaTa paBHOMEpPHO.
YyryH.
MopoxopsLum OcHoBata He e HambTHO Harpsisa ce camo
CbAoBe 3a depomarHuTHa (MarHuTsT ce | dhepomMarHMTHaTa 3oHa. B
rotBeHe 3arienBa Camo BbpXy YacT OT | pesyrnraT Ha ToBa MOXe

OCHOBaTa Ha Cbza). [1a ce Harpee no-6bp3o 1
TonnuHaTa [ia ce pasnpeaent

Nno-HepaBHOMEPHO.

Moaxonsawm depomarHuTHaTa OCHoBa depomarHuTHaTa 0bnacrt e
CbAoBe 3a BKIHOYBA 30HY C aIyMUHUIA ro-Marika oT AeiicTBUTeNHaTa
roTBEHe 1M uMa BafTLOHaTa 30Ha B MnrioL, Ha ocHoBaTa Ha cbaa

LieHTbpa. 3a roteBeHe. B pesynrat Ha
TOBa MOLLHOCTTa MOXe Aa
€ ro-marka u cbaoBete 3a
roTBeHe Aa He ce Harpsieat
foctatbyHo. CbaoBeTe 3a
roTBeHe Moxe fAa He ObaaT
OTKPUTL.

CbooBeTe 3a roTBeHe He ca
pasno3HaT 1 He ce Harpsiear.

He e noaxogsw, | O6ukHoBEHa TbHKa CTOMaHa,
CTBKITO, ITMHA, ME, anyMUHWIA
N Apyrm  HedepOMarHUTHU
Matepuans,  CbaoBe  3a

rOTBEHE C r'yMeHW KpadeTa

3ABHIEXKKA: Bcuuky cbpoBe 33 rotBeHe TpsibBa fja UMaT Myiocka OCHOBA.
MepriognuHo NpoBepsBaliTe OCHOBaTa 3a MPV3HaLW Ha AedopmaLyis, Tbid KaTo
HAKOM Cbj0Be 3a roTBeHe MoraT fja ce AepopMmpaT Mopaav BIUCOKa TemrepaTypa.
13non3saHeTo Ha CbaoOBe 3a rOTBEHE, KOUTO He OTFOBAPAT Ha MpenopbyaHmTe
pa3mepw 1 CBOICTBa, MOXe fa MOB/MAE 3HAUUTENHO Ha epeKTVIBHOCTTa Ha roTBEHE
1 Aa foBeqe [0 HE3aA0BONMTENHUN PE3YSTTaTu.

ADANTEP 3A TEHIXXEPU U TUTAHUW, KOUTO HE CA NOAXOAALLM
3A UHAYKLMA

VI3non3BaHeTo Ha afanTepHy NAoYM Biuse Ha epeKTMBHOCTTA 1 UIEA0BATENHO
yBE/MUaBa BPEMETO, HEOBXOAMMO 3a 3arpsABaHe Ha Boda Win xpaHa. Yeepete
ce, ue GepOMarHUTHUAT AYamMeTbp Ha OCHOBATa Ha CbAa CbBMaJA C AYameTbpa
Ha afjanTepHata ryioda U C AYamMeTbpa Ha 30HaTa 3a roteeHe. AKO Tesu

W3MOJI3BAHE 3A NPHB MbT

V3MEpPBaHNA HE CbBMAJAT, TOBA MOXE 3HAUUTENHO A3 Hamany eeKTVBHOCTTa
1 NPOU3BOAVTENHOCTTa. HecnassaHeTo Ha Te3n yKasaHuA MoXe fa Aosefe [0
cbOMpaHe Ha TOMMHA, KOAITO He Ce NpeaaBa eeKTVIBHO Ha CbAa W TVFraHa, KOETo
MOXe [1a A0BEeE A0 NOYEpHSBAHE Ha MyioyaTa 1 nioTa.

MNPA3HUN TEHAXKEPU U TUTAHUN

[OTBAPCKVAT NNIOT € CHAbZEH C BBTPELLIHA CHICTeMa 32 6e30MaCHOCT, KOSITO aKTUBIIPa
byHKUMATa "ABTOMATUYHO M3KMIOYBaHE" MPU YCTaHOBABaHe Ha TBbpAE BUCOKA
Temnepartypa. /13non3saHeTo Ha NPa3Hy TEHHKEPU U TUraHK C TbHKa OCHOBa He
Ce NperopbyBa, HO aKo Te Ce M3MOoM3BaT, TemrepaTtypaTta MoXe Aa ce MOoBLN
no-6bp30 OT BpeMeTo, HeoOXOAMMO 3a 6bP30TO 3afelicTBaHe Ha "ABTOMATVYHO
U3KIOYBaHe", C PUCK OT MOBPEXKaHE Ha TUraHa Wiy MOBbPXHOCTTa Ha MioTa. AKO
TOBa Ce dyyll, He JOKOCBaliTe TuraHa Wi MOBbPXHOCTTa Ha MnyioTa. V3uakarite
BCWYKM KOMMOHEHTY [ia M3CTVHAT. AKO Ce NosBU CboOLLIEHNE 3a rpeLLka, obaaeTe
Ce Ha CePBYI3HVIA LIEHTBP.

noaxoAaAil PASMEP HA AbHOTO HA TUTAHA/TEHAXKEPATA 3A
PA3JINMHUTE 30HN 3A TOTBEHE

3a fa ce rapaHTvipa npaBunHaTta paboTa Ha MoTa, W3MOM3BaiiTe CbAOBE C
NOLXOAALL AViaMeTbP Ha [IbHOTO 3a BCAKa 30Ha (BVKTe TabnuuaTa no-gony). Mons,
06bpHETE BHUMAHVIE, Ue MPOVU3BOAUTENITE HA CbAOBE 33 FOTBEHE YECTO MbTU
NOCOYBAT pa3mepa Ha FopHUS AVAMETbP Ha Cbfid, @ HE HA OCHOBHIIA AVIaMETbP.
3a pa ce rapaHTMpa, Ye MoTHT PaboTy C OYaKkBaHaTa MPOV3BOAUTENHOCT, BUHAMM
V3MON3BaliTe 30Ha 3a rOTBEHE C pa3Mep, CbOTBETCTBALY Ha (epOMarHUTHUS
pa3mep Ha OCHOBaTa Ha Cbfia.

LleHTpupaiiTe NpPaBWIHO TUraHa/Cbfa BbPXy M3MoOfi3BaHata 30Ha 3a roTBeEHe.
MpenopbuBa Ce f1a He Ce U3MON3BaT CbOBE, MO-TONIEMM OT pa3mMepa Ha 30HaTa 33
roTBEHE.

M3MOJNI3BAHE HA CbJOBE 3A TOTBEHE MO 30HU

3oHa Mopxopsawm Mopxopawa
cbpoBe 3aroTBeHe | pepomarH1THa ocHoBa (cm)
1 Kpbrna 10
2 Kpbrna 15
- : R 3(BbTpeluHa) Kpbrna 10
1 »»»»»»»»» 4 (BbHLWHA) Kpbrna 24

3abenexka: Korato nprroteaTe XpaHi, KOUTO 13VCKBAT NepdeKTHO pasnpeaeneHme
Ha ToMMHaTa (Hanp. NanauvHKK), 1 3a 6bP30 roTBeHe (Hanp. 3aBYPaHe), M3Mon3BaiiTe
Ta3l 30Ha 3a FOTBEHE, KaKTO € MOCOYEHO B JoNHaTa Tabnmua.

ManaunHkm P
TecT B cboTBETCTBME CbC cTaHaapT EN 50304/EN60350§ 7.3 L - )

3aBupaHe
Tect B cboTBeTCTBME CbC cTaHaapT EN 50304/EN60350 § 7.1

ONPEAENAHE HA MOLLIHOCTTA

B mMOMeHTa Ha MOKynKaTa MOTbT € HAaCTPOeH Ha MaKCMMariHa MOLLHOCT.
Perynupaiite HacTpoikaTa CbrfacHO MapaMeTpuTe Ha efeKTpuyeckara
Mpexa B jlomMa By, KakTo e onmcaHo B crieBaLLyis pasgen.

3ABEJIEXKKA: B 3aBMCMMOCT OT MOLLHOCTTa, M36paHa 3a MyoTa 3a roTBeHe,
HAKOM OT HMBATa Ha MOLUHOCT 1 GYHKLUMMTE Ha 30HaTa 3a roTBeHe (Hanp.
BapeHe nnv 6bP30 NpeTonsHe) MoraT Aa 6b4aT aBTOMATUYHO OrpPaHNYEHN,
3a fja He 6baT NpeBMLIaBaHN 36PAHNTE FPAHUYHU CTOMHOCTN.

Hacmpolieane Ha MOowHOCmma Ha nijoma:

B npopbnxeHune Ha 60 cekyHAu Cref CBbp3BaHe Ha ypeaa KbM enekTpuyeckaTa
Mpexa e Bb3MOXKHO [la ce 3afiafie MakcMMasiHaTa MOLLHOCT Ha nioTa.
HatucHeTe 1 3appbxTe 3a Har-Manko 3 cekyHau 6yToHa “+”. Ha gucnnes we
ce nokaxe “PL".

HatucHete 95" 3a fa notebpauTe. Ha ancnnes we ce nokaxe nocsiegHo
n36paHaTa MOLLHOCT.

C 6yTOHM “+" 11 “—" n3bepeTe KenaHaTa MOLYHOCT.
Bb3moXxHM ca cnegHuTe cTOMHOCTW: 2,5 KBT — 4,0 KBT - 6,0 KBT — 7,2 KBT.

5]
MoTBbpaeTe, KAaTO HATUCHETE L2 |,

V136paHaTa MakcMmasnHa MOLLHOCT ce 3aras3ea [opw 1 Cied NPeKbCBaHe Ha
€IeKTPNYECKOTO 3aXpaHBaHe.

3apa NPOMEHUTE MaKCMMaJTHaTa MOLLHOCT, M3KIKOYETE ypeaa OT efleKTprnyeckaTa
MpeXa, 134aKauiTe noHe 60 CEKyHAN, BKIOYeTe ro OTHOBO M U3MbJTHETE ONNCaHnUTe
no-rope CTbnku.

Mpw rpeluKa No Bpeme Ha HaCTPOKKaTa Ha eKpaHa ce n3Bexaa cumBonbT “EE”
1 Cce MoAaBa 3BYKOB cMrHan. AKO TOBa ce CJlyyu, MOBTOpeTe npoleaypata.
AKoO rpelLKaTa He 134e3He, obafeTe ce B CepBII3a 3a NOAAPBKKA.

BK/TIOYBAHE/U3KJTIO4YBAHE HA 3BYKOBUA CUTHAN

BrrlouBaHe/V3KioYBaHe Ha 3BYKOBWIA CUMHA:
+  CBbprKeTe KOT/IOHa KbM 3aXpaHBaHeTo;
+  W3vakaiiTe nocnegoBaTenHOCTTa Ha BKIIOYBAHE;

B pamknTe Ha 60 cekyHAW HaTUCHETe efHOBPEMEHHO BGyToHUTe “+" 1
=33 Hal-ManKo 5 cekyHAaW.

AEMOHCTPALIMOHEH PEXKUM (npeTonnAHeTo € AeaKTUBMPaHO, BUXKTE
CboTBETHMA ab3aL, B “OTCTpaHABaHe Ha HeM3MpaBHOCTM" )

3a BK/IOYBAHE U M3KIIOYBaHe Ha AEMOHCTPALMOHHNA PEXUM

«  CBbpKeTe KOT/IOHa KbM 3aXpaHBaHETO;

«  WM3vakanTe nocnefoBaTeNIHOCTTa Ha BKIIOYBAHE;

+ B pamkute Ha 60 cekyHAu HaTUCHETe efHOBPEMEHHO OyToHWTe 3a
n3brpaHe Ha 30Ha 3a roTBEHe rope B/ABO 1 rope BAACHO 3a Hall-Manko
3 cekyHAOV (KaKTo e nokasaHo no-gony);

Whj;lﬁool
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«  Hapaucnnes we ce nokaxe “DE”.

— 3 cek.
¥
B

BCEKUAHEBHA YINTOTPEBA

&+

BK/IIOYBAHE/U3KJ/TKOYBAHE HA TOTBAPCKUA NMJIOT

3a pa BKounTe roTBapCcKkmMA MJoT, HaTUCHeTe 6yTOHa 3a BK/lOYBaHe B
npoab/IXKeHe Ha okoso 1 CeKyHAa. 3a fa M3KIUYMTE MNOTa, HaTUCHETe
OTHOBO CbLMA 6yTOH - U3KJTKOYBAT Ce BCUYKW HarpeBaTeIH 30HN.

PA3MOJIATAHE HA CbAOBETE

V136epeTe »enaHata 30Ha 3a rOTBEHE, KaTo Ce OPUEHTYPATE MO CUMBOSIUTE 33
pa3mnosoXeHye Ha 30HUTE.
CbabT He TPsIBBa A4a MOKPYIBa CUMBOSIMTE Ha MaHesa 3a yrpasneHue.

Monsg, nmante npeasna: AKO 30HUTe 3a roTBEHE Ca [Pa3nonoxeHn 61130 no
KOHTPOTHUA NaHenN, NPenopbyTeIHO € la AbPXKUTE TeHOKEePUTE N TUTaHUTE B
O4YepPTaHNATa Ha 30HUTE (kaTo Ce CbO6paBﬂBaTe KaKTO C ’bHOTO Ha rOTBapCKmA
Cb[, Taka 1 CTOPHUA My pb6, ThIN KaTo OOMKHOBEHO T3 YacTu ca ﬂO-LIJl/IpOKl/I).
ToBa npennasBa CEH30PHUA MaHes OT NpekasieHOo HarpPABaHe. |_|pl/l nevyeHe nnn
MbpXKeHe M3MN0N3BalTE 33[JHMTE 30HM 33 FOTBEHE, aKO € Bb3MOXKHO.

BKJTIOYBAHE/U3K/IOMBAHE HA HATPEBATEJIHUTE 30HU U
PErYJINPAHE HA MOLLIHOCTTA

BxsiioyeaHe Ha HazpesamesiHA 30HA:

M36epeTe npepBapuTenHo M3bpaHaTa 30Ha 3a FOTBEHE, KaTO HATUCHETe
6yTOHa 3a M3bMpaHe Ha CbOTBETHATa 30Ha. [IMCNeAT Le nokaxe H1Bo “0”.
Bcska 30Ha 3a roTBeHe MMa PasfMYHN HUBa Ha MOLLHOCT, KOUTO MoraT Aa
ce HacTpowBaT ¢ 6yToHuTe “+"/“—", OT Hal-HWUCKO 1 A0 Hal-BNCOKO 9.
Hsakou 30HM Ha roTBeHe pasnonarat ¢ GpyHKUUA 33 6bpP30 MpeTonnsaHe
(Booster), n3o6paseHa Ha gucnnes c byksata “P”.

l ( || MokasBaHe Ha nHAMKaTOpa 3a 3axpaHBaHe
'_l + ——| WHavkaTop Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe

U3knioyeaHe Ha Ha2peeamesiHA 30HA:

M36epeTe 30HaTa 3a roTBEHe, KOATO [la Ce U3KITI0UM, KaTo HaTCHeTe 6yToHa
3a 13bMpaHe Ha CbOTBETHATa 30Ha (Ha AuUCNnes Le CBeTHEe TOuKa, OTAoJY
BOACHO Ha MHAMKATOpA 3a HMBOTO Ha MOLWHOCT). HatucHeTe “-“, 3a fa
3a/lafieTe HMBOTO Ha “0”.

OYHKUNU

3a He3abaBHO V3KIOYBAHE HaTWCHETE W 3afpbKTe 3a 3 cekyHau OyToHa
3a n3buMpaHe Ha 30Ha. 30HaTa 3a FOTBEHE Ce [eaKTVBMPA U Ha aucnien ce
nosABABa MHAMKATOPBT 3a OCTaTbyHa TonvHa “H”.

BNNOKMPAHE HA BYTOHUTE

3a fja 3akniounTe BYTOHWTE 3a HACTPOWKa 1 3a fa M3berHeTe CyyaiHOTO
BK/IOUBAHE Ha KOT/IOHA, HATMCHETE 1 33ApbXTe 3a 3 CekyHan GyToHa
6th Sense/brokupaHe Ha naHena 3a ynpasneHve. Mogasa ce 3ByKOB CrHan
U Hap GyTOHa ce nosBsABa CBETIVHA, CUTHanU3Mpala, ye dyHKuuATa e
BK/loueHa. MaHembT 3a ynpasnieHre Beye e 60KMpaH, C U3KITIOUeHre Ha
dyHKUATa 33 nsknousaHe ([O]). 3a ga aebnokmpare naHena 3a ynpasseHue,
MoBTOpPETE NpoLieaypaTa 3a 6rIoK1paHe.

- ® + KYXHEHCKU TAUMEP

Taﬁlmepr No3BOJIABa Aa Ce 3afaBa NPOAb/IKNTENTHOCT Ha rOTBEHETO 3a BCAKa
OT 30HUTE.

BknioyeaHe Ha Tatimep:

M36epeTe 1 BKOUETe 30HATa 3a rOTBEHE, 33 KOATO XKeraeTe fa 3ajajeTe
Tanmepa.

HaTucHeTe 6yToHa CbC CYMBOI Ha YaCOBHUIK U1 3aaiATe »KeMaHaTa NPOAbIKUTENTHOCT
¢ 6yToHuTe “+" 1 “—". CBeTOAVOLBT Ha TaliMepa LLe CBETHE 3a 30HaTa, B KOATO ce
13ros3sga.

Hsakonko cekyHau cnep nocnefHOTO AOKOCBaHe TaliMePbT e 3arnoyHe
Ja oTbposABa M TouKaTa Ha Aucnnen, KoATo 0603HauyaBa, Ye CeKyHauTe
M3TryarT, We NpUMmnraa.

Cnep n3TyaHe Ha 3aaleHOTO BpPeMe 3a roTBEeHe Ce UyBa 3BYKOB CUrHan 1
HarpeBaTefHaTa 30Ha Ce U3KJKYBa aBTOMATUYHO.

Cnep n36upaHe Ha 30Ha 3a FOTBEHE U CIMBOJIA C YaCOBHVIK BPEMETPAEHETO
MOXe [la Ce NMPOMEeHs Mo BCAKO BpeMme, KaTo MoraT Aa 6baTt akKTUBMpaHu
HAKOMNKO TallMepa eHOBPEMEHHO.

TaiMepbT Mokas3Ba BpeMeTo, 3afjafleHO 3a M3bpaHaTa 30Ha WU Haid-
KpaTKOTO OCTaBaLLo Bpeme.

KoraTo e akTvBeH NoBeye OT efjMH TallMep, MAraLWLMAT CBETOAMOS NOKa3Ba
30HaTa, YMATO NPOABIIKUTENHOCT Ha FOTBEHE Ce MOKa3Ba Ha Aucnes.

3a fja HacTpowTe Taimepa 3a ApYyra 30Ha, MOBTOpPEeTe CTbIKMTE No-Tope.

UsknrouyeaHe Ha Tatimep:

M136epeTe 30HaTa 3a rOTBEHE, 3a KOATO XeJlaeTe Aa AeakTrBrpaTe Taimepa.
HaTucHeTe 3a 3 cekyHay 6yToHa ¢ MkoHa Ha YacosHIK ( (D ). Kato antepHaTusa
HaTUCHeTe GYyTOHa C MKOHA Ha YaCOBHVIK, CJ1ef] KOETO HAaTUCHETE 1 3afpbXKTe
6yTOHa “-“, LOKaTO Ha Aucnnesn ce nokaxe “0:0”.

PA3LUNPABALLA CE 30HA (ABO/HA 30HA)

B 3aBMCMMOCT OT AMameTbpa Ha roOTBAPCKMA Cbf 30HATa aBTOMATUYHO ce
MPUCNocobsBa cama, KaTo ce BKIUBA WM YaCTUYHO (BbTPELHa 30Ha), uin
13UANo (BbHLIHA 30Ha). 3a AOMbAHMTENHA UHDOPMALMA BUXKTe TabnmuaTa 3a
MUHVMASTHUA AViaMeTbp.

BAXHO: lMocTaBeTe rotBapckmA Cbf Taka, Ye LeHTbPbT My Aa CbBMaja C
LIeHTbPA Ha 13MosI3BaHaTa 30Ha 3a roTBeHe (KaKTo e MoKasaHo Nno-fony).

dw

. 6™ SENSE

ByToH “6™ Sense” BKntouBa creyuanHute GyHKLUN.

MocTaseTe cbia 1 M3bepeTe CbOTBETHATA HarpeBaTe/lHa 30Ha.

HatucHete 6yToH “6' Sense”. IcnnesT Ha n3bpaHaTa 30Ha Le nokasea “A”.
3a peakTuBMpaHe Ha crieyyanHaTa GyHKLMA U BPbLUAHE KbM PbUYeH PeXum
13bepeTe 30HaTa 3a FOTBEHE 1 HATKCHETe OTHOBO ByTOHa “6' Sense”.

IMpu n3non3BaHe Ha creLyanty GYHKLMN HUBOTO Ha MOLLIHOCT € NPeABapUTENTHO
33137}eHO OT M/10Ta V1 He MoXe [ia 6b/ie MPOMeHsHO.

144 PA3TONABAHE

OyHKUMATa no3BonABa fa Ce Oocurypu 1 TMOAAbpxa Heobxopumata
Temnepartypa 3a pasTornsaBaHe Ha XpaHa 6e3 OnacHOCT OT 3arapsiHe.
OyHKUMATa € MHOTO Mofe3Ha, Tbil KaTo He MOoBpeXna OGUHWUTE XpaHu,
HanprMep LIOKOaAa, U He NO3BOJIABA Aa 3a/1eMHAT KbM JbHOTO Ha CbAa.

Whj;lfa?ool



Y noaabexkAa TONNO

Tasu dyHKUMA No3BoNABa [a NoAAbPXKaTe XpaHata npy Hal-nogxoasilaTa
TemnepaTypa, 0BMKHOBEHO C/1ef NPUKIOYBAHE Ha FOTBEHETO WM NPV MHOFO
6aBHO V3napsABaHe Ha TeYHOCTTa.

MHoro noaxoasLa 3a CepBrpaHe Ha XpaHa C nfeanHa TemnepaTypa.

=T KUNEHE

OyHKUWATa CNYXKM 3a Bb3BMPaHe Ha BOfa M MOAABPMKAHE Ha KMUMEHETO C Mo-
HVCBK pa3Xof] Ha eNeKTPOEHepris.

B cbpa3saroTBeHe Tpsa6Ba Aa Ce HaNesT OKoMo 2 TPa BoAa (3a npeanovnTaHe
Ha CTaliHa TeMnepaTypa).

WHAOUKATOPU

I'Ipenopqua ce KunALaTa Boja BMHaru fa ce Habnogasa u nepnogn4vHo da
Ce npoBepsBa KakBO KOJINYECTBO OCTaBa.

AKO CbiOBETE Caroemm i KonMyecTBOTOBOZaE rnoBeye oT 2NINTP3, Npenopbysame
[Aa N3MoN3BaTe Karak, 3a fa OnNTMm13npaTe BPEMETO 3a BapeHe.

|
I'| OCTATBHYHA TOMIUHA

AKo ancnneaTt nokasea “H”, ToBa 03HauaBa, Ye 30HaTa 3a rOTBEHE e ropelya.
MHAMKaTOpbT CBETU JOPU aKO 30HaTa He e B1na akTUBMpPaHa, HO ce e Harpana
ropaam 13ron3BaHe Ha CbCeAHU 30HU WM 3aLLOTO BbPXY Hesl € 61 nocTaBeH

[N
-2 HENPABWIHO PA3MOJIOXEH WIN NTNNCBALL CbJ,
CMMBONBT Ce MoABABA, KOraTo CbAbT HE € MOAXOAALY 3@ UHAYKLMOHEH
roTBapCKW MfIOT, He € Pas3nosioKeH MNPaBWIHO WM pPasMepbT My e

HernoaxoaAl| 3a M3bpaHaTa HarpeBaTeNiHa 30Ha. AKO CbCTOSHMETO ce

ropety cb 3a roteeHe.

KoraTo 30HaTa 3a rotBeHe 1n3cTuHe, “H” nsracea.

TABJINLIA 3A TOTBEHE

3anasu B npoabmkeHne Ha 30 CeKyHAW, HarpeBaTeiHaTa 30Ha Ce U3KNK4YBa.

rOTBapCKaTa Tabnuua faBa npmnmMepun 3a Tina roteeHe Npm BCAKO HUBO Ha MOLLHOCT. PeanHaTa nogaBaHa MOLLHOCT Ha BCAKO OT HMBaTa Ha MOLLHOCT 3aBUCU OT

Pa3mMepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

M3NON3BAHO HUBO
HMUBO HA MOLLHOCTTA BWA FOTBEHE
(MHAVKALMA 33 nognomMaraHe Ha onuTa 1 HaBULWTE NP rOTBEHE)
MopoxofAwo 3a 6bP30 yBeMYaBaHe Ha TemrnepaTtypaTa Ha XpaHuTe 3a 6bp3o
P Bbp30 3arpasaHe/Booster AXOAALL P30y patyp P P
MakcumanHa 3aBMpaHe, ako ce Kacae 3a Bofa, Win 6bp30 3arpsBaHe Ha TEYHOCTN.
MoLyHOCT MpeanHo 3a 3annyaHe, 3ano4BaHe Ha roTBEHe, MbPXKEHe Ha 3aMpa3eHm MPOoAyKTH,
8-9 [TbpkeHe — 3aBUpaHe
6bP30 KUMBaHe.
7_8 3anunyaHe - 3aMbpKBaHe — K1MeHe | MigeanHo 3a 3ambpBaHe, NOAAbPMXaHE HA KWMeHe, roTBeHe U neyeHe (3a KpaTka
Bucoka - neyeHe NPOABIPKATENHOCT, 5 - 10 MUHYTH).
MoOLYHOCT 6—7 3anuuaHe — roTBeHe — 3aflyllaBaHe | /igeanHo 3a 3ambpikBaHe, NMOAAbPXKAHE Ha NeKO BapeHe, roTBeHe 1 neveHe (3a
— 3aMbpXKBaHe — neyeHe cpefHa npogbmKkuTenHocT — 10 - 20 MHYTK), 3arpsABaHe Ha akcecoapu.
4-5 [oTBeHe - 3aayluaBaHe — WMpeanHo 3a 3afywaBaHe, nopabp)KaHe Ha KbKpeHe, rotBeHe (3a ronama
3aMbpXBaHe — neyeHe NPOABKUTENHOCT). Pa3amecBaHe Ha MakapOHeHV n3genus.
CpegHa 3_4 MpeanHo 3a Npoab/IKUTENHO roTBeHe (opui3, rbou, neveHo, puba) ¢ Hannume Ha
MOLLHOCT [OTBEHE — KUMNBaHe — CrbCTaABaHe - | TEYHOCTN (Hanp. BOAa, BUHO, 6yJ'|b0H, MAAKO), pa3mecBaHe Ha MakapOHN.
2.3 pasmvecsaHe VpeanHo 3a NpoAb/KUTENHO roTBeHe (C 06emM Mof eauH NUTbP: OpU3, COCOBE,
neyeHo Meco, prba) C TEUHOCTU (Hamp. BOZA, BUHO, GYNIbOH, MIIAIKO).
MneanHo 3a omeKkoTABaHe Ha Macslo, IeKO pa3TanAHe Ha LWOoKonaf, pa3MpasaBaHe
H 1-2 ToneHe - pa3mpasaBaHe Ha NPOAYKTM C MaJIK/ pa3mepu 1 NogabpKaHe Ha NPACHO CrOTBEHW XpaHW Tonau
Mo::?a ~ noaAbpKaHe Ha TOMo — (Hanp. cocoBe, Cyni, MVHECTPOHE).
1 [pasmecBaHe MpeanHo 3a noagbprkaHe Ha TOMO Ha NPSACHO CrOTBEHM XPaHW, JOOaBAHE Ha opu3
noAabpkaHe Ha TeMrnepaTtypata Ha ACTVs (C NoA6paHN MHAYKLUMOHHY akcecoapw).
[noyaTta 3a roTBeHe € B PEXUM Ha TOTOBHOCT WAW M3KIIIOYEH (C BB3MOMXHO
MouwHocT Hyna OFF MoBBbPXHOCT 3a NOCTaBAHe HanMuMe Ha OCTaTbyHa TOMAMHA Cnef 3aBbpluBaHE Ha rOTBEHETO, KOeTo ce
yKasBa ¢ “"H").
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NMOYNCTBAHE N NOAAPDBMKKA

' BG

BakHo:

Mpeav nouncrBaHe ce yBepeTe, Ye 30HUTE 3a FOTBEHE Ca U3KIIOYEHN
1 MIHANKaTOPbT 3a ocTaTb4yHa TonnunHa (“H") He cBeTn.

He n3non3sBaiite abpasviBHU rbOV Vi TEN, T KaTO MOXKeE ia NOBpeAnTe
CTHK/OTO.

Cnep BCAKO M3Mos3BaHe NOYNCTBANTE rOTBAPCKMA NMOT (KOrato N3CTUHe),
3a [ja OTCTPaHWTe OCTaTbLUTE M NETHATA, [b/KaLLM Ce Ha OCTaHKWM OT XPaHW.
MOBBPXHOCT, KOSITO He Ce NoAAbPKa AOCTaTbYHO UMCTa, MOXKe ia Hamanu
UyBCTBUTESTHOCTTA Ha GBYTOHWTE HAa KOHTPOJHYA MaHer.

/13non3Barite cTbpranka caMo ako Mo KOT/IOHa MMa 3asienHasny ocTaTbLm
oT xpaHa. CnefBaiiTe MHCTPYKLMMTE HA MPOU3BOAUTENA Ha CTbprankara,
3a la He HagpacKaTe CTbKIOTO.

3axap WM XpaHu C BUCOKO CbIbpKaHWE Ha 3axap MoraT fja noBpepsaT
roTBapCKMUA NAOT 1 TPAGBa Aa ce OTCTPaHABaT He3abaBHO.

ConTa, 3axapTa U NACbKbT MOraT [1a HalpacKaT CTbKIIeHaTa MoBbPXHOCT.

Vi3non3gaite Meka Kbpra, NOMMBaWi KyxHeHCKa candeTka umm
crewuvianeH MoYmcTBaly NperapaTt 3a roTBapCKM MOToBe (crna3saiTe
VIHCTPYKLMWTE Ha NPOU3BOZUTENS).

Mpy pa3nriBaHe Ha TEYHOCT BbPXY HarpeBaTe/Ha 30Ha CbOBETE MOXe Aa
3aMoyYHaT fja ce NpeMecTsaT unu fia Bubpupar.

lMoacywasaiiTe fO6PE NOBBPXHOCTTA Ha MJIOTa Clle MOUKNCTBAHETO I

AKO CTBKII0TO € CbC cMMBONA iXelium™, MNOTLT e NpoK3BeAeH Mo YHMKanHaTa
TexHonorus iXelium™ Ha Whirlpool, KosTo ocurypsisa Bb3MOXHOCT 3a OT/IMYHO
MOYNCTBAHE 1 NO-NMPOABIPKATENHO 3ana3BaHe Ha 6nAcbKa Ha nnoTa.

Mpu nouncreaHe Ha ioToBe iXelium™ cnasBaiiTe cnegHUTE NpenopbKIA:

M3non3Balite Meka Kbpna (Hai-pobpe MMKpodurbbpHa), HanoeHa ¢ Boaa
UM C OBKHOBEH MPENAPAT 3a NMOYMCTBAHE HA CTHKIIO.

3a mocTuraHe Ha Hal-go6bP Pe3ynTaT MOKPUITE 33 HAKOMKO MUHYTU
CTbK/eHaTa NOBbPXHOCT Ha MJIoTa € BflaxkHa Kbpra.

LUYMOBE MO BPEME HA PABOTA

LUyMOBETe Ca pasnnyHn 3a pasnnvyHuTe BMUAOBE CbAOBE W 3aBUCAT OT
KOJINYECTBOTO Ha XpPaHaTta B TAX; T€ He Ca NPU3HaK 3a HEN3MPaBHOCT.

MHAyKLl,I/IOHHI/ITe nnotose morat Aa uM3faaBaT CBUCTAL, UNW nykKal, Wwym no
Bpeme Ha HOpMalHa pa60Ta. UJyM'bT BCbLWHOCT naBa OT Cba U 3aBUCK OT
CBOWICTBATA Ha HEFOBOTO AbHO (Hanpwvnep KOrato AbHOTO € OT HAKOJIKO CJ10A
OT Pas3INYHKU MaTepuanmn nnn e Hee,ﬂHOpOD,HO).

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTWU

Mons, nmaiite npeasua: MonagaHeTo Ha BOfa, pasfATa OT CbOBETE TEUHOCT
WM KakbBTO 1 [ja € NpeMeT BbpXy MaHena 3a Yrnpae/eHre Ha MioTa MoXe
CnyyaiiHo fja akTBUpa UK AeakTrrpa GyHKLMATA 3a OnoKmpaHe Ha NaHena.

- [poBepeTe fanu nMa HampexeHue B 3axpaHBallaTa Mpexa.

« AKo He CTe B CbCTOAIHME @ U3KIIOUMTE FrOTBAPCKUA MIOT cief paboTa,
He3abaBHO ro U3KIYETE OT eNleKTPUYECKaTa 3axpaHBaLla Mpexa.

«  AKO C/lef] BKIIOUBaHE Ha rOTBAPCKA MIOT Ha AVCTNEN Ce NosBM GYKBEHO-
UMPOB KOA, MOCTBbNETE B CbOTBETCTBYIE C NPUBEAEHATA MO-A0ITY Tabnuua.

Ko HA AUCNNEA OMUCAHUE Bb3MOXHU NPUYUHN PELMEHUE
[OTBapCKUAT Cbfl € Pa3no3HaT, HO He | FOTBApCKMAT CbA He e fobpe pasnonoxeH | HatucHete aBykpaTHO GyToHa 3a BkntousaHe/
€ CbBMeCTUM C KelaHOTO JeNCTBMe. | BbpPXy 30HaTa 3a rotBeHe wan He e | M3knousaHe, 3a ga mstprete kog FOET n pa
FOE1 CbBMECTVM C e[lHa WS HAKONKO 30HU 3a | Bb3CTaHOBUTE (YHKLMOHANHOCTTa Ha 30HaTa
roTBeHe. 3aroTBeHe. (fief TOBa onuTaliTe Aa 13rnosnsearte
roTBAapCKMA Cbf BbPXY ApYyra 30Ha 3a rotBeHe
W U3MON3BalTe pas/ivyeH Cba,.
HenpaswnHo cBbp3BaHe Ha Bpb3kata KbM enekTpuuyeckata mpexa He | CBbpKeTe ypea KbM eNeKTpryecKaTa Mpexa
FOE7 3axpaHBaLLmsa Kaben. € HarnpaBeHa, KaKTo e OMnncaHo B pasfen | CbriacHo onucaHveto B pasgen “CBbP3BAHE
“CBbP3BAHE KbM  EJIEKTPUYECKATA | KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXKA”.
MPEXA”.
FOEA [OTBapcKMAT nAOT Ce K3KIYBa | BbTpelwHata TemnepaTypa Ha [ i3uakaite nnoTbT Aa ce oxnaaw, npeau ga
nopagu TBbpfe BUCOKa TeMrnepaTypa. | eneKTpoHHUTe YacTu e TBbpAe BMCOKa. ro 13rnon3sate OTHOBO.
FOE9 30HaTa 3a roTBeHe ce U3KMYBa KoraTo | BbTpeluHaTta Temnepatypa Ha M3yakaiiTe 30HaTa 3a roTBeHe Aa ce oxsagu,
TemnepatypuTe ca TBbpAe BUCOKN. €/IEKTPOHHITE YacTu € TBbPAE BICOKA. npeau Aa A U3nonsearte OTHOBO.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
FOEC, F1E1, F2E1, F6E1,
F6E3, F7E5, F7E6

M3kniouete rOTBapPCKUA MJIOT OT eNieKTpryeckata Mpexa.
M3yakaiTe HAKONKO CeKyHAN, anef KOeTO OTHOBO BKITOYETE MNN10Ta B MpeXKaTa.

Ako I'IpO6J1€M'bT HE N3YE3HE, CBbPXKETE

Ce CbC CePBU3EH LIEHTBP N TN VIH(I)OpMVIpaI7IT6 3a KO[ja Ha rpellkata, n3BefieH Ha gucnnes.

dE
[koeamo nnomem e
U3KJ/TIOYeH]

MnoTbT He 3arpsBa.
DyHKLMATE He Ce BKITIOYBaAT.

PEXXWM DEMO e BKtOUEH.

CnepBalite  WMHCTpyKUMMTE B
“NEMOHCTPALINIOHEH PEXXKMM” .

pasgen

o 1
Hanp. =T — —

[noTbT 3a roTBeHe He MNO3BONABA
aAKTMBMpPaHe Ha cneunanHa d)yHKU,I/Iﬂ.

PerynatopbT Ha MOLLHOCTTa OrpaHuyaBa
HMBaTa Ha MOLLHOCT CbITaCHO MaKCVManHaTa
CTONHOCT, 3alafieHa 3a ryiora.

BwxxTe pasgen “OnpegensHe Ha MOLLHOCTTa".

Hanp. P — §
[Husomo Ha mowHoCcm
e no-HUcko om
3a0adeHomo HUBo]

MnoTbT aBTOMaTMYHO 3a4aBa
MWHUMaJTHO HMBO Ha MOLLHOCT, 3a
[a € CUrypHO, Ye 30HaTa 3a rotBeHe
MOXe fa 6bae n3nonssaHa.

PerynatopbT Ha MOLHOCTTa OrpaHKyaBa
HMBaTa Ha MOLLHOCT CbITaCHO MaKCVManHaTa
CTOHOCT, 3alafieHa 3a nyioTa.

BwxxTe pasgen “OnpenensHe Ha MOLLHOCTTa".
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CNEANPOAAMBEHO OBCJTYKBAHE

nPEAN OA CE OBAAUTE HA CEPBU3A 3A CIEANPOAAXBEHO

OBCJTY>KBAHE:

1. TpoBepeTe fann MmoxeTe fa OTCTPaHKTe camm Npobnema C NOMOLLTa Ha
npepnoxexusta B pasgena OTCTPAHABAHE HA HEM3MNPABHOCTIA.

2. M3kniovete ypepa v ro BKOYETE OTHOBO, 3a fa NposepuTe fanuv
Hen3npaBHOCTTa e OTCTPaHeHa.

AKO HEM3MNPABHOCTTA OLLE E HAJIMLIE CJIEA TOPHUTE NMPOBEPKN,
CBbPMETE CE C HAW-BJIN3KUA CEPBU3 3A CEANPOAAMBEHO
OBCJTY>KBAHE.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ HawaTa ciyx6a 3a cieanpofaxbeHo obcyKBaHe Ha
KIWEeHTV, BUHArW NocoYBaiiTe:

+  KpaTKO OMu1caHue Ha HeU3npaBHOCTTa;

+  TOYHWA TN N MOAEN Ha Ypenaa;

«  cepueH Homep (HomepbT ciep Aymata SN Ha Tabenkata ¢ HOMWHaNHK
[laHHW, pa3nonoxeHa noa ypeaa). CepuinHMAT HOMeP e NOCOoYeH CbLLO U
B [lOKYMEHTaLMATa;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
oF
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oK
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=]

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  Bawwa nbneH appec;
+  Bawwa tenepoHeH Homep.

AKO Ce HanaraT HAKaKB/ PEMOHTHM AENHOCTY, MOJIS, CBbpXKeTe ce C
oTopu3MpaH OTAeN 3a CiefAnpoaaKbeHo 0bcyKBaHe (3a Aa 6baeTe CMrypHH,
ye we 6baaT W3MON3BaHV OPUIVHAMHK PE3EPBHY YacTVi U PEMOHTHUTE
[eHOCTL Wie 6bAaT N3BbPLUEHN NMPaBUITHO).

B ciyyal Ha MOHTaX C MIbTHO MpunAraHe ce obageTe Ha OTAena 3a
cneanpopax6eHo 06CyKBaHe, 3a a MOMCKATe KOMMIEKT BUHTOBE (aKO HAMA).

MpaBunara, cTaHgapTHaTa JOKYMEHTaLusA 1 AOMbAIHUTENHa MUHOPMaLA 3a NPoAYyKTa MoXeTe Ja HamepuTe, KaTo:

«  M3non3eaHe Ha QR Kopaa Ha BalLeTo yCTPOWCTBO;
+  MMocetute Hawwms ye6cainT docs.whirlpool.eu/docs;

«  MnuKato ce cBbpIKeTe C OTAENA 3a cieanpoaak6eHo o6cnyKBaHe (BX. TeneGoHHUS HOMep B rapaHLMOHHaTa KHIKKA). Korato
Ce CBbP3BaTe C OTAENa 3a CIeAnpPoAaK6eHo 06Ciy»KBaHe, MOJIS, MOCOYETE KOLOBETE, MOCOYEHU Ha UAEHTUGUKALWIOHHATa TabesnKa

Ha BallnA NPOAYKT.

©/TM/ © 2026 Whirlpool. Mpon3seaeHo No nnLeHs.
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