Struény ndvod k obsluze I CS
DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

@ ZW'\CKY. WHIRLPOOL R o Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

vyrobek na www.whirlpool.eu/register pokyny.

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
1 2. Vodici rost
% Urovng, na které se rost

e .|.5 a dalsi pfislusenstvi
@) R v/ 7
uklada, jsou ocislované,
pficemz 1 je nejnize a 3
nejvyse.
* '6 . e v e
3. Identifika¢ni Stitek
S (neodstranujte)
TR , 4' DVI'Fka
Al 5. Gril
\ 6. Ventilatorové a kruhové topné
SN téleso (nenf vidét)
= l\ 7. Spodni topné téleso
(nenf vidét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
R g
Q £ i
1 2 3 4 5 6 7
1. ZAPi/VYP 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych Povoleni pouziti aplikace
2. DOMU funkci. 6" Sense Live
Rychly pfistup do hlavni nabidky. | 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
5. NASTROJE ZruSeni viech funkci trouby kromé
Volba z nékolika moznosti a také funkci Hodiny, Minutka a Zamek
zména nastaveni a preferenci ovladani.
k troubé.
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PRISLUSENSTVi

PLECH NA PECENI
o Vhodny jako podklad pro nadoby
' na peceni v troubé; plech je také
» mozné pouzit jako podklad pro
" potraviny bez nadoby. Toto
pfislusenstvi neni uréeno pro pouziti v mikrovinné

troubé.

SKLENENA ZAPEKACI MiSA

Diky svym vlastnostem je tato
sklenéna nadoba vhodna pro
/ vsechny zpUsoby peceni. Je-li
\ umisténa pod rostem, zachycuje
— uvolnujici se stavy.
PECICI SONDA

Slouzi k méfeni teploty uvnitf
pokrmu béhem peceni.
cs\

Pied nakupem dalsiho prislusenstvi, které je na trhu
k dispozici, se ujistéte, Zze je zaruvzdorné a vhodné
pro pfipravu jidla v pare.

FUNKCE

Rost je vhodny pro viechny
rezimy peceni, kromé
mikrovinného ohrevu. Jidlo
polozte pfimo na rost nebo jej

a plechy na peceni nebo jiné nadobi odolné teplu

a mikrovinam.

Rost pfi zasouvani zdvihnéte mirné vzhuru a zadni
okraj (sméfujici vzhuru) zachytte na pozadované
urovni. Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list,
a to co nejvice dozadu.

Dalsi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast
prostfednictvim servisniho centra.

Ujistéte se, Ze mezi horni ¢asti jakékoliv nadoby
a sténami peciciho prostoru je mezera alespon
30 mm, aby para mohla dostatecné cirkulovat.

MIKROVLNY
Pro rychlou pfipravu a opétovné ohrati jidel a napoja.

850 Rychly ohfev ndpojl nebo jidel s vysokym obsahem
i vody.
750  Pfiprava zeleniny.

650

Vafeni masovych omacek nebo omacek s obsahem

i syra nebo vajec. Dopeceni masovych koldcd nebo

. zapecenych téstovin.
350 3
160

Pfiprava masa a ryb.

500

Velmi se hodf pro rozpousténi masla nebo ¢okolady.

Rozmrazovani jidel nebo zméknuti masla a syrd.

920 Zmeknuti zmrzliny.
0  Minutka

fo TS &
Ohrev 2 hrnky 850 3
Ohtev (Sfig)Cha“e brambory 850 10-12

‘Rozmrazovani Mleté maso (500g) 160
_Rozmrazovéni . Mieté maso ( e

Vareni 7-8

Vareni

Vareni Sekana 15-16

13-14

10-11

Pozadované pfislusenstvi: Sklenénd zapékaci misa

RYCHLE PREDHRATI

Pro rychlé predehrati trouby pfed zahajenim cyklu
peceni. Pied vlozenim jidla do trouby vyckejte na
dokonceni cyklu funkce.

TRADICNIi FUNKCE

« TRADICNI

Pro dokonalé osmahnuti pokrmu dozlatova, a to
jak na povrchu, tak vespod.

[#c
Kolacky

160-180

Ano :

Susenky Ano 150-160

Pizza Ano i 230

«  TRADICNIi+MIKROVLNY
Pro rychlejsi peceni s vyuzitim kombinace klasické
a mikrovinné trouby.
Chléb - 1 200-220 0 90
Rostblf_
=1oka)

Lasagne

160 | 160-350

Ano = 170-200 . 160-350

350

Zmrazenéjidlo . - 160-180
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FUNKCE GRILU
+ GRIL

Pro osmahnuti dozlatova, grilovani a gratinovani
(zapékani).

[ - FUE Moo M
Topinky/toasty 3
Krevety 2 :

+ GRIL + MW
Pro rychlé peceni a gratinovani.

fol EA I Nad NN =

Gratinované brambory 350 2 i 20-40 2

Brambory pecené ve slupce 350 3 10-20 2

FUNKCE TURBO GRIL

« TURBOGRIL

Pro dokonalé vareni a zapékani diky kombinaci
grilu a konvek¢ni funkce trouby.

Kureci kebab 3 25-35 2

Pecené brambory 3 30-50 |2

« TURBOGRILL+MIKROVLNY
Pro rychlé vareni a zapékani diky kombinaci
mikrovin, grilu a konvekéni funkce trouby.
fol AN s W

Cannelloni [Mrazené] 350 3

20-25

Kotlety 350 0 3 . 30-40 |

Pecené kure 350 2 40-60

FUNKCE HORKY VZDUCH

« HORKY VZDUCH
Pro peceni sladkych pokrmi a masa, s vyuZzitim
stalé cirkulace horkého vzduchu.

ol & @

‘ 100-120

Pusinky Ano

Susenky Ano 170-180

Bochnik chleba . Ano | 180-200 @ 30-35

Svycarska rolada Ano 210-220

Listové tésto Ano  180-190 = 15-20 .. 2

Pecené (800g-1,5ky) | Ano = 160-170 . 70-80 !

Poznédmka: U funkce ,Horky vzduch” (Forced Air) neni ve
vychozim nastaven( pfedehrfev. Pokud si pfejete funkci
predehfevu pfidat, jednoduse klepnéte do pravého horniho
rohu displeje. Pro podrobnéjsi informace si prectéte prislusny
odstavec.

« HORKY VZDUCH+MIKROVLNY

Pro rychlé peceni sladkych pokrm(i a masa,
s vyuzitim vsech vyhod mikrovin a cirkulace
horkého vzduchu.

1o

Pecené

160

Masovy kolac

160

Pecena ryba

180

- 40-60 2
© 25-35

20-35 |

7-10
20-30 | 2

ol =& B

40-50

10-20

10-12

160 | 170-190

KONVENCNIi PECENI FUNKCE

«  KONVENCNI PECENI

Pro perfektni propeceni masa, dortli a kolacd
s tekutou naplni.

ot .8

PInéné kolace

A N T O =
160-200 = 35-55 |

Quiche Lorraine - 170—'1 90
«  KONVENCNI PECENi + MW
Pro rychlé vafeni vSech pokrm s tekutou

naplni, kombinace mikrovin, klasického ohfevu
a konvekéniho proudéni vzduchu.

ol o8& e G H

PInéné kolace 350 160-200 . 25-45 2

30-45 |

Piskotovy kolaé 90 | 160-180  30-35 '

SPECIALNI FUNKCE

« UDRZ.V TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.
- KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta.
« SMART CLEAN

Usnadnuje Cisténi prostoru pro pfipravu pokrma.
Pravidelné pouzivani pfedchazi vytvareni
usazenin, které by mohly poskodit povrch.

FUNKCE 6™ SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi teplotu
a zpUsob pfipravy, a to u vsech druht jidel.

« 6™ SENSE ROZMRAZOVANI

Pro rychlé rozmrazovani riiznych druhd jidel se
zadanim pouze jejich hmotnosti. Pro dosazeni co
nejlepsich vysledkl pokladejte jidlo vzdy pfimo
na sklenénou zapékaci misu.

to : &
""""""""""" 100g-2,0kg
100g-3,0kg
100g-2,0kg
100 g - 2,0 kg
100g-2,0kg

RYBY
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« OHRATI FUNKCI 6™ SENSE
Slouzi k ohfevu jiz hotovych mrazenych di
chlazenych jidel nebo jidel o pokojové teploté.
Trouba automaticky vypocitava hodnoty nezbytné
k dosazeni co nejlepsich vysledkl v co nejkratsim
Case. Jidlo vlozte do zaruvzdorné nadoby vhodné
do mikrovinné trouby. LepSich vysledk, zvIasté
u zmrazenych potravin, dosahnete, pokud je na
konci faze ohfevu ponechate jesté 1-2 minuty
odpocivat.
HOTOVE JIDLO 250-500 g

Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou
alu folii.

HOTOVE JIDLO-MRAZENE 250-500g
Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou

BIIONE e
POLEVKY 1-4 porce

_Ohrivejte odkryté v samostatnych miskach e
NAPOJE 1-4 porce

Aby nedoslo k pfekypéni, pouZijte hrnek a do néj vloZte IZici ze
zaruvzdorného plastu

« VARENI S FUNKCIi 6™ SENSE

Urcené pro pripravu nékolika druh jidel

a potravin a pro co nejsnazsi a nejrychlejsi
dosazeni optimalnich vysledku. Abyste pouzitim
této funkce dosahli co nejlepsich vysledkd, fidte
se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce pfiprav.

JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU
Polozky v tabulkach:

recepty fol, je-li potfeba pfedehfev 2, teplota g,
mikrovinny vykon z, Uroven grilu =, hmotnost ¢3 , doba
pfipravy &:, pfislusenstvi a doporucend Uroven E3 pro
piipravu.

Doba peceni se pocitd od okamziku vloZenf jidla do trouby
bez doby predehfati (které je u nékterych receptd nutné).
Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot
se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.
avveenr 05T, a2~ dOrtova forma na rostu, ~— pecici plech,
~——sklenéna zapékaci misa

POUZIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

Pro volbu ¢i potvrzeni:

Klepnutim na obrazovku si vyberte
pozadovanou hodnotu nebo polozku nabidky.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro navrat na predchozi zobrazeni:
Klepnétena < .

Pro potvrzeni nastaveni nebo pfechod na dalsi
zobrazeni: Klepnéte na ,NASTAVIT” nebo,, DALSI".

1. VOLBA JAZYKA

2. NASTAVENI WI-FI

PFi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk

a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce muizete prochdazet
seznamem dostupnych jazyk.

Cestina, Cesky Jazyk

Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

« Klepnéte na pozadovany jazyk.

EAAVIKA
Greek, Modern

English
English

C}

Klepnutim na tlacitko € se vratite zpét na pfedchozi
zobrazen.

Espariol
Spanish

Funkce 6™ Sense Live vdam umoznuje troubu
obsluhovat vzdalené pfes mobilni zafizeni. Aby bylo
mozné spotiebic¢ ovladat dalkové, musite nejdrive
Uspésné dokoncit postup nastaveni pripojeni. Tento
postup je nutny pro registraci spotfebice a pfipojeni
k vasi domaci siti.

. Klepnutim na,NASTAVIT NYNIi” nastavte pfipojeni.

Nastaveni bezdratové sité?

Nastavit WiFi nyni k automatickému nastaveni ¢asu,
data a povoleni pfipojeni pomoci smartphonu.

Pokud toto nastaveni preskocite, k volitelnym
nastavenim se muZete vratit pozdéji v nabidce

,Nastroje”.

Chcete-li produkt pfipojit pozdéji, klepnéte na ,PRESKOCIT".
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NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete
potifebovat: chytry telefon nebo tablet a bezdratovy
router pfipojeny k internetu. Pomoci chytrého
zafizeni zkontrolujte, Ze je signal vasi domaci
bezdratové sité v blizkosti spotiebice dostate¢né
silny.

Minimalni pozadavky.

Chytré zafizeni: Android s rozlisenim 1 280 x 720 (nebo
vyssim) ¢iiOS. V obchodé s aplikacemi naleznete informaci

o kompatibilité s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.
Bezdratovy router: 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6 Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotfebice je stazeni
aplikace na vase mobilni zafizeni. Aplikace 6" Sense
Live vas provede vsemi kroky, které jsou zde uvedeny.
Aplikaci 6™ Sense Live si m{zete stdhnout z iTunes
Store nebo Google Play Store.

2. Vytvorte si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvofrte si u¢et. Umozni
vam pfipojit spotiebice do sité, sledovat je i vzdalené
ovladat.

3. Zaregistrujte svij spotrebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte sv(j
spotiebic. K dokonceni registracniho procesu budete
potiebovat ¢islo Smart Appliance Identifier (SAID).
Jedna se o jedinecny kdd, tj. Cislo, které nasleduje za
slovem SERVICE uvedeném na identifikacnim Stitku,
kterym je vyrobek opatren.

4. Pripojte se k Wi-Fi

Postupujte podle pokynu k nastaveni pripojeni
pomoci skenu. Aplikace vas provede procesem
pfipojeni vaseho spotfebice k bezdratové siti u vas
doma.

Pokud vas router podporuje WPS 2.0 (nebo vyssi),
zvolte ,RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS":
Na bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS,
abyste vytvofili pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V pfipadé potreby muzete produkt pripojit i ru¢né
pomoci moznosti,Vyhledat sit”.

SAID koéd se pouzivé k synchronizaci vaseho chytrého zafizent
se spotrebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul Wi-Fi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze
pokud dojde ke zméné nastaveni routeru (napf. ndzev
sité ¢i heslo nebo poskytovatele sité).

(&)

. NASTAVENI DATA A CASU

Po pripojeni trouby k vasi domaci siti dojde
k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pfipadné
budete muset nastaveni provést ru¢né

« Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte ¢as.

+ Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.
Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum
« Klepnutim na pfislusné cislice nastavte datum.
« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

Po dlouhém vypadku sité musite ¢as a datum nastavit
znovu.

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahfat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
pfislusenstvi.

Predehrejte troubu na 200 °C, idealné pomoci funkce
~Rychlé predhrati”.

PTi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vetrat.

Whjr/lﬁool 5



KAZDODENNI POUZiVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

 Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko [@], nebo se
v kterémbkoli misté dotknéte obrazovky.

Na displeji si mGzete vybrat mezi manualnimi

funkcemi nebo funkcemi nabidky ,Moje jidla“

« Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do
pfislusné nabidky.

13:20

Ruéni funkce @

6t Sense
[#2min] 1 min] 305 | © |

« Posouvanim nahoru nebo dold muzete prochazet
seznamem.

Mikrovinna trouba Rychlé
predhtati

Tradi¢ni Tradi¢ni
+ MW

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni mlzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které Ize ménit.

TEPLOTA

« Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného
seznamu.

Vybrat teplotu horkého »@

vzduchu.

55 160° 16

Nastavit doBU pripravy

Pokud to dana funkce umoznuje, muzete klepnutim
na »§ spustit pfedehfev.

P

55 16°C

Nastavit dobu pfipravy

Vybrat teplotu horkého ol

DOBA TRVANI

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete
peceni fidit ru¢né. V rezimu ¢asovace trouba pece po
nastavenou dobu. Na konci doby peceni se trouba
automaticky vypne.

« Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy”.

< Vybrat teplotu horkého vzduchu. »&

55 160° 16!
Nﬂdb fipravy

U
+ Klepnutim na pfislusné Cislice nastavte
pozadovanou dobu peceni.

{adejte dobu trvani horkého vzduchu.

2 3 4 5
7 8 9 0

. Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy

a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu peceni
a poté zvolte ,STOP".

3. NASTAVENI FUNKCI 6™ SENSE

Funkce 6™ Sense vdm umoznuje pfipravovat sirokou
Skalu pokrm( ze zobrazené nabidky. Vétsinu
nastaveni peceni provadi spotfebi¢ automaticky, aby
bylo dosazeno nejlepsich vysledkd.

« Ze seznamu si vyberte zpUsob pfipravy.

« Zvolte funkci.

Funkce se zobrazuji podle kategorif pokrm0 v nabidce ,JIDLO

SE 6th SENSE” (viz pfislusné tabulky) nebo podle receptd

v nabidce ,LIFESTYLE".

+ Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery
chcete pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.),
abyste dosahli perfektniho vysledku.

Nekteré z funkci 6™ Sense vyZaduji pouZiti sondy do jidla.

Zapojte ji jesté pred vybérem funkce. Pro dosazeni nejlepsich

vysledkd pfi pouziti sondy se fidte pokyny v pfislusném

oddile.

« Postupujte podle pokynu na obrazovce, které vas
provedou procesem peceni.

4. NASTAVENI CASU ODKLADU SPUSTENI

Pred spusténim funkce mUzete odlozit ¢as peceni:

Funkce se spusti nebo ukon¢i v pfedem zvoleném

Case.

. Klepnutim na,DELAY” (ODLOZENI) nastavite
pozadovany cas spusténi.

6 Whjr/lﬁool



POKYNY K PRIPRAVE POKRMU:

Pro soucasnou pfipravu riznych Ps ’\
pokrmu vyzadujicich stejnou Qe
teplotu na rGznych policich

(maximalné tf¥i). Tuto funkci lze

« Po nastaveni poZzadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.

+ Vlozte pokrm do trouby a zavfete dviika: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.

Naprogramovani ¢asu spusteni odlozeného peceni deaktivuje

fazi pfedehfivani trouby: Trouba dosahuje poZzadované vyse

teploty postupné, coz znamena, Ze doby pffpravy mohou byt

0 néco delsi, nezZ je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit

naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na tlacitko

5. SPUSTENI FUNKCE

« Po dokonc¢eni nastaveni spustte funkci klepnutim na
+START".

Funkce mikroviny je vybavena ochranou pfi spusténi.

Pred spusténim funkce je nutné otevfit a zaviit dvirka.

« Otevrete dvirka.

+ Vlozte pokrm do trouby a zavrete dvirka.

+ Klepnéte na,START".

Béhem peceni mUzete kdykoli nastaveni zménit klepnutim na

hodnotu, kterou si prejete upravit.

Je-li trouba horké a funkce vyzaduje zvlastni maximalni teplotu,

na displeji se zobrazf zprava

«  Stiskem [XJmuzete aktivovanou funkci kdykoli
zastavit.

6. PREDEHREV

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim

spusténi se na displeji zobrazi, Ze faze predehfati byla

aktivovana.

Po dokon¢eni této faze zazni zvukovy signal a displej

bude indikovat dosaZeni nastavené teploty.

+ Oteviete dvirka.

+ Vlozte jidlo do trouby.

+ Pro spusténi peceni zaviete dvitka a klepnéte na
,HOTOVO".

VloZenfjidla do trouby pfed dokoncenim pfedehfivani miize

nezadoucim zplsobem ovlivnit konecny vysledek. Otevienim

dvitek béhem predehfevu se tato faze prerusi. Cas pecent fazi

predehfati nezahrnuje.

MUzZete zménit vychozi nastaveni moznosti predehfivani

pro funkce vareni, které vam to umoznuji ru¢né.

« Zvolte funkci, kterd umoznuje zvolit funkci predehfati
ruc¢né.

+ Klepnutim na ikonu w[ﬂ predehfati aktivujete nebo
deaktivujete. To bude nastaveno jako vychozi
moznost.

(&)

7. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce nabidky,Moje jidla” (My Menu)
mohou béhem peceni vyZzadovat nékolik ukond.
Zazni zvukovy signdl a displej bude indikovat, co je
tfeba udélat.

+ Otevrete dvitka.

+ Provedte ukon uvedeny na displeji.

« Pro pokracovani zavrete dvifka a klepnéte na
+,HOTOVO” (DONE).

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Nékteré funkce je mozné po dokonceni peceni ulozit
jako oblibené a pozdéji v budoucnu je rychle pouzit
se stejnym nastavenim nebo prodlouzit dobu peceni.

00:01 Od dokonceni

« Pro uloZeni funkce mezi oblibenéklepnéte na (P .
« Klepnutim na @® prodlouzite dobu peceni.

9. OBLIBENE

Funkce Oblibené vam umozniuje ukladat nastaveni
trouby pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky detekuje funkce, které pouzivate
nejcastéji. Poté, co danou funkci nékolikrat pouZzijete, vas
trouba vyzve, abyste si ji pfidali mezi své oblibené.

ULOZENI FUNKCE

Po skonceni funkce muzete klepnout na C3 , aby se
ulozila jako oblibena. Budete ji tak v budoucnu moci
rychle pouzit a se stejnym nastavenim.

Displej vam umozni ulozit funkci az pro Ctyfi oblibené
pokrmy dne vCetné snidané, obéda, svaciny a veclere.
+ Klepnutim na ikony zvolte alespon jednu.

<
Tepl. trouby: 180 °C
Doba pfipravy: 05:00

Pfedehiev: Nepovoleno

of\

- Klepnéte na,OBLIBENY” a funkci uloZte.

<
Tepl. trouby: 180 °C

29
Doba ptipravy: 05:00 a,e

\od!

Pfedehiev: Nepovoleno
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Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci,

stisknéte (X : funkce budou rozdéleny podle

jednotlivych pokrmu dne a uvidite nékolik navrh.

+ Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni
pfislusného seznamu

< jz

% fa @

Klepnuti na vam rovnéz umozni prohlizet historii vami

naposledy pouzitych funkci.

+ Prochazejte zobrazenym seznamem.

+ Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.

« Peceni aktivujete klepnutim na ,START".

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi mlzete

k jednotlivym polozkdam pfidavat obrazky nebo

nazvy, a upravit si je tak podle svych predstav.

+ Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,UPRAVIT"

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

. Klepnéte na,DALSI”: Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

- Klepnutim na,ULOZIT” zmény uloZite.

Na strance,Oblibené” mizete také vymazat funkce,

které jste ulozili:

+ Klepnéte na (P na dané funkei.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT"

MUzZete téz upravit Cas, kdy se jednotlivé pokrmy

zobrazuji:

. Stisknéte & .

. Zvolte B ,Preference”.

. Zvolte ,Casy a data”.

+ Klepnéte na,Vase Casy jide

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pozadovany
cas.

+ Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte jej.

Jeden Casovy Usek je mozné zkombinovat pouze s jednim

pokrmem.

|ll

10. NASTROJE

Klepnutim na & si kdykoli otevfete nabidku
+Nastroje”.

Tato nabidka vam umoznuje vybér z nékolika
moznosti a téz Upravu nastaveni nebo preferenci pro
vas produkt nebo disple;j.

Nastroje

oNO

D3lkové i .
O\ﬂg( g’r?i Minutka Svétlo

Povolit

POVOLENI DALKOVEHO OVLADANI
Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense Live Whirlpool.

@MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pfi pouziti funkce

peceni nebo samostatné pro méreni ¢asu.

Po spusténi bude minutka pokracovat v odpocitavani

¢asu nezdvisle bez zasahovani do samotné funkce.

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mlzete vybrat

a spustit funkci.

Minutka bude nadéle odpocitavat v pravém hornim rohu

obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo upravu minutky:

- Stisk &

+ Klepnétena @ .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na

¢asovém spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi

upozornéni.

« Klepnutim na,ODMITNOUT” minutku zruste nebo
nastavte novou dobu odpocitavani.

« Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU"
minutku znovu nastavite.

SVETLO
Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

@SONDA

Pouziti teplotni sondy do masa vam umoznuje

mérit teplotu uvniti pokrmu béhem pfipravy,

abyste dosahli optimalni hodnoty. Teplota v troubé
se lisi v zavislosti na zvolené funkci, ale peceni je
naprogramovano tak, aby skoncilo v okamziku, kdy je
dosazeno zadané teploty.

Potravinu vlozte do trouby a teplotni sondu zasunte
do zditky. Sondu umistéte co nejdale od zdroje tepla.
Zavfiete dvirka trouby.

Klepnéte na O . Pokud je pouziti sondo povoleno
nebo vyzadovano, muzete si zvolit mezi manudlni
funkci (podle metody pfipravy pokrmu) nebo funkci
6" Sense (podle typu pokrmu).

8 Whjr/lﬁool



Jak byste chtéli

naprogramovat sondu?

oy PODLE METODY PRIPRAVY
POKRMU

PODLE TYPU POKRMU

Je-li funkce jiz spusténa, bude v pfipadé vyjmuti sondy
zruena. Pfi vyndavani jidla z trouby vZzdy odpojte i sondu
a vyndejte ji také.

Sonda mUze byt ovlddana na dalku z vaseho mobilniho
zafizeni pomoci aplikace Bauknecht Home Net.

POUZiVANI PECICI SONDY

Pouziti sondy do jidla vdm umozni méfrit teplotu
uvnitf pokrmu béhem jeho ptipravy.
Zapichnéte sondu hluboko

do masa, pficemz se vyhnéte
kostem a tu¢nym mistiim.
Drlibez: Zapichnéte hrot do
stfedu prsni ¢asti, ne do dutiny.
Kusy masa nebo stehna:
Zapichnéte hrot do nejsilngjsi
casti.

Ryba (celd): Umistéte hrot do
nejsilnéjsi ¢asti, ne do patefre.

@ SAMOCISTENI
PUsobeni pary, kterd se uvoliuje pfi tomto specidlnim
¢isticim cyklu, umozniuje snadné odstranéni necistot

a zbytkd jidla. Na dno trouby nalijte 200 ml pitné vody
a poté, co trouba vychladne, funkci spustte.

Upozornénti: Behem cisticiho cyklu doporucujeme neotevirat
dvitka, aby nedochdzelo k uniku vodni pary, coz by mohlo
negativné ovlivnit vysledky &istént.

Jakmile cyklus skonci, na displeji se objevi pfislusna
zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté pomoci
hadfiku nebo houbicky jeji vnitiek vytfete a vysuste.

. CS
@ ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mizete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni vsech zvuka a vystrah.

) ZAMEK OVLADANI

.Zamek ovladani” vam umoznuje zamknout viechna
tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit
k jejich ndhodnému stisknuti.

Pro aktivaci zdmku:

+ Klepnéte na ikonu Q.

Pro deaktivaci zdmku:

+ Klepnéte na disple;j.

+ Potahnéte prstem smérem nahoru pres
zobrazenou zpravu.

Zamek ovladani
Spotiebic je uzamdcen.

Pfejedte prstem nahoru.

E PREFERENCE
Slouzi k upravé nékterych nastaveni trouby.

WIFI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové
domadci sité.

INFO

Slouzi k vypnuti,Ulozit Demo rezim®*, resetu produktu
a ziskani dalsich informaci o produktu.

Whj;lﬁool
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o] 6'" SENSE - TABULKA PRIPRAVY

. . U A D Eené —
...... Kategorie poteavin/RecePly  prigenstvi | mnozst | "ormace ro pecen
> 1 . Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte besamelovou oméckou a pro
i % Lasagne AR=e 4-8 porci dosazenf idedlni zlatavé barvy pokrmu posypejte syrem.
E O ,,,,,,,,,,,,,,,,,, -
< =
N ,g Lasagne — zmrazené a%,, 600g-1,2kg Vyjméte zobalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu félii
1 Potiete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti dochutte cesnekem
Rostbif Y= 1-1,5 kg a bylinkami. Po ukoncenf pfipravy jesté pfed porcovanim nechejte alespori 15 minut
T~ odpocivat
1
Teleci pe¢ené = 1-1,5 kg
— Potfete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste soli a pepifem. Po ukoncent
1 pripravy jesté pred porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat
Vepiova pecené = 1-1,5 kg
T
1 Potfete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste soli, pepfem a nasekanym
Jehnéci kyta = 1,5-2 kg Cesnekem. Po ukonceni pfipravy jesté pred porcovanim nechejte alespori 15 minut
T odpodivat
1
Yy — Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. Popraste solf
o Pecené kure A 1-1.5 kg a peptem. Vlozte do trouby prsnim svalem nahoru
Z 2
< . Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. RozloZte rovhomérnée
= Kousky kufete T mt 8009 -1.2kg na rost stranou s kazi dold
zPée\fi?cE)? masove . ; , 800 g - 1,2 kg | Potfete olejem a podle chuti okoferite / dochutte bylinkami
. oy 1 Potiete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/korenim. Popraste soli
Filety v pafe = 5009 -1kg a peprem. Pfidejte citronovou $tadvu nebo vyvar
Sekané 1 4-8 porci Pripravte podle svého oblibeného receptu a pro vytvarovani pouzijte nddobu na
= P chléb. Na hmotu tlacte, aby se zabrénilo tvorbé vzduchovych kapes
3
Parky & wurstel Areeens ~+ 4-12kusu Aby nedoslo k popraskani parkd, propichejte je vidlickou
Lehce osmahnéte 1 nakrajenou cibuli spole¢né se 2 mrkvemi nakrajenymi na malé
Ly, . kosticky. Pfidejte 1 IZici mouky, 300 ml hovéziho vyvaru a povaite do zhoustnuti.
Egg)&/rsky masovy \ ,;, , 4-8 porci Pridejte 1 IZici rajského protlaku a kapku worcesterové omacky. Vmichejte 450 g
jemné nakrdjeného uvareného hovéziho nebo jehnéciho masa, osolte a opeprete.
.......................................................................................................... Dusené maso pokryjte 4 porcemi rozmackanych brambor
V celku-pecené 2 800g-1,5kg
1 Potfete olejem. Ochutte citronovou stavou, cesnekem a petrzelkou
Vcelku—v pare 8009 -1,5kg
& 3
2 Pecené steaky —r 4-8 kusl Rybi steaky pokapejte olejem a zasypte sezamovymi seminky
Filet v pare . ; , 4009g-1kg Rovnomeérné rozloZte v nddobé. Varte zakryté
Gratin. mrazeny \ ; , 600g-1,2kg Vyjméte zobalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu félii
Zéruvzdorné nadoba Zaruvzdorna nadoba
. . . . Sklenéna vhodnd do mikrovinné v _—
o ) Rost vhodna do mikrovinné skacl mi b Klenénd Pecici plech Pecici sonda
PRISLUSENSTVI UOUby na rottu zapekKacl misa trou y/na 5, enene
zapékaci mise
[ ~ aF=r R = ~ B
10
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| Kotesorepotain/Recepy g priicusn mogsr | omce propecen
Pecené brambory 2 1-1,5 kg E;Ili(r:?ae#rt]ei na kousky a pfed vloZenim do trouby pokapejte olejem, osolte a dochutte
- . 2 B Vydlabejte zeleninu a naplrite ji smési duziny, mletého masa a drceného syra. Podle viastni
PInéna zelenina aFle 4-8 porci chuti dochutte ¢esnekem, solf a bylinkami
P Potfete olejem nebo rozpusténym maslem. Bramboru nafiznéte do kiize a poloZte ji do
Brambory pecené ve ! 4-8 kusu trouby fezem dold. AZ vas trouba vyzve k otoceni brambory, nalijte na ni zakysanou
slupce = Ly ;
smetanu a okorerite podle chuti
Gratinované 1 4-8 porci Nakrdjejte na platky a vlozte do velké nddoby. Osolte, opeprete a zalijte smetanou. Po
brambory Ao P povrchu posypte syrem
. - 1 B . Nakrajejte na platky a vloZte do velké nddoby. Posolte, opeprete a posypte smési
Gratinovana rajcata Ao 4-8 porci strouhanky a oleje. Po povrchu posypte syrem
<
Z  Gratinovans zelenina 2 4-8 vorci Nakrajejte zeleninu a vyskladejte ji do velké nadoby. Osolte, opeprete a zalijte smetanou.
z A=l P Po povrchu posypte syrem
u : :
m  Gratin. zelenina 1 o . . i
N (mrazens) I 600g-1,2kg  Vyjméte zobalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu folii
Kousky brambor U;U 500g-1kg Nakrajejte na kousky. Rovnomémé rozlozte v nddobé
Koreny a hlizy ;, 200-800g Nakrajejte na kousky. Rovnomérmé rozloZte v nddobé
Mrazend zelenina . ; p 200-800g Rovnomeérné rozlozte v nddobé. Zamichejte, kdyz vas k tomu trouba vyzve
Hranolky 2 500g-1kg Rovnomeérné rozlozte na sklenénou zapékaci misu
Jind zelenina .El:. 200-800¢g Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte v nddobé
[ P A R 2T A Tésto vyrovnejte do peciciho plechu a propichejte je vidlickou. Pripravte smés na lotrinsky
gig Quiche Lorraine ~F=n 1 davka kolac (Quiche Lorraine) na 8 porci
33 i ine —
QO :Quiche Lorraine 2 _ o ) - "
. mrazeny v e o e e D o e
- Zemle (mraZené) i,- 1 dévka Vyjméte z obalu. Rovnomeérné rozlozte na pecici plech
o Sendvicovy bochnik 1 1-3 kus Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na psenicny chléb. Pred kynutim
wive formé = Y umistéte do nadoby na chléb. Na troubé nastavte prislusnou funkci kynutf
T
U Pecivo predpecené 2 1 davka Vyjméte z obalu. Rovnomeérné rozlozte na pecici plech
Livance 2 1 davka Viytvaruijte jeden kus nebo malé kousky a polozte na vymasteény pecici plech
S— ................................................ 2 ..................................... e naplzzupnpravte B Ry y i gd - zd|400gmouky olejeaso [
: Slaba pizza 1 davka nastavte piislusnou funkci kynutf a nechejte kynout. Tésto rozrolujte na lehce vymastény
: _ pecici plech. Ozdobte napt. raj¢aty, mozzarellou a Sunkou
2 Tésto na pizzu pripravte ze 250 ml vody, 20 g drozdi, 450 g mouky, oleje a soli. Na troubé
g Silna pizza 1 davka nastavte piislusnou funkci kynutf a nechejte kynout. Tésto rozrolujte na lehce vymastény
N _ pecici plech. Ozdobte napf. raj¢aty, mozzarellou a Sunkou
(a8
Pizza-zmrazena 2 250-800 g
3 3 Viyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu folii
 Pizza-chlazena 250-800 g
............. e Pnpravtetestonap|skotovyko|acbeztukuvmnozstwSOO900gNalutenapeoom
§HWMVé@mw = Hlﬁwm _ papirem vyloZeny a vymastény peciciplech
Pusink 2 1 dévka Uslehejte 2 vaje¢né bilky, 80 g cukru a 100 g suseného kokosu. Ochutte vanilkou
Y — a mandlovym vytazkem. Vytvarujte 20-24 kouskd, které pokladejte na vymazany plech.
o Ovocny kolacve 1 1 davka Dortovou formu vyloZte téstem, propichejte je vidlickou a pottete dzemem. Vyvélejte
> formé —_— zbyvajici testo, nakrajejte ho na prouzky a na kolaci znich vytvoite mrizku
oo 1 Tésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte strouhankou, aby nasakla Stavu z ovoce.
: Plnény ovocny kolac . 1 davka Naplrite krdjenym Cerstvym ovocem smichanym s cukrem a skofici. Rozvélené zbytky
o tésta pouzijte jako horni vrstvu, pritisknéte u okrajli a pomaslujte vejcem
&:) ] Rozdrobte dohromady 200 g mouky, 100 g cukru a 150 g mésla. Do misky vloZte 1 kg na
o Ovocny drobenkovy 1 1 davka platky nakrédjenych jablek smichanych s cukrem a skofici a 1 kg rebarbory ¢i mrazeného
x kola¢ (krambl) = bobulovitého ovoce smichané(ho) s cukrem a 1 polévkovou kukuficného skrobu. Posléze
posypejte po povrchu tésta.
] Tésto vlozte do kolacoveé formy, jejiz dno vysypte strouhankou, aby nasakla stavu z ovoce.
L ixx 1 . Naplrite jablky nakrdjenymi na platky smichanymi s cukrem, rozinkami, sekanymi
Jablkovy kolac = 1 davka mandlemi a skoficl. Viyvalejte zbyvajici tésto, nakrdjejte ho na prouzky a na kolaci z nich
ST HESTUSSOUNY RSO A VYIVORE MFZKU oo
POPCORN 1 1009 Sacek vzdy pokladejte pfimo na sklenénou zapékaci misu. VZdy pfipravujte jen jeden

sacek
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CASTO KLADENE OTAZKY K WI-FI

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jakd nastaveni je tfeba nakonfigurovat ve smérovaci?
Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovano DHCP

a NAT.

Kterd verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vyssi. Ovérte v dokumentaci ke
smérovaci.

Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého
telefonu (nebo tabletu) s operaénim systémem
Android nebo iOS?

Muzete pouzit libovolny operacni systém, kterému
davate prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smérovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni
k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pfipojeni?

Vasi sit muzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zafizeni. Pfed pokusem deaktivujte
vsechna ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotiebic pfipojen

k moji domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci vaseho smérovace (viz pfirucka
ke smérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa adresa
MAC uvedena na strance pfipojenych bezdratovych
zarizeni.

Kde najdu adresu adresa MAC?

Stisknéte & a poté klepnéte na B ,WiFi”,
popfipadé se podivejte na svuj spotrebic: Zde je
Stitek, ktery obsahuje adresy SAID a MAC. Adresa MAC
se sklada z kombinaci ¢isel a pismen a zacina ,88:e7".

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zatizeni a aplikace 6™ Sense

Live zkontrolujte, zda je sit spotiebice viditelna

a pripojena ke cloudu.

Existuje néco, co mize zabranit tomu, aby se signal
dostal ke spotiebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, kterd jste pfipojili,
nevyuzivaji celou dostupnou Sifku pasma.

Ujistéte se, ze vase zafizeni s povolenou siti Wi-Fi
nepfekracuji maximalni pocet povoleny smérovacem.
Jak daleko by mél byt smérova¢ od trouby?
Obvykle je signal Wi-Fi dostatecné silny, aby pokryl
nékolik mistnosti, ale velmi to zavisi na materidlu
stén. Silu signadlu mlzete zkontrolovat umisténim
chytrého zafizeni vedle spotfebice.

Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ neni v dosahu
bezdratového pripojeni?

K rozsifeni pokryti domdci sité Wi-Fi m{zete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body,
opakovace Wi-Fi a pfemosténi prostiednictvim
elektrické sité (nejsou dodavana se spotfebicem).

Jak zjistim jméno a heslo pro svou bezdratovou sit?
Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na
smérovaci je obvykle stitek s informacemi, které
potiebujete k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni
prostiednictvim pfipojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz mij smérovac pouziva kanal
sousedni sité Wi-Fi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi
domaci sité Wi-Fi.

Co mam délat, pokud se na displeji objevi = nebo
spotiebi¢ nemuze vytvofit stabilni spojeni s mym
domacim smérovacem?

Spotiebi¢ mlze byt Uspésné pripojen k smérovaci,
ale nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotfebic
pfipojit k internetu, musite zkontrolovat nastaveni
smérovace a/nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany
firewall a DHCP. Podporovana sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2.
Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim
do pfirucky k smérovaci.

Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych
sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipojit

k internetu, pravdépodobné nebudete moci pfipojit vas
spotfebi¢ do cloudu. Adresa MAC zafizeni je jeho jedinecny
identifikator. PoZzadejte svého poskytovatele internetovych
sluZeb o pfipojent jinych zafizeni nez pocitact k internetu.
Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?

Po nastaveni sité vypnéte napdjeni, pockejte

20 sekund a zapnéte troubu: Zkontrolujte, zda
aplikace zobrazuje stav uzivatelského rozhrani
spotiebice.

Neéktera nastaveni trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci
zobraz.

Jak mohu zménit svij ucet Whirlpool, ale ponechat
své spotiebice pfipojené?

MUzZete si vytvorit novy Ucet, ale nezapomente
odebrat vasde spotrebice ze starého uctu pred jejich
pfesunutim na vas novy ucet.

Vyménil jsem smérovac — co musim udélat?

MUzete bud zachovat stejna nastaveni (nazev sité

a heslo), nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze
spotfebice a znovu nakonfigurovat nastaveni.

’ Whjr/lﬁool



CISTENi A UDRZBA

. CS

Pfed provadénim jakékoliv udrzby a cisténi se ujistéte,
Ze trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy ¢cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfredku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné ¢istici prostredky.

Jestlize se tyto prostiedky pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté
tepld, aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky nebo abrazivni/
ziravé prostfedky, protoze by mohlo dojit k poskozeni
povrchu spotfebice.

Pred provadénim jakékoliv udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

nebo zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu
vytvofeného v dlsledku peceni jidel s vysokym
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté ji vytiete pomoci hadiiku nebo houbicky.

« Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrch( aktivujte
funkci snadného cisténi,Smart Clean”.

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostredkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na naddobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

Sklenénd zapékaci misa je vhodna do mycky.

Whjr/lﬁool
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

Mozna pficina

:Prerudeni napdjeni.

iOdpojenl' od elektrické

ReSeni
Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
trouba pfipojena k elektrickému napajeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
zda porucha stale trva.

Na displeji je pismeno ,F”
nasledované Cislem.

Trouba se nezahtiva.

sité.

‘Softwarova chyba.

‘Je-li zapnuta funkce

. ,DEMO", aktivni jsou
-vdechny ovlddaci prvky
‘a nabidky, trouba vsak
‘nehfeje.

‘Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
-sluzeb pro zdkazniky a uvedte cislo nasledujici
-za pismenem ,F".

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte mozZnost
,DEMO” a zvolte ,Vyp".

Funkce se nespusti.
Tato funkce neni v rezimu demo
k dispozici.

Je spustény rezim demo.

Stisknéte & , klepnéte na @ ,Info” a poté
.zvolte ,Ulozit Demo rezim” a opustte nabidku.

Na displeji je zobrazena ikona
=

 Wi-Fi router je vypnuty.
‘Nastaveni routeru se

‘zménilo.

Bezdratové pfipojeni
nedosahuje ke spotrebici.

- Trouba nemUze navazat
:stabilni pfipojeni k domaci
siti.

Konektivita neni
podporovana.

 Zkontrolujte, zda je Wi-Fi router pfipojeny
kinternetu.
- Zkontrolujte, ze je v blizkosti spotiebice

dostatecné silny signal Wi-Fi.
Zkuste provést restart routeru

Viz oddil ,Casto kladené otazky k Wi-Fi”.
:Pokud se zménilo nastaveni vasi bezdratové

domdci sité, pfipojte se k siti: Stisknéte &
klepnéte na & ,Wi-Fi” a poté zvolte ,Pfipojeni
k siti”.

Konektivita neni podporovana.

'Vzdalené ovladani neni ve
‘vasi zemi povolené.

. Pfed nakupem ovérte, Ze je ve vasi zemi
povoleno vzdalené ovladani elektronickych
- zafizeni.

n
Hi-= |0 Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:
— — na nasi webové strance docs,whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zéru¢nim listé). Pfi
B kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifikacnim Stitku produktu.
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