Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.whirlpool.eu/register

Instruction.

' EN

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

—_—

. Control panel
2. Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4. Shelf guides
(the level is indicated on the
front of the oven)

Door

Water drawer

Upper heating element/grill
Lamp

Identification plate
(do not remove)

10. Lower heating element

0N W,

(not visible)
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1.ON / OFF 4. BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and
off and for stopping an active
function.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS
For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decreasing the settings or values
of a function.

For returning to the previous
screen.

During cooking, allows settings to
be changed.

5. DISPLAY

For immediately starting a
function.

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.
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For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of
a function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.

9. START
For starting a function using the

specified or basic settings.



ACCESSORIES

DRIP TRAY

WIRE SHELF

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking
juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items
of cookware.

SLIDING RUNNERS*

—

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

* Available only on certain models

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way
as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

To remove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating:
The shelf guides can now be removed.

To refit the shelf guides, first fit them back into
their upper seating. Keeping them held up, slide
them into the cooking compartment, then lower
them into position in the lower seating.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide.
Make sure that the runners can move freely. Repeat
these steps on the other shelf guide on the same

level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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FUNCTIONS

' EN

y 6™ SENSE

sise hese allow a fully automatic cooking for all
types of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes
& Pastries, Salty cakes, Bread, Pizza).

To get the best from this function, follow the
indications on the relative cooking table.

E}@ FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those
of the forced air, this function allows you to cook
dishes pleasantly crispy and browned outside, but
at the same time tender and succulent inside. To
achieve the best cooking results, we recommend to
select a HIGH steam level for fish cooking, MEDIUM
for meat and LOW for bread and desserts.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

TRADITIONALS FUNCTIONS

- CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

« COOK4 FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
cakes, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

« TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

e SPECIAL FUNCTIONS

»  MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both
sides. It is best to baste the meat every now
and again to prevent it from drying out.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do
not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging
to prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.

» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and
fillets of meat on a single shelf. Food is
prevented from drying out excessively by
gentle, intermittent air circulation. When
this ECO function is in use, the light will
remain switched off during cooking. To use
the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be
opened until the food is completely cooked.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

_éé/] FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

TIMERS
@

For editing function time values.
MINUTEMINDER
VRS

S~

For keeping time without activating a function.
CLEANING

« AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO

For eliminating cooking spatters using a cycle at
very high temperature. Two selfcleaning cycles are
available: A complete cycle (Pyro) and a shorter
cycle (Pyro Eco). We recommend using the quicker
cycle at regular intervals and the complete cycle
only when the oven is heavily soiled.

- DRAIN

For draining the boiler automatically to prevent
residual water remaining in there when the
appliance will not be used for a certain period of
time.

« DESCALE
For removing limescale deposits from the boiler.
We recommend using this function at regular

intervals. If yuo do not, a message will appear on
the display reminding you to clean the oven.
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@Q SETTINGS
For adjusting the oven settings.

When “ECO" mode is active the brightness of the display
will be reduced to save energy and lamp switches off after
1 minute. It will be reactivated automatically whenever any
of the buttons are pressed.

When "“DEMO" is “On" all commmands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "DEMO” from “SETTINGS” menu and select
"Off".

By selecting "FACTORY RESET", the product switches off and
then it returns to first switch on. All settings will be deleted.

FIRST TIME USE

FAVORITES
For retrieving the list of 10 favorite functions.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time
when you switch on the appliance for the first time:
“English” will show on the display.

Press + or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed
by selecting “LANGUAGE" in “SETTINGS” menu, available by
pressing & .

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16): If
your household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13).

Press 4+ or — to select 16 “High” or 13 “Low” and press
v to confirm.

DAILY USE

3. SET THE TIME

After selecting the power, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

Press 4+ or — to set the current hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.
Press + or — to set the minutes and press v’ to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK” in “SETTINGS”
menu, available by pressing & .

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it. Heat
the oven to 200 °C for around one hour, ideally using
a function with air circulation (e.g. “Forced Air” or
“Convection Bake”).

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Press [@] to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.
The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu: To select an item from a menu (the display will
show the first available item), press 4+ or — to select
the desired one, then press v to confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed in sequence. Pressing
« allows you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL / STEAM LEVEL

g - cim -

When the value flashes on the display, press + or — to
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change it, then press v to confirm and continue with
the settings that follow (if possible).

In the same way, it is possible to set the grill level:
There are three defined power levels for grilling: 3
(high), 2 (mid), 1 (low).

In “Forced Air + Steam” function, you can select the
amount of steam from the following values: 1 (Low), 2
(Mid), 3 (High).

Please note: Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using + or —.

DURATION

When the & icon flashes on the display, press + or —
to set the cooking time you require and then press v/
to confirm. You do not have to set the cooking time
if you want to manage cooking manually (untimed):
Press v or[>]to confirm and start the function. By
selecting this mode, you cannot program a delayed
start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing & : press 4 or — to amend
it and then press v/ to confirm.

END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time. The display shows the end time while
the @ icon flashes.

Press 4+ or — to set the time you want cooking to end,
then press v to confirm and activate the function.
Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated in order for cooking to
finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press + or — to
amend the programmed end time or press <« to change
other settings. By pressing & , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

. 6" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or
bake all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.

|
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WEIGHT / HEIGHT / PIZZA (ROUND-TRAY-LAYERS)
6

sssss

To set the function correctly, follow the indications on
the display, when prompted, and press + or — to set
the required value then press v to confirm.

DONENESS / BROWNING

In some 6th Sense functions it is possible to adjust
the doneness level.

N\ 7
4 N

When prompted, press 4+ or — to select the desired
level between rare (-1) and well done (+1). Press v or
[>]to confirm and start the function.

In the same way, where allowed, in some 6th Sense
functions, it’s possible to adjust the browning level
between low (-1) and high (1).

. COOKING WITH STEAM

By selecting the “Forced Air + Steam” or one of the
several 6 Sense dedicated recipes it is possible cook
any kind of food thanks to the use of the steam.
Steam spreads more quickly and more evenly
through food compared to just the hot air typical of
Conventional Functions: this reduce cooking times,
locking in food'’s precious nutrients and ensuring you
obtain excellent, truly delicious results with all your
recipes.

Through the complete duration of the steam cooking
the door must be kept closed.

For proceed with steam cooking, it will be necessary
fill the tank located inside the oven using the drawer
on the control panel.

When requested on the display with "ADD WATER”
or "FILL DRAWER” indications, open the drawer by
pressing it lightly.

Pour in slowly some drinking water until the display
shows "TANK FULL". Maximum tank capacity is
approximately 1.5 litre.

Close the drawer by pushing it carefully towards

the panel until completely closed. The drawer must
always remain closed, except for water filling.

It will be necessary to add water only when the tank
won't be filled enough to complete the cooking.
Avoid to fill the tank when the oven is switched off or
up to it will requested from the display.
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3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

During the delay phase, by pressing [>]the oven
will ask if you want to skip this phase, starting
immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function.
At any time you can stop the function that has been
activated by pressing [@].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on

the display. Press < to return to previous screen

and select a different function or wait for a complete
cooling.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once

the function has started, the display indicates that
the preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven

has reached the set temperature, requiring to “ADD
FOOD".

At this point, open the door, place the food in the
oven, close the door and start cooking by pressing v/
or[>].

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final
cooking result. Opening the door during the preheating
phase will stop pause it.

The cooking time does not include a preheating
phase. You can always change the temperature you
want the oven to reach using + or —.

5. PAUSE COOKING / TURN OR CHECK FOOD

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door.

Some 6th Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Open the door, do the action
prompted by the display and close the door, then
press [>]to continue cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Check the food, close the door
and press [>]or v to continue cooking.

Please note: Press [>]to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue
the cooking.

6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press [=] to continue cooking in manual mode
(untimed) or press + to extend the cooking time by
setting a new duration. In both cases, the cooking
parameters will be retained.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown
the surface of the food by activating the grill once
cooking is complete.

When the display shows the relevant message, if
required press v to start a five-minute browning
cycle. You can stop the function at any time by
pressing [@] to switch the oven off.

. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10
on your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press <« .

Once v has been pressed, press the + or — to select
the number position, then press v to confirm.
Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later
time, press QO : The display will show your list of
favorite functions.
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Press 4+ or — to select the function, confirm by
pressing v, and then press [>] to activate.

. CLEANING
«  AUTOMATIC CLEANING - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners
or electric hotplates are switched off while running
the selfcleaning cycle. For optimum cleaning results,
remove excessive residuals inside the cavity and
clean the inner door glass before using the pyrolytic
function. We recommend only running the Pyro
function if the appliance contains heavy soiling or
gives off bad odours during cooking.

Press #2 to show “Pyro” on the display.

Press 4+ or — to select the desired cycle, then press

v to confirm. Once a cycle has been selected, if
desired, press 4 or — to set end time (start delay),
then press v to confirm. Clean the door and remove
all accessories as prompted, then close the door and
press [>]when done: the oven will begin the self-
cleaning cycle, while the door locks automatically:

a warning message appears on the display, along
with a countdown indicating the status of the cycle
in progress. Once the cycle has been completed, the
door remains locked until the temperature inside the
oven has returned to a safe level.

Please note: Pyrolytic cycle can also be activated when the
tank is filled with water.

*DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the tank. For optimal use
of the appliance, it is advisable to always carry out
draining everytime the oven has been used with a
steam cycle.

Once selected the “Drain”
function, press [>] and follow
the actions indicated: Open

the door and place a large jug
under the drain nozzle located
at the bottom right of the panel.
Once started the draining, keep
the jug in position until the
operation is completed.

|

. EN
The average duration for full load drainage is about
three minutes.

If needed, it is possible to pause the draining process by
pressing BACK or STOP button (for example in case the
jug would be already full of water in the middle of the
draining process).

The jug must be at least 2 liters large.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
“WATER IS HOT - PLEASE WAIT".

« DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the tank and the steam circuit in
the best condition.

The message <PLEASE DESCALE> will be shown on
display, to remind you to execute this operation
regularly.

Descale requirement is triggered by the number of
steam cooking cycles performed or steam boiler
working hours since the last descale cycle (see the
table below).

i 22 hours of steam cooking duration :

........ 20 cycles of steam cooking - Itis not possible to run a

i Steam cycle until a Descale :
cycle will be carried out

The descaling procedure can also be performed whenever
the user desires a deeper cleaning of the tank and the internal
steam circuit.

The average duration of the full function is around
180 minutes. Once the function is started, follow all
the steps indicated on the display.

Please note: The function can be paused but, if it is canceled
at any time, the entire descaling cycle must be repeated from
the beginning.

» PHASE 1: DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining
task as described in the dedicated Drain paragraph.
Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
"WATER IS HOT - PLEASE WAIT",
The jug must be at least 2 liters large.
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» PHASE 2: DESCALING (~120 min.)

When display will show <ADD 1.7 L OF SOLUTION>,
please pour the descaling solution in the drawer. We
recommend to prepare the descaling solution adding
3 sachets (corresponding to 75g) of the specific Oven
WPRO* descaler in 1,7 liters of drinking water at
ambient temperature.

=759

( Y

++

~— A

1,7 Liters

< =

Once the descaling solution is poured inside the drawer,
press [>] to start the main descaling process. The
descaling phases do not need you to stay in front of the
appliance. After each phase is completed, an acoustical
feedback will be played and the display will show
instructions to proceed with the next phase.

» PHASE 3: DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining task
as described in the dedicated Drain paragraph.

» PHASE 4: RINSING (~20 min.)
To clean the tank and the steam circuit, rinse cycle
has to be done.

When the display shows <ADD WATER TO RINSE>,
please pour drinking water in the drawer, until the
display shows “TANK FULL", then press [>] to start the
first rinsing.

» PHASE 5: DRAINING (up to 3 min.)
» PHASE 6: RINSING (~20 min.)
» PHASE 7: DRAINING (up to 3 min.)
» PHASE 8: RINSING (~20 min.)

» PHASE 9: DRAINING (up to 3 min.)

After the last draining operation press OK to
complete the descale.

When Descale procedure is completed, it will be
possible to use all the steam functions.

*WPRO descaler is the suggested professional product for
the maintenance of the best performance of your steam
function in the oven. Please follow the instructions for use
on the packaging. For orders and information contact the
after sales service or www.whirlpool.eu

Whirlpool will not be held responsible for any damage
caused by the use of other cleaning products available on
the market.

. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be
used as a timer. To activate this function, make sure

that the oven is switched off and press 4+ or — : The
@ icon will flash on the display.

Press 4+ or — to set the length of time you require and
then press v to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished
counting down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press 4+ or — to change the time set on the
timer.

Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press to switch on the oven and then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue
to count down independently without interfering
with the function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the @& icon will be displayed), that will
continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press [@] to stop the function that is
currently active.

. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold <« for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [@].
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. ' EN
O COOKING TABLE

TURN LEVEL AND
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, . FO,‘OD CATFGORIES . . . SUGGESTEDQUANTITY 1. lof cook time) ACCESSORIES
LASAGNA - 05-3kg - .\é.,.
Roast (doneness 0) 06-2kg - 3
Beef roasted 5 4
Hamburgers (doneness 0) 1.5-3cm 3/5 ~— . et
Roast 0.6-25kg - 3
Pork-roasted
MEAT Sausages & wurstel 1.5-4cm 2/3 _\_”5.._, \\,\i,vf
Whole 06-3kg - L
Chicken-roasted
Fillet & breast 1-5cm 2/3 ,\_”5“_,_ \\,i,vr
Kebabs one grid 1/2 - \vimr
Fillets 0.5-3(cm) - - ; - \V\i'vf
T et Ao AN ) . SOV
Fillets-frozen 0.5-3 (cm) - -\...3...:- \viwf
Potatoes 05-15kg - '\;r
Vegetables-roasted Vegetables-stuffed 0.1-0.5 kg cad - ;
Vegetables-roasted 0.5-15kg - \ir
Potatoes one tray - -\...i—...n
VEGETABLES Tomatoes one tray - -u%u-
Peppers one tray ) -\1-:13 -
Vegetables-gratin 3
Broccoli one tray - AFTr
Cauliflowers one tray - ,\%ﬁ
Others one tray - _\_”3.—__—,._,.
Rising cakes in tin Sponge Cake 0.5-12kg - .\%,.
Cookies 0.2-0.6kg - \i,
CAKES & Choux pastry one tray - \i,
PASTRIES Pastries & filled pies Tart 04-1.6kg - ,\%p
Strudel 04-1.6kg - ‘ir
Fruit filled pie 0.5-2kg - .\_”i—_,_,.
QUICHE - 0.8-1.2kg - -\élr'
Rolls & 60 - 150 g each - ’
Sandwich Loaf in tin & 400 -600 g each - -\1;12 ~
BREAD
Big bread & 0.5-20kg - L2
Baguettes & 200 - 300 g each - Wir
Thin round - tray - ‘ir
PIZZA Thick round - tray - \L
Frozen 1-4layers - \ir
[ V. - Y ==———P] L L — TS
ACCESSORIES i Drip tray / i i
Wire shelf Oven tray or cake tin Baking tray or oven tray Drip tray / Baking tray Drip tray with

on wire shelf 500 ml of water

on wire shelf
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“®| FORCED AIR + STEAM COOKING TABLE

RECIPE STEAM LEVEL PREHEAT TEMPERATURE (°C) DU(:\‘AAIIII)ON AS:::EI;;Q:II:S
Shortbread / Cookies Low Yes 140 - 150 35-55 2
Small cake / Muffin Low Yes 160 - 170 30-40 3
Leavened cakes LOW Yes 170-180 40-60 _\“.2|__._,._'_
Sponge cakes LOW Yes 160 - 170 30-40 _\“.2|__._,._'_
Focaccia Low Yes 200- 220 20-40 3
Bread loaf Low Yes 170 -180 70-100 L3
Small bread Low Yes 200- 220 30- 50 3
Baguette Low Yes 200- 220 30- 50 L3
Roast potatoes MID Yes 200-220 50-70 1;,
Veal / Beef / Pork 1 kg MID Yes 180 - 200 60- 100 2
Veal / Beef / Pork (pieces) MID Yes 160 - 180 60-80 1;
Roast Beef rare 1 kg MID Yes 200- 220 40-50 3
Roast Beef rare 2 kg MID Yes 200 55-65 1;,
Leg of lamb MID Yes 180 - 200 65- 75 3
Stew pork knuckles MID Yes 160 - 180 85-100 L
Chicken / guinea fowl / duck 1 - 1.5 kg MID Yes 200- 220 50- 70 3
Chicken / guinea fowl / duck (pieces) MID Yes 200-220 55-65 1;,
(Sttc:jriwf:?o\:z?s;i?;sttes, aubergines) MID ves 180-200 2540 —
Fish fillet HIGH Yes 180 - 200 15-30 3
Avneeer N S — o]
ACCESSORIES Wire shelf Oven tray or caketinon  Drip tray / Baking tray or Drip tray / Baking tray Drip tray with 500 ml of
wire shelf oven tray on wire shelf water
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION = PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (MIN.) ASCEIEEI;ZQI':II:S
=] Yes 170 30- 50 o
2
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 —-
4 1
Yes 160 30-50 Y e A Y e ]
_ B 3
lled cakes Yes 160 - 200 30-85 L2
(cheesecake, strudel, apple pie) Yes 160 — 200 35-90 . 4 . 1 i
=] Yes 150 20-40 3
Yes 140 30-50 4
Cookies / Shortbread
Yes 140 30-50 4 1
Yes 135 40-60 R ° - -..I:l..g...n w;r
=] Yes 170 20 - 40 3
Yes 150 30-50 4
Small cakes / Muffin
Yes 150 30-50 4 1
—_
Yes 150 w-e > 2L 1
=] Yes 180 - 200 30- 40 3
4 1
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 —
* 5 3 1
Yes 180 - 190 35-45 e e
=] Yes 90 110- 150 }
. 4 1
Meringues Yes 90 130 - 150 —r
* 5 3 1
Yes 90 140-160 AlMFs A A
=] Yes 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bread / Focaccia
Yes 190 - 230 20-50 ]
. . . . * 5 3 1
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220 - 240 25-50 e, A=
=] Yes 250 10-15 L2
. 4 1
Frozen pizza Yes 250 10-20 N o R
Yes 220- 240 15-30 T
Yes 180 - 190 45 -55 s
Savoury pies ; ) 4 1
(vegetable pie,quiche) ves 180-190 45-60 N P ——V
Yes 180 - 190 45-70% N
3
EI Yes 190 - 200 20-30
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40 4 1
Yes 180- 190 0-40% P e
FUNCTIONS =] 1 - 2 = «
Conventional Forced air ~ Convection bake Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air

Whj;lﬁool
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RECIPE FUNCTION  PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ASC'—éEELSFSg,;I[E)S

Eaa;ar?enlﬁ)g:zlans / Baked pasta / Izl Ves 190 - 200 45-65 ;ﬂ

Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg lzl Yes 190 - 200 80-110 1;1

Roast pork with crackling 2 kg =34 — 170 110 - 150 l;]

Chicken / Rabbit / Duck 1 kg =] Yes 200 - 230 50- 100 L3

Turkey / Goose 3 kg =] Yes 190 - 200 80- 130 L

ﬁﬂllft(:,fxﬂ ; o papillote =] Yes 180 - 200 40-60 3

(Sttc:Jr;fZSo\éi?ce;?J?geeites, aubergines) ves 180 - 200 >0-60 -\én

Toast EI — 3 (High) 3-6 -

Fish fillets / Steaks ] — 2 (Mid) 20-30% 4 3

et U [ NS TVl IS

Roast chicken 1-1.3 kg . — 2 (Mid) ss-zom 2 1.

Leg of lamb / Shanks . — 2 (Mid) 60 - 90 *** ;‘}

Roast potatoes [“:'l — 2 (Mid) 35- 55 %% 1;1

Vegetable gratin T — 3 (High) 10-25 1;1

Cookies @ Yes 135 50-70 RS B

Cookies

Tarts EY Yes 170 50-70 N
Tarts

Round pizzas @ Yes 210 40-60 _\_”i_m’ _\_”i_m’ _\éﬁ _\%,J
Pizza

Complete ekt el Y N N I

Ec;)ar?tzlst\?e?eetzlgrgs I(TJ\?S 2)6}/ Ta:ssgg/na @ Yes 190 40-120% -u%u- L -\éu- ;

(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu

Lasagna & Meat Yes 200 50-100* _\é’_ %ﬂ

Meat & Potatoes Yes 200 45-100*% -\...i—...,- &;ﬂ

Fish & Vegetebles Yes 180 30-50* L

Stuffed roasting joints R — 200 80-120*% ;‘}

(b, chicken, lamb) * - 200 s0-100% (2

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.
***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level to use to cook different types of food.

Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required).

Cooking temperatures and times are approximate and depend on the amount of food and the type of accessory used.

Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not cooked enough, then switch to higher settings.

Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories,
but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

Aceeenn ~ abbA J 5 M
ACCESSORIES Oven tray or cake tinon  Drip tray / Baking tray or Drip tray with 500 ml of

Wire shelf wire shelf oven tray on wire shelf Drip tray / Baking tray water

12 Whjr/lﬁool



CLEANING AND MAINTENANCE

' EN

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. é
appliance.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, let the
oven to cool completely and then wipe it with a
cloth or sponge.

+ If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate
cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using
the “Drain” and “Descale” functions regularly.

After a long period of non-use of the “Forced Air +
Steam” function, it is highly suggested to activate a
cooking cycle with the empty oven by filling completely
the tank.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply.
Remove the shelf guides.

Remove the lamp cover.

Replace the lamp.

Reposition the lamp cover, pushing it on firmly
until it snaps into place.

Refit the shelf guides.
Reconnect the oven to the power supply.

AWM=

No

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your
bare hands as your fingerprints could cause damage. Do
not use the oven until the light cover has been refitted.

Whjr/lﬁool °



REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

hold of the door with both hands — do not hold it

by the handle.
Simply remove the door by continuing to close it

while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,

resting it on a soft surface.

TROUBLESHOOTING

3. Refit the door by moving it towards the oven,

aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

. Lower the door and then open it fully. Lower the

catches into their original position: Make sure that
you lower them down completely.

1%

Apply gentle pressure to check that the catches
are in the correct position.

\

5. Try closing the door and check to make sure that it

lines up with the control panel. If it does not,
repeat the steps above: The door could become
damaged if it does not work properly.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

Power cut.
The oven is not working.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F” followed

by a number or letter. Oven failure.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
state the number following the letter “F".

The oven does not heat up.
The function does not start.

“DEMO” mode is running.

Acceess “DEMO” from “SETTINGS” and select “Off”.

The light switches off. “ECO” mode is “On".

Acceess “ECO" from “SETTINGS” and select “Off".

The door will not open.

Cleaning cycle in progress.

Wait for the function to finish and for the oven to cool

down.
[r— - = [re— . e . oge . .
Hi-=|H Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

- Visiting our website docs.whirlpool.eu
mI:-':I- « Using QR Code

- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
; contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification

plate.

- Whjr/lﬁool



Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL

pernctpupanTte Bawua ypeq Ha
www.whirlpool.eu/register

3apa noJjiydaBaTte No-nbJsIHO CbaencTeue,

A "peAVI Aa nusnonsBaTte ypeaa, npovyetete BHUMaTe/IHO

MHCTPYKuMUTe 3a 6e3onacHocT.

OMUCAHUE HA YPELA

—_

. KoHTponeH naHen

) , 2. BeHtunartop
! ®azs o L] o I e 6 3. Kpbrbn Harpesaten
C 3¢ 5C ) (He ce Bxaa)
I ) 4. Bopauu Ha padToBeTe
2 LN 55220 B I 7 (HMBOTO € NoCcoYeHO Ha
EP A npefHata cTeHa Ha dypHaTa)
(] 8 5. BpaTtnuka
a| | ﬁ/' Al 6. OToeneHne 3a Boja
-1 = 7.TopeH HarpeBaten/rpun
s HH @@\% O s} 0 8. Jlamna
2| H— — 2|77 9. Tabenka c AaHHU 3a
A [ I naeHTUdMKauma
> - < (He oTCTpaHaBanTe)
L A \/) [N 10 10. flonen Harpesaren
;/ .......... N (He ce B|/|>Kﬂ,a)
OMNCAHUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEN
f) e - ....... — e 20 O]
- « IHE RN
1 2 3 4 5 7 8 9
1. BKJ1./U3KN 4, HA3A[ 7. BYTOH 3A HABUTALMA MJIIOC

3a BKJIlOUBaHe 1 U3KJIlOUYBaHe
Ha ¢pypHaTa 1 cnmpaHe Ha
M3NbiHABaHaTa GyHKLUA.

2. AUPEKTEH AOCTbM A0
OYHKL MM

3a 6bp3 focTbn Ao GyHKUUMTE U
MEHIOTO.

3. BYTOH 3A HABUTAL A
MWHYC

3a NnpuaBM>KBaHe B MEHIO 1 3a
HamanABaHe Ha HaCTPOMKUTe Nnu
CTONHOCTMTE Ha AafeHa pyHKUuUsS.

3a BpblliaHe KbM NpeaxoaHua
eKpaH.

lNo3BonsaBa Aa ce NPpoOMeHAT
HaCTpOIhKVI Nno Bpeme Ha roTBeHe.

5. AUCNJEN

6. MOTBBHPOU
3a noTBbpKAaBaHe Ha U3bpaHa

byHKUMA v 3agafeHa CTOMHOCT.

Whjr/lﬁool

3a NpuaBM>KBAHE B MEHIO 1 3a
yBeNMYaBaHe Ha HaCTPOMKINTE UK
CTOMHOCTUTE Ha JadeHa GyHKL KA.

8. AUPEKTEH JOCTbM A0
ONL MY / ®YHKLIUN

3a 6bp3 focTbn fo GyHKUMKTE,
NPOABIIKUTENHOCTTA, HACTPONKNTE
M NpeanoYnTaHnTe CTOMHOCTW.

9. CTAPT

3a cTapTupaHe Ha GYyHKUUA C
nocoyeHnTe Ui 6a3oBU HACTPOIKMU.



NMPUHAANEXHOCTU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTUEXAAHE

13non3BaiTe KaTo TaBa 3a
dypHa 3a NpUroTeAHe Ha Meco,
pKba, 3eneHuyLm, GoKaum 1
AP., VN Pa3MNonoxKeTe nop
peweTbyHNA padT 3a
OTUEX[aHe Ha COCoBeTe Mpu
roTeeHe.

3non3gauTe 3a NPUroTBAHe
Ha XpaHa W1 KaTo onopa 3a
TaBW, OPMM 3a KEKCOBE U
APYr OTHEYNOPHN FOTBAPCKM
cbaose.

* HannuHo camo npw onpefeneHn moaenv

TABA 3A MNMEYEHE MJB3rA4YNM *

3a ynecHeHre Ha NoCTaBAHETO
N 3BaKJaHETO Ha
NPVHaONeXHOCTN.

13non3BaiTe 3a NPUroTeAHe
Ha BCUYKM BUAOBE XNA0 1
CNafKMLLK, @ CHLLO Taka U Ha
nevyeHn meca, pvba B
neprameHT v ap.

BpoAT 1 BUABT Ha NPUHAANEKHOCTITE MOXe 1 € Pas/IvYeH B 3aBUCMMOCT OT 3aKyMneHWs MoAer.
[pyr NpyHaanNexHoOCT! MoraT fla ce 3aKynAT OTAeNHO OT OTAeNa 3a CeanpoaaKoeHo obCny KBaHe.

MOCTABAHE HA PELLETDbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAQNEXHOCTHU

BkapaiTe pelweTbyHuA padT B BOAaUNTE, KaTo
BHMMaBaTe NOBAUTHATUAT CTpaHUYeH pbb Aa e Harope,
M ro NNb3HETEe HaBbTpe.

Lpyrite nprHagneXHoOCTH, HaNpyMep TaBaTta

3a oTueXAaHe 1 TaBaTa 3a neyeHe, ce NOCTaBAT
XOPU3OHTANIHO MO CbLMA HAYMH KaTO peLleTbyYHUA paodT.

M3BAXOAHE U TTIOCTABAHE HA BOOAYUTE

. 3a pga cBanuTe BOAavnTe, NOBAUIHETE M 1 nocne
BHMMaTENHO nU3TerneTe fofIHaTa MM YacT OT rHe3jara:
Cnep ToBa MOXe ia U3BafuTe BOfava.

.3a pa noctaBuTe BOJauMTe Ha MACTOTO MU, MbPBO

M BKapanTe B ropHUTe rHe3ga. JpbKTe Bogauute
NOBAWIHATK, NIb3HETE MM BbB PypHaATa U r1 CNyCHeTe Ha
MecTaTa UM BbpXy JONHUTE rHe3a.

OYHKUUN

3AKPENAHE HA NNB3TAYUTE (AKO MIMA)

Ceanete BogaumnTe oT dypHaTa; MaxHeTe niacTMacoBumTe
npeanasnTenu ot Nib3raymTe.

3aKpeneTe ropHaTta ckoba Ha nnb3raya Kbm Bofaua u

Al BKapaunTe fokpan HaBbTpe. CnycHeTe Ha MACTOTO M
BTOpaTa ckoba. 3a Aa 3akpenute Bogava, HaTUCHeTe
JOMHaTa YacT Ha Wwunkata 34paBo KbM Bojauva.
MNpoBepeTe ganu Nab3raumTe ce ABMXKAT CBOGOAHO.
MNMoBTOpeTe onMcaHNTe CTHMNKMW 3a APYria BOAAY Ha
CbLLOTO HUBO.

Mona nmante npensuna: lNnb3raumnte Morat fja ceé MOHTMPAT Ha
BCAKO HMBO.

6 6™ SENSE

[M03BONIABAT HAMb/THO ABTOMATUYHO FOTBEHE Ha BCAKAKbB
TN XpPaHa (nasaHs, meco, p|/|6a, 3en1eHYyumn, TopTn 1 NeYvnBsa,
COMEHM KeKcueTa, Xnsb, I'IVILI,a).

3a fja n3nion3Barte Tasu GYHKLYIA NO Halt-[o6PUSA HAUMH, CnefBaiiTe
VHOVKALMUTE B CbOTBETHATA rOTBAPCKa Tabnmua.

R MPUHYA. LIUPKYNALIAA + NAPA

=1 Chuertasaliku cBoiicTBaTa Ha naparta C Te3n Ha popcupaHua
Bb3AYX, Ta3n GyHKLWA BY NMO3BONABA fa MPUrOTBATE ACTUSA NPUATHO
XPYNKaBM 1 U3MEYEH OTBBH, HO B CLLOTO BPEME HEXHI 11 COYHU
OTBBTPE. 3a 12 NOCTUrHETE Hali-Jo6py pe3ynTaTi Npu roTeeHe,
npenopbyBaMe fja M3bepeTe BUCOKO HVUBO Ha Mapa 3a NPUroTBAHE Ha
puba, CPeAHO 3a MECO 11 HICKO 3a X110 1 iecepT.

FORCED AIR (®OPCUPAH Bb3AYX)

3a eJHOBPEMEHHO roTBEeHe Ha HAKONKO ACTVA (HaN-MHOTO
TpW) NPV €AHa ¥ CbLLa TemnepaTypa Ha pasnnyHn H1Ba. Tasu

sense

GyHKLYMA MOXe Aa Ce U3M0oN3Ba 3a rOTBEHe Ha PasNNYHI XpaHu 6e3
Npem1HaBaHe Ha MMPM3MITE OT efiHaTa XpaHa KbM ipyrata.

TPAZULIMOHHU OYHKLN

« MEYEHE C KOHBEKLWA
3a rotBeHe Ha MeCo 1 M3MiYaHe Ha TOPTU C MbIIHEX Ha CaMO
€0uH padr.

«  OYHKUMN COOK 4

3a eIHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha YETVPITE HMBA Ha PA3NINYHN
TIMOBE XPaHW, KOWTO U3VCKBAT fjHa 1 Cblua TeMnepaTypa.
Ta3u GpyHKLMA MOXKe Aa Ce 13M0M3Ba 3a NPUroTBAHETO Ha
KypabuinKi, KeNKoBe, KpbITn ML (MOXe 1 3ampaseHi)

VI ITb/IHN MEHHOTa. 3a MOCTUraHe Ha Hal-[obpu pesynTati
CrlefBaliTe rotBapcKara Tabnuua.

- TYPBOTPUN
3a neyeHe Ha efpy NapyeTa Meco (IKONaH, FoBEX/0 NeYeHo,

’ Whirlpool



nune). MpenopbyBaMe Aa 3roN3BaTe TaBaTa 3a OTLEX/AHe,
3a [la CbbupaTe OTAENSAHITE NPV FOTBEHETO COKOBE: [ocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOE OT HIBATa NOf PELIETbYHIIA PAdT 1 HaneliTe B
Hes MOJOBVIH INTBP NIUTElHA BOAA.

« TMEYEHE 3AMPA3.
Ta3vn dyHKUMA aBTOMATUYHO 136Mpa ngeanHata Temneparypa
Ha FOTBEHE M PEXIIM 3a 5 pa3nnyHKM TN rOTOBY 3aMpPa3eHi
xpaHu. He e Heo6x0aMMO NpefBapuUTENHO 3arpABaHe Ha
dypHara.

«  CNELUWANHN OYHKLIMA

»  MAXICOOKING

3a meyeHe Ha ronemy napueta meco (Hag 2,5 kg).
MpenopbyBa ce NO BpeMe Ha rOTBEHETO MeCoTO fja ce
00pblL, 33 Aa Ce NOCTUrHe PaBHOMEPHO 3aMiyaHe OT ABeTe
cTpaHu. Hait-nobpe e Mecoto neproAnyHo fia ce NonmBa Cbe
COCa, 3a fia ce n3berHe n3cyluaBaHe.

»  RISING (BTACBAHE)

3a onTManHo BTacBaHe Ha ClIaZKo WA CONEHO TeCTo.
3a ja ocurypuTe KauecTBeHO BTaCBaHe, He BKJKOYBaiTe
dyHKUMATa, aKo dypHaTa e BCe OLLe ropelLa ceg
MPeaxoaHOTO roTBeHe.

»  DEFROST (PASMPA3ABAHE)

3a no-6bp30 pa3mpassBaHe Ha xpaHata. ClioxeTe xpaHata
Ha cpefHaTa ckapa. OcTaBeTe XpaHaTa B OrakoBKaTa i, 3a Aia
ce 130erHe M3CyLIaBaHETO 1 OTBbH.

» MOAOBPXKA TOMNO

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-LLIO CroTBeHa XpaHa ropeLya
XpyrKaBa.

» ECOFORCED AIR (ECO ®OPCUPAH Bb3YX)

3a npenunyaHe Ha eJHO HMBO Ha NapyeTa Meco C MITbHKa

unu dune. MNpeKoMepHOTO M3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce
npenoTBpaTABa Nopaam ciabara, NpeKbCBalla oT Bpeme

Ha Bpeme LiMpKynauwma Ha Bb3gyxa. [pu u3non3saHe Ha
dyHKumaTa ECO namnara ocTasa v3KtoueHa o Bpeme Ha
roTeeHeTo. 3a Aa 13non3eate nporpamara ECO n cboteTHO
13 ONTUMI3UpPATE NOTPEONEHNETO Ha EHEprus, TPAOBa f1a He
OTBAPSATE BpaTUUKaTa Ha $ypHaTa, OKATO ACTVETO He CTaHe
rOTOBO.

KOHBEHLUMOHAJTHO
—— 3a roTBeHe Ha BCAKAKBY ACTNA CAMO Ha €JHO HWBO.
rPUN

3anevyeHe Ha PV Ha MbPXON, Keban, HageHnun,
NPUroTBAHE Ha 3€/1EHYYKOB OrpeETEH N NPENMNYaHE Ha xns6. Korato
neyvyete Meco, npenopbyBaMe Aa 13MNO0M3BaTe TaBaTa 3a OTUEXAaHE,

YNOTPEBA 3A MPDHB MbT

A\ 4

|
. BG
3a ;ia cbbumpare otaenaHuTe CoKoBe: [ocTaBeTe TaBaTa Ha HAKoe
OT HIBaTa NOA PELLETbYHUA PadT 1 HaNenTe B HEA MOMOBUH IUTHP
nuTenHa Boaa.
2 bbP30 MPETOMTAHE

3a 6bp30 NpeBaPUTENHO 3arpABaHe Ha GpypHaTa.

TIMERS (TAUMEPW)

3a pepiakTrpaHe Ha CTOMHOCTUTe Ha BPeMETO 3a AaeHa
GyHKLMA.

BPOAY MUHYTU

3a nopabpKaHe Ha BpemeTo 6e3 akTrBMpaHe Ha GyHKLMA.

MOYNCTBAHE
A

+  ABTOMATWYHO NOYUCTBAHE HA ®YPHATA C MPONNA3

-PYRO

3a oTCTpaHABaHe Ha CieAuTe OT MPBCKM YPe3 LIMKbI Ha
HarpsABaHe C MHOTo BICOKa Temnepatypa (Hag 400 °C). B ypena
Ca 3a/IOXEHN Ca ABa LIMKDB/A 32 aBTOMATYHO MOUMCTBAHE: [TbneH
umkbn (Pyro) n no-Kpatbk Lmkbh (Pyro Eco). Mpenopbusame
MeproanYHO fja U3MbIHABATE KPATKUA LIMKbBI, @ MbJIHAA LMK
[ia U3ron3gate camo Mpu CUIHO 3aMbpceHa GypHa..

+  V3TOYBAHE

3a aBTOMATWYHO 13TOYBAHE Ha OCTaBalllaTa B NaporeHepaTtopa
BOAa, KOrato ypeabr HAMa ia Ce N3N0J13Ba 3BECTHO BpeEME.

+  OTCTPAHABAHE HA BAPOBUK

3a OTCTpaHsABaHe Ha OT/laraHKATa OT BapPOBUK MO
naporeHepatopa. [penopbyusame Tasu GyHKLUMA fa ce
U3MbIHABA NePUOANYHO. AKO TOBa He Ce NpaBu, Ha Ancren
Ce 13BeXaa CbobLLEHME, KOETO BI HAMOMHS 1a NOYKCTBaTe
¢ypHarta.

@0 HACTPOUKK

3a perynupaHe Ha HaCTPOMKWTe Ha GypHara.

Korato e akTviBpaH pexxinm "EKO", ApKOCTTa Ha avcnned HamanAga, a
OCBET/IEHMETO Ce 13KIoUBa el 1 M1HYTa C Lien necTeHe Ha
eHepriA. APKOCTTa Ce yBeYaBa OTHOBO aBTOMATUUHO, KOrato
HaT1CHETE HAKOW OT Oy TOHWTE.
Korato pexxiv “[IEMO" e Ha “On’, ca akTVBH BCUYKIA KOMAHAV,
MeHIOTaTa Ca JOCTBITHI, HO PypHaTa He 3arpssa. 3a 1a ieakTvsmpare
7031 pexxmm, Breste B ‘IEMO” ot merto "HACTPOVKIA" 1 usbepete
"Off’". Ako 136epeTte "HYTIPA 3ABOACKIY", ypensT ce 13kmiouBa 1 ce
BObLLA Ha HACTPOMKIATE, KOraTo € O1 BKITKOUYEH 3a MbPBY MbT. BCUKy
HaCTPOVKM LLie ObaaT V3TPUTH.

MPEAMOYUTAHU
3a noka3BaHe Ha crncbKa ¢ 10 npegnounTaHn GyHKLMN.

1. U3BEPETE E3UK

KoraTo BKtounTe ypepa 3a mbpBy MbT, TpAOBa fa 1306epeTe e3uK 1 Aa
CBepuTe YacoBHMKa: Ha grcnnes wwe ce nokaxe “English”.

1. English

HatncHete + unn — , 3a ia ce NPUABMXKMTE MO CMIMCHKA C HaNMYHUTE
e31LM 1 136epeTe XKenaHus oT Bac esuk.
HatucHeTe v/, 3a fla noTBbpANTe U360pa CU.

Mona nvalite npeasig; E3nKT Moxe Aa Gbfie NPOMEHAH BNIOCNEACTBYE,
kato 136epeTe "LANGUAGE" 8 meHto "HACTPOMKIA', gocTbnHO upe3
HaT/CKaHe Ha & .

2.3AJABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLIHOCT

DypHaTa e nporpampaHa 3a CBbP3BaHe KbM AOMALLHa
eNeKTpUYeCcKa MHCTaNaLyA, KOATO MO3BOMABA BKIIOUBAHE Ha ypeau
¢ moluHocT Hag 3 kW (16 A): Ako BaluaTa enekTpuyecka MHCTanaums
€ npeHa3HauYeHa 3a No-MaJika MOLLHOCT, TpA0Ba [ja HamanuTe Tasu
cronHocT (13 A).

MOLLHOCT

3aBbprTeTe pezynupauus 6ymoH o 16“Bucoko” nnm 13 “Hicko” n
HaTVCcHeTe v/ , 33 ja NOTBbpANTE.

Whj;lﬁool ’



3. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep kaTo 136epeTe MOLLIHOCT, TpsAbBa 1a CBepUTE YaCOBHMKA: [1BeTe
LU 3a Yaca LLie MUraT Ha aucnnes.

Nl
e AR
YACOBHIK

HatncHete 4+ nnn — , 3a [1a 3a4ai€Te TOUEH Yac U HAaTUCHETE v/ :
[BeTe Lmdpy 3a MUHYTUTE LLie MUFaT Ha Jucrines.

HatucHete 4 nnn — , 3a fa 3aafeTe MHYTUTE, U HaTUCHETe v/ |, 3a
[a noTBbpauTe.

Mons umarite npeagva; Cnef NPOOB/PKUTENHO NPeKbCcBaHe Ha
€/1EKTPO3aXPAHBAHETO MOXE [1a Ce HafoXM 1a CBEPUTE YaCOBHKA
oTHoBo. M36epeTe "YACOBHVIK" B meHio "HACTPOVIKIAY, nocTbnHO Ype3
HaTVCKaHe Ha &

4. 3ATPABAHE HA OYPHATA

Hogata dypHa Moxe fia U3nycka MpU3MK, OCTaHaM OT NpoLieca Ha
HEeHOTO NPOU3BOACTBO: TOBA € HaMb/IHO HOPMAJTHO.

Mpeny fa 3anoyHeTe fia roOTBUTE XPaHa BbB ¢ypHaTa, NpenopbyBame
[a A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa NpemaxHeTe OCTaTbYHUTE MUPK3MM.
CBaneTe NpeanasHuA KAPTOH MW NPO3PAYHOTO GoNMno OT GypHaTa

1 N3BafieTe HaMMpPaLLUTE Ce B HeA NPUHAZSIEXHOCTW. Harpeite
dypHaTa fo 200°C 1 A ocTaBETE Taka 3a OKOJO Yac, KaTo 3a No-f06bp
edeKT BK/IoumMTe LMpKynaumsaTa Ha Bb3gyxa (Hanpumep,DopcrpaH
Bb3ayX" unm,leyeHe c KoHBeKLMA").

Monsa nmaite npensya: Cnen mbpBOTO KM3NON3BaHe Ha ypeaa ce
npenopbyea Aa NPOBETPUTE NOMELLIEHNETO.

BCEKWOAHEBHA YMNOTPEBA

1. U3BUPAHE HA OYHKLUMA

HatuncHete , 33 [1a BKIounTe dypHaTa: AUCMEAT LLe NOoKaxKe
rnocniefiHaTa akTBHA OCHOBHA GYHKLA UK FAaBHOTO MEHHO.

OyHKUMMTE MOraT fja ce 136epar, KaTo Ce HaTUCHE MKOHATa 3a HAKOS
OT OCHOBHITE GYHKLVN NN KaTo Ce MPUABUXKBATE B MEHIO: 3a i
136epeTe eNEMEHT OT MEHIO (IVCTNEAT LLE BU MOKaXe MbpBUS
[OCTbNEH), HATUCHETE + U — , 3a [1a N36epeTe KenaHuA oT Bac 1
HaTVCHeTe v/ , 33 [1a NOTBbpaUTe.

2. HACTPOVBAHE HA OYHKLIMATA

Cnep, kaTo 136epeTe HeobxofayMaTa GyHKLMA, MOXETE [ja MPOMEHNTE
HacTpolikuTe K. IncnneaT noka3ea NoCneaoBaTeNHO HAaCTPOMKNTE,
KOMTO MOraT Aia ce NpoMeHAT. HaTuckaHeTo Ha << B no3sonsga aa
MPOMeHUTe NpeaxofHaTa HaCTPOKa OTHOBO.

TEMMEPATYPA / HUBO HA TPUJIA / HBO HA MAPA

8-
TEMTMEPATYPA

KoraTto CTOMHOCTTa MU1ra Ha Aucnnes, HaTucHete 4+ nnn — |, 3a

[a A NPOMEHWTE, Cref, KOETO HaTUCHETE v/ 3a MOTBbPXKAEHME 1
NPOAbITPKETE, 3a Ja NMPOMEHUTE CfiefBaLLmMTe HACTPOMKM (aKo e
Bb3MOXHO).

Mo CbLUMA HAUKH e Bb3MOXKHO [la HAaCTPOUTE HBOTO Ha rpuna: Miva
TpY onpeaeneHn HBa Ha MOLLHOCT 3a neyeHe: 3 (BUCoKo), 2 (CpeaHo),
1 (Hncko). BuB dyHKumaTa “Forced Air + Steam” (“QopcmpaH Bb3ayx

+ Mapa") MoxeTe Aa 13bepeTe efHa OT CliefHIUTe CTONHOCTY 33
KonmuecTBoTO Napa: 1 (HUCKo), 2 (cpenHo), 3 (BUCOKO).

Mons umaiite npeagva; Cnen Kato dyHKLMATa Obie aKTUBYPAHa, MOXKeTe
[a NPOMeHsATe TemnepaTypaTa/HUBOTO Ha rpua € + un — .

MPOOBITKUTENHOCT

Y
4 S

7 N\

\|

12 mec

NPOOBLIPKUTENHOCT

Korato nkonata (5 mura Ha gucnnes, HaTcHeTe 4+ un —

, 3a 1a n3bepeTe HEOOXOAMMOTO BpeMe 3a FOTBEHE, U Clief TOBa
HaTWCHETE v/ 3a NOTBbPXIeHVE. He e HeobxoanMo Aa 3aaaBaTe
BPEMETO Ha NPUrOTBAHE, aKO VCKaTe [ja yrpaBnsBaTe rOTBEHETO
pbuHo (6e3 Talmep): HatvicHeTe v vunin [, 3a Aa NOTBbPAWTE 1 Aa
cTapTvpate yHKLpsATA. AKO CTe 136pani To3U PEXMM, He MOXETe Aa
MPOrPamm1pPaTe OT/IOKEH CTapT.

Mons uvariTe npeasu; 1o Bpeme Ha roTBEHETO MOXKE 13 NMPOMeHsATe
3a[aeHaTa B HauanoTo NPOAbPKATENHOCT Ha FOTBEHE; 3a LIeNTa
HaTVCHETe ) : HaTUCHETe —+ WK — , 33 13 A MPOMEHUTE, 1 HaTUCHeTe
v/ 32 NOTBBbPXAEHNE.

CNWPAHE HA TOTBEHE (OTJIO?KEH CTAPT)

Mpu MHOro GYHKLMK Cief KaTo 3afafieTe BPEME 3a FOTBEHE, MOXeTe
[ OTNOXWTe CTapTa Ha GyHKLMATA, KaTo Nporpamupare KpaHus
yac. Ha gucnnen ce n3Bexa BPEMETO Ha CripaHe Ha roTBEHETO U
MKOHaTa @ mwura.

r I X G\é
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KPA HATOTBEHE

HatucHete + vnn — , 3a a 3a7a1€Te BPEMETO, B KOETO enaeTe

[a CNpe roTBEHETO, CIef} KOETO HATUCHETE v/ , 33 1a NOTBbPANTE 1
aKTuBypare GyHKLATa. [ocTaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa 1 3aTBopeTe
BpaTuuKaTa: OyHKLMATA LLe CTapTpa aBTOMATYHO Clef, Nepuop,

OT Bpeme, KOMTO € N3UIC/IeH TaKa, Ye roTBEHETO a 3aBbpLLN B
3a[lafieHus vac.

Monsa vvainte npeasma; [POrpaM1PaHETO Ha OTIOMEH Yac 3a CTapTHpaHe
Ha rOTBEHETO LLe OTMeHM Ga3aTa 3a NPe/iBAPUTENHO 3arpsBaHe Ha
dypHata: MypHaTa NOCTeNeHHo Lie JOCTHMHe HeoOXoayMaTa
TemnepaTypa, KOeTo 03Hauaga, Ue BPEMETO 3a roTBeHe LLie Ce PasfnyaBa
IEKO OT MOCOYEHOTO B rOTBapCKarTa Tabnvua. [lokaTo 134akeare, Moxe aa
HaTCHeTe + 1N — , 3a 13 NPOMEHITE NPOrPaMUPAHOTO BPEME Ha
Kpawl, Wn [1a HaTUCHETe <K, 3a a MPOMEHITE OCTaHanMTe HacTponki, C
HaTVICKaHe Ha © , 3a f1a BUAWTe MHGOPMALMATA, € Bb3MOXHO /13
MPEBK/IOYBATE MEXY BPEMETO Ha Kpawi U NPOOBIKATENHOCTTA.

.6" SENSE

Te3un GpyHKLMM aBTOMATUYHO M36MPaT Halt-800pUA peXxmM,
Temnepatypa v NPOAbIKUTENHOCT 33 NPUFOTBAHE, NeYeHe Uin
3anmyaHe Ha HannyYHUTe ACTUA.

Korato e Heob6x0AMO, NPOCTO NOCOYETE XapaKTepHCTMKaTa Ha
XpaHata, 3a fja MOCTUrHeTe ONTIMarneH pe3ynTar.

TEMO / BUCOYMHA / MTULIA (KPBITIA-TABA-CJ1OEBE)

e}

KUITOIrPAMA

3a f1a 3afaeTe NPaBUHO QYHKLWATA, CieABalTe MHAVKALMNTE Ha
JVCNNes: KoraTo ObAeTe NoJKaHeHW, HaTUCHETe -+ nn — , 3a 1a
3af1afieTe Hy)KHaTa CTOMHOCT 1 HaTUCHETE v/ , 33 Aia MOTBbPANTE.
CTEMEH HA CTOTBAHE / 3ANNYAHE

Mpw HAKou dyHKLK 61 Sense e Bb3MOXKHO [ia perynmpare CTeneHTa
Ha MPUroTBAHE Ha XpaHata.

fm
sense

CIroTBAHE

Korato 6baeTe noaKaHeHu, HaTUCHeTe -+ i — , 3a fia u3bepeTe
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enaHata cTeneH ot "CypoBo” (-1) o "[obpe n3neueHo" (+1).
HatvcHete v unm [>], 3a Aa NOTBbPAWMTE 1 Aa CTapTvpare
QyHKUWATa.

Mo CbLUKA HAUMH, KbIETO € MO3BOMEHO, NPU HAKOM dyHKLIM 6™ Sense
€ Bb3MOXHO [ja perynmpare CTeneHTa Ha 3anyaHe OTBbH Mexay
+Hucko” (-1) n,Bucoko” (1).

.TOTBEHE CIAPA

Upes n3bupaHe Ha“Forced Air + Steam” (“DopcrpaH Bb3gyx +
napa”) Wi eaHa OT HAKOJIKOTO PeLienTy 3a 6™ Sense, e BbaMOXKHO
[a CroTBUTe BCAKAKbB TWM XpaHa, bnarogapeHrie Ha ynotpebara

Ha napa. [Mapata ce pa3npocTpaHsBa no-6bp30 1 No-PaBHOMEPHO
Mpe3 xpaHaTa, B CPaBHEHME CaMO C FOPeLLA Bb3AyX, TUNMYEH 3a
TPaAVLMOHHMTE GYHKLIM: TOBA HaMansBa BPEMETO 3a rOTBEHE,
6NOKMPa CKbMOLIEHHITE XPaHWTENHI BELLECTBA W rapaHTMpa, Ye
MoJyy4aBaTe OTINYHU 1 HAUCTVIHA BKYCHW Pe3yNTaTii C BCUYKUTE

e peuenTy. [Mpe3 uanata NPOABMKUTENHOCT Ha FOTBEHETO C

napa, BpaTuKaTa TpsbBea fla Objie 3aTBOpPeEHa. 3a ia NPOAbIKUTE

C rOTBEHETO Ha Mapa, LLie TPAOBA 4a HaMb/IHITE pe3epPBOapa BbB
QypHaTa, KaTo M3MoN3BaTe YeKMEKETO Ha KOHTPOSTHIA MaHen.
IMpwv nogkaHeaHe ot ancnnea ¢ nHaukauum "JOBABETE BOOA” vnn
"HAMbBJTHW TABA', oTBOpETe OTAENEHMETO KaTo JIEKO ro HaTUCHETE.
baBHO HaneliTe nuTeiHa BOAA, AOKATO Ha ANCN/EA He Ce u3nuLue
"IMbJIEH PE3EPBOAP". MakCManHWAT KanauuTeT Ha pe3epBoapa e 1,5
mTpa.

TpsbBa fa ce [06aBM BOAA CAMO KOTaTo Pe3epBoapbT HAMa Aa 6bae
[OCTaTbYHO MbJIEH, 33 1a 3aBbPLLUV FOTBEHETO. V130ArBaiiTe Aa
MbJIHUTE PE3ePBOAPa, KOraTo GypHaTa e U3KMIOUEHa I CKOPO LLe ce
V3K/IOUBA, KOETO LLje Ce MOKaXe Ha Aucrnes.

3. CTAPTUPAHE HA OYHKLIUA

Mo BCAKO Bpeme, ako CTOMHOCTIATE NO NMofpasbrpaHe ca XenaHute
oT Bac CToiHOCTV nnm Cneq KaTo CTe 33 XenaHuTe HaCTPOMKM,
HaTUCHeTe [, 3 fja aKTVBMpaTe GyHKLMATA.

AKo HaTucHeTe [ ] no BpeMe Ha pa3aTa Ha oTnaraHe gypHarta Lue
cTapTpa GyHKUMATa He3abaBHO.

Mona nvarite npeagua; Cnen kato 6bae 36paHa dyHKUMA, AMCrnesT Lwe
MOKaxe NPEMnopPbYMTENHOTO HVBO 33 BCAKA QYHKLIMA.

MoxeTe fla CripeTe No BCAKO BPeme akTUBMpaHaTa QyHKLVIA C HaTUCKaHe
Ha .

AKo dypHaTa e ropelLa 1 GyHKLMATA M3MCKBa CeLmanHa
MaKCVMasiHa TeMNepaTypa, Ha AUCTIEA Le Ce MOKaXe CbobLLEHNe.
HaTucHeTe <<, 3a ja Ce BbpHETe Ha NPeAuLIHUA eKpaH, 1 n3bepeTe
pa3znuuHa GyHKLMA UK M34aKaliTe O MbHOTO OXNaXKaaHe Ha

dypHara.
4.TMPEABAPUTEJTHO 3AIrPABAHE

Hskom GyHKLMM BKNOYBAT pasa 3a NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe Ha
dypHara: Cnep cTapTvipaHe Ha GyHKLMATA Ha AKCTIen ce NoKa3Ba
VHAVIKALWA 3a aKTUBIPaHe Ha (pa3aTa Ha MpeaBapuUTesHO 3arpsiBaHe.

SArPABAHE

KoraTo Ta3v ¢aza npuKntoum, ce YyBa 3ByKOB CUrHaJ 1 Ha Avicries
ce NoKa3Ba HpopmaLa, Ye dypHaTa e fOCTUrHana 3afafeHara
Temneparypa, n3nckaailo “IOBABETE XPAHATA”. Ha To3n eTan

I

. BG
OTBOpETE BpaTNyKaTa, NOCTaBETe XpaHaTa BbB GypHaTa 1 3arouHeTe
FOTBEHETO.

Mons umaiite npeera; AKO NOCTaBUTE XPaHaTa BbB QypHaTa, Npeau
MPEeABAPVTENHOTO 3arPABaHe A3 3aBbPLLIM, KaUECTBOTO Ha MPUFOTBEHOTO
ACTVie MOXe f1a ce Brolwumn. OTBAPAHETO Ha BPAT/YKaTa Mo BpEME Ha
dazara 3a NpeBapUTENHO 3arpsBaHe A MOCTaBA Ha May3a.

BpemeTo 3a rotBeHe He BK/ItouBa pasa 3a nogrpsieaHe. BiiHarm moxe
[a MPOMEHWTe TEMMNEePaTypaTa, KOATO KCKaTe Aa Obae AOCTUHATa,
KaTo 13nosn3Bare + 1 — .

5.MOCTABAHE HA TOTBEHETO HA MAY3A / OBPBbLLIAHE
N NMPOBEPKA HA XPAHATA

OTBapFIHeTO Ha BPaTU4KaTa LWe NoCTaBy BPEMEHHO FOTBEHETO Ha
May3a, a HarpeBaTENHUTE ENIEMEHTU LLIE CE U3KITHOYaT.

3aTBOpETe BpaTnyKata, 3a a Bb30OHOBWTE FOTBEHETO.

Hskowm dyHKUMM 6 Sense M31CKBAT XpaHaTa a ce 06bpHM No Bpeme
Ha roTBeHe.

60
(5
OBBPHETE XPAHATA

LLle uyeTe 3ByKOB CWrHan 1 Ha AMCNIEA LLE Ce NOKaXKe CbOTBETHOTO
Jevicteume. OTBOpETE BpaTUyKaTa, M3BbPLUETE CbOTBETHOTO AEVCTBIE,
KOETO Ce NoKa3Ba Ha nCrsien 1 3aTBOpeTe BPaT/yKaTa, 3a ia
npogb/mKMTe roTBeHeTO. 10 ChblumaA HaumH, Npy octaBawm 10% ot
BPeMETO Nnpeay CnvpaHe Ha roTBeHeTo, GpypHarta Lwe By nogkaHm fa
npoBepuTe XpaHata.

MNMPOBEPKA XPAHA

LLle uyeTe cvrHan n Ha fycnnen Le ce U3niLLe CbOTBETHOTO
pevicTue. [poBepeTe XpaHaTa, 3aTBOPETe BpaT/UKaTa U MPOLbIIKETe
roTBEHeTO.

Mons vmaiiTe npeagia; HatvicHete [, 3a ja NPOMyCHETe Te3u
[e/CTBIAA. B MpOTVIBEH Cryyaid, ako He Gbe M3BbPLLEHO AECTBIE Cref
onpeneneH Neprof oT Bpeme, GypHaTa Taka v MHaYe e MPOLbIKM
FOTBEHETO.

6. CNUPAHE HA TOTBEHETO

I'Ipossyana CUrHan 1 AncnneAT Noka3ga, Ye roTBEHETO € 3aBbPLUNIIO.

KPAM

HatucHete (=1, 33 fa NPOLBIKNTE FOTBEHETO B PbUeH pexium (6e3
TaliMep) UK HaTUCHeTe —+ , 3 13 YBEMNYITE MPOSbIKUTENHOCTTA
Ha roTBeHe, KaTo 33laZleTe HOBa NPOLB/KUTENHOCT. U B ABaTa Cryyas
napameTpuTe Ha rOTBEHETO Lue ce 3ana3At. Cnef KaTo n3BaauTe
XpaHata, ocTaBeTe dpypHaTa fia U3CTVHE CbC 3aTBOPEHA BpaTHYKa.

3AMUYAHE

Hskom GyHKLMM Ha dypHaTa NO3BOMIABAT Aa 3arneyeTe OTBbH XpaHaTa
upe3 BKJTKOYBAHE Ha rpa CIef KaTo OCHOBHOTO FOTBEHE NPUKITIOUN.

v 3A SANMMYAHE

KoraTo Ha [ucrines ce noKaxe CbOTBETHOTO ChOOLLEHWE, aKO Ce
3UCKBA HaTCHETE vV, 33 i CTapTMpaTe NETMUHYTEH LMK Ha
3annuaHe. MoxeTe fja cnpeTe GyHKLMATa MO BCAKO BpeMe C
HaTVCKaHe Ha [@], 33 Aa n3KtounTe GypHaTa.

Whj;lﬁool ’



.MPEANOYUTAHN

Cnep 3aBbpLuUBaHe Ha rFOTBEHETO AWCMNeAT We By nogkaHu aa
3anameTuTe GyHKLMATA Ha Homep Mexay 11 10 BbB BaLuma cnmcbk ¢
npeAnoumnTaHn GYHKLNN.

°C

S e | = |
[NOBABETE NNKOEMMO
Ako »xenaeTe fia 3anameTTe onpegeneHa GyHKLMA Kato
npeLnoyrTaHa 1 Aa 3anuLieTe TeKyLLMTe HAaCTPOMKI 33 M3MON3BaHe U1
B Obfelle, HaTVCHeTe v/ ; B NPOTMBEH Cllyyall HaTUCHEeTe <K ,3a fia
UrHopupaTe ToBa McKaHe. Crief KaTo v/ € HaTUCHATO, HaTVCHeTe +
U — , 3a a 136epeTe HOMep Ha NO3MLWA 1 CJIEL TOBA HAaTUCHETE
v/ ,3aJanotebpaure.

Mons umaiiTe npeasva; AKo B NaMeTTa Hama CBODOAHO MACTO U
HOMepbT Beue Ce V3Mon38a, dypHata e B "monuta’ xenaete i aa
3anuLeTe HoBaTa GYHKLMA Ha MACTOTO Ha CTapara.

KoraTo cnep Bpeme nouckate fja M3Mon3gate 3anameteHa pyHKLKS,
HatucHete < :Ha amcnnes ce n3BeXaa CMCHKBT C MPeanounTaHuTe

byHKUMI.,

’ 2LOWTY e
§ cuu 180
1. KOHBEHLIMIOHAITHO

HatucHete + unm — , 3a ga n3bepeTe dyHKLMATA, NOTBbPAETE C
HaTUCKaHE Ha v/, CNlef} KOETO HaTWCHETe [1> ], 3a fia Al aKTUBHpaTe.

MOYUCTBAHE
« ABTOMATUYHO NMNOYNCTBAHE - PYRO

He pokocBarnTe ¢pypHaTa No Bpeme Ha
NMPONNUTNYHUA UMKDBA. He gonyckanTe geua n
YXUBOTHU A0 pypHaTa No Bpeme Ha NUPONINTUYHUA
LMKDBA 1 cief TOBa, A0 MbJIHOTO NPOBeTPABaHe Ha
nomewieHmeTo.

N3BapeTe oT dypHaTa BCUUKM NPUHAANEKHOCTH
(BKNIOUNTENTHO HOCaAuNTe), NPeAn Aa akTuBupare
byHKUMATa 38 NUPONUTUYHO NoyncTBaHe. AKo pypHaTa
€ MOHTMpPaHa NoA NoT 3a roTBEHe, BCUYKU FOPesKUN 1
eneKkTpUYecKn KOTIOHN TpAGBa fa ca M3KNYeH no
BpeMe Ha LUMKbJla Ha caMonoyncTBaHe. 3a oNTMManHo
noymcTBaHe OTCTPaHeTe Hal-ronemmTe 3aMbpCcABaHNA
C MOKpa rbba, npean ga nsnonssate GyHKLMATA 3a
NMPONNTUYHO NoumncTBaHe. [penopbuBame Bu ga
nsnonsearte ¢pyHKUmATa Pyro camo korato ¢ypHaTa e
CUJTHO 3aMbpCeHa Uy OTAeNA HenpuATHa MAPU3Ma No
BpeMe Ha rotBeHe. HaTncHeTe F# 3a Aa ce NOKaXe Ha
ancnnesa “Pyro” (“lMnponnsa”).

Pyro

HaTucHeTe 4 unnu — 3a fa n3bepete KenaHus
LUMKBA, U HaTucHeTe v to confirm. 3a ga noTebpAauTe.
Cnepn KaTto e 61n n36paH HAKOW LMK, aKo XKenaeTe,
HaTucHeTe 4 WnM — 3a Aa 3ajJajeTe BpeMeTo Ha
3aBbplUBaHe (OTNOXEH CTapT), U HATUCHETe v/ 3a

na notebpauTe. MNouncteTe BpaTMuKaTa 1 3Bagerte
BCUYKM NPUHAANEXHOCTU, KAKTO € yKa3aHo, csiefl KOeTo

3aTBOpeTe BpaTunyKaTta U HaTucHeTe [>] KoraTo cTe
rotToBu: pypHaTta cTapTupa LMKbJIa Ha CaMONoYKCTBaHe
1 BpaTUUKaTa Ce 3aK/ouBa aBTOMATMUYHO: Ha aucnnes
ce n3Bexpja npeaynpeanTento cbobLyeHre 3aefHO

c obpaTHO OTOpOABaHE, NOKa3Balllo CbCTOSAHMETO Ha
TeKyLWMA LMK,

Cnep 3aBbpluBaHe Ha UMKbIa BpaTMyKaTa OCTaBa
3aKJ/loueHa, AoKaTo TeMnepaTtypaTta BbTpe BbB pypHaTa
ce BbpHe Ao 6e30MacHO HUBO.

*A3TOYBAHE

OyHKUWATa 3a U3TOYBAHE MO3BOJIABA HA BOAATA Aa Ce 13TouM, 3a fia ce
MpeLoTBPaTY 3aCTOsIBaHe B pe3epBoapa. 3a onTMasiHa ynotpeba Ha
ypeza e npenopbunTesHO Aa 13BbPLLBATE BIHAM M3TOYBAHE Clief
yrotpe6a Ha GypHaTa ¢ LMKbA € napa.

Cnep Kato n3bepeTe “/3touBaHe”
byHKUMATA, HaTUCHETe [>] 1
CnepBaiiTe yKazaHuTe AeNHOCTY:
OTBOpETe BpaTyKaTa 1 NocTaBeTe
ronAMa KaHa nog Ayrkata 3a U3TouBaHe,
HamMpaLLa ce B A0/HaTa AACHa YacT Ha
naHena. LLlom 3anoyHe U3TouBaHeTo,
npugbpAalTe KaHaTa B NMo3uums,
[0KaTOo JENCTBYETO He NMPUKIIOUM.
CpenHoTO BpeMeTpaeHe 3a Mb/HO
M3TOYBAHE € OKOJIO TPU MUHYTL.

AKO € Hy»XHO, Bb3MOXHO e ia CMpeTe Ha nay3a NpoLieca Ha M3TouBaHe
upe3 HatuckaHe Ha BACK unu STOP 6yToHa (Hanp. B Ciyyaid Ha Beye
Mb/Ha C BOAA KaHa B cpefjaTa Ha NpoLieca Ha 13TouYBaHe).

KaHaTa Tps6Ba aa Gbae ¢ 06em Hait-Manko 2 MTpa.

Mona vmaliTe NpenBma; 3a rapaHTUPaHe Ha TOBa, Ye BOAaTa € CTyAeHa, He
€ Bb3MOXHO /13 Ce V3BbPLUM Ta3uv AEMHOCTV NPeav Aa Ca vi3Ternn 4 yaca
OT NOCNeAHMA LKA (M NOCNEAHMA MBT Ha 3aXPaHBaHe Ha NMPOMYKTa).
o Bpeme Ha V134aKBaHETO MCTINIeAT LLe V3Befe CliefHaTa 00paTHa
Bpb3ka ,BONATA ETOPELLA MOJA, M3HAKATE".

« MPEMAXBAHE HA KOTJIEHMA KAMDbK

Tasvi cneumanta GYHKLYSA, akTVIBMPaHa Ha PETYNsPHN UHTepBaX,

BV MO3BO/ABA [la NMOAAbPKATE PE3epBOapa 1 BepuraTa 3a napa B
Hali-0o6po cbctosHme. ChobuueHneto <OTCTP. BAPOBUKA> we ce
MOKaXe Ha Ancnes, 3a 1a BU HarMoMHM 1a M3BbpLLBATE PEOBHO Ta3y

onepaLis. /31CKBaHETO 3a NpemaxBaHe Ha KOTIeH KaMbkK ce
aKTUBIIPa OT 6POSA Ha FOTBAPCKI LKAV C Napa, KOUTO Ca M3BbPLLEHN
VNN OT PaboTHITE YACOBe Ha MaporeHepaTopa OT NOCEAHNA LIMKb
Ha NpemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK (BX. TabnuLata no-gony).

Mons nmarite npeasua: AKo dyHKLMATa Gbae CnpaHa Npe3 ToBa BPeMe,
LIENMAT LMKBA MO OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK TPAtBa Aa Gbfe
MOBTOPEH.

“OTCTP. BAPOBUKA” CbOBLLEHUETO
CE NOABABA CJIEA TOBA

22 yaca Bpeme Ha roTeeHe ¢ napa Ha KOTNEH KaMbK

He e Bb3MOXHO Aa ce
CTapTvpa UMKbA C napa
[OKaTo He Ce U3BbPLN

LMKDBI Ha NpeMaxBaHe Ha
KOTJ/IEH KaMbK

MpoLieaypaTa no NpemaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK MOXe fia ce
VI3BBPLM 1 KOTaTo NOTPeOUTENAT Xefae No-100p0o NOUVCTBaHE Ha
pe3epBoapa 1 BbTPeLIHIA KPbr 3a Mapa.

20 uMKbNa Ha roTeeHe ¢ napa

30 yaca Bpeme Ha roteeHe C napa

CpepHaTa NPOABMKUTENHOCT Ha Mb/IHNA UMK Ha GYHKUMATA e
okono 180 MuHyTW. Cnep Kato GpyHKUMATA CTapTMPa, CleaBaiiTe

° Whirlpool



MOCOYeHTE Ha ANCTIEA CTbIKN.
Mons nmaitte npeasig: OyHKUMATa MoKe Gbe CripsHa Ha nay3a,
HO aKO Ce OTKaXe, LIeNNAT LWIKBA MO OTCTPaHSBAHE Ha KOT/IEH
KaMbK Tpsibsa fja Gb/e MOBTOPEH.

» PHASE 1: U3STOYBAHETO (A0 3 MAUH.)

KoraTto gucnneart nokaxe <[MOCTABETE Cb/] MO/
HAKPANHWKA>, npoabnkeTe CbC 3agayarta no
M3TOYBAHE KaKTO € OMNKnCaHOo B OTAENHUA naparpad 3a

n3TOouBaHe.

Mona nmante NnpeaBu; 3a rapaHT1paHe Ha TOBa, Ye BoJaTa €
CTYAEHa, HE € Bb3MOXHO a Ce V3BBbPLUM Ta3n AeNHOCTM
npean aa ca vusternu 4 yaca ot NoCNeAHVa UMKbA (Unu
NOoCNeaHNA MbT Ha 3aXpaHBaHe Ha NpoayKTa). [1o Bpeme Ha
M34aKBaHETO AVCTNEnT Liie 13Beae CefHaTa 0bpaTHa BPb3ka
,BOLATA E TOPELLIA - MOJTS, VI3YAKAWTE".

KaHaTa Tpsi6Ba aa 6bae ¢ obem Hait-mManko 2 nuTpa.
» PHASE 2: OTCTP. BAPOBUK (~120 MH.)

KoraTto aucnneat nokaxxe <JOBABW 1.7 L PA3TBOP>,
HanewnTe B OTAENeHNEeTO Pa3TBOpP 3a NpemMaxBaHe Ha
KOT/IeH KaMbK. [penopbyBame fla NOArOTBMTE pa3TBOpa
3a NpemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK KaTo fobasute
3 cawerTa (oTroBapAwWwm Ha 75g) oT cneundpuyHua
npenapar 3a NpemMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK BbB
bypHu WPRO* B 1,7 nuTpa nuTeiHa Bofa CbC CTallHa
Temneparypa.

=759

1,7 Liters

>

Cnepn KaTo pa3TBOPDBT 3a NPemMaxBaHe Ha KOT/eH
KaMbK ce Hajlee B OTAeNleHNeTo, HaTucHeTe [ ] 3a
CTapTMpaHe Ha OCHOBHMA NpPoOLEC NO NpeMaxBaHe
Ha KoTneH KambK. Pa3nTe Ha NpemMaxBaHe Ha KOT/eH
KaMbK He N3NCKBAT Aa cTe A0 ypeaa.

Cnep 3aBbpluBaHe Ha BcAKa ¢pa3a aKyCcTUYHa
o6paTHa Bpb3Ka e ce faae n AUCNNEAT LWe NoKaxe
VMHCTPYKLUY 3a NpoAb/i)KaBaHe KbM cnepBallaTa
dasa.

» PHASE 3: U3STOYBAHETO (40 3 MUH.)
Korato gucnneat nokaxxe <[MOCTABETE Cb/l MO
HAKPAMHUKA>, npoabnxeTe CbC 3aayaTa no

N3TOYBAHE KAKTO € OMNNCAHO B OTAENHUA naparpad 3a
N3TOYBaHe.

» PHASE 4: U3NNAKBAHE (~20 MUH.)

3a Ja nouYncTuUTe pesepBoapa 1 Bepurata 3a napa,
TpA6GBa Aa M3BbPLWNTE LUMKDBJ HA U3NakBaHe. KoraTo
ancnneat nokaxe <ADD WATER TO RINSE>, mons,
HanenTe BOAA B OTAENIeHNEeTO AOKATO ANCNNEAT NOKa3Ba
“MbJ1IEH PE3EPBOAP”, HaTuCHeTe 3a cTapTMpaHe Ha

MbPBOTO M3MJIaKBaHe.
» PHASE 5: U3STOYBAHETO (A0 3 MUH.)
» PHASE 6: U3NNNAKBAHE (~20 MUH.)

I

. BG
» PHASE 7: U3TOYBAHETO (40 3 MUH.)

» PHASE 8: U3NNNAKBAHE (~20 MUH.)

» PHASE 9: U3STOYBAHETO (A0 3 MUH.)

Cnep nocnepHarta onepauyna no n3TouyBaHe HaTUCHeTe
OK 3a 3aBbpLliBaHe Ha NpeMaxBaHETO Ha KOT/IEH KaMDbK.

Korato npoueaypaTta no npemaxBaHe Ha KOTNIeH KaMbK

3aBbPLUY, Lie € Bb3MOXKHO Aa Ce M3M0oN3BaT BCUYKK
byHKLUMK C napa.

*WPRO npenapart 3a NpemaxsaHe Ha KOT/IEH KaMbK € MpeaaraHuaT
npodecvioHaneH NPOMYKT 3a NOAAPbXKaTa N0 Hal-A00PUA HaUMH Ha
GyHKUMATA C Napa BbB GypHaTta. Cnengaiite VHCTRYKUMMTE 3a ynoTpeda
Ha OraKkoBKaTa. 3a MOPbUKY U MHOOPMALIA Ce CBbPXETe C OTAeNa 33
cneanpoaaxoeHo obcnyxeaHe Unv oTvaeTe Ha www.whirlpool.eu

Whirlpool He HoCY OTFOBOPHOCT 3a LLETH, MPUYVHEHY OT U3MOM3BaHETO
Ha 1Py MOUMCTBALLY MPOAYKTU Ha Na3apa.

.BPOAY HA MUHYTU

Korato dypHaTa e 13KntoueHa, AUCNIeAT MOXe Aa Ce U3MON3Ba KaTo
Tamep. 3a Aa akTvBMpaTe GyHKLMATA, NPOBEPETE Aanm GpypHaTa e
V3KIIOYEHa U1 HATUCHETE + 1 — : MIKoHaTa (5 Mira Ha fvicnnes.
Ypes + nnm — 13bepeTe NPOSBIKUTENHOCTTA HA U34aKBAHETO 1
C/lefl TOBA HaTUCHETE v/ , 3 ia aKTUBIpaTe TaliMepa.

0
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BPOAY MUHYTU

LLle ce uye 3BYKOB C1rHan u Lue ce U3Befe MHAUKaLMA Ha gucnnen
el KaTo TalMepbT 3aBbpLUK 0BPaTHOTO OTOPOSBaHE Ha M30PaHOTO
Bpeme.

Mona nmaite npensa; TaMepsT He akTUBIPA HAKOA OT MPOrpamnTe 3a
rotBeHe. HatucHeTe 4 1 — , 3a 1a CMEHNTe BpemeTo 331afieHO Ha
TanMepa; HaTVcHeTe < un (&, 3a ia M3KIIoUMTe Tammepa Mo BCAKO
BpEME.

Cnep, KaTo 6pOAYBLT Ha MUHYTM € 61N aKTUBMPaH, MOXETE CbLLO fia
136epeTe 11 aKTUBMPATE GYHKLYA.

HaTucHete [©], 3a Aa BKNtOUUTe QypHaTa, Cef KoeTo u3bepete
enaHaTa QyHKUMA.

Cnep, ctapTypaHe Ha QYHKLMATA TAMEPBT NPOAbKaBa fja 0TOponBa
He3aBMCMMO, 6e3 [ja ce HaMmecBa B paboTaTa Ha GyHKLMATA.

Mons vvariTe npengia: Mo Bpeme Ha Ta3n da3a € HEBb3MOKHO Aa BULNTE
OponAYa Ha MHYTI (CamMo VKoHaTa (& Lie Ce MOKa3Ba Ha UCTInest), KOMTO
LLie MPOBITKM [1a OTOPOABA Ha 33ieH GOH. 33 f1a Bb3CTaHOBMTE eKpaHa Ha
OposAYa Ha MHYTI, HaTCHeTe [D], 33 [1a CNPeTe aKTVBHaTa B MOMEHTa
GYHKUMA,

. 3AKJTIOMBAHE HA BYTOHWUTE

3a Aa 3aKnoumnTe OyTOHMTE, HATUCHETE 1 3aApPbXTe <Kl 3a NOHE NeT
CeKyHay. HanpaBeTe CblLoTo, 3a ja OTK/oUMTE BYTOHUTE.

G

CL2MY om
(e T T 1
SAKITHOYN BY TOHA
Mona vvaliTe npeagma; Tasn GyHKLMA MOXe Aa Ce akTUBMPA 1 MO Bpeme
Ha roTeeHe. OT CbobpaeHs, CBbP3aHM € 6e30MacHOCTTa, GypHaTa MoXe
[1a Ce V3K0UM MO BCAKO BPeMe C HaTCKaHe Ha )

°C
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6 FOTBAPCKA TABJIULIA

OBbPHETE
MPEMOPBYAHO HVBO U
KATEFOPWA XPAHU KONMYECTBO (”?oi‘;eeﬂ:)”a NPUHAANEXHOCTU
NA3AHA - 05-3kg -
MeyeHo (crotBAHe 0) & 06-2kg -
[oBeXxao neyeHo
Xambyprepu (cTeneH Ha ) 5 4
CroTBAHe 0) ]'5 3cm 3/5 Feceoe ~ )
MeueHo & 06-25kg - 3
CBUMHCKO neyeHo —
LECe HapgeHuuku n Bypct 15-4cm 2/3 _\_”5“_,_ \\,i,vr
Usn & 0,6-3kg - 2
MNeyeHo nune 5 4
Oune v rbpam 1-5em 2/3 RN SOV,
WuwyeTa Ha euH padT 172 - \w_wr4
Quneta 05-3cm - - 3 - \\,iw[
PUBA 3 5
DuneTa-3ampaseHu 05-3cm - — oS
Kaptodu 05-15kg - 3
MNeyeHn 3eneHuyumn MbnHeHn 3enenuyun 01-05kg - 3
MeueHn 3enenuyum 05-15kg - 3
Kaptodu efHa TaBa - ,\F_‘i_‘_;lﬁ
3EJIEHYYLIN Homatn efHa TaBa - _\!_”3:,.._,_
Yywiku eaHa TaBa - _\F_‘i_‘_;l,_
3eneH4YyKoB orpeTeH 3
bpokonun e/Ha TaBa - ae—~
Kapduon eAHa Tasa - _\%ﬁ
Opyru eaHa TaBa - ,\F_‘i_‘_;lﬁ
BracBawu KenkoBe BbB . ~ ~ 3
bopwma 3a neueHe MaHanWNaHOB Kelnk 05-12kg —1n
BrckBUTKM 02-06kg - 3 -
TOPTU N CnagKkuw oT napeHo TecTo efjHa TaBa - 3
CNALKMLLN Cnagkuwu v nanose ¢ TaoT 04-16k B 3
NAbHKa P ARG ~=ln
Wpynen 04-16kg - 3
Mnopos naii c nnbHKa 05-2kg - -u:-.i-.-.:u-
KWL - 08-1,2kg - .
Knnnukn & 60 - 150 g BCsAKa - 3
CaHgsuy pyno BbB dopma 3a neveHe & 400 - 600 g BCAKo - _\|_i_,'_
xigp o PERERERORREseTEETE Y TR L e
CamyH xna6 & 0,7-2,0kg - 2
baretn & 200 - 300 g BcAka - 3
TbHKa Kpbria - TaBa - 2
MALA Hebena Kpbroa - TaBa - 2
3ampaseHa 1-4cnos - L
[ T vl AaF=r J ~ M
NPUHAANEXKHOCTU TaBa 3a dpypHa vnn dopma Taa 3a OTUeKAaHE/TaBa 3a Tasa 3a oTUexpaHe/TaBa TaBIUKa 3a OTLEXAaHe C
PeweTbueH padt 33 KEKC BbPXY neyeHe 1N Taga 3a dypHa 33 nevene 500 ml
peweTbYHMA padT Ha peweTbyHnA padT mi BoAa

° Whirlpool
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“® ®OPCUPAH Bb34AYX + TABJINLIA 3ATOTBEHE HA NAPA
PELIENTA FMBO 1A TIPERBAPITENAO . TeMnEPATYPA (C) ”Poﬂbj(mﬂf””oa -~ APEJEIDETN(MH oct
WWopT6pen / BuckeuTky HWCKO fla 140 - 150 35-55 L3
Manka TopTa / MbduH HWCKO fla 160- 170 30 - 40 L3
KeitkoBe ¢ mas HWCKO [la 170 - 180 40-60 .
MaHgnwnaHoBM Kenkose HNCKO Oa 160-170 30-40 -\...éu-
®okaua HWCKO fla 200 - 220 20 - 40 3
CamyH xns6 HUCKO fla 170 -180 70-100 L3
Xne6ue HWCKO fla 200 - 220 30 - 50 L3
bareta HICKO fla 200 - 220 30 - 50 L3
MeueHn KapTody CPEZHO fla 200 - 220 50 - 70 L3
Tenewko / fosexao / CauHcko 1 kg CPEZHO fla 180 - 200 60 - 100 3
Tenelwko / foBexzo / CBUHCKO (napueTa) CPEJHO [la 160 - 180 60-80 L3
loBexxfo neuveHo anaurne 1 kg CPEOHO Oa 200 - 220 40-50 L
loBexxfo neveHo anaHrne 2 kg CPEAHO Ha 200 55-65 1;
ArHewku 6yT CPEZHO fla 180 - 200 65-75 L3
3afyLlWweHn CBUHCKM JXKoNlaHyeTa CPEAHO Ha 160 - 180 85-100 1;
Munewko / Tokauka / natuua 1- 1,5 kg CPEQHO [a 200 - 220 50-70 3
Munewko / Tokauka / natuua (napyeta) CPEOHO Ha 200 - 220 55-65 1;
o oo Rt CPERHO | Ja 180-200 25-40 N
Pu6a pune BVICOKO fla 180 - 200 15-30 3
Aeeeees ~ af—lr —J ~ - | SOV

MPUHALNTEXXHOCTW PeweTsueH padt

TaBa 3a ¢pypHa nnn dopma Tasa 3a oTLeKAaHe/TaBa 3a
neyeHe Unu TaBa 3a GpypHa
Ha peLeTbyHMA padT

33 KeKC BbpXY
peLeTbyHMA padT

TaBa 3a oTUexaaHe/TaBa aBMUKa 3a OTUEXAaHe C

3a rneyeHe

500 ml Boga

Whj;lﬁool



FOTBAPCKA TABJIULIA

MNPEABAPUTENIHO  TEMIMEPATYPA  MPOABIIKUTENHOCT PAOT U

PELIENTA HKLNA
u OYHKU 3ATPABAHE C) (Muh.) MPUHAEXHOCTY

[a 170 30-50

Kenkose ¢ Mas / MNaHanwnaHosn

’ Ja 160 30-50
Kenkose

[a 160 30-50

KeliKkoBe ¢ mbnHex Na 160 - 200 30-85

(uninskeiik, wpyaen, AGbLIKOB Nan) Ja 160 — 200 35-90 4

Ja 150 20-40

Ha 140 30-50

buckBntkM / CnagKuni oT MacieHo Tecto
[a 140 30-50

[a 135 40-60

[a 170 20-40

Ja 150 30-50

Mankun kenkose / MbouH
[a 150 30-50

[a 150 40-60

I Y e W
fla 180 - 200 30-40 3
jp W
4 1
Cnagkuwm ot napeHo Tecto a 180-190 35-45 —r
5 3 1
Ha 180 - 190 35-45% e, A—1r
Ia 90 110-150
4 1
Llenyskn Ja 90 130- 150 A=, A -
5 3 1
a 90 140-160* e, A—1r
[a 190 - 250 15-50 2
Muua / Xna6 / Qokaua

Ja 190 - 230 20-50

Muua (TbHKa, febena, pokaya) [a 220-240 25-50*

[a 250 10-15

3ampaseHa nuua [a 250 10-20

fa 220 - 240 15-30 5 3 1

La 180 - 190 45-55

ConeHu naiose la 180 - 190 45-60

giEilz2zeEnzENezneEENzEE Nz neEeE N
[w

(3eneHuykoBa nuTa, KMLL) Y e Tl Vo T
Ha 180-190 45-70* -\...5‘;% -\...i_...r ﬂ;ﬂ
3
Ja 190 - 200 20-30
S
BonosaH / coneHkn oT MHOFOINCTHO 1 180 - 190 5040 4 1
TecTo a \
fla 180 - 190 20-40* e e o
OYHKLMY =] ] ) i)
KoHseHuoHanHo bopcnpan [levere c own Typ6o rpun MaxiCooking Cook 4 Eco dopcmpar
Bb3AYX KOHBeKLMA Bb3AyX

0 Whirlpool
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MPEABAPUTENHO  TEMMEPATYPA TMPOABJIXKXATENTHOCT PAOT U
PELIEMTA OYHKUMA " 3arpaBAHE €0 (Mu.) MPUHALIEXHOCTY
Nasana / Mnogosun nuty / MNeyeHa nacra ) ) 3
/ Kanenonm EI [a 190 - 200 45-65
ArHewko / Tenewko / foBexpo / . . 3
Cauricko 1 kg EI [a 190 - 200 80-110
— 2
MeyeHo cBUHCKO € KopuuKa 2 kg - 170 110-150
' J
Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg =] fla 200-230 50- 100 3
Myewko / Fbwe 3 kg = la 190 - 200 80-130 L2
Pr6a Ha ¢ypHa / Puba, o6BUTa B XxapTna
3a neyeHe El Na 180 - 200 40-60 \ 3 ]
(bunera, uana)
[MbnHeHN 3eneHuyLm 2
180 - 200 50-60
(momaTu, TUKBUYKW, NaTnagxaHu) fla A==
5
MNpeneueH xns6 Ifl - 3 (Bucoka) 3-6 .~ -
*x 4 3
Prnb6a ¢pune / Crekose El - 2 (CpepnHa) 20-30 — . [
HageHuua / Kebanu / Pe6bpua / Ifl ) 2 -3 (CpenHa 15 - 30 ** 5 4
Xambyprepwu - Bucoka) Reeea. e
MeueHo nune 1-1,3 kg - 2 (CpepnHa) 55-70*** _\_”2“_,_ 1 1 r
ArHewkn 6yTueTa / Kpaka - 2 (CpepnHa) 60 - 90 *** \ 3 j
MeuyeHn kKapTodun - 2 (CpepnHa) 35- 55 %% \ 3 j
3eneHYyKoB orpeTteH - 3 (Bucoka) 10-25 \ 3 j
oy 5 4 3 1
BbruckBuTKIM |:| [a 135 50-70 .
BrnckBnTKn
TapToBe
Kpbrav nuun I:@‘l Ha 210 40-60 _\_”5;!’_ _\_”4;!’_ _\mé!’_ “%F
Mnua
MbnHo meHto: Mnogos. TapT (HMBo 5) / 5 3 1
190 40-120%
nasaHa (H1Bo 3) / meco (HuBo 1) fa AFle abes L
MbnHo meHto: Mnogos TapT (HMBO 5) / N
MeueHn 3eneHuyumn (HMBO 4) / NlazaHa @ Ha 190 40-120*% -\.lfi..—z,- . 4 _ _\,_2_. . ! .
(HMBO 2) / KbcoBe meco (HMBO 1) MeHto
J1azaHAa u meco [a 200 50-100* _\_'f‘|__._,._’_ \ 1 j
Meco n kapTodu Ja 200 45-100*% _\in___!,_ \ 1 j
Pn6a 1 3enenuyLm Jla 180 30-50* _\éﬁ ‘ 1 ,
MeueHo Meco ¢ NNbHKa d® - 200 80-120* Lo
MapueTa meco 3
- 2 -100*
(3aelko, MMneLIKo, arHeLlKo) 00 20-100 —J

* |_|pVI6ﬂI/I31/IT€ﬂHa NPOABITKUTETHOCT Ha NOTBEHETO: MOXe [Aa V3BaanTe ACTVATA OT cbypHaTa Mo Pa3INYHO BPpeEME B 3aBUCMOCT OT JINYHUTE Bu

npeanoynTaHnA.

** OObpHeTe XpaHaTa Npw 13TUYaHe Ha NosIoBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe (ako Ce Hanara).
*** OObpHeTe XpaHaTa Npu M3TMYaHe Ha iBe TPETU OT BDEMETO 3a FOTBEHE (KO Ce Hanara).

KAK A CE YETE TOTBAPCKATA TABJIVLIA

B Tabnuuata ca nocoueHr Han-noaxXoAALLMTe GYHKUMM, MOUHAANEXHOCTM 1 HVBA 3a MPUTOTBAHE Ha Pa3nuuHL ACTUA. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3arnousar ot
MOMEHTa, B KOMTO XppaHaTa Cce NoCTaBu BbB QypHaTa, 1 He BK/0UBAT NpefBapuUTENHOTO 3arpaBaHe (KoraTo ce 13KCKBa TakoBa). Temnepatypute
NPOABIKATENHOCTTA Ha FOTBEHE Ca NPWBNN3UTENHI 1 3aBUCAT OT KONMUYECTBOTO Ha XpaHaTa v OT M3MON3BaHWTe NPUHAAIEXHOCTU. B HauanoTo 13non3gaite
Hal-HUCKMTe NPenopbYBaHy CTOMHOCTM 1 ako XpaHaTa He ce CroTBM obpe, NpemMrHeTe KbM NO-BUCOKM CTOMHOCTW. [13non3BaiiTe focTaBeHuTe C dypHaTa
NPUHAANEXHOCTM U MeTanHn GOPMM 3a KeKCOBE 1 TaBM 3a GypHa (3a npeanounTaHe TbMHO OLBETeHM). MoxeTe CbLLO Taka Aia 13non3sate Pyrex nnm
KaMEHHW TUraHM 1 NPUHAANEXHOCTY, HO MManTe NpeaBK, Ye BPEMETO 3a FOTBEHE LU € MaANKO MO-IbAro.

MPUHALTEXHOCTW PelieTbueH padT

TaBa 3a dypHa unm dopma Tasa 3a oTUexAaHe/TaBa 3a

3a KeKC Bbpxy neveHe 1K Taga 3a dpypHa

peLeTbyHMA padT

—J

Ha peLleTbyHMA padT

-1

| S

TaBa 3a OTUexJaHe/TaBa 1aBMYKa 3a OTUEX/AaHe C
3a neveHe

500 ml Boga

Whj;lﬁool
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDXKKA

Mpeaun pa npucTbNUTE KHM
noaapbXKKa UM NOYMCTBaHe
Ha dypHaTa, ce ybepeTe, ue He e
ropeya.

He nsnonsBaiite ypeaum,
noymncTBaLym c napa.

BbHLUHW MOBBPXHOCTU

. MouncTeTe NOBBPXHOCTTA C BNaXeH MUKpodnbbpeH
napuan.

AKO ca CUJTHO 3aMbpceHn, fobaBeTe HAKOJIKO KamnKku
MueLy npenapaT ¢ HeyTpanHo pH. 3abbpLueTte CbC cyx
napuarn.

. He nsanonseaite KOpo3nBHM U abpasnBHU
noumMcTBawm npenapat. AKo nogo6eH npoayKT
CNny4valniHO nonagHe Bbpxy NOBbPXHOCTTA Ha ypenaa,
noumcreTe He3abaBHO C BlaXKHa MUKPOoGMOBbpPHA Kbpna.

BbTPELWIHU MOBBPXHOCTU

. Cnep BcAKa ynotpeba octaBeTe dypHaTa fja ce oxsiagu
1 cnep ToBa A NoYUCTeTe, 3a NpeAnoYmTaHe JoKaTo e
BCE OlLe TOMNa, 3a la OTCTPAHUTE BCUYKM OCTaTbLN
WAN MeTHa, MPUYMHEHN OT OCTaTbLUUTE OT XpaHa. 3a fa
M3CylInTe KOHAEH3auuATa, KOATO ce e obpa3yBana B
pe3ynTaT Ha roTBEHE Ha XpaHU C BUCOKO CbAbprKaHue
Ha Bofa, ocTaBeTe ¢ypHaTa fa ce OXSlaAn HambJIHO 1
cnep ToBa A U3bbplueTe ¢ Kbpna unm roba.

. AkTuBnpante dyHkuumaTa “Smart Clean” 3a ontumanHo
NnoymncTBaHe Ha BbTPEeLHNTE NMOBbPXHOCTH.

. MouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTMUKaTa C MOAXOAALL TeYeH
npenapar.

. BpatnukaTta Ha dypHaTa moxe ce cBanu 3a No-necHo
noymncTBaHe.

ypepaa.

He nsnonsBanrte ctomaHeHa
BbJIHa, CTbpranaky nunm abpasmeHu/
passkaalm nouYncTBalym
npenapartu, Tbil KaTo Te MoraT

Aa noBpeaAT NOBbPXHOCTUTE Ha

Hocete npeanasHu pbKaBuyu.
QypHaTta TpAGBa fa ce u3Knun
OT efieKTpuyeckaTta Mpexa npeau
M3BbpPLUBaHE Ha KaKBUTO 1 Aa e
AeNHOCTU Mo NoAAPbXKKa.

MPUHAONEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeb6a HaknMcHeTe NPUHAANEXHOCTUTE
BbB BOJa C Jo6aBeH TeueH MmueLly npenapar,

KaTo 13nosi3BaTte pbKaBMLUM 3a dypHa, ako
NPUHaANeXHOCTUTE BCe oule ca ropelwmn. OctaTbum oT
XpaHa MoraT fla ce NpemMaxHaT C MOMOLITA Ha YeTKa unmn
roba.

MAPOIrEHEPATOP

3a fa cTe cUrypHuU, Ye pypHaTa paboTu BUHArK nNpu
onTMMasnHa NPON3BOAUTENHOCT 1 3a Aa NpejoTBpaTuTe
HaTpynBaHeTO Ha OCTaTbLM OT BAPOBUK BbB BPEMETO,
npenopbyBamMe pefoBHO fa 13non3BaTe pyHKUUUTe
.MN3TouBaHe” n,OTCcTpaHABaHe Ha BapoBUK”.

Cnep obnbr nepuop Ha HeynoTpeba Ha GyHKLUATA
,DopcrpaH Bb3ayx + Napa” e CUIHO NPEeNOPbUYNTENHO
[ia aKTMBUpATe UNKDBI Ha FOTBEHe C npa3Ha dypHa, KaTo
HanbJIHUTE AOrope pe3epBoapa.

CMAHA HA TIAMNATA

1. 3knioueTe ypepa oT eNleKTpo3axpaHBaHETO.
2. CBanete Bogauure.

3. CBanerte Kanaka Ha flamnarTa.

4. CmeHeTe namnara.

5. MocTaBeTe OTHOBO Kanaka Ha lamnara, KaTo ro
HaTUCHETEe CUJTHO, AOKAaTO WpakKHe Ha MACTO.

6. Peno3suunoHupanTe BogauuTe.

7. CBbpKeTe OTHOBO dypHaTa KbM eNeKkTpuyeckaTa
mMpexa.

To3n ypep cbabpKa CBETIMHEH M3TOYHUK C Kac Ha
eHepruiHa epekTUBHOCT G.

Mona nmanTe npensuna: 13non3eante Camo xanoreHHW namnm
20-40 W/230 ~ V t1n GY, T300°C. JTamnaTa, n3non3BaHa B
M3OENNeTo, e NpeAHasHaueHa CrielnanHo 3a AOMAKUHCKN
ypeav v He e NoAxoasLla 3a OCBETABAHE Ha NMOMeLleHNA B
paoma (PernameHT Ha EO 244/2009). KpyLukmTe morat fa ce
3aKynAT OT HalWA OTAEeN 3a CneanpoaakbeHo obcnyxBaHe.

- He nunanTe ¢ pbLie XanoreHHata KpyLwkKa, Tbi Kato
OCTaBalluTe Mo Hes OTneYaTbLyM MoraT fa A noBpeaAr. He
“3non3BarTe GypHaTa, Npeav fa NOCTaBUTe Ha MACTO
KamaukaTta Ha namnaTa.
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CBAJTAHE U TTOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a pa ceanute BpaTnyKaTta, OTBOpPETE A HANBJ/IHO U
cBanete ¢|/|KcaTop|/|Te B OTBOPEHO NONNOXKEHNE.

2. 3aTBOpEeTe BpaTMUKaTa, 4OKOJIKOTO € Bb3MOXKHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTMyKaTa C Be pble (He A XBawanTe
3a ApbKKaTa).

OTkaueTe BpaTuuKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLe MAJIKO U
CblUeBPEMEHHO A U3TernAaTe Harope, 3a fja usnese ot
rHespata. OctaBeTe BpaTUyKaTa Ha NoAXoAALLO MACTO
BbPXY MEKa MOBbPXHOCT.

. BG

3. 3a ga noctaBuTe BpaTMuKaTa, MbpBO A NpubnnxeTe
fo dypHaTa, cnep KoeTo BKapaliTe NnaHTUTe B rHe3jaTa
Taka, ye Aa ce GpMKcupar B ropHaTa Cu YacT.

4. CnycHeTe BpaTuyKaTa HafjoNly 1 A OTBOpeTe fOoKpan.
CnycHeTe ¢duMKcaTopmTe HajoNy A0 MbPBOHAYATHOTO UM
nonoxkeHwue: NMposepeTe ganu pukcatopmTe ca CrycHaTu
JOoKpan.

HaTucHeTe neko, 3a aa npoBepuTe ganun ¢|/|KcaTop|/|Te ca
Pa3nosioXeHn NpaBuHO.

5. Mpob6BainTe ga 3aTBOpPUTE BpaTUUKaTa 1 NpoBepeTe
Janu T 3acTaBa yCNopeaHo Ha TabnoTo 3a ynpasneHue.
AKO TOBa He e Taka, MOBTOpeTe NoCoYeHNTe No-rope
CTbMKWU. BpaTnukaTa MOXe fa ce NoBpean, ako He
bYHKUMOHMPa NpaBuiHoO.
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OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEA3IMPABHOCTHU

Mpobnem

®ypHaTa He paboTu.

Bb3moxkHa npnynHa

HAama 3axpaHBaHe ¢
efnleKTpoeHeprus.

YpenbT e n3knyeH oT Mpexara.

PeweHne

MpoBepeTe fanv Ma HanpeXeHUe B MpexaTa 1 fanu pypHata
€ BKJIIOYEHA KbM MpeXxaTa.

M3kntoueTe 1 BKNoUeTe ypefa OTHOBO, 3a ja BUAWTe Aanu
Npo6seMbT He € OTCTPaAHEH.

Ha gucnnes ce n3sexpga “F”

nocniefiBaHo ot undpu unu 6yksu.

Mpewka BbB dypHaTa.

M3knioueTe 1 BKIOUeTe ypea OTHOBO, 3a ia BUAWTE Janu
Npo6aeMbT He € OTCTPAHEH.

Onutante pa nssbpwmnte “FACTORY RESET’, KoeTo moxeTe ga
nsbepete ot “SETTINGS".

CBbpxeTe ce C Hal-6nu3KuA LeHTbp 3a cneanponakbeHo
o6cny>KBaHe Ha KNMEeHTU 1 cbobLyeTe umcnoTo cnep bykeaTta F.

MypHaTa He 3arpsBa.

Korato pexum “DEMO” e Ha “On’,
Ca aKTUBHW BCUYKUN KOMaHAW,
MeHIoTaTa ca JOCTbMHU, HO
¢dypHaTa He 3arpaBa.

DEMO ce nosaBaABa Ha gucnnea Ha
BCekun 60 ceKyHAW.

Bneste B “DEMO” ot “SETTINGS” n nsbeperte “Off".

JlamnunykaTa ce n3Kswysa.

Pexxum ,ECO” e,On”.

Bneste B “ECO” oT “SETTINGS” n n3beperte “Off".

BpaTI/ILIKaTa He ce oTBapA.

M3nbnHABa ce UMKbA 3a
nouncTBaHe.

M3uakante dyHKLMATa fa npuknoum n dypHaTa aa ce
oxnagu.

ol

OupmMeHNTEe NONUTUKI, CTaHAAPTHaTa AOKYMEHTaLA 1 AONbAHUTENHa UHGopMauus 3a ypeaa
MoXKeTe Aa HaMepuTe, KaTo:

MoceTnTe Hawwma yebcant docs.whirlpool.eu
M3non3sate QR Koga

- KaTo antepHaTriBa MOXeTe fia Ce CBbpKeTe C 0TAenNa 3a cnegnpoaaxx6eHo o6cnyKBaHe (BUXKTe
[ ] TenepoHHMsA HOMep B rapaHUMOHHAaTa KHUXKKA). [pun KOHTaKT c oTaena 3a cnegnponax6eHo
ob6cnyBaHe cbobLlaBaliTe KOLOBETE, MOCOYEHN Ha naeHTNdrKaLMoHHaTa Tabenka Ha Bawwsa ypepn,.
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

seade aadressil www.whirlpool.eu/register

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator

3. Ringikujuline kiitteelement
(pole ndhtav)

4. Riiulite juhised
(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

5. Uks

6. Veesahtel

7. Ulemine soojenduselement/grill

8. Lamp

9. Andmeplaat
(@rge eemaldage)

10. Alumine kitteelement
(pole ndhtav)

JUHTPANEELI KIRJELDUS

6 el (@ - e ) Q)
.0 .5 « LB Q&
1 2 3 5 7 8 9
1. ON / OFF 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjalilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide ja mentii
juurde.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS
Meni kerimiseks ning funktsiooni
seadistuste ja vadrtuste
vahendamiseks.

Tagasi eelmisele lehele minekuks.

Voimaldab kiipsetamise ajal
seadistusi muuta.

5. EKRAAN

6. KINNITAGE

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Whjr/lﬁool

Menuu kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8. LISAVOIMALUSED /
OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide, kestuse,
seadete ja lemmikute juurde.

9. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks maaratud
seadete voi pbhiseadetega.



TARVIKUD

TRAATREST NORGUMISPANN

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade,
foccaccia jms kipsetamisel voi
siis kUpsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist ja
ahjust valja votmise
hoélbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tudbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud aar on Ulevalpool, ja likake
rest rohtsalt mooda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja klipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse llkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine tlespoole ja
tdmmake ornalt alumine osa oma pesast valja: Niid
saab siinid eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage kdigepealt
oma pessa siinide tlemine osa. Hoidke neid tleval,
libistage kiipsetuskambrisse, seejarel laske alla oma
kohale alumises pesas.

FUNKTSIOONID

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev plast.
Kinnitage siini Glemine klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske teine
klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks Itkake
klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini. Veenduge,
et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut teisel samal
tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada tGkskoik millisele
tasemele.

\ 6" SENSE

Need voimaldavad igat tltpi toitude
tdisautomaatset valmistamist (lasanje, liha, kala, koogivili,
koogid ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa).

Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

23@ SUNDOHK + AUR

Auru ja sundéhu omaduste kombineerimisega
vOimaldab see funktsioon kiipsetada road valjast meeldivalt
krébedaks ja pruunistatuks, jattes need seest horguks ja
mahlaseks. Parimate tulemuste saavutamiseks soovitame
valida kalale KORGE aurutaseme, lihale KESKMISE aurutaseme
ja leivale ning magustoitudele MADALA aurutaseme.

SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada

sense

erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et tihe
toidu I6hn voi maitse kanduks Ule teisele.

TRADITSIOONILISED FUNKTSIOONID

« KONVEKTSIOON
Liha, taidisega kookide klipsetamiseks ainult Ghel riiulil.
«  COOK4 FUNKTSIOONI

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
neljal erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle
funktsiooniga saab valmistada kiipsiseid, kooke,
Umarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve s66gikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste
saavutamiseks kilipsetustabelit.

« TURBO GRILL

Suurte lihatukkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla n6rgumispanni
kipsetusmahlade kogumiseks: Paigutage

’ Whirlpool



ndrgumispann resti alla tikskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

«  KULMUTATUD

Funktsioon valib viit eri tlitipi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
klpsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

« ERIFUNKTSIOONID

»  MAXI COOKING

Suurte lihattikkide (Ule 2,5 kg) kiipsetamine. Mélemalt
kuljelt Ghtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatlikki kiipsetamise ajal poorata. Hea
oleks liha aeg-ajalt leemega (ile valada, et valtida selle
kuivamist.

» KERGITAMINE
Magusa voi soolase taina paremaks kergitamiseks.
Kerkimise kvaliteedi tagamiseks drge aktiveerige seda
funktsiooni, kui ahi on eelmisest kiipsetustsiiklist veel
kuum.

» ULESSULATAMINE
Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. Jatke toit
pakendisse, et valtida selle pealispinna kuivamist.

» SOOJASHOIDMINE
Asja kiipsetatud toidu sooja ja krdbedana hoidmine.
» SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasandil tdidetud prae véi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu
kuivamist. Selle OKOFUNKTSIOONI kasutamisel ei sitti
klpsetamise ajal tuli. Saastliku tstikli kasutamiseks

ja seega voolutarbe vahendamiseks ei tohi ahjuust
avada enne, kui toit on valmis.

TAVAPARANE

Mis tahes tllpi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks

N\ 24

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

I

- ET
ndérgumispanni: Paigutage nérgumispann resti alla tikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.

_££ EELKUUMUTUS

Ahju kiire eelkuumutamine.
TAIMER

Funktsiooni ajavaartuste muutmiseks.
TAIMER
Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kdivitamata.
R PUHASTAMINE

«  AUTOMAATNE AHJU PUHASTAMINE - PYRO

Kipsetuspritsmete eemaldamiseks vaga korgel
temperatuuril (enam kui 400 °C). Saadaval on kaks
isepuhastustsuklit: tdielik tstikkel (Pyro) ja Iihem
tsuikkel (Pyro Eco). Soovitame kasutada lihemat tsiiklit
regulaarselt ja pikemat tstklit ainult siis, kui ahi on vaga
must.

. ARAVOOL

Aurustist vee automaatseks eemaldamiseks, et sinna ei
jadks jadkvett, kui seade jaab moneks ajaks kasutuseta.

« KATLAKIVI
Katlakivi jaakide eemaldamiseks aurutist. Soovitame
seda funktsiooni regulaarselt kasutada. Kui te seda ei tee,
kuvatakse displeile sonum, mis tuletab meelde, et ahju
tuleks puhastada.

@0 SEADED
Ahju seadistuste muutmiseks.

Kui “ECO" reZiim on aktiivne, siis vahendatakse energia
saastmiseks ekraani heledust ning lap lUlitub T minuti
moddudes valja. See aktiveeritakse Ukskaik, millist nuppu
vajutades automaatselt uuesti.
Kui DEMOFUNKTSIOON on sisselUlitatud, siis on koik
késklused aktiivsed ja menlld kasutatavad, kuid ahi ei
soojene. Selle reziimi sisselllitamiseks minge SEADED
DEMOFUNKTSIOONI ja valige Valjas (Off).
Kui valite tehaseseadmete lahtestamise TEHASELAHTESTUS,
siis |Ulitub seade valja ja seejdrel taastatakse esimese lllituse
olek. Koik seaded kustutatakse.

LEMMIK
Kiimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sisselulitamisel tuleb madrata keel ja
kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

1.English

Vajutage + voi —, et liikuda mé6da pakutavate keelte
loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage v .

Pange téhele: Keelt saab hiljem muuta, kui SEADED valida KEEL,
milleks vajutada & .

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis vastab
kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on suurem kui 3
kW (16): Kui teie majapidamises on véimalik tarbitav voimsus
vaiksem, tuleb seda vaartust vahendada (13).

VOIMSUS

Keerake reguleerimisnuppu, et valida 16,Korge” voi 13 ,Madal”
ja vajutage kinnitamiseks nuppu v .

Whj;lﬁool ’



3. AJA SEADISTAMINE

Parast voimsuse maaramist tuleb sisestada kellaaeg: Ekraanil
vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Y —/—

1
hZe

7 N

KELL

Vajutage tundide valimiseks nuppu 4+ véi — ja vajutage
nuppu v : Ekraanil vilguvad minutindidu kaks numbrit.
Vajutage minutite madamiseks 4 véi — ja vajutage
kinnitamiseks v .

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb
kellaaeg uuesti seada. Valige ,KELL mendus ,SEADED’, mis
kuvatakse nupu & vajutamisel

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud Idhnu: see on taiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kilipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad. Eemaldage
ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik tarvikud.
Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga (nt
Sundohk voi Konvektsioonkipsetus).

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sissellilitamiseks vajutage : ekraanile kuvatakse
viimane poéhifunktsioon voi peameniii.

Funktsioonide valimiseks vajutage tihe pohifunktsiooni
ikooni voi kerige labi meniii: Soovitud meniitikirje valimiseks
(ekraanil kuvatakse esimene saadavalolev kirje) vajutage
nuppu + voi —, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab muuta. <«
vajutamine véimaldab uuesti eelnevat seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

TEMPERATUUR

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage muutmiseks + voi —
, ja seejdrel vajutage kinnitamiseks v . Pdrast seda muutke
jargnevaid seadeid (kui on vdimalik).

Samamoodi on voimalik valida grillimise taset: Grillimiseks
on maaratud kolm véimsustaset: 3 (korge), 2 (keskmine), 1
(madal).

Funktsioonis,Sunddhk + aur” saate valida auru koguse

jargmiste vaartuste hulgast: 1 (madal), 2 (keskmine), 3 (kdrge).

Pange tahele: kui funktsioon on aktiveeritud, saab temperatuuri /
grillimise taset muuta nuppudega + ja — .

KESTUS

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (%, saate soovitud kiipsetusaja
maarata nuppudega + voi — ja kinnitada nupuga v . Kui
soovite klipsetamist kasitsi juhtida (aeg maaramata), ei pea te
klipsetusaega maarama: Vajutage kinnitamiseks v voi[>] ja
kaivitage funktsioon. Selle reziimi valimisel ei saa viitkaivitust
programmeerida.

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab maaratud kiipsetusaega
muuta nupuga @ :vajutage muutmiseks 4+ voi — ja seejdrel
vajutage kinnitamiseks v .

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab pdrast kiipsetusaja madramist
kasutada funktsiooni viitkaivitust, programmeerides
kiipsetamise |6petamise aja. Ekraanil kuvatakse |6puaeg ja
ikoon @ vilgub.

12LCM e
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LOPUAEG

Soovitud 4+ kiipsemise [6ppemise aja seadmiseks vajutage
voi — ja seejdrel vajutage funktsiooni kinnitamiseks ja
aktiveerimiseks v . Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon
hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine |6ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse
ahju eelsoojendus: Ahi jduab soovitud temperatuurini aegamisi,
mis tdhendab, et kiipsetusaeg voib olla natuke pikem, kui
kUpsetustabelis margitud. Ootamise ajal vdite vajutada -+ voi —,
et muuta programmeeritud I6puaega, voi vajutada muude
seadete muutmiseks <« . Kui vajutate teabe nagemiseks & , on
voimalik Ulituda 16puaja ja kestuse vahel.

6" SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
klpsetusreZiimi, temperatuuri ja kestuse kdigi saadaolevate
roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt ndidake lihtsalt toidu omadus, et
saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS / PITSA (UMAR-ALUS-KIHID)

o]

KILOGRAMMID

Funktsiooni digesti seadistamiseks jargige ekraanil kuvatud

juhiseid: vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi —, et
valida noutud vaartus, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

KUPSUS / PRUUNISTAMINE

Osades reziimi 6™ Sense funktsioonides on voimalik
reguleerida kiipsustaset.
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KUPSUS
Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi — , et valida
soovitud tase vahemikus pooltoores (-1) kuni kiips (+1).
Vajutage kinnitamiseks v voi [] ja kdivitage funktsioon.
Kui see on voimalik, saab samal viisil osades reZiimi 6 Sense
funktsioonides reguleerida pruunistustaset vahemikus madal
(=1) kuni kérge (1).

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite funktsiooni,Sundohk + aur” véi Gihe reziimi 6™
Sense valmisretseptidest, on voimalik auru kasutades
valmistada igat tllipi toite.

Aur levib toidus vorreldes tavaparastes funktsioonides
kasutatava kuuma 6huga kiiremini ja Ghtlasemalt: see
lhendab kiipsetusaega, sailitab toidus vaartuslikud toitained
ja tagab imemaitsva tulemuse iga retseptiga.

Auruga kiipsetamise ajal peab uks alati kinni olema.

Auruga kipsetamiseks tuleb juhtpaneelil olevat sahtlit
kasutades tdita paak, mis asub ahju sees.

Kui ekraanil kuvatakse viip,,LISAGE VESI” véi ,TAITKE SAHTEL,
vajutage ornalt sahtlit, et see avada.

Kallake sellesse aeglaselt joogivett, kuni ekraanil kuvatakse
tekst,PAAK TAIS”. Paaki maksimaalne maht on 1,5 liitrit.

Vett tuleb lisada ainult siis, kui paak pole [6puni
klipsetamiseks piisavalt tais.

Arge taitke paaki, kui ahi on vilja liilitatud ega enne vastava
viiba kuvamist ekraanil.

3. FUNKTSIOONI KAIVITAMINE

Kui vaikimisi vaartused on need, mida soovite, voi kui olete
vajaminevad seadistused maaranud, siis vajutage funktsiooni
kaivitamiseks [>].

Kui vajutate viitfaasis nuppu 7, kaivitab ahi funktsiooni
kohe.

Pange tahele: Kui funktsioon on valitud, nditab ekraan iga
funktsiooni jaoks kéige sobivamat tasandit.

Vite aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage .

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade. Vajutage
eelmisele ekraanile naasmiseks << ja valige moni teine
funktsioon voi oodake taieliku jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Monel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp: Parast
funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et eelsoojendus on
aktiveeritud.

i 0--i- -
EELKUUMUTAMI

Kui see etapp on I6ppenud, kélab helisignaal ja kuval
viidatakse, tekstiga,LISAGE TOIT", et ahi on saavutanud
seatud temperatuuri ja toit tuleb ahju panna.

Nuid saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kupsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda. Kui
eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse eelsoojendus.

Kiipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga + v6i — muuta.

5. KUPSETAMISE SEISKAMINE / POORAMINE VOI
TOIDU KONTROLLIMINE

Ukse avades patatakse ajutiselt soogivalmistamine, lilitades
soojenduselemendid vilja.

Klipsetamise jatkamiseks sulgege uks.

Osad reziimi 6™ Sense funktsioonid néuavad toidu pédramist
kiipsetamise ajal.

) ec
)

LS
POORAKETOITU

Kolab helisignaal ja ekraanil viidatakse vajalikule toimingule.
Avage uks, tehke ekraanil viidatud toiming ja sulgege uks
kiipsetamise jatkamiseks.

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kdpsetamise

I6puaega ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

(e)C
Rin=
LI'LI I:I

KONTROLLIGETOIT

Kolab helisignaal ja ekraanil ndidatakse, mida tuleb teha.
Kontrollige toitu ja seejarel sulgege kiipsetamise jatkamiseks
uks.

Pange tahele: Vajutage nende toimingute vahelejatmiseks [>].
Vastasel korral jatkab ahi kiipsetamist, kui teatud aja jooksul
Uhtegi toimingut ei tehta.

6. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine on
[6ppenud.

LOPP
Vajutage kiipsetamise jatkamiseks manuaalreZiimis

(aeg madramata) nuppu =] véi vajutage nuppu + , et
kiipsetusaega uut kestust valides pikendada. Mélemal juhul
sailitatakse klipsetusparameetrid.

Kui toit on eemaldatud, jatke ahi suletud uksega jahtuma.
PRUUNISTAMINE

Méned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
[6ppemist grilli.

Whj;lﬁool ’
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vPRUUNISTUSEKS

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage vajaduse korral
nuppu v viieminutilise pruunistustsikli kaivitamiseks. Voite
funktsiooni mis tahes ajal peatada, vajutades nuppu [@].

.LEMMIK

Kui kipsetamine on I16ppenud, kuvatakse viip funktsiooni
salvestamiseks lemmikute loendisse numbriga vahemikus 1
kuni 10.

H2Here
i

C

LISAN LEMMIKUKS?

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage v, muul juhul vajutage palve
eiramiseks <« .

Parast nupu v vajutamist vajutage nuppu -+ voi —, et valida
number, seejdrel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

Pange tahele: Kui kogu malu on tais voi valitud méalupesa on juba
kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni tlekirjutamist
kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage < : Ekraanile
kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

1C1M1°
N2

g 00 180
1. TAVAPARANE
Funktsiooni valimiseks vajutage 4+ voi — , kinnitamiseks
vajutage v, ja seejarel vajutage aktiveerimiseks [>].
PUHASTAMINE

«  AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal ja
arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on parast
tsiikli Il6ppu 6hutatud..

Ahjust tuleb enne funktsiooni kadivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, veenduge, et koik pdletid ja
elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi

ajal valja lulitatud. Parima tulemuse saavutamiseks
eemaldage enne Pyro-funktsiooni kasutamist

niiske kasnaga koige suurem mustus. Kasutage
puroluusifunktsiooni ainult siis, kui seade on vaga must
vOi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna. Vajutage nuppu
, et kuvada ekraanil ,Pyro”.

Pyro
Vajutage nuppu + voéi — et valida soovitud tsiikkel,
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v . Kui tstkkel
on valitud, vajutage aja (viitkaivitus) valimiseks
nuppu + voi — ja vajutage kinnitamiseks nuppu v
. Puhastage uks ja eemaldage koik tarvikud viidatud

viisil, seejarel sulgege uks ja vajutage nuppu [>]

kui olete valmis: ahi kdivitab isepuhastuststikli ja

uks lukustub automaatselt: ekraanile kuvatakse
hoiatus ja mahaloendus, mis naitab tsikli edenemist.
Parast tsukli [6ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele.

- ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist, et see
katlasse paaki ei jadks. Seadme optimaalseks kasutuseks
on soovitatav iga kord pérast aurutsiikli kasutamist paak
tihjendada.

Parast tiihjendusfunktsiooni
valimist vajutage nuppu [>]

ja tehke viidatud toimingud:
Avage uks ja asetage suur

kann dravooluotsaku alla, mis
asub paneelist all paremal. Kui
aravoolamine on alanud, hoidke
kannu paigal, kuni toiming on
[6petatud. Taiskoguse dravooluks
kulub ligikaudu kolm minutit.

Vajaduse korral on véimalik tlihjendamine katkestada,
vajutades nuppu TAGASI v6i STOPP (nt kui kann saab
tlhjenduse kaigus tais).

Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

Pange tahele: et vesi oleks kulm, ei saa seda toimingut teha enne,
kui viimasest tsklist on méddunud 4 tundi (voi kui toodet on
viimati toidetud). Ooteajal on ekraanil kuvatud tekst ,VESI ON
KUUM- PALUN OODAKE".

« KATLAKIVI

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab paagi ja
auruahela heas korras. Ekraanil kuvatakse teade <KATLAKIVI
EEM.>, mis tuletab teile meelde toimingut regulaarselt teha.
Katlakivi eemaldamise ndude kaivitab aurutamise tsiklite
arv voi aurukatla to6tunnid viimasest katlakivi eemaldamise
tstklist (vt allolevat tabelit).

Katlakivi eemaldamine on
soovitatav

22 tundi aurutamist kestvus

20 aurutamise tstklit

Aurutamise-tsiiklit pole
voimalik kaivitada enne
katlakivi eemaldamist

Katlakivi eemaldamise protseduuri voib teha ka siis, kui kasutaja
soovib paaki ja sisemist auruahelat péhjalikumalt puhastada.
Kogu funktsiooni keskmine kestus on ligikaudu 180
minutit. Parast funktsiooni kaivitamist jargige ekraanil
kuvatud juhiseid.

Pange tahele: Funktsiooni saab peatada, kuid kui see suvalisel ajal
tUhistatakse, tuleb kogu katlakivi eemaldamise tstkkel algusest
peale uuesti korrata.

» FAAS 1: ARAVOOLAMINE (KUNI 3 MIN)

Kui ekraanil on kuvatud <ASETAGE MAHUTI DUUSI
ALLA>, tihjendage paak, nagu on kirjeldatud jaotises

,Aravool”.

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha
enne, kui viimasest tstklist on méddunud 4 tundi (voi kui
toodet on viimati toidetud). Ooteajal on ekraanil kuvatud tekst

° Whirlpool



WVESI ON KUUM- PALUN OODAKE"Kannu maht peab olema
vahemalt 2 liitrit.
» FAAS 2: KATLAKIVI (~120 MIN)

Kui ekraanil kuvatakse <LISAGE 1.7 L LAHUSEST>,
valage katlakivieemaldi lahus sahtlisse. Me soovitame
valmistada katlakivieemaldi lahuse, lisades 3 kotti (75
g) spetsiaalset katlakivieemaldit Oven WPRO* 1,7 liitri
toatemperatuuril joogivee hulka.

=759

1,7 Liters

>

Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse valanud,
vajutage nuppu [>] , et kdivitada katlakivi
eemaldamise pohiprotsess. Katlakivi eemaldamise
etapid ei ndua seadme ees viibimist. Parast iga faasi
I6ppu esitatakse akustiline tagasiside ja ekraanil
kuvatakse juhised jargmise etapi jatkamiseks.

» FAAS 3: ARAVOOLAMINE (KUNI 3 MIN)

Kui ekraanil on kuvatud <ASETAGE MAHUTI DUUSI
ALLA>, tihjendage paak, nagu on kirjeldatud jaotises

,Aravool”

» FAAS 4: LOPUTAMINE (~20 MIN)

Paagi ja auruahela puhastamiseks kasutage
loputustsiklit. Kui ekraanil on kuvatud <LISAGE VESI
LOPUTAMISEKS>, kallake sahtlisse joogivett, kuni

ekraanil kuvatakse ,PAAK TAIS*, seejarel vajutage nuppu
[>], et alustada esimest loputust.

» FAAS 5: ARAVOOLAMINE (KUNI 3 MIN)
» FAAS 6: LOPUTAMINE (~20 MIN.)
» FAAS 7: ARAVOOLAMINE (KUNI 3 MIN)
» FAAS 8: LOPUTAMINE (~20 MIN.

» FAAS 9: ARAVOOLAMINE (KUNI 3 MIN)

Parast viimast toimingut vajutage nuppu OK, et katlakivi
eemaldamine |6petada. Kui katlakivi eemaldamine on
|6petatud, saab kasutada koiki aurufunktsioone.

Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on soovitatav
kasutada *WPRO katlakivieemaldit. Jérgige pakendil olevaid
kasutusjuhiseid. Tellimine ja lisateave mudgijargsest teenindusest
voi veebisaidil www.whirlpool.eu

Whirlpool ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad muu
puhastusvahendi kasutamisest.

. TAIMER

Kui ahi on valja lilitatud, saab ekraani kasutada taimerina.
Funktsiooni kaivitamiseks veenduge, et ahi on valja lilitatud,
ja seejdrel vajutage 4+ vo6i — : Ekraanil vilgub ikoon @ .
Soovitud kestuse seadmiseks vajutage + voi — ja seejarel
vajutage taimeri aktiveerimiseks v .

TAIMER

Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kdlab
helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi toiduvalmistamise
tsUklit. Taimeril valitud aja muutmiseks vajutage nuppu + voi —;
taimeri vdljalUlitamiseks voite Ukskoik millal vajutada nuppu <«
VoI O .

Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida méne funktsiooni.

Vajutage nuppu ahju sisselilitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest s6ltumata
aja arvestamist, mojutamata funktsiooni to6d.

Pange tahele: Selles faasis ei ole minutilugejat véimalik ndha
(kuvatakse ainult ikoon @ ), mis jatkab taustal minutite lugemist.
Minutilugeja ekraani leidmiseks vajutage [@], et peatada hetkel
aktiivne funktsioon.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit all <« .

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

@
Ui

KLAHVILUKK

Pange tahele: Selle funktsiooni saab aktiveerida ka

toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on véimalik ahi igal
ajal valja lUlitada, selleks vajutage .

°C
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KUPSETAMISTABEL

TOIDUKATEGOORIAD

LIHA

Rost. loomaliha

Praeliha (klipsus 0) &

SOOVITUSLIK KOGUS

POORAMINE
(kiipsetusajast)

TASE JA
TARVIKUD

Kotletid (klipsus 0)

3/5

Rostitud sealiha

Praeliha

Vorstikesed

2/3

Rostitud kana

Terve &

Filee ja rinnak

Kebab

KALA

Fileed

Kidlmutatud fileed

KOOGIVILI

Rostitud juurviljad

Kartulid

Taidetud juurviljad

0,1-0,5 kg cad

Rostitud juurviljad

0,5-1,5 kg

Gratdanitud juurviljad

Kartulid

(ks alus

Tomatid

(ks alus

Paprika

(ks alus

Brokoli

(ks alus

Lillkapsad

(ks alus

Muu

KOOGID JA
PAGARITOOTED

Koogi kergitamine
ahjuvormis

Biskviitkook

(ks alus

0,5-1,2 kg

Koogid ja tdidisega
pirukad

Kipsised

0,2-0,6 kg

Keedutaigen

(ks alus

Tort

04-1,6 kg

Struudel

0,4-1,6 kg

Puuviljapirukas

SOOLASED
KOOGID

LEIB

Kuklid &

Véileiva viil ahjuvormis &

400-600 g tk

Suur leib &

0,7-2,0 kg

Bagetid &

PITSA

Ohuke

200-300 g tk

Gmar, alus

Paks

Umar, alus

Kilmutatud

TARVIKUD

aF=r

1-4 kihti

Norgumispann /
kUpsetusplaat
vOi ahjualus traatrestil

Ahjualus véi koogivorm
traatrestil

Norgumispann /

Traatrest kipsetusplaat

Norgumispann ja
500 ml vett

Whj;lﬁool



“®| FUNKTSIOONI SUNDOHK + AUR KUPSETUSTABEL

. ET

RETSEPT AURUTASE EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TE:?/-:—KJJ\D
Kiipsised MADAL Jah 140 - 150 35-55 L3
Viike kook / muffin MADAL Jah 160 - 170 30- 40 L3
Parmitainast koogid MADAL Jah 170 - 180 40 - 60 .
Biskviitkook MADAL Jah 160- 170 30- 40 .
Focaccia MADAL Jah 200 - 220 20 - 40 3
Saiapits MADAL Jah 170-180 70-100 3
Viike sai MADAL Jah 200 - 220 30-50 3
Bagett MADAL Jah 200 - 220 30-50 3
Ahjukartulid KESKM Jah 200 - 220 50-70 L3
Vasikas/loomaliha/sealiha 1 kg KESKM Jah 180 - 200 60 - 100 ;
Vasikas/loomaliha/sealiha (tlkid) KESKM Jah 160 - 180 60-80 1;
Veisepraad pooltoores 1 kg KESKM Jah 200 - 220 40-50 1;
Veisepraad pooltoores 2 kg KESKM Jah 200 55-65 ;
Lambajalg KESKM Jah 180 - 200 65-75 L3
Hautatud seakoot KESKM Jah 160 - 180 85-100 3
Kana/parlkana/part 1-1,5 kg KESKM Jah 200 - 220 50-70 1;
Kana/parlkana/part (tiikid) KESKM Jah 200 - 220 55-65 1;
-(I;i:ﬁeattl:j,asi?/;lllgrvitsad, baklazaan) KESKM Jah 180 -200 25-40 ‘i’
Kalafilee KORGE Jah 180 - 200 15-30 L3
S S - T
TARVIKUD Traatrest Ahjualus véi koogivorm Nggsg,:&ss%?;g/ NQrgumispann / Noérgumispann ja
kUpsetusplaat 500 ml vett

voi ahjualus traatrestil

Whj;lﬁool



KUPSETAMISTABEL

. , REST JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TARVIKUD
=] Jah 170 30-50 2
Kerkinud/biskviitkoogid Jah 160 30-50 qé"_
4 1
Jah 160 30-50
3
Titega koogid Jah 160 - 200 3-8 3,
(juustukook, struudel, dunapirukas) 4 1
Jah 160 - 200 33-90 A
=] Jah 150 20-40 :
Jah 140 30- 50 4
Kipsised
Jah 140 30-50 £
5 3 1
Jah 135 40-60 —
=] Jah 170 20- 40 3
Jah 150 30- 50 4
Vaiksed koogid / muffinid
° Jah 150 30-50 £
5 3 1
Jah 150 40-60 —
=] Jah 180 - 200 30-40 :
Tuuletaskud Jah 180 - 190 35-45 4]
Jah 180 - 190 3oasx o 31
=] Jah 90 110- 150 :
Besee 2 Jah 90 130 - 150 4 1
abFr
Jah 90 140-160% > 31
=] Jah 190 - 250 15-50 2
Pitsa/sai/focaccia
Jah 190 - 230 20-50 4 !
Pitsa (6huke p6hi, paks pohi, ) e 5 3 1
laadipirukas Jah 220 - 240 25-50 — — U
=] Jah 250 0-15 3,
. . . 4 1
Sugavkulmutatud pitsa Jah 250 10-20 A=, - r
Jah 220- 240 5-30 2 3,V
Jah 180 - 190 45-55 3
Pikantsed saiakesed 4 1
h 1801 45 -
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) J 80-190 000 e A
. 5 3 1
Jah 180 - 190 45-70 e L
3
E Jah 190 - 200 20-30
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 4 1
%} —r
. 5 3 1
Jah 180 - 190 20 - 40 R
FUNKTSIOONID El ] = ®
Tavapdrane Sundéhk  Konvektsioonkipsetus Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Saéstlik sundohk

10
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RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TEE?/-:—KJL/J_\D
Lasanje / flan / kiipsetatud pasta / ) ) 3
kannelloonid lzl Jah 190 - 200 45-65 L
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha 3
1kg Iil Jah 190 - 200 80-110
= 2
Krobeda kamaraga seapraad (2 kg) k - 170 110-150
Kana/kiidilik/part 1 kg =] Jah 200 - 230 50-100 3
Kalkun/hani 3 kg =] Jah 190 - 200 80-130 2,
Kupsetatud kala / kalaléigud 3
Jah 180 - 200 40-60
(fileed, terved) lzl . —J
Taidetud aedvili 2
Jah 180 - 200 50-60
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaan) d s
Rostleib ja -sai EI - 3 (kérge) 3-6 _\_”5."’
Kalafileed/-steigid Ifl - 2 (keskmine) 20-30** _\_”4“.’_ 1 3 r
Vorstid / kebab / ribi / kotletid El - 2-3 (keskmine — korge) 15-30** _\_”5“_'_ 1 4 r
Rostitud kana 1-1,3 kg - 2 (keskmine) 55 - 70 *** _\_”2“’ 1 ! [
Lambakoot / -jalg - 2 (keskmine) 60 - 90 *** \ 3 j
Ahjukartulid . 2 (keskmine) 35-s5ae 3
Kobgiviljagratéan - 3 (kbrge) 10-25 3,
Kiipsised B Jah 135 50-70 SRS B
Kapsised T s e e
- = 5 4 3 i
Tordid E Jah 170 50-70 AER AR ARER aRER
Tordid
Umarpitsad IPC@E' Jah 210 40-60 _\%’_ _\é}_ _‘é’_ _\‘1;[’_
itsa
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) / 5 3 1
Jah 190 40-120%
lasanje (tase 3) / liha (tase 1) ° AR AR L
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) A
/ rostitud koogiviljad (tase 4) / lasanje EY Jah 190 40-120% 2 4 2 T
(tase 2) / lihaldigud (tase 1) Menu
Lasanje ja liha ® Jah 200 50- 100 * 4 !
N L W
Liha ja kartulid Jah 200 45-100% AT
Kala ja kéégivil Jah 180 30-50* A1
Tsidetud praad d® - 200 80-120* 3 |
Lihaldéigud 3
_ 2 -100*
(kiitilik, kana, lammas) 00 20100 —J

* Arvestuslik ajakulu: Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.
** Poorake toitu poole kiipsetusaja méddudes.
***Vajaduse korral poorake toit Umber pérast 2/3 kiipsetusaja méodumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.

Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kéige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt klps, siis kasutage kérgemaid seadeid.

Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kipsetusplaate. Kasutada véib ka pUreksklaasist ja keraamilisi
noéusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

Aeeeenn ~ [ e P —J ~ T
) e . Norgumispann / . ) - . )
TARVIKUD Traatrest Ahjualus voi kogglvorm kipsetusplaat Ngrgumgpann / Nérgumispann ja
traatrestil klpsetusplaat 500 ml vett

voi ahjualus traatrestil

Whj;lﬁool !




PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

. Puhastage pindu niiske mikrokiudlapiga.

Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
. Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moéni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, ptihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

. Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja

seejarel (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
eemaldage voimalikud toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

. Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean.

. Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitiirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb
ahi vooluvorgust lahti ihendada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada pesuharja
vOi svammiga.

AURUTI

Et tagada ahju parim joudlus ja dra hoida katlakivi teket,
soovitame regulaarselt kasutada funktsioone Aravool ja
Katlakivi eemaldamine.

Kui funktsiooni Sundohk + aur ei kasutata pikka aega,
tuleks aktiveerida kipsetustsikkel tiihja ahjuga ja
taielikult téidetud paagiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.
2. Eemaldage riiulisiinid.

3. Eemaldage lambi kate.

4. Asendage lamp.

5. Pange lambikate tagasi, vajutades selle kindlalt oma
kohale.

6. Paigaldage riiulisiinid tagasi.
7. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.

Pange tdhele: Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tiup G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see [6puni lahti, laske 3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti. ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejdrel avage taielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge, et need
liiguvad I6puni alla.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni — drge hoidke seda
kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni, tbmmates NS
samal ajal Glespoole, kuni see oma pesast lahti tuleb. Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
Pange uks pehme pinna peale Ghele kiiljele maha. asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Uihel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.
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RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei to6ta.

Voimalik pohjus

Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvéorku
Uhendatud.

Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle
jarel number voi taht.

Ahju rikked.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.
Prooovige teha , TEHASELAHTESTUS", mille saate valida
menuitst,SEADED".

Votke Ghendust Idhima teenindusega ja 6elge neile F tahele
jargnev number.

Ahi ei lahe soojaks.

Kui DEMOFUNKTSIOON on
sisselllitatud, siis on koik
kasklused aktiivsed ja meniid

kasutatavad, kuid ahi ei soojene.

Iga 60 sekundi tagant kuvatakse
ekraanil tekst DEMO.

Valige menuist SEADED suvand DEMO ja valige selle
véljalulitamiseks Off.

Tuli kustub.

OKO-reziim on sisse lilitatud.

Valige meniiiist SEADED suvand OKO ja valige selle
valjaltlitamiseks Off.

Uks ei avane.

Puhastusprotsess pooleli.

Oodake, kuni funktsioon 16peb ja ahi maha jahtub..

L

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
Kilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine

Teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate hendust midgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

n andmeplaadil olevad koodid.

14
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Trumpasis vadovas

www.whirlpool.eu/register

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

instrukcijas.

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nematomas)

4. Skersinés grotelés
(lygis nurodytas
priekingje orkaités dalyje)

5. Durelés

6. Vandens stalcius

7. Virsutinis kaitinamasis
elementas / grilis

8. Lempa

9. Duomeny plokstelé
(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinimo elementas

(nematomas)
VALDYMO PULTO APRASYMAS
6 ED ] — — AR T O}
2.0.5 « v i B O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS 4. ATGAL 7. NARSYMO MYGTUKAS SU

Jjunkite arba isjunkite krosnele ir
sustabdykite veikiancia funkcija.

2. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
FUNKCIJY

Greitai pasiekite funkcijas ir meniu.

3. NARSYMO MYGTUKAS SU
MINUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir sumazinkite

funkcijy nustatymus arba reiksmes.

Grjzkite j ankstesnj ekrana.
Suteikia galimybe pakeisti
nustatymus gaminimo metu.

5. EKRANAS

6. PATVIRTINIMAS

Patvirtinkite funkcijos pasirinkima
arba nustatyta reikSme.

Whjr/lﬁool

PLIUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir didinkite funkcijy
nustatymus arba reikSmes.

8. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
PARINKCIY / FUNKCDUY

Greitai pasiekite funkcijas, trukme,
nustatymus ir mégstamiausius.

9. PALEIDIMAS

Paleiskite funkcijg naudodami
nurodytus ar pagrindinius
nustatymus.




PRIEDAI

GROTELES SURINKIMO PADEKLAS

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atramg
puodams, pyragy skardoms ir
kitiems gaminimo indams.

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, Zuvj,
darzoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

KEPIMO SKARDA SLANKIOQJANCIOS

GROTELES *

—

Palengvina priedy jstatyma ir
iséemima.

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY JSTATYMAS

Jstatykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
skersiniy groteliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo skarda,
dékite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

. Norédami iSimti lentyny laikiklius, Siek tiek pakelkite

j virSy, tada atsargiai iStraukite apatine dalj i$ jstatymo
vietos: dabar galite iSimti lentyny laikiklius.

. Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada nuleiskite |
apatine jstatymo vieta.

FUNKCIJOS

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)

ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.
Virsutinj groteliy fiksatoriy pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki galo. | ta padétj nuleiskite ir
kita fiksatoriy. Laikiklius jstatykite tvirtai paspausdami
apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite, ar skersinés
groteles gali judéti laisvai. Tuos pacius veiksmus su
skersinémis grotelémis atlikite kitoje puséje ir tame
paciame lygmenyje.

Atkreipkite démesj: Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

y 6" SENSE”
sense Uztikrina galimybe automatiskai gaminti jvairius
patiekalus (lazanija, mésa, Zuvis, darzovés, pyragai ir
pyragaiciai, pikantiski pyragai, duona, pica).
Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités
atitinkamos gaminimo lentelés nurodymais.

E}@ PRIV. ORO SR. + GARAI

Suderinus garus ir priverstinj oro srautg, naudodamiesi
Sia funkcija lengvai paruosite patiekalus, kurie bus traskus

ir apskrude iSoréje, taciau minksti ir sultingi viduje. Siekiant
geriausiy gaminimo rezultaty gaminant zuvj rekomenduojame
rinktis HIGH (auksta) gary lygi, mésai — MEDIUM (vidutinj), o
duonai ir desertams - LOW (zema) gary lyg.

PRIV. ORO SR.

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant ant
keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems maisto produktams gaminti —
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

JPRASTOS FUNKCIJOS

« KONVEKC. KEP.

Naudojama gaminant mésa ir kepant pyragus su jdaru
ant vienos lentynos.

+ ,COOK 4" FUNKCIJOS
Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems reikalinga

’ Whirlpool



ta pati gaminimo temperatura ir gaminant ant keturiy
lentyny tuo paciu metu. Si funkcija gali bati naudojama
kepant sausainius, pyragus, pica (taip pat ir Saldyta) ir
ruoSiant visg patiekala. Geriausius rezultatus gausite
tiksliai paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimy.

«  TURBO GRILL (TURBOKEPINTUVAS)
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo
padékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys: Skysciy
surinkimo skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j j3 500 ml geriamojo vandens.

« UZSALD. KEP.
Funkcija automatiskai parenka tinkamiausia gaminimo
temperaturg ir rezimg 5 skirtingoms Saldyto maisto
rasims. Orkaiteés i$ anksto jkaitinti nereikia.

« SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

» MAXI COOKING
Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas. Rekomenduojama gaminimo metu mésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésa
kartkartémis aplaistyti, kad ji nesudzitty.

»  TESLOS KILD.
Optimalus saldZios arba pikantiskos teslos kildinimas.
Kad tesla nesublitksty, funkcijos nejjunkite, jei orkaité
vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.

»  ATSILDYTI
Paspartinamas maisto atsildymas. Maista padékite
ant vidurinés lentynos. Maistg palikite pakuotéje, kad
nedzidty jo iSoré.

»  ISLAIKYTI SILTA
Palaiko ka tik paruosta maista karstg ir trasky.

» ,ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA
Tinka gaminant didelius mésos gabalus su jdaru ir
meésos filé ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui
neleidzia isdZiati kintamas oro srautas. Jei naudojama
$i ECO funkcija, gaminimo metu lemputé lieka iSjungta.
Kai naudojate ECO ciklg ir norite optimizuoti energijos
sgnaudas, orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.

TRADIC. GAMIN.
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.
KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus
ir deSreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA
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duona. Jei mésa kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys:

Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

2 4] SPARTUSIS |KAIT.

Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
LAIKMACIAI
Skirti funkcijy laiko reikSméms redaguoti.
MINUT. LAIK.
Skirtas stebéti laikg nesuaktyvinant funkcijos.
VALYMAS

«  AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS - PYRO
Gaminimo metu iSsiskyre tiskalai pasalinami naudojant
itin aukstos temperatiros cikla (apie 400 °C). Galimi du
automatinio valymo ciklai: Visas ciklas (Pyro) ir trumpesnis
ciklas (Pyro Eco). Rekomenduojame nuolatos naudoti
trumpesnj cikla, o kai orkaité yra labai nedvari - jjungti visg
cikla.

«  VANDENS ISLEIDIMAS
Automatiskai isleidzZia likusj vandenj i$ maisto ruosimo
kameros, kad joje nelikty vandens tuo atveju, jei prietaisas
nebus naudojamas tam tikra laika.

»  NUOSEDY SAL.
Naudojama pasalinti kalkiy nuosédy likuius i3 virintuvo. Sig
funkcija rekomenduojama naudoti pastoviais intervalais.
Jei taip nedarysite, ekrane pasuirodyss pranesimas, kuriuo
primenama idvalyti orkaite.

@0 NUSTATYMAI
Krosnelés nustatymams reguliuoti.

Kai veikia EKO rezimas, siekiant taupyti energija, ekrano
Sviesumas sumazéja po keliy sekundziy ir lemputeé issijungia po

1 min. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik paspaudziamas
bet kuris mygtukas.
Kai DEMO REZIMAS yra ,On” visos komandos yra aktyvios ir
meniu veikia, taciau krosnelé nekaista. Jei norite iSjungti §j
rezima, meniu NUSTATYMAI eikite  parinktj DEMO REZIMAS ir
pasirinkite ,Off"
Pasirinkus ATKURTI GAM.PAR, gaminys i3sijungia ir grjztama prie
nustatymy, buvusiy pirmojo jjungimo metu. Visi nustatymai
bus iStrinti.

MEGSTAMA

Greitai prieigai prie 10 mégstamiausiy funkcijy.

O
@
]

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalba ir laika:
Ekrane bus rodoma,,English” (angly kalba).

1. Engdlish
Paspauskite 4 arba — ir slinkdami kalby sarasu pasirinkite

reikiama kalba.

Paspauskite v/ ir patvirtinkite pasirinkima.

Atkreipkite démesj: Paspaudus & , kalba taip pat galima pakeisti
meniu NUSTATYMAY, pasirenkant parinktj KALBA.

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galig, suderinama

su namy tinklo parametrais, t. y. daugiau nei 3 kW (16): Jei
jlsy namuose vartojama mazesnés galios srové, jums reikés
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sumazinti reikSme (13).

I
GALIA

Pasukite reguliavimo rankenéle ir pasirinkite 16, Auksta” arba 13
»Zema’, tada paspauskite v ir patvirtinkite.
3. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke galig, turésite nustatyti laika. Ekrane mirksés du
valandy skaitmenys.

Jctu
LAIKRODIS

Paspauskite 4+ arba — ir nustatykite valandas, tada paspauskite
v : Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

Paspauskite 4 arba — , nustatykite minutes ir patvirtindami
paspauskite v .Atkreipkite démesj. Atsinaujinus elektros tiekimui,
gali tekti nustatyti laikg dar karta. Paspaude & pateksite j
,NUSTATYMAI", tada pasirinkite ,LAIKRODIS"

4. |KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai
visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités isSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus. Orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai vieng valandg, jjungus
kepimo funkcija su oro srautu (pvz.,,,Priverstinio oro srautas" ar
+Konvekcinis kepimas”).

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCUA

Paspauskite [@] ir jjunkite orkaite: ekrane bus rodoma paskutiné
naudota funkcija arba pagrindinis meniu.

Funkcijas galima pasirinkti paspaudus vieng i$ pagrindiniy
funkcijy piktogramy arba slenkant meniu. Norédami pasirinkti
meniu elementg (ekrane rodomas pirmas galimas elementas)
paspauskite 4 arba — ir pasirinkite pageidaujama, tada
paspauskite v ir patvirtinkite.

2. NUSTATYKITE FUNKCIJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos nustatymus.
Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti eilés tvarka.
Paspaudus <« galima vél pakeisti ankstesnj nustatyma.

TEMPERATURA / KEPINIMO LYGIS / GARY LYGIS

_ J8---- o0
TEMPERATURA

Kai ekrane mirksi reikSmé, naudodami + arba — jg pakeiskite,
tada patvirtinkite paspausdami v ir pereikite prie kity
nustatymy (jei reikia).

Taip pat galima nustatyti ir kepinimo lygj: Kepinant galima
naudoti viena i$ trijy nustatytujy galios lygiy: 3 (aukstas), 2
(vidutinis), 1 (Zemas).

Naudodami funkcijg Priverstinis oro srautas ir garai galite
pasirinkti tokias gary kiekio reikSmes: 1 (Zemas), 2 (vidutinis), 3
(aukstas).

Atkreipkite démesj: Suaktyvinus funkcija temperattros / kepinimo
lygj galima keisti naudojant 4- arba — .

TRUKME

N 7
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TRUKME

Kai ekrane mirksi piktograma (&, naudodamiesi + arba —
nustatykite reikiama gaminimo laika, tada paspauskite v/

ir patvirtinkite. Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia (neribotas). Patvirtinkite
paspausdami v arba [>] ir paleiskite funkcija. Pasirinke §j

rezima negalite uZzprogramuoti atidétos paleisties.

Atkreipkite démesj: Paspausdami & galésite reguliuoti gaminimo
metu nustatytg gaminimo laika: paspauskite + arba —,
koreguokite laika ir patvirtindami paspauskite v .

PABAIGOS LAIKAS (PRADZIOS ATIDEJIMAS)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo laikg galima
atidéti funkcijos paleidimg uzprogramavus gaminimo pabaigos
laika. Ekrane rodomas pabaigos laikas, 0 @ piktograma mirksi.

PABAIGOS LAIKAS

Paspauskite + arba — ir nustatykite norima gaminimo
pabaigos laika, tada paspauskite v, kad patvirtintuméte ir
suaktyvintuméte funkcija. Sudékite maista j orkaite ir uzdarykite
dureles: Praéjus nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai,
kad gaminimas buty baigtas jlsy nustatytu laiku.
Atkreipkite démesj. Naudojant atidéeto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé isjungiama: Orkaité
pamazu pasieks reikiamga temperatdrg, todél gaminimo laikas bus
Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo lentelgje. Kol laukiate, galite
paspausti 4 arba — ir koreguoti uzprogramuota pabaigos laika,
arba galite paspausti <« ir pakeisti kitus nustatymus. Jei paspausite
© , kad pamatytuméte informacija, turésit galimybe perjungti
pabaigos laiko ir trukmeés parinktis.
. /6" SENSE”

Ruosiant bet kokj maistg Sios funkcijos automatiskai parenka
geriausiai troskinimui, kepinimui ar kepimui tinkama rezima,
galinguma, temperatlra ir trukme.

Prireikus tiesiog nurodykite maisto ypatybes, kad rezultatai bty
optimalds.

SVORIS / AUKSTIS / PICA (APVALUS-PADEKLAS-SLUOKSNIAI)
6

sssss

KILOGRAMAI

Norédami tinkamai nustatyti funkcija vadovaukités ekrane
pateikiamomis instrukcijomis. Paraginti paspauskite + arba — ir

* Whirlpool



nustatykite reikiama reikSme, tada paspauskite v ir patvirtinkit.
PAGAMINIMO LYGIS / SKRUDINIMAS

Naudojantis kai kuriomis 6" Sense” funkcijomis galima
reguliuoti pagaminimo lygj.

sense

N
(
p

rd N

|
— )
PAGAMINIMO LYGIS

Paraginti paspauskite 4 arba — ir pasirinkite pageidaujama lygj:

puszalis (-1) arba gerai paruostas(+1). Patvirtinkite paspausdami
v arba [ ] ir paleiskite funkcija.

Tokiu paciu badu naudojantis kai kuriomis 6™ Sense”
funkcijomis galima reguliuoti apskrudinimo lygj: zemas (-1) ir
aukstas (1).

. GAMINIMAS NAUDOJANT GARUS

Pasirinkus,,Priverstinio oro srauto + Gary" arba vieng is keliy
,6™ Sense” skirty recepty galima gaminti jvairius patiekalus
naudojant garus.

Lyginant su kar$tu oru naudojamu gaminant jprastai, garai
pasklinda greiciau ir tolygiau. Dél to sutrumpéja gaminimo
laikas, patiekaluose lieka daugiau maistingy medziagy, o jas
galite mégautis puikiais ir tikrai skaniais receptais. Gaminimui
naudojant garus, durelés turi bati uzdarytos viso proceso metu.
Jei norite gaminti naudodami garus, naudodamiesi valdymo
skydelio stalc¢iuku uzpildykite orkaités rezervuara. Kai ekrane
pasirodo uzrasas,|PILKITE VANDENS" arba,PRIPILD. STALCIU*,
lengvai spustelékite ir atidarykite stalCiuka. Létai pilkite j jj
geriamg vandenj kol ekrane bus parodytas uzrasas,TALPA
PILNA". Maks. rezervuaro talpa 1,5 1.

vandens gaminimo procesui pabaigti.
Nepilkite vandens, jei orkaité yra iSjungta, arba kol ekrane
neparodomas prasymas tai padaryti.

3. PRADEKITE FUNKCLJA

Bet kuriuo metu, jei numatytosios reikSmés atitinka
pageidaujamas arba, jei pritaikéte norimus nustatymus,
paspauskite [>] ir suaktyvinkite funkcija.
Jei atidéjimo etapo metu paspausite [ krosnelé nedelsdama
suaktyvins funkcija.

Atkreipkite démesj: pasirinkus funkcija, ekrane bus rodomas
rekomenduojamas ir geriausiai kiekvienai funkcijai tinkantis lygis. JUs
galite sustabdyti suaktyvintg funkcijg bet kuriuo metu, paspausdami
.
Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali
temperatira, ekrane bus parodytas pranesimas. Paspauskite

<Kl ir grizkite j ankstesnj ekrang, pasirinkite kita funkcijg arba
palaukite, kol ji atveés.
4. |KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija jau
veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o ekrane bus
rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta temperatlra ir busite
paraginti,|DEKITE MAISTA".

Tada atidarykite dureles, sudékite maista j orkaite ir uzdarykite
dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo
fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus sustabdytas.

] bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Naudodamiesi + arba — galite bet kada pakeisti pageidaujama
krosnelés temperatira.

5. GAMINIMO PRISTABDYMAS / MAISTO APVERTIMAS
ARBA TIKRINIMAS

Atidarius dureles gaminimas laikinai pristabdomas isjungiant
kaitinimo elementus.

Jei norite testi gaminimo procesg, uzdarykite dureles.

Naudojant kai kurias,6™ Sense” funkcijas gaminimo metu
maista reikia apversti.

LM
[
APVERS. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Atidarykite dureles, atlikite ekrane nurodyta
veiksma ir uzdarykite dureles, kad gaminimas bty tesiamas.
Likus 10 % gaminimo laiko orkaité gali jus paraginti patikrinti
maistg tuo paciu budu.

(-
[
PATIKR. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Patikrinkite maista, uzdarykite duris ir teskite
gaminima.

Atkreipkite démesj: Paspauskite [, jei norite Siuos veiksmus
praleisti. Kitu atveju, jei nebus atliktas joks veiksmas, orkaité tes
gaminimo procesa.

6. GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

C

PABAIGA

Paspauskite =1, jei norite, kad gaminimas baty tesiamas
rankiniu badu (neribojant laiko), arba paspauskite —+ ir
prateskite gaminimo laika, nustatydami nauja trukme. Abiem
atvejais gaminimo parametrai bus islaikyti.

I$éme maista palikite krosnele atvésti su uzdarytomis durelémis.
SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima paskrudinti
maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti jjungti kepinimo
funkcija.

e
o
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PASPv SKRUD.

Kai ekrane rodoma susijusi Zinuté, paraginti paspauskite v',
kad baty pradétas penkiy minuciy skrudinimo ciklas. Jei norite
sustabdyti funkcija, bet kuriuo metu paspauskite mygtuka ir
iSjunkite orkaite.

.MEGSTAMA

Kai baigiasi gaminimo procesas, ekrane matysite raginima
i$saugoti funkcijg 1-10 mégstamiausiyjy saraso padétyje.

PRID. MEGSTAMA?

Jei pageidaujate iSsaugoti funkcija kaip mégstamiausia, o
dabartinius jos nustatymus naudoti ateityje, paspauskite v
arba, jei norite ignoruoti, paspauskite <« .

Po to, kai paspaudéte v, paspauskite 4+ arba — , kad
pasirinktuméte eilés numerj, tada paspauskite v ir patvirtinkite.
Atkreipkite démesj: Jei atmintis pilna arba pasirinktas eilés numeris
jau uzimtas, krosnelé paragins patvirtinti, kad norite perradyti
ankstesne funkcija.

Norédami véliau iskviesti issaugotas funkcijas, spauskite O :
Ekrane bus rodomas mégstamiausiy funkcijy sarasas.

1C1M1°
N2

’ iy -1

g Ol 180
1. TRADIC. GAMIN.
Paspauskite 4 arba — ir pasirinkite funkcija, patvirtinkite
paspausdami v, o tada paspauskite [>] ir suaktyvinkite.
VALYMAS

«  AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT
PIROLIZE (PYRO)

«  AUTOMATIC CLEANING - PYRO

C

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasirtpinkite, kad veikiant pirolizés ciklui

(ir kol iSvedinsite patalpa), prie orkaités nebity
vaiky ir gyvany..

Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités iSimkite visus
priedus, jskaitant ir skersines groteles. Jei orkaité
jrengiama po kaitlente, pasirtpinkite, kad savaiminio
valymo funkcijos veikimo metu visi degikliai ar
elektrinés kaitlentés baty isjungtos. Norédami gerai
nuvalyti, pries naudodami pirolizés funkcija, drégna
kempine pasalinkite didziausius neSvarumus. Pirolizés
funkcija jjunkite, kai prietaisas yra labai nesvarus

arba gaminimo metu i$ jo sklinda nemalonus kvapas.
Paspauskite F, kad ekrane baty rodoma,Pyro”

Pyro

Spausdami + arba — pasirinkite reikiama ciklg,
tada paspauskite v ir patvirtinkite. Kai pasirenkamas
ciklas, prireikus paspauskite + arba — ir nustatykite

pabaigos laika (pradzios atidéjima), tada paspauskite v
pabaigos laika (pradzios atidéjima), tada paspauskite

ir patvirtinkite. Nuvalykite dureles ir paraginus isSimkite
visus priedus, tada uzdarykite dureles, o baigus
paspauskite [>]: orkaitéje bus pradétas automatinio
valymo ciklas, o durelés automatiskai uzsirakins:

ekrane pasirodys jspéjamasis pranedimas kartu su

atgal skai¢iuojamu laiku, kuris rodo vykdomo ciklo
busena. Ciklui pasibaigus durelés liks uzrakintos, kol
temperatara orkaités viduje nepasieks saugaus lygio.

«ISLEIDIMAS

I$leidimo funkcija yra skirta vandeniui isleisti, kad rezervuare
nesusidaryty nuosedos. Siekiant uztikrinti optimaly prietaiso
veikimg, vandenj rekomenduojame isleisti po kiekvieno orkaités
gary ciklo naudojimo.

Pasirinke ,I3leidimo” funkcija
paspauskite [>] ir atlikite nurodytus
veiksmus: Atidarykite dureles ir
padékite didelj indg po isleidimo
antgaliu, kuris yra prie apatinio
desiniojo ekrano kampo. Prasidéjus
iSleidimui nepatraukite indo, kol
operacija nebus baigta. Vidutiné
viso isleidimo trukmé yra apie trys

minutés.

Jei reikia, paspaudziant mygtukus BACK (atgal) ar STOP
(stabdyti), galima pristabdyti isleidimo procesa (pvz,, jei
jpuséjus isleidimo procesui gsotis jau yra uzpildytas iSleidziamu
vandeniu).

Asotélio talpa turi blti maziausiai 2 litrai.

Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atvesti, $io veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu ekrane bus
rodomas pranesimas VANDUO KARSTAS - PALAUKITE".

« KALKIY SALINIMAS

Si speciali funkcija, aktyvinama reguliariais intervalais, palaiko
geriausia talpyklos ir gary konturo bukle. Ekrane bus rodomas
pranesimas <PASAL. NUOSEDAS> (atlikite kalkiy 3alinima),
primenantis atlikti Sig operacija reguliariai. Raginimas atlikti kalkiy
$alinima suaktyvinamas po tam tikro gaminimo garuose cikly
skaiciaus arba praéjus tam tikram gary jrenginio darbo valandy
skaiciui nuo paskutinio kalkiy salinimo ciklo (Zr. toliau pateiktg
lentele).

PRANESIMAS ,PASAL. NUOSEDAS"
PARODOMAS PO

Rekomenduojame atlikti
kalkiy Salinima

1 22 val. trukmés gaminimo garuose :

........ 20 gaminimo .g'g.r.qgs'gqlﬁlg”mm Gary ciklo nebus galima

: . . i suaktyvinti, kol nebus atliktas :
* 30 val. trukmés gaminimo garuose : kalkiy galinimo ciklas

Kalkiy $alinimo procedurg naudotojas gali atlikti bet kada, jei yra
noras kruopsciau iSvalyti talpykla ir vidinj gary kontara.

Vidutiné visos funkcijos trukmé apie 180 minuciy. Suaktyvinus
funkcija vykdykite ekrane pateikiamus nurodymus.

Atkreipkite démesj. Funkcijg galima pristabdyti, bet jei funkcija bet
kuriuo metu atsaukiama, visa kalkiy Salinimo ciklg reikes pakartoti
nuo pradziy.

° Whirlpool



» ETAPAS 1: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)

Kai ekrane pamatysite raginimg <PASTATYKITE INDA PO
ANTGALIU,>, isleidimo uzduotj teskite vadovaudamiesi

skyriuje ,ISleidimas” pateikiamu aprasymu.

Atkreipkite démesj. Kad vanduo spéty atvésti, Sio veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu
ekrane bus rodomas pranesimas ,VANDUO KARSTAS -
PALAUKITE".

Asotélio talpa turi bati maZiausiai 2 litrai.
» ETAPAS 2: KALKIY SALINIMAS (~120 MIN.)

Kai ekrane pamatysite pranesimga <|PILKITE 1.7
TIRPALO>, j stalciy jpilkite kalkiy Salinimo tirpalo.
Siekiant geriausi rezultaty rekomenduojame paruosti
nuoviry salinimo tirpalg, kurj sudaro 3 paketéliai (po
mazdaug 75 g) specialios orkai¢iy WPRO* nuoviry
salinimo priemonés 1,7 | kambario temperatiros
geriamo vandens.

(o= __ L OODDE -

1,7 Liters

>

Supyle kalkiy salinimo tirpala j stalciy, paspauskite
[>] kad buty pradétas pagrindinis kalkiy salinimo
procesas. Kalkiy salinimo etapy metu jums nereikia
stoveéti prie prietaiso. Pasibaigus kiekvienam etapui
pasigirs garsinis signalas, o krane bus rodomos
peréjimo j kitg etapa instrukcijos.

» ETAPAS 3: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)

Kai ekrane pamatysite raginimg <PASTATYKITE INDA
PO ANTGALIU,>, (pastatykite indg po isleidimo anga),
isleidimo uzduot] teskite vadovaudamiesi skyriuje
JSleidimas” pateikiamu aprasymu.

» ETAPAS 4: SKALAVIMAS (~20 MIN.)

Kad baty iSvalytas rezervuaras ir gary kontiras,
batina atlikti skalavimo cikla. Kai ekrane

parodomas pranesimas <ADD |PILKITE VANDENS IR
ISSKALAUKITE>, pilkite j stal¢iy geriamajj vandenij, kol

ekrane bus parodyta ,TALPA PILNA” tada paspauskite
[>], kad bty pradétas pirmas skalavimas.

» ETAPAS 5: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)
» ETAPAS 6: SKALAVIMAS (~20 MIN.)
» ETAPAS 7: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)
» ETAPAS 8: SKALAVIMAS (~20 MIN.)

» ETAPAS 9: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)
Pasibaigus paskutinei isleidimo operacijai paspauskite
OK ir kalkiy 3alinimas bus baigtas. Pasibaigus kalkiy
salinimo procedura galésite naudotis visomis gary
funkcijomis.

LT
* WPRO kalkiy salinimas — rekomenduojamas profesionaliai gaminio
techninei priezirai, kad orkaités gary funkcija veikty nepriekaistingai.
Vadovaukités ant gaminio pakuotés pateiktais naudojimo
nurodymais. Norédami uzsisakyti ir gauti daugiau informacijos,
kreipkités j klienty aptarnavimo centrg arba www.whirlpool.eu
Whirlpool” neprisiims atsakomybés dél bet kokios Zalos, jei
naudosite kitus rinkoje sitlomus valymo produktus.

. MINUT. LAIK.

I$jungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip laikmat;.

Pries jjungdami funkcija, jsitikinkite, kad orkaité isjungta, ir
paspauskite 4 arba — : ekrane mirksés piktograma @ .
Paspauskite 4 arba — ir nustatykite reikiama laiko trukme,
tada paspauskite v ir suaktyvinkite laikmatj.

O]

rc
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MINUT. LAIK.

Kai baigsis atgaliné minuciy laikmacio atskaita, apie pabaiga bus
nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

Atkreipkite démesj. Minutinis laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Paspauskite 4+ arba — , kad pakeistuméte nustatytg laikmacio laika.
Paspauskite < arba @& irigjunkite laikmatj bet kuriuo metu.
Suaktyvine minutinj laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Paspauskite [@] ir jjunkite orkaite, tada pasirinkite reikiama
funkcija.

Jjungus funkcija laikmatis tes atgaline laiko atskaitg
neatsizvelgiant j funkcija.

Atkreipkite démesj: Sio etapo metu minutinis laikmatis, fone
vykdantis atgaline atskaita, néra matomas (rodoma tik &
piktograma). Jei norite pamatyti minutinio laikmacio ekrang,
paspauskite [@] ir sustabdykite tuo metu veikiancia funkcija.

. UZRAKINTI

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir maziausiai penkias
sekundes palaikykite <« . Pakartokite $j veiksma, kai norésite
atrakinti mygtukus.

CL)

L 21T

v T
UZRAKINTI

Atkreipkite déemes;. Sig funkdijg galima aktyvinti ir gaminant.
Saugumo sumetimais orkaite galima iSjungti bet kada palaikius
nuspausta mygtuka [@].

Whj;lﬁool ’
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6 GAMINIMO LENTELE

MAISTO PRODUKTY KATEGORIJOS SIULOMAS KIEKIS A(l;\;lrEnRi'rl;laf\:l]:\)S LYGIS IR PRIEDAI
LAZANIJA - 0,5-3 kg - e
Kepsnys (pagaminimo B ) 3
lygis 0) & 06-2kg ~ -
Kepta jautiena
Mésainiai (pagaminimo 5 4
|ygis 0) 1,5-3¢m 3/5 [ T oS
. Kepsnys & 0,6-2,5 kg - 3
MESA Kepta kiauliena —
Desrelés ir desros 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. \Q
Visa & 06-3 kg - A _rz
Kepta vistiena
Filé ir kratin. 1-5cm 2/3 Al ey
Kebabas vienerios grotelés 1/2 _\_”5“_’. 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o e . it \Mz .
JUVIS File 0,5-3 (cm) - —~ o r
Saldyta filé 0,5-3 (cm) - _\_”3“_'. ] 2 :
Bulvés 0,5-1,5kg - 3
Keptos darzovés |darytos darzoveés 0,1-0,5 kg - 3
Keptos darzovés 0,5-1,5kg - 3
Bulvés vienas padéklas - _‘_”3|__._,._'_
DARZOVES Pomidorai vienas padeklas - _\F_‘i_‘_;l’_
Darsoviy apkepas Pipirai vienas padeéklas - -u:;.:lr-
Brokoliai vienas padéklas - _\%’_
Ziedinis kopustas vienas padéklas - _\F_‘i_‘_;l’_
Kita vienas padeéklas - -‘%,-
Teslos kild. Formoje Biskv. pyragas 0,5-1,2 kg - _\%’_
Sausainiai 0,2-0,6 kg - 3
PYRAGAI Plikyta tesla vienas padéklas - 3
IRTESLOS . . —
Pyragai ir pyragai su
GAMINIAI (3103t TPV Pyragas 04-16 kg ) Ny
Strudelis 04-1,6 kg - 3
Vaisinis pyragas 0,5-2 kg - _‘!_”3:,“_‘_
PIKANT. 2
CPYRAGAL LT e ’ il
Bandelés & 60-150 g kiekvienas - 3
Sumustinis skardoje & 400-600 g kiekvienas - 2
DUONA Y=
Didelis duonos kepalas & 0,7-2,0kg - 2
Pranc. batonas & 200-300 g kiekvienas - 3
Plonas apvalus padéklas - 2
PICA Storas apvalus padéklas - 2
Saldytos 1-4 sluoksniai - 2
Aeeeenn ~ aF/==s J “ r M
o ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI Grotelés pﬁ;;ﬂfiﬁgfiﬁf;%?g}m padéklas / kepimo skarda Skys¢iy surinkimo Surinkimo padéklas

lentynos

orkaités padéklas ant
groteliy lentynos

padéklas / kepimo skarda

500 ml vandens

Whj;lﬁool
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“%| GAMINIMO LENTELE FUNKCIJAI PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS + GARAI
RECEPTAS GARUY LYGIS JKAITINIMAS ~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LEF’)\IF;I;EEAAIIR
Trapios teslos kepiniai / sausainiai ZEMAS Taip 140-150 35-55 3
Pyragéliai / bandelés ZEMAS Taip 160-170 30-40 L3
Mieliniai pyragai ZEMAS Taip 170-180 40-60 e
Biskv. pyragas ZEMAS Taip 160-170 30-40 -\éu-
Italigka duonelé ZEMAS Taip 200-220 20-40 L3
Duonos kepalas ZEMAS Taip 170-180 70-100 \i,
Duonelé ZEMAS Taip 200-220 30-50 L3
PranciziSkas batonas ZEMAS Taip 200-220 30-50 \i,
Keptos bulves VID. Taip 200-220 50-70 3
Versiena / jautiena / kiauliena 1 kg VID. Taip 180-200 60-100 \i,
Versiena / jautiena / kiauliena (gabaliukai) VID. Taip 160-180 60-80 \i,
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg VID. Taip 200-220 40-50 \i,
Kepta jautiena (puszalé) 2 kg VID. Taip 200 55-65 \i,
Eriuko koja VID. Taip 180-200 65-75 U3
Kiaulienos kojos troskinys VID. Taip 160-180 85-100 \i,
Vistiena / perliné vista / antiena 1-1,5 kg VID. Taip 200-220 50-70 \i,
Vistiena / perliné vista / antiena (gabaliukai) VID. Taip 200-220 55-65 \i,
l((;?)rr:l]tiZf)rda?,riczﬁr:ijos, baklazanai) VID. Taip 180-200 25-40 ‘i’
Zuvies file AUKSTAS Taip 180-200 15-30 L3
Auenes ~ N—=P K:” _ pu— oo
PRIEDAI — py?;gﬂfiﬁjgiﬁf;f;?jm padsékkﬁc l/qkseupr{r?wlgr;?arda Skysciy surinkimo Surinkimo padéklas
lentynos orkaités padéklasant  padéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LE:;:S:IIR
. 2
=] Taip 170 30-50 .
Mieliniai pyragai / Biskvitiniai . 2
byragaicin Taip 160 30-50 .
. 4 1
Taip 160 30-50 Alr AR,
:’y_raTgai su jdarLft telie obuori Taip 160-200 30-85 \ 3 j
surio pyragas, struaelis, obuoliy
pyragas) Taip 160-200 35-90 —
=] Taip 150 20-40 :
Taip 140 30-50 4
Sausainiai / trapios teslos kepiniai
Taip 140 30-50 4
. 5 3 1
Taip 135 40-60 i
=] Taip 170 20-40 :
Taip 150 30-50 4
Pyragéliai / bandelés
Taip 150 30-50 £
. 5 3 1
Taip 150 40-60 —
=] Taip 180-200 30-40 :
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 _‘“.4;!’_ 1
Taip 180-190 35-45 e
=] Taip 90 110-150 :
. . 4 1
Morengai Taip 90 130-150 —-
. . 5 3 1
Taip 90 140-160 R
=] Taip 190-250 15-50 2
Pica / duona / italiska duonelé
Taip 190-230 20-50 —
Pica (plonapadé, storapadé, italiska . M 5 3 1
i Taip 220-240 25-50 e
_ 3
=] Taip 250 10-15 L2
" . . 4 1
Saldyta pica Taip 250 10-20 —n
Taip 220-240 15-30 L
Taip 180-190 45-55 —
Pikantiski pyragai . 4 1
T 180-190 45-60
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) ap "---5‘;!" ‘\---3‘;!" ]
Taip 180-190 ws0r o ST
3
=] Taip 190-200 20-30
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos ) 4 1
Krokeria Taip 180-190 20-40
Taip 180-190 20-40* o 3]
=] sl
FUNKCIJOS . ) . TurboGrill o .
Tradic. gamin. Priv. oro sr. Konvgkcmls Grill (Kep't| ant (Intensyvus Maxi Cooking Cook 4 £CO Erlvgrst!he
kepimas groteliy) kepinimas) oro cirkuliacija
10
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RECEPTAS FUNKCIJA  |KAITINIMAS ~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LE:;EE‘//:'IR

Lazanija / pyragas su vaisiais ir sariu 3
/ kepti makaronai / vamzdeliniai =] Taip 190-200 45-65
makaronai —J
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena . 3
1kg EI Taip 190-200 80-110
Kepta kiauliena su paskrudusia odele s ) 170 110-150 2
2 kg k L
Vidtiena / triuiena / antiena 1 kg = Taip 200-230 50-100 L
Kalakutiena / Zasiena 3 kg =] Taip 190-200 80-130 L2
Kepta Zuvis / kepama kepimo popieriuje ) 3

T 180-200 40-60
(file / visa zuvis) = o —
|darytos darzoveés : 2

T 180-200 50-60
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) ap i

, : 5
Skrebutis ‘fl - 3 (aukstas) 3-6 e
Zuvies file, kepsniai lfl - 2 (vid) 20-30 ** _\_”4."’_ 1 3 r
Desrelés, kebabai, kiaulienos ) e . . 5 4
Sonkauliukai, mésainiai Ifl 2-3 (vidutine - auksta) 15-30 N S
Kepta vistiena 1-1,3 kg . 2 (vid) sspomer 2 L1
Eriuko koja / kojos - 2 (vid) 60-90 *** \ 3 |
Keptos bulvés - 2 (vid.) 35-55 *** \ 3 j
Darzoviy apkepas - 3 (aukstas) 10-25 \ 3 j
Sausainiai @1 Taip 135 50-70 5 _\é,’_ _\é,’_ 1
Sausainiai N ] S
. I .
yragai
Apvali pica E Taip 210 40-60 L
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5
lygis) / Taip 190 40-120* > 3T
lazanija (3 lygis)/ mésa (1 lygis)
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 N
lygis) keptos darzovés (4 lygis) / lazanija @ Taip 190 40-120* _\%’ 4 _\.éﬁ 1
(2 lygis) / mésos pjausniai (1 lygis) Meniu
Lazanija ir mésa Taip 200 s0-100% A1
Mésa ir bulves Taip 200 45-100% A1
Zuvis ir darzoves Taip 180 30-50* —_
|daryti dideli mésos gabalai e - 200 80-120 % \ 3 j
Mésos pjausniai 3
- 200 50-100 *

(triusis, vi$¢iukas, ériena) —J

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités galima isSimti ir kitu metu.
** Pragjus pusei gaminimo laiko maista apverskite.
*** Pragjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maista apverskite (jei reikia).

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.

Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas).
Gaminimo temperataros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo.
PradZioje naudokite maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.

Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti karsc¢iui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

RNeoosss ol afs ‘ " r
o ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI ) Orkaités padeklas arba. padéklas / kepimo skarda Skysciy surinkimo Surinkimo padéeklas
Grotelés pyrago skarda ant groteliy Kaites padekl deKlas / keoi kard
lentynos orkaités padeéklas ant  padeéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos

Whj;lﬁool !



VALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

. Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nedvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i3
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.
VIDINIAI PAVIRSIAI

. Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg iSvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusj kondensatg, palaukite, kol
orkaité atvés, tada isvalykite Sluoste ar kempine.

. Jjunge ,Smart Clean” (iSmanaus valymo) funkcija
optimaliai nuvalykite vidinius pavirsius.

. Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

. Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima iSimti.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Miuvékite apsaugines pirstines.

PrieS vykdant bet kokius priezitros
darbus, orkaite batina atjungti
nuo elektros tinklo.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i3 karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités
pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite Sepetéliu
arba kempine.

VIRINTUVAS

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités veikima ir apsaugoti
nuo kalkiy nuosédy, rekomenduojama reguliariai
naudoti,Vand. isleid.” ir ,Nuosédy 3al.” funkcijas.

Jeiilga laika nenaudojote ,Priverstinis oro srautas +
Garai” funkcijos, rekomenduojame gaminimo cikla
pradéti esant tusciai orkaite ir visiskai uzpildzius
rezervuara.

LEMPUTES KEITIMAS

1. 15junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. 18Simkite skersines groteles.

3. Nuimkite lemputés gaubta.

4. Pakeiskite lempute.

5. UZzdékite lemputés gaubta stipriai paspausdami, kol
jis uzsifiksuos.

6. |statykite skersines groteles.

7. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Siame gaminyje integruotas G klasés energijos
naudojimo efektyvumo Sviesos 3altinis.

Atkreipkite demesj. Naudokite tik 20-40 W/230 V G9 tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite musy technines prieZidros centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtelj.
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DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem
rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmga ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintuméte i$
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
mink3to pavirsiaus.

LT

3. |]statydami dureles pastumkite jas link orkaites,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo. Nuleiskite
fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad juos visiskai
nuleidote.

N\ A

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite prie$
tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti, jei jos
neatsidarinés tinkamai.

Whj;lﬁool h



TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Orkaité neveikia.

Galima priezastis

Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Ekrane rodoma,F” raidé su
skaiciais ar raidémis.

Orkaités gedimas.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Bandykite atlikti ATKURTI GAM.PAR. pasirinke i NUSTATYMAI.
Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centrg ir nurodykite
skaiciy po raidés ,F"

Orkaité nekaista.

Kai DEMO REZIMAS yra,On* visos
komandos yra aktyvios ir meniu
veikia, tac¢iau krosnelé nekaista.

Kas 60 sekundziy ekrane rodoma
DEMO REZIMAS.

Meniu ,NUSTATYMAI" pasirinkite ,DEMO REZIMAS” ir pasirinkite
L,Off".

Lemputeé issijungs.

,EKO” ekonominis rezimas,On".

Meniu ,NUSTATYMAI" pasirinkite ,EKO" ir pasirinkite ,Off".

Neatsidaro durelés.

Vyksta valymo ciklas.

Prie$ sudédami maista j orkaite, palaukite, kol baigs veikti
funkcija arba orkaiteé atvés.

L

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
Naudodami QR koda

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.

14
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Isa pamaciba

IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

noradijumus.

A Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators
3. Lokveida sildelements
(nav redzams)
4. Plauktu stiprinajumi
(imenis noradits cepeskrasns
priekSpuse)
5. Durvis
6. Udens atvilktne
7. Augséjais sildelements/grils
8. Apgaismojuma spuldze
9. Datu plaksnite
(nenonemt)
10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELA APRAKSTS

6 8] - """" - + gﬁ @
B 0& <« v i B Q&
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. IESLEGT/IZSLEGT 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslégtu mikrovilnu
krasni un apturétu aktivo funkciju.
2. TIESA PIEKLUVE FUNKCIJAM
Lai atri pieklGtu funkcijai un izvélnei.
3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS
Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriek$éja ekrana.

Gatavosanas laika lauj mainit
iestatijumus.
5. DISPLEJS

6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
iestatitu vértibu.

Whjr/lﬁool

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
palielinasanai.

8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJAM

Lai atri piek]atu funkcijam, ilgumam,
iestatijumiem un izlasei.

9. PALAIST

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.




PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka ari
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kku veidném un
citiem gatavosanas traukiem.

* Tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesy,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalpo$anas centru.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, pieméram, cepe$panna un cepsanas
trauki, tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus

un viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja stavokli. lestumiet tos atpakal
gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc tam
nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

FUNKCLJAS

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces aug$éjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iesp&jami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri piespiediet sledza apakséjo dalu
pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet, vai slieces var
brivi kustéties. Atkartojiet sis darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

LGdzu, nemiet véra: Slidosas slieces iespéjams uzstadit ikviena
[fmeni.

y 6™ SENSE

seise Sis funkcijas nodrosina pilnigi automatisku visu

veidu produktu gatavosanu (pieméram, lazanju, galu, zivis,
darzenus, piragus un konditorejas izstradajumus, salas kukas,
maizi, picu).

Lai péc iespgjas lietderigak izmantotu $o funkciju, rikojieties
atbilstosi noradijumiem attiecigaja édienu gatavosanas
tabula.

E;@ PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJAS UN TVAIKA
<1 REZIMS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar piespiedu gaisa
funkcijas iestatijumiem, $i funkcija lauj gatavot patikami
kraukskigus un arpusé apbraninatus édienus, vienlaikus
saglabajot mikstu un suligu édiena iek3dalu. Lai panaktu labakos

gatavo3anas rezultatus, ieteicams izvéléties AUGSTU tvaika
[imeni zivju gatavosanai, VIDEJU limeni galas gatavosanai un
ZEMU l[imeni maizes un deserta gatavosanai.

FORC.CIRKUL.

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem (ne
vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta
nelauj sajaukties édienu aromatiem.

TRADICIONALAS FUNKCLJAS

«  KONVEKCIJA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavo3anai tikai uz viena
plaukta.
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+ COOK4 FUNKCIJAS

Lai viena temperatura uz Cetriem plauktiem vienlaikus
pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var izmantot,
lai gatavotu cepumus, kukas, apalas picas (ari saldétas)
un pagatavotu veselu maltiti. Lai iegUtu vislabakos
rezultatus, ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos
noradijumus.

«  TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai
taja savaktu cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens.

« SALDETS EDIENS
Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavo$anas
temperaturu un rezZimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav nepiecieSsams
sakotnéji iesildit.

« IPASAS FUNKCIJAS

»  MAXI COOKING

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).

Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu otradi, lai

iegUtu vienmérigu brinumu abas pusés. Lai gala

neizztu, péc iespéjas biezak aplaistiet to ar tdeni.
» RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu un salo
piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéjiet
funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vél ir karsta.

»  ATKAUSESANA
Lai paatrinatu édiena atkausésanu. Novietojiet édienu
uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu, lai nepielautu ta
izz0Sanu no arpuses.

» KEEP WARM

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.
Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nejauj produktiem
izzut. Izmantojot $o EKO funkciju, lampina bus izslegta
visa gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi
samazinatu energijas patérinu, ierices durvis nedrikst
atveért lidz bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

KONVENCIONALA

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

LV
GRILS

Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

2 4] ATRA SILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

TAIMERI
@

Funkciju darbibas laika redigésanai.
TAIMERIS
RS

Laika skaitiSanai, neaktivizéjot nevienu funkciju.
TIRISANA
«  AUTOMATISKA CEPESKRASNS TIRISANA (PIROLIZE)
Lai notiritu édiena paliekas, izmantojot ciklu |oti augsta
temperatara (virs 400 °C). Ir pieejami divi pastirisanas cikli:
Pilns cikls (Pyro) unisaks cikls (Pyro Eco). leteicams regulari
izmantot atro ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai tad, kad
krasns ir pasi netira.

« IZLIESANA

Lai automatiski izzavétu gatavosanas nodalijumu un
atbrivotos no taja esosa lieka Udens, ja ierice noteiktu laiku
netiek lietota.

ATKALKOSANA
Lai atbrivotu gatavosanas nodalijumu no kalkakmens
nogulsném. Més iesakam regulari izpildit $o funkciju. Ja tas
netiek darits, ekrana paradisies pazinojums, kas atgadinas
iztirit krasni.
@0 IESTATLJUMI

Mikrovilnu krasns iestatijumu pielago3anai.
Ja ir aktivizets rezims “EKO’, lai taupitu energiju, samazinasies
displeja spilgtums un apgaismojums izslegsies péc 1 minutes.
Tiklidz tiek nospiesta kada poga, tas tiks atkal automatiski
aktivizéts.
Kad ir ieslégts rezims “DEMQO", visas pogas ir aktivas un izvélnes
ir pieejamas, tacu mikrovilnu krasns nesakarst.Lai izslégtu $o
rezimu, izvélné “IESTATUUMI” piek|Gstiet “DEMO” un atlasiet
iestatiiumu "Off” (Izslegts).
Atlasot "IESTATJUMI" ierice izsledzas un parsledzas atpakal
stavokli, kada ta bija pirmaja ieslégsanas reizé. Visi iestatijumi tiks
izdzésti.

IZLASE

Lai pieklutu 10 izlases funkcijam.

S~

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda un laiks:
Displeja tiks paradits “English” (Ang]u).

1. English

Nospiediet + vai —, lai ritinatu pieejamo valodu izvélni, un

atlasiet vélamo.

Nospiediet v/, lai apstiprinatu izvéli.

Ladzu, nemiet véra: Vélak valodu var mainit, nospiezot ¢ , lai izvélné
“IESTATUUMI" atlasitu iespéju “VALODA'.

2. I[ESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektroenergiju, kas

atbilst majas tiklam ar vairak neka 3 kW jaudu (16): Ja jasu
majsaimnieciba izmanto mazaku elektrotikla jaudu, i vértiba bus

Whj;lﬁool ’



jasamazina (13).

I
JAUDA

Grieziet reguléSanas slédzi, lai atlasitu 16 “High” (Daudz) vai 13
“Low” (Maz) un nospiediet v, lai apstiprinatu.

3. LAIKA IESTATISANA

Kad jauda izvéléta, jaiestata pasreizéjais laiks: Displeja mirgos divi
cipari, kas apzimé stundas.

= mlE
N= il
PULKSTENIS

Nospiediet + vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet v :
Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimé min(tes.

IKDIENAS LIETOSANA

Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu mindtes, un nospiediet v, lai
apstiprinatu.

Lddzu, nemiet véra: Péc ilgstosakiem energoapgades parravumiem
laiks bas jaiestata no jauna. Nospiezot & , izvélné “IESTATUMI"
atlasiet “PULKSTENIS”

4, CEPESKRASNS UZSILDISANA

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: ta ir parasta paradiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespé&jamam smakam. Iznemiet no cepeskrasns
visus drosibas kartona elementus un caurspidigas pléves, ka
arivisus piederumus. Krasni ieteicams iesildit lidz 200 °C, karsét
aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, “Fors.Cirkul. vai “Konvekcija”).

Lddzu, nemiet véra: Pec ierices pirmas lietosanas ieteicams izvedinat
telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet [@], lai ieslégtu mikrovilnu krasni: displeja bus
redzama pédéja izmantota galvena funkcija vai galvena izvélne.
Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas funkcijas ikonu vai
ritinot izvélni: Lai izvélétos kadu no izvélnes vienumiem (ekrana
tiks paradits pirmais pieejamais vienums), nospiediet + vai

—, lai atlasitu vélamo vienumu, un péc tam nospiediet v/, lai
apstiprinatu.

2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit. Nospiezot < , varésiet vélreiz mainit iepriekséjo
iestatijumu.

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA LIMENIS

S
TEMPERATURA

Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet + vai —, lai to mainitu,
péc tam nospiediet v/, lai to apstiprinatu, un turpiniet mainit
nakamos iestatijumus (ja iesp&jams).

Tada pasa veida ir iespéjams iestatit grilésanas limeni: Ir tris
noteikti grilésanas jaudas limeni: 3 (augsta intensitate), 2 (vidéja),
1 (zema).

Izmantojot funkciju “Piespiedu gaisa cirkulacija un Tvaiks’, varat
atlasit tvaika daudzumu ar sadam vértibam: 1 (zems), 2 (vidgjs), 3
(augsts).

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ieslégta, varat mainit temperataru/
grilésanas limeni, izmantojot + vai — .

DARBIBAS LAIKS

X 4
4
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DARBIBAS LAIKS

Kad displeja mirgo ikona (& nospiediet + vai —, lai iestatitu
vajadzigo gatavosanas laiku, un nospiediet v, lai apstiprinatu.
Ja vélaties gatavot manuali, gatavo$anas laiks nav jaiestata (bez

taimera): Nospiediet v vai [>], lai apstiprinatu un ieslégtu
funkciju. Atlasot So rezZimu, nevarat ieprogrammeét aizkavéto
palaiSanu.
Lddzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits, kamér
gatavojat, nospiezot & : nospiediet + vai —, lai to mainitu un tad
nospiediet v, lai apstiprinatu.
BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)
Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat
aizkavéet programmas palaisanu, iestatot gatavosanas laika beigu.
Displeja redzams pasreiz iestatitais beigu laiks un mirgo @ ikona.
2
Icol 180
BEIGU LAIKS
Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu laiku, kad gatavo3anai vajadzétu
beigties, tad nospiediet v, lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.
lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bs pagajis
laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jusu noteiktaja laika,
funkcija saks automatiski darboties.
Lddzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks
atspéjota mikrovilnu krasns priekssildisanas faze: krasns pamazam
sashiegs jasu noradito temperatdry, kas nozimé, ka gatavosanas laiks
bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula. Gaidisanas laika varat
nospiest 4 vai — , lai mainitu ieprogramméto gatavosanas beigu
laiku, vai nospiest <, lai mainttu citus iestatijumus. Nospiezot @ , lai
vizualizétu informaciju, iesp&jams parslégties starp beigu laiku un
ilgumu.

.6 SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemérotako gatavosanas
rezimu, temperatlru un gatavosanas vai cepsanas ilgumu visiem
pieejamiem édieniem.

Kad nepiecieSsams, vienkarsi noradiet partikas produktu Tpasibas,
lai iegtu optimalu rezultatu.

SVARS / AUGSTUMS / PICA (APALS TRAUKS, KARTAS)

C
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KILOGRAMI

Lai iestatitu funkciju pareizi, rikojieties saskana ar noradijumiem
displeja. Péc uzvednes paradisanas nospiediet + vai —

, lai iestatitu vajadzigo vértibu, un péc tam nospiediet v , lai
apstiprinatu.

GATAVIBA / APBRUNINASANA

Dazas 6™ Sense funkcijas ir iespé&jams regulét gatavibas limeni.

X
7

4 N

GATAVIBA

Kad tiek paradita uzvedne, nospiediet + vai — , lai atlasitu
vélamo limeni no nedaudz apcepts (-1) lidz labi izcepts (+1).
Nospiediet v vai [>], lai apstiprinatu un ieslégtu funkciju.
Tapat, ja paredzéts, dazas 6™ Sense funkcijas ir iespéjams regulét
apbraninasanas limeni no nedaudz apbraninats (-1) lidz labi
apbraninats (+1).

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Atlasot iespéju “Piespiedu gaisa cirkulacijas un tvaika rezZims” vai
kadu no vairakam 6 Sense ipasajam receptém, varat gatavot
jebkura veida édienu ar tvaiku.

Tvaiks produktos izplatas atrak un vienmerigak salidzinajuma tikai
ar karstu gaisu, ko parasti izmanto standarta funkcijas: tadéjadi
tiek samazinats gatavosanas laiks, saglabajot vértigas uzturvielas
un nodrosinot izcilu, patiesi garsSigu rezultatu visam kulinarijas
receptém.

Gatavojot ar tvaiku, cepeskrasns durvim vienmér ir jabat
aizvertam.

Lai gatavotu ar tvaiku, vajadzés uzpildit tvertni, kas atrodas
cepeskrasns iekSpusé, lietojot atvilktni uz vadibas panela.

Kad displeja paradas norade "PIEV. UDENI" vai "PIEPILDIT”, atveriet
atvilktni, viegli to piespiezot.

Léni iepildiet dzeramo Gdeni, lidz displeja tiek paradits zinojums
“Kont. Pilns”. Maksimala tvertnes ietilpiba ir aptuveni 1,5 litri.

Pievienot tdeni ir nepiecieSams tikai tad, ja tvertné nav vajadziga
Gdens daudzuma gatavosanas pabeigsanai.

Neuzpildiet tvertni, kad cepeskrasns ir izslégta vai kamér displeja
netiek paradita attieciga norade.

3. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Jebkura laika, ja nokluséjuma vértibas atbilst vélamajam, vai, kad
pieméroti vélamie iestatijumi, nospiediet [>], lai palaistu funkciju.
Aizkaves laika, nospiezot [, cepeskrasns nekavéjoties ieslégs
funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ir atlasita, displeja tiks noradits katrai
funkcijai piemeérotakais limenis.

Jebkura bridi varat apturét palaistu funkciju, nospiezot [@].

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta maksimala

temperatara, displeja tiks paradits zinojums. Nospiediet <K
, lai atgrieztos iepriekséja ekrana un atlasitu citu funkciju vai
nogaiditu, [idz pilnigai atdzisanai.

4, PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas faze: Kad funkcija
atlasita, displeja bus redzams, ka priekssildisana ir aktivizéta.

i 2rrec

PRIEKSSILDI

Kad 3i faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals un

displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir iesilusi lidz
iestatitajai temperatUrai un jaievieto partikas produkti (norade
“PIEVIENOJIET").

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis un saciet
gatavot.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis
priekssildisanas laika, process tiks partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.
Jebkura laika varat nomainit vélamo maksimalo temperattru,
izmantojot + vai — .

5. APTURET GATAVOSANU/APGRIEZT UZ OTRU PUSI VAI
PARBAUDIT EDIENU

Atverot durvis, gatavosana tiks uz laiku apturéta, izslédzot
sildelementus.

Lai atsaktu gatavo3anu, aizveriet durvis.

Dazas 6™ Sense funkcijas gatavosanas laika bls nepieciesams
apgriezt édienu.

LM
[
APGRIEZIET

Tiks atskanots signals un displeja bls redzams pazinojums par
to, kada darbiba veicama. Atveriet ierices durvis, veiciet displeja
noradito darbibu, aizveriet durvis un atsaciet gatavosanu.

Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms gatavosanas
beigam, tiks paradita uzvedne parbaudit édienu.

LUz
[
PARBAUDIT EDIENU

Tiks atskanots signals, un displeja bus redzams pazinojums par to,
kada darbiba veicama. Parbaudiet édienu, aizveriet ierices durvis
un atsaciet gatavosanu.

Lddzu, nemiet véra: Nospiediet [>1, lai izlaistu $is darbibas. Citadi, ja
zinama laika perioda netiks veiktas nekadas darbibas, cepeskrasns
turpinas gatavosanu.

6. GATAVOSANAS LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bls pabeigta, tiks atskanots skanas signals, un
displeja bas redzams pazinojums.

BEIGAS

Nospiediet (=71, lai turpinatu gatavot manuala rezima (bez
taimera) vai nospiediet =, lai pagarinatu gatavo3anas laiku,

Whj;lﬁool



iestatot jaunu ilgumu. Abos gadijumos gatavosanas parametri
tiks saglabati.

Péc édiena iznemsanas laujiet, lai cepeskrasns atdziest, neatverot
ierices durvis.

APBRUNINASANA

NOSPIEDIET v LA

Kad displeja redzams attiecigs zinojums, ja nepiecie$ams,
nospiediet v/, lai aktivizétu piecu minGsu apbruninasanas ciklu.
Varat jebkura bridi apturét funkciju, nospiezot [@], lai izslegtu
cepeskrasni.

.IZLASE

Kad gatavo$ana ir pabeigta, ekrana paradisies norade saglabat
funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no cipariem (no 1 lidz
10).

e [
I I
PIEVIENOT IZLASEI?

Ja vélaties kadu funkciju saglabat ka izlasi un saglabat faktiskos
iestatijumus atkartotai lietosanai, péc gatavosanas nospiediet v,
bet lai ignorétu pieprasijumu, nospiediet <« .

Péc v nospiesanas nospiediet 4 vai —, lai atlasitu atbilstoSo
skaitli, un nospiediet v , lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais numurs jau ir
aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas apstiprinat iepriekséjas funkcijas
parrakstisanu.

Lai izsauktu ieprieks saglabatas funkcijas, nospiediet < : Displeja
bUs redzams jusu izlases funkciju saraksts.

(r1ec
M)

C

) minin e
_J8 200 e
1. KONVENCIONALA
Nospiediet + vai —, lai atlasitu funkciju, apstipriniet to ar v, bet
péc tam nospiediet [>1, lai to aktivizétu.

TIRISANA

« AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata)..

Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).
Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika i izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki. Labakam rezultatam
pirms Pyro funkcijas aktivizéSanas notiriet lielakos
netirumus ar mitru sakli. Més iesakam izmantot Pyro
funkciju tikai tad, ja iekarta ir loti netira vai gatavosanas
laika slikti smako. Nospiediet &, lai displeja tiktu
paradita funkcija “Pyro”.

Nospiediet 4+ vai —, lai atlasitu vélamo ciklu, tad
nospiediet v, lai apstiprinatu. Kad cikls atlasits, ja
nepiecieSams, nospiediet + vai —, lai iestatitu beigu
laiku (ieslégSanas aizkave), un péc tam nospiediet v
lai apstiprinatu. Notiriet ierices durvis un péc norades
iznemiet visus piederumus, tad aizveriet durvis un
nospiediet [>]: cepeskrasni tiks aktivizéts pastirisanas
cikls, bet durvis tiks automatiski noslégtas: displeja
paradas bridinajuma zinojums un sakas laika atskaite,
kas norada uz cikla norisi. Tiklidz cikls bas beidzies,
durvis paliks blokétas lidz bridim, kad iek$puse esosa
temperatdra bas nokritusies lidz droSam limenim..

«IZLIESANA

IzlieSanas funkcija lauj aizvadit Gdeni, lai novérstu ta sastavésanos
tvertné. Lai ierici izmantotu optimali, péc krasns lietosanas ar
tvaika ciklu ieteicams vienmér veikt iztukSosanu.

Kad ir atlasita funkcija “Izliesana’;
nospiediet [>] un veiciet noraditas
darbibas: Atveriet ierices durvis

un zem izlieSanas sprauslas, kas
atrodas panela apakséja dala pa labi,
novietojiet lielu kruzi. Sakot izliesanu,
turiet krlizi paredzétaja vieta, lidz
izlieana ir pabeigta. Vidéjais pilnas
izliesanas ilgums ir apméram tris

minates.

Ja nepieciesams, izlieSanu var apturét, nospiezot pogu

BACK (Atpakal) vai STOP (Apturét) (pieméram, gadijuma, ja
izlieanas laika kriize jau ir pilna, bet iztukSosana nav pabeigta).
KrOzes tilpumam jabdt vismaz 2 litri.

Ladzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai Gdens ir auksts, nav iesp&jams
veikt So darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops pédéja cikla (vai
pédgjas reizes, kad izstradajums tika ieslégts). Saja gaidisanas laika
displeja bas redzama sada norade: “UDENS IR KARSTS - LUDZU
UZGAIDIET",

« ATKALKOSANA

Si papildu funkcija, ja to ieslédz regulari, lauj uzturét tvertni un
tvaika sistémas kontdru labakaja stavokli. Displeja tiks paradits
zinojums <ATKALKOJIET>, lai atgadinatu, ka $i darbiba javeic
regulari. Atkalkosanas pieprasijums ir tiek aktivizéts péc noteikta
gatavosanas ar tvaiku ciklu skaita vai péc noteikta tvaika katla
darba stundu skaita kop3 pédeja atkalkosanas cikla (sk. talak
pievienoto tabulu).

PEC TAM TIEK PARADITS ZINOJUMS
“ATKALKOJIET”

22 stundas, gatavosana ar tvaiku

20 cikli, gatavosana ar tvaiku

Nav iespéjams veikt tvaika
ciklu, kamér nav veikts

atkalkosanas cikls

Atkalkosanu var veikt arf tad, ja lietotajam nepieciesama pamatigaka
tvertnes un iekséja tvaika kontara tirisana.

Pilna funkcijas izpilde ilgst vidéji 180 minutes. leslédzot funkciju,
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izpildiet displeja noraditas darbibas.
Ladzu, nemiet véra: Funkciju jebkura bridi var apturét; ja ta tiek
atcelta, viss atkalkosanas cikls jaatkarto no sakuma.

» 1.POSMS: IZLIESANA (LIDZ 3 MIN)

Kad displeja paradas zinojums <NOVIETOT A TVERTNE
ZEM SPRAUSLAS>, turpiniet izlieSanu, ka aprakstits

sadala “IzlieSana”
LOdzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai tdens ir auksts, nav
iespéjams veikt So darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops

péedéja cikla (vai pédéjas reizes, kad izstradajums tika ieslegts).

Saja gaidianas laika displeja bis redzama $ada norade:
"UDENS IR KARSTS - LUDZU UZGAIDIET".
Krlzes tilpumam jabat vismaz 2 litri.

» 2.POSMS: ATKALKOSANA (~120 MIN)
Kad displeja paradas zinojums <PIEV. 1.7 L NO
RISINAJUMA>, ladzu, ielejiet atkalkosanas skidumu
atvilktné. lesakam sagatavot atkalkosanas Skidumu,
pievienojot 3 maisinus (atbilst 75 g) ipasa Oven WPRO*
atkalkotaja 1,7 litriem dzerama Gdens.
=759

1,7 Liters

>

Péc atkalkosanas Skiduma iepildes atvilktne
nospiediet [>] , lai saktu galveno atkalkoSanas
procesu. Kalkakmens tirisanas posmu laika jums nav
jaatrodas pie ierices. Péc katra posma pabeigsanas
tiks atskanots akustisks signals, un displeja tiks
paraditi noradijumi, ka turpinat nakamo posmu.

» 3.POSMS: IZLIESANA (LIDZ 3 MIN)

Kad displeja paradas zinojums <NOVIETOT A TVERTNE

ZEM SPRAUSLAS>, turpiniet izlieSanu, ka aprakstits
sadala “IzlieSana”.

» 4.POSMS: SKALOSANA (~20 MIN)

Lai iztirTtu tvertni un tvaika sistémas kontdru, jaieslédz
skaloSanas cikls. Kad displeja paradas zinojums <PIEV.
UDENI SKALOT>, ielejiet atvilktné dzeramo adeni, lidz
displeja tiek paradits zinojums “Kont. Pilns”, un péc tam
nospiediet [>7, lai saktu pirmo skalosanu.

» 5.POSMS: IZLIESANA (LIDZ 3 MIN)
6. POSMS: SKALOSANA (~20 MIN)
7. POSMS: IZLIESANA (LIDZ 3 MIN)
8. POSMS: SKALOSANA (~20 MIN)
POSMS 9: IZLIESANA (LIDZ 3 MIN)
Péc pédéjas izlieSanas reizes nospiediet OK (Labi), lai

pabeigtu atkalkosanu. Kad atkalko3ana bus pabeigta,
varésit izmantot visas tvaika funkcijas.

*WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams profesionals izstradajums,
kas nodrosina labako tvaika funkcijas darbibu cepeskrasni. Lidzu,
ieverojiet lietosanas noradijumus uz iepakojuma. Lai pasutitu, ka arf
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sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu vai
atveriet vietni www.whirlpool.eu

Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas radusies,
izmantojot citus pieejamos tirisanas lidzek|us.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslegta, displeju iespéjams izmantot ka taimeri. Lai
aktivizétu So funkciju, parliecinieties, ka krasns ir izsleégta, un péc
tam nospiediet 4 vai — : Displeja mirgos @& ikona.

Nospiediet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet v/,
lai aktiviz&tu taimeri.

@
=
TAIMERIS

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies pazinojums.

Ladzu, nemiet véra: Taimeris neiesledz nevienu no gatavosanas
cikliem. Nospiediet + vai —, lai mainttu taimerT iestatito laiku.
Nospiediet < vai & , lai jebkura laika izsleégtu taimeri.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat atlasit un aktivizét vél kadu
funkciju. Nospiediet [@], lai ieslégtu mikrovilnu krasni, un péc
tam atlasiet vélamo funkciju. Tiklidz programma bs sakusi
darboties, taimeris turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.
LGdzu, nemiet véra: Saja posma nav iespéjams redzét taimeri (tika
paradita tikai & ikona), kas turpinas veikt atskaiti fona. Lai atkal
redzétu taimera ekranu, nospiediet (@], lai apturétu aktivo funkdiju.

.BLOKESANA

Lai bloketu taustinus, vismaz piecas sekundes turiet nospiestu
<Kl . Lai atblokétu taustinus, atkartojiet So pasu darbibu.

€

L 1)

| T
BLOKESANA

LGdzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét ari gatavosanas laika.
Drosibas noltkos varat krasni jebkura bridi izslegt, nospiezot .
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GATAVOSANAS TAB

sense

ULA

EDIENU KATEGORIJAS

Cepetis (gataviba 0) &

IETEICAMAIS DAUDZUMS

IESLEGT
(no gatavosana
_laika)

LIMENIS UN
PIEDERUMI

Liellopa cepetis

Hamburgeri (gataviba 0)

3/5

Cepetis &

Cukgalas cepetis
GALA

Desinas un cisini

2/3

Veseli &

Vistas cepetis

Fileja /kratina

Kebabs

Fileja

ZIVS

Fileja-sasaldéta

Kartupeli

Darzeni-cepti

Darzeni-pilditi

0,1-0,5 kg

Darzeni-cepti

0,5-1,5 kg

Kartupeli

viena panna

DARZENI

Tomati

viena panna

Pipari

viena panna

Darzeni-riveti

Brokoli

viena panna

Pukkaposti

viena panna

Citi

Raudzésanas kakas folija

Biskvitkaka

viena panna

0,5-1,2 kg

Cepumi

02-0,6 kg

KUKAS/

Kartaina mikla

viena panna

KONDITOREJA Konditoreja/pilditi piragi

Piragi

0,4-1,6 kg

Stradele

04-16 kg

Auglu pirags

SALAS KUKAS -

Bulcinas &

60-150 g katra

Sendvi¢u maize skarda forma
MAIZE

L\)\)

400-600 g katra

Liela maize &

0,7-2,0 kg

Bagetes &

Plans

200-300 g katra

apala panna

PICA Biezs

apala panna

Saldéts

PIEDERUMI
Stiepl|u plaukts

CepesSpanna vai piragu
veidne uz stiep|u plaukta

aF=r

1-4 kartas

Notekpaplate/cepespanna

vai cepe$panna uz stieplu Notekpaplate/cepespanna
plaukta

Notekpaplate ar
500 ml adens
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“®| PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA UN TVAIKA REZIMS
KULINARIJAS RECEPTE TVAIKA LIMENIS  PRIEKSSILDISANA TEMPI(EOFE:/;TU RA DARBIE:};LAIKS Pll_l/;gl;;lsjslll\l
Smilsu cepumi/éokolades cepumi ZEMS Ja 140-150 35-55 L3
Neliela kaka/smalkmaizite ZEMS Ja 160-170 30-40 3
Rauga miklas piragi ZEMS Ja 170-180 40-60 _\é’_
Biskvitkika ZEMS Ja 160-170 30-40 .
Focaccia ZEMS Ja 200-220 20-40 3
Maizes klaips ZEMS Ja 170-180 70-100 3
Maizites ZEMS Ja 200-220 30-50 3
Bagete ZEMS Ja 200-220 30-50 3
Cepti kartupeli VID. Ja 200-220 50-70 3
Tela/liellopa/cukas gala, 1 kg VID. Ja 180-200 60-100 3
Tela/liellopa/cikas gala (gabalos) VID. Ja 160-180 60-80 L
Viegli cepta liellopu gala 1 kg VID. Ja 200-220 40-50 L
Viegli cepta liellopu gala 2 kg VID. Ja 200 55-65 ;
Jera stilbs VID. Ja 180-200 65-75 3
Sautéta ciikgala VID. Ja 160-180 85-100 3
Calis/pér|u vistina/pile, 1-1,5 kg VID. Ja 200-220 50-70 3
Calis/pérlu vistina/pile (gabali) VID. Ja 200-220 55-65 3
(ot ket baklazany v. s w200 osw0 %
Zivs fileja AUGSTS Ja 180-200 15-30 L3
Areenen ~ = — S oS
PIEDERUMI Stieplu plaukts Cgpeépanqa vai piragu ,j;)itiigzséaatsgﬁzezzzgj Notekpaplate/cepespanna Notekpap_vléte ar
veidne uz stieplu plaukta olaukta ’ 500 ml Gdens
9
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GATAVOSANAS TABULA

- x x - o DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) (min) PIEDERUMI
=] Ja 170 3050
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka Ja 160 30-50 -\élﬁ
_ 3
Pilditie miklas izstradajumi Ja 160-200 30-85 —J
(siera kukas, stradeles, abolu piragi) It 160-200 35-90 . 4 o 1 i
=] Ja 150 20-40 3
Ja 140 30-50 4
Cepumi/smilsu cepumi
b b Ja 140 30-50 4 1
Ja 135 w60 ° 2o
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Neliela kika/smalkmaizite
Ja 150 30-50 4
Ja 150 we0 0 2o
=] Ja 180-200 30-40 3
Veja kakas Ja 180-190 345 4]
Ja 180-190 A N I
=] Ja 90 110-150 3
Olas baltuma glazaras kikas Ja 90 130-150 qéﬁ 1
Ja % L P L
=] Ja 190-250 15-50 2
Pi ) . —
ica/maize/fokaca P 4 .
3 190-230 20-50 —
. s e - . - % 5 3 1
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220-240 25-50 el A=
=] Ja 250 10-15 L2
o ] 4 1
Saldéta pica Ja 250 10-20 AE=1r - -
Ja 220-240 15-30 ST
R 3
Ja 180-190 4555 S
Piradzini _ 4 1
’ J 180-190 45-60
(darzenu pirags, salais pirags) ¢ e A=
_ % 5 3 1
Ja 180-190 BT o e
3
EI Ja 190-200 20-30
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 4 ]
%’ T
s * 5 3 1
Ja 180-190 20-40 aflFRrs aFF s -
FUNKCIJAS = £ = = %
Konvencionald Forc.cirkul. Kig\é?;géas Grils Atra griléSana  Maxi Cooking Cook 4 Egkgsglﬁg'sfg:
10
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KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA  TEMPERATURA (°C) DARB&’??\)LA'KS P;égga;:\‘
Lazanja/auglu piragi/cepta pasta/ Izl IF 190-200 45-65 3
kaneloni 1
3
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg Izl Ja 190-200 80-110
Cepta cukgala ar kraukskigu garozinu ) 170 110-150 2
2 kg k L
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg El Ja 200-230 50-100 \ 3 j
Titara/zoss gala, 3 kg = Ja 190-200 g0-130 2,
Cepta zivs/pagatavota pergamenta _ 3
180-200 40-60
(vesela, filejas) Izl Ja 8 —J
Pilditi darzeni 2
i Ja 180-200 50-60
(tomati, kabaci, baklazani) ° ~==r
Grauzdéta maize EI - 3 (augsts) 3-6 .\_”5_,_,..
Zivs filejas/steiki d - 2 (Vid) 2030 4 3,
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri El - 2-3 (Vidéjs — Augsts) 15-30 ** _\_”5“_’_ \\,f_wf
Cepta vista 1-1,3 kg - 2(Vid) 55702 ek
Jéra kaja/apaksstilbs - 2 (Vid) 60-90 *** \ 3 j
Cepti kartupeli - 2 (vid) 35-55 *** \ 3 j
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 \ 3 j
Cepumi
o = i 5 4 3 1
Pll’agl . Ja 170 50-70 Aalr AaRr Allr AR
Piragi
_ = _ 5 4 2 1
Apa!a pica Pica Ja 210 40-60 alr AaRr aRle AR Ar
Pilna maltite: Augli piragi (5. limenis)/ B 5 3 1
: J 190 40-120*
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) ° i —
Pilna maltite: Auglu torte (5. limenis) N
cepti darzeni (4. limenis)/lazanja @ Ja 190 40-120 % _\%’_ 4 _\é’_ 1
(2. Iimenis)/galas gabalini (1. limenis) Izvélne
Lazanja un gala Ja 200 50-100°* .\éﬁ 1 1 J
Gala un kartupeli Ja 200 45-100 * _‘éﬁ \ 1 j
Zivs un darzeni Ja 180 30-50* N L
Galas cepetis ar pildijumu é - 200 80-120 % \ 3 j
Galas Skéles 3
U = - 200 50-100 *
(trusis, vista, jérs) —J

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** GatavoSanas vidU apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiki sakas bridi, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepieciesama).
Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem.

Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.

Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes un cepespannas. Varat izmantot arT Pyrex un keramikas
pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

Tt

[ W - al—r —J —
Notekpapla S -
PIEDERUMI Stieplu plaukts Cepespanna vai piragu o'te paE) ate/cepespanrlwa Notekpaolite/cenetnanna Notekpaplate ar
pup veidne uz stieplu plaukta vai cepespanna uz stieplu Pap pep 500 ml ddens

plaukta

Whj;lﬁool !



TIRISANA UN APKOPE

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
virsmas.

AREJAS VIRSMAS

. Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet ar
sausu dranu.

. Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzek|us. Ja
kads no Siem lidzekliem nejausi nonak saskare ar ierices
virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru mikroskiedras
dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

. Pec katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta,
lai notiritu sakrajusos netirumus un édiena paliekas Lai
izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

. leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana), lai
kartigi notiritu iek3ejas virsmas.

. Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

. Lai atvieglotu tiriS8anu, krasns durtinas var iznemt.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet virtuves cimdus.
Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas cepeskrasns ir jaatvieno
no elektrotikla.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas lidzekli
talit pec to lietosanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar
suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai nodrosinatu nepartrauktu un optimalu cepeskrasns
veiktspéju, ka ari lai novérstu kalkakmens rasanos laika
gaita, ieteicams regulari izmantot funkcijas “Udens
izliesana” un “Atkalkosana”.

Péc funkcijas “Piespiedu gaisa cirkulacija un tvaiks”
ilgstosas neizmanto3anas, noteikti ieteicams ieslégt
gatavosanas ciklu, neievietojot cepeskrasni produktus
un pilniba uzpildot tvertni.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepedkrasni no elektrotikla.

2. Iznemiet plauktu stiprinajumus.

3. Nonemiet lampas parsegu.

4. Nomainiet lampu.

5. Uzlieciet lampas parsegu, stingri piespiezot, lidz tas
fikséjas.

6. levietojiet atpakal plauktu stiprinajumus.

7. Pievienojiet cepesdkrasni elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates

klasi G.

LUdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips

(9, T300°C haloglampas. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Gaismas
spuldze ir iespéjams iegadaties, sazinoties ar pécpardosanas
centru.

- lzmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam,
jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

2 Whirlpool
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Aizveriet durvis iespé&jami stingri. Ar abam rokam
stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas uz cepeskrasni,
novietojot lamatinu akisus preti to vietam un
nostiprinot augs$éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet
lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

N\ A

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas

ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

Whj;lﬁool

13



PROBLEMU RISINASANA

Probléma lespéjamais célonis

_ . Stravas parravumes.
Krasns nedarbojas. P

Risinajums

Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei.

Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Ekrana redzams burts “F” un

skaitlis. Cepeskrasns nedarbojas.

Izslédziet cepesSkrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Méginiet veikt funkciju “RUPNICAS IESTATIJUMU ATIESTATE", ko
varat izvéléties sadala “IESTATIJUMI".

Sazinieties ar tuvako klientu apkalposanas dienestu un
nosauciet numuru, kas noradits péc burta,F"

Cepeskrasns neiesilst. krasns nesakarst.

paradas DEMO.

Kad ir ieslégts rezZims “DEMO”,
visas pogas ir aktivas un izvélnes
ir pieejamas, ta¢u mikrovilnu

Ik péc 60 sekundém displeja

Izvélné “IESTATIJUMI” atveriet sadalu “DEMO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts).

Apgaismojums tiks izslégts. Ir aktivizéts “EKO" rezims.

Izvélné “IESTATIJUMI” atveriet sadalu “EKO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts).

Durvis neatveras. Notiek tirisanas cikls.

Pagaidiet, lidz funkcija beidz darboties, un tikai tad
ievietojiet édienu krasn.

«  QRkodaizmantosana

izstradajuma datu plaksnité.

H|:= | @] Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
— i e < Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

«  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
™ gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami

H Whirlpool



Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK

. CS

@ WHIRLPOOL Pfed pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij pokyny.
vyrobek na www.whirlpool.eu/register
\ 1. Ovladaci panel
Wt ] iie e 6 2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)
2N T e 2t 7 4. Vodici mfizky
3. (Groven je vyznacena na predni
strané trouby)
a| | 5. Dvirka
al 6. Zasobnik na vodu
T3 T 7. Hornitopné téleso / gril
2| 8. Zarovka
L 9. Identifikacni stitek
\e (neodsfraﬁujtle) )
5--L g — 10. Spodni topné téleso
/ (nenf videt)
POPIS OVLADACIHO PANELU
6 [ p— - e E Y O}
P
= i « ; v i E o ¢
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)
Zapnuti nebo vypnuti trouby

a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRIiSTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4. ZPET

Navrat na pfedchazejici obrazovku.
Umoznuje zménit nastaveni

v prubéhu vareni.

5. DISPLE)

Pro okamzitou aktivaci funkce.

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce
nebo nastavené hodnoty.

Whjr/lﬁool

7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specialniho nebo zakladniho
nastaveni.




PRISLUSENSTVi

ODKAPAVACI PLECH

ROST

Pouziti: k peceni pokrm(
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouziti: jako plech pro ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolhujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

* Dostupné pouze u urcitych model(

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mizete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocend nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym
zpusobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

 Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mrizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
mfiizky vyjmout.

- Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni &asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK

(JSOU-LI'U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunite
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posurite
smérem doll, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mrizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

urovné.
e ———— i

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovné.

’ Whjr/lﬁool



ARTISAN

. CS

y 6" SENSE
sense Umoznuje automatické peceni viech druh
jidla (lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi,
slané kolace, chléb, pizza).
Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich
vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné
tabulce pfiprav.
D® HORKY VZDUCH + PARA

¥4
Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoziuje tato funkce dosazeni kiupavych
a zlatavych pokrmd, které zdstavaji uvnitf mékké
a Stavnaté. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl peceni
doporucujeme uroven pary VYSOKOU pro peceni
ryb, STREDNI pro peceni masa a NIZKOU pro chléb
a dezerty.
HORKY VZDUCH

Pro soucasnou pfipravu rliznych pokrmu

vyzadujicich stejnou teplotu na rdznych policich
(maximalné tfi). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému pfenosu vuni mezi jednotlivymi jidly.
TRADICNi PROGRAMY

« TRADIC. PECENI
Slouzi k peceni masa ¢i pIlnénych kolacu pouze na
jedné urovni.

« FUNKCE COOK 4
Slouzi k soucasné pfipravé nékolika rliznych jidel,
kterd vyzaduji odlisnou teplotu peceni, na ¢tyfech
urovnich. Tato funkce se pouziva k peceni susenek,
kolacl, kulaté pizzy (i mrazené) a k pfipravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazeni nejlepSich
vysledkl se fidte pokyny v tabulce peceni.

« TURBO GRILL
K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA
Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 rlznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu nemusite pfedehfivat.

« SPECIALNIi FUNKCE

» MAXI PECENI

Slouzi k peceni velkych kust masa (nad

2,5 kg). BE€hem peceni maso obracejte, aby
rovhomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme maso obcas polit, aby se moc
nevysusilo.

»  KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni irovné
drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby
se povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizk( na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pred nadmérnym
vysusenim. Je-li Usporna funkce ,EKO" aktivni,
osvétleni zUstava béhem peceni vypnuté.

Pfi pouziti cyklu ,EKO” tedy pfi optimalizaci
spotieby energie, by se dvifka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.
GRILL
Ke grilovani steaku, kebabl a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani
masa doporucujeme pouzit odkapavaci plech:
Plech umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu
a pridejte 500 ml pitné vody.
_éé/] RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly predehrev trouby.
CASOVE SPINACE
Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
MINUTKA
Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.

CISTENI

S~

» AUTOMATICKE CISTENi TROUBY - PYRO
Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou. K dispozici jsou
dva automatické cykly ¢isténi: Uplny cyklus (Pyro)
a zkraceny cyklus (Pyro Eco). Doporucujeme
vam pouzivat rychlejsi cyklus v pravidelnych
intervalech a kompletni cyklus pouze v pfipadé
silného znecisténi trouby.

« VYPOUSTENI
Slouzi k automatickému vyprazdnéni nadrzky,
aby v ni nezlstala zbytkova voda v pfipadé, ze
spotiebi¢ nebude po urcitou dobu pouzivan.

- ODVAPNENI
Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné.

Pokud tak neucinite, na displeji se objevi zprava,
ktera vam pfipomene, Ze je tieba troubu vydistit.

O
@
4]
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@Q NASTAVENI

Pro pfizplsobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni usporny rezim ,EKO" jas displeje se za Ucelem
uspory energie ztlumi a svétlo po uplynuti 1T minuty
zhasne. Pfi kazdém stisku tlacitka se automaticky znovu
aktivuje.
Je-li zapnuta funkce ,DEMO", aktivni jsou vsechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba vsak nehteje. Pro deaktivaci tohoto
rezimu vyberte v nabidce ,NASTAVENI" polozku ,DEMO"
a zvolte ,Off" (vypnout).

PRED PRVNIM POUZITIM

Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV se spotiebic vypne
a vrati se do rezimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni
budou vymazana.

OBLIBENE
Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

1. VOLBA JAZYKA

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a ¢as: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

K prochazeni seznamem dostupnych jazykd stisknéte
4+ nebo — a z nich vyberte ten, ktery pozadujete.
Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornénf: Jazyk Ize nasledné zmeénit vybérem polozky
LJAZYK" v nabidce ,NASTAVENI" kterd je dostupna po
stisknuti & .

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umozniuje
domadci sit, ktera ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW
(16): Pokud ma vase domdci sit nizsi vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13).

VYKON
Stisknéte + nebo — a zvolte 16 ,High” (vysoka

hodnota) nebo 13 ,Low” (nizkd hodnota) a pro
potvrzeni stisknéte v .

KAZDODENNI POUZIVANI

3. NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktudlni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

Y —/— -
Nl

e
\»

|
HODINY * °

Stisknéte + nebo — a nastavte aktualni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé cislice pro
minuty.

Stisknéte + nebo — a nastavte aktualni stav minut

a pro potvrzeni stisknéte v .

Upozornéni: Cas mdze byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napajeni. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte polozku
,HODINY”, ktera je dostupna po stisknuti & .

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za uc¢elem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu. Z trouby odstrarte viechny
ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz

i veSkeré uvniti ulozené pfislusenstvi. Pfiblizné na
jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C, idedlni
je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Upozornént: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte [@]: Na displeji se
zobrazi posledni probihajici hlavni funkce nebo
hlavni nabidka.

Funkce lze vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich
funkci nebo prochazenim nabidky: Pro vybér polozky
z nabidky (na displeji se zobrazi prvni dostupna
polozka) stisknéte 4+ nebo — a zvolte pozadovanou
poloZku. Pro potvrzeni stisknéte v .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mGzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které |Ize postupné ménit. Pfedchozi nastaveni lze
opétovné zménit stisknutim <« .

TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK. / UROVEN PARY

TEPLOTA
Jakmile poZzadované hodnoty blikaji na displeji,
stisknéte 4+ nebo — pro provedeni zmény a poté, pro
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potvrzeni volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni
nasledujiciho nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zpUsobem lze nastavit Uroven grilu: Pro
grilovani jsou definovany t¥i urovné vykonu: 3
(vysokad), 2 (stfedni), 1 (nizka).

U funkce ,Horky vzduch + para” muizete volit
mnozstvi pary z nasledujicich moznosti: 1 (nizka), 2
(stfredni), 3 (vysoka).

Upozornént: Po spusténi funkce Ize teplotu / droven grilu
zménit pomoci 4 nebo —.

DOBA TRVANI

X 3
D/

X
7 N
S oc

DOBATRVANI

Jakmile ikona & blika na displeji, stisknéte +

nebo — pro nastaveni pozadované doby pfipravy

a poté, pro potvrzeni, stisknéte v . Dobu peceni
nemusite nastavovat, pokud si prejete peceni fidit
ru¢né (bez pouziti casovace): Stisknéte v nebo []
pro potvrzeni a aktivujte funkci.V tomto rezimu nelze
naprogramovat odlozeny start.

Upozornént: Cas pecen, ktery jste nastavili béhem pecen,
muzete nastavit stisknutim @ : stisknéte 4+ nebo — pro
opravu a poté, pro potvrzeni, stisknéte v .

CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mUzete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim
¢asu jejiho ukonceni. Na displeji se objevi ¢as
ukonceni a soucasné blika ikona @ .

] S0 |0
CAS UKONCENI

Stisknéte + nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si
prejete pfipravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v

a funkci spustte. Vlozte pokrm do trouby a zaviete
dvirka: Funkce se spusti automaticky po urcité dobé,
ktera byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného
peceni deaktivuje fazi pfedehfivani trouby: Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coz znameng, ze doby
pfipravy mohou byt o néco deldi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu. Po dobu ¢ekani mizete stisknout +
nebo — a upravit ¢as ukonceni programu, popfipadé <
pro zménu dalsiho nastavent. Stiskem @ je za Ucelem
zobrazenf informaci mozné prepinat mezi casem ukonceni
a délkou trvani.

. 6" SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodné;jsi rezim
pripravy, teplotu a dobu trvani vareni nebo peceni
pro viechny dostupné pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledk(i jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

|
— — CS
HMOTNOST / VYSKA / PIZZA (KULATY PLECH)

6
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KILOGRAMY

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na
displeji. Po vyzvé stisknéte 4+ nebo — a nastavte
pozadovanou hodnotu. Pro potvrzeni nasledné
stisknéte v .

STUPEN PECENI / ZAPEKANI

U nékterych funkci,6th Sense” je mozné nastavit
uroven propeceni.

N\ 7
4 N

STUPEN PECENI
Po vyzvani stisknéte + nebo — a zvolte si
pozadovanou uroven od rare (-1) po well done (+1).
Stisknéte v nebo [&]pro potvrzeni a aktivujte funkci.
Stejny zplsobem je u nékterych funkci 6th Sense
mozné nastavit Uroven zapeceni od nizké (-1) po
vysokou (1).

. VARENI V PARE

Po vybéru funkce ,Horky vzduch + para” nebo
jednoho z receptll 6™ Sense je mozné diky vyuziti
pary pripravit jakykoli pokrm.

Para se pokrmem Sifi rychleji a rovnomérnéji nez
horky vzduch typicky pro tradi¢ni funkce: diky tomu
se zkracuje doba pfipravy, v jidle zlistanou zachovany
vzacné ziviny, a vy dosahnete vynikajicich, chutnych
vysledki u viech receptu.

Po celou dobu trvani varfeni v pafe musi zGstat dvirka
zaviena.

Pfed vafenim v pafe je nutné naplnit nadrz uvnitf
trouby pomoci zasuvky na ovladacim panelu.

Kdyz se na displeji objevi vyzva ,PRILIJTE VODU” nebo
+NAPLNTE ZASUVKU* lehkym zatla¢enim na zasuvku
ji otevrete.

Pomalu ji plrite pitnou vodou, dokud se na displeji
nezobrazi,PLNA NADRZ“ Maximalni kapacita nadrze
je pfiblizné 1,5 litru.

Zavrete zasuvku tak, ze ji budete opatrné tlacit
smérem k panelu, dokud se kompletné nezavre.
Zasuvka musi za viech okolnosti zlistat uzaviena,
pouze s vyjimkou doplfiovani vody.

Vodu bude nutné pridat pouze tehdy, kdyz nebude
nadrz dostatecné plna na dokonceni vareni.
Nadrz nenaplnujte, kdyz je spotfebic¢ vypnuty nebo
dokud se neobjevi vyzva k plnéni na displeji.
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3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete pozadovana nastaveni,
stisknéte [>]a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odlozeni se po stisku [>] trouba dotaze,
zda si prejete tuto fazi preskocit, a okamzité spusti
funkci.

Upozornént: Po provedeni vybéru funkce se na displeji
zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi Urovné kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mazete stisknutim [@].

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni maximalni

teplotu, na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte < pro
navrat na predchozi obrazovku a zvolte jinou funkci,
popfipadé vyckejte az do Uplného vychladnuti.

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po spusténi
funkce se na displeji zobrazi, ze faze predehfati byla
aktivovana.

PREDOHREV

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty

a zobrazovat pokyn ,VLOZTE JiDLO".

V tomto okamziku otevrete dvirka, vlozte jidlo do
trouby, zavrete dvifka a stiskem v nebo [>] zahajte
peceni.

Upozornént: Vlozeni jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mize nezddoucim zplsobem ovlivnit

konecny vysledek. Otevienim dvefi béhem faze predehfrati

se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehiati nezahrnuje. Pomoci + nebo
— mUzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5. PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO
KONTROLA JIDLA

Otevienim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhtivacich prvk(.

Pokud si prejete proces pfipravy obnovit, zaviete
dvirka.

Nékteré funkce 6th Sense mohou pozadovat otoc¢eni
jidla béhem peceni.

OBRATTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonceni
akce. Otevrete dvirka, provedte krok poZzadovany
displejem, uzavrete dvitka a poté pokracujte v pripravé
stiskem [>].

Stejnym zplisobem vés 10 % doby pfed koncem peceni

trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

ZKONTROLUJTE JiD

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat

1C1M1°C
Nz

ukonceni akce. Zkontrolujte jidlo, uzavrete dvitka a pro
pokracovani v pripraveé stisknéte [>] nebo v .
Upozornént: Pro preskoceni téchto krokd stisknéte [>].
Pokud nebude proveden zadny zdsah, trouba bude po
uplynuti urcité doby pokracovat v pecent.

6. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je
peceni ukonceno.

Stisknutim =1 budete pokracovat ve vareni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim < prodlouzite
dobu vareni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.

ZAPEKANI
Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

STISKv ZAPEKANI

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte v’ pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu
mUzete kdykoliv stisknutim .

. OBLIBENE

Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni funkce
na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

PRIDAT OBLIBENE'?

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktualni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opacném pfipadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim « .

Poté, co stisknete v, stisknéte + nebo — a vyberte
Cislo pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Upozornent: Je-li pamét pIna, nebo pokud je zvolené ¢islo
jiz obsazeno, trouba se vas dotdze na potvrzeni prepsani
predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste ulozili naposledy,
stisknéte < : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte + nebo —, potvrdte
stiskem y a poté, pro spusténi, stisknéte [>].
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. CISTENI
«  AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi se trouby
nedotykejte. BEhem pyrolytického ¢isSténi a po
skonceni cyklu udrzujte déti a zvirata v bezpecné
vzdalenosti od trouby (dokud neni dokoncen
cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
prislusenstvi, v€éetné bocnich vodicich mrizek.V pfipadé,
Ze je trouba instalovana pod varnou deskou, zkontrolujte,
zda jsou béhem samodisticiho cyklu vypnuté horaky

Ci elektrické ploténky. Pro optimalni vysledky cisténi
pred pouzitim funkce pyrolyzy odstrante z trouby
vétsi nanosy necistot a vycistéte vnitini sklenéna
dvitka.Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi
peceni uvoliuji nepfijemné pachy, doporucujeme pouzit
vyhradné standardni funkci Pyrolytické ¢isténi. Stisknéte
, aby se na displeji zobrazila polozka ,Pyro”.

Stisknéte + nebo — pro vybér pozadovaného cyklu
a nasledné, pro potvrzeni, stisknéte v . Jakmile jste
vybrali cyklus, muzete stisknout + nebo — a nastavit
¢as ukonceni (odlozZeni startu). Poté potvrdte stiskem
v . Podle pokynu vycistéte dvifka a vyjméte veskeré
prislusenstvi. Po dokonceni dvirka uzaviete a stisknéte
[>]. Trouba spusti samocistici cyklus a dviika se
automaticky uzamknou: Na displeji se objevi vystrazné
upozornéni soucasné s odpocitavanim, které
upfesnuje stav pribéhu cyklu.

Jakmile je cyklus dokoncen, dvitka z{istanou
zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
pfijatelnou bezpecnou uroven.

Upozornéni: Pyrolyticky cyklus mizete aktivovat rovnéz

v pfipadé, kdy je nddrzka naplnéna vodoul.

- VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby
nezUstavala v nddrZce. Za uc¢elem zachovani optimalnich
podminek pro provoz spotiebice doporucujeme
vypoustét vodu pokazdé, kdyz u trouby pouzijete parni
cyklus.

Po vybrani funkce ,Vypustit
vodu” stisknéte [>] a provedte
uvadéné kroky: Oteviete dvirka
a pod vypoustéci trysku na
spodni strané panelu vlozte
velkou nadobu. Jakmile se
spusti vypousténi, drzte nadobu
na misté, dokud neni proces
dokon¢en. Priimérna doba
odtoku vody pfi plném naplnéni je pfiblizné tfi minuty.
V ptipadé potieby je mozné proces vypousténi pozastavit
stisknutim tlac¢itka BACK nebo STOP (napfiklad pokud by
se nadoba naplnila jiz v pribéhu vypousténi).

Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

Upozornéni: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studeng, tento
Ukon neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic¢ pfipojen
k napdjeni). Behem této vyckavaci doby se na displeji zobrazi
nasledujici hlaseni: VODA JE HORKA — POCKEJTE PROSIM”.

« ODVAPNENI

Tato specialni funkce, pokud se pouziva v pravidelnych
intervalech, umoznuje udrzovat nadrzku a parni okruh
v tom nejlepsim stavu.

Na displeji se zobrazi zprava <PLEASE DESCALE>, kterd
vam pfipomene, abyste tuto akci provadéli pravidelné.
Pozadavek na odstranéni vodniho kamene se aktivuje
po urcitém poctu provedenych parnich cyklg,
popfipadé po uréitém poctu provoznich hodin parniho
kotle od provedeni posledniho odvapnovaciho cyklu
(viz tabulka nize).

POTE SE OBJEVI ZPRAVA ,ODVAPNIT :
PROSIM*“ :

Pecenfv pafe v délce trvanf
22 hodin

o 200Kl peceniypate Dokud neprovedete

Peceni v pafe v délce trvani 30 odvapnéni, parni cyklus
hodin nebude mozné zapnout

Postup odstranovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli
jindy, pokud si uzivatel pfeje vycistit nadrzku a vnitfni parni
okruh ddkladnéji.

Priimérna doba trvani kompletni funkce je asi
180 minut. Po spusténi funkce postupujte podle
pokyn( zobrazenych na displeji.
Upozornéni: Funkci Ize pozastavit, ale pokud ji pferusite, je
nutné opakovat cely proces odvapnént.

» FAZE 1: VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU
POD TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano
v odstavci,Vypousténi vody”.
Upozornéni: Aby bylo zajisténo, ze voda bude studend, tento
Ukon neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic¢ pfipojen
k napdjeni). Behem této vyckavaci doby se na displeji zobrazi
nasledujici hlaseni: VODA JE HORKA — POCKEJTE PROSIM”.
Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

» FAZE 2: ODVAPNOVANI (~ 120 MIN)

Jakmile se na displeji objevi <PRIDEJTE 1,7 L
ROZTOKU>, do zasobniku nalejte odvapnovaci roztok.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd doporucujeme

pfi pfipravé odvapnovaciho roztoku rozpustit 3 sacky
(odpovidd hmotnosti 75 g) specialniho odvapnovaciho
prostfedku Oven WPRO* v 1,7 litru pitné vody

o pokojové teploté.

Odvéapnéni je doporuceno
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1,7 Liters

=

Po naliti odvapnovaciho prostfedku do zasobniku
stisknéte [>] pro spusténi odvapnovaciho procesu.
Odvapnovaci proces nevyzaduje vasi pfitomnost
u spotiebice. Po dokonceni jednotlivych fazi zazni
zvukovy signal coby zpétna informace a na displeji se
objevi pokyny pro pfechod na dalsi fazi.

» FAZE 3: VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU

POD TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano v
odstavci ,Vypousténi vody”.

» FAZE 4: PROPLACHOVANI (~ 20 min)

Pro vycisténi nddrzky a parniho okruhu je nutné
provést proplach.

Jakmile se na displeji zobrazi vyzva <PRIDEJTE VODU
NA PROPLACH>, nalejte prosim vodu do zasobniku,
dokud se na displeji neobjevi hlaseni,PIna nadrz”

a nasledné stisknéte [>] pro zahajeni prvniho
proplachu.

» FAZE 5: VYPOUSTENI (az 3 min.)

» FAZE 6: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

» FAZE 7: VYPOUSTENI (az 3 min)

» FAZE 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

» FAZE 9: VYPOUSTENI (az 3 min)
Po poslednim proplachnuti stisknéte OK, ¢imz se
proces odvapnéni dokonci.

Po dokonceni procesu odvapnéni bude mozné
pouzivat vSechny parni funkce.

*Odvapnovaci prostfedek WPRO je ndmi doporucovany
profesionalni pfipravek pro zachovani maximalniho vykonu
parni funkce vasi trouby. Dbejte pokynt k pouZitf
uvedenych na obalu. S objedndvkami nebo zddostmi

o informace se obracejte na poprodejni servis nebo
www.whirlpool.eu.

Spole¢nost Whirlpool nenese zadnou odpoveédnost za
skody vzniklé pouzitim jiného cisticiho prostfedku
dostupného na trhu.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnuta, displej je mozné pouzivat
jako samostatny ¢asovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, Ze trouba je vypnutd, a poté
stisknéte 4+ nebo — : Na displeji za¢ne blikat ikona @

K nastaveni pozadované doby stisknéte + nebo —
a Casovy spinac aktivujte stiskem v .

Po ukonceni odpocitavani casu nastaveného

na minutce zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornéni: Minutka neaktivuje zadny z cykld vareni/
peceni. Stisknéte 4+ nebo — pro zménu ¢asu nastaveného
na ¢asovém spinaci.

Poté, co byla minutka aktivovana, mlzete vybrat
a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.
Upozornéni: Béhem této faze neni mozné vidét minutku
(bude zobrazena pouze ikona @ ), kterd bude pokracovat
v odpocitadvani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni
minutky stisknéte , ¢imz zastavite prave probihajici
funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespon na pét
sekund podrzte <. Stejnym postupem klavesnici
odemknete.

Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.
Z bezpecnostnich ddvodU Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim [@].
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6 TABULKA TEPELNE UPRAVY

CS

R 5 . OTACENI UROVEN
""""""""""""" KATEGORIE POTRAVIN. | DOPORUCENE MNOZSTVI |z doby peceni) | APRISLUSENSTVI
LASAGNE - 05-3 kg - .\é.,.
Pecené (stupen peceni 0) 0,6-2 kg - 3
Hovézi pecené 5 4
Hamburgery (stupen peceni 0) 1,5-3cm 3/5 ~ PN
Pecené 0,6-2,5 kg - 3
Veprové pecené
MASO Parky a klobasy 1,5-4cm 2/3 ,\_”5“_,_ \\,\i,vf
Veelku 06-3kg - N
Kufeci pecené -
Rizek a prso 1-5cm 2/3 e g
Kebaby jedna mrizka 1/2 _\_”5“_’ \V\i'vf
Filety 05-3cm - 3 2
RYBA Aennns r beenf
Zmrazené filety 05-3cm - -\...3...:- \viwf
Brambory 05-15kg - : 3 ,
Pecend zelenina PInénd zelenina 0,1-0,5 kg (kus) - L
Pecend zelenina 0,5-1,5 kg - L
Brambory jeden plech - ,\%ﬁ
ZELENINA Rajcata jeden plech - —
Papriky jeden plech - ,\%ﬁ
Gratinovand zelenina
Brokolice jeden plech - -\...I-i.—'..,-
Kvétak jeden plech - N
Jiné jeden plech - e
Kynuté kolace ve formé Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - ,\%p
Susenky 0,2-0,6 kg - x_ra
KOLACE A Odpalované tésto jeden plech - A 3 .
CUKROVI - krovi & pinéné koldce  Kolae 04-16kg - I
Zavin 04-16 kg - N
PInény ovocny kola¢ 0,5-2kg - .\___l—i_—.__,.
SLANE KOLACE - 08-1,2kg - g
Zemle & 60-150 g kazdy - '\ir
) Sendvi¢ ve formé & 400-600 g kazdy - -\...é_...r
CHLEB 5
Velky chléb & 0,5-2,0 kg - o
Bagety & 200-300 g kazdy - 3
Tenké kulaty plech - A 2 -
PIZZA Silné kulaty plech - Wir
Mrazené 1-4 VrStVy - -\ir
[ V. - Y ==———P] L L — T
U ] Pecici plech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI ) P pecici plech nebo plech  Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech
Rost nebo dortové forma na L .
do trouby pro peceni na na peceni s 500 ml vody

rostu

rostu

Whj;lﬁool
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®| TABULKA PECENi PRO HORKY VZDUCH + PARA

RECEPT UROVEN PARY PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOB(AM-II-E;,ANI PRI'ST.SEZI\?STVI'
Sugenky / linecké petivo NIZKA Ano 140-150 35-55 o
Maly mouénik / muffin NIZKA Ano 160-170 30-40 2
Kynuté kolace NIZKA Ano 170-180 40-60 e
Pigkotovy kolae NIZKA Ano 160-170 30-40 e
Focaccia NIZKA Ano 200-220 20-40 Lo
Bochnik chleba NIZKA Ano 170 -180 70-100 o
Maly chléb NIZKA Ano 200-220 30-50 2
Bageta NIZKA Ano 200-220 30-50 2
Pecené brambory STREDNI Ano 200-220 50-70 o
Teleci/hovézi/vepiové 1 kg STREDNI Ano 180-200 60-100 2
Teleci/hovézi/vepiové kousky STREDNI Ano 160180 60-80 2
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg STREDNI Ano 200-220 40-50 Wir
Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg STREDNI Ano 200 55-65 Lo
Jehnéei kyta STREDNI Ano 180-200 65-75 Lo
Dusené veprové koleno STREDNI Ano 160-180 85-100 Lo
KuFe/perli¢ka/kachna 1-1,5 kg STREDNI Ano 200-220 50-70 Lo
KuFe/perlicka/kachna, kousky STREDNI Ano 200-220 55-65 Lo
Egigtaaz‘iek”;t”ya iky) STREDNI Ano 180-200 25-40 2
Rybi filé VYSOKY Ano 180-200 15-30 L3
o ) ENT ~ A= g — TS
PRISLUSENSTVI Rott Pecici plech nebovdortova' Hluboky{ plgch / pJech na Odkapéavaci p[ech / plech Odkapévaci plech

forma na rostu peceni na rostu na peceni s 500 ml vody

10
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV  TEPLOTA(°C)  DOBATRVANI (MIN) PRiST.ﬁzzl\?STVI'
= Ano 170 30-50
i(g/sr;:té kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50
Ano 160 30-50 .
PInéné moucniky Ano 160-200 30-85
(cheesecake, zavin, ovocny kolac) ANo 160 — 200 35.90 -‘...11—_.7.,-
=] Ano 150 20-40
v o Ano 140 30-50
Susenky / linecké pecivo e 40 20-50 ;
Ano 135 40-60 e
=] Ano 170 20-40
N _ Ano 150 30-50
Kol&cky / muffiny o 0 30-50 1;,
Ano 150 40-60 e
= Ano 180-200 30-40
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 ;
Ano 180-190 35-45* e
=] Ano 90 110-150
Pusinky Ano 90 130-150 .
Ano 90 140-160 * e
. , , - =] Ano 190-250 15-50
Pizza / chléb / chléb ,focaccia e 190930 2050 1;
Pizza (tenka, siln, focaccia) Ano 220-240 25-50* —
=] Ano 250 10-15
Mrazena pizza Ano 250 10-20 ;
Ano 220-240 15-30 T
Ano 180-190 45-55
(Szlglnei:(:é?/‘é?quiche) Ano 180-190 4560 "‘1;"‘
Ano 180-190 45-70 % —
E Ano 190-200 20-30
Petivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 1;
Ano 180-190 20-40 * R
= = (& *
PUNKCE Tradi¢nf Horky vzduch  Tradic. Pecenf Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 El:/(;;uhcirgqm
11
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. . o ROST A
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°Q) DOBA TRVANI (min) PRISLUSENSTVI
Lasagne / flan (peceny puding) / . B 3
zapékané téstoviny / plnéné zavitky EI Ano 190-200 45-65 L
3
Jehn&ei / teleci / hovézi / vepiové 1 kg =] Ano 190-200 80-110
2
Vepiova pecené s kiizi 2 kg =34 - 170 110-150
, - B B 3
Kufe/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 3
Husa/krocan 3 kg =] Ano 190-200 80-130 L2
Ryba pecena v troubé&/alobalu 3
A 180-200 40-60
(filé, celd) = "o e
PInéna zelenina 2
(raj¢ata, cukety, lilky) Ano 180-200 »0-60 ~Er
Topinky EI - 3 (vysoké) 3-6 _\_”5“_’
Rybi filety / fizky ] : 2 (stredni) 2030 4 3,
Klobdsy / kebaby / Zebirka / } Lo , Y 5 4
hamburgery Ifl 2-3 (stfedni-vysoka) 15-30 ~— 1 [
Pecené kue 1-1,3 kg 7 . 2 (stredni) oo 2 L1,
Jehné¢i kyta / kyty . - 2 (stredni) 60-90 *** Lo
Pecené brambory . - 2 (stfednl) 35-55 *** L 3 J
Zapékana zelenina [“:'l - 3 (vysoké) 10-25 L 3 j
Susenky |2 Ano 135 50-70 IS
Susenky
E@‘l 5 3 2 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 .
kolace
Pizza (kulatd) E Ano 210 40-60 P e
Pizza
Kompletni jidlo: ovocny dort
(uroven 5) / lasagne (Uroven 3) / maso Ano 190 40-120* -u%u- -u%u- \ 1 j
(aroven 1)
Kompletni jidlo: Ovocny dort
(Uroven 5) / pecena zelenina (Uroven 4) / @4 N [ 4 ) 1
. . Ano 190 40-120
lasagne (Uroven 2) / porce masa . B A S Ve o S
! s Nabidka
(droven 1)
Lasagne a maso Ano 200 50-100* _\_”i_n_,_ \ ! j
Maso a brambory Ano 200 45-100 % -\éu- \ ! J
Ryby a zelenina Ano 180 30-50* _\ép \ ! J
Nadivané maso ¢ - 200 80-120* Lo
Naporcované maso . 100 * 3
(krélici, kufeci, jehn&ei) L 200 >0-100 T

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich poZadavcich.
** Po uplynuti poloviny doby pecenit jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udéva nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven, kterou je tieba pouzit pro pripravu rliznych druht jidel.

Doba peceni se pocita od okamziku viozeni jidla do trouby bez doby predehfati (které je u nékterych receptl nutné).
Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.
Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostate¢né propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste.

Pouzijte dodané prislusenstvi a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mizete pouzit také nddoby a prislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouZi.

» 3 i Aveeren ~ Y =——==p] —J — ===
PRISLUSENSTVI Rkt Pecici plech nebo dortova Hluboky plech / plech na Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech
forma na rostu peceni na rostu na peceni s 500 ml vody
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CISTENi A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSI POVRCHY

+ Povrchy cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nekolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici
prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky presto
nedopatienim dostanou do styku s troubou,
ihned potfisnény povrch otrete vihkym hadfikem
z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale
jesté tepld, aby se dobfe odstrafovaly veskeré
usazeniny nebo zbytky jidla. Pro vysuseni
kondenzatu vytvoreného v disledku peceni jidel
s vysokym obsahem vody nechejte troubu zcela
vychladnout a poté ji vytfete pomoci hadfiku nebo
houbicky.

« Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

$pina, pro dosazeni optimalnich vysledku cisténi
doporucujeme spustit funkci automatického
cisténi.
« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.
+ Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvifka vymontovat
z pant(.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.
NADRZKA

Z dlvodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby
a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene

vam doporucujeme pravidelné pouzivat funkce
Nypousténi”a,Odvapnéni”,

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci,Horky vzduch
+ Para”, dirazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni
s prazdnou troubou Uplnym naplnénim nadrzky.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpojte troubu od elektrické sité.

Vyjméte bocni vodici mfizky.

Sejméte kryt zarovky.

Vyménte zarovku.

Kryt zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby
dobfe zapadl.

Nainstalujte zpét bo¢ni vodici mfizky.

Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

AWM=

No

Upozorneént: PouZivejte pouze halogenové Zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je spotiebic
vybaven, je specidlné navrzena pro domaci spotfebice

a neni vhodna pro vieobecné osvétleni mistnosti

v domacnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize
zakoupit v servisnim stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

Whjr/lﬁool °



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zapadky smérem dold, dokud
nedojde k jejich odjisténi.

rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete
nepfretrzité zavirat a soucasné za né tahnout,
dokud se neuvolni z usazeni. Odlozte dvirka na
stranu na mékky povrch.

ODSTRANOVANI ZAVAD

. Dvifka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubég,
nasmeérujete hacky pantl oproti jejich usazenia do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. Dvitka posunte smérem doll a poté je naplno
oteviete. Posunte zapadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli
doll az na doraz.

\

. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu
tak neni, vy$e uvedeny postup opakujte: Pokud
dvitka spravné nefunguji, mohou se poskodit.

PROBLEM MOZNA PRICINA

RESENI

Trouba nefunguje. rerusent napajent

Odpojeni od elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Na displeji je pismeno ,F” nasledované

Y . Trouba je rozbita.
¢islem nebo pismenem.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zdkazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”.

Trouba se nezahfiva.
Funkce se nespusti.

Rezim ,DEMO” je aktivni.

V nabidce ,NASTAVENI“ vyhledejte moznost,,DEMO*
a zvolte ,Vyp”.

Svétlo se zhasne.

Usporny rezim ,EKO" je ,Zap“.

V nabidce ,NASTAVENI“ vyhledejte moznost ,EKO" a zvolte
Vyp*

Dvefe nelze oteviit. Probiha cistici cyklus.

Vyckejte, dokud funkce neskonci a trouba nevychladne.

P

1 HS
«  znasi webové stranky docs.whirlpool.eu,
«  pomoci naskenovani QR kédu,

P

[ |

n Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach:

. pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pri
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA

www.whirlpool.eu/register

Teljes koru szolgéltatasaink eléréséhez,
kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
biztonsagi utmutatot!

A TERMEK BEMUTATASA

—_—

. Vezérl6panel
. Ventilator

3. Kor alaku futéelem
(nem lathato)

4. Polcvezetd sinek
(a szintek a stté elején vannak
feltintetve)

Ajté

Vizbetoltd fidk
Felsé flit6elem/grill
Vilagitas

Adattabla

(ne tavolitsa el)

10. Also flitéelem
(nem lathato)

N

VN W

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

EE - B TG i
(D] : P
=y g « f v i B O ¢
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.BE /KI 4.VISSZA 7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB

A siit6 be- és kikapcsolasa vagy
funkciok leallitasa.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkcidk és a men gyors
elérése.

3. MiNUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a meniben, valamint a

funkcidkhoz tartozo beallitasok
vagy értékek csokkentése.

Visszatérés az el6z6 menube.

A bedllitdsok mdédositasa stités
kozben.

5.KIJELZO
Egy funkcié azonnali inditasa.
6. JOVAHAGYAS

A kivalasztott funkcié vagy érték
jovahagyasa.

Whjr/lﬁool

Léptetés a meniben, valamint a
funkciokhoz tartozo beallitasok
vagy értékek novelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

Funkciok, idotartamok, beallitasok
és kedvencek gyors elérése.

9. START

Funkcio inditasara szolgal
a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.




TARTOZEKOK

SUTORACS CSEPPFELFOGO TALCA

Ftel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, sutéforma és egyéb
héallo edény helyezhetd ra.

Hasznalhato sttétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
sthb. készitéséhez, vagy a
sUtdéracs ald helyezve a
sUtéskor lecsopdgd szaft
OsszegyUjtésére.

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

—

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI

Hasznalhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sdltek, sttépapirban
sult hal stb. készitéséhez.

* Kizarolag bizonyos tipusok esetén

A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

A készUlékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sutdracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és tgyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogd talcat
és a siteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen kell
behelyezni, mint a sutéracsot.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES

VISSZAHELYEZESE

« A polcvezetd sinek eltavolitasahoz emelje
fel a sineket, majd évatosan huzza ki az alsé
részt a helyébdl: A polcvezetd sinek ekkor mar
eltavolithatok.

« A polcvezetd sinek visszahelyezéséhez el&szor
illessze azokat vissza a felsé illesztésekbe. Felfelé
tartva csusztassa 6ket a sitétérbe, majd engedje le
Oket az also illesztésben 1évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

(HA VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezetd sineket a stitébdl,

és tavolitsa el a véd6é muanyagot a kihuzhaté
tartésinekrdl.

Rogzitse a tartdsin felsd kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén tkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezetd
sin rogzitéséhez erdteljesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezetd sinnek. Gyéz6djon meg arrél, hogy
a tartésinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a Iépéseket az azonos szinten [évé masik
polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihuzhatd tartdsinek barmely szintre
felszerelhetdk.
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FUNKCIOK

y 6™ SENSE

sense Ezek lehetdvé teszik barmilyen tipusu étel
teljesen automatikus elkészitését (lasagna, hus, hal,
zOldségek, sitemények, sés sitemények, kenyér, pizza).
A funkcié optimalis hasznalatahoz kévesse a
vonatkozé sutési tablazat utasitasait.
D@ HOLEGBEFUVAS + GOZ
A g6z és a h6légbefuvas tulajdonsagainak
kombinalasaval ez a funkcié lehet6vé teszi, hogy
kellemesen ropogdsra piritsa az ételek kiilsejét,
mikozben belil puhdk és szaftosak maradnak. A
legjobb siitési eredmény érdekében javasoljuk, hogy
MAGAS gdzszintet valasszon hal, KOZEPES szintet hus
és ALACSONY szintet kenyér és desszertek stitéséhez.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kilonb6zé ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd egyidejl sutése. Ezzel a funkcidval
elkeriilhetd, hogy kiilénb6z6 ételek egyszerre torténd
sutésekor azok atvegyék egymas szagat.

HAGYOMANYOS FUNKCIOK

« LEGKEV. SUTES

Hus vagy toltott tortdk stitéséhez egyszerre csak
egy szinten.

« COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kiilonbo6z6 ételeket siit, amelyek azonos héfokon
készulnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzat (akar fagyasztottan) siitni, vagy akar egy
teljes menit elkésziteni egyszerre. Kdvesse a
sutési tablazat javaslatait a legjobb eredmény
elérése érdekében.

« TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahdus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogd
talca hasznalatat a kics6pogd huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a stitéracs alatt
[évé barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

« FAGY.TESZTA

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sttési hdmérsékletet és moddot a gyorsfagyasztott
készételek 5 kiilonb6z6 kategodridjahoz. A stutét
nem szukséges elémelegiteni.

« SPECIALIS FUNKCIOK

» XXLHUSSUTES
Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése.
Sutés kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni.
A tulzott kiszaradds megel&zése érdekében
érdemes néha meglocsolni a hust.

» KELESZTES
Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne

aktivalja ezt a funkciét, ha az el6zd siitési
ciklus miatt a stité még mindig forré.

» KIOLVASZTAS

Fagyasztott élelmiszerek gyors kiengedéséhez.
Helyezze az ételt a kozépsé szintre. Hagyja az
ételt a csomagolasaban, hogy ne szaradjon ki
a kulseje.

» MELEGEN TARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogdsan tartasa.

» ECO HOLEGBEFUVAS

Toltott stltek és husfilék egy szinten
torténd sitéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel
tulzott mértékd kiszaradasat. Az ECO funkcié
hasznalatakor a lampa kikapcsolva marad
a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a sitéajtét nem szabad
kinyitni addig, amig az étel el nem késziilt.
ALSO+FELSO SUT
Tetszbéleges étel egyetlen szinten torténd
sutése.
GRILL
Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott
zoldségek slitése és kenyérpiritas. Hus sutésekor
javasoljuk a cseppfelfogé télca hasznalatat a
kicsopogé huslé és szaft 6sszegyljtéséhez: Helyezze
a talcat a sutéracs alatt [évé barmelyik szintre, és
Oontson bele 500 ml vizet.

g@ GYORS ELOMELEG.

A suté gyors el6melegitése.
IDOZITOK

A funkciohoz tartozo id6tartamok mddositasa.
RS

PERCSZAMLALO
<&

S~

Idémérés funkcié bekapcsolasa nélkdil.
TISZTITAS

« AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

A sités kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hémérsékletl ciklus hasznalataval.
Kétféle ontisztitasi ciklus kozul lehet valasztani:
teljes ciklus (Pirol. tiszt) és egy rovidebb ciklus
(Eco pirol.t.). Azt javasoljuk, hogy rendszeres
idékézonként a gyorsabb ciklust hasznalja, mig

a teljes ciklust csak akkor, ha a stité nagyon
elszennyez6dott.

« LEERESZTES
A forraléban maradt viz automatikus leeresztése
arra az esetre, ha a késziiléket elérelathatéan egy
ideig nem fogjak hasznalni.

« ViZKOMENTESITES

A vizkélerakodasok eltavolitasa a forralobal.
Javasoljuk, hogy ezt a funkciot rendszeres
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id6kozonként haszndlja. Ha nem igy tesz, a

kijelz6n emlékeztetd jelzés jelenik meg.
@0 BEALLITASOK

A siit6 beallitadsainak médositasa.

Ha az ,ECO" Gzemmaod aktiv, energiatakarékossagi okokbol
a kijelzd fényereje csdkken, és a vilagitas 1 perc elteltével
kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol barmely gomb
megnyomasakor.
Ha a ,DEMO" Uzemmad aktiv, minden parancs és
menUpont hasznélhato, de a sttd nem melegszik fel. Az
Uzemmad kikapcsoldsahoz Iépjen a ,DEMO" menipontra a
,BEALLITASOK” meniiben, és valassza a ,Ki" lehetéséget.
A ,GYARI ERTEKEK" lehetdséq kivalasztasakor a készilék

ELSO HASZNALAT

kikapcsol, és visszatér az elsé hasznalatkor érvényes
bedllitasokhoz. Minden beallitas torlédik.

KEDVENC
Itt tarolhatd a 10 kedvenc funkcid.

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
kivant nyelvet és a pontos id6t: a kijelzén az,,English”
bedllitas lathato.

English

A 4 és — gombokkal Iépkedhet a valaszthaté
nyelvek listajaban. Valassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja meg a v gombot a jévahagyashoz.
Megjegyzés: A nyelv barmikor modosithato a
,BEALLITASOK” meniiben lévé ,NYELV” lehetdségnél. Enhez
nyomja mega ¢ gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A siit6é ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos daramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal (16) nagyobb besorolasu lakossagi
aramhalézattal: Ha az On haztartdsdban kisebb a
teljesitmény, az értéket csdkkenteni kell (13).

TELJESITMENY

Nyomja mega + vagya — gombot a 16-0s
,High” (Magas) vagy 13-as,Low” (Alacsony) érték
beallitdsdhoz, majd nyomja meg a v gombot a
mentéshez.

NAPI HASZNALAT

3.AZ IDO BEALLITASA

A teljesitmény kivalasztasa utan be kell allitania
a pontos idét: A kijelzén villog az 6rat jelz6 két
szamjegy.

1NN
. e
ORA
Allitsa be az 6rat a + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot: A kijelz6én villog a perceket jelzé
két szamjegy.

Allitsa be a perceta + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot a jévahagyashoz.

Megjegyzés: Hosszabb dramkimaradas utan Ujra be kell
allitani a pontos idot. Vélassza az ,ORA” lehetdséget a
,BEALLITASOK" menlben. Ehhez nyomja mega & gombot.

4. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj suté a gyartasbdl visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stt6t étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel Uresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitson el minden
véddkartont vagy atlatszo filmréteget a stitérél,

és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse fel a sit6t nagyjabdl egy 6ran keresztiil
200 °C-ra, lehetbleg egy légkeveréses funkcio

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Megjegyzés: A készilék elsd hasznalatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a sitét a gombbal: a kijelzén az
utoljara hasznalt elsédleges funkcié vagy a fémenu
l[athato.

A funkcidk kivalasztasahoz nyomja meg az egyik
elsédleges funkcidhoz tartozé szimboélumot, vagy
I[éptessen a menliben: A meniibdl ugy valaszthat ki
egy elemet (a kijelzén az els6 elérhetd elem latszik),
hogy megnyomja a + vagy a — gombot a kivant

opcio kivalasztasahoz, majd nyomjamega v
gombot a megerdsitéshez.
2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivalasztasa utan megvaltoztathatja
annak beallitasait. A kijelz6n egymas utan
megjelennek a moédosithatod beallitdsok. A «
gombbal médosithaté az el6z6 beallitas.
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HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT / PAROLASI
SZINT

HOMERSEKLET

Ha az érték villog a kijelzén, médositasahoz hasznalja
a + és — gombokat, majd nyomjamega v
gombot a jévahagydshoz. Ezutan tovabbléphet a
kovetkezd bedllitasokra (ha vannak).

A grillfokozat is beallithato: A grillezéshez
meghatdrozott dramerdsségi szintek tartoznak: 3
(magas), 2 (kozepes), 1 (alacsony).

A ,Hélégbefuvas + g6éz” funkcié esetén a kovetkezd
g6zmennyiségek kozil valaszthat: 1 (alacsony),

2 (kozepes), 3 (magas).

Megjegyzés: A funkcié bekapcsoldsa utdn a hémérséklet/
grillfokozata 4+ és — gombokkal médosithato.

IDOTARTAM

7
N7
7 N

S

IDOTARTAM
Haa & szimbdlum villog a kijelzén, allitsa be a kivant
sutésiidét a + és — gombokkal, majd nyomja meg
a v gombot a jévahagyashoz. Ha végig feliigyelni
kivanja a stitést (idézités hasznalata nélkiil), nem kell
beallitania a stitési id6t: Nyomja meg a v vagy [>]
gombot a jévahagydashoz és a funkcio inditadsahoz.
Ennél az izemmodnal nem allithatd be késleltetett
inditas.

Megjegyzés: A bedllitott sttési idé mddosithato a sutés
kdzben a @ gombbal: a médositdshoz haszndljaa + és
— gombokat, majd nyomja mega v gombota
jovahagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETES)

Miutan beallitotta a sttési idét, szamos funkciénal
hasznalhaté a késleltetett inditds ugy, hogy megadja
a befejezési id6t. A kijelzdn lathato a befejezési idé,
ésaz @ szimbolum villog.

(e
-

A + és — gombokkal allitsa be, mikor érjen

véget a slités, majd nyomja meg a v gombot

a jovahagyashoz és a funkcié bekapcsolasahoz.
Helyezze az ételt a sitébe, és csukja be az ajtét: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik

a sutés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott id6tartam.

Megjegyzés: Ha a sutéshez késleltetett inditast allit be, az
elémelegités nem elérhetd: A sutd a szikséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési iddk kissé
hosszabbak lesznek a sttési tabldzatban megadott
idétartamoknal. A varakozasi id6 alatta 4+ és —
gombokkal médosithatd a bedllitott befejezési idé, illetve a

|
. HU
<« gombbal médosithatok az egyéb bedllitdsok. Az &

gomb megnyomasakor megtekintheté a befejezési id6 és
az idétartam.

. 6" SENSE

Ezekkel a funkciéval automatikusan bedllithaté
az elérhet6 ételek sttéséhez optimalis izemmaod,
hémérséklet és idétartam.

Szikség esetén az optimalis eredmény érdekében
adja meg az étel jellemzéit.

SULY / MAGASSAG / PIZZA (KEREK-TALCA-
RETEGEK)

6
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KILOGRAMM

A funkcié megfeleld beallitdsahoz kdvesse a kijelzé6n
megjelend utasitasokat. Ha a késziilék jelez, a +

és — gombokkal allitsa be a kivant értéket, majd
nyomja meg a v gombot a jévahagydshoz.

ALLAPOT / PIRITAS

Bizonyos 6th Sense funkcidk hasznalatakor
beallithatd az étel készliltségi allapota.

sssss
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ALLAPOT

Ha a készilék jelez, a + és — gombokkal allitsa

be a kivant fokozatot a véres (-1) és az atsitott (+1)
szintek kozott. Nyomja meg a v vagy [>] gombota
jovahagyashoz és a funkcié inditasahoz.

Hasonlé moédon, ahol lehetséges, bizonyos 6th Sense
funkciok hasznalatakor bedllithaté a piritasi fokozat
alacsony (-1) és magas (1) kozott.

.FOZES GOZZEL

A ,Hélégbefuvas + G6z” funkcié vagy a szamos
specialis 6™ Sense recept egyikének kivalasztasaval

a g6z hasznalatanak koszonhetéen barmilyen tipusu
étel elkészithet®.

A g6z gyorsabban és egyenletesebben jarja at az ételt
az alsé+felsé sttésre jellemzé forrd levegéhoz képest:
ez csOkkenti a sutési idét, meg6rzi az étel értékes
tapanyagait, és biztositja, hogy minden receptjével
kivalo, igazan izletes eredményt érhessen el.

A g6zparolas teljes id6tartama alatt zarva kell tartani
az ajtoét.

Ha g6zpdroldssal folytatnd a sttést, toltse fel a siité
belsejében taldlhaté tartalyt a vezérlépanelen 1évé
fiok hasznalataval.

Amikor a kijelzén megjelenik a,ViZ HOZZAADASA"
vagy a,TARTALY FELTOLT” jelzés, enyhén benyomva
nyissa ki a fiokot.

Lassan toltson bele csapvizet, amig a kijelz6n meg
nem jelenik a,MEGTELT” felirat. A tartdly maximalis
Grtartalma kb. 1,5 liter.

Ovatosan a panel felé nyomva zarja be teljesen a
fiokot. A fioknak a vizbetoltés kivételével mindig
zarva kell lennie.
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Viz hozzaaddasa csak akkor sziikséges, ha a tartaly
feltoltése nem elég a pérolds befejezéséig.

Kerilje a tartaly feltoltését, mikozben a sitéd
kikapcsolt allapotban van, illetve amig a kijelzén ilyen
Uzenet meg nem jelenik.

3. AFUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett bedllitasok megfelel6ek, vagy
megadta a kivant beallitdsokat, nyomja meg a [>]
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Ha a késleltetés ideje alatt megnyomja a [>] gombot,
a sutd rakérdez, hogy torli-e a késleltetést, és helyette
azonnal elinditja-e a funkciot.

Megjegyzés: A funkcio kivalasztasa utan a kijelzén
megjelenik az ahhoz javasolt optimalis szint.

A bekapcsolt funkcié barmikor ledllithato a gombbal.

Ha a suté forro, és a funkciénak egy adott maximum
hémérsékletre van sziiksége, a kijelzén értesités
jelenik meg. A <<« gombbal Iépjen vissza az el6z6
képernydre, és valasszon masik funkciét, vagy varja
meg, amig a suté teljesen lehdil.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a siit6 elémelegitheté:

A funkcié inditasakor a kijelzé jelzi, hogy az
elémelegités folyamatban van.

. 0-- - s
ELOMELEGITES
A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a
kijelz6n Uzenet jelzi, hogy a stté elérte a megadott,
,ETEL HOZZAADASA” h6mérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtét, tegye az ételt a stutébe,

csukja be az ajtot, és inditsa el a sttésta v vagy [>]
gombbal.

Megjegyzés: Ha az ételt az el6melegftési fazis befejezése
elétt teszi a sutébe, a sUtési eredmény elmaradhat a varttol.
Az ajté kinyitasakor az elémelegités ledll/sziinetel.

A siitési idébe nem szamit bele az elémelegitési
szakasz. A siitd kivant hémérséklete barmikor
modosithaté a + és — gombokkal.

5. SUTES SZUNETELTETESE / ETEL _
MEGFORDITASA VAGY ELLENORZESE

Az ajto nyitasakor a siités ideiglenesen ledll (ehhez a
késziilék kikapcsolja a flitéelemeket).

A siités folytatasahoz csukja be az ajtoét.

Egyes 6th Sense funkcioknal szlikség lehet az étel
megforditasara sttés kdzben.

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
szikséges muvelet. Nyissa ki az ajtot, hajtsa végre a
kijelzén lathaté mUiveletet, majd csukja be az ajtot, és
nyomja meg a [>] gombot a siités folytatasdhoz.
Hasonlé mdédon, a sttési idé 10%-aval a sttés
befejezése elbtt a siité figyelmeztet az étel
ellenérzésére.

1O
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ETEL ELLENORZESE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
szikséges muvelet. Ellendrizze az ételt, csukja be

az ajtot, majd nyomja meg a [>] vagy v' gombot a
sutés folytatasahoz.

Megjegyzés: A miveletek kihagyasahoz nyomja meg a [>]
gombot. Ellenkezd esetben, ha egy bizonyos ideig nem hajt
végre muUveletet, a sutés folytatodik.

6. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a siités
befejezddott.

Tl mie
N2l

VEGE
A sUtés manuadlis (id6zités nélkuli) Gzemmodban
torténd folytatasahoz nyomja meg a = gombot.

Ha novelni kivanja a sttési id6t, nyomja meg a +
gombot az uj idétartam megadasahoz. A sitési
beallitdsok mindkét esetben valtozatlanok maradnak.

PIRITAS
A siit6 egyes funkcidi lehet6vé teszik az étel

fellletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sutés befejezését kovetben.

g
PIRITAS: v

Ha a kijelz6n megjelenik a vonatkozé lizenet, szlikség
esetén nyomja mega v gombot az 5 perces piritasi
ciklus elinditasahoz. A funkcié barmikor ledllithato a
gombbal, amely kikapcsolja a sttét.

. KEDVENC

A siités végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés,
hogy kivanja-e menteni a funkciét a kedvencek
listadjara (1-10. pozicidba).

S

121M1°C
12

°C

KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciot, és
tarolni szeretné az aktualis beallitdsokat késébbi
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hasznalatra, nyomja meg a v gombot; ha nem kivan
élni a lehet6éséggel, nyomja mega <« gombot.

A v/ gomb megnyomasa utan valassza ki a poziciét a
+ és — gombokkal, majd nyomja mega v gombot
a jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha a memoria megtelt, vagy a valasztott
pozicié mar foglalt, a stté rakérdez, hogy felllirja-e a
kordbban mentett funkciot.

A mentett funkciok késébbi el6hivasahoz nyomja
meg a O gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc
funkciok listaja.

CL IAD
1. ALSO+FELSO SUT
Vdlassza ki a funkciét a + és — gombokkal, hagyja
jova a bedllitast a v gombbal, majd nyomja meg a
[>] gombot a bekapcsolashoz.

.TISZTITAS

«  AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

°C

Ne érintse meg a siit6t a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6zo6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

Vegyen ki a sit6b&l minden tartozékot — beleértve a
polcvezet6 sineket is — a funkcié aktivalasa el6tt. Ha
a sutét fé6zolap ald szerelték be, gy6z6djon meg roéla,
hogy a f6z6lap 6sszes gazrézsaja vagy elektromos
f6z6z6éndja ki van kapcsolva a slité ontisztitasi
ciklusa kozben. Az optimalis tisztitdsi eredményhez
a pirolitikus funkcié hasznalata el6tt tavolitsa el a
sut6térben maradt ételmaradékokat, és tisztitsa
meg a belsd ajtoliveget. Kizarélag akkor javasolt

a pirolitikus tisztitas, amikor a készulék erésen
szennyezett, vagy ha kellemetlen szagokat bocsat

ki stités kozben. Nyomja meg a gombot. Ekkor
megjelenik a,Pyro” felirat a kijelzén.

Pirol. tiszt

A + vagy a — gomb segitségével valassza ki a
kivant ciklust, majd mentse el a v gombbal. A ciklus
kivalasztdsa utan a + vagy a — gombbal dllitsa be
a befejezési idépontot (késleltetett inditas), majd
mentse el a v gombbal.

Tisztitsa meg az ajtoét, és tavolitson el minden
tartozékot az utasitasnak megfelel6en, majd zarja

be az ajtét, és nyomja meg a [>] gombot: A siité
elinditja az Ontisztitasi ciklust, és a siit6 ajtaja
automatikusan bezarddik. A kijelz6n megjelenik egy
figyelmeztet6 lizenet és egy visszaszamlalas, amely a
ciklus elérehaladasat mutatja.

A ciklus végeztével az ajté mindaddig zarva

marad, amig a sitén beluli hémérséklet visszatér a
biztonsagos szintre.

|

- HU
Ne feledje: A pirolitikus ciklus akkor is aktivalhato, ha a
tartalyt vizzel toltik fel.

« LEERESZTES

A leeresztés funkciéval leengedhetd a viz, igy
elkeriilhetd, hogy allott viz maradjon a tartdlyban. A
készllék optimalis haszndlata érdekében javasoljuk,
hogy minden esetben végezze el a leeresztést, miutan a
suté gézolési programjat hasznalta.

A, Leeresztés” funkcid
kivalasztasa utan nyomja meg a
[>] gombot, és hajtsa végre a
kovetkez6é muiveleteket: Nyissa
ki az ajtot, és helyezzen egy
nagy edényt a leeresztd kifolyo
ald, a panel jobb alsé részénél.
Ha elkezdte a leeresztést,

tartsa az edényt a helyén

a mivelet befejezéséig. A teljes leeresztés atlagos
id6tartama korulbelll harom perc. Sziikség esetén a
leeresztési folyamat a VISSZA vagy STOP gombokkal
szuneteltethetd (példaul, ha a tartaly megtelik vizzel a
leeresztési folyamat kozben).

Az edény legaldbb 2 literes legyen.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolso
program (vagy a készulék utolsé bekapcsolasa) ota legalabb 4
Ora eltelt. A vérakozasi id6 alatt a kijelzdn a kdvetkezd felirat
lathato: ,A VIZ FORRO — KIS TURELMET".

« VIZKOMENTESITES

E specialis funkcié rendszeres lefuttatasaval
biztosithato a tartaly és a g6z6lérendszer kivalo
allapota. A kijelzén megjelené <ViZKOMENTESITSEN>
Uzenet figyelmeztet arra, hogy rendszeresen végezze
el a muiveletet. A vizkbmentesitési figyelmeztetés

az utolso vizkémentesitési program 6ta lefuttatott
g6zparolasi programok szama vagy a gézforralé
Uzemoradi fuggvényében kapcsol be (lasd a lenti
tablazatot).

:  ,VIZKOMENTESITSEN”UZENET @ TEENDO
LATHATO :

22 érényi gézparolas

: 20 gbzparolasi ciklus i Gézolési program csak a
................ e el e entesitési ciklus
30 oranyi gbzparolas : lefuttatdsa utén indithaté

Emellett a vizkbmentesités tetszés szerint barmikor elindithato,
ha a felhasznalé alaposabban ki kivanja tisztitani a tartalyt és a
belsé gézdlérendszert.

A funkcié atlagos id6étartama kb. 180 perc. A
funkcié inditasa utan kovesse a kijelz6n megjelené
utasitasokat.
Ne feledje: A funkcié szlneteltethetd, de ha barmikor ledllitja
azt, a teljes vizkébmentesitési ciklust az elejétdl kell
megismételni.

» 1.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>

Whjr/lﬁool ’



Uzenet lathato, végezze el a leeresztési mlveletet a
vonatkozo Leeresztés részben jelzettek szerint.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhet6 el, ha az utolso
program (vagy a készulék utolsé bekapcsolasa) ota legalabb 4
Ora eltelt. A varakozasi idé alatt a kijelzén a kovetkezd felirat
lathato: ,A VIiZ FORRO — KIS TURELMET”.

Az edény legalabb 2 literes legyen.

» 2.SZAKASZ: VIZKOMENTESITES (kb. 120 perc)

Ha a kijelzén az <ADJON HOZZA 1,7 L OLDATOT>
Uzenet lathatd, ontse a vizkémentesit6 oldatot a
rekeszbe. Javasoljuk, hogy a vizkémentesité oldatot
a kovetkezdk szerint készitse el: 3 tasak (azaz 75 g)
specialis WPRO* vizkémentesité sitéhoz, 1,7 liter
szobahémérsékletl ivoviz.

+*

1,7 Liters

< =

Miutdn bedntotte a vizkémentesitd oldatot a rekeszbe,
nyomja meg a [>] gombot a f6 vizkdmentesitési
folyamat inditasahoz. A vizkdmentesitési szakaszok
elvégzése alatt nem kell a késziiléknél varnia. Az

egyes szakaszok végét hangjelzés jelzi, és a kijelzén
megjelennek a kovetkezé szakaszra vonatkozé
utasitasok.

» 3.SZAKASZ:LEERESZTES (max. 3 perc)
Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>
Uzenet lathato, végezze el a leeresztési mlveletet a
vonatkozo Leeresztés részben jelzettek szerint.

» 4.SZAKASZ: OBLITES (kb. 20 perc)
A tartaly és a g6zolérendszer tisztitasahoz oblitési
ciklust kell végrehajtani.

Ha a kijelzén az <ADJON HOZZA VIZET AZ
OBLITESHEZ> UZENET LATHATO, 6ntson ivovizet

a rekeszbe, amig a kijelz6n meg nem jelenik a
+MEGTELT” Gizenet, majd nyomja meg a [>] gombot
az elsé oOblités inditasahoz.

» 5.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
» 6.SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)
7.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
» 8.SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)

» 9.,SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
Az utolsé leeresztési mlvelet utan nyomja meg az OK
gombot a vizkémentesités befejezéséhez.
A vizkdmentesitési folyamat elvégzése utan ismét
hasznalhatd az 0sszes g6zolési funkcid.
* A sutd gbzold funkcidjanak kivald hatékonysagu
karbantartdsahoz a professzionalis WPRO vizkémentesitd
javasolt. Kdvesse a termék csomagolasan talalhato

M

hasznalati utasitasokat. Rendelés vagy informaciokérés a
vevészolgalaton vagy a www.whirlpool.eu webhelyen
keresztll lehetséges

A Whirlpool nem vallal felelésséget a piacon elérhetd mas
tisztitdszerek altal okozott barmilyen karokért.

.PERCSZAMLALO

Ha a sit6 ki van kapcsolva, a kijelzét idézitéként

is hasznalhatja. A funkcié bekapcsoldsa el6tt
ellendrizze, hogy a sité ki van-e kapcsolva, majd
nyomja meg a + vagy — gombot. A kijelzén az &
szimbdélum villog.

Allitsa be a kivant id6tartamot a 4+ és — gombokkal,
majd nyomja meg a v gombot az id6zité
bekapcsolasahoz.

O]

PERCSZAMLALO

Ha a percszamlalén beallitott id6 letelt, hangjelzés
hallhatd, és a kijelz6n megjelenik a vonatkozé jelzés.
Megjegyzés: A percszamlald nem aktival sttési funkciot. Az
idézitén bedllitott idé a + és — gombokkal médosithato.

A percszamldlé bekapcsolasa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkciokat.

Nyomja meg a gombot a siité bekapcsolasahoz,
majd valassza ki a kivant funkciét.

A funkcié inditdsa utan az idézité a funkciétol
fuggetlendl folytatja a visszaszamlalast.

Megjegyzés: Ebben a szakaszban a percszamlald nem
lathato (csaka @ szimbolum lathato a kijelzén), a
visszaszamlalas a hattérben zajlik. A percszamlalo
megjelenitéséhez, azaz az aktiv funkcio ledllitdasahoz nyomija
meg a gombot.

. GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva legalabb 6t masodperciga << gombot. A
gombzar ugyanilyen médon feloldhaté.

C)
(L.
[y

GOMBZAR

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okbdl a suté barmikor kikapcsolhato a
gombbal.
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== SUTESITABLAZAT
MEGFORDITAS SZINT ES
ELELMISZER-KATEGORIAK AJANLOTT MENNYISEG (a sutési id6 ekkora TARTOZEKOK
..................................................................................... részének elteltekor)
LASAGNA - 0,5-3 kg - s
Siilt (0 4llapot) 0,62 kg - 3
Marha-roston T 4
Hamburger (0 allapot) 1,5-3cm 3/5 .~ P ;
Siilt 0625 kg - 3
) Sertés-roston = y)
HUS Kolbdsz és virsli 1,5-4 cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 r
Egész 0,6-3 kg - 2
Csirke-siilt 5 4
Filé és mell 1-5cm 2/3 — PR r
Kebabfélék egy racs 1/2 _\_”5“_'. \ 4 ;
Filé 0,5-3 (cm) - - ’ , ’
HAL e e | S
Filé-fagyasztott 0,5-3 (cm) - _\_”3“_’_ ] 2 ;
Burgonya 0,5-1,5 kg - 3
Z6ldség-siilt Z6ldség-toltstt 0,1-0,5 kg/db - 3
Z61dség-siilt 0,5-1,5 kg - 3
Burgonya egy talca - -\.|=v..3...,-
ZOLDSEGEK Paradicsom egy télca - _\_”3|__._,._’_
Paprika egy télca - m-%
Z0ldség-csében silt - 3 -
Brokkoli egy télca - —n
Karfiol egy talca - _\%’_
Egyebek egy talca - -\.|='..3...:-
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ et sdteményﬂ e oI _ e
formaban Piskota 0,5-1,2 kg e—r
Aprésiitemények 0,2-0,6 kg - 3
. 3 Hajtog. tészta egy talca - 3
SUTEMENYEK 1109 £ e
Sutemény, toltott pite Torta 0,4-1,6 kg - ,\%ﬁ
Rétes 04-1,6 kg - 3
Gyumolcsos pite 0,5-2 kg - _\_”i_m’_
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ cge - - A e
. SUTEMENYEK S S— e ‘ A
Tekercsek & 60-150 g/db - 3
§ Szendvicskenyérformaban & 400-600 g/db - -\éu-
KENYER 2
Nagy kenyér & 0,5-2,0 kg -
Baguette & 200-300 g/db - 3
Vékony kerek télca - 2
PIZZA Vastag kerek talca - 2
Fagyasztott 1-4 réteg - 2
[ V. - Y ==———P] L L — T
TARTOZEKOK g Sutétepsi vagy sttéforma "Cseppfelfogo tallca / Cseppfelfogo talca / Cseppfelfogo télca
Sutéracs e suteményes tepsi vagy G .
a sutéracson sutétepsi 500 ml vizzel

sUtétepsi a sttéracson

Whj;lﬁool



E}qk

®| HOLEGBEFUVAS + GOZPAROLASI TABLAZAT

RECEPT PAROLASI SZINT ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) ID?;?:J)AM TAT??I'I(’)\‘;EE(SOK
Keksz / Aprésiitemények ALACSONY Igen 140-150 35-55 2
Kis méret( torta / Muffin ALACSONY Igen 160-170 30-40 2
Kelt tésztak ALACSONY Igen 170-180 40-60 _\“.2|__._,._’_
Piskéta ALACSONY Igen 160-170 30-40 —
Focaccia ALACSONY Igen 200-220 20-40 Lo
Kenyér, vekni ALACSONY Igen 170-180 70-100 Lo
Zsemle ALACSONY Igen 200-220 30-50 2
Bagett ALACSONY Igen 200-220 30-50 2
Siilt burgonya KOZEPES Igen 200-220 50-70 Wir
Borjti / Marha / Sertés 1 kg KOZEPES Igen 180-200 60-100 Lo
Borjti / Marha / Sertés (darabok) KOZEPES Igen 160-180 60-80 o
Marhasiilt angolosan 1 kg KOZEPES Igen 200-220 40-50 2
Marhasiilt angolosan 2 kg KOZEPES Igen 200 55-65 Lo
Baranycomb KOZEPES Igen 180-200 65-75 Lo
Porkolt sertéscsiilok KOZEPES Igen 160-180 85-100 o
Csirke / Gyongytytk / Kacsa 1-1,5 kg KOZEPES Igen 200-220 50-70 Lo
Csirke / Gyongytytk / Kacsa (darabok) KOZEPES Igen 200-220 55-65 Lo
-(rpc))elltrztzltizgl;:;:egjll:kini, padlizsan) KOZEPES Igen 180-200 25740 ‘if
Halfilé MAGAS Igen 180-200 15-30 3
Aerennr N J ~ - oo
TARTOZEKOK SUitGracs SUtétepsi“va”g}/ sutéforma sgtseergggeyl(izgtsgséilf/aag/;y Cseppfglfogé Félca / Zsirfogod Yélca 500 ml
a sutoracson sUtétepsi a sitéracson sutotepsi vizzel

10
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SUTESI TABLAZAT

) i . P . IDOTARTAM SZINT ES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET () 'POTART CANTOZEKOK
2
= Igen 170 3050 2
Kelt slitemények / Piskota Igen 160 30-50 _\“é_m’_
Igen 160 o050 4L
3
Toltatt pitek Igen 160-200 08 >
(sajttorta, rétes, almas pite) igen 160-200 35.90 . 4 i “.'.1“.’
= Igen 150 20-40 ’
Igen 140 30-50 4
Aprdésttemények / Keksz
4 1
Igen 140 30-50
5 3 i
Igen 135 40-60 e
=] Igen 170 20-40 >
Igen 150 30-50 4
Kisebb torta / Muffin
4 1
Igen 150 30-50
5 3 1
Igen 150 40-60 s
=] Igen 180-200 30-40 >
—r
Képvisel&fank Igen 180-190 345 4]
. 5 3 1
|geﬂ 180_]90 35_45 aflFr aF s
=] Igen 90 no1so 3
j W
Habcsok Igen 90 130150 4]
. 5 3 1
lgeﬂ 90 140-160 alls a1 -~
—] Igen 190250 15-50 ?
Pizza / kenyér / focaccia
4 1
Igen 190230 2050 A
Pizza (vékony, vastag, focaccia) Igen 220-240 25-50* '\%ﬁ '\%ﬁ 1
=] Igen 250 0153
Fagyasztott pizza Igen 250 10-20 qéﬁ 1
Igen 220-240 1530 2 S,
3
Igen 180-190 4555 o
Sés pite B } 4 1
(zoldséges pite, quiche) Igen 180-190 460 AFHr AR
5 3 1
Igen 180-190 w0 o 3
3
E lgen 190-200 20-30
Vols-au-vent / leveles tésztabol készilt 4 1
sitemények Igen 180-190 20-40
. 5 3 1
Igen 180-190 20-40% 2 3
=] d o = & *
FUNKCIOK
Alsé+felsé sit  Holégbefivas  Légkev. Sutés Grill Turbo grill XXL hussutés Cook 4 Fco

hélégbefuvas

Whj;lﬁool
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. ) . PR IDOTARTAM SZINT ES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES  HOMERSEKLET (°C .
0 (pero) TARTOZEKOK
Lasagna / felfdjtak (flan) / tepsis tészta Izl lgen 190-200 45-65 3
/ cannelloni L
- . . 3
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg EI Igen 190-200 80-110
2
B6ros sertéssilt 2 kg R - 170 110-150
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg Izl lgen 200-230 50-100 3 J
Pulyka/liba, 3 kg = Igen 190-200 80130 | 2 |
Siilt hal/féliaban sdlt hal 3
| 180-200 40-60
(filék, egész) Izl gen —
Toltott zoldségek : : 2
(paradicsom, cukkini, padlizsan) Igen 180-200 >0-60 AF=r
Piritos lfl - 3 (magas) 3-6 _\_”5“_’
Halfilék / Sult szelet Ifl - 2 (kdzepes) 20-30 ** _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Kolbasz / Kebabfélék / Oldalas / ) 2-3 (kdzepes- o % 5 4
Hamburger Ifl magas) 15-30 [ SRR PRV
Siilt csirke 1-1,3 kg 7] . 2 (kszepes) ss7oxer 2 L1
Baranycomb/csiilok I~ - 2 (kdzepes) 60-90% 3 |
Sult burgonya [Wl - 2 (kozepes) 35-55 %% 3 J
Cs6ben siilt zoldség [wl - 3 (magas) 10-25 L 3 j
Aproésiitemények @ Igen 135 50-70 > ,\é’ ,\%’ !
Aprostutemények
=
Torta Tor‘[a |gen ]70 50_70 ‘\...i_...l' ‘\...i_...l' ‘\...i_...l' '\.‘%’J‘
, =
Kerek pizza IPlzjza Igen 210 4060 2 o s e
Teljes fogds: gyiimolcstorta (5. szint) / o % 5 3 1
lasagne (3. szint) / hus (1. szint) Igen 190 40-120 T A —
Teljes fogdas: Gyuimolcsos pite (5. szint) N
/ suilt zoldségek (4. szint) / lasagne (2. @ Igen 190 40-120 * q%F 4 qéF 1
szint) / husszeletek (1. szint) Menu
Lasagna és hus Igen 200 50-100 * ,\%’ L ! J
Husok és burgonya lgen 200 45-100 * -\...i—...;- L ! J
Hal és z6ldségek Igen 180 3050 41
Toltstt siltek ¢ - 200 80-120* | 3 |
Husszeletek v 3
(nyul, csirke, barany) ks 200 >0-100 —J

* Becsilt idotartam: Az ételek kiveheték a stitébdl ettél eltérd iddpontokban is, személyes preferenciaktél fliggéen.
** A sutési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha sziikséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tdbldzat a kilonbozd tipusu ételekhez legjobban hasznélhatd funkcidt, tartozékokat és szintet tartalmazza.

A sttési idé az étel sitébe helyezésével kezdédik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez szlikséges).

A sttési hémérsékletek és id6tartamok hozzavetélegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint a haszndlt tartozék tipusatél fliggnek.
Kezdetben haszndlja a legalacsonyabb ajanlott bedllitdsokat, és ha az étel nem sil eléggé, kapcsoljon &t magasabb beallitdsokra.

Haszndlja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetdleg sétét szin fém stiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és
tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

Aceeenn ~ abrs J - M
TARTOZEKOK Siit6ra SUtétepsi vagy sutéforma ?seppfelfogo t?'ca / Cseppfelfogd télca / Zsirfogo talca 500 ml
Gtéracs sliteményes tepsi vagy

a sttéracson sutétepsi vizzel

sUtétepsi a sttéracson
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

' HU

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arroél, hogy a siit6 teljesen

Ne hasznaljon acélgyapotot,
surolokefét vagy dorzshatasu/
maroé hatasu tisztitdszereket,

A siit6t barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

kihalt. mivel ezek karosithatjak a
Ne hasznaljon gdézzel tisztit6 késziilék feliileteit.
berendezéseket. Viseljen véddékesztydt.

KULSO BURKOLATOK

. A feluleteket nedves, mikroszéalas torl6kenddvel
tisztitsa.
Ha nagyon szennyezett a feliilet, tegyen a kendére
par csepp pH-semleges tisztitdszert. Tordlje le egy
szaraz ruhdval.

+ Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a késziilék felliletével,
azonnal tisztitsa meg a készlléket egy nedves,
mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

« Minden haszndlat utdn hagyja kih(lni a stitét, de
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg,
és tavolitsa el az ételfoltokat és lerakddasokat.

A magas nedvességtartalmu ételek stitése soran
kicsapddott parat a teljesen kihlt stité6bdl egy
ronggyal vagy szivaccsal torolje ki.

« Ha makacs szennyez6édés van a belsé fellleteken,
a tokéletes tisztitasi eredmény érdekében az

automatikus tisztitasi funkciét javasoljuk.

« Az ajto lGvegét megfelel6 folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

« A sit6 ajtajat a tisztitds megkonnyitése érdekében
le lehet venni.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon stitékesztylit, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

FORRALO

Annak érdekében, hogy a sitdé mindig optimalis
teljesitményt nyujtson, és hogy megel6zze

a vizkélerakddasok kialakulasat, javasoljuk,

hogy rendszeresen hasznalja a,Leeresztés” és
Vizkémentesités” funkciokat.

Ha hosszabb ideje nem hasznalja a ,H6légbefivas

+ G6zo6lés” funkcidt, erésen ajanlott a sttési ciklus
elinditasa Ures sutdvel, a viztartaly teletoltése utan.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

Valassza le a sUt6t az elektromos hal6zatrol.
Vegye ki a polcvezetd sineket.

Vegye le a lampa burkolatat.

Cserélje ki az izz6t.

Helyezze vissza a lampaburat, és nyomja be
hatarozottan, amig a helyére nem kattan.
Tegye vissza a polcvezetd sineket.

Csatlakoztassa vissza a stit6ét az elektromos
halozatra.

uhwWN =

N o

Megjegyzés: Kizérolag 20-40 W/230 V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzokat hasznaljon. A termékben 1évé izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagftasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izz6lampak beszerezhetdk a vevészolgalattol.

- Halogénizzo hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzét. Ne
mUkodtesse a sitét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje
le a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem
kerilnek.

erésen az ajtot két kézzel - ne a fogantyunal fogva

tartsa.

EgyszerUen tavolitsa el az ajtot ugy, hogy folytatja

a becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelg,

amig kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az

ajtot az egyik oldaldra egy puha feliileten.

HIBAELHARITAS

3. lllessze vissza az ajtot ugy, hogy a sitd elé

emeli, az ajton talalhatd mélyedéseket a zsanérok
kampaira illeszti, majd rogziti a felsé részt a
zsanérba.

. Engedje le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z6djon meg arrdl, hogy teljes mértékben
leengedte Oket.

\

. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellendrizze,

hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem,
akkor ismételje meg a fenti Iépéseket. Az ajtd
megsérilhet, ha nem megfeleléen mikodik.

PROBLEMA LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

Aramkimaradas.
A készilék nem mukodik.
halézathoz.

Nincs csatlakoztatva a

Ellendrizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siit
elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,
fennéll-e még a probléma.

A kijelzén az ,F” bet(, majd egy szdm

vagy egy betl lathato. sttdhiba.

Hivja a legkozelebbi ligyfélszolgalatot, és olvassa be az ,F”
betd utdn lathaté szamot.

A siité nem melegszik fel.
A funkcié nem indul.

A BOLTI DEMO lizemméd fut.

Nyissa meg a,DEMO” meniipontot a,BEALLITASOK”
meniiben, és valassza a ,Ki” lehetéséget.

A fény kialszik. ,ECO" izemmod ,Be”

Nyissa meg az,ECO” meniipontot a,,BEALLITASOK”
meniben, és valassza a,Ki" lehetéséget.

Az ajtdé nem nyilik ki.

Tisztitasi ciklus van folyamatban.  Varja meg, amig a funkcié befejezédik, és a siité lehfil.

P —

B alabbi elérhet6ségeken talalhatok:
- adocs.whirlpool.eu honlapon
+ aQR-kod segitségével

P

[

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az

«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.

- Whjr/lﬁool



Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z= ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

. PL

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

—_—

. Pulpit sterujacy
. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

Drzwiczki

Szuflada na wode
Grzatka goérna / grill
Oswietlenie

Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

10. Dolna grzatka
(niewidoczna)

N

0N W,

OPIS PANELU STEROWANIA

1. WLACZANIE/WYLACZANIE
(ON/OFF)

Do wtaczania lub wytgczania
kuchenki mikrofalowej, a takze
wytaczania lub wstrzymania
wykonywania funkgcji.

2. FUNKCJE BEZPOSREDNIEGO
DOSTEPU

Aby uzyskac¢ szybki dostep do
funkcji i gtdbwnego menu.

3. PRZYCISK NAWIGACYJNY
MINUS

Aby przewija¢ menu oraz
zmniejsza¢ ustawienia i wartosci
funkcji.

E T 5
I = e g : v i iR O &
1 2 3 5 6 7 8 9

4. COFNUJ
Aby wroci¢ do poprzedniego
ekranu.

Aby zmieniac ustawienia podczas
gotowania.

5. WYSWIETLACZ

Stuzy do natychmiastowego
uruchomienia funkgji.

6. POTWIERDZIC

Do potwierdzania wyboru danej
funkcji lub ustawien.

Whjr/lﬁool

7. PRZYCISK NAWIGACYJNY
PLUS

Aby przewija¢ menu oraz
zwiekszac ustawienia i wartosci
funkcji.

8. OPCJE / BEZPOSREDNI
DOSTEP DO FUNKCJI

Szybki dostep do funkcji, czasu
trwania, ustawien i ulubionych.

9. START

Do wiaczania funkcji z uzyciem
specjalnych lub podstawowych
ustawien.




AKCESORIA

BLACHA NA
RUSZT SCIEKAJACY TLUSZCZ

Do stosowania jako blacha
do pieczenia miesa, ryb,
warzyw, focaccii itp. lub w
przypadku umieszczenia
pod rusztem, do zbierania
ociekajgcego ttuszczu i
sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
pofozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

WYSUWANE
PROWADNICE *

—

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i
chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic, upewniajac sie, czy strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku goérze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz
czy blacha do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob, jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ

PROWADNIC

- Aby wyja¢ prowadnice potek, nalezy je podnies¢
i nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢
z miejsca zamocowania: Teraz mozna wyja¢
prowadnice.
Aby z powrotem wtozyc¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione
ku gérze, wsungc je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyja¢ prowadnice z piekarnika i zdja¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy
potki i przesunac jg wzdtuz tak daleko, jak to
mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt sie w
odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do
prowadnicy pétki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja
sie swobodnie. Powtérzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy potki na tym samym poziomie.

Uwaga: Przesuwane prowadnice moga by¢ zamontowane
na dowolnym poziomie.

’ Whjr/lﬁool



FUNKCJE

. PL

y 6™ SENSE

sense Umozliwiajg one w petni automatyczne pieczenie
roznych typdw potraw (lasagna, mieso, ryby, warzywa,
ciasta i ciastka, stone ciasta, chleb, pizza).

Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy
stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli
gotowania.
D@ TERMOOBIEG + PARA
taczac whasciwosci pary z wymuszonym obiegiem
powietrza, ta funkcja pozwala przygotowac potrawy, ktére
beda przyjemnie chrupiace i zarumienione na zewnatrz, ale
jednoczesnie delikatne i soczyste w srodku. Aby uzyskac
najlepsze wyniki pieczenia, zalecamy wybranie WYSOKIEGO
poziomu pary do pieczenia ryb, SREDNIEGO do miesa i
NISKIEGO do pieczywa i deseréw.

TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej

temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie
trzech). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachow pieczonych potraw.

TRADYCYJNE FUNKCJE

« PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na jednej
potce.

«  FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia roznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na czterech poziomach. Funkgji tej mozna
uzywac do pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy
(réwniez mrozonej) oraz do przygotowywania catych
positkdw. Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami
z tabeli pieczenia, aby uzyskac najlepsze rezultaty.

+  TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢
do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

«  WYPIEK Z MROZ.

Funkcja automatycznie dobiera optymalng temperature
oraz tryb pieczenia dla 5 roznych kategorii gotowych
dan mrozonych. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika.

«  FUNKCJE SPECJALNE

»  MAXI COOKING
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5
kg). Zaleca sie obrécenie miesa podczas pieczenia w
celu zapewnienia rbwnomiernego przyrumienienia
z obu stron. Od czasu do czasu nalezy podla¢ migso,
aby nie dopusci¢ do jego nadmiernego wysuszenia.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw
ciast. Aby zachowa¢ wysokg jako$¢ wyrastania
ciasta, nie nalezy wigczac tej funkgji, kiedy

urzadzenie jest wcigz gorgce po poprzednim cyklu
pieczenia.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na
srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie
potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu
jej powierzchni.

»  KEEP WARM

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

»  WYM. OBIEG ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i
filetéw na jednej pétce. Delikatny, przerywany obieg
powietrza zapobiega nadmiernemu wysychaniu
potraw. Jezeli funkcja ECO jest wtaczona,
Swiatetko kontrolki pozostanie wytaczone podczas
pieczenia. Aby skorzysta¢ z funkcji ECO i tym
samym zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopoki
potrawa nie bedzie gotowa.

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

GRILL

Do grillowania stekow, kebabow i kietbasek,
zapiekania warzyw lub tostowania pieczywa. Podczas
grillowania miesa zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do
niej ok. 500 ml wody pitne;j.

S~

_2@ SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
CZASOMIERZ

Do edycji wartosci czasowych funkgji.
@ MINUTNIK

Do liczenia czasu bez koniecznosci uruchamiania
zadnej funkgiji.
CZYSZCZENIE

+  AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE PIEKARNIKA - PYRO

Do usuwania zabrudzen powstatych w wyniku
pieczenia, przy uzyciu cyklu w bardzo wysokiej
temperaturze. Mozna wybra¢ jeden z dwoch cykli
samoczyszczenia: Cykl petny (Pyro) oraz cykl skrécony
(Pyro Eco). Zalecamy korzystanie z krotszego cyklu w
regularnych odstepach czasu. Natomiast petnego cyklu
nalezy uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest bardzo
mocno zabrudzony.

« OPROZ.wWODY

Stuzy do automatycznego oprézniania komory
piekarnika, aby nie pozostawiono resztek wody
wewnatrz urzadzenia, gdy planowana jest dtuzsza
przerwa w jego eksploatacji.
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« ODKAMIENIANIE

Stuzy do usuwania kamienia odktadajgcego sie w
wytwornicy pary. Zaleca sie wtaczanie tej funkcji w
regularnych odstepach czasu. Jesli funkcja nie byta
dtugo wiaczana, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
przypominajacy o koniecznosci wyczyszczenia
piekarnika.

@0 USTAWIENIA

Do zmiany ustawien urzadzenia.

Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje
zmniejszona w celu zredukowania zuzycia energii, a po uptywie
1 min swiatto wyfacza sie. Wyswietlacz wigczy sie ponownie
automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety ktorys z

PIERWSZE UZYCIE

przyciskow.

Kiedy opcja "DEMO” jest wigczona ("On"), wszystkie polecenia
sq aktywne, a wszystkie menu sg dostepne, ale piekarnik nie
nagrzewa sie. Aby wytgczyc ten tryb, nalezy przejs¢ do "DEMO”
zmenu "USTAWIENIA" i wyfaczy¢ ("Off").

Po wybraniu opdji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wytacza sie i
powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie ustawienia
uzytkownika zostajg anulowane.

ULUBIONE
Aby odtworzy¢ liste 10 ulubionych funkgji.

1.WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac
jezyk i czas: Na wysSwietlaczu pojawi sie “English’”.

English
Wecisng¢ + lub —, aby przewing¢ liste dostepnych jezykow
i wybrac zadany jezyk.

Aby potwierdzi¢ wybdr, nalezy wcisna¢ v .

Uwaga: Mozna dokonac¢ pdzniejszej zmiany jezyka, wybierajac
"JEZYK" w menu "USTAWIENIA", dostepny po nacisnieciu
przycisku & .

2. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczna w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowa instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW (16):
Jesli w gospodarstwie domowym wykorzystywana jest
mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te wartos¢ (13).

ZASILANIE

Nacisna¢ + lub — aby wybra¢ 16,High” (Wysoki) lub 13
,Low” (Niski), a nastepnie nacisng¢ v, aby potwierdzic.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

3. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru mocy nalezy ustawi¢ biezacy czas:
Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry godziny.

i ‘1
ZEGAR

Wecisng¢ + lub —, aby ustawic¢ biezaca godzine, po czym
wcisng¢ v : Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry minut.
Wecisng¢ + lub —, aby ustawi¢ minuty, po czym wcisnaé

v/ W celu potwierdzenia.

Uwaga: W przypadku diuzszej przerwy w dostawie pradu moze
zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac “ZEGAR”
w menu “USTAWIENIA", dostepny po nacisnieciu przycisku & .

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkgiji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto', co
utatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy wyjac¢ z komory
urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjac
przezroczysta folig, a takze usunac¢ wszystkie znajdujace sie
w niej akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢
go wigczonym przez okoto godzine, najlepiej stosujac
funkcje z obiegiem powietrza (np.,Termoobieg”lub,,Piecz.
konwekcyjne”).

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

1.WYBOR FUNKCJI

Aby wiaczyc¢ kuchenke, wcisng¢ [@]: Na wyswietlaczu
pokaze sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub menu
gtéwne.

Funkcje mozna wybiera¢, naciskajac ikone jednej z
gtéwnych funkgcji lub przewijajac menu: Aby wybra¢
pozycje z menu (na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza
dostepna pozycja), nacisng¢ przycisk + lub —, aby
wybrac zadang, a nastepnie nacisng¢ przycisk v celem
potwierdzenia.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zagdanej funkcji mozna zmienic jej ustawienia.
Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno ustawienia,
ktére mozna zmienia¢. Wcisniecie <« pozwala ponownie
zmieni¢ poprzednie ustawienie.
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TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA / POZIOM PARY

TEMPERATURA
Gdy na ekranie miga warto$¢, wcisna¢ + lub —, by ja
zmieni¢, a nastepnie nacisna¢ v , by potwierdzic i przejs¢
do kolejnych ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawi¢ poziom grillowania:
Istnieja trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania: 3
(wysoki), 2 ($redni), 1 (niski).

W funkgji,Termoobieg + Para” mozna wybrac ilos¢
potrzebnej pary z nastepujacych poziomow: 1 (niski), 2
(sredni), 3 (wysoki).

Uwaga: Po wigczeniu funkcji mozna zmieni¢ temperature/
poziom grillowania za pomocg + lub —.

CZAS TRWANIA

X 3
D/

X
7 N
S

CZAS TRWANIA

Gdy na ekranie miga ikona (&, wcisna¢ + lub —

, by ustawi¢ wybrany czas gotowania i potwierdzic,
weciskajac v . Jesdli uzytkownik chce przyrzadzi¢ potrawe
samodzielnie (bez okreslania czasu), nie ma potrzeby
ustawiania czasu gotowania/pieczenia: Wcisna¢ v lub []
, aby zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje. Wybér tego trybu
uniemozliwia zaprogramowanie opéznionego startu.
Uwaga: Mozna zmieni¢ czas ustawiony w trakcie gotowania,
naciskajac @ : Wcisna¢ + lub —, aby dostosowac wartosc i
zatwierdzi¢, naciskajac v/ .

KONIEC (OPOZNIONY START)

Dla wielu funkgji, po ustawieniu czasu gotowania/pieczenia,
mozna opdzni¢ uruchomienie funkgji, programujac czas jej
zakonczenia. Gdy ikona @ miga, wyswietlacz pokazuje czas
zakonczenia pieczenia.
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KONIEC

Wcisna¢ + lub —, aby ustawic¢ zadany czas zakonczenia
pieczenia, a nastepnie wcisngc¢ v , aby zatwierdzic i
uruchomic funkcje. Wtozy¢ potrawe do komory i zamkna¢
drzwiczki: Funkcja wiaczy sie automatycznie po uptynieciu
czasu obliczonego tak, aby cykl pieczenia zakonczyt sie o
ustalonej godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opdznienia gotowania/pieczenia
powoduje wytgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik
0siggnie zadang temperature Stopniowo, CO 0zNacza, ze Czas
pieczenia bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten podany w tabeli
pieczenia. W trakcie oczekiwania mozna nacisng¢ + lub —,
aby ponownie dostosowac czas zakonczenia, lub wcisng¢ <,
aby zmieni¢ inne ustawienia. Wciskajac @ w celu wyswietlenia
informacji, mozliwe jest przejécie od czasu zakoriczenia do
Czasu trwania.

. PL
6th SENSE

Te funkcje automatycznie wybierajg optymalny tryb
gotowania, opiekania, temperature i czas trwania dla
wszystkich dostepnych potraw.

Jesli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskazac cechy
produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.

WAGA / WYSOKOSC / PIZZA (OKRAGLA -TACA-
WARSTWY)
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KILOGRAMY

Aby poprawnie ustawi¢ funkcje, nalezy kierowac sie
wskazowkami na wyswietlaczu. Gdy pojawi sie odpowiedni
komunikat, wcisng¢ + lub — , aby ustawi¢ zadang wartos¢,
po czym zatwierdzi¢ przyciskiem v .

WYPIECZENIE / PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje 6th Sense umozliwiajg dostosowanie
stopnia wypieczenia potrawy.

6
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WYPIECZENIE
Po wyswietleniu nakazu, nacisnac przycisk + lub —, zeby
wybrac zadany poziom wypieczenia od surowego (-1)

do dobrze wypieczonego (+1). Wcisna¢ v lub [>], aby
zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje.

W ten sam sposéb, gdy jest to dozwolone, niektore
funkcje 6th Sense umozliwiajg dostosowanie poziomu
przyrumieniania miedzy niskim (-1) i wysokim (1).

. PIECZENIE NA PARZE

Wybierajac,Termoobieg + Para”lub jeden z dedykowanych
przepiséw funkgcji 6™ Sense, na parze mozna piec kazdy
rodzaj potrawy.

Para rozprzestrzenia sie szybciej i bardziej rbwnomiernie
przez potrawe, w poréwnaniu do mechanizmu
oddziatywania tylko goracego powietrza, typowego

dla funkcji konwencjonalnych: skraca to czas pieczenia,
ogranicza utrate cennych sktadnikéw odzywczych potraw
i zapewnia uzyskanie doskonatych, naprawde smacznych
wynikow przy wszystkich zastosowanych przepisach.
Przez caty czas pieczenia na parze drzwiczki muszg by¢
zamkniete.

Aby przystapic do pieczenia na parze, konieczne bedzie
napetnienie zbiornika, znajdujacego sie wewnatrz
piekarnika, za pomoca szuflady na panelu sterowania.

Po pojawieniu sie na wyswietlaczu oznaczen,DODAJ
WODY” lub,ZAPEELNI) POZIOM’, otworzy¢ szuflade, lekko ja
naciskajac.

WIla¢ powoli troche wody pitnej, az na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat,POJEMNIK PELNY”. Maksymalna pojemnos¢
zbiornika wynosi okoto 1,5 litra.

Zamknac szuflade pchajac jg ostroznie w strone panelu,

az do petnego zamkniecia. Szuflada musi by¢ zawsze
zamknieta z wyjatkiem wypetniania zbiornika woda.
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Dodanie wody bedzie konieczne tylko wtedy, gdy zbiornik
nie zostanie wystarczajgco napetniony, aby zakonczy¢
pieczenie.

Nalezy unika¢ napetniania zbiornika, gdy piekarnik jest
wylgczony lub gdy zostanie przetaczony do zagdanego
sygnatu funkgji na wyswietlaczu.

3. ROZPOCZECIE DZIALANIA FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe sg
odpowiednie lub po zaprogramowaniu zgdanych ustawien,
wcisng¢ [>]w celu aktywowania funkgji.

W fazie opdznienia po wcisnieciu [>] piekarnik wygeneruje
pytanie, czy faktycznie nalezy omingc¢ te faze i natychmiast
uruchomic funkgje.

Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich.

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang
funkcje, wciskajac przycisk .

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Wcisng¢ <1, aby powrdéci¢ do poprzedniego
ekranu i wybra¢ inna funkcje lub poczekac do catkowitego
ostygniecia.

4. NAGRZEWANIE

Niektore funkcje posiadaja faze wstepnego nagrzewania:
po wigczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze faza
wstepnego nagrzewania jest aktywna.

]l
NAGRZEWANIE

Po zakonczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik
osiggnat ustawiong temperature, wymagang, aby,,DODAJ
POTRAWE".

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, umiesci¢
jedzenie w komorze urzadzenia, zamkna¢ drzwiczki i
rozpocza¢ gotowanie, naciskajac v lub [>].

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.
Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Zawsze mozna zmienic¢ zagdang temperature za pomoca +
lub —.

5. PRZERWANIE PIECZENIA / OBROCENIE LUB
SPRAWDZENIE POTRAWY

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo
wstrzymane poprzez dezaktywowanie elementow
grzejacych.

Aby wznowi¢ proces gotowania, zamkng¢ drzwiczki.

Niektore funkcje 6th Sense wymagaja obracania potraw
podczas pieczenia.

] A T T
1 )
OBROGPOTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazoéwka méwigca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Otworzy¢ drzwiczki, wykonac czynno$¢
wskazang na wyswietlaczu i zamkna¢ drzwiczki, po czym
wcisnac¢ [>], aby kontynuowac gotowanie.

W ten sam sposob, w momencie kiedy pozostanie 10%
czasu do zakonczenia pieczenia, piekarnik wyswietla
komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.

SPRAWDZ POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka méwiaca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Sprawdzi¢ potrawe, zamkna¢ drzwiczki i wcisnaé
[>]1lub v, aby kontynuowa¢ gotowanie.

Uwaga: Aby poming¢ te czynnosdi, wcisng¢ [>]. W
przeciwnym razie, jesli zadna czynnos¢ nie zostanie wykonana
po okreslonym czasie, piekarnik bedzie kontynuowat pieczenie.

6. KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dZwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg,
Ze gotowanie zostato zakonczone.

§
KONIEC

Nacisng¢ =7, zeby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez ustawiania czasu trwania) lub nacisng¢ -+,
zeby wydtuzyc czas pieczenia, ustawiajac nowa wartos¢. W
obu przypadkach wartosci gotowania zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje piekarnika pozwalaja na przyrumienienie
potrawy poprzez wiaczenie funkgji grill po zakonczeniu
pieczenia.

VBYF PRZYRUMIEN

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat, w
razie potrzeby nacisng¢ v, aby rozpocza¢ pieciominutowy
cykl przyrumieniania. W dowolnym momencie funkcje
mozna zatrzymac naciskajac [@], aby wytaczy¢ piekarnik.

. ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie

wyswietlony komunikat zachecajacy do zapisania funkgji na
liscie ulubionych pod numerem od 1 do 10.

DODAC ULUBIONE?

Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisac
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biezace ustawienia do wykorzystania w przysztosci, nalezy
nacisng¢ v , aby ignorowac nacisna¢ <« .

Po wcisnieciu v wcisna¢ + lub —, aby wybra¢ numer
pozycji i zatwierdzi¢ przyciskiem v .

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej
funkgji na danym numerze.

Aby w pdzniejszym czasie wywotac zapisane funkgcje,
nacisng¢ Q : Na wyswietlaczu pojawi sie lista ulubionych
funkgji uzytkownika.

2O mmee
1 0 0 O )

1. KONWENCJONALNE

Zapomoca + lub — wybrac funkcje, zatwierdzic,
naciskajac v, a nastepnie nacisna¢ [>], aby uaktywnic.

.CZYSZCZENIE
«  AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PYRO

Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia Pyro.

Uwaza¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala
od piekarnika w trakcie i po zakoriczeniu cyklu
czyszczenia pyro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia Pyro nalezy
wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice
poziomu). Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta
grzejna, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkgji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne s wytaczone. Dla uzyskania optymalnych
wynikéw czyszczenia nalezy usung¢ pozostatosci
wewnatrz wneki i oczysci¢ wewnetrzng szybe drzwiczek
przed zastosowaniem funkgji pyrolitycznego czyszczenia
piekarnika. Funkgcje ,Piroliza" nalezy wigczac tylko wtedy,
jezeli urzadzenie jest bardzo brudne lub wydziela
nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia.

Nacisna¢ =, aby wyswietli¢,Pyro” na wyswietlaczu.

Nacisna¢ + lub — ,aby wybrac¢ zagdany cykl a nastepnie
nacisna¢ v ,aby potwierdzi¢. Po wybraniu cyklu, jesli
chcemy, nacisng¢ + lub — ,aby ustawi¢ godzine
zakonczenia cyklu (opdznienie rozpoczecia), nastepnie
nacisna¢ v ,aby potwierdzic.

Wyczysci¢ drzwiczki i wyja¢ wszystkie akcesoria zgodnie
z podpowiedzig, nastepnie zamkna¢ drzwiczki i nacisngc
[>] po wykonaniu tych czynnosci: piekarnik rozpocznie
cykl samoczynnego czyszczenia a drzwiczki zamkna sie
automatycznie: na wyswietlaczu pojawi sie komunikat z
ostrzezeniem i rozpocznie sie odliczanie czasu, wskazujace
stan cyklu. Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostana
zamkniete do czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika
powrdci do bezpiecznego poziomu.

Uwaga: Cykl pirolityczny mozna wiaczy¢ réwniez wtedy, gdy
zbiornik jest wypetniony woda.

« OPROZNIANIE

Funkcja oprdézniania umozliwia ujscie wody, aby nie
pozostawata w zbiorniku. W celu optymalnego wykorzystania
urzadzenia zawsze zaleca sie oproznianie piekarnika za
kazdym razem, gdy piekarnik byt uzywany w cyklu parowym.
Po wybraniu funkgji,Opréznianie”
nacisng¢ [>] i wykonac wskazane
czynnosci: Otworzy¢ drzwiczki i
wtozy¢ duzy dzbanek pod dysze
spustowa znajdujaca sie u dotu

po prawej stronie panelu. Po
rozpoczeciu oprézniania, utrzymac
dzbanek w niezmienionej pozycji,
az do zakoAczenia operacji. Sredni
czas trwania oprdzniania przy
petnym obcigzeniu wynosi okoto trzech minut.

W razie potrzeby mozna wstrzymac proces oprézniania,
naciskajac przycisk WSTECZ lub STOP (na przyktad w
przypadku, gdy dzbanek byt juz wypetniony woda w potowie
procesu oprézniania).

Naczynie musi mie¢ pojemnosc 2 litrow.

Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 4 godzin od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu). W
czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat ,GORACA WODA! - CZEKAJ".

« ODKAMIENIAJ

Ta specjalna funkcja, wtaczana w regularnych odstepach
czasu, umozliwia utrzymanie zbiornika i obieg przeptywu
pary w najlepszym stanie.

Na wyswietlaczu bedzie pojawiac sie komunikat
<ODKAMIENIAJ>przypominajacy o koniecznosci
regularnego wykonywania tej operacji.

Wymaég odkamieniania jest uruchamiany przez liczbe
wykonanych cykli gotowania na parze lub liczbe godzin
pracy parowaru od ostatniego cyklu odkamieniania (patrz
tabela ponizej).

22 godziny gotowania na parze

Nie jest mozliwe
przeprowadzenie cyklu
: Gotowania na parze, dopoki :
! nie zostanie przeprowadzony :
cykl Odkamieniania

Procedura odkamieniania moze byc réwniez wykonywana, gdy
uzytkownik zyczy sobie gtebszego oczyszczenia zbiornika i
wewnetrznego obwodu pary.

20 cykli gotowania na parze

30 godziny gotowania na parze

Przecietny czas trwania catej funkcji to okoto 180 minut.
Po uruchomieniu funkgcji nalezy wykonac wszystkie kroki
wskazane na wyswietlaczu.

Uwaga: Funkcje mozna przerwac, ale jesli zostanie przerwana w
dowolnym momencie, caty cykl odkamieniania musi by¢
powtdrzony od poczatku.

» FAZA 1: OPROZNIANIE (do 3 min.)
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <WtOZ
POJEMNIK POD DYSZE>, nalezy wykonac¢ oproznianie
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zgodnie z opisem w odpowiednim paragrafie Opréznianie.
Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byfa zZimna, nie jest moZliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 4 godzin od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu). W
czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat ,GORACA WODA! - CZEKAJ".
Naczynie musi mie¢ pojemnosc 2 litrow.

» FAZA 2: ODKAMIENIANIE (~120 min.)

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <DODAJ 1,7

L ROZTWORU>, nalezy wlac¢ roztwér odkamieniajacy

do szuflady. Zalecane jest przygotowanie roztworu
odkamieniajacego poprzez dodanie 3 saszetki (co
odpowiada 75 g) specjalnego odkamieniacza Oven WPRO
* do piekarnika do 1,7 litra wody pitnej o temperaturze
otoczenia.

++

1,7 Liters

< =

Gdy roztwér odkamieniajacy zostanie nalany do szuflady,
nacisna¢ [>1 , aby rozpocza¢ gtéwny proces odkamieniania.
Fazy odkamieniania nie wymagaja przebywania przed
urzadzeniem. Po zakonczeniu kazdej z faz zostanie
odtworzone powiadomienie dzwiekowe, a na wyswietlaczu
pojawi sie instrukcja przejscia do nastepnej fazy.

» FAZA 3: OPROZNIANIE (do 3 min.)
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <Wt0OZ
POJEMNIK POD DYSZE>, nalezy wykona¢ opréznianie zgodnie
z opisem w odpowiednim paragrafie Opréznianie.

» FAZA 4: PLUKANIE (~20 min.)
Aby wyczyscic¢ zbiornik i obwdd przeptywu pary, nalezy
wykonac cykl ptukania.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <DODAJ WODY
ABY WYPLUKAC>, wla¢ wode pitng do szuflady, az na
wyswietlaczu pojawi sie napis,POJEMNIK PELNY”, nastepnie
nacisna¢ [>], aby rozpocza¢ pierwsze ptukanie.

» FAZA 5: OPROZNIANIE (do 3 min.)
» FAZA 6: PLUKANIE (~20 MIN.)
» FAZA 7: OPROZNIANIE (do 3 min.)
»  FAZA 8: PLUKANIE (~20 MIN.)

»  FAZA 9: OPROZNIANIE (do 3 min.)
Po ostatniej operacji oprézniania nacisng¢ OK, aby
zakonczy¢ odkamienianie.
Po zakoniczeniu procedury odkamieniania bedzie mozna
korzystac ze wszystkich funkcji gotowania na parze.

*Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem
zalecanym do utrzymania najlepszego dziatania funkdji
pary w piekarniku. Prosimy przestrzegac wskazdwek
dotyczacych uzytkowania podanych na opakowaniu. W
przypadku zaméwien i potrzeby zasiegniecia informadji

nalezy skontaktowac sie z serwisem posprzedazowym lub
www.whirlpool.eu

Whirlpool nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenie spowodowane uzyciem innych srodkéw
czyszczacych dostepnych na rynku.

.MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze stuzy¢
za czasomierz. Aby wigczyc te funkcje, nalezy upewnic sie,
ze kuchenka jest wytagczona, i nacisng¢ + lub —:lkona &
bedzie migac na wyswietlaczu.

Nacisng¢ + lub —, by ustawic zadany czas, a nastepnie
wcisna¢ v, by rozpocza¢ odliczanie czasu.

O]

MINUTNIK

Gdy tylko minutnik zakonczy odliczanie wybranego czasu,
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie wiacza zadnego z cykli gotowania.
Nacisna¢ + lub —, by zmieni¢ czas ustawiony w timerze.
Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i wigczy¢
funkcje.

Nacisna¢ [@], aby wiaczy¢ piekarnik, a nastepnie wybrac
zadana funkgje.

Po uruchomieniu funkcji czasomierz bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie samej
funkgji.

Uwaga: W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (wida¢
jedynie ikone @ ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby
przywréci¢ ekran minutnika, wcisnaé , przerywajac obecnie
aktywna funkdje.

. BLOK. KLAWIATURY

Aby zablokowac przyciski, wcisngc i przytrzymac <

przez co najmniej pie¢ sekund. Powtdrzenie tej procedury
spowoduje zdjecie blokady klawiatury.

©
L2

[
BLOK. KLAWIATURY

Uwaga: Funkcje te mozna wigczyc¢ réwniez podczas
przygotowywania potrawy. Ze wzgleddw bezpieczerstwa w
kazdym momencie piekarnik mozna wytgczyc¢, wciskajac .

°C
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6 TABELA PIECZENIA

, : > OBROCIC POZIOM |
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ O N SUCTROWANANIOSE | (aspieczenia) | AKCESORIA
2
o OAGNE S S 05359 o R
Pieczen (wypieczenie 0) 06-2kg - 3
Pieczen wotowa - 2
Hamburgery (wypieczenie 0) 1,5-3cm 3/5 — PR r
Pieczen 06-25kg - 3
Pieczen wieprz. ‘f 4
MIESO Kietbaski i paréwki 1,5-4cm 2/3 ~— ~ r
W catosci 0,6-3 kg - 2
Pieczony kurczak . _._ 5 7
Filety i piersi 1-5cm 2/3 ~—. P ;
- 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebab : : e S o A N SR OO OO oy
Filety 05-3cm - 3 2
RYBY -\...3...,- \wwa
4444444444444444444444 e At N £ oot <o)
Ziemniaki 05-15kg - 3
Warzywa pieczone Warzywa nadziewane 0,1-0,5kg cad - 3
Warzywa pieczone 05-15kg - 3
. - : 3
Ziemniaki jedna taca - —r
. ) 3
WARZYWA Pomidory jednataca - —r
Papryka jednataca - ,\%ﬁ
Warzywa gratin A 3
Brokuty jednataca - —r
. . 3
Kalafior jedna taca - —n
Inne jedna taca - _\___|_i__,__’_
Wyrastanie ciast w formie  Biszkopt 05-1.2kg - -\...i—...:-
Herbatniki 02-06kg - 3
CIASTA | Ptysie jednataca - 3
CIASTKA . .. . 5
Ciastka i ciasta nadziewane |Tarta 04-16kg - —r
Strucla 04-16kg - 3
; 3
I e N 052K o e
2
it A 08 12KG o
Butki & 60 - 150 g na sztuke - 3
Chleb tostowy w formie & 400 -600 g na sztuke - .\“,2|—__—.,_,
CHLEB 5
Duzy bochenek & 0,5-2,0kg -
Bagietki & 200 - 300 g na sztuke - 3
Cienkie ciasto okragta - taca - 2
PIZZA Grube ciasto okragta - taca - 2
Mrozone 1 -4 poziomy - 2
[ V. - Y ==———P] L L — T
Blacha na $ciekajacy s s
AKCESORIA Taca lub forma do ciasta thuszcz / Blacha na $ciekajacy Blacha na sciekajacy
Ruszt . . ' ttuszcz / Blacha do ttuszcz
na ruszcie Blacha do pieczenia lub . . )
pieczenia napetniona 500 ml wody

taca naruszcie
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“%®| TABELA PIECZENIA TERMOOBIEG + PARA

PRZEPIS POZIOM PARY NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS(,\;?&A'I)ANIA AI:(?’ELSKOARIIA
Ciasteczka / herbatniki NISKI Tak 140 - 150 35-55 2
Mate ciasta / muffiny NISKI Tak 160 - 170 30-40 2
Ciasta drozdzowe NISKI Tak 170-180 40-60 _‘“.2|__._,._’_
Biszkopty NISKI Tak 160 - 170 30-40 —.
Focaccia NISK| Tak 200- 220 20-40 o
Bochenek chleba NISKI Tak 170180 70-100 o
Maty chleb NISKI Tak 200 - 220 30- 50 2
Bagietka NISKI Tak 200 - 220 30- 50 o
Pieczone ziemniaki SREDNI Tak 200 - 220 50- 70 o
Cielecina / wotowina / wieprzowina 1 kg SREDNI Tak 180 - 200 60- 100 3
Cielecina / wotowina / wieprzowina (kawatki) SREDNI Tak 160 - 180 60-80 2
Befsztyk krwisty 1 kg SREDNI Tak 200- 220 40-50 o
Befsztyk krwisty 2 kg SREDNI Tak 200 55-65 3
Pieczen jagnieca SREDNI Tak 180 - 200 65-75 3
Duszona golonka wieprzowa SREDNI Tak 160 - 180 85-100 3
Kurczak / perliczka / kaczka 1 - 1,5 kg SREDNI Tak 200- 220 50 - 70 3
Kurczak / perliczka / kaczka (kawatki) SREDNI Tak 200- 220 55 - 65 3
e emonare e R S R
Filety rybne WYSOKI Tak 180 - 200 15-30 3
e N J ~ - SN
MM okbomascon Mot Shds i | adom sy
ruszcie pieczenia wody
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMP(EO'E“)‘TURA CZAS(J'I‘IQI’Y)"‘N'A A;?:SK(;“R'IA
=] Tak 170 30-50 2
Ciasta drozdzowe / biszkopty Tak 160 30-50 2
Tak 160 30-50 4L
Ciasta z nadzieniem Tak 160~ 200 30-8 ;”
(sernik, strucla, szarlotka) Tak 160 — 200 35-90 .\%,. “!1;“.
=] Tak 150 20-40 3
Tak 140 -0 4
Ciasteczka / Kruche ciasteczka
Tak 140 30-50 4T
Tak 135 40- 60 A
= Tak 170 0-40 3
. . Tak 150 30-50 4
Ciastka / Muffiny . 50 2050 1; 1;
Tak 150 40- 60 S
=] Tak 180 - 200 30-40 3
Ptysie Tak 180 - 190 3545 —_
Tak 180 - 190 35-asx 2 31
= Tak 90 no-1s0 3
Bezy Tak 90 1B0-150 4 T
Tak 90 140-160% 2 31
‘ ' =] Tak 190 - 250 i5-50 %
Pizza/ Chleb/ Focaccia . 190930 2050 _\mi_n_i_ ;
F;zczaié?az; cienkim lub grubym ciescie, Tak 220 - 240 2550 * -\...i—....- -\...i_...r ;
=] Tak 250 0-15 3
Mrozona pizza Tak 250 10-20 -\...i—....- '\;r
Tak 220- 240 15-30 T
Tak 180 - 190 45-55 3
-(r\?vratryz;i/\l/(rizg,tgaepiekanki) Tak 180-190 4560 "“'i_"'" ‘%’
Tak 180 - 190 w-700 > 3T
|§| Tak 190 - 200 20- 30 ;r
2‘22?3/&;2cc,i\zzt;ofraankie/ przekaski Tak 180 - 190 20 - 40 ;’ \;
Tak 180 - 190 20-40* 2 S 1
FUNKCJE =] [~ B 2 (&) «
Konwencjonalne Termoobieg  Piecz. Konwek. Grill Turbo grill Maxi Cooking Cook 4 Wym. obieg Eco

Whj;lﬁool
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CZAS TRWANIA POLKA I

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE  TEMPERATURA (°C) (Min) AKCESORIA
Lasagne/ Tarta / Z.makaronowa / 3
Ceagnel T =] Tak 190 - 200 45-65
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / ) } 3
Wieprzowina 1 kg El Tak 190 -200 80-110 _J
Pieczen wieprzowa z chrupiaca skérka ) ) 2
2 kg 3 170 110- 150
Kurczak / krélik / kaczka 1 kg lzl Tak 200-230 50-100 L 3 j
Indyk / Ges 3 kg =] Tak 190 - 200 80-130 2|
Ryba pieczona/w folii 3
Tak 180 - 200 40-60
(filety, w catosci) Izl e -
Warzywa faszerowane } } 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180 -200 50-60 aF=r
Tosty lfl - 3 (Wysoka) 3-6 _‘___5___'_
Filety / kawatki ryb EI - 2 (Srodkowa) 20-30 ** _\_'f"n_r 1 3 r
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ . 2 -3 (Srodkowa o 5 4
hamburgery EI — V\/ysoka) 15-30 [ P S
Pieczony kurczak 1-1,3 kg o - 2 (Srodkowa) 55 - 70 **¥ _\_”2“_'. 1 ! r
Udziec jagniecy/ golonka T - 2 (Srodkowa) 60 - 90 *** L 3 j
Pieczone ziemniaki [“:'l - 2 (Srodkowa) 35 - 55 **x* \ 3 |
Zapiekanka warzywna T - 3 (Wysoka) 10 - 25 L 3 j
Herbatniki @ ' Tak 135 50 - 70 RS B
Herbatniki
=] 5 3 2 1
Ta I‘ty Ta rty Tak 170 50-70 AFr ARRr AR Rr AR
Okragta pizza I:Pc@d' Tak 210 40-60 _\_”i_m’_ -\...i—...,- _\_”i_m’ q%ﬁ
izza

Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5) /

_ * 5 3 1
lasagne (poziom 3) / mieso (poziom 1) fak 190 40-120 —J

Aalr Ak r

Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ =

warzywa pieczone (poziom 4) / lazania Tak 190 40-120* ,\%ﬁ L ,\é’ ;
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu

Lasagne i mieso Tak 200 50-100* _\%’_ ;‘}

Mieso i ziemniaki Tak 200 45-100% A1

Ryby i warzywa Tak 180 30-50* .\;.ii....—l,. 1;1

Nadziewane i pieczone kawatki miesa ¢ - 200 80-120* ;,

I(Dllz:gltirlz EJS:;ak, jagniecina) ks i 200 P0-1007 ;5

¥ Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
** Obroéci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
*** Obrdci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji, akcesoriow i poziomow pieczenia dla réznych rodzajéw potraw.

Czasy pieczenia sg liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoridw.

Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoridw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

Aceeenn ~ abbA J 5 M
AKCESORIA Taca lub forma do ciasta Blacha—ocwgkacz/ Blacha Blacha na sciekajacy Blacha na sglekajqcy
Ruszt na ruszcie do pieczenia lub taca na ttuszcz / Blacha do ttuszcz napetniona 500 ml
ruszcie pieczenia wody
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng sciereczka z
mikrofibry.

Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotne;j
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawic¢ piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej
jezeli urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usungc
resztki jedzenia lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢
zgromadzong podczas pieczenia produktow o
duzej zawartosci wody, pozostawic¢ piekarnik do
catkowitego schtodzenia, a nastepnie osuszy¢
szmatka lub gabka.

- jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odtaczone od
zasilania.

cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia.

«  Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby utatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy namoczy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jezeli sa
one jeszcze gorace skorzysta¢ z rekawic kuchennych.
Resztki zywnosci mozna usung¢ za pomocg szczotki
do mycia naczyn lub gabki.

KOMORA PIEKARNIKA

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna
wydajnoscia i aby zapobiega¢ nagromadzaniu sie
osadow kamienia, zaleca sie regularne stosowanie
funkcji,,Opréznianie” i, Odkamienianie”.

Po dtugim okresie nieuzywania funkcji ,Termoobieg +
para”, zaleca sie aktywowac cykl pieczenia z pustym
piekarnikiem, przy catkowitym napetnieniu zbiornika.

WYMIANA LAMPY

1. Odftaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Wyja¢ prowadnice poétek.

3. Zdjac¢ ostone lampy.

4. Wymieni¢ lampe.

5. Zamontowac ostone lampy wpychajac ja mocno,
az zaskoczy na miejsce.

6. Wiozy¢ z powrotem prowadnice pétek.

7. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzagdzen domowych i nie
nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zardwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sa zarowki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami — $lady palcéw pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek.
Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

Whjr/lﬁool °



ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ 3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
i odblokowac¢, opuszczajac zaczepy. piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i blokujgc gérna czes¢ na swoim
miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego

potozenia: Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do
konca.

D {

2. Przymknac drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe. Mocno przytrzymac drzwiczki obiema
rekami - nie trzymac ich za uchwyt.
Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, zamykajac je i
jednoczesnie wyciggajac do gory, az wysuna sie z
miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok,
ktadac je na miekkim podtozu.

\

5. Spréobowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
W przeciwnym wypadku powtérzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli
nie dziataja prawidtowo.

USUWANIE USTEREK

PROBLEM MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
. A Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
Awaria zasilania. ; .
. I . ; prawidtowo podfaczone do sieci.
Piekarnik nie dziata. Urzadzenie odtaczone od '  iekarnik i wh . : -
Sasilania. Wytgczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby sprawdzi,

czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po ktérej

o . Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
I : Awaria piekarnika. p . . M
nastepuje liczba lub litera. poda¢ numer nastepujacy po literze ,F"
Piekarnik ni ie.
iexarnik nie hagrzewa sie Tryb,DEMO” jest uruchomiony.  Przejé¢ do,DEMO” w,USTAWIENIA” i wybraé ,Wyt"
Funkcja nie wtacza sie.
Lampka wytacza sie. Tryb ,ECO” jest ,WY". Przejs¢ do ,ECO” w ,USTAWIENIA” i wybrac ,Wyt".
Nie mozna otworzy¢ drzwiczek. Wykonywany jest cykl czyszczenia. Poczekat, az wykonywanie funkdji zostanie zakoficzone i

piekarnik ostygnie.

P
| ey Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
: - - Odwiedzajac naszg strone internetowg docs.whirlpool.eu
P
H

« Uzywajac kodu QR

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszq obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w

ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowa, prosimy podac
kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida
Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS
www.whirlpool.eu/register

WHIRLPOOL
DESCRIEREA PRODUSULUI

A

de siguranta.

' RO

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

1. Panou de comanda
1 6 2. Ventilator
3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)
4. Ghidaje pentru gratar
2 7 . S .
(nivelul este indicat pe partea frontald
3. a cuptorului)
5. Usa
4l b Y, P 6. Sertar apa
.. . 8 . - . - .
a J ) mﬁy\% ®) [ 7. Rezistenta superioard/grill
™ \, I 8. Becul
== /) | @l [l... 9 - -
2| H T | 2 9. Placuta cu datele de identificare
BT i~ L[ (a nu se demonta)
S J 10. Rezistenta inferioara
\\ ".................\\.7) codefedecccce 10 (nu este V|Z|b||é)
L 4 N
/ .......... N
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
6 ....... — e L 2] o
A = e « : voioikd O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4.INAPOI 7.BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru pornirea si oprirea cuptorului,
precum si pentru oprirea unei functii
active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapidd a functiilor si
meniului.

3. BUTON DE NAVIGARE MINUS

Pentru derularea printr-un meniu si
reducerea setarilor sau valorilor unei
functii.

Pentru revenirea la ecranul anterior.
In timpul prepararii, permite
modificarea setarilor.

5. AFISAJ

Pentru activarea imediata a unei functii.

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Whjr/lﬁool

Pentru derularea printr-un meniu si
cresterea setdrilor sau valorilor unei
functii.

8. ACCES DIRECT LA OPTIUNI /
FUNCTII

Pentru accesarea rapida a functiilor,
duratei, setarilor si favoritelor.

9. PORNIRE

Pentru a porni o functie folosind setarile
specificate sau de baza.




ACCESORIILE

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport pentru
tigdi, forme pentru prdjituri si alte
articole ale accesoriilor pentru
gatit adecvate pentru cuptor.

pentru a prepara carne, peste,
legume, focaccia etc. sau
pozitionarea sub gratarul metalic
pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii.

Pentru utilizare ca tava de cuptor

GHIDAJE CULISANTE *

—

Pentru a facilita introducerea sau
scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT

Utilizare pentru coacerea painii si
produselor de patiserie, dar si
pentru fripturi, peste in papiotd
etc.

* Disponibile numai la anumite modele

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnicad post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALICSI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-l pe ghidaje
si asigurandu-va cd partea cu marginea ridicata este orientata
in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si tava
de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca gratarul
metalic.

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR

PENTRU GRATAR

« Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in
compartimentul pentru preparare, apoi coborati-le
in pozitia aferenta in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE
(DACA INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si indepartati
folia protectoare din plastic de pe sinele culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul pentru
gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si cealalta clema
in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apasati ferm portiunea
inferioara a clemei spre ghidajul pentru gratar. Asigurati-va
ca sinele se pot deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru
celdlalt ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

———

Va rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice nivel.
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FUNCTII

' RO

y 6" SENSE

Acestea permit prepararea automatad integrala pentru
toate tipurile de alimente (lasagna, carne, peste, legume,
prdjituri si produse de patiserie, placinte, paine, pizza).

Pentru a utiliza in mod optim aceasta functie, urmati indicatiile
din tabelul cu informatii privind prepararea.

E‘}@ AER FORTAT + ABURI

Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele ale
aerului fortat, aceasta functie va permite sa gatiti alimente
crocante si rumenite frumos la exterior, dar fragede si suculente
la interior. Pentru a obtine rezultate de preparare optime, va
recomandam sa selectati un nivel RIDICAT de aburi pentru
prepararea pestelui, MEDIU pentru carne si REDUS pentru paine
si deserturi.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maximum trei)
in acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la
altul.

FUNCTII CONVENTIONALE

sense

. CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu
umplutura numai pe un singur nivel.

«  FUNCTII COOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe patru niveluri
in acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru a prepara fursecuri, prdjituri, pizza rotunda
(si congelata) si pentru a prepara o masa completa.
Respectati tabelul cu informatii privind prepararea
pentru a obtine cele mai bune rezultate.

«  TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 500 ml de apa potabila.

GAT CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala
si cel mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri
diferite de alimente congelate. Nu este necesar sa
preincdlziti cuptorul.

« FUNCTII SPECIALE

»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg).

Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului
de preparare, pentru a obtine o rumenire uniforma pe
ambele parti. Se recomanda sa o stropiti din cand in
cand pentru a nu se usca excesiv.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.
Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati functia
in cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa
finalizarea unui ciclu de preparare.

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati
alimentele pe nivelul din mijloc. Lasati alimentele in
ambalaj pentru a se evita deshidratarea acestora la
suprafata.

» KEEP WARM
Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
gatite.

» ECO AER FORTAT
Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor
de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a
aerului. Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va
ramane stinsd pe parcursul desfasurarii procesului de
preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta,
pentru a optimiza consumul de energie, usa cuptorului
nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

FUNCTIA GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carnea pe grill, vd recomandam sa utilizati o
tavd de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

_94] PREINC RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

TEMPORIZATOARE
Pentru editarea valorilor aferente duratelor functiilor.

TEMPORIZATOR

Pentru citi ora fara a fi necesara activarea unei functii.

CURATAREA

« CURATARE AUTOMATA A CUPTORULUI - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii prin intermediul unui ciclu de curatare
la temperatura inalta. Sunt disponibile doua cicluri
de autocuratare: Un ciclu complet (Pyro) si un ciclu
mai scurt (Pyro Eco). Va recomandam sa utilizati
ciclul mai rapid la intervale regulate si ciclul complet
numai atunci cand cuptorul este foarte murdar.

« EVACUARE

Pentru drenarea automata a boilerului in vederea
eliminarii resturilor de apa reziduala atunci cand
aparatul nu va fi utilizat o anumita perioada de timp.

- DECALCIFIERE

Pentru indepdrtarea depunerilor de calcar din
boiler. Va recomandam sa utilizati aceasta functie la
intervale regulate. In caz contrar, pe afisaj va aparea
un mesaj prin care vi se va reaminti sa curatati
cuptorul.

S~
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@Q SETARI
Pentru reglarea setdrilor cuptorului.

Cand modul ,ECO" este activ, luminozitatea afisajului va fi redusa
pentru a economisi energie, iar becul se va stinge dupa 1 minut.
Acesta se va reaprinde automat atunci cand este apasat orice buton.

Cand modul ,DEMQO" este in starea ,On” (Pornire), toate comenzile sunt

active si meniurile sunt disponibile, insa cuptorul nu se incalzeste.
Pentru a dezactiva acest mod, accesati ,DEMO” din meniul ,SETARI" si
selectati ,Off” (Oprire).

Selectand ,SETARI FABRICA”, produsul se opreste si revine la setdrile de
la prima pornire. Toate setdrile vor fi sterse.

PRIMA UTILIZARE

FAVORITE

Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Pe afisaj va aparea ,English”.

English
Apdsati 4+ sau — pentru a derula prin lista cu limbile disponibile
si selectati-o pe cea dorita.

Apasati v/ pentru a confirma selectia.

Vd rugam sd retineti: Limba poate fi schimbata ulterior selectand

optiunea ,LIMBA” din meniul ,SETARI", disponibil prin apasare pe & .

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de energie
electrica compatibil cu reteaua internd, care are o capacitate de
peste 3 kW (16): Daca locuinta este alimentata cu putere mai
mica, va trebui sa reduceti aceasta valoare (13).

PUTERE

Apdsati 4+ sau — pentru a selecta 16 ,Ridicat” sau 13 ,,Redus”si
apasati v pentru confirmare.

UTILIZAREA ZILNICA

3. SETAREA OREI

Dupa selectarea puterii, va trebui sa setati ora curenta: Cele doua
cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

CEAS

Apasati 4 sau — pentru a seta ora curentad si apdsati v : Cele
doua cifre care reprezintd minutele vor clipi pe afisaj.

Apdsati 4+ sau — pentru a seta minutele si apasati v’ pentru a
confirma.

Vd rugam sd retineti: Dupa intreruperi indelungate ale alimentdrii cu
energie electricd, ar putea fi necesar sé setati din nou ora. Selectati
L,CEAS" din meniul ,SETARI", disponibil prin apasare pe & .

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplicute. indepértati elementele de protectie
din carton sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia. incalziti cuptorul la 200 °C timp
de aproximativ o ord, folosind in mod ideal o functie de circulatie
a aerului (de exemplu ,Aer fortat” sau,,Coacere cu convectie”).

Vd rugam sd retineti: Se recomanda sd aerisiti iIncdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi prezentata
ultima functie principala care a rulat sau meniul principal.
Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma uneia dintre
functiile principale sau deruldnd printr-un meniu: Pentru a
selecta un element din meniu (pe afisaj va apdrea primul element
disponibil), apdsati + sau — pentru a selecta elementul dorit,
apoi apasati v/ pentru a confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setdrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi modificate.

Prin apasarea pe <« , aveti posibilitatea de a modifica din nou
setarea anterioara.

TEMPERATURA / NIVEL GRILL / NIVEL ABURI

J§---- 200
TEMPERATURA

Cand valoarea clipeste pe afisaj, apasati + sau — pentrua o
modifica, apoi apasati v/ pentru a confirma si continuati cu
setarile care urmeaza (daca este posibil).

In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru grill: Exista
trei niveluri definite de putere pentru gril: 3 (ridicat), 2 (mediu), 1
(redus).

In cazul functiei,,Aer fortat + Aburi’, puteti selecta volumul de
aburi dintre urmatoarele valori: 1 (redus), 2 (mediu), 3 (ridicat).
Vd rugam sd retineti: Odatd ce functia a fost activata, temperatura/
nivelul grill poate fi modificatd folosind 4 sau — .
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DURATA

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati + sau —

pentru a seta durata de preparare dorita, apoi apasati v/

pentru a confirma. Nu este necesar sa setati durata de preparare
daca doriti sa gestionati manual procesul de preparare
(necronometrat): Apasati v/ sau [>] pentru a confirma si porniti
functia. Prin selectarea acestui mod, nu puteti programa o pornire
temporizata.

Vd rugam sd retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost
setata in timpul desfasurdrii procesului de preparare apasand pe & :
apdsati pe 4+ sau — pentru a modifica durata, apoi apasati pe v
pentru a confirma.

ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durats de
preparare, puteti amana pornirea functiei prin programarea orei
de finalizare a acesteia. Pe afisaj este prezentatd ora de finalizare
in timp de pictograma @ clipeste.

ORA TERMINARE

Apasati 4+ sau — pentru a seta ora la care doriti sa se termine
procesul de preparare, apoi apasati v/ pentru a confirma si
activati functia. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa calcularea perioadei de timp
necesara pentru finalizarea prepararii la ora setata.

Va rugdm sd retineti: Programarea unei ore de incepere temporizatd
a procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a
cuptorului: Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adicd
duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele indicate in
tabelul cu informatii privind prepararea. In perioada de asteptare,
puteti apdsa pe + sau — pentru a modifica ora de finalizare
programatd sau apdsati < pentru a schimba alte setdri. Pentru a
vizualiza informatii, prin apdsare pe @ puteti comuta intre ora de
finalizare si durata.

. 6" SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare,
temperatura si durata optime pentru prepararea, frigerea sau
coacerea tuturor preparatelor disponibile.

Dacd este necesar, pur si simplu indicati caracteristica alimentului
pentru a obtine un rezultat optim.

GREUTATE / INALTIME / PIZZA (STRATURI TAVI
ROTUNDE)

sssss

KILOGRAME

Pentru a seta functia corect, urmati indicatiile de pe afisaj; atunci
cand vi se solicita acest lucru, apasati 4 sau — pentru a seta
valoarea necesard, apoi apasati v/ pentru a confirma.

GRAD PREPARARE / RUMENIRE

In cazul anumitor functii 6th Sense, puteti regla gradul de
preparare.

sssss

7
N

7

rd

GRAD PREPARARE

Atunci cand vi se solicita acest lucru, apdsati pe 4 sau — pentru
a selecta nivelul dorit, de la preparate in sange (-1) la preparate
bine facute (+1). Apasati v/ sau [>] pentru a confirma si porniti
functia.

n acelasi mod, unde este permis, pentru unele functii 6th Sense,
este posibila reglarea nivelului de rumenire de la redus (-1) la
ridicat (1).

. PREPARARE CU ABURI

Prin selectarea functiei,Aer fortat + Aburi” sau a uneia dintre cele
cateva retete dedicate 6™ Sense este posibila gatirea oricaror
alimente datorita utilizarii aburului.

Aburul se raspandeste mai rapid si mai uniform prin alimente
decat in cazul tipic functiilor conventionale unde se utilizeaza
doar aer fierbinte: aceasta reduce duratele de preparare, blocand
in interiorul alimentelor nutrienti pretiosi si asigurand obtinerea
unor rezultate excelente, cu adevarat delicioase, pentru toate
retetele dumneavoastra.

Pe intreaga duratd a prepararii cu aburi, usa trebuie mentinuta
inchisa.

Pentru a continua procesul de preparare cu aburi, este necesar sa
umpleti rezervorul din interiorul cuptorului folosind sertarul de
pe panoul de comanda.

Atunci cand apare pe afisaj cu indicatiile , ADAUGATI APA” sau
+UMPLETI SERTARUL", deschideti sertarul apasand usor.

Turnati usor apa de bdut pana cand pe afisaj apare mesajul
,RECIPIENT PLIN". Capacitatea maxima a rezervorului este de
aproximativ 1,5 litri.

Inchideti sertarul impingandu-| cu atentie spre panou pana cand
se inchide complet. Sertarul trebuie sa ramana intotdeauna
inchis, cu exceptia cazului cand se efectueaza umplerea cu apa.

Va fi necesar sa adaugati apa doar atunci cand rezervorul nu va fi
umplut suficient pentru a finaliza prepararea.

Evitati sa umpleti rezervorul cand cuptorul este oprit sau pana
cand afisajul nu indica astfel.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

In orice moment, dacé valorile implicite sunt cele dorite sau odata
ce ati aplicat setarile necesare, apasati [> ] pentru a activa functia.

In timpul etapei de amanare, prin apasare pe [ ], cuptorul v va
intreba dacad doriti ca treceti peste aceasta etapa, pornind functia
imediat.

Va rugam sa retineti: Odata ce a fost selectatd o functie, pe afisaj vi se
va recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare functie.

Puteti opri oricand functia activatd apasand pe .

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura
maxima specifica, va aparea un mesaj pe afisaj. Apdsati << pentru
areveni la ecranul anterior si selectati o functie diferita sau
asteptati racirea completa.

4. PREINCALZIR

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului: Odata
functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza de preincalzire
a fost activata.
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PREINCALZIR
Odata ce aceasta etapa este finalizatd, se va emite un semnal
sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a atins temperatura
setatd, fiind necesar s ,ADAUGA ALIMENTE”,

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in cuptor,
inchideti usa si incepeti prepararea prin apdsare pe v sau [>].
Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de
preincdlzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire. Puteti
modifica oricand temperatura pe care doriti sa o atinga cuptorul
utilizdnd 4- sau — .

5. INTRERUPEREA PROCESULUI DE PREPARARE /
INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR
Dacé se deschide usa, procesul de preparare va fi intrerupt
temporar prin dezactivarea rezistentelor. Pentru a relua procesul
de preparare, inchideti usa.

Anumite functii 6th Sense vor necesita intoarcerea alimentelor in
timpul procesului de preparare.

ALIMENTE

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea
care trebuie desfasuratd. Deschideti usa, executati actiunea
indicata pe afisaj si inchideti usa, apoi apdsati [>] pentru a
continua procesul de preparare. In acelasi mod, cand a rdmas
10% din timpul de preparare, cuptorul va solicita sa verificati
alimentele.

LA -i°C

1 Fo 180
VERIFICA]'I ALIME

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea
care trebuie desfasurata. Verificati alimentele, inchideti usa si
apasati pe [>]sau v’ pentru a continua prepararea.

Va rugam sa retineti: Apdsati [ ] pentru a omite aceste actiuni. In caz
contrar, dupa o anumitd perioadd de timp in care nu este efectuatd
nicio actiune, cuptorul va continua procesul de preparare.

6. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul ca
prepararea a fost finalizata.

TERMINARE
Apdsati pe =] pentru a continua procesul de preparare in modul
manual (necronometrat) sau apasati pe + _pentru a prelungi
durata de preparare setand o durata noud. In ambele cazuri,
parametrii de preparare vor fi memorati.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei
alimentelor prin activarea grillului odata ce prepararea a fost
finalizata.

APASAv RUMENIRE

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este necesar,
apasati pe v’ pentru a porni un ciclu de rumenire de cinci minute.
Puteti opri functia oricand apasand pentru a opri cuptorul.

. FAVORIT

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj va apdrea un
mesaj prin care vi se va solicita sa memorati functia la un numar
cuprins intre 1 si 10 in lista dumneavoastra de functii favorite.

FAVORITE?

Daca doriti sa memorati o functie ca favorita si sa salvati setarile
curente pentru utilizare ulterioard, apdsati v ; in caz contrar,
pentru a ignora solicitarea, apdsati <<

Odata ce ati apasat pe v , apasati + sau — pentru a selecta
pozitia numerotata, apoi apasati v pentru a confirma.

Vd rugam sd retineti: Daca memoria este plina sau dacd numarul ales
este deja utilizat, cuptorul vd va solicita s confirmati suprascrierea
functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o data ulterioara, apasati <O :
Pe afisaj apare lista cu functiile dumneavoastra favorite.

2O
o)

1. CONVENTIONAL

Apasati 4 sau — pentru a selecta functia, confirmati apasand v,
apoi apasati [> ] pentru a activa.

CURATARE
- CU RA]'ARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului Pyro
(pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

T lmie
N2l

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele pentru
gratar, inainte de a activa functia. In cazul in care cuptorul este
montat sub o plitd, asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau
zonele de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului

de autocuratare. Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepadrtati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si curatati
geamul usii interioare inainte de a utiliza functia de piroliza.

Va recomanddm sa activati functia Pyro numaiin cazul in care
aparatul este foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare.

Apasati pe 4 pentru ca mesajul,,Pyro”sa apara pe afisaj.

Apasati 4+ sau — pentru a selecta ciclul dorit, apoi apdsati v/
pentru a confirma. Odata ce a fost selectat un ciclu, daca doritji,
apasati + sau — pentru a seta ora de finalizare (pornire cu
intarziere), apo apasati v pentru a confirma.

Curatati usa si scoateti toate accesoriile conform indicatiilor, apoi
inchideti usa si apasati [>] cand ati terminat: cuptorul porneste
ciclul de autocuratare, in timp ce usa se blocheaza automat: pe
afisaj apare un mesaj de avertisment, alaturi de numardatoarea
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inversd, indicand starea ciclului aflat in desfasurare.

Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana cand
temperatura din interiorul cuptorului revine la o valoare de
siguranta.

Va rugdm sd retineti: Ciclul pirolitic poate fi, de asemenea, activat
atunci cand rezervorul este umplut cu apa.

« EVACUARE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a preveni
stagnarea acesteia in rezervor. Pentru utilizarea in mod optim a
aparatului, se recomanda sa efectuati intotdeauna evacuarea de
fiecare daca cand cuptorul a fost utilizat cu un ciclu de preparare
cu aburi.

Odata selectata functia,Evacuare”,
apasati pe [>] si urmati actiunile
indicate: Deschideti usa si asezati o
carafd mare sub duza de evacuare
amplasata in partea inferioara, in
dreapta panoului. Odata inceputa
evacuarea, mentineti carafa in pozitie
pana cand se finalizeaza operatiunea.
Durata medie pentru evacuarea
completa este de aproximativ trei

minute.

Daca este necesar, puteti intrerupe procesul de evacuare apasand
butonul INAPOI sau STOP (de exemplu, in cazul in care cana ar fi
deja plind cu apa la mijlocul procesului de evacuare).

Cana trebuie sa aiba o capacitate de cel puftin 2 litri.

Va rugam sd retineti: pentru a va asigura cd apa este rece, nu este
posibild efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp
de asteptare, pe afisaj va apdrea urmatorul feedback ,APA FIERBINTE
- ASTEPTATI".

- DECALCIFIERE

Aceasta functie speciald, activata la intervale regulate, va permite
sa pastrati starea optimad a rezervorului si circuitului de aburi.

Pe afisaj va aparea mesajul <DECALCIFIATI> pentru a va reaminti
sa efectuati aceasta operatie cu regularitate.

Solicitarea de decalcifiere este declansata de numarul de cicluri
de preparare cu aburi sau de numarul de ore de functionare a
boilerului cu aburi de la ultimul ciclu de decalcifiere (consultati
tabelul de mai jos).

Durata de 22 de ore de preparare i Serecomanda decalcifierea
cu aburi :

i 20 de cicluri de preparare cu aburi

Duratd de 30 de ore 'de preparare nu a fost efectuat ciclul de
cu aburi decalcifiere

De asemenea, procedura de decalcifiere poate fi efectuata oricand
utilizatorul are nevoie de o curatare mai amanuntitd a rezervorului si
a circuitului intern de aburi.

Durata medie a functiei complete este de aproximativ 180 de
minute. De indatd ce este pornita aceasta functie, urmati toti pasii
indicati pe afisaj.

Vd rugam sd retineti: Functia poate fi intrerupta insd, dacd este
anulata in orice moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie
repetat de la Inceput.

»  FAZA 1: EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
va rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

Nu puteti rula un ciclu de

I

. RO
Va rugam sd retineti: pentru a va asigura cd apa este rece, nu este
posibila efectuarea acestei activitati inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp
de asteptare, pe afisaj va apdrea urmdtorul feedback ,APA FIERBINTE
- ASTEPTATI".

Cana trebuie sa aibd o capacitate de cel putin 2 litri.

FAZA 2: DECALCIFIERE (~120 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ADAUGATI 1.7 L DE SOLUTIE>, va
rugam sa turnati solutia de decalcifiere in sertar. Va recomandam
sa preparati solutia de decalcifiere adaugand 3 pachetele
(echivalent cu 75 g) de solutie de decalcifiere WPRO* adecvata
pentru cuptor in 1,7 litri de apa potabild la temperatura
ambientala.

( = A

1,7 Liters

>

Odata ce solutia de decalcifiere este turnata in sertar, apdsati

pe [>] pentru aincepe procesul principal de decalcifiere.
Pentru derularea fazelor de decalcifiere nu trebuie sa stati in fata
aparatului. Dupa finalizarea fiecarei faze, va fi redat un feedback
acustic si pe afisaj vor apdrea instructiuni aferente trecerii la faza
urmatoare.

»  FAZA 3: EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
vd rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

»  FAZA 4: CLATIRE (~20 min.)

Pentru a curata rezervorul si circuitul de aburi, trebuie efectuat
ciclul de clatire.

Cand pe afisaj apare mesajul <ADAUGATI APA PENTRU A CLATI>,
va rugam sa turnati apa potabila in sertar, pana cand pe afisaj
apare mesajul ,RECIPIENT PLIN’", apoi apasati pe [>] pentrua
incepe prima clatire.

»  FAZA 5: EVACUARE (pana la 3 min.)

»  FAZA 6: CLATIRE (~20 min.)

»  FAZA 7: EVACUARE (pana la 3 min.)

»  FAZA 8: CLATIRE (~20 min.)

»  FAZA 9: EVACUARE (pana la 3 min.)

Dupa ultima operatie de evacuare, apasati OK pentru a finaliza
decalcifierea.

Cand procedura de decalcifiere este finalizata, veti putea utiliza
toate functiile de preparare cu aburi.

*Solutia de decalcifiere WPRO este produsul profesional
recomandat pentru mentinerea celei mai bune performante a
functiei de preparare cu aburi in cuptor. Va rugdm sa urmati
instructiunile de utilizare de pe ambalaj. Pentru comenzi si informatii,
contactati serviciul de asistenta tehnica post-vanzare sau
www.whirlpool.eu

Whirlpool nu isi asumd raspunderea pentru daunele cauzate de
utilizarea altor produse de curdtare disponibile pe piata.
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. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca temporizator.
Pentru a activa aceasta functie, asigurati-va ca este oprit cuptorul
si apasati pe 4 sau — :Pictograma (& se va aprinde intermitent
pe afisaj.

Apasati pe + sau — pentru a seta durata de timp necesara, apoi
apasati pe v pentru a activa temporizatorul.

0

TEMPORIZATOR

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa a
duratei de timp selectate, se va emite un semnal sonor, iar pe
afisaj va fiindicat acest lucru.

Vd rugam sd retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare. Apasati 4+ sau — pentru a modifica durata de
timp setata la temporizator.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de asemenea,
selecta si activa o functie.

Apasati pentru a porni cuptorul si apoi selectati functia
necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a influenta
functia in sine.

V& rugam sa retineti: In aceasta etapa, nu este posibild vizualizarea
temporizatorului (va fi afisata numai pictograma @ ), care va
continua numadratoarea inversa in plan secund. Pentru a invoca
ecranul temporizatorului, apdsati pentru a opri functia activa in
mod curent.

.BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apdsati si mentineti apdsat << timp
de cel putin cinci secunde. Pentru a debloca tastatura, efectuati
aceeasi procedura.

@

CLICY e
N S N o | 8 I = 1
BLOCARE TASTE

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor. Din motive de sigurantd,
cuptorul poate fi oprit in orice moment apasand butonul .
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

INTOARCETI NIVEL SI
CATEGORII DE ALIMENTE CANTITATE RECOMANDATA (din timpul de ACCESORII
................................................................................ preparare)
2
e OACNA L SRR 053K . : e,
Frlptur_a (nivelul de 06-2kg . 3
s e rumenire 0) s
Vita-fripta A
Hamburgeri (nivelul de 15-3cm 3/5 g 4
rumenire 0) ' Aucene s S
Friptura 06-2,5 kg - 3
Porc-fript —
CARNE A i ; 5 4
Carnati si crenvursti 15-4cm 2/3 ~— ~ r
Intreg 0,6 -3kg - 2
Pui-fript T 5 4
File si piept 1-5cm 2/3 —~ . ;
s s 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Frigarul e O L SORT S
Fileuri 0,5-3 (cm) - 3 2
PESTE R -\...3...,- \wwa
44444444444444444444 Fileuri-congelate Jo 22230 ' SRR SN i
: 3
Cartofi 0,5-1,5kg —
Legume-fripte Legume-umplute 0,1-0,5 kg cad — 3
Legume-fripte 05-15kg - 3
; , 3
Cartofi otava - —r
n . 3
LEGUME Rosii O tava - —r
Ardei grasi o tava — _\|_i_,’_
Legume-gratinate ' - 3
Broccoli otava - —n
P , 3
Conopida o tava - —r
I o AUEIE e oA - e
co . 3
Prajituri in forma Pandispan 0,5-12kg — A=
Fursecuri 02-06kg - 3
PRAJITURI Sl Profiterol o tava - 3
PATISERIE i i 5 . 3
Patiserie si placinte Tarta 04-16kg — —r
3
Strudel 04-16kg —
I Placintd umpluta cu fructe | .. 052K - "
i 2
vt S R S 08 12K9 . : A
Chifle & 60 - 150 g fiecare - 3
PAINE Chifla sandvis in tava de copt & 400 - 600 g fiecare — -\...é—...;-
Paine mare & 05-20kg — 2
Baghete & 200 - 300 g fiecare - 3
Subtire tava rotunda - 2
} . } 2
PI1ZZA Pufoasa tava rotundd -
Congelate 1 -4 straturi - 2
[ V. - Y ==———P] L L — TS
ACCESORII Tava de cuptor sau forma Tavd de colectare a Tava de colectare a

Gratar metalic

pe gratar metalic

pentru prajituri,

picaturilor/
tava de copt sau tava de
cuptor, pe gratar metalic

Tava de colectare a
picaturilor / tavd de copt

picaturilor
cu 500 ml de apa

Whj;lﬁool



“®)| TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU AER FORTAT +

ABURI

RETETA NIVEL ABURI PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) :é(lf:.Er:(l)-Rslll
Biscuiti fragezi / Fursecuri REDUS Da 140 - 150 35-55 3
Prajitura mica / Briosa REDUS Da 160 - 170 30-40 2
Torturi dospite REDUS Da 170-180 40-60 _\“.2|__._,._’_
Pandispan REDUS Da 160 - 170 30-40 e
Focaccia REDUS Da 200- 220 20-40 L2
Franzels REDUS Da 170 -180 70-100 L2
Paine mics REDUS Da 200 - 220 30- 50 2
Bagheta REDUS Da 200- 220 30- 50 L2
Cartofi copti MEDIU Da 200 - 220 50- 70 2
Carne de vitel / vita / porc, 1 kg MEDIU Da 180 - 200 60 - 100 o
Carne de vitel / vita / porc (taiata in bucati) MEDIU Da 160 - 180 60-80 Wir
Friptura de vit3, in sange, 1 kg MEDIU Da 200 - 220 40-50 o
Friptura de vit3, in sange, 2 kg MEDIU Da 200 55-65 Lo
Friptura de miel MEDIU Da 180 - 200 65-75 Lo
But de porc pentru tocaniti MEDIU Da 160 - 180 85- 100 Lo
Carne de pui/bibilici/rata 1 - 1,5 kg MEDIU Da 200 - 220 50- 70 o
Carne de pui /bibilica / rat3 (tdiata in bucati) MEDIU Da 200 - 220 55 - 65 o
(Lﬁ)%ﬁ’”c‘;\‘l‘lr:gi‘ftveinete) MEDIU Da 180 - 200 25-40 3
File de peste RIDICAT Da 180 - 200 15-30 L3
Areneen - = | N TS
ACCESORII Tavé de cuptor sau forma .T?Vé gle co\evctare a < Tava de colectare a
Gratar metalic pentru prdjituri, pe gratar picaturilor/tava de copt Tava de colectare a grasimii scurse cu 500 ml

sau tava de cuptor, pe  picdturilor / tava de copt

metalic « :
gratar metalic

de apa
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RO

RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE  TEMPERATURA (°C) D(%Q.T)A :QCF:;JC';;'I
=] Da 170 30-50 2
Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 -\...i—...;-
Da 160 30-50 &
Prajituri umplute o Da 160 - 200 -8 3
S\):Jel;cura cu branza, strudel, placinta cu os 160 200 . .\%,. “‘1;[’
=] Da 150 20-40 3
o . Da 140 30-50 4
Fursecuri / biscuiti fragezi - 140 30- 50 \i, 1;[
Da 135 sw0-60 > 3 T
=] Da 170 20-40 3
. Da 150 -50 4
Prajiturele / briose o5 150 30-50 L 1;{
Da 150 40-60 > 31
=] Da 180 - 200 30-40 3
Choux a la creme Da 180 - 190 35-45 4T
Da 180 - 190 35-4sx o S 1
= Da 90 no-1s0 3
Bezele Da 90 130-150 41
Da 9 140-160% >3 1
S . =] Da 190 - 250 5-50 2
Pizza / paine / focaccia o5 190- 930 50-50 .‘_'fl.—__—,._, 1;,
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220 - 240 25-50% -\...i—...:- -\...i—...;- 1;{
=] Da 250 0-15 2
Pizza congelata Da 250 10-20 -\;u- ;
Da 220 - 240 15-30 2, 3,
Da 180 - 190 45-55 3
E;?gé?r:’?épcglcjalztgeume, quiche) Da 180190 5-60 "---i_---" "%’
Da 180 - 190 w700 2 S
El Da 190 - 200 20-30 ;
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180 - 190 20-40 ; ;
Da 180 - 190 20-40% 2 o 1
= iad T = & ®
PN Conventional Aer fortat (:C%anf/eeraiceu Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eco aer fortat

Whj;lﬁool
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RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C)  DURATA (min.) RAFTUL 51

ACCESORII
tg;i%TI?):\ibUdlnCI / paste la cuptor / EI Da 190 - 200 45 - 65 1;;
3
Miel / vitel / vita / porc 1 kg lzl Da 190 - 200 80- 110 L
Friptura de porc cu sorici 2 kg &2 - 170 110-150 I;J
Carne de pui / iepure / rata, 1 kg Izl Da 200-230 50-100 ;‘}
Carne de curcan/gascd, 3 kg IZI Da 190 - 200 80- 130 ;‘}
(Pf‘i"litjr:iﬁ;’i;o)r/ " papiota =] Da 180 - 200 40-60 3,
l(_rigs::?:ii\ljlr:cpelilfﬁnete) Da 180 - 200 >0-60 -\...é—...,-
Paine préjits ] - 3 (Ridicats) 3-6 2.
Fileuri / medalioane de peste Ifl - 2 (Mediu) 20-30* _\_‘f"n_'_ \V\i,vf
Carnati / frigarui / coaste / hamburgeri Ifl - 2 - 3 (Medie - Ridicata) 15-30** _\_”5“_’_ \v\i\,}-
Fripturd de pui 1-1,3 kg 7] - 2 (Mediu) ss-zox 2 o 1.
Pulpa de miel / but . - 2 (Mediu) 60-90% 3
Cartofi copti . - 2 (Mediu) 35 - 55 *** 1;1
Legume gratinate T - 3 (Ridicatad) 10 - 25 1;1
Fursecuri @ . Da 135 50-70 ; _\é’_ _\%’_ ;
Fursecuri
Tarte %" Da 170 50-70 o e A e
Pizza rotunda %‘ Da 210 40-60 2> 3 2 1
e oot ot e o I S S
g/;a/slaegcjﬂmglfati'ugtr;? (Cnuuvfgljflse/(lgls\gzlna EY Da 190 40-120% 2 4 2 T
(nivel 2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* ,\é’ ;,
Carne si cartofi Da 200 45-100* _\é’_ Q
Peste si legume Da 180 30-50*% _\_”i_m’ Q
Fripturi umplute ¢ - 200 80-120% 3 |
22;3%';;5?;10 T - 200 s50-100% 3 |

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
**Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
*** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).

CITIREA TABELULUI CU INFORMATI PRIVIND PREPARAREA
Tabelul indicd functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de alimente.

Duratele de coacere incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La Inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate, apoi, dacd alimentele nu sunt gdtite suficient, treceti la setdri mai mari.

Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum si tdvi de copt si forme pentru prdjituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

Aeennn ~ Y ——y —J — =)
Tava de cuptor sau forma Tava de colectare a Tava de colectare a
ACCESORII N ) Aptor < picaturilor/tava de copt Tava de colectare a .
Gratar metalic pentru prajituri, pe gratar 5 d csturil < d grasimii scurse cu 500 ml
metalic sau tava de cuptor, pe  picdturilor / tava de copt de ap?

gratar metalic

N Whjr/lﬁool



CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre.
Dacad acestea sunt foarte murdare, addugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o laveta uscata.

«+ Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

+ Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

« Incazul in care existd depuneri persistente pe
suprafetele interioare, va recomandam sa rulati

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

functia de curatare automata pentru a obtine
rezultate optime de curatare.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent
lichid de spdlare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca
sunt inca fierbinti. Resturile de mancare pot fi indepartate cu o
perie de curatare sau cu un burete.

FIERBATOR

Pentru a asigura functionarea permanenta la performante
optime a cuptorului si pentru a contribui la prevenirea acumularii
depunerilor de calcar in timp, va recomandam sa folositi functiile
,Evacuare” si,Decalcifiere”in mod regulat.

Dupa o perioada lunga de neutilizare a functiei ,Aer fortat +
Aburi’, se recomanda sa activati ciclul de gatire cu cuptorul
gol, umpland complet rezervorul.

iNLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu energie
electrica.

Scoateti ghidajele pentru gratar.

Scoateti capacul becului.

Inlocuiti becul.

Puneti la loc capacul becului si impingeti-I cu putere pana
cand se fixeaza.

Remontati ghidajele pentru gratar.

Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

iAW

N o

Vd rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de 20-40
W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului este
proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este destinat
iluminatului unei incdperi dintr-o locuintd (Regulamentul CE nr.
244/2009). Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la loc.

Whjr/lﬁool N



DEMONTAREA S| REMONTAREA USII
1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si

coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla

in pozitia de deblocare.

[
L

2. Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa

cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o

inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte,

sprijinita pe o suprafata moale.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

\

. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se

aliniaza cu panoul de comanda. in caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

PROBLEMA CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Pana de curent.
Cuptorul nu functioneaza.
electrica.

Deconectare de la reteaua

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
defectiunea persista.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de un

“ T Defectiune cuptor.
numar sau o litera.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistentd
tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul
care este prezentat dupa litera ,F".

Cuptorul nu se incalzeste.
Functia nu se activeaza.

Modul ,DEMO” este in functiune.  Accesati,DEMO” din “SETARI" si selectati,Off” (Oprire).

Lumina se stinge.

Modul ,ECO” este ,,On” (activ).

Accesati,ECO” din ,SETARI" si selectati,,Off” (Oprire).

Usa nu se deschide.

desfasurare.

Ciclul de curatare in curs de

Asteptati finalizarea functiei si racirea cuptorului.

= . = =] Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hi--|0 «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
. Utilizdnd codul QR
- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
p— de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
[ ] vanzare, vd rugam sa precizati codurile specificate pe pldcuta cu date de identificare a produsului
dumneavoastra.

- Whjr/lﬁool



Strucnd prirucka

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) 7zaregistrujte, prosim, svoj spotrebi¢ na

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

¢ B @ 3G}
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. Ovladaci panel

. Ventilator

3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy

(Uroven je uvedenad v prednej

casti rury)

Dvere

Zasuvka na vodu

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Osvetlenie

Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

N

VN W

OPIS OVLADACIEHO PANELA

_}_. ...... _eﬂ @
Ve T O &

1. ZAP/VYP
Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkciam a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO MINUS

Na rolovanie v menu a zniZzovanie
nastavenia alebo hodnot funkcie.

4. SPAT

Na navrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umoznuje
menit nastavenia.

5. DISPLEJ

Na okamzité spustenie funkcie.
6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Whjr/lﬁool
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7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS
Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodnot funkcie.
8. MO?NOSTI/PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a obliUbenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zakladnych
nastaveni.



PRISLUSENSTVO

& NADOBA NA x £ nES
ROST ODKVAPKAVANIE PLECH NA PECENIE POSUVNE BEZCE *
PouZiva sa na pripravu jedal |Pouziva sa ako pekac na Pouziva sa na pecenie Na [ahsie vlozenie
alebo ako drziak na hrnce, pecenie masa, ryb, zeleniny, |akéhokolvek chleba a vyberanie prisludenstva.
formy na kolace a iné focaccie a pod. alebo na a cukrarenskych vyrobkov,
nadoby vhodné na pecenie | zachytdvanie $tiav pod ale tiez peCeného masa, ryb
v rdre. rostom. pecenych v alobale atd.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

Mnozstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.

Dalsie prisludenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV
Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich (AK'SU VO VYBAVE)

listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.  Vyberte vodiace listy z riry a z posuvnych bezcov

Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie — odstraite ochranné plasty.
a plech na pecenie, sa vstiva vodorovne, rovnako ako  Pripevnite vrchnu svorku beZca na vodiacu listu

rost. a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH Li¢T miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu liStu. Presvedcte sa, ¢i sa

Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
kolajnicky a potom opatrne vytiahnete spodnu
cast zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.
Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich

bezce m6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky
na druhej vodiacej liste na tej istej urovni.

najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté _———
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla. =

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktore;
drovni.

’ Whjr/lﬁool



FUNKCIE

. SK

y 6" SENSE
sense  Tieto funkcie umoznuju Uplne automaticku
pripravu vietkych typov jedla (lasagne, maso, ryby,
zelenina, kolace a zékusky, slané kolace, chlieb, pizza).
Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie,
dodrziavajte pokyny v prislusnej tabulke.
E}@ HORUCI VZDUCH + PARA

Kombindacia vlastnosti pary s vhananym
vzduchom vdm umoziuje pripravovat jedla
chrumkavé a zhnednuté zvonka, ale zaroven

makké a Stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov odporuc¢ame zvolit VYSOKU urover pary
na pripravu ryb, STREDNU na méso a NiZKU na chlieb
a zakusky.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximdlne troch) zaroven. Tato funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprenasala na druhé.
TRADICNE FUNKCIE

«  KONVEKCNE PECENIE

Na pripravu masa, pecenie kolacov s plnkou iba na
jednej Urovni.

« FUNKCIE COOK 4
Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na Styroch urovniach
zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit na pripravu
susienok, koladcov, okruhlej pizze (aj mrazenej) a na
pripravu kompletného jedla. NajlepSie vysledky
ziskate, ked sa budete drzat tabulky.

- TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehng, rozbif,
kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie $tavy z pecenia. Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

« MRAZENE JEDLA
Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu
a rezim pecenia pre 5 réznych kategoérii mrazenych
hotovych jedal. Ruru netreba predhrievat.

« SPECIALNE FUNKCIE

» MAXI PECENIE
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idedlne je z ¢asu
nacas maso oblievat $tavou, aby nevyschlo.

»  KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rdra este horuca po
cykle pripravy jedla.

» ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporu¢ame nechat potraviny vo svojom
obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

» ECO HORUCIVZDUCH

Na pecenie plnenych kusov masa a rezriov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Ked sa
pouziva tato EKO funkcia, pocas pecenia je
svetlo vypnuté. Pri pouzivani cyklu EKO a na
optimalizaciu spotreby energie by sa dvierka
rary nemali otvarat, az kym jedlo nie je celkom
hotové.

TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.
GRILL
Na grilovanie reziiov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie Stavy z pecenia. Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.
_éé/] RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rury.
CASOVACE

Na funkciu Upravy ¢asovych hodn6ét.
@ CASOVAC
VRS

S~

Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.
CISTENIE

« PYROLYTICKE AUTOMATICKE CISTENIE RURY

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla
v cykle s velmi vysokou teplotou. Dostupné su
dva samocistiace cykly: kompletny cyklus (PYRO
CISTENIE) a skrateny cyklus (EKO). Odporuc¢ame
v pravidelnych cykloch pouzivat rychlejsi cyklus
a kompletny cyklus iba pri velmi znecistenej rure.
« VYPUSTANIE
Na automatické vypustanie vody z ohrievaca
na pripravu jedla, aby v spotrebici nezostavala
zvyskova voda, ked' sa nejaky ¢as nepouziva.
- ODVAPNOVANIE
Na odstranovanie usadenin vodného kamena
z ohrievaca. Odporucame pouzivat tato funkciu

pravidelne. Ak sa tak nestane, na displeji sa objavi
sprava s pripomienkou, aby ste rdru vycistili.
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@0 NASTAVENIA

Na upravu nastaveni rury.
Ked je aktivny ECO rezim, jas na displeji sa zniZi a svetlo sa
po 1 minUte vypne, aby sa usetrila energia. Displej sa
automaticky znovu aktivuje po stlacenf lubovolného tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO rezim, vietky prikazy su aktivne
a menu pristupné, ale rdra sa nezohrieva. Ak chcete tento
rezim dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO
a potom Vyp".
Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebi¢ vypne a potom
sa vrati k prvému zapnutiu. Vietky nastavenia budu
vymazane.

PRVE POUZITIE

OBLUBENE
Na vybratie zoznamu 10 oblubenych funkcii.

1. ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi ,English”.

English

Stlacenim + alebo — modzete hladat v zozname
dostupnych jazykov a vybrat pozadovany.

Vyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk mozno potom zmenit vybratim
polozky JAZYK v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné
stlacenim & .

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW (16 A). Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon,
musite tuto hodnotu znizit (13 A).

VYKON
Stla¢enim + alebo — zvolte 16 ,Vysoky” alebo 13
,Nizky” a potvrdte stlac¢enim v .

KAZDODENNE POUZIVANIE

3. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit
aktualny cas. Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

N mlE
iU
HODINY

Aktudlnu hodinu nastavite stlacenim 4 alebo — a potom
stlate v : Na displeji blikaju dve minutové Cislice.
Minuty nastavite stlaCenim + alebo — a potvrdite
stlacenim v .

Upozornenie: Po dlihych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Vyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni & .

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo, odporuca
sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili. Odstrante z rdry vietky ochranné kartény

a priesvitnu foliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.
Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie

s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.,Vhanany
vzduch” alebo ,Konvekcné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte [@], ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi
posledna prebiehajiuca hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo posuvanim sa v menu. Ak
chcete zvolit polozku menu (na displeji sa zobrazi
prva dostupna polozka), vyberte pozadovanu
stlacanim + alebo — a potom potvrdte stlacenim v

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni poZzadovanej funkcie mozete zmenit
jej nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia
nastavenia, ktoré sa daju zmenit. Ak stlac¢ite «,
mozZete znova zmenit predchddzajuce nastavenie.

TEPLOTA / UROVEN GRILU/ UROVEN PARY

TEPLOTA

Ked' na displeji blikd hodnota, pomocou + alebo —
ju zmente, potom potvrdte stlacenim v a pokracujte
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zmenou nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).
Rovnakym sp6sobom je mozné nastavit Uroven grilu:
Pre grilovanie existuju tri definované Urovne vykonu:
3 (vysoky), 2 (stredny), 1 (nizky).

Pri funkcii ,Vhanany vzduch + Para” si mozete vybrat
mnozstvo pary z nasledujucich hodnét: 1 (nizke), 2
(stredné), 3 (vysoké).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/Uroven
grilu zmenit pomocou + alebo —.

TRVANIE

N 7

G,
7N
s o

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou +

alebo — nastavte cas, kedy potrebujete mat jedlo
hotové, a potvrdte stlatenim v . Dobu pripravy
jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit pecenie
manualne (bez nastavenia ¢asu). Na potvrdenie
stlacte v alebo [>]a spustite funkciu. Po zvoleni
tohto programu nemézete naprogramovat odlozeny
Start.

Upozornenie: Nastaveny cas pripravy jedla mézete
v priebehu pecenia upravovat stlatenim & : zmente ju
stlacenim + alebo — a potom potvrdte stlacenim v .

CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mézete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

7

] S0 1m0
CAS UKONCENIA

Zelany &as ukonéenia pripravy jedla nastavite
stlacenim + alebo —, potvrdte ho stlacenim v

a aktivujte funkciu. Vlozte jedlo do rury a zatvorte
dvierka: Funkcia sa spusti automaticky po uplynuti
¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila
v Case, ktory ste nastauvili.

Upozornenie: Naprogramovanie odlozeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne
zelanu teplotu postupne, o znameng, ze ¢asy pecenia
budu o trochu dlhsie ako tie, ¢o su uvedené v tabulke
pripravy jedal.

. Pocas ¢asu cakania mozete stlacit 4+ alebo — na zmenu
naprogramovaného c¢asu ukoncenia alebo stlacit <« na
zmenu dalsich nastaveni. Stlacenim © sa zobrazia
informacie a je mozné prepinat medzi ¢asom ukoncenia
a trvanim.

. 6" SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim
pre pripravu jedla, teplotu a trvanie varenia alebo
pecenia pre vietky dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti
jedla, aby ste dosiahli optimalny vysledok.

- SK
. L. i I
HMOTNOST /VYSKA / PIZZA (OKRUHLA-PLECH-
VRSTVY)

sssss

KILOGRAMY

Na spravne nastavenie funkcie postupujte podla
udajov na displeji, po vyzve stlacte + alebo — na
nastavenie pozadovanej hodnoty a potom potvrdte
stlacenim v .

STUPEN VARENIA / ZAPEKANIE

Pri niektorych funkcidch 6th Sense je mozné upravit
Uroven prepecenia.

N\ 7
4 AN

STUPEN VARENIA

Po vyzve stlacte + alebo — na volbu Zelanej urovne
od polosurové (-1) po dobre prepecené (+1). Na
potvrdenie stla¢te v alebo [>]a spustite funkciu.

V pripadoch, ked'je to mozné, pri niektorych
funkcidch 6th Sense sa da nastavit uroven zhnednutia
nizku (-1) a vysoku (1).

VARENIE POMOCOU PARY

Po zvoleni funkcie Vhanany vzduch + Para alebo
jedného z receptov priradenych k 6™ Sense je mozné
pripravovat akykolvek druh jedla vdaka pouzitiu pary.
Para sa Siri v jedle rychlejSie a rovnomernejsie

v porovnani s pripravou jedla iba pomocou horuceho
vzduchu typickou pre tradi¢né funkcie. Znizuje sa
tym cas pripravy, v jedle sa uchovavaju cenné vyzivné
latky a pri vSetkych receptoch dosiahnete vynikajuce,
naozaj chutné vysledky.

Pocas celej pripravy jedla pomocou pary musia
dvierka zostat zatvorené.

Pre pripravu jedla pomocou pary je potrebné naplnit
nadrz v rdre s pouzitim zasuvky na ovlddacom paneli.
Ked'sa na displeji zobrazi vyzva PRIDAJTE VODU
alebo NAPLNIT ZASUVKU, lahkym zatla¢enim na
zasuvku ju otvorte.

Pomaly nalejte pitnu vodu, kym sa na displeji
nezobrazi PLNA NADRZ. Maximalna kapacita nadrze
je cca 1,5 litra.

Zatvorte zasuvku tak, Ze ju opatrne potlacite

k panelu, az je celkom zatvorena. Zasuvka musi vzdy
byt zatvorené, ak do nej prave nenalievate vodu.

Vodu treba priliat iba vtedy, ked nadrz nie je
dostatocne plna na dokoncenie pripravy jedla.
Nenapliajte nddrz, ked'je rara vypnuta ale kym sa na

Whjr/lﬁool ’



displeji nezobrazi vyzva.
3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak su standardné hodnoty podla vasich poziadaviek
alebo ste pouzili poZzadované nastavenia, funkciu
vzdy aktivujete stlacenim [>].

Pocas fazy odkladu sa po stlac¢eni [>]ridra opyta, i
chcete preskocit tuto fazu a ihned' spustit funkciu.
Upozornenie: Ked uz bola funkcia zvolend, na displeji sa
zobrazi odporucana najvhodnejsia Uroven pre kazdu
funkciu.

Stlacenim moZete kedykolvek zastavit funkciu, ktord
bola aktivovana.

Ak je rara hortca a funkcia vyzaduje Specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
Stla¢enim < sa vratite na predchadzajucu obrazovku
a moézete zvolit inu funkciu alebo pockajte do
uplného vychladnutia.

4. PREDOHREV
Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked' sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

PREDOHREV

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signdl a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu
a treba PRIDAT JEDLO.

V tejto chvili otvorte dvierka, vloZte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim v alebo
[>].

Upozornenie: Ak vioZite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia. Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mézete
vzdy menit pomocou + alebo —.

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla do¢asne zastavi
vypnutim ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked' zatvorite dvierka.

Pri niektorych funkcidch 6th Sense bude potrebné
jedlo pocas pripravy obratit.

OBRATTE JEDLO

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
sprava, o treba urobit. Otvorte dvierka, vykonajte
pozadovany ukon, zatvorte dvierka a po stlaceni [>]
bude priprava jedla pokracovat.

Rovnako vtedy, ked do ukoncenia pripravy zostava
10% casu, vas rura vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

SKONTROLUJTE JED

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka
a po stlaceni [>]alebo v bude varenie pokracovat.

Upozornenie: Stlacenim [] tieto ¢innosti preskocite. Inak,
ak ni¢ neurobite, po urcitom ¢ase bude rura pokracovat

v priprave jedla.

6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skonc¢ena.

C

KONIEC

Po stla¢eni = bude rura pokracovat v priprave jedla
v manualnom rezime (bez zadania casu) alebo stlatte
-+ a cas pripravy sa predlzi nastavenim nového
trvania.V oboch pripadoch sa parametre pripravy
jedla zachovaju.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

v NAZHNEDNUTIE

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to
pozadujete, stlacte v a zacne sa patminutovy cyklus
zapekania do hneda. Funkciu mozete kedykolvek
zastavit stlacenim [@], ¢im sa rdra vypne.

. OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

PRIDAT K OBLUB'?

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblibenu a ulozit
aktudlne nastavenia pre pouzitie v buducnosti,

po skonceni pecenia stlacte v, inak poziadavku
ignorujte a stlacte « .

Hned po stlaceni v, stlacenim + alebo — zvolte
¢iselnu poziciu a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Ak je pamat pIn3, alebo je ¢islo uz obsadené,
rdra vas poziada o potvrdenie prepisania predchadzajucej
funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskor, stlacte QO :
Na displeji sa zobrazi zoznam obltibenych funkcii.
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1. TRADICNE

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte
stlacenim v a potom aktivujte stlacenim [>].

. CISTENIE
«  AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rary.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrand), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

Pred spustenim funkcie vyberte z rdry vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, ze
je rura nainstalovana pod varnou doskou spordka,
uistite sa, ze vietky hordky alebo elektrické platnicky
budu pocas samocistenia vypnuté. Pre optimalne
vysledky cistenia pred pouzitim pyrolytickej funkcie
odstrante z vnutra rdry nadmerné zvysky a vycistite
vnutorné sklo na dvierkach. Odporuc¢ame pouzivat
funkciu Pyro, iba ak je spotrebi¢ silne znecisteny
alebo z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach.

Stlacte 4 a na displeji sa zobrazi,Pyro”.

Stlac¢te + alebo — na volbu zelaného cyklu

a potvrdte stla¢enim v . Po zvoleni cyklu mozete
stlacit + alebo — na nastavenie ¢asu ukoncenia
(odloZenie startu) a potom potvrdit stlacenim v .

Vycistite dvierka a na vyzvu vyberte vietko
prislusenstvo, potom zatvorte dvierka a stlacte

[>]: rdra za¢ne samodcistiaci cyklus a dvierka sa
automaticky zamknu. Na displeji za zobrazi varovanie
spolu s odpocitavanim, v akom $tadiu je prebiehajuci
cyklus.

Po skonceni cyklu dvierka ostanu uzamknuté do
chvile, kym sa vnutorna teplota rury nevrati na
bezpecnu Groven.

Upozornenie: Pyrolyticky cyklus mozno aktivovat, aj ked je
v nadrzi voda.

- VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umozniuje vypustit vodu, aby
nezostdvala v nadrzi. Pre optimdlne pouzivanie
spotrebica sa odporuca vypustat vodu po kazdom
pouziti rary s parnym cyklom.

Po zvoleni funkcie vypustania
stla¢te [>] a postupujte podla
uvedenych pokynov: Otvorte
dvierka a pod vypustaciu dyzu
na spodnej pravej strane panelu
postavte velkd nddobu. Nadobu
musite nechat na mieste, az
kym sa vypustanie nedokondi.

. SK
Vypustanie plnej nadrze trva v priemere asi tri minuty.

V pripade potreby mozno proces vypustania zastavit
stlacenim tlacidiel BACK (spat) alebo STOP (napr. ak by
bola nadoba uz plna v priebehu vypustania).

Nadoba musi byt aspon 2-litrova.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studen3, tuto
¢innost je mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy

zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
VODA JE HORUCA - PROSIM, POCKAJTE".

« ODVAPNOVANIE

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne
aktivovat, vam umoznuje udrziavat nadrz a parny
okruh v najlepsom stave.

Na displeji sa zobrazi sprava <PROSIM, ODVAPNIT>
aby vam pripomenula, Ze mate tuto operaciu
pravidelne vykonavat.

Poziadavku na odvapnenie vyvola pocet niekolkych
cyklov pripravy jedla s parou alebo pocet pracovnych
hodin vyrobnika pary od posledného cyklu
odvapnovania (pozri tabulku dalej).

SPRAVA ,PROSIM, ODVAPNIT” SA
ZOBRAZI PO

22 hodin trvania pripravy jedla
S parou

Odvépnenie sa odporuca

..... 20 cyklov pripravy jedla s parou  : parny cyklus nie je mozné
* spustit, pokial neprebehne :
: cyklus odvépnenia

Odvéapnovanie mozno vykonat vzdy, ked' si pouZivatel Zela
dokladnejsie cistenie nadrze a vnutorného parného okruhu.

Celd funkcia trva v priemere okolo 180 minut. Po
spusteni funkcie postupujte podla krokov uvedenych
na displeji.

Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvapnovania sa musi zopakovat od zaciatku.

» FAZA 1: VYPUSTANIE (do 3 min.)

Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
DYZU>, za¢nite proces vypustania podla opisu

v odseku Vypustanie.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studend, tuto
¢innost je mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
VODA JE HORUCA - PROSIM, POCKAJTE".

Nadoba musf byt aspon 2-litrova.

Whjr/lﬁool ’



» FAZA 2: ODVAPNOVANIE (~120 min.)
Ked sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE 1.7 L ROZTOKU>,
nalejte do zasuvky odvapriovaci roztok. Odporuc¢ame
pripravit si odvapriovaci roztok pridanim 3 vrecusok
(zodpoveda 75 g) Specidlneho odvapriovaca Oven

WPRO* v 1,7 litra pitnej vody, ktora ma teplotu okolia.

=75g

( Y

++

~— A

1,7 Liters

< =

Po naliati odvapriovacieho roztoku do zasuvky stlacte
[>] na spustenie hlavného procesu odvapnovania. Pri
faze odvapnovania nemusite stat pred spotrebicom.
Po dokonceni kazdej fazy zaznie zvukovy signdl a na
displeji sa zobrazia pokyny pre pokracovanie s dalSou
fazou.

» FAZA 3: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
DYZU>, zacnite proces vypustania podla opisu v odseku
Vypustanie.

» FAZA 4: OPLACHOVANIE (~20 min.)
Pre vycistenie nadrze a parného okruhu treba
vykonat aj cyklus oplachovania.

Ked'sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE VODU NA
VYPLACHNUTIE>, nalejte do zasuvky pitnu vodu,
kym sa na displeji nezobrazi,,PLNA NADRZ", potom
stlacenim [>] spustite prvé oplachovanie.

» FAZA 5: VYPUSTANIE (do 3 min.)
» FAZA 6: OPLACHOVANIE (~20 min.)
» FAZA 7: VYPUSTANIE (do 3 min.)
» FAZA 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)

» FAZA 9: VYPUSTANIE (do 3 min.)

Po poslednom vypustani stlacte OK pre dokoncenie
odvapriovania.

Po skonceni odvapriovania bude mozné pouzivat
vsetky funkcie s parou.

*Odvapriovac WPRO je odporucany profesionalny produkt
na udrzbu, ktory pomdha udrziavat najlepsi vykon parnej
funkcie vasej rury. Postupuijte podla pokynov na pouzivanie
na obale. MdZete si ho objednat a dalSie informdacie ziskate
v popredajnom servise alebo na www.whirlpool.eu
Whirlpool nebude zodpovedat za skody spdsobené
pouzivanim inych cistiacich produktov dostupnych na trhu.

.CASOVAC

Ked'je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, Ci je rdra vypnutd, a potom stlacte +
alebo —: Na displeji bude blikat ikonka @ .

Pomocou -+ alebo — nastavte pozadovanu dizku
casu a ¢casomer potom aktivujte stlacenim v .

Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného Casu,
ozve sa zvukovy signdl a zobrazi sa displej.
Upozornenie: Casovac¢ neaktivuje Ziadne cykly pripravy
jedla. Sta¢anim 4 alebo — menite ¢as nastaveny na
Casovadi.

Po aktivovani ¢asomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Stlac¢enim rdru zapnete a potom zvolte
pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotne;j
funkcie.

Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac
(zobrazi sa iba ikonka @ ), ktory pokracuje v odpocitavani
v pozadi. Na zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na
zastavenie funkcie, ktord je momentalne aktivna.

.ZAMOK OVLADANIA
Tlac¢idla zamknete stlacenim a podrZzanim < aspon

na pat sekund. Zopakovanim tohto postupu klavesy
opat odomknete.

_— €

SN = )
ZAMOK OVLADANIA
Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov riru mozno kedykolvek
vypnut stlacenim [@].

C
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6 TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. SK

< ¢ - 5 OBRATTE PO UROVEN A
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ RATECORIE POTRAY. NAVRHOVANE MNOZSTYO | (zcasupripravy) | PRISLUSENSTVO
2
e oAGNE I T S 053K * N,
Pecenie (stupen dovarenia 0) 06-2kg - 3
Hovadzie pecené Hamburgery (stupen s s S 4
dovarenia 0) ! Areenn S
Pecenie 06-25kg - 3
- Brav¢. prepecené s
MASO Klobasy a parky 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 r
Vcelku 06-3kg - 2
Prepecené kurca : : 2
Platky a prsia T-5cm 2/3 ~— PR r
, : 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebab I ool S . Neer teoef
. 3 2
Fllety 05-3(cm) B Auvenes I e |
RYBY >
4444444444444444444444 Filety mrazené —— e ‘ NP G
Zemiaky 05-15kg - 3
Pecena zelenina Plnena zelenina 01-05kg - 3
Pecena zelenina 05-15kg - 3
- : 3
Zemiaky jeden plech - —n
ZELENINA Paradajky jeden plech - .
Papriky jeden plech - _\é,’_
Gratinovana zelenina - ——1729—i ——  — - ————— "
Brokolica jeden plech - -\...i—...,-
) : 3
Karfiol jeden plech - —r
) : 3
I : : : g S Jedenplech ) e
Kysnuté kolace vo forme Piskotovy kolac 0,5-12kg - —n
Sugienky 02-06kg - 3
KOLACE A Odpalované cesto jeden plech - 3
ZAKUSKY Zakusky a plnené kolace Kolaciky 04-16kg - _\“.3|__._,._’_
Zavin 04-16kg - R 3 -
. , . 3
I Kolac plneny ovocim 05729 ) R
” £ v 2
e K O e 08712k § =
Rozky & 60 — 150 g kazdy - 3
Sendvi¢ vo forme & 400 - 600 g kazdy - 2
CHLIEB "'”2““'
Velky chlieb & 0,5-2,0kg -
Bagety & 200 - 300 g kazda - 3
Tenka okrdhla - plech - 2
PIZZA Hruba okrthla - plech - 2
Mrazené 1 —4vrstvy - 2
[ VP vl alFr J ~ TS
o (s Nadoba na . )
PRISLUSENSTVO ) Pekac alebo forma na odkvapkévanie / plech na Na{dob.a na Nadobg na
Rost tortu . v odkvapkévanie/plech na odkvapkavanie
. pecenie alebo pekdc na L
na roste pecenie s 500 ml vody

roste

Whj;lﬁool



E}qk

®| TABULKA PRIPRAVY VHANANY VZDUCH + PARA

. . ROSTA
RECEPT UROVEN PARY PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) PRISLUSENSTVO
Linecké cesto/ Sugienky NIZKY Ano 140 - 150 35-55 3
Mala torta / Muffin NIZKY Ano 160 - 170 30-40 3
Kysnuté kolace NIZKY Ano 170 - 180 40 - 60 e
Pigkétovy kolae NIZKY Ano 160 - 170 30 - 40 e
Focaccia NIZKY Ano 200 - 220 20-40 3
Bochnik chleba NIZKY Ano 170 - 180 70 - 100 3
Maly chlieb NIZKY Ano 200 - 220 30-50 3
Bageta NIZKY Ano 200 -220 30-50 3
Pecené zemiaky STRED Ano 200 - 220 50-70 3
Telacie / Hovddzie / Brav¢ové 1 kg STRED Ano 180 - 200 60— 100 3
Telacie, hovadzie, brav¢ové (kusky) STRED Ano 160 — 180 60 - 80 3
Krvavy rozbif 1 kg STRED Ano 200 - 220 40 - 50 3
Krvavy rozbif 2 kg STRED Ano 200 55 - 65 3
Jahnacie pec¢ené STRED Ano 180 - 200 65-75 3
Dusené bravcové kolena STRED Ano 160 - 180 85-100 3
Kurca / perli¢ka/ kacka 1 - 1,5 kg STRED Ano 200 - 220 50-70 3
Kurca / perlicka/ kacka (kusky) STRED Ano 200 - 220 55-65 3
PInena zelenina ; 3
(paradajky, cukety, baklazany) STRED Ano 180 =200 25-40 —
Rybie filety VYSOKA Ano 180 - 200 15-30 3
Aeees ~ iy J ~ - T
Nadoba na Nadoba na Nadoba na
PRISLUSENSTVO . Pekac alebo formana  odkvapkavanie/plech na A A
Rost ; .o . odkvapkévanie/plech na  odkvapkavanie s 500 ml
tortu na roste pecenie alebo pekac na o
. pecenie vody
roste
10
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. ROST A
RECEPT FUNKCIA ~ PREDOHREV  TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) DRISLUSENSTVO
, 2
=] Ano 170 30-50 e
Kysnuté kolace / Piskétové kolace Ano 160 30-50 —
, 4 1
Ano 160 30-50 AalF=r A e
Plnené kolace Ano 160 - 200 30-85 L2
(tvarohovy koldg, strudla, jablkovy - 1
koldc) Ano 160 - 200 35-90 e
=] Ano 150 20-40 :
Ano 140 3050 4
Susienky / Linecké cesto
, 4 1
Ano 140 30-50
/ 5 3
Ano 135 40-60 —
= Ano 170 20- 40 3
—r
Ano 150 3050 4
Malé torty /Muffin
, 4 1
Ano 150 30-50
. 5 3
Ano 150 40- 60 —
=] Ano 180 - 200 30-40 >
Odpalované cesto Ano 180 - 190 3545 _\_”i_._,._’_ 1
/ 5 3
Ano 180 - 190 35-45% N
=] Ano 90 110 - 150 3
—r
Snehové pusinky Ano ) 130 - 150 ]
, . 5 3
Ano 90 140 - 160 AlPDr a1, -
=] Ano 190 - 250 1550 2
Pizza / chlieb / focaccia
, 4 1
Ano 190 - 230 20-50 —
Pizza (tenka, hrub4, focaccia) Ano 220 - 240 25-50*% _\___5|____,__’_ _‘___3|____,__,_
, 3
=] Ano 250 10-15 L2
Mrazena pizza Ano 250 10-20 .\,,,i—,,,,- - 1 -
Ano 220 - 240 1530 0
, 3
Ano 180190 4555 =
Pikantné kolace ‘ 4 1
(zeleninové, slané) Aino 180 - 190 4560 AR AR
, 5 3
Ano 180 - 190 wor0r >3 T
, 3
E Ano 190 - 200 20 - 30
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40 4 ]
Ano 180 - 190 20-40* e e
FUNKCIE =] 3 il - = =Y
Tradi¢né Horuci vzduch Konvekéné pecenie Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 ECO Hordci vzduch

Whj;lﬁool



RECEPT

FUNKCIA

PREDOHREV

TEPLOTA (°C)

TRVANIE (min)

ROST A

PRISLUSENSTVO
. P . ) 3
Lasagne / N?kypy / Zapecené cestoviny lzl Ano 190 — 200 45— 65
/ Cannelloni L J
IJ(ahnaC|e/TeIaC|e/Hovad2|e/Bravcove 1 Izl Ano 190 - 200 80-110
9 _J
2
cové pecené s kozou 2 k - 171 110 -1
BravCové pecené s kozou 2 kg =z 0 0-150
Kuréa/Kralik/Katica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 Lo
Moriak/Hus 3 kg = Ano 190 - 200 80— 130 L
Pecené ryby/ryby pecené v alobale ] 3
A 180 -2 40 -
(filety, vcelku) Izl "o 80 - 200 0-60 —J
PInend zelenina i 2
(paradajky, cukety, baklazany) Ano 180 - 200 50-60 NS
. . 5
Hrianka EI - 3 (vysoka) 3-6 Aeerer
Rybie filé / Filety [~] - 2 (strednd) 0-30% 4 .3,
Klobasky / kebaby/ rebierka / B 2 -3 (strednd - ap 5 4
hamburgery Ifl \/ysoka’) 15-30 Avernnn PR NV )
v z v hatad 4 XX 2 1
Pecené kurc¢a 1- 1,3 kg . - 2 (strednd) 55-70 .~ . e
Jahnacie stehno / Koleno [“:'l - 2 (strednd) 60 — 90 *** L 3 J
Pecené zemiaky l“," - 2 (strednd) 35 — 55 **¥ L 3 J
. ) . - , 3
Gratinovana zelenina . - 3 (vysoka) 10 - 25 L J
Susienky @' Ano 135 50 - 70 > ,\%’ ,\%’ !
Susienky — —
E@‘l A 5 3 2 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 A, A=~ A=~ A—r
kolace
. =y ' s 3 2 i
Okruhla pizza E Ano 210 40 - 60 A, A=~ A=~ AE—r
Uplné jedlo: ovocna torta (Uroven 5)/ ‘ B N 5 3 1
lasagne (Uroven 3)/mdso (Uroven 1) Ano 190 40-120 ANe AR, L
Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (Grover 5) N
/ pecena zelenina (Groven 4) / lasagne @’ Ano 190 40-120* _‘___5|____,__'_ 4 _\___2|____,__’_ !
(uroven 2) / kisky masa (droven 1) Menu
Lasagne s masom Ano 200 50-100*% _\%’_ L ! J
Maso a zemiaky Ano 200 45-100% A1
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50* qéF I ! )
PInené kusy mésa ¢ - 200 80-120* Lo
Kusy masa © - 200 50-100% 3

(kralik, kurca, jahna)

* Odhadovany cas trvania: Jedld mézete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.

**V polovici pecenia jedlo obrétte.

*** Po uplynutf dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov jedal.
Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim do riry, bez zarétania ¢asu predohrevu (ked sa vyzaduje).

Teploty a Casy pripravy jeddl su iba priblizné a zévisia od mnoZstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.
Na zaciatku pouzite najnizsie odporicané hodnoty a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste.
PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmaveé kovove pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla
alebo kameniny, nezabudnite vsak, Ze pecenie sa trochu pred|zi.

Aeeinr ~Fn —J ~ | SV
e Nadoba na Nadoba na Nadoba na
PRISLUSENSTVO . Pekdc alebo formana  odkvapkévanie/plech na Y L
Rost . L L odkvapkavanie/plech na  odkvapkavanie s 500 ml
tortu na roste pecenie alebo pekac na Lo
. pecenie vody
roste
12
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CISTENIE A UDRZBA

. SK

Pred udrzbou alebo Cistenim
sa presvedcte, ¢i spotrebic

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne Cistiace prostriedky,

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
raru odpojit od elektrickej siete.

vychladol.
Nepouzivajte parné ¢istiace pretoze by mohli poskodit
zariadenia. povrch spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou
utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepla,

a odstrante zvysky jedla alebo Skvrny sp6sobené
zvyskami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzicia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite
handrickou alebo Spongiou.

Ak sa nachadza na vnutornych plochach

odolna necistota, na dosiahnutie optimalnych

vysledkov Cistenia odporuc¢ame spustit funkciu
automatického cistenia.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.
PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvy3ky jedal sa [ahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

BOJLER

Aby bol vykon rury vzdy optimalny a aby sa po Case
nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporucame
vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustanie”
a,Odvapnovanie”.

Ked'ste dlhsi ¢as nepouzili funkciu Vhanany vzduch

+ Para, odporuca sa aktivovat cyklus pripravy jedla
s prazdnou rurou s Uplne naplnenou nadrzou.

VYMENA ZIAROVKY

AWM=

No

Odpojte ruru od elektrického napajania.
Vyberte vodiace listy.

Odstrante kryt ziarovky.

Vymernte Ziarovku.

Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

Znovu nasadte vodiace listy.
Raru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénove Ziarovky 20 — 40
W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie
je vhodna na beZné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v naSom
autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

Whjr/lﬁool °



VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte 3.
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

4,
I
o
2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka
chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky
povrch.
5

RIESENIE PROBLEMOV

Dvierka opat nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu cast na sedlo.

Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do poévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su
uchytky v spravnej polohe.

\

. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, i su

zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani
by sa dvierka mohli poskodit.

PROBLEM MOZNA PRICINA RIESENIE
Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a ¢i je rara
Vypadok prudu. pripojena k elektrickej sieti.

RG fi je.
ura netunguje Odpojenie od elektrickej siete.

Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F” a za nim

v . Porucha rary.
¢islo alebo pismeno.

Obrétte sa na najbliz3i popredajny servis a uvedte ¢islo,
ktoré nasleduje po pismene ,F"

Rura sa nezohrieva.

. e Je spusteny demo rezim.
Funkcia sa nespusta. P y

DEMO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.”

Svetlo zhasne. Je aktivovany Eco rezim. ECO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.”
Dvierka sa neotvaraju. Prebieha cyklus Cistenia. Pockajte, kym sa funkcia ukon¢i a rdra vychladne.
[r— - = [re— 7 v - oy U P 4] . 7 e a re

Hi-=|H Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

- Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

+  Pomocou QR kédu

- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
= Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho

n spotrebica.
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