Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE
@\ Pohjalikuma abi saamiseks registreerige oma Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
Z ) toode aadressil www.whirlpool.com.au/

www.whirlpool.com.sg

ohutusjuhend.

ET

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
1, 2. Ventilaator

3.Lamp

1.6 4. Riiulisiinid
2. q (tasandi number on margitud
3.. . kUpsetuskambri seinal)
) 5. Uks
6. Ulemine kiitteelement/grill
Ll .8 7. Tsirkulaarne kuttekeha
4 8 " (ei ole ndha)
) 8. Identimisplaat
(@rge eemaldage)
9. Alumine kiittekeha
.9 (ei ole naha)
5 e o
— -
JUHTPANEEL

220 200 180160

1. VALIKUNUPP

Ahlju sissellilitamiseks ja funktsiooni
valimiseks.

Ahju valjalUlitamiseks keerake nupp
asendisse 0.

2. TAIMERI POORDNUPP
Kasulik taimerina.

3. TERMOSTAADINUPP

Seda p&orates saate valitud
funktsiooni aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

4.LED-LAMP TERMOSTAAT/
EELSOOJENDUS

Lulitub soojendamise ajal sisse. Lulitub
vdlja, kui soovitud temperatuur on

saavutatud.

Pange téhele: Nupu titp voib mudeli titbist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.

Pange tdhele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse [6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti méjuda.
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Lisateabe saamiseks laadige aadressilt

TARVI KU D (Zpww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend
TRAATREST TILKUMISALUS * KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID *

T r

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate

klpsetusndude aluseks.

Kasutamiseks ahjufplaadina liha,
kala, kddgiviljade, foccaccia
jms kiipsetamisel voi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pan%e rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud taﬂakijlje
(suunaga Ules) esimesena siinidele. Seejarel nihutage see
horisontaalselt riiulisiinidel [6ppu.

=

Tarvikute ahju panemise
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb sarnaselt restiga
rohtsalt sisse likata, nihutades neid piki siine.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
Siine on vbimalik puhastamise lihtsustamiseks eemaldada:
pesast eemaldamiseks, tdommake need valja.

Lisateabe saamiseks laadige aadressilt

*
FUNKTSIOONID (Bpww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend
OFF (VALJAS) ~~~ | TURBOGRILL

Ahju valjaltlitamiseks.

:O’_ VALGUSTUS
“*="" Sektsiooni valgustuse sisselulitamiseks.

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult thel
ahjutasemel. Kbige parem on kasutada teist riiulit.

@ SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsukkel, mille kdaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis holbustab
korbenud rasva- ja toidupritsmete eemaldamist.
Puhastusfunktsiooni , Smart Clean” aktiveerimiseks

valage ahju péhja 100-120 ml joogivett, seejarel keerake
valikunupp Ja termostaadinupp ikoonile [¢ ] Ikoonide
asetus ei margi puhastustsuikli jooksul saavutatavat
temperatuuri.

CONVECTION BAKE,
(KONVEKTSIOONKUPSETUS)

Mahlaste taidisega kookide klipsetamiseks
Uhel riiulil. Seda funktsiooni saab kasutada ka
toiduvalmistamiseks kahel riiulil. Vahetage toitude asendlit,
et need kiipseksid tihtlasemalt.

GRILL (GRILLIMINE)

Liha, kebabi %a vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
nérgumispanni: paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.
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Suurte lihattikkide (koivad, rostbiif, kanad)
rillimiseks. Soovitame asetada liha alla nérgumispanni
Upsetusmahlade kogumiseks: paigutage norgumispann

resti alla ikskoik millisele tasandlile ja valage sinna 200 ml

vett.

X | DEFROSTING (SULATAMINE)
O~ Toidu kiire sulatamine.

BOTTOM HEATING (ALUMINE KUUMUTUS)

Sobib roogade pohja pruunistamiseks. Seda
funktsiooni saab kasutada ka aeglaseks kipsetamiseks,
vdga vedelate toitude (magusad voi soolased)
klipsetamise lI6petamiseks voi kastmete paksendamiseks.

FORCED AIR* (OHU SUNDRINGLUS*)

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel) erinevate
roogade kiipsetamiseks, mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate
toitude samaaeaseks kipsetamiseks, ilma et Gihe toidu
I6hn voi maitse kanduks Ule teisele.

PIZZA (PITSA)
Mitut tUupi ja suuruses pizza ning saia

kipsetamiseks. Soovitatav on kilipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.
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* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt kdik kile- ja pappkatted ja seest koik
tarvikud.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kuumutage ahf(u umbes tund aega 250 °C juures
soovitavalt funktsiooniga Konvektsioonkuipsetus. Ahi peab
sel ajal olema tihi.

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Markused: Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav
ruumi tuulutada.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks keerake valikunupp soovitud
funktsiooni siimbolile.

2.FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

Funktsiooni Ukskoik millisel hetkel katkestamiseks I(ili-
tage ahi vdlja ning keerake valikunupp ja termostaadi-
nupp asendisse %

SMART CLEAN

Puhastusfunktsiooni “Smart Clean” aktiveerimiseks
valage ahju pohja 100-120 ml joogivett, seejarel keerake
valikunupp ja termostaadinupp ikooni [ juurde.
Kasutage funktsiooni 35'.

3. EELKUUMUTAMINE

Kui funktsioon on sisse ltlitatud, llitub LED-termostaat
sisse, et anda marku eelkuumutuse kaivitamisest.

Protsessi [dpetamise jarel lUlitub LED-termostaat valja, mis
tahendab, et ahi on saavutanud valitud temperatuuri: Ntud
asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse
|6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti méjuda.

4. TAIMERI SEADMINE

Taimerinupu abil saab maarata toidu valmistamise aja
vahemikus 1 kuni 120 minutit. Kiipsetusaja maaramiseks
keerake parast soovitud kt’jﬁ)setusfunktsiooni valimist
nuppu paripaeva ja seejarel tagasi vastupidises suunas
soovitud kupsetusajale. Valitud kiipsetusaja méodumise
jarel lilitub ahi valja ja valits jédb asendisse () . Kui
soovite kasutada ahju manuaalreziimis, st kiipsetusaega
madramata, veenduge, et taimerinupp oleks seatud
simbolile ¥.

TAHELEPANU! Kui taimerinupp on seatud asendisse ()
, €i lulitu ahi sisse. Ahju sisselllitamiseks seadke nupp
simbolile ¥ voi valige kiipsetusaeg.
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KUPSETUSTABEL

TEMPERATUUR |

; KESTUS TASE
RETSEPT ;FUNKTSIOON EELSOOJENDUS 0) MIN) JATARVIKUD
=] Jah 150-170  30-90 2
Parmitainast koogid 2 1
Jah 160-180  30-90 __+ '
Téidisega kook = Jah 160-200 = 35-90 , %,
(juustukook, struudel, puuviljakook) Jah 160-200 40-90 -\’;F -\;’.
= Jah 160-180  15-35 /3,
Kiipsised/marjakorvikesed 4 5
Jah 150-170 20-45 (>,
Tuuletaskud
= Jah 180-200  40-60 2 |
Jah 170 - 190 35-50 [, 2
Besee
= Jah 90 150-200 , 2 |
Jah 90 140-200 %, 2
Pitsa / leib s 3 ]
Jah 90 140-200 , >, > '
Véileivad 80 g = Jah 220-250 10-25 /%
Leivapits 500 g Jah 200-240  20-45 <t *
Leib < Jah 180-200 = 30-45 | ° |
< Jah 180 50-70 /2
Kiilmutatud pitsa 4 5
Jah 180-200  30-80 ., |
2
Soolased pirukad =l Jah 250 10-20 °
(juurviljapirukas, quiche) Jah 230-250 10— 25 4 2
\od/ - - “% —_—
=] Jah 180-200  30-45 2
Volovanid / lehttainast kiipsised 4 5
, Jah 180-200  35-50 .+ %
Lasanje/kiipsetatud pasta/tdidetud P B 3 5 3 1
pastatorud/lahtine pirukas Jah 180 - 200 3550 e e e
Lambaliha/vasikaliha/veiseliha/liha 1 E Jah 190 - 200 20 - 30 2
kg ; L
Krobeda kamaraga seapraad (2 kg) Jah 180 - 190 110 - 150 _\;F . i |
Kanapraad/janesepraad/pardipraad Jah 200 - 230 50 - 100 5 3 1
1 kg Al A, L
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg EI Jah 180 - 200 150-200 | 2 |
Ahjukala / en papillote 0,5 kg _ } 2
Anjukala = Jah 170-190  30-45 2|

=
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TEMPERATUUR = KESTUS

; TASE
RETSEPT gFUNKTSIOONg EELSOOJENDUS ©C) (MIN) JATARVIKUD
Taidetud koogiviljad 2
(tomatid, Suvikorvits, Baklazaan) Jah . 180-200 0-70 L.
Rostitud sai/leib had 5 250 2-6 .2,
~. , 4 3
Kalafilee/-16igud | 5 250 15-30% . vy
Vorstid / kebab / ribi / kotletid hd 5 250 15-30% > 4
Rostitud kana 1-1,3 kg — 200-220  60-80** -...fo’...,- \ﬂr1
Veisepraad pooltoores 1 kg — 200 35-50 ** .\,%,.
3
Lambakoot — 200 60-90% 3 |
. . 3
Ahjukartulid — 200-220  35-55% 3
Koogiviljagrataan — 200 - 220 25-55 |
. . 4 1
Liha ja kartulid Jah 190-200 45-100% 4 1
Kala ja kéégiviljad Jah 180 30-50%x A 1
s e 4 2
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 *** —. | |
Terve s66gikord Puuviljakook (tase 5) / - _ ) *
lasajne (tase 3) / liha (tase 1) = Jah 180-190 140-120*
*Pdorake toitu poole kiipsetusaja mooddudes
**Vajadusel pdorake toit Umber pdrast kahe kolmandiku kipsetusaja méoddumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.
[ Y ~ A=~ —J 7 | S —
L . Nérgumispann / . .
TARVIKUD Riiul i Ahjunud voi . koogivorm / kiipsetamine Nérgumispann Nergumispann 200 mi KUPSETUSPLAAT
Upsetuspann restil restil veega
Vs §8§
FUNKTSIOONID EI Iil
Tavapéarane Grill Turbo Grill Sundoéhk Konvektsioon Leib

Whjr/lﬁool




KASULIKUD NAPUNAITED

Lisateabe saamiseks laadige aadressilt

(Zpww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Klipsetusaeg

algab hetkest, mil toit pannakse ahju, kuid ei

sisalda eelsoojendamist (kui see on va&alik).
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ninl?
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust. Kasutage
alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit

ei ole piisavalt kips, siis kasutage kdrgemaid seadeid.
Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat
varvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate.

PUHASTUS JA HOOLDUS

Kasutada voib ka pureksklaasist ja keraamilisi ndusid,
kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on
kipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE

Kasutades sundohu funktsiooni, saate kiipsetada korraga
erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid roogasid
(naiteks kala ja kdogiviljad) eri tasanditel. Votke lihema
kipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke pikemat

kipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

Lisateabe saamiseks laadige aadressilt

(Bpww docs.whirlpool.eu alla kasutus- ja hooldusjuhend

Arge kasutage
aurupuhastusseadmeid.
Kandke koigi toimingute ajal
kaitsekindaid.

ahi on kiilm.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk pH-
neutraalset puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

« Arge kasutage abrasiivseid voi sdovitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, plihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
veesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

Tehke vajalikud toimingud, kui

Lahutage seade toiteallikast.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivset nuustikut,
abrasiivset/soovitavat
puhastusvahendit, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

- Aktiveerige sisepindade optimaalseks puhastamiseks
funktsioon Smart Clean.

« Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada. (Zivww

- Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

iAhju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
asta.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad.
Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja voi
Svammiga.

ULEMISE KUTTEELEMENDI LANGETAMINE*

1. Eemaldage kiitteelement pesast ja viige see
madalamale.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

2. Kiitteelemendi tagasi paigaldamiseks tdstke see liles,
tdmmake enda suunas ja veenduge, et lapatsi tugi on
pesas.




UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

|

N\

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

V6tke uksest molema kaega kovasti kinni — arge hoidke
seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks liikake seda kinni, tommates samal
ajal Glespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale (ihele kiiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage lGilemine
0sa oma pessa.

4. L aske uks alla ja seejirel avage tielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge, et
need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks

juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake Ulalkirjeldatud
toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Uhendage ahi vooluvérgust lahti, keerake kate lambilt lahti,

vahetage pirn ja keerake kate tagasi. Uhendage ahi uuesti

elektrivorku. Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte

tagasi pannud.

Pange tdhele: Kasutage ainult halogeenpirne 25 W / 230
~V, G9, T 300 °C. Tootes kasutatav lambipirn on loodud

spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks

valgustamiseks. Pirnid on saadaval teeninduses.

UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE

Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale, kdepide
allpool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit (1) ja
eemaldage ukse tlemine serv, tbmmates seda enda poole

Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kdega ja tostke see
ules, eemaldage ukse kiiljest ja pange puhastamiseks
pehmele pinnale (3).

@\

3

Sisemise klaasi 6igeks paigaldamiseks veenduge, et taht “R”
oleks vasakpoolses nurgas naha ja puhas pind (tekstita)
oleks Uleval. Kdigepealt pange klaasi pikk kilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika (4).
Paigaldage Glemine serv (5): klamber naitab 6iget asendit.
Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas tihend on
korralikult oma kohal.

Whj;lﬁool



Lisateabe saamiseks laadige aadressilt
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Probleem

 Ahi ei toGta.

. Vdimalik pShjus Lahendus

Voolukatkestus Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

- Vooluvoérgust lahti - vooluvorku Ghendatud.

- Uhendatud. . Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga

. pusib.

Wl aadige kasutus- ja hooldusjuhend alla aadressilt docs.hotpoint.eu. Selles olev draproovitud retseptide tabel on

koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavalt standardile I[EC 60350-1.

qzl:_jl_:

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
Kiilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine
teise voimalusena votke lihendust meie miiiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

oo

andmeplaadil olevad koodid.
[
Whiripool



Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnigaku palidzibu, ladzu, registréjiet
=) savu izstradajumu vietné www.whirlpool.com.au/

www.whirlpool.com.sg

A Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas
noradijumus.

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
L @ @ @ 2, Ventilators
7 7 3. Apgaismojuma spuldze
P e —— ettt 6 4. Plauktu stiprinajumi
° // = ° (Iimenis noradits uz gatavosanas
Seelpopll( . .
.7 nodalijuma sienas)
: 5. Durvis
g 6. Virs€jais sildelements/grils
.'... Lo .8
447001 7. Lokveida sildelements
AR (nav redzams)
. : 8. Datu plaksnite
(nenonemt)
o\ -9 9. Apakséjais sildelements
5. '@.’ (nav redzams)
] ]
VADIBAS PANELIS
°C
’
1 2 4
1. ATLASES SLEDZIS 2. TAIMERA SLEDZIS 4. TERMOSTSTA/
Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties Noderigs ka taimeris. PRIEKSSILDISANAS GAISMAS
funkciju. } DIODES INDIKATORS
Pagrieziet stavokli 0, lai izslégtu 3.TERMOSTATA SLEDZIS

cepeskrasni.

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperaturu, aktivizéjot atlasito
funkciju.

lesledzas sakarsesanas laika.
Izslédzas, sasniedzot vélamo
temperaturu.

Ladzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var but dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga izvirzitos

uz aru, nospiediet to tas centra.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasnt pirms priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Whjr/lﬁool



Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu
PI E D E R U M I (Ziwww vietné docs.whirlpool.eu
STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE * CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *
MNececen ~ \ ~r

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka
arTgatavoéanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas gatavosanai
vai par atbalstu katliem, kdku
veidném un citiem gatavosanas
traukiem.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem
Piederumu skaits var atSkirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu vélamaja [imeni, turot to
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo
malu (vérstu uz augsu). Péc tam stumiet to horizontali pa
plauktu stiprinajumiem cik vien dzili iespé&jams.

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet arT cepedu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavodanai.

Citi piederumi, pieméram, cepespanna tiek ievietoti horizontali,
bidot tos pa plauktu stipringjumiem.

PLAUKTU VADOTNU IZN EMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

Lai atvieglotu tirisanu, plauktu stiprinagjumus var iznemt:
iznemiet tos no vietas.

FUNKCLJAS*

(&vww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu
vietné docs.whirlpool.eu

OFF (1IZSLEGTS)

Lai izslegtu cepeskrasni.
_‘O’_ LIGHT (APGAISMOJUMS)
“="" Apgaismojuma ieslégsanai cepeskrasni.
CONVENTIONAL (STANDARTA REZIMS)

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta. Vislabak ir izmantot 2. plauktu.

@ SMART CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas 1pasa zemas
temperataras tirisanas cikla laika lauj bez piepales
notirit netirumus un édienu paliekas. Lai aktivizétu
Viedas tirisanas” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama Udens cepeskrasns apakséja dala, grieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu €] Ikonas
atrasanas vieta neatbilst temperaturai, kas sasniegta
gatavosanas cikla laika.

CONVECTION BAKE (CEPSANA AR
KONVEKCIJU)

Kuku cep3anai ar suligiem pildijumiem viena
plaukta.So funkciju var izmantot ari gatavosanai
uz diviem plauktiem. Samainiet traukus, lai édiena
gatavosana butu vienmérigaka.

GRILL (GRILS)

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml tdens.

ol
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TURBO GRILL (TURBOGRILS)

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsSanas laika radusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 200 ml udens.

X | DEFROSTING (ATKAUSESANA)

O™ Lai vél atrak atkausétu partiku.

BOTTOM HEATING (APAKSEJA
KARSESANA)

Edienu apakspuses apbraninasanai. Funkciju var
izmantot ari Iénai gatavosanai, loti $kidru édienu (saldo
vai salo) pagatavosanai vai mércu biezinasanai.
FORCED AIR (PIESPIEDU GAISA
CIRKULACIJA)*

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo
ta nelauj sajaukties édienu aromatiem.

w |PIZZA (PICA)

Lai ceptu dazadu veidu un izmeéru picas un
maizi. Ir ieteicams gatavosanas laika vidi samainit
cepesSpannas vietam.

/.\
ale
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* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Nonemiet no cepeskrasns visus kartona

aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet
no cepeskrasns visus piederumus.

IKDIENAS LIETOSANA

Vienu stundu sildiet krasni lidz sasniegta temperatira
250 °C, ieteicams izmantot funkciju ,Cep3ana ar
konvekciju”. Saja laika krasnij jabut tuksai.

levérojiet noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.

Piezimes: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes ieteicams
izvédinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz
attiecigas funkcijas simbolu:

2.FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi
lai iestatitu vajadzigo temperaturu.

Lai jebkura laika partrauktu funkcijas darbibu, izslédziet
cepeskrasni, pagrieziet atlases slédzi un termostata
slédzi stavokli %

VIEDA TIRISANA

Lai aktivizétu ,Viedas tirisanas funkciju”, ielejiet 100 — 120
ml dzerama Udens cepeskrasns apak3iéja dala, pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu [&1.

Ir ieteicams izmantot 35’ funkciju.

3. PRIEKSSILDISANA

Kad s funkcija ir ieslégta, iedegas termostata gaismas
diode noradot, ka ir sakusies cepeskrasns iesildisana.

Kad $i darbiba izpildita, termostata gaismas diode
izslédzas, noradot, ka cepeskrasns ir sasniegusi iestatito
temperaturu: levietojiet produktus un saciet gatavosanu.

LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

4. TAIMERA IESTATISANA

Taimera pogu var izmantot, lai iestatitu gatavosanas
laiku no 1 lidz 120 minutém.Lai iestatitu gatavosanas
laiku, péc vajadzigas gatavosanas funkcijas izvéles
pagrieziet pogu pa labi pulkstenraditaju kustibas
virziena un péc tam pagrieziet to atpakal pretéja virziena
[idz vajadzigajam gatavosanas laikam.Péc iestatita
gatavosanas laika beigam cepeskrasns izsledzas un
selektors paliek stavokli () . Lai izmantotu cepeskrasni
manualaja reZzima, t.i., neiestatot gatavosanas laiku,
parliecinieties, vai taimera poga ir pagriezta pret
simbolu ¥.

SVARIGI! Kad taimera poga ir pret () , cepeskrasns
neieslégsies.Lai ieslégtu cepeskrasni, iestatiet pogu uz
simbolu ¥ vai iestatiet gatavosanas laiku.
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GATAVOSANAS TABULA

TEMPERATURA | DARBIBAS LAIKS

LIMENI

RECEPTE %FUNKCIJA% PRIEK§SILDi§ANA§ ) MIN) UN APRIKOJUMS
=] Ja 150 - 170 30-90 2
Kuakas no raudzetas miklas - 2 "
Ja 160-180 30-90 e
) 2
Kaka ar pildijumu =] Ja 160 - 200 35-90 2,
(siera kUka, stridele, auglu torte) )5 160 — 200 40-90 -\’;F -\;’.
= Ja 160-180 1535 23
Cepumi/grozini
PHmITo=H Ja 150 - 170 20-45 v,
Ja 150 - 170 20-45 >, 2 1
Choux buns (Veéja kukas) El 5
Ja 180 - 200 40-60 \ ]
Ja 170-190 35-50 Y2
Beze
= Ja 90 150-200 |, 2,
Ja 90 140200 %, 2
Pica /maize — - s 3 ]
& Ja 90 140200 >, >
Sviestmaizes 80 g @ Ja 220-250 10-25 \ 1/2 ]
Maizes klaips 500 g Ja 200-240 20-45 7
Maize < Ja 180 - 200 30-45 2,
) < Ja 180 50-70 /2
Saldéta pica — - 4 5
Ja 180 - 200 30-80 . .,
) 2
Salas kakas E Ja 250 10-20 L
(darzenu pirags, salais pirags) 13 230-250 10-25 4 2
= Ja 180 - 200 30-45 2
Volovani/kartainas miklas cepumi 2 5
Ja 180 - 200 3550
Lazanja/cepti makaroni/pilditi - - ) i 5 3 1
makaroni/kakas Ja 180 - 200 35-30 A, ARRe AEn
Jera/tela/ liellopa gala/ 1 kg EI Ja 190-200 20-30 \ 2 |
gle;gta cukgala ar kraukskigu garozinu 13 180-190 110 - 150 ;F 2
Vistas/trusa/piles gala 1 kg Ja 200-230 50-100 >, >,
Titara/zoss gala 3 kg =] Ja 180-200 = 150-200 2,
Cepta zivs/papira pagatavota zivs = B B 2
0,5 kg (fileja, vesela) lil Ja 170-190 30-45 —J

Whjr/lﬁool




R TEMPERATURA DARBIBAS LAIKS LIMENI
RECEPTE gFUNKCIJAg PRIEKSSILDISANA; °C) : (MIN.) UN APRIKOJUMS
Pilditi darzeni |
(tomati, courgettes (cukini), aubergines Ja 180 - 200 50-70 ;
(baklazani) § M
Grauzdéta maize @ 5 250 2-6 _\”f‘;___,_
Zivs fileja/gabalini ] 5 250 15-30% 4 3
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri ] 5 250 15-30* _\”fj___,_ 1 4 .
Cepta vistas galal 13 kg . 200-220  60-80% 3 T
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 200 35-50 ** ,\%ﬁ
Jéra stilbs / kajina . 200 60-90% 3
Cepti kartupeli . 200-220 35-55%* 3,
Vegetable gratin (Darzenu ) ) 3
by Mooy 200-220 25-55 3
. - 4 1
Gala un kartupeli Ja 190-200 45-100 *** | :
: = : - 4 1
Zivs un darzeni Ja 180 30-50*% = ;
. - 4 2
Lazanja un gala Ja 200 50-100 *** . | u
Pilna maltite Auglu tarte (5. limenis)/ - - ) 1A xex
Lazanja(3. limenis)/Gala (1. [imenis) - Ja 180-190 40-120
* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus uz otru pusi
** Ja nepieciesams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.
*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
S ~=e (S - oo —
Cepeskrasns trauki vai Notekpaplate/ .
PIEDERUMI Stativs cepespanna uz stieplu cepespanna/kikas veidne  Noteces paliktnis Cepespa_ndna ar200m CEPESPANNA
plaukta uz stieplu plaukta uaens
Vs §8§
KONVENCIONALS Grils Turbo grils Piespiedu gaiss Konvekcijas Cepsana Maize
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NODERIGI PADOMI
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Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu
vietné docs.whirlpool.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un
[timeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavos$anai.
Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek
ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada
nepiecieSama).Gatavosanas temperatdra un laiks ir
tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma
un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba
gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet
komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas
krasas metala kuku veidnes, un ceps$anas traukus.

TIRISANA UN APKOPE

(&ivw

Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks bas
nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Izmantojot funkciju ,Piespiedu gaisa cirkulacija”,
vienlaikus var gatavot dazadus édienus, kam
nepiecieSama vienada temperatura (pieméram, zivi

un darzenus), novietojot tos uz dazadiem plauktiem.
Iznemiet eédienu, kuram nepiecieSams isaks gatavosanas
laiks un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram
nepiecieSsams ilgaks.

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu
w vietné docs.whirlpool.eu

Neizmantojiet tvaika tiriSanas
ierices.

Visu darbibu laika izmantojiet
virtuves cimdus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

- Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai nozavétu kondensatu,
kas izveidojies, gatavojot partiku ar augstu adens
saturu, laujiet cepeskrasnij ﬁilnibé atdzist un péc tam
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

Veiciet nepiecieSamas darbibas,
kad krasns ir atdzisusi.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet stieplu skrapi,
abrazivus suklus vai kodigus/
korozivus tirisanas lidzeklus,
jo tie var sabojat cepeskrasns
virsmas.

« Aktivizéjiet funkciju “Smart Clean”, lai nodrosinatu
optimalu’iekséjo virsmu tiriSanu.

- Lai notiritu stiklu, durvis iespéjams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal . (Zwww

i_girielz(tl.durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
idzekli.

- Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist.

PIEDERUMI

Péec lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
Skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU*

1. Atbrivojiet sildelementu no stiprindjuma un nolaidiet
to.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

2. Lai novietotu sildelementu atpakal vieta, paceliet
to, nedaudz pavelciet uz savu pusi un parliecinieties, ka
atbalsts atrodas pareizaja vieta.




DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

—

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé

velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4., Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet fiksatorus sakotnéja stavokli: Parliecinieties, ka
tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka
tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no barosanas avota, atskravéjiet
spuldzes vacinu, nomainiet spuldzi un uzskravéjiet
vacinu. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

L0dzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25 W/230 ~V, G9 tipa,
T300°C halogénlampas. Cepeskrasni izmantota spuldze ir

Tpasi izstradata majsaimniecibas iericém un nav piemérota
visparéjam majas apgaismojumam. Spuldzes ir pieejamas musu
pécpardosanas apkalposanas dienesta.

DURVJU STIKLA TIRISANA

Péc durvju iznemsanas un novieto$anas uz mikstas
virsmas, ar rokturi vérstu lejup, vienlaikus uzspiediet uz
abiem stiprinajumiem (1), lai nonemtu durvju augdmalu,
velkot to uz savu pusi (2).

Paceliet un stingri turiet iek$éjo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas (3).

@\
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Lai pareizi ievietotu atpakal stiklu, parliecinieties, ka
kreisaja sturt ir redzams burts ,R” un gluda virsma (bez
apdrukas) ir vérsta uz augsu. Vispirms balsta
stiprinajumos ievietojiet stikla garako malu, kas apziméta
ar ,R", bet péc tam nolaidiet to lidz galam (4). Uzlieciet
augséjo malu (5): klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.
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. Probléma lespéjamais célonis _ Risinajums
. Cepeskrasns nedarbojas. Energoapgades Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
5 . partraukums . cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

- Atvienojiet no elektrotikla.  Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
~ - redzétu, vai klume ir novérsta.

Wl ejupieladéjiet LietoSanas un apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu, lai iegUtu recepsu tabulu, kas ir saskanota ar
sertificéSanas iestadem un atbilst standartam IEC 60350-1.

P
| - Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
- Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
mI:-':I- +  QRkodaizmantosana
P
[

- Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas
bukleta). Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma

oo

datu plaksnité.
Whiripool



Quick guide

THANK YOU FORBUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.whirlpool.eu/register

A Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

oooooooooo
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1. Control panel
2. Fan

3. Lamp

4, Shelf guides

(the level is indicated on the wall of

the cooking compartment)
5. Door
6. Top heating element / grill
7. Circular heating element
(not visible)

8. Identification plate
(do not remove)

9. Bottom heating element
(not visible)

CONTROL PANEL

1 2 4
1. SELECTION KNOB 2. TIMER KNOB 4.LED THERMOSTAT /
For switching the oven on by Useful as a timer. PREHEATING
selecting a function. Switches on during the heating
Turn to the 0 position to switch 3. THERMOSTAT KNOB

the oven off.

Turn to select the temperature
you require when activating the
selected function.

process. Switches off once the
desired temperature is reached.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob

to release it from seating.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has finished may have an adverse effect on the final cooking

result.
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ACCESSORIES

Download the Use and Care Guide from

(Rww docs.whirlpool.eu for more information

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray

for cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

BAKING TRAY * SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the raised
rear side (pointing upwards) down first. Next, slide it
horizontally along the shelf guide as far as possible.

The other accessories, such as the baking tray, are
inserted horizontally by sliding them along the shelf
guides.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES
The shelf guides can be removed to facilitate the oven
cleaning: pull them to remove from their seats.

Download the Use and Care Guide from

*
F U N CTI 0 N S (Bpww docs.whirlpool.eu for more information
OFF ~ | TURBO GRILL
For switching off the oven. ** I For roasting large joints of meat (legs, roast
~ Y LIGHT beef, chicken). We recommend using a drip tray to

“="" For switching on the light in the compartment.
CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
It is best to use the 2nd shelf.

@ SMART CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows
dirt and food residues to be removed with ease.
To activate the “Smart Clean” cleaning function
pour 100-120ml of drinking water into the bottom
of the oven then turn the selection knob and the
thermostat knob to the [¥)icon. The position of
the icon does not correspond to the temperature
reached during the cleaning cycle.

CONVECTION BAKE

For baking cakes with juicy fillings on a single
shelf. This function can also be used for cooking on
two shelves. Switch the position of the dishes to
cook food more evenly.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When grilling
meat, we recommend using a drip tray to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels
below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

[ J
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collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

% | DEFROSTING
O™ For defrosting food more quickly.
BOTTOM HEATING

For browning the bottom of the dishes. The
function can also be used for slow cooking, to finish
cooking very liquid dishes (sweet or savour) or to
thicken sauces and gravies.

FORCED AIR*

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

i |PIZZA
For baking different types and sizes of pizza

and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halfway through cooking.

/.\
ate
\od/

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside it.

DAILY USE

Heat the oven to 250° C for about one hour,
preferably using the “Convection bake” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Notes: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require:.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

To interrupt the function at any time, switch off the
oveB, turn the selection knob and the thermostat knob
to

SMART CLEAN

To activate the “Smart Clean” cleaning function, pour
100 - 120 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [&]icon.

It is best to use the function for 35"

3. PREHEATING

Once the function has been activated, the LED
thermostat will switch on signalling that the
preheating process has begun.

At the end of this process, the LED thermostat
switches off indicating that the oven has reached the
set temperature: At this point, place the food inside
and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before
preheating has finished may have an adverse effect on the
final cooking result.

4, SETTING THE TIMER

The timer knob can be used to set a cooking time

of between 1 and 120 minutes. To set cooking time,
after selecting the required cooking function, turn the
knob right round in a clockwise direction and then
turn it back in the opposite direction to the desired
cooking duration. At the end of the set cooking

time the oven switches off and the selector remains
positioned at () . To use the oven in manual mode,
i.e. without setting a cooking time, be sure that the
timer knob is turned to the ¥ symbol.

IMPORTANT: when the timer knob is positioned at
0 the oven will not switch on. To switch the oven on,
set the knob to & symbol or set a cooking time.
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COOKING TABLE

. TEMPERATURE

DURATION LEVEL
RECIPE FUNCTION PREHEAT °C) (MIN) AND ACCESSORIES
=] Yes 150 - 170 30-90 2
Leavened cakes 2 "
Yes 160 - 180 30-90 o
2
Filled cake N =] Yes 160 - 200 35-90 2,
(cheesecake, strudel, fruit pie) Yes 160 — 200 40 - 90 .\..;,. “’;F
=] Yes 160 - 180 15-35 23
Biscuits / tartlets
Yes 150 — 170 20 - 45 M
Yes 150 - 170 20-45 (> 3T
Choux buns
=] Yes 180 - 200 40-60 2,
Yes 170 - 190 35-50 ¢ 2.
Meringues
=] Yes 90 150-200 2,
Yes 90 140-200 [t ?
Pizza / bread — s 3 ]
%, Yes 90 140-200 >, > '
Sandwiches 80 g El Yes 220 - 250 10 - 25 \ 1/2 ,
Bread loaf 500 Yes 200 - 240 20-45 4 Z
Bread < Yes 180 - 200 30-45 %,
< Yes 180 50-70 2
Frozen pizza — 4 5
Yes 180 - 200 30-80 4 °
2
Savoury cakes =l Yes 250 10-20 %,
(vegetable pie, quiche) Yes 230 - 250 10 - 25 4 2
=] Yes 180 - 200 30-45 2
Vol-au-vent / puff pastry crackers 7 5
Yes 180 - 200 35-50 .+ 2
Lasagne / baked pasta / cannelloni / = _ ) 5 3 1
ﬂans YeS 180 - 200 35-50 afFr aFFr A e
Lamb / veal / beef / meat 1 kg =] Yes 190 - 200 20-30 2,
Roast with crackling 2 kg Yes 180-190 110 - 150 _\_;,_ . i ;
Chicken / rabbit / duck 1 kg Yes 200 - 230 50-100 >, >
Turkey / goose 3 kg =] Yes 180 - 200 150-200 2,
Baked fish / en papillote 0.5 kg ) ) 2
paked sh. =] Yes 170 - 190 30-45 2,
4 Whiripool




TEMPERATURE DURATION LEVEL
RECIPE FUNCTION  PREHEAT Q) ; (MIN) AND ACCESSORIES
Stuffed vegetables § 3 ) 2
(tomatoes, courgettes, aubergines) Yes 180 - 200 >0-70 e aaaaala
Toasted bread El 5’ 250 2-6 .\..?...,.
Fish fillets / slices Ifl 5’ 250 15-30* -\..f.,- \w3_wr
Sausages / kebabs / spare ribs / , o # 5 4
hamburgers Ifl 5 250 15 30 PNesoeoe al M
Roast chicken 1-1.3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** -\...3...,- 1w1_wr
Roast beef rare 1 kg - 200 35-50** -‘..f?’r;.—n..,-
Leg of lamb / knuckle - 200 60-90** | 3 ﬂ
3
Roast potatoes - 200 - 220 35-55* u
. 3
Vegetable gratin - 200 - 220 25-55 : ﬂ
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** _\é,,. \ 1 ;
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** -\..i;,- \ 1 )
4 2
Lasagna and meat Yes 200 50-100 %% —p_ | j
Complete meal Fruit tart (Level 5) / w ) 190 *
Lasagna (Level 3) / Meat (Level 1) o Yes 180-130 40120 ™

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two-thirds of the way through cooking (if necessary).
*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

[ T ~ ey — | f oo ~
) ) . Drip tray / Dessert tray ) .
ACCESSORIES k h k h2 I
Rack Baking dis o.r baking / Baking tray on wire Drip tray Drip tray with 200 m BAKING TRAY
tray on the wire shelf shelf of water

=] i

Conventional Grill

Turbo Grill

PN
a%
\ods

Forced Air

§8§
=

Convection Bake Bread

FUNCTIONS
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USEFUL TIPS

Download the Use and Care Guide from

(Rww docs.whirlpool.eu for more information

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment the food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays.

CLEANING AND MAINTENANCE 5,

You can also use Pyrex or stoneware pans and
accessories, but bear in mind that cooking times will
be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

Using the “Forced Air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), on different levels. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

Download the Use and Care Guide from
docs.whirlpool.eu for more information

Do not use steam cleaning
equipment.

Use protective gloves during all
operations.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

- Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, allow the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Disconnect the appliance from
the power supply.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

« Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

- The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass. (Zvww

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

+ The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven .

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

LOWERING THE TOP HEATING ELEMENT*

1. Extract the heating element from its seating, then
lower it.

* Available only on certain models

2. To return the heating element to its position, lift it
up, pull it slightly towards you and make sure that the
tab support is in its proper seating.




REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

—

—

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew
the cover from the light, replace the bulb and screw
the cover back on the light. Reconnect the oven to
the power supply. Do not use the oven until the light
cover has been refitted.

Please note: Only use 25W/230 ~ V, G9 type, T300°C halogen
bulbs. The bulb used in the product is specifically designed
for domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home. Light bulbs are available from our
After-sales Service.

CLEANING OF THE DOOR GLASSES

After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips (1) and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you (2).

Lift and firmly hold the inner glass with both hands,
remove it and place it on a soft surface before
cleaning it (3).

@\

3

To correctly reposition the inner glass, make sure that
the “R” is visible in the left-hand corner and the clear
surface (not printed) is facing up. First insert the long
side of the glass indicated by “R” into the support
seats, then lower it into position (4). Refit the upper
edge (5): a click will indicate correct positioning. Make
sure the seal is secure before refitting the door.

Whj;lﬁool



Download the Use and Care Guide from
TRO U B LES H OOTI N G (Zpww docs.whirlpool.eu for more information

. Problem - Possible cause  Solution

_ The oven does not work. . Power cut _ Check for the presence of mains electrical

f - Disconnection fromthe  power and whether the oven is connected to
- mains. - the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the
- fault persists.

W Download the Use and Care Guide from docs.whirlpool.eu for the table of tested recipes, compiled for the certification

authorities in accordance with the standard IEC 60350-1.

qzl:_jl_:

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
- Visiting our website docs.whirlpool.eu
Using QR Code
Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification

oo
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Guida rapida

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

@\ WHIRLPOOL
Z= ) Perricevere un'assistenza piu completa, registrare il

prodotto su www.whirlpool.eu/register

T

A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello di controllo
1. 2. Ventola
3. Lampada
2.. -6 4. Griglie laterali
e (il livello e indicato sulla parete
3. .7 della cavita)
5. Porta
6. Resistenza superiore/grill
Lo .8
447, 7. Resistenza circolare
* (non visibile)
8. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
-9 9. Resistenza inferiore
5., (non visibile)
— -
PANNELLO COMANDI
°C
’
1 2 3 4
1. MANOPOLA DI SELEZIONE 2. MANOPOLA DEL TIMER 4. SPIA TERMOSTATO /
Per accendere il forno Utilizzabile come timer. PRERISCALDAMENTO
selezionando una funzione. Si accende durante la fase di
Ruotare nella posizione 0 per 3. MANOPOLA riscaldamento. Si spegne al
disattivare il forno. TERMOSTATO

Permette di impostare la
temperatura desiderata quando si
attiva la funzione selezionata.

raggiungimento della temperatura
desiderata.

Note: Il tipo di manopola puo variare a seconda del modello. Se le manopole sono attivate a pressione, spingere verso il basso
il centro della manopola per sbloccarla dalla relativa sede.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
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Per maggiori informazioni, scaricare

Acc E SSO R I (Zpww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu
GRIGLIA LECCARDA* TEGLIA* GUIDE SCORREVOLI *

T r

Da usare per la cottura degli
alimenti o come supporto per
pentole, tortiere e altri utensili
da cucina.

Da posizionare sotto la griglia
per raccogliere i succhidi
cottura o come piastra per
cuocere carni, pesci, verdure,
focacce, ecc.

* Disponibile solo su alcuni modelli

=

Per facilitare l'inserimento o la
rimozione degli accessori.

Da usare per cuocere prodotti
di panetteria e pasticceria, ma
anche carne arrosto, pesce al
cartoccio, ecc.

Il numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Tecnica.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.
Quindi, farla scivolare orizzontalmente sulla griglia
laterale fino a fine corsa.

Gli altri accessori, come la teglia, si inseriscono
orizzontalmente facendoli scivolare sulle guide laterali.

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DELLE GRIGLIE LATERALI
Per facilitare la pulizia del forno é possibile rimuovere le
guide laterali, tirandole in modo da estrarle dalle sedi.

Per maggiori informazioni, scaricare

*
F U N Z I o N I (Zivww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu
OFF .W‘ TURBO GRILL
Per spegnere il forno. L2

:O’_ LAMPADA
“*="" Per accendere la luce nel forno.
STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano. Si consiglia di utilizzare il 2° livello.

@ SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura permette
di rimuovere facilmente sporco e residui di cibo. Per
attivare la funzione di pulizia “Smart clean”, dopo aver
versato 100 -120 ml di acqua potabile sul fondo della
cavita del forno, ruotare la manopola di selezione e

la manopola termostato in corrispondenza dell'icona
(6] 1a posizione dell’icona non corrisponde alla
temperatura raggiunta durante il ciclo di pulizia.

VENTILATO

Per la cottura di dolci con ripieno liquido su un
unico ripiano. Questa funzione puo essere utilizzata
anche per cotture su due ripiani. Invertire la posizione
degli alimenti per ottenere una cottura pilt omogenea.

GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni,
si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere il
liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia
e aggiungere 200 ml di acqua potabile.

e
kL3

S~

Per arrostire grossi tagli di carne (cosciotti, roast
beef, polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda per
raccogliere i liquidi di cottura: posizionarla un livello
sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua potabile.

X | SCONGELAMENTO
O™ Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.
RESISTENZA INFERIORE

Per dorare le pietanze alla base. Questa

funzione pud anche essere utilizzata per le cotture
lente, per ultimare la cottura di piatti molto liquidi
(dolci o salate) o per addensare salse e condimenti.

TERMOVENTILATO*

Per cuocere insieme cibi diversi che richiedono
la stessa temperatura di cottura su ripiani diversi
(massimo tre). Questa funzione permette di eseguire
Iahcc?ttura senza trasmissione di odori da un alimento
all'altro.

w |PIZZA
=

Per cuocere diversi tipi e formati di pizza e
focaccia. Si consiglia di invertire la posizione delle
teglie a meta cottura.

/’\
ale
\eod/

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014
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PRIMO UTILIZZO

RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato
dijriscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni
odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno.

USO QUOTIDIANO

Scaldare il forno a 250 °C per un'ora, utilizzando
preferibilmente la funzione “Ventilato”. Durante
questa procedura il forno deve essere vuoto.
Seqguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Note: si raccomanda di ventilare il locale dopo il primo
utilizzo.

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola
di selezione in corrispondenza del simbolo della
funzione desiderata.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

Per interrompere una funzione in qualsiasi momento,
spegnere il forno, ruotare la manopola di selezione e la
manopola del termostato su () .

SMART CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia "Smart Clean",
versare 100 - 120 ml di acqua potabile nella parte
inferiore del forno, quindi ruotare la manopola di
selezione e la manopola del termostato sull'icona [&].
Si consiglia di utilizzare la funzione per 35"

3. PRERISCALDAMENTO

Una volta avviata la funzione, il LED del termostato
si accende per segnalare che si & attivata la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, il LED del termostato

si spegne ad indicare che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata: a questo punto, inserire gli
alimenti e procedere alla cottura.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

4. IMPOSTAZIONE DEL TIMER

Con la manopola del timer & possibile impostare un
tempo di cottura compreso tra 1 e 120 minuti. Per
impostare il tempo di cottura, dopo avere selezionato
la funzione di cottura richiesta, ruotare la manopola
in senso orario e quindi riportarla nella direzione
opposta sulla durata di cottura desiderata. Al termine
del tempo di cottura impostato, il forno si spegne e

il selettore rimane posizionato su () . Per utilizzare il
forno in modalita manuale, ovvero senza impostare
un tempo di cottura, assicurarsi che la manopola del
timer sia ruotata sul simbolo .

IMPORTANTE: quando la manopola del timer
& posizionata su () il forno non si accende. Per
accendere il forno, posizionare la manopola sul
simbolo ¥ o impostare un tempo di cottura.
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TABELLA DI COTTURA

TEMPERATURA |

DURATA

LIVELLO

RICETTA FUNZIONE %PRERISCALDAMENTO% 0) (MIN) E ACCESSORI
=] Si 150-170  30-90 2
Torte lievitate - 2 "
Si 160-180  30-90 -+ 1~
. 2
Torte ripiene | = Si 160-200 35-90 | 2
(cheese cake, strudel, torta di frutta) S 160 - 200 40 - 90 “’;F -u:.-i.:u-
= Si 160-180  15-35 | 2/3,
Biscotti/Tortine
Si 150-170  20-45 _* 2.
Si 150-170  20-45 > 3 1
Bigné
= Si 180-200  40-60 2
Si 170-190  35-50 [ * 2.
Meringhe
=] Si 9  150-200 (%
Si 9  140-200 [t
Pizza / Focaccia s 3 ]
Si 9  140-200 ,° ,_ 3% '
Panini 80 g = Si 220-250  10-25 ''%,
Pane in cassetta 500 g Si 200 - 240 20-45 -\;u-u § |
Pane < Si 180-200 30-45 %
< Si 180 50-70 /2
Pizza surgelata — . 180 - 200 20 80 4 5
\.;:l I - - N = P —
. 2
Torte salate A =] S 250 10-20
(torta di verdura,quiche) S 230 - 250 10 - 25 4 2
=] Si 180-200  30-45 2
Vol-au-vent / Salatini di pasta sfoglia: 2 5
e Si 180-200 35-50 % 2
Lasagne / Pasta al forno / Cannelloni = N ) ) 5 3 1
/Sformati SI 180 200 35 50 A= AR A n
Agnello / vitello/ manzo /carne 1 kg~ | —] Si 190-200 20-30 , 2 |
Arrosto di maiale con cotenna 2 kg Si 180-190  110-150 _\;FK § ,
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg Si 200-230  50-100 > >,
Tacchino / Oca 3 kg =] Si 180-200 150-200 2 |
Pesce al forno / al cartoccio 0,5 kg N ) ) 2
(filetti, intero) El Sl 170-190 30-45
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TEMPERATURA DURATA

RICETTA FUNZIONE %PRERISCALDAMENTO% ) (MIN) E :é‘éi;';gm

:}/qeeﬁglrt]xzr:ngpiene (pomodori, zucchine, Si 180 - 200 50 - 70 -\;’.

Pane tostato ] 5 250 2-6 .\,.fj...,.
Filetti / tranci di pesce el 5 250 15-30*% -\..f,,- \vivr
Elaalrﬂ;cuer/gsgedini/Costine/ @ 5 250 15 -30 * .\_,fj,,,,. \iN[
Pollo arrosto 1-1,3 kg - 200-220 60-80** -....3...,- \;Nr
Roast beef al sangue 1 kg - 200 35 - 50 ** _\”j?’r;,__,_
Cosciotto di agnello / Stinchi - 200 60 - 90 ** K;,
Patate arrosto - 200-220  35-55%** K;,
Verdure gratinate - 200 - 220 25-55 K;,
Carne & Patate Si 190-200 = 4100 _\é, u;x
Pesce & Verdure Si 180 30 - 50 *** -\..éu- u;x
Lasagne di carne Si 200 >0 100 _\”é, u;x
MepscompletoCos Il @ s w010 a0

* Ruotare il cibo a meta cottura
** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario.

*** La durata e approssimata: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.

[ VR ~ a=r | S— l J M -
ACCESSORI Torti li L Pi Ici L 2 I
Griglia ortiera .O t.eg ia su eccarda./ |ast!ra fio ci Leccarda eccaro!a con 200 m TEGLIA
griglia / teglia su griglia di acqua
s 555
I N i
Statico Grill Turbo grill Termoventilato Ventilato Pane
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CONSIGLI UTILI

Per maggiori informazioni, scaricare

(Rvww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si riferiscono all’'introduzione delle
pietanze nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono
indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo
di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non é quello
desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di
utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro.

PULIZIA E MANUTENZIONE

E possibile utilizzare anche pentole e accessori
in pirex o in ceramica, i tempi di cottura si
allungheranno leggermente.

COTTURA SIMULTANEA DI PIETANZE DIVERSE

Utilizzando la funzione “Termoventilato”, € possibile
cuocere contemporaneamente alimenti diversi che
richiedono la medesima temperatura (ad esempio,
pesce e verdure) su ripiani differenti. Si potranno
estrarre prima gli alimenti che richiedono tempi di
cottura piu brevi e lasciare continuare la cottura per
quelli che necessitano di tempi piu lunghi.

Per maggiori informazioni, scaricare

(Rvww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu

Non usare pulitrici a getto di

vapore. forno freddo.

Utilizzare guanti protettivi
durante tutte le operazioni.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.
«Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici dell'apparecchio,
pulire subito con un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e

pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo. Per asciugare I'eventuale condensa formatasi in
seguito alla cottura di alimenti ad alto contenuto di
acqua, lasciare raffreddare completamente il forno e
successivamente pulirlo con un panno o una spugna.

Eseguire le operazioni indicate a

Scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici
dell'apparecchio.

« Attivare la funzione "Smart Clean" per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

- Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile rimuovere
e smontare la porta. (Zvww

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« La resistenza superiore del grill puo essere abbassata
per pulire la parete superiore del forno.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

ABBASSAMENTO DELLA RESISTENZA SUPERIORE*

1. Estrarre la resistenza dalla sede e abbassarla.

* Disponibile solo su alcuni modelli

2. Per reinserire la resistenza in posizione, sollevarla,
tirarla leggermente verso di sé e controllare che il
supporto sia posizionato correttamente.




RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

—

2. Chiudere la porta fino a quando & possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finché
non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4, Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: Fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

Staccare il forno dalla rete elettrica, svitare il
coprilampada, sostituire la lampadina e avvitare
nuovamente il coprilampada. Ricollegare il forno alla
rete elettrica. Non far funzionare il forno senza prima
aver riposizionato il coperchio.

Nota: usare solo lampadine alogene da 25 W/230 ~ V tipo
G9, T 300 °C. La lampadina utilizzata nel prodotto & specifica
per elettrodomestici e non e adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici. Le lampadine sono disponibili presso il
Servizio Assistenza.

PULIZIA DEI VETRI DELLA PORTA

Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata

su un piano morbido con la maniglia verso il basso,
premere contemporaneamente le due clip di fissaggio
(1) ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso di sé (2).

Sollevare e afferrare saldamente il vetro interno con
due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia (3).

4@\

3

Per riposizionare correttamente il vetro interno, fare
attenzione che la “R” sia leggibile nell’angolo destro e
che la superficie lucida (non stampata) sia rivolta
verso l'alto. Inserire dapprima il lato lungo del vetro
indicato dalla “R” nelle sedi di sostegno, quindi
abbassarlo in posizione (4). Rimontare il profilo
superiore (5): un clic indica il corretto posizionamento.
Verificare che la tenuta sia salda prima di rimontare la
porta.

Whj;lﬁool



Per maggiori informazioni, scaricare
RISOLUZION E Fyww le istruzioni per I'uso da docs.whirlpool.eu
DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa Soluzione

Il forno non funziona. Interruzione di corrente  Verificare che ci sia tensione in rete e che il

: . elettrica - forno sia collegato all'alimentazione elettrica.
- Disconnessione dallarete = Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
- principale. - I'inconveniente persiste. :

W Scaricare le Istruzioni per 'uso dal sito docs.whirlpool.eu per consultare |a tabella delle ricette testate, compilata per gli
istituti di valutazione secondo la norma CEl 60350-1.

P
[ | ey Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
- Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
+  Usareil codice QR
P
H

. Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di
garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i codici riportati sulla

targhetta matricola del prodotto.
Whiripool
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Strucny ndvod k obsluze I CS

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
@\ ZNACKY WHIRLPOOL o Pred pouzitim spotiebice si peclivé pectéte Bezpeénostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

vyrobek na www.whirlpool.eu/register pokyny.
1. Ovladaci panel
1. 2. Ventilator
3. Zarovka
2.. .6 4. Vodici mtizky
N (Uroven je vyznacena na sténé
3. vee 7 vnitiniho prostoru trouby)
5. Dvirka
6. Horni topny ¢lanek / gril
ot .8
441 7. Kruhové topné téleso
: (neni vidéet)
8. Identifikacni Stitek
(neodstranujte)
-9 9. Spodni topné téleso
= (neni vidér)
- m
OVLADACI PANEL
°C
’
1 2 3 4
1. OVLADAC VYBERU 2. KNOFLIiK CASOVANI 4.LED KONTROLKA
Pro zapinani trouby vybérem Pouziva se jako ¢asovac. TERMOSTATU/PREDEHREVU
funkce. . Zapina se béhem faze vyhfivani
Prejete-li si troubu vypnout, oto¢te | 3. OVLADAC TERMOSTATU trouby. Po dosazeni pozadované
do polohy 0. Otocenim se voli teplota pfi teploty zhasina.

aktivaci zvolené funkce.

Upozornént: Typ knofliku se mdze lisit v zavislosti na modelu spotfebice. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim
uprostfed je z polohy usazenf uvolnite.

Vezméte prosim na védomi: VloZeni jidla do trouby pfed dokoncenim pfedehfivani mdze mit negativni vliv na konec¢ny

vysledek pfipravy pokrmu.
Whiripool 1




PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé

(Epww z webovych strének docs.whirlpool.eu.

HLUBOKY PLECH*

T r

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urcitych model(

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust pfislusenstvi se mze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mizete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

Vlozte rost do pozadované urovné. Pritom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvysenou zadni stranu (sméfujici
nahoru). Nasledné jej posunte horizontalné podél
vodici mfizky co nejdale.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. plech na peceni, se
vklada horizontalné zasunutim do vodicich mrizek.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize vodici mfizky
vymontovat: aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatahnéte za né.

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé

#
F U N KC E (Bivww z webovych stranek docs.whirlpool.eu.
0 VYPNUTO 7| TURBO GRILL
vs

Slouzi k vypinani trouby.
:O’_ OSVETLENI
“="" Pro zapnuti osvétleni uvnitf trouby.
TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu. Nejlepsi je pouzivat 2. Uroven drazek
pro rost.
@ SMART CLEAN

Diky pusobeni pary, ktera se uvolfuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Za ucelem
aktivace Ccistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte volici

knoflik a knoflik termostatu na symbol &1, Poloha ikony
neodpovida teploté dosahované béhem cyklu Cisténi.

TRADICNI PECENI

Pro peceni kolacl s tekutou naplni uprostied na
jednom rostu. Tato funkce je idedlni také pro peceni
na dvou urovnich. Doporucujeme vyménit polohu
jidel, dosahnete tak rovnomérnéjsiho propeceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabt a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolniujicich se stav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli uroven pod rostem a pfidejte
200 ml pitné vody.

ol
0

S~

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tdv doporucujeme
pouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli uroven pod rostem a pfidejte 200 ml pitné
vody.

X | ROZMRAZOVANI

O™ Pro rychlejsi rozmrazeni jidla.
VYHRIVANIi DOLNI CASTI
Pro opékani spodni ¢asti pokrm( dozlatova.
Funkci Ize vyuzit také pro pomalé peceni, dokonceni

peceni pokrmU s vysokym obsahem tekutin (sladkych
i slanych) nebo pro zahusténi omacéek a masovych $tav.

HORKY VZDUCH*

Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné trech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému pienosu vini mezi jednotlivymi jidly.
s |PIZZA

=/ peceni pizzy a chleba rlznych druh(
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plecht
v poloviné doby peceni.

/.\
ale
\od/

* Funkce pouZitd jako referencni pro Ucely prohlaseni
o energetické uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU)
¢. 65/2014

: Whjr/lﬁool



PRVNI POUZITI SPOTREBICE

ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjmeéte rovnéz i veSkeré uvniti ulozené pfislusenstvi.

KAZDODENNI POUZIVANI

Nejlépe zvolte funkci ,Tradi¢ni peceni” a zahrejte
troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Poznamky: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vetrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro vybér funkce otocte volicim knoflikem na symbol
funkce, kterou pozadujete.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte
ovladacem vybéru a knoflikem termostatu na ()

SMART CLEAN

Za ucelem aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte
na dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol [&].
Nejlepsi je pouzivat funkci v délce 35 minut.

3. PREDEHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces predehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, ze trouba dosahla nastavené
teploty: v tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Vezméte prosim na védomt: Vlozeni jidla do trouby pfed
dokoncenim pfedehfivani mdze mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

4. NASTAVENI CASOVACE

Knoflik ¢asovace umozniuje nastaveni ¢asu v rozmezi
od 1 do 120 minut. Chcete-li nastavit dobu peceni,
zvolte nejprve pozadovanou funkci trouby, pak otocte
volicem po sméru hodinovych rucicek az nadoraz a
pak ho preto¢enim opa¢nym smérem nastavte na
pozadovanou dobu peceni. Po uplynuti nastavené
doby peceni se trouba vypne a voli¢ zlistane v poloze

(0 . Budete-li chtit pouzivat troubu v manualnim
rezimu, tj. bez nastaveni doby peceni, musite otocit
knoflikem casovace na symbol .

DULEZITE: Pokud je knoflik ¢asovace v poloze na
symbolu () , trouba se nezapne. Troubu zapnete
uvedenim knofliku do polohy na symbolu ¥,
popfipadé nastavenim doby peceni.

Whjr/lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

- . TEPLOTA DOBA TRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV °C) (MIN) A PRISLUSENSTVi
=] Ano 150-170 30-90 2.
Kynuté kolace 4 1
Ano 160-180 30-90 o
Kola¢ s naplni = Ano 160-200 35-90
(cheesecake (tvarohovy kolac), zavin,
ovocny kolée) Ano 160-200 40-90 2
) =] Ano 160-180 15-35
Cajové pecivo / ovocné kolacky . 5
&5 Ano 150-170 20-45 ~
Ano 150-170 20-45 >, 21
Odpalované pecivo El A 180200 2060 5
no - - 1 )
Ano 170-190 35-50 0, 2
Snéhové pecivo
P =] Ano 90 150-200 2 |
Ano 90 140-200 Y, °
Pizza/chléb — s 3 ]
%, Ano 90 140-200 -, > '
Sendvice 80 =] Ano 220-250 10-25 /2
Bochnik chleba (500 g) Ano 200-240 20-45  _* 2
Chléb < Ano 180-200 30-45 %,
< Ano 180 50-70 /2
Mrazena pizza 4 5
Ano 180-200 30-80 .+ °
Pikantnikolace E’ Ano 250 10-20 “:”2
(zeleninovy kolad¢, quiche) Ano 230-250 10-25 4 2
=] Ano 180-200 30-45 2
Pecivo z listového tésta 2 5
Ano 180-200 35-50 2
Lasagne / zapékané téstoviny / o N B 5 3 1
masové cannelloni / nakypy Ano 180-200 35-50 AEERe AERe AEe
Maso jehnéi/teleci/hovézi 1 kg =] Ano 190-200 20-30 2,
Veprové pedené s kiizi 2 kg Ano 180-190 mno-150 - %,
Kufe/kralik/kachna 1 kg Ano 200-230 50-100 o . >,
Kriita/husa 3 kg =] Ano 180-200 150200 2,
Pecena ryba / v papiloté 0,5 kg B B 2
B =] Ano 170-190 30-45 2,
4 Whiripool




RECEPT FUNKCE PREDEHREV TE'(’O"C?TA DOB&TI:;'AN" Apﬁgtg‘iffESSTvi

Eala?cea?aa szﬁgt"y'ﬁ‘lf’ky) Ano 180-200 50-70 2
Opeceny chléb e 5 250 2-6 q,..s...,

Rybi filé/platky ] 5 250 15-30% 4 \3_W,
EL(:\?@;):gl(eergaby/iebirka/ had 5 250 15-30 * _\5 . \W4_Wr
Pecené kufe 1-1,3 kg - 200-220 6o-gox 3 1.
Krvavy rostbif 1 kg - 200 35-50% 3
Jehné&éi kyta/koleno - 200 60-90 ** z;u
Opékané brambory - 200-220 35-55** z;
Zapékana zelenina - 200-220 25-55 u;u

Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** _\é,, ‘;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %0 4 u;x
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** .‘”é, ‘;
e o 9 (B ano wotso 00

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte

** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (v pfipadé potfeby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.

PRISLUSENSTVI
M¥izka

Nédoba na peceni

miizce

—J
Odkapavaci plech /

nebo pecici plech na mélky plech / plech pro Odkapévaci plech
peceni na rostu

I

.\V‘_M’{ T~ r
kapévaci plech )
Odkapdvaciplec PLECH NA PECENI
s 200 ml vody

FUNKCE El

Tradi¢ni

]

Gril

Turbogril

PN
a%
\ods

Horky vzduch

§8§

Tradi¢ni peceni Chléb

Whjr/lﬁool




UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé

(Epww z webovych strének docs.whirlpool.eu.

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven,
kterou je treba pouzit pro pfipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla
do trouby bez zapocitani doby pfedehfevu (ktery je

u nékterych receptd nutny). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé

CISTENI A UDRZBA

zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a prislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENIi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” mizete najednou

péct rlizna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(napfiklad: ryba nebo zelenina), v riznych drovnich.
Jidlo vyZzaduijici kratsi dobu peceni vyjméte dfive

a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte jesté v troubé.

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.whirlpool.eu.

(Evww

Nepouzivejte parni cistic.
Vsechny ukony provadéjte
s nasazenymi ochrannymi
rukavicemi.

vychladne.

napajeni.
VNEJSI POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

+ Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNI POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté
tepla, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.
Chcete-li vysusit pfipadnou zkondenzovanou vlhkost,
ktera se vytvofila v disledku pripravy potravin

s vysokym obsahem vody, nechte troubu zcela
zchladnout a poté ji vytfete hadiikem nebo houbou.

Pozadované operace
vykonavejte az tehdy, co trouba

Odpojte spotiebic od zdroje

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotrebice.

+ Pro optimalni ¢isténi vnitfnich povrchi zapnéte
Cistici funkci ,Smart Clean”.

« Dvitka je mozné pro uleh¢eni ¢isténi skla snadno
vysadit a znovu nasadit. (Zvww

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dolu,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vliozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

SNIZENIi VYSKY HORNIHO TOPNEHO CLANKU*

1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dold.

* Dostupné pouze u urcitych modeld

2. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je radné usazen.




DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfte uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzite
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dol{i a poté je naplno

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich pivodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpoijte troubu ze sité, odsroubujte kryt Zarovky,
vymeénte ji a naSroubujte kryt zpét. Znovu pfipojte
troubu k elektrické siti. Nepouzivejte troubu bez
nainstalovaného krytu zarovky.

Vezméte prosim na vedomi: Pouzivejte pouze halogenoveé
Zarovky 25 W/230 ~V, typ G9, T300 °C. Zarovka, kterou

je spotfebic¢ vybaven, je specidlné navrzena pro domaci
spotfebice a nenfvhodna pro véeobecné osvetleni mistnosti
v domacnostech. Zarovky |ze zakoupit v servisnim stredisku.

CISTENI SKLA DVIREK

Vysazena dvitka polozte na mékky povrch madlem
dol. Nasledné soucasné stisknéte obé zajistovaci
pojistky (1) a zatazenim smérem k sobé (2) sejméte
horni listu dvifek.

Zvednéte a obéma rukama pevné drzte vnitini sklo.
Vysadte je a polozte na mékky povrch. Poté zacnéte
s ¢isténim (3).

@\

3

Pro spravné opétné nasazeni vnitfniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R” a zda Cisty
(nepotistény) povrch sméruje nahoru. Nejprve zasadte
delsi stranu skla ozna¢enou pismenem ,R” do ulozeni,
a poté sklo posunte smérem doll do spravné polohy
(4). Namontujte horni liStu (5) zpét: zacvaknuti
indikuje spravnou montaz. Pfed nasazenim dvirek
zkontrolujte tésnéni.

Whj;lﬁool



\| i i i Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouZitf a udrzbé
0 DST RA N OVA N I ZAVA D (Zpww z webovych stranek docs.whirlpool.eu.

. Problém - Mozna pficina Reseni
Trouba nefunguje. Preruseni napajeni Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
: - Odpojeni od elektrické - trouba pfipojena k elektrickému napajeni.

- site. - Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,

- zda porucha stale trva.

W Stéhnéte si Navod k pouZiti a udrzbé z webovych stranek docs.whirlpool.eu, kde naleznete tabulku otestovanych
recept, které byly sestaveny pro certifika¢nf organy v souladu s normou IEC 60350-1.

P — P
Hi-=-|0 Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
«  nanasi webové strance docs.whirlpool.eu,
«  pomoci naskenovani QR kédu,
— pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaruc¢nim listé). Pfi
[ ] kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.

oo
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. . |
Rychly sprievodca | SK

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lep3ie poskytovat pomoc, A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na Bezpecnostné pokyny.

www.whirlpool.eu/register

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
1. 2. Ventilator
3. Ziarovka
2.. -6 4. Vodiace listy
9 (Uroven je uvedena na stene vo
3 heee 7 vnutri rdry)
5. Dvierka
6. Horny ohrevny ¢lanok/ gril
ot .8
447, 7. Okruhly ohrevny ¢lanok (nie je
: viditelny)
8. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)
-9 9. Spodny ohrevny ¢lanok (nie je
A= viditelny)
] ]
OVLADACI PANEL
°C
’
1 2 3 4
1. VOLIACI GOMBIK 2. GOMBIK CASOVACA 4.LED KONTROLKA
Na zapnutie rdry volbou funkcie. D4 sa pouzit ako ¢asovac. TERMOSTATU / PREDOHREVU
Ruru vypnete otocenim ovladaca " i i Rozsvieti sa pocas prebiehajuceho
do polohy 0. 3. OVLADACI GOMBIK predohrevu. Vypne sa po
TERMOSTATU dosiahnuti poZadovanej teploty.

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani zvolenej
funkcie.

Upozornenie: Typ gombika sa moze lisit v zavislosti od modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred
gombika, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rdry pred skoncenim predhrievania, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok.

Whjr/lﬁool 1




PRISLUSENSTVO

Priru¢ku na pouZivanie a Udrzbu si stiahnite na

(Zpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii

ROST

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

T r

PouZiva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

PouZiva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

PouZziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrdrenskych vyrobkov,
ale tieZz peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

Mnozstvo prislusenstva sa méze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunite po vodiacich listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsiva vodorovne, zasunutim po
vodiacich listach.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST
Na ulahcenie Cistenia rary mozno vodiace listy vybrat:
Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

FUNKCIE*

Prirucku na pouzivanie a udrzbu si stiahnite na

0 Na vypnutie rury.
_:O:_ OSVETLENIE

= Na zapnutie osvetlenia rury.
STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu. Najlepsie je pouzit 2. Uroven.
@ SMART CLEAN

Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto
$peciadlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Na aktivovanie cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rury 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku

. Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej
pocas Cistiaceho cyklu.

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie kolacov so stavnatou plnkou
na jednej Urovni. Tato funkcia sa moéze pouzit aj
pri peceni na dvoch urovniach. Po urc¢itom case
vymerite vzadjomne polohu jedal, aby ste dosiahli
rovhomernejSie upecenie jedal.

GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte nddobu na zachytévanie
tuku a stavy z pecenia: Umiestnite nddobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

[ J
ae
oo

N~

(Zpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii
VYPNUT ~~~|TURBO GRIL

a%e
e

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
rozbif, kur¢a). Odporicame pouzivat nddobu na
zachytéavanie Stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml
pitnej vody.

X% | ROZMRAZOVANIE

O™ Na rychlejsie rozmrazovanie potravin.
SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Tuto funkciu
mozno pouzit aj na pomalé pecenie, na dopekanie
velmi tekutych jedal (sladkych i pikantnych) alebo na
zhustenie omacok a Stiav z masa.

VHANANY VZDUCH*

Na pripravu r6znych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

i |PIZZA
=

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu
plechov na pecenie.

/’\
ale
\od/

* Funkcia pouzita ako referen¢nd pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014

Whjr/lﬁool



PRVE POUZITIE SPOTREBICA

ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

KAZDODENNE POUZIVANIE

Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu

s funkciou ,Konvekéné pecenie”. Rira musi byt pritom
prazdna.

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Poznamky: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat,

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete zvolit funkciu, otocte voliacim gombikom na
symbol pozadovanej funkcie.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite ruru, oto¢-
te voliacim gombikom a gombikom termostatu na ()

SMART CLEAN

Na aktivovanie Cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku [&].
Najlepsie je pouzit funkciu na 35 minut.

3. PREDHRIEVANIE

Po aktivovani funkcie sa LED kontrolka termostatu
rozsvieti, ¢im signalizuje, ze proces predhrievania sa
zacal.

Na konci tohto procesu sa LED kontrolka termostatu
vypne, 0 znameng, Ze rura dosiahla nastavenu
teplotu. Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim
predhrievania, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

4. NASTAVENIE CASOVACA

Gombik ¢asovaca umoznuje nastavenie ¢asu pripravy
od 1 do 120 minut. Aby ste nastavili dobu pecenia, po
vybere funkcie pecenia otocte ovladaci gombik uplne
vpravo a vratte ho do polohy zelanej doby pecenia
otocenim smerom vlavo. Po uplynuti nastaveného
¢asu pecenia sa rura vypne a voli¢ zostane v polohe

0 - Ak chcete pouzivat rdru v manualnom rezime, t. j.
bez nastavenia ¢asu pecenia, musite gombik ¢asovaca
otocit na symbol 9.

DOLEZITE: ak je gombik ¢asovaca v polohe (J, rura
sa nezapne. K chcete rudru zapnut, nastavte gombik na
symbol ¥ alebo nastavte ¢as pecenia.

Whjr/lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT  FUNKCIA PREDOHREV; ) MIN) A PRISLUSENSTVO
=] Ano 150 - 170 30-90 2
Kysnuté kolace - 2 "
Ano 160 - 180 30-90 o
. 2
Pinenykolée o = Ano 160 - 200 35-90 %,
(tvarohovy kold¢, zavin, ovocny kolac) Ano 160 - 200 40 - 90 .\..;,. .‘;,.
= Ano 160 - 180 15-35 P,
Susienky / kosicky A 50— 170 2o 45 2 5
K no - - ~
Ano 150 - 170 20-45 (> 3T
Odpalované cesto El 5 180 - 200 20— 60 5
no - - Lo
Ano 170 - 190 35-50 1, 2
Snehové pusink
pHSITYY = Ano 90 150-200 %,
Ano 90 140-200 *, °
Pizza / chlieb — - s 3 ]
B Ano 90 140-200 -, > '
Sendvice 80 g =] Ano 220 - 250 10-25 /2
Pecen chleba (500 g) Ano 200 - 240 20-45 4 Z
Chlieb < Ano 180 - 200 30-45 %,
< Ano 180 50-70 /2
Mrazena pizza — - 4 5
Ano 180 - 200 30-80 4 %
] 2
Pikantné kolace E’ Ano 250 10-20 —
(zeleninovy kolag, kis) Ano 230 — 250 10 = 25 4 2
=] Ano 180 - 200 30-45 2
Listkové cesto / odpalované cesto - 2 5
Ano 180 - 200 35-50 .+ %
Lasagne / zapecené cestoviny / o X _ : 5 3 1
pInené cestovinové zavitky / nakypy Ano 180 - 200 35-50 AFr AERe ARR
Jahnacie / telacie / hovadzie / maso 1 kg E’ Ano 190 - 200 20-30 \ 2 |
Bravéové pecené s kozou 2 kg Ano 180 - 190 Mmo-150 -
Kuréa / kralik / kacica 1 kg Ano 200 - 230 50-100 >3
Morka/hus 3 kg =] Ano 180-200 = 150-200 2,
Pecené ryby / ryby pecené v alobale A : B 2
e by & = Ano 170 - 190 30-45 2,

Whjr/lﬁool




TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT  FUNKCIA . PREDOHREV Q) (MIN) APRISLUZENSTVO
PInena zelenina (paradajky, cukety, " B 3 2
pinena ze Ano 180 - 200 50-70 2
Opeceny chlieb El 5 250 2-6 -\...5...,-
Rybie filé / platky ] 5 250 15-30% 4 3
Klobasky / kebaby / rebierka / ‘ * 5 4
hamburgery Ifl 5 250 15-30 I SOV
Pecené kuréa 1 - 1,3 kg - 200-220  60-gox 3 1.
Krvavy rozbif 1 kg - 200 35-50% 3
Jahnacie stehno / koleno - 200 60-90** | 3 ﬂ
" . 3

Pecené zemiaky - 200 - 220 35-55%* u
Gratinovana zelenina - 200 - 220 25-55 : 3 ﬂ
Miso a zemiaky Ano 190-200 45-100%** _4 1

. . 4 1
Ryby a zelenina Ano 180 30 =507 _—,. | |

. " 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 %% — | |
Kompletné jedlo Ovocné kolaciky )
(Uroven 5) / Lasagne (Uroven 3) / Mdso 5 Ano 180 - 190 40 — 120 ***
(Uroven 1)

*V polovici pripravy jedlo obratte

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

*** Odhadovany cas trvania: Jedld moZete z riry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

PRISLUSENSTVO

Nadoba alebo plech
na pecenie na roste

Nadoba na odkvapkavanie /
Plech na zékusky / Forma na

—J

pecenie na roste

T

Nadoba na
odkvapkavanie

Nadoba na
odkvapkévanie PLECH NA PECENIE
s 200 ml vody

=

Staticky ohrev

FUNKCIE

]

Gril

Turbo Gril

PN
a%
\ods

Vhanany vzduch

§8§
=

Konvek¢né pecenie Chlieb

Whjr/lﬁool




UZITOCNE TIPY

Priru¢ku na pouZivanie a Udrzbu si stiahnite na

(Zpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii

AKO CiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim
do rary, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked'sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné
a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prislusenstvo
a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.

CISTENIE A UDRZBA

Okrem toho mézete pouzit nadoby a prislusenstvo
z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze
pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Vhanany vzduch” mozete sucasne
piect rézne jedld, ktoré si vyZzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu), na réznych
urovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie,

a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.

Priruc¢ku na pouzivanie a Udrzbu si stiahnite na
docs.whirlpool.eu, kde néjdete viac informacif

(Zvww

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych ¢innostiach
pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

- Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepld, aby

ste odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov
jedla. Pre odstranenie kondenzacie, ktora sa vytvorila
v dosledku pripravy jedla s vysokym obsahom vody,
nechajte rdru celkom vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

Pozadované operacie
vykonavajte, ked'je rura studena.

Odpojte spotrebic od napajania.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrchy spotrebica.

+ Pre optimalne vycistenie vnutornych povrchov
aktivujte funkciu Smart Clean.

« Dvierka mozno lahko vybrat a znovu nasadit, ¢im sa
ulahéi &istenie skla. (Zvww

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

«Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipulacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

SPUSTENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU*

1. Vytiahnite ohrievacie teleso zo sedla, potom ho
spustite.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

2. Ohrievacie teleso vratite na miesto tak, ze ho
zdvihnete, trochu potiahnete k sebe a presveddite sa,
¢i je podpera spravne v sedle.




VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stahujte uchytky, kym nebudu v polohe
odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia
zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu Cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

VYMENA ZIAROVKY

Odpoijte ruru od napdjania, odskrutkujte kryt svetla,
vymente Ziarovku a naskrutkujte kryt naspat. Ruru
opat zapojte do elektrickej siete. RUru nepouzivajte,
kym nenamontujete kryt ziarovky.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénove ziarovky 25 W/230V
typu G9, T300°C. Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica

je Specidlne ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna
na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti. Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

CISTENIE SKLA DVIEROK

Po vybrati dvierka polozte na makky povrch rukovatou
nadol, zaroven stlacte dve fixacné svorky (1) a vyberte
horny okraj dvierok potiahnutim k sebe (2).

Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami,
vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky povrch (3).

4

3

Aby ste spravne vlozili vnutorné sklo na miesto,
dbajte, aby bolo v lavom rohu viditelné ,R” a Cisty
(nepotlaceny) povrch bol hore. Najprv vlozte do
opornej podlozky dlhu stranu skla ozna¢enu ,R”,
potom ju spustite na svoje miesto (4). Nasadte horny
okraj (5). Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie. Pred
opatovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, Ci je
tesnenie zaistené.
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¢ - Priru¢ku na pouZivanie a Udrzbu si stiahnite na
RI ES E N I E PRO B LEMOV (Zpww docs.whirlpool.eu, kde najdete viac informacii

Problém

- Mozna pri¢ina Riesenie

Rdra nefunguje. Vypadok priudu Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim

- Odpojenie od elektrickej  a i je rdra pripojena k elektrickej sieti.
- siete. - Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
: - Ci sa problém odstranil.

W Stiahnite si Navod na pouzivanie a Starostlivost o spotrebi¢ na docs.whirlpool.eu, kde ndjdete tabulku s vyskdsanymi

receptmi zostavenu pre certifikacné organy v sulade s normou IEC 60350-1

qzl:_jl_:

Zasady, Standardni dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho

oo

spotrebica.
Whjr/lﬁool



AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL

Cmucnuii noci6HuUk
[nsi OTprMaHHA GiNbLU NOBHOT LOMOMOTM
3apeecTpymTe CBill Mpunag Ha canTi

g www.whirlpool.eu/register

A

- UK

MNepep BMKOPNCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoymnTanTe
iHCTPYKLUIT 3 TeXHiKu 6e3neKkn.

ornnc BuPoObY

1. MaHenb KepyBaHHA
2. BeHtunatop
3.Jlamnouka

2 Je6 4, HanpAMHi onAa pewitku
” (piBEHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboyoi
3. .7 Kamepw)
5. 1BepuATta
6. BepxHin HarpiBanbHWin enemeHT /
rpunb
KX I .8
4a N 7. Kpyrosui HarpiBasnbHUN efieMeHT
(He BMAOHO)
8. lpeHTndikauinHa Tabnmuka
0 (He 3HiIMaTW)
) 9. HWXKHin HarpiBanbHW enemeHT
5.. i (He BMAHO)
] L
MAHEJIb KEPYBAHHA

1 2 3 4
1. PYUYKY BUBOPY 2. PYYKA TAIMEPA 4. IHAVKATOP TEPMOCTATA /

o6 yBiMKHYTU OyxoBY wady,
BMOepiTb Oyab-AKY QyHKLt0.

o6 BMMKHYTK gyxoBy wady,
MOBEPHITb KHOMKY y nonoxeHHs 0.

[la€e 3mory 3py4yHO BUKOPWCTOBYBATH
Tanmep.

3.PYYHKATEPMOCTATA

MNMoBepHiTb, WoO6 o0bpaTn OakaHy
TemnepaTtypy, nig 4ac akTuBauil
BMOpaHoOi GyHKLUT.

NMONEPEAHE HATPIBAHHA
YMMKaETbCA Nif Yac npouecy
HarpiBaHHA. Bummnkaetbca, konnm
noTpibHy TemnepaTypy AOCATHYTO.

YBara: Tun pyuku 3anexuTb Big mogeni npunagy. AKWO pyykM € PyUKaMy HATUCKHOTO TWMY, HATUCHITb Ha LIeHTP PyYKH, LWoO

BUBECTW 1i 3 THI3a.

3BEpPHITb yBary: AKLIO NOCTaBUTK XKy B Wady A0 3aKiHYeHHs NonepeHbOro NPOrpiBaHHS, Lie MOXe NOTiPLUUTM OCTAaTOUHMINA

pe3ynbraT rotTyBaHHA.

Whjr/lﬁool



NPUNAQAA

3aBaHTaXTe NOCIGHNK i3 BUKOPUCTaHHSA Ta JOrNAaY i3 CanTy

(Zjpww docs.whirlpool.eu, 11106 otprMaTy foknaaHily iHdopmaLlio

PELIITKA

niAaoH*

S

BrKOPUCTOBYETHCA Y AKOCTI
[eKa AnA NPUroTyBaHHA
m'Aca, pubu, oBouiB, oKayui
TOW|O ab0 AK MigcTaBKM Nig
PeLiTKOIO AS1A COKY, WO
BUTIKAE Nif Yac roTyBaHHA.

BukopucToByeTbCA AnA
NPUroTYBaHHA CTPaB abo
AK NiACTaBKa ANA KaCcTpyJib,
bopm nA BUMiKaHHA TOPTIB
Ta IHWOrO XapOCTiKOoro
KYXOHHOIO nocygy.

* [OCTYNHO e Ha Aeaknx Moaenax

AOEKO ANA BUNIKAHHA*  TENECKOMIYHI HANPAMHI
*

[na nonerweHHs
BCTaHOBMEHHA abo
BUTATYBaHHA Npunaaaq.

B1KOpUCTOBYETLCA A1
NPUroTyBaHHA XNi000YNOUHMX
| KOHAUTEPCHKIX
OOPOLLHAHKX BUPOOIB, a
TaKOXK MeyeHi, 3aneyeHol 8
neprameHTi pybu ToLlo.

KinbkicTb akcecyapis moxe OyTu pi3HOIO, 3aneXKHO By Moaeni, AKY BK npuadani.
[HWIi akcecyapu MOXKHa NPUAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICAANPOAAKHOTO 0OC/YrOBYBaHHS.

BCTABJIEHHA PEWWITKW TA IHWLIOro npPUnApAA

CnouvaTKy BCTaBTe peLiTKy Ha 6a>kaHOMy piBHi,
YTPUMYIOUM Ti TPOXM HaXUIIEHOIO Bropy, i HAaTUCHITb Ha
NiAHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CNPAMOBaHY Bropy) AOHU3Y.
MoTim nocysanTe IT ropn3OHTaNIbHO Y340BX HanNPAMHOT
pewiTkn go ynopy.

[HWwe npunappA, Take AK 4eKo ANA BUNiKaHHA, BCTaBnanTe
rOpPM30HTasNIbHO, MOCYBaKUUN NOro Y3[40BK HaNPAMHUX
ANA pewiTKu.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMPAMHWX OJ1A PELLITKA
Mo>KkHa BUMHATY HaNnpPAMHI ANA pewiTky, Wwob nonerwnTn
OUNLLEHHA AYXOBOI Wadu: MOTArHITb iX, W06 BUIAHATK.

OYHKLIT*

3aBaHTaXTe MOCIOHNK i3 BUKOPUCTAHHA Ta OrNaay i3 canTy

(Zyww docs.whirlpool.eu, w06 otprmaTt foKnaaHilwy iHopmaLyito

BUMK.
[Ina BUMKHEHHA fyxoBoi Wwadu.

:O’_ CBIT/1O
“="" [Ina BMUKaHHA CBiTNa y BigaineHHi.

TPAONUIVNHUNA PEXXUM

[na npurotyBaHHA Oyab-AKOI CTpPaBU nuLle Ha
OfHIn nonuui. Kpalle BUKOPUCTOBYBATK 2-Ty NOAMLIO.

@ SMART CLEAN

[ia napw, Wo BMBINbHAETLCA B LLbOMY
creuianbHOMY HU3bKOTEMMNepaTyPHOMY LKA
OUULLEHHA, A€ 3MOTY JIerko BUAanATY 6pya i 3anuwKkun
i, LLlo6 akTBYBaTh QYHKLIO PO3YMHOIrO OUNLLEHHA
«Smart Clean», Hanunte 100-120 Mma NUTHOI BOAN Ha
[LHO AyXOBOI Wadu, NOTiM BCTAHOBITb PyUYKy BUOOpY Ta
PYUKy TepMOCTaTa Ha 3Ha4yokK L&, MonoxeHHs 3HauKa He
BignoBigae Temnepatypi B AyxoBin wadi nig yac uukny
OUUNLLIEHHS.

BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO

[Ina BUNiKaHHA NUPOTiB 3 COKOBUTO HAYMHKOIO Ha
opHin nonuui. Liio pyHKLi0 MOXHa TaKoX 3aCTOCOBYBATU
AnA roTyBaHHA Ha ABOX nonmuax. MiHANTe NONOXEeHHSA
CTpaB AnA PiBHOMIPHILLOro NPUroTyBaHHA.

rPUJ1b

[ina cmakeHHA Ha rpuni cTelikis, ke6abis i
KOoBbaCoOK; A1A NPUroTyBaHHA OBOYEBUX 3aMiKaHOK i
rpiHok. lMig yac cmakeHHA M'ACa Ha rpuni peKoMeHOYEMO
BMKOPUCTOBYBATW NiAAOH ANA 30MpaHHA COKY, WO
BWTIKa€ Npw roTyBaHHi: NNocTaBTe NigaoH Ha Oyab-AKoMy
piBHI Mig peLwiTKolo Ta HanuinTe y Hboro 200 MA NUTHOI
BOAMW.

[ J
aLe
b

S~

N~

~7 | TYPBOI'PUJIb

<% | 1nA cMa*keHHA BeNIMKNX LUMATKIB M'Aca (HIPKOK,
pocT6idiB, KypuaT). PeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTU
NigAoH AnA 30MPaHHSA COKY, WO BUTIKAE MPY FOTYBaHHI:
MocTaBTe NipfoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Mig peLwiTKoo Ta
HanunTte y Hboro 200 Mn NUTHOI BOAM.

X | PO3MOPOXYBAHHA
O~ [nAa wBuaKoro po3MopoXKyBaHHA iXi.

HUXHE HATPIBAHHA

AnAa nigpym'aHioBaHHA cTpaBu 3HU3Y. OyHKL 0
TaKOXX MOKHa BMKOPWCTOBYBATU ANA NOBINbHOIO
roTyBaHHA, ANA KiHLEBOro NpUroTyBaHHA Ay»Ke
piakux cTpaBs (conogkux abo Hecononknx) abo ans
3arycTiHHA COYCiB YK NiJANBOK.

MPUMYCOBA BEHTUTIALIIA*

[na npurotyBaHHA Pi3HUX CTPaB, 4NA AKUX
noTpibHa ogHaKoBa TemnepaTypa NPUTroTyBaHHS,

Ha KinbKox nonnuax (MakcMmym Tpu) ogHo4YacHo. Lia
byHKUiA fo3BONAE OQHOYACHO FOTYBaTW Pi3Hi CTPaBy i
npu LbOMY YHUKATX 3MillyBaHHA apOMaTiB.

g | MILLA
= [ns BMAiKaHHA Niuy Ta xniba pisHUX TUNIB i
po3mipiB. Y cepeaunHi npouecy NpurotTyBaHHA 6a)aHo
MOMIHATU MiCLLAMM AEKO AN1A BUMIKaHHA.

I'\
ale
\od/

* QyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA AK eTanoHHa Aa Aeknapauii
Npo eHeproepekTUBHICTb 3rigHo 3 NocTaHoBow (EC) N2
65/2014

: \thﬁbd



NMEPLWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

NMPOrPIBAHHA YXOBOI LUA®U

HoBa payxoBa wada moxe BUAINATL 3anaxu, LWo
3aIMWWAKCA MicnA 1T BUTOTOBJIEHHSA: Lie He €
HecrnpaBHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu XXy, peKOMeHAYEMO NPOrpiTh
NOPOXHI0 AyXoBY Wady, Wob ycyHyTn Oyab-AKi MOXNKBI
3anaxu.

3HiMiTb i3 LyX0BOI Wady 3aXMCHY KapPTOHHY YNakoBKy abo
NpPOo30pYy NNiBKY Ta BUTAMHITb 3 HET BCe Npunaaan.

WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

Harpisarite gyxoBy wady go 250 °C npotarom
NPUOGAN3HO OJHIET roANHN, 6aXKaHO 3 BUKOPUCTAHHAM
byHKUIiT «BunikaHHA 3 KOHBeKUi€to». [pun ubomy fyxoBa
wada Mae 6yTV NOPOXKHLOL.

JoTprMmynTech iIHCTPYKLi, Wob npaBuiibHO
HanawTyBaTu GyHKLUilO.

[PUMITKIN: PEKOMEHIYETHCA MPOBITPUT NPUMILLEHHA NICIA
Nepuworo BMKOPUCTaHHA npunaay.

1. BUBIP OYHKLII

o6 obpaTtu PpyHKLit0, BCTAHOBITb pyYKy 8U6OPY Ha
CMMBOJI, WO BiANOBIga€ 6axaHin GyHKLT.

2. AKTUBYBAHHSA OYHKULII

PYYHUIN PEXXM

[nAa noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GpyHKLIT NOBEPHITb pyyKy
mepmocmama, o6 BCTaHOBUTY GaXkaHy TemnepaTypy.

LLlo6 nepepBath BUKOHaHHA GYHKLUITy 6yab-AKUI Yac,
BMMKHITb AyXOBY Wady, NOBEPHITb pyyKy 8ubOpy i pyuKy
mepmMocmamy Ha 3HauyoK

IHTEJIIEKTYAJIbHE OYNLLEHHA

o6 akTMBYyBaTU QYHKLiO PO3YMHOr0 ounLieHHA «Smart
Clean», Hanunte 100120 ml of drinking water into the
bottom of the oven, then turn the selection knob and the
thermostat knob to the [&] icon.

Kpalue BrkopucToByBaTH Lito GyHKLiO npoTaArom 35
XBUJIVH.

3. NONEPEAHE NPOTPIBAHHA

Konu ¢yHKuUitlo 6yge akTMBOBAHO, YBIMKHETbCS
iHOMKaTOp TepMoOCTaTa, CUrHani3y4um Npo Te, Wo
noyaBcA npoLlec nonepefHbOro HarpiBaHHA.

B KiHUi ubOro npouecy iHaMKaTop TepmocTaTa
BMMKHETbCA, WO CBiAYMTMME NPO Te, WO AYXOBa Wada
JocArna BCTaHOBMAEHOT TeMmnepaTtypu: Y et MOMeHT
NoKnagiTe Ky BCcepeauHy i nepexoabTe 4O roTyBaHHA.

3BEPHITb yBary: AKLO NOCTaBUTA XKY B LIAdY 0 3aKiHUEHHSA
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MoXe MoripwmnTm
OCTATOYHWI pe3ynbTaT roTyBaHHA.

4. HANNAWTYBAHHA TAUMEPA

PyuKky Tanmepa MOXHa BUKOPUCTOBYBATW ANA
BCTAHOBJIEHHA Yacy roTyBaHHA Big 1 go 120 xsunuH. LLlob
BMOGpaTK Yac NpUroTyBaHHaA, Nicna BuMbopy NoTpibHOT
bYHKUIT roTyBaHHA NOBEPHITb PyUKY BMPaBO Y HANPAMKY
rOAVHHWKOBOI CTPINIKK, @ MOTIM Y 3BOPOTHbOMY
HanpAMKY, 8O 3HaYeHHA NOTPiGHOI TpMBanocTi
npurotyBaHHsA. licnAa 3aBeplUeHHA BCTAHOBNEHOrO

yacy rotyBaHHs AyxoBa wada BUMUKAETLCA, a
nepemuKay 3anMWa€eTbCA B NMOMOKEHHI 0 .Ana
BMKOPUCTaHHA AYyX0BOI Wadu B pyYHOMY pexkummi, TO6TO
6e3 yCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHsA, MOBEPHITb PYyUKy
Taimepa B NONOXEHHSA i3 CUMBOJIOM

BAXJIMBO!: AKwio pyuKy TaiMepa BCTaHOB/IEHO B
nonoxeHHa (J , ayxosa wada He BBIMKHeTbCA. o6
YBIMKHYTU fyXOBY Wwady, MOBEPHITb PyUKY B MONOXEHHSA
i3 cumBonom V) abo BCTAHOBITb YaC rOTYBaHHA.

Whjr/lﬁool



TABJINLUA TOTYBAHHA

 MOMEPEAHE = TEMMNEPATYPA = TPUBAJNICTb PIBEHD |

PELIENT OYHKUIA MNPOrPIBAHHSA Q) (XB.) nPUNAALA
=] Tak  150—170 = 30—90 >
Muporn 3 gpi>kA»KoBoOro Ticta - § § 7 :
Tak  160—180 = 30—90 o 1~
2
Fmpirjs HawHKomq} - =] T 160-200  35-90  *,
UM3KENK, LUTPYAESb, QPYKTOBUMA NAPIT § Tak 160-200 | 40-90 4 2
Rl alFlr AR e
=] Tak  160—180 = 15—35 2/
MeunBo/TapTaneTkn 2 4 5
#|  Tak  150—170  20—45 2
. Tak  150-170 = 20-45 >, %
3aBapHi TicTeuka : i i
i : 2
=] Tak  180-200 = 40-60 >,
Tak  170-190  35-50 * %,
bese E’ S
Tak | 90 ~150-200 %,
Tk 90 140200
Miua/xni6 — s 3 ]
@] T 90 140—200 °, °
ByTep6poau 80 r Tak  220-250  10-25 %
ByxaHewb xni6y 500 r [®] T 200-240  20—45 M

Bread (Xni6) Tak  180-200 30-45 L

Tak | 180 . 50-70

3amopoxkeHa niya

] Ta  180-200 = 30-80 L

NE B EE
!

MikaHTHI nuporu Tak 250 10-20 \ |

(oBOYEBMI MUPIT, Kill) P 4 2

| Tak 230-250 10-25 \ ,

L 2

BonosaHu / neunBo 3 NNCTKOBOro ; El 3 Tax 180 - 200 30-45 A=e
ricra o [®] Tk 180-200  35-50 4 2
Na3aHbA / 3anikaHKu 3 MakapoHamm / ol . o 5 3 1
KaHenoHi / BigKkpuTi nuporn L Tak 180—200 35—50 A, AFe AEe
ArnaTnHa / TenAatuHa / anosnunHa / : § : . 2
M'ACo 1 K Tak 5 190 - 200 5 20—30 \ |
CMmarkeHa CBMHMHA 3i CKOPUHKOIO 2 KI ) Tak 180-190 110-150 _\_;’_ L 2 ]
KypAatuHa / KponAaTnHa / KayaTmHa 1 Kr W Tak 200—230 50—100 > 3 !

IHAnuKa / rycka 3 kr Tak 180—200 150 - 200 L j

M0 E & O
il
[
|

3aneueHa puba / y neprameHTi 0,5 kr

(q)]ﬂe’ Ll,iﬂa) Tak 170 - 190 30 -45

4 Whjr/lﬁool




 MONEPEAHE = TEMMEPATYPA

TPUBANICTb PIBEHb |
PELIET GYHKUIA NPOTPIBAHHA Q) (XxB.) NPUNAJAA

®apLwrpoBaHi oBoui § o ) 2
(nomigopw, kabauku, baknaxaHu) Tak 180—200 >0-70 ~Fn
NigcmarkeHnin xni6 El 5 250 2-6 “_”5__.,
Pu6He ¢ine / cknbkm Ifl 5 250 15-30*% “_f”ﬁ 1 3 ;
KoB6ackun/ke6abu/nopebpuHa/ ) _ 5 4
ramoéyprepu Ifl 3 250 15-30% BN UOVY
CmarkeHa KypAaTuHa 1-1,3 kr - 200 - 220 60 — 80 ** _\_”3__.’_ 1 1 :
PocT6id 3 Kpos'to (1 K1) - 200 35-50% 3

. 3
Hora aruatm / rominka - 200 60 — 90 ** . j
CmareHa KapTonns - 200 - 220 35550 3
OBoueBa 3anikaHkKa - 200 - 220 25 -55 . 3 u
M’sico Ta KapTonnsa Tak 190-200 45 - 100 *** \é‘, . ! :
Pu6a 1 oBoui Tak 180 30 - 50 *** _\él, . ! ;
JlazaHbAa Ta M'Aco Tak 200 50 - 100 *** _\_f“;!,. ! 2 :
MoBHoUiHHa cTpaBa OpyKTOBUIA MMPIT
(piBeHb 5) / J1asaHbA (piBeHb 3) / Maco Tak . 180-190 40 -120 ***

(piBeHb 1)

* [lepeBepHiTb CTPaBy Yepe3 NONOBUHY Yacy NPUroTyBaHHA
** [lepeBepHiTb CTPaBy uYepes ABi TPETUHM Yacy NPUroTyBaHHA (3a HEOOXIQHOCTI).

*** MNepenbauyBaHa TPMBaNICTb Yacy: CTPABW MOXHa BMAMATK 3 AyXOBOI Ladu Yepe3 pi3Hi MPOMIXKKM Yacy, 3aieXKHO Bif

OCOBUCTOrO CMaKYy.

[ T ~ ey — | f oo ~
MipaoH / pexko ana
nPANTAJQOA EKO AnA
'D"D' Tpumau Em(_)'qo a6o peko ,q.nﬂ' BUMiKaHHA / popma ans MipooH MNipooH 3 200 mn BOAN AEKO A
BUMiKaHHA Ha pewiTyi . Y BUNIKAHHA
BMMNIYKM Ha peLiTLi
oS §5§
OYHKLI = el %] )
CraHpapTHUiA lpunb Typ6orpunb KoHBekuis BunikaHHA 3 KOHBeKLUi€ Xni6

Whjr/lﬁool




KOPUCHI MOPAOU

3aBaHTaXTe NOCIOHNK i3 BUKOPUCTaHHSA Ta JOrAAaY i3 CanTy

(Zjpww docs.whirlpool.eu, 11106 otprMaTy fokNaaHily iHdopmaLiio

AKYUTATU TABNINLIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBegeHo Hankpalyi GyHKLIT, akcecyapm Ta
pPiBHI ONA NPUroTyBaHHA Pi3HMX CTpaB.. Bignik vacy
roTyBaHHA NMOUYNHAETbCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBNATb JO AyX0BOI Wadu. Yac nporpiBaHHA fyX0OBOI
wadu (AKLLO BOHO NOTPiOHE) HEe BPAXOBYETLCA.
YKa3zaHi TemnepaTtypa Ta Yyac rotTyBaHHA OPIEHTOBHI;
BOHW MOXYTb 3aieXkaTu Bif KifIbKOCTi NPOAYKTIB i
TMNy Npunagan, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [TounHante
3 HANMEHLIOro PeKOMEeHAO0BAHOrO 3HAYEHHS, a AKLLO
CTpaBa He JOCTaTHbO rOTOBa, NepenaiTb Ao GinbLlnx
3HauyeHb. BukopuncrtoBymnTe akcecyapu 3 KOMNNEKTY

1 HapaBalnTe nepesary metanesum popmam ans

aornap | TEXHIYHE
ObCJ1IYTOBYBAHHA

BMNiKaHHA Ta AEKO TEMHOTIO KOJIbOpY.

By MoXeTe TakoXK KOPUCTYBATMCA CKOBOpPiAKaMu Ta
aKcecyapamu i3 nipekcy abo Kepamiku, ane ManTe Ha
yBasi, Lo TpUBanicTb roTyBaHHA 6yae Aewo 6inblwoto.

FOTYBAHHA PI3BHUX CTPAB O4HOYACHO

3a ponomoroto GpyHKLUiT «<KOHBEKLiA» MOXHA OQHOYACHO
roTyBaTu pi3Hi cTpaBu, AKi NoTpebyloTb 0fHaKOBOI
TemMnepaTypwu rotyBaHHsA (Hanpuknag: puba ta oBoui),
Ha pi3HMX piBHAX. BunmiTb i3 fyxoBoi wadwu cTpasy, AKiin
NoTPiGHO MeHLe Yacy AnA NPUroTyBaHHA, i 3anuwTe B
Hil CTpaBy, AIKa rOTYETbCA JOBLLUE.

3aBaHTaXXTe MOCIOHVIK i3 BUKOPWCTaHHS Ta AOrNsaay i3 canTy

(Zgww docs.whirlpool.eu, 11106 oTpymaT foknaaHiwy iHbopmallio

Hikonu He 3acTocCoByliTEe NpUCTpOI
YUMLLEeHHA NapoM.

MNip yac BUKOHaHHA 6yAb-AKNX
Ail BUKOPUCTOBYITE 3aXNCHI
pPYyKaBNYKW.

30BHILLHI NMOBEPXHI

« [[poTnpanTe NOBEPXHI BONIOrOK TKAHWHOIO 3
MiKpOBOMOKHa. AKLLO BOHU fye OpyaHi, gopanTte
KinbKka Kpanenb pH-HenTpanbHOro MuHoro 3acoby. Ha
3aBepLIEHHA NPOTPITb CYXOI0 raH4YipKolo.

« He kopucTyiiTecs Kopo3iltHMuy abo abpasnuBHUM
3acobamu ana uveHHA. AKwWwo 6yab-sKi 3 Lux 3acobis
BMNAagKOBO NOTPanIATb Ha NOBEPXHi npunagy, HeranHo
3iTPiTb IX BOMIOrO0 FaHYipKoIo 3 MiKPOBOJIOKHA.

BHYTPILLUHI MOBEPXHI

« [MicnA KOXXHOro BUKOPWCTaHHA gante gyxoBin wadodi
OXOJIOHYTM, @ NOTIM OUMCTITb i1 Bif 6yab-AKoro ocagy un
nnAm Big NPoAYyKTiB, Le 6axaHO 3pobuTKN, NOKK BOHa Le
Tenna. 1na BuganeHHA KOHAeHcaTy, yTBOPEHOro nicna
NPUroTyBaHHA CTPas i3 BUCOKMM BMICTOM BOAN, flanTe
LyX0Bili Wwadi NOBHICTIO OXONOHYTK, @ MOTIM NPOTPITb 1T
TKaHMHOI0 abo ry6koto.

BukoHyiiTe Heo6XigHi Aii, konn
AyxoBa wada oxonoHe.
Bia'epHanTe npucTpin Big mepexi
efleKTponocTavyaHHA.

3a60pPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATHN
APOTAHI Mo4yankm abo 3acobm

ANA YMLEHHA 3 abpa3snBHOIO umn
KOPO3illHOI0 Ai€l0, OCKiIIbKN BOHN
MO>KYTb MOLWKOAUTUN NOBEPXHi
npunagy.

+ 1nA ONTManbHOrO OUYMLLEHHA BHYTPILIHIX MOBEPXOHb
akTuBymnTe dyHkuito «Smart Clean».

« [1nA nonerweHHA oumMLLEeHHA CKNa ABepLATa MOXHa
Nerko 3HATM i NOTiM BCTAaHOBUTY Ha Mmicue. (Eivww

+ CKnno gBepuAT MUinMTe BigMNOBIAHMM PigKUM MUIOUYNM
3acobom.

« [1nA ouMLLeHHA BePXHbOT MaHenNi AyX0BOi Wadu BEPXHii
HarpiBanbHU eNeMeHT rpusia MOXKHa ONMYCTUTN.

nPUNALAA

3amouyinTe npunagaa y BOAHOMY PO3UMHI MUIAHOIO
3aco0y Bigpasy nicnsa BUKOPUCTAHHSA, TPMMaoum Noro
3a JONOMOrOl0 NPUXBATKN, AKLLO BOHO JOCi rapAve.
3anuwKy HKi MOXHa BUAANUTK WiTkoto abo ryokoto.

AK ONYCTUTU BEPXHIV HATPIBAJIbHUIA ENNEMEHT*

1. ButarniTb HarpiBanbHWi enemeHT 3 i1oro rHisga, a
NOTiM ONYCTiTb NOTO.

* IOCTYMHO NuLIe Ha JeAKMX MOLesAxX

2. 1|06 BCTaHOBUTM HarpiBafbHUIN €N1eMEHT Ha
Micue, NiAHIMITb NOro yropy, TPoXu NOTArHITb A0
cebe i nepeKkoHanTecs, WO OMNOPHUIN BUCTYN HafdiiHO
3adikcoBaHo.




REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. Wo6 3HATK ABepuATa, MOBHICTIO BIiAUMHITb iX i
onycKalnTe 3aCyBKMU, MOKM BOHU He OyayTb 3HaXoaUTUCSA
B NMOJIOXKEHHI PO36JI0KYBaHHS.

2. 3aunHiTb ABepuATa Ao ynopy.

MiyHo Bi3bMiTbCs 3a ABepLATa 06OMa pyKamu, He
TPpUManTe X 32 PYUKY.

LLlo6 3HATKN ABepuUsATa, 3aUNHANTE | BOAHOYAC TATHITb iX
yropy (a), NOK1 BOHW He BUBINbHATLCA i3 ONOPHUX MiCLb.

MNoknagiTb 3HATI ABepuUATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. o6 BcTaHOBUTKU ABepLUATa Ha Micle , NigHeCiTb ix
[0 pyxoBoi wadw, BUPIBHANTE rauky netenb 3 iXHiMK
nasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B Masi.

4, OnycTiTb ABEPUATA, @ MOTIM NOBHICTIO BIQUNHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOJNTOMKEHHSA.
MNepekoHanTecs, WO BOHM MOBHICTIO OMYLUEHI.

5. CnpobyiTe 3aUuNHUTY ABEPUSATA 1 MepeBipTe, un

nepebyBalTb BOHW Ha OAHIN NiHiT 3 naHen o KepyBaHHA.

AKLWO Ue He TaK, 3HOBY BUKOHaNTe OMNuncaHi Buule KPpOKW.

3AMIHA JIAMMNOYKM

BigkntouiTb fyxoBy Wwady Big enekTpomMmepexi, BigKpyTiTb

nnadoH iHgMKaTopa, 3aMiHiTb NaMny i NPUKPYTITb
nnadoH Ha noro micue. 3HOBY NiAKNOYITh AyXOBY Wady
[0 enekTpomepexi. He kopuctyinrteca gyxosoto wadoto,
[OKM He BCTaHOBUTe niadoH Ha micue.

3BEPHITb yBary: BUKOpUCTOBYTE NKLLE ranoreHoBi

namnu tnny 25 B1/230 ~ B, G9, T300 °C. JTamna, Wwo
BUKOPUCTOBYETHCA Y BUPOOI, po3pobneHa cneuianbHo
ANA NOBYTOBUX ENEKTPUYHMX NPUAAZIB i He NigXOANTb AnA

NobyTOBOro OCBITNEHHS NPUMIiLLEHb. JTamn MOXKHa NpuaGaTy

B Ll,eHTpi I'IiCJ'IFII'IpOLI,aH(HOI'O O6CJ'IyFOByBaHHFI.

OYUNLLEHHA CKJIA ABEPUAT

Konu 3HimeTe aBepuATa  MOKNageTe ix Ha M'AKY
MOBEPXHIO PYUKOIO JOHN3Y, OGHOYACHO HAaTUCHITb
ABa ¢ikcaTopu (1) i 3HIMITb BEPXHIO KpaliKy ABepLAT,
NOTATHYBLIN iX Ha cebe (2).

MigHIMITb | MiLHO YTPUMYTE BHYTPILIHE CKNIO 060Ma
pyKamu, Ana oYM EeHHA 3HIMITb | MOKNaAiTb MOro Ha
M'AKY NOBEPXHIO (3).

@

3

o6 npaBunbHO BCTAaHOBUTY BHYTPILLIHE CKNO Ha MicLle,
nepekoHamTecs, Wo cumBon «R» BUAHO y NiBOMY KyTi, a
npo3opa NoBepxHs (6e3 306pakeHb) 3HAXOAUTLCS
3Bepxy. CnoyaTKy BCTaBTe JOBry CTOPOHY CKNa,
NMo3HayeHy CMMBONOM «R» B ONOpPHI rHi3ga, NoTim
ONyCTiTb NOro y BiANOBiAHE NONOXeHHA (4). BcTaHOBITb
Ha micue BepXxHIO KpOMKY (5): KnauaHHsA cBigumTb Npo
npaBuibHe yCTaHOBJEHHSA. [lepll Hi>K BCTAaHOBUTY
ABepuATa, NepeKoHanTeca y HadiHOCTI YW iNbHEHHA.
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3aBaHTaxTe NOCIOHMK i3 BUKOPWCTaHHA Ta AOTAALY i3 CaiTy
n O I'uyK I ycyH E H Hﬂ (Zjpww docs.whirlpool.eu, 11106 oTprMaTV AoKNaAHILLY IHGOPMALLiO
HECMPABHOCTEU

' NMpo6nema . MoxnuBa npnumnHa - PiweHHsA
- NyxoBa Wwada He npauyioe. . BigkntoueHHs xuBneHHa  [lepesipTe, un € HaNpyra B eNEKTPOMEpPEXi,
f . Big'’eanaHHsA Big . a TaKoX um NigKoyeHo fyxoBy wady fo

| efleKTpomMepexi. . enekKTpomepexi.

- BUMKHITb fyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb i1,
. W06 NepeBipnTH, 3HNKIIA HECNPABHICTb YN Hi.

W 3aBaHTaTe MoCibHYIK i3 BUKOPWCTaHHA Ta gornaay i3 cantydocs.whirlpool.eu, o6 nepernsHy v Tabnuuto nepesipeHux
peLenTiB, CKnafieHy Ans opraHie ceptudikauii BignosigHo fo ctaHaapty IEC 60350-1.

== 3 npaBunamu, CTaHJapTHOIO AJOKYMeHTaLli€lo Ta foAaTkoBolo iHpopMaLi€io Npo BUPi6 MoxKHa
[ 03HaloOMUTUCA 3a afpecolo:

P

ml--
- Bigsigaiite Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
«  Bukopuctante QR-kog

P

[

«  AG0 3BepHiTbCA [0 HALWWOI LIeHTPY NicAANPOAa’KHOro 06C/TyroByBaHHSA KNI€HTIB (HoMep
TenedoHy 3a3HaYeHO y rapaHTinHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEeHTPY NiCNANPOAAKHOrO
06cnyroByBaHHs, NOBIAOMTE KOAM, 3a3HaueHi Ha Tabnuuli 3 nacnopTHUMU AaHUMU BUPOOY.

oo
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Kvikguide " DA
TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pa
=_) www.whirlpool.eu/register, for at modtage en mere
komplet assistance

PRODUKTBESKRIVELSE

A Lees sikkerhedsanvisningerne med omhu, far apparatet
tagesibrug.

1. Betjeningspanel
L @ @ @ 2. Ventilator
7 7 3. Lampe
2.l e -6 4. Skinner
3“ // = 9 (niveauet vises pa vaeggen i
foee 7 ovnrummet)
K 5. Ovnlage
g 6. Qverste varmelegeme / grill
.'... Lo .8
aqt. ! 7. Ringvarmelegeme (ikke synligt)
i 8. Identifikationsskilt
. e (ma ikke fjernes)
9. Nederste varmelegeme
o\ -9 (ikke synligt)
m
50. oo o
] ]
BETJENINGSPANEL
°C
’
1 2 3 4
1. VELGEKNAP 2. KNAPPEN TIMER 4. KONTROLLAMPE FOR
Bruges til at teende og slukke for Nyttig som en timer. TERMOSTAT/FORVARME

ovnen, ved at vaelge en funktion.
Sluk for ovnen, ved at dreje
knappen over pa 0

3. TERMOSTATKNAP

Drej herpa, for at veelge den
gnskede temperatur, nar de
markerede funktioner aktiveres.

Den teender under opvarmningen.
Den slukker, nar den gnskede
temperatur er ndet.

Bemaerk: Knappens type kan variere alt efter modeltype. Hvis knapperne er trykaktiverede, skal du trykke ned pa midten af

knappen for at udlgse den fra seedet.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket negativt.

Whjr/lﬁool
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RIST DRYPPEBAKKE * BRADEPANDE * GLIDESKINNER *

T r

Anvendes som bradepande
til tilberedning af ked, fisk,
grensager, focaccia, etc.
eller anbragt under risten

til at opsamle saften fra
madlavningen.

Anvendes til tilberedning af
mad eller som understgtning
til pander, kageforme og
andre ovnfaste kogegrej.

* Kun disponibel pa visse modeller

=

Til at fremme iseetning eller
udtagning af tilbehar.

Anvendes til at tilberede brad
0g teerter, men 0gsa til stege,
fiskifad, etc.

Antallet af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

Yderligere tilbehgr kan kabes separat hos Kundeservice.

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule
pa skra, sa bagsiden med den haevede del (vendt opad)
anbringes forst. Skub den herefter vandret ind langs
skinnen og helt i bund.

Det andet tilbehgr, sa som bagepladen, szettes i
vandret, ved at skubbe dem i langs skinnerne.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE
Skinnerne kan tages ud, for at lette ovnens rengering:
Traek heri, for at tage dem ud af saederne.

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
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OFF 7| TURBO GRILL
Til at slukke for ovnen. ** I Til stegning af store kadstykker (koller,
_\O/_ OVNLYS oksesteg, kylling). Vi anbefaler at anvende en
/S Til at teende for Ivset | ¢ dryppebakke til at opsamle saften fra kadet: Stil
— lifattendetorlysetovhrummet. bakken hvor som helst under risten, og tilsaet 200 ml
— | OVER-/UNDERVARME drikkevand.

Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
Det er bedst at anvende den 2. ribbe.

@ SMART CLEAN

Dampvirkningen under denne specielle
rengegringscyklus med lav temperatur gor, at snavs og
madrester nemt kan fjernes. Renggringsfunktionen
“Smart Clean” aktiveres ved at haelde 100-120ml
drikkevand i bunden af ovnen og herefter dreje
vaelgeknappen og termostatknappen over pa ikonet
(6], Tkonets position svarer ikke til den oparbejdede
temperatur under renggringscyklussen.

VARMLUFTSBAGNING

Til bagning af kager med saftigt fyld pa en
enkelt ribbe. Denne funktion kan ogsa bruges
til tilberedning pa to ribber. Byt om pa retterne
undervejs, sa der opnds en mere ensartet
tilberedning.

GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af bred. Nar du
griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at
opsamle saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst
under risten, og tilseet 200 ml drikkevand.

[ J
ae
oo

S~

X- | OPT@NING
O™ Til hurtigere optgning af mad.
UNDERVARME

Til bruning af rettens underside. Denne
funktion kan ogsa anvendes til langtidsstegning, for
at fuldfere tilberedning af meget vaeskeholdige retter
(sade eller krydrede) eller til at jeevne sovs eller
skysovs.

VARMLUFT*

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa flere
(maks. tre) niveauer. Funktionen gar samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

w |PIZZA
=

Til bagning af forskellige typer og sterrelser af
bred og pizza. Det er en god ide at bytte om pa
bagepladernes placering, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet.

/’\
ale
\eod/

* Funktion, der anvendes som reference for
energieffektivitetserklaeringen i overensstemmelse med
forordning (EU) nr. 65/2014

: Whjr/lﬁool



FORSTEGANGSBRUG AF APPARATET

VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, far du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

DAGLIG BRUG

Varm ovnen op til 250 °C i cirka en time, om muligt
med funktionen "Varmluftsbagning". Oven skal vaere
tom i dette tidsrum.

Folg anvisningerne for at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Man valger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen
over pa den gnskede funktions symbol.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

MANUEL

Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.

Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved at dreje
veelgeknappen og termostatknappen over pa ()

SMART CLEAN

Renggringsfunktionen “Smart Clean” aktiveres ved at
haelde 100 - 120 ml drikkevand i bunden af ovnen og
herefter dreje vaelgerknappen og termostatknappen
over pa [¢]ikonet.

Det er bedst at anvende funktionen i 35'".

3. FORVARME

Efter aktivering af funktionen vil termostatens
kontrollampe taende, hvilket signalerer, at
forvarmningsprocessen er startet.

Ved afslutningen af denne proces slukker
termostatens kontrollampe, hvilket angiver, at ovnen
har ndet den indstillede temperatur: Seet nu retten i
ovnen, og begynd tilberedningen.

Bemeerk: Hvis du seetter retten i ovnen, inden
forvarmningen er afsluttet, kan det endelige resultat blive
pavirket negativt.

4. INDSTILLING AF TIMEREN

Timerknappen kan bruges til at indstillet en
tilberedningstid pa mellem 1 og 120 minutter. For at
indstille tilberedningstiden skal du, efter at have valgt
den gnskede tilberedningsfunktion, dreje knappen
mod hgjre med uret og derefter dreje den tilbage i
den modsatte retning til den gnskede tilberedningstid.
Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, slukker
ovnen, og valgeren forbliver pa () . For at bruge
ovnen i manuel tilstand, dvs. uden at indstille en
tilberedningstid, skal du sgrge for, at timerknappen er
drejet til symbolet ¥.

VIGTIGT: N&r timerknappen star pd () , teender ovnen
ikke. For at taende for ovnen skal du indstille knappen
til symbolet O eller indstille en tilberedningstid.

Whjr/lﬁool



TILBEREDNINGSTABEL

. TEMPERATUR

: VARIGHED NIVEAU
OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING °C) (MIN) OG TILBEH@R
=] Ja 150 - 170 30-90 2
Kager med haevemiddel - 2 "
Ja 160 - 180 30-90 .t L
2
Kage med fyld =] Ja 160 - 200 35-90 2,
(cheesecake, strudel, frugtteerte) Ja 160 — 200 40 - 90 “’;F “’;’.
=] Ja 160 - 180 15-35 23
Smakager/portionstaerter
gerp Ja 150 - 170 20 - 45 v,
Ja 150 - 170 20-45 (>, 3 T
Vandbakkelser
=] Ja 180 - 200 40-60 2,
Ja 170 - 190 35-50 (2
Marengs
=] Ja 90 150-200 , 2,
Ja 90 140-200 [, °?
Bred / pizza — - 3 ]
%, Ja 90 140-200 >, . > '
Sandwicher 80 g El Ja 220 - 250 10 - 25 \ 1/2 ,
Formbrad 500g Ja 200 - 240 20-45 %
Brod < Ja 180 - 200 30-45 2,
< Ja 180 50-70 /2
Frossen pizza — 4 5
Ja 180 - 200 30-80 .+ %,
2
Krydrede teerter =] Ja 250 10-20
(vegetarteerte, quiche) Ja 230 - 250 10 - 25 4 2
=] Ja 180-200  30-45 2
Vol-au-vent/butterdejssnitter 2 5
Ja 180 - 200 35-50 .+ %
Lasagne/pastaret i ovn/cannelloni/ - ) 5 3 1
flans Ja 180 - 200 35-50 > > '
Lam / kalv / okse / kadvarer 1 kg =] Ja 190 - 200 20-30 %,
Fleskesteg med svaer 2 kg Ja 180 - 190 110 - 150 ;F . § ,
Kylling / kanin / and 1 kg Ja 200-230 = 50-100 > >, .
Kalkun / gas 3 kg El Ja 180 - 200 150-200 2 ,
Fiskifad 0,5 kg ) ) 2
sk | fa =] Ja 170 - 190 30-45 2
4 Whiripool




. TEMPERATUR

OPSKRIFT FUNKTION FORVARMNING 0) VA::J;:')ED oaﬁll‘zgegan

fometes courseter auberginer) _Ja 180-200  s0-70 2,

Ristet brad ] 5 250 2-6 .\,.fj...,.
Fiskefiletter/skiver hd 5 250 15-30* .\_ﬁ,,,. \W3_Wf
Polser/grillspyd/spareribs/hakkebof || 5 250 15-30% -\..?...,- \w4_wr
Stegt kylling 1-1,3 kg . 200-220  60-g0* 3 1.
Oksesteg - rad 1 kg - 200 35-507* -\..f?’r;.—n..,-
Lammekglle/skank - 200 60 - 90 ** u;n
Ovnstegte kartofler - 200 - 220 35- 55 ** K;,
Grgnsagsgratin - 200 - 220 25-55 K;,

Kod og kartofler Ja 190-200  45-100%* 4 1
Fisk og grensager Ja 180 30 - 50 *** -\..i;,- u;x
Lasagne og kod Ja 200 50 - 100 *** ....éu- u;x
Completmid g e 10T (5] s w00 d020°

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet
**Vend maden, nar to tredjedele af tilberedningstiden er géet (om nadvendigt).
*** Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

[ Y ~ A=~ | S— | ) ~
TILBEHZR f [ kke / kagef kk 2
Rist Bage ormeo e.r Drypbakke / a?e.ad/ Drypbakke Drypbakke med 200 BAGEPLADE
bradepande péaristen  bageplade pa rist ml vand
oS §8§
FUNKTIONER El Ifl
Over-/undervarme Grill Turbo Grill Varmluft Varmluftsbagning Bred
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NYTTIGE TIPS

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
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SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbeher og
niveau til tilberedningen af flere forskellige typer
mad. Tilberedningstiderne geaelder fra det tidspunkt,
retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der
kraever forvarmning. Tilberedningstemperaturerne og
-tiderne er vejledende og afhanger af maengden af
madvarer og den anvendte type tilbehgr. Start med
de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere
indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.
Brug det medfglgende tilbehgr, og anvend om muligt
teerteforme og bradepander af mgrkt metal.

RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Pyrex- eller stentgjs-gryder og -tilbehor kan ogsa
anvendes, men dette forlaenger tilberedningstiderne
lidt.

SAMTIDIG TILBEREDNING AF FORSKELLIGE
MADVARER

Nar funktionen “Varmluft” anvendes, kan der
tilberedes forskellige madvarer, der kraever samme
temperatur, samtidigt (f.eks.: fisk og grensager),

pa forskellige ribber. Tag de madvarer, der kraever
kortere tilberedningstid, ud af ovnen, og fortsaet
tilberedningen af de madvarer, der kraever laengere
tilberedningstid.

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
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Anvend ikke damprensere.

Brug beskyttelseshandsker
under alle handlingerne.

UDVENDIGE OVERFLADER

- Renggr overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
renggringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tor
efter med en tor klud.

« Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug skal ovnen afkgle og sa rengeares,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at tgrre eventuel ter kondens, der har
dannet sig som felge af tilberedning af mad med et
hgjt vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter torre den af med en klud eller svamp.

Foretag de ngdvendige
procedurer med kold ovn.

Afbryd apparatets forbindelse til
streamforsyningen.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
@tsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets
overflader.

« Aktivér funktionen “Smart Clean” for at opna en
optimal renggring af de indre overflader.

-Lagen kan nemt tages af og saettes pa igen, for at
lette renggring af glasruden. (Zvww

+ Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens ldge.

- Grillens @vre varmeelement kan saenkes, for at lette
rengaringen af ovnens gvre panel.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddelopl@sning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebarste
eller en svamp.

SANKNING AF DET @VRE VARMEELEMENT*

1. Treek varmeelementet ud af saedet og saenk det
herefter.

* Kun disponibel pa visse modeller

2. Nar varmeelementet skal seettes pa plads igen, skal
det loftes, traek det en smule ind imod dig selv, og
kontrollér, at tappens understgtning er sat korrekt i
saedet.




DEMONTERING OG GENMONTERING AF LAGEN

1. For at fjerne dgren skal du dbne den helt, og
saenke spaerhagerne, indtil de er i ulast position.

—

—

2. Luk l3gen, sa meget du kan.

Tag godt fat om lagen med begge haender - hold den
ikke i handtaget.

Fjern [dgen ved ganske enkelt at fortseette med at
lukke den, mens du samtidigt treekker den opad (a),
indtil, den frigares fra lejet (b).

Leeg ldgen pa den ene side pa en blad overflade.

3. Genmonter doren ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgare den gverste del pa lejet.

4. Szenk 13gen, og 3bn den derefter helt.
Skub faesteelementerne tilbage i deres oprindelige
position: Serg for at de trykkes helt i bund.

5. Prov at lukke ldgen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet,
skal du gentage ovenstaende trin.

UDSKIFTNING AF PAREN

Frakobl ovnens streamforsyning, skru lampeglasset
af lampen, udskift paeren, og skru lampeglasset pa
lampen igen. Seet stikket i stikkontakten igen. Ovnen
ma ikke tages i brug, for lampeglasset er blevet
genmonteret.

Bemaerk: Brug udelukkende halogenpaerer 25W/230 ~V af
typen G9, T300°C. Paeren i produktet er specielt designet
til husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hjemmet. Paererne kan kgbes hos eftersalgs-
serviceafdelingen.

.RENGORING AF LAGEGLAS

Nar lagen er taget af og er anbragt pd en blad
overflade med handtaget nedad, skal man trykke
samtidig pa de to feesteklips (1) og traekke den @vre
kant af ldgen af i retning af en selv (2).

Loft og tag godt fast om den indre glasrude med
begge haender, tag den ud og anbring den pa en blad
overflade, for den renggres (3).

4@\

3

Kontrollér, at bogstavet “R” er synligt i hjernet til
venstre og at den gennemsigtige flade (ikke printet)
vender opad, nar den indre rude szettes pa plads igen.
Seet forst den lange side af glasruden, angivet med
bogstavet “R”, i stotteseederne og saeenk den herefter
pa plads (4). Montér den gvre kant (5) igen: Der lyder
et klik, ndr den sidder korrekt. Kontrollér, at
pakningen sidder sikkert, for lagen saettes i igen.
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F EJ LF I N D I N G (Zpww docs.whirlpool.eu for at fa mere at vide

- Mulig arsag Lasning

Problem

- Ovnen varmer ikke op. . Stremafbrydelse - Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om
5 . Afbrydelse fra lysnettet. | stikket sidder i stikkontakten.

: - Sluk og teend igen for ovnen, for at
- kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

WDownload Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra docs.whirlpool.eu med tabellen over afprgvede opskrifter, der
er udarbejdet til certificeringsmyndighederne i overensstemmelse med standarden [EC 60350-1.

P — P
Hi--|N Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
+  Besgge vores website docs.whirlpool.eu
«  Ved hjaelp af QR-koden
— Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar
[ ] du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

oo
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Pikaopas I Fl

@\ KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Téyden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava f A E Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kiyttoa.

osoitteessa www.whirlpool.eu/register

TUOTEKUVAUS

1. Kayttopaneeli
1. 2. Puhallin
3. Valo
2.. .6 4. Hyllykkoohjaimet
9 (taso osoitetaan kypsennystilan
3. e 7 seindssa)
5. Luukku
6. Ylempi lammitysvastus / grilli
4ot .8
aqy. 7. Pydred [ammitysvastus
) (ei nakyvissa)
8. Tunnistekilpi
(ala poista)
-9 9. Alempi lammitysvastus
A= (ei ndkyvissa)
] ]
KAYTTOPANEELI
°C
ego
ox” m N e e w !
1 2 3 4
1. VALINTANUPPI 2. AJASTINNUPPI 4. TERMOSTAATIN /
Kytkee uunin paille valitsemalla Kdytetdan ajastimena. ESIKUUMENNUKSEN LED
toiminnon. . .. Syttyy kuumennusprosessin ajaksi.
0 -asentoon kééntdminen laittaa 3. LAMPOTILAN VALISIN Sammuu kun haluttu lampétila on
uunin pois paalta. Kaantamalld valitaan tarvittava saavutettu.

[ampotila valittua toimintoa
aktivoitaessa.

Huomaa: Valitsimen tyyppi saattaa vaihdella mallityypista riippuen. Jos nuppeja kdytetdaan painamalla ne alas, nuppi
vapautetaan paikaltaan painamalla sitd sen keskiosasta.

Huomaa: Jos ruoka laitetaan uuniin ennen esilammityksen pddttymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen

kypsennystulokseen.
Whiripool 1




Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

VA R U ST E E T (Zpww docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten
RITILA UUNIPANNU * LEIVINPELTI * LIUKUKISKOT *

T r

Kadytetdan uunipeltina lihan,
kalan, vihannesten, focaccian
tms. kypsentdmiseen tai
ritildn alla tippuvan nesteen
kerd@miseen.

Kaytetaan ruoan
kypsentdmiseen tai pannujen,
kakkuvuokien ja muiden
uuninkestavien astioiden
tukitasona.

* Saatavana vain erdissa malleissa
Varusteiden maara vaihtelee ostetun mallin mukaan.
Muut tarvikkeet voidaan ostaa erikseen asiakaspalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN TARVIKKEIDEN ASETTAMINEN

Laita ritila haluamallesi tasolle pitdaen sita hieman
yléspadin kallistettuna ja asettamalla kohotetun (yl6s
osoittavan) takasivun alas ensin. Liu'uta sita sitten
vaakasuorassa hyllykkdohjainta pitkin niin pitkalle kuin
mahdollista.

=

Helpottaa lisévarusteiden
laittamista uuniin seka niiden
ottamista pois.

Kaytetddn leivonnaisten,
mutta myos uunipaistien,
foliossa kypsennettdvan kalan
jne. paistamisessa.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liu'uttamalla niita hyllykkdohjaimia
pitkin.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA KIINNITTAMINEN
Hyllykkdohjaimet voidaan irrottaa uunin
puhdistamisen helpottamiseksi: irrota ne vetamalla
paikoiltaan.

Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

*
To IMINN OT (Bpww docs.whirlpool.eu lisitietoja varten
0 OFF = TURBOGRILLI
Sammuttaa uunin. ¢ | Suurten lihanpalojen paahtamiseen (jalat,
~YV VALO paahtopaisti, kana). Suosittelemme kerdamaan

“="" Sytyttaa valon uuniin.
PERINTEINEN

Kypsentaa kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla. On
parasta kdyttda kannatintasoa 2.

@ SMART CLEAN

Taman matalassa lampodtilassa toimivan erityisen
puhdistusjakson aikana vapautuva hoyry helpottaa lian
ja ruoasta jaaneiden tahrojen irtoamista. “Smart Clean”
-puhdistustoiminto kdynnistetaan kaatamalla 100-120

ml juomakelpoista vetta uunin pohjalle ja kééntémé
sitten valintanuppi ja lampétilan valitsin kuvakkeen L&
kohdalle. Kuvakkeen asento ei vastaa puhdistusjakson

aikana saavutettua lampotilaa.
PERINTEINEN LEIVONTA

Paistaa mehukkaita taytteita sisaltavat
leivonnaiset yhdella tasolla. Tata toimintoa voi kayttaa
myds paistamiseen kahdella tasolla. Vaihda ruokien
paikkaa paistamisen aikana, jotta ne kypsyvat tasaisesti.

GRILLI

Grillaa pihvit, vartaat tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttdmaan uunipannua
valuvien nesteiden keraamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritildn alla olevalle tasolle ja lisad 200 ml
juomakelpoista vetta.

e
0

S~

kypsennysnesteet uunipannulle: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisda 200 ml
juomakelpoista vetta.

X [ SULATUS KAYNNISSA
O~ Sulattaa ruoat nopeammin.

ALALAMPO

Ruokalajien pohjan ruskistamiseen. Toimintoa
voidaan kdyttdaa myos hitaaseen kypsennykseen,
erittdin nestemaisten ruokalajien (makeiden tai
suolaisten) kypsennyksen viimeistelyyn tai erilaisten
kastikkeiden sakeuttamiseen.

KIERTOILMA*

Kypsentaa eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampétilan eri tasoilla (enintaan kolmella)
samanaikaisesti. Talla toiminnolla voit kypsentaa
useampia ruokia ilman etta tuoksut siirtyvat ruoasta
toiseen.

s | PIZZA
<2/ Erilaisten ja -kokoisten leipien ja pizzojen
leipominen. Suosittelemme vaihtamaan leivinpeltien
paikkaa kypsennyksen puolessa valissa.

/.\
ale
\od/

* Toimintoa kaytetaan viitteena energiatehokkuutta
koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o
65/2014mukaisesti

: Whjr/lﬁool



LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: Tama on taysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme l[ammittdmadan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja poista
my0s kaikki sen sisalla olevat varusteet.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Lammita uuni 250 °C:een noin tunniksi, mieluiten
kayttamalla “Perinteinen leivonta” -toimintoa. Uunin
on oltava tyhjana tana aikana.

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomautuksia: Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

Haluamasi toiminto valitaan kaantamalla valintanuppi
haluamasi toiminnon symbolin kohdalle.

2. AKTIVOI TOIMINTO

MANUAALINEN

Valitsemasi toiminto kaynnistetaan kaantamalla
Iampdétilan valitsin halutun lampétilan kohdalle.

Toiminto voidaan keskeyttaa milloin tahansa sammutta-
malla uuni kdantden valintanupin ja Idmpétilan valitsi-
men asentoon ()

SMART CLEAN

“Smart Clean” -puhdistustoiminto aktivoidaan
kaatamalla 100 - 120 ml juomakelpoista vetta
uunin pohjalle ja kdantamalla sitten valintanuppi ja
lampétilan valitsin [&]-kuvakkeen kohdalle.

On parasta kayttaa toimintoa 35 minuutin ajan.

3. ESIKUUMENNUS

Kun toiminto on aktivoitu, termostaatin LED syttyy
ilmoittaen nain esikuumennusprosessin alkamisesta.
Prosessin loputtua termostaatin LED sammuu
ilmoittaen nain, etta uuni on saavuttanut asetetun
[ampdtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa
kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka laitetaan uuniin ennen esilammityksen
paattymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

4, AJASTIMEN ASETTAMINEN

Ajastinnuppia voidaan kayttaa kypsennysajan
asettamiseen valille 1-120 minuuttia. Aika asetetaan
seuraavalla tavalla: Valitse kypsennystoiminto, kdanna
valitsin kokonaan myo6tdpdivaan ja vie se sitten
haluamasi kypsennysajan kohdalle kaantamalla sita
vastapdivaan. Asetetun kypsennysajan paatyttya uuni
kytkeytyy pois paalta ja valitsin jaa asentoon 6 . Kun
haluat kayttaa uunia kasikayttoisessa tavassa eli ilman
kypsennysajan asetusta, varmista etta ajastinnuppi on
symbolin & kohdalla.

TARKEAA: kun ajastinnuppi on asennossa (J , uuni ei
kytkeydy paalle. Kun haluat kytkea uunin paalle, aseta
nuppi symbolin & kohdalle tai aseta kypsennysaika.

Whjr/lﬁool



KYPSENNYSTAULUKKO

LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO ;ESIKUUMENNUS; C) (MIN) JA VARUSTEET
=] Kylla 150 - 170 30-90 2
Kohoavat kakut ; 7 :
Kylla 160 - 180 30-90
, 2
Tiytekakku | B =] Kyl 160 - 200 35-90 | °
(juustokakku, struudeli, hedelmapiirakka) Kyll3 160 — 200 40 - 90 .\..;,. -‘é,-
=] Kyl 160 - 180 15-35 23
Pikkuleivat/tortut 2 5
Kylla 150 - 170 20 - 45 2
Kyl 150 - 170 20-45 (>, 3
Tuulihatut
=] Kyl 180 - 200 40-60 2,
Kyll3 170 - 190 35-50 (2
Marengit
=] Kyl 90 150-200 |, 2 |
Kylla 90 140-200 [, 7
Pizza/leipa — ; s 3 ]
5 Kylla 920 140-200 o
Voileivit 80 g = Kylla 220 - 250 10-25 2,
Leip4, limppu 500 g Kyl 200 - 240 20-45 %
Leipa < Kyll3 180 - 200 30-45 2,
< Kylla 180 50-70 /2
Pakastepizza — ; 4 5
& Kylla 180 - 200 30-80 . |
, 2
Suolaiset kakut =l Kylla 250 10-20 °,
(kasvispiiras, juustopiiras) Kyll3 230 - 250 10— 25 4 2
=] Kylla 180-200  30-45 2
Vannikkeet/voitaikinaleivonnaiset 4 5
Kyl 180 - 200 35-50 o oo
Lasagne/uunipasta/cannelloni/ - " ) 5 3 1
Iaatikot Ky“a 180 200 35 - 50 al=r a1 A e
Lampaan / vasikan / naudan / liha 1 kg E’ Kylla 190 - 200 20-30 \ 2 ;
Rapeakuorinen sianpaisti 2 kg Kylla 180 - 190 110 - 150 _;,_ L § |
Broileri / janis / ankka 1 kg Kyl 200-230  50-100 > >,
Kalkkuna / hanhi 3 kg = Kylla 180-200  150-200 , 2,
Uunissa / foliossa paistettu kala 0,5 kg s ) ) 2
(filee, kokonainen) El Kylla 170-190 30-45 —
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LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO gESIKUUMENNusg °0) (MIN) JAVARUSTEET
Taytetyt vihannekset : . i i 2
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) Kylla 180 - 200 50-70 AR
Paahdettu leipa El 5 250 2-6 -\...5...,-
Kalafileet/palat ] 5 250 15-30% 4 3
Makkarat/kebabit /grillikylki/ / 5 4
jauhelihapihvit Ifl 5 250 15-30% 7. T
Broileri 11,3 kg - 200-220  60-gox 3 1.
Raaka paahtopaisti 1 kg - 200 35-50 ** ,‘”f?"_;_‘_,_,_
Lampaanviulu/potka - 200 60-90** 3 ﬂ
Uunissa paistetut perunat - 200 - 220 35-55* 3 u
. se o 3
Vihannesgratiini - 200 - 220 25-55 . ﬂ
Liha ja perunat Kylli 190-200 45-100% 4 1
- . 4 1
Kala ja vihannekset Kylla 180 30-50 %% —, | :
- . 4 2
Lasagne ja liha Kyl 200 50- 100 *** T
Kokonainen ateria Hedelmétorttu (taso w . ) ) %%
5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) o Kylla 180 - 190 40 -120
* Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivdlissa
**Kdaanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).
*** Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkilokohtaisista mieltymyksista riippuen.
Aeenn ~ A=~ —J I S —
Leivinvuoka tai Uunipannu / . )
VARUSTEET Ritils leivinpelti ritilan jalkiruokapelti / Uunipannu Uunipannu ja 200 ml LEIVINPELTI
paalla leivinpelti ritilsll vetta

TOIMINNOT =] el Z

Perinteinen Grilli Turbogrilli Kiertoilma Perinteinen leivonta Leipa
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HYODYLLISIA OHJEITA

Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

(Zpww docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Paistoaika
alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin.

Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen l[ampétilat ja ajat ovat viitteellisid ja ne
rippuvat ruoan madrasta ja kaytettavien varusteiden
tyypistd. Kdyta ensin alhaisimpia suositeltuja
asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita
ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Voit kdyttaa myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja
-varusteita, mutta muista, etta talldin paistoajat ovat
hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI

Toiminnolla “Kiertoilma” on mahdollista kypsentaa
samanaikaisesti saman kypsennyslampatilan
vaativia ruokia (esimerkiksi kalaa ja vihanneksia) eri
kannatintasoilla. Ota lyhyemman paistoajan vaativat
ruoat pois uunista ensin ja jatka pidemman ajan
vaativien ruokien kypsentamista.

Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta

(Bpww docs.whirlpool.eu lisatietoja varten

Ala kidyta hoyrypesuria.

Kayta suojakasineita kaikkien
toimenpiteiden aikana.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos
pinta on kovin likainen, voit kdyttaa vettd, johon on
lisatty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo on
neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

« Ala kdyta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos tallaista ainetta padsee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

- Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jaahtya ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman
[dmmin, jotta poistetaan kaikki ruoantahteiden
muodostamat kerrostumat ja tahrat. Runsaasti
kosteutta sisaltavien ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi kuivataan antamalla

Suorita tarvittavat toimenpiteet
uunin ollessa kylma.

Irrota laitteen sahkokytkenta.

Ald kdyta terasvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa
laitteen pintaa.

uunin jadhtya kokonaan ja kuivaamalla se sitten
liinalla tai sienella.

« Aktivoi “Smart Clean” -toiminto sisapintojen
optimaalista puhdistusta varten.

« Luukku voidaan irrottaa helposti ja laittaa takaisin
paikalleen lasin puhdistamisen helpottamiseksi. (Zwww
« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea
alemmas siten, etta uunin ylapaneeli saadaan
puhdistettua.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantdhteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

YLALAMMITYSVASTEEN LASKEMINEN ALAS*

1. Ota lammitysvastus pois paikaltaan ja laske sita
sitten alas.

* Saatavana vain erdissa malleissa

2. Lammitysvastus palautetaan paikalleen
nostamalla sita, vetamalla sita hieman itseesi pain
ja varmistamalla, etta kannatinkieleke on omalla
paikallaan.




LUUKUN IRROTTAMINEN JA KIINNITTAMINEN

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

—

—

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun ja aseta se pehmealle pinnalle.

3. Asenna luukku takaisin siirtimalla se uunin
lahelle, kohdistaen saranoiden koukut sijoituskohtiin
ja kiinnittamalla yldosan paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske salvat alkuperaisille paikoilleen: Varmista, etta
lasket ne taydellisesti alas.

5. Yrité sulkea luukku ja tarkista, ettéd se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole,
toista edelliset vaiheet.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Katkaise uuni virrasta, ruuvaa auki lampun suojus,
vaihda lamppu ja ruuvaa suojus takaisin paikalleen.
Kytke uuni sahkoverkkoon. Ala kdyta uunia ennen
kuin valon suojus on asetettu takaisin paikalleen.

Huomaa: Kaytd ainoastaan halogeenilamppuja 25W/230
~V, tyyppi G9, T300 °C. Tuotteessa kaytetty lamppu on
suunniteltu erityisesti kodinkoneita varten eika se sovellu
yleiseen huonevalaistukseen. Lamppuja on saatavissa
huoltopalvelusta.

LUUKUN LASIEN PUHDISTAMINEN

Kun luukku on irrotettu ja asetettu pehmealle pinnalle
kahva alaspain, paina samanaikaisesti kahta pidiketta (1)
ja irrota luukun ylareuna vetamalla sita itseesi pdin (2).

Nosta sisdlasia siita kunnolla kummallakin kadella
kiinni pitden, irrota se ja aseta se pehmealle pinnalle
ennen kuin ryhdyt puhdistamaan sita (3).

@

3

Jotta sisalasi tulisi oikein takaisin paikalleen, varmista,
etta “R” nakyy vasemmasta kulmasta ja etta kirkas
pinta (jossa ei ole painatusta) on ylospain. Laita ensin
lasin pitka sivu (merkitty “R”) sita kannattaviin kohtiin
ja laske se sitten paikalleen (4). Aseta ylareuna takaisin
paikalleen (5): naksaus ilmoittaa, etta se on tullut
oikein paikalleen. Varmista, etta tiiviste on kunnossa,
ennen kuin laitat luukun takaisin paikalleen.
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R Lataa Kaytto- ja huolto-opas osoitteesta
VIA N ETS I NTA (Zpww docs.whirlpool.eu lisdtietoja varten

- Ongelma _ Mahdollinen syy . Ratkaisu
- Uuni ei toimi.  Sihkokatkos Tarkista, etta verkossa on jannite ja etta uuni
? - Kytkeytynyt irti - on kytketty verkkoon.

- verkkovirrasta. - Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja

- tarkasta, onko vika poistunut.

W Lataa kdyttd- ja huolto-opas sivustolta docs.whirlpool.eu ja saat testattujen reseptien taulukon; se on koottu
standardin IEC 60350-1 vaatimusten mukaisesti sertifiointiviranomaisille.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat saatavissa

O -
LN
osoitteesta: =
«  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu E
P 2
[

Kayttamalla QR-koodia
Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat
yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

oo
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Hurtigveiledning I NO

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJOPT ET
WHIRLPOOL-PRODUKT A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

For @ motta pa www.whirlpool.eu/register noye.
1. Kontrollpanel
1. 2. Vifte
3. Lyspaere
2.. -6 4. Ristens skinner
9 (nivaet er angitt pa veggen i
3.. Ao 7 ovnsrommet)
5. Dor
6. @vre varmeelement / grill
4ot .8
4 47. 7. Rundt varmeelement
. (ikke synlig)
8. Identifikasjonsskilt
(ma ikke fjernes)
-9 9. Nedre varmeelement
5. . (ikke synlig)
] ]
KONTROLLPANEL
°C
’
1 2 3 4
1. BRYTER FOR VALG 2. KNOTT FOR VARSELUR 4.LED TERMOSTAT /
For & sl& pd ovnen ved 3 velge en Nyttig som er varselur. FORVARMING
funksjon. SIar seg pa under
Vri til" 0 posisjonen for a sl av 3. TERMOSTATBRYTER oppvarmingsprosessen. Slar seg av
ovnen. Vri for & velge temperaturen du nar gnsket temperatur er nddd.
gnsker nar du aktiverer den valgte

funksjonen.

Merk: Type knott kan variere avhengig av modelltype. Dersom knottene aktiveres ved at det trykkes pd de, trykk ned sentralt
pa knotten for & frigjgre den.

Merk: Plassere maten i ovnen far forvarming er ferdig kan ha en negativ effekt pa det endelige tilberedningsresultatet.
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Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra

TI L B E H ¢ R (Zpww docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon
RIST LANGPANNE * BAKEBRETT * GLIDESKINNER *

T r

Brukes som ovnsbrett for
tilberedning av kjatt, fisk,
grennsaker, focaccia osv.
eller plasseres under risten
for & samle opp kraft/sjy fra
tilberedningen.

Brukes for & tilberede mat
eller som stgtte for panner,
kakeformer eller andre ildfaste
former.

* Kun tilgjengelig pa noen modeller

=

For d gjore det enklere & sette

Brukes til steking av bred og
inn eller flerne tilbehar.

kaker, men ogsa til steker, fisk
en papillotte, osv.

Antall tilbehgr kan variere avhengig av hvilken modell som du kjapt.

Annet tilbehgr kan kjgpes separat fra ettersalgsservice.

SETTE INN RISTEN OG ANNET TILBEH@R

Sett risten inn pa det nivaet du ensker ved a vippe
det lett oppover og plasser den hevede bakre siden
(som peker oppover) ned forst. La den deretter gli
horisontalt langs ristens spor sa langt som mulig.

Annet tilbehgr som bakebrett, innfgres horisontalt ved
a la de gli lang ristens spor.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV HYLLENES SPOR
Ristens spor kan fjernes for a forenkle rengjgringen:
dra de for a fjerne det fra eget feste.

Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra
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OFF 5 TURBOGRILL
For 4 sld av ovnen. ** | For grilling av store kjattstykker (larstek, roastbiff,
~Y LYS kylling). Vi anbefaler & bruke en langpanne for a samle

“="" For & sl3 p& lyset i ovhsrommet.

TRADISJONELL STEKING

For a tilberede en hvilken som helst matrett pa
ett niva. Det er best a bruke den 2. rillen.

@ SMART CLEAN (SMART RENGJ@RING)

Effekten av damp frigjort under denne spesielle
rengjoringssyklusen ved lav temperatur gjer at skitt og
matrester lett kan fjernes. For a aktivere funksjonen for
rengjering “Smart Clean” hell 100 -120ml drikkevann i
ovnsbunnen, vri derer pa knotten for valg og
termostatknotten til LY ikonet. Posisjonen til ikonet
samsvarer ikke med temperaturen som er nddd under
rengjeringssyklusen.

KONVEKSJONSSTEKING

For kaker med saftig fyll pa en enkel rille. Denne
funksjonen kan ogsa brukes for tilberedning pa to
nivader. Bytt om posisjonen til rettene for @ oppna
jevnere tilberedning.

<~ |GRILL

For grilling av biff, kebab og pelser, tilberedning
av gratinerte grgnnsaker eller ristet brgd. Ved grilling av
kjott, anbefaler vi & bruke en langpannen for & samle
inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivdene
under risten og tilsett 200 ml drikkevann.

e
0

inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivdene
under risten og tilsett 200 ml drikkevann.

X | TINER
O~ For raskere tining av mat.
UNDERVARME

For a brune bunnen i rettene. Denne funksjonen
kan ogsa benyttes ved langsom steking, for a avslutte
stekingen av sveert flytende retter (sot eller sur) eller for
a gjore sauser og sjyer tykkere.

VARMLUFT*

For a steke ulike typer mat som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pa
samme tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes for
tilberedning av ulike retter, uten at matvarene tar smak
av hverandre.

s |PIZZA

2l For steking av brgd og pizza av forskjellige typer
og starrelser. Det er en god ide og bytte posisjonen til
bakebrettene halvveis under steking.

/'\
ace
\od/

* Funksjon som brukes som referanse for erklaeringen for
energieffektivitet i samsvar med forordning (EU) nr. 65/2014
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BRUK AV APPARATET FOR FORSTE GANG

VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: dette er helt normalt.

Far du begynner & lage maten, anbefaler vi at
du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig
film fra ovnen og fjern eventuelle tilbeher i den.

DAGLIG BRUK

Varm opp ovnen til 250° Ci omtrent en time, helst ved
a benytte funksjonen "Over/Underv.". | Igpet av denne
tiden ma ovnen veere tom.

Folg instruksjonene for & sette funksjonen pa riktig
mate.

Anmerkninger: Det er lurt & lufte rommet etter bruker
apparatet for fgrste gang.

1. VELG EN FUNKSJON

For a velge en funksjon, vri knotten for valg til
symbolet til funksjonen du @nsker.

2. AKTIVER EN FUNKSJON

MANUELL

For a starte funksjonen du har valgt, vri termostatknotten
for a stille inn temperaturen du @nsker.

For a avbryte funksjonen til enhver tid, sla av ovnen, vri
pa knotten for valg og termostatens knott til () .

SMART CLEAN (SMART RENGJ@RING)

For a aktivere rengjaringsfunksjonen “Smart Clean”
(Smart renhold), hell 100 - 120 ml drikkevann

i ovnsbunnen, vri deretter valgbryteren og
termostatbryteren til [¢] ikonet.

Det er best a bruke funksjonen for 35",

3. FORVARMING

Nar funksjonen er aktivert, vil LED-termostaten tennes
og varsle at prosessen for forvarming er startet.

Pa slutten av denne prosessen, slukkes LED-
termostaten og indikerer at ovnen har nadd den
innstilte temperaturen: pa dette punktet kan maten
legges inn og fortsett med tilberedningen.

Merk: Plassere maten i ovnen far forvarming er
ferdig kan ha en negativ effekt pa det endelige
tilberedningsresultatet.

4. INNSTILLING AV TIMER

Med timerens bryter kan du stille inn en
tilberedningstid pa 1 til 120 minutter. For a

innstille tilberedningstid, ma man forst velge
tilberedningsfunksjon. Drei bryteren med urviseren
sd langt den gar og sett den deretter pa gnsket
tilberedningstid ved a vri den tilbake mot urviseren.
Etter endt tilberedningstid slar ovnen seg av og
valgbryteren blir stdende pa () . Hvis du skal

bruke ovnen i manuell modus, dvs. uten 4 stille inn
tilberedningstid, pase at timerens knott er stilt inn pa
¥ symbolet.

VIKTIG: nér timerens bryter er plassert pa () vil ikke
ovnen sld seg av. For a sla pa ovnen, still bryteren pa
1 symbolet eller still inn steketiden.
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TABELL FOR TILBEREDNING

. TEMPERATUR

VARIGHET NIVA
OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM °C) (MIN) OG TILBEH@R
=] Ja 150 - 170 30-90 2
Kaker av gjeerdeig ) 160 - 180 2090 2 "
X2 a - - ==, AFe
2
Kake med fyl | =] Ja 160 - 200 35-90 2,
(ostekake, strudel, fruktpai) Ja 160 - 200 40 - 90 .\..;,. .‘;,.
=] Ja 160 - 180 15-35 23
Kjeks/smakaker ) 50— 170 045 2 5
\.'!:I a - - —r
Ja 150 - 170 20-45 (> 3T
Vannbakkels
=] Ja 180 - 200 40-60 2,
Ja 170 - 190 35-50 1, 2
Marengs
=] Ja 90 150-200 2,
Ja 90 140-200 [t ?
Pizza / brod — s 3 ]
%, Ja 90 140-200 >, > '
Sandwicher 80 g El Ja 220 - 250 10-25 \ 1/2 ,
Helt bred 500 g Ja 200 - 240 20-45 4 Z
Brod < Ja 180 - 200 30-45 2,
< Ja 180 50-70 /2
Frossenpizza — 4 5
Ja 180 - 200 30-80 . %,
2
Savoury cakes (mufﬁns) E’ Ja 250 10-20 L
(grannsakpai, Quiche) Ja 230 - 250 10— 25 4 2
=] Ja 180 - 200 30-45 2
Vol-au-vent/butterdeigkjeks 2 5
Ja 180 - 200 35-50 .+ 2
Lasagne/bakt pasta/canneloni/flan Ja 180 - 200 35-50 -....i—...,- -\...;,- _\__.L__‘_,_
Lam / kalv / storfe / kjott 1 kg =l Ja 190 - 200 20-30  , °
Stekt svinekjott med svor 2 kg Ja 180 - 190 1mo-1s0 =+ %
Kylling /kanin /and 1 kg Ja 200 - 230 50-100 > >,
Kalkun /gas 3 kg El Ja 180 - 200 150-200 | 2 ,
Bakt fisk / en papillote 0.5 kg ) ) 2
pakt fis =] Ja 170 - 190 30-45 2,
4 Whiripool




TEMPERATUR VARIGHET NIVA
OPPSKRIFT gFUNKSJONg FORVARM () ; (MIN) 0G TILBEHOR
Fylte grannsaker § - - 2
((tomater, squash, auberginer) Ja 180 - 200 50-70 AR
Ristet brad =] 5 250 2-6 >
Fiskefilet/skiver ] 5 250 15-30% 4 3
Polser/kebabs/ svineribbe/ , _an % 5 4
hamburgere Ifl ; 250 15-30 Aveer hooed
Stekt kylling 1-1.3 kg . 200-220  60-go* 3 T
Roastbiff ré 1 kg . 200 35-50% 3
Lammelar/skanker - 200 60-90** | 3 ﬂ
Stekte poteter - 200 - 220 35-55** 3 u
Grgnnsaksgrateng - 200 - 220 25-55 : 3 ﬂ
Kjott og poteter Ja 190-200  45-100%* _4 1
Fisk og grennsaker Ja 180 30 - 50 *** _\__i;, \ ! |
Lasagne og kjott Ja 200 50 - 100 *** ,‘”é, : 2 |
Hel rett Fruktterte (Niva 5) / Lasagna (Niva = ) i wsx
3)/ Kiott (Niva 1) % Ja 180 - 190 40-120
* Snu maten halvveis under stekingen
** Snu maten nar 2/3 av tiden er gatt (hvis nedvendig).
*** Beregnet tidsperiode: rettene kan tas ut av ovnen til forskjellige tider avhengig av personlige preferanser.
Aeeenen ~ a=r —J L S —
Langpanne/
TILBEH@R Rist lldfast formoe!ler Dessertbrett/Kakeform Langpanne Langpanne med 200 BAKEBRETT
langpanne pa risten D rist ml vann
Vs §8§
FUNKSJONER El Ifl
Tradisjonell steking Grill Turbogrill Varmluft Konveksjonssteking Bred
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NYTTIGE RAD

Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra

(Rvww docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon

SLIKLESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene

og nivaet som skal brukes for a lage forskjellige
typer mat. Tilberedningstidene gjelder fra maten
settes i ovnen, unntatt forvarming (dersom det
kreves). Tilberedningstemperaturene og tidene er
kun veiledende og avhenger av mengden mat og
hvilken type tilbehar som brukes. Bruk til 8 begynne
med de laveste innstillingene som anbefales, og hvis
resultatet ikke er slik du gnsker, velger du hgyere
innstillinger. Det anbefales & benytte medfglgende
tilbehar, og kakeformer eller bakebrett fortrinnsvis av

RENGJORING OG VEDLIKEHOLDy,,,,

morkt metall.
Det er ogsa mulig d benytte gryter og tilbeher i pyrex
eller keramikk, men da vil steketiden forlenges noe.

SAMTIDIG TILBEREDNING AV FORSKJELLIGE
MATVARER

Ved a benytte funksjonen «Varmluft» er det mulig a
tilberede forskjellige matvarer samtidig (for eksempel:
fisk og grennsaker), pa forskjellige niva. Ta ut
matvarene som trenger kortere steketid og la de som
skal ha lengre fortsette a steke i ovnen.

Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon

lkke bruk
damprengjgringsutstyr.

Bruk beskyttende hansker nar du
utferer operasjonene.

UTVENDIGE OVERFLATER

- Rengjoer overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

- Bruk ikke korrosive eller slipende rengjgringsmidler.
Dersom et slikt produkt ved en feiltakelse skulle
komme i kontakt med ovnens overflater, ma

man umiddelbart torke det av med en fuktig
mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hvert bruk, la ovnen avkjeles og gjer den
deretter ren, helst mens den fortsatt er varm, for a
fijerne eventuelle avleiringer eller flekker forarsaket
av matrester. For a torke kondens som har dannet
seg som fglge av matlaging med hgyt vanninnhold,
la ovnen kjole seg helt ned og tark med en klut eller
svamp.

Utfer de nedvendige
operasjonene nar ovnen er kald.

Koble apparatet fra
streamforsyningen.

lkke bruk stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjogringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

« Aktiver funksjonen “Smart Clean” for @ oppna
optimal rengjering av de innvendige overflatene.

- Doren kan enkelt fjernes og monteres pa nytt for a
gjere det enklere a rengjare glasset. (Zvww

- Rengjor darglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

« Det gvre varmeelementet til grillen kan senkes for d
gjore rent det gvre panelet i ovnen.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel
hver gang det har veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis
det fortsatt er varmt. Matrester kan lett fjernes med
en egnet bgrste eller med en svamp.

SENKING AV DET @VRE VARMEELEMENTET

1. Ta varmeelementet ut fra dets feste, deretter
senker du det.

* Kun tilgjengelig pa noen modeller

2. For & sette varmeelementet tilbake i opprinnelig
posisjon, left det opp, dra det lett mot deg og pase at
tappens statten sitter pa sin plass.




FJERNING AV DOREN OG MONTERING TILBAKE
PA PLASS

1. For & fjerne dgren, dpne den helt opp og senk
sperrene til de er i dpen stilling.

, \

2. Lukk dgren s& mye du kan.

Ta et fast tak i deren med begge hender - ikke hold
den i handtaket.

Fjern ganske enkelt dgren ved & fortsette a lukke den
mens du trekker den oppover (a) samtidig til den er
lgst fra sin plass (b).

Sette deren til den ene siden, la den hvile pd et mykt
underlag.

3. Monter dgren tilbake pa plass ved 3 bevege den
mot ovnen, juster hektene i forhold til hengslene pa
festene og fest den gvre delen pa festet.

4, Senk dgren og deretter dpne den helt.
Senk haspene til opprinnelig posisjon: Pase at du
senker dem helt.

5. Prov & lukke daren og sjekk for & vaere sikker pa at
den er pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjor
det, gjenta trinnene ovenfor.

SKIFTE LYSPARE

Kutt stramforsyningen fram til ovnen, skru av dekselet
fra lyset, bytt paere og skru lokket tilbake pa lyset.
Koble ovnen til stramnettet igjen. Bruk ikke ovnen for
lysets deksel er satt tilbake pa plass.

Vennligst merk deg: Bruk kun 25 W/230 ~V, type G9, T300°C
halogen-paerer. Paeren som er brukt i produktet er spesielt
fremstilt for bruk i husholdningsapparat, og skal ikke brukes
til vanlig innenders belysning. Lysepaerene er tilgjengelige fra
var Ettersalgsservice.

RENHOLD AV D@RGLASSENE

Etter a ha fjernet dgren og plassert den pa et mykt
underlag med handtaket vendt nedover, trykker du
samtidig de to klemmene (1) og fjern den gvre kanten
pa dgren ved a trekke den mot deg (2).

Laft og hold det indre glasset godt fast med begge
hender, fjern det og plasser det pa et mykt underlag
for du gjor det rent (3).

@\

3

For a sette pa plass det indre glasset pa riktig mate,
ma du kontrollere at "R" er synlig i venstre hjgrne og
den glatte overflatene (ikke trykte) vender oppover.
Forst innfares glassets langside, indikert ved “R” pa
plass, senk det deretter inn i riktig posisjon (4). Sett pa
plass den gvre kanten (5): et klikk vil bekrefte at det er
satt riktig pa plass. Pase at forseglingene er fast far du
monterer dgren tilbake pa plass.
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PROBLEMLﬁSNING Swww Last ned bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra

docs.whirlpool.eu for ytterligere informasjon

Lesning
-~ Ovnen virker ikke. - Strembrudd Kontroller at det ikke er strambrudd og pése
: - Den er koplet fra nettet.  at ovnen er tilkoblet stramnettet.
: - Sla av og pd ovnen og se om problemet har
lost seq.

Wlast ned Bruk- og vedlikeholdsveiledningen fra docs.whirlpool.eu for tabellen over testede oppskrifter, fylt ut for
sertifiseringsorganet i samsvar med standarden IEC 60350-1.

P —

Hi-=-|0 Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:
+  besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
+  Ved 3 benytte QR-koden

P

[

Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

oo
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Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL

For att fa en mer omfattande support, vanligen
registrera din produkt pa www.whirlpool.eu/register

apparaten.

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

oooooooooo

..@. OFQ/ =
Seelpolilif S
a gy E

o\
il

. Kontrollpanel
. Flakt
. Lampa

H W IN =

. Sidostegar
(nivdn anges pd vdggen i
ugnsutrymmet)

5. Lucka
6. Ovre varmeelement / grill

7. Runt varmeelement
(dolt)

8. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

9. Undre varmeelement
(dolt)

KONTROLLPANEL

o
®

220 200 180160

1. VALJARKNAPP

For att sdtta pa ugnen genom att
valja en funktion.

Vrid till l1aget 0 for att stanga av
ugnen.

2. TIMERRATT
Anvands som timer.

3. TERMOSTATRATT

Vrid for att valja onskad
temperatur nar de valda
funktionerna aktiveras.

4

4. LAMPA TERMOSTAT/
FORVARMNING

Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar dnskad temperatur har
uppnatts.

Observera: Typen av vred kan variera beroende pa modell. Om vreden ar tryckaktiverade ska du trycka i mitten pa vredet for

att frigéra den fran fastet.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan forvarmningen &r klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.
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TILLBEHOR

Ladda ner Anvdndar- och Skotselhandboken fran

(Zpww docs.whirlpool.eu for mer information
GALLER LANGPANNA * BAKPLAT * GLIDSKENOR *

Anvands for att laga mat
eller som stod for formar,
kakformar och andra
ugnsfasta kdksredskap.

T r

Anvands som ugnsplat for

att tillaga kott, fisk, gronsaker,
focaccia osv. eller placeras
under gallret for att samla upp

kottsaften.

* Endast pa vissa modeller
Antalet tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.
Andra tillbehor kan kopas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla det
nagot vinklat uppat och lagga ned den upplyfta bakre
delen (uppatpekande) forst. Lat det sedan glida vagratt
langs sidostegarna sa langt in som mojligt.

=

For att underlatta att satta in
och ta ut tillbehor.

Anvands for att baka brod
och bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk osv.

De andra tillbehoren, sasom bakplaten, satts in vagratt
genom att lata dem glida langs sidostegarna.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

Det gar att ta av sidostegarna for att underlatta
rengoring av ugnen: Dra i dem sa att de lossnar fran
deras fasten.

Ladda ner Anvandar- och Skotselhandboken fran

(Zivww docs.whirlpool.eu for mer information

FUNKTIONER*
AV

0 For att stanga av ugnen.
:O’_ BELYSNING
“="" Fér att tinda belysningen i ugnsutrymmet.

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.
Vi rekommenderar att anvanda den 2:a ugnsfalsen.

@ SMARTCLEAN

Effekten av dngan som slapps ut under detta
specialrengdringsprogram med lag temperatur tilldter
enkel borttagning av smuts och matrester. Aktivera
"Smart Clean”-rengdring genom att halla 100 - 120 ml
kranvatten pa ugnsutrymmets botten och sedan vrida
véljarvredet och termostatvredet till ikonen L&, [konens
position motsvarar inte temperaturen som nds under
rengoringscykeln.

<. | OVER/UNDERV.& FLAKT

LA . . o . 2
For att gradda tartor med flytande fyllning pa en
enda fals. Denna funktion kan dven anvandas for
tillagning pa tva falsar. Byt plats pa matratterna under
tillagningstiden for att fa en jamnare tillagning.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Vid grillning av kott
rekommenderar vi att anvanda en langpanna for att
samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

S~

=~ | TURBOGRILL

s
** | Fo6r ugnsstekning av stora kottstycken (ben,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att du anvander
en droppbricka for att samla upp steksky: Placera
ldangpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt
200 ml kranvatten.

% | TINAR UPP
O~ For att tina frysta matvaror snabbare.

NEDRE UGNSELEMENT

For att bryna matrattens undersida. Funktionen
kan dven anvandas for langkok, for att laga fardigt
ratter med mycket flytande fyllning (efterratter eller
middagsratter) eller tjocka sdser och fonder.

VARMLUFT*

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst tre)
samtidigt. Denna funktion kan anvandas for att laga
olika ratter utan att lukt overfors fran en ratt till en
annan.

w |PIZZA
=

For att baka olika typer av bréd och pizza med
olika storlek. Det ar en bra idé att andra placering av
bakplatarna halvvdgs genom tillagningen.

I'\
ale
\od/

* Funktionen anvands som referens i férklaringen om
energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014
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FORSTA ANVANDNING

VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/ékrma ugnen utan innehall for att avldagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess insida.

DAGLIG ANVANDNING

Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervdrme och flakt". Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Anmarkningar: Vi rekommenderar att du vadrar rummet
efter att du anvant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for 6nskad funktion:

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten
for att stalla in 6nskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst stanger du av
u(();nen och vrider vdljarratten och termostatratten till
och.

SMARTCLEAN

For att aktivera den automatiska
rengdringsfunktionen “Smart Clean”, hall 100 - 120
ml kranvatten i botten av ugnen och vrid sedan
vdljarratten och termostatratten till ikonen [&].

Vi rekommenderar att anvanda funktionen i 35
minuter.

3. UPPVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens
lysdiod for att signalera att féorvarmningsfasen har
borjat.

| sutet av fasen slacks termostatens lysdiod for

att ange att ugnen har uppnatt den installda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan férvdrmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pd det slutliga
tillagningsresultatet.

4, STALLA IN TIMERN

Timervredet kan anvandas for att stalla in en
tillagningstid mellan 1 och 120 minuter. For att stalla
in tiden, valj forst 6nskad tillagningsfunktion, och vrid
sedan vredet at hoger i medurs riktning och sedan
tillbaka moturs till onskad tillagningstid. Nar den
installda tillagningstiden har gatt ut stangs ugnen av
och véljaren stannar kvar i lage () . For att anvanda
ugnen manuellt, dvs. utan tidsinstalld tillagning, se till
att timervredet star pa symbolen @.

VIKTIGT: Nar timervredet stdr pd () kan inte ugnen
sattas pa. For att satta pa ugnen ska du stalla vredet
pa symbolen ¥ eller stélla in en tillagningstid.

Whjr/lﬁool :



TILLAGNINGSTABELL

. TEMPERATUR

- : TID NIVA
RECEPT FUNKTION FORVARMNING °C) (MIN) OCH TILLBEHOR
=] Ja 150-170  30-90 2
Tartor 4 ]
Ja 160 - 180 30-90
Fylld térta =] Ja 160-200  35-90 2 |
(cheesecake, appelstrudel, fruktpaj) Ja 160 - 200 40 - 90 .\..;,. .‘;,.
=] Ja 160-180  15-35 23
Smakakor — 2 5
Ja 150 - 170 20 - 45 2
Ja 150-170 ~ 20-45 >, * '
Petit-chouer
=] Ja 180-200 = 40-60 2,
Ja 170 - 190 35-50 Y, 2.
Maranger
=] Ja 90 150-200 |, 2,
Ja 90 140-200 [, °
Pizza / Brod — s 3 ]
%, Ja 90 140-200 (>, > '
Smorgasar 80 g El Ja 220 - 250 10-25 | 12 |
Brédlimpa (500 o) Ja 200-240  20-45 _* %
Brod < Ja 180-200 = 30-45 | * |
< Ja 180 50-70 2
Fryst pizza — 4 5
Ja 180 - 200 30-80 .+ %,
Middagspajer =] Ja 250 10-20 “:”2
(gronsakspaj, quiche) Ja 230 - 250 10 - 25 4 2
=] Ja 180-200  30-45 2
Vol-au-vent/smordegsbakning 2 5
Ja 180 - 200 35-50 .+ 2
;z?(?i:;/tlllagad pasta/cannelloni/ Ja 180 - 200 3550 -\...i—...,- -\...;.- -\”.1:!’
Lamm / kalv / nét / kétt 1 kg = Ja 190 - 200 20-30 [ ° |
Flasksteg med krispig sval 2 kg Ja 180 - 190 110 - 150 _\_;,_ . § ,,
Kyckling / kanin / anka 1 kg Ja 200-230  50-100 > >,
Kalkon / gas 3 kg El Ja 180 - 200 150-200 2 ,
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 kg ) ) 2
gnsakat =] Ja 170-190 ~ 30-45 2,
4 Whiripool




RECEPT FUNKTION FORVARMNING TEMP(ES)ATUR (|1V-IIIDN) OCH TI:III.‘IfII;\EH(')R
gggg&%gnsaker (tomater, courgetter, Ja 180 - 200 50 - 70 .\é.,.
Rostat brod ] 5 250 2-6 .\,.?...,.
Fiskfiléer/skivor e 5 250 15-30*% .\,_f,,. \W3_Wf
IIg;rr‘;l{’gzlr:g:;rr:eett/revbensspjéII/ El 5 250 15 -30 * -\..?...,- 1;;
Grillad kyckling 1-13 kg - 200-220  60-80** q..fg..., 1w1_wr
Rostbiff blodig 1 kg : 200 35-50% 2
Lammligg/flaskligg - 200 60 - 90 ** K;u
Ugnsbakad potatis - 200 - 220 35 - 55 ** z;
Gronsaksgratang - 200 - 220 25-55 u;u
Kétt och potatis Ja 190-200 45-100%% 4 T
Fisk och gronsaker Ja 180 30-50 *** -\..i;,- u;x
Lasagne och kott Ja 200 50 - 100 *** .“f;, ‘;
mplet Gl pd (09 [@] s 180-190 4020

*Vand maten efter halva tiden
**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.

Lo VP ~ AF=e | l J m{ -
TILLBEHOR at L3 5 4 .
Galler Bakformﬂ eller bakplat Langpan[\a /:I'artform / Langpanna Langpanna med 200 BAKPLAT
pa galler Bakplat pa galler ml vatten

s §8§
=] i <

FUNKTIONER Convection bake

Over/underviarme Grill Turbogrill Varmluft (6ver/underviarme & Brod

Whjr/lﬁool



GODA RAD

Ladda ner Anvdndar- och Skotselhandboken fran

(Rivww docs.whirlpool.eu for mer information

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den bdsta funktionen, tillbehoren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta installningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du 6verga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta platar

RENGORING OCH UNDERHALL

av mork metall.

Det gar dven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-
glas eller stengods, men tillagningstiderna blir en
aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT
SAMTIDIGT

Med funktionen Varmluft kan du tillaga olika sorters
mat samtidigt (t.ex. fisk och gronsaker) pa olika nivaer.
Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och lat tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

Ladda ner Anvandar- och Skotselhandboken fran

(Zivww docs.whirlpool.eu for mer information

Anvand inte

angrengoringsutrustning. ugn.

Anviand skyddshandskar nar

detta gors. elndtet.

INRE OCH YTTRE YTOR

- Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du omedelbart
rengdra med en fuktig trasa av mikrofiber.

INSIDAN

« Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas vid tillagning av mat med hogt
vatteninnehall ska du lata ugnen svalna helt och torka
sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgirderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

- Aktivera funktionen “Smart Clean” fér optimal
rengdring av insidorna.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlitta rengéring av glaset. (Zivww

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

+ Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengoOra ugnens ovansida.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

SANKA DET OVRE VARMEELEMENTET*

1. Ta ut virmeelementet fran dess plats och sdnk det
sedan.

* Endast pa vissa modeller

2. For att satta tillbaka virmeelementet pa plats,
lyft upp det, dra det ndgot mot dig och sakerstall att
fliken hamnar pa ratt plats.




TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sidnk
sparrarna tills de ar i olast lage.

—

—

N

2. Sting luckan s& 1angt det gér.

Ta ett fast tag i luckan med bada handerna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sakra den Ovre delen i fastet.

4, Sink luckan och éppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: Se till att sanka
dem helt.

5. Testa att stinga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

BYTE AV LAMPA

Dra ur ugnens stromkabel fran uttaget, skruva av
locket fran lampan, byt ut glédlampan och skruva
tillbaka locket pa lampan. Anslut ugnen till elndtet
igen. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 25 W/230
V, typ G9, T300 °C. Glédlampan som anvands i produkten ar
sarskilt utformad for hushallsapparater och ldmpar sig inte
for allman rumsbelysning i hemmet. Glédlamporna finns att
kopa av var kundservice.

RENGORING AV LUCKANS GLAS

Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa de
tva lasklammorna (1) och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig (2).

Lyft upp och hall stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det (3).

@\

3

For att satta tillbaka innerglaset korrekt, kontrollera
att "R” ar synligt i det vanstra hérnet och att den klara
ytan (utan tryck) ar vand uppat. Satt forst in glasets
langsida som indikeras av "R” i dess hallare och sank
det sedan pa plats (4). Satt in den Ovre kanten (5). Ett
klickljud anger att det ar korrekt insatt. Forsakra dig
om att tatningen ar saker innan luckan monteras
tillbaka.

Whj;lﬁool



) Ladd Anvéndar- och Skétselhandboken fr8
FELSOKNING (Ziwww ’ ane;o:s:/j:hiar:pzcol.euof;fmaer;infgr;cnnatirgg

Problem - Mojlig orsak Losning
Ugnen fungerar inte. Stromavbrott Kontrollera att spanningen kommer fram till
f ~Inte ansluten till elnatet.  eluttaget da ugnen ar ansluten till elnatet.

- Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se
- om felet kvarstar.

Wl adda ner handboken Anvandning och skotsel fran docs.whirlpool.eu for tabellen 6ver testade recept som
sammanstallts for certifieringsmyndigheterna i enlighet med standarden IEC 60350-1.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom

P —
a att: N——24
«  BesoOka var webbsida docs.whirlpool.eu E
P b
[

Anvanda QR-koden
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

oo
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Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY AFOPAZATE ENA

MPOION WHIRLPOOL ] ] ] ]
Mo va AaPete mMApn TEXVIKNA UTTOOTAPLEN, A Awafaote TIG 08nyigg yia TNV aGPANEIA TPOGEKTIKA TPV

TIOPOKAAOUUE VA KATAXWPICETE TN CUCKEUN GOG OTNV

1otooeAiba www.whirlpool.com/register

. EL

XPNOILOTIOICETE TN GUOKEVN.

NEPIFPA®H MPOIONTOX

agy

. Mivakag eAéyxou
. Aveplotripag
. Naunmtipag

H W N =

. Odnyoi papiov
(to enfmedo vnodelkvueTal OTO
Tolywua Tou Balduou Pnoipatoc)

5.Moépta
6. [Mavw avtiotaon/ykpiA

7. KukAIkn avtioTaon
(bev eival opatn)

8. Mivakida avayvwpiong
(va pnv aeatpeital)

9. Kdtw avtiotaon
(Gev eival opatn)

MINAKAZ EAErXOYy

1 2 4
1. KOYMNI ENIAOTHZ 2. Koymni 4.LED OEPMOXTATH/
Mo TV evepyoToinon Tou ¢oUPVou XPONOAIAKOMNTH NMPOGEPMANZH

€MAEyovTag Hla Aeltoupyia.
MNeplotpéPte otn Béon U yia
QIEVEPYOTTOINGCTN TOU POUPVOU.

Xprotpo wg xpovoSlakdnTng.

3. AIAKOMNTHZ OEPMOZTATH

MeploTpéPTe TO yia va eMAEEETE TN
Bepuokpacia amalteital 6Tav
EVEPYOTIOLEITAL TNV EMAEYPEVN
Aertoupyia.

AvdBel katd tn dladikaocia B¢éppavongc.
3 Brvel HOAIG O POUPVOC PTACEL OTNV
embuuntr Beppokpaacia.

Y nueiwon: O Vo Twv SIAKOTITWY UIToPE! va Slagépel armd Tov TUTTO TOU LOVTEAOU. EAV o1 SIaKOTITEC evEPYOTTIOIOUVTAL LE TTiEDN,
TIEOTE OTO KEVTPO Tou SIAKOTITN YIa va Tov armeAeuBepwoeTe amd tn Béon Tou.

Y nueiwon: H tomoBétnon tou eaynTol 6To GoUPVO TPV OAOKANPWEOE! N TPoBEpuavon evOEXeTal va Exel avemBuunTa

QMOTEAECUATA YIA TO TEAKS YrOIUO.

Whjr/lﬁool



A=ZEZOYAP

KateBaote tov "Odnyod xpriong kat gpovtidac”" amd Tnv I0ToceNida
(Evww docs.whirlpool.eu yia meplocdTepeg MANPOPOPIES

ZXAPA

XENOWWOTIOINOTE TOUG YIA TO
Priolo Tou eayntou r yia
OTAPIEN OKELWY, TAPIWV KEIK
KOl GAMWV OKEVWV KATAMNAWY

AINMOZYAAEKTHZ *

T r

[a xprion we Tag{ yia to

Hayeipepa kpeatog, Yaplwy,
AQXQVIKWY, OKATOLQ, KATT. I
yla TOmoBéTnon KATw amnod

yla Xprion 0Tto @oupvo. oxdpa yla Tn cUNOYH TwV

XUHWV LAYEIPEUATOC,

* AlatiBeTal uovo o€ 0pIouEVa OVTENA

TAYI YHZIMATOZ * KINHTOI OAHI Ol *

=

Ma va Padete kat va Bydlete
eUKOAQ £€aPTAATAL.

Na va Pryvete wpl kat miteg
aANG Kal Kpéag, Papt og
AASOKOMA K.ATT.

O ap1BuéC Twv ageocoudp umopel va Slagépel avahoya e TO UOVTENO TTOU AyOPAOaTE.
AN agecoudp UMopoUV Va ayopaoTOUV XWPIOTA ATTO TO KEVTPO €EUTTNEETNONG TTEAQTWV.

TOMOOETHXZH THXZ ZXAPAZ KAl AAAQN
EEAPTHMATQN

TormoBeTAOTE TN OXAPA OTO ATTAITOUUEVO ETMESO KPATWVTAG
TNV HE KAIoN ENAPPWCE TTPOC TA EMTAVW KAl OKOUUTTHOTE TTPWTA
KATW TNV avuPpwpévn miow TAEUPA (TTou ival YUPIoEVN TIPOC TA
EMAVW). 2TN CUVEXEIA GUPETE OPICOVTIA KATA UAKOG TOU 08Nnyou
OXAPAG MEXPL TEPUAL

Ta dA\a a&eoovdp, 6mwe to TaYi {axapomAaoTIKAG,
tormoBetouvTal optl{dVTIa CUPOVTAC TA KATA UAKOC TWV
odNywv Tw pagLwv.

AQAIPEXH KAI EMANATOMNOGETHXZH OAHTQN PAQIOY

la va dieukoAuvBei 0 KaBaplopog Tou Youpvou, ol odnyoi
PAPIWV UIToPOoULV va agalpedouv: Tpafnéte toug yia va
TOUG apalpéoceTe amod TIC E0PEC TOUC.

AEITOYPIFIEZ*

KatePdote Tov "Odnyd xpriong kat epovtidac" amd tnyv I0TooeAida

0

la to ofricipo Tou poupvou.

XY 00x
“="" Na va avayel 1o w¢ 1o BdAapo.
— | ZYMBATIKO

la To Yrioipo omoloudnmote €idoug gayntou o€ éva
pévo pagl. Eival KaAUTepa va XPNOLLIOTIOCETE TO 20 PAPL.

@ SMART CLEAN

H &pdon tou atpoL mou aneheuBepwveTal KATd ToV
€181k KUKAO KaBaplopou Pe xapnAn Bepuokpaaia, emTpénel
mv EUKo)\cpaipsor] ™NC BPWMUIAC KAl TWV UTTOAEIUUATWY
TPOoYiuwvV. [YTia va evepyoroloeTe Tn Aeltoupyia
kaBapiopou “Smart Clean”, pi&te 100 -120 ml mooo vepd
0TNV KATW EMPAVELQ TOU POUPVOU, OTN CUVEXELD OTPEYTE TO
KOUWTTE EMAOYNC KAl TOV EMAOYEQ BEPUOOTATN OTO €IKOVIOIO .
H B¢on tou eikovidiou dev avTioTolxel 0T Oeppiokpaaia mou
ETMTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO kaBapiopov.

>~YMBATIKO WHZIMO

[0 TO Yoo KEIK PE LUYPN YEUION I O€ pia povo
oxdapa. Autr n Asitoupyia pmopel emmiong va xpnotpomnolnOei
Kal yla oo o€ dvo emineda. AMNAETe B€on 0Ta OKeLN
Yla va YPrioETE TO PAyNTO TIIO OUOIOPOPPA.

<~ [FKPIA

Ma va Yricete 010 YKPIA UmptlOAeC, couPAdKIa,
AOUKAVIKQ, AAXAVIKA OYKPATEY, KABWGE KAl YO VA PUYAVICETE
Pwpi. Otav PriveTe KpEAg 0To YKPIA, cuvioTdTal va
XPNOILOTIOLEITE TO ATTOGUANEKTN Y10 TN GUANOYH TWV XUUWV
Ynoiuatoc: TomoBeTroTe To Tai o€ omolodHmoTe emimedo
KATW armo Tn oxapa Kat mpocbéote 200 ml méaoiuo vepd.

o
0

(wvww docs.whirlpool.eu yia epiocdTepeg TANPOPOPIES
AMNENEPTOMOIHZH ~~~|TPHIFOPO IKPIA

[ J
aLe
b

Ma va Poete peyala KOPUATIO KPEATOC (UTTOUTIA,
POOCT WTTi(p, KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIMOTIOLEITE
TO MITOGUAAEKTN Yl TN GUAAOYH TWV UMWV Pnoipatoc:
TomoBetrioTe To TAYi 0 omolodnmote emimedo KATW
amé tn oxdpa kal mpooBéote 200 ml mdéoIpO VEPO.

X [ANOYY=H
O~ Na amdéPuén @ayntou 1o ypriyopa.
KATQ ANTIZTAXZH

la poSOKOKKIVIGUA TNG KATW TTAEUPAC TWV
matwv. H Aeitoupyia pmopei emiong va xpnotupomnolnOei
yla apyo PrioIuo, yia To TEAEIWUA TOU PNoiUaTog TOAU
@PAYNTWYV PE TOAAA LYPA (YAUKA 1 aApupd) 1 yia Tn
CUMUMTUKVWON CAATOWV 1 (WUWV.

E=ZANATK. AEPAXZ

Ma 1o paysipepa S1AQOPETIKWY GAYNTWY TTOU
amartouy tnv idla Bepuokpacia payelpéuatog o
SlapOPETIKA pAPla (Ewg Tpia) TauToxpova. AUt n
Aeltoupyia umopei va xpnotuomolnBel yia to payeipepa
SlAQOPETIKWY QAYNTWY XWPIC VA LETAPEPOVTAL OOHES
amd To éva paynto oTo dAlo.

s | PIZZA

| Na va Prioete S1OPOPETIKOUC TUTTOUC KAl UEYEDN
mitoag Kat Ywpiov. Mia kaAn 16éa eival va aA\dlete tn
Béon Twv TaPlwy Pnoipatog otn Héon Tou Pnoipatoc.

I'\
a,e
\od/

* Aerroupyla mou xpnaoluomoleital we avagopad yia
TV SAWON EVEPYEIOKNG ATTOOOONC CUUPWVA [IE TOV
Kavoviouo (EE) Ap. 65/2014

Whjr/lﬁool



XPHXH THX ZYZKEYHX A MPQTH ®OPA

OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evag kavoupylog goUpvoc UTTOPEL va EKAUEL OCUEC TTOU
éxouv mapapeivel amd Tnv Sladikacia KATAoKeURG: Auto
€lval amoAuTA GUGCIOAOYIKO.

Mpv &ekivoeTe TO POIPO @aynTou, CuVIOTATAL Va
(eoTtaiveTe TO POUPVO ADELO £TOL WOTE VA ATTORAKPUVOOUV
TUXOV OCUEG.

AQaIPEOTE TA XOPTOVIA 1) TUXOV TTAAOTIKO @IAW artd TO GoUpPVOo
Kal apalpéoTe and péoa ta e€apTHpaTa.

KAOHMEPINH XPHZH

ZgOTAVETE TO PoUPVO oToug 250 °C yia mepimou wpa
XPNOlomolWVTAG TN AslToupyia “Zupfatiko Yroipo”. O
(POUPVOC KATA TN SIAPKEIA AUTAC TNE AEIToupYiag TPETEL va
sival adeloc.

AkohouBnoTe TIC 00nyieg yla tTn cwoTth pLOWIoN TNC
AeTtoupyiag.

2 NUEIWOCEIC: 2LVIOTATAL VA AEPIOETE TO XWPO UETA TN XPNoN
TNG OUOKEUNG YA TTIPWTN POoPA.

1. ENIAOTH AEITOYPTIAZ

Ma va emAé€ete pla Aettoupyia, OTPEPTE TO KOUUTT! EMAOYIC
01O OUMPBOANO pe TN Aettoupyia Tou embupEiTE.

2.ENEPIFOMOIHXZTE MIA AEITOYPTIA
XEIPOKINHTH

Ma va Eekivrjoete T Aettoupyia mou emAéCate, yupiote Tov
emAoyéa Bspuootdn ya va pubuioste Tn Beppokpacia mou
emObupeite.

Ma va SlakoPeTe TN Aeltoupyia omoladATOTE OTIYUN,
0B 0TE TO POUPVO, TTIEPIOTPEYTE TO KOUUTTI EMAOYIG Kal
Tov emAoyéa Bepuootatn otn Béon

SMART CLEAN

la va evepyomoloete Tn Aeltoupyia kaBapliopou

“Smart Clean”, pi&te 100 - 120 ml méopo vepd otnv

KATW EM@PAVELD TOU QOUPVOU, OTN OUVEXELQ OTPEPTE

Tov S1aKOTTTN EmAoyri¢ Kal Tov 81akomTn Bepuootdtn oTo
ekovidiol &,

Eivat kaAUTepa va XpnolpomolioeTe TN Aeltoupyia yia 35"

3.NMPOGEPMANZH

MOoAig evepyomotnBei n Aeitoupyia, to LED tou Beppootatn
Ba avayel emonuaivovtag 0Tt ekivnoe n dtadikacia
mpoBépuavonc.

210 TéAo¢ TnNG Stadikaciag, To LED Bepupootatn ofrvel
UTTOSEIKVUOVTAC OTL O POUPVOC EPTACE OTNV EMAEYUEVN
Bepuokpaacia: ZTo onueio auTod, TOMoBETAOTE TO PAyNTO
MEOQ KAl TTPOXWPHNOTE OTO PAYEipEUQ.

Y nueiwon: H tomoBétnon tou eaynTol 0To POUPVO
TPV OAOKANPWOEL N TPpoBEpuavon evOEXETAL VA EXEL
QVETIBUUNTA ATTOTEAECHUATA YIA TO TEAIKO PriCIUO.

4. PYOMIXZH XPONOAIAKONTH

O XpovodIlaKOTITNG AUTOG UMTOPEL va xpnolpoTolndei yia
Tnv emAoyn Tn¢ didpkelac Ynoipatog amd 1 £wg 120 Aemta.
MNa va pubuiceTe 10 XpOVo YNnoipaTog, LETA TNV EMAOYN
NG eMOBUUNTAG AelTOUPYIOC PNOIUATOC, TTEPIOTPEPTE

To S10KOTITN TTPOC Ta O€€1d Kal, 0TN CUVEXELD, TIPOG TA
aplotepd otnv emBuPNTH S1APKEID YPNOIPMATOC. ZTO TENOG
TOU KOBOPIOPEVOU XPOVOU HAYEIPEUATOG, O YOUPVOC
oBrvel kal o emAoyEaC TAPAUEVEL 0TN Béon .NMa va
XPNOIUOTIOINCETE TO POUPVO OTN XELPOKIVNTN AElTOVPYia,
OnAadn xwpic pubuion Tou xpovou Pnoipatog, PeBaiwbeite
OTL 0 XpovoSIaKOTTNG PBpiokeTal 0To cUUPBOAO V.

ZHMANTIKO: Otav o Stakomtng emAoyng fpiokeTal
otn Béon o @oupvoc dev avdpfel. Na va avaypete
TOV POUPVO, YUPIoTE TOV S1aKOTTN 0To oUuBolo ¥
npoypapuatiote Tn didpKela Ynoipatod.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

OEPMOKPAZIA

AIAPKEIA

ENINEAO

ZYNTATH %I\EITOYPFIA%HPOOEPMANZH% °0) (AETTA) KAl EEAPTHMATA
=] Nau 150 - 170 30-90 2
Kéik mou @oucsKwvouv :
%] Na 160 - 180 30-90 4 1
2
—— . | El | Nat 160 - 200 35-90 Lo
(TOIKEIK, OTPOUVTEA, TAPTA PEOUTWVY) Nat 160 — 200 40 - 90 .\..;,. “’;F
=] Nat 160 - 180 15-35 23
Mmokota/TapTeg - : 2 5
-\‘55, Nai 150 - 170 20-45 ~
. Na 150 - 170 20-45 >, 3 1
Toudakia :
=] Nat 180 - 200 40-60 > |
Nat 170 - 190 35-50 Y2
Mapéyka
=] Nat 90 150-200 | ° |
 Na 90 140-200 [t 2
Nitoa/Ppwui — s 3 ]
A Nat 90 140-200 >, >
Zavtouttg 80 yp. El Nat 220- 250 10-25 \ 1/2 ;
®patléha Ywpi 500 KNS . Na 200 - 240 20-45 4 2
Bread (Wwpi) Na 180 - 200 30-45 2
< Nau 180 s0-70 /2
Katepuypévn mitoa ; 4 5
Nat 180 - 200 30-80 ",
2
Al\uvfd ctc El Na 250 10-20 Lo
(mta A\axavikwy, KIq) Nau 230 - 250 10-25 4 2
=] Nau 180 - 200 30-45 2
BoM-o-Bav / ZpoAidateg - ; 4 5
-'.': ‘ Nai 180 - 200 35-50
i afFr aFr
Aalavia/Zupapikda oTo @oupvo/ ) : ) ) 5 3 1
Kavehovia/Ohav Nou 180 - 200 35-50 AFEr AR AFe
Apvi/ Moacyapt/ Bodivo / kpéag 1 kg E’ Nat 190 - 200 20-30 \ 2 ]
WYnto xo1pvo pe Kpouota 2 kg Nat 180 - 190 110- 150 _\_;’_ L 2 ]
Kotémoulo / kouvéht / mama 1 kg 35 Nat 200 - 230 50- 100 “_;F . 3 ; !
FahomoUAa / xriva 3 kg =] Nau 180 - 200 150-200 % |
Ydap1 oto @oupvo/oe AadokoArla 0,5 kg ) ) 2
(PINETO, ONOKANPO) El Nat 170 - 190 30-45 L j
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OEPMOKPAZIA AIAPKEIA ENIMNEAO
ZYNTATH EI\EITOYPFIAEHPOOEPMANT_HE °C)  (nenma) KAl EEAPTHMATA
FepoTd Aaxavika § i § . 2
(VTOUATEG, KOAOKUBAKIQ, HEANTCAVEQ) Na 180 - 200 >0-70 s
Ynuévo Ywpi El 5 250 2-6 -«...5...1-
O\éta/Koppatia Ypaptov Ifl 5' 250 15-30* -\.ﬁ..,. 1 3 ;
Noukavika/couBAdakia/ maidakia/ , 5 4
XAUTMOUPYKEP Ifl 5 250 15-30% |
WnTt6 KoTémoudol-1,3 KA — 200 - 220 60-gox 3 1.
Wnt6 Bodwé 1 kg — 200 35-50% 3
, L 3
MmoUTL apvioUu/KOTOolt - 200 60 - 90 ** L ]
Wntéc matarec - 200 - 220 35-55% 3
. 3
Nay. ykpatév - 200 - 220 25-55 L ]
Kpéac kat matatec Nau 190-200  45-100% A 1
Yapt kat Aaxavika Nat 180 30 - 50 *** .\é,. ! 1 :
Aalavia kat Kpéag Nat 200 50 - 100 *** .\é,,. \ 2 )
MARpeg yevpa TapTta epoutwy (emimedo 5) s ) 190 *%%
/ haCavia(emimedo 3) / kpéag (emimedo 1) A Nat 180 -190 40-120

*TuploTe TO PayNTO OTO PECO TOL GUVOAIKOU XPOVOU PNGIUATOG

** TupioTe To PaynTd oTa SVO TEITA TOU CLVOAIKOU XPOVOoU Pnaoiuatoc (av ival armapaitnTo).

FEERTILWHEVN XPOVIKH Sldpkela: MTopE(te va apalpeite To @ayntd amd To oUPVo O SIAPOPETIKOUC XPOVOUC, AVAANOYA LE TNV
TIPOCWTTIKN TTPOTI{NON.

[ ~ ==~ J l J M e
E=ZAPTHMATA Sydoa Ykevog ) Tagi Amgioz););a;r_rlc/?::,i’?j BB Taw AUTOGUANEKTNG pe 200 TAVI
xap wnoipatoc otn oxapa Y1 o ;Xapi) v ml vepd ZAXAPOMAASTIKHE

s §8§
=] i <

E€avaykaopévog
agpag

NEITOYPTIEX

Juupatikd Yriouo Grill (Tkpt\) lpriyopo YKpIA Juppatikd Yoo Ywui

Whjr/lﬁool :



XPHZIMEZ ZYMBOYAEXZ

KateBaote tov "Odnyod xpriong kat epovtidac”" amd Tnv I0ToceNida
(Evww docs.whirlpool.eu yia meplocdTepeg MANPOPOPIEg

TPONOZ ANAINQZHZ TOY NMINAKA WHZIMATOZ

JToV TTivaka avagépeTal n KaAuTepn Aeltoupyia,
e€apTtApata kat emimedo mou MPEMEL va Xpnaotpomotnfouv
yla Toug S1a@opeTIKoUS TUTTOUC payntou. H didpkela
Pnoipatog EeKvd amod tn oTIyur Tou TomoBeTeital

TO QAYNTO OTO POUPVO, XWpPIG va meptAapfdvetal n
npoBépuavaon (edv xpetadetal). O1 Ogpuokpacieg Kat ol
XPOVOL Pnoipatoc ival eVOEIKTIKA KAl e€apTwVTaAL ATTO
TNV TOOOTNTA TOU YaynToU Kal ToV TUTIO TOU £€ApTHNATOC
TIOU XPNOLUOTIOLEITAL. XPNOIMOTIOINOTE APXIKA TIG
ENAXIOTEC OCUVIOTWUEVEG TILEG Kal, €AV TO QayNnTo Oev €XEl
MOYEIPEVTEI APKETA, TTPOXWPNOTE OE UEYOAANUTEPEG TIUEC.
XpnolpomoloTe Ta afecoudp Mou apéxovTal Kal Katd
TPOTIUNON OKOUPOXPWHES METAANKES POPUES YAUKOU Kal
TaPid yevikng Xxpnone.

KAGAPIZMOZX KAl XYNTHPHzH

Mmopeite emiong va XpnOIUOTIOINCETE OKELN Kal a&eooudp
amd mpéE | oTeATiTN, WOTOCO TIPEMEL va AABeTe uTOYn OTI
0 XpOvoc¢ Ynoipatog Ba gival Aiyo peyalliTtepog.

TAYTOXPONO WHXIMO AIAOOPETIKQN
OArHTQN

XpnotipomolwvTag tn Aeltoupyia "E€avaykaopévoc aépac”,
UTTOPEITE va payEIpEPETE TAUTOXPOVA SIAPOPETIKA GaynTd
Ta omoia xpetafovtal Tnv idla Beppokpacia Pnoipatog (yia
mapddetypa: PAapt kal Aaxavikd), o€ SlapopeTika emimeda.
A@aiIpEOTE TO PAYNTO MOV ATIAUTEl HIKPOTEPO XPOVO
YNnoipaTog Kal aPAOTE OTO GOUPVO TO YAYNTO TTOU ATTAITEI
TO pEYAAUTEPO XPOVO YNnaoipatod.

KatePaote tov "Odnyod xpriong kat epovtidac" amd Tnv I0ToceAida
(vww docs.whirlpool.eu yia meploodtepeg MANPOPOPIeg

Mn xpnotponoleite eomMAIoNO

KaBaplioHoU pE atuo. TO (PoUpPVOo KpUo.

Xpnopomnoleite yavrtia Kata tn
Slapkela OAwvV TWV Epyaciwv.

E=QTEPIKEX EMIOANEIEZ

- KaBapiote Ti¢ emipaveleg pe éva vypod mavi and PIKPOoIVeG.
Eav unmapyxouv moAAég akaBapaieg, mpooBéote oTo

vEPO NiYEC OTAYOVEC ATOPPUTIAVTIKOU UE oubETEPO pH.
JKouTioTe Ye €va O0TEYVO TTAVI.

« Mnv xpnoipomoleite SlafpwTikA i anmofeoTikd
amoppumavTiKd. Eav kamolo amd autd ta mpoidvta £pBel
KATA AAB0¢ o€ ema@n e TIC EMQAVEIEC TNG CUOKEVNG,
KaBapioTe To AUEOWC UE Eva LYPO TTAVI PE LIKPOIVEC.

EXQTEPIKEZ EMIOANEIEX

« MeTd TN xprion, aproTE TO GOUPVO VA KPUWOEL KAl
kKaBapioTte Tov, KATA MPOTIUNON VW gival akoun (eoTdg,
yld va a@alpé0ETe TIC EMIKABIOELC 1) TOUC AeEKEDEC TTOU
OnutoupyouvTal amd Ta UTTOAEIATA TPoPwv. MNa va
AMMOUAKPUVETE TUXOV CUPTTUKVWUA TTOU OXNUATIOTNKE ano
TO MAYEIPEPA @AYNTWV PE LPYNAN TIEPLEKTIKOTNTA OE VEPO,
aPAOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG KAl OTN CUVEXELQ

Kavte Tig amapaitnTteg eVEPYELEG BE

AMTOOUVS£0TE TN GUOKEUI ATIO TO
NAEKTPIKO dikTULO.

Mnv Xpnotpomoleite HeETAAAIKA
G@POUYYUPAKIA, AEIAVTIKA
oUPHATAKLA ) AELAVTIKA/SlaBpwTika
KaBaploTikd, Kadwg pmopei va
KATAGTPEYPOUV TIC EMPAVELEG TNG
OUOKEUNG.

kaBapiote pe éva veaoua r oeouyydpl.

- Evepyomoinote tn Aertoupyia “Smart Clean” (KaBaplopog
ME aTO) yia BEATIOTO KABAPIOUA TWV ECWTEPLIKWY
EMPAVEIWV.

« H mopta umopei ekoha va agalpebei kat va
emavatonofeTnOei mpokeluévou va dleukouvBei To
kabdaptoua tou tCaptov. (Ewww

+ KaBapilete To KpUOTAANO TNG TOPTAC E EIOIKO LYPO
ATTOPPUTIAVTIKO.

« H emdvw avtiotaon tou ykpIA pmopei va kateBei yia va
kaBaploTei N dvw em@Avela Tou GoupPVou.

E=ZAPTHMATA

A@QNOTE TA VA HOUAIAOOULV O€ VEPO [E ATTOPPUTTAVTIKO UETA
™ xpron. XpnolyomoljoTe YAavTia ¢oUupvou Yla TO XEIPLIOHUO
TOUG, €dv gival akopn (eotd. Ta UTTOAEIUPATA QAYNTWY
MTopOoUV va agalpeBolv eUKoAa Pe KATAAANAN BoupToa 1y
OPOUYYAPAKL.

XAMHAQXZTE THN ANQ ANTIZTAZH*

1. BydAte Tnv avtiotaon amo tnv é5pa tng, 0T CUVEXELD
XOUNAWOTE TNV.

* AlaTiBeTal HOVO OE OPIoUEVA LOVTENA

2.Nava EMAVAPEPETE TNV avTioTaon otn Béon tng,
TPpaPnéte eAa@pd mpo¢ TNV MAELPA oag Kal PeBalwBeite 6T1
1o YAwoaoibl otnpiéng Ppioketal og kKavovikn Béon.




AQAIPEXH KAI ENANATONOGETHXH NMOPTAX
1. Nna va agaipécete tnv mépTa, AVoiETe EVTEAGC KAl
KOTEBAOTE TA AYKIOTPA £WC OTOU PTACOULV O€ Béon
amac@daAionc.

—

—
—

VN

2. K)\eiote TNV MOPTA OGO TIEPIOCOTEPO UTTOPEITE.

MidoTe KAAA TNV MOPTA Kal Pe Ta SUo Xépla — unv TNV
Kpatdte amo tn xelpohafn.

ATIAG a@alp€0TE TNV TTOPTA EVW TNV KAEIVETE TpawvTAC
npocbm EMAvVw (a) TauToxpova £wg 6Tou PByel amo tnv €dpa
e (b).

AKOUUTTAOTE TNV MOPTA 0TN Wia mAeupd, mAvw o€ pia
MaAaKR EMIQAVELQ.

3. EmavatomoOeTiote TNV MOpTA PETAKIVWVTAG TNV
TTPOG TNV MAEUPA TOU PoUupvou, evBuypauuifovtag
TouC yavt{oug TwV HeEVTECEOWV UE TIC £§PEC TOUC Kal
ac@aAifovtag TNV eMavw TAEUPA 0TV £€0pa TOU KABE
MEVTEOE.

4, XaunAwoTe TNV MOPTA KAl OTN CUVEXELD AVOiETE TNV
EVTEAWG.

XaUNAWOTE Ta AYKIOTPA OTNV APXIKN Toug Béon:
BeaiwBeite 611 Ta KaTEPACATE EVTEAWC KATW.

5. Aokipdote va kAeioete Tnv mopTa kat BeBatwBdeite
OTL €ival EVBVYPAUUICHEVN LUE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Al0@OpPETIKA, eMavaldfete Ta mapandvw Brpata.

ANTIKATAZTAZH AAMINTHPA

ATOOUVEEOTE TO POUPVO ATIO TNV TTAPOXH PEVHATOC,
EeB1OWOTE TO KATIAKL ATTIO TO YW, AVTIKATAOTNOTE

To Aauntripa kat BidwoTte ava 1o Kamakl. ZUvOEoTE
&avd to poupvo oTNnV NAekTpIkn Tpopodoaia. Mnv
XPNOILOTIOINCETE TO POUPVO TIPLV TOTTOBETOETE EavA TO
KATTAKI TOU AQUTTAPA.

> nueiwon: Na xpnoHOTOLETE HOVO AQUITTHPEC ANOYOVOU TUTTOU

25W/230 ~V, G9, T300°C. O Aaurmtrpag mou xpnoloroleital
OTn ouokeun eival eI8IK& OXeSIAOUEVOC YIA OIKIOKEC OUOKEVEC
Kal Sev eivat KAaTdANAOC yIa TO YEVIKO GWTIOUO dwuaTiou péoa
oTO oTiiTl. Mmopeite va mpopunBeuTeite TOUC AQUMTHPES amod TO
Kévtpo Texvikng YmooThpEnc.

KAOAPIZMOZ TQN TZAMIQN THZ MOPTAZX

A@oU BydAete TNV MOPTA KAl TNV AKOUUTIAOETE OE [iA
MOAAKR EMQAVELA UE TN XELPOAAPH TTPOC TA KATW, TMECTE
TauTtoxpova ta SVo KA cuykpdTtnong (1) kal agatpéote
™mv c(iv)w ywvia Tng mopTag TpaPwvtag mpog TV mAeupd
oag (2).

2NKWOTE Kal KpatAoTte 0TaBepd TO E0WTEPIKO TCAML KAl UE
Ta 00 X€pla, aQaIPECTE TO KAl TOTTOOETOTE TO OE HIA
HaAaKn em@avela mptv to kabapioete (3).

@\

3

la va emavatonoBetrioete cwoTd to T{aul, Pefalwbeite
ot umopeite va dlafdocete 10 “R” otnVv aplotepn ywvia Kat
OTIL N KaBapn em@Avela (LN TUTTWHEVN) Eival YUPIOHEVN
PO Ta EMAvw. Eloaydyete mpwta TN Hakpld MAEUpd Tou
TCapiovu mou urodelkvUETAL e TO “R” 0TI UTTOSOXEC
OUYKPATNONG KAl OTN OUVEXELD KATEBAOTE TO 0TN B€0N TOU
(4). EmavatomoBeTnoTe TNV Avw ywvia (5): éva KAIK deixvel
ot TomoBeTNONKe ocwoTd. BeBaiwOeite 0TI n TOIOLXA €ival
KaAd otaBepoTmolnuévn TpLV EMAVATOTTODETOETE TNV
népTa.

Whj;lﬁool



KateBaote tov "Odnyod xpriong kat gpovtidac”" amd Tnv I0ToceNida
A N TI M ETQ n IZ H (Ewvww docs.whirlpool.eu yia mepicodTEPEG TANPOPOPIES
NMPOBAHMATQN

MNpoBAnua MOavn artia Nuon

0 @OoUPVOG OEV AEITOUPYEI. - AlakoT PEUMATOC - BeBaiwBeite 6T1 0 PovpvOC Tpo@odoTeital pe

: : AmmooUvdeon amo tnv ¢ pevpa Katl 011 eival cwoTtd ouvdedepévog oTnV
| Tapoxr PEVHATOC. . mipida.

- XBnote kat avdyte Eavd to poupvo yia va
- dlamotwoeTe €av n BAAPN TapapéVeL.

W Katedote Tov "Odnyod xpriong kal gpovtidac" amd tnv 1otocehida docs.whirlpool.eu yia tov mivaka Sokipacuévwy
ouvTaywy, ou KatapTi(eTal yla TIC apxEC oTomoinong cUPwva Ue To poturo IEC 60350-1.

P
Hi=-= Mmopeite va Bpeite MOAITIKEC, TUTTIKN TEKUNPIWON Kal TPOcOeTeEC MANPOYOPIEC TPOIOVTOG:
«  Tnviotooelida pag docs.whirlpool.eu
«  Xpnotpomolwvtag tov Kwdiké QR
P
[

« EVOANGKTIKQ, MITOPEITE VA EMIKOIVWVICETE ME TNV YIINPETia ££um]p£'1'n0nc melatwv (BA.
TNAEPWVIKO aptBud oto BiBAiapdki eyyunong). Otav emkovwveite pe 1o Kévtpo eummpétnong
TEAATWY, AVAPEPATE TOUG KWSIKOUG TTOU avaypd@ovTal 0TnV ETIKETA avayVWwPLoNnG POIOVTOG.

oo
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