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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,

ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si

tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.
V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[OFEHO]
- E N E HG * % Informécie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |ho modelu (*), ktory je uvedeny na energetickom Stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materidlov  Jednotlivé Casti obalu sa preto musia lik-

vidovat zodpovedne a v plnom sulade s
predpismi miestnych organov, ktoré upra-

oznaceny recyklatnym symbolom @ vuju likvidaciu odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vasa chladnicka
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1 Pevny horny zasobnik 2 *Priehradka na maslo a syr
3 Drziak na vajcia 4 Dverova polica
5 *Drziak na flase 6 *Bezpecnostny priezor
7 Polica pre flase 8 Nastavitelné nohy
9 Nadoba na ovocie a zeleninu 10 Sklo krytu Crisper
11 Kanal na zber rozmrazovacej vody - 12 Skleneny regal
odtok
13 Klucka termostatu 14 Mraziaci priestor
*Volitel'né: Obrazky v tejto uzivatel'skej vas vyrobok neobsahuje prislusné ¢asti,
prirucke su schematické a nemusia sa tieto informécie sa vztahuju na ostatné
presne zhodovat s vasim produktom. Ak modely.

3 Instalacia

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny”!  vatel'skej priruCke a uistite sa, Ze st k dis-
pozicii pozadované elektrické a vodovodné
nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
Pre instalaciu spotrebica sa obrétte na au- nastrojov podla potreby sa obratte na
torizovany servis. Pre pripravu spotrebica elektrikara a vodoinstalatéra.

pre instalaciu vyhl'adajte informacie v uzi-

3.1 Spravne miesto pre instalaciu
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+ Pre zabranenie vibraciam umiestnite vy-
robok na rovny povrch.

+ Umiestnite vyrobok aspon 30 cm od ra-
diatorov, peci a podobnych tepelnych
zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych ruar.

+ Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho sIne¢ného svetla a na suchom
mieste.

+ Vas vyrobok pre svoje efektivne fungova-
nie vyzaduje dostatocnu cirkulaciu
vzduchu. Ak vyrobok umiestnite do vy-
klenku, nezabudnite ponechat medzi vy-
robkom a stropom, zadnou stenou a boc-
nymi stenami vol'ny priestor aspon 5 cm.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru voci zadnej stene
nachdadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).

+ Ak komponent nie je k dispozicii, alebo
ak sa stratil ¢i spadol, umiestnite vyrobok
tak, aby medzi zadnou stenou vyrobkov a
stenou miestnosti zostal vol'ny priestor
najmenej 5 cm. Volny priestor vzadu je
dolezity pre efektivnu prevadzku vyrobku.

3.2 Pripevnenie plastovych klinov

Na zachovanie dostato¢ného priestoru na

cirkulaciu vzduchu medzi vyrobkom a ste-

nou pouzite plastové kliny dodané s vyrob-
kom. Namontujte 2 kusy plastovych klinov,
ako je znazornené na nasledujucom obraz-
ku.

4 Priprava

(Uvedeny obréazok je nakresleny reprezenta-
tivne, nie je Uplne rovnaky ako vas vyrobok.)

3.3 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovnovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i

N W

3.4 Vystraha pred hortcim povr-
chom

Bocéné steny vasho produktu su vybavené
rdrkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci
systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-
kotlakova kvapalina, ktord moze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyZaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!
4.1 Co urobit pre usporu energie

+ Tento chladiaci spotrebic nie je urCeny na
pouzivanie ako vstavany spotrebic.

+ Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-
nicke dostatok priestoru, aby bola zabez-
pecena dostatocna cirkulacia vzduchu na
chladenie.

+ Pretoze horci a vlhky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie st
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpecne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a
sUcasti, ako st kompresor, ventilator,
ohrieva¢, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.
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+ V pripade, ze je k dispozicii viacero moz-
nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepsie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-
nou policou. Tato kombinacia moze po-
moct zlepsit distribuciu vzduchu a ener-
getickd Ucinnost.

+ Ukladajte potraviny do chladiaceho pries-
toru alebo chladiaceho prieCinku podla
spravnych skladovacich podmienok, aby
ste usetrili energiu.

4.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze ste vy-
konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-
mi v Castiach ,Bezpecnostné pokyny“ a ,In-
Stalacia“.

+ Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila Uplna ucin-
nost chladenia.

+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt ¢o najviac zatvorené.

« Zmena teploty sp6sobena otvaranim a
zatvaranim dvierok pocCas pouzivania vy-
robku méze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

5 Zmena smeru otvarania dveri

- Ked sa kompresor zapne, budete po¢ut m
zvuk. Je normalne, ze vyrobok vydava
hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,
pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

+ Je normalne, ze predné okraje vyrobku su
teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-
nie, aby sa zabranilo kondenzacii

+ Pri niektorych modeloch sa panel indika-
tora automaticky vypne po 1 minute po
zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuju ked' sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tlacidla.

4.3 Klimaticka trieda a definicie

Pozrite si klimaticku triedu na typovom $tit-
ku zariadenia. Podla klimatickej triedy sa
na vase zariadenie vztahuje jedna z na-
sledujucich informaAcii.

+ SN: DIhodobé mierne podnebie: Toto
chladiace zariadenie je urCené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 10 °C do 32
°C.

+ N: Mierne podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je uréené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebie: Toto
chladiace zariadenie je ur¢ené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 16 °C do 38
°C.

+ T: Tropické podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je uréené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 43 °C.
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6 Prevadzka spotrebica

Najprv si precitajte ,BezpeCnostné pokyny*!
+ Vyrobok sa pouziva iba na skladovanie
potravin.

+ Ak nebudete doma (napr. dovolenka) a
nebudete dlhsiu dobu pouzivat Icematic
alebo davkovac vody, vypnite ventil vody.
V opacnom pripade mo6Zze dojst k tniku
vody.

7 Pouzivanie vasho spotrebica

OdeJeme vyrobku od siete
+ Odstrante z neho jedlo, z dévodu za-
branenia vzniku zapachu,

+ Pockajte, kym sa lad roztopi, vycistite in-
teriér a nechajte ho vyschnut, dvere
nechajte otvorené, aby sa neposkodili
vnutorné plasty telesa.

7.1 Nastavenie prevadzkovej teplo-
ty

Prevadzkova teplota sa nastavuje pomocou

reguldtora teploty.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

teplejsm nastavenie)

5=Najvyssie nastavenie chladenia (najc-
hladnejsie nastavenie)

alebo

Min. = NajnizSie nastavenie chladenia
(najteplejsie nastavenie)

Max. = Najvyssie nastavenie chladenia
(Najchladnejsie nastavenie)

Priemerna teplota v chladiacom priestore
by mala byt priblizne +5 °C.

Vyberte nastavenie podla poZzadovanej tep-
loty.
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Upozoriujeme, ze v chladiacom priestore
budu rézne teploty.

Najchladnejsia zona sa nachadza tesne
nad nadobou na ovocie a zeleninu (Cris-
per).

Vnutorna teplota zavisi aj od teploty okolia,
frekvencie otvdarania dveri a mnozstva po-
travin ulozenych vo vnutri.

Casté otvéranie dvierok spésobuje zvysenie
vnutornej teploty.

Preto sa odporuca zatvorit dvierka ¢o naj-
skor po pouziti.

Pouzitie vnutornych priehradiek
Pohyblivé police: Vzdialenost medzi polica-
mi je mozné nastavit podla potreby.
Zdasuvka na zeleninu: V tejto priehradke
mozno zeleninu a ovocie skladovat dlha
dobu bez toho, aby sa pokazili.

Polica na flase: Na tieto police je mozné
umiestnit flase, pohare a plechovky.
Skladovanie potravin

Chladiaci priestor je urceny na kratkodobé
skladovanie ¢erstvych potravin a napojov.
Mlie¢ne vyrobky skladujte vo vyhradenom
priestore chladnicky.

Flase je mozné skladovat v drzZiaku na
flase alebo na policke na flase vo dverach.
Surové maso je najlepsie skladovat v poly-
etylénovom vrecku v najnizsom oddeleni
chladnicky.

Pred vlozenim do chladnicky nechajte horu-
ce jedla a napoje vychladnut na izbovu tep-
lotu.

* Upozornenie:

Koncentrovany alkohol skladujte len zvisle
a tesne uzavrety.

* Upozornenie:

V jednotke neskladujte vybusné latky ani
nadoby s horlavymi hnacimi plynmi
(plechovky, spreje atd.). Nebezpecenstvo
explézie.

£

Rozmrazovanie

Odmrazovanie chladiaceho priestoru sa vy-
kondva automaticky. Rozmrazena voda od-
tekd odtokovym kandlom do zbernej nado-
by v zadnej ¢asti spotrebica.

Pocas odmrazovania sa na zadnej strane
chladnicky tvoria kvapky vody v dosledku
vyparnika.

Ak vSetky kvapky nestekaju nadol, mézu po
rozmrazeni opat zamrznut. Cistite ich han-
drickou namocenou v teplej vode, nikdy
vSak nie tvrdym alebo ostrym predmetom.

7.2 Ukladanie potravin vo vaSom
produkte

Ukladanie potravin v Chladiacej prieh-
radke

V chladiacom priecinku sa teplota sklado-
vanych potravin moze pohybovat medzi +3
°C a-3 °C. Teplota v chladiacom priecinku
moze klesnut pod 0 °C, ¢o nie je vhodné na
skladovanie Cerstvého ovocia a zeleniny.
Ak potrebujete ulozit Cerstvé potraviny do
chladiacich zasuviek, uistite sa, Zze nastavi-
te teplotu chladnicky na 5°C alebo vyS$siu.
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Ukladajte potraviny na r6zne miesta podla ich vlastnosti:

Potraviny

Miesto

Vajce

Dverova polica

Mlie¢ne vyrobky (maslo, syr)

Ak je k dispozicii, nulovy stuper (pre ranajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci priecinok

Ovocie, zelenina a zelen

Priehradka na ovocie a zeleninu, nddoba na ovocie a
zeleninu (Crisper) alebo;

V priehradke na Cerstvé potraviny, v zasuvke na ze-
leninu alebo v zésuvke Everfresh+ (ak je k dispozicii),
za predpokladu, Ze chladnicka je nastavena na teplo-
tu nad 5°C

Cerstvé maso, hydina, ryby, klobésy atd. Varené potraviny

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre rafajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci priec¢inok

Potraviny pripravené na poddvanie, balené vyrobky, konzer-
vované potraviny a uhorky

Horné police alebo dverova polica

Népoje, flase, korenie a ob¢erstvenie

Dverova polica

Ukladanie potravin v mraziacom priestore

+ Funkciu rychleho zmrazovania mézete
aktivovat 4-6 hodin pred funkciou
zmrazovania a vykonat rychlejsie
chladenie.

+ Teplé pokrmy pred vlozenim do
mraziaceho priestoru zohrejte na izbovu
teplotu.

+ Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte
na porcie s velkostou ktoré je mozné
konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
nych bali¢koch.

+ Pred vlozenim potravin do mraznicky sa
odportcéa ich zabalenie.

+ Aby ste zabranili uplynutiu doby sklado-
vania, napiste na obal datum, ¢as a ndzov
vyrobku podla doby skladovania réznych
potravin.

+ Potraviny, ktoré ste rozmrazili, rychlo
skonzumujte. Rozmrazené potraviny sa
nedaju znova zmrazit, pokial nie su tepel-
ne spracované. Po rozmrazeni nie je bez-
pecné konzumovat opdtovne zmrazené
Cerstvé potraviny bez tepelnej Upravy.

+ Pri zmrazovani ¢erstvych potravin ich
neddvajte do kontaktu s uz zmrazenymi
potravinami. V opaénom pripade sa
zmrazené potraviny rozmrazia.

Skladovanie potravin, ktoré sa predavaju

mrazené

+ Pri skladovani potravin dodrziavajte
Casové lehoty uvedené v tychto poky-
noch.
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V zaujme ochrany kvality potravin dodr-
Ziavajte ¢o najkratsi ¢asovy interval
medzi ndkupnou transakciou a skladova-
nim.

Kupujte mrazené potraviny, ktoré su
skladované pri teplote -18 °C alebo niz-
Sej.

Vyhnite sa nakupu potravin, ktorych obaly
sU pokryté ladom atd’. To znameng, ze
vyrobok mohol byt ¢iastocne rozmrazeny
a znovu zmrazeny. Teplota ovplyviuje
kvalitu potravin.

Potraviny skladujte po dobu odpori¢anu
vyrobcom. Z mrazni¢ky vyberte len tolko
potravin, kolko potrebujete.

Ak je vas vyrobok (v tabulke odporica-
nych nastavenych hodnoét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v priecinku pre Cerstvé vy-
robky aj v prie€inku mraznicky.

Ak je priehradka na Cerstvé potraviny na-
stavenad na nizsiu teplotu, ¢erstvé ovocie
a zelenina mézu byt CiastoCne zmrazené.
Dvojhviezdickové priehradky su vhodné
na predmrazené potraviny. Mozno v nich
skladovat zmrzlinu a kocky I'adu.
Potraviny zmrazujte len v 4 hviezdic-
kovom priestore.



Najdlhsia doba

Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak . M " 6-8
alebo ich pevne obalte strecovou féliou
s Zabalte kiisky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou
Vyprazanie £5li 6-8
Sliou
Kocky Na malé kusky 6-8
Telacina f - i o nl4 f
Rezne, kotlety Umiestnenim follg medZ|’ngkraJane platky alebo ich 68
pevne obalte stre¢ovou féliou
Umiestnenim félie medzi kiisky mésa alebo ich osobit-
Kotlety N . 4-8
ne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Z’a!::alte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 28
. féliou
OvCie — -
maso Kocky Zabalte mleté ma§o do rr)rfmaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Z’a'balte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 812
féliou
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a poloZte medzi ne féliu
Steak g M 0 8-12
L alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
Hovadzie Kock N 1é kusk 8-12
5 oc| a malé kus| -
Masové vy- | MasO L . L "
robky Varené méso Zabalte ho v malych kuskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fer[nentovana Klobésa - Je potrebné ich zabalit, aj ked maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakrajané platky 2-3
Kuracie a mor€acie mdso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - K X ;
divina Jelefi, kralik, srka Zabalen}m dq folle' (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg a 68
ich kosti musia byt oddelené)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vk, 16
kalkan velky, morsky jazyk) . o P )
- ! : Po dokladnom vy¢isteni vnutornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- |Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové &asti. 2-4
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kavidr Vo vlastnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3

nadobdach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."

SK/ 10




Najdlhsia
. . . doba
Ovocie a zelenina Priprava .
skladovania
(mesiace)
Fazula Pc_) u’mytl a nakréjani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vylipeni a umyti Sokovym varom 2 minuty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 minuty 6-8
Mrkva Pq u,mytl a nakrajani na malé kdsky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
. . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . i 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a oCisteni Sokovym varom 2 minuty 6-9
Pér Po nasekani a vy¢isteni Sokovym varom 5 minut 6-8
. Po oddeleni listov a nakrajani jadra na kisky Sokovym varom v
Karfiol . ; L 10-12
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pg u’mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica PQ u'mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na niom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako $ulok alebo zrno 12
Jablkd a hrusky Po ocisteni a nakréjani Sokovym varom po dobu 2-3 mintty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oldpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Slivky, Geresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."

Mlie€ne vyrobky Priprava

Najdlhsia doba skladova-

Podmienky skladovania
nia (mesiace)

Umiestnenim félie medzi

Syr (okrem syra feta) nakréjané plétiy

Mbze byt ponechany v pévod-
nom obale na kratkodobé usklad-
6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.

Vo vlastnom obale

Maslo, margarin

Vo vlastnom obale alebo v

6 plastovych nadobach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."

"Mnozstvo Cerstvych potravin, ktoré je moz-

né zmrazit na urCity Cas, je uvedené na ty-

povom Stitku."

+ Ak sa dvere priehradky ¢asto otvaraju a
zatvaraju a zostavaju dlho otvorené, tep-

lota v priehradke sa vyrazne zvysi, co mé-
Ze znizit zivotnost potravin a sposobit ich

znehodnotenie.

Aby nedoslo k zmene zapachu a chuti,
potraviny by sa mali skladovat v uzavre-
tych nadobach.

Ak chcete dosiahnut lepsie a homogén-
nejSie chladenie, umiestnite potraviny od-
delene tak, aby nimi mohol prudit studeny
vzduch.

Zabezpecte prudenie vzduchu ponecha-
nim priestoru medzi potravinami a
vnutornou stenou. Ak potraviny opriete o
zadnu stenu, mézu zamrznut.
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Uvarené teplé jedla pred ulozenim do
chladnicky schladte na izbovu teplotu.
Potom mozete vlazny pokrm umiestnit
do spodnych polic chladnicky. Teplé po-
traviny umiestnite dalej od potravin pod-
liehajucich skaze.

Mrazené potraviny rozmrazujte v prieh-
radke pre Cerstvé potraviny. Tymto spo-
sobom mézete chladit priehradku na
Cerstvé potraviny pomocou mrazenych
potravin a Setrit energiu.

Skladovanie nezrelého tropického ovocia
(mango, meloény, papéja, banany, ananas)
v chladnicke moze urychlit proces do-
zrievania. To sa neodporuca, pretoze to
spOsobi skratenie Casu skladovania.
Cibulu, cesnak, zazvor a inu korenovu ze-
leninu skladujte v tmavych a chladnych
priestoroch, nie v chladnicke.

Ak zistite, Ze sa v chladnicke pokazila
nejaka potravina, vyhodte ju a vycistite
prislusenstvo, ktoré s nou prislo do kon-
taktu.

Aby ste jedla, ako su polievky a dusené
jedla, ktoré sa varia vo velkych hrncoch,
rychlo ochladili, m6Zete ich dat do chlad-
nicky tak, ze ich rozdelite do vlastnych
plytkych nadob.

Neumiestnujte nebalené potraviny do
blizkosti vajec.

Ovocie a zeleninu skladujte oddelene a
jednotlivé druhy skladujte spolu (napri-
klad jablka s jablkami, mrkvu s mrkvou).
Zelenu zeleninu vyberte z plastového
vrecka a po zabaleni do papierového ute-
raka alebo suSiacej utierky ju vlozte do
chladnicky. Ak tento typ potravin pred
uloZzenim do chladnicky umyjete, neza-
budnite ich vysusit.

VIhké prostredie a zaroven prudenie
vzduchu vytvorite tak, Ze ovocie a zeleni-
nu, ktoré su nachylné na vysychanie, bu-
dete uchovavat v perforovanych alebo
neuzavretych plastovych vreckach.

Ak je vas vyrobok (v tabulke odporuica-
nych nastavenych hodnét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' st v prostredi ex-

trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v chladiacom priecinkuy, aj
v mraziacom priecinku.
Umiestnenie potravin
Police v chladiacom priestore:Potraviny vo
vnutri hrncov, taniere s uzaverom a obaly s
uzdaverom, vajcia (v uzavretom obale)
Policky na dverach chladiaceho pries-
toru:Malé a balené potraviny alebo napoje
Crisper:Zelenina a ovocie
Podrobnosti o mraznicke
Podla noriem IEC 62552, mrazni¢cka musi
mat schopnost zmrazit 4,5 kg potravin na
teplotu -18°C alebo niz$ej pri izbovej teplo-
te 25°C za 24 hodin na kazdych 100 litrov
objemu mraziaceho priestoru.
Potraviny m6zu byt zachované po dlhsiu
dobu iba pri teplote do teploty -18°C.
Potraviny mozete udrziavat Cerstvé po
dobu niekolkych mesiacov (v mraznicke na
alebo pod teplotou -18°C).
Potraviny ktoré maju byt zmrazené nesmdu
prist do kontaktu s uz zmrazenymi po-
travinami vo vnutri mraznic¢ky z dévodu za-
branenia ich ¢iastocnému rozmrazeniu.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pre
predizenie doby zmrazeného skladovania.
Po filtracii dajte jedlo do vzduchotesnych
baleni a umiestnite ho v mraznicke. Banany,
paradajky, hlavkovy Salat, zeler, varené vaj-
cia, zemiaky a podobné potraviny nezm-
razujte. V pripade, Ze su tieto potraviny
zmrazené, negativne to ovplyvni len ich vy-
zivové hodnoty a konzumné vlastnosti.
Nejedna sa o hnilobu, ktora by ohrozovala
fudské zdravie.
Umiestnenie potravin
Police v mraziacom priestore:R6zne
mrazené potraviny ako maso, ryby, zmrzli-
na, zelenina atd..
Police v chladiacom priestore:Potraviny vo
vnutri hrncov, taniere s uzdverom a obaly s
uzdverom, vajcia (v uzavretom obale)
Policky na dverach chladiaceho pries-
toru:Malé a balené potraviny alebo napoje
Crisper:Zelenina a ovocie
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Priehradka na Cerstvé potraviny:Lahddky
(ranajky, masové vyrobky spotrebované v
kratkom Case)

7.3 Vymena osvetlovacej lampy

Pri vymene ziarovky/LED, ktora sa pouziva
na osvetlenie v chladnicke, zavolajte autori-
zovany servis.

8 Udrzba a éistenie

Lampa/y, pouzité v tomto zariadeni nie je
mozné pouzit pre osvetlenie domu. Ucel
pouZitia tohto svetla je poméct uzivatelovi
umiestnit potraviny do chladnicky / mraz-
nicky bezpecne a pohodine.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
Pred Cistenim vyrobku ho odpojte od
elektrickej siete alebo vypnite poistku, ku
ktorej je pripojeny.

Pod chladni¢ku ani medzi chladni¢ku a
podlahu zo Ziadneho dévodu nedavajte ru-
ky, nohy ani kovové predmety. M6Ze dojst k
zaseknutiu alebo akéakolvek ostra hrana
moze sposobit poranenie osob.

Na Cistenie produktu nepouzivajte ostré
ani drsné nastroje. Nepouzivajte mate-
rialy, ako su Cistiace prostriedky pre
domacnost, mydlo, Cistiace prostriedky,
plyn, benzin, riedidlo, alkohol, vosk atd".
Prach sa musi z ventilatnej mriezky na
zadnej strane produktu odstranit najme-
nej raz rocne (bez otvorenia krytu). Vyro-
bok ¢istite suchou handri¢kou.

Dévajte pozor, aby sa voda nedostala do
krytu lampy a inych elektrickych ¢asti.
Ocistite dvere pomocou vihkej handricky.
Odstrante vSetok obsah, aby ste odstrani-
li dvere a poli¢ky. Zdvihnutim nahor vy-
berte poli¢ky vo dverach. Vycistite a
osuste police, potom ich umiestnite spat
na ich miesto zasunutim zhora.
Nepouzivajte chlérovant vodu alebo &is-
tiace prostriedky na vonkajSom povrchu
a pochrémovanych ¢astiach vyrobku.
Chlér mbze na takych kovovych povr-
choch sposobit kordziu.

NepouzZivajte ostré a abrazivne ndstroje,
mydlo, prostriedky na Cistenie domac-
nosti, Cistiace prostriedky, plyn, benzin,
laky a podobné latky, aby ste zabranili de-
formacii a odstraneniu odtlackov na
plastovej ¢asti. Na Cistenie pouzite tepld
vodu a makkd handricku a ususte do
sucha.

+ Na vyrobkoch bez funkcie No-Frost sa
moZu na zadnej stene chladiaceho pries-
toru nachadzat kvapky vody a ndmraza
az do hrubky prsta. Necistite a nikdy
nenandasajte oleje ani podobné materialy.

+ Na cCistenie vonkajsieho povrchu vyrobku
pouzivajte iba mierne navlh¢enud handric-
ku z mikrovlakna. Spongie a iné druhy
Cistiacich odevov m6zu sposobit
Skrabance.

+ Ak chcete pocas Cistenia vnitorného po-
vrchu vyrobku vydistit vSetky odnimatel-
né komponenty, umyte tieto komponenty
slabym roztokom pozostavajicim z myd-
la, vody a uhli¢itanu. Umyte a dokladne
osuste. Zabrante kontaktu vody s prvka-
mi osvetlenia a ovladacieho panela.

+ Na Ziadny vnatorny povrch nepouzivajte
ocot, lieh alebo iné Cistiace prostriedky
na baze alkoholu.

Vonkajsie povrchy z nehrdzavejlcej

ocele

Na nehrdzavejlcu ocel pouzite neabrazivny

Cistiaci prostriedok a naneste ho makkou

handrickou, ktora nepusta vlédkna. Pre les-

tenie, povrch jemne utrite handrickou z

mikrovldkna navlh¢enou vo vode a pouzite

suchu jeleniu kozu. Vzdy sledujte Zily nehr-
dzavejlcej ocele.

Predchadzanie zapachom

Vyrobok je vyrobeny bez akychkolvek pa-

chovych latok. Nesprdvne skladovanie po-

travin a nesprdvne Cistenie vnitornych po-
vrchov v§ak mézu viest k zapachu.

+ Aby k tomu nedoslo, ocistite vnutro so
sédovou vodou kazdych 15 dni.
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Ochrana plastovych povrchov m
Olej vyteCeny na plastové povrchy méze po-

Skodit povrch a musi byt ihned umyty tep-

lou vodou.

+ Potraviny uchovavajte v uzavretych nado-
bach, pretoze mikroorganizmy vznikajuce
z potravin uchovavanych v neuzavretych
nadobach spbdsobuju neprijemny zapach.

+ Nenechavajte potraviny so zaslym datu-
mom spotreby a pokazené potraviny v
chladnicke.

9 Odstranovanie problémov
Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny"“!
Nez sa obratite na servis, pozrite si na-
sledujuci zoznam. M6Ze Vam to usetrit ¢as
aj peniaze. Tento zoznam obsahuje Casté
staznosti, ktoré nie st spojené s chybnym
spracovanim alebo poskodenim materidlu.
Niektoré funkcie uvedené v tomto doku-
mente sa nemusia vztahovat na vas
produkt.
Ak problém pretrvava aj po vykonani poky- .
nov v tejto Casti, obratte sa na svojho
predajcu alebo na autorizovany servis. Ne-
pokusajte sa opravit produkt.
Chladni¢ka nefunguje.
« ZastrCka nie je Uplne nasadend. >>> Za-
pojte ju Uplne do zasuvky.
+ Poistka pripojena do zasuvky ktora napa-
ja produkt alebo hlavna poistka je spa-
lend. >>> Skontrolujte poistku.

Kondenzacia na bo€nej stene chladiace-

ho priestoru (MULTI ZONA,

CHLADIACA , KONTROLNA a FLEXI ZO-

NA).

+ Dvere sa otvaraju prili$ ¢asto. >>> Dbajte
na to, aby ste dvere vyrobku neotvarali
prilis ¢asto.

+ Prostredie je prili§ vihké. >>> Neinstalujte
vyrobok vo vihkom prostredi.

+ Potraviny obsahujtce tekutiny st uchova-

Kompresor nepracuje.

+ V pripade nahleho vypadku pradu alebo

vytiahnutia napdjacieho kabla a po jeho

opatovnom pripojeni tlak plynu v

chladiacom systéme vyrobku nie je vyva-

Zeny, ¢o spusti tepelny isti¢ kompresora.

Produkt sa restartuje po priblizne 6 minu-

tach. Ked' sa vyrobok po uplynuti tejto

doby nerestartuje, obratte sa na servis.

Je aktivhe rozmrazovanie. >>> To je nor-

malne pre chladni¢ku s plne automatic-

kym rozmrazovanim. Odmrazovania sa
vykonava pravidelne.

+ Produkt nie je zapojeny do elektrickej
siete >>> Uistite sa, Ze napajaci kabel je
zapojeny.

+ Nastavenie teploty je nespravne. >>>
Zvolte zodpovedajlce nastavenie teploty.

+ Nie je prud. >>> Produkt bude nadalej
fungovat normélne po obnoveni napéja-
nia.

Prevadzkovy hluk chladni€ky sa pri po-

uzivani zvysuje.

+ Prevadzkové vysledky tohto vyrobku sa
mézu lisit v zavislosti na zmendch teplo-
ty okolitého prostredia. To je normalne a
nejedna sa o zavadu.

Chladnicka bezi prilis ¢asto alebo prilis

dlho.

vané v neuzavretych nadobach. >>>
Uchovavaijte potraviny, ktoré obsahuju te-
kutiny v uzavretych nadobach.

Dvere vyrobku boli ponechané otvorené.
>>> Nenechavajte dvere chladnicky otvo-
rené po dlhsiu dobu.

Termostat je nastaveny na velmi nizku
teplotu. >>> Nastavte termostat na vhod-
nu teplotu.

+ Novy vyrobok méze byt vacsi ako ten
predchdadzajuci. Vacésia vyrobky budu
pracovat po dlhsiu dobu.

+ Teplota v miestnosti moZe byt vysoka.
>>>\/yrobok bude v miestnosti s vy$Sou
teplotou spusteny po dlhsiu dobu.

+ Vyrobok mohol byt zapojeny len nedavno
alebo v niom boli umiestnené nové poloz-
ky potravin. >>> Vyrobok dosiahne na-
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stavenu teplotu dlhSie, ked bol len prave
zapojeny alebo don boli umiestnené nové
potraviny. To je normalne.

+ Do vyrobku bolo v poslednej dobe
umiestnené velké mnozstvo teplého jed-
la. >>> Nepokladajte horuce jedlo do vy-
robku.

+ Dvere boli ¢asto otvorené alebo zostali
otvorené po dlhSiu dobu. >>> Teply
vzduch pohybujuce sa vo vnutri sposobi,
ze vyrobok bude v prevadzke dlhsie. Ne-
otvarajte dvere chladnicky prili§ ¢asto.

+ Dvere mraznicky alebo chladnicky mohli
zostat pootvorené. >>> Skontroluijte, ¢i sU
dvere Uplne zatvorené.

+ Vyrobok méze byt nastaveny na prili$
nizku teplotu. >>> Nastavte teplotu na
vyssi stupen a pockajte, az vyrobok do-
siahne nastavenu teplotu.

+ Podlozky dvier chladnicky alebo mraznic-
ky mozu byt $pinavé, opotrebované, roz-
bité alebo nespravne nasadené. >>> Vy-
Cistite alebo vymerite tesnenie. Po-
Skodené / roztrhané podlozky dveri sp6-
sobia, Ze vyrobok bude bezat dlhsiu dobu
pre zachovanie aktualnej teploty.

Teplota mrazenia je velmi nizka, ale tep-

lota chladi¢a je dostacujtca.

+ Teplota priestoru mraznicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte tep-
lotu v mraznicke na vyssi stupen a znovu
skontrolujte.

Teplota chladenia je velmi nizka, ale tep-

lota mraznicky je dostacujuca.

+ Teplota priestoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte tep-
lotu v chladnicke na vyssi stupen a znovu
skontrolujte.

Potraviny uchovavané v chladnejsich

zasuviek priestorov si zmrazené.

+ Teplota priestoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte tep-
lotu v chladnicke na vyssi stupen a znovu
skontrolujte.

Teplota v chladni¢ke alebo v mraznicke

je prilis vysoka.

+ Teplota priestoru chladnicky je nastavena
na vel'mi vysoky stupen. >>> Nastavenie
teploty chladiaceho priestoru ma vplyv na
teplotu v mraziacom priestore. PoCkajte,
az teplota prislusnych casti dosiahne do-
statoCnu Uroven zmenou teploty
chladiaceho alebo mraziaceho priestoru.

+ Dvere boli ¢asto otvorené alebo zostali
otvorené po dlhsiu dobu. >>> Neotvarajte
dvere chladnicky prili$ ¢asto.

+ Dvere mozu byt pootvorené. >>> Uplne
zatvorte dvere.

+ Vyrobok mohol byt zapojeny len nedavno
alebo v nom boli umiestnené nové poloz-
ky potravin. >>> To je normalne. Vyrobok
dosiahne nastavenu teplotu dlhsie, ked
bol len prave zapojeny alebo don boli
umiestnené nové potraviny.

+ Do vyrobku bolo v poslednej dobe
umiestnené velké mnozstvo teplého jed-
la. >>> Nepokladajte horuce jedlo do vy-
robku.

Trasie sa alebo vydava hluk.

+ Povrch nie je rovny alebo odolny >>> Ak
sa vyrobok pri pomalom pohybe trasie,
upravte stojany, aby ste vyrobok vyvazili.
>>> Uistite sa tiez, ze podlaha je do-
statoCne odolna k tomu, aby uniesla
produkt.

+ VSetky polozky umiestnené na vyrobku
méze sposobit hluk. >>> Odstranit vSetky
polozky umiestnené na vyrobku.

+ Vyrobok vytvara hluk tecucej, striekajucej
kvapaliny a pod.

+ Princip fungovania tohto vyrobku je zalo-
Zeny na toku kvapalin a plynu. >>> To je
normalne a nejedna sa o zavadu.

Z vyrobku znie zvuk ako vanuci vietor.

+ Vyrobok pre proces chladenia pouziva
ventilator. To je normalne a nejedna sa o
zavadu.

Na vnutornych stenach vyrobku sa vy-

tvoril kondenzat.

+ Horuce alebo vihké pocasie zvysi nam-
razu a kondenzaciu. To je normalne a
nejedna sa o zavadu.
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« Dvere boli ¢asto otvorené alebo zostali
otvorené po dlhsSiu dobu. >>> Neotvarajte
dvere prilis ¢asto, ak zostali otvorené, za-
tvorte ich.

+ Dvere mézu byt pootvorené. >>> Uplne
zatvorte dvere.

Vytvara sa kondenzat na vonkajsej

strane vyrobku alebo medzi dverami.

+ Okolité prostredie moze byt vihké, je to
uplne normalne vo vlhkom pocasi. >>>
Kondenzacia sa rozptyli, ked' sa znizi vlh-
kost.

Interiér zapacha.

+ Produkt nie je pravidelne Cisteny. >>>
Pravidelne ¢istite vnitro pomocou hubky,
teplej vody a sytenej vody.

+ Niektoré balenia a obalové materidly mé-
Ze spbsobit zapach. >>> Pouzivajte
balenia a obalové materialy bez zapachu.

+ Potraviny boli umiestnené v neuzavretych
baleniach. >>> Uchovavajte potraviny v
uzavretych baleniach. Mikroorganizmy sa
mozu $irit z neuzavretych potravin a spo-
sobovat neprijemny zépach.

+ Z vyrobku odstrante vSetky potraviny so
zaslym datumom spotreby a pokazené
potraviny.

Dvere sa nezatvaraju.

- Balicky s potravinami mozu blokovat
dvere. >>> Premiestnite predmety bloku-
juce dvere.

+ Produkt nestoji v uplne zvislej polohe na
zemi. >>> Nastavte stojany pre uvedenie
vyrobku do zvislej polohy.

+ Povrch nie je rovny alebo odolny >>> Uis-
tite sa, ze povrch je rovny a dostatoCne
odolny, aby uniesol vyrobok.

Priehradka (Crisper) je zaseknuta.

+ Potraviny mézu byt v kontakte s hornou
¢astou zasobnika. >>> Preusporiadajte
potraviny v zasuvke.

Teplota na povrchu vyrobku.

+ Pocas prevadzky vasho vyrobku moze
byt medzi dvomi dverami, na bo¢nych pa-
neloch a na zadnej ¢asti mriezky pozoro-
vanad vysoka teplota. Je to normalne a ne-
vyZaduje to udrzbu.

Ventilator pokracuje v prevadzke aj po

otvoreni dveri.

+ Ventilator m6ze pokracovat v ¢innosti,
ked' su dvere mraznicky otvorené.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ne-
pokusajte sa opravit produkt. To je normal-
ne.
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ZRIEKNUTIE SA PRAVA

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-
covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-
kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-
pecného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v stlade
s nasledujucimi pokynmi (pozri ¢ast ,Sa-
moprava®).

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej Casti
»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-
du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
nia problémom s bezpecnostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
onalny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v sulade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
mézete obratit prostrednictvom telefénne-
ho ¢isla uvedeného v pouzivatel'skej
prirucke/zaruénom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, moze po-
skytovat sluzby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozoriiujeme, ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-
mi (ktori nemaji opravnenie od spolo¢nos-
ti )Whirlpool maju za nasledok stratu zaru-
ky.

Samooprava

Koncovy pouzivatel si moze sam opravit
vylucne nasledujuce nahradné diely: kl'ucky
dveri, zavesy dveri, zasobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com od 1. marca 2021).
Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vdzneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v névo-
de na pouZzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . V
zaujme vasej bezpecénosti odpojte vyrobok
od elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
sU uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatelmi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priru¢kach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com, mozu sposobit bezpec-
nostné problémy, ktoré nemozno pripisat
Whirlpool, a viest k strate zaruky na vyro-
bok.

Preto sa dorazne odporuca, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesionalne
opravovne alebo registrované profesional-
ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
my s bezpec¢nostou a poskodit produkt a
nésledne sposobit poZziar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie osoéb.
Napriklad, ale nie vyluéne, nasledujuce
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd.

Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouZziva-
telia nedodrziavaju vyssie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
Cas tohto obdobia budu k dispozicii origi-
nalne nahradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimadlna zaru¢na doba na Vami zakupe-
nu chladnic¢ku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku méze vyme-
nit len odborny servis.
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iLea primero este manual!

Nuestro valioso cliente,

Gracias por elegir el producto . Queremos que obtenga los mejores resultados con este
producto, fabricado con alta calidad y tecnologia. Para ello, lea atentamente este manual y
los demds documentos incluidos antes de utilizarlo.

Siga toda la informacion y las advertencias del manual de usuario. Esto le protegera a us-
ted y a su producto de posibles peligros. Conserve el manual de usuario. Si le entrega el
producto a otra persona, incluya el manual de usuario.

Los siguientes simbolos aparecen en el manual del usuario y en el producto:
Lea el manual del usuario.

[OFEHO]
- E N EHG ? % Se puede acceder a la informacion del modelo almacenada en la ba-
mEE%E

se de datos del aparato ingresando al siguiente sitio web y buscando

; e " !
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) el |den’t|'f|cador de sumodelo (*) que se encuentra en la etiqueta
energética.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Instrucciones medioambientales

1.1 Eliminacién del material de em- Por lo tanto, las distintas partes del envase

balaje deben eliminarse de forma responsable y
respetando plenamente la normativa de las
autoridades locales en materia de elimina-
marcado con el simbolo de reciclaje @ cién de residuos.

El material de envasado es reciclable y esta

2 El frigorifico
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1 Bandeja Superior Fija 2 *Compartimento para Mantequilla 'y
Queso
3 Huevera 4 Estante de puerta
5 *Soporte de Botellas 6 *Visera de Seguridad
7 Botellero 8 Patas Ajustables
9 Cajon de Frutas y Verduras 10 Vidrio de Cajon de Frutas y Verduras
11 Canal de Recogida de Agua de Des- 12 Estante de Vidrio
congelacion -Drenaje
13 Perilla de Termostato 14 Congelador
*Opcional: Las imagenes de este manual ducto. Si el aparato no contiene las partes
de usuario son esquematicas; es posible pertinentes, entonces la informacion perte-
que no coincidan exactamente con su pro- nece a otros modelos.

3 Instalacion

iPrimero lea la seccion de "Instrucciones de
Seguridad"!
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3.1 Lugar correcto para la instala-

cién

Contacte con el servicio técnico autorizado

para la instalacién del aparato. Para prepa-

rar el aparato para la instalacién, consulte

la informacioén en el manual del usuario y

asegurese de que los servicios de electrici-

dad y agua sean los necesarios. De lo con-
trario, llame a un electricista y plomero pa-
ra organizar los servicios publicos segun
sea necesario.

+ Coloque el producto en una superficie
plana para evitar vibraciones

+ Coloque el aparato al menos a 30 cm de
distancia del calentador, estufa o fuentes
de calor y por lo menos a 5 cm de distan-
cia de hornos eléctricos.

+ Al colocar dos frigorificos en posicion
adyacente, deje al menos 4 cm de distan-
cia entre las dos unidades.

+ Mantenga el aparato lejos de la luz solar
directa y en un lugar seco.

+ Su aparato requiere una circulacién de ai-
re adecuada para funcionar eficiente-
mente. Si el aparato va a ser colocado en
un hueco, recuerde dejar al menos 5 cm
de espacio entre el aparato y el techo, la
pared trasera y las paredes laterales.

« Compruebe si el componente de protec-
cion de la parte trasera se encuentra co-
locado en su lugar (en caso de ser sumi-
nistrado con el aparato).

+ Si el componente no esta disponible, o si
se pierde o se cae, coloque el aparato de
manera que quede un espacio libre, de al
menos 5 cm, entre la superficie trasera
del aparato y la pared de la habitacién. El
espacio libre en la parte trasera es impor-
tante para el funcionamiento eficiente del
aparato.

3.2 Colocacion de las cuiias de
plastico
Utilice las cufias de plastico provistas con

el aparato para mantener suficiente espa-
cio para la circulacion de aire entre el apa-

rato y la pared. Monte las 2 cufias plasticas
tal y como se indica en la ilustracion si-
guiente.

(dichailustracion es representativa, por lo
que no coincide totalmente con su produc-
to).

3.3 Ajuste de las patas

Si el aparato no esta en una posicion equili-
brada, ajuste las patas delanteras ajusta-
bles girandolas hacia la derecha o hacia la
izquierda.

| i

N W

3.4 Advertencia de superficie ca-
liente

En las paredes laterales de su aparato exis-
ten tubos de enfriamiento para mejorar el
sistema de refrigeracion. Es posible que el
fluido a alta presién fluya a través de estas
superficies y ocasione superficies calientes
en las paredes laterales. Esto es normal y
no requiere servicio.
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4 Preparacion

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

4.1 Qué hacer para ahorrar energia

+ Este aparato de refrigeracion no esta di-
sefiado para ser utilizado como un apara-
to empotrado.

+ Al cargar los alimentos, deje suficiente
espacio en el interior del frigorifico para
permitir una circulacion de aire adecuada
para la refrigeracion.

« Como el aire caliente y himedo no pene-
tra directamente en su aparato cuando
las puertas no estan abiertas, su aparato
se optimiza en condiciones suficientes
para proteger su comida. En estas cir-
cunstancias, las funciones y los compo-
nentes como el compresor, el ventilador,
la calefaccion, el desescarche, la ilumina-
cion, la pantalla, etc., funcionaran segun
las necesidades consumiendo el minimo
de energia.

+ En caso de que haya varias opciones, los
estantes de cristal deben colocarse de
forma que las salidas de aire en la pared
trasera no queden bloqueadas y, preferi-
blemente, de forma que las salidas de ai-
re queden por debajo del estante de cris-
tal. Esta combinacion podria ayudar a
mejorar la distribucién del aire y la efi-
ciencia energética.

+ Almacene los alimentos en el refrigera-
dor o en el compartimento de frio segin
las condiciones de almacenamiento ade-
cuadas para ahorrar energia.

4.2 Uso de primera vez

Antes de usar el frigorifico, asegurese de

que se hayan realizado los preparativos ne-

cesarios de acuerdo con las instrucciones

de las secciones "Informacién de seguri-

dad" e "Instalacion».

+ Espere al menos 2 horas antes de poner
en marcha el aparato, para garantizar la
total eficacia de la refrigeracion.

+ Mantenga el aparato en funcionamiento
sin colocar nada de comida dentro du-
rante 6 horas y no abra la puerta en lo po-
sible.

+ El cambio de temperatura causado por
abrir y cerrar la puerta mientras se usa el
aparato normalmente puede provocar
condensacién en los estantes de la puer-
ta/cuerpoy la cristaleria colocada en el
producto.

+ Un sonido se escuchard cuando el com-
presor esté activado. Es normal que el
aparato haga ruido incluso si el compre-
sor no estd funcionando, ya que el liquido
y el gas pueden estar comprimidos en el
sistema de refrigeracion.

+ Es normal que los bordes delanteros del
refrigerador se sientan célidos. Estas are-
as estan disefiadas para calentarse con
el fin de evitar la condensacion

+ Para algunos modelos, el panel indicador
se apaga automaticamente 1 minuto
después de que se cierra la puerta. Se re-
activara cuando se abra la puerta o se
presione cualquier boton.

4.3 Clase climatica y definiciones

Consulte la clase climatica en la placa de
caracteristicas de su dispositivo. Una de
las siguientes informaciones es aplicable a
su dispositivo segun la clase climatica.

+ Numero de serie: Clima templado a largo
plazo: Este dispositivo de refrigeracién
esta disefiado para su uso a temperatu-
ras ambiente entre 10 °Cy 32 °C.

+ NORTE: Clima templado: Este dispositivo
de refrigeracion estd disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y32°C.

+ S T: Clima subtropical: Este dispositivo
de refrigeracion estd disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y 38°C.
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+ T: Clima tropical: Este dispositivo de re-
frigeracion estd disefiado para su uso a
temperaturas ambiente entre 16°C 'y
43°C.

5 Cambio de direccion de la puerta

6 Funcionamiento del producto

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de de agua durante un largo periodo de
Seguridad"! tiempo. En caso contrario, pueden produ-
+ El aparato se utilizara solamente para al- cirse fugas de agua.

macenar alimentos. Desenchufar el aparato

+ Cierre la valvula de agua si estara fuera
de casa (por ejemplo, de vacaciones) y
no utilizara el Icematic o el dispensador

* Retire la comida para evitar olores.

+ Espere a que se derrita el hielo, limpie el
interior y déjelo secar, deje las puertas
abiertas para no dafiar los pldsticos inter-
nos de la carroceria.

7 Uso de su electrodoméstico

7.1 Ajuste de la temperatura de fun-
cionamiento

La temperatura de funcionamiento se esta-
blece mediante el control de temperatura.
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Cajon de verduras: En este compartimento
pueden almacenarse verduras y frutas du-
rante mucho tiempo sin que se estropeen.
Estante para botellas: En estos estantes
pueden colocarse botellas, tarros y latas.
Almacenamiento de Alimentos

El compartimento frigorifico esta destinado
al almacenamiento a corto plazo de alimen-
tos y bebidas frescas.

Guarde los productos lacteos en el compar-
timento correspondiente del frigorifico.

Warm «+@—e—e—e—@» Cold
12 3 4 s Las botellas pueden guardarse en el bote-

(Or) Min. Max.
1=Ajuste de refrigeracion mas bajo
(Ajuste mas caliente)
5=Configuracion de refrigeracion mas
alta (configuracion mas fria)

llero interior o en el de la puerta.

La carne cruda se guarda mejor en una bol-
sa de polietileno en el compartimento mas
bajo del frigorifico.

Deje que los alimentos y bebidas calientes

o se enfrien a temperatura ambiente antes de
Minimo = Ajuste de refrigeracion mas introducirlos en el frigorifico.

ba;o o - Precaucion:

(Ajuste mas calido) Almacene el alcohol concentrado sélo en
Max. = Ajuste de refrigeracion mas alto posicion vertical y bien cerrado.

(Ajuste mas frio) - Precaucion:

La temperatura media en el interior del No almacene sustancias explosivas ni reci-
compartimento frigorifico debe rondar los pientes con propelentes inflamables (latas,

+5°C. ) ) aerosoles, etc.) en el aparato. Riesgo de ex-
Seleccione un ajuste basado en la tempera-  plosién.

tura deseada.

Tenga en cuenta que habra diferentes tem-

peraturas en el drea de enfriamiento.

La zona mas fria estd justo encima del ca-

jon para verduras.

La temperatura interna también depende

de la temperatura ambiente, de la frecuen-

cia con la que se abre la puerta y de la can-

tidad de alimentos almacenados en el inte-

rior.

La apertura frecuente de la puerta hace que

aumente la temperatura interna. P

Por lo tanto, se recomienda cerrar la puerta

lo antes posible después de su uso.

Uso de los compartimentos interiores Descongelacion

Estantes moviles: La distancia entre los es-  La descongelacién del compartimento fri-

tantes puede ajustarse segun las necesida-  gorifico se realiza automaticamente. El

des. agua descongelada fluye por el canal de
desagle hacia un recipiente de recogida si-
tuado en la parte trasera del aparato.
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Durante la descongelacion, se forman go-
tas de agua en la parte trasera del frigorifi-
co debido al evaporador.

Si las gotas no fluyen todas hacia abajo,
pueden volver a congelarse después de la
descongelacién. Limpielas con un pafio
empapado en agua caliente, pero nunca
con un objeto duro o afilado.

7.2 Conservacion de alimentos en
el frigorifico

Guardar alimentos en la nevera

En el compartimento de refrigeracion, la
temperatura de los alimentos que se van a
almacenar en el producto puede variar en-
tre +3 °Cy -3 °C. La temperatura en el com-
partimento de refrigeracién puede bajar de
0 °C, y esto no es adecuado para almace-
nar frutas y verduras frescas. Si necesita al-
macenar alimentos frescos en los cajones
frios, asegurese de ajustar la temperatura
del frigorifico a 5 °C o mas.

Almacene los alimentos en los diferentes lugares segun sus propiedades:

Alimentos

Ubicacion

Huevo

Estante de puerta

Productos lacteos (mantequilla, queso)

Si esta disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

Frutas, verduras y hortalizas

Compartimento de frutas y verduras, cajon para ver-
duras o;

En el compartimento de alimentos frescos, en el ca-
jon de verduras o en el cajon Everfresh+ (si estd dis-
ponible), siempre que el frigorifico esté ajustado a
una temperatura superior a 5 °C

nados

Carne fresca, aves, pescado, embutidos, etc. Alimentos coci-

Si estd disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

enlatados y encurtidos

Alimentos listos para servir, aparatos envasados, alimentos

Estantes superiores o estante de la puerta

Bebidas, botellas, especias y aperitivos

Estante de puerta

Almacenamiento de alimentos en el com-

partimento del congelador

+ Puede activar la funcion de congelacion
rdpida 4-6 horas antes de la funcién de
congelacion y realizar un enfriamiento
mas rapido.

+ Lleve las comidas calientes a la tempera-

tura ambiente antes de colocarlas en el
compartimiento del congelador.
+ Los alimentos que se van a congelar de-

ben dividirse en porciones segun el tama-

flo que se va a consumir, y congelarse en
paquetes separados.

+ Se recomienda empaquetar los alimen-
tos antes de colocarlos en el congelador.

+ Para evitar la caducidad del tiempo de al-
macenamiento, escriba en el envase la
fecha de congelacion, la hora 'y el nombre
del aparato segun los tiempos de alma-
cenamiento de los diferentes alimentos.

+ Consuma rdpidamente los alimentos que
haya descongelado. Los alimentos des-
congelados no pueden volver a congelar-
se si no se cocinan. No es seguro consu-
mir los alimentos frescos recongelados
sin cocinar una vez descongelados.

+ Al congelar alimentos frescos, no los
ponga en contacto con alimentos ya con-
gelados. De lo contrario, los alimentos
congelados se descongelaran.
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Guardar comida ya congelada

Al almacenar alimentos, siga los perio-
dos de tiempo especificados en estas
instrucciones.

Para proteger la calidad de los alimentos,
mantenga el intervalo de tiempo entre la
transaccion de compra y el almacena-
miento lo mas corto posible.

Compre los alimentos congelados que se
almacenan a-18 °C o a temperaturas in-
feriores.

Evite comprar alimentos cuyos envases
estén cubiertos de hielo, etc. Esto signifi-
ca que el aparato podria estar parcial-
mente descongelado y vuelto a congelar.
La temperatura influye en la calidad de
los alimentos.

Guarde la comida durante el tiempo reco-
mendado por el fabricante. Saque del
congelador sélo los alimentos que nece-
site.
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Excepto en los casos en los que se den
circunstancias extremas en el entorno, si
su aparato (en la tabla de valores reco-
mendados) esta ajustado a los valores
de ajuste especificados, los alimentos
mantienen su frescura durante mas tiem-
po tanto en el compartimento de apara-
tos frescos como en el del congelador.

Si el compartimento de aparatos frescos
se ajusta a una temperatura mas baja,
las frutas y verduras frescas pueden con-
gelarse parcialmente.

Los compartimentos de dos estrellas son
adecuados para alimentos precongela-
dos. Se pueden almacenar helados y cu-
bitos de hielo.

Congele los alimentos solo en el compar-
timento de 4 estrellas.




Tiempo maxi-
Carne y Pescado Preparacion mo d.e almace-
namiento
(mes)
Cortarlos en grosor de 2 cmy colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 6-8
estirable.
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 68
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Ternera Cubos En piezas pequefas 6-8
Milanesa, chule- |Colocar papel de aluminio entre rodajas cortadas o en- 68
ta volver cada una de ellas con pelicula estirable
Colocar papel de aluminio entre piezas de carne o en-
Chuletas volver cada una de ellas con pelicula estirable 48
Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o
Asado - . - 4-8
Carne de envolverlos herméticamente con pelicula estirable
cordero Cubos Embalar carne machacada en una bolsa de congelador 28
o envolverla herméticamente con pelicula estirable
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 812
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Cortarlos en grosor de 2 cm y colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 8-12
estirable.
Carne de - —
Productos  |res Cubos En piezas pequefias 8-12
cérnicos fi i i-
Carne hervida Embalar como pequefias cantidades en bolsas de refri 8-12
gerado.
Carne picada Sin sazonar, en bolsas planas 1-3
Asadura (pieza) En piezas 1-3
Zar:ﬁhlcha fermentada - Sa- Debe estar envasado aunque tenga su propia cubierta. 1-3
Jamén Colocar papel de aluminio entre las rodajas cortadas 2-3
Pollo y Pavo Envolver en papel de aluminio 4-6
Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ganso superar los 2,5 kg) 46
Aves de co- |pato Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben 26
rral y anima- superar los 2,5 kg)
les de caza . X Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ciervo, Conejo, Corzo superar los 2,5 kg, y sus huesos deben estar apartados) 68
Pescado de agua dulce
(Trucha, Carpa, Grulla, Ba- 2
gre)
Pescado magro (Rdbalo, 16
Pescado y Rombo, Lenguado) Tras limpiar a fondo el interior y las escamas, se debe
Marisco Pescado graso (Bonito, lavar y secar, y cortar las partes de cola y cabeza cuan-
Mackerel, Pescado Azul, do sea necesario. 2-4
Salmonete, Anchoa)
Mariscos Limpiado y en bolsas 4-6
Caviar En su paquete, en contenedor de aluminio o de plastico 2-3

" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "
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Tiempo ma-
Frutas y Vegetales Preparacion ximo de al-
macena-
miento
(mes)
Judfa y Judia trepadora Hervir y pasar por agua con cubltosﬂde h!elo durante 3 minutos 10-13
después de lavar y cortar en pequefias piezas
Guisante Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 10-12
después de limpiar y lavar
Repollo Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 1-2 minutos 6-8
después de limpiar
Zanahoria Hervir y pasar por agua con cubl_tos de hielo durante 3-4 minutos 12
después de limpiar y cortar en piezas
Pimiento Herv_lr 2-3 minutos después de cortar, partir en dos y limpiar las las 8-10
semillas
Espinacas Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 6-9
después de lavar y limpiar
Puerro Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 5 minutos 6-8
después de cortar
coliflor ngwr y pasar por agua con cub!tos de hielo y limén durante 3-5 1012
minutos después de cortar en piezas
Berenjena Hervir y pasar por agua con cgbltos de hielo durante 4 minutos 1012
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Chayote Hervir y pasar por agua con CL!bItOS de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Seta Saltear levemente en aceite y exprimir limén 2-3
Maiz Limpiar y envasando en mazorca o granulado 12
Manzana y Pera Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de pelar y cortar
Albaricoque y Melocotén Partir por la mitad y quitar las semillas 4-6
Fresay Frambuesa Lavar y desgranar 8-12
Fruta cocida Afadir un 10% de azlcar en el recipiente 12
Ciruela, Cereza, Cereza Agria Lavar y desgranar los tallos 8-12
" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "
Productos Lacteos Preparacion Tiempo Minimo de Alma- | Condiciones de Almacenamiento

cenamiento (Mes)

Puede permanecer en su envase
original para almacenamiento a
Queso (excepto queso fe- |Colocar papel de aluminio corto plazo. Para almacenamien-
ta) entre las rodajas to a largo plazo se debe envolver
también en papel de aluminio o
plastico.

En su propio envase o en enva-

Mantequilla, margarina En su propio envase 6 ses de plastico

" Los tiempos de almacenamiento especifi-  «La cantidad de alimentos frescos que se
cados en la tabla se basan en la temperatu-  pueden congelar durante un determinado
ra de almacenamiento de -18°C. " periodo de tiempo se especifica en la eti-

queta de tipo.
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La temperatura del compartimento au-
menta considerablemente si la puerta del
compartimento se abre y se cierra con
frecuencia y se mantiene abierta durante
mucho tiempo, lo que puede reducir la vi-
da util de los alimentos y hacer que se
estropeen.

Para que no se produzcan cambios de
olor y sabor, los alimentos deben almace-
narse en los recipientes cerrados.

Para conseguir un enfriamiento mejory
homogéneo, coloque los alimentos por
separado de forma que el aire frio pueda
circular por ellos.

Proporcione un flujo de aire dejando un
espacio entre los alimentos y la pared in-
terna. Si apoya los alimentos contra la
pared posterior, éstos pueden congelar-
se.

Lleve los alimentos calientes cocinados
a la temperatura ambiente antes de colo-
carlos en el refrigerador. A continuacién,
puede colocar la comida tibia en los es-
tantes inferiores de su refrigerador. Colo-
que los alimentos calientes lejos de los
perecederos.

Descongele los alimentos congelados en
el compartimento de alimentos frescos.
De este modo, podra enfriar el comparti-
mento de alimentos frescos con los con-
gelados y ahorrar energia.

Almacenar las frutas tropicales no madu-
ras (mango, variedades de meldn, papa-
ya, platano, pifia) en el refrigerador puede
acelerar el proceso de maduracion. Esto
no es recomendable porque acortaria el
tiempo de almacenamiento.

Las cebollas, los ajos, los jengibres y
otras hortalizas de raiz deben almacenar-
se en condiciones de oscuridad y en ca-
maras frigorificas, no en el refrigerador.
Si observa que un alimento se ha estro-
peado en el refrigerador, tire ese alimen-
to y limpie los accesorios que hayan es-
tado en contacto con él.

+ Para enfriar rapidamente las comidas co-
mo sopas Yy guisos, que se cocinan en las
ollas grandes, puedes ponerlas en la re-
frigerador separandolas en sus propios
recipientes poco profundos.

+ No coloque alimentos sin envasar cerca
de los huevos.

+ Guarda las frutas y verduras por separa-
do y almacena cada variedad junta (por
ejemplo; las manzanas con las manza-
nas, las zanahorias con las zanahorias)

+ Saca las verduras verdes de la bolsa de
plastico y colécalas en el refrigerador
después de envolverlas en una toalla de
papel o un pafo para secarlas. Si lava es-
te tipo de alimentos antes de meterlos en
la refrigerador, recuerde secarlos.

+ Puede crear un ambiente hiumedo y pro-
porcionar un flujo de aire guardando las
frutas y verduras, que son propensas a
secarse, en las bolsas de plastico perfo-
radas o sin cerrar.

+ Salvo en casos de circunstancias am-
bientales extremas, si el producto (segun
la tabla de valores de ajuste recomenda-
dos) se ajusta a los valores de ajuste es-
pecificados, los alimentos conservardn
su frescura durante méas tiempo tanto en
el compartimento de refrigeracion como
en el de congelacion.

Colocacién de los alimentos

Estantes del frigorifico:alimentos dentro

de ollas, platos con tapa, huevos (en caja

con tapa)

Estantes de la puerta del frigorifico:alimen-

tos o bebidas pequefios y envasados

Cajon de verduras:verduras y frutas

Detalles del congelador

Segun la norma IEC 62552, el congelador

debe tener capacidad para congelar 4,5 kg

de alimentos a-18°C o a temperaturas infe-
riores a 25°C de temperatura ambiente en

24 horas por cada 100 litros de volumen

del compartimento de congelacién.

Los alimentos solo se pueden conservar

durante periodos prolongados a una tem-

peratura inferior o igual a-18 °C.
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Puede mantener los alimentos frescos du-
rante meses (en el congelador a temperatu-
ras inferiores a-18 °C).

Los alimentos a congelar no deben ponerse
en contacto con los alimentos ya congela-
dos en el interior para evitar la descongela-
cion parcial.

Hierva las vegetales y filtre el agua para
prolongar el tiempo de almacenamiento
congelado. Coloque los alimentos en enva-
ses herméticos después de la filtracion y
en el congelador. Los platanos, tomates, le-
chuga, apio, huevos, patatas y alimentos si-
milares no se deben congelar. En caso de
que estos alimentos se congelen, sélo se
veran afectados negativamente los valores
nutricionales y las cualidades alimentarias.
No se trata de una putrefaccion que ponga
en peligro la salud humana.

Colocacion de los alimentos

Estantes del congelador:diferentes alimen-
tos congelados como carne, pescado, hela-
dos, verduras, etc.

8 Mantenimiento y limpieza

Estantes del frigorifico:alimentos dentro
de ollas, platos con tapa, huevos (en caja
con tapa)

Estantes de la puerta del frigorifico:alimen-
tos o bebidas pequefios y envasados

Cajon de verduras:verduras y frutas
Compartimento de alimentos frescos:ali-
mentos delicatessen (alimentos para el de-
sayuno, aparatos cdrnicos para consumir
en poco tiempo)

7.3 Sustitucion de la lampara de ilu-
minacion
Llame al Servicio Autorizado cuando la
Bombilla/LED utilizada para la iluminacion
de su frigorifico sea reemplazada.
La(s) lampara(s) utilizada(s) en este apara-
to no se puede(n) utilizar para la ilumina-
cion del hogar. Esta lampara estd pensada
para ayudar al usuario a colocar los alimen-
tos en el frigorifico/congelador de forma
segura y comoda.

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de

Seguridad"!

Antes de limpiar el frigorifico, desenchufelo

o desconecte el fusible al que esta conec-

tado.

Por ningin motivo introduzca las manos,

los pies u objetos metalicos debajo del fri-

gorifico o entre el frigorifico y el suelo. Es
posible que se produzcan atascos o que al-
gun borde afilado provoque lesiones perso-
nales.

+ No utilice herramientas afiladas o abrasi-
vas para limpiar el aparato. No utilice ma-
teriales como productos de limpieza del
hogar, jabén, detergentes, gas, gasolina,
diluyente, alcohol, cera, etc.

+ Se debe quitar el polvo de la rejilla de
ventilacién de la parte trasera del aparato
al menos una vez al afio (sin abrir la ta-
pa). Limpie el aparato con un pafio seco.

+ Tenga cuidado en mantener el agua lejos
de la cubierta de la lampara y otras par-
tes eléctricas.

+ Limpie la puerta con un pafio humedo.
Retire todo el contenido para quitar la
puerta y las rejillas de la carcasa. Retire
las rejillas de la puerta elevandolas hacia
arriba. Limpie y seque las estanterias, a
continuacién, coléquelas de nuevo en su
lugar deslizandolas desde arriba.

+ No use agua con cloro ni aparatos de lim-
pieza en la superficie exterior y las piezas
de revestidas de cromo del aparato. El
cloro causara herrumbre en este tipo de
superficies metalicas.

+ Afin de evitar la deformacién y la elimi-
nacién de impresiones en la pieza de
plastico, no utilice herramientas afiladas
y abrasivas, jabon, materiales de limpieza
doméstica, detergentes, gas, gasolina,
barniz y sustancias similares. Utilice
agua tibia y pafio suave para limpiar, y
luego seque el aparato.

+ En los aparatos que no tienen la funcion
No-Frost, es posible que se produzcan
gotas de agua y hielo de un grosor de un
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dedo en la pared posterior del comparti-
mento frigorifico. No lo limpie, y nunca
aplique aceites o materiales similares.

« Utilice unicamente un pafio de microfibra
ligeramente humedecido para limpiar la
superficie externa del producto. Las es-
ponjas y otros tipos de trapos de limpie-
za pueden provocar arafiazos.

+ Para limpiar todos los componentes re-
movibles durante la limpieza de la super-
ficie interior del producto, lave estos
componentes con una solucién suave
que consista en jabdn, agua y carbonato.
Llave muy bien y seque. Evite que el agua
entre en contacto con los componentes
de la iluminacion y el panel de control.

+ No utilice vinagre, alcohol para frotar u
otros agentes de limpieza a base de alco-
hol en ninguna de las superficies interio-
res.

Superficies externas de acero inoxida-
ble

Utilice un producto de limpieza no abrasivo
para acero inoxidable y apliquelo con un
pafio suave sin pelusas. Para pulir, limpie

9 Solucién de problemas

suavemente la superficie con un pafio de

microfibra humedecido con agua y use una

gamuza de pulido en seco. Siga siempre
los hilos del acero inoxidable.

Prevencion de olores

El aparato se fabrica libre de cualquier ma-

terial oloroso. Sin embargo, el almacena-

miento inadecuado de los alimentos y la
limpieza incorrecta de las superficies inter-
nas pueden provocar malos olores.

+ Para evitar esto, limpie el interior con
agua carbonatada cada 15 dias.

+ Mantenga los alimentos en recipientes
sellados, ya que los microorganismos
que surgen de los alimentos guardados
en recipientes sin sellar causaran mal
olor.

+ No guarde alimentos caducados y en mal
estado en el frigorifico.

Proteccion de superficies de plastico
El aceite derramado en las superficies de
plastico puede dafiar la superficie y debe
ser limpiado inmediatamente con agua ti-
bia.

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de

Seguridad"!

Revise esta lista antes de contactar con el

servicio técnico. Si lo hace, le ahorrara

tiempo y dinero. Esta lista incluye quejas
frecuentes que no estan relacionados con
la mano de obra ni materiales defectuosos.

Algunas funciones mencionadas en este

documento pueden no ser aplicables a su

aparato.

Si el problema persiste después de seguir

las instrucciones de esta seccién, péngase

en contacto con su vendedor o un Servicio

Autorizado. No trate de reparar el aparato.

El frigorifico no esta funcionando.

+ El enchufe no esta totalmente en la to-
ma. >>> Conéctelo para asentarlo por
completo en la toma.

+ El fusible conectado a la toma de corrien-
te del aparato o el fusible principal esta
fundido. >>>Compruebe el fusible.

Condensacion en la pared lateral del
compartimento frigorifico (MULTI ZONE,
COOL CONTROL y FLEXI ZONE).

+ La puerta se abre con demasiada fre-
cuencia. >>> Tenga cuidado de no abrir la
puerta del aparato con demasiada fre-
cuencia.

+ El medio ambiente es demasiado hume-
do. >>> No instale el aparato en ambien-
tes himedos.

+ Los alimentos que contienen liquidos se
mantienen en sus envases sin sellar. >>>
Mantenga los alimentos que contengan
liquidos en envases sellados.

+ La puerta del aparato se deja abierta. >>>
No mantenga la puerta del aparato abier-
ta durante largos periodos.

+ El termostato estd ajustado a una tempe-
ratura muy fria. >>>Ajuste el termostato a
un nivel apropiado.
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El compresor no esta funcionando.

+ En caso de fallo de corriente repentino o
tirando del enchufe de corriente y ponién-
dolo de nuevo, la presién del gas en el
sistema de refrigeracion del aparato no
sera equilibrada, lo que desencadena la
salvaguardia térmica del compresor. El
aparato se reiniciara después de aproxi-
madamente 6 minutos. Si el aparato no
se reinicia después de este periodo, pon-
gase en contacto con el servicio.

+ La descongelacién esta activa. >>> Esto
es normal para un aparato de desconge-
lacion completamente automatico. La
descongelacion se realiza periédicamen-
te.

+ El aparato no estd enchufado. >>> Asegu-
rese de que el cable de corriente esté en-
chufado.

+ El ajuste de la temperatura es incorrecto.
>>> Seleccione el ajuste adecuado de la
temperatura.

+ No hay energia eléctrica. >>> El aparato
continuard funcionando con normalidad
una vez que se restablezca la corriente.

El ruido de funcionamiento del frigorifi-

co aumenta mientras esta en uso.

+ El desempefio operativo del aparato pue-
de variar en funcion de las variaciones de
la temperatura ambiente. Esto es normal
y no indica mal funcionamiento.

El frigorifico funciona demasiado a me-

nudo o por demasiado tiempo.

+ El nuevo aparato puede ser mas grande
que el anterior. Los aparatos de mayor
tamanio se ejecutaran por periodos mas
largos.

+ Latemperatura ambiente puede ser alta.
>>> E| aparato normalmente funciona du-
rante largos periodos a mayor temperatu-
ra de la habitacion.

+ El aparato puede haber sido conectado
recientemente o un nuevo alimento fue
colocado en su interior. >>> El aparato
tardara mas en alcanzar la temperatura
fijada cuando es enchufado recientemen-
te o si un nuevo alimento se coloca en el
interior. Esto es normal.

+ Grandes cantidades de alimentos calien-
tes pueden haber sido colocados recien-
temente en el aparato. >>> No coloque
alimentos calientes dentro del aparato.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> El aire caliente que se mueve
adentro hard que el aparato funcione
mas tiempo. No abra las puertas con de-
masiada frecuencia.

+ La puerta del congelador o del frigorifico
puede estar abierta. >>> Compruebe que
las puertas estén completamente cerra-
das.

+ Es posible que el aparato esté configura-
do a una temperatura demasiado baja.
>>> Ajuste la temperatura a un grado
mas alto y espere a que el aparato alcan-
ce la temperatura ajustada.

+ La arandela de la puerta del frigorifico o
el congelador puede estar sucia, desgas-
tada, rota o mal instalada. >>> Limpie o
cambie el sello. Una arandela de la puer-
ta dafiada / agrietada hara que el aparato
funcione durante periodos mds largos
para preservar la temperatura actual.

La temperatura del congelador es muy
baja, pero la temperatura del frigorifico
es adecuada.

+ Latemperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento del congelador a un grado mas
alto y vuelva a intentarlo.

La temperatura del enfriador es muy ba-
ja, pero la temperatura del congelador
es adecuada.

+ La temperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento frigorifico a un grado mas altoy
verifigue nuevamente.
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Los alimentos guardados en los cajones
del compartimento de refrigeracion se
congelan.

+ Latemperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento frigorifico a un grado mas altoy
verifique nuevamente.

La temperatura en el frigorifico o el con-

gelador es demasiado alta.

+ Latemperatura del compartimento del
congelador se establece a un grado muy
bajo. >>> El valor de la temperatura del
compartimento de refrigeracion tiene un
efecto sobre la temperatura en el com-
partimento congelador. Espere hasta que
la temperatura de las partes pertinentes
alcancen el nivel suficiente cambiando la
temperatura del frigorifico o del congela-
dor.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> No abra las puertas con de-
masiada frecuencia.

+ La puerta puede estar abierta. >>> Cierre
la puerta por completo.

+ El aparato puede haber sido conectado
recientemente o un nuevo alimento fue
colocado en su interior. >>> Esto es nor-
mal. El aparato tardard mas en alcanzar
la temperatura fijada fue enchufado re-
cientemente o si un nuevo alimento se
coloca en el interior.

+ Grandes cantidades de alimentos calien-
tes pueden haber sido colocados recien-
temente en el aparato. >>> No coloque
alimentos calientes dentro del aparato.

Ruido o agitacion.

« La superficie no es plana ni duradera >>>
Si el aparato tiembla cuando se mueve
lentamente, ajuste los soportes para
equilibrar el producto. También asegure-
se de que el suelo sea lo suficientemente
resistente para soportar el aparato.

+ Cualquier articulo colocado sobre el apa-
rato pueden causar ruido. >>> Retire to-
dos los objetos colocados sobre el apa-
rato.
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El aparato esta haciendo ruido de flujo de
liquido, rociado, etc.

Los principios de funcionamiento del
aparato implican flujos de liquido y gas.
>>> Esto es normal y no indica mal fun-
cionamiento.

Hay sonido del viento que sopla proce-
dente del aparato.

El aparato utiliza un ventilador para el
proceso de enfriamiento. Esto es normal
y no indica mal funcionamiento.

Hay condensacion en las paredes inter-
nas del aparato.

El clima caliente o himedo aumentaran
la formacion de hielo y de condensacion.
Esto es normal y no indica mal funciona-
miento.

Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> No abra las puertas con de-
masiada frecuencia, si estan abiertas,
ciérrelas.

La puerta puede estar abierta. >>> Cierre
la puerta por completo.

Hay condensacion en el exterior del
aparato o entre las puertas.

Puede ser por que el clima ambiental sea
himedo, esto es bastante normal en am-
bientes humedos. >>> La condensacion
se disipara cuando se reduzca la hume-
dad.

El interior huele mal.

El aparato es limpiado regularmente. >>>
Limpie el interior con regularidad utilizan-
do una esponja, agua caliente y agua car-
bonatada.

Ciertos envases y materiales de embalaje
pueden causar olor. >>> Utilice envases y
materiales de embalaje que sean exentos
de olores.

Los alimentos se colocan en envases no
sellado. >>> Mantenga los alimentos en
envases sellados. Los microorganismos
pueden propagarse fuera de los alimen-
tos no sellados y causar mal olor.

Retire todos los alimentos caducados o
en mal estado del aparato.



La puerta no se cierra.

+ Los paquetes de alimentos pueden estar
bloqueando la puerta. >>> Cambie de lu-
gar los elementos que bloquean las puer-
tas.

+ El aparato no esta en posicion vertical
sobre la base. >>> Ajuste los soportes
para equilibrar el aparato.

+ La superficie no es plana ni duradera >>>
Asegurese de que la superficie sea plana
y lo suficientemente duradera para so-
portar el producto.

El cajon de verduras esta atascado.

+ Los alimentos pueden estar en contacto
con la parte superior del cajon. >>> Reor-
ganice los alimentos en el cajon.

Temperatura en la superficie del produc-

to.

+ Se pueden observar altas temperaturas
entre las dos puertas, en los paneles late-
rales y en la parrilla trasera mientras el
aparato esta en funcionamiento. Esto es
normal y no requiere servicio.

El ventilador sigue funcionando cuando

la puerta esta abierta.

+ El ventilador puede seguir funcionando
cuando la puerta del congelador esta
abierta.

Si el problema persiste después de seguir

las instrucciones de esta seccién, pongase

en contacto con su vendedor o un Servicio

Autorizado. No trate de reparar el aparato.

Esto es normal.
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EXENCION DE RESPONSABILIDAD

Algunas averias (simples) pueden ser ma-
nejadas adecuadamente por el usuario fi-
nal sin que surja ningun problema de segu-
ridad o uso inseguro, siempre que se reali-
cen dentro de los limites y de acuerdo con
las siguientes instrucciones (véase la sec-
cién "Autorreparacion”).

Por lo tanto, a menos que se autorice lo
contrario en la seccion "Autorreparacion”,
las reparaciones deberan dirigirse a repara-
dores profesionales registrados para evitar
problemas de seguridad. Un reparador pro-
fesional registrado es aquel al que el fabri-
cante ha concedido acceso a las instruc-
ciones y la lista de piezas de repuesto de
este aparato de acuerdo con los métodos
descritos en los actos legislativos de con-
formidad con la Directiva 2009/125/CE.
Sin embargo, solo el agente de servicio (es
decir, reparadores profesionales autoriza-
dos) al que pueda comunicarse a través
del nimero de teléfono proporcionado en
el manual del usuario/tarjeta de garantia
oa través de su distribuidor autorizado
puede brindarle servicio bajo los términos
de la garantia. Por lo tanto, tenga en cuen-
ta que las reparaciones realizadas por re-
paradores profesionales (que no estan au-
torizados por Whirlpool) anularan la garan-
tia.

Auto-reparacion

El usuario final puede realizar la reparacién
por si mismo, exclusivamente con respecto
a las siguientes piezas de repuesto: mani-
jas de las puertas, bisagras de las puertas,
bandejas, cestas y juntas de las puertas
(también esta disponible una lista actuali-
zada https://parts-selfservice.europeanap-
pliances.com a partir del 1 de marzo de
2021).

Ademds, para garantizar la seguridad del
aparato y evitar el riesgo de lesiones gra-
ves, la autorreparacion mencionada debe
realizarse siguiendo las instrucciones del
manual de usuario para autorreparacion o
que estan disponibles en https://parts-self-

service.europeanappliances.com . Por su
seguridad, desenchufe el aparato antes de
intentar cualquier autoreparacion.

Los intentos de reparacion por parte de los
usuarios finales de piezas no incluidas en
dicha lista y/o que no sigan las instruccio-
nes de los manuales de usuario para la au-
to-reparacién o que estan disponibles en
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com, podrian dar lugar a problemas de
seguridad no imputables a Whirlpool, y anu-
laran la garantia del aparato.

Por lo tanto, se recomienda encarecida-
mente a los usuarios finales que se absten-
gan de intentar llevar a cabo reparaciones
que queden fuera de la mencionada lista de
piezas de repuesto, poniéndose en contac-
to en tales casos con reparadores profesio-
nales autorizados o con reparadores profe-
sionales registrados. Por el contrario, tales
intentos por parte de los usuarios finales
pueden causar problemas de seguridad y
dafar el aparato y, posteriormente, provo-
car un incendio, una inundacidn, una elec-
trocucion y lesiones personales graves.

A modo de ejemplo, pero no limitado a, las
siguientes reparaciones deben dirigirse a
reparadores profesionales autorizados o
reparadores profesionales registrados:
compresor, circuito de refrigeracion, placa
principal, placa inverter, placa de visualiza-
cion, etc.

El fabricante/vendedor no se hace respon-
sable en ninguin caso en el que los usuarios
finales no cumplan con lo anterior.

La disponibilidad de repuestos del frigorifi-
co que compro es de 10 afios. Durante este
periodo, los repuestos originales estaran
disponibles para operar el frigorifico co-
rrectamente.

La duracién minima de la garantia del refri-
gerador que ha comprado es de 24 meses.
Este aparato esta equipado con una fuente
de iluminacion de clase energética "G".

La fuente de iluminacién de este aparato
solo debe ser reemplazada por un repara-
dor profesional.
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Nejdfive si prectéte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek .

Zaregistrujte své produkty na www.register10.eu

Byli bychom radi, kdyby jste dosahli optimalni ucinnost tohoto vysoce kvalitniho vyrobku,

ktery byl vyroben pomoci nejmodernéjsich technologii. Pfed pouzitim produktu si pozorné
prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci.

Dbejte na v§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfirucce. Timto zplisobem
budete chrénit sebe a svij vyrobek pfed moznymi nebezpecimi. Uschovejte tento navod k
obsluze. Prilozte tuto priruc¢ku ke spotiebici, pokud jej odevzdate nékomu jinému.

V uzivatelské pfiru€ce jsou pouzivany nasledujici symboly, které se nachazi na
vyrobku:

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

[Of= 0]
- E N E HG * % Informace o modelu ulozené v databazi vyrobkd se daji ziskat

zadanim nésledujici webové stranky a vyhledanim identifikatoru
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [vaseho modelu (*), ktery je uveden na energetickém stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/
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1 Pokyny pro ochranu zivotniho prostiredi

1.1 Likvidace obalovych materiala Jednotlivé ¢4sti obalu se proto musi
Obalovy materidl je recyklovatelny a je I|I§V|dqvat zpdp/ovedne,aov plne[n soulagllu s
predpisy mistnich organd, které upravuji csS
oznacen recyklacnim symbolem @ likvidaci odpadu.
2 Vase chladnicka
C — » 1
] d 2
14 < D L 7jéj
— 1
4
13« Ej 3
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10«
| |
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\ >
T T : 7
L |
v
8
1 Pevny horni zasobnik 2 *Prihradka na maslo a syr
3 Drzék na vejce 4 Policka ve dvefich
5 *Drzak na lahve 6 *Bezpecnostni priazor
7 Drzak nalahve 8 Nastavitelné nohy
9 Nadoba na ovoce a zeleninu 10 Sklenény kryt nddoby na ovoce a
zeleninu
11 Odvodnovaci kanal pro sbér 12 Sklenény stojan
rozmrazené vody
13 Knoflik termostatu 14 Mrazici prostor

*Voliteln&: Udaje v této uzivatelské pfirucce
jsou schematické a nemusi prfesné
odpovidat vaSemu vyrobku. Pokud vas
vyrobek neobsahuje prislusné ¢asti, tyto
informace se vztahuji na ostatni modely.

3 Instalace
Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
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3.1 Spravné misto pro instalaci

Pro instalaci vyrobku se obratte na
autorizovany servis. Pro pfipravu
spotrebice pro instalaci vyhledejte
informace v uzZivatelské pfirucce a ujistéte
se, ze jsou k dispozici pozadované
elektrické a vodovodni nastroje. Pokud ne,
pro usporadani téchto nastrojl podle
potieby se obratte na elektrikare a
vodoinstalatéfi.

+ Pro zabranéni vibracim umistéte vyrobek
na rovny povrch

+ Umistéte vyrobek alespor 30 cm od
radiatord, kamen a podobnych tepelnych
zdrojli a alespon 5 cm od elektrickych
trub

+ Pfi umisténi dvou chladnicek v pfilehlé
pozici, mezi dvéma jednotkami nechejte
vzdalenost nejméné 4 cm.

+ Uchovavejte produkt mimo pfimé
slunecni svétlo a na suchém misté.

+ Aby Vas vyrobek Gcinné fungoval,
vyZaduje dostatec¢ny obéh vzduchu.
Umistujete-li produkt ve vyklenku,
nezapomente mezi vyrobkem a stropem,
zadni sténou a bo¢nimi sténami
ponechat volny prostor nejméné 5 cm.

+ Zkontrolujte, zda je na svém misté
soucastka zajistujici ochranny odstup od
zdi (pokud je dodana s vyrobkem).

+ Pokud soucdastka neni k dispozici, nebo
pokud se ztratila nebo upadla, umistéte
vyrobek tak,aby mezi zadni sténou
vyrobk( a sténou mistnosti zlstal volny
prostor nejméné 5 cm. Volny prostor
vzadu je dllezity pro u¢inny provoz
vyrobku.

4 Priprava

3.2 Pripevnéni plastovych klint

K zachovani dostate¢ného prostoru pro
cirkulaci vzduchu mezi vyrobkem a sténou
pouzijte plastové kliny dodané s vyrobkem.
Namontujte 2 kusy plastovych klind, jak je
zndazornéno na nasledujicim obrazku.
(Uvedeny obrézek je nakreslen
reprezentativné, neni Uplné stejny jako vas
vyrobek.)

Cs

3.3 Nastaveni nozek

Pokud vyrobek neni v rovhovazné poloze,
nastavte predni nastavitelné stojany jejich
otacenim smérem doprava nebo doleva.

| i

N W

3.4 Vystraha pied horkym
povrchem

Bocni stény vaseho produktu jsou vybaveny
trubkami chlazeni, které vylepsuji chladici
systém. Pres tyto povrchy miize téct
vysokotlaka kapalina, kterda mize zpUsobit
ohfev boc¢nich stén. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!

4.1 Co udélat pro usporu energie

+ Tento chladici spotfebi¢ neni urcen k
pouzivani jako vestavny spotiebic.

CS/43



+ Pfi nakladani potravin nechte v
chladnicce dostatek mista pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu pro
chlazeni.

+ Protoze horky a vlhky vzduch se
nedostane pfimo do vaseho vyrobku,
kdyz nejsou dvitka zavrena, vyrobek se
optimalizuje ve stavajicich podminkach
tak, aby jidlo uvnitf bylo bezpecné
chranény. Za téchto okolnosti budou
funkce a soucasti, jako jsou kompresor,
ventilator, ohfiva¢, rozmrazovac,
osvétleni, displej atd., pracovat podle
potreb s minimalni spotfebou energie.

+ V pripadé, ze je k dispozici vice moznosti,
sklenéné police musi byt umistény tak,

aby nebyly blokovany vystupy vzduchu na

zadni sténé a nejlépe tak, aby vystupy
vzduchu zUstaly pod sklenénou polici.
Tato kombinace mze pomoci zlepsit
distribuci vzduchu a energetickou
ucinnost.

+ Ukladejte potraviny do chladiciho
prostoru nebo chladici slozky podle
spravnych skladovacich podminek,
abyste usetrili energii.

4.2 Prvni uvedeni do provozu

Pred pouzitim produktu se ujistéte, Ze byly
provedeny vSechny nezbytné pripravy v
souladu s pokyny uvedenymi v kapitolach
,Bezpecnostni instrukce" a "Instalace”.

+ Pred pouzitim vyrobku pockejte alespon
2 hodiny, aby se zajistila Uplna ucinnost
chlazeni.

« Nechte produkt bézet bez umisténi

jakychkoli potravin uvniti po dobu 6 hodin

a dvirka produktu by méla byt co nejvice
zavrena.

« Zména teploty zplisobena oteviranim a
zaviranim dvifek béhem pouzivani
vyrobku mize bézné vést ke kondenzaci
na dvefich/policich a sklenénych
nadobach umisténych ve vyrobku.

+ Kdyz se kompresor zapne, uslysite zvuk.
Je normalni, ze vyrobek vydava hluk, i
kdyz kompresor neni v provozu, protoze v
chladicim systému se miize stlacovat
kapalina a plyn.

+ Je normalni, Zze se predni hrany produktu
ohfeji. Tyto oblasti jsou navrzeny tak, aby
se zahrali, s cilem zabranéni kondenzace.

+ U nékterych modell se panel indikétoru
automaticky vypne po 1 minutach po
zavreni dvefi. Znovu se aktivuje kdyz se
dvere oteviou nebo po stisknuti tlacitka.

4.3 Klimaticka trida a definice

Prohlédnéte si klimatickou tfidu na

typovém stitku zafizeni. Podle klimatické
tfidy se na vaSe zafizeni vztahuje jedna z

nasledujicich informaci.

+ SN: Dlouhodobé mirné podnebi: Toto
chladici zafizeni je urc¢eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 10 °C do 32 °C.

+ N: Mirné podnebi: Toto chladici zafizeni
je urceno k pouzivani pfi teplotach okoli
od 16°C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur€eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 38°C.

+ T: Tropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur€eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 43°C.

5 Zména sméru otevirani dvefri




6 Provoz spotiebice

Nejdrlve si preCtéte "Bezpecnostni pokyny"!
+ Vyrobek se pouziva pouze pro skladovani
potravin.

« Pokud nebudete doma (napf. dovolend) a
nebudete delSi dobu pouzivat vyrobnik
ledu Icematic nebo davkovac vody,
vypnéte ventil vody. V opacném pripadé
mUze dojit k tniku vody.

7 Pouzivani vaseho spotiebice

OdeJem vyrobku od sité
+ Odstrante néj jidlo, z dlivodu zabranéni
zapachu,

+ Pockejte, az led roztaje, vyCistéte interiér
a nechte jej vyschnout, dvere nechte
otevrené, aby se neposkodily vnitfni
plasty télesa.

7.1 Nastaveni provozni teploty

Provozni teplota se nastavuje pomoci
reguldtoru teploty.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

(nejteple15| nastaveni)
5=Nejvyssi nastaveni chlazeni
(nejchladnéjsi nastaveni)
nebo

(neJtepIeJS| nastaven)

Max. = Nejvyssi nastaveni chlazeni
(Nejchladnéjsi nastaven)

Primérna teplota v chladicim prostoru by
méla byt priblizné +5 °C.

Vyberte nastaveni podle pozadované
teploty.

Upozoriujeme, ze v chladicim prostoru
budou rGizné teploty.
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Nejchladnéjsi zona se nachazi tésné nad
nadobou na ovoce a zeleninu.

Vnitfni teplota zavisi také na okolni teplotg,
frekvenci otevirani dvefi a mnozstvi
potravin uloZenych uvnitf.

Casté otevirani dvifek zplsobuje zvyseni
vnitfni teploty.

Proto se doporucuje zavrit dvifka co
nejdfive po pouziti.

Pouziti vnitinich pfihradek

Pohyblivé police: Vzdalenost mezi policemi
Ize nastavit dle potreby.

Zasuvka na zeleninu: V této prihradce lze
zeleninu a ovoce skladovat dlouhou dobu,
aniz by se pokazily.

Police na lahve: Na tyto police Ize umistit
Iahve, sklenice a plechovky.

Skladovani potravin

Chladici prostor je urcen ke kratkodobému
skladovani Cerstvych potravin a napoju.
MIécné vyrobky skladujte ve vyhrazeném
prostoru chladnicky.

Lahve Ize skladovat v drzaku na lahve nebo
na poli¢ce na lahve ve dvefich.

Syrové maso je nejlépe skladovat v
polyethylenovém sacku v nejnizs§im
oddéleni chladnicky.

Pred vloZzenim do chladni¢ky nechte horka
jidla a ndpoje vychladnout na pokojovou
teplotu.

* Upozornéni:

Koncentrovany alkohol skladujte pouze
svisle a tésné uzavreny.

* Upozornéni:

V jednotce neskladujte vybusné latky ani
nadoby s hoflavymi hnacimi plyny
(plechovky, spreje atd.). Nebezpeci
exploze.

=

Odmrazovani

Odmrazovani chladiciho prostoru se
provadi automaticky. Rozmrazena voda
odtéka odtokovym kandlem do sbérné
nadoby v zadni ¢4sti spotfebice.
Béhem odmrazovani se na zadni strané
chladnicky tvori kapky vody v disledku
vyparniku.

Pokud vsechny kapky nestékaji dold,
mohou po rozmrazeni opét zamrznout.
Cistéte je hadfikem namo&enym v teplé
vodé, nikdy vSak ne tvrdym nebo ostrym
predmétem.

7.2 Ukladani potravin ve vasem
produktu

Ukladani potravin v Chladici prihradce
V chladici slozZce se teplota skladovanych
potravin miize pohybovat mezi 3 °C a-3 °C.
Teplota v chladici slozce mUze klesnout
pod 0 °C, coz neni vhodné pro skladovani
Cerstvého ovoce a zeleniny. Pokud
potrebujete ulozit Cerstvé potraviny do
chladicich zasuvek, ujistéte se, ze nastavite
teplotu chladnicky na 5°C nebo vyssi.
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Ukladejte potraviny na riizna mista podle jejich vlastnosti:

Potraviny

Umisteéni

Vajicka

Poli¢ka ve dverfich

MIécné vyrobky (maslo, syr)

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidafové
potraviny) prihradka / chladici slozku

Ovoce, zelenina a zelen

Prihradka na ovoce a zeleninu, nddoba na ovoce a
zeleninu (Crisper) nebo;

V pfihradce na Cerstvé potraviny, v zdsuvce na
zeleninu nebo v zasuvce Everfresh (je-li k dispozici),
za predpokladu, Ze chladnicka je nastavena na
teplotu nad 5°C

Cerstvé maso, drilbeZ, ryby, klobésy atp. Vafené potraviny

Pokud je k dispozici, nulovy stupen (pro snidafnové
potraviny) pfihradka / chladici slozku

Potraviny pfipravené k podavani, balené vyrobky,
konzervované potraviny a okurky

Horni police nebo dverni policka

Népoje, lahve, pepf a ob&erstveni

Poli¢ka ve dvefich

Ukladani potravin v mrazicim prostoru

+ Funkci rychlého zmrazovani mlzete
aktivovat 4-6 hodin pred funkci
zmrazovani a provést rychlejsi chlazeni.

+ Teplé pokrmy pred vloZenim do
mraziciho prostoru zahrejte na pokojovou
teplotu.

+ Potraviny, které se maji zmrazit, rozdélte
na porce s velikosti které Ize
konzumovat, a zmrazte je v
samostatnych bali¢cich.

+ Pred vlozenim potravin do mraznicky se
doporucuje jejich zabaleni.

+ Abyste zabranili uplynuti doby
skladovani, napiste na obal datum, ¢as a
nazev vyrobku podle doby skladovani
rliznych potravin.

+ Potraviny, které jste rozmrazili, rychle
zkonzumujte. Rozmrazené potraviny
nelze znovu zmrazit, pokud nejsou
tepelné zpracovany. Po rozmrazeni neni
bezpecné konzumovat opétovné
zmrazené Cerstvé potraviny bez tepelné
Upravy.

+ PFi zmrazovani ¢erstvych potravin je
neddavejte do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami. V opaéném pfipadé se
zmrazené potraviny rozmrazi.

Skladovani potravin, které se prodavaji

zmrazené

+ P¥i skladovani potravin dodrzujte ¢asové
IhGty uvedené v téchto pokynech.

V zajmu ochrany kvality potravin
dodrzujte co nejkratsi Casovy interval
mezi ndkupni transakci a skladovanim.
Kupujte mrazené potraviny, které jsou
skladovany pfi teploté -18 °C nebo nizsi.
Vyhnéte se ndkupu potravin, jejichz obaly
jsou pokryty ledem atp. To znameng, ze
vyrobek mohl byt ¢aste¢né rozmrazen a
znovu zmrazen. Teplota ovliviuje kvalitu
potravin.

Skladujte potraviny po dobu
doporuéenou vyrobcem. Z mraznicky
vyjméte jen tolik potravin, kolik
potfebujete.

Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v
prostiedi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delsi dobu ve sloZce pro
Cerstvé vyrobky i ve slozce mraznicky.
Pokud je prihradka na Cerstvé potraviny
nastavena na nizsi teplotu, Cerstvé ovoce
a zelenina mohou byt ¢aste¢né
zmrazeny.

Dvouhvézdickové prihradky jsou vhodné
pro pfedmrazené potraviny. Lze v nich
skladovat zmrzlinu a kostky ledu.
Potraviny zmrazujte jen ve 4
hvézdickovém prostoru.
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Nejdelsi doba

Maso a ryby Pfiprava skladovani
(mésice)
Nakrajejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak S - N e 6-8
nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Vyprézen Zabajlte kou,sl_(ly masa nebo jejich pevné obalte 68
stre¢ovou folii
Kostky Na malé kousky 6-8
Teleci N PRV - IR — -
Rizky, kotlety Um|sten|mvfolle mezi nakréjené platky nebo jejich pevné 68
obalte streCovou félii
Kotlety Um|sten|mvfolle mezi kousky masa nebo je specidlné 48
obalte streCovou félii
Vyprézen Zab.’izlte kou:sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 28
o stre¢ovou folii
Ovcei - — — — -
maso Kostky Zabalte mlgte maslo_fio mraziciho sacku, nebo jej pevné 28
obalte stre¢ovou félii
Vyprézent Zabélte kou,sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 812
streCovou folii
Steak Nakra'je'j.te jeo tl9ustce 2 cma poIozTeﬂmezi né folii 8-12
L. nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Hoveal Kostk N 1é kousk 8-12
Masné maso ostky a malé kousky -
vyrobky Varené maso Zabalte ho v malych kouscich do kapsy na mrazeni 8-12
Mleté maso Bez koreni, v plochych pytlich 1-3
Droby (kusy) V kouscich 1-3
Fer[nentovana Klobasa - Je tieba je zabalit, i kdyz maji vlastni obal. 1-3
saldm
Sunka Umisténim félie mezi nakrajené platky 2-3
Kureci a kr(iti maso Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Kachna Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Drdbez a Zabalenim do foli by nemély presahnout 2,5 k
zvéfina Jelen, krdlik, srnka gémm.omﬂ@mgymmwm%amu, 9 6-8
a jejich kosti musi byt oddéleny)
Sladkovodni ryby (pstruh, 9
kapr, jefab, sumec)
Libové ryby (morsky vik,
pakambala velkd, morsky 4-6
jazyk) Po duikladném vycisténi vnitfnosti a $upin jejich omyjte
snygf);lfé o Mastné ryby (bonito, ﬁlvysué’tg av pfipadé potfeby jim odfiznéte ocasni a
plody makrela, lufara, parma, avove casti. 2-4
ancovicky)
Mekkysi Vycisténé a v pytlich 4-6
Kavidr Ve vlastnim obaluy, v hlinikovych nebo plastovych 2.3

nadobdach

"Cas skladovéni uvedeny v tabulce je
zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."
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Nejdelsi
. o doba
Ovoce a zelenina Priprava -
skladovani
(mésice)
Fazole Pc_) umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vyloupeni a umyti Sokovym varem 2 minuty 10-12
Zeli Po vy¢isténi Sokovym varem 1 - 2 minuty 6-8
Mrkev Pq umyti a nakrdjeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3-4 12
minuty
. Po odfiznuti stonky, rozdélenim na dvé ¢asti a oddélenim semen
Pepf L R 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a o¢isténi Sokovym varem 2 minuty 6-9
Pér Po nasekanym a vycisténi Sokovym varem 5 minut 6-8
Kvétak Po f)ddgle'nl I|s}u a nakrajeni jadra na kousky Sokovym varem v 1012
troSe citrénové vody po dobu 3 - 5 minut
Lilek Pg umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 4 10-12
minuty
Dyné Pg umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zlehka osmahneme na oleji a vytlatime na ném citron 2-3
Kukufice Ocisténim a zabalenim jako palice nebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisténi a nakréjeni Sokovym varem po dobu 2-3 minuty 8-10
Meruniky a broskve Rozdélime na polovinu a vybereme pecky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oloupani 8-12
Pecené ovoce Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Svestky, tfesné, visné Po umyti a odstranéni stopek 8-12

"Cas skladovani uvedeny v tabulce je
zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."

MIlécné vyrobky. Pfiprava Nejdelsi doba skladovani Podminky skladovani
(mésice)
MiZe byt ponechan v plvodnim
o) . obalu na kratkodobé uskladnéni.
Umisténim félie mezi
Syr (kromé syra feta) nakraiené platk 6-8 Na dlouhodobé skladovani
) platky zabalte do alobalu nebo plastové
félie.
Maslo, margarin Ve vlastnim obalu 6 ve vlast’nlm o'balu’nebo v
plastovych nadobach
"Cas skladovani uvedeny v tabulce je + Aby nedoslo ke zméné zapachu a chuti,

zalozen na skladovaci teploté -18 °C."
Mnozstvi Cerstvych potravin, které Ize

potraviny by mély byt skladovany v
uzavienych nadobach.

zmrazit na urcitou dobu, je uvedeno na + Chcete-li dosdhnout lepsiho a

typovém Stitku.
+ Pokud se dvere prihradky Casto oteviraji
a zaviraji a zUstdavaji dlouho otevrené,

homogennéjsiho chlazeni, umistéte
potraviny oddélené tak, aby jimi mohl
proudit studeny vzduch.

teplota v pfihradce se vyrazné zvysi, coz + Zajistéte proudéni vzduchu ponechanim

mdzZe snizit Zivotnost potravin a zplsobit
jejich znehodnoceni.

prostoru mezi potravinami a vnitfni
sténou. Pokud potraviny oprete o zadni

sténu, mohou zamrznout.
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Uvarena tepla jidla pred ulozenim do
chladnicky zchladte na pokojovou
teplotu. Potom muzete vlazny pokrm
umistit do spodnich polic chladnicky.
Teplé potraviny umistéte dale od potravin
podléhajicich zkaze.

Mrazené potraviny rozmrazujte v
prihradce pro Cerstvé potraviny. Timto
zplsobem mUzete chladit prihradku na
Cerstvé potraviny pomoci mrazenych
potravin a Setfit energii.

Skladovani nezralého tropického ovoce
(mango, melouny, papdja, banany,
ananas) v chladni¢ce muze urychlit
proces zrani. To se nedoporucuje,
protoze se tim zkrati doba skladovani.
Cibuli, cesnek, zazvor a jinou kofenovou
zeleninu skladujte v tmavych a chladnych
prostorach, nikoli v chladnicce.

Pokud zjistite, ze se v chladnicce
pokazila néjaka potravina, vyhodte ji a
vyCistéte pfislusenstvi, které s ni pfislo do
kontaktu.

Abyste jidla, jako jsou polévky a dusena
jidla, ktera se vari ve velkych hrncich,
rychle ochladila, mdzete je dat do
chladnicky tak, ze je rozdélite do
vlastnich mélkych nadob.

Neumistujte nebalené potraviny do
blizkosti vajec.

Ovoce a zeleninu skladujte oddélené a
jednotlivé druhy skladujte spolu
(napriklad jablka s jablky, mrkev s mrkvi).
Zelenou zeleninu vyjméte z plastového
sacku a po zabaleni do papirového
rucniku nebo susici utérky ji viozte do
chladnicky. Pokud tento typ potravin pred
ulozenim do chladnicky omyjete,
nezapomente je vysusit.

VIhké prostredi a zaroven proudéni
vzduchu vytvorite tak, Ze ovoce a
zeleninu, které jsou nachylné k vysychani,
budete uchovavat v perforovanych nebo
neuzavienych plastovych saccich.

Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v

prostredi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delSi dobu v chladici
slozce i v mrazici slozce.
Umisténi potravin
Police v chladicim prostoru: Potraviny
uvniti hrnc, talife s uzavérem a obaly s
uzavérem, vejce (v uzavieném obalu)
Policky na dverich chladiciho prostoru:
Malé a balené potraviny nebo napoje
Crisper: Zelenina a ovoce

Podrobnosti o mraznicce

Podle normy IEC 62552 musi mit
mraznicka kapacitu pro zmrazeni 4,5 kg
potravin pfri teploté -18°C nebo nizsi pfi
pokojové teploté 25°C za 24 hodin na
kazdych 100 litrd objemu mraziciho
prostoru.

Potraviny mohou byt zachovany po delSi
dobu pouze pfi teploté do teploty -18 °C.
Potraviny miZzete udrzovat cerstvé po dobu
nékolika mésicl (v mraznicce na nebo pod
teplotou-18 °C).

Potraviny které maji byt zmrazeny nesmi
prijit do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami uvnitf mraznicky z dévodu
zabrdanéni jejich ¢aste¢nému rozmrazeni.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pro
prodlouzeni doby zmrazeného skladovani.
Po filtraci dejte jidlo do vzduchotésnych
baleni a umistéte jej v mraznicce. Banany,
rajCata, hlavkovy salat, celer, varené vejce,
brambory a podobné potraviny
nezmrazujte. V pfipadé, Ze jsou tyto
potraviny zmrazeny, negativné to ovlivni jen
jejich vyzivové hodnoty a konzumni
vlastnosti. Nejedna se o hnilobu, ktera by
ohrozovala lidské zdravi.

Umisténi potravin

Police v mrazicim prostoru: Rizné
mrazené potraviny jako maso, ryby,
zmrzlina, zelenina atp.

Police v chladicim prostoru: Potraviny
uvnitf hrncq, talite s uzavérem a obaly s
uzdavérem, vejce (v uzavieném obalu)
Policky na dverich chladiciho prostoru:
Malé a balené potraviny nebo napoje
Crisper: Zelenina a ovoce
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Prihradka na cerstvé potraviny: Lahtdky
(snidané, masné vyrobky spotfebované v
kratkém case)

7.3 Vyména osvétlovaci lampy

Pfi vyméneé zarovky/LED, ktera se pouziva k
osvétleni v chladnicce, zavolejte
autorizovany servis.

8 Udrzba a ¢isténi

Lampa/y, pouzité v tomto zafizeni neni
mozné pouzit pro osvétleni domu. Ugel
pouziti tohoto svétla je pomoci uzivateli
umistit potraviny do chladnic¢ky / mraznicky
bezpecné a pohodiné.

Nejdfive si preCtéte "Bezpecnostni pokyny"!
Pred c¢isténim produktu ho odpojte nebo
odpoijte pojistku, ke které je pfipojena.

Z zadného dlvodu nepokladejte ruce, nohy

ani kovové predméty pod chladni¢ku nebo

mezi chladnicku a podlahu. MUze dojit k

zaseknuti nebo jakakoli ostra hrana mize

zpUsobit poranéni osob.

+ K gisténi produktu nepouzivejte ostré ani
drsné ndstroje. Nepouzivejte materialy,
jako jsou Cistici prostiedky pro
domdcnost, mydlo, Cistici prostredky,
plyn, benzin, fedidlo, alkohol, vosk atd.

+ Prach se musi z ventilaéni mfizky na
zadni strané produktu odstranit nejméné
jednou ro¢né (bez otevreni krytu).
Vyrobek Cistéte suchym hadfikem.

+ Davejte pozor, aby se voda nedostala do
krytu lampy a jinych elektrickych ¢asti.

+ Ocistéte dvere pomoci vihkého hadriku.
Odstrante veskery obsah, abyste
odstranili dvere a policky. Zvednutim
nahoru vyberte poli¢ky ve dvefich.
Vycistéte a osuste police, pak je umistéte
zpét na jejich misto zasunutim shora.

+ Nepouzivejte chlorovanou vodu nebo
Cistici prostfedky na vnéjs§im povrchu a
pochromovanych ¢astech vyrobku. Chlor
mUZze na takovych kovovych povrsich
zpUsobit korozi.

+ Nepouzivejte ostré a abrazivni nastroje,
mydlo, Cistici prostfedky, Cistici
prostiedky, plyn, benzin, laky a podobné
latky, abyste zabranili deformaci plastové
Césti a odstranéni otisk( na ni. K ¢isténi
pouzijte teplou vodu a mékky hadrik a
ususte do sucha.

+ Na vyrobcich bez funkce No-Frost se
mohou na zadni sténé mraznicky
nachazet kapky vody a ndmraza az do
tloustky prstu. Necistéte a nikdy
nenandasejte oleje ani podobné materidly.

+ K ¢isténi vnéjsiho povrchu vyrobku
pouzivejte pouze mirné navihc¢eny hadrik
z mikrovldkna. Houby a jiné druhy
Cisticich odévi mohou zplsobit
Skrabance.

+ Chcete-li béhem ¢isténi vnitfniho povrchu
vyrobku vycistit vSechny odnimatelné
komponenty, omyjte tyto komponenty
slabym roztokem sestdvajicim z mydla,
vody a uhli¢itanu. Umyjte a dikladné
osuste. Zabrante kontaktu vody s prvky
osvétleni a ovladaciho panelu.

+ Na Zadny vnitfni povrch nepouzivejte
ocet, lih nebo jiné Cistici prostredky na
bazi alkoholu.

Vnéjsi povrchy z nerezavéjici oceli

Na nerezovou ocel pouzijte neabrazivni

Cistici prostredek a naneste ho mékkym

hadfikem, ktery nepousti viakna. Pro

lesténi, povrch jemné otrete hadfikem z

mikrovlakna navlh¢enym ve vodé a pouzijte

suchou jeleni kiizi. Vzdy sledujte zily
nerezaveéjici oceli.

Pfedchazeni zapachiim

Vyrobek je vyroben bez jakychkoliv

pachovych latek. Nicméné, nevhodné

ulozZeni jidla a nespravné cisténi vnitfnich
povrchl mUze vést k zapachu.

+ Aby k tomu nedoslo, ocistéte vnitiek se
sodovou vodou kazdych 15 dni.
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+ Potraviny uchovavejte v uzavrenych
nadobach, protoze mikroorganismy
vznikajici z potravin uchovavanych v
neuzavienych nadobach zplsobuiji
neprijemny zapach.

9 Reseni problémi

+ Nenechavejte potraviny se zaslym datem
spotfeby a zkazené potraviny v
chladnicce.

Ochrana plastovych povrcht

Olej vytekly na plastové povrchy maze

poskodit povrch a musi byt ihned umyty

teplou vodou.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
Nez se obratite na servis, viz nasledujici
seznam. M(ze Vam to usetfit ¢as i penize.
Tento seznam obsahuje Casté stiznosti,
které nejsou spojeny s vadnym
zpracovanim nebo poskozenim materialu.
Nékteré funkce uvedené v tomto
dokumentu se nemusi vztahovat na vas
produkt.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této Casti, obratte se na svého
prodejce nebo na autorizovany servis.
NepokousSejte se opravit produkt.

Chladni¢ka nefunguje.

« ZastrCka neni Gplné nasazena. >>>
Zapojte ji uplné do zasuvky.

+ Pojistka pripojena do zasuvky ktera
napaji produkt nebo hlavni pojistka je
spalena. >>> Zkontrolujte pojistku.

Kondenzace na bo€ni sténé chladiciho

prostoru (MULTI ZONA, CHLADICI,

KONTROLNI a FLEXI ZONA).

« Dvere se oteviraji pfilis ¢asto. >>> Dbejte
na to, abyste dvere vyrobku neotevirali
prilis ¢asto.

+ Prostredi je pfilis vlhké. >>> Neinstalujte
vyrobek ve vlhkém prostredi.

+ Potraviny obsahuijici tekutiny jsou
uchovavany v neuzavienych nadobach.

>>> Uchovavejte potraviny, které obsahuji

tekutiny v uzavienych nadobach.

« Dvere vyrobku byly ponechany oteviené.
>>> Nenechavejte dvere chladniCky
otevreny po delSi dobu.

« Termostat je nastaven na velmi nizkou
teplotu. >>> Nastavte termostat na
vhodnou teplotu.

Kompresor nepracuje.

+ V pfipadé nahlého vypadku proudu nebo
vytazeni napdjeciho kabelu a po jeho
opétovném pripojeni tlak plynu v
chladicim systému vyrobku neni
vyvazeny, coz spusti tepelny jistic¢
kompresoru. Produkt se restartuje po
priblizné 6 minutach. Kdyz se vyrobek po
uplynuti této doby nerestartuje, obratte
se na servis.

+ Je aktivni rozmrazovani. >>> To je
normalni pro chladnicku s plné
automatickym rozmrazovanim.
Rozmrazovani se provadi pravidelné.

+ Produkt neni zapojen do elektrické sité
>>> Ujistéte se, Ze napajeci kabel je
zapojen.

+ Nastaveni teploty je nespravné. >>>
Zvolte odpovidajici nastaveni teploty.

+ Neni proud. >>> Produkt bude nadale
fungovat normalné po obnoveni napajeni.

Provozni hluk chladni¢ky se pfi

pouzivani zvysuje.

+ Provozni vysledky tohoto vyrobku se
mohou liSit v zavislosti na zménach
teploty okolniho prostredi. To je normalni
a nejedna se o zavadu.

Chladnic¢ka bézi prili§ ¢asto nebo prilis

dlouho.

+ Novy vyrobek miiZe byt vétsi nez ten
predchozi. Vétsi vyrobky budou pracovat
po delsi dobu.

+ Teplota v mistnosti mize byt vysoka. >>>
Vyrobek bude v mistnosti s vyssi teplotou
spustén po delsi dobu.

+ Vyrobek mohl byt zapojen pouze
nedavno nebo v ném byly umistény nové
polozky potravin. >>> Vyrobek dosahne
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nastavené teploty déle, kdyz byl jen pravé
zapojen nebo do néj byly umistény nové
potraviny. To je normalni.

+ Do vyrobku bylo v posledni dobé
umisténo velké mnozstvi teplého jidla.
>>> Nepokladejte horké jidlo do vyrobku.

- Dvere byly ¢asto otevieny nebo zUstaly
otevreny po delSi dobu. >>> Teply vzduch
pohybujici se uvniti zplsobi, Ze vyrobek
bude v provozu déle. Neotvirejte dvere
chladnicky prilis ¢asto.

+ Dvere mraznicky nebo chladnicky mohly
zUstat pooteviené. >>> Zkontrolujte, zda
jsou dvere uplné zavriené.

+ Vyrobek mizZze byt nastaven na pfili$
nizkou teplotu. >>> Nastavte teplotu na
vyssi stupen a pockejte, az vyrobek
dosahne nastavené teploty.

+ Podlozky dvefi lednicky nebo mraznicky
mohou byt Spinavé, opotfebované,
rozbité nebo nespravné nasazené. >>>
Vycistéte nebo vyménte tésnéni.
Poskozené / roztrhané podlozky dveri
zpUsobi, Ze vyrobek bude bézet delsi
dobu pro zachovani aktualni teploty.

Teplota mrazeni je velmi nizka, ale

teplota chladice je dostacujici.

+ Teplota prostoru mraznicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte
teplotu v mraznicce na vySsi stupen a
znovu zkontrolujte.

Teplota chlazeni je velmi nizka, ale

teplota mraznicky je dostacujici.

+ Teplota prostoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte
teplotu v mraznicce na vySsi stupen a
znovu zkontrolujte.

Potraviny uchovavané v chladnéjsich

zasuvek prostor jsou zmrazeny.

+ Teplota prostoru chladnicky je nastavena
na velmi nizky stupen. >>> Nastavte
teplotu v mraznicce na vySsi stupen a
znovu zkontrolujte.

Teplota v chladniéce nebo v mrazniéce

je prilis vysoka.

+ Teplota prostoru chladnicky je nastavena
na velmi vysoky stupen. >>> Nastaveni
teploty chladiciho prostoru ma vliv na

teplotu v mrazicim prostoru. PocCkejte, az
teplota pfislusnych casti dosahne
dostatecnou uroven zménou teploty
chladiciho nebo mraziciho prostoru.

« Dvere byly casto otevieny nebo zlstaly
otevreny po delSi dobu. >>> Neotvirejte
dvere chladnicky prilis casto.

+ Dvere mohou byt pooteviené. >>> Zcela
zavrete dvere.

+ Vyrobek mohl byt zapojen pouze
nedavno nebo v ném byly umistény nové
polozky potravin. >>> To je normalni.
Vyrobek dosahne nastavenou teplotu
déle, kdyz byl jen pravé zapojen nebo do
néj byly umistény nové potraviny.

+ Do vyrobku bylo v posledni dobé
umisténo velké mnozstvi teplého jidla.
>>> Nepokladejte horké jidlo do vyrobku.

Trese se nebo vydava hluk.

+ Povrch neni rovny nebo odolny >>>
Pokud se vyrobek pfi pomalém pohybu
tfese, upravte stojany, abyste vyrobek
vyvazili. >>> Ujistéte se také, ze podlaha
je dostatecné odolna k tomu, aby unesla
produkt.

+ VSechny polozky umisténé na vyrobku
m0ze zpUsobit hluk. >>> Odstrarite
vSechny polozky umisténé na vyrobku.

+ Vyrobek vytvari hluk tekouci, stfikajici

kapaliny apod.

Princip fungovani tohoto vyrobku je

zalozen na toku kapalin a plynu. >>>To je

normalni a nejedna se o zavadu.

Z vyrobku zni zvuk jako vanouci vitr.

+ Vyrobek pro proces chlazeni pouziva

ventilator. To je normalni a nejedna se o
zavadu.

Na vnitinich sténach vyrobku se vytvoril

kondenzat.

+ Horké nebo vihké pocasi zvysi namrazu a
kondenzaci. To je normalni a nejednd se
o zavadu.

« Dvere byly ¢asto otevieny nebo zlstaly
otevieny po delSi dobu. >>> Neotvirejte
dvere prili$ ¢asto, pokud zUstaly
oteviené, zavrete je.

+ Dvefe mohou byt pooteviené. >>> Zcela
zavrete dvere.
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Vytvari se kondenzat na vnéjsi strané
vyrobku nebo mezi dvermi.

Okolni prostfedi muze byt vihké, je to
naprosto normalni ve vihkém pocasi. >>>
Kondenzace se rozptyli, kdyz se snizi

vihkost.

Interiér zapacha.

Produkt neni pravidelné ¢istén. >>>
Pravidelné cCistéte vnitfek pomoci
houbicky, teplé vody a sycené vody.
Nékteré baleni a obalové materialy
muUZzou zpUsobit zapach. >>> Pouzivejte
baleni a obalové materialy bez zapachu.
Potraviny byly umistény v neuzavienych
balenich. >>> Uchovavejte potraviny v
uzavienych balenich. Mikroorganismy se
mohou Sifit z neuzavienych potravin a
zpUsobovat nepfijemny zapach.

Z vyrobku odstrante vSechny potraviny se
zaSlym datem spotreby a zkazené
potraviny.

Dvere se nezaviraji.
+ Balicky s potravinami mohou blokovat

dvere. >>> Premistéte predmeéty blokujici
dvere.

+ Produkt nestoji v zcela svislé poloze na
zemi. >>> Nastavte stojany pro uvedeni
vyrobku do svislé polohy.

+ Povrch neni rovny nebo odolny >>>
Ujistéte se, Ze povrch je rovny a
dostatecné odolny, aby unesl vyrobek.

Prihradka (Crisper) je zaseknuta.

+ Potraviny mohou byt v kontaktu s horni
¢ésti zasobniku. >>> Znovu usporadejte
potraviny v Supliku.

Teplota na povrchu vyrobku.

« Béhem provozu vaseho vyrobku mlze byt

mezi dvéma dvefmi, na bo¢nich panelech
a na zadni ¢asti mfizky pozorovana
vysoka teplota. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.
Ventilator pokracuje v provozu i po
otevieni dveri.

+ Ventilator mdze pokracovat v ¢innosti,
kdyz jsou dvefe mrazniCky oteviené.
Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn( v této Casti, obratte se na svého
prodejce nebo na autorizovany servis.
Nepokousejte se opravit produkt. To je

normalni.
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VYLOUCENIi ODPOVEDNOSTI

Neékteré (jednoduché) poruchy mulze
koncovy uzivatel adekvatné vyresit bez
jakychkoli bezpecnostnich rizik nebo
nebezpecného pouziti, pokud se tyto chyby
opravi v mezich stanovenych limity a v
souladu s nasledujicimi pokyny (viz ¢ast
»Samoprava®).

Proto, pokud neni v nize uvedené Casti
»Samoprava“ povoleno néco jiného, opravy
budou adresovany registrovanym
profesiondlnim opravnam, a z divodu
predchazeni problémim s bezpecnosti.
Registrovany profesionalni opravar je
profesionalni opravar, jemuz vyrobce udélil
pristup k pokyniim a seznamu nahradnich
dild tohoto produktu v souladu s metodami
popsanymi v legislativnich aktech podle
smérnice 2009/125/ES.

Ovsem zaruéni opravy miiZe provadét
pouze ten servis (tedy opravnéna odborna
opravna), jehoz telefonni ¢islo naleznete v
navodu/v zaruénim listé nebo ziskate u
svého autorizovaného prodejce.
Upozoriujeme tedy, Ze opravy provedené
odbornymi servisy (které nejsou
spoleénosti Whirlpool opravnéni) vedou k
poruseni zaruky.

Samooprava

Koncovy uzivatel si mize sam opravit
vyhradné nasledujici nahradni dily: kliky
dvefi, zavésy dvefi, zasobniky, kose a
tésnéni dvefi (aktualizovany seznam je k
dispozici na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com od 1.
brfezna 2021).

Kromé toho, aby se zajistila bezpe¢nost
vyrobku a predeslo se riziku vazného
poranéni, musi byt tato samooprava
provedena podle pokynl uvedenych v
navodu k pouziti pro samoopravu nebo
pokynt dostupnych na strance https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
V zajmu vasi bezpecnosti odpojte vyrobek
od elektrické sité dfive, nez se pokusite o
vlastni opravu.

Opravy nebo pokusy o opravu provedené
koncovymi uzivateli u dild, které nejsou
soucdsti tohoto soupisu, nebo které nejsou
v souladu s pokyny v ndvodu pro vlastni
opravy nebo s pokyny, které jsou k dispozici
na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com,,
mohou vést ke vzniku bezpecnostnich rizik,
kterd nespadaji do odpovédnosti
spolec¢nosti Whirlpool, a vedou k propadnuti
zaruky na vyrobek.

Proto se dlrazné doporucuje, aby se
koncovi uzivatelé zdrZeli pokust o
provedeni oprav, které nespadaji do
uvedeného seznamu néhradnich dild, a v
takovém pripadé kontaktujte autorizované
profesionalni opravny nebo registrované
profesionalni opravny. Naopak, takové
pokusy koncovych uZivatel mohou
zpUsobit problémy s bezpeénosti a
poskodit produkt a nasledné zplsobit
pozar, vytopeni, elektricky zasah a vazné
zranéni osob.

Napfiklad, ale ne vyluéné, nasledujici
opravy musi byt adresovany autorizovanym
odbornym servisem nebo registrovanym
odbornym servisem: kompresor, chladici
okruh, hlavni deska, deska ménice, deska
displeje atp.

Vyrobce/prodavajici nemdze byt v zadném
pfipadé odpovédny za pfipad, kdy koncovi
uzivatelé nedodrzi vySe uvedena
ustanoveni.

Dostupnost nahradnich dild pro chladnicku,
kterou jste si zakoupili, je 10 let. Béhem
tohoto obdobi budou k dispozici originalni
nahradni dily pro spravny provoz chladnicky
Minimalni zaru¢ni doba na vami
zakoupenou ledni¢ku je 24 mésic(.

Tento vyrobek je vybaven svételnym
zdrojem energetické tridy "G".

Svételny zdroj v tomto vyrobku muze
vymeénit pouze odborny servis.
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