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SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti istruzioni: e |l prodotto deve
essere scollegato dalla rete elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve essere eseguita da un
tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle
norme locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire qualsiasi parte
del prodotto se non specificamente richiesto nel manuale d’'uso. @ La messa a
terra del prodotto & obbligatoria per legge. @ Il cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere il collegamento del prodotto, incassato nel
mobile, alla rete elettrica. @ Affinché l'installazione sia conforme alle norme di
sicurezza vigenti, occorre un interruttore omnipolare a norme che assicuri la
disconnessione completa della rete nelle condizioni della categoria di
sovratensione I, conformemente alle regole di installazione. ® Non utilizzare
prese multiple o prolunghe. ® Una volta terminata l'installazione, i componenti
elettrici non dovranno piu essere accessibili dall'utilizzatore. e Il prodotto e le sue
parti accessibili diventano calde durante I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli
elementi riscaldanti. @ Fare attenzione che i bambini non giochino con il prodotto;
mantenere i bambini a distanza e sorvegliarli, in quanto le parti accessibili possono
diventare molto calde durante I'uso. e Per i portatori di stimolatori cardiaci ed
impianti attivi & importante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione, che il
proprio stimolatore sia compatibile con il prodotto. @ Durante e dopo l'uso non
toccare gli elementi riscaldanti del prodotto. @ Evitare il contatto con panni o altro
materiale infiammabile fino a che tutti i componenti del prodotto non si siano
sufficientemente raffreddati, rischio di incendio. e Non riporre materiale
infiammabile sul prodotto o nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli surriscaldati
prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di grasso e di
olio. @ Se la superficie & incrinata, spegnere il prodotto per evitare la possibilita di
scossa elettrica. e |l prodotto non € destinato ad essere messo in funzione per
mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di comando a distanza
separato. e La cottura non sorvegliata su un piano cottura con olio 0 grasso pud
essere pericolosa e generare incendi. e Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di cottura a breve termine deve essere sorvegliato
continuamente. ® Non tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario,
spegnere il prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o una
coperta antincendio. e Pericolo di incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di
cottura. @ Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. @ Non
appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi sulla
superficie del piano cottura perché potrebbero surriscaldarsi. @ Prima di allacciare
il prodotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta nella parte inferiore del
prodotto) per accertarsi che tensione e potenza siano corrispondenti a quella della
rete e la presa di collegamento sia idonea. In caso di dubbio interpellare un
elettricista qualificato.

Importante: @ Dopo I'uso, spegnere il piano cottura tramite il suo dispositivo di
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comando e non fare affidamento sul rivelatore di pentole. e Evitare le fuoriuscite di
liquido, pertanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore. @
Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e padelle vuote oppure
senza recipienti. @ Una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona di
cottura. e Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e non
posate mai direttamente prodotti imballati con alluminio. L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe irrimediabilmente il vostro prodotto. @ Non riscaldare mai una
scatoletta o un barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo aperto:
potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di piani cottura.
e L'utilizzo di una potenza elevata come la funzione Booster non € adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per friggere. L'eccessivo
calore potrebbe essere pericoloso. In questi casi si consiglia l'utilizzo di una
potenza meno elevata. e | recipienti devono essere posti direttamente sul piano
cottura e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri oggetti tra la pentola
e il piano cottura. e In situazione di elevate temperature il prodotto diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura. @ Prima di qualsiasi
operazione di pulizia o manutenzione, disinserire il prodotto dalla rete elettrica
togliendo la spina o staccando linterruttore generale dell'abitazione. @ Per tutte le
operazioni di installazione e manutenzione utilizzare guanti da lavoro. e Il prodotto
puo essere utilizzato da bambini di etd non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro del prodotto e alla comprensione
dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini devono essere controllati affinché non
giochino con il prodotto. e La pulizia e la manutenzione non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza. e Il locale deve disporre di sufficiente ventilazione,
quando il prodotto viene utilizzato contemporaneamente ad altri apparecchi a
combustione di gas o altri combustibili. e Il prodotto va frequentemente pulito sia
internamente che esternamente (ALMENO UNA VOLTA AL MESE), rispettare
comunque quanto espressamente indicato nelle istruzioni di manutenzione. e
L’inosservanza delle norme di pulizia del prodotto e della sostituzione e pulizia dei
filtri comporta rischi di incendi. ® E’ severamente vietata la cottura flambe. e
L'impiego di fiamma libera € dannoso ai filtri € pu6 dar luogo ad incendi, pertanto
deve essere evitato in ogni caso. e La frittura deve essere fatta sotto controllo
onde evitare che I'olio surriscaldato prenda fuoco. e Attenzione! Quando il piano di
cottura ¢ in funzione le parti accessibili dell'apparecchio possono diventare calde.
e Attenzione! Non collegare il prodotto alla rete elettrica finché I'installazione non &
totalmente completata. ® Per quanto riguarda le misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi strettamente a quanto previsto dai
regolamenti delle autorita locali competenti. @ L’aria aspirata non deve essere
convogliata in un condotto usato per lo scarico dei fumi prodotti da apparecchi a
combustione di gas o di altri combustibili. @ Non utilizzare mai il prodotto senza la
griglia montata correttamente! e Utilizzare solo le viti di fissaggio in dotazione con
il prodotto per l'installazione o, se non in dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo.
Utilizzare la lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella Guida
allinstallazione. @ Quando questo prodotto e altri apparecchi alimentati con

3



un’energia che non sia elettricita sono in funzione contemporaneamente, la
pressione negativa nella stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5 bar). ® E
importante conservare questo manuale per poterlo consultare in ogni momento. In
caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme al prodotto.
eDurante [linstallazione, assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga
danneggiato rischio di incendio o di scosse elettriche. Non utilizzare I'apparecchio
a piedi scalzi o0 se non si & asciutti. Attivare I'apparecchio soltanto ad installazione
completata. ® Non utilizzare I'apparecchio in caso di danni al cavo di alimentazione
o alla spina, in caso di funzionamento anomalo o se l'apparecchio € stato
danneggiato o & caduto. e Se il cavo in dotazione risulta danneggiato, &
necessario sostituirlo con un cavo identico fornito dal produttore, da un tecnico
autorizzato o da personale qualificato rischio di scosse elettriche. ® L’apparecchio
deve essere maneggiato e installato da due o piu persone - rischio di lesioni. e
Tenere i bambini lontano dallarea di installazione. Una volta completata
linstallazione, l'imballaggio (plastica, parti in polistirolo, ecc.) deve essere
conservato lontano dalla portata dei bambini rischio di soffocamento. e | minori di 3
anni devono essere tenuti a distanza dall'apparecchio; i bambini da 3 a 8 anni
possono avvicinarsi allapparecchio soltanto se strettamente sorvegliati. ® Questo
apparecchio non € destinato ad un uso professionale. Non utilizzare I'apparecchio
allaperto.

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo manuale. Si declina
ogni responsabilita per eventuali inconvenienti, danni o incendi provocati
allapparecchio derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L’apparecchio & destinato esclusivamente ad uso domestico per la
cottura di alimenti e aspirazione dei fumi derivanti dalla cottura stessa. Non sono
consentiti altri usi (es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.

e Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio verificare che tutti i
componenti non siano danneggiati. In caso contrario contattare il rivenditore e non
proseguire con l'installazione.

e \Verificare l'integrita dell'apparecchio prima di procedere con linstallazione. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire con l'installazione.



INSTALLAZIONE

e L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere eseguita da personale
specializzato.

* |l prodotto ¢ realizzato per essere incassato in un piano di lavoro spessore 2-6
cm, in caso di installazione TOP ; 2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve essere di almeno 5 cm
frontalmente, di almeno 4 cm lateralmente e di almeno 50 cm rispetto ai pensili
superiori.

NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella progettazione degli spazi vanno
seguite le indicazioni del produttore della cucina.

e Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi di fissaggio in
conformita di queste istruzioni pud comportare rischi di natura elettrica.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

e Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione deve essere effettuata
da personale professionalmente qualificato a conoscenza delle norme vigenti in
materia d'installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni responsabilita a
persone, animali 0 a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel
presente capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da
permettere la rimozione del piano cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che la
tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo del prodotto corrisponda
a quella dell'abitazione in cui verra installato. eNon utilizzare prolunghe. o |l cavo
elettrico della terra deve essere 2cm pil lungo rispetto agli altri cavi. @ Nel caso in
cui il prodotto non sia dotato di cavo di alimentazione, utilizzarne uno con sezione
dei conduttori minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200 Watt,; mentre per potenze
superiori deve essere 4 mm2). e In nessun punto il cavo deve raggiungere una
temperatura di 50°C superiore alla temperatura ambiente. e Il prodotto € destinato
ad essere connesso permanentemente alla rete elettrica, per questo motivo
effettuare il collegamento a rete fissa tramite un interruttore omnipolare a norme,
che assicuri la disconnessione completa della rete nelle condizioni della categoria
di sovratensione lll, e che sia facilemente accessibile dopo l'installazione.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito all'alimentazione di rete e di
verificarne il corretto funzionamento, controllare sempre che il cavo di rete sia stato
montato correttamente.

e Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione deve essere effettuata
dal servizio assistenza tecnica autorizzato o da persona con qualifica similare.

per collegare [lelettrodomestico con collegamento opzionale monofase &
necessario rimouovere il cavo presente e sostituirlo con un‘altro tipo di cavo (non
fornito) che abbia le seguenti specifiche : collegamento monofase :cavo H05V2V2-
F 3G4.



MONTAGGIO

e Prima di iniziare con l'installazione: Dopo aver disimballato il prodotto
verificare che non si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti, prima di procedere con
linstallazione; Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni idonee alla
zona di installazione prescelta; Verificare che all'interno dell'imballo non vi sia (per
motivi di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con viti, garanzie etc) ,
eventualmente va tolto e conservato; Verificare inoltre che in prossimita della zona
di installazione sia disponibile una presa elettrica

e Predisposizione del mobile per I'incasso:

* Il prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di raffreddamento,
lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e asciugatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del
mobile prima di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

* per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile realizzare una fessura nello
zoccolo dove poter inserire una griglia commerciale.

+ Importante: utilizzare un adesivo sigillante monocomponente (S), che abbia
resistenza alle temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le superfici da
incollare devono essere pulite accuratamente eliminando ogni sostanza che
potrebbe comprometterne I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va distribuito uniformemente
sull'intero perimetro della cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

e Nota: per una corretta installazione del prodotto & consigliabile nastrare le
tubazioni con un adesivo che abbia le seguenti caratteristiche: film elastico in PVC
morbido, con adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN EN 60454;
ritardante di fiamma; ottima resistenza all'invecchiamento; resistente agli shalzi di
temperatura; utilizzabile a basse temperature.

ALTRE INFORMAZIONI UTILI

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per l'uso, la manutenzione e l'installazione rimangono le stesse.

UTILIZZAZIONE

UTILIZZAZIONE DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico dell'induzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad induzione risulta essere: Piu sicuro: minore
temperatura sulla superficie del vetro. Piul rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori. Piul preciso: il piano reagisce
immediatamente ai vostri comandi. Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata in calore. Inoltre, una volta
tolta la pentola dal piano, la trasmissione del calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.

o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni corrette le zone di cottura non si accendono. Per vedere il
diametro minimo della pentola da utilizzare su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo manuale.

e Recipienti per la cottura

Importante:



Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

« recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie del pannello di controllo del piano.

eRecipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

UTILIZZAZIONE DELL'ASPIRATORE
Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

° @ Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il prodotto
a tubi e fori di scarico a parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo). Per maggiori informazioni sui
tubi e loro dimensione vedere la pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione aspirante. L'utilizzo di tubi e
fori di scarico a parete con diametro inferiore determinera una diminuzione delle prestazioni di aspirazione ed un drastico
aumento della rumorosita. Si declina percio ogni responsabilita in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione: * Si consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri Lineari. « Si
consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al massimo numero due curve da 90° « Evitare cambiamenti drastici di
sezione del condotto, prediligendo sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la rettangolare da 222 x 89 mm).

° Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto viene
fornito con tutto il necessario per un'installazione standard con ['uscita dell'aria nella parte frontale dello zoccolo del mobile.Il
prodotto € dotato di un set di filtri odori. Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli accessori della versione
filtrante (nella parte illustrata di questo manuale).

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: Quando si inizia a cucinare, accendere
I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della cottura. Aumentare la
velocita solo in caso di grandi quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster solo in casi estremi. Per mantenere
ben efficiente il sistema di riduzione degli odori, sostituire, quando & necessario, ilfi filtro/i carbone. Per mantenere ben
efficiente il filtro del grasso, pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il
diametro massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo manuale.

Fate buon uso del calore residuo della vostra piastra elettrica spegnendola alcuni minuti prima di terminare la cottura. La
base della pentola o della padella dovrebbe coprire interamente la piastra elettrica; 'uso di un contenitore dalla base piu
piccola della piastra comportera uno spreco di energia. Coprite pentole e padelle con coperchi aderenti durante la cottura, e
non usate piu acqua del necessario. Cucinare senza posizionare il coperchio comporta un grande aumento nel consumo di
energia. Utilizzate soltanto pentole e padelle dal fondo piano.



COMANDI
PANNELLO DI CONTROLLO

7  Attivazione Automatic Heat Up.
T.  Funzione 8 Attiva.zione Temperature  Manager  (Warming
Function)
ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano
cottura 9 Pausa
Selezione zone di cottura / Display zona di cottura 10  Key Lock
Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e ) ) )
velocita (potenza) di aspirazione 11  Indicatore Aspiratore attivo
Visualizzazione livello potenza di cottura e velocita Attivazione Indicatore di Saturazione Fili
(potenza) di aspirazione ivazione Indicatore di Saturazione Filtri
4 Attivazione Timer “STAND ALONE” 12  Selezione/Attivazione aspiratore
Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Zone di Displav Aspirat
cottura. isplay Aspiratore
5 Aumento/Diminuzione  tempo  Timer  “STAND Display saturazione Filtro carbone/ceramico — Filtro
ALONE” / Timer Zone di cottura grassi
6  Attivazione Timer Zone di cottura 13 Reset Saturazione Filtri
Indicatore Timer Zone di cottura attivo 14  Attivazione funzione automatica aspiratore




DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le piu rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

In questo manuale vengono descritte le funzioni principali,
utilizzare il codice QR posto nelle prime pagine per
accedere, su Internet, alle istruzioni complete. Tutte le
funzioni di questo piano di cottura rispettano le piu rigorose
norme di sicurezza. Per questo motivo:

¢ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i
fuochi o quando queste sono mal posizionate.

« In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che
non viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura”
senza “Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).
Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display

[
delle zone di cottura, appare il simbolo /! ad indicare che
si € in questa fase. Attendere che il display si spenga prima
di avvicinarsi alla zona di cottura.

DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:
Funzione Valore

Zona di cottura accesa ,’_-,'

Power Level ] . l__"t- Ft
Residual Heat Indicator ,‘-"

Pot Detector ':’
Funzione Temperature Manager attiva L
Funzione Pausa ” ]
Funzione Automatic Heat UP ,’:"

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si awvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piu zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale

visivo sul display della zona corrispondente, tramite il
[}
simbolo /1.

UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Nota: Per attivare qualsiaisi funzione & prima necessario
attivare la zona desiderata

e Accensione

Premere (sfiorare) brevemente ON/OFF (1) piano

cottura/  aspiratore: il simbolo siillumina;
Continuando a premere: tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiche
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre potranno
essere utilizzate, e si attiveranno, successivamente,
durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE : tutte le funzioni disponibili risulteranno
illuminate con luce di leggera intensita, che diventera
piu intensa soltanto nel momento in cui verranno
attivate.

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.

o Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) larea di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

o Power Level

Il piano e dotato di 9 livelli di potenza Sfiorare e scorrere
con le dita lungo la Barra di selezione (3):

verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell'area di
Selezione/Display (2)

e Power Booster
Il prodotto & dotato di un livello di potenza supplementare

(oltre il livello ‘<), che rimane attivo per 5 minuti,
dopodiche la potenza ritorna al livello precedente.
Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione

(3) (oltre il livello :’) ed attivare il Power Booster. Il livello
Power Booster & indicato nell'area di Selezione/Display (2)

con il simbolo /



o Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura € un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura. Al termine del periodo impostato le zone
cottura si spengono automaticamente e l'utente viene
avvertito con apposito segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura

« Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2) (power
level diverso da zero)

* Premere CL) (6) relativo alla zona di cottura
+ Utilizzare i simboli — =+ (5) per impostare la durata del
Timer , che viene visualizzata nel ZonalDisplay (4);

durante il settaggio il simbolo @ (6) & lampeggiante.
Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il Timer Zona di Cottura si awvii.

Nota : premendo di nuovo a lungo @ (6), il Timer della
zona cottura viene resettato.

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piu zone di
cottura:

Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer diverso;
nel display (4) comparira il conto alla rovescia della zona di
cottura selezionata in quel momento; se nessuna zona &
selezionata, premendo sul Display (4) viene visualizzato il
countdown del Timer STAND ALONE.

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.
Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare la zona di cottura (2)

« impostare impostare la durata del Timer a 7.7
— +(5).

o Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di
assorbimento impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
successivi.

Per settare il Power Limitation :

£ tramite

* premere ( A ) (che sara lampeggiante, soltanto per i
primi 2 minuti dall'alimentazione del prodotto)

+ continuando a tenere premuto ( A ) premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale
destra (FR), ad ogni pressione verra emesso un breve
segnale acustico una volta premuti tutti i Display (2) sara
possibile rilasciare il tasto:

10

(14)
ta) + :

3

a questo punto il Display (2) della zona posteriore sinistra

(RL) mostrera in sequenza alternata i simboli U e l!j ad
indicare che ¢ possibile eseguire il settaggio.

+ selezionare il Display (RL-2) scorrere successivamente
sulla Barra di selezione (3)_,hﬂn Ejando nel Display non

|
saranno visulizzati i simboli &/ e L
Nel Display (FL-2) verra mostrato il settaggio corrente con i
valori in tabella:

valore visualizzato  Potenza (Kw)

}-3' 7,4 Kw (settaggio di default)
B 45Kw

i}

o 3,1 Kw

Per cambiare I'impostazione del Power Limitation:

« premere il Display (FL-2) scorrere successivamente sulla
Barra di selezione (3), per

impostare il nuovo settaggio. Per salvare la scelta

effettuata premere il tasto ON/OFF (1), per 2 secondi;
verra emesso un segnale acustico prolungato a confermare
I'avvenuto settaggio.

o Key Lock
I Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano,

per impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le
funzioni gia impostate.
Attivazione:

* premere a (10) Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il

Key Lock attivo il simbolo ﬂ , lampeggera ad indicare che
la funzione € in uso e va eventualmente disattivata per
poter agire sul piano.

o Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare pil
velocemente a regime la potenza impostata; Con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu
rapida ma, senza il rischio di bruciare i cibi, perché la
temperatura non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione ¢ disponibile per i livelli di potenza da g



[}
all.
Attivazione:

)
+ da zona di cottura accesa premere (I (7), nel Display

(2) viene visualizzata una ] lampeggiante, che si alterna
alla potenza impostata nella zona cottura.

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di
)

cottura, il simbolo A (7) tornera ad essere illuminato
con luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere,
anche per questa zona, all'attivazione della funzione; la
funzione rimane comunque attiva nella zona in cui € stata
gia impostata, come segnalato nel Display (2).

e Pausa

La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi
funzione attiva sul piano, portando a zero la potenza di
cottura.

Attivazione:

[N
* premere Il (9), viene visualizzato il simbolo 2!
lampeggiante nei display (2)
Per disattivare la funzione:

. premerel |(9) la Barra di Selezione (3) si illumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione.

Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano
prima della pausa, il piano continua a lavorare con le
stesse impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione.

e Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer & un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4).

Utilizzare i simboli — —+ (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il conto alla rovescia si awvii.

Il Timer si pud impostare fino ad un massimo di 1(h) e
59(min.) Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo
rimanente, al termine del conto alla rovescia verra emesso
un segnale acustico.

Nota: Quando il conto alla rovescia diventa inferiore a 10
min nel timer compare un punto fisso dopo il primo numero.

Valore visualizzato Tempo rimanente
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[ ”-"q .
i N i } 1he 35 min
g ,%L-:n':,b 1min. e 35 sec.

Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare Zona/Display (4)

« impostare impostare la durata del Timer a Zero &5,
tramite — =+ (5)

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager € una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per
tenere in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature

Manager si attiva alla prima pressione del tasto &E (8).
Nel display (2) della zona che sta lavorando in

i
Temperature Manager compare il simbolo ij
Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di

cottura, il simbolo @ = (8) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche
per questa zona, all'attivazione della funzione; La funzione
rimane comunque attiva nella zona in cui & stata gia
impostata, come seg_nalato nel Display (2).

Premere ancora © = (8) per disattivare e spegnere, fino a

portare il livello visualizzato nel Display (2) a &' .

Nota : se ci sono piu zone che lavorano in Temperature

Manager (Warming Function) selezionare prima la zona

desiderata tramite la zona di Selezione (2) ; La funzione si

puo disattivare anche tramite la Barra di Selezione (3),
"

portando il Power Level a ’_', .

UTILIZZO ASPIRATORE

o Accensione del sistema aspirante:

+ Accendere il piano come indicato nel
“accensione” su “utilizzo piano cottura”;

capitolo

e Velocita (potenza) di aspirazione:

L'aspiratore € dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3):verso destra per aumentare il livello di potenza, verso
sinistra per diminuire il livello di potenza.

Nota: Il livello di potenza impostato verra visualizzato
nell'area di Selezione/Display (12)

o Power Booster

L’aspiratore € dotato di 2 livelli di potenza supplementari
(olre il livello 3)

Power Booster 1: temporizzato per 15min

Power Booster 2: temporizzato per 5 min

Dopodiche la potenza ritorna al livello precedentemente



impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3) (oltre il livello 3), ed attivare il Power Booster 1, il livello
verra visualizzato nell'area di Selezione/Display (12) con il
numero “4” lampeggiante.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3) (oltre il livello 3), ed attivare il Power Booster 2, il livello
verra visualizzato nell'area di Selezione/Display (12) con il
simbolo”

()

, »

e Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita pit idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo,
utilizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta
la sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente,
in modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere( A ’(14);

Ripetere I'operazione per disattivare.

Nota: se durante il funzionamento automatico vengono
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da 1 a
3, il funzionamento automatico si interrompe; Se invece si
selezionano il Power Boster, il funzionamento automatico
riprendera alla fine della temporizzazione, nel frattemo il

simbolo( A )rimane lampeggiante.

Nota: in caso di spegnimento del piano con
Funzionamento automatico attivo, lo spegnimento
dell'aspiratore avverra automaticamente, in modo graduale.

e Indicatore di saturazione filtri

La cappa indica quando € necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici FILTER (13) si accende

Filtro grassi FILTER (13) si accende e lampeggia
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Nota : questa funzione € disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo “Attivazione indicatore
saturazione filtri")

o Reset saturazione filtri

Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi e/o
carbone/ceramici) premere a lungo FILTER (13); questo si
spegne, facendo ripartire il conteggio dell'indicatore.

o Attivazione indicatore saturazione filtri
Nota: Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

+ accendere il piano aspirante ;

+ con motore di aspirazione e zone di cottura spente
premere la Zona di selezione (12)
« premere a lungo HOOD (11) fin quando non

compariranno nel Display (12) le lettere Te

-

Ll lampeggianti alternate.
L1 =filtri odore carbone/ceramici; LI = =filtro grassi;

FILTRI ODORE CABONE/CERAMICI
+ premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
i}

lettera 7

+ premere FILTER (13) luce fissa.

+ premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare
I'attivazione dell'indicatore filtri odori

carbone/ceramici.

FILTRO GRASSI
+ premere sul Display (12) nel momento in cui compare la

lettera L

+ premere FILTER (13) luce lampegiante.

« premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare
I'attivazione dell'indicatore filtro grassi.



TABELLA DI POTENZA

Livello di potenza Tipologia di cottura

Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)

innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a

,’-’ Riscaldare rapidamente veloce ebollizione in caso di acqua o riscaldare
Matx velocemente liquidi di cottura
potenza — - - -
0000 e rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
. Friggere - bollire bollire rapidamente
g 7y Rosolare - soffriggere - bollire - soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
Alt 8- grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
a

Rosolare - cuocere - stufare

potenza Pil
1. Q’ soffriggere - grigliare

soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e
grigliare (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare
accessori

ij =) Cuocere - stufare - soffriggere -

i |

stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga

grigliare durata), mantecare la pasta
- Cuocere — sobbolie — addensare - cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza
Media %-,'!3, mantecare di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo,
potenza latte), mantecare la pasta
R . cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi,
Ihf' i ::,’ (rr:;(rﬁgzre sobbollire -~ addensare arrosti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento
- (es. acqua, vino, brodo, latte)
g (=9 Fondere - scongelare — mantenere in sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
B -LJ) caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
assa
potenza Fondere — scondelare — mantenere in mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena
;7 caldo - mantecari cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e
- mantecare risotti
_ Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF ,’ ,’ Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
- H-L-0)
MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano spente

e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

x Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini a fine istallazione contrassegnate con questo simbolo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA
o Pulizia del piano induzione

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.
Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.
+ Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno o smacchiatori.

+ NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo. Zucchero
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o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneggiano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente. Sale, zucchero e
sabbia potrebbero graffiare la superficie del vetro. Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o prodotti specifici
per la pulizia del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

° X D Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle pentole & possibile intervenire atraverso la valvola di scarico,
posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da poter eliminare ogni residuo assicurando la massima sicurezza igienica.
Per una pulizia pi completa ed approfondita si pud rimuovere completamente la vasca inferiore.

° X E Pulizia della griglia metallica:
La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare fenomeni
di ossidazione.

MANUTENZIONE ASPIRATORE

o Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito con detersivi liquidi neutri.
NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare I'uso di prodotti contenenti abrasivi. NON UTILIZZARE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.

Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita), con
detergenti non aggressivi, manualmente oppure in lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve. Con il lavaggio in
lavastoviglie il filtro antigrasso metallico puo scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano assolutamente.

° XB Manutenzione Filtro ai carboni attivi - Ceramici (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il prodotto & dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso pili 0 meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della regolarita
della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C
per 45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un’efficacia di filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.

SMALTIMENTO
%

Il materiale dell'imbalo € riciclabile al 100% ed & contrassegnato con il simbolo del riciclo "‘
Fate buon uso del calore residuo della vostra piastra elettrica spegnendola alcuni minuti prima di terminare la cottura. La
base della pentola o della padella dovrebbe coprire interamente la piastra elettrica; I'uso di un contenitore dalla base pit
piccola della piastra comportera uno spreco di energia. Coprite pentole e padelle con coperchi aderenti durante la cottura, e
non usate piu acqua del necessario. Cucinare senza posizionare il coperchio comporta un grande aumento nel consumo di
energia. Utilizzate soltanto pentole e padelle dal fondo piano.
Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No0.3113, Wa-
ste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

|
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze
negative per 'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per il
riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto € stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto delle norme sulla Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-
31, EN/IIEC 62233. Prestazione: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13;EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.
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ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO

Codice informativo

Descrizione

Possibili cause

Soluzione

NI

s

La zona comandi si spegne per
temperatura troppo elevata

La temperatura interna delle
parti elettroniche & troppo alta

Aspettare che il piano si raf-
freddi prima di riutilizzarlo

Recipiente non adatto

Perdita delle proprieta magneti-
che

Rimuovere la pentola

Problemi di comunicazione tra in-
terfaccia utente e modulo indu-
zione

Non arriva corrente elettrica al
modulo; il cavo di alimentazione
non ¢é stato colleganto corretta-
mente oppure ¢é difettoso

Scollegare il piano alla rete
elettrica e controllare il col-
legamento

Per tutte le altre segna-
lazioni di errore

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

DATI TECNICI

Altezza Larghezza Profondita
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

€
5

Componenti non in dotazione

con il prodotto

Per scaricare le istruzioni di sicurezza, il ma-
nuale d’uso, la scheda tecnica e i dati energeti-

cl:

Visitare il sito web docs.whirlpool.eu

Usare il codice QR

Oppure, contattare il S
(al numero di telefono ri

ervizio Assistenza
portato sul libretto di

garanzia). Quando si contatta il Servizio As-

sistenza, fornire i codici
ghetta matricola del pro
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presenti sulla tar-
dotto.




EN

GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following instructions: e The device must
be disconnected from the mains before carrying out any installation work. e
Installation or maintenance must be performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations. Do
not repair or replace any part of the product unless specifically stated in the
operating manual. @ By law, the product must be earthed. ® The power cable must
be long enough to allow the product, built into the cabinet, to be connected to the
mains. e In order for the installation to comply with current safety regulations, an
approved omnipolar switch is required that guarantees complete disconnection
from the mains in overvoltage category Ill, in accordance with the installation rules.
e Do not use power strips or extension cords. @ Once installation is complete, the
electrical components must no longer be accessible by the user. ® The product
and its accessible parts get hot during use. Be careful not to touch the heating
elements. @ Ensure that children do not play with the product; keep children at a
safe distance and supervise them as the accessible parts may become very hot
during use. @ For people with pacemakers and active implants, it is important to
check, prior to using the induction hob, that their pacemaker is compatible with the
product. @ Do not touch the heating elements of the product during and after use.
e Avoid contact with kitchen towels or other flammable materials until all
components of the product have sufficiently cooled, fire hazard. @ Do not place
flammable materials on or near the product. @ Overheated fats and oils easily
catch fire. Supervise the cooking of fatty or oily food. e If the surface is cracked,
switch the product off immediately to prevent the risk of an electric shock. ® The
product is not intended to be operated with an external timer or a separate remote
control system. @ Unattended cooking on a hob with oil or fat can be dangerous
and may cause a fire. ® The cooking process must be supervised. A short cooking
process must be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires out using
water. Instead, turn off the product and smother the flames, for example with a lid
or a fire blanket. ® Fire hazard: do not place objects on the cooking surfaces. @ Do
not use steam cleaners, risk of electric shock. @ Do not place metal objects, such
as knives, forks, spoons or lids on the hob because they could become hot. e
Before connecting the product to the mains: check the rating plate (on the bottom
of the product) to ensure that the voltage and power correspond to the mains
supply and that the power socket is suitable. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Important: @ After use, turn off the hob using its control device and do not rely on
the pot detector. ® Prevent liquids from boiling over; therefore, turn the heat down
when boiling or heating liquids. @ Do not leave the heating elements turned on with
empty pots and pans, or without any cookware. e Switch off the relevant cooking
zone when you have finished cooking. @ Never use aluminium foil for cooking and
never place products packaged in aluminium directly on the hob. The aluminium
would melt and irreparably damage your product. @ Never heat a tin or can
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containing foods without opening it first: it might explode! This warning also applies
to all other types of hobs. ® High power levels such as the Booster function should
not be used to heat certain liquids, such as oil for frying. Excessive heat may be
dangerous. In these cases, we recommend the use of a lower power level. @ The
cookware must be placed directly on the hob and must be centred. Under no
circumstances may any other objects be placed between the pot and the hob. e If
the temperature becomes high, the product automatically decreases the power
level of the cooking zones. e Before doing any cleaning or maintenance work,
disconnect the product from the mains by disconnecting the plug or turning off the
mains switch. e For all installation and maintenance operations, always use work
gloves. @ The product can be used by children over the age of 8 and by people
with reduced physical, sensory or mental capabilities or without experience or the
necessary knowledge, as long as they are properly supervised or have been
instructed on how to safely use the product and understand the inherent dangers.
e Children must be supervised to ensure they do not play with the product. e
Cleaning and maintenance must never be performed by children unless they are
properly supervised. ® The room must be sufficiently ventilated when the product is
used at the same time as other appliances that run on gas or other fuels. ® The
product must be cleaned frequently both inside and out (AT LEAST ONCE A
MONTH); always follow the instructions given in the maintenance manual. e
Failure to comply with the rules for product cleaning and the cleaning/replacement
of filters, may create a fire hazard. e Flambé cooking is strictly prohibited. ® Using
a naked flame may damage the filters and cause a fire hazard, and must therefore
be avoided under all circumstances. e Extra care must be taken when frying to
prevent the oil from overheating and catching fire. ® Please note! The accessible
parts of the device may become hot when the hob is switched on. e Please note!
Do not connect the product to the mains until the installation is complete. @ The
regulations laid down by local authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to be adopted for fume extraction. ® The extracted
air must not be conveyed through the same ducts used to extract the fumes
generated by the combustion of gas or other types of fuels. ® Never use the
product without the grille properly installed! @ Only use the fastening screws
supplied with the product for installation, or if not supplied, purchase the correct
type of screws. Use screws of the right length, as indicated in the installation guide.
e When this product is used together with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure of the room must not exceed 4 Pa (4 x
10-5 bar). e This manual must be stored for future consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may adversely affect the safe
operation of appliances burning gas or other fuels (including those in other rooms)
due to back flow of combustion gases. These gases can potentially result in carbon
monoxide poisoning. After installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be tested by a competent
person to ensure that back flow of combustion gases does not occur.

eDuring installation, check that the power cord is not damaged risk of fire and
electric shocks. Do not use the device with bare feet or if you are not dry. Start the
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device only once installation is complete. ® Do not use the device if the power cord
or plug are damaged, in case of abnormal operation, or if the device is damaged or
has fallen. e If the supplied power cord is damaged, it must be replaced with an
identical power cord supplied by the producer, authorised technician, or qualified
personnel risk of electric shocks. ® The device must be handled and installed by
two or more people — risk of injury. @ Keep children away from the installation area.
Once installation is complete, the packaging (plastic, polystyrene parts, etc.) must
be kept out of reach of children risk of suffocation. @ Children under the age of 3
must be kept away from the device; children between 3 and 8 years of age can
approach the device only if strictly supervised. ® This device is not intended for
professional use. Do not use the device outdoors.

Strictly observe the instructions in this manual. All liability is declined for any
problems, damage or fires caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to cook food and extract the
fumes generated by cooking. No other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect control
settings.

e Read the instructions carefully: they contain important information on installation,
operation and safety.

e Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the components are
damaged. Otherwise, contact the dealer and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with installation. Otherwise,
contact the dealer and do not continue with the installation.

INSTALLATION

e The electrical and mechanical installation must be performed by qualified
personnel.

* The product is designed to be built into a worktop with a thickness of 2-6 cm in
the case of TOP installation; 2.5-6 cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must be at least 5 cm in front,
at least 4 cm on the sides and at least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples: when planning the
spaces, the indications of the kitchen manufacturer must be observed.

e Please note! Failure to install screws and fasteners in accordance with these
instructions may result in electrical hazards.

ELECTRICAL CONNECTION

e Disconnect the product from the mains. e The installation must be carried out by
professionally qualified personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. e The manufacturer disclaims all liability for persons,
animals or property if the guidelines provided in this chapter are not followed. o
The power cable must be long enough to allow removal of the hob from the
worktop. @ Check that the voltage on the rating plate on the bottom of the product
corresponds to that of the domestic environment where it will be installed. @ Do not
use extension cords. @ The earth cable must be 2cm longer than the other cables.
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e If the product is not equipped with a power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 7200 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The temperature must not reach 50°C above room
temperature anywhere along the cable. e The product is intended to be
permanently connected to the mains, therefore, make the connection to the mains
using an approved omnipolar switch that guarantees complete disconnection from
the mains in category Il overvoltage conditions, and which is readily accessible
after the installation.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the mains power supply, make
sure that it is working correctly, always check that the power cable is correctly
installed.

e Please note! The interconnection cable must be replaced by the authorised
customer service representative or by a person with similar qualifications.

to connect the electrical appliance with the optional single-phase connection, the
existing power cord must be removed and replaced with another type of power
cord (not supplied) having the following specifications: single-phase
connection :cable HO5V2V2-F 3G4.

ASSEMBLY

e Before starting the installation: After unpacking the product, check that it has
not been damaged during transport and in the case of problems, contact your
dealer or Customer Service, before proceeding with the installation; Check that the
purchased product is the right size for the installation location; Check for
accessories inside the packaging (placed there for ease of transport, such as bags
containing screws, the warranty certificate, etc.). Remove and keep them safe;
Also check that there is a power socket near the installation area

e Preparing the cabinet for installation:

* The product cannot be installed above cooling appliances, dishwashers, heaters,
ovens, washing machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet before
inserting the hob and carefully remove shavings or sawdust.

* to optimise the recirculating installation, it is recommended to create a slot in the
plinth, in which to insert a commercial grille.

* Important: use a single component adhesive sealant (S) that can withstand high
temperatures up to 250°; before installation, the surfaces that need to be glued
must be thoroughly cleaned, removing all substances that may compromise
adhesion (e.g. release agents, preservatives, grease, oils, powders, old adhesive
residue, etc.); the adhesive must be evenly spread along the entire perimeter of the
frame; after gluing, leave the adhesive to dry for about 24 hours.

e Note: for correct installation of the product, it is recommended to tape the pipes
using an adhesive with the following characteristics: soft elastic PVC film, with
acrylic-based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations; flame retardant;
excellent resistance against wear; resistant to temperature fluctuations; can be
used at low temperatures.
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OTHER USEFUL INFORMATION

The device may have different aesthetic features with respect to the illustrations in this handbook, however the
operating, maintenance and installation instructions remain the same.

USE

USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of this
system is the direct transfer of energy from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction hob is: Safer: lower temperature on the glass surface. Faster:
shorter food heating times. More accurate: the hob immediately reacts to your commands. More efficient: 90% of the
absorbed energy is transformed into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob, heat transmission is immediately
interrupted, avoiding unnecessary heat loss.

e Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the cooking zones will not switch on. To see the minimum pot
diameters for each individual zone, consult the illustrated section of this manual.

e Cookware

Important:

Use only pots and pans bearing the symbol

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob surface;

« never place hot pots and pans on the surface of the hob's control panel.

oPre-existing cookware

You can check if the pot material is magnetic simply by using a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also apply here.

USING THE EXTRACTOR FAN
The extraction system can be used in the duct-out version with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

° Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be purchased separately). Connect the product to wall-mounted
exhaust pipes and holes with a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange). For more information on the pipes
and their dimensions see the page relating to accessories in the installation manual - Duct-Out version. The use of pipes and
outlet holes in the wall with a smaller diameter will reduce the extraction performance and drastically increase the noise level.
All responsibility in this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: « We recommend a maximum pipe route length of 7 linear metres. « We recommend
using no more than two 90° bends along the entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting diameter, seeking
to maintain a diameter of @ 150 mm (or a rectangular section of 222 x 89 mm).

° Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and odour filters before being sent back into the room. The product is
supplied with all parts necessary for standard installation, with the air outlet positioned in the front part of the plinth. The
product is equipped with a set of odour filters. For more information, see the page relating to accessories for the recirculating
version (in the illustrated part of this manual).
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RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the impact on the environment: When cooking begins, the device should
be turned on at minimum speed, and left on for a few minutes even after cooking is complete. Increase the speed only if
there is a large quantity of fumes and steam, using the Booster function only in extreme cases. To keep the odour reduction
system running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the high performance of the grease filter,
clean it when necessary. To improve efficiency and minimise noise, use the maximum duct diameter indicated in this manual.
Make good use of the residual heat of your electric hot plate, turning it off a few minutes before cooking is complete. The
base of the pot or pan should cover the entire electric hot plate; use of cookware having a smaller base than the hot plate
results in a waste of energy. Cover the pots and pans with perfectly-fitting lids during cooking, and do not use more water
than necessary. Cooking without positioning the lid results in much higher energy consumption. Use only flat-bottom pots and
pans.
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CONTROLS
CONTROL PANEL

7  Automatic Heat Up Activation.
T.  Function 8 Tempgrature Manager ~ activation  (Warming
Function)
ON/OFF of the hob / hob extractor fan 9  Pause
Selection of the cooking zones / Cooking zone ‘
display 10 Key Locl
Increase/decrease  cooking power level and M Indicator Extract i
extraction speed (power) naicator Extractor active
i i | and extracti
Display the cooking power level and: extraction Activation of Filter Saturation Indicator
speed (power)
4 Activate "STAND ALONE" timer 12 Extractor Selection/Activation
D.|splay : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones Extractor Display
Timer.
5 Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time / Display of Carbon/ceramic filter - Grease filter
Cooking Zones timer saturation
6  Activation of Cooking Zones Timer 13 Reset Filter Saturation
Indicator of Cooking Zones Timer active 14 Activation of extractor automatic function
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THINGS TO KNOW BEFORE STARTING
All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

This manual describes the main functions. Use the QR
code at the start of the manual to access the full
instructions online. All functions of this hob comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

* Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

« In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

[}
it is in the cooling phase; the symbol 171 il appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

COOKING ZONE DISPLAY
The following is shown on the cooking zone displays:

Function Value
Cooking zone on ”_-,'
Power Level ] ':'ll- =
Residual Heat Indicator ”-,'
Pot Detector l:'
Temperature Manager Function active L
Pause function ,‘ {
Automatic Heat UP function ,‘:,’

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
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the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

® Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

[
display of the corresponding zone by the symbol £-1 .

USING THE HOB

Note: Before activating any functions, the desired zone
must be activated

e Power-on

Briefly press (touch) ON/OFF (1) hob / extractor fan:

the symbol lights up; If you continue to press: all the
available functions will become visible for a few seconds,
after which only the main ones will remain active; the other
ones can be used, and will be activated, later, while using
the device.

IMPORTANT: all the available functions will be
illuminated with light intensity, which will become more
intense only when they are activated.

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

o Selecting the cooking zones
Briefly press (touch) the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking zone.

o Power Level

The hob features 9 power levels. Touch and slide your
fingers along the Selection bar (3):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The power level set will be displayed in the Selection/
Display area (2)

e Power Booster
The pro_duct features a supplementary power level (after

level _-'), which remains active for 5 minutes, after which
the temperature returns to the previously set value.
Touch and slide_your fingers along the Selection bar (3)

(beyond level :l) and activate the Power Booster. The
Power Booster level is indicated in the Selection / Display

)
area (2) with the symbol /

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated



acoustic signal.

Activation of the cooking zone timer function

+ Touch (press) the Selection/Display area (2) (power
level other than zero)

* Press @ (6) relating to the cooking zone
+ Use the symbols — =+ (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4); while

setting, the symbol @ (6) flashes.
Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding CL) (6) again, the cooking
zone Timer is reset.

If desired, repeat the operation for several cooking
zones:

Each cooking zone can have a different Timer set; in the
display (4) the countdown of the cooking zone selected at
that moment will appear; if no zone is selected, press the
Display (4) to view the STAND-ALONE Timer countdown.
When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:

+ select the cooking zone (2)

+ set the duration of the Timer to .07 | using— =+ (5).
o Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

Note: the setting must be made with the hob switched off,

without pressing the ON/OFF (1) button, when the
hob is connected to the mains, or reconnected to the
mains, within the next 2 minutes.

To set the Power Limitation:

. press( A ) (which will flash, only for the first 2 minutes
after the product has been switched on)

+ while continuing to hold down ( A ) , press, one at a
time, all the Selection/Display areas (2) of the cooking
zones in a counter-clockwise direction starting from the
front left zone (FR); a short acoustic signal will be emitted
with each press and when all the Displays (2) have been
pressed, it will be possible to release the key:

at this point, the Dlsplay (2) of the rear left zone (RL) will
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show, in alternating sequence, the symbols and 'L7
indicating that the setting can be made.
+ select the Display (RL-2) then slide along the Selection

bar (3), until the Display shows the symbols L and o,
The Display (FL-2) will show the current setting with the
values in the table:

Displayed value Power (Kw)

,_- 7.4 Kw (default setting)
S 4.5 Kw

B 3.1 Kw

To change the Power Limitation setting:

+ press the Display (FL-2) then slide along the Selection
bar (3), to

set the new setting. To save the selection made, press the

ON/OFF (1) button for 2 seconds; an extended
audible signal will be emitted to confirm the setting.

e Key Lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.

Activation:

* press ﬂ (10) Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed while the Key Lock is

active, the symbol ﬁ will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to
use the hob.

o Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set Ie_veI. This function is

i
available for power levels from (1 to IV .
Activation:

+ with the cooking zone on, press D (7), the Display (2)

will show a flashing / ', alternating with the power set in
the cooking zone.

By increasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

By decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time,



2%
the symbol T (7) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

e Pause

The Pause function allows active functions on the hob to be
suspended, bringing the cooking power to zero.
Activation:

[N
. pressl I(Q), the symbol 24 will flash on the display (2)
To deactivate the function:

. pressl |(9) the Selection bar (3) will light up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function.

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same
settings previously set.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

e “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone).

The Timer is activated by pressing the Zone/Display (4).
Use the symbols —  (5) to set the duration of the Timer,
which is shown in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the countdown starts.

The Timer can be set up to a maximum of 1(h) and
59(min.) The Zone/Display (4) will show the remaining
time; an acoustic signal will be emitted at the end of the
countdown.

Note: When the remaining time is less than 10 minutes, a
fixed dot will appear in the timer after the first number.

Displayed value Remaining time

i R ]

oo

135

To switch off the Timer:
+ select Zone/Display (4) ~
+ set the duration of the Timer to Zero £J.3L, using — +

(5)

1h and 35 min

1min. and 35 sec.

o Temperature Manager (Warming Function)
Temperature Manager is a control function that allows the

maintaining of heat at a constant temperature, at an
optimised power level; ideal to keep ready-cooked foods
warm. The Temperature Manager function is activated the
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first time the key @ = (8) is pressed.
il

The symbol Liappears in the display (2) of the zone that
is working in the Temperature Manager
Note: by selecting another cooking zone at the same time,

the symbol &E (8) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

* Press &E (8) again to deactivate and switch off, until

)
the level shown in the Display (2) is brought to '_',.
Note: if there are several zones operating in Temperature
Manager (Warming Function) mode, select the desired
zone first using the Selection zone (2); the function can
also be deactivated using _the Selection bar (3), by

bringing the Power Level to &' .

USING THE EXTRACTOR

e Switching the extraction system on:

+ Switch on the hob as indicated in the “Power-on” chapter
on “using the hob”;

e Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed
(power).

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3): to
the right to increase the power level, to the left to decrease
the power level.

Note: The set power level will be displayed in the
Selection/Display area (12)

o Power Booster

The extractor fan has 2 additional power levels (beyond
level 3)

Power Booster 1: timed for 15 min.

Power Booster 2: timed for 5 min.

After which the power returns to the previously set level.
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)
(past level 3), and activate the Power Booster 1, the level
will be shown in the Selection/Display area (12) with the
number “4” flashing.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)
(past level 3), and activate the Power Booster 2, the level
will be shown in the Selection/Display area (12) with the

symbol”
I_1

ikl

o Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting
the extraction capacity to the maximum cooking level used
in the cooking zones.



When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate
residual vapours and odours.

To activate this function:

Press( A )(14);

Repeat the operation to deactivate.

Note: if, during automatic operation, the speeds from 1 to 3
are selected using the Selection bar (3), automatic
operation is interrupted; if, on the other hand, the Power
Booster is selected, automatic operation will resume at the

end of the timer and, in the meantime, the symbol ( A ’
keeps flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off
gradually.

o Filter saturation indicator

The hood indicates when filter maintenance is needed:

For the carbon/ceramic odour filters, FILTER (13) lights up
For the grease filter, FILTER (13) lights up and flashes
Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation of filter saturation
indicator")
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o Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (grease and/or
carbon/ceramic) press and hold FILTER (13); it will turn off
and the indicator counter will restart.

e Activation of filter saturation indicator
Note: This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

« turn the extractor hob on ;

+ with the extraction motor and cooking zones off, press the

Selection zone (12)

+ hold HOOD (11) pressed until the Display (12) shows the
il

1
letters !j and

-
o flashing alternately.

17 = carbon/ceramic odour filters; g = = grease filters;

CARBON/CERAMIC ODOUR FILTERS

+ press the Display (12) when the letter !':-5 appears

+ press FILTER (13) fixed light.

+ press and hold HOOD (11) again to confirm the activation
of the carbon/ceramic

odour filter.

GREASE FILTER

i}
+ press the Display (12) when the letter ti appears
+ press FILTER (13) flashing light.
* press and hold HOOD (11) again to confirm the activation
of the grease filter indication.



POWER TABLE

Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
1 ) raises the temperature of food in a short space of time to
- Heat quickly o : ) O
U boiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
Max power

browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly

browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
periods, 5-10 minutes)

browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for
medium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories

g],’_:,' Brown - fry - boil - il

High power —
,'_-, i @' Brown - cook - stew - fry - grill
[ - stew - fry - gri
.0 Cook - stew - fry - grill

stewing, light rolling boil, cooking (for long periods),
dressing pasta

-

Medium -

i j,Cookmg simmering - thickening -

longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with
accompanying liquids (e.g. water, wine, stock, milk),

L -5 creaming .
power dressing pasta
. . N longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
ﬂ-, “, Cooking - simmering - thickening - ) f R .
O -3 ceamin roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
9 stock, milk)
:—71 ;:! Melt - thaw - keep warm - sti melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
- products
Low power keeping small portions of just-cooked food warm or
;7 Melt - thaw - keep warm - stir maintaining dishes at serving temperature and creaming
- risottos
1 Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF [ Support surface from the end of cooking, signalled by H-L-O)
MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance, make sure the cooking zones are switched off and the heat

indicator has turned off.

X For product maintenance, see the images at the end of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.
Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over time, may ruin the glass.
+ Do not use irritant chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

+ DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove deposits and stains caused by food residue. Sugar or food with a
high sugar content damage the hob and must be removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.
Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the hob (follow the Manufacturer's instructions).



° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out of the pots, they can be drained using the drain valve on the
bottom part of the product so as to eliminate any residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom collection channel can be completely removed.

° X E Cleaning the metal grille:
The grille must be washed by hand with hot water and neutral detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid detergents.
DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the filter saturation indication system), with non-aggressive detergents,
either by hand or in the dishwasher at low temperatures and in a short cycle. When cleaned in the dishwasher, the metal
grease filter may discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance (For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after somewhat prolonged use depending on the type of cooking and how
regularly the grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated
to 200°C for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures that it can constantly filter efficiently for 5 years.
Please note! Do not place the filters on the floor of the oven but rather in a tray, positioned at an intermediate height.

DISPOSAL

%
The packaging material is 100% recyclable and is marked by the recycling symbol "‘
Make good use of the residual heat of your electric hot plate, turning it off a few minutes before cooking is complete. The
base of the pot or pan should cover the entire electric hot plate; use of cookware having a smaller base than the hot plate
results in a waste of energy. Cover the pots and pans with perfectly-fitting lids during cooking, and do not use more water
than necessary. Cooking without positioning the lid results in much higher energy consumption. Use only flat-bottom pots and
pans.
K This device is marked in compliance with the European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No.3113, Waste Elec-

trical and Electronic Equipment (WEEE).

|
Make sure that this product is disposed of correctly. The user helps prevent potential negative consequences for the

environment and for health. The symbol on the product or accompanying documentation indicates that this product should
not be treated as household waste but should be handed over at a suitable collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment. Dispose of it in accordance with local regulations for waste disposal. For further information about the
treatment, recovery and recycling of this product, please contact your local authority, the collection service for household
waste or the shop from where the product was purchased.

REGULATIONS
Equipment designed, tested and manufactured in compliance with safety regulations: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2- 31,
EN/IEC 62233. Performance: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1ISO 5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;EN/
|IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC
61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.
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OPERATING ERRORS

Informative code Description Possible causes Solution
\\\\ The command zone SW'FChes off The temperature inside the elec-| Wait for the hob to cool be-
EaZ due to an excessively high tem- . . . L
tronic parts is too high fore reusing it
perature
E»j' Container unsuitable Loss of magnetic properties Remove the pot
,,,,,, Communication problems No power supply to the module; | Disconnect the hob from the
a5 between the user interface and | the power cable has not been electrical network and
e induction module connected correctly oritis faulty|  check the connection
Forall ot:glrserror sig- Call customer service and report the error code

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Height Width Depth
(cm) (cm) (cm)
22.3 83 51.5

€
5

Components not supplied wi

th product

To download the safety

manual, technical data sheet and energy data:
Visit the website docs.whirlpool.eu

Use the QR code

Alternatively, contact Customer Service
(using the phone number indicated on the

instructions, user

warranty booklet). When contacting Cus-

tomer Service, commun
the product rating plate.
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SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-dessous : @ Le produit doit étre
débranché du secteur avant d’effectuer une quelconque intervention d'installation.
e L'installation ou l'entretien doit étre effectué par un technicien spécialisé,
conformément aux instructions du fabricant et dans le respect des normes locales
en vigueur en matiére de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les piéces du
produit si ce n'est pas spécifiquement demandé dans le manuel d'utilisation. e La
mise a la terre du produit est obligatoire. ® Le cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le branchement du produit, intégré dans le
meuble, au secteur électrique. ® Pour que l'installation soit conforme aux normes
de sécurité en vigueur, il faut un interrupteur omnipolaire conforme aux normes
garantissant la déconnexion compléte du circuit électrique dans les conditions de
la catégorie de surtension Ill, conformément aux regles d'installation. @ Ne pas
utiliser de prises multiples ni de rallonges. ® Une fois ['installation terminée, les
composants électriques ne devront plus étre accessibles a l'utilisateur. ® Le produit
et les parties accessibles deviennent tres chauds pendant I'utilisation. Veiller a ne
pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce que les enfants ne jouent pas
avec le produit ; garder les enfants a distance et les surveiller : les parties
accessibles peuvent devenir trés chaudes pendant l'utilisation. @ Pour les porteurs
de stimulateurs cardiaques et d'implants actifs, il est important de vérifier, avant
d'utiliser la plaque a induction, que le stimulateur est compatible avec le produit. e
Ne pas toucher les éléments chauffants du produit durant et aprés l'utilisation. e
Eviter le contact avec des chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants du produit ne soient suffisamment refroidis, risque
d’incendie. @ Ne pas placer des matériaux inflammables sur le produit ou a
proximité. e Les graisses et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches en graisse et huile. @ Si la surface est
félée, éteindre l'appareil pour éviter toute possibilité d'électrocution. e Le produit
n'est pas destiné a étre mis en marche au moyen d'un programmateur externe ou
d'un systéme de commande a distance séparé. @ La cuisson non surveillée sur
une plaque de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut étre dangereuse et
provoquer des incendies. @ Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson a court terme doit étre surveillé en permanence. ® Ne
JAMAIS tenter d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au contraire, éteindre le
produit et étouffer les flammes, par exemple avec un couvercle ou une couverture
anti-feu. e Risque d'incendie : ne pas placer d'objets sur les surfaces de cuisson.
e Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur, risque d'électrocution. @ Ne pas poser
d’'objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilléres et des
couvercles sur la surface de la plaque de cuisson car ils pourraient surchauffer. e
Avant de brancher le produit au secteur électrique : contréler la plaque des
données (présente sur la partie inférieure du produit) pour vérifier que la tension et
la puissance correspondent a celle du secteur et que la prise est adéquate. En cas
de doute, appeler un électricien qualifié.
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Important : e Aprés utilisation, éteindre la plaque de cuisson au moyen du
dispositif de commande et ne pas se fier uniquement au détecteur de casseroles.
e Eviter les débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire I'apport de chaleur. ® Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec
des casseroles et des poéles vides, ou sans récipients. ® A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. e Pour la cuisson, ne jamais utiliser
de papier aluminium, et ne jamais poser directement des produits emballés en
aluminium. L'aluminium fondrait et endommagerait de maniére irrémédiable le
produit. @ Ne jamais chauffer une boite de conserve contenant des aliments sans
l'ouvrir : elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous les autres types
de plaques de cuisson. e L'utilisation d'une puissance élevée comme la fonction
Booster ne convient pas pour le chauffage de liquides tels que I'huile de friture.
Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse. Dans ces cas, il est recommandé
d'utiliser une puissance inférieure. @ Les récipients doivent étre directement placés
sur la plaque de cuisson et étre centrés. N'insérer en aucun cas d’autres objets
entre la casserole et la plaque de cuisson. e En cas de températures élevées, le
produit réduit automatiquement le niveau de puissance des zones de cuisson. e
Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien, débrancher le produit du secteur
électrique en enlevant la fiche ou & travers le disjoncteur général de I'habitation. e
Utiliser des gants de travail pour toutes les opérations d'installation et d'entretien.
Le produit peut étre utilisé par des enfants &gés d’au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
sans expeérience ou sans les connaissances nécessaires, a condition qu'ils soient
surveillts ou aprés que ces personnes aient regu des instructions relatives a
l'usage sdr du produit et a la compréhension des dangers que cela implique. e Les
enfants doivent étre contrélés afin qu'ils ne jouent pas avec le produit. e Le
nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance. e Le local doit disposer d'une ventilation suffisante lorsque le produit
est utilisé en méme temps que d’autres appareils @ combustion de gaz ou autres
combustibles. e Le produit doit étre fréquemment nettoyé, a l'intérieur comme a
I'extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR MOIS) ; respecter dans tous les cas les
indications présentes dans les instructions d’entretien. @ Le non-respect des
consignes de nettoyage du produit et du remplacement et nettoyage des filtres
comporte des risques d'incendie. e Le flambage est strictement interdit.
L'utilisation d'une flamme nue peut endommager les filtres et provoquer des
incendies et doit donc étre évitée. @ La friture doit étre surveillée afin d'éviter que
I'huile ne prenne feu. e Attention ! Quand la plaque de cuisson est en marche les
pieces accessibles de I'appareil peuvent chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher le
produit au secteur électrique tant que l'installation n’est pas totalement terminée. e
Concernant les mesures techniques et de sécurité a prendre pour I'évacuation des
fumées, respecter scrupuleusement les reglementations établies par les autorités
locales compétentes. @ L’air extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
I'évacuation des fumées des appareils @ combustion a gaz ou autres combustibles.
e Ne jamais utiliser le produit sans la grille correctement montée ! o Utiliser
uniquement les vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation ou, en leur
absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser des vis de la longueur indiquée
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dans la notice. @ Quand ce produit et d’autres appareils non alimentés par
I'énergie électrique sont en marche simultanément, la pression négative dans la
piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bars). e Il est important de conserver ce
manuel pour pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de cession ou
de démeénagement, s'assurer qu'il accompagne toujours le produit.

eDurant l'installation, vérifier que le cable d’alimentation n’est pas endommagé -
risque d’incendie ou de décharges électriques. Ne pas utiliser 'appareil pieds nus
ou en étant mouillé. Activer I'appareil uniqguement aprés que l'installation ait été
terminée. @ Ne pas utiliser 'appareil en cas de dommages du cable d’alimentation
ou de la fiche, en cas de fonctionnement anormal ou si I'appareil a été endommagé
ou s'il est tombé. e Si le cable fourni est endommagé, il est nécessaire de le
remplacer par un cable identique fourni par le fabricant, par un technicien agréé ou
par un personnel qualifié - risque de décharges électriques. ® L’appareil doit étre
manipulé et installé au minimum par deux personnes - risque de lésions. e Tenir
les enfants & I'écart de la zone d'installation. Une fois l'installation terminée,
I'emballage (plastique, pieces en polystyréne, etc.) doit étre conservé hors de
portée des enfants - risque d'asphyxie. @ Les enfants 4gés de moins de 3 ans
doivent étre tenus a distance de I'appareil ; les enfants agés de 3 a 8 ans peuvent
s’'approcher de l'appareil uniquement s'ils sont étroitement surveilles. e cet
appareil n’est pas destiné a un usage professionnel. Ne pas utiliser I'appareil a ciel
ouvert.

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel. Nous déclinons
toute responsabilité pour tout probleme, dommage ou incendie causé a l'appareil
suite au non-respect des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement & un usage domestique pour la cuisson des aliments et
I'extraction des fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation n'est
autorisée (par ex. chauffage de piéces). Le fabricant décline toute responsabilité
en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage erroné des commandes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des informations
importantes sur l'installation, I'utilisation et la sécurité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier qu'aucun composant n’est
endommagé. Sinon, contacter le revendeur et ne pas continuer l'installation.

e Vérifier I'intégrité de 'appareil avant de procéder a l'installation. Sinon, contacter
le revendeur et ne pas continuer l'installation.

INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre effectuée par un personnel
spécialisé.

* Le produit est réalisé pour étre encastré dans un plan de travail d’'une épaisseur
de 2-6 cm, en cas d'installation TOP ; 2,5-6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur doit étre d’'au moins 5
cm devant, d'au moins 4 cm sur les cotés, et d’au moins 50 cm par rapport aux
meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont indicatives : les indications a suivre pour la
conception des espaces sont celles du fabricant de la cuisine.
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e Attention ! La non-installation de vis et fixations conformément a ces
instructions peut comporter des risques électriques.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique. eL'installation doit étre effectuée
par un personnel professionnellement qualifié et connaissant les normes en
vigueur en matiére d'installation et de sécurité. eLe fabricant décline toute
responsabilité quant aux dommages personnels, matériels et aux animaux en cas
de non-respect des indications fournies dans ce chapitre. eLe cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. @S'assurer que la tension sur la plaque signalétique sur
le fond de I'appareil correspond a celle de la maison ou il sera installé. eNe pas
utiliser de rallonges. e Le cable électrique de terre doit étre 2cm plus long que les
autres cables. @ Dans le cas ou le produit ne serait pas dot¢ d’'un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant une section de conducteur d'au moins 2,5 mm2
pour une puissance allant jusqu'a 7200 watts ; pour des puissances supérieures, il
doit étre de 4 mm2). e Le cable ne doit a aucun moment atteindre une température
de 50°C supérieure a la température ambiante. @ Le produit est destiné a étre
connecté de fagon permanente au secteur électrique, c'est pourquoi il faut
effectuer un raccordement fixe au secteur via un interrupteur omnipolaire
conforme, qui assure la déconnexion compléte du secteur électrique dans les
conditions de la catégorie de surtension Ill, et qui soit facilement accessible apres
linstallation.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit a I'alimentation du secteur électrique
et d'en vérifier le fonctionnement correct, toujours contrler que le cable
d'alimentation ait été correctement monté.

e Attention ! Le remplacement du cable de connexion doit étre effectué par le
service d'assistance technique agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

pour brancher 'appareil électroménager avec un branchement monophasé, il est
nécessaire de retirer le cable présent et de le remplacer par un autre type de cable
(non fourni) ayant les caractéristiques suivantes : branchement monophasé :cébles
HO5V2V2-F 3G4.

MONTAGE

e Avant de commencer l'installation : Aprés avoir déballé le produit, vérifier
qu’il n'a subi aucun dommage durant le transport et, en cas de problémes,
contacter le revendeur ou le Service Client, avant de procéder a l'installation ;
vérifier que les dimensions du produit sont adaptées a la zone d'installation
choisie ; vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a liintérieur de I'emballage (pour des raisons de
transport), il doit étre enlevé et conservé ; vérifier par ailleurs qu'une prise
électrique est disponible a proximité de la zone d'installation

e Préparation du meuble pour I'encastrement :

* Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de refroidissement, des
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lave-vaisselles, des poéles, des machines a laver et des séche-linges ; effectuer
tous les travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de cuisson et
éliminer soigneusement les copeaux ou les résidus de sciure.

« pour optimiser l'installation filtrante, il est conseillable de réaliser une ouverture
dans la plinthe pour pouvoir y placer une grille commerciale.

* Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S), ayant une résistance
aux températures allant jusqu'a 250° ; avant linstallation, les surfaces a coller
doivent étre soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance qui pourrait
compromettre 'adhérence (ex. : agents de démoulage, conservateurs, graisses,
huiles, poussiéres, résidus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; apres le collage, laisser sécher
environ 24 heures.

e Remarque : il est conseillable, pour installer correctement le produit, de
recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les caractéristiques suivantes : film élastique
en PVC souple, avec adhésif a base d’acrylate ; qui respecte la norme DIN EN
60454 ; retardateur de flamme ; excellente résistance aux écarts de température
utilisable a basses températures.

AUTRES INFORMATIONS UTILES

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au dessin de cette notice mais les instructions pour I'utilisation,
I'entretien et I'installation restent les mémes.

UTILISATION

UTILISATION DU PLAN DE CUISSON

Le systeme de cuisson & induction est basé sur le phénoméne physique de linduction magnétique. La principale
caractéristique de ce systéme est le transfert direct de I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages : Si 'on compare avec les plaques de cuisson électriques, votre plaque a induction est : Plus sdrre : température
inférieure a la surface du verre. Plus rapide : temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la plaque réagit
instantanément & vos commandes. Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en chaleur. En outre, une
fois la casserole enlevée, la transmission de chaleur est immédiatement interrompue, et évite ainsi une perte de chaleur
inutile.

o Diamétres fonds de casseroles conseillés

IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas. Pour voir le
diametre minimum de la casserole a utiliser sur chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

e Récipients pour la cuisson

Important :

Utiliser uniquement des poéles portant le symbole

pour éviter tout dommage permanent sur la surface de la plaque, ne pas utiliser :

+ des récipients dont le fond n'est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la surface du panneau de contrdle de la plaque.

eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas
appropriées si elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent sont valables méme
dans ce cas.

34



UTILISATION DE L’EXTRACTEUR
Le systeme d’extraction peut étre utilisé en version aspirante & évacuation externe ou filtrante a recyclage interne.

° @ Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une série de tuyaux (& acheter séparément) . Raccorder le produit aux
tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du méme diamétre que celui de la sortie d'air (bride de raccord). Pour plus
d'informations sur les tuyaux et les dimensions voir la page relative aux accessoires sur la notice - Version aspirante.
L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera I'efficacité de I'extraction et augmentera
considérablement le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : * Le parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7 metres
linéaires. + Sur le total de 7 métres linéaires, il est conseillé d'utiliser au maximum deux coudes de 90° + Eviter tout
changement drastique de section du conduit, en privilégiant toujours un section équivalente a @ 150 mm (ou la rectangulaire
de 222 x 89 mm).

° Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré & travers des filtres & graisse et anti-odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce. Le produit est fourni
avec tout le nécessaire pour une installation standard avec la sortie de I'air dans la partie frontale de la plinthe du meuble.Le
produit est doté d'un set de filtres anti-odeur. Pour de plus amples, consulter la page relative aux accessoires de la version
filtrante (dans la partie illustrée de ce manuel).

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire l'impact environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer
I'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson. Augmenter la vitesse
seulement en cas de grosses quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction booster uniquement pour les cas
extrémes. Pour préserver |'efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer le(s) filtre(s) & charbon. Nettoyer le filtre
a graisse réguliérement pour en préserver ['efficacité. Pour optimiser I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diamétre
maximal du systéme de canalisation indiqué dans ce manuel.

Faites bon usage de la chaleur résiduelle de votre plaque électrique en I'éteignant quelques minutes avant de terminer la
cuisson. La base de la casserole ou de la poéle devrait couvrir entiérement la plaque électrique ; I'utilisation d'un récipient
dont la base est plus petite que la plaque entraine un gaspillage d'énergie. Couvrez les casseroles et les poéles avec des
couvercles adhérents durant la cuisson, et n'utilisez pas plus d'eau que nécessaire. Cuisiner dans mettre le couvercle
entraine une grande augmentation de la consommation d'énergie. Utilisez uniquement des casseroles et des poéles au fond
plat.
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COMMANDES
PANNEAU DE COMMANDE

7 Activation Automatic Heat Up Chauffage
automatique.
T.  Fonction 8 Activaﬁon Tem.perature ~ manager (Température
directrice) (Warning Function)
ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour
plaque de cuisson 9 Pause
Sélection zones de cuisson / Ecran zone de cuisson 10  Key Lock - Verrouillage touches
Augmentation/Réduction niveau de puissance de ) )
cuisson et vitesse (puissance) d'extraction 11 Voyant Aspirateur actf
Affichage niveau de puissance de cuisson et vitesse Activation Indicat s ion il
(puissance) d'extraction ctivation Indicateur de Saturation Filtres
4 Activation Timer « STAND ALONE » 12 Sélection/Activation aspirateur
Ecran : Timer « STAND ALONE » / Timer Zones de Affich it
cLisson. ichage aspirateur
5 Augmentation/Réduction temps Timer « STAND Ecran saturation Filtre & charbon/céramique - Filtre &
ALONE » / Timer Zones de cuisson graisse
6  Activation Timer (minuteur) zones de cuisson 13 Réinitialisation Saturation des filtres
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif 14 Activation fonction automatique aspirateur
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A SAVOIR AVANT DE COMMENCER
Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

Ce manuel décrit les fonctions principales ; utiliser le code
QR présents sur les premiéres pages pour accéder aux
instructions complétes sur internet. Toutes les fonctions de
cette plagque de cuisson sont conformes aux normes de
sécurité les plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apreés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre
immédiate en phase de refroidissement ; sur l'afficheur des

[N}
zones de cuisson apparait le symbole /" !indiquant que la
phase est active. Attendre que I'affichage se coupe avant
de s'approcher de la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON
les écrans relatifs aux zones de cuisson indiquent :

Fonction Valeur
Zone de cuisson allumée ,’ ,'
Power Level (Niveau de puissance) [ g-F

Residual Heat Indicator (Voyant chauffage j—¢

résiduel) [N}
Pot Detector (Détecteur de casserole) L
Fonction Temperature Manager y_¢

(Température directrice) activée

; [N}
Fonction Pause 11
Fonction Automatic Heat UP (Chauffage j—y
automatique) r

déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
e Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmé.

o Residual Heat Indicator

A Tlextinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal

visuel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le
[N}
symbole /1.

UTILISATION DE LA PLAQUE DE
CUISSON

Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée

o Allumage
Appuyer (effleurer) brievement sur ON/OFF (1)

plague de cuisson/extracteur : le symbole s'allume ;
En maintenant la pression : toutes les fonctions
disponibles deviendront visibles quelques instants, puis
seules les principales resteront actives ; les autres pourront
étre utilisées, et s'activeront par la suite, durant I'utilisation
du dispositif.

IMPORTANT : toutes les fonctions disponibles seront
éclairées avec une lumiére d'intensité légere, qui
deviendra plus intense uniquement lorsqu’elles seront
activées.

Appuyer de nouveau pour éteindre

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

o Sélection des zones de cuisson
Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée.

o Power Level

La plaque est dotée de 9 niveaux de puissance. Effleurer et
glisser le doigt sur la Barre de sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché dans la zone de
Sélection/Ecran (2)

e Power Booster

CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L'appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
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Le produit est doté dun niveau de puissance

supplémentaire (au-dela du niveau :'), qui reste activé
5 minutes puis la puissance revient au niveau
précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt sur la Barre de sélection (3)



(au-dela du niveau =) et activer Power Booster -
amplificateur de puissance. Le niveau Power Booster est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole

[
[)

o Timer Zones de Cuisson

La fonction Timer Zones de cuisson est un compte a
rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson. A la fin du temps défini, les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement et [I'utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation de la fonction Timer Zones de Cuisson

« Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
(power level différent de zéro)

+ Appuyer sur CL) (6) relatif a la zone de cuisson
« Utiliser les symboles — =+ (5) pour définir la durée du
Timer, qui est affichée dans Zone/Ecran (4) ; durant le

réglage, le symbole @ (6) est clignotant.

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de
cuisson.

Remarque : en appuyant de nouveau longuement sur

(6), le Timer de la zone de cuisson est remis a zéro.
Il est possible de répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson :
Chaque zone de cuisson peut avoir un réglage différent du
Timer ; 'écran (4) affiche le compte a rebours de la zone
de cuisson sélectionnée a ce moment-la ; si aucune zone
n'est sélectionnée, en appuyant sur I'écran (4) le compte a
rebours du Timer STAND ALONE s'affiche.
Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.
Pour 'extinction du Timer :
+ sélectionner la zone de cuisson (2)
+ définir la durée du Timer a 5.0/, a l'aide de — =+ (5).
e Power Limitation
La fonction Power Limitation permet de définir le
fonctionnement du produit en limitant son absorption
maximale et en réglant la puissance d’absorption de toutes
les zones de cuisson actives, permettant ainsi d'empécher
a l'absorption totale de la plaque de dépasser le niveau
maximal d’absorption défini.
Remarque : le réglage doit étre effectué avec la plaque

éteinte, sans appuyer sur la touche ON/OFF (1) , au
moment du branchement de la plaque de cuisson au
secteur électrique, ou lors du rebranchement au secteur,
dans les 2 minutes qui suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation :

* appuyer sur ( A ) (qui clignotera, uniquement les 2
premiéres minutes aprés I'alimentation du produit)

+ en maintenant enfoncé ( A ) appuyer sur, toutes les
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zones de Sélection/Ecran (2) des zones de cuisson, une &
la fois, dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre en
partant de la zone avant droite (FR) ; un bref signal sonore
sera émis & chaque pression, et apres avoir pressé tous les
Ecrans (2) il sera possible de relacher la touche :

w B g‘.;h |
¢ § @;’5

IEcran (2) de la zone arriére gauche (RL) montrera alors
, , o

en séquence alternée les symboles LJ et L pour

indiquer qu'il est possible d’effectuer le réglage.

+ sélectionner 'Ecran (RL-2), glisser ensuite le doigt sur la

Barre de sﬂgcti% (3), jusqu'a 'affichage dans 'Ecran des

[ il
symboles et

L’Ecran (FL-2) affichera le réglage actuel avec les valeurs
du tableau :

valeur affichée Puissance (Kw)

}_-3' 7,4 Kw (réglage par défaut)
g 4.5 Kw

B 3,1 Kw

Pour modifier le réglage du Power Limitation :

« appuyer sur Ecran (FL-2) puis glisser le doigt sur la
Barre de sélection (3), pour

définir le nouveau réglage. Pour enregistrer le choix

effectué, appuyer sur la touche ON/OFF (1), pendant
2 secondes ; un signal sonore prolongé sera émis pour
confirmer le réglage effectif.

o Key Lock

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de
bloquer les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions
déja configurées actives.

Activation :

* appuyer sur a (10) Répéter 'opération pour désactiver.
Remarque : en appuyant sur n'importe quelle autre

fonction avec le Key Lock actif, le symbole ﬁ clignotera
pour indiquer que la fonction est active et qu'il faut la
désactiver pour pouvoir agir sur la plaque.

o Automatic Heat UP



La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement a régime la puissance programmée ; Cette
fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans
risquer de brller les aliments car la température ne
dépasse pas celle du niveau programmé. Cette fonction est
o0
disponible pour les niveaux de puissance de (¥ a LY.
Activation : .
o
* avec la zone de cuisson ﬁllumée, appuyer sur - 7,

l'Ecran (2) affiche une /¥ clignotante, alternée avec la
puissance définie dans la zone de cuisson.

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up reste active, avec
le nouveau réglage de la température ;

En réduisant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat se désactive.

Remarque : en sélectionnant simultanément une autre
20

zone de cuisson, le symbole (I (7) se rallumera avec
une lumiere de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a lactivation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le signale
PEcran (2).

e Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la
puissance de cuisson.

Activation :

[N
* appuyer surI I (9), le symbole .- clignote a I'écran (2)
Pour désactiver la fonction :

* appuyer surI I (9), la Barre de Sélection (3) s'illumine

+ appuyer/glisser le doigt sur la Barre de Sélection (3)
pour désactiver la fonction.

Remarque : la désactivation rétablit les conditions de la
plaque avant la pause, la plaque continue a fonctionner
avec les mémes réglages précédemment définis.
Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.
Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'extraction.
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o Timer « STAND ALONE »

La fonction Timer (minuteur) est un compte a rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone
aspirante).

Le Timer s'active en appuyant sur la Zone/Ecran (4).
Utiliser les symboles — =+ (5) pour définir la durée du
Timer, qui est visible dans la Zone/I'Ecran (4)

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte a rebours.

Le Timer peut étre réglé jusqu’a un maximum de 1(h) et
59(min.) La Zone/I'Ecran (4) affichera le temps restant, et
un signal sonore sera émis a la fin du compte-a-rebours.
Remarque : Quand le compte a rebours devient inférieur a
10 min, un point fixe apparait aprés le premier chiffre.

Valeur affichée Temps restant
g q 5 1h et 35 min
g 5’-”:,” 1min. et 35's.

Pour I'extinction du Timer :
+ sélectionner Zone/Ecran (4) ~
« définir la durée du Timer & Zéro .00, a laide de — +

(3)

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de contréle permettant le maintien de la chaleur a
une température constante, a un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les
aliments préts au chaud. La fonction Temperature Manager

s'active dés la premiére pression de la touche @ = (8).
L'écran (2) de la zone en mode Temperature Manager

i
(température directrice) affiche le symbole o
Remarque : en sélectionnant simultanément une autre

zone de cuisson, le symbole = (8) se rallumera avec
une lumiere de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a lactivation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le signale
I'Ecran (2).



= (8) pour désactiver et
, =1
éteindre, jusqu'a porter le niveau affiché a I'Ecran (2) 4 L!

Appuyer une nouvelle fois sur

Remarque : si plusieurs zones fonctionnent en

Temperature Manager (Warming Function), sélectionner

d'abord la zone souhaitée a travers la zone de Sélection

(2) ; la fonction peut également étre désactivée a travers la
[}

Barre de Sélection (3), en mettant le Power Level a L/

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR

o Allumage du systéme d’extraction :

+ Allumer la plaque de la fagon indiquée dans le chapitre

« allumage » sur « utilisation plaque de cuisson » ;

o Vitesse (puissance) d’extraction :

L'extracteur est doté de 3 niveaux de vitesse (puissance)
d’extraction.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) : vers la droit pour augmenter le niveau de puissance,
vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.
Remarque : Le niveau de puissance défini sera affiché
dans la zone de Sélection/Ecran (12)

e Power Booster

L'extracteur est doté de 2 niveaux de puissance
supplémentaires (au-dela du niveau 3)

Power Booster 1 : temporisé & 15min

Power Booster 2 : temporisé & 5 min

Aprés quoi la puissance revient au niveau précédemment
défini.

Glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au-dela
du niveau 3), et activer le Power Booster 1 ; le niveau sera
affiché dans la zone de Sélection/Ecran (12) avec le chiffre
«4 » qui clignote.

Glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au-dela
du niveau 3), et activer le Power Booster 2 ; le niveau sera
affiché dans la zone de Sélection/Ecran (12) avec le
symbole «

I

iy

e Fonctionnement automatique

La hotte s'allumera a la vitesse la plus indiquée en
adaptant la capacité d'extraction au niveau de cuisson
maximal, utilisé par les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d'aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.
Pour activer cette fonction :

Appuyer sur( A )(14) ;

Répéter I'opération pour désactiver.

Remarque : si durant le fonctionnement automatique, les
vitesses de 1 a 3 sont sélectionnées avec la Barre de
sélection (3), le fonctionnement automatique s'interrompt ;
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en sélectionnant en revanche le Power Boster, le
fonctionnement automatique reprendra a la fin de la

temporisation, et entre-temps le symbole ( A ) continuera
de clignoter.
Remarque : en cas dextinction de la plaque avec le
Fonctionnement automatique actif, [I'extinction de
I'extracteur se fera automatiquement, de maniére
progressive.

o Voyant de saturation des filtres

La hotte indique lorsqu'il faut effectuer l'entretien des
filtres :

Filtres  anti-odeur
s'allume

Filtre a graisse FILTER (13) s'allume et clignote

Remarque : cette fonction est par défaut désactivee (voir
comment [activer dans le paragraphe « Activation
indicateur saturation filtres »)

charbon/céramiques FILTER (13)

® Reset saturation filtres

Aprés avoir effectué I'entretien des filtres (a graisse et/ou a
charbon/céramiques), appuyer longuement sur FILTER
(13) ; il s'éteint, et relance le décompte de l'indicateur.

e Activation indicateur saturation filtres
Remarque : Ce voyant est généralement désactivé.
Pour I'activer, procéder comme suit :

+ allumer la plaque d’extraction ;

+ avec le moteur d'extraction et les zones de cuisson
éteintes, appuyer sur la Zone de sélection (12)
+ appuyer longuement sur HOOD (11) jusqu’a I'apparition a

i
Iecran (12) des lettres 17 ot
N ' qU| clignotent en alternance.

)
Ly = filtres anti-odeur charbon/céramique ; H = filtre &
graisse ;

FILTRES ANTI-ODEUR CHARBON/CERAMIQUES

o

« appuyer sur IEcran (12) au moment ol la lettre
apparait

+ appuyer sur FILTER (13) lumiére fixe.

+ appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour
confirmer I'activation de l'indicateur des filtres anti-odeur
charbon/céramiques.

FILTRES A GRAISSE

« appuyer sur IEcran (12) au moment ol la lettre B
apparait

+ appuyer sur FILTER (13) lumiére clignotante.

+ appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour
confirmer I'activation de lindicateur du filtre a graisse.



TABLEAU DE PUISSANCE

Niveau de puissance Typologie de cuisson

Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de
cuisson)

augmentation rapide de la température de l'aliment jusqu'a

Pyi ,'-’ Réchauffer rapidement ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les
uissance liquides de cuisson
maximale - - - -
I " brunir, commencer une cuisson, frire des produits
. Frire - bouillir . e
Ly - surgelés, bouillir rapidement
i B L I faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
. i | Faire revenir — rissoler - bouillir - griller . s .
Puissance - (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée ) (7 Faire revenir - cuire — cuire a I'étouffée faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
LV -2 _vissoler - griller (a courtes durées, 10 a 20 minutes)
™ o aen g .. étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
«ﬁ, H Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - griller - R (P
U Y longue période), remuer les pates
- cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en
. [ B . ST . L \ .
Puissance i i cuire - mijoter - épaissir, remuer présence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
la— = . . a
moyenne bouillon, lait), remuer les pates
- cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
-! i x-,’ cuire - mijoter - épaissir, remuer rotis,  poissons) en  présence de liquides
- d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait)
i i ] Faire fondre - dégeler - garder au fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Faib 24 - chaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
aible
; . ) arder chaud des petites portions justes cuisinées ou
Puissance i | Faire fondre - dégeler - garder au 9 . P P X JUS¥
i1 ) garder en température des plats a servir et remuer des
= chaud - rendre crémeux f
risottos
_ Plague de cuisson en position stand-by ou coupé
OFF ,’ ,’ Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la

cuisson, signalée par H-L-O)
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ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont éteintes et le
voyant de chaleur a disparu.

x Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de l'installation marquées de ce symbole.

ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON

o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprées chaque utilisation.

Important :

+ Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer. Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

+ Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les sprays pour fours ou les détachants.

+ NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la nettoyer pour enlever les dépdts et les taches causées par des
résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments a haute teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et doivent étre
immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon doux, des serviettes
en papier ou des produits spécifiques pour le nettoyage de la plague (suivre les instructions du fabricant).

° X D Nettoyage du bac de récupération des liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des casseroles, il est possible d'intervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin d’éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum d’hygiéne.

Pour un nettoyage plus complet et approfondi, enlever completement le bac inférieur.

° E Nettoyage de la grille métallique :
La grille doit étre lavée & la main avec de I'eau chaude et du détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénoméne d'oxydation.

ENTRETIEN DE L’EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon imbibé de détergent liquide neutre.
NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de saturation des filtres I'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-
graisse métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° B Entretien du Filtre a charbon actif - Céramique (Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson. L’appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la régularité
du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une efficacité de filtrage constante
pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais dans un plat a un niveau intermédiaire.

ELIMINATION
0y

Le matériel d'emballage est 100% recyclable et est marqué du symbole "‘

Faites bon usage de la chaleur résiduelle de votre plaque électrique en I'éteignant quelques minutes avant de terminer la
cuisson. La base de la casserole ou de la poéle devrait couvrir entiérement la plaque électrique ; I'utilisation d'un récipient
dont la base est plus petite que la plaque entraine un gaspillage d'énergie. Couvrez les casseroles et les poéles avec des
couvercles adhérents durant la cuisson, et n'utilisez pas plus d'eau que nécessaire. Cuisiner dans mettre le couvercle
entraine une grande augmentation de la consommation d'énergie. Utilisez uniquement des casseroles et des poéles au fond
plat.

42



Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013 No.3113, Déchets
K d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

|

S'assurer que ce produit est correctement éliminé. L'utilisateur contribue a prévenir les possibles conséquences négatives
pour 'environnement et la santé. Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation qui 'accompagne indique qu'il
ne doit pas étre traité comme déchet ménager mais étre apporté a un point de collecte pour le recyclage d’équipements
électriques et électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations locales d'élimination des déchets. Pour plus
d'informations sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le service de
collecte des déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été acheté.

_ A A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil LA uvRAlsoN EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent m ou

Points de collecte sur wviw.quefairedemesdechets. fr
Privilégiez la réparation ou e don de votre appareil !

NORMES

Equipement congu, testé et réalisé dans le respect des normes sur la Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2- 31, EN/
CEl 62233. Performance : EN/CEI 61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI 60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ;
EN/CEI 60704-3 ; ISO 3741 ; EN 50564 ; CEI 62301. CEM : EN 55014-1 ; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-2 ; EN/CEI 61000-3-3.

ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Code d'information Description Causes possibles Solution

La zone commandes s'éteint & La température interne des | Attendre que la plaque re-

s cause d'une trop haute tempéra- | piéces électroniques est trop | froidisse avant de I'utiliser a

e ture élevée nouveau

a5 Récipient non adapté Perte des ptrigzgztes magne- Retirer la casserole

o Problemes de communication Le courant elec.trlqug n arrylve; Débrancher la plaque du

o . 4 pas au module : le céble d'ali- | "= " . i

a5 entre l'interface utilisateur et le L " circuit électrique et vérifier

L ) mentation n'a pas été correcte-

module & induction . . le raccordement

ment branché ou est défectueux

Pour tous les autres si- . . ) ) ’
Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

gnaux d'erreur
DONNEES TECHNIQUES
Hauteur Largeur Profondeur
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

43



Composants non fournis avec le produit

Pour télécharger les consignes de sécurité, la
notice d’utilisation, la fiche technique et les
données énergétiques :

Visitez le site Internet docs.whirlpool.eu
Utilisez le code QR

Ou contacter le Service d’Assistance (au
numéro de téléphone indiqué sur le livret de
garantie). En cas de contact du Service
d'Assistance, indiquez les codes présents
sur la plaque signalétique du produit.
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DE

ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das Produkt muss vor der
Durchfiihrung von Installationsarbeiten von der Stromversorgung getrennt werden.
e Die Installation oder Wartung muss von einem spezialisierten Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen Sicherheitsvorschriften durchgefuhrt werden. Keinen Bauteil
des Produkts reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht spezifisch im
Bedienungshandbuch gefordert. e Die Erdung des Produkts ist gesetzlich
vorgeschrieben. e Das Stromversorgungskabel muss lang genug sein, um den
Anschluss des im Schrank versenkten Produkts an die Stromversorgung zu
ermdglichen. e Damit die Installation den giltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter notwendig, der die vollstandige
Trennung vom Netz unter den Bedingungen der Uberspannungskategorie I
gemal den Installationsregeln gewahrleistet. @ Keine Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungen verwenden. e Nachdem die Installation abgeschlossen wurde,
durfen die elektrischen Komponenten fiir den Benutzer nicht mehr zuganglich sein.
e Das Produkt und seine zuganglichen Teile werden wahrend der Verwendung
hei. Darauf achten, die Heizelemente nicht zu berihren. e Darauf achten, dass
Kinder mit dem Produkt nicht spielen. Kinder fernhalten und Uberwachen, da die
zuganglichen Teile wahrend der Benutzung sehr heily werden kdnnen. e Fiir die
Menschen, die einen Herzschrittmacher und ein aktives Implantat tragen, ist es
wichtig zu prifen, dass ihr Herzschrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. ®
Die Heizelemente des Produkts wahrend und nach der Benutzung nicht berthren.
e Kontakt mit Tlchern oder anderen entziindbaren Materialien vermeiden, bis alle
Komponenten des Produkts ausreichend abgekuhlt sind; es besteht Brandgefahr.
e Kein entflammbares Material auf dem Produkt bzw. in seiner Nahe liegen lassen.
e Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den Kochvorgang von
Lebensmitteln Gberwachen, die reich an Ol und Fett sind. ® Wenn die Oberflache
Risse oder Briiche aufweist, das Produkt abschalten, um die Mdglichkeit eines
Stromschlags zu vermeiden. e Das Produkt ist nicht dafir bestimmt, durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem eingeschaltet zu
werden. e Der unuberwachte Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett
kann gefahrlich sein und Brande verursachen. e Der Kochvorgang muss
uberwacht werden. Ein kurzdauerndes Kochen muss laufend iberwacht werden. e
NIE versuchen, die Flammen mit Wasser zu loschen. Das Produkt stattdessen
abschalten und die Flammen zB. mit einem Topfdeckel oder einer
Feuerldschdecke ersticken. ® Brandgefahr: Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen. @ Verwenden Sie keine Dampfreiniger, es besteht Stromschlaggefahr. e
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Oberflache des Kochfeldes, da diese sich uberhitzen kdnnten. @ Bevor Sie das
Produkt an das Stromnetz anschlieen: Uberprifen Sie das Typenschild (auf dem
unteren Teil des Produkts), um sicherzustellen, dass die Spannung und Leistung
mit der des Netzes Ubereinstimmen und dass die Anschlussbuchse geeignet ist. Im

45



Zweifelsfall einen qualifizierten Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: e Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner Steuervorrichtung
abschalten und sich nie auf dem Topffihler verlassen. e Die Austritte von
Flussigkeiten vermeiden. Daher soll die Warmeerzeugung zum Kochen oder
Aufwarmen von FlUssigkeiten abgesenkt werden. e Die Heizelemente mit leeren
Topfen und Pfannen oder ohne Behalter nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die entsprechende Kochzone aus. e
Verwenden Sie niemals Alufolie zum Kochen und legen Sie niemals
aluminiumverpackte Produkte direkt auf. Das Aluminium wirde schmelzen und Ihr
Produkt unwiderruflich beschadigen. @ Niemals eine Konserven- oder Blechdose
erhitzen, ohne sie vorher gedffnet zu haben: Sie konnte explodieren! Diese
Warnung gilt fir alle anderen Sorten von Kochfeldern. e Die Benutzung einer
hohen Leistung wie die Booster-Funktion eignet sich nicht zum Aufwarmen von
einigen Flussigkeiten, wie z.B. das Brat6l. Uberhohte Warme konnte gefahrlich
sein. In diesen Fallen wird die Benutzung einer niedrigeren Leistung empfohlen. e
Die Behalter miissen direkt auf das Kochfeld gestellt werden und zentriert sein. Auf
keinen Fall dirfen andere Gegenstande zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt
werden. e Bei hohen Temperaturen senkt das Produkt die Leistungsstufe der
Kochbereiche automatisch ab. e Trennen Sie das Produkt vor jeder Reinigung
oder Wartung von der Stromversorgung, indem Sie den Stecker ziehen oder den
Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen Vorgangen der Installation und
Wartung Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Produkt darf von Kindern ab dem
Alter von 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Produkts und zum Verstandnis der
damit verbundenen Gefahren erhalten. e Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Produkt spielen. ® Die Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt werden. e Der Raum
muss Uber eine ausreichende Beliftung verfligen, wenn das Produkt gleichzeitig
mit anderen Geraten, die Gas oder andere Brennstoffe verbrennen, verwendet
wird. @ Das Produkt muss regelmaRig (MINDESTENS EINMAL PRO MONAT)
innen und auBen gereinigt werden; beachten Sie in jedem Fall die
Wartungsanweisungen. @ Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und die Filter nicht
austauschen / reinigen, kann dies zu Brandgefahr fiihren. e Flammbieren ist
absolut verboten. e Der Einsatz der freien Flamme ist fUr die Filter schadlich und
kann zu Branden fuhren, weswegen er in jedem Fall vermieden werden. e Das
Frittieren muss unter Kontrolle durchgefihrt werden, um zu verhindern, dass sich
uberhitztes Ol entziindet. ® Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, konnen
die zuganglichen Teile des Gerats hei® werden. e Achtung! SchlieBen Sie das
Produkt erst dann an das Stromnetz an, wenn die Installation vollstandig
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der technischen und sicherheitstechnischen
MaRnahmen zur Ableitung der Dampfe sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behdrden strikt. ® Die angesaugte Luft darf nicht in einen Kanal geleitet
werden, der fir die Abflihrung der Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder
anderen Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird. e Benutzen Sie das
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Produkt niemals ohne korrekt montiertes Gitter! ® Zur Installation nur die mit dem
Produkt gelieferten Befestigungsschrauben verwenden oder, falls nicht geliefert,
den entsprechenden Schraubentyp kaufen. Die korrekte Lange fiir die Schrauben,
die in der Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e Wenn gleichzeitig
dieses Produkt und andere Gerate verwendet werden, die nicht mit Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht Gberschreiten. @ Es
ist wichtig, dieses Handbuch aufzubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen
kénnen. Bei einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem Umzug soll sichergestellt
werden, dass das Handbuch mit dem Produkt bleibt.

eAchten Sie bei der Installation darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt wird,
da sonst Brand- oder Stromschlaggefahr besteht. Benutzen Sie das Gerat nicht
barful® oder wenn Sie nicht trocken sind. Schalten Sie das Gerat nicht ein, bevor
die Installation abgeschlossen ist. ® Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht richtig funktioniert
oder wenn das Gerat beschadigt oder fallen gelassen wurde. e Wenn das
mitgelieferte Kabel beschadigt ist, muss es durch ein identisches Kabel ersetzt
werden, das vom Hersteller, einem autorisierten Techniker oder qualifiziertem
Personal geliefert wird. @ Das Gerat muss von zwei oder mehr Personen bedient
und installiert werden - Verletzungsgefahr. e Halten Sie Kinder vom
Installationsbereich fern. Nach Abschluss der Installation muss die Verpackung
(Kunststoff, Styroporteile usw.) auerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden - Erstickungsgefahr. e Kinder unter 3 Jahren missen vom Gerat
ferngehalten werden; Kinder zwischen 3 und 8 Jahren dlirfen sich dem Gerat nur
unter strenger Aufsicht nahern. e Dieses Gerat ist nicht fir den professionellen
Gebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen miissen streng
eingehalten werden. Es wird fir allfallige Zwischenfélle, Schaden und Brande im
Gerat nicht gehaftet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch
aufgefiihrten Anleitungen stammen. Das Gerat ist ausschlieBlich flr den
hauslichen Gebrauch zum Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Dampfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie z.B.
die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt jegliche Haftung flr
Missbrauche oder fehlerhafte Einstellungen der Steuerelemente ab.

e Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige Informationen zur
Installation, zum Gebrauch und zur Sicherheit.

e Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat vor.

e Prifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines der Komponenten
beschadigt ist. Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler kontaktieren
und die Installation nicht fortsetzen.

e Priifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.
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INSTALLATION

e Die elektrische und mechanische Installation muss von Fachpersonal
durchgefihrt werden.

* Das Produkt ist fiir den Einbau in eine 2-6 cm dicke Arbeitsplatte vorgesehen, bei
TOP-Installation; 2,5-6 cm bei FLUSH-Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand muss mindestens 5 cm
frontal, mindestens 4 cm seitlich und mindestens 50 c¢cm von den oberen
Hangeschranken betragen.

Hinweis = Die vorgeschlagenen Abstande sind Richtwerte: Beachten Sie bei der
Gestaltung der Rdume die Angaben des Kiichenherstellers.

e Achtung! Wenn die Schrauben und die Befestigungsvorrichtungen nicht gemaf
diesen Anleitungen installiert werden, kann es zu elektrischen Risiken kommen.

ELEKTROANSCHLUSS

e Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die Installation muss von
qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen werden, das die geltenden Vorschriften
in Bezug auf Installation und Sicherheit kennt. e Der Hersteller lehnt jede
Verantwortung gegenuber Personen, Tieren oder Gegenstanden im Falle der
Nichteinhaltung der in diesem Kapitel aufgeflhrten Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den Ausbau des Kochfelds aus der
Arbeitsflache zu ermoglichen. e Sich vergewissern, dass die auf der Datenplakette
am Boden des Produkts angegebene Spannung mit der Spannung des Hauses
ubereinstimmt, in dem das Gerat installiert wird. e Keine Verlangerungen
benutzen. e Das Erdungskabel muss 2 cm langer als die anderen Kabel sein. @
Wenn das Produkt nicht mit einem Netzkabel ausgestattet ist, verwenden Sie ein
Kabel mit einem Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 flir eine Leistung bis 7200
Watt; fir eine hohere Leistung muss es 4 mm2 betragen). @ Die Temperatur des
Kabels darf an keiner Stelle die Umwelttemperatur um 50°C Ubersteigen. e Das
Gerat ist daflr bestimmt, stdndig am Stromnetz angeschlossen zu sein. Aus
diesem Grund muss der Anschluss an das Stromnetz iber einen standardmaRigen
allpoligen Sicherheitsschalter erfolgen, der die vollstandige Trennung vom Netz
unter den Bedingungen der Uberspannungskategorie Il sichert und der nach der
Installation einwandfrei zuganglich ist.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das Stromnetz anschliet und
seinen ordnungsgemaRen Betrieb Uberprift, sich immer vergewissern, dass das
Stromkabel ordnungsgemafl montiert wurde.

e Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss von dem autorisierten
technischen Kundendienst oder einer Person mit ahnlicher Qualifikation
durchgefihrt werden.

um das Gerat mit dem optionalen einphasigen Anschluss zu verbinden, missen
Sie das vorhandene Kabel entfernen und durch ein anderes Kabel (nicht im
Lieferumfang enthalten) mit den folgenden Spezifikationen ersetzen: einphasiger
Anschluss: Kabel HO5V2V2-F 3G4.
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MONTAGE

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das Produkt ausgepackt wurde,
kontrollieren Sie, ob das Produkt wahrend des Transports beschadigt wurde, und
kontaktieren Sie bei Problemen den Handler oder Kundendienst, bevor Sie mit der
Installation beginnen; kontrollieren Sie, ob das gekaufte Produkt in den
ausgewahlten Installationsbereich passt; kontrollieren Sie, ob in der Verpackung
neben dem Produkt (fur den Transport) weiteres Material (zum Beispiel Umschlage
mit Schrauben, Garantien usw.) verpackt ist, das herausgenommen und
aufbewahrt werden muss; kontrollieren Sie aullerdem, dass im Installationsbereich
ein Stromanschluss vorhanden ist

e Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

« Das Produkt darf nicht auf Kiihlschranke, Gefrierschranke, Geschirrspiiler, Ofen,
Herde, Waschmaschinen und Trockner installiert werden fihren Sie alle
Schneidearbeiten am Mébel aus, bevor Sie das Kochfeld einbauen und entfernen
Sie sorgfaltig die ganze Spane.

« Fiir eine optimale Installation der Version mit Filter empfehlen wir, eine Offnung in
den Sockel zu schneiden, auf das ein kommerzielles Gitter kommt.

* Wichtig:verwenden Sie einen Einkomponenten-Dichtungskleber (S), der eine
Temperaturbestandigkeit von bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau missen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei alle Substanzen, welche
die Haftung beeintrachtigen konnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel,
Fette, Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt werden miissen; der
Kleber muss gleichmaRig Uber den gesamten Umfang des Rahmens verteilt
werden; nach dem Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

e Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren, empfehlen wir, die Leitungen
mit einem Klebeband mit den folgenden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische
Folie aus weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN 60454 einhalten
muss; flammverzogernd; optimale  Alterungsfestigkeit; bestandig gegen
Temperaturschwankungen; verwendbar bei niedrigen Temperaturen.

ANDERE NUTZLICHE INFORMATIONEN

Das Gerdt kann von den Zeichnungen in dieser Broschiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

VERWENDUNG

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem physischen Phanomen der magnetischen Induktion. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die direkte Ubertragung der Energie vom Generator an den Topf.

Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist Ihr Induktionskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf die
Glasoberflache. Schneller: Kiirzere Aufwérmzeiten fiir die Gerichte. Préziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Befehle.
Effizienter: 90% der aufgenommenen Energie wird in Warme umgewandelt. Dariiber hinaus wird, sobald der Topf vom
Kochfeld weggenommen wird, die Ubertragung der Wérme sofort unterbrochen, damit nutzlose Warmeverschwendung
vermieden wird.

e Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht liber die richtigen Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht ein. Um
den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten Teil
dieses Handbuchs.
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e Behalter zum Kochen
Wichtig:

Nur Topfe verwenden, die das Zeichen tragen

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

« die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden haben;

+ die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heilen Tdpfe und Pfannen auf die Oberflache der Schalttafel des Kochfelds legen.

oBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet,
wenn sie nicht magnetisch fiihlbar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen, die im vorhergehenden Abschnitt
angefiihrt sind.

VERWENDUNG DES GEBLASES/WRASENABZUGS
Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer Abfiihrung oder internem Umwalzfilter eingesetzt werden.

° @ Version mit Absaugung:

Die Dampfe werden nach aulen Uber eine Reihe von Rohrleitungen abgefiihrt (mlssen separat gekauft werden). Das
Produkt an Rohre und Austrittsdffnungen anschlieBen, die dber einen Durchmesser verflgen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Fiir nahere Informationen hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die Seite im
Installationshandbuch - Absaugversion - beziglich des Zubehdrs. Die Verwendung von Rohren und Austrittséffnungen an
der Wand mit einem geringerem Durchmesser fiihrt zu einer Verringerung der Absaugleistungen und einem deutlichen
Anstieg der Gerduschentwicklung. Aus diesem Grund ist diesbezuglich jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lénge von 7 Metern
empfohlen. « Auf einer Gesamtlange von 7 linearen Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden « Vermeiden
Sie zu starke Wechsel bei den Leitungsquerschnitten, besser immer einen Querschnitt von @ 150 mm (oder rechteckig 222 x
89 mm) verwenden.

. Version mit Filter:

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und Geruchsfilter und wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet. Das Produkt
wird mit all jenem Zubehor geliefert, das fiir eine Standardinstallation mit Luftaustritt aus der Vorderseite des Mdbelsockels
notwendig ist. Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgertistet. Fiir mehr Informationen siehe die Seite zum
Zubehdr der Filterversion (in dem Teil mit den Abbildungen dieses Handbuchs).

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschlage fir die korrekte Anwendung zur Verringerung der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
schalten Sie das Gerat mit minimaler Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem Ende des Kochvorgangs noch
einige Minuten eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur bei groBen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die
Booster-Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die Effizienz des Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten,
sollten Sie den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den Fettfilter effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um
die Effizienz zu optimieren und den L&rm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen maximalen
Durchmesser des Kanalsystems.

Nutzen Sie die Restwérme lhrer elektrischen Kochplatte gut aus, indem Sie sie einige Minuten vor Ende des Kochvorgangs
ausschalten. Der Boden des Topfes oder der Pfanne sollte die elektrische Kochplatte vollstandig bedecken. Wenn Sie einen
Behélter verwenden, dessen Boden kleiner ist als die Kochplatte, verschwenden Sie Energie. Decken Sie Topfe und Pfannen
wahrend des Garens mit dicht schliefenden Deckeln ab, und verwenden Sie nicht mehr Wasser als nétig. Das Garen ohne
Deckel fiihrt zu einem stark erhdhten Energieverbrauch. Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit flachen Béden.
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STEUERUNGEN
BEDIENFELD

Funktion

Aktivierung Automatic Heat Up (automatisches

ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen
Kochfelds

Auswahl des Kochbereichs / Display Kochbereich

Erhhung/Senkung der Leistungsstufe und der
Geschwindigkeit (Leistung) der Absaugung

Anzeige der Leistungsstufe und der Geschwindigkeit
(Leistung) der Absaugung

Aktivierung des Timers ,STAND ALONE®

Display: ~ Timer ,STAND ALONE* / Timer

Kochbereich.

Erh6hung/Verringerung der  Timer-Zeit ,STAND
ALONE" / Timer Kochbereich.

Aktivierung Timer Kochfeld

Angabe Timer Kochfeld aktiv
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7 Aufheizen).
Aktivierung des Temperature Manager (Warming
8  Function) (Temperaturmanager
Warmhaltefunktion)
9  Pause
10 Key Lock (Tastensperre)
11 Anzeige Geblase aktiv
Aktivierung Anzeige Filterséttigung
12 Auswahl/Aktivierung Geblase
Display Geblase
Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter
13 Reset Sattigung Filter
14 Aktivierung automatische Funktion Geblase




WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST
Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus diesem
Grund:

In diesem Handbuch werden die wichtigsten Funktionen
beschrieben. Mittels des QR-Codes auf der ersten Seite
kann auf die vollstdndigen Anweisungen im Internet
zugegriffen werden. Alle Funktionen dieses Kochfeldes
erfillen die strengsten Sicherheitsvorschriften. Aus diesem
Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von
Topfen auf dem Herd oder wenn diese falsch
positioniert sind.

+ In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn
die gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (zB.. “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wéhlen” und die
“Betriebstemperatur’, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht nahern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung konnte das Abschalten des Kochbereichs
nicht umgehend erfolgen, da er sich in Phase der
Abkiihlung befindet; auf dem Display der Kochbereiche

I_{
erscheint das Symbol =1 um anzuzeigen, dass er sich in
dieser Phase befindet. Solange die Anzeige sich nicht
ausschaltet ist, darf man sich dem Kochbereich nicht
nahern.

DISPLAY KOCHBEREICH
Auf den Displays bezlglich der Kochbereiche wird
Folgendes angezeigt:

Funktion Wert
Eingeschalteter Kochbereich ,'-,'
Power Level (Leistungsstufe) ] ':-,' -,':'

Residual Heat Indicator (Anzeige der y_g
Restwarme) i

Pot Detector (Kochtopferkennung) Lt
Funktion Temperature Manager j_¢

(Temperaturmanager) aktiv

: [N
Funktion Pause 1

Funktion Automatic Heat UP (automatisches j=
Aufheizen) i
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EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

e Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Tépfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder
unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung
der Topfe.

e Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Betriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwérme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwdrme  mit

entsprechendem optischem Signal auf dem Display des
[}
Kochbereichs durch das Symbol /!

bezliglichen
angezeigt.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es
vorher notwendig, den gewiinschten Bereich zu aktivieren
o Einschalten

Kurz auf ON/OFF (1) Kochfeld/ Wrasenabzug

driicken (antippen): Das Symbol leuchtet auf; Wenn
man weiter driickt: Es werden alle verfligbaren
Funktionen kurz angezeigt, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen aktiviert; die anderen kénnen wahrend des
Gebrauchs des Geréats benutzt werden und werden sich
dann aktivieren.

WICHTIG: Alle verfiigbaren Funktionen werden mit
leichtem Licht beleuchtet, das nur beim Aktivieren
intensiver wird.

Zum Abschalten erneut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

o Wahl der Kochbereiche
Den Bereich Auswahl/Display (2) fiir den gewiinschten
Kochbereich antippen (driicken).

o Power Level

Das Feld hat 9 Leistungsstufen. Den Auswahlbalken (3)
antippen und mit dem Finger entlanglaufen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhéhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich Auswahl/
Display (2) angezeigt

e Power Booster (Leistungsverstarker)



Das Produkt ist mit einer zusétzlichen Leistungsstufe

ausgestattet (iiber der Stufe '=¥), die fiir 5 Minuten aktiv
bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende
Stufe zuriick.

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern

entlangstreichen (iber die Stufe =), dann den Power
Booster (Leistungsverstérker) aktivieren. Die Stufe Power
Booster (Leistungsverstarker) wird im Bereich Auswahl/

[
Display (2) mit dem Symbol I angezeigt

o Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der
auch gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden
kann. Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich
die Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird
durch ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam
gemacht.

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche

+ Den Bereich Auswahl/Display (2) (andere Leistungsstufe
als Null) antippen (drticken)

. (6) fiir den jeweiligen Kochbereich driicken
« Mit den Symbolen — -+ (5) die Dauer des Timers
einstellen, die im Bereich/Display (4) angezeigt wird;

wahrend der Einstellung blinkt das Symbol (6).
Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen Befehl
zu drlicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden
kann.

Hinweis: Durch erneutes, langes Driicken von @ (6)
wird der Timer fiir den Kochbereich zuriickgesetzt.

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden:

Fir jeden Kochbereich kann ein anderer Timer eingestellt
werden; auf dem Display (4) erscheint der Countdown fiir
das aktuell ausgewahlte Kochfeld; wenn kein Bereich
ausgewahlt wurde, wird durch Driicken am Display (4) der
Countdown des Timers ,STANDALONE (unabhangiger
Timer) angezeigt.

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.
Zum Ausschalten des Timers:

+ den Kochbereich (2) ausschalten

« die Dauer des Timers auf &0 einstellen, mittels

— +(5).

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des  Produkts beschrédnken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht Uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellungen miissen bei abgeschaltetem

Kochfeld gemacht werden, ohne die Taste EIN/AUS
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(1) zu dricken, wenn das Kochfeld an das Stromnetz
geschlossen wird oder in den darauffolgenden 2 Minuten.
Einstellung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzung):

. ( A ] griicken (das Symbol wird nur fir die ersten 2
Minuten nach dem Einschalten des Produkts blinken)

( A )gedrijckt halten und alle Bereiche, einen nach den
anderen, von der Auswahl/Display (2) der Kochbereiche
gegen den Uhrzeiger und beginnend beim vorderen
rechten Bereich (FR) driicken, bei jedem Driicken ertont
ein kurzer Signalton, sobald alle Displays (2) gedriickt
worden sind, kann man die Taste loslassen:

________________________
v
Oy

(FL-2) (FR-2

(14)
(al+:

Jetzt zeigt das Display (2) des hinteren JIinken

. Y =
Kochbereichs (RL) abwechselnd die Symbole &/ und L
, um anzuzeigen, dass man jetzt mit den Einstellungen
beginnen kann.

+ das Display (RL-2) auswahlen und dann auf dem
Auswahlbalk(ﬁ (3), en_tlangstreichen, bis auf dem Display

die Symbole ’,_f und =¥ zu sehen sind;
Auf dem Display (FL-2) wird die aktuelle Einstellung mit
den Werten aus der Tabelle angezeigt:

Angezeigter Wert  Leistung (Kw)

,_L-{ 7,4 Kw (Default-Einstellung)
= 455 Kw

i 3,1Kw

'

Zur Anderung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzung):

+ Das Display (FL-2) driicken und dann auf dem
Auswahlbalken (3) entlangstreichen, um

die neue Einstellung einzugeben. Zur Speicherung der

getroffenen Auswahl, die Taste EIN/AUS (1) 2
Sekunden lang driicken; es wird ein langeres akustisches
Signal zur Bestatigung der Einstellung abgegeben.

® Key Lock (Tastensperre)

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des
Felds zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu
verhindern und dabei die bereits eingestellten Funktionen



aktiv zu lassen.
Aktivierung:

. ﬁ (10) drlicken. Zum Abschalten noch einmal drticken.
Hinweis: Wird wahrend der Key Lock (Tastensperre) aktiv

ist eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol

und weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt
wird und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld
einstellen zu kénnen.

o Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
eingestellte Stufe nicht bersteigt. Diese Funktion steht fir

-
die Leistungsstufen [ bis ¥ zur Verfiigung.
Aktivierung:

+ Bei eingeschaltetem Kochberelch D (7) drlicken, auf

dem Display (2) blinkt eine ! ', die sich mit der im
Kochbereich eingestellten Leistung abwechselt.

Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs erhéht:
bleibt die Funktion Automatic Heat Up auf die neu
eingestellte Temperatur eingeschaltet;

Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs kleiner
stellt: schaltet sich die Funktion Automatic Heat Up ab.
Anmerkung: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol D (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv.

o Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung
auf Null zu bringen.

Aktivierung:

. I I (9) driicken, auf dem Display (2) blinkt das Symbol

[N
()

Um die Funktion zu deaktivieren:

I (9) drticken, der Auswahlbalken (3) leuchtet auf

+ den Wahlbalken (3) driicken/entlangstreichen, um die
Funktion zu deaktivieren.

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die
Einstellungen des Kochfeldes vor der Pause
wiederhergestellt und das Kochfeld arbeitet mit den zuvor
vorgenommenen Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
abgeschaltet wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
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ab.
Hinweis: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblase aus.

o Timer “STAND ALONE” (unabhéngiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhangig von
den Kochbereichen (und dem Bereich des Geblases) ist.
Der Timer wird durch Driicken des Bereichs/Displays (4)
aktiviert.

Mit den Symbolen — —+ (5) die Timerzeit einstellen, die
im Bereich/Display (4) angezeigt wird

Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen
Befehl drlicken, damit der Countdown gestartet werden
kann.

Der Timer kann maximal auf 1(h) und 59(min.)
eingestellt werden Im Bereich/Display (4) wird die
verbleibende Zeit angezeigt, am Ende des Countdown
ertdnt ein akustisches Signal.

Anmerkung: Wenn der Countdown bei unter 10 min
angekommen ist, erscheint im Timer ein fester Punkt nach
der ersten Zahl.

Angezeigter Wert Verbleibende Zeit
HE58 1h und 35 min

i i
J oo
Zum Ausschalten des Timers:

+ Bereich/Display (4) auswéhlen
+ die Timerzeit iiber — — (5) auf Null £.5/ stellen

1 min, und 35 sec.

o Temperature Manager (Aufwérmfunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Warme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe  erméglicht; ideal um bereits fertig
zubereitete  Speisen  warm  zu  halten.  Der
Temperaturmanager wird beim ersten Driicken der Taste

&E aktiviert (8).
Am Display (2) des im Temperature Manager
(Temperaturmanager) arbeitenden Kochbereichs erscheint

das Symbol' i
Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol &E (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv.

= (8) zum Deaktivieren und Ausschalten

Erneut

1
driicken bis die am Display (2) angezeigte Stufe A/ ist.
Hinweis: Wenn mehrere Kochbereiche im



Temperaturmanager (Aufwarmfunktion) eingeschaltet sind,

zuerst Uber den Auswahlbereich (2) den gewinschten

Bereich auswahlen; man kann die Funktion auch auf dem

Auswahlbalken (3) ausstellen, indem man die
1

)
Leistungsstufe auf ! stellt.

BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

e Einschalten des Absaugsystems:

+ Das Kochfeld wie im Kapitel “Bedienung des
Kochfelds“angegeben einschalten;

o Geschwindigkeit (Leistung) des Geblédses:

Der Wrasenabzug besitzt 3 Geschwindigkeitsstufen
(Leistung).

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit dem Finger
entlanglaufen: Nach rechts, um die Leistungsstufe zu
erhohen, nach links, um die Leistungsstufe niedriger zu
stellen.

Anmerkung: Die eingestellte Leistungsstufe wird im
Bereich Auswahl/Display (12) angezeigt

® Power Booster (Leistungsverstarker)

Der Wrasenabzug ist mit 2 zusatzlichen Leistungsstufen
ausgestattet (iber Stufe 3 hinaus)

Power Booster 1: zeitlich begrenzt auf 15 min

Power Booster 2: zeitlich begrenzt auf 5 min

AnschlieBend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestellte
Stufe zuriick.

Beriihren Sie mit Ihrem Finger den Auswahlbalken (3)
(Uber Stufe 3 hinaus) und aktivieren Sie Power Booster 1.
Die Stufe wird im Auswahl-/Anzeigebereich (12) mit der
blinkenden Zahl "4" angezeigt.

Beriihren Sie mit Ihrem Finger den Auswahlbalken (3)
(Uber Stufe 3 hinaus) und aktivieren Sie Power Booster 2.
Die Stufe wird im Auswahl-/Anzeigebereich (12) mit dem
Symbol" angezeigt

=

, »

o Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hochste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und
verringert  sie  stufenweise, um Restddmpfe und
Restgertiche zu beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:

( A )(14) driicken;

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

Hinweis: Wenn wahrend des Automatikbetriebs vom
Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeiten von 1 bis 3
ausgewahlt  werden, wird der  Automatikbetrieb
unterbrochen; wenn hingegen die Power Booster Stufe
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gewahlt wird, schaltet sich der Automatikbetrieb am Ende
der Zeitsteuerung wieder ein, in der Zwischenzeit blinkt das

Symbol( A )weiter.

Hinweis: Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

o Anzeige der Filterséttigung
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die

Filterwartung auszufiihren:

Geruchsfilter Kohle/Keramik FILTER (13) schaltet sich ein
Fettfilter FILTER (13) schaltet sich ein und blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardmaRig deaktiviert (zur
Aktivierung siehe Absatz ,Aktivierung Anzeige Sattigung
Filter)

® Reset Filterséttiqgung

Nach der Wartung der Filter (Fett- und/oder Kohle/
Keramikfilter) lange auf FILTER (13) driicken; die Taste
schaltet sich aus und das Zahlwerk der Anzeige beginnt
wieder zu laufen.

o Aktivierung Filterséttigungsanzeige
Anmerkung: Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.
Um sie zu aktivieren:

« schalten Sie die Wrasenabzugzplatte ein ;

* bei ausgeschaltetem Geblésemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) drlicken

+ driicken Sie Iange auf HOOD (11), bis das Display (12)

0
die Buchstaben ©J/ und

f_i blinkend abwechselnd erscheinen.

o o
L = Geruchsfilter Kohle/Keramik; ’j = Fettfilter;

GERUCHSFILTER KOHLE/KERAMIK

Pl
+ Auf dem Display (12) driicken, wenn der Buchstabe Eﬁ
erscheint

+ FILTER (13) driicken, leuchtet.

« wieder fiir langere Zeit auf HOOD (11) driicken, um die
Aktivierung der Anzeige der Geruchsfilter

Kohle/Keramik zu bestatigen.

FETTFILTER

-
+ Auf dem Display (12) driicken, wenn der Buchstabe }_i
erscheint

* FILTER (13) driicken, leuchtet.

+ erneut fir langere Zeit HOOD (11) drlcken, um die
Aktivierung der Fettfilteranzeige zu bestatigen.



LEISTUNGSTABELLE

Verwendung (ie nach Erfahrung und

Leistungsstufe Kochvorgang-Art Kochgewohnheiten)
_ Schnelles Erhdhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
,'-' Schnell aufwarmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die
Max. Kochfliissigkeiten schnell erhitzt werden
Leistung ; - Kodh bedl :
[ | i anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
1=y . =y Braten-sieden Produkte braten, schnell kochen
i B i O anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fiir kurze
- i | Braunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 5-10 Minuten)
ohe " -
Leistun JEE ) ) _anbraten,  kocheln lassen, kochen und  grillen
9 [ 7y Braunen - kochen - schmoren - cconitliche Zeit, 10-20 Minuten) Zubehér
LV - (ZF anbraten - grillen .
vorwarmen
ﬁ p,_-g Kochen - schmoren - anbraten - grllen schmorerj, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig
U glatt umriihren
. langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in
. . ¢ 3 Kochen - aufkochen - einkochen - . P
Mittelleistu 21 -7 verihren Gegenwart von begleitenden Fliissigkeiten (z. B. Wasser,
ng = Wein, Briihe, Milch), Teig glatt riihren
7 [ Kochen - aufiochen - einkochen - langeres Kochen (_\/olumen weniger als ein ther: Reis,
O -3 verriihren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flussigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Brihe, Milch)
iy A Schmelzen - auftauen — warmhalten - Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige (4 -1 verriihren Produkte auftauen
Leistung g Schmelzen - auftauen — warmhalten - kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
verriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
_ Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS ,’ " Ablageflache des Kochens konnte es restliche Warme geben, die mit H-

L-O signalisiert wird)
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PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und Wartungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die Kochbereiche
ausgeschaltet sind und die Kontrolllampe fiir die Warme erloschen ist.

x Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende der Installationsanleitung mit diesem Symbol.

WARTUNG KOCHFELD

e Reinigung des Kochfelds

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig:

+ Keine Scheuerschwamme, Metallschwamme verwenden. Sie kdnnen das Glas im Laufe der Zeit beschédigen.

« Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B. Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

+ KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkiihlen lassen und Lebensmittelriickstande entfernen. Zucker und Lebensmittel mit
hohem Zuckergehalt missen sofort abgewischt werden, da sie das Kochfeld beschédigen. Salz, Zucker und Sand konnten
die Glasoberflache verschrammen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung
verwenden (die Anleitungen des Herstellers beachten).

° X D Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von Fliissigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil im unteren
Teil des Produkts eingegriffen werden, um Riicksténde zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu gewahrleisten.

Fur eine vollstandige und griindliche Reinigung kann die untere Wanne vollstandig herausgenommen werden.

° X E Reinigung des Metallgitters:
Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem Reinigungsmittel gewaschen und sorgféltig getrocknet werden,
um Oxidation zu vermeiden.

WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

o Reinigung des Geblases/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit neutralem fliissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch verwenden.
KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR REINIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln miissen unbedingt vermieden werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

° XA Wartung Fettfilter:

Hélt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.

Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das Filtersattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet) mit milden
Reinigern mit der Hand oder in der Spiilmaschine bei niedrigen Temperaturen und kurzem Zyklus gereinigt werden. Beim
Reinigen in der Splilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben, wobei seine Filtereigenschaften in keiner Weise
beeintrachtigt werden.

° XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei Filterversion):

Halt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.

Die Séattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
RegelmaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhangig. Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert werden. Die richtige Regeneration gewahrleistet eine konstante
Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

ENTSORGUNG
”

Das Verpackungsmaterial ist zu 100% recycelbar und mit dem Recycling-Symbol ‘V‘ gekennzeichnet.

Nutzen Sie die Restwérme Ihrer elektrischen Kochplatte gut aus, indem Sie sie einige Minuten vor Ende des Kochvorgangs
ausschalten. Der Boden des Topfes oder der Pfanne sollte die elektrische Kochplatte vollstandig bedecken. Wenn Sie einen
Behélter verwenden, dessen Boden kleiner ist als die Kochplatte, verschwenden Sie Energie. Decken Sie Topfe und Pfannen
wahrend des Garens mit dicht schlieRenden Deckeln ab, und verwenden Sie nicht mehr Wasser als nétig. Das Garen ohne
Deckel fiihrt zu einem stark erhdhten Energieverbrauch. Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit flachen Boden.
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K Dieses Gert ist in Ubereinstimmung mit der europgischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013 No.3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) - gekennzeichnet worden.

|

Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemal entsorgt wird. Der Benutzer tragt dazu bei, mdgliche negative
Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden. Das Symbol auf dem Produkt oder auf der Begleitdokumentation weist darauf
hin, dass dieses Produkt nicht als Hausmdill behandelt werden darf, sondern bei der entsprechenden Sammelstelle fir das
Recycling von Elektro- und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur
Abfallentsorgung beseitigen. Weitere Informationen zur Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses Produkts

erhalten Sie von der zustandigen ortlichen Behérde, dem Hausmillentsorgungsdienst oder dem Geschéft, in dem das
Produkt gekauft wurde.

BESTIMMUNGEN

Geréte, die gemal den folgenden Sicherheitsnormen entwickelt, getestet und hergestellt wurden: EN/IEC 60335-1; EN/IEC
60335-2- 31, EN/IEC 62233. Leistung: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13;EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.

FUNKTIONSSTORUNGEN

Informationsnummer

Beschreibung Mégliche Ursachen Lésung

......

dem Induktionsmodul

Der Schaltbereich schaltet sich Die innere Temperatur der elek Bevor das Kochfeld erneut
Ju] . - .
E » = aufgrund der zu hohen Tempera tronischen Teile ist zu hoch verwendet wird, solgngt_a
tur aus warten, bis es abgekuhlt ist
E»_:,' Behalter nicht tauglich Verlust dgegnn;gggggﬁchen Ei Den Topf wegnehmen
Kommunikationsprobleme zwi- Enjolijourr;t-r:jg:téifgigk:égn;vj? Das Kochfeld vom Strom-
a5 schen der Bedienoberflache und ! netz nehmen und den An-

de nicht korrekt angeschlossen

oder ist defekt schluss kontrollieren

Fiir alle anderen Fehler-
meldungen

Den Kundendienst kontaktieren und den Fehlercode mitteilen

TECHNISCHE DATEN

Hohe Breite Tiefe
(cm) (cm) (cm)
223 83 515
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Komponenten, die nicht zum Lieferumfang des Produkts gehdren

Zum Herunterladen der Sicherheitshinweise,
des Benutzerhandbuchs, des Datenblatts und
der Energiedaten:

Besuchen Sie die Website docs.whirl-
pool.eu

Verwenden Sie den QR-Code

Oder wenden Sie sich an den Kunden-
dienst (unter der im Garantieheft angegebe-
nen Telefonnummer). Wenn Sie sich an den
Kundendienst wenden, geben Sie bitte die
Codes auf dem Typenschild des Produkts
an.
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SEGURIDAD GENERAL

jCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes instrucciones: e Antes de
realizar cualquier trabajo de instalacion, desconecte el producto de la red eléctrica.
e La instalacion o el mantenimiento debe ser realizado por un técnico cualificado,
de conformidad con las instrucciones del fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad. No repare ni sustituya ninguna parte del
producto a menos que se indique especificamente en el manual de uso. e La ley
exige la puesta a tierra del producto. e El cable de alimentacién debe ser lo
suficientemente largo para permitir la conexion del producto, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. @ Para que la instalacion cumpla con las normas de
seguridad vigentes, es necesario un interruptor de corte omnipolar bajo norma que
asegure la desconexion completa de la red eléctrica en condiciones de la
categoria de sobrecarga Ill, de acuerdo con las reglas de instalacion. @ No utilice
tomas eléctricas multiples ni alargadores eléctricos. @ Una vez finalizada la
instalacion, los componentes eléctricos no deberan ser accesibles al usuario. e El
producto y sus partes accesibles se calientan durante el uso. Tener cuidado de no
tocar los elementos de calentamiento. @ Asegurese de que los nifios no jueguen
con el producto; procure vigilar a los nifios y manténgalos a una distancia
prudente, ya que las partes accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. e
Para los portadores de marcapasos e implantes activos es importante comprobar,
antes del uso de la placa de induccién, que el implante sea compatible con el
producto. e Durante y después del uso, no toque los elementos de calentamiento
del producto. e Evite el contacto con pafios u otro material inflamable hasta que
todos los componentes del producto no se hayan enfriado suficientemente, riesgo
de incendio. @ No coloque materiales inflamables sobre el producto o en sus
proximidades. @ Las grasas y aceites ya utilizados son faciimente inflamables.
Supervisar la coccion de los alimentos ricos en grasas y aceites. ® Si la superficie
se encuentra agrietada, apague el producto para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica. e El producto no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un sistema separado de
control remoto. @ La coccién sin supervision sobre una placa de cocciéon con
aceite 0 grasa puede ser peligrosa y causar incendios. e El proceso de coccion
debe ser supervisado. Un proceso de coccion a corto plazo debe ser supervisado
continuamente. @ NUNCA intente apagar el fuego con agua. En su lugar, apague
el producto y use por ejemplo una tapa o una manta ignifuga para sofocar las
llamas. e Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las superficies de coccion.
e No utilice limpiadores de vapor, riesgo de descargas eléctricas. ® No coloque
objetos metalicos, tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, sobre la
superficie de la placa de coccion ya que podrian sobrecalentarse. e Antes de
conectar el producto a la red eléctrica: verifique la placa de datos (montada en la
parte inferior del producto) para cerciorarse de que el voltaje y la potencia se
correspondan con aquellos de la red eléctrica y que el enchufe sea adecuado. En
caso de duda, péngase en contacto con un electricista cualificado.
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Importante: @ Después de su uso, apague la placa de coccidn por medio de su
dispositivo de control sin tener en cuenta el detector de ollas. e Evite derrames de
liquidos, por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el suministro de
calor. @ No deje los elementos de calentamiento encendidos con ollas o sartenes
vacias o sin recipientes. @ Una vez que haya terminado de cocinar, apague la
zona de coccion correspondiente. ® Para la coccion nunca use hojas de papel de
aluminio , y nunca coloque directamente productos embalados con aluminio. El
aluminio se fundiria y dafiaria irreparablemente su producto. @ Nunca caliente
latas o tarros de lata de alimentos sin haberlas abierto previamente: jpodrian
explotar! Esta advertencia aplica para todos los otros tipos de placas de coccion. e
El empleo de una potencia elevada tal como la funcion Booster no es adecuada
para el calentamiento de algunos liquidos, como por ejemplo el aceite para freir. El
calor excesivo puede ser peligroso. En estos casos se recomienda usar una
potencia mas baja. @ Los recipientes deben ser colocados directamente sobre la
placa de coccidn y deben estar centrados. Bajo ninguna circunstancia coloque
otros objetos entre la olla y la placa de coccion. e En situaciones de altas
temperaturas, el producto disminuye automaticamente el nivel de potencia de las
zonas de coccion. e Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o
mantenimiento, desconecte el producto de la red eléctrica, quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de la habitacién. e Para todas las
operaciones de instalacion y mantenimiento es preciso usar guantes de trabajo. e
El producto puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios de edad y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con falta
de experiencia y conocimiento, a condicion de que estén bajo supervision o hayan
recibido instrucciones sobre el uso seguro del producto de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e Los nifios deben ser
controlados para que no jueguen con el producto. e Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser llevadas a cabo por nifios sin ninguna supervision. e
El local debe disponer de suficiente ventilacion cuando el producto se utiliza al
mismo tiempo que otros aparatos con combustién de gases u otros combustibles.
e El producto debe limpiarse con frecuencia tanto interna como externamente (AL
MENOS UNA VEZ AL MES), respete de todos modos cuanto expresamente
indicado en las instrucciones de mantenimiento. e La inobservancia de las normas
de limpieza del producto y de la sustitucion/limpieza de los filtros causa riesgos de
incendios. e Esta terminantemente prohibida la coccion flambé. e El empleo de
llamas libres es perjudicial para los filtros y puede originar incendios, por lo tanto,
se debe evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccién de alimentos por fritura, para evitar que el
aceite recalentado arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la placa de
coccion, las partes accesibles del producto pueden calentarse considerablemente.
e ;Cuidado! No conecte el producto a la red eléctrica hasta que la instalacion no
esté totalmente completada. e En lo que respecta a las medidas técnicas y de
seguridad que deben adoptarse para la evacuacion de los humos, aténgase
estrictamente a lo previsto en los reglamentos de las autoridades locales
competentes. e El aire aspirado no debe encauzarse en una tuberia que se utiliza
para la evacuacién de los humos producidos por aparatos de combustion de gas o
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de otros combustibles. e jNunca use el producto sin la rejilla montada
correctamente! e Utilice Unicamente los tornillos de fijacion para la instalacion
incluidos en el suministro del producto, de no ser asi, asegurese de comprar el tipo
de tornillo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal como especificado en
la Guia de instalacion. @ Cuando este producto y otros aparatos alimentados con
una energia que no sea electricidad estan en  funcionamiento
contemporaneamente, la presion negativa en la habitacion no debe superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar). e Es importante conservar este manual para poder consultarlo en
cualquier momento. En caso de venta, cesion o traslado, asegurese de que éste
permanezca junto con el producto.

eDurante la instalacion, asegurese de que el cable de alimentacion no se dafie,
riesgo de incendio o descarga eléctrica. No utilice el aparato descalzo o si no esta
seco. Active el aparato solo cuando la instalacion esté completa. @ No utilice el
aparato en caso de dafios al cable de alimentacion o al enchufe, en caso de
funcionamiento anémalo o si el aparato se ha dafiado o se ha caido. e Si el cable
suministrado esta dafiado, debe ser sustituido por un cable idéntico suministrado
por el fabricante, un técnico autorizado o personal cualificado, riesgo de descargas
eléctricas. e El aparato debe ser manipulado e instalado por dos 0 mas personas -
riesgo de lesiones. @ Mantenga a los nifios alejados de la zona de instalacion. Una
vez terminada la instalacién, el embalaje (plastico, piezas de poliestireno, etc.)
debe guardarse fuera del alcance de los nifios, riesgo de asfixia. @ Los nifios
menores de 3 afios deben mantenerse alejados del aparato; los nifios de 3 a 8
afios solo pueden acercarse al aparato bajo estricta vigilancia. e Este aparato no
esta destinado a un uso profesional. No utilice el aparato al abierto.

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas en este manual. El
fabricante no acepta responsabilidad alguna por los posibles problemas, dafios o
incendios causados al producto procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El producto esta destinado sélo
para el uso doméstico para la coccion de alimentos y la aspiracion de los humos
procedentes de la coccidén. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se responsabiliza por el uso
inapropiado o los ajustes incorrectos de los mandos.

e Lea detenidamente las instrucciones: contienen importante informacion sobre la
instalacion, el uso y la seguridad.

e No efectue variaciones eléctricas en el producto.

e Antes de proceder a la instalacion del producto asegurese de que ninguno de
los componentes esté dafiado. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

e Verifique la integridad del producto antes de proceder con la instalacion. De no
ser asi, pongase en contacto con su distribuidor e interrumpa la instalacién.
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INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica 0 mecanica, debe ser llevada a cabo por
personal especializado.

* El producto esta disefiado para ser empotrado en una encimera de 2-6 cm de
espesor, en caso de instalacién TOP; 2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccidn y la pared debe ser de al menos 5
cm en el frente, al menos 4 cm en el lateral y al menos 50 cm de las unidades de
la pared superior.

NB = Las distancias recomendadas son indicativas: al disefiar los espacios, siga
las indicaciones del fabricante de la cocina.

e jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos de fijacion segun lo
indicado en estas instrucciones puede comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

CONEXION ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. eLa instalacion debe ser realizada
por personal profesionalmente cualificado y con conocimiento de las normas
vigentes en materia de instalacion y seguridad. eEl fabricante declina cualquier
responsabilidad sobre las personas, animales o cosas, en caso de incumplimiento
de las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo. eEl cable de
alimentacion debe ser lo suficientemente largo para permitir la remocion de la
placa de coccién de la superficie doméstica. eAsegurese de que la potencia
indicada en la placa de datos, montada en la parte inferior del producto,
corresponda a la del local en el que se va instalar. @No utilice cables de extension.
e EI cable eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que los otros
cables. e Si el producto no esta equipado con cable de alimentacion, utilice uno
con seccion minima de los conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta
7200 vatios; mientras que para voltajes superiores deben ser de 4 mm2. e En
ningun momento el cable debe alcanzar una temperatura de 50°C por encima de
la temperatura ambiente. e EI producto esta disefiado para estar
permanentemente conectado a la red eléctrica, por esta razon, es preciso efectuar
la conexién a la red fija mediante un interruptor omnipolar homologado, que
asegure la desconexioén completa de la red eléctrica segun las condiciones de la
categoria de sobretension Ill y que sea faciimente accesible después de la
instalacion.

e Cuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red eléctrica y verificar su
correcto funcionamiento, siempre compruebe que el cable de la red haya sido
correctamente instalado.

e jCuidado! La sustitucion del cable de interconexiéon debe ser realizada por el
servicio de asistencia técnica autorizado o por una persona con una cualificacion
similar.

para conectar el electrodoméstico con conexién monofasica opcional, es necesario
retirar el cable existente y sustituirlo por otro tipo de cable (no suministrado) que
tenga las siguientes especificaciones: conexion monofasica: cable H05V2V2-F
3G4.
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MONTAJE

e Antes de iniciar la instalacion: Después de desembalar el producto,
compruebe que no se ha dafiado durante el transporte y, en caso de problemas,
pongase en contacto con el distribuidor o con el Servicio de asistencia técnica,
antes de proceder a la instalacion; Compruebe que el producto adquirido tiene un
tamafio adecuado para la zona de instalacion elegida; Compruebe que no haya
material de acompafamiento (por ejemplo, sobres con tornillos, garantias, etc.) en
el interior del embalaje (por razones de transporte), si es necesario debe ser
retirado y guardado; Compruebe también que haya una toma de corriente cerca de
la zona de instalacion

e Preparacion del mueble para el empotrado:

* El producto no puede instalarse encima de aparatos de refrigeracion, lavavajillas,
estufas, hornos, lavadoras y secadoras; Realice todos los trabajos de corte en el
mueble antes de colocar la placa de coccion y retire cuidadosamente las virutas o
residuos de serrin.

* para optimizar la instalacion filtrante se recomienda realizar una fisura en el
z6calo donde poder introducir una rejilla comercial.

* Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un componente (S), que tenga una
resistencia a la temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las superficies
que se van a pegar deben limpiarse cuidadosamente eliminando cualquier
sustancia que pueda comprometer su adhesion (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo, residuos de adhesivos
antiguos, etc.); el adhesivo se debe distribuir uniformemente en todo el perimetro
del marco; después del encolado, deje secar el adhesivo durante unas 24 horas.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se recomienda encintar las
tuberias con un adhesivo que tenga las siguientes caracteristicas: pelicula elastica
de PVC suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla con la normativa DIN
EN 60454; retardante de llama; dptima resistencia al envejecimiento; resistente a
los cambios de temperatura; utilizable a bajas temperaturas.

OTRAS INFORMACIONES UTILES

El producto puede tener un aspecto estético diferente al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin embargo,
las instrucciones para el uso, mantenimiento e instalacién siguen siendo las mismas.

EMPLEO

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccion por induccion se basa en el fenémeno fisico de la induccion magnética. La caracteristica fundamental
de este sistema es la transferencia directa de energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccidn eléctricas, su placa de induccién es: Mas segura: menor temperatura
sobre la superficie del vidrio. Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de alimentos. Mas precisa: la placa reacciona
inmediatamente a los mandos. Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se transforma en calor. Ademas, una vez que
se retira la olla de la placa, la transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi pérdidas innecesarias de calor.
o Diametros del fondo de olla recomendados

IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones adecuadas, las zonas de coccion no se encienden. Para ver el
diametro minimo de la olla a utilizar en cada area, consulte la parte correspondiente en este manual.

e Recipientes para la coccion

Importante:
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Utilizar solo ollas con el simbolo

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no utilice:

« recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

« recipientes de metal con una base esmaltada;

« recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superficie del panel de control de la placa.

eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con un simple iméan. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

EMPLEO DEL ASPIRADOR
El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la versién aspirante de evacuacion externa o bien en la version filtrante de
recirculacion interior.

° @ Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie de tuberias (que se compran por separado). Empalme el producto
en tuberias o agujeros de descarga en la pared con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de empalme). Para
mas informacion sobre las tuberias y sus dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de instalacion: version
aspirante. El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con didmetro inferior conllevara una disminucion en
términos de rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por
ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracion: * Se recomienda un recorrido de tuberia maximo de 7 metros lineales. * Se
recomienda utilizar un méximo de dos curvas de 90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios drasticos en la seccion
del conducto, prefiriendo siempre la seccion equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x 89 mm).

° Version Filtrante:

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para grasas y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion. El producto se entrega equipado con todo lo que se necesita para una instalacion estandar con la salida de aire
en la parte frontal del zécalo del mueble. El producto estd equipado con un conjunto de filtros de olores. Para mas
informacion véase la pagina correspondiente a los accesorios de la version filtrante (en la parte ilustrada de este manual).

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando empiece a
cocinar, encienda el producto a la velocidad minima, dejéandolo encendido unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso sustituir,
cuando fuera necesario, elllos filtros de carbén. Para que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo
cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al minimo el ruido, utilice el didmetro maximo del sistema de
canalizacién que figura en este manual.

Aproveche el calor residual de su placa eléctrica apagandola unos minutos antes de terminar de cocinar. La base de la olla o
sartén debe cubrir completamente la placa eléctrica; el uso de un recipiente con una base méas pequefia que la placa de
coccion desperdiciara energia. Cubra las ollas y sartenes con tapas herméticas cuando cocine, y no utilice mas agua de la
necesaria. Cocinar sin colocar la tapa supone un gran aumento del consumo de energia. Utilice solo ollas y sartenes de
fondo plano.
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MANDOS
PANEL DE CONTROL

Activacion Automatic Heat Up (Calentamiento

7 Automético).
Funcién Activacion Tempergture M.anager (Qesti(’)n
8  Temperatura) (Warming Function - Funcion de
ON/OFF de la placa de coccion/ aspirador para calentamiento)
placa de coccion
» - 9 Pausa
Seleccion zona de coccion/Pantalla de la zona de
coccion
—— - - 10 Key Lock (Cerradura con llave)
Aumento/disminucién del nivel de potencia de
coccion y de la velocidad (potencia) de aspiracion . . )
— - - - 11 Indicador Aspirador activo
Visualizacién del nivel de potencia de coccion y de
la velocidad (potencia) d iracié
a velocidad (potencia) de aspiracion Activacién Indicador de Saturacion Filtros
Activacion Timer “STAND
ALONE' (INDEPENDIENTE) 12 Seleccion/Activacion aspirador
Pantalla: Timer “STAND
ALONE” (INDEPENDIENTE)/Timer de la zona de .
e Pantalla del aspirador
coccion.
Aumento/Disminucion ~ tiempo  Timer  “STAND Pantalla de saturacion Filtro carbon/ceramico - Filtro
ALONE” (INDEPENDIENTE)/Timer de la zona de grasas
coccion
13 Reset (Reajuste) Saturacion Filtros
Activacion Timer Zonas de coccidn
14 Activacion funcion automatica aspirador

Indicador Timer Zonas de coccién activo
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A SABER ANTES DE INICIAR

Todas las funciones de esta placa de coccion estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad. Por esta razén:

Este manual describe las principales funciones, utilizar el
codigo QR de las primeras paginas para acceder, en
Internet, a las instrucciones completas. Todas las
funciones de esta placa de coccidn cumplen con las mas
estrictas normas de seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se
desactivan automaticamente en ausencia de ollas
sobre la zona de coccién o cuando estan colocadas de
manera incorrecta.

+ En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcién seleccionada requiere un ajuste adicional que no
se da (por ejemplo: “Encender la placa de coccidn” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcién Lock” (Funcién bloqueo) o la
“Timer” (Temporizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccidn puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en

[N}
el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo -1

para indicar que se esta en esta etapa. Espere a que la
pantalla se apague antes de acercarse a la zona de
coccion.

PANTALLA ZONA DE COCCION
en las pantallas relativas a las areas de coccion, se indica:

Funcién Valor
Zona de coccién encendida ,’ ,’

f I ]
Power Level 1. =

Residual Heat Indicator (Indicador de Calor 4_g

Residual) [N}
Pot Detector (Detector de ollas) Lt

Funcion Temperature Manager (Gestion j_¢
Temperatura) activada

.. [N
Funcién Pausa 1

Funcion Automatic Heat UP (Calentamiento j=
Automatico) r

CARACTERISTICAS DE LA PLACA
e Safe Activation(Activacion de seguridad)
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El producto se activa sélo con presencia de ollas en las
zonas de coccién: el proceso de calentamiento no se activa
0 bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta
con un tiempo de funcionamiento maximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una o mas zonas de coccién la
presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente,

/N
mediante el simbolo /- 1.

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION
Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso
activar previamente la zona que se desea utilizar

e Encendido

Presione (toque) brevemente ON/OFF (1) placa de

coccion/  aspirador: el simbolo se ilumina;
Continuando a presionar: todas las funciones disponibles
se vuelven visibles por algunos instantes, luego de esto
permaneceran utilizadas, y se activaran, posteriormente,
durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE: todas las funciones disponibles se
iluminaran con luz de ligera intensidad, que se volvera
mas intensa solo en el momento en el que seran
activadas.

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las
demas.

e Seleccion de las zonas de coccion
Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla (2)
correspondiente a la zona de coccién deseada.

o Power Level (Nivel de potencia)

La placa esta equipada con 9 niveles de potencia Toque y
desplace con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el area
de Seleccion/Pantalla (2)

o Power Booster(Amplificador de Potencia)

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(]

(superior al nivel '=!), que permanece activo durante 5
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se

estaba usando anteriormente.



Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la

Barra de seleccion (3) (sobre en nivel ‘=) y activar el
Power Booster (Amplificador de Fuerza). El nivel Power
Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado en el drea

de Seleccion/Display (2) con el simbolo ~

o Timer Zonas de Coccion

La funcién Timer Zonas de Coccidn es una cuenta atras
que es posible configurar, también contemporaneamente,
en cada zona coccion. Al terminar el periodo configurado
las zonas de coccion se apagan automaticamente y las
utlidades se advieten con la sefial acUstica
correspondiente.

Activacion de la funcion Timer Zonas de Coccion

* Toque (presione) el area de Seleccién/Pantalla (2) (nivel
de potencia diferente de cero)

* Presione @ (6) relativo a la zona de coccién
« Utilice los simbolos — =+ (5) para configurar la duracion
del Timer, que se visualiza en la Zonal/Pantalla (4);

durante los ajustes el simbolo @ (6) parpadea.
Nota : espere 10 segundos sin presionar ningun otro
mando, para que el Timer Zona de Coccién inicie.

Nota : presionando de nuevo prolongadamente @ (6), el
Timer de la zona de coccion es reiniciado.

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion:

Cada zona de coccion puede tener configurado un Timer
diferente; en la pantalla (4) aparecera la cuenta atras de la
zona de coccion seleccionada en ese momento; si ninguna
zona esta seleccionada, presionando en la Pantalla (4) se
visualiza la cuenta atrés del Timer STAND ALONE.
Cuando el timer ha terminado la cuenta atrés es emitida
una sefial acustica y la zona de coccion se apaga.

Para apagar el Timer:

+ seleccione la zona de coccién (2)

+ configure la duracion del Timer en .05 | a través de
— +(5).

e Power Limitation (Limitacion de potencia)

La funcién power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcion maxima
y regulando la potencia de absorcidn de todas las zonas de
coccion activas, haciendo que la absorcion total de la
placa, no supere el nivel maximo de absorcion configurado.
Nota : el ajuste debe producirse desde la placa apagada,

sin presionar la tecla ON/OFF (1) , en el momento de
la conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, 0 a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2
minutos siguientes.

Para configurar el Power Limitation (Limitacion de
energia):

* presione ( A ) (que sera parpadeante, solo por los
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primeros 2 minutos desde la alimentacion del producto)

+ continuando a mantener presionado ( A ) presionar,
una a la vez, todas las areas de Seleccion/Pantalla (2) de
las zonas de coccion, en sentido antihorario comenzando
de la zona frontal a la derecha (FR), en cada presion se
emitird una breve sefial aclstica una vez presionados
todas las Pantallas (2) sera posible liberar la tecla:

(4
tal +:

3

en este punto la Pantalla (2) de la zona trasera izquierda
(RL) mostrara en secuencia alternada los simbolos L y

L_¥ para indicar que es posible realizar la configuracion.
+ seleccione la Pantalla (RL-2) desplazarse posteriormente
en la Barra de seleccion (3), hasta que en la Pantalla se

[l

visualicen los simbolos &y LY';

En la Pantalla (FL-2) se mostrara la configuracion actual
con los valores en la tabla:

valor visualizado Potencia (Kw)

}-3' 7,4 Kw (configuracion por defecto)
B 45Kw

o

i 3,1 Kw

e

Para cambiar la configuracién de la limitacion de
potencia:

+ presione la Pantalla (FL-2) desplacese posteriormente en
la Barra de seleccion (3), para

configurar la nueva configuracion. Para guardar la eleccion

realizada presionar la tecla ON/OFF (1), por 2
segundos; se emitira una sefial acustica prolongada para
confirmar la configuracion realizada.

o Key Lock(Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la
placa, para impedir manipulaciones accidentales, dejando
activas las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione ﬁ (10) Repita la operacién para desactivar.
Nota : si se presiona cualquier otra funcion durante el Key

Lock activo, el simbolo , parpadeara para indicar que
la funcion esta en uso y eventualmente se debe desactivar



para poder actuar en la placa.

o Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
configurada; Con esta funcidn se tiene la ventaja para
tener una coccion méas répida pero, sin el riesgo de quemar
las comidas, para que la temperatura no supere la del nivel
configurado. Esta funcﬁn esta disponible para los niveles
de potencia de “j:i a ":"

Activacion:
)
+ desde la zona de coccion encend|da presione D ),

en la Pantalla (2) se visualiza una ’ I parpadeante, que se
alterna a la potencia configurada en la zona de coccién.
Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccion: la
funcién Automatic Heat Up (calentamiento automatico)
permanece activa, con la nueva configuracion de
temperatura;

Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccion:
la funcién Automatic Heat se desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente ofra zona de

"0
coccion, el simbolo (i (7) volvera a iluminarse con luz
de ligera intensidad, y se podra proceder asi, también para
esta zona, a la activacion de la funcion; la funcién
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).

o Pausa

La funcion Pausa permite suspender cualquier funcion
activa en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.
Activacion:

* presione I I (9), se visualiza el simbolo 1! parpadeante
en las pantallas (2)
Para desactivar la funcién:

. presionel |(9) la Barra de Seleccion (3) se ilumina

+ presione/desplacese en la Barra de Seleccion (3) para
desactivar la funcion.

Nota : la desactivacion restablece las condiciones de la
superficie antes de la pausa, la placa continta a trabajar
con las mismas  configuraciones  anteriormente
configuradas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no se
desactiva, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcion Pausa no tiene impacto en la aspiracion.

o Timer “STAND ALONE”

La funcion Timer es una cuenta atras independiente de las
zonas de coccion (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4).

Utilice los simbolos — =+ (5) para configurar la duracion
del Timer, que se visualiza en la Zona/Pantalla (4)
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Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro
mando, para que la cuenta atras inicie.

El Timer se puede configurar a un maximo de 1(h) y
59(min.) En la Zona/Pantalla (4) se visualizara el tiempo
que permanece, al terminar la cuenta atras se emitira una
sefial acustica.

Nota: Cuando la cuenta atrés se vuelve inferior a 10 min
en el timer aparece un punto fijo después del primer
namero.

Valor visualizado Tiempo que queda

a0 ag hy 35 min
g a-,",“ 1min. y 35 seg.

Para apagar el Timer:
* seleccione Zona/Pantalla (4)
+ configure la duracién del Timer en Cero 000, atraves

de— +(5)

e Temperature Manager (Gestion Temperatura)
(Warming Function)

Temperature Manager (Gestion Temperatura) es una
funcion de control que permite el mantenimiento del calor a
una temperatura constante, a un nivel de potencia
optimizado; ideal para mantener en calor los alimentos ya
listos. La funcion Temperature Manager (Gestion
Tem_peratura) se activa en la primera presion de la tecla

=)
En el display (2) de la zona que esta trabajando en
Temperature Manager (Gestion Temperatura) aparece el

simbolo iT
Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

coccion, el simbolo &E (8) volvera a iluminarse con luz
de ligera intensidad, y se podra proceder asi, también para
esta zona, a la activacion de la funcion; la funcidn
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).

Presione nuevamente &E (8) para desactivar y apagar,

hasta llevar el nivel visualizado en la Pantalla (2) a & .

Nota : si hay més zonas que trabajan en Temperature

Manager (Warming Function) seleccione primero la zona

deseada a través de la zona de Seleccion (2) ; La funcion

se puede desactivar incluso a través de la Barra de
e

Seleccion (3), llevando el Power Level ’_',

EMPLEO DEL ASPIRADOR

e Encendido del sistema aspirante:
+ Encienda la placa como se indica en el capitulo
"encendido” sobre el "uso de la placa de coccion”;



e Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esta dotado de 3 niveles de velocidad
(potencia) de aspiracion.

Toque y desplacese con los dedos a lo largo de la Barra
de seleccion (3): hacia la derecha para aumentar el nivel
de potencia, hacia la izquierda para disminuir el nivel de
potencia.

Nota: El nivel de potencia configurado sera visualizado en
el area de Seleccion/Pantalla (12)

e Power Booster(Amplificador de Potencia)

El aspirador esta dotado de 2 niveles de potencia
suplementarios (mas alla del nivel 3)

Power Booster 1 (Amplificador de Fuerza): temporizado
por 15min

Power Booster 2 (Amplificador de Fuerza): temporizado
por 5 min

Después la potencia regresa al nivel precedentemente
configurado.

Toque y deslice el dedo a lo largo de la Barra de seleccion
(3) (més alla del nivel 3), y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 1, el nivel se vera en el area de
Seleccion/Pantalla (12) con el nimero “4” intermitente.
Toque y deslice el dedo a lo largo de la Barra de seleccion
(3) (més alla del nivel 3), y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 2, el nivel se vera en el area de
Sileccién/PantaIIa (12) con el simbolo”

]
, »

o Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccién son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracién, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
residuos.

Para activar esta funcion:

Presione { A ) (14);

Repetir la operacion para desactivar.

Nota: si durante el funcionamiento automatico se
selecciona desde la Barra de seleccion (3) las
velocidades de 1 a 3, el funcionamiento automatico se
interrumpe; Si en cambio, se seleccionan el Power Boster
(Amplificador de Fuerza), el funcionamiento automatico
retomara al final de la temporizacién, al mismo tiempo el

simbolo ( A ) permanecera a parpadear.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se producira
automaticamente, de modo gradual.
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e Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros de olores de carbén/ceramicas FILTER (13) se
enciende

Filtro grasas FILTER (13) se enciende y parpadea

Nota : esta funcion esta deshabilitada por defecto (véase
como habilitarla en el parrafo "Activacion indicador
saturacion filtros")

® Reinicio saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas ylo carbén/ceramicas) presione prolongadamente
FILTER (13); esto se apaga, haciendo reiniciar el conteo
del indicador.

o Activacion indicador saturacion filtros
Nota: Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo proceda como a continuacion:

+ encienda la placa extractora ;

+ motor de aspiracion y zonas de coccidén apagadas

presione la Zona de seleccion (12)

* pulse prolongadamente HOOD (11) hasta que aparezcan
,-h

en la Pantalla (12) las letras (i y
i

LV intermitentes alternas.

j— ]

17 = fitros de olor carbén/ceramicos; LI = =filtro grasas;

FILTROS OLOR CARBON/CERAMICOS
« presione en la Pantalla (12) en el momento en el que
wfl

aparece la letra ’;

« presione FILTER (13) luz fija.

« presione de nuevo a lo largo HOOD (11) para confirmar la
activacion del indicador de filtros de olor

carbén/ceramicos.

FILTRO GRASAS
+ presione en la Pantalla (12) en el momento en el que
il

aparece la letra ’lj

+ presione FILTER (13) luz parpadeante.

+ presione de nuevo prolongadamente HOOD (11) para
confirmar la activacion del indicador del filtro de grasas.



TABLA DE POTENCIA

Nivel de potencia Tipo de coccion

Uso (basado en la experiencia y los habitos de
coccion)

aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida

| ,‘—' Calentar rapidamente hasta un rapido ebullicion en caso de agua o calentar
Max rapidamente los liquidos de coccion
potencia - -
[ . dorar, empezar una coccion, freir los productos
o Freir - hervir =
Ly - congelados, cocer rapidamente
™ =3 Dorar — sofreir - hervir - asar a la sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la
Al 8- LY parrilla parrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
a
: . ] sofreir, mantener la ebullicion baja, cocinar y asar a la
potencia ;= =y Dorar - cocinar — estofar - sofreir - asar . Ia, y
.0 : parrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar
LV - alaparrilla .
accesorios
' i Cocinar — estofar — sofreir - asar a la estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer
- parrilla (durante un tiempo prolongado), condimentar la pasta
' ) cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
. ¢ ¢ Cocinar - cocinar a fuego lento — . L - : .
Media =1 . . en presencia de liquidos para acompafiar (por ejemplo:
. (=l -2 adensar - condimentar . -
potencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
= = Cocinar - cocinar a fuedo lento _ cocciones  prolongadas  (volumenes inferiores al litro:
,—! P’ . 9 arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
L) - [V adensar - condimentar " ! ;
para acompafar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
(—# (T Fundir - descongelar - mantener derretir la mantequila, fundir lentamente el chocolate,
Bai (=1 - caliente - condimentar descongelar productos de pequefias dimensiones
aja ; " ; ; ”
potencia Fundr — descongelar — mantener maptener calientes pequefias porciones dfe_comlda recién
] ) ) cocinada o mantener los platos de servicio a la misma
= caliente - condimentar . )
temperatura y condimentar los risottos
_ Placa de coccién en posicion de stand-by o apagado
OFF ,‘ ,’ Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
- coccion, sefialado con H-L-O)

jCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor esté apagado.

x Para el mantenimiento del producto ver las imagenes marcadas con este simbolo al final de la instalacion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION
o Limpieza de la placa de induccion
La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

+ No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo largo del tiempo, puede dafar el vidrio.

+ No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray para horno o quitamanchas.

+ ijNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para eliminar los residuos y las manchas causadas por los residuos de
alimentos. El azlcar o alimentos con un alto contenido de azicar dafian la placa de coccidén y deben eliminarse
inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave, rollos de papel
absorbente para cocina o productos especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del fabricante).

° X D Limpieza de la bandeja de recogida de liquidos:
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En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de la olla es posible intervenir a través de la vélvula de drenaje,
situada en la parte inferior del producto, para eliminar cualquier residuo, garantizando la maxima seguridad higiénica.
Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar completamente la bandeja inferior.

o X E Limpieza de la rejlla metdlica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio humedecido con detergentes liquidos neutros.
iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de indicacién de saturacion de filtros indica dicha necesidad), con
detergentes no agresivos, manualmente o bien en el lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura. Cuando el
filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de carbon activado — Ceramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El producto esta equipado con un conjunto de filtros de olores.

La saturacion de los filtros de olores se produce después de un uso mas o menos prolongado dependiendo del tipo de
cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados térmicamente cada
2/3 meses en un horno precalentado a 200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneraciéon asegura una constante
eficiencia de filtrado durante 5 afios.

jCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

ELIMINACION
"

El material del embalaje es reciclable al 100% y esta marcado con el simbolo de reciclaje ‘V‘
Aproveche el calor residual de su placa eléctrica apagandola unos minutos antes de terminar de cocinar. La base de la olla o
sartén debe cubrir completamente la placa eléctrica; el uso de un recipiente con una base mas pequefia que la placa de
coccion desperdiciara energia. Cubra las ollas y sartenes con tapas herméticas cuando cocine, y no utilice mas agua de la
necesaria. Cocinar sin colocar la tapa supone un gran aumento del consumo de energia. Utilice solo ollas y sartenes de
fondo plano.

Este producto esta marcado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013 No.3113, Residuos de
E Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE).
|
Asegurandose de que este producto sea eliminado de modo correcto. El usuario contribuye a prevenir las potenciales
consecuencias negativas para el ambiente y la salud. El simbolo en el producto o en la documentacién adjunta indica que
este producto no debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un punto de recoleccion
adecuado para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Para la eliminacion del producto siga las normativas locales
para la eliminacion de residuos. Para obtener mas informacién sobre el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este
producto, péngase en contacto con las autoridades locales, el servicio de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda
donde se ha comprado el producto.

NORMATIVAS

Equipo disefiado, probado y realizado respetando las normas sobre la Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2- 31,
EN/IEC 62233. Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;EN/
|IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC
61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.
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ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

Cédigo informativo

Descripcion

Posibles causas

Solucién

La zona de mandos se apaga

La temperatura interna de las

Espere a que la placa se

dulo de induccion

¢ién no se ha conectado correc-
tamente o es defectuoso

E» debido a una temperatura dema- | partes electronicas es demasia- | enfrie antes de utilizarla de
e siado elevada do alta nuevo
ol - Pérdida de las propiedades .

» Recipiente no adecuado > Prop Quite la olla
R magnéticas

Co No llega corriente eléctrica al
L Problemas de comunicacion en- A X Desconecte la placa de la

Y ) : . | mddulo; el cable de alimenta- .

» tre la interfaz de usuario y el mo- red eléctrica y compruebe

la conexion

Para todas las demas
indicaciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cddigo del error

DATOS TECNICOS
Altura Ancho Profundidad
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

€
o

Componentes no suministrad

o0s con el producto

Para descargar las instrucciones de seguri-

dad, el manual de uso, la
datos energéticos:

Visite el sitio web docs.
Use el codigo QR

ficha técnica y los

whirlpool.eu

O, contacte el Servicio de Asistencia (en

el nimero de teléfono q

ue figura en el folleto

de garantia). Cuando contacte con el servi-
cio técnico, indique los codigos que figuran
en la placa de caracteristicas del producto.
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ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: @ VVoordat er handelingen
voor de installatie worden verricht, moet het apparaat eerst worden losgekoppeld
van het elektriciteitsnet. @ De installatie of het onderhoud moeten worden
uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in overeenstemming met de
aanwijzingen van de fabrikant en conform de plaatselijk geldende normen inzake
de veiligheid. Geen enkel deel van het product mag gerepareerd of vervangen
worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt aangegeven in de handleiding. e De aarding
van het product is wettelijk verplicht. @ De voedingskabel moet lang genoeg zijn
om de aansluiting van het in het meubel ingebouwde product op het
elektriciteitsnet toe te staan. @ Opdat de installatie voldoet aan de geldende
veiligheidsnormen, is een meerpolige schakelaar vereist die voldoet aan de
veiligheidsnormen en die de volledige ontkoppeling van het net garandeert onder
de omstandigheden van overspanningscategorie lll, in overeenstemming met de
installatievoorschriften. @ Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren. ® Na het
voltooien van de installatie mogen de elektrische onderdelen niet meer bereikbaar
zijn voor de gebruiker. ® Het product en de toegankelijke onderdelen worden
tijdens het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet aan te raken. e
Zorg ervoor dat kinderen niet met het product spelen; houd kinderen op afstand en
onder toezicht omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik zeer heet
kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en actieve implantaten is het
belangrijk om, voorafgaand aan het gebruik van de inductiekookplaat, te
controleren of uw stimulator compatibel is met het product. e Tijdens en na gebruik
mogen de verwarmingselementen het product niet worden aangeraakt. e Vermijd
contact met doeken of ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het
product voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats geen brandbare
materialen op het product of in zijn nabijheid. @ Oververhitte vetten en olién
kunnen gemakkelijk vlam vatten. Houd toezicht tijdens de bereiding van voedsel
dat rijk is aan vet en olie. ® Als het oppervlak is aangetast of gebarsten, moet het
product worden uitgeschakeld om het gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het product mag niet door een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening in bedrijf worden gesteld. e Een onbewaakt
kookproces met olie of vet op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. @ Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort kookproces moet
voortdurend bewaakt worden. e Probeer NOOIT om vlammen met water te
blussen. In plaats daarvan moet het product worden uitgeschakeld en moeten de
vlammen gedoofd worden met, bijvoorbeeld, een deksel of een blusdeken.
Brandgevaar: plaats geen voorwerpen op de kookopperviakken. @ Gebruik geen
stoomreinigers: risico op een elekirische schok. e Plaats geen metalen
voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels op het opperviak van de
kookplaat omdat ze oververhit zouden kunnen raken. e Alvorens het product op
het elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer het typeplaatje (op de onderkant van
het product) om er zeker van te zijn dat de spanning en het vermogen
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overeenkomen met die van het elektriciteitsnet en controleer of het stopcontact
geschikt is. Neem in geval van twijfel contact op met een gekwalificeerde
elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na gebruik uit door middel van het
bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet op de pan-detector. @ Om het morsen
van vloeistoffen te voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van vloeistoffen,
de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de verwarmingselementen niet
ingeschakeld met lege pannen of potten, of zonder pannen. @ Na de beéindiging
van het kookproces moet de betreffende kookzone worden uitgeschakeld. e
Gebruik bij het koken nooit vellen aluminiumfolie en plaats met aluminium verpakte
producten nooit rechtstreeks op het product. Aluminium zou kunnen smelten en uw
product onherstelbaar beschadigen. e Warm nooit een blikie met
voedingsmiddelen op zonder het eerst te openen: het zou kunnen ontploffen! Deze
waarschuwing geldt ook voor alle andere soorten kookplaten. e Het gebruik van
een hoog vermogen, zoals de functie Booster, is niet geschikt voor het verwarmen
van bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De overmatige hitte zou
gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval raden wij het gebruik van een lager vermogen
aan. e De pannen moeten rechtstreeks op de kookplaat en in het midden van de
kookzones worden geplaatst. Plaats in geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. @ In geval van hoge temperaturen, vermindert het product
automatisch het vermogensniveau van de kookzones. e Voordat er
werkzaamheden voor reiniging of onderhoud worden uitgevoerd, moet het product
worden losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker te verwijderen of de
hoofdschakelaar van de woning uit te schakelen. e Maak tijdens alle handelingen
voor installatie en onderhoud altijd gebruik van werkhandschoenen. e De product
mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar oud en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of met gebrek aan
ervaring of de nodige kennis, mits deze onder toezicht staan of nadat ze
aanwijzingen hebben ontvangen over het veilige gebruik van het product en ze de
bij het gebruik betrokken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten onder
toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met het product spelen. e De
reiniging en het onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen die niet
onder toezicht staan. e Als het product gelijktijdig wordt gebruikt met andere
apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden, moet de ruimte beschikken
over een voldoende ventilatie. ® Het product moet zowel aan de binnen- als de
buitenkant regelmatig worden gereinigd (TEN MINSTE EENMAAL PER MAAND),
en neem daarbij in ieder geval de uitdrukkelijk aangegeven
onderhoudsvoorschriften in acht. @ De niet-naleving van de normen voor reiniging
van het product en voor de vervanging en reiniging van de filters vormt een gevaar
voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden. e Het gebruik van open vuur
is schadelijk voor de filters, vormt een gevaar voor brand en moet derhalve altijd
vermeden worden. e Frituren moet altijd onder toezicht gebeuren om te
voorkomen dat de olie oververhit raakt en viam vat. @ Opgelet! Tijdens de werking
van de kookplaat kunnen de toegankelijke delen van het apparaat heet worden. e
Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektriciteitsnet tot de installatie geheel
voltooid is. @ Voor wat betreft de toe te passen technische maatregelen en
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veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen moet de regelgeving van de
plaatselijke bevoegde instanties strikt in acht worden genomen. e De afgezogen
lucht mag niet in een kanaal worden geleid dat gebruikt wordt voor de afvoer van
de dampen geproduceerd door apparaten die gas of andere brandstoffen
verbranden. e Gebruik het product nooit zonder het correct gemonteerde rooster!
e Gebruk voor de installatie alleen de bij het product geleverde
bevestigingsschroeven of koop, indien ze niet geleverd worden, het correcte type
schroeven. Gebruik een correcte lengte voor de schroeven zoals beschreven in de
handleiding voor installatie. @ Wanneer dit product gelijktijdig functioneert met
andere apparaten die functioneren op een andere energie dan elektriciteit, mag de
negatieve druk in de ruimte niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Het is
belangrijk om deze handleiding te bewaren zodat ze op elk moment geraadpleegd
kan worden. In geval van verkoop, overdracht of verhuizing moet de handleiding
het product begeleiden.

e Zorg er tijdens de installatie voor dat de voedingskabel niet beschadigd wordt:
risico op brand of elektrische schok. Gebruik het apparaat niet op blote voeten of
als u nat bent. Schakel het apparaat pas na de voltooiing van de installatie in. ®
Gebruik het apparaat niet in geval de voedingskabel of de stekker beschadigd is, in
geval van een afwijkende werking of als het apparaat beschadigd is of is gevallen.
e Als de bijgeleverde kabel beschadigd is, moet hij worden door de een erkende
technicus of door gekwalificeerd personeel worden vervangen door een door de
fabrikant geleverde identieke kabel: risico op elektrische schok. e Het apparaat
moet door twee of meer personen verplaatst en geinstalleerd worden - risico op
verwonding. e Houd kinderen uit de buurt van het installatiegebied. Na de
voltooiing van de installatie moet het verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim,
enz.) uit de buurt van kinderen bewaard worden: verstikkingsgevaar. e Kinderen
jonger dan 3 jaar moeten uit de buurt van het apparaat blijven; kinderen tussen 3
en 8 jaar mogen het apparaat alleen onder strikt toezicht benaderen. e Dit
apparaat is niet bestemd voor een professioneel gebruik. Gebruik het apparaat niet
in de open lucht.

Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht. Wij aanvaarden
geen aansprakelijkheid voor eventuele problemen, schade of brand, veroorzaakt
door het apparaat als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een huishoudelijk gebruik,
voor het koken van voedingsmiddelen en het afzuigen van de dampen van het
kookproces. Ander gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor een oneigenlijk
gebruik of voor verkeerde instellingen van de bedieningselementen.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten belangrijke informatie over
de installatie, het gebruik en de veiligheid.

e Breng geen elekirische wijzigingen aan het apparaat aan.

e \oorafgaand aan de installatie van het apparaat moet gecontroleerd worden dat
alle onderdelen onbeschadigd zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.

e Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het te installeren. Neem
anders contact op met uw leverancier en ga niet verder met de installatie.
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INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie moeten worden uitgevoerd
door gespecialiseerd personeel.

* Dit product is geproduceerd om ingebouwd te worden in een werkblad van 2-6 cm
dik in geval van installatie TOP (bovenop het werkblad), of 2,5-6 cm dik in geval
van installatie FLUSH (verzonken).

De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet ten minste 5 cm aan
de voorzijde en 4 cm aan de zijkanten bedragen en ten minste 50 cm ten opzichte
van de bovengeplaatste kastjes.

NB = De voorgestelde afstanden zijn indicatief: bij het ontwerp van de ruimten
moet rekening worden gehouden met de aanduidingen van de fabrikant van de
keuken.

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet in overeenstemming met
deze aanwijzingen worden geinstalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische
aard.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

e Koppel het product los van het elektriciteitsnet. @ De installatie moet worden
uitgevoerd door professioneel gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn
van de van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. @ De fabrikant wijst
alle aansprakelijkheid af voor letsel aan personen of dieren en voor materi€le
schade die het gevolg zijn van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk beschreven
richtlijnen. @ De voedingskabel moet voldoende lang zijn om de kookplaat van het
werkblad te kunnen verwijderen. ® Verzeker u ervan dat de spanning aangegeven
op het typeplaatje op de onderzijde het product overeenkomt met die van de
woning waar het product geinstalleerd zal worden. e Gebruik geen
verlengsnoeren. e De elekirische aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de
andere geleiders. @ In het geval het product niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot 7200 watt; voor hogere vermogens
moet de doorsnede 4 mm2 zijn). ® Op geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de omgevingstemperatuur. ® Het product is
bestemd om permanent aangesloten te zijn op het elektriciteitsnet; daarom moet
de verbinding met de vaste netvoeding worden uitgevoerd door middel van een
goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volledige ontkoppeling van de
netvoeding garandeert onder de omstandigheden van de overspanningscategorie
[l en die na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding wordt aangesloten en de
correcte werking ervan wordt gecontroleerd, moet altijd gecontroleerd worden of
het netsnoer correct gemonteerd is.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet worden uitgevoerd door
de erkende technische servicedienst of door een persoon met een soortgelijke
deskundigheid.

om het huishoudelike apparaat met een optionele eenfasige verbinding aan te
sluiten, moet de aanwezige kabel worden verwijderd en vervangen door een ander
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type kabel (niet bijgeleverd) met de volgende kenmerken: eenfasige aansluiting:
kabel HO5V2V2-F 3G4.

MONTAGE

e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het product te hebben
uitgepakt, dat er geen sprake is van transportschade. Neem in geval van
problemen en voordat u het apparaat installeert contact op met de leverancier of
de klantenservice. Controleer of het aangekochte product afmetingen heeft die
geschikt zijn voor de gekozen plaats van installatie. Controleer dat er in de
verpakking (om transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is dat
eventueel verwijderd en bewaard moet worden (bijvoorbeeld zakjes met
schroeven, garantiecertificaat, enz.). Controleer ook of er in de nabijheid van de
plaats van installatie een stopcontact beschikbaar is

e Voorbereiding meubel voor de inbouw:

* Het product mag niet geinstalleerd worden boven koelapparatuur,
vaatwasmachines, kachels, ovens, wasmachines en wasdrogers. Verricht alle
aanpassingen van het meubel voordat de kookplaat wordt geplaatst en verwijder
zorgvuldig alle spaanders of zaagselresten.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt aangeraden om in de
plint een gleuf te maken en daarin een in de handel verkrijgbaar rooster te
plaatsen.

* Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met een thermische
weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de installatie moeten de te verlijmen
oppervlakken zorgvuldig gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwiderd worden (bijv.. losmiddelen,
conserveringsmiddelen, vetten, olién, poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet
gelijkmatig over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht; laat de kit na
het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur drogen.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product wordt aangeraden om
de leidingen te omwikkelen met kleefband met de volgende kenmerken: zachte
elastische PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet aan de norm
DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende weerstand tegen veroudering;
bestand tegen temperatuurwisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

ANDERE NUTTIGE INFORMATIE

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-
instructies blijven hetzelfde.

GEBRUIK

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elektrische kookplaten is uw inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het glazen
opperviak. Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert onmiddellijk op uw
opdrachten. Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt omgezet in warmte. Bovendien wordt de
warmteoverdracht onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd wordt en wordt zo onnodig
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warmteverlies voorkomen.

e Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetingen hebben, worden de kookzones niet geactiveerd. Om te
zien welke minimale diameter van de pan gebruikt moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het geillustreerde deel
van deze handleiding.

e Recipiénten voor koken

Belangrijk:

Gebruik alleen pannen met het symbool

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

« recipiénten waarvan de bodem niet volledig viak is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

« recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het opperviak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het oppervlak van het bedieningspaneel van de plaat.

eRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-magnetisch
worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt. Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde indicaties van
toepassing.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

° Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie leidingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op leidingen
en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die van de luchtuitiaat (koppelingsflens). Verwijs voor meer
informatie over de buizen en hun afmetingen naar de pagina accessoires van de installatiehandleiding - Afzuigversie. Het
gebruik van leidingen en uitiaatopeningen met een kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van de
afzuiging en een aanzienlijke toename van het geluidsniveau. In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: « We raden een lineair traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. « We raden om
over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten van 90° te gebruiken. « Vermijd drastische wijzigingen van de doorsnede
van de leiding, probeer altijd een diameter van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige doorsnede van 222 x 89 mm).

° Filterversie:

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale veffilters en geurfilters weer in de ruimte geleid. Het product wordt
geleverd met alle elementen noodzakelijk voor een standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzijde van de plint van
het meubel. Het product is uitgerust met een set geurfilters. Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot de
accessoires van de filterversie (in het geillustreerde deel van deze handleiding).

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het apparaat
dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na het einde van de bereiding nog enkele minuten ingeschakeld. Verhoog
de snelheid alleen in geval van een grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster alleen in extreme
gevallen. Om het systeem voor de geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig, het/de koolstoffilter(s)
vervangen worden. Om het vetfilter efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk, gereinigd worden. Om de
efficiéntie te optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding aangegeven maximale diameter
voor het leidingensysteem worden gebruikt.

Maak een goed gebruik van de restwarmte van uw elektrische kookplaat door hem enkele minuten voér het einde van de
bereidingstijd uit te schakelen. De bodem van de pan moet de elektrische plaat geheel bedekken; het gebruik van pannen
met een bodem die kleiner is dan de plaat heeft energieverspilling tot gevolg. Dek de pannen tijdens het koken af met een
deksel en gebruik niet meer water dan nodig is. Koken zonder deksels heeft een toename van het energieverbruik tot gevolg.
Gebruik uitsluitend pannen met een vlakke bodem.
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BEDIENINGSELEMENTEN
BEDIENINGSPANEEL

RL

7 Activering Automatic Heat Up [Automatische
opwarming].
T.  Functie Activering  Temperature ~ Manager  (Warming
8  Function) [Temperatuurbeheer
4 ONIOFF van de kookplaatide afzuiger voor de Verwarmingsfunctie]
kookplaat
9  Pauze
2 Selectie kookzones / Display kookzone
- - - — 10 Key Lock [Toetsenvergrendeling]
3 Verhoging/Verlaging niveau bereidingsvermogen en
afzuigsnelheid (afzuigvermogen) ) . .
- —— 11 Indicator actieve Afzuigkap
Weergave niveau bereidingsniveau en
afzuigsnelheid (afzuigvermogen) R -
Activering indicator Verzadiging Filters
4 Activering Timer “STAND ALONE”
- - - 12 Selectie/Activering afzuigkap
Display Timer “STAND ALONE” / Timer
Kookzones.
Display Afzuigkap
5 Verhoging/Verlaging tijd Timer “STAND ALONE” /
Timer Kookzones Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
Vetfilter
6  Activering Timer Kookzones
13  Reset Verzadiging Filters
Indicator Timer Kookzones actief
14 Activering functie automatische afzuigkap
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT
U BEGINT

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens de
strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

Deze handleiding beschrijft de belangrijkste functies; scan
de QR-code op de eerste pagina's om toegang te krijgen
tot de volledige instructies op het internet. Alle functies van
deze  kookplaat ~ voldoen aan de  strengste
veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn
geplaatst.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellijk
kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd;

op het display van de kookzones verschijnt het symbool
I_{
Il om aan te geven dat deze fase wordt uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

DISPLAY KOOKZONE
op de displays van de kookzones wordt het volgende
weergegeven:

Functie Waarde
Kookzone ingeschakeld ,’_-"
Power Level ] . l:’,t-,lj
Residual Heat Indicator ,‘-"
Pot Detector I:l
Functie Temperature Manager actief L
Functie Pauze " ]
Functie Automatic Heat UP ,‘:"

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT
e Safe Activation
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Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
afwezigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur,  afhankelijk ~van  het ingestelde
vermogensniveau.

® Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de

[}
betreffende zone, door middel van het symbool /1.

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT
Opmerking: Om de functies te activeren, moet allereerst
de gewenste zone geactiveerd worden

o Inschakeling
Druk kort (raak aan) op ON/OFF (1) kookplaat/

afzuigkap: het symbool wordt verlicht; Houd
ingedrukt: alle beschikbare functies worden gedurende
enkele momenten weergegeven, waarna alleen de
voornaamste functies actief blijven; de andere functies
kunnen later gebruikt worden, en worden geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK: alle beschikbare functies worden matig
verlicht; de verlichting wordt pas sterker op het
moment van activering van de functies.

Druk nogmaals om uit te schakelen

Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

o Selectie van de kookzones
Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die
overeenkomt met de gewenste kookzone.

e Power Level [Vermogensniveau]

De kookplaat is voorzien van 9 vermogensniveaus. Druk op
de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over de balk:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in de
zone Selectie/Display (2)

® Power Booster
Het product is voorzien van een extra vermogensniveau

(hoger dan het niveau _-'), dat 5 minuten actief blijft,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte
niveau.



Druk op de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over de

balk (voorbij het niveau a ) en activeer de Power Booster.
Het niveau Power Booster wordt in de zone Selectie/

1
Display (2) aangegeven met het symbool /

o Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor
elke kookzone kan worden ingesteld, ook voor meerdere
kookzones tegelijk. Aan het einde van de ingestelde tijd
worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en wordt
de gebruiker gewaarschuwd met een geluidssignaal.
Activering van de functie Timer Kookzones

+ Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) (power
level niet gelijk aan nul)

+ Druk op (6) van de kookzone
« Gebruik de symbolen — =+ (5) om de duur van de Timer
in te stellen; deze duur wordt weergegeven in de Zone/het

Display (4); tijdens de instelling knippert het symbool @
(6).

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de Timer Kookzones te starten.

Opmerking: druk nogmaals, deze keer lang, op @ (6)
om de Timer van de kookzone te resetten.

De handeling kan naar wens voor meerdere kookzones
herhaald worden:

Elke kookzone kan een andere Timer ingesteld hebben; op
display (4) verschijnt de countdown van de momenteel
geselecteerde  kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op het Display (4) de
countdown van de Timer STAND ALONE weergegeven.
Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal  afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

Voor de uitschakeling van de Timer:

+ selecteer de kookzone (2)

+ stel de duur van de Timer in op L. | door middel van
— +(5).

o Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de
werking van het product zo worden ingesteld dat het
maximale stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt
beperkt en het totale stroomverbruik van de kookplaat de
ingestelde maximale waarde niet overschrijdt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd bij
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de
kookplaat op het elektriciteitsnet of, binnen 2 minuten, bij
de nieuwe aansluiting op het elektriciteitsnet.

Voor de instelling van de Power Limitation:

+ druk op ( A ’ (zal knipperen, alleen gedurende de
eerste 2 minuten na de elektrische aansluiting van het
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product)

* houd ( A ) ingedrukt, één voor één, op alle zones voor
Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR), en met de wijzers van de klok
mee; bij elke druk klinkt een kort geluidssignaal en nadat
op alle Displays (2) is gedrukt, kan de toets worden
losgelaten:

Sy 3

op dit punt zal het Display (2) van de kookzone linksachter
- -

(RL) afwisselend de symbolen Lf en f_i' weergeven, om

aan te geven dat de instelling kan worden uitgevoerd.

+ selecteer het Display (RL-2) en verplaats de vinger dan
i

over de Selectiebalk (3), tot het Display de symbolen L

en Ll toont;

Op het Display (FL-2) wordt de huidige instelling met de

waarden van de tabel weergegeven:

weergegeven

waarde Vermogen (kW)

,l_:,' 7,4 kW (standaard instelling)
ﬁ, 45KW

,:' 3.1kW

Om de instelling van de Power Limitation te wijzigen:

+ druk op het Display (FL-2) en verplaats de vinger over de
Selectiebalk (3) om

de nieuwe instelling te selecteren. Houd, om de gemaakte

keuze op te slaan, de toets ON/OFF (1) 2 seconden
ingedrukt; er klinkt een lang geluidssignaal om de
uitgevoerde instelling te bevestigen.

e Key Lock

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]
kunnen de instellingen van de kookplaat vergrendeld
worden om te voorkomen dat ze per ongeluk gewijzigd
worden en om de reeds ingestelde functies actief te laten.
Activering:

+ druk op a (10) Herhaal de handeling voor de
deactivering.
Opmerking: wanneer bij actieve Key Lock gedrukt wordt

op een willekeurige andere functie, zal het symbool ﬂ



knipperen om aan te geven dat de functie gebruikt wordt en
eventueel gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat
te kunnen handelen.

o Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP kan het
ingestelde vermogen sneller bereikt worden; door middel
van deze functie hebben we het voordeel van een snellere
bereiding, maar zonder het risico op aanbranden van het
voedsel, omdat de temperatuur die van het ingestelde
vermogen niet zal overschrijden. Deze functie is

g ]
beschikbaar voor de vermogensniveaus van (I tot LY.
Activering:

)
« druk bij ingeschakelde kookzone op (] (7); op het
[}

Display (2) wordt een knipperende ’-’weergegeven,
afgewisseld met het voor de kookzone ingestelde
vermogen.

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt
verhoogd: de functie Automatic Heat Up blijft actief met de
nieuwe temperatuurinstelling;

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt verlaagd:
de functie Automatisch Heat Up wordt uitgeschakeld.
Opmerking: wanneer gelijktiidig een andere kookzone

Pr )
wordt geselecteerd, wordt het symbool (I (7) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blifft in ieder geval actief
voor de zone waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2).

o Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve
functies van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
bereidingsvermogen op nul gesteld.

Activering:

[N
+ druk op I I (9); het knipperende symbool £ verschijnt
op de displays (2)
Om de functie uit te schakelen:

« druk opI I (9): de Selectiebalk (3) wordt verlicht

« druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3) om
de functie uit te schakelen.

Opmerking: de uitschakeling herstelt naar de
omstandigheden van de kookplaat van voor de pauze: de
kookplaat blijft functioneren met de eerder uitgevoerde
instellingen.

Opmerking: als de functie Pauze niet binnen 10 minuten
wordt uitgeschakeld, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking: de functie Pauze is niet van invioed op de
functie afzuiging.

o Timer “STAND ALONE”
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De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van
de kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de Zone/
Display (4).

Gebruik de symbolen — — (5) om de duur van de Timer
in te stellen, die wordt weergegeven in de Zone/Display (4)
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de countdown te starten.

De timer kan worden ingesteld op een maximale duur
van 1(uur) en 59(min.) Op de Zone/Display (4) wordt de
resterende tijd weergegeven; aan het einde van de
countdown Klinkt er een geluidssignaal.

Opmerking: Als de resterende tijd van de countdown
minder dan 10 minuten is, wordt er op de timer na het
eerste cijfer een vaste stip weergegeven.

Weergegeven waarde Resterende tijd
g ;:,'3 1uur en 35 min
= .
1 1 min en 35 sec.
U i )

Voor de uitschakeling van de Timer:
* selecteer Zone/Display (4)
+ stel de duur van de Timer in op nul .

van— +(5)

r
L

113, door middel

e Temperature Manager _(Warming _Function)
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd
vermogen tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden van
reeds gare gerechten. De functie Temperature Manager

wordt geactiveerd met de eerste druk op de toets & = (8).
Op het display (2) van de met Temperature Manager
i}

functionerende kookzone verschijnt het symbool [}
Opmerking: wanneer gelijktijdig een andere kookzone

wordt geselecteerd, wordt het symbool &E (8) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval actief
voor de functie waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
gesignaleerd op het display (2).

Druk voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

&E (8), tot het op Display (2) weergegeven niveau naar

=1

! wordt gebracht.

Opmerking: als er meerdere zones zijn die in Temperature
Manager (Warming Function) functioneren, selecteer dan
eerst de gewenste zone door middel van de Selectiezone
(2); de functie kan ook gedeactiveerd worden door mgdel

van de Selectiebalk (3), door het Power Level naar L! te



brengen.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

o Inschakeling van het afzuigsysteem:

+ Schakel de kookplaat in zoals aangegeven in hoofdstuk
“inschakeling” voor wat betreft “gebruik kookplaat”;

o Afzuigsnelheid (vermogen):

Het afzuigsysteem heeft 3 snelheidsniveaus (vermogens)
voor afzuiging.

Druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3): naar
rechts om het vermogensniveau te verhogen, naar links om
het vermogensniveau te verlagen.

Opmerking: Het ingestelde vermogensniveau wordt
weergegeven in de zone Selectie/Display (12)

e Power Booster

De afzuigkap heeft 2 extra vermogensniveaus (voorbij
niveau 3)

Power Booster 1: getimed gedurende 15min

Power Booster 2: getimed gedurende 5min

Na deze tijd keert het vermogen terug naar het eerder
ingestelde niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers
(voorbij niveau 3) en activeer de Power Booster 1: het
niveau wordt weergegeven in de zone Selectie/Display (12)
met het knipperende cifer “4”.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers
(voorbij niveau 3) en activeer de Power Booster 2: het
niveau wordt weergegeven in de zone Selectie/Display (12)
met het symbool ”

!

, »

o Automatische werkin

De afzuigkap wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk op( A )(14);

Herhaal dezelfde handeling voor de uitschakeling.
Opmerking: als gedurende de automatische werking op de
Selectiebalk (3) de snelheden van 1 tot 3 worden
geselecteerd, wordt de automatische werking onderbroken.
Als daarentegen de Power Booster wordt geselecteerd,
wordt de automatische werking na het verstriken van de

tijd van deze functie hervat; het symbool ( A ) blijft
ondertussen knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld
terwil de Automatische werking actief is, zal de

84

uitschakeling van de afzuigkap automatisch en geleidelijk
plaatsvinden.

o Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het

onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/keramische geurfilters: FILTER (13) gaat branden
Veffilter: FILTER (13) gaat branden en knippert
Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters”)

® Reset verzadiging filters

Druk na het uitvoeren van het onderhoud op de filters
(veffilter en/of koolstof/keramische filters) lang op FILTER
(13); deze aanduiding wordt uitgeschakeld en de telling van
de indicator wordt gereset naar nul.

e Activering indicator verzadiging filters

Opmerking: Deze indicator is normaal gesproken
gedeactiveerd.

Ga voor zijn activering als volgt te werk:

« schakel de afzuigkap in ;

« druk, bij uitgeschakelde afzuigmotor en uitgeschakelde
kookzones, op de Selectiezone (12)

-guk lang op HOOD (11), tot op het Display (12) de letters

)

= en

)

ti afwisselend knipperen.

7
Eﬁ = koolstof/keramische geurfilters; ’_i = = veffilter;

KOOLSTOF/KERAMISCHE GEURFILTERS

N

-

+ druk op het Display (12), op het moment dat de letter £/
verschijnt

+ druk op FILTER (13) - continu brandend.

+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van de
indicator van de koolstof/keramische geurfilters

te bevestigen.

VETFILTER

« druk op het Display (12), op het moment dat de letter B
verschijnt

+ druk op FILTER (13) - knipperend.

+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van de
indicator veffilter te bevestigen.



TABEL VERMOGENS

Vermogensniveau  Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
_ in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
,’-’ Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel

Max opwarmen van kookvloeistoffen

vermogen - = - brad begi t koken, diepvri duct
0 12 Frituren - koken aanbraden, beginnen met koken, - diepvriesproducten
. frituren, snel aan de kook brengen
i B | P ol fruiten, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte

Hoog \2’_,_, Aanbraden - fruiten -koken - grillen fjd, 5-10 minuten)

vermogen = i } Aanbraden - koken - sudderen - fruiten fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange
i grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
[ i Koken - laten sudderen - fruiten — stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
-1 grillen omscheppen

™ 5 Koken - laten pruttelen - inkoken - langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de
Gemiddeld é—' - bijbehorende vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk),
[V -4 omscheppen

vermogen ’ de pasta omscheppen

_langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)

9 [ Koken - laten pruttelen - inkoken
LJ - [ omscheppen

=3 ([~ Smelten — ontdooien — warm houden - de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,

- l:” smeuig maken kleine producten ontdooien
Laag het houd klei rti kookt voedsel
vermogen Smelten — ontdooien — warm houden - et Warm houden van kleine porties vers gekookt voedse
i N of het warm houden van klaargemaakte gerechten en
i} smeuig maken o
risotto's doorroeren
_ Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF ,’ ,’ Steunopperviak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de bereiding,
- aangegeven met H-L-0)
ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling voor reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld zijn
en of de warmte-indicator verdwenen is.

X Verwijs voor het onderhoud van het product naar de afbeeldingen aan het einde van de installatie, gemarkeerd
met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

+ Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

+ GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te verwijderen.
Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden verwijderd.
Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het glazen oppervlak. Gebruik een zachte doek, absorberend
keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg de aanwijzingen van de fabrikant).
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° X D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvioedig vloeistof uit de pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep aan de
onderkant van het product te gebruiken om eventuele resten te verwijderen en zo een maximale hygiénische veiligheid te
garanderen.

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk de onderste bak volledig te verwijderen.

° x E Reiniging van het metalen rooster:
Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden afgedroogd
om oxidatieverschijnselen te voorkomen.

ONDERHOUD AFZUIGER

® Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale reinigingsmiddelen bevochtigde doek.
GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

o KA Onderhoud vetfiters:

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.

Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters dit
vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte cyclus.
Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-eigenschappen zullen
absoluut niet wijzigen.

° XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch (Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en de
regelmaat van de reiniging van het veffilter. De geurfilters kunnen om de 2/3 maanden thermisch geregenereerd worden in
een naar 200°C voorverwarmde oven gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie zorgt gedurende 5 jaar voor een
constante efficiéntie van de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven, maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

VERWIJDERING
oy

Het verpakkingsmateriaal is 100% recycleerbaar en is gemarkeerd met het betreffende symbool "‘
Maak een goed gebruik van de restwarmte van uw elektrische kookplaat door hem enkele minuten voér het einde van de
bereidingstijd uit te schakelen. De bodem van de pan moet de elektrische plaat geheel bedekken; het gebruik van pannen
met een bodem die kleiner is dan de plaat heeft energieverspilling tot gevolg. Dek de pannen tijdens het koken af met een
deksel en gebruik niet meer water dan nodig is. Koken zonder deksels heeft een toename van het energieverbruik tot gevolg.
Gebruik uitsluitend pannen met een vlakke bodem.

E Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI 2013 Nr.3113, Afge-

dankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).

|
Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt afgevoerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van potentieel
negatieve gevolgen voor het milieu en de gezondheid. Het op het product of op de begeleidende documenten aangegeven
symbool geeft aan dat dit product niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar ingeleverd moet worden bij een
erkend inzamelpunt voor de recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk het product in overeenstemming
met de plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over de verwerking, het hergebruik en de
recycling van dit product moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie voor de inzameling van
huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is aangekocht.

REGELGEVING

Apparaat ontworpen, getest en geproduceerd in overeenstemming met de normen inzake de Veiligheid: EN/IEC 60335-1;
EN/IEC 60335-2- 31, EN/IEC 62233. Prestaties: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
|IEC 60704-2-13;EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR
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14-2; EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.

STORINGEN VAN DE WERKING

Identificatiecode

Beschrijving

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Het bedieningspaneel wordt uit-

De interne temperatuur van de

Wacht tot de kookplaat is

E»E geschakeld vanwege te hoge | elektronische onderdelen is te | afgekoeld alvorens hem op-
o temperatuur hoog nieuw te gebruiken
"""" . Verlies van magnetische eigen- "

,? »3 Ongeschikte pan schappen Verwijder de pan
,,,,,, Communicatieproblemen tussen | De module ontvangt geen elek- | Koppel de kookplaat los van
E»5 gebruikersinterface en inductie- | triciteit; de voedingskabel is niet | het elektriciteitsnet en con-

module

correct aangesloten of defect

troleer de aansluiting

Voor alle andere fout-
meldingen

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

TECHNISCHE GEGEVENS

Hoogte Breedte Diepte
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

€
5

Niet bij het product geleverde componenten

Voor de download van de
ties, de gebruikershandleid

gegevensblad en de energiegegevens:
Ga naar de website docs.whirlpool.eu

Gebruik de QR-code

veiligheidsinstruc-
ing, het technische

Of neem contact op met de Klantenservi-
ce (via het telefoonnummer aangegeven in
het garantieboekje). Verstrek, bij contact
met de Klantenservice, de codes aangege-
ven op het typeplaatje van het product.
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PT

SEGURANCA GERAL

Atengao! Respeite escrupulosamente as seguintes instrugoes: @ O produto deve
ser desligado da rede elétrica antes de efetuar qualquer intervencéo de instalag&o.
e A instalacdo ou manutengao deve ser executada por um técnico especializado,
em conformidade com as instru¢des do fabricante e no respeito pelas normas
locais em vigor, em matéria de seguranca. N&o repare ou substitua qualquer pega
do produto se ndo for especificamente requerido no manual de utilizacdo. e A
ligagdo do produto a terra é obrigatéria por lei. @ O cabo de alimentagéo deve ser
suficientemente comprido para permitir a ligacdo a rede elétrica do produto,
encastrado no movel. @ Para que a instalacdo esteja em conformidade com as
normas de seguranga em vigor, deve ter um interruptor omnipolar padrdo que
assegure a desconexdo completa da rede elétrica nas condi¢des da categoria de
sobretenséo lll, de acordo com as regras de instalagdo. @ N&o utilize tomadas
multiplas ou extensdes elétricas. ® Quando a instalagéo estiver concluida, os
componentes elétricos ja ndo deveréo estar acessiveis ao utilizador. ® O produto e
as suas partes acessiveis ficam quentes durante a utilizagdo. Tenha cuidado para
nao tocar nos elementos de aquecimento. @ Tenha cuidado para que as criangas
nao brinqguem com o produto; mantenha as criangas afastadas e vigie-as, pois as
pecas acessiveis podem ficar muito quentes durante a utilizagdo. e Antes de
utilizar a placa de indugdo, é importante que os portadores de estimuladores
cardiacos e de implantes ativos, verifiquem se o estimulador é compativel com o
produto. @ Durante e ap6s a utilizagéo, ndo toque nos elementos de aquecimento
do produto. e Evite o contacto com panos ou outro material inflamavel enquanto
todos os componentes do produto ndo estiverem suficientemente arrefecidos; risco
de incéndio. @ Nao coloque material inflamavel por cima do produto ou nas suas
proximidades. ® As gorduras e os 6leos sobreaquecidos pegam fogo facilmente.
Vigie a cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo. @ Se a superficie estiver
rachada, desligue o produto para evitar a possibilidade de choque elétrico. @ O
produto ndo se destina a ser colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de comando a distancia separado. e A
cozedura n&o vigiada sobre uma placa com 6leo ou gordura pode ser perigosa e
causar incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado. Um processo de
cozedura de tempo breve deve ser vigiado continuamente. @ NUNCA tente apagar
as chamas com agua. Pelo contrério, desligue o produto e abafe as chamas, por
exemplo, com uma tampa ou uma manta ignifuga. @ Perigo de incéndio: ndo apoie
objetos sobre as superficies de cozedura. @ N&o utilize maquinas de limpeza a
vapor, risco de choques elétricos. ® Nao coloque objetos de metal, como facas,
garfos, colheres e tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer. o
Antes de ligar o produto a rede elétrica: verifique a placa de dados (colocada na
parte inferior do produto) para garantir que a tenséo e a poténcia correspondam a
da rede elétrica e a tomada de ligacdo seja adequada. Em caso de duvida,
consulte um eletricista qualificado.

Importante: @ Apds o0 uso, desligue a placa através do seu dispositivo de comando
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e ndo confie no detetor de panelas. e Evite derramamentos de liquidos, por isso,
para ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de calor. @ Nao deixe os
elementos de aquecimento ligados com panelas e frigideiras vazias ou sem
recipientes. ® Depois de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona de
cozedura. e Nunca use folhas de papel de aluminio para cozinhar, e nunca
coloque diretamente produtos embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. @ Nunca aquega nenhum tipo de lata
que contenha alimentos sem té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso aplica-se
a todos os outros tipos de placas de cozinha. e A utilizagdo de uma poténcia
elevada tal como a fungéo Booster néo é adequada para o aquecimento de alguns
liquidos, como por exemplo, o dleo para fritar. O calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizagdo de uma poténcia inferior. ® Os
recipientes devem ser colocados diretamente na placa e estar centrados. Nunca
insira outros objetos entre a panela e a placa. ® No caso de temperaturas
elevadas, o produto diminui automaticamente o nivel de poténcia das zonas de
cozedura. e Antes de qualquer operacao de limpeza ou de manutengéo, desligue
0 produto da rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou desligando o interruptor
geral da habitagdo. @ Para todas as operacdes de instalagdo e manutengéo, use
luvas de trabalho. @ O produto pode ser utilizado por criancas de idade n&o inferior
a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou do necessario conhecimento, desde que sob
vigilancia ou apds terem recebido instrugbes acerca do uso do produto em
seguranga e da compreensdo dos perigos a ele inerentes. ® As criangas devem
ser vigiadas para que n&o brinquem com o produto. ® A limpeza e a manutengéo
ndo devem ser efetuadas por criangas sem vigilancia. @ O local deve dispor de
ventilagdo suficiente quando o produto for utilizado em simultdneo com outros
aparelhos de combustdo a gas ou outros combustiveis. ® O produto deve ser
limpo frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior (PELO MENOS
UMA VEZ POR MES), contudo respeite as indicacdes expressas nas instrugdes
de manuteng@o. e O incumprimento das normas de limpeza do produto e da
substituicdo e limpeza dos filtros implica risco de incéndio. e E estritamente
proibida a cozedura flambé. e O uso de chama aberta ¢ prejudicial para os filtros e
pode provocar incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. e A fritura deve ser
feita sob controlo para evitar que o dleo sobreaquecido pegue fogo. @ Atengao!
Quando a placa de cozinha estiver em funcionamento, as partes acessiveis do
aparelho podem ficar quentes. @ Atencédo! Nao ligue o produto a rede elétrica sem
que a instalagdo esteja completamente concluida. @ No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a extragdo de fumos,
siga rigorosamente as disposi¢oes previstas nos regulamentos das autoridades
locais competentes. ® O ar aspirado ndo deve ser encanado numa conduta usada
para a extragdo dos fumos produzidos por aparelhos de combustdo a gas ou
outros combustiveis. @ Nunca utilize o produto sem a grelha estar montada
corretamente! e Utilize apenas os parafusos de fixagdo fornecidos em dotagéo
com o produto para a instalagao ou, se nao fornecidos, compre o tipo adequado de
parafusos. Utilize parafusos com o comprimento correto indicado no Guia de
instalacdo. @ Quando este produto e outros aparelhos alimentados com uma
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energia que ndo seja a elétrica estiverem em funcionamento simulténeo, a presséo
negativa no compartimento n&o deve superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e E importante
conservar este manual para o poder consultar a qualquer momento. Em caso de
venda, de cessdo ou de mudanga, certifique-se de que permanece junto ao
aparelho.

eDurante a instalacdo, certifique-se de que o cabo de alimentagdo n&o fica
danificado risco de incéndio ou queimaduras elétricas. Nao utilize o aparelho com
0s pés descalgos ou se néo estiverem secos. Ative o aparelho apenas uma vez
concluida a instalagéo. @ N&o utilize o aparelho em caso de danos do cabo de
alimentacdo ou da ficha, em caso de funcionamento andémalo ou se o aparelho
estiver danificado ou tiver caido. ® Se o cabo incluido estiver danificado, é
necessario substitui-lo por um cabo idéntico fornecido pelo fabricante, por um
técnico autorizado ou por pessoal qualificado risco de queimaduras elétricas. @ O
aparelho deve ser manuseado e instalado por duas ou mais pessoas - risco de
lesbes. @ Mantenha as criangas afastadas da area de instalagdo. Uma vez
concluida a instalagéo, a embalagem (plastico, pegas em poliestireno, etc.) deve
ser conservada afastada do alcance das criangas risco de asfixia. @ Os menores
de 3 anos devem ser mantidos a distancia do aparelho; as criangas com 3 a 8
anos podem aproximar-se do aparelho apenas se vigiadas de perto. e Este
aparelho ndo se destina a uma utilizagao profissional. Nao utilize o aparelho ao ar
livre.

Siga rigorosamente todas as instrugoes contidas neste manual. Declina-se
toda e qualquer responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos ou
incéndios provocados ao aparelho, derivados da inobservancia das instrucdes
contidas neste manual. O aparelho destina-se exclusivamente ao uso doméstico
para a cozedura de alimentos e aspiracdo dos fumos derivados da prdpria
cozedura. N&do é admitido nenhum outro tipo de utilizagdo (por ex. aquecer
ambientes). O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade pelos usos
inadequados ou pelas erradas definigdes dos comandos.

e leia com atengdo as instrugdes: existem importantes informagbes sobre a
instalagao, utilizacdo e seguranga.

e N&o faca alteragdes elétricas no aparelho.

e Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique se todos os
componentes ndo estdo danificados. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a instalagéo. Caso contrério,
entre em contacto com o revendedor e ndo prossiga com a instalagao.

INSTALACAO

e A instalacdo seja elétrica ou mecénica deve ser realizada por pessoal
especializado.

+ O produto ¢ fabricado para ser encastrado numa bancada de trabalho com 2-6
cm de espessura, no caso da instalagdo TOP; 2,5-6 cm no caso da instalagéo
FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a parede deve ser de pelo menos 5 cm na
frente, de pelo menos 4 cm no lado e de pelo menos 50 cm dos armérios de
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parede superiores.

NB = As distancias sugeridas séo indicativas: as indicagbes do fabricante da
cozinha devem ser seguidas quando planear 0s espagos.

e Atencao! A falta de instalagéo de parafusos e de outros dispositivos de fixagao
de acordo com estas instrugdes, pode resultar em riscos de natureza elétrica.

LIGACAO ELETRICA

e Desligue o produto da rede elétrica. @ A instalagdo deve ser realizada por
pessoal profissional qualificado e com conhecimento das normas em vigor, em
matéria de instalagdo e seguranga. eO fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade relativamente a pessoas, animais ou objetos em caso de
desrespeito pelas diretivas fornecidas neste capitulo. O cabo de alimentacédo
deve ser suficientemente longo para permitir a remogéo da placa de fogao do
plano de trabalho. eCertifique-se de que a tensado, indicada na placa do numero
de série localizada na parte inferior do produto, corresponda a da habitacdo onde
sera instalado. eN&o utilize extensdes elétricas. @ O cabo elétrico de ligacdo a
terra deve ser 2 cm mais comprido que os outros cabos. @ No caso em que 0
produto ndo esteja equipado com um cabo de alimentagéo, utilize um com uma
secgdo dos condutores minima de 2,5 mm2 para poténcia de até 7200 Watt;
enquanto que para poténcias mais altas deve ser de 4 mmz2). @ O cabo néo deve
atingir, em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da temperatura
ambiente. @ O produto € destinado a estar permanentemente ligado a rede
elétrica, por isso, efetuar a ligagéo a rede fixa através de um interruptor unipolar de
acordo com as normas, que assegure a desconexdo completa da rede elétrica em
condigdes de categoria de sobretensao lll, e que seja faciimente acessivel apés a
instalacao.

e Atencao! Antes de ligar novamente o circuito a alimentagdo da rede e de
verificar o seu correto funcionamento, verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente.

e Atencao! A substituigdo do cabo de interconexao deve ser feita pelo servico de
assisténcia técnica autorizada ou por uma pessoa com qualificagdo semelhante.
para ligar o eletrodoméstico com ligagdo opcional monofasica, & necessario
remover o cabo presente e substitui-lo por outro tipo de cabo (né&o fornecido) que
tenha as seguintes especificagdes: ligacdo monofasica: cabo H05V2V2-F 3G4.

MONTAGEM

e Antes de iniciar a instalagao: Apds ter desembalado o produto, verifique se o
mesmo n&o se danificou durante o transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes de proceder a instalagéo;
Verifique se o produto adquirido tem as dimensdes adequadas a area de
instalagdo escolhida; Verifique se dentro da embalagem ndo ha (por motivos de
transporte) material de acompanhamento (por ex., envelopes com parafusos,
garantias etc.), devendo ser retirado e armazenado, se necessario; Verifique
também se esta disponivel uma tomada elétrica perto da area de instalagao

e Predisposigdo do mével para o encastre:
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+ O produto ndo pode ser instalado em cima de equipamentos de arrefecimento,
maquinas lava-lougas, fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do movel antes de colocar a placa e retire cuidadosamente
as aparas ou residuos de serradura.

* para otimizar a instalagao filtrante € aconselhavel fazer uma ranhura no rodapé
onde possa ser inserida uma grelha comercial.

* Importante: utilize um adesivo vedante monocomponente (S), que tenha uma
resisténcia a temperaturas, até 250°; antes da instalagéo, as superficies a serem
coladas devem ser cuidadosamente limpas, eliminando qualquer substancia que
possa comprometer a sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos anteriores etc.); a cola
deve ser distribuida uniformemente por todo o perimetro do caixilho; apos a
colagem, deixe a cola secar por cerca de 24 horas.

e Nota: para uma correta instalagéo do produto, é aconselhavel fixar as tubagens
com uma fita adesiva que tenha as seguintes carateristicas: pelicula elastica em
PVC macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a norma DIN EN 60454;
retardador de chama; 6tima resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagdes
de temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.

OUTRAS INFORMAGOES UTEIS

O aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagdo, manutengéo e instalagéo séo as mesmas.

UTILIZAGAO

UTILIZA(}AO DA PLACA DE COZINHA

O sistema de cozedura de indugéo baseia-se no fenémeno fisico da indugdo magnética. A carateristica fundamental deste
sistema ¢ a transferéncia direta de energia do gerador para a panela.

Vantagens: Caso se compare com as placas de cozinha elétricas, a sua placa de indugdo é: Mais segura: menor
temperatura sobre a superficie do vidro. Mais rapida: tempos inferiores para aquecimento dos alimentos. Mais precisa: a
placa reage imediatamente aos seus comandos. Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em calor. Além
disso, uma vez removida a panela da placa, a transmissdo de calor € interrompida imediatamente, evitando inuteis
dispersdes de calor.

o Diametros dos fundos de panela recomendados

IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho correto, as zonas de cozinhar ndo se acendem. Para ver o
didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

o Recipientes para a cozedura

Importante:

Utilize apenas panelas com o simbolo

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo utilize:

* recipientes com fundo que no seja perfeitamente plano;

* recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a superficie do painel de controlo da placa.

eRecipientes preexistentes

Pode verificar se o material da panela € magnético com um simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente, as
panelas ndo sao adequadas. As indicacdes referidas no paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR
O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na versao de aspiragédo com evacuagédo externa ou de filtragem de recirculagéo
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interna.

° @ Versao de aspiragdo:

Os vapores s&o evacuados para o exterior através de uma série de tubagens (a serem adquiridas separadamente). Ligue o
produto a tubos e orificios de descarga de parede com didmetro equivalente a saida de ar (flange de unido). Para mais
informacdes sobre os tubos e as suas dimensdes, consulte a pagina do manual de instalagdo relativa aos acessorios -
Verséo de aspirag@o. A utilizagdo de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro inferior determinara uma
diminuigdo no desempenho da aspiragdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos qualquer responsabilidade neste
caso.

Para obter a méxima eficiéncia de aspiragéo: * Recomenda-se um percurso méximo de tubagem de 7 metros lineares.
Recomenda-se que no total dos 7 metros lineares utilize no maximo duas curvas de 90° « Evite mudancas drasticas de
secgdo da conduta, preferindo sempre a secgdo equivalente ao @ 150 mm (ou a retangular de 222 x 89 mm).

Verséo de filtragem:

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e filtros de odores especificos antes de ser enviado novamente para
a divisdo. O produto é fornecido com tudo o que é necesséario para uma instalagdo padrdo com saida do ar pela parte frontal
do rodapé do mével. O produto esta equipado com um conjunto de filtros de odores. Para mais informagdes, consulte a
pagina relativa aos acessorios da versao de filtragem (na parte ilustrada deste manual).

SUGESTOES DE UTILIZA(}AO

Sugestdes para uma utilizagdo correta para reduzir o impacto ambiental: Quando comegar a cozinhar, ligue o aparelho na
velocidade minima, deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apos ter terminado de cozinhar. Aumente a
velocidade apenas em caso de grandes quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungéo booster s6 em casos extremos.
Para manter o sistema de redugao de cheiros eficiente, substitua ofs) filtro(s) de carvao quando for necessério. Para manter
eficiente o filtro de gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o
didmetro maximo do sistema de canalizag&o indicado neste manual.

Tire partido do calor residual da sua placa elétrica, desligando-a alguns minutos antes de terminar a cozedura. A base da
panela ou da frigideira deve cobrir totalmente a placa elétrica; a utilizagéo de um recipiente com base mais pequena que a
placa constitui um desperdicio de energia. Cubra panelas e frigideiras com tampas aderentes durante a cozedura, e néo use
mais agua do que o necessario. Cozinhar sem colocar a tampa implica um grande aumento no consumo energético. Utilize
apenas panelas e frigideiras com fundo plano.
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COMANDOS
PAINEL DE CONTROLO

Ativagdo do Automatic Heat Up (Aumento Calor

7 Automético).
T.  Fungdo 8 Ativagdo Temperature Manager (Warming Function)
(Gestor de Temperatura - Fungéo de Aquecimento)
ON/OFF da placa de cozinha/exaustor para placa de
cozinha 9  Pausa
Selegdo da zona de cozedura / Visor da zona de
cozedura 10 Key Lock
Aumento / diminuicdo do nivel de poténcia de ) ) )
cozedura e velocidade (poténcia) de aspiracéo 11 Indicador Aspirador ativo
Exibicdo do nivel de poténcia de cozedura e L . . .
velocidade (poténcia) de aspiracio Ativagéo Indicador de Saturag&o dos Filtros
Ativagéo do temporizador "STAND o )
4 ALONE” (INDIVIDUAL) 12 Selegao/Ativagao aspirador
Visor: Temporizador "STAND Visor d ‘
ALONE” (INDIVIDUAL) / Temporizador das Zonas Isor do exaustor
de cozedura. Visor da saturago Filtro carvdo / ceramico - Filtro
Aumento / Diminuicdo de tempo do Temporizador de gorduras
5  “STAND ALONE” (INDIVIDUAL) / Temporizador das
Zonas de cozedura 13  Reset Satura(;éo Filtros
6 Ativagéo Timer Zonas de cozedura 14 Ativagao fungdo automatica aspirador

Indicador do Temporizador das Zonas de cozedura
ativo
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A SABER ANTES DE INICIAR

Todas as fungdes desta placa de cozedura foram
projetadas para respeitar as mais rigorosas normas de
seguranca. Por este motivo:

Neste manual estéo descritas as principais fungdes, utilize
0 codigo QR nas primeiras paginas para aceder as
instrugdes completas na Internet. Todas as fungdes desta
placa de cozedura respeitam as mais rigorosas normas de
seguranga. Por este motivo:

* Algumas fungbes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente apés alguns segundos, quando a fungao
selecionada requer uma configuragéo adicional que néo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungéo Lock (Blogueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Atengdo! No caso (por exemplo) de uma utilizagéo
prolongada, o desligar da zona de cozedura pode néo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no

[
visor das zonas de cozedura aparecera o simbolo /- a
indicar que se esta nesta fase. Aguarde até que o visor se
desligue antes de se aproximar da zona de cozedura.

VISOR DA ZONA DE COZEDURA
nos visores relativos as areas de cozedura, ¢ indicado:

Fungao Valor
Zona de cozedura ligada ,'-,'
Power Level (Nivel de Poténcia) [.g-F

Residual Heat Indicator (Indicador Calor y_g

remogcéo das panelas.

« Pot Detector (Detetor de Panela)

O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de sequranca)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

* Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura s&o desligadas, a
presenca de calor residual é sinalizada com um sinal visual

especifico no visor da zona correspondente, por meio do
[}
simbolo /- 1.

UTILIZAQAO DA PLACA DE COZINHA
Nota: Para ativar qualquer fungdo, € necessario primeiro
ativar a zona pretendida

* Ligacdo

Prima (toque) brevemente em ON/OFF (1) plano de

cozedura/aspirador: o simbolo ilumina-se;
Continuando a premir: todas as fungdes disponiveis
passaram a estar visiveis durante alguns instantes, depois
permanecem ativas apenas as principais: as outras
poderdo ser usadas, e ativam-se, posteriormente, durante
a utilizagéo do dispositivo.

IMPORTANTE : todas as fungdes disponiveis ficam
iluminadas com uma luz de leve intensidade, que fica
mais intensa apenas quando sdo ativadas.

Pressione novamente para desligar

Nota: Esta fungdo tem prioridade sobre todas as
outras.

o Selecdo das zonas de cozedura
Toque (pressione) a éarea de Selegdo / Visor (2)
correspondente a zona de cozedura pretendida.

O plano é dotado de 9 niveis de poténcia Toque e percorra

Residual) u o Nivel de Poténcia
Pot Detector (Detetor de Panela) L

Fungéio Temperature Manager (Gestor de j_g
Temperatura) ativa

Fungdo Pausa ,’ ,’

Fungéo Automatic Heat UP (Aumento Calor j=y
Automatico) i

CARATERISTICAS DA PLACA

+ Safe Activation (Ativacdo sequra)

O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
ndo se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
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com os dados ao longo da Barra de selegéo (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado sera visualizado na &rea
de Selegao/Visor (2)

o Power Booster (Impulsionador de Poténcia)
O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além

do nivel '), que permanece ativo por 5 minutos, apos os
quais a poténcia regressa ao nivel anterior.
Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegdo (3)

(além do nivel a ) e ativar o Power Booster. O nivel
Power Booster (Impulsionador de Poténcia) é indicado na



1

)
area de Selecao/Display (2) com o simbolo /

e Timer Zone de Cozimento

A fungdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultdneo, em cada zona de cozedura. No final do
periodo configurado, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e o utilizador é avisado com o respetivo
sinal acustico.

Ativacéo da fungdo Timer Zonas de Cozedura

* Toque (prima) a area de SelecdolVisor (2) (power level
diferente de zero)

* Pressionar @ (6) relativo a zona de cozedura
« Utilize os simbolos — =+ (5) para configurar a duragdo
do temporizador, que é apresentada na Zonal/Visor (4);

durante a configuragdo, o simbolo (6) pisca.
Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar quaquer
outro comando, até que o Timer Zonas de Cozedura inicie.

Nota: pressionando novamente durante algum tempo @
(6), o Timer da zona de cozedura é restaurado.

Se pretender, repetir a operagdo para mais zonas de
cozedura:

Cada zona de cozedura pode ter um Timer diferente
configurado; no display (4) surge a contagem decrescente
da zona de cozedura selecionada nesse momento; se
nenhuma zona estiver selecionada, pressionando no
Display (4) ¢ visualizada a contagem decrescente do Timer
STAND-ALONE.

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente,
¢é emitido um sinal acUstico e a zona de cozedura desliga-
se.

Para o desligamento do Timer:

« selecionar a zona de cozedura (2)

+ configurar a duragdo do Timer a L.L/C, através de
— +(5).

o Limitacdo de Poténcia

A fungéo Power Limitation permite definir o funcionamento
do produto, limitando a sua absorcdo maxima e ajustando
a poténcia de absor¢éo de todas as zonas de cozedura
ativas, de forma que a absorcéo total da placa n&o exceda
0 nivel méximo de absorgao definido.

Nota: a definicdo deve ocorrer com a placa desligada, sem

premir o botéo ON/OFF (1), no momento da ligagéo
da placa de cozedura a rede elétrica, ou na religagéo da
propria rede elétrica, dentro dos 2 minutos sucessivos.
Para definir Power Limitation:

* prima ( A ) (que sera intermitente, apenas durante os
primeiros 2 minutos da alimentagdo do produto)

+ continuando a manter premido ( A ) prima, uma de
cada vez, todas as areas de Selegao/Visor (2) das zonas
de cozedura, em sentido horario comegando pela zona
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frontal direita (FR), a cada pressé&o sera emitido um curto
sinal acustico uma vez premidos todos os visores (2) sera
possivel soltar o botéo:

. e

QA})*‘E

neste momento o visor (2) da zona posterior esquerda (RL)
i
mostrara em sequéncia alternada os simbolos L e L
para indicar que é possivel realizar a configuragéo.
+ selecione o visor (RL-2) percorra sucessivamente na
Barra de selecdo (3), até que no visor sejam
- -

|y
apresentados os simbolos el
No visor (FL-2) sera mostrada a configuragéo atual com os
valores na tabela:

valor visualizado Poténcia (kW)

,‘_;' 7,4 Kw (predefinigdo)
B 45Kw

] 3,1 Kw

Para mudar a configuragao de Power Limitation:

* prima o visor (FL-2) percorra sucessivamente a Barra de
selegéo (3), para

configurar a nova definicdo. Para salvar a escolha feita,

prima o botéo ON / OFF (1), por 2 segundos; sera
emitido um sinal acustico prolongado para confirmar a
definigao efetuada.

o Key Lock (Bloqueio das Teclas)

O Key Lock permite bloquear as definicdes da placa, para
impedir adulteragbes acidentais, deixando ativas as
fungdes ja definidas.

Ativagdo:

* prima ﬁ (10) Repita a operagdo para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fung@o com o Key

Lock (Blogueio das Teclas) ativo, o simbolo ﬁ piscara
indicando que a fungéo esta em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

o Automatic Heat UP

A fungéo Automatic Heat UP permite colocar a poténcia
definida mais rapidamente em regime; com esta fungao,
temos a vantagem de ter uma cozedura mais rapida, mas



sem o risco de queimar as comidas, porque a temperatura
ndo ultrapassa a do nivel definido. Esta fungdo esta

disponivel para os niveis de poténcia de g aldl.
Ativagéo:

%5
+ da zona de cozedura ligada prima (] (7), no Visor (2)

é apresentado um Tintermitente, que se alterna a
poténcia configurada na zona de cozedura.

Aumentam o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcdo Automatic Heat Up permanece ativa, com a nova
configuragdo de temperatura;

Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcdo Automatic Heat desativa-se.

Nota: selecionando simultaneamente outra zona de

nO
cozedura, o simbolo T (7) voltara a ser iluminado com
luz de ligeira intensidade, e poder-se-a assim proceder,
também nesta zona, a ativacdo da fungdo; a fungdo
permanece ainda ativa na zona em que ja foi configurada,
conforme assinalado no Visor (2).

o Pausa

A funcdo Pausa permite suspender qualquer fungéo ativa
na placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.
Ativagdo:

J
* prima I I (9), é apresentado o simbolo /- intermitente
no visor (2)
Para desativar a fungao:

. primal |(9) a Barra de Selegao (3) ilumina-se

+ prima/deslize pela Barra de Selegéo (3) para desativar a
fung&o.

Nota: a desativagéo restaura as condi¢des da placa antes
da pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuragdes anteriormente definidas.

Nota: se apdés 10 minutos, a Fun¢do Pausa ndo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Funcédo Pausa ndo tem impacto sobre a aspiragéo.

e Temporizador “STAND ALONE”

A fungdo Timer ¢é uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona
aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4).

Utilize os simbolos — -+ (5) para configurar a duragdo do
Temporizador, que é apresentada na Zona/Visor (4)

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer
outro comando, até iniciar a contagem decrescente.

0 Temporizador pode ser configurado para um maximo
de 1(h) e 59(min.) Na Zona/Visor (4) sera apresentado o
tempo restante, no final da contagem decrescente sera
emitido um sinal acustico.

Nota: Quando a contagem decrescente é inferior a 10 min
no temporizador, surge um ponto fixo apds o primeiro

97

ndmero.

Valor visualizado Tempo restante

1h e 35 min

1min. e 35 seg.

Para o desligamento do Timer:

+ selecionar Zonal/Visor (4)

+ configurar a duragio do Temporizador para Zero £1.517,
através de — —+(5)

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager (Gestor de Temperatura) é uma
fungéo de controlo que permite a manutencéo do calor a
uma temperatura constante a um nivel de poténcia
otimizado, ideal para manter quentes os alimentos ja
prontos. A fungdo Temperature Manager (Gestor de

Temperatura) ¢ ativada pressionando a tecla = (8).
No display (2) da zona onde estd a trabalhar o
Temperature Manager (Gestor de Temperatura) surge o

i
simbolo LV
Nota: selecionando simultaneamente outra zona de

cozedura, 0 simbolo &E (8) voltara a ser iluminado com
luz de ligeira intensidade, e poder-se-a assim proceder,
também nesta zona, a ativagdo da fungdo; a fungéo
permanece ainda ativa na zona em que ja foi configurada,
conforme assinalado no Visor (2).

Prima novamente © = (8) para desativar e desligar, até
s

colocar o nivel, visualizado no Visor (2), em “b!".

Nota: existem mais zonas que funcionam no Temperature

Manager (Warming Function) selecione primeiro a zona

desejada através da zona de Selecgéo (2); A fungéo pode

ser desativada também através da Barra de Selegéo (3),
=1

colocando o Power Level em !,

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

e Ligacéo do sistema de aspiracao:

+ Ligue a placa conforme indicado no capitulo “ligagdo” em

“utilizagao do plano de cozedura”;

o Velocidade (poténcia) de aspiracdo:

O exaustor dispde de 3 niveis de velocidade (poténcia) de
aspiragao.

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de
selegdo (3): para a direita para aumentar o nivel de
poténcia, para a esquerda para diminuir o nivel de
poténcia.

Nota: O nivel de poténcia configurado sera visualizado na
rea de Selegao / Visor (12)




e Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O exaustor dispde de 2 niveis de poténcia suplementares
(além do nivel 3)

Power Booster 1: temporizado para 15 min

Power Booster 2: temporizado para 5 min

Depois disso, a poténcia regressa ao nivel anteriormente
configurado.

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de
selecéo (3) (além do nivel 3), e ative o Power Booster 1, 0
nivel sera apresentado na area de Selegéo/Ecra (12) com
0 niimero “4” intermitente.

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de
selegdo (3) (além do nivel 3), e ative o Power Booster 2, o
nivel sera apresentado na area de Selegdo/Ecra (12) com
0 simbolo”

-

, »

e Funcionamento automatico

O exaustor ira acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de
cozedura maximo utilizado nas zonas de cozedura.
Quando as zonas de cozedura sdo desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Para ativar esta fungao:

primal A J(14);

Repetir a operagao para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automatico forem
selecionadas na Barra de selegéo (3) as velocidades de 1
a 3, o funcionamento automatico interrompe-se; se, em vez
disso, for selecionado o Power Booster, o funcionamento
automatico retomard no fim da temporizagdo,ione,

entretanto o simbolo ( A ) permanece intermitente.

Nota: no caso de desligar a placa com o Funcionamento
Automatico  ativo, o  aspirador  desligar-se-a
automaticamente de forma gradual.

o Indicador de saturacéo de filtros
O exaustor indica quando é necessario executar a
manutengao dos filtros:
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Filtro de odores de carbono/ceramicos FILTER (13)
acende-se

Filtro de gorduras FILTER (13) acende-se e pisca

Nota: esta fungéo é desabilitada por predefinicdo (ver
como habilitd-la no paragrafo "Ativacdo do indicador de
saturag&o dos filtros")

® Redefinir saturacéo dos filtros

Depois de ter realizado a manuteng&o dos filtros (gorduras
elou carbonos/ceramicos) prima longamente FILTER (13);
este apaga-se, fazendo reiniciar a contagem do indicador.

e Ativacdo do indicador de saturacao de filtros
Nota: Este indicador esta normalmente desativado.
Para ativa-lo efetuar as seguintes operagées:

* ligue a placa do exaustor ;

+ com motor de aspiracéo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selegéo (12)

* prima Ionganﬁnte HOOD (11) até que surjam no Visor

(12) as letras Te

’_i intermiténcias alternadas.
170 = filtros de odor de carvaol/ceramicos; k! = filtro de
gorduras;

FILTROS DE ODOR DE CARVAO/CERAMICOS
+ prima no Visor (12) no momento em que aparece a letra

)
E

+ prima FILTER (13) luz fixa.

+ prima de novo longamente HOOD (11) para confirmar a
ativagdo do indicador dos filtros de odores

de carvéo/ceramicos.

FILTRO DE GORDURAS
+ prima no Visor (12) no momento em que aparece a letra
wil

I

+ prima FILTER (13) luz intermitente.
+ prima de novo longamente HOOD (11) para confirmar a
ativacéo do indicador do filtro de gorduras.



TABELA DE POTENCIA

Utilizagéo (baseada na experiéncia e nos habitos de

Nivel de poténcia Tipos de cozedura cozedura)

aumentar a temperatura dos alimentos por um curto

3 ,'-’ Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
Ma’f‘ . agua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
poténcia i ” it ut

[ gratinar, comegar uma cozedura, fritar produtos
1. oy Fritar- ferver congelados, ferver rapidamente
[ (| N i ) refogar, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um
Poténcia i | Gratinar - refogar - ferver - grelhar curto perodo, 5 a 10 minutos)
alta ) (77 Gratinar - cozer — estufar — refogar - refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um
o grelhar curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
[ ' B 5 ) estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito
i | Cozinhar - estufar- refogar - grelhar tempo), amantsigar a massa
- Cozer - ferver em lume brando - cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe)
Poténcia -,' i g enarossar - amanteiaar na presenca de liquidos de acompanhamento (por ex.
média = 9 g agua, vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
R cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
o Cozer - ferver em lume  brando - arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
L - [Z¥ engrossar - amanteigar ’ ’ » Pe presenc a
acompanhamento (por ex., agua, vinho, caldo, leite)
™ Fundir — descongelar — manter quente derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
I i
Poténci - L — amanteigar descongelar pequenos produtos
oténcia - - - -
Baa g cescongolr — manlr auene (L T erara G s &
= — amanteigar ) . P P
amanteigar os risotos
_ Placa de fogdo em pausa ou desligada (possivel presenca
OFF ,’ ,’ Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-
- L-0)
MANUTENCAO

Atengao! Antes de qualquer operagao de limpeza ou manutengdo, certificar-se que as zonas de cozedura sejam
desligadas e o indicador luminoso tenha desaparecido.

X Para manuteng&o do produto veja as imagens no final da instalagédo marcadas com este simbolo.

MANUTEN(}AO DA PLACA DE COZINHA

e Limpeza da placa de indugéo

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada utilizagao.

Importante:

+ N&o utilize esponjas abrasivas ou palha de aco. Com o tempo, a sua utilizagéo podera danificar o vidro.

+ N&o utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!

Apds cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para remover incrustacbes e manchas causadas por residuos
alimentares. Aglcar ou alimentos com alto teor de acgucar danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
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imediatamente. Sal, aglcar e areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente de cozinha
ou produtos especificos para a limpeza da placa (siga as instrugdes do fabricante).

° D Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos acidentais e abundantes, é possivel intervir através da valvula de
descarga, colocada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a méaxima
seguranga higiénica.

Para uma limpeza mais completa e profunda, pode-se remover completamente o tanque inferior.

° X E Limpeza da grelha metalica:
A grelha deve ser lavada a mdo com agua quente e detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar fenémenos de
oxidacao.

MANUTENQAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utilize EXCLUSIVAMENTE um pano humedecido com detergentes liquidos neutros.
NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR ALCOOL!

° XA Manutencéao dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de indicagao de saturagéo dos filtros indicar esta necessidade), com
detergentes ndo agressivos, manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo breve. Com a
lavagem na maquina de lavar loiga, o filtro de gorduras metalico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem
ndo se alteram.

° XB Manutengao do Filtro de carvées ativos - Ceramicos (Apenas para a Verséo Filtrante):

Retém os odores desagradaveis derivantes da cozedura. O produto esta equipado com um conjunto de filtros de
odores.

A saturagao dos filtros de odores verifica-se apés uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo de cozinha
e da regularidade da limpeza do filtro de gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados termicamente a cada 2 / 3
meses num forno pré-aquecido a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada garante uma eficacia de filtragem
constante por 5 anos.

Atencéo! Nao apoie os filtros no fundo do formo, coloque-os sim num tabuleiro e coloque-o a uma altura intermédia.

ELIMINACAO
43

O material da embalagem é 100% reciclavel e vem assinalado com o simbolo de reciclagem “F
Tire partido do calor residual da sua placa elétrica, desligando-a alguns minutos antes de terminar a cozedura. A base da
panela ou da frigideira deve cobrir totalmente a placa elétrica; a utilizagéo de um recipiente com base mais pequena que a
placa constitui um desperdicio de energia. Cubra panelas e frigideiras com tampas aderentes durante a cozedura, e néo use
mais agua do que o necessario. Cozinhar sem colocar a tampa implica um grande aumento no consumo energético. Utilize
apenas panelas e frigideiras com fundo plano.

Este aparelho estd marcado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/CE - Instrumento Estatutario do
E Reino Unido n.° 3113 de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE).
|
Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado corretamente. O utilizador contribui para evitar as potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a salde. O simbolo no produto ou na documentacdo anexa indica que
este produto ndo deve ser tratado como lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha apropriado para a
reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos. Desfaca-se deles seguindo os regulamentos locais para a eliminagéo
dos residuos. Para mais informagdes sobre o tratamento, recuperagéo e reciclagem deste produto, contacte as autoridades
locais, o servigo de recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

REGULAMENTAGAO

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as normas de Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2- 31, EN/
IEC 62233. Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;EN/IEC
60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-2;
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EN/IEC 61000-3-3.

ANOMALIAS DE FUNCIONAMENTO

Cédigo informativo Descrigéo Causas possiveis Solugéo
. . Aguarde que a placa

Pl A zona de comandos desliga-se A temperatura interna das g g placa
Ew } JNS A arrefeca antes de reutiliza-

i a temperaturas muito elevadas | pegas eletronicas é muito alta a
"""" " ~ Perda das propriedades
Es5 Recipiente ndo adequado prop Remover a panela
R magnéticas

— Nao chega corrente elétrica ao

L Problemas de comunicagéo U . ~ )
e b ) o maédulo; o cabo de alimentagdo | Desligar a placa da rede
a5 entre a interface do utilizadoreo| . . | s . o
BTA . ) = nao foi ligado corretamente ou é| elétrica e verificar a ligacéo

maédulo de indugéo defeituoso

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o cddigo do erro

DADOS TECNICOS
Altura Largura Profundidade
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Componentes nédo incluidos com o produto

€
o

Para transferir as instrugoes de seguranga, o
manual de utilizagdo, a ficha técnica e os
dados energéticos:

Visite 0 website docs.whirlpool.eu
Utilize o codigo QR

Ou contacte o Servigo de Assisténcia
(para o nimero de telefone indicado no
livreto da garantia). Quando contactar o
Servigo de Assisténcia, forneca os codigos
presentes na placa do numero de série do
produto.
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OBECNA BEZPECNOST

Pozor! Pedlivé dodrzujte nésledujici pokyny: e Pfed provadénim jakychkoli
instalacnich praci musi byt vyrobek odpojen od elekirické sité. e Instalace nebo
udrzba musi byt provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny vyrobce a v
souladu s platnymi mistnimi bezpecnostnimi pfedpisy. Nepokousejte se opravovat
¢i vyménovat zadnou ¢ast vyrobku, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k
pouziti. @ Uzemnéni vyrobku je povinné ze zakona. e Napdjeci kabel musi byt
dostatecné dlouhy, aby umoznil pfipojeni vyrobku, zabudovaného do skfinky, k
elektrické siti. ® Aby instalace spliovala pozadavky platnych bezpecnostnich
pfedpisu, je nutné instalovat jisti€, ktery zajisti celkové odpojeni od sité, pokud
nastanou podminky pfepéti kategorie Ill, v souladu s pravidly pro instalaci. e
Nepouzivejte rozdvojky nebo prodluzovaci kabely. @ Po dokonceni instalace jiz
nesmi byt elektrické soucasti pfistupné uZivateli. ® Vyrobek a jeho pfistupné Casti
béhem pouzivani dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor na pfipadny styk s
topnymi Clanky. e Ujistéte se, ze si déti nebudou s vyrobkem hrat; uchovavejte jej
mimo dosah déti a na déti dohlizejte, protoze pfistupné Casti se mohou béhem
provozu zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a aktivnimi implantaty je nutné pfed
pouzitim indukéni varné desky provéfit, zda je konkrétni kardiostimulator
kompatibilni s vyrobkem. ® Béhem pouzivani vyrobku a po ném se nedotykejte
jeho topnych ¢&lank(. e Vyvarujte se kontaktu s utérkami nebo jinym hoflavym
materialem, dokud se vSechny soucasti vyrobku dostatecné neochladi, nebezpedi
pozéru. @ Nepokladejte hoflavy material na vyrobek ¢i do jeho blizkosti. @ Prehraté
oleje a tuky jsou snadno zapalné. Budte opatrni pfi pfipravé pokrmu obsahujicich
velké mnozstvi tuku a oleje. ® Pokud je povrch vyrobku praskly, vypnéte ho, aby
nemohlo dojit k zasazZeni elektrickym proudem. e Vyrobek neni urCen k tomu, aby
byl uvadén do provozu pomoci externiho ¢asového spinaCe nebo samostatného
dalkového fidiciho systému. e Vafeni na varné desce s olejem nebo tukem bez
dozoru miZe byt nebezpecné a zpusobit pozar. e Proces vafeni musi byt pod
dozorem. Kratké vafeni musi byt nepfetrzité pod dozorem. e NIKDY se
nepokousejte hasit plameny vodou. Vyrobek musi byt naopak vypnut a plameny
musi byt uduSeny napfiklad poklici nebo protipozarni dekou. @ Nebezpeci poZaru:
nepokladejte Zadné pfedméty na varné plochy. e Nepouzivejte parni CistiCe, hrozi
nebezpeCi Urazu elektrickym proudem. e Na povrch varné desky neumistujte
kovové predméty, jako jsou noze, vidlicky, Izice a vika, protoze by se mohly
pfehfat. e Pred pfipojenim vyrobku k elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek
(umistény na spodni strané vyrobku), abyste se ujistil, ze napéti a vykon
odpovidaji vlastnostem sité, a Ze je pfipojovaci zasuvka adekvatni. V pfipadé
pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci ovladaciho zafizeni a
nespoléhejte se na detektor hrncl. @ Vyvaruijte se preliti tekutiny, a proto pfi vafeni
nebo ohfevu tekutin snizte pfivod tepla. ® Neponechavejte zapnuté topné ¢lanky s
prazdnymi hrnci a panvemi nebo bez nadob. e Po dokonCeni vafeni vypnéte
pfislusnou varnou zénu. e Nikdy k vafeni nepouzivejte alobal a nikdy pfimo
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neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové félii. Alobal by se mohl roztavit a do$lo by
k vaznému poSkozeni vaSeho vyrobku. e Nikdy neohfivejte je$té zaviené
potravinové konzervy €i plechovky: mohly by vybouchnout! Tato upozornéni jsou
platna i pro vSechny ostatni typy varnych desek. e PouZiti vysokého vykonu, jako
pfi funkci Booster, neni vhodné pro ohrev urcitych typU tekutin, jako napfiklad oleje
na smazeni. Prilisna teplota by mohla byt nebezpecna. V téchto pripadech
desku a musi byt vystfedény. V 54dném pfipadé nevkladejte mezi hrnce a varnou
desku jiné pfedméty. e V pfipadé vysokych teplot vyrobek automaticky snizuje
stupen vykonu varnych zon. e Pred jakymkoliv Ukonem c¢isténi nebo Udrzby
odpojte vyrobek od elektrické sité vytazenim zastrcky nebo vypnutim hlavniho
vypinaCe bytu/domu. e Pfi vSech instalacich a udrzbé pouzivejte pracovni
rukavice. @ Vyrobek mohou pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
zkuSenosti ¢i potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze jsou pod dohledem nebo
poté, co obdrZely pokyny tykajici se bezpecného pouzivani vyrobku a pochopily s
tim souvisejici nebezpeci. @ Déti by mély byt pod dohledem, aby si s vyrobkem
nehraly. e Cisténi a udrzbu nesmi provadeét déti bez dozoru. @ Pokud je vyrobek
pouzivan soucasné s jinymi spotfebici na plyn nebo jina paliva, mistnost musi byt
dostate¢né vétrana. e Vyrobek musi byt Casto Cistén zevniti i zvenku (ALESPON
JEDNOU MESICNE), v kazdém piipadé dodrzujte to, co je vyslovné uvedeno v
pokynech pro Udrzbu. e Nedodrzeni postupl Cisténi vyrobku a vymeény a Cisténi
filtrd vede k nebezpeli pozaru. e Vareni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamenu je nebezpecné pro filtry a mohlo by zpusobit
pozér, a proto je tfeba se ho v kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni se musi
provadét pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje. ® Pozor! Kdyz
je varna deska v provozu, pfistupné ¢asti spotfebice mohou byt horké. e Pozor!
Vyrobek nepfipojujte k elektrické siti, dokud neni instalace zcela dokoncena. e
Pokud jde o technicka a bezpeCnostni opatfeni, ktera maji byt pfijata pro
vypousténi vypart, pfisné dodrzujte ustanoveni predpist pfisluSnych mistnich
organu. e Odsavany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je pouzivano pro
vypousténi vyparl ze zafizeni fungujicich na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv. ® Nikdy nepouzivejte vyrobek bez spravné namontované mfizky! e K
montazi pouzivejte pouze upevnovaci Srouby dodané s vyrobkem nebo, pokud
nejsou soucasti dodavky, zakupte vhodny typ Sroubl. Pouzijte spravnou délku pro
Srouby, které jsou uvedeny v instalacni pfiru¢ce. ® Pokud tento vyrobek a ostatni
spotfebi¢e pohanéné jinou energii nez elektfinou pracuji soucasné, nesmi podtlak
v mistnosti prekroCit 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je dlleZité si tento navod uschovat,
abyste do né mohli kdykoli nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani nebo
pfemisténi vyrobku musi byt ndvod vzdy pfedan spole¢né s nim.

e Pii instalaci dbejte na to, aby nedoSlo k poskozeni napajeciho kabelu s rizikem
pozaru nebo urazu elektrickym proudem. Nepouzivejte spotrebi¢ naboso nebo
pokud jste mokfi. Spotfebi¢ zapnéte aZ po dokonceni instalace. ® Spotfebi¢
nepouzivejte, pokud je poskozeny napajeci kabel nebo zastréka, pokud nefunguje
spravné nebo pokud byl spotfebi¢ poskozen Ci spadl. @ Pokud je dodany kabel
poSkozeny, musi byt nahrazen identickym kabelem dodanym vyrobcem,
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autorizovanym technikem nebo kvalifikovanym personalem, hrozi nebezpeci Urazu
elektrickym proudem. e Se spotfebiCem musi manipulovat a instalovat jej dvé nebo
vice 0sob - riziko nebezpeCi zranéni. e UdrZujte déti mimo prostor instalace. Po
dokonceni instalace musi byt obal (plastové, polystyrénové dily atd.) ulozen mimo
dosah déti - hrozi nebezpedi uduseni. ® Déti mladSi 3 let se ke spotfebici nesmi
priblizovat; déti ve véku 3 az 8 let mohou ke spotfebiCi pfistupovat pouze pod jsou
pod peclivym dohledem. @ Tento spotfebi¢ neni uréen pro profesionalni pouZziti.
Spotrebi¢ nepouzivejte venku.

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu. Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost za pfipadné poruchy, Skody ¢&i pozary spotiebiCe zpusobené
nedodrzenim pokynu uvedenych v tomto navodu. Spotfebi€ je ur€en vyhradné k
pouziti v domacnostech pro vareni pokrmi a odsavani vypar(i z tohoto vareni.
Neni povoleno spotfebi¢ pouzivat pro jiné ucely (napf. vyhfivani mistnosti).
Viyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost v pfipadé nevhodného pouZiti nebo za
nespravné nastaveni ovladacu.

e Navod si pozorné prectéte: obsahuje dulezité informace o instalaci, pouziti a
bezpecnosti.

e Na spotebici neprovadéjte elektrické Upravy.

e Pred instalaci spotfebice zkontrolujte, zda jsou vSechny soucasti nepoSkozené.
V opac¢ném pfipadé kontaktujte prodejce a v instalaci nepokracujte.

e Pfed zahajenim instalace zkontrolujte neporudenost spotfebiCe. V opacném
pfipadé kontaktujte prodejce a v instalaci nepokracujte.

INSTALACE

e Elektricka i mechanicka instalace musi byt provadéna odbornym personalem.

* Vlyrobek je navrzen pro zabudovani do pracovni desky o tloustce 2-6 cm v
pfipadé instalace TOP; 2,5-6 cm v pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni vzdalenost mezi varnou deskou a sténou musi byt nejméné 5 cm od
pfedni strany, nejméné 4 cm od bocni strany a nejméné 50 cm od hornich skfinék.
Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou orientacni: pfi navrhovani prostor je tfeba
dodrzovat pokyny vyrobce kuchyné.

e Pozor! Jestlize Srouby a Gchytné prvky nebudou namontovany podle pokynu
uvedenych v tomto navodu, mohlo by dojit ke vzniku nebezpedi elektrické povahy.

ELEKTRICKE PRIPOJENI

e Odpojte vyrobek od elektrické sité. eInstalace musi byt provedena odbornym a
kvalifikovanym personalem, ktery je obeznamen s platnymi pfedpisy pro instalaci a
bezpecnost. ®Vyrobce odmitd veSkerou odpovédnost vuci osobam, zvifatim nebo
vécem v pfipadé nedodrzeni pokynl stanovenych v této kapitole. eNapajeci kabel
musi byt dostatecné dlouhy pro umoznéni odstranéni varné desky z pracovni
plochy. eUjistéte se, zda napéti uvedené na vyrobnim $titku umisténém na spodni
Casti vyrobku odpovidéd napéti mista, kde bude instalovan. eNepouZivejte
prodluzovaci kabely. e Elektricky kabel uzemnéni musi byt o 2 cm delSi nez
ostatni kabely. e V pfipadé, ze vyrobek neni vybaven napajecim kabelem, pouZijte
pro vykon az 7200 Watt kabel s prGfezem vodi¢i 2,5 mm2; zatimco pro vysSi
vykon to musi byt 4 mm2. e Teplota kabelu nesmi v Zadném bodé prekrocit teplotu
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prostiedi 0 50°C. e Vyrobek je urCen pro trvalé pfipojeni k elektrické siti, a proto
provedte pfipojeni k elektrické siti prostfednictvim vicepolového spinaCe podle
pFedpisu, ktery zajisti uplné odpojeni od sité, pokud nastane stav prepéti kategorie
l1l, a ktery bude po instalaci snadno pfistupny.

e Pozor! Pied opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému napajeni a funkéni
provérkou vzdy zkontrolujte, zda je napéajeci kabel spravné namontovan.

e Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt provadéna autorizovanou
technickou asistencni sluzbou nebo osobou s podobnou kvalifikaci.

pro pfipojeni spotiebice s volitelnym jednofazovym pfipojenim je nutné odstranit
stavajici kabel a nahradit jej jinym typem kabelu (neni souCasti dodavky) s
nasledujicimi specifikacemi: jednofazové pfipojeni: kabel HO5V2V2-F 3G4.

MONTAZ

e Pied zahajenim instalace: Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda nebyl béhem
prepravy poskozen, a v pripadé jakychkoli problém( kontaktujte prodejce nebo
zakaznicky servis, nez pfistoupite k instalaci; Zkontrolujte, zda mé zakoupeny
vyrobek rozméry vhodné pro zvolenou oblast mstalace Zkontrolujte, zda se uvnitf
baleni (z divodu pfepravy) nenachazi zadny doprovodny material (napf. sacky se
Srouby, zarucni listy atd.), v pfipadé potfeby je tfeba jej vyjmout a uchovat;
Zkontrolujte také, zda je v blizkosti oblasti instalace k dispozici elektricka zasuvka.
e Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

+ Vyrobek nesmi byt instalovan na chladici zafizeni, mycky nadobi, sporaky,
trouby, pracky a suSicky; Pred nasazenim varné desky provedte veSkeré fezné
prace na skfifkach a peclivé odstrante hobliny nebo zbytky pilin.

* pro optimalizaci instalace filtrace se doporucuje vytvofit v podstavci $térbinu, do
které Ize zasunout komercni mfizku.

* Dalezité: pouzijte jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s odolnosti teplotam az 250°;
pfed instalaci musi byt lepené povrchy peclivé vycistény, aby se odstranila jakakoli
latka, ktera by mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvolfiovaci Cinidla, konzervaéni
latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomérné
po celém obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba 24 hodin.

e Poznamka: pro spravnou instalaci vyrobku se doporuduje obalit trubky adhezivni
paskou, ktera ma nasledujici viastnosti: elasticka folie z mékkého PVC s adhezivni
paskou na bazi akrylatu; odpovidajici normé DIN EN 60454; nehoflava; vynikajici
odolnost proti starnuti; odolna proti zménam teploty; pouZitelna pfi nizkych
teplotach.

DALSI UZITECNE INFORMACE

Spotiebi¢ mize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, idrzbé a instalaci
zlstavaji stejné.

POUZIVANI
POUZiVANi VARNE DESKY

Systém indukéniho vafeni je zaloZen na fyzikalnim jevu magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému je
pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

105



Vyhody: V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je vaSe indukéni varnd deska: Bezpe€néjsi: nizSi teplota na
sklenéném povrchu. Rychlejsi: kratSi doba ohfevu pokrmd. PfesnéjSi: varna deska okamzité reaguje na vaSe pfikazy
Uginngj$i: 90% spotfebované energie se preméfiuje v teplo. Kromé toho je po odstranéni hrnce z varné desky okamyité
preruseno predavani tepla a nedochazi k jeho zbytecnému rozptylovani.

o Doporucené priiméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné zény se nezapnou. Pro zji§téni minimalniho priméru hmce,
ktery ma byt pouZit, na kazdé jednotlivé zon&, nahlédnéte do ilustrované &asti tohoto navodu.

o Nadoby na vareni

Dalezité:

Pouzivejte pouze hrnce se symbolem

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

* nadoby s drsnym spodkem, aby nedo3lo k poskrabani povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch ovladaciho panelu varné desky.

ePuvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda je materiél hrnce magneticky. Pokud hrce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni uvedend v pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

POUZiVANi ODSAVACE

Systém odsavani mize byt pouzit u verze s odsavanim s vngj§im odvodem nebo vnitinim recirkulacnim filtrem.

° @ Odsavaci provedeni:

Viypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji se samostatné). Pfipojte vyrobek k trubkam a odvodnim otvorim na
sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu (pfipojovaci pfiruba). Dalsi informace o trubkach a jejich rozmérech najdete
na strance pfisluenstvi v instalacni prirucce - Verze s odsavanim. Pouziti trubek a vypoustécich otvorli na sténé s mensim
primérem vyvola snizeni saciho vykonu a drasticky nardst hluku. V takovém pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni G€innosti sani: @ Doporucuje se maximalni délka trubek 7 linearnich metrdi. « Doporucuje se pouzit
maximéalné dva 90°ohyby na celkovych 7 linedmich metrli - Vyhnéte se drastickym zménam prlifezu potrubi, vzdy preferujte
prifez odpovidajici @ 150 mm (nebo obdélnikovy 222 x 89 mm).

° Filtraéni provedeni:

Odséavany vzduch bude filtrovan pfes specialni tukové filtry a pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Vyrobek je dodavan se vSim potfebnym pro standardni instalaci s vyvodem vzduchu v celni strané podstavce
skfifky.Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. Podrobnéjsi informace naleznete na pfisluSné strance tykajici se
pfislusenstvi pro filtracni provedeni (v ilustrované ¢asti této pfirucky).

RADY PRO POUZIVANI

Rady pro spravné pouzivani spotfebice za Ucelem snizeni negativniho dopadu na Zivotni prostiedi: Kdyz zacnete varit,
zapnéte spotebiC pfi minimalni rychlosti a nechte ji zapnutou nékolik minut i po skonceni vareni. Rychlost zvySte pouze v
pfipadé velkého mnoZstvi koufe a vypar(, v naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni dobré acinnosti
systému minimalizace pachU je tfeba v pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro udrzeni dobré Gcinnosti
tukovénho filtru je tfeba ho v pfipadé potfeby vycistit. Pro optimalizaci G¢innosti a minimalizaci hluku je tfeba pouZit maximaini
priimér odtahového potrubi uvedeny v tomto navodu.

Vyuzivejte zbytkové teplo vasi varné desky tak, Ze ji nékolik minut pfed koncem vareni vypnete. Dno hrnce nebo panve by
mélo zcela zakryvat varnou desku; pouZiti nadoby s mens$im dnem, neZ je vama deska, zpUsobuje plytvani energii. Pfi
vareni pfikryvejte hrnce a panve tésné priléhajicimi poklickami a nepouZivejte vice vody, nez je nutné. Vafeni bez pfikryti
poklickou vede k velkému narlistu spotfeby energie. Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.
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OVLADACI PRVKY
OVLADACI PANEL

7  Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahfati).
T.  Funkce 8 Aktivace funkcg sprév.ce teploty Temperature
Manager (Warming Function)
ON/OFF vamné desky/odsavace par pro varnou
desku 9 Pauza
Vybér varnych zon / Displej varné zény 10  Key Lock (zamek tladitek)
ZvySeni/snizeni stupné vykonu vafeni a rychlosti . L
séni (vkonu) 11 Ukazatel aktivniho odsavace
- P - hosti sani
Zo’brazenl stupné vykonu vareni a rychlosti sani Aktivace ukazatele nasycent fit
(vykonu)
4 Aktivace ¢asovace ,STAND ALONE® 12 Vybér/aktivace odsavace
Displej: Casovaé ,STAND ALONE* / Casovad o
o Displej odsavace
varnych zon.
5 ZvySenilsnizeni asu Casovade ,STAND ALONE* / Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru —
Casovacte varnych zon tukoveénho filtru
6  Aktivace ¢asovace varnych zon 13 Reset nasyceni filtrd
Ukazatel aktivniho Casovace varnych zén 14  Aktivace automatické funkce odsavace
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UZITECNE INFORMACE PRED
POUZITIM

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby
byly dodrzeny nejpfisnéjsi bezpecnostni pfedpisy. Z tohoto
divodu:

Tento navod popisuje hlavni funkce, pomoci QR kédu na
prvnich strankach ziskate pfistup k Uplnym pokynim na
internetu. Vechny funkce této varné desky odpovidaji
nejpfisnéj§im bezpecnostnim normam. Z tohoto dlivodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce
nebudou spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dalSi nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varé desky” bez “Volby varné
z6ny” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

Nepriblizujte se k varné zéné, dokud displej nezhasne.
Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, ze se vypnuti varné zény neprovede okamzitg,
protoze vama zona bude ve fazi chlazeni; na displeji

!
vamych zon se zobrazi symbol /!, ktery bude
signalizovat, Ze probiha tato faze. Nepfiblizujte se k varné
z6né, dokud displej nezhasne.

DISPLEJ VARNE ZONY
na displejich jednotlivych varnych zon je uvedeno:

Funkce Hodnota
Zapnuta varna zéna ,‘-,'
Power Level (Grovefi vikonu) [.g-F

Residual ~ Heat Indicator  (ukazatel y_g
zbytkového tepla) i
Pot Detector (detektor hrnce) Lt

Funkce Temperature Manager (spravce j_g
teploty) aktivni

Funkce Pauza ,’ ,’

Funkce Automatic Heat UP (automatické j=y
zahrati) i

CHARAKTERISTIKY VARNE DESKY

o Safe Activation (aktivace bezpecnosti)

Viyrobek se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zbnéach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
prerusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo
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budou odstranény.

e Pot Detector (detektor hrnce)

\lyrobek automaticky detekuje pfitomnost hrncti na varnych
zonach.

o Safety Shut Down (bezpec€nostni vypnuti)

Z bezpecnostnich divodi mé kazda varna zéna maximaini
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.
o Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)

Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkového tepla signalizovana zvlaStnim  vizudlnim

I
signalem na displeji odpovidajici zony pomoci symbolu -4

POUZITi VARNE DESKY

Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat poZzadovanou zonu.

e Zapnuti

Dotknéte se kratce (jemnym dotykem) ON/OFF (1)

varné desky/odsavace: symbol se rozsviti; pfi
prodlouzeném dotyku: vSechny dostupné funkce ze
kratce zobrazi a nasledné zlistanou aktivni pouze hlavni z
nich; ostatni budou k pouZiti, pokud budou aktivovany
nasledné béhem poutziti zafizeni.

DULEZITE  vsechny dostupné funkce  budou
podsviceny slabym svétlem, které se zintenzivni pouze
ve chvili, kdy budou aktivovany.

Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vsemi
ostatnimi funkcemi.

o Vybér varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) oblasti Vybéru/Displeje (2)
odpovidajici poZadované varné zoné.

o Power Level (stuperi vykonu)

Deska ma 9 Urovni vykonu, dotknéte se a posouvejte prsty
po Vybérove listé (3):

doprava pro zvy$eni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastaveny stuperi vykonu se zobrazi v oblasti Vybéru/
Displeje (2)

o Power Booster (Posilova¢ vykonu)
Vyrobek je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy3sim

neZ stupei '), ktery ziistane aktivni do dobu 5 minut a
poté se vykon navrati na predchozi stuper.
Dotknéte se a posouvejte prsty po Vybérové listé (3) (za

stupeni :’) a aktivujte funkci Power Booster (posilovaé
vykonu). Stuperi Power Booster (posilovaé vykonu) je

[
oznaten v oblasti Vybéru/Displeje (2) symbolem /



o Casovaé varnych zén
Funkce Casovace varnych zén je odpocitavani, které Ize

nastavit, i soucasné, na kazdé vamé zéné. Na konci
nastaveného obdobi se varné zény automaticky vypnou a
uzivatel je upozornén specialnim zvukovym signalem.
Aktivace funkce ¢asovace varné zény

+ Dotknéte se (stisknéte) oblasti Vybér/Displej (2) (power
level jiny nez nula)

« Stisknéte @ (6) odpovidajici varné zéné
« Pouzifte symboly — =+ (5) pro nastaveni doby trvani
Casovace, ktery se zobrazi v Zéné/Displeji (4); béhem

nastavovani symbol @ (6) bude blikat.
Poznamka : pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud se nespusti ¢asovac varné zony.

Poznamka: opétovnym dlouhym stisknutim @ (6)se
¢asovac varné zony resetuje.

V pripadé potreby zopakujte operaci pro vice varnych
zon:

kazda varna zona mlze mit nastaveny jiny ¢asovac; na
displeji (4) bude zobrazeno odpocitavani aktualné vybrané
varné zony; pokud neni vybrana zadna zéna, stisknutim
displeje (4) se zobrazi odpoditavani Casovate STAND
ALONE.

Kdyz ¢asovac dokonéi odpocitavani, zazni zvukovy signal
avarna zona se vypne.

Pro vypnuti Casovace:

+ zvolte varnou zénu (2)

« nastavte dobu trvani &asovace .C/00 | pomoci — +
(5).

o Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoziuje
nastavit provoz vyrobku tim, Ze omezi maximaini spotfebu
a nastavi vykon spotfeby vSech aktivnich varnych zon tak,
aby celkova spotfeba desky neprekrocila maximalni
nastaveny stupen spotfeby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno pfi vypnuté

desce, bez stisknuti tlacitka ON/OFF (1) , ve chvili
pfipojeni varné desky k elektrické siti, nebo pfi opétovném
pfipojeni samotné elektrické sité, béhem nasledujicich 2
minut.

Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu):

« stisknéte ( A ) (bude blikat pouze béhem prvnich 2
minut od napajeni vyrobku)

* pfi stalém stisku ( A ) stisknéte postupné vSechny
oblasti Vybéru/Displeje (2) varnych zon proti sméru
hodinovych rucicek, pocinaje od pfedni zony vpravo (FR),
pfi kazdém stisknuti zazni kratky zvukovy signal, poté, co
stisknete vechny displeje (2), mizete tlacitko uvolnit:
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nasledné se na dISp|EJI (2) na zadnl zone vIevo (RL)

zobrazi ve stfidavém sledu symboly &J i a' I oznagi takto
moznost provedeni nastaveni.
+ Zvolte displej (RL-2) a posouvejte prsty po Vybérové

li&té (3), dokud se na displeji nezobrazi symboly L a L=¥;
Na displeji (FL-2) se objevi stavajici nastaveni s hodnotami
v tabulce:

zobrazena hodnota  Vykon (kW)

,':f 7,4 kW (vychozi nastaveni)
= 45KkW

L=

,:' 3,1kW

Pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni
vykonu):

« stisknéte displej (FL-2) a posouvejte prsty po Vybérové
listé (3), pro

provedeni nového nastaveni. Pro uloZeni provedeného

vybéru stisknéte tlacitko ON/OFF (1) na 2 sekundy;
bude vydan del$i zvukovy signal na potvrzeni provedeného
nastaveni.

o Key Lock (zamek tlacitek)

Key Lock umoziuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravam a zménam, a ponechaji se
aktivni jiz nastavené funkce.

Aktivace:

+ stisknéte a (10) Zopakuijte operaci pro deaktivaci.
Poznamka: pokud je béhem aktivniho z&mku tladitek Key

Lock stisknuta néjaka jind funkce, symbol B bude blikat
na znameni, ze je dana funkce pouzivana a v pfipadé
potfeby pouZiti desky musi byt deaktivovana.

e Automatic Heat UP (automatické zahfivani)

Funkce Automatic Heat UP umozfiuje rychlejsi dosaZeni
nastaveného vykonu; tato funkce ma tu vyhodu, ze je
vareni rychlej8i, ale bez rizika spaleni jidla, protoze teplota
nepfevySuje teplotu nastaveného stupni Tato funkce je

dostupna pro trovné vykonu od (1 do LT



Aktivace:
)
* ze zapnuté varné zéry stisknete T (7), na displeji (2)

se zobrazi blikajici /', kieré se stfida s nastavenym

vykonem varné zony.

ZvySeni stupné vykonu varné zény: funkce automatického

ohfevu Automatic Heat Up zistane aktivni s novym

nastavenim teploty;

Snizeni stupné vykonu varné zony: funkce automatického

ohfevu Automatic Heat Up se deaktivuje.

Pozndmka: pfi zvoleni souCasné jiné vamé zony
%

podsviceni symbolu (I (7) znovu zeslabne a bude se

tak moci pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; v

kazdém pripadé funkce zlstane aktivni v zong, ve které jiz

byla nastavena, jak je oznaceno na displeji (2).

o Pauza

Funkce Pauza umoZiuje pozastavit kazdou aktivni funkci
na desce uvedenim vykonu vareni na nulu.

Aktivace:

[N
. stisknétel |(9), zobrazi se blikajici symbol /¥ na displeji
)

Pro deaktivaci funkce:

« stisknéte I |(9), Vybérova lista (3) se rozsviti

« stisknéte/posouvejte prsty po Vybérové listé (3) pro
deaktivaci funkce.

Poznamka: deaktivace obnovi podminky desky pfed
pauzou, deska pokratuje v provozu se stejnymi
nastavenimi, které byly provedeny dfive.

Poznamka: pokud po 10 minutach funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

Poznamka: funkce Pauza nema vliv na odséavani.

o Casovaé , STAND ALONE“

Funkce Casovae (Timer) je odpoCitavani nezavislé na
varnych zénach (a odsavaci zoné).

Casovat se aktivuje stisknutim zony/displej (4).

Pouziite symboly — =+ (5) pro nastaveni doby trvani
Casovace, ktera se zobrazi v Z6né/Displeje (4)

Poznamka: pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud nezaéne odpocitavani.

Casovat Ize nastavit na maximum 1(hod) a 59(minut) V
Z6né/Displej (4) se zobrazi zbyly &as, po ukonceni
odpocitavani bude vydan zvukovy signél.

Poznamka: Kdyz je odpocitavani mensi nez 10 minut, na
¢asovaci se objevi pevny bod za prvnim Cislem.

Zobrazena hodnota Zbyly ¢as

U i} g 1hod a 35 min
I i

g g '_:, 1mina35s
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Pro vypnuti ¢asovace:
+ zvolte Zénu/Displej (4) o
« nastavte dobu trvani Gasovaée na Nulu .5 pomoci

— +0

e Temperature Manager (Warming Function) (spravce
teploty)

Temperature Manager (spravce teploty) je oviadaci funkce,
kterd umozfiuje udrzovat konstantni teplotu na
optimalizovaném stupni vykonu; ideélni pro udrzovani jiz
hotovych pokrmd teplych. Funkce Temperature Manager

se aktivuje pfi prvnim stisknuti tiagitka & = (8).
Na displeji (2) zony, ktera pracuje ve funkci Temperature
=

Manager (spravce teploty) se objevi symbol i_i
Poznamka: pii zvoleni souCasné jiné varné zony

podsviceni symbolu &E (8) znovu zeslabne a bude se
tak moci pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; v
kazdém pfipadé funkce zistane aktivni v zoné, ve které jiz
byla nastavena, jak je oznaceno na displeji (2).

Znovu stisknéte &E (8) pro deaktivaci a vypnuti, dokud

se zobrazeny stupen na displeji (2) nedostane na .

Poznamka: v pfipadé vice zon pracujicich ve funkci

spravce teploty Temperature Manager (Warming Function)

zvolte nejprve pozadovanou zonu pomoci zony Vybéru (2);

funkci Ize aktivovat také pomoci Vybérové listy (3),
1

posunutim Power Level na ’_l' .

POUZITi ODSAVACE PAR

e Zapnuti systému odsavani:

+ Zapnéte desku jak je uvedeno v kapitole ,Zapnuti* v

,Pouziti varné desky";

® Rychlost (vykon) odsévéni:

Odsava¢ je vybaven 3 Qrovnémi rychlosti (vykonu)
odsavani.

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél Vybérové listy
(3): doprava pro zvySeni stupné vykonu, doleva pro snizeni
stupné vykonu.

Poznamka: Nastaveny stupen vykonu se zobrazi v oblasti
Vybéru/Displeje (12)

o Power Booster (Posilovac vykonu)

Odsavac je vybaven 2 dopliikovymi Grovnémi vykonu (nad
Groven 3)

Power Booster 1: natasovan na 15 minut

Power Booster 2: na¢asovan na 5 minut

Poté se vykon vrati na dfive nastavenou droven.

Dotknéte se a posouvejte se prsty po Vybérové listé (3) (za
Urovni 3) a aktivujte funkci Power Booster 1, Urover se
zobrazi v oblasti Vybéru/Displeje (12) s blikajicim Cislem
A

Dotknéte se a posouvejte se prsty po Vybérové lité (3) (za



Grovni 3) a aktivujte funkci Power Booster 2, Uroven se
zobrazi v oblasti Vybéru/Displeje (12) se symbolem ,,
[}

[}

o Automatické fungovani

Digestof se zapne s nejvhodnéjsi rychlosti a pfizptsobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouzitému
ve varnych zénach.

Kdyz jsou varné zény vypnuty, odsavac par pfizplisobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparl a pach(.

Pro aktivaci této funkce:

stisknete b A ) (1a;

Opakujte postup pro deaktivaci.

Poznamka: pokud jsou b&hem automatického provozu
zvoleny na Vybérové listé (3) rychlosti od 1 do 3,
automaticky provoz se zastavi; pokud je naopak zvolen
Power Booster, automaticky provoz se obnovi na konci

¢asovani, pficemz symbol ( A )zﬁstane blikat.
Poznamka: v pfipadé vypnuti desky s aktivnim
automatickym provozem probéhne vypnuti odsavace
automaticky a postupné.

o Indikator nasyceni filtrd

Odséavac par oznamuije, kdy je tfeba provést tdrzbu filtrd:
Uhlikové proti zapachové/keramickeé filtry, FILTR (13) se
zapne

Tukovy filtr FILTR (13) se zapne a blika

Poznamka: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta
(pro jeji zapnuti se fidte odstavcem ,Aktivace indikatoru
nasyceni filtrd")
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® Reset nasyceni filtru

Po ukonéeni udrzby filtrl (tukovych a/nebo uhlikovych/
keramickych) dlouze stisknéte FILTR (13); po vypnuti se
opét spusti odpocitavani indikatoru.

o Aktivace indikatoru nasyceni filtri

Poznamka: Tento indikétor je normélné deaktivovan.
Chcete-li jej aktivovat, postupujte nasledujicim
zplsobem:

+ zapnéte odsavaci desku ;

* s vypnutym odsavacim motorem a varnymi zonami
stisknéte zonu vybéru (12)

+ dlouze stisknéte HOOD (11), dokud se na displeji (12)
'ﬁ

nezobrazi pismena I7a
wil
}_7 stiidavé blikaji.

I = uhlikové proti zapachové/keramicke filtry; L ==
tukoveé filtry;

UHLIKOVE PROTI ZAPACHOVE/KERAMICKE FILTRY

« stisknéte displej (12), kdyz se objevi pismeno J‘:ﬁ
+ stisknéte FILTR (13), stalé svétlo.

+ znovu dlouze stisknéte HOOD (11) pro potvrzeni aktivace
indikatoru

uhlikovych proti zapachovych/keramickych filtrd.

TUKOVY FILTR

« stisknéte displej (12), kdyz se objevi pismeno b

+ stisknéte FILTR (13), blikajici svétlo.

+ znovu dlouze stisknéte HOOD (11) pro potvrzeni aktivace
indikatoru tukového filtru.



TABULKA VYKONU

Stupen vykonu Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyku pii vareni)

zvySeni teploty jidla v kratkém ¢ase az k rychlému varu v

U Rychié ohfivani pfipadé vody nebo rychlému ohfevu varnych tekutin

Max.vykon o PR
[ Smaseni - vafeni restovani, zahajeni vafeni, smazeni zmrazenych vyrobkd,
. rychlé vieni
i B} Obékéni — smaseni - vafeni - arilovani restovani, udrzeni vafeni ve vrouci vodé, vafeni a
Vvsoky o PP 9 grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
SO
Yk y e e . . . restovani, udrzeni mirného vareni ve vrouci vodé, vareni a
vykon 1™ (™9 Opékani - vafeni — duSeni — smazeni - """ . Y .
P S arlovani grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut),
pfedehfivani pfisluSenstvi
[ Vafeni — duseni — smaeni - arilovani duseni, udrzeni citliveho vafeni ve vrouci vodg, vafeni (po
U g dlouhou dobu), zavérecné promichani téstovin
Stiedns = (5 Vafen - piivedeni k varu - zahugténi - 95 Varent (1yze, omécky, pecens, ryby) v pritomnosti
. i P e pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko),
vysoky o zavérecné promichani A P
vykon zavérecné promichani téstovin
= (= Vaieni - piivedeni k varu - zahugténi - 810uNodobe vareni (objemy menSi nez lir: ryze, omdcky,
il TP e pecené, ryby) v pfitomnosti pfidavnych tekutin (napf.
LU - [V zavéregné promichani > .
voda, vino, vyvar, miéko)
Rozpousténi -  rozmrazovani - I . _ wex  x
1 udovini v fteple - zhvérefn rozpusténi  masla, jemné  rozpusténi  Cokolady,
[ I A rozmrazovani malych vyrobku
Nizky promichani
vykon Rozpousténi -  rozmrazovani - udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvareného jidla
;7 udrzovani v teple - z&vérecné nebo udrzovani teplého servirovaciho nadobi a zavéreéné
- promichani promichani rizota
_ Varng deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF ,’ ,’ Opérna plocha (pfipadné  zbytkové teplo po ukongeni vareni je
- signalizovano H-L-0)
UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu ¢isténi i udrzby se ujistéte, zda jsou varné zony vypnuté a zda nesviti
kontrolka signalizujici teplotu.

x Informace o udrzbé vyrobku naleznete na obrazcich na konci instalace oznagenych timto symbolem.

UDRZBA VARNE DESKY

o Cisténi indukéni desky

Varnou desku je tfeba po kazdém pouZiti vycistit.

Dalezité:

+ NepouZivejte abrazivni hubky a draténky. Pfi jejich pouZivani by casem mohlo dojit k poskozeni skla.

+ NepouZivejte drazdivé chemické Cistici prostredky, jako jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvrn.

+ NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICE!!

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd. Cukr nebo
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potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly zplsobit poSkozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité odstranit. S,
cukr a pisek by mohly poSkrabat povrch skla. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické pripravky pro ¢isténi
desky (postupujte podle pokyn( vyrobce).

o & D Gigteni sbeme vaniéky tekutin :

V pfipadé nahodného a hojného niku tekutin z hrncti je mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve spodni ¢asti
vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky a zajistila se maximalni hygienicka bezpecnost.

Pro pInéj$i a dikladnéjsi Cisténi je mozné uplné odmontovat spodni nadrz.

° X E Cisténi kovové mizky:

MFizku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim Cisticim prostfedkem a opatmé vysusit, aby nedoS$lo k oxidaénim
jevam.

UDRZBA ODSAVACE PAR

o Cisténi odsavace par:

Pro ¢iéténi pouzivejte VYLUCNE hadfik navihéeny neutralnimi tekutymi Gisticimi prostredky.

NA CISTENI NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Vyvarujte se pouzivani pripravki, které obsahuji abrazivni latky. NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

o XA Udrzba tukovych filtrii:

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém indikujici nasyceni filtrd oznadi tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostiedky, ruéné nebo v myéce pfi nizkych teplotach a v kratkém cyklu. Pfi myti v mycce se kovovy tukovy filtr mize
odbarvit, ale jeho filtracni charakteristiky se absolutné neméni.

° XB Udrzba filtru s aktivnim uhlim - Keramické (Pouze pro filtraéni provedeni):

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni. Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtri.

K nasyceni pachovych filtri dochazi po viceméné delSim pouzivani v zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti Cisténi
tukového filtru. Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v predehiaté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut.
Spravna regenerace zajistuje stalou filtraéni u¢innost po dobu 5 let.

Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale poloZte je na plech a umistéte je do stfedni vysky.

LIKVIDACE

e
Obalovy material je 100% recyklovatelny a je oznacen recyklaénim symbolem "
Vyuzivejte zbytkové teplo vasi varné desky tak, Ze ji nékolik minut pfed koncem vareni vypnete. Dno hrnce nebo panve by
mélo zcela zakryvat varnou desku; pouziti nadoby s mens$im dnem, nezZ je vama deska, zpUsobuje plytvani energii. Pfi
vareni pfikryvejte hrnce a panve tésné pfiléhajicimi poklickami a nepouZivejte vice vody, nez je nutné. Vafeni bez pfikryti
poklickou vede k velkému narlistu spotfeby energie. Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.
ﬁ Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/ES - UK SI 2013 ¢&. 3113, Odpadni elektricka a

elektronicka zafizeni (WEEE).

—
Zajistéte fadnou likvidaci tohoto vyrobku. UzZivatel pomaha predchazet moznym negativnim dopadiim na Zivotni prostiedi a
zdravi. Symbol na vyrobku nebo v priivodni dokumentaci znamena, ze s timto vyrobkem nesmi byt nakladano jako s
domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na pfislusné sbérné misto pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
tohoto vyrobku kontaktujte pfislusné mistni organy, provozovatele sbéru odpadu nebo prodejnu, ve které jste vyrobek
zakoupili.

PREDPISY

Spotfebi¢ navrzeny, testovany a vyrobeny v souladu s bezpeénostnimi predpisy: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2- 31, EN/
|IEC 62233. Vykon: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;EN/IEC
60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-2;
EN/IEC 61000-3-3.
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PROVOZNi PORUCHY

Informaéni kod

Popis

Mozné pfi€iny

Reseni

Pred opétnym pouzitim

E’t.j Zébna ov\’/I_a'dacu se vypina kvdli Vn|trn|vt’epl’o_ta ql’glftronlckych pockeite, dokud deska
S prilis vysokeé teploté soucasti je pfilis vysoka
nevychladne
;_C”» 3 Nevhodna n&doba Ztrata magnetickych vlastnosti Odstrarite hrnec
,,,,,, Problémy komunikace mezi Modul neni napéjen; napajeci | Odpojte varnou desku od
E»5 uZivatelskym rozhranim a kabel neni spravné pfipojen | elektrické sité a zkontrolujte
indukénim modulem nebo je vadny pfipojeni
P¥i vSech ostatnich
chybovych Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd
signalizacich

TECHNICKE UDAJE

Vyska Sitka Hioubka
(cm) (cm) (cm)
223 83 515

€
o

Soucasti, které nejsou dodavany s vyrobkem

Pro stazeni bezpe¢nostnich pokynd, navodu k
pouziti, technického listu a energetickych

udaju:

Navstivte webové stranky

docs.whirlpool.eu
PouZijte kod QR

Anebo kontaktujte servisni oddéleni (na
telefonnim Cisle uvedeném v zarucnim listu).
Pfi kontaktovani servisniho oddéleni uvedte
kody uvedené na vyrobnim Stitku vyrobku.
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ET

ULDINE OHUTUSTEAVE

Tahelepanu! Jargige tapselt jargmisi juhiseid: @ Enne mis tahes paigaldustoode
tegemist tuleb toode vooluvdrgust eraldada. e Paigaldus- ja hooldustoid peab
tegema sobiva valjadppega tootaja, jargides tootja juhiseid ning kohalikke kehtivaid
ohutusndudeid. Toote osi vdib parandada voi asendada ainult juhul, kui see on
kasutusjuhendis spetsiaalselt lubatud. e Toote maandus on seaduse jargi
kohustuslik. ® Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et Uhendada k66gimodbliga
uhildatud seade elekirivorku. e Paigalduse vastamiseks kehtivatele
ohutusnduetele peab masin olema varustatud automaatlUlitiga, mis tagab taieliku
vorgust isoleerimise Il kategooria Ulepinge korral, seda vastavuses
paigaldusnduetega. e Arge kasutage harupistikut ega pikendusjuhet. e Parast
paigaldamise l6petamist ei tohi elektrilised komponendid olla enam kasutajale
ligipaasetavad. @ Toode ja selle ligipaasetavad osad muutuvad kasutamise ajal
tuliseks. Olge ettevaatlik, et te ei puudutaks tuliseid osi. e Jalgige, et lapsed
tootega ei mangiks; jalgige, et lapsed oleksid seadmest ohutus kauguses ega
puutuks osi, mis muutuvad kasutamisel tuliseks. e Sudamestimulaatori ja
aktiivsete terviseseadmetega inimesed peavad enne induktsioonpliidi kasutamist
kontrollima, kas nende seadet tohib selle toote laheduses kasutada. e Kasutamise
ajal ja péarast seda arge puudutage toote kuumenevaid osi. e Valtige lappide voi
suttimisohtlike materjalide kokkupuudet tootega niikaua, kuni kdik selle osad on
maha jahtunud. Pdlema sittimise oht. @ Arge asetage siittimisohtlikke materjale
tootele ega selle lahedusse. ® Kuum rasv ja &li suttivad kergesti. Arge jatke pliiti
jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva- vdi 6lirikkaid toite. @ Kui pliidiplaati tekib
mora, siis lulitage toode valja, et valtida elektrilédgiohtu. @ Toode ei ole ette néhtud
kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemiga. e Oli- Voi
rasvarikka toidu jarelevalveta jatmine selle valmistamise ajal voib olla ohtlik ja
pbhjustada tulekahju. ® Arge jatke pliiti toiduvalmistamise ajal jarelevalveta. Kiirelt
valmivat toitu tuleb jélgida pidevalt. ® Leeke ei tohi mitte mingil juhul kustutada
veega. Selle asemel lulitage toode valja ja lammatage leegid naiteks tuleteki vdi
suttimiskindla kattega. ® Tulekahjuoht: arge asetage pliidiplaadile esemeid. e Arge
kasutage aurupuhasteid, elektrilddgioht. e Arge asetage pliidiplaadile
metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid voi potikaasi, mis vdivad sellel
kuumeneda. e Enne toote Uhendamist vooluvdrku: kontrollige andmeplaati (asub
toote alumises osas) ning veenduge, et pinge ja voimsus vastavad vooluvdrgu
omale ning uhenduspesa on sobiv. Kahtluste korral poorduge valjadppinud
elektriku poole.

Tahtis! e Parast kasutamist lilitage kuumutusala vastavast nupust valja, arge
usaldage seda, mida naitab keedundude detektor. e Valtige vedeliku sattumist
pliidile ning vedelike keetmisel vdi soojendamisel kasutage madalat kuumust. e
Soojendavad osad ei tohi tdotada, kui neil on tihjad potid/pannid voi kui neil
anumaid ej ole. e Péarast toiduvalmistamise 16petamist lilitage vastav kuumutusala
valja. e Arge valmistage toitu fooliumis ega asetage otse pliidile fooliumisse
pakitud toitu. Alumiinium sulab ja kahjustab toodet pddrdumatult. e Arge

115



soojendage pliidil konservikarpe voi plekkpurke, mida ei ole enne avatud — need
vbivad plahvatada! See hoiatus kehtib igat ttdpi pliidi kohta. @ Suure vdimsuse,
naiteks Boosteri funktsiooni kasutamine ei sobi kdigi vedelike soojendamisel (nii ei
tohi soojendada nt praadimisdli). Liigne kuumus vdib olla ohtlik. Neil juhtudel on
soovitatav on kasutada véiksemat vdimsust. e Pott/pann tuleb asetada otse
pliidiplaadile ja kuumutusala keskele. Mitte mingil juhul ei tohi midagi panna
pliidiplaadi ja poti/panni vahele. e Kdrgetel temperatuuridel vahendab toode
automaatselt kuumutusalade vdimsustaset. @ Enne seadme puhastamist vdi mis
tahes hooldustoo tegemist eraldage seade elektrivorgust, vottes toitekaabli pistiku
pistikupesast valja voi llitades peakilbist valja seadme elektriihenduse pealliliti. ®
Koigi paigaldus- ja hooldustodde tegemisel kasutage téokindaid. e Lapsed alates
8. eluaastast, piiratud flsiliste, sensoorsete voi vaimsete vimetega inimesed ning
isikud, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, tohivad toodet kasutada
ainult jarelevalve all vdi kui neid on dpetatud seadet turvaliselt kasutama ning nad
mdistavad kasutusest tulenevaid ohte. e Jalgige, et lapsed tootega ei méngiks. @
Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta teha puhastus- ja hooldustoid. e Kui toote
paigalduskohas kasutatakse gaasi voi mdne muu kitteainega tootavaid seadmeid,
peab olema tagatud piisav ventilatsioon. ® Toodet tuleb sageli puhastada nii seest
kui ka valjast (VAHEMALT KORD KUUS), kuid jargige hooldusjuhendis toodud
selgeid juhiseid. @ Toote puhastamise ning filtrite vahetamise ja puhastamise
nbuete eiramine toob kaasa tulekahjuohu. e Leekide kasutamine toidu
valmistamisel on rangelt keelatud. e Lahtine leek kahjustab filtreid ja vdib
pbhjustada tulekahju, seeparast tuleb selle kasutamist igal juhul véltida. e
Praadimisel olge ettevaatlik, et valtida kuuma 6li suttimist. e Tahelepanu! Kui
pliidiplaat to6tab, voivad seadme ligipaasetavad osad kuumeneda. e Tahelepanu!
Arge Uhendage toodet vooluvorku enne, kui paigaldus on taielikult 18pule viidud. e
Suitsu valjatdmbe tehniliste ja ohutusmeetmete kohaldamisel pidage eranditult
kinni kohalike asjakohaste volitatud ametite maarustest. @ Puhastatavat dhku ei
tohi suunata torusse, mis on mdeldud gaasi v6i mdne muu kutusega todtava
seadme suitsu valjajuhtimiseks. ® Arge kasutage toodet ilma digesti paigaldatud
vOreta! e Paigaldamisel kasutage Uksnes tootega kaasas olevaid kinnituskruvisid.
Kui kruvisid kaasas ei ole, hankige sobivat tuupi kruvid. Kasutage dige pikkusega
kruvisid — diged pikkused on margitud paigaldusjuhendis. e Kui seda seadet ja
mitteelektrilise toitega seadmeid kasutatakse korraga, ei tohi ruumi negatiivne réhk
olla suurem kui 4 Pa (4 x 10-5 baari). @ Hoidke juhend tuleviku tarbeks alles. Pliidi
muugi, tleandmise voi kolimise korral tagage juhendi jadmine toote juurde.

e Paigaldamise ajal veenduge, et toitejuhe ei oleks kahjustatud — tule- voi
elektriloogi oht. Arge kasutage seadet paljaste jalgadega_vdi kui te pole kuiv.
Aktiveerige seade alles parast paigaldamise l6petamist. ® Arge kasutage seadet,
kui toitejune voi pistik on kahjustatud, kui seade t06tab tdrgetega voi kui see on
kahjustada saanud v6i maha kukkunud. e Kui kaasas olev kaabel on kahjustada
saanud, tuleb see asendada identse kaabliga, mille on tarninud tootja, volitatud
tehnik voi kvalifitseeritud personal — elektrilddgi oht. @ Seadet peab kasitsema ja
paigaldama vahemalt kahekesi — vigastuste oht. @ Arge laske lapsi paigaldamise
piirkonda. Kui paigaldamine on I&ppenud, tuleb pakendit (plastist, pollstireenist
osad jne) hoida lastele kattesaamatus kohas — lambumisoht. e Alla 3-aastased
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lapsed tuleb hoida seadmest eemal; 3-8-aastased lapsed vbivad seadme ligidal
olla ainult range jérelevalve all. ® See seade ei ole ette nahtud kutsealaseks
kasutamiseks. Arge kasutage seadet Gues.

Jargige tapselt juhendit. Tootja ei vota vastutust selles kasutusjuhendis toodud
nduete eiramisest tulenevate seadmega seotud probleemide, kahjude Vi
tulednnetuse korral. Seade on mdeldud Uksnes kodus toidu valmistamiseks ja
sellest tuleneva suitsu/auru aratdmbeks. Muul eesmérgil kasutamine ei ole lubatud
(nt ruumide soojendamiseks). Tootja ei vastuta ebadige kasutuse vdi vale
seadistuse eest.

e lugege juhised hoolikalt labi. Need annavad olulist teavet paigaldamise,
kasutamise ja ohutuse kohta.

e Seadme elektrististeemi ei tohi muuta.

e Enne seadme paigaldamist kontrollige, et ukski selle osa ei oleks kahjustatud.
Vastasel juhul teavitage edasimitjat ja arge toodet paigaldage.

e Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve. Vastasel juhul teavitage
edasimudjat ja arge toodet paigaldage.

PAIGALDAMINE

e Nii elektri- kui ka mehaanilise paigalduse peavad teostama asjakohase
valjabppega tootajad.

* Toode on mdeldud 2-6 mm todpinna sisse paigaldamiseks TOPi korral ja 2,5-6
mm tédpinna sisse FLUSHI korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab tagaservas jadma vahemalt 5 cm, kiilgedel 4 cm
ja Uleval asetsevatest modbliosadest vahemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed. Vahemaade planeerimisel tuleb
arvestada ka koogimoobli tootja ettekirjutusi.

e Tahelepanu! Kruvide ja kinnitusseadmete ebadige ja juhistele mittevastav
paigaldamine voib kaasa tuua elektrilisi ohte.

ELEKTRIUHENDUS

e FEraldage toode vooluvorgust. e Paigaldamise peavad labi viima sobiva
kvalifikatsiooniga td6tajad, kes tunnevad kehtivaid paigaldus- ja ohutusndudeid.
Tootja ei vastuta inimestele, loomadele ega esemetele pohjustatud kahjude eest,
kui selle peatlki juhiseid on eiratud. e Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et
pliidiplaati saaks t00pinnalt eemaldada. e Kontrollige, et seadme all oleval
andmesildil néidatud pinge sobiks elektrivdrgu pingega ruumis, kuhu seade
paigaldatakse. ® Arge kasutage pikendusjuhtmeid. @ Maandusjuhe peab olema
teistest juhtmetest 2 cm pikem. e Kui toode tarnitakse ilma toitekaablita, siis
kasutage kaablit, mille juhtmete ristldige kuni 7200 W véimsuse korral on vahemalt
2,5 mm2. Suurema vdimsuse korral peab ristldige olema 4 mm2. e Juhtme
temperatuur ei tohi Gheski kohas muutuda toatemperatuurist 50 °C kérgemaks. o
Toode on ette nahtud elektrivorku pusivalt Uhendamiseks, seetottu tuleb see
pusivérku uhendada standardse omnipolaarse luliti abil, mis tagab vorgu taieliku
lahtiuhendamise Il liigpingekategooria tingimustes. LUlitile peab olema parast
paigaldamist tagatud kiire ligipaas.

e Tahelepanu! Enne elektrilihenduse taastamist ja seadme todkorra kontrollimist

117



veenduge alati, et elektrivorgu juhe oleks digesti paigaldatud.

e Tahelepanu! Vahelihenduse kaablit tohib vahetada ainult volitatud
teeninduskeskus voi vastava valjadppega tootaja.

seadme Uhendamiseks valikulise Uhefaasilise Uhendusega on vaja eemaldada
olemasolev kaabel ja asendada see teist tUlpi kaabliga (pole kaasas), millel on
jargmised tehnilised andmed: Uhefaasiline Ghendus: HO5V2V2-F 3G4 kaabel.

PAIGALDAMINE

e Enne paigaldamist Parast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide ilmnemisel poorduge edasimuuja
vOi teeninduskeskuse poole. Enne arge paigaldamisega alustage. Kontrollige, kas
ostetud toote mddtmed sobivad valitud paigaldamiskohaga. Vaadake, et pakendi
sisse poleks (transpordi eesmargil) pandud lisamaterjale (kotid kruvidega, garantii
jne), mis tuleb enne pakendi ara viskamist valja vétta ja alles jatta. Veenduge, et
paigaldamiskoha lahedal oleks elektripistik.

e Moobli siivistamiseks ettevalmistamine

+ Toodet ei saa paigaldada kilmutusseadme, pesumasina, pliidi, ahju,
ndudepesumasina ega kuivati peale. Tehke moadblisse 16iked ning enne pliidiplaadi
kohale asetamist eemaldage laastud ja saagimisjaagid.

* Filtri paigaldamise optimeerimiseks on soovitatav alusmooblisse teha pilu, kuhu
saab sisestada vore.

« Tahtis! Kasutage Uhekomponendilist limhermeetikut  (S), mille
temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad tuleb enne paigaldamist
hoolikalt puhastada, eemaldades koik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, &lid, tolm, vana limi jaagid jne). Liim
tuleb kanda Uhtlase kihina kogu serva perimeetrile. Pérast limimist laske kuivada
umbes 24 tundi.

e Markus. Toote digeks paigaldamiseks on soovitav teipida torud limiga, millel on
jargmised omadused: pehme elastne PVC-kile akrllaadipdhise liimiga, mis vastab
standardile DIN EN 60454. Toimib leegiaeglustina; pikaajaline vastupidavus; talub
kdikuvat temperatuuri; kasutatav madalal temperatuuril.

MUU KASULIK TEAVE

Seadme vélimus véib erineda selle juhendi joonistel néidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised on
sellest hoolimata samad.

KASUTAMINE

PLIIDIPLAADI KASUTAMINE

Induktsioonkiipsetusstisteem pohineb magnetinduktsiooni fliisikalisel nahtusel, mille pdhiomadus on energia otsene
kandumine generaatorilt pannile.

Eelised: Vorreldes elektriliste pliidiplaatidega saab meie induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt. Turvalisem: klaaspinna
madalam temperatuur. Kiirem: lihem toidu soojendamise aeg. Téapsem: pliidiplaat reageerib kéasklustele kohe. Tohusam:
90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks. Lisaks katkeb soojuse ilekanne kohe, kui keedundu plaadilt dra vdetakse.
See vahendab tarbetut soojakadu.

o Potilpanni soovitatav 1abimoot

TAHTIS! Vale l3bimédduga anuma Korral keeduala ei kiivitu. Erinevate kuumutusaladega kasutatavate kddgindude
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minimaalse l&bimdddu leidmiseks vaadake juhendi illustratsioone.
o Toiduvalmistamisndud
Téhtis!

Kasutage ainult kodgindusid, millel on siimbol

Pliidiplaadi piisiva kahjustuse véltimiseks ei tohi kasutada jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpbhjaga metallanumad

+ kareda phjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati kriimustada

« tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi juhtnuppude paneelile

o Olemasolevad néud

Poti v6i panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad, siis
see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka teised selles jaotises toodud juhised.

VALJATOMBE KASUTAMINE
Témbeventilaatorit saab kasutada vélise véljatémbereziimiga voi sisemise filtritel pdhineva ringlusstisteemiga.

° @ Ohu viljatémbega versioon

Aur imetakse valja torusiisteemi abil (tuleb soetada eraldi). Uhendage toode torude ja seina véljalaskeavaga. Viljalaskeava
ja seina ava (Uhendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma. Lisateavet torude ja nende mddtmete kohta leiate
paigaldusjuhendi valjatémbereZiimiga versiooni lisatarvikute lehelt. Kui torude ja seina valjalaskeavade diameeter on
vaiksem, on 6hu véljatémbe vdimsus véiksem ja mira oluliselt suurem. Sellisel juhul ei véta tootja endale vastutust.

Et saavutada valjatdmbeseadme maksimaalne tdhusus ¢ Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrit. « 7 meetri
pikkuse torustiku peale voiks olla maksimaalselt kaks 90-kraadist poérdekohta  Valtige torustiku jarske suunamuutusi,
eelistage 1abimd&tu, mille suurus on @ 150 mm (ristkiliku korral 222 x 89 mm).

° Filtersiisteem

Enne 6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks otstarbeks méeldud rasva- ja I6hnafiltritega. Tootega on kaasas
kdik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral ohk valjub alusmdobli esimesest osast. Toode on varustatud
Idhnafiltritega. Lisateabe saamiseks vaadake kasutusjuhendi jooniste jaotises filterreZiimiga versiooni lisatarvikute lehte.

SOOVITUSED KASUTAMISEKS

Soovitused Gigeks kasutuseks, et vahendada keskkonnamégju: Toiduvalmistamist alustades lilitage seadmel sisse kdige
vaiksem véimsus ning laske sellel téotada ka paar minutit parast toiduvalmistamise I6petamist. Suurendage véimsust ainult
juhul, kui suitsu ja auru on suures koguses, ning kasutage funktsiooni Booster ainult darmuslikel juhtudel. Et I6hnade
vahendamise slisteem piisiks t6hus, asendage (soe]filter/filtrid vajaduse korral uutega. Et rasvafilter piisiks téhus, puhastage
seda vajaduse ilmnemisel. Tohususe optimeerimiseks ja mira minimeerimiseks kasutage selles kasutusjuhendis margitud
maksimaalset kanalisatsioonististeemi diameetrit.

Kasutage elektripliidi ja&ksoojust optimaalselt, llilitades seadme mdni minut enne toiduvalmistamise I16petamist vélja. Poti v6i
panni pdhi peaks kuumutusala taielikult katma, sellest vaiksema pdhjaga anuma kasutamine raiskab energiat. Katke potid ja
pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt suletavate kaantega ning arge kasutage rohkem vett kui vaja. Toidu valmistamine ilma
kaaneta suurendab oluliselt energiatarbimist. Kasutage ainult lamedap6hjalisi potte ja panne.
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NUPUD
JUHTPANEEL

Funktsioon

Kuumutusala/tdmbeventilaatori ON/OFF-nupp

Kuumutusalade valimine / Kuumutusala kuva

Toiduvalmistamise ~ kiiruse ja tdmbekiiruse (-
véimsuse) suurendamine/vahendamine

Toiduvalmistamise ~ kiiruse ja
voimsuse) kuvamine

tombekiiruse (-

Taimeri STAND ALONE aktiveerimine

Kuva: Taimer STAND ALONE / kuumutusalade
taimer.

Taimeri STAND ALONE / kuumutusalade taimeri aja
pikendamine/liihendamine

Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

Kuumutusalade taimeri indikaator aktiivne
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Funktsiooni Automatic Heat Up (automaatne
7 N A
kiirkuumutus) kéivitus
8 Temperature Manager'i (temperatuurihoidik)
aktiveerimine
9 Paus
10  Key Lock (nupulukustus)
11 Ventilaatori indikaator aktiivne
Filtrite kullastumismarguande aktiveerimine
12 Ventilaatori valimine/aktiveerimine
Ventilaatori kuva
Soefiltri / keraamilise filtri killastumise marguande
kuva — Rasvafilter
13 Filtrite killastumise l&htestamine
14  Ventilaatori automaatfunktsioonide kaivitus




ENNE ALUSTAMIST PEAKSITE
TEADMA JARGMIST.

Kéik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja td6tatud nii, et
need vastaksid koéige rangematele ohutusnduetele.
Seepérast votke arvesse jargmist.

Selles kasutusjuhendis kirjeldame peamisi funktsioone.
Taielikele juhistele internetis paasete ligi esimestel
lehekilgedel paiknevate QR-koodide kaudu. Kdik selle
pliidiplaadi  funktsioonid vastavad kdige rangematele
ohutusnduetele. Seeparast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru voi liilituvad
automaatselt vilja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole
voi kui see ei ole asetatud kuumutusala keskele.

+ Mdnel juhul funktsioonid lilituvad méne sekundi parast
automaatselt sisse voi valja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik méni valik, mida pole tehtud (nt:
,Lilita  kuumutusala sisse” ima kaskudeta ,Vali
kuumutusala” ja ,Tédtemperatuur” vdi ,Funkisiooni
lukustus” (Lock) ja , Timer” (Taimer).

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end
vélja lulitab.

Tahelepanu! Pikemaajalisel ~kasutamisel ei  pruugi
kuumutusala valjalilitumine juhtuda kohe, sest ala on

[ )
jahutusreziimil. Sellest reziimist annab méarku stimbol 24
vastava kuumutusala juures. Enne  kuumutusala
puudutamist oodake, kuni kuva end valja lilitab.

KUUMUTUSALA KUVA
Kuumutusala stimbolite tahendused on jargmised.

Funktsioon Véartus
Kuumutusala on sisse lllitatud ,‘ ,’
Power Level (véimsustase) [y =

Residual Heat Indicator ~(jaaksoojuse y_g
indikaator) r
Pot Detector (potituvasti) Lt
Funktsioon Temperature Manager y_¢

(temperatuurihoidik) aktiivne

[N

Pausifunktsioon I

Funktsioon Automatic Heat UP (automaatne j=¢

Kiirkuumutus) (]

PLAADI OMADUSED

e Ohutu aktiveerimine

Pliit Itilitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott véi
pann. Kui anumat ei ole vdi see eemaldatakse, siis
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soojendamine sisse ei lulitu voi lllitub see ise valja.

o Potituvasti

Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

o Seiskamine turvakaalutlustel

Turvakaalutiustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud voimsusest.

o Kasutusjérgse soojuse ndidik

Kui dks v6i mitu kuumutusala lilitatakse vélja, kuvatakse

[ )
vastava ala juures jaaksoojuse siimbol /! . See tahendab,
et pliidiplaat voib ikka veel tuline olla.

PLIIDIPLAADI KASUTAMINE

Markus: Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
kdigepealt aktiveerida soovitud ala.

o Sisseliilitamine

Vajutage (puudutage) liihidalt pliidiplaadi/Shupuhasti nuppu

ON/OFF (1): stimbol stttib. Kui hoiate nuppu

all, muutuvad mdneks ajaks nahtavaks kdik valitavad
funktsioonid, pérast mida ja&dvad nahtavaks ainult
peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab kasutada ja
need aktiveeruvad edaspidi seadme kasutamise ajal.

TAHTIS! Kaikide valitavate funktsioonide néidikud

jddvad viéikese intensiivsusega pdlema; tuled
muutuvad eredamaks siis, kui valitakse vastav
funktsioon.

Valjalllitamiseks vajutage nuppu uuesti.
Mérkus: See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

o Kuumutusala valimine
Vajutage soovitud kuumutusala valimise/kuva (2) nupule
(voi libistage tle selle).

o Voimsustase

Pliidiplaadil on 9 véimsusastet. Puudutage ja libistage
s6rmedega (ile valikuriba (3):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;

vasakule tdmmates véimsuse tase vaheneb.

Valitud véimsustase kuvatakse kuumutusala valimise/kuva
alal (2).

e Power Booster (lisavéimsus)

Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks véimsusele :’), mis
todtab 5 minutit. Parast seda lilitub tagasi sisse varem
valitud véimsus.

Libistage sormega dle valikuriba (3), et aktiveerida

i
funktsioon Power Booster (mis on vdimsam kui tase ‘).

Power Booster'i funktsioon kuvatakse vastava ala (2)
[}
juures stimboliga 1.



o Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamdéteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga ja ka mitmele alale korraga. Kui seadistatud
aeg saab labi, lilituvad kuumutusalad automaatselt vélja ja
kasutajat teavitatakse sellest vastava helisignaaliga.
Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

+ Puudutage (vajutage) valiku-/kuvaala (2) (nullist erinev
voimsustase)

+ VVajutage vastava kuumutusala nuppu CL) (6).
+ Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage simboleid
— + (5), mis kuvatakse alal/kuval (4). Seadistamise ajal

stimbol CL) (6) vilgub.

Mérkus. Oodake 10 sekundit (kuni p6érloendus kaivitub),
enne kui mdnele nupule vajutate.

Mérkus. Kui vajutate uuesti pikalt nuppu @ (6), siis ala
taimer lahtestatakse.
Soovi korral
kuumutusaladega:
Igale kuumutusalale vdib seadistada erineva taimeri aja.
Kuvale (4) iimub &sja valitud kuumutusalale seadistatud
aeg. Kui thtki ala ei valita, siis vajutades kuvale (4) iimub
STAND ALONE taimeri pdérdioendus.

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja
kuumutusala lilitub vélja.

Taimeri valjaltilitamiseks tehke nii.

+ Valige kuumutusala (2).

+ Seadke taimeri vaartuseks .00

— +5).

+ Power Limitation (véimsuspiirang)

Vimsusepiirangu  funktsioon ~ véimaldab  seadistada
seadme to6tama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse,
reguleerides koikide to6s olevate kuumutusalade tarbimist
nii, et pliidiplaadi kogutarbimine ei Uletaks eelseadistatud
vaartust.

Mérkus. Seadistus tuleb teha, siis kui plaat on vélja

korrake protseduuri teiste

, kasutades nuppu

lilitatud, ilma et vajutataks ON/OFF-nuppu (1),
pliidiplaadi elektrivérku hendamisel vdi 2 minuti jooksul
parast uuesti elektrivorku thendamist.

Véimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.

+ Vajutage nuppu ( A ) (mis vilgub ainult esimesed 2
minutit parast toote sisselulitamist)

+ Hoides endiselt all nuppu ( A ’ vajutage Ukshaaval
paripdeva koigi kuumutusalade valikualadele/kuvadele
(2), alustades esimesest parempoolsest alast (FR). Iga
vajutuse ajal kuulete Ithikest helisignaali. Kui olete
vajutanud kéikidele aladele (2), laske nupp lahti.
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Sel hetkel kuvatakse tagumise vasakpoolse tsoonl (RL)

ekraanil (2) vahelduvas jérjestuses siimbolid ; ja LV,
mis naitavad, et seadistust on vdimalik teostada.
+ Valige kuva (RL-2), kenge valikuriba (3), kuni ekraanil

kuvatakse siimbolid U,ar !.
Ekraanil (FL-2) kuvatakse praegune seadistus koos tabelis
toodud vaéartustega:

kuvatav véartus Véimsus (KW)

E{ 7,4 kW (vaikeseade)
= 45KW

L=

= 3,1kW

)/

Voimsuspiirangu seadistuse muutmine
+ Vajutage ndidikule (FL-2), seejérel seadistage valikuribal

(3)

uus seadistus. Tehtud valiku salvestamiseks vajutage
ON/OFF-nupp (1) 2 sekundiks alla. Aktiveeritud
seadistusest annab marku pikem helisignaal.

o Nupulukustus

Nupulukustus véimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused t66s ja aitab valtida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

* Vajutage ﬂ (10). Inaktiveerimiseks korrake toimingut.
Markus. Kui sel ajal, mil Key Lock (nupulukustus) on
aktiivne, vajutatakse ménda muud nuppu, hakkab vilkuma

stimbol ﬂ mis annab marku, et lukustus on peal ja ala
kasutamiseks tuleb see inaktiveerida.

o Automaatne kiirkuumutus

Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
vBimaldab valitud véimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada ruttu, kuid ilma toitu kérbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset eulleta. See funktsioon on

{ L
kasutatav tasemetega g kuni &4



Aktiveerimine
Pt
* Kui kuumutusala on sis_se |dlitatud, vajutage (I (7);

kuvale (2) ilmub vilkuy 1, mis vaheldub kuumutusalale
seadistatud véimsusega.

Suurendades kuumutusala véimsustaset: automaatne
kiirkuumutamine ja&b uue seadistatud temperatuuriga
aktiivseks.

Véhendades kuumutusala vdimsustaset:
kiirkuumutamine inaktiveeritakse.

Mérkus. Kui samal ajal valitakse moni teine kuumutusala,
)

hakkab simbol T2 (7) uuesti madala intensiivsusega
pblema ning ka selle ala voib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
naitab kuva (2).

automaatne

e Paus

Funktsioon paus voimaldab peatada kuumutusala mis
tahes aktiivse funktsiooni, viies véimsustaseme nulli.
Aktiveerimine

[N
. Vajutagel |(9), néidikule (2) imub vilkuv stimbol /!
Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.

* Vajutage I I (9); valikuriba (3) valgustus sittib.

+ Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage valikuriba (3) (voi
libistage sérmega Ule selle).

Markus. Inaktiveerimine lahtestab enne pausi t66s olnud
tingimused, plidiplaat tédtab edasi varem seadistatud
vaartustega.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, lilitub kuumutusala automaatselt vélja.
Markus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei méjuta.

o STAND ALONE taimer

Taimer on ajamddteseade, mis to6tab kuumutusaladest (ja
ventilaatorist) eraldi.

Taimer kaivitub, kui vajutate alale/kuvale (4).

Kasutage siimboleid — =+ (5), et méaérata taimeri kestus
— aega naeb alal/kuval (4).

Markus. Oodake 10 sekundit (kuni poérloendus kaivitub),
enne kui mdnele nupule vajutate.

Taimeril seadistatav maksimaalne aeg 1 (h) ja 59 (min).
Jérelejadnud aeg kuvatakse alal/kuval (4), poordloenduse
[6pus kostub helisignaal.

Markus: kui pédrdioenduse I6puni on alla 10 minuti, ilmub
taimerile esimese numbri jarele plsiv punkt.

Kuvatav vaartus Jarelejaanud aeg
j :,' L-; 1hja 35 min

1 min ja 35 sek
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Taimeri véljaltlitamiseks tehke nii.
+ Valige ala/kuva (4).
« Seadke taimeri vaartuseks null .0/, kasutades nuppu

— +5).

o Temperatuurihoidik (soojas hoidmise funktsioon)

Temperature Manager on juhtfunktsioon, mis vdimaldab
hoida temperatuuri {ihtlasena optimaalsel vdimsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana

hoidmiseks. Temperatuurihoidik aktiveerub nupu &E (8)
esimesel vajutamisel.
Temperature Manager'i funktsmonll todtava kuumutusala

kuval (2) kuvatakse stimbol l f
Markus. Kui samal ﬂal valitakse méni teine kuumutusala,

hakkab stimbol &E (8) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala vdib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
naitab kuva (2).

Inaktiveerimiseks ja valja lulitamiseks vajutage uuesti

nupuIe&:(S) kuni naidikul (2) kuvatakse tase ! ,

Mérkus. Kui temperatuurihoidiku funktsiooni kasutab mitu
kuumutusala, valige kdigepealt soovitud ala valikualaga (2).
Funktsiooni saab inaktiveerida ka valikualaga (3),

(]
seadistades vimsustasemeks L!
TOMBEVENTILAATORI KASUTAMINE
» Tombesiisteemi sisse liilitamine
+ Lulitage pliidiplaat sisse, nagu on kirjeldatud "Pliidiplaadi
kasutamise" jaotises "Sisseliilitamine".

o Tombekiirus (-voimsus)

Aspiraatoril on 3 tdmbekiiruse (voimsuse) taset.

Puudutage ja libistage sérmedega piki valikuriba (3):
paremale, et suurendada v8imsustaset, ning vasakule, et
seda vahendada.

Markus: valitud vdimsustase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (12).

o Power Booster (lisavéimsus)

Valjatdmbel/aspiraatoril on kaks taiendavat véimsustaset
(lisaks tasemele 3)

Power Booster (lisavéimsus) 1: aeg 15 minutit

Power Booster (lisavdimsus) 2: aeg 5 minutit

Pérast seda liilitub uuesti sisse varem valitud tase.
Libistage sérmega dle valikuriba (3) (lile taseme 3) ja
aktiveerige funktsioon Power Booster 1. Taset néitab
valiku-/kuvamisalal (12) vilkuv number 4.

Libistage sérmega ule valikuriba (3) (lile taseme 3) ja
aktiveerige funktsioon Power Booster 2. Taset néitab
valiku-/kuvamisalal (12) stimbol”

11
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o Automaatne t66

Ohupuhasti valib ise kéige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vbimsusega todtavad
kuumutusalad.

Kui kuumutusala lilitatakse vélja, kohandab ohupuhasti
oma témbekiirust, vahendades seda jark-jargult nii, et see
oleks auru ja I6hnade eemaldamiseks piisav.

Funktsiooni aktiveerimine

Vajutage nuppu( A )(14);

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

Markus. Kui automaatreZiimi ajal valitakse valikuribalt (3)
kiirused 1 kuni 3, siis automaatreziim seiskub. Kui aga on
valitud Power Booster, taastub aja tiis saamisel

automaatreziim ning seni vilgub sUmboI( A ’

Markus. Kui plaat lilitakse valja ajal, mil automaatne
funktsioneerimine on aktiivne, lilitub ventilaator valja jark-
jargult ja automaatselt.

o Filtrite kiillastumise médrguanne

Ohupuhasti annab mérku, kui filtreid on vaja hooldada.
Aktiivséel pdhinev vdi keraamiline I8hnafilter FILTER (13)
slttib

Rasvafilter FILTER (13) sittib ja vilgub

Mérkus. See funktsioon inaktiveeritakse vaikimisi (selle
aktiveerimist ~ on kirjeldatud ~ jaotises  “Filtrite
killastumismarguande aktiveerimine”).

o Filtrite kiillastuse ldhtestamine
Pérast filtrite (rasva-, keraamilise ja/vdi aktiivsoefiltri)
hooldamist vajutage pikemalt alla nupp FILTER (13). See
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kustub ja marguande loendus algab uuesti.

o Filtrite kiillastumismérquande aktiveerimine
Markus: ildiselt on see marguanne inaktiveeritud.
Selle aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

+ Lilitage témbestisteem sisse ;

e Vdljalllitatud valjatdbmbemootori ja kuumutusaladega
seadmel vajutage valikuala (12).

+ Vajutage ja hoidke all nuppu HOOD (11), kuni ekraanile

(12) iimuvad vaheldumisi vilkuvad tahed (i ja
il
)

I = sisinikufiter / keraamiline I8hnafilter 5 =
rasvafilter;

SOEL POHINEVAD / KERAAMILISED LOHNAFILTRID

)
+ Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte EUU .
+ Vajutage nuppu FILTER (13), kui tuli péleb.
+ Vajutage ja hoidke uuesti all nuppu HOOD (11) — sellega
kinnitate sdel pdhineva / keraamilise Idhnafiltri marguande
aktiveerimise.

RASVAFILTER

-
+ VVajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte i_i .

+ VVajutage nuppu FILTER (13), kui tuli vilgub.

+ Vajutage ja hoidke uuesti all nuppu HOOD (11) - sellega
kinnitate rasvafiltri mérguande aktiveerimise.



VOIMSUSTE TABEL

Kasutatav voimsus  Toiduvalmistamise tiiiip

Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)

Toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks — vee viimiseks

,’-’ Kiire soojendamine keemistemperatuurile ~ v6i  s60gi  vedelike  Kiireks
soojendamiseks

Max

voimsusel IC¥ ) ) ) . . .
o ~ Praadimine. keetmine Pruunistamiseks, toiduvalmistamise alustamiseks,
I ' kiilmutatud toodete praadimiseks, kiireks keetmiseks
=l
\Q, — Pruunistamine, praadimine, keetmine, Pruunistamiseks,  keemistemperatuuril  hoidmiseks,
[} grillimine grillimiseks (luhiajaliselt 5-10 minutit)

Suurel o

voimsusel =
L N P . Praadimiseks, drnalt keemas hoidmiseks, kiipsetamiseks
Ll - Pruunistamine, réstimine, hautamine, . .. . G ) o

. . e ja grilimiseks (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit),

g aeglasel tulel kiipsetamine, grillimine lisatarvikute soojendamiseks
o ; . . .. Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete
4 — Kiipsetamine, hautamine, praadimine, ) . . ) L
- rillimine mullidega  keetmiseks, kipsetamiseks (pikaajaliselt),
'—,u g pastal kreemjaks minna laskmiseks
R

Keskmisel :' _ Kupsetamiseks, aeglasel tulel Pikaajaliseks tootlemiseks (riis, kastmed, praad, kala)

véimsusel ot hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim), pasta
'3, laskmiseks keetmiseks
i:’ _ Kupsetamiseks, aeglasel tulel Pikemaajaliseks todtlemiseks (kogus véiksem kui liiter: riis,
: hoidmiseks, tihendamiseks, kreemjaks kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein,
i laskmiseks puljong, piim)
i
= - Sulatamine, soojas hoidmine, Vi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
i ] kreemjaks laskmine vaikesemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks

Madalal ]

Simsusel -

voimsd Sulatamine sooias hoidmine Asja valminud véikese koguse toidu soojana hoidmiseks
g mine, - S00] "vOi ndude soojendamiseks vdi risoto kreemjaks

kreemjaks laskmine laskmiseks
OFF ,’-,' Toetuspind Pliidiplaat stand-by reziimil voi valjalilitatud (véimalik, et

on jadksoojust, margitud H-L-O)

125



HOOLDUS

Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi hooldustodd kontrollige, kas keedualad on vélja liilitatud ja soojusanduri
margutuli vélja liilitunud.

x Toote hoolduse kohta vaadake selle simboliga tahistatud pilte paigalduse jaotise I6pus.

PLIIDIPLAADI HOOLDUS

o Induktsioonpliidiplaadi puhastamine

Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Téhtis!

+ Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkésnu. Nende kasutamine véib klaasi ajapikku rikkuda.

+ Arge kasutage keemilisi sédvitavaid puhastusvahendeid, nagu ahjuspreid véi plekieemaldID.

+ ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Laske pérast igat kasutamist plidil jahtuda ja puhastage see seejérel toidujadkidest ja -plekkidest. Suhkur ja suure
suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad pliidiplaati — need tuleb eemaldada kohe. Sool, suhkur ja liiv vdivad klaasist pinda
krimustada. Kasutage pliidi puhastamiseks pehmet lappi, majapidamispaberit voi spetsiaalseid pinna puhastamise tooteid
(jargige tootja juhiseid).

° D Vedeliku kogumispaagi puhastamine

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel kiiliel asuvat valjalaskeklappi. Nii saab jadgid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult &ra
puhastada.

P6hjalikumaks puhastamiseks voib alumise vanni kiljest ara vétta.

° X E Metallvére puhastamine
Véret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse pesuvahendiga, okstidatsiooni véltimiseks kuivage vore korralikult.

TOMBEVENTILAATORI HOOLDUS

o Tombeventilaatori puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela puhastusvahendiga niisutatud lappi.
PUHASTAMISEKS EI TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Valtige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid. ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

° XA Rasvafiltrite hooldus

Eemaldab 6hust toiduvalmistamisest tulenevad rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (v6i kui filtri killlastumise marguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda kasitsi ja
mittesédbiva pesuvahendiga voi ndudepesumasinas madalal temperatuuril ja liihikese pesutsikliga. Metallist rasvafiltri
pesemisel ndudepesumasinas vdib selle varvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri tdéomadusi.

° XB Aktiivsoefiltri hooldus - keraamiline (ainult filtreeriva versiooni puhul)

Eemaldab toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad I6hnad. Toode on varustatud I6hnafiltritega.

Léhnafiltrid kiillastuvad Iihema v6i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise tldbist ja rasvafiltri puhastamise
korraparasusest. Neid I6hnafiltreid saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jarel 45 minutit 200-kraadises
eelsoojendatud ahjus. Qige ennistamine tagab, et filtrid téétavad téhusalt viis aastat.

Tihelepanu! Arge asetage filtreid ahju pdhja, vaid kiipsetusplaadiga keskmisele kargusele.

KASUTUSELT KORVALDAMINE
o’

Pakendimaterjal on 100% taaskasutatav ja tahistatud taaskasutussiimboliga "‘
Kasutage elektripliidi jaaksoojust optimaalselt, liilitades seadme méni minut enne toiduvalmistamise I6petamist vélja. Poti v6i
panni pdhi peaks kuumutusala taielikult katma, sellest vaiksema pdhjaga anuma kasutamine raiskab energiat. Katke potid ja
pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt suletavate kaantega ning arge kasutage rohkem vett kui vaja. Toidu valmistamine iima
kaaneta suurendab oluliselt energiatarbimist. Kasutage ainult lamedapdhjalisi potte ja panne.

See seade on margistatud vastavalt Euroopa direktivile 2012/19/EU, UK SI 2013 nr 3113, elektri- ja
E elektroonikaseadmete jaatmed (WEEE).
|
Tagage toote nduetekohane utiliseerimine. Kasutaja saab aidata valtida véimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
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tervisele. Tootel voi sellega kaasas oleval dokumentatsioonil olev simbol nditab, et toodet ei tohi k&sitieda olmeprigina, vaid
see tuleb anda Umbertddtlemiseks elektri- ja elektroonikaromude kogumispunkti. Kdrvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekaitlusndudeid. Lisateavet toote kaitlemise, taaskasutuse ja mbertdGtluse kohta saab kohalikust asjakohasest
ametist, olmejaatmete kogumispunktist voi poest, kust toote ostsite.

MAARUSED

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on katsetatud kooskdlas jargmiste ohutusstandarditega: EN/IEC 60335-1;
EN/IEC 60335-2- 31, EN/IEC 62233. J6udlus: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN 50564; IEC 62301. ELEKTROMAGNETILINE UHILDUVUS: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.

TORKED SEADME TOOS

lihendumisprobleemid.

Infokood Kirjeldus Véimalik pohjus Lahendus
NP o IR ” Oodake enne uuesti
=09 Nupud Iulltuvgd~lllga Ifo_rge _ Elektrooniliste o__sade~ kasutama hakkamist, et plit
,,,,,, temperatuuri t6ttu vélja. sisetemperatuur on liiga kérge. jahtuks
) Magnetilised omadused
E »_:,‘ Ebasobiv anum. halvenevad. Eemaldage anum.
Kasutajaliidese ja Moodulil puudub elektrivool; Eemaldae olit véraust ia
E»5 induktsioonimooduli toitejuhe pole korralikult ge p gust

(ihendatud voi on defektne

kontrollige tihendust.

Koikide muude
veateavituste korral

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

TEHNILISED ANDMED
Kérgus Pikkus Stigavus
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Tootega mitte kaasas olevad komponendid
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Saate alla laadida ohutusjuhised,
kasutusjuhendi, tehnilised ja elektrilihendust
puudutavad andmed mitmel moel.

Kiilastage veebisaiti docs.whirlpool.eu
Kasutage QR-koodi

Lisaks voite votta ihendust miiiigijargse
teenindusega (garantiidokumendis tood
telefoninumbril). Teeninduskeskusesse
pddrdudes tuleb teil teatada toote
identifitseerimiskoodid.
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BENDROJI SAUGA

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau pateikty nurodymy. e Gaminys turi biti
atjungtas nuo elektros tinklo prie§ pradedant bet kokius montavimo veiksmus. e
Montavimas ar priezilra turi bati atliekami specialaus techniko, laikantis gamintojo
instrukcijy, ir vietoje galiojanCiy saugumo normy. Netaisykite ir nekeiskite jokiy
gaminio daliy, nebent nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose. ® Pagal jstatymus,
gaminj privaloma jzeminti. @ Maitinimo laidas turi bati pakankamai ilgas, kad baty
galima prijungti balde jmontuotg gaminj prie elektros tinklo. @ Kad montavimas
atitikty galiojanCias normas, reikalingas daugiapolis jungiklis, kuris uZtikrinty visiskg
tinklo atjungima Il kategorijos virSjtampio salygomis, laikantis montavimo taisykliu.
e Nenaudokite keliy kistukiniy lizdy ar ilgintuvy. e Baigus montavimg, elektros
dalys neturi biti pasiekiamos naudotojui. ® Gaminys ir jo prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Blkite atsargls, kad nepaliestuméte kaitinamyjy daliy. e
Neleiskite vaikams Zaisti su gaminiu. Laikykite vaikus atokiai ir juos priZidrékite, nes
prieinamos dalys naudojimo metu gali biti labai karstos. e Jeigu neSiojate Sirdies
stimuliatoriy ar aktyvius implantus, prieS naudojant indukcine kaitlente, batina
patikrinti, ar stimuliatorius yra suderinamas su gaminiu. ® Naudojimo metu ir po jo,
nelieskite gaminio kaitinamujy daliy. @ Saugokite nuo saly€io su Sluostémis arba
kitomis degiomis medziagomis tol, ko visi gaminio komponentai bus pakankamai
atvése, nes kyla gaisro rizika. ® Nedékite jokiy degiy medziagy ant gaminio ar
Salia jo. e Karsti riebalai ir aliejai labai lengvai uzsidega. Bikite atsargls virdami
maistg, kuriame yra daug riebaly ar aliejaus. ® Jeigu pavirSius yra jskiles, iSjunkite
gaminj, kad iSvengtuméte nusitrenkimo elektra galimybés. e Gaminys néra skirtas

s

s

s

liepsnos vandeniu. PrieSingu atveju, kilus gaisrui, iSjunkite gaminj ir uzgesinkite
liepsna, pavyzdziui, dangCiu ar gaisro gesinimo antklode. e Gaisro pavojus:
nedékite objekty ant virimo / kepimo pavirSiy. ® Nenaudokite gariniy valytuvy, nes
kyla nutrenkimo elektra pavojus. e Ant kaitlentés pavirSiaus nedékite metaliniy
objekty, tokiy kaip peiliy, Sakuciy, Sauksteliy ir dangCiy, nes jie gali perkaisti. ®
Prie$ prijungdami gaminj prie elektros energijos tinklo: patikrinkite duomeny lentele
(apatinéje gaminio dalyje), kad jsitikintumete, jog {tampa ir galia atitinka tinklo
jtampg bei galia ir prijungimo lizdas yra tinkamas. Kilus dvejonéms, kreipkités |
kvalifikuotg elektrika.

Svarbu: e Baige naudotis, iSjunkite kaitlente valdymo jtaisu, o ne remkités puody
detektoriumi. e Stenkités, kad skysCiai neiSbégty, todél virdami ar Sildydami
skysCius sumaZinkite karstj. e KaitinanCiujy daliy nepalikite jjungty puodams ar
keptuvéms esant tusCioms ir jeigu ant kaitlentés néra ko Sildyti. e Baige gaminti
valgj, iSjunkite naudotg kaitinimo zona. e Maistui gaminti niekada nenaudokite
aliuminio folijos ir niekada tiesiai nedékite aliuminiu supakuoty gaminiy. Aliuminis
prilips ir nepataisomai sugadins jusy gaminj. @ Niekada neSildykite skardiniy su
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maistu prie$ tai jy neatidare: jos gali sprogti! Sis perspéjimas taikomas ir visy kity
rasiy kaitlentéms. e Padidintos galios naudojimas, pavyzdZiui, ,Booster* funkcija,
néra pritaikyta kai kuriy skysciy, tokiy kaip kepimo aliejus, Sildymui. Per didelis
karstis gali blti pavojingas. Tokiais atvejais, patariame naudoti mazesne galig. e
Indai turi bati uzdeti tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais bldais nedékite kokiy nors
objekty tarp puodo ar keptuvés ir kaitlentés pavirSiaus. e Esant per aukstai
temperatrai, gaminys automatiskai sumazina kaitinimo zony galios lygj. e Pries
pradédami bet kokius valymo arba priezilros darbus, atjunkite gaminj nuo elektros
energijos tinklo, iStraukdami kiStukgq arba atjungdami bendrg gyvenamosios
patalpos maitinimo jungikl. ® Visy montavimo ir prieZitros darby metu mivékite
darbines pirstines. ® Gaminj gali naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai ir fizine,
jutiming arba protine negalig turintys asmenys arba asmenys, neturintys patirties
arba reikalingy ziniy, jei jie yra priziGrimi arba jei jiems buvo pateiktos instrukcijos
apie saugy gaminio naudojimg ir su juo susijusius pavojus. e Vaikai turi bati
prizidrimi, kad neZaisty su gaminiu. @ Draudziama atlikti prieZidra ir valyti vaikams
be prieZidros. e Patalpoje turi bati pakankama ventiliacija, kai gaminys
naudojamas kartu su kitais produktais, degimui naudojancias dujas arba kitg kura.
e Gaminio vidy, ir iSore reikia daznai nuvalyti (BENT KARTA PER MENES)). Bet
kokiu atveju, laikykités priezidros instrukcijose nurodytos informacijos. e Jei nebus
laikomasi gaminio valymo ir filtry pakeitimo / valymo taisykliu, kyla gaisro rizika. e
Grieztai draudziama kepti atviroje liepsnoje. @ Atvira ugnis kenkia filtrams ir gali
sukelti gaisra, todél jos jokiu bldu negalima naudoti. ® Kepant aliejuje bdtina
nuolatiné priezidra, kad perkaites aliejus neuzsidegty. ® Démesio! Kaitlentei esant
jungtai, prieinamos prietaiso dalys gali jkaisti. @ Démesio! Nejunkite produkto prie
elektros tinklo, kol nebus visiSkai baigta montuoti. @ Dimy Salinimui reikia taikyti
technines ir saugos priemones, grieztai vadovaujantis vietinémis kompetentingy
institucijy reglamentuose numatytomis nuostatomis. e IStraukiamo oro negalima
tiekti vamzdZiu, skirtu dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy gary Salinimui. e
Niekada nenaudokite gaminio, jei grotelés néra tinkamai sumontuotos! e
Montavimui naudokite tik kartu su gaminiu duotus fiksavimo varztus, o jei jie
nepridéti, jsigykite tinkamos rasies varztus. Naudokite tinkamo ilgio varztus, kuriy
ilgis nurodytas montavimo vadove. e Kai vienu metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne
elektros energija maitinami prietaisai, kambario neigiamas slégis negali virSyti 4 Pa
(4 x 10-5 bar). e Labai svarbu iSsaugoti Sias instrukcijas, kad baty galima jas
perskaityti bet kuriuo metu. Pardavimo, perdavimo ar perkélimo atvejais, [sitikinkite,
kad instrukcijos pateikiamos kartu su gaminiu.

e Montuodami pasirdpinkite, kad maitinimo laidas nebdty pazeistas, nes kyla
gaisro arba nutrenkimo elektra rizika. Nenaudokite prietaiso plikomis kojomis arba
jei nesate sausi. Prietaisg suaktyvinkite tik baige montuoti. e Nenaudokite
prietaiso, jei padaryta Zala maitinimo laidui arba kiStukui, jei veikia netinkamai arba
jei prietaisas buvo paZeistas arba nukrites. @ Jei duotas laidas yra pazeistas, j|
reikia pakeisti tokiu paciu gamintojo tiekiamu laidu, o tai turi padaryti jgaliotas
technikas arba kvalifikuotas personalas, nes kyla nutrenkimo elektra rizika.
Prietaisq tvarkyti ir montuoti turi du ar daugiau asmenys — suzalojimy rizika. e
Saugokite, kad | montavimo vieta nepatekty vaikai. Baigus montuoti, pakuoté
(plastikas, polistirolo dalys ir t. t.) turi bati saugoma atokiau nuo vaiky, nes kyla
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uzdusimo rizika. @ Mazesni nei 3 mety vaikai turi bati toliau nuo prietaiso; vaikai
nuo 3 iki 8 mety gali artintis prie prietaiso tik tada, jei yra kruopS¢iai prizidrimi. e Sis
prietaisas néra skirtas profesionaliam naudojimui. Nenaudokite prietaiso lauke.
Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy. Gamintojas neprisiima
jokios atsakomybés uz nepatogumus, Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus,
[vykstanCius dél Siame instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo.
Prietaisais yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto produktams virti ir virimo
metu atsiradusiy gary, iStraukimui. Bet koks kitas naudojimas néra leidZiamas (pvz.,
aplinkos Sildymui). Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uZ netinkamg
naudojima ar netinkamg komandy nustatyma.

e Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi informacija apie
montavima, naudojima ir sauguma.

o Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

e PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas komponentas néra
pazeistas. Jeigu yra pazeisty daliu, kreipkités | pardavéjq ir nemontuokite.

e Prie§ pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas sveikas. Jeigu yra paZeisty
daliy, kreipkités | pardavéjq ir nemontuokite.

MONTAVIMAS

e Tiek elektros, tiek mechaninis montavimas turi blti atliekamas specializuoto
personalo.

« TOP montavimo atveju, gaminys yra skirtas jmontuoti | 2-6 cm storio stalvirsj
arba FLUSH atveju — | 2,5-6 cm stalvir§j.

MaZiausias atstumas tarp kaitlentés ir sienos turi bati bent 5 cm priekyje, bent 4 cm
Sonuose ir bent 50 cm nuo virSutiniy spinteliy.

SVARBI PASTABA = sillomi atstumai yra orientaciniai: projektuojant erdves, reikia
vadovaultis virtuvés baldy gamintojo nurodymais.

e Démesio! Netinkamai sumontavus varztus ir kitas Siose instrukcijose nurodytas
tvirtinimo detales, gali kilti pavojy su elektra.

ELEKTROS JUNGTIS

e ISjunkite gamin| i§ elektros tinklo. e Montavimas turi blti atliekamas
profesionalaus ir kvalifikuoto personalo, puikiai iSmanancio vietoje, kurioje
montuojamas jrenginys, galiojanCias normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz zalg, padarytg asmenims, gyviinams
ar daiktams, nesilaikant Siame skyriuje pateikty nurodymy. e Maitinimo laidas turi
bati pakankamai ilgas, kad bty galima iSimti kaitlente i$ darbinio pavirSiaus. e
|sitikinkite, kad gaminio apacCioje sumontuotoje gamyklinéje lenteléje nurodyta
ftampa atitinka namo, kuriame montuojama, jtampa. ® Nenaudokite ilgintuvy. e
|Zeminimo elektros laidas turi bati 2 cm ilgesnis nei kiti laidai. @ Jeigu maitinimo
laidas néra pateikiamas kartu su gaminiu, naudokite tokj, kurio minimalus laidininko
pjavis blty 2,5 mmz2 galiai iki 7200 vaty; auk$tesnei galiai naudokite 4 mm2. e Né
viename laido taske temperatlra negali bati 50 °C aukstesné, nei aplinkos
temperatlira. @ Gaminys yra skirtas bati nuolatos prijungtas prie elektros tinklo.
Todél jj batina jungti prie fiksuoto tinklo daugiapoliu jungikliu, kuris uZtikrinty visiskg
tinklo atjungimg Il kategorijos virSjtampio salygomis ir, kuris baty lengvai
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prieinamas po montavimo.

e Démesio! Pries prijungdami grandine prie tinklo maitinimo ir, prie$ tikrindami, ar
veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar tinklo laidas yra gerai prijungtas.

e Démesio! Jungiamajj laidgq pakeisti privalo galiotas techninio aptarnavimo
centras arba panasios kvalifikacijos asmuo.

norint prijungti elektrinj buitin prietaisg pasirenkama vienfaze jungtimi, reikia nuimti
esamgq laidg ir pakeisti kito tipo laidu (netiekiamas), kurio specifikacijos tokios:
vienfazé jungtis: laidas HO5V2V2-F 3G4.

MONTAVIMAS

e Pries pradedant montuoti: ISpakave gaminj patikrinkite, ar gabenant jis nebuvo
pazeistas ir iSkilus problemoms, prie§ pradédami montuoti, kreipkités | pardavimo
atstovg arba klienty aptarnavimo tarnybg; Patikrinkite, ar isigytas gaminys yra
pasirinktai montavimo zonai tinkamy matmeny; Patikrinkite, ar pakuotés viduje
néra (dél gabenimo priezasciy) pridéty daikty (pavyzdZiui, maiSeliy su varztais,
garantijy ir t. t.). Jei yra, juos reikia iSimti ir iSsaugoti; Taip pat patikrinkite, ar Salia
montavimo zonos yra elektros lizdas

e Baldo paruosimas jmontavimui:

+ Gaminio negalima montuoti vir§ ausinimo prietaisy, indaploviy, virykliy, krosniy,
skalbykliy ir dziovykliy; Visus baldo pjovimo darbus atlikite pries jjungdami kaitlente
ir kruopSc€iai pasalinkite visas droZles ar pjovimo likucius.

* norint optimizuoti montavima_ su filtru, rekomenduojama baldo pagrinde jrengti
anga, kurioje reikia jmontuoti komercines groteles.

+ Svarbu: naudokite vienkomponent] klijy hermetikg (S), kuris baty atsparus iki
250° temperatarai; prieS montuojant klijuojami pavirSiai turi bati kruop$€iai nuvalyti
paSalinant bet kokias medziagas, galinCias trukdyti sukibimui (pvz., nuémiklius,
konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny klijy likuCius ir t. t.); klijus reikia vienodai
paskirstyti per visg rémelio perimetra; suklijave,palikite klijus iSdzitti mazdaug 24
valandas.

e Pastaba: norint teisingai sumontuoti gaminj, rekomenduojama apristi vamzdzius
tokiy savybiy lipnia juosta: minkto PVC elastiné plévelé su akrilato klijais; atitinka
standartg DIN EN 60454; antipirenas; optimalus atsparumas senéjimui; atspari
temperatdros svyravimams; naudojama zemoje temperatdroje.

KITA NAUDINGA INFORMACIJA

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu pavaizduota Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,
techninés prieziiiros ir montavimo instrukcijos islieka tos pacios.

NAUDOJIMAS

KAITLENTES NAUDOJIMAS

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés indukcijos reiskiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé - tiesioginis
energijos perdavimas $ia sistema i$ generatoriaus | puoda.

Privalumai: lyginant su elektrinémis kaitlentémis, masy indukcinés kaitlentés yra: Saugesnés: Zemesné stiklinio pavirSiaus
temperatlra. Greitesnés: trumpesnis maisto Sildymo laikas. Tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas. Veiksmingesnés: 90 % sugeriamos energijos paverCiama kars¢iu. Be to, patraukus puodg nuo kaitlentés,
karscio perdavimas nutraukiamas iS karto, taip iSvengiant nereikalingos kars¢io sklaidos.
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o Rekomenduojami puody pagrindy skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia. Norédami suzinoti norimo
naudoti puodo minimaly skersmenj kiekvienai atskirai zonai, Zirékite Sio vadovo iliustruotg dalj.

o Maisto gaminimo indai

Svarbu:

Naudokite tik indus su simboliu

kad iSvengtuméte kaitlentés pavirSiaus pazeidimy, nenaudokite:

+indu, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy, Siurk$Ciu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés pavirSiaus;

* niekada nedékite karsty puody, ir keptuviy ant kaitlentés valdymo skydelio.

oAnkstesni indai

Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medZiaga yra magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami magnetiskai.
Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje pateikti nurodymai.

ORO ISTRAUKIMO |JRENGINIO NAUDOJIMAS
Oro i8traukimo sistema gali biiti naudojama gary, i$siurbimui | iSore arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

° @ Versija su oro itraukimo jranga:

Garai Salinami | iSore kelias vamzdziais (jie isigyjami atskirai). Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty Salinimo vamzdziy, ir
angu, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flanSinés jungties) skersmeniui. Daugiau informacijos apie vamzdzius ir jy dydj
Zidrékite atitinkamame oro iStraukimo versijos jrenginio montavimo vadovo puslapyje apie priedus. Naudojant maZesnio
skersmens sienoje jrengtus $alinimo vamzdzius ir angas, sumazés oro iStraukimo eksploatacinés savybés ir zymiai padidés
triukSmas. Todél uz tai neprisimama jokia atsakomybeé.

Kad uztikrintuméte didziausig oro iStraukimo efektyvuma: « Rekomenduojamas ilgiausias 7 tiesiy metry vamzdZio marsrutas.
+ Bendrame 7 tiesiy metry marsrute rekomenduojama naudoti daugiausiai dvi 90° alklines « Venkite drastiSky vamzdzio

pjtvio pokyciy, visada pirmenybe teikite @ 150 mm pjaviui (arba 222 x 89 mm staciakampiui).

‘ Versija su filtru:

Prie$ vél tiekiant org | patalpa, siurbiamas oras bus filtruojamas specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais. Gaminys
tiekiamas su visais priedais, reikalingais standartiniam montavimui, o oro iSvadas jrengiamas priekinéje baldo pagrindo
dalyje. Gaminys turi kvapy, filtry komplekta. Dél iSsamesnés informacijos Zidrékite puslapj apie versijos su filtru priedus (Siy
instrukcijy iliustruotoje dalyje).

NAUDOJIMO PASIULYMAI

Pasidlymai, kaip teisingai naudoti siekiant sumazinti poveikj aplinkai: pradéje gaminti maista, {junkite prietaisg veikti
maziausiu greiciu, palikite ji jjungta kelias minutes ir baige ruosti maista. Greit padidinkite tik, jei ddmuy,ir gary kiekis didelis, o
,Booster* funkcijg naudokite tik ekstremaliais atvejais. Tam, kad kvapy mazinimo sistema veikty gerai, prireikus, pakeiskite
anglies filtra (-us). Tam, kad riebaly filtras veikty, gerai, prireikus, ji nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima ir sumazinti
triuk8ma, naudokite Siame vadove nurodytq didziausio skersmens ortakiy sistema.

Gerai i$naudokite savo elektrinés kaitlentés liekamajj karst i§jungdami jg kelias minutes prie$ baigdami ruosti valgj. Puodo
arba keptuvés pagrindas turéty uzdengti visg elektrine kaitlente; naudojant inda, kurio pagrindas mazesnis uz kaitlentés, bus
Svaistoma energija. Maisto ruoSimo metu uzdenkite puodus ir keptuves gerai priglundanciais danggiais ir nenaudokite
daugiau vandens, nei reikia. Maisto ruoSimas neuzdéjus dangcio labai padidina energijos sanaudas. Naudokite tik puodus ir
keptuves ploksciu dugnu.
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VALDIKLIAI
VALDYMO SKYDAS

Veiksmas

,Automatic Heat Up“ (automatinio pakaitinimo)

|J.18J. kaitlente / kaitlentés siurbimo jrenginj

Kaitinimo zony pasirinkimas / Kaitinimo zonos
ekranas

Kaitinimo galios lygio ir siurbimo greicio (galios)
padidinimas / sumazinimas

Kaitinimo galios lygio ir siurbimo greicio (galios)
rodymas

,Timer STAND ALONE*
suaktyvinimas

(ATSKIRO  laikmacio)

Ekranas: ,Timer STAND ALONE®
laikmatis) / kaitinimo zony, laikmatis.

(ATSKIRAS

,Timer STAND ALONE" (ATSKIRO laikmacio) laiko
padidinimas / sumazinimas / kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony laikmacio suaktyvinimas

Aktyvaus kaitinimo zony, laikmagio rodiklis
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7 suaktyvinimas
,Temperature Manager* (temperatdros valdiklio)
8 (Warming Function“ (paSildymo  funkcijos))
suaktyvinimas
9  Pauzé
10 ,Key Lock" (klaviSy uzrakinimas)
11 Suaktyvinto siurbimo jtaiso rodiklis
Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas
12 Siurblio pasirinkimas/suaktyvinimas
Siurbimo jtaiso ekranas
Anglies / keramikinio filtro — riebaly, filtro prisotinimo
ekranas
13 Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo
14 Automatinés siurbimo jtaiso funkcijos suaktyvinimas




INFORMACIJA PRIES PRADEDANT
visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty,
pacias griezCiausias saugumo normas. Dél Sios priezasties:
Siame vadove aprasomos pagrindinés funkcijos. Naudokite
pirmuosiuose puslapiuose pateikta QR koda, kad internete
rastuméte visas instrukcijas. Visos $ios kaitlentés funkcijos
atitinka  griezCiausius  saugos standartus. Dél  Sios
priezasties:
* Kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiSkai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo
zony ar tuomet, kai jie neteisingai padéti.
+ Kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai isijungia
po keleto sekundZiy, jeigu neatliekami kiti tolesni
nustatymai (pvz., ,Jjungti kaitlente” be ,Pasirinkti kaitinimo
zong" ir ,Darbiné temperatdra“, ,Lock® (uzrakinimo)
funkcija“ arba , Timer* (laikmatis)).
Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol
ekranas isijungs.
Démesio! Pavyzdziui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebti i$ karto iSjungta, nes sijungs ausinimo
[
ciklas; kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis ’-"

nurodantis, kad Sis ciklas jjungtas. Prie§ artindamiesi prie
kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas i$sijungs.

KAITINIMO ZONOS EKRANAS
Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

Veiksmas Reik§mé
|jungta kaitinimo zona ,'-,'
Power Level* (galios lygis) [.g-F

,Residual Heat Indicator" (liekamojo karscio y_g
rodiklis) -

,Pot Detector” (puody daviklis) L
,Temperature  Manager*  (temperatiros j_g
valdiklio) funkcija aktyvi

Pauzés funkcija ,’ ,’
,Automatic  Heat ~ UP*  (automatinio j=y
pakaitinimo) funkcija -
KAITLENTES SAVYBES

e ,Safe Activation” (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puody: kaitinimo  procesas  nepradedamas  arba
nutraukiamas, jei puody néra arba jie nuimami.

e ,Pot Detector” (puody daviklis)

gaminys automatikai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

o , Safety Shut Down* (apsauginis iSjungimas)
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Saugumui  uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra
nustatytas ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo
nustatyto galios lygmens.

o . Residual Heat Indicator” (liekamojo karscio rodiklis)
I$jungus vieng ar daugiau kaitinimo zonuy, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos

[ )
ekrane rodant simbolj /-1

KAITLENTES NAUDOJIMAS
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcijg, pirmiausia
reikia suaktyvinti pageidaujama zong

® Jjungimas
Trumpai paspauskite (palieskite) ON/OFF ()J.N18J.)

(1) kaitlentéje / gartraukyje: uzsidega simbolis ; Toliau
spaudziant: visos esamos funkcijos kelias akimirkas taps
matomos, o tada liks aktyvios tik pagrindinés; kitas bus
galima naudoti ir jos bus suaktyvintos véliau naudojant
prietaisa.

SVARBU : visos esamos funkcijos bus nezymiai
apsviestos ir pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus
suaktyvintos.

Norédami i§jungti, paspauskite dar karta.

Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

o Kaitinimo zony pasirinkimas
Palieskite ~ (paspauskite) atitinkamos  pageidaujamos
kaitinimo zonos pasirinkimo / ekrano (2) sritj.

o ,Power Level“(galios lygis)

Kaitlenté turi 9 galios lygius Palieskite ir braukite pirStais
iSilgai pasirinkimo juostos (3):

{ deSine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo / ekrano
(2) srityje

o ,Power Booster* (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitant = lygio),
kuris iSlieka aktyvus 5 minutes ir po Sio laiko galia grizta |
ankstesnj lygi.

Palieskite ir piréy braukite iSilgai pasirinkimo juostos (3)

(neskaitant a lygio) ir  suaktyvinkite ,Power
Booster* (galios didinima). ,Power Booster* (galios
didinimo) lygis yra rodomas pasirinkimo / ekrano (2) srityje
1

)
simboliu /

o Kaitinimo zony laikmatis
Kaitinimo zony laikmatis — tai skaiCiavimas atvirkstine

tvarka, kurj galima net ir tuo paciu metu nustatyti kiekvienai
kaitinimo  zonai. Pasibaigus nustatytam laiko tarpui,



kaitinimo zonos i8sijungia automatiSkai ir naudotojas
perspéjamas specialiu garso signalu.

Funkcijos , Kaitinimo zony laikmatis“ suaktyvinimas

+ Palieskite (paspauskite) pasirinkimo / ekrano (2) sritj
(,Power Level" (galios lygis) kitoks nei nulis)

+ Paspauskite atitinkamos kaitinimo zonos (6)
+ Naudokite simbolius — =+ (5), kad nustatytumete
laikmacio trukme, kuri rodoma zonoje / ekrane (4);

nustatant simbolis @ (6) mirksi.
Pastaba: palaukite 10 sekundZiy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol sijungs kaitinimo zonos laikmatis.

Pastaba: dar kartg ilgai spaudziant @ (6), kaitinimo
zonos laikmatis nustatomas i$ naujo.

Jei pageidaujate, pakartokite veiksmg su kitomis
kaitinimo zonomis:

kiekvienai kaitinimo zonai gali bdti nustatytas skirtingas
laikmatis; ekrane (4) bus parodytas tuo metu pasirinktos
kaitinimo  zonos skai¢iavimas atvirk$tine tvarka; jei
nepasirinkta jokia zona, paspaudus ekrane (4) bus
parodytas ,Timer STAND ALONE" (ATSKIRO laikmacio)
skaiCiavimas atvirkstine tvarka.

Kai laikmatis baigs skaiCiuoti atvirkStine tvarka, jsijungs
garso signalas ir kaitinimo zona iSsijungs.

Norédami iSjungti , Timer* (laikmatj):

+ pasirinkite kaitinimo zonq (2)

« nustatykite , Timer* (laikmagio) trukme .2/ naudodami
— +(5).

e , Power Limitation“ (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation" (galios ribojimas) galima
nustatyti produkto veikimg apribojant jo didZiausia
suvartojimg, ir reguliuojant visy aktyviy kaitinimo zonuy,
suvartojama galig taip, kad bendras kaitlentés suvartojimas
nevirSyty didZiausio nustatyto suvartojimo lygio.

Pastaba: nustatyma reikia atlikti tada, kai kaitlenté i$jungta,

nespaudziant mygtuko ON/OFF  (1J.N18J.) (1),
prijungiant kaitlente prie elektros tinklo arba i§ naujo
prijungiant patj elektros tinklg per sekancias 2 minutes.
Norédami  nustatyti ,,Power Limitation” (galios
ribojimas):

* paspauskite ( A ) (jis mirksés, tik pirmas 2 minutes nuo
gaminio maitinimo)

+ ir toliau spausdami ( A ) po vieng vienu metu
paspauskite visas kaitinimo zonos pasirinkimo / ekrano
(2) sritis prie$ laikrodzio rodykle, pradédami nuo priekinés
desiniosios zonos (FR), ir su kiekvienu paspaudimu sijungs
trumpas garsinis signalas; paspaudus visus ekranus (2),
bus galima atleisti mygtuka:
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dabar galinés kairiosios zonos (RL) ekrane (2) pakaitomis

vienas po kito bus rodomi simboliai w ir }j , nurodantys,
kad bus galima atlikti nustatyma.
+ pasirinkite ekrang (RL-2), po to slinkite pasirinkimo

juosta (3) tol, kol ekrane bus parodyti simboliai ’l_f ir =0
Ekrane (FL-2) bus parodytas dabartinis nustatymas su
lenteléje pateiktu nustatymu:

rodoma reik§meé Galia (Kw)

Ef 7,4 Kw (numatytasis nustatymas)
= 45 Kw

L=

= 3,1 Kw

o/

Norédami pakeisti nustatymq ,Power

Limitation“ (galios ribojimas):

+ paspauskite ekrang (FL-2), po to slinkite pasirinkimo
juosta (3), kad

atliktuméte naujg nustatyma. Norédami iSsaugoti atliktg

pasirinkima, 2 sekundes spauskite klavisg ON/OFF
(W.184.) (1); isilungs ilgas garso signalas, patvirtinantis
atlikta nustatyma.

o ,Key Lock” (klaviSy uZrakinimas)

Su ,Key Lock® (klaviSy uzrakinimas) galima uZzblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebdty galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.
Suaktyvinimas:

*  paspauskite ﬂ (10) Pakartokite veiksma, kad
iSjungtuméte.

Pastaba: jei tuomet, kai suaktyvintas ,Key Lock" (klavisy,
uzrakinimas), bus nuspausta bet kokia kita funkcija,

simbolis ﬁ mirksés nurodydamas, kad funkcija
naudojama ir norint reguliuoti kaitlente, ja reikia iSjungti.

o ,Automatic Heat UP“ (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima grei¢iau pasiekti nustatytq galig; su Sia funkcija
galima pasinaudoti privalumu ir gaminti greiciau, taciau
nerizikuojant sudeginti maista, nes temperatira nevirsija

nustatyto lygio. Si funkcija veikia su galios lygiais nuo Q



iki .
Suaktyvinimas:
Pr)
* kai kaitinimo zona jjungta, paspauskite (] (7), ekrane
[}

(2) parodoma mirksinti I, kuri pakaitomis rodoma su
kaitinimo zonoje nustatyta galia.

Padidinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up* (automatinis pakaitinimas) lieka aktyvi su nauju
temperattros nustatymu;

Sumazinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up" (automatinis pakaitinimas) i§jungiama.

Pastaba: tuo pamu metu pasirinkus kitg kaitinimo zona,

simbolis D (7) vél bus apSviestas nedidelio
intensyvumo $viesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima
suaktyvinti funkcija; bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi
zonoje, kurioje ji jau buvo nustatyta, kaip nurodyta ekrane

(2).

o Pauzé

Su funkcija ,Pauzé” galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvinta funkcija, virimo galig nustatant nuliui.
Suaktyvinimas:

[N
* paspauskite I I (9); parodomas mirksintis simbolis 2-f
ekrane (2)
Norédami i$jungti funkcija;

. paspauskitel I(9); pasirinkimo juosta (3) uzsidega

+ paspauskite / slinkite pasirinkimo juosta (3), kad
iSjungtuméte funkcija.

Pastaba: iSjungus atstatomos prieS pauze buvusios
kaitlentés salygos, o kaitlenté pradeda toliau veikti su tais
paciais anksciau atliktais nustatymais.

Pastaba: jei po 10 minuciy Pauzés funkcija neisjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: pauzes funkcija neturi jtakos siurbimui.

o ,Timer STAND ALONE” (ATSKIRAS laikmatis)
Laikmacio funkcija - tai atskirai nuo kaitinimo zony (ir
siurbimo zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas laikas.
Laikmatis suaktyvinamas paspaudus zong / ekrana (4).
Naudokite simbolius — =+ (5), kad nustatytuméte
laikmacio trukme, kuri rodoma zonoje/ekrane (4)

Pastaba: palaukite 10 sekundziy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs skaiCiavimas atvirkstine tvarka.
Laikmatj galima nustatyti daugiausiai 1 (val.) ir 59
(min.) Zonoje / ekrane (4) bus rodomas likes laikas.
Pasibaigus atvirkstiniam skaiCiavimui, pasigirs garso
signalas.

Pastaba: Kai atbulinio skai¢iavimo lieka maziau nei 10
min., laikmatyje po pirmo skaiCiaus parodomas fiksuotas
takas.
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Rodoma reikSme Likes laikas
1 val. ir 35 min.
2 g5 1 min. ir 35 sek.

Norédami i§jungti , Timer* (laikmatj):

* pasirinkite zong / ekrang (4)

* nustatykite ,Timer* (laikmacio) trukme nuliui oo
naudodami — =+ (5)

e ,Temperature Manager” (temperatiros valdiklis)
(,Warming Function” (paSildymo funkcija))

,Temperature Manager‘ (temperattros valdiklis) - tai
valdymo funkcija, su kuria galima ilaikyti karst{ pastovios
temperatros, kai galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka
norint iSlaikyti jau paruoStq maistg Silta. Funkcija
,Temperature  Manager*  (temperatros _ valdiklis)

suaktyvinama pirma kartg paspaudus klavisg = (8).
Zonos, kurioje veikia ,Temperature
Manager* (temperaturos valdiklis), ekrane (2) pasirodo

S|mbol|si i
Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kitg kaitinimo zona,

simbolis &E (8) vél bus apsviestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti
funkcijg; bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje,
kurioje ji jau buvo nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2).

Dar kartg paspauskite &_ (8), kad sustabdytumete ir
1~ l
iSjungtuméte tol, kol ekrane (2) rodomas lygis taps &/

Pastaba: jei yra daugiau zony, kurios veikia reiime

,Temperature Manager” (temperattros valdiklis) (,Warming

Function® (paSildymo funkcija)), pirmiausia pasirinkite

pageidaujama zong su pasirinkimo zona (2); funkcijg taip

pat galima ijungti su pasirinkimo juosta (3), galios lygj
(]

nustatant ties &' .

ORO ISTRAUKIMO IRENGINIO
NAUDOJIMAS

o Oro iStraukimo sistemos jjungimas:

+ |junkite kaitlente, kaip parodyta skyriaus ,jungimas” dalyje
,Kaitlentés naudojimas";

o Oro iStraukimo greitis (galia):

Oro iStraukimo sistema turi 3 siurbimo greicio (galios)
lygius.

Palieskite ir braukite pirStais iSilgai pasirinkimo juostos
(3): { deSine, kad padidintuméte galios lygj, | kaire, kad
sumazintuméte galios lygj.

Pastaba: Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo /
ekrano (12) srityje




o ,Power Booster“ (galios didinimas)

Oro iStraukimo sistema turi 2 papildomus galios lygius (be 3
lygio)

+Power Booster 1“ (1 galios didinimas): trukmé
nustatyta 15 min.

~Power Booster 2“ (2 galios didinimas): trukmé
nustatyta 5 min.

O po to galia vél grizta | pries tai nustatytg lygj.

Palieskite ir braukite pirStais iSilgai pasirinkimo juostos (3)
(be 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1“ (1 galios
didinimas), lygis bus rodomas pasirinkimo / ekrano zonoje
(12) mirksint skai€iui ,4“.

Palieskite ir braukite pirStais iSilgai pasirinkimo juostos (3)
(be 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2* (2 galios
didinimas), lygis bus rodomas pasirinkimo / ekrano zonoje
(12) mirksint simboliui ,

ot

o Automatinis veikimas

Gartraukis ~ jsijungs  veikti  tinkamiausiu  greiciu,
pritaikydamas siurbimo galig didziausiam kaitinimo zonose
naudojamam virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos ijungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamazu ji mazindamas taip, kad pasalinty
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija:

Paspauskite( A )(14);

Pakartokite veiksma, kad i§jungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu pasirinkimo
juostoje (3) pasirenkami greiciai nuo 1 iki 3, automatinis
veikimas nutraukiamas; tadiau jei pasirenkama ,Power
Booster* (galios didinimas), automatinis veikimas bus
tesiamas pasibaigus nustatytam laikui, o tuo tarpu, simbolis
(A Viiks mirksst

Pastaba: jei kaitlenté iSjungiama tuomet, kai aktyvi
automatiné funkcija, gartraukis bus automatiskai palaipsniui
iSjungiamas.
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o Filtry prisisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezitira;

|sijungia anglies / keramikiniai kvapy filtrai ,FILTER" (13)
Riebaly filtras ,FILTER* (13) jsijungia ir mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, $i funkcija yra
iSjungta (kaip ja {jungti, zr. skirsnj ,Filtry prisotinimo rodiklio
suaktyvinimas®)

o Filtry prisotinimo atstatymas

Atlike filtry (riebaly ir (arba) anglies / keramikiniy) prieZitros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER® (13); jis iSsijungia ir
jjungia rodiklio skaiciavima.

o Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas
Pastaba: Sis rodiklis paprastai yra i§jungtas.
Norédami jj suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

* jjunkite gartrauk'[;

+ kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos i§jungtos,

paspauskite pasirinktg zong (12)

+ ilgai spausﬂée ,HOOD“ (11), kol ekrane bus parodytos
)

(12) raidés !j ir
il

LI, mirksingios pakaitomis.

J

i}
= anglies / keramikiniai kvapy filtrai; - riebaly,
filtras;

ANGLIES / KERAMIKINIAI KVAPY FILTRAI

]
+ paspauskite ekrane (12) tuomet, kai parodoma raidé (i
+ paspauskite ,FILTER* (13) ir lemputé degs nuolat.
+ i§ naujo ilgai spauskite ,HOOD* (11), kad patvirtintuméte
anglies / keramikiniy kvapy filtry
suaktyvinima.

RIEBALY FILTRAS

+ paspauskite ekrane (12) tuomet, kai parodoma raidé N ]
+ paspauskite ,FILTER* (13) ir lemputé mirksés.

+ i§ naujo ilgai spauskite ,HOOD* (11), kad patvirtintumeéte
riebaly filtro indikatoriaus suaktyvinima.



GALIOS LENTELE

Naudojimas (atsizvelgiant j patirtj ir virimo / kepimo

Galia Virimo tipas L
jprocius)
I Ikaitint greitai trympam pad|$j|nk|tle .ma?to terlnperatL.Jr.aJ kad vgrlenal
Mak i ! uzvirty vanduo ir greitai pasilty kepimo / virimo skys€iai
aks. galia
g [ Kepti - vit paskrudinti, pradéti virti, kepti Saldytus produktus, greitai
. uzvirinti
g = Skrudinti - apkepinti - virti - kepti ant pakepinti, iSlaikyti aktyvy virima arba kepti ant groteliy
Auksta I | groteliy (trumpai, 5-10 minuciy)
galia (i} g’ Skrudinti - virti - troSkinti - apkepinti - paskrudinti, ilaikyti neintensyvy virima, virti ir kepti ant
LV - ZF kepti ant groteliy groteliy (vidutinj laika, 10-20 minuciy), pakaitinti priedus
[ I i Virti - trodkinti - apkepinti - kepti ant troskinti, iSlaikyti Svelny virima, virti (ilgq laika), iSmaiSyti
- groteliy makaronus
- ilgesnis virimas (ryziai, padazai, kepsniai, Zuvis), kai
Vidutiné %-,’ 5 Virti - pavirti - tirstinti - maisyti verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu,
galia - pienu), iSmaisyti makaronus
- - ilgesnis virimas (kai kiekis mazesnis uz litra; ryZiai,
,:' i u:,’ Virti - pavirti - tirstinti - maisyti padazai, kepsniai, zuvis), kai verdama skystyje (pvz., su
vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
i R | |Stirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - iStirpinti sviesta, Svelniai iSlydyti Sokolada, atitirpinti
- d‘ maisyti nedidelio dydZio produktus
Zema galia ideli ik i8vi i i i
B8 o Ktipint - aSidy - Slaikyti Sitg - ooiCelu ka tik iSviry / iSkepty maisto porciy karscio
1 S iSlaikymas arba iSlaikyti patiekiamus patiekalus reikiamos
maisyti _ S -
temperatdros bei iSmaisyti daugiaryZius
™ e Viryklé budéjimo rezimu ar i§jungta (gali bati iSlike kars¢io
OFF ) PavirSius déjimui pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)
PRIEZIURA

Démesio! Pries atlikdami bet kokius priezitros ar valymo veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra i§jungtos ir

lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

x Norédami atlikti gaminio priezitiros darbus, baige montuoti, perzitrékite Siuo simboliu pazymétas nuotraukas.

KAITLENTES PRIEZIURA

o Indukcinés kaitlentés valymas

Kaitlenté turi bti valoma po kiekvieno naudojimo.
Svarbu:

+ Nenaudokite SiurkSciy kempiniy ar pasluosciu. Jy naudojimas laikui bégant gali sugadinti stikla,
+ Nenaudokite cheminiy, valikliy su dirgikliais, purskikliy orkaitéms ar demiy valikliy.

+ NENAUDOKITE GARY VALYTUVU!I!

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet nuvalykite bet kokius pridZitvusius maisto likuCius ir démes.
Cukrus ir kiti cukringi produktai gali pazeisti kaitlente, todél turi bati nuvalomi nedelsiant. Druska, cukrus ir smélis gali
subraizyti stiklo pavirSiy. Naudokite drégna Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar specialius kaitlentés valymui skirtus

gaminius (laikykités gamintojo nurodymu).
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° X D Skys¢iy surinkimo indo valymas:

Jei netycia i$ puody iStekéjo didelis kiekis skysCiy, galima naudoti apatinéje produkto dalyje esantj isleidimo voztuva, kad
baty galima pasalinti visus liku€ius, uztikrinant didZiausia higienos sauguma.

ISsamesniam ir gilesniam valymui galima visiSkai nuimti apatinj inda.

° X E Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis karStu vandeniu ir neutraliu plovikliu bei kruop$ciai iSdZiovintos, kad neatsirasty
oksidacijos reiskiniu.

ORO ISTRAUKIMO |IRENGINIO PRIEZIURA

o Oro iStraukimo jrenginio valymas:

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose plovikliuose pamirkyta $luoste.

VALYMUI NENAUDOKITE JOKIUY [RANKIY AR PRIETAISU!

Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizanciy medZiagy. NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

° XA Riebaly filtry prieziura:

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Jj reikia iSvalyti karta per ménesj (arba, kai filtry prisisotinimo informaciné sistema nurodo, kad tai reikia padaryti)
neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba indaplovéje Zemoje temperatdroje ir trumpu ciklu. Plaunant indaplovéje
riebaly filtras gali iSblukti, bet jo filtravimo savybés visiSkai nepasikeicia.

° XB Aktyviosios anglies - keramikinio filtro priezidra (tik versijai su filtrais):

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus. Produktas turi kvapy filtry rinkinj.

Kvapuy filtrai prisotinami po daugiau ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai
valomi riebaly filtrai. Kvapy filtrai gali bdti regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45 minutes kaitinant iki 200 °C ikaitintoje
orkaitéje. Tinkamas regeneravimas uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5 ménesius.

Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet jdékite jas | skarda ir padékite jg vidutiniame aukstyje.

SALINIMAS

e
Pakuotés medziaga yra 100 % perdirbama ir yra pazyméta perdirbimo simboliu "
Gerai iSnaudokite savo elektrinés kaitlentés liekamajj karst isjungdami jq kelias minutes prie$ baigdami ruosti valgj. Puodo
arba keptuvés pagrindas turéty uzdengti visg elektrine kaitlente; naudojant inda, kurio pagrindas mazesnis uz kaitlentés, bus
Svaistoma energija. Maisto ruoSimo metu uzdenkite puodus ir keptuves gerai priglundanciais danggiais ir nenaudokite
daugiau vandens, nei reikia. Maisto ruo§imas neuzdéjus danggio labai padidina energijos sanaudas. Naudokite tik puodus ir
keptuves ploksciu dugnu.
Ei Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos direktyva 2012/19/EB - UK SI 2013 Nr.3113, Elektros ir elektroninés

irangos atliekos (EE|A).

|
|sitikindami, kad Sis gaminys Salinamas tinkamai. Naudotojas padeda iSvengti galimy neigiamy pasekmiy aplinkai ir sveikatai.
Sis simbolis ant gaminio ar pridedamos dokumentacijos nurodo, kad $is gaminys negali bati iSmetamas kartu su buitinémis
atliekomis ir turi bati pristatytas | atitinkama perdirbimo punkta, skirta elektros ir elektroninés jrangos perdirbimui. ISmeskite
pagal vietoje galiojancias atlieky, $alinimo taisykles. Daugiau informacijos apie $io gaminio naudojima, i$saugojima ir
perdirbimg gausite susisieke su atitinkamomis vietinémis institucijomis, buitiniy, atlieky surinkimo paslaugy jmonémis ar
parduotuve, i$ kurios pirkote gamini.

REGLAMENTAI

[ranga suprojektuota, iSbandyta ir jrengta laikantis saugos standarty: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2- 31, EN/IEC 62233.
Eksploatacinés savybés: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;EN/IEC
60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-2;
EN/IEC 61000-3-3.
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VEIKIMO SUTRIKIMAI

Informacinis kodas Aprasymas Galimos priezastys Sprendimas
""" Valdymo zona iSsijungia dél per Vidiné elektroniniy daliy PrieS toliau naudodamiesi
EaZ . h . . kaitlente, palaukite, kol ji
aukstos temperatiros temperatira yra per auksta ataus
E»j' Indas netinkamas Magnetiniy savybiy praradimas Nuimkite puoda
o ) - - Mo_d‘uho nepasiekia elektros Atjunkite kaitlentg nuo
o= Vartotojo sasajos ir indukcinio | srove; maitinimo laidas nebuvo R
E» e 7 P N elektros tinklo ir patikrinkite
TR modulio rySio problemos tinkamai prijungtas arba jis yra L
sugedes prijungimg
Dél visy k't,u: Kaidos Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda
pranesimy

TECHNINIAI DUOMENYS

Aukstis Plotis Gylis
(cm) (cm) (cm)
22,3 83 51,5

Su gaminiu netiekiami komponentai
- Norédami atsisiysti saugos instrukcijas,
- -

[=]

o

naudojimo instrukcija, tech
ir energijos duomenis:

Apsilankykite interneto svetainéje

docs.whirlpool.eu
Naudokite QR kodg

niniy duomeny lapa

Arba kreipkités j pagalbos tarnyba
(telefono numeris nurodytas garantijos

knygeléje). Kreipdamies|

i { pagalbos tarnyba,

nurodykite gaminio serijos numerio
ploksteléje pateiktus kodus.
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