Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4. Shelf guides

(the level is indicated on the
front of the oven)

5. Door
6. Water drawer
7. Upper heating element/grill
8. Lamp
9. Identification plate
(do not remove)
10. Lower heating element

(not visible)
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. ON / OFF 4, BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and off
and for stopping an active function.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS
For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decrease the settings or values of a
function.

For returning to the previous screen.

During cooking allows to change
settings.

5. DISPLAY

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of a
function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.

9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across the
shelf guides, making sure that the side with the raised
edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the baking
tray, are inserted horizontally in the same way as the
wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

. To remove the shelf guides, lift the guides up and then
gently pull the lower part out of its seating: The shelf
guides can now be removed.

. To refit the shelf guides, first fit them back into their
upper seating. Keeping them held up, slide them

into the cooking compartment, then lower them into
position in the lower seating.

FUNCTIONS

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove the
protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide. Make
sure that the runners can move freely. Repeat these
steps on the other shelf guide on the same level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.

y 6™ SENSE

These allow a fully automatic cooking for all
types of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes
& Pastries, Salty cakes, Bread, Pizza).

To get the best from this function, follow the
indications on the relative cooking table.

E}@ FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those of
the forced air, this function allows you to cook dishes
pleasantly crispy and browned outside, but at the same
time tender and succulent inside. To achieve the best
cooking results, we recommend to select a HIGH steam
level for fish cooking, MEDIUM for meat and LOW for
bread and desserts.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can

sense

be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

TRADITIONAL FUNCTIONS

+ CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

« COOK4 FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
cakes, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

« TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
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collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

« SPECIAL FUNCTIONS

»  MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both sides.
It is best to baste the meat every now and again
to prevent it from drying out.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury dough.
To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging to
prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.

» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and fillets of
meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent air
circulation. When this ECO function is in use, the
light will remain switched off during cooking. To
use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be
opened until the food is completely cooked.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

FIRST TIME USE

W

FAST PREHEAT

For preheating the oven quickly.

TIMERS

For editing function time values.
MINUTEMINDER

For keeping time without activating a function.
CLEANING

CHARR=

P
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«  SMART CLEAN

The action of the steam released during this special
low-temperature cleaning cycle allows dirt and food
residues to be removed with ease. Pour 200 ml of
drinking water on the bottom of the oven and only
activate the function when the oven is cold.

+ DRAIN
For draining the boiler automatically to prevent
residual water remaining in there when the
appliance will not be used for a certain period of
time.

« DESCALE
For removing limescale deposits from the boiler. We
recommend using this function at regular intervals.
If yo do not, a message will appear on the display
reminding you to clean the oven.
@Q SETTINGS
For adjusting the oven settings.
When “ECO" mode is active the brightness of the display
will be reduced to save energy and lamp switches off after
1 minute. It will be reactivated automatically whenever
any of the buttons are pressed.
When "DEMO" is “On” all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "“DEMO” from “SETTINGS” menu and select
lloffll.
By selecting “FACTORY RESET", the product switches off
and then it returns to first switch on. All settings will be
deleted.
FAVORITE

For retrieving the list of 10 favorite functions.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time: “English”
will show on the display.

Press 4+ or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed by
selecting "LANGUAGE" in “SETTINGS" menu, available by
pressing & .

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of electrical
power that is compatible with a domestic network that
has a rating of more than 3 kW (16): If your household
uses a lower power, you will need to decrease this value
(13).
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Turn the adjustment knob to select 16 “High” or 13 “Low
and press v to confirm.

3.SET THE TIME

After selecting the power, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.
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Press + or — to set the corrent hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.

DAILY USE

Press 4+ or — to set the minutes and press v to confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK” in “SETTINGS” menu,
available by pressing &

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend
heating the oven with it empty in order to remove any
possible odours. Remove any protective cardboard

or transparent film from the oven and remove any
accessories from inside it. Heat the oven to 200 °C

for around one hour, ideally using a function with air
circulation (e.g.“Forced Air” or “Convection Bake").

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Press [@] to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.

The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu: To select an item from a menu (the display will
show the first available item), press + or — to select the
desired one, then press v to confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you can
change its settings. The display will show the settings
that can be changed in sequence. Pressing « allows
you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL / STEAM LEVEL

When the value flashes on the display, press + or — to
change it, then press v to confirm and continue with
the settings that follow (if possible).

In the same way, it is possible to set the grill level: There
are three defined power levels for grilling: 3 (high), 2
(mid), 1 (low).

In “Forced Air + Steam” function, you can select the
amount of steam from the following values: 1 (Low), 2
(Mid), 3 (High).

Please note: Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using + or —.

DURATION

X 4
4

77X

When the & icon flashes on the display, press + or —
to set the cooking time you require and then press v to
confirm. You do not have to set the cooking time if you

want to manage cooking manually (untimed): Press v/
or [>] to confirm and start the function. By selecting this
mode, you cannot program a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing  : press 4+ or — to amend it
and then press v to confirm.

END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming its
end time. The display shows the end time while the @
icon flashes.

Press 4+ or — to set the time you want cooking to end,
then press v to confirm and activate the function. Place
the food in the oven and close the door: The function
will start automatically after the period of time that has
been calculated in order for cooking to finish at the time
you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press + or — to
amend the programmed end time or press <« to change
other settings. By pressing & , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

. 6" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or bake
all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.
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WEIGHT / HEIGHT / PIZZA (ROUND-TRAY-LAYERS)
6

To set the function correctly, follow the indications on
the display: when prompted, press + or — to set the
required value then press v to confirm.

DONENESS / BROWNING

In some 6™ Sense functions it is possible to adjust the
doneness level.

sssss
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When prompted, press 4+ or — to select the desired level
between rare (-1) and well done (+1). Press v or [>] to
confirm and start the function.

In the same way, where allowed, in some 6t Sense
functions, it's possible to adjust the browning level
between low (-1) and high (1).

. COOKING WITH STEAM

By selecting the “Forced Air + Steam” or one of the
several 6" Sense dedicated recipes it is possible cook
any kind of food thanks to the use of the steam.
Steam spreads more quickly and more evenly
through food compared to just the hot air typical of
Conventional Functions: this reduce cooking times,
locking in food’s precious nutrients and ensuring you
obtain excellent, truly delicious results with all your
recipes.

Through the complete duration of the steam cooking
the door must be kept closed.

For proceed with steam cooking, it will be necessary fill
the tank located inside the oven using the drawer on
the control panel.

When requested on the display with "ADD WATER” or
"FILL DRAWER” indications, open the drawer by pressing
it lightly.

Pour in slowly some drinking water until the display
shows "TANK FULL". Maximum tank capacity is approx.
1.5 litre.

It will be necessary to add water only when the tank
won't be filled enough to complete the cooking.
Avoid to fill the tank when the oven is switched off or
up to it will requested from the display.

3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

. EN
During the delay phase, by pressing [>] the oven will
start immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function.

At any time you can stop the function that has been activated
by pressing [@].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on the
display. Press << to return to previous screen and select
a different function or wait for a complete cooling.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once
the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature, requiring to “ADD FOOD".
At this point, open the door, place the food in the oven,
close the door and start cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result. Opening the door during the preheating phase will
stop pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.
You can always change the temperature you want the
oven to reach using 4+ or —.

5. PAUSE COOKING / TURN OR CHECK FOOD

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door.

Some 6™ Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

An audible signal will sound and the display the display
shows the action to be done. Open the door, do the
action prompted by the display and close the door and
resume cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the displays shows the
action must to be done. Check the food, close the door
and resume cooking.

Please note: Press [1>] to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue the
cooking.
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6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press =] to continue cooking in manual mode (untimed)
or press + to extend the cooking time by setting a new
duration. In both cases, the cooking parameters will be
retained. Once the food has been removed, leave the
oven cooling down with the door closed.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown the
surface of the food by activating the grill once cooking
is complete.

When the display shows the relevant message, if
required press v to start a five-minute browning cycle.
You can stop the function at any time by pressing [©] to
switch the oven off.

. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10 on
your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press « .

Once v has been pressed, press the 4+ or — to select the
number position, then press v to confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later time,
press QO : The display will show your list of favorite
functions.

Press + or — to select the function, confirm by pressing
v, and then press [>] to activate.

CLEANING

+ SMARTCLEAN
Press [&] to show “Smart Clean” on the display.

Press (=] to activate the function: the display will

prompt you to do all actions needed to obtain the
best cleaning results: Follow the indications and then
press v when done. Once you have done all steps,
when required press [>] to activate the cleaning cycle.

Please note: It is reccommended to do not open the oven
door during the cleaning cycle to avoid a loss of water vapor
that could get an adverse effect on the final cleaning result.
An appropriate message will start flashing on the
display once the cycle has finished. Leave the oven to
cool and then wipe and dry the interior surfaces with
a cloth or sponge.

* DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the tank. For optimal use
of the appliance, it is advisable to always carry out
draining everytime the oven has been used with a
steam cycle.

Once selected the “Drain”
function, press [>] and follow
the actions indicated: Open

the door and place a large jug
under the drain nozzle located
at the bottom right of the panel.
Once started the draining, keep
the jug in position until the
operation is completed. The
average duration for full load drainage is about three
minutes.

If needed, it is possible to pause the draining process by
pressing BACK or STOP button (for example in case the
jug would be already full of water in the middle of the
draining process).

The jug must be at least 2 liters large.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
“WATER IS HOT - PLEASE WAIT".

« DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the tank and the steam circuit in the
best condition.

The message <PLEASE DESCALE> will be shown

on display, to remind you to execute this operation
regularly.

Descale requirement is triggered by the number of
steam cooking cycles performed or steam boiler
working hours since the last descale cycle (see the table
below).

after

i 22 hours of steam cooking duration :

20 cycles of steam cooking It is not possible to run a
e e grea e until a Descale

cycle will be carried out
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The descaling procedure can also be performed whenever
the user desires a deeper cleaning of the tank and the internal
steam circuit.

The average duration of the full function is around 180
minutes. Once the function is started, follow all the
steps indicated on the display.

Please note: The function can be paused but, if it is canceled
at any time, the entire descaling cycle must be repeated from
the beginning.

» PHASE 1: DRAINING (up to 3 min.)

When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining task
as described in the dedicated Drain paragraph.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
"WATER IS HOT - PLEASE WAIT".

The jug must be at least 2 liters large.

» PHASE 2: DESCALING (~120 MIN.)

When display will show <ADD 1.7 L OF SOLUTION>,
please pour the descaling solution in the drawer. We
recommend to prepare the descaling solution adding
3 sachets (corresponding to 759) of the specific Oven
WPRO* descaler in 1,7 liters of drinking water at
ambient temperature.

=759

Once the descaling solution is poured inside the drawer,
press [>] to start the main descaling process. The
descaling phases do not need you to stay in front of the
appliance. After each phase is completed, an acoustical
feedback will be played and the display will show
instructions to proceed with the next phase.

» PHASE 3: DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining task
as described in the dedicated Drain paragraph.

» PHASE 4: RINSING (~20 min.)

To clean the tank and the steam circuit, rinse cycle has
to be done.

When the display shows <ADD WATER TO RINSE>,
please pour drinking water in the drawer, until the
display shows “TANK FULL", then press [>] to start the
first rinsing.

» PHASE 5: DRAINING (up to 3 min.)

» PHASE 6: RINSING (~20 min.)

» PHASE 7: DRAINING (up to 3 min.)

|
. EN
» PHASE 8: RINSING (~20 min.)

» PHASE 9: DRAINING (up to 3 min.)

After the last draining operation press OK to complete
the descale.

When Descale procedure is completed, it will be
possible to use all the steam functions.

*WPRO descaler is the suggested professional product for the
maintenance of the best performance of your steam function
in the oven. Please follow the instructions for use on the
packaging. For orders and information contact the after sales
service or www.whirlpool.eu

Whirlpool will not be held responsible for any damage caused
by the use of other cleaning products available on the market.

. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be used
as a timer. To activate this function, make sure that the
oven is switched off and press 4+ or — : The & icon will
flash on the display.

Press + or — to set the length of time you require and
then press v to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press + or — to change the time set on the
timer; press << or @& to switch the timer off at any time.
Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press [@] to switch on the oven and then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue to
count down independently without interfering with the
function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the @& icon will be displayed), that will
continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press [@] to stop the function that is
currently active.

. KEYLOCK
To lock the keypad, press and hold <« for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

CL)

L 217 .
_ _Ll- atll K

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [@].
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COOKING TABLE

sense
TURN LEVEL AND
"""""""""""""" FOOD CATEGORIES | PUGGESTEDQUANTITY | (of cook time) | ACCESSORIES
LASAGNA - 0.5-3kg - .
Roast (doneness 0) & 0.6-2kg - 3
Beef roasted 7
Hamburgers (doneness 0) 15-3cm 3/5 _\_”5“_'. 1 r
Roast & 06-25kg - 3
Pork-roasted —
MEAT Sausages & wurstel 1.5-4cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 r
Whole & 06-3kg - 2
Chicken-roasted 5 4
Fillet & breast 1-5cm 2/3 ~ . e
Kebabs one grid 1/2 _\_”5“_’_ \&
Fillets - 3oL
FISH "\...3...1' 2
Fillets-frozen - .~ P r
Potatoes - 3
Vegetables-roasted Vegetables-stuffed 0.1-0.5 kg cad - 3
Vegetables-roasted 0.5-15kg - 3
Potatoes one tray - _\F_‘i_‘_;lﬁ
VEGETABLES Tomatoes one tray - ,‘%‘_
Peppers one tray - _\F_‘i_‘_;l’_
Vegetables-gratin
Broccoli one tray - _\%ﬁ
Cauliflowers one tray - _\%’_
Others one tray - _\F_‘i_‘_;l’_
Rising cakes in tin Sponge Cake 0.5-12kg - “___3|____,__'_
Cookies 0.2-0.6kg - 3
CAKES & Choux pastry one tray - 3
PASTRIES Pastries & filled pies Tart 04 -1.6kg - ““.3|__._,._,
Strudel 04 -1.6kg - 3
Fruit filled pie 052 kg - —
QUICHE - 0.8-12kg - e
Rolls & 60 - 150 g each - 3
. RPN 2
Sandwich Loaf in tin & 400-600 g each -
BREAD e
Big bread & 0.7-2.0kg - 2
Baguettes & 200 -300 g each - 3
Thin round - tray - 2
PIZZA Thick round - tray - 2
Frozen 1 -4 layers - 2
Aeennr AFn J N SN
ACCESSORIES Oven't ke ti Drip tray / Baking t Drip tray with
Wire shelf ven ray or cake tin rip tray / Ba mg ray Drip tray / Baking tray rip tray wi
on wire shelf or oven tray on wire shelf 500 ml of water
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“®| FORCED AIR + STEAM COOKING TABLE

' EN

RECIPE STEAM LEVEL PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ASCF(':EELSFSQEES
Shortbread / Cookies LOW Yes 140 - 150 35-55 ;
Small cake / Muffin LOW Yes 160- 170 30 - 40 L3
Leavened cakes LOW Yes 170-180 40-60 -\éu-
Sponge cakes LOW Yes 160-170 30-40 -\éu-
Focaccia LOW Yes 200 - 220 20 - 40 3
Bread loaf LOW Yes 170 -180 70-100 3
Small bread LOW Yes 200 - 220 30- 50 L3
Baguette LOW Yes 200 - 220 30- 50 3
Roast potatoes MID Yes 200-220 50-70 \i,
Veal / Beef / Pork 1 kg MID Yes 180 - 200 60 - 100 3
Veal / Beef / Pork (pieces) MID Yes 160 - 180 60-80 \i,
Roast Beef rare 1 kg MID Yes 200-220 40-50 \i,
Roast Beef rare 2 kg MID Yes 200 55-65 \i,
Leg of lamb MID Yes 180 - 200 65-75 L3
Stew pork knuckles MID Yes 160 - 180 85-100 \i,
Chicken / guinea fowl / duck 1- 1.5 kg MID Yes 200 - 220 50-70 \i,
Chicken / guinea fowl / duck (pieces) MID Yes 200 - 220 55-65 \i,
(Stt;:gfo\;i?:;zt:;sttes, aubergines) MID ves 180 - 200 25-40 ‘i’
Fish fillet HIGH Yes 180 - 200 15-30 L3
A N —J S T

ACCESSORIES Wire shelf Oven tray or cake tin Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray Drip tray with

on wire shelf or oven tray on wire shelf 500 ml of water
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COOKING TABLE

SHELF AND

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (° RATION (Min.
¢ UNCTIO URE (C) DURATION (Min.) ACCESSORIES

Yes 170 30-50 .
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 -\éu-
Yes 160 30- 50 N
Filled cakes ves 160 - 200 30-85 1;1
(cheesecake, strudel, apple pie) Yes 160 — 200 35-90 .\%,. “‘1;“-
Yes 150 20-40 3
Yes 140 30- 50 4
Cookies / Shortbread
Yes 140 30- 50 N
Yes 135 40- 60 NS
Yes 170 20 - 40 3
Yes 150 30- 50 4
Small cakes / Muffin
Yes 150 30- 50 N
Yes 150 40- 60 N
Yes 180 - 200 30- 40 3
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 —_—
Yes 180 - 190 35-45%
Yes 90 110- 150 3
Meringues Yes 90 130- 150 4 1

Yes 90 140 - 160 *

Yes 190 - 250 15-50

Pizza / Bread / Focaccia
Yes 190 - 230 20-50

Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220-240 25-50*

Yes 250 10-15

Frozen pizza Yes 250 10-20

Yes 220 - 240 15-30 o

Yes 180 - 190 45-55

Savoury pies

Y 180 -190 45 - 60
(vegetable pie,quiche) es

Yes 180 - 190 45-70%

Yes 190 - 200 20-30

Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40

EiElIREEREmE RN EE EEERE R R
-
-
g

Yes 180 - 190 20-40* > 3 1

FUNCTIONS =] hiad = B

Conventional Forced air ~ Convection bake Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air
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' EN

o . SHELF AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ACCESSORIES
3
Easagne / Flans / Baked pasta / EI Ves 190 - 200 45 - 65
annelloni —J
3
L Veal f/ Pork 1 k Y 190 - 2 - 11
amb / Veal / Beef / Por g Izl es 90-200 80-110
= 2
Roast pork with crackling 2 kg — 170 110-150
k —J
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg = Yes 200- 230 50- 100 Lo
Turkey / Goose 3 kg = Yes 190 - 200 80- 130 L2
Baked fish / en papillote 3
Y 180 - 200 40-60
(fillets, whole) = © ¢ —
Stuffed vegetables 2
( 180 - 200 50-60
(tomatoes, courgettes, aubergines) es ARe
; 5
Toast ] — 3 (High) 3-6 LS
Fish fillets / Steaks d — 2 (Mid) 0-30% 4 3
Sausages / Kebabs / Spare ribs / L ) o an e 5 4
Hamboraers ] 2-3 (Mid - High) 15-30 NI
Roast chicken 1-1.3 kg — 2 (Mid) ss-zome 2 1.
Leg of lamb / Shanks — 2 (Mid) 60-90% 3
Roast potatoes — 2 (Mid) 35 - 55 *** t 3 j
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 L 3 j
Cookies CCI:_ki‘{es Yes 135 50-70 > _‘_'fl|__._,._'_ _\_”3|__._,._'_ !
= 5 4 3 1
Tarts _E Yes 170 50-70 alrs afFr alr ARk Ar
. =Y
Round pizzas o Yes 210 40-60 -\...i_...i- -\...i—...;- -\...i—...;- q%ﬁ
izza
Complete meal: Fruit tart (level 5) / N 5 3 1
lasagne (level 3) / meat (level 1) ves 190 40-120 AFe e L
Complete meal: Fruit tart (level 5) / N
roasted vegetables (level 4) / lasagna @ Yes 190 40-120% ,\%ﬁ 4 -\éu- !
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
Lasagna & Meat Yes 200 50-100* _\%’_ L ! j
Meat & Potatoes Yes 200 45-100* -\...i—....- L 1 j
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50* qé': L ! j
Stuffed roasting joints e — 200 80-120* ! 3 j
Cuts of meat 3
— 200 50-100*
(rabbit, chicken, lamb) —J

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.
***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLE
The table lists the best function, accessories and level to use to cook different types of food.
Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required).
Cooking temperatures and times are approximate and depend on the amount of food and the type of accessory used.
Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not cooked enough, then switch to higher settings.
Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories,
but bear in mind that cooking times will be slightly longer.
_J

Drip tray / Baking tray

or oven tray on wire shelf

TS
Drip tray with
500 ml of water

Whj;lﬁool !

abFr —r
Oven tray or cake tin

on wire shelf

ACCESSORIES

Wire shelf Drip tray / Baking tray




CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. G
appliance.

EXTERIOR SURFACES

. Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

. Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with a
damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

. After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

. Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

. Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

.The oven door can be removed to facilitate cleaning.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying out
any kind of maintenance work.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using the
“Drain” and “Descale” functions regularly.

After a long period of non-use of the “Forced Air +
Steam” function, it is higly suggested to activate a
cooking cycle with the empty oven by filling completely
the tank.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.
2. Remove the shelf guides.

3. Remove the lamp cover.

4. Replace the lamp.

5. Reposition the lamp cover, pushing it on firmly until it
snaps into place.

6. Refit the shelf guides.
7. Reconnect the oven to the power supply.

This product contains a light source of energy efficiency
class G.

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.
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REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can. Take a firm hold of
the door with both hands — do not hold it by the handle.
Simply remove the door by continuing to close it while
pulling it upwards at the same time until it is released
from its seating. Put the door to one side, resting it on a
soft surface.

' EN

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating and
securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully. Lower the
catches into their original position: Make sure that you
lower them down completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

5.Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat the
steps above: The door could become damaged if it does
not work properly.

Whj;lﬁool h



TROUBLESHOOTING

Problem

The oven is not working.

Possible cause

Power cut.
Disconnection from the mains.

Solution

Check for the presence of mains electrical power and whether
the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

Oven failure.

Turn off the oven and restart it to see if the problem persists.
Try to perform the “FACTORY RESET” from, selectable from
“SETTINGS".

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and state
the number following the letter “F".

The oven does not heat up.

When “DEMO” is “On”" all
commands are active and menus
available but the oven doesn’t
heat up.

DEMO appears on display every
60 seconds.

Acceess “DEMO” from “SETTINGS” and select “Off”".

The light switches off.

“ECO”" mode is “On".

Acceess “ECO” from “SETTINGS” and select “Off".

The home power goes off.

Power setting wrong.

Verify if your domestic network has at least a rating of more
than 3 kW. If no, decrease the power to 13 Ampere. Access
“POWER" from “SETTINGS” and select “LOW".

[ | iy | Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
— el © Visiting our website docs.whirlpool.eu
mqjl. +  Using QR Code
«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
™ contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
plate.
14
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Struény ndvod k obsluze

WHIRLPOOL

Py

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij
vyrobek na www.whirlpool.eu/register

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

pokyny.

. CS

A Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS VYROBKU

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Kruhovy topny ¢lanek
(neni vidét)

4. Vodici rost
(Uroven je vyznacena
na pfedni strané trouby)

5. Dvitka

6. Zasobnik na vodu

7. Horni topné téleso / gril

8. Zarovka

9. Identifikacni stitek
(neodstranujte)

10. Spodni topné téleso
(neni vidét)

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a pferuseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRISTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni

parametr(i nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4, ZPET

Navrat na predchazejici obrazovku.
Umozniuje Upravu nastaveni béhem
vareni.

5. DISPLEJ

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

6 % - ....... — _'_- ..... § _34] @
BEE | «w VA
1 2 3 4 5 7 8 9

7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochédzeni nabidkou a zvyseni
parametr(i nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specidlniho nebo zakladniho nastaveni.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVi

ODKAPAVACI PLECH

ROST

Pouziti: k peceni pokrmdi
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouzitf: jako plech pro uUcely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urc¢itych modell

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI

Pourzit: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ prislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stiedisku si miZete zakoupit dalsf pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte miizku horizontélné zasunutim do vodicich rostd,
pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym okrajem je
otoc¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapdavaci nebo pecici
plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym zplsobem jako
rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH
VODICICH MRIZEK

. Pfejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky, nazdvihnéte
je a poté jemné zatahnéte spodni ¢ast smérem ven

z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky vyjmout.

. Pfejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasunte je do vnitfni ¢asti trouby a poté
posunte smérem dolt do polohy pro usazeni v dolni
casti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI
U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drdzek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunite
smérem dold, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v ramci stejné vyskové
urovné.

Vezméte prosim na védomi: Posuvné drazky Ize nainstalovat
do kterékoli Urovné.

’ Whirlpool



FUNKCE

y 6" SENSE

sense Umozniuje automatické peceni vech druh jidla
(lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi, slané kolace,
chléb, pizza).
Abyste pouzitim této funkce doséhli co nejlepsich vysledk,
fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce pfiprav.
?3@ HORKY VZDUCH + PARA
Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem umoziuje
tato funkce dosazeni kifupavych a zlatavych pokrm, které
zUstavaji uvnitt mékké a stavnaté. Pro dosazeni nejlepsich
vysledkd peceni doporucujeme uroveri pary VYSOKOU pro
peceni ryb, STREDNI pro peceni masa a NIZKOU pro chléb
adezerty.
HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rliznych druh jidel, které vyZzaduiji stejnou
teplotu na nékolika Urovnich soucasné (maximalné trech).
U této funkce nedochdzi ke vzajemnému prenosu vini mezi
jednotlivymi jidly.

TRADICNi FUNKCE

«  TRADIC. PECENI
Slouzi k pe¢eni masa ¢i plnénych kolacd pouze na jedné
drovni.

« FUNKCE COOK 4
Slouzi k soucasné pripravé nékolika rliznych jidel, ktera
vyzaduji odlidnou teplotu peceni, na Ctyfech drovnich.
Tato funkce se pouziva k peceni susenek, kolac(, kulaté
pizzy (i mrazené) a k pfipravé kompletniho pokrmu. Pro
dosazeni nejlepsich vysledku se fidte pokyny v tabulce
peceni.

+  TURBO GRILL
K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifu, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se Stav doporucujeme pouzivat
odkapdvaci plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pridejte 500 ml pitné vody.

« ZMRAZENAJIDLA
Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu i rezim peceni

pro 5 rGznych kategorii hotovych mrazenych jidel. Troubu
nemusite pfedehfivat.

«  SPECIALNI FUNKCE

»  MAXIPECENI

Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg). Behem
peceni maso obracejte, aby rovnhomérné zhnédlo po
obou stranach. Doporucujeme maso obcas polit, aby se
moc nevysusilo.

»  KYNUTI
SlouZi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého nebo
slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu vykynuti,
nezapinejte funkci, pokud je trouba stale horka po
dokonceni cyklu peceni.

» ROZMRAZIT

SlouzZi k urychleni rozmrazovani potravin. Doporu¢ujeme
vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek. Jidlo ponechte

v ptvodnim obalu, aby se povrch pfilis nevysusil.
» UCHOVAT TEPLE

Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych

a kfupavych.
» EKOS HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizk(l na jedné drovni. Diky
pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno
pred nadmérnym vysusenim. Je-li Uspornd funkce

,EKO" aktivni, osvétleni zUstava béhem peceni vypnuté.
Pri pouziti cyklu,EKO’, tedy pfi optimalizaci spotreby
energie, by se dvitka trouby neméla otevirat, dokud se
pokrm zcela neupece.

TRADICNI

SlouZi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

<~ | GRILL

Ke grilovani steakd, kebabl a uzenin, k zapékéani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni
uvolfujicich se Stav pfi grilovani masa doporucujeme pouzit
odkapavaci plech: Plech umistéte na kteroukoli uroven dospod
rostu a pridejte 500 ml pitné vody.
RYCHLY PREDEHREV
Pro rychly predehfev trouby.
CASOVE SPINACE
Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
MINUTKA
Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.
CISTENI
«  SMART CLEAN
Diky plisobeni pary, ktera se uvolriuje pfi tomto cisticim cyklu
za nizké teploty, umoznuje tato funkce snadno odstranit
necistoty a zbytky jidla. Na dno trouby nalijte 200 ml pitné
vody a poté, co trouba vychladne, funkci spustte.
VYPOUSTENI
Slouzi k automatickému vyprazdnéni nadrzky, aby v ni
nez(istala zbytkova voda v pfipadé, Ze spotfebi¢ nebude po
urcitou dobu pouzivan.
«  ODVAPNENI
Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné. Pokud tak
neucinite, na displeji se objevi zprava, kterd vam pfipomene,
Ze je tfeba troubu vydistit.

£ NASTAVENI
©

Pro pfizplisobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni Usporny rezim ,EKO", jas displeje se za Ucelem Uspory
energie ztlumi a svétlo po uplynuti T minuty zhasne. Pfi kazdém
stisku tlacitka se automaticky znovu aktivuje. Je-li zapnuta funkce
,DEMO, aktivni jsou viechny ovladaci prvky a nabidky, trouba
vsak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto rezimu vyberte v nabidce
,NASTAVENI" polozku ,DEMO" a zvolte ,Off" (vypnout).
Vybérem polozky ,TOVARNINASTAV se spotiebic vypne a vrati
se do reZimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni budou
vymazana.
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@ OBLIiBENE

Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

PRED PRVNIM POUZITIM

1.VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit jazyk a Cas:
Na displeji se zobrazi polozka,English”.

1. English

K prochazeni seznamem dostupnych jazyka stisknéte + nebo
— aznich vyberte ten, ktery pozadujete.

Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornéni: Jazyk Ize nasledné zmeénit vybérem polozky ,JAZYK"
v nabidce ,NASTAVENI" kterd je dostupna po stisknuti & .

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala takové
mnozstvi elektrické energie, kolik umoZruje domdci sit, kterd ma
hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW (16): Pokud ma vase domdci sit

VYKON

Otocte knoflikem nastaveni a zvolte 16,vysoké” nebo 13, nizké"
a pro potvrzeni stisknéte v .

KAZDODENNI POUZIVANI

3.NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktudlni ¢as: Na displeji
budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

HODINY *

Stisknéte + nebo — a nastavte aktudlni hodinu. Poté stisknéte
v :Nadispleji budou blikat dvé ¢islice pro minuty.

Stisknéte 4 nebo — a nastavte aktudlni stav minut a pro
potvrzeni stisknéte v .

Vezméte prosim na védomt: Cas mize byt nutné nastavit znovu po
delsim vypadku napajent. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte polozku
,HODINY kterd je dostupna po stisknut &

4.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.
Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitt ulozené pfislusenstvi. Priblizné
na jednu hodinu zahftejte troubu na 200 °C, idealni je funkce

s cirkulaci vzduchu (napt. funkce Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni
peceni”).

Upozornént: Pii prvnim pouZit trouby doporucujeme prostor vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte :Na displeji se zobrazi posledni
probihajici hlavni funkce nebo hlavni nabidka.

Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich funkci nebo
prochazenim nabidky: Pro vybér polozky z nabidky (na displeji se
zobrazi prvni dostupna polozka) stisknéte + nebo — azvolte
pozadovanou polozku. Pro potvrzeni stisknéte v .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mdzete ménit po provedeni vybéru pozadované

funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné ménit.

Predchozi nastaveni Ize opétovné zménit stisknutim < .

TEPLOTA / GRILL UROV.VYK. / UROVEN PARY

| Je----
TEPLOTA

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji, stisknéte 4
nebo — pro provedeni zmény a poté, pro potvrzeni volby,
stisknéte v/ a pokracujte v provadéni nasledujiciho nastaveni
(je-li to mozné).

Stejnym zplsobem Ize nastavit Uroven grilu: Pro grilovani jsou
definovany tfi Grovné vykonu: 3 (vysoka), 2 (stredni), 1 (nizka).
U funkce ,Horky vzduch + para“ mlzete volit mnozstvi pary

z nasledujicich moznosti: 1 (nizka), 2 (stfedni), 3 (vysoka).
Upozornéni: Po spusteni funkce Ize teplotu / Uroven grilu zménit
pomoci + nebo —.

DOBA TRVANI

Y 4
4

7 X

°C

DOBATRVANI

Jakmile ikona (& blika na displeji, stisknéte + nebo — pro
nastaveni poZzadované doby pfipravy a poté, pro potvrzeni,
stisknéte v . Dobu peceni nemusite nastavovat, pokud si
prejete pecenifidit ru¢né (bez pouziti Casovace): Stisknéte v/
nebo [ pro potvrzeni a aktivujte funkci. V tomto rezimu nelze
naprogramovat odlozeny start.
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Upozornént: Cas pecent, ktery jste nastavili béhem peceni, miizete
nastavit stisknutim  : stisknéte + nebo — pro opravu a poté,
pro potvrzeni, stisknéte v .

CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci odlozit
spusténi funkce naprogramovanim casu jejiho ukonceni. Na
displeji se objevi ¢as ukonceni a souc¢asné blika ikona @ .

CAS UKONCENI

Stisknéte + nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si prejete pripravu
ukoncit. Poté potvrdte stiskem v a funkci spustte. Vlozte pokrm
do trouby a zavfete dvirka: Funkce se spusti automaticky po
urcité dobé, ktera byla vypoctena tak, aby priprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného peceni
deaktivuje fazi predehiivani trouby: Trouba dosahuje poZadované
vyse teploty postupné, coZ znamena, Ze doby piipravy mohou byt
0 néco delsf, nez je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu. Po dobu
Cekdni muzete stisknout 4+ nebo — a upravit ¢as ukonceni
programu, popfipadé << pro zménu dalsiho nastavent. Stiskem &
je za Ucelem zobrazeni informaci mozné prepinat mezi casem
ukoncenf a délkou trvani.

.6 SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim pfipravy,
teplotu a dobu trvani vareni nebo peceni pro viechny dostupné
pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

HMOTNOST /VYSKA / PIZZA (KULATY PLECH)

0
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KILOGRAMY
Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na displeji: po
vyzveé stisknéte + nebo — a nastavte poZzadovanou hodnotu.
Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .

STUPEN PECENIi / ZAPEKANI

U nékterych funkci,6™ Sense” je mozné nastavit Uroven
propeceni.

sssss

N 7
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STUPEN PECENI

Po vyzvani stisknéte 4+ nebo — a zvolte si pozadovanou
Uroven od rare (-1) po well done (+1). Stisknéte v nebo [>] pro
potvrzeni a aktivujte funkci.

Stejny zpUsobem je u nékterych funkci 6™ Sense mozné nastavit
Uroven zapeceni od nizké (-1) po vysokou (1).

VARENI V PARE

Po vybéru funkce ,Horky vzduch + para“ nebo jednoho z receptt
6™ Sense je mozné diky vyuZiti pary pipravit jakykoli pokrm.
Para se pokrmem $ifi rychleji a rovnomérnéji nez horky vzduch
typicky pro tradi¢ni funkce: diky tomu se zkracuje doba pfipravy,
v jidle zlistanou zachovéany vzacné Ziviny, a vy dosahnete
vynikajicich, chutnych vysledkd u viech receptd.

. CS
Po celou dobu trvani vaieni v pare musi zlstat dvirka zaviena.
Pfed vafenim v pafe je nutné naplnit nadrz uvnitf trouby pomoci
zasuvky na ovladacim panelu.

Kdyz se na displeji objevi vyzva,PRILUTE VODU” nebo,NAPLNTE
ZASUVKU" lehkym zatlacenim na zasuvku ji oteviete.

Pomalu ji plrite pitnou vodou, dokud se na displeji nezobrazi
,PLNA NADRZ" Maximalni kapacita nadrze je asi 1,5 litru.

Vodu bude nutné pfidat pouze tehdy, kdyz nebude nadrz
dostatecné pInd na dokonceni vareni.

Nadrz nenaplnujte, kdyz je spottebic¢ vypnuty nebo dokud se
neobjevi vyzva k pInéni na displeji.

3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji poZzadovanym, poptipadé
jakmile provedete pozadovana nastaveni, stisknéte [>]a kdykoli
funkci aktivuijte.

V ramci probihajici faze odloZeni startu trouba po stisku [ ]
automaticky spusti danou funkci okamzité.

Upozornéni: Po provedeni vybéru funkce se na displeji zobraz
doporuceni nejvhodnéjsi trovné kazdé funkce.

Zastavit spusténou funkci mizete stisknutim .

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni maximalni teplotu,
na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte << pro navrat na
predchozi obrazovku a zvolte jinou funkci, popfipadé vyckejte az
do UpIného vychladnuti.

4. PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po spusténi funkce se
na displeji zobrazi, Ze faze predehfiti byla aktivovana.

Po ukonéeni této faze zazni zvukovy signél a displej bude
indikovat dosazeni nastavené teploty a zobrazovat pokyn
,VLOZTE JIDLO",

V tomto okamZiku otevrete dvefe, viozte pokrm do trouby,
zaviete dvefe a zanéte peceni.

Upozornént: VioZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby predehfevu
muze nezadoucim zplsobem ovlivnit konecny vysledek. Otevienim
dvefi béhem faze predehféti se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje. Pomoci 4 nebo —
mUzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5, PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO KONTROLA
JIDLA

Otevienim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni pfipravy
deaktivaci vyhfivacich prvkd.
Pokud si pfejete proces pfipravy obnovit, zaviete dvirka.

Nékteré funkce 6" Sense mohou poZadovat otocenijidla béhem
peceni.

Whj;lﬁool ’
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OBRATTE JIDLO
Zazni zvukovy signadl a displej bude indikovat ukonceni akce.
Otevrete dvirka, provedte krok pozadovany displejem, dvitka
uzavrete a pokracujte v peceni.

Stejnym zpUsobem vas 10 % doby pred koncem peceni trouba
vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

g
] (A o
ZKONTROLUJTE JID

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat, co je tfeba udélat.
Zkontrolujte jidlo, zavrete dvirka a pokracujte v peceni.
Upozornént: Pro preskocent téchto krokd stisknéte [ . Pokud
nebude proveden zadny zasah, trouba bude po uplynuti urcité doby
pokracovat v peceni.

6. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze je peceni
ukonceno.

KONEC
Stisknutim =] budete pokracovat ve vareni s ru¢nim reZzimem
(bez tasovace). Stisknutim = prodlouZite dobu vafeni

o nastavenou dobu. V obou prfipadech budou nastavené
parametry pro pfipravu zachovany.

Po vyjmuti jidla zaviete dvitka a nechte troubu vychladnout.
ZAPEKANI

Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu pokrmu
aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

°C

STISK v ZAPEKANI
Kdyz se na displeji zobrazi prislusna zprava, v ptipadé potreby

stisknéte v pro spusténi pétiminutového cyklu zhnédnuti.
Zastavit funkci a vypnout troubu muzete kdykoliv stisknutim

.OBLIBENE

Po ukonceni pripravy vés displej vyzve k uloZeni funkce na vas
seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

PRIDAT OBLIBENE?
Prejete-li si uloZit funkci jako oblibenou a uchovat aktudlni
nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte v .V opacném
pfipadé tento pozadavek ignorujte stisknutim < .

Poté, co stisknete v/, stisknéte 4 nebo — a vyberte Cislo
pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .

Upozornént: Je-li pameét ping, nebo pokud je zvolené &islo jiz
obsazeno, trouba se vas dotaZe na potvrzeni pfepsani pfedchozi
funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste uloZili naposledy, stisknéte < :Na

displeji se zobrazi seznam vasich oblibenych funkci.

) —LM1 -1 (1°
8 L0 |0

1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte + nebo — , potvrdte stiskem v/

a poté, pro spusténi, stisknéte [>].

CISTENI

+  SMARTCLEAN

Po stisknuti [&] se na displeji zobrazi,Smart Clean”.

=5
Smart clean

Stisknutim =1 se funkce aktivuje: Displej vas bude informovat
o vsech krocich, které je tfeba provést, aby bylo dosazeno co
nejlepsiho vysledku ¢isténi: Ridte se témito pokyny a po jejich
dokonceni stisknéte v . Po provedeni viech kroku spustte
cyklus &isténi stisknutim tlacitka [>].

Upozornént: Béhem cistictho cyklu doporucujeme neotevirat dvitka,
aby nedochazelo k Uniku vodni péry, coz by mohlo negativné ovlivnit
vysledky ¢istent.

Jakmile cyklus skonci, na displeji zacne problikdvat pfislusna
zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté pomoci hadfiku
nebo houbicky jeji vnitiek vytrete a vysuste.

VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby nezlistavala

v nadrzce. Za Ucelem zachovani optimalnich podminek pro
provoz spotiebice doporucujeme vypoustét vodu pokazdé, kdyz
u trouby pouzijete parni cyklus.

Po vybrani funkce Vypustit vodu”
stisknéte [>] a provedte uvadéné
kroky: Otevrete dvitka a pod
vypoustéci trysku na spodni strané
panelu viozte velkou nadobu.
Jakmile se spusti vypousténi, drzte
nadobu na misté, dokud neni proces
dokoncen. Primérna doba odtoku
vody pfi pIném naplnéni je pfiblizné

tfi minuty.

V pfipadé potieby je mozné proces vypousténi pozastavit
stisknutim tlacitka BACK nebo STOP (napfiklad pokud by se
nadoba naplnila jiz v pribéhu vypousténi).

Nadoba musi mit objem alespor 2 litry.

Upozormént: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studeng, tento Ukon
neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od posledniho cyklu
(nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen k napdjent). BEhem této
vyckavaci doby se na displeji zobrazi nasleduijici hlaseni: VODA JE
HORKA — POCKEJTE PROSIM".

- ODVAPNENI

Tato specidlni funkce, pokud se pouziva v pravidelnych
intervalech, umoZznuje udrzovat nadrzku a parni okruh v tom
nejlepsim stavu.

Na displeji se zobrazi zprava <PLEASE DESCALE>, kterd véam
pfipomene, abyste tuto akci provadéli pravidelné.

Pozadavek na odstranéni vodniho kamene se aktivuje po urcitém
poctu provedenych parnich cykl{, popfipadé po urcitém poctu

° Whirlpool



provoznich hodin parniho kotle od provedeni posledniho
odvapnovaciho cyklu (viz tabulka nize).

Poté se objevi ZPRAVA ,,ODVAPNIT
PROSIM“

Pecenf v pére v délce trvani
22 hodin

20 cykll pecenf v pafe

Peceni v pate v délce trvani 30 odvapneéni, parni cyklus
hodin nebude mozné zapnout

Postup odstranovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli jindy,
pokud si uZivatel preje vycistit nddrzku a vnitfni parnf okruh
dUkladnéji.
Prlimérna doba trvani kompletni funkce je asi 180 minut. Po
spusténi funkce postupuijte podle pokynti zobrazenych na
displeji.
Upozormént: Funkci Ize pozastavit, ale pokud ji prerusite, je nutné
opakovat cely proces odvapnén.

»  FAZE 1: VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU POD
TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano v odstavci
Nypousténi vody”.
Upozormnénti: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studend, tento Ukon
neni mozné provést difve, nez uplynou 4 hodiny od posledniho cyklu
(nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen k napdjent). Béhem této
vyckavaci doby se na displeji zobrazf nasledujici hiasent:,VODA JE
HORKA — POCKEJTE PROSIM".
Nadoba musi mit objem alespor 2 litry.

»  FAZE 2: ODVAPNOVANI (~ 120 MIN.)
Jakmile se na displeji objevi <PRIDEJTE 1,7 L ROZTOKU>, do
zasobniku nalejte odvapriovaci roztok. Pro dosazeni optimalnich
vysledkd doporucujeme pfi pfipravé odvapriovaciho roztoku
rozpustit 3 sacky (odpovida hmotnosti 75 g) specidlniho
odvapnovaciho prostfedku Oven WPRO* v 1,7 litru pitné vody
o pokojové teploté.

Odvépnéni je doporuceno

Dokud neprovedete

Po naliti odvapnovaciho prostfedku do zasobniku stisknéte
[> ] pro spusténi odvapriovaciho procesu. Odvapnovaci
proces nevyzaduje vasi pfitomnost u spottebice. Po dokonceni
jednotlivych fézi zazni zvukovy signél coby zpétna informace a na
displeji se objevi pokyny pro prechod na dal3i fazi.

»  FAZE 3: VYPOUSTENI (aZ 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU POD
TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano v odstavci
Nypousténi vody”.

»  FAZE 4: PROPLACHOVANI (~ 20 min)

Pro vycisténi nadrzky a parniho okruhu je nutné provést proplach.

Jakmile se na displeji zobrazi vyzva <PRIDEJTE VODU NA

I
- CS
PROPLACH>, nalejte prosim vodu do zasobniku, dokud se na

displeji neobjevi hlaseni,PInd nddrz” a ndsledné stisknéte [ ]
pro zahdjeni prvniho proplachu.

»  FAZE 5:VYPOUSTENI (az 3 min.)

»  FAZE 6: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

» FAZE 7: VYPOUSTENI (az 3 min)

»  FAZE 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

»  FAZE 9:VYPOUSTENI (az 3 min)
Po poslednim proplachnuti stisknéte OK, ¢imz se proces
odvapnéni dokondi.
Po dokonceni procesu odvapnéni bude mozné pouzivat vsechny
parni funkce.

Odvapriovaci prostfedek *WPRO je ndmi doporucovany
profesiondlni pfipravek pro zachovani maximalniho vykonu parni
funkce vasf trouby. Dbejte pokynd k pouziti uvedenych na obalu.

S objedndvkami nebo Zddostmi o informace se obracejte na
poprodejni servis nebo www.whirlpool.eu

Spole¢nost Whirlpool nenese Zadnou odpovédnost za Skody vzniklé
pouzitim jiného Cisticiho prostfedku dostupného na trhu.
.MINUTKA

Kdyz je trouba vypnut3, displej je mozné pouzivat jako
samostatny ¢asovy spinac. Pokud chcete funkci aktivovat, ujistéte
se, Ze trouba je vypnutd, a poté stisknéte 4+ nebo — : Na displeji
zacne blikatikona @ .

K nastaveni pozadované doby stisknéte 4+ nebo — a ¢asovy
spinac aktivujte stiskem v/ .

O]
=
MINUTKA

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na minutce zazni

signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

Vezméte prosfim na védomf: Minutka neaktivuje zadny z cykld varfeni/
pecen. Stisknéte 4+ nebo — prozménu ¢asu nastaveného na

¢asovém spinadi. Stisknutim < nebo @ ¢asovy spinac kdykoli

vypnete.

Poté, co byla minutka aktivovéana, mGZzete vybrat a spustit funkci.
Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle v odpoctu

a do samotné funkce nezasahuje.

Upozornéni: Béhem této faze neni mozné vidét minutku (bude

zobrazena pouze ikona @& ), kterd bude pokracovat v odpocitavani
na pozadi. Pro opétovné zobrazeni minutky stisknéte ,¢imz

zastavite pravé probihajici funkdi.

.ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespor na pét sekund podrzte
<Kl . Stejnym postupem klavesnici odemknete.

C,

, Lol 180
ZAMEK KLAVES

Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.

7 bezpecnostnich dliivodd Ize troubu kdykoliv vypnout stisknutim

Whj;lﬁool
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

sense
R . . OTACENI UROVEN
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ KATFGORlE P,QTRAVIN . 3 DOPORUCENEMNOZSTVI | (zdoby peceni) | APRISLUSENSTVI
LASAGNE - 05-3 kg - .
Pecené (stupen peceni 0) 3
» 0,6-2 kg -
Hoveézi pecené
Hamburgery (stupen N 5 4
peceni 0) 15-3cm 3/5 Areenen I SSSS
Pecené 0,6-2,5 kg - 3
MASO Vepfové pecené 4
Parky a klobésy 1,5-4 cm 2/3 PR S,
Celé 0,6-3 kg - 2
Kufeci pecené N
Rizek a prso 1-5¢cm 2/3 _\_”5“_,_ 1 4 [
Kebaby jedna mfizka 1/2 _\_”5“_'. 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o e . it \ﬂz .
Filety 05-3cm -
RYBA Arenenn r '\?’
Zmrazené filety 05-3cm - _\_”3“_, T
Brambory 0,5-15 kg - 3
Pecend zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg (kus) - 3
Pecena zelenina 0,5-1,5kg - 3
Brambory jeden plech - ,‘_”3|__._,._'_
ZELENINA Raj¢ata jeden plech - e
Papriky jeden plech - “F_‘i_‘_;lﬁ
Gratinovana zelenina 3
Brokolice jeden plech - —r
Kvétak jeden plech - _\F_‘i_‘_;h_
Jiné jeden plech - _‘%F
Kynuté kolace ve formé Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - _\!_”3:,.._,_
Sugenky 0,2-0,6 kg - 3
o Z4kusky z odpalovaného ! 3
KOLACE A t&sta jeden plech - L0,
CUKROVI . L Lixx
Cukrovi & pInéné kolace Kolaé 04-1,6 kg B .‘“.3“.’
Zévin 04-16 kg - 3
PInény ovocny kolac 0,5-2 kg - ,\F_‘i_‘_;lﬁ
SLANE KOLACE | - 08-12kg - .y
Zemle & 60150 g kazdy - 3
) Sendvi¢ovy bochnik ve formé & 400-600 g kazdy - -\1:..3....:1,-
CHLEB
Velky chléb & 0,7-2,0kg - 2
Bagety 200-300 g kazdy - 3
Tenké kulaty plech - 2
PIZZA Silné kulaty plech - 2
Mrazené 1-4 vrstvy - 2
Lo Y ~ AaF=r J ~ M
PRISLUSENSTVI . Pecici plech nebo dortova Odkapavaci plech / plech Odkapévaci plech / plech Hiuboky plech's
Rost f . na peceni nebo plech na .o
orma na rostu na peceni 500 ml vody

pecenina rostu
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“®| TABULKA PECENi PRO HORKY VZDUCH + PARA

. CS

RECEPT UROVEN PARY  PREDEHREV ~  TEPLOTA (°C) AL sligirx?swi
Susenky / linecké peivo NIZKA Ano 140-150 35-55 3
Maly mouénik / muffin NIZKA Ano 160-170 30-40 L3
Kynuté kolace NIZKA Ano 170-180 40-60 e
Piskotovy kola¢ NIZKA Ano 160-170 30-40 e
Focaccia NIZKA Ano 200-220 20-40 L3
Bochnik chleba NIZKA Ano 170 -180 70-100 3
Maly chléb NIZKA Ano 200-220 30-50 L3
Bageta NIZKA Ano 200-220 30-50 3
Opékané brambory STREDNI Ano 200-220 50-70 3
Teleci/hovézi/vepiové 1 kg STREDNI Ano 180-200 60-100 3
Teleci/hovézi/vepiové kousky STREDNI Ano 160-180 60-80 L3
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg STREDNJ Ano 200-220 40-50 \i,
Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg STREDNJ Ano 200 55-65 \i,
Jehnéei kyta STREDNI Ano 180-200 65-75 L3
Dusené vepfové koleno STREDNJ Ano 160-180 85-100 \i,
Kute/perli¢ka/kachna 1-1,5 kg STREDNJ Ano 200-220 50-70 \i,
Kufe/perli¢ka/kachna, kousky STREDN Ano 200-220 55-65 \i,
Z:]i;:aziek”e'?; k) STREDNI Ano 180-200 25-40 3
Rybi filé VYSOKY Ano 180-200 15-30 L3
Aeeeam N W ~ oo
PRISLUSENSTVI Roit Peéicffplech nebovdortové gglgje%ivnaicrggk‘)eocg\/eg‘werfg Odkapavaci p[ech / plech Hluboky plech s
orma na rostu Nna peceni 500 ml Vody

peceni na rostu

Whj;lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (min) PRI’ST_(SE-EFI\?STVI'
=] Ano 170 30-50
L(g/sr][:té kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50
Ano 160 30-50 .
PInéné kolace Ano 160-200 30-85
(tvarohovy kold¢, zavin, jable¢ny kold¢) Ano 160-200 35.90 .“1;[’.
=] Ano 150 20-40
) o Ano 140 30-50
Sudenky / linecké pecivo o 40 050 ;
Ano 135 40-60 e
=] Ano 170 20-40
N . Ano 150 30-50
Kolacky/muffiny o o 050 ;
Ano 150 40-60 e
=] Ano 180-200 30-40
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 ;
Ano 180-190 35-45* —
=] Ano 90 110-150
Pusinky Ano 90 130-150 .
Ano 90 140-160 e
' , ’ y =] Ano 190-250 15-50
Pizza / chléb / chléb ,focaccia . 16093 50 1]=r
Pizza (tenka, silna, focaccia) Ano 220-240 25-50* _\%’_ \;r
=] Ano 250 10-15
Mrazené pizza Ano 250 10-20 o
Ano 220-240 15-30 2
Ano 180-190 45-55
Slané kolace
(zeleninovy kold¢, quiche) Ano 180-190 4560 ""1;"'
Ano 180-190 45-70 * N
El Ano 190-200 20-30
e 1
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 .
Ano 180-190 20-40* —_—
=] =y @)
PUNKEE Tradi¢nf Horky vzduch  Tradi¢ni pecenti TurboGrill Maxi Cookin Cook 4 Eko s horkym
radicni orky vz p 9 vzduchem

10
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (min) PRI'ST_(JE-IIE-I\?STVI'
apéiané tastoviny  anmeliont o S 190-200 s
3
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg EI Ano 190-200 80-110 L
Vepiové pecené s kiizi 2 kg =z - 170 110-150 ;’
Kute/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 Lo
Husa/krocan 3 kg =] Ano 190-200 80-130 L2
?fi/l:aczfj)ené v troubé/alobalu EI Ao 180-200 40-60 &;J
zzz::a,ziek”e':; i) Ano 180-200 50-60 ey
Topinky EI - 3 (vysoke) 3-6 -
Rybi filety / Fizky el - 2 (stiedni) 20-30 ** LAy
Klobasy/kebaby/zebirka/hamburgery Ifl - 2-3 (stfedni-vysokd) 15-30 ** _\_”5“_,_ 1\,;1-
Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (stfedn) 55-70 *** _\_”2“_,_ \\,\;N;-
Jehnééi kyta/kyty - 2 (stredni) 60-90 *** L3
Opékané brambory - 2 (stfedni) 35-55 *** ;,
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 ;,
Susenky Sl%ky Ano 135 50-70 1;_ _\_”4|__._,._’_ _\_”3|__._,._’_ 11=’_
&
Linecké kolae Linecké Ano 170 50-70 e e e
kolace
Kulata pizza % Ano 210 40-60 .\%,. .\é,. .‘,é;,- -\11;1,-
v o o, 0 e
petend selonina (iroven ) lasagne S8 190 do0r S 421
(droven 2) / porce masa (uroven 1) Nabidka
Lasagne a maso Ano 200 50-100 * .\,,,4;;,. %}
Maso a brambory Ano 200 45-100 * _\_”4;!’_ %}
Ryby a zelenina Ano 180 30-50* _\_”4;!’_ %}
Nadivané maso - 200 80-120* ;,
Nakrdjené maso ) 200 50-100 * ;’

(kralik, kute, jehnéci)

* Odhadované doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich pozadavcich.

**Po uplynuti poloviny doby pecenf jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka udavé nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven, kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rlznych druhd jidel.

Doba peceni se pocitd od okamziku viozeni jidla do trouby bez doby predehfati (které je u nékterych receptl nutné).
Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

PouZijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MUZete pouzit také nddoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

PRISLUSENSTVI

Pecici plech nebo dortova

forma na rostu

—J

Odkapavaci plech / plech
na peceni nebo plech na

peceni na rostu

—r

Odkapavaci plech / plech

na pecenf

o

Hluboky plech s
500 ml vody

Whj;lﬁool
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CISTENIi A UDRZBA

Pfed provadénim jakékoliv idrzby Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiredky, protoze by mohlo dojit elektrické sité.
k poskozeni povrchu spotiebice.

a cisténi se ujistéte, ze trouba
stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.

Pfed provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

VNEJSI POVRCHY

. Povrchy ¢cistéte vihkym hadfikem z mikrovlaken.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfredku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

. Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vlhkym hadfikem z mikrovldkna.

VNITRNi POVRCHY

Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve poté ji vycistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepla,
aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny nebo
zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu vytvofeného

v dusledku peceni jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytiete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

. Pro optimalni ¢isténi vnitfnich povrchl aktivujte funkci
snadného ¢isténi,Smart Clean”

. Sklo dveti ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.
. Pro usnadnéni cisténi Ize dvitka vymontovat z pant( .

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

NADRZKA

Z dlvodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby

a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene vam
doporucujeme pravidelné pouzivat funkce ,Vypousténi”
a,Odvapnéni”.

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci,Horky vzduch
+ Para”, dirazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni
s prazdnou troubou Uplnym naplnénim nadrzky.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2.Vyjméte bocni vodici mrizky.

3. Sejméte kryt zarovky.

4.Vyménte zarovku.

5. Kryt Zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlalte, aby
dobre zapadl.

6. Instalujte zpét bo¢ni vodici m¥izky.

7. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Tento produkt obsahuje zdroj osvétleni energetické
tridy G.

Upozornéni: PouZivejte pouze halogenové zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu GO. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven,
je specialné navrzena pro domaci spotfebice a nenf vhodna
pro véeobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice
EU 244/20009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku.

— PouZzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
NepouZzivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.

2 Whirlpool



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete 3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubég,
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde nasmérujete hacky pantd oproti jejich usazeni a do
k jejich odjisténi. pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvirka posunte smérem doll a poté je naplno
otevrete. Posunte zdpadky smérem dold do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az
na doraz.

2. Dvitka dobfe uzaviete. Pevné je drzte obéma rukama
- nedrzte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch. Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Zze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvirka zav¥it a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vy$e uvedeny postup opakujte: Pokud dvifka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

. CS

Whj;lﬁool
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

Mozna pficina

Pfrerudeni napdjeni.
Odpojeni od elektrické sité.

Redeni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojena
k elektrickému napdjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale
trva.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem nebo
pismenem.

Trouba je rozbita.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale
trva.

Pokuste se obnovit , TOVARNI NASTAV.” dostupné z nabidky
,NASTAVENI".

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zakazniky a uvedte cislo nésledujici za pismenem ,F“.

Je-li zapnuta funkce ,DEMO",
aktivni jsou vSechny ovladaci

prvky a nabidky, trouba viak i . . y
V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost ,DEMO” a zvolte

Trouba se nezahtiva.

nehfeje.

Kazdych 60 sekund se na displeji

zobrazi napis ,DEMO”,

Vyp*.

Svétlo se zhasne.

Usporny rezim ,EKO" je ,Zap".

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost ,EKO” a zvolte
Vyp*

Dojde k vypadku elektrické
energie vdomé.

Chybné nastaveni napdjeni.

Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domdci sité alespon 3 kW.
Pokud neni, snizte vykon na 13 A.V nabidce ,NASTAVENI"
vyhledejte moznost,VYKON" a zvolte ,NIZKY".

Bl it |

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach:
z nasi webové stranky docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,

«  pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). PFi

B kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifikacnim stitku produktu.

14
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Kurzanleitung

PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Flr eine umfassendere Unterstlitzung melden Sie lhr

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL

Produkt bitte unter www.whirlpool.eu/register an

' DE

A Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Bedienfeld
2. Geblase
3. Rundes Heizelement
(nicht sichtbar)
4, Laufschienen
(die Einschubebene wird auf der
Vorderseite des Ofens angezeigt)
5.Tar
6. Wasserschublade
7. Oberes Heizelement/Grill
8. Beleuchtung
9. Typenschild
(nicht entfernen)
10. Unteres Heizelement
(nicht sichtbar)

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

6 el @ - - e <0 Q)

B 0& K PR QO &
1 2 3 4 5 7 8 9
1. EIN / AUS 4. ZURUCK 7. NAVIGATIONSTASTE PLUS

Zum Ein- und Ausschalten des Ofens
und zum Stoppen einer aktiven
Funktion.

2. DIREKTZUGRIFF AUF
FUNKTIONEN

Flr den Schnellzugriff auf die
Funktionen und das Mendi.

3. NAVIGATIONSTASTE MINUS
Zum Durchlaufen eines Men(s und
zum Verringern der Einstellungen
oder Werte einer Funktion.

Fur die Ruckkehr zur vorherigen
Ansicht.

Ermdglicht wahrend des Garens das
Andern der Einstellungen.

5. DISPLAY

6. BESTATIGEN

Zum Bestatigen einer ausgewahlten
Funktion oder der Einstellung eines
Wertes.

Zum Durchlaufen eines Menis und
zum Erhohen der Einstellungen oder
Werte einer Funktion.

8. OPTIONEN/DIREKTZUGRIFF
AUF FUNKTIONEN

Fiir den Schnellzugriff auf die
Funktionen, Dauer, Einstellungen
und Favoriten.

9. START

Die angegebenen Einstellungen
oder die Grundeinstellungen zum
Starten einer Funktion verwenden.

Whjr/lﬁool



ZUBEHORTEILE

ROST

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem

FETTPFANNE

FUr die Verwendung als Brater
zum Garen von Fleisch, Fisch,
Gemuse, Fladenbrot oder zum

BACKBLECH

Zum Backen von Béckerei-
und Konditoreierzeugnissen,
aber auch fir die Zubereitung

BACKAUSZUGE *

=

Um das Einsetzen und
Entfernen von Zubehorteilen
zu erleichtern.

Aufsammeln von
Garflussigkeiten bei
Positionierung unter dem
Rost.

ofenfesten Kochgeschirr.

*nur fur bestimmte Modelle erhaltlich

von Braten, Fisch in der Folie
Usw.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Weitere Zubehorteile sind separat Uber den Kundenservice erhaltlich.

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE
EINSETZEN

Den Rost horizontal einsetzen, indem dieser durch die
Seitengitter geschoben wird; sicherstellen, dass die
Seite mit dem erhohten Rand nach oben zeigt.

Andere Zubehorteile, wie Fettpfanne oder Backblech,
werden auf die gleiche Weise horizontal eingesetzt wie
der Rost.

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

. Zur Entfernung der Seitengitter, diese anheben und
den unteren Teil vorsichtig aus seinem Sitz ziehen: Jetzt
konnen die Seitengitter entfernt werden.

. Zum erneuten Anbringen der Seitengitter, diese
wieder in ihrem oberen Sitz anbringen. Die Seitengitter
halten, in den Garraum schieben und anschlieend in
die Position im unteren Sitz herablassen.

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE (FALLS
VORHANDEN)

Die Seitengitter aus dem Ofen nehmen und den
Kunststoffschutz von den Backauszligen entfernen.
Den oberen Clip des Backauszugs am Seitengitter
befestigen und ihn so weit wie mdglich entlang gleiten
lassen. Den anderen Clip in seine Position absenken.
Um die Flihrungen zu sichern, den unteren Teil des
Clips fest gegen das Seitengitter driicken. Sicherstellen,
dass sich die Backausziige frei bewegen konnen. Diese
Schritte am anderen Seitengitter auf der gleichen
Einschubebene wiederholen.

Bitte beachten: Die Backausztge kdnnen auf einer beliebigen
Einschubebene angebracht werden.

’ Whirlpool



FUNKTIONEN

6” 6" SENSE

sme  Diese ermdglichen ein vollautomatisches Kochen
aller Arten von Lebensmitteln (Lasagne, Fleisch, Fisch,

Gemiise, Kuchen und Geback, salzige Kuchen, Brot, Pizza).

Folgen Sie den Anweisungen auf der jeweiligen Gartabelle,

um die besten Ergebnisse zu erzielen.

23@ HEISSLUFT + DAMPF

2| Durch Kombination der Eigenschaften des Dampfes mit
denen der Heilluft ermdglicht Ihnen diese Funktion, auBen
angenehm knusprige und gebrdunte Speisen zu garen, die
gleichzeitig innen zart und saftig sind. Um beste Garergebnisse
zu erzielen, empfehlen wir, eine HOHE Dampfstufe zum Garen
von Fisch, eine MITTLERE fiir Fleisch und eine NIEDRIGE fiir Brot
und Desserts auszuwahlen.

HEISSLUFT
Fir gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen

auf mehreren Ebenen (maximal 3) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
GeschmacksUbertragung von einer Speise auf die anderen.

NORMALE GARFUNKTIONEN

o UMLUFT
Zum Kochen von Fleisch Backen von Kuchen mit
Fillungen auf nur einer Einschubebene.

+ COOK4 FUNKTIONEN
Zum Garen verschiedener Speisen, welche die gleiche
Gartemperatur auf vier Ebenen zur gleichen Zeit
benotigen. Mit dieser Funktion konnen Platzchen,
Kuchen, runde Pizzen (auch tiefgefroren) und eine
komplette Mahlzeit zubereitet werden. Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, die Gartabelle beachten.

+  TURBO GRILL
Zum Garen grol3er Fleischstulicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung einer Fettpfanne
zum Aufsammeln der Garfliissigkeiten empfohlen: Das
Backblech unter eine beliebige Einschubebene unter den
Rost stellen und 500 ml Trinkwasser zufiigen.

+  TIEFKUHLWARE
Die Funktion wahlt automatisch die ideale Gartemperatur
sowie den Modus fiir 5 verschiedene tiefgekiihlte
Fertiggerichte aus. Ein Vorheizen des Backofens ist nicht
notwendig.

« SPEZIALFUNKTIONEN

»  MAXI COOKING
Zum Garen von grof3en Fleischstlicken (liber 2,5 kg). Es
wird empfohlen, das Fleisch wahrend des Garvorgangs
zu wenden, um eine gleichmaRigere Braunung
auf beiden Seiten zu erreichen. Es wird empfohlen,
das Fleisch ab und an zu begiel3en, damit es nicht
austrocknet.

» AUFGEHEN
Fur optimales Gehen lassen von siiBen oder herzhaften
Hefeteigen. Damit die Qualitdt beim Gehen lassen
gesichert ist, die Funktion keinesfalls aktivieren, wenn
der Backofen nach einem Garzyklus noch heil3 ist.

»  AUFTAUEN
Zur Beschleunigung des Auftauens von Speisen. Es wird
empfohlen, das Gargut auf die mittlere Einschubebene
zu geben. Es wird empfohlen, die Lebensmittel in ihrer
Verpackung aufzutauen, um dem Austrocknen der
Oberflache vorzubeugen.

» KEEP WARM
Damit frisch gegarte Speisen heil3 und knusprig
bleiben.

» ECO HEISSLUFT
Zum Garen von geflllten Bratenstticken und
Fleischfilets auf einer Einschubebene. Durch
eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation wird ein
tubermaBiges Austrocknen der Speise vermieden.
Bei der Verwendung dieser OKO-Funktion bleibt
das Licht wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet.
Zur Verwendung des OKO-Zyklus und somit zur
Optimierung des Energieverbrauchs, sollte die Ofenttir
nicht gedffnet werden, bis die Speise vollstandig gegart
ist.

O/UNTERHITZE
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

<~ | GRILL

| Zum Grillen von Steaks, Grillspie3en und Bratwiirsten,
zum Uberbacken von Gemdse oder Rosten von Brot. Beim
Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer Fettpfanne
zum Aufsammeln der Garflissigkeiten empfohlen: Die
Fettpfanne unter eine beliebige Einschubebene unter den
Rost stellen und 500 ml Trinkwasser zufiigen.

Aﬁ SCHNELLAUFHEIZEN

= Zum schnellen Vorheizen des Ofens.

TIMER
Zum Bearbeiten der Zeitwerte der Funktionen.

KURZZEITWECKER
Zum Anzeigen der Zeit ohne Aktivierung einer
Funktion.

REINIGUNG

« SMART CLEAN
Der Dampf, der durch dieses spezielle Reinigungsprogramm
bei niedriger Temperatur entsteht, erméglicht das einfache
Entfernen von Schmutz und Speiseresten. Geben Sie 200 ml
Trinkwasser auf den Boden des Ofens und aktivieren Sie die
Funktion erst, wenn der Backofen kalt ist.

o ENTLEEREN
Zum automatischen Entleeren des Boilers, um zu
vermeiden, dass Restwasser zurlickbleibt, wenn das Gerat
fiir einen gewissen Zeitraum nicht verwendet wird.

ENTKALKEN

Zum Entfernen von Kalkablagerungen aus dem Boiler. Es
wird empfohlen, diese Funktion regelmaBig zu verwenden.
Sollten Sie dies nicht tun, erscheint eine Meldung auf der
Anzeige, um Sie daran zu erinnern, den Ofen zu reinigen.

£3 EINSTELLUNGEN
& Zum Anpassen der Ofeneinstellungen.
Bei aktiviertem “ECO"-Modus wird die Helligkeit des Displays
reduziert, um Energie zu sparen und die Lampe schaltet sich
nach 1 Minute aus. Das Display wird automatisch erneut
aktiviert, wenn eine beliebige Taste gedrlickt wird.
Wenn ,DEMO" ,Ein"ist, sind alle Steuerungen aktiv und alle
Mendis verflgbar, der Ofen heizt sich jedoch nicht auf. Zum
Ausschalten dieses Modus Uber das Ment ,EINSTELLUNGEN"
auf ,DEMO" zugreifen und ,Aus” auswahlen.
Durch Auswahl von WERKSEINSTELLUNG" schaltet sich das
Gerdt aus und kehrt dann zum ersten Einschalten zurtick. Alle
Einstellungen werden geldscht.

RS
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FAVORIT
Zum Abrufen der Liste der 10 Favoriten-Funktionen.

ERSTER GEBRAUCH

1. SPRACHE AUSWAHLEN

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss die
Sprache und die Zeit eingestellt werden: Auf dem Display
erscheint“English”.

+ oder — driicken, um die Liste der verfligbaren Sprachen
durchzublattern und die gewtlinschte Sprache auszuwahlen.
Driicken Sie v zur Bestatigung der Auswahl.

Bitte beachten: Die Sprache kann spéter durch Auswahl von
,SPRACHE" im Men( ,EINSTELLUNGEN"gedndert werden, das durch
Drlcken auf g verflgbar ist.

2.EINSTELLEN DES STROMVERBRAUCHS

Der Ofen ist auf den Verbrauch einer elektrischen Leistung
programmiert, die mit einem Haushaltsnetzwerk mit einer
Leistung von mehr als 3 kW (16) kompatibel ist: Wird in [hrem
Haushalt eine geringere Leistung verwendet, muss dieser Wert
vermindert werden (13).

Den Einstellknopf drehen, um 16“Hoch” oder 13 “Niedrig”
auszuwahlen und v zur Bestatigung driicken.

TAGLICHER GEBRAUCH

3. ZEIT EINSTELLEN
Nach der Auswahl der Leistung muss die aktuelle Zeit eingestellt
werden: Auf dem Display blinken die beiden Stundenziffern.

+ oder — driicken, um die aktuelle Uhrzeit einzustellen und
v driicken: Auf dem Display blinken die beiden Minutenziffern.
—+ oder — driicken, um die Minuten einzustellen. Driicken Sie
v/ zum Bestatigen.
Bitte beachten: Nach einem ldngeren Stromausfall muss die Zeit
unter Umstanden erneut eingestellt werden. Wahlen Sie ,UHR" im
Mend ,EINSTELLUNGEN" durch Driicken von &

4. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der Herstellung
zuriickgeblieben sind: Das ist ganz normal.

Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen, den

Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um mogliche Gerliche
zu entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen
entfernen und die Zubehdrteile entnehmen. Den Ofen fiir
ungefahr eine Stunde auf 200 °C aufheizen, ideal ist die
Verwendung einer Funktion mit Luftzirkulation (z.B.,Hei8luft”
oder,Umluft”).

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten
Gebrauch des Geréts zu luften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Driicken Sie [@] zum Einschalten des Ofens: Auf dem Display
erscheint die zuletzt verwendete Hauptfunktion oder das
Hauptmend.

Die Funktionen kénnen durch Driicken des Symbols einer
der Hauptfunktionen oder durch Durchlaufen eines Meniis
ausgewahlt werden: Um ein Element aus einem Men(i
auszuwahlen (auf dem Display wird das erste verfiigbare
Element angezeigt), + oder — driicken, um das gewlinschte
Element auszuwahlen, dann zur Bestdtigung v driicken.

2.DIE FUNKTION EINSTELLEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen Sie die

Einstellungen d@ndern. Das Display zeigt die Einstellungen an,

die nacheinander geandert werden kénnen. Durch Driicken von
<« kénnen Sie die vorige Einstellung erneut andern.

TEMPERATUR / LEISTUNG GRILL / DAMPFSTUFE

Wenn der Wert auf dem Display blinkt, driicken Sie + oder —,
um diesen zu andern. Bestétigen Sie dann mit v und fahren Sie
mit den folgenden Einstellungen fort (wenn méglich).

Die Grillstufe kann auf gleiche Art eingestellt werden: Es gibt
drei feste Temperaturstufen fiir das Grillen: 3 (hoch), 2 (mittel), 1
(niedrig).

Bei der,,HeiBluft + Dampf” Funktion konnen Sie die
Dampfmenge aus folgenden Werten auswahlen: 1 (niedrig), 2
(mittel), 3 (hoch).

Bitte beachten: Sobald die Funktion aktiviert wurde, kann die
Temperatur/die Grillleistung mit 4+ oder — geandert werden.
DAUER

Wenn das Symbol (5 auf dem Display blinkt, driicken Sie +
oder — zum Einstellen der gew{inschten Garzeit, und driicken
Sie anschlieBend v zur Bestatigung. Die Garzeit muss nicht
eingestellt werden, wenn der Garvorgang manuell gehandhabt
wird (ohne Timer): Driicken Sie v oder [>] zur Bestatigung und
zum Starten der Funktion. Durch Auswahl dieses Modus kdnnen
Sie keinen verzogerten Start programmieren.

Bitte beachten: Die eingestellte Garzeit kann wahrend des
Garvorgangs durch Driicken von @ angepasst werden: Driicken
Sie 4 oder — zum Anpassen und driicken Sie dann v zur
Bestatigung.

ABSCHALTZEIT (STARTZEITVORWAHL)

Bei vielen Funktionen kann der Start der Funktion nach
Einstellung der Garzeit verzogert werden, indem ihr Garzeitende
programmiert wird. Das Display zeigt die Endzeit, wahrend das

Driicken Sie + oder — zum Einstellen der Zeit fiir das Ende
des Garvorgangs. Driicken Sie v zur Bestatigung und
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Aktivierung der Funktion. Die Speise in den Ofen stellen und

die Tir schlielen: Die Funktion startet automatisch nach der
berechneten Zeit, damit der Garvorgang zur eingestellten Zeit
endet.

Bitte beachten: Die Programmierung einer verzogerten Garstartzeit
deaktiviert die Ofenvorheizphase: Der Ofen erreicht die gewlnschte
Temperatur schrittweise, dies bedeutet, dass die Garzeiten etwas
langer sind, als in der Gartabelle angegeben. Wahren der Wartezeit
kénnen Sie 4 oder — drlicken, um die programmierte Abschaltzeit
anzupassen, oder <, um andere Einstellungen zu andern. Durch
Driicken von @ , um Informationen anzuzeigen, kann zwischen
Abschaltzeit und Dauer gewechselt werden.

.6 SENSE

Diese Funktionen wahlen automatisch den besten Garmodus,
Temperatur und Dauer zum Garen, Braten oder Backen aller
verfligbaren Gerichte aus.

Wenn erforderlich, geben Sie einfach die Eigenschaften des
Lebensmittels an, um ein optimales Ergebnis zu erzielen.
GEWICHT / HOHE / PIZZA (RUND-BLECH-EBENEN)

6

sssss

Folgen Sie zum korrekten Einstellen der Funktion den
Anweisungen auf dem Display: Driicken Sie + oder — zum
Einstellen des geforderten Wertes und dann v zur Bestatigung.
GARGRAD / ANBRAUNEN

Bei einigen 6™ Sense Funktionen kann der Garzustand angepasst
werden.

sssss

N
L
7N

Nach Aufforderung + oder — drlicken, um die gewiinschte
Stufe zwischen leicht angebraten (-1) und durchgebraten (+1)
auszuwabhlen. Driicken Sie v oder [>] zur Bestatigung und zum
Starten der Funktion.

Auf die gleiche Art und wo mdglich, kann in einigen 6™ Sense-
Funktionen die Stufe des Anbraunens zwischen niedrig (-1) und
hoch (1) eingestellt werden.

.GAREN MIT DAMPF

Durch Auswahl von “Heil3luft + Dampf” oder eines der
verschiedenen 6" Sense speziellen Garrezepte konnen alle Arten
von Speisen unter Verwendung von Dampf gegart werden.
Dampf verteilt sich im Vergleich zur hei3er Luft, die typisch

fiir Ober-/Unterhitze ist, schneller und gleichmaBiger in der
Speise: Dies verringert Garzeiten, halt die wertvollen Néhrstoffe
in den Speisen und sorgt dafiir, dass Sie mit all Inren Rezepten
hervorragende, wirklich kostliche Ergebnisse erzielen.

Die Tlr muss wahrend der gesamten Dauer des Dampf-
Garvorgangs geschlossen bleiben.

Fiir das Dampfgaren muss der Behdlter im Ofen Gber die
Schublade am Bedienfeld gefiillt werden.

Wenn am Display mit den Anzeigen "ZUM SPULEN IN“ oder
"WASSER AUFFULLEN" gefordert, die Schublade durch leichtes
Driicken 6ffnen.

Giefen Sie langsam etwas Trinkwasser hinein, bis das Display
"TANK VOLL" zeigt. Das maximale Fassungsvermdgen des
Behalters betragt etwa 1,5 Liter.

.

Es ist nur notwendig, Wasser hinzuzufiigen, wenn der Behalter
nicht genug gefiillt ist, um den Garvorgang abzuschlie3en.
Vermeiden Sie es, den Behdlter zu fiillen, wenn der Ofen
ausgeschaltet ist oder bis es vom Display angefordert wird.

3. DIE FUNKTION STARTEN

Wenn die Standardwerte den gewl{inschten entsprechen oder
Sie Ihre gewtinschten Einstellungen vorgenommen haben,
driicken Sie [>] zum Aktivieren der Funktion.

Driicken Sie [>] wahrend der Startzeitvorwahlphase, wird der
Ofen die Funktion sofort starten.

Bitte beachten: Nachdem eine Funktion ausgewahlt wurde,
empfiehlt das Display die am besten geeignete Ebene fir jede
Funktion.

Sie kdnnen die aktivierte Funktion jederzeit durch Dricken von
stoppen.

Wenn der Ofen heil} ist und die Funktion eine spezielle
Hochsttemperatur erfordert, wird eine Meldung auf der Anzeige
angezeigt. Driicken Sie <<, um zur vorhergehenden Ansicht
zurlickzukehren und eine andere Funktion auszuwahlen oder
warten Sie die vollstandige Abkiihlung ab.

4,VORHEIZEN

Einige Funktionen besitzen eine Ofenvorheizphase: Nach dem
Start der Funktion zeigt das Display an, dass die Vorheizphase
aktiviert wurde.

Sobald diese Phase beendet ist, ertont ein akustisches Signal
und das Display zeigt an, dass der Backofen die eingestellte
Temperatur erreicht hat und die Aufforderung "GARGUT
ZUFUGEN".

An dieser Stelle die Tiir 6ffnen, die Speise in den Ofen stellen, die
Tur schlieBen und den Garvorgang starten.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das
Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das
endgdltige Garergebnis haben. Wird die Tur wahrend der
Vorheizphase gedffnet, wird diese unterbrochen.

Die Garzeit beinhaltet keine Vorheizphase. Die vom Ofen zu
erreichende Temperatur kann immer mit 4+ oder — geandert
werden.

5. GARVORGANG UNTERBRECHEN / GARGUT ZUGEBEN
ODER KONTROLLIEREN

Durch das Offnen der Backofenttir wird der Garvorgang
voriibergehend durch Abschaltung von Heizelementen
unterbrochen.

Zum Weitergaren, die Tur schlie3en.

Bei einigen 6™ Sense-Funktionen muss die Speise wahrend dem
Garen gewendet werden.

Ein akustisches Signal ertont und das Display zeigt an, welche
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Tatigkeit auszufiihren ist. Offnen Sie die Tiir, um die tiber das
Display geforderte Tatigkeit auszufiihren. SchlieBen Sie die Tiir
und setzen Sie den Garvorgang fort.

Auf die gleiche Art fordert der Ofen bei 10% der Zeit vor Garende
dazu auf, die Speise zu kontrollieren.

Ein akustisches Signal ertont und das Display zeigt an, welche
Tatigkeit auszufiihren ist. Kontrollieren Sie die Speise, schliel3en
Sie die Tur und nehmen Sie den Garvorgang wieder auf.

Bitte beachten: Driicken Sie [, um diese Tatigkeiten zu
Uberspringen. Anderenfalls setzt der Ofen, wenn kein Eingriff erfolgt,
nach einer bestimmten Zeit den Garvorgang fort.

6. ENDE DES GARVORGANGS

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an, dass der
Garvorgang beendet ist.

Driicken Sie =] , um das Garen manuell fortzusetzen (ohne
Timer) oder driicken Sie =+ , um die Garzeit durch Einstellen
einer neuen Dauer zu verlangern. In beiden Fallen werden die
Parameter des Garvorgangs beibehalten.

Nach Entnahme der Speise, den Ofen bei geschlossener Tuir
abkiihlen lassen.

ANBRAUNEN

Mit einigen Funktionen des Ofens kann die Oberflache der
Speise durch Aktivierung des Grills nach Beendigung des
Garvorgangs gebraunt werden.

Wenn das Display die entsprechende Nachricht anzeigt, bei
Bedarf v drlicken, um einen flinfminitigen Braunungszyklus zu
starten. Die Funktion kann jederzeit durch Driicken von
gestoppt werden, um den Ofen auszuschalten.

.FAVORIT

Nachdem der Garvorgang abgeschlossen ist, fordert das Display
dazu auf, die Funktion mit einer Nummer zwischen 1 und 10in
der Favoritenliste zu speichern.

Méochten Sie eine Funktion als Favorit speichern und die
aktuellen Einstellungen fiir zukiinftige Verwendung bewahren,
driicken Sie v . Zum Ignorieren der Anforderung driicken Sie
hingegen « .

Nachdem v gedriickt wurde, driicken Sie 4+ oder — zum
Auswahlen der Positionsnummer, dann driicken Sie v zur
Bestatigung.

Bitte beachten: Ist der Speicher voll oder wurde die Nummer bereits
verwendet, verlangt der Ofen die Bestatigung, dass die
vorhergehende Funktion Uberschrieben werden soll.

Zum Aufrufen der Funktionen, die zu einem spateren Zeitpunkt
gespeichert wurden, < driicken: Das Display zeigt die Liste der
Favoriten-Funktionen an.

-+ oder — zur Auswahl der Funktion verwenden, durch
Driicken von v bestatigen und anschlieBend [ ] zur
Aktivierung driicken.

REINIGUNG

«  SMARTCLEAN

Driicken Sie [6], um,Smart Clean”auf dem Display anzuzeigen.
@

Driicken Sie 1 zum Aktivieren der Funktion: Das Display
fordert Sie auf, alle notwendigen Tatigkeiten auszufiihren, um
die besten Reinigungsergebnisse zu erzielen: Befolgen Sie die
Anweisungen und driicken Sie v , sobald diese erledigt sind.
Nachdem Sie alle Schritte abgeschlossen haben, drlicken Sie
[>1, wenn gefordert, um den Reinigungszyklus zu aktivieren.
Bitte beachten: Es wird empfohlen die Ofenttr wahrend dem
Reinigungszyklus nicht zu 6ffnen, um zu vermeiden, dass
Wasserdampf austritt, der negative Auswirkungen auf das endgdltige
Reinigungsergebnisse haben konnte.

Eine entsprechende Meldung beginnt auf dem Display zu
blinken nachdem der Zyklus beendet ist. Den Ofen abkiihlen
lassen und dann die Innenoberflachen mit einem Tuch oder
Schwamm wischen und trocknen.

+ABPUMPEN

Mit der Entleerungsfunktion kann das Wasser entleert werden,
um einer Stagnation im Behalter vorzubeugen. Fir einen
optimalen Gebrauch des Gerdts wird empfohlen, das
“Abpumpen”nach jeder Verwendung des Ofens auszufiihren.

Nachdem die Funktion,Abpumpen”
ausgewahlt wurde, driicken Sie [>]
und befolgen die angegebenen
MafBnahmen: Die Tiir 6ffnen

und eine grof3e Kanne unter die
Abpumpduise rechts unter dem
Bedienfeld positionieren. Nachdem
das Abpumpen gestartet wurden,
den Krug in dieser Position halten,
bis der Vorgang beendet ist. Die
durchschnittliche Dauer fiir das vollstandige Entleeren betragt
etwa drei Minuten. Falls erforderlich, ist es moglich, den
Entleerungsvorgang durch Driicken der Taste BACK oder STOP
zu unterbrechen (beispielsweise, wenn der Krug bereits wahrend
des Entleerungsvorgangs mit Wasser voll ist).

Die Kanne muss ein Fassungsvermdgen von mindestens 2 Litern
aufweisen. Bitte beachten: Um sicherzustellen, dass das Wasser kalt
ist, missen 4 Stunden nach dem letzten Zyklus (oder nachdem das
Produkt eingeschaltet war) verstreichen, bevor diese Tatigkeit
ausgefuhrt werden kann. Wahrend dieser Wartezeit zeigt das Display
die Meldung ,WASSER IST HEISS - BITTE WARTEN",

« ENTKALKEN

Diese Sonderfunktion hilft Ihnen, bei regelmaBiger Aktivierung,
den Behalter und den Dampfkreislauf in optimalem Zustand

zu halten. Anhand der auf dem Display angezeigten Meldung
<BITTE ENTKALKEN> werden Sie daran erinnert, diesen Vorgang
regelmafBig auszufiihren. Die Aufforderung zum Entkalken
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wird durch die Anzahl der ausgefiihrten Dampfgarzyklen
oder die Dampferzeuger-Betriebsstunden seit dem letzten
Entkalkungszyklus ausgeldst (siehe Tabelle unten).

Die MELDUNG ,,BITTE ENTKALKEN"
erscheint nach

22 Stunden Dampfgar- Dauer
20 Dampfgarzyklen

Es ist nicht moglich, einen
Dampfzyklus auszufihren,
bis ein Entkalkungszyklus

Der Entkalkungsvorgang kann auch ausgefthrt werden, wenn der
Benutzer eine griindlichere Reinigung des Tanks und des inneren
Dampfkreislaufs winscht.

Die durchschnittliche Dauer der Komplettfunktion betragt etwa
180 Minuten. Nachdem die Funktion gestartet wurde, alle auf
dem Display angezeigten Schritte befolgen.

Bitte beachten: Wenn die Funktion kann unterbrochen werden. Wird
sie jedoch zu irgendeinem Zeitpunkt abgebrochen, muss der
gesamte Entkalkungsvorgang von Anfang an wiederholt werden.

»  PHASE 1: LEEREN (bis zu 3 min)

Wenn das Display <EINEN BEHALTER UNTER DIE DUSE
STELLEN> zeigt, fahren Sie bitte mit dem Entleeren fort, wie im
entsprechenden Abschnitt Abpumpen beschrieben.

Bitte beachten: Um sicherzustellen, dass das Wasser kalt ist, missen 4
Stunden nach dem letzten Zyklus (oder nachdem das Produkt
eingeschaltet war) verstreichen, bevor diese Tatigkeit ausgefthrt
werden kann. Wahrend dieser Wartezeit zeigt das Display die
Meldung ,WASSER IST HEISS - BITTE WARTEN". Die Kanne muss ein
Fassungsvermdgen von mindestens 2 Litern aufweisen.

»  PHASE 2: ENTKALKEN (~120 MIN)
Wenn das Display <1,7 L LOSUNG HINZUFUGEN> anzeigt,
leeren Sie bitte die Entkalkungslosung in das Schubfach. Wir
empfehlen, die Zubereitung der Entkalkungslésung durch
Zugabe von 3 Portionsbeuteln (entspricht 75 g) des speziellen
Backofen WPRO* Entkalkers in 1,7 Liter Trinkwasser bei
Raumtemperatur.

=759

Nachdem die Entkalkungsldsung in das Schubfach geleert
wurde, driicken Sie [>], um den Hauptentkalkungsvorgang

zu starten. Sie mussen sich wahrend der Entkalkungsphasen
nicht vor dem Gerat aufhalten. Nachdem jede Phase beendet
wurde, ertont ein akustisches Feedback und das Display zeigt die
Anweisungen zum Fortfahren mit der nachsten Phase.

»  PHASE 3: LEEREN (bis zu 3 min)
Wenn das Display <EINEN BEHALTER UNTER DIE DUSE
STELLEN> zeigt, fahren Sie bitte mit dem Entleeren fort, wie im
entsprechenden Abschnitt Abpumpen beschrieben.

»  PHASE 4: SPULEN (~20 min)
Zum Reinigen des Behdlters und des Dampfkreislaufs muss ein

. DE
Spuilzyklus durchgefiihrt werden. Wenn das Display <WASSER
ZUM SPULEN HINZUFUGEN zeigt>, leeren Sie Trinkwasser in das
Schubfach, bis das Display “TANK VOLL" zeigt, dann driicken Sie
[>], um den ersten Spiilvorgang zu starten.

»  PHASE 5: LEEREN (bis zu 3 min)
»  PHASE 6: SPULEN (~20 MIN)
»  PHASE 7: LEEREN (bis zu 3 min)
»  PHASE 8: SPULEN (~20 MIN)

» PHASE 9: LEEREN (bis zu 3 min)

Nach dem letzten Entleerungsvorgang driicken Sie OK, um das
Entkalken zu beenden.

Wenn der Entkalkungsvorgang beendet ist, ist es mdglich, alle
Dampffunktionen zu verwenden.

*Der WPRO-Entkalker ist das empfohlene professionelle Produkt,
damit die bestmdgliche Leistungsfahigkeit Ihrer Dampffunktion am
Ofen erhalten bleibt. Folgen Sie bitte den Anwendungshinweisen
auf der Verpackung. Wenn Sie eine Bestellung tatigen machten oder
Informationen bendtigen, wenden Sie sich an den Kundendienst
oder besuchen Sie die Website www.whirlpool.eu

Whirlpool trdgt keine Verantwortung fur Schaden, die durch den
Einsatz von anderen Reinigungsprodukten, die auf dem Markt
angeboten werden, entstehen.

.KURZZEITWECKER

Bei ausgeschaltetem Ofen kann das Display als Timer verwendet

werden. Fiir die Aktivierung dieser Funktion, sicherstellen, dass

der Ofen ausgeschaltet ist und + oder — driicken: Das Symbol
& blinkt auf dem Display. 4 oder — zur Einstellung der

erwlinschten Zeitdauer verwenden und anschlieBend v zur

Aktivierung des Zeitmessers driicken.

O]

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an, sobald
der Kurzzeitwecker das Riickzahlen der ausgewahlten Zeit
beendet hat.

Bitte beachten: Der Kurzzeitwecker aktiviert keinen Garzyklus.
Drlcken Sie 4 oder — , um die am Timer eingestellte Zeit zu
dndern; <« oder @ drlicken, um den Timer zu einem beliebigen
Zeitpunkt auszuschalten.

Nachdem der Kurzzeitwecker aktiviert wurde, kdnnen Sie

auch eine Funktion auswahlen und aktivieren. Mit [@] den

Ofen einschalten und anschlieend die erforderliche Funktion
auswahlen. Sobald die Funktion gestartet wurde, setzt der Timer
eigenstandig das Riickzahlen fort, ohne die Funktion selbst zu
beeintrachtigen.

Bitte beachten: Wahrend dieser Phase kann der Kurzzeitwecker nicht
gesehen werden (nurdas & Symbol wird angezeigt), der das
Rckzahlen im Hintergrund fortsetzt. Zum Abrufen der Zeitmesser-
Ansicht driicken Sie [@], um die derzeit aktive Funktion anzuhalten.

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste <i mindestens Sekunden
gedriickt halten. Dies erneut zum Entsperren der Tastatur
ausfuhren.

Bitte beachten: Die Funktion kann auch wahrend eines Garvorgangs
aktiviert werden. Aus Sicherheitsgriinden kann der Ofen jederzeit
durch Drlicken der Taste ausgeschaltet werden.
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GARTABELLE

sense
WENDEN EBENE UND
"""""""""""""" - LEBENSMITTELKATEGORIEN | EMPFOHLENEMENGE | (hach Garzeit) | ZUBEHORTEILE
........... LASAGNE | - N Nkt N SN -
Braten (Gargrad 0) & 06-2kg - LR
Rinderbraten
Hamburger (Gargrad 0) 15-3cm 3/5 o 1 4 r
Braten 06-25kg - 3
Schwein-gebraten
FLEISCH Bratwurst & Wurst 15-4cm 2/3 IR
Ganz & 0,6-3kg - 2
Hahnchen-gebrat.
Filet & Brust 1-5cm 2/3 I \Q
Grillspiesse 172 o \Q
Filets - 3 2
FISCH Avteen o]
"""""""""""""" Filet?ftiefgekUhlt ) ) - -\...3...1-‘ '@ )
Kartoffeln - 3.
Gemiise-gebraten Gemuse-gefillt jeweils 0,1 - 0,5 kg - 3
Gemise-gebraten 05-15kg - 3
Kartoffeln ein Blech - P B
GEMUSE Tomaten ein Blech - P R
Paprika ein Blech - e
Gemiuse-Gratin
Brokkoli ein Blech - P B
Blumenkohl ein Blech - ,‘_”3|—__—,__,
Andere ein Blech - P B
Kuchen in Backform Biskuitkuchen 05-12kg - =N
Platzchen 02-06kg - L3,
KUCHEN & Brandteig ein Blech - 3
GEBACK Backwaren&gefiillte " ) B 3
Kuchen Tart, Tortchen 04-16kg =
Strudel 04-16kg - 3.
Gedeckter Obstkuchen 05-2kg - P B
QUICHES/HERZH | - 08-12kg - e
Brotchen & jeweils 60- 150 g - 3
WeiBbrot in Backform & jeweils 400- 600 g - a2
BROT
GroBes Brot & 0,7-20kg - 2
Baguette Y jeweils 200 - 300 g - L3,
Dinn Rund - Blech - 2.
PIZZA Dick Rund - Blech - L2,
Tiefgeklhlt 1 - 4Rost Ebenen - 2
ZUBEHORTE”—E ...... al aF=r l ] ! I M
Rost Form oder Kuchenform  Fettpfanne / Backblech Fettpfanne / Backblech Fettpfanne mit

auf Rost

oder Form auf Rost

500 ml Wasser
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“®| HEISSLUFT + DAMPF GARTABELLE

' DE

REZEPT DAMPFSTUFE ~ VORHEIZEN  TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) ZURB%i'T(..)Lé?BLE
Buttergebick / Kekse/Platzchen NIEDRIG Ja 140 - 150 35-55 L3,
Kleiner Kuchen / Muffins NIEDRIG Ja 160 - 170 30 - 40 L3
Hefekuchen NIEDRIG Ja 170 - 180 40 - 60 P
Biskuitkuchen NIEDRIG Ja 160 - 170 30 - 40 =
Fladenbrot NIEDRIG Ja 200 - 220 20- 40 L3,
Brotlaib NIEDRIG Ja 170 -180 70-100 L3
Brotchen NIEDRIG Ja 200 - 220 30-50 L3,
Baguette NIEDRIG Ja 200 - 220 30-50 3,
Bratkartoffeln MITTEL Ja 200 - 220 50-70 L3,
Kalb / Rind / Schwein 1 kg MITTEL Ja 180 - 200 60 - 100 L3
Kalb / Rind / Schwein (in Stiicken) MITTEL Ja 160 - 180 60-80 L3,
Roastbeef englisch 1 kg MITTEL Ja 200 - 220 40 - 50 L3
Roastbeef englisch 2 kg MITTEL Ja 200 55-65 L3,
Lammkeule MITTEL Ja 180 - 200 65 - 75 L3
Geschmorte Schweinshaxe MITTEL Ja 160 - 180 85-100 L
Hiihnchen / Gefliigel / Ente 1 - 1,5 kg MITTEL Ja 200 - 220 50-70 3
Hiihnchen / Gefliigel / Ente (in Stiicken) MITTEL Ja 200 - 220 55-65 3,
(GT?)errJ\Izla\ttZ;,GZeS;Lch\?ni, Auberginen) MITTEL Ja 180 -200 25-40 2
Fischfilet HOCH Ja 180 - 200 15-30 L3,
B [ S ~ BN e P —J -~ r i
ZUBEHORTEILE Rost Form oder Kuchenform  Fettpfanne / Backblech Fettpfanne / Backblech Fettpfanne mit

auf Rost

oder Form auf Rost

500 ml Wasser
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GARTABELLE

REZEPT FUNKTION VORHEIZEN = TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) ZURB(ESH-I-OLI';%BLE
=] Ja 170 30-50 g
Hefekuchen / Biskuitkuchen Ja 160 30-50 a2
Ja 160 30- 50 N
Gefillter Kuchen s 160~ 200 308 —
(Kasekuchen, Strudel, Apfelkuchen) Ja 160 - 200 35-90 A -\171—..—'.,-
=] Ja 150 20-40 3,
Ja 140 30-50 0 4
Platzchen / Buttergeback
Ja 140 30- 50 A
s 135 40-60 5 31
=] Ja 170 20-40 3
o _ Ja 150 30-50 0 4
Kleingeback/Muffins . o 00 4 ;
Ja 150 40-60 IS
= Ja 180 - 200 30-40 3
Beignets Ja 180 - 190 3545 A1
Ja 180 - 190 35-45% S 31
= Ja 90 10-150 3
Meringen Ja %0 130- 150 ,\%, w;r
Ja 90 140-160% 2o 3. |
' =] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brot / Fladenbrot . 190 230 o0 4 j;r
Pizza (diinn, dick, Fladenbrot) Ja 220- 240 25-50% oo 21
=] Ja 250 0-15 3
Tiefgekihlte Pizza Ja 250 10-20 e—r j;r
Ja 220 - 240 15-30 03,
Ja 180 - 190 45-55 3
s e B wem skl
J 180 - 190 45-70% oo 3 1
= Ja 190 - 200 20-3
gavenaorn et s ww me
Ja 180 - 190 20-40% g2 3 1
FUNKTIONEN = il ey -
O/Unterhitze Heil3luft Umluft Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Eco heissluft
10
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o . ROST UND
REZEPT FUNKTION VORHEIZEN = TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) ZUBEHORTEILE
Lasagne / Flan / Gberbackene Nudeln / 3
Cannelloni Izl Ja 190 - 200 45 -65 L
Lamm / Kalb / Rind / Schwein 1 kg Izl Ja 190 - 200 80- 110 3
Schweinebraten mit Kruste 2 kg - 170 110-150 2
Hahnchen / Kaninchen / Ente 1 kg =] Ja 200- 230 50-100 3
Truthahn / Gans 3 kg — Ja 190 - 200 80-130 2,
Fisch gebacken / in Folie ) ) 3
Fete oo =] J 180 - 200 40-60 3
Gefilltes Gemdise 2
(Tomaten, Zucchini, Auberginen) Ja 180 - 200 2060 AFr
Toast Ifl - 3 (hoch) 3-6 ol
Fischfilets / Steaks ] - 2 (mittel) 20-30% 4 134
Bratwiirste / GrillspieBe / Rippchen / ) i o 5 4
Hamburger @ 2- 3 (mittel - hoch) 15-30 e Yo
Brathdhnchen 1-1,3 kg - 2 (mittel) 55 - 70 *** A
Lammkeule / Schweinshaxe - 2 (mittel) 60 - 90 *** { 3 j
Bratkartoffeln - 2 (mittel) 35 - 55 *** t 3 j
Gemisegratin - 3 (hoch) 10-25 A
Platzchen Pla%len Ja 135 50-70 S S S
z
Miirbeteigkuchen Virh Itéz‘:( h Ja 170 50-70 s Hy i
Urbeteigkuchen
Runde Pizzas %al Ja 210 40-60 T S S N
Komplette Mahlzeit: Obstkuchen (Ebene o ¥ 5 3 1
5) / Lasagne (Ebene 3) /Fleisch (Ebene 1) Ja 190 40-120 AFn AR, L
Komplette Mahlzeit: Obstkuchen
(Ebene 5) / Gebratenes Gemtuse (Ebene @4 Ja 190 40-120 % 5 4 2 1
4) / Lasagne (Ebene 2) / Fleischstiicke Menii s v ARee
(Ebene 1)
Lasagne, Fleisch Ja 200 50-100% Ao 1
Fleisch & Kartoffeln Ja 200 45-100~% N S
Fisch & Gemiise Ja 180 30-50% Ao
Gefiillte Bratenstiicke é - 200 80-120% A
Fleischstiicke o 200 50-100* 3

(Kaninchen, Hahnchen, Lamm)

*Voraussichtliche Zeitdauer: Je nach personlichen Vorlieben kénnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem Ofen genommen werden.

** Das Gargut nach halber Garzeit wenden.

*** Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).

LESEN DER GARTABELLE

Die Tabelle listet die besten Funktionen, Zubehorteile und Einschubebenen auf, die fir die verschiedenen Arten von Speisen zu verwenden sind.
Die Garzeiten gelten ab dem Moment, in dem das Gargut in den Ofen gegeben wird, die (eventuell erforderliche) Vorheizzeit zéhlt nicht dazu.

Die Gartemperaturen und -zeiten sind nur Richtwerte und sind von der Menge des Garguts und von den verwendeten Zubehorteilen abhangig.
Zunachst die niedrigeren Einstellungen verwenden und, falls das erzielte Garergebnis nicht den Wiinschen entspricht, zu den hdheren Einstellungen

Ubergehen.

Es wird empfohlen, die mitgelieferten Zubehorteile und vorzugsweise Kuchenformen und Backbleche aus dunklem Metall zu verwenden. Es kdnnen
auch Topfe und Zubehdrteile aus feuerfestem Glas oder Keramik verwendet werden, aber es ist zu berticksichtigen, dass sich die Garzeiten dadurch

etwas verldngern.

ZUBEHORTEILE

Aalir

Form oder Kuchenform

auf Rost

—J

Fettpfanne / Backblech

oder Form auf Rost

—r

Fettpfanne / Backblech

TS

Fettpfanne mit
500 ml Wasser

Whj;lﬁool
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren

beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen,
dass der Ofen abgekiihlt ist.
Keine Dampfreiniger verwenden.

AUSSENFLACHEN

. Reinigen Sie die Fldchen mit einem feuchten
Mikrofasertuch.

Sollten sie stark verschmutzt sein, einige Tropfen von
pH-neutralem Reinigungsmittel verwenden. Reiben Sie
mit einem trockenen Tuch nach.

. Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel
verwenden. Falls ein solches Mittel versehentlich mit
den Flachen des Geréts in Kontakt kommt, dieses sofort
mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

. Den Ofen nach jedem Gebrauch abkihlen lassen
und anschlieend reinigen, vorzugsweise wenn er
noch warm ist, um durch Speisereste entstandene
Ablagerungen und Flecken zu entfernen. Um die
beim Garen von Speisen mit hohem Wassergehalt
entstandene Kondensation zu trocknen, den Ofen
vollstandig abkihlen lassen und anschlieBend mit
einem Tuch oder Schwamm auswaschen.
Aktivieren Sie die ,Smart Clean”-Funktion fur die
optimale Reinigung der Innenflachen.

. Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
Flissigreiniger reinigen.

. Die Backofentiir kann zum Reinigen vollstandig
ausgehangt werden.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel
oder aggressive/atzende
Reinigungsmittel verwenden,
da diese die Flachen des Geridtes
beschadigen konnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der Ofen
von der Stromversorgung getrennt
sein.

ZUBEHORTEILE

Weichen Sie das Zubehor nach Gebrauch in einer
Spulmittellésung ein und behandeln Sie es, falls es
noch heiB ist, mit Ofenhandschuhen. Speiseriickstande
konnen dann mit einer Spulbirste oder einem
Schwamm entfernt werden.

BOILER

Um sicherzustellen, dass der Ofen stets mit optimaler
Leistung arbeitet und hilft, die Bildung von
Kalkablagerungen mit der Zeit zu verhindern, wird
empfohlen, die Funktionen ,Entleeren” und ,Entkalken”
regelmallig zu verwenden.

Wurde die Funktion “Heil3luft + Dampf” [anger nicht
verwendet, ist es sehr empfehlenswert, bei leerem
Ofen und komplett gefiilltem Behalter einen Garzyklus
durchzufihren.

AUSWECHSELN DER LAMPE

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2. Entnehmen Sie die Seitengitter.

3. Nehmen Sie die Glihlampenabdeckung ab.

4. Ersetzen Sie die Lampe.

5. Setzen Sie die Lampenabdeckung wieder ein, indem

Sie diese fest aufdriicken, bis sie in Einbaulage einrastet.

6. Bringen Sie die Seitengitter wieder an.
7.SchlieBen Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der
Energieeffizienzklasse G.

Bitte beachten: Nur Halogenlampen mit 20 bis 40 W/230

~V Typ G9, T300°C verwenden. Die im Gerat verwendete
Lampe ist speziell fur Elektrogerdte konzipiert und ist nicht
fur die Beleuchtung von Rdumen geeignet (EU-Verordnung
244/2009). Die GlUhlampen sind Gber unseren Kundendienst
erhaltlich.

-Bei der Verwendung von Halogenlampen, diese nicht mit
blofen Handen berlhren, da sie durch die Fingerabdrlcke
beschadigt werden kénnten. Den Backofen erst benutzen,
nachdem die Abdeckung der Beleuchtung wieder aufgesetzt
wurde.
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AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen und
die Haken senken, bis sie sich in entriegelter Position
befinden.

| ‘.

2. Die Tiir so weit wie moglich schlieBen. Die Tir mit
beiden Hande festhalten — diese nicht am Griff
festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter geschlossen
und gleichzeitig nach oben gezogen wird, bis sie sich
aus ihrem Sitz 16st. Die Tir seitlich abstellen und auf
eine weiche Oberflache legen.

' DE

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen
geschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre
Sitze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem
Sitz sichern.

4. Die Tur senken und anschlieBend vollstandig
offnen. Die Haken in ihre Ausgangsposition senken:
Sicherstellen, dass die Haken vollstandig gesenkt
werden.

Einen leichten Druck austiben, um zu tberprifen, dass
sich die Haken in der korrekten Position befinden.

5.Versuchen, die Tur zu schlieen und sicherstellen,
dass sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht
der Fall, die oben aufgefiihrten Schritte wiederholen:
Die Tur konnte beschadigt werden, wenn dies nicht
richtig funktioniert.

Whj;lﬁool h



LOSEN VON PROBLEMEN

Problem Mogliche Ursache AbhilfemalBnahme
Stromausfall Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der Backofen an
Der Ofen funktioniert nicht Trennun vo‘n der das Netz angeschlossen ist.
’ Stromve?sor un Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
gung. festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.
Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
Das Display zeiat ein .E” gefolat festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.
splay zeigt €in, " getolg i Versuchen Sie die “WERKSEINSTELLUNG” im Menii
von einer Nummer oder einem Stérung.

“EINSTELLUNGEN" durchzufiihren.
Den nachsten Kundendienst kontaktieren und die Nummer
angeben, die dem Buchstaben ,F” folgt.

Buchstaben an.

Wenn ,DEMO” ,Ein” ist, sind
alle Steuerungen aktiv und alle
Menis verfligbar, der Ofen heizt

Der Ofen heizt nicht auf. sich jedoch nicht auf. Auf“DEMO” aus dem Menii “EINSTELLUNGEN" zugreifen und

“Aus” auswahlen.

DEMO erscheint alle 60
Sekunden auf dem Display.

Das Licht schaltet sich aus. 5KO-Modus ist "EIN" Auf“OKO” aus dem Meni “EINSTELLUNGEN" zugreifen und “Aus”

auswahlen.

Priifen, dass Ihr Hausnetzwerk mit einer Leistung von mehr
Die Hausstromversorgung schaltet  Stromversorgungseinstellung als 3 kW kompatibel ist. Andernfalls, die Leistung auf 13
sich aus. falsch. Ampere verringern. Auf “LEISTUNGSSTUFE” aus dem Menti

“EINSTELLUNGEN" zugreifen und “NIEDRIG"” auswdhlen.

[ | - | Richtlinien, Standarddokumentation und zusitzliche Produktinformationen finden Sie unter:
— i b=l < Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu

«  Verwenden Sie den QR-Code
«  Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer in dem

Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des
u Produkts angeben.
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
Py

seade aadressil www.whirlpool.eu/register

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator

3. Ringikujuline kiitteelement
(pole nédhtav)

4. Riiulite juhised
(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

5. Uks

6. Veesahtel

7. Ulemine soojenduselement/grill

8. Lamp

9. Andmeplaat
(@rge eemaldage)

10. Alumine kitteelement
(pole ndhtav)

JUHTPANEELI KIRJELDUS

6 el @ - e <0 Q)
2.0 .5 « LB Q&
1 2 3 5 7 8 9
1. ON / OFF 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjalilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide ja menii
juurde.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS
Meni kerimiseks ning funktsiooni
seadistuste ja vadrtuste
vahendamiseks.

Tagasi eelmisele lehele minekuks.

Voimaldab kiipsetamise ajal
seadistusi muuta.

5. EKRAAN

6. KINNITAGE

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Menuu kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8. LISAVOIMALUSED /
OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide, kestuse,
seadete ja lemmikute juurde.

9. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks maaratud
seadete voi pdhiseadetega.
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TARVIKUD

TRAATREST NORGUMISPANN

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade,
foccaccia jms kipsetamisel voi
siis kUpsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
klpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist ja
ahjust valja votmise
hélbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tdbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud aar on Ulevalpool, ja likake
rest rohtsalt mooda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt ndrgumispann ja klipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse llkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine tlespoole ja
tdmmake ornalt alumine osa oma pesast valja: NGid
saab siinid eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage kdigepealt
oma pessa siinide tilemine osa. Hoidke neid tleval,
libistage kiipsetuskambrisse, seejarel laske alla oma
kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAY)

Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev plast.
Kinnitage siini Glemine klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske teine
klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks Itkake
klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini. Veenduge,
et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut teisel samal
tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada tGkskoik millisele
tasemele.

’ Whirlpool



FUNKTSIOONID

. ET

y 6" SENSE

seiee Need voimaldavad igat tilipi toitude
taisautomaatset valmistamist (lasanje, liha, kala, kdogivili,
koogid ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa).

Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

E}@ SUNDOHK + AUR

Auru ja sundéhu omaduste kombineerimisega
vOimaldab see funktsioon kiipsetada road valjast meeldivalt
krobedaks ja pruunistatuks, jattes need seest horguks ja
mahlaseks. Parimate tulemuste saavutamiseks soovitame
valida kalale KORGE aurutaseme, lihale KESKMISE aurutaseme
ja leivale ning magustoitudele MADALA aurutaseme.

SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada
erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et tihe
toidu I6hn v6i maitse kanduks Ule teisele.

TRADITSIOONILISED FUNKTSIOONID

«  KONVEKTSIOON
Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult tGhel riiulil.
+ COOK 4 FUNKTSIOONI

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
neljal erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle
funktsiooniga saab valmistada kiipsiseid, kooke,
Umarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve s66gikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste
saavutamiseks kiipsetustabelit.

« TURBO GRILL

Suurte lihatiikkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla nérgumispanni
kipsetusmahlade kogumiseks: Paigutage
ndrgumispann resti alla tikskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

«  KULMUTATUD

Funktsioon valib viit eri tiilipi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
klpsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

« ERIFUNKTSIOONID

»  MAXI COOKING

Suurte lihattikkide (Ule 2,5 kg) kiipsetamine. Mdlemalt
kuljelt Ghtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatlikki kiipsetamise ajal poorata. Hea
oleks liha aeg-ajalt leemega iile valada, et valtida selle
kuivamist.

» KERGITAMINE

Magusa vo6i soolase taina paremaks kergitamiseks.
Kerkimise kvaliteedi tagamiseks drge aktiveerige seda
funktsiooni, kui ahi on eelmisest kiipsetustsiiklist veel
kuum.

» ULESSULATAMINE
Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. Jatke toit
pakendisse, et valtida selle pealispinna kuivamist.

» SOOJASHOIDMINE
Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana hoidmine.

» SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasandil tdidetud prae véi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu
kuivamist. Selle OKOFUNKTSIOONI kasutamisel ei stitti
kipsetamise ajal tuli. Saastliku tstikli kasutamiseks

ja seega voolutarbe vahendamiseks ei tohi ahjuust
avada enne, kui toit on valmis.

TAVAPARANE

Mis tahes tiitpi roogade kiipsetamine ainult thel
ahjutasandil.

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndrgumispanni: Paigutage nérgumispann resti alla tikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.

§£ EELKUUMUTUS

Ahju kiire eelkuumutamine.

N2

TAIMER

Funktsiooni ajavaartuste muutmiseks.

TAIMER

Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kdivitamata.

3] PUHASTAMINE

<+

e SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud
rasva- ja toidupritsmete eemaldamist. Valage kiilma ahju
pdhja 200 ml joogivett ja aktiveerige funktsioon.

. ARAVOOL
Aurustist vee automaatseks eemaldamiseks, et sinna ei
jaaks jaakvett, kui seade jaab moneks ajaks kasutuseta.
KATLAKIVI

Katlakivi jadkide eemaldamiseks aurutist. Soovitame
seda funktsiooni regulaarselt kasutada. Kui te seda ei tee,
kuvatakse displeile sonum, mis tuletab meelde, et ahju
tuleks puhastada.

@Q SEADED
Ahju seadistuste muutmiseks.

Kui “ECO" reZiim on aktiivne, siis vahendatakse energia
saastmiseks ekraani heledust ning lap lUlitub T minuti
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mooddudes valja. See aktiveeritakse Ukskoik, millist nuppu
vajutades automaatselt uuesti.

Kui DEMOFUNKTSIOON on sisseltlitatud, siis on kaik
kasklused aktiivsed ja menltd kasutatavad, kuid ahi ei
soojene. Selle reziimi sisselulitamiseks minge SEADED
DEMOFUNKTSIOONI ja valige Vdljas (Off).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

Kui valite tehaseseadmete lahtestamise TEHASELAHTESTUS,
siis IUlitub seade vélja ja seejdrel taastatakse esimese lUlituse
olek. Kéik seaded kustutatakse.

LEMMIK
Kimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage 4+ voi —, et liikuda méoda pakutavate keelte
loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage v .

Pange tahele: Keelt saab hiljem muuta, kui SEADED valida KEEL,
milleks vajutada & .

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis vastab
kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on suurem kui 3
kW (16): Kui teie majapidamises on véimalik tarbitav véimsus
vaiksem, tuleb seda vaartust vahendada (13).

Keerake reguleerimisnuppu, et valida 16,Korge” voi 13 ,Madal”
ja vajutage kinnitamiseks nuppu v .

IGAPAEVANE KASUTAMINE

3. AJA SEADISTAMINE

Parast voimsuse maaramist tuleb sisestada kellaaeg: Ekraanil
vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Vajutage tundide valimiseks nuppu + véi — ja vajutage
nuppu v : Ekraanil vilguvad minutindidu kaks numbrit.
Vajutage minutite madamiseks + voi — ja vajutage
kinnitamiseks v .

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb
kellaaeg uuesti seada. Valige ,KELL" mendus ,SEADED’, mis
kuvatakse nupu & vajutamisel

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on taiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad. Eemaldage
ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik tarvikud.
Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga (nt
Sundohk voi Konvektsioonkipsetus).

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sissellilitamiseks vajutage : ekraanile kuvatakse
viimane poéhifunktsioon voi peameniii.

Funktsioonide valimiseks vajutage tihe pohifunktsiooni
ikooni voi kerige labi menii: Soovitud meniilikirje valimiseks
(ekraanil kuvatakse esimene saadavalolev kirje) vajutage
nuppu + voi —, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle seadeid.
Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab muuta. <«
vajutamine véimaldab uuesti eelnevat seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage muutmiseks + voi —
, ja seejdrel vajutage kinnitamiseks v . Pdrast seda muutke
jargnevaid seadeid (kui on vdimalik).

Samamoodi on voimalik valida grillimise taset: Grillimiseks
on maaratud kolm véimsustaset: 3 (korge), 2 (keskmine), 1
(madal).

Funktsioonis,Sundohk + aur” saate valida auru koguse
jargmiste vaartuste hulgast: 1 (madal), 2 (keskmine), 3 (korge).
Pange tahele: kui funktsioon on aktiveeritud, saab temperatuuri /
grillimise taset muuta nuppudega + ja — .

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (& , saate soovitud kiipsetusaja
maarata nuppudega + voi — ja kinnitada nupuga v . Kui
soovite klipsetamist kasitsi juhtida (aeg madramata), ei pea te
kipsetusaega madrama: Vajutage kinnitamiseks v v6i [>] ja
kaivitage funktsioon. Selle reZiimi valimisel ei saa viitkaivitust
programmeerida.

Pange tahele: Kiipsetamise ajal saab maaratud kipsetusaega
muuta nupuga @ :vajutage muutmiseks 4 voi — ja seejarel
vajutage kinnitamiseks v .

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja maaramist
kasutada funktsiooni viitkaivitust, programmeerides
kiipsetamise |6petamise aja. Ekraanil kuvatakse I6puaeg ja
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ikoon @ vilgub.

Soovitud 4+ kiipsemise [6ppemise aja seadmiseks vajutage
voi — ja seejdrel vajutage funktsiooni kinnitamiseks ja
aktiveerimiseks v . Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon
hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine 16ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse
ahju eelsoojendus: Ahi jduab soovitud temperatuurini aegamisi,
mis tahendab, et klipsetusaeg voib olla natuke pikem, kui
kipsetustabelis margitud. Ootamise ajal voite vajutada 4 voi —,
et muuta programmeeritud I6puaega, voi vajutada muude
seadete muutmiseks < . Kui vajutate teabe ndgemiseks & , on
voimalik lUlituda [6puaja ja kestuse vahel.

6" SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
klpsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse kdigi saadaolevate
roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt naidake lihtsalt toidu omadus, et
saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS / PITSA (UMAR-ALUS-KIHID)
6

Funktsiooni digesti seadistamiseks jargige ekraanil kuvatud

juhiseid: vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi —, et
valida néutud vaartus, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

KUPSUS / PRUUNISTAMINE

Osades reziimi 6™ Sense funktsioonides on véimalik
reguleerida kiipsustaset.

sssss

N
L
7N\

Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu -+ voéi —, et valida
soovitud tase vahemikus pooltoores (—1) kuni kiips (+1).
Vajutage kinnitamiseks v voi [] ja kdivitage funktsioon.

Kui see on voimalik, saab samal viisil osades reziimi 6™ Sense
funktsioonides reguleerida pruunistustaset vahemikus madal
(=1) kuni kérge (1).

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite funktsiooni,Sundéhk + aur” voi Ghe reziimi 6™
Sense valmisretseptidest, on voimalik auru kasutades
valmistada igat tltipi toite.

Aur levib toidus vorreldes tavaparastes funktsioonides
kasutatava kuuma 6huga kiiremini ja Ghtlasemalt: see
lhendab kiipsetusaega, sailitab toidus vaartuslikud toitained
ja tagab imemaitsva tulemuse iga retseptiga.

Auruga kipsetamise ajal peab uks alati kinni olema.

Auruga kipsetamiseks tuleb juhtpaneelil olevat sahtlit
kasutades tdita paak, mis asub ahju sees.

Kui ekraanil kuvatakse viip,,LISAGE VESI” véi ,TAITKE SAHTEL,
vajutage ornalt sahtlit, et see avada.

I

- ET
Kallake sellesse aeglaselt joogivett, kuni ekraanil kuvatakse
tekst,PAAKTAIS". Paaki maksimaalne maht on 1,5 liitrit.

Vett tuleb lisada ainult siis, kui paak pole dpuni
klpsetamiseks piisavalt tais.

Arge taitke paaki, kui ahi on vilja lilitatud ega enne vastava
viiba kuvamist ekraanil.

3. FUNKTSIOONI KAIVITAMINE

Kui vaikimisi vaartused on need, mida soovite, voi kui olete
vajaminevad seadistused maaranud, siis vajutage funktsiooni
kaivitamiseks [>].

Kui vajutate viitfaasis nuppu [>], kdivitab ahi funktsiooni
kohe.

Pange tahele: Kui funktsioon on valitud, nditab ekraan iga
funktsiooni jaoks koige sobivamat tasandit.

Vbite aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage .

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade. Vajutage
eelmisele ekraanile naasmiseks <« ja valige moni teine
funktsioon véi oodake taieliku jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp: Parast
funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et eelsoojendus on
aktiveeritud.

Kui see etapp on 16ppenud, kdlab helisignaal ja kuval
viidatakse, tekstiga,LISAGE TOIT* et ahi on saavutanud
seatud temperatuuri ja toit tuleb ahju panna.

Niiud saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kuipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti mdjuda. Kui
eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse eelsoojendus.

Klipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga + voi — muuta.

5. KUPSETAMISE SEISKAMINE / POORAMINE VOI
TOIDU KONTROLLIMINE

Ukse avades patatakse ajutiselt soogivalmistamine, lilitades
soojenduselemendid valja.

Kiipsetamise jatkamiseks sulgege uks.

Osad reziimi 6" Sense funktsioonid néuavad toidu p&oramist
klpsetamise ajal.

Whj;lﬁool ’



Kolab helisignaal ja ekraanil viidatakse vajalikule toimingule.
Avage uks, tehke ekraanil viidatud toiming ja sulgege uks
kiipsetamise jatkamiseks.

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kdpsetamise
I6puaega ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

Kolab helisignaal ja ekraanil ndidatakse, mida tuleb teha.
Kontrollige toitu ja seejarel sulgege kiipsetamise jatkamiseks
uks.

Pange tdhele: Vajutage nende toimingute vahelejétmiseks [>].
Vastasel korral jatkab ahi kiipsetamist, kui teatud aja jooksul
Uhtegi toimingut ei tehta.

6. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine on
[6ppenud.

Vajutage kiipsetamise jatkamiseks manuaalreziimis

(aeg madramata) nuppu ] véi vajutage nuppu + , et
kipsetusaega uut kestust valides pikendada. Mélemal juhul
sailitatakse klipsetusparameetrid.

Kui toit on eemaldatud, jatke ahi suletud uksega jahtuma.
PRUUNISTAMINE

Moned funktsiponid véimaldavad toidu pealispinda
Méﬁvitavad selleks parast kiipsetamise

sl

vatakse vastav teade, vajutage vajaduse korral
nuppu vaneminutilise pruunistuststikli kdivitamiseks. Voite
funktsiooni mis tahes ajal peatada, vajutades nuppu [@].

.LEMMIK
Kui kipsetamine on I16ppenud, kuvatakse viip funktsiooni

salvestamiseks lemmikute loendisse numbriga vahemikus 1
kuni 10.

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage v, muul juhul vajutage palve
eiramiseks <« .

Parast nupu v vajutamist vajutage nuppu + voi —, et valida
number, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

Pange tdhele: Kui kogu maélu on tdis voi valitud mélupesa on juba
kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni Ulekirjutamist

kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage < : Ekraanile
kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

Funktsiooni valimiseks vajutage + voi — , kinnitamiseks
vajutage v, ja seejarel vajutage aktiveerimiseks [>].

PUHASTAMINE

«  SMARTCLEAN
Vajutage nuppu [&], et kuvada ekraanil Smart Clean.

Vajutage funktsiooni aktiveerimiseks nuppu =] : kuvatakse
viip toimingutega, mis on vajalikud puhastamisel parima
tulemuse saavutamiseks: Jargige juhiseid ja kui olete
|6petanud, vajutage nuppu v . Kui kdik etapid on labitud,
vajutage puhastustsukli kaivitamiseks nuppu [>].

Pange tahele: Puhastuststkli ajal on soovitatav ahju ust mitte
avada, et vdltida veeauru kadu, mis voib méjuda halvasti
puhastamise tulemusele.

Kui tstikkel on I6petatud, hakkab teade ekraanil vilkuma.
Laske ahjul jahtuda ja seejarel puihkige ja kuivatage
sisepinnad lapi v6i svammiga.

- ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist, et see
katlasse paaki ei jaaks. Seadme optimaalseks kasutuseks on
soovitatav iga kord parast aurutsikli kasutamist paak
tihjendada.

Parast tiihjendusfunktsiooni valimist vajutage nuppu [>] ja
tehke viidatud toimingud: Avage uks ja asetage suur kann
aravooluotsaku alla, mis asub paneelist all paremal. Kui
dravoolamine on alanud, hoidke kannu paigal, kuni toiming
on |6petatud. Taiskoguse aravooluks kulub ligikaudu kolm
minutit.

Vajaduse korral on véimalik tlihjendamine katkestada,
vajutades nuppu TAGASI voi STOPP (nt kui kann saab
tUhjenduse kaigus tais).

Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha enne,
kui viimasest tsklist on méddunud 4 tundi (voi kui toodet on
viimati toidetud). Ooteajal on ekraanil kuvatud tekst ,VESI ON
KUUM- PALUN OODAKE".

« KATLAKIVI

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab paagi ja
auruahela heas korras.

Ekraanil kuvatakse teade <KATLAKIVI EEM.>, mis tuletab teile
meelde toimingut regulaarselt teha.

Katlakivi eemaldamise ndude kaivitab aurutamise tsiklite
arv voi aurukatla tootunnid viimasest katlakivi eemaldamise
tsuklist (vt allolevat tabelit).

° Whirlpool



Katlakivi eemaldamine on
soovitatav

22 tundi aurutamist kestvus

20 aurutamise tsuklit

Aurutamise-tsiiklit pole
voimalik kaivitada enne
katlakivi eemaldamist

Katlakivi eemaldamise protseduuri voib teha ka siis, kui kasutaja
soovib paaki ja sisemist auruahelat pdhjalikumalt puhastada.

Kogu funktsiooni keskmine kestus on ligikaudu 180 minutit.
Parast funktsiooni kdivitamist jargige ekraanil kuvatud
juhiseid.

Pange téhele: Funktsiooni saab peatada, kuid kui see suvalisel ajal
tUhistatakse, tuleb kogu katlakivi eemaldamise tstikkel algusest
peale uuesti korrata.

» FAAS 1: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)

Kui ekraanil on kuvatud <ASETAGE MAHUTI DUUSI ALLA>,
tUhjendage paak, nagu on kirjeldatud jaotises,Aravool”

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha enne,
kui viimasest tstiklist on méddunud 4 tundi (voi kui toodet on
viimati toidetud). Ooteajal on ekraanil kuvatud tekst ,VESI ON
KUUM- PALUN OODAKE".
Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

» FAAS 2: KATLAKIVI EEMALDAMINE (~120 MIN.)
Kui ekraanil kuvatakse <LISAGE 1.7 L LAHUSEST>, valage
katlakivieemaldi lahus sahtlisse. Me soovitame valmistada
katlakivieemaldi lahuse, lisades 3 kotti (75 g) spetsiaalset
katlakivieemaldit Oven WPRO* 1,7 liitri toatemperatuuril
joogivee hulka.

1,7 Liters

Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse valanud, vajutage
nuppu [>], et kdivitada katlakivi eemaldamise pohiprotsess.
Katlakivi eemaldamise etapid ei ndua seadme ees viibimist.
Parast iga faasi I6ppu esitatakse akustiline tagasiside ja
ekraanil kuvatakse juhised jargmise etapi jatkamiseks.

» FAAS 3: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
Kui ekraanil on kuvatud <ASETAGE MAHUTI DUUSI ALLA>,
tUhjendage paak, nagu on kirjeldatud jaotises,Aravool”

»  FAAS 4: LOPUTAMINE (~20 min)
Paagi ja auruahela puhastamiseks kasutage loputustsuklit.

Kui ekraanil on kuvatud <LISAGE VESI LOPUTAMISEKS>,
kallake sahtlisse joogivett, kuni ekraanil kuvatakse,,PAAKTAIS",
seejarel vajutage nuppu [, et alustada esimest loputust.

» FAAS 5: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
» FAAS 6: LOPUTAMINE (~20 MIN.)
» FAAS 7: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
» FAAS 8: LOPUTAMINE (~20 MIN.)

|
- - ET
» FAAS 9: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)

Parast viimast toimingut vajutage nuppu OK, et katlakivi
eemaldamine |6petada.

Kui katlakivi eemaldamine on I6petatud, saab kasutada koiki
aurufunktsioone.

Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on soovitatav
kasutada *WPRO katlakivieemaldit. Jargige pakendil olevaid
kasutusjuhiseid. Tellimine ja lisateave muUgijargsest teenindusest
voi veebisaidil www.whirlpool.eu

Whirlpool ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad muu
puhastusvahendi kasutamisest.

. TAIMER

Kui ahi on vdlja lUlitatud, saab ekraani kasutada taimerina.
Funktsiooni kdivitamiseks veenduge, et ahi on valja lilitatud,
ja seejarel vajutage 4+ voi — : Ekraanil vilgub ikoon @& .
Soovitud kestuse seadmiseks vajutage -+ voi — ja seejarel
vajutage taimeri aktiveerimiseks v .

Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kdlab
helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi toiduvalmistamise
tsUklit. Taimeril valitud aja muutmiseks vajutage nuppu + voi —;
taimeri valjalUlitamiseks voite Ukskoik millal vajutada nuppu <«
VoI (.

Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida moéne funktsiooni.

Vajutage nuppu ahju sisseliilitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest séltumata
aja arvestamist, mojutamata funktsiooni tood.

Pange tahele: Selles faasis ei ole minutilugejat voimalik ndha
(kuvatakse ainult ikoon @ ), mis jatkab taustal minutite lugemist.
Minutilugeja ekraani leidmiseks vajutage [@], et peatada hetkel
aktiivne funktsioon.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit all <.
Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele: Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal
ajal vdlja lUlitada, selleks vajutage .

Whj;lﬁool ’
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KUPSETAMISTABEL

TOIDUKATEGOORIAD

LIHA

Rost. loomaliha

Praeliha (kiipsus 0) &

SOOVITUSLIK KOGUS

POORAMINE
(kiipsetusajast)

TASE JA
TARVIKUD

Kotletid (klipsus 0)

3/5

Rostitud sealiha

Praeliha &

Vorstikesed

2/3

Rostitud kana

Terve &

Filee ja rinnak

Kebab

KALA

Fileed

Kidlmutatud fileed

KOOGIVILI

Rostitud juurviljad

Kartulid

Taidetud juurviljad

0,1-0,5 kg cad

Rostitud juurviljad

0,5-1,5 kg

Gratdanitud juurviljad

Kartulid

(ks alus

Tomatid

(ks alus

Paprika

(ks alus

Brokoli

(ks alus

Lillkapsad

(ks alus

Muu

KOOGID JA
PAGARITOOTED

Koogi kergitamine
ahjuvormis

Biskviitkook

(ks alus

0,5-1,2 kg

Koogid ja tdidisega
pirukad

Kipsised

0,2-0,6 kg

Keedutaigen

(ks alus

Tort

04-1,6 kg

Struudel

0,4-1,6 kg

Puuviljapirukas

SOOLASED
KOOGID

LEIB

Kuklid &

Véileiva viil ahjuvormis &

400-600 g tk

Suur leib &

0,7-2,0 kg

Bagetid &

PITSA

Ohuke

200-300 g tk

Umar, alus

Paks

Umar, alus

Kilmutatud

TARVIKUD

aF=r

1-4 kihti

Noérgumispann /
kUpsetusplaat
vOi ahjualus traatrestil

Ahjualus véi koogivorm
traatrestil

Norgumispann /

Traatrest kipsetusplaat

Norgumispann ja
500 ml vett
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“®| FUNKTSIOONI SUNDOHK + AUR KUPSETUSTABEL

. ET

RETSEPT AURUTASE EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TE;?/-:—KJJ\D
Kiipsised MADAL Jah 140 - 150 35-55 L3
Viike kook / muffin MADAL Jah 160- 170 30- 40 L3
Parmitainast koogid MADAL Jah 170 - 180 40 - 60 .
Biskviitkook MADAL Jah 160- 170 30- 40 =
Focaccia MADAL Jah 200 - 220 20 - 40 L3
Saiapits MADAL Jah 170-180 70-100 3
Viike sai MADAL Jah 200 - 220 30-50 3
Bagett MADAL Jah 200 - 220 30-50 L3
Ahjukartulid KESKM Jah 200 - 220 50-70 3
Vasikas/loomaliha/sealiha 1 kg KESKM Jah 180 - 200 60 - 100 ;
Vasikas/loomaliha/sealiha (tlkid) KESKM Jah 160 - 180 60-80 1;
Veisepraad pooltoores 1 kg KESKM Jah 200 - 220 40-50 1;
Veisepraad pooltoores 2 kg KESKM Jah 200 55-65 ;
Lambajalg KESKM Jah 180 - 200 65-75 3
Hautatud seakoot KESKM Jah 160 - 180 85-100 L3
Kana/parlkana/part 1-1,5 kg KESKM Jah 200 - 220 50-70 1;
Kana/parlkana/part (tiikid) KESKM Jah 200 - 220 55-65 1;
-(I-ti:ﬁeattl:j,asi?/;lllgrvitsad, baklazaan) KESKM Jah 180 -200 25-40 ‘i’
Kalafilee KORGE Jah 180 - 200 15-30 3
Aeenar J ~ SN
TARVIKUD Traatrest Ahjualus véi koogivorm Ngg?g:&ss%?;;/ NQrgumispann / Noérgumispann ja
kUpsetusplaat 500 ml vett

voi ahjualus traatrestil

Whj;lﬁool



KUPSETAMISTABEL

. , REST JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TARVIKUD
=] Jah 170 30-50 2
Kerkinud/biskviitkoogid Jah 160 30-50 qé"_
4 1
Jah 160 30-50
3
Titega koogid Jah 160 - 200 3-8 3,
(juustukook, struudel, dunapirukas) 4 1
Jah 160 - 200 33-90 A
=] Jah 150 20-40 :
Jah 140 30- 50 4
Kipsised
Jah 140 30-50 £
5 3 1
Jah 135 40-60 —
=] Jah 170 20-40 3
Jah 150 30- 50 4
Vaiksed koogid / muffinid
° Jah 150 30-50 £
5 3 1
Jah 150 40-60 —
=] Jah 180 - 200 30-40 :
Tuuletaskud Jah 180 - 190 3545 4]
Jah 180 - 190 3moasx 2 31
=] Jah 90 110- 150 :
Besee 2 Jah 90 130 - 150 4 1
aFs
Jah 90 140-160% > 31
=] Jah 190 - 250 15-50 2
Pitsa/sai/focaccia
Jah 190 - 230 20-s0 4 !
Pitsa (6huke p6hi, paks pohi, ) e 5 3 1
laadipirukas Jah 220 - 240 25-50 e — U
=] Jah 250 0-15 3,
. . . 4 1
Sugavkulmutatud pitsa Jah 250 10-20 A=, - r
Jah 220- 240 5-30 2 3,V
Jah 180 - 190 45-55 3
Pikantsed saiakesed 4 1
h 1801 45 -
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) J 80-190 000 e A
. 5 3 1
Jah 180 - 190 45-70 e L
3
E Jah 190 - 200 20-30
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 4 1
%} —r
. 5 3 1
Jah 180 - 190 20 - 40 R
FUNKTSIOONID El ] = ®
Tavapdrane Sundéhk  Konvektsioonkipsetus Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Saéstlik sundohk

10
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. ET

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TEE?/-:—KJL/J_\D
Lasanje / flan / kiipsetatud pasta / ) . 3
kannelloonid lzl Jah 190 - 200 45-65 L
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha 3
1kg Iil Jah 190 - 200 80-110
= 2
Krobeda kamaraga seapraad (2 kg) k - 170 110-150
Kana/kiidilik/part 1 kg =] Jah 200 - 230 50-100 3
Kalkun/hani 3 kg =] Jah 190 - 200 80-130 2,
Kupsetatud kala / kalaléigud 3
Jah 180 - 200 40-60
(fileed, terved) lzl . —J
Taidetud aedvili 2
Jah 180 - 200 50-60
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaan) d s
Rostleib ja -sai EI - 3 (kérge) 3-6 _\_”5."’
Kalafileed/-steigid Ifl - 2 (keskmine) 20-30** _\_”4“.’_ 1 3 r
Vorstid / kebab / ribi / kotletid El - 2-3 (keskmine — korge) 15-30** _\_”5“_'_ 1 4 r
Rostitud kana 1-1,3 kg - 2 (keskmine) 55 - 70 *** _\_”2“’ 1 ! [
Lambakoot / -jalg - 2 (keskmine) 60 - 90 *** \ 3 j
Ahjukartulid . 2 (keskmine) 35-s5ae 3
Kobgiviljagratéan - 3 (kbrge) 10-25 3,
Kiipsised B Jah 135 50-70 SRS B
Kapsised 7T e e
- = 5 4 3 i
Tordid E Jah 170 50-70 AERR AR ARER aRR
Tordid
Umarpitsad IPC@E' Jah 210 40-60 _\%’_ _\é}_ _‘é’_ _\‘1;[’_
itsa
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) / 5 3 1
Jah 190 40-120%
lasanje (tase 3) / liha (tase 1) ° AR AR L
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) A
/ réstitud kéogiviljad (tase 4) / lasanje EY Jah 190 40-120% 2 4 2 T
(tase 2) / lihaldigud (tase 1) Menu
Lasanje ja liha ® Jah 200 50- 100 * 4 !
N L W
Liha ja kartulid Jah 200 45-100% AT
Kala ja kéégivil Jah 180 30-50* A1
Tsidetud praad d® - 200 80-120* 3 |
Lihaldéigud 3
_ 2 -100*
(kiitilik, kana, lammas) 00 20-100 —J

* Arvestuslik ajakulu: Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.
** Poorake toitu poole kiipsetusaja moddudes.
*** Vajaduse korral poorake toit imber parast 2/3 kiipsetusaja méodumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.

Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kéige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt klps, siis kasutage kérgemaid seadeid.

Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kipsetusplaate. Kasutada véib ka pUreksklaasist ja keraamilisi
nousid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

Aeeeenn - afe=r —J ~ T
) e . Norgumispann / . ) - . )
TARVIKUD SR Ahjualus voi kogglvorm kipsetusplaat Ngrgum|spann / Nérgumispann ja
traatrestil klpsetusplaat 500 ml vett

voi ahjualus traatrestil
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PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

. Puhastage pindu niiske mikrokiudlapiga.

Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
. Arge kasutage abrasiivseid ega s6dvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moéni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, ptihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

. Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja

seejarel (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
eemaldage voimalikud toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

. Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean.

. Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitiirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb
ahi vooluvorgust lahti ihendada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada pesuharja
vOi svammiga.

AURUTI

Et tagada ahju parim joudlus ja dra hoida katlakivi teket,
soovitame regulaarselt kasutada funktsioone Aravool ja
Katlakivi eemaldamine.

Kui funktsiooni Sundohk + aur ei kasutata pikka aega,
tuleks aktiveerida kipsetustsikkel tiihja ahjuga ja
taielikult téidetud paagiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.
2. Eemaldage riiulisiinid.

3. Eemaldage lambi kate.

4. Asendage lamp.

5. Pange lambikate tagasi, vajutades selle kindlalt oma
kohale.

6. Paigaldage riiulisiinid tagasi.
7. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.

Pange tdhele: Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tiup G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/20009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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. ET

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see [6puni lahti, laske 3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti. ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejdrel avage taielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge, et need
liiguvad I6puni alla.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni — drge hoidke seda
kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni, tbmmates NS
samal ajal Glespoole, kuni see oma pesast lahti tuleb. Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
Pange uks pehme pinna peale Ghele kiiljele maha. asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Uihel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.
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RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei to6ta.

Voimalik pohjus

Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvéorku
Uhendatud.

Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle
jarel number voi taht.

Ahju rikked.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.
Prooovige teha , TEHASELAHTESTUS", mille saate valida
menuitst,SEADED".

Votke Ghendust Idhima teenindusega ja 6elge neile F tahele
jargnev number.

Ahi ei lahe soojaks.

Kui DEMOFUNKTSIOON on
sisselllitatud, siis on koik
kasklused aktiivsed ja meniid

kasutatavad, kuid ahi ei soojene.

Iga 60 sekundi tagant kuvatakse
ekraanil tekst DEMO.

Valige menuist SEADED suvand DEMO ja valige selle
véljalulitamiseks Off.

Tuli kustub.

OKO-reziim on sisse lilitatud.

Valige meniiiist SEADED suvand OKO ja valige selle
valjaltlitamiseks Off.

Kodus laheb elekter ara.

Vale véimsusseade.

Kontrollige, kas teie kodune nimivéimsus on vahemalt 3 kW. Kui
mitte, vdhendage v6imsus 13 amprini. Valige meniist SEADED
suvand VOIMSUS ja valige MADAL.

i

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
Kilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine

Teise vdimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate lhendust midgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

u andmeplaadil olevad koodid.

14
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Guide rapide

MERCI D’AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL

@ Afin de profiter d'une assistance compléte,
Z ) veuillez enregistrer votre appareil sur

www.whirlpool.eu/register

A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODVUIT

1. Panneau de commande
2. Ventilateur
3. Résistance circulaire
(non visible)
4. Guides pour les grilles
(le niveau est indiqué a l'avant du
four)
5. Porte
6. Tiroir d’eau
7. Elément de chauffage supérieur/
grill
8. Ampoule
9. Plaque signalétique
(ne pas enlever)
10. Résistance sole

(non visible)
DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
6 8 - ....... — o 20 O]
2.0 .5 « V-3
1 2 3 4 5 7 8 9
1. ON / OFF 4, RETOUR 7.BOUTON DE NAVIGATION PLUS

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

2. ACCES DIRECT AUX
FONCTIONS

Pour accéder rapidement aux
fonctions et au menu.

3. BOUTON DE NAVIGATION
MOINS

Pour naviguer a travers un menu
et diminuer les réglages ou valeurs
d'une fonction.

Pour retourner au menu précédent.

Pendant la cuisson, il permet de
modifier les réglages.
5. ECRAN

6. CONFIRMER

Pour confirmer la sélection d'une
fonction ou le choix d'une valeur.

Pour naviguer a travers un menu et
augmenter les réglages ou valeurs
d'une fonction.

8. ACCES DIRECT AUX OPTIONS /
FONCTIONS

Pour un acces rapide aux fonctions,
a la durée, aux réglages et aux
favoris.

9. DEPART

Pour lancer une fonction en utilisant
des réglages de base ou spécifique.
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ACCESSOIRES

LECHEFRITE

GRILLE METALLIQUE

Utiliser comme plat de cuisson
pour la viande, le poisson, les
légumes, la focaccia, etc, ou
pour recueillir les jus de
cuisson en la placant sous la
grille métallique.

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules a
gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la chaleur.

* Disponible sur certains modéles seulement

PLAQUE DE CUISSON GRILLES COULISSANTES
*

=

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

Pour la cuisson du pain et des
patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modéle acheté.
Il est possible d'acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service Apres-Vente.

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique horizontalement en la
glissant sur les supports de grille, assurez-vous que le
coté avec le bord relevé est placé vers le haut.

Les autres accessoires, comme la léchefrite et la plaque
de cuisson, sont insérés a I’horizontal, de la méme
maniere que la grille métallique.

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

. Pour enlever les supports de grille, soulevez les
supports et sortez délicatement la partie inférieure de
son appui: Les supports de grille peuvent maintenant
étre enlevés.

. Pour replacer les supports de grille, vous devez en
premier les replacer dans leur appui supérieur. En les
maintenant soulevés, glissez-les dans le compartiment
de cuisson, abaissez-les ensuite dans leur appui
inférieur.

INSTALLER LES GRILLES COULISSANTES
(SELON LE MODELE)

Enlevez les supports de grille du four et enlevez la
protection de plastique des grilles coulissantes.

Attachez I'agrafe supérieure de la grille coulissante au
support de grille et glissez-la aussi loin que possible.
Abaisser l'autre agrafe en place. Pour fixer le guide,
pressez la partie inférieure de I'agrafe fermement sur le
support de grille. Assurez-vous que les grilles peuvent
se déplacer librement. Répétez ces étapes pour l'autre
support de grille du méme niveau.

Veuillez noter: Les grilles coulissantes peuvent étre installées
au niveau de votre choix.

’ Whirlpool



FONCTIONS

' FR

y 6™ SENSE

seiee Elles permettent une cuisson totalement automatique
de tous les types d'aliments (Lasagnes, Viande, Poisson,
Légumes, Gateaux & Patisseries, Quiche/Cake salé, Pain, Pizza).

Pour obtenir le meilleur de cette fonction, suivez les indications
sur la table de cuisson correspondante.

RO CHALEUR PULSEE + VAPEUR

=1 En combinant les propriétés de la vapeur avec celles de l'air
pulsé, cette fonction vous permet de cuire des plats agréablement
croustillants et dorés a I'extérieur, tout en restant tendres et
succulents a l'intérieur. Pour atteindre les meilleurs résultats de
cuisson, nous recommandons de choisir un niveau de vapeur
ELEVE pour la cuisson des poissons, MOYEN pour la viande et
FAIBLE pour le pain et les desserts.
CHALEUR PULSEE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux

(trois maximum) de différents aliments nécessitant la méme
température de cuisson. Cette fonction peut étre utilisée
pour cuire différents aliments sans que les odeurs ne soient
transmises de I'un a l'autre.

FONCTIONS TRADITIONNELLES

« AIRBRASSE

Pour cuire de la viande, des gateaux avec garnitures sur une
grille uniquement.

+ COOK4FONCTIONS

Pour cuire différents aliments qui nécessitent la méme
température de cuisson sur quatre niveaux en méme
temps. Cette fonction peut étre utilisée pour cuire des
biscuits, des gateaux, des pizzas rondes (méme congelées)
et pour préparer un repas complet. Suivez le tableau de
cuisson pour obtenir les meilleurs résultats.

«  TURBOGRIL

Pour rétir de grosses pieces de viande (cuisses, rosbif,
poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une lechefrite pour
recueillir les jus de cuisson : Placez la léchefrite, contenant
500 ml d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille.

+  SURGELES

La fonction sélectionne automatiquement la température
et le mode de cuisson appropriés pour 5 types de plats
préparés surgelés différents. Il n'est pas nécessaire de
préchauffer le four.

«  FONCTIONS SPECIALES

»  GROSSES PIECES

Pour cuire de gros morceaux de viande (supérieurs a
2,5kg). Il est conseillé de retourner la viande pendant la
cuisson pour obtenir un dorage homogéne des deux
cOtés. Arrosez de temps a autre la viande avec son jus de
cuisson pour éviter son dessechement.

» LEVAGE DE PATE

Pour un levage parfait des pates sucrées ou salées. Pour
assurer la qualité de levage, n'activez pas la fonction sile
four est encore chaud aprés un cycle de cuisson.

» DECONGELER

Pour accélérer la décongélation des aliments. Placez les
aliments sur la grille du milieu. Laissez les aliments dans
leur emballage pour éviter qu'il ne seche sur I'extérieur.

»  GARDER AU CHAUD
Pour conserver les aliments cuits chauds et croustillants.

» ECO CHALEUR PULSEE

Pour cuire les rotis farcis et les filets de viande sur une
seule grille. Les aliments ne s'assechent pas trop grace a
une légere circulation d'air intermittente. Lorsque cette
fonction ECO est utilisée, le voyant reste éteint pendant
la cuisson. Pour utiliser le cycle ECO et ainsi optimiser la
consommation dénergie, la porte du four ne devrait pas
étre ouverte avant la fin de la cuisson.

CONVECTION NATURELLE

Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

GRILL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,

faire gratiner des légumes et griller du pain. Pour la cuisson de

la viande, nous vous conseillons d'utiliser une lechefrite pour

recueillir les jus de cuisson : Placez la léchefrite, contenant 500

ml d'eau, sur n‘importe quel niveau sous la grille.

2 £ PRECHAUF. RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement.

N2

MINUTERIES

Pour éditer les valeurs de temps de la fonction.
MINUTEUR

Pour garder du temps sans activer de fonction.

34| NETTOYAGE

<+

«  SMART CLEAN

Laction de la vapeur créée lors de ce cycle de nettoyage

a basse température spécial permet d'enlever la saleté et
les résidus d'aliments plus facilement. Placez 200 ml d'eau
potable au fond de la cavité et lancez la fonction lorsque le
four est froid.

« VIDANGE

Pour vidanger le chauffe-eau automatiquement et ainsi
prévenir 'accumulation d'eau résiduelle lorsque I'appareil ne
sera utilisé pour une certaine période de temps.
DETARTRER

Pour enlever les dépots de calcaire dans le chauffe-eau. Nous
vous conseillons d'utiliser cette fonction de fagons régulieres.
Sinon, un message s'affiche a I'écran vous invitant a nettoyer
le four.
@0 REGLAGES
Pour ajuster les réglages du four.
Lorsque le mode " ECO " est actif, la luminosité de écran sera
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réduite pour économiser de énergie et la lampe séteint apres 1
minute. Il sera réactivé automatiquement lorsque I'un quelconque
des boutons est enfoncé.

Lorsque le mode "DEMO " est activé, toutes les commandes sont
actives et les menus disponibles mais le four ne chauffe pas. Pour
désactiver ce mode, accédez & “ DEMO " & partir du menu «
REGLAGES » et sélectionnez "Off"

PREMIERE UTILISATION

En sélectionnant " REINITIALISER " le produit séteint et revient
ensuite aux parametres de son premier allumage. Tous les
réglages seront effacés.

FAVORI

Pour récupérer la liste de 10 fonctions favorites.

1. SELECTIONNER LA LANGUE

Vous devez régler la langue et I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois : Lafficheur indiquera " English "

Appuyez sur + ou — pour faire défiler la liste de langues

disponibles et sélectionnez celle que vous souhaitez.

Appuyez sur v/ pour confirmer votre sélection.

Veuillez noter : La langue peut ensuite étre changée en sélectionnant

"LANGUE " dans le menu " REGLAGES ", disponible en appuyant sur
& .

2.REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé pour consommer un niveau d'énergie

électrique compatible avec un réseau domestique supérieur a 3

kW (16) : Si votre résidence utilise un niveau d'énergie plus faible,

vous devrez diminuer la valeur (13).

Tournez le bouton de réglage pour sélectionner 16 « Haut » ou 13 «
Bas » et appuyez sur v pour confirmer.

UTILISATION QUOTIDIENNE

3.REGLER L'HEURE

Apres avoir sélectionné l'alimentation, vous devez régler I'heure :
Les deux chiffres indiquant I'heure clignotent a I'écran.

N ey Dy =
120N
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Appuyez sur + ou — pour régler I'heure et appuyez sur v :Les
deux chiffres indiquant les minutes clignotent a I'écran.
Appuyez sur 4+ ou — pour régler les minutes et appuyez sur v/
pour confirmer.

Veuillez noter : Vous pourriez avoir a régler 'heure a la suite d'une
panne de courant prolongée. Sélectionnez "HORLOGE" dans le menu
"REGLAGES", disponible en appuyant sur &

4. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normal.

Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons de chauffer

le four a vide pour éliminer les odeurs. Enlevez le carton de
protection ou le film transparent du four et enlevez les accessoires
de l'intérieur. Chauffer le four a 200 °C pour environ une heure,

de préférence utilisant une fonction avec circulation d'air (p. ex. «
Chaleur pulsée » ou « Air Brassé »).

Veuillez noter : Il est conseillé daérer la piece apres avoir utilisé lappareil
pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Appuyez sur pour allumer le four : I'écran affichera la derniéere
fonction principale utilisée ou le menu principal.

Les fonctions peuvent étre sélectionnées en appuyant sur
l'icone pour une des principales fonctions ou en faisant défiler
un menu : Pour sélectionner un élément dans un menu (I'écran
affichera le premier élément disponible), appuyez sur + ou —
pour sélectionner I'élément souhaité, puis appuyez sur v pour
confirmer.

2. REGLER UNE FONCTION

Apres avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez changer
les réglages. Lécran affiche en séquence les réglages qui peuvent
étre changés. En appuyant sur <, vous pouvez changer a
nouveau les réglages précédents.

TEMPERATURE / NIVEAU DU GRILL / NIVEAU DE VAPEUR

3> e
-l I'i ITC
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Lorsque la valeur clignote sur I'écran, appuyez sur 4+ ou — pour
la changer, puis appuyez sur v/ pour confirmer et continuez avec
les réglages qui suivent (si possible).

De la méme facon, il est possible de régler le niveau du grill : Il

existe trois niveaux de puissance prédéfinis pour le grill : 3 (élevé),
2 (moyen), 1 (faible).

En fonction "Chaleur pulsée + Vapeur', vous pouvez sélectionner
la quantité de valeur a partir des valeurs suivantes : 1 (faible), 2
(moyenne), 3 (élevé).

Veuillez noter : Une fois que la fonction a été activée, le niveau de la
température/du gril peut étre modifié en utilisant + ou — .

DUREE
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Lorsque l'icone (& clignote sur I'écran, appuyez sur + ou —
pour régler le temps de cuisson que vous souhaitez puis appuyez
sur v/ pour confirmer.Vous ne devez pas régler le temps de
cuisson si vous voulez gérer la cuisson manuellement (sans
minuterie) : Appuyez sur v/ ou [>] pour confirmer et démarrer

la fonction. En sélectionnant ce mode, vous ne pouvez pas
programmer un départ différé.

Veuillez noter : Vous pouvez ajuster le temps de cuisson en cours de
Cuisson en appuyant sur @ :appuyez sur 4+ ou — pour le modifier,
puis appuyez sur v/ pour confirmer.
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HEURE DE FIN (DEPART RETARD)

Pour plusieurs fonctions, une fois que vous avez réglé le temps
de cuisson, vous pouvez retarder le démarrage de la fonction en
programmant I'heure de fin de cuisson. L'écran affiche I'heure de
fin tandis que l'icone @ clignote.

Appuyezsur + ou — pour régler I'heure a laquelle vous
souhaitez que la cuisson se termine, puis appuyez sur v pour
confirmer et activer la fonction. Placez les aliments dans le four
et fermer la porte : La fonction démarre automatique aprés une
période de temps déterminée pour que la cuisson se termine au
moment désiré.

Veuillez noter : La programmation d'un délai pour le debut de la
cuisson désactive la phase de préchauffage : Le four va atteindre la
température désirée graduellement, ce qui signifie que les temps de
cuisson vont étre légerement plus longs que ceux indiqués dans le
tableau de cuisson. Pendant le temps dattente, vous pouvez appuyer
sur + ou — pour modifier 'heure de fin programmeée ou appuyer
sur < pour changer dautres réglages. En appuyant sur @ , afin de
visualiser linformation, il est possible de passer de I'heure de fina la
durée et inversement.

.6 SENSE

Ces fonctions sélectionnent automatiquement le meilleur mode
de cuisson, la température et la durée de cuisson de tous les plats
disponibles. Lorsque cela est requis, indiquez simplement la
caractéristique de l'aliment pour obtenir un résultat optimal.

POIDS / HAUTEUR/ PIZZA (COUCHES A PLATEAU ROND)
6

Pour régler la fonction correctement, suivre les indications a I'écran
:lorsque cela vous est demandé, appuyez sur + ou — pour
régler la valeur requise puis appuyez sur v pour confirmer.
CUISSON DESIREE / BRUNISSAGE

Dans certaines fonctions 6™ Sense, il est possible d'ajuster le
niveau de cuisson.

Lorsque cela est demandé, appuyez sur + ou — pour
sélectionner le niveau souhaité entre saignant (-1) et bien cuit (+1).
Appuyez sur v ou [>] pour confirmer et démarrer la fonction.

De la méme facon, lorsque cela est autorisé, dans certaines
fonctions 6™ Sense, il est possible d'ajuster le niveau de brunissage
entre bas (-1) et élevé (1).

. CUISSON VAPEUR

En choisissant " Chaleur pulsée + Vapeur " ou I'une des recettes
spécifiques 6™ Sense, il est possible de cuire toute sorte d'aliments
grace a l'utilisation de la vapeur.

La vapeur se répand plus rapidement et plus uniformément a
travers les aliments par rapport au simple air chaud typique des
Fonctions de convection : cela réduit les temps de cuisson, gardant
les précieux nutriments des aliments et vous garantissant des
résultats excellents, vraiment délicieux avec toutes vos recettes.
Pendant toute la durée de la cuisson vapeur, la porte doit rester

' FR
fermée.

Pour poursuivre la cuisson vapeur, il sera nécessaire de remplir

le réservoir situé a l'intérieur du four en utilisant le tiroir sur le
panneau de commande.

Lorsque cela vous est demandé sur l'affichage par les indications
"AJOUTER DE LEAU" ou "REMPLIRTIROIR', ouvrir le tiroir en
appuyant légérement dessus.Verser lentement de I'eau potable
jusqu'a ce que I'écran affiche "RESERVOIR PLEIN". La capacité
maximale du réservoir est d'environ 1,5 litre.

Il sera nécessaire d'ajouter de I'eau uniquement lorsque le
réservoir n'est pas suffisamment rempli pour terminer la cuisson.
Eviter de remplir le réservoir quand le four est éteint ou tant que
cela ne vous est pas demandé sur l'affichage.

3. DEMARRER LA FONCTION

A tout moment, si les valeurs par défaut sont celles souhaitées ou
une fois que vous avez appliqué les réglages que vous demandez,
appuyez sur [>] pour activer la fonction.

Pendant la phase de retard, en appuyant sur [>] le four
commencera immédiatement a fonctionner.

Veuillez noter : Une fois qu'une fonction a été sélectionnée, [écran
recommandera le niveau le plus adapté pour chacune d'elles.

A tout moment, vous pouvez arréter la fonction qui a été activée en
appuyant sur .

Si le four est chaud et que la fonction nécessite une température
maximale spécifique, un message apparaitra sur I'écran. Appuyez
sur <1 pour revenir a 'écran précédent et sélectionner une
fonction différente ou attendre un refroidissement complet.

4. PRECHAUFFAGE

Certaines fonctions ont une phase de préchauffage : Une fois la
fonction lancée, I'écran confirme que la phase de préchauffage est
aussi activée.

Une fois que cette phase est terminée, un signal sonore retentira
et I'écran indiquera que le four a atteint la température réglée,
nécessitant d' « AJOUTER ALIMENTS ».

A ce moment, ouvrez la porte, placez les aliments dans le four, et
commencez la cuisson.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du
préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson. La phase de
préchauffage sera interrompue si vous ouvrez la porte durant le
processus.

Le temps de cuisson ne comprend pas la phase de préchauffage.
Vous pouvez toujours changer la température désirée en utilisant
le bouton 4 ou —.

5. PAUSE DE CUISSON / RETOURNEMENT OU
VERIFICATION DES ALIMENTS

En ouvrant la porte, la cuisson sera temporairement interrompue
en désactivant les éléments chauffants.

Pour reprendre la cuisson, fermez la porte. Dans certaines
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fonctions 6™ Sense, il est nécessaire de retourner les aliments
pendant la cuisson.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action a effectuer.
Ouvrez la porte, effectuez I'action demandée par I'écran et fermez
la porte, puis reprenez la cuisson.

De la méme fagon, a 10% du temps avant la fin de la cuisson, le
four vous demande de vérifier les aliments.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action a effectuer.
Vérifiez les aliments, fermez la porte et reprenez la cuisson.
Veuillez noter : Appuyez sur [I>] pour sauter ces actions. Autrement, si
aucune action n'est entreprise apres un certain temps, le four
poursuivra la cuisson.

6. FIN DE CUISSON
Un signal sonore et Iécran indiquent la fin de la cuisson.

Appuyez sur =] pour poursuivre la cuisson en mode manuel
(sans minuterie) ou appuyez sur <+ pour prolonger le temps
de cuisson en réglant une nouvelle durée. Dans les deux cas, les
parametres de cuisson seront conservés.

Une fois que l'aliment a été enlevé, laissez le four refroidir avec la
porte fermée.
BRUNISSAGE

Certaines fonctions du four vous permettent de dorer la surface
des aliments en allumant le gril une fois la cuisson terminée.

Lorsque ['écran montre le message pertinent, si nécessaire,
appuyez sur v pour démarrer un cycle de brunissage de cing
minutes. Vous pouvez arréter la fonction a tout moment en
appuyant sur pour éteindre le four.

.FAVORI

Une fois la cuisson terminée, I'écran vous demandera d'enregistrer
la fonction avec un numéro entre 1 et 10 dans votre liste de
fonctions préférées.

Si vous souhaitez enregistrer une fonction et mémoriser les
parametres actuels pour une utilisation ultérieure, appuyez sur v/
autrement, pour ignorer la demande, appuyez sur < .

Une fois que vous avez appuyé sur v/ , appuyez surle 4 ou —
pour sélectionner la position du numéro, puis appuyez sur v
pour confirmer.

Veuillez noter : Si la mémoire est pleine ou si le numéro choisi a déja
été pris, le four vous demandera de confirmer [écrasement de la

fonction précédente.

Pour accéder aux fonctions que vous avez sauvegardées, appuyez
sur Q :L'écran indiquera votre liste de fonctions préférées.

Appuyez sur + ou — pour sélectionner la fonction, confirmez en
appuyant sur v/, puis appuyez sur [>] pour activer.

NETTOYAGE

+  SMART CLEAN

Appuyez sur [&] pour afficher « Smart Clean » sur I'écran.
@

Appuyez sur (=1 pour activer la fonction : I'écran vous invitera
a faire toutes les actions nécessaires pour obtenir les meilleurs
résultats de nettoyage : Suivez les indications, puis appuyez
sury/ une fois que c'est fait. Une fois que vous avez effectué
toutes les étapes, si nécessaire, appuyez sur [>] pour activer le
cycle de nettoyage.

Veuillez noter : Nous vous conseillons de ne pas ouvrir la porte du four
durant le cycle de nettoyage pour éviter de perdre les vapeurs d'eau,
le résultat de nettoyage final pourrait étre négativement affecté.

Un message clignotera a |'écran pour indiquer la fin du cycle.
Laissez le four refroidir, essuyez et asséchez ensuite les surfaces
intérieures avec un linge ou une éponge.

- VIDANGE

La fonction de vidange permet de vidanger l'eau afin de prévenir
toute stagnation dans le réservoir. Pour une utilisation optimale de
I'appareil, il est conseillé de toujours effectuer une vidange chaque
fois que le four a été utilisé avec un cycle vapeur.

Une fois la fonction «Vidange »
sélectionnée, appuyez sur [>] et
suivez les actions indiquées : Ouvrez

la porte et placez un grand récipient
sous la buse de vidange située dans

la partie inférieure droite du panneau.
Une fois le vidange commencé,
maintenez le récipient en position
jusqu'a la fin de l'opération. La durée
moyenne de la vidange a pleine charge est d’environ trois minutes.
Si nécessaire, il est possible de mettre en pause le processus de
vidange en appuyant sur le bouton BACK ou STOP (par exemple si
le pichet est déja plein d'eau au milieu du processus de vidange).
La carafe doit avoir une contenance minimale de 2 litres.

Veuillez noter : pour sassurer que I'eau est froide, il n'est pas possible de
vidanger le réservoir avant que 4 heures ne se soient écoulées depuis
le dernier cycle (ou la derniére fois que le produit a été alimenté).
Pendant ce temps dattente, [écran affiche la mention suivante « 'EAU
EST CHAUDE - PATIENTER SVP »,

- DETARTRER

Cette fonction spéciale, activée a intervalles réguliers, vous permet
de maintenir le réservoir et le circuit de vapeur dans les meilleures

conditions. Le message < DETARTRER SVP > sera affiché a l'écran,

pour vous rappeler d'exécuter cette opération régulierement.
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La nécessité de détartrer est provoquée par le nombre de cycles
de cuisson a la vapeur effectués ou les heures de travail de la
chaudiére a vapeur depuis le dernier cycle de détartrage (voir le
tableau ci-dessous).

¢ 22 heures de durée de cuisson a la
: vapeur :

20 cycles de cuisson a la vapeur

Un détartrage est
recommandé

¢ Il n'est pas possible de lancer :

:00-..'ao-..coo-..coo..': ......... :000..': ...... Un cyclevapeurtant qulun
¢ 30 heures de durée de cuissonala | cycle Détartrage n'aura pas '

vapeur été réalisé

La procédure de détartrage peut également étre effectuée quand
[utilisateur souhaite un nettoyage plus approfondi du réservoir et du
circuit de vapeur interne.

La durée moyenne de la fonction totale est d'environ 180 minutes.
Une fois que la fonction a démarré, suivez toutes les étapes
indiquées sur I'écran.

Veuillez noter : La fonction peut étre mise en pause mais, si elle est
annulée a quelgque moment que ce soit, tout le cycle de détartrage
doit étre répété depuis le début.

»  PHASE 1:VIDANGE (jusqu’a 3 min.)

Lorsque l'écran affiche <PLACER UN RECIPIENT SOUS LA BUSE>,
procédez a la vidange comme décrit dans le paragraphe Vidange
dédié.

Veuillez noter : pour sassurer que l'eau est froide, il n'est pas possible de
vidanger le réservoir avant que 4 heures ne se soient écoulées depuis
le dernier cycle (ou la derniére fois que le produit a été alimenté).
Pendant ce temps dattente, [écran affiche la mention suivante «
LL'EAU EST CHAUDE - PATIENTER SVP ».

la carafe doit avoir une contenance minimale de 2 litres.

»  PHASE 2: DETARTRAGE (~120 MIN.)

Lorsque |'écran affiche <AJOUTER 1.7 L DE SOLUTION>, versez la
solution de détartrage dans le tiroir. Nous vous recommandons
de préparer la solution de détartrage en ajoutant 3 sachets
(correspondant a 75g) du détartrant spécial Four WPRO dans 1,7
litre d'eau potable a température ambiante.

=759

Une fois la solution de détartrage versée dans le tiroir, appuyez
sur [>] pour lancer la procédure principale de détartrage. Vous
n‘avez pas besoin de rester face a I'appareil pendant les phases
de détartrage. Une fois que chaque phase est terminée, un signal
sonore retentit et 'écran affiche des instructions pour passer a la
phase suivante.

»  PHASE 3 : VIDANGE (jusqu'a 3 min.)
Lorsque l'écran affiche < PLACER UN RECIPIENT SOUS LA BUSE>,
procédez a la vidange comme décrit dans le paragraphe Vidange
dédié.

»  PHASE 4:RINCAGE (~20 min.)
Pour nettoyer le réservoir et le circuit de vapeur, il faut effectuer un

I
. FR
cycle derincage.
Lorsque l'écran affiche <AJOUTER EAU POUR RINCER>, versez
de l'eau potable dans le tiroir, jusqu'a ce que Iécran affiche «
RESERVOIR PLEIN » et appuyez sur [>] pour lancer le premier
rincage.
»  PHASE 5 : VIDANGE (jusqu'a 3 min.)
»  PHASE 6 : RINCAGE (~20 min.)
» PHASE 7 : VIDANGE (jusqu’a 3 min.)
»  PHASE 8 : RINCAGE (~20 min.)

»  PHASE 9:VIDANGE (jusqu’a 3 min.)

Suite a la derniére vidange, appuyez sur OK pour compléter le
détartrage. Au terme du détartrage, il sera possible d'utiliser toutes
les fonctions vapeur.

*Le détartrant WPRO est le produit professionnel suggéré pour le
maintien des meilleures performances de votre fonction vapeur dans
le four. Suivez les instructions sur 'emballage du produit. Pour toute
commande et information, contactez le service apres-vente ou
www.whirlpool.eu

Whirlpool ne saurait étre tenue pour responsable des éventuels
dommages causés par |'utilisation dautres produits détergents
disponibles sur le marché,

.MINUTEUR

Lorsque le four est éteint, 'écran peut étre utilisé comme
minuterie. Pour activer cette fonction, assurez-vous que le four est
éteint et appuyez sur + ou — :Licone & clignotera surl'écran.
Appuyez sur + ou — pour régler la durée que vous souhaitez
puis appuyez sur v pour activer la minuterie.

O]

'. '

Un signal sonore retentit et 'écran s'allumera une fois que la
minuterie a terminé le compte a rebours.

Veuillez noter : Le minuteur nactive aucun de cycles de cuisson.
Appuyez sur + ou — pour changer 'heure réglée sur la minuterie ;
appuyez sur < ou (3 pour éteindre la minuterie a tout moment.
Une fois que la minuterie a été activée, vous pouvez également
sélectionner et activer une fonction. Appuyez sur pour
allumer le four, puis sélectionner la fonction que vous souhaitez.
Une fois que la fonction est activée, la minuterie continu son
compte a rebours sans interférence avec la fonction.

Veuillez noter : Pendant cette phase, il n'est pas possible de voir la
minuterie (seule licone @& sera affichée), qui continuera de
décompter en arriere-plan. Pour récupérer [écran de la minuterie,
appuyez sur pour arréter la fonction actuellement active.

.VERROUILLAGE

Pour verrouiller le clavier, appuyez sur <i et maintenez-le enfoncé
pendant au moins cinq secondes. Répétez pour déverrouiller le
clavier.

Veuillez noter: Il est également possible dactiver cette fonction
pendant la cuisson. Pour des raisons de sécurité, la fonction peut étre
éteinte en tout temps en appuyant sur .
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TABLEAU DE CUISSON

CATEGORIES D'ALIMENTS

VIANDES

Roti de boeuf

Roti (cuisson 0) &

QUANTITE SUGGEREE

RETOURNEMENT
(du temps de
cuisson)

Hamburgers (cuisson 0)

3/5 5

Roti de porc

ROt &

Saucisses

2/3 >

Poulet roti

Entier &

Filet & poitrine

Brochettes

Filets

Filets surgelés

LEGUMES

Légumes rotis

Pommes de terre

Légumes étouffés

0,1-0,5 kg chacun

Légumes rotis

05- 15 kg

Légumes en gratin

Pommes de terre

un plateau

Tomates

un plateau

Poivrons

un plateau

Brocolis

un plateau

Chou-fleur

un plateau

Autres

GATEAUX &
PATISSERIES

Gateaux au levain en
moule

Génoise

un plateau

Gateaux & tartes garnies

Biscuits

02-06 kg

Pate a choux

un plateau

Tarte

04-16kg

Strudel

04-16kg

Tarte aux fruits

TARTE

PAIN

Petits pains &

60 - 150 g chacun

Pain de mie en moule &

400 - 600 g chacun

Gros pain &

07-20kg

Baguettes &

PIZZA

Fine

200 - 300 g chacun

ronde - plateau

Epaisse

ronde - plateau

Produits surgelés

ACCESSOIRES

aF=r

1 -4 couches

NIVEAU ET
ACCESSOIRES

Grille métallique

Plaque de cuisson ou
moule a gateau

sur grille

Léchefrite / Plaque de
cuisson ou plaque de
cuisson sur la grille

Lechefrite / Plaque de
cuisson

Lechefrite avec
500 ml d'eau
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“®| TABLEAU DE CUISSON CHALEUR PULSEE + VAPEUR

' FR

RECETTE N acun”  PRECHAUFFAGE TEMPERATURE("C)  DUREE (Min) :éé:ggf;s
Petit pain/Biscuits BASSE Oui 140 - 150 35-55 L3
Petit gateau/Muffins BASSE Oui 160 - 170 30 - 40 L3
Gateaux a pate levée BASSE Oui 170-180 40 - 60 -\éu-
Génoise BASSE Oui 160 - 170 30- 40 .
Fougasse BASSE Oui 200 - 220 20 - 40 3
Pain (miche) BASSE Oui 170-180 70-100 3
Petit pain BASSE Oui 200 - 220 30-50 L3
Baguettes BASSE Oui 200 - 220 30-50 3
Pommes de terre réties MOYEN Oui 200 - 220 50-70 \i,
Veau / Beeuf / Porc 1 kg MOYEN Oui 180 - 200 60 - 100 3
Veau / Beeuf / Porc (morceaux) MOYEN Oui 160 - 180 60-80 \i,
Roti de boeuf saignant 1 kg MOYEN Oui 200 -220 40-50 \i,
Roti de boeuf saignant 2 kg MOYEN Oui 200 55-65 \i,
Gigot d’agneau MOYEN Oui 180 - 200 65-75 3
Jarrets de porc en rago(t MOYEN Oui 160 - 180 85-100 \i,
Poulet / pintade / canard 1 - 1,5 kg MOYEN Oui 200 - 220 50-70 \i,
Morceaux de poulet / pintade / canard MOYEN Oui 200 - 220 55-65 \i,
I(_ti?s;::ss, fca(;lcjirsgettes, aubergines) MOYEN Oui 180 -200 25-40 ‘i’
Filet de poisson ELEVEE Oui 180 - 200 15-30 L3
i N o — ~ oo
ACCESSOIRES Grille métallique P'a?n”oefeeacééiﬁrlo“ Eifggf;'fu/ gllaagjee fjee Lechefiite / Plaque de Lachefite avec
cuisson 500 ml d'eau

sur grille

cuisson sur la grille
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TABLEAU DE CUISSON

CLAYETTE ET

RECETTE FONCTION  PRECHAUFFAGE TEMPERATURE (° REE (Min.
C ONCTIO CHAUFFAG URE (°C) DU (Min.) ACCESSOIRES

Oui 170 30-50

Gateaux a pate levée / Génoise Oui 160 30-50

Oui 160 30-50

Gateaux fourrés Oui 160 — 200 30-85

(gateau au fromage, strudel, tarte aux

pommes) Ooui 160 — 200 35-90 4 !

Oui 150 20-40

Oui 140 30-50

Biscuits/Petit pain
Oui 140 30-50

Oui 135 40-60

Oui 170 20-40

Oui 150 30-50

Petits gateaux / Muffins
Oui 150 30-50

Oui 150 40-60

U Y e R B
oui 180 - 200 30 - 40 3
j W
. 4 1
Chouquettes Oui 180 - 190 35-45 —n
. 5 3 1
Oui 180 - 190 35-45% A, A—1n
Oui 90 110 - 150
Meringues Oui 90 130- 150 4 !

Oui 90 140-160*

Oui 190 - 250 15-50

Pizza / Pain / Fougasse
Oui 190 - 230 20-50

Pizza (Fine, épaisse, fougasse) Oui 220 - 240 25-50%

Oui 250 10-15

Pizza surgelée Oui 250 10-20

Oui 220- 240 15-30 C L

Oui 180-190 45-55

Tourtes

. . Oui 180 -190 45 - 60
(tourte aux légumes, quiche et tarte)

Oui 180 - 190 45-70*

Oui 190 - 200 20-30

Vol-au-vent / Feuilletés Oui 180-190 20-40

¢l | | eel-eeleeleEleeleEeleele el
[w

: % 5 3 1
Oui 180-190 20-40 Y N e

= 3 i Y <&

Convection Chaleur pulsée Convecpon Grill Turbo Grill Grosses Pieces Cook 4 Fco Chgleur
naturelle forcé Pulsée

FONCTIONS
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' FR

. . o . . CLAYETTEET
RECETTE FONCTION  PRECHAUFFAGE = TEMPERATURE (°C) DUREE (Min.) ACCESSOIRES
A . . 3
Lasagnes/pates cuites/cannellonis/ EI oui 190 - 200 45 - 65
tartes —J
3
A Vi f/P 1k i 190 -2 -1
gneau/Veau/Beceuf/Porc 1 kg Izl Oui 90 -200 80-110
2
Ro6ti de porc avec grattons 2 kg - 170 110-150
k J
Poulet/Lapin/Canard 1 kg = oui 200-230 50-100 3,
Dinde / oie, 3 kg = oui 190 - 200 80-130 2,
Poisson au four/en papillote : 3
@) 180 - 200 40-60
(filets, entier) Izl o —J
Légumes farcis ) 2
Oui 180 - 200 50-60
(tomates, courgettes, aubergines) =]
. . 5 5
Pain grillé Ifl - 3 (Elevé) 3-6 ~ -
Filets de poisson/steaks Ifl - 2 (Moy) 20-30%** _‘_'f._’_ 1 3 r
Saucisses/kebab/cotes levées/ ) ) B . 2 e 5 4
hamburgers el 2-3 (Moy - Flevé) 15-30 L3 WA
Poulet réti 1-1,3 kg . 2 (Moy) s5-zoxe 2 1
Gigot d’agneau/jarrets - 2 (Moy) 60 - 90 *** \ 3 j
Pommes de terre roties - 2 (Moy) 35 - 55 *** \ 3 j
Gratin de légumes - 3 (Elevé) 10-25 \ 3 j
Biscuits = Oui 135 50-70 > o =]
Biscuits
F=y) 4 5 4 3 1
Tartes TI:I’ Oui 170 50-70 Aallr ARr ARelr AR
artes
. f=) 4 5 4 2 1
Pizza ronde IID:a Oui 210 40-60 A, A, A1, A—r
izz
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau 5) . ) N 5 3 1
/lasagnes (niveau 3) / viandes (niveau 1) Oui 190 40-120 e AR L—
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau 5) / N
Iégumes rotis (niveau 4) / lasagnes (niveau @ Oui 190 40-120% _\%ﬁ 4 -\élﬁ 1
2) / découpes de viandes (niveau 1) Menu
Lasagnes & Viandes Oui 200 s0-100% AT
Viandes & pommes de terre Oui 200 45-100*% _‘éﬁ \ 1 j
Poisson & légumes Oui 180 30-50* _‘é’_ \ 1 j
Rotis farcis e® - 200 8o-120 3 |
Morceaux de viandes 3
- 200 50-100*
(lapin, poulet, agneau) e —J

* Durée approximative : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.
**Tourner les aliments a mi-cuisson.
*** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments.

Les temps de cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est nécessaire).
Les températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d'aliments et du type d'accessoire.

Pour commencer, utilisez les valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits, augmentez-les.

Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules a gateau et des plats de cuisson en métal foncé. Vous pouvez aussi utiliser des plaques et

[ VR ~ -\j:lr —J ' ~—r M
ACCESSOIRES . Plaque de cuissonou  Lechefrite / Plaquede |, 1 civa / plaque de Lechefrite avec
Grille métallique moule a gateau cuisson ou plaque de Ceson 00 mld
sur grille cuisson sur la grille mideau
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a refroidi
avant d'effectuer tout entretien ou

N’utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou des
détergents abrasifs ou corrosifs,

Utilisez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché de
I'alimentation principale avant
d’effectuer des travaux d’entretien.

nettoyage.
N'utilisez pas de nettoyeur a ils pourraient endommager les
vapeur. surfaces de lI'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

. Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en
microfibres humide.

Si elles sont tres sales, ajoutez quelques gouttes de
détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

. N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si I'un
de ces produits entre en contact par inadvertance avec
les surfaces de I'appareil, nettoyez-le immédiatement
avec un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

. Aprés chaque utilisation, laisser le four refroidir et
ensuite nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore
tiede, pour enlever les dépdbts ou taches laissés par les
résidus de nourriture. Pour essuyer la condensation qui
s'est formée a la suite de la cuisson d'aliments a haute
teneur en eau, laisser le four refroidir completement, et
essuyez-le ensuite avec un linge ou une éponge.

. Activez la fonction « Smart Clean » pour un nettoyage
optimal des surfaces internes.

. Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

. La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide
de lavage apres l'utilisation, en les manipulant avec
des maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus
alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.

CHAUFFE-EAU

Pour que le four fonctionne toujours de facon optimale
et pour prévenir I'accumulation de dépbts de calcaire
avec le temps, nous vous conseillons d’utiliser les
fonctions « Vidange » et « Détartrer » régulierement.
Aprés une longue période d'inutilisation de la fonction
" Chaleur Pulsée + vapeur " il est fortement suggéré
d'activer un cycle de cuisson a vide en remplissant
totalement le réservoir.

REMPLACEMENT DE 'AMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.
2. Enlevez les supports de grille.

3. Dégagez le capot de I'ampoule.

4. Remplacez I'ampoule.

5. Replacez le couvercle de la lampe en poussant
fermement jusqu’a ce qu'il soit bien en place.

6. Replacez les supports de grille.
7. Rebranchez le four a I'alimentation électrique.

Ce produit contient une source lumineuse de classe
d'efficacité énergétique G.

Veuillez noter : Utilisez uniguement des ampoules halogéenes
de 20-40 W/230 V~, type G9, T300 °C. 'ampoule utilisée dans
le produit est spécifiquement concue pour des appareils
domestiques et n'est pas adaptée pour un éclairage général
de la piece dans la maison (Réglementation CE 244/2009). Ces
ampoules sont disponibles aupres de notre Service apres-
vente.

- Ne manipulez pas les ampoules a halogéne a mains nues, les
traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.

2 Whirlpool



ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés.

|

2. Fermez le plus possible la porte. Tenez la porte
fermement avec les deux mains - ne la tenez pas par la
poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant de la fermer
tout en la tirant vers le haut en méme temps jusqu'a ce
qu'elle soit libérée de son logement. Placez la porte de
cOté, I'appuyant sur une surface souple.

' FR

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour
aligner les crochets des charnieres avec leurs appuis et
attacher la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir completement.
Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

Appliquez une légére pression pour vous assurer que les
loquets sont bien placés.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes : La porte pourrait
s'endommager si elle ne fonctionne pas correctement.

Whj;lﬁool h



GUIDE DE DEPANNAGE

Probléme

Le four ne fonctionne pas.

Cause possible
Coupure de courant.

Débranchez de l'alimentation
principale.

Solution

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four
est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme persiste.

L'écran affiche la lettre « F » suivi
d’un numéro ou d'une lettre.

Défaillance du four.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme persiste.
Essayez d'effectuer la « REINITIALISER » & partir de « REGLAGES

».

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et contactez le
Service Aprés-vente le plus prés.

Le four ne chauffe pas.

Lorsque le mode "DEMO " est
activé, toutes les commandes
sont actives et les menus
disponibles mais le four ne
chauffe pas.

Mode DEMO apparait sur I'écran
toutes les 60 secondes.

Accédez au mode « DEMO » & partir des « REGLAGES » et
sélectionnez « Off ».

L'ampoule s'éteint.

Le mode « ECO » s'active.

Accédez au mode « ECO » a partir des « REGLAGES » et
sélectionnez « Off ».

L'alimentation est coupée.

Niveau de puissance erroné.

Vérifiez sur votre réseau domestique a au moins une valeur de
plus de 3 kW. Dans le cas contraire, diminuez la puissance a 13
Ampeéres. Accédez a « PUISSANCE » a partir de « REGLAGES » et
sélectionnez « FAIBLE ».

= . = ™) Voustrouverezles politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires
v [ sur le produit :
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu
«  Enutilisant le code QR
«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le
[ ] livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes
figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.

14
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjuk, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

A TERMEK BEMUTATASA

1. Kezel6panel

2. Ventilator

3. Kor alaku fit6elem
(nem lathato)

4. Polctarto sinek
(@ szint a suté elején
|4thato)

5. Ajto

6. Vizbeto6ltd fiok

7. Felsé fatéelem/grill

8. Vilagitas

9. Azonosité lemez
(ne tavolitsa el)

10. Also flitéelem

(nem lathato)

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

edecscscssscsscsccsnse

1. BE /KI

A siit6 be- és kikapcsolasa vagy
funkciok ledllitasa.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkciok és a menii gyors elérése.
3. MiNUSZ NAVIGACIOS GOMB

Léptetés a menlben, valamint a
funkcidkhoz tartozé beadllitasok vagy
értékek csokkentése.

4. VISSZA
Visszatérés az el6z6 menibe.

A"beélll'tésok modositasa stités
kozben.

5. KIJELZO
6. JOVAHAGYAS

A kivélasztott funkcioé vagy érték
jovahagyasa.

7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB

Léptetés a meniben, valamint a
funkcidkhoz tartozé bedllitdsok vagy
értékek novelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

Funkcidk, idétartamok, beallitdasok
és kedvencek gyors elérése.

9. START

Funkcio inditasara szolgal
a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.

Whjr/lﬁool



TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA

SUTORACS

Etel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, stitéforma és egyéb
h&allé edény helyezhetd ra.

Hasznalhato sitétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtéracs ald helyezve a
sttéskor lecsopogd szaft
OsszegyUjtésére.

* Kizarélag bizonyos tipusok esetén
A tartozékok szdma és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

SUTOTEPSI

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

Hasznélhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sultek, sitépapirban
sdlt hal stb. készitéséhez.

A készulékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal killon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a stitéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és lgyeljen ra, hogy a racs felfelé hajlo vége
valéban felfelé alljon.

Mas tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogé talcat és
a sUtbtepsit is vizszintesen kell behelyezni a stitébe, a
sutéracsokhoz hasonlé médon.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

. A polcvezet6 sinek eltavolitasahoz emelf'e fel a sineket,
maH'd 6vatosan huzza ki az alsé részt a helyébdl: A
polcvezeté sinek ekkor mar eltavolithatok.

. A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor a felsé
helylkre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa
Oket a sutétérbe, majd engedje le 6ket az also

77

illesztésben 1évé herzett’ije.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA
VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezetd sineket a stitébdl, és tavolitsa
el a véd6é mlanyagot a kihtzhaté tartésinekrél.

Rogzitse a tartdsin felsé kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén Utkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezeté
sin r6gzitéséhez erételjesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezet6 sinnek. Gyb6zédjon meg arrdl, hogy
a tartésinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a [épéseket az azonos szinten [évé masik
polcvezetd sinnel is.

Megjegyzés: A kihlizhatd tartdsinek barmely szintre
felszerelhetdk.

’ Whirlpool



FUNKCIOK

' HU

y 6™ SENSE

seise Bz lehetdvé teszi barmilyen tipusu étel teljesen
automatikus elkészitését (lasagne, hus, hal, zoldségek,
sutemények, sos sitemények, kenyér, pizza).
A funkcio optimalis hasznalatdhoz kdvesse a vonatkozé
sUtési tablazat utasitasait.
D@ HOLEGBEFUVAS + GOZ
I Agbzésa hélégbefuvas tulajdonsagainak

kombinalasaval ez a funkcid lehetévé teszi, ho%y kellemesen
ropogosra piritsa az ételek kilsejét, mikozben beliil
puhdk és szaftosak maradnak. A legjobb suitési eredmény
érdekében javasoljuk, hogy MAGAS gézszintet valasszon
hal, KOZEPES szintet hus és ALACSONY szintet kenyér és
desszertek siitéséhez.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kiilonboz6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyideji sttése. Ezzel a funkcidval elkerilhetd,
hogy kiilonb6z6 ételek egyszerre torténd siitésekor azok
atvegyék egymas szagat.
HAGYOMANYOS FUNKCIOK

« LEGKEVERESES SUTES

Hus vagy toltott tortak siitéséhez egyszerre csak egy
szinten.

« COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kilonboz6 ételeket siit, amelyek azonos héfokon
készulnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzét (akdr fagyasztottan) siitni, vagy akar egy teljes
menlit elkésziteni egyszerre. Kdvesse a sutési tablazat
javaslatait a legjobb eredmény elérése érdekében.

« TURBO GRILL

Nagy egybesllt husok sttése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogéd

talca hasznalatat a kicsopdgé huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sttbracs alatt
Iévd barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

« FAGY.TESZTA
Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sttési hémérsékletet és mddot a gyorsfagyasztott
készételek 5 kulonb6zd kategoridjahoz. A sitét nem
szuikséges elémelegiteni.

+  SPECIALIS FUNKCIOK

» XXLHUSSUTES

Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése. Stités
kdzben ajanlatos forgatni a hust, hogy mindkét
oldala egyenletesen tudjon pirulni. A tulzott
kiszaradas megel6zése érdekében érdemes néha
meglocsolni a hust.

» KELESZTES

Sés vagy édes tésztak optimalis mértékd kelesztése.
A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja ezt a
funkcidt, ha az el6zé shtési ciklus miatt a stité még
mindig forro.

» KIOLVASZTAS

Az ételek gyorsabb kiolvasztasa. Helyezze az ételt a
kozéps6 szintre. Hagyja az ételt a csomagoldsaban,
hogy ne szaradjon ki a kilseje.

» MELEGENTARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

» ECO HOLEGBEFUVAS

Toltott slltek és husfilék egy szinten torténé
slitéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefluvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku
kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a
lampa kikapcsolva marad a siités ideje alatt. Az
energiahatékony ECO ciklus haszndlata alatt a
sUt6ajtot nem szabad kinyitni addig, amig az étel el
nem készlt.

ALSO ES FELSO SUTES

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd siitése.

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott

z6ldségek siitése és kenyérpiritas. Hus sttésekor

javasoljuk a cseppfelfogé talca hasznalatat a kicsopogéd

huslé és szaft 0sszegyjtéséhez: Helyezze a talcat a

sUtéracs alatt [évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500

ml vizet.

_££ GYORS ELOMELEGITES

A sutd gyors elémelegitése.

N2

IDOZITOK

A funkciéhoz tartozé idétartamok médositasa.
PERCSZAMLALO

|ld6émérés funkcié bekapcsolasa nélkil.

e TISZTITAS

<+

«  SMART CLEAN

A specidlis, alacsony hémérséklet( tisztitasi ciklus soran
kibocsatott g6z megkonnyiti a szennyezédés és az
ételmaradékok eltavolitasat. Ontsén 200 ml csapvizet
a sUt6 aljara, és csak akkor inditsa el a ciklust, ha a stité
teljesen kihdilt.
« LEERESZTES
A forraléban maradt viz automatikus leeresztése arra
az esetre, ha a késztiléket eléreldthatéan egy ideig nem
fogjak hasznalni.
ViZKOMENTESITES
A vizkdlerakodasok eltavolitasa a forralobol. Javasoljuk,
hogy ezt a funkciét rendszeres id6kdzonként haszndlja.

Ha nem igy tesz, a kijelz8n emlékeztetd jelzés jelenik
meg.
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@0 BEALLITASOK
A stt6 bedllitasainak mddositasa.

Ha az ,ECO" lzemmdd aktiv, energiatakarékossagi okokbol
a kijelzd fényereje csokken, és a vilagitas 1 perc elteltével
kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol barmely gomb
megnyomasakor.

Ha a ,DEMO” Gzemmad aktiv, minden parancs és
menUpont hasznalhatd, de a sité nem melegszik fel. Az

ELSO HASZNALAT

Uzemmad kikapcsoldsahoz lépjen a ,DEMO” mendpontra a
,BEALLITASOK" meniiben, és vélassza a Ki" lehetéséget.

A ,GYARI ERTEKEK” lehet&ség kivalasztasakor a késziilék
kikapcsol, és visszatér az elsé hasznalatkor érvényes
beallitdasokhoz. Minden bedllitas torlédik.

KEDVENC
Itt tarolhato a 10 kedvenc funkcid.

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell dllitani a kivant nyelvet
és a pontos id6t: a kijelzén az,English” beallitas lathatd.

1. English

A + és — gombokkal lépkedhet a vélaszthato nyelvek
listdjaban. Valassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja mega y' gombot a jévahagyashoz.
Megjegyzés: A nyelv barmikor modosithaté a ,BEALLITASOK”
mendben lévd ,NYELV" lehetéségnél. Ehhez nyomja meg a &
gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A suit6é ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos

aramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal (16)

nagyobb besorolasu lakossagi aramhaldzattal: Ha az On

Eéﬁt(art)é\séban kisebb a teljesitmény, az értéket csokkenteni
ell (13).

TELJESITMENY

Forgassa el a bedllitégombot, és valassza a 16,Magas”vagy a
13,Alacsony” lehet6séget, majd a jévahagyashoz nyomja meg
a v/ gombot.

NAPI HASZNALAT

3.AZ IDO BEALLITASA

A teljesitmény kivalasztasa utén be kell allitania a pontos id6t:
A kijelzdn villog az érét jelzd két szamjegy.

N

Y -
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ORA
Allitsabe az 6rata + és — gombokkal, majd nyomja meg a
v/ gombot: A kijelzdn villog a perceket jelzo két szamjegy.
Allitsa be a perceta 4+ és — gombokkal, majd nyomja meg a
v/ gombot a jévahagyashoz.

Megjegyzés: Hosszabb dramkimaradas utan Ujra be kell dllitani a
pontos idét. Vélassza az ,ORA" lehetéséget a ,BEALLITASOK”
menUben. Ehhez nyomja mega & gombot

4, A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj siitd a gyartasbol visszamaradt szagot bocséthat ki: ez
teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stot étel készitésére hasznalnd, azt javasoljuk,
hogy melegitse fel Uresen a lehetséges szagok eltavolitasa
érdekében. Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszo
filmréteget a sut6rdl, és tavolitson el minden tartozékot

a belsejébdl. Melegitse fel a siitét nagyjabol egy éran
keresztiil 200 °C-ra, lehetdleg eqgy légkeveréses funkcid (|ol.
,Ho6légbefuvas”vagy ,Légkeveréses slités”) hasznalataval.

Megjegyzés: A készllék elsé hasznélatat kdvetden érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a siit6t a gombbal: a kijelz6n az utoljara
hasznalt elsédleges funkcid vagy a fémenii lathato.

A funkcidk kivalasztasahoz nyomja megf az egyik elsédleges
funkcidhoz tartozoé szimbolumot, vagy l1éptessen a meniben:
A meniibdl Ugy valaszthat ki egy elemet (a kijelzén az elsé
elérhet6 elem Yétszik), hogy megnyomjaa + vagya —
gombot a kivant opcié kivalasztasahoz, majd nyomja meg a
v/ gombot a megerésitéshez.

2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivalasztasa utan megvaltoztathatja
annak beallitasait. A kijelz6n egymas utan mec?jelennek a
moédosithaté bedllitasok. A <« gombbal médosithaté az
el6z6 bedllitas.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT / PAROLASI SZINT

- §----,
HOMERSEKLET

Ha az érték villog a kijelz6n, médositdsadhoz haszndlja a

+ és — gombokat, majd nyomjamega v gombot a

jovahagyashoz. Ezutan tovabbléphet a kovetkezd bedllitasokra

(ha vannak).

A grillfokozat is beallithaté: A grillezéshez meghatérozott

aramerdsségi szintek tartoznak: 3 (magas), 2 (kdzepes), 1

(alacsony).

A, Hélégbefuvas + g6z” funkcié esetén a kovetkezé
6zmennyiségek koziil valaszthat: 1 (alacsony), 2 (kozepes), 3
magas).

* Whirlpool



Megjegyzés: A funkcié bekapcsoldsa utan a hémérséklet/
grillfokozata + és — gombokkal modosithato.
IDOTARTAM

X 4
4

7 N

IDOTARTAM

Haa & szimbolum villog a kijelzén, allitsa be a kivant
sitésiidéta 4+ és — gombokkal, majd nyomd'a mega v

ombot a jévahagyashoz. Ha végig felligyelni kivanja a stitést
8d62|’tés hasznalata nélkdil), nem kell beallitania a sutési idét:
Nyomja mega v vagy [>] gombot a jévahagydshoz és a
funkcié inditasahoz. Ennél az izemmdédnél nem allithato be
késleltetett inditas.

Megjegyzés: A bedllitott sttési idé modosithatd a sttés kdzben a
©@ gombbal:a médositashoz hasznédliaa + és — gombokat,
majd nyomjamega v gombot a jévahagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETETT INDITAS)

Miutan beallitotta a stitési id6t, szamos funkcional hasznalhatd
a késleltetett inditas ugy, ho c}/ megadja a befejezési id6t. A

kijelz6n lathaté a befejezési id6, ésaz @ szimbdlum villog.

S 7
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BEFEJEZESI IDO

A + és — gombokkal allitsa be, mikor érjen véget a siités,
majd nyomja meg a v gombot a jovahagyashoz és a funkcio
bekapcsolasahoz. Helyezze az ételt a s(jtégbe, és csukja be az
ajtot: A funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik a
sutés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan kiszamitott
id6tartam.

Megjegyzés: Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be, az
elémelegités nem elérhetd: A sttd a szikséges hdmérsékletet
fokozatosan éri el, tehat a sttési idék kissé hosszabbak lesznek a
sUtési tablazatban megadott id6étartamoknal. A varakozasi idé alatt
a + és — gombokkal médosithatd a bedllitott befejezési idg,
illetve a <« gombbal modosfthatok az egyéb bedllitasok. Az &
gomb megnyomasakor megtekintheté a befejezési idé és az
id6tartam.

. 6" SENSE

Ezekkel a funkcidval automatikusan bedllithat6 az elérhetd
ételek stitéséhez optimalis izemmaod, hémérséklet és
idétartam.

Sziikség esetén az optimalis eredmény érdekében adja meg az
étel jellemzéit.

SULY / MAGASSAG / PIZZA (KEREK-TALCA-RETEGEK)

6
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KILOGRAMM

A funkcié megfeleld bedllitdsahoz kdvesse a kijelzén
megjelend utasitasokat: ha a késziilék jelez,a + és —
gombokkal dllitsa be a kivant értéket, majd nyomja mega v/
gombot a jovahagyashoz.

ALLAPOT / PIRITAS

Bizonyos 6" Sense funkcidk hasznalatakor bedllithato az étel
késziiltségi dllapota.

6
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ALLAPOT

Ha a késziilék jelez,a + és — gombokkal allitsa be a kivant
fokozatot a véres (-1) és az atsutott (+1) szintek kdzott. Nyomja

I

. HU
mega v vagy [>] gombot a jévahagyashoz és a funkcio
inditasahoz.

Hasonlé modon, ahol lehetséges, bizonyos 6™ Sense funkcidk

hasznalatakor beallithaté a piritasi fokozat alacsony (-1) és
magas (1) kozott.

.FOZES GOZZEL

A, Holégbefuvas + G6z" funkcid vagy a szamos specialis 6™
Sense recept egyikének kivalasztasaval a g6z hasznalatdnak
kdszonhetden barmilyen tipusu étel elkészithetd.

A g6z gyorsabban és egyenletesebben jarja at az ételt

az also+felsé siitésre jellemzo forrd levegohoz képest: ez
csokkenti a suitési idét, meg6rzi az étel értékes tapanyagait,

és biztositja, hogy minden receptjével kivald, igazan izletes
eredményt érhessen el.

A g6zparolas teljes id6tartama alatt zérva kell tartani az ajtot.
Ha g6zparolassal folytatna a stitést, toltse fel a siité belsejében
talalhato tartélyt a vezérlépanelen 1évé fidk hasznalataval.
Amikor a kijelz6n megjelenik a,VIZ HOZZAADASA" vagy a
,TARTALY FELTOLT” jelzés, enyhén benyomva nyissa ki a fiokot.
Lassan toltson bele csapvizet, amig a kijelz6n meg nem jelenik
a,MEGTELT" felirat. A tartaly maximalis Grtartalma kb. 1,5 liter.

Viz hozzdadasa csak akkor szlikséges, ha a tartaly feltoltése
nem elég a parolas befejezéséig.

Keriilje a tartaly feltoltését, mikozben a siitd kikapcsolt
élllapoktban van, illetve amig a kijelzén ilyen lizenet meg nem
jelenik.

3. AFUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett bedllitdisok megfeleléek, vagy megadta
a kivant beallitasokat, nyomja meg a [>] gombot a funkcié
bekapcsolasahoz.

Ha a késleltetés ideg’e alatt megnyomja a [>] gombot, a siité
azonnal elinditja a funkciét.

Megjegyzés: A funkcié kivalasztasa utan a kijelzén megjelenik az
ahhoz javasolt optimalis szint.
A bekapcsolt funkcid barmikor ledllithaté a gombbal.

Ha a stit6 forrd, és a funkcionak egy adott maximum
hémérsékletre van szliksége, a kijelzén értesités jelenik meg. A
<K iombbal lépjen vissza az el6z6 képernydre, és valasszon
masik funkciot, vagy varja meg, amig a sito teljesen lehil.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcidkndl a siitd elémelegithetd: A funkcid
inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az elémelegités folyamatban
van.

Twlmke

ELOMELEGITE

A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a kijelz6n Uizenet

jelzi, hogK a siit6 elérte a megadott, ,ETEL HOZZAADASA"
6mérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a stitébe, csukja be az

ajtot, és inditsa el a siitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése elétt teszi

a sutébe, a stitési eredmény elmaradhat a varttol. Az ajtd

kinyitasakor az elémelegités ledll/sztinetel.

A sttési id6be nem szamit bele az elémelegitési szakasz. A

suté kivant hdmérséklete barmikor modosithatdé a 4+ és —

Whj;lﬁool ’



gombokkal.

5. SUTES SZUNETELTETESE / ETEL MEGFORDITASA
VAGY ELLENORZESE

Az ajté nyitasakor a sutés ideiglenesen ledll (ehhez a készulék
kikapcsolja a flitéelemeket).

A sutés folytatasdhoz csukja be az ajtot.

Egyes 6 Sense funkcidknal szlikség lehet az étel
megforditasara sutés kozben.

rLeNc
L] (A
ETEL MEGFORGAT

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzon lathato a szikséges
muvelet. Nyissa ki az ajtét, hajtsa végre a kijelzén lathaté
muveletet, majd csukja be az ajtot és folytassa a suitést.
Hasonldé modon, a siitési id6 10%-aval a siités befejezése el6tt
a st figyelmeztet az étel ellendrzésére.
(eXC]

Rin=
W !_I'J_l l:l,
ETEL ELLENORZESE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a végrehajtando
muvelet. Ellendrizze az ételt, csukja be az ajtét, és folytassa a
sUtést.

Megjegyzés: A mUveletek kihagyasahoz nyomja meg a [>]
gombot. Ellenkezé esetben, ha egy bizonyos ideig nem hajt végre
mUveletet, a sttés folytatédik.

6. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités
befejez6dott.

VEGE
A siités manuadlis (id6zités nélkili) izemmodban torténd
folytatasdhoz nyomja meg a =] gombot. Ha novelni kivanja
a sutési idét, nyomja meg a gombot az Uj idétartam
megadasahoz. A sutési bedllitdsok mindkét esetben
valtozatlanok maradnak.

Miutan kivette az ételt, hagyja a sutét kihdilni zart ajtoval.
PIRITAS

A siit6 egyes funkcidi lehet6vé teszik az étel fellletének
megpiritasat a grill aktivalasa révén a siités befejezését
kovetben.

C

PIRITAS: v

Ha a kijelzén mfgjelenik a vonatkozdé lizenet, szlikség esetén
n?_/omja mega v/ gombot az 5 perces piritasi ciklus

eli

nditdsdhoz. A funkcié barmikor ledllithatd a gombbal,
ami kikapcsolja a suitét.

.KEDVENC

A sUtés végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés, hogy
kivanja-e menteni a funkciot a kedvencek listajara (1-10.
pozicidba).

H2Here
i

- - - °C

KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciot, és tarolni
szeretné az aktualis beallitdsokat késébbi hasznalatra, nyomja

STo

mega v gombot; ha nem kivan élni a lehetéséggel, nyomja
mega <« gombot.

A v gomb megnyomdsa utén valassza ki a poziciot a

+ és — gombokkal, majd nyomja mega v gombota
jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha a memadria megtelt, vagy a valasztott pozicio mar
foglalt, a suté rakérdez, hogy felllirja-e a korabban mentett
funkciot.

A mentett funkcidk késébbi el6hivasahoz nyomja mega O
gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc funkciok listaja.

C

o 200 |o
1.ALSO ES FELSO

Vélassza ki a funkcidta 4+ és — gombokkal, hagyja jéova a
bedllitdst a v gombbal, majd nyomjamega [>] gombot a
bekapcsolashoz.

TISZTITAS

«  SMARTCLEAN

NKomja meg a gombot: a,Smart Clean” lizenet lathato
a kijelzén.
@
mLIC
LI' 2 |:I
Smart clean
A funkcié bekapcsolasahoz nyomja meg a =]
gombot: a kijelzén lathato figyelmeztetések jelzik,
milyen muveletek sziikségesek a Ieijobb tisztitasi
eredményhez: Kovesse az utasitasokat. Ha kész,
nyomja meg a v gombot. Ha az 8sszes |épést
vegrehajtotta, a megfeleld idében nyomja meg a []
gombot a tisztitasi program bekapcsoldsahoz.

Megjegyzés: A tisztitasi ciklus ideje alatt lehetdleg ne nyissa ki a
sUtd ajtajat, mert ekkor vizgéz tavozhat, ami hatranyosan
befolyésolja a végsd tisztitasi eredményt.

A ciklus befejezésekor egy ennek megfeleld tizenet kezd
villogni a kijelzén. Hagyja kihdilni a stitét, majd egy ronggyal
vagy szivaccsal tordlje ii és szaritsa meg a belsé ?elUIeteEet.

« LEERESZTES

A leeresztés funkcidval leengedhetd a viz, igy elkeriilhetd,
hogy allott viz maradjon a tartalyban. A készulék optimalis
hasznalata érdekében javasoljuk, hogy minden esetben
végezze el a leeresztést, miutan a siitd g6zolési programjat
haszndlta.

A, Leeresztés”funkcio kivalasztasa
utdn nyomja meg a [>] gombot,
és hajtsa végre a kovetkez6
muveleteket: Nyissa ki az ajtot,

és helyezzen egy nagy edényt

a leereszté kifolyo ala, a panel
jobb alsé részénél. Ha elkezdte

a leeresztést, tartsa az edényt a
helyén a mivelet befejezéseig. A
teljes leeresztés atlagos id6tartama
kordlbelil harom perc.

Szlikség esetén a leeresztési folyamat a VISSZA vagy STOP
gombokkal szlineteltethetd (példaul, ha a tartaly megtelik
vizzel a leeresztési folyamat kozben).

Az edény legalabb 2 literes legyen.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhet6 el, ha az utolsd
program (vagy a készulék utolsé bekapcsolasa) ota legaldbb 4 dra
eltelt. A varakozasi id6 alatt a kijelzén a kovetkezé felirat lathato: , A
ViZ FORRO - KIS TURELMET".

° Whirlpool



« VIZKOMENTESITES

E specidlis funkcio rendszeres lefuttatasaval biztosithato a
tartaly és a g6z6lérendszer kivalo allapota.

A kijelzén megjelend <VIZKOMENTESITSEN> (izenet
figyelmeztet arra, hogy rendszeresen végezze el a miveletet.
A vizkémentesitési figyelmeztetés az utolsé vizkdmentesitési
program ota lefuttatott gézparolasi programok szama vagy
a %()zforralé Uzemorai fliggvényében kapcsol be (lasd a lenti
tablazatot).

22 o6ranyi gézparolas

20 gbzparolasi ciklus

GO6z06lési program csak a
vizkémentesitési ciklus
lefuttatdsa utan indithatd

Emellett a vizkémentesités tetszés szerint barmikor elindithatd, ha
a felhasznalé alaposabban ki kivanja tisztitani a tartalyt és a belsé
gézolérendszert.

A funkcié atlagos id6tartama kb. 180 perc. A funkcié inditdsa
utan kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

Ne feledje: A funkci¢ szlineteltethetd, de ha barmikor ledllitja azt, a
teljes vizkémentesitési ciklust az elejétd! kell megismételni.

» 1.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>
Uzenet lathatd, végezze el a leeresztési miiveletet a vonatkozo
Leeresztés részben jelzettek szerint.
Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolsé
program (vagy a készllék utolsd bekapcsolasa) ota legaldbb 4 6ra
eltelt. A varakozasi id6 alatt a kijelzén a kovetkezé felirat lathato: A
ViZ FORRO - KIS TURELMET".
Az edény legaldbb 2 literes legyen.

»  2.SZAKASZ:VIZKOMENTESITES (~120 PERC)
Ha a kijelz6n az <ADJON HOZZA 1,7 L OLDATOT> uizenet
Iathato, Ontse a vizkémentesit6 oldatot a rekeszbe. Javasoljuk,
hogy a vizkémentesité oldatot a kdvetkezék szerint készitse el:
3 tasak (azaz 75 g) specialis WPRO* vizkémentesit stit6hoz,
1,7 liter szobahdmérsékletd ivoviz.
=759

1,7 Liters

Miutan bedntétte a vizkdmentesité oldatot a rekeszbe, nyomja
meg a [>]gombot a f6 vizkémentesitési folyamat inditasahoz.
A vizkémentesitési szakaszok elvégzése alatt nem kell a
késziiléknél varnia. Az egyes szakaszok vé?(ét hangjelzés jelzi,
és a kijelz6n megjelennek a kovetkezd szakaszra vonatkozéd
utasitasok.

» 3.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)

Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>
Uzenet lathatd, végezze el a leeresztési miveletet a vonatkoz6
Leeresztés részben jelzettek szerint.

»  4,SZAKASZ: OBLITES (kb. 20 perc)

A tartdly és a gézol6rendszer tisztitasahoz oblitési ciklust kell
végrehajtani.

I

. HU
Ha a kijelzén az <ADJON HOZZAVIZET AZ OBLITESHEZ>
UZENET LATHATO, 0ntson ivovizet a rekeszbe, amig a kijelzén
meg nem jelenik a, MEGTELT” Gizenet, majd nyomja meg a [>]
gombot az elsé oblités inditasahoz.

5.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
6. SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)
7.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
8.SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)

9.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)

Az utolso leeresztési m(ivelet utan nyomja meg az OK gombot
a vizkémentesités befejezéséhez.

A vizkémentesitési foIKa_mat elvégzése utan ismét hasznalhato
az 6sszes g6zolési funkcio.

M

M

¥

¥

¥

*A sUt6 g6z0ol6 funkciojanak kivald hatékonysagu karbantartasahoz
a professzionalis WPRO vizkémentesitd javasolt. Kdvesse a termék
csomagolasan taldlhatd hasznalati utasitasokat. Rendelés vagy
informaciokérés a vevészolgalaton vagy a www.whirlpool.eu
webhelyen keresztil lehetséges

A Whirlpool nem véllal felelésséget a piacon elérheté mas
tisztitoszerek altal okozott barmilyen karokért.

.PERCSZAMLALO

Ha a sUtd ki van kapcsolva, a kijelzét id6zitéként is
hasznalhatja. A funkcié bekapcsolasa el6tt ellenérizze, hogy
a sut6 ki van-e kapcsolva, majd nyomja meg a + vagy —
gombot. A kijelzbnaz @& szimbolum villog.

Allitsa be a kivant id6tartamot a + és — gombokkal, majd
nyomja mega vy gombot az idézit6 bekapcsolasahoz.

O]
N
PERCSZAMLALO

Ha a percszamlalon bedllitott id6 letelt, hangjelzés hallhato, és
a kijelz6n megjelenik a vonatkozo jelzés.

Megjegyzés: A percszamlaléd nem aktival sitési funkciot. Az
id6zitén bedllitottidé a + és — gombokkal modosithaté. Az
id6zit6 barmikor kikapcsolhaté a << vagya @& gombbal.

A percszamlalé bekapcsoldsa utan kivalaszthat és aktivalhat
funkciokat.

Nyomja meg a gombot a siité bekapcsolasahoz, majd
valassza ki a kivant funkciét.

A funkcio inditasa utan az id6zit6 a funkciétél fliggetlendil
folytatja a visszaszamlalast.

Megjegyzés: Ebben a szakaszban a percszamlald nem lathatd
(csakaz @ szimbolum lathatd a kijelzén), a visszaszamlalas a
hattérben zajlik. A percszamlald megjelenitéséhez, azaz az aktiv
funkcio ledllitadsdhoz nyomja meg a gombot.

.GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva
legalabb 6t mésodperciga << gombot. A gombzar
ugyanilyen médon feloldhato.

¢
CL2CY e
(e = 1

C

GOMBZAR

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okbal a sité barmikor kikapcsolhaté a gombbal.
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SUTESI TABLAZAT

sense
MEGFORDITAS SZINT ES
ELELMISZER-KATEGORIAK AJANLOTT MENNYISEG (a stitési id6 ekkora TARTOZEKOK
.................................................................................. részének elteltekor)
LASAGNE - 0,53 kg - e
Silt (0 &llapot) & 0,62 kg - 3
Marha-roston —
Hamburger (0 allapot) 1,5-3cm 3/5 _\_”5“_’_ 1 4 r
Sult & 0,625 kg - 3
i Sertés-roston
HUS Kolbasz és virsli 1,5-4 cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 [
Egész & 0,6-3 kg ) “ _rz
Csirke-sult
Filé és mell 1-5 cm 2/3 NP
Kebabfélék 1/2 Al ey
Filé - 3oLy
HAL "\...3...!" 2
Filé-fagyasztott - —~ . ¢
Burgonya - 3
Z6ldség-siilt Z6ldség-toltstt 0,1-0,5 kg/db - 3
Z6ldség-siilt 0,5-15 kg - 3
Burgonya egy talca - “F_‘i_‘_;lﬁ
ZOLDSEGEK Paradicsom egy télca - _‘___3|____,__'_
Paprika egy talca - _\;’_
zoldség-cs¢bensglt - 00— 20— —— "
Brokkoli egy télca - “F_‘i_‘_;lﬁ
Karfiol egy télca i ey
Egyéb egy talca - _\F_‘i_‘_;l’_
Kelt tésztas slitemény o ) ) 3
formaban Piskota 0,5-12 kg —r
Aproésiitemények 0,2-0,6 kg - 3
B ’ . . ] 3
SUTEMENYEK Fank egy talca - .
Sutemény, toltott pite Torta 0,4-1,6 kg - -u:-.i-.-.:u-
Rétes 04-1,6 kg - A 3 .
Gylimolcsos pite 0,5-2 kg - _\%’_
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e - ) . OO 2
CSUTEMENYEK | © e ’ il
Zsemlefélék & 60-150 g/db - 3
Szendvicskenyér formaban & 400-600 g/db - mz
KENYER e
Nagy kenyér & 0,7-2,0kg - 2
Baguette & 200-300 g/db - 3
Vékony kerek télca - 2
PIZZA Vastag kerek télca - 2
Fagyasztott 1-4 réteg - 2
Lo Y ~ AaF=r J ~ M
TARTOZEKOK Sitétensi G Cseppfelfogo télca / C s c felfoqd tl
Sutdéracs woteps! valagy sutororma SUtétepsi vagy sutdtepsi a @epﬁ&igo;ama/ SES%%G ‘ogo T “
aracson SUtBracson p ml vizze
8
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“® HOLEGBEFUVAS + GOZPAROLASI TABLAZAT

RECEPT PAROLASI SZINT ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT,ES

TARTOZEKOK

Keksz / Aprésiitemények ALACSONY Igen 140-150 35-55 3
Kis méreti torta / Muffin ALACSONY Igen 160-170 30-40 L3
Kelt tésztak ALACSONY Igen 170-180 40-60 =
Piskota ALACSONY Igen 160-170 30-40 .
Focaccia ALACSONY Igen 200-220 20-40 L3
Kenyér, vekni ALACSONY Igen 170 -180 70-100 L3
Zsemle ALACSONY Igen 200-220 30-50 L3
Bagett ALACSONY Igen 200-220 30-50 3
Silt burgonya KOZEPES Igen 200-220 50-70 \i,
Borjli / Marha / Sertés 1 kg KOZEPES Igen 180-200 60-100 3
Borju / Marha / Sertés (darabok) KOZEPES Igen 160-180 60-80 \i,
Marhasiilt angolosan 1 kg KOZEPES Igen 200-220 40-50 \i,
Marhasiilt angolosan 2 kg KOZEPES Igen 200 55-65 \i,
Bardnycomb KOZEPES Igen 180-200 65-75 3
Porkolt sertéscsiilok KOZEPES Igen 160-180 85-100 L3
Csirke / Gyongytyuk / Kacsa 1-1,5 kg KOZEPES Igen 200-220 50-70 \i,
Csirke / Gyongytyuk / Kacsa (darabok) KOZEPES Ilgen 200-220 55-65 \i,
(oaracisom, cukkini,padizsén KOZEPES | Igen 180-200 25-40 .
Halfilé MAGAS Igen 180-200 15-30 L3

Aeeeer N - ~ oS
TARTOZEKOK s Sitsteps! vagy stitsforma Sutgigngsgg)?gutfoli p/si . Cseppfelfogd talca/ Cseppfelfogs télca

aracson Sutétepsi 500 ml vizzel

sttéracson
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SUTESI TABLAZAT

, ) .. HOMERSEKLET  IDGTARTAM SZINTES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES °C) (perc) TARTOZEKOK
2
=] Igen 170 30-50 2
Kelt stitemények / piskotak lgen 160 30-50 -\éu-
4 :
Igen 160 30-50 LY A e Tl
3
Toltstt siitemények Igen 160 - 200 30-85 —
(sajttorta, rétes, almds pite) Igen 160 — 200 35-90 . 4 o 1 i
=] Igen 150 20-40 :
Igen 140 30-50 4
Aprosutemény / Keksz
4 :
Igen 140 30-50
5 3 :
Igen 135 40-60 —
=] Igen 170 20-40 3
Igen 150 30-50 4
Kisebb torta / Muffin 4 :
2 Igen 150 30- 50
5 3 :
Igen 150 40-60 s
=] Igen 180 - 200 30-40 3
Képviseléfank Igen 180- 190 345 4]
5 3 :
Igen 180-190 ECRPLE I B
=] Igen 90 110- 150 3
Habcs6k Igen 90 130-150 4]
5 3 :
Igen 90 140-160% > 3
=] Igen 190 - 250 15-50 2
Pizza / kenyér / focaccia 1 ]
Igen 190 - 230 20-50 A
Pizza (vékony, vastag, focaccia) Igen 220-240 25-50*% _\___5|____,__’_ _\___3|____,__’_ 1
=] Igen 250 10-15 L2
. 4 :
Fagyasztott pizza lgen 250 10-20 —
Igen 220 - 240 1530 2, 0,
3
Igen 180190 45-55 >
Sés tortak 4 1
| 180 - 190 45-60
(zoldséges pite, quiche) gen i aaaaa allie s
. 5 3 1
Igen 180 - 190 45-70 e e L
3
=] Igen 190 - 200 20-30
Vols-au-vent / leveles tésztabol késziilt 4 1
sitemények Igen 180 190 20- 40
. 5 3 1
Igen 180 - 190 20-40 o e
FUNKCIOK = — = — o
AlsS ?S,@SO Hoélégbeflvas Legkgvgreses Grill TurboGrill XXL hdssutés Cook 4 a1 Fco .
sUtés sUtés hélégbefuvés
10
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. . U i . SZINT ES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) TARTOZEKOK
Lasagne / felfujtak (flan) / tepsis tészta / Izl lgen 190 - 200 45 - 65 3
cannelloni 9 —J
3
ara jG h 8s, 1 ki | 190 - 2 -1
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg Izl gen 90 - 200 80-110
- 2
B&ros sertéssiilt 2 kg - 170 10- 150
) —J
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg =] Igen 200- 230 50-100 3
Pulyka/liba, 3 kg =] Igen 190 - 200 80-130 2|
Sult hal/félidban silt hal 3
| 180 - 200 40-60
(filék, egész) El gen 8 Lo
Toltott zoldség 2
| 180 - 200 50-60
(paradicsom, cukkini, padlizsan) gen ARe
s 5
Piritds EI - 3 (magas) 3-6 Aeereean
Halfilé / steak ] - 2 (kdzepes) 0-30% 4 Oy
Kolbasz / Kebab / Oldalas / Hamburger Ifl - >3 r(ﬁgéiges_ 15-30 ** _\_”5“_’_ 1 4 r
Sult csirke 1-1,3 kg - 2 (kdzepes) 55 - 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Baranycomb/csilok - 2 (kdzepes) 60 - 90 *** L 3 j
Sult burgonya - 2 (kdzepes) 35 - 55 **¥ L 3 j
Cs6ben siilt zoldség - 3 (magas) 10-25 L 3 j
Aprésiitemények Aprés(%ények lgen 135 50-70 > _‘_'fl|__._,._'_ _\_”3|__._,._'_ 1
oy 5 4 3 1
Torta _Ilg; Igen 170 50-70 Aalr A r AaRAr Al
. =
Kerek pizza — lgen 210 40-60 -\...i—...;- -\...i—...;- -\...i—...;- -\...];u-
Teljes fogés: Gytimolcsés pite (5. szint) / N 5 3 1
lasagne (3. szint) / hus (1 szint) 'gen 190 40-120 AR A, L
Teljes fogds: Gylimdlcsos pite (5. szint) N
/ s.UIt zél@ségek (4. szint)_/ lasagne (2. @. lgen 190 40-120* ,\%ﬁ 4 -\éu- 1
szint) / husszeletek (1. szint) Meni

Lasagna és hus Igen 200 50-100% -uéu- ;B

Igen 200 45-100 * 4 !

&)
Hal és zoldségek Igen 180 30-50% aéﬁ ;l
e®)

Husok és burgonya

Toltott siltek - 200 80-120* 3

Husszeletek _ 200 50-100* L 3 j

(nyul, csirke, barany)

* Becsult id6tartam: Az ételek kivehetdk a stitdbdl ettél eltéré idépontokban is, személyes preferencidktél figgden.
** A sutési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sutési id6 kétharmadandl (ha sziikséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tdblazat a kilonbozd tipusu ételekhez legjobban hasznélhatd funkcidt, tartozékokat és szintet tartalmazza.

A sutésiidé az étel sutdbe helyezésével kezd&dik, nem tartalmazza az elémelegitést (@hol ez sziikséges).

A stitési hémérsékletek és idStartamok hozzavetélegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint a hasznélt tartozék tipusatél fliggnek.
Kezdetben hasznélja a legalacsonyabb ajanlott bedllitasokat, és ha az étel nem sil eléggé, kapcsoljon &t magasabb beallitdsokra.

Hasznalja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetdleg sotét szinli fém stiteményes formékat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és
tartozékokat, de ne feledije, hogy a sttési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

[ TP -~ a1 e — — j===)
. e o Cseppfelfogo télca / L 514
Sutét 6 C felfogo tal
TARTOZEKOK SUtBracs Utétepsi vagy sutéforma Siitdtepsi vagy st6tepsi a Cseppfelfogo télca / sepprelfogo talca

aracson Sutétepsi 500 ml vizzel

sttéracson

Whj;lﬁool !




TISZTITAS ES KARBANTARTAS

/1

tisztitasi munka el6tt gy62z6
meg arrdl, hogy a siito teljesen
kihalt.

Ne hasznaljon gdzzel tisztito
berendezéseket.

Barmilyen karbantartasi va é/
jon

feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

. A feltleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa.

Nagyon szennyezett felllet esetén haszndljon néhany
csepp pH-semleges mosogatdszert. Szaraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellileteket.

. Ne hasznéljon maré vagy surolé hatasu tisztitdszereket.
Ha ezek kozul barmelyik termék véletlenul kapcsolatba
keril a késziilék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
készuléket egy nedves, mikroszélas torl6kendd&vel.

BELSO BURKOLATOK

. Minden hasznalat utan hagyja kih(lni a sitét, de
lehet6leg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és
tavolitsa el az ételfoltokat és lerakddasokat. A magas
nedvessé?tartalmu ételek stitése soran kicsapodott
parat a teljesen kihdlt stitébél egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

. A belsé felliletek optimalis tisztitdsdhoz hasznalja a
L~Smart Clean” funkciét.

. Az ajté Givegét megfelel6 folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

. A kdnnyebb tisztitas érdekében a siitéajtd levehetd.

Ne hasznaljon acélgyapotot,
surolokefét vagy dorzshatasu/
maroé hatasu tisztitoszereket, mivel
ezek karosithatjak a késziilék

A siitét barmilyen karbantartasi
munka el6tt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

Viseljen véddékesztyiit.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan dztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon sutékeszty(it, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatoék el.

FORRALO

Annak érdekében, hogy a siité mindig optimalis
teljesitményt nyujtson, és hogy megelézze

a vizkélerakédasok kialakulasat, javasoljuk,
hogy rendszeresen hasznalja a,Leeresztés” és

WVizkémentesités” funkcidkat.

Ha hosszabb ideje nem hasznalja a ,H6légbefuvas
+ G6z0lés” funkciot, er6sen ajanlott a sutesi ciklus
elinditasa Ures siitdvel, a viztartaly teletdltése utan.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1.Valassza le a sutdt az elektromos halézatrél.
2.Vegye ki a polcvezet6 sineket.

3.Vegye le a ldmpa burkolatat.

4, Cserélje ki az izzot.

5. Helyezze vissza a lampaburat, és nyomja be
hatdrozottan, amig a helyére nem kattan.

6. Tegye vissza a polcvezet6 sineket.
7. Csatlakoztassa vissza a stitot az elektromos haldzatra.

A készulék egy G energiahatékonysagi osztalyu
fényforrast tartalmaz.

Megjegyzés: Kizarélag 20-40 W/230 V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzdkat hasznaljon. A termékben |évd izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol.

- Halogénizzd hasznalatakor ne nyuljon hozzéjuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzot. Ne
mUkodtesse a sutdt, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

|
Y=

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja. Fogja meg erésen
az ajtot két kézzel — ne a fogantyunal fogva tartsa.
Egyszer(ien tavolitsa el az ajtét gy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlleg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldaldra egy puha feliileten.

' HU

3. lllessze vissza az ajtét ugy, hogy a siitd elé emeli, a
zsanérok kapcsait beilleszti a helyukre, majd rogziti az
ajtoé felsé részét az illesztékbe.

4. Engedje le az ajtot, majd nyissa ki teljesen. Engedje le
a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: gy6z6djon meg
arrél, hogy teljes mértékben leengedte dket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantydk
megfeleld helyzetben vannak-e.

5. Prébalja me
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor isméte
meg a fenti Iépéseket. Az ajté megsériilhet, ha nem
megfelelden mikodik.

becsukni az ajtét, és ellendrizze, hog?{
je

Whj;lﬁool h



HIBAELHARITAS

Probléma

A készulék nem mukaodik.

Lehetséges ok

Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a

Megoldas

Ellendrizze, hogy van-e héldzati fesziiltség, és hogy a siité
elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,

halozathoz. fennall-e még a probléma.
Kapcsolja ki, majd ismét be a sutét, és ellendrizze, hogy a hiba
tovabbra is fennall-e.
A kijelzén az ,F” betd, majd egy Siitéhiba Hajtsa végre a,GYARI ERTEKEK” visszaallitasat, ami a

szam vagy egy betu ldthato.

,BEALLITASOK”-bél véalaszthaté ki.

Hivja a vevdszolgalatot, és diktdlja be az ,F" betl utan lathaté
szamot.

A siité nem melegszik fel.

Ha a,DEMO” izemmod aktiv,
minden parancs és menipont
hasznalhato, de a stité nem
melegszik fel.

A kijelz6n 60 masodpercenként a
,DEMO" izenet lathato.

Nyissa meg a,DEMO” meniipontot a,BEALLITASOK” meniiben,
és valassza a ,Ki” lehetdséget.

A fény kialszik.

,ECO" izemmod ,Be”.

Nyissa meg az,ECO” meniipontot a,,BEALLITASOK” meniiben, és
vélassza a,Ki” lehetéséget.

Aramkimaradas.

Helytelen dramfogyasztasi
bedllitas.

Ellendrizze, hogy a haztartasi elektromos halézat
teljesitménye legaldbb 3 kW. Ha nem ez a helyzet,
csokkentse a teljesitménybeadllitast 13 amperre. Nyissa meg a
,TELJESITMENY” meniipontot a,BEALLITASOK” meniiben, és
vélassza az,ALACSONY” [ehetdséget.

[ ] A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az

S— =l aldbbi elérhetéségeken talalhatok:
mqj'. + adocs.whirlpool.eu honlapon
«  aQR-kdd segitségével

- Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevoszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattéblajan feltiintetett kddokat.

14
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Guida rapida

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

Py

@ WHIRLPOOL
Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il

prodotto su www.whirlpool.eu/register

T

A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pannello comandi
2.Ventola
3. Resistenza circolare
(non visibile)
4. Griglie laterali
(il livello e indicato nella parte
anteriore del forno)
5. Porta
6. Cassetto per l'acqua
7. Resistenza superiore / grill
8. Luce
9. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
10. Resistenza inferiore

(non visibile)
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
6 8 - ....... — o 20 O]
285 « v o iR Q&
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4.INDIETRO 7. TASTO DI NAVIGAZIONE PIU
Per accendere e spegnere il forno o Per tornare alla schermata Per scorrere i menu e aumentare le
arrestare un funzione attiva. precedente. impostazioni o i valori delle funzioni.

2. TASTI DI ACCESSO DIRETTO
ALLE FUNZIONI

Per accedere rapidamente alle
funzioni e al menu.
3. TASTO DI NAVIGAZIONE MENO

Per scorrere i menu e ridurre le
impostazioni o i valori delle funzioni.

Durante la cottura, permette di
modificare le impostazioni.

5. DISPLAY
6. CONFERMA

Per confermare la selezione di una
funzione o un valore impostato.

8. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
OPZIONI E FUNZIONI

Per impostare rapidamente le
funzioni, la durata, le impostazioni e
i preferiti.

9. AVVIO

Per avviare una funzione utilizzando
i valori impostati o di base.

Whjr/lﬁool



ACCESSORI

LECCARDA

GRIGLIA

Da posizionare sotto la griglia
per raccogliere i succhi di
cottura o come piastra per
cuocere carni, pesci, verdure,
focacce, ecc.

Da usare per la cottura degli
alimenti o come supporto per
pentole, tortiere e altri utensili
da cucina.

* Disponibile solo su alcuni modelli

GUIDE SCORREVOLI *

=

Per facilitare l'inserimento o la
rimozione degli accessori.

TEGLIA

Da usare per cuocere prodotti
di panetteria e pasticceria, ma
anche carne arrosto, pesce al
cartoccio, ecc.

I numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare
sulle griglie laterali inserendo dapprima il lato rialzato
orientato verso l'alto.

Gli altri accessori, come la leccarda o la teglia, si
inseriscono orizzontalmente come la griglia.

RIMUOVERE E RIMONTARE LE GRIGLIE LATERALI

. Per togliere una griglia laterale, sollevarla e quindi
estrarre delicatamente la parte inferiore dalla sede: a
questo punto ¢ possibile rimuovere le griglie.

. Per rimontare le griglie, inserirle dapprima nelle sedi
superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo sollevato,
quindi abbassarle in posizione nelle sedi inferiori.

MONTARE LE GUIDE SCORREVOLI (SE PRESENTI)

Togliere dal forno le griglie laterali e rimuovere la
protezione in plastica dalle guide scorrevoli.

Ancorare alla griglia laterale la clip superiore della guida
e farla scivolare fino a fine corsa. abbassare in posizione
I'altra clip. Per fissare la guida, premere la parte inferiore
della clip contro la griglia laterale. Assicurarsi che le
guide possano scorrere liberamente. Ripetere questa
operazione sull'altra griglia laterale, allo stesso livello.

Nota: le guide scorrevoli possono essere montate a qualsiasi
livello.
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FUNZIONI

T

y 6" SENSE

seise Questa funzione permette la cottura completamente
automatica di tutte le pietanze (lasagne, carne, pesce,
verdure, torte dolci e salate, pane, pizza).

Per utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di
seguire le indicazioni della tabella di cottura.

RO TERMOVENTILATO + VAPORE

=1 Combinando le proprieta del vapore con quelle della
cottura termoventilata, questa funzione permette di ottenere
una cottura piacevolmente croccante e dorata all'esterno
mantenendo l'interno tenero e succoso. Per ottenere risultati
ottimali, si consiglia di scegliere un livello di vapore ALTO per il
pesce, MEDIO per la carne e BASSO per pane e dolci.
TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti diversi che richiedono la medesima
temperatura di cottura. Questa funzione permette di eseguire
la cottura senza trasmissione di odori da un alimento all‘altro.

FUNZIONI TRADIZIONALI

« VENTILATO
Per cuocere carni o torte ripiene su un solo ripiano.
+ FUNZIONI COOK 4

Per cuocere contemporaneamente su quattro ripiani
alimenti diversi che richiedono la medesima temperatura
di cottura. Questa funzione puo essere utilizzata per
cuocere biscotti, torte, pizze (anche surgelate) e per
preparare un pasto completo. Per ottenere risultati
ottimali si raccomanda di seguire la tabella di cottura.

+  TURBO GRILL

Per arrostire grossi tagli di carne (cosciotti, roast beef,
polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere
i liquidi di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 500 ml di acqua potabile.

« CIBI SURGELATI

Questa funzione seleziona automaticamente la
temperatura e la modalita di cottura ottimali per 5 diverse
categorie di alimenti pronti surgelati. Non & necessario
preriscaldare il forno.

*  FUNZIONI SPECIALI

»  MAXI COOKING

Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare la carne
durante la cottura per ottenere una doratura omogenea
su entrambi i lati. E preferibile irrorarla di tanto in

tanto con il fondo di cottura per evitare che si asciughi
eccessivamente.

» LIEVITAZIONE

Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti dolci
o salati. Per preservare la qualita della lievitazione, non
attivare la funzione se il forno & ancora caldo dopo un
ciclo di cottura.

» SCONGELARE

Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.
Disporre gli alimenti sul ripiano intermedio. Si
suggerisce di lasciare I'alimento nella sua confezione
per impedire che si asciughi eccessivamente all'esterno.

» TIENIIN CALDO
Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti.
» ECO TERMOVENTILATO

Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne su uno stesso
ripiano. La circolazione intermittente dell'aria impedisce
un'eccessiva asciugatura degli alimenti. In questa
funzione ECO la luce rimane spenta durante la cottura.
Per utilizzare il ciclo ECO e ottimizzare quindi i consumi
energetici, la porta forno non deve essere aperta fino a
completamento della cottura del cibo.

STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.
GRILL

Per grigliare bistecche, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni, si
consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere il liquido
di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere
500 ml di acqua potabile.

_éﬁ PRERISC RAPIDO

Per preriscaldare rapidamente il forno.

N2

TIMER

Per modificare i tempi di cottura delle funzioni.
CONTA MINUTI

Per impostare il timer senza attivare una funzione.

3] PULIZIA

<+

« SMART CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo speciale ciclo
di pulizia a bassa temperatura permette di rimuovere
facilmente sporco e residui di cibo. Versare 200 ml di acqua
potabile sul fondo del forno, attivando la funzione a forno
freddo.

« SCARICO ACQUA

Per svuotare automaticamente la caldaia, evitando che
rimangano residui d'acqua quando I'apparecchio deve
restare inutilizzato per un certo periodo.

DECALCIFICAZIONE
Per rimuovere i depositi di calcare dalla caldaia. Si consiglia
di attivare la funzione a intervalli regolari. In caso contrario,

sul display comparira un messaggio per ricordare che e
necessario pulire il forno.
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dal menu “IMPOSTAZIONI" e scegliere “Off".

Selezionando "RESET", l'apparecchio si spegne e vengono
ripristinate le impostazioni della prima accensione. Tutte le
impostazioni successive vengono cancellate.

PREFERITI
Per richiamare la lista delle 10 funzioni preferite.

@0 IMPOSTAZIONI
Per regolare le impostazioni del forno.

Attivando la modalita “ECO", la luminosita del display si riduce e
la luce si spegne dopo 1 minuto per risparmiare energia. I
display si riattiva automaticamente premendo un tasto qualsiasi.
Se la modalita “DEMO" e impostata su “On’, tutti i comandi
sono operativi e i menu sono disponibili ma il forno non viene
riscaldato. Per disattivare questa modalita, accedere a "DEMO”

PRIMO UTILIZZO

1. SELEZIONARE LA LINGUA

Alla prima accensione, & necessario impostare lingua e ora: Sul
display compare “English”.

3. IMPOSTARE L'ORA

Dopo avere selezionato la potenza, & necessario impostare l'ora:
sul display lampeggiano le due cifre relative all'ora.

Premere 4 o — per impostare l'ora corrente e premere v/ : sul
display lampeggiano le due cifre relative ai minuti.

Premere + o — perimpostare i minuti e premere v per
confermare.

Nota: dopo un'interruzione prolungata della corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente |'ora. Selezionare
"OROLOGIO" nel menu “IMPOSTAZIONI", accessibile premendo

4.RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla lavorazione
di fabbrica: questo & normale.

Prima di cucinare gli alimenti &€ dunque raccomandato
diriscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.

o) Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti e
togliere gli accessori dal forno. Riscaldare il forno a 200°C per
circa 1 ora utilizzando preferibilmente una funzione ventilata
(“Termoventilato” o “Ventilato”).

Nota: si raccomanda di ventilare la stanza dopo il primo utilizzo.

Premere 4 o — per scorrere tra le lingue disponibili e
selezionare quella desiderata.
Premere v per confermare la selezione.

Nota: la lingua potra essere cambiata successivamente selezionando
“LINGUA" nel menu “IMPOSTAZIONI", accessibile premendo &f .

2.IMPOSTARE LASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno & programmato per assorbire una potenza elettrica
compatibile con una rete domestica di capacita superiore
a 3 kW (16): nel caso si disponga di una potenza inferiore, &
necessario diminuire questo valore (13).

Ruotare la manopola di regolazione per selezionare 16 “Alto” 0 13
“Basso” e premere v/ per confermare.

USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere [@] per accendere il forno: il display mostrera I'ultima
funzione utilizzata o il menu principale.

Per selezionare una funzione € possibile premere l'icona

Usare la stessa procedura per impostare la potenza del grill:
Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill: 3 (alto), 2
(medio), 1 (basso).

Nella funzione “Termoventilato + Vapore’, € possibile scegliere

corrispondente (per le funzioni principali) oppure scegliere la
voce desiderata da un menu: Per selezionare una funzione da

un menu (il display mostrera la prima voce disponibile), premere

+ o — per selezionare la voce desiderata, quindi premere v

la quantita di vapore tra i seguenti valori: 1 (Basso), 2 (Medio), 3
(Alto).

Nota: una volta attivata la funzione, sara possibile modificare la
temperatura o la potenza del grill usando 4+ o0 —.

per confermare.

DURATA
2.IMPOSTARE LA FUNZIONE &
Dopo avere selezionato la funzione desiderata & possibile - - £8 o
modificarne le impostazioni. Il display mostra in sequenza i it | [

valori che & possibile modificare. Premendo <« € possibile
modificare nuovamente l'impostazione precedente.

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL / LIVELLO VAPORE

Quando licona (& lampeggia sul display, premere + o0 — per

impostare il tempo di cottura desiderato, quindi premere v per

confermare. E possibile non impostare la durata se si preferisce

’ g-- Nt gestire manualmente il tempo di cottura: Premere v o [>] per
PN confermare e avviare la funzione. Selezionando questa modalita

non e possibile programmare un avvio ritardato.

Nota: durante la cottura, premendo & e possibile regolare il tempo
impostato: premere 4+ 0 — per modificare il valore, quindi premere
v per confermare.

Quando il valore lampeggia sul display, premere + o — per
regolarlo, quindi premere v per confermare e procedere con le
impostazioni seguenti (per i valori che e possibile modificare).

* Whirlpool



FINE COTTURA (AVVIO RITARDATO)

In molte funzioni, una volta impostato un tempo di cottura &
possibile posticipare I'avvio della funzione programmando l'ora
di fine. Il display mostra I'ora di fine mentre l'icona @ lampeggia.
§G\f
4 /§
(Y

Premere 4+ o — per impostare l'ora di fine cottura desiderata,
quindi premere v/ per confermare e attivare la funzione.
Introdurre gli alimenti nel forno e chiudere lo sportello: la
funzione si avviera automaticamente dopo un periodo di tempo
calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.

Nota: programmare |'avvio ritardato di una cottura, disattiva in ogni
caso la fase di preriscaldamento del forno: la temperatura desiderata
viene raggiunta gradualmente, quindi i tempi di cottura si
allungheranno leggermente rispetto a quanto indicato nella tabella
di cottura. Durante il tempo di attesa, & possibile premere 4+ o0 —
per regolare I'ora di fine programmata oppure premere < per
modificare altre impostazioni. Premendo & , € possibile alternare la
visualizzazione tra 'ora di fine cottura e la durata.

. 6™ SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la modalita,
la temperatura e la durata di cottura piu adatte per ottenere
risultati ottimali.

Alla richiesta, sara sufficiente indicare le caratteristiche degli
alimenti per ottenere un risultato ottimale.

PESO / ALTEZZA / PIZZA (LIVELLI TEGLIA ROTONDA)
6

Kg 1

7 N

N, 7 X
4

7”7 N

Perimpostare questa funzione correttamente, seguire le
indicazioni che compaiono sul display: alla richiesta, premere
+ o — perimpostare i valori desiderati, quindi premere v per
confermare.

GRADO DI COTTURA / DORATURA

In alcune funzioni 6™ Sense é possibile regolare il grado di
cottura.

Alla richiesta, premere 4 o — per selezionare il livello
desiderato tra la cottura al sangue (-1) e un risultato ben cotto
(+1). Premere v o [>] per confermare e avviare la funzione.

Allo stesso modo, in alcune funzioni 6% Sense & possibile
regolare il grado di doratura tra un valore minimo (-1) e un
valore massimo (1).

.COTTURA A VAPORE

Selezionando la funzione “Termoventilato + Vapore” o una
delle altre funzioni 6" Sense preimpostate, & possibile cuocere
qualsiasi tipo di pietanza con l'uso del vapore. Il vapore penetra
negli alimenti in modo piu veloce e uniforme rispetto alla sola
aria calda utilizzata nelle funzioni tradizionali: questa azione
riduce i tempi di cottura, preservando le preziose sostanze
nutritive degli alimenti e assicurando risultati eccellenti e
saporiti in tutte le preparazioni.

E importante che la porta del forno rimanga chiusa per l'intera
durata della cottura a vapore.

T
Per procedere alla cottura a vapore, sara necessario riempire il
serbatoio interno del forno usando il cassetto posto sul pannello
comandi.

Quando il display mostra i messaggi "AGGIUNGI ACQUA" o
"RIEMPI CASSETTO’, aprire il cassetto premendolo leggermente.
Versare acqua potabile finché compare il messaggio
"SERBATOIO PIENO". Il serbatoio ha una capienza massima di
circa 1,5 litri.

Sara necessario aggiungere acqua solo se il livello del serbatoio
non é sufficiente per completare la cottura.

Si raccomanda di non riempire il serbatoio a forno spento o
prima che compaia il messaggio corrispondente sul display.

3. AVVIARE LA FUNZIONE

Dopo avere confermato i valori predefiniti o avere applicato
le impostazioni preferite, premere [>] per attivare la funzione
prescelta.

Se e stato impostato un avvio ritardato, premendo [ sara
possibile annullare il ritardo e avviare subito la funzione
programmata.

Nota: dopo avere selezionato una funzione, il display consiglia il
livello pit adatto per quella funzione.

La funzione avviata pud essere interrotta in qualsiasi momento
premendo [@].

Se il forno e caldo e la funzione prevede una determinata
temperatura massima, sul display compare un messaggio
corrispondente. Premere << per tornare alla schermata
precedente e scegliere un'altra funzione, oppure attendere il
completo raffreddamento del forno.

4. PRERISCALDAMENTO

In alcune funzioni, € prevista una fase di preriscaldamento del
forno: una volta avviata la funzione, il display segnala che si e
attivata la fase di preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il display
indicheranno che il forno ha raggiunto la temperatura
impostata e comparira la richiesta “AGG. ALIMENTO".

A questo punto, aprire la porta, inserire gli alimenti nel forno,
chiudere la porta e procedere alla cottura.

Nota: introdurre gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento puo avere effetti negativi sui risultati della cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento, questa si
interrompe temporaneamente.

Il tempo di cottura non comprende la fase di preriscaldamento.
La temperatura finale del forno pud essere modificata usando
+o—.

5. METTERE IN PAUSA LA COTTURA / GIRARE O
CONTROLLARE GLI ALIMENTI

Aprendo la porta, le resistenze vengono disattivate e la cottura
viene temporaneamente interrotta.
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Per riprendere la cottura, chiudere la porta.

Alcune funzioni 6" Sense prevedono che gli alimenti vengano
girati durante la cottura.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e da

un messaggio corrispondente sul display. Aprire la porta,
eseguire I'operazione indicata sul display e chiudere la porta per
riprendere la cottura.

Allo stesso modo, quando manca il 10% del tempo di cottura
impostato, il forno richiede di controllare gli alimenti.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e da un
messaggio corrispondente sul display. Controllare gli alimenti,
chiudere la porta e riprendere la cottura.

Nota: premendo [>] e possibile ignorare le operazioni richieste. In
ogni caso, una volta trascorso un certo tempo senza che
loperazione venga eseguita, il forno riprende automaticamente la
cottura.

6. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale acustico e il
display indicheranno che la cottura é terminata.

Premere =] per continuare la cottura in modalita manuale
(senza timer) o premere = per prolungare il tempo di cottura
impostando una nuova durata. In entrambi i casi, i parametri di
cottura saranno mantenuti.

Dopo avere estratto le pietanze, lasciar raffreddare il forno con la
porta chiusa.

DORATURA

Con alcune funzioni, alla fine della cottura il forno consente di
dorare la superficie del cibo grazie all'utilizzo del grill.

Quando il display mostra il messaggio corrispondente,
premendo v’ viene avviato un ciclo di doratura di cinque
minuti. Questa funzione puo essere interrotta in qualsiasi
momento premendo [@] per spegnere il forno.

.PREFERITI

Al termine della cottura, sul display compare un messaggio che
propone di salvare la funzione nella lista dei preferiti con un
numeroda 1a10.

Se si desidera salvare la funzione tra i preferiti e memorizzare le
impostazioni correnti per usi successivi premere v, oppure
premere < per ignorare larichiesta.

Dopo avere premuto v, premere + 0 — per selezionare il
numero di posizione, quindi premere v per confermare.
Nota: se la memoria e piena o la posizione e gia occupata, viene
chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione precedente.

Per richiamare successivamente le funzioni salvate premere Q :
il display mostrera la lista delle funzioni preferite.

Premere 4 o — per selezionare la funzione, confermarla
premendo v e premere [>] per attivarla.

PULIZIA

+  SMART CLEAN

Premere [&] per visualizzare “Smart Clean” sul display.
@

Premere =] per attivare la funzione: il display indichera le
operazioni richieste per ottenere una pulizia ottimale: sequire
le indicazioni e quindi premere v . Una volta eseguite tutte le
operazioni preliminari, alla richiesta del forno premere [&] per
attivare il ciclo di pulizia.

Nota: Si raccomanda di non aprire la porta del forno durante il ciclo
di pulizia per evitare perdite di vapore, che potrebbero avere un
effetto negativo sul risultato finale.

A ciclo ultimato, il relativo messaggio di avviso lampeggia sul
display. Lasciar raffreddare il forno, quindi pulire e asciugare
le superfici interne con un panno o una spugna.

+SCARICO

Questa funzione permette di scaricare I'acqua per impedire che
ristagni nel serbatoio. Per un utilizzo ottimale dell'apparecchio, si
consiglia di effettuare sempre lo scarico ogni volta che si utilizza il
forno con un ciclo a vapore. Una volta selezionata la funzione
“Scarico acqua’, premere [>] e
seguire le azioni indicate: aprire la
porta e appoggiare una caraffa
capiente sotto I'ugello di scarico,
situato nella parte in basso a destra
del pannello. Una volta iniziato lo
scarico, tenere la caraffa in posizione
fino al termine del processo. La durata
media dello scarico a pieno carico é di
circa tre minuti. Se necessario, &
possibile mettere in pausa il processo di scarico premendo il
pulsante INDIETRO o STOP (per esempio nel caso in cui la vasca
fosse gia piena d'acqua a meta del processo di scarico).

La caraffa deve avere una capienza minima di 2 litri.

Nota: per garantire che I'acqua sia fredda, non € possibile eseguire
questa attivita prima che siano trascorse 4 ore dall'ultimo ciclo (o
dall'ultima volta che il prodotto e stato alimentato). Durante questo
tempo di attesa il display mostrera il sequente feedback “LACQUA E
CALDA - ATTENDERE".

« DECALCIFICAZIONE

Questa funzione speciale, che viene attivata periodicamente,
ha lo scopo di mantenere il serbatoio e il circuito del vapore in
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condizioni ottimali.

I messaggio <DECALCIFICARE> verra visualizzato sul display,
per ricordare di eseguire questa operazione regolarmente.

Il fabbisogno di decalcificazione viene attivato dal numero di
cicli di cottura a vapore eseguiti o dalle ore di lavoro del bollitore
a vapore dall'ultimo ciclo di decalcificazione (vedere la tabella
sottostante).

: 15 cicli di cottura a vapore . - e . :
eereree T T L A T . Sl ConS|g|Ia |a deca|c|flca2|0ne:
: 22 ore di cottura a vapore : :
: 20 cicli di cottura a vapore i Non & possibile eseguire un :
3 .............................................. 3 CIC|0avap0I’e flnoaquando 3
: ‘non viene eseguito un ciclo di:
decalcificazione

La procedura di decalcificazione pu0 essere eseguita ogniqualvolta
I'utente desideri una pulizia pit profonda del serbatoio e del circuito
del vapore interno.

La durata media della funzione & di circa 180 minuti. Dopo avere
avviato la funzione, eseguire le operazioni indicate sul display.
Nota: & possibile mettere in pausa la funzione; se tuttavia si sceglie
di annullarla, sara necessario ripetere l'intero ciclo di decalcificazione
dallinizio.

»  FASE 1: SCARICO IN CORSO (fino a 3 min.)

Quando il display visualizza <POSIZIONARE UN CONTENITORE
SOTTO LUGELLO>, procedere con lo scarico come descritto nel
paragrafo dedicato allo Scarico.

Nota: per garantire che l'acqua sia fredda, non e possibile eseguire
questa attivita prima che siano trascorse 4 ore dall'ultimo ciclo (o
dall'ultima volta che il prodotto e stato alimentato). Durante questo
tempo di attesa il display mostrera il seguente feedback “LACQUA E
CALDA - ATTENDERE". La caraffa deve avere una capienza minima di
2 litri.

»  FASE 2: DECALCIFICAZIONE IN CORSO (~120 MIN.)

Quando il display visualizza <AGG. 1,7 L DI SOLUZIONE>,
versare la soluzione decalcificante nel cassetto. Si consiglia

di preparare la soluzione decalcificante versando 3 bustine
(corrispondenti a 75g) di anticalcare specifico Oven WPRO * in
1,7 litri d'acqua potabile a temperatura ambiente.

=759
( 9
;
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Una volta versata la soluzione decalcificante all'interno del
cassetto, premere [ ] per avviare il processo di decalcificazione
principale. Le fasi di decalcificazione non richiedono la presenza
dell'utente davanti all'apparecchio. Al termine di ogni fase, verra
riprodotto un feedback acustico e il display mostrera le istruzioni
per procedere con la fase successiva.

»  FASE 3: SCARICO IN CORSO (fino a 3 min.)

Quando il display visualizza<POSIZIONARE UN CONTENITORE
SOTTO LUGELLO>, procedere con lo scarico come descritto nel
paragrafo dedicato allo Scarico.

I
AT
»  FASE 4: RISCIACQUO (~20 min.)

Il ciclo di risciacquo ha la funzione di pulire il serbatoio e il
circuito del vapore.

Quando il display visualizza <AGGIUNGERE ACQUA PER
RISCIACQUARE, versare I'acqua potabile nel cassetto, fino a
quando il display mostra “SERBATOIO PIENO’, quindi premere
[>] per avviare il primo risciacquo.

» FASE 5: SCARICO (fino a 3 min.)
»  FASE 6: RISCIACQUO (~20 min.)
»  FASE 7: SCARICO (fino a 3 min.)
»  FASE 8: RISCIACQUO (~20 min.)

» FASE 9: SCARICO (fino a 3 min.)

Dopo l'ultima operazione di scarico premere OK per completare
la decalcificazione. Quando la procedura di decalcificazione &
completata, sara possibile utilizzare tutte le funzioni del vapore.

*WPRO ¢ il decalcificante professionale consigliato per ottenere
prestazioni sempre ottimali dalle funzioni di cottura a vapore del
forno. Seguire le istruzioni riportate sulla confezione del prodotto.
Per ordini e informazioni, contattare il Servizio Assistenza o
www.whirlpool.eu

Whirlpool non sara responsabile per i danni causati dallimpiego di
altri prodotti di pulizia reperibili in commercio.
. CONTA MINUTI

Quando il forno & spento, il display pud essere utilizzato come
contaminuti. Per attivare questa funzione, assicurarsi che il forno
sia spento e premere 4+ o — : sul display lampeggera l'icona ¢ .
Premere + o — perimpostare il tempo desiderato, quindi
premere v per attivare il timer.

Un segnale acustico e il display avviseranno che il conto alla
rovescia e terminato.

Nota: il conta minuti non attiva nessun ciclo di cottura. Premere + o
— per modificare il tempo impostato sul timer; per spegnere il
timer in qualsiasi momento, premere << 0 ¢ .

Dopo avere attivato il conta minuti, &€ anche possibile
selezionare e attivare una funzione. Premere [@] per accendere
il forno, quindi selezionare la funzione desiderata. Una volta
avviata la funzione, il timer continuera autonomamente il conto
alla rovescia senza interferire sulla funzione stessa.

Nota: Durante questa fase non sara possibile vedere il contaminuti
(sara visualizzata solo licona @& ), ma il conto alla rovescia
continuera. Per tornare a visualizzare il contaminuti, premere [@] per
interrompere la funzione correntemente attiva.

.BLOCCO TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto <kl per almeno cinque
secondi. Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Nota: questa funzione pud essere attivata anche durante la cottura.
Per ragioni di sicurezza, & possibile spegnere il forno in ogni
momento premendo .
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6 TABELLA DI COTTURA

CATEGORIE DI ALIMENTI

CARNE

Manzo arrosto

Arrosto (imp. cottura 0) &

QUANTITA CONSIGLIATA

GIRARE
(del tempo di
cottura)

LIVELLO E
ACCESSORI

0)

Hamburger (imp. cottura

3/5

Maiale-arrosto

Arrosto &

Salsicce & wurstel

2/3

Pollo-arrosto

Intero &

Filetto & petto

2/3

Spiedini

PESCE

Filetti

1/2

Filetti-surgelati

VERDURE

Verdure-arrostite

Patate

Verdure-ripiene

0,1-0,5kg cad

Verdure-arrostite

05-15kg

Verdure-gratinate

Patate

una teglia

Pomodori

una teglia

Peperoni

una teglia

Broccoli

una teglia

Cavolfiori

una teglia

Altro

TORTE & DOLCI

Torte lievitate

Pan di spagna

una teglia

Pasticceria & torte ripiene

Biscotti

Bigne

una teglia

Crostata

04-16kg

Strudel

04-16kg

Torta ripiena alla frutta

PANE

Panini &

60 - 150 g I'uno

Pane in cassetta &

400-600g l'uno

Pane grande &

0,7-2,0kg

Baguette &

PIZZA

Sottile

200-300g l'uno

Teglia rotonda

Alta

Teglia rotonda

Surgelati

ACCESSORI

Griglia

Pirofila o tortiera su griglia
su griglia

Livelli 1-4

Leccarda / teglia
o pirofila su griglia

Leccarda / teglia

Leccarda con
500 ml diacqua
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“®| TABELLA DI COTTURA TERMOVENTILATO + VAPORE

IT

RICETTA LIVELLO VAPORE PRERISCALD. TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) :(I:F():IEAS,\IS%EI
Pasta frolla / Biscotti BASSO Si 140 - 150 35-55 3
Tortine / Muffin BASSO Si 160- 170 30 - 40 3
Torte lievitate BASSO Si 170 - 180 40- 60 e
Pan di spagna BASSO Si 160 - 170 30 - 40 e
Focaccia BASSO Si 200 - 220 20 - 40 3
Pagnotta BASSO Si 170 -180 70-100 3
Panini BASSO Si 200 - 220 30- 50 L3
Baguette BASSO Si 200 - 220 30- 50 3
Patate arrosto MEDIO Si 200 - 220 50- 70 3
Vitello / Manzo / Maiale 1 Kg MEDIO Si 180 - 200 60 - 100 3
Vitello / Manzo / Maiale (spezzatino) MEDIO Si 160 - 180 60-80 \i,
Roast beef al sangue 1 kg MEDIO Si 200-220 40-50 \i,
Roast beef al sangue 2 kg MEDIO Si 200 55-65 \i,
Coscia d'agnello MEDIO Si 180 - 200 65-75 U3
Stinco di maiale stufato MEDIO Si 160 - 180 85-100 \i,
Pollo / Faraona / Anatra (1-1,5 kg) MEDIO Si 200 - 220 50- 70 U3
Pollo / Faraona / Anatra (in pezzi) MEDIO Si 200 - 220 55-65 \i,
:/:(;(rjnuor(jonr?::::chine, melanzane) MEDIO 3 180 -200 25-40 ‘i’
Filetti pesce ALTO Si 180 - 200 15-30 L3
A - N - J - - jv)
ACCESSORI Griglia Pirofila o tortiera su griglia Leccarda / teglia Leccarda / teglia Leccarda con

su griglia o pirofila su griglia

500 ml diacqua
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TABELLA DI COTTURA

RICETTA FUNZIONE  PRERISCALD. TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) :éIDClEAS’\lS%FEI
=] S 170 30-50 —
Torte lievitate / Pan di Spagna Si 160 30-50 -\élﬁ
5 160 30- 50 e
N 3
Torte ripiene Sl 160 - 200 30-85 1 ]
(cheesecake, strudel, torta di mele) S 160 — 200 35-90 .‘%,. “‘1;“.
=] S 150 20-40 >
S 140 30-50 4
Biscotti / Pasta frolla
S 140 30-50 £
S 135 40-60 T
= S 170 20-40 :
S 150 30-50 4
Tortine / Muffin 4 1
Si 150 30-50
S 150 40-60 ]
=] S 180 - 200 30-40 :
Bigné S 180- 190 35-45 N
S 180- 190 o450 3]
=] S 90 110- 150 :
Meringhe Si 90 130-150
h @ QF;F '\—r1
=] S 190 - 250 15-50 2
Pizza / Pane / Focaccia 2 ]
Si 190 - 230 20-50
a3 -~ r
Pizza (sottile, alta, focaccia) Si 220-240 25-50% _‘!Ti___!’_ _\___|_i__,__’_ ‘;
=] S 250 10-15 Lo
Pizza surgelata Si 250 10-20 _\!Ti___!’_ 1
S 220- 240 15- 30 o
S 180- 190 45-55 —
Torte salate ) 4 1
(torta di verdura, torta salata) o 180190 4560 i aaaaa.allie Uaasa. il
5 180 - 190 45-70 e e L
EI Si 190 - 200 20-30 .
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia Si 180 - 190 20-40 4 !
‘=} -1
S 180190 0-40° 2 e
FUNZIONI = = = — o
Statico Termoventilato Ventilato Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 TermoEvCeOntiIato
10
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o . RIPIANO E
RICETTA FUNZIONE PRERISCALD. TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) ACCESSORI
Lasagne / Flan / Pasta al forno / ) . . 3
Cannelloni EI Si 190 - 200 45-65
3
Agnello / Vitello / M Maiale (1 k y 190 -2 -11
gnello / Vitello / Manzo / Maiale (1 kg) Izl Si 90-200 80-110
= 2
Maial t t 2 k - 170 110-150
aiale arrosto con cotenna 2 kg
- . 3
Pollo / Coniglio / Anatra (1 kg) = S 200-230 50- 100 Lo
. . 2
Tacchino / Oca (3 kg) = S 190 - 200 80- 130 L2
Pesce al forno / al cartoccio . 3
180 - 200 40-60
(filetti, intero) Izl 3 8 —J
Verdure ripiene 2
Si 180 - 200 50-60
(pomodori, zucchine, melanzane) I e
5
Pane tostato lfl - 3 (Alta) 3-6 .~ -
Filetti / Tranci di pesce Ifl - 2 (media) 20-30** _\_'f._,_ 1 3 r
Salsicce / Spiedini / Costine / Hamburger El - 2 -3 (media - alto) 15-30** _\_”5“_’_ 1 4 r
Pollo arrosto (1-1,3 kg) - 2 (media) 55 - 70 *** _\_”2“_,_ 1 ! r
Coscia d'agnello / Stinco - 2 (media) 60 - 90 *** \ 3 j
Patate arrosto - 2 (media) 35 - 55 **¥ \ 3 j
Verdure gratinate - 3 (Alta) 10 - 25 \ 3 j
Biscotti BIiscjo‘t‘ti S 135 50-70 IS N
=y X 5 4 3 1
Crostate Cgte Si 170 50-70 A, A A= AE—r
. = X 5 4 2 1
Pizza tonda Eza Si 210 40-60 A, A, A, A—1r
Pasto completo: Crostata (Liv. 5) / \ 5 3 1
S 190 40-120%
Lasagne (Liv. 3) / Carne (Liv. 1) I As AR L
Pasto completo: Crostata di frutta (livello N
5) / Verdure arrosto (livello 4) / Lasagne = Si 190 40-120* —_—
(livello 2) / Tagli di carne (livello 1) Menu
. 4 1
Lasagne e carne Si 200 50-100* —r | j
. 4 1
Carne e patate Si 200 45-100* —r | j
N * 4 “
Pesce e verdure Si 180 30-50 —r | j
Arrosti ripieni é - 200 80-120* \ 3 J
Tagli di carne . 3
o - 200 50 - 100 : :

(coniglio, pollo, agnello)

* Il tempo di cottura e indicativo: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.

** Girare gli alimenti a meta cottura.

*** Girare gli alimenti a due terzi di cottura (se necessario).

COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.

I tempi di cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto).

Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori.
Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati e, se il risultato della cottura non é quello desiderato, passare a quelli piu alti.
Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche tegami e accessori in pyrex

0 in ceramica, ma occorre considerare che i tempi di cottura si allungheranno leggermente.

[ VP ~ abs _J - M
ACCESSORI . Pirofila o tortiera su griglia Leccarda / teglia ) Leccarda con
Griglia . : - Leccarda/ teglia .
su griglia o pirofila su griglia 500 ml diacqua
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire ogni
operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di
manutenzione.

Utilizzare guanti protettivi.

SUPERFICI ESTERNE

. Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.

. Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire
a contatto con le superfici, pulire subito con un panno
in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

. Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando e ancora tiepido per rimuovere
incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo; per
asciugare la condensa dovuta alla cottura di alimenti
con un elevato contenuto di acqua, usare a forno freddo
un panno o una spugna.

. Attivare la funzione “Smart Clean” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

. Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi specifici.

. Per facilitare la pulizia della porta e possibile
rimuoverla.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo 'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi con
una spazzola per piatti o con una spugna.

CALDAIA

Per garantire prestazioni ottimali nel tempo, ed evitare
incrostazioni dovute al deposito di calcare, si consiglia
di attivare con regolarita le funzioni“Scarico acqua”e
“Decalcificazione”.

Se la funzione “Termoventilato + Vapore” & rimasta
inutilizzata per un lungo periodo, si consiglia di
effettuare un ciclo di cottura a forno vuoto riempiendo
completamente il serbatoio.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.
2. Rimuovere le griglie laterali.

3. Estrarre la protezione della lampadina.
4. Sostituire la lampadina.

5. Riposizionare il coprilampada e premerlo con
fermezza fino a quando scatta in posizione.

6. Riapplicare le griglie laterali.
7. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa con
classe di efficienza energetica G.

Nota: usare solo lampade alogene da 20-40 W/230 ~ V tipo
G9, T 300 °C. La lampada utilizzata nel prodotto e specifica
per elettrodomestici e non ¢ adatta per l'illuminazione

di ambienti domestici (Regolamento (CE) 244/2009). Le
lampadine sono disponibili presso il Servizio Assistenza.

- In caso di impiego di lampade alogene, non maneggiarle a
mani nude, per evitare che vengano danneggiate dalle
impronte digitali. Non far funzionare il forno senza prima aver
riposizionato il coperchio.
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T
RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA |

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e 3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno allineando
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco. i ganci delle cerniere alle proprie sedi e ancorare la
parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

|

2. Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile. Prendere
saldamente la porta con entrambe le mani, evitando di
tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto finché non Sara necessario applicare una leggera pressione per
esce dalle sedi. Togliere la porta e appoggiarla su un assicurare il corretto posizionamento dei fermi.
piano morbido.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni: funzionando male, la porta
potrebbe danneggiarsi.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Il forno non funziona.

Possibile causa
Interruzione della corrente
elettrica.

Disconnessione dalla rete
elettrica.

Soluzione

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia collegato
all'alimentazione elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno per verificare se il problema
persiste.

Il display mostra la lettera “F”
seguita da un numero o una
lettera.

Il forno & guasto.

Spegnere e riaccendere il forno e verificare se I'inconveniente
persiste.

Provare a ripristinare I'apparecchio selezionando “RESET” dal
menu “IMPOSTAZIONI".

Contattare il piu vicino Servizio Assistenza Clienti e specificare
il numero che segue la lettera “F".

Il forno non si riscalda.

Se la modalita “DEMO” &
impostata su “On’”, tutti i comandi
sono operativi e i menu sono
disponibili ma il forno non viene
riscaldato.

Sul display appare la scritta
“DEMO” ogni 60 secondi.

Accedere a “DEMO” dal menu “IMPOSTAZIONI” e scegliere “Off".

La luce si spegne.

La modalita “ECO"” & impostata su
“On”.

Accedere a“ECO" dal menu “IMPOSTAZIONI" e scegliere “Off".

Linterruttore generale
dell'impianto domestico si spegne.

La potenza dell'apparecchio non
é regolata correttamente.

Verificare che la rete domestica abbia una portata nominale di
almeno 3 kW. In caso contrario, ridurre la potenza a 13 Ampere.
Selezionare “POTENZA” dal menu “IMPOSTAZIONI" e scegliere
“BASSO".

i

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
Visitare il sito web docs.whirlpool.eu
Usare il codice QR

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di
garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i codici riportati sulla
H targhetta matricola del prodotto.

14
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Trumpasis vadovas

www.whirlpool.eu/register

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

instrukcijas.

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nematomas)

4. Skersinés grotelés
(lygis nurodytas
priekingje orkaités dalyje)

5. Durelés

6.Vandens stalcius

7. Virsutinis kaitinamasis
elementas / grilis

8. Lempa

9. Duomeny plokstelé
(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinimo elementas

(nematomas)
VALDYMO PULTO APRASYMAS
6 ED ] — — SR O}
2.0.5 « v i B Q&
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS 4, ATGAL 7. NARSYMO MYGTUKAS SU

Jjunkite arba isjunkite krosnele ir
sustabdykite veikiancia funkcija.

2. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
FUNKCIJY

Greitai pasiekite funkcijas ir meniu.

3. NARSYMO MYGTUKAS SU
MINUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir sumazinkite

funkcijy nustatymus arba reikSmes.

Grjzkite j ankstesnj ekrana.
Suteikia galimybe pakeisti
nustatymus gaminimo metu.

5. EKRANAS

6. PATVIRTINIMAS

Patvirtinkite funkcijos pasirinkima
arba nustatyta reikSme.

PLIUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir didinkite funkcijy
nustatymus arba reikSmes.

8. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
PARINKCIY / FUNKCDUY

Greitai pasiekite funkcijas, trukme,
nustatymus ir mégstamiausius.

9. PALEIDIMAS

Paleiskite funkcijg naudodami
nurodytus ar pagrindinius
nustatymus.
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PRIEDAI

GROTELES SURINKIMO PADEKLAS

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atramag
puodams, pyragy skardoms ir
kitiems gaminimo indams.

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, Zuvj,
darzoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigytg modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

KEPIMO SKARDA SLANKIOQJANCIOS

GROTELES *

=

Palengvina priedy jstatyma ir
iséemima.

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
skersiniy groteliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo skarda,
dékite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

. Norédami iSimti lentyny laikiklius, Siek tiek pakelkite

j virSy, tada atsargiai iStraukite apatine dalj i$ jstatymo
vietos: dabar galite iSimti lentyny laikiklius.

. Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada nuleiskite |
apatine jstatymo vieta.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)

ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.
Virsutinj groteliy fiksatoriy pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki galo. | ta padétj nuleiskite ir
kita fiksatoriy. Laikiklius jstatykite tvirtai paspausdami
apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite, ar skersinés
groteles gali judéti laisvai. Tuos pacius veiksmus su
skersinémis grotelémis atlikite kitoje puséje ir tame
paciame lygmenyje.

Atkreipkite démesj: Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.
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FUNKCIJOS

LT

Y 6" SENSE”

UZtikrina galimybe automatiskai gaminti jvairius
patiekalus (lazanija, mésa, Zuvis, darzovés, pyragai ir
pyragaiciai, pikantiski pyragai, duona, pica).

Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités
atitinkamos gaminimo lentelés nurodymais.

E}@ PRIV. ORO SR. + GARAI

Suderinus garus ir priverstinj oro srautg, naudodamiesi
Sia funkcija lengvai paruosite patiekalus, kurie bus traskus

ir apskrude iSoréje, taCiau minksti ir sultingi viduje. Siekiant
geriausiy gaminimo rezultaty gaminant zuvj rekomenduojame
rinktis HIGH (auksta) gary lygi, mésai — MEDIUM (vidutinj), o
duonai ir desertams - LOW (zemg) gary lyg;.

PRIV. ORO SR.

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatara ir gaminant ant
keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems maisto produktams gaminti —
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

|PRASTOS FUNKCIJOS

sense

+  KONVEKC. KEP.

Naudojama gaminant mésa ir kepant pyragus su jdaru
ant vienos lentynos.

+ ,COOK4“FUNKCIJOS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems reikalinga
ta pati gaminimo temperatura ir gaminant ant keturiy
lentyny tuo paciu metu. Si funkcija gali bati naudojama
kepant sausainius, pyragus, pica (taip pat ir Saldyta) ir
ruosSiant visg patiekala. Geriausius rezultatus gausite
tiksliai paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimuy.

+  TURBO GRILL (TURBOKEPINTUVAS)
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo
padékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys: Skysciy
surinkimo skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j j3 500 ml geriamojo vandens.

«  UZSALD.KEP.
Funkcija automatiskai parenka tinkamiausig gaminimo
temperatdrg ir rezima 5 skirtingoms Saldyto maisto
rasims. Orkaiteés i$ anksto jkaitinti nereikia.

« SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

»  MAXI COOKING
Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas. Rekomenduojama gaminimo metu mésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésa
kartkartémis aplaistyti, kad ji nesudzitty.

»  TESLOS KILD.
Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos kildinimas.
Kad tesla nesublitksty, funkcijos nejjunkite, jei orkaité
vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.

»  ATSILDYTI
Paspartinamas maisto atsildymas. Maista padékite
ant vidurinés lentynos. Maistg palikite pakuotéje, kad
nedzidty jo iSore.

» ISLAIKYTI SILTA
Palaiko ka tik paruosta maista karstg ir trasky.

» ,ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su jdaru ir
meésos filé ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui
neleidzia iSdZiGti kintamas oro srautas. Jei naudojama
$i ECO funkcija, gaminimo metu lemputé lieka isjungta.
Kai naudojate ECO ciklg ir norite optimizuoti energijos
sanaudas, orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.

TRADIC. GAMIN.

— Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

KEPINTUVAS

N2

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus

ir deSreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duona. Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys:
Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j j3 500 ml geriamojo vandens.

_££ SPARTUSIS |KAIT.

Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
LAIKMACIAI

Skirti funkcijy laiko reikSméms redaguoti.
@ MINUT. LAIK.

Skirtas stebeéti laikg nesuaktyvinant funkcijos.

34 VALYMAS

<

SMART CLEAN
Valymo ciklo metu specialiai isleidZiami Zemos
temperatiros garai, kad galétuméte be vargo pasalinti
nesvarumus ir maisto likucius. Orkaitéje ispilkite 200 ml
vandens ir jjunkite $ig funkcija, kai orkaité salta.

«  VANDENS ISLEIDIMAS
Automatiskai isleidzia likusj vandenj i$ maisto ruosimo
kameros, kad joje nelikty vandens tuo atveju, jei prietaisas
nebus naudojamas tam tikrg laika.

« NUOSEDY SAL.
Naudojama pasalinti kalkiy nuoseédy likucius i$ virintuvo. Sig
funkcija rekomenduojama naudoti pastoviais intervalais.
Jei taip nedarysite, ekrane pasuirodyss pranesimas, kuriuo
primenama isvalyti orkaite.

@0 NUSTATYMAI

Krosnelés nustatymams reguliuoti.

Kai veikia EKO reZimas, siekiant taupyti energija, ekrano
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Sviesumas sumazéja po keliy sekund?iy ir lemputé iSsijungia po
1T min. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik paspaudziamas
bet kuris mygtukas.

Kai DEMO REZIMAS yra ,On” visos komandos yra aktyvios ir
meniu veikia, taciau krosnelé nekaista. Jei norite iSjungti §
rezima, meniu NUSTATYMA eikite j parinktj DEMO REZIMAS ir
pasirinkite ,Off".

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Pasirinkus ATKURTI GAM.PAR,, gaminys issijungia ir grjztama prie
nustatymuy, buvusiy pirmojo jjungimo metu. Visi nustatymai
bus istrinti.

MEGSTAMA

Greitai prieigai prie 10 mégstamiausiy funkcijy.

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalba ir laika:
Ekrane bus rodoma,English” (angly kalba).

1. English

Paspauskite 4 arba — ir slinkdami kalby saradu pasirinkite
reikiama kalba.

Paspauskite v ir patvirtinkite pasirinkima.

Atkreipkite démesj: Paspaudus & , kalba taip pat galima pakeisti
meniu NUSTATYMAY, pasirenkant parinktj KALBA.

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS
Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galig, suderinama
su namy tinklo parametrais, t. y. daugiau nei 3 kW (16): Jei

jusy namuose vartojama mazesnés galios srové, jums reikés
sumazinti reikSme (13).

GALIA

Pasukite reguliavimo rankenéle ir pasirinkite 16, Auksta” arba 13
»Zema’, tada paspauskite v ir patvirtinkite.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

3. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke galig, turésite nustatyti laika. Ekrane mirksés du
valandy skaitmenys.

A 4,

LAIKRODIS *

Paspauskite 4 arba — ir nustatykite valandas, tada paspauskite
v : Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.

Paspauskite 4 arba — , nustatykite minutes ir patvirtindami
paspauskite v .

Atkreipkite démesj. Atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti
laika dar karta. Paspaude & pateksite j ,NUSTATYMAI", tada
pasirinkite ,LAIKRODIS”

4. |KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai
visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite.

Tik pries tai is orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus. Orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus
kepimo funkcija su oro srautu (pvz,,Priverstinio oro srautas" ar
+Konvekcinis kepimas”).

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirmga kartg,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCLUA

Paspauskite [@] ir jjunkite orkaite: ekrane bus rodoma paskutiné
naudota funkcija arba pagrindinis meniu.

Funkcijas galima pasirinkti paspaudus vieng i$ pagrindiniy
funkcijy piktogramy arba slenkant meniu. Norédami pasirinkti
meniu elementg (ekrane rodomas pirmas galimas elementas)
paspauskite 4 arba — ir pasirinkite pageidaujama, tada
paspauskite v ir patvirtinkite.

2. NUSTATYKITE FUNKCIJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos nustatymus.
Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti eilés tvarka.
Paspaudus <« galima vél pakeisti ankstesnj nustatyma.

TEMPERATURA / KEPINIMO LYGIS / GARY LYGIS

-
TEMPERATURA  ~
Kai ekrane mirksi reikSmé, naudodami + arba — jg pakeiskite,
tada patvirtinkite paspausdami v ir pereikite prie kity
nustatymy (jei reikia).

Taip pat galima nustatyti ir kepinimo lygj: Kepinant galima
naudoti vieng is trijy nustatytyjy galios lygiy: 3 (aukstas), 2
(vidutinis), 1 (Zemas).

Naudodami funkcijg Priverstinis oro srautas ir garai galite
pasirinkti tokias gary kiekio reikSmes: 1 (Zemas), 2 (vidutinis), 3
(aukstas).

Atkreipkite démesj: Suaktyvinus funkcijg temperattros / kepinimo
lygj galima keisti naudojant 4 arba — .

TRUKME

— S
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TRUKME

Kai ekrane mirksi piktograma (& , naudodamiesi + arba —
nustatykite reikiama gaminimo laika, tada paspauskite v/

ir patvirtinkite. Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia (neribotas). Patvirtinkite
paspausdami v/ arba [>]ir paleiskite funkcija. Pasirinke $j
rezima negalite uzprogramuoti atidétos paleisties.

Atkreipkite démesj: Paspausdami & galésite reguliuoti gaminimo
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metu nustatytg gaminimo laika: paspauskite + arba —,
koreguokite laikg ir patvirtindami paspauskite v .

PABAIGOS LAIKAS (PRADZIOS ATIDEJIMAS)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo laika galima
atideéti funkcijos paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos
laika. Ekrane rodomas pabaigos laikas, 0 @ piktograma mirksi.

PABAIGOS LAIKAS

Paspauskite 4 arba — ir nustatykite norima gaminimo
pabaigos laika, tada paspauskite v , kad patvirtintuméte ir
suaktyvintuméte funkcijg. Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite
dureles: Pragjus nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai,
kad gaminimas buty baigtas jisy nustatytu laiku.
Atkreipkite démesj. Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkdijg orkaités jkaitinimo fazé iSjungiama: Orkaité
pamazu pasieks reikiamg temperatarg, todél gaminimo laikas bus
Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo lenteléje. Kol laukiate, galite
paspausti 4+ arba — ir koreguoti uzprogramuotg pabaigos laika,
arba galite paspausti < ir pakeisti kitus nustatymus. Jei paspausite
@ , kad pamatytumete informacija, turésit galimybe perjungti
pabaigos laiko ir trukmeés parinktis.
. .6 SENSE"

Ruosiant bet kokj maistg Sios funkcijos automatiskai parenka
geriausiai troskinimui, kepinimui ar kepimui tinkama rezima,
galinguma, temperatdirg ir trukme.

Prireikus tiesiog nurodykite maisto ypatybes, kad rezultatai bty
optimalds.

SVORIS / AUKSTIS / PICA (APVALUS-PADEKLAS-SLUOKSNIAI)
6

KILOGRAMAI

Norédami tinkamai nustatyti funkcija vadovaukités ekrane
pateikiamomis instrukcijomis. Paraginti paspauskite + arba — ir
nustatykite reikiamg reikSme, tada paspauskite v/ ir patvirtinkit.
PAGAMINIMO LYGIS / SKRUDINIMAS

Naudojantis kai kuriomis 6™ Sense” funkcijomis galima
reguliuoti pagaminimo lygj.

6

sssss
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PAGAMINIMO LYGIS

Paraginti paspauskite 4 arba — ir pasirinkite pageidaujama lyg;:
puszalis (-1) arba gerai paruostas(+1). Patvirtinkite paspausdami
v arba [>]ir paleiskite funkcija.

Tokiu paciu badu naudojantis kai kuriomis, 6™ Sense”
funkcijomis galima reguliuoti apskrudinimo lygj: zemas (-1) ir
aukstas (1).

. GAMINIMAS NAUDOJANT GARUS

Pasirinkus,,Priverstinio oro srauto + Gary" arba vieng is keliy
,61 Sense” skirty recepty galima gaminti jvairius patiekalus
naudojant garus.

Lyginant su karstu oru naudojamu gaminant jprastai, garai
pasklinda greiciau ir tolygiau. Dél to sutrumpéja gaminimo
laikas, patiekaluose lieka daugiau maistingy medziagy, o jas

LT
galite mégautis puikiais ir tikrai skaniais receptais. Gaminimui
naudojant garus, durelés turi buti uzdarytos viso proceso metu.
Jei norite gaminti naudodami garus, naudodamiesi valdymo
skydelio stal¢iuku uzpildykite orkaités rezervuara. Kai ekrane
pasirodo uzrasas,|PILKITE VANDENS" arba,,PRIPILD. STALCIY*,
lengvai spustelékite ir atidarykite stal¢iuka. Létai pilkite j jj
geriama vandenj kol ekrane bus parodytas uzrasas,TALPA
PILNA". Maks. rezervuaro talpa 1,5 .

Vandens reikia jpilti tik tuo atveju, jei rezervuare nepakanka
vandens gaminimo procesui pabaigti.

Nepilkite vandens, jei orkaité yra iSjungta, arba kol ekrane
neparodomas prasymas tai padaryti.

3. PRADEKITE FUNKCIJA

Bet kuriuo metu, jei numatytosios reikSmés atitinka
pageidaujamas arba, jei pritaikéte norimus nustatymus,
paspauskite [>] ir suaktyvinkite funkcija.
Jei atidéjimo etapo metu paspausite [>] krosnelé nedelsdama
suaktyvins funkcija.
Atkreipkite démesj: pasirinkus funkcijg, ekrane bus rodomas
rekomenduojamas ir geriausiai kiekvienai funkcijai tinkantis lygis. Jds
galite sustabdyti suaktyvinta funkcijg bet kuriuo metu, paspausdami
.
Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali
temperatira, ekrane bus parodytas pranesimas. Paspauskite

< ir grjzkite j ankstesnj ekrang, pasirinkite kitg funkcijg arba
palaukite, kol ji atvés.
4. |KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija jau
veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

IKAITINIMAS

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o ekrane bus
rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta temperatarg ir bisite
paraginti,|DEKITE MAISTA'.

Tada atidarykite dureles, sudékite maista j orkaite ir uzdarykite
dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo
fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus sustabdytas.

] bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Naudodamiesi 4 arba — galite bet kada pakeisti pageidaujama
krosnelés temperatura.

5. GAMINIMO PRISTABDYMAS / MAISTO APVERTIMAS
ARBA TIKRINIMAS

Atidarius dureles gaminimas laikinai pristabdomas iSjungiant
kaitinimo elementus.

Jei norite testi gaminimo procesg, uzdarykite dureles.
Naudojant kai kurias,6™ Sense” funkcijas gaminimo metu

Tulmke
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maista reikia apversti.

Lrc
[ 0
APVERS. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Atidarykite dureles, atlikite ekrane nurodyta
veiksma ir uzdarykite dureles, kad gaminimas buty tesiamas.
Likus 10 % gaminimo laiko orkaité gali jus paraginti patikrinti
maista tuo paciu badu.

PATIKR. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Patikrinkite maista, uzdarykite duris ir teskite
gaminima.

Atkreipkite démesj: Paspauskite [], jei norite Siuos veiksmus
praleisti. Kitu atveju, jei nebus atliktas joks veiksmas, orkaité tes
gaminimo procesa.

6. GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

- —= - e
(i

I
PABAIGA

Paspauskite (=71, jei norite, kad gaminimas bty tesiamas
rankiniu badu (neribojant laiko), arba paspauskite — ir
prateskite gaminimo laika, nustatydami nauja trukme. Abiem
atvejais gaminimo parametrai bus islaikyti.

I$éme maista palikite krosnele atvésti su uzdarytomis durelémis.

SKRUDINIMAS
Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima paskrudinti

Mtereikia baigus gaminti jjungti kepinimo
fi

)|

Dma susijusi Zinuté, paraginti paspauskite v,
Adetas penkiy minuciy skrudinimo ciklas. Jei norlte
sustabdytl funkcuq, bet kuriuo metu paspauskite mygtuka
iSjunkite orkaite.

.MEGSTAMA

Kai baigiasi gaminimo procesas, ekrane matysite raginima
i$saugoti funkcijg 1-10 mégstamiausiyjy saraso padétyje.

PRID. MEGSTAMA?

Jei pageidaujate issaugoti funkcija kaip mégstamiausia, o
dabartinius jos nustatymus naudoti ateityje, paspauskite v
arba, jei norite ignoruoti, paspauskite <« .

Po to, kai paspaudéte v, paspauskite 4+ arba — , kad

pasirinktuméte eilés numerj, tada paspauskite v ir patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei atmintis pilna arba pasirinktas eiles numeris

jau uzZimtas, krosnelé paragins patvirtinti, kad norite perrasyti
ankstesne funkcija.

Norédami véliau iSkviesti iSsaugotas funkcijas, spauskite < :
Ekrane bus rodomas mégstamiausiy funkcijy sarasas.

18 200 \oe
1. TRADIC. GAMIN.

Paspauskite 4 arba — ir pasirinkite funkcija, patvirtinkite
paspausdami v, o tada paspauskite [>] ir suaktyvinkite.

VALYMAS

SMARTCLEAN
Paspauskite [&], kad ekrane buty rodoma,Smart Clean”,

@

Smart clean

Paspauskite =], kad aktyvintuméte funkcija: ekrane
pasirodys raginimas atlikti visus reikiamus veiksmus, kad
buty gauti geriausi valymo rezultatai: Vykdykite nurodymus,
o viska atlike paspauskite v . kai atliksite visus veiksmus,
paspausdami [>] suaktyvinkite valymo cikla.

Atkreipkite démesj: Valymo ciklo metu nerekomenduojama atidaryti
orkaités dureliy, kad nepasisalinty dalis vandens gary, nes tai gali
neigiamai paveikti galutinj valymo rezultata.

Kai ciklas bus baigtas, ekrane ims mirkséti atitinkamas
pranesimas. Leiskite orkaitei atvésti, o tada nusausinkite
vidinius pavirsius Sluoste ar kempine.

«ISLEIDIMAS

ISleidimo funkcija yra skirta vandeniui iSleisti, kad rezervuare
nesusidaryty nuosédos. Siekiant uztikrinti optimaly prietaiso
veikimg, vandenj rekomenduojame isleisti po kiekvieno orkaités
gary ciklo naudojimo.

Pasirinke ,ISleidimo” funkcijg paspauskite [>] ir atlikite
nurodytus veiksmus: Atidarykite dureles ir padékite didelj inda
po iSleidimo antgaliu, kuris yra prie apatinio desiniojo ekrano
kampo. Prasidéjus isleidimui nepatraukite indo, kol operacija
nebus baigta. Vidutiné viso iSleidimo trukmé yra apie trys
minutés.

Jei reikia, paspaudziant mygtukus BACK (atgal) ar STOP
(stabdyti), galima pristabdyti isleidimo procesa (pvz., jei

jpuséjus isleidimo procesui gsotis jau yra uzpildytas iSleidziamu
vandeniu).

Asotélio talpa turi blti maziausiai 2 litrai.

Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atvesti, Sio veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu ekrane bus
rodomas pranesimas ,VANDUO KARSTAS - PALAUKITE"

« KALKIY SALINIMAS

Si speciali funkcija, aktyvinama reguliariais intervalais, palaiko
geriausia talpyklos ir gary kontaro bukle.

Ekrane bus rodomas pranesimas <PASAL. NUOSEDAS> (atlikite
kalkiy Salinima), primenantis atlikti $ig operacija reguliariai.
Raginimas atlikti kalkiy $alinima suaktyvinamas po tam tikro
gaminimo garuose cikly skaiciaus arba praéjus tam tikram gary
jrenginio darbo valandy skaiciui nuo paskutinio kalkiy salinimo
ciklo (zr. toliau pateikta lentele).

° Whirlpool



Pranedimas,PASAL. NUOSEDAS"
parodomas po

Rekomenduojame atlikti
kalkiy $alinima

+ 22 val. trukmés gaminimo garuose :

20 gaminimo garuose cikly

Gary ciklo nebus galima

Kalkiy Salinimo procedrg naudotojas gali atlikti bet kada, jei yra
noras kruopsciau isvalyti talpykla ir vidinj gary kontara.

Vidutiné visos funkcijos trukmé apie 180 minuciy. Suaktyvinus
funkcija vykdykite ekrane pateikiamus nurodymus.
Atkreipkite démesj: Funkcijg galima pristabdyti, bet jei funkcija bet
kuriuo metu atsaukiama, visg kalkiy Salinimo ciklg reikés pakartoti
nuo pradZiy.

»  ETAPAS 1: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
Kai ekrane pamatysite raginima <PASTATYKITE INDA PO
ANTGALIU,>, iSleidimo uZzduot; teskite vadovaudamiesi skyriuje
J3leidimas” pateikiamu apraSymu.
Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atveésti, $io veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (@rba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu ekrane bus
rodomas pranesimas ,VANDUO KARSTAS - PALAUKITE".
Asoteélio talpa turi blti maziausiai 2 litrai.

»  ETAPAS 2: KALKIY SALINIMAS (~120 MIN.)
Kai ekrane pamatysite pranesima <|PILKITE 1.7 TIRPALO>, j
stalciy jpilkite kalkiy $alinimo tirpalo. Siekiant geriausi rezultaty
rekomenduojame paruosti nuoviry 3alinimo tirpala, kurj sudaro
3 paketéliai (po mazdaug 75 g) specialios orkai¢iy WPRO*
nuoviry $alinimo priemoneés 1,7 | kambario temperattros
geriamo vandens.

=759

1,7 Liters

Supyle kalkiy salinimo tirpalg j stal¢iy, paspauskite [>], kad
buty pradétas pagrindinis kalkiy Salinimo procesas. Kalkiy
Salinimo etapy metu jums nereikia stovéti prie prietaiso.
Pasibaigus kiekvienam etapui pasigirs garsinis signalas, o krane
bus rodomos peréjimo j kitg etapg instrukcijos.

»  ETAPAS 3: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
Kai ekrane pamatysite raginima <PASTATYKITE INDA PO
ANTGALIU,>, (pastatykite indg po ileidimo anga), isleidimo
uzduotj teskite vadovaudamiesi skyriuje ,Isleidimas” pateikiamu
aprasymu.

»  ETAPAS 4: SKALAVIMAS (~20 min.)
Kad bty iSvalytas rezervuaras ir gary konturas, batina atlikti
skalavimo cikla.

Kai ekrane parodomas pranesimas <ADD |PILKITE VANDENS IR
ISSKALAUKITE>, pilkite j stal¢iy geriamajj vandeni, kol ekrane
bus parodyta,TALPA PILNA" tada paspauskite [>], kad buty
pradétas pirmas skalavimas.

»  ETAPAS 5: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
»  ETAPAS 6: SKALAVIMAS (~20 min.)
» ETAPAS 7: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
»  ETAPAS 8: SKALAVIMAS (~20 min.)

»  ETAPAS 9: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
Pasibaigus paskutinei isleidimo operacijai paspauskite OK ir
kalkiy Salinimas bus baigtas.
Pasibaigus kalkiy salinimo procediira galésite naudotis visomis
gary funkcijomis.

* WPRO kalkiy 3alinimas — rekomenduojamas profesionaliai gaminio
techninei prieZiGrai, kad orkaités gary funkcija veikty nepriekaistingai.
Vadovaukités ant gaminio pakuotés pateiktais naudojimo
nurodymais. Norédami uZsisakyti ir gauti daugiau informacijos,
kreipkités j klienty aptarnavimo centrg arba www.whirlpool.eu

Whirlpool” neprisiims atsakomybeés dél bet kokios Zalos, jei
naudosite kitus rinkoje sitlomus valymo produktus.

. MINUT. LAIK.

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip laikmat;.

Prie$ jjungdami funkcija, jsitikinkite, kad orkaité i$jungta, ir
paspauskite 4 arba — : ekrane mirksés piktograma & .
Paspauskite + arba — ir nustatykite reikiama laiko trukme,
tada paspauskite v ir suaktyvinkite laikmatj.

0
1L
=

MINUT. LAIK,

Kai baigsis atgaliné minuciy laikmacio atskaita, apie pabaiga bus
nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

Atkreipkite démesj. Minutinis laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Paspauskite 4 arba — , kad pakeistuméte nustatytg laikmacio laika.
Paspauskite <« arba @ ir igjunkite laikmatj bet kuriuo metu.
Suaktyvine minutinj laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Paspauskite (@] ir jjunkite orkaite, tada pasirinkite reikiama
funkcija.

Jiungus funkcijg laikmatis tes atgaline laiko atskaitg
neatsizvelgiant j funkcija.

Atkreipkite démesj: Sio etapo metu minutinis laikmatis, fone
vykdantis atgaline atskaitg, néra matomas (rodoma tik ¢
piktograma). Jei norite pamatyti minutinio laikmacio ekrana,
paspauskite (D] ir sustabdykite tuo metu veikiancia funkcija.

. UZRAKINTI
Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir maziausiai penkias

sekundes palaikykite <1 . Pakartokite §j veiksma, kai norésite
atrakinti mygtukus.

UZRAKINTI

Atkreipkite demes;. Sig funkcijg galima aktyvinti ir gaminant.
Saugumo sumetimais orkaite galima iSjungti bet kada palaikius
nuspausta mygtuka [@].

Whj;lﬁool
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6 GAMINIMO LENTELE

MAISTO PRODUKTY KATEGORIJOS SIULOMAS KIEKIS A(Z\;IraniEIa’Y‘\t\)S LYGIS IR PRIEDAI
LAZANIJA - 0,5-3 kg - .
Kepsnys (pagaminimo B . 3
lygis 0) & 06-2kg ~ -
Kepta jautiena
Mésainiai (pagaminimo 5 4
|ygis 0) 1,5-3¢m 3/5 [ o oS
. Kepsnys & 0,6-2,5 kg - 3
MESA Kepta kiauliena =
Desrelés ir desros 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 [
Visa & 06-3 kg - 2
Kepta vistiena
Filé ir kratin. 1-5 cm 2/3 Al ey
Kebabas vienerios grotelés 1/2 _\_”5“_’. 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e e . it \Mz .
SUVIS File 0,5-3 (cm) - .~ o r
Saldyta filé 0,5-3 (cm) - _\_”3“_'. ] 2 :
Bulveés 0,5-1,5kg - 3
Keptos darzovés |darytos darzoveés 0,1-0,5 kg - 3
Keptos darzoveés 0,5-1,5kg - 3
Bulvés vienas padéklas - _‘_”3|__._,._'_
DARZOVES Pomidorai vienas padéklas - _\F_‘i_‘_;l’_
Darsoviy apkepas Pipirai vienas padeéklas - -u:;.:lr-
Brokoliai vienas padéklas - _\%’_
Ziedinis kopustas vienas padéklas - _\F_‘i_‘_;l’_
Kita vienas padeéklas - _‘%F
Teslos kild. Formoje Biskv. pyragas 0,5-1,2 kg - _\%’_
Sausainiai 0,2-0,6 kg - 3
PYRAGAI Plikyta tesla vienas padéklas - 3
IRTESLOS . . —
Pyragai ir pyragai su
GAMINIAI (4103t TPV Pyragas 04-16 kg ) Ny
Strudelis 04-1,6 kg - 3
Vaisinis pyragas 0,5-2 kg - _‘!_”3:,“_‘_
PIKANT. 2
CPYRAGAL LT e ’ il
Bandelés & 60-150 g kiekvienas - 3
Sumustinis skardoje & 400-600 g kiekvienas - 2
DUONA =P}
Didelis duonos kepalas & 0,7-2,0kg - 2
Pranc. batonas & 200-300 g kiekvienas - 3
Plonas apvalus padéklas - 2
PICA Storas apvalus padéklas - 2
Saldytos 1-4 sluoksniai - 2
Aeeeenn ~ A==~ J “ r M
. ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI Grotelés pﬁ;;ﬂlﬁﬁgfiﬁf;%?g}m padéklas / kepimo skarda Skys¢iy surinkimo Surinkimo padéklas

lentynos

orkaités padéklas ant
groteliy lentynos

padéklas / kepimo skarda

500 ml vandens
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®] GAMINIMO LENTELE FUNKCIJAI PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS + GARAI
RECEPTAS GARUY LYGIS JKAITINIMAS = TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LEF’)\IF;I;EEAAIIR
Trapios teslos kepiniai / sausainiai ZEMAS Taip 140-150 35-55 3
Pyragéliai / bandelés ZEMAS Taip 160-170 30-40 3
Mieliniai pyragai ZEMAS Taip 170-180 40-60 e
Biskv. pyragas ZEMAS Taip 160-170 30-40 _\é’_
Italitka duonele ZEMAS Taip 200-220 20-40 3
Duonos kepalas ZEMAS Taip 170-180 70-100 3
Duonele ZEMAS Taip 200-220 30-50 3
Pranciziskas batonas ZEMAS Taip 200-220 30-50 3
Keptos bulves VID. Taip 200-220 50-70 3
Versiena / jautiena / kiauliena 1 kg VID. Taip 180-200 60-100 3
Versiena / jautiena / kiauliena (gabaliukai) VID. Taip 160-180 60-80 3
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg VID. Taip 200-220 40-50 3
Kepta jautiena (puszalé) 2 kg VID. Taip 200 55-65 3
Eriuko koja VID. Taip 180-200 65-75 3
Kiaulienos kojos troskinys VID. Taip 160-180 85-100 3
Vistiena / perliné vista / antiena 1-1,5 kg VID. Taip 200-220 50-70 3
Vistiena / perliné vista / antiena (gabaliukai) VID. Taip 200-220 55-65 3
Idarytos darzoves o VID. Taip 180-200 25-40 3
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) —
Zuvies file AUKSTAS Taip 180-200 15-30 3
[ VR vl al—/r —J r M
o ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI Groteles ?;kacltse;a;r)jggiltas i;r?;i padéklas / kepimo skarda Skys¢iy surinkimo Surinkimo padeéklas
pyreg lentynos 9 4 orkaites padéklasant  padéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA  |JKAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LE:;:S:IIR
. 2
=] Taip 170 30-50 .
gﬂ;f;g];?éigi)/ragal/BISkVItInIaI Taip 160 30-50 . 2 i
; 4 1
Taip 160 30-50 Alr AR,
:’y_raTgai su jdarLft telie obuol Taip 160-200 30-85 \ 3 j
strio pyragas, strudelis, obuoliy
pyragas) Taip 160-200 35-90 —
=] Taip 150 20-40 :
Taip 140 30-50 4
Sausainiai / trapios teslos kepiniai
Taip 140 30-50 4
. 5 3 1
Taip 135 40-60 —
=] Taip 170 20-40 :
(@) : 4
Pyragéliai / bandelés e o f—
Taip 150 30-50 £
. 5 3 1
Taip 150 40-60 —
=] Taip 180-200 30-40 :
—_r
e . 4 1
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 —n
. 5 3 1
Taip 180-190 £ N B
=] Taip 90 110-150 :
- . 4 1
Morengai Taip 90 130-150 —-
. 5 3 1
Taip 90 140-160% >3
=] Taip 190-250 15-50 2
Pica / duona / italiska duonelé
Taip 190-230 20-50 —
) ai - - A
Zlucgrfgll:)napade, storapadé, italiska Taip 220-240 2550 * . 5 . 3 i 1
. 3
=] Taip 250 10-15 L2
. . . 4 1
Saldyta pica Taip 250 10-20 —n
Taip 220-240 15-30 L
. 3
Taip 180-190 45-55 —
Pikantiski pyragai . 4 1
T 180-190 45-60
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) ap "---5‘;!" ‘\---3‘;!" ]
Taip 180-190 ws0x o S
3
=] Taip 190-200 20-30
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos ) 4 1
Krokaria Taip 180-190 20-40
; 5 3 1
Taip 180-190 20-40* 5 3
=] d
FUNKCIOS . ! . TurboGrill o -
Tradic. gamin. Priv. oro sr. Konvgkcmls Grill (Kep'n ant (Intensyvus Maxi Cooking Cook 4 £Co Erlvgrst!he
kepimas groteliy) kepinimas) oro cirkuliacija
10
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RECEPTAS FUNKCIJA  |KAITINIMAS ~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LEIL\I;;ES:\\'IR

Lazanija / pyragas su vaisiais ir sariu 3
/ kepti makaronai / vamzdeliniai =] Taip 190-200 45-65
makaronai —J
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena . 3
1kg EI Taip 190-200 80-110
Kepta kiauliena su paskrudusia odele s ) 170 110-150 2
2 kg k L
Vidtiena / triuiena / antiena 1 kg = Taip 200-230 50-100 Lo
Kalakutiena / Zasiena 3 kg =] Taip 190-200 80-130 L2
Kepta Zuvis / kepama kepimo popieriuje ) 3

T 180-200 40-60
(file / visa zuvis) = o D —
|darytos darzovés : 2

T 180-200 50-60
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) ap e

, : 5
Skrebutis ‘fl - 3 (aukstas) 3-6 e
Zuvies file, kepsniai lfl - 2 (vid) 20-30 ** _\_”4."’_ 1 3 r
Desrelés, kebabai, kiaulienos ) o . . 5 4
Sonkauliukai, mésainiai Ifl 2-3 (vidutine - auksta) 15-30 N S
Kepta vistiena 1-1,3 kg . 2 (vid) sspomr 2 L1
Eriuko koja / kojos - 2 (vid) 60-90 *** \ 3 |
Keptos bulvés - 2 (vid.) 35-55 *** \ 3 j
Darzoviy apkepas - 3 (aukstas) 10-25 \ 3 j
Sausainiai @1 Taip 135 50-70 5 _\é,’_ _\é,’_ 1
Sausainiai N S ] S
. I .
yragai
Apvali pica E Taip 210 40-60 I
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5
lygis) / Taip 190 40-120+ > 3 1T
lazanija (3 lygis)/ mésa (1 lygis)
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 N
lygis) keptos darzovés (4 lygis) / lazanija @ Taip 190 40-120* _\%’ 4 _\.éﬁ 1
(2 lygis) / mésos pjausniai (1 lygis) Meniu
Lazanija ir mésa Taip 200 s0-100% A1
Mésa ir bulves Taip 200 45-100% AT
Zuvis ir darzoves Taip 180 30-50* —
|daryti dideli mésos gabalai e - 200 80-120 % \ 3 j
Mésos pjausniai 3
- 200 50-100 *

(triusis, vi$¢iukas, ériena) —J

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.
** Pragjus pusei gaminimo laiko maista apverskite.
*** Pragjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.

Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas).
Gaminimo temperataros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo.
PradZioje naudokite maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.

Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti karsc¢iui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

RNeoosss ol [ e P ‘ " r
o ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI ) Orkaités padeklas arba‘ padéklas / kepimo skarda Skysciy surinkimo Surinkimo padéklas
Grotelés pyrago skarda ant groteliy Kaites padekl deKlas / keoi kard
lentynos orkaités padéklas ant  padeéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos

Whj;lﬁool !



VALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

. Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nedvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i3
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.
VIDINIAI PAVIRSIAI

. Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg iSvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusj kondensatg, palaukite, kol
orkaité atvés, tada isvalykite Sluoste ar kempine.

. Jjunge ,Smart Clean” (iSmanaus valymo) funkcija
optimaliai nuvalykite vidinius pavirsius.

. Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

. Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima iSimti.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Miuvékite apsaugines pirstines.

PrieS vykdant bet kokius priezitros
darbus, orkaite batina atjungti
nuo elektros tinklo.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i3 karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités
pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite Sepetéliu
arba kempine.

VIRINTUVAS

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités veikima ir apsaugoti
nuo kalkiy nuosédy, rekomenduojama reguliariai
naudoti,Vand. isleid.” ir ,Nuosédy 3al.” funkcijas.

Jeiilga laika nenaudojote ,Priverstinis oro srautas +
Garai” funkcijos, rekomenduojame gaminimo cikla
pradéti esant tusciai orkaite ir visiskai uzpildzius
rezervuara.

LEMPUTES KEITIMAS

1. 15junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. 18Simkite skersines groteles.

3. Nuimkite lemputés gaubta.

4. Pakeiskite lempute.

5. UZzdékite lemputés gaubta stipriai paspausdami, kol
jis uzsifiksuos.

6. |statykite skersines groteles.

7. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Siame gaminyje integruotas G klasés energijos
naudojimo efektyvumo Sviesos 3altinis.

Atkreipkite demesj. Naudokite tik 20-40 W/230 V G9 tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite mudsy techninés prieZidros centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtelj.

2 Whirlpool



DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem
rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintuméte i$
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minks3to pavirsiaus.

LT

3. |]statydami dureles pastumkite jas link orkaites,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo. Nuleiskite
fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad juos visiskai
nuleidote.

N\ A

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite prie$
tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti, jei jos
neatsidarinés tinkamai.

Whj;lﬁool h



TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Orkaité neveikia.

Galima priezastis

Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite is elektros tinklo.

Sprendimas

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Ekrane rodoma,F” raidé su
skaiciais ar raidémis.

Orkaités gedimas.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Bandykite atlikti ATKURTI GAM.PAR. pasirinke i NUSTATYMAI.
Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centrg ir nurodykite
skaiciy po raidés ,F"

Orkaité nekaista.

Kai DEMO REZIMAS yra,On* visos
komandos yra aktyvios ir meniu
veikia, tac¢iau krosnelé nekaista.

Kas 60 sekundziy ekrane rodoma
DEMO REZIMAS.

Meniu ,NUSTATYMAI” pasirinkite ,DEMO REZIMAS” ir pasirinkite
L,Off".

Lemputeé issijungs.

,EKO” ekonominis rezimas,On".

Meniu ,NUSTATYMAI" pasirinkite ,EKO” ir pasirinkite ,Off".

Namuose nutrdko maitinimo
tiekimas.

Neteisingi galios nustatymai.

Patikrinkite, ar namy tinklas atitinka daugiau nei 3 kW. Jei
ne, sumazinkite galia iki 13 ampery. Meniu,,NUSTATYMAI”
pasirinkite ,GALIA” ir pasirinkite ,Mazas".

L

kodus.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
Naudodami QR koda

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus

14
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU

Py

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet

noradijumus.

savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

A Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators
3. Lokveida sildelements
(nav redzams)
4. Plauktu stiprinajumi
(imenis noradits cepeskrasns
priekSpuse)
5. Durvis
6. Udens atvilktne
7. Augséjais sildelements/grils
8. Apgaismojuma spuldze
9. Datu plaksnite
(nenonemt)
10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELA APRAKSTS

6 8] - """" - + 24] @
B 0& <« v i B Q&
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. IESLEGT/IZSLEGT 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslégtu mikrovilnu
krasni un apturétu aktivo funkciju.
2. TIESA PIEKLUVE FUNKCIJAM
Lai atri pieklatu funkcijai un izvélnei.
3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS
Izvelnes ritinasanai un funkcijas

iestatijumu vai vértibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriek$éja ekrana.

Gatavosanas laika lauj mainit
iestatijumus.

5. DISPLEJS

6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
iestatitu vértibu.

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
palielinasanai.

8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJAM

Lai atri piek]atu funkcijam, ilgumam,
iestatijumiem un izlasei.

9. PALAIST

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka ari
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kku veidném un
citiem gatavosanas traukiem.

* Tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesy,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalpos$anas centru.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas butu
vérstas augsup.

Citi piederumi, pieméram, cepespanna un cepsanas
trauki, tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus

un viegli izceliet apakséjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja stavokli. lestumiet tos atpakal
gatavos$anas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc tam
nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
sliecu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augs$éjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespejami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri piespiediet sledza apak3$éjo dalu
pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet, vai slieces var
brivi kustéties. Atkartojiet 3is darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Slidosas slieces iespéjams uzstadit ikviena
[imen.
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FUNKCIJAS

LV

y 6" SENSE

sese  Sjs funkcijas nodrosina pilnigi automatisku visu

veidu produktu gatavosanu (pieméram, lazanju, galu, zivis,
darzenus, piragus un konditorejas izstradajumus, salas kukas,
maizi, picu).

Lai péc iespéjas lietderigak izmantotu 3o funkciju, rikojieties
atbilstosi noradijumiem attiecigaja édienu gatavosanas
tabula.

E}@ PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJAS UN TVAIKA
| REZIMS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar piespiedu gaisa
funkcijas iestatijumiem, i funkcija lauj gatavot patikami
kraukskigus un arpusé apbraninatus édienus, vienlaikus
saglabajot mikstu un suligu édiena iek$dalu. Lai panaktu labakos
gatavosanas rezultatus, ieteicams izvéléties AUGSTU tvaika
[imeni zivju gatavosanai, VIDEJU limeni galas gatavosanai un
ZEMU limeni maizes un deserta gatavo3anai.

FORC.CIRKUL.

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem (ne
vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta
nelauj sajaukties édienu aromatiem.

TRADICIONALAS FUNKCIJAS

+  KONVEKCIJA

Galas un kiku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz viena
plaukta.

« COOK4 FUNKCIJAS

Lai viena temperatdra uz Cetriem plauktiem vienlaikus
pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var izmantot,
lai gatavotu cepumus, kukas, apalas picas (ari saldétas)
un pagatavotu veselu maltiti. Lai iegatu vislabakos
rezultatus, ievéerojiet gatavosanas tabula sniegtos
noradijumus.

+ TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
CepeSpannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai
taja savaktu cep3anas laika radusas sulas: Novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml adens.

« SALDETS EDIENS
Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatdru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav nepieciesams
sakotnéji iesildit.

« TPASAS FUNKCIJAS

»  MAXI COOKING

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu otradi, lai
iegutu vienmeérigu brinumu abas puseés. Lai gala
neizzUtu, péc iespéjas biezak aplaistiet to ar tdeni.

» RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu un salo
piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizejiet
funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vél ir karsta.

»  ATKAUSESANA

Lai paatrinatu édiena atkausésanu. Novietojiet édienu
uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu, lai nepielautu ta
izz(5anu no arpuses.

» KEEP WARM

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.

Maiga un intermit&jo3a gaisa plisma nelauj produktiem

izz{t. Izmantojot So EKO funkciju, lampina bis izslégta

visa gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi

samazinatu energijas patérinu, ierices durvis nedrikst

atvért lidz bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.
KONVENCIONALA

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

GRILS

Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama Gdens.

2 £ ATRA SILDISANA

Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

N2

TAIMERI

Funkciju darbibas laika redigésanai.

TAIMERIS

Laika skaitiSanai, neaktivizéjot nevienu funkciju.

35 TIRISANA

<+

« SMART CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas Tpasa zemas temperatdras
tirisanas cikla laika |auj bez piepales notirit netirumus un
édienu paliekas. levietojiet cepeskrasns apaksa 200 ml
dzerama Gdens un ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir
auksta.

+ IZLIESANA

Lai automatiski izzavétu gatavosanas nodalijumu un
atbrivotos no taja eso3a lieka udens, ja ierice noteiktu laiku
netiek lietota.

ATKALKOSANA

Lai atbrivotu gatavosanas nodalijumu no kalkakmens
nogulsném. Més iesakam regulari izpildit So funkciju. Ja tas
netiek darits, ekrana paradisies pazinojums, kas atgadinas
iztirit krasni.
@0 IESTATLJUMI
Mikrovilnu krasns iestatijumu pielagosanai.
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Jair aktivizets reZims “EKO’, lai taupitu energiju, samazinasies
displeja spilgtums un apgaismojums izslégsies péc T mindtes.
Tiklidz tiek nospiesta kada poga, tas tiks atkal automatiski
aktivizéts.

Kad irieslegts rezims "DEMQ’, visas pogas ir aktivas un izvélnes
ir pieejamas, tacu mikrovilnu krasns nesakarst.Lai izslégtu $o
rezimu, izvélné “IESTATUMI” piek|Gstiet “DEMO” un atlasiet
iestatijumu “Off" (Izslégts).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

Atlasot “IESTATJUMI" ierice izslédzas un parslédzas atpakal
stavoklt, kada ta bija pirmaja ieslégsanas reizé. Visi iestatijumi tiks
izdzésti.

IZLASE

Lai piekl|utu 10 izlases funkcijam.

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bis jaiestata valoda un laiks:
Displeja tiks paradits “English” (Ang]u).

1. English

Nospiediet + vai —, lai ritinatu pieejamo valodu izvélni, un
atlasiet vélamo.

Nospiediet v/, lai apstiprinatu izvéli.

LGdzu, nemiet véra: Velak valodu var mainit, nospiezot & , lai izvélné
"IESTATUUMI" atlasitu iespéju “VALODA',

2. I[ESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektroenergiju, kas

atbilst majas tiklam ar vairak neka 3 kW jaudu (16): Ja jisu

majsaimnieciba izmanto mazaku elektrotikla jaudu, $i vértiba bus
jasamazina (13).

JAUDA

Grieziet regulésanas slédzi, lai atlasitu 16 “High” (Daudz) vai 13
“Low” (Maz) un nospiediet v, lai apstiprinatu.

IKDIENAS LIETOSANA

3. LAIKA IESTATISANA
Kad jauda izvéléta, jaiestata pasreizéjais laiks: Displeja mirgos divi
Cipari, kas apzimé stundas.

N mlE
Iz
PULKSTENIS

Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet v :
Ekrana mirgos divi cipari, kas apzZimé min(tes.

Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu mindtes, un nospiediet v, lai
apstiprinatu.

Lddzu, nemiet véra: Pec ilgstosakiem energoapgades parravumiem
laiks bus jaiestata no jauna. Nospiezot & , izvélné “IESTATUMI”
atlasiet "PULKSTENIS”

4. CEPESKRASNS UZSILDISANA

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: ta ir parasta paradiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Iznemiet no cepeskrasns
visus drosibas kartona elementus un caurspidigas pléves, ka
arivisus piederumus. Krasni ieteicams iesildit lidz 200 °C, karsét
aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, “Fors.Cirkul.’ vai “Konvekcija”).

L4dzu, nemiet véra: Pec ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat
telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet [@], lai ieslégtu mikrovilnu krasni: displeja bus
redzama pédéja izmantota galvena funkcija vai galvena izvélne.
Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas funkcijas ikonu vai
ritinot izvélni: Lai izvélétos kadu no izvélnes vienumiem (ekrana
tiks paradits pirmais pieejamais vienums), nospiediet + vai

—, lai atlasitu vé&lamo vienumu, un péc tam nospiediet v/, lai
apstiprinatu.

2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit. Nospiezot <« , varésiet vélreiz mainit iepriekséjo
iestatijumu.

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA LIMENIS

-
TEMPERATURA  ~
Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet + vai —, lai to mainitu,

péc tam nospiediet v, lai to apstiprinatu, un turpiniet mainit
nakamos iestatijumus (ja iespé&jams).

Tada pasa veida ir iespéjams iestatit grilésanas [imeni: Ir tris
noteikti griléSanas jaudas limeni: 3 (augsta intensitate), 2 (vidéja),
1 (zema).

Izmantojot funkciju “Piespiedu gaisa cirkulacija un Tvaiks", varat
atlasit tvaika daudzumu ar $adam vértibam: 1 (zems), 2 (vidéjs), 3
(augsts).

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ieslégta, varat mainit temperataru/
griléSanas limeni, izmantojot + vai — .

DARBIBAS LAIKS

X 3
D/

X
7 X
°C

DARBIBAS LAIKS

Kad displeja mirgo ikona (& nospiediet + vai —, lai iestatitu
vajadzigo gatavosanas laiku, un nospiediet v, lai apstiprinatu.
Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav jaiestata (bez
taimera): Nospiediet v vai [>], lai apstiprinatu un ieslégtu
funkciju. Atlasot S0 reZimu, nevarat ieprogrammeét aizkavéto
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palaisanu.
Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits, kamér
gatavojat, nospiezot & : nospiediet + vai — , lai to mainitu un tad
nospiediet v/, lai apstiprinatu.

BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat
aizkavét programmas palaisanu, iestatot gatavosanas laika beigu.
Displeja redzams pasreiz iestatitais beigu laiks un mirgo @ ikona.
Icol e
BEIGU LAIKS

Nospiediet + vai —, lai iestatitu laiku, kad gatavo3anai vajadzétu
beigties, tad nospiediet v/, lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.
lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bls pagajis
laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jlsu noteiktaja laika,
funkcija saks automatiski darboties.

Ladzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks
atspéjota mikrovilnu krasns priekssildisanas faze: krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperaturu, kas nozZimé, ka gatavosanas laiks
bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula. Gaidisanas laika varat
nospiest + vai — , lai mainitu ieprogramméto gatavosanas beigu
laiku, vai nospiest <, lai mainTtu citus iestatijumus. Nospiezot & , lai
vizualizétu informaciju, iespéjams parslégties starp beigu laiku un
ilgumu.

.6 SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemérotako gatavosanas
reZimu, temperatru un gatavosanas vai cepsanas ilgumu visiem
pieejamiem édieniem.

Kad nepieciesams, vienkarsi noradiet partikas produktu ipasibas,
lai iegUtu optimalu rezultatu.

SVARS / AUGSTUMS / PICA (APALS TRAUKS, KARTAS)

sssss

KILOGRAMI

Lai iestatitu funkciju pareizi, rikojieties saskana ar noradijumiem
displeja. Pec uzvednes paradisanas nospiediet + vai —

, lai iestatitu vajadzigo vértibu, un péc tam nospiediet v/ , lai
apstiprinatu.

GATAVIBA / APBRUNINASANA
Dazas 6™ Sense funkcijas ir iespé&jams regulét gatavibas limeni.
6
Jik
GATAVIBA o

Kad tiek paradita uzvedne, nospiediet + vai —, lai atlasitu
vélamo [imeni no nedaudz apcepts (-1) lidz labi izcepts (+1).
Nospiediet v vai [>], lai apstiprinatu un ieslégtu funkciju.
Tapat, ja paredzéts, dazas 6" Sense funkcijas ir iespéjams requlét
apbruninasanas limeni no nedaudz apbraninats (-1) lidz labi
apbraninats (+1).

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Atlasot iespéju “Piespiedu gaisa cirkulacijas un tvaika rezZims” vai
kadu no vairakam 6™ Sense ipasajam receptém, varat gatavot
jebkura veida édienu ar tvaiku.

Tvaiks produktos izplatas atrak un vienmeérigak salidzinajuma tikai

LV
ar karstu gaisu, ko parasti izmanto standarta funkcijas: tadéjadi
tiek samazinats gatavosanas laiks, saglabajot vértigas uzturvielas
un nodrosinot izcilu, patiesi garsigu rezultatu visam kulinarijas
receptém.

Gatavojot ar tvaiku, cepeskrasns durvim vienmeér ir jabat
aizvertam.

Lai gatavotu ar tvaiku, vajadzés uzpildit tvertni, kas atrodas
cepeskrasns iekSpusé, lietojot atvilktni uz vadibas panela.

Kad displeja paradas norade "PIEV. UDENI” vai "PIEPILDIT”, atveriet
atvilktni, viegli to piespiezot.

Léni iepildiet dzeramo Gdeni, lidz displeja tiek paradits zinojums
“Kont. Pilns”. Maksimala tvertnes ietilpiba ir aptuveni 1,5 litri.

Pievienot tdeni ir nepieciesams tikai tad, ja tvertné nav vajadziga
Gdens daudzuma gatavo$anas pabeigsanai.

Neuzpildiet tvertni, kad cepeSkrasns ir izslégta vai kamér displeja
netiek paradita attieciga norade.

3. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Jebkura laika, ja nokluséjuma veértibas atbilst vélamajam, vai,
kad pieméroti vélamie iestatijumi, nospiediet [>], lai palaistu
funkdiju.

Aizkaves laika, nospiezot [>], cepeskrasns nekavéjoties ieslégs
funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ir atlastta, displeja tiks noradits katrai
funkcijai piemeérotakais limenis.

Jebkura bridi varat apturét palaistu funkciju, nospiezot [@] .

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta
maksimala temperatura, displeja tiks paradits zinojums.
Nospiediet <, lai atgrieztos iepriekséja ekrana un atlasitu citu
funkciju vai nogaiditu, lidz pilnigai atdzisanai.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas faze: Kad funkcija
atlasita, displeja bls redzams, ka priekssildisana ir aktivizéta.

Kad 3i faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals un

displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir iesilusi lidz
iestatitajai temperatirai un jaievieto partikas produkti (norade
“PIEVIENOJIET").

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis un saciet
gatavot.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasnt pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis
priekssildisanas laika, process tiks partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.
Jebkura laika varat nomainit vélamo maksimalo temperatru,
izmantojot + vai — .

5. APTURET GATAVOSANU/APGRIEZT UZ OTRU PUSI VAI

Whj;lﬁool ’



PARBAUDIT EDIENU

Atverot durvis, gatavosana tiks uz laiku apturéta, izslédzot
sildelementus.

Lai atsaktu gatavosanu, aizveriet durvis.

Dazas 6™ Sense funkcijas gatavosanas laika bls nepieciesams
apgriezt édienu.

(05
APGRIEZIET

Tiks atskanots signals un displeja bis redzams pazinojums par
to, kada darbiba veicama. Atveriet ierices durvis, veiciet displeja
noradito darbibu, aizveriet durvis un atsaciet gatavosanu.

Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms gatavosanas

Tiks atskanots signals, un displeja bls redzams pazinojums par to,
kada darbiba veicama. Parbaudiet édienu, aizveriet ierices durvis
un atsaciet gatavosanu.

Ladzu, nemiet véra: Nospiediet [>], lai izlaistu $is darbibas. Citadi, ja
zinama laika perioda netiks veiktas nekadas darbibas, cepeskrasns
turpinas gatavosanu.

6. GATAVOSANAS LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bs pabeigta, tiks atskanots skanas signals, un
displeja bls redzams pazinojums.

BEIGAS

Nospiediet (7, lai turpinatu gatavot manuala reZzima (bez
taimera) vai nospiediet + , lai pagarinatu gatavosanas laiku,
iestatot jaunu ilgumu. Abos gadijumos gatavosanas parametri
tiks saglabati.

Péc édiena iznemsanas laujiet, lai cepeskrasns atdziest, neatverot
ierices durvis.

APBRUNINASANA

NOSPIEDIET v LA

Kad displeja redzams attiecigs zinojums, ja nepieciesams,
nospiediet v, lai aktivizétu piecu minGsu apbrtninasanas ciklu.
Varat jebkura bridi apturét funkciju, nospiezot [@], lai izslegtu
cepeskrasni.

.IZLASE

Kad gatavo$ana ir pabeigta, ekrana paradisies norade saglabat
funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no cipariem (no 1 lidz
10).

PIEVIENOT IZLASEI?

Ja vélaties kadu funkciju saglabat ka izlasi un saglabat faktiskos
iestatijumus atkartotai lietosanai, péc gatavosanas nospiediet v/ ,
bet lai ignorétu pieprasijumu, nospiediet <« .

Péc v/ nospiesanas nospiediet 4 vai —, lai atlasitu atbilstoso
skaitli, un nospiediet v, lai apstiprinatu.

Lddzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais numurs jau ir
aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas apstiprinat iepriekéjas funkcijas
parrakstisanu.

Lai izsauktu ieprieks saglabatas funkcijas, nospiediet Q : Displeja
bs redzams jlsu izlases funkciju saraksts.

o 200
1. KONVENCIONALA

Nospiediet 4+ vai —, lai atlasitu funkciju, apstipriniet to ar v , bet
péc tam nospiediet [>], lai to aktivizétu.
TIRISANA
+  SMARTCLEAN
Nospiediet [&], lai displeja paraditu funkciju “Smart Clean”
(Vieda tirisana).
@
CLC
LI‘ J |:I
Smart clean

Nospiediet (=1, lai ieslégtu funkciju: displeja tiks paradita
norade veikt visas nepieciesamas darbibas, lai panaktu labako
tiriSanas rezultatu. izpildiet noradijumus un tad nospiediet
v, kad darbiba pabeigta. Kad visas darbibas pabeigtas, ja
nepieciesams, nospiediet [>1, lai ieslégtu tirisanas ciklu.
Ladzu, nemiet véra: Lai izvairitos no Gdens tvaiku daudzuma
samazinasanas tirisanas cikla laika un tadéjadi nepanaktu pretéjo
tirnsanas cikla iedarbibu, cikla laika nav ieteicams atvert cepeskrasns
durvis.

Tiklidz cikls bis pabeigts, ekrana saks mirgot attiecigs
zinojums. Laujiet cepeskrasnij atdzist un péc tam noslaukiet
ieksejas virsmas ar dranu vai sukli.

+IZLIESANA

IzlieSanas funkcija lauj aizvadit tdeni, lai novérstu ta sastavésanos
tvertné. Lai ierici izmantotu optimali, péc krasns lietosanas ar
tvaika ciklu ieteicams vienmér veikt iztukSosanu.

Kad ir atlasita funkcija “Izliesana’;
nospiediet [>] un veiciet noraditas
darbibas: Atveriet ierices durvis

un zem izlieSanas sprauslas, kas
atrodas panela apakséja dala pa labi,
novietojiet lielu kruzi. Sakot izliesanu,
turiet krizi paredzétaja vieta, lidz
izlieana ir pabeigta. Vidéjais pilnas
izlieSanas ilgums ir apmeéram tris

Tulmke
nzna

minates.

Ja nepieciesams, izlieSanu var apturét, nospiezot pogu
BACK (Atpakal) vai STOP (Apturét) (pieméram, gadijuma, ja
izlieanas laika kriize jau ir pilna, bet iztuk$osana nav pabeigta).

° Whirlpool



Krdzes tilpumam jabut vismaz 2 litri.

Ladzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai ddens ir auksts, nav iesp&jams
veikt So darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops pédéja cikla (vai
pédéjas reizes, kad izstradajums tika ieslegts). Saja gaidisanas laika
displeja bas redzama $ada norade: “UDENS IR KARSTS - LUDZU
UZGAIDIET".

« ATKALKOSANA

Si papildu funkcija, ja to iesledz regulari, lauj uzturét tvertni un
tvaika sistémas kontlru labakaja stavoki.

Displeja tiks paradits zinojums <ATKALKOJIET>, lai atgadinatu, ka
S darbiba javeic regulari.

Atkalko3anas pieprasijums ir tiek aktivizéts péc noteikta
gatavosanas ar tvaiku ciklu skaita vai péc noteikta tvaika katla
darba stundu skaita kops pédéja atkalkosanas cikla (sk. talak
pievienoto tabulu).

péc tam tiek paradits ZINOJUMS
“ATKALKOJIET”

22 stundas, gatavosana ar tvaiku
20 cikli, gatavosana ar tvaiku

Nav iespéjams veikt tvaika
ciklu, kamér nav veikts
atkalkosanas cikls

Atkalkosanu var veikt arf tad, ja lietotajam nepiecieSama pamatigaka
tvertnes un iekséja tvaika kontdra tirisana.

Pilna funkcijas izpilde ilgst vidéji 180 mindtes. leslédzot funkciju,
izpildiet displeja noraditas darbibas.
Ladzu, nemiet véra: Funkciju jebkura bridr var apturét; ja ta tiek atcelta,
viss atkalkosanas cikls jaatkarto no sakuma.

»  1.POSMS: IZLIESANA (lidz 3 min)
Kad displeja paradas zinojums <NOVIETOT ATVERTNE ZEM
SPRAUSLAS>, turpiniet izlieSanu, ka aprakstits sadala “IzlieSana”.
LOdzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai Gdens ir auksts, nav iesp&jams
veikt $o darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops$ pédéja cikla (vai
pédgjas reizes, kad izstradajums tika ieslégts). Saja gaidisanas laika
displeja bas redzama $ada norade: “UDENS IR KARSTS - LUDZU
UZGAIDIET".
Krdzes tilpumam jabut vismaz 2 litri.

»  2.POSMS: ATKALKOSANA (~120 MIN)
Kad displeja paradas zinojums <PIEV. 1.7 L NO RISINAJUMA>,
l0dzu, ielejiet atkalko3anas Skidumu atvilktné. lesakam sagatavot
atkalko$anas skidumu, pievienojot 3 maisinus (atbilst 75 g) Tpasa
Oven WPRO* atkalkotaja 1,7 litriem dzerama Gdens.

=759

1,7 Liters

Péc atkalko3anas skiduma iepildes atvilktné nospiediet [>]

, lai saktu galveno atkalko3anas procesu. Kalkakmens tirisanas
posmu laika jums nav jaatrodas pie ierices. Péc katra posma
pabeigsanas tiks atskanots akustisks signals, un displeja tiks
paraditi noradijumi, ka turpinat nakamo posmu.

I
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»  3,POSMS: IZLIESANA (lidz 3 min)
Kad displeja paradas zinojums <NOVIETOT ATVERTNE ZEM
SPRAUSLAS>, turpiniet izlieSanu, ka aprakstits sadala “Izlie5ana”.
»  4.POSMS: SKALOSANA (~20 min)

Lai iztiritu tvertni un tvaika sistémas kontaru, jaiesleédz skalosanas
cikls. Kad displeja paradas zinojums <PIEV. UDENI SKALOT>,
ielejiet atvilktné dzeramo Gdeni, lidz displeja tiek paradits
zinojums “Kont. Pilns’, un péc tam nospiediet [>], lai saktu pirmo
skalosanu.

5. POSMS: IZLIESANA (lidz 3 min)
6. POSMS: SKALOSANA (~20 min)
7.POSMS: IZLIESANA (lidz 3 min)

8. POSMS: SKALOSANA (~20 min)

> POSMS 9: IZLIESANA (lidz 3 min)

Pec pédgjas izlieSanas reizes nospiediet OK (Labi), lai pabeigtu
atkalkosanu. Kad atkalkoSana bls pabeigta, varésit izmantot visas
tvaika funkcijas.

X

X

¥

M

>

* WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams profesionals izstradajums, kas
nodrosina labako tvaika funkcijas darbibu cepeskrasni. Lidzy,
ieverojiet lietosanas noradijumus uz iepakojuma. Lai pasutitu, ka art
sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu vai
atveriet vietni www.whirlpool.eu

Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas radusies,
izmantojot citus pieejamos tirsanas lidzek|us.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslégta, displeju iespéjams izmantot ka taimeri. Lai
aktivizétu o funkciju, parliecinieties, ka krasns ir izslégta, un péc
tam nospiediet 4 vai — : Displeja mirgos ¢ ikona.

Nospiediet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet v/ ,
lai aktivizétu taimeri.

O]
1L
ik
TAIMERIS

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies pazinojums.

L4dzu, nemiet véra: Taimeris neieslédz nevienu no gatavosanas
cikliem. Nospiediet 4 vai —, lai maintu taimeri iestatito laiku.
Nospiediet < vai & , lai jebkura laika izslegtu taimeri.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat atlasit un aktivizét vél kadu
funkciju. Nospiediet [D], lai ieslégtu mikrovilnu krasni, un péc
tam atlasiet vélamo funkciju. Tiklidz programma bas sakusi
darboties, taimeris turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.
Lidzu, nemiet véra: Saja posma nav iespéjams redzét taimeri (tika
paradita tikai & ikona), kas turpinas veikt atskaiti fona. Lai atkal
redzétu taimera ekranu, nospiediet (@], lai apturétu aktivo funkdiju.

.BLOKESANA

Lai bloketu taustinus, vismaz piecas sekundes turiet nospiestu
<Kl . Lai atblokétu taustinus, atkartojiet o pasu darbibu.

CL)

BLOKESANA

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét ari gatavosanas laika.
Drogibas noltkos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot .
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GATAVOSANAS TAB

sense

ULA

EDIENU KATEGORIJAS

Cepetis (gataviba 0) &

IETEICAMAIS DAUDZUMS

IESLEGT
(no gatavosana
_laika)

LIMENIS UN
PIEDERUMI

Liellopa cepetis

Hamburgeri (gataviba 0)

3/5

Cepetis &»

Cukgalas cepetis
GALA

Desinas un cisini

2/3

Veseli &

Vistas cepetis

Fileja /kratina

Kebabs

Fileja

ZIVS

Fileja-sasaldéta

Kartupeli

Darzeni-cepti

Darzeni-pilditi

0,1-0,5 kg

Darzeni-cepti

0,5-1,5 kg

Kartupeli

viena panna

DARZENI

Tomati

viena panna

Pipari

viena panna

Darzeni-riveti

Brokoli

viena panna

Pukkaposti

viena panna

Citi

Raudzésanas kakas folija

Biskvitkaka

viena panna

0,5-1,2 kg

Cepumi

02-0,6 kg

KUKAS/

Kartaina mikla

viena panna

KONDITOREJA Konditoreja/pilditi piragi

Piragi

0,4-1,6 kg

Stradele

04-16 kg

Auglu pirags

SALAS KUKAS -

Bulcinas &

60-150 g katra

Sendvi¢u maize skarda forma
MAIZE

L\)\)

400-600 g katra

Liela maize &

0,7-2,0 kg

Bagetes &

Plans

200-300 g katra

apala panna

PICA Biezs

apala panna

Saldéts

PIEDERUMI
Stiepl|u plaukts

CepesSpanna vai piragu
veidne uz stiep|u plaukta

aF=r

1-4 kartas

Notekpaplate/cepespanna

vai cepedpanna uz stieplu Notekpaplate/cepespanna
plaukta

Notekpaplate ar
500 ml adens
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“®| PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA UN TVAIKA REZIMS
KULINARIJAS RECEPTE TVAIKA LIMENIS  PRIEKSSILDISANA TEMPI(EOF({S\TU RA DARBIE,‘A;)LAIKS Pll_l/;gléglsjslll\l
Smilsu cepumi/éokolades cepumi ZEMS Ja 140-150 35-55 L3
Neliela kaka/smalkmaizite ZEMS Ja 160-170 30-40 3
Rauga miklas piragi ZEMS Ja 170-180 40-60 _\é’_
Biskvitkika ZEMS Ja 160-170 30-40 .
Focaccia ZEMS Ja 200-220 20-40 3
Maizes klaips ZEMS Ja 170-180 70-100 3
Maizites ZEMS Ja 200-220 30-50 3
Bagete ZEMS Ja 200-220 30-50 3
Cepti kartupeli VID. Ja 200-220 50-70 3
Tela/liellopa/cukas gala, 1 kg VID. Ja 180-200 60-100 3
Tela/liellopa/cikas gala (gabalos) VID. Ja 160-180 60-80 L
Viegli cepta liellopu gala 1 kg VID. Ja 200-220 40-50 L
Viegli cepta liellopu gala 2 kg VID. Ja 200 55-65 ;
Jera stilbs VID. Ja 180-200 65-75 3
Sautéta ciikgala VID. Ja 160-180 85-100 3
Calis/pérlu vistina/pile, 1-1,5 kg VID. Ja 200-220 50-70 3
Calis/pérlu vistina/pile (gabali) VID. Ja 200-220 55-65 3
(ot ket baklazany vo. s w200 osw0 P
Zivs fileja AUGSTS Ja 180-200 15-30 L3
Areenen ~ = — S oS
PIEDERUMI Stieplu plaukts Cgpeépanqa vai piragu ’\\I/:itiigzgéaatsﬁeﬁizzgvj Notekpaplate/cepespanna Notekpap_vléte ar
veidne uz stiep|u plaukta olaukta ’ 500 ml ddens
9
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GATAVOSANAS TABULA

- x x - o DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) (min) PIEDERUMI
=] Ja 170 3050 2
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka Ja 160 30-50 -\élﬁ
_ 3
Pilditie miklas izstradajumi Ja 160-200 30-85 —J
(siera kukas, stradeles, abolu piragi) It 160-200 35-90 . 4 o 1 i
=] Ja 150 20-40 3
Ja 140 30-50 4
Cepumi/smilsu cepumi
b b Ja 140 30-50 4 1
Ja 135 we0 0 2o
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Neliela kika/smalkmaizite
Ja 150 30-50 4
Ja 150 we0 0 2o
=] Ja 180-200 30-40 >
Veja kakas Ja 180-190 345 4]
Ja 180-190 a5 o S ]
=] Ja 90 110-150 3
Olas baltuma glazaras kikas Ja 90 130-150 qéﬁ 1
Ja % L P L
=] Ja 190-250 15-50 2
Pi ) . —
ica/maize/fokaca P 4 .
3 190-230 20-50 —
. s e - . - % 5 3 1
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220-240 25-50 el A
=] Ja 250 10-15 L2
I ] 4 1
Saldéta pica Ja 250 10-20 AE=—r - -
Ja 220-240 15-30 ST
R 3
Ja 180-190 4555 S
Piradzini _ 4 1
’ J 180-190 45-60
(darzenu pirags, salais pirags) ¢ e A=
_ % 5 3 1
Ja 180-190 BT o e
3
EI Ja 190-200 20-30
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 4 ]
u=j T
s % 5 3 1
Ja 180-190 20-40 aflFrs aFF s
FUNKCIJAS = £ - = %
Konvencionald Forc.cirkul. Kig\é?;;'éas Grils Atra grilésana  Maxi Cooking Cook 4 Egk;gﬁgﬁ;
10
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LV

KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA  TEMPERATURA (°C) DARB&’?;LA'KS P;égga;:\‘
Lazanja/auglu piragi/cepta pasta/ Izl IF 190-200 45-65 3
kaneloni 1
3
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg Izl Ja 190-200 80-110
Cepta cukgala ar kraukskigu garozinu ) 170 110-150 2
2 kg k L
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg El Ja 200-230 50-100 \ 3 j
Titara/zoss gala, 3 kg = Ja 190-200 g0-130 2,
Cepta zivs/pagatavota pergamenta _ 3
180-200 40-60
(vesela, filejas) Izl Ja —J
Pilditi darzeni 2
i Ja 180-200 50-60
(tomati, kabaci, baklazani) ° ~==r
Grauzdéta maize EI - 3 (augsts) 3-6 .\_”5_,_,..
Zivs filejas/steiki d - 2 (Vid) 030 4 3,
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri El - 2-3 (Vidéjs — Augsts) 15-30 ** _\_”5“_’_ \\,f_wf
Cepta vista 1-1,3 kg - 2(Vid) 55702 ek
Jéra kaja/apaksstilbs - 2 (Vid) 60-90 *** \ 3 j
Cepti kartupeli - 2 (vid) 35-55 *** \ 3 j
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 \ 3 j
Cepumi
o ey _ 5 4 3 1
Pll’agl . Ja 170 50-70 Aallr AaRr ARr AR
Piragi
_ = _ 5 4 2 1
Apa!a pica E Ja 210 40-60 afr aFr AR r aRrs
Pilna maltite: Augli piragi (5. limenis)/ B 5 3 1
. J 190 40-120*
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) ° i —
Pilna maltite: Auglu torte (5. [imenis) N
cepti darzeni (4. limenis)/lazanja @ Ja 190 40-120 % _\%’_ 4 _\é’_ 1
(2. Iimenis)/galas gabalini (1. limenis) Izvélne
Lazanja un gala Ja 200 50-100* .\éﬁ 1 1 J
Gala un kartupeli Ja 200 45-100 * _‘é,_ \ 1 j
Zivs un darzeni Ja 180 30-50* N L
Galas cepetis ar pildijumu é - 200 80-120 % \ 3 j
Galas Skéles 3
U = - 200 50-100 *
(trusis, vista, jérs) —

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** GatavoSanas vidU apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiki sakas bridi, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepieciesama).
Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem.

Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.

Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes un cepespannas. Varat izmantot arT Pyrex un keramikas
pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

Tt

[ W - Aal—r —J —
Notekpapla S -
PIEDERUMI Stieplu plaukts Cepespanna vai piragu o'te paE) ate/cepespanrlwa Notekpaolite/cenetnanna Notekpaplate ar
pup veidne uz stieplu plaukta V@' c€Pespanna uz stieplu Pap Pesp 500 ml adens

plaukta

Whj;lﬁool !



TIRISANA UN APKOPE

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
virsmas.

AREJAS VIRSMAS

. Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet ar
sausu dranu.

. Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzek|us. Ja
kads no Siem lidzekliem nejausi nonak saskare ar ierices
virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru mikroskiedras
dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

. Pec katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta,
lai notiritu sakrajusos netirumus un édiena paliekas Lai
izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

. leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana), lai
kartigi notiritu iek3ejas virsmas.

. Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

. Lai atvieglotu tiriS8anu, krasns durtinas var iznemt.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet virtuves cimdus.
Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas cepeskrasns ir jaatvieno
no elektrotikla.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas lidzekli
talit pec to lietosanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar
suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai nodrosinatu nepartrauktu un optimalu cepeskrasns
veiktspéju, ka ari lai novérstu kalkakmens rasanos laika
gaita, ieteicams regulari izmantot funkcijas “Udens
izliesana” un “Atkalkosana”.

Péc funkcijas “Piespiedu gaisa cirkulacija un tvaiks”
ilgstosas neizmanto3anas, noteikti ieteicams ieslégt
gatavosanas ciklu, neievietojot cepeskrasni produktus
un pilniba uzpildot tvertni.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepedkrasni no elektrotikla.

2. Iznemiet plauktu stiprinajumus.

3. Nonemiet lampas parsegu.

4. Nomainiet lampu.

5. Uzlieciet lampas parsegu, stingri piespiezot, lidz tas
fikséjas.

6. levietojiet atpakal plauktu stiprinajumus.

7. Pievienojiet cepesdkrasni elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates

klasi G.

Ladzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips

(9, T300°C haloglampas. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Gaismas
spuldze ir iespéjams iegadaties, sazinoties ar pécpardosanas
centru.

- lzmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam,
jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

2 Whirlpool
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Aizveriet durvis iespé&jami stingri. Ar abam rokam
stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas uz cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augs$éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet
lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas lildz zemakajai pozicijai.

N\ A

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas

ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

Whj;lﬁool
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PROBLEMU RISINASANA

Probléma lespéjamais célonis

_ . Stravas parravumes.
Krasns nedarbojas. P

Risinajums

Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei.

Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Ekrana redzams burts “F” un

skaitlis. Cepeskrasns nedarbojas.

Izslédziet cepesSkrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Méginiet veikt funkciju “RUPNICAS IESTATIJUMU ATIESTATE", ko
varat izvéléties sadala “IESTATIJUMI".

Sazinieties ar tuvako klientu apkalposanas dienestu un
nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F"

Cepeskrasns neiesilst. krasns nesakarst.

paradas DEMO.

Kad ir ieslégts rezZims “DEMO”,
visas pogas ir aktivas un izvélnes
ir pieejamas, ta¢u mikrovilnu

Ik péc 60 sekundém displeja

Izvélné “IESTATIJUMI” atveriet sadalu “DEMO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts).

Apgaismojums tiks izslégts. Ir aktivizéts “EKO" rezims.

Izvélné “IESTATIJUMI” atveriet sadalu “EKO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts).

Majas tiek partraukta
elektroapgade.

Nepareizs elektroapgades
iestatijums.

Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla jauda ir vismaz
3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu uz 13 ampériem. Izvélné
“IESTATIJUMI” piek|ustiet sadalai JAUDA” un atlasiet iestatijumu
“Maza".

u izstradajuma datu plaksniteé.

H|:= | @] Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
— el - Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
mqjl. +  QRkodaizmantosana

«  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami

H Whirlpool



Snelgids

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN

WHIRLPOOL PRODUCT

Py

op www.whirlpool.eu/register

Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren

gebruikt.

A Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

PRODUCTBESCHRLUVING

1. Bedieningspaneel
2. Ventilator

3. Cirkelvormig
verwarmingselement

(niet zichtbaar)
4. Plankgeleiders

(het niveau staat aangegeven op
de voorkant van de oven)

5. Deur

6. Waterlade

7. Bovenste verwarmingselement/

grill

8. Lampje

9. Identificatieplaatje
(niet verwijderen)

10. Onderste verwarmingselement
(niet zichtbaar)

BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL

edecscscssscsscsccsnse

1. AAN / UIT

Om de oven aan en uit te zetten en
om een actieve functie te stoppen.
2. DIRECTE TOEGANG TOT
FUNCTIES

Om snelle toegang te krijgen tot de
functies en het menu.

3. NAVIGATIETOETS MIN

Om door een menu te scrollen en
de instellingen of waarden van een
functie te verlagen.

4. TERUG

Om terug te gaan naar het vorige
menu.

Om tijdens de bereiding de
instellingen te wijzigen.

5. DISPLAY

6. BEVESTIG

Om een geselecteerde functie
of een ingestelde waarde te
bevestigen.

7. NAVIGATIETOETS PLUS

Om door een menu te scrollen en
de instellingen of waarden van een
functie te verhogen.

8. DIRECTE TOEGANG TOT
OPTIES / FUNCTIES

Om snelle toegang te krijgen tot
de functies, duur, instellingen en
favorieten.

9. START

Voor het starten van een functie met
behulp van de gespecificeerde of
standaard instellingen.

Whjr/lﬁool



ACCESSOIRES

OPVANGBAK

ROOSTER

Voor gebruik als ovenschaal
voor de bereiding van vlees,
vis, groenten, focaccia, enz. of
om het bakjus op te vangen
wanneer geplaatst onder het
rooster.

Om voedsel te bereiden of als
draagrooster voor pannen,
cakevormen en ander
ovenvast kookgerei.

* Alleen bij bepaalde modellen

BAKPLAAT

Kan gebruikt worden voor het
bereiden van brood of gebak,
maar ook voor gegrild vlees,

SCHUIFRAILS *

=

Om het plaatsen of
verwijderen van accessoires te
vergemakkelijken.

vis in folie, etc.

Het aantal en type van accessoires is afhankelijk van het model dat u aangekocht hebt.
Bij de Consumentenservice kunt u apart andere accessoires aanschaffen.

HET ROOSTER EN ANDERE ACCESSOIRES
PLAATSEN

Schuif het rooster horizontaal over de geleiders en zorg
ervoor dat de zijde met de geheven rand naar boven
gericht is.

Andere accessoires, zoals de opvangbak en de bakplaat,
worden op dezelfde wijze als het rooster horizontaal in
de oven geschoven.

DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN
EN TERUGPLAATSEN

.Om de roostergeleiders te verwijderen tilt u de
geleiders op en daarna trekt u het onderste deel
voorzichtig uit de zitting: de roostergeleiders kunnen
nu verwijderd worden.

.Om de geleiders opnieuw te plaatsen moeten ze eerst
terug in hun bovenste zitting worden geplaatst. Houd
ze rechtop, schuif ze in de ovenruimte en laat ze dan in
de juiste positie in de onderste zitting zakken.

DE SCHUIFRAILS AANBRENGEN (INDIEN
AANWEZIG)

Verwijder de roostergeleiders uit de oven en verwijder
het beschermende plastic van de schuifrails.

Bevestig de bovenste klem van de rail naar de
roostergeleider en schuif deze zo ver mogelijk. Duw

de andere klem naar beneden op zijn plaats. Druk de
onderkant van de klem stevig tegen de roostergeleider
om de geleider vast te zetten. Zorg ervoor dat de lopers
vrij kunnen bewegen. Herhaal deze stappen bij de
andere roostergeleider op hetzelfde niveau.

Let op: De schuifrails kunnen op elk niveau worden
gemonteerd.

’ Whirlpool



FUNCTIES

. NL

6” 6" SENSE

Deze zorgen voor het volautomatisch bereiden van
alle soorten voedsel (Lasagne, Vlees, Vis, Groenten, Taart &
gebak, Hartige taarten, Brood, Pizza).

Om deze functie optimaal te benutten volgt u de
aanwijzingen in de betreffende bereidingstabel.

E}® TURBOHETELUCHT + STOOM

Door de combinatie van de eigenschappen van

stoom en van hete lucht kunt u met deze functie gerechten
bereiden die aan de buitenkant krokant en gebruind zijn, en
tegelijkertijd mals en sappig aan de binnenkant. Om de beste
bereidingsresultaten te bekomen raden we aan om een HOOG
stoomniveau te selecteren voor visbereidingen, MEDIUM voor
vlees en LAAG voor brood en desserts.

TURBOHETELUCHT

Om verschillende soorten voedsel te bereiden met
dezelfde bereidingstemperatuur op verschillende niveaus
(maximaal drie) tegelijk. Met deze functie worden er geen
geuren van het ene naar het andere gerecht overgebracht.

TRADITIONELE FUNCTIES

sense

« HETE LUCHT

Om vlees te bereiden, gebak met vulling op een enkel
rooster te bakken.

+ COOK4-FUNCTIES

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende
gerechten op vier verschillende steunhoogtes die
dezelfde bereidingstemperatuur hebben. Deze functie
kan gebruikt worden om koekjes, gebak, ronde pizza's
(ook bevroren) te bakken en een volledige maaltijd te
bereiden. Raadpleeg de bereidingstabel om de beste
resultaten te bereiken.

+  TURBO GRILL

Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten,
rosbief, hele kip). Er wordt geadviseerd de opvangbak te
gebruiken om het braadvet op te vangen: Plaats de pan
op één van de niveaus onder het rooster en voeg 500 ml
drinkwater toe.

+ BAKBEVROREN

Bij deze functie worden automatisch de beste
temperatuur en bereidingsmodus geselecteerd
voor vijf verschillende categorieén kant-en-klare
diepvriesproducten. De oven hoeft niet te worden
voorverwarmd.

« SPECIALE BEREIDINGSFUNCTIES

»  MAXI COOKING

Voor het braden van grote stukken vlees (meer dan

2,5 kg). Aanbevolen wordt om het vlees tijdens de
bereiding om te keren om gelijkmatig bruinen aan
beide kanten te verkrijgen. Het verdient de voorkeur
het vlees zo nu en dan vochtig te maken om het niet te
laten uitdrogen.

» RUZEN

Voor het optimaal laten rijzen van zoet of hartig deeg.
Om de kwaliteit van het rijzen niet in gevaar te brengen,
de functie niet inschakelen als de oven nog heet is na
een bereidingscyclus.

» ONTDOOIEN

Voor het versnellen van het ontdooien van voedsel.
Plaats het voedsel op de middelste plaathoogte. Laat
het voedsel in de verpakking zitten zodat het niet
uitdroogt.

»  WARMHOUDEN

Voor het warm en krokant houden van zojuist bereide
gerechten.

» ECOTURBO HETELUCHT

Gevulde braadstukken en stukken vlees op één
steunhoogte bereiden. Door zachte, intermitterende
luchtcirculatie wordt voorkomen dat het voedsel teveel
uitdroogt. Tijdens het gebruik van deze ECO-functie
blijft de verlichting tijdens de bereiding uit. Voor het
gebruik van de ECO-cyclus en daardoor een optimaler
stroomverbruik, mag de oven niet eerder worden

A4

geopend dan dat het voedsel volledig bereid is.
CONVENTIONEEL
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.
GRILL
Voor het grillen van steaks, kebab en worst, het
gratineren van groenten of het roosteren van brood. Voor
het grillen van vlees wordt geadviseerd de opvangbak te
gebruiken om het braadvet op te vangen: Plaats de bak
op één van de niveaus onder het rooster en voeg 500 ml
drinkwater toe.
:Aﬁ SNEL VOORVERW.
Om de oven snel voor te verwarmen.
KOOKWEKKERS
Om de tijdwaarden van de functie te bewerken.
@ KOOKWEKKER
Om de tijd bij te houden zonder een functie in te
schakelen.
REINIGEN
+  SMART CLEAN
Door de werking van de waterdamp die tijdens deze
speciale reinigingscyclus op lage temperatuur vrijkomt
kunnen vuil en voedselresten gemakkelijk worden
verwijderd. Giet 200 ml drinkwater op de bodem van de
oven en schakel de functie alleen in wanneer de oven koud
is.
« LEEGMAKEN
Om de boiler automatisch af te pompen en te voorkomen
dat er water in blijft wanneer het apparaat niet in gebruik is
gedurende een welbepaalde periode.
«  ONTKALKEN
Om kalkaanslag te verwijderen in de boiler. We raden
aan deze functie regelmatig te gebruiken. Als u dat niet
doet verschijnt een bericht op het display om u er aan te
herinneren dat de oven gereinigd moet worden.
@G INSTELLINGEN
Om de instellingen van het apparaat te regelen.
Wanneer de modus “ECO" actief is, zal het display minder
helder zijn om energie te besparen en zal de lamp na 1 minuut
uitgaan. De display wordt automatisch terug ingeschakeld
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wanneer op een van de knoppen gedrukt wordt.

Wanneer “DEMO" op “Aan” staat, zijn alle bedieningen actief en
de menu's zijn beschikbaar, maar de oven wordt niet
verwarmd. Om deze modus uit te schakelen, open "DEMO” op
het menu van de “INSTELLINGEN" en selecteer “Uit".

EERSTE GEBRUIK

Als “FABRIEKSRESET” wordt geselecteerd, wordt het product
uitgeschakeld en gaat vervolgens terug naar de eerste
inschakeling. Alle instellingen worden gewist.

FAVORIET

Om de lijst van de 10 favoriete functies op te vragen.

1. DE TAAL SELECTEREN

Stel de taal en tijd in wanneer u het apparaat voor de eerste keer
aan zet: “English” verschijnt op het display.

Druk op + of — om te bladeren door de lijst met beschikbare

talen en kies de gewenste taal.

Druk op v om uw selectie te bevestigen.

Let op: De taal kunt u later veranderen door “TAAL” te kiezen in het

(rjnerlzu van de “INSTELLINGEN", dat geactiveerd wordtals u op &
rukt.

2.HET STROOMVERBRUIK INSTELLEN

De oven is geprogrammeerd voor het verbruik van een niveau
van elektrische stroom dat compatibel is met een thuisnetwerk
dat een kwalificatie van meer dan 3 kW (16) heeft: Als uw
huishouden een lager energieverbruik gebruikt, moet u deze
waarde (13) verlagen.

Draai aan de instelknop om 16 “Hoog" of 13 “Laag” te selecteren
en druk op v om te bevestigen.

DAGELLKS GEBRUIK

3. DETIJD REGELEN

Na selectie van het vermogen moet ook de huidige tijd
geregeld worden: Op het display knipperen de twee cijfers die
het uur aangeven.

—/— —
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Druk op + of — om het huidige uur in te stellen en druk op

v : Op het display knipperen de twee cijfers die de minuten
aangeven.

Druk op + of — om de minuten in te stellen en druk op v om
te bevestigen.

Let op: wanneer de stroom voor langere tijd uitvalt moet u de tijd
mogelijk opnieuw instellen. Selecteer "KLOK" in het menu van de
“INSTELLINGEN', dat geactiveerd wordt als u op & drukt

4.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen normaal.
Voordat u begint met het bereiden van voedsel, raden we
daarom aan om de lege oven te verwarmen, om alle mogelijke
geuren te verwijderen. Verwijder alle beschermende karton of
transparante film uit de oven en verwijder eventuele accessoires
aan de binnenkant. Verwarm de oven tot 200 °C gedurende
ongeveer één uur, ideaal met behulp van een functie met
luchtcirculatie (bijvoorbeeld "Turbohetelucht” of "Hete Lucht").
Let op: Het is raadzaam om de kamer na het eerste gebruik van het
apparaat te luchten.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Druk op om de oven in te schakelen: het display toont de
laatst gebruikte hoofdfunctie of het hoofdmenu.

De functies kunnen geselecteerd worden als u op het pictogram
van een van de hoofdfuncties drukt of door een menu scrolt:
Om een trefwoord te selecteren op een menu (op het display
staat het eerste beschikbare trefwoord) drukt u op + of —

om de gewenste te selecteren, druk vervolgens op v om te
bevestigen.

2.DE FUNCTIE INSTELLEN

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt u de
instellingen wijzigen. Op het display verschijnen de instellingen
die in de juiste volgorde kunnen worden gewijzigd. Door te
drukken op <« kunt u de vorige instelling opnieuw wijzigen.

TEMPERATUUR / GRILLNIVEAU / STOOMNIVEAU

Wanneer er een waarde knippert op het display, druk dan
op + of — om het te veranderen, druk daarna op v omte
bevestigen en ga verder met de instellingen die volgen (indien

mogelijk). Op dezelfde wijze stelt u het grillniveau in: Er zijn

drie vermogensniveaus voor grillen vastgelegd: 3 (hoog), 2
(medium), 1 (laag).

Met de functie "Turbohetelucht + Stoom" kunt u de hoeveelheid
stoom kiezen uit de volgende waarden: 1 (laag), 2 (medium), 3
(hoog).

Let op: Als de functie is geactiveerd, kunt u de temperatuur/
grillniveau wijzigen met + of — .

DUUR

Wanneer het (& symbool knippert op het display, druk op +
of — om de gewenste bereidingstijd in te stellen en druk dan
op v om te bevestigen. Als u de bereiding handmatig wilt
beheren (zonder timer), hoeft u geen bereidingstijd in te stellen:
Druk op v of [>] om te bevestigen en de functie te starten.
Als u deze modus selecteert, kunt u het uitstel van de start niet
instellen.

Let op: U kunt de bereidingstijd regelen die al tijldens de bereiding is
ingesteld, doorop @ te drukken: druk op 4 of — om het te
wijzigen en druk vervolgens op v om te bevestigen.
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EINDTIJD (UITSTEL VAN START)

Bij veel functies kunt u, nadat u een bereidingstijd hebt
ingesteld het starten van de functie uitstellen door het
programmeren van de eindtijd. Op het display wordt de eindtijd
weergegeven terwijl het @ pictogram knippert.

o4
7

Druk op + of — om het uur in te stellen waarop de bereiding
moet klaar zijn, druk vervolgens op v om te bevestigen en
de functie in te schakelen. Zet het voedsel in de oven en sluit
de deur: De functie start automatisch na een tijdsperiode die
berekend is om de bereiding te laten eindigen op het uur dat u
gekozen hebt.
Let op: Wanneer er een uitgestelde bereidingsstarttijd wordt
geprogrammeerd wordt de voorverwarmingsfase van de oven
uitgeschakeld: De oven zal de gewenste temperatuur geleidelijk
bereiken, wat betekent dat de bereidingstijden iets langer zijn dan
inde bereidingstabel staat vermeld. Tijdens de wachttijd kunt u op
+ of — drukken om de geprogrammeerde eindtijd te veranderen
of op <« drukken om andere instellingen te veranderen. Als u op
® drukt om informatie weer te geven, kunt u overschakelen van
eindtijd naar duur en terug.

.6 SENSE

Deze functies selecteren automatisch de beste bereidingswijze,
temperatuur en duur om alle beschikbare gerechten te koken,
roosteren of bakken.

Geef enkel de kenmerken van het voedsel wanneer dit
gevraagd wordt om een optimaal resultaat te verkrijgen.

GEWICHT /HOOGTE / PIZZA (LAGEN IN RONDE BAKPLAAT)
6

sssss

Om de functie correct in te stellen volgt u de aanwijzingen

op de display: als dit gevraagd wordt; druk op + of — omde
gewenste waarde in te stellen en druk vervolgens op v omte
bevestigen.

GARING / BRUINEN

Bij sommige 6 Sense-functies kunt u het niveau van gaarheid
afstellen.

fm
sense

1
rd N

Druk, als dit gevraagd wordt, op 4+ of — om het gewenste
niveau te selecteren tussen rood (-1) en doorbakken (+1). Druk
op v of [>] om te bevestigen en de functie te starten.

Op dezelfde wijze kunt u, waar toegestaan, in sommige 6™
Sense-functies het bruiningsniveau tussen laag (-1) en hoog (1)
afstellen.

. BEREIDEN MET STOOM

Als u“Turbohetelucht + Stoom” selecteert, of een van de vele
recepten bestemd voor 6" Sense, kunt u elk type voedsel met
stoom bereiden.

Stoom wordt sneller en gelijkmatiger door het voedsel verspreid
dan de hete lucht van de Conventionele Functies: dat verkort de
bereidingstijd, blokkeert de waardevolle voedingsstoffen in het
voedsel en verzekert excellente en verrukkelijke resultaten voor
al uw recepten.

Gedurende de gehele bereidingsperiode met stoom moet de

I
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deur gesloten blijven.

Om bereidingen met stoom uit te voeren moet de tank in de
oven gevuld worden met de lade in het bedieningspaneel.

Als dit op het display gevraagd wordt met de aanduidingen
"VOEG WATER TOE" of "VUL LADE’, open de lade door er even op
te drukken.

Giet er langzaam drinkwater in tot het display "VOLLE TANK”
weergeeft. De maximumcapaciteit van de tank is ongeveer 1,5
liter.

Het is alleen nodig om water toe te voegen wanneer de tank
niet genoeg water bevat om de bereiding te voltooien.

Vul de tank niet wanneer de oven uitstaat of tot wanneer het
display het vraagt.

3. START DE FUNCTIE

Als de standaardwaarden de gewenste waarden zijn, of zodra
u de gewenste instellingen heeft ingevoerd, kunt u op eender
welk ogenblik op [>]drukken om de functie te starten.

Als u tijdens de uitstel op [>] drukt, start de oven de functie
onmiddellijk.

Let op: Zodra een functie is geselecteerd, zal op het display voor
elke functie het meest geschikte niveau worden weergegeven.
Stop de ingeschakelde functie wanneer u dat wilt door te drukken
op .

Als de oven heet is en de functie een welbepaalde
maximumtemperatuur vereist, verschijnt een bericht op de
display. Druk op << om terug te gaan naar het vorige scherm
en selecteer een andere functie of wacht tot de oven helemaal
afgekoeld is.

4.VOORVERWARMEN

Een aantal functies hebben een fase voor het voorverwarmen
van de oven: Zodra de functie is begonnen wordt op het display
aangegeven dat de voorverwarmingsfase is ingeschakeld.

Na deze fase is een signaal hoorbaar en toont de display dat de
oven de ingestelde temperatuur bereikt heeft en de melding
“VOEG VOEDSEL TOE".

Open nu de deur open, plaats het voedsel in de oven, sluit de
deur en start het bereiden.

Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de
voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect hebben op
het uiteindelijk resultaat van de bereiding. Wanneer de deur tijdens
de voorverwarmingsfase wordt geopend zal het onderbreken
worden gestopt.

De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase. De door
u gewenste oventemperatuur kan altijd met behulp van + of
— worden gewijzigd.

5. BEREIDING PAUZEREN / VOEDSEL OMDRAAIEN OF
CONTROLEREN

Als de deur wordt geopend, wordt de bereiding tijdelijk

onderbroken en worden de verwarmingselementen
uitgeschakeld.
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Om de bereiding verder uit te voeren sluit u de deur.

Bij sommige 6 Sense-functies wordt gevraagd om het voedsel
om te draaien tijdens de bereiding.

Een hoorbaar signaal gaat af en op het display verschijnt de
uit te voeren actie. Open de deur, voer de actie uit die op het
display staat en sluit de deur en voer de bereiding verder uit.
Op dezelfde wijze vraagt de oven u om het voedsel te
controleren wanneer er nog 10% van de tijd tot het einde van
de bereiding overblijft.

Een hoorbaar signaal gaat af en op het display verschijnt de uit
te voeren actie. Controleer het voedsel, sluit de deur en hervat
de bereiding.

Let op: Druk op [>] om deze acties over te slaan. in het andere
geval, als er geen actie wordt uitgevoerd, voert de oven na een
bepaalde tijd de bereiding verder uit.

6. EINDE BEREIDINGSTIJD

Er klinkt een geluidssignaal en op het display wordt aangegeven
dat de bereiding klaar is.

Druk op (1 om de bereiding verder uit te voeren in de manuele
modus (geen tijdsinstelling) of druk op 4 om de bereidingstijd
te verlengen door een nieuwe duur in te stellen. In beide
gevallen worden de bereidingsparameters behouden.

Zodra u het voedsel heeft verwijderd, laat u de oven afkoelen
met gesloten deur.

BRUINEN

Met een aantal ovenfuncties kunt u de bovenkant van de
gerechten een bruin korstje geven door de grill in te schakelen
als de bereiding voltooid is.

Wanneer op het display de betreffende boodschap wordt
getoond druk dan indien nodig op v om een vijf minuten
durende bruiningscyclus te starten. Stop de functie wanneer u
dat wilt door te drukken op [@] om de oven uit te schakelen.

.FAVORIET

Zodra de bereiding klaar is, zal het display aangeven dat de
functie wordt opgeslagen in een nummer tussen 1 en 10 op uw
lijst met favorieten.

Als u een functie wilt opslaan als een favoriet en de huidige
instellingen voor later gebruik, drukt u op v, in het andere
geval, om de aanwijzing te negeren, drukt u op < .Zodra u op
v heeft gedrukt, drukt uop + of — om de nummerpositie te

selecteren, en druk vervolgens op v om te bevestigen.

Let op: Als het geheugen vol is of het nummer al in gebruik is,
wordt u gevraagd te bevestigen om de vorige functie te
overschrijven.

Om de functies die u hebt opgeslagen op een later tijdstip op
teroepen, druk op < :het display geeft uw lijst met favoriete
functies weer.

Drukop + of — om de functie te selecteren, bevestig door op
v te drukken, en druk daarna op [>]om te activeren.

REINIGEN

« SNELREINIGEN

Druk op [&] om“Smart Clean” op het display weer te geven.
@

Druk op =1 om de functie te activeren: het display toont alle
acties die moeten worden uitgevoerd voor een optimale
reiniging: Volg de aanwijzingen en druk op v als u klaar
bent. Als u alle stappen heeft voltooid, drukt u op [>]om de
reinigingscyclus te activeren.

Let op: Het is raadzaam om de ovendeur niet te openen tijdens de
reinigingscyclus, om verlies van waterdamp te voorkomen, wat een
nadelig effect heeft op het uiteindelijke schoonmaakresultaat.

Er zal een bijbehorend bericht beginnen te knipperen op het
display, zodra de cyclus is voltooid. De oven volledig laten
afkoelen en de binnenkant van het apparaat afvegen met
een doek of spons.

+ AFVOEREN

Met de afvoerfunctie laat u het water weglopen, zodat er geen
water in de tank achterblijft. Voor een optimaal gebruik van het
apparaat is het raadzaam om de oven altijd af te voeren bij
gebruik met een stoomcyclus. Zodra u de functie “Afvoeren”
geselecteerd hebt, drukt u op [>]
en volgt u de aangegeven acties:
Open de deur en plaats een grote
kan onder het afvoertuitje rechts op
de bodem van het paneel. Houd de
kan na de start van het afvoeren in
de juiste stand tot het helemaal
uitgevoerd is. De gemiddelde duur
voor het afvoeren bij volledige
belasting is ongeveer drie minuten.
Indien nodig is het mogelijk om het
afvoerproces te onderbreken door op de BACK- of STOP-knop te
drukken (bijvoorbeeld in het geval dat de kan al vol water zit in
het midden van het afvoerproces).

De kan moet groot genoeg zijn om 2 liter te bevatten.

Let op: om te verzekeren dat het water koud is, is het niet mogelijk
deze activiteit uit te voeren voordat 4 uren verstreken zijn na de
laatste cyclus (of de laatste keer dat het product van stroom werd
voorzien). Tijdens het wachten geeft het display de volgende
feedback weer “WATER IS HEET - EVEN GEDULD AUB".

« ONTKALKEN

Deze speciale functie wordt periodiek geactiveerd en zorgt
ervoor dat de tank en het stoomcircuit in optimale conditie
worden gehouden.

Het bericht <GELIEVE TE ONTKALKEN> wordt op het display
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weergegeven om u eraan te herinneren deze handeling
regelmatig uit te voeren.

De behoefte voor ontkalking wordt bepaald door het aantal
uitgevoerde stoomkookcycli of werkuren van de stoomketel
sinds de laatste ontkalkingscyclus (zie onderstaande tabel).

DE MELDING “GELIEVE TE ONTKALKEN"
verschijnt na :

22 uren stoomkoken

20 cycli stoomkoken

Het is niet mogelijk om
een stoomcyclus uit te
voeren totdat er een
ontkalkingscyclus wordt
uitgevoerd

De ontkalkingsprocedure kan ook worden uitgevoerd wanneer de
gebruiker een diepere reiniging van de tank en het interne
stoomcircuit wenst.

De gemiddelde duur van de volledige functie is ongeveer
180 minuten. Zodra de functie gestart is, volgt u alle stappen
aangegeven op het display.

Let op: De functie kan worden gepauzeerd, maar als deze op
eender welk moment geannuleerd wordt, moet de gehele
ontkalkingscyclus vanaf het begin worden herhaald.

»  FASE 1: AFVOEREN (tot 3 min.)

Als het display <PLAATS EEN HOUDER ONDER HET
MONDSTUK> toont, ga dan verder met het afvoeren zoals
beschreven in de specifieke paragraaf Afvoeren.

Let op: om te verzekeren dat het water koud is, is het niet mogelijk
deze activiteit uit te voeren voordat 4 uren verstreken zijn na de
laatste cyclus (of de laatste keer dat het product van stroom werd
voorzien). Tijdens het wachten geeft het display de volgende
feedback weer "WATER IS HEET - EVEN GEDULD AUB".

De kan moet groot genoeg zijn om 2 liter te bevatten.

»  FASE 2: ONTKALKEN (~120 MIN.)

Wanneer de display <1.7 L OPLOSSING TOEVOEGEN>
toont, giet dan de ontkalkingsoplossing in de lade. We
raden aan om de ontkalkingsoplossing te bereiden door 3
zakjes (overeenkomend met 75g) van de specifieke Oven
WPRO-ontkalker toe te voegen in 1,7 liter drinkwater aan
omgevingstemperatuur.

Zodra de ontkalkingsoplossing in de lade is gegoten, drukt

uop [>]om het dementeringsproces te starten. Tijdens de
ontkalkingsfasen hoeft u niet voor het apparaat te blijven.
Nadat elke fase is voltooid, wordt een akoestische feedback
afgespeeld en toont het display instructies om door te gaan met
de volgende fase.

»  FASE 3: AFVOEREN (tot 3 min.)

Als het display <PLAATS EEN HOUDER ONDER HET
MONDSTUK> toont, ga dan verder met het afvoeren zoals
beschreven in de specifieke paragraaf Afvoeren.

»  FASE 4: SPOELEN (~20 min.)

I
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Om de tank en het stoomcircuit te reinigen voert u de
spoelcyclus uit. Als het display <VOEG WATER TOE OM TE
SPOELEN> weergeeft, giet dan drinkwater in de lade, totdat het
display “TANK VOL" weergeeft, en druk vervolgens op [>] om
de eerste spoeling te starten.

»  FASE 5: AFVOEREN (tot 3 min.)
»  FASE 6: SPOELEN (~20 MIN.)
»  FASE 7: AFVOEREN (tot 3 min.)
»  FASE 8: SPOELEN (~20 MIN.)

»  FASE 9: AFVOEREN (tot 3 min.)

Druk na de laatste afvoerbewerking op OK om het ontkalken te
voltooien. Als de ontkalkingsprocedure is voltooid, kunt u alle
stoomfuncties gebruiken.

*WPRO-ontkalker is het professionele product dat we aanbevelen
voor het behoud van de beste prestaties van de stoomfunctie in
uw oven. Volg de gebruiksaanwijzingen op de verpakking. Voor
bestellingen en informatie neemt u contact op met de
Consumentenservice of met www.whirlpool.eu

Whirlpool wijst elke aansprakelijkheid af voor schade veroorzaakt
door het gebruik van andere, op de markt te verkrijgen
reinigingsmiddelen.

. KOOKWEKKER

Wanneer de oven uitgeschakeld is, kan het display gebruikt
worden als kookwekker. Om deze functie te activeren, zorg
ervoor dat de oven uitgeschakeld is en druk op + of —
:Het @& symbool knippert op het display. Druk op + of —
om de gewenste duur in te stellen en druk dan op v omde
kookwekker in te schakelen.

O]

U hoort een geluidssignaal en het display toont wanneer

de kookwekker afgeteld heeft tot aan de geselecteerde
bereidingstijd.

Let op: De kookwekker schakelt geen bereidingscycliin. Druk op + of
— om de tijd ingesteld op de kookwekker te veranderen; druk op <«
of & om de kookwekker op een willekeurig moment uit te schakelen.

Als de kookwekker is ingeschakeld, kunt u ook een functie
selecteren en inschakelen. Druk op omdeoveninte
schakelen, selecteer dan de gewenste functie. Zodra de functie
is gestart gaat de kookwekker door met onafhankelijk aftellen,
zonder de functie zelf te verstoren.

Let op: Tijdens deze fase kunt u de kookwekker niet zien (alleen het
pictogram & wordt weergegeven), die op de achtergrond verder
aftelt. Om het kookwekkerscherm op te vragen drukt u op om
de functie uit te schakelen die op dat ogenblik actief is.

.VERGRENDELING

Om de toetsen te vergrendelen houdt u << tenminste vijf
seconden lang ingedrukt. Doe dit opnieuw om de toetsen vrij te
geven.

Let op: Deze functie kan ook tijdens het bereidingsproces worden
ingeschakeld. Om veiligheidsredenen kan de functie om het even
wanneer uitgeschakeld worden door in te drukken.
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BEREIDINGSTABEL

CATEGORIEEN LEVENSMIDDELEN

VLEES

Braadstuk (gaarheid 0) &

AANBEVOLEN HOEVEELHEID

OMDRAAIEN
(van bereidingstijd)

NIVEAU EN
ACCESSOIRES

Gebraden rundvlees
Hamburgers (gaarheid 0)

3/5

Braadstuk

Varken gebraden
Worsten

2/3

Heel &

Kip gebraden

Filet & borst

Kebab

VIS

Filets

GROENTEN

Filets bevroren

Aardappelen

Groenten geroosterd Groenten - gevuld

0,1-0,5kg elk

Groenten geroosterd

05-15 kg

Aardappelen

één schaal

Tomaten

één schaal

Paprika's

één schaal

Groenten gegratineerd
Broccoli

één schaal

Bloemkool

één schaal

Andere

TAART & GEBAK

Rijzende taarten in

bakblik Luchtige cake

één schaal

05-12kg

Koekjes

0,2-06kg

Soezen

één schaal

Gebak & gevulde hartige

taarten Taart

04-16kg

Strudel

04-16kg

Gevulde vruchtentaart

BROOD

Broodjes &

60 - 150 g per stuk

Sandwichbrood in bakblik &

400 - 600 g per stuk

Groot brood &

07-20kg

Baguettes &

PIZZA

Dun

200 - 300 g per stuk

rond - bakplaat

Dik

rond - bakplaat

Bevroren

ACCESSOIRES

Rooster
op rooster

Ovenschaal of cakevorm  Druipplaat / Ovenschaal
of ovenschaal op rooster

Druipplaat / Ovenschaal

—r

Opvangbak met
500 ml water
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“®| TURBOHETELUCHT + STOOM BEREIDINGSTABEL

. NL

RECEPT STOOMNIVEAU = VOORVERWARMEN TEMPERATUUR (°C) DUUR (min.) :(CZ)COESSZEORIFEI?S
Shortbread / Koekjes LAAG Ja 140 - 150 35-55 3
Klein gebak / Muffin LAAG Ja 160- 170 30 - 40 3
Luchtig gebak LAAG Ja 170 - 180 40 - 60 .
Luchtige cake LAAG Ja 160 - 170 30 - 40 .
Focaccia LAAG Ja 200 - 220 20 - 40 3
Heel brood LAAG Ja 170-180 70-100 3
Broodjes LAAG Ja 200 - 220 30 - 50 3
Baguette LAAG Ja 200 - 220 30- 50 3
Gebakken aardappeltjes GEMIDDELD Ja 200 - 220 50-70 L
Kalfsvlees / rundvlees / varkensvlees 1 kg GEMIDDELD Ja 180 - 200 60-100 L
Kalfsvlees / rundvlees / varkensvlees (stukken) GEMIDDELD Ja 160 - 180 60-80 L
Rosbief rosé 1 kg GEMIDDELD Ja 200 - 220 40- 50 3
Rosbief rosé 2 kg GEMIDDELD Ja 200 55 - 65 3
Lamsbout GEMIDDELD Ja 180 - 200 65-75 3
Gestoofde varkensschenkel GEMIDDELD Ja 160 - 180 85-100 ;
Kip / parelhoen / eend 1 - 1,5 kg GEMIDDELD Ja 200 - 220 50 - 70 3
Kip / parelhoen / eend (stukken) GEMIDDELD Ja 200 - 220 55-65 1;
((iz\r:a:f:n?rc(;i?;:tes, aubergines) GEMIDDELD Ja 180200 25-40 ‘i"
Visfilet HOOG Ja 180 - 200 15-30 L3
A N —J S T
ACCESSOIRES Rooster Ovenschaal of cakevorm  Druipplaat / Ovenschaal Druipplaat / Ovenschaal Opvangbak met
op rooster of ovenschaal op rooster 500 ml water
9

Whj;lﬁool



BEREIDINGSTABEL

. . ROOSTER EN
RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN ' TEMPERATUUR (°C) DUUR (min.) ACCESSOIRES
=] Ja 170 30-50 2
. 2
Taarten / Luchtige cake Ja 160 30-50 S
Ja 160 30 - SO '\;lf‘ "\"I;lf‘
3
Gevulde taarten Ja 160 -200 30-85 J
(cheesecake, strudel, appeltaart) Ja 160 — 200 35-90 .\é,. -\1];1,-
=] Ja 150 20-40 >
Ja 140 30-50 4
Koekjes / Shortbread
J Ja 140 30-50 £
Ja 135 w0 > 2o
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Kleine taartjes / Muffins
: Ja 150 30-50 £
Ja 150 w0 2 2
=] Ja 180 - 200 30-40 3
Soesjes Ja 180- 190 ECRVLI
Ja 180- 190 345 o 3]
=] Ja 90 110- 150 3
Meringues Ja 90 130-150 4]
Ja 90 140-160% > 31
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brood / Focaccia 2 ]
Ja 190 - 230 20-50
Al ~  r
. . . * 5 3 1
Pizza (Dun, dik, focaccia) Ja 220240 25-50% > 3
=] Ja 250 10-15 3
. S 4 1
Diepvriespizza Ja 250 10-20 —r
J 220- 240 15-30 2 . 5,
Ja 180- 190 45-55 o
Hartige taarten ) : 4 1
(groentetaart, hartige taart) Ja 180-190 45-60 laaan.allie U
* 5 3 1
s 180 - 190 45-70 e e L
EI Ja 190 - 200 20-30 3
Pasteitjes / Bladerdeeghapjes Ja 180 - 190 20-40 4 !
uzj jp W
Ja 180-190 0-40" 2 e
FUNCTIES = i it — <
Conventioneel Turbohetelucht Turbo hetelucht Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eg;ﬂg?
10
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o . ROOSTER EN
RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN ' TEMPERATUUR (°C) DUUR (min.) ACCESSOIRES
Lasagne / ovenschotels / pastaschotel / EI 13 190 - 200 45 - 65 3
cannelloni 1
Lamsvlees/kalfsvlees/rundvlees/ 3
varkensvlees 1 kg Iil Ja 190200 80-110 1 j
= 2
Gebr. varkensvlees met korst 2 kg - 170 110-150
k —J
. . 3
Kip / konijn / eend 1 kg =] Ja 200 -230 50-100 3,
2
Kalkoen / gans 3 kg = Ja 190 - 200 80-130 2,
Gebakken vis / en in vetvrij papier of
aluminiumfolie verpakte gerechten |z| Ja 180 - 200 40-60 \ 3 j
(papillote) (filets, heel)
Gevulde groenten 2
J 180 - 200 50-60
(tomaten, courgettes, aubergines) ¢ AR
5
Toast Ifl - 3 (hoog) 3-6 Reeeeerm
Visfilets / moten vis ] . 2 (Medium) 20-30% 4 3.
Worstjes / Kebab / Spareribs / ) 2 -3 (Medium - . 5 4
Hamburgers El hoog) 15-30 Reeeens r oS
Gebraden kip 1-1,3 kg - 2 (Medium) 55-70 *** =\...2...,= 1 ! r
Lamsbout / schenkel - 2 (Medium) 60 - 90 *** \ 3 j
Gebakken aardappeltjes - 2 (Medium) 35- 55 %% \ 3 j
Groentegratin - 3 (hoog) 10-25 \ 3 j
Koekjes = Ja 135 50-70 =]
Koekjes
= 5 4 3 1
Taart _I%:: Ja 170 50-70 Al r A s aFlr aFls
. J=! 5 4 2 1
Ronde pizza E‘ Ja 210 40-60 e A, A1, A1
Complete maaltijd: Fruittaart (niveau 5) / } M 5 3 1
lasagne (niveau 3) / vlees (niveau 1) Ja 190 40-120 e AR, L —
Complete maaltijd: Fruittaart (niveau 5) / S
gebakken groenten (niveau 4) / lasagne @ Ja 190 40-120% _\%ﬁ 4 -\élﬁ 1
(niveau 2) / gesneden vlees (niveau 1) Menu
Lasagne en vlees Ja 200 50-100* _\éﬁ : 1 ,
Vlees en aardappelen Ja 200 45-100* _‘_”4;!’_ \ 1 j
Vis & Groenten Ja 180 30-50%
Gevulde braadstukken é_ - 200 80-120*% \ 3 j
Vleesstukken 3
- 200 50-100*
(konijn, kip, lam) —J

* Geschatte tijdsduur: Gerechten kunnen op verschillende tijdstippen afhankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de oven worden verwijderd.
** Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.
*** Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien nodig).

LEZEN VAN DE BEREIDINGSTABEL

De tabel geeft een overzicht van de beste functie, accessoires en het niveau voor het bereiden van verschillende soorten gerechten.
Kooktijden starten vanaf het moment dat het voedsel in de oven is geplaatst, exclusief de voorverwarming (indien nodig).

De bereidingstemperaturen zijn bij benadering en zijn afhankelijk van de hoeveelheid voedsel en het type accessoire dat wordt gebruikt.
Gebruik eerst de laagste aanbevolen waarden. Als de bereiding niet naar wens is, kunt u hogere waarden gebruiken.

Geadviseerd wordt om de bijgeleverde accessoires te gebruiken en indien mogelijk taartvormen en bakplaten van donker metaal. U kunt ook vuurvaste
of aardewerk pannen en accessoires gebruiken; de bereidingstijden zijn dan iets langer.

[ ~ aFr —J - T
ACCESSOIRES Rooster Ovenschaal of cakevorm  Druipplaat / Ovenschaal Druipplaat / Ovenschaal Opvangbak met
op rooster of ovenschaal op rooster 500 ml water
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REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten,
omdat deze het oppervlak van het
apparaat kunnen beschadigen.

Draag beschermende

is vooraleer te onderhouden of te
reinigen.
Gebruik geen stoomreinigers.

EXTERNE OPPERVLAKKEN

. Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje.

Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een paar druppels
neutraal afwasmiddel toe aan het water. Droog af met
een droge doek.

. Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen. Als een dergelijk product per
ongeluk in contact komt met de oppervlakken het
apparaat, verwijder het dan onmiddellijk met een
vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

. Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan
gereinigd worden, bij voorkeur wanneer die nog

warm is, om afzettingen of vlekken veroorzaakt door
voedselresten te verwijderen. Laat voor het drogen van
condens die zich heeft gevormd vanwege het breiden
van voedsel met een hoog vochtgehalte de oven
volledig afkoelen en veeg het af met een doek of spons.
. Activeer de functie “Smart Clean” voor een optimale
reiniging van de interne oppervlakken.

. Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

. Om de oven gemakkelijker te kunnen reinigen, kan de
deur worden verwijderd.

handschoenen.

De oven moet worden
losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

ACCESSOIRES

Laat de accessoires na gebruik weken in water met
afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen als ze nog
heet zijn. Voedselresten kunnen met een afwasborstel
of met een sponsje worden verwijderd.

BOILER

Om ervoor te zorgen dat de oven altijd optimale
prestaties levert en om de ophoping van
kalkafzettingen met verloop van tijd te voorkomen,
raden we aan de functies "Legen" en "Ontkalken"
regelmatig te gebruiken.

Nadat de functie “Hetelucht + Stoom” lange tijd

niet is gebruikt, valt het sterk aan te raden om een
bereidingscyclus in te schakelen met een lege oven en
de tank helemaal te vullen.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE

1. Koppel de oven los van de netvoeding.
2. Verwijder de roostergeleiders.

3. Neem het lampenkapje weg.

4. Vervang het lampje.

5. Breng het beschermkapje terug aan door er stevig op
te drukken tot het vastklikt.

6. Monteer de roostergeleiders terug.
7. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Dit product bevat een lichtbron van
energieefficiéntieklasse G.

Let op: Gebruik alleen halogeenlampen van 20-40 W/230 ~V,
type G9, T300°C. De lamp die in het product wordt gebruikt
is specifiek ontworpen voor huishoudapparaten en is niet
geschikt voor ruimteverlichting (EGRichtlijn Nr. 244/2009). De
lampjes zijn verkrijgbaar bij de Consumentenservice.

- Als u halogeenlampen gebruikt, mag u ze niet met uw blote
handen hanteren, aangezien uw vingerafdrukken schade
kunnen veroorzaken. Gebruik de oven niet voordat het
beschermkapje is teruggeplaatst.

2 Whirlpool



DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

1. Om de deur te verwijderen opent u deze volledig en
brengt u de vergrendelingen naar beneden totdat ze
ontgrendeld zijn .

2. Sluit de deur zo ver mogelijk. Houd de deur stevig
met beide handen beet - niet vasthouden aan de
handgreep.

Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken totdat het loshaakt.
Zet de deur opzij en laat deze op een zachte
ondergrond rusten.

. NL

3. Monteer de deur opnieuw door deze te bewegen in
de richting van de oven, de haken van de scharnieren
uit te lijnen met de zitting en het bovenste deel op de
zitting vast te zetten.

4. Laat de deur zakken en doe deze vervolgens volledig
open. Breng de vergrendelingen omlaag naar hun
oorspronkelijke positie: Zorg ervoor dat ze volledig naar
beneden staan.

Zachtjes drukken, om te controleren of de
vergrendelingen in de juiste positie staan.

5. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in lijn
met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval is
herhaalt u de bovenstaande stappen: Als het niet goed
werkt kan de deur beschadigd raken.

Whj;lﬁool h



PROBLEMEN VERHELPEN

Probleem

De oven werkt niet.

Mogelijke oorzaak

Stroomonderbreking.

Loskoppeling van het
elektriciteitsnet.

Oplossing

Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de oven
is aangesloten.

Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het probleem
opgelost is.

Op de display verschijnt de letter
"F" gevolgd door een nummer of
letter.

Ovenstoring.

Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het probleem
opgelost is.

Probeer de “FABRIEKSRESET” uit te voeren, te selecteren in
“INSTELLINGEN".

Neem contact op met de dichtstbijzijnde Consumentenservice
en vermeld het nummer dat volgt op de letter “F".

De oven wordt niet warm.

Wanneer “DEMOQO” op “Aan” staat,
zijn alle bedieningen actief en de
menu's zijn beschikbaar, maar de
oven wordt niet verwarmd.

DEMO verschijnt elke 60
seconden op het display.

Open “DEMO”in “INSTELLINGEN” en selecteer “Uit".

Het licht gaat uit.

“ECO" modus is “Aan”.

Open “ECO”"in “INSTELLINGEN” en selecteer “Uit".

De stroomvoorziening in huis valt
uit.

Vermogensinstelling is verkeerd.

Controleer of uw thuisnetwerk tenminste een nominaal
vermogen van meer dan 3 kW heeft. Als dat niet het geval is,
verlaagt u het vermogen tot 13 ampere. Open “VERMOGEN" in
“INSTELLINGEN" en selecteer “LAAG".

L

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:
Op onze website docs.whirlpool.eu
Gebruik makend van de QR-code
Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje).
Wanneer u contact opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het
n identificatieplaatje van het apparaat staan.

14
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Guia rdpido

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO

WHIRLPOOL

Py

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,
registe o seu produto em www.whirlpool.eu/register

o aparelho.

- PT

A Leia as instrucoes de seguranca com atencao antes de usar

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Painel de controlo

2.Ventoinha

3. Resisténcia circular
(ndo visivel)

4. Guias da grelha

(o nivel estd indicado na parte
frontal do forno)

5. Porta

6. Gaveta da 4gua

7. Resisténcia superior/grill

8. Lampada

9. Placa de identificacdao
(nao remover)

10. Resisténcia inferior

(ndo visivel)
DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO
6 8 - ....... — o 20 O]
2.0.5 « v i B Q&
1 2 3 4 5 7 8 9

1. ON / OFF

Para ligar e desligar o forno e parar
uma funcao ativa.

2. ACESSO DIRETO AS FUNCOES
Para aceder rapidamente as funcoes
e ao menu.

3. BOTAO DE NAVEGACAO
MENOS

Para percorrer um menu e diminuir
as configuragdes, valores ou uma
funcao.

4, RETROCEDER
Para regressar ao ecra anterior.

Permite alterar as definicdes durante
a cozedura.

5. VISOR
6. CONFIRMAR

Para confirmar a selecao de uma
funcdo ou de um valor definido.

7. BOTAO DE NAVEGACAO MAIS

Para percorrer um menu e aumentar
as definicdes ou valores de uma
funcao.

8. OPCOES / ACESSO DIRETO AS
FUNCOES

Para aceder rapidamente as funcées,
duracao, definicdes e favoritos.

9. INICIAR

Para iniciar uma funcao usando as
definicdes especificadas ou basicas.

Whjr/lﬁool



ACESSORIOS

GRELHA TABULEIRO COLETOR

Adequadas para a cozedura
de alimentos ou como
suporte de recipientes de
cozedura, formas para assar e
quaisquer outros adequados
para fornos.

para cozinhar carne, peixe,
legumes, focaccia, etc,, ou
para recolher sucos quando
posicionado por baixo da
grelha metdlica.

* Disponivel apenas em determinados modelos

Para utilizacdo como tabuleiro

TABULEIRO PARA
ASSAR

CALHAS DESLIZANTES*

=

Para facilitar a insercédo ou a
remocao de acessorios.

Para a cozedura de todos 0s
produtos de padaria e
pastelaria, mas também para
assados, peixe em papelote,
etc.

O nUmero e o tipo de acessodrios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessoérios no Servico Pds-venda.

COMO INTRODUZIR A GRELHA E OUTROS
ACESSORIOS

Introduza a grelha na horizontal, fazendo-a deslizar
pelas guias, e assegure-se de que a extremidade
elevada esta virada para cima.

Outros acessoérios, como o tabuleiro coletor e o
tabuleiro para assar sao introduzidos horizontalmente,
da mesma forma que a grelha.

RETIRAR E REPOR AS GUIAS DE NIVEL

. Para retirar as guias de nivel, levante as guias e,
suavemente, puxe a parte inferior e extraia-a do
respetivo suporte: Agora, as guias de nivel podem ser
retiradas.

. Para repor as guias de nivel, comece por inseri-las no
suporte superior. Mantendo-as subidas, faca-as deslizar
para o interior do compartimento de cozedura e, em
seguida, posicione-as no suporte inferior.

COMO INSTALAR AS CALHAS DESLIZANTES
(CASO EXISTAM)

Retire as guias de nivel do forno e remova o plastico de
protecao das corredicas.

Fixe o encaixe superior da corredica a guia de nivel e
faca-a deslizar até parar. Baixe o outro encaixe para o
posicionar. Para fixar a guia, pressione a parte inferior
do dispositivo de fixacao firmemente contra a guia
de nivel. Assegure-se de que as corredicas se movem
liviemente. Repita estes procedimentos para a outra
guia de nivel, no mesmo nivel.

Lembre-se: As corredicas podem ser instaladas em qualquer
nivel.

Whj;lﬁool



FUNCOES

6 6™ SENSE

Estas funcdes permitem uma cozedura totalmente
automatica para todos os tipos de alimentos (lasanha, carne,
peixe, legumes, bolos e pastéis, bolos salgados, pao, pizza).
Para tirar o melhor partido desta funcao, siga as indicacoes na
respetiva tabela de cozedura.

E}@ AR FORCADO + VAPOR

Combinando as propriedades do vapor com as
propriedades do ar forcado, esta funcdo permite-lhe cozinhar
pratos agradavelmente crocantes e dourados no exterior mas,
ao mesmo tempo, tenros e suculentos no interior. Para obter os
melhores resultados de cozedura, recomendamos que selecione
o nivel de vapor ALTO para cozinhar peixe, o nivel MEDIO para
cozinhar carne e o nivel BAIXO para cozinhar pdo e sobremesas.

AR FORCADO

Para cozinhar alimentos diferentes que requerem a
mesma temperatura de cozedura em diferentes prateleiras
(maximo trés) ao mesmo tempo. Esta fungao permite
cozinhar alimentos diferentes sem transmitir odores de uns
alimentos para os outros.

FUNGCOES TRADICIONAIS

sense

. COZ.CONVECCAO

Para cozinhar carne, bolos com recheio apenas num
tabuleiro.

«  FUNGOES COOK 4

Para cozinhar diferentes alimentos que necessitem da
mesma temperatura de cozedura em quatro niveis

ao mesmo tempo. Esta funcao pode ser utilizada para
cozinhar biscoitos, bolos, pizzas redondas (também
congeladas) e para preparar uma refeicdo completa. Siga
a tabela de cozedura para obter os melhores resultados.

+  TURBO GRILL

Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife, frango).
Recomendamos a utilizacdo de um tabuleiro coletor, para
recolher os sucos da cozedura: Posicione o tabuleiro em
gualguer um dos niveis que se encontram por baixo da
grelha e adicione 500 ml de agua potavel.

+ COZEDURA CONG.

Esta funcao seleciona automaticamente a temperatura
e o modo ideal para cozinhar 5 tipos diferentes de
alimentos congelados ja preparados. Nao é necessario
preaquecer o forno.

«  FUNCOES ESPECIAIS DE COZEDURA

»  MAXI COOKING

Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima de

2,5 kg). Recomendamos que vire a carne durante a
cozedura para que fique dourada de forma homogénea
de ambos os lados. Recomenda-se ir regando a carne
com molho para que ndo seque demasiado.

» FERMENTAR

Para obter a fermentacao ideal de massas doces ou
salgadas. Para manter a qualidade da levedacao, nao
ativar a funcao se o forno ainda estiver quente apés um
ciclo de cozedura.

» DESCONGELAR

Para descongelar mais rapidamente os alimentos.
E aconselhavel posicionar os alimentos no nivel
intermédio. Sugerimos que deixe o alimento na
embalagem para ndo secar.

» MANTER QUENTE

Para manter os alimentos acabados de cozinhar
quentes e estaladicos.

» ARFORCADO ECO

Para cozinhar pecas de carne recheadas e bifes

num Unico nivel. Evita-se que os alimentos sequem
excessivamente, através de uma circulacdo de ar
suave e intermitente. Quando esta funcdo ECO estd a
ser utilizada, a luz mantém-se apagada ao longo da
cozedura. Para usar o ciclo ECO e, assim, otimizar o
consumo de energia, a porta do forno nao deve ser
aberta até que os alimentos estejam completamente
cozinhados.

CONVENCIONAL

Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando apenas
um nivel.

GRELHADOR

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne, recomendamos a
utilizacao de um tabuleiro coletor, para recolher os sucos da
cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis
que se encontram por baixo da grelha e adicione 500 ml de
agua potavel.

2 £ PREAQ. RAPIDO
Para efetuar o preaquecimento rapido do forno.

TEMPORIZADORES
Para editar os valores da fungao de tempo.

TEMPORIZADOR
Para manter o tempo sem ativar uma funcao.

3] LIMPEZA

<+

e SMART CLEAN

A acao do vapor libertado durante este ciclo de limpeza

a baixa temperatura especial permite a facil remocao de
sujidade e residuos de alimentos. Verta 200 ml de 4gua na
parte inferior da cavidade e ative a funcao quando o forno
estiver frio.

- DRENAR

Para escoar automaticamente o fervedor de forma a evitar
a permanéncia de dgua residual no seu interior, quando o
aparelho néo for utilizado durante um longo periodo de
tempo.

« DESINSCRUSTAR

Para remover depésitos de calcério do fervedor.
Recomendamos a utilizacdo desta funcao a intervalos
regulares. Caso nao utilize a funcdo com intervalos regulares
sera apresentada uma mensagem no visor alertando-o para
a necessidade de limpar o forno.
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@0 DEFINICAO
Para ajustar as definicdes do forno.

Quando o modo "ECO" estd ativo, a luminosidade do visor é
reduzida e as luzes desligam-se para poupar energia e a
lampada desliga-se apds 1 minuto. Serd novamente ativado
automaticamente quando algum dos botées for premido.
Quando o modo "DEMO" estad "ON" (Ligado), todos os
comandos estdo ativos e os menus disponiveis, mas o forno

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

nao aquece. Para desativar este modo, procure “DEMO" no
menu “DEFINICAO" e selecione "Off" (Desligado).

Ao selecionar “REP. DE FABRICA' (reposicao das definicoes de
fabrica), o produto desliga-se e volta a ligar-se como na primeira
utilizacdo. Todas as configuracdes serdo apagadas.

FAVORITO
Para aceder a lista das 10 fungdes favoritas.

1. SELECIONAR O IDIOMA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir o idioma e a
hora: “English” surgira no visor.

Prima 4 ou — para percorrer a lista dos idiomas disponiveis e
selecionar aquele que pretende.
Prima v/ para confirmar a sua selecéo.

Lembre-se: O idioma pode ser subsequentemente mudado

selecionando “IDIOMA” no menu “DEFINICAQ’, disponivel ao premir
& .

2. DEFINIR O CONSUMO DE ENERGIA

O forno estd programado para consumir um nivel de energia
elétrica compativel com uma rede doméstica de poténcia
superior a 3 kW (16): Se a poténcia que utiliza em sua casa for
inferior, tera de reduzir este valor (13).

Rode o botdo de regulagdo para selecionar 16 "Alto" ou 13 “Baixo”
eprimay/ para confirmar.

UTILIZACAO DIARIA

3. ACERTAR AHORA

Apos selecionar o consumo de energia, tera de definir a hora
atual: No visor piscam os dois digitos relativos a hora.

Prima 4 ou — para definir a hora atual e prima v : No visor
piscam os dois digitos relativos aos minutos.

Prima 4 ou — para definir os minutos e prima v para
confirmar.

Lembre-se: podera ter de acertar novamente a hora ap6s um longo
corte de energia. Selecione a opgao "RELOGIO" no menu
"DEFINICAQ", disponivel ao premir &

4. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais, resultantes do
processo de fabrico: isto é perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos, recomendamos
que aqueca o forno, vazio, para eliminar eventuais odores.
Remova do forno qualquer elemento de protecdo em cartdo

ou pelicula transparente e retire quaisquer acessérios do
respetivo interior. Aqueca o forno a 200 °C durante uma hora,
aproximadamente, de preferéncia utilizando uma fun¢édo com
circulacdo de ar (por exemplo "Ar forcado" ou "Coz. conveccao").
Lembre-se: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira utilizacéo
do aparelho.

1. SELECIONAR UMA FUNGAO

Prima [@] para ligar o forno: o visor mostrard a ultima funcao
principal utilizada ou 0 menu principal.

As funcdes podem ser selecionadas utilizando o icone para as
funcoes principais ou percorrendo o menu: Para selecionar um
item de um menu (o visor mostrara o primeiro item disponivel),
prima 4+ ou — para selecionar o item desejado, depois prima
v/ para confirmar.

2. DEFINIR UMA FUNGAO

Apos selecionar uma funcao, é possivel alterar as suas
defini¢ées. O visor ird apresentar as definicdes que podem ser
alteradas em sequéncia. Ao premir < podera repor a definicdo
anterior novamente.

TEMPERATURA / NiVEL DO GRILL / NiVEL DE VAPOR

Quando o valor pisca no visor, prima 4 ou — para altera-lo e
prima v/ para confirmar a sua selecdo e continuar a alterar as
definicdes seguintes (se possivel).

Da mesma forma, é possivel configurar o nivel do grill: Existem
trés niveis de poténcia definidos para grelhar: 3 (alto), 2 (médio),
1 (baixo).

Através da funcédo "Ar Forcado + Vapor " podera selecionar a
quantidade de vapor necessdria a partir dos seguintes niveis: 1
(baixo), 2 (médio), 3 (alto).

Lembre-se: Uma vez que ativada a funcéo, a temperatura/nivel do
grill podem ser mudados utilizando 4+ ou — .

DURACAO

X 4
7 X

Quando o icone (& pisca no visor, prima + ou — para definir

o tempo de cozedura pretendido e, em seguida, prima v/

para confirmar. Nao é necessério definir o tempo de cozedura,
caso pretenda fazer a gestdo da cozedura manualmente (sem
duracdo definida): Prima v/ ou [>] para confirmar e iniciar a
funcao. Ao selecionar este modo, ndo pode programar um inicio
atrasado.

Lembre-se: Pode ajustar o tempo de cozedura definido durante a
cozedura, premindo @ : prima 4+ ou — para corrigi-lo e, em
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seguida, prima v/ para confirmar.

HORA DE FIM (INICIO DIFERIDO)

Em muitas fungdes, uma vez definido um tempo de cozedura,
pode atrasar o inicio da funcdo, programando o seu tempo de
fim. O visor apresenta o tempo de fim enquanto o icone @
pisca.

Prima 4 ou — para definir o final pretendido da cozedura e,
em seguida, prima v/ para confirmar e ativar a funcdo. Coloque
os alimentos no forno e feche a porta: A funcéo inicia-se
automaticamente ap6s o periodo de tempo calculado para
concluir a cozedura a hora programada.

Lembre-se: Programar um inicio diferido da cozedura ird desativar a
fase de preaquecimento do forno: O forno atinge a temperatura
pretendida gradualmente, o que significa que os tempos de
cozedura poderdo ser ligeiramente mais longos do que os tempos
indicados na tabela. Durante o tempo de espera, pode premir 4+ ou
— para corrigir o tempo final programado ou << para alterar
outras definicdes. Ao premir @ , para visualizar informacao, é
possivel alternar entre o tempo final e a duracéo.

.6 SENSE

Estas fungoes selecionam automaticamente o melhor modo,
temperatura e duracao da cozedura para cozinhar, assar ou
cozer todos os pratos disponiveis.

Quanto for necessario, indique apenas as caracteristicas dos
alimentos para obter o resultado ideal.

PESO / ALTURA / PIZZA (REDONDO-TABULEIRO-FATIAS)
6

Para configurar corretamente a funcdo, siga as indicacbes no
visor: quando indicado, prima + ou — para definir o valor
necessario e, em seguida, prima v para confirmar.

NIiVEL COZEDURA / DOURAR

Algumas fungdes 6™ Sense permitem regular o nivel de
cozedura.

Quando tal Ihe for solicitado, prima + ou — para selecionar o
nivel desejado entre mal passado (-1) e bem passado (+1). Prima
v/ ou [I>] para confirmar e iniciar a funcdo.

Da mesma forma, em algumas funces 6™ Sense, se permitido, é
possivel ajustar o nivel para dourar os alimentos entre baixo (-1)
ealto (1).

. COZINHAR A VAPOR

Selecionando a funcao "Ar Forcado + Vapor " ou uma das vdrias
receitas 6™ Sense dedicadas, € possivel cozinhar qualquer tipo
de alimentos, gracas ao uso do vapor.

O vapor propaga-se mais rapida e uniformemente pelos
alimentos comparativamente com o ar quente caracteristico
das funcdes convencionais: tal permite reduzir os tempos

de cozedura e conservar todos os preciosos nutrientes dos
alimentos, garantindo resultados verdadeiramente excelentes e
deliciosos em todas as suas receitas.

I
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A porta deve permanecer fechada durante toda a duracdo da
cozedura a vapor.

Para cozinhar a vapor é necessario encher o deposito localizado
no interior do forno através da gaveta dedicada existente no
painel de controlo do aparelho.,

Quando as mensagens "ADIC. AGUA" ou "ENCHER GAVETA"
surgirem no visor, abra a gaveta, pressionando-a ligeiramente.
Encha-a lentamente com agua potavel até que o visor apresente
a mensagem "DEPOSITO CHEIO". A capacidade maxima do
deposito é de aprox. 1,5 litros.

Apenas sera necessario adicionar agua a gaveta se o deposito
nao possuir dgua suficiente para concluir a cozedura. Evite
encher o depdsito quando o forno estiver desligado pois, caso
tal seja necessario, surgird uma mensagem no visor.

3.INICIAR A FUNCAO

A qualquer momento, se os valores de predefinicdo forem
os desejados ou quando tiver aplicado as configuragdes
requeridas, prima [>] para ativar a funcao.

Durante a fase de atraso, ao premir [>] o forno ird iniciar
imediatamente a funcao.

Lembre-se: Depois de selecionada a funcdo, o visor ird recomendar
0 nivel mais apropriado para cada funcéo.

Pode interromper a funcdo a qualquer altura, premindo .
Se o forno estiver quente e a funcdo necessitar de uma
temperatura maxima especifica, surgirda uma mensagem
no visor. Prima <K para voltar ao ecra anterior e selecionar
uma funcdo diferente ou aguarde até que o forno arrefeca
totalmente.

4. PREAQUECIMENTO

Algumas funcdes dispdem de uma fase de preaquecimento do
forno: uma vez iniciada a fungao, o visor indica que a fase de
preaquecimento foi ativada.

Quando esta fase terminar, serd emitido um sinal sonoro e

o visor indicara que o forno atingiu a temperatura definida,
solicitando-lhe "ADIC. ALIMENTO".

Neste momento, abra a porta, coloque os alimentos no forno,
feche a porta e inicie a cozedura.

Lembre-se: Colocar os alimentos no forno antes do preaquecimento
estar concluido podera ter um efeito adverso no resultado final da
cozedura. Abrir a porta durante a fase de preaquecimento fard com
que esta seja interrompida.

O tempo de cozedura nao inclui uma fase de preaquecimento.
Podera alterar sempre a temperatura que deseja que o forno
atinja, utilizando + ou —.

5. PAUSA NA COZEDURA /VIRAR OU VERIFICAR
ALIMENTOS

Ao abrir a porta, a cozedura para temporariamente, desativando
os elementos de aguecimento.

Para continuar a cozedura, feche a porta.

Whj;lﬁool ’



Algumas funcoes 6™ Sense necessitam que os alimentos sejam
virados durante a cozedura.

] 60©
LeNC
i

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicara que acdo devera
realizar. Abra a porta, realize a acdo indicada no visor e feche a
porta para continuar a cozedura.

Da mesma forma, a 10% do final da cozedura, o forno indica-lhe
para verificar os alimentos.

Sera emitido um sinal sonoro e o visor indicara que acao devera
realizar. Verifique a comida, feche a porta e continue a cozedura.
Lembre-se: Prima [>] para saltar estas agdes. Caso contrario, se ndo
for realizada qualquer agcdo apds um determinado periodo de
tempo, o forno continuara a cozinhar.

6. FIM DA COZEDURA

Sera emitido um sinal sonoro e o visor indicara que a cozedura
esta concluida.

Prima ] para continuar a cozinhar no modo manual (sem
duracao definida) ou prima =+ para prolongar o tempo de
cozedura, configurando uma nova duragdo. Em ambos os casos,
os parametros de cozedura serdao mantidos. Uma vez retirada a
comida, deixe o forno arrefecer com a porta fechada.

DOURAR

Algumas fung¢des do forno permitem-lhe aloirar a superficie
dos alimentos, ativando o grelhador quando a cozedura esta
concluida.

Quando o visor apresentar a mensagem relevante, prima v, se
necessario, para iniciar um ciclo para aloirar de cinco minutos.
Pode interromper a funcao a qualquer altura, premindo [@] para
desligar o forno.

.FAVORITO

Quando a cozedura estiver completa, o visor apresentara uma
mensagem solicitando-lhe que guarde a funcado na sua lista de
favoritos com um niimero entre 1 e 10.

Se quiser guardar a funcao como favorita e guardar as
configuragdes atuais para uso futuro, prima v/, caso contrario,
prima << para ignorar. Assim que premir v/, prima 4 ou —
para selecionar a posicdo do nimero, depois prima y/ para
confirmar.

Lembre-se: Se a memdria estiver cheia ou 0 nimero que pretende
ja tiver sido atribuido, o forno solicitar-lhe-4 se deseja substituir a
funcdo anterior.

Para posterior acesso as fungdes que gravou, prima < : O visor
apresentara a sua lista de funcdes favoritas.

Prima 4+ ou — para selecionar a funcao, confirme premindo v/
e, em seguida, prima [>>] para ativar.

LIMPEZA

» LIMPEZA INTELIGENTE

Prima [8] para mostrar a funcao“Smart Clean” no visor.
@

Prima (2] para ativar a funcao: o visor apresentara todas
as acoes necessarias para obter os melhores resultados de
limpeza: Siga as instru¢des e prima v quando terminar.
Assim que terminar todos os passos, prima [> ], quando
necessario, para ativar o ciclo de limpeza.

Lembre-se: E recomendado que ndo abra a porta do forno durante
o ciclo de limpeza de modo a evitar a perda de vapor de dgua que
podera ter um efeito negativo no resultado final da limpeza.

Uma vez concluido o ciclo, o visor apresentara uma
mensagem adequada, a piscar. Deixe o forno arrefecer e, em
seguida, limpe e seque as superficies interiores com um pano
OU uma esponja.

+ DRENAGEM

A funcdo de drenagem permite que a dgua seja escoada de
forma a evitar que fique estagnada no depdsito. Para uma
utilizacao otimizada do aparelho, é recomendavel efetuar a
drenagem sempre que o forno tenha sido utilizado com um
ciclo de vapor. Uma vez selecionada a funcao “Drainga’; prima
[>] e siga as instrugdes indicadas:
Abra a porta e coloque um recipiente
grande por baixo do bico de
escoamento localizado na parte
inferior direita do painel. Uma vez
iniciado o escoamento, mantenha o
recipiente em posicao até que o
escoamento esteja concluido. A
duragao média da drenagem de
carga completa é de cerca de trés
minutos.

Se necessario, é possivel parar o processo de drenagem
premindo o botao “BACK” (Retroceder) ou“STOP” (Parar) (por
exemplo, em caso de o jarro ficar cheio a meio do processo de
drenagem).

O jarro deve ter capacidade para, pelo menos, 2 litros.

Lembre-se: para garantir que a dgua esta fria, ndo é possivel efetuar
esta operacao até que tenham passado 4 horas desde o Ultimo
ciclo (ou desde a ultima vez que o produto foi ligado). Durante este
tempo de espera, 0 visor ird apresentar o seguinte feedback "AGUA
ESTA QUENTE - AGUARDE".

« DESCALCIFICAR

Esta funcdo especial, ativada em intervalos regulares, permite-
Ihe manter o circuito do depésito e do vapor nas melhores
condigoes.

Serd apresentada a mensagem <A DESINCRUSTAR> no visor,
alertando-o para a necessidade de efetuar esta operacéo
regularmente. A necessidade de descalcificacdo depende do
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numero de ciclos de cozedura a vapor efetuados ou das horas
de trabalho do fervedor decorridas desde o ultimo ciclo de
descalcificacdo (consulte a tabela abaixo).

22 horas de cozedura a vapor

20 ciclos de cozedura a vapor N&o é possivel executar um :
...............................................: CiC|Odevap0ratéque um :
¢ ciclo de descalcificagéo seja :
: efetuado :

O procedimento de descalcificacdo também pode ser efetuado
sempre que o utilizador pretender obter uma limpeza mais
profunda do depdsito e do circuito interno de vapor.

A duragao média da fun éao completa € de cerca de 180
minutos. Uma vez iniciada a funcao, siga todos os passos

indicados no visor. Lembre-se: a funcdo pode ser interrompida a
qualguer momento, contudo, caso seja cancelada, sera necessario
repetir todo o ciclo de descalcificacdo desde o inicio.

»  FASE 1: A ESCOAR (até 3 min.)

Quando o visor apresentar <COLOQUE UM RECIPIENTE SOB

O BOCAL>, prossiga com a operacao de drenagem conforme
descrito no paragrafo “Drenar” dedicado.

Lembre-se: para garantir que a dgua esta fria, nao € possivel efetuar
esta operacao até que tenham passado 4 horas desde o Ultimo
ciclo (ou desde a Ultima vez que o produto foi ligado). Durante este
tempo de espera, o visor ird apresentar o seguinte feedback "AGUA
ESTA QUENTE - AGUARDE".

O jarro deve ter capacidade para, pelo menos, 2 litros.

»  FASE 2: DESCALCIFICAR (~120 MIN.)

Quando o visor apresentar <ADICIONE 1,7 L DE SOLUCAO>,
verta a solugdo de descalcificacdo na gaveta. Recomendamos
gue prepare a solucdo descalcificante adicionando 3 saquetas
(correspondente a 75 g) do produto descalcificante especifico
para fornos WPRO* em 1,7 litros de d4gua potdvel a temperatura
ambiente.

=759

++

1,7 Liters

Uma vez despejada a solucdo de descalcificacdo dentro da
gaveta, prima [>] para iniciar o processo de descalcificacao.
As fases descalcificacao nao requerem que o utilizador
supervisione o aparelho pessoalmente. Apds a conclusao
de cada fase, é emitido um sinal sonoro e o visor apresenta
instrucdes para prosseguir com a préxima fase.

» FASE 3: A ESCOAR (até 3 min.)
Quando o visor apresentar <COLOQUE UM RECIPIENTE SOB
O BOCAL>, prossiga com a operacao de drenagem conforme
descrito no paragrafo “Drenagem” dedicado.

»  FASE 4: ENXAGUAR (~20 min.)
Para limpar o depdsito e o circuito de vapor, é necessario realizar
um ciclo de enxaguamento.
Quando o visor apresentar <ADIC. AGUA PARA ENXAGUAR>,
deite dgua potavel na gaveta, até o visor apresentar “DEPOSITO

I
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CHEIO" ¢, de seguida, prima [>] para inciar o primeiro
enxaguamento.

» FASE 5: AESCOAR (até 3 min.)
» FASE 6: ENXAGUAR (~20 MIN.)
» FASE 7: A ESCOAR (até 3 min.)
» FASE 8:ENXAGUAR (~20 MIN.)

» FASE 9: A ESCOAR (até 3 min.)

Ap0s a Ultima operacao de drenagem, prima OK para concluir a
descalcificacao.

Quando o procedimento de descalcificacdo estiver concluido,
serd possivel utilizar todas as fungdes a vapor.

*Recomendamos a utilizacdo do produto descalcificante WPRO
profissional para a manutencdo do seu forno de forma a obter o
melhor desempenho da funcao de vapor do seu forno. Siga as
instrucoes de utilizacao contidas na embalagem. Para encomendas
e informagdes, contacte 0 Nosso servigo pds-venda ou consulte
www.whirlpool.eu

A Whirlpool ndo sera responsavel por quaisquer danos causados
pela utilizacao de outros produtos de limpeza disponiveis no
mercado.

. TEMPORIZADOR

Quando o forno é desligado, o visor pode ser utilizado como um
temporizador. Para ativar a funcao, assegure-se de que o forno
estd desligado e prima + ou — : O icone & comecara a piscar
no visor. Prima + ou — para definir o tempo pretendido e, de
seguida, prima v/ para ativar o temporizador.

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente
do tempo programado, ouvir-se-a um sinal sonoro e esta
informagdo serd apresentada no visor.

Lembre-se: O temporizador ndo ativa quaisquer ciclos de cozedura.
Prima 4 ou — para alterar o tempo definido no temporizador;
prima <1 ou & para desligar o temporizador em qualquer altura.
Uma vez ativado o temporizador, podera também selecionar e
ativar uma funcao. Prima [@] para ligar o forno e, em seguida,
selecione a funcao pretendida. Depois de iniciada a funcao, o
temporizador continuard a sua contagem decrescente de forma
independente, sem interferir com a fungdo em si.

Lembre-se: Durante esta fase, ndo é possivel ver o temporizador
(@penas o icone @ serd apresentado), que continuara a contagem
decrescente em segundo plano. Para voltar ao ecré do
temporizador prima para parar a fun¢do que estd atualmente
ativa.

.BLOQ.TECLADO

Para bloquear o teclado, prima e mantenha premido <
durante, pelo menos, 5 segundos. Para desbloquear, repita o
procedimento.

Lembre-se: Esta funcao também pode ser ativada durante a
cozedura. Por motivos de seguranca, o forno pode ser desligado a
qualquer altura premindo .
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TABELA DE COZEDURA

sense
VIRAR NIVEL E
CATEGORIAS DE ALIMENTOS QUANTIDADE SUGERIDA (do tempo de ACESSORIOS
................................................................................. cozedura)
LASANHA | - 0,5-3kg - e
Assado (grau de ) ; 3
preparacao 0) & 06-2kg ~r
Carne assada
Hamburgueres (grau de ) 5 4
preparagao 0) 15-3cm 3/5 Arenenn rooed
Assado 06-25kg - 3
CARNE Porco assado 5 4
Salsichas 1,5-4cm 2/3 ~— . P [
Inteiro & 06-3kg - A _rz
Frango assado F 7
Filetes & Peito 1-5cm 2/3 ~ . P ;
Kebab uma grelha 1/2 _\_”5“_'. 1 4 r
Filetes 0,5-3(cm) - - 3 . 2 ;
PEIXE 3 >
Filetes cong. 0,5-3(cm) - .~ P r
Batatas 05-15kg - 3
Legumes assados Legumes recheados 0,1-0,5kg cada - 3
Legumes assados 0,5-15kg - 3
Batatas um tabuleiro - ,‘___3‘____,__'_
LEGUMES Tomates um tabuleiro - _\%’_
Pimentos um tabuleiro - “F_‘i_‘_;lﬁ
Legumes gratinados 3
Brécolos um tabuleiro B A==
Couve-flor um tabuleiro - _\F_‘i_‘_;l’_
Outros um tabuleiro - -u:;.:lr-
Bolos de fermentacgéao Pao-de-16 05-1.2kg - q%ﬂ
Cookies 02-06kg - 3
BOLOS E Massa "choux" um tabuleiro - 3
PASTEIS Pastéis e tartes recheadas | Torta 04-16kg - _\%’_
Strudel 04-16kg - 3
Tarte rec. fruta 0,5-2kg - _‘___3|____,__'_
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ olge . . . B T _ 2,‘.
LUSALGADOS T vl il
Rolls & 60 - 150 g cada - 3
) Pao de forma & 400-600 g cada - -\EZ;I;-
PAO
Pdo grande & 0,7-2,0kg - 2
Baguetes & 200-300 g cada - 3
Fina redondo - tabuleiro - 2
PIZZA Grossa redondo - tabuleiro - 2
Congelados 1 - 4 fatias - 2
Aceeene ~ AaF=r J ~ M
ACESSORIOS Tabuleiro de assarou  Tabuleiro coletor / tabuleiro Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor com
Grelha forma de bolos na grelha  para assar ou tabuleiro de tabuleiro para assar 500 ! de 4
metalica assar na grelha P mideagua
8
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“®| TABELA COZEDURA AR FORCADO + VAPOR

- PT

RECEITA NIVEL DEVAPOR PREAQUECIMENTO TEMPERATURA (°C) DURAGAO (Min.) AggsEIS_g/R\IgS
Biscoitos / Cookies BAIXO Sim 140- 150 35-55 3
Bolos pequenos / queques BAIXO Sim 160-170 30-40 ;
Bolos com levedura BAIXO Sim 170-180 40-60 -\éu-
Paes de 16 BAIXO Sim 160 - 170 30- 40 e
Focaccia BAIXO Sim 200 - 220 20 - 40 3
Pao de forma BAIXO Sim 170-180 70-100 L3
Pao pequeno BAIXO Sim 200 - 220 30-50 L3
Baguetes BAIXO Sim 200 - 220 30-50 3
Batatas assadas MEDIO Sim 200 - 220 50-70 3
Vitela / Vaca / Porco 1 kg MEDIO Sim 180 - 200 60 - 100 3
Vitela / Vaca / Porco (pedagos) MEDIO Sim 160 - 180 60-80 \i,
Rosbife mal passado 1 kg MEDIO Sim 200 - 220 40-50 \i,
Rosbife mal passado 2 kg MEDIO Sim 200 55-65 \i,
Perna de borrego MEDIO Sim 180 - 200 65-75 \i,
Chispe guisado MEDIO Sim 160 - 180 85-100 L3
Frango / galinha-d"angola / pato 1-1,5 kg MEDIO Sim 200 - 220 50-70 \i,
Frango / galinha-d"angola / pato (pedacos) MEDIO Sim 200 - 220 55-65 \i,
I(_tf)?ml:;]::ss, rceucrz;eeat(:;),Sberingelas) MEDIO Sim 180 -200 25-40 ‘i’
Filetes de peixe ALTO Sim 180 - 200 15-30 L3
Avvvnan N — ~ - TS

metalica

assar na grelha

tabuleiro para assar

500 ml de dgua
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TABELA DE COZEDURA

M . . . GRELHAE
RECEITA FUNCAO PREAQUECIMENTO = TEMPERATURA (°C) = DURACAO (Min.) ACESSORIOS
=] Sim 170 30-50 2
Bolos levedados / Paes-de-16 Sim 160 30-50 -\élﬁ
Slm 160 30 - SO '\;lf‘ "\"I;lf‘
. 3
Bolos recheados Sim R 50585 J
(cheesecake, strudel, tarte de maca) Sim 160 — 200 35-90 . 4 o 1 i
=] Sim 150 20-40 >
Sim 140 30-50 4
Cookies / Biscoitos
Sim 140 30-50 4o
Sim 135 40-60 R
=] Sim 170 20-40 3
Sim 150 30-50 4
Bolos pequenos / queques
P e Sim 150 30-50 4
Sim 150 40-60 ]
=] Sim 180 - 200 30-40 3
Massa "choux" & Sim 180 - 190 35-45 4 1
AFRA -
Sim 180- 190 345 o 3]
=] Sim 90 110- 150 3
Merengues Sim 90 130- 150 qéﬁ 1
Sim 90 140-160* -\l:-r_rr_ls ~ -d:—--_----_'l3 ~ '\—r1
=] Sim 190 - 250 15-50 ?
Pi < ) ~r
izza / Pao / Focaccia ‘ 7 ]
Sim 190 - 230 20-50 4
Pizza (massa fina, massa grossa, B * 5 3 1
focaccia) Sim 220 - 240 25-350 AR, A,
=] Sim 250 0-15 3
Pizza congelada Sim 250 10-20 —
Sim 220- 240 1530 2 00,
Sim 180 - 190 45-55 3
Tartes salgadas ) 4 1
S 180-190 45 -60
(tarte de legumes, quiche) m i aaaan.allie U
Sim 180-190 B0 2 e L
3
Iil Sim 190 - 200 20-30
Vols-au-vent / Salgadinhos de massa i 4 1
folhaas Sim 180-190 20-40
Sim 180-190 0-40" 2o ammme
FUNCOES Izl Ifl — e®
Convencional Arforcado  Coz. Conveccdo  Grelhador Turbo Grill MaxiCooking Cook 4 Ar Forcado Eco
10
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. i P GRELHA E
RECEITA FUNCAO PREAQUECIMENTO @ TEMPERATURA (°C) = DURACAO (Min.) ACESSORIOS
Lasanha / Flans / Massa cozida / EI Sim 190 - 200 45 - 65 3
Cannelloni 1
Borrego / Vitela / Carne de vaca / Lombo Izl Sim 190 - 200 80-110 3
de porco 1 kg J
= 2
Porco assado estaladico 2 kg ‘. - 170 110-150
Frango / Coelho / Pato 1 kg = Sim 200- 230 50-100 3
Peru/ ganso 3 kg = Sim 190 - 200 80-130 2,
Peixe assado/em papelote ) 3
180 - 200 40-60
(filetes, inteiros) Izl Sim 8 —J
Legumes recheados ) 2
S 180 - 200 50-60
(tomates, curgetes, beringelas) m e
Torrar lfl - 3 (alto) 3-6 _\_”5“_'_
Filetes / Steaks Ifl - 2 (médio) 20-30** _‘_'f._’_ 1 3 r
Salsichas / Kebab / Costeletas / . ) i o 5 4
Hamblrueres d 2-3(médio-alto)  15-30 LA
Frango assado 1-1,3 kg — 2 (médio) 55-70 *** _‘_”2“_’_ 1 1 r
Perna de borrego / Perna de frango - 2 (médio) 60 - 90 *** \ 3 j
Batatas assadas - 2 (médio) 35 - 55 *** \ 3 j
Gratinado de legumes - 3 (alto) 10-25 \ 3 j
Cookies CCI:_ki‘{es Sim 135 50-70 > _\_”4|__._,._’_ _\_”3|__._,._’_ !
@4 ) 5 4 3 1
Tartes I: Sim 170 50-70 alr aRr ARl AR r
Tartes
. & |
Pizza redonda — Sim 210 40-60 _\_”5;!’_ _\_”4;!’_ -\...é—...;- q%ﬁ
Refeicdo completa: Tarte de frutas (nivel . ) . 5 3 1
5) / lasanha (nivel 3) / carne (nivel 1) Sim 190 40-120 AR A, L
Refeicdo completa: Tarte de frutas (nivel N
5) / legumes assados (nivel 4) / lasanha @ Sim 190 40-120% _‘%’_ 4 -\éu- 1
(nivel 2) / fatias de carne (nivel 1) Menu
Lasanha e Carne Sim 200 50-100* _\_”4;!’_ \ 1 j
Carne e Batatas Sim 200 45-100* _\in___!’_ \ 1 j
Peixe e legumes Sim 180 30-50* _\éﬁ : 1 ,
Pecas de carne recheadas ef - 200 80-120*% \ 3 j
P d
ecas de carne e i 200 0-100 * 3

(coelho, frango, borrego)

* Perfodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do forno quando o desejar, dependendo da preferéncia de cada um.
**Vire 0 alimento a meio da cozedura.
***Vire 0 alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se necessario).

COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE COZEDURA

A tabela indica a funcao, os acessoérios e o nivel mais adequados para utilizar na confecgdo dos diferentes tipos de alimentos.

Os tempos de cozedura comeg¢am a partir do momento em que o alimento é colocado no forno, excluindo o preaguecimento (sempre que necessario).
As temperaturas e 0s tempos de cozedura sdo aproximados e dependem da quantidade de alimento e do tipo de acessorio utilizado.

Comece por utilizar as definicdes mais baixas recomendadas e, se o alimento nao ficar bem cozinhado, mude para definicdes mais elevadas.

Utilize os acessérios fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos e tabuleiros para assar metélicos e de cor escura. Também podera utilizar recipientes
e acessorios em ceramica ou pirex, mas tenha em conta que os tempos de cozedura serdo ligeiramente superiores.

Aeeennn ~ Y =——p —J — oo
ACESSORIOS Tabuleiro de assarou  Tabuleiro coletor/tabulewo Tabuleiro coletor / Tabuleiro coletor com
Grelha forma de bolos na grelha  para assar ou tabuleiro de tabuleiro para assar 500 ml de 4
metalica assar na grelha P mideagua

Whj;lﬁool !



LIMPEZA E MANUTENCAO

Assegure-se de que o forno arrefece
antes de executar qualquer operacao
de manutencao ou limpeza.

Nao utilize aparelhos de limpeza a

vapor. do aparelho.

SUPERFICIES EXTERIORES

. Limpe as superficies com um pano de microfibra
hamido.

Se estiverem muito sujas, acrescente algumas gotas de
detergente com um pH neutro. Termine a limpeza com
um pano seco.

. Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se
algum destes produtos entrar inadvertidamente em
contacto com as superficies do aparelho, limpe-as

imediatamente com um pano de microfibra himido.

SUPERFICIES INTERIORES

Depois de cada utilizacao, deixe o forno arrefecer e,
em seguida, limpe-o, preferencialmente enquanto
ainda estd morno, para remover quaisquer depdsitos
ou manchas causadas por restos de alimentos. Para
secar qualquer condensacao que se tenha formado em
resultado da cozedura de alimentos com um elevado
teor de dgua, deixe o forno arrefecer completamente e,
depois, limpe-o com um pano ou com uma esponja.

. Ative a funcao "Smart Clean" para obter os melhores
resultados de limpeza das superficies internas do forno.
. Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

. A porta do forno pode ser removida para facilitar a
limpeza.

Nao utilize um acessorio de palha de
aco, esfregdes abrasivos ou produtos
de limpeza abrasivos/corrosivos, pois
estes podem danificar as superficies

Use luvas de protecao.

O forno tem de ser desligado da
rede elétrica antes da realizacao
de qualquer tipo de trabalho de
manutencao.

ACESSORIOS

Apds a utilizacao, coloque os acessorios numa solugao
liquida de limpeza, manuseando-os com luvas
adequadas para forno, caso ainda estejam quentes. Os
residuos de alimentos podem ser retirados com uma
esponja ou escova de limpeza.

FERVEDOR

Para garantir sempre o melhor desempenho do forno e
ajudar a evitar a acumulacao de depésitos de calcério
ao longo do tempo, recomendamos a utilizagao das
funcdes “Drenar” e “Desincrustar” regularmente.

Apds um longo periodo de inatividade da funcao "Ar
Forcado + Vapor", é altamente recomendavel que ative
um ciclo de cozedura com o forno vazio (sem alimentos)
e o deposito totalmente cheio de dgua.

SUBSTITUIR A LAMPADA

1. Desligue o forno da corrente elétrica.
2. Remova as guias de nivel.

3. Remova a cobertura da lampada.

4, Substitua a lampada.

5.Volte a colocar a cobertura da lampada,
empurrando-a contra a parede para que encaixe
corretamente.

6. Reponha as guias de nivel.
7. Ligue o forno novamente a corrente elétrica.

Este produto contém uma fonte de luz da classe de
eficiéncia energética G.

Lembre-se: Use apenas lampadas de halogéneo de 20-

40 W/230 ~V do tipo G9, T300 °C. A lampada utilizada no
produto foi especificamente concebida para eletrodomésticos
e ndo é adequada para a iluminacao geral de divisdes da casa
(Regulamento CE 244/2009). As lampadas estdo disponiveis
no nosso Servico Pos-Venda.

- Se utilizar lampadas de halogéneo, nao as manuseie
diretamente com as maos, uma vez que 0s seus dedos
poderédo danificé-las. Nao utilize o forno até que a cobertura
da lampada tenha sido reposta.

2 Whirlpool



REMOVER E REPOR A PORTA

- PT

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as 3. Reponha a porta, deslocando-a na direcao do forno e
linguetas até ficarem na posicdo de desbloqueio. alinhando os ganchos das dobradicas com os respetivos

|

2. Feche a porta tanto quanto possivel. Segure
firmemente a porta com ambas as maos - nao a segure

suportes, fixando a parte superior aos suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente. Baixe
as linguetas para a respetiva posicao original: Assegure-
se de que as baixa totalmente.

pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a fecha-la

enquanto a puxa, simultaneamente, para cima, até se Aplique uma pressao suave, para se assegurar de que as
libertar do respetivo suporte. Coloque a porta de parte, linguetas estao na posicao correta.

apoiando-a sobre uma superficie suave.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver,
repita os procedimentos acima: A porta podera ficar
danificada se nao funcionar corretamente.

Whj;lﬁool h



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

O forno nao esta a funcionar.

Causa possivel

Corte de energia.
Desativacdo da rede elétrica.

Solucao

Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e se o
forno esta ligado a tomada elétrica.

Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o problema
ficou resolvido.

O visor apresenta a letra "F",
seguida de um nimero ou uma
letra.

Falha do forno.

Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o problema
ficou resolvido.

Tente selecionar a opcao "REP. DE FABRICA", selecionavel a
partir das "DEFINICOES".

Contacte o seu Servico Técnico de Pds-Venda mais préoximo e
indique o nimero que acompanha a letra “F".

O forno nédo aquece.

Quando o modo "DEMO"

esta "On" (Ligado), todos os
comandos estao ativos e os
menus disponiveis, mas o forno
nao aquece.

A palavra "DEMO" surge no visor
a cada 60 segundos.

Aceda a“DEMO” a partir de “DEFINICAO” e selecione “Off”
(Desligado).

A luz desliga-se.

O modo “ECO" estd "On" (Ligado).

Aceda a “ECO” a partir de “DEFINICAQ” e selecione “Off”
(Desligado).

Houve uma falha de eletricidade.

Regulagado da poténcia incorreta.

Certifique-se de que a sua rede doméstica possui uma poténcia
de, pelo menos, 3 kW. Se néo for o caso, reduza a poténcia

para 13 amperes. Aceda a funcdo "POTENCIA" a partir das
"DEFINICOES" e selecione a opcéo "BAIXO".

. = ™ Aspoliticas, adocumentacao padrao e as informacées de produto adicionais poderao ser
e [ consultadas:
- visitando o nosso website docs.whirlpool.eu
«  Utilizando o cédigo QR
- Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do numero de telefone contido no
[ ] livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servigo Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa
de identificacdo do seu produto.

14
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de
=/ asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

de siguranta.

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

DESCRIEREA PRODUSULUI

—_

. Panoul de comanda

. Ventilator

. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe
partea frontald a cuptorului)

5.Usa

6. Sertar apa

7. Rezistenta superioara/grill
8

9

w N

N

. Bec
. Placuta cu datele de identificare
(a nu se demonta)
10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

1. PORNIT / OPRIT

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru oprirea
unei functii active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapida a functiilor
si meniului.

3. BUTON DE NAVIGARE MINUS

Pentru derularea printr-un meniu si
reducerea setarilor sau valorilor unei
functii.

4.INAPOI

Pentru revenirea la ecranul anterior.

Permite modificarea setarilor in
timpul prepararii.

5. AFISAJ

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

6 % - ....... — _'_- ..... § _34] @
228 | « AZ R4
1 2 3 4 5 7 8 9

7.BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru derularea printr-un meniu si
cresterea setarilor sau valorilor unei
functii.

8. ACCES DIRECT LA OPTIUNI /
FUNCTII

Pentru accesarea rapida a functiilor,
duratei, setdrilor si favoritelor.

9. PORNIRE

Pentru a porni o functie folosind
setarile specificate sau de baza.

Whjr/lﬁool



ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume, focaccia
etc. sau pozitionarea sub
gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si
tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca
si gratarul metalic.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-le si
apoi trageti usor partea inferioara din locas: Ghidajele
pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta in
locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA
INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si
cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apdsati
ferm portiunea inferioard a clemei spre ghidajul pentru
gratar. Asigurati-va ca sinele se pot deplasa liber.
Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj pentru
gratar de la acelasi nivel.

Vd rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

’ Whirlpool



FUNCTII

' RO

6 6™ SENSE

Acestea permit prepararea automata integrala pentru
toate tipurile de alimente (lasagna, carne, peste, legume,
prajituri si produse de patiserie, placinte, paine, pizza). Pentru
a utiliza in mod optim aceasta functie, urmati indicatiile din
tabelul cu informatii privind prepararea.

2 | AER FORTAT + ABURI

2| Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele ale aerului
fortat, aceasta functie va permite sa gatiti alimente crocante si
rumenite frumos la exterior, dar fragede si suculente la interior.
Pentru a obtine rezultate de preparare optime, va recomanddam
sa selectati un nivel RIDICAT de aburi pentru prepararea pestelui,
MEDIU pentru carne si REDUS pentru paine si deserturi.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi
folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile
sa treaca de la un aliment la altul.

FUNCTII TRADITIONALE

« COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu umplutura
numai pe un singur nivel.

« FUNCTIICOOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperaturd de preparare, pe patru niveluriin
acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata pentru a
prepara fursecuri, prajituri, pizza rotunda (si congelata)

si pentru a prepara o masa completd. Respectati tabelul
cu informatii privind prepararea pentru a obtine cele mai
bune rezultate.

+  TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de
vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml de
apa potabila.

« COACERE PRODUS CONGELAT

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel mai
bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de alimente
congelate. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

« FUNCTII SPECIALE

»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg).
Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului
de preparare, pentru a obtine o rumenire uniforma pe
ambele parti. Se recomanda sa o stropiti din cand in
cand pentru a nu se usca excesiv.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.
Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati functia in
cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa finalizarea
unui ciclu de preparare.

» DECONGELARE
Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati

sense

alimentele pe nivelul din mijloc. Lasati alimentele in
ambalaj pentru a se evita deshidratarea acestora la
suprafata.

» PASTRARE LA CALD
Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
gatite.

» AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor

de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datoritd circulatiei delicate si intermitente a
aerului. Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va
ramane stinsa pe parcursul desfasurdrii procesului de
preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta,
pentru a optimiza consumul de energie, usa cuptorului
nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur

nivel.
A\ v vd

FUNCTIA GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava
de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

_éﬁ PREINC RAPIDA

Pentru preincdlzirea rapida a cuptorului.

TEMPORIZATOARE
Pentru editarea valorilor aferente duratelor functiilor.

TEMPORIZATOR
Pentru citi ora fard a fi necesara activarea unei functii.

e CURATAREA

e SMART CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special
de curdtare la temperatura scazuta permite eliminarea

cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a resturilor de
alimente. Turnati 200 ml de apa potabila in partea inferioara
a cuptorului si activati functia atunci cand cuptorul este
rece.

« EVACUARE

Pentru drenarea automatd a boilerului in vederea elimindrii
resturilor de apad reziduala atunci cand aparatul nu va fi
utilizat o anumita perioada de timp.

- DECALCIFIERE

Pentru indepartarea depunerilor de calcar din boiler. Va
recomandam sa utilizati aceasta functie la intervale regulate.
In caz contrar, pe afisaj va apdrea un mesaj prin care vi se va
reaminti sa curatati cuptorul.

& SETARI
&

Pentru reglarea setarilor cuptorului.

Cand modul ,ECO" este activ, luminozitatea afisajului va fi
redusd pentru a economisi energie, iar becul se va stinge dupa
T minut. Acesta se va reaprinde automat atunci cand este
apasat orice buton.

I
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Cand modul ,DEMO" este in starea ,On”" (Pornire), toate
comenzile sunt active si meniurile sunt disponibile, insa
cuptorul nu se incalzeste. Pentru a dezactiva acest mod,
accesati ,DEMO" din meniul ,.SETARI" si selectati ,Off” (Oprire).
Selectand ,SETARI FABRICA', produsul se opreste si revine la
setdrile de la prima pornire. Toate setdrile vor fi sterse.

PRIMA UTILIZARE

FAVORIT
Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sd setati limba si ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima datd: Pe afisaj va apdrea,English’.

1. English

Apasati + sau — pentru a derula prin lista cu limbile disponibile si
selectati-o pe cea dorita.

Apasati v pentru a confirma selectia.

Vd rugam sd retineti: Limba poate f schimbatad ulterior selectand
optiunea ,LIMBA" din meniul ,SETARI", disponibil prin apdsare pe & .
2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de energie
electrica compatibil cu reteaua internd, care are o capacitate de

peste 3 kW (16): Daca locuinta este alimentatd cu putere mai mica,
va trebui sa reduceti aceasta valoare (13).

PUTERE

Rotiti butonul de reglarepentru a selecta 16,High” (ridicat) sau 13
LLow" (redus) si apasati v/ pentru a confirma.

UTILIZAREA ZILNICA

3.SETAREA OREI

Dupa selectarea puterii, va trebui sa setati ora curenta: Cele doua
cifre care reprezintd ora vor clipi pe afisaj.

N mlE
//I - ;\l_l )
CEAS

Apasati + sau — pentru a seta ora curenta si apasati v : Cele doua
cifre care reprezinta minutele vor clipi pe afisaj.

Apasati 4 sau — pentru a seta minutele si apasati v/ pentru a
confirma.

Va rugdm sa retineti: Dupa intreruperi indelungate ale alimentarii cu
energie electrica, ar putea fi necesar sa setati din nou ora. Selectati
,CEAS" din meniul ,SETARI", disponibil prin apdsare pe &

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului
de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomanddm sd incdlziti cuptorul gol pentru a indeparta posibilele
mirosuri neplacute. Indepdrtati elementele de protectie din carton
sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ
o ora, folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de
exemplu,Forced Air” (Aer fortat) sau,,Convection Bake” (Coacere cu
convectie)).

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupad utilizarea
aparatului pentru prima data.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apdsati (D] pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi prezentata ultima
functie principala care a rulat sau meniul principal.

Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma uneia dintre
functiile principale sau deruland printr-un meniu: Pentru a selecta
articolul din meniu (pe afisaj va aparea primul articol disponibil),
apadsati + sau — pentru a selecta articolul dorit, apoi apasati v/
pentru a confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile acesteia. Pe
afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi modificate. Prin
apdsarea pe < , aveti posibilitatea de a modifica din nou setarea
anterioara.

TEMPERATURA / NIVEL GRILL / NIVEL ABURI

-
TEMPERATURA

Cand valoarea clipeste pe afisaj, apasati + sau — pentrua o
modifica, apoi apasati v pentru a confirma si continuati cu setdrile
care urmeaza (daca este posibil).

In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru grill: Existd trei
niveluri definite de putere pentru gril: 3 (ridicat), 2 (mediu), 1 (redus).

In cazul functiei,Aer fortat + Aburi’, puteti selecta volumul de aburi
dintre urmatoarele valori: 1 (redus), 2 (mediu), 3 (ridicat).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata, temperatura/nivelul
grill poate fi modificata folosind + sau — .

DURATA

N
¥
7 X

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati + sau — pentrua
seta durata de preparare dorita, apoi apasati v pentru a confirma.
Nu este necesar sa setati durata de preparare daca doriti sa
gestionati manual procesul de preparare (necronometrat): Apasati
v/ sau [>] pentru a confirma si porniti functia. Prin selectarea
acestui mod, nu puteti programa o pornire temporizata.

Va rugdm sa retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost setatd in
timpul desfdsurdrii procesului de preparare apdsand pe  : apdsati +
sau — pentru a modifica durata, apoi apasati v pentru a confirma.
ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

Tn cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata de preparare,
puteti amana pornirea functiei prin programarea orei de finalizare
a acesteia. Pe afisaj este prezentata ora de finalizare in timp de
pictograma @ clipeste.

* Whirlpool



ORA TERMINARE

Apasati + sau — pentru a seta ora la care doriti sd se termine
procesul de preparare, apoi apasati v/ pentru a confirma si activati
functia. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia va
porni automat dupa calcularea perioadei de timp necesara pentru
finalizarea prepardrii la ora setata.

Va rugam sa refineti: Programarea unei ore de incepere temporizatd a
procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului:
Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adicd duratele de
preparare vor fl putin mai lungi decat cele indicate in tabelul cu
informatii privind prepararea. In perioada de asteptare, puteti apasa pe
+ sau — pentru a modifica ora de finalizare programatd sau apdsati
< pentru a schimba alte setari. Pentru a vizualiza informatii, prin
apasare pe @ puteti comuta intre ora de finalizare si durata.

.6 SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare, temperatura
si durata optime pentru prepararea, frigerea sau coacerea tuturor
preparatelor disponibile.

Daca este necesar, pur si simplu indicati caracteristica alimentului
pentru a obtine un rezultat optim.

GREUTATE / INALTIME / PIZZA (STRATURI TAVI ROTUNDE)
6

sssss
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KILOGRAME

Pentru a seta functia corect, urmati indicatiile de pe afisaj: atunci
cand vi se solicitd acest lucru, apasati 4+ sau — pentru a seta
valoarea necesard, apoi apasati v/ pentru a confirma.

GRAD PREPARARE / RUMENIRE
In cazul anumitor functii 6™ Sense, puteti regla gradul de preparare.

sssss

~__
7N

GRAD PREPARARE

Atunci cand vi se solicitd acest lucru, apasati pe 4+ sau — pentrua
selecta nivelul dorit, de la preparate in sange (-1) la preparate bine
facute (+1). Apdsati v sau [>] pentru a confirma si porniti functia.
in acelasi mod, unde este permis, pentru unele functii 6™ Sense, este
posibila reglarea nivelului de rumenire de la redus (-1) la ridicat (1).

.PREPARARE CU ABURI

Prin selectarea functiei,Aer fortat + Aburi” sau a uneia dintre cele
cateva retete dedicate 6™ Sense este posibild gatirea oricaror
alimente datorita utilizarii aburului.

Aburul se raspandeste mai rapid si mai uniform prin alimente
decat in cazul tipic functiilor conventionale unde se utilizeaza doar
aer fierbinte: aceasta reduce duratele de preparare, blocand in
interiorul alimentelor nutrienti pretiosi si asigurand obtinerea unor
rezultate excelente, cu adevdrat delicioase, pentru toate retetele
dumneavoastra.

Pe intreaga durata a prepararii cu aburi, usa trebuie mentinuta
inchisa.

Pentru a continua procesul de preparare cu aburi, este necesar sa
umpleti rezervorul din interiorul cuptorului folosind sertarul de pe
panoul de comanda. 5 5

Atunci cand apare pe afisaj cu indicatiile , ADAUGATI APA" sau

I

' RO
,UMPLETI SERTARUL’, deschideti sertarul apasand usor.
Turnati usor apd de baut pana cand pe afisaj apare mesajul
,RECIPIENT PLIN". Capacitatea maxima a rezervorului este de
aproximativ 1,5 litri.

Va fi necesar sa adaugati apa doar atunci cand rezervorul nu va fi
umplut suficient pentru a finaliza prepararea.

Evitati sa umpleti rezervorul cand cuptorul este oprit sau pana cand
afisajul nu indica astfel.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Tn orice moment, daci valorile implicite sunt cele dorite sau odata
ce ati aplicat setdrile necesare, apasati [> ] pentru a activa functia.
In timpul perioadei de amanare, prin apésare pe [> ] cuptorul va
porni functia imediat.

Va rugam sa retineti: Odata ce a fost selectatd o functie, pe afisaj vi se va
recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare functie.

Puteti opri oricand functia activata apdsand pe [@].

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura
maxima specificd, va aparea un mesaj pe afisaj. Apasati << pentru
areveni la ecranul anterior si selectati o functie diferitd sau asteptati
racirea completa.

4. PREINCALZIR

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului: Odata functia
pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza de preincalzire a fost
activata.

Odata ce aceasta etapa este finalizata, se va emite un semnal sonor,
iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a atins temperatura setatd,
fiind necesar sa,ADAUGA ALIMENTE".

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in cuptor,
inchideti usa si incepeti prepararea.

Va rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va
intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire. Puteti
modifica oricand temperatura pe care doriti sa o atinga cuptorul
utilizand 4 sau — .

5. INTRERUPEREA PROCESULUI DE PREPARARE /
INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR

Daca se deschide usa, procesul de preparare va fiintrerupt temporar
prin dezactivarea rezistentelor.

Pentru a relua procesul de preparare, inchideti usa.

Anumite functii 6™ Sense vor necesita intoarcerea alimentelor in
timpul procesului de preparare.

Whj;lﬁool ’



Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea care
trebuie desfasurata. Deschideti usa, executati actiunea indicata pe
afisaj, inchideti usa si reluati procesul de preparare.

In acelasi mod, cand a rémas 10% din timpul de preparare, cuptorul
va solicita sa verificati alimentele.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea

care trebuie desfasuratd. Verificati alimentele, inchideti usa si reluati
procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Apasati [&] pentru a omite aceste actiuni. In caz
contrar, dupd o0 anumita perioada de timp in care nu este efectuata nicio
actiune, cuptorul va continua procesul de preparare.

6. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul ca
prepararea a fost finalizata.

END

Apdsati pe =] pentru a continua procesul de preparare in modul
manual (necronometrat) sau apasati pe + pentru a prelungi durata
de preparare setand o duratd noua. In ambele cazuri, parametrii de
preparare vor fi memorati.

Odata ce alimentele au fost scoase, lasati cuptorul sa se raceascd cu
usa inchisa.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei alimentelor
prin activarea grillului odata ce prepararea a fost finalizata.

APASAv RUMENIRE

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, dacd este necesar,
apasati pe v’ pentru a porni un ciclu de rumenire de cinci minute.
Puteti opri functia oricand apasand pe butonul (D] pentru a opri
cuptorul.

.FAVORIT

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj va aparea un mesaj
prin care vi se va solicita sa memorati functia la un numar cuprins
intre 1si 10n lista dumneavoastra de functii favorite.

FAVORITE?

Daca doriti sé memorati o functie ca favoritd si sa salvati setarile
curente pentru utilizare ulterioara, apdsati v ; in caz contrar, pentru
aignora solicitarea, apasati << .

Odata ce ati apasat pe v, apasati 4+ sau — pentru a selecta pozitia
numerotatd, apoi apasati v/ pentru a confirma.

Va rugdm sa retineti: Daca memoria este plina sau dacd numarul ales
este deja utilizat, cuptorul va va solicita sa confirmati suprascrierea
functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o datd ulterioard, apasati < :
Pe afisaj apare lista cu functiile dumneavoastra favorite.

) [ﬂ —LT1 M

121(71°C
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1. CONVENTIONAL

Apasati 4 sau — pentru a selecta functia, confirmati apasand v,
apoi apasati [>] pentru a activa.

CURATAREA

«  SMARTCLEAN

Apasati pe [&] pentru ca mesajul,Smart Clean”sa apara pe afisaj.
@
RS

Smart clean

Apasati pe (=] pentru a activa functia: afisajul va va solicita sa
efectuati toate actiunile necesare pentru a obtine cele mai bune
rezultate de curatare: Urmati indicatii, apoi apdsati pe v atunci
cand ati terminat. Odatd ce au fost finalizate toate etapele, daca
este necesar, apasati pe [>] pentru a activa ciclul de curatare.

Va rugdm sa retineti: Este recomandat sa nu deschideti usa cuptorului in
timpul derularii ciclului de curdtare, pentru a evita pierderea vaporilor de
apd, aspect ce poate compromite rezultatul final de curdtare.

Odata ciclul finalizat, pe afisaj va incepe sa clipeasca un mesaj
corespunzator. Lasati cuptorul sa se rdceascd, iar apoi stergefi si
uscati suprafetele interioare utilizand o laveta sau un burete.

+EVACUARE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a preveni
stagnarea acesteia in rezervor. Pentru utilizarea in mod optim a
aparatului, se recomanda sa efectuati intotdeauna evacuarea de
fiecare daca cand cuptorul a fost utilizat cu un ciclu de preparare cu
aburi,

Odatd selectata functia,Evacuare’,
apasati pe [>] si urmati actiunile
indicate: Deschideti usa si asezati o
carafd mare sub duza de evacuare
amplasata in partea inferioara, in
dreapta panoului. Odata inceputa
evacuarea, mentineti carafa in pozitie
pana cand se finalizeaza operatiunea.
Durata medie pentru evacuarea
completd este de aproximativ trei minute.

Daca este necesar, puteti intrerupe procesul de evacuare apasand
butonul INAPOI sau STOP (de exemplu, in cazul in care cana ar fi
deja plind cu apa la mijlocul procesului de evacuare).

Cana trebuie sd aibd o capacitate de cel putin 2 litri.

Va rugam sa retineti: pentru a va asigura Cd apa este rece, nu este
posibila efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp de
asteptare, pe afisaj va aparea urmatorul feedback , APA FIERBINTE -
ASTEPTATI".

« DECALCIFIERE

Aceastd functie speciald, activatd la intervale regulate, va permite sa
pastrati starea optima a rezervorului si circuitului de aburi.
Pe afisaj va aparea mesajul <DECALCIFIATI> pentru a va reaminti sa

efectuati aceastd operatie cu regularitate.
Solicitarea de decalcifiere este declansata de numarul de cicluri
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de preparare cu aburi sau de numarul de ore de functionare a
boilerului cu aburi de la ultimul ciclu de decalcifiere (consultati
tabelul de mai jos).

Durata de 22 de ore de preparare : Serecomanda decalcifierea
cu aburi :

i 20 de cicluri de preparare cu aburi

Durata de 30 de ore de preparare nu a fost efectuat ciclul de
cu aburi decalcifiere

De asemenea, procedura de decalcifiere poate fi efectuata oricand
utilizatorul are nevoie de o curatare mai amanuntitd a rezervorului si a
circuitului intern de aburi. Durata medie a functiei complete este de
aproximativ 180 de minute. De indatd ce este pornitd aceastd
functie, urmati toti pasii indicati pe afisaj.

Va rugam sa retineti: Functia poate f1intrerupta insd, dacd este anulata in
orice moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie repetat de la
inceput.

»  FAZA 1: EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
va rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

Vd rugam sa retineti: pentru a va asigura cd apa este rece, nu este
posibild efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp de
asteptare, pe afisaj va aparea urmatorul feedback , APA FIERBINTE -
ASTEPTATY"
(Cana trebuie sa aiba o capacitate de cel putin 2 litri.

»  FAZA 2: DECALCIFIERE (~120 MIN.)
Cand pe afisaj apare mesajul KADAUGATI 1.7 L DE SOLUTIE>, va
rugam sa turnati solutia de decalcifiere in sertar. Vd recomandam sa
preparati solutia de decalcifiere addugand 3 pachetele (echivalent
cu 75 g) de solutie de decalcifiere WPRO* adecvatd pentru cuptor in
1,7 litri de apa potabila la temperatura ambientala.

=759

Nu puteti rula un ciclu de

Odata ce solutia de decalcifiere este turnatd in sertar, apasati pe

[>] pentru a incepe procesul principal de decalcifiere. Pentru
derularea fazelor de decalcifiere nu trebuie sa stati in fata aparatului.
Dupa finalizarea fiecdrei faze, va fi redat un feedback acustic si pe
afisaj vor aparea instructiuni aferente trecerii la faza urmatoare.

» FAZA 3: EVACUARE (pana la 3 min.)
Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
va rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

»  FAZA 4: CLATIRE (~20 min.)

Pentru a curata rezervorul si circuitul de aburi, trebuie efectuat ciclul
de clatire.

" RO
Cand pe afisaj apare mesajul <ADAUGATI APA PENTRU A CLATI>,
va rugdm sa turnati apa potabila in sertar, pana cand pe afisaj apare
mesajul ,RECIPIENT PLIN', apoi apasati pe [>] pentru aincepe
prima clatire.

» FAZA 5: EVACUARE (pana la 3 min.)
»  FAZA 6: CLATIRE (~20 min.)
» FAZA 7:EVACUARE (pana la 3 min.)
» FAZA 8: CLATIRE (~20 min.)

»  FAZA 9:EVACUARE (pana la 3 min.)

Dupa ultima operatie de evacuare, apasati OK pentru a finaliza
decalcifierea. Cand procedura de decalcifiere este finalizata, veti
putea utiliza toate functiile de preparare cu aburi.

*Solutia de decalcifiere WPRO este produsul profesional recomandat
pentru mentinerea celei mai bune performante a functiei de preparare
cu aburiin cuptor. Va rugdm sa urmati instructiunile de utilizare de pe
ambalaj. Pentru comenzi si informatii, contactati serviciul de asistenta
tehnicd post-vanzare sau www.whirlpool.eu

Whirlpool nu fsi asumd rdspunderea pentru daunele cauzate de
utilizarea altor produse de curatare disponibile pe piaté.

.TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca temporizator.
Pentru a activa aceasta functie, asigurati-va cd este oprit cuptorul si
apasati pe 4+ sau — :Pictograma @& se va aprinde intermitent pe
afisaj.

Apasati + sau — pentru a seta durata de timp necesara, apoi
apasati v pentru a activa temporizatorul.

O]

mlm
(|
TEMPORIZATOR

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa a duratei
de timp selectate, se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicat acest lucru.

Va rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeazd niciunul din ciclurile
de preparare. Apdsati + sau — pentru a modifica durata de timp setata
la temporizator; apdsati << sau @& pentru a opri temporizatorul in orice
moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de asemenea, selecta
si activa o functie.

Apdsati (@] pentru a porni cuptorul si apoi selectati functia
necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua numaratoarea
inversa in mod independent, fara a influenta functia in sine.

Va rugam sa retineti: In aceastd etapa, nu este posibila vizualizarea
temporizatorului (va fi afisatd numai pictograma @& ), care va continua
numadratoarea inversa in plan secund. Pentru a invoca ecranul
temporizatorului, apdsati (@] pentru a opri functia activd in mod curent.

.BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat <<l timp de cel
putin cinci secunde. Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

€
&N
BLOCARE TASTE

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul procesului
de preparare a alimentelor. Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi
oprit in orice moment apasand butonul .

°C
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

sense
CANTITATE INTOARCETI NIVEL SI
4444444444444444444444 CATECORII DE ALIMIENTE RECOMANDATA | (din timpul de preparare) | ACCESORIl
2
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ FASAGNA - . . ,‘0’5 3 kg [ . - |-
Fripturd (nivelul de ) ) 3
rumenire 0) & 06-2kg r
Vita-fripta
Hamburgeri (nivelul de ) g 4
rumenire 0) 1>-3cm 3/5 Areennn r e
. < 3
Fripturd & 06-25kg -
CARNE Porc-fript =
Carnati si crenvursti 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 [
intreg & 06-3kg - '\_rz
Pui-fript I 5 2
File si piept 1-5cm 2/3 ~ . P ;
N 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ KEba,b Hun grataﬂr W/Z B B TITTT AN
I 3 2
Fileuri 0,5-3(cm) -
PESTE -\...3...:- %
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Flleurl-congelate . 9'5 3 (Cm) e Mrpnnnar b
Cartofi 05-15kg — 3
: 3
Legume-fripte Legume-umplute 01-0,5kg cad —
Legume-fripte 05-15kg - 3
: ) 3
Cartofi o tava - —-
. y 3
LEGUME Rosii O tava — —1r
Ardei otava — ,\%’
Legume-gratinate 3
Broccoli otavd — —r
P < 3
Conopida o tava — —r
< 3
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . . "Altele . 0 tavau TR Mo o8
Prajituri in forma Pandispan 05-1.2kg — -\...i—...,-
Fursecuri 02-06kg — 3
PRAJITURI SI Choux a la creme otavd — 3
PATISERIE S . -
Patiserie si placinte Tarta 04-16kg — —r
Strudel 04-16kg — N
. « 3
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Placinta umplutd cu fructe 052K e N
i 2
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ ?LACINTE S 08 "2 kg e YRR
. N 3
Chifle & 60 - 150 g fiecare -
. Paine pentru sandvis in forma & 400 - 600 g fiecare — -\éu-
PAINE 5
Paine mare & 07-20kg -
Baghete & 200 - 300 g fiecare - 3
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . = - SRS Misesssrsrre S
Subtire tavd rotunda -
PIZZA Pufoas tava rotunds - 2
Congelate 1 -4 straturi - 2
Aceeene ~ Al _ J ~ M
ACCESORIILE Tava de cuptor sau formd Tava de colectare a Tava de colectare a

Grdtar metalic

pentru prdjituri
pe grdtar

picdturilor/tava de copt

sau tava de cuptor pe
gratar metalic

Tava de colectare a
picdturilor / tava de copt

picaturilor cu
500 ml de apa

Whj;lﬁool



' RO

“®|TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU AER FORTAT + ABURI

RETET/:\ NIVEL ABURI PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) EQE-IIE—;JOLRSIII
Biscuiti fragezi / Fursecuri REDUS Da 140 - 150 35-55 3
Prjitura mica / Briosa REDUS Da 160- 170 30 - 40 3
Torturi dospite REDUS Da 170 - 180 40 - 60 .
Pandispan REDUS Da 160 - 170 30- 40 .
Focaccia REDUS Da 200 - 220 20 - 40 3
Franzels REDUS Da 170-180 70-100 3
Paine mica REDUS Da 200 - 220 30- 50 3
Baghets REDUS Da 200 - 220 30- 50 3
Cartofi copti MEDIU Da 200 - 220 50-70 3
Carne de vitel / vitd / porc, 1 kg MEDIU Da 180 - 200 60 - 100 L
Carne de vitel / vita / porc (taiat3 in bucati) MEDIU Da 160 - 180 60-80 3
Fripturd de vitd, in sange, 1 kg MEDIU Da 200 - 220 40-50 ;
Fripturd de vitd, in sange, 2 kg MEDIU Da 200 55-65 ;
Friptura de miel MEDIU Da 180 - 200 65-75 3
But de porc pentru tocanita MEDIU Da 160 - 180 85-100 ;
Carne de pui/bibilicd/rata 1 - 1,5 kg MEDIU Da 200 - 220 50-70 3
Carne de pui /bibilica / rat3 (tdiata in bucati) MEDIU Da 200 - 220 55-65 3
(L;gg:misgcpelstvemete) MEDIU Da 180 - 200 25 - 40 3
File de peste RIDICAT Da 180 - 200 15-30 L3
A =N S ~ oS
Tavd de colectare a

Tavé de cuptor sau forma
Gratar metalic pentru prdjituri
pe grdatar

picdturilor/tavéd de copt Tava de colectare a
sau tava de cuptor pe picaturilor / tava de copt
gratar metalic

ACCESORIILE

Tava de colectare a

picaturilor cu
500 ml de apa
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) AE?E;SIF_{ITII_E
=] Da 170 30-50 2
Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 -\éu-
Da “60 30 - 50 '\l:—:irr_lf' '\l:—l_rr_lf‘
Prajituri umplute Da 160 - 200 30-85 L
(prajitura cu branza, strudel, placintd cu
mere) Da 160 - 200 35-90 o
=] Da 150 20-40 >
4
Da 140 30-50
Fursecuri / biscuiti fragezi
4 1
Da 140 30-50
jp W o, W
Da 135 40- 60 ]
=] Da 170 20-40 3
4
Da 150 30-50
Prajiturele / briose
Da 150 30-50 4o
Da 150 40- 60 =]
=] Da 180 - 200 30-40 3
Choux 4 la creme Da 180- 190 35- 45 ]
Da 180- 190 soasr o 2]
=] Da 90 110- 150 3
Bezele Da 90 130-150 -\...i—....- !
Da 90 140-160% > 3]
=] Da 190 - 250 15-50 2
Pizza / paine / focaccia
4 1
Da 190 - 230 20-50
Aals -
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220- 240 25-50*% > 3 1
i ’ abr Al r ~ _r
=] Da 250 10-15 L2
. x 4 1
Pizza congelata Da 250 10-20 —-
Da 220- 240 15-30 T
3
Da 180- 190 45-55 S
Placinte picante 4 1
D 180 - 190 45 - 60
(placinta cu legume, quiche) ? '\T" '\T" 1
Da 180 190 B0 e e L
3
lzl Da 190 - 200 20-30
—_r
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180 - 190 20 - 40 4 !
%ﬂ —_r
Da 180- 190 0-40° 2 e
U 3 = @
’ Conventional Aer fortat Cczic\/egceticeu Functia Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eco aer fortat

10
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. I < [ RAFTUL SI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE ~ TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) ACCESORIILE
S 3
Lasagna / budinci/ paste la cuptor / EI Da 190 - 200 45 - 65
cannelloni L
. . s 3
Miel / vitel / vita / porc 1 kg EI Da 190 - 200 80-110
= 2
. " .. _ B
Friptura de porc cu sorici 2 kg 170 110 - 150
. < 3
Carne de pui / iepure / rata, 1 kg |z| Da 200-230 50-100 \ j
s 2
Carne de curcan/gasca, 3 kg |z| Da 190 - 200 80-130 \ j
Peste la cuptor/in papiota 3
’ 180 -2 40 -
(fileuri, intreqg) EI Da 80200 0-60 —J
Legume umplute 2
180 -2 -
(rosii, dovlecei, vinete) Da 80-200 2060 =
Paine prajita el . 3 (Ridicata) 3-6 L3
Fileuri / medalioane de peste lfl - 2 (Mediu) 20-30** _‘_'f._’_ 1 3 r
Carnati / frigarui / coaste / hamburgeri Ifl - 2 - 3 (Medie - Ridicata) 15-30 ** _‘_”5“_’_ 1 4 r
Friptura de pui 1-1,3 kg - 2 (Mediu) 55-70*** _‘_”2“_’_ 1 1 r
Pulpd de miel / but - 2 (Mediu) 60 - 90 *** \ 3 j
Cartofi copti - 2 (Mediu) 35 - 55 **¥ \ 3 j
Legume gratinate - 3 (Ridicata) 10-25 \ 3 j
Fursecuri @ Da 135 50-70 5 _\|_i_,’_ _\|_i_,’_ 1
Fursecuri NEREEPENSS -
= 5 4 3
Tarte _I%; Da 170 50-70 AalEr AaRr ARl AR
, 5 =y 5 4 2 1
Pizza rotunda Eza Da 210 40-60 Ar A, A1, A—1n
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel
5)/ Da 190 40-120% -\JT;T!F -\!Té!r Q
lasagna (nivelul 3) / carne (nivelul 1)
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel N
5) / legume la cuptor (nivel 4) / lasagna @ Da 190 40-120* _‘%’_ 4 -\éu- 1
(nivel 2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* _\éﬁ \ 1 j
h ' 4 1
Carne si cartofi Da 200 45-100* a—r | j
. 4 1
Peste si legume Da 180 30-50% a—r | j
Fripturi umplute e - 200 80-120* \ 3 j
Felii de carne
(carne de iepure, carne de pui, carne de é_ - 200 50-100% 1 3 )
miel)

* Durata de timp estimaté: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
** Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

*** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (dacd este necesar).

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA
Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru a géti diferite tipuri de alimente.
Duratele de coacere incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincélzirea (in cazurile in care este necesara).
Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari.

Se recomanda sé folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru prdjituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicd, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

ACCESORIILE Grstar metalic

Tava de cuptor sau forma
pentru prajituri

pe gratar

—J

Tava de colectare a
picdturilor/tavad de copt

sau tava de cuptor pe

grdtar metalic

r

Tava de colectare a

picaturilor / tavd de copt

)

Tavd de colectare a
picaturilor cu

500 ml de apd

Whj;lﬁool
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

curatare. acestea ar putea deteriora
Nu utilizati aparate de curatare cu  suprafata aparatului.
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre.

Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu
o laveta uscata.

. Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din
microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepdrta depunerile sau petele cauzate de resturile de
alimente. Pentru a indepadrta condensul care s-a format
in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa
ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi
stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Activati functia ,Smart Clean” pentru curatarea optima a
suprafetelor interioare.

. Curatati sticla usii folosind un detergent lichid adecvat.

. Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

Purtati manusi de protectie.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepdrtate cu o perie de curatare sau cu
un burete.

FIERBATOR

Pentru a asigura functionarea permanenta la
performante optime a cuptorului si pentru a contribui
la prevenirea acumularii depunerilor de calcar in

timp, va recomandam sa folositi functiile ,Evacuare” si
+Decalcifiere” in mod requlat.

Dupa o perioada lunga de neutilizare a functiei,Aer
fortat + Aburi”, se recomanda sa activati ciclul de gatire
cu cuptorul gol, umpland complet rezervorul.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Scoateti ghidajele pentru gratar.

3. Scoateti capacul becului.

4. Inlocuiti becul.

5. Puneti la loc capacul becului si impingeti-I cu putere
pana cand se fixeaza.

6. Remontati ghidajele pentru gratar.

7. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

£

Acest produs contine o sursa de lumina cu eficienta
energetica din clasa G.

Vd rugam sd retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~ V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnicd post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la
loc.

2 Whirlpool



DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

' RO

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si 3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu

ambele maini — nu o tineti de maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti
si trdagand-o in sus in acelasi timp, pana cand se
elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita pe o

suprafata moale.

superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet. Coborati
dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va ca
le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii de
mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu functioneaza
corespunzator.

Whj;lﬁool h



REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema

Cuptorul nu functioneaza.

Cauza posibila

Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
electrica.

Solutie

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de
un numar sau o litera.

Defectiune cuptor.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca problema
persista.

Incercati sé rulati,SETARI FABRICA”, optiune selectabila din
sectiunea ,SETARI".

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F".

Cuptorul nu se incalzeste.

Céand modul ,DEMO” este in
starea,On” (Pornire), toate
comenzile sunt active si
meniurile sunt disponibile, insa
cuptorul nu se incalzeste.

Mesajul DEMO apare pe afisaj la
fiecare 60 de secunde.

Accesati,DEMO” din “SETARI” si selectati,Off” (Oprire).

Lumina se stinge.

Modul ,ECO” este ,On” (activ).

Accesati,ECO” din ,SETARI” si selectati,Off” (Oprire).

Energia electrica din locuinta se
intrerupe.

Nivel de putere incorect.

Verificati dacd reteaua de domiciliu are o capacitate de peste 3
kW. In caz contrar, reduceti puterea la 13 A. Accesati,PUTERE”
din “SETARI” si selectati ,Redus”.

it |

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
Utilizand codul QR

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-

[ ] vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

14
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Kruhovy ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy
(Uroven je uvedena na prednej
Casti rary)

5. Dvierka

6. Zasuvka na vodu

7. Horny ohrevny ¢lanok/gril

8. Osvetlenie

9. Typovy Sstitok
(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OPIS OVLADACIEHO PANELA

6 el @ - - e <0 Q)
B 0& « v i R QO &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ZAP/VYP 4. SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkcidm a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO MIiNUS

Na rolovanie v menu a zniZzovanie
nastaveni alebo hodnot funkcie.

Na ndvrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umoziuje
zmenit nastavenia.

5. DISPLEJ

6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodnét funkcie.

8. MOZNOSTI/PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a oblubenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim

$pecifickych alebo zdkladnych
nastaveni.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na peclenie v rure.

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mozu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa dé kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VlozZte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

.Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete kolajnicky

a potom opatrne vytiahnete spodnu cast zo sedla:
Vodiace listy teraz mozno vybrat.

. Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich najprv
znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté ich zasunte
do priestoru rury a potom ulozte do spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace listy z rary a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, ¢i sa
bezce méZu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liste na tej istej Grovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.
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FUNKCIE

. SK

6 6" SENSE

sense Tieto funkcie umoznuju Gplne automaticku pripravu
véetky typov jedla (lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace

a zakusky, slané kolace, chlieb, pizza).

Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte pokyny
v prislusnej tabulke.

E}@ VHANANY VZDUCH + PARA

Kombindcia vlastnosti pary s vhananym vzduchom vam
umoznuje pripravovat jedla chrumkavé a zhnednuté zvonka,
ale zéroven makké a Stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov odporti¢ame zvolit VYSOKU droven pary na pripravu
ryb, STREDNU na maso a NiZKU na chlieb a zakusky.

VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych urovniach
(maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit
pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla
neprendsala na druhé.

TRADICNE FUNKCIE

«  KONVEKCNE PECENIE
Na pripravu masa, pecenie kolacov s plnkou iba na jednej
drovni.

« FUNKCIE COOK 4

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na Styroch Urovniach zaroven.
Tato funkciu mozno pouzit na pripravu susienok, kolacov,
okruhlej pizze (aj mrazenej) a na pripravu kompletného
jedla. Najlepsie vysledky ziskate, ked'sa budete drzat
tabulky.

+ TURBOGRIL

Na pecenie velkych kusov mésa (stehng, rozbif, kurca).
Odportucame pouzivat nadobu na zachytavanie Stavy
z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru uroven pod
rost a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

«  MRAZENE JEDLA
Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu a rezim
pecenia pre 5 réznych kategérii mrazenych hotovych
jedal. Ruru netreba predhrievat.

«  SPECIALNE FUNKCIE

»  MAXIPECENIE

Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5
kg). Pocas pecenia sa odportca maso obracat, aby sa
dosiahlo rovhomerné zhnednutie na oboch stranach.
IdedIne je z Casu nacas maso oblievat Stavou, aby
nevyschlo.

» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta.
Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte funkciu, ak je
rara eSte horuca po cykle pripravy jedla.

» ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca sa
vlozZit jedlo do strednej polohy v rdre. Odporic¢ame
nechat potraviny vo svojom obale, aby sa zamedzilo
vysusovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych
jedal.

» ECOVHANANY VZDUCH
Na pecenie plnenych kusov mdsa a rezfiov masa na
jedinej Urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysusovaniu jedla.
Ked'sa pouziva tato ECO funkcia, pocas pecenia je svetlo
vypnuté. Pri pouzivani cyklu ECO a na optimalizaciu
spotreby energie by sa dvierka riry nemali otvarat, az
kym jedlo nie je celkom hotové.

—] TRADICNE
— Na pripravu [ubovolného jedla iba na trovni jedného

rostu.
A\ v v vge

GRIL

Na grilovanie reziov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani masa
odporucame pouzivat nadobu na zachytavanie Stavy

z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru droven pod rost
a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

_££ RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rary.

CASOVACE

Na funkciu Upravy ¢asovych hodnét.
CASOVAC

Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.

PPN CISTENIE

<+

«  SMART CLEAN

Pésobenim pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho
Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou umoziuje fahké
odstranenie $piny a zvyskov jedla. Nalejte 200 ml pitnej vody
na dno studenej rury a aktivujte funkciu.

« VYPUSTANIE

Na automatické vypustanie vody z ohrievaca na pripravu
jedla, aby v spotrebici nezostavala zvyskova voda, ked'sa
nejaky ¢as nepouziva.

ODVAPNOVANIE

Na odstranovanie usadenin vodného kamena z ohrievaca.
Odportcame pouzivat tuto funkciu pravidelne. Ak to
nebudete robit, na displeji sa objavi sprava s pripomienkou,
aby ste rdru vycistili.
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@0 NASTAVENIA
Na Upravu nastaveni rary.
Ked je aktivny ECO rezim, jas na displeji sa zniZi a svetlo sa po 1
minUte vypne, aby sa usetrila energia. Displej sa automaticky
znovu aktivuje po stlaceni lubovolného tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO rezim, vietky prikazy su aktivne a menu
pristupné, ale rira sa nezohrieva. Ak chcete tento rezim

PRVE POUZITIE

dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO a potom ,Vyp".

Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebic vypne a potom sa
vrati k prvému zapnutiu. Vietky nastavenia budu vymazané.

OBLUBENE
Na vybratie zoznamu 10 obltbenych funkcii.

1.ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk a ¢as: Na
displeji sa zobrazi,English”.

1. English

Stla¢enim + alebo — méZzete hladat v zozname dostupnych
jazykov a vybrat pozadovany.

Viyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk mozno potom zmenit vybratim polozky JAZYK
v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné stlacenim & .

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE
Rura je naprogramovand na spotrebu elektrickej energie na

urovni kompatibilnej so sietou v domacnosti s menovitym
vykonom vyssim ako 3 kW (16 A). Ak vasa domécnost pouZiva

VYKON

Otocenim nastavovacieho gombika zvolte 16,vysoky” alebo 13
,Nizky” a stlatte v na potvrdenie.

KAZDODENNE POUZ{VANIE

3.NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit aktualny cas.
Na displeji blikaju dve hodinové ¢islice.

N\

17
[
HODINY *

Aktudlnu hodinu nastavite stlacenim -+ alebo — a potom
stla¢te v . Na displeji blikaju dve minttové Eislice.

Minuty nastavite stlacenim -+ alebo — a potvrdite stlacenim
V.

Upozornenie: Po dihych vypadkoch prddu mozno bude potrebné
nastavit ¢as znova. Viyberte HODINY v menu NASTAVENIA
dostupnom po stlaceni & .

4,ZOHREJTE RURU

Z novej rdry mézu vychddzat pachy, ktoré zostali od vyroby. Je to
Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo, odporuca

sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstranite z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu féliu

a vyberte zvnutra véetko prisluSenstvo. Zohrejte rdru na 200 °C
asi na jednu hodinu, najlepsie s pouzitim funkcie s cirkulaciou
vzduchu (napr.,Vhanany vzduch” alebo,Konvekéné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporica miestnost
vyvetrat.

7

1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte , ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi posledna
prebiehajuca hlavna funkcia alebo hlavné menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu z hlavnych
funkcii alebo postvanim sa v menu. Ak chcete zvolit polozku
menu (na displeji sa zobrazi prva dostupna polozka), vyberte
pozadovanu stlaéanim -+ alebo — a potom potvrdte stlacenim
V.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej nastavenia.
Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa daju
zmenit. Ak stlacite <, mOzete znova zmenit predchadzajuce
nastavenie.

TEPLOTA / UROVEN GRILU/ UROVEN PARY

7
(rec
l
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TEPLOTA

Ked na displeji blika hodnota, pomocou + alebo — ju
zmente, potom potvrdte stla¢enim v/ a pokracujte zmenou

nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).

Rovnakym spdsobom je mozné nastavit Uroven grilu: Pre
grilovanie existuju tri definované Urovne vykonu: 3 (vysoky), 2
(stredny), 1 (nizky).

Pri funkcii ,Vhanany vzduch + Para” si mdZete vybrat mnozstvo
pary z nasledujucich hodnét: 1 (nizke), 2 (stredné), 3 (vysoké).
Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/Uroven grilu
zmenit pomocou + alebo — .

TRVANIE

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka (&, pomocou + alebo — nastavte
Cas, kedy potrebujete mat jedlo hotové, a potvrdte stlacenim

v . Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit
pecenie manualne (bez nastavenia ¢asu). Na potvrdenie stlacte
v alebo [>]a spustite funkciu. Po zvoleni tohto programu
nemébZete naprogramovat odlozeny Start.

Upozornenie: Nastaveny ¢as pripravy jedla moZete v priebehu

* Whirlpool



pecenia upravovat stlacenim & :zmenite ho stlacenim <+ alebo
— a potom potvrdte stlacenim v/ .

CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili dobu pripravy jedla,
mozete odloZit zaciatok naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na

displeji sa zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

o4

. Icol 180

CAS UKONCENIA

Zelany ¢as ukoncenia pripravy jedla nastavite stlatenim -+ alebo
— , potvrdte ho stlacenim v a aktivujte funkciu. Vlozte jedlo

do rdry a zatvorte dvierka. Funkcia sa spusti automaticky po
uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZeného zaciatku pripravy jedla
deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu teplotu postupne,
¢o znamen4, Ze Casy pecenia budu o trochu dlhsie ako tie, o su
uvedené v tabulke pripravy jedal.

.Pocas ¢asu Cakania moZete stlacit 4 alebo — na zmenu
naprogramovaného ¢asu ukoncenia alebo stlacit <« na zmenu
dalSich nastaven!. Stlacenim @ sa zobrazia informdcie a je mozné
prepinat medzi ¢asom ukondcenia a trvanim.

.6 SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim pre pripravu

jedla, teplotu a trvanie varenia alebo pecenia pre vietky
dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti jedla, aby ste
dosiahli optimalny vysledok.

HMOTNOST / VYSKA / PIZZA (OKRUHLA-PLECH-VRSTVY)

o

KILOGRAMY
Pre spravne nastavenie funkcie postupuijte podla pokynov
zobrazenych na displeji: po vyzve stlaéte + alebo — pre
nastavenie pozadovanej hodnoty a potvrdte stlacenim v .
STUPEN PREPECENIA/ZAPEKANIE

Pri niektorych funkciach 6™ Sense je mozné upravit Groven
prepecenia.

sssss
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STUPEN VARENIA

Po vyzve stla¢te + alebo — na volbu Zelanej trovne od
polosurové (-1) po dobre prepecené (+1). Na potvrdenie stlacte
v alebo [>]a spustite funkciu.

V pripadoch, ked'je to mozné, pri niektorych funkciach 6 Sense
sa da nastavit Uroven zhnednutia nizku (-1) a vysoku (1).

VARENIE POMOCOU PARY

Po zvoleni funkcie Vhanany vzduch + Para alebo jedného
zreceptov priradenych k 6™ Sense je mozné pripravovat
akykolvek druh jedla vdaka pouzitiu pary.

Para sa 3iri v jedle rychlejsie a rovhomernejsie v porovnani
s pripravou jedla iba pomocou horticeho vzduchu typickou
pre tradi¢né funkcie. Znizuje sa tym Cas pripravy, v jedle sa
uchovavaju cenné vyzivné latky a pri vietkych receptoch

. SK
dosiahnete vynikajlce, naozaj chutné vysledky.
Pocas celej pripravy jedla pomocou pary musia dvierka zostat
zatvorené.
Pre pripravu jedla pomocou pary je potrebné naplnit nadrz
v rdre s pouzitim zasuvky na ovlddacom paneli.
Ked'sa na displeji zobrazi vyzva PRIDAJTE VODU alebo NAPLNIT
ZASUVKU, lahkym zatla¢enim na zasuvku ju otvorte.
Pomaly nalejte pitnt vodu, kym sa na displeji nezobrazi PLNA
NADRZ. Maximalna kapacita nadrze je cca 1,5 litra.

Vodu treba priliat iba vtedy, ked nddrz nie je dostatoc¢ne plna na
dokoncenie pripravy jedla.

Nenaplhajte nddrz, ked je rdra vypnuta ale kym sa na displeji
nezobrazi vyzva.

3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak st standardné hodnoty podla vasich poziadaviek alebo
ste pouzili poZzadované nastavenia, funkciu vzdy aktivujete
stlacenim [>].

Pocas fazy odkladu po stlaceni [>] rdra preskoci tuto fazu
aihned'spusti funkciu.

Upozornenie: Ked' uz bola funkcia zvolend, na displeji sa zobrazi
odporucana najvhodnejsia Urover pre kazdu funkciu.

Stlacenim mozete kedykolvek zastavit funkciu, ktord bola
aktivovana.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje $pecificki maximalnu
teplotu, na displeji sa zobrazi sprava. Stlacenim <Kl sa vratite na
predchadzajucu obrazovku a mézete zvolit int funkciu alebo
pockajte do Uplného vychladnutia.

4. PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia riry: Ked'sa funkcia
spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana faza predhriatia.

PREDHRIATIE

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signél a na displeji sa
ukaze, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu a treba PRIDAT JEDLO.
V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury, zatvorte
dvierka a zacnite pecenie.

Upozornenie: Ak viozite jedlo do rury pred skon¢enim predohrevu,
moze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie
dvierok pocas fazy predhrievania ju pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia. Teplotu,
ktoru chcete dosiahnut, m6zete vzdy menit pomocou + alebo

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla do¢asne zastavi vypnutim
ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked zatvorite dvierka.

Whj;lﬁool ’



Pri niektorych funkciach 6™ Sense bude potrebné jedlo pocas
pripravy obréatit.

LUz
S (1
OBRATTE JEDLO
Zaznie zvukovy signél a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba
urobit. Otvorte dvierka, vykonajte pozadovany ukon, zatvorte
dvierka a priprava jedla bude pokracovat.

Rovnako vtedy, ked' do ukoncenia pripravy zostava 10% casu, vas
rdra vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

rLrc
— [
SKONTROLUJTE JED

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba
urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka a priprava bude
pokracovat.

Upozornenie: Stlacenim [] tieto ¢innosti preskocite. Inak, ak ni¢
neurobite, po urcitom ¢ase bude rura pokracovat v priprave jedla.

6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, Ze priprava jedla
je skoncena.

KONIEC
Po stlaceni (=] bude rura pokracovat v priprave jedla

v manualnom rezime (bez zadania ¢asu) alebo stlacte +

a Cas pripravy sa pred|zi nastavenim nového trvania.V oboch
pripadoch sa parametre pripravy jedla zachovaju.

Po vybrati jedla nechajte rdru vychladnut so zatvorenymi
dvierkami.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu jedla
aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

v NAZHNEDNUTIE

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to pozadujete,
stla¢te v’ azacne sa patminutovy cyklus zapekania do hneda.
Funkciu mézete kedykolvek zastavit stlacenim ,Cimsardra
vypne.

.OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste funkciu
ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom zozname obltbenych.

1oree
1]
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PRIDAT K OBLUB?
Ak si chcete funkciu uloZit ako oblubent a ulozit aktualne
nastavenia pre poutzitie v buduicnosti, po skonéeni pecenia
stlaCte v, inak poziadavku ignorujte a stlacte « .

Hned po stlaceni v, stlacenim + alebo — zvolte ciselnu
poziciu a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Ak je pamat plnd, alebo je &islo uz obsadené, rdra vas
poZiada o potvrdenie prepisania predchadzajucej funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskér, stlacte < : Na displeji
sa zobrazi zoznam oblUbenych funkcii.

18 200 eoe
1. TRADICNE

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte stlacenim v
a potom aktivujte stlacenim [>].

CISTENIE

«  SMARTCLEAN
Stlacte [&] a na displeji sa zobrazi,Smart Clean”.

LS
Smart clean

Stlacenim =] sa funkcia aktivuje: displej vas vyzve, aby ste
vykonali vietky ukony potrebné na dosiahnutie najlepsich
vysledkov cistenia. Postupujte podla zobrazenych pokynov
a po skonceni stlacte v . Po skonceni vietkych krokov, ked je
to potrebné, stlacenim [>]aktivujte Cistiaci cyklus.
Upozornenie: Odportca sa dvierka riry pocas cyklu Cistenia
neotvarat, aby neunikla vodna para, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit konecny vysledok Cistenia.

Po skonceni cyklu na displeji zacne blikat prislusna sprava.
Nechajte rdru vychladnut a potom utrite a vysuste vnutorné
plochy handrickou alebo $pongiou.

«VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby nezostavala

v nadrzi. Pre optimalne pouZivanie spotrebica sa odporuca
vypustat vodu po kazdom pouziti riry s parnym cyklom.

Po zvoleni funkcie vypustania stlacte
[>] a postupujte podla uvedenych
pokynov: Otvorte dvierka a pod
vypustaciu dyzu na spodnej pravej
strane panelu postavte velku
nadobu. Nddobu musite nechat

na mieste, az kym sa vypustanie
nedokondi. Vypustanie plnej nadrze
trva v priemere asi tri minuty.

V pripade potreby mozno proces
vypustania zastavit stlacenim tlagidiel BACK (spat) alebo STOP
(napr. ak by bola nddoba uz pIna v priebehu vypustania).
Nadoba musf byt aspon 2-litrova.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studeng, tuto ¢innost je
mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od posledného cyklu
(alebo odkedy bol vyrobok naposledy zapnuty). Pocas ¢akania sa na
displeji bude zobrazovat sprava ,VODA JE HORUCA - PROSIM,
POCKAJTE"

« ODVAPNOVANIE

Tato $pecialna funkcia, ktoru treba pravidelne aktivovat, vam
umoznuje udrziavat nddrz a parny okruh v najlepSom stave.
Na displeji sa zobrazi sprava <PROSIM, ODVAPNIT> aby vam
pripomenula, Zze mate tuto operaciu pravidelne vykonavat.
PoZziadavku na odvapnenie vyvola pocet niekolkych cyklov

° Whirlpool



pripravy jedla s parou alebo pocet pracovnych hodin vyrobnika
pary od posledného cyklu odvapriovania (pozri tabulku dalej).

22 hodin trvania pripravy jedla
s parou

Odvapnenie sa odporuca

..... 20 Oyklov pripravy jedla s parou - Parny cyklus nie je mozné

i spustit, pokial neprebehne
: cyklus odvépnenia

Odvépriovanie mozno vykonat vzdy, ked si pouZivatel Zela
dokladnejsie Cistenie nadrze a vnutorného parného okruhu.

Cela funkcia trva v priemere okolo 180 minut. Po spusteni
funkcie postupuijte podla krokov uvedenych na displeji.
Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvépriovania sa musi zopakovat od zaciatku.

»  FAZA 1: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD DYZU>,
zacnite proces vypustania podla opisu v odseku Vypustanie.
Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studend, tuto ¢innost je
mozné vykonat najskor po uplynuti 4 hodin od posledného cyklu
(alebo odkedy bol vyrobok naposledy zapnuty). Pocas ¢akania sa na
displeji bude zobrazovat sprava ,VODA JE HORUCA - PROSIM,
POCKAJTE". Nadoba musi byt aspor 2-litrova.

» FAZA 2: ODVAPNOVANIE (~120 MIN.)
Ked'sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE 1.7 L ROZTOKU>, nalejte
do zasuvky odvapriovaci roztok. Odpordcame pripravit si
odvapnovaci roztok pridanim 3 vrectsok (zodpovedd 75 g)
$pecidlneho odvapriova¢a Oven WPRO* v 1,7 litra pitnej vody,
ktora ma teplotu okolia.

=759

Po naliati odvapriovacieho roztoku do zasuvky stlacte [>]

na spustenie hlavného procesu odvapriovania. Pri faze
odvapnovania nemusite stat pred spotrebi¢com. Po dokonceni
kazdej fazy zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazia pokyny
pre pokracovanie s dalSou fazou.

» FAZA 3: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD DYZU>,
zacnite proces vypustania podla opisu v odseku Vypustanie.

»  FAZA 4: OPLACHOVANIE (~20 min.)
Pre vycistenie nadrze a parného okruhu treba vykonat aj cyklus
oplachovania. Ked'sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE VODU NA
VYPLACHNUTIE>, nalejte do zasuvky pitnt vodu, kym sa na
displeji nezobrazi,,PLNA NADRZ", potom stlacenim [>] spustite
prvé oplachovanie.

»  FAZA 5: VYPUSTANIE (do 3 min.)
»  FAZA 6: OPLACHOVANIE (~20 min.)
» FAZA 7:VYPUSTANIE (do 3 min.)
» FAZA 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)
» FAZA 9: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Po poslednom vypustani stlacte OK pre dokoncenie

odvapnovania. Po skonceni odvapriovania bude mozné pouzivat
vsetky funkcie s parou.

Odvapriovac *WPRO je odporucany profesionalny produkt na
Udrzbu, ktory pomaha udrziavat najlepsi vykon parnej funkcie vasej
rdry. Postupuijte podla pokynov na pouzivanie na obale. MéZete si ho
objednat a dalSie informécie ziskate v popredajnom servise alebo na
www.whirlpool.eu hirlpool nebude zodpovedat za Skody spdsobené
pouzivanim inych ¢istiacich produktov dostupnych na trhu.
.CASOVAC

Ked 'je rdra vypnutd, displej mozno pouzit ako nezavisly casomer.
Ak chcete funkciu aktivovat, presvedcte sa, ¢i je rdra vypnutd,

a potom stlacte + alebo — : Na displeji bude blikat ikonka ¢ .
Pomocou + alebo — nastavte pozadovanu dizku ¢asu

a casomer potom aktivuijte stlacenim v .

@
A=
CASOVAG

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa
zvukovy signal a zobrazi sa displej.

Upozornenie: Casovac neaktivuje Ziadne cykly pripravy jedla.
Stacanim 4 alebo — menite ¢as nastaveny na ¢asovaci. Ak chcete
¢asomer vypnut, kedykolvek stlacte <« alebo @ .

Po aktivovani ¢asomeru mozete zvolit a aktivovat aj funkciu.
Stla¢enim rdru zapnete a potom zvolte pozadovanu funkciu.
Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat nezavisle,
bez toho, aby zasahoval do samotnej funkcie.

Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac (zobrazf sa
iba ikonka @& ), ktory pokracuje v odpocitavani v pozadi. Na
zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na zastavenie funkcie,
ktord je momentalne aktivna.

.ZAMOK OVLADANIA

Tlacidla zamknete stla¢enim a podrzanim <ki aspon na pat
sekund. Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.
@

mL T

_ Ll" a Ll
ZAMOK OVLADANIA

Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy jedla.
7 bezpecnostnych dovodov rdru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim .

Imlmke
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

sense
5 ‘ - 5 OBRATTE PO UROVEN A
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, KATEGORIE POTRAVING | NAVRHOVANEMNOZSTVO | (4 casu pripravy) | PRISLUSENSTVO
2
e T S 0573k * =
Pecenie (stupen dovarenia B B 3
0) 0,6 -2 kg
Hovddzie pecené
Hamburgery (stupen 5 4
dovarenia 0) 1>-3cm 3/5 Avevener o]
. Pecenie 0,6-25kg - 3
MASO Brav¢. prepecené i 4
Klobasy a parky 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 [
Veelku & 06-3kg - .
Prepecené kurca . s 7
Platky a prsia 1-5cm 2/3 ~ . P f
A : 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebab Lo Jedenrost L2 Nesen | booed
Filety 0,5-3 (cm) _ 3 2
RYBY ‘\...3...1' MZ
44444444444444444444 Filety mrazené . S 22235 ‘ SRR S
Zemiaky 05-15kg - w—rg
Pecend zelenina PInend zelenina 01-05kg - 3
Pecena zelenina 0,5-15kg - 3
Zemiaky jeden plech - _‘_”3|__._,._'_
. : 3
ZELENINA Paradajky jeden plech - —r
Paprika jeden plech - “F_‘i_‘_;lﬁ
Gratinovana zelenina ) ‘ 3
Brokolica jeden plech - —
. : 3
Karfiol jeden plech - —r
. . 3
I ) ) ) I s edenplech .. : i o
Kysnuté kolace vo forme Piskotovy kolac 0,5-12kg - —r
Sugienky 02-06kg - 3
KOLACE A Odpalované cesto jeden plech - 3
ZAKUSKY . Alsx - 3
Zéakusky a plnené kolace Kolaciky 04-16kg - —r
Zévin 04 - 1,6 kg - 3
I Pineny ovoeny kolée | 052k o e
£ Ol AL 2
o R O e 08712k . § =
Rozky & 60 - 150 g kazdy - 3
Sendvi¢ vo forme & 400 - 600 g kazdy - 2
CHLIEB AR
Velky chlieb & 0,7 -2,0kg - 2
Bagety & 200 - 300 g kazdy - 3
Tenka okruhla - plech - 2
PIZZA Hruba okrtihla - plech - 2
Mrazené 1 —4vrstvy - 2
Aveeennr AR (S ~ oo
PRISLUSENSTVO Peka¢ alebo forma Nadoba na odkvapkavanie/ Nadoba na Nadoba na
Rost plech na pecenie alebo  odkvapkéavanie/plech na odkvapkavanie s

na roste

pekac na roste

pecenie

500 mlvody
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“®| TABULKA PRIPRAVY VHANANY VZDUCH + PARA

. SK

RECEPT UROVEN PARY PREDOHREV TEPLOTA (°CQ) TRVANIE (min) PRiSElJogsgN/;TVO
Linecké cesto/ Susienky NIiZKY Ano 140 - 150 35-55 3
Mala torta / Muffin NIiZKY Ano 160 - 170 30-40 3
Kysnuté kolace NIZKY Ano 170 - 180 40 - 60 e
Piskétovy kolac NIZKY Ano 160 - 170 30 - 40 e
Focaccia NIiZKY Ano 200 - 220 20 - 40 3
Bochnik chleba NIiZKY Ano 170 - 180 70 - 100 3
Maly chlieb NIZKY Ano 200 - 220 30-50 L3
Bageta NIZKY Ano 200 - 220 30-50 3
Pecené zemiaky STRED Ano 200 - 220 50 - 70 3
Telacie / Hovéadzie / Brav¢ové 1 kg STRED Ano 180 - 200 60 - 100 \i,
Telacie, hovadzie, bravcové (kusky) STRED Ano 160 - 180 60 - 80 \i,
Krvavy rozbif 1 kg STRED Ano 200 - 220 40 - 50 3
Krvavy rozbif 2 kg STRED Ano 200 55-65 \i,
Jahnacie pecené STRED Ano 180 - 200 65-75 \i,
Dusené bravcové kolena STRED Ano 160 - 180 85-100 \i,
Kuréa / perli¢ka/ kacka 1 - 1,5 kg STRED Ano 200 - 220 50-70 3
Kuréa / perli¢ka/ kacka (kusky) STRED Ano 200 - 220 55-65 3
I(Jpl)r;f:c?a?lf)lf:;nkaety, baklazény) STRED Ano 180200 2540 ‘ir
Rybie filety VYSOKA Ano 180 - 200 15-30 L3
Aeeer N =T I s TS
PRISLUSENSTVO Rost pekic aleboforms  NeCoR S amkmeitlechna odkvapkavanie
na roste pekac na roste pecenie 500 ml vody

Whj;lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDLA

ROST A

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (° TRVANIE (mi i
¢ UNKC DO OTA (*C) (min) PRISLUSENSTVO

Ano 170 30-50

Kysnuté kolace / Piskotové kolace Ano 160 30-50

Ano 160 30-50 Ae—r A—ln

PInené kolace Ano 160 - 200 30-85

(tvarohovy kold¢, strudla, jablkovy

kolag) Ano 160 — 200 35-90 4

al=r afFr

Ano 150 20-40

Ano 140 30-50

Susienky / Linecké cesto )
Ano 140 30-50

Ano 135 40 -60

Ano 170 20-40

Ano 150 30-50

Malé torty /Muffin -
Ano 150 30-50

Ano 150 40 -60

Ano 180 - 200 30-40

Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45

Ano 180 - 190 35 - 45 * > 3 !

Ano 90 110 - 150

Snehové pusinky Ano 90 130 - 150

Ano 90 140 - 160 *

Ano 190 - 250 15-50

Pizza / chlieb / focaccia -
Ano 190 - 230 20-50

Pizza (tenka, hruba, focaccia) Ano 220 - 240 25-50%

Ano 250 10-15

Mrazené pizza Ano 250 10-20

Ano 220 - 240 15-30

Ano 180 - 190 45-55

Slané kolace

A 180 - 190 45 - 60
(zeleninovy koldc, kis) no

Ano 180 - 190 45-70%

Ano 190 - 200 20-30

Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 — 190 20-40

glelieeEEEnEENEENEENEEENEEENEREEN
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Ano 180 - 190 20-40% NEISE

FUNKCIE =] . ad Gy é®)
Tradicné  Vhanany vzduch Kon\{ekgne Gril TurboGril Maxi pecenie Cook 4 Eco vhéanany
pecenie vzduch

0 Whirlpool
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i ) ROST A
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) PRISLUSENSTVO

Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny ; 3
/ Cannelloni EI Ano 190 - 200 45 =65 { ]
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Brav¢ové ‘ 3
1kg EI Ano 190 - 200 80-110

= 2
Bravcové pecené s kozou 2 kg & - 170 110 - 150
Kuréa/Kralik/Kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50-100 3,
Moriak/Hus 3 kg =] Ano 190 - 200 80-130 2,
Pecené ryby/ryby pecené v alobale . 3

A 180 -2 40 -
(filety, vcelku) =] Mo 80~ 200 0-60 —
PInend zelenina ‘ 2
A 180 - 200 50-60

(paradajky, cukety, baklazény) no A=
Hrianka EI - 3 (vysoka) 3-6 _\_”5“_’_
Rybie filé / Filety el - 2 (strednd) 20-30% 4 L3
Klobasky / kebaby/ rebierka / _ 2 — 3 (strednd - o g 4
hamburgery El \/ygoké) 15-30 Aveeeen r oo
Pecené kurc¢a 1- 1,3 kg - 2 (strednd) 55— 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Jahnacie stehno / Koleno - 2 (strednd) 60 — 90 *** L 3 j
Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35— 55 **¥ i 3 j
Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25 i 3 j
Susienky @ Ano 135 50 - 70 > ,\%’ ,\%’ 1

Susienky

B

CooK

. . - i 5 4 3 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 QY === e Y N =——V
kolace
Okruhla pizza B Ano 210 40-60 .‘;.,. .‘é.,. ..é.,. ..|1=|,.
Pizza T T nEs e A

Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (Grover 5) /
lasagne (Uroven 3) / méso (Groven 1)
Uplné jedlo: Ovocny kolaé (aroven 5)
/ pecend zelenina (Uroven 4) / lasagne

i 5 3 1
Ano 190 40-120% L J

e

Ano 190 40 - 120 % 5 4 2 1

(aroven 2) / kusky mésa (Uroven 1) Menu

Lasagne s masom Ano 200 50-100% _\%ﬁ ;,
Méso a zemiaky Ano 200 45-100* .\,,,i—,,,,- ;B
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50"% .\,,,i—,,,,- ;B
PInené kusy madsa - 200 80-120* u;s

Kusy masa - 200 50-100% 3

(kralik, kurca, jahna)
* Odhadovany ¢as trvania: Jedld moézete z rdry vybrat v inom Case, v zavislosti od osobnych preferencif.
**\/ polovici pecenia jedlo obrétte.

*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a Uroven na pripravu roznych typov jedal.
Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim do rury, bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyZaduje).
Teploty a Casy pripravy jeddl su iba priblizné a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.

PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmaveé kovove pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla
alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze pecenie sa trochu pred|zi.

S N J AE— oo
Nadoba na .
. (- P N&doba na Nadoba na
Pekac alebo f kvapk lech AN
PRISLUSENSTVO Roit ekac a ebf) orma odkvap avzimg/p echna odkvapkavanie/plech na odkvapkévanie s
na roste pecenie

alebo pekac na roste pecenie 500 mlvody

Whj;lﬁool !




CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, i rura vychladla.
Nepouzivajte parné cCistiace
zariadenia.

spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

. Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovldkna.

Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho cCistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

. Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne istiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica,

okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom ju

vycistite, najlepsie, ak je este tepld, a odstrante zvysky

jedla alebo skvrny sposobené zvyskami jedla. V pripade,
Ze sa pri peceni jedla s vysokym obsahom vody vytvorila

kondenzicia, nechajte raru Uplne vychladnut a potom
ju utrite handrickou alebo Spongiou.

Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Smart Clean”.

. Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi ¢istiacimi
prostriedkami.

. Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

BOJLER

Aby bol vykon rdry vzdy optimalny a aby sa po ¢ase
nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporuc¢ame
vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustanie”
a,Odvapnovanie”.

Ked ste dlhsi ¢as nepouzili funkciu Vhanany vzduch
+ Para, odporuca sa aktivovat cyklus pripravy jedla

s prazdnou rurou s Uplne naplnenou nadrzou.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpoijte ruru od elektrického napéjania.
2. Vyberte vodiace listy.

3. Odstrante kryt Ziarovky.

4.Vymente Ziarovku.

5. Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

6. Znovu nasadte vodiace listy.
7. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s triedou
energetickej ucinnosti G.

Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 20 — 40
W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie
je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

2 Whirlpool



VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite Uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka chytte
oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

. SK

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich sklopili
Uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su Uchytky
v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno

s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce
kroky: Pri nesprdvnom fungovani by sa dvierka mohli
poskodit.

Whj;lﬁool h



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Rura nefunguje.

Mozna pri¢ina

Vypadok prudu.
Odpojenie od elektrickej siete.

Riesenie

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a Ci je rdra
pripojena k elektrickej sieti.

Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F* a za
nim ¢islo alebo pismeno.

Porucha rary.

Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Skuste obnovit POVODNE NASTAV., ktoré najdete v ponuke
NASTAVENIA.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo, ktoré
nasleduje po pismene ,F"

Rura sa nezohrieva.

Ked je zapnuty DEMO rezim,
vsetky prikazy su aktivne a menu

pristupné, ale rira sa nezohrieva.

Kazdych 60 sekind sa na displeji
zjavi DEMO.

DEMO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte Vyp.“.

Svetlo zhasne.

Je aktivovany ECO rezim.

DEMO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp."

V domaécnosti sa vypne pruad.

Nastavenie vykonu je nespravne.

Preverte, ¢i vasa domaca siet ma vykon viac ako 3 kW.
Ak nie, znizte vykon riary na 13 ampérov. VYKON néjdete
v NASTAVENIACH a zvolte ,NiZKY*,

H|:= || Z3sady, standardnu dokumentaciu a dal3ie informacie o vyrobku najdete:
— =l - Nanasej webovej strdnke docs.whirlpool.eu
mqjl. +  Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne ¢islo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku vésho
H spotrebica.
14
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY OIPMU

WHIRLPOOL

3apeECTpyuTe CBill Mpunag Ha canTi
www.whirlpool.eu/register

[nAa oTprMaHHA 6inblw NOBHOI fJonomorun

YA

Mepepn BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoumnTaiiTe
iHCTPYKLIiT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

PRODUCT DESCRIPTION

1. MaHenb KepyBaHHA
2. BeHTtunatop
3. KpyroBui HarpiBanbHuUn
enemeHT
(He BMAHO)
4. HanpamHi ona pewitkn
(piBeHb BKazaHMIA Ha
nepeqHivi CTOPOHI iyXOBOi adw)
5. ABepuaTa
6. KoHTenHep ana soan
7. BepxHin HarpiBanbHUn enemeHT/
rpunb
8. Jlamnouka
9. lpeHTndikauinHa Tabnnuka

(He 3HimaTW)
10. HWKHiM HarpiBanbHU efieMeHT
(He BMAHO)
OMNC NAHEJTI KEPYBAHHA
6 I — - +y A o}
285 « v o iR Q&
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. YBIMKHEHHA / BAMKHEHHA 4, HA3A[ 7. KHOMKA HABITALIT «MJTHOC»
YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA OYyXOBOI [na noBepHeHHA o nonepegHboro | [nA npokpyyyBaHHA MEHIO i
wadw, a TAKOX NPUNUHEHHSA eKpaHy. 36inblWeHHA NapameTpiB abo

aKTUBHOI GYHKUT.

2. BE3NOCEPEAHbO AOCTYIHI
OYHKUIT

Ana wemakoro goctyny fo GbyHKUin
i MeH10.

3. KHOMNKA HABITALUIT «MIHYC»
[nAa npokpyyyBaHHA MEHIO i
3MEeHLIEeHHsA napameTpiB abo
3HauyeHb QyHKLUiI.

lig yac NpUroTyBaHHA MOXHa
3MiHIOBATV HaNalTyBaHHA.
5. ANCMNJIEN

6. NIATBEPAUTU
MinTBeppXeHHA BMOpaHOi GYHKUIT
ab0 BCTAHOBNEHOTO 3HAUYEHHA.

3HauyeHb d)yHKu,i'l'

8. 0Nuli / BE3NOCEPEAHbO
DOCTYMHI OYHKLIT

Ana wemakoro goctyny o GyHKUin,
TPWBAanoCTi, HaNnawWTyBaHb i
BUGpaHoro.

9. MYCK

3anyck yHKLIT i3 BAKOPUCTAHHAM
3aJaHMX YN OCHOBHMX HanawTyBaHb.

Whjr/lﬁool



NPUNAAAA

PELIITKA

BrkopucToByETbCA ANA
MPUroTYBaHHS CTPaB abo AK
MiACTaBKa AN KacTpynb, GOpm

naaoH

BUKOPUCTOBYETHCA Y AKOCTI
AeKa 19 NPUroTyBaHHA M'ACa,
pPKbK, OBOUIB, HOKaYyi TOLLO

OEKO ANA BUNIKAHHA

BrkopncToByeTbCA Ana
NPUroTyBaHHA XNi60OYNOUHMX
i KOHAMTEPCHKMX OOPOLLHAHMX

TENECKOMNIYHI
HAMPAMHI *

=

[Ina nonerweHHA
BCTaHOBMEHHA ab0
BUTAryBaHHA NpuNaaaa.

abo AK nigcTaBky nig
PeLiTKo 414 COKY, Lo
BWTIKAE Mif YaC roTyBaHHA.

N4 BUMIKaHHA TOPTIB Ta
IHLLIOMO XapOCTINKOro
KYXOHHOIO Nocyay.

* loCTyNHO NuiLe Ha AesKUX MOAEnsx

BMPODIB, a TAKOX MeyeHi,
3aneyeHol B neprameHTi prom
TOUO.

KinbKicTb Ta TMN Npunagas MoXe BiaPI3HATICA 3aMeXxHO Bif npuadaHoi Mogeni.
[HLWI akcecyapm MOXKHa NPUAGATN OKPEMO B LIEHTPI NICAANPOAAKHOrO 0OCYroBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PEWITKW TA IHWLOIo
nPUNAALA

BcTaBTe pewiTky ropn3oHTanbHO 3a JONOMOro0
HaNPAMHUX ANA PeLWiTKM TaKUM YNHOM, W06 6iK i3
NigHATUMUN Kpaamy 6yB NOBEPHYTUI JOTOPMW.

IHWe NnpunagaA, Take AK NigAO0H | 4EKO ANA BUMiKaHHA,
BCTAHOBJIIOETbCA FOPU30OHTANIbHO, TaK CaMO AK peLUiTKa.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHWUX ONA
PEWITKN

. AnAa Toro wo6 3HATM HaNPAMHI ANA pewiTky, NigHIMITb
X Ta 06epeXHO BUTATHITb HMXHIO YaCcTMHY 3 Na3a: Tenep
HaNPAMHI ANA peLwwiTKN MOXHa 3HATH.

. lLlo6 BCTaHOBUTY HAaNPAMHI ANA peLwiTkn, cnoYyaTky
BCTaHOBITb BEPXHIO YaCTMHY Ha3aj y nas. YTpumytoum
HanpAMHI NiAHATUMK, BCTaBTe 1X Y BifCiK AnA
NPUroTyBaHHA, @ NOTiIM ONYCTiTb Ha MiCLle B HUXHE
rHi3po.

BCTAHOBJIEHHA TENECKOMIYHUX HANPAMHUNX
(3A HAABHOCTI)

ButArHiTe HanpAMHI Ana pewitky 3 gyxoBoi wadwu i
3HIMIiTb 3aXMCHi N1aCTMACOBi eNeMeHTN 3 TeNTeCKONIYHUX
HaNPAMHUX.

3aMKHIiTb BEPXHill 3aTUCKay TeNeCKoMivYHOT HanpPAMHOI
Ha HaNPAMHIN ANA peLwiTKy Ta NPOCYHbTe NOro

B3JOBX HanpAMHOT Ao yrnopy. OnycTiTb Ha micue

iHWWI 3aTncKay. LLlo6 3adikcyBaTn HanpAMHY, MiLHO
NPUTUCHITb HUXHIO YaCTUHY 3aTMCKaya A0 HanpPAMHOI
ana nonnuku. NMepekoHanTecs, WO NOAO3N MOXYTb
BiNbHO pyxaTtucA. [ToBTOPITb Ui AiT 3 iIHWOK HaNnPAMHOI0
ANA peLwiTKM Ha TOMY X CaMOMY PiBHi.

3BEPHITb yBary: TenleCKoniuHi HaNPAMHI MOXHa
BCTAHOBMIOBATM Ha Oy/b-AKOMY PiBHI.

’ Whirlpool



OYHKUIT

UK

6t" SENSE
PobuTb npouec npurotyBaHHA iXi Oyab-AKOro
TMNy (NasaHbs, M'Aco, puba, 0BOYI, NMporun Ta
iHWa BMNiYKa, CONOHI Nuporu, xnib, niua) NOBHICTIO
ABTOMATUYHUM .
LLlo6 skHalKpalye 3acTocyBaTu Lo GyHKLt0,
OOTPUMYNTECh BKa3iBOK, HaBeAeHMX y BiANOBIAHIN
Tabnuui rotyBaHHA.
S| KOHBEKLUIA + MAPA

2| MoeaHyouMN BNACTUBOCTI Napu 3 MPUMYCOBUM
HarHiTaHHAM NOBITPA, UA GYHKLiA [O3BONAE
NPUroTyBaTy CTPABM NMPUEMHO XPYCTKMMMU i
nigpym'aAHEHMN 330BHI, ane B TOM e YaC HXKHUMMU i
COKOBUTUMU BCepeamHi. [InA fOCATHEeHHA HalKpaLLmx
pe3ynbTaTiB MPUroTyBaHHA MV PEKOMEHYEMO obpaTu
BUCOKWNW piBeHb nofgaBaHHA napw Ans NpUroTyBaHHA
pubn, CEPEAHIN — ona m'aca Ta HU3bKNW — nns xni6a
Ta fecepris.
KOHBEKUIA

OnAa npurotyBaHHA pi3HUX CTpaB, 4NA AKUX

noTpibHa ogHaKkoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHA, Ha
KinbKOX nonnuax (Makcumym Tpm) ogHoyacHo. Lia
byHKUIA JO3BONAE OQHOYACHO rOTYyBaTU Pi3Hi CTPaBX i
Npuv LbOMY YHMUKATW 3MillyBaHHA apOMarTiB.

TPAOULINHI @YHKLIT

« BUMIK.3 KOHB.
[nAa rotyBaHHA M'Aca, BUNIYKK MUPOTIB i3
HaUYMHKOIO TiNIbKW Ha OAHI nonuui.

«  OYHKLUII COOK 4
[nAa npurotyBaHHA Ha YOTUPbOX PiBHAX
OJHOYACHO Pi3HUX NPOAYKTIB, AKI BUMaratoTb
OJHaKOBOI TeMnepaTypu NPUroTyBaHHA.
Lito dyHKLi0 MOXKHa BUKOPUCTOBYBATH ANA
NPUroTyBaHHA Ne4ynsa, NMPOris, Kpyrnux niy (8
TOMY UMCIi 3aMOPOXKEHMX) | ANA NPUIOTYBaHHA
KiTbKOX CTpaB OQHOYaCHO. JnAa fOCArHeHHA
HaMKpaLwux pe3ynbraTiB LOTPUMYNTECA
pekoMeHaauin Tabnuui NpuroTyBaHHA.

« TYPBO IPUJIb
AnAa cmaXkeHHA BENMKUX LWIMATKIB M'Aca
(HiX0K, pocTbidiB, KypuaT). PekomeHayeMO
BUKOPWUCTOBYBATM NIAAOH ANA 36MpaHHA COKY, Lo
BUTIKAE Npu roTyBaHHi: MocTaBTe NigaoH Ha OyAb-
AKOMY PiBHI Nig pewiTkow Ta HannnTe B Hboro 500
M1 MUTHOI BOAW.

«  3AMOP. BUTMIYKA
OyHKUiA aBTOMaTUYHO obupac ifeanbHy
TemnepaTypy roTyBaHHA Ta peXXuM Ana 5 pisHnx
TMMiB FOTOBUX 3aMOPOXKEeHUX NPOoAYKTiB. [lyxoBy
wady He NoTpibHO nporpisaTu.

«  CMELIAJNbHI OYHKLIT

»  BEJIMKI WUMATKU M'ACA
[ina roTyBaHHA BeNMKUX WMaTKIiB M'Aca (MoHazg
2,5 kr). Iig yac roTyBaHHA peKOMeHAOBaHO
nepeeepTaTy M'ACO ANA PIBHOMIPHILWOro
nigpym’'aHtoBaHHA 060x horo 6okiB. Kpalle
nonmBaTy M'ACO Yac Bif yacy, wWob BOHO He
3acyLlyBanochb.

&

sense

»  MIAHIMAHHA TICTA
[ns onTMManbHOro BUCTOOBAHHA CONOAKOMo
a60 conoHoro TicTa. [Ina 3ab6e3nevyeHHs AKICHOTO
NiAHIMaHHA He BMUKaNTe Lo QYHKLiO, AKLLO
AyxoBa Wada I 4oci rapaya nicna yukny
rOTYBaHHA.

» PO3MOPOXYBAHHA
Ana npnckopeHoro po3mMopoXXyBaHHA MPOAYKTIB.
MNMocTaBTe NPOAYKTU Ha CEpeaHIo MONuLIo.
3anuiuTe NPOAYKTM B yNaKoBLi, o6 3ano6irtu
BUCMXAHHIO 330BHi.

» MIATPUMAHHA TENNA
Ana NigTpMMaHHSA WOWHO NPUroTOBaHUX CTPaB
rapAYNMN Ta XPYCTKUMMU.

» EKO KOHBEKLUIA
Ona npurotyBaHHA GapMpoBaHUX LWIMATKIB
M'Aca Ta ¢pine Ha oaHin nonuui. MNepiognuHa
nerka uMpKynAauia noBiTPA 3axXULLAE XKy
Bi HagMipHoOro nepecuxaHHs. lig vac
po6oTu ¢yHKLiT ECO cBiTNO 3annwaeTbca
BVIMKHEHUM MPOTArOM YCbOro rotyeaHHs. LLlo6
ckopuctatuca yuknom ECO Ta ontumisyBaTu
€HeprocnoXuBaHHA, CNif BiAYNHATY ABepuATa
AyX0BOi Wadu nuLwe nicna 3aBepLieHHs
NPUroTyBaHHA CTPaB.

CTAHAOAPTHUN

Ana npurotyBaHHA 6yab-AKOT CTPaBU e Ha
OAHIN nonuui.

<~ | T’PUNb

[na cMaXkeHHs Ha rpuni cTelkiB, kKe6abiB i
KoB0OaCOK; ANnA NpUroTyBaHHA OBOYEBUX 3aniKaHOK

i rpiHOK. lig yac cmaXkeHHA M'Aca Ha rpwni
pPEeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU NifA0OH ANA
36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPV roTyBaHHiI: MocTaBTe
nigaoH Ha O6yab-AKOMY PiBHI NiJ pewWwiTKo Ta HannnTe
B Hboro 500 mn nuTHOT BOAW.

2/) WBWUAKE NIAITPIB.
AnAa wemaKoro nonepeaHbOro NPorpiBaHHA
AyX0BOi wadw.

TAUMEPWU

AnA peparyBaHHA 3HauyeHb Yacy pobotu
byHKuUiT.

TAVMEP

Ona Bigniky yacy 6e3 akTuBauii yHKLiT.

OYNLLEHHA
<+

« SMART CLEAN

[ia napwn, Wo BUBINbHIOETLCA Y LibOMY CreLliaibHOMY
HM3bKOTEMMEPATYPHOMY UMK YMLLEeHHA, JO3BONAE
nerko Buganatu 6pyn i 3anuwkuy ixi. Hannnte 200 mn
NUTHOT BOAM Ha AHO AyxoBoi wadwu, Lo GyHKUito cnig
aKTUBYBATU TiNIbKW TOAi, KONW Miy XOnofHa.

- JOPEHAX
ABTOMaTUYHE 31IMBAHHA BOAM i3 CUCTEMU
NnapoyTBOPEHHA 3 MeTO 3anobiraHHA
3a/IMLWEHHIO BOAW B HilA, KON Npunag He
BUKOPUCTOBYBAaTUMETbCA NPOTArOM MEBHOTIO yacy.

- BUOAN.HAKUNY
Ona BnganeHHa BanHAHUX BigKNaZeHb i3 CUCTEMU
napoyTBOpeHHA. PeKomeHA0BaHO perynapHo
BMKOPWCTOBYBATH L0 GyHKLi0. AKLWO LUbOro He
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po6uTK, Ha gucnnei 3'ABUTbCA HaragyBaHHA NPo
HeoObXigHICTb ounLEeHHA ayxoBoi wadwu.

232 HANALWITYBAHHA
{§} [na HanawTyBaHHA NapameTpiB AyXoBoi wadu.
Konu pexum «ECO» akTUBHWMI, 3 METOIO EKOHOMIT eHepril
ACKPaBICTb Ancnnes byae 3MeHLIeHo, | yepes 1 XBUANHY
namna BUMKHETbCA. BiH aBTOMATUUYHO aKTUBYETLCA Y Pas3i
HaTUCKaHHA Oyab-AKOT KHOMKM.
Konu pexum «AIEMO» yBIMKHEHO, BCi KOMaHIW €

NMEPEQ NOYATKOM EKCITYATALII

AKTMBHWMU, @ MeHIO IOCTYMHIMM, ane AyxoBa Wada He
HarpiBaeTbcA. LLob BUMKHY TV LIEV PEXIM, BiKpUIATe
«[JEMO» B meHto «<HAJTALLUTYBAHHSA» i B1bepiTh «BrmK».
Y pasi Brbopy «CKMI.3ABHAALT» B1pid BUMKHETLCA, a
MOTIM YBIMKHETbCA B PEXMMI NMEPLLOTO YBIMKHEHHSA. BCi
HanalwTyBaHHA OyayTb BUAANEHI.

BUBPAHE
Ina oTpmaHHA goctyny go cnucky 10 BubpaHumx

byHKUin.

1. BUBIP MOBI
Mpwu nepLuomy yBiMKHEHHI Npunagy HeobXigHO BCTaHOBUTH
MOBY Ta Yac: Ha gucnnei 6yge BinobpaxeHo «Englishy.

1. English

3a fonomoroto KHoMKkn + abo — nepernsaHbTe CNUMCoK
BOCTYMHMX MOB i BUGEPITb NOTPIOHY.

HaTucHitb v/, W06 nigTBEPANTA CBIN BUGIP.

3BEPHITb yBary: 3rofoM MOBY MOXHa 3MiHUTY, BUOPaBLLM «<MOBA» B
meHio <HAJTALLTYBAHHA», Ake MOXHa BIOKOWTH, HATUCHYBLN &f .
2. BCTAHOBJIEHHA CNOXUBAHHA MOTYKHOCTI
[yxoBy wady 3anporpamoBaHo Ha CNOXMBaHHA PiBHA
eNeKTPUYHOI MOTYXKHOCTI, CyMiCHOTO 3 NOGYTOBOI Mepexeto

3 HOMiHanoM noHag 3 kBT (16): AKwo y Bawwin oceni
BUKOPUCTOBYETLCA HIPKYA MOTY>KHICTb, HEOOXIZAHO 3MEHLINTY Lie
3HayeHHs (13).

[
MNMOTYXHICTb

MoBepHiTb pyuky peaymosarHs wob obpatn 16 BUCOKA abo 13
HW3bKA Ta nigTeepgitb, HATUCHYBLWN v/ .

LWLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

3. YCTAHOBITb YAC
Micna B6opy NOTYKHOCTI HEOOXIAHO BCTAHOBUTW MOTOYHUIA Yac:
Ha nucnnei 6nvmatoTb ABi Undpuv roamH.

—/— —
N \mlh

UL
FOOVHHK

HaTucHiTb + a60 — , 1106 BCTAHOBUTM NMOTOYHE 3HAYEHHSA
FOAMH, a NMOTIM HaTWCHITb v : Ha gucnnel 6nmmatimyTb ABi
UMdpY XBUSIUH.

HatucHiTb KHOMKY + abo — , W06 BCTAaHOBUTN XBUAVHN i
HaTUCHITb KHOMKY v/ AN1A NiTBEPIKEHHSA.

3BepHiTb yBary: [icna Tp1BaNoro nepiody BifCy THOCTI KIBNEHHA
MOMXe 3HafoOUTUCS BCTAHOBMTM Yac NOBTOPHO. BrbepiTs
«OANHHVIK» B MeHio «<HATTALLTYBAHHAY, Ake MOXHa BigkpuTL,
HaTUCHYBLIM &

4.MPOIPINTE AYXOBY LLA®Y

Hoga ayxoBa wada mMoxe BUAINATY 3anaxy, WO 3anuLnInca
nicnA i BUrotoBneHHaA: Lle Linkom HopmanbHo.

Tomy, nepLu Hi>K roTyBaTL XKy, pPEKOMEHIYEMO NPOrpiTh
MOPOXHIO AyX0BY Wady, Wob ycyHy TV 6yab-AKi MOXKIIMBI 3anaxu.
3HiMITb i3 Neyi 3axm1CcHY KapTOHHY YNakoBKy abo Npo3opy niBky
Ta BUTATHITb 3 Hei Bce npunaaas. Mporpilite gyxosy wady go 200
°C NpoTArom NpUGAMN3HO OfHIET FOAMHY; ANA LbOro HalKkpalle
BUKOPUCTOBYBaTU YHKLO 3 LIMPKYNALi€o NoBiTpA (Hanpuknag,
«[MprimycoBa BEHTUNALiA» ab0 «BuniKaHHA 3 KOHBEKL|iEO»).
3BEpPHITb yBary: PeKOMeHIYEeTbCA MPOBITPUTY MPUMILLEHHA MICNA
NEePLLOrO BUKOPUCTAHHA NPpUagy.

1. BUBIP ®YHKUII

HatucHitb [@], Wwob yBiMKHYTI gyxoBy Wwady: Ha grcnnei
3'ABUTBLCA OCTaHHA BUKOPUCTOBYBaHa OCHOBHa GyHKLIiA abo
FONIOBHE MEHIO.

OyHKUiT MOXHa BMOPATW, HATUCHYBLUM HA 3HAYOK OfHI€i 3
OCHOBHUX PYHKLIi aB0 LLNAXOM NPOKPYYyBaHH:A MeHH: LLLo6
BMOPaTV NYHKT MeHIo (Ha aucnnei Binobpa3nTbca nepLumi
[OCTYMHWIA NYHKT), HaThcKalTe + abo — , wob obpatn
HeoOXigHWIA, Ta NigTBEPAITL BMGIP 33 LOMOMOroi v/ .

2. BCTAHOBJIEHHA OYHKUII

BrbpaBLum HeobXiaHy GyHKLIO, BU MOXETe 3MIHWTH i
HanawTyBaHHA. Ha gucnnei noueproso 3'ABAATUMYTbCA
HanaLTyBaHHA, AKi MOXHA 3MIHUTW. HaTUCHYBLIM <4 MOXHa
3HOBY 3MiHUTMN MOMNEPEAHE HANALUTYBAHHS.

TEMNEPATYPA / PIBEHb 'PWJTO / PIBEHb MAPU

§----,
TEMIMEPATYPA
Konu 3HaueHHs 6nmmac Ha ancniei, 3MiHiTb Moro, HaTucKaum

KHOMKy -+ abo —, a NOTiM HaTUCHITb KHOMKY v AnA
nigTBepaKeHHsA. [1icna Lboro NPoJoBXKyMTe 3 HACTYMHUM

HaNaLWTYBaHHAM (AKLLO Lie MOXMBO).

TaKunM >e YHOM MOKHa BCTaHOBMWTY piBeHb rpuio: [na
CMaKEHHS! Ha rpuni nepegbadeHo TPU PiBHA MOTYXKHOCTI: 3
(BUCokuin), 2 (cepenHin), 1 (HU3bKKMNR).

Y dyHKLji «<KoHBeKLiA + napa» MOXHa 06paTh KifbKiCTb Mapu 3
HACTYMHKX 3HayeHb: 1 (HM3bKa), 2 (cepenHs), 3 (BUCOKa).
3BepHiTh yBary: Konv GyHKLilo Oyae akTBosaHo, Temnepatypy/
PIBEHB NPV MOXHA 3MIHMTI 33 JOMOMOTol0 + abo — .
TPUBANICTb

TPUBAJTICTb

Konw Ha gucnnei 6nmmae 3Hadok (5, HaTuCKaiTe KHOMKy —+
abo —, o6 BCTaHOBUTYM BaxaHWI Yac rOTyBaHHs, a NOTIM
HaTUCHITb KHOMKY v/ NnA NigTBepaxeHHaA. He notpi6Ho
3a/laBaTy Yac NPUroTyBaHHsA, AKLLO BUOGpaHe pyyHe KepyBaHHA
rotyBaHHAM (6e3 Taiimepa): HatucHitb v abo [>] gna
MiATBEPLPKEHHS | 3aNyCTiTb BUKOHAHHS GyHKLi. BubpasLum Len
PeXnM, He MOXHa 3anyCTUTY BifKNaAeHn 3anycK Nporpamm.
3BEpHITh yBary: AKLLO NOTPIOHO BiAPEryNOBATY Yac MPUrOTYBaHHS,
AKMM ByNO BCTAHOBNEHO NPV NPUrOTYBaHHI, HaT1CKanTe O :

* Whirlpool



HaTUCKanTe 4 abo — , WO 3MIHWTK 1Or0, a MOTIM HATUCHITL v/ ANA
NiATBEPIPKEHHS.

YAC 3ABEPLLEHHA (3ATPUMKA MOYATKY)

[ina 6aratbox GYHKLN MOXKHa BifKnaLaTyi iXHil 3amyck.

[nAa uboro nicnA BCTaHOBAEHHA Yacy NPUroTyBaHHA Chif
3anporpamyBaTy Yac 3aBepLUEeHHA roTyBaHHA. Ha gucnnei
Bip,o6pa>|<aeTbc§ yac 3aBepPLLEHHS, MOKM ONIMMAE 3HAYOK @) .

HatucHiTb + abo — , 106 BCTaHOBUTY BaxkaHMIN Yac
3aBepLUEeHHA roTyBaHHSA, MOTIM HATUCHITb v/ ANA NiATBEPAMKEHHA
i akTMBYyWTe dyHKLit0. [loKnaaiTb NpoayKTX B AyxoBy Wwady Ta
3aumHITb ABepuATa: OYHKLiA 3anyCcTUTbCA aBTOMATUYHO yepes
oburcneHuii nepiog yacy, Wob rotyBaHHA 3aBepLUMIocs B
YCTaHOBMNEHMI Yac.

3BEPHITb yBary: Y pasi NporpamMyBaHHA Yacy BifKMaLeHOrO 3amnycKy
roTyBaHHA ¢asy nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA Oyae CKacoBaHO:
Po3irpiBaHHA yxoBOl LWadu A0 BCTAHOBEHO! TemnepaTypu Gyne
NOCTYMOBYM, @ Lie 03HAYaE, L0 Yac roTyBaHHsA Oye Tpoxu GinbLUVM
33 Yac, HaeeeHWI y TabnvLi NPUroTyBaHHA. B peximi ovikyBaHHA
MOMHa HaTUCHY TV + abo — , 0O 3MIHUTY 33aMPOrPaMOBaHNI Yac
3aBepLIeHHs, 300 HATUCHYTU <K, LOD 3MIHWTL IHLLI HANALWTYBAHHA.
HaTuckaroumr @ and Bisyanizauii iHbopmaLlii MOoxHa BUKOHYBaTK
NepeMUKaHHA Mi>K YaCoM 3aBEPLLEHHA | TPVBANICTIO.

.6" SENSE

Lli pyHKUiT aBTOMATUYHO BMOMPAIOTb HaMKPALLMIA PEXUM
rOTyBaHHA, TeMnepaTypy Ta TPUBaNICTb rOTYBaHHSA, CMAaXKeHHSA
ab0 BMNiKaHHA BCiX JOCTYMHKX CTPaB.

3a HeobXiAHOCTI MPOCTO BKaXiTb XapaKTePUCTUKY CTPaBy, W06
OTPVIMATN ONTUMANbHWI pe3ynbTar.

BATA / BUCOTA / NILA (KPYITIE OEKO)

6

KINOrPAMA

LLlo6 npaBunbHO BCTaHOBWTU GYHKLO, LOTPUMYITECS BKA3iBOK,
AKi 3'ABNSAIOTbCA HA AUCMNET: KONW 3'ABUTbCA 3aMnT, HATUCHITb

-+ abo — , 106 BCTaHOBUTW HEOOXiAHE 3HAYEHHS, a NOTIM
HaTUCHITb v/ AN1A NiOTBEPLKEHHS.

FOTOBHICTb / NIAPYM'AHIOBAHHA

Y nesikux GyHKUiax 67 Sense MOXHA HanalwTyBaTV PiBEHb
rOTOBHOCTI.

FOTOBHICTb

Konu 3'aBUTbCA 3anm1T, HAaTUCHITL + abo — , o6 BUOpaTH
6a>kaHu piBeHb, MoYMHaoum 3 «I3 KpoB'io» (-1) 1o «[obpe
npocmaxeHui» (+1). HaTucHiTb v abo [ Ans NiaTBepmIKeHHs i
3anycTiTb BUKOHaHHA yHKLI.

TaKkvM CaMVIM YKHOM, Y fieAKnX GyHKLisX 67 Sense, MOXNBO
HanaLToBYBaTW PiBeHb MigpyM'AHIOBaHHSA Bif H13bKOrO (-1) 1o
Bucokoro (1).

.TOTYBAHHA HA NAPI

O6upatoun «KOHBEKL|IA+TTAPA» abo oayH 3 AEKiNbKOX peLenTiB
ana 6™ Sense BY MOXeTe NPUroTyBaTyi Oyab-AKy CTpaBy,
BUKOPUCTOBYOUM Napy.

[ig yac npyroTyBaHHA CTPaBK Napa PO3MOBCOOXKYETbCA
LIBUALLE Ta PIBHOMIPHILLE NOPIBHAHO 3 rapAYMM NOBITPAM,

AKe BUKOPUCTOBYETLCA Y 3BUYANHUX GYHKLIAX: Lie O3BONAE
CKOPOTWTU Yac NPUroTyBaHHS i, 36epert LiHHI NOXBHI
PeyYOBUHM Ta rapaHTYE HernepeBepLLEHNI pe3ynbTaT nNpu

I

1 UK
MPUroTyBaHHi Byab-AKOI CTPaBW.
Mig yac BCbOro NpoLecy NpPUroTyBaHHA Ha Napy ABepi MatoTb
OyTV 3a4MHEHMU.
[1ns NpopoBXeHHs NPUroTYBaHHA Ha Napy, HeOOXigHO
3aMOBHUTW KOHTENHEP, AKMI 3HaXOQUTbCA BCepeayHi AyXOBKY,
BUKOPWCTOBYOUN BUCYBHUI IOTOK Ha KOHTPOJIbHIM MaHeni.
AKLIo Ha gucnnei 3'ansaTbca nosigomnenHs "AONNT BOOY”
a60 "3AMNOB.BUCYBJIOT!, BigKpWiiTe KOHTENHEP NErKM
HaTCKaHHAM. [NOBINbHO BNMBANTE OUMLLIEHY BOZY, NOKM Ha _
avcnnei He 3'aButbcAa nosigomneHHsa "KOHTENHEP NMOBHUIA'.
MakcrmanbHa EMHICTb KOHTEHepa CTaHOBUTb 1,5 niTpa.

Bogy HeobxifHO foNVBaTV INLLE AKLLO Y 6auKy HEAOCTATHLO
PigvHY AnA 3aBepLUEHHSA NPOLIECY NPUTOTYBaHHS.
3a00pPOHAETLCA 3aMOBHIOBATY GaUOK AKLLO IyXOBKa BUMKHEHA,
ab0 Ha gucnnel He 3'IBUTbCA BiAMNOBigHe NOBIAOMIIEHHS.

3. 3ANYCK OYHKUII

B 6yapb-AKmMin uac, AKLLO 6axaHO 3aCTOCyBaTX 3HAUEHHS

3a 3aMOBUYBaHHAM ab0 AKLLO 3aCTOCOBaHi HeOOXiaHi
HanaLTyBaHHS, HATUCHITL [>], W06 akTyByBaTU Lito GyHKLUIO.
Mig yac $pa3u 3aTPUMKM, AKLLO HATUCHYTW [ ], AyXOBa Wada
HeramHo aKTUBYE PEXKIIM.

3BepHiTh yBary: [licna Brbopy GyHKLIT Ha arcnne
BiAOOPAXKATUMETBCA HaOINbLL ONTYMANBHII PIBEHD 1A KOKHOI
QYHKUIT.

B Oyab-AKMIA MOMEHT MOXHa 3yMNHUTI BUKOHAHHA aKTBOBAHOI
QYHKLT, HATUCHYBLUM .

Akwwo ayxoBa wada HarpiBaeTbcA i 4nA GyHKUii noTpibHa
NeBHa MakcMManbHa TeMnepaTtypa, Ha Aucnnei 3'ABUTbCA
BiAMOBigHE NOBILOMNEHHA. HaTUCHITL <K, 06 NOBEPHYTUCA
[0 MonepeHbOro eKpaHa i BUOpat iHwy dyHKLio abo
JoueKanTeca MOBHOIO OXONOAXEHHS.

4.TIOMNEPEOAHIN HATPIB

Ina peaknx GyHKLi 3aCTOCOBYETbCA da3a nonepesHbOro
nporpiBaHHA fyxoBoi Wwadw: Micna 3anycky GyHKUii Ha gucnnei
3'ABUTbCA MOBIJOMEHHS, WO a3y NonepeaHbOro NPorpiBaHHA
aKTMBOBaHO.

MicnAa 3aBepLueHHA Uiel da3un NponyHae curHan i Ha gucnnei
3'ABUTBLCA MNOBIZOMNIEHHA NPO Te, L0 AyXoBa Wada focarna
BCTAHOBMNEHOI TeMnepaTypu Ta HeobxigHo «JOLATU
MNMPOLYKTW». Lliei muTi cnig BigunHUTY ABEPLATA, MOKNACTN
npoayKTV B AyXoBYy LWady, 3auMHUTY ABepLATa Ta 3amyCTUTH
MPUroTyBaHHS.

3BepHITL yBary: AKLIO NOKAACTM NPOAYKTM B yXOBY Wady A0
3aKIHYEHHA NonepeaHbOro NPOrPIBaHHs, L MOXe NOrpWnTK
OCTaTOYHUI Pe3yNbTaT roTyBaHHs. AKLIO Ha Ga3i nonepeaHboro
NPOrpiBaHHs BiAUMHITL ABEPLIATA, 3a3HaYeHy onepatiio Oye
NPVI3YMHEHO.

Yac npurotyBaHHA He BKtoYae $pa3sy nonepesHbOro
nporpiBaHHA. baxaHy TemnepaTypy B AyXO0Bil Wwadi 3aBxau
MOXHa 3MiHWTU 33 AOMOMOFO KHOMKMN -+ abo — .
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5.MAY3A NPUTOTYBAHHA / MEPEBEPHYTU ABO
MNMEPEBIPUTU MPOOYKT
Mpw BiAKPMBaHHI ABEPUAT roTyBaHHA Oyae TMMYaCOBO
NPV3YNMHEHO LNAXOM AeaKTuBaLlil HarpiBasbHWX efleMeHTIB.
LLlo6 3HOBY 3anyCTWTU FOTYBaHHS, 3aUMHITb ABEpPLATA.
Y peskux GyHKLisx 6™ Sense NoTpibHO nepeBepTaTV NPOAYKTU
nig Yac rotyBaHHA.
60

i
MEPEBEPH.MPOOYKT

MponyHae 3ByKOBUIA CMrHan, i Ha gucnnei Binobpasntbea Ais,
AKY NOTPIOHO BMKOHATW. Bigkpwiite aBepLATa, BUKOHANTE
3anpOoMOHOBaHY fito, LU0 BifOOPAXKaETbCA Ha AMCIEl, Micns
LibOro 3akpuiiTe ABepuATa i NPOJOBXiTb FOTYBaHHS.
Tak camo, HanpuKiHLi npurotyBaHHaA (10% Big Yacy fo
3aBepLUEHHA), AyXOBa Wada 3anporoHye NepesipuTm ixy.
6C
05
MEPEBIP. MPOL.

MponyHae 3ByKOBUIA CMrHan i Ha gucnnei BinobpasnTbea ais, AKy
NoTPiOHO BUKOHATW. MepeBipTe CTpaBy, 3a4MHITb ABepLATa Ta
NPOAOBXiTb rOTYBaHHA.

3BepHiTh yBary: HatcHits [, 1wWob nponycTvtu i Aii. IHakwwe, SKWwo
He Oy/e BXWTO OHWX Ail1 NiCNA NeBHOrO Yacy, AyxoBa Wada
NPOLOBXWTH rOTYBaHHA.

6. 3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

lMponyHae 3ByKOBWI CUrHaA, @ Ha Ancnei 3'ABUTbCA CNOBILLEHHA
NPO 3aBepLUIEHHA MPUTOTYBaHHA.

KIHELLb

HaTucHite (], w06 NpofoBXyBaTU FOTYBaHHA B PyYHOMY
pexunmi (6e3 Taimepa) abo HaTUCHITb -, W06 36iINbLINTY Yac
rOTYBaHHS, BCTAaHOBVBLUM HOBY TPVBanicTb. B 000X Brnagkax
napameTpu roTyBaHHA 6yayTb 30epexeHi.

MMicna BUMMaHHA i 3anumLuTe nivy OXONOHYTH 3 BIKPUTUMM
ABepuATamu.

MAPYM'AHIOBAHHA

[esaki pyHKLUT nyxoBoi Wadu [03BONAIOTL NigPYyM AHIOBaTY
MOBEPXHIO CTPaBW 3a LOMOMOTO0 aKTMBaLii rpuAA Nicna
3aBepPLUEHHA rOTYBaHHA.

HATUCH.v MIAPYM.

Konu Ha gucnnei 3'aBuTbCA BianoBigHe NoBiOMIEHHS, 32
noTpebun HaTUCHITL V' AJ1A 3anycKy N'ATUXBUINHHOTO LUKy
NigpyM'AHIOBaHHSA. BUKoHaHHA QyHKLIT MOXXHa 3ynUHATL Y
Oyab-AKNIA MOMEHT, HATUCHYBLUN (D], 06 BUMKHYTV JyXOBY
waoy.

.BUBPAHE

lNicna 3aBepLUeHHA roTyBaHHA Ha Avcnnel 3'ABUTbCA NPONo3unLiA
36epertu dyHKuito nig Homepom Big 1 go 10y cnncky
BMOpaHoro.

[OOATN OO IéVIBP.

LLlo6 36eperTu dyHKLito AK BUOpaHy Ta 36eperTyi NOTOuHi
HanaLTyBaHHA /1A MaibyTHHOTO BUKOPUCTaHHSA, HATUCHITb v/,

B iHLLOMY BMNaAKY, LWo6 NPOoirHOpyBaTy 3aMuT, HAaTUCHITL <K .
MMicnA HaTUCKAHHA KHOMKW v/ HATUCHITb ++ abo — , 106 B1bpaTm
HOMep Mo3KLii, NOTiIM HAaTUCHITb v/ ANA NiATBEPOMKEHHA.
3BepHiTh yBary: AKLLIO NamATh 3aN0BHeHa abo BUOPaHWI HOMED BXKe
3AMHATWN, 3ABUTHCA 3aNUT W00 NIATBEPIMKEHHSA Nepe3anmcy
nonepeaHbol GyHKLi.

InAa BUKNUKY 36epexeHoro pexxnumy 3 nam'ati HaTucHitb O : Ha
avcnnei 6yae BigobpaXKeHo CNCOK BUOPaHUX GYHKLIN.

C

I A =T
1. CTAHOAPTHMA

HatucHits + abo — , o6 BrbpaTty GyHKLito, NigTBEPAITH BUGIP,
HaTVUCHYBLUW v/, @ MOTIM HATUCHITb [ > ] AN1A aKTVUBYBaHHS.

OYMLLEHHA

«  SMARTCLEAN
HatucHitb [6], w106 Bino6pasnTtn «Smart Clean» Ha gncnnei.

@
D5
Smart clean

HatucHiTb (=1, w06 akTByBaTh GyHKLItO: Ha gncnnei

6yze 3anponoHOBaHO BUKOHYBATH BCi i, HeOOXiaHi

INA OTPUMAHHA HaKpaLYMX pe3ynbTaTiB OUNLLEHHS:
JoTprmyiTeca BKasiBOK, a NOTIM NiC/IA 3aBepLUeHHSA
HATUCHITb v . [icNA 3aBepLUEHHA BCiX KPOKIB 3a NoTpebn
HaTWUCHITb [>] AnA akTmBauii LMKy OUNLLEHHS.

3BepHiTh yBary: He pekomeHayeTbCA BiAKPUBATY BEPLIATA Ay XOBOI
wadw Mif Yac UMKNY OUMLLIEHHS, LoD YHUKHY TV BTPATV BOAAHOI
Napu, LLIO MOXeE HEraTBHO BMAVIHYTU Ha KIHLIEBI pe3ynbTaT
OUMILLIEHHS.

lMicna 3aBepLUeHHA LUMKNY Ha AUCNel NoYHe MUrOTITH
BiZNOBIAHe NoBigoOMNeHHsA. [laiiTe fyx0Bii LWadi OXONOHYTH,
a noTim BUTPITb | BUCYLWITb Ti BHYTPILLUHI NOBEPXHi raHuipKo
abo ry6koto.

« APEHAX

OyHKLis «3nBaHHA» [O3BONAE 3MMBaTV BOAY, LWo6 3anobirty
3acTol0 B pe3epByapi. [1na onTMmanbHOro BUKOPUCTaHHA
npunagy 6axaHo 3aBXK4u BUKOHYBATVW 3NIMBaHHSA LLOPa3y Micns
3aBepLUEHHA PeXMMy NMPUroTYBaHHSA 3 Mapolo.

BrbpasLum GyHKLjto «peHax»,
HaTUCHITb [>] | BUKOHYITe BKa3aHi
aii: BigkpwuiiTe gBepuATa i noctaste
BEJIMKY EMHICTb Mifg ApeHaXkHe Cono,
pO3TalloBaHe y NPaBoOMYy HUKHbOMY
KyTi naHeni. [icna noyarky 3/vBaHHA
He BUMawiTe pesepByap, MOKK
orepaLlin He Oyae 3aBepLueHa.
CepepnHsa TpMBanicTb 31MBaHHSA 3
MOBHVM HaBaHTa>KeHHAM CTaHOBUTb
6/113bKO TPbOX XBUSIVH.

Mpy HeobXiZHOCTI MOXKHa NPU3YMMHUTI NMPOLIEC 3/IMBAHHS,
HaTUCcHyBLN KHonKy «HA3AD» a6o «CTOlM» (HanpuKknag, y pasi,
AKLLIO EMHICTb BXe 3arMoBHeHa BOLOI0 B CEpeAHi npouecy
3/IMBAHHA).

[Meunk NoBKHEH MaTV OOEM He MeHLLe 2 NITPIB.

3BEPHITL yBary: OO NepekoHaTMCA, LLO BOLA OXOMONa, BUKOHYBATY
LIFO JJit0 MOXHa He paHille Hix Yepes 4 roauHu Mic1s OCTaHHbOTO
LMKy MPUroTyBaHHsA (@60 OCTaHHBOTO 3aBAHTAXKEHHA MPOMYKTIB).

MpoTArom Yacy ouikyBaHHA Ha Avicnnel BifobpaxaTnmeTbea
HacTynHe nogigomnenHs: «<BOLA € TAPAHOKO - SAYEKANTE.

« BUOANEHHA HAKUINY

Ll cnevianbHa GyHKLif, akTYBOBaHa Yepes NeBHMIA MPOMIMKOK
yacy, fO3BONAE YTPUMYBATU HArpiBay Ta NapoBUI KOHTYP Y

° Whirlpool



HalKpaLloMy CTaHi.

Ha gucnnei 3'aButbca nosigomneHHA <BUOAJTITb HAKAT>, ake
Harafga€ BaM Npo perynapHe BUKOHaHHA L€l onepadil.

MNosBa NoBigoMIeHHA NPO HeOOXIAHICTb BUAANEHHA HaKnMy
00yMOB/eHa KiNbKiCTIO BUKOHAHWUX LMKIIB MPUrOTYBaHHA

Ha napi abo rogMHamm poboTM MAPOBOTO KOT/a 3 MOMEHTY
OCTaHHbOTO LIMKMY OYMLLEHHS Bif HAKUNY (AMB. TaONNLIO HIKYe).

Mortim 3’aBnAeTbca MOBIAOMJIEHHA
«BUAANITb HAKUIM»

¢ [pUroTyBaHHA Ha Napi NPoTATrom 22 :
: roAnH :

PekomeHpyeTbCA BUJANNTU
Hakun :

20 uMKNiB NpUroTyBaHHa Ha napi :  Hemoxnueo sanyctutn -
............................................... { LMKN 3 Napolo, NoKM He Gyge
BUKOHAHO LMK OYMLIEHHA

MpoLec B1aaneHHaA HakmMny TakoX MOXe BMKOHYBATUCA LLOPa3y,
KON KOPWCTYBaY OaXa€ BUKOHATV PETENbHILLE OUMLLEHHA baKa |
BHYTPILLHBOrO MapOBOrO KOHTYPY.

CepepHaA TpuBanicTb BUKOHaHHA GYHKLii CTaHOBUTb 611M3bKO
180 xBunuH. MNicna 3anycky GpyHKLI BUKOHYTe Aii, 3a3HaveHi Ha
amcnnei.

3BEPHITb yBary: GyHKLII0 MOXHA MPU3YNHTIA, ane Npu LbOMY BeCb
UMK BUAANEHHS HakuMny HeobxiaHo byne MoBTOPUTH.

»  OA3A 1: 3JINBAHHA (go 3 xB.)

Konw Ha gucnnei Binobpasutbea <MIACTABUTU KOHTEVHEP
M4 OTBIP>, BUKOHalTe 3aBOaHHA 3MIMBaHHA, AK ONCAHO Y
BuAineHoMy naparpadi «3nvMBaHH:A».

3BEPHITb YBary: 10O NepeKoHaTICA, O BOA OXOM0Na, BUKOHYBATY
LIFO A0 MOXHa He paHiLle HiX yepes 4 rofnHn nicia OCTaHHbOrO
UMKAY NPUroTyBaHHs (@60 OCTaHHBOTO 3aBaHTaXeHHs MPOMYKTIB).
MpoTArom Yacy ouikyBaHHA Ha Avicnnel BifobpaxaTMmeTbCA
HacTynHe nosigomneHHa: «<BOIA € TAPAHOIO - SAYEKANTE.
[Meuvik NoBKHeH MaTv 06eM He MeHLLe 2 NITPIB.

»  OA3A 2: BUOANEHHA HAKUNY (~120 XBUNTUH)

Konu Ha gucnnei 3'asutbea <QOJAWVTE 1,7 J1 PO3YUHY>,
3anuiATe PO3YMH AN1A BUAANEHHA HaKuny Y BigdineHHA. Mu
pekoMeHIyEMO NPUroTyBaTy PO3YMH 419 BUAANEHHA HaKuy,
AoAaBLUK 3 MaKeTUKK (Lo BianoBigae 75 r) cnewianbHoOro 3acoby
AnA ycyHeHHA Hakuny Oven WPRO* y 1,7 nitpa nutHoi BOAW
KiMHaTHOI TemnepaTtypw.

=759

Konuv po3uunH o BuaaneHHA Hakuny 3anmTuia BcepeguHy
BiAZiNeHHA, HaTUCHITb [> ], o6 po3noYaTi OCHOBHWI NMpoLec
BUAANEHHA Hakumny. Ha eTanax BUganeHHA Hakmny Bam He
000B'A3KOBO KOHTPOOBATY NPOLIEC BUKOHAHHS, CTOAYM Bina
npwvnagy. lNicna 3aBepLUeHHA KOXKHOMO eTany JiyHa€e CurHan,

i Ha grcnnei Bifo6paXkaloTbCA IHCTPYKLT AnA nepexony Ao
HaCTymHoro eTany.

» @®A3A 3: 3JIUBAHHA (mo 3 xB.)

Konu Ha aucnnei Binobpasutbea <MIACTABUATU KOHTENHEP
M OTBIP>, BkoHalTe 3aBAaHHA 3MBaHHSA, AK OMMUCAHO Y
BUineHomy naparpadi «3n1BaHH»,

»  OA3A 4: ONOJIICKYBAHHA (~20 xB.)

I

- UK
[ns oumnLieHHnA pe3epByapy i NAPOBOroO KOHTYPY HEOOXigHO
BUKOHATU LMK NOSIOCKAHHA.

Konu Ha oucnnei Binobpasutbca <AOLATV BOAY AN1A
OMNONICKYBAHHA>, 3anuinTe nuTHY BOAY Y BiGAINEHHS, NOKW Ha
ancnnei He 3'aBUTbcA noBigomneHHa «KOHTEMHEP MNMOBHKW», a
MOTIM HATUCHITb [>], Wo6 po3nouaTy NepLue OMOICKyBaHHS.

»  OA3A 5:3/IMBAHHA (po 3 xB.)
»  (MA3A 6: ONOJNICKYBAHHH (~20 XB.)
»  OA3A7:3JIMBAHHA (po 3 xB.)
»  (OA3A 8: OMNOJIICKYBAHHH (~20 XB.)

»  OA3A 9: 3JIMBAHHA (po 3 xB.)
MMicna octaHHbOI onepadii 3nMBaHHA HaTUCHITL OK ana
3aBepLUEeHHA BULANEHHA HaKMMy.
Konu npouenypa BUaaneHHs Hakuny Oyae 3aBepLueHa, MOXHa
Oyzie BUKOPUCTOBYBATM BCi GyHKLIi mapw.
*WPRO — Ue npodeciiHmin 3acid Ana TexHiYHoro obcyroByBaHHs,
Lo 3abe3neyye HaKpally SKICTb GyHKLT Mapn B AyXOBilA wadi.
[loTpumyTeCh IHCTPYKUY Ha ynakosLj. [1nd 3amMoBneHHaA abo
OTPVIMaHHA AOAATKOBOI iHGOPMaLLii 3BepTalnTeca A0 LEHTPY
nicnANPoAaKHOro 0BCyroByBaHHA abo Ha www.whirlpool.eu
Whirlpool He Hece BignoBiaanbHOCTi 3a Oyb-AKi MOLKOLKEHHS,
CMPUYUHEH] BUKOPUCTAHHAM iHLLMX 3aCO0IB 1A UMLLIEHHS,
AOCTYMHNX Ha PUHKY.

. TAMUMEP
Konu pyxoBy wady BUMKHEHO, AUCTell MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU AK TaMep. [Ina akTusaLii pexxumy
nepekoHawTecs, Lo AyxoBa Wwada BUMKHEHa, | HAaTUCHITb + abo
— :Ha gucnnei 6numatve 3Hauvok ¢ .
3a LoroMoroto KHOMKK + abo — BCTaHOBITb NOTPIOHWI
MPOMIKOK Yacy Ta HaTUCHITb KHOMKY v/, W06 YBIMKHYTM
Tanmep.

O]

aoc
TAMEP

[NicnAa Toro AK TanmMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN BifJTiK
BCTaHOBJIEHOIO Yacy, NPOJyHaE 3BYKOBUIA CUrHan i Ha gucnnei

3'ABNTbCA BiANOBIAHE NO3HAYEHHSA.

3BEpPHITb yBary: 3a AONOMOrO TaiMepa 3BOPOTHOTO BIfTIKY He
MOHa aKTVIBYBATY KOHWI 3 LIMKNIB NPUroTyBaHHs. LLIo6 3miHMTK
BCTaHOBMEHMIA YaC TaIMePa, HaTUCHITb —+ abo — ; HATUCHITb <K
abo @, o6 Y OyAb-AKNIA MOMEHT BUMKHYTU TaiMep.

Micna akTMBaLii TaliMepa MOXKHa TaKOXK BUOPATU i akTVBYBaTY

byHKUito. HaTcHiTb , o6 YBIMKHYTM gyxoBy niy. lNicna
Liboro Br16epiTb NOTPiIGHY PyHKLI0.

Micns 3anycky GyHKLii Talimep NoYHe 3BOPOTHIl BigJik yacy, Lo
He BM/MBaTMe Ha camy GyHKLito.

3BepHiTh yBary: Ha Lubomy eTani TaiMep He BioOpaKaeTbCA
(Binobpaxa€eTbCA NMLLe 3Ha4oK ¢ ) i BiANIK MPOROBKYBATVMETLCA Y
GoHoBOMY pexumi. LL|ob BifHOBWTY eKpaH Taimepa, HaTUCHITL [@],
{06 3yMUHUTI BYKOHAHHA aKTUBHOT QYHKLT.

.BJIOKYBAH. KHOINMOK

LLlo6 3abnoKyBaTI KnasiaTypy, HATUCHITb i yTPUMYITE KHOMKY
<Kl NPOTAroMm LLIOHaMMeHLLe N'ATN ceKyHA. [TOBTOPITb Lo Aito,
o6 po36/10oKyBaTK KNasiaTypy.

€
1 LAl 1|0
B/TOKYBAH. KHOINOK

3BepHiTb yBary: Lo GyHKLlo TaKoXK MOXHa YBIMKHYT Nif Yac
FOTYBaHHS. 3 MipKyBaHb 6e3mekn AyxoBy Wady MOXHA BUMKHY TV
Oynb-KONW, HATVICHYBLLI .

Whj;lﬁool ’
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TABJINUA MPUTOTYBAHHA

sense
YBIMKHEHHA
. PEKOMEHOOBAHA A PIBEHb |
KATEIOPII CTPAB KINbKICTb (Bip vacy nPUNALAS
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, MpUroTyBaHHs)
NIA3AHbA - 05-3kr - g
MEYEHSA (roToBHicTb 0) & 0,6-2kr - 3
CMAX. ANOBUYUNHA
FAMBYPTEPU (roToBHicTb 0) 15-3cm 3/5 anlm g
MEYEHA 0,6-2,5 Kr - 3
CMAX.CBUHUNHA
M'ACO Cocunckn i KoBbacku 15-4cm 2/3 ,\__.5.__,_ \Q
Lina & 06-3«kr - 2
CMAX. KYPATUHA
OIE | TPYIVHKA 1-5cm 2/3 alm W
KEBABM OfiHa pelwiTka 1/2 anlm g
OIE - 3 2
S Averenn roobef
OINE 3AMOPOXEHE - i g
KapTtonna - - 3 -
CMAXEHI OBOUI MapwupoBaHi oBoui 0,1-0,5«r wrt. - 3
CMAXEHI OBOMI 05-1,5Kr - 3
KAPTOMNNA OfiHE fIeKO - P R
OBOMI Momigopwu oaHe Aeko - P R
3 Mepeub oAHe AeKko - .\__.é_n_,.
OBOYEBWW I'PATEH
BPOKOJI ofiHe AeKo - q,%l,.
LIBITHA KAMYCTA OfiHE AIEKO - P R
IHwe ofiHe AeKo - q%,
MIAHATTATICTA [/ " . - 3
NVIPOTA B ®OPMI BICKBITHUW TOPT 05-12kr I
Meunso 0,2-06kr - N
MNPOTN TA 3ABAPHE TICTEYKO ofHe Aeko - - 3 -
IHLIA BUTIYKA ] .
TicTeuka v nuporn 3 o B B 3
HaYMHKO OPYKTOBUW MUPIT 04-16kr I
Wrpygens 04-106kr - A 3 -
MUPIT OPYKT.HAUY. 052 kr - s
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o - . 2
CTWPOTVL e ’ R
Bynoukn & 60 - 150 r KoXeH - 3
Xni6 gna cenasivies B popmi & 400 - 600 1 KoxeH - -u%u-
XNIBb
BENMVKUA XJIB & 0,7-20kr - N 2 -
BATETU & 200 - 300 1 KoeH - 3
TOHKE TICTO Kpyrne aexko - 2,
MUA TOBCTE TICTO Kpyrne oeko - 2
3amopoKeHo 1 -4 wapw - - 2 -
Aeeeenn ~ A==~ J “ r M
. MigaoH / peko ons
MPANALAA . ﬂMACT AYXOBOI LWk AN BUNiKaHHs abo NnCT MipooH / peko gns [MigooH 3
PelwuiTka BUMiKaHHS abo dopma Ans . .
) R AyxoBoi wadu ana BMMIKaHHA 500 mn BOAM
BUNIYKM Ha peLUiTLi ; o
BUMiIKaHHA Ha peLliTLi
8
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“®| KOHBEKLIIAl + TABJIMLIA MPUrOTYBAHHSA HA MAPI

UK

PELIENT PigeHb IAPY  IOTEPERNC.  remnepatypa cC) TPUBANICTL (xe) HHP%';'\LA’L;
MicoyHe neunBo / NeunBo HU3bKUIA Tak 140-150 35-55 L3,
TicTeuka / KeKcu HN3bKN Tax 160 - 170 30-40 L3
Muporn 3 opiXkA>KOBOro TicTa H3bKNI Tak 170-180 40 - 60 _\_”2;!’_
bickBiTn HU3bKUIA Tak 160-170 30-40 _\_”2|__._,._’_
Dokaui HU3bKII Tak 200 - 220 20- 40 L3,
Xni6uHa HU3bKII Tak 170-180 70-100 L3
Xni6Ha 6ynouka HN3bKWIA Tak 200 - 220 30-50 L3
Baret HU3bKII Tak 200 - 220 30-50 L3
CmaxeHa KapTonns CEPEZIHIN Tak 200 - 220 50-70 L3,
TenAatnHa / AnoBUYMHA / CBUHWHA, 1 K CEPEQHIN Tak 180 - 200 60-100 L
TenAaTnHa / ANOBUYMHA / CBUHUHA (LUMATKamK) CEPEQHIN Tak 160 - 180 60-80 L
PocT6id 3 KpoB'io 1 Kr CEPELHIV Tak 200 - 220 40 - 50 3
PocT6id 3 KPOB'I0 2 Kr CEPEZIHIN Tak 200 55-65 L3,
Hora arnaTK CEPEQHIN Tak 180 - 200 65 - 75 L3
TywKoBaHi CBMHAYI HiXKKM CEPEZHIN Tak 160 - 180 85-100 L
Kypka/uecapka/kauka (1—1,5 Kr) CEPEJIHIN Tak 200 - 220 50-70 3
Kypka / Lecapka / kauka (Lumatkamu) CEPELHIV Tak 200 - 220 55-65 L3,
?:li)rinuij:oppomB,aKFgg;i?(:i, 6aknaxaHu) CEPEAHIN Tak 180-200 25-40 N
PU6HI dine BUCOKMM Tak 180 - 200 15-30 L3,
A o -~ oS
NPUNALLA PewiTka BJm-lnMiiTaﬂﬁ:Oa%(g ﬁm;giﬂ Bglfnﬁg:;ﬂﬂaegg Jﬁllj/ET [MignoH /ueKo onsa [MigooH 3
AyxoBoi wadn ana BMMIKaHHA 500 mn BoAW

BUMIYKM Ha peLuiTui

BUMIKaHHA Ha peLuiTui

Whj;lﬁool



TABJINLUA NPUTOTYBAHHA

PELIENT ovhKiA  TIOTERES  TEMMEPATYPA () TPUBATICTb (xe) nnp%ﬂ'ﬂ;
=] Tak 170 30-50 iy
Muporn 3 apixgxoBoro TicTa / GicKeiTH Tak 160 30-50 _\,_%,_
Tak 160 30-50 — =
I'I|/|por|/|v3 HaUYMHKOI0 5 Tak 160 - 200 30-85 ;,
(nc;;:')mm MYAVHT, WTPyAenb, A6nyYHni e 60— 200 o0 '\%ﬁ “‘1;[’
=] Tak 150 20-40 3
' Tak 140 30-50 4
Meunso / nicouHe ne4rBo = 140 2050 L \1_,
Tak 135 40-60 RS
=] Tak 170 20- 40 3
’ Tak 150 30- 50 4
TicTeuka / kekcn T 150 3050 L ;
Tak 150 40- 60 AL S
=] Tak 180 - 200 30-40 L3
3aBapHi TicTeuka Tak 180 - 190 35-45 ,‘_”4;!,_ ;
Tak 180- 190 35-45* - I
=] Tak 90 110 - 150 3
Bese Tak 90 130-150 e
Tak 90 140-160% 2 3 1
. . = Tak 190 - 250 15- 50 2
Miua / xni6 / okaua . 190230 5050 .\_”4|—_.—,._,. 11:,
Miua (ToHKa, ToBCTa, doKaya) Tak 220-240 25-50% _\r_s;__—!,_ _\___3|—__—,__,. ‘;
=] Tak 250 10-15 L3
3amopoxeHa niua Tak 250 10-20 q,_%,, ,‘]_,
Tax 220- 240 15-30 Lo sy
Tak 180- 190 45-55 —
AT R I Ry
Tak 180- 190 45-70* s e L
=] Tak 190 - 200 20-30 o
BonosaHu / neunBo 3 N1MCTKOBOrO TicTa Tak 180 - 190 20-40 ;l 1]=r
Tak 180 - 190 20-40* P L
4. = E3 = &
OYHKUII CranaapT KomBerU BunikaHHa 3 Mouns Typborpuas  Maxi Cooking Cook 4 EKo KoHBeKLA
KOHBeEKLIE

0 Whj;lﬁool



UK

MOMEPEAHE o nonnuai
PELIENT OYHKLUIA MPOrPIBAHHS TEMIMEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB.) NPUIAAISA

JTazaHbA / BigKpuUTi Nnuporn / 3anikaHku ) ) 3
3 MakapoHamu / KaHenoHi Izl faK 190200 45-6 J
ArHATMHA / TenaTiHa / ANoBUYMHaA / 3
CBUHMKA, T Kr Tak 190 - 200 80-110

. = 2

®2% _ _
CMaxeHa CBUHMHA 3i CKOPUHKOIO 2 Kr | 170 110-150
KypAatnHa / kponAatnHa / KavatuHa (1 Kr) |z| Tak 200-230 50-100 1 3 j
IanuKka / rycka, 3 kr = Tak 190 - 200 80- 130 L2
3aneueHa pnba / y neprameHTi ) ) 3
P =] Tak 180 - 200 40- 60 L3
®apuwrposaHi oBoui . . 2
(nomigopw, Kabauku, 6aknaxaHu) Tak 180-200 >0-60 A==
Toct ‘fl - 3 (BrcoKa) 3-6 N
PnbHe dine / cteikn El - 2 (Cepephs) 20-30** LA
Kosbacku / kebabu / nopebpurHa / . 2 - 3 (cepeaHn — o s 5
rambyprepu Ifl BICOKA) 15-30 A ~
CmaxeHa Kypka 1-1,3 kr - 2 (CepenHs) 55 - 70 *** ,\_”2_._,_
Hixkka arHaTn / rominku - 2 (CepepHs) 60 - 90 *** 1 3 )
CmaxkeHa KapTonns - 2 (CepepnHn) 35- 55 %% 1 3 )
OBouyeBa 3anikaHka - 3 (B1COKa) 10-25 1 3 )
Meunso H%o Tak 135 50-70 T S LI
TapTu 1@ Tax 170 50-70 -\J%lr- '\%f‘ -\J%lr- -\11;lr-
apTn

MILA+MPOTPIB rl%i Tak 210 40 - 60 R Iy S
MNoBHoUiHHa cTpaBa: PpyKTOBUI TapT
(piBeHb 5) / naszaHbsA (piBeHb 3) / M'Aco Tak 190 40-120* s ,\%, L
(piBeHb 1)
MNMoBHoUiHHa cTpaBa: ®pyKTOBUIA TapT
(piBeHb 5) / cmakeHi oBoui (piBeHb 4) @4 Tak 190 40-120 * 4 1
/ nasaHbs (piBeHb 2) / WUMATKK M'sAca MeHro e i
(piBeHb 1)
JlazaHbs Ta M'ACO Tak 200 50-100* e
M’sico 3 KapTonneio Tak 200 45-100* e
Pu6a Ta oBoui Tak 180 30-50* e
OapuwnposaHi WwWmaTtkn m'aca e - 200 80-120* 1 3 j
LWmaTtkn m'Aaca B _ * 3
(KponATUHa, KypATUHA, ATHATHA) 200 >0-100 —J

* MNepepbadyBaHa TPUBANICTb Yacy: CTPaBM MOXHa BUIMMATV 3 IyXOBOI Wady uepes pPisHi NPOMIXKKI Uacy, 3aeHO Bifi 0COOUCTOrO CMaKy.
**[NepeBepHiTb CTPaBy Yepes NOMOBKHY Yacy NPUroTyBaHHA.
*** [epeBepHiTb CTPaBy vepes ABi TDETUHM YaCy NPUTrOTYBaHHA (AKLLIO HEOBXIAHO).

AK YATATU TABJTNLIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBeAeHO HalKpaLyi GyHKLIi, akcecyapw Ta pPiBHi ANA NPUrOTYBaHHA PI3HUX CTPaB.

Bianik uacy rotyBaHHA NOUYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KO CTPaBy CTaBNATb Yy AyxoBy Wady. Yac nporpiBaHHA AyxoBOi Wadw (AKWO BOHO NOTPIOHe) He
BPaxXOBYETbCA. BkazaHi Temneparypa Ta Yac rotyBaHHA OPIEHTOBHI; BOHN MOXYTb 3a1eXaTu Bif KiNIbKOCTI MPOAYKTIB i TUMY NPUAaAasA, LWo
BMKOPUCTOBYETLCA.

[oumMHalTe 3 HaMEHLLIOro PeKOMEH0BaHOMO 3HaUEHHS, a SKLLO CTPaBa He [OCTaTHbO FOTOBA, NepeniTb A0 GiNbLINX 3HAUEHb.

BukopwcToByMTEe NpUnagada 3 KOMNNEeKTy Npunady i HagasaTe nepesary MeTanesm Gopmam AnA BUNIYKK Ta fekaM 414 BUMNIKaHHA TeMHOro Konbopy. Bu
MOXETe TaKOX KOPWCTYBaTUCA CKOBOPIAKaMM Ta NpuUnafAam i3 nipekcy abo kepamiku, ane mMainTte Ha yBasi, Lo TPYBanicTb roTyBaHHA Gyae fello OinbLoo.

[ VR ~ abs _J 1 M
. [inooH / aeko ana
NPVNALLA . ﬂM‘CT Ayxoof Wwadu ANA BUNiKaHHA abo nncT MigaoH / peko ans MigaoH 3
PewwuiTka BMNiKaHHA abo dopma ans . '
QyX0BOI Wadu Ans BUNIKaHHA 500 mn Boan

BUMIYKIM Ha peLuiTLi ; o
BUNIKaHHA Ha peLwiTLi

Whj;lﬁool !




YNLLEHHA TA OBCJZIYTOBYBAHHA

MNMepL Hi>K BUKOHYBaATH
o6cnyrosyBaHHA a60 OUMLLEHHS,
nepekoHamnTecs, Wo Ayxosa wada
oxonona.

3a60poHAETbCA 3aCTOCOBYBATU
NapoOUYNCHUKN.

3O0BHILWHI MOBEPXHI

.[poTpiTb NOBEepPXHi BONOrot TKaHMHOIO 3
MiKPOBONOKHa.

AKLWOo BOHW AyXe 6pyAaHi, popanTe Kiflbka Kpanenb
pH-HenTpanbHOro MuinHoro 3acoby. Ha 3aBeplueHHs
NPOTPITb CYXOI0 raHYipKoIo.

. He KopucTtynteca KoposinHumu abo abpasnuBHUM
3acob6amu ans yneHHs. Akwo Oyab-aki 3 umx 3acobis
BMMAagKOBO NOTPanfATb Ha MOBEPXHi Npunaay, HeranHo
3iTPiTb IX BONIOrOO FaHYipKOI 3 MiKPOBOJIOKHA.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

. Mlicna KOXHOro BMKOPUCTaHHA 3anuwTe AyXOBY
wady OXONOHYTHU i NOTIM OUYUCTITb i, NOKM BOHa

e Tenna, WwWob BngannTn BigknageHHa abo naamu,
BUKAWKaHI 3anuwkamu ixi. LLlob Bucywintn KoHaeHcar,
L0 YTBOPUBCA B pe3ynbTaTi NPUroTyBaHHA iXi 3
BVMICOKMM BMiCTOM BOAW, faliTe AyXOBil Wadi NOBHICTIO
OXOMOHYTK, @ MOTIM NPOTPITb 1i TKAHUHO abo ry6Koto.
. AkTuBynTe dpyHkuito «<Smart Clean» gna ontumanbHoOro
OUVLLEHHA BHYTPILWHIX MOBEPXOHb.

. Ckno aBepuAT MUNTE BiANOBIAHNM PIAKUM MUIOUMM
3acobom.

. [na nonerweHHa YnweHHs aBepuaTa AyxoBoi wadu
MO>KHa 3HimaTu.

npunagy.

3a60pOHAETHCA BUKOPUCTOBYBATM
OPOTAHI MOYanKu abo 3acobu

ONA YNLEHHA 3 abpa3nBHOIO UM
KOPO3iHOI0 fi€l0, OCKiINbKN BOHU
MO>KYTb MOLWKOAUTY NOBEPXHi

HapAranTte 3axmcHi pyKaBUYKM.
Mepepn BUKOHaHHAM OyAb-AKNX
onepauini o6cnyroByBaHHs
Heob6XxigHO Big'eAHaTN AyXOBYy
wady Bif eneKTpomepexi.

nPUNALDAOA

3amouynTe npunagasa y BOGHOMY pO3UMHi MUNHOIO
3acoby Bifpa3sy nicna BUKOPUCTAHHA, TPUMaIOUM NOro
3a JONOMOrOI0 NPUXBATKU, AKLLO BOHO JOCi rapaye.
3aNNLWLIKK TKi MOXKHA BUANUTY 32 JOMOMOTOI0 WiTKK abo
ry6ku.

CUCTEMA NAPOYTBOPEHHA

o6 3abe3neunTn nocTinHe onTMManbHe
dYHKUIOHYBaHHA Ayx0BOi Wadu Ta nonepeanTn
HaKOMMWYEHHA 3 YaCOM BanHAHUX BiAKNAAEHD,
pPEKOMEHA0BAHO pPerynapHO BUKOPUCTOBYBATU GyHKLT
«3nMBaHHA» Ta «BnganeHHA Hakuny».

AKwo pexum «[MprmycoBe HarHiTaHHA NOBITPA + Napu»
He BUKOPUCTOBYBABCA MPOTArOM TPUBaNOro 4vacy,
peKkoMeHAYETbCA 3anyCTUTU LUK NPUrOTYBaHHA 3
NMOPOXHbOI AYXOBOIO WAPOI0 i MOBHICTIO 3aNMOBHEHNM
pe3epByapoM.

3AMIHA NTAMNOYKHN

1. BigpkntouiTb gyxoBy waody Bif enekTpomepexi.

2. 3HiMIiTb HaNPAMHI ANa pewiTku.

3. 3HimiTb nnadoH namnu.

4. 3amiHiTb namny.

5. MoBepHiTb NNapoH Ha Micue, HAaTUCHYBLUYW Ha HbOTO,
[AOKMU BiH i3 XapakTepHMM KlalaHHAM He BCTaHOBUTbLCA
Ha CBOEMY MicLi.

6. BcTaHOBITb HaNpPAMHI ANA pewiTkn Ha micue.

7. 3HOBY NigKNOYITh AyX0BY Wady N0 eneKTpomepexi.

Llen BMpi6 MicTUTb enemMeHT OCBITIEHHA Knacy
eHeproedeKkTMBHOCTI G.

3BEPHITb yBary: BUKOPNCTOBYITE NULE FafioreHoBi

namnu Ty G9, 20-40 B1/230 ~ B, T300°C. Jlamna, wo
BMKOPWCTOBYETHCA Y BUPODI, pO3p0obeHa crneLianbHO AN
NoOYTOBUX €NEKTPUYHMX NPpUNadiB i He NiAXoaMTb ANA
3arafibHOro OCBITNeHHA NpuMmilleHb (MoctaHoBa €C 244/20009).
Jlamnv MoXHa NpuabaTy B LEHTPI MICNANPOAaXKHOro
00CNyroByBaHHs.

- AKLWO BMKOPUCTOBYIOTLCA FaforeHHi flaMnin, He TopKamteca
X TONMMMI PyKaMK, OCKINbKM BIfOWTKM NanbLiiB MOXKYTb
MOLWKOAWTY NamMny. He KopuCTyiTeca AyxoBOt Wadoto, [OKK
He BCTaHOBUTe MAadoH Ha MicLie.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLIAT

1. Llo6 3HATK aBepuATa, MOBHICTIO BiAYMHITb iX i
onycKauTe 3aCyBKU, MOKWN BOHMW He ByayTb 3HaXo4uUTmCA
B NMOJIOXKEHHI PO36/OKYBaHHA.

ABepuATa oboma pyKamu, He TpUMaNTe X 3a PYUKYy.

o6 3HATU fBEPUATA, MPOAOBXKYMNTE 3aUMHATN X i
BOJHOYAC MOTACrHITb IX Yropy, NOKX BOHW He 3BifIbHATbCA
3i cBoro rHisga. Noknagite 3HATI ABepUATa Ha M'AKY
NOBEPXHIO.

UK

3. lWo6 BcTaHOBUTY ABepuUATa Ha Micle , NiAHeCiTb iX
[0 AyxoBoi wadw, BUPIBHANTE rayku neTenb 3 iXHiMu
nasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B Na3i.

4. OnycTiTb ABEPLUATA, a MNOTIM MOBHICTIO BiAUYUHITb

ix. ONycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOJIOKEHHA:
lNepekoHamTecs, WO BOHN NOBHICTIO ONYyLEeHi.

Jlerko HaTUCHITb, WO6 NepeKkoHaTHCA, WO 3aCyBKU
nepebyBatoTb Y NPaBUIbHOMY MOJSIOXKEHHI.

o

5. Cnpo6yiTe 3a4nMHNTY ABepLUATa 1 NepeBipTe,

4m nepebyBaloOTb BOHM Ha OfHIN NiHii 3 naHennio
KepyBaHHA. KO Ue He TaK, 3HOBY BUKOHaNTe HaBedeHi
BULLE KPpOKM: AKLO ABEPLATA HE NPaLIIOIOTb NPABUIbHO,
BOHW MOXYTb OYyTU MOLIKOZXKEHI.
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YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

Mpo6nema

[JyxoBa wada He npaytoe.

MoxnunBa npnynHa

BigkntoueHHsA XuBNeHHA.
Bin'enHaHHA Bi enekTpomepexi.

PiweHHs

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTpoMepexi, a TakKoX Yn
nigknoyeHo gyxosy wady A0 efeKTpoMepexi.
BUMKHITb Miy i 3HOBY YBIMKHITb i, W06 nepeBipnTH, Un
3anMwnIaca HecnpasHICTb.

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs
nitepa F i uncno um iHwa nitepa
nicns Hei.

HecnpasHicTb ayxoBoi wadwu.

BUMKHITb fyxoBy Wwady Ta 3HOBY BBIMKHITb ii, o6 nepesipnTy,
4N HeCNpaBHICTb 3anuLumMnacs.

Cnpob6yiite BukoHaTtn «CKWUA.3AB.HAJTALUT.», nepeiwoBwy oo
mMeHto «HAJTALLUTYBAHHS».

3BEPHITbCA A0 HANBAMMXKYOTO LLeHTPY NiCNANPOAaXHOro
06cNyroByBaHHs KNi€HTIB i noBigomTe M uncno, sike
Bigo6pakaeTbca nicna nitepu F.

[llyxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

Konu pexunm «AEMO» yBiMKHEHO,
BCi KOMaHAW € aKTVBHVMU, @
MEeHI0 JOCTYMHMMMU, ane fyxoBa
wada He HarpiBaeTbcA.

«[JEMO» 3'aBnaeTbca Ha gucnnei
KOXHi 60 cekyHa.

Mepengite o «AEMO» 3 meHio «<HAJTALLUTYBAHHSA» i 06epitb
«Off».

OCBiTNEHHA BUMUKAETbCA.

Pexunm «Eko» yBimMK.

Mepengite o «ECO» 3 meHio «<HAJTALUTYBAHHA» i 06epiTb
«Off».

[>xepeno »uneBneHHAa Bgoma
BUMMKAETbCA.

Momwnnka HanawTyBaHHA
NOTYXHOCTI.

MepesipTe, un Ma€e Balla AOMALLHA MepeXxa HOMiIHaN NPUHaNMHI
6inbw HiX 3 KBT. AKLO Hi, 3MeHLWTe NOTYXHicTb fo 13 Amnep.
Mepengite go «MOTYXHICTb» 3 meHio «<HAJTALUTYBAHHA» i
06epiTb «<HN3bKA».

Tty

3 npaBunamu, CTAaHAAPTHOIO AOKYMEHTaLi€lo Ta AOAATKOBOIO iHpopMaLii€lo Npo NPOoAYKT MOXKHa
O3HalloMuUTUCA 3a apecolo:

Bigsigante Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
BukopucTtante QR-kop

+  AG0 3BepHiTbCA A0 HaW Ol CNYK6M Nnicnanpopa*HOro o6cnyroByBaHHA KNi€EHTIB (Homep
[ | TenedoHy 3a3HaueHo y rapaHTinHOMY TanoHi). 3BepTaloumnch A0 LIEHTPY NiCANPOAAKHOrO
06CNyroByBaHHs, NOBIAOMTe KOAV, 3a3HaueHi Ha TabnunyLi 3 NacnopPTHUMU AaHVMU BUPOOGY.
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