Rychly sprievodca I SK
DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebi¢ na

www.whirlpool.eu/register

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

R

OPIS OVLADACIEHO PANELA

1. Ovladaci panel

2. Vodiace listy

% Urovne, na ktoré mozno
polozit rost a iné
prislusenstvo, su
ocislované, pricom 1 je
najnizsia a 3 najvyssia.

3. Vyrobny stitok
(neodstranujte)

4. Dvere

5. Gril

6. Ventilator a okruhly ohrevny
¢lanok (nie je viditelny)

7. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

1. ZAP/VYP
Na zapnutie a vypnutie rury.
2. DOMOV

Na rychly pristup do hlavného
menu.

3. OBLUBENE

Na vybratie zoznamu vasich
oblubenych funkcii.

4. DISPLEJ

5. NARADIE

Na vyber z niekolkych moznosti
a tiez na zmenu nastaveni rary
a preferencii.

o..m
1 2 3 4 6 7

6. DIALKOVE OVLADANIE
Povolenie pouzitia aplikacie

6" Sense Live.

7. ZRUSIT

Na zastavenie hociktorej funkcie
rary okrem hodin, minutky

a zamku ovladania.
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PRISLUSENSTVO

PLECH NA PECENIE
p Uzito¢ny ako podklad pre
' > nadoby na pecenie v rure; tanier

mozno pouzit aj ako podklad pre
" potraviny, ktoré nie su

v nadobach. Toto prislusenstvo nie je vhodné na

pouzivanie v mikrovinnej rare.

SKLENY PODNOS

Vdaka vlastnostiam skla je
odkvapkavacia nadoba vhodna
/ pre vietky rezimy pripravy jedla.
\ Ked'ju polozite pod rost,
— odkvapkavaju do nej Stavy
vznikajuce pri priprave jedla.
POTRAVINOVA SONDA

Na meranie teploty vnutri jedal
pocas pecenia.
ca\

Pred kupou dalsieho prislusenstva, ktoré je v ponuke
na trhu, sa presvedcte, ¢i si nddoby teplovzdorné
a vhodné na parenie.

FUNKCIE

Rost je vhodny pre vietky rezimy
pripravy jedla okrem
jednoduchej mikrovinnej
funkcie. Jedlo mézete polozit

plech na pecenie alebo plechové ¢iiné nadoby
odolné voci teplu a mikrovinam.

Pri vkladani rost drzte nakloneny trochu nahor
a polozte ho na zadny okraj (smerom nahor) na
Zelanu uroven. Potom ho vodorovne zasurite po
vodiacich listach az na doraz.

Dalsie prisluenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kapit
samostatne v popredajnom servise.

Medzi vichom naddoby a stenami priestoru na
pripravu jedal musi byt medzera najmenej 30 mm,
aby mohla para dostatocne prudit.

MIKROVLNY
Na rychlu pripravu a ohrev potravin a napojov.

850

750 Priprava zeleniny.

650 Priprava masa a ryb.

- Varenie masovych omécok alebo oméacok s obsahom

500 i syra a vajec. Dokoncovanie masovych pirohov alebo
i zapekanych cestovin.

350 |dedlne na roztdpanie masla alebo ¢okolady.

160 Rozmrazovanie mrazenych potravin alebo

920 Zméakc¢ovanie zmrzliny.

0 Casovac

Rychly ohrev ndpojov a inych potravin s vysokym
i obsahom vody.

¢ zmakeovanie masla a syra.

2 dalky 850 3
Zemiakova kasa (1 kg) 850
Mleté méso (500 g) 160

Ohrev
Ohrev

Rozmrazovanie

Varenie Piskotovy kolac 750 7-8

Varenie Vajecny krém 750

Sekana 750

Varenie 15-16

ol 2y €«
10-12
13-14

10-11

Potrebné prislusenstvo: Skleny podnos

RYCHLE PREDHRIEVANIE
Na rychle ohriatie rury pred cyklom varenia. Predtym,
nez date do rury jedlo, pockajte, kym funkcia skon¢i.
KONVENCNY FUNKCIE
« KONVENCNY

Na dokonalé zhnednutie jedla zvrchu i zospodu.
S N 0 O O =

‘ 160-180  30-40 2

Malé kolaciky ‘ Ano |

Sugienky Ano  150-160 | 20-30

Pizza Ano . 230 20-30 !

« KONVENCNY+MW
Na rychlejsiu pripravu pecenych jedal
kombinaciou tradi¢nej rdry a mikrovinnej.
Chlieb - 200-220 90  25-35
B e

hovadzie
maso

(1-15ka) .

Lasagne

- 160  160-350 35-45 |

Ano  170-200  160-350 20-40

potraviny

- 160-180 350 | 20-30
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FUNKCIE GRILU
« GRIL
Na vyprazanle grllovanle d opekanle na roste
: 3
Garnaty 2
« GRIL + MW
Na rychle varenie a gratinovanie jedal.
. fol 2S¢ @ 8
Gratlnovanezemlaky 350 2 20 -40 2
Zemlakypecenevsupke 350 3 10-20 2
FUNKCIA TURBO GRIL

- TURBO GRIL

Pre dokonalé varenie a zhnednutie kombinuje gril
a prudenie vzduchu v rure.

N oAU BN W = I

KuraC| kebab 3 25-35 2

Pecene zemlaky 3 30-50 \i,

« TURBO GRIL + MW

Na rychlu pripravu a zapekanie jedal do hneda
s kombinaciou funkcii mikrovinnej rary, grilu
a vhananého vzduchu.

Lol R Dol WU =
Cannelloni[Mrazené] 350 3 20-25 2
Bravové kotlety 30 3 s0-40 2
Opekané kura 350 2 40—602

FUNKCIE S HORUCIM VZDUCHOM

« HORUCIVZDUCH
Na pripravu muc¢nikov a masa s vyuzitim stalej
cirkulacie horuceho vzduchu.

ol B B G

‘ 100120

Snehové pusinky ¢ Ano

Cookles Ano  170-180 10-20 2
Bochnlkchleba . Ano | 180-200 30 35 1
Rolady Ano  210-220 10-12 _ 2

Krehké pecivo - Ano  180-190  15-20 . 2

‘Pecené miso B C
(800 g - 1,5 kg) ;Ano§160—170270—80:

Pozndmka: Pri funkcii ,Horuci vzduch” (Forced Air) nie je vo
vychodiskovom nastaveni predhrievanie. Pokial si Zeldte
funkciu predhrievania pridat, jednoducho tuknite do pravého
horného rohu displeja. Pre podrobnejsie informécie si
precitajte prislusny odsek.

« NUTENY OBEH HORUCEHO VZDUCHU + MW

Na rychle pecenie mucnikov a masa s vyuzitim
véetkych vyhod mikrovin a cirkulacie hortceho
vzduchu.

40 50;

. ol o oe e @ B
Pecenle 160 170 E40 60E 2

Masovy kolac - 160“‘;”“”180 i 25-35 ;
Pecené ryby H 160‘ 170—190 20-35 \L,

KONVEKCNE FUNKCIE PECENI

« KONVEKCNE PECENIE
Na dokonalé pecenie masa, zakuskov a kolacov
s tekutou plnkou.
Jol B e G B
: 160 2oo§ 35-55

PInene kolace

30-45 1

Lotrlnsky slany kolac - 170— 190
- KONVEKCNE PECENIE + MW

Na rychlu pripravu vietkych jedal s tekutou
plnkou kombinovanim mikrovin, konvenéného
ohrevu a prudenia vzduchu.

b s kG 8
350 160 200 . 25-45 2

Plnene kolace

Plskotovykolac 90 160—180 . 30-35 \1—’

SPECIALNE FUNKCIE

« UDRZ.V TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

«  KYSNUTIE
Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta.

« SMART CLEAN

Na ulahcenie Cistenia priestoru na pripravu jedal.
Pravidelné pouzivanie tejto funkcie zabranuje
tvorbe usadenin, ktoré by mohli poskodit povrch.

FUNKCIA 6™ SENSE

Tieto funkcie automaticky zvolia najvhodnejsiu
teplotu a spdsob pripravy pre vietky typy jedla.

« ROZMRAZOVANIE 6™ SENSE
Na rychle rozmrazovanie réznych typov jedla
zadanim jeho hmotnosti. Potraviny vzdy ulozte
priamo na skleneny podnos, ¢im dosiahnete
najlepsie vysledky.

to : &
MASO """""""""" 100g-2,0kg
HYDINHA """""""" 100g-3,0kg
RBY 100g-2,0kg
ZELENHI'NA """""""" 100g-2,0kg
CHLIE‘Ig """""""" 100g-2,0kg
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+ OHREV SO 6™ SENSE

Na ohrievanie hotovych jedal, ktoré su bud
mrazené alebo pri izbovej teplote. Rura
automaticky vypocita potrebné nastavenie na
dosiahnutie najlepsich moznych vysledkov v ¢o
najkratSom case. Vlozte jedlo do nadoby odolnej
voci mikrovindm a teplu. Ak na konci procesu
zohrievania nechate jedlo 1 - 2 minuty odstat,
vzdy to zlepsi vysledok, najma pri mrazenych
jedlach.

PLYTKY TANIER
Viyberte z obalu a odstrante pripadny alobal.

250-500g

PLYTKY TANIER-MRAZENE 250-500g
Vyberte z obalu a odstrarte pripadny alobal. R

POLIEVKA 1 -4 porcie
_Zohrievajte neprikryté v samostatnych miskach e

NAPOJ 1 -4 porcie

Do hrnceka alebo salky viozZte plastovu lyZicku odolnd vodi teplu,
aby ste zabrénili prekypeniu

« 6™ SENSE VARENIE

Na varenie niekolkych druhov jedla a rychle

a lahké dosiahnutie optimalnych vysledkov. Aby
ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte
pokyny v prislusnej tabulke.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Zoznam v tabulkach:

recepty fol, ak je potrebné predhrievanie 2§, teplota §#-,
mikrovinny vykon g, Uroven grilu ¥, hmotnost & , ¢as
pripravy ¢, prislusenstvo a odpordc¢ana Uroven E3 pre
pripravu.

Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vioZzenim do rury, bez
zaratania casu predhrievania (ked sa vyzaduje).

Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od mnozstva
jedla a typu pouzitého prislusenstva.

aeeoer ROSE, ~s==3~ tOrtova forma na roste, ~ plech na
pelenie, ~—— skleny podnos

AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLEJ

Ako prechadzat v ponuke alebo zozname:

Potiahnutim prstom po displeji mézete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.

Ak chcete vybrat alebo potvrdit:

Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktoru chcete.

4

PRVE POUZITIE

Navrat na predchadzajucu obrazovku:
Tuknitena < .

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalsiu

obrazovku: Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIA.

1. ZVOLTE JAZYK

2. NASTAVENIE WI-FI

Budete potrebovat nastavit jazyk a Cas, ked prvykrat

zapnete spotrebic.

+ Prejdite prstom po obrazovke v zozname
dostupnych jazykov.

Cestina, Cesky Jazyk

Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

- Tuknite na pozadovany jazyk.

EAAVIkA
Greek, Modern

English
English

Tuknutim na < sa vratite na predchadzajicu obrazovku.

Espafiol
Spanish

Funkcia 6™ Sense Live vdm umoznuje ovladat raru

na dialku z mobilného zariadenia. Aby bolo dialkové
ovlddanie mozné, najprv musite Uspesne ukoncit proces
pripojenia. Tento proces je potrebny na registraciu vasho
spotrebica a pripojenie k domacej sieti.

. Pripojenie nastavite tuknutim na NASTAVIT HNED.

Nastavenie Wifi

Nastavte si Wi-Fi na automatické nastavenie
datumu a ¢asu a umoznenie konektivity
s vasim smartfénom.

Ak tuto polozku preskocite, moézete k nej
pristupit cez menu Néstrojov.

Ak chcete pripojit spotrebi¢ neskar, tuknite na PRESKOCIT.
AKO NASTAVIT PRIPOJENIE

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, potrebujete:
smartfén alebo tablet a Wi-Fi router pripojeny na
internet. Pomocou svojho smart zariadenia skontrolujte,
¢i je signdl vasej domacej siete blizko spotrebica silny.
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Minimalne poziadavky.

Smart zariadenie: Android s rozliSenim displeja 1 280 x 720
(alebo vy3sim) alebo iOS. V app store skontrolujte
kompatibilitu s verziami Android alebo iOS.

Wi-Fi router: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Stiahnite si aplikaciu 6" Sense Live

Ako prvy krok pre pripojenie spotrebica si musite
stiahnut aplikaciu do svojho mobilného zariadenia.
Aplikacia 6 Sense Live vas povedie cez vietky
kroky, ktoré su tu uvedené. Aplikaciu 6" Sense Live
si mOzete stiahnut z iTunes Store alebo Google Play
Store.

2. Vytvorte si ucet

Ak ste tak eSte neurobili, potrebujete si vytvorit Gcet.
To vam umozni pripojit vase spotrebice do siete a tiez
siich pozerat a ovladat na dialku.

3. Zaregistrujte svoj spotrebi¢

Zaregistrujte svoj spotrebic¢ podla pokynov
aplikacie. Na dokoncenie procesu registracie budete
potrebovat identifikdtor Smart spotrebica (SAID).
Je to jedinecny kod, ¢islo za slovom SERVICE na
vyrobnom Stitku umiestnenom na vyrobku.

4. Pripojenie na WiFi

Pri nastavovani postupuje podla krokov ,skenovat
a pripojit”. Aplikacia vas prevedie celym procesom
pripojenia spotrebica k domacej Wi-Fi sieti.

Ak vas router podporuje WPS 2.0 (alebo vyssi),
zvolte RUCNY, potom tuknite na Nastavenie WPS.
Na bezdrétovom routeri stlacte tlacidlo WPS pre
vytvorenie spojenia medzi oboma zariadeniami.

V pripade potreby mézete spotrebic pripojit aj
manualne pouzitim funkcie ,Search for a network”
(Hladanie siete).

SAID kod sa pouziva na zosynchronizovanie inteligentného
zariadenia so spotrebicom.

Zobrazi sa adresa MAC pre WiFi modul.

Postup pripojenia treba zopakovat iba vtedy, ak
zmenite nastavenia routera (napr. nazov siete alebo
heslo alebo poskytovatela).

SK

. NASTAVENIE CASU A DATUMU

Po pripojeni rdry k domacej sieti sa ¢as a datum
nastavia automaticky. Inak ich musite nastavit
manualne

« Na nastavenie casu tuknite na prislusné cisla.

«  Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum

« Na nastavenie datumu tuknite na prislusné cisla.
. Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po dlhom vypadku napajania je potrebné ¢as a datum
znova nastavit.

3. ZOHREJTE RURU

Z novej rdury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte rdru na 200 °C, idedlne pomocou funkcie
,Rychle predhrievanie”.

Po prvom poufZitf spotrebica sa odporuca miestnost vyvetrat.

Whjr/lﬁool 5



KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

« Na zapnutie rury stlacte tlacidlo [@], alebo sa

v ktoromkolvek mieste dotknite obrazovky.
Displej vdam umozni vybrat si medzi funkciami
Manudlne a My Menu.

- Tuknite na hlavnu pozadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prisluSnej ponuky.

13:20

Manualne funkcie :z

6t Sense

[2min 1 min] 1305 | & |

+ Prechadzajte v zozname smerom nahor alebo
nadol.

Manualne funkcie

Mikrovinna rura Rychle

predhrievanie

Konven¢ny
+ MW

Konven

«  Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

- Nastavovanie trvania za¢nete tuknutim na
,Nastavit dobu varenia”.

Zvolte teplotu vhananého - &

horuceho vzduchu.

55 160" 16!

|
« Na nastavenie pozadovaného ¢asu pripravy
tuknite na prislusné cisla.

< Zadajte ¢as vhananého vzduchu.

2 3 4 5
7 8 9 0

2. NASTAVENIE MANUALNYCH FUNKCII

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré
sa daju zmenit.

TEPLOTA

+ Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte
pozadovanu.

Zvolte teplotu vhananého »@

<

horuceho vzduchu.

55 160° 16

Nastavit uvarenia

Ak to funkcia dovoluje, mézete tukndt na »§ , ¢im sa
aktivuje predhriatie.

Zvolte teplotu vhananého

horuceho vzduchu.

55 160° 16

Nastavit dobu varenia

TRVANIE

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit pec¢enie manualne:. V rezime nastaveného casu
rura pecie po cely zvoleny ¢as. Na konci ¢asu pripravy
jedla sa rura automaticky vypne.

« Potvrdte tuknutim na DALEJ.

Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla
a dokoncit ju manuélne, tuknite na hodnotu trvania a potom
zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCII 6™ SENSE

Funkcie 6™ Sense vam umoznuju pripravit Siroku
Skalu jedal spomedzi tych, ¢o su uvedené v zozname.
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov si vacsinu
nastaveni pre pripravu jedla spotrebi¢ zvoli
automaticky.

« Vyberte zo zoznamu typ pripravy jedla.

« Zvolte funkciu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke 6th

SENSE JEDLO (pozri prislusné tabulky) a podla funkcii receptu

v ponuke LIFESTYLE.

« Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktoru chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.

Pri niektorych funkciach 6™ Sense sa vyzaduje pouZitie

potravinovej sondy. Zastr¢te ju pred volbou funkcie. Najlepsie

vysledky so sondou dosiahnete, ak sa budete riadit
odporucaniami v prislusnej ¢asti.

« Pokyny na displeji vas povedu procesom pripravy
jedla.

4. NASTAVENIE CASU ODKLADU SPUSTENIA

Pred spustenim funkcie mozete pripravu jedla

odlozit: Funkcia sa za¢ne alebo skonci v ¢ase, ktory

vopred zvolite.

« Tuknutim na,DELAY” nastavite pozadovany ¢as
zaciatku spustenia funkcie.
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POKYNY NA PRIPRAVU:

Na pripravu réznych druhov jedla, Ps ’\
ktorych priprava vyzaduje
rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximélne troch)

Tte fiinkei

- Po nastaveni poZadovaného odkladu tuknite na
ODLOZENIE STARTU a zacne sa Cas ¢akania.

 Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa
spusti automaticky po vypocitanom case.

Naprogramovanie odlozeného zaciatku pripravy jedla
deaktivuje fazu predhriatia: Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, o znamena, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

Funkciu mozete okamzite aktivovat a zrusit
naprogramovany ¢as odlozenia stlacenim @® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

. Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.

Mikrovinné funkcie su vybavené ochranou spustenia.

Pred spustenim funkcie treba dvierka otvorit

a zatvorit.

« Otvorte dvierka.

« Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka.

« Tuknite na START.

Nastavené hodnoty médzete kedykolvek pocas pripravy jedla

zmenit tuknutim na hodnotu, ktord chcete upravit.

Ak je rura horuca a funkcia vyzaduje Specifickli maximalnu

teplotu, na displeji sa zobrazi sprava

« Stlacenim [X] mézete aktivovanu funkciu
kedykolvek zastavit.

6. PREDHRIATIE

Ked bola funkcia predtym aktivovand, po spusteni sa
na displeji ukaze stav fazy predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu.
« Otvorte dvierka.

+ Vlozte jedlo do rury.

. Zatvorte dvierka a tuknutim na HOTOVE spustite
varenie.

Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie
dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy
jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

MobZete zmenit vychodiskové nastavenie moznosti
predehriatia pre funkcie varenia, ktoré vam to
umoznuju manualne.
« Vyberte funkciu, ktord dovoluje manuélne nastavit
funkciu predhriatia.
« Predhriatie zapnete alebo vypnete tuknutim
na ikonku »f]. Bude nastavena ako standardna
volitelna funkcia.

SK

7. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA
Niektoré funkcie ponuky ,Moje jedld” (My Menu) mézu
pocas pecenia vyzadovat niekolko Ukonov. Zaznie
zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba
urobit.
+ Otvorte dvierka.
+ Vykonajte, ¢o ukazuje displej.
« Na pokracovanie zatvorte dvierka a tuknite na

,HOTOVE",
8. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncena.
Niektoré funkcie mozete po skonceni pripravy jedla
uloZit ako oblubené a v buducnosti ich rychlo pouZit
s uchovanim tych istych nastaveni alebo pred|zit
pripravu jedla.

00:01 {0} Od pripravenosti

« Na ulozenie funkcie medzi oblibené tuknite na C? .
« Ak chcete pripravu jedla predizit, tuknite na ® .
9. OBLUBENE

Funkcia Oblubené uklada nastavenia rury pre vase
oblUbené recepty.

Rura automaticky zistf funkcie, ktoré pouZivate najcastejsie.
Potom, ako funkciu pouZijete niekolkokrat, rdra vas vyzve,
aby ste ju pridali medzi oblibené.

AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skonceni funkcie moézete tuknut na (¥, aby
sa ulozila ako oblubend. To vam umozni pouzivat
ju v buducnosti rychlo so zachovanim rovnakych
nastaveni.

Displej vdm umozni ulozit funkciu zobrazenim 4
zvycajnych Casov jedenia vratane ranajok, obeda,
obcerstvenia a vecere.

« Tuknutim na ikonky zvolte aspon jeden.

<
Teplota vnutri rary: 180 °C
Doba varenia: 05:00

Predhrievanie: Deaktivované

of\

« Funkciu ulozite tuknutim na NAJOBLUBENEJSIE.

<
Teplota vnutri rary: 180 °C P '\
Doba varenia: 05:00 a,e

\od!

Predhrievanie: Deaktivované




Ak si chcete pozriet ponuku oblubenych funkcii,

stlacte P : Funkcie budu rozdelené podla réznych

¢asov jedenia s niekolkymi ponikanymi navrhmi.

+ PrisluSny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu
jedal

< jz

Tuknutim na sa vam zobrazi aj histéria funkcif pouZitych
naposledy.

+ Prejdite prstom po zozname.

- Tuknite na recept alebo funkciu, ktoru chcete.

- Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.
ZMENA NASTAVENI

Na obrazovke oblubenych mébzete pridat obrazok
alebo nazov ku kazdej oblubenej funkcii a prispdsobit
podla Zelania.

+ Vyberte funkciu, ktoru chcete zmenit.
« Tuknite na UPRAVIT.
« Vyberte vlastnost, ktort chcete zmenit.

« Tuknite na DALEJ: na displeji sa zobrazia nové
vlastnosti.

. Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblibenych funkcii mézete tiez

vymazat tie, ktoré ste ulozili:

. Tuknite na &P na danej funkcii.

. Tuknite na ODSTRANIT.

MobzZete zmenit aj Cas, kedy sa zobrazuju jednotlivé

jedla:

. Stlacte & .

. Zvolte B Preferencie.

. Zvolte Casy a datumy.

- Tuknite na vase ¢asy jedal.

« Prechadzajte prstom po zozname a tuknite na
prislusny cas.

« Tuknite na prisludné jedlo, ktoré chcete zmenit.

Kazdy ¢asovy usek mozno kombinovat iba s jednym jedlom.

10. NARADIE

Stlatenim @& kedykolvek otvorite ponuku Néradie.

Tato ponuka vam umozni vybrat z niekolkych
moznosti a zmenit nastavenia alebo preferencie pre
vas spotrebic alebo displej.

Naradie

Minutka
Casovac

Dialkové

s Osvetlenie
Zapnut

AKTIV. DIALKOVE
Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu Whirlpool 6t
Sense Live.

@MINUTKA

Tato funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie

pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie ¢asu.

Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez

ohladu na funkciu samotnu.

Po aktivovani ¢asovaca mozete aj zvolit a aktivovat

funkciu.

Casovac bude pokracovat v odpocitavani a zobrazi sa

v pravom hornom rohu displeja.

Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stlacenie &

.- Tuknitena @ .

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu,

ozve sa zvukovy signal.

. Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asova¢ zrusite alebo
mozete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie Casovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

SVETLO
Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.

SONDA

Pouzivanie sondy vdm umoznuje merat teplotu
vnutri jedla pocas jeho pripravy, aby ste zabezpecili
dosiahnutie optimalnej teploty. Teplota v rure sa
moze lisit podla zvolenej funkcie, ale pecenie je vzdy
naprogramované tak, aby sa skoncilo po dosiahnuti
urCenej teploty.

Vlozte jedlo do rury a zapojte potravinovu sondu do
zasuvky. Sonda musi byt ¢o najdalej od zdroja tepla.
Zatvorte dvierka rary.

Tuknite na O . Ak je pouzitie sondy dovolené alebo
vyzadované, mozete si vybrat medzi manualnymi
funkciami (podla metddy pripravy jedla) a funkciami
6" Sense (podla typu jedla).

8 Whjr/lﬁool



< Ako chcete naprogramovat

sondu?

PODIiA SPOSOBU VARENIA

PODLA TYPU POTRAVIN

Ak bola funkcia pripravy jedla spustend, po vybrati sondy sa
zrudi. Ked jedlo vyberdte z rdry, sondu vzdy vytiahnite zo
zasuvky a vyberte.

Sonda moze byt ovladana na dialku z vasho mobilného
zariadenia pomocou aplikécie Bauknecht Home Net.

POUZIVANIE POTRAVINOVEJ SONDY

Pouzivanie potravinovej sondy vam umoznuje merat
teplotu vo vnutri jedla pocas jeho pripravy.

Zasunte potravinovu sondu
hiboko do masa, tak aby ste

sa vyhli kostiam a mastnym
Castiam.

Hydina: Zasunte 3picku do
stredu pfs a vyhnite sa dutym
Castiam.

Kusy masa alebo stehna:
Zasunte Spi¢ku do najhrubsej
casti.

Ryby (vcelku): Umiestnite Spicku
do najhrubsej Casti, ale vyhnite
sa chrbtici.

@SAMOCISTENIE

Posobenie pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho
c¢istiaceho cyklu umoznuje lahké odstranenie Spiny
a zvyskov jedla. Nalejte 200 ml pitnej vody na dno
studenej rary a aktivujte funkciu.

Upozornenie: Odporuca sa dvierka riry pocas cyklu cistenia
neotvarat, aby neunikla vodna para, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit konec¢ny vysledok Cistenia.

Hned ako cyklus skon¢i, na displeji sa objavi prislusna
sprava. Nechajte raru vychladnut a potom utrite

a vysuste vnutorné plochy handri¢kou alebo $pongiou.

@ STLMIT

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky
zvuky a alarmy.

o ZAMOK OVLADANIA

Zamok ovladania vam umoznuje uzamknut
tlacidla na dotykovej klavesnici, aby nemohlo déjst
k ndhodnému stlaceniu.

Aktivovanie zamku:

. Tuknite na ikonu @ .

Deaktivovanie zdmku:

« Tuknite na displej.

+ Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

Zamok ovladania
Spotrebic je uzamknuty.

Tahajte prstom vpred do
odomknutia.

E PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rary.

WIFI

Na zmenu nastaveni alebo konfiguraciu novej
domacej siete.

INFO

Na vypnutie Ulozit rezim Demo, resetovanie
spotrebica a ziskanie daldich informacii o vyrobku.

Whj;lﬁool 9
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o] 6" SENSE - TABULKA PRIPRAVY

CESTOVINY

MASO

RYBY

K - . Uroven Navrhované - .
ategoria potravin / Recepty P N Informacie o vareni
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, .aprislusenstvo | mnoZstvo e
1 L Pripravte podla svojho obltbeného receptu. Na vrch nalejte besamelovi omécku
T e 278 Porcll . aposypte syrom,aby ste dosiahi dokonalé zapecenie
Mrazené lasagne a%,: 600g-1,2kg Vybertezobalu a odstréarte pripadny alobal
e S s
Pecené hovédzie N—¥ 1-15k Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla seba ochutte cesnakom a bylinkami.
maso o K9 Po ukon¢enf varenia nechajte pred krajanim odstat aspor 15 minut.
1
Pec¢ené telacie “i’ 1-1,5kg
Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou a korenim. Po ukonceni
1 varenia nechajte pred krajanim odstat aspon 15 minut.
Pecena brav¢ovina — 1-1,5kg
T
1
- N— _ Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou, korenim a nasekanym
Jahnacie stehno e 15 -2kg cesnakom. Po ukoncenf varenia nechajte pred krdjanim odstat aspor 15 minut.
1
. — _ Potrite olejom a podla seba ochutte. Posypte solou a korenim. VloZte do rdry prsami
Opekané kura e 1-1,5kg smerom nahor
s 2 Potrite olejom a podla seba ochutte. Rovhomerne rozloZte na roste s kozou smerom
Kuracie kasky Aeeeees ~+ 800g-1,2kg nadol :
Pecené filé \ ,;, , 800 g - 1,2 kg : Potrite olejom a podla seba ochutte
" . 1 Potrite olejom a podla seba ochutte. Posypte solou a korenim. Pridajte citronovu
Filé varené v pare —, 500g-1kg ¥tavu alebo vjvar
. 1 L Pripravte podla svojho obltbeného receptu a vtlacte do nddoby na fasirky tak, aby
Sekana = 4 -8 poril sa zabranilo vytvaraniu vzduchovych bublin
3
Udeniny a parky A r+ 4-12ks Prepichnite klobasy vidlickou, aby sa predislo ich roztrhnutiu
Zlahka osmazte 1 nakrajanu cibulu spolo¢ne s 2 mrkvami nakrajanymi na malé
1 kocky. Pridajte 1 lyzicu muky, 300 ml hovddzieho vyvaru a povarte do zhustnutia.
Pastiersky kolac — s 4 - 8 porcii Pridajte 1 lyZicu paradajkového pretlaku a kvapku omacky Worcestershire.
Primiesajte 450 g mletého vareného hovadzieho alebo jahhacieho mésa a ochutte
.......................................................................................... solou a korenim. Dusené maso pokryte 4 porciami roztlacenych zemiakov
V celku - pecené ] 2 , 800g-1,5kg
1 Potrite olejom. Ochutte citrénovou Stavou, cesnakom a petrzlenom
:V celku-v pare 800g-1,5kg
Pecené steaky a,;,,, 4 -8 kuskov  Rybie steaky ochutte olejom a pokryte sezamovymi semenami
Filet v pare \ ;, , 400g-1kg RozloZte rovnomerne v nddobe. Varte prikryté
 Gratin. mrazeny \ ,_L_, : 600g-1,2kg Vybertezobalua odstrante pripadny alobal

Nadoba vhodna do rdry

Nadoba vhodna do rury

L Rost a mikrovinnej rdry na Skleny podnos a mikrovinnej rdry na Plech na pecenie Potravinové sonda
PRISLUSENSTVO roste sklenom podnose
Aveennn ~ nF==r — = pE— B
10
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ZELENINA

CHLIEB

PIZZA

KOLACE A MUCNIKY

- . Uroven Navrhované - .
6ria potravin / Recepty P N Informacie o vareni
................... e A PYISIUSeNStVO L minoZstvo T T T
Pecené zemiaky 2 1-1,5kg Nakrdjajte na kusky a pred viozenim do rdry ochutte olejom, solou a bylinkovou arémou
. . 2 B . Viydlabte vnutro zeleniny a naplrite ho zmesou duziny z tejto zeleniny, mletého méasa
Plnen zelenina AR=r 4 -8 pordil a postrihaného syra. Podla seba ochutte cesnakom, solou a bylinkovou prichutou
Zemiaky pecené 1 Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Zemiak nareZte krizom a poloZte do rdry
upke —_— 4 - 8 kuskov obrétené nadol. Po vyzve zemiak otocte, zalejte kyslou smotanou a podla potreby
vsup ochutte korenim
. . . 1 _ iy Nakrajajte na platky a viozte do velkej nddoby. Ochutte solou, korenim a polejte
Gratinované zemiaky —r 4 - 8 porcii smotanou. Povich posypte syrom
Gratinované 1 4 — 8 porcii Nakrajajte na platky a vioZte do velkej nddoby. Posolte, okorerite a posypte zmesou
paradajky AR=e P strihanky a oleja. Povrch posypte syrom
Gratinovand zelenina 2 4 — 8 porcii Nakrajajte a poprekladajte zeleninou vo velkej nddobe. Ochutte solou, korenim a polejte
AF=e P smotanou. Povrch posypte syrom
?n:ar'glzr\eo::)na zelenina ﬁ%,q 600g-1,2kg  Vyberte zobalu a odstrante pripadny alobal
Kusky zemiakov ; 500g-1kg Nakrdjajte na kusky. RozloZte rovnomerne v nddobe
ZKé)Ireenr}ﬁ\;a a hluznata ; 200-800g Nakrdjajte na kusky. RozloZte rovnomerne v nddobe
Mraz.zelenina . ; , 200-800g Rozlozte rovnomerne v nddobe. Ked'vas rura vyzve, jedlo premiesajte
Vyprazané zemiaky 2 5009 -1kg Rozlozte rovnomerne v sklenom podnose
Ina zelenina \ ,;, A 200g-800g  Nakrajajte na kusky. Rozlozte rovhomerne v nddobe
U B 27T e Rozlozte cesto na plech a poprepichujte ho vidiickou. Pripravte zmes na lotrinsky slany
Lotrinsky slany kola¢ —r 1 davka kolaé (ki§) na 8 porcil
Eontqr:gzsle(z)’/slany kolac _‘éh_ 200g-1kg Viyberte z obalu a odstrante pripadny alobal
Pecivo (mrazené) L 1 davka Viyberte z obalu. Rozlozte rovnomerne na plech na pecenie
. 1 _ Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry chlieb. Pred kysnutim viozte do
Sendvi¢ vo forme = 1-3ks nadoby na fasirky. Pouzite Specialnu funkciu na kysnutie
Predpecené pecivo 2 1 dévka Vlyberte z obalu. RozloZte rovnomerne na plech na pecenie
2 . Viytvarujte do jedného vacsieho alebo na mensie kusky a poukladajte ich na vymasteny
O S SN lechnapetenie e
] Pripravte pizzové cesto zo 225 mlvody, 15 g ¢erstvého drozdia, 400 g muky, oleja a soli.
(s 2 . Nechajte ho vykysnut pomocou Specidlnej funkcie rury. Viyvalkajte cesto do tukom
éTenka pizza s 1 davka jemne vymazaného plechu na pecenie. Navrch pridajte paradajky, syr mozzarellu
: a sunku
] Pripravte pizzové cesto zo 250 ml vody, 20 g Cerstvého drozdia, 450 g muky, oleja a soli.
Hrubé pizza 2 1 dévka Nechajte ho vykysnut pomocou speciélnej funkcie rury. Vyvalkajte cesto do tukom
P — jemne vymazaného plechu na pecenie. Navrch pridajte paradajky, syr mozzarellu
: a sunku
Mrazend pizza 2 250-800g
Vlyberte z obalu a odstrante pripadny alobal
‘Chladena pizza 250-800¢g
‘Kol 7 pigkétového 1 Tdavka | Pripravte piskGtovy kola¢ bez tuku s hmotnostou 500 - 900 g. Nalejte do vystiane]
‘cestavoforme = avymastenejformy na pecenie
. . 2 . Pripravte davku z 2 bielkov, 80 g cukru a 100 g strihaného kokosu. Ochutte vanilkou
Snehovempusmky ......... — 1 “q'?Vka """""""" a mandlovou esenciou. Vytvaruje do 20 — 24 kuskov na vymastenom plechu na pecenie
- Kolac z krehkého 1 1 davka Tortovu formu vystelte cestom, poprepichujte ho vidlickou a potrite dzemom. Vyvalkajte
‘cestavoforme =y o zvySok cesta, pokrajajte ho na pruzky a na kolaci vytvorte mriezku
1 Do formy na kold¢ rozloZte cesto a jeho dno posypte strihankou, aby sa absorbovala
: Kol&¢ plneny ovocim —, 1 davka Stava z ovocia. Naplrite ho nakrdjanym cerstvym ovocim zmiesanym s cukrom a skoricou.
: Viyvalkajte kusky cesta, poukladajte ich na vrch, okraje uzavrite a potrite vajickom
E Rozmrvte spolu 200 g muky, 100 g cukru a 150 g masla. Do misky vlozte 1 kg na platky
. . 1 . nakrajanych jablk zmiesanych s cukrom a Skoricou a 1 kg rebarbory ¢i mrazeného
Ovocie s posypkou = 1 davka bobulovitého ovocia zmiesaného(ho) s cukrom a 1 polievkovou lyzicou kukuricného
] Skrobu. Potom posypte po povrchu cesta.
Do formy na kold¢ rozloZte cesto a jeho dno posypte strihankou, aby sa absorbovala
i Holandsky jabl¢ny 1 1 dévka Stava z ovocia. Naplrite jablkami nakrdjanymi na platky zmiesanymi s cukrom,
“kola¢ = hrozienkami, sekanymi mandlami a Skoricou. Vyvalkajte zvysok cesta, pokrdjajte ho na

pruzky a na kolaci vytvorte mriezku




Casto kladené otazky o Wi-Fi

Ktoré Wi-Fi protokoly sti podporované?
Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n
pre eurépske krajiny.

Ktoré nastavenia v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

Su potrebné nasledovné nastavenia routera: pasmo
2,4 GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

WPS 2.0 alebo vys3ia. Pozrite si dokumentaciu
routera.

Su nejaké rozdiely medzi pouzivanim smartfénu
(alebo tabletu) s opera¢nym systémom Android alebo
i0S?

Mbzete pouzivat operacny systém, ktory chcete,
rozdiel v tom nie je.

Mo6zem namiesto routera pouzivat mobilny 3G
tethering?

Ano, ale cloudové sluzby su uréené pre trvalo
pripojené zariadenia.

Ako mozem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie
na internet funguje a Wi-Fi je povolené?

Mébzete vyhladat svoju siet na smart zariadeni.
Predtym, nez to skusite, vypnite iné datové
pripojenia..

Ako mozem skontrolovat, ¢i je spotrebic pripojeny na
moju domacu bezdrotovu siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri navod

k routeru) a skontrolujte, ¢i je adresa MAC spotrebica
uvedena na stranke bezdrbétovo pripojenych
zariadeni.

Kde najdem adresu MAC spotrebica?

Stlacte & a potom tuknite na B ,WiFi* pripadne sa
pozrite na svoj spotrebic: Je na nom nalepka, kde je
uvedené SAID a adresa MAC. Adresu MAC tvori
kombinacia Cislic a pismen, ktora sa zacina ,88:e7".
Ako mozem skontrolovat, ¢i je bezdrétova funkcia
spotrebica povolena?

Pomocou smartfénu a aplikacie 6™ Sense Live
skontrolujte, ¢i je siet spotrebica viditelna a pripojena
ku cloudu.

Méze nieco zabranovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebicu?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju celu
dostupnu Sirku pasma.

Presved(te sa, ¢i vase zariadenia s povolenou Wi-Fi

neprekracuju maximalny pocet, ktory povoluje router.

Ako daleko by mal byt router od rary?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne
silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materidlu, z ktorého su postavené steny. Silu
signalu mozete skontrolovat tak, Ze polozZite svoje
smart zariadenie vedla spotrebica.

Co mézem urobit, ak moje bezdrotové pripojenie
nedosahuje po spotrebic?

Mozete pouzit Specidlne zariadenia na rozsirenie
pokrytia domdcej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi
opakovace a power line adaptéry (nedodavaju sa so
spotrebicom).

Ako mézem zistit ndzov a heslo mojej bezdrétove;j
siete?

Pozrite si dokumentaciu routera. Na routeri je
zvycajne nalepka s informdciami, ktoré potrebujete,
aby ste sa dostali na stranku nastavenia zariadenia
pomocou pripojeného zariadenia.

Co mézem urobit, ak méj router vyuziva Wi-Fi kanal zo
susedstva?

Nastavte na pevno router, aby pouzival vas domaci
Wi-Fi kanal.

Co mozem urobit, ak sa na displeji zobrazi =" alebo
rira nemoéze vytvorit stabilné spojenie s domacim
routerom?

Spotrebi¢ sa mohol Uspesne pripojit k routeru, ale
nemoéze sa dostat k internetu. Aby sa spotrebic
pripojil na internet, budete musiet skontrolovat
nastavenie routera alebo poskytovatela.

Nastavenia routera: NAT musf byt zapnuté, firewall a DHCP
spravne nakonfigurované. Podporované sifrovanie hesla: WEP,
WPA, WPA2. Ak chcete skusit iny typ Sifrovania, prestudujte si
navod k routeru.

Nastavenia poskytovatela: Ak vas poskytovatel internetovych
sluZieb pevne stanovil pocet adries MAC, ktoré sa mozu
pripojit na internet, mozno nebudete moct pripojit svoj
spotrebic¢ ku cloudu. Adresa MAC zariadenia je jeho jedinecny
identifikator. Spytajte sa svojho poskytovatela internetovych
sluZieb, ako mozZno na internet pripojit iné zariadenia okrem
pocitacov.

Ako mozem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite napajanie, pockajte 20
sekund a zapnite ruru: Skontrolujte, ¢i aplikacia
zobrazuje stav pouzivatelského rozhrania spotrebica.
Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekund, kym sa
zobrazia v aplikacii.

Ako m6zem zmenit svoj Whirlpool ucet, ale nechat
spotrebice pripojené?

Mézete si vytvorit novy Ucet, ale nezabudnite
spotrebice odstranit zo starého uctu, az potom ich
mobzete presunut na novy.

Vymenil som router, ¢0 mam urobit?

Bud'si mozete nechat tie isté nastavenia (nazov siete
a heslo) alebo vymazat predchadzajlce nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.

’ Whjr/lﬁool



CISTENIE A UDRZBA

. SK

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte, ¢irdra
vychladla.

Nepouzivajte parné Cistiace zariadenia.
Pouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

+ Povrchy ¢istite vihkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju vycistite, najlepsie, ak je este tepld, a odstrante
zvysky jedla alebo Skvrny spbésobené zvyskami jedla.
V pripade, ze sa pri peceni jedla s vysokym obsahom

Nepouzivajte drotenku, drsné Cistiace potreby alebo
abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby musite riru odpojit od
elektrickej siete.

vody vytvorila kondenzacia, nechajte rdru uplne
vychladnut a potom ju utrite handrickou alebo
Spongiou.

« Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Smart Clean”.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je

prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte

rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou

alebo Spongiou.

Skleny podnos mozno umyvat v umyvacke.

Whjr/lﬁool :



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Rdra nefunguje.

Mozna pricina

Vypadok pradu.

;Odpojenie od elektrickej
siete.

RieSenie

- Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim
‘a Ci je rara pripojena k elektrickej sieti.

'Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i
-sa problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F*
a za nim cislo.

Rura sa nezohrieva.

EChyba softvéru.

%Ked’je zapnuty DEMO
‘rezim, vsetky prikazy su

‘aktivne a menu pristupné,

‘ale rura sa nezohrieva.

'Obratte sa na najblizsi popredajny servis
‘a uvedte dislo, ktoré nasleduje po pismene ,F".

'DEMO najdete v NASTAVENIACH a zvolte
NVyp!l

Funkcia sa nespusta.
V demo rezime funkcia nie je
dostupna.

Je spusteny demo rezim.

Stlacte @, tuknite na @ Info a na ukonéenie
_potom zvolte ,Ulozit rezim Demo”.

Na displeji sa zobrazi ikona Z°

-Wi-Fi router je vypnuty.
‘Nastavenia routera sa
zmenili.

Bezdrbtové pripojenie
nedosahuje po spotrebic.
‘Rura nemoéze vytvorit
-stabilné spojenie

‘s domacou sietou.
Spojenie nie je
podporované.

. Skontrolujte, ¢i je Wi-Fi router pripojeny
kinternetu.
- Skontrolujte, ¢i je signal Wi-Fi pri spotrebici

silny.
Skuste restartovat router

 Pozrite sa do ¢asti Casto kladené otazky o Wi-
Fi.

Ak sa zmenili nastavenia vasej domaceJ Wi-Fi
siete, pripojte sa k sieti: Stlacte & | tuknite na
B Wi-Fi a zvolte Pripojenie k sieti.

Spojenie nie je podporované.

‘Vzdialené ovladanie
:vo vasej krajine nie je
‘dovolené.

‘Pred kupou si overte, ¢i vasa krajina
-dovoluje vzdialené ovladanie elektronickych
- spotrebicov.

[ ] ey [ ] Zasady, Standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:
— — Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
mqjl. Pomocou QR kédu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku vasho
n spotrebica.
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