GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS HOTPOINT - ARISTON
Pentru a putea beneficia de asistenta,
=/ va rugam sa va inregistrati produsul la
www.hotpoint.eu/register

Puteti descarca Instructiunile privind siguranta
si Ghidul de utilizare si intretinere vizitand site-

iWWW ul nostru web www.hotpoint.eu si urmand
instructiunile de pe coperta din spate a acestei
brosuri.

' inainte de utilizarea produsului, cititi cu atentie instructiunile privind siguranta
([ ]

DESCRIEREA PRODUSULUI

. Panou de comanda

. Ventilator

. Becul

1
1
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. Ghidaje pentru gratar

(nivelul este indicat pe peretele
7 compartimentului pentru
preparare)

5. Usa
6. Rezistenta superioara/grillul

7. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

8. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta circulard inferioara
(nu este vizibild)
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1. BUTONUL DE SELECTARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia 0 pentru a opri
cuptorul.

2.BEC

Cu cuptorul pornit, apasati pentru
a aprinde sau stinge lampa din
interiorul compartimentului
cuptorului.

3. SETAREA OREI

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului. Pentru
afisarea orei cand cuptorul este
oprit.

4. AFISA)J

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale. Pentru functii automate
utilizati o/a.
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Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc E So R I I Rww www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
GRATAR METALIC : TAVA DE COLECTARE A

GRASIMII SCURSE

T f

: TAVA DE COPT

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC
SI A ALTOR ACCESORII

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-l usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus). Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul
ghidajului, cat mai in spate posibil.

« Celelalte accesorii, precum tava de colectare a
picaturilor si tava de copt, sunt introduse orizontal
prin culisarea de-a lungul ghidajelor.

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

F U N CTI I Zvww www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
— | CONVENTIONAL* <,/ DOSPIRE
— | Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur “—| Pentru a ajuta la dospirea eficient a aluaturilor

nivel.

O (AER FORTAT
& !

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

@ GATIT MAXI

—— | Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul
prepardrii pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe
ambele parti. De asemenea, va recomandam sa stropiti
carnea din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

dulci sau picante. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu
activati functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

%@e ECO AER FORTAT*

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apasareape & .

& [PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de
pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia
tavilor de copt la jumatatea duratei de preparare.

&A FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a painii.
Pentru rezultate optime, respectati cu atentie reteta
(@www. Activati functia cand cuptorul este rece.

<= |GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,

pentru a gratina legume sau pentru a prdji painea. Atunci
cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si addugati 200 ml de apa potabila.

éA FUNCTIE AUTOMATA PENTRU DESERTURI

Aceasta functie selecteaza automat temperatura
ideala si durata de coacere corespunzatoare a prdjiturilor.
Activati functia cand cuptorul este rece.

<~ | TURBO GRILL

& Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

@ DIAMOND CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta permite
eliminarea cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a
resturilor de alimente. Turnati 200 ml de apa potabila in
partea inferioara a cuptorului si activati functia atunci

cand cuptorul este rece.

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima datd: Apasati pe © pana cand
pictograma () si cele doua cifre aferente orei incep sa
clipeasca pe afisaj.

N e
nlwialy
JILILIL
ol

Utilizati = sau = pentru a seta ora si apasati pe 2
pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati & sau = pentru a
seta minutele si apasati © pentru a confirma.

Va rugam s retineti: Cand pictograma () clipeste, de
exemplu, dupd intreruperi indelungate ale alimentdrii
electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2. REINCALZIREA CUPTORULUI

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton
sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora
folosind functia ,Gatit Maxi”. Cuptorul trebuie sa fie
gol in acest interval de timp.

Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

Ll
3

N 7
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Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului.

Functia nu va porni dacd butonul termostatului este orientat
spre 0 °C. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare

a procesului de preparare (numai daca setati o duratd de
preparare) si un temporizator.

AUTOMAT

Pentru a porni functia automata pe care ati
selectat-o (,Paine” sau ,Prajituri”), mentineti butonul
termostatului in pozitia aferenta functiilor automate
(O/A).

Pentru a finaliza procesul de preparare, rotiti butonul
de selectare in pozitia 0.

Va rugam sa retineti: Puteti seta ora de finalizare a prepardrii si
temporizatorul.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul
termostatului spre simbolul corespunzator; in cazul in
care cuptorul este setat la alta temperatura, functia nu
va porni.

Va rugam sa retineti: Puteti seta durata de preparare, ora
de finalizare a procesului de preparare (numai daca setati o
durata de preparare) si un temporizator.

3. PREINCALZIRE

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei §# pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei
82 pe afisaj: In acest moment, introduceti alimentele si
incepeti procesul de preparare.

Vd rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
Tnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

.PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe ©, pana cand pictograma
(i si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N 7
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(v:
PALIAN

Utilizati +. sau — pentru a seta durata de preparare
dorita, apoi apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.
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Note: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati

in mod repetat pe ©. pana cand pictograma (% incepe sa
clipeasca pe afisaj, apoi utilizati = pentru a reseta durata de
preparare la,00:00"

Durata de preparare cuprinde o etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe ©, pana cand
pfictograma £3 si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.
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Utilizati =~ sau .—. pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ©
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: Functia va ramane in pauza pana la pornirea
automata dupa o perioada de timp care a fost calculata
astfel incat prepararea sa fie finalizata la ora setata.

re.rt
Y

o
END

Note: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare in pozitia 0" .

Note: Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata finalizarea functiei.

|
Cno
¢

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
sau pozitie diferita , 0 ” pentru a opri cuptorul.

Va rugam sa retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator, fie in timp ce o functie este activa
sau cand cuptorul este oprit.

apéasati in mod repetat pe ©. pana cand pictograma
si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N o
nintnly
LI

8

Utilizati -£. sau .—. pentru a seta ora si apasati pe ©
pentru a confirma.

Cand temporizatorul finalizeaza numaratoarea inversa
setatd, se va emite un semnal sonor.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apasati in mod repetat
pe ©, pana cand pictograma & incepe sa clipeasca, apoi
utilizati - pentru a reseta ora la,00:00".

. FUNCTIA DIAMOND CLEAN

Pentru a activa functia de curatare ,Diamond Clean”,
turnati o cantitate de 200 ml de apa potabila in partea
inferioara a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare
si butonul termostatului la pictograma [,

Vd rugdm sd retineti: Pozitia pictogramei nu corespunde cu
temperatura atinsa In timpul ciclului de curdtare.

Functia sa va activa automat: Pe afisaj este
prezentata durata de timp ramasa pana la finalizarea
programului, alternativ cu ,DC".

@
Va rugdm sd retineti: Este posibila numai programarea orei de

finalizare a acestei functii. Durata este setatd automat la 35 de
minute.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

. oz ¢ TEMPERATURA DURATA NIVEL
RETETA ~ FUNCTIE  PREINCALZIRE. C) : (MIN) $1 ACCESORII
— Da 160-180 3000 23
Torturi dospite
N 4 1
e Da 160-180 30-90 e —n
Prajitura umpluta — Da 160-200 35-90 &;u
(prajiturd cu branzd, strudel, placinta 4 5
cu fructe) & Da 160-200 40-90 AEr A
p— 3
— Da 160-180 20-45 L
Biscuiti / Tarte mici & Da 150 - 170 20-45 ﬂ..f.p u;u
& Da 150 - 170 20-45 2>, 21
p— 3
— Da 180 - 210 30-40 L
Choux a la creme o> Da 180-200 35-45 m'éﬁ K;,
& Da 180-200 35-45 2 o
p— 3
— Da 920 150 - 200 L
Bezele & Da 90 140-200 2 2,
& Da 90 140-200 2. 2 q 1 ,
p— 1/2
. N - Da 190-250 15-50 : |
Pizza/paine = 4 2
& Da 190-250 20-50 n—
ne A 2
Paine o> - - 60 A=
p— 3
- Da 250 10-20 L
Pizza congelata - 4 2
G5 Da 230 - 250 10 -25 T —
— Da 180-200 4055 3
Placinte () 4 2
(pldacinta cu legume, quiche) @3 Da 180-200 45 - 60 AFe AEe
& Da 180-200 45-60 2 .o '
p— 3
_ - 190-200 20-30 u |
Vols-au-vent/pateuri din aluat de N ) ) ) 4 2
foletaj () 180-190 20-40 n—
& i 180-190 20-40 2 .o 1
— < <~ > o A
= % & % ) = %
FUNCTII Functie automata pentru
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Aer fortat Gatit Maxi ’ paine P Eco aer fortat
s ~ LY== 1 T 7 TS -
ACCESORIILE Gratarul  Vas de copt sau tava de copt, Tava de colectare a picaturilor/  Tava de colectare Tavd de colectare a Tavé de
metalic pe gratar metalic tava de copt, pe gratar metalic a picaturilor picaturilor,cu 200 ml de apa  copt
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RETETA . FUNCTIE PREINCALZIRE TCMPERATURA = DURATA NIVEL

. (°C) (MIN) $1 ACCESORII
LegramasteloqPl T b woao  ases 2
Miel/vitel/vita/porc 1 kg Z  pba 190200 = 8010 3
Friptura de porc cu sorici 2 kg & Da 180-190 110-150 “;
Pui/iepure/rata 1 kg — Da 200230 5000 _*
Curcan/gésca 3 kg — . 190-200 100-160 2 |
TI‘r‘]cterg,etge) la cuptor/in papiota (file, — Da 170 - 190 30 - 50 %;J

onh tovieceihinere) & Da 180200  s0-70 7,
Paine prajita = - 20 2.6 3
Fileuri/medalioane de peste bt - 230- 250 20 - 30* mﬁ_r 7;,,
ﬁgrmnabﬂ!gF;:?érUi / Cotlete / w7 ) 250 15 - 30* “”fjmﬁ ;‘a
Friptura de pui 1-13 kg : < : Da 200 - 220 55 - 70%* -\..%..ﬁ Q
Rosbif - putin facut 1 kg g Da 200 - 210 35-50%* ﬁ,,i—,,,ﬁ
Pulpi de miel / But g Da 200- 210 60-90% 3
Cartofi copti T Da 200 - 210 35 - 55%* m;»
Legume gratinate g - 200 - 210 25-55 3
Carne si cartofi (93: Da 190-200 45 - 100*** ,‘éﬁ %;
Peste si legume > Da 180 30 - 50%** mi_._‘,, Q;y
Lasagna si carne | % | Da 200 50 - 100%** ﬂéﬁ %;y
Masa completa: Tarta cu fructe

(nivelul 5)/Lasagna (nivelul 3)/carne & Dpa 180190 40-120+ 2 3 1

(nivelul 1)

[

Fripturi simple/fripturi umplute

170-180  100-150

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor
si sa setati durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
preparare www.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi  testate, prevazut pentru autoritatile de certificare in
din durata de preparare (daca este necesar). conformitate cu standardul IEC 60350-1.

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase
din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de
preferintele personale.

—_— A
h— <= <~ » "~
= = & & & > NG
FUNCT” Functie automata pentru
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Aer fortat Gatit Maxi ’ paine P Eco aer fortat
i
Aenar AF—ir | I | f SN ~
ACCESORIILE . . . e < . <
Gratarul  Vas de copt sau tavd de copt, Tava de colectare a picaturilor/  Tava de colectare Tavé de colectare a Tavé de
metalic pe gratar metalic tava de copt, pe gratar metalic a picaturilor picaturilor, cu 200 ml de apda  copt
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INTRETINEREA S|
CURATAREA

I

' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
addugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o lavetd uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu suprafetele
aparatului, curdtati-l imediat cu o lavetd umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepadrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la
reteaua electrica.

apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

« Activati functia ,Diamond Clean” pentru curatarea
optima a suprafetelor interne.

« Usa poate fi demontata si remontatd cu usurinta pentru
a se facilita curatarea geamului din sticla [iWWW.

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curdta
geamul usii.

+ Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului @www.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozma de deblocare

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,

repetati etapele de mai sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA
GEAMULUI DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a
usii, tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-| si amplasati-1 pe o suprafata
moale inainte de a-l curata.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior,
asigurati-va ca litera ,R” este vizibila in coltul din
partea stanga si ca suprafata complet transparenta
(neimprimata) este orientata in sus.

Mai intdi, introduceti latura lunga a geamului, marcata cu litera
4R’ in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-
va ca garnitura este fixata sigur inainte de a remonta usa.
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REMEDIEREA PROBLEMELOR

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

Problema Cauza posibila

.~ Cuptorul nu functioneaza

: : Deconectarea de la
. reteaua electrica

Pe afisaj este prezentata litera
,F" urmata de un numar ‘

: Pana de curent

Problema de software

- Solutie
- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
- iar cuptorul este conectat la reteaua electrica. '

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de A
- asistentd tehnica post-vanzare si precizati litera |
: sau numarul care este prezentat(a) dupa litera ,F”

RECOMANDARI UTILE

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setdri mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Functia ,Aer fortat” va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Pentru rezultate optime, trebuie sa respectati

cu atentie instructiunile, utilizand reteta pentru
amestecarea unei cantitati de 1000 g de aluat: 600 g
de faina, 360 g de apa, 11 g de sare, 25 g de drojdie
proaspata (sau doua pachete de pudra de drojdie).

Pentru o dospire optima, lasati aluatul la dospit timp
de 90 de minute la temperatura camerei sau timp de
60 de minute in cuptor, utilizand functia ,Dospire”.

Introduceti aluatul in cuptor (care trebuie sa fie rece),
turnati o cantitate de 100 cc de apa potabila rece

in partea inferioara a cuptorului si activati ,Functia
automata pentru paine”. Dupa preparare, lasati
aluatul la dospit pe un gratar metalic, pana cand este
complet racit.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI
@www Fisa produsului, care include datele energetice

ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul
web www.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> (Zjvww Descarcati Ghidul de utilizare si [=]
intretinere de pe site-ul nostru web
www.hotpoint.eu (puteti utiliza acest cod QR), [&]
specificand codul comercial al produsului.

0

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de
contact se regasesc in
manualul de garantie.
Cand contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,

va rugam sa precizati
codurile specificate pe
placuta de identificare a
produsului dumneavoastra.

400010871329
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LWOAEHHUIN JOBIAHUK
[NOCIBHUK

DAKYEMO 3A NMPUOBAHHA BUPOBY Llo6 3aBaHTaXXUTW IHCTPYKLIT 3 TEXHIKK

HOTPOINT — ARISTON 6e3neku Ta «[oCiOBHMK 3 BUKOPUCTAHHA

o6 oTpumaty BcebiuHy gonomory Ta liWWW Ta gornAagy», BigBigante Haw Be6-canT
=/ niaTPUMKY, 3apeecTpynTe CBill BUpPiO Ha Be6- www.hotpoint.eu i goTpumyintecs

canti www.hotpoint.eu/register IHCTPYKUiM Ha 3afHin obKnagnHui bykneTy.

' YBa)KHO NnpounTaiTe iHCTPYKLUIiT 3 TeXHikn 6e3nekwm,
° nepL Hi>k BUKOPUCTOBYBaTH el BUpi6

ornnc BUPObBY

1. NaHenb KepyBaHHA
T, @ @ 2. BeHTunAatop
7 < 3. Jlamnouka
2 | 4.6 4. HanpAmHi ana pewitku
° ° (piBeHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboyoi
3 g 7 KaMepl/I)
5. 1BepuATta
6. BepxHin HarpiBanbHUN enemeHT/
o rpwnb
4 i 7. Kpyrosuii HarpisanbHui
efnieMeHT
(HeBUOANMMI)
8. lpeHTndikauinHa Tabnmuka
.9 (He 3HimaTn)
5 9. HVXXHiN HarpiBasibHUN eneMeHT
ey 2 (HeBMANMUNI)
] (]
MAHEJIb KEPYBAHHA
F <
B ¢ = . * B
=] ] O . - .
= — 220. ... 80
e : . S 200 100
' . . ' ...... Q = 50 . H
i = 180 140
1 23 4 5 6
1. PYMKA BUBOPY 3. HAJIAWLTYBAHHA YACY 5. KHOMKW PEryYJIOBAHHA
LLlo6 yBiMKHYTU fyxoBy wwady, Ana goctyny Ao HanawTyBaHb Yacy | [nAa 3MiHeHHA HanawTyBaHb Yacy
06epiTb Oyab-AKy QyHKLil0. NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKIM 3aMNyCcKy i | MPUroTyBaHHA.
o6 BMMKHYTK gyxoBy wady, Tarmepa. AnA BigobpaxxeHHA yacy,
rbosepHin KHOTIKY Y MOJIOXKEHHS KOS AyXOBY LWady BUMKHEHO. 6. PYYKA TEPMOCTATA
. . MNoBepHiTb, Wo6 obpaTn 6akaHy
4. ANCNNEN TemnepaTtypy, KON akTMBOBAHO
2.CBITNO GYHKUIT pyYyHOro pexumy.
Konu gyxoBy wady yBiMKHeHa, OyHKUiT aBTOMaTUYHOIO pexxumy
HaTUCHITb cloaK, Wob YyBIMKHYTH NPauoloTb Y MOMOXKEHHI 8/A.
abo BUMKHYTV namny BifCiKy.
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NPUNALAOA

® Llo6 oTprmaTy binblue iHdopMaLlii, 3aBaHTaxTe «[JoBigHNK
www i3 BMKOPWCTaHHA Ta Aornaay» 3 www.hotpoint.eu

PELUITKA

- MAAOH

7

AEKO A)1a BUMNIKAHHA

KinbkicTb Npunaans Moxe OyTv pi3HOM0, 3aNeXxHO BiA Mofeni, AKy BM npuadanm.
IHWi akcecyapu MOXKHa NprAGaTV OKPeMO B LIEHTPI NICNANPOAAKHOTO 0OCYroBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PELLITKY TA IHILIOIO
nPUNAQLAA

- CnoyaTKy BCTaBTE PELWiTKY Ha 6a)kaHOMY piBHi,
yTPUMYIOUU 11 TPOXM HAXUEHOI Bropy, i HATUCHITb
Ha NigHATY 3afHI0 CTOPOHY (CNpAMOBaHy Bropy)
AoHu3y. [oTim nocysBanTe i1 ropnM30OHTaIbHO Y340BX
HanNpPAMHOI peLWiTKn Ao ynopy.

« lHWe Npunagan, Take AK NigQoH i Aeko Ana
BUNiIKaHHA, BCTaBNANTE rOPU3OHTANIbHO, MOCYBaoyn
MNOro y340BX HaNPAMHUX pPeLLiTKu.

o6 oTpumaTy GinbLuie iHdopMaLlii, 3aBaHTaxTe «[JoBigHNK

¢y H K u I I [zwww i3 BUKOPWCTaHHA Ta aornsaay» 3 www.hotpoint.eu
— [TPAAULINHUIA PEXXUM* < MAHIMAHHA
— | inA npuroTyBaHH:A 6yab-AKOI CTPaBM NiLLE Ha “—| [Ina cnpuaHHa edeKTMBHOMY NigHIMaHHIO

OJIHi nonuuii.

™ [ [MPMMYCOBA BEHTUNALIA
&

[lnAa npuroTyBaHHA Pi3HNX CTPaB, ANA AKNX
noTpibHa ogHaKoBa TemrepaTypa NPUroTyBaHHS, Ha
KiNIbKOX MonunuAx (Makcumym Tpu) ogHouacHo. Lia dyHKuia
[l03BOJIA€ OHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTPaBK i NpU LiboMy
YHVIKaTW 3MiLLlyBaHHA apoMaTiB.

@ NOTYXXHE TOTYBAHHA

—— | 1nA roTyBaHHA BENVKMX LUMATKIB M'Aca (MoHag
2,5 Kr). PekomeHayeMo noBepTaT M'ACO Mig vac
roTyBaHHs, W06 yci 6OKM NiacMaXyBanmcs PiBHOMIPHO.
TakoXK pekoMeHAYEMO Yac Bif Yacy NOANBATK LUMATOK
M’Aca coycom, Lwob BiH He BYB HAATO CYXMM.

~
oA oo .
— | InA BunikaHHA Niyun 1a xniéa pisHMX TMniB i
pO3MipiB. Y cepeayHi npoLecy NpurotyBaHHA 6axaHo
NOMIHATY MICLLAMM eKO ANA BMUMIKaHHS.

conoJKoro abo nikaHTHoro TicTa. [1na 3abe3neyeHHs
AKICHOrO NigHIMaHHA He BMUKanTe Lo GyHKLO, AKLLO
AyxoBa Wada 1 JOCi rapAYa Nicna UMKy roTyBaHHs.

% NMPUMYCOBA EKO-BEHTUNIALIA

AnAa npyrotyBaHHA NeyeHi Ta papLUpPOBaHNX
LUMATKIB M'ica Ha OfHIN nonui. bky 3axuiae sig
HagMIpHOrO NnepecrxaHHA nepioguyHa ferka UmpKynaisa
nosiTpA. Mpwn BukopuctaHHi ¢yHKUiT «EKO» iHgnKaTop
3aNNWAETLCA BUMKHEHUM NPOTArOM FOTYBaHHS, ane noro
MO>XHa 3HOBY YBIMKHY T/, HATUCHYBLUW KHOMKY & .

A ABTOMATUYHE BUNIKAHHA XJIBY

gl Lia dyHKUiA aBTOMATUYHO BUOMPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BUMikaHHA xniba. [lna focArHeHHsA
HaMKpaLLKWX pe3ynbTaTiB YBaXXHO JOTPUMYNTECH
peuenTy(Zwww. YBIMKHITb OYHKLit0, KoK fyxoBa wada
OXONOAXKEeHa.

é’? ABTOMATUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

<<= PUJIb

[lns CMaXKkeHHA Ha rpuni CTelkiB, Ke6aoiB i
KOBOACOK; A1 NPUIroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMiKaHOK i
rPIHOK. ig Yac cMaXkeHHA M'Aca Ha rpusi peKoMeHOYEMO
BUKOPWCTOBYBATU NiAA0H ANA 301paHHA COKY, WO BUTIKAE
npw rotyBaHHi: lMocTaBTe NigAaoH Ha Byab-AKOMY piBHi Nig
peLiTKoo Ta HanumnTe y Hboro 200 M NUTHOI BOAMW.

—1 Lia ¢yHKUiA aBTOMATUYHO BUOMPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BMUMiKaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb
byHKLUito, Konn gyxoBa Wwada xonogHa.

<~  TYPBOIPUJ1b

& [Insi cMaXKeHHs BENUKKX LUMATKIB M'AICa (HiPKKWY,
pocTbid, KypuaTa). PeKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATY
NigAaoH AnA 36MpaHHA COKY, L0 BUTIKAE NPV FOTYBaHHI:
MocTtaBTe NigAoH Ha Oyab-AKOMY piBHI NiJ PELUITKOMO Ta
HanuinTe y Hboro 200 M NUTHOI BOAW.

i@ DIAMOND CLEAN

[ia napw, WO BUBINbHIOETLCA Y LiIbOMY
cnevianbHOMY HM3bKOTEMMEPATYPHOMY LMK OUNLLEHHS,
[03BOJIAE IETKO BUAANATN Opyz | 3anmLuKm ixi. Hanunte
200 MmN NUTHOT BOAM Ha IHO AyXOBOI Wwadw, Lo GyHKLio

CNif aKTUBYBATM TifIbKU TOAj, KONW Niy XOnogHa.

* QyHKUIA BUKOPUICTOBYETLCA AK €TaNOHHa ANA Aeknapadii npo
eHeproedeKTUBHICTb 3riaHo 3 NoctaHosoto (€C) N 65/2014
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NMEPLWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. HANAWTYBAHHA YACY

Mpwn nepwomy yBiMKHEHHI npunagy HeobxigHO
BCTAHOBUTU Yac: Hatuckante © , noku () Ha
ancnnei He NoYyHe 6AMMaTM 3HAYOK i ABI UNdpPY roguH.

I_II'II 1N
l [ I L
3a JonomMoru KHonky +. abo — BCTaHOBITb 3HAaYEHHA
rogvH i HatucHitb 2. ana nigTBepaXeHHsA. [MMoyHyTb
6nvmatu aBi uMdpu XBUAMH. 3a LONOMOT KHOMOK '+ i

— BCTAQHOBITb 3HAYEHHSA XBUINHY Ta HATUCHITb KHOMKY
© AnA nigTBEpAXKEHHA.

Yearal Akwo 3Hauok () 6nvmae, Hanpyknag, nicns Tpysanyix
nepeboiB y nofadi enektpoeHeprii, HeOOXiAHO BCTAHOBUTK
yac.

2. PO3IrPIBAHHA AYXOBOI LLA®U

HoBa gyxoBa wada moxe BUAZINATA 3anaxu, o
3anMwnnunca nicna ii BurotosneHHs: Lle uinkom
HOPMasbHO.

Tomy, nepL HiX roTyBaTn Ky, peKOMeHAYEMO
NPOrpiTU NOPOXKHIO AYXOBY Wady, wWob ycyHyTn byab-
AKi MOXKNMBI 3anaxu.

3HiMIiTb i3 yX0BOI Wadun 3aXUCHY KAPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKY Ta BUTATHITb 3 HEl yce npunagas.

Harpinte gyxoBy wady no 250 °C npotarom
NPU6AN3HO OJHIET rOANHN, 6aXKaHO 3 BUKOPUCTAHHAM
byHKUiT «Maxi Cooking». [Mpu ybomy niy mae 6yt
NOPOXHbOI.

JoTpumyinTech iHCTPYKLiiA, Wob NpaBuiIbHO
HanawTyBaTu QyHKLilo.

YBara! PekoMeHAyeTbCA MPOBITPUTY MPUMILLEHHA MiCA
NepLIOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

WOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP OYHKUII

o6 obpaTtn PpyHKUiO, BCTAHOBITb pyuyKy subopy Ha
CMMBOJ, WO BiANOBIAA€ 6akaHin GyHKUIT: 3acBiTUTLCA
Ancnnen i NponyHae 3BYKOBUIN CUTHAN.

2. AKTUBYBAHHA ®YHKLLIT

PYYHA OYHKUIA

AnA noyaTKy BMKOHaHHA 06paHoi GyHKLiT NOBEpPHITb
py4Ky mepmocmama, wob BCTaHOBUTUN BGaxKaHy
Temneparypy.

j

N 7
=
77\

3BepHiTb yBary: g yac NPUroTyBaHHA MOXHA 3MIHUTY
dyHKLUito, noBepTaloun pyyky subopy, abo BigperynioBaTm
TeMnepaTypy, NoBepTalouv pyyky mepmocmama.
DyHKUIA He 3aMyCTUTLCA, AKLLO PerynaTop TepmocTaTa
3HaxoanTbCA Ha 0 ° C. MoXHa HafnalTyBaTh Yac roTyBaHHA,
Yac 3aBepLUIEHHA rOTYBaHHA (TiNbKM Y pa3i BCTAHOBNEHHA
yacy roTyBaHHA) i Tanmep.

ABTOMATUYHUI PEXM

[nA noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GpyHKLiT B
aBTOMATUYHOMY pexunmi («Xni6» abo «Munpormy),
BCTAHOBITb pyYyKy mepmocmama y NnonoXeHHA
BUKOHaHHA QyHKUiN B aBTOMaTUYHOMY pexxkumi (0/A).
LLlo6 3aBepwnTM roTyBaHHSA, MOBEPHITb pyyKy subopy
y nosnoxeHHsa 0.

YBara! MoxHa BCTaHOBUTW YaC 3aBePLUEHHA TOTYBaHHA |
Tanmep.

BMCTOKOBAHHA

o6 po3noyat BUKOHAHHA GYHKUIT «[ligHiMaHHAY,
BCTAHOBITb py4YKy mepmocmama Ha BignoBigHUN
cumBon; AKLWO Y AyXOBii wadi BCTAHOBNEHO iHWY
TemnepaTypy, GyHKLUilo He 6yae 3anyLieHo.

YBara! MoxHa HanalwTyBaTh Yac roTyBaHH#A, Yac 3aBepLUeHHs
rOTyBaHHA (TifIbKM y pa3i BCTAHOBNEHHA Yacy roTyBaHHS) i
Tanmep.

3. NONEPEAQHE NPOrPIBAHHA

Konu noyHeTbcA BUKOHAHHA QYHKLUIT, 3BYKOBUIA
curHan i bnmmatoumii 3HayoK 2 Ha gucnnei 6yayTb
BKa3yBaTW Ha Te, WO aKTMBOBaHO ¢a3y nonepeaHboro
nigirpisy.

Y KiHUi Ui€l da3m nponyHae 3ByKOBUIN CUTHanN i
3HaHOKLh: Ha Aucnnei NoYyHe NOCTIMHO CBITUTKCA,

Lle BKa3yBaTuMe Ha Te, Wo AyxoBa wada gocarna
3afaHol TemnepaTypu: Y uen MOMeHT NoKNagith Ky
BCepeAVHy i nepexoabTe A0 rOTYBaHHA.

Ygara! AKLo NocTaBnTY Xy B Wady A0 3aKiHYEeHHA
nonepeaHbOro NPOorpiBaHHA, Lie MoXe MoripwnT
OCTaTOYHWIA Pe3ybTaT roTyBaHHA.

.MPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA
Mepen NnoyaTKOM NpPOrpamMmyBaHHA rOTyBaHHA

HeobOxigHO BUOpaTn PyHKUilo.

TPUBATNICTb

HaTtncHiTb i yTpumynTte KHOI'IKy ©, noku Ha gucnnei
He NoyHe 6MMaTy 3HaYoK (V i «00:00».

3a Jjonomoru KHonku . abo .—. BCTaHOBITb
6a’kaHWI Yac roTyBaHHA, MOTIM HAaTUCHITb © ANA
nigTBEPOMKEHHA.

AKTMBYNTE QYHKLUIO, BCTAHOBUBLUWN PYYKY
mepmocmama Ha 6axkaHy TemnepaTypy: [ponyHae
3BYKOBUWI CUTHAN i Ha gucnnei 3'ABUTbCA
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NOBIAOMJIEHHA NPO Te, WO NPUroTyBaHHA Xi
3aBepLueHo.

MpwmiTky: LL|o6 ckacyBaTVi BCTAHOBNEHUI Yac rOTyBaHHS,
HaTMCKalTe KHOMKy O, NOKM Ha AMCNnel He NouHe 6nrMaTK
3rauok (%, NoTiM 33 JONOMOr0I0 KHOMKM = CKMHbTE Yac
roTyBaHHA Ha 3HaueHHA “00:00"

Lle yac roTyBaHHA BKIIOYaE Gasy nonepenHboro
HarpisaHHs.

MPOIrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLUEHHA
FOTYBAHHA/3ATPUMKN 3AMYCKY

Micna BCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA MOYaToOK
BMKOHaHHA PyHKLUiT MoXxe 6yTn BigKnageHo 3a
paxyHOK NporpaMyBaHHA 4acy 3aBepLIeHHs i1
BUKOHAHHA: HaTuckanTe KHONKY O, MOKWU Ha gucnnel
He MoyYHe 6NIMMaTUN 3HAYOK & | 3HAYEHHSA NMOTOYHOIO
yacy 3anycky.

3 2

-
5 L

4 >
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3a gonomoru KHonku £. abo .—. BCTaHOBITb OaXKaHUM
yac 3aBepLUeHHA roTyBaHHA | HATUCHITb © AnA
nigTBepaXeHHA.

AKTUBYINTE QYHKLIIO, BCTAHOBUBLUWN PYYKY
mepmocmama Ha 6axkaHy TemnepaTypy: OyHKUi0
6yne Npu3ynMHeHOo Ao iT aBTOMAaTUUYHOIO 3anycKy
nicna nepiogy yacy, AKUIN po3paxoBaHoO Tak, LWoob
3aKiHUNTN NPUrOTYBAHHA Y BCTAaHOBAEHUN Yac.

L
D 1L
C
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=

N|

MpuMiTKy: InAa cKacyBaHHA LibOro HanaluTyBaHHSA, BUMKHITb
AyxoBy Wwady, BCTAHOBWBLLN pyYKy 8ubopy y nonoxeHHs “0 "

MNpumiTkn: OyHKLIA 3aTPMMKKN 3anyCKy HeJoCTynHa
ana eyHkuin «punb» Ta «Typborpunby.

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBUI cMrHan i Ha gucnnei 3'aBuTbca
NOBIJOMEHHA NPO Te, WO BUKOHAHHA QyHKLUiT
3aBeplLueHo.

o
&

MoBepHiTb pyuKky subopy, Wob obpaTn iHWY dyHKLUiO,
a60 y nonoxeHHs « 0 », wWo6 BUMKHYTK fyxoBY Lwady.

YBara! AKWO Tanmep yBIMKHEHWI, Ha AUCTEl NOnepeMiHHO
3'apnaTumeTsca Hanmc «<END» (KIHELLD) Ta yac, wo 3anmwmnBscs.

.HAJIAWUTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuia He nepepwuBac Ta He Nporpamye GyHKUiT
roTyBaHHA, ane JO3BOJNIAE BUKOPUCTOBYBATU AucCnnen
ANnA BipobpaXkeHHA Tamepa Nif Yac BUKOHAHHA
byHKUiT abo Konu ayxoBy wady BUMKHEHO.

HaTucHiTb i yTpuMmyiiTe KHOMKY ©, NOKK Ha aucnnei
He NoyHe 6;1MMaTK 3HaYoK &) i «00:00».

T
LILT]
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L.
3a gornomoru KHoMKku .+, abo .~ BCTaHOBITb 6aXaHN
yac i HaTUCHITb O, ANA NiATBEPAKEHHA.

Micna Toro AK Taimep 3aBepLINTb 3BOPOTHUI BiaNiK
06paHoro yacy, NPonyHa€e 3BYKOBUIA CUTHa.

MNpumiTki: LL|06 BUMKHY T TaiMep, HaTUCKanTe KHoMKy O,
, MOKM 3HayoK &) He nouHe 6a1maTy, NoTiM 3a JOMOMOT M
KHOMKWN = CKMHbTE Yac Ao 3HadeHHd «00:00».

. OYHKLUIA «-DIAMOND CLEAN»
o6 akTnByBaTM dyHKUit0 «Diamond Clean», HanniTe
200 M1 NATHOT BOAW Y HUXHIO YaCTUHY [y XOBOI

wadwu, NOTiM BCTAHOBITb pﬁmy gubopy Ta pyyKy
mepmMocmamy Ha 3HauoK 0.

YBaral! [lonoxeHHA 3HauKa He BiAnosifae temnepatypiy
AyX0Bil Wadi Nig Yac UMKNY YMLLEHHS.

DyHKUito 6yae akTMBOBAHO aBTOMATMYHO: Ha gucnnei
Bigo6pakaTMMeTbCA Yac A0 3aBePLUEHHA BUKOHAHHA
byHKUiT nonepemiHHO 3 HanMcom «DC».

.-
1
¢

YBara!l MoxHa 3anporpamyBati NiiLe Yac 3aBepLlleHHnA
BUKOHAHHA L€l GyHKLiT. ABTOMAaTUUYHO BCTAHOBMIOETHCA
TPWBANICTb 35 XBUMH.

O
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

PELIENT _ OVHKUIA MPOTPIBAHHA = TEMMEPATYPA (°C) TPUBAMIICTb (XB.) PIBEHb I MPUNAAAA
— Tak  160-180  30-00 23
Muporn 3 gpi>ka»KoBoro Ticta 4 ]
& Tak  160-180 3090 '
Mupir i3 HaunHKoOI0 — Tak 160-200 35-90 2
(Wi3KelK, WTpyaenb, GpyKTOBNiA ; : 4 5
nvpir) 3> Tak 160200  40-90 e
— Tak  160-180  20-45 3
MeumBo/TapTaneTkun Q} Tak 150 - 170 20-45 _\_‘f',_ L 2 |
5 3 1
& Tak  150-170  20-45 N
— Tak  180-210  30-40 3
3aBapHi TicTeuka % Tak 180-200 35-45 ,\éﬁ . 2 |
& Tak 180200 3545 > 3 T
— Tak 90 ~ 150-200 3
Bese & Tak 90 140-200 2 2
& Tak 90  10-200 2, .2 "
= Tak 190250 1550 /2
MNiya/xni6 5 : : 4 5
z Tak 190-250 20-50 NS |
A
Xni6 = — — 60 =
— Tak 250 . 10-20 3
3amopoxeHa niya 4 2
& Tak  230-250  10-25 f
— Tak 180200  40-55 3
ConoHi nuporn D 4 2
(0BOUEBMI NUPIF, AVPIT Kill) & Tak § 180-200 : 45—60 AR, AFe
& Tak 180200  45—60 .2, o |
= - 190200 20-30 3
BonoBaHu / neunso 3 D 4 2
NNCTKOBOrO TicTa % o : 180-190 : 20-40 s N
& —  so190 2040 2 2 1
_— <~ <~ % ( N —_ A
OVHKL | = s 2 & & = %
TpaguuinHo  Tpunb  Typborpunb  Miya  MpumycoBa BeHTUAAUiA  [OTy)KHe roTyBaHHA  ABTOMaTWYHe BUNiKaHHA xniby  [MprMycoBa BEHTUALS eKo
[ ~ A~ —J ‘ J M “ s
NMPUNALAA ) .
. Bbniopo abo geko ans MippoH/pexko gna MNinaoH ana 36upaHHA . i
PewiTka ) L . L MigooH 3200 mn Boan  [leko onA BUMNiKaHHA
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. OYHKUIA

MPOrPIBAHHA |

 TPUBANICTb (XB.)

PELLENT TEMIMEPATYPA (°C) PIBEHb | MPUNALAA
JNlasaHbA/3anikaHKu 3 p— 2
MaKapoHaMun/KaHenoHi/ — Tak 190-200 45-65
BigKpuUTi Nuporn
ArvaTnHa/TenaTnHa/ — 3
AnoBnuYnHa/cBUHMHA (1 k) — Tak 190-200 80-110 J
CmaXkeHa CBMHMHa 3i = 2
CKOPUHKOIO 2 KI % Tak 180-190 110-150 \ y
KypaTuHa/kponaTtuHa/ — 3 3 2
KavaTvHa (1 k1) _ Tak 200-230 50-100 : :
InanukKa/rycka (3 «r) — — 190-200 100-160 2 |
3aneyeHa puba/y neprameHTi — ) } 2
(bine, Lina) —_ Tak 170 - 190 30-50 u y
@®apwunposaHi oBouyi D ) ) 2
(nomigopw, kabauku, baknaxaHu) & Tak 180-200 50-70 —J
MigcmakeHuii xni6 N — 250 2-6 _\_?_”’_
Pu6He dine / ckubkn Nt — 230 - 250 20 - 30% -\.ﬁ..,- : 3 r
KoB6ackun/keb6abu/pebepus/ el ) 5 4
raméyprepu o 250 15-30* P
CmaxkeHe Kypua 1-1,3 kr Z Tak 200 - 220 55 - 70** -\..%..,- 1 ! ;
PocT6id i3 KpoB'io (1 K1) T Tak 200 - 210 35-50%% 3

. <~ 3
Hora arHaTtu / rominka 5 Tak 200 - 210 60 - 90** \ y
CmarkeHa KapTonna Z Tak 200- 210 35 - 55%* : 3 |

. <~ 3
OBoueBa 3anikaHka 4 — 200- 210 25-55 \ |
M’saco Ta KapTonnsa Q:Q Tak 190-200 45 - 100*** _\,;I, \ ! y
Pw6a i oBoui & Tak 180 30-500 4 T
NasaHbs Ta M'Aico & Tak 200 50-100%%* % q 1 |
MoBHoLiHHa cTpaBa: OpyKTOBUIA < 5 3 1
nupir (piserb 5) / nasaHba (piserb 3) . |G5 Tak 180-190 40 - 120%**  _ —  —,.
/ m'aco (piserb 1) ; —
CmaxeHe m'aco/papLunpoBaHi . . ) 2
e 'mes - ® 170—180 100 - 150

BinobpaxkaeTbca yac, AKMI He BpaxoBye ¢pa3y nonepeaHbOro nigirpisaHHA: PeKomeHZyeEMO Knactu Ky fo
AYyXOBOi Wadu i BCTAaHOBNIOBATU YacC roTyBaHHA TiNbKW NiCNA AOCATHEHHA HeoOXiAHOI TemnepaTypu.

* NepeBepHiTb CTPaBY, KONV M1UHE NONOBMHA Yacy

NPUroTyBaHHA

3aBaHTaxTe «[lOBiAHUK i3 BUKOPWCTAHHA Ta JOMNAQY»

3 www.hotpoint.eu, wo6 otpumaTtn Tabnuuto

** MNepeBepHiTb CTpaBy yepes ABi TPETUHN Yacy

NPUroTyBaHHA (AKLLO HEOOXiAHO).

nepesipeHnX peuenTiB, CKIafeHy O1A OpraHis

ceptudikauii 3rigHo 3i ctaHaapTom IEC 60350-1.

*** NepepnbauyBaHa TPUBaNiCTb Yacy: CTPaBM MOXHa
BMAMATK 3 AYXOBOI Wadu Yepes pi3Hi NPOMIXKKM yacy,

3aN1eXXHOo Bif 0cobucToro CMaKy.
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OBbCJIYTOBYBAHHA
TA OYULLEHHA

[Llo6 oTprmaTh Ginblue iHbopmaLii, 3aBaHTaxTe «JoBigHNK
i3 BMKOPWCTaHHA Ta gornaay» 3 www.hotpoint.eu

(Evww

Hikonun He 3acTocoByiTe
NPUCTPOI YNLLLEHHA Napom.

MNig yac BUKOHaHHA 6yAb-AKNX
onepauiil BUKOPUCTOBYNTE
3aXMCHi pyKaBuU4KU.

30BHILIHI MOBEPXHI

« [poTupaiiTe NOBEPXHI BOMOIOK TKaHVHOHO 3 MIKPOBOJIOKHA.
AKLLO BOHU Ay»e 6pyaHi, fopaliTe Kinbka kpanenb pH-
HENTPanbHOro MNHOro 3acoby. Ha 3aBepLUeHHA NPOTPITb
CYXOI0 CEPBETKOIO.

« He kopucTyiiTecs KoposiiH1mmM abo abpasmBHIM 3acob6amm
A1A YnLEeHHSA. AKLLO 6yab-AKi 3 LyX 3acobiB BUMaaKOBO
NOTPanIATb Ha NOBEPXHi MPUNagy, HeramHo 3iTpiTb IX BONOIOL0
raHYipKOIO 3 MIKPOBOJIOKHA.

BHYTPILLHI TTOBEPXHI

« [licnA KOXKHOTO BUKOPWCTaHHA fJaliTe AyXOBili Wadi
OXOJOHYTH, @ MOTIM OYMCTITb i Bifi OyAb-AKOro 0cagy um nnam
BiZ, NPOAYKTIB, Lie 6axaHo 3pobuTi, NOKM BoHa Lue Tenna. LLiob
BUCYLUMTN KOHAEHCAT, AKNIA YTBOPMBCA BHACTIZOK rOTYBaHHSA
CTPaB i3 BUCOKMM BMICTOM BOAW, AaiiTe fyXOBilh LWadi NOBHICTIO
OXOMNOHYTH, @ MOTIM BUTPITb i TKAHNHOIO abo ry6Kolo.

BukoHyiiTe Heo6GXigHi onepauii,
Konu ayxoBa wada xonopHa.
Bia'epHanTe npunap Bip
AXXepena XUBJNeHHA.

3a60poHAETLCA BUKOPUCTOBYBaTH
APOTAHI Mouyankm a6o 3acobm

ANA YMLEHHA 3 abpa3nBHOIO N
KOPO3illHOIO €10, OCKiNbKIN BOHMN
MOXKYTb NMOLKOAUTN NOBEPXHi
npunaay.

« AkTmByTe dyHKUito «Diamond Clean» fnia onTmanbHOro
OUNLLIEHHA BHYTPILLHIX NMOBEPXOHb.

« [InA nonerweHHA OUMLLIEHHA CKIla ABepLATa MOXHA Nerko
3HATW | NOTIM BCTAaHOBUTM Ha MicLie (Zivww,

« CK10 ABEPUAT MUIATE BiANOBIAHUM PIAKMM M OYMM 3aCOO0M.
« [inA ounLLEHHA BEpXHBOI NaHeni JyX0oBOoi LAy BEPXHIl
HarpiBasbHWIA eNeMEHT rPIIst MOXKHa onycTTy (ivww,

MPUNAALA

3amMouyiiTe akcecyapy y BOAHOMY PO34UHi MUHOTO 3acoby
Bifpa3y NiC/IA BUKOPVCTaHHA, TPMMAtoUM NOro 3a JONOMOroto
NPUXBATKK, AKLLO BOHO JOCi rapAYe. PelTku ixki MOXHa
BMOANNTI 33 JOMOMOIOHO LLTKM 260 ryoKu.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. W06 3HATM ABEpUATA, MOBHICTIO BiAUMHITL iX i
OMYCTiTb 3aCyBKW, MOKWN BOHU He OyayTb Y MONOXeEHHi
pO36/10KyBaHHS.

2

2. 3auuHiTb ABEpLIATa [10 YIOPY.

MiyHo Bi3bMITbCA 3a ABEpLATa 060Ma pyKamK, He TpUMaiTe
X 32 pYUKy.

LLlo6 3HATW ABEpLATA, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TAMHITb iX yropy
(@), MOKM BOHW He BUBINIbHATBLCA i3 OMOPHMX MiCLib.

MoKnagiTb 3HATI ABEpLATA HA M'AKY NMOBEPXHIO.

3. LLlo6 BcTaHOBUTY ABEpLATA Ha MicLie, MiAHECITb iX 40
LyXOBOI Wadu, BUPIBHANTE rauky neTenb BiAnoBigHO Ao
TXHiX Ma3iB Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTVHY Y Masi.

4, OnycTiTb ABEpPLATA, @ NOTIM MOBHICTIO BIAUVHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B NOYaTKOBE NONOXeHHS. [NepekoHanTecs,
LLIO BOHW MOBHICTIO ONYyLUeHi.

5. CnpobyiiTte 3aunHUTY ABEPLIATa I NEpeBipTe, um
nepebyBatoTb BOHN Ha OAHIV NiHil 3 NaHeNo KepyBaHHS.
AKLLO Lie He TaK, 3HOBY BMKOHAWTE OMMCaHi BMLLE KPOKM.

HATUCHITb WWOB OYNCTUTU - OYULLEHHA CKJ1A

1. Konu 3HimeTe aBepLATa | NOKNaaeTe i Ha MAKY
MOBEPXHIO PYUKOIO JOH3Y, OAHOYACHO HATUCHITb ABa
dikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLAT, MOTATHYBLUM iX
Ha cebe.

2. TigHIMiTb | MiLIHO YTPUMYiTe BHYTpILLHE CKNO 060Ma
pyKamMu, AN OYULLEHHA 3HIMITb | MOKNAAiTb MOro Ha M'AKY
MOBEPXHIO.

3. LL{06 NnpaBMbHO BCTAHOBUTI BHYTPILLUHE CKJI0 Ha
micue, nepeKkoHanTecs, Lo CMMBOS «R» BUOHO Y NIBOMY KYyTi,
a npo3opa noBepxHs (6e3 306parkeHb) 3HAXOANUTLCA 3BEPXY.
CnouaTtKy BCTaBTe OBy CTOPOHY CK/a, MO3HaueHy
CMBOMOM «R» B oropwm, MOTiM ONYCTiTb AOr0 Yy NOTPiOHe
MOMOMEHHS.

4. BctaHOBITb Ha MiCLIe BEPXHIO KpPOMKY: KnauaHHA cBigunTb
NPO NpaBWibHE YCTaHOBJEHHS. [1epLu HiX BCTaHOBUTN
ABepLATa, NepeKoHanTeca y HafiNHOCTI YLLiNIbHEHHS.
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Llo6 oTprmaTy binblue iHdopMaLlii, 3aBaHTaxTe «[JoBigHNK

n 0 I'u y K I ycy H E H H ﬂ Rivww i3 BMKOPWCTaHHA Ta Aornaay» 3 www.hotpoint.eu
HECNPABHOCTEN
. np06nema .................... Momon nomaa e

: BigkntoueHHA XNBJEeHHA
. Big’eaHaHHs Bifg
. enekTpomepexi

: MepeBipTe, UM € Hanpyra B enekTpomepexi, a TakoXK
. UM NigKnoyeHo AyxoBy wady A0 eNeKTpoMepexi.

. BuUMKHITb glyxoBy wady i 3HOBY yBIMKHITb i, 06

. NepeBipuTX Y1 3aNNLWINNACA HECNPABHICTb

: Ha gucnnei . 36in nporpamu
. Bipobpaxaetbca nitepa «F» !
© i ynucno micnAa Hel ;

- 3BepHITbCA A0 HANONMXKYOro LeHTPY

. nicnANpoAakHOro o6cyroByBaHHA i NoBigomTe
. nitepy abo uncno, Ake BigobpaxaeTbca nicna

- nitepun «F»

KOPUCHI NMOPAOU

Llo6 oTprmaTy Ginblue iHdopMaLlii, 3aBaHTaxTe «[JoBigHNK

L 2 . .
[;WWW i3 BUKOPWCTaHHA Ta aornsay» 3 www.hotpoint.eu

AKYUTATU TABJIULIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBeaeHi Hankpalli GyHKLii, npunagaa Ta piBHi
ONA NPUroTyBaHHA Pi3HUX CTpaB. Bignik yacy rotysaHHA
NMOYMHAETbCA 3 MOMEHTY, KONW CTPaBy CTaBAATb Y AYXOBY
wady. Yac nporpiBaHHA AyxoBoi Wadu (AKLLO BOHO
noTpibHe) He BpaxoBY€eTbCA. YKa3aHi TemnepaTypa Ta

yac roTyBaHHA OPIEHTOBHI; BOHW 3anexaTb BiJ KifbKOCTI
NPOAYKTIB i TUNY NpuNagas, Wo BUKOPUCTOBYETbCA.
MounHanTe 3 HAMMEHLLOro PEKOMEHAOBAHOIO 3HAUYEHHS,
a AKLLO CTpaBa He JOCTaTHbO rOTOBA, Nepengitb 4o
6inbLMX 3HaUYeHb. BUKopurcToBYIiTe akcecyapu 3
KOMMEeKTY 1 HalaBanTe nepesary metanesm Gpopmam
ANA BUNIKaHHA Ta AeKO TEMHOro Konbopy. Bu moxeTe
TaKOX KOPMCTYBATUCA CKOBOPIAKaMM Ta akceCyapamu i3
nipeKkcy abo Kepamiku, ane mariTe Ha yBasi, Lo TPUBanicTb
roTyBaHHsA 6yge AeLo GinbLioto.

roTYBAHHA PI3HUX CTPAB OAHO4YACHO

DOyHKuia «[MprmMmycoBa BEHTUNALIA» JO3BONAE OQHOYACHO
roTyBaTW pi3Hi cnpasu (Hanpuknag, pyuby 1 oBoui) Ha
Pi3HUX nonnuAx. BUTArHITb i3 gyxoBoi Wwadu cTpaBy, AKiin
NOTPIOHO MeHLLE Yacy ANA NPUroTyBaHHS, i 3aNuLITe B Hili
CTpaBY, KA rOTYETbCA AOBLLUE.

OYHKUIA ABTOMATUYHOIO BUNIKAHHA XJ1IBY

[na [oCArHeHHA HanKpaLLyx pe3ynbTaTiB cig TOYHO
OOTPUMYBATUCA IHCTPYKLUIN, BUKOPUCTOBYOUMN HACTYMHWI
peuenT gna 3amiwysaHHa 1000 r Ticta: 600 r 6opoLHa,
360 r Bogw, 11 1 coni, 25 r cBixXKnx ApiKaXiB (@60 ABi Naykn
NMOPOLUKOBUX APiIMAXKIB).

[na onTmanbHOro niagHiMaHHA TicTa 3aueKkanTe 6511M3bKo
90 XBUAMH NPW KIMHATHIA TeMnepaTypi abo 60 XBUAVH,
AKLLIO BOHO 3HAXOAMTbCA Y AYXOBL, BAKOPUCTOBYOUN
byHKujto «[loBeaeHHA TicTay.

MoknagiTb TiCTO JO (XonofHoi) AyxoBOi Wadw, 3anuiTe
100 Ky6. cM xOnogHOI NMTHOT BOAM Ha 1T AHO i aKTUBYMTE
byHKLUilo «ABTOMaTUYHE BUNiKaHHA xNiby». MNicna
roTyBaHHA 3a/IMLWITb TICTO CTOATW Ha PeLUiTLi 4O MOBHOIO
OXONOOKeHHA.

AOBIAKOBUN INCTOK TEXHIYHUX AHUX

@ww MoHi TexHiuHi XapakTepucTukm BUpooby, Aki
BKJ1I0UYAIOTb NOKA3HUKN eHeproepeKTUBHOCTI AnA
Li€i ayxoBoi wapu, MOXKHa 3aBaHTaXUTK 3 Be6-canTy
www.hotpoint.eu

AK OTPUMATU «AO0BIAHUK I3 BUKOPUCTAHHA
TA pornapy»

> @ww 33ganTaxTe «JJOBigHVIK i3 [=]:
BMKOPWCTaHHA Ta [OrNAAY» 3 HaWoro Beb-canty g
www.hotpoint.eu (WoxHa Bukopuctatn uen  [aj
QR-Kof), BKa3aBLUM KOMepPLiHWI Ko BUPOOY.

[=]

> A6O 3BepHITbCA J0 HaLOI CNyX0Om NicNANPoOAaXHOro
06cnyroByBaHHsA.

3BEPHEHHA OO0 CNYXKbU NICNANPOAAXHOIO
ObCJIYTOBYBAHHA KJIIEHTIB

KoHTakTHY iHpopMmauito
MO>KHa 3HanTn

B rapaHTinHOMY
KepiBHMLTBI.
3BepTaouncb O CNyK6m
nicnANpPoaa*Horo
06CnNyroByBaHHsA
KJTiEHTIB, NOBigOMTE
Koaun, 3a3Ha4yeHi Ha
ideHTUdiKaUinHin Tabnmyyi Baworo BMpooby.

400010871332

HappykosaHo B ITanii
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PbKOBOACTBO 3A
BCEKMAHEBHA CIMPABKA

BJIATOAAPUM BW, YE 3AKYTMNUXTE
NPOAYKT HA HOTPOINT - ARISTON

3a pa nonyynTe NO-MbJIHO CbAENCTBME U
noaapbKKa, peructpupante Bawma ypen Ha

www.hotpoint.eu/register

MoxeTe pa cBanute "NHCTpYKUMM

3a 6e3onacHocT" 1 "PbkoBOACTBO 3a
‘WWW ynotpeba 1 nogapbKKa' oT Halwma yebcant
www.hotpoint.eu, KakTo 1 aa cnegsate

YKa3aHWATa Ha 3ajHaTa KOpWLa Ha Ta3n KHXKa.

' MpoueTeTe BHUMATENHO NMHCTPYKLUMNTE OTHOCHO 6€30NacHOCTTa,

npeaw Aa usnonssarte ypeaa

OMMNCAHUE HA NMPOAYKTA

1. KoHTponeH naHen
T, @ @ 2. BeHTunartop
7 < 3./lamna
2.0 oy 4. Hocauun
o ° (HNBOTO € MOCOYEHO Ha CTeHaTa Ha
3 e 7 OTAeNeHVETO 3a roTBeHe)
5. Bpatnuka
6. [opeH HarpeBaTen / rpun
. .8 7. Kpbrbn HarpeBaTesnieH eneMeHT
44 (He e BMAMM)
8. 3aBopcka Tabenka
(He npemaxBsaiTe)
9 9. [loneH HarpeBaTeneH enemMeHT
3 (He e BMOUM)
5.5 s
- ]
KOHTPOJIEH NMNAHEN
F ¢
! @ =
=, ] I T . .
s — 220. ...80
e . . 200° $100 3
' . E .......... Q = - 0 :
lf‘ = 160 140
1 23 4 5 6
1. KJ1IOY 3A USBUPAHE 3. HACTPOMKA HA 5.6YTOHU 3A PETYJIUPAHE
3a BKNlouBaHe Ha PpypHaTa C YACOBHUKA

nsbupaHe Ha GyHKUUA.
3aBbpTeTe Ha no3uuma 0, 3a pa
nsknounte GpypHara.

2. OCBETJIEHUE

Mpw BKNtoUeHa GypHa HaTHCHeTe,
3a [a BKJIIOUMTE UK U3KoUnTe
oTaeneHneTo Ha dypHaTa.

3a JoCTbN 4O HACTPOMNKNUTE Ha
BpeMe 3a FroTBEHE, OTNIOXKEH CTapT
1 Tamep. 3a n3BeXkaaHe Ha yaca,
Korato pypHaTa e UsKoyeHa.

4. ANCNNEN

3a NpoMsAHa Ha HaCTPOKMKNTE Ha
Bpeme 3a roTBeHe.

6. K104 HA TEPMOCTATA

3aBbpTeTE, 3a Aa nlbepete
HeobxoanmaTta TemnepaTypa npu
aKTVBUPAHE Ha PbUYHU GYHKLUN.
M3non3eaHe Ha aBTOMATUYHUTE

GYHKLMM 0/A.
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3a JOMbAHUTENHA !/lHd)OpMaLl,l/lﬂ n3ternete PbKOBOACTBOTO

n PM HAH" E)I(HOCTM ivww 3a M3Mon3BaHe 1 NoaapbKka oT www.hotpoint.eu
PELLETDBYEH PAO®T TABA 3A OTUEXAOAHE TABA 3A NMEYEHE
MNeeeoen -~ ' jp S

BpoAT Ha NPUHAANEXKHOCTUTE MOXe Aa € Pa3fINYeH B 3aBUCUMOCT OT 3aKyneHna Mofen.
[pyrv NprHaaNeXxHOCTW MOraT Aia Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a cleanpofakoeHo obcnyKBaHe.

NOCTABAHE HA PELLETDYHNA PAOT U APYTUTE
MPUHARQNEXHOCTHU

«MocTaBeTe peweTbyHUA padT Ha HEOOXOANMOTO
HMBO, KaTO ro XBaHEeTe Nof JIEK HAaK/TOH Harope un
NbpBO NoAnpeTe NOBAUTHATMA 3a4eH Kpawn (HacoyeH
Harope). Cnep TOBa ro NAb3HETE XOPU3OHTAHO MO
HOcCaya Bb3MOKHO Hal-MHOTrO.

. ﬂpyFI/ITe NPUHaaNeXHOCTN, Hanpmumep TaBaTa
3a OTUEXQaHE N TaBaTa 3a neyeHe, ce NoCTaBAT
XOPU3OHTANIHO Ype3 MNib3raHe nNno HocaynTe.

3a OOMbJ/IHNTENHA I/IHd)OpMaLI,I/IH niterneTe pbKOBOACTBOTO

¢yH K U« M M @WWW 3a M3Mon3BaHe 1 NogapbKka oT www.hotpoint.eu
— | KOHBEHLUMOHAJIHO NOTBEHE* < RISING (BTACBAHE)
— | 3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTXA CaMO Ha €4HO HMBO. — 3a ,£|,06p0 BTaCBaHE Ha J1afKo Uin apoMaTtun3npaHo

> | OOPCUPAH Bb3YX
&

3a eHOBPEMEHHO roTBEHE Ha HAKOMKO ACTUA (Hal-
MHOTO TPV) NPW efiHa 1 CbLLa TeMMepaTypa Ha PasnnuHu
HUBa. Ta3n GpyHKLMA MOXKe Aia Ce M3MOoM3Ba 3a FOTBEHE Ha
pa3nunyHK XpaHy 6e3 NpeM1nHaBaHe Ha MUPK3MUTE OT
e[HaTa XpaHa KbM Jipyrarta.

@ MAKCU TOTBEHE

—— | 3a neveHe Ha epw NapyeTa meco (Hag 2,5 kg).
MpenopbuBame aa 0b6pbLLATE MECOTO MO BpeME Ha
FOTBEHETO, 3a Aa Ce OneYe eHAKBO OT ABETE CTPaHM.
MpenopbyBame CbLLO OT BpeEME Ha BpeMe Ja NosvBaTte
MEeCOTO, 3a 1a He CTaHe NpekasneHo CyXo.

~
@5. NULA

— | 3aneyeHe Ha NMUa n xna6 ¢ Pa3nnyHn BNOoOBE U
pPasmepmn. ,El,o6pe € a ce€ CMeHN No3NUnATa Ha TaBUTE 3a
neyvyeHe, cnen Kato NosoBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe
n3teye.

<= TPUN

3a neyeHe Ha rpun Ha MbPXKONW, Keban, HageHnUW,
NPUroTBAHE Ha 3eNIeHYYLIM Ha CKapa 1 NpenmyaHe Ha
xns6. Korato neyeTe Meco, npernopbyBame Aa 13rnosi3eare
TaBaTa 3a OTLeX/aHe, 3a 1a CbbepeTe OTaeNEeHNTE COKOBE:
NOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa NOJ, PeLIETbYHNS
padT 1 HanelTe B Hea 200 ml NuTeliHa BoAaa.

S~ TYPBO I'PUJ

% 3a neyeHe Ha egpV NAPYETA MECO (IXKOMaH, roBeXI0
neyeHo, nune). MpenopbyBame Aa 13Mon3BaTe TaBaTa 3a
oTuexJaHe, 3a la cbbepeTe OTaeNeHNTe NPY roTBEHETO
COKOBe: NNOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa nop
pelweTbyHmA padT 1 HanenTe B Hest 200 ml nuTelHa Boaa.

TecTo. 3a ja OCUrypuTe KauyeCTBEHO BTaCBaHe, He
BKJIIOYBalTe GYHKUMATA, ako PpypHaTa e BCe oLLe ropeLua

cnep NpeaxogHoTO roTBEHe.
%Q EKO ®OPCUPAH Bb3yX*
€ 3a neuerie Ha €[HO HMBO Ha rnapyeTta Meco C MiTbHKa
nnn 6e3. [MpeKoMepHOTO N3CHbXBAHE Ha XpaHaTa ce
npeaoTBpaTABa Nopaam cnabata, NpekbcBalla OT Bpeme
Ha Bpeme umpKynauma Ha Bb3gyxa. [pu n3nonssaHe Ha
Ta3un GyHKumA EKO namnmykata He cBeTM No Bpeme Ha

FOTBEHETO, HO MOXe Jia Ce BK/0UM OTHOBO Ype3 HaTWCKaHe
HabyToHa & .

A Xnae - ABTOMATUYHA

gl Tazu PyHKLMA aBTOMATNYHO M36Mpa naeanHaTa
TemnepaTypa 1 BpeMe 3a neyveHe Ha x1s16. 3a Haln-gobpu
pe3ynTaTi Cna3BaiiTe BHMAaTENHO peuenTata (Eivww.
AkTnBUparnTe GyHKUMATA, KoraTo dypHaTa e CTyaeHa.

I CNAOKWULLK - ABTOMATUYHA

_, Ta3n yHKUMA aBTOMATUYHO M36Mpa naeanHata
TemnepaTypa 1 BpeMe 3a NeYeHe Ha CragKMLLIN.
AKTVBUpariTe GyHKUUATA, KoraTo PpypHaTa e CTyaeHa.

t@ DIAMOND CLEAN

[encTBreTo Ha napara, KOATO ce nycka Mo Bpeme
Ha TO3u CrneumrasneH UMKb/1 Ha MOYMCTBaHe, MO3BOSIABa
NEeCHOTO MOYNCTBAHE Ha 3aMbPCABAHNA N OCTaTbLM OT
xpaHa. Hanewte 200 ml Boga Ha AbHOTO Ha dypHaTa u

aKTMBUpanTe PyHKUMATA, KoraTo dypHaTa e CTyaeHa.

* OYHKLWATA Ce M3MO0M3Ba KATo ETaNoHHa B fleKnapaLmnaTta
3a eHepruinHaTa epeKTMBHOCT CbrnacHo pernameHT (EC) N
65/2014
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U3MNOJI3SBBAHE HA YPEAA 3A NMPDB NMDbT

1. HACTPOUKA HA YACOBHUKA

KoraTto BknounTe ypefa 3a Nbpeu NbT, TpAbGBa Aa
CBepwuTe YacoBHMKa: HaTuckante © , AOKATO MKOHaTa
® v gBeTe undpm 3a yaca 3anoyHaT Aa MUraT Ha
avcnnes.
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Ypes * unm = cBepeTe yaca u notsbpaete ¢ ..
. [lBeTe undpm 3a MUHYTHTE Le 3anoYHaT Aa Murar.
Upes = nnmn = cBepeTe MUHYTUTE U NOTBBPAETEC O .

Mons, umaiite npeasua; Korato nkoHata () mura, Hanprmep
cnep ObNro NPeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO, We TPAOBa Aa
HynMpaTe BpemeTo.

2. HATPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTta ¢pypHa moke aa nsnycka Mupusmm, CBbp3aHm
C Npoueca Ha HeMHOTO NPOM3BOACTBO: TOBa €
HaMbJIHO HOPMAJTHO.

Mpeau ga 3anoyHeTe Aa roTBMTE XpaHa BbB PpypHaTa
npenopbyBame Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a Ja
npemMaxHeTe OCTaTbyHUTE MUPU3MMN.

Canete npefnasHuA KapToOH MU NPO3PaYHOTO
donvo ot dpypHaTa 1 U3BageTe HaMMpaLLKTe Ce B HeA
npucnocobneHus.

HarpenTte ¢ypHaTa go 250° C 3a 0kono yvac, 3a
npegnountaHe dyHKumnaTa Maxi cooking (“Makcun
roteeHe”). [lo ToBa Bpeme ¢pypHaTa TpsAbBa fa e npasHa.
CnasBaiTe yka3aHuATa 3a NPaBUJIHO HAaCTPOKBaHe Ha
byHKumATa.

Monsa, umaite npeasua: Cnen MbpPBOTO M3MOM3BaHE Ha
ypefa ce NpenopbyBa Aa MPOBETPUTE MOMELLEHNETO.

BCEKUAHEBHA YNOTPEBA

1. U3BUPAHE HA OYHKLUA

3a pa usbepete GyHKUMATA, 3aBbPTETE K/IHOYd 3d
u3bupaHe [0 CMMBONa 3a HeobxoanmMaTta QyHKLMA:
yyBa Ce 3BYKOB CUTHasN W ANCMIeAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLMA

PBYEH PEXKVM

3a pa ctapTuparte nbpaHata ¢yHKUUA, 3aBbpTETE
KJIl04a Ha mepMocmama 3a 3ajjaBaHe Ha
HeobxoaumaTa Temneparypa.
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Mona, umante npensua;: o Bpeme Ha roTBEHE MOXEeTe a
npomeHuTe GYHKUMATA, KaTo 3aBbPTUTE KJTlo4a 3a u3bop
WK fla perynnpaTte TemnepatypaTta, KaTo 3aBbpTuTte
K/1l04a Ha mepmocmama.

DyHKUMATA HAMA Aa CTAPTMPA, aKO KMIOUYBT Ha TepMOCTaTa e
Ha 0 °C. MoxkeTe fa 3afiaaeTe BPemMeTo 3a roTBeHe, KpalHus
4ac 3a rotBeHe (CaMo aKo 3afaaeTe Bpeme 3a roTBeHe) 1
Tanmep.

ABTOMATWYEH PEXXMM

3a pa ctapTupaTte nsbpaHata aBTomMaTUuHa GYHKLNA
(“Bread” ("Xna6") nunn “Pastry” ("Cnagkuwwmn"),
OCTaBETE KJ104Ya Ha mepmMocmama B NOJIOXKEHWe 3a
aBTOMaTUYHU PyHKLMK (0/A).

3a fa 3aBbpluMTE FOTBEHETO, 3aBbpPTETE K/1H0Yd 3
u3bop Ha nosuyms 0.

Monga, umarnte npensua: MoxeTe fa 3af1afieTe KpanHuA
4ac 3a roTBeHe 1 Tanmep.

BTACBAHE

3a pa ctapTtupare ¢yHkumAaTa ,BracsaHe”, 3aBbpTeTe
KJ1l04a HaG MepMocmama Ha CbOTBETHUA CUMBOJ;
aKko ¢pypHaTa e 3afaeHa Ha gpyra Temnepartypa,
byHKUMATa HAMa Ja cTapTupa.

Mons, nmaiiTe npeasna: MoxeTe aa 3afaaete BpeMeTo
33 roTBEHE, KpalrHMA Yac 3a rotBeHe (Camo ako 3afageTe
BpeMe 3a roTBeHe) 1 Tanmep.

3. NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

Cnep cTapTupaHe Ha GyHKUMATA Ce YyBa 3ByKOB
CWTHas U Ha AWCNen ce NoKa3Ba MUralla NkoHa §,
nokasgalla, ye pasaTa Ha noarpABaHe e akTUBMpPaHa.
KoraTto Ta3u ¢asza npuknouun, ce yyBa 3ByKOB CUTHan
1 MKOHaTa §2 cBeTM HenpeKkbCHATO Ha Aucnses, 3a
[ia NoKaxe, ye pypHaTa e JOCTMrHaNa 3afajeHaTa
TemnepaTypa: Ha TO3K1 eTan nocTaBeTe NPOAYKTUTE
BbB QypHaTa 1 NpoabIIKeTe C FOTBEHETO.

Monga, umaiTte npensua: AKO MOCTaBUTE XpaHaTa BbB
dypHaTa Npeau NpeaBapuUTeNHOTO 3arpsBaHe [a 3aBbpLUN,
KauecTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTUE MOXeE [a Ce BOLIN.

.MPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO
e e Heobx0aMMO pa nsbepete GyHKUMA, Npean ga
CcTapTupaTe NPOrpamMmpaHeTo Ha rOTBEHETO.

NPOODBJTKUTENHOCT

HaTuckante ©, gokato nkonata &: 1 ,00:00” 3anoyHat
Ja Murat Ha gucnnes.
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Upes +. nnm — n3bepeTte HEOOXOAMMOTO BpeMe 3a
roTtBeHe n cnep ToBa HaTUCHeTe E 3a nOTB'bp)KﬂeHI/Ie.
3a pga akTBUpaTe GYHKLMATA, 3aBbPTETE K/IH0YA
Ha mepmocmama fo Heobxoaumara TemnepaTypa:
LIyBa ce 3ByKOB CUrHaN N Ha ancnnea ce n3Bexxna
VIH(I)OpMaLIVIﬂ, 4ye roTBEHETO € 3aBbpPLUEHO.
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3abenexku: 3a a OTMeHUTe 3a4ageHOoTO Bpeme 3a roTBeHe,
HaTnckanTe ©, nokato ukoHata (¥ 3anoyHe ga mura Ha
AVCNnes, cief KOeTo C MOMOLLTa Ha — HylMpaiTe BpeMeTo
3a roteeHe 0o, 00:00"

BpemeTo 3a roteeHe He BK/OUBA $a3a Ha NOArpsaBaHe.

MPOrPAMWPAHE HA KPAUHWA YAC HA TOTBEHE/
OTNTOXEH CTAPT

Cnep KaTo 3afjafeTe Bpeme 3a rOTBEHE MOXKeTe fa
OTNOXWTe CTapTa Ha GYHKLUMATA, KaTo Nporpamupare
KpamHMA Yac: HaTUCKanTe O, JOKATO MKOHaTa &a U
TeKyLMA Yac 3anoYyHaT Aa MuraT Ha gucnnes.
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Ypes . unm .—. 3apganTe Yaca, B KOWTO NCKaTe Aa
3aBbpLUM FOTBEHETO, M NOTBbpAETE C O.

3a pa akTBMpaTte GyHKUUATA, 3aBbPTETE K/IH0Ya

Ha mepmocmama fo HeobxoarMmMaTa Temneparypa:
byHKUMATA LWe oCcTaHe Ha Mnay3a, JoKaTo CTapTMpa
aBTOMaTUYHO crief neproga OT Bpeme, KOTo e
M34YMCSIEH, 3a [la 3aBbPLLM FOTBEHETO B 3aAaJeHMA Yac.

r.rt
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a
END

3abenexku: 3a ja OTMEHUTE HACTPOMKaTa, U3KoyeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE KIoYaA 3a u3zbop no nozuus ‘0"

3abenexxkn: CTapTupaHeTO CbC 3aKbCHEHME He ce
npemrara 3a ¢pyakiymre Grill u Turbo Grill.

KPA HA TOTBEHETO

YyBa ce 3BYKOB CUTHaN 1 Ha guCnnes ce n3Bexaa
NHPopMaums, Ye PyHKLUMATA e 3aBbpLUeHa.

i
&
3aBbpTeTe K/oYa 3a u3bop, 3a fa nsbepete gpyra

nosuums, unm Ha nosuuma “ 0 7, 3a ga usknuute
¢dypHara.

Mons, maiiTe npeasuna: AKO TanMepbT PaboTh, Ha
ancnnen we ce pegysa END 1 octaBawoTo Bpewme.

.MPOrPAMUPAHE HA TANMEPA

Tasu onuma He NpeKkbCBa UK NPOrpaMmmpa roTBEHETo,
HO BV MO3BOMIABA Aa U3NON3BaTe Ancniesa Kato
Tanmep No Bpeme Ha paboTtewa GyHKLMA v npm
n3KnoYeHa pypHa.

HaTuckante ©, JoKaTo nkoHata & un ,00:00” 3anovHaTt
Ja MuraT Ha gucnnes.

T
FLIL

Ypes .t nnn —. 3apante HeO6XOAMMOTO BpeMe 1
notebpaere c O.

KoraTto 3agafjeHOTO BpeMe n3teue, Lie ce yye 3ByKOB
CUrHan.

3abenexku: 3a fa OTMeHWTe TaiMepa, HaTucKanTe O, AoKaTo
MKoHaTa &) 3anoyHe aa Mura, CNea KOeTo C momoldTa Ha —.
HynupaiTe BpemeTo 10,00:00"

. OYHKLU A DIAMOND CLEAN

3a pa akTMBUMpaTe GyHKLMATA 33 NOYNCTBaHE
“Diamond Clean”, HanenTe 200 ml nuTeliHa Boga Ha
ABHOTO Ha ¢ypHaTa, Cnef KOeTo 3aBbpTeTe K/yd 3d
u3bop W KKYa Ha mepMocmama Ao NKoHata [0,

Mons, umanTte npeasua: No3nUmnATa Ha MKOHaTa He
CbOTBETCTBA Ha JOCTUIHATaTa TemnepaTypa No Bpeme Ha
LIMKDBIA Ha NOYMCTBaHE.

DyHKLMATa Ce aKTMBMpPaA aBTOMATMYHO: Ha gucnies
Ce M3nu1cBa 0CTaBaLOTO BpeMe A0 Kpas, KOeTo ce
penysa c DC.
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¢

Mons, umaiite npeasna;: 3a Tasm GyHKLMA MOXKe fia ce
NPOrpammpa Camo KpanHWAT Yac. [poabIKnTeNnHOCTTa e
3ajafleHa aBTOMATUYHO Ha 35 MUHYTU.
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FOTBAPCKA TABJIULA
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ARISTON

{ MPEABAPUTEJIHO | TEMIMEPATYPA | BPEMETPAEHE HUBO U
PELIEMTA OVHKUMA " SArPABAHE (°C) ' (MUH.) NPUHALNIEXXHOCTU
- Ila 160-180 3000 23
KelnkoBe, 3ameceHu c mas S 4 1
(S5 Ha 160-180 30-90 A =
— 2
CnagKuL ¢ mbyiHeX - fa 160-200 35-90 —
(UMM3KeNK, Wpyaen, N1ogoB naw) (: fa 160-200 40-90 -\éﬂ -\éﬂ
— 3
- Ha 160-180 20-45
BuckBuTM/TapTaneTu & Ha 150 -170 20-45 «..ﬁ..ﬁ %ﬂz
& [la 150 - 170 2045 2 21
— 3
— Ha 180 - 210 30-40
Cnagkuiin ot napeHo TecTo (: Ha 180-200 35-45 ,‘éﬁ \ 2 |
5 3 1
(: Ha 180-200 35-45 A, A | y
— 3
- Ha 90 150 - 200 : u
LlenyBkm & Ia 90 140-200 A 2
& fa 90 140-200 2, 2. 1
— 1/2
— Ha 190-250 15-50 u |
Muua/xnab 4 >
( "\
® Na 190-250 20-50 —_—
A
X"ﬂ6 @ - - 60 '\élr
— 3
— Ha 250 10-20 : |
3ampaseHa nvua < 4 2
5 Ha 230 - 250 10 -25 : | 7
_ [la 180-200 4055 >
ConeHn nanose > 4 2
(3e1eHYYKOB Mai, KiLL) & fla 180-200 4> - 60 N AR
> 5 3 1
5 Ha 180-200 45 - 60 A, A | y
— 3
_ - 190-200 20-30 : u
Cnapkum c nbaHeX / XpynKkasu D ) ) ) 4 2
BeKBUTI & 180-190 2040 2
> 5 3 1
() - ~180-190 20-40 N e L
—_— <~ <~ @:ﬁ ( B -~ A
OYHKLIMM — & — 4 & @ %
KoHBeHLoHanHo roteeHe Tpun Typ6o rpun Muua DopcvpaH Bb3gyx MakcmroteeHe — Xns6-aBTomatyHa  Eko popcvipaH Bb3ayx
[ VP Vol A=~ _J u M 5
NPUHALNEXHOCTY PELWUETBYEH  Cbp wnu TaBa 3a neveHe TaBa 3a oTuexpaaHe/ Cbp 3a Tasa3a Taa3aotuexpgaHec TABA3A
PAOT BbPXY peweTbyHua padT neyeHe BbpXy pelieTbyHmA padT oTuexpaaHe 200 ml Boga MNEYEHE
Hotpoint 5




PELIENTA OVHKLMA T IATPABAE TEMI-I(I?’Fcu)\TyPA BPE'(VI\'/IlEIImEHE HPMH:J.!IAJ'II;EO)KMHOCTM
kanenomn | oan T =  m 190-200 65 2,
I(-:\;:il.:::qT@nemKo/Fosemno/ z Ila 190-200 80-110 %;y
[Igeqel-lo CBVHCKO C KOPUUKa 2 E fla 180-190 110-150 “;
%mnemxo/3aemxo/l1a1emxo 1 z Ila 200-230 50-100 m;y
Myitka/Tbeka 3 kg = . 190-200 100-160 2 |
:I;I(g;::ﬂd;‘;p::q/ezlg(ﬁd?m’noe,ﬁgxwg ; Aa 170 - 190 30-50 m;»
oty sy a2 Aa 180-200 s-70 %,
MpeneyeH xnA6 f - 250 2-6 ﬁ_?___ﬁ
Pu6HM duneta / punmiikm =~ . 230 - 250 20-30+ 4 3
Xamoyprepm P ~ : 250 -3 0L 2
MeyeHo nune 1-13 kg g Ha 200 - 220 55-70%* -\..%..ﬁ ‘11@’
loBexpao neyeHo anaHrne 1 kg i Ha 200- 210 35-50%** Mi_m,,
ArHewku 6yT / pxonaH i Ja 200 - 210 60 - 90** %;y
KapTodu Ha dypHa T Ia 200- 210 35-550 3
3eneHYyKoOB orpeTteH i - 200 - 210 25-55 %;y
Meco n kaptodn E Ha 190-200 45 - 100*** ,‘éﬁ %;
Pu6a 1 3eneHuyum g Na 180 30 - 50%** q...i—....a l;;y
NasaHA n meco g Ha 200 50 - 100*** «ép q;y
MbnHo MeHI0: NN1IOAOB TapT o] 5 3 1
EEEES %)/nasaHﬂ(HMBo 3)/meco 3 [la 180-190 40-120%%% 2 2
gae:z:g:l\:eco/ NbJIHEHO MeCco % ) 170 - 180 100 - 150 %;

MNocoueHaTa NPOADBJIKUTENHOCT HE BKJ/1KIOYBa BPEMETO 3a c|>a3aTa Ha nNpeaBapuTesiHO 3arpAaBaHe: npenopbyBame
NnpPpoAYKTUTE fia Ce NOCTABAT BbB cI)ypHaTa N BPEMETO 3a roTBeHE Aa Ce 3afane €aBa cneq oOCTUraHe Ha

HeO6XOﬂI/IMaTa TeMmneparypa.

* O6preTe XpaHaTa Npun n3tTnvyaHe Ha NOJI0OBUHAaTa OT

BpPEMETO 3a roTBEHE

** O6bpHeTe XpaHaTa Npu N3TUYaHe Ha ABe TPEeTU OT

BpeMeTO 3a rotBeHe.

*** MpnbnumsnTtenHa NpoabIIKUTENHOCT HA FTOTBEHETO:

CBanerte PBKOBOACTBOTO 3a yn0Tpe6a n nogapvKkKa

oT www.hotpoint.eu, KbgeTo wWwe Hamepute

Ta6nv|u,a C N3MNTaHN peluenTn, CbCTaBeHN 3a

cepTMoULMpaLLMTe OPraHn B CbOTBETCTBME CbC

MO>Ke Aa U3BaguTe ACTUATA OT ypHATA NO PA3NINUYHO
Bpeme B 3aBUCUMOCT OT JINYHUTE BU NPeAnoUYNTaHNA.

ctaHgaprt IEC 60350-1.

— = <~ & (9?: @ ET
— > e
OYHKLN & — ~ —
KoHBeHLoHanHo roteeHe Tpun Typ6o rpun Muua QopcvipaH Bb3ayx MakcuroteeHe — XnA6-aBTomatyHa  Exko popcrpaH Bb3ayx
MPVHALIEKHOCTY T AF=n J | f oS N
'D' PELUETBYEH Cba vnu TaBa 3a neyvyeHe TaBa 3a oTuexnaaHe/ Cbpa 3a TaBa 3a TaBa 3a oTuexgaHe C TABA 3A
PAOT BbPXY pelleTbyHUs padT neyeHe BbpPXy peweTbyHusa padT oTuexaaHe 200 ml Boga MEYEHE
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NOAAPDBXKKA U
NOYNCTBAHE

3a foMbAHUTENHA MHPOPMALWA 13TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a U3non3BaHe 1 noaapbXKka oT www.hotpoint.eu

(Evww

He nsnonssainre ypeamu 3a
nouncrBaHe c napa.

. T Ha.
NsnonsBante npeanasHun cTyaeHa

PbKaBMLUn 3a BCYKU onepalyunn.

BbHLUHW MOBBPXHOCTU

+ [oumcTeTe NOBBPXHOCTVTE Ha dypHaTa C BNaxHa
MKPOPUOBPHa Kbpra. AKO ca CUHO 3amMbpceHm, fobaBeTe
HAKOJIKO Karku MyieLL npenapar ¢ HeyTpaneH pH. [Noacyluete cbc
cyxa Kbpna.

+ [la He ce M3non3Bat KOPO3VBHM VN abPa3vBHI MOYMCTBALLM
npenapatu. AKo NogobeH NPOAYKT CyyaliHO NonagHe Bbpxy
MOBbPXHOCTTa Ha ypepa, NouncTeTe He3abaBHO C BlaxkHa
MUKpOodMOBPHA Kbpra.

BbTPELLHW NMOBbPXHOCTW

« Cnep BCAKO M3Mo3BaHe 1134aKaiiTe dypHaTa aa ce OXlaam v A
MOYNCTETE, 33 NPEeANoYMTaHe AOKATO € OLLE TOMa, 3a ja OTCTPaHUTe
OT/araHVATa 1 NETHaTa, NPUYHEHW OT OCTaTbLVTE OT XpaHa. 3a

[ OTCTPaHITe KOHLeH3VpanaTa Biara npwi roTBEHe Ha NMPOAYKT C
BMCOKO CbIbP»KaHM1e Ha BOAa, V34aKaliTe ¢ypHaTa HarmbiIHO Aa ce
OXJa[y 1 CNef TOBa A MOACYLLETE C Kbpria Ui rbba.

N3nbnHABaiiTe HeoOXogMMUTE
onepauuu, Korato ¢pypHarta e

UsknioueTe ypeaa ot
€JIeKTpPpO3axXpaHBaHeTO.

He nsnonspainte cromaHeHa
BbJIHA, CTbpranku nnm
abpasunBHu/passKpawm
nouyncTBaly NpenapaTun, Tbii
KaTo Te moraT Aa noBpeaAr
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

« AkTnupaiiTe dyHkumaTa “Diamond Clean” 3a ontmanHo
MOYMCTBAHE Ha BLTPELLHMTE MOBbPXHOCTN.

« BpaTukara Moxe c iekoTa Aa ce CBasv 1 NOCTaBM 06paTHO 3a
MO-NECHO MOUNCTBaHe Ha CTbkoTo (ivww,

» [oumcTeTe CTHKIOTO Ha BpaTUyKaTa C NOAXOAALL TeYeH
npenapar.

« [OpHUAT HarpeBaTen Ha rpua Moxe fia Obae CBaneH Hagony, 3a
[1a MOYMCTTE TaBaHa Ha GypHaTa (Bivww.

MPUHADNTEXHOCTI

BenHara cnep ynotpeba HakvcHeTe NprHaganeXHOCTUTE BbB BoAa
€ fo6aBeH TeueH MiieLL Mpenapar, KaTo 13Mon3BaTe pbKaByLM 3a
ypHa, ako NPYHaANEXHOCTITE BCe oL ca ropelum. OcTaTbly oT
X[paHa morart Aia ce npemMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa U rbba.

CBAJIAHE U MNOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a ga cBanuTe BpaTUKaTa, OTBOPETE A HAMBIHO 1 3aBbpPTETE
driKcaTopKTe B OTBOPEHO MONOXKEHNIE.

S

2 .
2. 3aTBOpETE BpaTIUKaTa JOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 30paBo BpaTVYKaTa C ABE pbLie (He A XBaLLaNTe 33 APbKKaTa).

npOCTO OTKayeTe BpaTh4KaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLIE MaJlKO U
CbLLEBPEMEHHO A U3TEMATE Harope (@),3a Oa n3nese ot rHe3fata

Ocragerte BpaTn4yKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO BbPXY MEKa
MOBBPXHOCT.

3. 3a ga nocrasuTe BpaTUYKaTa, MHPBO A NPUOIKETE 10
JypHaTa, cnef KOeTo BKapaiiTe NaHTUTe B rHe3ata Taka, Ye fia ce
uKCcMpaT B ropHaTa c1 yacT.

4. CnycHeTe BpaTU4KaTa HazloNy 1 A OTBOPETe AI0Kpai.
3aBbpTeTe PuKcaTopuTe A0 MbPBOHAYANHOTO M MOMIOXEHNE:
lMpoBepeTte fanu PpuKcatopuTe Ca 3aBbPTEHN JOKPal.

5. NpobaaiiTe fa 3aTBOpUTE BPaTUUKaTa 1 MPOBEPETE AanM T
3aCTaBa YCNOpPeAHO Ha TaboTo 3a ynpaBneHyie. AKO TOBa He ce
CNyum, MOBTOPETE MOCOUEHNTE NO-TOPE CTHIKA.

LLIPAKBAHE 3A NMOYUCTBAHE - MOYNCTBAHE HA
CTBHKJIOTO

1. Cnepy ceanaHe Ha BpaTuuKaTa 1 06nAraHeTo 1 Ha MeKa
MOBBPXHOCT C APbKKaTa HaloNy, AHOBPEMEHHO HaTVCHETe ABeTe
3a[bPKaLLM LMKV 1 OTCTPaHETe ropHUA pbb Ha BpaTIYKaTa, KaTo
ro ApbrHeTe KbM cebe i

2. [NoBawnrHete 1 xBaHeTe 3PaBO BbTPELIHOTO CTbK/O C BE PBLE,
M3BafeTe ro 1 ro NOCTaBeTe BbPXY MeKa NOBbPXHOCT, Npean fia ro
no4yncTeare.

3. 3a ;a nocTaBMTE BLTPELIHOTO CTHKIIO NPABIIHO, Ce
yBepeTe ye "R" e BUAMMO B N1€BMA BIbA M NPO3payHaTa
MOBBPXHOCT (€3 Neyat) e HacoueHa Harope.

[MbpBO NocTaBeTe Abirata CTpaHa Ha CTbKoTo, 0603HaueHa C R, B
noaabpKaLLmTe rHe3pa, Cef ToBa ro CrycHeTe Ha MACTO.

4. 3akpeneTe ropHIA Pbb: NO3MLIMOHNPAHETO € NPaBIHO, KOraTo
yyeTe LLpaKBaHe. YBepeTe Ce, Ue YITETHEHNETO € HafIEXKAHO,
npeau fa nocTaBuUTe BpaTyKaTa.
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3a JOMbAHUTENHA l/lHd)OpMaLl,l/lﬂ n3ternete PbKOBOACTBOTO

OTCT PA Hﬂ BA H E H A ivww 3a M3Mon3BaHe 1 NoaapbKka oT www.hotpoint.eu
Mpo6nem Bb3moxkHa npuumnHa PeweHune
DypHaTa He paboTn - Hama 3axpaHBaHe C MpoBepeTe Aanun MMa HanNpeXXeHne B Mpexarta 1
: ¢ eNleKTpoeHepruAa - panu pypHaTa e BK/IloYEeHa KbM MperKaTa.
: YpeanbT e n3kyeH ot - Mi3knoyueTe 1 BKNoyeTe pypHaTa OTHOBO, 3a A1 :
. MpexarTa . BMAWTe Aanu npobnemMbT NPOAbIKaBa Aa Bb3HUKBA |

. Ha gucnnes ce n3nucaa

- 6ykBata F 1 uncno . ocurypsBaHe

Mpobnem ¢ NporpamHoOTO

CBbpXKeTe ce C Han-6nM3KNA LEHTHP 3a
- cnepnpopaxbeHo obcny»kBaHe n cboblyeTe
. 6ykBaTa unu ymcnoto cnep F

MONE3HU CbBETU

3a ponbAHUTENHA UHGOPMALIMA U3TErNeTe PHKOBOACTBOTO
3a M3Mon3BaHe 1 nogapbxKka oT www.hotpoint.eu

(Evww

KAK 1A CE YETE TOTBAPCKATA TABJINLIA

B Tabnmuata ca nocoueHn Han-nogxogawmTe GyHKUMN,
MPVHAANEXHOCTU 1 HIBA 3a NPUIOTBAHE Ha Pa3fiNyHK

ACTVA. BpemeHata 3a rotBeHe 3anoysaT OT MOMEHTa, B

KOWTO XpaHaTa Ce NOCTaBM BbB $ypHaTa, C U3KIIOYEHVE HA
npenBapuTENHOTO 3arpaBaHe (KoraTo ce 131CKBa TakoBa).
TemnepaTypuTe 1 BpeMeHaTa 3a roTBeHe ca Npronn3nTeNHn
1 3aBUCAT OT KONMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT U3MON3BaHUTE
NPVHaANEXHOCTU. B HauanoTo 13non3BanTe Hal-HUCKNTE
MpenopbYBaHN CTOMHOCTU 1 aKo XpaHaTa He ce CroTBM
[ob6pe, NpeMUHETe KbM MO-BICOKN CTOMHOCTU. 3non3Beaite
[OCTaBeHuTe C GypHaTa NPUHALNEXHOCTV U METANTHW
dopmu 3a KeikoBe 1 TaBM 3a GypHa (3a NpegnoymTaHe TbMHO
ouBeTeHu). Moxe fia n3non3Bate CbLo CbAOBE U aKCceCoapm
OT OTHEeYNOPHO CTBHKIO (MMPEKC) N KaMEHNHOBM TaKMBa, HO
MMalTe NpeaBu, Ye BpeMeHaTa 3a roTBeHe e 6baT Manko
no-abru.

EAHOBPEMEHHO NPUTOTBAHE HA HAKOJIKO ACTUA

DyHKuMATa BeHTMNaTop no3sonsBa eAHOBPEMEHHO [1a
NPUroTBATE PA3NNYHK ACTUA (HanpuMep priba 1 3eneHuyL)
Ha pa3NINYHM HIBa BbB dypHaTa. VI3BageTe xpaHaTa, KoATo
3MCKBA NO-MaJlKo BPeMe 3a roTBEHE 1 OCTaBeTe BbB pypHaTa
XpaHaTa, KOATO 131CKBA MO-AbJIT0 BPEME 33 FOTBEHE.

ABTOMATUYHA OYHKLNA 3A XNAb

3a Ha-gobpw pe3ynTaTi Cna3BanTe BHUMATENHO YKa3aHWATa,
KaTo u3non3sgarte pewenTara 3a npuroteaHe Ha 1000 g TecTo:
600 g 6paluHo, 360 g Boga, 11 g con, 25 g npAcHa maa (unv aBe
nakeTyeTa Mas Ha npax).

3a onTMManHo BTacBaHe OCTaBeTe 3a OKOMOo 90 MU HYTU
Ha CTalHa TemnepaTypa uim 3a 60 MUHY T BbB pypHaTa ¢
dyHKumATa ,BraceaHe”.

lMocTaBeTe TeCTOTO BBB PypHaTa (CTyaeHa), HanenTe 100 cc
CTyfeHa nTenHa BoAa Ha AbHOTO Ha PpypHaTa 1 akTBMUpanTe
dyHKUMATa “Xnab - aBTomMaTnyeH”. Cnef roTBeHe OcTaBeTe
TECTOTO Aja NPEeCToM BbPXY peLleTbyeH padT, gokaTo ce
OXJ13[I1 HAMbJIHO.

WHOOPMALIUA 3A YPEOA

@www NuctoskaTa ¢ eHeprunHnTe Nnokasarenm Ha
TO3U ypen Moxe fa 6bae cBaneHa oT Hawwwma yebcant
www.hotpoint.eu

KAK AA CE CHABAWUTE C PbKOBOACTBOTO 3A
YNOTPEBA N NOAAPDBXKKA

> @ww 3ternete PbkOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 nogapbKKa OT Hawwna yebcanTt
www.hotpoint.eu (MoXeTe ga n3nonssare
1031 QR KOoj), KaTo NocounTe Koja Ha
npoAaykKTa.

> ANTepHATMBHO Ce CBbpXKeTe C oTAeNa 3a
cnegnpopax6eHo obcnyxBaHe

CEMecodE

CBBbP3BAHE C OTAENIA 3A CZIEANPOAAMBEHO
OBCJTYXKBAHE

NHdopmaymaTa 3a
KOHTaKT € npuBefeHa

B PbKOBOACTBOTO

3a rapaHUMOHHO
obcny»xBaHe. Mpwu
KOHTaKT C oTAena 3a
cnepgnpopax6eHo
obcnyXBaHe Ha KNNeHTU
cbobllaBanTe HOMepaTa,
NMOCOYEHM Ha 3aBoACKaTa Tabenka Ha BawwmA ypes.

400010873626

OtneuvaTaHo B Utanna

—
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VODIC ZA
SVAKODNEVNU UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI Sigurnosne upute i Vodi¢ za upotrebu i
PROIZVODA HOTPOINT - ARISTON odrzavanje mozete preuzeti tako da posjetite
Kako biste dobili potpuniju pomo¢ i |iWWW nase web-mjesto www.hotpoint.eu i slijedite

podriku, svoj proizvod registrirajte na

upute na poledini ove knjizice.
www.hotpoint.eu/register

' Prije upotrebe proizvoda pazljivo procitajte ove sigurnosne upute
[ J

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca
T, @ @ 2. Ventilator
= = 3. Zarulja
2 | 4.6 4. Vodilice redetke
° 9 (razina je oznacena na stjenci
3 e 7 odjeljka za kuhanje)
5. Vrata
6. Gornji grijac/rostilj
.8 7. Kruzni grijac
4 (ne vidi se)
8. Identifikacijska plocica
(ne skidati)
9 9. Donji grijac
" (ne vidi se)
5.5 s
- T
KONTROLNA PLOCA
F ¢
! @ =
=, NE Ny . - "
= — 220, ...80
@ ' . "~._....
......... . . 200° $100 3
. . E ......... Q = 50 . :
lf‘ = 160 140
1 23 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pec¢nice odabirom Za pristupanje postavkama Za promjenu postavki vremena
funkcije. vremena kuhanja, odgodenog kuhanja.
Okrenite u polozaj 0 za pokretanja i mjeraca vremena. Za
isklju¢ivanje pec¢nice. prikaz vremena kada je peénica 6. GUMB TERMOSTATA
isklju¢ena. Okrenite kako biste odabrali
2.SVJETLO potrebnu temperaturu prilikom
Kada je pecnica uklju¢ena, 4.ZASLON ukljucivanja funkcija kojima
pritisnite kako biste ukljucili ili se ru¢no upravlja. Automatske
iskljucili zarulju odjeljka. funkcije upotrebljavaju 0/a.

Hotpoint :
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DODATNI PRIBOR

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i

ivww odrzavanje s web-mjesta www.hotpoint.eu
RESETKA L Tl . PLITICA ZA PECENJE

: PRIKUPLJANJE SOKOVA

T f

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moZe se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

« ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je
vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice reSetke
koliko je moguce.

« Ostalu dodatnu opremu, kao $to su plitica za
prikupljanje sokova ili posuda za kuhanje na pari,
vodoravno umetnite na Zi¢anu redetku.

FUNKCILJE

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i

vww odrzavanje s web-mjesta www.hotpoint.eu

KONVENCIONALNO*

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

> | PRISILNO KRUZENJE ZRAKA
&

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

- | DIZANJE TIJESTA

=—| Kako bi se omogucilo u¢inkovito dizanje tijesta
za kolace ili slastice. Za odrzavanje kvalitete dizanja
tijesta ne ukljucujte funkciju ako je pecnica vruca
nakon ciklusa kuhanja.

@ MAKSI KUHANJE

——|Za pecenje velikih komada mesa (vecih

od 2,5 kg). Preporu¢ujemo da meso okrecete
tijekom pecenja kako biste osigurali da se obje
strane ravhomjerno zapeku. Preporucujemo i da
meso Cesto premazujete kako bi se izbjeglo da se
pretjerano isusi.

%@ EKO TERMOVENTILACLA*

€|za pecenje pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprijeCeno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na & .

(Q:a PIZZA

—| Za peclenje razlicitih vrsta i veliCina pizza i
kruha. Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za
pecenje na polovici pecenja.

&A AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kruh. Pazljivo
slijedite recept kako biste ostvarili najbolje rezultate
[gJWWW. Funkciju ukljucite dok je pe¢nica hladna.

<<~ | ROSTILJ

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za
sakupljanje viska tekucine za sakupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

éA AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kolace. Funkciju
ukljucite dok je pecnica hladna.

<<~ | TURBO ROSTIL)J

& Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za sakupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

@ DIAMOND CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Stavite 200 ml vode na dno pecnice i ukljucite

funkciju samo kada je pe¢nica hladna.

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu
0 energetskoj uc¢inkovitosti u skladu s Uredbom (EU)
br.65/2014
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PRVA UPOTREBA PECNICE

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: pritisnite '© sve dok ikona () i dvije
znamenke sata ne zapocnu treperiti na zaslonu.

3 A
AL
ML
Q
Lépotrijebite + ili = za postavljanje minuta i pritisnite
L. za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet ¢e
treperiti. Upotrijebite + ili = za postavljanje minuta i

pritisnite © za potvrdu.

Napomena: Kada ikona (¥) treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.,

2.ZAGRUTE PECNICU

Nova pecénica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena
koristeci funkciju “Maksi pecenje”. Za to vrijeme
pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

PRIRUCNIK

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

1

§

Y
7

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata.

Funkcija nece zapoceti ako je gumb termostata na 0 °C.
MozZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja
(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

AUTOMATSKI

Pokrenite automatsku funkciju koju ste odabrali
(“Kruh” ili “Desert”) tako da gumb termostata zadrzZite
u polozaju za automatske funkcije (0/A).

Kuhanje zavrsite tako da okrenete gumb za odabir u
polozaj 0.

Napomena: Mozete postaviti vrijeme zavrietka kuhanja i
mjeraC vremena.

DIZANJE TIJESTA

Pokrenite funkciju “Dizanje” tako da okrenete gumb
termostata prema odgovaraju¢em simbolu; ako je

pecnica postavljena na drugu temperaturu, nece se
pokrenuti funkcija.

Napomena: MozZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i
mjerac vremena.

3.ZAGRIJAVANJE

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i treptajuca
ikona §# na zaslonu oznac¢avaju da je uklju¢ena faza
predgrijanja.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljuc¢ena
ikona §# na zaslonu oznatit ¢e da je peénica
dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutradnjosti i nastavite s pecenjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

.PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no Sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim ©. sve dok ikona (i “00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

Y/
iuln'nind
pu |_| H] N
&
Upotrijebite . ili = za postavljanje potrebnog

vremena pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: Oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napomene: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritis¢ite O, sve dok ikona (% zapo¢ne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite "= za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00"

To vrijeme kuhanja uklju¢uje fazu predgrijanja.

Hotpoint 3
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PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena kuhanja, pokretanje
funkcije moZe se odgoditi programiranjem vremena
zavrsetka: pritisnite © sve dok ikona &g i trenuta¢no
vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

—II—I art
I_l_ll

g
JEND

Upotrijebite . ili —. za postavljanje Zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata

na potrebnu temperaturu: funkcija se privremeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izraCunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

1.1
|

END

Napomene: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj " 0"
Napomene: Funkcija odgode pokretanja nije
dostupna za funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se
oznaciti da je pelenje zavrieno.

L
i
&

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju ili u polozaj “ 0 ” kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napomena: Ako je ukljucen mjerac vremena, na zaslonu ce
se naizmjeni¢no prikazivati “END"i preostalo vrijeme.

.POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta se opcija ne prekida ili programira kuhanje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
iskljucena.

Drzite pritisnutim © sve dok ikona & i “00:00”
zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

o -
Iu¥ul
LILFLIL

N
K

Upotrueblte +ili—za postavljanje vremena i
pritisnite ©, © za potvrdu.

Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene: Mjerac vremena pon|st|te tako da drzite
pritisnuto ©. dok ikona &) ne poc¢ne treperiti, a zatim
upotrijebite "=~ za ponovno postavljanje vremena na "00:00"

. FUNKCIJA DIAMOND CLEAN

Funkciju ¢is¢enja “Diamond Clean” ukljucite tako

da ulijete 200 ml pitke vode na dno pecnice, zatim
okrenete gumb za odabir i gumb termostata na ikonu
O

Napomena: PoloZaj ikone ne odgovara temperaturi koja se
doseze tijekom ciklusa ciscenja.

Funkcija ¢e se automatski ukljuciti: na zaslonu se
prikazuje vrijeme preostalo do zavrsetka naizmjeni¢no
S IIDCII.

LT O -

G4

Napomena: moze se programirati samo vrijeme zavrsetka
ove funkcije. Trajanje se automatski postavlja na 35 minuta.
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TABLICA KUHANJA

' HR

RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANJE TEMP'(EO'::‘)\TURA TR:::::;UE IDODI}\I'-:'ZNIINPARIBOR
— Da 160 - 180 3000 23
Kolaci od dizanog tijesta 4 1
& Da 160 - 180 30-90 e
— 2
Punjeni kolav'é N v - Da 160 - 200 35-90
(torta od sira, Strudl, vo¢ni kolac) (: Da 160 - 200 40 - 90 Méﬁ '\...2:!1"
— Da 160 - 180 20-45 3
Keksi/voéne tortice & Da 150 - 170 20-45 q,.f.,: . 2 |
& Da 150 - 170 2045 2>, 21
— Da 180 - 210 30 - 40 3
Peciva za princes krafne & Da 180 - 200 35-45 “_‘éﬁ : 2 |
& Da 180 - 200 35-45 2 2 1
— Da 90 150 - 200 3
Poljupci & Da 90 140-200 & %,
& Da 90 140-200 2, .2 ',
— Da 190-250 1550 /2
Pizza/kruh — 4 2
% Da 190-250 20-50 —_—
A 2
Kruh &Y - - 60 [V =—=P
— Da 250 10 - 20 3
Smrznuta pizza 4 2
& Da 230- 250 10 -25 s
— Da 180 — 200 40-55 3
Slani kolaci N 4 2
(pita od povrca, quiche) (2? Da 180 - 200 45-60 i
& Da 180 — 200 45-60 2 .o '
— - 190 - 200 20-3 3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog N 4 2
tijesta & - 180 - 190 20-40 .
& - 180 - 190 20-40 2 o 1
—_— <<~ <~ > o A
— = & & & = %
FUNKCUE Automatsk X
Konvencionalno Rostilj Turbo rostil;j Pizza Termoventilacija Maksi kuhanje peléje(;;zakrsu::a termove:tilacija
DODATNI Aenens p ARee J 1 7 S A
PRIBOR ; Pecenje jela ili pliticaza  Plitica za skupljanje suviine tekuéine/ Pladanj za Posuda za sakupljanje Plitica za
Resetka .. Y . L L vy L o L
pecenje na resetki plitica za pedenje na zi¢anoj resetki sakupljanje sokova s 200 ml vode pecenje
Hotpoint 5
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RECEPT . FUNKCUA = ZAGRUAVANJE . TCMPERATURA — TRAJANJE RAZINA

(°C) (min) | DODATNI PRIBOR
Lazanje/zapecena tjestenina/ — B ~ 2
kaneloni/kolaéi s voéem = Da 190 - 200 45-65 7,
Janjetina / teletina / govedina / — 3
svinjetina 1 kg - Da 190 - 200 80-110 \ :
Pecena svinjetina s hrskavom = i i 2
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg | _ Da 200230 50100 2
Puran/guska 3 kg — _ 190-200 = 100-160 . 2
Pecena riba/en papillote (file, — ) B 2
Gijela) - Da 170 - 190 30-50 : |

Nadjeveno povrée > i _ 2

(rajcice, tikvice, patlidzani) & Da : 180 - 200 : >0-70 —

Prepeceni kruh N b - 250 2-6 ﬁ_?_”ﬁ

Riblji fileti/komadi = - 230-20  20-30+ _f 3

Kobasice/raznjici/rebarca/ o ) 5 4

pljeskavice B 250 15-30% S S
. . s i : 2 1

Peceno pile 1 - 13 kg 4 Da 200 - 220 55 - 70%* o ot

Slabije pec¢eno govede pecenje <~ ) 3

od 1 k5 T Da ©200-210  35-50% 2

Janjedi but/koljenica g Da 200 - 210 60 - 90** | 3 |

Peéeni krumpir g Da 200 - 210 3555+ 3

Zapeéeno povrée g - 200 - 210 25-55 3

Meso i krumpiri & Da 190 - 200 45 - 100%*** ,\éﬁ : 1 |

Riba i povrée & Da 180 30-s500 A T

Lasagne i meso % Da 200 50 - 100*** ﬂé‘,, : ! :

Kompletno jelo: Vocna torta < 5 3 1

(razina 5)/lasagne (razina 3)/meso . |0g| | Da . 180-190 = 40-120%** = |

(razina 1) ; ;

Pecéeno meso/punjeno peceno B ) ) 2

Meso % 170-180  100-150 |

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporu¢ujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme
pecenja postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pecenja Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po www.hotpoint.eu kako biste dobili tablicu
potrebi). isprobanih recepata sastavljenu za ovlastena tijela
*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz za certificiranje u skladu sa standardima IEC i IEC
pecnice u razli¢ita vremena, ovisno o Zeljama. 60350-1.

p— N — A

— = = & & & =) %

FUNKCLE Automatsko Eko
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pizza Termoventilacija Maksi kuhanje

pecenje kruha termoventilacija

DODATNI Aeeer ey | \ I S ~ -
PRIBOR Rezetka Pecenje jela ili pliticaza  Plitica za skupljanje suvine tekuéine/ Pladanj za Posuda za sakupljanje Plitica za
pecenje na resetki plitica za peéenje na Zi¢anoj resetki sakupljanje sokova s 200 ml vode pecdenje
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ODRZAVANJE |
CISCENJE

(Evww

I

. HR

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i
odrzavanje s web-mjesta www.hotpoint.eu

Nemojte koristiti pribor za parno
Cis¢enje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana. Ako
su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog
deterdzenta. Na kraju obrisite suhom krpom.

+ Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva

za ¢iscenje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode
u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom krpom od
mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi

i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene ostacima
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila
kao rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite
pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom
ili spuzvom.

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna.

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za Cis¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu
uredaja.

« Ukljucite funkciju “Diamond Clean” za optimalno
¢iS¢enje unutarnjih povrsina.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olak3alo ¢isc¢enje stakla (Zvww,

« Staklo vrata Cistite odgovarajucim tekucim
deterdzentom.

« Gornji grijac rostilja moze se spustiti kako bi se ocistila
gornja ploca pecnice (Zvww.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda
odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice za pec¢nicu
ako su jos vruci. Ostatke hrane lako mozete ukloniti
Cetkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite
i spustite zasune dok ne dodu u polozaj za
odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku
povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li

poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢ckom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pric¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
¢iscenja.

\

3. Za ispravno postavljanje unutarnjeg stakla
provjerite moze li se oznaka “R” procitati u lijevom
kutu i je li jasna povrsina (neispisana) okrenuta prema
gore.

Umetnite dugu stranu stakla oznacenu slovom “R” u
potporna lezista, pa je zatim spustite u polozaj.

4, Namjestite gorniji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Hotpoint 7
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RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i
odrzavanje s web-mjesta www.hotpoint.eu

(Evww

Problem Moguci uzrok
Pecnica ne radi

- mreze
Ako zaslon pokazuje slovo “F”
. iza kojeg slijedi broj

- Nestalo je struje
- Doslo je do iskljuc¢enja iz

Softverski problem

RjesSenje

- Provjerite ima li struje u mrezii je li pecnica

- ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite peénicu kako
- biste provijerili javlja li se kvar i dalje

Obratite se najblizem postprodajnom
- servisnom centru i navedite broj koji se nalazi '
‘iza slova “F” f

KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i

(Zvww odrzavanje s web-mjesta www.hotpoint.eu

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja
se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela. Vrijeme
pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u
pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje je potrebno).
Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni

i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji
upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno ispeceno,
podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni
dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne, metalne
kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Funkcija “Termoventilacija” omogucuje vam
istovremenu pripremu razlicitih jela (primjerice ribe
i povrca) na razlicitim policama. Izvadite jelo koje
zahtijeva krace vrijeme kuhanja i ostavite u pecnici
ono koje zahtijeva dulje vrijeme kuhanja.

AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Za postizanje najboljih rezultata trebali biste pazljivo
slijediti upute u receptu za 1000 g tijesta: 600 g
brasna, 360 g vode, 11 g soli, 25 g svjezeg kvasca (ili
dvije vrecice suhog kvasca).

Optimalno podizanje postize se za 90 minuta dizanja
na sobnoj temperaturi ili 60 minuta u pecnici s
funkcijom “Dizanje”.

Tijesto stavite u (hladnu) pe¢nicu, ulijte 100 cc pitke
vode na dno pec¢nice i ukljucite funkciju “Automatsko
pecenje kruha”. Nakon pecenja ostavite tijesto na
reSetki dok se do kraja ne ohladi.

OBRAZAC PROIZVODA

@www Obrazac proizvoda s podacima o potro3nji
energije moze se preuzeti na web-mjestu
www.hotpoint.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA UPOTREBU |
ODRZAVANIJE

> @www vodi¢ za upotrebu i odrzavanje &
preuzmite s naSeg web-mjesta Py %
www.hotpoint.eu (moZete upotrijebiti ovaj [

QR kod) navode¢i prodajnu Sifru proizvoda.

> lli kontaktirajte na$ postprodajni servis

CEMecodE

KONTAKTIRANJE NASEG PROSTPRODAJNOG
SERVISA

Podatke za kontakt
mozete pronadi u
priru¢niku jamstva.

Kada se obracate nasem
postprodajnom servisnu
za korisnika navedite

kodove navedene na | iAo LTI |
identifikacijskoj plocici
proizvoda.

400010873626

Tiskano u Italiji
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NAVODILA ZA VSAKODNEVNO

UPORABO

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE

Varnostna navodila in navodila za uporabo

HOTPOINT - ARISTON in vzdrzevanje lahko prenesete z nase
Da vam bomo lahko nudili vsestransko pomo¢ |iWWW spletne strani www.hotpoint.eu, za kar

in podporo, registrirajte svoj aparat na spletni

upostevajte navodila na zadnji strani te

strani www.hotpoint.eu/register. knjizice.
' Pred uporabo izdelka natancno preberite varnostna navodila
°
1. Upravljalna plos¢a
T, @ @ 2. Ventilator
7 < 3. Luc
2 | R W 3 4. Vodila za pekace
° = _‘\\ ° (visina je navedena na steni
3 ) 7 notranjosti aparata)
5. Vrata
6. Zgornji grelnik/zar
.8 7. Okrogli grelnik
4 (ni viden)
8. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)
9 9. Spodnji grelnik
" (ni viden)
5.5 s
- T
UPRAVLJALNA PLOSCA
F ¢
b, B : o=
=) . .y - 25060
= — 220, ...80
e . . . — 200 100
. . E .......... Q = - 0
(i 160 140
1 23 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 5. NASTAVITVENA GUMBA

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice ga zavrtite v
polozaj 0.

2.LUC

Ko je pecica vklopljena, s pritiskom
na ta gumb vklopite ali izklopite
osvetlitev notranjosti pecice.

Za dostop do nastavitve Casa
priprave, zamika vklopa in
casovnika. Za prikaz Casa, ko je
pecica izklopljena.

4.ZASLON

Za spreminjanje nastavitev Casa
priprave.

6. GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije,

gumb zavrtite v polozaj zelene
temperature. Samodejne funkcije
uporabljajo 0/a.

Hotpoint

ARISTON




PRIPOMOCKI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani www.hotpoint.eu za dodatne informacije

(Evww

RESETKA

PRESTREZNI PEKAC

7

Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

PEKAC

Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETK IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

« ReSetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran. Nato

jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dale¢ je
mogoce.

+ Drug pribor, kot sta prestrezni pekac in pekac za

peko, vstavite tako, da ga potisnete vodoravno po
vodilih.

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne

F U N KCIJ E vww strani www.hotpoint.eu za dodatne informacije
—| OBICAJNA PRIPRAVA HRANE* < VZHAJANJE
— | Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini. =—>| Za bolj$e vzhajanje sladkega in kislega testa.

(gg TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
2

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki
temperaturi in na vec visinah hkrati (najmanj na
treh). To funkcijo lahko uporabite za pripravo
razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z
ene na drugo.

@ PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE

—— | Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med kuhanjem obracate meso
in tako zagotovite enakomerno popekanje mesa
na obeh straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med
pripravo obcasno polivate, s ¢imer preprecite
izsuSevanje.

Funkcije ne vklopite, Ce je pecica po zakljuceni
pripravi hrane $e vedno vroca. Tako boste zagotovili
kakovostno vzhajanje testa.

%Q TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO*
€ za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj
za njeno pripravo skrbi nezno in ob¢asno krozenje
zraka. Ko uporabljate funkcijo EKO, je lu¢ka med
pripravo hrane ugasnjena. Lahko jo prizgete s
pritiskomna & .

& |PICA
——|Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.

Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite
polozaj pekaca.

—A
SAMODEJNA PEKA KRUHA
=)

Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Za najboljse
rezultate dosledno upostevajte recept (Zivww.
Program vklopite 3ele, ko se pecica ohladi.

<~ |ZAR

Za pripravo zrezkov, kebabov in klobas na
Zaru, za gratiniranje zelenjave in popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod reSetko in dodajte
200 ml pitne vode.

— A
SAMODEJNA PEKA PECIVA
=

Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke peciva. Program
vklopite Sele, ko se pecica ohladi.

<<~ | HITRI ZAR

% Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka in pis¢anci). Priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite
na katero koli viSino pod resetko in dodajte 200 ml
pitne vode.

t@ DIAMOND CLEAN

Para, ki nastaja med posebnim ¢iS¢enjem

pri nizki temperaturi, omogoca preprosto
odstranjevanje umazanije in ostankov hrane. Na dno
pecice zlijte 200 ml vode, funkcijo pa zaZenite pri

hladnem aparatu.

* Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o
energetski uc¢inkovitosti v skladu z evropsko uredbo
5t. 65/2014.
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PRED PRVO UPORABO PECICE

| SL

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic vklopite, morate nastaviti Cas: drZite
‘©. , dokler ne za¢nejo utripati ikona () in $tevki za
ure na zaslonu.

orabite + ali = za nastavitev ure in prltlsnlte

O, za potrdltev Stevki za minute za¢neta utripati.
Uporablte + ali = za nastavitev minut in pritisnite ©
za potrditev.

Opomba: Ko ikona () utripa, na primer po daljsem izpadu
elektri¢nega toka, boste morali znova nastaviti Cas.

2. SEGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporocamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite pecico priblizno eno uro delovati pri 250 °C,
pri ¢emer po moznosti vklopite funkcijo ,Pecenje
velikih kosov hrane”. Pecica mora biti v tem ¢asu
prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1.1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v poloZaj
Zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni
signal.

2. VKLOP FUNKCIJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite Zeleno temperaturo.

N 7
=
VA

Ne pozabite: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo
z gumbom za nastavitev temperature.

Funkcija se ne bo zagnala, ¢e bo gumb termostata na 0 °C.
Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

SAMODEJNO

Za zagon izbrane samodejne funkcije (,Kruh” in
,Pecivo”) mora biti gumb za nastavitev temperature v
polozaju za samodejne funkcije (0/A).

Za zakljucek priprave hrane zavrtite izbirni gumb v
polozaj 0.

Opomba: nastavite lahko ¢as konca priprave in ¢asovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za
nastavitev temperature v polozaj ustreznega simbola;
Ce je pecica nastavljena na drugo temperaturo, se
funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, ¢e nastavite as priprave) in asovnik.

3. PREDGRETJE

Ko se funkcija zazene, zvo¢ni signal in utripajoca ikona
8 na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca
ikona ﬁf= na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na kon&en rezultat priprave hrane.

. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE

Prmskalte ©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
ikona (i in prikaz ,00:00”.

7

E:l

4 —_
——

I(%iii
Uporabite .*. ali —, da nastavite zelen Cas priprave, in
nato pritisnite @, da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj Zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opombe: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte ©,
dokler |konag ne zacne utripati na zaslonu. Nato zgumbom
"~ ponastavite ¢as kuhanja na,00:00"

Cas priprave vkljucuje predgretje.

Hotpoint 3
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NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as kuhanja, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite njen kon¢ni ¢as: drZite
©, dokler na zaslonu ne zac¢neta utripati ikona & in
trenutni cas.

N —
.l
//|:|_|'_|||

__\\

Sz

JEND

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite £ ali = in
za potrditev ©.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nacinu premora, dokler se
samodejno ne zazene po preteku casa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

D1

1

Im|
=

N

Opombe: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0 “.

Opombe: Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in
Hitri Zar.
KONECPRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

L
It
G4
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.

izklopite pecico, za kar izbirni gumb zavrtite v polozaj
. 0 Il.

Opomba: Ce je casovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritisk%te ©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati

ikona &) in prikaz ,00:00".
N 4
hintnly
HUULL

L.

Za nastavitev Zelenega Casa pritisnite *. ali —.in za
potrditev ©.
Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte ©, dokler ikona
ne zacne utripati. Nato zgumbom "=~ ponastavite ¢as na
,00:00"

. FUNKCIJA DIAMOND CLEAN

Za vklop funkcije ¢is¢enja ,Diamond Clean” na dno
pecice nalijte 200 ml vode in nato zavrtite izbirni gumb
ter gumb za nastavitev temperature v polozaj ikone [0,

Opomba: polozaj ikone ne sovpada s temperaturo, na katero
se aparat segreje med cis¢enjem.

Funkcija se samodejno vklopi: na zaslonu se
izmenic¢no prikazujeta preostali ¢as in ,DC".

¢

Ne pozabite: mozno je nastaviti samo ¢as konca te funkcije.
Trajanje je samodejno nastavljeno na 35 minut.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO HRANE

| SL

RECEPT FUNKCIJA | PREDGRETJE : TEMPERATURA (°C) | TRAJANJE (MIN)  VISINA IN PRIBOR
— Da 160-180 30-90 23
Kvaseno pecivo N 4 1
Ce Da 160-180 30-90 —r —r
p— 2
Polnjeno pecivo | - Da 160-200 35-90 o
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) (: Da 160-200 40-90 Méﬁ '\...2‘;!1'
p— 3
— Da 160-180 20-45
Pizkoti/kolacki & Da 150 - 170 20-45 4 2
& Da 150-170 20-45 2 3 1
— 3
— Da 180-210 30-40
Princeske & Da 180-200 35-45 A 2
& Da 180-200 35-45 2 .o
— 3
— Da 90 150-200 L
Beljakovi poljubéki & Da 90 140-200 & 2
% Da 90 140200 .2, né.ﬂ 1 ,
— Da 190-250 1550 V2
Pica/kruh — 4 5
% Da 190-250 20-50 n— L
A 2
Kruh ] - - 60 ==V
— 3
— Da 250 10-20 L
Zamrznjena pica - 4 2
(05 Da 230-250 10-25 7T
— Da 180-200 40-55 3
Slane pite S 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) & Da 180-200 45-60 e A
& Da 180-200 45-60 2 e
p— 3
_ - 190-200 20-30 u |
Vol-au-vents/krekerji iz N _ 4 2
listnatega testa & 180-190 20-40 e L
& ; 180-190 20-40 2 e
— << <~ » A~ A
— T & & & = %
FUNKCIJE . i L - ) -
Obicajna . . . Termoventilacijska Pecenje velikih Samodejna Termoventilacijska
. Zar Hitri zar Pica . .
priprava hrane priprava kosov hrane peka kruha priprava Eko
Avenenn ~ A=~ J ) TS ~ -
PRIBOR Vodil Posoda za peko ali peka¢ na prestrezni peka¢/ b i vekaé prestrezni pekac z originalni
odrto resetki originalni pekac na resetki restrezni pekac 200 ml vode pekac
Hotpoint 5
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RECEPT FUNKCIJA = PREDGRETJE = TEMPERATURA (°C) . TRAJANJE (MIN)  VISINA IN PRIBOR
epeleneietenined =) oa woawo e 2
:3?nr}j;re|gir]ﬁlx</gteletina/govedina/ — Da 190-200 80-110 %;y
E(e)ggnzak;vinjina s hrustljavo S Da 180-190 110-150 “;
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg — Da 200-230 50-100 m;»
Puran/gos 3 kg — - 190-200 100-160 2 |
Eee;s)ena riba v lastnem soku (fileji,  [— Da 170-190 30-50 %;y
s e e B = wewo s 2
Popeéen kruh - - 250 2-6 n...s...ﬁ
Ribji fileji/kosi -~ .  230-250 20-30+  _* 3
hamborgert = - 20 530 0L
Peéen pis¢anec 1-13 kg g Da 200-220 55-70** ““%_‘F 7;,,
Rostbif, anglesko peéen 1 kg T Da 200-210 35-50%* Mi_m,,
Jagnjecje stegno/kraca g Da 200-210 60-90** %;y
Pecen krompir g Da 200-210 35-55%* m;y
Gratinirana zelenjava g - 200-210 25-55 %;y
Meso in krompir & Da 190-200 45-100%*** ,‘éﬁ %;
Ribe in zelenjava > Da 180 30-50%** ﬁ_‘i___‘,, m;»
Lazanja in meso % Da 200 50-100%** .\éﬁ ;y
Celoten obrok: sadni kola¢ < 5 3 1
(5. viSina)/lazanja (3. vi§ina)/meso (05 Da 180-190 40-120%%*  — e L
(1. visina) ;

Pecenke/polnjene pecenke % - 170-180 100-150 m;y

Prikazan cas ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na Zeleno temperaturo, in ele nato
polozite hrano v pecico ter nastavite ¢as priprave.

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah Casa

priprave.

*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete

kadar koli, odvisno od vasih osebnih zelja.

Za preglednico preizkusenih receptoy, ki je bila

sestavljena za certifikacijske organe v skladu

s standardom IEC 60350-1, prenesite Navodila

www.hotpoint.eu.

za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani

p— A S -
— A vg <~ »Y !g\
FUNKCIJE & £ @ & = ©
Obicajna N . . Termoventilacijska Pecenje velikih Samodejna Termoventilacijska
i Zar Hitri zar Pica . .
priprava hrane priprava kosov hrane peka kruha priprava Eko
A, AR L \ f ) N
PRIBOR . L ) L ) . - )
. Posoda za peko ali peka¢ na prestrezni pekac/ . . prestrezni pekac z originalni
Vodilo Lo L. . . Lo Prestrezni pekac .
resetki originalni pekac¢ na resetki 200 ml vode pekac

Hotpoint
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VZDRZEVANJE IN
CISCENJE

I

- SL

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani www.hotpoint.eu za dodatne informacije

(Evww

Ne uporabljajte parnih
Cistilnikov. pecica mrzla.
Pri vseh posegih uporabljajte

zascitne rokavice. napajanja.

ZUNANJE POVRSINE

- Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so povrsine
zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH nevtralnega
sredstva za pomivanje posode. Na koncu povrsine obrisite s
suho krpo. }

« Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih sredstev. Ce
kateri koli od teh izdelkov nenamerno pride v stik s povrsino
aparata, jo takoj odistite z vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato

jo odistite. To po moznosti storite, ko je Se nekoliko topla,

da odstranite obloge in madeze ostankov hrane. Da se
morebiten kondenzat, ki nastane kot posledica priprave
hrane z visoko vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se
pecica popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali gobico.

Zelene posege opravite, ko je

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

« Vklopite funkcijo ,Diamond Clean” za optimalno ¢isCenje
notranjih povrsin.

« Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in znova
namestiti, da si tako olajsate ¢is¢enje stekla (Zvww,

« Steklo na vratih oistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

« Zgorniji grelnik Zara je mogoce spustiti, da lazje ocistite
zgornjo plosco pecice (Zvww.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo.
Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite zasCitne rokavice.
Ostanke hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

s

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
roca;.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih 3e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih
pomaknete proti pecici, poravnate kljuki tecajev z
vpetjem. Nato pricvrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj:
prepricajte se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

S KLIKOM DO CISTOCE - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odloZite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto¢asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in poloZite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

A \
\ N
\ ,
\ Ay

3. Za pravilno ponovno namestitev notranjega
stekla se prepricajte, da je ,R” v levem vogalu berljiv
in da je prazna (nepotiskana) stran zgoraj.

Dolgo stranico stekla, ki jo oznacuje ,R* najprej
vstavite v drzali in steklo nato spustite v pravi polozaj.

4. Ponovno namestite zgorniji rob: ¢e zaslisite klik,
to pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte
se, da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

Hotpoint 7
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani www.hotpoint.eu za dodatne informacije

(Evww

Motnja Mozen vzrok

- Pecica ne deluje

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*, Motnja programske '

- ki ji sledi stevilka

Izpad elektri¢ne energije
- Prekinitev napajanja

opreme.

Resitev

- Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je :
- pecica priklopljena na elektri¢cno napajanje.
- Zizklopom in vnovi¢nim vklopom pecice
. preverite, ali je napaka Se vedno prisotna

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in
navedite ¢rko ali Stevilko, ki sledi ¢rki , F”.

UPORABNI NASVETI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani www.hotpoint.eu za dodatne informacije

Evww

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najboljse funkcije, pribor
in ravni, ki jih lahko uporabite pri kuhanju razli¢nih
vrst hrane. Cas priprave se Steje od trenutka, ko zivilo
vstavite v pecico, brez predgretja (kjer je zahtevano).
Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki
so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega
pribora. Najprej uporabite najnizje priporocene
nastavitve. Ce zivilo ni dovolj peceno, uporabite visje
vrednosti. Uporabite prilozen pribor ter po moznosti
temne kovinske modele za pecivo in univerzalne
pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno
posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo
cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Funkcija ,Termoventilacijska priprava” omogoca
isto¢asno pripravo razli¢nih jedi (npr. ribe in zelenjava)
na razli¢nih visinah. Iz pecice vzemite jedi, ki
zahtevajo krajsi ¢as priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi
cas priprave, pa pustite v pedici.

FUNKCIJA SAMODEJNE PEKE KRUHA

Za najboljse rezultate dosledno upostevajte navodila
in uporabite recept za 1000 g testa: 600 g moke, 360 g
vode, 11 g soli in 25 g svezega kvasa (ali dva paketka
kvasa v prahu).

Za optimalno vzhajanje naj testo 90 minut pociva
pri sobni temperaturi ali 60 minut v pecici, pri c¢emer
uporabite funkcijo ,Vzhajanje”.

Vstavite testo v (mrzlo) pecico, na dno pecice zlijte 100
ml mrzle pitne vode in vklopite funkcijo ,Samodejna
peka kruha”. Po pripravi naj se testo na resetki
popolnoma ohladi.

PODATKOVNA KARTICA IZDELKA

@www podatkovno kartico izdelka skupaj s podatki
o energiji za aparat lahko prenesete s spletne strani
www.hotpoint.eu.

KAKO DO NAVODIL ZA UPORABO IN
VZDRZEVANJE

> @www 7 nage spletne strani [=]45[=]
www.hotpoint.eu prenesite Navodila za
uporabo in vzdrZevanje (uporabite lahkoto [
k%dclnkQR), pri ¢emer vnesite prodajno kodo
izdelka.

e

> Lahko se obrnete tudi na naso servisno sluzbo

CEMecodE

KADAR SE OBRNETE NA NASO SERVISNO
SLUZBO

Nasi kontaktni podatki

ceve

Ko stopite v stik z naso
servisno sluzbo, navedite
kode, ki so zapisane na
identifikacijski ploscici
izdelka. | e [ |

400010873626

Natisnjeno v Italiji

g Hotpoint
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UPUTSTVO ZA SVAKODNEVNU

UPOTREBU

HVALA NA KUPOVINI HOTPOINT - ARISTON

PROIZVODA

Da biste dobili sveobuhvatnu pomo¢ i podrsku,
molimo vas da registrujete svoj proizvod na veb

Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za

upotrebu i odrZzavanje mozete preuzeti na

stranici www.hotpoint.eu/register

|iWWW nasoj veb stranici www.hotpoint.eu slede¢i
uputstva na poledini ove brosure.

' Pre upotrebe proizvoda, pazljivo procitajte bezbednosna uputstva
[ J

OPIS PROIZVODA

. Kontrolna tabla
. Ventilator
. Sijalica

H W IN =

. Precke
(nivoi su prikazani na zidu
unutrasnjeg dela rerne)

. Vrata
. Gornji grejac¢/rostil;

[ Y|

7. Kruzni grejac
(nije vidljiv)

8. Plocica za identifikaciju
(nemojte uklanjati)

9. Donji grejac
(nije vidljiv)

°C
l[A
250, © .60

20. .80
200° 100 7
180" 20 i

160 140

1. DUGME ZA ODABIR

Koristi se za ukljucivanje rerne
odabirom funkcije.

Okrenite dugme u 0 polozaj kako
biste iskljucili rernu.

2. OSVETLJENJE
Koristi se kada je rerna ukljucena,

.....

iskljucili sijalicu u unutrasnjosti
rerne.

23 4 5
3. PODESAVANJE VREMENA
Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podeSavanje tajmera.

Prikazuje vreme kada je rerna
ugasena.

4. DISPLE)

6

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koristi se za izmenu pode$avanje
vremena trajanja pripreme jela.

6. DUGME TERMOSTATA

Ukljucite ga da biste izabrali
zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija. Upotreba
automatskih funkcija o/a.

Hotpoint
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Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

DO DACI Rww i odrzavanje sa veb stranice www.hotpoint.eu
51¢ & PLEH ZA SAKUPLJANJE PLEH ZA PECENJE U
ZICANA RESETKA MASNOCE . RERNI
[ Y ~ | [ Y

Broj dodataka koje ste dobili se moze razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Ostali dodaci se mogu poruciti posebno, kontaktom postprodajnog servisa za klijente.

POSTAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako sto cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore). Potom je lagano
postavite da klizi horizontalno po preckama za reSetke
do kraja, koliko god je moguce.

- Dodatni pribor, poput pleha za skupljanje masnoce i
pleha za pecenje, postavlja se horizontalno da klizi po
pre¢kama.

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

F U N KC IJ E vww i odrzavanje sa veb stranice www.hotpoint.eu
—— KONVENCIONALNO* </ NARASTANJE TESTA
— | Koristi se za pripremu svih vrsta jela na samo “—| Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta

jednom nivou.

> | KRUZENJE VAZDUHA
&

Koristi se za istovremenu pripremu razli¢itih
jela na istoj temperaturi na nekoliko nivoa (najvise
tri). Ova funkcija moze da se koristi za spremanje
razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju
medusobno.

@ INTENZIVNO SPREMANJE HRANE

Koristi se za pripremu velikih komada mesa
(preko 2,5 kg). Preporuc¢ujemo da tokom pripreme
meso okrecete kako bi se ravnomerno zapeklo sa
obe strane. Takode preporucujemo Cesto prelivanje
mesa te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse

Suvo.
PICA

~

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i velicina
pica i hlebova. Preporu¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

ROSTILJ

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
gratiniranog povrca ili tostiranje hleba na rostilju.
Kada pecete meso, koristite pleh za skupljanje
masnoce da biste prikupili sokove od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i
dodajte 200 ml vode za pice.

\ovg

<<~ | TURBO ROSTILJ

& Koristi se za pecenje velikih komada mesa
(but, peCena govedina, piletina). Predlazemo vam
da koristite pleh za skupljanje masnoce da biste
prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo

testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet nadolazenja testa,
nemojte aktivirati ovu funkciju ukoliko je rerna jo$

uvek topla nakon ciklusa pripremanja hrane.
EKO-KRUZENJE VAZDUHA*

% Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja. Prilikom upotrebe ove
EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno tokom procesa
pripreme ali se moze ponovo ukljuciti pritiskom na
& .

&A HLEB (AUTOMATSKI)

4| Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Za najbolje
rezultate, pazljivo pratite uputstva recepta (Zivww,
Aktivirajte funkciju kada je rerna hladna.

</ KOLACI (AUTOMATSKI)

% Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja kolaca. Aktivirajte
funkciju kada je rerna hladna.

% DIAMOND CLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa Cis¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujuci
kojoj se svi ostaci hrane unutar rerne mogu
jednostavno otkloniti. Prelijte dno rerne sa 200 ml
vode za pice i aktivirajte funkciju tek kada se rerna

ohladi.

koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

* Funkcija se koristi u skladu sa Deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa Odredbom (EU) br. 65/2014

Hotpoint
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
uklju¢ivanja uredaja: pritisnite i drzite © sve dok
ikonica i dve brojke koje oznacavaju sate ne po¢nu da
trepere na displeju.

SN
NI
LU
Q
Koristite +_ ili = da biste podesili sat i pritisnite ©)
da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute. Pomocu =+ ili = podesite minute i

pritisnite © da potvrdite.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko () ikonica treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2.PONOVO ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu rernu kako
biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutradnjosti pecnice.

Zagrejte rernu na 250 °C na otprilike sat vremena,
najbolje koristedi funkciju , Intenzivno spremanje
hrane”. Tokom ovog procesa, rerna mora biti prazna.
Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Molimo vas obratite paZznju na sledece: Preporucuje se
provetravanje prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. 1ZABERITE FUNKCLJU

Da biste izabrali funkciju, ukljuc¢ite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetleti i oglasic¢e se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

77\

§

N

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane
mozete promeniti funkciju tako 5to ¢ete ukljuciti dugme za
odabir ili podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata.
Funkcija se nece pokrenuti ako je dugme termostata na 0 °C.
Mozete podesiti vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme
(samo ukoliko ste podesili vieme pripreme) i tajmer.

AUTOMATSKI

Da biste pokrenuli automatsku funkciju koju

ste odabrali (,Hleb” ili ,Kolaci”), zadrzite dugme
termostata na poziciji za automatske funkcije (0/A).
Da biste zavrsili pripremu jela, okrenite prekidac za
odabir na ,0” poziciju.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme zavrietka
pripreme i tajmer.

NARASTANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju ,Narastanje testa”,
okrenite dugme termostata na odgovarajuci simbol;
ukoliko je rerna podesena na drugaciju temperaturu
od potrebne, funkcija se nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vreme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

3. PREDZAGREVANJE RERNE

Nakon $to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikonica
koja treperi §2na displeju ozna¢avaju da je aktivirana
faza predzagrevanja rerne.

Na kraju ove faze, zvuéni signal i pode3ena ikonica § na
displeju oznacice da je rerna dostigla podeSenu temperaturu:
sada mozete ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u rernu pre
zavrdetka procesa prethodnog zagrevanja moze imati
kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

. PODESAVANJE PROGRAMA PRIPREME HRANE

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego $to
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate ©. sve dok (%} ikonica i ,00:00"
ne poc¢nu da trepere na displeju.

S— 7
| [
//l — I\\

&
Koristite . ili = da biste podesili vreme pripreme
hrane koje zelite, potom pritisnite © da biste potvrdili.
Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni

signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.

Napomene: Da biste ponistili podeseno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate Q. sve dok (¥ ikonica
ne po¢ne da treperi na displeju, onda upotrebite =" da biste
resetovali vreme pripreme hrane na ,00:00".

Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja rerne.

Hotpoint 3
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PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Nakon 3to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako 3to cete
podesiti vreme zavrsetka pripreme hrane: pritisnite

i drzite © sve dok &a ikonica i trenutno prikazano
vreme ne poc¢nu da trepere na displeju.

NS '
—

4

L
D L

>

JEND

Koristite . ili =. da podesite vreme kada Zelite da
hrana bude gotova i pritisnite © za potvrdu.
Pokrenite funkciju tako Sto cete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.

Napomene: Da biste ponistili podesavanje, iskljucite rernu
tako $to Cete okrenuti dugme za odabir na poziciju , 0.

Napomene: Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna
za funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvu¢ni signal i na ekranu e se
prikazati kada je funkcija zavriena.

It
—1
¢
Ukljucite dugme za odabir da izaberete neku drugu

funkciju ili ga okrenite na poziciju , 0 “ da iskljucite
rernu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
e prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

.PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer,
i kada je bilo koja funkcija aktivna, i kada je rerna
isklju¢ena.

Nastavite da pritiskate ©. sve dok &) ikonica i ,00:00"
ne poc¢nu da trepere na displeju.

7

9
@'
K \\

Koristite .t |I| = da podesite Zeljeno vreme i pritisnite
‘© za potvrdu.

Oglasice se zvu¢ni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste ponlstlll tajmer, nastavite da pritiskate
@ sve dok &) ikonica ne po¢ne da treperl onda upotrebite
"= da biste resetovali vieme na ,00:00".

. FUNKCLJA ,DIAMOND CLEAN“

Da biste pokrenuli ,Diamond Clean” funkciju ¢is¢enja,
sipajte 200 ml vode za pic¢e na dno rerne, potom
okrenite dugme za odabir i dugme termostata na [
ikonicu.

Obratite paznju na sledece: Pozicija ikonice ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.

Funkcija ¢e se odmah aktivirati: displej naizmeni¢no
prikazuje preostalo vreme do kraja, i oznaku ,DC".

e

L
¢

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Kod ove funkcije

jedino moZete podesiti vreme njenog zavrietka. Trajanje je
automatski podeseno na 35 minuta.
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TABELA PRIPREME JELA

{ TEMPERATURA TRAJANJE NIVO
RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE °C) H (MIN) | DODACI
= Da 160 - 180 30-90 23
Kolaci sa kvascem = 4 ]
& Da 160 - 180 30-90 _* 1
— 2
Torte i kolaci sa filom — Da 160 - 200 35-90 —
Cizkejk, § | . i
(Cizkejk, Strudle, voc¢ne pite) (: Da 160 - 200 40 - 90 ﬂéﬁ ﬂéﬁ
— 3
— Da 160 - 180 20-45 |
Biskviti/kolaici & Da 150 - 170 20- 45 4 2
< Avveenn VAR S
5 3 1
& Da 150 - 170 20-45 2 2
— 3
— Da 180 - 210 30-40
Princes krofne (> Da 180-200 35-45 4 2
2/ ab—lr | ]
5 3 1
& Da 180 - 200 35-45 2 > |
— 3
— Da 90 150 - 200 u |
Puslice & Da 90 140-200 2, 2
& Da 90 140-200 2, 2. .,
p— 1/2
' - Da 190 - 250 15-50 u |
Pica/hleb S 4 5
% Da 190 - 250 20-50 .,
A 2
Hleb ) - - 60 a—r
— 3
— Da 250 10 - 20 : |
Smrznuta pica ~ 4 2
5 Da 230-250 10 -25 7
— Da 180 - 200 40-55 >
Slane pite N 4 2
(pite od povréa, kis) & Da 180 - 200 45-60 e
& Da 180 - 200 45-60 > 3> 1
— 3
— - 190 - 200 20-30 u |
Volovani/pecivo od lisnatog N ) ) ) 4 2
testa (5 180 - 190 20-40 =
D 5 3 1
e - ~180-190 20-40 2 2.
— —— = — A
— z & % & = %
FUNKCIJE X L . L. Intenzivno i Eko kruzenje
Konvencionalno Turbo rostil;j Pica Kruzenje vazduha K Hleb (automatski)
spremanje hrane vazduha
Avveees vl A=~ —J l 4 M e
DODACI Zitana  Posudaiili pleh za pe¢enje u Sakuplja¢ masnoce/pleh za Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje Pleh za pecenje
resetka rerni na zi¢anoj resetki pecdenje u rerni masnoce masnoce sa 200 ml vode urerni
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RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE TEMP'(EDRC‘)\TURA TR(A,\;m;”E ID':;\I:I)?\CI
niemspeteratestenined [ oo w00 ases 2
:S?nr}jeettii‘naa]/tfgletina/junetina/ — Da 190 - 200 80 - 110 %;y
pvinjsko g’fge“"e sa hrskavom I Da 180 - 190 10-150 2
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg — Da 200 - 230 50-100 m;»
Curetina/guséetina 3 kg — . 190-200 ~ 100-160 2
Peéena riba/u foliji (fileti, cela) — Da 170 - 190 30-50 2
I?;arpgfjgjg,g‘k)\xgg,eplavi patlidzan) & Da 180 - 200 50-70 w;
Tostirani hleb Nt - 250 2-6 N_HS__‘F
Riblji fileti/komadi ~ . 230 - 250 20-30+ 43
gﬁl:;gcveiic'eevapi/rebarca/ e ) 250 15 - 30% “5 ~ ;{
Peceno pile 1-13 kg g Da 200 - 220 55 - 70%* -\..%..ﬁ Q
Slabo peéen rozbif 1 kg T Da 200 - 210 35-50% 3
Jagnjedi but/kolenica g Da 200 - 210 60 - 90** %;y
Peéeni krompir T Da 200-210  35-55% 3
Gratinirano povrée g ; 200 - 210 25-55 3
Meso i krompir G Da 190 - 200 45 - 100*** ,\éﬁ “;
Riba i povrée & Da 180 30500 A1
Lazanje i meso : & Da 200 50 - 100*** ‘\é,, %;y
Komplesmolelovotnikolat 10 g 02 woowo  avmo B3 1
z‘ee('::;lo meso/punjeno peceno % } 170 - 180 100 - 150 %;y

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u rernu i podesite
vreme trajanja pripreme tek nakon 3to se rerna zagreje do Zeljene temperature.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve tredine procesa pripreme

(ukoliko je potrebno).

¥** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po zelji

izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrZzavanje na veb
stranici www.hotpoint.eu kako biste dobili listu

isprobanih recepata, sastavljenih za nadlezne organe

za sertifikaciju u skladu sa standardom IEC 60350-1.

—_— A
_— <<~ <V W Y
— T & & & = R
FUNKCUE Intenzivno Eko kruzenje
Konvencionalno  Rostilj  Turbo rostilj Pica Kruzenje vazduha K Hleb (automatski) J
spremanje hrane vazduha
DODACI [ VI vl A J h ﬂ M ~ r
Zitana  Posuda ili pleh za pecenje u Sakuplja¢ masnoée/pleh za Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje Pleh za pecenje
resetka rerni na zi¢anoj reSetki pecenje u rerni masnoce masnoce sa 200 ml vode u rerni
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ODRZAVANIJE |
CISCENJE

|
. SR
Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

(Rvww i odrzavanje sa veb stranice www.hotpoint.eu

Nemojte koristiti uredaje za
cis¢enje parom. kad je hladna.
Koristite zastitne rukavice dok

Cistite. mreze.

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. Obrisite suvom krpom.

« Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrSinom uredaja, odmah je ocistite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jo$ uvek
topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale
od ostataka hrane. Da biste osusili rernu od isparenja
nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite
je da se potpuno ohladi, a potom obrisite krpom ili
sunderom.

Odrzavajte i Cistite rernu samo

Iskljucite uredaj sa elektri¢ne

Ne koristite vunene zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za cis¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu
uredaja.

- Za najefektnije ¢is¢enje unutrasnjih povrsina,
koristite funkciju ,Diamond Clean”.

« Za $to jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih ponovo
postaviti (Evww,

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

« Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste
ocistili gornji deo rerne (Zivww.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su
jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i

s

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podi¢i ka
rerni, poravnajte kuke sa 3arki sa leziStem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4, Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutraénje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocnete sa Cis¢enjem.

3. Da biste ispravno vratili unutrasnje staklo,
obratite paznju da je znak ,R” vidljiv u levom uglu a
da je Cista povrsina (ne ona sa natpisima) okrenuta ka
gore.

Prvo ubacite duzu stranu stakla obelezenu sa ,R” sa
strane, a potom ga spustite na poziciju.

4, Vracanje gornje ivice vrata: kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego S$to vratite vrata na mesto.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu
i odrzavanje sa veb stranice www.hotpoint.eu

(Evww

Problem Moguci uzrok
Rerna ne radi

- mrezZe

Displej prikazuje slovo ,F“i
. odredeni broj

- Nestanak struje
- Iskljucenje iz elektri¢ne

. Problem sa softverom

. Resenje

- Proverite da li postoji dovod elektri¢ne

- energije i da li je rerna priklju¢ena na

- elektri¢nu mrezu.

- Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite da biste
- proverili da li je gres$ka ponavlja

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za
- klijente i recite im broj koji se pojavljuje uz
- slovo ,F”

KORISNI SAVETI

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

vww i odrzavanje sa veb stranice www.hotpoint.eu

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razli¢itih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujudi
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Po¢nite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana
nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA JELA

Funkcija ,Kruzenje vazduha” omogucava istovremenu
pripremu vise razlicitih jela (poput ribe i povrca), na
vise nivoa. Iz rerne izvadite jelo kome je potrebno
krac¢e vreme pripreme, a ostavite ono koje se
priprema duze.

FUNKCUJA ,,HLEB (AUTOMATSKI)“

Za najbolje rezultate, pazljivo pratite uputstva
recepta, koristeci recept za pripremu 1000 g testa:
600 g brasna, 360 g vode, 11 g soli, 25 g svezeg kvasca
(ili dve kesice kvasca u prahu).

Da bi testo 5to bolje naraslo, ostavite ga da odstoji
oko 90 minuta na sobnoj temperaturi ili 60 minuta u
rerni, koristeci funkciju ,Narastanje testa”.

Ubacite testo u (hladnu) rernu, sipajte na dno rerne
oko 100ml hladne vode za pice i pokrenite funkciju
“Hleb (Automatski)”. Kada se testo ispece, ostavite ga
na resetki u rerni sve dok se potpuno ne ohladi.

DOKUMENTACIJA PROIZVODA

@www Dokumentaciju proizvoda koja ukljucuje i
podatke o energetskoj potrosnji mozete preuzeti sa
veb stranice http://docs.hotpoint.eu

KAKO PREUZETI UPUTSTVO ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> @www preyzmite uputstvo za upotrebu &
i odrzavanje sa nase Veb stranice Py 21

www.hotpoint.eu(mozete koristiti ovaj QR O
kod), i navedite komercijalnu Sifru proizvoda.

> Takode, mozete kontaktirati nas Postprodajni servis
za klijente

CEMecodE

STUPANJE U KONTAKT SA SLUZBOM ZA
KORISNIKE

Nase kontakt detalje
mozete pronadi u
garantnom listu. Prilikom
kontaktiranja naseg
Postprodajnog servisa

za klijente, molimo vas
da navedite kodove koji | T T |
se nalaze na plocici za

identifikaciju proizvoda.

400010873626

Stampano u Italiji
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GUIDA
RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN
PRODOTTO HOTPOINT - ARISTON

Per ricevere un’assistenza piu

www.hotpoint.eu/register

completa, registrare il prodotto su

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e le
istruzioni per l'uso collegandosi al sito
liWWW www.hotpoint.eu e seqguire la procedura

indicata sul retro.

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto
[ J

DESCRIZIONE PRODOTTO

. Pannello di controllo
. Ventola
. Lampada

H W N =

. Griglie laterali
(il livello e indicato sulla parete
della cavita)

. Porta

S un

. Resistenza superiore / grill

7. Resistenza circolare
(non visibile)

8. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

9. Resistenza inferiore
(non visibile)

°C
l@ =

250, .60

220.

.80
200° 100 7

180° 120

160 140

1. MANOPOLA DI SELEZIONE

Per accendere il forno
selezionando una funzione.

Per spegnere il forno, ruotare sulla
posizione 0.

2. LUCE

A forno acceso, premere per
accendere o spegnere la luce di
cavita del forno.

23 4 5

3.IMPOSTAZIONE DEL TEMPO

Per accedere alle impostazioni
della durata di cottura, dell’avvio
ritardato e del timer. A forno
spento, per visualizzare l'ora.

4. DISPLAY

6

5. TASTI DI REGOLAZIONE

Per modificare le impostazioni di
durata.

6. MANOPOLA TERMOSTATO

Ruotare per selezionare la
temperatura desiderata attivando
le funzioni manuali. Uso delle
funzioni automatiche #/a.

Hotpoint
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Scaricare le istruzioni per I'uso da

Acc E SS O R I Rivww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni
GRIGLIA LECCARDA PIASTRA DOLCI

Il numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Clienti.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI
« Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata

verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.
In sequito, farla scivolare orizzontalmente sulla griglia

laterale fino a fine corsa.

+ Gli altri accessori, come leccarda o piastra dolci si
inseriscono orizzontalmente facendoli scivolare sulle
griglie laterali.

Scaricare le istruzioni per I'uso da

F U N Z I o N I Zww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni
— | STATICO* - |LIEVITAZIONE
— | Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un “—| Per ottenere una lievitazione ottimale di

solo ripiano.

N\ ([TERMOVENTILATO
&

Per cuocere contemporaneamente su piu
ripiani (massimo tre) alimenti, anche diversi, che
richiedono medesima temperatura di cottura. La
funzione permette di cuocere senza trasmissione di
odori da un alimento all‘altro.

@ MAXI COOKING

—— | Per cuocere carni di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si raccomanda di girare la carne
durante la cottura per farla rosolare su tutti i lati. Si
consiglia inoltre di irrorare la carne di tanto in tanto
per evitare che asciughi eccessivamente.

impasti dolci o salati. Per preservare la qualita della
lievitazione, non attivare la funzione se il forno e
ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

%ae ECO TERMOVENTILATO*

Per cuocere arrosti e arrosti ripieni su uno
stesso ripiano. La circolazione intermittente dell'aria
impedisce un'eccessiva asciugatura degli alimenti. In
questa funzione ECO la luce rimane spenta durante
la cottura e puo essere riaccesa premendo & .

& |PIZZA

— | Per cuocere diversi tipi e formati di pizza e
focaccia. Si consiglia di invertire la posizione delle
teglie a meta cottura.

— _APANE AUTO

gl Questa funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura del pane.
Per ottenere i migliori risultati seguire attentamente
la ricetta (@www. Attivare la funzione a forno freddo.

<= |GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce,
gratinare verdure o dorare il pane. Per la grigliatura
delle carni, si consiglia di utilizzare una leccarda
per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua
potabile.

A DOLCI AUTO

Jé Questa funzione seleziona automaticamente
temperatura e tempo ideali per la cottura dei dolci.
Attivare la funzione a forno freddo.

i@ DIAMOND CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura
permette di rimuovere facilmente sporco e residui di
cibo. Versare 200ml di acqua potabile sul fondo del
forno, attivando la funzione a forno freddo.

<<~ | TURBO GRILL

JQ Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti,
roast beef, polli). Si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere
200 ml di acqua potabile.

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014
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PRIMO UTILIZZO

T

1. IMPOSTARE L'ORA

Alla prima accensione, & necessario impostare |'ora:
premere_'® fino a che sul display non lampeggiano
I'icona () e le due cifre relative all'ora.

—_—

Utilizzare = o = per impostare l'ora e premere ©.

per confermare. Sul display lampeggiano le due cifre
relative ai minuti: utilizzare & o = per impostare l'ora
e premere © per confermare.

Note: quando l'icona () lampeggia, ad esempio dopo una
prolungata interruzione di corrente, € necessario impostare lora.

2. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole
trasparenti e togliere gli accessori dal forno.

Scaldare il forno a 250 °C per un'ora, utilizzando
preferibilmente la funzione “Maxi cooking”. Durante
questa procedura il forno deve essere vuoto.
Seguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Nota: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.

USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola
di selezione in corrispondenza del simbolo della
funzione desiderata: il display si accende e il forno
emette un segnale acustico.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

N 7
[c =]
77\

Note: durante la cottura sara possibile modificare la

funzione ruotando la manopola di selezione o regolare la
temperatura ruotando la manopola termostato.

La funzione non si avviera fino a quando la manopola
termostato sara su 0°C. Sara possibile impostare durata, ora di
fine cottura (solo se & impostata una durata) e timer.

AUTOMATICO

Per avviare la funzione automatica (“Pane” o “Dolci”)
selezionata, mantenere la manopola termostato sulla
posizione dedicata alle funzioni automatiche (0/A).
Per terminare la cottura, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza della posizione 0.

Note: sara possibile impostare ora di fine cottura e timer.

LIEVITAZIONE

Per avviare la funzione “Lievitazione”, ruotare la
manopola termostato in corrispondenza del simbolo
della funzione; se in corrispondenza di temperature
differenti, la funzione non si avviera

Note: sara possibile impostare durata, ora di fine cottura (solo
se e impostata una durata) e timer.

3. PRERISCALDAMENTO

Una volta avviata la funzione, un segnale acustico e
I'icona @2 lampeggiante sul display segnalano che si &
attivata la fase di preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e
I'icona §# fissa sul display indicheranno che il forno ha
raggiunto la temperatura impostata: a questo punto,
inserire gli alimenti e procedere alla cottura.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.

. PROGRAMMARE LA COTTURA

Per programmare la cottura e necessario aver
selezionato precedentemente una funzione.

DURATA

Premere © tante volte fino a che sul display
lampeggiano l'icona (% e “00:00".

N 7
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Utilizzare +. o —. per impostare la durata desiderata,
quindi premere © per confermare.

Attivare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata

0 necessaria: un segnale acustico e il display
avviseranno del termine della cottura.

Note: per annullare la durata impostata, premere © tante
volte fino a che sul display lampeggia l'icona (% quindi
utilizzare "= per riportare la durata a “00:00".

La durata impostata include la fase di preriscaldamento.
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PROGRAMMARE L'ORA DI FINE COTTURA / AVVIO
RITARDATO

Una volta impostata una durata sara possibile
posticipare l'avvio della funzione, programmandone
I'ora di fine: premere '© fino a che sul display non
lampeggiano l'icona & e I'ora corrente.

Wﬁlﬂ
Ujﬂ

END_

Utilizzare . o = per impostare |'ora di fine cottura
desiderata e premere '© per confermare.

Attivare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata

0 necessaria: la funzione restera in pausa fino ad
avviarsi automaticamente dopo un periodo di tempo
calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.

Ar.art
Y |

o
END

Note: per annullare I'impostazione, spegnere il forno
ruotando la manopola di selezione sulla posizione” 0 "

Il ritardo di avvio della funzionalita non e
disponibile per le funzioni Grill e Turbo Grill.

FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avvisano del termine
della funzione.

L
i
&
Ruotare la manopola di selezione per selezionare una

funzione differente o sulla posizione “ 0 " per
spegnere il forno.

Nota: se attivo il timer, il display mostrera la scritta “END"in
alternanza al tempo rimanente.

.IMPOSTARE IL TIMER

Questa opzione non interrompe né programma la
cottura ma permette di utilizzare il display come
contaminuti, sia durante una funzione attiva che
guando il forno e spento.

Premere © tante volte fino a che sul display
Iampegglano I'icona &) e “00:00".

halanlnt
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Utilizzare - o0 = —. per impostare la durata desiderata e
premere © per confermare.

Un segnale acustico avvisera del termine del conto
alla rovescia.

Note: per disattivare il timer, premere ©. tante volte fino a
che l'icona & lampeggia, quindi utilizzare "= per riportare la
durata a“00:00".

.FUNZIONE DIAMOND CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia “Diamond clean”,

dopo aver versato 200 ml di acqua potabile sul fondo
della cavita del forno, ruotare la manopola di selezione
a manopola termostato in corrispondenza dell'icona

Nota: la posizione dell'icona non corrisponde alla
temperatura raggiunta durante il ciclo di pulizia.

La funzione si attiva automaticamente: il display
mostra il tempo rimanente al termine, alternato alla
scritta “dc”.

M. I

I
L -
€6

Note: sara possibile programmare solo l'ora di fine della
funzione. La durata e automaticamente impostata a 35
minuti.
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TABELLA DI COTTURA

§ § PRE © TEMPERATURA | DURATA LIVELLO
RICETTA FUNZIONE - pyscaLDARE (°C) ' (MIN) E ACCESSORI
— S 160-180 30-90 23
Torte a lievitazione N 4 1
> Si 160 - 180 30-90 1
— . 2
Torte ripiene | - Si 160 - 200 35-90 L
(cheesecake, strudel, torta di frutta) (: S 160 — 200 40 - 90 -\én -\é,-
p— . 3
— Si 160 - 180 20-45
. . . > \ 4 2
Biscotti/Tortine e Si 150 -170 20 - 45 S T
& Si 150 - 170 20-45 2 2 1
— . 3
- Si 180 - 210 30-40
Bigne & Si 180 - 200 35-45 A 2
& Si 180 - 200 35-45 2 o
— . 3
- Si 90 150 - 200 ! |
Meringhe S Si 90 140-200 2. 2
& Si 90 140-200 2, > ',
_ _ — Si 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia — 4 5
® Si 190 - 250 20-50 o
A 2
Pane - - - 60 “Fe
— Si 250 10-20 3
Pizze surgelate - 4 2
& Si 230 - 250 1025 % v
_ Si 180 - 200 40-55 3>
Torte salate > . 4 2
(torta di verdura,quiche) & Si 180 - 200 45 - 60 AFlr AR
& Si 180 - 200 45-60 2 .o '
— 3
_ - 190 - 200 20-30 . |
Voulevant / Salatini di pasta o 4 2
sfoglia C5 - 180 - 190 20-40 = L
& i 180 - 190 20-40 2.2 "
— w~ T & & 5 9
FUNZIONI — & — 29 & @ %
Statico Grill Turbo Grill Pizza Termoventilato Maxi Cooking Pane Auto Eco Termoventilato
[ VI val A=~ J .1_[. .\M{ “ s
ACCESSORI Grigha Tortiera o tegliasu  Leccarda / Teglia su Leccarda Leccarda con 200ml Piastra Dolci
griglia griglia diacqua
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L Pata ot oo o s om0 asss 2
?\Egello / Vitello / Manzo / Maiale — Si 190 - 200 80 - 110 “;y
Arrosto di maiale con cotenna 2kg & Si 180 - 190 110 - 150 “;

Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg _ Si 200 - 230 50 - 100 “;y
Tacchino / Oca 3 kg — . 190 - 200 100-160 2 |
il:]?;g)e al forno / al cartoccio (filetto, — Si 170 - 190 30-50 [;J
?F’)%rrggggr{igjg?h?ne, melanzane) & Sl 180 - 200 >0-70 %;

Pane tostato Nt - 250 2-6 “_?_”ﬁ
Filetti / tranci di pesce bt - 230 - 250 20-30r 4 1;
aaalrﬂf)cueré;fiedini / Costine / e ; 250 15 - 30% -\..?...,- &
Pollo arrosto 1-1,3 kg g Si 200 - 220 55 - 70%* -\..%..,- 1;{
Roast beef al sangue 1 kg g Si 200 - 210 35-50%% 3
Cosciotto di agnello / Stinchi g Si 200 - 210 60 - 90** “;y
Patate arrosto g Si 200 - 210 35 - 55%* “;y
Verdure gratinate T . 200 - 210 25-55 3
Carne & Patate @:ﬁ Si 190 - 200 45 - 100*** ,\éﬁ “;
Pesce & Verdure & Si 180 30 - 50*** _\Wi_.__, “;y
Lasagna & Carne @:ﬁ Si 200 50 - 100*** _\éh. Q;y
asccomplenCromaa 09/ (@) s oo oo S 2 T
Arrosti / Arrosti ripieni % - 170 - 180 100 - 150 Q;y

La durata indicata non comprende la fase di preriscaldamento: si consiglia di inserire gli alimenti nel forno e di
impostare la durata della cottura solo al raggiungimento della temperatura desiderata.

* Ruotare il cibo a meta cottura

** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario.
*** La durata € approssimata: le pietanze possono
essere tolte dal forno in tempi differenti secondo
preferenza.

Scaricare le Istruzioni per l'uso collegandosi al sito
www.hotpoint.eu per consultare la tabella delle
ricette testate, compilata per gli istituti di valutazione
secondo la norma IEC 60350-1.

— ~ <~ & R @ D
FUNZIONI — D =z & = %
Statico Grill Turbo Grill Pizza Termoventilato Maxi Cooking Pane Auto Eco Termoventilato
ACCESSORI [ T ~ A=~ —J l ‘ M “ r
. Tortiera o teglia su Leccarda / Teglia su Leccarda con 200ml ) .
Griglia o . Leccarda ) Piastra Dolci
griglia griglia diacqua
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CURA
E PULIZIA

Scaricare le istruzioni per 'uso da
www.hotpoint.eu per maggiori informazioni

(Evww

Non usare pulitrici a getto di

vapore. forno freddo.

Utilizzare guanti protettivi

durante tutte le operazioni. rete elettrica.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.
+ Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con un
panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e

pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo; per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti con un elevato contenuto di acqua, usare a
forno freddo un panno o una spugna.

Eseguire le operazioni indicate a

Scollegare l'apparecchio dalla

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

« Attivare la funzione “Diamond Clean” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

- Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile rimuovere
e smontare facilmente la porta. (www

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« La resistenza superiore del grill puo essere abbassata
per pulire la parete superiore del forno. (Ewww

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

TOGLIERE E RIMONTARE LA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

—

2. Chiudere la porta fino a quando & possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finché
non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

CLICKTO CLEAN - PULIRE IL VETRO

1. Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata
su un ripiano morbido con la maniglia verso il basso,
premere contemporaneamente le due clip di fissaggio
ed estrarre il profilo superiore della porta tirandolo
verso di sé.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno
con due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia.

3. Perriposizionare correttamente il vetro
interno, fare attenzione che la “R” sia leggibile
nell’angolo destro e che la superficie lucida (non
stampata) sia rivolta verso l'alto.

Inserire dapprima il lato lungo del vetro indicato
dalla “R” nelle sedi di sostegno, quindi abbassarlo in
posizione.

4, Rimontare il profilo superiore: un clic indicail
corretto posizionamento. Verificare che la tenuta sia
salda prima di rimontare la porta.
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RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI

Scaricare le istruzioni per I'uso da
www.hotpoint.eu per maggiori informazioni

. Interruzione di corrente

. elettrica

: Disconnessione dalla rete

- principale

Il display mostra la lettera “F”
. seguita da un numero

Il display visualizza un testo

- Soluzione

. Verificare che ci sia tensione in rete e che il

- forno sia collegato all'alimentazione elettrica.
- Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
- I'inconveniente persiste 1

- Contattare il piu vicino Servizio Assistenza
- Clienti e specificare il numero che segue la
. lettera “F”

Contatta il Servizio Assistenza Tecnica piu

- poco chiaro e sembra essere - vicino.
. guasto. '

Scaricare le istruzioni per I'uso da
co N S I G LI U TI LI (Rvww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni
COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA FUNZIONE PANE AUTO

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si riferiscono all'introduzione del
cibo nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono
indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo
di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non e quello
desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di
utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare
anche pentole e accessori in pyrex o in ceramica, i
tempi di cottura si allungheranno leggermente.

CUCINARE DIFFERENTI ALIMENTI
CONTEMPORANEAMENTE

Utilizzando la funzione “Termoventilato”, € possibile
cuocere contemporaneamente cibi diversi (ad
esempio: pesce e verdure), su ripiani diversi. Estrarre i
cibi che richiedono tempi di cottura inferiori e lasciare
continuare la cottura per quelli con tempi pit lunghi.

Per ottenere i migliori risultati € opportuno seguire
attentamente le indicazioni, rispettando la ricetta per
10009 d'impasto: 600g di farina, 360g di acqua, 11g di
sale, 25g di lievito fresco (oppure 2 bustine di lievito
in polvere).

Per una lievitazione ottimale, sono necessari circa
90 minuti a temperatura ambiente oppure 60
minuti all'interno del forno attivando la funzione
“Lievitazione”.

Infornare a forno freddo, versare 1 dl di acqua
potabile fredda sul fondo del forno e avviare la
funzione “Pane Auto”. Al termine della cottura,
lasciare riposare su una griglia fino a completo
raffreddamento.

SCHEDA TECNICA

@www | 3 scheda tecnica del prodotto con i dati
del consumo energetico & scaricabile dal sito web
www.hotpoint.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> @www Scaricare le Istruzioni per l'uso dal sito E#%E
web www.hotpoint.eu (¢ possibile utilizzare .
questo codice QR) specificando il codice O
prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di Assistenza
Clienti

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

| contatti possono essere
trovati sul manuale di
garanzia. Quando si
contatta il Servizio di
Assistenza Clienti fornire
i codici presenti sulla
targhetta matricola del |
prodotto.

CEMedr
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DAILY REFERENCE

GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING AN
HOTPOINT-ARISTON PRODUCT

To receive more comprehensive help and
=/ support, please register your product at

www.hotpoint.eu/register

You can download the Safety Instructions
and the Use and Care Guide by visiting our

liWWW website www.hotpoint.eu and following
the instructions on the back of this booklet.

' Read the safety instructions carefully before using the product
[

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Fan
3. Lamp

4, Shelf guides
(the level is indicated on the wall of
the cooking compartment)

5. Door
6. Upper heating element/grill

7. Circular heating element
(non-visible)

8. Identification plate
(do not remove)

9. Bottom heating element
(non-visible)

CONTROL PANEL

°C
l[A
250, © .60

220, .80
200° 100 7
180" 20 i

160 140

1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function.

Turn to the 0 position to switch
the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
to turn the oven compartment
lamp on or off.

23 4 5

3.SETTING THE TIME

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.
For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

6

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions. Automatic functions use
o/n.

Hotpoint
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ACCESSORIES

Download the Use and Care Guide from
www.hotpoint.eu for more information

Evww

WIRE SHELF DRIP TRAY

BAKING TRAY

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

. Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first. Then
slide it horizontally along the shelf guide as far as
possible.

. The other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally by sliding them
along the shelf guides.

FUNCTIONS

Download the Use and Care Guide from

™\ FORCED AIR
&

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

@ MAXI COOKING

—— | For cooking large joints of meat (above 2.5
kg). We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

vww www.hotpoint.eu for more information
—— | CONVENTIONAL* < |RISING
— | For cooking any kind of dish on one shelf only. “—| For helping sweet or savoury dough to rise

effectively. To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot following
a cooking cycle.

% ECO FORCED AIR*

For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will
remain switched off during cooking but can be
switched on again by pressing & .

& |PIZZA

— | For baking different types and sizes of pizza
and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halfway through cooking.

&A BREAD AUTO

4| This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best
results, carefully follow the recipe (Ziww. Activate the
function when the oven is cold.

A PASTRY AUTO

<= GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a drip tray

to collect the cooking juices: position the pan on any

of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

—] This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold.

<~ | TURBO GRILL

% For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

t@ DIAMOND CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour 200
ml of drinking water on the bottom of the oven and

only activate the function when the oven is cold.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: press © until the
icon and the two digits for the hour start flashing on
the display.

3 A

C
L

7 >

@
N~

Use + or - to set the hour and press 2. to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
+ or = to set the minutes and press © to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2. REHEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour, preferably
using the “Maxi cooking” function. The oven must be
empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

W
7

§

Please note: During cooking you can change the function
by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob is on 0 °C.
You can set the cooking time, cooking end time (only if you
set a cooking time) and a timer.

AUTOMATIC

To start the automatic function you have selected
(“Bread” or “Pastry”), keep the thermostat knob at the
position for automatic functions (0/A).

To finish cooking, turn the selection knob to position 0.

Please note: You can set the cooking end time and timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to the relevant symbol; if the oven is setto a
different temperature, the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon §2 on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon §2 on the display will indicate that the oven
has reached the set temperature: at this point, place
the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing ©. until the ; icon and “00:00” start
flashing on the display.

A
FLr
Yy

//l- —|\\
&

Use £ or .= to set the cooking time you require, then
press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing .©. until the (% icon starts flashing on the display,
then use = to reset the cooking time to "00:00".

This cooking time includes a preheating phase.

Hotpoint 3

ARISTON



PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press © until the £ icon and the current time
start flashing on the display.

N\ —
ity
JCLFTL
Yay
JEND_

Use . or —. to set the time you want cooking to end
and press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: the function will
remain paused until it starts automatically after the
period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

are.art
G

o
END

Notes: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to position " 0",

Delay to start functionality is not available for Grill and
Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

ng
¢

Turn the selection knob to select a different function
or to position “ 0 ” to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show "END”
alternately with the remaining time.

. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing ©. until the &) icon and “00:00” start
flashing on the display.

3 —
nintnly
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Use .£. or .= to set the time you require and press ©
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing @ until the &) icon
starts flashing, then use "= to reset the time to “00:00".

. DIAMOND CLEAN FUNCTION

To activate the “Diamond Clean” cleaning function,
pour 200 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [:D) icon.

Please note: The position of the icon does not correspond to
the temperature reached during the cleaning cycle.

The function will activate automatically: the display
shows the time remaining to the end, alternating with
IIDCII.

Uuch dc
¢

Please note: It is only possible to programme the end time of
this function. The duration is automatically set to 35 minutes.
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COOKING TABLE

' EN

§ § . TEMPERATURE @ DURATION LEVEL
RECIPE _FUNCTION  PREHEAT cc) : (MIN) PRl —
— Yes 160-180 3000 23
Leavened cakes 4 1
% Yes 160-180 30-90 e
— 2
Filled cake o — Yes 160-200 35-90
(cheesecake, strudel, fruit pie) (: Ves 160-200 40-90 -\é,- -\é,-
— Yes 160-180 20-45 3
Biscuits/tartlets & Yes 150 - 170 20-45 -\.ﬁ..ﬁ x:vz
5 3 1
(i Yes 150 - 170 20-45 N A L
— Yes 180 - 210 30-40 3
S 4 2
Choux buns 05 Yes 180-200 35-45 A, L
& Yes 180-200 35-45 2 o
— Yes 90 150-200 3
Meringues (2} Yes 20 140 - 200 _\é, . 2 ,
& Yes 90 140-200 > 2. '
— 1/2
- Yes 190-250 15-50 \ |
Pizza/bread — 4 5
» Yes 190-250 20-50 —
A 2
Bread ) - - 60 —1r
— Yes 250 10- 20 3
Frozen pizza 4 2
[ Yes 230 - 250 10 -25 7
— Yes 180-200 4055 >
Salty cakes N 4 2
(vegetable pie, quiche) & ves 180-200 4>-60 N A
& Yes 180-200 45-60 2 .o '
— ; 190-200 2030 3
Vols-au-vents/puff pastry crackers & - 180-190 20-40 -\..f‘r:!.- L 2 ,
& : 180-190 20-40 2 o 1
— ~ T & & 5 !
FUNCTIONS — & — > Ll @ %
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
ACCESSORIES T e
) Baking dish or baking Drip tray/baking tray ) Drip tray with 200 ml .
Wire shelf tray on the wire shelf on the wire shelf Drip tray of water Baking tray
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMP:E‘,?)\TURE DU(':AAIL')O N AND AIEEZ‘IIEEI;ORIES
hg;asgne/baked pasta/cannelloni/ =  Yes  190-200 45-65 K;y
Lamb/veal/beef/pork 1 kg — Yes 190-200 go-10 3
Roast pork with crackling 2 kg & Yes 180-190 110-150 “;
Chicken/rabbit/duck 1 kg _ Yes 200-230 504100 2,
Turkey/goose 3 kg —_ - 190-200 100-160 2 |
Baked fish/en papillote (fillet, whole) — Yes 170 - 190 30-50 q;)
(St;tggfoigecgfrt;e?::: aubergines) & Yes 180-200 50-70 m;
Toasted bread D - 250 2-6 “_?_”ﬁ
Fish fillets/slices it . 230 - 250 20-30+ 4 3
ﬁ:xgg:;él:gbabs/spare ribs/ w7 ) 250 15 - 30% -\..?...,- &
Roast chicken 1-1.3 kg g Yes 200 - 220 55 - 70%** -\..%..,- 1;{
Roast beef rare 1 kg g Yes 200 - 210 35-50%% 3
Leg of lamb/knuckle g Yes 200- 210 60 - 90** “;y
Roast potatoes g Yes 200 - 210 35 - 55%* “;y
Vegetable gratin g - 200 - 210 25-55 3
Meat and potatoes & Yes 190-200 45 - 100*** ,\éﬁ “;
Fish and vegetables & Yes 180 30 - 50%** _\Wi_.__, “;y
Lasagne and meat Q} Yes 200 50 - 100*** _\,;I, Q;y
Completemestiuit it &9 (B v woro om0 3 1
Roast meat/stuffed roasting joints % - 170-180 100 - 150 Q;y

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and
setting the cooking time only after the required temperature has been reached.

* Turn food halfway through cooking

** Turn food two thirds of the way through cooking (if

necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed

from the oven at different times depending on

personal preference.

Download the Use and Care Guide from

www.hotpoint.eu for the table of tested recipes,

compiled for the certification authorities in
accordance with the standard IEC 60350-1.

— ~ <~ & (@ ey E’T
FUNCTIONS — & _— 29 — = %
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
ACCESSOR'ES [ ~ AF=lr —J ‘ ‘ M ~
Wire shelf Baking dish or baking Drip tray/baking tray Drio tra Drip tray with 200 ml Baking tra
tray on the wire shelf on the wire shelf ptray of water gtray
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MAINTENANCE AND
CLEANING

I

" EN
Download the Use and Care Guide from

www.hotpoint.eu for more information

(Evww

Do not use steam cleaning
equipment.

Use protective gloves during all
operations.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Disconnect the appliance from
the power supply.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

« Activate the “Diamond Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass (Zvww,

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven (Zwww.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR
1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

\_/ NN
0

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICK TO CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

\

3. To correctly reposition the inner glass, make
sure that the “R” is visible in the left-hand corner and
the clear surface (not printed) is facing up.

First insert the long side of the glass indicated by “R”
into the support seats, then lower it into position.

4, Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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TROUBLESHOOTING

Download the Use and Care Guide from
www.hotpoint.eu for more information

- Power cut

: Disconnection from the

- mains

: The display shows the letter “F” :
. followed by a number :

...............................................................................................

. Another language set.

i The display shows unclear text
: and appears to be broken.

Solution

. Check for the presence of mains electrical

. power and whether the oven is connected to
- the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the

- fault persists

. Contact you nearest After-sales Service
- Centre and state the letter or number that
: follows the letter “F”

. Contact you nearest Client After-sales
. Service Centre.

Download the Use and Care Guide from

U S E F U L TI PS (vww www.hotpoint.eu for more information
HOW TO READ THE COOKING TABLE BREAD AUTO FUNCTION

The table lists the best function, accessories and
level to use to cook various different types of food.
Cooking times start from the moment food is placed
in the oven, excluding preheating (where required).
Cooking temperatures and times are approximate
and depend on the amount of food and the type

of accessory used. Use the lowest recommended
settings to begin with and, if the food is not cooked
enough, then switch to higher settings. Use the
accessories supplied and preferably dark-coloured
metal cake tins and baking trays. You can also use
Pyrex or stoneware pans and accessories, but bear in
mind that cooking times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

The “Forced Air” function enables you to cook
different foods (such as fish and vegetables) on
different shelves at the same time. Remove the food
which requires a shorter cooking time and leave the
food which requires a longer cooking time in the
oven.

For best results you should carefully follow the
instructions, using the recipe for mixing 1000 g of
dough: 600 g of flour, 360 g of water, 11 g of salt, 25 g
of fresh yeast (or two packets of yeast powder).

For optimal rising, allow about 90 minutes at room
temperature or 60 minutes in the oven using the
“Proving” function.

Put the dough into the (cold) oven, pour 100 cc of
cold drinking water on to the bottom of the oven and
activate the “Bread Auto” function. After cooking,
leave the dough to stand on a wire shelf until
completely cooled.

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from the website
www.hotpoint.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @www Download the Use and Care Guide OFs540
from our website www.hotpoint.eu (you can {3,
use this QR code), specifying the product's =]
commercial code.

> Alternatively, contact our After-sales Service

CEMedr

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our
contact details in the
warranty manual. When
contacting our Client
After-sales Service,
please state the codes
provided on your
product's identification
plate.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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