SERSE

INSTALLATION, SNABBSTART

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALACAO, GUIA DE INICIAGAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

[T

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMNPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

Whirlpbol

SENSING THE DIFFERENCE



A

< INSTALLATION > e

INSTALLATION AV PRODUKTEN

FOL) MEDFOLIANDE separata monteringsanvis-
ningar for att installera produkten.

FORE NATANSLUTNING

FORSAKRA DIG OM ATT SPANNINGEN SOM anges pa typskyl-
ten dverensstdmmer med spanningen i din bostad.

TA INTE BORT SKYDDSPLATTORNA S0 sitter Gver mikro-
vagsinloppet pa ugnsutrym-
mets sidovdgg. Skyddsplattor-
na forhindrar att fett och mat-
smulor trdnger in i mikrovags-
kanalerna.

SeTiL att ugnsutrymmet &r
tomt fore installationen.
IKONTROLLERA ATT PRODUKTEN INTE AR SKADAD. Kontrollera
att det gar att sténga luckan ordentligt och att luck-
ans tatningslist inte ar skadad. Tém ugnen och ren-
gor insidan med en mjuk, fuktig trasa.

ANVAND INTE PRODUKTEN Om ndtkabeln eller stickkon-
takten ar skadad, om produkten inte fungerar som
den skall eller om den har skadats pa nagot satt,
t.ex. efter att ha fallit ned pa golvet. Doppa aldrig
ned natkabeln eller stickkontakten i vatten. Hall nat-
kabeln borta fran heta ytor. Elektriska stotar, brand
och andra tillbud kan annars bli féljden.

ANVAND INTE FORLANGNINGSKABLAR:

Om NATKABELN AR FOR KORT, 13t en behorig elek-
triker eller servicetekniker installera ett elut-
tag ndra produkten.

EFTER NATANSLUTNING

UGNEN FUNGERAR ENDAST Nar luckan ar ordentligt
stangd.

DENNA PRODUKT MASTE VARA jordad. Tillverkaren ansva-
rar inte for personskador eller skador pa djur eller
egendom som uppstar pa grund av att produkten
inte har jordats pa korrekt satt.

dessa anvisningar.

Tillverkaren ansvarar inte for problem som
orsakas av att anvandaren inte har foljt

NAR UGNEN SATTS PA FORSTA GANGEN Uppmanas du att
stalla in sprak och aktuell tid. Folj anvisningarna i av-
snittet“Andra instillningar”i denna bruksanvisning.
Ugnen ar klar att anvandas nar dessa tva installning-
ar har gjorts.
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MAKERHETSINSTRUKTIONER

Hw

LAS NOGGRANT OCH SPARA FOR FRAMTIDA REFERENS

VARM INTE UPP OCH ANVAND INTE BRANDFARLIGA MATERIAL i
eller ndra ugnen. Angor kan skapa en risk for brand
eller explosion.

JANVAND INTE DIN MIKROVAGSUGN fOr att torka textilier,
papper, kryddor, 6rter, trd, blommor, frukt eller
andra brannbara material. Brand kan uppsta.

OM MATERIAL INUTI ELLER UTANFOR UGNEN ANTANDS ELLER
om bu ser ROK, hall ugnsluckan sténgd och sténg
av ugnen. Koppla loss ugnen fran eluttaget
eller stdng av strdmmen med sékringen eller
huvudstrombrytaren.

UNDVIK ATT BVERKOKA MAT. Brand kan uppsta.

LAMNA INTE UGNEN UTAN TILLSYN, sdrskilt ndr du anvander
papper, plast eller andra brénnbara material under
tillagningen. Papper kan forkolna eller brinna

och vissa plaster kan smalta nar de anvands vid
uppvarmning av mat.

Anvinb INTE korrosiva kemikalier eller angor i denna
produkt. Ugnar av denna typ &r endast avsedda
for uppvarmning och tillagning av mat. De &r inte
avsedda for industri- eller laboratoriedndamal.

AGG
ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr att koka eller

varma hela dgg, varken med eller utan \ @//
~

skal. De kan explodera, dven efter Q
avslutad tillagning.

DENNA PRODUKT KAN ANVANDAS av barn som ar minst

8 ar gamla och av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de halls under uppsikt
eller har fatt instruktioner i en saker anvandning

av produkten och forstar riskerna i samband med
produktens anvandning.

BarN FAR INTE LEka med produkten.
BARN FAR ENDAST ANVANDA, RENGORA OCH UTFORA UNDERHALL

pa produkten om de &r minst 8 dr gamla och star
under uppsikt.
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MAKERHETSINSTRUKTIONER

A

VARNING!

PRODUKTEN OCH DESS TILLBEHOR KAN BLI
HETA under anvandning.

VAR NOGA MED ATT INTE Vidrora
varmeelementen.

BArN UNDER 8 AR skall hallas pa sakert
avstand fran produkten savida de

inte star under kontinuerlig uppsikt.

ANVAND INTE

MIKROVAGSUGNEN for att %
varma mat eller @@

vatskor i lufttata
behéllare. Overtrycket som skapas
i behdllaren kan orsaka skador

ndr den 6ppnas eller fa den att
explodera.

NATKABELN FAR ENDAST BYTAS UT Mot en
identisk natkabel som kan bestallas
genom var serviceorganisation.
Natkabeln far endast
bytas ut av en behdrig
servicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS
AV EN BEHORIG SERVICETEKNIKER.
Att utfora service eller
reparation som kraver

att kdpor som skyddar mot
mikrovagsenergi avlagsnas ar farligt
for alla som saknar erforderlig
utbildning.

AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA.
KoNTROLLERA REGELBUNDET att luckans
tatningslister och ytorna runt
luckan inte ar skadade. Om dessa
omraden skadas far produkten inte
anvandas forran den har reparerats
av en behorig servicetekniker.
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MORSIKTIGHETSATGARDER

ALLMANT
DENNA PRODUKT AR ENDAST AVSEDD FOR HUSHALLSBRUK!

DENNA PRODUKT AR AVSEDD att byggas in. Anvand den
inte som en fristaende produkt.

DENNA PRODUKT AR AVSEDD fOr uppvarmning av mat
och drycker. Torkning av mat eller kldder och
uppvarmning av varmedynor, slippers, svampar,
fuktiga dukar och liknande kan leda till risk for
personskador, anténdning eller brand.

DENNA PRODUKT AR AVSEDD att byggas in. Anvdnd den
inte som en fristaende produkt.

DENNA PRODUKT AR AVSEDD fOr uppvarmning av mat
och drycker. Torkning av mat eller kldder och upp-
varmning av varmedynor, slippers, svampar, fuktiga
dukar och liknande kan leda till risk for personska-
dor, antandning eller brand.

PRODUKTEN FAR INTE ANVANDAS fOr mikrovagstillagning
utan att det finns mat i den. Annars ar risken stor att
den skadas.

STALL ETT GLAS VATTEN | UGNEN nar du skall 6va pa olika
instéllningar och funktioner. Vattnet absorberar mik-
rovagsenergin sa att ugnen inte skadas.

ANVAND INTE UGNSUTRYMMET fOr forvaring.

TA BORT KLAMMOR OCH FORSLUTNINGAR SOM
innehdller metalltradar fran plast- och
papperspdsar innan de Idggs in i ugnen.

FRITERING
ANVAND INTE MIKROVAGSUGNEN fOr fritering. Det &r
omdjligt att kontrollera oljans
temperatur.

ANVAND GRYTLAPPAR ELLER UGNSVANTAR fOr att undvika
brannskador nar du tar i behallare, ugnsdelar och
karl efter tillagning.

R
VATSKOR

TiLL EXEMPEL DRYCKER, VATTEN. Vatskan kan bli 6verhet-
tad till en temperatur 6ver kok-
punkten utan att det syns att den \-
kokar. Det finns da risk att den heta W @
vatskan plotsligt kokar dver. @ «&
Folj anvisningarna nedan for att
undvika detta:
1. Anvand inte karl med raka sidor och smal
hals.
2. RoOr om védtskan innan du staller in kérlet i
ugnen och stall en tesked i karlet.
3. Latkarlet std en kort stund efter upp-
varmningen och rér om igen innan du tar
ut kérlet ur ugnen.

VAR FORSIKTIG

Mer INFormATION finner du i en kokbok for mikro-
vagsugnar. Detta &r speciellt viktigt ndr du skall laga
eller vdarma mat som innehaller alkohol.

Niir DU HAR VARMT EN NAPPFLASKA eller en barn-

matsburk i ugnen mdste du all- ~

tid kontrollera temperaturen och

réra om innan barnet dter. D kan

duvara séiker pa att vdrmen dr jadmnt férdelad, samti-
digt som du undviker risken fér skdllning eller brdnn-
skador.

Ta av lock och nappar innan maten véirms!
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C— TILLBEHOR

——

ALLMANT

PA MARKNADEN finns det manga olika sorters tillbehor.
Kontrollera att de ar lampliga for mikrovagsugnar
innan du gor nagra inkop.

KKONTROLLERA ATT DE KARL DU TANKER ANVANDA fOr matlag-

ning dr ugnssakra och slapper \(D /\Eb?k/
NI [

igenom mikrovagor. \fji &\“ %ﬂ\
< = -

SE TILL ATT MAT OCH TILLBEHOR som stdlls in i ugnen inte
kommer i direkt kontakt med ugnsutrymmets vag-
gar eller tak.

Detta galler speciellt tillbehor som helt eller
delvis ar tillverkade av metall.

OM TILLBEHOR SOM INNEHALLER METALL kommer i kontakt
med ugnens vaggar eller tak ndr ugnen anvands
kan det bildas gnistor och ugnen kan skadas.

KonTRroLLERA ALLTID att glasplattan kan snurra obe-
hindrat innan du startar ugnen.

RULLSTOD

RULLSTODET skALL sITTA under den rote-
rande glastallriken. Placera aldrig na-
got annat tillbehdr pa detta stod.

¢ Montera rullstodet i ugnen.

ROTERANDE GLASPLATTA

DEN ROTERANDE GLASTALLRIKEN skall anvandas for samtli-
ga tillagningsmetoder. Den samlar

upp droppande vatskor och mat-

partiklar som annars skulle flacka

och smutsa ned ugnen invandigt.

< Placera glastallriken pa rullstodet.

BAKPLAT

ANVAND BAKPLATEN Vid tillagning
med varmluft. Anvénd den
aldrig i kombination med mik-
rovagor.

GALLER
ANVAND DET HOGA GALLRET Nar du gril-
lar med grillfunktionerna.

STALL ALLTID MATEN PA DET LAGA
GALLRET sd att luften kan cirku-
lera runt maten nar du anvan-
der varmluftsfunktionerna.

CRISPHANDTAG

ANVAND DET MEDFOLJANDE SPECIELLA
CRISPHANDTAGET fOr att lyfta ut den het
crisppannan ur ugnen.

CRISPPANNA

LAGG MATEN DIREKT I CRISPPANNAN.
Anvand alltid glastallriken
som underlag nar du anvan-
der crisppannan.

LAGG INGA TILLBEHGR i Crisppannan efter- o
som den snabbt blir mycket het, med stor v
risk att tillbehdren skadas.

CrispPANNAN kan forvarmas innan den anvands (max.
3 minuter). Anvéand alltid Crispfunktionen vid for-
varmning av crisppannan.

ANGKOKARE

ANVAND ANGKOKAREN TILLSAMMANS
DURKSLAGET nar du lagar fisk,
gronsaker eller potatis.

ANVAND ANGKOKAREN UTAN DURK-
SLAGET nar du lagar t.ex. ris, pas-
ta eller vita bonor.

PLacera ALLTID angkokaren pa glasplattan.

TACKLOCK
Thckrocker skall endast anvandas for att técka Gver
maten under tillagning och uppvarm- Py

ning med mikrovagor. Det skyddar &z
ugnsutrymmet mot stank, bevarar fuk- | “Tee>

ten i maten och reducerar dven tillag- )
ningstiden. ]
Anvinp tacklocket for uppvarmning i =
tva nivaer
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STARTSKYDDSFUNKTIONEN KOPPLAS IN EN MINUT EFTER att ug-
nen har atergatt till vilolage.

< KNAPPLAS > 1

FoR ATT FRIGORA KNAPPLASET maste du Oppna och
stanga ugnsluckan, t.ex. for att stélla in mat.

=7k
Safety Lock is activated
close door and press ®

)
1
=0 (2]
0) 19:30 = ®
® ®

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att hindra
barn fran att anvanda ugnen utan
sallskap av en vuxen person.

NAR LASET AR AKTIVT fungerar inga av
knapparna.

o Trvck samTIDIGT PA KNAPPARNA TILLBAKA ocH OK och hall dem intryckta tills tva ljudsignaler

hors (3 sekunder).

Osservera: Dessa knappar fungerar endast tillsammans nar

ugnen ar avstangd.

ETT BEKRAFTANDE MEDDELANDE Visas i 3 sekunder innan ugnen

atergar till att visa foregaende fonster.

KNAPPLASET INAKTIVERAS pa samma sdtt som det aktiveras.

(i
J
Key Lock
has been activated

[
7
Key Lock
has been deactivated

<K 4

®




&LAGN INGSGRAD (enpast AUTOMATISW

N
o)

DET GAR ATT VALJA TILLAGNINGSGRAD tillsammans med de
flesta automatiska funktionerna. Du kan sjélv styra
slutresultatet med hjélp av funktionen Justera tillag-
ningsgrad. Med denna funktion kan du stdlla in en
sluttemperatur som &r hogre eller lagre an standar-
dinstallningen.

Nir NAGoN av dessa funktioner anvands véljer ugnen
standardinstéllningen. Med denna installning erhal-
ler du normalt det basta resultatet. Men om maten
du varmde blev for het for att dtas omedelbart kan
du enkelt justera detta innan du anvénder funktio-
nen nésta gang.

DETTA GOR DU GENOM ATT VALJA EN TILLAGNINGSGRAD med
upp- eller nedknappen innan du trycker pa start-
knappen.

e MEDDELANDEN

-
\P)
&

TILLAGNINGSGRAD
NivA EFrexT
Hoa GER DEN HOGSTA SLUTTEMPERATUREN
NormAL STANDARDINSTALLNING
Lic GER DEN LAGSTA SLUTTEMPERATUREN
400g
WEIGHT

Light
300g DONENESS )
WEIGHT
AMOUNT
Normal Extra
DONENESS

——

NAR VISSA FUNKTIONER ANVANDS kan ugnen stanna och
uppmana dig att utféra en handling eller helt enkelt
ge dig rad om vilka tillbeh6r som skall anvéndas.

NAR ETT MEDDELANDE VISAS:

~: Oppna luckan (om det behovs).

Utfor handlingen (om sa krévs).

Stang ugnsluckan och starta om genom att
trycka pa startknappen.

o~

o~

hig

Please use

i =7

wire rack

Z 885 2
=

Insert food in steamer
Press ® when done

Z
et

Plea

e stir food

Cooking nearly finished
Please check on food

'

Please add milk
Press ® when done

l

<

i

Please turn food

&2

Temperature reached
Insert food and press ®
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AVKYLNING

V<

NAR EN FUNKTION HAR AVSLUTATS kan ugnen kora ett av-
kylningsprogram. Detta ar normalt.

Nar proceduren &r klar stdngs ugnen av automatiskt.

Om TEMPERATUREN AR OVER 100 °C visas den aktuella
temperaturen i ugnsutrymmet. Se till att du inte vid-
ror ugnens insida nar du tar ut mat. Anvand gryt-
lappar.

OM TEMPERATUREN AR UNDER 50 °C visas 24-timmars-
klockan.

TRvcK PA TILLBAKAKNAPPEN om du vill att 24-timmars-
klockan tillfalligt skall visas under kylningen.

T |

35:00
COOK TIME

180°c

TEMPERATURE % +

Oven is Hot!

END TIME

168°C

—— )

Residual Heat

AVKYLNINGSPROCEDUREN kan avbrytas utan att ugnen
skadas genom att luckan 6ppnas.

168°C

—

Active Cooling

<K

i? — GENVAGAR

FOR ATT UNDERLATTA ANVANDNINGEN skapar ugnen auto-
matiskt en lista 6ver dina favoritgenvagar som du
sedan kan anvdnda.

Nir pu anvander ugnen forsta gangen bestar listan
av 10 tomma positioner kallade genvagar. Nar ug-
nen anvands fyller den automatiskt pa listan med
genvagar till de funktioner du oftast anvander.

NAR DU GPPNAR GENVAGSMENYN Valjs funktionen som
du har anvant oftast och som ar placerad som gen-
vag #1.

AnmirknING: Ordningen pa funktionerna som pre-
senteras pa genvagsmenyn andras automatiskt ef-
ter dina matlagningsvanor.

[
o =
@

French Fries

Lasagna

e

Your most used cooking functions

TRYCK PA GENVAGSKNAPPEN..

matiskt.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

o000 ©0

77

Shortcut

Shortcut

Shortcut

Your most used cooking functions

Shortcut

Your most used cooking functions

French Fries

Lasagna

Your most used cooking functions

(2]
%@(9

@

®

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att gdra nddvandiga justeringar.

ANVEAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vdlja din favoritgenvég. Funktionen som anvands oftast véljs auto-
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Uanen sLAs PA ocH AV med hjalp av Pa/Av- @ NiR PRODUKTEN AR AVSTANGD fungerar endast tva knap-

knappen. par: dvs. Start-knappen (se Jet Start) och OK-knap-
pen (se Timer). 24-timmarsklockan visas.

INAR PRODUKTEN AR PASLAGEN fungerar alla knappar pa AnmirkniNG: Ugnens uppfdrande kan skilja sig fran

normalt satt och 24-timmarsklockan visas inte. ovanstaende beskrivning, beroende pa om EKO-
funktionen &r PA eller AV (se EKO for mer informa-
tion).

BESKRIVNINGARNA | DENNA BRUKSANVISNING fOrutsatter att
ugnen ar PA.

OF? < ANDRAINSTALLNINGAR > O

NAR UGNEN SATTS PA FORSTA GANGEN Up-

b= © Cleaning % (2] manas du att stélla in sprak och ak-
& ®

0] tuell tid.
Appliance and display settings EFTeR ETT STROMAVBROTT blinkar klockan
och den maste da stallas igen.
% UGNEN HAR ett antal funktioner som

TRYCK PA MENYKNAPPEN. kan justeras enligt din personliga

TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Instéllningar visas. smak.

Tryck PA OK-KNAPPEN.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att valja instdliningen som skall justeras.

o000 0C

TRYCK PA TILLBAKAKNAPPEN FOR ATT GA UR instéllningsfunktionen nar du ar klar.

£X
D Y (72— ./

@I & Guides @ @
0 = ®

Appliance and display settings
@  Trvck ph OK-KNAPPEN.
@  Anvinb upp- ELLER NEDKNAPPEN fOT att vélja ett av de tillgangliga — sm':r;‘;e

spraken.
©  Trvck Pk OK-knappeN igen for att bekréfta andringen.
L
has been set
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< ANDRAINSTALLNINGAR >

<____KLOCKINSTALLNING >

Language

Volume

Appliance and display settings

@2l
& ®
o)

@  Trvck ph OK-knapeen. (Siffrorna till vanster (timmar) blinkar,)

@  Anvinp upp- ELLER NEDKNAPPEN fOT att stilla 24-timmarsklockan.

€ Trvck Pk OK-knappen igen for att bekrafta andringen.
KLOCKAN AR INSTALLD OCH FUNGERAR.

(~ )

8] o) (8]

N T/

/291:‘(”)'%

Press¢ to settime, V/ to confirm

Time
has been set

@( < LJUDINSTALLNING >

Time
i93)

Brightness

Appliance and display settings

Trvck PA OK-KNAPPEN.

@ (2]
& ®
)

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in volymen pa hog, medi-
um, lag eller stum.

Trvck PA OK-kNAPPEN igen fOr att bekrafta dndringen.

High
BB

For normal living conditions

D)

Volume
has been set

11
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12

8] o] (8

< KNDRAINSTALLNINGAR >

)Q: e LIUSSTYRKA >

, Volume
‘&

Contrast

Appliance and display settings

Tryck PA OK-KNAPPEN.

@ (2]
& ®
o)

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in onskad ljusstyrka.

Trvck PA OK-knAPPEN igen for att bekréfta ditt val.

8] o] (8

13
O
> N

L High
-@-

Low

For normal living conditions

Brightness
has been set

e\ EKO 4_)6

Contrast

© [ b ]

Guides

Appliance and display settings

Tryck PA OK-KNAPPEN.

ANVND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att siitta PA eller stinga AV EKOINSTALL-

NINGEN.

@ (2]
= ®
o)

Trvck PA OK-kNAPPEN igen for att bekrafta dandringen.

off

e w7

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Nir EKO ir akmiverap kommer displayen automatiskt att sanka ljusstyr-

kan efter en stund for att spara energi. Den tands automatiskt igen nar en
knapp trycks in eller nar luckan 6ppnas.
Owm pu pAREMOT VALIER AV slocknar inte teckenfdnstret och 24-timmarsklock-

an visas permanent.




< ANDRAINSTALLNINGAR >

(V E <____UNDERTILLAGNING > (\_{ E

NAR TILLAGNINGEN HAR BORJAT:
kan du enkelt 6ka tiden med 30 sekunder genom att trycka pa startknap-
pen. Varje tryck 6kar tiden med 30 sekunder.

GENOM ATT TRYCKA PA UPP/NEDKNAPPARNA kan du véxla mellan
parametrarna och vélja den parameter du vill andra.

GRILL POWER
N/
200g \

07:00
CO0K

Trvck A OK-kNAPPEN fOr att vélja parameter och @ndra den (nér den blinkar).
Anvénd upp- eller nedknappen for att andra installningen.

Trvck PA OK-kNAPPEN igen fOr att bekrdfta ditt val. Ugnen fortsatter automa-
tiskt med den nya instéllningen.

Trvck A TiLLBAKA-KNAPPEN fOr att ga tillbaka till den senast &ndrade parame-
tern.

13
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o) @ ANVAND DENNA FUNKTION Nar du beho-
00:00: 00 ver en dggklocka for att kunna stal-
(D (HH) - (MM) (SS) Iz] ® K R . .
la in exakt tid nér du kokar dgg, jaser

Press < to set Timer, V/ to Start degar, etc.

DENNA FUNKTION AR ENDAST TILLGANGLIG
nar ugnen dr avstangd eller i stand-

by-lage.

@  Trvck A OK-KNAPPEN.

@  Anvinp upp- ELLER NEDKNAPPEN for att stilla in Gnskad tid.

@  Trvck pA OK-knappeN for att starta timerns nedrakning
) DET HORS EN LIUDSIGNAL nar timern har réknat ned tiden.
(0]

00:59:59

(—— )

Timer

00:00: 00
————>

Press ~ to prolong, V/ to switch off

Om sToPPKNAPPEN trycks in innan timern har avslutat nedrakningen stangs
timern av.

o e

o+ " : &
-«ﬁsj_ J TILLAGNING OCH VARMNING MED MIKROVAGOR %

@ @ Automatic @
:
@ 6th Sense E]
Traditional cooking functions ; @

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Tryck PA OK-kNAPPEN ndr Manuell visas.

Trvck PA OK-kNAPPEN Nar Mikrovdgor visas.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stalla in koktiden.
Trvck PA OK-knApPEN fOr att bekréfta din instalining.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in mikrovagseffekten.

-~

TRYCK PA START-KNAPPEN.

14

ANVEAND DENNA FUNKTION fOr normal
matlagning och uppvarmning av t.ex.
gronsaker, fisk, potatis och kétt.

Quick Heat

A AN
FW [ Wiorowae ]

Grill

For cooking and reheating

70w o 0005
POWER COOK TIME
Microwave

19:00
END TIME
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TILLAGNING OCH VARMNING MED MIKROVAGOR %

< FFFEKTNIVA

ENDAST MIKROVAGOR

EFrexT ANVANDNING:
UPPVARMNING AV DRYCKER, Vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hog vattenhalt. Om ratt-
900W . Qi N N = R
en innehaller dgg eller gradde bor ett lagre effektlage valjas.
750 W | TILLAGNING AV GRONSAKER, kott, etc.
650W | TILLAGNING AV fisk.
500W FORSIKTIG TILLAGNING aV t.ex. saser med hdg proteinhalt, ost- och dggratter samt for att avsluta tillag-
ningen av grytratter.
350 W | SJUDNING AV STUVNINGAR, smalta smor och choklad.
160W | UppTininG. Mjukgdring av smor och ost.
90W | MuUKGORING av glass.
OW | NiRrENDAsT timern anvands.
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@ m POWER caoking MM:SS

@ \JETSTART (SNABBSTART))/ @

ANVAND DENNA FuNkTION fOr snabb upp-
varmning av mat med hog vattenhalt
®  sssomklara soppor, kaffe eller te.
@ DENNA FUNKTION AR ENDAST TILLGANGLIG
nar ugnen dr avstangd eller i stand-
by-lage.

900 w 03:00

19.03

. END TIME

& [ B

@  Trvck PA START-KNAPPEN FOR ATT AUTOMATISKT STARTA ugnen med full mikrovagseffekt och

16

koktiden installd pa 30 sekunder. Varje tryck 6kar tiden med 30 sekunder.
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@] %@ ANVAND DENNA FUNKTION fOr att varma
Automatic . .
upp e"er t|"aga pizza OCh annan deg‘
/ 6th Sense & ® baserad mat. Funktionen &r ocksa
Traditional cooking functions @ |amp||g for att Steka agg OCh bacon’
% korv, hamburgare, etc.
TRYCK PA MENYKNAPPEN.
Trvck PA OK-knAPPEN Nar Manuell visas.
e Turbo Grill + MW
TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Crisp visas. i : C”Z"A,
orce ir
Tryck PA OK-knappeN fOr att bekrafta ditt val. Toreheat,cook, crisp and fy various foods
ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in koktiden. = o
AR 0005
1 r COOK TIME
TRYCK PA START-KNAPPEN. Crisp
19:00
END TIME

UGNEN ANVANDER AUTOMATISKT bade mikrovagor och grill for att varma
crisppannan. Pa sa satt far crisppannan snabbt den temperatur som
kravs for att maten skall fa ratt farg och krispighet.

Var NoGa med att placera crisppannan mitt pa glas-

tallriken.

UGNEN ocH crisPPANNAN blir mycket heta nar denna & N> \
funktion anvands. %

PLACERA ALDRIG DEN HETA CRISPPANNAN pa varmekansliga
underlag.

VAR FoRsikTIG och vidror inte grillelementet.

AnviND GRYTLAPPAR eller det speciella crisphandtaget nér du skall
ta ut den heta crisppannan ur ugnen.

Anvinp EnpAsT den medféljande crisppannan tillsammans
med denna funktion. Andra crisppannor som finns pa
marknaden ger inte korrekta resultat med denna funktion.

\\ 2
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GRILL

——

(vew)

Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Trvck A OK-knaPPEN Nar Manuell visas.
TRryck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Grill visas.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

=

9@6

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stalla in koktiden.

Trvck PA OK-knapPEN fOr att bekrafta din instalining.

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in grilleffekten.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

LicG maTeN pa gallret.
KontroLLera ATT KiirLEN som skall anvéindas for grillning dr virmeresistenta och
ugnssdkra.
ANVAND INTE PLASTTILLBEHOR Ndir du grillar. De kommer att smdilta. Trd och papper

dr inte heller Idmpliga material.

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt
ge maten en aptitretande, gyllen-
brun yta.

PLACERA MAT SASOM OSTSMORGASAR, STEKAR
OCH KORVAR pd det hoga gallret.

J— Microwave
Grill + MW
To quickly give food a brown surface
High T 0005
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:00
END TIME
Medium 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:07
END TIME

VAL AV EFFEKTNIVA

Forviirm GRILLEN i 3 - 5 minuter pd hég grilleffekt.

GRILL
ANVANDNING: EFFexT
VARM 0sTSMORGAS, fisk i skivor och
Hoe
hamburgare
Korv och grillspett MEepEL
LATT BRYNING av matens yta Lic
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000 OOOOOC

g < GRILLKOMBI -

ANVAND DENNA FUNKTION for tillagnin
@] @ Automatic @ o o g g
@ av ratter sdsom lasagne, fisk och po-
6th Sense tatisgratanger.

& ®
Traditional cooking functions Q
O

Tryck PA OK-knaPPEN Nar Manuell visas.

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

TRyck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Grill + MW (grill + mikrovagor) visas.
Trvck PA OK-knapPeN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in koktiden.

Trvck PA OK-knapPEN fOr att bekrdfta din instélining.

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in grilleffekten.

Trvek PA OK-knappeN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in mikrovagseffekten.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

— Grill

ES Grill+MW

TurboGrill

For food such as poultry, stuffed vegetables and...

. e e
High B2 00:05
GRILL POWER COOK TIME

Grill + MW
350 w 19:00
POWER END TIME
Low 2N 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
650 w 19:07
POWER END TIME

VAL AV EFFEKTNIVA

NAR GRILLEN ANVANDS AR mikrovagseffekten begransad till en fabriksinstalld

niva.
Lice maTeN pa gallret eller pa glasplattan.

GRILL KOMBI
ANVANDNING: GRILLEFFEKT IMIKROVAGSEFFEKT
LAsAGNE MEepEL 350-500W
POTATISGRATANG MepEeL 500-650W
FISKGRATANG Hoa 350-500W
UGNSBAKADE APPLEN| IMIEDEL 160-350 W
FRYST GRATANG Hoa 160-350 W




< TURBOGRILL 5

3 ANVAND DENNA FUNKTION fOr att tillaga
(e @ Automatic ‘%)E ratter som kycklingfiléer, gratinerade
5
©O) T e ) gronsaker och frukt.

. Traditional cooking functions n
(K] N (V]
%

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Trvck A OK-knaPPEN Nar Manuell visas.

Grill + MW

a4
Tryck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Turbo Grill (turbogrill + mikrovagor) vi- | &

Turbo Grill + MW
sas.

For food such as vegetables and fruit crumbles

Tryck PA OK-knApPEN fOT att bekrafta ditt val.

N .. . . Medium MY 00:05

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stalla in koktiden. GRILLPOWER o COOKTIVE
Turbo Grill

Trvck PA OK-knapPEN fOr att bekrafta din instalining. 00

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in grilleffekten.

0000 OO0

TRYCK PA START-KNAPPEN.

LicG maTEN pa gallret.

KontroLLERA ATT KARLEN som skall anvéindas for grillning dir vérmeresistenta och
ugnssdkra.

ANVAND INTE PLASTTILLBEHOR Ndir du grillar. De kommer att smdilta. Trd och papper
dr inte heller limpliga material.

VAL AV EFFEKTNIVA
TURBOGRILL

ANVANDNING: EFFekT

KYCKLINGFILEER, gratinerat potatismos. | HoG

GRATINERADE tomater MEDEL

FRUKTGRATANG, bryning av matens yta | LAG

20



< TURBOGRILLKOMBI >

ERO) — 3 o [2) A"NVI'iND DENNA FUNKTION for att tillaga
@ ratter som fyllda gronsaker och kyck-
@ 6th Sense kY @ ||ng i bitar.

Traditional cooking functions
: @
o
®

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Tryck PA OK-knaPPEN Nar Manuell visas. -
Turbo Grill

b
ﬂ_g-g‘* Turbo Grill+MW

TRyck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Grill + MW (grill + mikrovagor) visas.

o Crisp
0 TRY(_'K Pi\ OK-KNAPPEN for att bekréﬂa ditt Val, For food such as poultry, stuffed vegetables and...
©  Anviinp upp- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stilla in koktiden.
High PARS 00:05
2 Py = HP $e H GRILL POWER P COOK TIME
@  Trvck ph OK-knappen for att bekrifta din installning. o oo G W
w 19:00
@  Anvinp upp- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stilla in grilleffekten. POMER END TvE
©  Trvck ph OK-knappen for att bekrafta ditt val.
L EAtY 07:00
©  Anvinp upp- ELLER NEDKNAPPEN O att stilla in mikrovagseffekten. o D cooKTIME
650w Turbo Grill + MW !
@ TRYCK PA START-KNAPPEN. PowER o
NAR "TurBOGRILL komBI" anvands dr mikrovagseffekten begransad till en fabriks-
installd niva.
VAL AV EFFEKTNIVA
Lice maTeN pd gallret eller pa glasplattan.
TURBOGRILL KOMBI
ANVANDNING: GRILLEFFEKT | MIKROVAGSEFFEKT
KYCKLINGHALVOR MepEL 350-500W
FYLLDA GRONSAKER MepEL 500-650W
KYCKLINGLAR Hoe 350-500W
UGNSBAKADE APPLEN MepEL 160-350W
UGNSSTEKT FISK Hoa 160-350 W
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vt < SNABBVARME s v

= @ AANVEAND DENNA FUNKTION FOR ATT FORVAR-
® Automatio C%) mA den tomma ugnen.
.
@ & ®

6th Sense ForviirmnINGEN skall alltid goras med

Tradiional cooking functions ® tom ugn, precis som du gér med en
% konventionell ugn innan du lagar
mat eller bakar.
TRYCK PA MENYKNAPPEN. _ Forced Air + MW
==
Trvck PA OK-knNAPPEN Ndr Manuell visas. Microwave

For preheating the empty oven

Tryck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Quick Heat visas.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val. 180° =
TEMPERATURE _JA

TRyYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stalla in temperaturen. Quick Heat

TRYCK PA START-KNAPPEN.

(I~ I~ )

180°c =
TEMPERATURE

Preheating
(— )

STALL INGEN MAT 1 UGNEN fre eller under férvarmningen. Den intensiva hettan
bréanner maten. Nar uppvarmningsprocessen har startat kan temperaturen
latt justeras med upp/nedknapparna.

AR DEN INSTALLDA TEMPERATUREN UPPNAS uppratthaller ugnen temperatureni 10
minuter innan den stangs av. Under denna tid vantar ugnen pa att du stal-
ler in maten och véljer en varmluftsfunktion for att starta tillagningen.




000000 C

< VARMLUFT

3 " .
(oo @ @ Automatic 5 (2] ANVAND DENNA FUNKTION fOr tillagning
e & ® av maranger, bakverk, sockerkakor,
Traditional cooking functions suffléer, fagel och stekar.
%
Crisp
TRYCK PA MENYKNAPPEN. )
Forced Air + MW
TRYCK pi\ OK-KNAPPEN nér Manue” ViSaS. To cook pastry, cakes, poultry and roast meats
TRycK PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Forced Air (varmluft) visas. 175°% e 0005
TEMPERATURE g COOK TIME
o .. . . Forced Air
Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val. 19:00
END TIME
ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in koktiden. —w
175% %Q 00:05
. . . L. . TEMPERATURE COOK TIME
Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta din instéllning. Forced Air
19:00
.. . m . END TIME
ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in temperaturen.
180°c A 39:59
TRYCK PA START-KNAPPEN. TEMPERATURE & CoOKTIVE
Cooking
20:00
END TIME
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< VARMLUFT

STALL ALLTID MATEN PA DET LAGA GALLRET Sa att |luften kan cirkulera obehind-
rat runt maten.
AnvVAND BAKPLATEN vid graddning av sma bakverk sasom kakor och sma-

franska.
MAT TILLBEHOR UGNSTEMP.°C KOKTID

RosTsiFr, Mebium (1,3 - 1,5 kg) Form pa galler 170-180°C 40- 60 MIN

SkinksTek (1,3 - 1,5 kg) Form pa galler 160-170°C 70-80 MIN

HEL kvckunG (1,0 - 1,2 kg) Form pa galler 210-220°C 50-60 MmN

SOCKERKAKA (tung) Kakrorm pd galler 160-170°C 50-60 miN

SOCKERKAKA (latt) Kakrorm pad galler 170-180°C 30-40 min

Kakor BAkpLAT 1__70 - 180°C, 10-12 MmN
FORVARMD UGN

LimpA BROD Bakrorm pa galler 1?0: 200°C, 30-35 MmN
FORVARMD UGN

BRODBULLAR BAkpLAT 2__1 0___ 220°C, 10-12 MmN
FORVARMD UGN

MARANGER BAkpLAT 1,90,,_ 120°C, 40-50 MmN
FORVARMD UGN
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Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

Tryck PA OK-knAPPEN Nar Manuell visas.

TRryck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Forced Air + MW (varmluft + mikrova-

gor) visas.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND uPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stalla in koktiden.

Trvck PA OK-knapPEN fOr att bekréfta din instélining.

ANVEAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in temperaturen.

Tryck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in mikrovagseffekten.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

STALL ALLTID MATEN PA DET LAGA GALLRET sS4 att luften kan cirkulera

obehindrat runt maten.

INAR VARMLUFTSFUNKTIONEN ANVANDS AR mikrovagseffekten begran-

sad till en fabriksinstalld niva.

AnviND DENNA FunkTIoN for tillagning
av ugnsstekt kott, fagel, ugnsbakad
potatis, fryst snabbmat, sockerkakor,
bakverk, fisk och puddingar.

Forced Air

= 3
/%\\ Forced Air + MW

Quick Heat

To bake, roast and cook fresh and frozen...

175% s
TEMPERATURE k:
Forced Air + MW

Nw 19:00
POWER END TIME

00:05
COOK TIME

VARMLUFT KOMBI
EFFekT ANVANDNING:
350W E;LSZI:ING Av fagel, fisk och gra-
160 W TILLAGNING AV stekar
20 W GRADDNING Av brod och sockerkakor
ow BryNING enbart under tillagningen
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< GWSENSEVARMNING >

(=) @ =) ANVAND DENNA FUNKTION fOr att varma
M | . . .
& % tillagad mat som antingen &r fryst,
® Keep Warm & ® kall eller har rumstemperatur.
Sensor assisted cooking (6)  Licemaren pa en mikrovégssaker och
% varmetélig tallrik eller ett fat.
@  Trvck PA MENYKNAPPEN.
@  Trck A upp- ELLER NEDKNAPPEN tills 6th Sense visas.
; 6th Sense Crisp
@  Trvck ph OK-knaeen for att bekrafta ditt val. RER
6th Sense Steam
@)  Trvck Ph upp- ELLER NEDKNAPPEN tills 6th Sense varmning visas. For reheating readymage food
©  Trvck ph OK-knapeen for att bekrafta ditt val. Automatic 554
CONTROL Tl
@  Trvck P START-KNAPPEN. ol Sense Reheat
DONENESS

PROGRAMMET FAR INTE avbrytas.

Marens NeTTovikT maste vara mellan 250 och 600 g nér denna funktion an-
vands. | annat fall bér du anvanda den manuella funktionen for att uppna
bésta resultat.

FOR ATT UPPNA BASTA RESULTAT SKA DU SE TILL att ugnen har rumstemperatur innan
denna funktion anvands.

NAR DU LAGGER UPP en matratt som skall forvaras i Thck ALLTID OVER MATEN ndr denna funktion anvands.
kylskapet for varmning vid senare tillfalle, placera OM MATEN LIGGER | EN HEL FORPACKNING bor du gora 2-3
tjockare och mer kompakta snitt i forpackningen sa att det inte skapas over-
. ingredienser langs tall- \/ tryck under uppvarmningen.
rikens ytterkanter och
tunnare eller lattare
4 ingredienser i mitten. v

LAGG TUNNA KOTTSKIVOR OVANPA VARANDRA | EN HOG

eller lagg dem sa att de yttersta delarna lap-

pas over.

TJOCKARE MATSTYCKEN, sasom kottfarslimpor och kor-
var, ska placeras ndra varandra.

GOR HAL 1 pLASTFOLIE med en gaffel el-
ler liknande sa att trycket kan ut-
jamnas ndr anga bildas i behal-
laren under tillagningen.

EN STATID PA 1-2 MINUTER FORBATTRAR ALL-
D resultatet, sarskilt vad galler
fryst mat.




906 \MANUELL UPPTINING/ 906

FoL anvisnINGARNA i "Tillagning och uppvarmning OVERVAKA OCH KONTROLLERA MATEN DA OCH DA. Ju mer er-
med mikrovégor" och valj effektniva 160 W vid ma- farenhet du far, desto lattare blir det att avgora hur
nuell upptining. Iang tid som behovs for olika mangder.
FRYST MAT | PLASTPASAR, plastfolie eller kartonger kan ViND PA sTORA STEKAR efter halva upptiningstiden.
placeras direkt i ugnen forutsatt att forpackning-
eninte har nagra delar av metall (t.ex. forslut- \/ KOKT MAT, STUVNINGAR OCH KSTTSASER tinar battre
ningar med metalltrad). e o

) (om du rér i dem under upptiningen.
FORMEN PA FORPACKNINGEN paverkar upp- 7 DET AR BATTRE ATT TINA MATEN lite for lite och lata
tiningstiden. Mat i platta férpackningar tinar upptiningen avslutas under statiden.
fortare dn massiva block. ~

SEPARERA DELARNA Ndr de bdrjar tina. STATIDEN EFTER UPPTININGEN FORBATTRAR

Enskilda skivor tinar snabbare. ALLTID resultatet eftersom varmen da
sprids och fordelas jamnare i hela
matvaran.

SKYDDA DE TUNNASTE DELARNA (t.eX.
kycklinglar och kycklingvingar)
med sma bitar aluminiumfolie (¢

om de bérjar bli for varma. S
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(e (D %@ ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT Shabbt
Settings . . ST .
O & | AUTO & @ Lnauppochvamafardiggiorda
Manual smafranska, pain riche och gifflar. Ug-
Automatc functions and recipes (6) nen véljer automatiskt tillagningsme-
% tod, tid och effekt.
@  Trvck PA MENYKNAPPEN.
@  Trvck PA upp- ELLER NEDKNAPPEN tills Automatisk visas. Recipes
ok,
©  Trvck ph OK-knappeN for att bekrafta ditt val. Jet Defrost
For reheating frozen bread
@  Trvck pA upp- ELLER NEDKNAPPEN tills Tina upp frasigt brod visas.
© Trvck ph OK-knappeN for att bekrafta ditt val. g ) 500
.. " . . Crispy Bread Defrost
TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stdlla in vikten. Normal o g
(6]
DONENESS END TIME
@  TRYCK PA START-KNAPPEN.

UGNEN ANVANDER AUTOMATISKT bdde mikrovagor och grill for att forvarma crisppannan. Pa sa sétt nar
crisppannan snabbt sin arbetstemperatur. Nar forvarmningen ar klar uppmanar ugnen dig att stélla in
maten. Oppna luckan, still in maten och tryck pa Start-knappen igen.

Var NoGa med att placera crisppannan mitt pa glastallri-
ken. ’\
UGNEN OCH cRISPPANNAN blir mycket heta nar denna funk- é\& ‘%.
tion anvands.

PLACERA ALDRIG DEN HETA CRISPPANNAN pd varmekansliga un-

derlag.

VAR FoRsIkTIG och vidror inte grillelementet.

AnvinD GRYTLAPPAR eller det speciella crisphandtaget nar du skall ta ut

den heta crisppannan ur ugnen. \’?“

Anvinp enbAsT den medféljande crisppannan tillsammans '

med denna funktion. Andra crisppannor som finns pa mark-
naden ger inte korrekta resultat med denna funktion.




©

0000000

@] @ Settings

AUTO
Manual ﬂ
Automatic functions and recipes %

TRYCK PA MENYKNAPPEN.

TRyck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Automatisk visas.
Trvck PA OK-knapPEN fOr att bekrafta ditt val.

TRvck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Jet Defrost visas.
Trvck PA OK-knapPEN fOr att bekrafta ditt val.
ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vdlja mat.
Trvck PA OK-knAPPEN fOr att bekrafta ditt val.
ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in vikten.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

®

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att tina kott,
fagel, fisk, gronsaker och bréd.
Jet Defrost-funktionen bor endast an-

@ vandas for livsmedel med en nettovikt

mellan 100 g och 3,0 kg.
LiGa ALLTID MATEN Pa glastallriken.

Crispy Bread Defrost

S
&

Recipes

For defrosting 5 types of food

Bread

Y — —

6 Poultry

Please select food

100g % 01:33
AMOUNT ) COOK TIME
Defrosting

10:42
END TIME
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&(0' ——— DEFROST > a(”

VIKT: -

DENNA FUNKTION BEHOVER VETA matens nettovikt. Ugnen berdknar / &
sedan automatiskt hur lang tid det behovs for att avsluta proce-

duren.

OM VIKTEN AR LAGRE ELLER HOGRE AN DEN REKOMMENDERADE: FOlj anvisningarna i
"Tillagning och uppvarmning med mikrovagor" och vélj 160 W vid uppti-
ning.

FRYST MAT:

STALL IN EN LAGRE VIKT om matens temperatur dr hogre én djupfryst
(-18°C).

STALL IN EN HOGRE VIKT om maten &r lagre an djupfryst (-18 °C).

MAT TIPS
WK
KotT (100 g - 2,0 kg) Koreirs, kotletter, biffar eller stekar.
WK
FAceL (100 g-3,0kg) Kvckuing, HeL, delar eller filéer.
Fisk (100 g - 2,0 kg) HeL, 1 skivor eller filéer.
GRONSAKER (100 g - 2,0 kg) BLANDADE GRONSAKER, drtor, broccoli, etc.
Brop (100 g - 2,0 k) Livpa, bullar, smafranska.

FOR MAT SOM INTE AR MED | DENNA TABELL, €ller om vikten &r ldgre eller hogre an den rekommenderade, bor du fol-
ja anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor" och vélja 160 W vid upptining.
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< VARMHALINNG >

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att halla
@ @ Sensor Cooking . .
§84 maten vid serveringstemperatur
Settings ® (~60 °C) under en installd tid.
Use to maintain serving temperature @
TRYCK PA MENYKNAPPEN.
TRyck PA uPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Varmhallning visas. 05 01:30
e, COOK TIME
Tryck PA OK-knappeN fOr att bekrafta ditt val. Keep Warm e
END TIME

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stélla in tiden for Varmhallning.
Trvck PA OK-knappeN fOr att bekrafta ditt val.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

VARMHALLNINGEN KAN ndr som helst avbrytas genom att 6ppna ugnsluckan.
Varmhallningen avbryts tillfalligt nér du kontrollerar maten.

OWM DU VILL FORTSATTA, stang luckan och tryck pa Start-knappen igen.
MAaTens NETTOVIKT maste vara mellan 250 och 600 g né@r denna funktion an-
vands.

S

Pause
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<. G6MSENSECRISP e ¥ =

th

4
e Ok

Sensor assisted cooking
TRYCK PA MENYKNAPPEN. %

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6th Sense visas.

@ Manual Oi.. @

Trvck PA OK-knAPPEN fOr att bekréfta ditt val.

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6th Sense Crisp visas.
Trvck PA OK-knAPPEN fOr att bekréfta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vdlja mat.

Trvck PA OK-knAPPEN fOr att bekréfta ditt val.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

Anvind endast den medféljande crisppannan

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt
varma fryst mat till serveringstem-
peratur.

AAUTOMATISK CRISP AR ENDAST AVSEDD fOr
fryst, fardiglagad mat.

6th Sense Steam

o 6th Sense Crisp

6th Sense Reheat

For heating frozen, readymade food

French Fries

P 5
P S
— Pan Pizza
Please select food

Automatic 4
CONTROL Vsl COOK TIME

Thin Pizza
Normal
DONENESS END TIME

P

Insert food on crisp plate
Press ® when done

tillsammans med denna funktion. Andra crisppannor som finns pa
marknaden ger inte korrekta resultat med denna funktion.

Placera inga behallare eller férpackningar i crisppannan!

Endast mat fdr Idggas i crisppannan.



< 6™SENSE CRISP. s

MAT TIPS

SPRID UT ETT JAMNT LAGER POMMES FRITES i Crisppan-

(ﬂ/f/ Pommes FriTes (300 - 600 g) nan. Salta vid behov.

Pizza, tunn botten (250 - 500 g) For pizza med tunn botten.

Pizza, tjock botten (300 - 800 g) For pizza med tjock botten.

e FOR KYCKLINGNUGGETS, Smdrj crisppannan med olja

j) BurraLo wings (300 - 600 g) och stall in tillagningsgraden pa Lag.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt ar lagre eller hogre én den rekommenderade, folj
anvisningarna for den manuella crispfunktionen.
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é;%? < 6'SENSEANGKOKNING > ézgg

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att angkoka

e (D N — % (a] tex. gronsaker, fisk, ris och pasta.
& 2 ANGKOKNINGEN FUNGERAR | 2 STEG.
O, oop Warm v ® )
; — : Under det forsta steget kokas
ensor assisted cooking
% @ maten upp.
«: Under det andra steget justeras
sjudningstemperaturen automa-
o TRYCK PA MENYKNAPPEN. tiskt sa att maten inte kokar 6ver.
@  Trvck pA upp- ELLER NEDKNAPPEN tills 6th Sense visas.
€  Trvck ph OK-knappen for att bekrafta ditt val.
. . o . . 6th Sense Reheat
o TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills 6th Sense angkokning visas. {gz
. . . > 6th Sense Crisp
©  Trvckph OK-knappen for att bekrafta ditt val. For vegetables,fish, rice and pasta
@  Anvinp upp- ELLER NEDKNAPPEN fOr att stalla in koktiden. aiomatc £€5 b
CONTROL %@V COOK TIME
o TRYCK PA START-KNAPPEN. 6th Sense Steam -
ENDTI‘ME
Ancrokaren AR avsedd att anvandas enbart med mikrovagor! T
AANVAND ALDRIG ANGKOKAREN TILLSAMMANS MED NAGON ANNAN FUNK- Plk—j
lease use
TION. steamer bottom and lid
Om ANGKOKAREN ANVANDS med andra funktioner kan skador upp-
std.
KonTroLLERA ALLTID att glasplattan kan snurra obehindrat innan du startar ug-
nen.

PLacera ALLTID dngkokaren pd glasplattan.

TACKLOCK KOKA GRONSAKER

TACK ALLTID OVER MATEN MED ETT LOcK. Kontrollera att LiGe GRONSAKERNA | durkslaget.

béde karl och lock ar mikrovagssakra innan du an- Hall 100 ml vatten i angkokarens underdel.

vander dem. Om du inte har ett Idmpligt lock till Tack med locket och stéll in tiden.

hands kan du istéllet Iagga en tallrik dver karlet. Tall- Miuka GRONSAKER sdsom broccoli och purjolok kraver
rikens botten skall vara vand nedat, precis som nar 2-3 minuters koktid.

du staller den pa ett bord. HARDARE GRONSAKER sasom mordtter och potatis kra-
ANVAND INTE plast- eller aluminiumfolie till att tacka ver 4-5 minuters koktid.

maten med.

KARL KOKA RIS

FyLL INTE KARLEN till mer an halften. Nar du behover FGLI MATFORPACKNINGENS ANVISNINGAR oM koktid, vatten-
tillaga stora mangder mat valjer du ett storre karl sa och rismangd.

att det inte fylls till mer &n hélften. Detta forhindrar PLACERA INGREDIENSERNA | ANGKOKARENS UNDERDEL, tack
att maten kokar dver. med lock och stall in tiden.




©

© 6000OGOOOOO

b= @

—EEER

Settings

AUTO

Manual

Automatic functions and recipes

TRYCK PA MENYKNAPPEN.
TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Automatisk visas.

Trvck PA OK-knapPeN fOr att bekrafta ditt val.

TRyck PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN tills Recept visas.

Trvck PA OK-knappen fOr att bekrafta ditt val.

TRYCK PA UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vdlja ett av recepten.
Trvck PA OK-knappen fOr att bekrafta ditt val.

ANVAND UPP- ELLER NEDKNAPPEN fOr att vdlja en av matratterna.
Trvck PA OK-knappen fOr att bekrafta ditt val.

Tryck pA kKNAPPARNA OK / Upp / NED fOr att navigera mellan instéliningarna
och utféra nddvéndiga instéllningar.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

/ =

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att snabbt
ta fram ditt favoritrecept.

oo

Jet Defrost

Crispy Bread Defrost

AUTO

Press V/ to view recipes

Dessert

Meat

Press V to view recipes

Potato Wedges

Boiled Potatoes

Baked Potatoes

Please select food

Automatic
CONTROL % COOK TIME
Boiled Potatoes

Normal

DONENESS END TIME
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—

MANGD TILLBEHOR TIPS
ANGKOKARENS UN- LiGa i angkokarens un-
Kokr 300G-1kG DERDEL OCH LOCK derdel och tillsatt 100 ml
* | vatten. Tack med locket.
MikrovAGs- ocH | Sk6LJ och nagga. Vand
UGNSBAKAD 200G-1ke UGNSSAKERT KARL | maten nar ugnen upp-
q PA GLASPLATTAN. | manar dig att gora det.
w SKIVA ra potatis och var-
MikrovAGs- ocH | va med I6k. Krydda med
POTATIS | Grarine 4 - 10 PORTIONER | UGNSSAKER FORM PA| salt, peppar och vitlok
DET LAGA GALLRET. | och hall dver gradde. Stro
Over ost.
(FRysTA) PomMEs FRITES 300G-600G Bestr6 med salt.
SkALA och skar i klyftor.
c Krydda, smérj crisppan-
RISPPANNA 5 ;
POTATISKLYFTOR 300:6-800aG e ey

ringla 6ver olja. Rér om
nar ugnen uppmanar dig
att gora det.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r lagre eller hdgre an den rekommenderade, folj
anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".
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RECEPT

e [

MANGD

TILLBEHOR

TIPS

KOTT

RosTBIFF

800G-1,5kG

FLASKSTEK

800G-1,5kG

STEKAR
LAMMSTEK

1-1,5«e

KALVSTEK

800G-1,5kG

KRryppa kottet och placera i
forvarmd ugn

MiKROVAGS- OCH
UGNSSAKER FORM PA
DET LAGA GALLRET.

Kryppa kottet och placerai
kall ugn

Krvppa kottet och placerai
forvarmd ugn

REVBEN

700G-1,2kG

CRISPPANNA

KRryppA och lagg i crisppan-
nan.

ENTRECOTE

2-6sT

LAMMKOTLETTER

2-8s1

HOGT GALLER PA
GLASPLATTAN

LiGa 1 k6TTET ndr férvarmning-
en av grillen &r klar. Vand ma-
ten ndr ugnen uppmanar dig
att gora det. Krydda.

BRATWURST

200G-800cG

CRISPPANNA

SMORJA Crisppannan latt med
olja. Ldgg in och vdnd maten
nar ugnen uppmanar dig att
gora det

(KokT) VARMKORV

4-8st

ANGKOKARENS UN-
DERDEL UTAN LOCK

Lica i angkokarens underdel
och téck med vatten.

(FrysTa) HAMBURGARE

1006-5006

Bacon

50G6-150a

CRISPPANNA

SMORJA Crisppannan latt med
olja. Ldgg i ndr forvarmningen
av crisppannan ar klar. Vand
maten nar ugnen uppmanar
dig att gora det.

TILLSATT MATEN Ndr uppvarm-
ningen av crisppannan ar klar
och vand nar ugnen uppma-
nar dig att gora det.

KOTTFARSLIMPA

4 - 8 PORTIONER

MikrOVAGS- OCH
UGNSSAKER FORM PA
GLASPLATTAN

Anvinp ditt favoritrecept pa
kottfars och forma till en lim-

pa.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r lagre eller hdgre an den rekommenderade, folj

anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".
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MANGD TILLBEHOR TIPS
MicrovAcs-0CH | o och placera i den
STEKAR 800G-1,5KG | UGNSSAKER FORM PA P
R kalla ugnen
DET LAGA GALLRET
Kryppa och ldgg i durksla-
FiLeeR (AnGkokTa) | 300G-800G | ANckokaRe get. Hall 100 ml vatten i un-
derdelen och téck med lock|
FAGEL | Kvekung SMt‘)RJA‘crisppannan Iétt .
med olja. Krydda och lagg i
i filéerna nar crisppannan ar
G 3006-1ks forvarmd. Vand maten nar
ugnen uppmanar dig att
CRISPPANNA gora det.
KRryppA bitarna och lagg i
Bimar 5006-1,2kG crisppannan med skinnet

vant uppat.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LIsTA eller om matens vikt &r ldgre eller hdgre &n den rekommenderade, folj
anvisningarna i "Tillagning och uppvérmning med mikrovagor".
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e RECEPTI
MAT MANGD TILLBEHOR TIPS
MikrovAGs- ocH .
UansBAkAD | 600 G- 1,2 kG UGNSSAKER FORM PA I.(RYDDA..O SRS
lite smor.
DET LAGA GALLRET
HEL Fisk
MIKROVAGSSAKER
Kok 6006-1,2 K FORM MED LOCK EL- KRYPDA och tillsatt 100 ml fisk-
LER ANVAND PLAST- | buljong. Tillaga med lock
FOLIE SOM LOCK
Kryppa och lagg i durkslaget.
FILEER (ANGKOKTA) 300G-800G | ANGKOKARE Hall 100 ml vatten i underdelen
och tack med lock.

SMORJA crisppannan latt med
Ty olja. Krydda och stéll in maten
FISK STEKT 300:G-800G CRISPPANNA nar forvarmningen av crisppan-

nan ar klar. Vand maten nar ug-
KOTLETTER nen uppmanar dig att gora det.
Kryppa och ldgg i durkslaget.
AnGa 300G-800G ANGKOKARE Hall 100 ml vatten i underdelen
och tack med lock.
MikrovAGs- ocH
GRATANG 600G-1,2 ke UGNSSAKER FORM PA
GLASPLATTAN
(Frvsta) SMGRIA crisppannan latt med
P ANERADE Fi- olja. Tillsatt maten nar forvarm-
- 200G-600G CRISPPANNA ningen av crisppannan ar klar.
Vand maten nar ugnen upp-
manar dig att gora det.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r lagre eller hdgre an den rekommenderade, folj

anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".

39



RECEPT
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MANGD TILLBEHOR TIPS
(FRYsTA) | GRONSAKER 300G6-8006 | Héww 1 ourkstacer. Hall 100
ANGKOKARE ml vatten i underdelen och
MOROTTER 200G-500G tack med lock.
Ancrokarens | Liaa i angkokarens under-
(GRONA) | BoNOR 200G-500G |unperbeLocH | del och tillsdtt 100 ml vat-
LOCK ten. Tack med locket.
BroccoL 2006-500¢ HAvL 1 burksLaGeT. Héll 100
ANGKOKARE ml vatten i underdelen och
BLomkAL 200G-500G tack med lock.
(Frvs1) GraTinG 4006-800 G .?:LKROVAGS- OCH UGNSSAKER FORM PA GLASPLAT-
HALL 1 burksLAGet. Hall 100
Anea 200G-500G | Anckokare ml vatten i underdelen och
tack med lock.
SMORJA crisppannan latt
PAPRIKA med olja. Tillsatt maten
. skuren i bitar nar férvarm-
GRONSAKER StexT 2006-500¢ ningen av crisppannan &r
klar. Krydda och ringla éver
olja. Ror i maten nar ugnen
uppmanar dig att gora det.
CRISPPANNA | G4 HaLVOR, salta och
13t std en stund. Smorja
crisppannan latt med olja
AUBERGINE 300G-800G th t|||§ dtt maten .nar el
varmningen av crisppan-
nan ar klar. Vand maten nar
ugnen uppmanar dig att
gora det.
SauasH | Anca 2006-500G HiLL 1 urksLAGeT. Hall 100
ANGKOKARE ml vatten i underdelen och
MAJskoLVAR 300G-1ke tick med lock.
MikrovAGs- ocH
ToMaTER 3006-800 UfiNSSAKFR FORM SKA}RJ HALVOR, krydda och
PA DET LAGA stro Over ost.
GALLRET
OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r lagre eller hdgre an den rekommenderade, folj
anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".
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MANGD

TILLBEHOR

TIPS

STALL IN REKOMMENDERAD kok-
tid for pastan. Hall vat-

Anckokarens | ten i angkokarens under-
Pasta 1-4porTIONER | UNDERDELOCH | del. Tack med locket. Till-
LOCK satt pastan nar ugnen upp-
W manar dig att gora det och
tillaga med lock.
PASTA M ]
KROVAGS~ OCH) 1, | aaa enligt ditt favoritre-
UGNSSAKER FORM . .
HemLAGAD 4.- 10 PORTIONER | ) cept eller folj receptet pa
PA DET LAGA .. .
lasagneférpackningen.
LAsAGNE GALLRET
MIKROVAGS- OCH UGNSSAKER FORM PA GLASPLAT-
Fryst 5006-1,2kG
TAN
STALL IN REKOMMENDERAD kok-
R tid for ris. Hall vatten i un-
Kokr RISGRYNSGROT 100-400m. derdelen, tillsatt riset och
. tack med lock.
ANGKOKARENS
UNDERDELOcH | HALL RIS OcH VATTEN | angko-
LOCK karens underdel. Tack med
A locket. Tillsatt mjolk nar
RISGRYNSGROT RISGRYNSGROT 2 - 4 PORTIONER )
ugnen uppmanar dig att
gora det och fortsatt sedan
GRroT tillagningen.
MIKROVAGSSA-
" BLANDA HAVREGRYN, salt och
HAVREGRYNSGROT | 1-2 PORTIONER | KERT FAT UTAN
Lock vatten.

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LIsTA eller om matens vikt &r [dgre eller hdgre &n den rekommenderade, folj
anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".
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MANGD

TILLBEHOR

TIPS

PIZZA/PA)

Pizza

HEMLAGAD

2 - 6 PORTIONER | BAKPLAT

TiLLAGA ENLIGT DITT favoritre-
cept och lagg pa bakplaten.
Sattin i ugnen nar forvarm-
ningen ar klar

TUNN BOTTEN (FRYST)

2506-5006

TJoCK BOTTEN (FRYST)

300:6-800G

KvLp

200G6-500G

QUuICHE

LORRAINE

1 sats

(FRYST)

200:6-800¢G

CRISPPANNA

Ta av forpackningen.

SATT IN PIizzAN Ndr forvarm-
ningen av crisppannan dr
klar

GOR DEGEN (250 g mjol, 150 g
smor + 2% msk vatten) och
kla crisppannan med de-
gen. Nagga degen. Forba-
ka degen. Tillsatt fyliningen
nar ugnen uppmanar dig att
gora det. Férdela 200 g skin-
ka och 175 g ost 6ver degen
och hdll 6ver en blandning
av 3 dgg och 300 ml gradde.
Stallin i ugnen och fortsatt
tillagningen.

Ta av forpackningen.

OMm MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LISTA eller om matens vikt &r lagre eller hdgre an den rekommenderade, folj
anvisningarna i "Tillagning och uppvarmning med mikrovégor".
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MANGD

TILLBEHOR

TIPS

BROD / KAKOR

LimPA BROD

1-2st

BRODBULLAR

FRysT

Brop-

BULLAR | FORBAKADE

KONSERVERADE

SCONES

SOCKERKAKA

MurFiNs

Kakor

MARANGER

BAKPLAT

Gor degen enligt ditt favoritre-
cept for ett latt brod. Légg pa
bakplaten for att jésa. Satt in nar
forvarmningen av ugnen ar klar

SATT IN nar forvarmningen av ug-
nen ar klar

V AKUUMFORPACKADE BRODBULLAR.
Sattin nar forvarmningen av ug-
nen arklar

Ta av forpackningen. Satt in nar
férvarmningen av ugnen ar klar

CRISPPANNA

Forma till ett scones eller till min-
dre bullar och ldgg pa den smor-
da crisppannan.

1 sats

MikroVAGs-
OCH UGNSSAKER
KAKFORM PA DET
LAGA GALLRET

ROR TiLL EN SMET med en total vikt
pa 700 - 800 g. Sétt in kakan nar
forvarmningen av ugnen ar klar

BAkpLAT

GOREN sMeT som récker till 16- 18
muffins och hall smeten i pap-
persformar. Satt in nar forvarm-
ningen av ugnen ar klar

LiGG PA UGNSPAPPER Och sdtt in ndr
forvarmningen av ugnen ar klar

GOREN SMET pa 2 dggvitor, 80 g
socker och 100 g torkade kokos-
flingor. Smaks&tt med vanilj och
mandelessens. Forma till 20-24
maranger pa en smord bakplat
eller ett ugnspapper. Sétt in nar
férvarmningen av ugnen ar klar

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LiSTA eller om matens vikt &r [dgre eller hdgre &n den rekommenderade, folj

anvisningarna i "Tillagning och uppvérmning med mikrovagor".
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MANGD

TILLBEHOR |

TIPS

s

TILLTUGG

PoPcorn

906-1006

PLAcera PAsEN pa glasplattan. Tillaga endast
en pase at gangen.

NOTTER, ROSTADE

506-200aG

KvckLing

KYCKLINGVINGAR

3006-600G

NUGGETS (FRYSTA)

2506-600G

DESSERT

FRUKTPAJ

HEMLAGAD

1 sats

FRysT

3006-800¢G

LAGG IN NOTTERNA N&r forvarm-
ningen av crisppannan ar
klar. R6r om nér ugnen upp-
manar dig att gora det.

LiGe IN NUGGETs nar forvarm-
ningen av crisppannan ar
klar. Rér i maten nér ugnen
uppmanar dig att gora det.

CRISPPANNA

GOR EN DEG pa 180 g mjdl,

125 g smor och 1 agg. (el-
ler anvand fardig deg). Kla
crisppannan med degen och
fyll med 700-800 g skivade
applen varvade med socker
och kanel.

Ta av forpackningen.

UGNSBAKADE APPLEN

4-8st

MikrovAGs-
OCH UGNSSAKER
FORM PA GLAS-
PLATTAN

Ta ur AppPeLHUSEN och fyll med
marsipan eller kanel, socker
och smor.

FRUKTKOMPOTT

3006-800aG

ANGKOKARE

HALL 1 purksLAGeT. Hall 100 ml
vatten i underdelen och tack
med lock.

SUFFLE

2 - 6 PORTIONER

UGNSSAKER
FORM PA DET
LAGA GALLRET

GOR EN SUFFLEMIX med citron,
choklad eller fruit och hall i
en ugnssaker form med hog
kant. Stall in formen nar ug-
nen uppmanar dig att géra
det

OM MATEN INTE FINNS MED PA DENNA LIsTA eller om matens vikt &r [dgre eller hdgre &n den rekommenderade, folj
anvisningarna i "Tillagning och uppvdrmning med mikrovagor".
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&RHALL OCH RENGORING

RENGORING AV UGNEN dr normalt det enda underhall
som kravs.

OM UGNEN INTE HALLS REN kan dess yta ta skada, vilket i
sin tur kan reducera ugnens livslangd och dven or-
saka farliga situationer.

ANVAND INTE SKURSVAMPAR SOM

INNEHALLER METALL, RENGO-
RINGSMEDEL MED SLIPEFFEKT,
stalull, skurtrasor eller
liknande som kan skada
kontrollpanelen och ugnens invéindiga och
utvdndiga ytor. Anvdnd en svamp och ett
milt rengdéringsmedel eller ett hushdllspap-
per fuktat med fénsterputsmedel. Spraya
fénsterputsmedlet pd hushallspapperet.
SpraYA INTE direkt pd ugnen.

TA UT GLASTALLRIKEN OCH RULLSTODET med
jamna mellanrum och rengér ugns-

utrymmets botten, sérskilt om nagot
har kokat dver eller spillts ut i ugnen.

GLASTALLRIKEN SKALL ALLTID Vara pa plats nar denna
mikrovagsugn anvands.

@ AnviND INTE ugnen nar glastallriken har
tagits ut for rengoring.

ANVAND ETT MILT RENGORINGSMEDEL, Vatten och en mjuk
trasa for att rengdra ugnen invandigt, luckans fram-
och baksida samt listerna runt ppningen.

SE TILL ATT DET INTE SAMLAS FETT och matpar-
tiklar pa luckans kanter.

SVARA FLACKAR gar ldttare att fa bort om du stéller in
en kopp med vatten och later koka i 2-3 minuter.
Angan mjukar upp flackarna.

@ ANVAND INTE ANGRENGORARE fOr att rengora
mikrovagsugnen.

OBEHAGLIG LUKT | UGNSUTRYMMET kan elimineras genom
att du stdller ett glas vatten med citronsaft pa glas-
tallriken och later koka ndgra minuter.

GRILLELEMENTET behdver inte rengdras eftersom den
intensiva hettan forbranner eventuella sténkflack-
ar, men taket ovanfor elementet behéver rengéras
da och da. Anvand varmt vatten, rengoringsmedel
och en svamp for detta. Om grillfunktionen inte an-
vands regelbundet maste den kdras minst 10 minu-
ter en gang i manaden s3 att fettstank och matres-
ter brénns bort.
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UNDERHALL OCH RENGORING

KAN MASKINDISKAS:

RuLLsT6D.

ROTERANDE GLASTALLRIK.

CRISPHANDTAG.

GALLER.

ANGKOKARE

< FELSOKNING

@ ThckLock

BAkpPLAT

MILD RENGORING:

CrispPANNAN skall rengdras med \
vatten och ett milt diskmedel.

Envis smuts gar att fa bort med

en kokssvamp och ett milt reng6-

ringsmedel.

LAt ALLTID cRISPPANNAN kallna innan du reng6r den.
@ SKOLJ INTE crisppannan under rinnande

vatten och doppa den inte i vatten nar
den dr het. Pannan kan skadas om den

@ kyls for snabbt.
ANVAND INTE sTALULL. Stalull repar ytan.

——

OM UGNEN INTE FUNGERAR, kontrollera féljande innan du

kontaktar service:

= Att glasplattan och rullstodet &r pa plats.

~: Att stickkontakten sitter ordentligt i eluttaget.

: Att luckan ar ordentligt stangd.

= Attsékringarna ar hela och att det inte ar
stromavbrott.

< Att ugnen har god ventilation.

< Vanta 10 minuter och prova sedan om ugnen
fungerar.

~: Oppna och sting luckan en géng innan du for-
soker igen.

SYFTET MED DESSA KONTROLLER ar att undvika onddiga

serviceinsatser som du sjalv maste betala.

Uppge ugnens typnummer och serienummer nér

du kontaktar service (se serviceetiketten). Se garan-

tisedeln for ytterligare information.
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NATKABELN FAR ENDAST BYTAS UT Mot en iden-
tisk natkabel som kan bestal-
las genom var serviceorgani-
sation. Natkabeln faren- ¢
dast bytas ut av en behdrig

servicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS AV EN
BEHORIG SERVICETEKNIKER. Att utfo-
ra service eller reparation som
kréver att kapor som skyddar
mot mikrovdgsenergi avldgs-
nas dr farligt for alla som sak-
nar erforderlig utbildning.
AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA.



Enuict IEC 60705.

DATA FOR PROVNING AV UPPVARMNINGSPRESTANDA

IEC (InTernATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard for jamforande provning av upp-
varmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar foljande fér denna ugn:

Test | Mangd |Ungefarlig tid Effektniva Karl
12.3.1 | 1000g |12-13 minuter 650 W Pyrex 3.227
1232 | 475¢ 5% minut 650 W Pyrex 3.827
1233 | 900g |13-14 minuter 750 W Pyrex 3.838
1234 | 1100g |28-30 minuter|  Varmluft 190 °C + 350 W Pyrex 3.827
1235 | 700g |28-30 minuter Varmluft 175 °C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 | 1000g |30-32minuter]  Varmluft 210°C + 350 W Pyrex 3.827

133 5009 10 minuter 160 W

Enucr IEC 60350.

IEC (InTernaTiONAL ELECTROTECHNICAL Commission) har utvecklat en standard for jamforande provning av upp-
varmningsprestanda hos olika ugnar. Vi rekommenderar féljande fér denna ugn:

Test |Ungefarligtid] Temperatur Forvarmd ugn Tillbehor
8.4.1 30-35 min 150 °C Nej Bakplat

8.4.2 |18-20 minuter 170°C Ja Bakplat

8.5.1 |33 -35 minuter 160 °C Nej Bakgaller

8.5.2 |65-70 minuter] 160-170°C Ja Bakgaller

< TEKNISKA DATA L

NATSPANNING 230V /50 Hz
MARKEFFEKT 2800 W

SAKRING 16A
MIKROVAGSEFFEKT 900 W

GRILL 1600 W

VARMLUFT 1200 W

UTVANDIGA MATT (H X B X D) 455 x 595 x 560 mm
INVANDIGA MATT (H X B X D) 210x450 x 420 mm
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< MLoTeS

—

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL kan atervin-
nas, vilket framgar av dtervinnings-
symbolen. Folj lokala bestdm-

melser vid kassering. Forvara far-

liga forpackningsmaterial (plast-

pasar, polystyren och liknande)

utom rackhall for barn.

Denna propukT dr markt enligt EG-direktiv 2002/96/
EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall
(Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).
Genom att sékerstalla att denna produkt kasseras
pa korrekt satt bidrar du till att forhindra potentiel-
la negativa konsekvenser for var miljé och var hal-
sa, vilket kan bli féljden om produkten inte hante-
ras pa ratt satt.
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SymBOLEN pa produkten eller

i den medféljande dokumen-
tationen visar att denna pro-
dukt inte far behandlas som van-
ligt hushallsavfall. Den skall i stal-
let [dmnas in pa en lamplig upp-
samlingsplats for atervinning av
elektrisk och elektronisk ut-
rustning.

PRODUKTEN MASTE KASSERAS €N-
ligt lokala miljbbestémmelser_
om avfallshantering.

FoR MER INFORMATION Om hantering, dtervinning och
ateranvandning av denna produkt, var god kontak-
ta de lokala myndigheterna, ortens sophanterings-
tjdnst eller butiken dar produkten inhandlades.
GOR PRODUKTEN OBRUKBAR innan den kasseras genom
att klippa av natkabeln.

S

Whirlpool dr ett registrerat varumdrke som tillhér Whirlpool, USA.



