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Please read this user manual first!
Dear Valued Customer,

Thank you for preferring this Beko appliance. We hope that you get the best results from your appliance
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. For this reason, please
read this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the appliance
and keep it as a reference for future use. If you handover the appliance to someone else, give the user
manual as well. Follow the instructions by paying attention to all the information and warnings in the user
manual.

Remember that this user manual may also apply to other models. Differences between models are
explicitly described in the manual.
Meanings of the Symbols

Following symbols are used in various sections of this user manual:

Important information and useful hints about
usage.

WARNING: Warnings against dangerous situa-
tions concerning the security of life and property.

WARNING: Warning for danger of fire.

WARNING: Warning for electric shock.

Warning for hot surfaces.
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Important instructions and warnings for safety and

“ environment

This section contains safe-
ty instructions that will help
protect from risk of person-
al injury or property dam-
age. Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

1.1 General safety

« This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowl-
edge if they have been
given supervision or in-
struction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« Children shall not play
with the appliance. Clean-
ing and user maintenance
shall not be made by chil-
dren without supervision.

« The appliance is not to be

used by persons (includ-
ing children) with reduced

physical, sensory or men-
tal capabilities, or lack of
experience and knowl-
edge, unless they have
been given supervision
or instruction. Children
should be supervised and
ensure they do not play
with the appliance.

If the product is handed
over to someone else
for personal use or sec-
ond-hand use purposes,
the user manual, product
labels and other relevant
documents and parts
should be also given.

Installation and repair pro-
cedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The man-
ufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthor-
ised persons which may
also void the warranty.
Before installation, read
the instructions carefully.

« Do not operate the prod-
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Important instructions and warnings for safety and
environment

uct if it is defective or has
any visible damage.

« Ensure that the prod-
uct function knobs are
switched off after every
use.

1.2 Electrical safety

« If the product has a fail-
ure, it should not be oper-
ated unless it is repaired
by an Authorised Service
Agent. There is the risk of
electric shock!

« Only connect the product
to a grounded outlet/line
with the voltage and pro-
tection as specified in the
“Technical specifications”.
Have the grounding instal-
lation made by a qualified
electrician while using the
product with or without
a transformer. Our com-
pany shall not be liable for
any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance
with the local regulations.

« Never wash the product

by spreading or pouring
water onto it! There is the
risk of electric shock!

« Never touch the plug with
wet hands! Never unplug
by pulling on the cable, al-
ways pull out by holding
the plug.

« The product must be
disconnected during in-
stallation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

. If the power connection
cable for the product is
damaged, it must be re-
placed by the manufac-
turer, its service agent or
similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

« The appliance must be
in- stalled so that it can be
completely disconnected
from the mains supply.
The separation must be
provided by a switch built
into the fixed electrical
installation, according to
construction regulations.

« Rear surface of the oven

Mini Oven / User Manual
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Important instructions and warnings for safety and
environment

gets hot when it is in use.
Make sure that the electri-
cal connection does not
contact with the rear sur-
face; otherwise, connec-
tions can get damaged.

« Do not trap the mains
cable between the oven
door and frame and do
not route it over hot sur-
faces. Otherwise, cable
insulation may melt and
cause fire as a result of
short circuit.

« Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out
by authorised and quali-
fied persons.

«In case of any damage,
switch off the product
and disconnect it from the
mains. To do this, turn off
the fuse at home.

« Make sure that fuse rat-
ing is compatible with the
product.

« To disconnect, turn the

control to OFF, then un-
plug the plug. Always hold

the plug, but never pull the
cord.

1.3 Product safety

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall
be kept away unless con-
tinuously supervised.

« Never use the product
when your judgment or
coordination is impaired
by the use of alcohol and/
or drugs.

« Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evapo-
rates at high tempera-
tures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with
hot surfaces.

« Food Poisoning Hazard:
Do not let food sit in oven
for more than 1 hour be-
fore or after cooking.
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Important instructions and warnings for safety and
environment

Doing so canresultin food
poisoning or sickness.

. Oversized foods or metal
utensils must not be in-
serted in an electric oven
as they may create a fire
or risk of electric shock.

« The weight of the food
which is put on the S3
Food Tray/Wire Rack can-
not be over 3.0kg.

« Do not place any flamma-
ble materials close to the
product as the sides may
become hot during use.

« Do not place any of the
following materials in the
oven: cardboard, plastic,
paper, or anything similar.

« During use the appliances
becomes hot. Care should
be taken to avoid touching
heating elements inside
the oven.

« Do not rest cooking uten-
sils or baking dishes on
glass door.

« Keep all ventilation slots
clear of obstructions.

« Do not heat closed tins
and glass jars in the oven.
The pressure that would
build-up in the tin/jar may
cause it to burst.

« The use of accessory at-
tachments not recom-
mended by the appliance
manufacturer may cause
hazard or injury.

« Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil
directly onto the bottom
of the oven. The heat ac-
cumulation might dam-
age the bottom of the
oven.

« The accessible surfaces
of the appliance get very
hot. Never touch the hot
surfaces.

- Pay attention to the infor-
mation in the section In-
stallation. The Appliance
becomes very hot, it must
not be installed in built-in
unit.

« This appliances is in-
tended to be used in
household and similar ap-
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Important instructions and warnings for safety and
environment

plications such as:

— staff kitchen areas in
shops, offices and oth-
ers working environ-
ments;

— farm houses;

— by clients in hotels, mo-
tels and other residen-
tial type environments;

— bed and breakfast type
environments.

« WARNING: Sufficient time

should be allowed for
product to cool in re-
peated usages.

« The oven must not be
covered when running.

« Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven
door glass since they can
scratch the surface, which
may result in shattering of
the glass.

« Do not use steam clean-
ers to clean the appliance
as this may cause an elec-
tric shock.

« Do not use the product if

the front door glass is re-
moved or cracked.

« Always use heat resistant
oven gloves when put-
ting in or removing dishes
into/from the hot oven.

« Place the baking paper
into the cooking pot or
on to the oven accessory
(tray, wire grill etc) to-
gether with the food and
then insert all into the
preheated oven. Remove
the excess parts of the
baking paper overflowing
from the accessory or the
pot in order to prevent the
risk of touching the oven's
heating elements. Never
use the baking paper in
an operating temperature
higher than the indicated
value for the baking paper.
Do not place the baking
paper directly on the base
of the oven.

« WARNING: Ensure that
power cord of the appli-
ance is unplugged or cir-
cuit breaker is switched
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Important instructions and warnings for safety and
environment

off before replacing the
lamp to avoid the possi-
bility of electric shock.

« The appliance must not
be installed behind a dec-
orative door in order to
avoid overheating.

« Product must be placed
directly on the floor. It
must not be placed onto
a base or a pedestal.

« The appliance is not in-
tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate re-
mote-control system.

Prevention against possi-

ble fire risk!

« Ensure all electrical con-
nections are secure and
tight to prevent risk of arc-
ing.

« Do not use damaged ca-
bles or extension cables.

« Ensure liquid or mois-
ture is not accessible to
the electrical connection
point.

1.4 Intended use

« This product is designed
for domestic use. Com-
mercial use will void the
guarantee.

« Do not use the product in
balcony, terrace, garden
etc.

« CAUTION: This appliance
is for cooking purposes
only. It must not be used
for other purposes, for ex-
ample room heating.

« This product should not
be used for warming the
plates under the grill, dry-
ing towels, dish cloths etc.
by hanging them on the
oven door handles. This
product should also not
be used for room heating
purposes.

« The manufacturer shall
not be liable for any dam-
age caused by improper
use or handling errors.

« The oven can be used for
defrosting, baking, roast-
ing and grilling food.

Mini Oven / User Manual
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“ Important instructions and warnings for safety and

environment

1.5 Safety for children

« WARNING: Accessible
parts may become hot
during use. Young chil-
dren should be kept away.

« The packaging materials
will be dangerous for chil-
dren. Keep the packaging
materials away from chil-
dren. Please dispose of all
parts of the packaging ac-
cording to environmental
standards.

« Electrical and/or gas
products are dangerous
to children. Keep children
away from the product
when it is operating and
do not allow them to play
with the product.

« Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

« When the door is open,
do not load any heavy ob-
ject on it and do not allow
children to sit on it. It may
overturn or door hinges
may get damaged.

1.6 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EV). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).
This symbol indicates that this product
shall not be disposed with other house-
hold wastes at the end of its service
life. Used device must be returned to
I | offical collection point for recycling of
electrical and electronic devices. To
find these collection systems please contact to
your local authorities or retailer where the product
was puchased. Each household performs impor-
tant role in recovering and recycling of old appli-
ance. Appropriate disposal of used appliance helps
prevent potential negative consequences for the
environment and human health.

1.7 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.8 Package Information

0y Packaging materials of the product are

® © | manufactured from recyclable materials
W@ | in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.
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General overview

2.1 Overview

7
1
2
6 3
4
5
Control and parts 5. Oven foot
1. Thermostat knob 6. Glass door
) 7. Handle
2. Function knob
3. Timer knob
4. Indicator
Y
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) 20 1. Thermostat knob
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w3 3. Timer knob
50 4. Indicator
60
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General overview

2.2 Operating modes

The order of operating modes shown here may be

different from the arrangement on your product.

Upper heating elements/ Lower heating
elements

This functions are ideal for cooking
cake, in general.

Upper heating elements + lower heating
elements

This function is ideal for cooking
bread, pizza, and fowl in general.

Upper heating elements + convection/
Lower heating elements + convection/
Upper and lower heating elements+
convection

This functions are ideal for baking
pork slice, chicken legs, chicken
wings, potato flakes, poultry meat,
chops, fish and so on with more even-
ly heating up.

4. Wire Rack

For toasting, baking, and general cooking in casse-
role dishes and standard pans.

2.4 Technical specifications

2.3 Package contents

Accessories supplied can vary de-
pending on the product model. Not
every accessory described in the
user manual may exist on your prod-
uct.

(i

Voltage / frequency 230V ~ 50/60 Hz

Total power consump- | 1.4 kW

tion

Cable type / section min. HO5RR-F 3 x T mm?
External dimensions 342%%474*285 mm
(H+W=D)

Main oven Fan assisted

Net volume 191t

1. User manual

2. Food Tray

For use in broiling and roasting meat, poultry, fish,

and various other foods.

3. Food tray handle
For removing rack or tray.

e Technical specifications may be
changed without prior notice to
improve the quality of the product.

e Figures in this manual are sche-
matic and may not exactly match
your product.

e Values stated on the product labels
or in the documentation accompa-
nying it are obtained in laboratory
conditions in accordance with
relevant standards. Depending
on operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.
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Installation

Refer to the nearest Authorised Service Agent for
installation of the product. Make sure that the elec-
tric and gas installations are in place before calling
the Authorised Service Agent to have the product
ready for operation. If not, call a qualified electrician
and fitter to have the required arrangements made.
The manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures carried out
by unauthorized persons which may also void the
warranty.

(i

Preparation of location and electrical
installation for the product is under
customer’s responsibility.

e The product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

e Prior to installation, visually check
if the product has any defects on
it. If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks for
your safety.

3.1 Before installation

This product is intended for use only on a coun-
ter. Rear surface of appliances should be placed
against a wall.

(i

The kitchen floor must be able to carry the weight
of the appliance plus the additional weight of cook-
ware and bakeware and food.

Do not use the product in a closed
cabinet or on the floor level.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

3.2 Installation and connection

Product can only be installed and connected in ac-
cordance with the statutory installation rules.

(i

Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat
emitted by the product will increase
the energy consumption of cooling
appliances.

Do not use the door and/or handle to
carry or move the product. The door,
handle or hinges get damaged.

(i

3.3 Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the “Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with
or without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to using
the product without a grounding installation in ac-
cordance with the local regulations.

e The product must be connected
to the mains supply only by an au-
thorised and qualified person. The
product’s warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or come
into contact with hot parts of the
product. A damaged power cable
must be replaced by a qualified
electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or
firel

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product. The
rating plate is either seen when the door or the low-
er cover is opened or it is located at the rear wall of
the unit depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in “Technical specifications” table.

(i

AN\ .

Power cable plug must be within
easy reach after installation (do not
route it above the hob).

Mini Oven / User Manual

13/EN



Installation

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must use
the appropriate socket outlet/line
and plug for oven. In case of the

m product’s power limits are out of cur-
rent carrying capability of plug and
socket outlet/line, the product must
be connected through fixed electri-
cal installation directly without using
plug and socket outlet/line.

Before starting any work on the elec-
trical installation, disconnect the
product from the mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.

1

Push the product towards the kitchen wall.
Final check

. Check electrical functions.

3.4 Future transportation

Keep the product’s original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick card-
board and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the
product and move it in upright po-

sition.

m Check the general appearance of
your product for any damages that
might have occurred during trans-
portation.

1
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Preparation

4.1 Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware
in the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

¢ Do not open the door of the oven frequently dur-
ing cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

4.2 Initial use

4.3 First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning mate-
rials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may re-
sult in shattering of the glass.

(i

4.4 Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or lay-
ers will be burnt off and removed.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use.
Never touch the hot burners, inner
sections of the oven, heaters and etc.
Keep children away.

Always use heat resistant oven

gloves when putting in or removing
dishes into/from the hot oven.

A\

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select C position.

4. Select the highest temperature

5. Operate the oven for about 15 minutes.
6. Turn off your oven

(i

Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial op-
eration. This is quite normal. Ensure
that the room is well ventilated to
remove the smoke and smell. Avoid
directly inhaling the smoke and the
smell that emits.

Mini Oven / User Manual
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How to operate the oven

5.1 General information on baking,
roasting

e Hot surfaces cause burns! Product
may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sec-
tions of the oven, heaters and etc.
Keep children away. Always use
heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/
from the hot oven.

e Be careful when opening the oven
door as steam may escape. Exiting
steam can scald your hands, face

A\

and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

¢ Make best use of the space on the rack.
e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning the
oven or grill on. Do not change the rack position
when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.
Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece
of meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires ap-
proximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower rack
in a heat-resistant plate.

5.2 How to operate the electric oven

Select temperature and operating mode

O
'

90

180°

L
por o
220° 200

PO__O
| = 2
=
o 20
10 30

3

50
60

en—— 4
-

1. Thermostat knob

2. Function knob
3. Timer knob

4. Indicator
Turning on the oven

When you select a operating function you want to
cook with using the function knob and set a certain
temperature with using the temperature knob, the
oven starts operating.

Turning off the oven

You can turn the oven off by turning the function
selection, temperature and timer knobs to the off
(up) position.

Manual cooking by selecting temperature and oven op-
erating function

You can cook by making a manual control (at your
own control) without setting the cooking time by
selecting the temperature and operating function
specific to your food.

16/ EN
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How to operate the oven

Example:

C

>00° = (=]

ltu'..
220° %0

1. Select the operating function you want to cook
using the function selection knob.

2. Set the temperature you want to cook using the
temperature knob.

Your oven will start operating immediately at the
selected function and temperature, and the indica-
tor lamp will light up. The oven does not switch off
automatically after starting cooking. You have to
control cooking yourself and turn it off. When your
cooking is completed, turn off the oven by turn-
ing the function selection, temperature and timer
knobs to the off (up) position.

Cooking by setting the cooking time;

e You can have the oven turn off automatically at
the end of the time by selecting the temperature
and operating function specific to your food and
setting the cooking time on the timer.

Example:

C

o0

l..-"
220° 20

1. Select the operating function you want to cook
using the function selection knob.

2. Set the temperature you want to cook using the
temperature knob.

3. Turn the timer knob to time you want to cook.

o 20
10 30
. Q 40
50
60

Your oven will start operating immediately at the
selected function and temperature, and the indica-
tor lamp will light up.

4. When the cooking time is over, the timer knob au-
tomatically rotates counterclockwise. A warning
tone sounds and the oven stops cooking.

5. If your cooking is completed, turn the oven off by
turning the function selection and temperature
knobs to the off (up) position.

To turn off cooking earlier than the time you set;

1. Turn the timer knob counter-clockwise until it
reaches the off (up) position.

2. Turn the oven off by turning the function selec-
tion and temperature knobs to the off (up) po-
sition.

Cooking times table

(i

The timings in this chart are meant
as a guide. Timings may vary due to
temperature of food, thickness, type
and your own preference of cooking.

Mini Oven / User Manual
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How to operate the oven

Baking and roasting

rack.

(i

1st rack of the oven is the bottom

Dish Cooking vessel | Rack |p:]osition Temperature (°C) | Cooking time (approx. in min.)
Cake in mould cake mould 1 170-180 38-40min
Cookies oven tray 2 180 21-24min
Pizza wire rack 2 220 20-22min
Sausage wire rack 2 220 9-11min
Chicken wings oven tray 2 220 13-16min
Steak oven tray 2 220 10-13min
Roasted chicken oven tray 2 220 45-50min

18/ EN
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Maintenance and care

6.1 General information

Service life of the product will extend and the pos-
sibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
control buttons/knobs to clean the
control panel.

(i

e Disconnect the product from
mains supply before starting
maintenance and cleaning works.
There is the risk of electric shock!

e Allow the product to cool down be-
fore you clean it. Hot surfaces may
cause burns!

A\

Clean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

No special cleaning agents are required for clean-
ing the product. Use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product
and wipe it with a dry cloth.

Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is im-
mediately wiped dry.

Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid de-
tergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning mate-
rials. Do not use aggressive deter-
gents, cleaning powders/creams or
any sharp objects during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may re-
sult in shattering of the glass.

(i

Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.

[

Control panel may get damaged!

6.3 Cleaning the oven
Clean oven door

e To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive clean-
ers or sharp metal scrapers for
cleaning the oven door. They could
scratch the surface and destroy the
glass.

(i

6.4 Replacing the oven lamp

Before replacing the oven lamp,
make sure that the product is dis-
connected from mains and cooled
down in order to avoid the risk of an
electrical shock.

A\

Hot surfaces may cause burns!

e The oven lamp is a special elec-
tric light bulb that can resist up to
300 °C. See Technical specifi-
cations, for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with
licence.

e Position of lamp might vary from
the figure.

e The lamp used in this appliance is
not suitable for household room il-
lumination. The intended purpose

of this lamp is to assist the user to
m see foodstuffs.
e The lamps used in this appliance

have to withstand extreme phys-

6.2 Cleaning the control panel

Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

ical conditions such as tempera-
tures above 50 °C.

Mini Oven / User Manual 19/ EN



Maintenance and care

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to re-
move it.

A

Ny

-

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the fig-
ure below, remove it by rotating as shown and
replace it. If it is of type (B), pull and remove it as
shown in the figure and replace it.

4. Install the glass cover

20/ EN
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/48 Troubleshooting

Problem

Possible reason

Solution

Oven emits steam when it is
in use.

Itis normal that steam escapes
during operation.

This is not a fault.

Product emits metal noises
while heating and cooling.

When the metal parts are heat-
ed, they may expand and cause
noise.

This is not a fault.

Product does not operate.

The mains fuse is defective or
has tripped.

Check fuses in the fuse box. If nec-
essary, replace or reset them.

Product is not plugged into the
(grounded) socket.

Check the plug connection.

Oven light does not work.

Oven lamp is defective.

Replace oven lamp.

Power is cut.

Check if there is power. Check the
fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Oven does not heat.

Might not be set to a certain
cooking function and/or tem-
perature.

Set the oven to a certain cooking
function and/or temperature.

In models equipped with a tim-
er, the timer is not adjusted.

Adjust the time.

Power is cut.

Check if there is power. Check the
fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

(i

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not remedy the trouble although you have imple-
mented the instructions in this section. Never attempt to repair a defective product yourself.
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Leggere come prima cosa questo manuale utente.
Gentile cliente,

grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto Beko. Ci auguriamo che possiate ottenere i migliori
risultati dal vostro prodotto che e stato prodotto con alta qualita e tecnologia allavanguardia. Si prega
pertanto di leggere con attenzione questo manuale utente nella sua interezza come anche tutti gli altri
documenti di accompagnamento prima di utilizzare il prodotto. Si prega altresi di conservarlo come
riferimento per l'uso futuro. Qualora il prodotto venga consegnato a un altro utente, consegnare anche il
manuale dell'utente. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni contenute nel manuale d'uso.

Si prega di ricordare che questo manuale d'uso € applicabile anche a diversi altri modelli. Le differenze tra
i modelli verranno identificate nel manuale.
Spiegazione dei simboli

Nel corso del presente manuale verranno utilizzati i seguenti simboli:

Informazioni importanti. Suggerimenti utili relati-
vamente all'uso.

Awviso di situazioni pericolose per la vita e la pro-
prieta

Avvertenza - rischio di incendio..

Avvertenza - scosse elettriche.

Avvertenza - superfici calde.

SN




“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
vi aiuteranno a proteggervi
dal rischio di lesioni perso-
nali o altrui. Il mancato ri-
spetto di queste istruzioni
invalidera qualsiasi garan-
Zia.

1.1 Norme di sicurezza gene-
rali

« Questa apparecchiatura
puo essere usata da bam-
bini a partire dagli 8 anni di
eta ed oltre e da persone
con ridotte capacita fisi-
che, sensoriali 0 mentali
O COoNn scarsa esperienza
o0 conoscenza sull'uso
dell'apparecchiatura, so-
lamente se sorvegliati
O se sono stati istruiti
relativamente all'uso si-
curo dell'apparecchiatura
stessa e se ne hanno
compreso i rischi. | bam-
bini non devono giocare
con l'apparecchiatura. La
pulizia e gli interventi di
manutenzione non de-
VONO essere eseguiti dai

bambini senza supervi-
sione.

« Lapparecchiatura non

e concepita per essere
utilizzata da persone
(bambini compresi) con
disabilita fisiche, senso-
riali e mentali o da coloro
che non hanno sufficiente
esperienza e conoscenza
per quanto riguarda il suo
utilizzo, a meno che non
siano sotto la supervi-
sione di una persona re-
sponsabile della sicurezza
dell’apparecchiatura.
Sorvegliare i bambini ed
evitare che giochino con
I'apparecchiatura.

Se il prodotto viene con-
segnato a un altro utente
per uso personale o di se-
conda mano, € necessario
provvedere a consegnare
anche il manuale d'uso,
le etichette del prodotto
e altri documenti e parti
pertinenti.

« Le procedure di installa-

zione e riparazione do-

Forno Midi / Manuale Utente
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

vranno sempre essere
eseguite da personale
di servizio autorizzato. Il
produttore non e respon-
sabile per i danni derivanti
da procedure effettuate
da persone non autorizza-
te; la non osservanza di
questa regola potrebbe
anche invalidare la ga-
ranzia. Prima dell'installa-
zione, leggere le istruzioni
con attenzione.

« Non utilizzare il prodotto
se e difettoso o presenta
danni visibili.

« Assicurarsi che le mano-
pole di funzione del pro-
dotto siano spente dopo
ogni utilizzo.

1.2 Sicurezza elettrica

« Qualora il prodotto abbia
un difetto, non dovrebbe
essere usato a meno che
non venga riparato da per-
sonale Autorizza to. C'e ri-
schio di scossa elettrical

« Collegare il prodotto
ad unapresa/linea con

messa a terra solo con la
tensione e la protezione
definite nelle “Specifiche
tecniche”. Fa eseguire la
messa a terra da un elet-
tricista qualificato durante
I'utilizzo del prodotto con
0 senza trasformatore. La
nostra azienda non sara
responsabile di eventuali
problematiche derivanti
dall'us del prodotto senza
aver effettuato la messa a
terra in conformita con le
normative locali.

Non lavare mai il prodot-
tospruzzando o versando
acqua sopra allo stesso!
C'e rischio discossa elet-
trical

Non toccare la presa con
le mani umide! Non scol-
legare mai tirando il cavo,
estrarre sempre la presa.

Il prodotto deve essere
scollegato durante le pro-
cedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
riparazione.

24 /1T
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

« Qualora il cavo di collega-
mento elettrico del pro-
dotto sia danneggiato,
dovra essere sostituito
dal produttore, o da per-
sone qualificate in modo
analogo, al fine di evitare
eventuali pericoli.

« 'apparecchiatura deve
essere installata in modo
da poter essere comple-
tamente scollegata dalla
rete elettrica. La sepa-
razione deve essere ga-
rantita da un interruttore
integrato nell'impianto
elettrico fisso, secondo le
norme di costruzione.

« Quando é in uso, la su-
perficie posteriore del
forno si surriscalda. As-
sicurarsi che il collega-
mento elettrico non entri
in contatto con la super-
ficie posteriore, altrimenti
i collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

« Non intrappolare il cavo
di alimentazione tra lo
sportello del forno e il te-

laio e non farlo passare
su superfici calde. In caso
contrario, l'isolamento dei
cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa
di un corto circuito.

Qualsiasi intervento sulle
apparecchiature e sugli
impianti elettrici deve es-
sere eseguito unicamente
da persone autorizzate e
qualificate.

In caso di eventuali danni,
spegnere il prodotto e
scollegarlo dalla rete elet-
trica. Per eseguire questo,
spegnere il fusibile a ca-
sa.

Assicurarsi che il fusibile
sia compatibile con il pro-
dotto.

Per esequire lo scollega-
mento, impostare il con-
trollo su OFF, poi togliere
la spina dalla presa di cor-
rente. Tenere sempre la
presa, ma non tirare mai il
cavo.

Forno Midi / Manuale Utente
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

1.3 Sicurezza del prodotto

« AVVERTENZA: Lapparec-
chiatura e le parti acces-
sibili si riscaldano molto -
durante l'uso Abbiate cura
di non toccare gli elementi
riscaldanti. | bambini di
eta inferiore agli 8 anni
vanno tenuti a distanza, a
meno che non siano sotto
continua supervisione. .

« Non utilizzare mai il pro-
dotto quando il vostro
giudizio o la vostra coor-
dinazione sono compro- .
messi dall'uso di alcol e/o
droghe.

«Prestare attenzione
quando si usano bevande
alcoliche nei piatti. Lalcol «
evapora a temperature
elevate e puo causare
incendi, dato che puo in-
cendiarsi quando entra
in contatto con superfici
calde.

« Pericolo di avvelenamento
da cibo: Non lasciare il
cibo nel forno per piu di
1 ora prima o dopo la

cottura. Cio puo causare
episodi di intossicazione
alimentare o malattia.

Non inserire nel forno
elettrico cibi di dimensioni
eccessive o utensili di me-
tallo, dato che potrebbero
creare un incendio o pre-
sentare il rischio di scosse
elettriche.

Il peso del cibo che viene
messo sul vassoio porta-
vivande S3 non puo supe-
rare i 3 kg.

Non posizionare mate-
riali inflammabili vicino al
prodotto in quanto i lati
potrebbero surriscaldarsi
durante l'uso.

Non mettere nel forno
nessuno dei seguenti ma-
teriali: cartone, plastica,
carta o simili.

Durante l'uso l'apparec-
chiatura si surriscalda.
Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscal-
danti all'interno dell'appa-
recchiatura.

26/1T
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« Non appoggiare utensili
da cucina o piatti da forno
sulla porta di vetro.

. Tenere tutte le fessure
di ventilazione libere da
ostruzioni.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi nel
forno. La pressione che si
accumulerebbe nella lat-
tina/barattolo potrebbe
causarne lo scoppio.

« 'uso di accessori non
consigliati dal produttore
dell'apparecchiatura po-
trebbe causare pericoli 0
lesioni.

« Non collocare teglie, piatti
o fogli di alluminio diretta-
mente sul fondo del forno.
laccumulo di calore po-
trebbe danneggiare |l
fondo del forno.

« Le superfici accessibili
dell'apparecchiatura si
surriscaldano molto. Non
toccare mai le superfici
calde.

. Prestare attenzione alle

informazioni contenute
nella sezione Installa-
zione. Lapparecchiatura
si surriscalda molto, non
deve essere installata in
modalita da incasso.

Questa apparecchiatura
e destinata alluso dome-
stico e applicazioni simili,
tra cui:

— cucine per il personale
in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

— agriturismi;

— hotel, motel e altri am-
bienti residenziali;

— ambienti tipo bed and
breakfast;

AVVERTENZA: Si dovrebbe
consentire al pro-dotto di
raffreddarsi per un tempo
sufficiente in caso di usi
ripetuti.

Il forno non deve essere
coperto durante il funzio-
namento.

Non utilizzare detergenti
abrasivi o raschietti di
metallo per pulire il vetro

Forno Midi / Manuale Utente
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

dello sportello per non ri-
gare la superficie e cau-
sare la rottura del vetro.

« Non utilizzare pulitori a

vapore per pulire I'appa-
recchiatura, poiché cio
potrebbe causare una
scossa elettrica.

« Non utilizzare l'apparec-
chiatura se il vetro dello
sportello anteriore e stato
rmosso o Si € incrinato.

« Usare sempre guanti da
forno resistenti al calore
quando si inseriscono o
si estraggono le stoviglie
dal forno caldo.

« Mettere la carta da forno
nella pentola di cottura o
sull'accessorio del forno
(vassoio, griglia metal-
lica ecc.) insieme al cibo,
quindi inserire tutto nel
forno preriscaldato. To-
gliere le parti eccedenti
della carta da forno che
fuoriescono debordano
dall'accessorio o dalla
pentola al fine di evitare
il rischio di toccare gli

elementi riscaldanti del
forno. Non utilizzare mai
la carta da forno a tempe-
rature di funzionamento
superiori al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base
del forno.

AVVERTENZA: Accertarsi
che il cavo di alimenta-
zione dell'apparecchia-
tura sia scollegato o che
I'interruttore automatico
sia spento prima di pro-
cedere alla sostituzione
della lampada al fine di
evitare la possibilita di
scosse elettriche.

Lapparecchiatura non
deve essere installata die-
tro a una porta decorativa
al fine di evitare un poten-
ziale surriscaldamento.

Il prodotto deve essere
posizionato direttamente
sul pavimento. Non deve
essere posizionato su una
base o un piedistallo.

28 /1T
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« lapparecchiatura non pre-
vede l'utilizzo mediante
un timer esterno o un co-
mando a distanza.

« Prevenzione contro possi-
bili rischi di incendio!

« Verificare che tutti i colle-
gamenti elettrici siano si-
curi e a tenuta stagna per
evitare il rischio di archi
elettrici.

« Non utilizzare cavi dan-
neggiati o prolunghe.

« Assicurarsi che liquidi o

umidita raggiungano il
punto di collegamento
elettrico.

1.4 Uso previsto

« Questo prodotto e stato
progettato per l'utilizzo
domestico. Luso com-
merciale invalidera la ga-
ranzia.

« Non utilizzare il prodotto
su balconi, terrazze, in
giardino ecc.

« ATTENZIONE: Questa ap-
parecchiatura e stata pro-

gettata unicamente per
cucinare. Non deve essere
usata per altre finalita, per
esempio per il riscalda-
mento della stanza.

« Questo prodotto non do-
vrebbe essere usato per
riscaldare i piatti sotto
al grill, asciugare asciu-
gamani, strofinacci ecc.
appendendoli alle mani-
glie della porta del forno.
Questo prodotto non do-
vrebbe essere usato nem-
meno per riscaldare gli
ambienti della propria abi-
tazione.

« |l produttore non e re-
sponsabile per gli even-
tuali danni causati da un
uso improprio o da errori
di manipolazione.

« Il forno puo essere usato
per scongelare, cuocere,
arrostire e grigliare il cibo.

1.5 Sicurezza per i bambini

« AVVERTENZA: Alcune parti
accessibili possono sur-
riscaldarsi durante l'uso.

Forno Midi / Manuale Utente
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Tenere lontano i bambini.

« | materiali di imballaggio
costituiscono un pericolo
per i bambini. Tenere |
materiali di imballaggio
lontano dalla portata dei
bambini. Si prega di smal-
tire tutte le parti dell'imbal-
laggio nel pieno rispetto
delle norme ambientali.

« | prodotti elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontani
dal prodotto quando e in
funzione e non permet-
tere loro di giocare con il
prodotto.

« Non posizionare l'appa-
recchiatura sopra a nes-
sun oggetto a portata dei
bambini.

«Quando lo sportello e
aperto, non caricarci
sopra nessun oggetto pe-
sante e non permettere
ai bambini di sedercisi
sopra. Il prodotto si po-
trebbe ribaltare oppure le
cerniere delle porte po-
trebbero danneggiarsi.

1.6 Smaltimento del vecchio
prodotto

Questo prodotto & conforme alla direttiva WEEE

dellUE (2012/19/EU). Questo prodotto porta un
simbolo di classificazione per la strumentazione
elettrica ed elettronica di scarto (WEEE).
Questo prodotto e stato realizzato con
componenti di alta qualita e materiali
che possono essere riutilizzati e sono
idonei a essere riciclati. Non smaltire il
I | Hrodotto con i normali rifiuti domestici
e altri rifiuti al termine del suo ciclo di
vita utile. Portare il prodotto ha un centro di raccol-
ta per il riciclaggio della strumentazione elettrica ed
elettronica. Consigliamo di rivolgersi alle autorita
locali per ulteriori informazioni su questi centri di
raccolta.
1.7 Conformita con la direttiva RoHS
Il prodotto acquistato e conforme con la Direttiva
UE RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali
dannosi e proibiti e indicati nella Direttiva.

1.8 Informazioni sull'imballaggio

0y | materiali che compongono I'imballag-

® © | gio del prodotto sono realizzati a partire
W | da materiali riciclabili in conformita con
le  nostre Normative  Ambientali
Nazionali. Non smaltire i materiali dellimballaggio
congiuntamente ai rifiuti domestici o ad altri rifiuti.
Portarli presso i punti di raccolta imballaggi indicati
dalle autorita locali.
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Informazioni di carattere generale

2.1 Panoramica

7
1
2
6 3
4
5
Comandi e parti 5. Piede da forno
6. Porta di vetro
1. Manopola del termostato o
7. Maniglia

2. Manopola delle funzioni
3. Manopola timer

4. Indicatore
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Informazioni di carattere generale

2.2 Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui indi-
cato puod essere diverso rispetto alla disposizione
effettiva delle modalita sul prodotto in vostro pos-

SESSO0.

Elementi di riscaldamento superiori/
Elementi di riscaldamento inferiori
Queste funzioni sono ideali per cuci-
nare torte, in genera-le.

Elementi riscaldanti superiori + elementi
riscaldanti inferiori

Questa funzione € ideale per la cottura
di pane, pizza e pollame in generale.

Elementi riscaldanti superiori + convezio-
ne/ Elementi riscaldanti inferiori + con-
vezione/ Elementi riscaldanti superiori e
inferiori + convezione

Queste funzioni sono ideali per cuo-
cere fette di maiale, cosce di pollo,
ali di pollo, fiocchi di patate, carne di
pollame, braciole, pesce e cosi via con
un metodo di riscaldamento piu uni-
forme.

3. Maniglia del vassoio per alimenti
Per rimuovere la rastrelliera o il vassoio.

4. Griglia metallica

Per tostare, cuocere al forno e cucinare in generale
in casseruole e padelle standard.

2.4 Specifiche tecniche

Tensione/Frequenza 230V ~ 50/60 Hz

Consumo energetico 1.4 kW

totale

2.3 Contenuto della confezione
Gli accessori forniti in dotazione pos-
sono variare a seconda del modello
del prodotto. Non tutti gli accessori
descritti nel manuale d'uso potreb-
bero essere presenti sul vostro pro-

dotto.

Tipo di cavo / sezione | min. HO5RR-F 3 x T mm?

Dimensioni esterne 342**474*%285 mm
(altezza / larghezza /

profondita)

Forno principale Assistito con ventola

1. Manuale utente

2. Vassoio per cibi

Per l'uso nella cottura alla griglia e per arrostire car-

ne, pollame, pesce e altri alimenti.

Volume netto 191t

e Le specifiche tecniche possono
essere modificate senza preav-
viso per migliorare la qualita del
prodotto.

e e figure in questo manuale utente
sono schematiche, e potrebbero
non corrispondere esattamente al

(i

prodotto.
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e | valori indicati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna sono otte-
nuti in condizioni di laboratorio
in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a
seconda delle condizioni di funzio-
namento e ambientali.

(i

Installazione

Per linstallazione del prodotto, rivolgersi all'as-
sistenza autorizzata piu vicina. Verificare che
I'impianto elettrico e I''mpianto del gas siano ope-
rativi prima di contattare il personale di Servizio
Autorizzato per la messa in funzione dell'appa-
recchiatura. In caso contrario, contattare un elet-
tricista qualificato e un montatore per ottenere le
disposizioni necessarie. Il produttore non & respon-
sabile per i danni derivanti da procedure effettuate
da persone non autorizzate; la non osservanza di
questa regola potrebbe anche invalidare la garan-
zZia.

(i

La preparazione del luogo e l'installa-
zione elettrica del prodotto e sotto la
responsabilita del cliente.

e || prodotto deve essere installato
in conformita con tutte le norme
elettriche locali.

e Prima dell'installazione, controllare
visivamente la presenza di even-
tuali difetti sul prodotto. In caso
di danni, non procedere alla sua
installazione. | prodotti danneg-
giati creano rischi per la sicurezza
dell'utente.

3.1 Prima dell'installazione

Questo prodotto e destinato ad essere utilizzato
solo su un banco. La superficie posteriore delle
apparecchiature dovrebbe appoggiare contro un
muro.

Non utilizzare il prodotto in un arma-
dio chiuso o a livello del pavimento.

(i

Il piano della cucina deve essere in grado di suppor-
tare il peso dell'apparecchiatura piu il peso aggiun-
tivo di pentole, padelle e cibo.

e | mobili della cucina accanto all'apparecchiatura
devono essere resistenti al calore (100 °C min.).
3.2 Installazione e collegamento

Il prodotto puo essere installato e collegato solo in
conformita alle norme di installazione previste dalla

legge.

[i]
[i]

3.3 Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa/linea protetta da
un interruttore automatico di capacita adeguata,
come indicato nella tabella “Specifiche tecniche”.

Non installare il prodotto nelle imme-
diate vicinanze di frigoriferi o conge-
latori. Il calore emesso dal prodotto
aumentera il consumo di energia
delle apparecchiature di raffredda-
mento.

Per trasportare o spostare il prodotto
non utilizzare lo sportello e/o la ma-
niglia. La porta, la maniglia o le cer-
niere si danneggiano.

Forno Midi / Manuale Utente
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Installazione

Far eseguire la messa a terra da un elettricista
qualificato durante l'utilizzo del prodotto con o
senza trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile degli eventuali danni che si potrebbe-
ro verificare a causa dell'utilizzo del prodotto senza
un'installazione di messa a terra in conformita con
le normative locali.

e || prodotto deve essere collegato
alla rete elettrica solo da una per-
sona autorizzata e qualificata. Il
periodo di garanzia del prodotto
inizia solo dopo la corretta instal-
lazione. Il produttore non verra ri-
tenuto responsabile degli eventuali
danni che potrebbero derivare da
procedure eseguite da persone
non autorizzate.

Il cavo di alimentazione non dovra
essere bloccato, piegato o intrap-
polato. Non dovra inoltre entrare in
contatto con le componenti parti
calde del prodotto. Sara necessa-
rio sostituire un cavo di alimenta-
zione danneggiato rivolgendosi
a un elettricista qualificato. Altri-
menti c'e il rischio di scosse elettri-
che, cortocircuiti o incendi!

A .

In fase di posa del cablaggio, & ne-
cessario applicare le norme elettri-
che nazionali/locali e servirsi della
presa/linea e della spina adeguate
per il forno. Nel caso in cui i limiti di
potenza del prodotto siano al di fuori
della capacita di trasporto di corrente
della spina e della presa di corrente/
linea, I'apparecchiatura deve essere
collegata attraverso un'installazione
elettrica fissa direttamente senza
utilizzare la spina e la presa di cor-
rente/linea.

(]

Prima di iniziare qualsiasi intervento
sullimpianto elettrico, scollegare il
prodotto dalla rete elettrica.

C'e rischio di scossa elettrical

| dati dell'alimentazione di rete devono corrisponde-
re a quelli indicati sulla targhetta identificativa del
prodotto. La targhetta e visibile quando si apre lo
sportello o il coperchio inferiore. La targhetta iden-
tificativa si trova sulla parete posteriore dell'unita, a
seconda del tipo di unita.

Il cavo di alimentazione del prodotto deve essere
conforme ai valori della tabella “Specifiche tecni-
che”.

Dopo l'installazione, la spina del cavo
di alimentazione deve essere a porta-
ta di mano (non farla passare sopra
al piano cottura).

(i

Collegare il cavo di alimentazione alla presa.

e Spingere il prodotto verso la parete della cucina.
e Controllo finale
1. Verificare le funzioni elettriche.

3.4 Trasporto futuro

e Conservare la confezione originale del prodotto
e trasportarlo al suo interno. Attenersi alle istru-
zioni sulla confezione. Qualora non si disponga
dellimballaggio originale, avvolgere il prodotto
in pluriball o cartone spesso e chiudere il tutto
servendosi di nastro adesivo.

e Al fine di evitare che la griglia e il vassoio all'in-
terno del forno danneggino lo sportello del forno
stesso, collocare una striscia di cartone all'in-
terno dello sportello del forno allineandosi con la
posizione in cui si trovano i vassoi. Tenere fisso
in posizione lo sportello del forno alle pareti late-
rali servendosi di nastro adesivo.

e Non usare la porta o la maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non collocare nessun oggetto sul
prodotto e spostarlo in posizione
verticale.

Verificare I'aspetto generale del pro-
dotto per rilevare eventuali danni che
potrebbero essersi verificati in fase
di trasporto.

(i
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Preparazione

4.1 Consigli per il risparmio
energetico

Le seguenti informazioni vi aiuteranno a utilizzare
la vostra apparecchiatura in modo ecologico oltre
che - al contempo - a risparmiare energia:

e Nel forno & opportuno usare pentole di colore
scuro o rivestite di smalto, dato che cio garanti-
sce una trasmissione del calore ottimale.

e |n fase di cottura dei propri piatti, eseguire un'o-
perazione di preriscaldamento qualora cio sia
consigliato nel manuale d'uso o nelle istruzioni
di cottura.

¢ In fase di cottura, non aprire spesso lo sportello
del forno.

e QOve possibile, cercare di cucinare piu di un piatto
nel forno contemporaneamente. Sara possibile
cucinare collocando due recipienti di cottura sul
ripiano a filo.

e Cucinare piu di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
sara gia caldo.

e Sara possibile risparmiare energia spegnendo
il forno per qualche minuto prima della fine del
tempo di cottura. Non aprire lo sportello del
forno.

e Scongelare i piatti congelati prima di cucinarli.

4.2 Uso iniziale

4.3 Prima pulizia
dell'apparecchiatura

L'uso di alcuni detergenti o materiali
di pulizia potrebbero danneggiare la
superficie del prodotto.

Non usare detergenti aggressivi, pol-
veri/creme detergenti od oggetti ap-
puntiti in fase di pulizia.

Non utilizzare detergenti abrasivi o
raschietti di metallo per pulire il vetro
dello sportello per non rigare la su-
perficie e causare la rottura del vetro.

(i

1. Rimuovere tutti i materiali dellimballaggio.

2. Pulire le superfici dell'apparecchiatura servendo-
si di un panno o di una spugna umida e asciuga-
re con un panno.

4.4 Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti, quindi
spegnerlo. In questo modo, tutti i residui di produ-
zione o gli strati verranno bruciati e rimossi.

Le superfici calde causano ustioni!

Il prodotto pud essere caldo in fase
di utilizzo. Non toccare mai i brucia-
tori caldi, le sezioni interne del forno,
i riscaldatori, ecc. Tenere lontani i
bambini.

A\

Usare sempre guanti da forno resi-
stenti al calore quando si inseriscono
o0 si estraggono le stoviglie dal forno
caldo.

Forno elettrico

1. Togliere tutte le teglie e la griglia dal forno.
2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione &

4. Selezionare la temperatura piu alta; Cfr. la sezio-
ne Come usare il forno elettrico.

5. Mettere in funzione il forno per un periodo indica-
tivo di 15 minuti.

6. Spegnere il forno; Cfr. la sezione Come usare il
forno elettrico.

Durante la prima messa in funzione
del forno potrebbero venire emessi
fumo e cattivi odori. Non si tratta di
unanomalia di funzionamento, al
contrario, si tratta di un episodio ab-
bastanza frequente. Accertarsi che
la stanza sia ben ventilata per rimuo-
vere il fumo e i cattivi odori. Evitare di
inalare direttamente il fumo e l'odore

(i

emanati dal forno.
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Come usare il forno

5.1 Informazioni generali su cottura
e tostatura

e |e superfici calde causano ustioni!
Il prodotto puo essere caldo in fase
di utilizzo. Non toccare mai i bru-
ciatori caldi, le sezioni interne del
forno, i riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini. Usare sempre
guanti da forno resistenti al calore
quando si inseriscono o si estrag-
gono le stoviglie dal forno caldo.

e Prestare attenzione quando si
apre lo sportello del forno perché
ci potrebbero essere delle fuoriu-
scite di vapore. Il vapore in uscita
puo scottare le mani, il viso e/o gli

A\

occhi.

Consigli per la cottura

e Servirsi di piastre di metallo o recipienti di allumi-
nio rivestiti in modo non appiccicoso o ancora di
stampi in silicone resistenti al calore.

o Sfruttare al meglio lo spazio disponibile sul ri-
piano.

e Posizionare lo stampo da forno al centro del ri-
piano.

e Selezionare la posizione corretta del rack prima
di accendere il forno o il grill. Non modificare la
posizione del ripiano quando il forno & caldo.

e Tenere chiusa la porta del forno.
Consigli per la tostatura

e Trattareil pollo intero, il tacchino e i pezzi di carne
di grandi dimensioni con condimenti come il
succo di limone e il pepe nero prima della cottura
rendera ancora piu efficace il processo di cottura.

e Sono necessari dai 15 ai 30 minuti in piu per ar-
rostire la carne con le ossa rispetto allo stesso
processo di cottura per carne senza 0ssa.

e QOgni centimetro di spessore della carne richiede
indicativamente 4 o 5 minuti di cottura.

e Al termine del processo di cottura, lasciare ripo-
sare la carne in forno per circa 10 minuti. Il succo
si distribuisce meglio su tutto l'arrosto e non fuo-
riesce quando si taglia la carne.

e || pesce dovra essere collocato sul ripiano cen-
trale o inferiore su una piastra resistente al ca-
lore.

5.2 Come far funzionare il forno
elettrico

Selezionare la temperatura e la modalita di funziona-
mento

Y
°C
. 1
P
| 2
5
@ 10 i 30
. = 3
o>— 4
N

1. Manopola del termostato
2. Manopola delle funzioni
3. Manopola timer

4. Indicatore
Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione operativa con
la quale si vuole cuocere utilizzando la manopola
delle funzioni e si imposta una determinata tempe-
ratura con la manopola della temperatura, il forno
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando le manopole
di selezione delle funzioni, della temperatura mano-
pola e quella del timer in posizione off (su).

Cottura manuale selezionando la temperatura e la moda-
lita di funzionamento del forno

Si puo cuocere effettuando un controllo manuale
(sotto il proprio controllo), senza impostare il tem-
po di cottura, selezionando la temperatura e la fun-
zione operativa specifica per i propri alimenti.

36/1T
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Come usare il forno

Esempio:

C

00°

ltu'..
220° %0

3. Ruotare la manopola del timer per cronometrare
il tempo di cottura desiderato.

o 20
10 30
. \w 40
50
60

1. Selezionare la funzione operativa con la quale si
desidera cuocere con la manopola di selezione
delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole cuocere
con la manopola della temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare immediatamente alla
funzione e alla temperatura selezionata e la spia
indicatrice si accendera. Il forno non si spegne au-
tomaticamente dopo l'avvio della cottura. Bisogna
controllare la cottura da soli e spegnerlo apposita-
mente. Al termine della cottura, spegnere il forno
ruotando le manopole di selezione delle funzioni e
della temperatura in posizione off (verso l'alto).

Cottura con impostazione del tempo di cottura;

E possibile far spegnere automaticamente il forno
alla fine del tempo specificato selezionando la tem-
peratura e la funzione di operativita specifica per
i propri alimenti e impostando il tempo di cottura
sul timer.

Esempio:

C

200°

oot
220° 2

1. Selezionare la funzione operativa con la quale si
desidera cuocere con la manopola di selezione
delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole cuocere
con la manopola della temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare immediatamente alla
funzione e alla temperatura selezionata e la spia
indicatrice si accendera.

4. Al termine del tempo di cottura, la manopola del
timer ruota automaticamente in senso antiora-
rio. Viene emesso un segnale acustico di avverti-
mento e il forno si arresta.

5. Quando la cottura & completata, spegnere il
forno ruotando la manopola di selezione delle
funzioni e la manopola della temperatura in po-
sizione off (su). Se si vuole continuare, ruotare la
manopola del timer fino a un certo tempo di cot-
tura. Il forno continua a funzionare alla funzione
e alla temperatura impostata.

Per spegnere la cottura prima dell'ora impostata;
1. Ruotare la manopola del timer in senso antiorario
fino a raggiungere la posizione off (su).

2. Spegnere il forno ruotando la manopola di sele-
zione delle funzioni e la manopola della tempera-
tura in posizione off (su).

Tabella dei tempi di cottura

(i

| tempi in questa tabella sono intesi
come una guida. Le tempistiche po-
trebbero variare a causa della tem-
peratura del cibo, dello spessore,
del tipo e delle proprie preferenze di
cottura.

Forno Midi / Manuale Utente

37 /1T



Come usare il forno

Cottura e arrostimento

m Il primo ripiano del forno e quello in-
feriore.
.. - Tempo di cottura (indicativo,
Piatto Recipiente di Posizione ripiano Temperatura (°C) espresso in min.)
cottura O
Torte in Stampo per torte 1 170-180 38-40min
stampo
Biscotti Vassoio del forno 2 180 21-24min
Pizza griglia 2 220 20-22min
Salsiccia griglia 2 220 9-11min
Alidipollo | Vassoio del forno 2 220 13-16min
Bistecca Vassoio del forno 2 220 10-13min
Pollo arrosto | Vassoio del forno 2 220 45-50min

38/1T
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Manutenzione e cura

6.1 Informazioni di carattere
generale

La durata di vita del prodotto si allunga, e la pos-
sibilita di problemi diminuisce, se il prodotto viene
pulito a intervalli regolari.

e Scollegare il prodotto dalla rete

elettrica prima di dare inizio agli
interventi di manutenzione e di pu-
lizia. C'e rischio di scossa elettrical
e |asciare raffreddare il prodotto
prima di procedere alla sua pulizia.
Le superfici calde potrebbero cau-
sare ustioni!
Pulire accuratamente il prodotto dopo ogni uso.
In questo modo sara possibile rimuovere in
modo piu agevole i residui di cottura, evitando
cosi che questi brucino al successivo utilizzo
dell'apparecchiatura.

Per la pulizia del prodotto non & necessario usare
detergenti speciali. Utilizzare acqua calda con
detergente di lavaggio, un panno morbido o una
spugna per pulire il prodotto. Quindi, asciugarlo

servendosi di un panno asciutto.
e Assicurarsi sempre che I'eventuale liquido in
eccesso venga accuratamente rimosso dopo la

pulizia e che ogni fuoriuscita di liquido venga im-
mediatamente asciugata.

e Non usare detergenti che contengano acidi o
cloruri per pulire le superfici in acciaio inox e la
maniglia. Usare un panno morbido con un de-
tergente liquido (non abrasivo) per pulire queste
componenti, facendo attenzione a eseguire i mo-
vimenti di pulizia sempre nella stessa direzione.

L'uso di alcuni detergenti o materiali
di pulizia potrebbero danneggiare la
superficie del prodotto. Non usare
detergenti aggressivi, polveri/creme
detergenti od oggetti appuntiti in
fase di pulizia.

(i

Non utilizzare detergenti abrasivi o
raschietti di metallo per pulire il vetro
dello sportello per non rigare la su-
perficie e causare la rottura del vetro.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire l'apparecchiatura, poiché cio
potrebbe causare una scossa elet-
trica.

(i

6.2 Pulizia del pannello di controllo

Pulire il pannello di controllo e le manopole serven-
dosi di un panno umido. Quindi, asciugarle.

(i

6.3 Pulizia del forno

Pulire lo sportello del forno

Se il prodotto e dotato di pulsanti/
manopole, non rimuovere i pulsan-
ti/manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo si potrebbe
danneggiare!

Per pulire lo sportello del forno, utilizzare acqua
calda con detergente di lavaggio, un panno morbi-
do o una spugna per pulire il prodotto. Quindi, ese-
guire un ultimo passaggio servendosi di un panno
asciutto.

[i]

6.4 Sostituzione della lampada del
forno

A\

Non usare detergenti abrasivi duri o
raschietti metallici affilati per esegui-
re la pulizia dello sportello del forno.
Potrebbero graffiare la superficie e
distruggere il vetro.

Prima di procedere alla sostituzione
della lampada del forno, assicurarsi
che il prodotto sia scollegato dalla
rete e che si sia raffreddato per evi-
tare di correre il rischio di una scossa
elettrica.

Le superfici calde potrebbero cau-
sa-re ustioni!
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Manutenzione e cura

La lampada da forno € una lampa-
dina elettrica speciale che puo re-
sistere fino a 300 °C. Cfr. la sezione
Specifiche tecniche, pagina 12 per
ulteriori dettagli in merito. Per ri-
cevere nuove lampade del forno
e opportuno rivolgersi ad agenti
di servizio autorizzati o tecnici con
licenza.

La posizione della lampada po-
trebbe variare rispetto alla figura.

La lampadina usata nell'apparec-
chiatura non & adatta per I'illumi-
nazione domestica. La finalita di
questa lampada & quella di aiutare
I'utente a vedere gli alimenti.

Le lampade utilizzate all'interno
di questa apparecchiatura de-
vono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature supe-
riori a 50°C.

Se il forno @ dotato di una lampada rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2. Ruotare il coperchio di vetro in senso antiorario

per rimuoverlo.

3. Se la lampada del forno ¢ del tipo (A) mostrato
nella figura qui sotto, estrarla ruotando come
mostrato e provvedere alla sua sostituzione. Se
e ditipo (B), estrarla e toglierla come indicato nel-

la figura e provvedere alla sua sostituzione.

4. Installare il coperchio di vetro.

40/1T
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/A Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Possibile motivo

Soluzione

Quando e in uso il forno emet-
te del vapore.

Cio e assolutamente normale.

Non vuol dire che c'e un guasto.

Durante il riscaldamento e il
raffreddamento il prodotto
emette rumori metallici.

Quando le parti metalliche ven-
gono riscaldate, possono infatti
espandersi e causare rumore.

Non vuol dire che c'e un guasto.

Il prodotto non funziona.

Il fusibile di rete e difettoso 0 e
bloccato.

Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli
o ripristinarli.

Il prodotto non & collegato alla
presa (messa a terra).

Controllare la connessione di ali-
mentazione.

La luce del forno non funzio-
na.

La lampada del forno e difetto-
sa.

Sostituire la lampada del forno.

La corrente dalimentazione &
interrotta.

Controllare se c'e corrente. Control-
lare i fusibili all'interno della scatola
fusibili. Se necessario, sostituire o
ripristinare i fusibili.

Il forno non si scalda.

Potrebbe non essere impostato
su una determinata funzione di
cottura e/o temperatura.

Impostare il forno su una determi-
nata funzione di cottura e/o tem-
peratura.

Sui modelli dotati di timer, il ti-
mer potrebbe non essere stato
regolato

Regolare l'ora.

(Nei prodotti con forno a microon-
de, il timer controlla solo il forno a
microonde)

La corrente dalimentazione &
interrotta.

Controllare se c'e corrente. Control-
lare i fusibili all'interno della scatola
fusibili. Se necessario, sostituire o
ripristinare i fusibili.

(i

Se non siriesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di questa se-
zione, consultare 'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con licenza o il rivendito-
re presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare mai a riparare autonomamente
il prodotto difettoso.
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WHERE HOME IS

CERTIFICATO DI GARANZIA

La presente garanzia commerciale si intende aggiuntiva e non sostitutiva di ogni altro diritto di cui gode il consumatore, intendendo per consumatore
esclusivamente colui che utilizza il bene per scopi estranei all'attivita imprenditoriale o professionale eventualmente svolta e pertanto per uso
domestico/privato, e in particolare non pregiudica in alcun modo i dritti del consumatore stabiliti dal D.Lgs. 206/05. BEKO ltaly S.r.l. in conformita
alla facolta prevista dalla legge, offre al consumatore una garanzia commerciale aggiuntiva, nei termini e nei modi di seguito indicati.

Questo certificato non deve essere spedito per la convalida. E’ valido e operante solo se conservato assieme alla ricevuta fiscale o altro documento
reso fiscalmente obbligatorio.

w N

10.

11.
12.

13.
14.

Condizioni di Garanzia

BEKO ltaly S.r.l. garantisce il funzionamento dellapparecchio per un periodo di 2 anni dalla data di acquisto in caso l'utente sia un
consumatore, mentre negli altri casi per un periodo di 12 mesi (ad esempio, se I'apparecchio & stato acquistato con fattura di vendita e non
con scontrino fiscale).

Questa garanzia ¢ valida esclusivamente sul territorio italiano compresa la Repubblica di San Marino e la Citta del Vaticano.

Questa garanzia opera solo a beneficio dell'utente che comprovi per iscritto I'acquisto dell’apparecchio, tassativamente esibendo lo scontrino
fiscale o la fattura d’acquisto, che riporti il nominativo del rivenditore, la data di acquisto dell'apparecchio nonché gli estremi identificativi dello
stesso (tipo, modello, etc.).

L'utente decade dai dritti di questa garanzia se non denuncia il malfunzionamento entro 2 mesi dalla scoperta dello stesso (e, comunque,
entro il periodo di efficacia della garanzia sopra indicato al punto 1).

Questa garanzia da diritto esclusivamente alla riparazione o sostituzione gratuita delle parti componenti I'apparecchio che risultano difettose
all'origine per vizi di fabbricazione (dunque, ad esempio, non sono coperte da questa garanzia le problematiche dovute a mera usura, quelle
conseguenti, anche solo in parte, al mancato rispetto delle istruzioni incluse nel Manuale per l'installazione, 'uso e la manutenzione
dell’apparecchio, oltre che nei casi di cui al punto 11 che segue). In ogni caso, tutte le componenti asportarli e tutte le parti estetiche non
sono coperte da garanzia.

In particolare, a seconda della natura dell'apparecchio, questa garanzia opera come segue:

a. perigrandi elettrodomestici e per i TV/monitor maggiori o uguali a 40”: il tecnico esegue la riparazione o il ritiro del prodotto
presso il domicilio dell'utente;

b.  peri piccoli elettrodomestici e per gli apparecchi audio/TV (ad eccezione di quelli rientranti nella lett. a di questo punto 6): I'utente
consegna a propria cura e spese I'apparecchio presso il centro di assistenza autorizzato, reperito sul sito internet www.beko.it
oppure www.grundig.it oppure tramite il call-center.

Se emerge, durante il sopralluogo (nei casi in cui & previsto) o presso il centro autorizzato che il malfunzionamento dell’apparecchio non &
dovuto a vizi di fabbricazione, la riparazione/sostituzione non & coperta da questa garanzia ed & eseguita soltanto a pagamento, previa
autorizzazione dell'utente.

Nel caso di riparazione dell’apparecchio, le parti di ricambio sono garantite soltanto nei limiti della durata residua di questa garanzia. Nel
caso di sostituzione dell'apparecchio, I'apparecchio sostituito & garantito ai sensi di questa garanzia e nei limiti della sua durata residua. In
nessun caso si avra, unque, un’estensione della durata di questa garanzia.

Questa garanzia non da diritto all'utente a qualsivoglia diritto al risarcimento degli eventuali danni, per i quali BEKO Italy S.r.l. declina
correlativamente ogni responsabilita, che possano derivare, direttamente od indirettamente, dall’apparecchio. Questa previsione non
pregiudica gli eventuali diritti dell'utente legati alla cosiddetta responsabilita del produttore.

A titolo esemplificativo e non esaustivo e senza pregiudizio di quanto precede, questa garanzia non opera nei seguenti casi.

a. Malfunzionamenti dovuti al trasporto o alla movimentazione dell’apparecchio.

b. Interventi di installazione e montaggio, cosi come I'errata connessione o errata erogazione dalle reti di alimentazione, mancanza di
allacciamento alla presa di terra, e tutte le eventuali regolazioni (come registrazione porte nei frigoriferi e/o inversione apertura,
livellamento prodotti, eliminazione staffe fissaggio vasca, sostituzione ugelli e regolazione minimo cucine e piani cottura, etc.).

c. Installazione errata, imperfetta o incompleta, per incapacita d’'uso da parte dell'utente, se mancano gli spazi necessari ad operare
attorno alle apparecchiature, per eccessiva o scarsa temperatura dell’'ambiente.

d. Interventi nei quali non & stato riscontrato il difetto lamentato, o per generici problemi di funzionamento causati da errata impressione
dell’'utente (problemi di asciugatura, rumorosita, difetti di lavaggio, eccessiva formazione di schiuma, di centrifuga, di raffreddamento,
di riscaldamento, etc.).

e. Interventi su prodotti installati ad oltre mt. 2,50 da un piano di lavoro stabile, o in posizioni disagiate e pericolose (tetti, etc.) che non
possano quindi garantire I'incolumita dell’operatore come stabilito dalla I. 626/1994 relativa alla sicurezza sul lavoro.

f. Malfunzionamenti causati da agenti atmosferici (fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, etc.).

. Se il numero di matricola risulta asportato, cancellato o manomesso.

h.  Riparazioni, modifiche o manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttore o comunque per cause non dipendenti
dall’apparecchio. Guasti dovuti a mancanza di regolare manutenzione (pulizia batterie condensanti, fori di drenaggio acqua di
condensa, filtri scarico ed entrata acqua, eliminazione corpi estranei, etc.).

i Mancanza dei documenti fiscali o se gli stessi risultano contraffatti o non inerenti al’apparecchio.

j- L'uso improprio dell'apparecchio, non di tipo domestico o diverso da quanto stabilito dal produttore, fa decadere il dritto alla presente
garanzia.

k. Per tutte le circostanze esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione dell’apparecchio.

Si intendono a pagamento anche tutti gli eventuali trasporti necessari per lo svolgimento degli interventi legati ai casi citati.

] Servmo Assistenza di BEKO ltaly S.r.I. & I'unico autorizzato a riparare i prodotti a marchio BEKO e GRUNDIG.
Per ogni controversia & competente in via esclusiva il foro di Milano, salva la competenza del foro del consumatore se prevista da norme
inderogabili di legge.
Durante e dopo il periodo di garanzia, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza autorizzati.
Per contattare il Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operante nella sua zona chiami il numero unico per I'ltalia o
scriva al seguente indirizzo e-mail:
a.  Apparecchiature a marchio “Beko”: N. verde: 02.03.03. E-mail: info@beko.it.
b.  Apparecchiature a marchio “Grundig”: N. verde: 02.06.06. E-mail: info-grundig@grundig.it.

Prima di contattare I'assistenza tecnica, al fine di agevolare la gestione della chiamata, & necessario avere a portata di mano il modello
dell’apparecchio e il documento fiscale di acquisto.



Avant toute chose, veuillez lire ce manuel d'utilisation !
Chére cliente, cher client,

Merci d'avoir choisi cet appareil Beko. Nous espérons que cet appareil, fabriqué dans des installations
modernes et soumis a un processus de contréle qualité rigoureux, vous offre les meilleures performances
possible. C'est pourquoi nous vous recommandons, avant d'utiliser 'appareil, de lire attentivement et
completement ce manuel d'utilisation ainsi que tous les autres documents fournis et de les conserver
soigneusement pour une utilisation future. Si vous cédez l'appareil a quelgu’'un d'autre, remettez-lui
également le manuel d'utilisation. Suivez les instructions en accordant une attention particuliere a toutes
les informations et les avertissements contenus dans le manuel d'utilisation.

Notez que ce manuel d'utilisation peut également s'appliquer a d'autres modeles. Les différences entre
les modeles sont clairement décrites dans le manuel.
Signification des symboles

Les pictogrammes suivants sont repris tout au long de ce manuel :

Informations importantes et conseils utiles sur
I'utilisation de I'appareil.

Avertissement sur les situations dangereuses
concernant la sécurité des biens et des per-
sonnes.

& Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement en cas de choc électrique.

Avertissement en cas de contact avec une sur-
face brilante.

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
e

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !



“ Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

Cette section comprend
les instructions de sécurité
qui vous protegent de toute
blessure physique ou de
tout dommage matériel. Le
nonrespect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

1.1 Sécurité générale

« Cet appareil peut étre uti-
lisé par des enfants ageés
de 8 ans et plus et des
personnes ayant des ca-
pacités physiques, sen-
sorielles ou mentales
réduites ou un manque
d'expérience et de
connaissances s'ils ont
recu une supervision ou
des instructions concer-
nant l'utilisation de l'ap-
pareil de maniere slre et
comprennent les dangers
impliqués.

« Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et I'entretien
par I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans supervision.

« Cet appareil n'est pas

destine a étre utilisé par
des personnes (notam-
ment des enfants) avec
des capacités physiques,
sensorielles ou intellec-
tuelles reduites, ou des
personnes sans expeé-
rience ou connaissances
;@ moins que celles-ci ne
soient sous surveillance
ou gu'elles aient recu des
instructions. Surveillez
toujours les enfants pour
VOus s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

« Si le produit est remis a

quelgu’'un d'autre a des
fins d'utilisation person-
nelle ou d'occasion, le
manuel d'utilisation, les
étiquettes du produit et
les autres documents et
pieces pertinents doivent
également étre remis.

« Les procédures d'instal-

lation et de réparation
doivent toujours étre ef-
fectuées par des agents
de service agréeés. Le fa-
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et I'’environnement

bricant n'est pas respon-
sable des dommages
résultant de procédures
effectuées par des per-
sonnes non autorisées,
qui peuvent également
annuler la garantie. Avant
I'installation, lisez attenti-
vement les instructions.

« N'utilisez pas le produit
s'il est défectueux ou s'il
présente des dommages
visibles.

« Veillez a ce que les bou-
tons de fonction du pro-
duit soient éteints apres
chaque utilisation.

1.2 Seécuriteé électrique

« Si le produit présente une
défaillance, il ne doit pas
étre utilise avant davoir
été repare par un agent
de service agréé. Il y a un
risque de choc électrique !

« Ne branchez l'appareil que
sur une prise de courant
avec mise a la terre, dont
la tension et la protection
correspondent a celles

indiquées dans les «Spé-
cifications techniques».
Faites réaliser linstalla-
tion de mise a la terre
par un électricien qualifié
lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur. Notre société
ne peut étre tenue respon-
sable de tout probleme
lie au fait que le produit
n'a pas été mis a la terre
conformément aux regle-
mentations locales.

« Ne lavez jamais le produit
en y répandant ou en y
versant de l'eau ! Il y a un
risque de choc électrique !

« Ne touchez jamais la prise
avec des mains mouil-
lées! Ne débranchez ja-
mais en tirant sur le cable,
tirez toujours en tenant la
prise.

« Le produit doit étre dé-
connecté pendant les
procédures d'installation,
d'entretien, de nettoyage
et de réparation.

. Si le cable d'alimentation

Mini-Four / Manuel D'utilisation
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du produit est endom-
mage, il doit étre rem-
placé par le fabricant, son
agent de service ou des
personnes qualifiées afin
d'éviter tout danger.
'appareil doit étre ins-
tallé de maniere a pou-
voir étre completement
deconnecte du réseau
électrique. La séparation
doit étre assurée par un
interrupteur intégre a l'ins-
tallation électrique fixe,
conformément aux regles
de construction.

La surface arriere du four
devient chaude lorsqu'il
est utilisé. Veillez a ce que
la connexion électrique
n‘entre pas en contact
avec la surface arriere,
sinon les connexions
risquent d'étre endomma-
gees.

Ne coincez pas le cable
d'alimentation entre la
porte et le cadre du four
et ne le faites pas passer
sur des surfaces chaudes.

. Toute

Dans le cas contraire,
I'isolation du cable peut
fondre et provoquer un
incendie a la suite d'un
courtcircuit.

intervention sur
I'équipement et les sys-
temes électriques ne doit
étre effectuée que par des
personnes autorisées et
qualifiées.

«En cas de dommage,

éteignez le produit et dé-
branchez-le. Pour ce faire,
coupez le fusible a la mai-
son.

. Assurez-vous que le ca-

libre du fusible est com-
patible avec le produit.

« Pour déconnecter, met-

tez la commande sur OFF,
puis débranchez la prise.
Tenez toujours la fiche,
mais ne tirez jamais sur le
cordon.
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1.3 Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT: Lappareil
et ses parties accessibles
deviennent chauds pen-
dant l'utilisation. Il faut
veiller a ne pas toucher
les éléments chauffants.
Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a
I'écart, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
N'utilisez jamais le produit
lorsque votre jugement ou
votre coordination sont
altérés par la consomma-
tion d'alcool et/ou de dro-
gues.

Soyez prudent lorsque
vous utilisez des bois-
sons alcoolisées dans vos
plats. Lalcool s'évapore a
des températures élevees
et peut provoquer un in-
cendie car il peut s'en-
flammer au contact de
surfaces chaudes.

Risque d’intoxication ali-
mentaire: Ne laissez pas
les aliments reposer dans
le four pendant plus d'une

heure avant ou apres la
cuisson. Cela peut entrai-
ner une intoxication ali-
mentaire ou une maladie.

. Les aliments surdimen-

sionnés ou les ustensiles
métalliques ne doivent
pas étre inserés dans un
four électrique, car ils
peuvent provogquer un in-
cendie ou unrisque délec-
trocution.

. Le poids des aliments pla-

cés dans le bac a aliments/
le support de fil S3 ne peut
pas dépasser 3,0 kg.

«Ne placez pas de ma-

tériaux inflammables a
proximité du produit, car
les cOtés peuvent devenir
chauds pendant l'utilisa-
tion.

« Ne placez aucun des ma-

tériaux suivants dans le
four: carton, plastique,
papier ou tout autre mate-
riau similaire.

«En cours d'utilisation,

les appareils deviennent
chauds. Veillez a ne pas

Mini-Four / Manuel D'utilisation
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toucher les éléments
chauffants a l'intérieur du
four.

« Ne posez pas d'ustensiles
de cuisine ou de plats de
cuisson sur la porte en
verre.

« Veillez a ce que toutes les
fentes d'aération ne soient
pas obstruées.

« Ne chauffez pas au four

les boites de conserve
fermées et les bocaux
en verre. La pression qui
s'accumulerait dans la
boite/le pot pourrait la
faire éclater.

« L'utilisation d'accessoires
non recommandés par
le fabricant de l'appareil
peut entrainer des risques
ou des blessures.

« Ne placez pas de plaques
de cuisson, de plats ou de
feuilles d'aluminium direc-
tement sur le fond du four.
'accumulation de chaleur
pourrait endommager le
fond du four.

. Les surfaces accessibles
de l'appareil deviennent
tres chaudes. Ne touchez
pas les surfaces chaudes.

« Il convient d'étre attentif
aux informations figurant
dans la section «Installa-
tion». Lappareil devient
tres chaud, il ne doit pas
étre installé dans une
unité encastrée.

« Cet appareil est concu
pour étre utilisé dans les
maisons et des endroits
similaires tels que :

— les espaces de cuisine
dans les boutiques, bu-
reaux et autres environ-
nements de travail,

— maisons de campagne;

— cuisines pour clients
dans les hotels, motels
et autres lieux d’habita-
tion ;

— |les gites touristiques.

« AVERTISSEMENT: Lors
d'utilisations répétées, |
convient de laisser suf-
fisamment de temps au
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produit pour qu'il refroi-
disse.

« Le four ne doit pas étre
couvert lorsqu’il fonc-
tionne.

« N'utilisez pas de produits
abrasifs ou de grattoirs
méetalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de
la porte du four, car ils
risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer |'écla-
tement de la vitre.

« N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer
I'appareil, car vous risquez
de vous électrocuter.

« N'utilisez pas l'appareil si
la vitre de la porte avant
est enlevée ou fissuree.

« Utilisez toujours des gants
de cuisine résistants a la
chaleur lorsque vous met-
tez ou retirez des plats du
four chaud.

« Placez le papier sulfurisé
dans le récipient de cuis-
son ou sur l'accessoire du
four (plateau, grille, etc.)

avec les aliments, puis in-
sérez le tout dans le four
préchauffé. Retirez les
parties excédentaires du
papier sulfurisé qui dé-
bordent de l'accessoire ou
de la casserole afin d'évi-
ter tout risque de contact
avec les éléments chauf-
fants du four. N'utilisez
jamais le papier cuisson
a une température supe-
rieure a celle indiquée. Ne
placez pas le papier de
cuisson directement sur
la base du four.

« AVERTISSEMENT : Assu-
rezvous que le cordon
d'alimentation de l'appa-
reil est débranché ou que
le disjoncteur est éteint
avant de remplacer la
lampe afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

« Lappareil ne doit pas étre
installé derriere une porte
decorative afin d'éviter
toute surchauffe.

« Le produit doit étre placé
directement sur le sol. |l

Mini-Four / Manuel D'utilisation
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ne doit pas étre placé sur
un socle ou un piédestal.

« Lappareil ne doit pas étre
utilisé avec un minuteur
externe ou un systeme de
commande a distance sé-
pare.

Prévention  contre

risques d'incendie !

« Veillez a ce que toutes les
connexions électriques
soient slres et bien ser-
rées afin d'éviter tout
risque d'arc électrique.

« N'utilisez pas de cables
endommagés ni de ral-
longes.

« Assurez-vous que le li-
quide ou I'humidité n'est
pas accessible au point
de connexion électrique.

les

1.4 Utilisation prévue

« Ce produit est congu pour
un usage domestique.
L'utilisation commerciale
annule la garantie.

« N'utilisez pas le produit
sur un balcon, une ter-
rasse, un jardin, etc.

« MISE EN GARDE: Il ne doit
pas étre utilisé a d'autres
fins, par exemple pour le
chauffage d'une piece.

« Ce produit ne doit pas étre
utilisé pour réchauffer les
assiettes sous le gril, sé-
cher des serviettes, des
torchons, etc. en les ac-
crochant aux poignées de
la porte du four. Ce pro-
duit ne doit pas non plus
étre utilisé pour chauffer
une piece.

« Le fabricant n'est pas res-
ponsable des dommages
causeés par une utilisation
incorrecte ou des erreurs
de manipulation.

« Le four peut étre utilisé
pour décongeler, cuire,
rotir et griller des aliments.

1.5 Sécurité des enfants

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles peuvent
devenir chaudes pendant
I'utilisation. Tenez les
jeunes enfants a l'écart.

. Les matériaux d'embal-
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lage sont dangereux pour
les enfants. Tenez les em-
ballages hors de la portée
des enfants. Veuillez éli-
miner toutes les parties
de I'emballage conforme-
ment aux normes environ-
nementales.

« Les produits électriques
sont dangereux pour les
enfants. Tenez les en-
fants a I'ecart de I'appareil
lorsqu’il fonctionne et ne
les laissez pas jouer avec
I'appareil.

«Ne placez pas au-des-
susde I'appareil des objets
que les enfants pourraient
atteindre.

. Lorsque la porte est ou-
verte, n'y placez pas dob-
jets lourds et ne laissez
pas les enfants sy as-
seoir. Elle peut se renver-
ser ou les charnieres de
la porte peuvent étre en-
dommageées.

1.6 Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne. Ce produit
porte un symbole de classification pour la mise au
rebut des équipements électriques et électroniques

(DEEE).

reils usagés doivent étre retournés au
E | oint de collecte officiel destiné au re-
cyclage des appareils électriques et électroniques.
Pour trouver ces systemes de collecte, veuillez
contacter les autorités locales ou le détaillant au-
pres duquel vous avez acheté le produit. Chaque
ménage joue un role important dans la récupéra-
tion et le recyclage des appareils ménagers usa-
gés. L'élimination appropriée des appareils usagés
aide a prévenir les conséquences négatives poten-
tielles pour I'environnement et la santé humaine.

Ce symbole indique que ce produit ne
doit pas étre jeté avec les déchets mé-
nagers a la fin de sa vie utile. Les appa-

1.7 Conformité avec la directive
LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a
la directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union euro-
péenne. Il ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la directive.

1.8 Information sur I'emballage

Lemballage du produit est composé de
"“ matériaux recyclables, conformément a
W@ | notre réglementation nationale. Ne jetez
pas les éléments d'emballage avec les

déchets domestiques et autres déchets. Déposez-
les dans un des points de collecte d‘éléments d'em-
ballage que vous indiquera l'autorité locale dont
vous dépendez.

Mini-Four / Manuel D'utilisation
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2.1 Apergu
7
1
2
6 3
4
5
Controle et pieces 5. Pied du four
6. Porte en verre
1. Bouton du thermostat o
7. Poignée

2. Bouton de fonction
3. Bouton de minuterie
4. Indicateur

1. Bouton du thermostat
2. Bouton de fonction

3. Bouton de minuterie
4. Indicateur
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2.2 Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement illustré ici
peut étre différent de celui de votre produit.

Eléments chauffants supérieurs/ Elé-
ments chauffants inférieurs

Ces fonctions sont idéales pour la
cuisson des gateaux en général.

Eléments chauffants supérieurs + élé-
ments chauffants inférieurs

Cette fonction est idéale pour la cuis-
son du pain, des pizzas et des volailles
en général.

Eléments'chauffants supérieurs + ven-
tilateur/ Eléments chauffants inférieurs

+ ventilateur / Eléments chauffants
supérieurs et inférieurs + ventilateur

Ces fonctions sont idéales pour la
cuisson des tranches de porc, des
cuisses de poulet, des ailes de poulet,
des flocons de pommes de terre, de la
viande de volaille, des cbotelettes, du
poisson, etc. avec un chauffage plus
homogéne.

2.3 Contenu de I'emballage

(i

1. Manuel d'utilisation

Les accessoires fournis peuvent
varier en fonction du modele de pro-
duit. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation ne sont
pas nécessairement présents sur
votre produit.

2. Léchefrite

Pour griller et rétir la viande, la volaille, le poisson et
d'autres aliments.

3. Poignée
Pour retirer la grille ou le plateau.

4. Grillé métallique

Pour griller, cuire au four et cuisiner en général dans

des plats a gratin et des moules standards.

2.4 Spécifications techniques

Tension/Fréquence

230V ~ 50/60 Hz

Consommation d'éner-
gie totale

1.4 kW

Type de cable /
section

min. HOSRR-F 3 x T mm?

Dimensions exté-
rieures (hauteur /
largeur / profondeur)

342**474*285 mm

Four principal

Chaleur brassée

Volume net

191t
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e Les spécifications techniques
peuvent étre modifiées sans pré-
avis afin d'améliorer la qualité du
produit.

e Les figures de ce manuel sont
schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre
produit.

Installation

Les valeurs indiquées sur les éti-
quettes du produit ou dans la docu-
mentation associée sont obtenues
en laboratoire conformément aux
normes en vigueur. Ces valeurs
peuvent varier en fonction des condi-
tions opérationnelles et environne-
mentales du produit.

Pour l'installation du produit, veuillez vous adresser
a l'agent de service agrée le plus proche. Assurez-
vous que les installations électriques et de gaz
sont en place avant d'appeler I'agent de service
agréé pour que le produit soit prét a fonctionner.
Si ce n'est pas le cas, appelez un électricien et un
installateur qualifiés pour qu'ils prennent les dis-
positions nécessaires. Le fabricant n'est pas res-
ponsable des dommages résultant de procédures
effectuées par des personnes non autorisées, qui
peuvent également annuler la garantie.

(i

La préparation de lemplacement
et de l'installation électrique pour le
produit est sous la responsabilité du
client.

e |e produit doit étre installé confor-
mément a toutes les réglementa-
tions électriques locales.

e Avant l'installation, vérifiez visuel-
lement si le produit présente des
défauts. Si c'est le cas, ne l'instal-
lez pas.

e Les produits endommagés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.

A\

3.1 Avant l'installation

Ce produit est destiné a étre utilisé uniquement sur
un comptoir. La face arriere des appareils doit étre
placée contre un mur.

N'utilisez pas le produit dans une ar-
moire fermée ou au niveau du sol.

(5]

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids
de I'appareil ainsi que le poids supplémentaire des
ustensiles de cuisine et de patisserie et des ali-
ments.

e Les meubles de cuisine situés a proximité de
I'appareil doivent étre résistants a la chaleur (100
°C min.).

3.2 Installation et connexion

Le produit ne peut étre installé et raccordé que
conformément aux regles d'installation légales.

N'installez pas le produit a coté d'un
réfrigérateur ou d'un congélateur.
La chaleur émise par le produit aug-
mente la consommation d'énergie
des appareils de refroidissement.

(5]

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer le pro-
duit. La porte, la poignée ou les char-
nieres sont endommageées.

(i
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3.3 Branchement électrique

Branchez le produit sur une prise/une ligne mise
a la terre et protégée par un disjoncteur miniature
de capacité appropriée, comme indiqué dans le
tableau “Caractéristiques techniques”. Faites réa-
liser l'installation de mise a la terre par un électri-
cien qualifié lorsque vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur. Notre entreprise ne sera pas
responsable des dommages résultant de ['utilisa-
tion du produit sans installation de mise a la terre
conforme aux réglementations locales.

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations nationales/
locales en matiere délectricité et
utiliser la prise/la ligne et la fiche ap-
propriées pour le four. Si les limites
de puissance du produit sont supé-
rieures a la capacité de transport de
courant de la prise de courant, le pro-
duit doit étre raccordé directement a
une installation électrique fixe sans
utiliser de prise de courant.

(]

e Le produit ne doit étre raccordé
au réseau électrique que par une
personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie du produit
ne commence qu'apres une ins-
tallation correcte. Le fabricant ne
sera pas responsable des dom-
mages résultant d'interventions
effectuées par des personnes non
autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou coincé, ni
entrer en contact avec des par-
ties chaudes du produit. Un cable
d'alimentation endommagé doit
étre remplacé par un électricien
qualifié. Sinon, il y a risque de choc
électrique, de court-circuit ou d'in-
cendie!

I\ .

Avant toute intervention sur l'installa-
tion électrique, débranchez le produit
du réseau électrique.

Il'y a un risque de choc électrique !

Les données de I'alimentation secteur doivent cor-
respondre aux données spécifiées sur la plaque
signalétique du produit. La plaque signalétique est
visible lorsque la porte ou le couvercle inférieur est
ouvert, ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, selon le type d'appareil.

Le cable d'alimentation de votre produit doit étre
conforme aux valeurs indiquées dans le tableau
“Spécifications techniques”.

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.

e Poussez le produit vers le mur de la cuisine.
e Controle final
1. Vérifier les fonctions électriques.

3.4 Transport ultérieur

e Conservez le carton d'origine du pro-duit et trans-
portez le produit dans ce-lui-ci. Respectez les
instructions figurant sur le carton. Si vous ne dis-
posez pas du carton d'origine, emballez le produit
dans du papier bulle ou du carton épais et fixez-le
avec du ruban adhésif.

e Pour éviter que le gril et le plateau a l'intérieur du
four N'endommagent la porte du four, placez une
bande de carton a I'intérieur de la porte du four
en l'alignant sur la position des plateaux. Fixez
la porte du four aux parois latérales a l'aide de
ruban adhésif.

e Ne soulevez ni ne déplacez le produit en utilisant
la porte ou la poignée.

La prise du cable d'alimentation doit
étre a portée de main apres l'installa-
tion (ne pas la faire passer au-dessus
de la table de cuisson).

(i

Ne placez aucun objet sur le produit
et déplacez-le en position verticale.

Vérifiez 'aspect général de votre pro-
duit pour voir s'il n'a pas été endom-

(i

magé pendant le transport.
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4.1 Conseils pour économiser
I'énergie
Les informations suivantes vous aideront a utiliser

votre appareil de maniere écologique et a économi-
ser de |'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine de couleur fon-
cée ou émaillés dans le four, car la transmission
de la chaleur sera meilleure.

e Pendant la cuisson de vos plats, effectuez une
opération de préchauffage si elle est conseillée
dans le manuel d'utilisation ou les instructions
de cuisson.

e Nouvrez pas fréqguemment la porte du four pen-
dant la cuisson.

e Dans la mesure du possible, essayez de faire
cuire plus d'un plat au four en méme temps.
Vous pouvez cuisiner en plagant deux récipients
sur la ta-blette métallique.

Cuisinez plusieurs plats I'un apres l'autre. Le four
est déja chaud.

e Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. Ouverture de la porte du four.

Décongelez les plats surgelés avant de les cui-
siner.

4.2 Utilisation prévue

4.3 Premier nettoyage de I'appareil

La surface peut étre endommagée
par certains détergents ou produits
de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudres/crémes de net-
toyage ou dobjets pointus pendant
le nettoyage.

N'utilisez pas de produits abrasifs ou
de grattoirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer I'éclatement de la
vitre.

(i

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil avec un chif-
fon ou une éponge humide et séchez-les avec un
chiffon.

4.4 Chauffage initial

Faites chauffer le produit pendant environ 30 mi-
nutes, puis éteignez-le. Ainsi, tous les résidus de
production ou couches seront briilés et éliminés.

Les surfaces chaudes provoquent
des brQlures !

Le produit peut étre chaud pendant
son utilisation. Ne touchez jamais les
brdleurs chauds, les parties internes
du four, les radiateurs, etc. Tenir les
enfants a l'écart.

A\

Utilisez toujours des gants de cuisine
résistants a la chaleur lorsque vous
mettez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique

1. Sortez du four toutes les plaques de cuisson et
le gril.

2. Fermez la porte du four

3. Sélectionnez la position O .

4. Sélectionnez la température la plus élevée ; voir
Comment faire fonctionner le four électrique.

5. Faites fonctionner le four pendant environ 15
minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Comment faire fonc-
tionner le four électriqu.

(i

De la fumée et des odeurs peu-vent
se dégager pendant quelques heures
lors de la mise en service initiale.
C'est tout a fait normal. Veillez a ce
que la piece soit bien ventilée afin
d'éliminer la fumée et l'odeur. Evitez
d'inhaler directement la fumée et
I'odeur qui s'en dégage.
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Comment utiliser le four

5.1 Informations générales sur la
cuisson, le rotissage

e |es surfaces chaudes provoquent
des brdlures !

e |e produit peut étre chaud pendant
son utilisation. Ne touchez jamais
les braleurs chauds, les parties in-
ternes du four, les radiateurs, etc.
Tenir les enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de cui-
sine résistants a la chaleur lorsque
vous mettez ou retirez des plats du
four chaud.

A .
e Soyez prudent lorsque vous ouvrez
la porte du four, car de la vapeur

peut s'en échapper.
e La vapeur qui s'échappe peut
ébouillanter les mains, le visage

et/ou les yeux.
Conseils pour la cuisson

e Utilisez des plaques métalliques ou des réci-
pients en aluminium a revétement antiadhésif
ou des moules en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez au mieux I'espace disponible sur le sup-
port.

e Placez le moule de cuisson au milieu de la ta-
blette.

e Sélectionnez la position correcte de la grille avant
dallumer le four ou le gril. Ne changez pas la po-
sition de la grille lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.
Conseils pour rotir

e Assaisonner le poulet entier, la dinde et les gros
morceaux de viande avec des assaisonnements
tels que du jus de citron et du poivre noir avant la
cuisson augmentera la performance de la cuis-
son.

Il faut environ 15 a 30 minutes de plus pour rotir
une viande avec des 0s que pour rotir une viande
de méme taille sans os.

e Chaque centimetre d'épaisseur de viande néces-
site environ 4 a 5 minutes de cuisson.
Laissez la viande reposer dans le four pendant

environ 10 minutes apres la fin de la cuisson. Le
jus est mieux réparti sur I'ensemble du réti et ne

s'écoule pas lors de la découpe de la viande.
e |e poisson doit étre placé sur la grille du milieu

ou du bas dans un plat résistant a la chaleur.
5.2 Comment utiliser le four
électrique

Sélection de la température et du mode de fonctionne-
ment

Y
°C
. 1
P
| 2
@ 10 i 30
. 2 3
oD —— 4
N

1. Bouton du thermostat

2. Bouton de fonction

3. Bouton de minuterie

4. Indicateur

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction de cuisson
a l'aide du bouton de fonction et que vous réglez

une certaine température a l'aide du bouton de
température, le four commence a fonctionner.

Eteindre le four

Vous pouvez éteindre le four en tournant les bou-
tons de sélection des fonctions, de température et
de minuterie en position d'arrét (vers le haut).

Cuisson manuelle par sélection de la température et de
la fonction de fonctionnement du four

Vous pouvez cuisiner en effectuant une com-
mande manuelle (a votre guise) sans régler le
temps de cuisson en sélectionnant la température
et la fonction de fonctionnement spécifiques a

Mini-Four / Manuel D'utilisation
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votre ali-ment.
Exemple :

C

00°

I-v“.
220° 20

1. Sélectionnez la fonction de cuisson que vous
souhaitez utiliser a I'aide du bouton de sélection
de fonction.

2. Réglez la température de cuisson a I'aide du bou-
ton de température.

“Votre four commence immédiatement a fonction-
ner a la fonction et a la température sélectionnées,
et le témoin lumineux s'allume. Le four ne s'éteint
pas automatiquement apres le début de la cuisson.
Vous devez controler la cuis-son vous-méme et
I'éteindre. Une fois la cuisson terminée, éteignez le
four en ramenant les boutons de sélection de fonc-
tion, de température et de minuterie en position
arrét (haut).

Cuisson avec réglage du temps de cuisson

e \/ous pouvez faire en sorte que le four s'éteigne
automatiquement a la fin du temps imparti en
sélectionnant la température et la fonction de
fonctionnement spécifiques a vos aliments et en
réglant le temps de cuisson sur la minuterie.

Exemple :

°C P O O

O

_.\'180u

“Soor

Jeer
220°

1. Sélectionnez la fonction de fonctionnement que
vous souhaitez cuisiner a l'aide du bouton de
sélection des fonctions.

2. Réglez la température de cuisson a I'aide du bou-
ton de température.

3. Tournez le bouton de la minuterie jusqu’a la du-
rée de cuisson souhaitée.

o 20

“Votre four commence immédiatement a fonction-
ner a la fonction et a la température sélectionnées,
et le témoin lumineux s'allume.

4. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, le bou-
ton de la minuterie tourne automatiquement
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.
Un signal sonore retentit et le four s'arréte de
cuire.

5. Sila cuisson est terminée, éteignez le four en ra-
menant les boutons de sélection de fonction et
de température en position arrét (haut). Si vous
voulez continuer, tournez le bouton de la minute-
rie pour revenir a un certain temps de cuisson. Le
four continue a fonctionner selon la fonction et la
température réglées.

Pour arréter la cuisson avant I'heure programmée ;

1. Tournez le bouton de la minuterie dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
atteigne la position d'arrét (haut).

2. Eteignez le four en ramenant les boutons de sé-
lection de fonction et de température en position
arrét (haut).

Tableau des temps de cuisson
Les délais indiqués dans ce tableau
sont donnés a titre indicatif. Les
temps peuvent varier en fonction de
la température des aliments, de leur
épaisseur, de leur type et de vos pré-

férences en matiere de cuisson.

Cuisson et rotissage

(i

La premiere grille du four est la grille
du bas .
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Plat Récipient de Positiondela | Température (°C) Temps de cuisson (approx.
cuis-son grille en min.)
Gateau dans le moule a 1 170-180 38-40min
moule gateau

Cookies Lechefrite 2 180 21-24min

Pizza Grille métal- 2 220 20-22min
lique

Saucisse Grille métal- 2 220 9-11min
lique

Ailes de poulet Lechefrite 2 220 13-16min

Poulet roti Léchefrite 2 220 10-13min

Steak Léchefrite 2 220 45-50min

Mini-Four / Manuel D'utilisation 59/ FR



Entretien et soin

6.1 Information générale

La durée de vie du produit sera prolongée et les
risques de problemes seront réduits si le produit
est nettoyé a intervalles réguliers.

A\

¢ Nettoyez soigneusement le produit aprés chaque
utilisation. Il sera ainsi possible d'éliminer plus
facilement les résidus de cuisson, ce qui évitera
qu'ils ne bralent lors de la prochaine utilisation
de l'appareil.

e Aucun produit de nettoyage spécial n'est néces-
saire pour nettoyer le produit. Utilisez de I'eau
chaude avec du liquide de lavage, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer le produit et
essuyez-le avec un chiffon sec.

e Veillez toujours a ce que tout exces de liquide
soit soigneusement essuyé apres le nettoyage et
a ce que tout débordement soit immeédiatement
essuyé.

e N'utilisez pas de produits de nettoyage conte-
nant de l'acide ou du chlorure pour nettoyer les
surfaces en acier inoxydable ou en inox et la poi-
gnée. Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide (non abrasif) pour nettoyer ces piéces, en
veillant a ba-layer dans une seule direction.

e Débranchez l'appareil du réseau
électrique avant de commencer les
travaux d'entretien et de nettoyage.
Il'y a un risque de choc électrique !

e Laissez le produit refroidir avant de

le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent provoquer des brilures !

La surface peut étre endommagée
par certains détergents ou produits
de nettoyage. N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de poudres/
cremes de nettoyage ou dobjets
pointus pendant le nettoyage.

N'utilisez pas de produits abrasifs ou
de grattoirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer I'éclatement de la
vitre.

(i

N'utilisez pas de nettoyeur a va-peur
pour nettoyer I'appareil, car vous ris-
quez de vous électrocuter.

(i

6.2 Nettoyage du panneau de con-
trole

Nettoyez le panneau de commande et les boutons
avec un chiffon humide et essuyez-les.

(i

6.3 Nettoyage du four
Nettoyer la porte du four

Pour nettoyer la porte du four, utilisez de l'eau tiede
avec du liquide vaisselle, un chiffon doux ou une
éponge, puis essuyez avec un chiffon sec.

(i

6.4 Remplacement de la lampe du
four

A\

Si votre produit est équipé de bou-
tons, ne les retirez pas pour nettoyer
le panneau de commande.

Le panneau de commande risque
d'étre endommageé !

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs
ou de grattoirs meétalliques tran-
chants pour nettoyer la porte du four.
lls pourraient rayer la surface et dé-
truire le verre.

Avant de remplacer la lampe du four,
assurez-vous que l'appareil est dé-
branché et refroidi afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des brilures !

e |alampe du four est une ampoule
électrique spéciale qui peut résis-
ter jusqu'a 300 °C. Voir Spécifica-
tions techniques, page 13 pour
plus de détails. Les lampes de
four peuvent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou de
techniciens possédant une licence.

e |a position de la lampe peut varier
par rapport a la figure.

(i

60/ FR

Mini-Four / Manuel D'utilisation



Entretien et soin

e Lalampe utilisée dans cet appareil
ne convient pas a l'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
est destinée a aider I'utilisateur a
voir les denrées alimentaires.

e Les lampes utilisées dans cet ap-
pareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles
que des températures supérieures
aso°C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil du réseau électrique.

2. Tournez le couvercle en verre dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre pour le retirer.

3.

4. Silalampe de votre four est du type (A) illustré
dans la figure ci-dessous, retirez-la en la faisant
tourner comme indiqué et remplacez-la. S'il est
du type (B), tirez-le et retirez-le comme indiqué
sur la figure et remplacez-le.

5. Installez le couvercle en verre.
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/4 Dépannage

Probléeme

Raison possible

Solution

Le four émet de la vapeur lors-
qu'il est utilisé.

Il 'est normal que de la vapeur
s'échappe pendant le fonction-
nement.

Ce n'est pas une panne.

Le produit émet des bruits
métalliques pendant le chauf-
fage et le refroidissement.

Lorsque les pieces métalliques
sont chauffées, elles peuvent
se dilater et provoquer des
bruits.

Ce n'est pas une panne.

L'appareil ne fonctionne pas.

Le fusible du réseau est défec-
tueux ou s'est déclenché.

Vérifiez les fusibles dans la boite
a fusibles. Si nécessaire, rempla-
cez-les ou réinitialisez-les.

Le produit nest pas branché
dans la prise de courant (mise
alaterre).

Vérifiez la connexion de la prise.

La lumiere du four ne fonc-
tionne pas.

La lampe du four est défec-
tueuse.

Remplacez la lampe du four.

L‘alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez
les fusibles dans la boite a fusibles.
Si nécessaire, remplacez ou réini-
tialisez les fusibles.

Le four ne chauffe pas

Il se peut que la fonction de
cuisson et/ou la température
ne soient pas réglées.

Réglez le four sur une certaine
fonction de cuisson et/ou tempé-
rature.

Sur les modeles équipés d'une
minuterie, la minuterie n'est pas
réglée.

Réglez le temps.

[‘alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez
les fusibles dans la boite a fusibles.
Si nécessaire, remplacez ou réini-
tialisez les fusibles.

(i

Consultez I'agent de service ou le technicien agréé avec licence ou le reven-deur ou vous
avez acheté le produit si vous ne pouvez pas remédier au pro-bléme bien que vous ayez
mis en ceuvre les instructions de cette section. N'essayez jamais de réparer vous-méme un
produit défectueux.
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Mpocumo cnepluy npoynTaTy Lei NociOHMK KopucTyBayal
LLlaHOBHMIA NOKyMLkO!

[akyemo 3a npuadaHHs Lporo Bupoby Beko. Mu cnofiBaeMocs, Lo BY ByAeTe OTpUMYBaTH HatKpalli
pesynbTaTh B NpoLeci ekcrinyaTalii cBoro BMpo6y, BUrOTOBIEHOrO 3 BUKOPUCTAHHSIM Haicy4YacHiLLnX
BMCOKOSIKICHWX TexHOMOrin. ToMy, 6yflb Nlacka, yBaXKHO MpouyuTaiTe BCIO IHCTPYKLitO KOpUcTyBaya Ta
BCi iHWI CynpoBiAHI [OKYMEHTW nepen BUKOPUCTAHHAM BMPOOY Ta 36epiraiTe MOro Ak A0BIAKOBWIA
[IOKYMEHT [/151 MOAaNbLIOro BUKOPUCTaHHA. AKLO BMPI6 NepeaaeTbCst KOMYCb iHLWOMY, cif HaaaTu
HOBOMY KOPUCTYBaYeBi TAaKOX MOCIOHWK KOpMUCTyBada. [JoTpUMYTeCh BCix NonepeakeHb Ta iHbopmauii
B IHCTPYKLiT KOpMUCTyBaYa.

Mam’aTaiiTe, WO Le NOCIGHMK KOpUCTYBaya 3aCTOCOBHUN TAKOX A0 KiNbKOX iHLWNMX MoAener. BigMiHHOCTI
MiX MOAENAMM BKA3YHOTbCS B MOCIOHMKY.
MosicHeHHSA YMOBHUX NO3Ha4YeHb

Y UbOMy NMOCIGHUKY KOPUCTYBa4a BUKOPWUCTOBYHOTHCS TaKi YMOBHI MO3HAYEHHS:

Baxknuea iHbopmalia abo KOopWCHI nopaam
LLIOZI0 BUKOPUCTAHHS.

MonepekeHHst Npo HebesneyvHi cutyauii ana
XKUTTHA Ta MaHa..

[TonepempkeHH: MPO PU3KK MOXKEXI.

ronepemKeHHs NMPO PUSNK YPaXKeHHs eneKTpry-
HUM CTPYMOM.

HOI'Iepe,EI,)KeHHﬂ OO0 rapAYmMx noBePXOHb.

SN




BaxxnuBi BKa3IBKM Ta nonepefXeHHs WLoa0 besneyHor
eKkcnnyarTauii Ta 3aXMCTy HaBKOJIMILHBbOIO CepefioBuLLLA

Y UbOMY po34ini MICTATb-
CA BKa3iBKM 3 TEXHIKN
6e3nekn, 9Ki  AoMnoMo-
XKYTb 3aXUCTUTU BI4 pu-
3UKY OTPUMaAHHA TpaBM

ab0o TMOLUKOMKEHHA Mal- .

Ha. HeaoTpuMaHHA  LMX
IHCTPYKLUIM npu3Bene Ao
aHy/IFOBaHHSA rapaHTil.

1.1 3aranbHi npaBuna 6es-
neKu

e LIUM nNpUCTPOEM MO-
KYTb  KOPUCTYyBaTUCH
LOiTW BIKOM Big 8 poKiB
Ta 0COOM 3 OOMEXKEHNMMU
(DI3NYHUMUN, CEHCOPHUMMU
Y/ PO3YMOBUMMU MOX-
NMBOCTAMMU, abo B AKUX
BIACYTHI AOCBIA | 3HAHHA
B pasi, AKLLIO BOHW Nnepe-
6byBatOoTb Mif HarnsA0oM

abo oTpUManu IHCTPYKUl

LLlogO 6e3MeYHOro BUKO-
PUCTaHHA MPUCTPOKO Ta
YCBIZIOM/THOKOTb MOB'A3aHI
3 UMM PUBUKMN.

«He posBonamte AiTaM
6aBUTUCS 3 UMM Mpu-
CTPOEM. He gossonsante

AiTaM 6e3 Harnsagy no-
POCNNUX BUKOHYBATMK
npoueaypy YuLLEHHS Ta
KOPUCTYBALIbKOIO TEXHIY-
HOrO 0BCNYrOBYBaHHS.
Llen npucTpin He [03BO-
NAETbLCA BUKOPUCTOBY-
BaTW ocobaMm (BK/HOYHO
3 [iTbMW) 3i 3HMKEHNUMMU
DOIBUYHUMUN, CeHCOop-
HAMK ab0 PO3YMOBUMM
MOXXIMBOCTSIMI, abo 3a
YMOBM BIZICYTHOCTI B HWX
BiAMOBIAHOrO AOCBIAY Ta
3HaHb, 3@ BMHATKOM BWU-
naakiB, KoM Taki ocobu
3HaXOAATbCA Nig Harns-
JOM IHLLOI 0OCO6W, BiANOBI-
[anbHOI 3a IXHIO 6e3MeKy,
abo oTpuManu BignoBIAHI
IHCTPYKLUII.

HeobxigHO 3a6e3nednTy,
o6 AiTn 3Haxoaunmcs
nig Harndaaom i He rpa-
JINCA 3 MPUCTPOEM.
AKLLO BMPI6 NepeaaeTbes
KOMYCb [HLLIOMY AS15 OCO-
6MCTOr0 KOPUCTYBaAHHS
abo ans uinem BUKOPK-
CTAHHS BXXWBAHOIO BWU-
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BaxnuBi BKa3IBKM Ta nonepefXeHHs wL,oa0 besneyHor
ekcnnyarauii Ta 3aXMCTy HaBKOJIMILHBbOIO CepefoBuLLLa

poby, crif HagaT HOBOMY
KOpUCTyBa4veBi TaKOX
MOCIBHMK KOPUCTYyBaua,
eTUKETKM BUPOBY Ta iHLLI
BIANOBIAHI AOKYMEHTU Ta
YaCTUHMN.

«[lpouenypn BCTAHOB-
JIEHHSA Ta PEMOHTY 3aBX /M
MatoTb BWKOHYBaTUCH
YMOBHOBaXXeHUMK Tpa-
LiBHUKAMW CepBICHOIO
LeHTpYy. BWpOGHUMK He
Hece BigNOBIAANIbHOCTI
3a MOLUKOAXKEHHSA, Crpn-
YMHEHI npoueaypamMu,
BMKOHAHUMWN He YMoB-
HOBa)XeHUMM Ha Lie OCO-
6amMu, WO TaKOX MOXKE
Npnu3BecTn OO BTpaTu
rapaHTil. [lepes ycTaHOB-
NIEHHAM YBa)XHO Mpo4yu-
TanTe IHCTPYKLHO.

«He BUKOpPUCTOBYNTE
BMPIB, SKLLO BiH HECnpaB-
HU ab0 Mae Byab-sKi BU-
OVMI MOLLIKOOXKEHHS.

o [licna KOXHOro BWKO-
PUCTaHHA 0BHO0OB'A3KOBO
BCTAHOB/IONTE BCi pe-
FYNaTOpY B MOJIOXKEHHS

«BUMKH.».

1.2 EnexTpuyHa 6e3neka
« HecnpaBHUM NPUCTPIN

HEe MOXHa BMKOPUCTOBY-
BaTW AOTW, JOKWN MOro He
BIAPEMOHTYHOTb B YMNOB-
HOBAXEHOMY CepBic-
HOMY LIeHTPI. ICHY€E pPU3KK
YparkKeHHS eNneKTpUYHnUM
CTpymMom!

[ligknroYanTe BUpI6 nuLie
[0 3a3eMEHOI PpO3eTKK/
NiHIl, XapaKTePUCTUKIM Ha-
Npyrn Ta 3axucTy AKnX
BIAMOBIAAOTb BMMOTaMm,
3a3HavYeHnM Yy «TexHiy-
HUX XapaKTEPUCTUKAX».
HesanexxHo Bifg TOro, Bu-
KOPUCTOBYETLCH BUPIO i3
TpaHchopmMmaTopoM abo
6e3 HbOro, MOHTaX 3a-
3eMJIEHHA Ma€e BMKOHATH
KBaniikoBaHU enek-
TPUK. Halla koMnaHiga He
Hece BIAMOBIAANIbHOCTI
3a 6yab-aKi npodnemu,
LLIO BUHWKAIOTb Yepes Te,
LLIO BMPIO HEe 3a3eMJs1eHo
BiANOBIAHO OO MiCLIEBUX
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HOPM.
« He [O3BONMAETHCA MUTHU
BMPIB, 3MOYYOUYM abo Mo-
MBarO4YM Moro BOAOHO!
ICHYEe pPU3NK yparXKeHHH
eneKTpPUYHUM CTPYMOM!

Hikonn He TopkanTecs
MepeXeBOol BUKKM MO-
KpuMu pykamu! Hikonu
He BigeaHynTe NMPUCTPIN
Bif eleKTpoMepexi, TAr-
Hy4YM MOro 3a LHYP XKUB-
JNIEHHSA, HATOMICTb Mif Yac
BUMKHEHHSA 3aBXAW Tpu-
ManTecs pykamu 3a me-
PEXXEBY BUIKY.

Ha 4yac BCTaHOBJ/IEHHA,
TEXHIYHOrO 06CNYyroBy-
BaHHSA, YNLIEHHA Ta pe-
MOHTY BWPIO MOTPIGHO
Bid'eaHaTn Big enekTpo-
Mepexi.

LLI06 YHUKHY TN HEGE3MEKM
B pasi, AKLWO WHYP XNB-
NIEHHA BMpPOOY MOLIKOA-
YKEHO, NOro Mae 3aMiHUTK
BUPOOHWK, MpeacTaBHNK
MOro CEPBICHOIO LIEHTPY
abo ocoba 3 aHasnoriy-
HOKO KBanidikaLjieto.

« [lpncTpin

HEOOXIAHO
BCTAHOBUTK Tak, WoO6
MOro MOXHa 6y/i0 NOBHi-
CTHO Big'eAHaTV Bif enek-
Tpomepexi. Big'egHaHHSA
Mae 3abesnevyBaTucCs
BUMMKKaYeM, BOYIOBAHMM
y CTaliOHapHYy eneKTpo-
NpoBOAKY, BIANOBIAHO A0
6yaiBENbHUX HOPM.

[lig 4yac BUKOpWUCTaHHA
AYXOBKW 11 3afHda No-
BEPXHA HarpiBaeTbCH.
3abe3neyTe, WoOH enek-
TPUYHI 3'€eJHAHHA He Top-
Kasmcs 3afHbOl MOBEPXHI;
IHaKLLE BOHN MOXYTb MNO-
LUKOANTUCS.

He 3aTucKanTe LWHYp >XW-
BNIEeHHA MK ABepuUATaMu
[YyXOBKWM Ta pamoro Ta He
npoknagamte Moro Haf
rapavYnMm nNOBEPXHAMM.
|lHaKLLe i3014Lia Kabento
MOXKe pOo3MnaBuUTUCS Ta
COPUYMHUTUY  MOXKEXY
BHAC/IAOK KOPOTKOrro 3a-
MWKaHHS.

« Byob-aki poboTu 3 enek-

TPUHHUM O6J'IaLI,HaHHF|M
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| cucTtemMamMum MaroTb
BUKOHYBaATUCH  NMLIe
YNOBHOBa)eHNMM Ta KBa-
NipiKoBaHMMK 0COBaMMU.

«Y pasi 6yab-9Kux Mo-
LWKOJAXEHb BUMKHITb
BUPIO i Big'egHamTe MOro
BiA Mepexi. [ng uboro
BUMKHITb 3amnoOiXHUK Y
AOMallHin enekTpome-
pexi.

o [lepekoHanTecs, Wo Ho-
MiHan 3anobi>KHWKa Cy-
MICHWI i3 BUPOOOM.

« LLlo6 Big'eagHaTV NPUCTPIN,
nepeBefiTb nepemMumkay
y nonoxeHHda BVMK., a
NOTIM Bif eQHanTe Mepe-
YKEBY BUSKY. 3aBXaM TpW-
ManTecs 3a MepexeBy
BUJIKY Ta HIKO/IN He Tar-
HITb 3a LUHYP YKUBJIEHHA..

1.3 be3neyHe BUKOPUCTaHHS
BUpOOY
«MOMEPEAXEHHA: [lig
4Yac BWKOPWUCTaAHHA MpK-
CTpi Ta MOro AOCTYMHI
YaCTUHW HarpiBarOTbCH.
Cnig 6yTn obepexHumMu,

LLO6 He TOPKHYTUCHA Ha-
rpiBasibHUX EfIeMEHTIB.
CnigkynTte, wWo6 AiTu
BIKOM 10 8 pOKiB TpuMa-
JIMCb AKOMOTra fani Bif
MPUCTPOKO B Pasi, AKLIO
BOHW He 3HaXO4ATbLCS Mif
MNOCTIMHUM Harna40M.

« HIKONM He BUKOPUCTO-
BYyTE BUPI6 Y pasi, AKLLLO
Ballla 34aTHICTb TBepe30
po3MipkoByBaTM abo
KOOpAMHaLUIA pyxiB Mno-
pyLUeHi BHACNIOOK BXXW-
BaHHS afIKOrofto Ta/abo
HaAPKOTKKIB.

«byabTe ob6epexHumn,
AKLIO BWKOPUCTOBYETE
anKorofibHi Hanol Ans
NMPUroTyBaHHA CTpaB..
CnupT BUMNAPOBYETLCH
3a BUCOKUX TemmnepaTyp
| MOXe CMpUYNHUTK MNo-
XKEXY, OCKiNbKM 3[aTeH
crnanaxHyTu B pasi KOH-
TakTy 3 rapaymmm no-
BEPXHAMM.

- Hebesneka xap4yoBOro
OTPYEHHS. He 3anuuianTe
DKY B OyXOBLi AOBLLE HiX
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Ha 1 roguHy [0 abo nicns
NnpuroTyBaHHsA. |HakLe
CMNOXMBAHHA 3IMCOBaHNX
NPOAYKTIB MOXe NnpusBe-
CTW LO Xap4oBOro OTpy-
EHHSA ab0 XBOPOOMU.

« He MOXHa po3millyBaTu
B e€NeKTPUYHIN OyxoBLi
3aHaATO BEJINKY KiNb-
KICTb NMPOAYKTIB abo Me-
Tanesuin Nocymd, OCKINbKM
Le MOXe CMPUYUHUTHK
NOXKeXy abo ypaXKeHHs
eneKTPUYHNUM CTPYMOM.

-Bara cTpaBu, dka pos-
MilLlyETbCA Ha NighoHi/
pewiTyi S3, He Mae nepe-
BuLLyBaTn 3,0 KT.

« He posMmilynTe nerko-
3aNMUCTI MaTepianu no-
6113y BMPOBY, TOMY LLIO
MOro 60KOBI MOBEPXHI MO-
XKYTb HarpiBaTuca nig yac
BUKOPUCTAHHA.

« He po3millynTe B yXOBL|
Taki MaTepiann: KapToH,
NaacTuK, Nanip abo Woch
NoAiOHe.

«[lig Yac BUKOpPUCTaHHA
MPUCTPOI HarpiBatOTbCA.

Cnig 6yTn 0bepexxHnUMu,
LLIO6 He TOpKaTUCA Harpi-
BaJIbHUX ENNeEMEHTIB yce-
peanHi AyXOoBKU.

He cTaBTe KYXOHHUM
nocya abo nocya Ans 3a-
NiKaHHA Ha CKNAHI ABep-
LUATa.

He 3axapallynte BeHTU-
NAUINHI OTBOPMW.

He posirpiBanTte B yx0OBLi
DKY B 3aKpUTUX BisiLIaH-
Kax i CKAAHWX 6aHKax.
TUCK, KM CTBOPHOETHCSH
B KOHCEPBHIl bisaLlaHLi/
6aHLi, MOXe CMIPUYUHNTM
IXHIN pO3PUB.
BukopmuctaHHa  npwu-
nagasa, He pekoMeHao-
BAHOro BUPOOGHMKOM
MNPUCTPOD, MOXKE MPU3Be-
CTW A0 Hebe3neknm abdo
TpaBMu.

He posMmillyinTe nigaoHu,
nocyn abo antoMiHieBY
donbry 6e3nocepeaHbo
Ha OHI AYXOBKW. Y pesynb-
TaTi HAKOMUYEeHHA Tenna
NHO OYXOBKM MOXe Mo-
LUKOANTUCS.
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o [1OCTYMHI MOBEPXHI MpW-
CTPOKO CWNbHO Harpi-
BarOTbCA. Hikonm He
TOpKaWTecs rapsaymx no-
BEPXOHb.

« 3BEPHITb yBary Ha iHop-
MaLiro B po3aini «BcTa-
HOBMEeHHA». [lpuUCTpin
CU/IbHO HarpiBaeTbCH,
MOro He MOXHa BCTaAHOB-
NOBaTU AK BOYOOBaHUMN
6MOK.

o Llen npucTpin npmnsHade-
HWA 4719 BUKOPUCTaHHA B
JOMaLLHIX abo NoAibHMUX
YMOBax, a CaMe:

— Y KYXOHHUX KyTOou4Kax
MarasuHiB, oQiciB Ta
IHLIMX pOboYnX cepea-
OBULL;

— Yy PepMepPCbKNX cagn-
6ax;

— KNieHTamMu B rOTensx;
MOTENAX Ta IHLLIMX XKUT-
NTOBUX MPUMILLEHHSX;

— Y MicUax HOYIBII 3i CHI-
[IaHKOM..

« MONEPEMXEHHA: Tepen

NOBTOPHMM BUKOPUCTaH-

HAM HEeoOXigHO 3a4eKkaTu
AOTW, AOKN BUPIB HE OXO-
NTOHE.

He HakpuBanTe AyXOBKY
niJ 4ac poboTH.

He BUWKOpPUCTOBYWTE
arpecuBHi abpa3suBHiI 3a-
COBU YM rOCTpi MeTaneBi
CKPebKN ANA OYULLEHHS
CKNa ABEPUAT OYyXOBKMH,
OCKINTbKM BOHW MOXXYTb
NoApsinaTy MOBEPXHIO Ta
NPU3BECTN OO PO3TPICKY-
BaHHS cKna.

He BukopucToBynTe 414
YULLEHHSA NPUCTPOKD Na-
POOYNCHUKM, OCKINbKU
Lile MOXe MpU3BECTU A0
YPaXKEHHS eNeKTPUYHNM
CTPYMOM.

He BWKOpPUCTOBYNTE
BUPI6 Yy pasi, KO CKIO
nepefHix ABepUAT 3HATO
abo TPICHYNO.

Y TOW 4ac, Konu ctaBuTe
nocyn y rapsdy OyxoBKy
Ta BUMMAETE MOro 3BiATH,
3aBX /M BUKOPUCTOBYMTE
TEPMOCTINKI  pyKaBUL
A5 neyi.

MiHi-gyxoBka / MocibHMK KoprcTyBaYa

69 / UA



BaxxnuBi BKa3IBKM Ta nonepefXeHHs WLoa0 besneyHor
eKkcnnyarTauii Ta 3aXMCTy HaBKOJIMILHBbOIO CepefioBuLLLA

« PoamilynTe nanip Aand
BUMIKAHHA B KYXOHHOMY
nocyni abo Ha npunaaai
AyXOBKM (MiaA0HI, PELLiTL|
TOLLIO) Pa3oM i3 MpPoAyK-
Tamu, a NMoTiM CTaBTe BCe
Le B pO3irpity OyxXOBKY.
LLlo6 3anobirtm pusnky
TOPKaHHA HarpiBanbHMX
eNemMeHTIB IyXOBKU, BU-
JanamTe 3alBi YaCTUHM
nanepy ANa BUMIKaHHS,
IO 3BWCaAKOTb 3 MNpu-
nagas abo KyxOHHOro
nocyay. Hikonu He BUKO-
puCTOBYWTE nanip AOn4
BUMiIKAHHA B pasi, aKLOo
po6o4a TemnepaTtypa
NPUIrOTYBaHHA CTpaBw
BMLLE 3@ 3HAYEHHSH, BKa-
3aHe Ana nanepy Ans
BUMIKaHHA. He kniafitb
nanip An4g BUNIKAHHA
6e3nocepeiHbO Ha [HO
LIYXOBKM.

« MONEPEOXXEHHA: o6
YHUKHYTU  ypa>KeHHH
eNeKTPUYHUM CTPYMOM,
nepen 3amiHOK Namnu
NepeKkoHamnTecs, LLO LWHYpP

KMBMNEHHS MPUCTPOHO
BiA'eHAHO Bi PO3ETKM
abo BMMKHEHO aBTOMa-
TUYHUW BUMUKAY.

LLlo6 YHUKHYTKM nepe-
rpiBaHHA, MPUCTPIN He
MOXXHa BCTaHOBOBATU
3a JeKOpaTUBHUMM ABEP-
LATaMU.

Bupi6 HeobxigHO po3Ta-
LoByBaTK 6esnocepes-
HbO Ha Nnigno3si. loro He
MOXXHa BCTaHOBOBATU
Ha nigcTaBLi abo TyMOI.
[TpucTpin He npusHade-
HUM anAa pO6OTl/I 3a [0-
MOMOIOK 30BHILUHbOro
Tamepa abo OKpeMOl
CUCTEMU AUCTAHLINHOIO
KepyBaHHS.

3anobirante MOXnBIN
noykexi!

« Llo6 3amnobirtn pusnky

BMHWKHEHHSA Ayru, nepe-
KOHawnTecs, Lo BCi enek-
TPWUYHI 3'€AHAHHA HaZiNHI
Ta MiLHI.

- He BuKopucToByiiTe no-

LLUKOOXKEHI LLUHYpPW abo Mno-
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JOBXYBaui.

o [lepekoHanTeCA, WO pPi-
AnHa abo BOAOra He no-
TpanagaTb A0 TOYKMK
eNIeKTPUYHOro NigKJro-
YeHHS.

|_|paBI/Iﬂa BUKOPNCTaHHA

o Llen Bupi6 npusHadeHunn
ONg AOMALLUHbOro BUKO-
pucTaHHA. KomepLinHe
BUKOPWUCTaHHA NMpun3Beae
[0 BTpaTV rapaHTil.

«He BuKOpUCTOBYNTE
BUPI6 Ha 6aNKOoHI, Tepaci,
B cafly TOLLO.

MOMEPELKEHHA:
« 106 YHWUKHYTW ypa-
KeHHA KomepuinHe BU-

KOpWUCTaHHA Npu3Beae A0
BTpaTK rapaHTil.

«He BuWKOpUCTOBYNTE
BUPI6 Ha 6GanKoHi, Tepaci,
B caly TOLO.

« SACTEPEXXEHHS: Llen npw-
CTPIN NpU3HAYEHUI NinLLe
ANA NPUTrOTYBaHHA 1XKI.
oro He MOXHa BWKO-
PUCTOBYBATU A1S HLLMX

Linen, Hanpukiag Aansd
onaneHHsa NPUMILLEHHS.

« Llen BMpi6 He MOXXHa BU-
KOpUCTOBYBaATU A9 PO-
3irpiBaHHAa Tapiniok nig
rpUIeM, a TakoX CYLLIHHSA
PYLUHWKIB, raHYipoK An4
Nocyay TOLWO LWIAXOM
IX PO3MILLEHHA Ha pyuUi
ABepuaT ayxoBku. Kpim
TOro, LIeN BMUPI6 HE MOXKHa
BMKOpPMCTOBYBATK A4
06IrpiBaHHA MPUMILLIEHHS.

« BUpPOBHNK He Hece Biano-
Bila/IbHOCTI 3a 6yab-sKy
LLUKOZAY, CMPUYNHEHY HEHa-
NEXXHNUM BUKOPUCTAHHAM
NPUCTPOD abo MNOMMUJI-
KaMy B MOBOIXXEHHI 3
HUM.

« [lyXOBKY MOXHa BUKO-
pucTOoBYBaATU A1 PO3MO-
POXYBaHHSA, 3amnikaHH4,
CMaXXeHHA Ta MpUroTy-
BaHHSA DKI Ha rpuii.

1.5 be3neka piten

NOMNEPEPKEHHA:
«[1iq 4ac BUKOPUCTAHHSA
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MOXYTb HarpiBaTucs
OOCTYMHI YaCTUHMN.
CnigkymnTe 3a TUM, WOO6
ManeHbKi AiTh Tpuma-
MCb AKOMOTa Aani Bif
NPUCTPOHO.

 [lakyBanbHi MaTepianu
€ HebesneyHumu an4d
AiTen. TpumanTe BCi Naky-
BaNbHi MaTepiann nogani
BiO AiTen. YTMNi3ynTe BCI
YaCTUHW YMNaKOBKW Bif-
NOBIAHO O €KOJIOMIYHUX
CTaHAapTIB.

« ENeKTprnyHi BUpotun € He-
6e3neyHumMu ansa aiten.
g 4yac poboTn BMPOLY
CNigKynTe, WO6 AiTK 3Ha-
XOOUNUCb sIKOMOra fgari
Bil BMPOGY, i He [03BO-
NANTE IM rpaTnca 3 HUM.

« He poaMmilLynTe Hag npu-
CTPOEM npeaMeTn, Ao
AKUX MOXYTb [OTATHY-
Tmca AiTw.

« AKLLO ABEepLUATa BIAKPUTI,
He po3MillynTe Ha HUX
BaXXKi NpeIMeTH i He 003-
BOMIAWTE AITAM cigaTu Ha
HUX. [TpUCTpPIN MOXKe ne-

PEKMHYTUCS abO MOXYTb
nowKOOANTNCA OBEPHI
neTni.

1.6 YTunisauia ctaporo
BUpoOyBignoBigHicTb [lupekTusi
npo Bi,U,XO.qM €JIEKTPUYHOro Ta
eNleKTPoHHoro o6napgHaHHa (WEEE)
Ta npaBunam yTunisauii BigXxoais:
Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram [upektuen €C
WEEE (2012/19/EU). Llei Bupi6 mae knacudika-
LiIMHUI CUMBON LLIOAO YTWNI3aLil eneKTpuYH
I | oTe BigNPaLbOBaHUI BUPIG Pa3oM i3
3BUYANHMMMU NOBYTOBUMU Ta iHLUMMMK
BIAXOAAMM MICNSA 3aKIHYEHHA TEPMIHY NOTO CIyX-
6u. BigHeciTb 1oro Ao LUeHTpy 360py Ans nepepot-
KV €NeKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOrO 06MagHaHHs.

o6 pisHaT1cs Npo Ui UeHTpu 360py, 3BEpPHITbCS
[0 MiCueBWUX OpraHiB Bnaaw.

Lle# BMpi6 BUrOTOBNEHO 3 BUCOKOSIKIC-
HUX OeTanen i matepianis, SKi MOXHa
BMKOPWCTOBYBATM MOBTOPHO Ta $Ki
npuaaTHi Ons nepepobku. He BUKK-

1.7 BignoeigHicTb upektuei RoHS

MpuadaHnii BUpI6 Bignosigae BUMOram
[npektnen €C WoA0 0OMEXEHHA BUKOPUCTaHHSA
NeBHUX HeGE3MEYHMX PEYOBUH B €NeKTPUYHOMY
Ta eneKTPOHHOMY obnadHaHHi (RoHS) (2011/65/
EU). BiH He MiCTWUTb LUKIAAMBUX | 3a60POHEHNX Ma-
Tepianis, 3a3Ha4YeHNX y Ui [MpeKTunBi.

1.8 Inchopmauiisi npo ynakoBKy

0y MakyBanbHi MaTepianu BUpPoGY BUro-

® @ | ToBneHo 3 martepianis, aki nignaraoTb
- nepepobui BiANOBIAHO [0 HALLMX HaLjio-
HabHUX €KOMOTiYHUX HOpPM. He BWKK-
[alTe nakyBanbHi MaTepianu pa3oM i3 NobyToBwW-
MW Ta IHLWWMM BigxoA4amu. 3a4aBanTe IX O NyHKTIB
NPUMOMY MakyBasibHUX MaTepianis, NPU3Ha4YeHnX
MiCLIEBVMMW OpraHamu Bnaaw.
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2.1 3aranbHi BigoMocTi
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2.2 Pexxumm poboTu

HaBepeHa B LibOMy JOKYMEHTI MOCNIAOBHICTb PO-
B0oUMX PEXMMIB MOXE BIiApI3HATUCS Bif IXHBOTO
pO3TallyBaHHSA Ha BalLOMY BUPOGI.

BepxHi HarpiBanbHi eneMeHTH/HmKHi
HarpiBasbHi enemeHTH

Lli dyHKUiT 3aranom ineanbHO MNigxo-
OATb ANS BUMIYKMN.

BepxHi HarpiBanbHi eNneMeHTH + HUKHI
HarpiBasnbHi enemeHTH

g dyHKUist 3aranom igeanbHO Nigxo-
OUTb ANA BUNIYKKM XNi6a, Niuy Ta npu-
roTyBaHHA M'Aca nTuui.

BepxHi HarpiBanbHi enemMeHTH + KOH-
BeKLiss/HWKHi HarpiBanibHi enieMeHTH +
KOHBeKLis

BepxHi Ta HYKHi HarpiBasbHi eNieMeHTH

+ KOHBeKL,if

Lli dyHKUiT ineanbHa nigxoasTb Ans
JIOCArHEHHST  Biflbll  PIBHOMIPHOrO
NporpiBaHHA, AKLWO  3anikaroTbCs
LUMATOYKN  CBUHUHK, KYypsYi HIXXKK,
Kypsidi KpuibLs, KapTonIsHI niacTiB-
Ui, M'Aco NTuui, Bia61BHI, pnéa TOLLO.

2.3 KomnnekTauis

(i

1. MocibHMK KopucTyBada
2. MigooH ana ctpas

[ns cMaXkeHHs Ha BIAKPUTOMY BOrHi Ta B 0Nl M's-
ca, NTWLj, pybn Ta iHWMX NPOAYKTIB.

[Mpunanas, Wo nocrtadvaeTbCs, MOXe
BIAPIHATUCA 3anexHo BiL Mogeni
BMPOBY. He KoxHe npunanns, onu-
CaHe B MOCIOHMKY KOpMCTyBauya,
MOXe BXOAUTU B KOMMEKT Npuabda-
HOrO BMPOOBY.

3. Pyuka nigfoHa ans cTpas
[na BUTAryBaHHs pewitky abo nigaoHa.

4. PewitKa

[ns nigcMaxyBaHHA, BUMIKaHHA Ta 3arasbHoro
NPUroTYBaHHA ki y GopmMax Ana 3anikaHHsa Ta
CTaHAAPTHUX KacTPysix.

2.4 TexHiYHi XapaKTepUCTUKH

Hanpyra/yacToTa 230V ~ 50/60 'y

3aranbHe cnoxueaH- | 1.4 kBT

HA eneKTpoeHepril

Tun/nepetuH kabento | MiH. HOSRR-F 3 x T Mm?

30BHiLUHI po3Mipu 342%%474*285 MM
(BucoTa/wmpuna/

MuGKHa)

basoBsa mopenb
BYXOBKH

3 KOHBEKLIiED

Kopuchuii 06'em 19n

e Y 3B'A3KY 3 MNOKpaLLEHHAM SKOCTI
BMPOGY TEXHIYHI XapaKTepuCcTUKm
MOXYTb 6YTW 3MiHeHi 6e3 none-
pPeAHbOro NOBIAOMEHHS.

e PUCYHKM B LbOMY MOCIGHUKY €

CXeMaTUYHMMU, TOMY He rapaHTy-
€TbCs TOYHa BIAMOBIAHICTL Mpw-

n6aHoOMy BMPOOGY.
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BcTaHoBneHHA

e 3HaYeHHd, BKazaHi Ha eTuKkeT-
Kax BMpoOBY abo B CYMnpOBIAHI
OOKYMeHTaUil, oTpuMaHi B na-
60paToOpHUX yMOBax 3rigHo 3
BiANOBIAHMMN CTaHAapTamMu. 3a-
JIEXHO Bifj YMOB eKcnnyarauil Ta
®DI3NYHNX YMOB HaBKOMLIHbOMO
cepefoByLLa, A€ eKCMTyaTyeTbCS
BUMPI6, Ui 3HAYEeHHSI MOXYTb 3Mi-

HKOBaATKNCA.

[L|o6 BCTaHOBWTYM BMPI6, 3BEPHITLCA [0 HANGNMXK-
4Oro yNoBHOBAXEHOrO CepBICHOrO LieHTPy. epLu
HDK BUKIMKATV NpeAcTaBHMKa YMOBHOBAXEHOrO
CEPBICHOIO LEHTPY ANs MiAroTOBKWM BMPOGY [0
poboTH, NepekoHanTecs, WO eNeKTponpoBoaKa Ta
BHYTPILLHIA ra3onpoBif 3HaxXoAsaTbCst B PO60HOMY
CTaHi. AKLO Lie He Tak, 3anpociTb KBaniikoBaHO-
rO eneKTpWKa Ta cntocaps AN BUKOHAHHS HeOo6-
XiIHVX pOG6IT. BUPOBHMK He Hece BiANOBiAanbHOCTI
3a MOLUKOLXKEHHS, CNPUYMHEH] npoLeaypamu, BU-
KOHaHWMW He YNOBHOBaXXEHUMM Ha Lie ocobamu,
LLIO TaKOX MOXe MPU3BECTU 0 BTPATU rapaHTil.

BignosiganbHiCTb  3a  MIArOTOBKY
MicUs BCTaQHOBMEHHA Ta €NeKTpo-
NMPOBOAKM B MiCLi BCTaAHOBJIEHHS
BMPOBY Hece KIieHT.

® Bupi6 HeobxiaHO BCTaHOBOBATH
BIANOBIAHO A0 BCIiX MicLeBUX
€NeKTPUYHMX HOPM.

e [lepen ycTaHOBNEHHAM Bi3yanbHO
nepe.ipTe, Y HEMae Ha BMPO6i f1e-
hekTiB. He BcTaHoBNIOITE BUPI6 Y
pa3i BUSBEHHS fAedeKTiB.

e [lowkKoaXeHi BUpO6U CTaHOBAATL
3arpoay 15t Ballol 6e3neKku.

3.1 lNepep, BCTaHOBNIEHHAM

Llei BMpi6 Np1sHaYeHnin AN BUKOPUCTaHHS nuLle
Ha po6OoYiN NOBEPXHI Ha KyxHi. 3aHIO MOBEPXHIO
MPUCTPOIO CNif PO3TaOBYBATU HABMPOTK CTIHW.

He [o3BONSETHLCSH BUKOPUCTOBYBA-
TV BWPI6, PO3MILLIEHWA Y 3aKpWTIi
wadi abo Ha piBHi nignoru.

KyXOHHa mignora noBMHHa BUTPMMYBaTH Bary npu-

CTPOtO, MAKOC [OAATKOBY Bary nocyay, hopm ang

BUMIYKM Ta MPOLYKTIB.

o byab-AKi KYXOHHI Me6ni nmopy4 i3 NPUCTPOEM
MatoTb 6YT1 TEPMOCTINKUMY (BUTPUMYBATU TEM-
nepatypy woHaimeHwe 100 °C).

3.2 BcTaHoBNEHHSA Ta NiJK/IOYEHHS

Bupi6 Mo)Ha BCTaHOBMOBATM Ta MigKIHOYaTM
nvLe BiANOBIAHO 0O BCTAHOBEHMX 3aKOHOM Mpa-
BW/ LLIOAO BCTAHOB/EHHS.

He BcTaHoBntoiTe BMPIG nopydy i3
XONOAMNbHUKAMM Y/ MOPO3USb-
HvKamu. Tenno, WO BWAINAETbCS
BMPOGOM, 36iMblUye  CMOXMBaHHS
EHEPril OXONOKYUYUMK  MPUCTPO-
AMM.

He BuKopucToByiMTe ABepuaTa Ta/
abo pyyKy Ans nepeHeceHHs abo ne-
peMillieHHs BMPOBY. Yepes Lie MoX-
Ha MOLUKOAWTY ABEPLATA, PyUKY abo
neti.
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BcTaHoBNneHHSA

3.3 MNigknioyeHHs Ao Axepena
XUBJEHHS

Migkno4iTe BMPI6 A0 3a3eMAeHol po3eTKK/AiHil,
3aXULLEHOI MIHIaTIOPHUM aBTOMaTUYHUM BUMMU-
Kayem BIAMNOBIAHOI MOTY>KHOCTI, K 3a3Ha4eHo B
TabnuLi «TexHiYHI XapakTepUCTUKM». HesanexHo
Bifl TOrO, BUKOPUCTOBYETbCH BUPI6 i3 TpaHchop-
MaTopoM abo 6e3 HbOro, MOHTaX 3a3eMIIeHHs
Mae BWKOHaTW KBanidikoBaHWin enekTpuk. Halua
KOMMaHist He Hece BIANOBIAaNbHOCTI 3a 6yAb-aKi
36UTKK, IKi MOXYTb BUHWKHYTW BHACMIAOK BUKO-
pUCTaHHS BMPO6Y 6e3 3a3eMeHHs BiANOBIAHO A0
MiCLieBUX HOPM.

e [Tpouelypy nNiAKMOYEHHA [0
eNeKTPOMEPEeXi Mae NpaBo BMKO-
HyBaTV fMLIe YyNOBHOBaXeHa Ta
KBanithikoBaHa ocoba. MapaHTii-
HWIA TepMiH ekcnnyaTauii BUpoby
MOYMHAETLCA TiNbKM 3 MOMEHTY
HaneXxHoro BCTaHOBNEeHHS. Bu-
POGHWK He Hece BiANOBiAabHOCTI
3a MOLWKOAXKEHHS, CAPUYNHEHI
npoueaypamn, BUKOHaHUMK He
YMOBHOBaXEHVMMM Ha Lie 0COBaMMU.

e He fgonyckaiiTe, W06 LWHYP »KWB-
NIeHHS 3aTUCKABCS, 3rMHaBCS, 3a-
LLIEMIABCS ab0 TOPKABCS rapaynx
4acTWH BMPOOY.

® [TOLWKOOXKEHWN LIHYP XMBIIEHHA
Mae MnpaBO 3aMiHKOBaTW TiNbKK
KBani@ikoBaHUn  enekTpuk.
[HaKLe ICHYEe pU3UK ypaXKeHHdA
eNeKTPUYHUM CTPYMOM, KOpOT-
KOro 3aMUKaHHS abo noxexi!
[aHi eneKkTpoXunBIeHHA NOBWHHI BignosigaTV fa-
HUM, 3a3Ha4YeHUM Ha TUMOBIM TabnuyLli BUPOOY.
3anexHo BiA TvNy NPUCTPORD Tabnmnyka 3 TeXHIY-
HUMW JaHUMK € BUAMMOIO, AKLIO ABEpUATa yu
HUDKHS KpWLLKa BIAKPUTI, abo BOHa Moxe 6yTu
po3TalloBaHa Ha 3aHil CTIHUI NPUCTPOIO.

HeobxifHO, Wo6 WHYP >XMBMEHHS BalWOro BUPOBY
BiNOBIAAB 3HAYEHHAM Y TabAMLi « TeXHIYHI xapakK-
TEPUCTUKM.

Bunka LWHypa XXUBMEHHA Mae 6yTu
NerkofoCTynHo  Micns  BCTaHOB-
NeHHst BUpOBY (He npoknafaiiTe
LWIHYP HaZ NnTOH).

Y npoueci MOHTaXy eNleKTpornpo-
BOAKWM NOTPIGHO AOTPMMYBATUCS Ha-
LiiOHaNbHNX/MICLIEBUX €NEKTPUYHUX
npasua i HOPM LWOAO eNeKTPOMOH-
Taxy, a TaKOX BWKOPUCTOBYBATU
07 NIOKTKOYEHHSA OYXOBKU BIAMNO-
BiIHY PO3ETKY/NIHIt0 Ta MepexeBy
BUAIKY. AKLLO OBMEXEHHS MOTY>KHOC-
Ti BUpPOOY BUXOAATb 3a MeXi CTpy-
MOHECYYOl 3[aTHOCTI  MepexeBol
BUMIKW Ta PO3eTKW/AiHil, BUpi6 cnia
nigknrounT 6e3nocepeHbo Yepes
CTaliOHapHy BHYTPILLIHIO €NeKTpo-
NPOBOAKY 6€3 BUKOPWCTaHHSA Mepe-
>KEBOI BUSIKM Ta PO3ETKM/MIHIl.

MNepea No4aTKOM BUKOHAHHSA GyAb-

AKUX  €NEeKTPOMOHTaXHMX  pPoOBIT
Big'eiHaTe BWPIO BIif enekTpome-
pexi.

[CHYEe pU3MK YPaXKEHHSA eneKkTpuY-
HUM CTPyMOM!

M AKAYITD LUHYP XXUBIEHHA O PO3ETKM.
e [IpucyHbTe BMPIO A0 CTIHW KyXHi.

e QiHanbHa nepe.ipka

1. MepeBipTe enekTprYHi hyHKLT.

3.4 MaunbyTHe TpaHCNOPTYBaHHSA

e 36epirainTe opuriHanbHy KOpoOKy BMpoby Ta
TpaHCcnopTynTe BMPI6 Yy Hill. JoTpUMynTECH iH-
CTPYKUIM Ha ynakoBLi. AKLLIO Yy BaC HEMaE opuri-
HaNbHOI KapPTOHHOI YNaKoBKM, 3anakyiTe BMPiO
y NyXvpYacTy niBky abo LLiNbHWA KapToH i Ha-
[IMHO 3aKpIniTb CKOTYEM.

e [1nga Toro, Wo6 pewiTka Ta NigaoH BCepeanHi
[lyXOBKW He MOLUKOAWUN 1T ABEpUATA, MPUKPINITb
CMY>KKY KapTOHY Ha BHYTPILLHKO YacTUHY ABep-
LSAT OyXOBKM, ika TOPKAETbCA MicLA po3TaLly-
BaHHs NiAA0HIB. NpuKenTe CKOTYeM ABepuaTa
[lyXOBKM A0 GiYHMX CTIHOK.

® He BMKOPUCTOBYITE fABEpUATa abo pyyKy Ans
nepeHeceHHst abo NepeMillieHHs! BUPOOY.

He cTaBTe XXOAHUX NpeMETIB Ha BY-
pi6 i He NepeMillyiTe Moro y BepTH-
KanbHOMY MOJSTOXKEHHI.

MNepeBipTe 3aranbHWin BUrAS4 BUPO-
6y Ha npeaMeT HasiBHOCTI MOLLKO-
[DKEHb, AKi MO BUHWMKHY TV NI Yac

TPaHCMOPTYBaHHS.
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MigroroBka

4.1 Nopaau wopo
eHepro3bepexxeHHs

HukyeHaBeneHa iHGopMaLlist JONOMOXe BaM BU-
KOPUCTOBYBAaTW NPUCTPIN BIANOBIAHO A0 €KOOTiY-
HUX HOPM i 3a0LLaPKyBaTN eHEprito.

BukopwcToByiiTe B fyXOBLi TeMHUIA nocys abo
nocyf 3 emManboBaHWUM MOKPUTTAM, OCKIIbKM Lie
3a6e3neyye Kpallinii TENI006MiH.

[i4 Yac NpUroTyBaHHA CTpaB 3aCTOCOBYMNTE One-
paLito nonepefHbOro posirpiBaHHsA B pasi, aKLo
Lle peKOMeH0BaHO B MOCIOHUKY KOpUCTyBada
UK IHCTPYKUIAX 3 NMPUrOTYBaHHS.

Hamaranteca He BiZKpMBaTW 3aHAATO 4acTo
[BepusTa AyXOBKM Mif Yac NpUroTyBaHHS.

AKLO MOXNBO, HaMaramTecs rotyBatu B Ay-
XOBLli 6inblie ogHiel cTpaBu ogHoYacHo. MoxHa
roTyBaTH, PO3MICTMBLUM Ha peLliTui ABi Mocy-
OVIHN.

[OTyWTe Kinbka CTpaB OAHY 3a Of4HOK. [JyxoBKa
3aNMULWLAETbCA POBIrpiTotO.

MoyKHa 3aowaanTu eneKTpOoeHeprito, AKLLO
BUMMKATK AYXOBKY 3a Kifibka XBUIWH A0 3a-
KIHYEHHA Yacy NpuroTyBaHHA. He BigkpuBanTte
aBepuaTa OyXOBKMN.

MNepea roTyBaHHAM CTPaB i3 3aMOPOXXEHNX NPO-
LYKTIB X Tpeba nonepeHb0 PO3MOPO3UTH.

4.2 lNoyaTKoBe BUKOPUCTaHHA

4.3 lNepLue 0YMLLEHHSA NPUCTPOLD

[eski mutoui 3acobu abo maTepianu
AN YULEHHS MOXYTb MOLIKOANTU
MOBEPXHHO.

[1ig 4Yac OYULLEHHSI HE BUKOPUCTO-
ByiTe arpecuBHi MUIOYI  3acobw,
MOPOLUKW/KPEMU ANS YULLEHHS Ta
OyAb-sIKi FOCTPi NpeaAMEeTH.

He  BMKOpPUCTOBYMTE  arpecviBHi
abpasunBHi 3ac0o6M 4YM rOCTpi MeTa-
NeBi CKpebKM ANs OYMLLEHHS CKna
[OBEPLAT [YyXOBKM, OCKINbKM BOHM
MOXYTb MOAPSANaTh MOBEPXHIO Ta
npu3BeCTV OO  PO3TPICKYBaHHS
cKna.

1.
2.

3HIMITb yCi NakyBasbHi MaTepianu.

[MpOTpPITb MOBEPXHI NMPUCTPOIO BOSIOTOKO FaHuip-
KOKO abo ry6Koto, a NOTIM BUCYLLITb CYXOHO raH-
HipKOtO.

4.4 MNMoyaTKoOBe HarpiBaHHs

HarpisaiTe BMpi6 ynpofgosx npuénusHo 30 xBu-
SIMH, @ NOTIM BUMKHITb. Y pesynbtaTi 6yab-aKi 3a-
NNWKK abo HallapyBaHHS, CIPUYMHEH] NPOLECOM
BMPOBGHMLTBA, BYAYyTh CraneHi Ta BuaaneHi.

[apadi NoBepxHi BUKMKaOTb Oniku!

Mg 4Yac BWKOPUCTaHHA MPUCTPIN
MOXKe HarpiBatuca. Hikonu He Top-
KanTecst rapsyMx NasnbHUKIB, BHY-
TPILLUHIX YaCTWH OyXOBKW, HarpiBasib-
HUX enemMeHTIB Touwo. TpumaiTe
[iTen nogani Big NpUCTPOIO.

Y TOM 4ac, Konu cTaBuTe nocyn y
rapsidy AyxOBKYy Ta BUMIAMAaeTe MOro
3BIOTY, 3a@BXAW BWKOPUCTOBYNTE
TEPMOCTIWKI pyKaBuLi 415 neui.

EnekTpuyHa gyxoBKa

1.
2.
3.
4,

BUIAMITb yCi NISLOHM Ta PeLUiTKy 3 LyXOBKW.
3aunHITL ABEPUSTA AYXOBKMU.

BrbepiTb NonoxeHHs [:|

BnbepiTb HalBuULLy TemnepaTypy; AvB. PO3Ain
AK KepyBaTW eNeKTPUYHOKO [yXOBKOHO.

5. YBIMKHITb AyXOBKY NPUGAN3HO Ha 15 XBUANH.

6. BUMKHITb AyxOBKY; OMB. po3ain Ak kepysaTu

E€NTEKTPNYHOK OYyXOBKOHO.

Ha novaTkoBin cTagii ekcrnnyatauir
MPOTAMOM  KiNIbKOX TFOAMH MOXYTb
BMAINATMCA AWM | 3anax. Lle uinkom
HopmarnbHe asuule. o6 nozbasu-
TUCS AMMY Ta 3anaxy, 3abesnedyre
BIANOBIAHE MPOBITPHOBAHHSA MPUMI-
LLEHHA. YHUKaTe NpaMoro BAMXaH-
HA AMMY Ta 3anaxy, aKki BUAINAOTb-
cs.
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Ik KepyBaTH JyXOBKOIO

5.1 3aranbHi BigoMocCTi nNpo
BUMIKQHHSA Ta CMAXKEHHS

e [apA4vi MOBEPXHI BUKANKAKOTb
oniku! [ig Yac BUKOPUCTaHHS Npw-
CTpih MOXKe HarpiBaTuca. Hikonm
He TopKawTecs rapavnx nanbHu-
KiB, BHYTPILUHIX YaCTUH LyXOBKMW,
HarpiBanbHUX €NEeMEHTIB TOLLO.
TpumanTe gitelt nogani Bif npu-
CTPOt0. Y TOW 4ac, Konu cTtaBuTe
nocyq y rapsyy OyxXOBKy Ta BWiA-
MaeTe Moro 3BiATK, 3aBX /AN BMKO-
PVICTOBYWTE TEPMOCTINKI pyKaBuLi
nns nevi.

e byabTe 06epexHi, BiaKpvBaroum
[BepusTa [AyXOBKM, OCKIiNbKM
3BIATV MOXe CTaTUCA BUTOK Napw.
MapomM MoXHa 06NeKTN pyKu, 06-
nnMy4s Ta/abo oui.

Mopagm W00 BUMNiKaHHA

BukopucToByiTe BIANOBIAHI MeTaneBi Tapinku
3 MOKPUTTAM, LLIO He Npunnnae, abo antoMiHieBi
NOCYAMHN Y1 TEPMOCTINKI CUAIKOHOBI GOpMK.
HamararTteca AkHankpalle BUKOPUCTOBYBATU
NPOCTIP Ha peLwuiTui.

CtaBTe GopMy ANd BUNIKaHHA Ha cepeanHy no-
L.

MepL HiX YBIMKHYTU OYyXOBKY ab0 rpwib, BU-
OupanTe HanexHe MOMOXEHHA pewiTkn. He
3MIHIOMTE MOJIOXEHHSA PELLITKM B TOM Yac, KOMu
[lyXOBKa rapsia.

TpvMmaiiTe ABepUsTa JyXOBKM 3aKPUTUMU.

Mopagu LL0/0 CMaXKeHHS

AKLLO Nepes NPUroTyBaHHSIM 06pPOGUTH LNy
KYPKY, IHAMYKY ab0o BeNVKUiA LUMaTOK M'aca Ta-
KUMW 3anpaBKamu, iK-0T: IMMOHHVM COKOM i
YOPHUM nepueMm, Lie NiABULLNTDE edheKTUBHICTb
NpUroTyBaHHS.

CMaxkeHHs1 M'sica 3 KiCTKaMu MPOAOBXYETbCS
npu6an3Ho Ha 15—30 XBUIWH JOBLUE, HiXK CMa-
>KEHHSI LUMaTKa M’'Aca 6e3 KICTOK Takoro X pos-
Mipy.

Ha npuroTyBaHHs KOXHOrO CaHTUMETPY TOB-
LLMHM M'Aca HEeOOXiAHO BUTPATUTK MPUGAN3HO
4—5 XBWIUH Yacy.

e [licns 3aBepLUEHHA Yacy NPUroTyBaHHA Cif 3a-
Mwat M'Aco B AyXoBLi Npban3Ho Ha 10 xBu-
JIMH. Y TakoMy pasi Cik Kpalle posnofindeTbea
Mo BCIVl MeYeHi | He BUTIKae B NpoLeCi Hapi3ku
M'saca.

e Puby, posMillleHy B >XapocTiikii Tapinui, cnig
CTaBWTW Ha CepeaHIo ab0o HUKHIO PeLUiTKY.

5.2 flk KepyBaTH eNneKTPUYHOLO
AYXOBKOIO
BuGip Temnepatypu Ta pexxumy po6oTu

o 20
10 30
0 50
@D — 4
N

1. Pyyka Tepmoperynartopa

2. MNepemMukay dyHKUi

3. Pyyka Tanmepa

4. lHankaTop

YBIMKHEHHsI ;yXOBKH

Micns BM6opy GaxkaHol poboyol yHKUIl Ans npu-
roTyBaHHS 3a JONMOMOror nepemmnkada hyHKUil i
BCTAHOBJIEHHA MEBHOI TemMnepaTypy 3a AONOMO-

rOl0 Py4YKM TEPMOPEryNATOpa, [yXOBKa MounHae
npaLoBaTy.

BUMKHeHHs AYXOBKH

[lyxoBKa BUMWKAETHCS LLUMSAXOM MOBOPOTY Mepe-
MMKada GYHKLi, perynsTopa TemnepaTtypu Ta
PYUKM TaiiMepa B MOMOXEHHS «BUMKH.» (yropy).
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Ik KepyBaTH JyXOBKOIO

MpuroTyBaHHs BpyyHy LWNSXOM BUGOPY TeMnepaTypu Ta
chyHKLT pobOTH fyXOBKM
Moy<Ha roTyBaTV 3a [OMNOMOrOK PYYHOro Kepy-

BaHHs (Nif BNACHWUM KOHTPO/IEM), HE BCTAHOBO-
t0UM Yac NPUroTyBaHHs, a BUGPaBLLM TemMnepaTypy

Ta pobouy MYHKLH, AKa NiaxoauTb ANs NOTPiGHOT

CTpaBu.
Mpuknap:

C

_.\'.
Jeet o
220° 200

1. 3a fonomoroto nepemunkava GyHKLi BUGepiTh
po6o4y MYHKLi, NOTPIGHY ANA NPUroTyBaHHS
6axkaHol CTpaBw.

2. 3a [OMOMOroK pyyky TepMOperynsTopa BCTa-
HOBITb TEMMNepaTypy NPUroTyBaHHs.

» [lyxoBKa HerarHO NoYHe npawoBaTtu BigNoBIAHO
110 BUGpaHoI (hyHKLI Ta TemnepaTypu i 3aroputbes
iHamkaTtop. [lyxoBKa He BUMUMKAETbCA aBTOMaTHY-
HO Micns novaTky npouecy rotyBaHHs. [MoTpiGHO
CaMOCTIAHO KOHTPOJIOBATM LW MpoLuec i BUMU-
KaTW AyXOBKY B MOTPIGHMI MOMEHT yacy. [licns
3aBEPLUEHHSA MPOLIECY FOTYBaHHS AyXOBKa BUMMU-
KaeTbCA LLNAXOM MOBOPOTY NepemMukava GyHKLii,
perynatopa TemMnepaTtypu Ta pyyku Tanmepa B rno-
NOXKEHHS «BUMKH.» (yropy).

HanawTyBaHHs npouecy rotyBaHHs WASXOM BCTaHOB-
NeHHs Yacy NPUroTyBaHHs

MoXHa aBTOMaTU4YHO BUMKHYTW [AyXOBKY Micns
3aKiH4YEHHA Yacy roTyBaHHSA, AKLO BMOPATH TeM-
nepaTtypy Ta pobouy QyHKUito, SKi NigxoasTe Ans
6axkaHol CTpaBW, i BCTAHOBWUTU Yac NMPUroTyBaHHS
Ha Tanmepi.

Mpuknap:

°C P O O

90°

O =

F150°
180°

o

I.-".
220° 20

1. 3a gonomororo nepemuKavda dyHKLIM BUGEpPiTL
pobo4y MYHKLKO, NOTPIGHY ANS NPUrOTYBaHHS
HaxkaHol CTpaBMu.

2. 3a JONOMOroK pyyKM TepMoperynsaTopa BcTa-
HOBITb TEMMEpPaTypy NPUroTyBaHHS.

3. YCTaHOBITb pyyKy TaMepa B MOSIOXKEHHS, ke
BiiNOBifae NOTPIGHOMY Yacy NPUroTyBaHHS.

o 20

10 30

. : 40

50

» [lyxOBKa HeramHo noyHe npauroBaTy BiANOBIAHO
[10 BMGpaHOI GyHKLI Ta TemMnepaTypw i 3aropuTbCs
iHAMKaTOP.

4. Tlicna 3aBepLUeHHS Yacy NPUroTyBaHHA pyyka
TallMepa aBTOMaTW4HO MOBEPTAETHCA MPOTH
FOAVHHWKOBOI CTPINKW. JTlyHae nonepemyxysanb-
HWIA CUTHa, | MpoLeC roTyBaHHS B LyXOBLL Npw-
MUHAETLCS.

5. Micna 3aBeplleHHA Mpouecy rotyBaHHA ay-
XOBKa BUMMWKAETLCS LWAAXOM MOBOPOTY nepe-
MUKaya (YHKLIA i pydkn Tepmoperynsitopa B
NONOXKEHHSA «BUMKH.» (yropy). AKLIO NOTpiGHO
NPOAOBXMUTH MPOLIEC, MOBEPHITL PyyKy Tarkmepa
B 3BOPOTHbOMY HamnpsiMKy Ta BCTaHOBITL I Ha
NEBHWI Yac MpUroTyBaHHA. [lyxoBka NpoaoB-
>XUTb MpaLtoBaTy BIAMOBILHO A0 BCTaHOB/EHO!
(yHKLUiI Ta TemnepaTypu.
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Ik KepyBaTH JyXOBKOIO

lMepepuBaHHs NpoLiecy NPUroTYBaHHA paHille nonepeHbO BCTAHOBJIEHOTO MOMEHTY Yacy

1. NosepTanTe pyyKy TaMepa NpoTh FOAUHHWKOBOI CTPISIKW AOTK, AOKM BOHA HE JOCATHE MOJSIOXEHHS
«BUMKH.» (BEPXHBOIrO NOMOXKEHHS).

2. [lyxoBKa BUMUKAETLCA LLAAXOM MOBOPOTY nepemukada dyHKLIA | pyuKy TepMoperynsTopa B noso-
YKEHHS «BUMKH.» (yropy).

Tabnuus 3HaYeHb Yacy NPUroTyBaHHsS

3HauveHHs Yacy B Uih Tabnuui €
OPIEHTOBHUMM. Hac MOXe 3MiHIo-
BaTWCA 3anexHo Bif TemnepaTypu
CTpaBw, Il TOBLLUMHN Ta TUMY, 8 TakKoX
BalUMX BacHWX ynofobaHb LWoAo
NpUroTyBaHHA CTPaBu.

BunikaHHS! Ta CMaXKeHHs!

(i

Bifanik peLiTok 4yXOBKM MNOYNHAETb-
€A 3 HWXKXHBOI peliTku (HUXKHSA pe-
WiTKa € NEePLLOHD).

CrpaBa MocypuHa ans MonoxeHHs Temnepatypa (°C) | Yac npurotyBaHHs (npubnus-
NpUroTyBaHHs pe|u.|:i'r||(u HO |E(IB.)
Buniykay dopma ans 1 170-180 38-40 xB

hopmi BUMIYKM

[MeynBo NiAA0H AYXOBKM 2 180 21-24 xB
Miua [OpOTsiHa peLliTka 2 220 20-22 xB
Cocucku [pOTHAHa peLliTka 2 220 9-11x8B
Kypsadi kpunbls | NigAaoH OyXOBKK 2 220 13-16 xB
Cternk NiAAOH AyXOBKM 2 220 10-13 xB
CmarkeHa KypKka | NiaAoH LyXOBKK 2 220 45-50 xB
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TexHiyHe 00CNyroByBaHHSA Ta A0MNsAf,

6.1 3aranbHa iHchopmaLis

AKWO perynsipHoO YUCTUTU BWPIO, TEPMIH #oro
CNy>X6W MOAOBXKYETHCS, @ NMOBIPHICTE NpoGnem
3MeHLUyeTbCS.

e [lepen nMoyaTKOM pOBIT i3 Tex-
HiYHOro 06CNYroByBaHHA Ta
OYMLLIEHHS Bif'eAHyTe BUPI6 Bif
Mepexi. ICHye pU3nK ypaxKeHHs
eNIeKTPUYHNUM CTPYMOM!

e [lepeag no4yaTKoOM npouecy 4u-
LEHHS faliTe BUPOBY OXOMOHYTH.
[apAYi NOBEPXHI MOXYTb BUKJIU-
KatoTb oniku!

e PeTe/lbHO O4MLLyTe BMPIG MiCNs KOXHOro BU-
KOPUCTaHHA. 3aBAsKN LbOMY ferlle Buaansatm
3aMULWKKM, CMPUYMHEH] FTOTYBaHHSAM, LLO A03BO-
N91€ YHUKATW 1X MPUrOPSIHHSA Nif Yac HacTynHOro
BVKOPWCTaHHS MPUCTPOHO.

o [1na YnLleHHs BMPO6y He NOTPIGHI cnewianbHi
MUIOYi 3acobu. OuullyiTe BMpI6 3a AOMNOMO-

rok Tennoi BoAM 3 MUKOYMM 3aCO60M, M'AKOT

TKaHWHW abo ry6Kuy, a NoTiM NpoTupainTe Noro
CYXO TKaHUHOO.

e O6OB'I3KOBO MEPEKOHYIMTECS, LLO HAZMLLKM pi-
OVIHW PETENBbHO BUTEPTI NICAA YNLLEHHS, @ B pasi
NPONUTTS PIAVHWM HEraHO BUTUPANTE Lie MicLle
Hacyxo.

e [Ins YnLLEHHSA MOBEPXOHb ab0 Py4KM 3 HepXKaBi-
04Ol CTani He BUKOPUCTOBYTE MUKOYI 3aCO6M,
LLIO MICTSATb KMCNOTY abo xnopua. lNpoTupaitte Ui
YaCTWHW, BUKOPWCTOBYHOUU M'AKY TKaHWHY, 3MO-
YeHy B PiAKOMY MUKOYOMY 3acobi (He abpasws-
HOMY), HaMarar41cb NepemillyBaTvt TKaHWHy B
OLHOMY HaMpPsIMKY.

[eski mutodi 3acobu abo MaTepianm
ONS1 YULLEHHS MOXYTb MOLLUKOAUTY
noBepxHto. Mg 4ac O4YMLLEHHA He
BMKOPUCTOBYMTE arpecuBHi MUHOYI
3aco6K, MOPOLLKU/KPEMU ANa Y-
LLIEHHS Ta ByAb-siKi FOCTPi NpeaMeTH.

He  BWKOpPWUCTOBYWTE  arpecuBHi
abpasnBHi 3acobun 4u rocTpi MeTa-
NeBi CKpebKM ANs OYMLLEHHS CKna
[BEPUAT AyXOBKW, OCKINbKM BOHM
MOXYTb MOAPANaTU MNOBEPXHIO Ta
NpM3BeCTM A0  PO3TPICKYBaHHS
cKkna.

He BWKOPUCTOBYMTE ANA YULLEHHSA
NPUCTPORD MApPOOYMNCHUKM, OCKINbKM
Lle MOXKe MpU3BECTM [0 YpParKeHHs
€NeKTPUYHUM CTPYMOM.

6.2 OumnLLeHHS NaHesi KepyBaHHs

OuuLLyiTe NaHenb KepyBaHHs Ta pydKy BOMOroo
TKaHWMHOIO, a MOTIM BUTUPaliTe X HAacyXxo.

AkWwo Balw BUpI6G obnagHaHO KHoO-
nKamu/pyykamu, He 3HiManTe KHO-
MKW/PYyYKM KepyBaHHS, 06 04MCTH-
TV NaHenb KEPYBaHHS.

[HaKLWwe MOXHa MOLKOAWUTU NaHesb
KepyBaHHs!

6.3 YnweHHs AyXOBKM
YuLeHHs fBepLAT AyXOBKM

e 3a JOMOMOror Tennol BoAM 3 MUKOYMM 3aco-
60OM, M'AKOI TKaHWHM abo ry6KM O4uLLYTe ABep-
LuATa OyXOBKW, a MOTIM MPOTUpanTe iX CyXoro
TKaHWHOHO.

He BMKOPUCTOBYITE »KOPCTKI abpa-
3MBHI 3acoby 4M rocTpi MeTanesi
CKPEBKM ANSt YULLEHHS ABEPUST Ay-
XOBKMW. BOHWM MOXYTb noapanaTy no-
BEPXHIO Ta 3pyNHYBaTUN CKIIO.

6.4 3amiHa naMnu AN OCBITNEHHA
LBYXOBKM

{06 YHUKHYTU PUBUKY YyparkeHHs!
E€NeKTPUYHUM CTPYMOM, MepLl HiXK
3aMiHIOBaTN namny B AyxOBLi, nepe-
KOHaWiTecs, LLO BUPI6 Big'eAHAHO Bif
Mepexi Ta BiH JOCTATHbO OXOJIOHYB.
[apadi NoBEPXHI MOXYTb BUKNKA-
tOTb oniku!

MiHi-gyxoBka / MocibHMK KoprcTyBaYa
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TexHiyHe 00CNyroByBaHHS Ta f0MNsf,

e JlaMna And OCBITNIEHHSA OYXOBKM
— e cneuianbHa enekTpu4Ha
laMnoyKa, sika BUTPUMYE Temne-
patypy Ao 300 °C. JooaTKoBy iH-
dopmaLito AvB. y po3aini TexHiYHI
XapakTepucTnky, cTtopiHka 13.
Jlamnun ons oCBITNEHHA AYXOBKM
MOXHa OoTpvMaTh B YMOBHOBa-
>KEHWX CEepBICHMX LeHTpax abo
yepes nileH3oBaHMx daxiBLiB i3
PEMOHTY.

e [TONOXEHHS NaMnu MOXKe BIiApis-
HATUCA Bif 306paXkeHoro Ha pu-

CYHKY.

e Jlamna, AKa BWKOPWCTOBYETLCS
B LbOMY MPUCTPOI, He NiAXOANTb
L1151 OCBIT/NIEHHSA NOBYTOBUX NMPUMI-
LeHb. LlinboBe npuaHadveHHs Liel

flaMnu — OCBIT/IEHHA Xap4OBUX
m NMPOAYKTIB, PO3MILLEHNX Y AYXOBL.
e Jlamnu, AKi BUKOPUCTOBYHOTLCH B
LibOMY MPUCTPOI, MaloTb BUTPU-
MyBaTK ekcTpeMasnbHi (isnyHi
YMOBW, AK-OT TeMnepaTypy BuLle
50 °C.
flkuio npupGaHa fyxoBka o6nafHaHa KpYrioko TaMnoLo

1. Big'enHaiTe BMPI6 Bif eNnekTpoMepeXxi.

2. MNoBEPHITb CKNAHY KPULLIKY MPOTU FTOANHHUKOBOI
CTPINKK, LWOO HATK T

3. Akwo npuabaHa AyxoBKa OCHaLLeHa Namnoto
TaKOro TUMY, AK Ha PUCYHKY A HMXKYeE, 3HIMITb
il, NOBEPHYBLUW, K MOKA3aHO Ha PUCYHKY, i 3a-
MiHITb HOBOI. AKLLIO AyXOBKa OCHalleHa fam-
MOKO TAKOro TUMY, K Ha PUCYHKY B, NOTATHITL i
BUMMITb 11, IK MOKa3aHO Ha PUCYHKY, | 3aMiHIiTb
HOBOHO.

4. BCTaHOBITb CKAHY KPULLIKY.
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/Al Bu3HayeHHs Ta YCYHeHHsl HecnpaBHOCTE

Mpo6nema

Moxnusa npu4MHa

PilweHHa

Nig Yac po6oTn ayxoBKa Bu-
ainse napy.

AKLOo nifg Yyac poboTn € BUTOK
napu — Lie HopMarbHe ABMLLE.

Lle He cBIAYMTb MPO HECMpPaBHICTb.

[Mig yac HarpiBaHHA Ta OX0No-
IDKEHHS BUPOBY YyTHO LUYM,
CMPUYMHEHNIA  MeTaneBnuMun
YacTuHaMu.

Konu meTtanesi YaCTuHW Harpi-
BalOTbCA, BOHWM MOXYTb pO3-
LIMpOBaTUCA Ta CTBOPIOBATU
LLYM.

Lle He cBiAYNTB NPO HECMPaBHICTb.

Bupi6 He npautoe..

MepexeBuin  3anobixkHWK He- | MNepeBipTe CTaH 3anobiXXHUKIB Yy

CrpaBHMiM a60 BUMKHEHWIA 6noLi 3anobi>KHUKIB. AKLIO HEOH-
XiHO, 3aMiHITb ab0 CKMHbTE TX.

Bupi6 He nigkntoyeHo [0 po- | MNepeBipTe WTeNCenbHMIA KOHTAKT.

3eTKM (3a3emneHol)

OCBITNEHHS [IyXOBKM He Mnpa-
LHoE.

Jlamna OYXOBKM HecCrnpaBHa.

3aMiHiTb namny AyxOBKMU.

BiAcyTHe enekTpoXMBAEHHS.

MepeBipTe HasBHICTb enek-
TPOXMBAEHHS. [epeBipTe CTaH
3ano6ixHMKIB Yy 610U 3an06KHU-
KiB. AKLLO HEOOXIAHO, 3aMiHITb abo
CKUHbTE 3ano6iXkKHUKM.

[lyxoBKa He HarpiBaeTbCH.

MOXNMBO, He BCTAHOBMEHO
neBHy MYHKLiO roTyBaHHA Ta/
abo TemnepaTypy.

BcTaHoBITb y AyX0OBUi NEBHY MyHK-
Lito roTyBaHHs Ta/abo Temnepary-

py.

Y Moaensix, OCHallleHMX Takme-
pPOM, TaMep He HanalwToBaHO

YCTaHOBITb Ha TaliMepi NOTPIGHUIA
yac.( Y Bupobax i3 tdyHKUie Mi-
KPOXBWIBbOBOI Medi TaiMep BUKO-
PVICTOBYETBCSH WL A5 KepyBaH-
He uieto dyHKLieto.)

BiacyTHe enekTpoXmnBIEHHA

MepeBipTe HaABHICTb enek-
TPOXMBEHHS. [epeBipTe CTaH
3an06KHUKIB Y 610U 3aM0B6IXKHU-
KiB. AKLLO HEObXiAHO, 3aMiHITb abo
CKVHbTE 3aM06DKHUKN.

AKLLO BM HE MOXETE YCYHYTW HECMPABHICTb, XO4a BUKOHaNW iIHCTPYKLl, HABEAEHI B LIbOMY
pO34inNi, 3BEPHITbCS 40 YNOBHOBAXEHOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY, a0 NilleH30BaHoro daxisus
3 PEMOHTY U¥ AnNepa, y AKoro npuabdaHo Bupi6. Hikonn He HamaraiTecs BiApPEMOHTYBaTH
HecrnpaBHWi1 BUPIG CaMOCTIilHO.

MiHi-gyxoBka / MocibHMK KoprcTyBaYa
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Additional Information for User Manual:

Informazioni addizionali per il Manuale Utente:

Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur
[HonaTkoBa iHhopMallis, Wo AOMOBHIOE BMICT NOCIGHMKa KOpUCTyBaYa.

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Informazioni tecniche sul funzionamento delle Modalita a Basso Potere in conformita al Regolamen-
to UE 2023/826

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation d'énergie
conformément au reglement européen 2023/826.

TexHiuHa iHhopMaLis LWoAo po6oTU B pexxmnMax HI3bKOI MOTY>XKHOCTI BiANoBiaHO [0 PernameHTty €C
2023/826.

Mode POWER PERIOD(MINUTES)*
CONSUMPTION(WATT)
Modalita CONSUMO ENERGIA (WATT) PERIODO (MINUTI)*
Mode CONSOMMATION PERIODE(MINUTES)*
D'ENERGIE(WATT)
CIMNOXMBAHA TOTYXHICTb, MEPIO YACY, XBUJTNH*
Pexxum
BATT
Off 0.5 20
Off
Désactivé
BUMKH.

*The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked
standby in minutes and rounded to the nearest minute.

*|l periodo dopo il quale 'apparecchiatura raggiunge la modalita di standby automatico, la modalita di
spegnimento o lo standby in rete, espresso in minuti e arrotondato al minuto piu vicino.

*Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en
veille en réseau, en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

* TMepiop Yacy, nicns AKoro obnagHaHHs aBTOMaTUYHO NEPEMUKAETHCS B PEXXUM O4iKyBaHHS,
PEXMM BUMKHEHHS1 260 PeXXnM O4ikyBaHHS 3 MiAKMOUYEHHSIM 1O MEPEeXi B XBUVHAX, OKPYTeHWi [0
HanbMKY
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