IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

TANAME, ET OSTSITE INDESITI TOOTE

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

Taielikuma abi ja toe saamiseks registreerige l‘w: ww hooldusjuhendi saate alla laadida meie
Z ) oma seade aadressi www.indesit.com/ — veebilehelt docs.indesit.eu jargides voldiku
[6pus toodud juhiseid.

register

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult labi.
[ J

TOOTE KIRJELDUS

: : 1. Juhtpaneel
L SO O - O - 2. Ventilaator
O O
— — 3. Lamp
4. Liugsiinid tarvikutele
2.... -6 (tasandi number on margitud
3° 9 kiipsetuskambri seinal)
5. Uks
6. Ulemine kittekeha/grill
7. ldentimisplaat (Grge eemaldage)
8. Alumine kutteelement
4.4 -7 (pole nahtaval)
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F c
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© Y G :
1 2 3 24 5 6
1. VALIKUNUPP 3. AJANUPP 6. LEEDTERMOSTAAT/
Ahju sisseliilitamiseks ja Mitmesuguste seadistuste EELSOOJENDUS

funktsiooni valimiseks.
Ahju valjalulitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2.+/- NUPP

Ekraanil kuvatava vaartuse
vahendamiseks voi
suurendamiseks.

valimiseks nagu: kiipsetamise
kestus, klipsetamise |0ppaeg,
taimer jne.

4. KUVA

5. TERMOSTAADINUPP

Keerake soovitud temperatuuri
valimiseks.

Lilitub sisse soojenemise ajal.
Lalitub valja, kui soovitud
temperatuur on saavutatud.

Pange tahele! Nupud liiguvad
véljapoole. Vajutage nupu keskele ja see
tuleb paneeli seest vélja.

(D) inpesit



TARVIKUD

3 Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
(Zww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

REST : NORGUMISPANN (OLEMASOLUL)

. KUPSETUSPLAAT

f

Tarvikute arv ja talbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

TARVIKUTE KASUTAMINE

- Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga Ules) esimesena siinidele. Seejarel nihutage

see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb sarnaselt
restiga rohtsalt sisse likata, nihutades neid piki siine.

FUNKTSIOONID

s Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
yyww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

O VALJAS
Ahju valjalulitamiseks.

Y VALGUSTUS
Klpsetuskambris tule pélema sititamiseks.

@ TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tlilipi roogade klpsetamine
ainult Ghel ahjutasandil. Soovitame kasutada 2.
ahjutasandit.

@ GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, koogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks kiipsetusplaadi: paigutage
nérgumispann resti alla Gkskoik millisele tasandile ja
valage sinna 200 ml vett.

KONVEKTSIOONKUPSETUS
<’ Mahlaka taidisega kookide kiuipsetamiseks
ainult Ghel tasandil. Funktsiooni saab kasutada ka

kahel tasandil kiipsetamiseks. Vahetage toitude
asukohti, et toit kiipseks Gihtlasemalt.

GRATIN
Gd?’ Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,

kanad) grillimiseks. Soovitame asetada
kiipsetusmahlade kogumiseks kiipsetusplaadi:
paigutage ndrgumispann resti alla tikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

@ SULATAMINE
Toidu kiire sulatamine

(D inpesit
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata
kellaaeg. Kuval vilguvad kirjad “AUTO” ja “0.00".

N7 3 7

Naly
g

Kellaaja seadmiseks vajutage korraga nuppe —ja +:
Seadke kellaaeg nuppudega + ja —.

o-HCcC>»

v

Pange tahele! Kellaaja hilisemaks muutmiseks (naiteks
parast pikemat elektrikatkestust) peate kellaaja lahtestama,
vajutades korraga nuppe — ja +.

2. HELI SEADISTAMINE

Kui olete soovitud kellaaja valinud, vajutage ajanuppu.

Ekraanil kuvatakse “ton 1”.

.- D, D, ‘

G N B |
Soovitud heli valimiseks vajutage nuppu —, seejarel
vajutage kinnitamiseks ajanuppu.

Pange téhele!l Seadistuse hilisemaks muutmiseks vajutage
korraga nuppe — ja + ning korrake Ulalkirjeldatud
toiminguid.

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 250 °C juures
soovitavalt funktsiooniga Konvektsioonkiipsetus. Ahi
peab sel ajal olema tihi.

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks p&drake valikunupp soovitud
funktsiooni simbolile.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Valitud funktsiooni kaivitamiseks p&orake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

Funktsiooni mis tahes ajal peatamiseks lilitage ahi
valja ning keerake valikunupp ja termostaadinupp
asendisse O ja @

3. EELSOOJENDUS

Kui funktsioon on sisse lulitatud, lilitub sisse
leedtermostaat, mis naditab, et eelsoojendus on toole
hakanud.

Eelsoojenduse I6pus lulitub leedtermostaat valja,
andes marku sellest, et ahi on saavutanud maaratud
temperatuuri: nlilid asetage toit ahju ja alustage
kipsetamist.

Pange téhele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
l6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Parast funktsiooni valimist ja sissellilitamist saate
maadrata selle kestuse.

CH KESTUS

Vajutage vahemalt 2 sekundit ajanuppu: 0 siimbol
vilgub.

.t
Lt L

Vajutage uuesti ajanuppu: ekraanil kuvatakse
jargemooda DUR ja 0.00 ning AUTO vilgub.

~ 7

’/
\\

'/

R

U ol e
L)

N

U

Kestuse seadistamiseks kasutage nuppe + ja — Mone
sekundi parast kuvatakse ekraanil keIIaaeg ja AUTO 7,
jaab polema, kinnitades seadistust.

(D) inpesit
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Pange tahele! Jarelejadanud kipsetamiskestuse vaatamiseks
vajutage vahemalt 2 sekundit ajanuppu.

Selle vajaduse korral muutmiseks vajutage nuppu teist korda,
kasutades kestuse seadistamiseks nuppe +ja —.
KUPSETAMISE LOPP

Klpsetamise 16pus kustu siimbol ™, kostab
helisignaal ja ekraanil vilgub kiri AUTO.

[ B = I
O I B gy |

7N

o-Hc»
an
]

Helisignaali valjaltlitamiseks vajutage tkskoik millist
nuppu.

Keerake funktsiooninupp ja termostaadinupp
tagasi asendisse Oja @, seejarel vajutage ahju
valjalllitamiseks vahemalt 2 sekundit ajanuppu.

‘ TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid voéimaldab teil kasutada ekraani taimerina nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
[Glitatud.

Taimeri sisseltlitamiseks vajutage vahemalt 2 sekundit
ajanuppu: ekraanil vilgub d sumbol.

re,

Soovitud kestuse seadistamiseks kasutage nuppe + ja
—: ajaarvestus algab mone sekundi parast.

(.
G N

Ekraanil kuvatakse kellaaeg ja 0 jaib pélema, andes
marku, et taimer on seatud.

Pange tahele! Loenduri vaatamiseks ja vajaduse korral
muutmiseks vajutage uuesti véhemalt 2 sekundit ajanuppu.

4 (D inpesit
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KUPSETUSTABEL

FUNKT- @ EELKUUMU- | TEMPERATUUR ' KESTUS TASE
RETSEPT SIOON = TUs (°C) § (MIN) JA TARVIKUD
%)  Jah  150-170  30-90 2
Parmitainast koogid : f =
2 g g ] 4 1
* Jah 150-170 30 - 90 *** A A=
2 2 2
Taidisega kook : @ Jah —© 160-200 3>-90 —
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) Jah 160-200 35 . gQ **+ 4 2
: " : : A=l afFr
o . © )ah  160-180  15-35 273
Kiipsised / korvikesed b 150170 20 40 %+ 7 5
) 2
et CE) Jah 180-200 40 - 60 e
: H *¥%%
&3 Jah 170-190 35-50 \ 1 :
B 2
e CE) Jah 90 150-200 | .
Jah 90 - 140-200 *+* =
© Jah  220-250  10-25 2
Pitsa/focaccia i i
E3 Jah  200-240  15-30% 4 2
Saiakes0 g © jah 180200  30-45 2
Saiapats500 g © )ah 180 so7;0 2
Sai £ Jah 180200  30-80%* 4 2
: : 2
Jah 250 1020
Siigavkiilmutatud pitsad CE) 2 >
Jah 250 10-20%* L2
N 2
Soolased pirukad : x Jah . 180-200 30-45 AEe
(kéogiviliapirukas, lahtine plaadipirukas) z Jah 170-190 40 - 60 *** 4 2
: N ; i Aal=lr AR r
© jah  190-200  20-30 2,
Volovanid / lehttainast kiipsised — : : 7 5
: : * %%
z Jah  180-190 15-40% 7
Lasanje / kiipsetatud pasta / a 2
kannelloon / lahtine pirukas @ Jah | 190-200 .  45-65 —
Is::;rlniazll1hl?q/va5|kallha/ veiseliha/ @ Jah 190200 80-110 2
Krobeda kamaraga seapraad 2 kg Jah 180-190 110-150 \ 2 y
gg:‘;&g@ﬂ’?@esep’aad/ © Jah 200-230 50-100 2
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg © Jah 180-200 150-200 2
2+ *
FUNKTSIOONID @ @
Tavapérane kiipsetamine Grill Gratin Konvektsioonktiipsetus
Areennn ~ AR—=lr —J | f oS
TARVIKUD Ahjunéud voi I~(Upset.usp|aat /” Norgumispann / "Nérgumispann/
Rest . X ndérgumispann voi . kiipsetusplaat 200 ml
kiipsetuspann restil o ) kiipsetusplaat
ahjundu restil veega

(D) inpesit



RETSEPT FUNKT- | EELKUUMU- | TEMPERATUUR KESTUS TASE
SIOON  TUS °C) (MIN) JATARVIKUD
Kupsetatud kala / kala ) 2
kiipsetuspaberis 0,5 kg (filee, terve) @ Jah 170-190 30-45 S
Taidetud koogiviljad = 2
(tomatid, suvikorvitsad, baklazaanid) 3 Jah 180-200 >0-70 nFn
Rostitud sai/leib @ 5 250 2-6 _\._5_,.
Kalafilee/-I6igud ) 5 250 15-30% _* 3
. . . , 5 4
Vorstid/kebab/ribi/kotletid ) 5 250 15-30* > 4
O 3 1
Praekana 1-1,3 kg . 200-220 60-80x 3 T
Poolkiips rostbiif 1 kg - 200 35-50 ** _\%,
Lambakoot - 200 60-90% 3
: . o 3
Ahjukartulid . 200-220 35-55% L3
Koogiviljagrataan - 200-220 25-55 1 '
Lasanje ja liha z Jah 200 50-100 % 4 T
e . 7 4 1
Liha ja kartulid * Jah 190- 200 45-100 **** |
Kala ja kéégiviljad Z Jah 180 30-50%x 4 2

Margitud kUpsetusaeqg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata klpsetusaja alles parast vajaliku
temperatuuri saavutamist.

Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekdljelt
docs.indesit.eu Selles olev kontrollitud retseptide tabel
on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavuses
standarditega IEC 60350-1.

* Keerake toitu poole kipsetusaja moéddudes.

**Vajadusel pdorake toit Umber pdrast 2/3 klpsetusaja
mooddumist.

***Vahetage tasemeid poole klpsetusaja méoddudes.

*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-
eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal. Vajadusel vahetage
tasemed Umber pérast kahe kolmandiku kipsetusaja
mooddumist.

©

FUNKTSIOONID

©

¥

kupsetuspann restil
P P ahjunou restil

kiipsetusplaat

Tavapérane kiipsetamine Grill Gratin Konvektsioonkiipsetus
Aveeenn ~ AR J | | T
TARVIKUD Kiipsetusplaat / Nérgumispann /
U Ahjunoéud voi . P ) P .. Noérgumispann / . J P
Rest nérgumispann voi kipsetusplaat 200 ml

veega

(D inpesit




HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

I
- ET
Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

Zpww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu

Arge kasutage

aurupuhastusseadmeid. kui ahi on kiilm.

Kasutage koikide toimingute

juures kaitsekindaid. valja.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui
see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. LOpetage puhastamine kuiva lapiga.
Arge kasutage abrasiivseid ega sd6vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata mone seadme pinnaga kokku puutuma,
plhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

« Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.

Noutavad toimingud tuleb siis,

Tommake pistik seinakontaktist

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

- Ukse saab klaasi @www holpsamaks puhastamiseks
kergesti eemaldada ja uuesti paigaldada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.
« Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi

alla lasta: Eemaldage kitteelement pesast ja viige see
madalamale. Kiitteelemendi tagasi paigaldamiseks
tostke see Ules, tdommake enda suunas ja veenduge, et
lapatsi tugi on pesas.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
vli svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE
1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii pohjalikult kui véimalik.
V6tke uksest molema kdega kovasti kinni — arge hoidke
seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tommates samal
ajal Gilespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale tGhele kiiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge, et
need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

HOLBUS PUHASTAMINE - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale,
kaepide allpool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit
ja eemaldage ukse Ulemine serv, tdommates seda enda
poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kiega ja
tostke see lles, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Sisemise klaasi digesti tagasipanemiseks veenduge,
et vasakus nurgas on naha R-taht. Kéigepealt pange
klaasi pikk kllg (margitud R tahega) tugedele, seejarel
langetage see paika.

4, Paigaldage lilemine serv: klamber niitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

(D) inpesit



Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

RIKKEOTSING Xyww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu
Probleem Véimalik pohjus Lahendus
Ahi ei toota. - Voolukatkestus. - Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
5 ¢ Vooluvorgust lahti ¢ vooluvorku Uhendatud.
. Uhendatud. - LUlitage ahi vdlja ja uuesti sisse, et naha, kas viga
: - pusib.
KAS U LI KU D NAPU NAITE D s Tdpsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
(Rvww mille saate alla laadida lehelt docs.indesit.eu
KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad KUPSETAMINE

funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
koérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja klipsetusplaate. Kasutada voib ka plreksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on kupsetusajad veidi pikemad.

Funktsioon Konvektsioonkipsetus voimaldab
kiipsetada erinevaid toite (nt kala ja kdogivilju) eri
tasemetel samal ajal.

Vajadusel vahetage tasemed Gimber parast kahe
kolmandiku kipsetusaja moodumist.

Votke lihema kipsetusajaga road ahjust vdlja varem
ja jatke pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks
ahju.

TOOTE KIRJELDUS

@www Toote kirjelduse koos seadme
energiamargistusega saate alla laadida meie
veebilehelt docs.indesit.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND

> (Zvww Laadige kasutus- ja hooldusjuhend !
OLAD)
E L

alla veebilehelt docs.indesit.eu
(selleks voite kasutada seda QR-koodi),
tapsustamiseks on vaja lisada toote
kaubanduslik kood.

> Teine voimalus on votta Ghendust meie
teenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate garantiijuhendist. Kui votate
Uhendust teenindusega,
palun 6elge oma toote
andmeplaadil olevad
koodid.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

CEMedr
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,,INDESIT” GAMIN]
Kad galétumeéte pasinaudoti visapuse
technine prieziara ir palaikymu,
=/ uzregistruokite savo prietaisg svetainéje

Saugos instrukcijas bei naudojimo ir
priezilros vadovg galite atsisiysti apsilanke

liWWW musy svetainéje docs.indesit.eu ir jvykde
Sios brositros nugaréléje pateikiamus

www.indesit.com/register nurodymus.
' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
°
, : 1. Valdymo skydelis
T, O ! O - 2. Ventiliatorius
— °° — 3. Lempa
4. Skersinés grotelés priedams
2.0, 46 (lygis nurodytas ant orkaitées
3 r 9 sienelés)
Durelés
6. Virsutinis kaitinimo elementas /
kepintuvas
7. Duomeny plokstelé
ai .7 (nenuimkite
4 8. Apatinis kaitinimo elementas
(nesimato)
.8
5.0 -
] ]
VALDYMO SKYDELIS
F c
N ’. C
- odae o+ : K
: © Y G :
1 2 3 24 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMO 6. LED TERMOSTATAS /
Naudojama jjungti krosnele ir MYGTUKAS IKAITINIMAS

pasirinkti funkcija.

Norédami isjungti orkaite, pasukite
j padétj O.

2. +/- MYGTUKAS

Sumazina arba padidina ekrane
rodomga verte.

Jvairiems nustatymams pasirinkti:
trukmé, gaminimo pabaigos laikas,
laikmatis.

4. EKRANAS

5. TERMOSTATO RANKENELE

Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatura.

Jsijungia kaistant. I13sijungia, kai
pasiekiama reikiama temperatdra.
Atkreipkite démesj: Valdymo rankenélés

yra iStraukiamos. Paspauskite ratuko
vidurj ir jis issoks.

(D) inpesit



PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA

Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3
docs.indesit.eu dél iSsamesnés informacijos

Evww

. SKYSCIY SURINKIMO PADEKLAS (JE| YRA) . KEPIMO SKARDA

J

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po pardavimo skyriaus.

PRIEDY NAUDOJIMAS
- Laikydami Siek tiek pakreiptas j virSy jstatykite
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite

pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j virdy). Tuomet
jstumkite j skersines groteles iki galo.

Kiti priedai, pavyzdziui, kepimo skarda, jkisami taip
pat, kaip ir grotelés — jstumiant j skersines groteles iki
galo.

FUNKCIJOS

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite is

ivww docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

O ISJUNGTA
Orkaités iSjungimas.

Y LEMPUTE
Jjungia orkaitéje apSvietima.

@TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos. Geriausia naudoti antra lentyna.

KONVEKCINIS KEPIMAS
< Pyragy su skystais jdarais kepimas tik ant

vienos lentynos. Sig funkcijg galima naudoti ir kepti
maistg ant dviejy lentynéliy. Sukeiskite patiekalus
vietomis, kad maistas isSkepty lygiau.

@ GRILL

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei kepate mésg ant groteliy,
rekomenduojame naudoti kepimo padéklg, kuriame
susirinkty kepsnio sultys: Skys¢iy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 200 ml geriamojo vandens.

GRATIN

* Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojame
naudoti kepimo padeklg, kuriame susirinkty kepsnio
sultys: Skysciy surinkimo skarda jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200
ml geriamojo vandens.

ATITIRPDYMAS
Naudojama norint greiciau atitirpinti maista.

(D inpesit



PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika:
Ekrane mirksés ,AUTO" ir ,0.00".

N s N e Ix]
NN

Norédami nustatyti dienos laikg, vienu metu
paspauskite mygtukus — ir +: Nustatykite dienos laika
mygtukais + ir —.

U
T
O

Atkreipkite démesj: Jei véliau norésite pakeisti dienos laikg
(pvz, atsinaujinus elektros tiekimui), turésite i naujo nustatyti
laikg vienu metu spausdami mygtukus — ir +.

2. TONO NUSTATYMAS

Pasirinke norima laiko reikSme paspauskite laiko
mygtukq: Ekrane rodoma ,ton 1“.

- |
UGN N B |

Norédami pasirinkti norima tong, paspauskite
mygtuka —, tada paspauskite laiko mygtukq ir
patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei véliau norésite pakeisti nustatymus,
vienu metu paspauskite mygtukus — ir +, o tada pakartokite
anksciau nurodytus veiksmus.

3. IKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai is orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 250 °C ir palikti
veikti apie vieng valandg, jjungus konvekcinio kepimo
funkcija. Tuo metu orkaité turi bati tuscia.
Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti funkcija, pasukite pasirinkimo
rankenéle ties pageidaujamos funkcijos simboliu.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatura.

Norédami bet kada nutraukti funkcija, iSjunkite
orkaite, pasukite pasirinkimo rankenéle ir termostato
rankenéle ties O ir @

3. [KAITINIMAS

Suaktyvinus funkcija jsijungs termostato LED
indikatorius, taip pranesdamas, kad prasidéjo
jkaitinimo procesas.

Procesui pasibaigus termostato LED indikatorius
iSsijungia, taip pranesdamas, kad orkaité pasieké
nustatyta temperatura: tuo metu sudékite maista |
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS
Pasirinkus ir suaktyvinus funkcijg galima nustatyti
trukme.

C\Zﬂ LAIKAS

Paspauskite ir Ifﬁnt 2 sekundes palaikykite nuspausta
laiko mygtukgq: (3 simbolis prades mirkséti.

.1,
VRN

77N

Vel paspauskite laiko mygtukgq: ekrane vienas po kito
bus rodomi DUR ir 0.00, o AUTO mirkseés.

~ 7

R

N

N

-

Nustatykite trukme mygtukais + ir —. Po keliy
sekundziy ekrane parodomas dienos laikas ir Sviecia
AUTO M, patvirtinantis nustatyma.

(D) inpesit
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Atkreipkite demesj: Noredami paziréti likusj gaminimo laika,
paspauskite ir bent 2 sekundes palaikykite nuspausta laiko
mygtukg.

Jei reikety jj pakeisti, paspauskite laiko mygtukg antrg karta ir
pakeiskite trukme naudodami mygtukus =+ ir —.

GAMINIMO PABAIGA -
Pasibaigus gaminimo laikui, simbolis X5 i$sijungia,
girdimas garsas ir ekrane mirksi AUTO.

[ e B I |
AR I B gy N

A

o-HcCc>»

Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj
mygtuka.

Grazinkite funkcijy rankenéle ir termostato rankenéle
j O ir @, tada bent 2 sek. paspauskite laiko mygtukq,
kad iSjungtumeéte orkaite.

. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis nenutraukia arba nesuaktyvina gaminimo
proceso, bet leidZia naudotis ekranu kaip laikmaciu,
kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra iSjungta.
Norédami suaktyvinti laikmatj, bent 2 sekundes
paspauskite laiko mygtukq: ekrane mirksés () simbolis.

N
UN R

7N

Naudodamiesi mygtukais + ir — nustatykite
pageidaujama trukme: po keliy sekundziy prasideda
atskaita.

Ekrane rodomas dienos laikas ir O lieka 3viesti, taip
patvirtindamas, kad laikmatis nustatytas.

Atkreipkite démesj: Norédami paziGréti atskaitos laika ir
prireikus jj pakeisti, dar kartg paspauskite ir bent 2 sekundes
palaikykite nuspausta laiko mygtukq.

(D inpesit



KEPIMO SALYGY L

ENTELE

; ; ' TEMPERATURA TRUKME LYGIS
RECEPTAS - FUNKCUA  [KAITINIMAS Q) (MIN.) R PRIEDAI
o . 3 Taip 150-170 30-90 2

Mieliniai pyragai ES Tai 150-170 30-90% 4 1

1 p alr Ak,
. 2

Pyragas su jdaru © Taip 160-200 35-90 %,

(sUrio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) T Taip 160-200 35 . gQ **+ 4 2
= abfF=r aFr
© Taip 160-180 15-35  2/3

Biskvitai / vaisiniai pyragéliai —~ 7 5

H *¥%
Taip 150170 20- 40 NI
. 2

Bandelés su jdaru CE) Tap 1807209 1090 1Tr 5

Taip 170-190 35 - 50 *** 2
. 2

_— CE) Ta!p 90 150-200 e

* Taip 90 140 - 200 *** \ 1 :
. 1/2

bica) fokatiia © Taip 220 - 250 10-25
T . 4 2
2+ Taip 200 - 240 15 - 30 *** a—n L ,

Dduona 80 g © Taip 180-200 30-45 2

Duonos kepalas 500 g @ Taip 180 50-70 _\1;,2’_

Duona £ Taip 180-200  30-goxx 4 2

. 2

Uzsaldyta pica S TP 20 020

P Tai 250 10-20%mx 42
il P L
P . 2

Pikantiski pyragai £ Taip 180-200 30-45 R

(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) = . 4 2
* Taip 170-190 40-60 %

. 2

Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / @ Taip 190-200 20-30 -

sluoksniuoti pyragéliai T Taip 180-190 15 - 40 *** .\;l,. 2

Lazanija / kepti makaronai / 2

makaronai su jdaru / apkepas su @ Taip 190-200 45 - 65 \ y

A&aisiais/ir suriu ; ;

viena / versiena / jautiena ; B ) 2

ki © Taip 190-200 80- 110

Kepta kiauliena su paskrudusia oo . 2

odele 2 kg &3 Taip 180-190 110-150

Vistiena / triugiena / antiena 1 kg © Taip 200-230 50-100 | 2

Kalakutiena / zasiena 3 kg @ Taip 180-200 150-200 u 2 |

Y *
FUNKCIJOS @ @
Tradicinis gaminimas Grill Gratin Konvekcinis kepimas
Aveeenn ~ AR—=lr —J | f o
PRIEDAI Kepimo skarda / skys¢iy Skys¢iy surinkimo /

Groteliy lentyna

Kepimo skarda arba

pyragy forma ant groteliy

surinkimo padéklas arba

pyragy forma ant groteliy

Skysciy surinkimo

padéklas / kepimo skarda

kepimo skarda su 200 ml
vandens

O

INDESIT




© TEMPERATURA TRUKME LYGIS
RECEPTAS  FUNKCUA  [KAITINIMAS 0 (MIN) R PRIEDAI

Kepta zuvis / zuvis folijoje 0,5 kg . ) 2
Kepta s © Taip 170-190 30 - 45
|darytos darzoves = . B B 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) E Taip 180-200 >0-70 ~F=r
Skrudinta duona @ 5’ 250 2-6 _\'_5_’
Zuvies filé / gabaléliai ) 5 250 15-30% 4 3
Desrelés / kebabai / , 5 4
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai @ > 250 15-307 Aeeer e
Keptas visciukas 113 kg . 200-220 60-gox 3 T
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - 200 35-50 ** _\%,
Eriuko koja / karka - 200 60-90** 3 ,
Keptos bulvés . 200-220 35-55% 3
Darzoviy apkepas - 200-220 25-55 ) 3 r
Lazanija ir mésa +* Taip 200 50 - 100 **** _\‘_f;, u ! |
Mésa ir bulvés S Taip 190-200  45-100 % 4 1
Zuvis ir darzovés * Taip 180 30 - 50 **x* _\‘_f;, . 2 |

] trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg | orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiama temperatdra.

* Praéjus pusei gaminimo laiko maista apverskite.
**Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maista
apverskite (jei reikia).

*** Pragjus pusei gaminimo laiko pakeiskite kepimo skardos

lygj.

*xx Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités
galima isimti ir kitu metu. Praéjus dviem trecdaliams
gaminimo laiko, sukeiskite groteles vietomis (jei reikia).

Naudojimo ir priezitros vadovg atsisiyskite i$
docs.indesit.euir perzitrékite patikrinty recepty lentele,
sudaryta sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60350-1
standartu.

Groteliy lentyna

Kepimo skarda arba
pyragy forma ant groteliy

surinkimo padéklas arba
pyragy forma ant groteliy

© © z
FUNKCIJOS
Tradicinis gaminimas Grill Gratin Konvekcinis kepimas
Aveeenn ~ AR J | | T
PRIEDAI Kepimo skarda / skys¢iy Skyséiy surinkimo /

Skysciy surinkimo

déklas / kepi kard
padéklas / kepimo skarda vandens

(D inpesit

kepimo skarda su 200 ml




PRIEZIURA
IR VALYMAS

Evww

LT

Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is
docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

Nenaudokite valymo garais

jrangos. orkaite yra salta.

Naudokités apsauginémis

pirstinémis. maitinima.

ISORINIAI PAVIRSIAI

PavirSius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i3
karto nuvalykite dregna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

« Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto liku¢iy. Kad isgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégng maista, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite $luoste ar kempine.

Batinus veiksmus atlikite, kai

Nuo prietaiso atjunkite elektros

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso
pavirsius.

« Orkaités dureles galima isimti, kad buty lengviau
nuvalyti stikla (@vww

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

+ Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virdutinj
kepintuvo kaitinimo elementg galima nuleisti.
IStraukite kaitinimo elementa is tvirtinimo vietos, tada
nuleiskite jj. Norédami grazinti kaitinimo elementg j
pradine padétj, pakelkite jj, Siek tiek patraukite j save
ir jsitikinkite, kad liezuvélio atrama yra tinkamoje
padetyje.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.
| S

—

N

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad iSlaisvintuméte is
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4., Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos

lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. I3imtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacig, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virsSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

3. Kad tinkamai jstatytuméte vidinj stikla, patikrinkite,
ar matote ,R” kairiajame kampe. Pirmiausia j vietg
jstatykite ,R” pazyméty ilgajj stiklo krasta, tada jj
nuleiskite.

4, |statykite virdutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

(D) inpesit



Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3
docs.indesit.eu dél iSsamesnés informacijos

- Netiekiamas maitinimas.
- ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar

- orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

© Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
‘ nepasalinta.

PATARIMAI

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite is
docs.indesit.eu dél issamesnés informacijos

Evww

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradzZioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, tac¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudojant ,Konvekcinio Kepimo” funkcija, galima
gaminti skirtingus patiekalus keliuose lygmenyse
vienu metu.

Praéjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, sukeiskite
groteles vietomis (jei reikia).

Patiekala, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o
patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

@www Dyomeny lapa su $io prietaiso energijos
sanaudomis galite atsisiysti i5 masy svetaines
docs.indesit.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA

> (Zvww Naudojimo ir prieziuros E 'E
vadova atsisiyskite i masy svetainés
docs.indesit.eu (galite pasinaudoti Siuo QR x
kodu) nurode gaminio koda.

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziuros centra.

CEMedr

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke. Techninés
prieziGros centre
butina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje
nurodytus kodus.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

8
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IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCIJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES

INDESIT IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu apkalpo$anu un
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici
vietné www.indesit.com/register

Lejupladéjiet Drosibas instrukciju un

LietoSanas un apkopes pamacibu,

liWWW apmekléjot muasu timekla vietni docs.
indesit.eu un sekojot noradém 3is
rokasgramatas aizmuguré.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

I

Vadibas panelis
Ventilators
Apgaismojuma spuldze
Piederumu plauktu
stiprinajumi
(limenis noradits uz gatavosanas
nodalijuma sienas)
Durvis
Augséjais sildelements/grils
7. Datu plaksnite

(nenonemiet)
8. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

hWh=

o W

VADIBAS PANELIS

.om

- gac o+

® Q Q

1

1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet pozicija O, lai izslégtu
cepeskrasni.

2.+/-POGA

Lai samazinatu vai palielinatu
displeja redzamo vértibu.

2 3 24
3. LAIKA POGA

Dazadu iestatijumu atlasisanai:
ilgums, gatavosanas beigu laiks,
taimeris.

4. DISPLEJS

5. TERMOSTATA SLEDZIS

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperaturu.

5 6

6. LED TERMOSTATS/
PRIEKSSILDISANA

leslédzas sildisanas procesa laika.
Izslédzas, kad sasniegta vélama
temperatura.

LGdzu, nemiet véera: Sledzi ir izvelkami.
Nospiediet slédzus to vidusdala, un tie
izbidisies uz aru.

(D) inpesit



PIEDERUMI

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Evww

STIEPLU PLAUKTS

: NOTEKPAPLATE (JA IEKL AUTA)

. CEPESPANNA

| S

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.

Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.

PIEDERUMU IZMANTOSANA

- levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo
malu (verstu uz augsu). Péc tam stumiet to horizontali
pa plauktu stiprinajumiem cik vien dzili iespé&jams.

Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna tiek ievietoti
horizontali, bidot tos pa plauktu stiprinajumiem.

FUNKCIJAS

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

yyww apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

O IZSLEGTS
Lai izslégtu ierici.

~ APGAISMOJUMS
Lai ieslegtu gaismu nodalijuma.

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta. leteicams
izmantot 2. plauktu.

@ GRILL

Lai griletu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdetu maizi.
Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml adens.

CEPSANA AR KONVEKCIJU

< Lai ceptu kukas ar skidru pildijumu uz viena
plaukta. So funkciju var izmantot ari gatavosanai
uz diviem plauktiem. Samainiet traukus, lai édiena
gatavos$ana butu vienmérigaka.

GRATIN
* Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus,

rostbifu, vistu). Izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml Gdens.

ATKAUSESANA
Lai vel atrak atkausétu partiku.

(D inpesit



IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jaiestata laiks:

displeja mirgo ,AUTO” un ,0.00".

\\A’/ 3 7]
ML

N

Lai iestatitu pulkstena laiku, vienlaicigi nospiediet
pogas —un +: Ar pogam + un — iestatiet laiku un
datumu.

U
T
O

LUdzu, nemiet véra: Lai péc tam mainitu laiku un datumu
(pieméram, péc ilgstosa elektropadeves parravuma), jums
bls nepiecieSams atiestatit laiku, vienlaicigi nospiezot pogas
—un+.

2. TONA IESTATISANA

Péc nepiecieSamas vértibas atlasis8anas, nospiediet
laika pogu: Ekrana ir redzams ,ton 1”.

- |
N B

Lai mainitu vélamo toni, nospiediet — un péc tam
laika pogu, lai apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véra: Lai péc tam mainitu iestatijumus,
vienlaicigi nospiediet — un + un atkartojiet augstak minétas
darbibas.

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuk3u krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ar1 visu aprikojumu.

Uzsildiet cepeskrasni lidz 250 °C apméram stundu,
ieteicams izmantot ,Cep3Sana ar konvekciju” funkciju.
Saja laika krasnij jabut tuksai.

Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LGdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu velamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz
attiecigas funkcijas simbolu.

2. FUNKCIJAS AKTIVIZESANA

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu vélamo temperatiru.

Lai jebkura laika apturétu funkciju, izslédziet krasni,
tad pagrieziet atlases slédzi un termostata sledzi
pozicijas O un @.

3. PRIEKSSILDISANA

Tiklidz funkcija bus atlasita, iedegsies termostata LED
gaismina, kas noradis, ka priekssildisana ir aktivizéta.
Tiklidz si faze bUs pabeigta, termostata LED lampina
izslégsies, kas noradits uz to, ka krasns ir uzkarsusi
lidz noteiktajai temperaturai: ievietojiet produktus un
saciet gatavosanu.

LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

. GATAVOSANAS PROGRAMMESANA
Péc tam, kad ir atlasita un aktivizéta funkcija, varat
iestatit darbibas laiku.

C\Zﬂ DARBIBAS LAIKS
%ospiediet laika pogu un turiet to vismaz 2 sekundes:
S simbols mirgo.

.1,
VRN

77N

Vélreiz nospiediet laika pogu: Ekrana péc kartas ir
redzams DUR un 0.00, kamér vienlaicigi mirgo ari
AUTO.

7
\\A/ »

R

U-

o

N

-

lestatiet darbibas laiku, izmantojot pogas + un —. Péc
dazam sekundém displeja ir redzams pulkstena laiks
un deg AUTO M, apstiprinot iestatijumu.

(D) inpesit
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LOdzu, nemiet véra: Lai skatitu atlikuso gatavosanas laiky,
nospiediet laika pogu un turiet to vismaz 2 sekundes.

Lai nepiecieSsamibas gadijuma to mainitu, nospiediet to
vélreiz un izmantojiet + un —, lai mainitu laiku.

GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

lestatita laika beigas simbols ™ izsledzas, atskan
bridinajuma signals un displeja mirgo AUTO.

\\A,/ A/ A/ N/
v 0 0. 00
A e R g X

7N

Lai bridinajumu deaktivizétu, nospiediet jebkuru
pogu.
Pagrieziet funkciju slédzi un termostata slédzi uz O

un @ un tad nospiediet laika pogu vismaz uz divam
sekundém, lai izslégtu krasni.

TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja neietekmé un neaktivizé gatavosu, tacu lauj
displeju izmantot ka taimeri gan tad, kad ir aktivizéta

kada funkcija, gan tad, kad krasns ir izslégta.

Lai aktivizétu taimeri, nospiediet laika pogu un turiet

to vismaz 2 sekundes: displeja mirgos [ simbols.

K,

Izmantojiet pogas + un —, lai iestatitu vélamo laiku:
péc dazam sekundém sakas laika atskaite.

(.
e,

Displeja ir redzams pulkstena laiks, un O paliek
iedegts, apstiprinot, ka taimeris ir iestatits.

LGdzu, nemiet véra: Lai skatitu laika atskaiti un to mainitu péc
nepieciesamibas, vélreiz nospiediet laika pogu un turiet to
nospiestu vismaz divas sekundes.
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GATAVOSANAS TABULA

LV

; ' PRIEKSSILDI-: TEMPERATURA : DARBIBAS LAIKS LIMENI
RECEPTE  FUNKCUA " “gana (°C) : (MIN.) UN APRIKOJUMS
*)  Ja 150170 3090 2
Rauga kukas — ; B
£)  Ja  150-170 30-90 %% %
. 2
Kikas ar pildijumu @ . da . 160-200 3>-90 —
(siera kuka, stridele, auglu torte) T 15 160-200 35.9( *** 4 2
e : : aFlr a1,
©  sa  160-180 15-35 273
Cepumi / grozini — 2 5
Ja 1504170 20-40%x 4 2
- 2
o © & 180200 40-60 .2
Véja kiikas =~ % 4 2
Ja 170190 35-50 *** L2
T . 90 150200 2,
Bezeé (olas baltuma glaziiras kukas) ——=—— 2 >
- @® 5 90 140-200 *** L
©  sa 220250 1025 /2
Pica/fokaca ~ 4 2
+)  Ja  200-240 15-30 %% 7
Maza maizite 80 © & 180200 3045 2
. . - 1/2
Maizes klaips 500 g @ : Ja : 180 50-70 -
Maize £ & 180200 30-80 %% 4 2
- 2
o © 5 250 10-20
Saldetas picas —~ 4 5
s 250 10-20 *** L2
Salie piragi )  Ja  180-200 30-45 2
(darzenu pirags un citi) T Ja 170-190 40-60 *** .\..;,. .\..i..,.
- © & 190200 2030 .2,
Volovani / kartainas miklas cepumi-— = : 7 5
@ Ja 180190 15-40 #x% 7
Lz optl makaron © » wewo e 2
Jéra/tela/liellopa/cikgala 1 kg ©  sa 190200 80-110 2
Cepta cukgala ar kraukskigu =\ . ) ) 2
garozu 2 kg & 5 Ja 5 180-190 110-150 \ |
Vistas/trusa/piles gala 1 kg © Ja 200-230 50-100 2
Titara/zoss gala 3 kg © Ja 180-200 150-200 2
&Y +
FUNKCIJAS @ @
Gatavosana ar konvekciju Grill Gratin Cepsana ar konvekciju
Aveeenn ~ A== J | f o
PIEDERUMI Stieplu plaukts C.epeépanr?a vai kikas Cvea?Ziﬁ:::;;:::ifap:kzlit: NotekEJapIéte/ Notekpapléte/c?peﬁpanna
veidne uz stieplu plaukta stieplu plaukta cepespanna ar 200 ml Gdens
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PRIEKSSILDI- TEMPERATURA iDARBiBASLAIKS LIMENI

RECEPTE FUNKCUA -~ “epna (°C) § (MIN.) UN APRIKOJUMS

Cepta zivs/pergamenta pagatavota

zivs 0,5 kg (fileja, vesela) Ja 170-190 30-45

Pilditi darzeni

(tomati, cukini, baklazani) Ja 180-200 >0-70

Grauzdeéta maize 5 250 2-6

Zivs fileja / gabalini 5 250 15-30 *

Desas/kebabi/

ribinas/hamburgeri 5 250 15-30 *

[

Cepta vista 1-1,3 kg 200-220 60-80 **

Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 200 35-50 **

Jera stilbs / kajina - 200 60-90 **

Cepti kartupeli - 200-220 35-55 **

Darzenu gratini (sacepumes) - 200-220 25-55

Lazanja un ga!a Ja 200 50-100 **** i

Gala un kartupeli Ja 190- 200 45-100 ***x &

wmw@@@@@@@@M@

~[-[-

Zivs un darzeni Ja 180 30-50 **** .

Darbibas laika nav ieklauta piriek3sildisanas faze:ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatdru.

* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus otradi. Lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné
** ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad docs.indesit.eu, lai iegUtu recepsu tabulu, kas ir saskanota
pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika. ar sertificésanas iestadem un atbilst standartam IEC 60350-1

*** Gatavosanas laika vid apmainiet plauktus vietam.

*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var
iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika. Ja nepiecieSams,
apmainiet plauktus vietam, kad pagajusas divas tresdalas no
gatavosanas laika.

© © z
FUNKCIJAS
Gatavosana ar konvekciju Grill Gratin Cepsana ar konvekciju
Aveeenn ~ AR==lr J | f oS
PIEDERUMI Cepes /notekpaplat
u ) Cepespanna vai kukas ePespann? notekpaplate Notekpaplate/ Notekpaplate/cepedpanna
Stieplu plaukts , ) vai gatavos$anas trauks uz . _
veidne uz stieplu plaukta ) cepespanna ar 200 ml adens
stieplu plaukta
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APKOPE
UN TIRISANA

I
LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

yww apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Neizmantojiet tvaika tiriSanas

ierices. neuzsildot krasni.

Visu darbibu laika izmantojiet
virtuves cimdus.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir loti
netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus mazgajama
lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu
dranu.

Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas lidzeklus.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskaré

ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vel nedaudz silta,
lai notiritu sakrajusos netirumus un traipus no édiena
paliekam. Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot
édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba
atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

Veiciet nepiecieSamas darbibas,

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus,
jo tie var sabojat ierices
virsmas.

« Lai notiritu stiklu, durvis iespéjams vienkarsi iznemt un
ievietot atpakal (@www

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
[idzekli.

« Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist: Atbrivojiet sildelementu no
stiprinajuma un nolaidiet to. Lai novietotu sildelementu
atpakal vieta, paceliet to, nedaudz pavelciet uz savu pusi
un parliecinieties, ka atbalsts atrodas pareizaja vieta.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus udeni ar mazgasanas lidzekli

taht péc to lietosanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

Yt
|

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lildz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka

tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

PIESPIED, LAI TIRITU - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznemsanas un novietodanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augdmalu,
velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek$&jo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.

3. Lai pareizi ievietotu atpakal stiklu, parliecinieties, ka
kreisaja start ir redzams burts ,R”. Vispirms stiprinajumos
ievietojiet stikla garako malu, kas apziméta ar ,R”, bet
péc tam nolaidiet to lidz galam.

4, Uzlieciet augséjo malu: klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.
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PROBLEMU RISINASANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

Evww

- Stravas parravums.

- Atviengjiet no elektrotikla.

Risinajums

¢ Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

- cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

- |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
‘ redzéty, vai klame ir novérsta.

NODERIGI PADOMI

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

(vww apkopes pamacibu vietné docs.indesit.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavosanas temperatira un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kUku veidnes, un cepe$pannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet Sados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI

Funkcija ,CepSana ar konvekciju” lauj vienlaicigi
gatavot dazadus édienu (pieméram, zivis un darzenus)
uz dazadiem cepeskrasns plauktiem.

Ja nepiecieSams, apmainiet plauktus vietam, kad
pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika.
lznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni eédienu,
kuram nepiecieSams ilgaks.

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupladét timekla vietné
docs.indesit.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCJU

> (@ww Lejupladéjiet LietoSanas un apkopes E 'E
pamacibu timekla vietné docs.indesit.eu
(izmantojiet So QR kodu), noradot x
izstradajuma rapniecisko kodu. E

> Alternativi varat sazinaties ar klientu pécpardosanas
servisu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu

servisu, l0dzu, nosauciet E
kodus, kas redzami E
izstradajuma datu

plaksnité.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

CEMedr
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INSTRUKCJA

CODZIENNEJ EKSPLOATACIJI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT
Aby mdc korzystac z programu kompleksowej
pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac

swoj produkt na stronie www.indesit.com/

register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje ob-

stugi i konserwacji urzadzenia mozna pobrac
‘WWW odwiedzajac naszg strone docs.indesit.eu i
postepujac zgodnie ze wskazéwkami zamiesz-

czonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.
°

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania
Wentylator
Oswietlenie wnetrza

Prowadnice pétek/akcesoriow
(poziom jest zaznaczony na
$ciance komory piekarnika)

Drzwiczki

Grzatka gorna/grill

7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

8. Dolna grzatka
(niewidoczna)

Ll

o w

PANEL STEROWANIA

.om

- gac o+

® Q Q

1

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji.

Obréci¢ do pozycji O, by wytaczy¢
urzadzenie.

2. PRZYCISK +/-

Stuzy do zwiekszania wartosci
widocznej na wyswietlaczu

2 3 24
3. PRZYCISK CZASU
Stuzy do wybierania réznych

ustawien: dtugos¢, czas zakonczenia
pieczenia, czasomierz.

4. WYSWIETLACZ

5. POKRETLO TERMOSTATU

Przekreci¢ w celu wybrania
wymaganej temperatury.

5 6

6. KONTROLKA TERMOSTATU/
WSTEPNEGO NAGRZEWANIA

Wiacza sie podczas procesu
nagrzewania. Wyfacza sie, gdy
zostanie osiggnieta zadana
temperatura.

Uwaga: Pokretta sg chowane. Pokretto
wysuwa sie po nacisnieciu jego srodka.
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AKCESORIA

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

| I—

: BLACHA NA SCIEKAJACY TEUSZCZ (JESLI JEST DOSTEPNA) i BLACHA DO PIECZENIA

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic¢ sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

STOSOWANIE AKCESORIOW

« Umiescic ruszt na zadanym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci

umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem

(skierowang ku gorze). Nastepnie wsung¢ ruszt poziomo

wzdtuz prowadnicy, tak daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, s
wsuwane poziomo w taki sam sposéb jak ruszt.

FUNKCJE

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
ivww konserwacji, ktore mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

OFF
Do wytaczania piekarnika.

Y LEKKIE
W celu witaczenia swiatta w komorze piekarnika.

@ KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie. Najlepiej uzywac drugiej potki.

@ GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub

do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy
thuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nalac¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

PIECZ. KONWEKCYJNE
< Do pieczenia ciast z soczystym nadzieniem na

jednej potce. Ta funkcja idealnie nadaje sie réwniez
do pieczenia na dwéch potkach. Aby pieczenie
przebiegato réwnomiernie, nalezy zamienia¢ potrawy
miejscami.

GRATIN
* Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,

rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
Sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

ROZMRAZANIE
Dla szybszego rozmrazania zywnosci.
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

wybrac jezyk i czas: “AUTO” i “0.00"” beda migac na

wyswietlaczu.

Su? S -
’t,

N

3

1
NN
Aby ustawi¢ godzine, nalezy réwnoczesnie nacisnac

przyciski — i +: Ustawic¢ godzine, korzystajac z
przyciskow +i—.

U
T
'/o\\

Uwaga: Aby po jakim$ czasie zmieni¢ godzine (na przyktad
po trwajacym braku zasilania), nalezy zresetowac czas
naciskajac jednoczesnie przyciski — i+

2. USTAWIANIE TONU

Po wybraniu odpowiedniego czasu nacisna¢ przycisk
czasu: Na ekranie pojawi sie komunikat ,ton 1",

- |
N B R

Aby wybra¢ odpowiedni ton, nacisng¢ —, potem
nacisna¢ przycisk czasu, aby potwierdzic.

Uwaga: Aby ponownie zmieni¢ ustawienia, nacisng¢
przyciski — i+ w tym samym czasie i powtorzy¢ czynnosci
wymienione powyze)j.

3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,

ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250°C i pozostawi¢ wtgczony na
okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu funkgcji ,Piecz.
konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.
Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zgdanej funkgji.

2. WEACZANIE FUNKCJI
Aby wtaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obrécic¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdanga temperature.

Aby przerwac dang funkcje, w dowolnym czasie
wytaczy¢ piekarnik, obréci¢ pokretto wyboru i pokretto
termostatu O nai @

3. NAGRZEWANIE

Gdy funkcja zostanie aktywowana, kontrolka termostatu
wiaczy sie, sygnalizujac, ze proces nagrzewania sie
rozpoczat.

Pod koniec nagrzewania kontrolka termostatu wytaczy
sie, wskazujac, ze piekarnik osiggnat nastawiong
temperature: w tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe
w piekarniku i rozpocza¢ jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$c¢
pieczonych potraw.

. PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Po wybraniu i wiaczeniu danej funkcji mozna nastawic
czas jej trwania.

C\Z CZAS TRWANIA
Nacisnac przycisk czaﬂ i przytrzymac go przez co
najmniej 2 sekundy: & symbol bedzie migat.

.1,
VRN

Ponownie nacisnac przycisk czasu: na ekranie kolejno
wyswietlany jest komunikat DUR i wartos$¢ 0.00 oraz
miga napis AUTO.

S 7
A

L

O,

7

R

U-

o

N

-

Nastawi¢ czas za pomocg przycisku + i —. Po kilku
sekundach na ekranie wida¢ godzine i podswietlony
napis AUTO ™ potwierdzajacy ustawienie.
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Uwaga: Aby zobaczy¢ pozostaty czas pieczenia, nacisngc
przycisk czasu i przytrzymac go przez co najmniej 2 sekundy.
Aby zmienic czas trwania pieczenia, jesli jest to potrzebne,
nacisng¢ przycisk ponownie, uzywajac przyciskow +i—.
KONIEC PIECZENIA

Gdy nastapi koniec pieczenia, symbol o wylacza sie,
rozlega sie sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu miga
komunikat AUTO.

[ e B I |
AR I B gy N

A

oHc>»
a
]

Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm.

O Obréci¢ z powrotem pokretto wyboru funkgji i
pokretto termostatu na i @, potem przytrzymac przycisk
czasu przez co najmniej 2 sekundy, aby wytaczy¢
piekarnik.

‘ USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa pieczenia, ani nie aktywuje
go, pozwala tylko uzywac¢ wyswietlacza jako timera,
zaréwno wtedy, gdy wiaczona jest jakas funkcja, jak i
wtedy, gdy piekarnik jest wytagczony.

Aby aktywowac timer, nacisnac przycisk czasu i
przytrzymac go przez co najmniej 2 sekundy: na
wyswietlaczu pojawi sie symbol ().

I
U

\Q//\
Za pomocg przyciskow + i — nastawic zagdany czas:
odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach.

( .,

Wyswietlacz pokazuje godzine a 0 jest podswietlony,
potwierdzajac, ze timer zostat ustawiony.

Uwaga: Aby wyswietli¢ czas odliczania i w razie czego go
zmieni¢, nacisng¢ ponownie przycisk czasu i przytrzymac go
przez co najmniej 2 sekundy.
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TABELA GOTOWANIA

. PL

; { NAGRZEWA- | TEMPERATURA | CZASTRWANIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKCJA NIE ' (°C) ' (MIN.) I AKCESORIA
E3 Tak 150 - 170 30-90 2
Ciasta drozdzowe — "";i"" ]
* Tak 150 - 170 30 - 90 *** P
2
Ciasto z nadzieniem @ Tak 160 - 200 3>-90 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) T Tak 160 - 200 35 . gQ **x .\,;l,. .\é.,.
2/3
_ N © Tak 160 - 180 15-35  2/3
Kruche ciasteczka/Rogaliki —~ 2 5
* Tak 150 - 170 20 - 40 *** e 1 r
2
. © Tak 180 - 200 40-60 .2,
Ptysie —~ 2 5
* Tak 170 - 190 35 - 50 *** \ ] r
2
© Tak 90 150-200 2,
Bezy —~ 2 5
Tak 90 140 - 200 *** L
© Tak 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 2 5
Tak 200 - 240 15 - 30 *** e | u
2
Maty chleb 80 g © Tak 180 - 200 30 - 45 |
1/2
Bochenek chleba 500 g @ Tak 180 50-70 i
= 4 2
Chleb * Tak 180 - 200 30 - 80 *** e | ,
2
) . @ Tak 250 10 - 20 \ v
Mrozone pizze — 2 5
Tak 250 10-200 42
. + Tak 180 - 200 30-45 2
Ciasta wytrawne B el
(tarta warzywna, quiche) T Tak 170 - 190 40 - 60 *** “;F “;F
© Tak 190 - 200 20-30 %,
Vols-au-vent / chrupiace paszteciki —~ 2 5
Tak 180 - 190 15-40% 4 2
Lasagne / zapiekany makaron / ) ) 2
cannelloni / zapiekanki @ Tak 190 - 200 45-65 J
Jagniecina/cielecina/ wotowina/ ) ) 2
) © Tak 190 - 200 g0-10 2 |
Pieczen wieprzowa z chrupiaca T ) ) 2
skorka 2 kg Tak 180 - 190 110 - 150 \ y
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg © Tak 200 - 230 50-100 2
, 2
Indyk/ges 3 kg @ Tak 180 - 200 150 - 200 \ y
ey *
FUNKCJE @ @
Konwencjonalne Grill Gratin Pieczenie konwekcyjne
Acveenn ~ A=~ —J | [ |
AKCESORIA ' ' . Blachald? pigczenia/ o Blach ¢ciekai
Ruszt Naczynie d'o pieczenia lub BlellcgaFna smzkaja}cy t’rus.zcz Bladll;lx nahsccljekaj'qcy th'Jszcz/ tluszcza; Balancizcéi ::Zz)z/enia
tortownica na ruszcie uumle:;(r;insr?;iiiiz:z acha do pieczenia napelniona 200 ml WOdy
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PRZEPIS FUNKCJA NAG;TEEWA- TEMPI(EOI::I;\TURA CZAS( '\'I,'II;:‘I\.I)ANIA Poz:o‘\ﬂcpégg:mva
periecons/pompieone ()t vowo s 2
Nodslowaneorzyva D w wow s 2
Tosty ) 5 250 2-6 ey
Filety rybne/kawatki ) 5 250 15-30% 43
E::‘I:Laﬁgél:;bab/kotlety/ @ 5 250 15-30 * -\..?..,. \mi~r
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 200 - 220 60 - 80 ** _\_”?i_.'_ \;r
Befsztyk krwisty 1 kg - 200 35 - 50 ** _\é,,
Udziec barani/golonka - 200 60 - 90 ** “;y
Pieczone ziemniaki - 200 - 220 35 - 55 ** \if
Zapiekane warzywa (typu gratin) - 200 - 220 25-55 \if
Lazania i mieso * Tak 200 50 - 100 **** -\éu- ;1:y
Miesa i ziemniaki E3 Tak 190- 200 45-100 % 4 K1=p
Ryby i warzywa * Tak 180 30 - 50 **** _\é,, z;n

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: Zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

* Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Zamieni¢ poziomy potozenia potek w potowie pieczenia.
**xx¥ Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.
Zamieni¢ poziomy pofozenia potek po uptywie 2/3 czasu
pieczenia (w razie potrzeby).

Pobrac¢ Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony docs.
indesit.eu, aby uzyska¢ dostep do tabeli sprawdzonych
przepisdw, opracowanej przez osrodki certyfikacji, zgodnie ze
standardem IEC 60350-1.

© O

+

Naczynie do pieczenia lub

Ruszt . .
tortownica na ruszcie

lub Forma do pieczenia
umieszczone na ruszcie

Blacha na sciekajacy ttuszcz  Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
Blacha do pieczenia

FUNKCJE
Konwencjonalne Grill Gratin Pieczenie konwekcyjne
Aereean e I L oo
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ Blacha na sciekajacy

ttuszcz / Blacha do pieczenia
napetniona 200 ml wody
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

|

. PL
s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
v konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

Nie wolno stosowa¢ urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania wszystkich piekarniku.

czynnosci nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z mikrofi-
bry. Jedli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergen-
tu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.

Nie stosowac zracych ani Sciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone
po powierzchni urzagdzenia, nalezy natychmiast je usuna¢
za pomoca wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekad, az piekarnik ostygnie
i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody,
nalezy pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym

Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

Nie stosowac¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

« Aby utatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie (JijWWW.

» Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

+ Goérny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ goérng ptyte piekarnika: Zdja¢ element grzewczy
z uchwytu i obnizy¢ go. Aby przywréci¢ poprzednia
pozycje elementu grzewczego, nalezy go podnies¢,
pociagnac delikatnie do siebie i upewnic sig, ze znalazt sie
w odpowiednich uchwytach.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria s jeszcze gorace. Resztki
zywnos$ci moga by¢ tatwo usuniete za pomocg szczoteczki
lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac’, opuszczajqc zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac drzwiczki, dociskajac
je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do gory (a), az
wysung sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérna czes¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: upewnic
sie, ze zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyrébwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, ABY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
réwnoczesnie nacisna¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdja¢
gorng czesc drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwycic¢ obiema rekami wewnetrzng
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Aby prawidtowo wiozy¢ szybe wewnetrzng, upewnic¢
sie, ze symbol "R" jest widoczny w lewym rogu. W
pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢ szyby
oznaczona litera ,R” w odpowiednich uchwytach, a
nastepnie obnizyc ja do wiasciwej pozycji.

4. Zamontowac¢ ponownie gérna krawedz:
charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sig, ze nie zostanie uszkodzona uszczelka.
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USUWANIE USTEREK

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

Problem
Piekarnik nie dziata.  Awaria zasilania.

¢ zasilania.

Mozllwa przyczyna

- Urzadzenie odfgczone od

Rozwigzanie

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
- prawidtowo podtaczony do sieci.

- Wytgczyc piekarnik i wigczy¢ go ponownie,

: sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

PRAKTYCZNE PORADY

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
(Rvww konserwacji, ktore mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoriow i poziomoéw pieczenia dla ré6znych rodzajow
potraw. Czasy pieczenia sg liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury
oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zaleza od ilosci
potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy
uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriow
dofaczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci,

blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu.

Mozna stosowac rowniez naczynia i akcesoria ze szkta
zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia
nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkcja ,Piecz. konwekcyjne” umozliwia pieczenie
réznych potraw (takich jak ryby, warzywa) na réznych
poétkach, w tym samym czasie.

Zamieni¢ poziomy potozenia pétek po uptywie 2/3
czasu pieczenia (w razie potrzeby).

Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyja¢
wczesniej, pozostawiajac te, ktére powinny piec sie
dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia
energii przez urzadzenie moze zostac pobrana ze strony
docs.indesit.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> (Zvww Instrukcje obs’rugl i konserwacji E
mozna pobrac z naszej strony docs.indesit.eu
(mozliwe jest uzycie tego kodu QR), podajac
kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym serwisem
technicznym dla klientéw.

CEMedr

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjnej. Kontaktujac
sie z naszym serwisem
technicznym, nalezy
podac¢ kody z tabliczki
zZnamionowej swojego
urzadzenia.
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GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT Puteti descarca Instructiunile privind

UN PRODUS INDESIT siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere
Pentru a putea beneficia de asistenta, va l‘WWW accesand site-ul nostru web
=/ rugam sa va inregistrati produsul la — docs.indesit.eu si urmand instructiunile de
www.indesit.com/register pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.
[ J

DESCRIEREA PRODUSULUI

Panoul de comanda
Ventilator
Becul

Ghidaje pentru accesorii

L. 6 (nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

Usa
Rezistenta superioara/grillul

7. Placuta cu datele de
.7 identificare
(a nu se demonta)

8. Rezistenta circulara inferioara
(nu este vizibila)

hWh=

ow

PANOUL DE COMANDA

®C

:
- odae o+ i P
: : :
. M .
: :
. M .
:
: :

® Q© Q

.o
O

1 2 3 24 5 6

1. BUTONUL DE SELECTARE 3.BUTON DURATA 6. LED-UL TERMOSTATULUI/
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru a selecta diverse PREINCALZIRII
selectarea unei functii. setari: durata de preparare, Se aprinde pe durata procesului
Rotiti in pozitia O pentru a opri ora de finalizare a prepararii, de incalzire. Se stinge odata ce
cuptorul. temporizatorul. temperatura dorita este atinsa.
2. BUTON +/- 4. AFISAJ Va rugam sa retineti: Butoanele sunt la
Pentru a reduce sau a mari ’ nivelul panoului. Apasati pe rpi_jlogul_
valoarea indicata pe afisaj. 5. BUTONUL TERMOSTATULUI ltguctaoirple(lj?r pentru a le face sa iasa din
Rotiti pentru a selecta temperatura ? '
dorita.
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ACCESORII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

(Evww

GRATAR METALIC

© (DACA INTRA TN DOTARE)

|

: TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR

: TAVA DE COPT

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-| usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus). Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul
ghidajului, cat mai in spate posibil.

Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt
introduse orizontal prin culisarea acestora de-a lungul
ghidajelor pentru gratar.

FUNCTII

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

ivww docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

OPRIT
Pentru oprirea cuptorului.

Y BEC
Pentru aprinderea becului in compartiment.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel. Se recomanda utilizarea nivelului 2.

COACERE CONVECTIE

< Pentru coacerea prajiturilor cu umpluturi
zemoase, pe un singur nivel. Aceasta functie poate
fi utilizata si pentru coacere pe doua niveluri.
Schimbati pozitia tavilor de copt pentru a obtine o
coacere mai uniforma.

@GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de copt pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

GRATIN
* Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,

rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o
tava de copt pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

DECONGELARE
Pentru decongelarea mai rapida a alimentelor.
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: ,AUTO” si ,0.00” incep sa clipeasca

pe afisaj.
N s alnl
’/;\\ //,-' ’-' ,-'\\

Pentru a seta ora curentad, apasati simultan pe
butoanele — si +: Setati ora curenta cu ajutorul
butoanelor + si —.

Vd rugdm sa retineti: Pentru a schimba ora curenta ulterior
(de exemplu, dupa intreruperi indelungate ale alimentarii cu
energie electricd), va trebui sd resetati ora apdsand simultan
butoanele — si +.

2. SETAREA TONULUI

Dupa ce ati selectat valoarea orei dorite, apasati pe
butonul Durata: Pe afisaj apare ,ton 1”.

|
NG B B

Pentru a selecta tonul dorit, apasati pe butonul —,
apoi apasati pe butonul Duratd pentru a confirma.

Va rugdm sa retineti: Pentru a modifica setarile ulterior,
apasati simultan pe butoanele — si +, apoi repetati operatiile
de mai sus.

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora,
folosind preferabil functia ,Coacere cu convectie”.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti
cuptorul, rotiti butonul de selectare si butonul
termostatuluila O si @.

3. PREINCALZIREA

Dupa ce functia a fost activata, LED-ul termostatului
se va aprinde, semnaland inceperea procesului de
preincalzire.

La finalizarea acestui proces, LED-ul termostatului se
stinge, indicand faptul ca cuptorul a atins temperatura
setata: In acest moment, introduceti alimentele si
incepeti procesul de preparare.

Vd rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
Tnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

. PROGRAMAREA PREPARARII
Dupa selectarea si activarea functiei, puteti seta
durata.

GT'DU RATA

Apasati c%pu;in 2 secunde pe butonul Durata:
simbolul &3 clipeste.

.t
VRN

77N

Apasati din nou pe butonul Durata: pe afisaj apar
succesiv DUR si 0.00, in timp ce AUTO clipeste.

7

m

T

N

-

Setati durata folosind butoanele + si —. Dupa cateva
secunde, pe afisaj apare ora curenta, in timp ce
mesajul AUTO ) ramane aprins, confirmand setarea.

(D) inpesit



Va rugdm sa retineti: Pentru a vizualiza durata de preparare
ramasa, apasati pe butonul Duratd timp de cel putin 2
secunde.

Pentru a o schimba, in cazul in care este necesar, apasati- din
nou, folosind butoanele + si — pentru a modifica durata.

FINALIZAREA PREPARARII -

La finalul procesului de preparare, simbolul & se

stinge si este emisa o alarma in timp ce mesajul AUTO

clipeste pe afisaj.

\\A,’ - -—", .-
v 0. 00
SN ISR ey

A

Apasati oricare buton, pentru a dezactiva alarma.

Readuceti butonul Functii si butonul termostatului la
O si @, apoi apasati pe butonul Durata timp de cel
putin 2 secunde pentru a opri cuptorul.

SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe si nu activeaza procesul
de preparare, dar va permite sa utilizati afisajul ca
temporizator, atat in timp ce o functie este activa, cat
si atunci cand cuptorul este oprit.

Pentru a activa temporizatorul, apasati pe butonul
Duratd timp de cel putin 2 secunde: simbolul £
clipeste pe afisaj.

AN
e N

77N

Utilizati butoanele + si — pentru a seta durata dorita:
numadratoarea inversa incepe dupa cateva secunde.

( 1. 1
G N

Pe afisaj este prezentata ora curentd, iar simbolul £
ramane aprins, confirmand setarea temporizatorului.

Vd rugdm sa retineti: Pentru a vizualiza numadrdtoare inversa
si a face eventualele modificari necesare, apésati din nou pe
butonul Duratd timp de cel putin 2 secunde.
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TABEL CU INFORMATII PRIVI

ND PREPARAREA

' RO

. ; © PREINCAL- | TEMPERATURA DURATA NIVEL
RETETA FUNCTEE e (°C) (MIN) SI ACCESORII
E3 Da 150 - 170 30-90 2
Torturi dospite e
x 4 1
* Da 150 - 170 30-90 %%
Prajiturd umpluta © Da 160 - 200 35-90 2
(prajiturd cu branzd, strudel, placinta cu —~ 2 5
fructe) * Da 160 - 200 35-90%** =
o B © Da 160 - 180 15-35 273
Biscuiti / Tarte mici oa 150170 50 20 ¥ 2 5
= ablr l_j
2
Choux a la créeme @ o2 180200 1090 17[ 5
Da 170 - 190 35 - 50 *** 2
2
. (E) Da 90 150-200 | .
* Da 90 140 - 200 *** S,
© Da 220 - 250 10-25 /2
Pizza/focaccia
3 D 200 - 240 15-30% 4 2
N— a afds L—J
Paine mica 80 g © Da 180 - 200 30-45 2
Franzeld 500 g © Da 180 s0-70 /2
Paine £ Da 180-200  30-goxx 4 2
2
N i © Da 250 10-20
izza congelata 5 - 10 20 ¥ 4 5
x a R
N 2
Placinte G Da 180 - 200 30-45 i
(placinta cu legume, quiche) o 4 2
* Da 170 - 190 40-60 %% =
2
Vols-au-vent/pateuri din aluat de @ Da 190 - 200 20-30 | -
foietaj oo 4 2
* Da 180 - 190 15-40%*  _~ | ;
Lasagna/paste la cuptor/ ) ) 2
cannelloni/budinci @ Da 190 - 200 45-65 —
Carne de miel/vitel/ vita/porc 1 kg (O Da 190 - 200 80- 110 2
Friptura de porc cu sorici 2 kg <+ Da 180 - 190 110 - 150 2 :
Carne de pui/carne de iepure/carne ) 2
Games=p © Da 200 - 230 50 - 100
Carne de curcan/gasca 3 kg @ Da 180 - 200 150 - 200 2 |
e © © E3
Conventional Grill Gratin Coacere convectie
Areennn ~ AF—=lr —J | ] oS
ACCESORII « Tava de copt/tavd de « Tava de colectare a
Grdtar metalic Vasv(.j'e cgpt sal{forma pent‘rucolectare a picaturilor sau vas 'szva 'de colegtare a picaturilor/tavd de copt cu
prajituri pe gratarul metalic de copt, pe gratarul metalic picaturilor/tava de copt 200 ml de ap3
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RETETA FUNCTIE PREZiII\llzCEIT\L- TEMPI(EOIZI;\TURIT\ D(l'JVIRIAN'I)'A ] A?CVEI;IE)RII
!Tﬁleeﬁ}rei, %:tg:qr))tor/m papiota 0,5 kg @  Da 170 - 190 30 - 45 “;
Fouh ovieceumers 3 Da 180-200  50-70 2,
Paine prajita ) 5 250 2-6 e
Fileuri/medalioane de peste @ 5 250 15-30% q,.f.,- 7;“
Constelhamburgeri O s 250 15-300 2L 2
Friptura de pui 1-13 kg ; 200 - 220 60-goxr 3 1.
Muschi de vita, in sange 1 kg - 200 35-50 ** -\...;;,-
Pulpa de miel / But . 200 60-90%* 3
Cartofi copti - 200 - 220 35-55% 3
Legume gratinate - 200 - 220 25-55 ’\if
Lasagna si carne +* Da 200 50 - 100 **** -\..éu- 3121,
Carne si cartofi * Da 190- 200 45 - 100 **** ,\é,_ ;”
Peste si legume * Da 180 30-50 00 4 E;”

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sd setati
durata de preparare numai dupad atingerea temperaturii dorite.

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

*** Schimbati nivelurile la jumdtatea procesului de coacere.,

standardul IEC 60350-

**** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale. Daca este necesar, schimbati nivelurile dupa ce au
trecut doud treimi din durata de preparare.

1.

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru a consulta tabelul cu retete testate,
prevdzut pentru autoritdtile de certificare in conformitate cu

Gratar metalic

Tavd de copt/tavd de
colectare a picaturilor sau vas
de copt, pe gratarul metalic

Vas de copt sau forma pentru
prajituri pe gratarul metalic

Tava de colectare a

picdturilor/tava de copt

© © @ £3
FUNCTH
Conventional Grill Gratin Coacere convectie
Aueeenn ~ AR—=lr J | f oS
ACCESORII Tava de colectare a

picaturilor/tavé de copt cu
200 ml de apa
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INTRETINEREA
SI CURATAREA

I
' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

v docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

reteaua electrica.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu
o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un asemenea
produs intra accidental in contact cu suprafetele aparatului,
curdtati-l imediat cu o laveta din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si apoi
curdtati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente.
Pentru a indeparta condensul care s-a format in urma
prepararii alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-l folosind o
laveta sau un burete.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta pentru a se
facilita curatarea geamului din sticla (Zvww ,

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata geamul
usii.

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata pentru a
curata panoul superior al cuptorului: Trageti in afara rezistenta
din locasul sau, apoi coborati-o. Pentru a readuce rezistenta

la pozitia sa, ridicati-o, trageti-o pufin catre dumneavoastra si
asigurati-va ca suportul clapetei este in locasul corespunzator.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de mancare
pot fiindepartate cu o perie de curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati
dispozitivele de oprire pana cand se afla in pozitia de
deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana cand se elibereaza
din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-
va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati s& inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu
panoul de comanda. In caz contrar, repetati etapele de mai
sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA GEAMULUI
DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a
usii, tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-l si amplasati-l pe o suprafata moale inainte de
a-l curata.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-
va ca litera ,R” este vizibila in coltul din partea stanga. Mai
intai, introduceti latura lunga a geamului, marcata cu litera
,R”, in locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

4., Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta
se realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca
garnitura este fixata sigur inainte de a remonta usa.

(D) inpesit



Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

(Evww

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. ,
: - electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Intreruperea curentului

Solutie

. Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric,
© iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

RECOMANDARI UTILE

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Rvww docs.indesit.eu pentru mai multe informatii

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesarad). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai
mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru pradjituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Functia ,Coacere cu convectie” va permite sa
preparati alimente diferite (de exemplu, peste si
legume) pe niveluri diferite, in acelasi timp.

Daca este necesar, schimbati nivelurile dupa ce au
trecut doua treimi din durata de preparare.

Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI
(Rvww Fisa tehnica a produsului, care include datele

energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web docs.indesit.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> (Zww Descarcati Ghidul de utilizare E 'E
si intretinere de pe site-ul nostru web -
docs.indesit.eu (puteti utiliza acest cod QR), x
specificand codul comercial al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie. Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta E%
tehnica post-vanzare, ©
va rugam sa precizati
codurile specificate
pe placuta cu date de

identificare a produsului
dumneavoastra.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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DAGLIG REFERENCEOVERSIGT

TAK FORDI DU K@BTE ET PRODUKT FRA Du kan downloade Sikkerheds- og Brugs- og

INDESIT ) ; . 2>
0 dligeholdelsesvejledningen ved at ga ind
Med henblik pa at modtage en omfattende l‘WWW ve g . .
=) service og support, bedes du registrere dit = pa vores website docs.indesit.eu og falge

produkt p& www.indesit.com/register anvisningerne pa bagsiden af dette haefte.

' Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, fer apparatet tages i brug.
[ J

PRODUKTBESKRIVELSE

Betjeningspanel
Ventilator
Lampe

Tilbeher glideskinner
.. 6 (niveauet vises pad veeggen i
ovnrummet)

Ovnlage

@verste varmelegeme/grill
Identifikationsskilt

(ma ikke fjernes)

-7 8. Nedre varmeelement
(ikke synligt)

hWh=

Now

BETJENINGSPANEL

® C
. M

- oac o+ i P
: : .
. M .
M .

. M .
:

: :

.o
O

® © © :
1 2 3 24 5 6

1. VALGEKNAP 3. KNAPPEN KLOKKESLAT 6. KONTROLLAMPE FOR
Bruges til at teende og slukke for Til valg af forskellige indstillinger: | TERMOSTAT/FORVARME
ovnen, ved at vaelge en funktion. Varighed, tilberedningens sluttid, Den taender under opvarmningen.
Sluk for ovnen, ved at dreje minutur. Den slukker, nar den @nskede
knappen over pa O. temperatur er naet.

4. DISPLAY
2. KNAPPEN +/- Bemaerk: Knapperne er .
Til at reducere eller gge den viste | 5. TERMOSTATKNAP ggf;%t:?ﬁ%?%?%:%mmer ud, nar
veerdi pa displayet. Drej herpa, for at markere den Y "

gnskede temperatur.
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Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

TILBEH¢R (Evww

RIST . DRYPPEBAKKE
| (AFHANGIGT AF MODEL)

|

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.
Yderligere tilbeher kan kabes separat hos Kundeservice.

: BAGEPLADE

BRUG AF TILBEH@R

- Seet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule Det andet tilbehgr, sa som bagepladen, saettes i
pa skra, sa bagsiden med den haevede del (vendt vandret, ved at skubbe dem i langs skinnerne.
opad) anbringes forst. Skub den herefter vandret ind

langs skinnen og helt i bund.

FUNKTIONER

s Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
ivww docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

O OFF @GRILL
Til at slukke for ovnen. Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse,
til gratinering af grentsager og ristning af brgd.

‘@’ OVNLYS Nar du griller kad, anbefaler vi at anvende en
i i bradepande til at opsamle saften fra kedet: Stil
Til at teende for lyset i ovnrummet. bakken hvor som helst under risten, og tilseet 200 ml
OVER-/UNDERVARME drikkevand.
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt <\ GRATIN
ribbe. Det er bedst at anvende den 2. ribbe.

Til stegning af store kadstykker (kaller,

VARMLUFTSBAGNING
< Til bagning af kager med saftigt fyld pa en

enkelt ribbe. Denne funktion kan ogsa bruges
til tilberedning pa to ribber. Byt om pa retterne
undervejs, sa der opnas en mere ensartet
tilberedning.

oksesteg, kylling). Vi anbefaler at anvende en
bradepande til at opsamle saften fra kadet: Stil
bakken hvor som helst under risten, og tilseet 200 ml
drikkevand.

OPTQNING
Til hurtigere optgning af mad.
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FORSTEGANGSBRUG AF APPARATET

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslzettet farste
gang, man taender for apparatet: “AUTO” og “0.00”
blinker pa displayet.

N Nalxi
A NN]

Tryk samtidigt pa tasterne — og +, for at indstille

klokkeslzaettet: Indstil klokkeslaettet ved hjaelp af
knapperne + og —.

U
T
’/0\\

Bemaerk: Ved behov for at zendre klokkeslaettet pa et senere
tidspunkt (for eksempel efter et lzengerevarende stramsvigt)
skal man nulstille klokkeslaettet, ved at trykke pa knapperne
— 0g + pd samme tid.

2. INDSTILLING AF LYD

Tryk pa knappen Klokkeslzet efter at have valgt det
gnskede tidsformat: Displayet viser “ton 1”.

|
NG B

Tryk pa knappen —, for at veelge den gnskede tone, og
tryk herefter pa knappen Klokkeslzet, for at bekraefte.

Bemaerk: Tryk samtidigt pa knapperne — og + og gentag de
ovenstaende handlinger, for at aendre indstillingerne pa et
senere tidspunkt.

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: Det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, far du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 250 °C i cirka en time, om muligt
med funktionen "Varmluftsbagning". Oven skal veere
tom i dette tidsrum.

Falg anvisningerne, for at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

Man vaelger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen
over pa den gnskede funktions symbol.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.

Funktionen kan nar som helst afbrydes, ved at dreje
veelgeknappen og termostatknappen over pa Oog®.

3. FORVARME

Efter aktivering af funktionen vil termostatens
kontrollampe taende, hvilket signalerer, at
forvarmningsprocessen er startet.

Ved afslutningen af denne proces slukker
termostatens kontrollampe, hvilket angiver, at ovnen
har naet den indstillede temperatur: Saet nu retten i
ovnen, og begynd tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket negativt.

. PROGRAMMERING TILBEREDNING
Efter markering og aktivering af funktionen, er det
muligt at indstille varigheden.

G/T'VARIGHED
Tryk pa knﬁ)pen Klokkesleet i mindst 2 sekunder:
Symbolet &3 blinker.

.t
Lt L

77N

Tryk pa knappen Klokkeslzet igen: Displayet viser DUR
0g 0.00 i sekvens mens AUTO blinker.

~ 7

m

T

N

-

Indstil varigheden vha. tasterne + og —. Displayet
viser klokkeslaettet efter fa sekunder, og AUTO
forbliver taendt, for at bekraefte indstillingen.
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Bemaerk: Tryk pa knappen Klokkeslaet i mindst 2 sekunder, for
at fa den tilbagevaerende tilberedningstid vist.

Tiden kan, om ngdvendigt, eendres ved at trykke endnu en
gang og andre varigheden ved hjzelp af knapperne +og —.
ENDT TILBEREDN

Nar tilberedningen er faerdig, slukker symbolet M,
lydsignalet aktiveres mens AUTO blinker pa displayet.

I e e

R Gy N

Tryk pa en knap for at deaktivere lydsignalet.

Drej funktionsknappen og termostatknappen tilbage
paOog®, og tryk herefter pa knappen Klokkesleet i
mindst 2 sekunder, for at slukke for ovnen.

o-HcCc>»

A

INDSTILLING AF TIMEREN

Denne funktion hverken afbryder eller aktiverer
tilberedningen, men giver dig mulighed for at
anvende displayet som en timer, bade mens en
funktion er aktiv, og mens ovnen er slukket.

Tryk pa knappen Klokkeslaet i mindst 2 sekunder, for at
aktivere timeren: Symbolet [ blinker pé displayet.

=, T
UM RS ) N

4=

Indstil den gnskede varighed vha. knapperne + og —:
Nedtallingen begynder efter fa sekunder.

=1y
(=20

Displayet viser klokkeslattet, og £ forbliver taendt for
at bekraefte, at timeren er indstillet.

Bemaerk: For at vise nedtzllingen og eventuelt andre den
skal man trykke pa knappen klokkesleet igen i mindst 2
sekunder.
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; ; . TEMPERATUR VARIGHED NIVEAU
OPSKRIFT _FUNKTION  FORVARME Q) (MIN) 0G TILBEH@R
+ Ja 150 - 170 30-90 2
Kager med haevemiddel —~ "™ B
* Ja 150 - 170 30-90 A A=
2
Fyldte trerter © Ja 160 - 200 35-90 |
(ostekage, strudel, frugttaerte) T Ja 160 - 200 35 . gQ **+ 4 2
N A=l Ak,
© Ja 160 - 180 15-35  2/3
Smakager/portionstaerter — en 2 5
Ja 150 - 170 20 - 40 NRANE
2
Vandbakkelser @ . 189200 1090 17[ 5
Ja 170 - 190 35 - 50 *** 2
2
Marengs (E) Ja 90 150-200 | T
* Ja 90 140 - 200 *** 1 :
© Ja 220- 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia
3 J 200 - 240 15-30%% 4 2
N a afds L—J
Sma brad 80g © Ja 180 - 200 30-45 2
Formbrad 500g © Ja 180 s0-70 /2
Brod £ Ja 180-200  30-goxx 4 2
2
Frosne pizzaer @ o 20 10-29
Ja 250 10-20% 4 2
T 2
Krydrede taerter £l Ja 180 - 200 30-45 A
(gronsagstaerte, quiche) ST 4 2
* Ja 170 - 190 40-60*** =
© Ja 190 - 200 20-30 2,
Voulevant/butterdejssnitter —~ 2 5
*%%
3 Ja 180 - 190 15 - 40 e 1 B
Lasagne / pastaretiovn/ ) ) 2
cannelloni / flans @ Ja 10 - 200 45-65 —
Lammekoad / kalveked / oksekod / 2
poriipti O Ja 190 - 200 80- 110
Flaeskesteg med sprad svaer 2 kg * Ja 180 - 190 110 - 150 2 !
Kylling/kanin/and 1 kg © Ja 200 - 230 50 - 100 2
Kalkun / gas 3 kg © Ja 180 - 200 150-200 2 |
2+ *
FUNKTIONER @ @
Over/undervarme Grill Gratin Varmluftsbagning
Aveeenn ~ AF—=lr —J | ] o
TILBEH@R Bradepande / Dryppebakke /
Rist kE;radfepand:e ?Iler Dryppebakke eller Dryppebakke / Bradepande med 200 ml
geform pa risten Bradepande

bageform pa risten

vand
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TEMPERATUR VARIGHED NIVEAU

OPSKRIFT FUNKTION FORVARME °0) (MIN) 0G TILBEHGR
Fisk i fad 0,5 kg (fileter, hel) Ja . 170-190 = 30-45 2
Fyldte grgntsager ) ) 2
(tomater, courgetter, auberginer) Ja 180 - 200 50-70 AR
Ristet brod 5 250 2-6 >
Fiskefiletter/skiver 5 250 15-30* q_f”’_ ; 3 .
Palser/grillspyd/ , ) 5 4
spareribs/hakkebof > 250 15-30% LTV OOV

Stegt kylling 1-1,3 kg 200 - 220 60 - 80 **

Oksesteg - rad 1 kg - 200 35-50 **

Lammekolle/skank - 200 60 - 90 **

Ovnstegte kartofler - 200 - 220 35 - 55 **

Gronsagsgratin - 200 - 220 25-55

Lasagne og ked Ja 200 50-100 ****

Ked og kartofler Ja 190- 200 45-100 ****

HDEHEB B

Fisk og gronsager Ja 180 30-50 ****

Tilberedningens anfarte varighed inkluderer ikke forvarmningsfasen: Vi anbefaler, at retten farst saettes i ovnen, og at
tilberedningstiden farst indstilles, ndr den gnskede temperatur er naet.

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet. Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
**Vend maden, ndr 2/3 af tilberedningstiden er géet (om docs.indesit.eu med tabellen over afpravede opskrifter,
nadvendigt). der er udarbejdet til certificeringsmyndighederne i

*** Byt om pa ribberne efter halvdelen af tilberedningstiden.  overensstemmelse med standarden [EC 60350-1.
**** Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa

forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

*** Byt, om ngdvendigt, om pa pladerne, nar to tredjedele af

tilberedningstiden er gaet.

© © z
FUNKTIONER
Over/undervarme Grill Gratin Varmluftsbagning
Aueeenn ~ A== J | f oS
kki
TILBEH@R _ Bradepande eller Bradepande / Dryppebakke / Dryppebakke /
Rist . . Dryppebakke eller Bradepande med 200 ml
kageform pa risten . . Bradepande
bageform pa risten vand
6
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RENGORING
OG VEDLIGEHOLDELSE

I
. DA
Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra

v docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

Anvend ikke damprensere.

Brug beskyttelseshandsker
under alle procedurer.
stikkontakten.

UDVENDIGE OVERFLADER

Rengear overfladerne med en fugtig klud af mikrofibre.

Tilfgj et par draber neutralt rengeringsmiddel, hvis de
er meget snavsede. Tar efter med en tor klud.

Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug, skal ovnen afkgle og sa rengeres,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at tarre eventuel ter kondens, der har
dannet sig som felge af tilberedning af mad med et
hgjt vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter torre den af med en klud eller svamp.

Foretag de ngdvendige
procedurer med kold ovn.

Tag stikket til apparatet ud af

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
etsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets
overflader.

- Lagen kan nemt tages af og saettes pa igen, for at
lette rengering af glasruden (Zvww

+ Anvend et velegnet flydende rengeringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens lage.

« Grillens gvre varmeelement kan sankes, for at
lette rengeringen af ovnens @vre panel: Traek
varmeelementet ud af seedet og seenk det herefter.
Nar varmeelementet skal seettes pa plads igen, skal
det loftes, traek det en smule ind imod dig selv, og
kontrollér, at tappens understatning er sat korrekt i
saedet.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddelopl@sning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebgarste
eller en svamp.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF D@OREN

1. For at fjerne lagen skal du &bne den helt, og saenke
spaerhagerne, indtil de er i uldst position.

T F

2. Luk l3gen, sd meget du kan.

Tag godt fat om lagen med begge haender - hold den
ikke i handtaget.

Fjern [dagen ved ganske enkelt at fortseette med at
lukke den, mens du samtidigt traekker den opad (a),
indtil, den frigares fra lejet (b).

Leeg ldgen pa den ene side pa en blad overflade.

3. Genmonter l&gen ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgere den gverste del pa lejet.

4, Sxnk ldgen, og dbn den helt.
Saenk spaerhagerne til deres oprindelige position: sgrg
for, at du saenker dem helt ned.

5. Prov at lukke l&gen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaldet,
skal du gentage ovenstaende trin.

KLIK FOR AT RENGO@RE - RENGO@RING AF
GLASRUDEN

1. Nér l4gen er taget af og er anbragt pa en blgd
overflade med handtaget nedad, skal man trykke
samtidig pa de to faesteklips og traekke den gvre kant
af l1dgen af i retning af en selv.

2. Loft og tag godt fast om den indre glasrude med
begge hander, tag den ud og anbring den pa en blad
overflade, for den rengores.

3. Kontrollér, at bogstavet “R” er synligt i hjgrnet

til venstre, nar den indre rude saette pa plads igen.
Set forst den lange side af glasruden, angivet med
bogstavet “R”, i stotteseederne og saeenk den herefter
pa plads.

4. Szt den gvre kant pé: Der lyder et klik, ndr den
sidder korrekt. Kontrollér, at pakningen sidder sikkert,
for lagen seettes i igen.
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Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

(Evww

FEJLFINDING
Problem Mullg arsag
Ovnen varmer |kke op. Ingen strgm.

- Afbrydelse fra lysnettet.

Lasning

. Kontrollér, om der er strgmafbrydelse, og om sUkket
- sidder i stikkontakten.

- Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om

- fejlen er afhjulpet.

NYTTIGE TIPS

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

Evww

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbeher og
niveau til tilberedningen af flere forskellige typer
mad. Tilberedningstiderne gaelder fra det tidspunkt,
retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der
kraever forvarmning. Tilberedningstemperaturerne og
-tiderne er vejledende og afhanger af maengden af
madvarer og den anvendte type tilbehgr. Start med
de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere
indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.
Brug det medfglgende tilbehgr, og anvend om muligt
teerteforme og bageplader af markt metal. Pyrex- eller
stentojs-gryder og -tilbehgr kan ogsa anvendes, men
dette forleenger tilberedningstiderne lidt.

SAMTIDIG TILBEREDNING AF FORSKELLIGE
MADVARER

Funktionen "Varmluftsbagning" giver dig mulighed
for at tilberede forskellige madvarer samtidigt (som
f.eks. fisk og grentsager) pa forskellige ribber.

*** Byt, om ngdvendigt, om pa pladerne, nar to
tredjedele af tilberedningstiden er gaet.

Tag de madvarer, der kraever kortere tilberedningstid,
ud af ovnen, og fortseet tilberedningen af de
madvarer, der kraever lengere tilberedningstid.

DATABLAD

@www produktets oplysningsskema med energidata
kan downloades fra websitet docs.indesit.eu

SADAN FAR DU FAT PA BRUGS-0G
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA

> @»ww pownload Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra vores
website docs.indesit.eu (du kan bruge
denne QR-kode), ved at angive produktets E
kommercielle kode.

00

r
!

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling.

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores kontaktoplysninger i
garantihaeftet. Nar

du kontakter vores
kundeserviceafdeling,
bedes du angive
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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PAIVITTAISKAYTON VIITE

OPAS

KIITOS, ETTA OSTIT

rekisteroi tuotteesi osoitteessa www.

indesit.com/register

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto- ja
INDESIT -TUOTTEEN : A .
Jos haluat tarkempia tietoja ja tukipalveluja, l‘W:WW huolto-oppaan osoitteesta docs.indesit.eu

noudattamalla tdman vihkosen takakannen
ohjeita.

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
[ J

TUOTTEEN KUVAUS

Kayttopaneeli
Puhallin
Valo

Lisalaitteiden hyllykkokiskot
(taso osoitetaan kypsennystilan
seindssa)

Luukku
Ylempi lampovastus/grill

Tunnistekilpi
(@la poista)

8. Alaosan lammitysvastus
(ei ndkyvissa)

hWh=

Now

KAYTTOPANEELI

- gac o+

® Q© Q

1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon.

Asentoon O kdantaminen laittaa
uunin pois paalta.

2. +/- PAINIKE

Nostavat tai laskevat ndytossa
nakyvaa arvoa.

2 3 24
3. AIKA-PAINIKE

Painikkeella valitaan eri
asetukset: kesto, kypsennyksen
paattymisaika, ajastin.

4. NAYTTO

5. LAMPOTILAN VALITSIN

Aseta haluamasi [ampétila
kaantamalla.

5 6

6. TERMOSTAATIN /
ESIKUUMENNUKSEN LED

Syttyy kuumennusprosessin ajaksi.
Sammuu kun haluttu lampétila on
saavutettu.

Huomaa: Valitsimet ovat upotettuja.
Valitsin nousee yl6s kayttopaneelista,
kun painat sitd keskelta.

(D) inpesit



LISAVARUSTEET

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta

ivww docs.indesit.eu lisdtietoja varten
, © UUNIPANNU (JOS
RITILA : KUULUU VARUSTUKSEEN) : LEIVINPELTI
[ VP ~ . S

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

- Aseta ritila haluamallesi tasolle pitden sita hieman
ylospdin kallistettuna ja asettaen kohotetun takasivun
(osoittaa ylospdin) ensimmaiseksi alas. Liu'uta sita
sitten vaakasuorassa hyllykkdohjainta pitkin niin
pitkalle kuin mahdollista.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liu'uttamalla niita hyllykkéohjaimia
pitkin.

TOIMINNOT

Lataa kdytto- ja huolto-opas sivustolta

ivww docs.indesit.eu lisdtietoja varten

OFF
Sammuttaa uunin.

Y VALO
Sytyttaa valon uuniin.

@PERINTEINEN
Kypsentda kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.

On parasta kayttaa kannatintasoa 2.

@ GRILL

Grillaa pihvit, vartaat ja makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipda. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan leivinpeltia
valuvien nesteiden kerdamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisad 200 ml
juomakelpoista vetta.

PERINTEINEN LEIVONTA
< Paistaa mehukkaita taytteita sisaltavat

leivonnaiset yhdella tasolla. Tata toimintoa voi
kayttaa myos paistamiseen kahdella tasolla. Vaihda
ruokien paikkaa paistamisen aikana, jotta ne
kypsyvat tasaisesti.

GRATIN
%Q’ Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,

broileri). Suosittelemme kdyttamaan leivinpeltia
valuvien nesteiden keraamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 200 ml
juomakelpoista vetta.

@ SULATUS KAYNNISSA
Sulattaa ruoat nopeammin.
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LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket laitteen paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset: naytoélla vilkkuvat “AUTO” ja
“0.00".

N e N e Ix]
’/;\\ //,-' ’-' ,-'\\

Aseta kellonaika painamalla samanaikaisesti
painikkeita — ja +: Aseta kellonaika kayttamalla +- ja
—-painikkeita.

Huomaa: Kellonajan vaihtamiseksi jalkikateen (esimerkiksi
pitempien sahkokatkojen jalkeen) on aika nollattava
painamalla painikkeita — ja + samanaikaisesti.

2. AANIMERKIN ASETTAMINEN

Kun olet valinnut halutun aika-arvon, paina
aikapainiketta: Naytossa lukee "ton 1" (@animerkki 1).

- |
N B R

Valitse haluttu danimerkki painamalla —-painiketta ja
vahvista sitten painamalla aika-painiketta.

Huomaa: Jos haluat muuttaa asetuksia jalkikdteen, paina
painikkeita — ja + samanaikaisesti ja toista ylld mainitut
toimenpiteet.

3. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on taysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Lammita uuni 250 °C:een noin tunniksi mieluiten
kayttamalla “Perinteinen leivonta” -toimintoa. Uunin
on oltava tyhjana tana aikana.

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen
ensimmaisen kayton jdlkeen.

PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Toiminto valitaan kaantamalla valintanuppi haluamasi
toiminnon symbolin kohdalle.

2. AKTIVOI TOIMINTO

Valitsemasi toiminto kdynnistetaan kaantamalla
Idmpétilan valitsin halutun lampdtilan kohdalle.

Toiminto voidaan keskeyttaa milloin tahansa
sammuttamalla uuni, kaantaen valintanupin ja
Iampétilan valitsimen asentoon Oja @.

3. ESIKUUMENNUS

Kun toiminto on aktivoitu, termostaatin LED syttyy
ilmoittaen ndin esikuumennusprosessin alkamisesta.
Prosessin loputtua termostaatin LED sammuu
ilmoittaen nain, etta uuni on saavuttanut asetetun
lampdtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa
kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin
esikuumennus on paattynyt, se saattaa vaikuttaa
negatiivisesti lopulliseen kypsennystulokseen.

. KYPSENNYKSEN OHJELMOIMINEN
Toiminnan valitsemisen ja aktivoinnin jalkeen on
mahdollista asettaa sen kestoaika.

GT'KESTO

Paina vélﬂntéén 2 sekunnin ajan aikapainiketta:
symboli &3 vilkkuu.

.t
VRN

77N

Paina aika-painiketta uudelleen: ndytélla nakyvat DUR
ja 0.00 vuorotellen samalla kun AUTO vilkkuu.

7

m

v of b
RO N

N

U

Aseta kestoaika kayttdaen painikkeita +ja —.
Muutaman sekunnin kuluttua ndytélle tulee
kellonaika, samalla kun sana AUTO ) jaa palamaan
vahvistaen asetuksen.

(D) inpesit
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Huomaa: Jaljelle jadvan kypsennysajan kesto saadaan
nakyviin painamalla aikapainiketta vahintaan 2 sekunnin
ajan.

Sen muuttamiseksi tarpeen vaatiessa, paina sitd toisen kerran
kayttden +- ja —painikkeita kestoajan muokkaamiseen.

KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN "
Kypsennyksen padattyessa symboli & sammuu
ja kuuluu aanimerkki samalla kun AUTO vilkkuu
naytossa.

\\A,’ - -—", .-
v (0. 101
LS I R Gy N

A

o-Hc>»

Voit vaientaa aanimerkin painamalla mita tahansa
painiketta.

Palauta toimintopainike ja Idmpétilan valitsin kohtaan
Oja®, paina sitten aikapainiketta vahintaan 2
sekunnin ajan uunin sammuttamiseksi.

‘ AJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama lisdavalinta ei keskeyta tai kaynnista kypsennysta.
Sen sijaan talla lisavalinnalla ndyttoa voidaan kayttaa
ajastimena seka toiminnon ollessa aktiivisena etta
uunin ollessa sammutettuna.

Ajastin aktivoidaan painamalla aikapainiketta
vahintdan 2 sekunnin ajan: symboli 0 vilkkuu
naytolla.

1
(-

4

N
U

Aseta haluttu kestoaika +- ja —painikkeita
painamalla: ajastimen ajan laskenta kdynnistyy
muutaman sekunnin kuluttua.

(1. 1
G N

Naytdssa nikyy kellonaika ja 0 jaa palamaan, mika
vahvistaa, etta ajastin on asetettu.

L

O

’

Huomaa: Voit tarkistaa ajastimessa jaljelld olevan ajan
ja muuttaa sitd tarvittaessa painamalla uudelleen
aikapainiketta vahintaan 2 sekunnin ajan.
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KYPSENNYSTAULUKKO

; ‘ESIKUUMEN-:  LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO —"'nys (°C) (MIN) JA VARUSTEET
+) Kyl 150 - 170 30-90 2
Kohoavat kalut ES Kyl 150 - 170 30-90% 4 1
N— abl=lr Ak,
N 2
Taytetty kakku O Kylla 160 - 200 35 - 90 |
(juustokakku, struudeli, hedelmépiirakka) - Kyll3 160 — 200 35 . gQ **+ 4 2
N— A=l Ak,
o © Kylla 160 - 180 15-35  2/3
Pikkuleivdt/tortut ol 150~ 170 20 - 40 *x 2 5
— y A=, L
- 2
N @ Kyl 180 - 200 40-60 . T
= *¥%
&3 Kylla 170 - 190 35-50 1 r
N 2
Marengit (E) KyII? 90 150-200 o
Kyl 90 - 140-200 *+* L2
. 1/2
Pizza/Focaccia @ s 2207259 10-2
+ Kylli 200 - 240 15-30%x 4 2
Pieni leipi 80 © Kyl 180 - 200 30- 45 2
Leipa, limppu 500 g @ Kylla 180 50-70 J;lzr
Bread (Leipa) * Kylla 180-200  30-goxx 4 2
N 2
Pakastepitsat @ s 20 19-29
— . 4 2
Kyl 250 10 - 20 *** =
7 . 2
Suolaiset leivonnaiset £l Kylla 180 - 200 30-45 A
(kasvispiirakka, quiche) T Kyll3 170 - 190 40 - 60 *** 4 2
N— A=l aFr
© Kyl 190 - 200 20-30 2,
Tuulihatut/voitaikinapasteijat —~ 7 5
= *%%
z Kyl 180 - 190 15 - 40 —_
Lasagne / uunipasta / = ) ) 2
cannelloni / laatikot ; @ Kylla 10 - 200 45-65 —
I].i;nmas/vaﬂkka /nauta/porsas @ Kyll3 190 - 200 80 - 110 2
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg Kylla 180 - 190 110 - 150 2 :
Broileri/kani/ankka 1 kg © Kyl 200 - 230 50-100 | 2,
Kalkkuna/hanhi 3 kg © Kyl 180 - 200 150-200 2 |
TOIMINNOT @ @ E
Perinteinen Grilli Gratin Konvektiouuni
Aeenea ~n — L Teond
VARUSTEET Ritil Leivinastia tai kakkuvuoka Leivinpelti / Uunipannu tai Uuni /leivi Iti Uunipannu / leivinpelti ja
ttila ritilalla leivinastia ritilan paalla " pannu/leivinpelt 200 ml vetts
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"ESIKUUMEN-  LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO  —"yys (°C) (MIN) JA VARUSTEET
Uunissa / foliossa paistettu kala 0.5 3 2
kg O Kk 170 - 190 30- 45
_(Iﬁlee kokona‘\nen) ” %
aytetyt vihannekset = " B } 2
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) t Kylla 180 - 200 50-70 ~Fe
Paahtoleipa @ 5 250 2-6 -\.E..,-
Kalafileet/palat ) 5 250 15-30% 4 3
Makkarat/kebabit / , 5 4
grillikylki/jauhelihapihvit © > 250 15-30% T e
. . D 3 1
Paistettu broileri 1-1,3 kg i 200 - 220 60-go* 3 1.
Paahtopaisti, raaka 1 kg - 200 35-50 ** ,‘;,,
Lampaanviulu/potka - 200 60-90** | 3 9
. . o 3
Uunissa paistetut perunat - 200 - 220 35 - 55 ** 1 r
. - D 3
Vihannesgratiini . 200 - 220 25-55 .3,
- > . 4 1
Lasagne ja liha * Kylla 200 50-100 ****  — | "
. > . 4 1
Liha ja perunat * Kylla 190- 200 45-100 **** |
o > . 4 2
Kala ja vihannekset * Kylla 180 30-50 % — |

lImoitettuun aikaan ei sisally esikuumennusvaihetta: suosittelemme laittamaan ruoan uuniin ja asettamaan kypsennysajan

vasta kun tarvittava lampétila on saavutettu.

* Kaanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.

** Kaanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos
tarpeen).

***Vaihda tasoja kypsennyksen puolivélissa.

**** Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina
henkilokohtaisista mieltymyksista riippuen. Vainda hyllyt kun
kypsennysajasta on kulunut 2/3, jos tarpeen.

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta docs.indesit.eu ja
saat testattujen reseptien taulukon; se on koottu standardin
IEC 60350-1 vaatimusten mukaisesti sertifiointiviranomaisille.

- © 3
TOIMINNOT
Perinteinen Grill Gratin Konvektiouuni
Aeeennn ~ AR—=lr | E— | f oS
VARUSTEET
Us - Leivinastia tai kakkuvuoka Leivinpelti / Uunipannu tai . . . Uunipannu/ leivinpelti ja
Ritila N . T Uunipannu / leivinpelti .
ritilalla leivinastia ritilan paalla 200 ml vetta
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HUOLTO JA
PUHDISTUS

I
. FI
Lataa kayttd- ja huolto-opas sivustolta

v docs.indesit.eu lisdtietoja varten

Ala kidyté hdyrypesuria.

Kadyta suojakasineita kaikkien
toimenpiteiden aikana.

ULKOPINNAT

Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne ovat
erittdin likaisia, voit lisata muutaman pisaran neutraalia
puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi kuivalla liinalla.

Ala kayta syovyttdvia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos jotakin tallaista ainetta padsee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti
pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

- Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jaahtya ja puhdista
se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman lammin,
jotta poistetaan kaikki ruoantahteiden muodostamat
kerrostumat ja tahrat. Jotta kuivataan mahdollinen
erittdin vesipitoisten ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi, anna uunin jaahtya
kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai sienella.

Suorita tarvittavat toimenpiteet
uunin ollessa kylma.

Kytke laite irti sihkoverkosta.

Al3 kéyta terdsvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa
laitteen pintaa.

« Luukku voidaan irrottaa helposti ja laittaa takaisin
paikalleen lasin puhdistamisen helpottamiseksi (Zvww
« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea
alemmas siten, etta uunin ylapaneeli saadaan
puhdistettua: Ota lammitysvastus pois paikaltaan

ja laske sita sitten alas. Lammitysvastus palautetaan
paikalleen nostamalla sita, vetamalla sita hieman
itseesi pain ja varmistamalla, etta kannatinkieleke on
omalla paikallaan.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantahteet voidaan poistaa harjalla tai sienella.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

7
\\\\x\(

T F

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun ja aseta se pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitd uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4, Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske varmistimet takaisin niiden alkuperadiseen
asentoon: varmista, etta laskit ne kokonaan.

5. Yrité sulkea luukku ja tarkista, etté se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole,
toista edelliset vaiheet.

NAPSAUTA JA PUHDISTA - LASIN
PUHDISTAMINEN

1. Kun luukku on irrotettu ja asetettu pehmeille
pinnalle kahva alaspain, paina samanaikaisesti kahta
pidiketta ja irrota luukun yldareuna vetamalla sita
itseesi pain.

2. Nosta sisalasia siitd kunnolla kummallakin kadell3
kiinni pitaen, irrota se ja aseta se pehmealle pinnalle
ennen kuin ryhdyt puhdistamaan sita.

3. Jotta sisilasi tulisi oikein takaisin paikalleen,
varmista, etta “R” nakyy vasemmasta kulmasta. Laita
ensin lasin pitka sivu (merkitty “R”) sita kannattaviin
kohtiin ja laske se sitten paikalleen.

4, Aseta yldreuna takaisin paikalleen: naksaus
ilmoittaa, etta se on tullut oikein paikalleen. Varmista,
etta tiiviste on kunnossa, ennen kuin laitat luukun
takaisin paikalleen.
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VIANETSINTA

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta
docs.indesit.eu lisdtietoja varten

(Evww

Ongelma

Uuni ei toimi.  Sahkokatkos.

Mahdollinen syy

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Korjaus

- Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on

kytketty verkkoon. z
¢ Kytke uuni pois paaltd ja uudelleen paalle ja tarkista,
¢ onko vika poistunut. :

HYODYLLISIA OHJEITA

Lataa kdytto- ja huolto-opas sivustolta

(Rvww docs.indesit.eu lisdtietoja varten

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Paistoaika
alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin.
Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen lampétilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne
rippuvat ruoan maadrasta ja kdytettavien varusteiden
tyypista. Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja
asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita
ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja.
Voit kdyttada myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja
-varusteita, mutta muista, etta talldin paistoajat ovat
hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI

Konvektiouunitoiminnon avulla voit kypsentaa

eri ruokia (kuten kala ja vihannekset) eri tasoilla
samanaikaisesti.

Vaihda hyllyt kun kypsennysajasta on kulunut 2/3, jos
tarpeen.

Ota lyhyemman paistoajan vaativat ruoat pois uunista
ensin ja jatka pidemman ajan vaativien ruokien
kypsentamista.

TUOTESELOSTE

@www | aitteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa sivustolta
docs.indesit.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS

> @ww | ataa kaytto- ja huolto-opas E 'E
verkkosivultamme docs.indesit.eu (voit -

kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla x
tuotteen kaupallisen koodin.

> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta
huoltopalveluun.

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN
Loydat yhteystietomme takuuoppaasta. Kun

otat yhteytta

huoltopalveluun, ilmoita

tuotteen tunnistekilvessa E
olevat koodit. E

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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DAGLIG REFERANSE

VEILEDNING

TAKK FOR AT DU HAR KJOPT

vennligst registrere produktet ditt pa

www.indesit.com/register

Du kan laste ned Sikkerhetsinstrukser og
ET INDESIT PRODUKT ; : . 5
For & motta lettere forstdelig hjelp og stotte, liWWW Bruk og vedlikeholdsveiledningen ved a

besgke vart nettsted docs.indesit.eu og
folge instruksene bakerst i dette heftet.

' For du tar apparatet i bruk, ma du lese helse- og sikkerhetsveiledningen naye.

PRODUKTBESKRIVELSE

Kontrollpanel

Vifte

Lyspeere

Tilbeher ristenes skinner
(nivdet indikeres pa veggen i
ovnsrommet)

Dor

@vre varmeelement/grill

Identifikasjonsskilt
(ma ikke fjernes)

8. Varmeelementi bunn
(ikke synlig)

hWh=

Now

- gac o+

® Q© Q

1

1. BRYTER FOR VALG

For a sld pa ovnen ved & velge en
funksjon.

Vri tilO posisjonen for a sla av
ovnen.

2. +/- KNAPP

for a redusere eller gke verdien
som vises pa display.

2 3 24
3. TIDSBRYTER

for & velge de ulike innstillingene:
varighet, stekingens sluttid, timer.

4. DISPLAY

5. TERMOSTATBRYTER
Drei for d velge @nsket temperatur.

5 6

6. LED TERMOSTAT/
FORVARMING

Slar seg pa under
oppvarmingsprosessen. Slar seg av
nar gnsket temperatur er nadd.

Vennligst merk deg: bryterne kan
trykkes inn slik at de forsvinner. Trykk pa
midten av bryterne slik at de spretter ut.

(D) inpesit



Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra

TI L B E H ¢ R ivww docs.indesit.eu for ytterligere informasjon
© LANGPANNE (HVISDEN
RIST : FINNES) : BAKEBRETT
[ VPR ~ : S

Antall og type tilbehar kan variere avhengig av hvilken modell som du kjopt.

Annet tilbehar kan kjgpes separat fra Ettersalgsservicen.

BRUK AV TILBEH@R

- Sett risten pa det nivdet du gnsker ved a vippe den
lett oppover og la hevet bakside hvile fgrst (skal peke
oppover). La den deretter gli horisontalt langs ristens
spor sa langt som mulig.

Annet tilbeher som bakebrett, innferes horisontalt
ved a la de gli lang ristens spor.

FUNKSJONER

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra

ivww docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

OFF
For a sla av ovnen.

Y LYS
For a sld pa lyset i ovnsrommet.

@ TRADISJONELL STEKING

For a tilberede en hvilken som helst matrett pa
ett niva. Det er best a bruke den 2. rillen.

KONVEKSJONSBAKING
< For kaker med saftig fyll pa en enkelrille.
Denne funksjonen kan ogsa brukes for tilberedning

pa to nivader. Bytt om posisjonen til rettene for a
oppna jevnere tilberedning.

@GRILL
For grilling av biff, kebab og pglser,

tilberedning av grannsaker au gratin eller ristet
bred. Ved grilling av kjgtt, anbefaler vi a bruke et
bakebrett for 4 samle inn stekesjyen: Plasser pannen
pa noen av nivaene under risten og tilsett 200 ml
drikkevann.

GRATIN
* For grilling av store kjottstykker (1rstek,

roastbiff, kylling). Vi anbefaler a bruke et bakebrett
for @ samle inn stekesjyen: Plasser pannen pa noen
av nivdene under risten og tilsett 200 ml drikkevann.

TINER
For raskere tining av mat.

(D) inpesit



BRUK AV APPARATET FOR FORSTE GANG

1. INNSTILLING AV TID

Du ma stille inn tiden nar du slar apparatet pa for
forste gang: “AUTO” og “0.00” blinker pa display.
v 10
o

For a stille inn klokkeslettet, trykk pa knappene — og
+ samtidig: Still inn klokkeslettet ved og benytte + og
— knappene.

u
T
1O

Vennligst merk deg: For & endre tidspunktet for dagen
etterpa (for eksempel etter et langvarig strembrudd) ma du
tilbakestille tiden ved & trykke pa knappene — og +samtidig.

2. INNSTILLING AV LYDSIGNAL

Etter at du har valgt @nsket verdi for tid, trykk pa
tidsknappen: Displayet viser “ton 1”.

Eoonod
For a velge gnsket tone, trykk pa knappen —, trykk
deretter pa tidsbryteren for a bekrefte.

Vennligst merk deg: For & endre innstillinger etterp3, trykk pa
knappene — og + samtidig og gjenta operasjonene ovenfor.

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: Dette er helt normalt.

For du begynner a lage maten, anbefaler vi at

du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig
film fra ovnen og fjern eventuelle tilbehor i den.
Varm opp ovnen til 250° C i omtrent en time, helst ved
a benytte funksjonen "KONVEKSJONSBAKING". | Igpet
av denne tiden ma ovnen vaere tom.

Folg instruksjonene for & sette funksjonen pa riktig
mate.

Vennligst merk deg: Det er lurt & lufte rommet etter bruker
apparatet for farste gang.

DAGLIG BRUK

1. VELG EN FUNKSJON

For a velge funksjonen, vri knotten for valg til
symbolet til funksjonen du gnsker.

2. AKTIVER EN FUNKSJON

For a starte funksjonen du har valgt, vri
termostatknotten for a stille inn temperaturen du
gnsker.

For a avbryte funksjonen til enhver tid, sla av ovnen,
vri pa knotten for valg og termostatknotten til O og @.

3. FORVARMING

Nar funksjonen er aktivert, vil LED-termostaten tennes
og varsle at prosessen for forvarming er startet.

Pa slutten av denne prosessen, slukkes LED-
termostaten og indikerer at ovnen har nadd den
innstilte temperaturen: pa dette punktet kan maten
legges inn og fortsett med tilberedningen.

Vennligst merk deg: Plassere maten i ovnen far forvarming
er ferdig kan ha en negativ effekt pa det endelige
tilberedningsresultatet.

. PROGRAMMERT TILBEREDNING
Etter at du har valgt og aktivert funksjonen, er det
mulig & stille inn varigheten.

GT‘VARIGHET
Trykk i minst 2 sekund pa tidsknappen: A symbolet
blinker.

ri,
,-'°a',-' i

4
77N

1 ™1

Trykk pa tidsbryteren igjen: displayet viser DUR og 0.00
etter hverandre og AUTO blinker.

N\ 4
N 7 )

m

T

N

-

Still inn varigheten ved a benytte knappene +og —.
Etter noen sekunder viser displayet tidspunktet pa
dagen mens AUTO, fortsetter a lyse og bekrefter
innstillingen.

(D) inpesit
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Vennligst merk deg: For & se gjenstaende steketid, trykk pa
tidsknappen i minst 2 sekund.

For & endre den, dersom det er ngdvendig, trykk pa nytt, ved
a benytte + og — knappene for & endre varigheten.

AVSLUTTET STEKING -
Nar den innstilte tiden er over, slar symbolet ™ seg
av, det hegres en alarm og AUTO blinker pa displayet.

I e e

R Gy N

Trykk pa hvilken som helst knapp for a8 deaktivere
alarmen.

o-HcCc>»

A

Returner funksjonsknotten og termostatknotten til for
a Oog@®, trykk deretter tidsknappen i minst 2 sekund
for & sld av ovnen.

‘ INNSTILLING AV TIMER

Denne opsjonen hverken avbryter eller starter
stekingen men tillater deg a benytte som et varselur,
bade nar funksjonen er aktiv og ndr ovnen er slatt av.
For a aktivere timeren, trykk pa tidsknappen i minst 2
sekund: () symbolet blinker pa display.

AN
MM N

\\

\\

Bruk + og — knappene for a stille inn @nsket varighet:
Nedtellingen begynner etter noen sekunder.

( 1. 1
G N

Displayet viser klokkeslettet, og 0 fortsetter & lyse,
og bekrefter at varseluret er stilt inn.

Vennligst merk deg: For & se nedtellingen og om ngdvendig
endre den, ma du trykke pa tidsknappen i minst 2 sekund.

(D) inpesit



TABELL FOR TILBEREDNING

' NO

; ; . TEMPERATUR VARIGHET NIVA
OPPSKRIFT _FUNKSJON ~ FORVARM Q) (MIN) 0G TILBEH@R
+ Ja 150 - 170 30-90 2
Kaker av gjeerdeig —~ B
* Ja 150 - 170 30 - 90 ***
abl=lr Ak,
2
Kaker med fyl © Ja 160 - 200 35-90 2
(ostekaker, strudel, fruktterter) Ja 160 — 200 35 . g *** ﬂéﬁ ,\é.,,
© Ja 160 - 180 15-35  2/3
Kjeks/smakaker —~ 2 5
*%%
Ja 150 - 170 20 - 40 NRANE
2
Ja 180 - 200 40 -60
Vannbakkels @ 17[ 5
*¥%
&3 Ja 170 - 190 35-50 1 :
2
y © Ja 90 150-200 %,
arengs —~ § 4 2
: *¥%
Ja 90 140200 L2
© Ja 220 - 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 2 5
*¥%%
2+ Ja 200 - 240 15-30 e | u
Sma brad 80 g © Ja 180 - 200 30-45 2
Helt brad 500 © Ja 180 s0-70 /2
Bread (Brod) £ Ja 180-200  30-goxx 4 2
2
Frossenpizza @ o 20 10-29
Ja 250 10-20% 4 2
T 2
Salte kaker ] Ja 180 - 200 30-45 A
(grennsakspaier, quiche) o 4 2
* Ja 170 - 190 40-60*** =
2
Butterdeigsskall/smakaker av @ Ja 190 - 200 20-30 | -
butterdeig on 4 2
* Ja 180 - 190 15-40% ;
Lasagne / bakt pasta / ) 2
canneloni / flan @ Ja 190 - 200 45-65 —
Lam / Kalv / okse / svin 1 kg © Ja 190 - 200 go-110  °
Svinestek med svor 2 kg Ja 180 - 190 10-150 2
Kylling/kanin/and 1 kg © Ja 200 - 230 50 - 100 2
Kalkun/gas 3 kg © Ja 180 - 200 150-200 2 |
£y *
FUNKSJONER @ @
Tradisjonell steking grill Gratin Konveksjonsbaking
3 Aveeenn ~ AF—=lr J | ] o
TILBEH@R
. Bakebrett eller bakeform  Bakebrett/ Langpanne Langpanne / Bakebrett
Rist pa risten eller bakebrett pa risten Langpanne/Bakebrett med 200 ml vann
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TEMPERATUR VARIGHET NIVA

OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM ) (MIN) OGTILBEHGR
gﬁé(; E:lg( / en papillote 0.5 kg @ Ja 170 - 190 30 - 45 “;
Eg:rt\:tgrr,zgyass?w!(ae;berqiner) E3 Ja 180 - 200 50-70 -\éu-
Ristet brod ) 5 250 2.6 >
Fiskefilet/skiver @ 5 250 15-30* -‘.f..,- j;r
s\zl:::{'l;ebte,z?:rlnburgere @ 5 250 15-30% -\..ﬁ..,- 7;;“
Helstekt kylling 1-1,3 kg . 200 - 220 60-goxr 3 1.
Roastbiff ra 1 kg - 200 35-50** .\,,,;!,.
Lammelar/skanker - 200 60 - 90 ** “;y
Stekte poteter - 200 - 220 35-55% 3
Gronnsaksgrateng - 200 - 220 25-55 ’\if
Lasagne og kjott * Ja 200 50 - 100 **** -\..éu- 3121,
Kjott og poteter £ Ja 190-200  45-100%x 4 T
Fisk og grennsaker * Ja 180 30 - 50 **x* _\é,. u;n

Tiden som indikeres inkluderer ikke fasen for forvarming: vi anbefaler at du setter maten i ovnen og stiller inn
tilberedningstiden kun etter at temperaturen som kreves, er nddd.

* Snu maten halvveis under stekingen.

** Snu maten nar 2/3 av tiden er gatt (hvis ngdvendig).

*** Bytt nivaene etter halv tilberedningstid.

***x Beregnet tidsperiode: Du kan ta retten ut av ovnen nar
den er stekt slik du vil ha den. Snu maten ndr 2/3 av tiden er
gatt, hvis det er ngdvendig.

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for tabellen over testede oppskrifter,
kompilert for sertifiseringsorganet i samsvar med
standardene IEC 60350-1.

- © 3
FUNKSJONER
Tradisjonell steking Grill Gratin Konveksjonsbaking
Aeeennn ~ AR—=lr | E— | f oS
TILBEHOR . Bakebrett eller bakeform  Bakebrett / Langpanne Langpanne / Bakebrett
Rist L. . . Langpanne/Bakebrett
pa risten eller bakebrett pa risten med 200 ml vann
6
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RENGJORING
OG VEDLIKEHOLD

|
' NO
Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra

(Rvww docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

Ikke bruk
damprengjgringsutstyr.

Bruk vernehansker i alle fasene.
stromnettet.

UTVENDIGE OVERFLATER

Rengjer overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.
Bruk ikke etsende eller slipende midler. Dersom

et slikt produkt ved en feiltakelse skulle komme i
kontakt med ovnens overflater, ma man umiddelbart
torke det av med en fuktig mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hvert bruk, la ovnen avkjoles og gjer den
deretter ren, helst mens den fortsatt er varm, for &
fierne eventuelle avleiringer eller flekker forarsaket
av matrester. For a tarke eventuell kondens som har
oppstatt som fglge av tilberedningen av matvarer
med hgyt vanninnhold, la den avkjgle helt og tark
den med en klut eller svamp.

Utfor de nedvendige
operasjonene nar ovnen er kald.

Koble husholdningsapparatet fra

lkke bruk stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjoringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

- Dgren kan enkelt fjernes og monteres pa nytt for a
gjore det enklere & rengjare glasset (Evww

+Rengjor derglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

» Det gvre varmeelementet til grillen kan senkes

for & gjore rent det @vre panelet i ovnen: Ta
varmeelementet ut fra dets feste, deretter senker du
det. For a sette varmeelementet tilbake i opprinnelig
posisjon, laft det opp, dra det lett mot deg og pase at
tappens statten sitter pa sin plass.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel

hver gang det har vaert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis

det fortsatt er varmt. Matrester kan lett fjernes med
en egnet bgrste eller med en svamp.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV D@REN

1. For & fjerne dgren, dpne den helt opp og senk
sperrene til de er i dpen stilling.

T F

2. Lukk dgren s& mye du kan.

Ta et fast tak i deren med begge hender - ikke hold
den i handtaket.

Fjern ganske enkelt dgren ved & fortsette a lukke den
mens du trekker den oppover (a) samtidig til den er
lgst fra sin plass (b).

Sette deren til den ene siden, la den hvile pd et mykt
underlag.

3. Sett tilbake dgren ved 3 flytte den mot ovnen,
rette inn krokene pa hengslene med setene og sikre
den gvre delen pa sin plass.

4, Senk dgren og deretter dpne den helt.
Senk sperrene til sin opprinnelige stilling: pass pa at
du senker dem helt ned.

5. Prov & lukke daren og sjekk for & vaere sikker pa at
den er pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjer
det, gjenta trinnene ovenfor.

KLIKK FOR A GJ@RE REN - RENGJ@RING AV
GLASS

1. Etter & ha fjernet doren og plassert den pé et mykt
underlag med handtaket nedover, trykker du samtidig
de to klemmene og fjern den gvre kanten av dgren
ved 3 trekke den mot deg.

2. Loft og hold det indre glasset godt fast med
begge hender, fjern det og plasser det pa et mykt
underlag for du gjor det rent.

3. For & omplassere den indre glass pa riktig mate,
ma du kontrollere at "R" er synlig i venstre hjgrne.
Forst innfares glassets langside, indikert ved “R” pa
plass, senk det deretter inn i riktig posisjon.

4, Sett pa plass den gvre kanten: et klikk vil bekrefte
at det er satt riktig pa plass. Pase at forseglingene er
fast for du monterer deren tilbake pa plass.

(D) inpesit



Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra
docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

(Evww

PROBLEML@SNING

Problem

Ovnen virker ikke. Strambrudd.

Mulig arsak

- Den er koplet fra nettet.

Lasning

. Kontroller at det ikke er strambrudd og pase at

. ovnen er tilkoblet strgmnettet.

- Sldav og pa ovnen og se om problemet har lgst
| seq.

NYTTIGE RAD

Last ned Bruk og vedlikeholdsveiledningen fra

(Rvww docs.indesit.eu for ytterligere informasjon

SLIKLESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene

og nivaet som skal brukes for a lage forskjellige
typer mat. Tilberedningstidene gjelder fra maten
settes i ovnen, unntatt forvarming (dersom det
kreves). Tilberedningstemperaturene og tidene er
kun veiledende og avhenger av mengden mat og
hvilken type tilbehgr som brukes. Bruk til & begynne
med de laveste innstillingene som anbefales, og hvis
resultatet ikke er slik du gnsker, velger du hayere
innstillinger. Det anbefales a benytte medfglgende
tilbehar, og kakeformer eller bakebrett fortrinnsvis av
merkt metall. Det er ogsa mulig a8 benytte gryter og
tilbeher i pyrex eller keramikk, men da vil steketiden
forlenges noe.

SAMTIDIG TILBEREDNING AV FORSKJELLIGE
MATVARER

Funksjonen “Konveksjonsbaking” gjer det mulig a
tilberede forskjellige typer mat (for eksempel fisk og
grgnnsaker) pa forskjellige nivaer samtidig.

Snu maten nar 2/3 av tiden er gatt, hvis det er
ngdvendig.

Ta ut matvarene som trenger kortere steketid og la de
som skal ha lengre fortsette a steke i ovnen.

PRODUKTKORT

@www produktkortet med informasjon om
energiforhold for apparatet kan lastes ned fra var
hjemmeside docs.indesit.eu

SLIK SKAFFER DU DEG BRUKS- OG
VEDLIKEHOLDSVEILEDNINGEN
> @ww | ast ned Bruk 0og !
vedlikeholdsveiledningen fra var E E

hjemmeside docs.indesit.eu (du kan g x
bruke denne QR-koden), for a spesifisere E

produktets kommersielle kode.
> Alternativt, ta kontakt med var kundeservice.

HENVEND DEG TIL KUNDESERVICE
Du vil finne informasjon om hvordan du kan kontakte
oss i garantiheftet.
Nar du kontakter

var kundeservice for ==

tjienester etter salg, E
vennligst opplys kodene

som er oppgitt pa
produktets typeskilt.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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DAGLIG REFERENS

GUIDE

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT

INDESIT
For att fa mer omfattande hjalp och stod,
=/ vanligen registrera din produkt pa www.

indesit.com/register

Du kan ladda ner handbdéckerna

Sakerhetsinstruktioner och Anvandning
liWWW och skotsel genom att besdka var hemsida

docs.indesit.eu och folja instruktionerna pa

baksidan av denna broschyr.

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[ J

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Kontrollpanel

Flakt

Lampa

Tillbehor hyllskenor
(nivan indikeras pa vaggen i
ugnsutrymmet)

Lucka

Ovre varmeelement/grill

Identifieringsskylt
(ska inte tas bort

8. Nedre varmeelement
(dolt)

hWh=

Now

- gac o+

® Q© Q

1. VALJARRATT

For att satta pa ugnen genom att
valja en funktion.

Vrid till l1aget O for att stanga av
ugnen.

2. KNAPP +/-

For att minska eller 6ka vardet som
visas pa displayen.

2 3 24
3. TIME-KNAPP

For att valja de olika
installningarna: langd, sluttid for
kokning, timer.

4. DISPLAY

5. TERMOSTATRATT

Vrid pa den for att valja dnskad
temperatur.

5 6

6. LAMPA TERMOSTAT/
FORVARMNING

Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar onskad temperatur har
uppnatts.

Observera: Vreden ar infallbara. For att
fa ut dem, skall du trycka ldtt pa dem.

(D) inpesit



TILLBEHOR

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

[waw docs.indesit.eu for mer information
. LANGPANNA (| 2
GALLER | FOREKOMMANDE FALL) ~ : BAKPLAT
[ VR ~ : ~ s

Antalet och typ av tilloehor kan variera beroende pad modellen du kopt.

Andra tillbehor kan kdpas separat. Vand dig till var kundtjanst.

ANVANDNING AV TILLBEHOREN

- Satt in gallret pa onskad nivd genom att halla den
nagot vinklad uppat och lagga ned den upplyfta

bakre delen (uppdtpekande) forst. Lat den sedan glida

vagratt langs sidostegarna sa langt in som majligt.

De andra tillbehoren, sdsom bakplaten, satts in
vagratt genom att lata dem glida langs sidostegarna.

FUNKTIONER

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

(Ryww docs.indesit.eu for mer information

oF:
For att stanga av ugnen.

Y BELYSNING
For att tanda belysningen i ugnsutrymmet.

OVER/UNDERVARME

For tillagning av alla slags ratter pa en
enda fals. Vi rekommenderar att anvanda den 2:a
ugnsfalsen.

OVER/UNDERV.& FLAKT

<~ For att gradda tartor med flytande fyllning

pa en enda fals. Denna funktion kan daven anvandas
for tillagning pa tva falsar. Byt plats pa matratterna
under tillagningstiden for att fa en jamnare
tillagning.

@ GRILL

For grillning av stekar, kebab och kory,
gratinera gronsaker eller rosta brod. Vid grillning av
kott rekommenderar vi att anvdanda en langpanna for
att samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

GRATIN
‘7?’ For att steka storre kottbitar (lammstek,

rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att anvanda
en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera
langpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

TINAR UPP
For att tina frysta matvaror snabbare.

(D) inpesit



FORSTA ANVANDNING

| SV

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behodva stalla in tiden nar du slar pa
apparaten for forsta gangen: "AUTO” och "0.00” lyser
pa displayen.

N7 S 2|

O I N
//;\x //,-' ’-' ,-'\\

For att stdlla in tiden, tryck pa knapparna — och + pa
samma gdng: Stall in tiden genom att anvanda + och
— knapparna.

Observera: For att dndra nuvarande klockslag efterdt (till
exempel efter Idngvariga stromavbrott) maste du aterstalla
tiden genom att trycka pa knapparna — och + pd samma
gang.

2.STALLA IN TONEN

Da du valt tidsvardet du dnskar, tryck pa time-
knappen: Displayen visar da "ton 1".

|
NG B

For att vadlja onskat ljud, tryck pa knapp —, tryck
sedan pa time-knappen for att bekrafta.

Observera: For att andra instadliningarna efterdt, tryck
pa knapparna — och + pa samma gang och upprepa
atgérderna ovan.

3. VARMA UPP UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/éll(rma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
uggen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
nsida

Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervirme och flakt". Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att
du anvant apparaten forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for onskad funktion.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid
termostatratten for att stalla in dnskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst, stang av
ugnen, vrid vdljarratten och termostatratten till O och

3. FORVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens
lysdiod for att signalera att forvarmningsfasen har
borjat.

| slutet av fasen slacks termostatens lysdiod for
att ange att ugnen har uppnatt den installda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Observera: Att sétta in maten i ugnen innan férvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

.PROGRAMMERA TILLAGNINGEN
Efter att du valt och aktiverat funktionen ar det
mojligt att stalla in funktionen.

GT‘TIDSLANGD
Tryck dtminstone i 2 sekunder pa time-knappen: 0o
tidssymbolen blinkar.

.t
VRN

77N

Tryck pa time-knappen igen: pa displayen visas DUR
och 0.00 efter varandra medan AUTO blinkar.

W

v
=

)

OQ:C
T

Stall in tidslangden genom att anvanda knapparna +
och —. Efter ett par sekunder visar displayen
nuvarande klockslag och AUTO (7 lyser fast som
bekraftelse pa installningen.

(D) inpesit
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Notera: For att se den dterstdende tillagningstiden, tryck pa
time-knappen i dtminstone 2 sekunder.

For att dndra den vid behov, tryck pa den igen en gang till
genom att anvanda +- och —knapparna for att modifiera
tidslangden.

TILLAGNING SLUT

Vid slutet av tillagningen slacks symbolen ™ och ett
alarm ljuder, medan AUTO blinkar pa displayen.

P e e

R Gy N

Tryck pa vilken knapp som helst for att stanga av
ljudsignalen.

o-HcCc>»

A

Vrid tillbaka funktionsratten och termostatenratten till
Ooch @, tryck sedan pa time-knappen i atminstone 2
sekunder for att stanga av ugnen.

STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller startar
tillagningen, men tillater dig att anvanda displayen
som timer, bade nar ugnen dr i funktion och nar den
ar avstangd.

For att aktivera timern, tryck pa time-knappen i
atminstone 2 sekunder: d—symbolen blinkar pa
displayen.

.
,-':\Q:,-'

4=

\__/ N/
i
Anvand + och — knapparna for att stélla in den

Onskade langden: nedrakningen borjar efter nagra
sekunder.

( 1. 1
G N

Displayen visar tiden och () fortsatter lysa for att
bekrafta att timern har stallts in.

Observera: For att se nedrékningen och andra den om
nodvandigt, tryck igen pa time-knappen i dtminstone 2
sekunder.

(D) inpesit



| SV

; { FORVARM- | TEMPERATUR TID NIVA
RECEPT FUNKTION ~ “\ing (°C) (MIN) OCH TILLBEHOR
+ Ja 150-170 30-90 2
Tartor — 4 ]
* Ja 150-170 30 - 90 *** A A=
2
Fylld tirta © Ja 160 - 200 35-90 2
(cheesecake, dppelstrudel, fruktpaj) Ja 160 - 200 35 . gQ **+ 4 2
N ablr A,
© Ja 160 - 180 15-35 23,
Smakakor — 2 >
Ja 150-170 20-40% 4 2
2
Ja 180 - 200 40-60
Petit-chouer @ 17[ 5
* Ja 170 - 190 35 - 50 *** 1 :
2
i © Ja 90 150200 %,
ardnger — : 2 >
Ja 90  140-200 *** L2
© Ja 220- 250 10-25 12
Pizza/Focaccia —~ 2 5
* Ja 200-240 15 - 30 *** A | u
op s 2
Smabrsd (80 g) © Ja 180 - 200 30-45 2
Brodlimpa (500 g) © Ja 180 s0-70 V2
. D 4 2
Brod * Ja 180 - 200 30 - 80 *** — L
2
_ © Ja 250 10-20
Fryst pizza —~ 2 5
Ja 250 10 - 20 *** L2
R 2
Middagspajer £ Ja 180 - 200 30-45 -
(grénsakspaj, quiche) £ Ja 170-190  40-60%xx 4 2
N_— alFr AR
© Ja 190 - 200 20-30 2
Vol-au-vent/mordegsbakning —~ 2 5
Z Ja 180 - 190 15-40 %% %
Lasagne/tillagad pasta/ ) ) 2
cannelloni/pudding @ Ja 190 - 200 45-65 _J
Lamm/kalv/n8t/flésk 1 kg O Ja 190 - 200 go-110  °
Grillat flaskkott med knaprig sval Ja 180 - 190 110-150 2
2 kg : — —J
. . 2
Kyckling/kanin/anka 1 kg @ Ja 200 -230 50-100 |
o 2
Kalkon/gés 3 kg © Ja 180 - 200 150-200 |
FUNKTIONER @ @ *
Over/underviarme Grill Gratin Over/underv.& flakt
N Aceeenn ~ A=~ —_J \ [ |
TILLBEHOR
Bakplat eller kakform pa Bakplat/Langpanna eller . . Langpanna/Bakplat med
Galler galler bakplat pa galler Langpanna/Bakplat 200 ml vatten

(D) inpesit



RECEPT FUNKTION Fé;‘lﬁgm' TEMP(oEg)ATUR (,1\;|I|I|)u) OCH TI\IlII.\IféEHéR
g%:\zg?kad fisk/inbakad fisk 0,5 (ﬁlé% @ ' Ja 170 - 190 30 - 45 “;
Eg::\:taegzggggwl,(gberqin) E3 Ja 180 - 200 50-70 -\éu-
Rostat brod ) 5 250 2-6 ey
Fiskfiléer/skivor @ 5 250 15-30% -‘.f..,- j;r
Forbenssppihamburgare © 5 250 15-30% 0 4
Grillad kyckling 1-13 kg . 200-220 60-go* 3 1.
Rostbiff, blodig 1 kg : 200 35500 3
Lammligg/fliaskligg ; 200 60-90%* 3
Ugnsbakad potatis . 200-220 35-55 % 3
Gronsaksgratang - 200-220 25-55 ’\if
Lasagne och kott +* Ja 200 50 - 100 **** -\..éu- 3121,
Kétt och potatis £ Ja 190-200  45-100%x 4 T
Fisk och gronsaker * Ja 180 30 - 50 **x* _\é,. u;n

Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas. Vi rekommenderar att Idgga in maten i ugnen och stélla in
tillagningstiden forst nar den dnskade temperaturen har uppnatts.

*Vand maten efter halva tiden.

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Byt nivder halvvags genom tillagningen.

xxxx Bergknad tid: Maten kan tas ut frdn ugnen vid olika
tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad. Byt
hyllor efter att tva tredjedelar av tillagningen gatt, om
nodvandigt.

Ladda ner handboken Anvandning och skotsel fran docs.
indesit.eu for tabellen dver testade recept som har
sammanstallts for certifikatutfardare i enlighet med standard
IEC 60350-1.

- © 3
FUNKTIONER
Over/underviarme Grill Gratin Over/underv.& flakt
N Aeeennn ~ AR—=lr | E— | f oS
TILLBEHOR Bakplat eller kakform pa Bakplat/Langpanna eller . . Langpanna/Bakplat med
Galler e . Langpanna/Bakplat
galler bakplat pa galler 200 ml vatten
6
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RENGORING
OCH UNDERHALL

Evww

|

SV

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for mer information

Anvand inte
angrengoringsutrustning.

Anvand skyddshandskar nar
detta gors.

ugn.

elnatet.

SUPERFICIES EXTERIORES

Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-
neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk.
Anvand inte fratande eller slipande rengoringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengéra med en
fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

« Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av
mat med hog vattenhalt, [at ugnen svalna helt och
torka sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgarderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlatta rengéring av glaset &www

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengodra ugnens ovansida: Ta ut varmeelementet
fran dess plats och sank det sedan. For att satta
tillbaka varmeelementet pa plats, lyft upp det, dra det
nlégot mot dig och sdkerstall att fliken hamnar pa ratt
plats.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehdren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om
de fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med
en diskborste eller svamp.

BORTTAGNING OCH TILLBAKAMONTERING AV
LUCKAN

1. Fér att ta bort luckan, ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

—

T F

2. Stiang luckan sa mycket som det gér.

Ta ett fast tag i dorren med bdda handerna-hall inte i
handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sdkra den Ovre delen i fastet.

4, sink luckan och éppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: se till att du sanker
dem helt.

5. Testa att stinga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

KLICKA FOR ATT RENGORA - RENGORING AV
GLASET

1. Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa
de tva lasklammorna och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig.

2. Lyft upp och héll stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det.

3. For att satta tillbaka innerglaset korrekt,
kontrollera att “R” ar synligt i det vanstra hornet. Satt
forst in glasets langsida som indikeras av “R” i dess
hallare och sank det sedan pa plats.

4, Sittin den dvre kanten: Ett klickljud anger att det
ar korrekt insatt. Forsakra dig om att tatningen ar
saker innan luckan monteras tillbaka.

(D) inpesit



FELSOKNING

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for mer information

(Evww

Problem

Ugnen fungerar inte. . Strémavbrott,

Mojlig orsak

. Frankopplad fran elnatet.

Atgard

. Kontrollera att strom finns och att ugnen dr

- ansluten till elnatet.

- Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se om
- felet kvarstar.

GODA RAD

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

(Rvww docs.indesit.eu for mer information

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den béasta funktionen, tillbehdren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta installningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du overga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehodren och helst tartformar och ugnsfasta
platar i mork metall. Det gdr dven att anvanda
formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men
tillagningstiderna blir en aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT
SAMTIDIGT

Funktionen "Over/undervarme & flakt” gér det
mojligt att tillaga olika typer av mat (sdsom fisk och
gronsaker) samtidigt pa olika hyllnivaer.

Byt hyllor efter att tva tredjedelar av tillagningen gatt,
om nodvandigt.

Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och 13t tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen for
denna apparat kan laddas ner fran var webbplats
docs.indesit.eu

GOR SA HAR FOR ATT ERHALLA HANDBOKEN
ANVANDNING OCH SKOTSEL

> @»ww | adda ner handboken Anvandning E 'E
och skétsel fran var webbplats -
docs.indesit.eu (du kan anvanda denna QR- x
kod) och ange produktens handelskod. E

> Du kan aven kontakta var kundservice.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du kan hitta vara kontaktuppgifter i garantiboken.
Nar du kontaktar var
kundservice, ange

koderna som star pa
produktens typskylt.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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DAILY REFERENCE
GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING You can download the Safety Instructions

AN INDESIT PRODUCT . P

To receive more comprehensive help and — (JEWWW (5 he qooindasit.cu and following he
support, please register your product at instructions on the back of this booklet
www.indesit.com/register ’

' Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.
[ J

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
(I O |1 O - 2. Fan
— — 3. Lamp
4. Accessories shelf runners
2.0, 4.6 (the level is indicated on the wall
° ° of the cooking compartment)
3eedee
5. Door
6. Upper heating element/grill
7. ldentification plate
(do not remove
48 7 8. Bottom heating element
@ (non-visible)
.8
5.0 -
- [
CONTROL PANEL
F c
° °
o
- sae o+ ‘ k!
: © Y G :
1 2 3 24 5 6
1. SELECTION KNOB 3. TIME BUTTON 6. LED THERMOSTAT/
For switching the oven on by For selecting the various settings: | PREHEATING
selecting a function. duration, cooking end time, timer. | Switches on during the heating
Turn to the O position to switch process. Switches off once the
the oven off. 4. DISPLAY desired temperature is reached.
2.+/- BUTTON 5. THERMOSTAT KNOB oo pore Thekobs i cetle
To decrease or increase the value | Turn to select the temperature you | o5 5 /
shown on the display. require. .
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ACCESSORIES

Download the Use and Care Guide from
docs.indesit.eu for more information

Evww

WIRE SHELF

DRIP TRAY (IF PRESENT)

f

: BAKING TRAY

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

USING THE ACCESSORIES

« Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first. Then
slide it horizontally along the shelf guide as far as
possible.

The other accessories, such as the baking tray, are
inserted horizontally by sliding them along the shelf
guides.

FUNCTIONS

Download the Use and Care Guide from

Epww docs.indesit.eu for more information

O OFF
For switching off the oven.

~~ LIGHT

For switching on the light in the compartment.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
It is best to use the 2nd shelf.

@ GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a Baking
tray to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

CONVECTION BAKE
<~ For baking cakes with juicy fillings on a single
shelf. This function can also be used for cooking on

two shelves. Switch the position of the dishes to
cook food more evenly.

GRATIN
* For roasting large joints of meat (legs, roast

beef, chicken). We recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

DEFROSTING
For defrosting food more quickly.

(D inpesit
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: “AUTO” and “0.00” flash on

the display.
i T
oot

To set the time of day, press buttons —and + at the
same time: Set the time of day using the +and —
buttons.

Please note: To change the time of the day afterwards (for
example following lengthy power outages) you will need
to reset the time by pressing buttons — and + at the same
time.

2. SETTING THE TONE

Having selected the desired time value, press the time
button: The display shows “ton 1.

Lo -
N B B |

To select the desired tone, press button —, then press
the time button to confirm.

Please note: To change settings afterwards, press buttons —
and =+ at the same time and repeat the operations above.

3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour,
preferably using the “Convection Bake” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require.

2. ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

To interrupt the function at any time, switch off the
oven, turn the selection knob and the thermostat knob
toOand @.

3. PREHEATING

Once the function has been activated, the LED
thermostat will switch on signalling that the
preheating process has begun.

At the end of this process, the LED thermostat
switches off indicating that the oven has reached the
set temperature: at this point, place the food inside
and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

. PROGRAMMING COOKING
After selecting and activating the function, it is
possible to set the duration.

C\Zﬂ DURATION
Press for at least 2 seconds the time button: the O
symbol flashes.

.1,
VRN

77N

Press the time button again: the display shows DUR
and 0.00 in sequence while AUTO flashes.

~ 7

R

T

N

-

Set the duration using the buttons + and — . After a
few seconds, the display shows the time of the day
while AUTO M remain lit, confirming the setting.
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Please note: To view the remaining cooking duration press
the time button for at least 2 seconds.

To change it, if necessary, press it again a second time, using
+ and — buttons to modify the duration.

o-HcCc>»

COOKING END
At the end of cooking, the symbol ™ switches off, an
alarm sounds while AUTO flashes on the display.

[ B = I
O I B gy |

7N

Press any button to deactivate the alarm.

Return the function knob and thermostat knob to to
Oand @, then press the time button for at least 2
seconds to switch off the oven.

‘ SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or activate cooking but
allows you to use the display as a timer, both while a
function is active and when the oven is off.

To activate the timer, press the time button for at least
2 seconds: the [ symbol flashes on the display.

I
L0 L

Use the + and — buttons to set the desired duration:
the countdown begins after a few seconds.

( 1. 1
G N

The display shows the time of the day and the {)
remains lit, confirmating the timer has been set.

Please note: To view the countdown and change it if
necessary, press again the time button for at least 2 seconds.
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COOKING TABLE

' EN

: : TEMPERATURE DURATION LEVEL
RECIPE _FUNCTION  PREHEAT o (MIN) AND ACCESSORIES
+ Yes 150 - 170 30-90 2
Leavened cakes ES Yes 150 - 170 30-90% 4 1
= abfF=r aFr
2
Filled cake © Yes 160 - 200 35-90 2,
(cheese cake, strudel, fruit pie) T Yes 160 - 200 35 . gQ **+ 4 2
= abfF=r aFr
o © Yes 160 - 180 15-35  2/3
Biscuits/tartlets Ves 150 - 170 20 40 % 2 5
N A L
2
S CE) Yes 180 - 200 40-60 . "
Yes 170 - 190 35 - 50 **x 2
2
Meringues CE) Yes 90 150-200 | T
* Yes 90 140 - 200 *** \ 1 :
© Yes 220- 250 10-25 /2
Pizza/Focaccia —~ 4 5
* Yes 200 - 240 15 - 30 *** a—n L ,
Small bread 80 g © Yes 180 - 200 30- 45 2
Bread loaf 500 g @ Yes 180 50-70 _J ;,2’_
Bread £ Yes 180-200  30-goxx 4 2
2
Frozen pizzas @ Yes 20 10-20
P Yes 250 10-20%% 4 2
* T
R 2
Salty cakes * Yes 180 - 200 30-45 R
(vegetable pie,quiche) o 4 2
E3 Yes 170 - 190 40-60%x %
O Yes 190 - 200 20-30 2,
Vols-au-vents/puff pastry crackers — = 7 5
: * %%
& Yes 180 - 190 15-40%% % 2
Lasagne/baked pasta/ ) ) 2
canneloni/flans @ Yes 190 - 200 45-65 _J
Lamb/veal/beef/pork 1 kg © Yes 190 - 200 80- 110 2
Roast pork with crackling 2 kg <+ Yes 180 - 190 110 - 150 \ 2 y
Chicken/rabbit/duck 1 kg © Yes 200 - 230 50 - 100 2
Turkey/goose 3 kg © Yes 180 - 200 150-200 2 |
2+ *
FUNCTIONS @ @
Conventional Grill Gratin Convection Bake
Areennn ~ A=~ —J | f oS
ACCESSORIES L ) Baking tray/Drip tray or ) ) )
Wire shelf Baking dish or cake tin on Baking dish on the wire Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with

the wire shelf

shelf

200 ml of water
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMP?,'Z‘)‘TURE DU(':VI‘:IT\:;) N D ACCEscORIES
Baked fish/en papillote 0.5 kg ©  Yes 170 - 190 30-45 2
(St;gnfg?(ge:%gjfggigs aubergines) z Yes 180 - 200 50-70 -\élﬁ
Toasted bread @ 5 250 2-6 _\'_5_,_
Fish fillets/slices @ 5 250 15-30% _* 3
2;:?: ?i?a?/';lzlﬁg;/rgers @ 5 250 15-30% -\..ﬁ..,- \viNr
Roast chicken 1-13 kg . 200 - 220 60-gox 3 1.
Roast beef rare 1 kg - 200 35-50** .\,,%,.
Leg of lamb/knuckle - 200 60 - 90 ** “;y
Roast potatoes . 200 - 220 35-55% 3
Vegetable gratin - 200 - 220 25-55 \if
Lasagne and meat * Yes 200 50-100 *xxx 4 K1:,
Meat and potatoes * Yes 190- 200 45-100 %exx A 31:;
Fish and vegetables S Yes 180 30-50%x 4 2

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and setting the

cooking time only after the required temperature has been reached.

*Turn food halfway through cooking.

**Turn food two thirds of the way through cooking (if
necessary).

*** Switch levels halfway through cooking.

**** Estimated length of time: dishes can be removed
from the oven at different times depending on personal
preference. Switch shelves two-thirds of the way through
cooking, if necessary.

Download the Use and Care Guide from docs.indesit.eu
for the table of tested recipes, compiled for the certification
authorities in accordance with the standard IEC 60350-1.

© O

+

the wire shelf

FUNCTIONS
Conventional Grill Gratin Convection Bake
Aeeenen P~ A==,  J [ .\\N_Wr
ACCESSORIES Baking tray/Drip tray or
king dish or cake ti i ki ith
Wire shelf Baking dish or cake tin on Baking dish on the wire Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray wit

shelf 200 ml of water
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MAINTENANCE
AND CLEANING

I
" EN
Download the Use and Care Guide from

(Epww docs.indesit.eu for more information

Do not use steam cleaning

equipment.
Use protective gloves during all Disconnect the ap
operations. the power supply.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

pliance from

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass (®vww

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven: Extract the
heating element from its seating, then lower it. To
return the heating element to its position, lift it up,
pull it slightly towards you and make sure that the tab
support is in its proper seating.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

NN

"
v

"

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICK TO CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

\

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. To correctly reposition the inner glass, make sure
that the “R” is visible in the left-hand corner. First
insert the long side of the glass indicated by “R” into
the support seats, then lower it into position.

4, Refit the upper edge: a click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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Download the Use and Care Guide from

T RO U B L E S H o OTI N G Tivww docs.indesit.eu for more information
Problem Possible cause Solution
The oven does not work - Power cut. . Check for the presence of mains electrical power
¢ Disconnection from the © and whether the oven is connected to the
© mains. - electricity supply.
' - Turn off the oven and restart it to see if the fault
¢ persists.
USEFUL TIPS s Download the Use and Care Guide from
[;WWW docs.indesit.eu for more information

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and

level to use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment food is placed in the
oven, excluding preheating (where required). Cooking
temperatures and times are approximate and depend
on the amount of food and the type of accessory
used. Use the lowest recommended settings to begin
with and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories supplied
and preferably dark-coloured metal cake tins and
baking trays. You can also use Pyrex or stoneware
pans and accessories, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

The “Convection Bake” function enables you to cook
different foods (such as fish and vegetables) on
different shelves at the same time.

Switch shelves two-thirds of the way through cooking,
if necessary.

Remove the food which requires a shorter cooking
time and leave the food which requires a longer
cooking time in the oven.

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from the website
docs.indesit.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @www Download the Use and Care Guide EE

from our website docs.indesit.eu (you can

use this QR Code), specifying the product’s
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service.

CEMedr

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact details in the warranty
manual. When
contacting our Client
After-sales Service,
please state the codes
provided on your
product’s identification
plate.

PLEAT  ModelooXXXXxx — XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

400011708597
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