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Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

A

Before using the appliance carefully read the Safety

register your product on www.whirlpool.eu/register Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1. Control panel
2. Fan
3. Circular heating element
(not visible)
4. Shelf guides
(the level is indicated on the
front of the oven)
5. Door
6. Water drawer
7. Upper heating element/grill
8. Lamp
9. Identification plate
(do not remove)
10. Lower heating element
(not visible)
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. ON / OFF 4. BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and off
and for stopping an active function.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS
For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decrease the settings or values of a
function.

For returning to the previous screen.

During cooking allows to change
settings.

5. DISPLAY

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.
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For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of a
function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.

9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.



ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across the
shelf guides, making sure that the side with the raised
edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the baking
tray, are inserted horizontally in the same way as the
wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

. To remove the shelf guides, lift the guides up and then
gently pull the lower part out of its seating: The shelf
guides can now be removed.

. To refit the shelf guides, first fit them back into their
upper seating. Keeping them held up, slide them

into the cooking compartment, then lower them into
position in the lower seating.

FUNCTIONS

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove the
protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide. Make
sure that the runners can move freely. Repeat these
steps on the other shelf guide on the same level.
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Please note: The sliding runners can be fitted on any level.

y 6™ SENSE

These allow a fully automatic cooking for all
types of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes
& Pastries, Salty cakes, Bread, Pizza).

To get the best from this function, follow the
indications on the relative cooking table.

E}@ FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those of
the forced air, this function allows you to cook dishes
pleasantly crispy and browned outside, but at the same
time tender and succulent inside. To achieve the best
cooking results, we recommend to select a HIGH steam
level for fish cooking, MEDIUM for meat and LOW for
bread and desserts.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
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be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

TRADITIONAL FUNCTIONS

+ CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

« COOK4 FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
cakes, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

« TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to



collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

« SPECIAL FUNCTIONS

» MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both sides.
It is best to baste the meat every now and again
to prevent it from drying out.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury dough.
To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging to
prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.

» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and fillets of
meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent air
circulation. When this ECO function is in use, the
light will remain switched off during cooking. To
use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be
opened until the food is completely cooked.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

FIRST TIME USE

W

FAST PREHEAT

For preheating the oven quickly.

TIMERS

For editing function time values.
MINUTEMINDER

For keeping time without activating a function.
CLEANING
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« SMART CLEAN

The action of the steam released during this special
low-temperature cleaning cycle allows dirt and food
residues to be removed with ease. Pour 200 ml of
drinking water on the bottom of the oven and only
activate the function when the oven is cold.

+ DRAIN
For draining the boiler automatically to prevent
residual water remaining in there when the
appliance will not be used for a certain period of
time.

« DESCALE
For removing limescale deposits from the boiler. We
recommend using this function at regular intervals.
If yo do not, a message will appear on the display
reminding you to clean the oven.
@Q SETTINGS
For adjusting the oven settings.
When “ECO" mode is active the brightness of the display
will be reduced to save energy and lamp switches off after
1 minute. It will be reactivated automatically whenever
any of the buttons are pressed.
When "DEMO" is “On” all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "“DEMO” from “SETTINGS” menu and select
lloffll.
By selecting “FACTORY RESET", the product switches off
and then it returns to first switch on. All settings will be
deleted.
FAVORITE

For retrieving the list of 10 favorite functions.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time: “English”
will show on the display.

Press 4+ or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed by
selecting "LANGUAGE" in “SETTINGS" menu, available by
pressing & .

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of electrical
power that is compatible with a domestic network that
has a rating of more than 3 kW (16): If your household
uses a lower power, you will need to decrease this value
(13).
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Turn the adjustment knob to select 16 “High” or 13 “Low
and press v to confirm.

3.SET THE TIME

After selecting the power, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.
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Press + or — to set the corrent hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.

DAILY USE

Press 4+ or — to set the minutes and press v to confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK” in “SETTINGS” menu,
available by pressing &

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend
heating the oven with it empty in order to remove any
possible odours. Remove any protective cardboard

or transparent film from the oven and remove any
accessories from inside it. Heat the oven to 200 °C

for around one hour, ideally using a function with air
circulation (e.g.“Forced Air” or “Convection Bake").

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Press [@] to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.

The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu: To select an item from a menu (the display will
show the first available item), press + or — to select the
desired one, then press v to confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you can
change its settings. The display will show the settings
that can be changed in sequence. Pressing « allows
you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL / STEAM LEVEL

When the value flashes on the display, press + or — to
change it, then press v to confirm and continue with
the settings that follow (if possible).

In the same way, it is possible to set the grill level: There
are three defined power levels for grilling: 3 (high), 2
(mid), 1 (low).

In “Forced Air + Steam” function, you can select the
amount of steam from the following values: 1 (Low), 2
(Mid), 3 (High).

Please note: Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using + or —.

DURATION

X 4
4
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When the & icon flashes on the display, press + or —
to set the cooking time you require and then press v to
confirm. You do not have to set the cooking time if you

want to manage cooking manually (untimed): Press v/
or [>] to confirm and start the function. By selecting this
mode, you cannot program a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing  : press 4+ or — to amend it
and then press v to confirm.

END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming its
end time. The display shows the end time while the @
icon flashes.

Press 4+ or — to set the time you want cooking to end,
then press v to confirm and activate the function. Place
the food in the oven and close the door: The function
will start automatically after the period of time that has
been calculated in order for cooking to finish at the time
you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press + or — to
amend the programmed end time or press <« to change
other settings. By pressing & , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

. 6" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or bake
all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.



WEIGHT / HEIGHT / PIZZA (ROUND-TRAY-LAYERS)
6

To set the function correctly, follow the indications on
the display: when prompted, press + or — to set the
required value then press v to confirm.

DONENESS / BROWNING

In some 6™ Sense functions it is possible to adjust the
doneness level.

sssss
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When prompted, press 4+ or — to select the desired level
between rare (-1) and well done (+1). Press v or [>] to
confirm and start the function.

In the same way, where allowed, in some 6% Sense
functions, it's possible to adjust the browning level
between low (-1) and high (1).

. COOKING WITH STEAM

By selecting the “Forced Air + Steam” or one of the
several 6" Sense dedicated recipes it is possible cook
any kind of food thanks to the use of the steam.
Steam spreads more quickly and more evenly
through food compared to just the hot air typical of
Conventional Functions: this reduce cooking times,
locking in food’s precious nutrients and ensuring you
obtain excellent, truly delicious results with all your
recipes.

Through the complete duration of the steam cooking
the door must be kept closed.

For proceed with steam cooking, it will be necessary fill
the tank located inside the oven using the drawer on
the control panel.

When requested on the display with "ADD WATER” or
"FILL DRAWER” indications, open the drawer by pressing
it lightly.

Pour in slowly some drinking water until the display
shows "TANK FULL". Maximum tank capacity is approx.
1.5 litre.

It will be necessary to add water only when the tank
won't be filled enough to complete the cooking.
Avoid to fill the tank when the oven is switched off or
up to it will requested from the display.

3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

. EN
During the delay phase, by pressing [>] the oven will
start immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function.

At any time you can stop the function that has been activated
by pressing [@].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on the
display. Press << to return to previous screen and select
a different function or wait for a complete cooling.

4. PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once
the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature, requiring to “ADD FOOD".
At this point, open the door, place the food in the oven,
close the door and start cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result. Opening the door during the preheating phase will
stop pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.
You can always change the temperature you want the
oven to reach using 4+ or —.

5. PAUSE COOKING / TURN OR CHECK FOOD

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door.

Some 6™ Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

An audible signal will sound and the display the display
shows the action to be done. Open the door, do the
action prompted by the display and close the door and
resume cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the displays shows the
action must to be done. Check the food, close the door
and resume cooking.

Please note: Press [1>] to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue the
cooking.
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6. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press =] to continue cooking in manual mode (untimed)
or press + to extend the cooking time by setting a new
duration. In both cases, the cooking parameters will be
retained. Once the food has been removed, leave the
oven cooling down with the door closed.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown the
surface of the food by activating the grill once cooking
is complete.

When the display shows the relevant message, if
required press v to start a five-minute browning cycle.
You can stop the function at any time by pressing [©] to
switch the oven off.

. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10 on
your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press « .

Once v has been pressed, press the 4+ or — to select the
number position, then press v to confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later time,
press QO : The display will show your list of favorite
functions.

Press + or — to select the function, confirm by pressing
v, and then press [>] to activate.

CLEANING

+ SMARTCLEAN
Press [&] to show “Smart Clean” on the display.

Press (=] to activate the function: the display will
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prompt you to do all actions needed to obtain the
best cleaning results: Follow the indications and then
press v when done. Once you have done all steps,
when required press [>] to activate the cleaning cycle.

Please note: It is reccommended to do not open the oven
door during the cleaning cycle to avoid a loss of water vapor
that could get an adverse effect on the final cleaning result.
An appropriate message will start flashing on the
display once the cycle has finished. Leave the oven to
cool and then wipe and dry the interior surfaces with
a cloth or sponge.

* DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the tank. For optimal use
of the appliance, it is advisable to always carry out
draining everytime the oven has been used with a
steam cycle.

Once selected the “Drain”
function, press [>] and follow
the actions indicated: Open

the door and place a large jug
under the drain nozzle located
at the bottom right of the panel.
Once started the draining, keep
the jug in position until the
operation is completed. The
average duration for full load drainage is about three
minutes.

If needed, it is possible to pause the draining process by
pressing BACK or STOP button (for example in case the
jug would be already full of water in the middle of the
draining process).

The jug must be at least 2 liters large.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
“WATER IS HOT - PLEASE WAIT".

« DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the tank and the steam circuit in the
best condition.

The message <PLEASE DESCALE> will be shown

on display, to remind you to execute this operation
regularly.

Descale requirement is triggered by the number of
steam cooking cycles performed or steam boiler
working hours since the last descale cycle (see the table
below).

after

1 22 hours of steam cooking duration :

20 cycles of steam cooking It is not possible to run a
o e grn e Until a Descale

cycle will be carried out



The descaling procedure can also be performed whenever
the user desires a deeper cleaning of the tank and the internal
steam circuit.

The average duration of the full function is around 180
minutes. Once the function is started, follow all the
steps indicated on the display.

Please note: The function can be paused but, if it is canceled
at any time, the entire descaling cycle must be repeated from
the beginning.

» PHASE 1: DRAINING (up to 3 min.)

When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining task
as described in the dedicated Drain paragraph.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
"WATER IS HOT - PLEASE WAIT".

The jug must be at least 2 liters large.

» PHASE 2: DESCALING (~120 MIN.)

When display will show <ADD 1.7 L OF SOLUTION>,
please pour the descaling solution in the drawer. We
recommend to prepare the descaling solution adding
3 sachets (corresponding to 759) of the specific Oven
WPRO* descaler in 1,7 liters of drinking water at
ambient temperature.

=759

1,7 Liters

>

Once the descaling solution is poured inside the drawer,
press [>] to start the main descaling process. The
descaling phases do not need you to stay in front of the
appliance. After each phase is completed, an acoustical
feedback will be played and the display will show
instructions to proceed with the next phase.

» PHASE 3: DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
UNDER NOZZLE>, please proceed with the draining task
as described in the dedicated Drain paragraph.

» PHASE 4: RINSING (~20 min.)

To clean the tank and the steam circuit, rinse cycle has
to be done.

When the display shows <ADD WATER TO RINSE>,
please pour drinking water in the drawer, until the
display shows “TANK FULL", then press [>] to start the
first rinsing.

» PHASE 5: DRAINING (up to 3 min.)

» PHASE 6: RINSING (~20 min.)

» PHASE 7: DRAINING (up to 3 min.)

I
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» PHASE 8: RINSING (~20 min.)

» PHASE 9: DRAINING (up to 3 min.)

After the last draining operation press OK to complete
the descale.

When Descale procedure is completed, it will be
possible to use all the steam functions.

*WPRO descaler is the suggested professional product for the
maintenance of the best performance of your steam function
in the oven. Please follow the instructions for use on the
packaging. For orders and information contact the after sales
service or www.whirlpool.eu

Whirlpool will not be held responsible for any damage caused
by the use of other cleaning products available on the market.

. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be used
as a timer. To activate this function, make sure that the
oven is switched off and press 4+ or — : The @& icon will
flash on the display.

Press + or — to set the length of time you require and
then press v to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press + or — to change the time set on the
timer; press <« or @& to switch the timer off at any time.
Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press [@] to switch on the oven and then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue to
count down independently without interfering with the
function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the @& icon will be displayed), that will
continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press [@] to stop the function that is
currently active.

. KEYLOCK
To lock the keypad, press and hold < for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

CL)

L 217 .
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Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [@].
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COOKING TABLE

sense
TURN LEVEL AND
"""""""""""""" FOOD CATEGORIES | PUGGESTEDQUANTITY | (of cook time) | ACCESSORIES
LASAGNA - 0.5-3kg - e
Roast (doneness 0) 0.6-2kg - 3
Beef roasted 7
Hamburgers (doneness 0) 15-3cm 3/5 _\_”5“_'. 1 r
Roast 0.6-25kg - 3
Pork-roasted —
MEAT Sausages & wurstel 1.5-4cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 r
Whole 06-3kg - 2
Chicken-roasted 5 4
Fillet & breast 1-5cm 2/3 ~ e
Kebabs one grid 1/2 _\_”5“_’_ \&
Fillets - MY
FISH "\...3...1' 2
Fillets-frozen - .~ P r
Potatoes - 3
Vegetables-roasted Vegetables-stuffed 0.1-0.5 kg cad - 3
Vegetables-roasted 0.5-15kg - 3
Potatoes one tray - _\F_‘i_‘_;lﬁ
VEGETABLES Tomatoes one tray - ,‘%‘_
Peppers one tray - _\F_‘i_‘_;l’_
Vegetables-gratin
Broccoli one tray - _\%ﬁ
Cauliflowers one tray - _\%’_
Others one tray - _\F_‘i_‘_;l’_
Rising cakes in tin Sponge Cake 0.5-12kg - “___3|____,__'_
Cookies 0.2-0.6kg - 3
CAKES & Choux pastry one tray - 3
PASTRIES Pastries & filled pies Tart 04 -1.6kg - ““.3|__._,._,
Strudel 04 -1.6kg - 3
Fruit filled pie 052 kg - —
QUICHE - 0.8-12kg - e
Rolls & 60 - 150 g each - 3
. RPN 2
Sandwich Loaf in tin & 400-600 g each -
BREAD e
Big bread & 0.7-2.0kg - 2
Baguettes & 200 -300 g each - 3
Thin round - tray - 2
PIZZA Thick round - tray - 2
Frozen 1 -4 layers - 2
Aeennr A=A J N oo
ACCESSORIES Oven't ke ti Drip tray / Baking t Drip tray with
Wire shelf ven ray or cake tin rip tray / Ba mg ray Drip tray / Baking tray rip tray wi
on wire shelf or oven tray on wire shelf 500 ml of water




“®| FORCED AIR + STEAM COOKING TABLE

' EN

RECIPE STEAM LEVEL PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ASCF(':EELSFSQEES
Shortbread / Cookies LOW Yes 140 - 150 35-55 ;
Small cake / Muffin LOW Yes 160- 170 30 - 40 L3
Leavened cakes LOW Yes 170-180 40-60 -\éu-
Sponge cakes LOW Yes 160-170 30-40 -\éu-
Focaccia LOW Yes 200 - 220 20 - 40 3
Bread loaf LOW Yes 170 -180 70-100 3
Small bread LOW Yes 200 - 220 30- 50 L3
Baguette LOW Yes 200 - 220 30- 50 3
Roast potatoes MID Yes 200-220 50-70 \i,
Veal / Beef / Pork 1 kg MID Yes 180 - 200 60 - 100 3
Veal / Beef / Pork (pieces) MID Yes 160 - 180 60-80 \i,
Roast Beef rare 1 kg MID Yes 200-220 40-50 \i,
Roast Beef rare 2 kg MID Yes 200 55-65 \i,
Leg of lamb MID Yes 180 - 200 65-75 3
Stew pork knuckles MID Yes 160 - 180 85-100 \i,
Chicken / guinea fowl / duck 1- 1.5 kg MID Yes 200 - 220 50-70 \i,
Chicken / guinea fowl / duck (pieces) MID Yes 200 - 220 55-65 \i,
(Stt;:gfo\;i?:;zt:;sttes, aubergines) MID ves 180 - 200 25-40 ‘i’
Fish fillet HIGH Yes 180 - 200 15-30 L3
A N —J S T

ACCESSORIES Wire shelf Oven tray or cake tin Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray Drip tray with

on wire shelf or oven tray on wire shelf 500 ml of water
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COOKING TABLE

SHELF AND

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (° RATION (Min.
¢ UNCTIO URE (C) DURATION (Min.) ACCESSORIES

Yes 170 30-50 .
Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50 -\éu-
Yes 160 30- 50 L
Filled cakes ves 160 - 200 30-85 1;1
(cheesecake, strudel, apple pie) Yes 160 — 200 35-90 .\%,. “‘1;“-
Yes 150 20-40 3
Yes 140 30- 50 4
Cookies / Shortbread
Yes 140 30- 50 N
Yes 135 40- 60 NS
Yes 170 20 - 40 3
Yes 150 30- 50 4
Small cakes / Muffin
Yes 150 30- 50 N
Yes 150 40- 60 N
Yes 180 - 200 30- 40 3
Choux buns Yes 180 - 190 35-45 —_—
Yes 180 - 190 35-45%
Yes 90 110- 150 3
Meringues Yes 90 130- 150 4 1

Yes 90 140 - 160 *

Yes 190 - 250 15-50

Pizza / Bread / Focaccia
Yes 190 - 230 20-50

Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220-240 25-50*

Yes 250 10-15

Frozen pizza Yes 250 10-20

Yes 220 - 240 15-30 o

Yes 180 - 190 45-55

Savoury pies

Yi 180 -1 45 -
(vegetable pie,quiche) €s 80-190 5-60

Yes 180 - 190 45-70%

Yes 190 - 200 20-30

Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40

EiElIREEREImE RN EE R R R
-
-
g

Yes 180 - 190 20-40* > 3 1

FUNCTIONS =] hiad = B

Conventional Forced air ~ Convection bake Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air
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o . SHELF AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ACCESSORIES
3
Easagne / Flans / Baked pasta / EI Ves 190 - 200 45 - 65
annelloni —J
3
L Veal f/ Pork 1 k Y 190 - 2 - 11
amb / Veal / Beef / Por g Izl es 90-200 80-110
= 2
Roast pork with crackling 2 kg — 170 110-150
k —J
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg = Yes 200- 230 50- 100 Lo
Turkey / Goose 3 kg = Yes 190 - 200 80- 130 L2
Baked fish / en papillote 3
Y 180 - 200 40-60
(fillets, whole) = © ¢ —
Stuffed vegetables 2
( 180 - 200 50-60
(tomatoes, courgettes, aubergines) es ARe
; 5
Toast ] — 3 (High) 3-6 LS
Fish fillets / Steaks d — 2 (Mid) 20-30% 4 3
Sausages / Kebabs / Spare ribs / L ) o an e 5 4
Hamboraers d 2-3 (Mid - High) 15-30 NI
Roast chicken 1-1.3 kg — 2 (Mid) ssozome 2 1.
Leg of lamb / Shanks — 2 (Mid) 60-90% 3
Roast potatoes — 2 (Mid) 35 - 55 *** t 3 j
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 L 3 j
Cookies CCI:_ki‘{es Yes 135 50-70 > _‘_'fl|__._,._'_ _\_”3|__._,._'_ !
= 5 4 3 1
Tarts _E Yes 170 50-70 alrs afFr alAr AR
. =Y
Round pizzas o Yes 210 40-60 -\...i_...i- -\...i—...;- -\...i—...;- q%ﬁ
izza
Complete meal: Fruit tart (level 5) / N 5 3 1
lasagne (level 3) / meat (level 1) ves 190 40-120 AFe e L
Complete meal: Fruit tart (level 5) / N
roasted vegetables (level 4) / lasagna @ Yes 190 40-120% ,\%ﬁ 4 -\éu- !
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
Lasagna & Meat Yes 200 50-100* _\%’_ L ! j
Meat & Potatoes Yes 200 45-100* -\...i—....- L 1 j
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50* qé': L ! j
Stuffed roasting joints e — 200 80-120* ! 3 j
Cuts of meat 3
— 200 50-100*
(rabbit, chicken, lamb) —J

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.
***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLE
The table lists the best function, accessories and level to use to cook different types of food.
Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required).
Cooking temperatures and times are approximate and depend on the amount of food and the type of accessory used.
Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not cooked enough, then switch to higher settings.
Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories,
but bear in mind that cooking times will be slightly longer.
_J

Drip tray / Baking tray

or oven tray on wire shelf

TS
Drip tray with
500 ml of water

Whj;lﬁool !

abFr —r
Oven tray or cake tin

on wire shelf

ACCESSORIES

Wire shelf Drip tray / Baking tray




CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. G
appliance.

EXTERIOR SURFACES

. Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

. Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with a
damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

. After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

. Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

. Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

.The oven door can be removed to facilitate cleaning.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying out
any kind of maintenance work.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using the
“Drain” and “Descale” functions regularly.

After a long period of non-use of the “Forced Air +
Steam” function, it is higly suggested to activate a
cooking cycle with the empty oven by filling completely
the tank.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.
2. Remove the shelf guides.

3. Remove the lamp cover.

4. Replace the lamp.

5. Reposition the lamp cover, pushing it on firmly until it
snaps into place.

6. Refit the shelf guides.
7. Reconnect the oven to the power supply.

This product contains a light source of energy efficiency
class G.

12

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.



REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can. Take a firm hold of
the door with both hands — do not hold it by the handle.
Simply remove the door by continuing to close it while
pulling it upwards at the same time until it is released
from its seating. Put the door to one side, resting it on a
soft surface.

' EN

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating and
securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully. Lower the
catches into their original position: Make sure that you
lower them down completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

5.Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat the
steps above: The door could become damaged if it does
not work properly.

Whj;lﬁool h



TROUBLESHOOTING

Problem

The oven is not working.

Possible cause

Power cut.
Disconnection from the mains.

Solution

Check for the presence of mains electrical power and whether
the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

Oven failure.

Turn off the oven and restart it to see if the problem persists.
Try to perform the “FACTORY RESET” from, selectable from
“SETTINGS".

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and state
the number following the letter “F".

The oven does not heat up.

When “DEMO” is “On”" all
commands are active and menus
available but the oven doesn’t
heat up.

DEMO appears on display every
60 seconds.

Acceess “DEMO” from “SETTINGS” and select “Off”".

The light switches off.

“ECO”" mode is “On".

Acceess “ECO” from “SETTINGS” and select “Off".

The home power goes off.

Power setting wrong.

Verify if your domestic network has at least a rating of more
than 3 kW. If no, decrease the power to 13 Ampere. Access
“POWER" from “SETTINGS” and select “LOW".

Mt

u plate.
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| e | Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Visiting our website docs.whirlpool.eu
Using QR Code

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification

4000115977

41



Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@\ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z= ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

. PL

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania

2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice
(poziom jest zaznaczony z przodu
piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Szuflada na wode

7. Grzatka gérna / grill

8. Oswietlenie

9. Tabliczka znamionowa
(nie zdejmowad)

10. Nizszy element grzewczy
(niewidoczna)

OPIS PANELU STEROWANIA

1. WLACZANIE/WYLACZANIE

Do wiaczania lub wytaczania
piekarnika, a takze wytaczania lub
wstrzymania wykonywania funkgji.

2. BEZPOSREDNI DOSTEP DO
FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do
funkcji i gtbwnego menu.

3. PRZYCISK NAWIGACYJNY
MINUS

Przewijanie menu oraz zmniejszanie
ustawienia lub wartosci funkgji.

4, POWROT
Aby wréci¢ do poprzedniego
ekranu.

Podczas pieczenia pozwala zmieni¢
ustawienia.

5. WYSWIETLACZ

6. POTWIERDZ

Do potwierdzania wyboru danej
funkcji lub ustawienia.

Whjr/lﬁool
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7. PRZYCISK NAWIGACYJNY PLUS

Aby przewija¢ menu oraz zwiekszac
ustawienia i wartosci funkgcji.

8. OPCJE / BEZPOSREDNI
DOSTEP DO FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do
funkcji, czasu trwania, ustawien i
ulubionych.

9. START

Do w’fa}czania funkcji z uzyciem
specjalnych lub podstawowych
ustawien.



AKCESORIA

BLACHA NA
SCIEKAJACY TrUSZCZ

RUSZT

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem, do
zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miefjsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYSUWANE
PROWADNICE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz

Erowadnic, upewniajac sie, ze strona z uniesiong
rawedzig jest skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz czy

blacha do pieczenia, s3 wsuwane poziomo, w taki sam

sposdb, jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC

. Aby wyja¢ prowadnice poétek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: Teraz mozna wyja¢ prowadnice.

. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w gornym miejscu zamocowania.
Trzymajac prowadnice uniesione ku gorze, wsungc je
do piekarnika, a nastgpnie opusci¢ do dolnego miejsca
zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyjac¢ prowadnice z piekarnika i zdja¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.

Zamocowac goérny zacisk szyny do prowadnicy poétki i
przesung¢ jg wzdfuz tak daleko, jak to mozliwe. Opusci¢
drugi zacisk tak, aby znalazt sie w odpowiednim miejscu.
Abf/ zabezpieczy¢ prowadnice, nalezy docisngé mocno
dolna cze$¢ zacisku do prowadnicy poétki. Sprawdzi¢, czy
szyny przesuwajg sie swobodnie. Powtorzy¢ powyzsze
czynnosci dla drugiej prowadnicy p6tki na tym samym
poziomie.

Uwaga: Wysuwane prowadnice mogg by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie



FUNKCJE

. PL

6 6" SENSE

Umozliwiajg one w petni automatyczne pieczenie
roznych typow potraw (lasagna, mieso, ryby, warzywa, ciasta
i ciastka, stone ciasta, chleb, pizza). Aby najlepiej wykorzysta¢
mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do wskazéwek
zawartych w danej tabeli gotowania.

B@ TERMOOBIEG + PARA

= taczac whasciwosci pary z wymuszonym obiegiem
powietrza, ta funkcja pozwala przygotowac potrawy, ktére
beda przyjemnie chrupiace i zarumienione na zewnatrz, ale
jednoczesnie delikatne i soczyste w srodku. Aby uzyskac
najlepsze wyniki pieczenia, zalecamy wybranie WYSOKIEGO
poziomu pary do pieczenia ryb, SREDNIEGO do miesa i
NISKIEGO do pieczywa i deseréw.

TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie
trzech). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

TYPOWE FUNKCJE

sense

« PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na jednej
potce.

+ FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na czterech poziomach. Funkgji tej mozna
uzywac do pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy
(rébwniez mrozonej) oraz do przygotowywania catych
positkow. Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami
z tabeli pieczenia, aby uzyskac najlepsze rezultaty.

« TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nalac
do niej ok. 500 ml wody pitnej.

«  WYPIEK Z MROZ.

Funkcja automatycznie dobiera optymalng temperature
oraz tryb pieczenia dla 5 réznych kategorii gotowych
dan mrozonych. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika.

« FUNKCJE SPECJALNE

»  MAXICOOKING
Do pieczenia duzych kawatkdw miesa (powyzej 2,5 kg).
Zaleca sie obrécenie miesa podczas pieczenia w celu
zapewnienia rbwnomiernego przyrumienienia z obu
stron. Od czasu do czasu nalezy podlaé mieso, aby nie
dopusci¢ do jego nadmiernego wysuszenia.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw
ciast. Aby zachowac wysoka jakos¢ wyrastania ciasta,
nie nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest
wcigz nagrzane po poprzednim cyklu pieczenia.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutéw
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na

srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie
potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej
powierzchni.

» KEEP WARM

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

»  WYM.OBIEGECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i

filetow na jednej podice. Potrawy sa zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli funkcja
ECO jest wigczona, swiatetko kontrolki pozostanie
wylgczone podczas pieczenia. Aby skorzystac z funkgji
ECO i tym samym zoptymalizowac zuzycie energii,
drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ otwierane,
dopoki potrawa nie bedzie gotowa.

KONWENCJONALNE

— Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabdw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie stosowanie blachy
na sciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy thuszcz mozna
umiescic¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 500 ml wody pitne;j.

A4

2 @ SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
CZASOMIERZE

Do edycji wartosci czasowych funkgji.
@ MINUTNIK

Do liczenia czasu bez koniecznosci uruchamiania
zadnej funkgji.
CZYSZCZENIE

e SMART CLEAN

Dziatanie pary uwalnianej podczas specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia pozwala na
tatwe usuniecie zanieczyszczen oraz resztek potraw. Na
dno piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i uruchomic
funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest zimny.

« OPROZ.WODY

Stuzy do automatycznego oprézniania komory piekarnika,
aby nie pozostawiono resztek wody wewnatrz urzadzenia,
gdy planowana jest dtuzsza przerwa w jego eksploatagji.

- ODKAMIENIANIE

Stuzy do usuwania kamienia odktadajacego sie w
wytwornicy pary. Zaleca sie wigczanie tej funkcji w
regularnych odstepach czasu. Jesli funkcja nie byta

dtugo wigczana, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
przypominajacy o koniecznosci wyczyszczenia piekarnika.

£ USTAWIENIA
&

Do zmiany ustawien piekarnika.

Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje
zmniejszona w celu zredukowania zuzycia energii, a po
uptywie 1 min Swiatto wytacza sie. Wyswietlacz wigczy sie
ponownie automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety ktorys

Whj;lﬁool ’



7 przyciskéw. Kiedy opdja ,DEMO” jest wigczona ,wigczanie”,
wszystkie polecenia sg aktywne oraz wszystkie menu sg
dostepne, ale piekarnik nie nagrzewa sie. Aby wytaczyc ten
tryb, nalezy przejs¢ do ,DEMO" z menu ,USTAWIENIA” |
wytgczyc ,Off".

PIERWSZE UZYCIE

Po wybraniu opdji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wytgcza sie i
powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie ustawienia
uzytkownika zostaja anulowane.

ULUBIONE
Aby odtworzy¢ liste 10 ulubionych funkgji.

1.WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk i
czas: Na wyswietlaczu pojawi sie “English”.

1. Engdlish
Wecisng¢ + lub —, aby przewingc liste dostepnych jezykow i
wybrac zadany jezyk.

Aby potwierdzic¢ wybor, nalezy wcisnaé v .
Uwaga: Mozna dokonac pézniejszej zmiany jezyka, wybierajac “JEZYK
w menu “USTAWIENIA', dostepny po nacisnieciu przycisku & .

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowa instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 kW (16): Jesli w
gospodarstwie domowym wykorzystywana jest mniejsza moc,
nalezy zmniejszy¢ te warto$c¢ (13).

[
ZASILANIE

Przekreci¢ pokretfo regulacji, aby wybra¢ 16, High” (wysoki) lub 13
JLow” (niski) i nacisna¢ v , aby potwierdzic.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

3. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru mocy nalezy ustawic biezacy czas: Na
wyswietlaczu beda migac dwie cy?r,y godziny.

P

N\ mlnl
[ A1
ZEGAR ~

Wecisng¢ + lub — , aby ustawi¢ biezaca godzine, po czym
nacisna¢ v : Na wyswietlaczu beda miga¢ dwie cyfry minut.
Wcisna¢ + lub —, aby ustawi¢ minuty, po czym wcisna¢ v w
celu potwierdzenia.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac opcje ,ZEGAR" w
menu ,USTAWIENIA" dostepng po nacisnieciu przycisku &

4.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,

ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko

normalne. Dlatego przed przystapieniem do

przygotowywania potraw zaleca sie rozgrzanie pustego

piekarnika, co utatwi pozbycie sie niepozadanego

zapachu.Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie

kartony zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie,

a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niej

akcesoria.Rozgrza¢ piekarnik do 200 °C i pozostawié
o wiaczonym przez okoto godzine, najlepiej stosujac
unkcje z obieEiem powietrza (np.,Termoobieg” lub

,Piecz. Konwek.).

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc

pomieszczenie.

3

1.WYBOR FUNKCJI

Aby wiaczy¢ kuchenke, wcisnaé : Na wyswietlaczu pokaze sie
ostatnio uzywana gtéwna funkgcja lub menu gtéwne.

Funkcje mozna wybierac, naciskajac ikone jednej z gtéwnych
funkgcji lub przewijajac menu: Aby wybrac pozycje z menu (na
wyswietlaczu onawi sie pierwsza dostepna pozycja), nacisna¢
przycisk 4+ lub — , aby wybrac zadang, a nastepnie nacisna¢
przycisk v/ celem potwierdzenia.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu Zzadanej funkgji istnieje mozliwo$¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia, ktore
mozna kolejno zmieniac. Wcisniecie <« pozwala ponownie
zmieni¢ poprzednie ustawienie.

TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA / POZIOM PARY

- - 2o
TEMPERATURA

Gdy na ekranie miga wartos¢, wcisngé + lub — , by ja zmieni¢,
a nastepnie nacisna¢ v, by potwierdzi¢ i przejs¢ do kolejnych
ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawi¢ poziom grillowania: Istnieja
trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania: 3 (wysoki), 2
(Sredni), 1 (niski). W funkcji,, Termoobieg + Para”mozna wybrac
ilos¢ potrzebnej pary z nastepujacych pozioméw: 1 (niski), 2

(Sredni), 3 (wysoki).
Uwaga: Po wigczeniu funkcH‘i mozna zmienic¢ temperature/poziom
grillowania za pomoca + lub —.

CZASTRWANIA

X
7

4
N
b

X

°C

CZAS TRWANIA

Gdy na ekranie migaikona (& ,wcisng¢ + lub —, by

ustawi¢ wybrany czas gotowania i potwierdzi¢, wciskaquc V4

. Jedli uzytkownik chce przyrzadzi¢ potrawe samodzielnie (bez

okresdlania czasu), nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania/
ieczenia: Wcisna¢ v lub [>], aby zatwierdzi¢ i aktywowac
unkgcje. Wybdr tego trybu uniemozliwia zaprogramowanie

opdznionego startu.

vaa%a: Mozna zmienic czas ustawiony w trakcie gotowania,

naciskajac @ :Wcisna¢ + lub —, aby dostosowac wartos¢ i

zatwierdzi¢, naciskajac v .

KONIEC (OPOZNIONY START)

Dla wielu funkgji, po ustawieniu czasu pieczenia, mozna opdznic
uruchomienie funkgji, programujac czas jej zakonczenia. Gdy
ikona @ miga, wyswietlacz pokazuje czas zakonczenia pieczenia.
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KONIEC

Wecisng¢ + lub — , aby ustawi¢ zadany czas zakoriczenia
ieczenia, a nastepnie wcisna¢ v, aby zatwierdzic i uruchomi¢
unkgje. Wtozy¢ potrawe do piekarnika i zamknac¢ drzwiczki:
Funkcja wigczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl gotowania/pieczenia zakonczyt sie o
ustalonej godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opoznienia gotowania/
pieczenia powoduje wytaczenie fazy wstepnego
nagrzewania: Piekarnik osiggnie zgdana temperature
stopniowo, CO 0znacza, ze Czas pieczenia bedzie nieznacznie
dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia. W trakcie
oczekiwania mozna nacisnag¢ 4+ lub —, aby ponownie
dostosowac czas zakonczenia, lub wcisna¢ <, aby zmienic¢

inne ustawienia. Wciskajca{c @ w celu wyswietlenia informadji,
mozliwe jest przejécie o

czasu zakonczenia do czasu trwania.
6™ SENSE

Te funkcje automatycznie wybierajg optymalny tryb gotowania,
opiekania, temperature i czas trwania dla wszystkich dostepnych
potraw.

Jedlijest to konieczne, wystarczy jedynie wskazac cechy produktu
i cieszyc sie wspaniatym efektem.

WAGA / WYSOKOSC / PIZZA (OKRAGLA -TACA-WARSTWY)

6
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KILOGRAMY

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu: po wyswietleniu nakazu, nacisnaé
przycisk + lub — , aby ustawi¢ zadana wartos¢, a nastepnie
nacisnac przycisk v , aby potwierdzic.

YPIECZENIE / PRZYRUMIENIANIE

Niektdre funkcje 6™ Sense umozliwiaja dostosowanie stopnia
wypieczenia potrawy.
6
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WYPIECZENIE

Po wyswietleniu nakazu, nacisna¢ przycisk + lub — , zeby
wybrac zadany poziom wypieczenia od surowego (-1) do dobrze
wypieczonetgo FH ).Wcisnac¢ v lub [>], aby zatwierdzi¢ i
aktywowac funkcje.

W ten sam s?oséb, dy jest to dozwolone, niektdre funkcje 6
Sense umozliwiajg dostosowanie poziomu przyrumieniania
miedzy niskim (-1) i wysokim (1).

.PIECZENIE NA PARZE

Wybierajac,Termoobieg + Para”lub jeden z dedykowanych
przepisow funkgji 6™ Sense, na parze mozna piec kazdy rodzaj
potrawy.
Para rozprzestrzenia sie szybciej i bardziej rbwnomiernie przez
potrawe, w poréwnaniu do mechanizmu oddziatywania tylko
goracego powietrza, typowego dla funkgji konwencjonalnych:
skraca to czas pieczenia, ogranicza utrate cennych sktadnikow
odzywczych potraw i zapewnia uzyskanie doskonatych,
naprawd(i1 macznych wynikéw przy wszystkich zastosowanych
Brzepisac . Przez caly czas pieczenia na parze drzwiczki musza
y¢ zamkniete. Aby przystapic¢ do pieczenia na parze, konieczne
bedzie napetnienie zbiornika, znajdujacego sie wewnatrz
piekarnika, za pomoca szuflady na panelu sterowania.
Po pojawieniu sie na wyswietlaczu oznaczen, DODAJ WODY”

I

. PL
lub,ZAPEENL) POZIOM, otworzyc szuflade, lekko ja naciskajac.
Wilac¢ powoli troche wody pitnej, az na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat,POJEMNIK PELNY". Maksymalna pojemnos¢ zbiornika
wynosi ok. 1,5 litra.

Dodanie wody bedzie konieczne tylko wtedy, gdy zbiornik nie
zostanie wa\/starczajqco napetiony, aby zakonczy¢ pieczenie.
Nalezy unika¢ napetniania zbiornika, gdy piekarnik jest wytaczony
lub gdy zostanie przetaczony do zagdanego sygnatu funkgji na
wyswietlaczu.

3.ROZPOCZECIE DZIALANIA FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe sg
odpowiednie lub po zaprogramowaniu zgdanych ustawien,
wcisng¢ [>] w celu aktywowania funkgji.

W trakcie fazy opdznienia, po wcisnieciu [ ], piekarnik
automatycznie uruchomi funkcje.

Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich.

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang funkde,
wiskajac przycisk [@].

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Wcisng¢ <<, aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu i
wybrac inna funkcje lub poczekac do catkowitego ostygniecia.

4. NAGRZEWANIE

Niektore funkcje posiadaja faze wstepnego nagrzewania: Po
wiaczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze faza wstepnego
nagrzewania jest aktywna.

Po zakonczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a

na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik osiggnat
ustawiona temperature, wymaganag, aby,,DODAJ POTRAWE" W
tym momencie nalezy otworzyc drzwiczki, wiozy¢ potrawe do
piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczaé pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem procesu
wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania. Zawsze
mozna zmieni¢ zadang temperature za pomocg + lub —.

5. PRZERWANIE PIECZENIA / OBROCENIE LUB
SPRAWDZENIE POTRAWY

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo wstrzymane
poprzez dezaktywowanie elementow grzejacych. Aby wznowic
pieczenie, zamknac¢ drzwiczki.

Niektore funkcje 6™ Sense wymagaja obracania potraw podczas

pieczenia.
6C

OBROC POTRAWE

Urzadzenie wyda syEna’f dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka moéwiaca o koniecznosci wykonania
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czynnosci. Otworzy¢ drzwiczki, wykonac czynnosé wskazang na
wyswietlaczu i zamkna¢ drzwiczki, aby wznowic pieczenie.

W ten sam sposéb, w momencie kiedy pozostanie 10% czasu
do zakonczenia pieczenia, piekarnik wyswietli komunikat, aby
sprawdzi¢ potrawe.

u(=
S R N N e
SPRAWDZ POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie wskazowka méwiaca o koniecznosci wykonania czynnosci.
Sprawdzi¢ potrawe, zamkna¢ drzwiczki i wznowic pieczenie.
Uwaga: Aby pominac te czynnosdj, vvcisnic’ [>1. W przeciwnym
razie, jesli zadna czynnos¢ nie zostanie wykonana po okreslonym
czasie, piekarnik bedzie kontynuowat pieczenie.

6. KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze
pieczenie zostato zakonczone.

[=1iN
KONIEC

Nacisna¢ =], zeby kontynuowac pieczenie w trybie recznym
(bez ustawiania czasu trwania) lub nacisna¢ + , zeby wydtuzy¢
czas pieczenia, ustawiajac nowa warto$¢. W obu przypadkach
wartosci gotowania zostang zachowane. Po wyjeciu potrawy
zamknac¢ drzwiczki i poczekac na ochtodzenie sie komory.

PRZYRUMIENIANIE

Niektdre funkcje piekarnika pozwalaja na przyrumienienie
potrawy poprzez wiaczenie funkgji grill po zakornczeniu pieczenia.

v BY PRZYRUMIEN.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat, w razie
potrzeby nacisnag¢ v, a Wozpoczqc’: pieciominutowy cykl
przyrumieniania. W dowolnym momencie funkc{(e mozna
zatrzymac naciskajac [@], aby wytaczy¢ piekarnik.

.ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie wyswietlony
komunikat zachecajgcy do zapisania funkcji na liscie ulubionych
pod numerem od 1do 10.

DODAC ULUBIONE?

Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisac biezace
ustawienia do wykorzystania w przysztosci, nalezy nacisna¢ v,
aby ignorowac nacisng¢ <« .

Po wcisnieciu v wcisng¢ + lub —, aby wybra¢ numer pozycji i
zatwierdzi¢ przyciskiem v .

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej funkgji na
danym numerze.

Aby w péz’niejsz?/m czasie wywotac zapisane funkcje, nacisnaé
Q : Na wyswietlaczu pojawi sie lista ulubionych funkgji
uzytkownika.

| 8 i I T T
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1. KONWENCJONALNE

Zapomocg + lub — wybrac funkcje, zatwierdzi¢, naciskajac v,
a nastepnie nacisna¢ [ ], aby uaktywnic.

CZYSZCZENIE

+  SMARTCLEAN
Nacisngc¢ [6], zeby wyswietli¢“Smart Clean” na wyswietlaczu.
CL\/
CL O
!_I' J l:l
Smart clean

Nacisna¢ =], zeby aktywowac funkcje: na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat dotyczacy wszystkich czynnosci
niezbednych do uzyskania najlepszych wynikow czyszczenia:
Podazac za wskazéwkami i po zakonczeniu nacisnaé v/

. Po zakoniczeniu wszystkich czynnosci, jesli zachodzi taka
koniecznos¢, nacisna¢ [>1, aby aktywowac cykl czyszczenia.

Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac drzwiczek
piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z komory piekarnika
para wodna moze negatywnie wptynac na rezultat czyszczenia.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu zacznie
migac¢ odpowiedni komunikat. Nalezy pozostawi¢ piekarnik do
ostygniecia, a nastepnie przetrzec i osuszyc jego wewnetrzne
powierzchnie za pomocg $ciereczki lub gabki.

+OPROZNIANIE

Funkcja oprdzniania umozliwia taki odptyw wody, aby nie
pozostawata w zbiorniku. W celu optymalnego wykorzystania
urzadzenia zawsze zaleca sie opréznianie piekarnika za kazdym
razem, gdy piekarnik byt uzywany w cyklu gotowania na parze.
Po wybraniu funkgji,Oprdznianie”
nacisna¢ [>] i wykonac wskazane
czynnosci: Otworzy¢ drzwiczki i
wiozy¢ duzy dzbanek pod dysze
spustowa znajdujaca sie u dotu po
prawej stronie panelu. Po rozpoczeciu
oprdzniania, utrzymac dzbanek

W niezmienionej pozycji, az do
zakonczenia operacji. Sredni czas
trwania oprdzniania Erzy petnym
obcigzeniu wynosi okofo trzech

minut.

W razie potrzeby mozna wstrzymac proces oprdzniania,
naciskajac przycisk WSTECZ lub STOP (na przyktad w przypadku,
gdy dzbanek byt juz wypetniony woda w potowie procesu
oprézniania).

Naczynie musi mie¢ pojemnos$c 2 litrdw.

Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 4 godzin od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu). W
czasie oczekiwania na wyswietlaczu po)avvi sie nastepujacy
komunikat ,GORACA WODA! - CZEKAJ"

« ODKAMIENIAJ

Ta specjalna funkcja, wtaczana w regularnych odstepach czasu,
umozliwia utrzymanie zbiornika i przeptywu pary w najlepszym
stanie. Na wyswietlaczu bedzie pojawiac sie komunikat
<ODKAMIENIAJ>przypominajacy o koniecznosci regularnego
wykonywania tej operadiji.

Wymadg odkamieniania jest uruchamiany przez liczbe
wykonanych cykli gotowania na parze lub liczbe godzin pracy



parowaru od ostatniego cyklu odkamieniania (patrz tabela
ponizej).

22 godziny gotowania na parze
20 cykli gotowania na parze

Nie jest mozliwe
przeprowadzenie cyklu
] ] . Gotowania na parze, dopoki :
30 godziny gotowania na parze  : pje zostanie przeprowadzony :
: : cykl Odkamieniania :

Procedura odkamieniania moze by¢ rowniez wykonywana, gdy
uzytkownik zyczy sobie gtebszego oczyszczenia zbiornika i
wewnetrznego obwodu pary.

Przecietny czas trwania catej funkgji to okoto 180 minut. Po
uruchomieniu funkcji nalezy wykonac wszystkie kroki wskazane
na wyswietlaczu.

Uwaga: Funkcje mozna przerwac, ale jesli zostanie przerwana w
dowolnym momencie, caty cykl odkamieniania musi by¢ powtdrzony
od poczatku.

» FAZA 1: OPROZNIANIE (do 3 min.)

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <WEOZ POJEMNIK
POD DYSZE>, nalezy wykonac oprdznianie zgodnie z opisem w
odpowiednim paragrafie Oprdznianie.

Uwaga: aby zapewnic, zeby woda byfa zimna, nie jest moZliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 4 godzin od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu). W
czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat ,GORACA WODA! - CZEKAJ"

Naczynie musi mie¢ pojemnos¢ 2 litrow.

»  FAZA 2: ODKAMIENIANIE (~120 MIN.)

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <DODAJ 1,7 L
ROZTWORU>, nalezy wla¢ roztwér odkamieniajacy do szuflady.
Zalecane jest przygotowanie roztworu odkamieniajagcego
poprzez dodanie 3 saszetki (co odpowiada 75 g) specjalnego
odkamieniacza Oven WPRO * do piekarnika do 1,7 litra wody
pitnej o temperaturze otoczenia.

=75¢

1,7 Liters
— =
- >

Gdy roztwor odkamieniajacy zostanie nalany do szuflady,
nacisna¢ [>1, aby rozpoczac gtéwny proces odkamieniania. Fazy
odkamieniania nie wymagaja przebywania przed urzadzeniem.
Po zakonczeniu kazdej z faz zostanie odtworzone powiadomienie
dzwiekowe, a na wyswietlaczu pojawi sie instrukcja przejscia do
nastepnej fazy.

» FAZA 3: OPROZNIANIE (do 3 min.)

Gd%na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <W£OZ POJEMNIK
POD DYSZE>, nalezy V\?/konac' oprdznianie zgodnie z opisem w
odpowiednim paragrafie Opréznianie.

»  FAZA 4: PLUKANIE (~20 min.)
Aby wyczysci¢ zbiornik i obwdd przeptywu pary, nalezy wykonac
cykl ptukania. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat

) . PL
<DODAJWODY ABY WYPLUKAC>, wla¢ wode pitng do szuflady,
az na wyswietlaczu pojawi sie napis,POJEMNIK PELNY’, nastepnie
nacisna¢ [>], aby rozpocza¢ pierwsze ptukanie.

» FAZA 5: OPROZNIANIE (do 3 min.)
» FAZA 6: PLUKANIE (~20 MIN.)
» FAZA7:OPROZNIANIE (do 3 min.)
» FAZA 8:PLUKANIE (~20 MIN.)

» FAZA 9: OPROZNIANIE (do 3 min.)
Po ostatniej operacji oprézniania nacisng¢ OK, aby zakonczy¢
odkamienianie. Po zakonczeniu procedury odkamieniania bedzie
mozna korzystac ze wszystkich funkcji gotowania na parze.

*Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem zalecanym
do utrzymania najlepszego dziatania funkgji gotowania na parze w
piekarniku. Prosimy przestrzega¢ wskazdwek dotyczacych
uzytkowania podanych na opakowaniu. W przypadku zamowien i
potrzeby zasiegniecia informadji nalezy skontaktowac sie z serwisem
posprzedazowym lub www.whirlpool.eu

Whirlpool nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenie
spowodowane uzyciem innych $rodkéw czyszczacych dostepnych
na rynku.

.MINUTNIK

Kiedy urzqdzenieg’est wylaczone, wyswietlacz moze by¢ uzywany

jako timer. Aby wigczy¢ te funkcje, nalezy upewnic sig, ze
uchenka jest wytaczona, i nacisna¢ + lub —:lkona ¢ bedzie

migac na wyswietlaczu.

Nacisna¢ + lub —, by ustawi¢ zadany czas, a nastepnie wcisnac¢
v, by rozpocza¢ odliczanie czasu.

0
5
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MINUTNIK

Gdy tylko minutnik zakoriczy odliczanie wybranego czasu,

na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie wigcza zadnego z cykli gotowania. Nacisng¢ —+
lub —, aby zmieni¢ czas ustawiony w timerze nacisna¢ < lub @ ,
aby wyfaczy¢ timer w dowolnym momencie.

Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i w’ral)czyc’ funkcje.
Nacisnac¢ , aby wigczy¢ piekarnik, a nastepnie wybra¢ zadang
funkgje. Po uruchomieniu funkcji czasomierz FE)e;dzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie samej funkgji.
Uwaga: W trakdie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (widac jedynie
ikone @ ), ale kontynuuije odliczanie w tle. Aby przywréci¢ ekran
minutnika, wcisngé , przerywajgc obecnie aktywng funkdje.

. BLOK. KLAWIATURY

Aby zablokowac przyciski, wcisnac i przytrzymac <Kl przez co
najmniej pie¢ sekund. Powtdrzenie tej procedury spowoduje
zdjecie blokady klawiatury.
¢

Lol 180
BLOK. KLAWIATURY
Uwaga: Funkgje te mozna wigczy¢ réwniez podczas
przygotowywania potrawy. Ze wzgleddw bezpieczeristwa w kazdym
momencie piekarnik mozna wytaczy¢, weiskajac .

C
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TABELA PIECZENIA

sense
. < > Obroci¢ POZIOM |
"""""""""""""" KATEGORIE ZYWNOSCI  SUGEROWANAILOSC | (756 pieczenia) | AKCESORIA
2
44444444444 LASAGNE . e s ‘ e,
Pieczen (wypieczenie 0) 06-2kg ) 3
Pieczen wotowa
Hamburgery (wypieczenie 5 4
O) 1,5 -3cm 3/5 s ~ M
Pieczen 06-25kg - 3
MIESO Pieczen wieprz. i
Kietbaski i paréwki 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 [
W catosci 06-3kg - A 2 ;
Pieczony kurczak . ___ s 7
Filety i piersi 1-5cm 2/3 ~ . . f
A 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebab o JEOONTUSZE 2 Meeseen bood
; 3 2
Filety 05-3cm -
RYBY - -\...3...:- '\?’
44444444444444444444 Filety mroZone B e ’ Mo deoed
Ziemniaki 05-15kg - 3
Warzywa pieczone Warzywa nadziewane 0,1-0,5kg cad - 3
Warzywa pieczone 05-15kg - 3
Ziemniaki jedna taca - “_”3|__._,._,
. . 3
WARZYWA Pomidory jednataca - —r
Papryka jednataca - _\F_‘i_‘_;lﬁ
Warzywa gratin ' 3
Brokuty jedna taca - —
. . 3
Kalafior jednataca - —r
; 3
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ : : nne . L Jednateca : s
Wyrastanie ciast w formie | Biszkopt 05-1.2kg - _\%’_
Herbatniki 0,2-06kg - 3
CIASTA | Ciasto ptysiowe jedna taca - 3
CIASTKA Ciastka i ciasta ] ) 3
nadziewane Tarta 04-16kg A=~
Strucla 04-16kg - 3
; 3
44444444444444444444 Clasto owocowe e ‘ e
2
e T e 0812k ’ S
Butki & 60 - 150 g na sztuke - 3
Bochenek kanapkowy w formie & 400 - 600 g na sztuke - -u:-.i-.-.:ln
CHLEB
Duzy bochenek & 07-20kg - 2
Bagietki & 200 - 300 g na sztuke - 3
Cienkie ciasto okragfa - taca - 2
PIZZA Grube ciasto okragta - taca - 2
Mrozone 1 -4 poziomy - 2
Aeeeenn ~ A==~ J “ r M
AKCESORIA Blacha na Sciekajacy Blacha na sciekajacy

Ruszt druciany

Blacha lub forma do ciasta

naruszcie

ttuszcz / Blacha do
pieczenia lub blacha
ruszcie piekarnika

ttuszcz / Blacha do
pieczenia

Taca na $ciekajacy ttuszcz
7500 ml wody



“®| TABELA PIECZENIA TERMOOBIEG + PARA

. PL

PRZEPIS POZIOM PARY  NAGRZEWANIE  THVPERATURA - CZA° FEHANIA AIE?EL:C/)\RIIA
Ciasteczka / herbatniki NISKI Tak 140- 150 35-55 3
Mate ciasta / muffiny NISKI Tak 160- 170 30 - 40 L3
Ciasta drozdzowe NISKI Tak 170-180 40 - 60 =
Biszkopty NISKI Tak 160 - 170 30 - 40 =
Focaccia NISKI Tak 200 - 220 20 - 40 L3
Bochenek chleba NISKI Tak 170-180 70-100 3
Maty chleb NISKI Tak 200 - 220 30- 50 3
Bagietka NISKI Tak 200 - 220 30- 50 3
Pieczone ziemniaki SREDNI Tak 200 - 220 50-70 3
Cielecina / wotowina / wieprzowina 1 kg SREDNI Tak 180 - 200 60 - 100 1;
Cielecina / wotowina / wieprzowina (kawatki) SREDNI Tak 160 - 180 60-80 ;
Befsztyk krwisty 1 kg SREDNI Tak 200 - 220 40 - 50 3
Befsztyk krwisty 2 kg SREDNI Tak 200 55-65 3
Pieczen jagnieca SREDNI Tak 180 - 200 65-75 1;
Duszona golonka wieprzowa SREDNI Tak 160 - 180 85-100 1;
Kurczak / perliczka / kaczka 1 - 1,5 kg SREDNI Tak 200 - 220 50-70 1;
Kurczak / perliczka / kaczka (kawatki) SREDNI Tak 200 - 220 55-65 ;
Yﬁiﬁf:;r;?izi’ii\i,\srI;Zk’raiany) SREDNI ok 1807200 240 jir
Filety rybne WYSOKI Tak 180 - 200 15-30 L3
e, N —J ~ oS
AKCESORIA Blacha lub forma do ciasta B!%?Jcsk;izn/aélzi(?EZ‘Jgf)y Blacha na Sciekajacy Taca na Sciekajacy t
jacy thuszcz

Ruszt druciany

na ruszcie pieczenia lub blacha
ruszcie piekarnika

ttuszcz / Blacha do

pieczenia

7500 ml wody

Whj;lﬁool



TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE = TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min.) AIE?I:-SKAARIlA
=] Tak 170 30- 50 e
Ciasta drozdzowe / biszkopty Tak 160 30-50 -\éu-
Tak 160 30-50 e
Ciasta z nadzieniem Tak 160 - 200 30-85 Q;J
(sernik, strucla, szarlotka) Tak 160 = 200 3590 -\...i—...p .\‘1;“.
=] Tak 150 20- 40 3
. . Tak 140 30-50 Y
Ciasteczka / Kruche ciasteczka e 0 0% L j;r
Tak 135 40-60 0=
=] Tak 170 20-40 3
. . Tak 150 30- 50 Y
Ciastka / Muffiny e o0 050 L ;
Tak 150 40-60 =
=] Tak 180 - 200 30-40 3
Ptysie Tak 180 - 190 3545 —_
Tak 180- 190 oasx 2 3
=] Tak 90 110 - 150 3
Bezy Tak 90 130 - 150 —_
Tak 90 140-160% o> 3 1
' ' =] Tak 190 - 250 15-50 2
Pizza/ Chleb/ Focaccia e 190230 o0 _‘mi_._,._’_ 1;
chi)zczaacéinaz; cienkim lub grubym ciescie, Tak 220- 240 2550 % .\%,. .\é,. ;
=] Tak 250 10-15 2
Mrozona pizza Tak 250 10-20 _\é’_ 1;;
Tak 220- 240 15-30 0
Tak 180-190 45-55 —
s ey, autene) Tok 180- 190 560 e e
Tak 180- 190 as-70% 2> 3 1
=] Tak 190 - 200 20-30 ;
ZN:gzsi;vEr;;(c)i\zzt;ofrancuskie/ przekaski Tak 180 - 190 20- 40 u;, ;
Tak 180- 190 20-40* R
FUNKCJE . Izl W £l ] - <8
tr;eciifzcey?rlwee nyan;#jjggy Piecz. Konwek. Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Wym. Obieg Eco
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PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) A CZAS TRWANIA (Min.) AIE?:SKC/)-\RIIA
Lasagne/Tarta / Z.makaronowa / EI Tak 190 - 200 45 - 65 3
Cannelloni L
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / ) . 3
Wieprzowina 1 kg EI Tak 190- 200 80-110 1 J
Pieczen wieprzowa z chrupiaca skérka s ) 170 110- 150 2
2 kg k L
. i , 3
Kurczak / krdlik / kaczka 1 kg =] Tak 200-230 50- 100 3
Indyk / Ges 3 kg =] Tak 190 - 200 80- 130 L2,
Ryba pieczona/w folii 3
Tak 180 - 200 40-60
(filety, w catosci) EI ? —J
Warzywa nadziewane 2
Tak 180-2 -
(pomidory, cukinie, baktazany) a 80200 20-60 ===
Tosty EI - 3 (Wysoka) 3-6 _‘_”5“_’_
. . _ Q _ *% 4 3
Filety / kawatki ryb lfl 2 (Srodkowa) 20-30 ~— 1 r
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ ) 2 - 3 (Srodkowa o e 5 4
hamburgery El - \/\/ysoka) 15-30 [ SR r b
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 2 (Srodkowa) 55 - 70 *¥** _\_”2“_’_ 1 1 ;
Udziec jagniecy/ golonka - 2 (Srodkowa) 60 - 90 *** \ 3 j
Pieczone ziemniaki - 2 (Srodkowa) 35 - 55 **x \ 3 |
Zapiekanka warzywna - 3 (Wysoka) 10-25 \ 3 j
Herbatniki = Tak 135 50-70 SR B
Herbatniki
&, 010 i e i
Tarty
Okragta pizza @ Tak 210 40-60 _‘%’_ _\é’_ -\éu- _\.,1;“_
Pizza
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5) 5 3 1
Tak 190 40-120%
lasagne (poziom 3) / mieso (poziom 1) . ? S abs L—J
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ N
warzywa pieczone (poziom 4) / lazania @ Tak 190 40-120% _‘%’_ 4 -\éu- [
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
Lasagne i migso Tak 200 s0-100% A 1
Mieso i ziemniaki Tak 200 45-100% AT
Ryby i warzywa Tak 180 30-50* —_—
Nadziewane i pieczone kawatki miesa e - 200 80-120* \ 3 j
Kawatki miesa 3
A - 2 - 100 *
(krolik, kurczak, jagniecina) 00 20100 —J

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
** Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
*** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POStUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji, akcesoridw i poziomodw pieczenia dla réznych rodzajéw potraw.

Czasy pieczenia sg liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia s3 orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw.

Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriow dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkfa zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

L T
Blacha na $ciekajacy
ttuszcz / Blacha do

pieczenia lub blacha

ruszcie piekarnika

Whj;lﬁool

—r

AaFir

Blacha na $ciekajacy
ttuszcz / Blacha do
pieczenia

AKCESORIA Blacha lub forma do ciasta

na ruszcie

Taca na $ciekajacy ttuszcz

Ruszt druciany 7 500 ml wody
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do Nie stosowac wetny szklanej, Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci szorstkich gabek lub sciernych/ jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia zracych srodkéw do czyszczenia, serwisowych upewni¢ sie, ze
upewnic sie, ze piekarnik ostygt. poniewaz moga one uszkodzi¢ piekarnik zostat odfagczony od
Nie stosowac urzadzen powierzchnie urzadzenia. zasilania.

czyszczacych para. Uzywac rekawic ochronnych.
POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE AKCESORIA

. Czysci¢ powierzchnie wilgotna éciereczka z mikrofibry. PO kazdym uzyciu zanurzyc akcesoria w wodzie z

Jeéli sq silnie zabrudzone, doda¢ kilka kropel detergentu  dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

o neutralnym pH. Wytrzec¢ do sucha $ciereczka. sg jeszcze gorace, do przenoszenia zatozyc rekawice

. Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw. kuchenne. Resztki zywnosci mozna usunac za pomoca

g ; A szczotki do mycia naczyn lub gabki.
Jedli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy KOMORA PIEKARNIKA
natychmiast je usungc za pomoca wilgotnej sciereczki z Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna
mikrofibry. wydajnoscia i aby zapobiega¢ nagromadzaniu sie
POWIERZCHNIE WEWNETRZNE osaddéw kamienia, zaleca sie regularne stosowanie
Po kazdym uzyciu piekarnik pozostawi¢ do schtodzenia. ~ funkcji,Oprdznianie” i, Odkamienianie”.
Nastepnie oczyscic go, najlerpiej jezeli jest jeszcze ciepty, Po dtugim okresie nieuzywania funkcji ,Termoobieg +
aby usunac resztki jedzenia lub plamy spowodowane para’, zaleca sie aktywowac cykl pieczenia z pustym
pozostatosciami zywnosci. Aby usunag¢ wilgog, piekarnikiem, przy catkowitym napetnieniu zbiornika.
zgromadzong podczas pieczenia produktéw o duzej
zawartosci wody, pozostawic piekarnik do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie wytrzec go sciereczka lub
gabka.
. Wiaczy¢ funkcje ,Smart Clean” dla OEtymaInego
czyszczenia wewnetrznych powierzchni urzadzenia.
. Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.
. Aby sobie utatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Uwaga: Stosowac tylko zaréowki halogenowe o mocy
2. Wyja¢ prowadnice potek. 20-40 W/230 V typ G9, T300°C. Zarowka stosowana w tym
3. Zdja¢ ostone lampy. piekarniku jest przeznaczona do urzadzert domowych

I nie nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

4. Wymienic lampe. w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).

5. Zamontowac¢ ostone lampy, wpychajac ja mocno, az Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.
zaskoczy na miejsce. _ , - Jedli uzywane sg zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac

6. Wiozy¢ z powrotem prowadnice potek. ich gotymi rekami — slady palcow pozostawione na

7. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania. powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie

uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

.

Produkt ten wyposazony jest w oswietlenie klasy
efektywnosci energetycznej G.

12
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK |

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i 3. Za’roiic' drzwiczki, przysuwajac je w strone
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy. piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich
zamocowania i blokujgc gérng cze$¢ na swoim miejscu.
4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastgpnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego

otozenia: Upewnic sig, czy zostaty opuszczone do
onca.

|
Y =

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je przez N
caty czas i jednoczesnie wyciggajac do gory, az wysung

sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok, Delikatnie nacisng¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
umieszczajac je na miekkim podfozu. zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzié, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.

W przeciwngm wypadku powtérzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie
dziataja prawidtowo.

Whj;lﬁool h



USUWANIE USTEREK

Problem

Piekarnik nie dziata.

Mozliwa przyczyna

Awaria zasilania.

Urzadzenie odtagczone od
zasilania.

Rozwigzanie

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
podtaczone do sieci.

Wytgczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustapifa.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po
ktorej nastepuje liczba lub litera.

Awaria piekarnika.

Wytgczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, sprawdzajac, czy
usterka nie ustapifa.

Sprobowac przywroci¢,UST. FABRYCZNE" z poziomu menu
SUSTAWIENIA".

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢
numer nastepujacy po literze ,F"

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Kiedy opcja “DEMO” jest
wiaczona ("On"), wszystkie
polecenia sg aktywne, a
wszystkie menu sg dostepne, ale
piekarnik nie nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na wyswietlaczu
pojawia sie opcja DEMO.

Przejs¢ do ,DEMO” w ,USTAWIENIA" i wybra¢,Wyt"

Lampka wytacza sie.

Tryb ,ECO” jest ,WH".

Przejs¢ do ,ECO” w ,USTAWIENIA" i wybrac ,Wyt".

Zasilanie w domu zostaje
wytaczone.

Bfad ustawien poboru mocy.

Sprawdzi¢, czy pobér mocy domowej sie¢ elektrycznej ma
wartos$¢ nie mniejsza niz 3 kW. W przeciwnym wypadku
zmniejszy¢ moc do 13 amperoéw. Przejs¢ do ,,ZASILANIE” w
+USTAWIENIA" i wybra¢ ,NISKI".

L

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Odwiedzajac naszg strone internetowg docs.whirlpool.eu

Uzywajac kodu QR
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy poda¢

u kody z tabliczki znamionowej produktu.w
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
@\ Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
Z= ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje
www.whirlpool.eu/register

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
instrukcijas.

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nematomas)

4. Skersinés grotelés
(lygis nurodytas
priekingje orkaités dalyje)

5. Durelés

6.Vandens stalcius

7. Virsutinis kaitinamasis
elementas / grilis

8. Lempa

9. Duomeny plokstelé
(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinimo elementas

(nematomas)
VALDYMO PULTO APRASYMAS
6 ED ] — — AR T O}
2.0.5 « v i B O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS 4. ATGAL 7. NARSYMO MYGTUKAS SU

Jjunkite arba isjunkite krosnele ir
sustabdykite veikiancia funkcija.

2. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
FUNKCIJY

Greitai pasiekite funkcijas ir meniu.

3. NARSYMO MYGTUKAS SU
MINUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir sumazinkite

funkcijy nustatymus arba reiksmes.

Grjzkite j ankstesnj ekrana.
Suteikia galimybe pakeisti
nustatymus gaminimo metu.

5. EKRANAS

6. PATVIRTINIMAS

Patvirtinkite funkcijos pasirinkima
arba nustatyta reikSme.

Whjr/lﬁool

PLIUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir didinkite funkcijy
nustatymus arba reikSmes.

8. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
PARINKCIY / FUNKCDUY

Greitai pasiekite funkcijas, trukme,
nustatymus ir mégstamiausius.

9. PALEIDIMAS

Paleiskite funkcijg naudodami
nurodytus ar pagrindinius
nustatymus.




PRIEDAI

GROTELES SURINKIMO PADEKLAS

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atramag
puodams, pyragy skardoms ir
kitiems gaminimo indams.

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésa, Zuvj,
darzoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigytg modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

KEPIMO SKARDA SLANKIOQJANCIOS

GROTELES *

=

Palengvina priedy jstatyma ir
iséemima.

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY JSTATYMAS

Jstatykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
skersiniy groteliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo skarda,
dékite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

. Norédami iSimti lentyny laikiklius, Siek tiek pakelkite

j virSy, tada atsargiai iStraukite apatine dalj i$ jstatymo
vietos: dabar galite iSimti lentyny laikiklius.

. Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada nuleiskite |
apatine jstatymo vieta.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)

ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.
Virsutinj groteliy fiksatoriy pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki galo. | ta padétj nuleiskite ir
kita fiksatoriy. Laikiklius jstatykite tvirtai paspausdami
apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite, ar skersinés
groteles gali judéti laisvai. Tuos pacius veiksmus su
skersinémis grotelémis atlikite kitoje puséje ir tame
paciame lygmenyje.

Atkreipkite demesj: Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.



FUNKCIJOS

LT

y 6" SENSE”

UZtikrina galimybe automatiskai gaminti jvairius
patiekalus (lazanija, mésa, Zuvis, darzovés, pyragai ir
pyragaiciai, pikantiski pyragai, duona, pica).

Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités
atitinkamos gaminimo lentelés nurodymais.

E}@ PRIV. ORO SR. + GARAI

Suderinus garus ir priverstinj oro srautg, naudodamiesi
Sia funkcija lengvai paruosite patiekalus, kurie bus traskis

ir apskrude iSoréje, taCiau minksti ir sultingi viduje. Siekiant
geriausiy gaminimo rezultaty gaminant zuvj rekomenduojame
rinktis HIGH (auksta) gary lygi, mésai — MEDIUM (vidutinj), o
duonai ir desertams - LOW (zemg) gary lygj.

PRIV. ORO SR.

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatara ir gaminant ant
keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems maisto produktams gaminti —
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

|PRASTOS FUNKCIJOS

sense

+  KONVEKC. KEP.

Naudojama gaminant mésa ir kepant pyragus su jdaru
ant vienos lentynos.

+ ,COOK4“FUNKCIJOS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems reikalinga
ta pati gaminimo temperatura ir gaminant ant keturiy
lentyny tuo paciu metu. Si funkcija gali bati naudojama
kepant sausainius, pyragus, pica (taip pat ir Saldyta) ir
ruosSiant visg patiekala. Geriausius rezultatus gausite
tiksliai paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimuy.

+  TURBO GRILL (TURBOKEPINTUVAS)
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo
padékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys: Skysciy
surinkimo skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

« UZSALD.KEP.
Funkcija automatiskai parenka tinkamiausig gaminimo
temperatdrg ir rezima 5 skirtingoms Saldyto maisto
rasims. Orkaités i$ anksto jkaitinti nereikia.

« SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

» MAXI COOKING
Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas. Rekomenduojama gaminimo metu mésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésa
kartkartémis aplaistyti, kad ji nesudzitty.

» TESLOS KILD.
Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos kildinimas.
Kad tesla nesublitksty, funkcijos nejjunkite, jei orkaité
vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.

» ATSILDYTI
Paspartinamas maisto atsildymas. Maista padékite
ant vidurinés lentynos. Maistg palikite pakuotéje, kad
nedzidty jo iSore.

» ISLAIKYTI SILTA
Palaiko ka tik paruosta maista karstg ir trasky.

» ,ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su jdaru ir
mésos filé ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui
neleidzia iSdZiGti kintamas oro srautas. Jei naudojama
$i ECO funkcija, gaminimo metu lemputé lieka isjungta.
Kai naudojate ECO ciklg ir norite optimizuoti energijos
sanaudas, orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.

TRADIC. GAMIN.

— Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

KEPINTUVAS

N2

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus

ir deSreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duona. Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys:
Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j j3 500 ml geriamojo vandens.

_££ SPARTUSIS JKAIT.

Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
LAIKMACIAI

Skirti funkcijy laiko reikSméms redaguoti.
@ MINUT. LAIK.

Skirtas stebeéti laikg nesuaktyvinant funkcijos.

34 VALYMAS

<

SMART CLEAN
Valymo ciklo metu specialiai isleidZiami Zemos
temperatiros garai, kad galétuméte be vargo pasalinti
nesvarumus ir maisto likucius. Orkaitéje ispilkite 200 ml
vandens ir jjunkite $ig funkcija, kai orkaité salta.

«  VANDENS ISLEIDIMAS
Automatiskai isleidzia likusj vandenj i$ maisto ruosimo
kameros, kad joje nelikty vandens tuo atveju, jei prietaisas
nebus naudojamas tam tikrg laika.

«  NUOSEDY SAL.
Naudojama pasalinti kalkiy nuoseédy likucius i$ virintuvo. Sig
funkcija rekomenduojama naudoti pastoviais intervalais.
Jei taip nedarysite, ekrane pasuirodyss pranesimas, kuriuo
primenama isvalyti orkaite.

@0 NUSTATYMAI

Krosnelés nustatymams reguliuoti.

Kai veikia EKO reZimas, siekiant taupyti energija, ekrano

Whj;lﬁool



Sviesumas sumazéja po keliy sekund?iy ir lemputé iSsijungia po
T min. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik paspaudziamas
bet kuris mygtukas.

Kai DEMO REZIMAS yra ,On” visos komandos yra aktyvios ir
meniu veikia, taciau krosnelé nekaista. Jei norite iSjungti §
rezima, meniu NUSTATYMA eikite | parinktj DEMO REZIMAS ir
pasirinkite ,Off".

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Pasirinkus ATKURTI GAM.PAR, gaminys issijungia ir grjztama prie
nustatymuy, buvusiy pirmojo jjungimo metu. Visi nustatymai
bus istrinti.

MEGSTAMA

Greitai prieigai prie 10 mégstamiausiy funkcijy.

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalba ir laika:
Ekrane bus rodoma,English” (angly kalba).

1. English

Paspauskite 4 arba — ir slinkdami kalby saradu pasirinkite
reikiama kalba.

Paspauskite v ir patvirtinkite pasirinkima.

Atkreipkite démesj: Paspaudus & , kalba taip pat galima pakeisti
meniu NUSTATYMAY, pasirenkant parinktj KALBA.

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS
Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galig, suderinama
su namy tinklo parametrais, t. y. daugiau nei 3 kW (16): Jei

jusy namuose vartojama mazesnés galios srové, jums reikés
sumazinti reikSme (13).

GALIA

Pasukite reguliavimo rankenéle ir pasirinkite 16, Auksta” arba 13
»Zema’, tada paspauskite v ir patvirtinkite.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

3. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke galig, turésite nustatyti laika. Ekrane mirksés du
valandy skaitmenys.

LAIKRODIS *

Paspauskite 4 arba — ir nustatykite valandas, tada paspauskite
v : Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.

Paspauskite 4 arba — , nustatykite minutes ir patvirtindami
paspauskite v .

Atkreipkite démesj. Atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti
laika dar karta. Paspaude & pateksite j ,NUSTATYMAI", tada
pasirinkite ,LAIKRODIS”

4. |KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai
visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite.

Tik pries tai is orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus. Orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus
kepimo funkcija su oro srautu (pvz,,Priverstinio oro srautas" ar
,Konvekcinis kepimas”).

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirmga kartg,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCLUA

Paspauskite [@] ir jjunkite orkaite: ekrane bus rodoma paskutiné
naudota funkcija arba pagrindinis meniu.

Funkcijas galima pasirinkti paspaudus vieng i$ pagrindiniy
funkcijy piktogramy arba slenkant meniu. Norédami pasirinkti
meniu elementg (ekrane rodomas pirmas galimas elementas)
paspauskite 4 arba — ir pasirinkite pageidaujama, tada
paspauskite v ir patvirtinkite.

2. NUSTATYKITE FUNKCIJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos nustatymus.
Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti eilés tvarka.
Paspaudus <« galima vél pakeisti ankstesnj nustatyma.

TEMPERATURA / KEPINIMO LYGIS / GARY LYGIS

-
TEMPERATURA  ~
Kai ekrane mirksi reikSmé, naudodami + arba — jg pakeiskite,
tada patvirtinkite paspausdami v ir pereikite prie kity
nustatymy (jei reikia).

Taip pat galima nustatyti ir kepinimo lygj: Kepinant galima
naudoti vieng is trijy nustatytyjy galios lygiy: 3 (aukstas), 2
(vidutinis), 1 (Zemas).

Naudodami funkcijg Priverstinis oro srautas ir garai galite
pasirinkti tokias gary kiekio reikSmes: 1 (Zemas), 2 (vidutinis), 3
(aukstas).

Atkreipkite démesj: Suaktyvinus funkcijg temperattros / kepinimo
lygj galima keisti naudojant 4 arba — .

TRUKME
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TRUKME

Kai ekrane mirksi piktograma (& , naudodamiesi + arba —
nustatykite reikiama gaminimo laika, tada paspauskite v/

ir patvirtinkite. Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia (neribotas). Patvirtinkite
paspausdami v/ arba [>]ir paleiskite funkcija. Pasirinke $j
rezima negalite uzprogramuoti atidétos paleisties.

Atkreipkite démesj: Paspausdami & galésite reguliuoti gaminimo




metu nustatytg gaminimo laika: paspauskite + arba —,
koreguokite laikg ir patvirtindami paspauskite v .

PABAIGOS LAIKAS (PRADZIOS ATIDEJIMAS)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo laika galima
atideéti funkcijos paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos
laika. Ekrane rodomas pabaigos laikas, 0 @ piktograma mirksi.
o4
== A=)
PABAIGOS LAIKAS
Paspauskite 4 arba — ir nustatykite norima gaminimo
pabaigos laika, tada paspauskite v , kad patvirtintuméte ir
suaktyvintuméte funkcijg. Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite
dureles: Pragjus nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai,
kad gaminimas buty baigtas jisy nustatytu laiku.
Atkreipkite démesj. Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkdijg orkaités jkaitinimo fazé iSjungiama: Orkaité
pamazu pasieks reikiamg temperatarg, todél gaminimo laikas bus
Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo lenteléje. Kol laukiate, galite
paspausti 4+ arba — ir koreguoti uzprogramuotg pabaigos laika,
arba galite paspausti < ir pakeisti kitus nustatymus. Jei paspausite
@ , kad pamatytumete informacija, turésit galimybe perjungti
pabaigos laiko ir trukmeés parinktis.
. .6 SENSE"

Ruosiant bet kokj maistg Sios funkcijos automatiskai parenka
geriausiai troskinimui, kepinimui ar kepimui tinkama rezima,
galinguma, temperatdirg ir trukme.

Prireikus tiesiog nurodykite maisto ypatybes, kad rezultatai bty
optimalds.

SVORIS / AUKSTIS / PICA (APVALUS-PADEKLAS-SLUOKSNIAI)
6
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KILOGRAMA
Norédami tinkamai nustatyti funkcija vadovaukités ekrane
pateikiamomis instrukcijomis. Paraginti paspauskite + arba — ir
nustatykite reikiama reikSme, tada paspauskite v/ ir patvirtinkit.
PAGAMINIMO LYGIS / SKRUDINIMAS

Naudojantis kai kuriomis 6™ Sense” funkcijomis galima
reguliuoti pagaminimo lygj.

6
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PAGAMINIMO LYGIS

Paraginti paspauskite 4 arba — ir pasirinkite pageidaujama lyg;:
puszalis (-1) arba gerai paruostas(+1). Patvirtinkite paspausdami
v arba [>]ir paleiskite funkcija.

Tokiu paciu badu naudojantis kai kuriomis, 6™ Sense”
funkcijomis galima reguliuoti apskrudinimo lygj: zemas (-1) ir
aukstas (1).

. GAMINIMAS NAUDOJANT GARUS

Pasirinkus,,Priverstinio oro srauto + Gary" arba vieng is keliy
,61 Sense” skirty recepty galima gaminti jvairius patiekalus
naudojant garus.

Lyginant su karstu oru naudojamu gaminant jprastai, garai
pasklinda greiciau ir tolygiau. Dél to sutrumpéja gaminimo
laikas, patiekaluose lieka daugiau maistingy medziagy, o jas

LT
galite mégautis puikiais ir tikrai skaniais receptais. Gaminimui
naudojant garus, durelés turi buti uzdarytos viso proceso metu.
Jei norite gaminti naudodami garus, naudodamiesi valdymo
skydelio stalc¢iuku uzpildykite orkaités rezervuara. Kai ekrane
pasirodo uzra3as,|PILKITE VANDENS" arba,,PRIPILD. STALCIY",
lengvai spustelékite ir atidarykite stal¢iuka. Létai pilkite j jj
geriama vandenj kol ekrane bus parodytas uzrasas,TALPA
PILNA". Maks. rezervuaro talpa 1,5 .

Vandens reikia jpilti tik tuo atveju, jei rezervuare nepakanka
vandens gaminimo procesui pabaigti.

Nepilkite vandens, jei orkaité yra iSjungta, arba kol ekrane
neparodomas prasymas tai padaryti.

3. PRADEKITE FUNKCIJA

Bet kuriuo metu, jei numatytosios reikSmés atitinka
pageidaujamas arba, jei pritaikéte norimus nustatymus,
paspauskite [>] ir suaktyvinkite funkcija.
Jei atidéjimo etapo metu paspausite [>] krosnelé nedelsdama
suaktyvins funkcija.
Atkreipkite démesj: pasirinkus funkcijg, ekrane bus rodomas
rekomenduojamas ir geriausiai kiekvienai funkcijai tinkantis lygis. JUs
galite sustabdyti suaktyvinta funkcijg bet kuriuo metu, paspausdami
.
Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali
temperatira, ekrane bus parodytas pranesimas. Paspauskite

< ir grjzkite j ankstesnj ekrang, pasirinkite kitg funkcijg arba
palaukite, kol ji atvés.
4. |KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija jau
veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

IKAITINIMAS

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o ekrane bus
rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta temperatdrg ir bisite
paraginti,|DEKITE MAISTA'.

Tada atidarykite dureles, sudékite maista j orkaite ir uzdarykite
dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo
fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus sustabdytas.

| bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Naudodamiesi 4 arba — galite bet kada pakeisti pageidaujama
krosnelés temperatura.

5. GAMINIMO PRISTABDYMAS / MAISTO APVERTIMAS
ARBA TIKRINIMAS

Atidarius dureles gaminimas laikinai pristabdomas iSjungiant
kaitinimo elementus.

Jei norite testi gaminimo procesg, uzdarykite dureles.
Naudojant kai kurias,6™ Sense” funkcijas gaminimo metu

Tulmke
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maista reikia apversti.

Lrc
[ 0
APVERS. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Atidarykite dureles, atlikite ekrane nurodyta
veiksma ir uzdarykite dureles, kad gaminimas buty tesiamas.
Likus 10 % gaminimo laiko orkaité gali jus paraginti patikrinti
maista tuo paciu badu.

PATIKR. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Patikrinkite maista, uzdarykite duris ir teskite
gaminima.

Atkreipkite démesj: Paspauskite [>], jei norite Siuos veiksmus
praleisti. Kitu atveju, jei nebus atliktas joks veiksmas, orkaité tes
gaminimo procesa.

6. GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

- —= - e
(i

Iu
PABAIGA

Paspauskite (=1, jei norite, kad gaminimas baty tesiamas
rankiniu badu (neribojant laiko), arba paspauskite — ir
prateskite gaminimo laika, nustatydami nauja trukme. Abiem
atvejais gaminimo parametrai bus islaikyti.

I$éme maista palikite krosnele atvésti su uzdarytomis durelémis.

SKRUDINIMAS
Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima paskrudinti

Mtereikia baigus gaminti jjungti kepinimo
fi

)|

DmMa susijusi Zinuté, paraginti paspauskite v',
Adetas penkiy minuciy skrudinimo ciklas. Jei norlte
sustabdytl funkcuq, bet kuriuo metu paspauskite mygtuka
iSjunkite orkaite.

.MEGSTAMA

Kai baigiasi gaminimo procesas, ekrane matysite raginima
i$saugoti funkcijg 1-10 mégstamiausiyjy saraso padétyje.

PRID. MEGSTAMA?

Jei pageidaujate issaugoti funkcija kaip mégstamiausia, o
dabartinius jos nustatymus naudoti ateityje, paspauskite v
arba, jei norite ignoruoti, paspauskite <« .

Po to, kai paspaudéte v , paspauskite 4+ arba — , kad

pasirinktuméte eilés numerj, tada paspauskite v ir patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei atmintis pilna arba pasirinktas eiles numeris

6

jau uzimtas, krosnelé paragins patvirtinti, kad norite perradyti
ankstesne funkcija.

Norédami véliau iSkviesti issaugotas funkcijas, spauskite < :
Ekrane bus rodomas mégstamiausiy funkcijy sarasas.

18 200 \oe
1. TRADIC. GAMIN.

Paspauskite + arba — ir pasirinkite funkcija, patvirtinkite
paspausdami v, o tada paspauskite [>] ir suaktyvinkite.

VALYMAS

SMARTCLEAN
Paspauskite [&], kad ekrane buty rodoma,Smart Clean”,

@

Smart clean

Paspauskite =], kad aktyvintuméte funkcija: ekrane
pasirodys raginimas atlikti visus reikiamus veiksmus, kad
buty gauti geriausi valymo rezultatai: Vykdykite nurodymus,
o viska atlike paspauskite v . kai atliksite visus veiksmus,
paspausdami [>] suaktyvinkite valymo cikla.

Atkreipkite démesj: Valymo ciklo metu nerekomenduojama atidaryfi
orkaités dureliy, kad nepasisalinty dalis vandens gary, nes tai gali
neigiamai paveikti galutinj valymo rezultata.

Kai ciklas bus baigtas, ekrane ims mirkséti atitinkamas
pranesimas. Leiskite orkaitei atvésti, o tada nusausinkite
vidinius pavirsius Sluoste ar kempine.

«ISLEIDIMAS

ISleidimo funkcija yra skirta vandeniui iSleisti, kad rezervuare
nesusidaryty nuosédos. Siekiant uztikrinti optimaly prietaiso
veikimg, vandenj rekomenduojame isleisti po kiekvieno orkaités
gary ciklo naudojimo.

Pasirinke ,ISleidimo” funkcijg paspauskite [>] ir atlikite
nurodytus veiksmus: Atidarykite dureles ir padékite didelj inda
po iSleidimo antgaliu, kuris yra prie apatinio desiniojo ekrano
kampo. Prasidéjus isleidimui nepatraukite indo, kol operacija
nebus baigta. Vidutiné viso iSleidimo trukmé yra apie trys
minutés.

Jei reikia, paspaudziant mygtukus BACK (atgal) ar STOP
(stabdyti), galima pristabdyti isleidimo procesa (pvz., jei

jpuséjus isleidimo procesui gsotis jau yra uzpildytas iSleidziamu
vandeniu).

Asotélio talpa turi blti maziausiai 2 litrai.

Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atvesti, Sio veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu ekrane bus
rodomas pranesimas ,VANDUO KARSTAS - PALAUKITE"

« KALKIY SALINIMAS

Si speciali funkcija, aktyvinama reguliariais intervalais, palaiko
geriausia talpyklos ir gary kontaro bukle.

Ekrane bus rodomas pranesimas <PASAL. NUOSEDAS> (atlikite
kalkiy Salinima), primenantis atlikti $ig operacija reguliariai.
Raginimas atlikti kalkiy $alinima suaktyvinamas po tam tikro
gaminimo garuose cikly skaiciaus arba praéjus tam tikram gary
jrenginio darbo valandy skaiciui nuo paskutinio kalkiy salinimo
ciklo (zr. toliau pateikta lentele).




Pranesimas,PASAL. NUOSEDAS"
parodomas po

Rekomenduojame atlikti
kalkiy $alinima

+ 22 val. trukmés gaminimo garuose :

20 gaminimo garuose cikly

Gary ciklo nebus galima

Kalkiy Salinimo procedlrg naudotojas gali atlikti bet kada, jei yra
noras kruopsciau isvalyti talpykla ir vidinj gary kontara.

Vidutiné visos funkcijos trukmé apie 180 minuciy. Suaktyvinus
funkcija vykdykite ekrane pateikiamus nurodymus.
Atkreipkite démesj: Funkcijg galima pristabdyti, bet jei funkcija bet
kuriuo metu atsaukiama, visg kalkiy Salinimo ciklg reikés pakartoti
nuo pradZiy.

»  ETAPAS 1: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
Kai ekrane pamatysite raginima <PASTATYKITE INDA PO
ANTGALIU,>, iSleidimo uZzduotj teskite vadovaudamiesi skyriuje
J3leidimas” pateikiamu apraSymu.
Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atveésti, $io veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (@rba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu ekrane bus
rodomas pranesimas ,VANDUO KARSTAS - PALAUKITE".
Asoteélio talpa turi bati maziausiai 2 litrai.

»  ETAPAS 2: KALKIY SALINIMAS (~120 MIN.)
Kai ekrane pamatysite pranesima <|PILKITE 1.7 TIRPALO>, j
stalciy jpilkite kalkiy Salinimo tirpalo. Siekiant geriausi rezultaty
rekomenduojame paruosti nuoviry 3alinimo tirpalg, kurj sudaro
3 paketéliai (po mazdaug 75 g) specialios orkaiciy WPRO*
nuoviry $alinimo priemoneés 1,7 | kambario temperatiros
geriamo vandens.

=759

1,7 Liters

>

Supyle kalkiy salinimo tirpalg j stal¢iy, paspauskite [>7], kad
buty pradétas pagrindinis kalkiy Salinimo procesas. Kalkiy
salinimo etapy metu jums nereikia stovéti prie prietaiso.
Pasibaigus kiekvienam etapui pasigirs garsinis signalas, o krane
bus rodomos peréjimo j kitg etapg instrukcijos.

»  ETAPAS 3:ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
Kai ekrane pamatysite raginima <PASTATYKITE INDA PO
ANTGALIU,>, (pastatykite indg po ileidimo anga), isleidimo
uzduotj teskite vadovaudamiesi skyriuje ,Isleidimas” pateikiamu
aprasymu.

»  ETAPAS 4: SKALAVIMAS (~20 min.)
Kad bty iSvalytas rezervuaras ir gary konturas, batina atlikti
skalavimo cikla.

Kai ekrane parodomas pranesimas <ADD |PILKITE VANDENS IR
ISSKALAUKITE>, pilkite j stal¢iy geriamajj vandeni, kol ekrane
bus parodyta,TALPA PILNA" tada paspauskite [>], kad buty
pradétas pirmas skalavimas.

» ETAPAS 5: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
»  ETAPAS 6: SKALAVIMAS (~20 min.)
» ETAPAS 7: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
»  ETAPAS 8: SKALAVIMAS (~20 min.)

»  ETAPAS 9: ISLEIDIMAS (iki 3 min.)
Pasibaigus paskutinei isleidimo operacijai paspauskite OK ir
kalkiy Salinimas bus baigtas.

Pasibaigus kalkiy salinimo procediira galésite naudotis visomis
gary funkcijomis.

* WPRO kalkiy 3alinimas — rekomenduojamas profesionaliai gaminio
techninei prieZiUrai, kad orkaités gary funkcija veikty nepriekaistingai.
Vadovaukités ant gaminio pakuotés pateiktais naudojimo
nurodymais. Norédami uZsisakyti ir gauti daugiau informacijos,
kreipkités j klienty aptarnavimo centrg arba www.whirlpool.eu

Whirlpool” neprisiims atsakomybeés dél bet kokios Zalos, jei
naudosite kitus rinkoje sitlomus valymo produktus.

. MINUT. LAIK.

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip laikmat;.

Prie$ jjungdami funkcija, jsitikinkite, kad orkaité i$jungta, ir
paspauskite 4 arba — : ekrane mirksés piktograma & .
Paspauskite + arba — ir nustatykite reikiama laiko trukme,
tada paspauskite v ir suaktyvinkite laikmatj.

O]
L
MINUT, LAIK.

Kai baigsis atgaliné minuciy laikmacio atskaita, apie pabaigg bus
nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

Atkreipkite démesj. Minutinis laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Paspauskite 4 arba — , kad pakeistuméte nustatytg laikmacio laika.
Paspauskite <« arba @ ir igjunkite laikmatj bet kuriuo metu.
Suaktyvine minutinj laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Paspauskite (@] ir jjunkite orkaite, tada pasirinkite reikiama
funkcija.

Jjungus funkcijg laikmatis tes atgaline laiko atskaitg
neatsizvelgiant j funkcija.

Atkreipkite démesj: Sio etapo metu minutinis laikmatis, fone
vykdantis atgaline atskaitg, néra matomas (rodoma tik @
piktograma). Jei norite pamatyti minutinio laikmacio ekrana,
paspauskite [D] ir sustabdykite tuo metu veikiancia funkcija.

. UZRAKINTI

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir maziausiai penkias

sekundes palaikykite <« . Pakartokite §j veiksma, kai norésite
atrakinti mygtukus.

UZRAKINTI

Atkreipkite demes;. Sig funkcijg galima aktyvinti ir gaminant.
Saugumo sumetimais orkaite galima iSjungti bet kada palaikius
nuspausta mygtuka [@].

Whj;lﬁool



th

6 GAMINIMO LENTELE

MAISTO PRODUKTY KATEGORIJOS SIULOMAS KIEKIS A(Z\e/aIrEnRiEIa’Y‘\t\)S LYGIS IR PRIEDAI
LAZANIJA - 0,5-3 kg - e
Kepsnys (pagaminimo 06-2 k . 3
lygis 0) ' 9 QU
Kepta jautiena
Mésainiai (pagaminimo 5 4
|ygis 0) 15-3cm 3/5 [ P ~ |
- Kepsnys 0,6-2,5 kg . 3
MESA Kepta kiauliena =
Desrelés ir desros 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 [
Visa 06-3 kg - 2
Kepta vistiena
Filé ir kratin. 1-5 cm 2/3 Al ey
Kebabas vienerios grotelés 1/2 _\_”5“_'. 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e e . it \ﬂz .
Zuvis e 0,5-3 (em) ) S Seoy
Saldyta filé 0,5-3 (cm) - _\_”3“_'. ] 2 :
Bulveés 0,5-1,5kg - 3
Keptos darzovés |darytos darzoveés 0,1-0,5 kg - 3
Keptos darzovés 0,5-1,5kg - 3
Bulvés vienas padéklas - “_”3|__._,._,
DARZOVES Pomidorai vienas padeklas - _\F_‘i_‘_;l’_
Darsoviy apkepas Pipirai vienas padeéklas - _\F;;lﬁ
Brokoliai vienas padéklas - _\%’_
Ziedinis kopustas vienas padéklas - _\F_‘i_‘_;l’_
Kita vienas padeéklas - ,‘%’
Teslos kild. Formoje Biskv. pyragas 0,5-1,2 kg - _\%’_
Sausainiai 0,2-0,6 kg - 3
PYRAGAI Plikyta tesla vienas padéklas - 3
IRTESLOS . . —
Pyragai ir pyragai su
GAMINIAI (4103t TPV Pyragas 04-16 kg ) Ny
Strudelis 04-1,6 kg - 3
Vaisinis pyragas 0,5-2 kg - _‘!_”3:,“_‘_
PIKANT. 2
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ PYRAGA |~ Lt ’ s
Bandelés & 60-150 g kiekvienas - 3
Sumustinis skardoje & 400-600 g kiekvienas - 2
DUONA Y=
Didelis duonos kepalas & 0,7-2,0kg - 2
Pranc. batonas & 200-300 g kiekvienas - 3
Plonas apvalus padéklas - 2
PICA Storas apvalus padéklas - 2
Saldytos 1-4 sluoksniai - 2
Aeeeenn ~ A==~ J “ r M
. ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI Grotelés pﬁ;;ﬂlﬁﬁg:ifﬁ;g?g}m padéklas / kepimo skarda Skys¢iy surinkimo Surinkimo padéklas

lentynos

orkaités padéklas ant
groteliy lentynos

padéklas / kepimo skarda

500 ml vandens
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}Y)".!t -
®] GAMINIMO LENTELE FUNKCIJAI PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS + GARAI
RECEPTAS GARUY LYGIS JKAITINIMAS = TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LEF’)\IF;I;EEAAIIR
Trapios teslos kepiniai / sausainiai ZEMAS Taip 140-150 35-55 3
Pyragéliai / bandelés ZEMAS Taip 160-170 30-40 3
Mieliniai pyragai ZEMAS Taip 170-180 40-60 e
Biskv. pyragas ZEMAS Taip 160-170 30-40 _\é’_
Italitka duonele ZEMAS Taip 200-220 20-40 3
Duonos kepalas ZEMAS Taip 170-180 70-100 3
Duonele ZEMAS Taip 200-220 30-50 3
Pranciziskas batonas ZEMAS Taip 200-220 30-50 3
Keptos bulves VID. Taip 200-220 50-70 3
Versiena / jautiena / kiauliena 1 kg VID. Taip 180-200 60-100 3
Versiena / jautiena / kiauliena (gabaliukai) VID. Taip 160-180 60-80 3
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg VID. Taip 200-220 40-50 3
Kepta jautiena (puszalé) 2 kg VID. Taip 200 55-65 3
Eriuko koja VID. Taip 180-200 65-75 3
Kiaulienos kojos troskinys VID. Taip 160-180 85-100 3
Vistiena / perliné vista / antiena 1-1,5 kg VID. Taip 200-220 50-70 3
Vistiena / perliné vista / antiena (gabaliukai) VID. Taip 200-220 55-65 3
Idarytos darzoves o VID. Taip 180-200 25-40 3
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) —
Zuvies file AUKSTAS Taip 180-200 15-30 3
[ VR vl al—/r —J r M
o ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI Groteles ?;kacltse;a;r)jggiltas i;r?;i padéklas / kepimo skarda Skys¢iy surinkimo Surinkimo padeéklas
pyreg lentynos 9 4 orkaites padéklasant  padéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos

Whj;lﬁool ’



GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LE:;:S:IIR
. 2
=] Taip 170 30-50 .
gﬂ;f;g];?éigi)/ragal/BISkVItInIaI Taip 160 30-50 . 2 i
. 4 1
Taip 160 30-50 Alr AR,
Fy_rggai su idarLit S Taip 160-200 30-85 L2
surio pyragas, struaelis, obuoliy
pyragas) Taip 160-200 35-90 —
=] Taip 150 20-40 :
Taip 140 30-50 4
Sausainiai / trapios teslos kepiniai
Taip 140 30-50 4
. 5 3 1
Taip 135 40-60 —
=] Taip 170 20-40 :
@) - 4
Pyragéliai / bandelés e o f—
Taip 150 30-50 £
. 5 3 1
Taip 150 40-60 —
=] Taip 180-200 30-40 :
—_
e . 4 1
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 —n
. 5 3 1
Taip 180-190 £ N B
=] Taip 90 110-150 :
. . 4 1
Morengai Taip 90 130-150 —-
. 5 3 1
Taip 90 140-160% >3
=] Taip 190-250 15-50 2
Pica / duona / italiska duonelé
Taip 190-230 20-50 —
. al —. - — =
Zlucgrfgll:)napade, storapadé, italiska Taip 220-240 2550 % N 5 . 3 N 1
_ 3
=] Taip 250 10-15 L2
. _ . 4 1
Saldyta pica Taip 250 10-20 —n
Taip 220-240 15-30 o
. 3
Taip 180-190 45-55 —
Pikantiski pyragai . 4 1
T 180-190 45-60
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) ap "---5‘;!" ‘\---3‘;!" ]
Taip 180-190 ws0r o ST
3
=] Taip 190-200 20-30
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos ) 4 1
Krokaria Taip 180-190 20-40
- 5 3 1
Taip 180-190 20-40* 5 3
=] sl
FUNKCIJOS . ! ) TurboGrill v .
Tradic. gamin. Priv. oro sr. Konvgkcmls Grill (Kep'n ant (Intensyvus Maxi Cooking Cook 4 £Co Erlvgrst!he
kepimas groteliy) kepinimas) oro cirkuliacija

10
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RECEPTAS FUNKCIJA  |KAITINIMAS ~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LEIL\I;;ES:\\'IR

Lazanija / pyragas su vaisiais ir sariu 3
/ kepti makaronai / vamzdeliniai =] Taip 190-200 45-65
makaronai —J
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena . 3
1kg EI Taip 190-200 80-110
Kepta kiauliena su paskrudusia odele s ) 170 110-150 2
2 kg k L
Vidtiena / triuiena / antiena 1 kg = Taip 200-230 50-100 Lo
Kalakutiena / Zasiena 3 kg =] Taip 190-200 80-130 L2
Kepta Zuvis / kepama kepimo popieriuje ) 3

T 180-200 40-60
(file / visa zuvis) = o D —
|darytos darzoveés : 2

T 180-200 50-60
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) ap i

, : 5
Skrebutis ‘fl - 3 (aukstas) 3-6 e
Zuvies file, kepsniai lfl - 2 (vid) 20-30 ** _\_”4."’_ 1 3 r
Desrelés, kebabai, kiaulienos ) o . . 5 4
Sonkauliukai, mésainiai Ifl 2-3 (vidutine - auksta) 15-30 N
Kepta vistiena 1-1,3 kg . 2 (vid) sspomr 2 L1
Eriuko koja / kojos - 2 (vid) 60-90 *** \ 3 |
Keptos bulvés - 2 (vid.) 35-55 *** \ 3 j
Darzoviy apkepas - 3 (aukstas) 10-25 \ 3 j
Sausainiai @1 Taip 135 50-70 5 _\é,’_ _\é,’_ 1
Sausainiai N ] -
. I .
yragai
Apvali pica E Taip 210 40-60 I
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5
lygis) / Taip 190 40-120+ > 3 T
lazanija (3 lygis)/ mésa (1 lygis)
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 N
lygis) keptos darzovés (4 lygis) / lazanija @ Taip 190 40-120* _\%’ 4 _\.éﬁ 1
(2 lygis) / mésos pjausniai (1 lygis) Meniu
Lazanija ir mésa Taip 200 s0-100% A1
Mésa ir bulves Taip 200 45-100% AT
Zuvis ir darzoves Taip 180 30-50* e
|daryti dideli mésos gabalai e - 200 80-120 % \ 3 j
Mésos pjausniai 3
- 200 50-100 *

(triusis, vi$¢iukas, ériena) —J

* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.
** Pragjus pusei gaminimo laiko maista apverskite.
*** Pragjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.

Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas).
Gaminimo temperataros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo.
PradZioje naudokite maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.

Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti karsc¢iui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

RNeeosss ol afs ‘ " r
o ) Skysciy surinkimo
PRIEDAI ) Orkaités padeklas arba‘ padéklas / kepimo skarda Skysciy surinkimo Surinkimo padéklas
Grotelés pyrago skarda ant groteliy Kaites padekl deKlas / keoi kard
lentynos orkaités padéklas ant  padeéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos

Whj;lﬁool !



VALYMAS IR PRIEZIURA

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

. Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nedvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i3
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.
VIDINIAI PAVIRSIAI

. Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg iSvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusj kondensatg, palaukite, kol
orkaité atvés, tada isvalykite Sluoste ar kempine.

. Jjunge ,Smart Clean” (iSmanaus valymo) funkcija
optimaliai nuvalykite vidinius pavirsius.

. Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

. Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima iSimti.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Miuvékite apsaugines pirstines.

PrieS vykdant bet kokius priezitros
darbus, orkaite batina atjungti
nuo elektros tinklo.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i3 karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami orkaités
pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite Sepetéliu
arba kempine.

VIRINTUVAS

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités veikima ir apsaugoti
nuo kalkiy nuosédy, rekomenduojama reguliariai
naudoti,Vand. isleid.” ir ,Nuosédy 3al.” funkcijas.

Jeiilga laika nenaudojote ,Priverstinis oro srautas +
Garai” funkcijos, rekomenduojame gaminimo cikla
pradéti esant tusciai orkaite ir visiskai uzpildzius
rezervuara.

LEMPUTES KEITIMAS

1. 15junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. 18Simkite skersines groteles.

3. Nuimkite lemputés gaubta.

4. Pakeiskite lempute.

5. UZzdékite lemputés gaubta stipriai paspausdami, kol
jis uzsifiksuos.

6. |statykite skersines groteles.

7. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Siame gaminyje integruotas G klasés energijos
naudojimo efektyvumo Sviesos 3altinis.

12

Atkreipkite demesj. Naudokite tik 20-40 W/230 V G9 tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite musy technines prieZidros centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtelj.



DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem
rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintuméte i$
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minks3to pavirsiaus.

LT

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaites,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo. Nuleiskite
fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad juos visiskai
nuleidote.

N\

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite prie$
tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti, jei jos
neatsidarinés tinkamai.

Whj;lﬁool h



TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Orkaité neveikia.

Galima priezastis

Netiekiamas maitinimas.
ISjunkite i$ elektros tinklo.

Sprendimas

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Ekrane rodoma,F” raidé su
skaiciais ar raidémis.

Orkaités gedimas.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Bandykite atlikti ATKURTI GAM.PAR. pasirinke i NUSTATYMAI.
Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centrg ir nurodykite
skaiciy po raidés ,F"

Orkaité nekaista.

Kai DEMO REZIMAS yra,On* visos
komandos yra aktyvios ir meniu
veikia, tac¢iau krosnelé nekaista.

Kas 60 sekundziy ekrane rodoma
DEMO REZIMAS.

Meniu ,NUSTATYMAI" pasirinkite ,DEMO REZIMAS” ir pasirinkite
L,Off".

Lemputeé issijungs.

,EKO” ekonominis rezimas,On".

Meniu ,NUSTATYMAI" pasirinkite ,EKO” ir pasirinkite ,Off".

Namuose nutrdko maitinimo
tiekimas.

Neteisingi galios nustatymai.

Patikrinkite, ar namy tinklas atitinka daugiau nei 3 kW. Jei
ne, sumazinkite galig iki 13 ampery. Meniu,,NUSTATYMAI”
pasirinkite ,GALIA” ir pasirinkite ,Mazas".

L

kodus.
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Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
Naudodami QR koda

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus

4000115977

41



Isa pamaciba

IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

A

LV

Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas
noradijumus.

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators
3. Lokveida sildelements
(nav redzams)
4. Plauktu stiprinajumi
(imenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)
5. Durvis
6. Udens atvilktne
7. Augséjais sildelements/grils
8. Apgaismojuma spuldze
9. Datu plaksnite
(nenonemt)
10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELA APRAKSTS

6 8] - """" - + gﬁ @
B 0& <« v i B Q&
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. IESLEGT/IZSLEGT 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslégtu mikrovilnu
krasni un apturétu aktivo funkciju.
2. TIESA PIEKLUVE FUNKCIJAM
Lai atri pieklatu funkcijai un izvélnei.
3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS
Izvélnes ritinasanai un funkcijas

iestatijumu vai vértibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriek$éja ekrana.

Gatavosanas laika lauj mainit
iestatijumus.

5. DISPLEJS

6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
iestatitu vértibu.

Whjr/lﬁool

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
palielinasanai.

8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJAM

Lai atri piek]atu funkcijam, ilgumam,
iestatijumiem un izlasei.

9. PALAIST

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.




PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka ari
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kku veidném un
citiem gatavosanas traukiem.

* Tikai atseviskiem modeliem

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesy,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalpos$anas centru.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas butu
vérstas augsup.

Citi piederumi, pieméram, cepespanna un cepsanas
trauki, tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus

un viegli izceliet apakséjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja stavokli. lestumiet tos atpakal
gatavos$anas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc tam
nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
sliecu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augs$éjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespejami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri piespiediet sledza apaks$éjo dalu
pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet, vai slieces var
brivi kustéties. Atkartojiet sis darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Slidosas slieces iespéjams uzstadit ikviena
[imen.



FUNKCIJAS

LV

y 6" SENSE

sese  Sjs funkcijas nodrosina pilnigi automatisku visu

veidu produktu gatavosanu (pieméram, lazanju, galu, zivis,
darzenus, piragus un konditorejas izstradajumus, salas kukas,
maizi, picu).

Lai péc iespéjas lietderigak izmantotu 3o funkciju, rikojieties
atbilstosi noradijumiem attiecigaja édienu gatavosanas
tabula.

E}@ PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJAS UN TVAIKA
| REZIMS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar piespiedu gaisa
funkcijas iestatijumiem, i funkcija lauj gatavot patikami
kraukskigus un arpusé apbraninatus édienus, vienlaikus
saglabajot mikstu un suligu édiena iekSdalu. Lai panaktu labakos
gatavosanas rezultatus, ieteicams izvéléties AUGSTU tvaika
[imeni zivju gatavosanai, VIDEJU limeni galas gatavosanai un
ZEMU limeni maizes un deserta gatavo3anai.

FORC.CIRKUL.

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem (ne
vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta
nelauj sajaukties édienu aromatiem.

TRADICIONALAS FUNKCIJAS

+  KONVEKCIA

Galas un kiku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz viena
plaukta.

« COOK4 FUNKCIJAS

Lai viena temperatdra uz Cetriem plauktiem vienlaikus
pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var izmantot,
lai gatavotu cepumus, kukas, apalas picas (ari saldétas)
un pagatavotu veselu maltiti. Lai iegtu vislabakos
rezultatus, ievéerojiet gatavosanas tabula sniegtos
noradijumus.

+  TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
CepeSpannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai
taja savaktu cep3anas laika radusas sulas: Novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml adens.

« SALDETS EDIENS
Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatdru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav nepieciesams
sakotnéji iesildit.

« TPASAS FUNKCIJAS

»  MAXI COOKING

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu otradi, lai
iegutu vienmeérigu brinumu abas puseés. Lai gala
neizzUtu, péc iespéjas biezak aplaistiet to ar tdeni.

» RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu un salo
piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéejiet
funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vél ir karsta.

» ATKAUSESANA

Lai paatrinatu édiena atkausésanu. Novietojiet édienu
uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu, lai nepielautu ta
izz(5anu no arpuses.

» KEEP WARM

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.
Maiga un intermit&jo3a gaisa plisma nejauj produktiem
izz{t. Izmantojot So EKO funkciju, lampina bis izslégta
visa gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi
samazinatu energijas patérinu, ierices durvis nedrikst
atvért lidz bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

KONVENCIONALA

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

GRILS

Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama Gdens.

2 £ ATRA SILDISANA

Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

N2

TAIMERI

Funkciju darbibas laika redigésanai.

TAIMERIS

Laika skaitiSanai, neaktivizéjot nevienu funkciju.

35 TIRISANA

<+

« SMART CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas Tpasa zemas temperatdras
tirisanas cikla laika |auj bez piepales notirit netirumus un
édienu paliekas. levietojiet cepeskrasns apaksa 200 ml
dzerama Gdens un ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir
auksta.

+ IZLIESANA

Lai automatiski izzavétu gatavosanas nodalijumu un
atbrivotos no taja eso3a lieka udens, ja ierice noteiktu laiku
netiek lietota.

ATKALKOSANA

Lai atbrivotu gatavosanas nodalijumu no kalkakmens
nogulsném. Més iesakam regulari izpildit So funkciju. Ja tas
netiek darits, ekrana paradisies pazinojums, kas atgadinas
iztirit krasni.
@0 IESTATLJUMI
Mikrovilnu krasns iestatijumu pielagosanai.

Whj;lﬁool ’



Jair aktivizéts reZims "EKO’, lai taupitu energiju, samazinasies
displeja spilgtums un apgaismojums izslégsies péc T mindtes.
Tiklidz tiek nospiesta kada poga, tas tiks atkal automatiski
aktivizéts.

Kad irieslegts rezims “DEMQ’, visas pogas ir aktivas un izvélnes
ir pieejamas, tacu mikrovilnu krasns nesakarst.Lai izslégtu So
rezimu, izvélné “IESTATUMI” piek|Gstiet “DEMO” un atlasiet
iestatijumu “Off" (Izslégts).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

Atlasot “IESTATJUMI" ierice izslédzas un parslédzas atpakal
stavoklt, kada ta bija pirmaja ieslégsanas reizé. Visi iestatijumi tiks
izdzésti.

IZLASE

Lai piekl|utu 10 izlases funkcijam.

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bis jaiestata valoda un laiks:
Displeja tiks paradits “English” (Anglu).

1. English

Nospiediet + vai —, lai ritinatu pieejamo valodu izvélni, un
atlasiet vélamo.

Nospiediet v, lai apstiprinatu izvéli.

LGdzu, nemiet véra: Velak valodu var mainit, nospiezot & , lai izvélné
"IESTATUUMI" atlasitu iespéju “VALODA',

2. I[ESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektroenergiju, kas

atbilst majas tiklam ar vairak neka 3 kW jaudu (16): Ja jisu

majsaimnieciba izmanto mazaku elektrotikla jaudu, $i vértiba bus
jasamazina (13).

JAUDA

Grieziet regulésanas slédzi, lai atlasitu 16 “High” (Daudz) vai 13
“Low” (Maz) un nospiediet v, lai apstiprinatu.

IKDIENAS LIETOSANA

3. LAIKA IESTATISANA
Kad jauda izvéléta, jaiestata pasreizéjais laiks: Displeja mirgos divi
Cipari, kas apzimé stundas.

PULKSTENIS'

Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet v :
Ekrana mirgos divi cipari, kas apzZimé min(tes.

Nospiediet 4 vai —, lai iestatitu mindtes, un nospiediet v, lai
apstiprinatu.

Lddzu, nemiet véra: Péc ilgstosakiem energoapgades parravumiem
laiks bs jaiestata no jauna. Nospiezot & , izvélné “IESTATUMI”
atlasiet "PULKSTENIS”

4. CEPESKRASNS UZSILDISANA

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: ta ir parasta paradiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Iznemiet no cepeskrasns
visus drosibas kartona elementus un caurspidigas pléves, ka
arivisus piederumus. Krasni ieteicams iesildit lidz 200 °C, karsét
aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, “Fors.Cirkul.” vai “Konvekcija”).

L4dzu, nemiet véra: Pec ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat
telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet [@], lai ieslégtu mikrovilnu krasni: displeja bus
redzama pédéja izmantota galvena funkcija vai galvena izvélne.
Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas funkcijas ikonu vai
ritinot izvélni: Lai izvélétos kadu no izvélnes vienumiem (ekrana
tiks paradits pirmais pieejamais vienums), nospiediet + vai

—, lai atlasitu vélamo vienumu, un péc tam nospiediet v/, lai
apstiprinatu.

2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit. Nospiezot < , varésiet vélreiz mainit iepriekséjo
iestatijumu.

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA LIMENIS

-
TEMPERATURA  ~
Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet + vai —, lai to mainitu,

péc tam nospiediet v, lai to apstiprinatu, un turpiniet mainit
nakamos iestatijumus (ja iespé&jams).

Tada pasa veida ir iespéjams iestatit grilésanas [imeni: Ir tris
noteikti griléSanas jaudas limeni: 3 (augsta intensitate), 2 (vidéja),
1 (zema).

Izmantojot funkciju “Piespiedu gaisa cirkulacija un Tvaiks", varat
atlasit tvaika daudzumu ar $adam vértibam: 1 (zems), 2 (vidéjs), 3
(augsts).

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ieslégta, varat mainit temperataru/
griléSanas limeni, izmantojot + vai — .

DARBIBAS LAIKS

X 3
D/

X
7 X
°C

DARBIBAS LAIKS

Kad displeja mirgo ikona (& nospiediet + vai —, lai iestatitu
vajadzigo gatavosanas laiku, un nospiediet v, lai apstiprinatu.
Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav jaiestata (bez
taimera): Nospiediet v vai [>], lai apstiprinatu un ieslégtu
funkciju. Atlasot $o reZimu, nevarat ieprogrammeét aizkavéto




palaisanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits, kamér
gatavojat, nospiezot & : nospiediet + vai — , lai to mainitu un tad
nospiediet v/, lai apstiprinatu.

BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat
aizkavét programmas palaisanu, iestatot gatavosanas laika beigu.
Displeja redzams pasreiz iestatitais beigu laiks un mirgo @ ikona.

BEIGU LAIKS

Nospiediet + vai —, lai iestatitu laiku, kad gatavoSanai vajadzétu
beigties, tad nospiediet v/, lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.
lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bis pagajis
laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jlsu noteiktaja laika,
funkcija saks automatiski darboties.

Ladzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks
atspéjota mikrovilnu krasns priekssildisanas faze: krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperaturu, kas nozZimé, ka gatavosanas laiks
bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula. Gaidisanas laika varat
nospiest + vai — , lai mainitu ieprogramméto gatavosanas beigu
laiku, vai nospiest <, lai mainTtu citus iestatijumus. Nospiezot & , lai
vizualizétu informaciju, iespéjams parslégties starp beigu laiku un
ilgumu.

.6 SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemérotako gatavosanas
reZimu, temperatru un gatavosanas vai cepsanas ilgumu visiem
pieejamiem édieniem.

Kad nepieciesams, vienkarsi noradiet partikas produktu ipasibas,
lai iegUtu optimalu rezultatu.

SVARS / AUGSTUMS / PICA (APALS TRAUKS, KARTAS)

sssss

KILOGRAMI

Lai iestatitu funkciju pareizi, rikojieties saskana ar noradijumiem
displeja. Pec uzvednes paradisanas nospiediet 4 vai —

, lai iestatitu vajadzigo vértibu, un péc tam nospiediet v , lai
apstiprinatu.

GATAVIBA / APBRUNINASANA
Dazas 6™ Sense funkcijas ir iespé&jams regulét gatavibas limeni.
6
Jik
GATAVIBA o

Kad tiek paradita uzvedne, nospiediet + vai —, lai atlasitu
vélamo [imeni no nedaudz apcepts (-1) lidz labi izcepts (+1).
Nospiediet v vai [>], lai apstiprinatu un ieslégtu funkciju.
Tapat, ja paredzéts, dazas 6™ Sense funkcijas ir iespéjams requlét
apbruninasanas limeni no nedaudz apbraninats (-1) lidz labi
apbraninats (+1).

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Atlasot iespéju “Piespiedu gaisa cirkulacijas un tvaika rezZims” vai
kadu no vairakam 6™ Sense ipasajam receptém, varat gatavot
jebkura veida édienu ar tvaiku.

Tvaiks produktos izplatas atrak un vienmeérigak salidzinajuma tikai

LV
ar karstu gaisu, ko parasti izmanto standarta funkcijas: tadéjadi
tiek samazinats gatavosanas laiks, saglabajot vértigas uzturvielas
un nodrosinot izcilu, patiesi garsigu rezultatu visam kulinarijas
receptém.

Gatavojot ar tvaiku, cepeskrasns durvim vienmeér ir jabat
aizvertam.

Lai gatavotu ar tvaiku, vajadzés uzpildit tvertni, kas atrodas
cepeskrasns iekSpusé, lietojot atvilktni uz vadibas panela.

Kad displeja paradas norade "PIEV. UDENI” vai "PIEPILDIT”, atveriet
atvilktni, viegli to piespiezot.

Léni iepildiet dzeramo Gdeni, lidz displeja tiek paradits zinojums
“Kont. Pilns”. Maksimala tvertnes ietilpiba ir aptuveni 1,5 litri.

Pievienot tdeni ir nepieciesams tikai tad, ja tvertné nav vajadziga
Gdens daudzuma gatavo$anas pabeigsanai.

Neuzpildiet tvertni, kad cepeSkrasns ir izslégta vai kamér displeja
netiek paradita attieciga norade.

3. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Jebkura laika, ja nokluséjuma vertibas atbilst vélamajam, vai,
kad pieméroti vélamie iestatijumi, nospiediet [>], lai palaistu
funkdiju.

Aizkaves laika, nospiezot [>], cepeskrasns nekavéjoties ieslégs
funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ir atlastta, displeja tiks noradits katrai
funkcijai piemeérotakais limenis.

Jebkura bridi varat apturét palaistu funkciju, nospiezot [@] .

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta
maksimala temperatura, displeja tiks paradits zinojums.
Nospiediet <, lai atgrieztos iepriekséja ekrana un atlasitu citu
funkciju vai nogaiditu, lidz pilnigai atdzisanai.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas faze: Kad funkcija
atlasita, displeja bls redzams, ka priekssildisana ir aktivizéta.

Kad 3i faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals un

displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir iesilusi lidz
iestatitajai temperatirai un jaievieto partikas produkti (norade
“PIEVIENOJIET").

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis un saciet
gatavot.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis
priekssildisanas laika, process tiks partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.
Jebkura laika varat nomainit vélamo maksimalo temperatru,
izmantojot + vai — .

5. APTURET GATAVOSANU/APGRIEZT UZ OTRU PUSI VAI
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PARBAUDIT EDIENU

Atverot durvis, gatavosana tiks uz laiku apturéta, izslédzot
sildelementus.

Lai atsaktu gatavosanu, aizveriet durvis.

Dazas 6™ Sense funkcijas gatavosanas laika bls nepieciesams
apgriezt édienu.

05
APGRIEZIET

Tiks atskanots signals un displeja bis redzams pazinojums par
to, kada darbiba veicama. Atveriet ierices durvis, veiciet displeja
noradito darbibu, aizveriet durvis un atsaciet gatavosanu.

Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms gatavosanas

Tiks atskanots signals, un displeja bls redzams pazinojums par to,
kada darbiba veicama. Parbaudiet édienu, aizveriet ierices durvis
un atsaciet gatavosanu.

Ladzu, nemiet véra: Nospiediet [>], lai izlaistu $is darbibas. Citadi, ja
zinama laika perioda netiks veiktas nekadas darbibas, cepeskrasns
turpinas gatavosanu.

6. GATAVOSANAS LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals, un
displeja bas redzams pazinojums.

BEIGAS

Nospiediet (=7, lai turpinatu gatavot manuala reZzima (bez
taimera) vai nospiediet + , lai pagarinatu gatavosanas laiku,
iestatot jaunu ilgumu. Abos gadijumos gatavosanas parametri
tiks saglabati.

Péc édiena iznemsanas laujiet, lai cepeskrasns atdziest, neatverot
ierices durvis.

APBRUNINASANA

NOSPIEDIET v LA

Kad displeja redzams attiecigs zinojums, ja nepieciesams,
nospiediet v/, lai aktivizétu piecu minGsu apbruninasanas ciklu.
Varat jebkura bridi apturét funkciju, nospiezot [@], lai izslegtu
cepeskrasni.

.IZLASE

Kad gatavo$ana ir pabeigta, ekrana paradisies norade saglabat
funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no cipariem (no 1 lidz
10).

PIEVIENOT IZLASEI?

Ja vélaties kadu funkciju saglabat ka izlasi un saglabat faktiskos
iestatijumus atkartotai lietosanai, péc gatavosanas nospiediet v/ ,
bet lai ignorétu pieprasijumu, nospiediet <« .

Péc v/ nospiesanas nospiediet 4 vai —, lai atlasitu atbilstoso
skaitli, un nospiediet v, lai apstiprinatu.

Lddzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais numurs jau ir
aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas apstiprinat iepriekéjas funkcijas
parrakstisanu.

Lai izsauktu ieprieks saglabatas funkcijas, nospiediet Q : Displeja
bs redzams jlsu izlases funkciju saraksts.

o 200
1. KONVENCIONALA

Nospiediet 4+ vai —, lai atlasitu funkciju, apstipriniet to ar v, bet
péc tam nospiediet [>], lai to aktivizétu.
TIRISANA
+  SMARTCLEAN
Nospiediet [&], lai displeja paraditu funkciju “Smart Clean”
(Vieda tirisana).
@
CLC
LI‘ J |:I
Smart clean

Nospiediet (=1, lai iesleégtu funkciju: displeja tiks paradita
norade veikt visas nepieciesamas darbibas, lai panaktu labako
tiriSanas rezultatu. izpildiet noradijumus un tad nospiediet
v, kad darbiba pabeigta. Kad visas darbibas pabeigtas, ja
nepieciesams, nospiediet [>1, lai ieslégtu tirisanas ciklu.
Ladzu, nemiet véra: Lai izvairitos no Gdens tvaiku daudzuma
samazinasanas tirisanas cikla laika un tadéjadi nepanaktu pretéjo
tirsanas cikla iedarbibu, cikla laika nav ieteicams atvert cepeskrasns
durvis.

Tiklidz cikls bis pabeigts, ekrana saks mirgot attiecigs
zinojums. Laujiet cepeskrasnij atdzist un péc tam noslaukiet
ieksejas virsmas ar dranu vai sukli.

+IZLIESANA

IzlieSanas funkcija lauj aizvadit tdeni, lai novérstu ta sastavésanos
tvertné. Lai ierici izmantotu optimali, péc krasns lietosanas ar
tvaika ciklu ieteicams vienmér veikt iztukSosanu.

Kad ir atlasita funkcija “Izliesana’;
nospiediet [>] un veiciet noraditas
darbibas: Atveriet ierices durvis

un zem izlieSanas sprauslas, kas
atrodas panela apakséja dala pa labi,
novietojiet lielu kruzi. Sakot izliesanu,
turiet krizi paredzétaja vieta, lidz
izlieana ir pabeigta. Vidéjais pilnas
izlieSanas ilgums ir apmeéram tris

Tulmke
nzna

minutes.

Ja nepieciesams, izlieSanu var apturét, nospiezot pogu
BACK (Atpakal) vai STOP (Apturét) (pieméram, gadijuma, ja
izlieanas laika kriize jau ir pilna, bet iztuk$osana nav pabeigta).



Krdzes tilpumam jabut vismaz 2 litri.

Ladzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai ddens ir auksts, nav iesp&jams
veikt So darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops pédéja cikla (vai
pédéjas reizes, kad izstradajums tika ieslegts). Saja gaidisanas laika
displeja bas redzama $ada norade: “UDENS IR KARSTS - LUDZU
UZGAIDIET".

« ATKALKOSANA

Si papildu funkcija, ja to iesledz regulari, lauj uzturét tvertni un
tvaika sistémas kontlru labakaja stavok.

Displeja tiks paradits zinojums <ATKALKOJIET>, lai atgadinatu, ka
S darbiba javeic regulari.

Atkalko3anas pieprasijums ir tiek aktivizéts péc noteikta
gatavosanas ar tvaiku ciklu skaita vai péc noteikta tvaika katla
darba stundu skaita kops pédéja atkalkosanas cikla (sk. talak
pievienoto tabulu).

péc tam tiek paradits ZINOJUMS
“ATKALKOJIET”

22 stundas, gatavosana ar tvaiku
20 cikli, gatavosana ar tvaiku

Nav iespéjams veikt tvaika
ciklu, kamér nav veikts
atkalkosanas cikls

Atkalko3anu var veikt arf tad, ja lietotajam nepiecieSama pamatigaka
tvertnes un iekséja tvaika kontdra tirisana.

Pilna funkcijas izpilde ilgst vidéji 180 mindtes. leslédzot funkciju,
izpildiet displeja noraditas darbibas.
Ladzu, nemiet véra: Funkciju jebkura bridr var apturét; ja ta tiek atcelta,
viss atkalkosanas cikls jaatkarto no sakuma.

» 1.POSMS: IZLIESANA (lidz 3 min)
Kad displeja paradas zinojums <NOVIETOT ATVERTNE ZEM
SPRAUSLAS>, turpiniet izlieSanu, ka aprakstits sadala “Izlieana”.
LOdzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai Gdens ir auksts, nav iesp&jams
veikt $o darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops$ pédéja cikla (vai
pédéjas reizes, kad izstradajums tika ieslégts). Saja gaidisanas laika
displeja bas redzama $ada norade: “UDENS IR KARSTS - LUDZU
UZGAIDIET".
Krdzes tilpumam jabut vismaz 2 litri.

» 2.POSMS: ATKALKOSANA (~120 MIN)
Kad displeja paradas zinojums <PIEV. 1.7 L NO RISINAJUMA>,
ldzu, ielejiet atkalko3anas Skidumu atvilktné. lesakam sagatavot
atkalko$anas skidumu, pievienojot 3 maisinus (atbilst 75 g) Tpasa
Oven WPRO* atkalkotaja 1,7 litriem dzerama Gdens.

=759

1,7 Liters

>

Péc atkalko3anas skiduma iepildes atvilktné nospiediet [>]

, lai saktu galveno atkalko3anas procesu. Kalkakmens tirisanas
posmu laika jums nav jaatrodas pie ierices. Péc katra posma
pabeigsanas tiks atskanots akustisks signals, un displeja tiks
paraditi noradijumi, ka turpinat nakamo posmu.

|
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» 3.POSMS: IZLIESANA (iidz 3 min)

Kad displeja paradas zinojums <NOVIETOT ATVERTNE ZEM
SPRAUSLAS>, turpiniet izlieSanu, ka aprakstits sadala “Izliesana”.

»  4.POSMS: SKALOSANA (~20 min)

Lai iztiritu tvertni un tvaika sistémas kontaru, jaiesleédz skalosanas
cikls. Kad displeja paradas zinojums <PIEV. UDENI SKALOT>,
ielejiet atvilktné dzeramo Gdeni, lidz displeja tiek paradits
zinojums “Kont. Pilns’, un péc tam nospiediet [>], lai saktu pirmo
skalosanu.

» 5.POSMS: IZLIESANA (lidz 3 min)
» 6.POSMS: SKALOSANA (~20 min)
»  7.POSMS: IZLIESANA (lidz 3 min)

»  8.POSMS: SKALOSANA (~20 min)

» POSMS 9:IZLIESANA (lidz 3 min)
Pec pédgjas izlieSanas reizes nospiediet OK (Labi), lai pabeigtu
atkalkosanu. Kad atkalkoSana bls pabeigta, varésit izmantot visas
tvaika funkcijas.

* WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams profesionals izstradajums, kas
nodrosina labako tvaika funkcijas darbibu cepeskrasni. Lidzy,
ieverojiet lietosanas noradijumus uz iepakojuma. Lai pasutitu, ka art
sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu vai
atveriet vietni www.whirlpool.eu

Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas radusies,
izmantojot citus pieejamos tirisanas lidzek|us.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslégta, displeju iespéjams izmantot ka taimeri. Lai
aktivizétu o funkciju, parliecinieties, ka krasns ir izslégta, un péc
tam nospiediet 4 vai — : Displeja mirgos ¢ ikona.

Nospiediet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet v,
lai aktiviz&tu taimeri.

G
Rk
TAIMERIS

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies pazinojums.

Ladzu, nemiet véra: Taimeris neieslédz nevienu no gatavosanas
cikliem. Nospiediet 4 vai —, lai mainTtu taimer iestatito laiku.
Nospiediet < vai & , lai jebkura laika izslegtu taimeri.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat atlasit un aktivizét vél kadu
funkciju. Nospiediet [D], lai ieslégtu mikrovilnu krasni, un péc
tam atlasiet vélamo funkciju. Tiklidz programma bas sakusi
darboties, taimeris turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.
Lidzu, nemiet véra: Saja posma nav iespéjams redzét taimeri (tika
paradita tikai & ikona), kas turpinas veikt atskaiti fona. Lai atkal
redzétu taimera ekranu, nospiediet (@], lai apturétu aktivo funkdiju.

.BLOKESANA

Lai bloketu taustinus, vismaz piecas sekundes turiet nospiestu
<Kl . Lai atblokétu taustinus, atkartojiet So pasu darbibu.

CL)

BLOKESANA

LGdzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét ari gatavosanas laika.
Drogibas noltkos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot .

Whj;lﬁool
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GATAVOSANAS TAB

sense

ULA

EDIENU KATEGORIJAS

IETEICAMAIS DAUDZUMS

Cepetis (gataviba 0)

IESLEGT
(no gatavos$ana
_laika)

LIMENIS UN
PIEDERUMI

Liellopa cepetis

Hamburgeri (gataviba 0)

3/5

-

Cepetis

Cukgalas cepetis
GALA

Desinas un cisini

2/3

£~

Veseli

Vistas cepetis

Fileja /kratina

Kebabs

Fileja

ZIVS
Fileja-sasaldéta

Kartupeli

gEae

Darzeni-cepti

Darzeni-pilditi

0,1-0,5 kg

Darzeni-cepti

0,5-1,5 kg

Kartupeli

viena panna

DARZENI

Tomati

viena panna

Pipari

viena panna

Darzeni-riveti

Brokoli

viena panna

Pukkaposti

viena panna

Citi

viena panna

Raudzésanas kakas folija

Biskvitkaka

0,5-1,2 kg

Cepumi

02-0,6 kg

KUKAS/

Kartaina mikla

viena panna

KONDITOREJA Konditoreja/pilditi piragi

Piragi

0,4-1,6 kg

Stradele

04-16 kg

Auglu pirags

SALAS KUKAS -

Bulcinas &

60-150 g katra

MAIZE

Sendvi¢u maize skarda forma &

400-600 g katra

Liela maize &

0,7-2,0 kg

Bagetes &

200-300 g katra

Plans

apala panna

PICA Biezs

apala panna

Saldéts

1-4 kartas

PIEDERUMI
Stiepl|u plaukts

CepesSpanna vai piragu
veidne uz stiep|u plaukta

aF=r

Notekpaplate/cepespanna

plaukta

vai cepedpanna uz stieplu Notekpaplate/cepespanna

o

Notekpaplate ar
500 ml adens
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“®| PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA UN TVAIKA REZIMS
KULINARIJAS RECEPTE TVAIKA LIMENIS  PRIEKSSILDISANA TEMPI(EOF({S\TU RA DARBIE,‘A;)LAIKS Pll_l/;gléglsjslll\l
Smilsu cepumi/éokolades cepumi ZEMS Ja 140-150 35-55 3
Neliela kaka/smalkmaizite ZEMS Ja 160-170 30-40 3
Rauga miklas piragi ZEMS Ja 170-180 40-60 _\é’_
Biskvitkika ZEMS Ja 160-170 30-40 .
Focaccia ZEMS Ja 200-220 20-40 3
Maizes klaips ZEMS Ja 170-180 70-100 3
Maizites ZEMS Ja 200-220 30-50 3
Bagete ZEMS Ja 200-220 30-50 3
Cepti kartupeli VID. Ja 200-220 50-70 3
Tela/liellopa/cukas gala, 1 kg VID. Ja 180-200 60-100 L3
Tela/liellopa/cikas gala (gabalos) VID. Ja 160-180 60-80 L
Viegli cepta liellopu gala 1 kg VID. Ja 200-220 40-50 L
Viegli cepta liellopu gala 2 kg VID. Ja 200 55-65 ;
Jera stilbs VID. Ja 180-200 65-75 3
Sautéta ciikgala VID. Ja 160-180 85-100 L3
Calis/pér|u vistina/pile, 1-1,5 kg VID. Ja 200-220 50-70 3
Calis/pérlu vistina/pile (gabali) VID. Ja 200-220 55-65 3
(ot ket baklazany vo. s w200 s P
Zivs fileja AUGSTS Ja 180-200 15-30 3
Areenen ~ = — s =)
PIEDERUMI Stieplu plaukts Cgpeépanqa vai piragu ’\\I/:itiigzgéaatsﬁeﬁizzgvj Notekpaplate/cepespanna Notekpap_vléte ar
veidne uz stiep|u plaukta olaukta ’ 500 ml ddens
9
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GATAVOSANAS TABULA

- x x - o DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) (min) PIEDERUMI
=] Ja 170 3050 2
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka Ja 160 30-50 -\élﬁ
_ 3
Pilditie miklas izstradajumi Ja 160-200 30-85 —J
(siera kukas, stradeles, abolu piragi) It 160-200 35-90 . 4 o 1 i
=] Ja 150 20-40 3
Ja 140 30-50 4
Cepumi/smilsu cepumi
b b Ja 140 30-50 4 1
Ja 135 w60 > 21
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Neliela kika/smalkmaizite
Ja 150 30-50 4
Ja 150 w60 > 2o
=] Ja 180-200 30-40 >
Veja kakas Ja 180-190 345 4]
Ja 180-190 a5 o S ]
=] Ja 90 110-150 3
Olas baltuma glazaras kikas Ja 90 130-150 qéﬁ 1
Ja % L N
=] Ja 190-250 15-50 2
Pi ) . —
ica/maize/fokaca P 4 .
3 190-230 20-50 —
. s e - . - % 5 3 1
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220-240 25-50 i
=] Ja 250 10-15 L2
I ] 4 1
Saldéta pica Ja 250 10-20 AE=—r - -
Ja 220-240 15-30 ST
R 3
Ja 180-190 45-55 =
Piradzini _ 4 1
’ J 180-190 45-60
(darzenu pirags, salais pirags) ¢ e A=
_ % 5 3 1
Ja 180-190 A I
3
EI Ja 190-200 20-30
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 4 ]
u=j T
s % 5 3 1
Ja 180-190 20-40 aflFRrs aFF s -
FUNKCIJAS = £ - = %
Konvencionald Forc.cirkul. Kig\é?;;'éas Grils Atra grilésana  Maxi Cooking Cook 4 Egk;gﬁgﬁ;

10
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KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA  TEMPERATURA (°C) DARB&’?;LA'KS P;égga;:\‘
Lazanja/auglu piragi/cepta pasta/ Izl IF 190-200 45-65 3
kaneloni 1
3
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg Izl Ja 190-200 80-110
Cepta cukgala ar kraukskigu garozinu ) 170 110-150 2
2 kg k L
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg El Ja 200-230 50-100 \ 3 j
Titara/zoss gala, 3 kg = Ja 190-200 g0-130 2,
Cepta zivs/pagatavota pergamenta _ 3
180-200 40-60
(vesela, filejas) Izl Ja —J
Pilditi darzeni 2
i Ja 180-200 50-60
(tomati, kabaci, baklazani) ° ~==r
Grauzdéta maize EI - 3 (augsts) 3-6 .\_”5_,_,..
Zivs filejas/steiki d - 2 (Vid) 030 4 3,
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri El - 2-3 (Vidéjs — Augsts) 15-30 ** _\_”5“_’_ \\,f_wf
Cepta vista 1-1,3 kg - 2(Vid) 55702 . ek
Jéra kaja/apaksstilbs - 2 (Vid) 60-90 *** \ 3 j
Cepti kartupeli - 2 (vid) 35-55 *** \ 3 j
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 \ 3 j
Cepumi
o ey _ 5 4 3 1
Pll’agl . Ja 170 50-70 Aalr ARr Allrs AR R
Piragi
_ = _ 5 4 2 1
Apa!a pica E Ja 210 40-60 afr aFr AR r aRrs
Pilna maltite: Augli piragi (5. limenis)/ B 5 3 1
: J 190 40-120*
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) ° i —
Pilna maltite: Auglu torte (5. [imenis) N
cepti darzeni (4. limenis)/lazanja @ Ja 190 40-120 % _\%’_ 4 _\é’_ 1
(2. Iimenis)/galas gabalini (1. limenis) Izvélne
Lazanja un gala Ja 200 50-100* .\éﬁ 1 1 J
Gala un kartupeli Ja 200 45-100 * _‘é,_ \ 1 j
Zivs un darzeni Ja 180 30-50* N L
Galas cepetis ar pildijumu é - 200 80-120 % \ 3 j
Galas Skéles 3
U = - 200 50-100 *
(trusis, vista, jérs) —

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** GatavoSanas vidU apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiki sakas bridi, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepieciesama).
Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem.

Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.

Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes un cepespannas. Varat izmantot arT Pyrex un keramikas
pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

T

[ W - Aal—r —J —
Notekpapla S -
PIEDERUMI Stieplu plaukts Cepespanna vai piragu o'te paE) ate/cepespanrlwa Notekpaolite/cenetnanna Notekpaplate ar
pup veidne uz stieplu plaukta V@' c€Pespanna uz stieplu Pap Pesp 500 ml adens

plaukta

Whj;lﬁool !



TIRISANA UN APKOPE

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
virsmas.

AREJAS VIRSMAS

. Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet ar
sausu dranu.

. Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzek|us. Ja
kads no Siem lidzekliem nejausi nonak saskare ar ierices
virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru mikroskiedras
dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

. Pec katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta,
lai notiritu sakrajusos netirumus un édiena paliekas Lai
izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

. leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana), lai
kartigi notiritu iek3ejas virsmas.

. Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

. Lai atvieglotu tiriS8anu, krasns durtinas var iznemt.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet virtuves cimdus.
Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas cepeskrasns ir jaatvieno
no elektrotikla.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas lidzekli
talit pec to lietosanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar
suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai nodrosinatu nepartrauktu un optimalu cepeskrasns
veiktspéju, ka ari lai novérstu kalkakmens rasanos laika
gaita, ieteicams regulari izmantot funkcijas “Udens
izliesana” un “Atkalkosana”.

Péc funkcijas “Piespiedu gaisa cirkulacija un tvaiks”
ilgstosas neizmanto3anas, noteikti ieteicams ieslégt
gatavosanas ciklu, neievietojot cepeskrasni produktus
un pilniba uzpildot tvertni.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepedkrasni no elektrotikla.

2. Iznemiet plauktu stiprinajumus.

3. Nonemiet lampas parsegu.

4. Nomainiet lampu.

5. Uzlieciet lampas parsegu, stingri piespiezot, lidz tas
fikséjas.

6. levietojiet atpakal plauktu stiprinajumus.

7. Pievienojiet cepesdkrasni elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates

klasi G.

12

Ladzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips

(9, T300°C haloglampas. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Gaismas
spuldze ir iespéjams iegadaties, sazinoties ar pécpardosanas
centru.

- lzmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam,
jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Aizveriet durvis iespé&jami stingri. Ar abam rokam
stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas uz cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augs$éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet
lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas lildz zemakajai pozicijai.

N\

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas

ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

Whj;lﬁool
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PROBLEMU RISINASANA

Probléma

Krasns nedarbojas.

lespéjamais célonis

Stravas parravums.
Atvienojiet no elektrotikla.

Risinajums

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei.

Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

Cepeskrasns nedarbojas.

Izslédziet cepesSkrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Méginiet veikt funkciju “RUPNICAS IESTATIJUMU ATIESTATE", ko
varat izvéléties sadala “IESTATIJUMI".

Sazinieties ar tuvako klientu apkalposanas dienestu un
nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F"

Cepeskrasns neiesilst.

Kad ir ieslégts rezZims “DEMO”,

visas pogas ir aktivas un izvélnes

ir pieejamas, ta¢u mikrovilnu
krasns nesakarst.

Ik péc 60 sekundém displeja
paradas DEMO.

Izvélné “IESTATIJUMI” atveriet sadalu “DEMO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts).

Apgaismojums tiks izslégts.

Ir aktivizéts “EKO” reZims.

Izvélné “IESTATIJUMI” atveriet sadalu “EKO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts).

Majas tiek partraukta
elektroapgade.

Nepareizs elektroapgades
iestatijums.

Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla jauda ir vismaz
3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu uz 13 ampériem. Izvélné
“IESTATIJUMI" piek|Ustiet sadalai JAUDA” un atlasiet iestatijumu
“Maza".

14

| ey | Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
— el - Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
mqjl. +  QRkodaizmantosana
«  Vaiari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami
u izstradajuma datu plaksnité.

4000115977
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ET

Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

seade aadressil www.whirlpool.eu/register

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator

3. Ringikujuline kiitteelement
(pole ndhtav)

4. Riiulite juhised
(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

5. Uks

6. Veesahtel

7. Ulemine soojenduselement/grill

8. Lamp

9. Andmeplaat
(@rge eemaldage)

10. Alumine kitteelement
(pole ndhtav)

JUHTPANEELI KIRJELDUS

6 el (@ - e ) Q)
.0 .5 « LB Q&
1 2 3 5 7 8 9
1. ON / OFF 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjalilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide ja mentii
juurde.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS
Meni kerimiseks ning funktsiooni
seadistuste ja vadrtuste
vahendamiseks.

Tagasi eelmisele lehele minekuks.

Voimaldab kiipsetamise ajal
seadistusi muuta.

5. EKRAAN

6. KINNITAGE

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Whjr/lﬁool

Menuu kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8. LISAVOIMALUSED /
OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide, kestuse,
seadete ja lemmikute juurde.

9. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks maaratud
seadete voi pbhiseadetega.



TARVIKUD

TRAATREST NORGUMISPANN

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade,
foccaccia jms kipsetamisel voi
siis kUpsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
klpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist ja
ahjust valja votmise
hélbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tdbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud aar on Ulevalpool, ja likake
rest rohtsalt mooda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt ndrgumispann ja klipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse llkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine tlespoole ja
tdmmake ornalt alumine osa oma pesast valja: Niid
saab siinid eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage kdigepealt
oma pessa siinide tlemine osa. Hoidke neid tleval,
libistage kiipsetuskambrisse, seejarel laske alla oma
kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAY)

Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev plast.
Kinnitage siini Glemine klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske teine
klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks Itkake
klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini. Veenduge,
et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut teisel samal
tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada tGkskoik millisele
tasemele.



FUNKTSIOONID

. ET

y 6" SENSE

seiee Need voimaldavad igat tilipi toitude
taisautomaatset valmistamist (lasanje, liha, kala, kdogivili,
koogid ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa).

Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

E}@ SUNDOHK + AUR

Auru ja sundéhu omaduste kombineerimisega
vOimaldab see funktsioon kiipsetada road valjast meeldivalt
krobedaks ja pruunistatuks, jattes need seest horguks ja
mahlaseks. Parimate tulemuste saavutamiseks soovitame
valida kalale KORGE aurutaseme, lihale KESKMISE aurutaseme
ja leivale ning magustoitudele MADALA aurutaseme.

SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada
erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et tihe
toidu I6hn v6i maitse kanduks Ule teisele.

TRADITSIOONILISED FUNKTSIOONID

«  KONVEKTSIOON
Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult tGhel riiulil.
+ COOK 4 FUNKTSIOONI

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
neljal erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle
funktsiooniga saab valmistada kiipsiseid, kooke,
Umarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve s66gikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste
saavutamiseks kiipsetustabelit.

« TURBO GRILL

Suurte lihatiikkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla nérgumispanni
kipsetusmahlade kogumiseks: Paigutage
ndrgumispann resti alla tikskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

«  KULMUTATUD

Funktsioon valib viit eri tlilipi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
klpsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

« ERIFUNKTSIOONID

»  MAXI COOKING

Suurte lihattikkide (Ule 2,5 kg) kiipsetamine. Molemalt
kuljelt Ghtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatlikki kiipsetamise ajal poorata. Hea
oleks liha aeg-ajalt leemega iile valada, et valtida selle
kuivamist.

» KERGITAMINE

Magusa vo6i soolase taina paremaks kergitamiseks.
Kerkimise kvaliteedi tagamiseks drge aktiveerige seda
funktsiooni, kui ahi on eelmisest kiipsetustsiiklist veel
kuum.

» ULESSULATAMINE
Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. Jatke toit
pakendisse, et valtida selle pealispinna kuivamist.

» SOOJASHOIDMINE
Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana hoidmine.

» SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasandil tdidetud prae véi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu
kuivamist. Selle OKOFUNKTSIOONI kasutamisel ei stitti
kipsetamise ajal tuli. Saastliku tstikli kasutamiseks

ja seega voolutarbe vahendamiseks ei tohi ahjuust
avada enne, kui toit on valmis.

TAVAPARANE

Mis tahes tiitpi roogade kiipsetamine ainult thel
ahjutasandil.

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndrgumispanni: Paigutage nérgumispann resti alla tikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.

§£ EELKUUMUTUS

Ahju kiire eelkuumutamine.

N2

TAIMER

Funktsiooni ajavaartuste muutmiseks.

TAIMER

Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kdivitamata.

3] PUHASTAMINE

<+

e SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud
rasva- ja toidupritsmete eemaldamist. Valage kiilma ahju
pdhja 200 ml joogivett ja aktiveerige funktsioon.

. ARAVOOL
Aurustist vee automaatseks eemaldamiseks, et sinna ei
jaaks jaakvett, kui seade jaab moneks ajaks kasutuseta.
KATLAKIVI

Katlakivi jadkide eemaldamiseks aurutist. Soovitame
seda funktsiooni regulaarselt kasutada. Kui te seda ei tee,
kuvatakse displeile sonum, mis tuletab meelde, et ahju
tuleks puhastada.

@Q SEADED
Ahju seadistuste muutmiseks.

Kui “ECO" reZiim on aktiivne, siis vahendatakse energia
saastmiseks ekraani heledust ning lap lUlitub T minuti

Whj;lﬁool ’



mooddudes valja. See aktiveeritakse Ukskaik, millist nuppu
vajutades automaatselt uuesti.

Kui DEMOFUNKTSIOON on sisseltlitatud, siis on kaik
kasklused aktiivsed ja menltd kasutatavad, kuid ahi ei
soojene. Selle reziimi sisseltlitamiseks minge SEADED
DEMOFUNKTSIOONI ja valige Vdljas (Off).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

Kui valite tehaseseadmete lahtestamise TEHASELAHTESTUS,
siis IUlitub seade vélja ja seejdrel taastatakse esimese lUlituse
olek. Koéik seaded kustutatakse.

LEMMIK
Kimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage 4+ voi —, et liikuda méoda pakutavate keelte
loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage v .

Pange tahele: Keelt saab hiljem muuta, kui SEADED valida KEEL,
milleks vajutada & .

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis vastab
kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on suurem kui 3
kW (16): Kui teie majapidamises on véimalik tarbitav véimsus
vaiksem, tuleb seda vaartust vahendada (13).

Keerake reguleerimisnuppu, et valida 16,Korge” voi 13 ,Madal”
ja vajutage kinnitamiseks nuppu v .

IGAPAEVANE KASUTAMINE

3. AJA SEADISTAMINE

Parast voimsuse maaramist tuleb sisestada kellaaeg: Ekraanil
vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Vajutage tundide valimiseks nuppu + véi — ja vajutage
nuppu v : Ekraanil vilguvad minutindidu kaks numbrit.
Vajutage minutite madamiseks + voi — ja vajutage
kinnitamiseks v .

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb
kellaaeg uuesti seada. Valige ,KELL" mendus ,SEADED’, mis
kuvatakse nupu & vajutamisel

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on taiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad. Eemaldage
ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik tarvikud.
Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga (nt
Sundohk voi Konvektsioonkipsetus).

Pange tahele: Pdrast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sissellilitamiseks vajutage : ekraanile kuvatakse
viimane poéhifunktsioon voi peameniii.

Funktsioonide valimiseks vajutage tihe pohifunktsiooni
ikooni voi kerige labi menii: Soovitud meniilikirje valimiseks
(ekraanil kuvatakse esimene saadavalolev kirje) vajutage
nuppu + voi —, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle seadeid.
Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab muuta. <«
vajutamine véimaldab uuesti eelnevat seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage muutmiseks + voi —
, ja seejdrel vajutage kinnitamiseks v . Pdrast seda muutke
jargnevaid seadeid (kui on vdimalik).

Samamoodi on voimalik valida grillimise taset: Grillimiseks
on maaratud kolm véimsustaset: 3 (korge), 2 (keskmine), 1
(madal).
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Funktsioonis,Sundohk + aur” saate valida auru koguse
jargmiste vaartuste hulgast: 1 (madal), 2 (keskmine), 3 (korge).
Pange tahele: kui funktsioon on aktiveeritud, saab temperatuuri /
grillimise taset muuta nuppudega + ja — .

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (& , saate soovitud kiipsetusaja
maarata nuppudega + voi — ja kinnitada nupuga v . Kui
soovite klipsetamist kasitsi juhtida (aeg madramata), ei pea te
kipsetusaega madrama: Vajutage kinnitamiseks v voi [>] ja
kaivitage funktsioon. Selle reZiimi valimisel ei saa viitkaivitust
programmeerida.

Pange tahele: Kiipsetamise ajal saab maaratud kipsetusaega
muuta nupuga @ :vajutage muutmiseks 4+ voi — ja seejarel
vajutage kinnitamiseks v .

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja maaramist
kasutada funktsiooni viitkaivitust, programmeerides
kiipsetamise |6petamise aja. Ekraanil kuvatakse I6puaeg ja



ikoon @ vilgub.

Soovitud 4+ kiipsemise [6ppemise aja seadmiseks vajutage
voi — ja seejdrel vajutage funktsiooni kinnitamiseks ja
aktiveerimiseks v . Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon
hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine 16ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse
ahju eelsoojendus: Ahi jduab soovitud temperatuurini aegamisi,
mis tahendab, et klipsetusaeg voib olla natuke pikem, kui
kipsetustabelis margitud. Ootamise ajal voite vajutada 4 voi —,
et muuta programmeeritud I6puaega, voi vajutada muude
seadete muutmiseks < . Kui vajutate teabe ndgemiseks & , on
voimalik lUlituda [6puaja ja kestuse vahel.

6" SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
klpsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse kdigi saadaolevate
roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt naidake lihtsalt toidu omadus, et
saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS / PITSA (UMAR-ALUS-KIHID)
6

Funktsiooni digesti seadistamiseks jargige ekraanil kuvatud

juhiseid: vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi —, et
valida néutud vaartus, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

KUPSUS / PRUUNISTAMINE

Osades reziimi 6™ Sense funktsioonides on véimalik
reguleerida kiipsustaset.

sssss
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Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + véi — , et valida
soovitud tase vahemikus pooltoores (—1) kuni kips (+1).
Vajutage kinnitamiseks v voi [] ja kdivitage funktsioon.

Kui see on voimalik, saab samal viisil osades reziimi 6™ Sense
funktsioonides reguleerida pruunistustaset vahemikus madal
(=1) kuni kérge (1).

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite funktsiooni,Sundéhk + aur” voi Ghe reziimi 6™
Sense valmisretseptidest, on voimalik auru kasutades
valmistada igat tttipi toite.

Aur levib toidus vorreldes tavaparastes funktsioonides
kasutatava kuuma 6huga kiiremini ja Ghtlasemalt: see
lihendab kiipsetusaega, sailitab toidus vaartuslikud toitained
ja tagab imemaitsva tulemuse iga retseptiga.

Auruga kiipsetamise ajal peab uks alati kinni olema.

Auruga kiipsetamiseks tuleb juhtpaneelil olevat sahtlit
kasutades tdita paak, mis asub ahju sees.

Kui ekraanil kuvatakse viip,,LISAGE VESI” véi ,TAITKE SAHTEL,
vajutage ornalt sahtlit, et see avada.

I

- ET
Kallake sellesse aeglaselt joogivett, kuni ekraanil kuvatakse
tekst,,PAAKTAIS". Paaki maksimaalne maht on 1,5 liitrit.

Vett tuleb lisada ainult siis, kui paak pole [dpuni
klpsetamiseks piisavalt tais.

Arge taitke paaki, kui ahi on vilja lilitatud ega enne vastava
viiba kuvamist ekraanil.

3. FUNKTSIOONI KAIVITAMINE

Kui vaikimisi vaartused on need, mida soovite, voi kui olete
vajaminevad seadistused maaranud, siis vajutage funktsiooni
kaivitamiseks [>].

Kui vajutate viitfaasis nuppu [>], kdivitab ahi funktsiooni
kohe.

Pange tahele: Kui funktsioon on valitud, nditab ekraan iga
funktsiooni jaoks koige sobivamat tasandit.

Vbite aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage .

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade. Vajutage
eelmisele ekraanile naasmiseks <«i ja valige moni teine
funktsioon véi oodake taieliku jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp: Parast
funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et eelsoojendus on
aktiveeritud.

Kui see etapp on 16ppenud, kdlab helisignaal ja kuval
viidatakse, tekstiga,LISAGE TOIT* et ahi on saavutanud
seatud temperatuuri ja toit tuleb ahju panna.

Niiud saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kuipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, vaib see kiipsetustulemusele halvasti mdjuda. Kui
eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse eelsoojendus.

Klipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga + voi — muuta.

5. KUPSETAMISE SEISKAMINE / POORAMINE VOI
TOIDU KONTROLLIMINE

Ukse avades patatakse ajutiselt sodgivalmistamine, lUlitades
soojenduselemendid valja.

Kiipsetamise jatkamiseks sulgege uks.

Osad reziimi 6™ Sense funktsioonid néuavad toidu p&6ramist
klpsetamise ajal.
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Kolab helisignaal ja ekraanil viidatakse vajalikule toimingule.
Avage uks, tehke ekraanil viidatud toiming ja sulgege uks
kiipsetamise jatkamiseks.

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kdpsetamise
I6puaega ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

Kolab helisignaal ja ekraanil ndidatakse, mida tuleb teha.
Kontrollige toitu ja seejarel sulgege kiipsetamise jatkamiseks
uks.

Pange tdhele: Vajutage nende toimingute vahelejétmiseks [>].
Vastasel korral jatkab ahi kiipsetamist, kui teatud aja jooksul
Uhtegi toimingut ei tehta.

6. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine on
[6ppenud.

Vajutage kiipsetamise jatkamiseks manuaalreziimis

(aeg madramata) nuppu =] véi vajutage nuppu + , et
kipsetusaega uut kestust valides pikendada. Mélemal juhul
sailitatakse klipsetusparameetrid.

Kui toit on eemaldatud, jatke ahi suletud uksega jahtuma.
PRUUNISTAMINE

Moned funktsiponid voimaldavad toidu pealispinda
Méﬁvitavad selleks parast kiipsetamise

sl

vatakse vastav teade, vajutage vajaduse korral
nuppu vaneminutilise pruunistustsiikli kdivitamiseks. Voite
funktsiooni mis tahes ajal peatada, vajutades nuppu [@].

.LEMMIK
Kui kipsetamine on I16ppenud, kuvatakse viip funktsiooni

salvestamiseks lemmikute loendisse numbriga vahemikus 1
kuni 10.

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage v, muul juhul vajutage palve
eiramiseks <« .

Parast nupu v vajutamist vajutage nuppu + voi —, et valida
number, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

Pange tdhele: Kui kogu maélu on tais voi valitud mélupesa on juba
kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni Ulekirjutamist
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kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage < : Ekraanile
kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

Funktsiooni valimiseks vajutage + voi — , kinnitamiseks
vajutage v, ja seejarel vajutage aktiveerimiseks [>].

PUHASTAMINE

«  SMARTCLEAN
Vajutage nuppu [&], et kuvada ekraanil Smart Clean.

Vajutage funktsiooni aktiveerimiseks nuppu =] : kuvatakse
viip toimingutega, mis on vajalikud puhastamisel parima
tulemuse saavutamiseks: Jargige juhiseid ja kui olete
I6petanud, vajutage nuppu v . Kui kdik etapid on labitud,
vajutage puhastustsukli kaivitamiseks nuppu [>].

Pange tahele: Puhastuststkli ajal on soovitatav ahju ust mitte
avada, et vdltida veeauru kadu, mis voib méjuda halvasti
puhastamise tulemusele.

Kui tstikkel on I6petatud, hakkab teade ekraanil vilkuma.
Laske ahjul jahtuda ja seejarel puihkige ja kuivatage
sisepinnad lapi v6i svammiga.

- ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist, et see
katlasse paaki ei jaaks. Seadme optimaalseks kasutuseks on
soovitatav iga kord parast aurutsikli kasutamist paak
tihjendada.

Parast tiihjendusfunktsiooni valimist vajutage nuppu [>] ja
tehke viidatud toimingud: Avage uks ja asetage suur kann
aravooluotsaku alla, mis asub paneelist all paremal. Kui
dravoolamine on alanud, hoidke kannu paigal, kuni toiming
on |6petatud. Taiskoguse aravooluks kulub ligikaudu kolm
minutit.

Vajaduse korral on véimalik tlihjendamine katkestada,
vajutades nuppu TAGASI voi STOPP (nt kui kann saab
tUhjenduse kaigus tais).

Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha enne,
kui viimasest tsklist on méddunud 4 tundi (voi kui toodet on
viimati toidetud). Ooteajal on ekraanil kuvatud tekst ,VESI ON
KUUM- PALUN OODAKE".

« KATLAKIVI

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab paagi ja
auruahela heas korras.

Ekraanil kuvatakse teade <KATLAKIVI EEM.>, mis tuletab teile
meelde toimingut regulaarselt teha.

Katlakivi eemaldamise ndude kaivitab aurutamise tsiklite
arv voi aurukatla tootunnid viimasest katlakivi eemaldamise
tsuklist (vt allolevat tabelit).



Katlakivi eemaldamine on
soovitatav

22 tundi aurutamist kestvus

20 aurutamise tsuklit

Aurutamise-tsiiklit pole
voimalik kaivitada enne
katlakivi eemaldamist

Katlakivi eemaldamise protseduuri voib teha ka siis, kui kasutaja
soovib paaki ja sisemist auruahelat pdhjalikumalt puhastada.

Kogu funktsiooni keskmine kestus on ligikaudu 180 minutit.
Parast funktsiooni kdivitamist jargige ekraanil kuvatud
juhiseid.

Pange téhele: Funktsiooni saab peatada, kuid kui see suvalisel ajal
tUhistatakse, tuleb kogu katlakivi eemaldamise tstikkel algusest
peale uuesti korrata.

» FAAS 1: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)

Kui ekraanil on kuvatud <ASETAGE MAHUTI DUUSI ALLA>,
tUhjendage paak, nagu on kirjeldatud jaotises,Aravool”

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha enne,
kui viimasest tstiklist on méddunud 4 tundi (voi kui toodet on
viimati toidetud). Ooteajal on ekraanil kuvatud tekst ,VESI ON
KUUM- PALUN OODAKE".
Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

» FAAS 2: KATLAKIVI EEMALDAMINE (~120 MIN.)
Kui ekraanil kuvatakse <LISAGE 1.7 L LAHUSEST>, valage
katlakivieemaldi lahus sahtlisse. Me soovitame valmistada
katlakivieemaldi lahuse, lisades 3 kotti (75 g) spetsiaalset
katlakivieemaldit Oven WPRO* 1,7 liitri toatemperatuuril
joogivee hulka.

< W SRR )

1,7 Liters

=

Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse valanud, vajutage
nuppu [>], et kdivitada katlakivi eemaldamise pohiprotsess.
Katlakivi eemaldamise etapid ei ndua seadme ees viibimist.
Parast iga faasi I6ppu esitatakse akustiline tagasiside ja
ekraanil kuvatakse juhised jargmise etapi jatkamiseks.

» FAAS 3: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
Kui ekraanil on kuvatud <ASETAGE MAHUTI DUUSI ALLA>,
tUhjendage paak, nagu on kirjeldatud jaotises,Aravool”

» FAAS 4: LOPUTAMINE (~20 min)
Paagi ja auruahela puhastamiseks kasutage loputustsuklit.

Kui ekraanil on kuvatud <LISAGE VESI LOPUTAMISEKS>,
kallake sahtlisse joogivett, kuni ekraanil kuvatakse,PAAKTAIS",
seejarel vajutage nuppu [, et alustada esimest loputust.

» FAAS 5: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
» FAAS 6: LOPUTAMINE (~20 MIN.)
» FAAS 7: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)
» FAAS 8: LOPUTAMINE (~20 MIN.)

|
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» FAAS 9: ARAVOOLAMINE (kuni 3 min)

Parast viimast toimingut vajutage nuppu OK, et katlakivi
eemaldamine |6petada.

Kui katlakivi eemaldamine on I6petatud, saab kasutada koiki
aurufunktsioone.

Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on soovitatav
kasutada *WPRO katlakivieemaldit. Jargige pakendil olevaid
kasutusjuhiseid. Tellimine ja lisateave muUgijargsest teenindusest
voi veebisaidil www.whirlpool.eu

Whirlpool ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad muu
puhastusvahendi kasutamisest.

. TAIMER

Kui ahi on vdlja lUlitatud, saab ekraani kasutada taimerina.
Funktsiooni kdivitamiseks veenduge, et ahi on valja lilitatud,
ja seejarel vajutage 4+ voi — : Ekraanil vilgub ikoon @ .
Soovitud kestuse seadmiseks vajutage -+ voi — ja seejarel
vajutage taimeri aktiveerimiseks v .

Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kdlab
helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi toiduvalmistamise
tsUklit. Taimeril valitud aja muutmiseks vajutage nuppu + voi —;
taimeri valjalUlitamiseks voite Ukskoik millal vajutada nuppu <«
VoI (O .

Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida moéne funktsiooni.

Vajutage nuppu ahju sisseliilitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest séltumata
aja arvestamist, mojutamata funktsiooni tood.

Pange tahele: Selles faasis ei ole minutilugejat voimalik ndha
(kuvatakse ainult ikoon @ ), mis jatkab taustal minutite lugemist.
Minutilugeja ekraani leidmiseks vajutage [@], et peatada hetkel
aktiivne funktsioon.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit all <.
Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele: Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal
ajal vdlja lUlitada, selleks vajutage .

Whj;lﬁool ’
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KUPSETAMISTABEL

TOIDUKATEGOORIAD

LIHA

Rost. loomaliha

Praeliha (kiipsus 0)

SOOVITUSLIK KOGUS

POORAMINE
(kiipsetusajast)

TASE JA
TARVIKUD

Kotletid (klipsus 0)

3/5

Rostitud sealiha

Praeliha

Vorstikesed

2/3

Rostitud kana

Terve

Filee ja rinnak

Kebab

KALA

Fileed

Kidlmutatud fileed

KOOGIVILI

Rostitud juurviljad

Kartulid

Taidetud juurviljad

0,1-0,5 kg cad

Rostitud juurviljad

0,5-1,5 kg

Gratdanitud juurviljad

Kartulid

ks alus

Tomatid

(ks alus

Paprika

(ks alus

Brokoli

(ks alus

Lillkapsad

(ks alus

Muu

KOOGID JA
PAGARITOOTED

Koogi kergitamine
ahjuvormis

Biskviitkook

(ks alus

0,5-1,2 kg

Koogid ja tdidisega
pirukad

Kipsised

0,2-0,6 kg

Keedutaigen

(ks alus

Tort

04-1,6 kg

Struudel

0,4-1,6 kg

Puuviljapirukas

SOOLASED

KOOGID

LEIB

Kuklid &

Véileiva viil ahjuvormis &

400-600 g tk

Suur leib &

0,7-2,0 kg

Bagetid &

PITSA

Ohuke

200-300 g tk

Umar, alus

Paks

Umar, alus

Kilmutatud

1-4 kihti

TARVIKUD

Traatrest

aF=r

Ahjualus véi koogivorm

traatrestil

Noérgumispann /
kUpsetusplaat
vOi ahjualus traatrestil

Norgumispann /
kUpsetusplaat

o

500 ml vett

Norgumispann ja



“®| FUNKTSIOONI SUNDOHK + AUR KUPSETUSTABEL

. ET

RETSEPT AURUTASE EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TE;?/-:—KJJ\D
Kiipsised MADAL Jah 140 - 150 35-55 L3
Viike kook / muffin MADAL Jah 160 - 170 30- 40 L3
Parmitainast koogid MADAL Jah 170 - 180 40 - 60 e
Biskviitkook MADAL Jah 160- 170 30- 40 =
Focaccia MADAL Jah 200 - 220 20 - 40 L3
Saiapits MADAL Jah 170-180 70-100 3
Viike sai MADAL Jah 200 - 220 30-50 3
Bagett MADAL Jah 200 - 220 30-50 L3
Ahjukartulid KESKM Jah 200 - 220 50-70 L3
Vasikas/loomaliha/sealiha 1 kg KESKM Jah 180 - 200 60 - 100 ;
Vasikas/loomaliha/sealiha (tlkid) KESKM Jah 160 - 180 60-80 1;
Veisepraad pooltoores 1 kg KESKM Jah 200 - 220 40-50 1;
Veisepraad pooltoores 2 kg KESKM Jah 200 55-65 ;
Lambajalg KESKM Jah 180 - 200 65-75 3
Hautatud seakoot KESKM Jah 160 - 180 85-100 3
Kana/parlkana/part 1-1,5 kg KESKM Jah 200 - 220 50-70 1;
Kana/parlkana/part (tiikid) KESKM Jah 200 - 220 55-65 1;
-(I-ti:ﬁeattl:j,asi?/;lllgrvitsad, baklazaan) KESKM Jah 180 -200 25-40 ‘i’
Kalafilee KORGE Jah 180 - 200 15-30 3
Aeenar J ~ SN
TARVIKUD Traatrest Ahjualus véi koogivorm Ngg?g:&ss%?;;/ NQrgumispann / Noérgumispann ja
kUpsetusplaat 500 ml vett

voi ahjualus traatrestil

Whj;lﬁool



KUPSETAMISTABEL

. , REST JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TARVIKUD
=] Jah 170 30-50 2
Kerkinud/biskviitkoogid Jah 160 30-50 qé‘ﬁ
4 1
Jah 160 30-50
3
Titega koogid Jah 160 - 200 3-8 3,
(juustukook, struudel, dunapirukas) 4 1
Jah 160 - 200 3390 A
=] Jah 150 20-40 :
Jah 140 30- 50 4
Kipsised
Jah 140 30-50 £
5 3 1
Jah 135 40-60 —
=] Jah 170 20-40 3
Jah 150 30- 50 4
Vaiksed koogid / muffinid
° Jah 150 30-50 £
5 3 1
Jah 150 40-60 —
=] Jah 180 - 200 30-40 :
Tuuletaskud Jah 180 - 190 o454 ]
Jah 180 - 190 3oasx 2 31
=] Jah 90 110- 150 :
Besee 2 Jah 90 130 - 150 4 1
aFr ~ r
Jah 90 140-160% > 31
=] Jah 190 - 250 15-50 2
Pitsa/sai/focaccia
Jah 190 - 230 20-s0 4 !
Pitsa (6huke p6hi, paks pohi, ) e 5 3 1
laadipirukas Jah 220240 25-50 e e o
=] Jah 250 0-15 3,
. . . 4 1
Sugavkulmutatud pitsa Jah 250 10-20 A=, - r
Jah 220- 240 5-30 2 3,V
Jah 180 - 190 45-55 3
Pikantsed saiakesed 4 1
h 1801 45 -
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) J 80-190 000 e A
. 5 3 1
Jah 180 - 190 45-70 e L
3
E Jah 190 - 200 20-30
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20-40 4 1
‘:} —r
. 5 3 1
Jah 180 - 190 20 - 40 R
FUNKTSIOONID El ] = ®
Tavapdrane Sundéhk  Konvektsioonkipsetus Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Saéstlik sundohk
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. ET

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TEE?/-:—KJL/J_\D
Lasanje / flan / kiipsetatud pasta / ) . 3
kannelloonid lzl Jah 190 - 200 45-65 L
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha 3
1kg Iil Jah 190 - 200 80-110
= 2
Krobeda kamaraga seapraad (2 kg) k - 170 110-150
Kana/kiidilik/part 1 kg =] Jah 200 - 230 50-100 3
Kalkun/hani 3 kg =] Jah 190 - 200 80-130 2,
Kupsetatud kala / kalaléigud 3
Jah 180 - 200 40-60
(fileed, terved) lzl . —J
Taidetud aedvili 2
Jah 180 - 200 50-60
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaan) d S
Rostleib ja -sai EI - 3 (kérge) 3-6 _\_”5."’
Kalafileed/-steigid Ifl - 2 (keskmine) 20-30** _\_”4“.’_ 1 3 r
Vorstid / kebab / ribi / kotletid El - 2-3 (keskmine — korge) 15-30** _\_”5“_'_ 1 4 r
Rostitud kana 1-1,3 kg - 2 (keskmine) 55 - 70 *** _\_”2“’ 1 ! [
Lambakoot / -jalg - 2 (keskmine) 60 - 90 *** \ 3 j
Ahjukartulid . 2 (keskmine) 35-s5ae 3
Kobgiviljagratéan - 3 (kbrge) 10-25 3,
Kiipsised B Jah 135 50-70 PSS B
Kapsised 7T s e e
- = 5 4 3 i
Tordid E Jah 170 50-70 I N P
Tordid
Umarpitsad IPC@E' Jah 210 40-60 _\%’_ _\é}_ _‘é’_ _\‘1;[’_
itsa
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) / 5 3 1
Jah 190 40-120%
lasanje (tase 3) / liha (tase 1) ° AR AR L
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase 5) A
/ réstitud kéogiviljad (tase 4) / lasanje EY Jah 190 40-120% 2 4 2 T
(tase 2) / lihaldigud (tase 1) Menu
Lasanje ja liha ® Jah 200 50- 100 * 4 !
N T W
Liha ja kartulid Jah 200 45-100% AT
Kala ja kéégivil Jah 180 30-50* A1
Tsidetud praad d® - 200 80-120* 3 |
Lihaldéigud 3
_ 2 -100*
(kiitilik, kana, lammas) 00 20-100 —J

* Arvestuslik ajakulu: Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.
** Poorake toitu poole kiipsetusaja moddudes.
*** Vajaduse korral poorake toit imber parast 2/3 kiipsetusaja méodumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.

Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Kipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kéige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt klps, siis kasutage kérgemaid seadeid.

Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kipsetusplaate. Kasutada véib ka pUreksklaasist ja keraamilisi
nousid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

Aeeeenn ~ [ e P —J ~ T
) . . Norgumispann / . ) - . )
TARVIKUD SR Ahjualus voi kogglvorm kipsetusplaat Ngrgum|spann / Nérgumispann ja
traatrestil klpsetusplaat 500 ml vett

voi ahjualus traatrestil

Whj;lﬁool !




PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

. Puhastage pindu niiske mikrokiudlapiga.

Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
. Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moéni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, ptihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

. Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja

seejarel (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
eemaldage voimalikud toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

. Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean.

. Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitiirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb
ahi vooluvorgust lahti ihendada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada pesuharja
vOi svammiga.

AURUTI

Et tagada ahju parim joudlus ja dra hoida katlakivi teket,
soovitame regulaarselt kasutada funktsioone Aravool ja
Katlakivi eemaldamine.

Kui funktsiooni Sundohk + aur ei kasutata pikka aega,
tuleks aktiveerida kipsetustsikkel tiihja ahjuga ja
taielikult téidetud paagiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.
2. Eemaldage riiulisiinid.

3. Eemaldage lambi kate.

4. Asendage lamp.

5. Pange lambikate tagasi, vajutades selle kindlalt oma
kohale.

6. Paigaldage riiulisiinid tagasi.
7. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.

12

Pange tdhele: Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tiup G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/20009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.



. ET

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see [6puni lahti, laske 3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti. ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejdrel avage taielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge, et need
liiguvad I6puni alla.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni — drge hoidke seda
kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni, tbmmates NS
samal ajal Glespoole, kuni see oma pesast lahti tuleb. Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
Pange uks pehme pinna peale Ghele kiiljele maha. asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Uihel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.

Whj;lﬁool h



RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei to6ta.

Voimalik pohjus

Voolukatkestus.
Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvéorku
Uhendatud.

Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle
jarel number voi taht.

Ahju rikked.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.
Prooovige teha , TEHASELAHTESTUS", mille saate valida
menuitst,SEADED".

Votke Ghendust Idhima teenindusega ja 6elge neile F tahele
jargnev number.

Ahi ei lahe soojaks.

Kui DEMOFUNKTSIOON on
sisselllitatud, siis on koik
kasklused aktiivsed ja meniid

kasutatavad, kuid ahi ei soojene.

Iga 60 sekundi tagant kuvatakse
ekraanil tekst DEMO.

Valige menuist SEADED suvand DEMO ja valige selle
véljalllitamiseks Off.

Tuli kustub.

OKO-reziim on sisse lilitatud.

Valige meniiiist SEADED suvand OKO ja valige selle
valjaltlitamiseks Off.

Kodus laheb elekter ara.

14

Vale véimsusseade.

Kontrollige, kas teie kodune nimivéimsus on vahemalt 3 kW. Kui
mitte, vahendage vbimsus 13 amprini. Valige mentiist SEADED
suvand VOIMSUS ja valige MADAL.
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Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Kulastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
QR-koodi kasutamine

Teise vdimalusena votke ithendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit _

garantiikirjas). Kui votate Uhendust milgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.

EH

WhirFool A
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