Owner’s Manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
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Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
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PRODUCT DESCRIPTION
1. Extractable drawer
2. Control panel
; ..................... 3. Cavity Fan
........................................... « _ (not visible)
© & )€ )= ) 4. Shelf guides
| ] (the level is indicated on the front
..................... s of the oven)
fﬁ%‘ P Ne 5. Door
3 , o L 8 6. Upper heating element/grill
— ( i W --------- o | 7. Lamp
— : — 8. Food probe insert point
T ‘ I mr‘j x (if pre.se.nt) ‘
‘ s 1 10 | 9- ldentification plate
....... " (do not remove)
Seeeeereeckedfeenn. 10. Lower heating element
[ [ (not visible)
11. Drip tray
(not visible)
CONTROL PANEL DESCRIPTION
6 V] ] e _ IR °C
PE B B« vooiosE QO &P
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and
off and for stopping an active
function.

2. MENU / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS
For scrolling through a menu and
decreasing the settings or values
of a function.

For returning to the previous
screen.

During cooking, allows settings to
be changed.

5. DISPLAY

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of
a function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
settings and favorites.

9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.
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ACCESSORIES

Before purchasing other accessories that are available Make sure that there is a gap of at least 30 mm
on the market, make sure that they are heat-resistant  between the top of any container and the walls of the

and suitable for steaming. cooking compartment in order to allow steam to flow
sufficiently.

WIRE SHELF : BAKING TRAY :STEAM TRAY :FOOD PROBE

4

Use to cook food orasa : Use as an oven tray :This makes it easier for : To accurately measure

support for pans, cake : for cooking meat, fish, :steam to circulate, which : the core temperature of
tins and other ovenproof : vegetables, focaccia, etc. :helps cook the food : food during cooking. It
items of cookware. . or position underneath  :evenly. Place the drip : can be used for meat and :
: the wire shelf to collect  :tray on the level below to : fish. :
: cooking juices. :collect the cooking juices. :
INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER Then slide it horizontally along the runners as far as
ACCESSORIES possible.
Insert the wire shelf onto the level you require by Other accessories, like the baking tray, are to be
holding it tilted slightly upwards and resting the inserted horizontally, letting them slide on the
raised rear side (pointing upwards) down first. runners.
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FUNCTIONS
@ 6" SENSE FUNCTIONS

sense

With the 6t Sense functions, simply select the type and weight or the quantity of the food items to obtain
the best results.The oven will automatically calculate the optimum settings and continue to change them as
cooking progresses. To use at best this function, follow the indications on the relative cooking table.

Due to food variability, the cooking duration is set on an average grade. We always recommend to check the
internal doneness of food and in case prolong the cooking time to achieve proper doneness.

Some automatic cycles give the possibility of previously setting a cooking level lower or higher than the
default (see the Doneness paragraph in the Daily Use section).

6" SENSE COOK TABLE

For cooking several kind of dishes and foods and achieving optimal results in the easiest and quickest way. To
get the best from this function, follow the indications on the relative cooking table.

WEIGHT/THICKNESS/
CATEOR 9P | PORTIONS/PIECES o | acassones |

'Pfébéféué&éfai'r‘ié”t'é S)our favorite recipe. Pour
Lasagna 600g-2.0kg bechamel sauce on top and sprinkle with cheesetoget ||~ ~t D)
perfect browning

Add water and rice into a heat proof container. Use one 2
Rice 100-5009g and half cups of water for each cup of rice. For good @ 1
results is suggested not to open the door \2.%.2f +
Add water and spelt into a heat proof container. Use 2
PASTA & CEREALS Spelt 100-500¢g one and half cups of water for each cup of spelt. For @ 1
good results is suggested not to open the door .22l +
Add water and barley into a heat proof container. Use 2
Barley 100-5009g one and half cups of water for each cup of barley. For @ 1
good results is suggested not to open the door 252l +
Dumpling 1 batch Distribute evenly in the steam tray, for good results is 2 1
suggested not to open the door \eoaf T
Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with| 5
Roast Beef - garlic and herbs as you prefer. At the end of cooking let
it rest for at least 15 minutes before carving. +¥—
Brush with oil and sprinkle with salt before cooking.
Use wire shelf on level 2 and baking tray with one cup 1 2
Burger Patties 1-3cm of water on level 1 to collect foods essudates. To get
perfect results, during cooking you will be asked to turn | ™"
food.
Roast Beef - Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with| 5

- garlic and herbs as you prefer. At the end of cooking let
. Itrest for at least 15 minutes before carving.
Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with 5
Roast Pork - garlic and herbs as you prefer. At the end of cooking let
. rest for at least 15 minutes before carving.
Distribute evenly on the wire shelf. Pierce the sausages

Slow cooking

MEAT Sausages & 4009-15 k with a fork to prevent burst-ing. Use wire shelf on level 1 1
Wurstel 9-1->%9 2 and baking tray with one cup of water on level 1 to Avenen. PRI
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, _ collectfoods essudates.
Brush with oil and season as you prefer. Rub with salt
. ) and pepper. Distribute evenly on the wire shelf. Use wire| 1 1
Pork Ribs 4009-1.5kg shelf on level 2 and baking tray with one cup of water  a...... 4+
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, _.onlevel 1to collect foods essudates.
- Brush with oil and season as you prefer. Rub with salt 2
Roast Chicken 8009-25kg and pepper. Insert into the oven with the breast side up.
Poultry Breast Distribute evenly in the steam tray, for good results is 2 1
1-4cm
Steamed suggested not to open the door. \eser ¥
R . ~ Brush with oil and season as you prefer. Distribute
) evenly on the wire shelf. Use wire shelf on level 2 and 2 1
Poultry Pieces 1 batch - .
baking tray with one cup of water on level 1 to collect  a...... 4
............................................ . foods essudates.
[ACCESSORIES, " o
: : Wire shelf eatwpi)rr:;)h;?y on i Drip tray /Baking tray :Heath-proof container: Food Probe Steam tray
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WEIGHT/THICKNESS/
C/tTEGORY mt:HOOD """""""""" PORTIONS/PIECES NOTE
RoaStgi(ile hole - Brush with oil and season as you prefer.
Steamed Whole ) Season as you prefer, for good results is suggested not
Fish to open the door.
Fish Steak s
Roasted 200-800g Brush with oil and season as you prefer.
Fish Fillets Distribute evenly in the steam tray, for good results is
FISH 05-3cm
Steamed suggested not to open the door
Steamed 500q-2.0k Distribute evenly in the steam tray, for good results is
Mussels 9-2v%9 suggested not to open the door
Steamed 500a-15k Distribute evenly in the steam tray, for good results is
Shrimps 9 9 suggested not to open the door
Steamed ) Place in the center of steam tray, for good results is
Ocopus suggested not to open the door
Roasted 4009-15 k Cut in pieces, season wrth oil, salt and ﬂavor wrth herbs :
Potatoes 9-1-Kg before placing into the oven. :
Scoop out the vegetable and fill with :
Stuffed 6004 -20k a mixture of the vegetable flesh itself, minced meat and :
Vegetables 9-4Y%9 shredded cheese. Season with garlic, salt and flavor WIth
herbs as you prefer.
Potatoes Gratin 400g-15kg Slice and place into a large container. Sea-son with salt,
pepper and pour over cream. Sprinkle cheese on top.
The weight refers to the single potato. To have uniform
cooking in each potato, it is advisable to choose them
Potatoes Whole 50 - 2009 all of similar size. Distribute the potatoes in their skins
evenly in the steam tray, for good results is suggested
VEGETABLES not to open the door.
Potatoes Pieces 200 q-1.0 ke Cut in pieces. Distribute evenly in the steam tray, for
Steamed 9-1.0%g good results is suggested not to open the door.
Roots N —_ .
Vegetables 200g-1.0kg Cutin pieces. Distribute evenly in the steam tray, for
good results is suggested not to open the door.
Steamed
Soft Vegetables 2009-1.0k Cut in pieces. Distribute evenly in the steam tray, for
Steamed 9-1.9Kg good results is suggested not to open the door.
Fruit Pieces 2009-15 k Cut in pieces. Distribute evenly in the steam tray, for
Steamed 9-1-Kg good results is suggested not to open the door.
Vegetables I . .
Steamed 400g-15kg Distribute evenly in the steam tray, for good results is
suggested not to open the door.
[frozen]
Prepare dough according to your favorite recipe for a
Sandwich Loaf 4009-1.0kg light bread. Form into a loaf container before rise. Use
the oven'’s dedi-cated rise function.
Prepare pizza dough according to your favorite recipe. :
Pizza 4009-12k Leave it to rise using the oven’s dedicated function. Roll :
9-1<x9 out the dough into a lightly greased baking tray. Add
SALTY BAKERY topping as you prefer.
Pizza [frozen] 250g-1.2kg Teke out from packaging and distribute evenly on the
wire shelf.
Line a pie dish for 8-10 portions with a pas-try and
Salty Cake 800g-1.5kg pierce it with a fork, Fill the pastry according to your
favorite recipe.
E . ~ A — T
| ACCESSORIES. e
‘ ‘ Wire shelf eathprooftrayon Drip tray /Baking tray :Heath-proof container: Food Probe

ACCESSORIES

- + I
2 1
2
2 1
2 1
2 1
2 1

fwesr t o

2
2
1

MPecosos ~
2 1

e..ef t -

2 1

RETCN S e
2 1

Steam tray
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WEIGHT/THICKNESS/

| CATEGORY | _PORTIONS/PIECES

FOOD

Sponge Cake 4009g-1.2kg

NOTE ‘ ACCESSORIES I

Prepare a fatless sponge cake batter. Pour into lined and 1 H &
greased baking pan. i S o+

Marble Cake 4009g-1.2kg

Muffins 1 batch

Cookies 1 batch

SWEET BAKERY

Brownies 800g-1.5kg

Strudel 1 batch

Apple Pie 800g-1.5kg

Baked Apples 1 batch

DESSERTS

Caramel Flan 1 batch

Distribute cups with flan evenly in the steam tray, for 2 1
good results is suggested not to open the door. :

Chicken Eggs 50-80¢g

EGGS

The weight refers to the single egg. To have uniform ) 1
cooking in each egg, it is advisable to choose them all of :
similar size. Distribute evenly in the steam tray, for good :
results is suggested not to open the door. If the eggs will:
be eaten cold, rinse them immediately in cold water.

Quail Eggs 1 batch

Distribute evenly in the steam tray, for good results 2 1
is suggested not to open the door. If the eggs willbe  :
eaten cold, rinse them immediately in cold water. 1

Y., |STEAM + AIR

** ICombining the properties of steam with those
of the forced air, this function allows you to cook
dishes pleasantly crispy and browned outside, but at
the same time tender and succulent inside. To achieve
the best cooking results, we recommend to select a
HIGH steam level for fish cooking, MEDIUM for meat
and LOW for bread and desserts.

Recommended accessories: Baking tray / Wire rack

\\\:} PURE STEAM

For cooking natural and healthy dishes using
steam to preserve the food’s natural nutritional
value. This function is particularly suited to cooking
vegetables, fish and fruit, and also for blanching.
Unless otherwise indicated, remove all packaging and
protective film before placing the food in the oven
Recommended accessories: Steam tray at level 2 and
Baking tray at level 1

DRYING AFTER STEAM OPERATIONS

Cooking with steam generates a lot of humidity inside

the oven. This is a completely normal phenomenon

that does not compromise the correct functioning
of the appliance. At the end of each cooking period
we recommend using the Fast Dry cycle to eliminate
humidity from the oven.

Alternatively we suggest to:

1. let the appliance cool down;

2. carefully dry the cooking compartment and the
accessories including drip tray placed behind the
door just below the door gasket used with a soft
cloth or absorbent paper;

3. leave the door open for the time necessary for the
cooking compartment to dry completely.
O~ OTHER FUNCTIONS MENU
D_
TRADITIONAL FUNCTIONS

FAST PREHEAT

For quickly preheating the oven before a cooking
cycle. Wait for the function to finish before placing
food inside the oven. Once preheating has finished,
the oven will select the “Forced Air” function
automatically.

Required accessories: wire shelf with pan or baking tray

GRILL

For browning, grilling and gratins. We recommend
turning the food during cooking.

Recommended accessories: wire shelf

FOOD GRILL LEVEL DURATION (min)

Prepare a marble cake batter according to your favorite | 1 {&b
recipe. Pour into lined and greased baking pan. s SEPRE ~+

Prepare a batter for 16-18 pieces accord-ing to your Y
favorite recipe and fill in paper moulds. Distribute :
evenly on the baking tray.

Prepare the biscuit cookies as you preferand letcool  : 5
down. Stretch evenly the dough and shape as you :
prefer. Lay the cookies on a baking tray.

Prepare according to your favorite recipe. Spread batter
on the baking pan covered with baking paper. :
Prepare a mix of diced apple, pine nuts, cinnamonand : 5
nutmeg. Put some butter in a pan, sprinkle with sugar  :
and cook for 10-15 minutes. Roll it into a pastry and fold :
the external part. :
Line a pie dish with the pastry and sprinkle the bottom :
with bread crumbs to absorb the juice from the fruit.

Fill with chopped fresh fruit mixed with sugar and
cinnamon. Roll out the pastry scraps to make a lid, seal
the edges and brush with egg.

Remove the core and fill with marzipan or cinnamon, 2
sugar and butter. :

Toast High 5-6

TURBO GRILL

For perfect results, combining the grill and oven air
convection. We recommend turning the food during
cooking.

Recommended accessories: wire shelf

CONVECTION BAKE

For cooking meat, baking cakes and pies with fillings
on one shelf only. To achieve best results this function
have the preheating phase: wait the end of preheat to
insert the food.

Required accessories: wire shelf with pan or baking tray
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— |CONVENTIONAL

For perfectly cooking and browning both on the
top and bottom any kind of dish on one shelf only. To
achieve best results this function have the preheating
phase: wait the end of preheat to insert the food.
Required accessories: baking tray or wire shelf and
heatproof container.

FOOD TEMP. (°C) DURATION (min)
Cupcake / Smallcake 160 20-25
Cookies 165 15-20

<> |FORCED AIR

27

For cooking sweets and meats with hot air
circulation. To achieve best results this function

have the preheating phase: wait the end of preheat
to insert the food. Is possible to use it for cooking
different foods that require the same cooking
temperature on several shelves at the same time. This
function can be used to cook different foods without
odours being transferred from one food to another.
Required accessories: baking tray or wire shelf and
heatproof container.

@ CLEANING FUNCTIONS

STEAM SELF CLEAN

The action of water vapor released during this special
cycle of cleaning by means of a low temperature,
facilitates removal of grime. Activate the function
when the oven is at room temperature.

DESCALE

For removing limescale deposits from the boiler. We
recommend using this function at regular intervals.
If yo do not, a message will appear on the display
reminding you to clean the oven.

FAST DRY

After a steam cycle, the oven will automatically
suggest you to start the fast dry cycle to help to
remove the moisture from the cavity. If you desire,
you can start a fast dry cycle from the cleaning menu.
Follow the instructions on the display. Clean the drip
tray below the door with a soft cloth of absorbent
paper to remove the water drops.

SE:SPECIAL FUNCTIONS

o—
KEEP WARM

For keeping just-cooked food hot and crisp, including
meat, fried foods or cakes.

RISING

For optimal proving of sweet or savoury dough. To
maintain the quality of proving, do not activate the
function if the oven is still hot following a cooking
cycle.

Required accessories: wire shelf and heatproof container.

YOGURT

For making yoghurt.

Required accessories: wire shelf and heatproof container.
DEHYDRATION

To dehydrate fruits and vegetables. Cut in thin slices

and place directly on wire shelf.
Required accessories: wire shelf

MAXI-COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kq). It is
advisable to turn the meat over during cooking, to
obtain even browning on both sides. It is best to baste
the meat every now and again to prevent it from
drying out.

Required accessories: baking tray at level 2.
DISINFECTION

For disinfecting baby bottles or jars using steam.
Insert the baking tray on level 1 and the steam tray on
level 2, place the items on it, with sufficient space in
between to allow steam to reach all parts.

STEAM DEFROST

For defrosting any kind of food. Place foods such

as meat and fish without package or wrappings, on
the steam tray on level 2. Place the baking tray on
the level 1 to collect the thawing water. For best
results, do not defrost the food completely but
allow the process to finish during standing time. We
recommend keeping bread wrapped up to prevent it
from becoming too soft.

STEAM REHEAT

For reheating ready-made food that is either frozen,
chilled or at room temperature. This function uses
steam to gently reheat food without drying it out,
thus enabling it to retain its original flavour. Standing
time improves the result. We recommend placing
smaller or thinner pieces of food in the middle and
larger or thicker pieces around the outside. If using
the steamer tray, place the baking tray below it to
collect any liquid running out of the food.

ECO CYCLE

For cooking roasted meat and fish, leavening cakes,
tarts and biscuits on a single shelf. When this ECO

function is in use, the light will remain switched off
during cooking. To use the ECO cycle and therefore
optimise power consumption, the oven door should
not be opened until the food is completely cooked.
Required accessories: wire shelf with pan or baking tray.

COOK 3

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on three levels at the same time
without mixing flavors and smells.

This function can be used to cook cookies, tarts,
frozen pizzas and to prepare a complete meals. The
oven does have to be preheated.

COOKIES

Use this function to cook three trays of similar
shortbread biscuits to maximize results. The function
includes a preheat. Take the three trays out of the
oven at the same time.

TART

Use this function to cook three trays of similar tarts
to maximize results. The function includes a preheat.
Take the three trays out of the oven at the same time.
PIZZA (frozen)

Use this function to cook three trays of similar frozen
pizzas to maximize results. The function includes a
preheat. Take the three trays out of the oven at the
same time.
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COOK 3 MENU 1

This cycle is designed to cook a complete meat-based
meal and a dessert. The oven requires preheating.
Example of complete meal Prepare a fruit tart
according to your preferences in a round pan to be
placed on the wire shelf at level 3. Prepare a lasagna
according to your preferences (1.5-2kg) in a pan to

be placed on the wire shelf at level two. Prepare 6-10
chicken drumsticks with diced potatoes (500-800g)
directly in the baking tray to be placed on level 1.
After preheating, bake all the dishes at the same time.
After 50-60 minutes take out the tart, after 60-70
minutes take out the lasagna, after 80-90 minutes
take out the chicken with potatoes.

COOK 3 MENU 2

This cycle is designed to cook a complete fish or
vegetarian meal and a dessert. The oven requires
preheating.

Example of complete meal

Prepare a fruit tart according to your preferences in

a round pan to be placed on the wire shelf at level

3. Prepare pesto lasagna or cannelloni according to
your preference (1.5-2kg) in a metal or pyrex tray to
be placed on the wire shelf at level two. Prepare fish
fillets in foil (700-900g) with sliced vegetables (600-
9009) directly in the baking tray to be placed on level
1. After preheating, bake all the dishes at the same
time. After 45-55 minutes take out the tart, after 55-65
minutes take out the lasagna, after 60-70 minutes take
out the fish with vegetables.

O™ TEMPERATURE

To adjust the temperature or the grill level
manually during cooking.

9 MINUTEMINDER
For keeping time without activating a function.
FAVORITES
For retrieving the list of 9 favorite functions.
@0 SETTINGS

For adjusting the oven settings.
When “ECO" mode is active the brightness of the display
will be reduced to save energy and lamp switches off after
1 minute.
When “DEMQO"is “On" all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "DEMO” from “SETTINGS” menu and select
"Off".
By selecting "FACTORY RESET’, the product switches off
and then it returns to first switch on. All settings will be
deleted.
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FIRST TIME USE

1.SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time:
“English” will show on the display.

Press + or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed
by selecting “LANGUAGE"in “SETTINGS" menu, available by
pressing &f .

2.SET THE TIME

After selecting the language, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

Press + or — to set the correct hour and press v :
The two digits for the minutes will flash on the display.
Press + or — to set the minutes and press v to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK"in “SETTINGS” menu,
available by pressing & .

3.SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of
electrical power that is compatible with a domestic
network that has a rating of more than 3 kW (16): if
your household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13).

Press & to enter “SETTINGS” menu, then select

DAILY USE

“POWER” and select desired power setting.
Press 4+ or — to select 16 “High” or 13 “Low” and press
v to confirm.

4.SET THE WATER HARDNESS LEVEL

In order to allow the oven to work efficiently, and
to guarantee that it regularly prompts the user to
perform Descale cycle when needed, it is important
to set the correct water hardness level. To set it,
switch on the oven by pressing , press & .
Settings and use navigation buttons + and — to
select “"WATER HARDNESS". Press to confirm.

Use navigation buttons 4+ and — to select the
correct level for the water of your area, based on the
following table:

Press v to confirm.

For Water Hardness level, “Hard” is preset.

WATER HARDNESS LEVELS TABLE

°dH °fH °Clark
Level German | French | English
degrees | degrees | degrees
1 Very soft 0-6 0-10 0-7
2 Soft 7-11 11-20 8-14
3 Mid 12-16 21-29 15-20
4 Hard 17-34 30-60 21-42
Very
5 hard 35-50 61-90 43-62

5.HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: This is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in

order to remove any possible odours. Remove any
protective cardboard or transparent film from the
oven and remove any accessories from inside it. Heat
the oven to 200 °C for around one hour, ideally using
a function with air circulation (e.g. “Forced Air” or
“Convection Bake”).

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the fi rst time.

1.SELECT A FUNCTION

Press to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.
The functions can be selected by pressing the icon
for one of the main functions or by scrolling through
a menu: To select an item from a menu (the display
will show the first available item), press or — to
select the desired one, then press ./ to confirm.

2.SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed in sequence. Pressing
<< allows you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL / STEAM LEVEL

lg- -

When the value flashes on the display, press —+

or — to change it, then press ./ to confirm and
continue with the settings that follow (if possible).

In the same way, it is possible to set the grill level:
There are three defined power levels for grilling: 3
(high), 2 (mid), 1 (low).

In “Forced Air + Steam” function, you can select the
amount of steam from the following values: STEAM 1,
STEAM 2.
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Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed tapping on °C
button, then using + or — to adjust it.

DURATION

When the (& icon flashes on the display, press

or — to set the cooking time you require and
then press ./ to confirm. You do not have to set
the cooking time if you want to manage cooking
manually (untimed): Press ./ or to confirm and
start the function. By selecting this mode, you cannot
program a delayed start.
Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing :press or — to
amend it and then press /" to confirm.
END TIME (START DELAY)
In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming
its end time. The display shows the end time while the
@ icon flashes.

Press -+ or — to set the time you want cooking
to end, then press . to confirm and activate the
function. Place the food in the oven and close the
door: The function will start automatically after the
period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press or —

to amend the programmed end time or press <J< to
change other settings. By pressing (J , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

.6™ SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or
bake all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.

WEIGHT / HEIGHT (ROUND-TRAY-LAYERS)

fm
semse

N, 7 N o
Kg |

7z N
477N

To set the function correctly, follow the indications on
the display, when prompted, and press + or — to
set the required value then press ./ to confirm.
DONENESS

In some 6™ Sense functions it is possible to adjust the
doneness level.

[ a——
—
HON
N 7
[
v N

When prompted, press + or — to select the
desired level between rare (-1) and well done (+1).
Press .~ or [ > ] to confirm and start the function.

. COOKING WITH STEAM

By selecting the “Forced Air + Steam” inside the
Manual Functions or one of the several 6" Sense
dedicated recipes it is possible cook any kind of food
thanks to the use of the steam. Steam spreads more
quickly and more evenly through food compared to
just the hot air typical of Conventional Functions:
this reduce cooking times, locking in food’s precious
nutrients and ensuring you obtain excellent, truly
delicious results with all your recipes. Through the
complete duration of the steam cooking the door
must be kept closed.
To proceed with steam cooking, it will be necessary
to provide water to the boiler located inside the oven
using the extractable drawer on the control panel.
When requested on the display with "ADD WATER”
indications, extract the drawer, open drawer’s lid
and fill it with water until the level requested on
the display. Close the drawer by pushing it carefully
towards the panel until completely closed. After the
drawer insertion, press START to proceed with the
cooking cycle. The drawer must always remain closed,
except for water filling.
}f';.".“}
/ i

/ CJ_ - :J } r’:v ///./,/'_,.}
'\“\-_“_ 2=

After the first filling, in case of longer cooking cycles,
once water will have ran out, it could be necessary to
add it again, in order to complete the cycle: the oven
will prompt it in case it is needed.

Avoid to fill the drawer when the oven is switched off
or up to it is requested from the display. We suggest
emptying the drawer after the cooking steam cycle.

3.START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or

once you have applied the settings you require, press
to activate the function.

During the delay phase, by pressing [ > ] the oven

will ask if you want to skip this phase, starting

immediately the function.
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Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function. At
any time you can stop the function that has been activated
by pressing [ O ].

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on the
display. You can either select a different function or
wait for a complete cooling.

4.PREHEATING

Some functions have an oven preheating phase: Once
the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven

has reached the set temperature, requiring to “ADD
FOOD". At this point, open the door, place the food in
the oven, close the door.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result. Opening the door during the preheating phase will
stop pause it.

The cooking time does not include a preheating
phase. You can always change the temperature you
want the oven to reach using or —.

5.TURN OR CHECK FOOD

Some 6th Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Open the door, do the action
prompted by the display and close the door.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

An audible signal will sound and the display shows
the action to be done. Check the food, close the door.
Please note: Press to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue the
cooking.

6.END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Press [ > ] to continue cooking in manual mode
(untimed) or press =+ to extend the cooking time
by setting a new duration. In both cases, the cooking
parameters will be retained.

.FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10 on
your list of favorites.

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press
otherwise, to ignore the request press <<].

Once ' has been pressed, press the or —

to select the number position, then press ./ to
confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen
has already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later time,
press QS : The display will show your list of favorite
functions.

Press -+ or — to select the function, confirm by
pressing . ,and then press to activate.

. CLEANING FUNCTIONS

STEAM SELF CLEAN

Press & to show“Smart Clean” on the display.
CL\/
e

Press [ > | to activate the function: the display will
prompt you to do all actions needed to obtain the
best cleaning results: Follow the indications and then
press .~ when done. Once you have done all steps,
whtlen required press [ > ] to activate the cleaning
cycle.

Please note: It is reccommended to do not open the oven
door during the cleaning cycle to avoid a loss of water vapor
that could get an adverse effect on the final cleaning result.
An appropriate message will start flashing on the
display once the cycle has finished. Leave the oven to
cool and then wipe and dry the interior surfaces with
a cloth or sponge.

. DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the boiler. This product
has been developed in order to automatically run

a drain cycle once cooking has been stopped/has
ended.

Approximately 30min after the stop/end of cooking,
the oven will automatically drain the system, moving
the residual water in the drawer (be careful not

to remove the drawer after cooking). Once done,

the drawer can be extracted and emptied. We
recommend emptying the drawer as soon as the drain
is completed.
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.DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the steam system in the best
condition. Once the function is started, follow all the
steps indicated on the display. The average duration
of the full function is around 100 minutes. Descale
can be initiated anytime by the entering the then
selecting the "CLEANING FUNCTIONS" menu and the
Descale function. The display will show you when it
is time to run a Descale cycle. The number of hours
of steam cycles that must pass before the Decale
messages are shown depends on the water hardness
level set on the appliance and on the selected
steam functions, proportionally with the amount of
steam generated. The descaling procedure can also
be performed whenever the user desires a deeper
cleaning of the internal steam circuit. Before to run
the descaling phase, the appliance will check if some
residual water is contained into the boiler, and a Drain
cycle could be performed, if needed. In this case, you
will have to empty the drawer after the Drain cycle,
before continuing with the Descale Phase.
Please note: to ensure that the water is cold, it is not
possible to perform this activity before 40 minutes have
elapsed from the last cycle (or the last time the product
was powered). During this waiting time, the display will
show the following feedback “WATER IS HOT".

» PHASE 1/2: DESCALING (70 MIN)

When display will show <ADD 0.25 L OF
SOLUTION>, please pour the descaling solution
in the drawer. For best results in descaling, we
recommend filling the tank with a solution
composed of 75 g of the specific WPRO
product and 250 ml of drinking water. WPRO
descaler is the suggested professional product
for the maintenance of the best performance
of your steam function in the oven. For orders
and information contact the after sales service
or www.whirlpool.eu.

Beko Europe will not be held responsible

for any damage caused by the use of other
cleaning products available on the market.
Once the descaling solution is poured inside
the drawer, press to start the main
descaling process. The descaling phases do not
need you to stay in front of the appliance.
After each phase is completed, an acoustical
feedback will be played and the display will
show instructions to proceed with the next
phase.

=759

Once the descaling phase has been completed,
the boiler will be drained: the descaling
solution used during this phase will be poured

into the extractable drawer. At the end of
the drain, drawers has to be extracted and
emptied.

» PHASE 2/2: RINSING (30 MIN.)

To remove descale residuals from the drawer
and the steam circuit, rinse cycle has to be
done. When display shows <ADD 0.25 L OF
WATER> fill the tank with 0,25 L of drinking
water, then press [ > | to start the rinsing.
Do not turn off the oven until all the
steps required by the function have been
completed.
Please note: if needed from the system, it could be
requested to emty the drawer and to repeat this
operation.
When Descale procedure is completed
drawer has to be extracted and emptied, it
is suggested to dry the cavity from potential
water residuals. It will be then possible to use
all the steam functions.
Please note: during the Descale cycle, some noise
could potentially be heard since the oven pumps
are activated in order to guarantee the optimal
descale efficiency.
Once the maintenance cycle has started, do
not remove the drawer unless requested by
the appliance.
Please note: After the boiler gets filled by
the descaling solution and the display shows
"DESCALING PHASE 1/2" the cycle should not be
interrupted, otherwise the entire descaling cycle
must be repeated before being able to run any
steam function.

. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be
used as a timer. To activate this function, make sure
that the oven is switched off. Press and hold icon
for 5 seconds: The (J icon will flash on the display.
Press -+ or — to set the length of time you require
and then press ./ to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press or — tochange the time set on
the timer.

Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press to switch on the oven and then select the
function you require. Once the function has started,
the timer will continue to count down independently
without interfering with the function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the icon will be displayed), that
will continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press to stop the function that is
currently active.

. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold <I< for at least
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five seconds. Do this again to unlock the keypad.

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [ ® |.

. USING THE PROBE (IF PRESENT)

Using the probe enables you to measure the core
temperature of the meat during cooking to ensure
that it reaches the optimum temperature. The
temperature of the oven varies according to the
function that you have selected, but cooking is always
programmed to finish once the specified temperature
has been reached. Once you have inserted the probe,
an audible signal is activated and “Probe Plugged”
appears on the display.

=

7
L3N

Select the function you require from those that are
compatible (Steam, Forced Air + Steam, Turbo Grill,
Forced Air, Convection Bake, Maxi Cooklng, Eco Cycle
6" Sense functions): The display prompts to set the
target temperature of the probe: Press + or —

to setit and press ./ to set the following cooking
parameters.

As cooking is programmed to finish once the required
temperature has been reached, it is not possible to set
the cooking time or set a specific time for cooking to
end. The light will remain switched on until the probe
is removed.

CLEANING AND MAINTENANCE

If the probe is removed, the display inform to plug

it correctly; in case the probe is still not inserted
correctly, the cycle will continue for about 10 minutes
cooking before canceling it.

An audible signal will sound and the display will
indicate when the probe has reached the required
temperature.

7

Please note: To change the settings subsequently, press =+
or — for the probe temperature or press <<| for other
settings. An audible signal and a message will tell you if use of
the probe is not compatible with the action done. If this is the
case, remove the probe.

Place the food in the oven and connect the plug

by inserting it into the connection provided on the
righthand side of the oven’s cooking compartment.
Make sure that the cable does not touch the top
heating element during cooking.

MEAT: Insert the probe deep into the meat, avoiding
bones or fatty areas. For poultry, insert the probe
lengthways into the centre of the breast, avoiding
hollow areas.

FISH (whole): Position the tip in the thickest part,
avoiding the thorns.

Meat

Make sure that the oven has

cooled down before carrying out

any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
appliance.

EXTERIOR SURFACES
Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with
a cloth or sponge.

+ Activate the “Diamond Clean” function for
optimum cleaning of the internal surfaces. (Only in
some models).

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate
cleaning.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

Do not clean Food Probe and Meat Probe (if present)
in the dishwasher.

Air Fry tray (if present) can be cleaned in the
dishwasher.

WATER DRAWER MAINTENANCE

Caution: The water drawer is not suitable for
dishwasher use: risk of damage!

At the end of each cooking cycle with steam, after
about 30 min the oven automatically performs a drain
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cycle lasting about one minute, thus transferring all
the water in the system to the extractable drawer.
Note: Avoid to leave the water in the system more than 2
days. In order to completely remove the water inside or clean
the internal surfaces, you can open the water drawer:

1. Push towards the top the back flap to remove the
water drawer top cover.

2. Once the cleaning is done, you can close the
drawer by inserting the two front flaps inside the
front openings and pushing down the back side.

Use only room temperature water when filling the

water drawer: hot water may affect the operation of

the steam system. Use only drinking water.

REMOVING AND REFITTING THE LADDER RACKS
There are two ladder racks on both sides of the oven
cavity, anchored on two button-shaped supports. The
ladder racks are removable to make cleaning more
convenient.

1. To remove the ladder racks, firmly grip the external
part of the guide, and pull it upwards to extract it
from the frontal support while rotating on the rear
support, then slide out the whole part from the
cavity.

2. To reposition the ladder racks, slide the back
part on the back support. Then, once slipped, by
pivoting the rear support, pull the assy down until
the ladder rack hooks on the frontal support.

CLEAN THE INTERNAL GLASS OF THE DOOR
. Open the oven door completely and activate hinge
stopper on both sides.

. Then close the door until it stops in a safe position.

. Simultaneously press the two retaining clips.

. Remove the upper edge of the door by pulling it
towards

. Liftand ?Irmly hold the inner glass with both hands
and remove it.

. Place it on a soft surface before cleaning it. Do not
remove intermediate glass from the door assembly.

—I

o U1 Bh~AWN

BOILER
To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up

of limescale deposits over time, we recommend
using the “Descale” function regularly. After a long
period of non-use of the

“Steam” functions, it is (

higly suggested to activate 2 =
a cooking cycle with the W

empty oven by filling
completely the tank.

REPLACING THE LAMP

For the replacement of the
lamp, contact the after sales
service.
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HOW TO REPOSITION THE DOOR GLASS

1. Insert inner glass after cleaning into the door
assembly with glossy side towards the oven cavity.

2. Insert the upper edge of the door and gently press
until it snaps in place

3. Remove hinge stopper on both sides and then

close the door.

TROUBLESHOOTING

Problem

The display shows

letter 'F' followed by
a number or letter
different from F4E1.

Oven failure.

Contact the Call Center and state the
number following the letter ‘F..

The display shows
FAET.

Food probe is not properly connected.

Check if the probe is connected correctly, if
yes but the problem persists, please contact
Call Center.

The display shows
unclear text and
appears to be broken.

Another language set.

Contact the Call Center

The oven makes
noises, even when it is
switched off.

Cooling fan active.

Open the door or hold and wait until the
cooling process has finished.

The oven does not
heat up.

When “DEMO” is “On” all commands
are active and menus available but the
oven doesn’t heat up.

DEMO appears on display every 60
seconds.

Access “DEMO” from “SETTINGS” and select
"Off".

The oven display

shows F8E8 (or inability

to use the Steam
function because of
failure FSES8)

Excessive pollution of the water and
steam system.

Fill the drawer with clean water and then
run the cleaning/descale function. After the
process is completed, restart the descaling
process using the target solution with the
descaler and then carry out the process
again.

If error F8ES still appears, contact the
nearest service center.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

¢/TM/© 2024 Whirlpool. Produced under license.
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

WHIRLPOOL

prodotto su www.register10.eu

iﬂf Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente

le istruzioni di sicurezza.

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO
PER OTTENERE MAGGIORI

INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Cassetto estraibile

2. Pannello comandi
; ccccccccccccccccccccc 3. Ventola a cavité
..................................................... (non visibile)
e———7¢( P | —)
© &= 3¢ )= ) 4, Griglie laterali
, , (il livello e indicato sulla parte
..................... s frontale del forno)
?fﬁ%‘ e He 5. Porta
3 , =N 1 L) 8 6. Resistenza superiore / grill
((‘”ﬁj L S% ......... o |7 Luce
T oo
— ’ — 8. Punto di inserimento della
= | | HHF’ » sonda per alimenti
! (gj (se in dotazione)
Cecescssccccccccccscsscccccscsfen ::::::::::) 9. Targhetta matrlcola
5 (da non rimuovere)
” 1\ 10. Resistenza inferiore
(non visibile)
11. Leccarda
(non visibile)
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
6 Ve [ e _ PR °C
P O P K v sz O g
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. INDIETRO 7. TASTO DI NAVIGAZIONE PIU
Per accendere e spegnere il forno o | Per tornare alla schermata Per scorrere i menu e aumentare

arrestare un funzione attiva.

2. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
MENU E FUNZIONI

Per accedere rapidamente alle
funzioni e al menu.

3. TASTO DI NAVIGAZIONE MENO
Per scorrere i menu e ridurre

le impostazioni o i valori delle
funzioni.

precedente.
Durante la cottura, permette di
modificare le impostazioni.

5. DISPLAY

6. CONFERMA

Per confermare la selezione di una
funzione o un valore impostato.

le impostazioni o i valori delle
funzioni.

8. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
OPZIONI E FUNZIONI

Per impostare rapidamente le
funzioni, le impostazioni e i
preferiti.

9. AVVIO

Per avviare una funzione
utilizzando le impostazioni
specificate o quelle di base.
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ACCESSORI

Prima di acquistare altri accessori reperibili in Assicurarsi che vi sia uno spazio di almeno 30
commercio, assicurarsi che siano resistenti al caloree  millimetri tra il bordo superiore del contenitore e
adatti alla cottura a vapore. le pareti della cavita per consentire una sufficiente

circolazione del vapore.

‘TEGLIA PER COTTURA
GRIGLIA TEGLIA A VAPORE éTERMOSONDA

i

Utilizzare per cuocere gli : Utilizzare come teglia da :Agevola la circolazione del: Per misurare con

alimenti o come supporto : forno per cucinare carne, :vapore, permettendo di : precisione la temperatura:
per teglie, tortiere e altre : pesce, verdure, focacce, :cuocere uniformemente : interna degli alimenti
pentole da forno. i ecc. o posizionare sotto  :gli alimenti. Disporre la  : durante la cottura. Pudé
: la griglia per raccogliere i :leccarda al livello inferiore : essere utilizzata per carne:
: succhi di cottura. :per raccogliere i liquidi di : e pesce. :
: :cottura. :
INSERIRE LA GRIGLIA E GLI ALTRI ACCESSORI In seqguito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide
Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata fino a fine corsa.
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore . Gli altri accessori, per esempio la teglia, vanno
rialzato - orientato verso l'alto - sul livello desiderato.  inseriti orizzontalmente facendoli scivolare sulle
guide.
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FUNZIONI

6’ FUNZIONI 6t SENSE

sense

Con le funzioni 6™ Sense, & sufficiente selezionare il tipo e il peso o la quantita degli alimenti per ottenere i
migliori risultati. Il forno calcolera automaticamente le impostazioni ottimali e continuera a modificarle man
mano che la cottura procede. Per utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di seguire le indicazioni
della tabella di cottura.
A causa della variabilita degli alimenti, la durata della cottura & impostata su un grado medio. Si consiglia
sempre di controllare il grado di cottura interno degli alimenti e, nel caso, di prolungare il tempo di cottura per

ottenere la giusta cottura.

Alcuni cicli automatici offrono la possibilita di impostare in anticipo un livello di cottura inferiore o superiore a
quello predefinito (vedere il paragrafo Densita nella sezione Uso quotidiano).
TABELLA DI COTTURA 6" SENSE

Indicata per cuocere diversi tipi di piatti e alimenti e ottenere risultati ottimali nel modo piu semplice e veloce.
Per utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di seguire le indicazioni della tabella di cottura.

CATEGORIA

PASTA E CEREALI

CARNE

. ACCESSORI

PESO/SPESSORE/
AHMENT! | PORZIONVPEZZI | L ACCESSOR'I
Preparare secondo la ricetta preferita. Coprire con salsa bechamel e 1 4
Lasagna 600g-20kg cospargere di formaggio per ottenere una perfetta doratura Aeeeens ~+ O
Aggiungere l'acqua e il riso in un contenitore resistente al calore. 2
. . . e t
Riso 100-5009 Usare una tazza e mezza d'acqua per ogni tazza di riso. Per ottenere @ 1
buoni risultati si suggerisce di non aprire la porta \e.%.2f +
Aggiungere 'acqua e il farro in un recipiente resistente al calore. 2
. . . . . . . . +
Farro 100-5009g Utilizzare un bicchiere e mezzo di acqua per ogni bicchiere di farro. @ 1
Per ottenere buoni risultati si suggerisce di non aprire la porta \e.x.2f +
Aggiungere 'acqua e I'orzo in un recipiente resistente al calore. 2
Orzo 100-5009g Utilizzare un bicchiere e mezzo di acqua per ogni bicchiere di orzo. @ 1
Per ottenere buoni risultati si suggerisce di non aprire la porta 252l +
. Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere 2 1
Gnocco 1 teglia S . Lo -
buoni risultati si consiglia di non aprire la porta \eeort
Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire con aglioe . 5
Roast Beef - aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare per almeno 15 minuti
prima di servire. P~
Cospargere di sale e spennellare con olio prima della cottura.
Polpette di 1-3em Utilizzare la griglia al livello 2 e la teglia con una tazza d'acqua al 1 2
hamburger livello 1 per raccogliere gli alimenti essudati. Per ottenere risultati Arenenn ~+
perfetti, durante la cottura vi verra chiesto di girare gli alimenti.
Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire conaglioe | 5
Roast Beef - S o I
- aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare per almeno 15 minuti
Cottura lenta - h . N B~
_|primadiservire,.
. Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire conaglioe | 5
Arrosto di RO s O
. - aromi a piacere. A fine cottura, lasciar riposare per almeno 15 minuti
maiale : ) ) “ -
primadiservie,
Distribuire uniformemente sulla griglia. Punzecchiare le salsicce con
Salsicce & 2000-15 k una forchetta per evitare che l'involucro si laceri. Utilizzare la grigliaal =~ 1 1
wurstel 9-1~Kg livello 2 e la teglia con una tazza d'acqua al livello 1 per raccogliere gli a...... ~+
_alimentiessudati.
Spennellare con olio e condire a piacere. Cospargere di sale e pepe.
Costine di 4000-15 k Distribuire uniformemente sulla griglia. Utilizzare la griglia al livello 1 1
maiale 9- 19 2 e la teglia con una tazza d'acqua al livello 1 per raccogliere gli Arenenn ~+
alimentiessudati.
Pollo arrosto 800g-2,5kg Spennellare con olioe condllre a piacere. Cospargere di sale e pepe. 2
Infornare con il petto verso I'alto.
Petto di e .
Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere 2 1
pollame al 1-4cm buoni risultati si consiglia di non aprire la porta +
vapore o g prirefa| p o 2ol T—0r
Pezzi di Spennellare con olio e condire a piacere. Distribuire uniformemente 5 1
ollame 1 teglia sulla griglia. Utilizzare la griglia al livello 2 e la teglia con una tazza
P d'acqua al livello 1 per raccogliere gli alimenti essudati. . ... ... . N
...... ~ AF=lr — @ T
: ia resi i i | Tegli
Griglia : Teglia resistente al :Contenitore resistente: Termosonda i Teglia per cotturaa

i..caloresugriglia . .

Leccarda/Teglia :

LNapore
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PESO/SPESSORE/

........ CATECOMA | AHMENTL | pomzonweezzi | oo N L eeEsoR
Pesce intero - Spennellare con olio e condire a piacere 2
arrosto P P ’ + I
Pesce intero ) Condire a piacimento, per ottenere buoni risultati si suggerisce di 2 1
al vapore non aprire la porta. :
Trancio
dipesce 200-800g Spennellare con olio e condire a piacere.
arosto |
Filetti di T R ) 1
PESCE Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere :
pesce al 05-3cm S . R . :
buoni risultati si consiglia di non aprire la porta. :
vapore | o mmE T :
Cozze al Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere : 2 1
5009-2,0kg o - A, - :
vapore buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.
Gamberi al Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere Co2 1
5009g-1,5kg - - R - :
vapore buoni risultati si consiglia di non aprire la porta. :
Polipo al ) Posizionare al centro della vaschetta del vapore, per ottenere buoni 2 1
vapore risultati si consiglia di non aprire la porta. :
Patate Tagliare le patate a tocchetti e condire con olio, sale e aromi prima di )
4009g-1,5kg . :
arrosto infornare. :
Scavare le verdure e preparare il ripieno con la polpa risultante, carne : 5
Verdure . ; . : : - :
fiviene 600g-2,0kg macinata e formaggio grattugiato. Condire a piacere con aglio, sale
P € aromi. |
Patate al Affettare le patate e disporle in un recipiente largo. Condire consale, | 1
- 4009-1,5kg . : :
gratin pepe e panna. Cospargere di formaggio. R SIPRES ~
Il peso si riferisce alla singola patata. Per ottenere una cottura ) 1
uniforme in ogni patata, € consigliabile sceglierle tutte didimensioni : =~ |
Patate intere 50-2009g simili. Distribuire le patate con la buccia in modo uniforme nella e
pentola a vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia di non :
aprire la porta. SOOI
VERDURE Patate in Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente nella vaschetta: > 1
pezzia 4009-1,0kg del vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la oy
vapore porta. B
Verdure Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente nella vaschetta: 1
aradicea 200g-1,0kg del vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la i
eeeal T r
vapore porta. EET TP P RO
Verdure Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente nella vaschetta: 5 1
morbide a 4009-1,0kg del vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la
vapore porta. L
. Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente nella vaschetta:
Frutta a pezzi . . S - :
4009-1,5kg del vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la
al vapore
porta.
Verdure Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere
avapore 4009-1,5kg S . Lo .
buoni risultati si consiglia di non aprire la porta.
[surgelate] ‘.
Preparare l'impasto con la ricetta preferita per ottenere un pane I +
Pane per ; . . o ) Lo .{E})
- 400g-1,0kg leggero. Disporlo in uno stampo e lasciarlo lievitare. Usare l'apposita : a...... PN
tramezzini . :
funzione del forno. e
Preparare l'impasto per pizza secondo la propria ricetta preferita. o2
. Far lievitare usando I'apposita funzione del forno. Stendere la pasta
Pizza 4009-1,2kg . . . ) . ~
PRODOTTI DA su una teglia leggermente unta. Aggiungere il condimento che si
FORNO SALATI preferisce.
Pizza 2509-1,2kg Estrarre dalla confezione e distribuire uniformemente sulla griglia.
[surgelata] A TRET ~
Foderare uno stampo da crostata con un impasto per 8-10 porzioni e 1 1%
Torta salata 800g-1,5kg punzecchiarlo con una forchetta. Farcire I'impasto secondo laricetta : o+ \\.)

preferita.

Griglia

Aalir

Teglia resistente al
..calore su griglia,

s @ i 1e.9.2f
EContenitore resistente§ Teglia per cottura a

Leccarda / Teglia Termosonda :
e O LeLNapore

...alcalore .
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PESO/SPESSORE/
(CATECORMA AUMENT L porzioNveezzi o Nt DSEOM I
Pan di 400g-12kg Preparare un impasto per pan di Spagna senza grassi. Versare in una P Q&})
spagna tortiera foderata e imburrata. A TRTP ~+
Torta di 2009-12k Preparare un impasto per torta di marmo secondo la ricetta preferita.: 1 :{g)
marmo 9-1eKg Versare in una tortiera foderata e imburrata. R TP ~+
Muffin 1 teglia Preparare un impasto per 16-18 pezzi secondo la ricetta preferita e 2
9 distribuirlo nei pirottini. Distribuire uniformemente sulla teglia.
Preparare i biscotti come si preferisce e lasciarli raffreddare. Stendere 2
Biscotti 1 teglia I'impasto a uno spessore uniforme e tagliare con la forma preferita.
PRODOTTI DA Disporre i biscotti suuna teglip. i/
FORNO DOLCI ) Preparare secondo la ricetta preferita. Stendere Iimpasto sulla teglia © 1 1%
Brownie 8009g-15kg precedentemente foderata con carta da forno. N ~+ @
Preparare un mix di mele a dadini, pinoli, cannella e noce moscata. 2
Strudel 1 teglia Imburrare un tegame, cospargere di zucchero e cuocere per 10-15
minuti. Arrotolare l'impasto eripiegare la parte esternra. ~~ : —— ¢
Foderare uno stampo con la base e cospargere di pangrattato per 1 1%
assorbire il succo rilasciato dalla frutta. Farcire con frutta fresca Arenenn ~+ @
Torta di mele 800g-1,5kg a pezzetti mescolata con zucchero e cannella. Stendere la pasta
rimasta per formare la copertura, chiudere i bordi e spennellare con
fuovo.
. Rimuovere i torsoli e farcire con marzapane o cannella, zucchero e 2
Mele al forno 1 teglia b
urro.
DESSERT - ; - - ; Fee T
Flan al 1 teglia Distribuire le coppette con il flan uniformemente nella vaschettadel : 2 1
caramello 9 vapore, per ottenere buoni risultati si consiglia di non aprire la porta. : ,  .r+
Il peso si riferisce al singolo uovo. Per avere una cottura uniforme 2 1
Uovadi in ogni uovo, € consigliabile sceglierli tutti di dimensioni simili. oot
allina 50-80g Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere ! BfE
9 buoni risultati si consiglia di non aprire la porta. Se le uova dovranno :
UOVA - . :
essere consumate fredde, immergerle subito in acqua fredda. ¢ =
. Distribuire uniformemente nella vaschetta del vapore, per ottenere
Uova di i buoni risultati si ialia di ire | Sel d i2 1
vaglia 1 teglia uoni risultati si consiglia di non aprire la porta. Se le uova dovranno N
a essere consumate fredde, immergerle subito in acqua fredda. leeel FA—up

.. |VAPORE + ARIA

** ICombinando le proprieta del vapore con
quelle della cottura termoventilata, questa funzione
permette di ottenere una cottura piacevolmente
croccante e dorata all'esterno mantenendo l'interno
tenero e succoso. Per ottenere risultati ottimali, si
consiglia di scegliere un livello di vapore ALTO per il
pesce, MEDIO per la carne e BASSO per pane e dolci.

Accessori consigliati: Teglia/griglia

o

VAPORE PURO

Il vapore permette di preparare piatti sani e
naturali preservando le proprieta nutritive degli
alimenti. Questa funzione & particolarmente indicata
per la cottura di verdure, pesce, frutta o altri alimenti
da sbollentare. Se non indicato diversamente,

3. lasciare la porta aperta per il tempo necessario alla

O— MENU ALTRE FUNZIONI
D_
FUNZIONI TRADIZIONALI
PRERISCALDAMENTO VELOCE

completa asciugatura della cavita del forno.

Per preriscaldare rapidamente il forno prima di

un ciclo di cottura. Attendere il termine della
funzione prima di inserire gli alimenti nel forno.
Alla fine del preriscaldamento, il forno selezionera

leccarda
GRILL

automaticamente la funzione “Termoventilato”.
Accessori necessari: griglia metallica con una teglia/

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si

rimuovere tutti i materiali di imballaggio e le pellicole

protettive prima di introdurre gli alimenti nel forno

Accessori consigliati: Vaschetta del vapore al livello 2 e

teglia al livello 1

ASCIUGATURA DOPO LE OPERAZIONI A VAPORE

La cottura a vapore genera molta umidita all'interno

del forno. Si tratta di un fenomeno del tutto normale

che non compromette il corretto funzionamento
dell'apparecchio. Al termine di ogni periodo di cottura
si consiglia di utilizzare il ciclo di asciugatura rapida
per eliminare l'umidita dal forno.

In alternativa suggeriamo di:

1. lasciar raffreddare I'apparecchio;

2. asciugare accuratamente con un panno morbido o
carta assorbente la cavita del forno e gli accessori,
compresa la leccarda posta dietro la porta, appena
sotto la guarnizione della porta stessa;

consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

Accessori consigliati: Griglia
ALIMENTO LIVELLO GRILL DURATA (min)

5-6

Pane tostato Alto

TURBO GRILL

Permette di ottenere risultati perfetti combinando
I'azione del grill e del forno ventilato. Si consiglia di
girare gli alimenti durante la cottura.

Accessori consigliati: Griglia

VENTILATO

Per cucinare la carne, cuocere torte e crostate
con ripieno su un solo ripiano. Per ottenere
risultati ottimali, questa funzione prevede una
fase di preriscaldamento: attendere la fine del
preriscaldamento per inserire gli alimenti.

Whjr/lﬁool



Accessori necessari: griglia metallica con una teglia/
leccarda

—|STATICO

—IPer cuocere e dorare perfettamente sia sopra sia
sotto qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano. Per
ottenere risultati ottimali, questa funzione prevede
una fase di preriscaldamento: attendere la fine del
preriscaldamento per inserire gli alimenti.

Accessori necessari: teglia o griglia metallica e contenitore
resistente al calore.

ALIMENTO TEMP. (°C) DURATA (min)
Cupcake/Smallcake 160 20-25
Biscotti 165 15-20

<> |TERMOVENTILATO

s . . . . .

Per la cottura di dolci e carni con circolazione
di aria calda. Per ottenere risultati ottimali, questa
funzione prevede una fase di preriscaldamento:
attendere la fine del preriscaldamento per inserire
gli alimenti. E possibile utilizzarlo per cuocere
contemporaneamente su piu ripiani (massimo
tre) alimenti diversi che richiedono la medesima
temperatura di cottura. Questa funzione permette di
eseqguire la cottura senza trasmissione di odori da un
alimento all'altro.
Accessori necessari: teglia o griglia metallica e contenitore
resistente al calore.

@ FUNZIONI DI PULIZIA

AUTO PULIZIA A VAPORE

L'azione del vapore rilasciato in questo speciale ciclo
di pulizia a bassa temperatura facilita la rimozione
dei residui. Attivare la funzione quando il forno é a
temperatura ambiente.

DECALCIFICAZIONE

Per rimuovere i depositi di calcare dalla caldaia. Si
consiglia di attivare la funzione a intervalli regolari.
In caso contrario, sul display comparira un messaggio
per ricordare che e necessario pulire il forno.

ASCIUG. RAPIDA

Dopo un ciclo di vapore, il forno suggerisce
automaticamente di avviare il ciclo di asciugatura
rapida per rimuovere I'umidita dalla cavita. Se lo si
desidera, € possibile avviare un ciclo di asciugatura
rapida dal menu di pulizia. Seguire le istruzioni
riportate sul display. Pulire la leccarda sotto la porta
con un panno morbido o carta assorbente per
rimuovere le gocce d'acqua.

SU:FUNZIONI SPECIALI

o
o—
MANTENIMENTO IN CALDO

Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti,
come carne, frittura o torte.

LIEVITAZIONE

Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti
dolci o salati. Allo scopo di preservare la qualita della
lievitazione, non attivare la funzione se il forno &
ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

Accessori necessari: griglia metallica e contenitore
resistente al calore.

YOGURT

Per la preparazione dello yogurt.
Accessori necessari: griglia metallica e contenitore
resistente al calore.

DISIDRATAZIONE

Per disidratare frutta e verdura. Tagliare a fette sottili
e posizionare direttamente sulla griglia.
Accessori necessari: Griglia

MAXI-COOKING

Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare la carne
durante la cottura per ottenere una doratura
omogenea su entrambi i lati. E preferibile irrorarla di
tanto in tanto con il fondo di cottura per evitare che si
asciughi eccessivamente.

Accessori necessari: teglia al livello 2.

DISINFEZIONE

Per disinfettare biberon o altri recipienti con il vapore.
Inserire la teglia al livello 1 e la vaschetta del vapore
al livello 2, posizionarvi gli elementi, con uno spazio
intermedio sufficiente per consentire al vapore di
raggiungere tutte le parti.

SCONGELAMENTO A VAPORE

Per scongelare qualsiasi tipo di alimento. Per carne e
pesce, estrarli dalla confezione e disporli nella teglia
per vapore al livello 2. Disporre la teglia al livello 1

per raccogliere I'acqua. Per un risultato ottimale, &
preferibile non scongelare completamente I'alimento,
prevedendo un tempo di riposo adeguato. Si consiglia
di avvolgere il pane, per evitare che diventi troppo
morbido.

PRERISC A VAPORE

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati che conservati
in frigorifero o a temperatura ambiente. Questa
funzione utilizza il vapore per riscaldare gli alimenti
senza che si asciughino eccessivamente, facendo si
che mantengano il sapore originale. Alcuni minuti di
riposo migliorano il risultato. Si consiglia di disporre i
pezzi piu piccoli o sottili al centro e quelli piu grandi
0 piu spessi sull'esterno. Se si utilizza la teglia per
vapore, disporre la teglia al livello sottostante in
modo da raccogliere i liquidi di cottura.

CICLO ECO

Per cucinare arrosti di carne e pesce, far lievitare
torte, crostate e biscotti su un'unica griglia. In questa
funzione ECO la luce rimane spenta durante la
cottura. Per utilizzare il ciclo ECO e ottimizzare quindi
i consumi energetici, la porta forno non deve essere
aperta fino a completamento della cottura del cibo.
Accessori necessari: griglia metallica con una teglia/
leccarda.

COOK 3

Per cucinare contemporaneamente alimenti diversi
che richiedono la stessa temperatura di cottura su tre
livelli senza mescolare sapori e odori.

Questa funzione puo essere utilizzata per cucinare
biscotti, crostate, pizze surgelate e per preparare pasti
completi. Il forno deve essere preriscaldato.

BISCOTTI

Utilizzare questa funzione per cuocere tre teglie

di biscotti di pasta frolla simili per massimizzare i
risultati. La funzione comprende un preriscaldamento.
Estrarre le tre teglie dal forno contemporaneamente.
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CROSTATA

Utilizzare questa funzione per cuocere tre teglie di
crostate simili per massimizzare i risultati. La funzione
comprende un preriscaldamento. Estrarre le tre teglie
dal forno contemporaneamente.

PIZZA (surgelata)

Utilizzare questa funzione per cuocere tre teglie di
pizze surgelate simili per massimizzare i risultati. La
funzione comprende un preriscaldamento. Estrarre le
tre teglie dal forno contemporaneamente.

COOK 3 MENU 1

Questo ciclo e progettato per cucinare un pasto
completo a base di carne e un dessert. Il forno deve
essere preriscaldato.

Esempio di pasto completo Preparare una crostata

di frutta secondo le proprie preferenze in una teglia
rotonda da collocare sulla griglia al livello 3. Preparare
una lasagna secondo le proprie preferenze (1,5-2 kg)
in una teglia da posizionare sulla griglia sul livello
due. Preparare 6-10 cosce di pollo con patate tagliate
a cubetti (500-800 g) direttamente nella teglia da
posizionare al livello 1. Dopo il preriscaldamento,
cuocere tutti i piatti contemporaneamente. Dopo

50-60 minuti togliere la crostata, dopo 60-70 minuti le

lasagne, dopo 80-90 minuti il pollo con le patate.
COOK 3 MENU 2
Questo ciclo e progettato per cucinare un pasto a

base di pesce o vegetariano e un dessert. Il forno deve

essere preriscaldato.

Esempio di pasto completo

Preparare una crostata di frutta secondo le proprie
preferenze in una teglia rotonda da collocare sulla
griglia al livello 3. Preparare le lasagne al pesto o

i cannelloni secondo le proprie preferenze (1,5-2

kg) in una teglia di metallo o pirex da posizionare
sulla griglia al livello 2. Preparare i filetti di pesce al
cartoccio (700-900 g) con le verdure a fette (600-900
g) direttamente nella teglia da posizionare al livello
1. Dopo il preriscaldamento, cuocere tutti i piatti
contemporaneamente. Dopo 45-55 minuti togliere la
crostata, dopo 55-65 minuti le lasagne, dopo 60-70
minuti il pesce con le verdure.

o™ TEMPERATURA

Per regolare manualmente la temperatura o il
livello grill durante la cottura.

9 CONTA MINUTI

Per impostare il timer senza attivare una
funzione.

PREFERITI
Per richiamare la lista delle 9 funzioni preferite.
IMPOSTAZIONI

03
@ Per regolare le impostazioni del forno.
Attivando la modalita "ECQO", la luminosita del display si
riduce e la luce si spegne dopo 1 minuto per risparmiare
energia.
Se la modalita "DEMO" & impostata su "On", tutti i comandi
sono operativi e i menu sono disponibili ma il forno non
viene riscaldato. Per disattivare questa modalita, accedere
a "DEMOQO" dal menu "IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off",
Selezionando "RESET", I'apparecchio si spegne e vengono
ripristinate le impostazioni della prima accensione. Tutte le
impostazioni successive vengono cancellate.
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PRIMO UTILIZZO

1.SELEZIONE DELLA LINGUA

Alla prima accensione, & necessario impostare lingua
e ora:
Sul display compare "English".

Premere 4+ o — per scorrere tra le lingue disponibili e
selezionare quella desiderata.

Premere v per confermare la selezione.

Note: la lingua potra essere cambiata successivamente
selezionando "LINGUA" nel menu "IMPOSTAZIONI', accessibile
premendo & .

2.IMPOSTARE L'ORA

Dopo aver selezionato la lingua, sara necessario
impostare l'ora corrente: sul display lampeggiano le
due cifre relative all'ora.

Premere 4+ o — perimpostare I'ora corretta e premere
v :sul display lampeggiano le due cifre relative ai
minuti. Premere 4+ o — per impostare i minuti e
premere v per confermare.

Note: dopo una prolungata interruzione di corrente
potrebbe essere necessario impostare nuovamente

l'ora. Selezionare "OROLOGIO" nel menu “IMPOSTAZIONI’,
accessibile premendo gf .

3.IMPOSTARE LASSORBIMENTO DI POTENZA

Il forno & programmato per assorbire una potenza
elettrica compatibile con una rete domestica di
capacita superiore a 3 kW (16): nel caso si disponga di
una potenza inferiore, & necessario diminuire questo
valore (13).

Premere & peraccedere al menu "IMPOSTAZIONI",
quindi selezionare "POTENZA" e scegliere
I'impostazione di potenza desiderata.

USO QUOTIDIANO

Premere + o — per selezionare 16 "Alto" o 13 "Basso"
e premere v per confermare.

4.IMPOSTARE IL LIVELLO DI DUREZZA
DELLACQUA

Per consentire al forno di funzionare in modo
efficiente e per garantire che richieda regolarmente
all'utente di esequire il ciclo di decalcificazione
quando necessario, & importante impostare il
corretto livello di durezza dell'acqua. Per impostarlo,
accendere il forno premendo , premere & .
Impostazioni e utilizzare i pulsanti di navigazione +
e — per selezionare "DUREZZA DELLACQUA". Premere
per confermare.

Utilizzare i pulsanti di navigazione + e — per
selezionare il livello corretto per I'acqua della propria
zona, in base alla tabella seguente:

Premere v per confermare.

Per il livello di durezza dell'acqua, € preimpostato
"Dura".

TABELLA DEI LIVELLI DI DUREZZA DELLACQUA
°dH °fH °Clark
Livello Gradi Gradi Gradi
tedeschi | francesi | inglesi
Molto
1 dolce 0-6 0-10 0-7
2 Dolce 7-11 11-20 8-14
3 Medio 12-16 21-29 15-20
4 Dura 17-34 30-60 21-42
Molto
5 dura 35-50 61-90 43-62

5.RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti &€ dunque raccomandato
di riscaldare a vuoto il forno per rimuovere

ogni odore. Rimuovere protezioni di cartone o
pellicole trasparenti e togliere gli accessori dal

forno. Riscaldare il forno a 200°C per circa un'ora
utilizzando preferibilmente una funzione ventilata
("Termoventilato" o "Ventilato").

Note: Si consiglia di arieggiare il locale dopo il primo utilizzo
dell'apparecchio.

1.SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere per accendere il forno: il display
mostrera l'ultima funzione utilizzata o il menu
principale.

Per selezionare una funzione ¢ possibile premere
I'icona corrispondente (per le funzioni principali)
oppure scegliere la voce desiderata da un menu:
Per selezionare una funzione da un menu (il display
mostrera la prima voce disponibile), premere —ﬁ

o — per selezionare la voce desiderata, quindi
premere ./ per confermare.

2.IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo avere selezionato la funzione desiderata e
possibile modificarne le impostazioni. Il display
mostra in sequenza le impostazioni che & possibile
modificare. premendo <I< & possibile modificare
nuovamente il valore precedente.

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL / LIVELLO VAPORE

Quando il valore lampeggia sul display, premere
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-+ o — per madificarlo, quindi premere ./

per confermare e continuare con le impostazioni
successive (se possibile).

Usare la stessa procedura per impostare il livello grill:
Sono disponibili tre livelli di potenza per il grill: 3
(alto), 2 (medio), 1 (basso).

Nella funzione "Termoventilato + Vapore", & possibile
scegliere la quantita di vapore tra i seguenti valori:
VAPORE 1, VAPORE 2.

Una volta attivata la funzione, & possibile modificare
la temperatura/il livello grill toccando °C, quindi
utilizzando o — per regolarla/o.

DURATA

Quando l'icona (& lampeggia sul display, premere

o — perimpostare il tempo di cottura
desiderato e premere ./ per confermare. E possibile
non impostare la durata se si preferisce gestire
manualmente il tempo di cottura: Premere ./ o
per confermare e avviare la funzione. Selezionando
questa modalita non e possibile programmare un
avvio ritardato.
Note: durante la cottura, premendo () & possibile regolare
il tempo impostato: premere o — per modificarlo,
quindi premere /" per confermare.
ORA DI FINE (AVVIO RITARDATO)
In molte funzioni, una volta impostato un tempo di
cottura e possibile posticipare I'avvio della funzione
programmando l'ora di fine cottura. Il display mostra
I'ora di fine mentre l'icona & lampeggia.

Premere + o — perimpostare l'ora in cui si
desidera terminare la cottura, quindi premere

per confermare e attivare la funzione. Posizionare gli
alimenti nel forno e chiudere la porta: la funzione si
avviera automaticamente dopo un periodo di tempo
calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.
Note: La programmazione dell'avvio ritardato di una cottura
disattiva la fase di preriscaldamento del forno: la temperatura
desiderata viene raggiunta gradualmente, quindi i tempi

di cottura si allungheranno leggermente rispetto a

quanto indicato nella tabella di cottura. Durante il tempo

di attesa, & possibile premere o — per modificare
'ora di fine programmata o premere <I<| per modificare
altre impostazioni. Premendo (' & possibile alternare la
visualizzazione tra |'ora di fine cottura e la durata.

.6™ SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la
modalita, la temperatura e la durata di cottura piu
adatte per ottenere risultati ottimali.

Alla richiesta, sara sufficiente indicare le
caratteristiche degli alimenti per ottenere un risultato
ottimale.

PESO / ALTEZZA (LIVELLI TEGLIA ROTONDA)

Per impostare correttamente la funzione, seguire le
indicazioni sul display, quando richiesto, e premere
+ o — perimpostare il valore richiesto e premere
. per confermare.

GRADO DI COTTURA

In alcune funzioni 6" Sense & possibile regolare il
grado di cottura.

o]

Quado richiesto, premere 4+ o — per selezionare
il livello desiderato tra la cottura al sangue (-1) e

un risultato ben cotto (+1). Premere ./ o per
confermare e avviare la funzione.

. COTTURA A VAPORE

Selezionando la funzione "Termoventilato + Vapore"
nelle funzioni manuali o una delle altre funzioni 6%
Sense preimpostate, & possibile cuocere qualsiasi tipo
di pietanza con l'uso del vapore. Il vapore penetra
negli alimenti in modo piu veloce e uniforme rispetto
alla sola aria calda utilizzata nelle funzioni statiche:
questa azione riduce i tempi di cottura, preservando
le preziose sostanze nutritive degli alimenti e
assicurando risultati eccellenti e saporiti in tutte le
preparazioni. E importante che la porta del forno
rimanga chiusa per l'intera durata della cottura a
vapore.

Per procedere con la cottura a vapore, sara necessario
fornire acqua al boiler situato all'interno del forno
utilizzando il cassetto estraibile sul pannello comandi.
Quando viene richiesto sul display con l'indicazione
"AGGIUNGI ACQUA", estrarre il cassetto, aprire il
coperchio del cassetto e riempirlo d'acqua fino

al livello richiesto sul display. Chiudere il cassetto
spingendolo con attenzione verso il pannello finché
non e completamente chiuso. Dopo l'inserimento del
cassetto, premere AVVIO per procedere con il ciclo di
cottura. Il cassetto deve restare sempre chiuso, tranne
quando & necessario rabboccare I'acqua.

Dopo il primo riempimento, in caso di cicli di cottura
pit lunghi, una volta esaurita I'acqua, potrebbe essere
necessario aggiungerla nuovamente per completare il
ciclo: il forno lo richiede in caso di necessita.
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Si raccomanda di non riempire il cassetto a

forno spento o prima che compaia il messaggio
corrispondente sul display. Si consiglia di svuotare il
cassetto dopo il ciclo di cottura a vapore.

3.AVVIO DELLA FUNZIONE

Dopo avere confermato i valori predefiniti o avere
applicato le impostazioni preferite, premere per
attivare la funzione prescelta.

Se e stato impostato un avvio ritardato, premendo
[ > ] il forno chiedera se si desidera saltare questa
fase, avviando immediatamente la funzione.

Note: dopo avere selezionato una funzione, il display
consiglia il livello piu adatto per quella funzione. la funzione
avviata pu0 essere interrotta in qualsiasi momento
premendo.

Se il forno & caldo e la funzione prevede una
determinata temperatura massima, sul display
compare un messaggio corrispondente. E possibile
selezionare un‘altra funzione o attendere il
raffreddamento completo.

4.PRERISCALDAMENTO

In alcune funzioni, & prevista una fase di
preriscaldamento del forno: una volta avviata la
funzione, il display segnala che si & attivata la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il
display indicheranno che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata e comparira la richiesta "AGG.
ALIMENTOQO". A questo punto, aprire la porta, inserire
gli alimenti nel forno, chiudere la porta.

Note: inserire gli alimenti nel forno prima della fine del
preriscaldamento pud compromettere i risultati di cottura.
Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento, questa
si interrompe temporaneamente.

Il tempo di cottura non comprende la fase di
preriscaldamento. La temperatura finale del forno
puo essere modificata usando o —.

5.GIRARE O CONTROLLARE GLI ALIMENTI

Alcune funzioni 6th Sense prevedono che gli alimenti
vengano girati durante la cottura.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico
e da un messaggio corrispondente sul display. Aprire
la porta, eseguire I'operazione indicata sul display e
chiudere la porta.

Allo stesso modo, quando manca il 10% del tempo di
cottura impostato, il forno richiede di controllare gli
alimenti.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico
e da un messaggio corrispondente sul display.
Controllare gli alimenti, chiudere la porta.

Note: Premere per saltare queste azioni. In ogni caso, una
volta trascorso un certo tempo senza che l'operazione venga

esequita, il forno riprende automaticamente la cottura.
6.FINE COTTURA
Allo scadere del tempo programmato, un segnale

acustico e il display indicheranno che la cottura é
terminata.

Premere [ > | per continuare la cottura in modalita
manuale (senza timer) o premere per prolungare
il tempo di cottura impostando una nuova durata.

In entrambi i casi, i parametri di cottura saranno
mantenuti.

. PREFERITI
Al termine della cottura, sul display compare un

messaggio che propone di salvare la funzione nella
lista dei preferiti con un numero da 1 a 10.

Se si desidera salvare una funzione come preferita

e memorizzare le impostazioni attuali per un uso
futuro, premere ./ altrimenti, per ignorare la
richiesta premere <<[.

Una volta premuto ./, premere + o — per
selezionare la posizione del numero, quindi premere
./ per confermare.

Note: se la memoria e piena o la posizione e gia occupata,
viene chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione
precedente.

Per richiamare successivamente le funzioni salvate
premere :il display mostrera la lista delle funzioni
preferite.

Premere + o — per selezionare la funzione
confermare premendo ., e quindi premere@ per
attivare.

. FUNZIONI DI PULIZIA
AUTO PULIZIA A VAPORE

Premere & per visualizzare "Smart Clean" sul
display.

@
039

Per attivare la funzione, premere [ > J: il display
indichera le operazioni richieste per ottenere una
pulizia ottimale: Seqguire le indicazioni, quindi
premere ./ al termine. Una volta eseguite tutte

le operazioni preliminari, alla richiesta del forno
premere per attivare il ciclo di pulizia.

Note: Si raccomanda di non aprire la porta del forno durante
il ciclo di pulizia per evitare perdite di vapore, che potrebbero
avere un effetto negativo sul risultato finale.

A ciclo ultimato, il relativo messaggio di avviso
lampeggia sul display. Lasciar raffreddare il forno,
quindi pulire e asciugare le superfici interne con un
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panno o una spugna.
.SCARICO ACQUA

Questa funzione permette di scaricare lI'acqua per
impedire che ristagni nel boiler. Questo prodotto &
stato sviluppato per eseguire automaticamente un
ciclo di scarico acqua una volta terminata la cottura.
Circa 30 minuti dopo l'arresto/fine della cottura, il
forno svuotera automaticamente il sistema, spostando
I'acqua residua nel cassetto (fare attenzione a non
rimuovere il cassetto dopo la cottura). Una volta fatto,
il cassetto puod essere estratto e svuotato. Si consiglia
di svuotare il cassetto non appena lo scarico acqua
viene completato.

.DECALCIFICAZIONE

Questa funzione speciale, attivata a intervalli regolari,
consente di mantenere il sistema a vapore nelle
migliori condizioni. Dopo avere avviato la funzione,
esequire le operazioni indicate sul display. La durata
media della funzione completa & di circa 100 minuti.
La decalcificazione puo essere avviata in qualsiasi
momento entrando nel menu "FUNZIONI DI PULIZIA"
e selezionando la funzione Decalcificazione. Il display
indichera quando & il momento di eseguire un

ciclo di decalcificazione. Il numero di ore di cicli di
vapore che devono trascorrere prima che vengano
visualizzati i messaggi di decalcificazione dipende dal
livello di durezza acqua impostato sull'apparecchio e
dalle funzioni del vapore selezionate, in proporzione
alla quantita di vapore generato. La procedura di
decalcificazione puo essere eseguita anche quando
l'utente desidera una pulizia piu profonda del
circuito interno del vapore. Prima di esequire la fase
di decalcificazione, I'apparecchio controllera se nel
boiler & presente dell'acqua residua e, se necessario,
potra essere eseguito un ciclo di scarico acqua. In
questo caso, € necessario svuotare il cassetto dopo il
ciclo di scarico acqua, prima di proseguire con la fase
di decalcificazione.

Note: per garantire che I'acqua sia fredda, non ¢ possibile
eseqguire questa attivita prima che siano trascorsi 40
minuti dall'ultimo ciclo (o dall'ultima volta che il prodotto
¢ stato alimentato). Durante questo tempo di attesa, il
display mostrera il seguente feedback "WATER IS HOT"
(LACQUA E CALDA).

» FASE 1/2: DECALCIFICAZIONE (70 MIN)

Quando il display visualizza <AGG. 0,25

L DI SOLUZIONE>, versare la soluzione
decalcificante nel cassetto. Per ottenere
risultati ottimali nella decalcificazione, si
consiglia di riempire il serbatoio con una
soluzione composta da 75 g del prodotto
specifico WPRO e 250 ml di acqua potabile.
WPRO e il decalcificante professionale
consigliato per ottenere prestazioni sempre
ottimali dalle funzioni di cottura a vapore del
forno. Per ordini e informazioni, contattare il
Servizio Assistenza o www.whirlpool.eu.
Beko Europe non sara responsabile per i danni
causati dall'impiego di altri prodotti di pulizia
reperibili in commercio.

Una volta versata la soluzione decalcificante
all'interno del cassetto, premere per
avviare il processo di decalcificazione
principale. Le fasi di decalcificazione non
richiedono la presenza dell'utente davanti

all'apparecchio. Al termine di ogni fase, verra
riprodotto un feedback acustico e il display
mostrera le istruzioni per procedere con la fase
successiva.

Una volta completata la fase di
decalcificazione, il boiler verra svuotato: La
soluzione decalcificante utilizzata in questa
fase sara versata nel cassetto estraibile. Al
termine dello scarico, i cassetti devono essere
estratti e svuotati.

» FASE 2/2: RISCIACQUO (30 MIN.)

Per rimuovere i residui di calcare dal cassetto e
dal circuito del vapore, € necessario effettuare
un ciclo di risciacquo. Quando il display
visualizza <AGG. 0.25 L DI ACQUA> riempire il
serbatoio con 0,25 L di acqua potabile, quindi
premere per avviare il risciacquo.
Non spegnere il forno prima di avere
completato tutte le operazioni richieste dalla
funzione.
Note: se necessario da parte del sistema, e
possibile che venga richiesto di svuotare il cassetto
e diripetere I'operazione.
Una volta completata la procedura di
decalcificazione, il cassetto deve essere
estratto e svuotato e si consiglia di asciugare la
cavita da eventuali residui d'acqua. Sara quindi
possibile utilizzare tutte le funzioni del vapore.
Note: durante il ciclo di decalcificazione, & possibile
che si senta un po' di rumore, poiché le pompe del
forno vengono attivate per garantire I'efficienza
ottimale della decalcificazione.
Una volta avviato il ciclo di manutenzione,
non rimuovere il cassetto se non richiesto
dall'apparecchio.
Note: Una volta riempito il boiler con la soluzione
decalcificante e dopo che il display visualizza "FASE
1/2 DI DECALCIFICAZIONE" il ciclo non deve essere
interrotto, altrimenti € necessario ripetere I'intero
ciclo di decalcificazione prima di poter eseguire
qualsiasi funzione di vapore.

. CONTA MINUTI

Quando il forno & spento, il display puo essere
utilizzato come contaminuti. Per attivare questa
funzione, assicurarsi che il forno sia spento. Tenere
premuta l'icona per 5 secondi: sul display
lampeggia l'icona .

Premere o — per impostare il tempo desiderato,
quindi premere ./ per avviare il timer.
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Un segnale acustico e il display avviseranno cheil
conto alla rovescia e terminato.

Note: il conta minuti non attiva nessun ciclo di cottura.
Premere o — per modificare l'ora impostata sul timer.
Dopo avere attivato il conta minuti, € anche possibile
selezionare e attivare una funzione.

Premere[ O] per accendere il forno e successivamente
selezionare la funzione desiderata. Una volta avviata
la funzione, il timer continuera autonomamente il
conto alla rovescia senza interferire sulla funzione
stessa.

Note: Durante questa fase non sara possibile vedere

il contaminuti (sara visualizzata solo I'icona ), che
continuera il conteggio alla rovescia in background. Per
richiamare la schermata del minutaggio, premere[ ® ] per
interrompere la funzione attualmente attiva.

. BLOCCO TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto <<] per almeno
cinque secondi. Per disattivare, ripetere la stessa
procedura.

Nota: questa funzione pu0 essere attivata anche durante la
cottura. Per ragioni di sicurezza, e possibile spegnere il forno
in ogni momento premendo.

USO DELLA SONDA (SE PRESENTE)

La sonda permette di misurare la temperatura

interna della carne durante la cottura per garantire
che raggiunga il valore ottimale. La temperatura del
forno pud variare in base alla funzione selezionata,
ma la cottura & sempre programmata per terminare al
raggiungimento della temperatura specificata. Dopo
avere inserito la sonda, viene emesso un segnale
acustico e sul display compare il messaggio "Sonda
connessa".

Selezionare la funzione desiderata tra quelle

PULIZIA E MANUTENZIONE

compatibili (funzioni Vapore, Termoventilato +
Vapore, Turbo Grill, Termoventilato, Ventilato, Maxi
Cooking, Ciclo Eco, 6™ Sense): Sul display compare

la richiesta di impostare la temperatura finale della
sonda: Premere o — perimpostarla e premere
./ perimpostare i seguenti parametri di cottura.
Poiché la cottura € programmata per terminare al
raggiungimento della temperatura impostata, non

e possibile programmare un tempo di cottura o un
orario di fine cottura. La luce restera accesa finché la
sonda non sara rimossa.

Se la sonda viene rimossa, il display indica di inserirla
correttamente; nel caso in cui la sonda non sia ancora
inserita correttamente, il ciclo continuera per circa 10
minuti di cottura prima di annullarlo.

Un segnale acustico e un messaggio sul display
avviseranno quando la sonda avra raggiunto la
temperatura desiderata.

Note: Per modificare le impostazioni successivamente,
premere <+ o — per la temperatura della sonda o premere
<] per altre impostazioni. Un segnale acustico e un
messaggio sul display indicheranno se 'uso della sonda non

& compatibile con l'operazione selezionata. In questo caso,
rimuovere la sonda.

Introdurre gli alimenti nel forno e collegare lo
spinotto inserendolo nell'apposita presa posizionata
sul lato destro della cavita del forno.

Fare attenzione a evitare che il cavo entri a contatto
con l'elemento riscaldante superiore durante la
cottura.

CARNE: introdurre la sonda nella carne evitando le
ossa e le parti grasse. Per il pollame, la sonda deve
essere inserita lateralmente, in mezzo al petto, avendo
cura di evitare le parti cave.

PESCE (intero): posizionare la punta nella parte piu
spessa, evitando la lisca.

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di effettuare
qualsiasi intervento di
manutenzione o pulizia.

Non utilizzare apparecchi a
vapore.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra
umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia
di detergente con pH neutro. Asciugare con un
panno.

« Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Indossare guanti protettivi.

Il forno deve essere scollegato
dalla rete elettrica prima di
effettuare qualsiasi tipo di
manutenzione.

venire a contatto con le superfici, pulire subito con
un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e
pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido
per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a
residui di cibo. per asciugare la condensa dovuta
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alla cottura di alimenti ad alto contenuto di acqua,
usare a forno freddo un panno o una spugna.

« Attivare la funzione "Diamond Clean" per una
pulizia ottimale delle superfici interne. (Solo in
alcuni modelli).

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« La porta del forno puo essere rimossa per facilitare
la pulizia.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti

dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se

ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

Non pulire la sonda alimenti e la sonda carne (se

presente) in lavastoviglie.

La teglia per frittura ad aria (se presente) puo essere

lavata in lavastoviglie.

MANUTENZIONE DEL CASSETTO DELL'ACQUA
Attenzione: Il cassetto dell'acqua non & adatto all'uso
in lavastoviglie: rischio di danni!

Al termine di ogni ciclo di cottura a vapore, dopo
circa 30 minuti il forno esegue automaticamente un
ciclo di scarico acqua della durata di circa un minuto,
trasferendo cosi tutta l'acqua presente nel sistema nel
cassetto estraibile.

Note: Evitare di lasciare l'acqua nel sistema per piu di 2 giorni.
Per rimuovere completamente I'acqua all'interno o pulire le
superfici interne, & possibile aprire il cassetto dell'acqua:

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DEI RIPIANI A SCALETTA

Su entrambi i lati della cavita del forno sono presenti
due guide a scaletta, ancorati a due supporti a forma
di bottone. Le guide a scaletta sono rimovibili per
rendere piu comoda la pulizia.

1. Per rimuovere le guide a scaletta, afferrare
saldamente la parte esterna della guida e tirarla
verso l'alto per estrarla dal supporto frontale
mentre si ruota sul supporto posteriore, quindi
sfilare I'intera parte dalla cavita.

2. Per riposizionare le guide a scaletta, far scorrere la
parte posteriore sul supporto posteriore. Quindi,
una volta infilato, facendo perno sul supporto
posteriore, tirare il gruppo verso il basso finché
la guida a scaletta non si aggancia al supporto
frontale.

PULIZIA DEL VETRO INTERNO DELLA PORTA

1. Aprire completamente la porta del forno e attivare
il fermo della cerniera su entrambi i lati.

. Quindi chiudere la porta fino a quando non si
arresta in una posizione sicura.

. Premere simultaneamente i due fermi di ritenzione.

. Rimuovere il bordo superiore della porta tirandolo
verso di sé.

. Sollevare e tenere saldamente il vetro interno con
entrambe le mani e rimuoverlo.

. Prima di pulirlo, appoggiarlo su una superficie
morbida. Non rimuovere il vetro intermedio dal
complessivo porta.

A U h~hWw N

1. Spingere verso l'alto 'aletta posteriore per
rimuovere il coperchio superiore del cassetto
dell'acqua.

2. Una volta terminata la pulizia, & possibile chiudere
il cassetto inserendo le due alette anteriori
all'interno delle aperture anteriori e spingendo
verso il basso il lato posteriore.

Per riempire il cassetto dell'acqua, utilizzare solo

acqua a temperatura ambiente: 'acqua calda puo

influire sul funzionamento del sistema a vapore.

Utilizzare solo acqua potabile.

BOILER

Per garantire che il forno funzioni sempre in modo
ottimale e per aiutare a prevenire la formazione di
depositi di calcare nel tempo, consigliamo di utilizzare
regolarmente la funzione "Decalcificazione". Dopo un
lungo periodo di inutilizzo delle funzioni "Vapore",

si consiglia vivamente

di attivare un ciclo di (
cottura con il forno vuoto, 2
riempiendo completamente L i |
il serbatoio.

SOSTITUZIONE DELLA
LAMPADINA

Per la sostituzione della
lampadina, contattare il
servizio assistenza.




COME RIPOSIZIONARE IL VETRO DELLA PORTA
1. Inserire il vetro interno dopo la pulizia nel
complessivo porta con il lato lucido rivolto verso la

cavita del forno.

2. Inserire il bordo superiore della porta e premere
delicatamente finché non scatta in posizione

3. Rimuovere il fermo della cerniera su entrambi i lati,
quindi chiudere la porta.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Il display visualizza la

lettera "F" seguita da
un numero o da una

lettera diversa da F4E1.

_Possibile causa

Errore forno.

Contattare il Call Center e indicare il
numero che segue la lettera "F".

Il display visualizza
FAE1.

La sonda alimenti non é collegata
correttamente.

Controllare se la sonda e collegata
correttamente; in caso affermativo, ma il
problema persiste, contattare il Call Center.

Il display visualizza un
testo poco chiaro e
sembra essere guasto.

Un'altra lingua impostata.

Contattare il Call Center

Il forno fa rumore
anche se spento.

Ventola di raffreddamento attiva.

Aprire la porta o tenere premuto e
attendere che il processo di raffreddamento
sia terminato.

Il forno non si riscalda.

Se la modalita "DEMOQ" e impostata su
"On", tutti i comandi sono operativi e i
menu sono disponibili ma il forno non
viene riscaldato.

Sul display appare la scritta "DEMO"
ogni 60 secondi.

Accedere a "DEMO" dal menu
"IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off".

Il display del forno
visualizza F8E8 (o
impossibilita di
utilizzare la funzione
Vapore a causa del
guasto F8ES)

Inquinamento eccessivo del sistema
idrico e del vapore.

Riempire il cassetto con acqua pulita

e avviare la funzione di pulizia/
decalcificazione. Al termine del processo,
riavviare il processo di decalcificazione
utilizzando la soluzione target con il
decalcificatore ed eseguire nuovamente il
processo.

Se I'errore F8E8 continua ad essere
visualizzato, contattare il centro di
assistenza piu vicino.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

Utilizzare il codice QR sul proprio apparecchio
Visitare il sito web docs.whirlpool.eu/docs

Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Prodotto su licenza.
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Pfirucka majitele

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL

iﬂf Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte
prosim svijj vyrobek na strdance www.register10.com

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI
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POPIS PRODUKTU
1. Vysuvny zasobnik
2. Ovladaci panel
; ooooooooooooooooooooo 3. Dutinovy’ Ventila’tor
........................................... « _ (neni videy
i —— P S i —
© &= e = ) 4, Vodici mfizky
, , (Uroven je vyznacena na predni
..................... e strané trouby)
ol — Do 5. Dvitka
s wZ  umidis . o 6. Horni topné téleso / gril
(‘”ﬁj o zj%% ,,,,,,,,, o | 7. Osvétleni
[ PO el
— : — 8. Misto pro zavedeni sondy do
0 | | HHF’ » masa (je-li soucasti)
| ———— o | 9 Identificacni titek
....... 1 (neodstranujte)
LT Y | S 10. Spodni topné téleso
[ [ (neni vidét)
11. Odkapdévaci plech
(neni vidét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
6 el [ e _ PR °C
O] :
PE 3O = K vooiosE Q&P
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ZAPNOUT/VYPNOUT 4. ZPET 7. NAVIGACNI TLACITKO SE

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. NABIDKA / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim
a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS
Pro prochazeni nabidkou a snizeni

parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

Navrat na predchazejici obrazovku.
Umozniuje zménit nastaveni

v prabéhu vareni.

5. DISPLEJ

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni
parametrd nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim,
nastaveni a oblibenym polozkam.
9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specialniho nebo zakladniho
nastaveni.
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PRISLUSENSTVI

Pred zakoupenim dalsiho pfislusenstvi, které je Ujistéte se, ze mezi horni ¢asti jakéhokoli

dostupné na trhu, se ujistéte, Ze je Zaruvzdorné a prislusenstvi a nadobou a sténou peciciho prostoru je

vhodné pro naparovani. mezera alespon 30 mm, aby para mohla dostate¢né
proudit.

ROST : PLECH NA PECENI :NAPAROVACI PLECH  :PECICi SONDA

4

Pouziti: k peceni pokrm0 : Pouziti: jako plech pro  :Usnadiiuje cirkulaci pary, : K pfesnému méfeni
nebo jako podlozka pro : ucely peceni masa, ryb, :itakZze se jidlo pfipravuje : teploty uvnitf pokrmu
nadoby, dortové formy : zeleniny, chlebového ‘rovhomeérné. Odkapdvaci : béhem peceni. Lze ji
a jiné zaruvzdorné : peciva typu ,focaccia” :plech zasunte na spodni : pouzit na maso a ryby.
nadobi. . atd. nebo k zachycovani :udroven, aby do néj mohla :

: uvoliujicich se stav, je-li :stékat Stava z peceni. :

: umistén pod rost.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
VlozZte rost do poZzadované Urovné. Pfitom jej drzte nejvice dozadu.

tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz  Dalsi pfisluSenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.
nahoru).
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FUNKCE
(G FUNKCE 6 SENSE

sense

S funkcemi 6" Sense jednoduse zvolte typ a hmotnost nebo mnozstvi potravin, abyste dosahli nejlepsich
vysledku. Trouba automaticky vypocita optimalni nastaveni a bude je déle ménit v prabéhu vareni. Abyste
pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich vysledkd, fid'te se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce pfiprav.
Vzhledem k variabilité potravin je doba tepelné Upravy nastavena na stfredni stupen. Doporucujeme vzdy
pfekontrolovat vnitini propecenost pokrmu a v pripadé potreby prodlouzit dobu tepelné upravy tak, aby bylo
docileno nalezitého propeceni.

Nékteré automatické cykly umoznuji pfedem nastavit nizsi nebo vyssi stupen propeceni oproti vychozimu (viz
odstavec tykajici se propeceni v ¢asti ,Kazdodenni pouziti”).

6" SENSE - TABULKA PRiPRAVY

Urcené pro pfipravu nékolika druh( jidel a potravin a pro co nejsnazsi a nejrychlejsi dosazeni optimalnich
vysledku. Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v prislusné
tabulce pfiprav.

. HMOTNOST / TLOUSTKA En T B & 1
L ATEeORE TP L /PORCE/KUSY. pozomen | iiswsesT |
Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte beSamelovou 1 %
Lasagne 6009g-2,0kg omackou a posypte syrem pro dosazeni idealni zlatavé barvy ~—— 4 )
pokrmu
Do Zéruvzdorné nadoby nalijte vodu a vsypte ryzi. Na kazdy . 2 1
Ryze 100-5009g hrnek ryze pouzijte jeden a pll hrnku vody. Pro dosazeni dobrych @
vysledk se doporucuje neotevirat dvirka. \e.w.ef +
TESTOVINY A Do Zaruvzdorné nadoby nalijte vodu a vsypte $paldu. Na kazdy 2
OBILOVINY  Spelt (Spalda) 100-500¢g hrnek $paldy pouZzijte jeden a pul hrnku vody. Pro dosazeni @ !
dobrych vysledki se doporucuje neotevirat dvitka. 222l + e
Barley Do zéruvzdorné nadoby nalijte vo&iu a vsypte je¢men. Na kazdy . &2 1
(Jecmen) 100-500¢g hrnek je¢mene pouZzijte jeden a pUl hrnku vody. Pro dosazeni @
dobrych vysledki se doporucuje neotevirat dviika. \e.e.ef +
Knedliky 1 davka Rovnomérné je rozmistéte na naparovacim tacu a pro dosazeni 2 1
dobrych vysledkt vam doporucujeme neotevirat dvirka. oo of Tn ;
Potrete olejem a popraste soli a pepfem. Podle vlastni chuti 2
Rostbif - dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukonceni tepelné Upravy jesté
pred porcovanim nechejte maso alespor 15 minut odpocivat. — e~
Pred pecenim potiete olejem a osolte. K zachycovani stav, které se
Maso - uvolnuji z potravin, pouzijte v trovni 2 rostovou mfizku a v Urovni 1 2
hamburger 1-3cm 1 plech na peceni, do kterého vlijte jeden $élek vody. Abyste — ~t
docilili dokonalych vysledkd, budete béhem pfipravy vyzvani k
obracenijidla.
Rostbif - Potrete olejem a popraste soli a peprem. Podle vlastni chuti 2

pomalé peden - dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukonceni tepelné Upravy jesté

" Potrete olejem a popraste soli a pepfem. Podle vlastni chuti 2

Veeréreor:/éa - dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukonceni pfipravy jesté pred —
pecene ., porcovanim nechejte alespor 15 minut odpodivat. "
Rovnomeérné rozlozte na miizku. Aby nedoslo k popraskani park, : :

MASO Parky & 400g-15kg propichejte je vidlickou. K zachycovani stav, které se uvolfiujiz
wurstel potravin, pouZzijte v Grovni 2 rostovou mfizku a v Urovni 1 plechna |-...... ~+

Potete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim.
Popraste soli a pepfem. Rovnomérné rozlozte na miizku. K 1 1
Veprova Zebra 4009-1,5kg zachycovani stav, které se uvolnuji z potravin, pouZijte v trovni
2 ro$tovou miizku a v Urovni 1 plech na peceni, do kterého vlijte

S Potrete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/korenim. 2
Pecené kure 800g-2,5kg . . ’ . .
..., POPISte soli a pepfem. Vlozte do trouby prsnim svalem nahoru. .
Drlbezi prsa 1-4cm Rovnomérné maso rozmistéte na napafovacim tacu a pro 2 1

varend v pare dosazeni dobrych vysledk( vam doporucujeme neotevirat dvitka. |yo o or * - -

Drdbezi Rovnomérné rozlozte na mfizku. K zachycovani stav, které se
kousky uvolnuji z potravin, pouZzijte v Grovni 2 rostovou mfizku a v irovni  |-...... P T
1 plech na peceni, do kterého v

al—r ~

. PRISLUSENSTVI |

74 yplechna  Odkapavaci plech/ :
: aruyfdorrjy P evc na : Odkapavaci pvec , / i Zaruvzdorna nadoba i Sondado pokrmu | Napatovaciplech :
_..miizkovémrostu i plechnapedeni i
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HMOTNOST / TLOUSTKA

i...miizkovémrodtu. i .

ENJ PRISLUSENSTVI
........ KATEGORIE | JIDLO | /PORCE/KUSY UPOZORNENT .
Pecena ryba . . . . . . R 2
v celku - Potrete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. RS
Ryba v celku ) Okorenite podle chuti a pro dosazeni dobrych vysledkd Vam 2 1
v pare doporucujeme, abyste neotevirali dvitka. fecert +
ceny i . . . . . . R 2
Pec;z)alliyb' 200-800g Potrete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/korenim.
Rybi filety v Rovnomeérné maso rozmistéte na naparovacim tacu a pro P2 1
RYBY Ly 0,5-3cm . , , P L . - :
pare dosazeni dobrych vysledkd vdm doporucujeme neotevirat dvitka. :
. o ) Rovnomérné maso rozmistéte na napafovacim tacu a pro
Musle v pafe >00g-20kg dosazeni dobrych vysledk( vdm doporucujeme neotevirat dvitka. : ., . .+
Krevety v pafe 500a-15k Rovnomérné maso rozmistéte na napafovacim tacu a pro 2 1
yvp 9-1~Kg dosazeni dobrych vysledk(i vam doporucujeme neotevirat dvirka. § o oaf T
Chobotnice v ) Umistéte ji doprostied napafovaciho técu a pro dosazeni dobrych : P2 1
pare vysledk( vam doporucujeme neotevirat dvirka. Cqeeart
Pecené 2009-15k Nakréjejte na kousky a pfed vloZzenim do trouby pokapejte oIeJem 2
brambory 9-1~Kg osolte a dochutte bylinkami.
PINénd Zeleninu vydlabejte a naplrite ji smési duziny, mletého masa 2
: 600g-2,0kg a drceného syra. Dle vlastni chuti dochutte ¢esnekem, soli
zelenina . . -
abylinkami. ]
Gratinované Nakrajejte na platky a vlozte do velké nadoby. Osolte, opeprete 1
400g-1,5kg . - . :
brambory a zalijte smetanou. Ve posypte syrem. e SEPRTS ~
Hmotnost se vztahuje na jednu bramboru. Pro rovhomérné ) 1
provareni jednotlivych brambor je vhodné vybrat brambory 4
Celé brambory 50-200g podobné velikosti. Neoloupané brambory rovnomémé rozlozte ~ : '*-*# " >——
na naparovacim tacu a pro dosazeni dobrych vysledkd vam
doporucujeme neoteviratdvitka. o
ZELENINA Krajené Nakrajejte na kousky. Rovhomeérné maso rozmistéte na ) 1
brambory v 400g-1,0kg naparovacim tacu a pro dosazeni dobrych vysledkd vam :
pare doporucujeme neotevirat dvirka.
Korenova Nakréjejte na kousky. Rovhomeérné maso rozmistéte na
zeleninav 200g-1,0kg naparovacim tacu a pro dosazeni dobrych vysledkd vam
pare doporucujeme neotevirat dvirka.
Mékka Nakréjejte na kousky. Rovhomérné maso rozmistéte na
zeleninav 400g-1,0kg naparovacim tacu a pro dosazeni dobrych vysledk{ vam
pare doporucujeme neotevirat dvirka. :
Nakrajejte na kousky. Rovhomeérné maso rozmistéte na Y 1
Kousky ovoce b L . , ; A :
o 400g-1,5kg naparovacim tacu a pro dosazeni dobrych vysledkd vam i
V pare v . ; oy 222l T
doporucujeme neoteviratdvitka. T
Zelenina o o . o 2 1
o Rovnomérné maso rozmistéte na naparovacim tacu a pro :
v pére 400g-1,5kg . , . o L L . I +
. . dosazeni dobrych vysledkd vam doporucujeme neotevirat dvitka. : 1e.eart+ -
[mraZzend] :
Sendvicovy Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na p3enicny
1covy 400g-1,0kg chléb. Pred kynutim umistéte do nadoby na chléb. Na troubé
chléb ey - .
nastavte prislusnou funkci kynuti.
Tésto na pizzu pripravte podle svého oblibeného receptu. Na :
Pizza 400g-12kg troubé .nastavte prlslusncvnuvfupkuvlfy,nutl a nechegte Kynout: Testg §
2 B rozrolujte na lehce vymastény pecici plech. Oblozte ji surovinami
SLANE PECIVO . .
podlesvéchuti.
P'sza . 250g9-1,2kg Viyjméte ji z obalu a rovnomérné ji umistéte na rostovou mrizku. !
[mrazend) = -2 e AR A EEEE S I R R TR R T Al ~
R ) Tésto vlozte do formy na kola¢ na 8-10 porci a propichejte je 1 S
Slany kolac 800g-1,5kg vidlickou. Poté je naplnite podle svého oblibeného receptu. Arenes ~+ \\-)
| PRISLUSENSTVI . 77777 » dormy olech Odkansvaci lech /
‘ ‘ ; caruvzdorny plech na ; apavaci piec : Zaruvzdorna naddoba i Sonda do pokrmu Naparovaci plech

Rl ECN A DO N e e
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JibLO HMOTNOST / TLOUSTKA

_ KATEGORIE | _/PORCE/KUSY

Piskotovy

Kolad 400g-1,2kg

Pipravte si piskotové tésto bez tuku. Q&})
papirem vyloZeny a vymastény pecici plech. [ eerens s+

UPOZORNENI J PRISLUSENSTVI I

alijte ho na pecicim Eo '

Mramorova

babovka 4009-1.2kg

Pripravte si lité tésto na mramorovou babovku podle svého Eo '
oblibeného receptu. Nalijte ho na pecicim papirem vylozeny R U ~+ O
a vymastény pecici plech. :

Muffiny 1 davka

Podle svého oblibeného receptu si pripravte lité tésto na 16-18 2
kust a formicky vylozte papirovymi kosicky. Rovhomeérné je :
rozlozte na pecicim plechu.

Jemné pecivo 1 dévka

SLADKE PECIVO

Pfipravte susenky podle svych preferenci a nechte je vychladnout. 2
Tésto rovhomérné roztdhnéte a vytvarujte podle svych predstav.
Susenky pokladte na pecici plech.

Brownies 800g-1,5kg

Pripravte podle svého oblibeného receptu. Tésto rozetrete na
pecici plech vylozeny pecicim papirem.

Zavin 1 davka

preloZte.

Pripravte si smés krajenych jablek, piniovych ofechi, skofice S
a muskatového ofisku. Do panve vlozte kousek masla, posypte
cukrem a vafte 10-15 minut. Zarolujte spolu s téstem a vnéjsi ¢ast :

Jable¢ny kolac 800g-1,5kg

Teésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte strouhankou,
aby nasakla stavu z ovoce. Naplrite krdjenym cerstvym ovocem
smichanym s cukrem a skofici. Rozvélené zbytky tésta pouzijte
jako horni vrstvuy, pfitisknéte u okraj a pomaslujte vejcem.

Pecend jablka 1 davka

amaslem.

Odstranite jadernik a naplnte marcipdnem nebo skofici, cukrem 2

DEZERTY

Karamelovy 1 davka

Formicky rovnomérné rozlozte na napafovacim tacu a pro 2 1
flan dosazeni dobrych vysledk vdm doporucujeme neotevirat dvitka. :

Slepici vejce 50-80g

VEJCE

Hmotnost je udavana na jednu bramboru. Pro rovnomérné
provareni jednotlivych brambor je vhodné vybrat brambory :
podobné velikosti. Rovnomérmé maso rozmistéte na napafovacim :
tacu a pro dosazeni dobrych vysledk vam doporucujeme :
neotevirat dvitka. Jestlize budete konzumovat vejce za studena,
ihned je oplachnéte ve studené vodeé.

Krepeldi vejce 1 davka

Rovnomérné maso rozmistéte na napafovacim tacu a pro :

dosazeni dobrych vysledkd vam doporucujeme neotevirat dvifka. 2 1
Jestlize budete konzumovat vejce za studena, ihned je oplachnete 12
ve studené vodé.

J’ PARA+VZDUCH

Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoznuje tato funkce dosazeni kifupavych a zlatavych
pokrmu, které z{stavaji uvnitf mékké a stavnaté. Pro
dosazeni nejlepsich vysledki peceni doporucujeme
uroven pary VYSOKOU pro peceni ryb, STREDNI pro
peceni masa a NiZKOU pro chléb a dezerty.
Doporucené pfislusenstvi: Plech na peceni/ Rostova
mFizka

\:\:},
za Ucelem zachovani nutri¢nich hodnot potravin. Tato
funkce je obzvlast vhodna k pripravé zeleniny, ryb

a ovoce, ale také blansirovani. Pokud neni uvedeno
jinak, pred vlozenim jidla do trouby odstrante veskeré
obalové materidly a ochranné félie.

Doporucené ph’sluéenstvi Napafovaci plech v Urovni 2 a
plech na peceni v drovni 1

SUSENI PO POUZITi PARY

Pfi pfipravé v pare vznika v troubé velka vlhkost.
Jedna se o zcela normalni jev, ktery nenarusuje
spravnou funkci spotfebice. Na konci kazdého cyklu
tepelné Upravy doporucujeme pouzit funkci rychlého
suseni (FastDry), aby se z trouby odvedla vlhkost.
Ptipadné doporucujeme:

1. nechte spotiebic vychladnout;

2. peclivé vysuste varny prostor a pfislusenstvi véetné
odkapavaciho plechu, umisténého za dvirky tésné
pod tésnénim dvirek, mékkym hadfikem nebo
savym papirem;

PURE STEAM

Pro Setrné a zdravé vareni pomoci parnich funkci

3. dvirka ponechte oteviena po dobu, ktera je
potiebna k iplnému vysudeni varného prostoru.
5~ NABIDKA DALSICH FUNKCI
D_
TRADICNIi FUNKCE

RYCHLY PREDEHREV

Pro rychlé predehrati trouby pfed zahajenim cyklu
peceni. Pfed vlozenim jidla do trouby vyckejte

na dokonceni cyklu funkce. Jakmile skonci faze
predehievu, trouba automaticky pouzije funkci ,Horky
vzduch”.

PoZadované pfislusenstvi: na rostovou miizku pouzivejte
panev nebo pecici plech.

GRILL

Pro osmahnuti dozlatova, grilovani a gratinovani.
Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.
Doporucené pifslusenstvi: rost

JibLo UROVEN VYKONU GRILU  DOBA TRVANI (min)

Vysoky 5-6

Topinky/toasty

TURBO GRILL

Pro dosazeni dokonalych vysledk( diky kombinaci
grilu a konven¢nich funkci vzduchu trouby.
Doporucujeme jidlo béhem grilovani obracet.
Doporucené pfislusenstvi: rost

TRADICNI PECENI

Slouzi k pe¢eni masa, moucniku ¢i plnénych kolacu
pouze v jedné urovni. Pro dosazeni téch nejlepsich
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vysledkd ma tato funkce fazi pfedehfevu: pockejte na
konec pfedehfevu a vlozte jidlo.

Pozadované pfislusenstvi: na rostovou mfizku pouzivejte
panev nebo pecici plech.

TRADICNI
Pro dokonalé propeceni a opeceni jakéhokoli

pokrmu z horni i spodni strany pouze na jedné drovni.

Pro dosazeni téch nejlepsich vysledkd ma tato funkce
fazi predehfevu: pockejte na konec predehievu a
vlozte jidlo.

PoZadované pfislusenstvi: plech na peceni nebo rostova
mfizka a zéruvzdorna nadoba.

JibLo TEPLOTA. (°C) DOBA TRVANI (min)
DOI’tIkY (cupgalfes) / 160 20-25
drobné moucniky
Jemné pecivo 165 15-20

< |HORKY VZDUCH

' IPro peceni sladkych pokrm(l a masa s vyuzitim
stalé cirkulace horkého vzduchu. Pro dosazeni téch
nejlepsich vysledk( ma tato funkce fazi predehrevu:
pockejte na konec predehrevu a vlozte jidlo. Tuto
funkci lze vyuzit pro pfipravu rdznych druh jidel,
které vyzaduji stejnou teplotu na nékolika vyskovych
urovnich soucasné. U této funkce nedochazi

k vzajemnému pienosu vini mezi jednotlivymi jidly.
PoZadované pfislusenstvi: plech na pec¢eni nebo rostova
mfizka a Zaruvzdornd nddoba.

@ FUNKCE CISTENI

SAMOCISTENI PAROU

PUsobeni vodni pdry, kterd je pfi nizké teploté
béhem tohoto specialniho cyklu ¢isténi uvolfiovana,
umoznuje odstranovat Spinavé Smouhy. Funkci
aktivujte, kdyz ma trouba pokojovou teplotu.

ODVAPNENI

Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné.
Pokud tak neucinite, na displeji se objevi zprava, ktera
vam pfipomene, Ze je tieba troubu vydistit.

FAST DRY

Po skonceni parniho cyklu vam trouba automaticky
doporudi spustit cyklus rychlého suseni, ktery
pomze odstranit vlhkost z jejiho vnitrku. Pokud si
to prejete, mlzete v nabidce cisténi spustit cyklus
rychlého suseni. Postupujte podle pokyn( na displeji.
Odkapavaci plech pod dvirky vycistéte mékkym
hagﬁkem ze savého papiru, abyste odstranili kapky
vody.
SE:SPECIALNI FUNKCE

[m]

UCHOVAT TEPLE

Pro uchovani teploty a kfupavosti Cerstvé
pfipraveného jidla, véetné masa, smazenych jidel
nebo moucnikd.

KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokon¢eni cyklu peceni.

Pozadované pfislusenstvi: rostovd mfizka a zéruvzdornd
nadoba.

YOGURT

Slouzi k vyrobé jogurtu.

Pozadované prislusenstvi: rostova miizka a zaruvzdorna
nadoba.

DEHYDRACE

Suseni ovoce a zeleniny. Nakrdjejte je na tenké platky
a polozte pfimo na rostovou mfizku.

Pozadované pfislusenstvi: rost

MAXI VARENI

Slouzi k peceni velkych kusl masa (nad 2,5 kg). BEhem
peceni maso obracejte, aby rovhomérné zhnédlo po
obou stranach. Doporucujeme maso obcas podlit, aby
se prilis nevysusilo.

Pozadované pfislusenstvi: plech na peceniv Urovni 2.
DEZINFEKCE

Slouzi k dezinfekci sklenic a nadob uréenych pro
kojence a batolata pomoci pary. Zasunte pecici plech
do urovné 1 a roStovou mfizku do Urovné 2, na kterou
umistéte pripravované potraviny. Ponechejte mezi
nimi dostatek mista, aby para mohla proniknout do
vsech Casti.

ROZMRAZENI PAROU

Pro rozmrazovani jakéhokoli typu potravin. Potraviny
jako napfiklad maso a ryby polozte na naparovaci
plech na Uroven 2 a sejméte z nich veSkery obalovy
material. Pecici plech zasunte do urovné 1, aby

se zachytavala voda uvolnéna rozmrazovanim.
Nejlepsich vysledk( dosahnete, kdyz jidlo
nerozmrazite Uplné, ale nechate proces dokondit
béhem doby odpocivani. Aby chléb pfilis nezmékl,
doporucujeme jej uchovavat zabaleny.

OHRATI PAROU

Slouzi k ohfevu jiz hotovych mrazenych &i chlazenych
jidel nebo hotovych jidel s pokojovou teplotou. Tato
funkce vyuziva k pozvolnému ohfivani jidla paru, ¢imz
nedochazi k jeho vysuSovani. Timto je tedy mozné
uchovat puvodni chut a vini jidla. Nechate-li jidlo
chvili dojit, dosahnete lepsiho vysledku. Mensi nebo
slabsi kousky doporucujeme umistovat doprostied

a vétsi nebo silnéjsi kousky okolo. Pouzivate-li
perforovany talif, umistéte pod né&j pecici plech, aby
zachytil uvolfujici se Stavy.

»COOK 3, MENIU, ZUVIS

K pripravé peceného masa a ryb, kynutych kolaca,
ovocnych kold¢u a susenek na jedné urovni. Je-li
usporna funkce ,ECO” aktivni, osvétleni z(stava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu ,ECO”, tedy
pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvitka trouby
nemeéla otevirat, dokud se pokrm zcela nedopece.
PoZzadované pfislusenstvi: rostova miizka a panev nebo
pecici plech.

COOK 3

Slouzi k soucasné pripravé nékolika rliznych jidel
vyzadujicich stejnou teplotu peceni, a to na tfech
arovnich, aniz by dochazelo ke smésovani chuti a
vani.

Tato funkce se pouziva k peceni susenek, ovocnych
kold¢d, mrazené pizzy a pfipravé kompletnich
pokrmu. Troubu je tfeba predehfat.

SUSENKY

Tuto funkci pouzijte k pfipraveé tii plecht obdobnych
suSenek, abyste docilili co nejlepsich vysledkd. Funkce
zahrnuje predehfev. Vsechny tfi plechy vyndejte z
trouby soucasné.
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OVOCNY KOLAC

Tuto funkci pouzijte k pripravé tfi plechi obdobnych
ovocnych kolacd, abyste docilili co nejlepsich
vysledku. Funkce zahrnuje pfedehfev. Vsechny tfi
plechy vyndejte z trouby soucasné.

PIZZA (mrazend)

Tuto funkci pouzijte k pripravé tii plechl obdobnych
pizz, abyste docilili co nejlepsich vysledkud. Funkce
zahrnuje pfedehfev. VSechny tii plechy vyndejte z
trouby soucasné.

COOK 3 NABIDKA 1

Tento cyklus je urcen k pfipravé kompletniho
masového pokrmu a dezertu. Trouba vyzaduje
predehfev.

Pfiklad kompletniho pokrmu: Pfipravte ovocny kola¢
podle svych preferenci do kulaté kola¢ové formy,
kterou umistéte na mrizkovy rost v drovni 3. Pfipravte
lasagne podle svych preferenci (1,5-2 kg) do pekace,
ktery uloZte na mfizkovy rost umistény na druhé
Urovni. Pripravte 6-10 kufecich pali¢ek s bramborami
nakrajenymi na kosticky (500-800 g) pfimo na plech,
ktery umistite na Uroven 1. Po pfedehrati pecte
vsechny pokrmy soucasné. Po 50-60 minutach
vyjméte kola¢, po 60-70 minutach lasagne a po 80-90
minutach kufe s bramborami.

COOK 3 NABIDKA 2

Tento cyklus je urcen k pfipravé kompletniho rybiho
nebo vegetarianského pokrmu a dezertu. Trouba
vyzaduje predehfev.

Priklad kompletniho jidla

Pripravte ovocny kolac podle svych preferenci do
kulaté kolacové formy, kterou umistéte na mrizkovy
rost v urovni 3. Pfipravte lasagne s pestem nebo
cannelloni (valcovité plnéné téstoviny) podle svych
preferenci (1,5-2kg) do kovového pekace nebo pekace
z ohnivzdorného skla (pyrex), ktery umistéte na
rostovou mfizku do druhé Urovné. Pfipravte rybi filé
ve folii (700-900 g) s nakrdjenou zeleninou (600-900
g) pfimo na pecici plech, ktery umistite do urovné 1.
Po predehrati pecte vSechny pokrmy soucasné. Po
45-55 minutach vyndejte ovocny kola¢, po 55-65
minutach lasagne a po 60-70 minutach rybu se
zeleninou.

O TEPLOTA
Ruéni nastaveni teploty nebo stupné grilovani v
pribéhu tepelné pripravy.
9 MINUTKA
Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.
OBLIBENE
Pro vyvolani seznamu 9 oblibenych funkci.
€3 NASTAVENI

@ Pro pfizplsobeni nastaveni trouby.

Je-li aktivni Usporny rezim ,ECQO’ jas displeje se za Ucelem
Uspory energie ztlumi a svétlo po uplynuti T minuty
zhasne.

Je-li zapnuta funkce ,DEMO’, aktivni jsou vsechny ovladaci
prvky a nabidky, trouba viak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto
rezimu vyberte v nabidce ,NASTAVENI" poloZzku ,DEMO”

a zvolte ,Off" (vypnout).

Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV! se spotfebic vypne

a vrati se do reZzimu prvniho zapnuti. VeSkerd nastavenf
budou vymazéna.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1.VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotiebice budete muset nastavit
jazyk a cas:

Na displeji se zobrazi poloZka ,Cestina”.

Cestina
K prochazeni seznamem dostupnych jazykl stisknéte
+ nebo — aznich vyberte ten, ktery pozadujete.
Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornént: Jazyk Ize ndsledné zménit vybérem polozky
LJAZYK" v nabidce, NASTAVEN" kterd je dostupna po stisknut
&

2.NASTAVENI CASU

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as:
Na displeji budou blikat dvé islice pro hodinu.

I
HODINY © °

Stisknéte + nebo — pro nastaveni spravné hodiny
a stisknéte tlacitko v : Na displeji budou blikat dvé
Cislice pro minuty. Pro nastaveni minut stisknéte +
nebo — apro potvrzenl stisknéte v .

Upozornéni: Cas mdze byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napéjenti. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte polozku
,HODINY", ktera je dostupna po stisknuti gf .

3.NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domdci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW
(16): Pokud ma Vase domaci sit nizsi vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13).

VYKON

Stisknéte tlacitko &°, ¢imz se dostanete do nabidky
,,NASTAVENI” (Settlngs) Nasledné zvolte moznost
,VYKON" (Power) a vyberte pozadované nastaveni
vykonu.

Stisknéte tlac¢itko + nebo — a zvolte moznost 16

BEZNE POUZIVANI

»High” (vysoky vykon) nebo 13 ,Low” (nizky vykon)
a pro potvrzeni stisknéte v .
4.NASTAVENIi UROVNE TVRDOSTI VODY

Aby trouba fungovala efektivné a aby bylo zaruc¢eno,
Ze v pfipadé potieby pravidelné vyzve uzZivatele

k provedeni cyklu odvapnéni, je dulezité nastavit
spravnou uroven tvrdosti vody. Chcete-li ji nastavit,
zapnéte troubu stisknutim tlacitka , stisknutim
tlacitka & .

V nabidce nastaveni pouzijte navigacni tlacitka +

a — , kterymi navolite ,TVRDOST VODY". Stiskem
potvrdite.

Pomoci navigacnich tladitek + a — vyberte
spravnou uroven pro vodu ve vasi oblasti na zakladé
nasledujici tabulky:

K potvrzeni stisknéte v .

Pro uroven tvrdosti vody je pfednastavena hodnota
LTvrdd”.

TABULKA UROVNI TVRDOSTI VODY
°dH °fH °Clark
Stupen Némecké | Francouzské | Anglické
stupné stupné stupné
Velmi
2 Mékka 7-1 11-20 8-14
3 Stfedni 12-16 21-29 15-20
4 Tvrda 17-34 30-60 21-42
Velmi
5 tvrda 35-50 61-90 43-62

5.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jednd o zcela
bézny jev.

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu. Z trouby odstrante viechny
ochranné kartony nebo félie a vyjméte rovnéz

i veSkeré uvnitt ulozené pfislusenstvi. Priblizné na
jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C, idealni

je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Upozornént: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme okolnf
prostor vyvetrat.

1.ZVOLTE FUNKCI

Stiskem troubu zapnete: Na displeji se zobrazi
posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni
nabidka.

Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich
funkci nebo prochazenim nabidky: Pro vybér
polozky z nabidky (na displeji se zobrazi prvni
dostupna polozka) stisknéte <+ nebo — a zvolte
pozadovanou polozku. Pro potvrzeni stisknéte . .

2.NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mUzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,

které Ize postupné ménit. Pfedchozi nastaveni Ize
opétovné zménit stisknutim <J<.
TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK. / UROVEN PARY

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji,
stisknéte nebo — pro provedeni zmény a poté
pro potvrzeni volby stisknéte . a pokracujte s
nastavenimi, ktera nasleduji (je-li to mozné).
Stejnym zpusobem Ize nastavit Uroven grilu: Pro
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grilovani jsou definovény tfi urovné vykonu: 3
(vysoka), 2 (stfedni), 1 (nlzka)

U funkce ,Horky vzduch + para” mizete volit
mnozstvi pary z nasledujicich moznosti: PARA 1, PARA
2.

Jakmile je funkce jednou aktivovana, stupen teploty/
grilu Ize zménit poklepanim na tlacitko °C a poté k
samotnému nastaveni pouzit nebo — .

DOBA TRVANI

Kdyz ikona (& bliké na displeji, stisknéte —+

nebo — pro nastaveni pozadované doby pfipravy

a poté pro potvrzeni stisknéte . Dobu peceni
nemusite nastavovat, pokud si piejete peceni fidit
rucné (bez pouziti ¢asovace): Stiskem . nebo
potvrdite a spustite funkci. V tomto reZimu nelze
naprogramovat odlozeny start.

Upozornént: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem peceni,
mUZete nastavit stisknutim : stisknéte nebo — pro
zménu a poté stisknéte ./ pro potvrzent.

CAS UKONCENI

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mGzZete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu
jejiho ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonceni
aikona @& blika.

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
stisknéte nebo — a potvrzeni a aktivaci funkce
provedte stiskem . . Vlozte pokrm do trouby
a zaviete dvirka: Funkce se spusti automaticky po
urcité dobé, kterd byla vypoctena tak, aby pfiprava
pokrmu byla dokoncena ve vami nastaveném case.
Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného
peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby: Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coz znamena, ze doby
pfipravy mohou byt o néco delsi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu. BEhem cekaci doby mUZzete stisknout
nebo — zménit naprogramovany ¢as ukonceni nebo
stisknéte <J< pro zménu dalsich nastavent. Stiskem (' je
za Ucelem zobrazeni informaci mozné prepinat mezi casem
ukoncenf a délkou trvani.
. 6™ SENSE
Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim
pfipravy, teplotu a dobu trvani vafeni nebo peceni
pro viechny dostupné pokrmy.
Pro dosazeni optimalnich vysledkl jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.
HMOTNOST / VYSKA (KULATY PLECH)

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na
displeji. Po vyzvé stisknéte nebo — a nastavte
pozadovanou hodnotu. Pro potvrzeni nasledné
stisknéte .

STUPEN VARENI
U nékterych funkci ,6™ Sense” je mozné nastavit
stupen peceni.

N__7
7N

Po vyzvani stisknéte + nebo — azvolte si
pozadovanou uroven od rare (-1) po well done (+1).
Stiskem . nebo [ > ] potvrdite a spustite funkci.

. VARENI V PARE

Po vybéru ru¢ni funkce ,Horky vzduch + para” nebo
jednoho z vyhrazenych receptll 6" Sense je mozné
diky vyuziti pary pfipravit jakykoli pokrm. Para se
pokrmem 3ifi rychleji a rovnomérnéji nez horky
vzduch typicky pro konven¢ni funkce: diky tomu se
zkracuje doba pfipravy, v jidle zlistanou zachovany
vzacné ziviny, a vy dosahnete vynikajicich, chutnych
vysledki u vsech receptll. Po celou dobu trvani vafeni
v pafe musi zUstat dvirka zaviena.

Pfred vafenim v pafe je nutné naplnit nadrzku uvnitf
trouby pomoci vytahovaci zasuvky na ovladacim
panelu.

Kdyz se na displeji objevi pokyn ,PRILIJTE VODU”,
vyjméte zasuvku, oteviete viko zasuvky a naplnte ji
vodou azZ na Uroven pozadovanou na displeji. Zavrete
zasuvku tak, ze ji budete opatrné tlacit smérem

k panelu, dokud se kompletné nezavie. Po vlozeni
zasuvky stisknéte tlacitko START a pokracujte ve
varném cyklu. Zasuvka musi za vsech okolnosti zlstat
uzaviena, pouze s vyjimkou doplhovani vody.

Po prvnim naplnéni, v pfipadé delsich cykla peceni,
jakmile dojde voda, mUze byt nutné ji znovu pfidat,
aby se cyklus dokoncil: trouba vas k tomu v pripadé
potfeby vyzve.

Vyvarujte se plnéni zasobniku, kdyz je trouba
vypnutd, nebo do doby, nez je to pozadovano na
displeji. Doporucujeme zasuvku vyprazdnit po
skonceni cyklu vafeni v pafre.

3.SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete pozadovana nastaveni,
stisknéte@ a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odlozeni se po stisku trouba dotaze,
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zda si prejete tuto fazi preskocit, a okamzité spusti
funkci.

Upozornént: Po provedeni vybéru funkce se na displeji
zobrazi doporucenf nejvhodnéjsi Urovne kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mdzete stisknutim [O].
Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni
maximalni teplotu, na displeji se zobrazi zprava.
Muzete zvolit jinou funkci nebo pockat na uplné
ochlazeni.

4.PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi pfedehfati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
predehfati byla aktivovana.

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty

a zobrazovat pokyn ,VLOZTE JIDLO". V tomto
okamziku otevrete dvitka, vlozte pokrm do trouby a
dvirka zavrete .

Upozornént: VloZenti jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mdze mit negativni vliv na konec¢ny vysledek
pfipravy pokrmu. Otevienim dvefi béhem féze pfedehfiéati se
tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehiati nezahrnuje. Pomoci +
nebo muzete vzdy poZzadovanou teplotu zménit.

5.0TACENI NEBO KONTROLA JiDLA

Nékteré funkce 6th Sense mohou pozadovat otoceni
jidla béhem peceni.

| T T
0 R [

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat
ukonceni akce. Otevrete dvitka, provedte akci podle
vyzvy na displeji a dvitka zavfete.

Stejnym zpusobem vas 10 % doby pfed koncem
peceni trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat
ukonceni akce. Zkontrolujte jidlo a zaviete dviika.
Upozornént: Pro preskoceni téchto akef stisknéte [ > . Pokud
nebude proveden Zadny zasah, trouba bude po uplynuti
urcité doby pokracovat v pecent.

6.KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Stisknutim [_> ] budete pokracovat ve vaieni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim -+ prodlouzite
dobu vafeni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.

. OBLIBENE
Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni
funkce na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktualni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opacném pripadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim <1<

Po stisknuti ./ zvolte stiskem 4 nebo — ¢iselnou
polohu a pro potvrzeni stisknéte ..

Upozornént: Je-li pamét pInd, nebo pokud je zvolené ¢islo

jiz obsazeno, trouba se vas dotdze na potvrzeni prepsani
predchozf funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste uloZili naposledy,
stisknéte : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

Pro vybér funkce stisknéte + nebo — , potvrdte
stiskem . a poté, pro aktivaci, stisknéte [ > .

. FUNKCE CISTENI
SAMOCISTENI PAROU
Po stisknuti & se na displeji zobrazi nazev funkce
L~Smart Clean” .
CL\/

Funkci obnovite stisknutim [> J: Displej vas bude
informovat o viech krocich, které je tieba provést,
aby bylo dosazeno co nejlepsiho vysledku cisténi:
Ridte se témito pokyny a po jejich dokonceni
stisknéte ./ . Po provedeni vsech kroku spustte
cyklus ¢isténi stisknutim tlacitka [ > ].

Upozornéni: Behem cisticiho cyklu doporucujeme neotevirat
dvitka, aby nedochéazelo k Uniku vodni pary, coz by mohlo
negativné ovlivnit vysledky cisténi.

Jakmile cyklus skon¢i, na displeji za¢ne problikavat
pfislusna zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté
pomoci hadfiku nebo houbicky jeji vnitfek vytrete

a vysuste.

VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umoziuje vypustit vodu, aby
nezlistavala v nadrzce. Tento vyrobek byl vyvinut za
ucelem automatického spusténi cyklu vypousténi po
zastaveni/ukonceni vareni.

Pfiblizné 30 minut po zastaveni/ukonéeni vareni
trouba automaticky vypusti systém a precerpa
zbytkovou vodu do zasuvky (davejte pozor, abyste
zasuvku po vareni nevyndali). Po dokonceni

|ze zasuvku vyjmout a vyprazdnit. Zasuvku
doporucujeme vyprazdnit ihned po dokonceni
vypousténi.
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.ODVAPNENI

Tato specialni funkce, pokud se pouziva

v pravidelnych intervalech, umoznuje udrzovat parni
systém v tom nejlepsim stavu. Po spusténi funkce
postupujte podle pokyn( zobrazenych na displeji.
Primérné trvani kompletni funkce je asi 100 minut.
Odvapnéni |ze spustit kdykoli vstupem do nabidky
+FUNKCE CISTENI” a vybérem funkce odvapnéni.
Na displeji se objevi pokyn pro spusténi cyklu
odvapnéni. Pocet hodin parnich cykld, které musi
uplynout, nez se zobrazi zprava o odvapnovani, zavisi
na stupni tvrdosti vody nastaveném na spotfebici
a na zvolenych parnich funkcich, Umérné tomu,
jaké mnozstvi pary bylo vygenerovano. Postup
odstrafiovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli
jindy, pokud si uzivatel preje vycistit vnitini parni
okruh dukladnéji. Pfed spusténim faze odvapnéni
spotiebi¢ zkontroluje, zda se v nadrzce nenachazi
zbytkova voda, a v pfipadé potieby provede cyklus
vypousténi. V takovém pripadé budete muset po
cyklu vypousténi vyprazdnit zasuvku, nez budete
pokracovat fazi odvapnéni.

Upozornéni: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studeng,

tento Ukon neni mozné provést dfive, nez uplyne 40 minut

od posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic
pfipojen k napajeni). Behem této doby vyckavani se na
displeji bude zobrazovat hlasenf, VODA JE HORKA",

» FAZE 1/2: ODVAPNENI (70 MIN)

Jakmile se na displeji objevi <PRIDEJTE 0,25 |
ROZTOKU>, do zasobniku nalijte odvapnovaci
roztok. Pro nejlepsi vysledky odvapnéni
doporucujeme nadrzku napustit roztokem

75 g produktu WPRO a 250 ml pitné vody.
Odvapriova¢ WPRO je profesionalni vyrobek

doporuceny pro zachovani maximalni t¢innosti

funkce pary v troubé. S objednavkami nebo
Zzadostmi o informace se obratte na poprodejni
servis nebo www.whirlpool.eu.
Spole¢nost Beko Europe nenese zadnou
odpovédnost za Skody vzniklé pouzitim jinych,
na trhu dostupnych, Cisticich prostfedka.
Po naliti odvapriovaciho prostiedku do
zasobniku stisknéte [ > ] pro spusténi hlavniho
odvapriovaciho procesu. Odvapnovaci proces
nevyzaduje vasi pfitomnost u spotiebice. Po
dokonceni jednotlivych fazi zazni zvukovy
signal coby zpétna informace a na displeji se
objevi pokyny pro pfechod na dalsi fazi.
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Po dokonceni faze odvapriovani se nadrzka
vypusti: odvapnovaci roztok pouzity béhem
této faze se nalije do vytahovaciho zasobniku.
Na konci vypousténi je tfeba zasobniky
vyjmout a vyprazdnit.

» FAZE 2/2: PROPLACHOVANI (30 MIN.)

Pro odstranéni zbytk( po odvapnéni z nadrzky
a parniho okruhu je nutné provést proplach.
Kdyz se na displeji zobrazi <PRIDAT 0,25 L
VODY>, naplite nadrzku 0,25 | pitné vody
%)tom pro spusténi proplachovani stisknéte
Troubu nevypinejte, dokud nebyly dokonceny
vsechny kroky, které funkce vyZzaduje.
Upozornéni: v pfipadé potfeby Ize ze systému
vyzadat vycisténi zasuvky a opakovani této
operace.
Po dokonceni procesu odvapnéni je nutné
zasobnik vyjmout a vyprazdnit. Doporucujeme
vysusit vnitini prostor od potencialnich zbytku
vody. Potom bude mozné pouzivat vsechny
parni funkce.
Upozornéni: BEhem cyklu odvapnéni je pfip.
slySet urcity hluk, protoze pro optimalni U¢innost
odvéapnéni jsou aktivovéna cerpadla trouby.
Po spusténi cyklu udrzby neodstranujte
zasuvku, nevyzaduje-li to spotiebic.
Upozornéni: Poté, co se nadrzka naplnf
odvapnovacim roztokem a na displeji se zobrazi
LODVAPNENI FAZE 1/2", nesmf byt cyklus pferusen,
jinak se musi cely cyklus odvapnovani opakovat,
nez bude mozné spustit jakoukoli parni funkci.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat

jako samostatny casovy spinac. Pokud chcete funkci

aktivovat, ujistéte se, Ze je trouba vypnuta. Stisknéte

a podrzte ikonu po dobu 5 sekund: Na displeji

za¢ne blikat ikona ()

K nastaveni pozadovaného ¢asového useku stisknéte

nebo — asamostatny casovy spinac aktivujte
stisknutim .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného

na minutce zazni signdl a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornéni: Minutka neaktivuje zadny z cykll vafeni/pecent.
Pro zménu nastaveni ¢asu na casovém spinaci stisknéte
nebo — .

Poté, co byla minutka aktivovana, mizete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte [ O Ja potom vyberte
pozadovanou funkci. Po spusténi funkce ¢asovy
spinac pokracuje nezavisle v odpoctu a do samotné
funkce nezasahuje.

Upozornéni: Béhem této faze neni mozné vidét minutku
(bude zobrazena pouze ikona (5 ), ktera bude pokracovat
v odpocitavani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni minutky
stisknéte [ O ], ¢fmz zastavite pravé probihajici funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti kldvesnice stisknéte a alespon na pét
sekund podrzte <I. Stejnym postupem klavesnici
odemknete.
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Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem pecent.

Z bezpelnostnich davodU Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim [O ].

.POUZITI SONDY DO POKRMU (JE-LI

K DISPOZICI)

Pouziti teplotni sondy do masa vam umoziuje mérit
teplotu uvniti pokrmu béhem pfipravy, abyste dosahli
optimalni hodnoty. Teplota v troubé se lisi v zavislosti
na zvolené funkci, ale peceni je naprogramovano tak,
aby skoncilo v okamziku, kdy je dosazeno zadané
teploty. Jakmile sondu zavedete, aktivuje se slysitelny
zvukovy signal a na displeji se objevi hlaseni ,Sonda
zavedena” (Probe Plugged).

Z kompatibilnich funkci vyberte tu, kterou si prejete
(Para, Horky vzduch + para, Turbo Grill, Horky vzduch,
Tradi¢ni peceni, Maxi Cooking, Ekologicky cyklus, 6.
smysl - 6" Sense): Displeji vas vyzve k zadani cilové
teploty sondy: Stisknéte tla¢itko -+ nebo — pro
nastaveni a stisknéte tlaitko .~ pro nastaveni
nasledujicich parametr( vareni.

Vzhledem k tomu, Ze peceni je naprogramovano tak,
aby bylo ukonc¢eno po dosazeni pozadované teploty,
neni jiz mozné nastavit délku peceni ani konkrétni Cas
ukonceni. Svétlo zlstane svitit do té doby, nez sondu
vyjmete.

CISTENI A UDRZBA

Pokud je sonda vyjmuta, displej informuje o jejim
spravném zavedeni; v pfipadé, ze sonda stale neni
spravné zasunuta, bude cyklus pokracovat v peceni
po dobu pfiblizné 10 minut, nez dojde k jeho zruseni.
Rozezni se zvukovy signal a displej bude indikovat
dosazeni pozadované teploty sondy.
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Upozornéni: Chcete-li ndsledné zmeénit nastaveni, stisknéte
+ nebo — pro teplotu sondy nebo stisknéte <] pro

ostatni nastaveni. Prostfednictvim slysitelného zvukového
signalu a zpravy budete informovani, pokud by pouziti sondy
nebylo s provedenou akci kompatibilni. V takovém pfipadé
sondu vyjméte.

Jidlo vlozte do trouby a sondu zapojte do zasuvky
pomoci pfipojky, ktera se nachazi na pravé strané

trouby.

Ujistéte, Ze se sonda béhem peceni nedotyka horniho

topného télesa.

MASO: Zapichnéte sondu hluboko do masa, pficemz

se vyhnéte kostem a tu¢nym mistiim. U dribeze

sondu zapichnéte podélné do stfedu prsni ¢asti

a mimo dutinu.

RYBY (celd): Umistéte hrot do nejsilnéjsi ¢asti, ne do
patere.

Maso

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni cistice.
spotrebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete
suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné istici
prostfedky. Jestlize se tyto prostfedky presto
nedopatienim dostanou do styku s troubou,
ihned potfisnény povrch otrete vihkym hadfikem
z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobé, kdyz je jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v dlsledku pripravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

« Aktivujte funkci ,Diamond Clean” pro optimalni
¢isténi vnitfnich povrchi. (Jen u nékterych
modeld.)

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

 Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostfedkem.
« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat

z pant(.
PRISLUSENSTVI
Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchyriské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym karta¢kem nebo houbickou na nadobi.
Potravinovou sondu a masovou sondu (pokud jsou k
dispozici) nemyjte v mycce nadobi.
Plech Horkovzdus$.smaz. (pokud je k dispozici) Ize myt
v mycce nadobi.

UDRZBA ZASOBNIKU NA VODU

Varovani: Zasobnik na vodu neni vhodny pro myti
v mycce na nadobi: nebezpeci poskozeni!

Na konci kazdého cyklu vareni s parou trouba po
pfiblizné 30 minutach automaticky provede cyklus
vypousténi trvajici pfiblizné jednu minutu, ¢imz
se veskerd voda v systému presune do vytahovaci
zasuvky.
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Poznamka: Nenechavejte vodu v systému déle nez 2 dny.
Chcete-li zcela odstranit vodu uvnitf nebo vycistit vnitini
povrchy, mUzete otevfit zasuvku na vodu:

1. Zatlacte na zadni klapku smérem nahoru a sejméte
horni kryt zasuvky na vodu.

2. Po skonceni ¢isténi mazete zasuvku zaviit
zasunutim dvou pfednich klapek do pfednich
otvorl a zatlacenim zadni strany dolu.

PFi plnéni zadsuvky na vodu pouzivejte pouze vodu

pokojové teploty: horka voda muze ovlivnit provoz

parniho systému. PouzZivejte pouze pitnou vodu.

BOILER
Z dGvodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti
trouby a zabranéni vzniku usazovani vodniho
kamene vam doporucujeme pravidelné pouzivat
funkci ,Odvapnéni”. Pokud funkci pary delsi dobu
nepouzivate, velmi
doporucujeme aktivovat
pecici cyklus s prazdnou
troubou a naplnit nadrzku

na maximum.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Pro vyménu svétla se obratte
na poprodejni servis.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ ZEBRIKOVYCH STOJANU

Po obou stranach vnitiniho prostoru trouby se
nachazeji dva zebfikové stojany, které jsou ukotveny
na dvou podpérach ve tvaru knoflik(. Zebrikové
stojany jsou odnimatelné, aby bylo ¢isténi
pohodInégjsi.

1. Chcete-li zebfikové stojany vyjmout, pevné
uchopte vnéjsi ¢ast voditka a tahem nahoru ho
vyjméte z Celni podpéry, zatimco budete otacet
zadni podpérou. Nasledné celou ¢ast vysunte z
vnitini ¢asti.

2. Chcete-li Zebfikové stojany pfemistit, posurite
zadni ¢ast na zadni podpére. Po vyklouznuti,
otacenim zadni podpéry stahujte sestavu smérem
dolli, dokud se zebtikovy stojan nezahdkne za
predni podpéru.

VYCISTETE VNITRNI SKLO DVIREK

1. Dvirka trouby zcela oteviete a na obou stranach
aktivujte zarazku zavésu.

. Poté dvitka zaviete, dokud se nezastavi v
zabezpecené poloze.

. Soucasné stlacte obé prichytky.

. Odstrante horni okraj dvirek tak, ze jej pfitahnete
smérem k sobé.

. Zvednéte a obéma rukama pevné uchopte vnitini
sklo a vyjméte jej.

. Pfed ¢&isténim jej polozte na mékky povrch.
Neodstranujte mezisklo ze sestavy dvirek.

N U h~Ww N
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JAK UMISTIT ZPET SKLO DVIREK
1. Po vycisténi vlozte vnitini sklo do sestavy dvifek
lesklou stranou smérem do vnitiniho prostoru

trouby.

2. Zasunte horni okraj dvifek a jemné zatlacte, dokud
nezapadne na své misto.
3. Na obou stranach odstrante zardzku zavésu a poté

zavrete dvirka.

ODSTRANOVANI ZAVAD

_Problém

Na displeji se zobrai‘i’w

pismeno ,F*, po némz
nasleduje ¢islo nebo

pismeno jiné nez FAET.

Porucha trouby.

Kontaktujte call centrum a uvedte Cislo,
které nasleduje za pismenem ,F”.

Na displeji se zobrazi
JF4ET1",

Potravinova sonda neni spravné
pfipojena.

Zkontrolujte, zda je sonda spravné
pfipojena, a pokud ano a problém stale
pretrvava, kontaktujte call centrum.

Text na displeji se
zobrazuje nezrfetelné
a zda se, ze je
poskozeny.

Nastaveni jiného jazyka.

Kontaktujte call centrum

Trouba generuje hluk

i presto, ze je vypnuta.

Chladici ventilator je v chodu.

Otevrete dvitka nebo podrzte ¢i vyckejte,
dokud proces ochlazovani neskonci.

Trouba se nezahfiva.

Je-li zapnuta funkce ,DEMQ”, aktivni
jsou viechny ovladaci prvky a nabidky,
trouba viak nehfeje.

Kazdych 60 sekund se na displeji
zobrazi napis ,DEMO”.

V nabidce ,NASTAVENI" vyhledejte moznost
,DEMO" a zvolte ,Vyp”.

Na displeji trouby

se zobrazi FSE8 (i
nemoznost pouzit
funkci pary z davodu
zavady F8E8).

Nadmérné znedisténi vodniho a
parniho systému.

Naplnite zasobnik ¢istou vodou a poté
spustte funkci ¢iSténi/odstrafiovani vodniho
kamene. Po dokonceni procesu znovu
spustte proces odstranovani vodniho
kamene pomoci specialniho roztoku s
odstrannovacem vodniho kamene a provedte
cyklus znovu.

Pokud se chyba F8E8 stale objevuje, obratte
se na nejblizsi servisni stfedisko.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
Pomoci QR kédu ve vasem spotiebici
Navstivenim naseho webu docs.whirlpool.eu/docs

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho

poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
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Ejerens instruktionsbog

modtage en mere komplet assistance

A Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet

tagesibrug.

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pd www.register10.eu, for at

OPLYSNINGER

SCAN QR-KODEN PA DIT APPARAT,
FOR AT INDHENTE FLERE

O
>

o
I

E
v o]

=

PRODUKTBESKRIVELSE

............................................

.....................

................................

1. Udtraekkelig skuffe
2. Betjeningspanel

3. Ventilator
(ikke synlig)

S

. Skinner
(niveauet vises pa ovnens forside)

. Lage
. @verste varmelegeme/grill
Ovnlys

© N & u

. Stegetermometerets
iseetningspunkt
(afhaengigt af model)

9. ldentifikationsskilt
(ma ikke fjernes)

10. Nedre varmelegeme
(ikke synligt)

11. Drypbakke

(ikke synlig)
BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET
6 E e _ PR °C
O]
E B P v st O o
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. TILBAGE 7. NAVIGATIONSKNAPPEN PLUS

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og stoppe en aktiv funktion.

2. DIREKTE ADGANG TIL MENU /
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang til
funktioner og menu.

3. NAVIGATIONSKNAPPEN
MINUS

Anvendes til at gennemse en menu
og til at reducere en funktions
indstillinger eller veerdier.

Bruges til at vende tilbage til det
forrige skaermbillede.

Giver mulighed for at eendre
indstillinger under tilberedningen.

5. DISPLAY

6. BEKRAFT

Bruges til at bekraefte en markeret
funktion eller indstille en veerdi.

Anvendes til at gennemse en
menu og til at forage en funktions
indstillinger eller veerdier.

8. DIREKTE ADGANG TIL
VALGMULIGHEDER /
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang til
valgmuligheder og favoritter.

9. START

Til start af en funktion med de
specificerede indstillinger eller
med basisindstillinger.
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TILBEH@R

Kontrollér, inden kgb af andet disponibelt tilbehor Sorg for at der er en afstand pa mindst 30

pa markedet, at det er varmebestandigt og egnet til mm mellem toppen pa enhver beholder og

damp. kakkenafsnittets vaegge, for at tillade en tilstraekkelig
dampstrem.

RIST : BRADEPANDE : DAMPRIST : STEGETERMOMETER

4

Anvendes til tilberedning : Anvendes som :Den gor det nemmere for : Til ngjagtig maling
af mad eller som : bradepande til ‘dampen at cirkulere, som : af madvarens
understgtning til pander, : tilberedning af ked, fisk, :bidrager til at tilberede  : kernetemperatur under
kageforme og andre . grontsager, focaccia, etc. :iretten pa en jeevn made. : tilberedningen. Kan
ovnfaste kogegrej. . eller anbragt under risten : Anbring dryppebakken  : anvendes til kad og fisk.
: til at opsamle saften fra :irillen herunder, sa :
: madlavningen. :kedsaften opsamles.
INDSAT RIST OG ANDET TILBEH@R Skub den herefter vandret ind langs glideskinnerne
St risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule 09 heltibund.
pa skrd, sa bagsiden med den haevede del (vendt Andet tilbehgr, sa som bradepanden, skal saettes
opad) anbringes farst. vandret i, og skubbes pa glideskinnerne.
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FUNKTIONER

6’ 6" SENSE FUNKTIONER

sense

Med 6™ Sense funktionerne skal man blot veaelge foadevarens type og vaegt eller maengde, for at opna de
bedste resultater. Ovnen vil automatisk beregne de optimale indstillinger og fortsaetter med at a&endre dem,

efterhdanden som tilberedningen skrider frem. Fglg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel, for at fa

det bedste ud af denne funktion.
Pa grund af fedevarernes forskellighed er tilberedningstiden indstillet ud fra en gennemsnitlig karakter. Vi

anbefaler altid at tjekke, om maden er gennemstegt indvendigt, og eventuelt forleenge tilberedningstiden for

at opna den rette gennemstegning.

Visse automatiske cyklusser giver mulighed for tidligere at indstille et tilberedningsniveau, der er lavere eller

hgjere end standardindstillingen (se afsnittet om stegetid i afsnittet Daglig brug).
6" SENSE TILBEREDNINGSTABEL

Til tilberedning af adskillige retter og fedevarer og til pa hurtigste og nemmeste mdade at opna optimale
resultater. Faglg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel, for at fa det bedste ud af denne funktion.

VAGT/TYKKELSE/
,,,,,,,,,,,, RATECOR . o PORTIONER/STYKKER o LR
Tilbered efter din foretrukne opskrift. Heeld bechamelsauce | 1 t
Lasagne 600g-20kg over og drys med ost, for at fa en perfekt bruning Aeeeens ~+ {&)
Haeld vand og ris i en varmebestandig beholder. Brug 2
Ris 100-5009g halvanden kop vand pr. kop ris. Det anbefales at holde @ 1
lagen lukket, for at opna gode resultater \2.%.2f +
Kom vand og spelt i en varmebestandig beholder. Brug 2
PASTA OG Spelt 100-5009g halvanden kop vand pr. kop spelt. Det anbefales at holde @ 1
KORNPRODUKTER lagen lukket, for at opna gode resultater \e.w.af +
Kom vand og byg i en varmebestandig beholder. Brug 2
Byg 100-5009g halvanden kop vand pr. kop byg. Det anbefales at holde @ 1
lagen lukket, for at opna gode resultater 252l +
B . Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde lagen 2 1
oller 1 portion | o
ukket, for at opna gode resultater \eeort
Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til med 2
Oksesteg - hvidlgg og krydderier. Lad hvile i mindst 15 minutter efter
endt tilberedning, fer udskaering. Y
Smer med olie og drys med salt inden tilberedning. Brug
risten pa niveau 2 og bradepanden med en kop vand 1 2
Hakkebgaf 1-3cm pa niveau 1 til at opsamle madrester. For at fa perfekte
resultater vil du under tilberedningen blive bedt om at Nl
vende maden.
Roastbeef - Smer med olie og gnid med salt og peber. Smag til med 2
Langtidstilberedning - hvidlgg og krydderier. Lad hvile i mindst 15 minutter efter o
_endttilberedning, for udskeering. i
Smer med olie og gnld med salt og peber Smag til med 2
Flaeskesteg - hvidleg og krydderier. Lad hvile i mindst 15 minutter efter
_endt tllber‘ednlng,fgr udskeering. T +—
K@D Polser & Fordel jeevnt pa risten. Prik i palserne med en gaffel, sade 1 1
wienerpalser 400g-1,5kg ikke springer. Brug risten pa niveau 2 og bradepanden med
eneTpoe _.enkop vand pd niveau 1 til at opsamle madrester. Tt
Smer med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og : :
- peber. Fordel jeevnt pa risten. Brug risten pa niveau 2 og
Svineribben 4009-15kg bradepanden med en kop vand pa niveau 1 til at opsamle  a...... 4
_madrester,. o
. Smer med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og 2
Stegt kylling 8009-25kg peber Saet i ovnen med brystsiden opad.
Fordel jeevnt pa damprlsten Det anbefales at holde Iagen 2 1
Dampet fjerkraebryst 1-4cm lukket, for at opna gode resultater. \eoort
Smer med olie og krydr efter smag. Fordel jeevnt pa risten. 5 1
Stykker af fierkrae 1 portion Brug risten pa niveau 2 og bradepanden med en kop vand
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, pa niveau 1 til at opsamle madrester. IS
e e ~ @ i 2.2l
| TIBEHER foonii V bestandig bakk Drypbakke / V, bestandi H ;
U T eadst . Grdepande  behoder Stegetermometer | Damprist
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VAGT/TYKKELSE/

"""""""" KATEGORI MAD PORTIONER/STYKKER ~ BEMARK ~ TILBEHOR
. 2
Bagt hel fisk - Smer med olie og krydr efter smag. RS
Dampet hel fisk ) Krydr efter smag. Det anbefales at holde lagen lukket, for at 2 1
opna gode resultater. D e o
Ovnstegt fiskekotelet 200-800g Smer med olie og krydr efter smag. 2
FISK Dampede fiskefileter 05-3cm Fordel jeevnt pa dnamprlsten. Det anbefales at holde lagen 2 1
lukket, for at opna gode resultater. .
. ) Fordel jeevnt pa damprlsten Det anbefales at holde Iagen 2 1
Dampede muslinger 500g-20kg lukket, for at opna gode resultater. o oaf T
. ) Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde lagen 2 1
Dampede rejer 5009-1,5kg lukket, for at opnd gode resultater. \eoaf
Dampede ) Fordel jeevnt i midten af dampristen. Det anbefales at holde 2 1
blaeksprutter lagen lukket, for at opna gode resultater. ;
Ovnstegte kartofler 400g-15kg Skaer i stykker, krydr med olie, salt og krydderier, for de 2
seettes i ovnen. -
Skrab grgntsagerne ud og fyld dem med en blanding af 2
Fyldte grentsager 6009 -2,0kg deres eget kod, hakket kad og revet ost. Smag til med
hvidleg, salt og krydderier. i T
. ) Snit og anbring i en stor beholder. Krydr med salt, peber og 1
Kartoffelgratin 400g-15kg heeld flade over. Drys med ost. Aeeeaes ~
Veegten henviser til én kartoffel. For at fa en ensartet 2 1
tilberedning af hver enkel kartoffel er det en god idé at 4
Kartofler, hele 50 - 2009 veelge dem i samme storrelse. Fordel kartoflerne med skral taeal
jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde lagen lukket,
GRONTSAGER foratopnd goderesultater. i
Dampkogte kartofler 2000 -10k Skaret i stykker. Fordel jeevnt p& dampristen. Det anbefales i 2 1
i stykker 9-10Kg at holde lagen lukket, for at opna gode resultater. fqeeart
) Skaret i stykker. Fordel jeevnt p& dampristen. Det anbefales i 2 1
Dampede rodfrugter 2009-1,0kg at holde lagen lukket, for at opna gode resultater. Ceoar ¥
Dampede blgde 2000-10k Skaret i stykker. Fordel jeevnt pd dampristen. Det anbefales 2 1
grentsager 9-10Kg at holde lagen lukket, for at opna gode resultater. Ceeart
Dampkogte 4004-15k Skaret i stykker. Fordel jeevnt p& dampristen. Det anbefales i 2 1
frugtstykker 9-1~Kg at holde lagen lukket, for at opna gode resultater. :
Dampede 4009-15k Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales at holde lagen 2 1
grentsager [frosne] 9-1~Kg lukket, for at opnd gode resultater. o oaf T
Lav dejen til et let brgd som seedvanligt. Leeg dejen i 1 :
Sandwichbrgd 400g-1,0kg en brgdform, fer den stilles til haevning. Brug ovnens Areeenn S+ O
dedicerede haevningsfunktion. i
Tilbered pizzadej efter din foretrukne opskrift. Lad den 2
Pizza 400g-1,2kg haeve ved hjeelp af ovnens dedicerede funktion. Rul dejen
SALTET BAGVARK udien let smurt bageplade. Tilszet fyld eftergnske. ¢ "
Pizza [frossen] 250g9-1,2kg Tag dem ud af emballagen, og fordel dem jeevnt pa risten. _\1 ;"
) Beklaed en taerteform til 8-10 portioner med dejen og prik | 1 ......... fg .......................
saltkage 800g-1,5kg den med en gaffel. Heeld din foretrukne opskrifts fyld heri. : ~...... ~ +\\-)
TILBEHPR f.oooii §V bestandig bakk Drypbakke / V bestandi H
. armepestandig ba e rypbakke H armepestandig H : .
R,'.Sft.“ ‘ ..parist. ... i... Bradepande .. i . . . _ beholder . . .4,5.‘HHS.F??.?F?TW?T?W B B I.D.a.TPT.t. —
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KATEGORI

VAD VAGT/TYKKELSE/ ‘

PORTIONER/STYKKER | PEMAERK TILBEHOR I

Forbered en fedtfattlg sandkagedej Haeld den ien beklaedt . 1 Y

1%
Sandkage og smurt bradepande. PRt O

400g-1,2kg

Tilbered en marmorkagedej efter din foretrukne opskrift.

Marmorkage Hzeld den i en beklzedt og smurt bradepande.

400g-1,2kg

Tilbered en dej til 16-18 stykker efter din foretrukne opsknft 2

Muffins og haeld den i papirforme. Fordel jeevnt pa bradepanden.

1 portion

Smakager 1 portion

KAGER

Tilbered kiksene, som du @nsker, og lad dem kgle af.Leeg  : 3
dejen jeevnt ud og form den som du vil. Leeg smakagerne
pa en bradepande.

Brownies 800g-1,5kg

Tilbered efter din foretrukne opskrift. Laeg dejen i
bageformen bekleedt med bagepapir.

Strudel 1 portion

Tilbered en blanding af aebletern, pinjekerner, kanel og 2
muskatned. Kom smer pa panden, drys med sukker og :
tilbered i 10-15 minutter. Rul dejen ud og fold den ydre del. :

Ablekage 800g-1,5kg

Beklaed en teerteform med dejen og drys bunden med rasp,
for at opsuge saften fra frugten. Fyld med hakket frisk fugt, :
blandet med sukker og kanel. Rul dejresterne ud som lag,
luk kanterne og pensl med ag.

Bagte aebler 1 portion

DESSERTER

Fjern kernehusene, og fyld med marcipan eller kanel, P2
sukker og smer. :

Karamel budding 1 portion

Fordel flanformene jeevnt pa dampristen. Det anbefales at 2 1
holde lagen lukket, for at opna gode resultater. :

Honseaeg 50-80g

AG

Veegten henviser til ét aeg. For at fa en ensartet tilberedning: 5 1
af hver enkelt aeg er det en god idé at veelge dem i samme
starrelse. Fordel jeevnt pa dampristen. Det anbefales

at holde lagen lukket, for at opna gode resultater. Hvis :
2ggene skal spises kolde, skal de straks skylles i koldt vand. :

Vagtelaeg 1 portion

Fordel jaevnt pa dampristen. Det anbefales at holde lagen  : 2 1
lukket, for at opna gode resultater. Hvis a2eggene skal spises :
kolde, skal de straks skylles i koldt vand. :

Yk, | DAMP + LUFT

" IKombinerer dampens egenskaber med
varmluftens. Denne funktion giver dig mulighed for at
tilberede dejlige sprede og brunede, men samtidige
mgre og saftige retter. Vi anbefaler, at man vaelger
et HAJT dampniveau til tilberedning af fisk, MIDDEL
til ked og LAVT til bred og desserter, for at opna de
bedste resultater.
Anbefalet tilboehgr: Bradepande / Rist

\\\:} KUN DAMP

Til tilberedning af naturlige og sunde retter
vha. damp, sa fedevarernes naturlige naeringsvaerdi
bevares. Denne funktion er specielt egnet til at
tilberede grentsager, fisk og frugt, og ogsa til
blanchering. Med mindre andet er anfort, skal enhver
emballage og beskyttende folie fjernes, for maden
seettes i ovnen

Anbefalet tilbehar: Dampbakke i rille 2 og bradepande i

rille 1

TORRING EFTER BRUG AF DAMP

Tilberedning med damp skaber meget fugt inde i

ovnen. Det er et helt normalt fenomen, som ikke

pavirker apparatets korrekte funktion. | slutningen

af hver tilberedningsperiode anbefaler vi at bruge

cyklussen Fast Dry til at fjerne fugten fra ovnen.

Som alternativ foreslar vi at:

1. lade apparatet kole af;

2. tegrre ovnrummet og tilbehgret inklusive
drypbakken, der er placeret bag lagen lige under
derpakningen, omhyggeligt med en blgd klud eller
kokkenrulle;

3. lade ldgen std aben i den tid, der er ngdvendig, for
at ovnrummet kan torre helt.

8~ MENUEN ANDRE FUNKTIONER

D_
TRADITIONELLE FUNKTIONER

HURTIG FORVARME

Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus. Vent til funktionen er faerdig, for
der saettes mad i ovnen. Ovnen valger automatisk
funktionen “Varmluft”, nar forvarmningen er fuldfert.
Pakraevet tilbehar: Rist med gryde eller bradepande

GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi anbefaler at
vende maden under tilberedningen.
Anbefalet tilbehar: rist

MAD GRILLNIVEAU VARIGHED (min)

Toast Hoj 5-6

TURBO GRILL

Kombinering af grill- og varmluftsbagningsfunktioner
for de bedste resultater. Vi anbefaler at vende maden
under tilberedningen.

Anbefalet tilbehar: rist

VARMLUFTSBAGNING

Til tilberedning af ked og teerter med fyld pa kun en
ribbe. For at opna de bedste resultater har denne
funktion en forvarmningsfase: Vent med at saette
maden i, til forvarmningen er slut.

Pakraevet tilbehar: Rist med gryde eller bradepande

OVER/UNDERVARME

—ITil perfekt tilberedning og bruning bade

foroven og forneden af alle slags retter pd kun én
hylde. For at opna de bedste resultater har denne
funktion en forvarmningsfase: Vent med at saette
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maden i, til forvarmningen er slut.
Pakraevet tilbehgr: Bradepande eller rist og
varmebestandig beholder.

MAD TEMP. (°C) VARIGHED (min)
Cupcake / Smakage 160 20-25
Smakager 165 15-20

<« |VARMLUFT

\od/

Til tilberedning af sede sager og ked med
varmluftscirkulation. For at opna de bedste resultater
har denne funktion en forvarmningsfase: Vent med at
saette maden i, til forvarmningen er slut. Det er muligt
at bruge den til tilberedning af forskellige retter, der
kraever samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa
flere niveauer. Funktionen ggr samtidig tilberedning
mulig, uden at smagen blandes.

Pakraevet tilbehar: Bradepande eller rist og
varmebestandig beholder.

@ RENG@RINGSFUNKTIONER

DAMP SELVRENSENDE

Virkningen af vanddampen, der anvendes under
denne specielle renggringscyklus med en lav
temperatur, letter elimineringen af snavs. Aktivér
funktionen, nar ovnen har stuetemperatur.
AFKALK

Bruges til at fjerne kalkaflejringer fra kedlen. Vi
anbefaler, at bruge denne funktion jaevnligt.

Gor man ikke dette, visualiseres der en meddelelse pa
displayet, som minder dig om at ovnen skal renggres.

HURTIG TORRING

Efter en dampcyklus vil ovnen automatisk foresla dig
at starte den hurtige terrecyklus for at hjeelpe med at
fjerne fugten fra ovnrummet. Hvis du vil, kan du starte
en hurtig terrecyklus fra rengeringsmenuen. Folg
anvisningerne pa displayet. Renger drypbakken under
ldagen med en blgd klud eller absorberende papir for
at fjerne vanddraberne.

SE:SPECIALFUNKTIONER

o-—

HOLD VARM

Bruges til at holde nyligt tilberedte retter varme og
sprede, heriblandt kad, stegte retter eller kager.

HAVNING

Til optimal haevning af bred- og kagedej. Undlad at
aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er varm efter
en tilberedningscyklus, for at bevare haevningens
kvalitet.

Pakraevet tilbeher: rist og varmebestandig beholder.
YOGHURT

Bruges til at tilberede yoghurt.

Padkraevet tilbehar: rist og varmebestandig beholder.
DEHYDRERING

Til dehydrering af frugt og grantsager. Skaer i tynde
skiver, og laeg dem direkte pa risten.

Pakraevet tilbehar: rist

MAXI-TILBEREDNING

Til tilberedning af store kadstykker (mere end 2,5 kg).
Det anbefales at vende kadet under tilberedningen,
sa det bliver ensartet brunt pa begge sider. Dryp
stegen af og til, sa den ikke bliver for tor.

Pdkraevet tilbehor: bradepande i rille 2.

DESINFEKTION

Bruges til at desinficere sutteflasker eller glaskrukker
med damp. Seet bradepanden i rille 1 og dampbakken
i rille 2 og anbring stykkerne herpd med tilstraekkelig
plads imellem, til at dampen kan komme i bergring
med alle delene.

DAMPOPTONING

Til optening af alle fadevaretyper. Anbring fedevarer,
sa som ked og fisk uden indpakning eller omviklinger,
pa dampristen pa niveau 2. Seet bradepandenirille

1, sa tevandet opsamles. For at opna de bedste
resultater, skal du ikke optg maden helt, men lade
processen afslutte, mens retten hviler. Vi anbefaler at
bred tildeekkes, sa det ikke bliver for blgdt.

DAMPOPVARMNING

Bruges til at genvarme en faerdiglavet ret, som er
frosset, afkalet eller ved rumtemperatur. Denne
funktion anvender damp til blidt at genopvarme
madvarer, uden at de terrer ud, og sgrger derved

for, at den originale smag bevares. Hviletid forbedrer
resultatet. Det anbefales at anbringe de mindre eller
tyndere stykker i midten, og de starre eller tykkere
stykker yderst. Hvis du bruger den perforerede plade,
skal du anbringe bradepanden herunder, sa eventuel
saft fra madvaren opsamles.

@KO-CYKLUS

Til tilberedning af stegt ked og fisk, haevning af
kager, taerter og kiks pa en enkelt hylde. Ved brug
af denne @KO funktion vil lyset veere slukket under
tilberedningen. Ved brug af @KO cyklussen, og med
henblik pa at optimere effektforbruget, bar ovnens
lage ikke dbnes for maden er feerdig.

Pdkraevet tilbeheor: Rist med gryde eller bradepande.

COOK 3

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever samme
tilberedningstemperatur, samtidigt pa tre niveauer,
uden at blande smag og duft.

Denne funktion kan anvendes til at bage smadkager,
taerter, frosne pizzaer og til at tilberede fulde maltider.
Det er ngdvendigt at forvarme ovnen.

SMAKAGER

Brug denne funktion til at bage tre bakker med ens
butterdejskiks for at maksimere resultatet. Funktionen
omfatter en forvarmning. Tag de tre bakker ud af
ovnen pa samme tid.

TARTE

Brug denne funktion til at bage tre bakker med

ens taerter for at maksimere resultatet. Funktionen
omfatter en forvarmning. Tag de tre bakker ud af
ovnen pa samme tid.

PIZZA (frossen)

Brug denne funktion til at bage tre bakker med ens
frosne pizzaer for at maksimere resultatet. Funktionen
omfatter en forvarmning. Tag de tre bakker ud af
ovnen pa samme tid.
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COOK 3 MENU 1.

Denne cyklus er beregnet pa at tilberede et komplet
kedbaseret maltid og en dessert. Ovnen skal
forvarmes.

Eksempel pa et fuldt maltid. Tilbered en frugttaerte
efter dine gnsker i en rund form, der skal placeres pa
risten pa niveau 3. Tilbered en lasagne efter din smag
(1,5-2kq) i et fad, der skal stilles pa risten pa niveau to.
Tilbered 6-10 kyllingeldr med kartofler i tern (500-800
g) direkte i bradepanden, der skal placeres pa niveau

1. Efter forvarmning bages alle retterne pa samme tid.

Tag teerten ud efter 50-60 minutter, tag lasagnen ud
efter 60-70 minutter, og tag kyllingen med kartofler
ud efter 80-90 minutter.

COOK 3 MENU 2

Denne cyklus er beregnet pa at tilberede et komplet
vegetarisk maltid eller med fisk og en dessert. Ovnen
skal forvarmes.

Eksempel pa et komplet maltid

Tilbered en frugttaerte efter din smag i en rund form,
der skal placeres pa risten pa niveau 3. Tilbered en
pesto-lasagne eller cannelloni efter din smag (1,5 -2
kg) i et metal- eller pyrex-fad, der skal stilles pa risten
pa niveau to. Tilbered fiskefileter i folie (700-900 g)
med skiveskdrne grentsager (600-900 g) direkte i
bradepanden, der skal placeres pa niveau 1. Efter
forvarmning bages alle retterne pa samme tid. Tag
taerten ud efter 45-55 minutter, tag lasagnen ud efter

55-65 minutter, og tag fisken med grentsager ud efter

60-70 minutter.

O™ TEMPERATUR

Til manuel justering af temperatur eller
grillniveau under tilberedningen.

9 TIMER
Til at overvage tiden, uden at aktivere en
funktion.

FAVORIT

Bruges til at fa adgang til listen over 9
favoritfunktioner.

£3 INDSTILLINGER

{é} Til justering af ovnens indstillinger.

Nar funktionen "ECO" (JKO) er aktiv, reduceres displayets
lysstyrke for at spare energi og ovnlyset slukkes efter 1
minut.

Nar“DEMO" er “On"er alle betjeningsanordningerne aktive
og alle menuerne tilgaengelige, men ovnen varmes ikke
op. Denne tilstand inaktiveres ved at tage adgang til
"“DEMO" fra menuen “INDSTILLINGER" og veelge “Off".

Ved at markere “FABRIKSNULSTIL" slukkes produktet og
vender herefter tilbage til tilstanden ved farste teending.
Alle indstillinger vil blive slettede.
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FORSTEGANGSBRUG

1.VALG SPROG

Du skal indstille sproget og klokkeslzettet fgrste gang,
du teender for apparatet:
Pa displayet vises “English”.

Tryk pa + eller — for at gennemse listen over
disponible sprog, og vaelg den gnskede.

Tryk pd v for at bekraefte dit valg.

Bemaerk: Sproget kan aendres pa et senere tidspunkt ved at
markere “SPROG"i menuen “INDSTILLINGER" hvortil man tager
adgang ved at trykke pa &f .

2.INDSTILLING AF KLOKKESLATTET

Nar du har valgt sproget, skal du indstille det
nuvaerende klokkeslaet: De to timetal pa displayet vil
blinke.

N Y

I e
Izl
a A

Tryk pa + eller — for at indstille det korrekte timetal,
og tryk sd pa v :De to minuttal pa displayet vil blinke.
Tryk pd + eller — for at indstille minutterne og tryk pa
v for at bekraefte.

Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen efter
leengerevarende stremafbrydelser. Veelg “UR"i menuen
“INDSTILLINGER’, hvortil man tager adgang ved at trykke pa
ry

3.INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk
effektniveau, som er kompatibelt med en husstands
forsyningsnet pa over 3 kW (16): Hvis din husstand
bruger mindre effekt, skal du reducere denne veerdi
(13).

Tryk pa & for at abne menuen “INDSTILLINGER”,
veelg derefter “EFFEKT”, og veelg den gnskede

DAGLIG BRUG

stremindstilling.
Tryk pa + eller — , for at veelge 16 “Hgj” eller 13 “Lav”
og tryk pa v, for at bekrzefte.

4.INDSTIL VANDETS HARDHEDSGRAD

Det er vigtigt at indstille den korrekte hardhedsgrad,
for at ovnen kan virke efter hensigten og for at sikre,
at den jeevnligt anmoder brugeren om at kare en
afkalkningscyklus, nar dette er pakraevet. For at
indstille den skal du taende for ovnen ved at trykke pa
,tryk pa & .

Indstillinger, og brug navigationsknapperne 4 og

— til at veelge "VANDHARDHED". Tryk pa , for at
bekraefte.

Brug navigationsknapperne + og — til at veelge
den korrekte grad for vandet i dit omrade pa
baggrund af den nedenstaende tabel:

Tryk pd v for at bekraefte.

“Hardt” er fabriksindstillet som vandets hardhedsgrad.

TABEL OVER VANDETS HARDHEDSGRADER
°dH °fH °Clark
Grad Tyske Franske | Engelske
grader grader grader
1 heget | 0.6 0-10 0-7
2 Blodt 7-11 11-20 8-14
3 Mellem 12-16 21-29 15-20
4 Hardt 17-34 30-60 21-42
5 Meget | 3550 | 6190 | 43-62
5.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: Det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent
film fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen
op til 200 °C i cirka en time. Det er ideelt at anvende
en funktion med luftcirkulation (f.eks. “Varmluft” eller
“Over/underv.”).

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

1.VALG EN FUNKTION

Tryk p& (@], for at teende for ovnen: Displayet viser

den seneste kgrte hovedfunktion eller hovedmenuen.

Funktionerne kan valges ved at trykke pa en af

hovedfunktionernes ikon, eller ved at gennemse en

menu: For at veelge et emne i en menu (pa displayet

vises det farste disponible emne), skal man trykke pa
eller — , for at vaelge det @nskede, og herefter

trykke pd ./, for at bekraefte.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan andre funktionens indstillinger efter at

have markeret den. Displayet vil vise de indstillinger,

som kan aendres, i reekkefglge. Tryk pa <I< giver dig

mulighed for at zendre den foregaende indstilling igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVEAU / DAMPNIVEAU

Tryk, nér veerdien blinker pa displayet, p& =+ eller —
for at eendre den, tryk herefter pa . for at bekreefte og
fortseette til de efterfglgende indstillinger (hvor dette er
muligt).

Pa samme made, er det muligt at indstille grillniveauet:
Der er tre definerede effektniveauer til grillstegning: 3
(hgj), 2 (Mellem), 1 (lav).

| tilstanden “Varmluft + Damp” kan du vaelge maengden
af damp blandt de fglgende vaerdier: DAMP 1, DAMP 2.
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Nar funktionen er aktiveret, kan temperaturen/
grillniveauet aendres ved at trykke pa knappen °C og
derefter bruge -+ eller — til at justere.
VARIGHED

Nar ikonet (& blinker pa displayet, anvendes
eller — til at indstille tilberedningens varighed,

og tryk herefter pd . for at bekrzefte. Det er ikke
ngdvendigt, at indstille tilberedningens varighed,
hvis du vil administrere tilberedningen manuelt (uden
timer): Tryk pa . eller , for at bekraefte og starte
funktionen. Nar denne tilstand vaelges, kan du ikke
programmere en forsinket start.

Bemaerk: Man kan justere den indstillede
tilberedningsvarighed under tilberedningen, ved at trykke pa
@ :Tryk pa + “eller — for at zendre, og tryk derefter pa

.~ for at bekreefte.

SLUTTID (FORSINKET START)

I mange funktioner kan funktionens start udskydes,
efter at have indstillet en tilberedningsvarighed,
ved at programmere dens sluttid. Pa displayet vises
sluttidspunktet mens ikonet @ blinker.

N ~7
fi]

@

!

Tryk pd —+ eller — for at indstille det klokkeslaet, du
gnsker at afslutte tilberedningen p3, og tryk herefter
pa ./, for at bekreefte og aktivere funktionen.
Anbring retten i ovnen og luk lagen: Funktionen
starter automatisk efter den beregnede periode for
at tilberedningen slutter pa det tidspunkt, du har
indstillet.

Bemaerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil
inaktivere ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist
oparbejde den pakraevede temperatur, hvilket medfarer, at
tilberedningens varighed vil vaere en smule laengere, end
den anferte i tilberedningstabellen. | ventetiden kan du
trykke pd + eller — for at sendre den programmerede
sluttid, eller trykke pa <I<| for at eendre andre indstillinger.
Ved at trykke p& (J , for at visualisere informationen, er det
muligt at skifte mellem sluttid og varighed.

.6™ SENSE

Disse funktioner vaelger automatisk den bedste
tilberedningsmetode, effekt, temperatur og varighed
til tilberedning, stegning eller bagning af alle de
disponible retter.

Angiv blot fedevarens egenskaber, nar dette
forespgrges, for at opna et optimalt resultat.

VAGT / HOJDE (RUND-BAKKE-LAG)
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Folg anvisningerne pa displayet, for at indstille
funktionen korrekt og tryk, pd anmodning, pd +
eller — for at indstille den pakraevede vaerdi, og tryk
herefter pa ./ for at bekraefte.

GRADEN AF FARDIGTILBEREDNING

| visse 6" Sense funktioner kan feerdighedsgraden
justeres.
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Tryk, pd anmodning, p& —+ eller — for at vaelge det
gnskede niveau mellem rgdstegt (-1) og gennemstegt
(+1). Tryk p& . eller [> ], for at bekraefte og starte
funktionen.

. TILBEREDNING MED DAMP

Ved at vaelge “Varmluft + Damp” i de manuelle
funktioner, eller en af de adskillige dedicerede 6t
Sense opskrifter, kan man tilberede alle slags retter
ved hjzaelp af dampen. Dampen fordeles hurtigere og
mere jaevnt i fadevaren i forhold til blot varm luft,
der kendetegner Over-/Undervarmefunktionerne:
Dette afkorter tilberedningens varighed, indfanger
fedevarens naeringsindhold og sikrer dig et

excellent, virkeligt laekkert resultat med alle dine
opskrifter. Ldgen skal holdes lukket under hele
damptilberedningens varighed.

Brug af damptilberedningsfunktionen kraever, at man
fylder vand i kedlen inde i ovnen vha. udtraeksskuffen
pa betjeningspanelet.

Nar der anmodes herom pa displayet med angivelsen
“TILF@J VAND”, skal du treekke skuffen ud, dbne
skuffens Iag og fylde den med drikkevand til det
niveau, der anmodes om pa displayet. Luk skuffen ved
forsigtigt at skubbe den i retning af panelet, til den er
helt lukket. Tryk pa UDSKUDT, nar skuffen er sat i, for
at fortsaette tilberedningscyklussen. Skuffen skal altid
holdes lukket, bortset fra nar man fylder vand heri.

}/:{I"_. = r/_.
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Der kan opsta behov for at tilfgje mere vand, for at
fuldfere en cyklus efter den fgrste fyldning, isaer ved
laengerevarende tilberedningscyklusser: Ovnen vil
anmode herom, hvis det er pakraevet.

Undga at fylde skuffen nar ovnen er slukket eller

for der anmodes herom pa displayet. Vi anbefaler,
at skuffen tammes efter en tilberedning med
dampcyklus.

3.START FUNKTIONEN

Hvis standardveerdierne er som ensket, eller nar du
har udfert de gnskede indstillinger, kan du nar som
helst trykke p& [ > Jfor at aktivere funktionen.
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Hvis man trykker pa [ > Junder forsinkelsen vil ovnen
sperge dig, om du vil afbryde denne fase og straks
starte funktionen.

Bemaerk: Nar funktionen er blevet valgt vil displayet foresla
det bedst egnede niveau til hver enkelt funktion. Du kan
stoppe den aktiverede funktion ndr som helst ved at trykke
pé.

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik
maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse
pa displayet. Du kan enten valge en anden funktion
eller vente pa en fuldsteendig afkaling.
4.FORVARME

Visse funktioner har en forvarmningsfase: Nar
funktionen er startet angiver displayet den
forvarmningsfase, som er blevet aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, hares der et lydsignal, og
displayet angiver, at ovnen har ndet den indstillede
temperatur og viser meddelelsen “SAT MAD IND".
Abn herefter lagen, stil retten i ovnen og luk lagen.
Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pdvirket negativt.
Abning af I1dgen under forvarmningsfasen vil stoppe den.
Tilberedningens varighed inkluderer ikke en
forvarmningsfase. Man kan altid sendre temperaturen,
som gnskes oparbejdet, ved hjalp af eller — .

5.VEND ELLER TJEK MADEN

Visse 6th Sense funktioner kraever, at man maden
vendes under tilberedningen.

Der hares et lydsignal og pa displayet vises
handlingen, der skal udfgres. Abn lagen, udfer den
handling som display opfordrer til og luk lagen igen.
Pa samme made vil ovnen, ved 10% for
tilberedningens afslutning, anmode dig om at tjekke
tilberedningen.

Der hgres et lydsignal og pa displayet vises
handlingen, der skal udfares. Tjek maden, luk lagen.
Bemaerk: Tryk pa[ > | for at springe disse handlinger over.
Ellers vil ovnen fortsaette tilberedningen efter et stykke tid
uden nogen handling.

6.ENDT TILBEREDNING

Der lyder et herbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tryk pa[ > | for at fortsaette tilberedningen i den
manuelle tilstand (uden timer) eller tryk pd —+ for

at forleenge tilberedningstiden ved at indstille en ny
varighed. | begge tilfeelde bibeholdes tilberedningens
parametre.

.FAVORITTER

Nar tilberedningen er fuldfert vil displayet anmode
dig om at gemme funktionen med et tal mellem 1 og
10 pa din liste over favoritter.

Hvis du vil gemme en funktion som en favorit og
gemme de aktuelle indstillinger til fremtidig brug,
skal du trykke pa . .1 modsat fald kan du afvise
opfordringen ved at trykke pa <I<l.

Efter tryk péd ./ trykkes —+ eller — , for at vaelge
placeringen hvorefter man trykker pa . for at
bekraefte.

Bemaerk: Hvis hukommelsen er fuld, eller det valgte tal
allerede er optaget, vil ovnen sparge dig om at bekraefte, at
funktionen skal overskrives.

For at hente de funktioner, du har gemt, pa et senere
tidspunkt, skal du trykke pa : Displayet viser listen
over dine favoritfunktioner.

Tryk pd = eller — for at veelge funktionen, bekraeft
ved at trykke pa ., og tryk derefter pa @, for at
aktivere.

. RENGORINGSFUNKTIONER

DAMP SELVRENSENDE

Tryk pa & for at vise “Smart Clean” pa displayet.
@

Tryk p& [ > Jfor at aktivere funktionen: Displayet

vil opfordre dig til at udfgre alle de pakraevede
handlinger, for at opna det bedste rengeringsresultat:
Folg anvisningerne og tryk sd pa ., ndrdu er
feerdig. Tryk pa anmodning pa for at aktivere
renggringscyklussen, ndr alle trinene er fuldfert.
Bemaerk: Det anbefales at undlade at dbne ovnens lage
under renggringscyklussen, for at undga, at vanddampen
slipper ud og det afsluttende rengaringsresultat pavirkes
negativt.

Der begynder at blinke en passende meddelelse pa
displayet, nar cyklussen er feerdig. Lad ovnen kgle af,
og tor herefter de indre flader rene med en klud eller
svamp.

TOM

Temmefunktionen gor det muligt, at vandet tammes,
for at undga at det stagnerer i kedlen. Dette produkt
er udviklet til at kere en automatisk temmecyklus nar
tilberedningen bliver stoppet/er faerdig.

Ovnen vil automatisk draene systemet for det
resterende vand og flytte det over i skuffen (sgrg for
at skuffen ikke fjernes efter tilberedningen) cirka 30
minutter efter stoppet/endt tilberedning. Herefter
kan skuffen treekkes ud og temmes. Vi anbefaler at
tomme skuffen, sa snart systemet er dreenet.

.AFKALK

Denne specialfunktion, aktiveret med jeevne
mellemrum, giver dig mulighed for at holde
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dampsystemet i den bedste tilstand. Folg alle de
anviste trin pa displayet, nar funktionen er startet.
Den gennemsnitlige varighed er pa cirka 100
minutter. Afkalkning kan startes nar som helst ved

at dbne menuen "RENG@RINGSFUNKTIONER" og
derefter vaelge funktionen Afkalkning. Displayet

vil vise dig hvornar det er tid til at kere en
afkalkningscyklus. Antallet af dampcyklusser, der skal
afvikles for afkalkningsmeddelelserne vises, afhaenger
af den indstillede hardhedsgrad pa apparatet, af den
valgte dampfunktion, og af maengden af produceret
damp. Afkalkningsproceduren kan ogsa udfgres nar
brugeren gnsker en dybere renggring af det interne
dampkredslgb. For der afvikles en afkalkningsfase,

vil apparatet kontrollere, om der er resterende vand i
kedlen og om ngdvendigt afvikles en temmecyklus.

| dette tilfaelde skal man temme skuffen efter
temmecyklussens afslutning, far man fortseetter med
afkalkningsfasen.

Bemaerk: For at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt
at udfgre denne aktivitet, for der er gdet 40 minutter
siden den seneste cyklus (eller sidste gang produktet blev
teendt). Under denne ventetid viser displayet det fglgende
feedback "VANDET ER VARMT".

» FASE 1/2: AFKALKNING (70 MIN)

Hzeld den afkalkende oplgsning i skuffen

nar <TILSAT 0,25 L OPL@ASNING> vises pa
displayet. Vi anbefaler, at fylde beholderen
med en opl@sning, bestaende af 75 g

af det specifikke WPRO produkt og 250

ml drikkevand, for at opna de bedste
afkalkningsresultater. WPRO afkalkningsmidlet
er det anbefalede professionelle produkt til at
bibeholde dampfunktions bedste ydeevne i
ovnen. Kontakt serviceafdelingen eller www.
whirlpool.eu for at bestille eller indhente
oplysninger.

Beko Europe kan ikke drages til ansvar for
eventuel skade fordrsaget af brug af andre
renggringsprodukter, som star til radighed pa
markedet.

Tryk p& [ > ] for at starte afkalkningsprocessen,
nar den afkalkende opl@sning er blevet heeldt i
skuffen. Under afkalkningen behgver du ikke
vaere ved apparatet. Efter hver fase er fuldfert,
vil du kunne hgre et akustisk signal, og
displayet vil vise instruktioner om hvordan du
fortsaetter til den neeste fase.

=759

Nar afkalkningsfasen er fuldfert, temmes
kedlen: Den anvendte afkalkningsoplgsning
til denne fase vil blive heeldt over i
udtraeksskuffen. Ved draeningens afslutning
skal skufferne treekkes ud og temmes.

» FASE 2/2: SKYLNING (30 MIN.)

Skyllecyklussen skal afvikles, for at fjerne
afkalkningens rester fra skuffen og
dampkredslgbet. Nar <TILF@J 0,25 L VAND>
vises pa displayet, skal man halde 0,25 L
drikkevand i beholderen og herefter trykke pa
[ > ], for at starte skylningen.
Sluk ikke for ovnen fer alle de ngdvendige trin
i funktionen er blevet fuldfert.
Bemaerk: Hvis systemet har brug for det, kan man
blive anmodet om at temme skuffen og gentage
denne operation.
Nar afkalkningsproceduren er fuldfert,
skal skuffen tages ud og temmes, og det
anbefales at torre ovnrummet for eventuelle
vandrester. Det er nu muligt at bruge alle
dampfunktionerne.
Bemaerk: Under afkalkningscyklussen kan der lyde
stgj fordi ovnens pumper er aktiverede, for at sikre
den optimale afkalkningsvirkning.
Fjern ikke skuffen efter at
vedligeholdelsescyklussen er startet, med
mindre apparatet anmoder herom.
Bemaerk: Nar kedlen er fyldt med
afkalkningsoplasningen, og displayet viser
"AFKALKNINGSFASE 172" ber cyklussen ikke
afbrydes, da hele afkalkningscyklussen ellers skal
gentages, for man kan kare nogen dampfunktion.
. TIMER
Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som
minutur. Serg for, at ovnen er slukket, ndr denne
funktion aktiveres. Tryk og hold ikonet trykketi 5
sekunder: lkonet (I "blinker pa displayet.
Tryk pa eller — for at indstille den maengde
tid, du har brug for, og tryk sa pa .~ for at aktivere
minuturet.

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at
minuturet er feerdig med nedtzllingen af det valgte
tidsrum.

Bemaerk: Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne. Tryk pd = eller — for at zendre
minuturets indstilling.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og
aktivere en funktion.

Tryk p& (@], for at teende for ovnen, og veelg herefter
den gnskede funktion. Nar funktionen er startet vil
minuturet fortsaette nedtaellingen, uden at pavirke
selve funktionen.

Bemeerk; Under denne fase kan man ikke se minuturet (kun
ikonet (3 vil blive vist), men nedtaellingen fortszetter i
baggrunden. Vend tilbage til minuturets skeermbillede ved at
trykke pa O ], for at stoppe den igangvaerende funktion.
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. TRYK v BRUNE

Tryk og hold <I< trykket i mindst fem sekunder, for
at blokere tastaturet. Gentag proceduren for at lase
tastaturet op.

Bemaerk: Funktionen kan ogsa aktiveres under tilberedningen.

Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til enhver tid slas fra
ved at trykke pa knappen

. BRUG AF STEGETERMOMETER (AFHANGIGT AF
MODEL)

Brug af stegetermometeret giver dig mulighed for
at male kedets temperatur under tilberedningen, for
at sikre, at det nar den optimale temperatur. Ovnens
temperatur varierer alt efter den valgte funktion,
men tilberedningen er altid programmeret il at
afslutte, nar den specificerede temperatur er ndet.
Nar termometeret er sat i, lyder det et signal og
“Termometer til” vises pa displayet.

Veelg den gnskede funktion, blandt de kompatible
(Damp, Varmluft + Damp, Turbo Grill, Varmluft, Over/
Undervarme, Maxi tilberedning, @ko-cyklus, 6" Sense
funktioner): Displayet anmoder om at du indstiller
termometerets maltemperatur: Tryk p& + eller —

, for at indstille, og tryk pa ./, for at indstille de
folgende tilberedningsparametre.

Da tilberedningen er programmeret til at afslutte, nar
den gnskede temperatur er naet, vil det ikke veere
muligt at indstille tilberedningstiden eller et specifikt

tidspunkt for tilberedningens afslutning. Lyset
forbliver taendt, indtil termometeret tages ud.

Hvis termometeret fjernes, informerer displayet om,
at det skal tilsluttes korrekt; hvis termometeret stadig
ikke er sat korrekt i, fortsaetter cyklussen med cirka 10
minutters tilberedning, for den afbrydes.

Der lyder et signal, og displayet angiver, at
termometeret har ndet den @nskede temperatur.

7
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Bemaerk: For at eendre indstillingerne efterfalgende skal du
trykke pa eller — for stegetermometerets temperatur
eller trykke p& <I<] for andre indstillinger. Hvis brug af
termometer ikke er kompatibel med den udfgrte handling, vil
der lyde et signal og en meddelelse, der oplyser dig herom,
visualiseres. | sddanne tilfaelde skal termometeret tages ud.
Seet retten i ovnen, og saet stikket i kontakten pa hgjre
side af ovnrummet.

Serg for at kablet ikke kommer i bergring med
varmeelementet for oven under tilberedningen.
K@D: Seet stegetermometeret dybt i kedet, og undga
ben eller fedtrige omrader. Indsaet spidsen pa langs
midt i brystet, nar det er fjerkrae, og undga hule
omrader.

FISK (hel): Anbring spidsen i den tykkeste del, og
undga benene.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse
eller rengoring.

Anvend ikke damprensere.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
etsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets

Brug beskyttelseshandsker.
Ovnens streamforsyning skal
afbrydes far enhver form for
vedligeholdelse.

overflader.

UDVENDIGE OVERFLADER
Renger overfladerne med en fugtig klud af
mikrofibre.

Tilfej et par draber neutralt rengeringsmiddel, hvis
de er meget snavsede. Tor efter med en ter klud.

« Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet,
skal det straks rengeres med en fugtig klud af
mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug, skal ovnen afkgle og sa rengares,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. Lad ovnen kgle helt af og ter den sa
med en klud eller svamp, for at fjerne eventuel
kondens, der matte vaere skabt af tilberedning af

mad med et hgjt vandindhold.

+ Aktivér funktionen “Diamond Clean”, for at opna en
optimal rengering af de indre flader. (Kun pa visse
modeller).

« Anvend et velegnet flydende rengeringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens ldge.

. IOvnlz‘é\gen kan tages af heengslerne, sa renggringen
ettes.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplasning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebarste
eller en svamp.

Rengor ikke fadevaretermometeret og
kedtermometeret (hvis de findes) i opvaskemaskinen.
Luftstegning-bakken (hvis til stede) kan rengeres i
opvaskemaskinen.

Whjr/lﬁool



VEDLIGEHOLDELSE AF VANDSKUFFEN

Forsigtig: Vandskuffen er ikke egnet til vask i
opvaskemaskinen: Risiko for beskadigelse!

Efter afslutning af en tilberedningscyklus med damp
vil ovnen, efter cirka 30 minutter, automatisk afvikle
en tommecyklus, som varer cirka et minut, for at
overfgre alt vandet fra systemet til udtraeksskuffen.
Bemaerk: Lad ikke vandet std i systemet i over 2 dage. For at
flerne vandet helt eller renggre de indvendige overflader, kan
du dbne vandskuffen:

1. Skub bagklappen opad for at fjerne vandskuffens
topdaksel.

2. Nar rengeringen er faerdig, kan du lukke skuffen
ved at indsaette de to forreste klapper i de forreste
abninger og skubbe bagsiden ned.

Brug kun vand med stuetemperatur til at fylde i

skuffen: Varmt vand kan pavirke dampsystemets

virkning. Brug kun drikkevand.

AFTAGNING OG PASATNING AF SKINNERNE
Der er skinnestativer i begge sider af ovnhrummet, som
er forankret pa to knapformede statter.
Skinnestativerne er aftagelige for at gare renggringen
mere bekvem.
1. For at fjerne skinnestativerne skal du tage godt
fat i den udvendige del af skinnen og traekke den
opad for at traekke den ud af den forreste stotte,
mens du drejer pa den bageste stotte, og derefter
skubbe hele delen ud af ovnrummet.

2. For at saette skinnestativerne pa plads igen skal
du skubbe den bageste del pa den bageste stotte.
Nar den er gledet, skal du ved at dreje den bageste
stotte treekke enheden nedad, indtil skinnestativet
hagter sig fast pa den forreste stotte.

RENG@R DET INDVENDIGE GLAS | LAGEN

. Abn ovnens lage helt op, og aktivér
haengselstoppene i begge sider.

. Luk derefter lagen, indtil den stopper i en sikker
position.

. Tryk samtidig pa de to holdeclips.

. Fjern den gverste kant af ldgen ved at traekke den
mod dig.

. Laft og hold godt fast i det indre glas med begge
haender, og tag det ud.

. Leeg det pa en blad overflade, for du renger det.
Fjern ikke det mellemste glas fra ldgen.

o U1 AW N
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Vi anbefaler at funktionen "Afkalk" bruges jeevnligt for
at sikre, at ovnen altid fungerer pa optimal made, og
fremme forebyggelse af kalkaflejringer over tid. Det
anbefales varmt at aktivere

en damptilberedningscyklus

for tom ovn og fylde C -
beholderen helt op, efter en W
lang periode uden brug af
dampfunktioner.

UDSKIFTNING AF PAREN
Kontakt eftersalgsservice
ved behov for udskiftning af
paeren.




SADAN GENMONTERES LAGENS GLAS

1. Seet det indvendige glas i ldagen efter rengoring
med den blanke side vendt mod ovnrummet.

2. Seet den gverste kant af lagen p3, og tryk forsigtigt,
indtil den klikker pa plads

3. Fjern haengselstoppene i begge sider, og luk

derefter lagen.

FEJLFINDING

Problem

Displayet viser
bogstavet ‘F, efterfulgt
af et tal eller et andet
bogstav end F4ET.

Funktionsfejl.

Kontakt callcenteret og oplys om nummeret
efter bogstavet ‘F.

Displayet viser FAE1.

Stegetermometeret er ikke forbundet
korrekt.

Kontrollér, om stegetermometeret er
tilsluttet korrekt, og kontakt vores Call
Center, hvis problemet varer ved.

Displayets tekst er
uklar og det ser ud til
at veere i stykker.

Andet indstillet sprog.

Kontakt callcenteret

Ovnen udsender stgj,
selv nar den er slukket.

Aktiv kgleventilator.

Abn lagen og vent til afkglingsprocessen er
feerdig.

Ovnen varmer ikke op.

Nar “DEMO” er “On” er alle
betjeningsanordningerne aktive og alle
menuerne tilgaengelige, men ovnen
varmes ikke op.

DEMO vises pa displayet hver 60.
sekunder.

Tag adgang til “DEMO” gennem
“INDSTILLINGER” og veelg “Off".

Ovnens display viser
F8ES8 (eller manglende
evne til at bruge
dampfunktionen pa
grund af fejl F8ES8)

Overdreven forurening af vand- og
dampsystemet.

Fyld skuffen med rent vand, og kar derefter
rengerings-/afkalkningsfunktionen. Nar
processen er afsluttet, skal du genstarte
afkalkningsprocessen ved at bruge
maloplgsningen med afkalkningsmidlet og
derefter udfgre processen igen.

Kontakt det neermeste servicecenter hvis
fejlen F8E8 stadig vises.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Bruge QR-koden pa dit apparat
Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu/docs

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores

serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Produceret pa licens.
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(drge eemaldage)

10. Alumine kittekeha
(pole néhtav)

11. Nérgumispann
(ei ole nahtav)

Q:: i\i’ """" - + ....... OC
. F B A voiosE O gf
1. SISSE / VALJA 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjalUlitamiseks vOi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.

2. MENUU / OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Otsejuurdepadsuks
funktsioonidele ja meniiiile.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS
Menuu kerimiseks ning

funktsiooni seadete ja vaartuste
vahendamiseks.

Tagasi eelmisele kuvale minekuks.

Kipsetamise ajal on seadeid
voimalik muuta.

5. EKRAAN
6. KINNITA

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

MenUU kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8.SUVANDID /
OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide, seadistuste
ja lemmikute juurde.

9. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks
maaratud seadete voi
pohiseadetega.
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TARVIKUD

Enne muude turul saadaolevate tarvikute ostmist
veenduge, et need on kuumakindlad ja sobivad
aurutamiseks.

TRAATREST : KUPSETUSPLAAT

Veenduge, et mis tahes anuma ulaosa ja
kilipsetussektsiooni seinte vahel oleks vahemalt 30
mm vahe, et aur saaks piisavalt voolata.

: AURUPLAAT

Toidu kipsetamiseks voi : Kasutamiseks
pannide, koogivormide : ahjuplaadina liha, kala,
ja muude ahjukindlate  : koogiviljade, focaccia
kiipsetusnéude aluseks. : jms kiipsetamisel voi

. siis kipsetusmahlade

: kogumiseks asetatuna

: resti alla.

:Aurutusrest laseb
‘aurul lihtsalt ringi
:liilkuda ja toit kuipseb
:Uhtlasemalt. Pange
:sellest tase allapoole
kiipsetusmahlade
‘kogumiseks
‘nérgumispann.

gTOIDUTERMOMEETER

4

: Toidu sisetemperatuuri
. tapseks moo6tmiseks

: kiipsetamise ajal. Seda
: saab kasutada liha ja kala :
: puhul. :

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakilje
(suunaga ules) esimesena siinidele.

Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel

[6ppu.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb réhtsalt

riiulisiinidele libistada.
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FUNKTSIOONID

6’ 6TH SENSE FUNCTIONS (6" SENSE FUNKTSIOONID)

sense

Parima tulemuse saavutamiseks valige funktsioonidega 6" Sense lihtsalt toidu tilp ja kaal voi kogus. Ahi
arvutab automaatselt optimaalsed seaded ja muudab neid kiipsetamise ajal. Selle funktsiooni parimaks
kasutamiseks jargige vastavas kipsetustabelis toodud juhiseid.

Toiduainete varieeruvuse tottu on toiduvalmistamise kestus maaratud keskmiselt. Soovitame alati kontrollida

toidu sisemist kiipsusastet ja vajadusel pikendada kiipsetusaega, et saavutada sobiv kiipsusaste.

Mone automaatse tsiikli puhul on véimalik eelnevalt seadistada kiipsetamistase madalamaks voi kérgemaks

kui vaikimisi (vt jaotise ,Igapaevane kasutamine” 16iku ,klpsustase”).
6" SENSE'l KUPSETUSTABEL

Eri liiki roogade ja toitude valmistamiseks ning optimaalse tulemuse saavutamiseks lihtsaimal ja kiireimal moel.

Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

KATEGOORIA

PASTA JA
TERAVILJAD

LIHA

. TARVIKUD

KAAL/PAKSUS/ i
O PORTSIONID/TUKID | RS e
Valmistage oma lemmikretsepti jargi. Kallake peale 1 %
Lasanje 6009g-2,0kg beSamellkaste ja raputage peale juustu, et saavutada ideaalne . 4 &)
pruunistus
Lisage vesi ja riis kuumakindlasse anumasse. Kasutage . 2
Riis 100-500¢g iga tassitdie riisi kohta 1,5 tassi vett.Heade tulemuste @ !
saavutamiseks soovitatakse mitte avada ust \e.e.ef +
Lisage vesi ja speltanisu kuumakindlasse anumasse.Kasutage | | 2 1
Speltanisu 100-5009g iga tassitdie speltanisu kohta 1,5 tassi vett. Heade tulemuste @
saavutamiseks soovitatakse mitte avada ust \e.eef 4+
Lisage vesi ja oder kuumakindlasse anumasse.Kasutage . 2
Oder 100-500¢g iga tassitdie odra kohta 1,5 tassi vett. Heade tulemuste @ !
saavutamiseks soovitatakse mitte avada ust \e.e.ef +
P . R Jaotage auruplaadil Gihtlaselt, heade tulemuste saavutamiseks 2 1
elmeenid 1 ahjutéis - -
ei soovitata ust avada 1weer Ta -
Médrige 6liga ja hdéruge soola ja pipraga. Maitsestage oma 2
Rostbiif - drandgemise jargi klilislaugu ja Urtidega. Kiipsetamise 16pus
laske enne lahtildikamist seista vahemalt 15 minutit. =
Enne kiipsetamist madrige 6liga ja raputage peale soola.
Kasutage 2. tasandil traatresti ja 1. tasandil klipsetusplaati Ghe 1 2
Kotletid 1-3cm tassitdie veega, et koguda toiduvedelikke. Parima tulemuse | ~t
saavutamiseks palutakse teil toiduvalmistamise ajal toitu
keerata.
Rostliha ja Méarige 6liga ja hdéruge soola ja pipraga. Maitsestage oma 2
aeglane - drandgemise jargi kliislaugu ja Urtidega. Kiipsetamise [6pus
. kipsetamine | ... laskeenne lahtiloikamist seista vahemalt 15 minutit. =
Maérige 6liga ja hdoruge soola ja pipraga. Maitsestage oma 2
Seapraad - drandgemise jérgi klilislaugu ja trtidega. Kiipsetamise 16pus
laske enne lahtildikamist seista vahemalt 15 minutit, Tt~
Jaotage Uhtlaselt traatrestile. Torgake vorstikestesse : :
. I6hkimineku valtimiseks kahvliga augud. Kasutage 2. tasandil
Vorstikesed 4009-15kg traatresti ja 1. tasandil kiipsetusplaati he tassitdie veega, et -...... r+
Madrige 6liga ja maitsestage oma drandgemise jargi. Ho6ruge
Searibid 400g-1,5kg soola ja pipraga. Jaotage iihtlaselt traatrestile. Kasutage 2. 1 1
! tasandil traatresti ja 1. tasandil kipsetusplaati Uhe tassitdie  A...... A
e VEEG3, €T kOgUda toiduvedelikke,
Roast Chicken Méarige 6liga ja maitsestage oma drandgemise jirgi. Ho6ruge 2
s 800g-2,5kg P . o P,
(Rostitud kana) soola ja pipraga. Sisestage ahju rinnapoolne kiilg tleval. A ;
Aurutatud Jaotage auruplaadil (ihtlaselt, heade tulemuste saavutamiseks 2 1
. . 1-4cm . .
linnurind ei soovitata ust avada. e of Ta -
Maarige 6liga ja maitsestage oma drandgemise jargi.
Li P, A Jaotage Uhtlaselt traatrestile. Kasutage 2. tasandil traatresti 2 L
innuliha tukid 1 ahjutais : e A
ja 1. tasandil kiipsetusplaati ihe tassitdie veega, et koguda Aeens ~+
..................................................................................................... toiduvedelikke. ) OO
Aveeenn r A — @ T
Traatrest Kuumakindel plaat Norgumispann/- - Kuumakindel anum : Toidutermomeeter Aurupann

Lrestil

_kipsetusplaat
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KAAL/PAKSUS/ A
= TARVIKUD
RO IO PORTSIONID/TUKID e b
Roasted Whole )
Fish (Terve - Maérige 6liga ja maitsestage oma drandagemise jargi. : + B
réstitud kala) e
SFS}? r(?_\idn\j/:/;zlg ) Maitsestage vastavalt oma eelistustele, heade tulemuste : 2 1
saavutamiseks soovitatakse mitte avada ust. TR +9
terve kala) 5
Rostitud 200-800 Médrige 6liga ja maitsestage oma drandgemise jargi 2
kalapraad g geoliga) 9 9 Jargi. :
KALA Aurutatud Jaotage auruplaadil Uhtlaselt, heade tulemuste saavutamlseks 2 1
0,5-3cm
kalafileed ei soovitata ust avada. :
Aurutatud Jaotage auruplaadil Uihtlaselt, heade tulemuste saavutamlseks 2 1
- 500g-2,0kg
rannakarbid ei soovitata ust avada.
Aurutatud Jaotage auruplaadil Uhtlaselt, heade tulemuste saavutamlseks 2 1
5009-1,5kg
krevetid ei soovitata ust avada. eserta
Aurutatud . Asetage auruplaadi keskele, heade tulemuste saavutamiseks 2 1
kaheksaJaIg ei soovita ust avada. Cecart
Roasted Potatoes 200G-15k Loigake tiikkideks, enne ahju panemist maitsestage 6li, soola : 2
(Rostitud kartulid) 9-1~Kg ja urtidega. :
VeSt;ltfafﬁo(lies Tehke kéogiviljad seest tiihjaks ja taitke seguga : 2
(Tgi detud 6009g-2,0kg koogiviljalihast, hakklihast ja riivitud juustust. Maitsestage RN
aedviljad) oma drandgemise jargi kliiislaugu, soola ja tirtidega. L
Potatoes Gratin 4009-15 k Viilutage ja asetage suurde mahutisse. Maitsestage soolaja i 1
(Kartuligrataanid) G pipraga ning kallake koor peale. Raputage juustu peale. R TR ~
Kaal viitab Uksikule kartulile. Et iga kartul oleks Ghtlaselt S 1
. kipsetatud, on soovitav valida kéik kartulid sarnase : +
Terved kartulid >0-2009 suurusega. Jaotage kartulid koorega tihtlaselt auruplaadil, e
o heade tulemuste saavutamiseks ei soovitataustavada. ;=
el Aurutatud 2009 -10k Loigake tiikkideks. Jaotage auruplaadil Gihtlaselt, heade 2 1
kartulitukid 9-09 tulemuste saavutamiseks ei soovitata ust avada. fqeeart
Aurutatud Loigake tlikkideks. Jaotage auruplaadil Ghtlaselt, heade ) 1
. e 200g-1,0kg . . . :
juurviljad tulemuste saavutamiseks ei soovitata ust avada. wenort
Aurutatud Loigake tukkideks. Jaotage auruplaadil Gihtlaselt, heade 2 1
pehmed 400g-1,0kg ] . . : "
e tulemuste saavutamiseks ei soovitata ust avada. ezelf T -
kdbgiviljad OO OOUURUUOURON:
Aurutatud 2009-15k Loigake tiikkideks. Jaotage auruplaadil Ghtlaselt, heade P2 1
puuviljatikid 9-1~Kg tulemuste saavutamiseks ei soovitata ust avada. :
Aurutatud 2 1
Kilmutatud 400g-15kg Jaotage auruplaadil Uhtlaselt, heade tulemuste saavutamlseks
R ei soovitata ust avada.
koogiviljad L
Valmistage tainas vastavalt oma kerge saia lemmikretseptile. 1 %
Véileivatort 400g-1,0kg Vormige enne kerkimist pikkpoisi mahutisse. Kasutage ahju  : w...... PN O
kergitusfunktsiooni. e
Valmistage pitsatainas oma lemmikretsepti jérgi. Jatkesee 5
. kerkima, kasutades ahju kergitusfunktsiooni. Rullige tainas ~ :
Pitsa 400g-1,2kg ~
SOOLASED laiali kergelt 6liga maaritud kiipsetusplaadile. Lisage lisandeid :
PAGARITOOTED vastavalt oma soovile. S
Pitsa . o . . P 5
kilmutatud] 2509-1,2kg Votke pakendist valja ja jaotage Uhtlaselt traatrestile.
Vooderdage pirukavorm tainaga 8-10 portsjoni jaoks 1 1%
Soolane kook 8009g-1,5kg ning torgake tainasse kahvliga augud. Taitke pirukas oma R N ~t \\.)
lemmikretsepti jargi. et
CTARVIKUD T - i i . ;o
; ; Traatrest ! yumakin .e plaat ! (?.rgum|spann i Kuumakindel anum : Toidutermomeeter Aurupann :
e srestil L KOPSERUSPIAAt L e
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KAAL/PAKSUS/ A
> TARVIKUD
oo O PORTSIONID/TUKID | MRS ‘I
) Valmistage rasvavaba biskviitkoogi tainas.Valage 1 S
Biskviitkook 4009-1.2kg vooderdatud ja maaritud kiipsetusplaadile. R TR ~+ O
) Valmistage oma lemmikretsepti jargi marmorkoogi tainas. ;1 HIS
Marmorkook 4009-1,2kg Valage vooderdatud ja maaritud kiipsetusplaadile. R TR ~+ O
Valmistage oma lemmikretsepti jargi tainast 1618 tiiki 2
Muffins (Muffinid) 1 ahjutéis jaoks ning taitke sellega pabervormid. Jaotage Uhtlaselt :
kipsetusplaadile. i
Valmistage kiipsised vastavalt oma soovile ja laske jahtuda. >
Kipsised 1 ahjutais Laotage tainas Uhtlaselt ja vormige oma soovi jargi. Asetage  :
MAGUSAD kiipsised kiipsetusplaadile. i T
PAGARITOOTED Browate's 800g-15kg V§Im|stage oma Iemmlkrets"eptl jargi. Laqtage tainas 1 @
(Brownie'd) kupsetuspaberiga kaetud kiipsetusplaadile. A ~+
Valmistage segu 6unakuubikutest, seedermannipahklitest, : >
— kaneelist ja muskaatpahklist. Pange pannile véid, riputage
Struudel 1 ahjutais peale suhkrut ja kiipsetage 10-15 minutit. Rullige tainasse ja
voltige valjast kokku. e
Vooderdage pirukavorm tainaga ja raputage selle pohjale 1 1%
i leivapuru, mis puuviljadest mahla sisse imeb. Taitke hakitud  : -...... ~+ @
Ounapirukas 800g-1,5kg vérskete puuviljadega, mis on segatud suhkru ja kaneeliga.
Rullige kokku tainajadgid, et valmistada kate, sulgege servad :
jamédrige munaga. OO URORORORONE
Balied Apples — Eemaldage stidamikud ja tditke martsipani voi kaneeli, suhkru 2
(Kupsetatud 1 ahjutais ja viga.
MAGUSTOIDUD 6unad) e
. A Jaotage auruplaadil flaniga tassid thtlaselt, heade tulemuste : 2 1
Karamelli flan 1 ahjutais : . ) :
saavutamiseks ei soovitata ust avada. :
Kaal viitab tiksikule munale.Et iga muna oleks tihtlaselt o2 1
kiipsetatud, on soovitav valida kéik munad sarnase 4
Kanamunad 50-80g suurusega.Jaotage auruplaadil Ghtlaselt, heade tulemuste 1e.g.al
saavutamiseks ei soovitata ust avada. Kui mune stitiakse
MUNAD
kilmalt, loputage neid kohe kiilmasvees. @
Jaotage auruplaadil ihtlaselt, heade tulemuste saavutamlseks 2 1
Vutimunad 1 ahjutais ei soovitata ust avada. Kui mune stitiakse kilmalt, loputage +
neid kohe kiilmas vees. Negel Ta—07r

5. JAUR+OHK

Auru ja sundéhu omaduste kombineerimisega

3. jatke uks avatuks ajaks, mis on vajalik
kiipsetussektsiooni taielikuks kuivamiseks.

véimaldab see funktsioon kiipsetada road véljast O— MUUDE FUNKTSIOONIDE MENUU

meeldivalt krobedaks ja pruunistatuks, jattes need o—
seest horguks ja mahlaseks. Parimate tulemuste TRADITSIOONILISED FUNKTSIOONID
saavutamiseks soovitame valida kalale KORGE EELKUUMUTUS

aurutaseme, lihale KESKMISE aurutaseme ja leivale
ning magustoitudele MADALA aurutaseme.
Soovitatavad tarvikud: Klipsetusplaat / traatrest

\\\:} PURE STEAM (PUHAS AUR)

Tervislike toitude kiipsetamiseks auru abil, et
sdiliks toidu loomulik toitevdartus. See funktsioon
sobib kodgiviljade, kala ja puuvilja kiipsetamiseks

ja ka kupatamiseks. Juhul kui pole margitud teisiti,
eemaldage enne ahju asetamist toidult kogu pakend
ja kaitsekile.

Soovitatavad tarvikud: Auruplaat 2. tasandil ja

Ahju kiireks soojendamiseks enne kiipsema panemist.
Oodake enne toidu sissepanemist, kuni funktsioon on
[6ppenud. Kui eelkuumutamine on I6ppenud valib ahi
automaatselt funktsiooni Sundéhk.

Noutud tarvikud: traatrest koos panni voi
kiipsetusplaadiga

GRILL

Pruunistamiseks, grillimiseks ja gratineerimiseks.
Soovitame toitu kiipsetamise ajal poorata.
Soovitatavad tarvikud: rest

kiipsetusplaat 1. tasandil TOIT GRILLIMISE TASE KESTUS (min)
KUIVATAMINE PARAST AURUTOIMINGUID Toast (Rostleib ja ~
Auruga kilpsetamine tekitab ahju sees palju -sai) Kbrge >-6

niiskust. See on taiesti normaalne nahtus, mis

ei kahjusta seadme nduetekohast toimimist. Iga

kiipsetamisperioodi I6pus soovitame kasutada

kiirkuivatustsuklit, et eemaldada ahjust niiskus.

Teise voimalusena soovitame:

1. laske seadmel jahtuda;

2. kuivatage ettevaatlikult kiipsetussektsioon ja
tarvikud, sealhulgas nérgumispann, mis on
asetatud ukse taha vahetult uksetihendi alla,
pehme lapi voi imava paberiga;

TURBO GRILL

Grilli- ja konvektsioonkupsetuse funktsioonide
Uhendamine parima tulemuse saamiseks. Soovitame
toitu kiipsetamise ajal pdorata.

Soovitatavad tarvikud: rest

KONVEKTSIOON

Liha, taidisega kookide ja pirukate kiipsetamiseks
ainult Ghel riiulil. Parimate tulemuste saavutamiseks
on sellel funktsioonil eelkuumutusfaas: oodake enne
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toidu sisestamist, et eelkuumutamine |6ppeks.
Noutud tarvikud: traatrest koos panni voi
kUpsetusplaadiga

— | TAVAPARANE

—ITaiuslikuks kiipsetamiseks ja pruunistamiseks nii
pealt kui ka alt, mis tahes liiki roogade valmistamiseks
ainult Ghel riiulil. Parimate tulemuste saavutamiseks
on sellel funktsioonil eelkuumutusfaas: oodake enne
toidu sisestamist, et eelkuumutamine [6ppeks.

Noutud tarvikud: kiipsetusplaat voi rest ja kuumakindel
anum.

TOIT TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min)
Tassikook / vaike 160 20- 25
kook
Kupsised 165 15-20

SUNDOHK

Magustoitude ja liha valmistamiseks
kuumadhuringlusega. Parimate tulemuste
saavutamiseks on sellel funktsioonil eelkuumutusfaas:
oodake enne toidu sisestamist, et eelkuumutamine
I6ppeks. Seda on voimalik kasutada samal ajal
mitmel eri tasemel erinevate roogade kiipsetamiseks,
mis vajavad valmimiseks sama temperatuuri.

Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude
samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn
vOi maitse kanduks Ule teisele.

Noutud tarvikud: kipsetusplaat voi rest ja kuumakindel
anum.

@ PUHASTUSFUNKTSIOONID

2
\es

AURUGA PUHASTAMINE

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse
madalal temperatuuril veeauru, mis holbustab

tahma eemaldamist. Kaivitage funktsioon, kui ahi on
toatemperatuuril.

KATLAKIVI

Katlakivi jadkide eemaldamiseks aurutist. Soovitame
seda funktsiooni regulaarselt kasutada.

Kui te seda ei tee, kuvatakse displeile sdnum, mis
tuletab meelde, et ahju tuleks puhastada.

FAST DRY

Parast aurutsuklit soovitab ahi automaatselt kdivitada
kiirkuivatustsukli, mis aitab niiskuse 66nsusest
eemaldada. Soovi korral saate puhastamise menudst
kaivitada tsukli Fast Dry. Jargige ekraanil kuvatud
juhtndore. Puhastage ukse all olev nérgumispann
pehme lapi voi imava paberiga, et eemaldada
veepiisad.

Sg ERIFUNKTSIOONID

SOOJANAHOIDMINE

Asjavalmistatud toidu (nt liha, praetud toit voi
pirukad) sooja ja krobedana hoidmiseks.

KERGITAMINE

Magusa voi soolase taina paremaks kergitamiseks.
Kerkimise kvaliteedi tagamiseks drge aktiveerige seda
funktsiooni, kui ahi on eelmisest kiipsetustsuklist veel
kuum.

Noutud tarvikud: traatrest ja kuumakindel anum.

JOGURT

Jogurti valmistamiseks.
Noutud tarvikud: traatrest ja kuumakindel anum.

KUIVATAMINE

Puu- ja kddgiviljade kuivatamiseks.Loika 6hukesteks
viiludeks ja aseta otse restile.
Noutud tarvikud: rest

SUUR KUPSETUS

Suurte lihattkkide (tle 2,5 kg) kiipsetamine. Mélemalt
kiljelt Ghtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatlkki kiipsetamise ajal p6orata. Hea
oleks liha aeg-ajalt leemega Ule valada, et valtida selle
kuivamist.

Noutud tarvikud: kiipsetusplaat 2. tasemel.

DESINFEKTSIOON

Lutipudelite ja purkide auruga desinfitseerimiseks.
Asetage kiipsetusplaat 1. tasemele ja auruplaat

2. tasemele, asetage toidud sellele, jattes vahele
piisavalt ruumi, et aur jduaks koikidesse osadesse.

AURUGA SULATUS

Koigi toitude sulatamiseks. Asetage toit, nagu liha voi
kala, ilma pakendita aurutusrestile tasemel 2. Pange
selle alla 1. tasandile klpsetusplaat, et koguda kokku
sulamisel tekkiv vesi. Parima tulemuse saavutamiseks
arge sulatage toitu taielikult tles, vaid laske sellel
seistes |6puni sulada. Soovitame saia hoida pakituna,
et see ei muutuks liiga pehmeks.

AURUGA SOOJEND.

Kilmutatud, jahutatud voéi toatemperatuuril
valmistoidu tlessoojendamiseks. See funktsioon
kasutab auru, et toitu ornalt ilma kuivatamata

Ules soojendada, et sailiks esialgne maitse. Eelnev
seistalaskmine parandab tulemust. Soovitame panna
vaiksemad ja 6hemad tiikid keskele ja suuremad ja
paksemad tukid valjaspoole. Kui kasutate aurutusresti,
asetage selle alla kiipsetusplaat, et koguda kokku
voimalikud toidust valja voolavad vedelikud.

OKO-TSUKKEL

Praetud liha ja kala kiipsetamiseks, kookide, tortide
ja kupsiste kupsetamiseks Ghel riiulil. Selle OKO-
funktsiooni kasutamisel ei sitti kiipsetamise ajal

tuli. OKO-tsuikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui toit on
valmis.

Noutud tarvikud: traatrest koos panni voi
kipsetusplaadiga.

COOK 3

Samal ajal erinevate roogade kipsetamiseks kolmel
erineval tasandil sama temperatuuriga maitseid ja
[6hnu segamata.

Selle funktsiooniga saab valmistada kiipsiseid,
kooke, kiilmutatud pitsasid ja terve eine.Ahju on vaja
eelkuumutada.

KUPSISED

Kasutage seda funktsiooni, et kiipsetada kolm
plaati sarnaste muretaignakiipsistega, saavutamaks
maksimaalne tulemus.Funktsioon sisaldab
eellsoojendust. Votke kolm ahjuplaati korraga ahjust
valja.
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TORT
Kasutage seda funktsiooni, et kiipsetada kolm plaati

sarnaseid kooke, saavutamaks maksimaalne tulemus.

Funktsioon sisaldab eelsoojendust. Votke kolm
ahjuplaati korraga ahjust valja.

PITSA (kiilmutatud)

Kasutage seda funktsiooni, et kiipsetada kolm
plaati sarnaseid kiilmutatud pitsasid, saavutamaks
maksimaalne tulemus. Funktsioon sisaldab
eelsoojendust. Votke kolm ahjuplaati korraga ahjust
valja.

COOK 3 MENU 1

See tslikkel on méeldud taieliku lihapohise

toidu ja magustoidu valmistamiseks. Ahi vajab
eelsoojendamist.

Naide terviklikust toidust. Valmistage puuviljatort
vastavalt oma eelistustele Gmmarguses pannis, mis
asetatakse traatrestile 3. tasandil. Valmistage lasanje
vastavalt oma eelistustele (1,5-2 kg) pannil, mis
asetatakse traatrestile 2. tasandil. Valmistage 6-10
kanakintsuliha kuubikuteks l6igatud kartulitega
(500-800 g) otse kiipsetusplaadil, mis asetatakse 1.
tasandile.Parast eelsoojendamist kiipsetage koiki

roogasid korraga. 50-60 minuti parast votke valja tort,
60-70 minuti pdrast votke valja lasanje, 80-90 minuti

parast votke valja kana kartulitega.

COOK 3 MENU 2

See tsukkel on moéeldud taieliku kala- voi
taimetoidu ja magustoidu valmistamiseks.Ahi vajab
eelsoojendamist.

Nadide taisvaartuslikust toidust

Valmistage puuviljatort vastavalt oma eelistustele
Ummarguses pannis, mis asetatakse traatrestile 3.
tasandil. Valmistage pesto lasanje voi cannelloni
vastavalt oma eelistustele (1,5-2 kg) metall- voi
pyrex-alusel, mis asetatakse traatrestile 2. tasandil.
Valmistage kalafileed fooliumis (700-900 g)

koos viilutatud koogiviljadega (600-900 g) otse
kipsetusplaadil, mis asetatakse 1. tasandile.Parast
eelsoojendamist kiuipsetage koiki roogasid korraga.
45-55 minuti parast votke valja tort, 55-65 minuti
parast votke valja lasanje, 60-70 minuti parast votke
valja kala koos kdogiviljadega.

O™ TEMPERATUUR

Temperatuuri voi grilltaseme kasitsi
reguleerimine toiduvalmistamise ajal.

0 TAIMER
Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kaivitamata.

LEMMIK
Uheksa lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

{3 SEADED

@__ Ahju seadete muutmiseks.

Kui OKO-reziim on aktiivne, siis vahendatakse energia
saastmiseks ekraani heledust ning lamp ldlitub T minuti
mooddudes valja.

Kui,DEMO" funktsioon on sisse lUlitatud, siis on koik
kasklused aktiivsed ja menlud kasutatavad, kuid ahi ei
soojene. Selle reziimi sisselllitamiseks sisenege menddst
,SETTINGS” (Seaded) funktsiooni,DEMO" ja valige ,Off”
(Valjas). .

Kui valite TEHASELAHTESTUSE, siis lUlitub seade vadlja ja
seejdrel taastatakse esimese lulituse olek. Kdik seaded
kustutatakse.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg:

Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage + voi —, et liikuda médda pakutavate
keelte loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage nuppu v .

Pange tahele: Keelt saab hiljem muuta, kui valite mendits
LSETTINGS” (Seaded) ,LANGUAGE" (Keel), milleks vajutage
nuppu & .

2.MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

P4
N ulE
Izl
a A

Vajutage 6ige tunni valimiseks nuppu + voi — ja
vajutage nuppu v . Ekraanil vilguvad minutinaidu kaks
numbrit. Vajutage minutite maaramiseks + voi — ja
kinnitamiseks v .

Pange tahele: Vdimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti madarata. Valige SEADED KELL, milleks
vajutada gf .

3.VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,
mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus
on suurem kui 3 kW (16): kui teie majapidamises

on voimalik tarbitav véimsus vdiksem, tuleb seda
vaartust vahendada (13).

Vajutage &, et siseneda mentisse ,SETTINGS”,
seejarel valige ,POWER" ja valige soovitud

IGAPAEVANE KASUTAMINE

voimsussate.

Vajutage nuppu + voi —, et valida 16 ,High” (Kérge)
voi 13 ,Low” (Madal), ja vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

4.VEE KAREDUSE MAARAMINE

Selleks, et ahi to6taks tdohusalt ja tagaks, et see
nduaks vajaduse korral korraparaselt katlakivi
eemaldamise tsuklit, on oluline maarata dige vee
kareduse tase. Selle seadistamiseks lilitage ahi sisse,
vajutades nuppu , Vajutage nuppu & .

Seaded ja kasutage navigeerimisnuppe + ja —, et
valida ,VEE KAREDUS". Kinnitamiseks vajutage nuppu .
Valige navigeerimisnuppudega + ja — oma
piirkonna veele vastav tase jargmise tabeli alusel:
Kinnitamiseks vajutage nuppu v .

Vee kareduse tasemeks on eelseadistatud ,Kare”.

VEE KAREDUSE TASEMETE TABEL

°dH °fH °Clark

Tase Saksa | Prantsuse | Inglise
kraadid | kraadid | kraadid

1 p\éigrﬁ‘e 0-6 0-10 0-7

2 Pehme 7-11 11-20 8-14

3 Mid 12-16 21-29 15-20

4 Kare 17-34 30-60 21-42

5 ¥ag9a | 3550 | 61-90 | 43-62

5.KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud [6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted

ja seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes
tund aega 200 °C juures ja soovitavalt méne
ohuringlust sisaldava funktsiooniga (nt Sundéhk voi
Konvektsioonkiipsetus).

Pange tdhele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. VALIGE FUNKTSIOON

Ahju sisseliilitamiseks vajutage [ O J: ekraanile
kuvatakse viimane pohifunktsioon véi peamenu.
Funktsioonide valimiseks vajutage tihe
pohifunktsiooni ikooni véi kerige labi meniu:
Soovitud menudkirje valimiseks (ekraanil kuvatakse
esimene saadavalolev kirje) vajutage nuppu vOi
— , seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu .

2.MUUTKE FUNKTSIOONI SEADEID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta
selle seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded,
mida saab muuta. <I<! vajutamine voimaldab uuesti
eelnevat seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage selle muutmiseks
nuppu voi — , seejarel vajutage kinnitamiseks
nuppu ./ ja jatkake jargnevate seadete seadistamist
(kui on voimalik).

Samamoodi on véimalik valida grillimise taset:
Grillimiseks on maaratud kolm véimsustaset: 3 (korge),
2 (keskmine), 1 (madal).

Funktsioonis ,Sunddhk + aur” saate valida auru
koguse jargmiste vaartuste hulgast: STEAM 1 (AUR),
STEAM 2 (AUR).

Whjr/lﬁool



Kui funktsioon on aktiveeritud, saab temperatuuri/
grilli taset muuta, koputades nuppu °C nuppu,
seejarel saab seda reguleerida, kasutades —+ voi —

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (& , saate soovitud
kiipsetusaja madrata nuppudega vOi — ja
kinnitada nupuga . . Kui soovite kiipsetamist kasitsi
juhtida (aeg maaramata), ei pea te kiipsetusaega
maarama: Vajutage kinnitamiseks .~ véi [ > ]]ja
kaivitage funktsioon. Selle reziimi valimisel ei saa
viitstarti programmeerida.
Pange tahele: Kipsetamise ajal saab maaratud kipsetusaega
muuta nupuga :vajutage muutmiseks nuppu VOI
— ja seejarel kinnitamiseks nuppu .
LOPUAEG (VIITSTART)
Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitstarti,
programmeerides kiipsetamise |6puaja. Ekraanil
kuvatakse 16ppaeg ja ikoon @ vilgub.

Soovitud toiduvalmistamise |6ppemise aja
seadmiseks vajutage vdi — , seejdrel vajutage
funktsiooni kinnitamiseks ja aktiveerimiseks .
Asetage toit ahju ja sulgege uks: funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine |6ppeks teie seatud ajal.

Pange téhele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel
lUlitatakse ahju eelkuumutamine valja: Ahi jduab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tdhendab, et klipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud. Ooteaja
jooksul saate programmeeritud |dppaega muuta, vajutades
nuppu vOi — , ja muuta muid seadeid, vajutades
nuppu <I<]. Kui vajutate teabe kuvamiseks nuppu ,on
voimalik [Ulituda |6puaja ja kestuse vahel.

6™ SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
klipsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse koigi
saadaolevate roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt ndidake lihtsalt toidu omadus,
et saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS (UMAR-ALUS-KIHID)
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Funktsiooni 6igeks seadistamiseks jargige ekraanil
kuvatavaid marguandeid, vajutage vajaliku vaartuse
seadmiseks nuppe | v6i — , seejirel vajutage
kinnitamiseks nuppu .

VALMIDUSASTE

Osades reziimi 6" Sense funktsioonides on véimalik
reguleerida kiipsustaset.

[ a——
—
HON
N 7
[
v N

Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu -+ véi —
, et valida soovitud tase vahemikus pooltoores (-1
kuni klps (+1). Vajutage kinnitamiseks ./ voi ja
kaivitage funktsioon.

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite kasitsi funktsioonide hulgast ,Forced Air

+ Steam” (Sundéhk + aur) véi Ghe reziimi 6™ Sense
valmisretseptidest, on voimalik auru kasutades
valmistada igat tUlpi toite. Aur levib toidus vorreldes
tavalistes funktsioonides kasutatava kuuma 6huga
kiiremini ja Uhtlasemalt: see lihendab kiipsetusaega,
sailitab toidus vaartuslikud toitained ja tagab
imemaitsva tulemuse iga retseptiga. Auruga
kiipsetamise ajal peab uks alati kinni olema.

Auruga toiduvalmistamiseks tuleb ahju sees asuvasse
katlasse anda vett, kasutades selleks juhtpaneelil
olevat vdljatdbmmatavat sahtlit.

Kui ekraanil kuvatakse teade LISAGE VESI, tommake
sahtel vdlja, avage sahtli kaas ja taitke see veega kuni
ekraanil viidatud tasemeni. Sulgege sahtel, likates
seda ettevaatlikult kuni tdieliku sulgumiseni paneeli
suunas. Pdrast sahtli sisestamist vajutage nuppu
START, et jatkata kuipsetustsiiklit. Sahtel peab alati
kinni olema, valja arvatud vee lisamise ajal.

.,Q*" = P
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Parast esimest taitmist, kui vesi on pikemate
toiduvalmistamise tsiklite puhul otsa saanud, voib
olla vaja seda tsukli I6puleviimiseks uuesti lisada:
vajaduse korral ahi teatab sellest.

Valtige sahtli taitmist, kui ahi on valja lulitatud, voi
enne, kui seda néutakse ekraanilt. Soovitame sahtli
parast auruklpsetustsiklit ttihjendada.

3.KAIVITAGE FUNKTSIOONI

Iga kord kui soovitud vaikesatted on need, mida

te kasutada soovite voi kui olete oma soovitud
seaded rakendanud, vajutage [ > ] funktsiooni
aktiveerimiseks.

Kui vajutate viitstardi faasis [ > ], siis kiisib ahi, kas
jatta see faas vahele, ja funktsioon kaivitub kohe.
Pange téhele: Kui funktsioon on valitud, naitab ekraan iga
funktsiooni jaoks koige sobivamat tasandit. Voite aktiveeritud
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funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks vajutage nuppu
[o].

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade.
Voite valida mone teise funktsiooni voi oodata tdieliku
jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Monel funktsioonil on ahju eelkuumutamise etapp:

Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelkuumutamine on aktiveeritud.

Kui see etapp on I6ppenud, kélab helisignaal ja
ekraanil viidatakse, et ahi on saavutanud valitud
temperatuuri ja toit tuleb ahju panna (,ADD FOOD"
(Lisage toit)). Nuld saate ukse avada, panna toidu
ahju ja sulgeda ukse.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti médjuda.
Kui eelkuumutamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelkuumutamise aega.
Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga -+ véi
— muuta.

5.POORAKE VOI KONTROLLIGE TOITU

Osad reziimi 6th Sense funktsioonid nduavad toidu
pOoramist kiipsetamise ajal.

T T
M I T}

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Avage uks, tehke ekraanil viidatud toiming
ja sulgege uks.

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kiipsetamise
I6puaeqga ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming

tuleb teha. Kontrollige toitu, sulgege uks.

Pange tahele: Vajutage nende toimingute vahelejatmiseks
.Vastasel korral jatkab ahi kUpsetamist, kui teatud aja

jooksul Uhtegi toimingut ei tehta.

6. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.

Vajutage kipsetamise jatkamiseks kasireziimis (aeg
maddramata) nuppu @ vOi vajutage nuppu , et
kiipsetusaega uut kestust valides pikendada. Mélemal
juhul sdilitatakse kipsetusparameetrid.

.LEMMIKUD

Kui kiipsetamine on |6ppenud, kuvatakse viip
funktsiooni salvestamiseks lemmikute loendisse
pumbriqa vahemikus 1 kuni 10.

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage ./, muul juhul vajutage palve
eiramiseks <I<].

Pdrast nupu . vajutamist vajutage numbri
valimiseks nuppu voi — , seejarel vajutage
kinnitamiseks nuppu .

Pange tahele: Kui malu on tais voi valitud number on juba
kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni Ulekirjutamist
kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage
Inup|t()ju : Ekraanile kuvatakse lemmikfunktsioonide
oend.

-
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Funktsiooni valimiseks vajutage =+ véi —
, kinnitamiseks vajutage ./, ja seejarel
aktiveerimiseks @

. PUHASTUSFUNKTSIOONID
AURUGA PUHASTAMINE

Vajutage nuppu & , et kuvada ekraanil Smart Clean.
@
Mo

Vajutage funktsiooni aktiveerimiseks nuppu [ > ]

: kuvatakse viip toimingutega, mis on vajalikud
puhastamisel parima tulemuse saavutamiseks:
Jargige juhtnoore ja kui olete |I6petanud, vajutage
nuppu ./ . Kui koik etapid on ldbitud, vajutage
puhastustsukli kaivitamiseks nuppu .

Pange tahele: Puhastustsikli ajal on soovitatav ahju ust mitte
avada, et vdltida veeauru kadu, mis voib mojuda halvasti
puhastamise tulemusele.

Kui tstikkel on I6petatud, hakkab teade ekraanil
vilkuma. Laske ahjul jahtuda ja seejarel puhkige ja
kuivatage sisepinnad lapi voi Svammiga.

VEE ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist,

et see katlasse seisma ei jadks. See toode on vilja
tootatud selleks, et toiduvalmistamine on peatumisel/
|6pul tihjendustsiikkel automaatselt kdivitada.
Umbes 30 minutit parast toiduvalmistamise
peatamist/I6petamist tiihjendab ahi automaatselt
stiisteemi, eemaldades sahtlisse jaanud vee
(ettevaatust, arge eemaldage sahtlit parast
toiduvalmistamist). Kui see on tehtud, voib sahtli valja
votta ja tihjendada. Soovitame sahtli tiihjendada
kohe, kui daravool on 16ppenud.
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.DESCALE (KATLAKIVI EEMALDAMINE)

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab
aurususteemi heas korras. Parast funktsiooni
kaivitamist jargige ekraanil kuvatud juhiseid. Kogu
funktsiooni keskmine kestus on ligikaudu 100 minutit.
Katlakivieemalduse saab algatada igal ajal, sisenedes
menduusse ,PUHASTUSFUNKTSIOONID” ja valides
katlakivieemalduse funktsiooni.Ekraan naitab teile,
millal on aeg kaivitada katlakivieemalduststkkel.
Tundide arv aurutstikleid, mis peab mé6éduma enne
katlakivi eemaldamise sonumite kuvamist, soltub
seadmel seatud vee kareduse tasemest ja valitud
aurufunktsioonidest, proportsionaalselt toodetava
auru kogusega.Katlakivieemaldust voib teostada

ka alati, kui kasutaja soovib sisemise aurukontuuri
pohjalikumat puhastamist. Enne katlakivieemalduse
faasi kaivitamist kontrollib seade, kas katlas on
jaakvett, ja vajadusel voib teostada Aravoolu tsukli.
Sellisel juhul peate parast Aravoolu tsiklit sahtli
tiihjendama, enne kui jatkate katlakivieemaldamise
faasiga.

Pange tdhele: et vesi oleks kilm, ei ole voimalik reservuaari
tihjendada enne, kui viimasest tstklist (voi toote viimasest
sisselUlitamisest) on mdéddunud 40 minutit. Selle ooteaja
jooksul kuvatakse ekraanil sonum WATER IS HOT" (VESI ON
KUUM).

» FAAS 1/2: KATLAKIVI (70 MIN)

Kui ekraanil kuvatakse <ADD 0.25 L
SOLUTION> (Lisage 0,25 L lahust), valage
katlakivieemaldi lahus sahtlisse. Parima
tulemuse saavutamiseks katlakivi eemaldamisel
soovitame tdita paak lahusega, mis koosneb
75 g WPRO eritootest ja 250 ml joogiveest.
Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras
hoidmiseks on soovitatav hoolduseks
kasutada professionaalset WPRO katlakivi
eemaldajat. Tellimine ja lisateave on saadaval
miutgijargsest teenindusest ja veebisaidil
www.whirlpool.eu.
Beko Europe ei vastuta kahjustuste eest, mis
tulenevad muu puhastusvahendi kasutamisest.
Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse
valanud, vajutage nuppu [ > ], et kiivitada
katlakivi eemaldamise pohiprotsess. Katlakivi
eemaldamise etapid ei nbua seadme ees
viibimist. Parast iga faasi I6ppu esitatakse
akustiline tagasiside ja ekraanil kuvatakse
juhised jargmise etapi jatkamiseks.

=759
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Parast katlakivi eemaldamist lastakse

katel tiihjaks: selles etapis kasutatav
katlakivieemalduslahus valatakse
valjavbetavasse sahtlisse. Drenaazi |6pus tuleb
sahtlid vdlja tommata ja tiihjendada.

» FAAS 2/2: LOPUTAMINE (30 MIN)

Sahtlist ja auruahelast katlakivi jaakide
eemaldamiseks tuleb teha loputustsiikkel.
Kui ekraanil kuvatakse <ADD 0.25 L OF
WATER> (Lisage 0,25 L vett), taitke paak 0,25
L joogiveega, seejdrel vajutage loputuse
alustamiseks nuppu @J
Arge lilitage ahju vilja enne, kui kdik
funktsiooni etapid on l6petatud.
Pange tahele: kui slisteem seda vajab, voidakse
nduda sahtli tihjendamist ja toimingu kordamist.
Kui katlakivi eemaldamise protseduur on
[6petatud, tuleb sahtel vdlja tbmmata ja
tihjendada, on soovitatav kuivatada kambrid
voimalikest veejadkidest. Seejarel on voimalik
kasutada koiki aurufunktsioone.
Pange tahele: Katlakivi eemaldamise ajal voib
olla kuulda méningast mura, kuna ahjupumbad
on aktiveeritud, et tagada optimaalne katlakivi
eemaldamise tdhusus.
Kui hooldustsiikkel on alanud, drge eemaldage
sahtlit, kui seade seda ei ndua.
Pange tahele: Kui boiler tdidetakse
katlakivieemalduslahusega ja ekraanil kuvatakse
JKATLAKIVI FAAS 1/27 ei tohi tsuklit katkestada,
vastasel korral tuleb kogu katlakivieemaldustsuklit
korrata, enne kui saab kasutada aurufunktsioone.
. MINUTILUGEJA

Kui ahi on valja lilitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni kdivitamiseks veenduge, et
ahi on vadlja lulitatud.Vajutage ja hoidke 5 sekundit all
ikooni : Ekraanil vilgub ikoon

Soovitud kestuse seadmiseks vajutage -+ véi — ja

seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks .

Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel joudnud
nulli, kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.
Pange tdhele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi
kUpsetamistsuklit. Vajutage nuppu vOi — ,etmuuta
taimeril valitud aega.

Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida
ja aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage ahju sisseliilitamiseks nuppu[ ® | ja valige
siis soovitud funktsioon. Kui funktsioon on kaivitatud,
jatkab taimer sellest s6ltumata aja arvestamist,
mojutamata funktsiooni t66d.

Pange téhele: Selles faasis ei ole minutilugejat véimalik
naha (kuvatud on ainult ikoon ), aga see jatkab taustal

minutite lugemist. Minutilugeja ekraani avamiseks vajutage
nuppu et peatada hetkel aktiivne funktsioon.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt viis sekundit
all nuppu <<_. Nuppude avamiseks korrake toimingut.

G\j

Pange tahele: Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
klpsetamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi igal ajal
valja llitada, selleks vajutage [ O |.
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. TERMOMEETRI KASUTAMINE (KUl ON OLEMAS)

Termomeetriga saab kiipsetamise ajal m66ta liha
sisetemperatuuri, et tagada optimaalse temperatuuri
saavutamine. Ahju temperatuur erineb olenevalt
valitud funktsioonist, aga kiipsetamine on alati
programmeeritud I6ppema, kui valitud temperatuur
on saavutatud. Kui olete termomeetri sisestanud,
aktiveerub helisignaal ja ekraanil kuvatakse ,SOND
SISESTATUD".

7
= [
N W T

soovitud funktsioon (aur, sundéhk + aur,
konvektsioonkupsetus, turbogrill, sundohk,
konvektsioonklpsetus, maxi-klipsetus, okotslikkel,
6™ Sense'i funktsioonid). Ekraaniviip palub maarata
termomeetri sihttemperatuuri. Vajutage selle
seadistamiseks nuppu vOi — javajutage
jargmiste toiduvalmistamise parameetrite
seadistamiseks nuppu .

Kuna klpsetamine on programmeeritud I6ppema
valitud temperatuuri saavutamise korral, ei ole
voimalik kiipsetusaega ega kipsetuse |I6puaega
maarata. Tuli jaab polema kuni termomeetri
eemaldamiseni.

Kui termomeeter on eemaldatud, teavitab ekraan selle

oigesti paigaldamisest; juhul, kui termomeeter ei ole
ikka veel digesti sisestatud, jatkab tsikkel umbes 10

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

minutit keetmist, enne kui see katkestatakse.
Kolab helisignaal ja ekraanil viidatakse, kui
termomeeter on saavutanud soovitud temperatuuri.

==

-— - C

miny
-

Pange tahele! Seadete hillem muutmiseks vajutage nuppu
vOi — termomeetri temperatuuri muutmiseks ning
nuppu <II muude seadete muutmiseks.Helisignaal ja
teade annavad teile marku, kui termomeetrit ei saa valitud
toiminguga koos kasutada. Sel juhul eemaldage termomeeter.
Pange toit ahju ja Ghendage pistik, sisestades selle
pessa, mis on ahju kiipsetussektsiooni paremas osas.
Veenduge, et kaabel ei puudutaks kiipsetamise ajal
Ulemist kitteelementi.
LIHA. Lukake termomeetri varras stigavale liha sisse,
valtige konte ja rasvaseid kohti. Linnuliha puhul
torgake ots rinnaku keskelt pikisuunas sisse, valtige
kehadonsusi.
KALA (terve). Torgake otsak kdige paksemasse ossa,
valtides luid.

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.

Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

« Arge kasutage abrasiivseid voi s60vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine
peaks kogemata seadme pinnaga kokku puutuma,
plhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga
puhtaks.

SISEPINNAD

- Padrast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi
vOi kdsnaga.

- Sisepindade parimaks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon “Diamond Clean”. (Ainult teatud
mudelitel).

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

« Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
ithendada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voéi Svammiga.

Arge peske toidutermomeetrit ega lihasondi (kui on
olemas) ndudepesumasinas.

Kuumadhufrittdrialust (kui on olemas) voib pesta
noéudepesumasinas.

VEESAHTLI HOOLDUS

Ettevaatust! Veesahtli ei sobi nbudepesumasinas
pesemiseks: vigastuste oht!

Iga auruga toiduvalmistamise tsukli I16pus, umbes

30 minuti parast, teeb ahi automaatselt umbes
Uheminutilise tihjendustsukli, viies kogu slisteemis
oleva vee vadljavoetavasse sahtlisse.

Markus. Valtige vee jatmist stisteemi kauemaks kui 2
pdevaks. Vee tdielikuks eemaldamiseks seest voi sisepindade
puhastamiseks voite avada veesahtli.
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1. Veesahtli Glemise katte eemaldamiseks likake
tagumist klappi tlespoole.

2. Kui puhastamine on |opetatud, saate sahtli
sulgeda, llikates kaks eesmist klappi esiavadesse ja
vajutades tagumise kiilje alla.

Kasutage veesahtli taitmisel ainult toatemperatuuril

olevat vett: kuum vesi voib méjutada aurusiisteemi

tood. Kasutage ainult joogivett.

RESTIRAAMI EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE
Ahjusisemuse molemal kiljel on kaks restiraami, mis
on kinnitatud kahele nupukujulisele toele. Restiraamid
on eemaldatavad, et muuta puhastamine
mugavamaks.
1. Restiraamide eemaldamiseks haarake tugevalt
juhiku valisosast ja tommake seda lilespoole,
et eemaldada see esitoest, samal ajal pdorates
seda tagumisel toel, seejarel libistage kogu osa
sisemusest valja.

2. Restiraami iimberpaigutamiseks libistage tagumist
osa tagatoele. Seejarel, kui see on libistatud,
tdmmake tagatuge keerates koost alla, kuni
restiraam haakub esitoe kilge.

UKSE SISEKLAASI PUHASTAMINE

1. Avage ahjuuks taielikult ja aktiveerige mélemal
kiljel hinge stopper.

. Seejarel sulgege uks, kuni see peatub turvalises
asendis.

. Vajutage samaaegselt kahte kinnitusklambrit.

. Eemaldage ukse ulemine serv, tdmmates seda enda
poole.

. Tostke ja hoidke mélema kdega kindlalt kinni
siseklaasi ning eemaldage see.

. Enne puhastamist asetage see pehmele pinnale.
Arge eemaldage vaheklaasi uksekomplektist.

o U1 AW N

AURUTI

Et tagada ahju optimaalne t606 ja ennetada
katlakivi teket, soovitame regulaarselt kasutada
funktsiooni ,Katlakivi”. Kui
aurufunktsioone ei kasutata
pikka aega, on soovitatav
aktiveerida klipsetustsiikkel
tlihja ahjuga ja paak
taielikult taita.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
Lambi vdljavahetamiseks
podrduge muugijargse
teeninduse poole.
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KUIDAS UKSEKLAASI UMBER PAIGUTADA
1. Asetage siseklaas parast puhastamist
uksekomplekti nii, et ldikiv pool on ahjupesa

suunas.

2. Asetage ukse Ulemine serv sisse ja vajutage
ettevaatlikult, kuni see klopsatab sisse.

3. Eemaldage mélemalt poolt hinge stropperid ja
sulgege seejarel uks.

RIKKEOTSING

Probleem

Ekraanil on kuvatud
taht F ja selle jarel
F4E1-st erinev number
vOi taht.

Ahju toérge.

Votke Uhendust kdnekeskusega ja markige
number parast tahte ,F".

Ekraanile kuvatakse
F4E1.

Toidutermomeeter ei ole digesti
uhendatud.

Kontrollige, kas termomeeter on digesti
Uhendatud, kui jah, kuid probleem piisib,
votke Ghendust kdnekeskusega.

Ekraanil on ebaselge
tekst ja see ndib olevat
katki.

Teine keelekomplekt.

Votke ihendust kdnekeskusega

Ahjust kostab mura
iseqi siis, kui see on
valja lulitatud.

Jahutusventilaator aktiivne.

Avage ahju uks voi hoidke seda lahti ja
oodake, kuni jahutamine jouab I6pule.

Ahi ei l[ahe soojaks.

Kui ,DEMOQO” funktsioon on sisse
[Glitatud, siis on koik kasklused
aktiivsed ja meniid kasutatavad, kuid
ahi ei soojene.

Iga 60 sekundi tagant kuvatakse
ekraanil tekst DEMO.

Valige SEADED suvand DEMO ja lllitage see
valja.

Ahju ekraanil
kuvatakse F8E8 (vOi
voimetus kasutada
aurufunktsiooni FSE8
rikke tottu).

Vee- ja auruslisteemi liigne reostus.

Taitke sahtel puhta veega ja kdivitage
seejarel puhastus/katlakivieemaldus.

Kui protsess on |6ppenud, taaskaivitage
katlakivieemaldamise protsess, kasutades
katlakivieemaldiga sihtlahust, ja seejarel
viige protsess uuesti labi.

Kui viga F8E8 ilmub endiselt, votke Ghendust
lahima teeninduskeskusega.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kiilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs

teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui
votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

¢/TM/© 2024 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.
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Omistajan opas

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN

Saadaksesi parhaan mahdollisen palvelun, rekisteroi N—24
=/ tuotteesi sivustolla www.register10.eu SKANNAA LAITTEESSASI [ 3
OLEVA QR-KOODI SAADAKSESI L
Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen LISATIETOJA, O]
kayttoa. o 2
1. Ulosvedettava laatikko
2. Ohjauspaneeli
; 000000000000000000000 3. Uunitilan tuuletin
..................................................... e/ nakyviss3)
cr— ) DC 1) .
Ol=—= )¢ = ) 4. Kannattimet
) ) (taso kuvataan uunin edessa)
.1,. ........ 6
e edleehecencens 7 5. Luukku
@l = o 6. Ylempi lampdvastus/grilli
C TRt o | O ( R % ........ 8 7. Lamppu
Bueennnnn ) T | B R SRR 9 8. Paistomittarin asetuskohta
— : — (mallikohtainen varuste)
[T [
[ }j 9. Arvokilpi
‘ el b, 10 (ald poista)
-------- 11 10. Alempi lampdvastus
TN 05 (ei ndkyvissa)

KAYTTOPANEELIN KUVAUS

11. Uunipannu
(ei nakyvissa)

Y S SY 5 U oC
6 P e
s :
B = NN vooiosgE Qg
: : ; : : M : :
1 2 3 4 5 6 7 8 )

1. PAALLA/POIS

Kytkee uunin paalle ja pois
paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon.

2. VALIKKO / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin ja
valikkoon.

3. SELAUSPAINIKE,
MIINUSPAINIKE

Kdytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
laskemiseen.

4. TAKAISIN

Palaa edelliseen nakymaan.
Mahdollistaa asetusten
muuttamisen kypsentdamisen
aikana.

5.NAYTTO

6. VAHVISTUS

Vahvistaa valitun asetuksen tai
asetetun arvon.

7. SELAUSPAINIKE, PLUSPAINIKE

Kdytetdan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
nostamiseen.

8. VALINNAT / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea pddsy toimintoihin,
asetuksiin ja suosikkeihin.

9. KAYNNISTYS

Kaynnistaa toiminnon ilmoitettuja
tai perusasetuksia kayttaen.
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VARUSTEET

Varmista ennen muiden yleisesti kaupan olevien Varmista, ettd astian ylaosan ja kypsennysosaston
varusteiden hankkimista, etta ne kestavat kuumuutta seinien valilla on vahintaan 30 mm tilaa, jotta hoyry
ja soveltuvat hoyryttamiseen. paadsee kiertamaan riittavasti.

RITILA : LEIVINPELTI ‘HOYRYTYSALUSTA  :LAMPOMITTARI

4

Kaytetaan ruoan : Kdytetdaan uunipeltina :Tama helpottaa hoyryn i Mittaa ruokien
kypsentamiseen tai ¢ lihan, kalan, vihannesten, :kiertoa ja ruoka kypsenee : sisalampoétilan tarkasti
pannujen, kakkuvuokien : focaccian tms. ‘tasaisemmin. Aseta : kypsennyksen aikana.
ja muiden uuninkestavien : kypsentamiseen tai ritilan :uunipannu alla olevalle  : Sita voidaan kayttaa
astioiden tukitasona. . alla tippuvan nesteen ‘tasolle keraamaan : lihalle ja kalalle.

. kerdaamiseen. ‘nesteita.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN ASETTAMINEN Liu'uta sita sitten vaakasuorassa kiskoja pitkin niin

Laita ritila haluamallesi tasolle pitiden sitd hieman pitkalle kuin mahdollista.
yl6spdin kallistettuna ja asettamalla kohotetun (ylos Muut lisavarusteet, kuten leivinpelti, on asetettava
osoittavan) takasivun alas ensin. vaakatasossa antaen niiden liukua hyllykkokiskoilla.
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TOIMINNOT
& 6" SENSE -TOIMINNOT

sense

¢th Sense -toimintojen kanssa valitaan yksinkertaisesti elintarvikkeiden tyyppi ja paino tai maara parhaiden
tulosten saamiseksi. Uuni laskee automaattisesti optimaaliset asetukset ja se muuttaa niita kypsennyksen
edetessa. Voit kdyttaa parasta toimintoa noudattava vastaavan kypsennystaulukon ohjeita.

Elintarvikkeiden vaihtelevuuden vuoksi kypsennysaika on asetettu keskimaaraiseksi. Suosittelemme aina
tarkistamaan ruoan sisdisen kypsyyden ja tarvittaessa pidentamaan kypsennysaikaa oikean kypsyyden
saavuttamiseksi.

Joissakin automaattisissa jaksoissa on mahdollista asettaa kypsennystaso etukateen oletusarvoa alhaisemmaksi
tai korkeammaksi (katso kappale Doneness (kypsyysaste) kohdassa Daily Use (Pdivittainen kaytto)).

6t" SENSE KYPSENNYSTAULUKKO
Erityyppisten ruokien ja ruokalajien kypsentamiseen ja parhaiden tulosten saamiseen helpoimmailla ja

nopeimmalla tavalla. Jotta saisit kaiken irti tasta toiminnosta, noudata kyseisessa kypsennystaulukossa
annettuja ohjeita.

PAINO / PAKSUUS /
oK ANNOKSET/PALAT | HUoMAA Lo RS TEE T e I
Va suosikkireseptisi muka 1 IS
Lasagne 6009g-20kg paalle ja ripottele juustoa, jotta pinta ruskistuisi kauniisti Aeeeens ~+ O
Lisaa vesi ja riisi kuumuutta kestavaan astiaan. Kayta puolitoista 2
Riisi 100-5009g kupillista vettd yhta riisikupillista kohden. Hyvien tulosten @ 1
saamiseksi luukkua ei saisi avata \e.%.2f +
Lisaa vesi ja speltti kuumuutta kestavaan astiaan. Kayta &2 :
PASTA & VILJAT Speltti 100-5009g puolitoista kupllllstfa vetta yhte.a spglﬂlkup|lllsta kohden. Hyvien @
tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata .28l +
Lisaa vesi ja ohra kuumuutta kestavaan astiaan. Kayta puolitoista 2
Ohra 100-5009 kupillista vettd yhta ohrakupillista kohden. Hyvien tulosten @ 1
saamiseksi luukkua ei saisi avata 252l +
Myvyt 1 paistoers Levita tasglsgsp hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi 2 1
luukkua ei saisi avata \eeort
Sivele 6ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
Paahtopaisti ) valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen 2
P loputtua levata vahintddn 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt e T~
leikkaamaan lihaa.
Sivele 6ljylld ja ripottele suolaa ennen kypsentamista. Kdyta
ritilad tasolla 2 ja tasolla 1 leivinpeltid, jossa on yksi kupillinen 1 2
Hampurilaiset 1-3cm vettd ruoasta tippuvien nesteiden kerdé@miseen. Taydellisen - ~t
tuloksen saamiseksi sinua pyydetaan ruoanvalmistuksen aikana = """
kdantdmaan ruokaa.
Paahtopaisti Sivele .oIJyI.Ian.a hlerq p]ntaan s.uolana pippuria. Mausta 5
) valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
- Hidas - ps ) sl . . .
K loputtua levata vahintdan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt S~
ypsennys : -
e leikkaamaan lihaa,
Sivele 6ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
Porsaan ) valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen 2
LIHA paahtopaisti loputtua levata vahintddn 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt S .
e leikkaamaan lihaa.
Makkarat ia Aseta tasaisesti ritildlle. Pistele makkarat, jotta ne eivét halkeaisi. 1 1
at) 4009-1,5kg Kayta ritilda tasolla 2 ja tasolla 1 leivinpeltid, jossa on yksi
nakit o . - ) . wn e -t
T kupillinen vettd ruoasta tippuvien nesteiden keradmiseen.
Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Hiero pintaan
Porsaan 4009-15 k suolaa ja pippuria. Aseta tasaisesti ritildlle. Kayta ritilaa tasolla 1 1
grillikylki 9-1°K9 2jatasolla 1 leivinpeltid, jossa on yksi kupillinen vettd ruoasta  a...... ~t
e e IDPUVIEN NESteiden kerddmiseen.
Paahdettu Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Hiero pintaan 2
800g-2,5kg A N o S
kana suolaa ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli ylospain.
Hoyrytetty 1-4em Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi 2 1
linnunrinta luukkua ei saisi avata. \eoort
E Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Aseta tasaisesti 2 1
Siipikarjan . . L e . S L .
) 1 paistoera ritildlle. Kayta ritilaa tasolla 2 ja tasolla 1 leivinpeltid, jossa on yksi
lihapalat kupill . . . ) mao T A
oL KUPlliNEN vettd ruoasta tippuvien nesteiden kerddmiseen. T T T
| VARUSTEET ; K tta kestava Uuni / K tta kestava ; : :
: : s uumuutta Kestava unipannu uumuutta Kestava H . . . ..
- .Rf?'.l.a,m e RN IENENE, L uunivuoka i astia .F?.rr.'.p,?r.r."ﬁ.a.r.' B .”,“?YTYTY??"H“.ST? o
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PAINO / PAKSUUS /
........... A ANNOKSET/PALAT | nuoMAA L ARSTEET
Paahdettu :
kokonainen - Sivele pintaan 6ljya ja mausta makusi mukaan. : +
ka ..
Hoyrytetty . e . . o2 1
. Mausta haluamallasi tavalla; hyvien tulosten saamiseksi luukkua :
kokonainen - S : T
ei saisi avata. L NN
kala :
Paistettu . . TR . 2
Kalapihvi 200-800g Sivele pintaan 6ljya ja mausta makusi mukaan.
KALA Hoyrytetyt Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi  : 2 1
0,5-3cm A :
kalafileet luukkua ei saisi avata. weoaft
Hoyrytetyt Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi ) 1
- 5009g-2,0kg S :
simpukat luukkua ei saisi avata. fveeart
Hoyrytetyt Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi L2 1
500g-1,5kg S :
katkaravut luukkua ei saisi avata. Cecart
Hoyrytetty ) Sijoita hoyrytysalustan keskelle. Hyvien tulosten saamiseksi P2 1
mustekala luukkua ei saisi avata. :
Paistinperunat 400g-15kg :_glkkaq paloiksi, mausta 6ljylld, suolalla ja yrteilld ennen uuniin 2
aittamista.
Tyhjennd vihannes ja tayta )
Taytetyt 6004 -20k hedelmalihasta, jauhelihasta ja juustoraasteesta sekoitetulla
kasvikset 9-40Kg taytteelld. Mausta valkosipulilla, suolalla ja yrteilla makusi
mukaan.
- Viipaloi ja laita suureen astiaan. Mausta suolalla ja pippurillaja  : 1
Perunagratiini 4009-15kg kaada paalle kermaa. Sirottele paalle juustoa. :
Paino tarkoittaa yksittdista perunaa. Jotta jokainen peruna S 1
Kokonaiset 50-200 kypsyisi tasaisesti, on suositeltavaa valita samankokoiset : ooar +
perunat 9 perunat. Levita kuoriperunat tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien : S
tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata. e
VIHANNEKSET Hoyrytetyt Leikkaa paloiksi. Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. Hyvien P2 1
400g-1,0kg S R :
lohkoperunat tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata. wesort
H°nyt3t¥t Leikkaa paloiksi. Levita tasaisesti hdyrytysalustalle. Hyvien 2 1
kasvikset ja 200g-1,0kg o S :
- tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata. :
juurekset _
HoyryteEyt Leikkaa paloiksi. Levitd tasaisesti hOyrytysalustalle. Hyvien P2 1
pehmeat 400g-1,0kg S R : i
. tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata. feeert -
vihannekset e
Hoyrytefc.yt Leikkaa paloiksi. Levitd tasaisesti hdyrytysalustalle. Hyvien P2 1
hedelmén 4009g-1,5kg | iseksi luukkua ei saisi :
palat tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata.
Hoyrytetyt U, ) a2 1
vihannekset 400g-1,5kg Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi 5
luukkua ei saisi avata.
[pakaste]
Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan. 1 %
Vuokaleipa 400g-1,0kg Muotoile limpuksi ennen nostatusta. Kayta uunin omaa RO S~ O
nOStatUStOimintoa' o UTRRRR
Valmista pizzataikina suosikkireseptisi mukaan. Anna nousta 2
Pitsa 4009-1,2kg uunissa sen omaa nostatustoimintoa kdyttden. Levita taikina
SUOLAISET K . lle leivinoellille. Lisia hal i ol -
LEIVONNAISET evyesti rasvatulle leivinpellille. Lisda haluamasi paallyste. ~~ : ——
Pizza [pakaste] 2509-1,2kg Ota pakkauksesta ja levitd tasaisesti ritilalle. . 1 .
I ) Vuoraa 8-10 annoksen piirakkavuoka taikinalla ja pistele - 1 .......... :g ......................
Voileipakakku 8009-15kg haarukalla. Tayta taikina suosikkireseptisi mukaisesti. e SIPRE ~+ \\-)
¢ VARUSTEET : 77 : o ) o :
: Ritils i Kuumuutta kestava : Uunipannu / i Kuumuutta kestava Limpémittari : Hévrytysalusta
- b peltiritilaE. . uunivuoka. ... i astia_____...o;comert L Toyyysanse
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LUOKKA

MAKEAT
LEIVONNAISET

Sokerikakku

RUOKA

PAINO / PAKSUUS /

...ANNOKSET / PALAT .

4009g-1,2kg

Valmista rasvaton sokerikakkutaikina. Kaada vuorattuun ja Eo

HUOMAA ‘ VARUSTEET I

deltuun i | ®
voideltuun leivontavuokaan. i S ~ 4

Tiikerikakku

400g-1,2kg

Valmista tiikerikakkutaikina suosikkireseptisi mukaisesti. Kaada : 1 {&b
vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan. s SEPRE ~+

Muffinssit

1 paistoera

Valmista 16-18 palan taikina suosikkireseptisi mukaan jajaase i 2
paperivuokiin. Jaa tasaisesti leivinpellille. :

Pikkuleivat

1 paistoera

Valmista pikkuleivat haluamallasi tavalla ja anna jadhtya. )
Levitd taikina tasaisesti ja muotoile haluamaasi muotoon. Laita :
pikkuleivét leivinpellille.

Browniet

800g-1,5kg

Valmista suosikkireseptisi mukaan. Levita taikina leivinpaperilla
peitetylle leivinpellille. :

Struudeli

1 paistoera

Valmista omenakuutioista, pinjansiemenistd, kanelista ja S
muskottipahkindsta sekoitus. Laita pannuun voita, ripottele

sokeria ja kypsennd 10-15 minuuttia. Levita tayte taikinan siséan
ja taita ulkopuoli. :

Omenapiiras

800g-1,5kg

Vuoraa piirakkavuoka taikinalla, ripottele pohjalle leivanmuruja, :
joiden tarkoituksena on imeyttaa hedelmista valuva mehu. :
Tayta paloiksi leikatuilla, sokerin ja kanelin kanssa sekoitetuilla

tuoreilla hedelmilla. Kaulitse taikinasta kansi, sinet6i reunat ja
sivele munalla.

Paistetut

omenat 1 paistoera

voilla.

Poista siemenkota ja tdytd marsipaanilla tai kanelilla, sokerilla ja 2

JALKIRUOAT
Kinuskipiirakka 1 paistoera

avata.

Levitd paahtovanukasta sisaltavat vuoat tasaisesti o2 1
hoyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi

Kananmunat 50-80g

KANANMUNAT
vedessa.

Paino tarkoittaa yksittdistd kananmunaa. Jotta jokainen
kananmuna kypsyisi tasaisesti, on suositeltavaa valita :
samankokoiset kananmunat. Levita tasaisesti hoyrytysalustalle. :
Hyvien tulosten saamiseksi luukkua ei saisi avata. Jos munat
aiotaan sydda kylming, huuhtele ne valittdmasti kylmassa

Viiridisen

munat 1 paistoera

Levita tasaisesti hGyrytysalustalle. Hyvien tulosten saamiseksi ~: 2 1
luukkua ei saisi avata. Jos munat aiotaan syoda kylming, :
huuhtele ne valittomasti kylmassa vedessa.

Y., |HOYRY + ILMA

= IH®yryn ja kiertoilman ominaisuuksien
yhdistaminen mahdollistaa rapeiden ja ulkoapadin
ruskistettujen ruokien valmistamisen, jotka ovat
samalla myds mureita ja mehevia. Suosittelemme
parhaiden tulosten saavuttamiseksi valitsemaan
KORKEA-hoyrytason kalalle, KESKITASO-tason lihalle ja
MATALA-tason leivalle ja leivonnaisille.
Suositeltavat varusteet: Leivinpelti / Ritila

\\\:}’ PURE STEAM

Luonnollisten ja terveellisten annosten

valmistamiseen hoyrylla ruuan luonnollisten

ravintoarvojen sdilyttamiseksi. Tama toiminto

soveltuu erityisesti kasvisten, kalan ja hedelmien

kypsentamiseen seka kalttaukseen. Ellei toisin

ole ilmoitettu, poista kaikki pakkausmateriaalit ja

suojakalvo ennen ruoan laittamista uuniin

Suositeltavat varusteet: Hoyrytysalusta tasolla 2 ja

leivinpelti tasolla 1 .

KUIVAUS HOYRYTOIMINTOJEN JALKEEN

Hoyryn avulla tapahtuva ruoanvalmistus tuottaa

paljon kosteutta uunin sisdlle. Tama on tdysin

normaali ilmid, joka ei vaaranna laitteen moitteetonta

toimintaa. Jokaisen kypsennysjakson paatteeksi

suosittelemme kayttamaan Pikakuivausjaksoa

kosteuden poistamiseksi uunista.

Vaihtoehtoisesti suosittelemme, etta:

1. annat laitteen jaahtya

2. kuivaat uunitilan ja lisavarusteet, mukaan lukien
uunipannun, joka on sijotettu luukun taakse

kaytetyn luukun tiivisteen alle, huolellisesti
pehmealla liinalla tai imukykyisella paperilla

3. jatat luukun auki siksi ajaksi, etta uunitila kuivuu
kokonaan.

5= MUUT TOIMINTOVALIKOT
D_
PERINTEISET TOIMINNOT

NOPEA ESIKUUMEN.

Esikuumentaa uunin nopeasti ennen kypsennysjaksoa.
Odota, ettd toiminto padttyy ennen kuin laitat ruuan
uuniin. Kun esikuumennus on paattynyt, uuni valitsee
automaattisesti toiminnon “Kiertoilma”.

Tarvittavat varusteet: ritild pannun tai leivinpellin kanssa

GRILLI

Ruskistukseen, grillaukseen ja gratinointiin.
Suosittelemme kdaantamaan ruokaa kypsennyksen
aikana.

Suositeltavat varusteet: ritila

RUOKA GRILLIN TASO KESTO (min)
Paahtoleipa Korkea 5-6
TURBO GRILLI

Taydelliset tulokset yhdistamalla grillin ja uunin
ilmatoiminnot. Suosittelemme kaantamaan ruokaa
kypsennyksen aikana.

Suositeltavat varusteet: ritila

KONVEKTIOUUNI

Lihan kypsennys, taytteita sisaltavien kakkujen ja
piiraiden paistaminen vain yhdella tasolla. Parhaiden
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tulosten saavuttamiseksi tassa toiminnossa on
esilammitysvaihe: lisda ruoka vasta, kun esilammitys
on paattynyt.

Tarvittavat varusteet: ritild pannun tai leivinpellin kanssa

— |PERINTEINEN

Minka tahansa ruokalajin taydelliseen
kypsennykseen ja ruskistamiseen seka yla- etta
alapuolelta vain yhdella tasolla. Parhaiden

tulosten saavuttamiseksi tdssa toiminnossa on
esilammitysvaihe: lisda ruoka vasta, kun esilammitys
on paattynyt.

Tarvittavat varusteet: leivinpelti tai ritild ja kuumuutta
kestdva astia.

RUOKA LAMPOT. (°C) KESTO (min)
Kuppikakut / .
Vuokaleivokset 160 20-25
Pikkuleivat 165 15-20

KIERTOILMA

Makeiden ruokien ja liharuokien
kypsentamiseen kierrattamalla kuumaa ilmaa.
Parhaiden tulosten saavuttamiseksi tassa toiminnossa
on esilammitysvaihe: lisdaa ruoka vasta, kun
esilammitys on paattynyt. Toimintoa on mahdollista
kayttaa saman kypsymislampotilan vaativien
erilaisten ruokien kypsentamiseen eri tasoilla
samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan kayttaa eri
ruokien valmistukseen ilman, etta tuoksut siirtyvat
ruokalajista toiseen.

Tarvittavat varusteet: leivinpelti tai ritild ja kuumuutta
kestava astia.

@ PUHDISTUSTOIMINNOT

g\
)
\od/

ITSETOIMINEN HOYRYPUHDISTUS

Taman erityisen puhdistusjakson aikana matalassa
lampotilassa vapautuvan vesihdyryn vaikutus
helpottaa rasvaisen lian poistamista. Aktivoi toiminto
vasta, kun uuni on huoneenlammassa.
KALKINPOISTO

Poistaa kalkkijaamat boilerista. Suosittelemme
kayttamaan tata toimintoa saanndllisin valiajoin.
Jos ndin ei tehdd, naytolle tulee uunin
puhdistamisesta muistuttava viesti.

PIKAKUIVAUS

Hoyryjakson jalkeen uuni ehdottaa automaattisesti
pikakuivausjakson kaynnistamistd, jotta kosteus
saadaan poistettua uunitilasta. Voit halutessasi
kaynnistaa pikakuivausjakson puhdistusvalikosta.
Seuraa ndyton ohjeita. Puhdista luukun alla oleva
uunipannu pehmealla liinalla tai imukykyisella
paperilla vesipisaroiden poistamiseksi.
SE:ERIKOISTOIMINNOT

o—
LAMPIMANAPITO

Pida juuri kypsennetyt ruuat kuumana ja rapeana
mukaan lukien liha, paistetut ruuat tai kakut.

KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohottaminen. Kohotustuloksen takaamiseksi ei
toimintoa saa kaynnistaa uunin ollessa viela kuuma
edellisen kypsennysjakson jaljilta.

Tarvittavat varusteet: ritild ja kuumuutta kestava astia.

JOGURTTI

Valmista jogurttia.
Tarvittavat varusteet: ritild ja kuumuutta kestdva astia.

KUIVAUS

Hedelmien ja vihannesten kuivaamiseen. Leikkaa
ohuiksi viipaleiksi ja aseta suoraan ritilalle.
Tarvittavat varusteet: ritila

ISOT LIHAPALAT

Suurille lihanpaloille (yli 2,5 kg). Suosittelemme
kaantamaan lihaa kypsennyksen aikana, jotta

se ruskistuu tasaisesti molemmilta puolilta.
Suosittelemme valelemaan lihaa ajoittain, jotta se ei
kuivuisi.

Tarvittavat varusteet: leivinpelti tasolla 2.
DESINFIOINTI

Desinfioi vauvanpullot tai lasitolkit hoyrya kayttaen.
Laita leivinpelti tasolle 1 ja hdyrytysalusta tasolle 2 ja
aseta kyseiset esineet sen paalle jattaen niiden valiin
tarpeeksi tilaa, jotta hoyry paasee joka puolelle.
HOYRYSULATUS

Sulattaa kaikenlaisia ruokia. Laita lihan ja kalan
kaltaiset ruoat hoyrytyalustalle tasolle 2 ilman
pakkausta tai kadreitd. Aseta leivinpelti tasolle 1
sulaneen veden keruuastiaksi. Jotta saat parhaan
tuloksen, dla sulata ruokaa kokonaan vaan anna lopun
sulamisen tapahtua odotusaikana. Suosittelemme
leivan pitamista kiedottuna, jotta se ei padse
pehmenemaan liikaa.

KUUMENNUS

Lammita uudelleen valmisruokia, jotka ovat joko
pakastettuja, kylmia tai huoneen lampétilassa.
Tama toiminto kayttaa hoyrya ruoan helldavaraiseen
[ammittamiseen sita kuivattamatta, jolloin ruoka
sdilyttaa alkuperdisen makunsa. Seisonta-aika
parantaa lopputulosta. Pienemmat tai ohuemmat
ruokapalat on suositeltavaa sijoittaa keskelle ja
suuremmat tai paksummat palat ulkoreunalle. Jos
kaytat hoyrytysalustaa, sijoita leivinpelti sen alle
keraamaan ruoasta valuvat nesteet.
SAASTOJAKSO

Lihan ja kalan paistamiseen, nostatettujen kakkujen,
torttujen ja keksien valmistamiseen yhdella tasolla.
Kun tama ECO-toiminto on kaytdssa, valo pysyy pois
paalta kypsennyksen aikana. Jotta voit kdyttaa ECO-
jaksoa ja optimoida virrankulutuksen, uunin luukkua
ei tule avata ennen kuin ruoka on tdysin kypsaa.
Tarvittavat varusteet: ritild pannun tai leivinpellin kanssa.

COOK 3

Erilaisten kolmella tasolla olevien saman
kypsennyslampétilan vaativien ruokien
samanaikaiseen valmistukseen ilman, etta maut ja
tuoksut sekoittuvat.

Tata toimintoa voidaan kayttaa pikkuleipien, torttujen
ja pakastepizzojen paistamiseen seka kokonaisten
aterioiden valmistukseen. Uuni tarvitsee esilammittaa.
PIKKULEIVAT

Kayta tata toimintoa kolmen samanlaisen
pikkuleipapellillisen paistamiseen tulosten
maksimoimiseksi. Toiminto sisaltaa esilammityksen.
Ota kolme peltia uunista samanaikaisesti.
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TORTTU

Kdyta tata toimintoa kolmen samanlaisen
torttupellillisen paistamiseen tulosten
maksimoimiseksi. Toiminto sisaltaa esilammityksen.
Ota kolme peltia uunista samanaikaisesti.

PIZZA (pakastettu)

Kdyta tata toimintoa kolmen samanlaisen
pakastepizzapellillisen paistamiseen tulosten
maksimoimiseksi. Toiminto sisaltaa esilammityksen.
Ota kolme peltia uunista samanaikaisesti.

COOK 3 VALIKKO 1

Tama jakso on suunniteltu kokonaisen lihapohjaisen
aterian ja jalkiruoan valmistamiseen. Uuni on
esilammitettava.

Esimerkki kokonaisesta ateriasta Valmista
hedelmatorttu mieltymystesi mukaan pyoreaan
vuokaan, joka asetetaan ritildlle tasolle 3. Valmista
lasagne mieltymystesi mukaan (1,5-2 kg) vuokaan,
joka asetetaan ritilalle tasolle kaksi. Valmista 6-10
broilerin koipea perunakuutioidan kanssa (500-800
g) suoraan leivinpellille, joka asetetaan tasolle 1.
Kypsenna kaikki ruokalajit esilammityksen jalkeen
samaan aikaan. Ota torttu pois uunista 50-60
minuutin kuluttua, lasagne 60-70 minuutin kuluttua
ja kana perunoiden kanssa 80-90 minuutin kuluttua.
COOK 3 VALIKKO 2

Tama jakso on suunniteltu kokonaisen kala- tai
kasvispohjaisen aterian ja jalkiruoan valmistamiseen.
Uuni on esilammitettava.

Esimerkki kokonaisesta ateriasta

Valmista hedelmatorttu mieltymystesi mukaan
pyoredaan vuokaan, joka asetetaan ritilalle tasolle 3.
Valmista pestolasagne tai -cannellonit mieltymystesi
mukaan (1,5-2 kg) metalli- tai pyrexvuokaan, joka
asetetaan ritildlle tasolle kaksi. Valmista kalafileet
foliossa (700-900 g) ja viipaloidut vihannekset
(600-900 g) suoraan leivinpellille, joka asetetaan
tasolle 1. Kypsenna kaikki ruokalajit esilammityksen
jalkeen samaan aikaan. Ota torttu pois uunista 45-55
minuutin kuluttua, lasagne 55-65 minuutin kuluttua
ja kala vihannesten kanssa 60-70 minuutin kuluttua.

o LAMPOTILA

Lampdtilan tai grillaustason saataminen
manuaalisesti kypsennyksen aikana.

9 AJASTIN
Ajan mittaamiseen aktivoimatta mitaan
toimintoa.
SUOSIKKI
Siirtaa 9 suosikkitoiminnon luetteloon.
3 ASETUKSET

@ Saataa uunin asetukset.

Kun ECO-tila on aktiivinen, nayton kirkkautta vahennetdan
energian saastamiseksi ja lamppu sammuu 1 minuutin
kuluttua.

Kun “DEMO"-tila on paallg, kaikki komennot ovat
kaytettdvissa ja valikot avattavissa, mutta uuni ei kuumene.
Tama tila laitetaan pois paaltd menemalld "DEMO"-tilaan
"ASETUKSET"-valikosta ja valitsemalla “Pois paalta”
Valitsemalla "TEH.ASE. PALAU! tuote sammuu ja palaa
sitten ensimmaisen kaynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki
asetukset pyyhkiytyvat pois.
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

1. KIELEN VALINTA

Kun laite kytketdaan paalle ensimmaisen kerran, on
asetettava kieli ja kellonaika:

Nayttoon tulee “Suomi”.

Selaa kielivalintoja painamalla + - tai — -painiketta ja
valitse haluamasi.

Vahvista valintasi painamalla v .

Huomaa: Kieltd voidaan mydhemmin muuttaa valitsemalla
KIELI-valikkokohta ASETUKSET-valikosta painamalla &f .
2.ASETA AIKA

Kielen valinnan jalkeen on asetettava tamanhetkinen
aika: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa
numeroa.

P4
N ulE
Izl
a A

Paina + tai — oikean tunnin asettamiseksi ja paina
v :Naytossa vilkkuu kaksi minuutteja tarkoittavaa
numeroa. Aseta minuutit painamalla + tai — ja
vahvista painamalla v .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen

pitkan sahkokatkon jalkeen. Valitse "KELLO"-valikkokohta
"ASETUKSET"-valikosta painamalla &f .

3.ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kdayttamaan sahkoévirtaa tasolla,
joka sopii kodin sahkoverkkoon, jonka luokitus on
enemman kuin 3 kW (16): Jos kodin sahkdverkon teho
on alhaisempi, on kyseista arvoa laskettava (13).

Mene "ASETUKSET"-valikkoon painamalla & ja valitse
sitten haluttu tehoasetus.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Painamalla + tai — valitset 16 “korkea” tai 13
“matala” ja vahvista sitten painamalla v .

4.ASETA VEDEN KOVUUSTASO

Jotta uuni pystyisi toimimaan tehokkaasti ja
jotta voitaisiin taata, etta se muistuttaa asiakasta
saannollisesti kalkinpoistojakson suorittamisesta
tarvittaessa, on tarpeen asettaa oikea veden
kovuustaso. Se asetetaan kaynnistamalla uuni
painamalla , paina & .

Asetukset ja kdyta selauspainikkeita + ja — VEDEN
KOVUUDEN valitsemiseksi. Vahvista painamalla .
Kayta selauspainikkeita + ja — alueesi vedelle
oikean tason valitsemiseen seuraavan taulukon
mukaisesti:

Vahvista painamalla v .

Veden kovuustasoksi on esiasetettu, "Kova".

VEDEN KOVUUSTASOJEN TAULUKKO
°dH °fH °Clark
Taso Saksalaiset | Ranskalaiset | Englantilaiset
asteet asteet asteet
Erittain
1 pehmes 0-6 0-10 0-7
2 | Pehmea 7-11 11-20 8-14
3 |Keskitaso| 12-16 21-29 15-20
4 Kova 17-34 30-60 21-42
Erittdin
5 kova 35-50 61-90 43-62

5.UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: Tama
on taysin normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana,

jotta poistetaan mahdolliset hajut. Poista uunista
suojapahvit tai lapinakyvat kalvot seka sisalla olevat
varusteet. Lammita uunia 200 °C:ssa noin tunnin
ajan ja kayta mieluiten kiertoilmatoimintoa (esim.
"Kiertoilma" tai "Konvektiouuni”).

Huomaa: Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE TOIMINTO

Painikkeen painaminen kytkee uunin paille:
ndyttoon tulee viimeinen kdytdssa ollut paatoiminto
tai paavalikko.

Toiminnot voidaan valita painamalla kuvaketta,
silloin kuin kyseessa on jokin paatoiminnoista, tai
selaamalla valikon lapi: Haluttu valikkokohta valitaan
(naytolla nakyy ensimmainen valittavissa oleva
kohta) painamalla + tai — ja vahvistamalla sitten
painamalla . .

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia. Naytolla nakyvat jarjestyksessa
asetukset, joita voit muuttaa. Jos haluat muuttaa
edellista asetusta uudelleen, paina << .

LAMPOTILA / GRILLIN TASO / HOYRYTASO

Kun arvo vilkkuu ndytélld, muuta sitd painamalla <+
tai — ja vahvista sitten painamalla . ; jatka sitten
seuraaviin asetuksiin (jos mahdollista).

Samalla tavalla on mahdollista asettaa grillin taso:
Grillaukselle on kolme ennalta maaritettya tehotasoa:
3 (korkea), 2 (keskitaso), 1 (matala).

Kiertoilma + hdyrytys -toiminnossa voit valita hdyryn
madran seuraavien arvojen joukosta: HOYRY 1, HOYRY
2.
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Kun toiminto on aktivoitu, lampétilaa/grillaustasoa
voidaan muuttaa napsauttamalla painiketta °C ja
saataa sita sitten kayttamalla 4+ tai —

KESTO

Kun kuvake (% vilkkuu ndytéll3, aseta haluamasi
kypsennysaika painamalla tai — ja vahvista
sitten painamalla ./ . Kypsennysaikaa ei ole
pakollista asettaa, jos haluat seurata kypsennysta
manuaalisesti (ilman ajastinta): Vahvista painamalla
 tai [>], jolloin toiminto kdynnistyy. Jos valitset
taman toimintatilan, et voi ohjelmoida viivastettya
kdynnistysta.

Huomaa: Voit saataa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla ' muuta siti painamalla =+
taj — ja vahvista sitten painamalla /.
PAATTYMISAIKA (KAYNNISTYSVIIVE)

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan
asettamisen jalkeen mahdollista viivastaa toiminnon
kaynnistymista ohjelmoimalla sen paattymisaika.
Nﬂ(yl?”é nakyy paittymisaika samalla kun kuvake &
vilkkuu.

Aseta haluamasi kypsennyksen paattymisaika
painamalla tai — ja paina sitten ./ toiminnon
vahvistamista ja aktivointia varten. Aseta ruoka uuniin
ja sulje luukku: Toiminto kdaynnistyy automaattisesti
sen jalkeen, kun on kulunut laskettu aika, joka
tarvitaan siihen, etta kypsennys paattyy asetettuna
ajankohtana.

Huomaa: Viivastetyn kdynnistysajan ohjelmointi poistaa
uunin esikuumennusajan: Uuni saavuttaa haluamasi
lampdtilan asteittain, joka tarkoittaa, etta kypsennysaika
on hieman pidempi kuin kypsennystaulukossa kuvattu.
Odotusaikana voit painaa tai — muuttaaksesi
ohjelmoitua pddttymisaikaa tai muuttaa muita asetuksia
painamalla <I<] . Jos haluat katsella tietoja, painamalla CJ
voit vaihtaa ndyttdon padttymisajan tai keston.

.6™ SENSE

Nama toiminnot valitsevat automaattisesti parhaan
kypsennystavan, lampétilan sekad kypsennyksen

ja paistamisen keston kaikille tarjolla oleville
ruokalajeille.

Nain halutessasi voit yksinkertaisesti ilmoittaa ruoan
ominaisuudet ja saat aina parhaan tuloksen.

PAINO / KORKEUS (PYOREA-UUNIPELTI-KERROKSET)

Toiminto asetetaan oikein seuraamalla ndyton ohjeita.
Aseta pyydetty arvo kehotettaessa painamalla —+ tai
— javahvista sitten painamalla .

KYPSYYS

Erdissa 6™ Sense -toiminnoissa on mahdollista saataa
kypsyystasoa.

[ a——
—
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Kun uuni kehottaa, valitse haluttu kypsyystaso
raa'asta (-1) erittdin kypsain (+1) painamalla <+ tai
— . Vahvista painamalla ./ tai , jolloin toiminto
kdynnistyy.

.HOYRYTYSTOIMINTO

Valitsemalla manuaalisista toiminnoista “Kiertoilma

+ hoyrytys” -toiminnon tai jonkin useista 6%

Sense -resepteista on mahdollista valmistaa
kaikentyyppisia ruokia hdyrytysta kayttaen. Hoyry
leviaa ruokaan nopeammin ja tasaisemmin verrattuna
konventiotoimintojen kuumaan ilmaan: tama
vahentaa kypsennysaikaa ja lukitsee ruoan arvokkaat
ravinteet seka varmistaa, etta saat erinomaisia ja
erittdin herkullisia tuloksia kaikilla resepteilla. Luukku
tulee pitaa kiinni koko hoyrytyskypsennyksen ajan.
Hoyrylla kypsentaminen edellyttda, etta uunin sisalla
olevaan boileriin laitetaan vetta ohjauspaneelissa
olevan ulovedettavan laatikon avulla.

Kun ndytossa nakyy "LISAA VETTA" -merkinta,

veda laatikko ulos, avaa laatikon kansi ja tayta se
juomavedelld naytossa pyydettyyn tasoon asti.

Sulje laatikko tyontamalla sita varovasti paneelia
kohden, kunnes se on taysin suljettu. Kun laatikko on
asetettu paikalleen, jatka kypsennysjaksoa painamalla
KAYNNISTA. Laatikon on aina pysyttava suljettuna,
veden tdayttamista lukuun ottamatta.

Ensimmaisen tayttokerran jalkeen ja kun kyseessa
ovat pitemmat kypsennysjaksot, kun vesi on
loppunut, saattaa olla tarpeen lisata sita uudestaan,
jotta jakso saadaan suoritetuksi loppuun: uuni
ilmoittaa, jos tayttamista tarvitaan.

Valta laatikon tayttamista, kun uuni on kytkettyna
pois paalta tai vasta, kun naytolla pyydetaan
tayttamista. Suosittelemme tyhjentamaan laatikon
hoyrykypsennysjakson jalkeen.

3.TOIMINNON KAYNNISTYS

Jos oletusarvot ovat oikein tai kun olet tehnyt
haluamasi asetukset, voit aktivoida toiminnon milloin
tahansa painamalla [ > .

Jos painat viivevaiheen aikana painiketta [ > ]
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, uuni kysyy, haluatko hypata taman vaiheen yli ja
kdynnistaa toiminnon valittdmasti.

Huomaa: Kun toiminto on valittu, ndytoltd ndkyy sopivin
taso kutakin toimintoa varten. Voit pysdyttaa aktivoidun
toiminnon milloin tahansa painamalla .

Jos uuni on kuuma ja toiminto vaatii tietyn
enimmaislampaotilan, ndytolla nakyy viesti. Voit
joko valita toisen toiminnon tai odottaa taydellista
jaahdytysta.

4.ESIKUUMENNUS

Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin
esikuumennusvaihe: Kun toiminto on kdynnistynyt,
naytto ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on
aktivoitu.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
naytto osoittaa, etta uuni on saavuttanut asetetun
[ampatilan; “LISAA RUOKA”. Avaa nyt luukku, laita
ruoka uuniin ja sulje luukku.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen
esikuumennuksen paattymistd, se saattaa vaikuttaa
haitallisesti lopulliseen kypsennystulokseen. Luukun
avaaminen esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen
keskeytymisen.

Kypsennysaika ei sisalla esikuumennusaikaa. Voit aina
muuttaa lampatilaa, jonka haluat uunin saavuttavan,
kayttamalla =+ tai — .

5.KAANNA TAI TARKISTA RUOKA

Eraissa 6th Sense -toiminnoissa ruokaa on
kaannettava kypsennyksen aikana.

o

Talloin kuuluu aanimerkki ja naytélla nakyy
suoritettava toimenpide. Avaa luukku, suorita ndytolla
ilmoitettu toimenpide ja sulje luukku.

Samalla tavoin, kun kypsennysajasta on jaljella 10 %,
uuni kehottaa tarkastamaan ruoan.

}.. M

Talléin kuuluu danimerkki ja naytolla nakyy
suoritettava toimenpide. Tarkasta ruoka, sulje luukku.
Huomaa: Ohita ndma toimenpiteet painamalla Jos
mitddn toimenpidetta ei kuitenkaan suoriteta tietyn ajan
kuluessa, uuni jatkaa kypsentamista.

6.KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Laite toistaa aanimerkin ja ndytolla nakyy, etta
kypsennys on suoritettu.

Jatka kypsentdamista manuaalisesti (ilman ajastinta)
painamalla tai aseta uusi kesto painamalla

, jolloin kypsennysaika jatkuu. Kummassakin
tapauksessa kypsennysparametrit sailyvat.

SUOSIKIT

Kun kypsennys on viety loppuun, ndytto kehottaa
tallentamaan toiminnon numeroon valilla 1-10
§uosikki|uette|ossasi.

Jos haluat tallentaa toiminnon suosikiksi ja sailyttaa
nykyiset asetukset tulevaa kayttoa varten, paina
./, muussa tapauksessa jata viesti huomioimatta
painamalla <<.

Kun olet painanut ./ valitse numerokohta
painamalla - tai — ja vahvista sitten painamalla

Huomaa: Jos muisti on tdynnd, tai valittu numero on jo
kdytetty, uuni pyytaa vahvistusta edeltdvan toiminnon
ylikirjoittamiseen.

Tallennettuja toimintoja haetaan myéhemmin
painamalla : Nayttoon ilmestyy
suosikkitoimintojen luettelo.

Valitse toiminto painamalla + tai — , vahvista
painamalla ./, seki aktivoi painamalla[ > ].

. PUHDISTUSTOIMINNOT

ITSETOIMINEN HOYRYPUHDISTUS

Kun painetaan & , ndyttdoon tulee “Smart Clean”.
@
LFo5

Toiminto aktivoidaan painamalla [ > J: ndyttd
kehottaa suorittamaan kaikki tarvittavat
toimenpiteet, joilla saadaan parhaat
puhdistustulokset: Seuraa ohjeita ja paina lopuksi

<~ . Kun kaikki vaiheet on suoritettu, aktivoi
puhdistusjakso kehotettaessa painamalla [ > ].
Huomaa: Suosittelemme, ettd et avaa uunin luukkua
puhdistusjakson aikana, jotta vesihdyry ei poistu uunista,
koska tama saattaa vaikuttaa haitallisesti puhdistustulokseen.
Asianmukainen viesti alkaa vilkkua naytolla, kun jakso
on paattynyt. Anna uunin jaahtya ja pyyhi ja kuivaa
sisapinnat sitten liinalla tai sienella.

JTYHJENNYS

Tyhjennystoiminnolla tyhjennetdan vesi, jotta

sita ei jaisi seisomaan boileriin. Tama tuote on
kehitetty siten, etta se suorittaa tyhjennysjakson
automaattisesti kun kypsennys on loppunut/
paattynyt.

Noin 30 minuutin kuluttua kypsennyksen
loppumisen/pdattymisen jalkeen uuni tyhjentaa
jarjestelman automaattisesti siirtaen jaljella olevan
veden laatikkoon (ole varovainen dlaka poista
laatikkoa kypsennyksen jdlkeen). Kun tdama on tehty,
laatikko voidaan poistaa ja tyhjentaa. Suosittelemme
tyhjentamaan laatikon heti, kun tyhjennys on
suoritettu.

Whjr/lﬁool



.KALKINPOISTO

Tama saanndllisin aikavalein aktivoitava
erikoistoiminto mahdollistaa hdyryjarjestelman
pitamisen parhaassa mahdollisessa kunnossa.
Kun toiminto on kdynnistetty, noudata naytolla
nakyvia ohjeita. Koko toiminnon keskimaardinen
kesto on noin 100 minuuttia. Kalkinpoisto voidaan
aloittaa milloin tahansa menemalla valikkoon
"PUHDISTUSTOIMINNOT" ja valitsemalla toiminto
"Kalkinpoisto". Naytto ilmoittaa, kun on tullut aika
suorittaa kalkinpoisto. Hoyryjaksojen maara, joiden
kuluttua kalkinpoiston viestit tulevat nakyviin,
riippuu laitteeseen asetetusta veden kovuustasosta
seka valituista hoyrytoiminnoista, suhteessa
kehitetyn hoyryn maaraan. Kalkinpoistotoiminto
voidaan suorittaa myos aina kun kayttaja haluaa
puhdistaa sisdisen hoyrypiirin tarkemmin. Ennen
kalkinpoistovaiheen suorittamista laite tarkastaa,
onko boilerissa jaljelle jaanytta vetta ja tyhjennysjakso
voidaan suorittaa tarvittaessa. Tassa tapauksessa on
laatikko tyhjennettava tyhjennysjakson jalkeen ennen
kalkinpoistojakson jatkamista.
Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole
mahdollista suorittaa tdta toimenpidetta ennen kuin 40
minuuttia on kulunut viimeisestd jaksosta (tai siita kun
tuote on viimeksi kytketty virtaan). Tana odotusaikana
ndytossa lukee teksti "VESI ON KUUMAA'.
» VAIHE 1/2: KALKINPOISTO (70 MIN)
Kun naytolla lukee <LISAA 0,25 L LIUOSTA>,
kaada kalkinpoistoliuos laatikkoon. Jotta
kalkinpoisto onnistuisi parhaalla mahdollisella
tavalla, suosittelemme tayttamaan sailion
liuoksella, joka sisaltaa 75 g erityista
WPRO-tuotetta ja 250 ml juomavetta.
Suosittelemme kdyttamaan kunnossapitoon
ammattimaista WPRO-kalkinpoistoainetta,
jotta uunin hdyrytystoiminto toimisi parhaalla
mahdollisella tavalla. Tilauksia ja lisatietoja
varten voit ottaa yhteytta huoltopalveluun tai
katsoa sivustolta www.whirlpool.eu.
Beko Europe ei ole vastuussa mistaan
mahdollisista vaurioista, jotka johtuvat muiden
markkinoilla olevien puhdistustuotteiden
kayttamisesta.
Kun kalkinpoistoliuos on kaadettu laatikkoon,
aloita varsinainen kalkinpoistoprosessi
painamalla [ > ]. Kalkinpoistovaiheen aikana ei
ole tarpeen oleskella laitteen edessa. Jokaisen
vaiheen loputtua kuuluu danimerkki ja
nayttoon tulee ohje seuraavan vaiheen

suorittamisesta.
W
+ ‘@
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Kun kalkinpoistovaihe on valmis, boileri
tyhjennetaan: tassa vaiheessa kaytetty

kalkinpoistoliuos kaadetaan ulos vedettavaan
laatikkoon. Tyhjennyksen paatyttya laatikot on
poistettava ja tyhjennettava.

» VAIHE 2/2: HUUHTELU (30 MIN.)

Jotta kalkinpoiston jatteet voidaan puhdistaa
laatikosta ja hoyrypiirista, laitteelle on
suoritettava huuhtelujakso. Kun naytélla
nakyy <LISAA 0,25 L VETTA> tdyta sailioon
0,25 L juomakelpoista vetta ja aloita huuhtelu
painamalla sitten [ > ].
Alda sammuta uunia ennen kuin kaikki
toiminnon vaatimat vaiheet on suoritettu.
Huomaa: jarjestelman tarvitessa saatetaan
pyytaa tyhjentamaan laatikko ja toistamaan tama
toimenpide.
Kun kalkinpoistoprosessi on valmis, laatikko
on poistettava ja tyhjennettava, uunitila
on suositeltavaa kuivata mahdollisista
vesijaanteista. Nyt on mahdollista kayttaa
uudelleen kaikkia hdyrytoimintoja.
Huomaa: kalkinpoistojakson aikana saattaa
kuulua hieman melua, koska uunin pumput
on kdynnistetty optimaalisen kalkinpoiston
takaamiseksi.
Kun huoltojakso on kdynnistynyt, ala poista
laatikkoa ellei laite sita pyyda.
Huomaa: Kun boileri on tayttynyt
kalkinpoistoliuoksella ja ndytdssa nakyy
"KALKINPOISTO VAIHE 1/2", jaksoa ei saa keskeyttaa,
silla muutoin koko kalkinpoistojakso on toistettava
ennen kuin mitdan hoyrytoimintoa voidaan
kayttaa.
. AJASTIN
Kun uuni kytketdan pois paalta, ndyttoa voidaan
kayttaa ajastimena. Ennen toiminnon aktivoimista
on varmistettava, etta uuni on sammutettu. Paina
kuvaketta ja pida sita painettuna 5 sekunnin ajan:
Naytolla vilkkuu kuvake .
Kohtia + ja — painamalla aseta tarvittavan ajan
pituus ja aktivoi ajastin sitten painamalla /" .

Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kaanteisen
laskennan, kuuluu danimerkki ja ndytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.

Huomaa: Ajastin ei kytke paalle mitdan kypsennysjaksoja.
Ajastimella asetettua aikaa muutetaan painamalla =+ tai
Kun ajastin on aktivoitu, voit my0s valita ja aktivoida
jonkin toiminnon.

Kaynnistd uuni painamallal ® | ja valitse sitten
haluamasi toiminto. Kun toiminto on kdynnistynyt,
ajastin jatkaa lahtolaskentaa itsendisesti, puuttumatta
itse toimintoon.

Huomaa: Taman vaiheen aikana ei ole mahdollista néhda
ajastinta (ndkyy vain kuvake ), joka jatkaa jaljelle jaavan
ajan laskemista taustalla. Ajastimen nayttd palautetaan
pysdyttamalld parhaillaan aktiivisena oleva toiminto
painamalla .

. LUKKO
Painikkeet lukitaan painamalla <<] ja pitamalla
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painettuna vahintaan viiden sekunnin ajan.
Nappaimistolukko avataan suorittamalla toimenpide
uudelleen.

Huomaa: Toiminto voidaan aktivoida myds kypsennyksen
aikana. Turvallisuussyista uuni voidaan kytked pois pdalta
milloin tahansa painamalla (O]

. PAISTOMITTARIN KAYTTAMINEN (JOS KUULUU
VARUSTUKSEEN)

Paistomittaria kdyttamalla voit mitata lihan
sisdlampotilan kypsentamisen aikana; ndin voit olla
varma, etta se saavuttaa oikean lampaétilan. Uunin
lampotila vaihtelee valitun toiminnon mukaisesti,
mutta kypsennys on aina ohjelmoitu loppumaan kun
ilmoitettu lampdatila on saavutettu. Kun olet laittanut
mittarin paikalleen, kuuluu danimerkki ja naytolle
tulee "Mittari kytketty”.

Valitse haluamasi toiminto yhteensopivien
toimintojen joukosta (hoyry, kiertoilma + hoyry,
turbogrilli, kiertoilma, konvektiouuni, Maxi Cooking,
Eco-jakso, 6 Sense -toiminnot): Naytto ilmoittaa,
ettd on asetettava mittarin kohdelampdatila: Aseta
se painamalla tai — ja aseta seuraavat
kypsennysparametrit painamalla .

Koska kypsennys on ohjelmoitu paattymaan kun
haluttu lampdtila on saavutettu, ei ole mahdollista
asettaa kypsennysaikaa tai tiettya kypsennyksen

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

paattymisaikaa. Valo palaa kunnes mittari poistetaan.
Jos paistomittari poistetaan, ndytto ilmoittaa, etta

se on kytkettdva oikein; jos paistomittaria ei ole
vielakaan kytketty oikein, jakso jatkuu noin 10
minuutin ajan ennen sen peruuttamista.

Kuuluu aanimerkki ja ndytto osoittaa, etta mittari on
saavuttanut halutun lampotilan.

Huomaa: Jos haluat muuttaa asetuksia jalkikateen, paina

tai — paistomittarin ldmpétilaa varten tai << muita
asetuksia varten. Adnimerkki ja viesti ilmoittavat, jos mittarin
kdyttd ei sovi yhteen halutun toimenpiteen kanssa. Jos ndin
on, poista mittari.
Laita ruoka uuniin ja kytke pistoke tyontamalla se
liittimeen, joka sijaitsee uunin kypsennysosaston
oikealla puolella.
Varmista, ettd johto ei kosketa yldosan
[ammitysvastusta kypsennyksen aikana.
LIHA: Tyonna mittari syvalle lihaan valttaen luita ja
rasvaisia kohtia. Jos kyseessa on lintu, tydnna mittari
pitkittaissuuntaisesti rinnan keskipisteeseen valttaen
onttoja alueita.
KALA (kokonainen): Aseta karki paksuimpaan osaan
valttaen ruotoja.

Liha

Varmista, ettd uuni on jaahtynyt
ennen kuin suoritat mitdan
puhdistusta tai kunnossapitoa.
Ala kayta hoyrypesuria.

laitteen pintaa.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.

Jos pinta on kovin likainen, voit kayttaa vetta,
johon on lisatty muutama pisara pesuainetta, jonka
IpH—a;Irvo on neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla
iinalla.

. Alj kdyta sydvyttavia tai hankaavia
puhdistusaineita. Jos téllaista ainetta paasee
vahingossa kosketukseen laitteen pintojen kanssa,
pyyhi se heti pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Jokaisen kdyton jalkeen anna uunin jaahtya
ja puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa
vield hieman lammin, jotta poistetaan kaikki
ruoantahteiden muodostamat kerrostumat
ja tahrat. Runsaasti vetta sisaltavien ruokien
kypsennyksesta syntyneen kondenssiveden
kuivaamista varten on uunin annettava jaahtya
ensin kokonaan, minka jalkeen se voidaan pyyhkia
liinalla tai sienella.

Al3 kéyta terdsvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa

Kadyta suojakasineita.

Uuni on irrotettava
verkkovirrasta ennen minkaan
tyyppisen kunnossapitotyon
suorittamista.

« Kaynnista “Diamond Clean” -toiminto sisapintojen
parhaiden mahdollisten puhdistustulosten
saamiseksi. (Vain joissakin malleissa).

+ Puhdista luukun lasi sopivalla nestemaisella
puhdistusaineella.

« uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

Upota varusteet kdyton jalkeen
puhdistusaineliuokseen ja kasittele varusteita
uunikintailla, jos ne ovat vield kuumia. Ruoka-aineiden
jaamat voidaan poistaa pesuharjalla tai -sienella.

Ala pesta paistomittaria ja lihanpaistomittaria (jos
sellaiset on) astianpesukoneessa.
Kiertoilmakypsennysalusta (jos sellainen on) voidaan
pesta astianpesukoneessa.
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VESILAATIKON KUNNOSSAPITO

Huomio: Vesilaatikkoa ei saa pesta
astianpesukoneessa: vahingoittumisen vaaral!
Jokaisen hoyrytyskypsennysjakson loputtua, noin
30 minuutin kuluttua, uuni suorittaa automaattisesti
tyhjennysjakson, joka kestdaa noin minuutin ja jonka
aikana se siirtaa kaiken jarjestelmassa oleva veden
ulosvedettavaan laatikkoon.

Huomaa: Ald anna veden jadda jarjestelmaan yli 2 pdivan
ajaksi. Jos haluat tyhjentaa veden kokonaan sisdlta tai
puhdistaa sisdpinnat, voit avata vesilaatikon:

1. Tyonna takalappaa ylospadin, jotta voit irrottaa
vesilaatikon ylakannen.

2. Kun puhdistus on tehty, voit sulkea laatikon
tyontamalla kaksi etulappaa etuaukkojen sisaan ja
painamalla takapuolta alas.

Kdyta ainoastaan huoneenlampdista vetta
vesilaatikon tayttamiseen: kuuma vesi saattaa
vaikuttaa hoyryjarjestelman toimintaan. Kayta
ainoastaan juomakelpoista vetta.

BOILERI
Jotta varmistetaan uunin paras mahdollinen toiminta
ja valtetaan kalkkijagamien muodostuminen ajan
kanssa, suosittelemme kayttamaan Kalkinpoisto-
toimintoa saanndllisesti. Jos héyrytystoimintoja ei ole
kaytetty pitkaan aikaan, on
kypsennysjakso suositeltavaa (

kdaynnistaa uunin ollessa —
tyhja ja tayttamalla sailio .
kokonaan.

LAMPUN VAIHTO

Ota lampun vaihtamista
varten yhteytta
huoltopalveluun.

KANNATINTELINEIDEN IRROTTAMINEN JA ASENTAMINEN

Uunitilan kummallakin sivulla on kaksi kiskomaista
telinettad, jotka on kiinnitetty kahteen
napinmuotoiseen tukeen. Kiskotelineet ovat
irrotettavissa, mika helpottaa puhdistusta.
1. Kun haluat irrottaa kiskotelineet, tartu tukevasti
kiskon ulkoiseen osaan ja veda sita ylospain,
jotta se irtoaa etutelineesta samalla kun kaannat
takatukea, ja liu'uta sitten koko osa ulos uunitilasta.

2. Kiskotelineet palautetaan paikoilleen liu'uttamalla
takaosa takatukeen. Kun se sitten on liu'utettu,
veda kokonaisuutta alaspain takatukea kaantamalla
kunnes kiskoteline kiinnittyy etutukeen.

LUUKUN SISALASIN PUHDISTAMINEN

1. Avaa uunin luukku kokonaan ja kdyta saranan
pysaytinta molemmin puolin.

. Sulje luukku sitten, kunnes se pysahtyy turvalliseen
asentoon.

. Paina samanaikaisesti kahta kiinniketta.

. Irrota luukun ylareuna vetamalla sita itseasi kohti.

. Nosta ja pida tiukasti kiinni sisdlasista molemmilla
kasilla ja irrota se.

. Aseta se pehmealle alustalle ennen puhdistamista.
Ala irrota valilasia luukkukokonaisuudesta.

O Uubhw N
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MITEN LUUKUN LASI ASETETAAN UUDELLEEN

PAIKOILLEEN

1. Aseta sisalasi puhdistuksen jalkeen
luukkukokonaisuuteen kiiltava puoli uunitilaa kohti.

2. Aseta luukun ylareuna paikalleen ja paina kevyesti,
kunnes se napsahtaa paikalleen

3. :rrol’ia saranan pysdytin molemmilta puolilta ja sulje
uukku.

VIANMAARITYS

Ongelma ~~  Mahdollinensyy ~~~~~~~ Ratkaisu

Naytolla nakyy
F-kirjain, jota seuraa
numero tai kirjain, joka
ei ole F4E1.

Ota yhteytta puhelinpalveluun ja ilmoita

Uunissa on vika. F-kirjaimen jalkeinen numero.

Tarkasta, onko paistomittari liitetty oikein;
Ndytossa nakyy F4E1.  Paistomittaria ei ole liitetty kunnolla.  jos ndin on, mutta ongelma ei poistu, ota
yhteys puhelinpalveluun.

Nayton teksti on
epaselvaa ja naytto Toinen kieli asetettu. Ota yhteytta puhelinpalveluun
vaikuttaa olevan rikki.

Uuni on meluisa myos

Avaa luukku ja odota, ettad jadhdytys on
pois paalta kytkettyna.

Jaahdytystuuletin aktiivinen. pasttynyt.

Kun “DEMO"-tila on paalla, kaikki

komennot ovat kaytettavissa ja valikot
R avattavissa, mutta uuni ei kuumene. Mene “DEMO”"-toimintoon kohdasta
Uuni ei lampene. “ASETUKSET” ja valitse “Pois palta”.

DEMO néakyy naytolla 60 sekunnin

valein.
Tayta laatikko puhtaalla vedella ja kdaynnista
C sitten puhdistus-/kalkinpoistotoiminto.
g.al.Jl?m nggo(i;?ei ole Kun prosessi on paattynyt, kdynnista
maggollista KEvitas Vesi- ja hoyryjarjestelman liiallinen kalkinpoistoprosessi uudelleen kayttamalla
Y likaisuus. kalkinpoistoainetta ja suorita prosessi

hoyrytoimintoa vian

F8E8 vuoksi) uudelleen.

Jos virhe F8E8 nakyy edelleen, ota yhteys
lahimpaan huoltoliikkeeseen.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat saatavissa osoitteesta:
Laitteesi QR-koodin kdyttaminen
Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

©/TM/© 2024 Whirlpool. Tuotettu lisenssilla.
400020015857




Vdsdrloi kézikonyv

A

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET
VALASZTOTTA

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez, kérjik, regisztralja
termékét honlapunkon: www.register10.eu.

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi Gitmutatot.

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A

KESZULEKEN TALALHATO QR-

KODOT

TERMEKLEIRAS

1. Kinyithato fidk

2. Kezel6panel
; ooooooooooooooooooooo 3. Sutétér—ventila’tor
..................................................... (hem I3thatd)
i—— P S i —
© &= 3¢ )= ) 4. Polcvezet6 sinek
, , (a szintek a st elején vannak
..................... e feltintetve)
ol — Ne 5. Ajt6
s wZ  umidis . o 6. Felsé ftdelem/grill
] ({ S S% ,,,,,,,,, 9 7. Yilégités
— : — 8. Etelszonda bemeneti nyilas
[T ‘ ‘ HH‘H 5 (ha \/aﬂ)
‘ ?J .......... 10 | 9- Azonosité tabla
....... 1 (ne tavolitsa el)
Seeeeereecbedfoere 10. Also fGitéelem
[ [ (nem lathato)
11. Cseppfelfogo télca
(nem lathato)
A KEZELOPANEL BEMUTATASA
6 el [ e _ IPPRS °C
e B LK soiosE QO gf
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. BE /KI 4.VISSZA 7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB

A s(it6 be- és kikapcsolasa vagy
funkciok leallitasa.

2. MENU / FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkciok és a meni gyors elérése.
3. MiNUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a meniiben, valamint a

funkcidkhoz tartozé beallitasok vagy
értékek csokkentése.

Visszatérés az el6z6 menibe.
A bedllitasok modositasa sutés
kozben.

5.KIJELZO

6. JOVAHAGYAS

A kivalasztott funkcié vagy érték
jovahagyasa.

Léptetés a meniiben, valamint a
funkcidkhoz tartozé beallitasok vagy
értékek nodvelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

A funkciok, a beallitasok és a
kedvencek gyors elérése.

9. INDITAS

Funkcié inditasara szolgal

a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.

Whjr/lﬁool



TARTOZEKOK

Miel6tt egyéb forgalomban levé tartozékokat Ugyeljen ra, hogy minden behelyezett siitéedény

vasarol, gy6z6djon meg réla, hogy azok hoalléak és teteje és a siitotér fala kozott maradjon legalabb

hasznalhatéak parolashoz is. 30 mm tavolsag, hogy a g6z megfeleléen tudjon
keringeni.

SUTORACS : SUTOTEPSI :GOZOLOTALCA . ETELSZONDA

4

Etel siitésére szolgal, Hasznalhato sutétepsiként ?Megkénnyiti a g6z Az ételek

illetve tepsi, stitéforma . hus, hal, zoldségek, ‘keringését, tehat az étel - maghémeérsékletének

és egyéb h6allé edény : focaccia stb. készitéséhez, :egyenletesebben f6 meg. : készités kozbeni pontos

helyezhet6 ra. i vagy a sltéracs ala :Helyezze a cseppfelfogé  : mérésére szolgal. Hishoz
. helyezve a sutéskor ‘talcat az alatta 1évé szintre, : és halhoz is hasznalhaté.
: lecsopogd szaft :igy a szaft abba csopdghet. :
: Osszegydjtésére. : :

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE Ezutan csUsztassa be vizszintesen a vezetdsineken

Helyezze a siitéracsot a megfeleld szinthez, enyhén utkozésig.
dontse felfelé, és el6szor a (felfelé néz6) kiugrd hatsé Az egyéb tartozékokat, mint példaul a stit6tepsit,
oldalt illessze a helyére. vizszintesen kell becsusztatni a vezet&sinek

segitségével.

Whjr/lﬁool



FUNKCIOK
& 6" SENSE FUNKCIOK

sense

A 6™ Sense funkcidknal csupan az étel sulyat és tipusat vagy az egyes élelmiszerek mennyiségét kell megadni a
legjobb eredmény eléréséhez. A siité automatikusan kiszamitja az optimalis beallitasokat, majd automatikusan
modositja azokat a sttés elérehaladtaval. A funkciéo megfelel6 hasznalatdhoz kovesse a vonatkozé sutési tablazat
utasitasait.

Az élelmiszerek sokfélesége miatt a stitési idétartamot atlagos fokozatra allitjak be. Mindig javasoljuk, hogy
ellenérizze, atsilt-e az étel beliil, és adott esetben hosszabbitsa meg a siitési idét a megfelel6 allapot eléréséhez.
Egyes automatikus ciklusok lehetéséget adnak arra, hogy az alapértelmezettnél alacsonyabb vagy magasabb sutési
fokozatot allitson be (lasd a Napi hasznalat fejezetben az Allapotra vonatkozo bekezdést).

6" SENSE SUTES TABLAZAT

Kilonbozé ételek slitéséhez, az optimalis eredmény legegyszerlibb és leggyorsabb eléréséhez. A funkcié optimalis
hasznalatahoz kovesse a vonatkozo siitési tablazat utasitasait.

4 - SULY/VASTAGSAG/ - <
| NATECORIA | ELMISZER | ADAG/DARAB. | O L RTOZEROK
Készitse el a kedvenc receptje szerint. Ontson besamelszészta 1 H
Lasagna 6009-20kg tetejére, és a tokéletes piritashoz szérja meg sajttal Areeees r+ @D
Ontson vizet és rizst egy h6allé edénybe. Egy csésze rizshez 2
Rizs 100-500¢g masfél csésze vizet adjon. A j6 eredmény érdekében ne nyissa @ 1
ki az ajtot. el ++ -
3 S Ontson vizet és tonkolyt egy héallé edénybe. Egy csésze 2
TESZTAFELEKES Tonkoly 100-5009g tonkolyhoz masfél csésze vizet adjon. A j6 eredmény @ 1
GABONAFELEK érdekében ne nyissa ki az ajtot. m.el +
Ontson vizet és arpat egy héallé edénybe. Eqy csésze drpahoz 2
Arpa 100-5009 masfél csésze vizet adjon. A j6 eredmény érdekében ne nyissa @ 1
ki az ajtot. \e.2.ef +
Gombéc 1 csomag Ossza el egyenletesenva g6z0l6talcan, a j6 eredmény 2 N 1
.............................................................................................. -‘SE"?"S:J- —
Kenje meg olajjal, sézza és borsozza. izesitse fokhagymaval és | 5
Marhasdlt - zoldfliszerekkel izlés szerint. Siités utdn pihentesse legaldbb
15 percig, mielétt felvagna. —
Siités el6tt kenje meg olajjal és sézza meg. A siitéracsot
B a 2. szinten haszndlja, és helyezzen egy csészényi vizzel 1 2
urger s e . 2 P
haspogacsa 1-3cm f'eltoltott".sultqtepsn az 1 .szintre a sulteskor’ I(-*:'cso’pogo’szaft ..... -t
OsszegyUjtésére. A tokéletes eredmény elérése érdekében a
sutés soran forgassa at az ételt.
Marhasiilt - Lasst K@jeﬂmeg oIajjalI, slc')zza érs botsolzza. [zesi.tse fokhagyméyal és 5
siités - zoldfus.zerek.kellllzles sgerlr)t. Sutés utdn pihentesse legaldbb
S . .15 percig, miel6tt felvagna. T
Kenje meg olajjal, sézza és borsozza. izesitse fokhagymaval és 2
Sertéssult - zoldfliszerekkel izlés szerint. Stités utan pihentesse legalabb
_15percig, mieléttfelvagna, " =
Ossza szét egyenletesen a stitéracson. A szétrepedés
i elkeriilése érdekében szurkdlja meg a kolbaszt villaval. A 1 1
HUS Kolbdsz és virsli 400g-1,5kg sttéracsot a 2. szinten hasznalja, és helyezzen egy csészényi
vizzel feltoltott stitétepsit az 1. szintre a stitéskor lecsopogd ™+ ot
.\szaft Osszegyitesere.
Kenje meg olajjal, és izlés szerint fliszerezze. Sdzza és
borsozza. Ossza szét egyenletesen a siitéracson. A siitéracsot 1 1
Sertésoldalas 400g-1,5kg a 2. szinten haszndlja, és helyezzen egy csészényi vizzel
feltoltott siit6tepsit az 1. szintre a siitéskor lecsdpdgd szaft ™ - o
e OSSZEGYUTESEI®. |
e Kenje meg olajjal, és izlés szerint fliszerezze. S6zza és 2
Siilt csirke 800g-25kg borsozza. Tegye a stitébe a mellehusaval felfelé. A ;
Parolt baromfimell 1-4cm stza ’eI egyenle’gesen.a gc’S.zé'{Ic")téIcén, ajé eredmény 2 1
érdekében ne nyissa ki az ajtot. e o.of T -
Kenje meg olajjal, és izlés szerint fiszerezze. Ossza szét
D . egyenletesen a siitéracson. A siitéracsot a 2. szinten hasznalja, 2 1
arabolt szarnyas 1 csomag X RPN PO .
és helyezzen egy csészényi vizzel feltoltott siitétepsit az 1. Arenenn 4
................................................................... szintre a sitéskor lecsopdgo szaft sszegydjtésére. .
: : A £~ H S
 TARTOZEKOK : T T 5
: : Sutéracs H64ll6 sttdtepsi racs Cseppfelfogo tdlca/ HGallé tartély Etelszonda GOzol6talca

. SUtStepsi i

Whj;lﬁool



. , SULY/VASTAGSAG/ - -
| NATEGORIA | FLELMISZER | ADAG/DARAB. | ... ... .. S b P TOZEKOK o
Siilt egész hal - Kenje meg olajjal, és izlés szerint fliszerezze. b
- . izlés szerint fliszerezze, a j6 eredmény érdekében ne nyissa ki Co2 1
G6z6lt egész hal - "y :
az ajtot. RV
Sult halszeletek 200-800g Kenje meg olajjal, és izlés szerint fliszerezze. 2
HAL Parolt halfilé 05-3cm stza ’eI egyenlet.esen.a gogollotalcan, ajé eredmény 2 1
érdekében ne nyissa ki az ajtét.
. . ) Ossza el egyenletesen a g6zol6télcan, a j6 eredmény 2 1
Parolt kagyls 500g-20kg érdekében ne nyissa ki az ajtét. :
Parolt gamélarak 500g-1,5 kg (?ssza 'el egyenle’gesen'a gogollotalcan, a jo eredmény 2 1
érdekében ne nyissa ki az ajtot. weoaft
Pérolt polip ) A goz_olota!ca kQZfepere helyezze, a j6 eredmény érdekében 2 1
ne nyissa ki az ajtot. veeert
Siilt burgonya 400g-15kg A su“tobg helyezés el6tt darabolja fel, és izesitse olajjal, séval 2
és zoldf(iszerrel. :
Kaparja ki a zoldség belsejét, és toltse meg )
ey g a zoldség husabdl, dardlt husbol és reszelt sajtbdl késziilt
Toltdtt zOldségek 600g-20kg keverékkel. [zesitse fokhagymaval, séval és kedvenc
ldfiszereivel.
< . Szeletelje fel, és tegye egy nagyobb edénybe. S6zza és N
Cs6bensiilt D S IR :
b 400g-1,5kg borsozza, majd 6ntson ra tejszint. Tetejét szérja meg reszelt  : a...... ~
urgonya sajttal :
A suly egy szem burgonydra vonatkozik. Ahhoz, hogy minden 21 """"""""""""""
egyes burgonya egyenletesen suljon meg, célszerd hasonlé i =~
Egész burgonya 50-200g méret( darabokat valasztani. A burgonyat egyenletesen : &.a.el
ZOLDSEGEK 0ssza ,eI a g6zolétalcan, a jo eredmény érdekében ne nyissa ki :
azajtot.
Parolt 4009 -1.0k Darabolja fel. Ossza el egyenletesen a g6zol6talcan, a jo 2 1
burgonyadarabok 9-10Kg eredmény érdekében ne nyissa ki az ajtét. :
Gyokérzoldségek Darabolja fel. Ossza el egyenletesen a g6zol6talcan, a jo ) 1
. 200g-1,0kg RPN b :
parolva eredmény érdekében ne nyissa ki az ajtot. fqecart
Lagy zoldségek Darabolja fel. Ossza el egyenletesen a g6zol6talcan, a jo P2 1
. 400g-1,0kg A . . AR :
parolva eredmény érdekében ne nyissa ki az ajtét. :
Gyuimélcsdarabok Darabolja fel. Ossza el egyenletesen a g6zol6talcan, a jé L2 1
. 400g-1,5kg R . . AR :
parolva eredmény érdekében ne nyissa ki az ajtét. enort
Parolt zoldségek 2009-15k Ossza el egyenletesen a g6zol6télcan, a jé eredmény P2 1
[fagyasztott] 9-1~Kg érdekében ne nyissa ki az ajtét. Cqecart
Készitsen egy konnyti kenyértésztat kedvenc receptje alapjan.: 1 '8
Szendvicskenyér 400g-1,0kg A kelesztéshez tegye egy kenyérsiité formaba. Hasznaljaa  : a...... S~ O
st kelesztd funkcidjat.
Készitse el a pizzatésztat kedvenc receptje szerint. Kelessze ;o
Pizza 400g-12kg meg a suté kelesgto f.un.kC|OJa sggjtseggvel. Nyu’Jtsa kl.a
o , tésztat egy enyhén kivajazott siitétepsire. Tetszés szerint
505 SUTEMENY adjonhozzafeltétet. i
Pizza [fagyasztott] 2509-1,2kg Vegye ki a csomagolasbdl, és helyezze el a stitéracson. _\1 .
Egy 8-10 személyes piteformat béleljen ki tésztaval, és P 1 """"" ,& """"""""""""""
S6s stitemény 800g-1,5kg szurkalja meg egy villdval. Toltse meg a tésztat kedvenc R U 4 \\.)
toltelékével. e

Aeeenr ey p— @ R \z.e.ef

%TARTOZEKOK;
: Cseppfelfogé talca/

e SUtStepsio
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. , SULY/VASTAGSAG/ - -
L NATEGORIA | FLELMISZER | ADAG/DARAB. | . R e . ‘ L ARTOZEROK |
S ) Készitsen zsirszegény piskotatésztat. Vajazzon ki egy 1 IS :
Piskota 4009-1.2kg sttéformat, tegyen bele stitGpapirt, és ontse bele a tésztat. i ~----.- ~+ O
Készitse el a marvanytorta tésztajat kedvenc receptje szerint. : 4 '8
Marvénytorta 400g-1,2kg Vajazzon ki egy stit6formét, tegyen bele siitépapirt, és dntse : a...... ~+ O
bele a tésztat. e
Muffin 1 csoma Készitse el a tésztat a kedvenc receptje szerint 16-18 )
9 darabhoz, és toltse a papirformakba. Helyezze el a stitétepsin. :
Készitse el az aprosiiteményt tetszés szerint, és hagyja kih(ini. 2
Aprésutemények 1 csomag Teritse szét a tésztat egyenletesen a kivant formara. Tegye az
. . aprositeményt a sitétepsiee. T
EDES SUTEMENY ‘. la ked . . o . : .
Brownie 800g-1,5kg Kgsgltseg a ,e vgnc re,cep,tje s’zerlnt. Tegyen sutSpapirt a o @
! sutotepsire, és teritse ra a tésztat. PP ~+
Készitsen tolteléket szeletelt almabdl és fenydmagbol, majd i -
. izesitse fahéjjal és szerecsendiéval. Tegyen az edénybe egy kis :
Rétes 1 csomag . L ex . - i
vajat, szérja meg cukorral, és fézze 10-15 percig. Tekerje fel, és :
hajtsa be a végeit. e
Oszlassa el a tésztat egy piteformaban, majd szérjon ra P '
zsemlemorzsat, hogy az felszivja a gyiimolcs levét. Toltse meg : w...... ~t @
Almas pite 800g-1,5kg feldarabolt friss gyim®élcsbdl, cukorbdl és fahéjbol késziilt
keverékkel. A maradék tésztabol nydjtsa ki a sitemény tetejét, :
csipje Gssze a végeket, majd kenje meg tojassal. I
Siilt alma 1 csomag Vegye ki a maghazat, és toltse meg marcipannal vagy fahéjjal, 2
cukorral és vajjal. :
DESSZERTEK - - - e - P
Karamellas Ossza el egyenletesen a karamellds kosarkakat a g6zolétélcan,: 2 1
. 1 csomag = o . . . . :
kosérka a jo eredmény érdekében ne nyissa ki az ajtot. :
A suly egy tojasra vonatkozik. Ahhoz, hogy minden egyes P9 1
tojas egyenletesen siiljon meg, célszerl hasonld méreti :
. . 2 el 2 2] 2 eeaf T -
Csirketoids 50-80 darabokat vélasztani. Ossza el egyenletesen a g6zol6talcan,  :
) ) 9 a j6 eredmény érdekében ne nyissa ki az ajtot. Ha a tojasokat
TOJAS hidegen fogja fogyasztani, 6blitse le 6ket azonnal hideg :
vizzel.
Ossza el egyenletesen a g6zol6télcan, a jé eredmény 2 1
Furjtojas 1 csomag érdekében ne nyissa ki az ajtot. Ha a tojasokat hidegen fogja +
fogyasztani, 6blitse le 6ket azonnal hideg vizzel. Nesel Ta—er

Yk, |GOZOLES+LEVEGO

= IA g6z és a hélégbefavas tulajdonsagainak
kombinalasaval ez a funkcioé lehet6vé teszi, hogy
kellemesen ropogésra piritsa az ételek kiilsejét,
mikdzben belll puhak és szaftosak maradnak. A
legjobb sitési eredmény érdekében javasoljuk, hogy
MAGAS gézszintet valasszon hal, KOZEPES szintet hus és
ALACSONY szintet kenyér és desszertek siitéséhez.
Javasolt tartozékok: Sttétepsi / SUtdracs

S TISZTA GOz

Természetes és egészséges ételek készitése

g6zzel, ami megdrzi az ételek természetes tapanyagait.

Ez a funkci6 kifejezetten z6ldségek, hal és gyimolcsok

készitéséhez, valamint blansirozadshoz idedlis. Ha a

csomagoldson mas utasitast nem talal, vegye le a

védoéfoliat az ételrdl, mielStt a stitébe tenné.

Javasolt tartozékok: G6zol6télca a 2. szinten és sttdtepsi

az 1, szinten . | ;

SZARITAS GOZOLES UTAN

A gbzzel valo sutés sok nedvességet termel a

sutében. Ez egy teljesen normilis jelenség, amely

nem veszélyezteti a készlilék megfelel6 mikodését.

A nedvesség eltavolitdsdhoz a stitébdl minden siités

végén javasoljuk a gyors szaritas ciklus hasznélatat.

Alternativaként javasoljuk, hogy:

1. hagyja kih(lni a késziiléket;

2. puha torlékendével vagy nedvszivo papirral
Ovatosan torolje szarazra a sutbteret és a
tartozékokat, beleértve az ajtd mogott, kozvetlendl
az ajtoétomités alatt elhelyezett csepegtetd talcat is;

3. hagyja nyitva az ajtot a stutétér teljes szaradasahoz
szukséges ideig. )
O~ EGYEB FUNKCIOK MENU
D_
HAGYOMANYOS FUNKCIOK

GYORS ELOMELEGITES

A siitd gyors el6melegitéséhez a siitési program elétt.
Az étel behelyezése el6tt varja meg a melegités végét.
Az elémelegités végeztével a siité automatikusan
kivalasztja a ,H6légbefivas” funkcioét.

Szukséges tartozékok: sitéracs sitéedénnyel vagy
sUtdtepsivel

GRILL

Piritashoz, grillezéshez és csében silt fogdsokhoz.
Javasoljuk, hogy siités kdzben forgassa meg az ételt.
Javasolt tartozékok: sttéracs

ETEL GRILLFOKOZAT IDOTARTAM (perc)
Magas 5-6

Piritos
TURBO GRILL

A legjobb eredmény érdekében a grill és a [égkeveréses
sutés jellemz6it 6tvozi. Javasoljuk, hogy sutés kozben
forgassa meg az ételt.

Javasolt tartozékok: sitéracs

LEGKEVERESES SUTES

Hus, toltott sitemények vagy piték stitéséhez egyszerre
csak egy szinten. A legjobb eredmény elérése
érdekében ez a funkcié egy elémelegitési fazissal
rendelkezik: varja meg az elémelegités végét, miel6tt

Whjr/lﬁool



behelyezné az ételt.
Szukséges tartozékok: sitéracs sutdéedénnyel vagy
sUtétepsivel

ALSO+FELSO SUT

Ahhoz, hogy az étel tokéletesen megsiiljon, illetve
fellil és alul egyenletesen barnuljon, az ételek egyetlen
szinten torténd sitése ajanlott. A legjobb eredmény
elérése érdekében ez a funkcié egy elémelegitési
fazissal rendelkezik: varja meg az elémelegités végét,
miel6tt behelyezné az ételt.

Szukséges tartozékok: sitétepsi vagy sttdracs és héalld
edény.

ETEL HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc)
N.l.uffin’/ Kis 160 205
sutemeény
Aprésitemények 165 15-20
HOLEGBEFUVAS

g
%
\od/

Desszertek és husok siitéséhez a forro levegd
keringetésével. A legjobb eredmény elérése érdekében
ez a funkcié egy el6dmelegitési fazissal rendelkezik: varja
meg az elémelegités végét, mieldtt behelyezné az ételt.
Lehet8ség van az ugyanazt az elkészitési h6mérsékletet
igényl6, de kiilonb6z6 ételek tobb szinten térténd
egyideju sttésére. Ezzel a funkcioval ugy készithet el
kiilonboz6 ételeket egyszerre, hogy azok nem veszik at
egymas illatat.

SzUkséges tartozékok: sitétepsi vagy sUtdracs és hoalld
edény.

@ TISZTITASI FUNKCIOK

ONTISZTITAS GOZZEL

A specidlis tisztitasi ciklus soran alacsony hémérsékleten
keletkezd vizg6z megkdnnyiti a szennyezddés
eltavolitasat. A funkcidt akkor kapcsolja be, ha a stité
szobahémérsékleten van.

ViZKOMENTESITES

A vizkélerakddasok eltavolitasa a forralobdl. Javasoljuk,
hogy ezt a funkciot rendszeres id6kdzonként hasznalja.
Ha nem igy tesz, a kijelz6n emlékeztetd jelzés jelenik
meg.

FAST DRY

A g6z0lési ciklus utan a slité automatikusan javasolja a
gyors szaritasi ciklus elinditasat, amely segit eltavolitani
a nedvességet a sutdtérbdl. Ha kivanja, a tisztitasi
menibdl elindithatja a gyors szaritdsi ciklust. Kbvesse a
kijelz6n megjelend utasitasokat. Tordlje le az ajto alatti
cseppfelfogé talcat egy papirtdrlével, hogy eltavolitsa a
vizcseppeket.
Sg: SPECIALIS FUNKCIOK

o-—
MELEGENTARTAS
Idedlis funkcié épp elkésziilt ételek (pl. hus, sultek vagy
sutemények) melegen és ropogdsan tartasara.
KELESZTES
Sés vagy édes tésztak optimalis mértékd kelesztése. A
kelesztés sikere érdekében ne aktivalja ezt a funkciét, ha
az el6zd siitési ciklus miatt a stité még mindig forro.
SzUkséges tartozékok: sttdéracs és hoalld edény.
JOGHURT

Joghurt készitéséhez.
SzUkséges tartozékok: sttéracs és héallé edény.

ASZALAS

Gyumolcsok és zoldségek aszaldsahoz. Vékony
szeletekre vagjuk, és kozvetlenil a stitéracsra helyezziik.
Szlkséges tartozékok: sitéracs

MAXI SUTES

Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok stitése. Siités
koézben ajanlatos forgatni a hust, hogy mindkét oldala
egyenletesen tudjon pirulni. Erdemes a hust idénként
meglocsolni, nehogy kiszaradjon.

Szlkséges tartozékok: sitétepsi a 2. szinten.

FERTOTLENITES

Cumistivegek és bébiételes Gvegek gézzel t6rténd
fert6tlenitéséhez. Helyezze be a siitétepsit az 1. szintre,
a g6zol6talcat a 2. szintre, majd helyezze rd a targyakat
ugy, hogy kozottik elegendé hely legyen ahhoz, hogy a
g6z mindenhova elérjen.

GOZOLESES KIOLVASZTAS

Mindenféle étel kiolvasztasahoz. Helyezze az ételt -
példaul hust, halat - doboz és csomagoldas nélkil a
g6z0l6talcara a 2. szintre. Helyezze a siitétepsit az 1.
szintre, hogy 0sszegylUjtse az olvasztasbdl szarmazé
vizet. A legjobb eredményt ugy érheti el, ha nem
olvasztja ki teljesen az ételt, hanem hagyja kicsit allni,
hogy magatél fejezédjon be a kiolvasztasi folyamat.
Javasoljuk, hogy a kenyeret hagyja letakarva, hogy ne
legyen tul puha.

GOZOLESES UJRAMELEGITES

Fagyasztott, hiitott vagy szobahémérsékletl készétel
Ujramelegitése. Ez a funkcié g6z segitségével lassan
melegiti Ujra az ételt anélkil, hogy kiszaritana, tehat
az eredeti izek megmaradnak. Pihentetéssel jobb
eredmény érhetd el. Javasoljuk, hogy a kisebb vagy
vékonyabb darabokat helyezze kdzépre, és a nagyobb,
vastagabb darabokat a szélekre. A g6z6l6télca
hasznalatakor tegye ald a stt6tepsit a lecsopogé szaft
0sszegyUjtéséhez.

ECO CIKLUS

Sult husok és halak stitéséhez, sitemények, tortak

és kekszek kelesztéséhez egyetlen szinten. Az ECO
funkcié hasznalatakor a ldmpa kikapcsolva marad a
sutés ideje alatt. Az ECO ciklus hasznalatdhoz és igy az
energiafogyasztas optimalizéldsahoz a stitéajtot nem
szabad kinyitni addig, amig az étel el nem késziilt.
Szlkséges tartozékok: sitéracs stitéedénnyel vagy
sUtdtepsivel.

COOK 3

Kilonb6z8, azonos siitési hdmérsékletet igényld ételek
egyidejd sitéséhez harom szinten, az izek és illatok
keveredése nélkiil.

Ez a funkcié hasznalhaté stitemények, tortak, fagyasztott
pizzak siitésére és komplett ételek elkészitésére. A siit6t
el6 kell melegiteni.

APROSUTEMENY

Ezzel a funkcidval harom tepsi hasonlo fajtaju kekszet
stthet, maximalizalva az eredményt. A funkcié magdaban
foglalja az elémelegitést. A harom tepsit egyszerre
vegye ki a stutébdl.
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PITE

Ezzel a funkciéval harom tepsi hasonlé fajtaju pitét
suthet, maximalizdlva az eredményt. A funkcié magaban
foglalja az elémelegitést. A harom tepsit egyszerre
vegye ki a sttébél.

PIZZA (fagyasztott)

Ezzel a funkciéval harom tepsi hasonlé fajtaju
fagyasztott pizzat siithet, hogy maximalizalja

az eredményt. A funkcié magaban foglalja az
elémelegitést. A harom tepsit egyszerre vegye ki a
sttébol. .

COOK 3 MENU 1

Ez a ciklus egy husétel és egy desszert elkészitésére
szolgal. A siit6t el kell melegiteni.

Példa egy teljes meniire Készitsen egy tetszés szerinti
gyumolcstortat a stitéracsra helyezett kerek forméaban
a 3. szinten. Készitsen egy tetszés szerinti lasagnat
(1,5-2 kg) a sutdracsra helyezett serpenyében a 2.
szinten. SUsson 6-10 csirkecombot kockara vagott
burgonydval (500-800 g) kdzvetleniil az 1. szintre
helyezett stitétepsiben. Elémelegités utan az dsszes
ételt egyidejlileg slisse meg. 50-60 perc elteltével vegye
ki a tortat, 60-70 perc elteltével a lasagnat, 80-90 perc
elteltével a csirkét a burgonyaval.

COOK 3 MENU 2

Ez a ciklus egy teljes hal- vagy vegetaridnus étel és
egy desszert elkészitésére szolgal. A sutét eld kell
melegiteni.

Példa egy teljes meniire

Készitsen egy tetszése szerinti gyimolcstortat a
sutéracsra helyezett kerek formaban a 3. szinten.
Készitsen pestods lasagnat vagy cannellonit tetszés
szerint (1,5-2 kg) a sttéracsra helyezett fém tepsiben
vagy jénai talban, a 2. szinten. Készitsen halfiléket
folidban (700-900 g) szeletelt zoldségekkel (600-900
g) kozvetlenil az 1. szintre helyezett sttétepsiben.
Elémelegités utan az dsszes ételt egyidejlileg stisse
meg. 45-55 perc elteltével vegye ki a tortat, 55-65 perc
elteltével a lasagnat, 60-70 perc elteltével a zoldséges
halat.

O™ HOMERSEKLET

A hémérséklet vagy a grillfokozat manudlis
bedllitadsa a sltés soran.

9 PERCSZAMLALO
Idémérés funkcid bekapcsolasa nélkiil.
KEDVENCEK
Itt tarolhatd a 9 kedvenc funkcid.
3 BEALLITASOK

A siitd bedllitasainak modositasa.
Ha az ,ECO" Gzemmdd aktiv, energiatakarékossagi okokbdl
a kijelz6 fényereje csokken, és a vilagitas 1 perc elteltével
kikapcsol.
Ha a,DEMO”" Gzemmad aktiv, minden parancs és
mendpont hasznalhato, de a sité nem melegszik fel. Az
uzemmad kikapcsolasahoz lépjen a,DEMO” menupontra a
,BEALLITASOK" menUben, és valassza a Ki" lehetdseéget.
A, GYARI ERTEKEK" lehet&ség kivalasztasakor a készilék
kikapcsol, és visszatér az elsé hasznalatkor érvényes
bedllitasokhoz. Minden bedllitas torlédik.
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ELSO HASZNALAT

1.A NYELV KIVALASZTASA

A készlilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a kivant
nyelvet és a pontos id6t:

a kijelzén az ,English” beallitas [athato.

A + és — gombokkal Iépkedhet a vélaszthaté nyelvek
listdjdban. Valassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja meg a v gombot a jévahagyashoz.
Ne feledje: A nyelv barmikor modosithato a,BEALLITASOK”
meniben [évd ,NYELV" lehetéségnél. Ehhez nyomja meg a
& gombot.

2.AZ IDO BEALLITASA

A nyelv kivalasztasa utan be kell llitani a pontos id6t: A
kijelzén villog az 6rat jelz6 két szamjegy.

P4
N ulE
Izl
a A

A 4 vagy — gombbal dllitsa be az 6rét, és nyomja

meg a v gombot: A kijelzdn villog a perceket jelz6 két
szamjegy. A 4+ vagy — gombbal dllitsa be a percet, és
nyomja meg a(z) v/ gombot a jévéhagyéshoz.

Ne feledje: Hosszabb aramkimaradasok utén valdszintleg ujra
be kell majd allitania az idot. Valassza az,,ORA”Iehetoseget a
,BEALLITASOK" mentiiben. Ehhez nyomjamega gf gombot.

3.AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A slité ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos
aramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal
(16) nagyobb besorolasu lakossagi aramhalézattal: Ha
az On haztartasaban kisebb a teljesitmény, az értéket
csokkenteni kell (13).

Nyomja meg a & gombot a ,BEALLITASOK” meniibe
valo belepeshez majd valassza ki a ,TELJESITMENY”
meniipontot, és valassza ki a kivant teljesitményszintet.
Nyomja mega + vagya — gombot a 16-os ,Magas”

NAPI HASZNALAT

vagy 13-as ,Alacsony” érték beallitdsahoz, majd nyomja
mega v gombot a mentéshez. o
4.A VIZKEMENYSEGI OSZTALY BEALLITASA

Annak érdekében, hogy a suté hatékonyan mikodjon,
és hogy szilikség esetén rendszeresen felszolitsa a
felhasznalot a vizkémentesitési ciklus elvégzésére,
fontos a megfelel§ vizkeménységi osztaly beallitasa.
A beallitdshoz kapcsolja be a sttt a gomb
megnyomasaval, majd nyomja meg a & gombot

A Bedllitasok meniibena + ésa — navigdcios
gombok segitségével valassza ki a ,VIZKEMENYSEG”
lehet6séget. Nyomja meg a gombot a jévahagyashoz.
A + és — navigacidos gombok segitségével valassza
ki a tertiletének megfeleld vizkeménységi osztalyt az
alabbi tablazat alapjan:

Nyomja mega v gombot a megerésitéshez.

Az alapértelmezett vizkeménységi osztalynak a
Kemény” lett bedllitva.

VIZKEMENYSEGI OSZTALYOK TABLAZATA
°dH °fH °Clark
Szint Német Francia Angol
rendszer | rendszer | rendszer
Nagyon ) ) )
1 lagy 0-6 0-10 0-7
2 Lagy 7-11 11-20 8-14
3 Kozepes 12-16 21-29 15-20
4 Kemény 17-34 30-60 21-42
Nagyon ) ) )
5 kemény 35-50 61-90 43-62

5.A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj suté a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sttét étel készitésére haszndlna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel tiresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében. Tavolitson el minden
védékartont vagy atlatszé filmréteget a stitérdél, és
tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl. Melegitse
fel a stit6t nagyjabol egy 6ran keresztiil 200 °C-ra,
lehetbleg egy légkeveréses funkcié (pl. ,Hélégbefuvas”
vagy ,Légkeveréses siités”) hasznalataval.

Ne feledje: A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Nyomja meg a gombot a suté bekapcsoldsahoz: a
kijelzén az utoljara hasznalt elsédleges funkcié vagy a
fémend lathatd.

A funkciok kivalasztasahoz nyomja meg az egyik
elsédleges funkcidhoz tartozé szimbolumot, vagy
I[éptessen a menilben: A menlbdl ugy valaszthat ki egy
elemet (a kijelzdn az elsé elérhetd elem latszik), hogy
megnyomja a vagy a — gombot a kivant opcid
kivalasztdsahoz, majd a ./ gombot a megerdsitéshez.

2.FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcid kivélasztasa utan megvaltoztathatja
a funkcié beallitasait. A kijelz6n egymas utan
megjelennek a médosithaté beallitasok. A <<
gombbal visszaléphet az el6z6 bedllitasra, hogy ismét
megvaltoztassa azt.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT / PAROLASI SZINT

lg- -~

Ha az érték villog a kijelzén, médositdasdhoz hasznilja
a + és — gombokat, majd nyomjamega ./
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gombot a jovahagyashoz. Ezutan tovabbléphet a
kovetkezd bedllitasokra (ha vannak).

A grillfokozat is beéllithato: A grillezéshez
meghatérozott éramerc’isségi szintek tartoznak: 3
(magas), 2 (kdzepes), 1 (alacsony)

A ,Hélégbefuvas + g6éz” funkcié esetén a kdvetkezé
gozmennylsegek kéziil valaszthat: GOZOLES 1, GOZOLES

A funkcio aktivalasa utan a hémérséklet/grillezési szint
a °C gombra koppintva valtoztathaté meg, majd a

vagy a — segitségével allithato be.

IDOTARTAM

Amikor a kijelzéna (& ikon villog,a + vagy —
gombbal allitsa be a siités kivant idétartamat, majd
nyomja mega .~ gombot a jévahagyashoz. Ha
végig felligyelni kivanja a sttést (idézités hasznélata
nélkdl), nem kell bedllitania a stitési id6t: Nyomja meg
a ./ vagy [ > ] gombot a jévahagyashoz és a funkcid
inditasahoz. Ennél az izemmaddnal nem allithaté be
késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott sitési idé modosithatd sités kdzben
a O gombbal:nyomjamega =+ vagy — gombot

a moédositdshoz, majd nyomjamega ~ gombot a

jovahagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETETT INDITAS)

Miutan bedllitotta a sutési idét, szdmos funkciénal
hasznalhato a késleltetett inditas ugy, hogy megadja a
befejezési id6t. A kijelzén a slitési idé vége latszik, és a
@ ikon V|IIog

Allitsa be a stitési id6 végéta = vagy — gombbal,
majd nyomja mega .~ gombot a jovahagyashoz és
a funkcié aktivalasdhoz. Helyezze az ételt a stitébe, és
csukja be az ajtot: A funkcié automatikusan bekapcsol,
amikor letelik a stités elkésziiltéhez megadott idépont
alapjan kiszamitott idétartam.

Ne feledje: Ha a sUtéshez késleltetett inditast allit be,

az elémelegités nem elérhetd: A siitd a sziikséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési idok

kissé hosszabbak lesznek a sUtési tablazatban megadott
idétartamoknal. A vérakozési idé alatta =+ vagy —
gombokkal modosithato a bedllitott befejezési idd, illetve

a <I<I gombbal médosithatok az egyéb bedllitasok. A (Y
gomb megnyomasakor megtekinthetd a befejezési idé és az
idétartam.

.6™ SENSE

Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithaté az elérheté
ételek stitéséhez optimalis izemmaod, hdmérséklet és
id6étartam.

Sziikség esetén az optimalis eredmény érdekében adja
meg az étel jellemzdit.

SULY / MAGASSAG (KEREK-TALCA-RETEGEK)

6

A funkcié megfelel6 bedllitasahoz kdvesse a kijelzén
megjelend utasitasokat. Ha a késziilék jelez, a vagy
— gombbal dllitsa be a kivant értéket, majd nyomja
mega .~ gombot a jévéhagydshoz.

ALLAPOT

Bizonyos 6 Sense funkcidk hasznélatakor beallithaté az
étel készliltségi allapota.

Ha a késziilék jelez,a + vagy — gombbal allitsa

be a kivant fokozatot a véres (-1) és az atsutott (+1)
szintek kozott. Nyomja meg a ./ vagy gombot a
jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.

. SUTES GOZZEL

A Kézi funkciok kozott 1évé ,Hblégbefuvas + G6z”
funkcié vagy a szamos specialis 6™ Sense recept
egyikének kivalasztasaval a g6z hasznalatanak
kdszonhetden barmilyen tipusu étel elkészithetd. A

g6z gyorsabban és egyenletesebben jarja at az ételt

a hagyomanyos funkciokra jellemzé forré levegéhoz
képest: ez csokkenti a sutési id6t, megbrzi az étel
értékes tdpanyagait, és biztositja, hogy minden
receptjével kivald, igazan izletes eredményt érhessen el.
A gbzpdérolas teljes id6tartama alatt zarva kell tartani az
ajtot.

Ha g6zparolassal folytatna a sttést, toltse fel vizzel a
suté belsejében taldlhaté forral6t a vezérlépanelen 1évé
kihdzhato fiok hasznélataval. ) o

Amikor a kijelzén megjelenik a ,VIZ HOZZAADASA"
felszélitas, huzza ki a fidkot, nyissa ki a fiok fedelét, és
toltse fel a fiokot vizzel a kijelzén kért szintig. Ovatosan
a panel felé nyomva zarja be teljesen a fidkot. A fidk
behelyezése utan nyomja meg az INDITAS gombot

a sutési ciklus folytatasahoz. A fidknak a vizbetoltés
kivételével mindig zarva kell lennie.

f —

/'/ d‘l JH}

/3

Az elsd feltdltés utan, hosszabb sitési ciklusok esetén,
miutdn a viz elfogyott, sziikség lehet az Ujbdli feltoltésre
a ciklus befejezéséhez: a siitd jelzi, ha sziikség van ra.
Kerilje a fiok feltoltését, mikdzben a sité kikapcsolt
allapotban van, illetve amig a kijelzén meg nem jelenik
az arra vonatkozo utasitas. Javasoljuk, hogy a fiokot a
g6zparolasi ciklus utan Uritse ki.
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3.A FUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett bedllitdsok megfeleléek, vagy
megadta a kivant bedllitdsokat, nyomja meg a

gombot a funkcié bekapcsoldsdhoz.

Ha a késleltetés ideje alatt megnyomja a [ > ] gombot,
a sUtd rakérdez, hogy torli-e a késleltetést, és helyette
azonnal elinditja-e a funkciot.

Ne feledje: A funkcio kivalasztasa utan a kijelzén megjelenik
az ahhoz javasolt optimalis szint. A bekapcsolt funkcié
barmikor leallithaté a[ @ | gombbal.

Ha a sttd forro, és a funkcidnak egy adott maximum
hémérsékletre van sziksége, a kijelzén értesités jelenik
meg. Kivalaszthat egy masik funkciét, vagy megvarhatja
a teljes lehdlést.

4.ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a stité elémelegithetd: A funkcié

inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az elémelegités
folyamatban van.

A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a kijelzén
uzenet jelzi, hogy a siit6 elérte a megadott, ,ETEL
HOZZAADASA” hémérsékletet. Ekkor nyissa ki az ajtoét,
tegye az ételt a sitébe, és csukja be az ajtot.
Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése eldtt
teszi a sUtébe, a sUtési eredmény elmaradhat a varttol. Az ajtod
kinyitdsakor az elémelegités ledll/sziinetel.
A siitési idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.
A sit6 kivant hémérséklete barmikor moédosithato a

és — gombokkal.

5.ETEL MEGFORDITASA VAGY ELLENORZESE

Egyes 6th Sense funkciéknal szlikség lehet az étel
megforditasara stités kozben.

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6n [athato a sziikséges
mUvelet. Nyissa ki az ajtét, hajtsa végre a kijelzén
l[athaté muveletet, majd csukja be az ajtét.

Hasonlé mddon, a siitési idé 10%-aval a siités vége elbtt
a sUté figyelmeztet az étel ellenérzésére.

|

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathaté a szlikséges
mivelet. Ellenérizze az ételt, csukja be az ajtot.

Ne feledje: Nyomja meg a E[gombot a mUveletek
kihagyasahoz. Ellenkezd esetben, ha egy bizonyos ideig nem
hajt végre mlveletet, a sttés folytatodik.

6.A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a sutés
befejez6dott.

A slités manualis (idézités nélkili) Gzemmodban torténd
folytatdsahoz nyomja meg a gombot. Ha névelni
kivanja a sutési id6ét, nyomja meg a gombot az Uj

idétartam megadasahoz. A siitési beallitdsok mindkét
esetben véltozatlanok maradnak.

.KEDVENCEK

A slités végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés, hogy
kivanja-e menteni a funkciét a kedvencek listajara (1-10.
poziciéba).

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciét, és tarolni

szeretné az aktuadlis beallitasokat késébbi hasznalatra,

nyomja meg a .~ gombot; ha nem kivan élni a

lehetéséggel, nyomja meg a <<| gombot.

A ./ gomb megnyoméasa utdna -+ vagy —

gombbal vélasszon egy szamot, majd hagyja jovaa

gombbal.

Ne feledje: Ha a memdria megtelt, vagy a vélasztott pozicio

mar foglalt, a stté rakérdez, hogy felllirja-e a korabban

mentett funkciot.

A mentett funkciok késébbi el6hivasahoz nyomja meg a
gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc funkciok

listaja.

2O mee
L)

gombot, hagyja jéva a .~ gomb megnyomasaval, majd
aktivalja a gombbal.

. TISZTITASI FUNKCIOK

ONTISZTITAS GOZZEL

Nyomja mega @& gombot: a,Smart Clean” izenet
lathato a kijelzén.

A funkcié aktivalasahoz nyomja mega [ > ]

gombot: a kijelzén lathato figyelmeztetések jelzik,
milyen miveletek sziikségesek a legjobb tisztitasi
eredményhez: Kovesse az utasitdsokat. Ha kész, nyomja
meg a .~ gombot. Ha az 0sszes lépést végrehajtotta, a
megfelel6 id6ben nyomja meg a@ gombot a tisztitasi
program bekapcsolasdhoz.

Ne feledje: A tisztitasi ciklus ideje alatt lehetéleg ne nyissa ki
a sUtd ajtajat, mert ekkor vizgéz tdvozhat, ami hatranyosan
befolydsolja a végsd tisztitasi eredményt.

A ciklus befejezésekor egy ennek megfeleld lizenet
kezd villogni a kijelz6n. Hagyja kihdlni a sttét, majd
egy ronggyal vagy szivaccsal toroélje ki és szaritsa meg a
belsé feluleteket.

.LEERESZTES

A leeresztés funkcioval leereszthetd a viz, igy
elkertlhetd, hogy allott viz maradjon a forraléban. Ezt

a terméket ugy fejlesztették ki, hogy a siités leallitasa/
befejezése utan automatikusan lefuttasson egy
leeresztési ciklust.

Korilbellil 30 perccel a sutés ledllitdsa/vége utdn a

suté a maradék vizet automatikusan a fiokba ereszti
(vigyadzzon, hogy a siités utan ne vegye ki a fidkot). Ha
ez megtortént, a fiok kihtizhato és kitrithetd. Javasoljuk,
hogy a fidkot Uritse ki, amint a leeresztés befejez6dott.

Whjr/lﬁool



VIiZKOMENTESITES

E specidlis funkcioé rendszeres lefuttatasaval
biztosithatd a g6zolérendszer kivalo allapota. A
funkcié inditasa utan kovesse a kijelz6n megjelend
utasitasokat. A funkcio atlagos id6tartama kb. 100
perc. A vizkémentesités barmikor kezdeményezhet6 a
LTISZTITASI FUNKCIOK” meniipont és a Vizkémentesités
funkcio kivalasztasaval. A kijelzén megjelenik, amikor
esedékes a vizkémentesitési ciklus lefuttatasa.

A késziilékre beallitott vizkeménységi osztalytdl

és a kivalasztott gézfunkcioktdl fligg, hogy hany

oranyi g6zolési programnak kell lefutnia ahhoz,

hogy a Vizkbmentesitési lizenetek megjelenjenek,
aranyosan a termelt g6z mennyiségével. Emellett a
vizkémentesités tetszés szerint barmikor elindithato, ha
a felhaszndlé alaposabban ki kivanja tisztitani a belsé

a késziilék ellen6rzi, hogy maradt-e viz a forraléban,

és sziikség esetén elvégezhetd egy leeresztési ciklus.
Ebben az esetben a leeresztési ciklus utan ki kell Uritenie
Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen
hideg legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhet6 el, ha az
utolsé program (vagy a készulék utolsé bekapcsolasa) ota
legalabb 40 perc eltelt. A varakozasi ido alatt a kijelzén a
kovetkez6 felirat lathatd:,A VIZ FORRO".

» 1/2.SZAKASZ: ViZKOMENTESITES (70 PERC)

Ha a kijelz6n az <ADJON HOZZA 0,25

L OLDATOT> Uzenet lathato, ontse a
vizkémentesit6 oldatot a fidkba. A legjobb
vizkbmentesitési eredmény eléréséhez
javasoljuk, hogy toltse meg a tartalyt 75 g
specidlis WPRO termék és 250 ml csapviz
oldataval. A WPRO vizkémentesitdje a
javasolt professzionalis termék a sutd

g6z616 funkcidjanak legjobb minéségl
karbantartdsahoz. Rendelés vagy
informaciokérés a vevészolgdlaton vagy a
www.whirlpool.eu webhelyen keresztil
lehetséges.

A Beko Europe nem vallal felelésséget a piacon
elérheté mas tisztitdszerek altal okozott
barmilyen karokért.

Miutan bedntotte a vizkbmentesitd oldatot a
rekeszbe, nyomja meg a [ > ] gombot a f6
vizkémentesitési folyamat inditdsdhoz. A
vizkbmentesitési szakaszok elvégzése alatt
nem kell a készuléknél varnia. Az egyes
szakaszok végét hangjelzés jelzi, és a kijelzén
megjelennek a kovetkezd szakaszra vonatkozé
utasitasok.

=759
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Ha befejez6dott a vizkémentesitési fazis, a
forralé leereszti a vizet: a vizkémentesité oldat

a kihuzhato fiokba 6mlik. A leeresztés végén a
fiokokat ki kell huzni és ki kell Uriteni.

» 2/2.SZAKASZ: OBLITES (30 PERC)

A vizkdmaradvanyok eltavolitasahoz a
fiokbol és a g6zolérendszerbdl, dblitési ciklus
sziikséges. Amikor a kijelz6n az <ADJON
HOZZA 0,25 L VIZET> (izenet jelenik meg,
toltse fel a tartalyt 0,25 | ivévizzel, majd
nyomja meg a gombot az 6blités
elinditasahoz.
Ne kapcsolja ki a stit6t, amig a funkcidhoz
szlikséges Osszes |épést végre nem hajtotta.
Ne feledje: ha szikséges, a rendszerbdl kérhetd a
fiok Uritése és a mUvelet megismétlése.
A vizkémentesitési eljaras befejezésekor ki
kell hazni és ki kell Griteni a fiokot, tovabba
javasolt a sUtétér kiszaritasa a maradék
viz eltavolitasa érdekében. Ezutan ismét
haszndlhato az 6sszes g6zo6lési funkcio.
Ne feledje: a vizkbmentesitési ciklus alatt
esetleg némi zaj hallhato, mivel a sité szivattyUi
aktivalédnak az optimalis vizkémentesitési
hatékonysag biztositdsa érdekében.
A karbantartasi ciklus megkezdése utdn ne
vegye ki a fidkot, hacsak a készllék nem kéri.
Ne feledje: Miutan a forrald megtelik
vizkbmentesito oldattal, és a kijelz6n megjelenik
a VIZKOMENTESITESI FAZIS 1/2" felirat, a ciklust
nem szabad megszakitani, kilénben a teljes
vizkdmentesitési ciklust meg kell ismételni, miel&tt
barmilyen gézolési funkcidt mikodtetni lehetne.
.PERCSZAMLALO

Ha a st ki van kapcsolva, a kijelz8t id6zit6ként is
hasznalhatja. A funkcié bekapcsolasa el6tt ellenérizze,
hogy a suté ki van-e kapcsolva. Nyomja meg és tartsa
lenyomva 5 masodpercig az ikont: Az (J ikon
villog a kijelzdn.

A —+ vagy a — gombbal allitsa be a kivént
idétartamot, majd nyomja meg az .~ gombot az
id6ézit6é inditdasahoz.

Ha a percszamlalon bedllitott id6 letelt, hangjelzés
hallhato, és a kijelz6n megjelenik a vonatkozé jelzés.
Ne feledje: A percszamlalé nem aktival sttési funkciot. Az
idézitén bedllitott idé modositdsdhoz nyomja meg a
vagy — gombot.

A percszamlalé bekapcsoldsa utan kivalaszthat és
aktivélhat funkcidkat.

Nyomja meg a gombot a siité bekapcsolasahoz,
majd valassza ki a kivant funkciét. A funkcié inditasa
utan az idézitd a funkcioétdl fliggetlenil folytatja a
visszaszamlalast.

Ne feledje: Amig ez a fazis tart, a szamlalot nem lehet latni
(csakaz (D ikon latszik), mivel a szamlalo a hattérben
folytatja a visszaszamlalast. A percszamlalé megjelenitéséhez,
azaz az aktiv funkcio leéllitdsadhoz nyomja meg a
gombot.

.GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz tartsa nyomva a <<] gombot
legalabb 6t masodpercig. A gombzar ugyanilyen médon
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feloldhato.

Megjegyzés: Ez a funkcié ételkészités kozben is aktivalhato.
Biztonsagi okbdl a sttd barmikor kikapcsolhato a
gombbal.

. A SZONDA HASZNALATA (HA VAN)

A szonda a hus maghémeérsékletének készités kozbeni
mérésére szolgal az optimalis hdmérséklet eléréséhez.
A slité hémérséklete a kivalasztott funkcidnak
megfeleléen eltérd lehet, de a sttési folyamat a
megadott hdmérséklet elérésekor mindig befejezédik.
A husszonda behelyezése utan hangjelzés hallhatd, és a
kijelz6n megjelenik a ,Szonda Csatlak.” felirat.

Vélassza ki a kivant funkciét a kompatibilis funkcidk
kozil (G6z, Holégbefuvas + G6z, Turbogrill,
Hoélégbefuvas, Hagyomanyos siités, Maxi siités, Eco
ciklus, 6" Sense funkcidk): A kijelzé bekéri a hisszonda
célhémérsékletét: Nyomja meg a vagy — gombot
a beallitashoz, majd nyomja mega .~ gombot
kovetkezd slitési paraméterek beallitdasdhoz.

llyenkor a sités addig tart, amig a kivant hémérsékletet
eléri a hus, tehat itt nem lehet megadni sttési
idétartamot vagy a sttés befejezésének idépontjat.
Amig a husszondat ki nem hizza, a lampa égve marad.
Ha a szonda eltavolitasra kerl, a kijelzé figyelmeztet a

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

megfeleld behelyezésre; ha a szonda még mindig nem
megfeleléen van behelyezve, a ciklus korilbeldl 10
percig folytatédik, miel6tt megszakadna.

Hangjelzés hallhatd, és a kijelzd kiirja, hogy a hisszonda
elérte a kivant hémérsékletet.

=
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Megjegyzés: A bedllitdsok utélagos modositdsdhoz nyomja
meg a vagy — gombot a szonda hdmérsékletéhez,
vagy nyomja meg a <I<] gombot az egyéb beallitdsokhoz.
Ha a szonda nem kompatibilis az adott mUvelettel, hangjelzés
hallhatd, és a kijelzén Gzenet jelenik meg. llyenkor tavolitsa el
a szondat.

Helyezze be az ételt a stitébe, majd csatlakoztassa a
csatlakozodugot a siité stutéterének jobb oldalan [évé
aljzatba.

Gy6z6djon meg arrdél, hogy a stités sordn a kabel nem ér
a felsé f(t6elemhez.

HUS: Szurja az ételszondat a hudsba, de lehetdleg ne

a csontok és a zsiros részek kdzelébe. Szarnyasok
esetében hosszanti iranyban szurja a szondat a mellhus
kdzepébe, de kerilje el az Ureges részeket.

HAL (egész): A szonda hegyét a hal legvastagabb
részébe szurja, kikerlilve a gerincet.

Hal Hus

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6zodjon
meg arrodl, hogy a siito teljesen

Ne hasznaljon fémbadl késziilt
vagy egyéb suroloparnat
vagy mard/surolo hatasu

Viseljen védokesztyiit.
A siitot barmilyen karbantartasi
munka elo6tt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

majd torolje le ruhaval vagy szivaccsal.

kihlt. tisztitoszereket, mert ezek
Ne hasznaljon go6zzel tisztito karosithatjak a késziilék
berendezéseket. feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

- A feluleteket nedves, mikroszalas torl6kenddvel

tisztitsa.

Ha erésen szennyezett a feliilet, par csepp pH-
semleges tisztitdszert tegyen a kendére. Tordlje le
egy szaraz torl6kenddvel.

« Ne hasznaljon mard vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kdzul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a készilék feliiletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékendbvel.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utan hagyja kicsit kihdlIni a siitét, és
akkor takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg,
igy kdnnyebben eltavolithatja a lerak6dasokat
vagy az ételfoltokat. A magas viztartalmu ételek
stutésébdl fakaddan képzddé kondenzatumok
megszaritasahoz hagyja teljesen lehlilni a sttét,

« A belsé fellletek optimalis tisztitdsahoz haszndlja
a ,Diamond Clean” funkciét. (Csak bizonyos
tipusoknal.)

« Az ajto Uvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

« A sitd ajtajat a tisztitds megkonnyitése érdekében
le lehet venni.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be

mosogatdszeres vizbe, haszndljon siitékeszty(t, ha

még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithaték el.

Ne tisztitsa az ételszondat és a husszondat (ha van) a

mosogatdgépben.

A Forrélevegds siités talca (ha van) mosogatégépben

tisztithato.
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ViZBETOLTO FIOK KARBANTARTASA

Vigyazat! A vizbetolté fiok mosogatdégépben valo
haszndlatra nem alkalmas: a termék megsérilhet!
Minden gézzel torténé sutési ciklus végén, korilbelil
30 perc elteltével a siitd egy kb. egy percig tartéd
automatikus leeresztési ciklust végez, igy a rendszerben
[évd Gsszes viz a kihuzhaté fidkba kerdl.

Megjegyzés: KerUlje, hogy a viz 2 napnal tovabb maradjon a
rendszerben. A belsejében lévé viz teljes eltdvolitdsdhoz vagy
a belsd fellletek tisztitasahoz kinyithatja a vizbetoltd fivkot:

1. Nyomja felfelé a hatsé szarnyat a vizbetoltd fiok
fels6 fedelének eltavolitasahoz.

2. Ha a tisztitas befejez6dott, a fiokot gy csukhatja
be, hogy a két ellilsé szarnyat behelyezi az eltils6
nyildsokba, és lenyomja a hatsé oldalt.

A vizbetoltd fidk feltoltéséhez csak szobahémérsékletd

vizet hasznaljon: a forré viz befolydsolhatja a

g6zolérendszer mlkodését. Kizardlag ivovizet

haszndljon.

FORRALO
Annak érdekében, hogy a stité mindig optimalis
teljesitményt nyujtson, és hogy megel6zze a
vizkblerakddasok kialakuldsat, javasoljuk, hogy
rendszeresen hasznalja a ,Vizkémentesités” funkciot. Ha
hosszabb ideig nem haszndlta

a ,G6zolés” funkcidkat, (
kifejezetten javasoljuk, hogya V. =
stési ciklust tres suté mellett W
inditsa el, és a tartaly legyen
teljesen feltoltve.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE
Az izz6 cseréjéhez forduljon a
vevészolgalathoz.

A SUTORACSTARTO ELTAVOLITASA ES VISSZAHELYEZESE

A slit6tér két oldalan két stitéracstarté talalhato,
amelyek két gomb alaku tartéra vannak rogzitve. A
sutéracstartok kiveheték, hogy a tisztitas kényelmesebb
legyen.

1. A sttéracstartok eltdvolitdsdhoz szoritsa meg
erésen a tartosin kiilsé részét, és hizza felfelé,
hogy kihuzza az eliilsé tartébol, kozben forgassa el
a hatsé tartén, majd hizza ki a stitétérbdl.

2. A sitéracsok visszahelyezéséhez csusztassa a hatso
részt a hatso tartdéra. Majd miutan hatracsusztatta,
a hatso tarté elforditasaval huzza lefelé a
sutdéracstartot, amig az be nem akad az elulsé
tartéba.

AZ AJTO BELSO UVEGENEK MEGTISZTITASA

1. Nyissa ki teljesen a sut6 ajtajat, és mikodtesse a
zsanéritkozéket mindkét oldalon.

. Ezutan zarja be az ajtét, amig az biztonsagos
helyzetben meg nem all.

. Nyomja meg a két rogzité kapcsot egyszerre.

. Maga felé huzva tévolitsa el az ajté felsé részét.

. Emelje fel, és mindkét kezével erésen fogja meg a
bels6 lUveget, majd vegye ki.

. Tisztitas el6tt helyezze puha felliletre. Ne tavolitsa
el a kozbensé liveget az ajtoszerelvénybdl.
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AZ AJTO UVEGENEK VISSZAHELYEZESE
1. Helyezze be a belsé Uveget a tisztitast kovetéen
az ajtoszerelvénybe Uugy, hogy a fényes oldala a

sutotér felé nézzen.

2. Helyezze be az ajto felsé részét, és dvatosan
nyomja meg, amig a helyére nem pattan.
3. Tavolitsa el a zsanériitkoz6t mindkét oldalon, majd

zérja be az ajtét.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma

A kijelz6n az ,F” betd,
majd az F4E1-t6l eltérd
szam vagy betu lathaté.

Sut6éhiba.

ugyfélszolgalattal, és adja meg az ,F” bet(
utani szamot.

A kijelzén az FAE1 hiba
lathato.

Az ételszonda nincs megfeleléen
csatlakoztatva.

Ellendrizze, hogy a szonda megfeleléen van-e
behelyezve. Ha megfeleléen behelyezett
szonda mellett a probléma tovabbra is fenndll,
forduljon a telefonos tigyfélszolgalathoz.

A kijelz6 torottnek tlinik
és homalyos rajta a
szoveg.

Masik nyelv bedllitva.

Vegye fel a kapcsolatot a telefonos
Ugyfélszolgalattal.

A stté akkor is zajokat
ad ki, amikor ki van
kapcsolva.

A hitéventilator bekapcsolt.

Nyissa ki az ajtot, és varjon, amig a hitési
folyamat leall.

A siit6 nem melegszik
fel.

Ha a ,DEMO” lizemmod aktiv, minden
parancs és menipont hasznalhatd, de a
sité nem melegszik fel.

A kijelz6n 60 masodpercenként a
,DEMO” lizenet lathaté.

Nyissa meg a ,DEMO” mentpontot a
,BEALLITASOK” menuiben, és valassza a ,Ki”
lehetéséget.

A sité kijelz6jén az
F8ES8 hiba (vagy a G6z
funkcié hasznélatanak
akaddlyoztatasa az FSE8
hiba miatt) jelenik meg

A viz- és gb6zrendszer elszennyezddott.

Toltse meg a fiokot tiszta vizzel, majd inditsa
el a tisztitd/vizkbmentesitési funkciot. A
folyamat befejezése utan inditsa Ujra a
vizkémentesitési folyamatot a javasolt oldat
és a vizkéoldoé haszndlataval, majd végezze el
Ujra a folyamatot.

Ha az F8E8 hiba tovabbra is megjelenik,
forduljon a legkdzelebbi szervizkdzponthoz.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték:

A késziléken [évé QR-kdd hasznadlatéval
A docs.whirlpool.eu/docs honlapon

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Amennyiben a
vevészolgélathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kodokat.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Licenc alapjan készdlt.
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© &= )¢ ) ) 4, Plauktu stiprinajumi
, , (limenis noradits cepeskrasns
..................... e priekspuse)

?fﬁ%‘ —— e 5. Durvis
SN | S damny - g | 6 Augsgjais sildelements/grils
. i) | IR O 9 7. Apgaismojuma spuldze

""""" — : — 8. Partikas temperaturas zonde
I | | ‘”‘H » (ja ir ieklauta)
‘ ?J .......... 10 | 9- Datuplaksnite
....... 1 (nenonemiet)
Seeeeeeedeedfernen 10. Apakséjais sildelements
” 1\ (nav redzams)
11. Notekpaplate
(nav redzama)
VADIBAS PANELA APRAKSTS
6 el [ e _ PR °C
O]
I « v st O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. IESLEGT/IZSLEGT 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslégtu mikrovilnu
krasni un apturétu aktivo funkciju.
2.1ZVELNE / TIESA PIEKLUVE
FUNKCIJAM

Lai atri pieklGtu funkcijai un
izvélnei.

3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vertibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriek3éja
ekrana.

Lauj mainit iestatijumus gatavojot.
5. DISPLEJS

6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
iestatitu vertibu.

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vertibu
palielinasanai.

8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJAM

Lai atri pieklatu funkcijam,
iestatijumiem un izlasei.

9. SAKT

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.
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PIEDERUMI

Pirms iegadajieties citus tirdznieciba pieejamos Parliecinieties, ka starp jebkuras tvertnes augsu un
piederumus, parliecinieties, ka tie ir karstumizturigi gatavosanas nodalijuyma sienam ir vismaz 30 mm
un pieméroti tvaicésanai. atstarpe, kas lauj tvaikam cirkulét pietiekama méra.
STIEPLU PLAUKTS : CEPESPANNA . TVAIKA PAPLATE . EDIENA ZONDE

4

Izmantojiet partikas : To varat izmantot ka :Tas veicina tvaika : Lai gatavosanas
gatavosanai vai par i cepeskrasns trauku :cirkulaciju un tadéjadi ¢ laika precizi izméritu
atbalstu katliem, kuku : tadu édienu ka galas, :palidz édienam cepties  : méritu édiena iek$éjo
veidném un citiem : zivju, darzenu, foka¢as  :vienmeérigi. Novietojiet ~ : temperatlru. To var
gatavosanas traukiem.  : u.c. gatavosanai, ka ari  :notekpaplati vienu limeni : izmantot galai un zivim.

: gatavos$anas laika radusos :zemak, lai taja savaktu :
: Skidrumu savak3anai, ja  :édienu gatavo3anas sulas. :
: novietojat to zem stieplu :

¢ plaukta.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU Péc tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala
IEVIETOSANA virziena.
levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to Citi piederumi, pieméram, cepespanna, ir jaievieto
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo horizontali, bidot tos pa sliecém.

malu (vérstu uz augsu).
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FUNKCLJAS
G 6" SENSE FUNKCUIAS

sense

Izmantojot 6t Sense funkcijas, vienkarsi izvélieties édiena veidu un svaru vai daudzumu, lai iegitu vislabakos
rezultatus. Cepeskrasns automatiski aprékinas optimalos iestatijumus un turpinas tos mainit gatavosanas gaita.
Lai péc iespéjas lietderigak izmantotu So funkciju, rikojieties atbilstosi noradijumiem uz relativa gatavosanas
galda.

Nemot véera partikas produktu atskiribas, ir noteikts vidéjais gatavosanas ilgums. Més iesakam vienmér
parbaudit édiena iekséjo gatavibu un, ja nepiecieSams, pagarinat gatavosanas laiku, lai panaktu pienacigu
gatavibu.

Dazos automatiskajos ciklos ir iespéja ieprieks iestatit gatavosanas limeni, kas ir zemaks vai augstaks par
nokluséjuma limeni (sk. punktu "Gatavosanas ilgums" sadala "LietoSana ikdiena").

6" SENSE COOK TABLE (GATAVOSANAS GALDS)

Lai gatavotu dazadus édienus un partikas produktus, viegli un atri panakot labakos rezultatus. Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu o funkciju, rikojieties atbilstosi noradijumiem attiecigaja édienu gatavosanas tabula.

- SVARS/BIEZUMS/ : PIEDERUMI
,,,,,,,, KATECORUA L EDENS L poRcuAs/GABALL o PEEVE S st
Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei. 1 %
Lazanja 6009g-2,0kg Parlejiet ar beSamela mérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu . 4 i)
teicamu apbrdninajumu
Karstumizturiga trauka ielej Gdeni un risus. Uz katru krazi risu . 2 1
Risi 100-5009g izmantojiet pusotru krizi Gdens. Lai iegatu labus rezultatus, @
ieteicams neatvért durvis 1e.e.ef +
MAKARONI UN Karstumizturiga trauka ielej Gdeni un speltas kviesus. Uz katru . 2 1
GRAUDAUGI Speltas kviesi 100-5009 kruzi speltas kvieSu izmantojiet pusotru krizi Gdens. Lai iegUtu @
labus rezultatus, ieteicams neatvért durvis \e.p.efte—r
Karstumizturiga trauka ielej Gdeni un miezus. Uz katru krazi . 2 1
Miezi 100-5009 miezu izmantojiet pusotru krizi Gdens. Lai iegltu labus @
rezultatus, ieteicams neatvért durvis \2.e.ef+
. " Izkliedgjiet vienmeérigi tvaika paplaté; lai iegutu labus rezultatus, 2 1
Pelmeni 1 porcija . _ .
....................................... , . Ietelcams neatvert durVIS \ﬁ_.‘?_.?_r+'\—f
. leziediet ar el|lu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet ar 2
Cepta liellopu - - > : : . ” L -
- kiplokiem un zalumiem péc garsas. Gatavosanas beigas laujiet
gala C o . p B~
’ galai nostaveéties vismaz 15 minUtes pirms tas sagriesanas.
Pirms gatavosanas ieziediet ar el|lu un parkaisiet ar sali.
B lzmantojiet stieplu plauktu 2. liment un cepeSpannu ar vienu 1 2
urgeru e i, AR
1-3cm glazi adens 1. liment, lai savaktu partikas sulas. Lai iegatu
kotletes Y . s 2 L TR r
perfektu rezultatu, édiena gatavosanas laika jums buas jaapgriez
édiens.
I leziediet ar e|lu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet ar 2
Rostbifs - [éna - : ¢ : 2 . . o -
cepiana - kiplokiem un zalumiem péc garsas. Gatavosanas beigas laujiet —
o p o | galai nostavéties vismaz 15 mindtes pirms tas sagriesanas. +
leziediet ar e|lu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet ar 2
Cepta cukgala - kiplokiem un zalumiem péc garsas. Gatavosanas beigas |aujiet o
__ galai nostavéties vismaz 15 minates pirms galas sagriesanas. +
Izvietojiet vienmérigi uz metala rezga. Caurduriet desinas ar
Desas un daksinu, lai tas nesaspragtu. Izmantojiet stieplu plauktu 2. limeni 1 1
GALA . 400g9-1,5kg >l - - M —
g desinas un cepespannu ar vienu glazi tdens 1. limeni, lai savaktu partikas -...... rt
sul@s. oo
leziediet ar ellu un parkaisiet ar gar
Cakgalas leberzéjiet ar sali un pipariem. Izvietojiet vienmérigi uz metala 1 L
I 4009g-1,5kg ;) L S .
ribinas rezga. lzmantojiet stieplu plauktu 2. limeni un cepeSpannu ar L TP ~t
o _|vienu glazi Gdens 1. limeni, lai savaktu partikas sulas.
. leziediet ar ellu un parkaisiet ar gardvielam péc saviem ieskatiem. | 5
Cepta vistas ke siict ar sli L ‘etoiiet krasni ar kriti
ala 800g-2,5kg leberzéjiet ar sali un pipariem. levietojiet krasni ar kratinu uz
L aussu —
T\_@lceta Izkliedéjiet vienmérigi tvaika paplaté; lai iegltu labus rezultatus, 2 1
majputnu 1-4cm S - -
o ieteicams neatvért durvis. 1e.e.ef T -
LT
leziediet ar el|lu un parkaisiet ar garSvielam péc saviem ieskatiem.
Majputnu " Izvietojiet vienmérigi uz metala rezga. Izmantojiet stieplu 2 1
. 1 porcija - . « . o N .
gabali plauktu 2. limeni un cepedpannu ar vienu glazi Gdens 1.limeni,  a...... ~t
.......................................................................................................... lai savaktu partikas sulas.
o ) o ) B i @ e %\ . o
- PIEDERUMI X isturigs trauks.  Notekpaplate/ f
‘ i Stieplu plaukts arstumizturigs trauks otekpaplate ‘Karstumizturigs trauks: Ediena zonde . Tvaicésanas panna |

i...uzstieplu plaukta i ..

cepespanna...
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SVARS/BIEZUMS/

. Karstum|ztur|gs trauks Skidrumu savakianas :
Stieplu plaukts H
i UZ.STEPIU plaukta, |

E 1 PIEDERUMI
,,,,,,,, AR DI PORCUAS/GABALL | . . .. ... F*VE
Cept;i\\llsesela - leziediet ar ellu un parkaisiet ar garsvielam péc saviem ieskatiem
Tvaicéta vesela ) Pievienojiet garsvielas péc patikas; lai iegutu labus rezultatus,
zivs ieteicams neatvért durvis.
Ce?::iilsvju 200-800g leziediet ar el|lu un parkaisiet ar gardvielam péc saviem ieskatiem.
Tvaicétas zivju Izkliedé&jiet vienmeérigi tvaika paplaté; lai iegatu labus rezultatus,
ZIVS - 05-3cm .
o flejas [leteicams neatvertdurvis.
Tvaicétas zkliedéjiet vienmeérigi tvalka paplate lai |egutu labus rezultatus,
. 500 g 2,0 kg
_Yliemenes | .. eteicams neatvertdurvis.
Tvaicétas Izkliedgjiet vienmérigi tvalka paplate lai |egutu labus rezultatus,
5009g-1,5kg
Lgameles o jeteiCAMS NeAtVErt durvis.
Tvaicéts ) Novietojiet tvaika paplates V|du lai iegltu labus rezultatus,
......................................... astonkajis | ... i€t6ICAMS NeQtVErt durvis.
2
Cepti kartupeli 400g-1,5kg Sagrieziet gabalos, ieziediet ar elly, pleV|enOJ|et saliun garsaugus
; un tad ievietojiet cepeskrasni. P
Iztuksojiet darzenu vidusdalu un aizpildiet P2
Pilditi darzeni 600g-2,0kg ar svaigu darzenu maisijumu, malto galu un rivétu sieru. :
Parkaisiet ar kiplokiem, sali un zalumiem péc vajadzibas. =
Kartupelu Sagrieziet kartupe|us 3kélés un ievietojiet liela trauka. Uzkaisiet : 1
o= 400g-1,5kg N DL . NI - :
graténs sali, piparus un parlejiet ar kréjumu. Parkaisiet ar sieru. :
Svars attiecas uz vienu kartupeli. Lai katrs kartupelis tiktu vienadi ;: 2 1
Kartupeli, pagatavots, ieteicams izvéléties lidziga lieluma kartupelus. Ceeaft
50-200g S : AT A L X —
nesagriezti Izkliedé&jiet nemizotus kartupelus vienmérigi tvaika paplaté; lai
iegUtu labus rezultatus, ieteicams neatvertdurvis.
A Tvaicéti . . T S e [ 2 1
DARZENI Sagrieziet gabalinos. Izkliedé&jiet vienmérigi tvaika paplaté; lai
3 kartupelu 400g-1,0kg oz N - -
L iegUtu labus rezultatus, ieteicams neatvért durvis.
gabalini
Tvaicéti Sagrieziet gabalinos. Izkliedé&jiet vienmérigi tvaika paplaté; lai
- 200g-1,0kg o N - -
sakneni iegUtu labus rezultatus, ieteicams neatvért durvis.
Tva iceti Sagrieziet gabalinos. Izkliedé&jiet vienmérigi tvaika paplaté; lai
mikstie 400g-1,0kg oz SR ~ -
d . iegUtu labus rezultatus, ieteicams neatvért durvis.
arzeni
Tvaicéti auglu Sagrieziet gabalinos. Izkliedéjiet vienmérigi tvaika paplaté; lai
it 400g-1,5kg 2 AR _ -
gabalini iegUtu labus rezultatus, ieteicams neatvért durvis.
Tvalge'tl Izkliedéjiet vienmeérigi tvaika paplaté; lai iegltu labus rezultatus,
saldétie 400g9-1,5kg o - -
- - ieteicams neatvért durvis.
darzeni
. . lejauciet miklu atbilstosi savai iecienitakajai baltmaizes
Sviestmaizes Y AR . - .
tale 400g-1,0kg pagatavosanas receptei. levietojiet maizes trauka pirms miklas
’ uzraganas. lzmantojiet paredzéto miklas raudzesanas funkciju. ¢ ¢
Sagatavojiet picas miklu atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas : 2
SALI Pica 2009-12k receptei. Atstajiet, lai uzragst, izmantojot tam paredzéto :
KONDITOREJAS 9-heK9 mikrovilnu krasns funkciju. I1zklajiet miklu uz viegli ietaukotas
IZSTRADAJUMI cepespannas. Pievienojiet mércipécvélmes. i
Pica [saldétal 250g-12kg Iznemiet no iepakojuma un vienmérigi izvietojiet uz stieplu :
plaukta. :
= - ) Rindojiet piragu 8-10 porcijam ar miklu un caurduriet to ar P H
>3la kuka 800g-1.5kg daksinu, pildiet miklu atbilstosi iecienitajai receptei. """‘Q _____________________
. PIEDERUMI | 7T

Karstumlzturlgs trauks Ediena zonde . Tvaicé$anas panna

i_paplate/cepespanna .
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KATEGORIJA

SALDI
KONDITOREJAS
IZSTRADAJUMI

EDIENS

Biskvitkika

SVARS/BIEZUMS/

..PORCUAS/GABALL .

4009g-1,2kg

PIEZIME

Pagatav j tauku biskvitu labak. lepildiet ietaukota un ar
cepdanas papiru izklata cepespanna.

Marmora kiaka

4009-1,2kg

Sagatavojiet marmora kikas miklu péc savas iecienitakas
receptes. lepildiet ietaukota un ar cepsanas papiru izklata
cepespanna.

Kéksi

1 porcija

lejauciet miklu 16-18 kéksiem saskana ar savu iecienitako P2
kulinarijas recepti un iepildiet miklu papira veidnés. Vienmérigi  :
izvietojiet uzcepe$pannas. i

Cepumi

1 porcija

Sagatavojiet biskvita cepumus, ka vélaties, un laujiet atdzist. 2
Vienmeérigi izklajiet miklu un pieskiriet tai vajadzigo formu. :
Lieciet cepumus uz cepe$pannas.

Sokolades
kdcinas

800g-1,5kg

Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei. ~ : 1t
Izklajiet miklu uz cepespannas, pirms tam ieklajot taja
cepampapiru. ]

Stridele

1 porcija

Sagatavojiet maisijumu no abolu kubiniem, ciedru riekstiem, 2
kanéla un muskatrieksta. Lieciet panna nedaudz sviesta, :
apkaisiet ar cukuru un cepiet 10 - 15 minates. lerull&jiet mikla un
salociet aréjo dalu. :

Abolu pirags

800g-1,5kg

1zklajiet piragu trauku ar miklu un parkaisiet apaksu ar maizes
drupatam, kas uzsuktu auglu sulu. Pievienojiet gabalinos
sagrieztus auglus un parkaisiet ar cukuru un kanéli. Izrullgjiet
sviesta miklas parpalikumus, lai izveidotu parsegu, noblivéjiet
malas unierivéjietarolu. i

DESERTI

Cepti aboli

1 porcija

Izgrieziet abolu serdes un piepildiet abolus ar marcipanu vai P2
kanéli, cukuru un sviestu. :

Karamelu flans

1 porcija

Izkliedéjiet krizities ar flanu vienmérigi tvaika paplaté; lai iegatu @ 2 1
labus rezultatus, ieteicams neatvért durvis. :

OLAS

Vistu olas

50-80g

Svars attiecas uz vienu olu. Lai katrs kartupelis tiktu vienadi
pagatavots, ieteicams izvéléties lidziga lieluma kartupelus.
Izklied&jiet vienmérigi tvaika paplaté; lai iegUtu labus rezultatus, :
ieteicams neatveért durvis. Ja olas édisiet péc to atdzisanas, :
nekavéjoties noskalojiet ar aukstu Gdeni.

Izkliedéjiet vienmérigi tvaika paplaté; lai iegatu labus rezultatus, @ 5 1

Paipalu olas 1 porcija

ieteicams neatvert durvis. Ja olas édisiet péc to atdzisanas,
nekavéjoties noskalojiet ar aukstu Gdeni.

S TVAIKS+GAISS

=* IApvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar
piespiedu gaisa cirkulacijas funkcijas iestatijumiem,
si funkcija lauj gatavot patikami kraukskigus un
arpusé apbraninatus édienus, vienlaikus saglabajot
mikstu un suligu édiena iek$dalu. Lai panaktu labakos
gatavos$anas rezultatus, ieteicams izveléties AUGSTU
tvaika limeni zivju gatavosanai, VIDEJU limeni galas
gatavosanai un ZEMU limeni maizes un deserta
gatavosanai.
leteicamie piederumi: CepeSpanna / stieplu rezgis

\\\:} TIRS TVAIKS

Lai gatavotu dabigas un veseligas maltites,
izmantojot tvaiku un tadéjadi saglabajot produktu
dabisko uzturvértibu. Si funkcija ir ipasi piemérota
darzenu, zivju un auglu gatavosanai, ka ari
blansésanai. Pirms gatavosanas iznemiet produktus
no iepakojuma un nonemiet aizsargplévi, ja vien nav
noradits citadi

leteicamie piederumi: Tvaika paplate 2. limeni un
cepespanna 1. liment

ZAVESANA PEC DARBIBAM AR TVAIKU

Gatavojot ar tvaiku, cepeskrasni rodas daudz mitruma.

Ta ir pilnigi normala paradiba, kas neapdraud ierices
pareizu darbibu. Katra gatavosanas perioda beigas
iesakam izmantot atras zaveésanas ciklu, lai no
cepeskrasns izvaditu mitrumu.

Ka alternativu més iesakam:

1. laujiet iericei atdzist;

2. rapigi nosusiniet gatavo3anas nodalijjumu un

piederumus, tostarp notekpaplati, kas novietota aiz
durvim tiesi zem durvju blivéjuma, ar mikstu dranu
vai absorbéjosu papiru;
3. atstajiet durvis atvertas uz laiku, kas nepiecieSsams,
lai gatavo$anas nodalijums pilniba izzatu.
O~ CITU FUNKCUU IZVELNE
D_

TRADICIONALAS FUNKCIJAS

ATRA SILDISANA

Atrai mikrovilnu krasns priekssildisanai pirms
gatavosanas sakuma. Uzgaidiet, lidz funkcija beidz
darboties, un tikai tad ievietojiet eédienu mikrovilnu
krasni. Tiklidz bas beigusies priekssildisana,
mikrovilnu krasns automatiski ieslégs funkciju “Forc.
Cirkul.”.

NepiecieSamie piederumi: stieplu plaukts ar pannu vai
cepespannu

GRILL

Apbruninasanai, griléSanai un sacepumu gatavosanai.
Gatavosanas laika édienu ieteicams apgriezt.
leteicamie piederumi: stieplu plaukts

PRODUKTI GRILL LIMENIS ILGUMS (min)

Grauzdéta maize

TURBO GRILL

Izciliem rezultatiem apvienojiet grila un konvekcijas
funkcijas. Gatavosanas laika édienu ieteicams
apgriezt.

leteicamie piederumi: stieplu plaukts

Augsts 5-6
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KONVEKCIJA

Galas, kuku un piragu pagatavosanai tikai uz viena
plaukta. Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, 3ai
funkcijai ir uzkarsésanas faze: pagaidiet uzkarsésanas
beigas, lai ievietotu edienu.

Nepieciesamie piederumi: stieplu plaukts ar pannu vai
cepespannu

KONVEKCIONALA

Perfekta jebkura veida édiena pagatavosana un
apbraninasana gan virspusé, gan apakspuseé tikai uz
viena plaukta. Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, sai
funkcijai ir uzkarsésanas faze: pagaidiet uzkarsésanas
beigas, lai ievietotu édienu.

NepiecieSamie piederumi: cepespanna vai stieplu plaukts
un karstumizturigs trauks.

PRODUKTI TEMP. (°C) ILGUMS (min)
Grozin$ / maza kaka 160 20-25
Cepumi 165 15-20

FORS.CIRKUL.

Saldumu un galas gatavosanai, izmantojot
karsta gaisa cirkulaciju. Lai sasniegtu vislabakos
rezultatus, $ai funkcijai ir uzkarsésanas faze:
pagaidiet uzkarsésanas beigas, lai ievietotu edienu.
To var izmantot, lai viena temperattra uz vairakiem
plauktiem (ne vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu
dazadus édienus. So funkciju var izmantot dazadu
édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

Nepieciesamie piederumi: cepespanna vai stieplu plaukts
un karstumizturigs trauks.

& TIRISANAS FUNKCIJAS

Vs
¥ 2]

PASTIRISANA AR TVAIKU

Siipasa tirisanas cikla laika izdalitie adens tvaiki
apvienojuma ar zemu temperataru lieliski palidz
atbrivoties no netirumiem. Aktivizéjiet funkciju, kad
krasns ir istabas temperatdra.

ZVINU TIRISANA

Lai atbrivotu gatavosanas nodalijumu no kalkakmens
nogulsném. Més iesakam regulari izpildit So funkciju.
Ja tas netiek darits, ekrana paradisies pazinojums, kas
atgadinas iztirit krasni.

ATRA ZAVESANA

Péec tvaika cikla cepeSkrasns automatiski ieteiks jums
sakt atras zavésanas ciklu, lai palidzétu no cepsanas
nodalijuma izvadit mitrumu. Ja vélaties, varat sakt
atras zavésanas ciklu tirisanas izvélné. Izpildiet displeja
redzamos noradijumus. Notiriet pilienu paplati zem
durvim ar mikstu, absorbéjosa papira dranu, lai
nonemtu udens pilienus.

Sg IPASAS FUNKCIJAS

UZTURET SILTU

Lai saglabatu tikko pagatavotu edienu (pieméram,
galu, ceptus édienus vai auglu piragus) siltu un
kraukskigu.

RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu

un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla
vel ir karsta.

NepiecieSamie piederumi: stiep|u plaukts un
karstumizturigs trauks.

JOGURTS

Jogurta pagatavosanai.
Nepieciesamie piederumi: stieplu plaukts un
karstumizturigs trauks.

DEHIDRACIJA

Auglu un darzenu dehidratacija. Sagrieziet planas
skelités un novietojiet tiesi uz stieplu plaukta.
NepiecieSamie piederumi: stieplu plaukts

MAXI GATAVOSANA

Lai pagatavotu lielus galas gabalus (smagakus par
2,5 kg). Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu
otradi, lai iegUtu vienmeérigu brinumu abas pusés.
Lai gala neizzutu, péc iespéjas biezak aplaistiet to ar
taukiem.

NepiecieSamie piederumi: cepspanna 2. limeni.
DEZINFEKCIA

Bérnu pudelidu un trauku dezinficésanai ar tvaiku.
levietojiet stieplu plauktu 1. [imen1 un tvaika paplati 2.
[imeni, novietojiet uz tas priekSmetus ta, lai starp tiem
butu pietiekams attalums, kas lautu tvaikam pieklut
visur.

ATKAUSESANA AR TVAIKU

Jebkadu produktu atkausésanai. Tadus produktus ka
gala un zivs ievietojiet bez iepakojuma/parklajuma
tvaika paplaté, uzstadot to 2. limeni. 1. limeni
novietojiet cepeSpannu, lai savaktu atkususo udeni.
Lai sasniegtu labakus rezultatus, neatkauséjiet
produktus pilniba, bet laujiet tiem atkust gaidisanas
laika. Lai maize neklutu parak miksta, to ieteicams
ietit.

TVAIKA UZSILDISANA

Lai uzsilditu gatavus édienus, kas ir sasaldéti, atdzeséti
vai istabas temperatara. Si funkcua izmanto tva|ku lai
maigi uzsilditu édienu, nelaujot tam izzat, V|enla|C|g|
saglabajot édiena patieso garsu. Gaidisanas rezims
uzlabo rezultatus. Mazakos un planakos gabalinus
ieteicams novietot vidd, bet lielakos un biezakos

- tuvak trauka malam. Izmantojot tvaicésanas
pannu, novietojiet cepeSpannu zem tas, lai savaktu
gatavosanas laika radusos produktu skidrumus.

EKO CIKLS

Ceptas galas un zivju, rauga kdku, grozinpiragu un
biskvitu gatavoSanai uz viena plaukta. Izmantojot 5o
ECO funkciju, lampina bus izslégta visa gatavosanas
laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu
energijas patérinu, ierices durvis nedrikst atvért lidz
bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

Nepieciesamie piederumi: stiep|u plaukts ar pannu vai
cepeSpannu.

GATAVOT 3

Lai viena temperatara uz trim plauktiem vienlaikus
pagatavotu dazadus édienus, nesajaucot garsas un
smarzas.

So funkciju var izmantot, lai gatavotu cepumus,
tartes, saldétas picas un pagatavotu pilnas maltites.
Cepeskrasni nepiecieSams uzsildit.

CEPUMI

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu tris lidzigu
smilSu miklas cepumu paplates, tadéjadi maksimali
uzlabojot rezultatu. 51 funkcija ietver uzsildisanu.
Iznemiet visas tris paplates no cepeskrasns vienlaicigi.
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GROZINPIRAGS

Izmantojiet $o funkciju, lai pagatavotu tris lidzigu
grozinpiragu paplates, tadejadi maksimali uzlabojot
rezultatu. St funkcija ietver uzsildisanu. Iznemiet visas
tris paplates no cepeskrasns vienlaicigi.

PICA (saldéta)

Izmantojiet $o funkciju, lai pagatavotu tris lidzigu
saldéeto picu paplates, tadejadi maksimali uzlabojot
rezultatu. St funkcija ietver uzsildisanu. Iznemiet visas
tris paplates no cepeskrasns vienlaicigi.

GATAVOT 3 IZVELNE 1

Sis cikls ir paredzéts, lai pagatavotu pilnvertigu maltiti
uz galas bazes un desertu. Cepeskrasnij nepieciesama
uzkarseésana.

Pilnigas maltites piemérs Pagatavojiet auglu
grozinpiragu atbilstosi savam véelmém apala panna, ko
novietojiet uz stieplu plaukta 3. limeni. Pagatavojiet
lazanju atbilstosi savam vélmém (1,5 - 2 kg) panna, kas
novietota uz stieplu plaukta otraja limeni. Sagatavojiet
6 - 10 vistas stilbinus ar kubinos sagrieztiem
kartupeliem (500 - 800 g) tiesi cepeSpanna, kas
novietota 1. limeni. Péc uzkarsésanas cepiet visus
édienus vienlaicigi. Péc 50 - 60 minatém iznemiet
grozinpiragu, péc 60 - 70 minatém iznemiet lazanju,
péc 80 - 90 minutém iznemiet vistu ar kartupeliem.
GATAVOT 3 IZVELNE 2

Sis cikls ir paredzéts, lai pagatavotu zivs vai vegetaru
maltiti un desertu. Cepeskrasnij nepiecieSama
uzkarsésana.

Pilnvértigas maltites piemérs

Pagatavojiet auglu grozinpiragu atbilstosi savam
velmém apala panna, ko novietojiet uz stieplu plaukta
3. limeni. Pagatavojiet pesto lazanju vai kaneloni
atbilstosi savam vélmem (1,5 - 2 kg) metala vai

Pyrex trauka, kas novietots uz stieplu plaukta otraja
[imeni. Sagatavojiet zivs filejas folija (700 - 900g)

ar skéles sagrieztiem kartupeliem (600 - 9009) tiesi
cepes$panna, kas novietota 1. limeni. Péc uzkarsésanas
cepiet visus édienus vienlaicigi. Péc 45 - 55 minutém
iznemiet grozinpiragu, péc 55 - 65 minutém iznemiet
lazanju, péc 60 - 70 minutém iznemiet zivi ar
darzeniem.

O TEMPERATURA

Lai gatavosanas laika manuali regulétu
temperaturu vai grilésanas limeni.

9 TAIMERIS
Laika skaitiS8anai, neaktivizéjot nevienu funkciju.
IZLASE
Lai pieklatu devinam biezak lietotam funkcijam.
3 IESTATIJUMI
@ Mikrovilnu krasns iestatijumu pielago3anai.
Jair aktivizéts rezZims "ECO’, lai taupitu energiju,
samazinasies displeja spilgtums un apgaismojums
izslegsies péc 1 minuates.
Kad ir ieslegts rezims “DEMO’, visas pogas ir aktivas un
izvelnes ir pieejamas, tacu mikrovilnu krasns nesakarst. Lai
izslégtu so rezimu, izvélné “IESTATUUMI" piek|Ustiet "DEMO”
un atlasiet iestatijumu "Off" (Izslégts).
Atlasot “IESTATIJUMI" ierice izslédzas un parslédzas
atpakal stavokl, kada ta bija pirmaja ieslégsanas reizé. Visi
iestatijumi tiks izdzésti.
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bUs jaiestata valoda
un laiks:

Displeja tiks paradits “English” (Anglu).

Nospiediet + vai —, lai ritinatu pieejamo valodu
izvélni, un atlasiet vélamo.

Nospiediet v , lai apstiprinatu izvéli.

Lddzu, nemiet véra: Velak valodu var mainit, nospiezot ¢ , lai
izvélné "IESTATIJUMI" atlasitu iespéju “VALODA"
2.IESTATIET LAIKU

Péc tam, kad bus izvéléta valoda, bus nepiecieSams
iestatit laiku: Displeja mirgos divi cipari, kas apzimé
stundas.

Nospiediet + vai — , lai iestatitu pareizo stundu, un
nospiediet v :ekrana mirgos divi cipari, kas apzimé
mindtes. Nospiediet 4+ vai —, lai iestatitu minGtes, un
nospiediet v, lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Péc ilgstosaka energoapgades
partraukuma laiks bds jaiestata atkartoti. Nospiezot g,
izvélné "IESTATIJUMI" atlasiet "PULKSTENIS”.

3.ENERGIJAS PATERINA IESTATISANA

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektroenergiju,
kas atbilst majas tiklam ar vairak neka 3 kW jaudu (16):

Ja jasu majsaimnieciba izmanto mazaku elektrotikla
jaudu, $i vertiba bus jasamazina (13).

Nospiediet & , lai ievaditu izvélni "SETTINGS"
(lestatijumi), péc tam izvelieties "POWER" (Jauda) un
izvélieties vélamo jaudas iestatijumu.

Nospiediet 4 vai — , lai izvélétos 16 “High” (Daudz)

IKDIENAS LIETOSANA

vai 13 “Low” (Maz) un nospiediet v, lai apstiprinatu.
4.UDENS CIETIBAS LIMENA IESTATISANA

Lai cepeskrasns darbotos efektivi un tiktu garantéts,
ka ta regulari radis pazinojumu lietotajam par
atkalkosanas cikla veikSanas nepiecieSamibu, ir svarigi
iestatit pareizu udens cietibas limeni. Lai to iestatitu,
iesledziet cepeskrasni, nospiezot , hospiediet & .
lestatijumos izmantojiet navigacijas pogas + un —
, lai izvélétos "WATER HARDNESS" (Udens cietiba).
Nospiediet,ai apstiprinatu.

Izmantojiet navigacijas pogu + un —, lai atlasitu
jasu apgabalam atbilstoSu Gdens cietibas limeni,
pamatojoties uz o tabulu:

Nospiediet v , lai apstiprinatu.

leprieks iestatita Gdens cietibas pakape ir “Hard”
(Ciets).

UDENS CIETIBAS PAKAPES TABULA
Pakape Vacijas Francijas (KIa?IZa)
mérvieniba | mérvieniba =3
gradi
Loti
1 miksts 0-6 0-10 0-7
2 Miksts 7-11 11-20 8-14
3 Vidus 12-16 21-29 15-20
4 Ciets 17-34 30-60 21-42
5 | Loti ciets 35-50 61-90 43-62

5.1ESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavo3anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu

krasni, lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam
smakam. Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus. Krasni
ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni stundu
un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju (pieméram,
“Forc.Cirkul.” vai “CepSana ar konvekciju”).

LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvedinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai ieslégtu krasni, nospiediet [ ® |: displeja bus
redzama pédéja izmantota galvena funkcija vai
galvena izvélne.

Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas
funkcijas ikonu vai ritinot izvélni: Lai izvélné atlasitu
vienumu (displeja tiks radits pirmais pieejamais
vienums), nospiediet -+ vai — , lai atlasitu
vajadzigo, péc tam nospiediet ., lai apstiprinatu.
2.FUNKCIJAS IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bas redzami iestatijumi, kurus
varésit secigi mainit. Nospiezot <I<, varésit vélreiz
mainit iepriek$éjo iestatijumu.

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA LIMENIS

Jg---- 20

Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet + vai — ,lai
to mainitu, péc tam nospiediet ./, lai apstiprinatu
un turpinatu ar iestatijumiem, kas seko (ja iesp&jams).
Tada pasa veida ir iespéjams iestatit grilesanas limeni:
Ir tris noteikti griléSanas jaudas limeni: 3 (augsta
intensitate), 2 (vidéja), 1 (zema).

Izmantojot funkciju “Forc.Cirkul. un Tvaiks”, varat
atlasit tvaika daudzumu ar $adam vértibam: TVAIKS 1,
TVAIKS 2.
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Kad funkcija ir aktivizéta, temperattru / grilésanas
[imeni var mainit, pieskaroties °C pogai, tad
izmantojot + vai — , lai to pielagotu.
DARBIBAS LAIKS

Ja displeja mirgo ikona (&, nospiediet + vai —

, lai iestatitu nepiecieSamo gatavosanas laiku, un

péc tam nospiediet ", lai apstiprinatu. Ja vélaties
gatavot manuali, gatavosanas laiks nav jaiestata (bez
taimera): Nospiediet . vai [ >], lai apstiprinatu

un saktu funkciju. Atlasot So reZimu, nevarat
ieprogrammeét aizkavéeto palaisanu.

LOdzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot () : nospiediet 4+ vai — , lai
to mainTitu, un péc tam nospiediet ./ , lai apstiprinatu.
BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas beigu laiku. Displeja redzams pasreiz
iestatitas beigu laiks un mirgo @ ikona.

o4
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Nospiediet + vai — , lai iestatitu vélamo
gatavosanas beigu laiku, péc tam nospiediet ., lai
apstiprinatu, un aktivizéjiet funkciju. lelieciet partiku
cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bas pagajis
laiks, kas apréekinats, lai gatavoSana beigtos jusu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.
LOdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota cepeskrasns uzkarsésanas faze: krasns
pamazam sasniegs jusu noradito temperataruy, kas nozimée,
ka gatavosanas laiks bUs ilgaks neka noradits gatavosanas
tabula. Gaidisanas laika varat nospiest vai — , lai mainitu
ieprogrammeéto beigu laiku, vai nospiediet <<, lai mainitu
citus iestatijumus. Nospiezot (1Y , lai vizualizeétu informaciju,
iespéjams parslégties starp beigu laiku un ilgumu.

. 6™ SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemeérotako
gatavosanas rezimu, temperaturu un gatavosanas vai
ceps$anas ilgumu visiem pieejamiem édieniem.

Kad nepiecieSams, vienkarsi noradiet partikas
produktu ipasibas, lai iegutu optimalu rezultatu.
SVARS/AUGSTUMS (APALS TRAUKS, KARTAS)

Lai pareizi iestatitu funkciju, rikojieties saskana ar
noradijumiem displeja. Kad noradits, nospiediet
vai — , lai iestatitu vajadzigo vértibu, péc tam
nospiediet ./, lai apstiprinatu.

GATAVIBA

Dazas 6™ Sense funkcijas ir iespéjams regulét
gatavibas limeni.

[ a——
—
HON
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Kad tiek paradita uzvedne, nospiediet <+ vai —

, lai atlasitu vajadzigo limeni — no nedaudz apcepts
(-1) lidz labi izcepts (+1). Nospiediet ./ vai , lai
apstiprinatu un saktu funkciju.

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Manualajas funkcijas izvéloties opciju “Piespiedu
gaisa cirkulacija + tvaiks” vai kadu no vairakam 6
Sense ipasajam receptém, varat gatavot jebkura veida
édienu ar tvaiku. Tvaiks produktos izplatas atrak un
vienmerigak salidzinajuma tikai ar karstu gaisu, ko
parasti izmanto standarta funkcijas: tadéjadi tiek
samazinats gatavos$anas laiks, saglabajot vértigas
uzturvielas un nodrosinot izcilu, patiesi garsigu
rezultatu visam kulinarijas receptém. Gatavojot

ar tvaiku, cepeskrasns durvim vienmér ir jabut
aizvertam.

Lai turpinatu gatavot ar tvaiku, bis nepieciesams
uzpildit adeni tvertné, kas atrodas cepeskrasns
iekSpusé, izmantojot vadibas panela izvelkamo
atvilktni.

Kad displeja tiek prasits ar noradi "PIEVIENOT
UDENI", izvelciet atvilktni, atveriet atvilktnes vaku
un piepildiet to ar tdeni lidz displeja noraditajam
[imenim. Aizveriet atvilktni, uzmanigi bidot to
panela virziena, lidz atvilktne ir pilniba aizverta. Péc
atvilktnes ievietosanas nospiediet SAKT, lai turpinatu
gatavosanas ciklu. Atvilktnei jabat vienmer aizvértai,
iznemot Gdens iepildes laika.

Ja gatavosanas cikli ir garaki, péc pirmas uzpildisanas,
kad adens tvertne ir iztuk3ota, iespéjams, to vajadzes
uzpildit vélreiz, lai pabeigtu ciklu: cepeskrasni tiks
radits pazinojums, ja tas bus nepiecieSams.
Neuzpildiet atvilktni, kad cepeskrasns ir izslegta

vai kamér displeja netiek paradita attieciga norade.
lesakam iztuksot atvilktni péc gatavosanas,
izmantojot tvaika ciklu.

3.FUNKCIJAS IESLEGSANA

Jebkura mirkli, ja nokluséjuma vértibas atbilst
jasu vélmem, vai, tiklidz piemérojat jasu vélamos
iestatijumus, nospiediet h, lai aktivizétu funkciju.
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Aizkaves posma, nospiezot [ > ], krasns displeja bas
redzams jautajums, vai vélaties izlaist So posmu un
nekavéjoties palaist funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ir atlasita, displeja tiks
noradits katrai funkcijai piemérotakais limenis. Jebkura bridi
varat apturét palaistu funkciju, nospiezot[ ® J.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga
konkréta maksimala temperatara, displeja tiks
paradits zinojums. Varat izvéléeties citu funkciju vai
gaidit pilnigu atdzesésanu.

4.PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas

faze: Kad funkcija atlasita, displeja bis redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

Kad i faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals un
displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir iesilusi
lidz iestatitajai temperatdrai un jaievieto partikas
produkti (norade “PIEVIENOJIET"). Saja bridi ielieciet
partiku cepeskrasni, aizveriet durvis.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms

priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks partraukts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta prieks3sildisanas
faze. Jebkura laika varat nomainit velamo maksimalo
temperaturu, izmantojot vai — .

5.APGRIEZIET VAI PARBAUDIET EDIENU

Dazas 6th Sense funkcijas gatavosanas laika bus
nepiecieSams apgriezt édienu.

Tiks atskanots signals un displeja bus redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Atveriet
ierices durvis, veiciet displeja noradito darbibu un
aizveriet durvis.

Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms
ggtavo.éanas beigam, tiks paradita uzvedne parbaudit
édienu.

|

Tiks atskanots signals un displeja bis redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Parbaudiet
édienu, aizveriet durvis.
LOdzu, nemiet véra: Lai izlaistu $Ts darbibas, nospiediet

. Citadi, ja zinama laika perioda netiks veiktas nekadas
darbibas, cepeskrasns turpinas gatavosanu.
6.GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavoSana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals, un displeja bas redzams pazinojums.

Nospiediet [ > ], lai turpinatu gatavot manuéla rezima
(bez taimera) vai nospiediet , lai pagarinatu
gatavosanas laiku, iestatot jaunu ilgumu. Abos

gadijumos gatavosanas parametri tiks saglabati.
JZLASE

Kad gatavosana ir pabeigta, ekrana paradisies norade
saglabat funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no
cipariem (no 1 lidz 10).

Ja vélaties izlasé saglabat kadu funkciju un faktiskos
iestatijumus atkartotai lietoSanai, péc gatavosanas
nospiediet ./, bet, lai ignorétu pieprasijumu,
nospiediet <I<.
Kad ir nospiests ./, nospiediet + vai — , lai
atlasitu funkcijas numuru, péc tam nospiediet ./, lai
apstiprinatu.
LGdzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais numurs
jau ir aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas apstiprinat
iepriekséjas funkcijas parrakstisanu.
Lai atsauktu agrak saglabatas funkcijas, nospiediet

: Displeja bus redzams jisu izlases funkciju
saraksts.

Nospiediet + vai — , lai atlasitu funkciju,
apstipriniet, nospiezot ./, péc tam nospiediet [ > ],
lai aktivizétu.

. TIRISANAS FUNKCIJAS

PASTIRISANA AR TVAIKU

Lai displeja tiktu paradita funkcija “Smart Clean”
(Vieda tirisana), nospiediet & .

Lai aktivizétu funkciju, nospiediet [ > ]: displeja tiks
paradita norade veikt visas nepiecieSamas darbibas,
lai panaktu labako tirisanas rezultatu: Izpildiet
noradijumus un péc tam nospiediet ./ , kad
darbiba pabeigta. Kad visas darbibas pabeigtas, ja
ncle(rlaiecieéams, nospiediet , lai ieslegtu tirisanas
ciklu.

LGdzu, nemiet véra: Lai nepielautu Gdens tvaiku zudumu,
kas var ietekmét beigu tirisanas ciklu, cikla laika neatveriet
cepeskrasns durvis.

Tiklidz cikls bus pabeigts, ekrana saks mirgot attiecigs
zinojums. Laujiet cepeskrasnij atdzist un péc tam
noslaukiet iek$éjas virsmas ar dranu vai sukli.
JZLIESANA

IzlieSanas funkcija lauj aizvadit ddeni, lai novérstu ta
sastavesanos tvertné. Sis izstradajums ir izgatavots
ta, lai automatiski izpilditu izlieSanas ciklu, kad
gatavosana ir partraukta/beigta.

Aptuveni 30 min. péc gatavosanas partrauksanas/
beigsanas cepeskrasns automatiski iztuksos sistému,
nogadajot atlikuso udeni atvilktne (rikojieties
uzmanigi, neiznemiet atvilktni péc gatavosanas). Kad
tas paveikts, atvilktni var iznemt un iztuksot. Més
iesakam iztuk3ot atvilktni, tiklidz ta ir pabeigta.
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.ATKALKOSANA
Siipasa funkcija, ja to ieslédz regulari, lauj uzturét
tvaika sistému laba stavokli. leslédzot funkciju,
izpildiet displeja noraditas darbibas. Pilna funkcijas
izpilde ilgst vidéji 100 minutes. AtkalkoSanu var uzsakt
jebkura laika, ieejot izvélne "TIRISANAS FUNKCIJAS"
un izvéloties atkalkoSanas funkciju. Displeja tiks
radits, kad ir laiks veikt atkalko3anas ciklu. Tvaika
ciklu darbibas stundu skaits, kam japaiet, lidz tiek
raditi pazinojumi par atkalkosanu, ir atkarigs no ierice
iestatita adens cietibas limena un izvélétajam tvaika
funkcijam proporcionali sarazota tvaika daudzumam.
Atkalkosanu var veikt ari tad, ja lietotajs vélas kartigak
iztirit iek$éjo tvaika kontdru. Pirms atkalkoSanas
veiksanas ierice parbaudis, vai tvertné ir atlicis idens,
un vai varés veikt izlieSanas ciklu, ja tas nepiecieSams.
Sada gadijuma péc izliesanas cikla jums bus jaiztukso
atvilktne, pirms turpinat atkalkosanas ciklu.
LGdzu, nemiet véra: lai tdens butu auksts, So darbibu
nevar veikt, pirms nav pagajusas 40 mindtes péc pédéja
cikla beigam (vai pédéjas reizes, kad izstradajums bija
ieslégts). Saja gaidisanas laika displeja tiks radita $ada
norade: "WATER IS HOT" (Udens ir karsts).
» 1/2. POSMS: ATKALKOSANA (70 MIN)
Kad displeja tiek radits pazinojums <ADD 0.25
L OF SOLUTION> (Pievienot 0,25 | Skiduma),
ielejiet atvilktné atkalkoSanas skidumu.
Lai panaktu labako atkalko3anas rezultatu,
ieteicams uzpildit tvertni ar Skidumu, kuru
veido 75 g WPRO izstradajuma un 250 ml
dzerama udens. WPRO atkalkotajs ir apkopei
ieteicams profesionals izstradajums, kas
nodrosina labako tvaika funkcijas darbibu
cepeskrasni. Lai pasutitu, ka ari sanemtu
informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu vai atveriet vietni www.whirlpool.eu.
Beko Europe neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies, izmantojot citus
tirdznieciba pieejamos tirisanas lidzek|us.
Pec atkalko3anas Skiduma iepildes atvilktné
nospiediet [ > ], lai saktu galveno atkalko3anas
procesu. Kalkakmens tiriSanas posmu laika
jums nav jaatrodas pie ierices. Péc katra posma
pabeigsanas tiks atskanots akustisks signals,
un displeja tiks paraditi noradijumi, ka turpinat
nakamo posmu.
=759

Kad atkalkoSana pabeigta, tvertne tiks
iztuk3ota: Saja posma izmantotais atkalkosanas
Skidums tiks ieliets izvelkamaja atvilktné..
Beidzoties drenazai, atvilktnes ir jaiznem un
jaiztukso.

» 2/2.POSMS: SKALOSANA (30 MIN.)

Lai no atvilktnes un tvaika kontura iztiritu
atkalkosanas atlikumus, ir javeic skalosanas
cikls. Kad displeja tiek radits pazinojums <PIEV.
0.25L UDENS> (Pievienot 0,25 | skiduma),
ielejiet tvertné 0,25 | dzerama Gdens, péc tam
nospiediet [ > ], lai saktu skalo3anu.
Neizsledziet cepedkrasni, kameér nav izpilditas
visas nepiecieSsamas funkcijas darbibas.
L4dzu, nemiet véra: ja nepieciesams, no sistémas
var ltgt iztuksot atvilktni un atkartot so darbibu.
Kad atkalkoSanas proceddura ir pabeigta,
atvilktne ir jaiznem un jaiztuks3o, ieteicams
izzavéet cepeskrasni, lai taja nepaliktu udens.
Péc tam varés lietot visas tvaika funkcijas.
Lddzu, nemiet véera: atkalkosanas cikla laika varétu
bat dzirdams troksnis, jo darbojas cepeskrasns
sukni, lai garantétu optimalu atkalko3anas
efektivitati.
Kad ir sacies apkopes cikls, neiznemiet
atvilktni, ja vien iericé netiek radits attiecigs
pazinojums.
Lddzu, nemiet véra: Péc tam, kad boileris ir
piepildits ar atkalkosanas skidumu un displeja ir
redzams "ATKALKOSANAS FAZE 1/2", ciklu nedrikst
partraukt, pretéja gadijuma viss atkalkosanas cikls
ir jaatkarto, lai varétu palaist kadu tvaika funkciju.
. TAIMERIS
Ja krasns ir izslegta, displeju iespéjams izmantot ka
taimeri. Lai aktivizétu So funkciju, parliecinieties, ka
krasns ir izslégta. Nospiediet un turiet ikonu 5
sekundes: Displeja mirgos ikona.
Nospiediet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet ., lai aktivizétu taimeri.

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots
skanas signals un displeja paradisies pazinojums.
LOdzu, nemiet véra: Taimeris neieslédz nevienu no
gatavosanas cikliem. Lai mainitu taimera laiku, nospiediet

vai — .
Kad ir aktivizéts taimeris, varat atlasit un aktivizét vél

kadu funkciju.

Nospiediet , lai ieslégtu krasni, un péc tam
atlasiet vajadzigo funkciju. Tiklidz programma bus
sakusi darboties, taimeris turpinas laika atskaiti,
neietekméjot funkciju.

LGdzu, nemiet véra: Saja posma nav iespéjams redzéet taimeri
(tiks paradita tikai ikona), kas turpinas veikt laika atskaiti
fona. Lai atkal redzétu taimera ekranu, nospiediet [® ], lai
apturétu aktivo funkciju.

. BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet <I<] un turiet vismaz

piecas sekundes. Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to
pasu.

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét arf gatavosanas
laika. Drosibas nolUkos varat krasni jebkura bridi izslégt,
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nospiezot .

. GALAS TERMOMETRA ZONDES IZMANTOSANA
(JA IR APRIKOJUMA)

Ediena termometrs |auj izmérit galas iekéjo
temperaturu gatavosanas laika, lai nodrosinatu, ka
tiek sasniegta optimala temperatra. Cepeskrasns
temperatdra mainas atkariba no izvélétas funkcijas,
ta¢u gatavo$ana vienmér tiek ieprogrammeéta, lai ta
tiktu pabeigta, sasniedzot noradito temperataru. Péc
galas termometra ievietosanas atskanes skanas signals
un displeja tiks paradits zinojums “Zonde pielikta”.

Izvélieties saderigu funkciju (Tvaiks, Piespiedu gaisa
cirkulacija + tvaiks, Atra grilésana, Konvekcijas
cepsana, Eco piespiedu gaiss, Maksimala gatavo3anas
jauda, 6™ Sense funcijas): Displeja paradisies norade
iestatit galas termometra mérka temperataru:
Nospiediet vai — , lai to iestatitu, un nospiediet
<, lai iestatitu talak redzamos gatavosanas
parametrus.
Ta ka gatavosana ir ieprogrammeéta beigties,
sasniedzot iestatito temperatdru, nav iespéjams
iestatit gatavosanas laiku vai iestatit konkrétu
gatavosanas beigu laiku. Gaisma paliks degot, kamér
netiks iznemts galas termometrs.
Ja zonde ir iznemta, displejs informé, ka to pareizi
noslégt; ja zonde joprojam nav pareizi ievietota, cikls
turpinasies aptuveni 10 minates, pirms to atcels.

TIRISANA UN APKOPE

Kad galas termometrs bas sasniedzis vélamo
temperaturu, tiks atskanots skanas signals un displeja
paradisies zinojums.

/
=
S = T

LOdzu, nemiet véra: Lai péc tam mainitu iestatijumus,
nospiediet vai — zondes temperatdrai vai nospiediet
<< citiem iestatijumiem. Ja galas termometrs nav saderigs
ar darbibu, ko veicat, atskanés skanas signals un displeja tiks
paradits zinojums. Sada gadijuma iznemiet galas termometru.
levietojiet produktus cepeskrasni un pievienojiet
termometra spraudni, ievietojot to savienojuma, kas
atrodas cepeskrasns nodalijuma labaja pusé.
Parliecinieties, ka kabelis nepieskaras augséjam
sildelemetam gatavo$anas laika.

GALA: levietojiet édiena termometru dzili gala ta, lai
tas nepieskartos kauliem vai taukainam vietam. Ja
gatavojat putnu galu, ievietojiet termometra zondes
galu kratinas centra, izvairoties no dobumiem.

ZIVIS (vesela): levietojiet galu biezakaja vieta,
izvairoties no asakam.

Gala

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

virsmas.

AREJAS VIRSMAS
Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir loti netiras, pievienojiet tdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni.
Beigas noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu
kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar lielu
adens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

- Lailabak notiritu iek3éjas virsmas, izmantojiet
funkciju ,Diamond Clean”. (Tikai daziem modeliem).

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

« Lai atvieglotu tiriSanu, krasns durtinas var iznemt.

Neizmantojiet stieplu skrapi,
abrazivus suklus vai kodigus/
korozivus tirisanas lidzeklus,
jo tie var sabojat cepeskrasns

Izmantojiet aizsargcimdus.
Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

PIEDERUMI

Péc lieto3anas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
Skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

Netiriet édienu termometru un galas termometru (ja
tads ir) trauku mazgajamaja masina.

Gatavo3anas ar gaisu paplati (ja tada ir) var mazgat
trauku mazgajamaja masina.

UDENS ATVILKTNES APKOPE

Uzmanibu! Udens atvilktni nedrikst mazgat trauku
mazgajama masina: pastav sabojasanas risks.
Beidzoties katram gatavosanas ciklam, kura tiek
izmantots tvaiks, péc aptuveni 30 min. cepeskrasns
automatiski veic aptuveni vienu minati ilgu izlieSanas
ciklu, novadot visu sistéma esoso Gdeni uz izvelkamo
atvilktni.

Piezime: neatstajiet Gdeni sistema ilgak par 2 dienam. Lai
pilniba iztukSotu Udeni iekSpusé vai notiritu iekséjas virsmas,
varat atvért tdens atvilktni:
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1. Pabidiet uz augsu aizmuguréjo atloku, lai nonemtu
adens atvilktnes augséjo vaku.

2. Kad tiriSana ir pabeigta, varat aizvert atvilktni,
ievietojot divus priekséjos atlokus priek3éjos
atverés un nospiezot aizmuguréjo pusi.

Uzpildot Gdens atvilktni, izmantojiet tikai istabas

temperaturas Gdeni: karsts Gdens var ietekmét tvaika

sistemas darbibu. Izmantojiet tikai dzeramo tadeni.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai nodroSinatu nepartrauktu un optimalu
cepeskrasns veiktspéju, ka ari lai novérstu kalkakmens
rasanos laika gaita, ieteicams regulari izmantot
funkciju “Atkalkosana”. Péc
ilgstosas “Tvaika” funkciju (
neizmantosanas ieteicams "
aktivizét gatavosanas ciklu Wﬂ
ar tuksu cepeskrasni, pilniba
piepildot tvertni.

SPULDZES NOMAINA

Lai nomainitu lampu,
sazinieties ar pécpardosanas
servisu.

KAPNU TURETAJA IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

Abas cepSanas nodalijuma pusés ir divi kapnu turétaji,
kas nostiprinati uz diviem pogu formas balstiem. Lai
tiridana butu értaka, kapnu turétaji ir nonemami.

1. Lai nonemtu kapnu turétajus, stingri satveriet
vadotnes aréjo dalu un velciet to uz augsu, lai
iznemtu no priekséja balsta, vienlaikus pagriezot
aizmuguréjo balstu, péc tam izvelciet visu dalu no
nodalijuma.

2. Lai mainitu kapnu turétaja novietojumu, izvelciet
aizmuguréjo dalu uz aizmuguréja balsta. Péc tam,
sagazot aizmuguréjo balstu, pavelciet mezglu
uz leju, lIidz kapnu turétajs aizkeras aiz priekséja
balsta.

DURVJU IEKSEJA STIKLA TIRISANA

1. Pilniba atveriet cepeskrasns durvis un aktivizéjiet
engu atduri abas pusés.

. Péc tam aizveriet durvis, lidz tas apstajas dro3a
stavokli.

. Vienlaikus nospiediet abus fiksacijas klipsus.

. Nonemiet durvju augsejo malu, pavelkot to uz sevi.

. Paceliet un stingri turiet iek3€jo stiklu ar abam
rokam un nonemiet to.

. Pirms tirisanas novietojiet to uz mikstas virsmas.
Neiznemiet starpstiklu no durvju mezgla.

o Uubhw N
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KA MAINIT DURVJU STIKLA NOVIETOJUMU

1. Péec tiriSanas ievietojiet iek3€jo stiklu durvju mezgla
ar glancéto pusi pret cepsanas nodalijumu.

2. levietojiet durvju augséjo malu un viegli
piespiediet, lidz ta nofikséjas sava vieta

3. Nonemiet engu atduri abas pusés un péc tam

aizveriet durvis.

PROBLEMU NOVERSANA

Probléema

Ekrana redzams burts
“F" un skaitlis vai burts,
kas at3kiras no F4E1.

Cepeskrasns nedarbojas.

Sazinieties ar zvanu centru un noradiet
numuru péc burta “F".

Ekrana ir redzams F4E1.

Edienu termometrs nav pareizi
pievienots.

Parbaudiet, vai zonde ir pareizi savienota, ja
ja, bet probléma joprojam pastayv, sazinieties
ar zvanu centru.

Displejs uzrada
neskaidru tekstu un
Skiet bojats.

Cits valodu kopumes.

Sazinieties ar zvanu centru

Krasns rada troksnus
ari tad, ja ta ir izslégta.

Darbojas dzesésanas ventilators.

Atveriet durvis, turiet tas atvértas un
pagaidiet, Iidz dzesésana ir beigusies.

Cepeskrasns neiesilst.

Kad ir ieslegts rezims “DEMO”,
visas pogas ir aktivas un izvélnes ir
pieejamas, tacu mikrovilnu krasns
nesakarst.

Ik péc 60 sekundém displeja paradas
DEMO.

Izvélné “IESTATIJUMI” pieklastiet sadalai
“DEMO” un atlasiet iestatijumu “Off”
(Izsleégts).

Cepeskrasns displeja
paradas F8E8 (vai nav
iespéjams izmantot
tvaika funkciju k|Gdas
F8E8 dél)

Parmeérigs idens un tvaika sistemas
piesarnojums.

Piepildiet atvilktni ar tiru Gdeni un péc

tam palaidiet tirisanas / atkalkoSanas
funkciju. Péc procesa pabeigsanas atsaciet
atkalkoSanas procesu, izmantojot mérka
Skidumu ar atkalko$anas lidzekli, un pec tam
veiciet procesu veélreiz.

Ja klada F8E8 joprojam paradas, sazinieties
ar tuvako servisa atbalsta punktu.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Kvadratkoda izmantosana jlsu iericé
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs

Vai ari sazinieties ar musu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Razots saskana ar licenci.
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Naudotojo vadovas

Norédami gauti iSsamesne pagalba, uzregistruokite savo

DEKOJAME, KAD ISIGLJOTE ,,WHIRLPOOL"” GAMIN]
=_/ gaminj svetainéje www.register10.eu

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite

saugos instrukcijas.

NOREDAMI GAUTI DAUGIAU EhEHE
INFORMACIJOS, NUSKAITYKITE =9
ANT PRIETAISO ESANT] QR KODA n

L

=

GAMINIO APRASYMAS
1. 18traukiamas stalcius
2. Valdymo skydelis
; """"""""""" 3. Ertmés ventiliatorius
..................................................... (nesimato)
c— ] DCI—— >
© &= )¢ )= ) 4. Lentyny laikikliai
| 6 (lygis nurodytas orkaités priekyje)
..................... feefereeeees 7 5. Durelés
@l = o 6. Virsutinis kaitinimo elementas /
, Pse keptuvas
- JR 1 O X 5 e W L] e ape g eeee 8
— ( i W --------- o |7 Lempa
— : — 8. Maisto termometro jstatymo
[T ‘ HHP 5 Vleta
} ! ,) (jei yra)
cecccescccsccesscesscssscenscetes :::::::::? 9. Duomenq Ientelé
5 (nenuimkite)
” 1\ 10. Apatinis kaitinamasis
elementas
(nesimato)
11. Varvéjimo padéklas
(nesimato)
VALDYMO PULTO APRASYMAS
se@: i@ ....... _ oeeeeees OC
B B = v st O
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS 4. ATGAL 7.NARSYMO MYGTUKAS SU
Jjunkite arba i$junkite krosnele ir Grjzkite j ankstesnj ekrana. PLIUSO SIMBOLIU

sustabdykite veikiancig funkcija.

2. MENIU / TIESIOGINE PRIEIGA
PRIE FUNKCIJY

Greitai pasiekite funkcijas ir meniu.
3. NARSYMO MYGTUKAS SU
MINUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir sumazinkite
funkcijy nustatymus arba reikSmes.

Suteikia galimybe keisti
nustatymus gaminimo metu.
5. EKRANAS

6. PATVIRTINIMAS

Patvirtinamas funkcijos
pasirinkimas arba nustatyta
reikSme.

Slinkite meniu ir didinkite funkcijy
nustatymus arba reikSmes.

8. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
PARINKCIY / FUNKCUJY

Greitai pasiekite funkcijas ir
mégstamiausius.

9. PALEIDIMAS

Paleidziama funkcija naudojant
nurodytus ar pagrindinius
nustatymus.
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PRIEDAI

Jei ketinate jsigyti papildomy priedy, pries perkant Siekiant pakankamo gary srauto, pasirupinkite, kad

patikrinkite, ar jie atsparus karsciui ir tinka gaminti tarp bet kurio indo virsutinés briaunos ir orkaités
garuose. kameros sieneliy bity nors 30 mm tarpas.

GROTELES . KEPIMO PADEKLAS : GARINIMO PADEKLAS :MAISTO TERMOMETRAS

4

Skirta maistui gaminti : Naudojamos kaip orkaités : Naudojant $j padéklg, : Gaminant tiksliai
arba naudoti kaip : padéklas kepant mésa,  :lengviau cirkuliuoja garas, : iSmatuoja maisto vidine
atrama puodams, pyragy : zuvj, darzoves, italiska ‘0 maistas gaminamas : temperatara. Jj galima
skardoms ir kitiems : duonele ir pan. arba kaip :tolygiau. Vienu lygiu : naudoti gaminant mésg
gaminimo indams. : skysciy surinkimo skarda, :zemiau jstatykite Sir Zuvj.
: kai kepant jstatoma po  :surinkimo deklg, kad jjj :
: grotelémis. :tekéty patiekalo sultys.
PGROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo.
Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite Kitus priedus, pvz., kepimo skarda, reikia jstatyti
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia horizontaliai j skersines groteles.
atremkite pakelta galine groteliy dalj (nukreipta j
virsy).
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FUNKCIJOS
& +6" SENSE “ FUNKCIJOS

sense

Naudodamiesi "6t Sense" funkcijomis, tiesiog pasirinkite maisto produkty rasj, svorj arba kiekj, kad
pasiektuméte geriausiy rezultaty. Orkaité automatiskai apskaic¢iuos optimalius nustatymus ir toliau juos keis
maisto gaminimo metu. Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités atitinkamais gaminimo lentelés
nurodymais.

Dél maisto produkty jvairovés, gaminimo trukmé nustatyta ties vidutine verte. Visada rekomenduojame
patikrinti, ar maistas viduje yra pakankamai iSkepes ir pakepti ilgiau, jei reikia.

Kai kuriuose automatiniuose cikluose galima i$ anksto nustatyti Zemesnj arba aukstesnj kepimo lygj nei
numatytasis (zr. punkta ,Kepimo laipsnis” skyriuje ,Kasdienis naudojimas®).

»6" SENSE” GAMINIMO LENTELE

Naudojamas gaminant keliy rusiy patiekalus ir maista, kad galétuméte greitai ir lengvai dZiaugtis optimaliais
rezultatais. Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités atitinkamos gaminimo lentelés nurodymais.

SVORIS / STORIS / PORCIJOS
PATESORUR | AT / GABALIUKAI PeTAR "R'EDA'I
Lazanija 600g-2,0kg besamelio padazu ir pabarstykite virsy sariu, kad tobulai 1 ot :{&)
apskrusty
| kars¢iui atspary indg supilkite vandenj ir suberkite 2
RyZiai 100-5009 ryzius. Kiekvieniems 300 g ryziy pilkite pusantro puodelio @ 1
vandens. Kad ryziai gerai iSvirty, neatidarykite dureliy \e.%.2f +
. | kars¢iui atspary indg supilkite vandenj ir suberkite speltas. 2
PASTA IR GRUDAI Spelta 100-500¢g Kiekvieniems 300 g spelty gridy pilkite pusantro puodelio @ 1
vandens. Kad speltos gerai i3virty, neatidarykite dureliy \e.%.2f +
| kars¢iui atspary indg supilkite vandenj ir suberkite miezius. 2
MieZiai 100-5009g Kiekvieniems 300 g mieziy pilkite pusantro puodelio @ 1
vandens. Kad mieziai gerai iSvirty, neatidarykite dureliy \e.wef +
Kolddnai 1 porcija !?d_éliokit.ev po padéqu‘palikd_ami vieqodus tarpus.Kad gerai, 2 1
iSvirty ar iskepty, neatidarykite dureliy. \eoort
Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj 2
Kepta jautiena - pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis zolelémis. Baige
kepti, pries pjaustydami palikite bent 15 minu¢iy pastovéti. |~ T~
Prie$ pradédami gaminti patepkite aliejumi ir pabarstykite : 5

Mésos druska. Maisto eksudatams surinkti naudokite groteles 2

paplotéliai 1-3cm aukste ir kepimo skarda su puodeliu vandens 1 aukste.Kad -...... At
paplotéliai gerai iskepty, juos reikés apversti.
Jautienos Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal skonj 2
kepsnys - létas - pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis zolelémis. Baige
....kepimas kepti, pries pjaustydami palikite bent 15 minu¢iy pastoveti, "+~
Patepkite aliejumi, jtrinkite druska ir pipirais. Pagal
Kepta kiauliena ) skonj pagardinkite ¢esnaku ir mégstamomis Zolelémis. 2
Baige gaminti, palikite bent 15 min. pastovéti, ir tik tada A S~
PIAUSEYKItE. S
Tolygiai iSdéstykite ant groteliy. Desreles subadykite Sakute,
. Desros ir 4009-15 k kad nesutrikty. Maisto eksudatams surinkti naudokite 1 1
MESA desrelés 9-1°K9 groteles 2 aukste ir kepimo skarda su puodeliuvandens 1 a...... At -
AUKSLE. B
Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais.
Kiaulienos 2009-15 k Jtrinkite druska ir pipirais. Tolygiai iSdéstykite ant groteliy. 1 1
Sonkauliai 9-1~Kg Maisto eksudatams surinkti naudokite groteles 2 aukste ir  a...... ~+
kepimo skarda su puodeliu vandens 1 aukste. 3
vy Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais. 2
Kepta vistiena 800g-25kg Jtrinkite druska ir pipirais. Jdékite j orkaite kratinéle j virsu.
Garuose
troskinta ISdéliokite po padékla palikdami vienodus tarpus. Kad gerai| 2 1
. 1-4cm - o . . .
paukstienos iSvirty ar iskepty, neatidarykite dureliy. \eeort
... kratinele

Paukstienos Tolygiai i$déstykite ant groteliy. Maisto eksudatams surinkti |~ 2 1

gabaliukai 1 porcija naudokite groteles 2 aukste ir kepimo skarda su puodeliu  a...... PR -
vandens 1aukSte. e
: [ ~ e S @ N e w2l
PRIEDAI Gy surinkimo f £
: . ¢ Kar$ciui atsparus  : Skysgq sunnkl.mo : vy . : ) i Padéklas gaminimui :
Grotelés ; . . i padéklas/kepimo i Karsciuiatsparitalpa | Maisto termometras : ;
i padéklas ant groteliy : skarda : ; : garuose :
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SVORIS / STORIS / PORCIJOS
.......... RATESORL R . ATRS / GABALIUKAI e D e R
Kepta Zuvis - Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais. b
Garuose kepta ) Pagardinkite mégstamais prieskoniais. Kad gerai iskepty, 2 1
Zuvis neatidarykite dureliy. D e o
Zuvies kepsnys 200-800g Patepkite aliejumi ir pagardinkite mégstamais prieskoniais. 2
Carose 21 ......................
JUVIS trodkinta suvies 0,5-3cm I3déliokite po padékla palikdami vienodus tarpus. Kad geral N
file isvirty ar iSkepty, neatidarykite dureliy. HREIC Y e S—
Garuose virtos ISdéliokite po padékla palikdami vienodus tarpus. Kad gerai: 2 1
500g-2,0kg :
mlduos isvirty ar iskepty, neatidarykite dureliy.
Garuose V|rtos 500q-15k 13déliokite po padékla palikdami vienodus tarpus. Kad gera| 2 1
krevetes 9-12K9 isvirty ar iskepty, neatidarykite dureliy. fveeart
Garuose V|rtas ) |dékite j gary padéklo centra. Kad gerai idvirty ar iskepty, 2 1
astuonkoijis neatidarykite dureliy. Cecart
. ) Pries kisdami j orkaite supjaustykite gabaliukais, 2
Keptos bulves 4009-15kg apslakstykite aliejumi, pagardinkite druska ir Zolelémis
Idarytos ISskobkite darzove ir pripildykite supjaustyto sariu, maltos 2
d ryto 6009g-2,0kg meésos ir darzovés minkstimo misiniu. Pagardinkite
arzoveés . A e ~
Cesnaku, druska ir mégstamomis zolelémis. ¢+ ——
Supjaustykite griezinéliais ir sudékite j didelj inda. 1
Bulviy apkepas 400g-1,5kg Pagardinkite druska, pipirais ir uzpilkite grietinéle. R VU ~
UZbarstykite sario.
Nurodomas vienos bulvés svoris Norint, kad kiekviena ) 1
o ) bulvé iskepty vienodai, patartina kepti panasaus dydzio +
Bulves (visos) >0-200g bulves. Isdéliokite po padékla palikdami vienodus tarpus. 1e.g.al
Kad gerai iSvirty ar iSkepty, neatidarykite dureliy. ;=
.. Garuose virtos Supjaustykite gabaliukais. I5déliokite po padékla pallkdaml 2 1
DARZOVES pjaustytos 400g-1,0kg vienodus tarpus. Kad gerai iSvirty ar iSkepty, neatidarykite 4
bulvés dureliy. e
Garuose virtos Supjaustykite gabaliukais. I3déliokite po padékla palikdami : 5 1
Sakniavaisinés 200g-1,0kg vienodus tarpus. Kad gerai idvirty ar iSkepty, neatidarykite 4
darzovés dureliy. : r
Garuose virtos Supjaustykite gabaliukais. I3déliokite po padéklg palikdami : 5 1
minkstos 400g-1,0kg vienodus tarpus. Kad gerai iSvirty ar iSkepty, neatidarykite 4
darzovés dureliy. P o
Garuose Supjaustykite gabaliukais. ISdéliokite po padéklg palikdami 2 1
virti vaisiy 400g-1,5kg vienodus tarpus. Kad gerai isvirty ar iSkepty, neatidarykite e
gabaliukai dureliy. B r
Garuose 2 1
virtos Zaldytos 400g-1,5kg 13déliokite po padékla palikdami vienodus tarpus. Kad geral
darsove isvirty ar iSkepty, neatidarykite dureliy. :
arzoveés
Sumugtini Paruoskite tesla pagal savo mégiama Sviesios duonos § 1 %
ke aliukag 400g-1,0kg recepta. Pries$ teslai pradedant kilti, sudékite j kepimo |ndq ...... S~ + O
P Naudokite tam skirtg kildinimo funkcija. S
Paruoskite picos tesla pagal mégstama recepta. Palikite )
. iskilti, naudodamiesi orkaités funkcija. Teslg paskleiskite ant :
Pica 400g-1,2kg ~
SURUS KENPINIAI plonai riebalais istepto kepimo déklo. Sudékite norimus
pagardus.
Pica [Saldyta] 250g-1,2kg ISpakuokite ir padékite ties groteliy viduriu. . 1 -
_ ) 8-10 porcijy pyrago inda isklokite tesla ir pradurkite jj ...... 1 .......... :g ......................
S0rus pyragas 8009-15kg Sakute. Jdarykite teslg pagal norima recepta. HEa TR ~+ \\-)
; Aveeenn ~ AF=lr — @ T
PRIEDAI G surinkimo ; E
: . ¢ Karsciui atsparus  : Skysgq surlnkl.mo : - . : ) i Padéklas gaminimui :
Grotelés ; . . i padéklas/kepimo i Karsciuiatsparitalpa : Maisto termometras ;
i padéklas ant groteliy : skarda : : : garuose :
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SVORIS / STORIS / PORCIOS
.......... omewes | wen
) i Paruoskite neriebig biskvitinio pyrago tesla. Supilkite j Eo 1% :
Biskv. pyragas 4009-1.2kg paruosta ir riebalais sutepta kepimo skarda. Peeeen +Q ___________________
Marmurinis 4009-12k Pagal mégstama receptg paruoskite marmurinio kekso P {&b
keksas 9-heK9 tesla. Supilkite j paruosty ir riebalais suteptg kepimo skarda. (st
Pagal mégstama recepta paruoskite tesla 16-18 keksiuky >
Keksiukai 1 porcija ir supilkite j formeles. Tolygiai paskirstykite ant kepimo
padéklo.
Paruoskite sausainius pagal savo receptga ir palikite atvésti. 2
Sausainiai 1 porcija Istieskite teslg ir formuokite, kaip jums patinka. Sudékite
} sausainius ant kepimo skardos. :
SALDUS KEPINIAI ¢ok. pyracaidiai 8009-15k Paruoskite pagal savo mégiama recepta. Tesla paskirstykite
-pyrag 9-12K9 ant kepimo popieriumi iSklotos kepimo skardos. :
Pasiruoskite pjaustyty obuoliy, kedro riesuty, cinamono
Strudelis 1 vorciia ir muskato rieSuty misinj. Patepkite skarda sviestu, !
porcl pabarstykite cukrumi ir gaminkite 10-15 min. Suvyniokite ir :
uzlenkite iSorine dalj. OO
Pyrago inda isklokite tesla ir apibarstykite apacia 1 1%
Obuoli duonos trupiniais, kad sugerty vaisiy sultis. Pripildykite Areens ~t @
a al: 800g-1,5kg supjaustytais SvieZiais vaisiais, sumaisytais su cukrumi ir :
pyrag cinamonu. ISkociokite tedlos gabalélius, kad jie baty ploksti, :
uzlenkite krastus ir aptepkite kiausiniu. e
) . . ISimkite Serdis ir jdarykite marcipanu arba cinamonu, 2
Kepti obuoliai 1 porcija S :
cukrumi ir sviestu.
DESERTAI - I3déliokite puodelius su flanu po padéklg palikdami P9 1
Karamelinis " . ey o ) Lo
f 1 porcija vienodus tarpus. Kad gerai ivirty ar iSkepty, neatidarykite : +
anas . el A+ r
dureliy.
Nurodomas vieno kiausinio svoris. Kad visi kiausiniai P9 1
iSkepty vienodai, patartina pasirinkti panasaus dydzio : eoaf
v e ) kiausinius. I3déliokite po padékla palikdami vienodus 82
Visty kiausiniai >0-80g tarpus. Kad gerai isvirty ar |skeptq, neatidarykite dureliy. Jel
KIAUSINIAI kiausiniai bus valgomi 3alti, i$ karto nuskalaukite juos saltu
vandeniu. :
. ISdéliokite po padékla palikdami vienodus tarpus. Kad geral
Putpeliy "
Kiauginiai 1 porcija iSvirty ar iskepty, neatidarykite dureliy. Jei kiausiniai bus
iausiniai sy Lo .
valgomi salti, i$ karto nuskalaukite juos Saltu vandeniu.
J.., GARAI + ORAS ir priedus, jskaitant laséjimo padékla, esantj uz

Suderinus gary ir prlverstlnlo oro srauto
ypatybes, naudodamiesi Sia funkcija paruosite
lengvai apskrudusius iSoréje taciau viduje minkstus
ir sultingus patiekalus. Kad pasiektuméte geriausiy
rezultaty, gaminant Zuvj rekomenduojame rinktis
HIGH (Auksta) gary lygj, gaminant mésa - MEDIUM
(Vidutinj) ir LOW (Zema), jei kepate duong ir desertus.
Rekomenduojami priedai: Kepimo skarda / grotelés

\S}’ GRYNI GARAI

Naudojama natdraliems ir sveikiems patiekalams

gaminti garuose, siekiant iSsaugoti visas maistingasias

medziagas. Si funkcija ypac tinka ruosiant darzoves,

Zuvj ir vaisius bei apvirti. Jei nenurodyta kitaip, prie$

sudedami maista j orkaite, iSpakuokite maistg ir

nuimkite apsaugine plévele

Rekomenduojami priedai: 2 auk$to gaminimo garuose

skarda ir 1 auksto kepimo skarda

DZIOVINIMAS PO GAMINIMO GARUOSE

Gaminant maistg garuose orkaitéje susidaro daug

drégmés. Tai visiskai normalus reiskinys, kuris

nekenkia tinkamam orkaités veikimui. Kiekvieno

gaminimo seanso pabaigoje rekomenduojame

naudoti greito dziovinimo ciklg, kad i$ orkaités bty

pasalinta drégme.

Taip pat sitlome:

1. palikti orkaite atvésti;

2. kruopsciai minkstu skuduréliu arba drégme
sugerianciu popieriumi nusausinti kepimo skyriy

dureliy tiesiai po dureliy tarpine;
3. palikti dureles praviras tiek laiko, kiek reikia, kad
kepimo skyrius visiSkai isdziaty.
5~ KITY FUNKCIJY MENIU
D_

|JPRASTOS FUNKCIJOS

SPARTUSIS |KAIT.

PrieS pradédami gaminti greitai jkaitinkite krosnele.
Prie$ sudedant maistg j krosnele palaukite, kol baigsis
jkaitinimo etapas. Pasibaigus jkaitinimo etapui
krosnelé automatiskai naudos ,Priverstinio oro srauto”
funkcija.

BUtini priedai: grotelés su kepimo indu ar skarda

GRILL

Skrudinimas, kepimas ant groteliy ir apkepéliy
gaminimas. Gaminimo metu maistg rekomenduojama
apversti.

Rekomenduojami priedai: grotelés

MAISTAS KEPINIMO LYGIS TRUKME (min.)
Skrebutis Didelis 5-6
TURBO GRILL

Siekiant geriausiy rezultaty kartu naudojamos
kepinimo ir konvekcinés krosnelés funkcijos.
Gaminimo metu maistg rekomenduojama apversti.
Rekomenduojami priedai: grotelés
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KONVEKC. KEP.

Skirta kepti mésa, pyragus ir pyragaicius su jdarais
tik viename aukste. Kad maistas gerai iSkepty, Siai
funkcija jdiegta pakaitinimo funkcija: palaukite
kaitinimo pabaigos, kad galétuméte jdéti maista.
BUtini priedai: grotelés su kepimo indu ar skarda

— ] TRADIC. GAMIN.

— Puikiai iSkepa bei i$ abiejy pusiy apkepa bet
kokj viename aukste sudétg maista. Kad maistas gerai
iSkepty, Siai funkcija jdiegta pakaitinimo funkcija:
palaukite kaitinimo pabaigos, kad galétuméte jdéti
maista.

BUtini priedai: kepimo skarda arba grotelés ir karsc¢iui
atspari talpa.

MAISTAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.)
Keksiukas / mazas
keksiukas 160 20-25
Sausainiai 165 15-20
= |PRIV. ORO SR.

\od/

Skirta kepti saldumynus ir mésg cirkuliuojanciu
kar$tu oru. Kad maistas gerai iSkepty, Siai funkcija
jdiegta pakaitinimo funkcija: palaukite kaitinimo
pabaigos, kad galétumeéte jdeti maista. Karsto

oro srauta galima naudoti skirtingiems maisto
produktams, kuriems reikia tos pacios kepimo
temperaturos kepant keliais aukstais vienu metu. Sig
funkcijg galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti
- maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.
BUtini priedai: kepimo skarda arba grotelés ir karsciui
atspari talpa.

& VALYMO FUNKCIJOS

SAVAIMINIS VALYMAS GARAIS

Sio specialaus valymo ciklo metu isleidZiamas Zemos
temperaturos vandens garas, kad bty lengviau
pasalinti neSvarumus. Jjunkite funkcija, kai orkaité yra
kambario temperaturos.

NUKALKINTI

Naudojama pasalinti kalkiy nuosédy likucius i3
virintuvo. Sig funkcijg rekomenduojama naudoti
pastoviais intervalais.

Jei taip nedarysite, ekrane pasuirodyss pranesimas,
kuriuo primenama isvalyti orkaite.

FAST DRY

Po gary ciklo orkaité automatiskai paragins jus pradeéti
greito dziovinimo cikla, kad i$ orkaités vidaus bty
pasalinta drégmé. Jei norite, galite paleisti greito
dziovinimo cikla i$ valymo meniu. Vadovaukités
ekrane pateiktais nurodymais. Minksta dréegme
sugeriancia popieriaus Sluoste iSsausinkite po
durelémis esantj surinkimo padékla.
SE:SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

o-—
SILUMOS PALAIKYMAS
Palaikyti kg tik paruosta maista karsta ir trasky (pvz.,
meésa, kepta maista ar pyragus).
TESLOS KILD.
Optimalus saldzZios arba pikantiskos teslos kildinimas.
Kad tesla nesublitksty, funkcijos nejunkite, jei orkaité

vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.
BUtini priedai: grotelés ir kars¢iui atspari talpa.

JOGURTAS

Tinka gaminti jogurta.

BUtini priedai: grotelés ir karsciui atspari talpa.
DEHIDRATACIJA

Skirta dehidratuoti vaisius ir darzoves. Supjaustykite
plonais griezinéliais ir suguldykite ant groteliy.
BUtini priedai: grotelés

MAXI-COOKING

Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas. Rekomenduojama gaminimo metu mésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésga
kartkartémis aplaistyti, kad ji nesudziaty.

BUtini priedai: kepimo skarda 2-ame aukste
DEZINFEKAVIMAS

Galima dezinfekuoti kadikiy buteliukus ar stiklainius
naudojant garus. Jstatykite kepimo skarda j 1 auksta,
o skarda gaminimui garuose - j 2 auksta. Sudékite ant
jos gaminius palikdami tarp jy pakankamus tarpus,
kad bty kur judéti garams.

ATITIRPDYMAS GARAIS

Skirtas bet kokio tipo maistui atitirpinti. Tokius maisto
produktus kaip mésa ir zuvis dékite j garinimo padékla
2 lygyje be pakuotés / nesuvyniotus. Padékite kepimo
skardg ant 1 lygio, kad subegty tirpsmo vanduo.
Geresniy rezultaty pasieksite, jei maisto neatitirpinsite
iki galo, o leisite Siam procesui baigtis palike produkta.
Duong rekomenduojama palikti jvyniota, kad ji
nebdty labai minksta.

JKAIT. GARAIS

Tinka pakartotinai pasildyti jau paruosta susaldyta,
atvesintg arba kambario temperaturos maista.
Veikiant siai funkcijai naudojami garai, todél Sildomas
maistas nei$sauséja ir iSlieka originalus jo skonis.
Geresniam rezultatui palikti pastovéti. Viduryje
rekomenduojama sudéti mazesnius ar plonesnius,

o krastuose didesnius ar storesnius maisto gabalus.
Jei naudojamas garintuvo padéklas, po Siuo padéklu
reikia jstatyti kepimo skarda, kurioje susirinkty maisto
sultys.

EKO CIKLAS

Skirtas kepti keptai mésai ir zuviai, iskildyti pyragams,
pyragaiciams ir sausainiams vienoje lentynoje. Jei
naudojama $i EKO funkcija, gaminimo metu lemputé
lieka iSjungta. Kai naudojate EKO ciklg ir norite
optimizuoti energijos sgnaudas, orkaités dureliy
nederéty varstyti gaminimo metu.

BUtini priedai: grotelés su kepimo indu ar skarda

COOK 3

Skirtingiems maisto produktams, kuriems reikia tos
pacios temperatlros trijuose aukstuose nesumaisant
skoniy ir kvapy.

Sig funkcijg galima naudoti sausainiams, pyragams,
Saldytoms picoms kepti ir visaverCiams patiekalams
ruosti. Orkaité turi bati jkaitinta.

SAUSAINIAI

Naudokite 3ig funkcija, kad iSkeptumeéte tris panasiy
sausainiy padéklus ir pasiektuméte geriausius
rezultatus. Siai funkcija reikalingas pakaitinimas. I$
orkaités vienu metu iSimkite visas tris skardas.
PYRAGAS

Naudokite 3ia funkcija vienu metu kepdami

tris panasius pyragus. Siai funkcija reikalingas
pakaitinimas. IS orkaités vienu metu iSimkite visas tris
skardas.

Whjr/lﬁool



PICA (saldyta)

Naudokite 3ig funkcija vienu metu kepdami tris
panasias $aldytas picas. Siai funkcija reikalingas
pakaitinimas. IS orkaités vienu metu iSimkite visas tris
skardas.

COOK 3 MENIU 1

Sis ciklas skirtas visaver¢iam mésos patiekalui ir
desertui paruosti. Orkaite reikia i$ anksto jkaitinti.
Viso patiekalo pavyzdys: 3 aukste ant groteliy
paruoskite savo norima vaisiy pyraga apvaliame
inde. 2 aukste ant groteliy paruoskite savo norimg
lazanija (1,5-2 kg) jai skirtame kepimo inde. 1 aukste
kepimo skardoje paruoskite 6-10 vistienos blauzdeliy
su bulviy kubeliais (500-800 g). Jkaitintoje orkaitéje
kepkite visus patiekalus vienu metu. Po 50-60 minuciy
iStraukite pyraga, po 60-70 minuciy - lazanija, po 80-
90 minudiy - vistieng su bulvémis.

COOK 3 MENIU 2

Sis ciklas skirtas visaverCiam Zuvies ar vegetariSkam
patiekalui ir desertui gaminti. Orkaite reikia i$ anksto
jkaitinti.

Visavercio patiekalo pavyzdys

3 aukste ant groteliy paruoskite savo norimag

vaisiy pyragq apvaliame inde. 2 aukste ant groteliy
metaliniame arba pireksiniame inde paruoskite
lazanijg su pesto arba vamzdelinius makaronus (1,5-
2kqg). 1 aukste kepimo skardoje paruoskite Zuvies filé
folijoje (700-900 g) su darzoviy griezinéliais (600-
900 g). [kaitintoje orkaitéje kepkite visus patiekalus
vienu metu. Po 45-55 minuciy iSimkite pyraga, po
55-65 minuciy - lazanija, po 60-70 minuciy - Zuvj su
darzovemis.

O TEMPERATURA
Kepimo metu rankiniu badu galite reguliuoti
temperatirg arba grilio lyg.
9 MINUT. LAIK.
Skirtas stebéti laikg nesuaktyvinant funkcijos.
MEGSTAMA
Greitai prieigai prie 9 mégstamiausiy funkcijy.
3 NUSTATYMAI

@ Krosnelés nustatymams reguliuoti.

Kai aktyvus EKO rezimas, siekiant taupyti energija, ekrano
Sviesumas sumaiéja po keliy sekundziy ir lemputé
issijungia po 1 min.

Kai DEMO REZIMAS yra,On*, visos komandos yra aktywos ir
meniu veikia, taciau krosnele nekaista. Noredami isjungti 3
rezima, pasirinkite, DEMO REZIMAS" i NUSTATYMU meniu
ir pasirinkite ,Off” (isjungta).

Pasirinkus ATKURTI GAM.PAR., gaminys issijungia ir
griztama prie nustatymy, buvusiy pirmojo jjungimo metu.
Visi nustatymai bus istrinti.
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. PASIRINKITE KALBA

Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalbg ir
laika:

Ekrane bus rodoma ,English” (angly kalba).

Paspauskite 4+ arba — ir slinkdami kalby sarasu
pasirinkite reikiama kalba.

Paspauskite v ir patvirtinkite pasirinkima.

Pastaba: paspaudus g , kalba taip pat galima pakeisti meniu
NUSTATYMAI, pasirenkant parinktj KALBA.
2.NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke kalba, turésite nustatyti laika: Ekrane mirksés
du valandy skaitmenys.

Paspausdami 4 arba — nustatykite tinkama
valanda ir paspauskite v : Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys. Paspauskite 4+ arba —

, kad nustatytumeéte minutes ir paspauskite v, kad
patvirtintuméte.

Pastaba: atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laikg
dar kartg. Paspauskite & , meniu NUSTATYMAI pasirinkite
LAIKRODIS.

3.NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinamga su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti
3 kW (16). jei jisy namuose vartojama mazesné galia,
jums reikés sumazinti Sig reikSme (13).

Paspauskite & , kad jeituméte j meniu ,SETTINGS”
(nustatymai), tada pasirinkite ,POWER” (maitinimas) ir
pasirinkite norimg maitinimo nustatyma.

Paspauskite + arba — ir pasirinkite 16 ,Didelis” arba
13 ,Mazas”, o tada patvirtinkite paspausdami v .

KASDIENIS NAUDOJIMAS

4. VANDENS KIETUMO LYGIO NUSTATYMAS

Tam, kad orkaité veikty efektyviai, ir siekiant uztikrinti,
kad ji reguliariai priminty naudotojui atlikti kalkiy
$alinimo cikla, kai reikia, svarbu nustatyti teisinga
vandens kietumo lygj. Norédami jj nustatyti, jjunkite
orkaite paspausdami , paspauskite & .

Settings (nustatymai) ir narSymo mygtukais + —
pasirinkite ,WATER HARDNESS” (vandens kietumas).
Paspauskite ir patvirtinkite.

Naudodamiesi narSymo mygtukais + ir —
pasirinkite jasy vietovés vandeniui tinkama lygj pagal
toliau pateikta lentele:

Paspauskite v ir patvirtinkite.

IS anksto nustatytas vandens kietumo lygis yra
LKietas”.

VANDENS KIETUMO LYGIY LENTELE
°dH °fH °Klarko
Lygis vokiski | prancaziski | angliski
laipsniai | laipsniai | laipsniai
Labai
! minkstas 0-6 0-10 .
2 Minkstas 7-1 11-20 8-14
3 Vid. 12-16 21-29 15-20
4 Kietas 17-34 30-60 21-42
Labai
5 Kietas 35-50 61-90 43-62

5.]KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: Tai visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama

jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries tai i$ orkaités iSimkite
kartonines apsaugines dalis, apsaugine plévele ir
priedus. Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir
palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo
funkcijag su oro srautu (pvz., ,Karsto oro srautas” ar
»,Convection Bake/Konvekcinis kepimas”).

Pastaba: Pirma karta panaudojus prietaisg patartina isvedinti

patalpa.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Paspauskite ir jjunkite krosnele: ekrane bus
rodoma paskutiné naudota funkcija arba pagrindinis
meniu.

Funkcijas galime pasirinkti paspaudziant vienos i$
pagrindiniy funkcijy piktograma arba slenkant meniu.
Norédami pasirinkti meniu elementa (ekrane rodomas
pirmas galimas elementas), paspauskite - arba —

ir pasirinkite pageidaujama, tada paspauskite . ir
patvirtinkite.

2.NUSTATYKITE FUNKCIJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus. Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos

galima keisti eilés tvarka. Paspaudus <K, galima vél
pakeisti ankstesnj nustatyma.
TEMPERATURA / KEPINIMO LYGIS / GARY LYGIS

Kai ekrane mirksi reiksmé, paspausdami -+ arba —
pakeiskite jg, tada patvirtinkite paspausdami ./ ir
pereikite prie kity nustatymuy (jei galima).

Tai pat, galima nustatyti kepinimo lygj. Kepinant
galima naudoti vieng i$ trijy nustatytyjy galios lygiy: 3
(aukstas), 2 (vidutinis), 1 (zemas).
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Naudodami funkcijg Karsto oro srautas ir garai galite
pasirinkti tokias gary kiekio reikSmes: GARAI 1, GARAI
2

Jjungus 3ig funkcijg, temperatdra ir grilio lygj galima
keisti baksteléjus °C mygtuka. Tada nustatymai
reguliugjasi spaudziant + arba — .

TRUKME

Kai ekrane mirksi piktograma (>, naudodamiesi +
arba — nustatykite reikiamg gaminimo laiko trukme,
tada paspausdami . patvirtinkite. Jei gaminimo
procesg ketinate valdyti patys, gaminimo laiko
nustatyti nereikia (neribotas). Spausdami " arbal > ]
patvirtinkite ir paleiskite funkcijg. Pasirinke $j rezima
negalite uzprogramuoti atidétos paleisties.

Pastaba: Paspausdami galésite reguliuoti gaminimo
metu nustatytag gaminimo laika: paspauskite 3— arba

— norédami jj pakeisti, o tada paspauskite ./ , kad
patvirtintumeéte. . .

LAIKAS BAIGESI (PRADETI ATIDEJIMA)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius

gaminimo laika galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika. Ekrane
rodomas pabaigos laikas, 0 &) piktograma mirksi.
O

77X

Paspauskite -+ arba — ir nustatykite reikiama
gaminimo pabaigos laikg, tada paspausdami ./
patvirtinkite ir jjunkite funkcija. Sudékite maista |
orkaite ir uzdarykite dureles: Pragjus nustatytam
laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad gaminimas
buty baigtas jasy nustatytu laiku.

Pastaba: Naudojant atidéto paleidimo pradZios laiko
programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo faze isjungiama:
Orkaité pamazu pasieks reikiama temperatdrg, todél
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo
lenteléje. Laukimo metu galite paspausti arba —
pakeisti uZprogramuotg pabaigos laikg arba paspausti <I<
noredami pakeisti kitus nustatymus. Jei paspausite

, kad pamatytuméte informacija, turésit galimybe perjungti
pabaigos laiko ir trukmeés parinktis.

. ,6™" SENSE”

Ruosiant bet kokj maista Sios funkcijos automatiskai
parenka geriausiai troskinimui, kepinimui ar kepimui
tinkama rezima, galinguma, temperaturg ir trukme.
Prireikus tiesiog nurodykite maisto ypatybes, kad
rezultatai buty optimalds.

SVORIS / AUKSTIS (APVALIOS SKARDOS SLUOKSNIAI)

e}

N, 72 N o
Kg |

7z~
777X

Jei norite tinkamai nustatyti funkcija, vadovaukités
ekrane pateikiamais nurodymais. Paraginti
paspauskite arba — ir nustatykite reikiama
reikSme, tada patvirtinkite paspausdami /.

PAGAMINIMO LYGIS

Naudojantis kai kuriomis ,6" Sense” funkcijomis
galima requliuoti pagaminimo lygj.

o]

N7
}
77N

Paraginti paspauskite -+ arba — ir pasirinkite
pageidaujamg lygj: puszalis (-1) arba gerai paruostas
(+1). Spausdami ./ arba patvirtinkite ir paleiskite
funkcija.

. GAMINIMAS NAUDOJANT GARUS

Pasirinkus ,Karsto oro srautas + Gary” rankinése
funkcijose arba viena is keliy ,6™ Sense” skirty recepty
galima gaminti jvairius patiekalus naudojant garus.
Lyginant su kar$tu oru naudojamu gaminant jprastai,
garai pasklinda greiciau ir tolygiau. Dél to sutrumpéja
gaminimo laikas, patiekaluose lieka daugiau
maistingy medziagy, o jas galite mégautis puikiais ir
tikrai skaniais receptais. Gaminimui naudojant garus,
durelés turi buti uzdarytos viso proceso metu.
Jei norite gaminti naudodami garus, norint virintuva
orkaitéje pripildyti vandens, reikés naudotis valdymo
skydelio stalCiuku.
Kai ekrane pasirodo uzrasas ,ADD WATER" (JPILKITE
VANDENS), istraukite stalciy, atidarykite stalciaus
dangt;j ir pripilkite vandens iki ekrane nurodyto lygio.
Uzdarykite stalCiuka atsargiai stumdami jj valdymo
skydelio link. |déje stalciy, paspauskite START, kad
pradétumete kepimo cikla. Stalciukas turi bati
uzdarytas visa laikg (nebent pilate vandenj).
},f';."."}
/ |l

/ CJ_ - :J } r’:v ///./,/'_,.}
'\“\-_“_ 2=

llgesniy gaminimo cikly atveju po pirmojo pripildymo,
kai baigiasi vanduo, gali reiketi jo vél jpilti, siekiant
uzbaigti cikla: orkaite rodys raginima, jeigu to reikes.
Nepildykite stalCiaus, jei orkaité yra iSjungta, arba kol
ekrane nepasirodo raginimas tai padaryti. Pasibaigus
virimo garais laikui, rekomenduojame istustinti
stalciuka.

3.PALEISTI FUNKCLJA

Bet kuriuo metu, jei numatytosios reikSmés

atitinka pageidaujamas arba, jei pritaikéte norimus
nustatymus, paspauskite E’ ir aktyvinkite funkcija.
Jei atidéjimo etapo metu paspausite , krosnelé
paklaus, ar norite praleisti §j etapg ir nedelsdama
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suaktyvins funkcija.

Pastaba: pasirinkus funkcijg, ekrane bus rodomas
rekomenduojamas ir geriausiai kiekvienai funkcijai tinkantis
lygis. JUs galite sustabdyti suaktyvinta funkcijg bet kuriuo
metu, paspausdamid

Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti
maksimali temperatura, ekrane bus parodytas
pranesimas. Galite pasirinkti kita funkcija arba
palaukti, kol visiskai atves.

4. ]KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai
funkcija jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas
jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperaturg ir busite paraginti ,JDEKITE MAISTA".
Pasirodzius raginimui, atidarykite dureles, jdékite
maistg j orkaite ir uzdarykite dureles.

Pastaba: Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei
jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
sustabdytas.

] bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo
fazé. Temperatira, kurig norite pasiekti orkaitéje,
visada galite pakeisti naudodami =+ arba — .

5.MAISTO APVERTIMAS ARBA TIKRINIMAS

Naudojant kai kurias ,6th Sense” funkcijas gaminimo
metu maistg reikia apversti.

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks
veiksmas turi buti atliktas. Atidarykite dureles, atlikite
ekrane rodoma veiksma ir uzdarykite dureles.

Likus 10 % gaminimo laiko orkaité gali jus paraginti
patikrinti maista tuo paciu badu.

} il ieoe

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks
veiksmas turi bati atliktas. Apzitrékite maista,
uzdarykite duris.

Pastaba: Paspauskite , jeigu norite praleisti Siuos
veiksmus. Jei ne, tam tikrg laika neatlikus jokiy veiksmy
krosnelé pati prates maisto gaminima.

6.GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Paspauskite [ > ], jei norite, kad gaminimas bty
tesiamas rankiniu budu (neribojant laiko), arba
paspauskite ir prateskite gaminimo laika,
nustatydami naujg trukme. Abiem atvejais gaminimo
parametrai bus islaikyti.

. MEGSTAMIAUSI

Kai baigiasi gaminimo procesas, ekrane matysite
raginima iSsaugoti funkcija 1-10 mégstamiausiyjy
saraso padétyie.

Jei pageidaujate issaugoti funkcijg kaip
meégstamiausia, o dabartinius jos nustatymus naudoti
ateityje, paspauskite ./ arba, jei norite ignoruoti,
paspauskite <.

Paspaude ./, paspauskite =+ arba — ir pasirinkite
skaitmens padétj, tada paspauskite . ir patvirtinkite.
Pastaba: Jei atmintis pilna arba pasirinktas eilés numeris jau
uzimtas, krosnelé paragins patvirtinti, kad norite perrasyti
ankstesne funkcija.

Norédami véliau iSkviesti iSsaugotas funkcijas,
spauskite : Ekrane bus rodomas mégstamiausiy
funkcijy sarasas.

-
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Paspauskite -+ arba — ir pasirinkite funkcija,
atvirtinkite paspausdami ./, o tada paspauskite

E ir jjunkite.

. VALYMO FUNKCIJOS

SAVAIMINIS VALYMAS GARAIS

Paspauskite & , kad ekrane bty rodoma,Smart
Clean”.

Norédami jjungti funkcija, paspauskite [ > J: ekrane
pasirodys raginimas atlikti visus reikiamus veiksmus,
kad baty gauti geriausi valymo rezultatai: Vykdykite
nurodymus, o viska atlike paspauskite . . Kai
atliksite visus veiksmus, prireikus paspauskite [ > ] ir
aktyvinkite valymo cikla.

Pastaba: Valymo ciklo metu nerekomenduojama atidaryti
orkaités dureliy, kad nepasisalinty dalis vandens gary, nes tai
gali neigiamai paveikti galutinj valymo rezultata.

Kai ciklas bus baigtas, ekrane ims mirkséti atitinkamas
pranesimas. Leiskite orkaitei atvésti, o tada
nusausinkite vidinius pavirsius Sluoste ar kempine.
VAND. ISLEID.

ISleidimo funkcija yra skirta vandeniui i3leisti, kad
katile nesusidaryty nuosédos. Sis produktas buvo
sukurtas, siekiant automatiskai paleisti iSleidimo cikla,
kai gaminimas buvo pristabdytas / uzbaigtas.

Praéjus mazdaug 30 minuciy po gaminimo
pristabdymo / uzbaigimo, orkaité automatiskai
iStustins sistemga, likusj vandenj nukreipdama j

stalCiy (bukite atidds ir po gaminimo neistraukite
stalCiaus). Po to stalciy galima iStraukti ir iStustinti.
Rekomenduojame istustinti stalciy iskart, kai tik
baigiama isleisti vanden.
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.NUKALKINTI

Si speciali funkcija, aktyvinama reguliariais intervalais,
palaiko geriausig gary sistemos bukle. Suaktyvinus
funkcija vykdykite ekrane pateikiamus nurodymus.
Vidutiné visos funkcijos trukmé apie 100 minutes.
Nuosédy 3alinima galima pradéti bet kuriuo metu
jéjus j meniu ,VALYMO FUNKCIJOS" ir pasirinkus
funkcija ,Nuosédy 3alinimas”. Ekrane bus rodoma,
kada laikas vykdyti nukalkinimo cikla. Kiek valandy
gary cikly turi praeiti, kad pasirodyty ,Descale”
pranesimai, priklauso nuo prietaise nustatyto
vandens kietumo lygio ir nuo pasirinkty gary funkcijy,
proporcingai gaminamy gary kiekiui. Kalkiy salinimo
procedlra naudotojas gali atlikti bet kada, jei yra
noras kruopsciau iSvalyti vidinj gary kontara. Pries$
vykdant nukalkinimo etapa, prietaisas patikrins, ar
virintuve liko vandents, ir, jeigu reikia, gali bati atliktas
iSleidimo ciklas. Tokiu atveju jas turésite iStustinti
stalciy po iSleidimo ciklo, prie$ tesdami nukalkinimo
etapa.

Pastaba: siekiant uztikrinti, kad vanduo bty 3altas,
negalima atlikti Sio veiksmo po paskutiniojo ciklo (arba
paskutinio karto, kai gaminys buvo jjungtas) nepraéjus

40 minuciy. Laukimo metu ekrane rodomas pranesimas
SNANDUO PER KARSTAS"

» ETAPAS 1/2: NUKALKINIMAS (70 MIN.)

Kai ekrane bus rodoma <|PILKITE 0,25 L
TIRPALO>, j stalCiy jpilkite kalkiy $alinimo
tirpalo. Tam, kad buty uztikrinti geriausi kalkiy
alinimo rezultatai, rekomenduojame pripildyti
rezervuarg tirpalo, kurj sudaro 75 g specialaus
WPRO produkto ir 250 ml geriamojo vandens.
WPRO nuoviry Salinimas - rekomenduojamas
profesionaliai gaminio techninei prieziurai, kad
orkaités gary funkcija veikty nepriekaistingai.
Norédami uzsisakyti ir gauti daugiau
informacijos, kreipkités j klienty aptarnavimo
centrg arba www.whirlpool.eu.

.Beko Europe” neatsako uz bet kokig zala,
padarytg naudojant kitas rinkoje esancias
valymo priemones.

Supyle kalkiy Salinimo tirpalg j stalciy,
paspauskite kad buty pradétas pagrindinis
kalkiy Salinimo procesas. Kalkiy Salinimo etapy
metu jums nereikia stovéti prie prietaiso.
Pasibaigus kiekvienam etapui pasigirs garsinis
signalas, o krane bus rodomos peréjimo j kita
etapg instrukcijos.

=759

Pasibaigus kalkiy $alinimo etapui, batina
iSleisti virintuvo turinj: Sio etapo metu
naudojamas kalkiy salinimo tirpalas bus
jpilamas j istraukiama stalciy. I13leidus skyst;j,

stalCius reikia iStraukti ir iStustinti.
» ETAPAS 2/2: SKALAVIMAS (30 MIN.)
Tam, kad i$ stalciaus ir gary konturo buty
iSvalyti kalkiy Salinimo likuciai, reikia atlikti
skalavimo cikla. Kai ekrane rodoma <JPILKITE
0,25 L VANDENS>, j rezervuarg jpilkite 0,25 |
geriamojo vandens, tada paspauskite [ > ], kad
pradétumeéte skalavima.
Neisjunkite orkaités, kol nebus atlikti visi
funkcijos reikalaujami veiksmai.
Pastaba: prireikus i$ sistemos galima paprasyti
iStustinti stalciy ir pakartoti $ig operacija.
Baigus nukalkinimo proceddrg, stalciy reikia
iStraukti ir iStustinti, o ertme pageidautina
iSsausinti. Tada galésite naudoti visas gary
funkcijas.
Pastaba: kalkiy Salinimo ciklo metu, gali girdétis
triuksmas, kadangi suveikia orkaités siurbliai,
siekiant uztikrinti optimaly kalkiy salinimo
efektyvuma.
Paleide techninés priezilros cikla,
nepasalinkite stal¢iaus, kol to nepareikalaus
prietaisas.
Pastaba: Kai katilas prisipildo kalkiy $alinimo tirpalo
ir ekrane pasirodo uzrasas,DESCALING PHASE
172" (NUKALKINIMO FAZE 1/2), ciklo negalima
nutraukti, nes priesingu atveju, prie$ paleidziant
bet kokig garo funkcija, visg nukalkinimo ciklg reikia
pakartoti.
. MINUCIY PRIMINIMAS
ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip
laikmatj. Naudokite $ig funkcija tik jsitikine, kad
orkaité iSjungta. Paspauskite ir 5 sekundes palaikykite
piktograma : Ekrane mirksés piktograma

Naudodamiesi -+ arba — nustatykite reikiama laiko
trukme, tada paspausdami . jjunkite laikmat;.
@

Kai baigsis atgaliné minuciy laikmacio atskaita, apie
pabaigg bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso
signalas.

Pastaba: Minutinis laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Paspauskite =+ arba — laikmacio laikui reguliuoti.
Suaktyvine minutinj laikmatj galésite pasirinkite ir
suaktyvinti funkcija.

Paspauskite [ © Jir jjunkite orkaite, tada pasirinkite
reikiama funkcija. Jjungus funkcija laikmatis tes
atgaline laiko atskaitg neatsizvelgiant j funkcija.
Pastaba: Sio etapo metu minutinis laikmatis, fone vykdantis
atgaline atskaita, néra matomas (rodoma tik (J piktograma).
Jei norite pamatyti minutinio laikmacio ekrang, paspauskite
ir sustabdykite tuo metu veikiancia funkcija.

. UZRAKINTI

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir
palaikykite <l<I bent penkias sekundes. Pakartokite $j
veiksma, kai norésite atrakinti mygtukus.

Atkreipkite démes;: Sig funkcijg galima jjungti ir gaminimo
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metu. Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspausta mygtuka [O J.
. TERMOMETRO NAUDOJIMAS (JEI YRA)

Gamindami iSmatuokite mésos temperatura
termometru, kad baty uztikrinta optimali jos
gaminimo temperatura. Orkaités temperatura
galis skirtis atsizvelgiant j jusy pasirinktg funkcija,
bet gaminimas visada uzprogramuotas baigtis,
kai yra pasiekiama nurodyta temperatara. Jstacius
termometrg pasigirsta signalas, o ekrane pasirodo
pranesimas ,Probe Plugged” (,Termometras
prijungtas).

I$ suderinamy funkcijy pasirinkite norima funkcija
(gary, priverstinio oro + gary, Turbo grilio, priverstinio
oro, konvekcinio kepimo, Maxi kepimo, Eco ciklo,
.6 sense” funkcijy): Ekrane paraginama nustatyti
norima maisto temperatira: Paspauskite - arba
— , kad jj nustatytumete, ir paspauskite ., kad
nustatytuméte Siuos gaminimo parametrus.
Jei suprogramuojama, kad gaminimas baty baigtas
pasiekus reikiama temperatira, gaminimo laiko
arba gaminimo pabaigos laiko negalima nustatyti.
Lemputé neuzges iki kol neistrauksite termometro.
Jei termometras iSimtas, ekrane prasoma tinkamai
ji istatyti; jei termometras vis dar néra tinkamai
jstatymas, gaminimo ciklas tesiasi apie 10 minuciy ir

VALYMAS IR PRIEZIURA

tada sustoja.
Pasigirs garso signalas, o ekrane matysis pranesimas,
kad termometras jkaito iki reikiamos temperaturos.

==

1mec
-

-t -

Atkreipkite démesj. Noredami véliau pakeisti nustatymus,
paspauskite arba — termometro temperatdrai arba
paspauskite <<Jkitiems nustatymams. Garsinis signalas ir
pranesimas perspés, jei naudojant termometra negalima atlikti
pasirinkto veiksmo. Tokiu atveju termometrg iSimkite.
Jdekite maistg j orkaite ir prijunkite kistuka prie
jungties orkaites gaminimo skyriaus desineje.
Patikrinkite, ar gaminimo metu laidas nesilies prie
virSutinio kaitinimo elemento.

MESA. |kiskite termometrg giliai j mésg
neuzkabindami kauly ar riebalingy sluoksniy.

Jei kepate vistiena, jkiskite termometro galiuka j
kratinéles vidurj, tik nepataikykite j tuscig ertme.
ZUVIS (visa). |kiskite galiuka storiausioje dalyje, tik
venkite nugaros dalies.

Pries vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais

jrangos. pavirsius.

ISORINIAI PAVIRSIAI
Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.
Jei pavirsiai labai nesvaras, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nu§|uostykite sausa
Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso,

jas i$ karto nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

« Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei
atvésti, tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad
pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir démes,
atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad iSgaruoty
kondensatas, susidares gaminant drégna maista,
orkaités dureles atidarykite, o pavirsius nuvalykite
Sluoste ar kempine.

« Aktyvinkite ,Diamond Clean” funkcija, kad baty
optimaliai iSvalyti vidiniai pavirsiai. (Tik tam
tikruose modeliuose).

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Kad valyti baty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Muvékite apsaugines pirstines.
Pries vykdant bet kokius
prieziuros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

Neplaukite maisto ir mésos termometro (jei yra)
indaplovéje.

Skrudinimo karstu oru padékla (jei yra) galima plauti
indaplovéje.

VANDENS STALCIAUS TECHNINE PRIEZIURA
Jspéjimas: vandens staliaus negalima plauti
indaplovéje: sugadinimo pavojus!

Kiekvieno gaminimo su garais ciklo pabaigoje, po
mazdaug 30 minuciy orkaité automatiskai atlieka

apie viena minute trunkant;j iSleidimo cikla, taip visa
vandenj i$ sistemos nukreipdama j iStraukiamg stalciy.
Pastaba: stenkités nepalikti vandens sistemoje ilgiau nei 2
dienas. Norédami visiskai pasalinti viduje esantj vandenj arba
isvalyti vidinius pavirsius, galite atidaryti vandens stalciy:
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1. Stumkite j virSy galinj dangtelj, kad nuimtumeéte
vandens stalciaus virSutinj dangtelj.

2. Baige valyti stalciy, galite jj uzdaryti jkiSdami
du priekinius dangtelius j priekines angas ir
nuspausdami galine puse.
] vandens stalciy pilkite tik kambario temperatiros
vanden;j: kar$tas vanduo gali paveikti gary sistemos
veikima. Naudokite tik geriamajj vanden;.

GROTELIY NUEMIMAS IR |STATYMAS

Abiejose orkaités ertmés pusése yra dvi grotelés,

prilaikomos dviejy apvaliy laikikliy. Kad baty lengviau

valyti, grotelés yra nuimamos.

1. Noredami nuimti groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipianciosios dalj ir traukite ja j virsy, kad
atsikabinty nuo priekinio laikiklio ir suktysi aplink
galinj, ir tada istraukite groteles i$ orkaités.

2. Norédami pakeisti groteliy padétj, uzstumkite
groteliy galg ant galinio laikiklio. Tada, sukdami
galinj laikiklj, patraukite groteles zemyn, kol jos
prisitvirtins uz priekinio laikiklio.

DURELIY STIKLO VALYMAS IS VIDAUS

1. Naudodamiesi dureliy stabdziu praverkite orkaités
dureles.

. Tada uzverinékite duris iki kol jos sustos saugioje
padétyje.

. Vienu metu uzspauskite abu laikiklius.

. Nuimkite virsutinj dureliy apvada traukdami jj j
save.

. Tvirtai abiem rankomis suéme iskelkite stikla.

. Prie$ valydami paguldykite jj ant minksto
pavirsiaus. NeiSimkite i$ dureliy tarpinio stiklo.

oun h~WwWw N

VIRINTUVAS

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités veikima ir
apsaugoti nuo kalkiy nuosedy, rekomenduojama
reguliariai naudoti ,Nuosédy sal.” funkcija. Jei ilga
laikag nenaudojote funkcijos

,Garai”, rekomenduojame

gaminimo ciklg pradéti esant ™ —9
tusciai orkaite ir visiskai N
uzpildzius talpykla.

LEMPUTES KEITIMAS

Dél lemputés keitimo
kreipkites j garantinio
aptarnavimo skyriy.

Whj;lﬁool



KAIP PAKEISTI DURELIY STIKLO PADET]

1. ISvalyta vidinj stikla jstatykite blizgia puse atsukta j
orkaités vidy.

2, |statykite virsutinj dureliy apvada Svelniai
spausdami, kol prisitvirtins.

3. IS abiejy pusiy nuimkite stabdzZius dureléms ir
uzdarykite dureles.

TRIKCIY SALINIMAS

Problema .. Galima priezastis _.Sprendimas

Ekrane rodoma raidé
,F", po kurios eina
skaicius arba raidé,
besiskirianti nuo F4E1.

Kreipkités j skambuciy centra ir nurodykite

Orkaites gedimas. numerj, rodomga po raides ,F".

Patikrinkite, ar termometras prijungtas
tinkamai. Jei taip, bet problema islieka,
kreipkités j skambuciy centra.

Ekrane rodomas kodas Maisto termometras néra tinkamai
FAET. prijungtas.

Ekrane rodomas
neaiskus tekstas ir

atrodo, kad jrenginys Nustatyta kita kalba. Kreipkites j skambuciy centra

yra sugedes.

IS krosnelés sklinda . . g
garsas, net kai ji Veikia ventiliatorius. Atidarykite dureles arba palaikykite ir

itjungta. palaukite, kol baigsis auSinimo procesas.

Kai DEMO REZIMAS yra ,On”, visos
komandos yra aktyvios ir meniu veikia, .
s : taciau krosnelé nekaista. Pasirinkite ,DEMO REZIMAS" i$ NUSTATYMUY
Orkaite nekaista. meniu ir pasirinkite ,Off” (iSjungta).

Kas 60 sekundziy ekrane rodoma

DEMO REZIMAS.

Uzpildykite stalciy Svariu vandeniu ir
paleiskite valymo / nukalkinimo funkcija.
Nukalkinimui pasibaigus, i$ naujo paleiskite
Per didelé vandens ir garo sistemos nukalkinimo procesg naudodami tikslinj
tarsa. tirpalg su nukalkinimo priemone ir palaukite,
kol jis pasibaigs.

Jei klaida F8E8 vis dar rodoma, kreipkités j
artimiausig techninés priezitros centra.

Orkaités ekrane
rodomas kodas F8E8
(arba negalima naudoti
gary funkcijos dél
gedimo F8ES)

Politika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:
Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu/docs

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). Kreipiantis j techninés
priezilros centra batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

Whirlpool DTN A

400020015857

®/TM/© 2024 Whirlpool. Pagaminta pagal licencija.




Eierens handbok

produktet ditt pa www.register10.eu

TAKK FOR AT DU KJ@PTE ET WHIRLPOOL-PRODUKT
For & oppna en mer utfyllende assistanse, registrer

=
o

SKANN QR-KODEN PA DITT
APPARAT FOR A FA YTTERLIGERE

o

b
iﬂf For du bruker apparatet ma du lese INFORMASJON EEE
sikkerhetsanvisningene naye. -
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Uttrekkbar skuff
2. Kontrollpanel
; ccccccccccccccccccccc 3. Ovnsrommets Vifte
..................................................... (ikke synlig)
Cc—— T« DCIIm—— >
© &= )€ ) = ) 4, Glideskinner
, . (nivdet er angitt pa ovnens forside)
.1’. ........ 6
S e | PN 7 5. Dor épen
ol == o 6. @vre varmeelement/grill
E SO O 1 S 1 SRR ,__(5:3 i % ........ 8 7. Lampe
Beoeeennn sl L e 9 8. Punkt for innfgring av
— : — steketermometeret
1 | HHP ) (om dette finnes)
‘ "J .......... 10 9. Identifikasjonsplate
....... " (md ikke fjernes)
Seeeeereeckedfeenn. 10. Nedre varmeelement
[ [ (ikke synlig)
11. Dryppbrett
(ikke synlig)
BESKRIVELSE AV KONTROLLPANEL
6 Vi e _ PR °C
P E = P v st O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. PA/AV 4. TILBAKE 7. NAVIGERINGSKNAPP PLUSS

For a sld ovnen av og p3, og for a
stoppe en aktiv funksjon.

2. MENY / FUNKSJONER DIREKTE
TILGANG

For a fa rask tilgang til funksjoner
0g meny.

3. NAVIGERINGSKNAPP MINUS
For & bla gjennom en meny og

redusere innstillingene eller
verdiene til en funksjon.

Far a ga tilbake til forrige meny.
Gjor det mulig @ endre innstillinger
mens tilberedningen pagar.

5. DISPLAY

6. BEKREFT

For a bekrefte en valgt funksjon
eller en fastsatt verdi.

For & bla gjennom en meny og gke
innstillingene eller verdiene til en
funksjon.

8. OPSJONER / FUNKSJONER
DIREKTE TILGANG

For a fa rask tilgang til funksjoner,
innstillinger og favoritter.

9. START

For a starte en funksjon ved

a benytte de spesifikke eller
grunnleggende innstillingene.
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TILBEH@R

Far du kjeper annet tilbehar som er tilgjengelig
pa markedet, ma du forsikre deg om at det er
varmbestandig og egner seg til damping.

RIST . BAKEBRETT

Brukes for a tilberede : Brukes som ovnsbrett
mat eller som stgtte for : for tilberedning av
panner, kakeformer eller : kjott, fisk, grennsaker,
andre ildfaste former. : focaccia osv. eller

: plasseres under risten for :
:under for & samle opp
:vaeske.

: & samle opp kraft/sjy fra
: tilberedningen.

Pase at det er et apent rom pa minst 30 mm
mellom toppen av enhver beholder og veggene i
ovnsrommet slik at dampen kan sige skikkelig ut.

. DAMPBRETT . MATSONDE

4

;Dette gjor det enklere for Brukes til ngyaktig
:dampen 4 sirkulere, som i maling av temperaturen

‘hjelper med & tilberede  : i matens kjerne under
:maten jevnt. Plasser : tilberedningen. Den kan
langpannen pa nivaet : brukes til kjgtt og fisk.

SETTE INN RISTEN OG ANNET TILBEH@R

Sett risten inn pa det nivaet du gnsker ved a vippe
det lett oppover og plasser den hevede bakre siden
(som peker oppover) ned farst.

La den deretter gli horisontalt langs skinnene sa langt
som mulig.

Annet tilbehgr som bakebrett, ma settes inn
horisontalt, ved a la de gli pa skinnene.
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FUNKSJONER

6’ 6" SENSE-FUNKSJONER

sense

Med de 6% Sense-funksjonene er det bare a velge type og vekt eller mengde av matvarene for a oppna de
beste resultatene. Ovnen beregner automatisk de optimale innstillingene og fortsetter & endre dem etter
hvert som tilberedningen fremgar. For at denne funksjonen skal brukes optimalt, felges indikasjonene i den

tilhgrende tilberedningstabellen.

Pa grunn av variasjon i matvarene er steketiden satt pa en gjennomsnittlig temperatur. Vi anbefaler alltid
a sjekke den innvendige ferdighetsgraden pa maten, og ved behov forlenge steketiden for & oppna riktig

resultat.

Noen automatiske sykluser gir mulighet til 8 forhandsinnstille et lavere eller hgyere tilberedningsniva enn
standardinnstillingen (se avsnittet om ferdighetsgrad i avsnittet Daglig bruk).

6" SENSE TILBEREDNINGSTABELL

For tilberedning av flere slags retter og matvarer og for a oppna optimale resultat pa den letteste og raskeste
maten. For a fa det beste ut av denne funksjonen, falg indikasjonene i tilberedningstabellen som medfalger.

G pAISE

___beholder i

VEKT/TYKKELSE/
o M PORSIONER/STYKKER | e o meeen |
Tilbered ved a fglge favorittoppskriften din. Hell bechamel- 1 t
Lasagne 600g-20kg saus pa toppen og dryss med ost for a fa perfekt bruning Aeeeens ~+ {&)
Tilsett vann og ris i en varmebestandig beholder. Bruk en 2
Ris 100-500¢g og en halv kopp vann for hver kopp ris. For & oppna gode @ 1
resultater ma deren ikke apnes 1272 +
Tilsett vann og spelt i en varmebestandig beholder. Bruk en 2
PASTA OG Spelt 100-5009g og en halv kopp vann for hver kopp spelt. For & oppné gode @ 1
FROKOSTBLANDINGER resultater mé deren ikke dpnes \eal +
Tilsett vann og bygg i en varmebestandig beholder. Bruken 2
Bygg 100-5009g og en halv kopp vann for hver kopp bygg. For @ oppna gode @ 1
resultater ma dgren ikke dpnes \z.e.ef +
Melboller 1 del Fordelgsje\fnt i dampbrettet, for & oppna gode resultat ma 2 1
doren ikke apnes \eeort
Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre me
Oksestek ) hvitlek og urter etter eget behov. Nar tilberedningen er 2
avsluttet, la det hele hvile i minst 15 minutter for kjottet S
skjeeres opp.
Pensle med olje og stre med salt fer stekingen. Bruk risten
Hamburger 1-3em pa niva 2 og stekebrett med en kopp vann pa niva 1 for a 1 2
samle opp drypp. For a fa perfekte resultater vil du bli bedt  -...... A
om a snu maten under tilberedningen.
Roastbiff Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre med
- langsom ) hvitlok og urter etter eget behov. Nar tilberedningen er 2
- avsluttet, la det hele hvile i minst 15 minutter for kjottet N -
steking :
e e SKISBTES OPP, e S
Pensle med olje og gni med salt og pepper. Krydre me
Svinestek ) hvitlek og urter etter eget behov. Nar tilberedningen er 2
avsluttet la det hele hvile i minst 15 minutter fgr du skjeerer - S~
ikjgttet, R
KIOTT Fordel jevnt utover pd risten. Stikk i pglsene med en
Polser og 2000-15 k gaffel for & hindre at de sprekker. Bruk risten pa niva 2 og 1 1
Wurstel 9-1~k9 stekebrett med en kopp vann pa niva 1 for a samle opp Aeennn ~+
o QOYPR. e
Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke. Gni
Svinesteik 400g-15kg moed' sezlt og pepper. Fordel jevnt utover pa rifter\.oBruk riosten 1 1
pa niva 2 og stekebrett med en kopp vann pa niva 1fora  a...... ~t
..samleoppdrypp. . . e
Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke. Gni 5
Grillet kylling 8009g-2,5kg med salt og pepper. Sett inn i ovnen med brystsiden vendt
. |OPPOVEr. e N R
Fjeerkrebryst Fordeles jevnt i dampbrettet, for & oppna gode resultat ma 2 1
1-4cm . A
dampet doren ikke dpnes. 1ee.ef Ta -
Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke. Fordel 5 1
Fjeerkre i biter 1 del jevnt utover pa risten. Bruk risten pa niva 2 og stekebrett
~_.med en kopp vann pa niva 1 for a samle opp drypp. S
1+
H '& %\ \e.e.ef
: Aalir ~ i)y TS s 4
. TILBEHZR Tt . @ _
: Rist Vvarmebestandig panne langpanne/bakebrett : Varmebestandig Matsonde Dampbrett

Whjr/lﬁool



VEKT/TYKKELSE/
................. oo T | PORSIONER/STYKKER MERK L BEOR
. . . 2
Grillet, hel fisk - Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke. b
Dampet, hel ) Krydre etter @nske. For & oppna gode resultater ma dgren 2 1
fisk ikke dpnes. eV
Fiskestek 200-800g Pensle med olje og krydre som du matte foretrekke. 2
Dampede Fordeles jevnt i dampbrettet, for & oppnd gode resultatma @ 2 1
FISK 05-3cm S e :
fiskefileter doren ikke apnes.
Dampede Fordeles jevnt i dampbrettet, for 3 oppna gode resultat ma
o) 500g-2,0kg e
blaskjell doren ikke apnes.
Dampede Fordeles jevnt i dampbrettet, for & oppna gode resultat ma ) 1
5009-1,5kg U e :
reker doren ikke dpnes. weoaft
Dampet ) Plasser i midten av dampbrettet, for 8 oppna gode resultat 2 1
blekksprut ma deren ikke apnes. :
Stekte poteter 400g-15kg Kutt opp i stykker, Ifryd.re med olje, salt og smak til med
urter for de legges inn i ovnen.
Hul ut grennsaken og fyll med )
Fylte 6004 -20k en blanding av selve grennsaken, hakket kjott og revet ost. :
grennsaker 9-40Kg Krydre med hvitlgk, salt og smak til med urter som du matte :
foretrekke. e
. Kutt opp og plasser i en stor beholder. Krydre med salt, P
Potetgrateng 4009-1,5kg pepper og hell over flgte. Dryss ost pa toppen. TR ~
Vekten refererer til den enkelte poteten. For & fa jevn S 1
) koking i hver potet anbefales det a velge poteter avsamme +
Poteter, hele >0-2009 storrelse. Fordel potetene med skall pa jevnt i dampbrettet, : 1e.g.al
for & oppna gode resultat ma deren ikke apnes. e
CHEEAE Dampede Skjeer opp i stykker. Fordeles jevnt i dampbrettet, for & ) 1
4009g-1,0kg . . S e :
potetstykker oppna gode resultat ma dgren ikke dpnes. weoaft
Dampede Skjeer opp i stykker. Fordeles jevnt i dampbrettet, for & P2 1
200g-1,0kg . . S e :
rotgrennsaker oppna gode resultat ma daren ikke dpnes. eoaf T
Myke ' . . . : 2‘\=’1 ......................
ompede | 0g-iokg  Seopmisver oot ampberetfors 7 1
grennsaker ppnag pnes. s
Dampede 4009-15 k Skjaer opp i stykker. Fordeles jevnt i dampbrettet, for a 2 1
fruktstykker 9-1°K9 oppna gode resultat ma dgren ikke apnes. Cqecart
Dampede Fordeles jevnt i dampbrettet, for a oppna gode resultat ma 2 1
grennsaker 4009-1,5kg S0 e +
daren ikke dpnes. weaf T -
frosne} ... TEETETR
Lag deig i henhold til din favorittoppskrift for lett brad. Ha = : 1 %
Sandwichbrgd 400g-1,0kg den over i en brgdform for det hever. Bruk stekeovnens Deeeaes S+ O
egne funksjon for heving. e
Tilbered pizza ved a folge favorittoppskriften din. La den o2
Pizza 400g-12kg heye vedaa benytte ovnen egne fun.kSJon for hevmg. Rull ut
deigen pa et lett smurt bakebrett. Tilsett topping etter eget :
SALT BAKST onske. :
Pizza [frossen] 250g-1,2kg Ta ut av emballasjen og fordel jevnt pa risten. . 1 m
Kjevle ut en paideig for 8-10 porsjonerienformog ~ : 1 ........ '& .................
Middagspai 800g-1,5kg prikk deigen med en gaffel, fyll deigen ved a bruke Acenns ~+ \\.)
favorittoppskriftendin. i
TILBEH@R @ 777 v b di v b di ! :
Rist : arme esEar.] '9 panne§ langpanne/bakebrett : armebestandig H Matsonde Dampbrett
e Goeparst G T beholder
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VEKT/TYKKELSE/

_KATEGORI | . | PORSJONER/STYKKER _

MAT

TILBEH@R I

Sukkerbrad 4009-1,2kg

Tilbered en fettfri kakerare. Hell den over i en kakeform B Q&}) :
tildekket med bakepapir og smurt. R TR r~+

Marmorkake 400g-1,2kg

smurt.

Tilberede en marmorkake ved & folge favorittoppskriften § 1
din. Hell den over i en kakeform tildekket med bakepapir og Areeenn ~ +

Muffins 1 del

Lag en deig for 16-18 stykker ved a bruke din
favorittoppskrift og hell den over i papirformer. Fordel den
jevnt utover bakebrettet.

Smakaker 1 del

S@T BAKST bakebrett.

Tilbered kjeksene etter gnske, og la dem avkjgles. Kjevle ut § 2
deigen og form den til etter eget onske. Legg kjeksene pa et

Brownies 800g-1,5kg

Tilbered ved a felge favorittoppskriften din. Fordel deigen ut 1 :J_\Ib
over bakebrettet dekket til med bakepapir. ~ ~+ \)

Strudel 1 del

delen.

Lag en blanding av eplebiter, plnjekjerner, kanel og 2
muskatngtt. Ha litt smer i pannen, stre pa sukker og la det
koke i 10-15 minutter. Rull det inn i deigen og brett den ytre

Eplepai 800g-1,5kg

Kjevle ut paideigen og dryss pa bredkrummer for a
absorbere saften fra frukten. Fyll med oppkuttet fersk frukt = :
blandet med sukker og kanel. Rull ut deigen som er til overs :
for a lage et lokk, forsegle kantene og pensle med egg.

Bakte epler 1 del

smaor.
DESSERTER

Fjern kjernen og fyll med marsipan eller kanel, sukkerog 2

Karamellflan 1 del

Fordel koppene med flan jevnt i dampbrettet, for 8 oppna
gode resultat ma deren ikke apnes.

Honseegg 50-80g

EGG

Vekten refererer til ett enkelt egg. For a fa jevn koking i
hvert egg anbefales det a velge egg av samme starrelse.
Fordeles jevnt i dampbrettet, for a oppna gode resultat ma
doren ikke apnes. Dersom eggene skal spises kalde, ma de
oyeblikkelig skyldes under kaldt vann.

Vaktelegg 1 del

Fordeles jevnt i dampbrettet, for  oppné gode resultat ma : 2 1
doren ikke dpnes. Dersom eggene skal spises kalde, ma de :
ayeblikkelig skyldes under kaldt vann.

DAMP + LUFT

Nar damp- og tvungen luft-egenskapene
kombineres, kan du med denne funksjonen lage
matretter som er sprg og brune pa utsiden og
mgre og saftige pa innsiden. For 8 oppna det beste
stekeresultatet, anbefaler vi at du velger et HOYT niva
for damp nar du steker fisk, MIDDELS for kjott og LAV
for bred og desserter.

Anbefalt tilbehar: Rist / Stekeplate

\\\:} KUN DAMP

For a tilberede naturlige og sunne retter ved
bruk av damp for d opprettholde matens naturlige
nzeringsverdier. Denne funksjonen er spesielt egnet til
a lage grennsaker, fisk og frukt, og ogsa for skalding.
Med mindre annet er angitt, fjernes all emballasje og
beskyttelsesfilm far maten legges i ovnen

Anbefalt tilbehgr: dampbrett pa niva 2 og stekebrett pa

niva 1

TORKING ETTER DAMPOPERASJONER

Matlaging med damp genererer mye fuktighet inne

i ovnen. Dette er et helt normalt fenomen som ikke

pavirker apparatets funksjon. Pa slutten av hver

stekeperiode anbefaler vi at du bruker Fast Dry-
syklusen for a fjerne fuktigheten fra ovnen.

Alternativt foreslar vi a:

1. la apparatet kjgle seg ned;

2. tork forsiktig av ovnsrommet og tilbehoret,
inkludert dryppbrettet som er plassert bak deren
rett under dgrpakningen med en myk klut eller
tarkepapir;

3. la dgren std dpen i den tiden som er ngdvendig for
at tilberedingskammeret tarker helt.

N
L}-!t

O~ MENY FOR ANDRE FUNKSJONER
D_
TRADISJONELLE FUNKSJONER

RASK FORVARMING

For rask forvarming av ovnen fer syklusen for steking.
Vent til funksjonen er ferdig, fer du legger mat i
ovnen. Nar forvarmingen er avsluttet, vil ovnen velge
automatisk funksjonen “Forced Air” (tvungen luft).
Nedvendig tilbehgr: Rist med panne eller stekebrett
GRILL

For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler a snu

maten under tilberedningen.
Anbefalt tilbehar: rist

MAT GRILL NIVA VARIGHET (min)
Ristet brod Hoyt 5-6
TURBO GRILL

For perfekt resultat, ved @ kombiner grill og ovnens
luftkonveksjon. Vi anbefaler @ snu maten under
tilberedningen.

Anbefalt tilbeher: rist

OVER/UNDERV.

For a steke kjott eller bake kaker og paier med fyll

pa bare én rille. For a oppna best mulig resultat har
denne funksjonen en forvarmingsfase: vent til slutten
av forvarmingen med a sette inn maten.

Nedvendig tilbehgr: Rist med panne eller stekebrett

TRADISJONELL STEKING

—For perfekt tilberedning og bruning bade pa
toppen og bunnen av alle slags retter pa bare én

Whjr/lﬁool



hylle. For 8 oppna best mulig resultat har denne
funksjonen en forvarmingsfase: vent til slutten av
forvarmingen med a sette inn maten.

Nadvendig tilbehgr: stekebrett eller rist og
varmebestandig beholder.

MAT TEMP. (°C) VARIGHET (min)
Muffins/smakaker 160 20-25
Smakaker 165 15-20

«s | VARMLUFT

\od/

For tilberedning av s@tsaker og kjgtt med
varmluftsirkulasjon. For @ oppna best mulig resultat
har denne funksjonen en forvarmingsfase: vent til
slutten av forvarmingen med a sette inn maten.
Dette kan brukes til a steke ulike typer mat som
krever samme steketemperatur pa flere riller
samtidig. Denne funksjonen kan brukes til a tilberede
forskjellige retter uten at rettene tar smak av
hverandre.

Nadvendig tilbehgr: stekebrett eller rist og
varmebestandig beholder.

& RENGJ@RINGSFUNKSJONER

SELVRENS MED DAMP

Virkningen av vanndamp som frigjeres i lapet
av denne spesielle rengjgringssyklusen ved en
lav temperatur, muliggjer fjerning av sot. Start
funksjonen bare nar ovnen er ved romtemperatur.

AVKALKNING

For a fjerne kalkavsetninger fra kjelen. Vi anbefaler at
du bruker denne funksjonen med jevne mellomrom.
Dersom du ikke gjor dette, vil det komme til syne en
melding pa display som minner deg om a gjare ovnen
ren.

HURTIG TORK

Etter en dampsyklus vil ovnen automatisk foresla

at du starter syklusen for hurtig terking for a

fjerne fuktigheten fra ovnsrommet. Hvis du gnsker
det, kan du starte en syklus for hurtig terking fra
rengjeringsmenyen. Fglg instruksene pa displayet.
Rengjor dryppbrettet under dgren med en myk klut
eller torkepapir for a fjerne vanndraper.
SE:SPESIALFUNKSJONER

ao-—
HOLD VARM

For & holde nylaget mat varm og sprg, inkludert kjott,
stekt mat eller kaker.

HEVING

For @ oppna en optimal heving av deig. For d oppna
et godt resultat, ma ikke funksjonen brukes dersom
ovnen fortsatt er varm etter en stekesyklus.
Neodvendig tilbehar: rist og varmebestandig beholder.

YOGHURT

For a lage yoghurt.

Nadvendig tilbehgr: rist og varmebestandig beholder.
DEHYDRERING

For & dehydrere frukt og grennsaker. Skjzer i tynne

skiver og legg dem direkte pa risten.
Nedvendig tilbehar: rist

MAXI-TILBEREDING

For a tilberede store kjottstykker (mer enn 2,5 kg). Det
anbefales a snu kjottet i lopet av tilberedningen slik
at det blir like bruning pa begge sider. Det anbefales a
ha fett pa kjottet innimellom slik at det ikke torker ut.
Ngdvendig tilbehar: Bakebrett pd niva 2.

DESINFISERING

For desinfisering av tateflasker eller krukker ved a
benytte damp. Sett inn bakebrettet pa niva 1 og
dampbrettet pa niva 2, og plasser stykkene pa disse
med tilstrekkelig plass mellom hvert stykke til at
dampen nar alle delene.

DAMPAVISNING

For tining av alle typer mat. Plasser mat som kjgtt og
fisk uten emballasje eller innpakning, i dampbrettet
pa niva 2. Sett bakebrettet pa niva 1 for a samle

opp tinevannet. For best resultat, skal du ikke tine
maten helt, uten tillate at prosessen fullfgres i lapet
av hviletiden. Vi anbefaler at du lar brgdet ligge
innpakket for & hindre at det blir for mykt.

DAMPGJENOPPVARMING

For a varme opp ferdiglaget mat som enten er frossen,
kjolt eller ved romtemperatur. Denne funksjonen
bruker damp for & varme opp mat forsiktig uten

a torke den ut, pa denne maten beholdes den
opprinnelige smaken. Husk at noen minutters hviletid
gir bedre resultat. Vi anbefaler & plassere mindre

eller tynnere matstykker i midten og sterre eller
tykkere stykker rundt kanten. Dersom du benytter
dampbrettet, plasser bakebrettet under for & samle
opp vaeske som drypper fra maten.

@KO-SYKLUS

Til steking av stekt kjatt og fisk, heving av kaker, terter
og kjeks pa en enkelt hylle. Nar @KO-funksjonen er
brukt, blir lyset vaere slukket under tilberedningen.
For & benytte @KO-syklusen og dermed optimere
effekt forbruket, ma ovnsdaren ikke apnes far maten
er helt stekt.

Ngdvendig tilbehar: rist med panne eller stekebrett.

COOK 3

For a steke ulike mattyper som krever samme
tilberedelsestemperatur pa tre hgyder samtidig, uten
a blande smaker og dufter.

Denne funksjonen kan brukes til a lage kjeks, terter,
frossenpizza og for a tilberede et helt maltid. Ovnen
ma forvarmes.

SMAKAKER

Bruk denne funksjonen til & tilberede tre brett med
lignende shortbread-kjeks for @ maksimere resultatet.
Funksjonen inkluderer en forvarming. Ta de tre
brettene ut av ovnen samtidig.

TERTE

Bruk denne funksjonen til a tilberede tre brett med
lignende terter for 8 maksimere resultatet. Funksjonen
inkluderer en forvarming. Ta de tre brettene ut av
ovnen samtidig.

PIZZA (frossen)

Bruk denne funksjonen til d tilberede tre brett med
lignende frossenpizzaer for 8 maksimere resultatet.
Funksjonen inkluderer en forvarming. Ta de tre
brettene ut av ovnen samtidig.

Whjr/lﬁool



COOK 3-MENY 1

Denne syklusen er designet for & tilberede et
komplett kjottbasert maltid og en dessert. Ovnen ma
forvarmes.

Eksempel pa et fullstendig maltid. Tilbered en
fruktterte etter eget gnske i en rund form som
plasseres pa risten pa niva 3. Tiloered en lasagne etter
eget onske (1,5 -2 kg) i en panne som plasseres pa
risten pa niva to. Tilbered 6-10 kyllinglar med poteter
i terninger (500-800 g) direkte i stekebrettet som skal
plasseres pa niva 1. Etter forvarming, stek alle rettene
samtidig. Etter 50-60 minutter tas terten ut, etter 60-
70 minutter tas lasagnen ut, og etter 80-90 minutter
tas kyllingen med poteter ut.

COOK 3-MENY 2

Denne syklusen er designet for & tilberede et
komplett fiskebasert eller vegetariansk maltid og en
dessert. Ovnen ma forvarmes.

Eksempel pa et komplett maltid

Tilbered en fruktterte etter eget @nske i en rund
form som plasseres pa risten pa niva 3. Tilbered en
pestolasagne eller cannelloni etter eget gnske (1,5-

2 kg) i et metall- eller pyrex-brett som plasseres pa
risten pa niva to. Tilbered fiskefileter i folie (700 -900
g) med oppskarne grennsaker (600 -900 g) direkte

i stekebrettet som skal plasseres pa niva 1. Etter
forvarming, stek alle rettene samtidig. Ta ut terten
etter 45-55 minutter, ta ut lasagnaen etter 55-65
minutter, og ta ut fisken med grgnnsakene etter 60-70
minutter.

O™ TEMPERATUR

For & justere temperaturen eller grillnivdet
manuelt etter tilberedningen.

9 TIMER
For a holde tiden uten a aktivere en funksjon.
FAVORITT

For & hente fram listen over de 9
favorittfunksjonene.

£3 INNSTILLINGER

@ For justering av ovnens innstillinger.
Nar“ECO" modus er aktiv, vil lysstyrken pa skjermen
reduseres for & spare energi og lyset slar seg av etter 1
minutt.

Nar «DEMO» er «Pa» er alle kommandoene aktive og
menyene er tilgjengelige, men ovnen varmes ikke opp.
For & deaktivere denne modusen, fa tilgang til «<kDEMO» fra
menyen «INNSTILLINGER» og velg «Av».

Ved a velge «FACTORY RESET» (fabrikkinnstilling) slar
produktet seg av og returnerer til farste paslding. Alle
innstillingene vil bli slettet.
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FORSTE GANGS BRUK

1. VELG SPRAK

Du ma stille inn sprdket og tiden nar du slar pa
apparatet for forste gang:

“English” vil vises pa display.

Trykk pd + eller — blaigjennom listen over
tilgjengelige sprak og velg spraket du gnsker.

Trykk pa v for & bekrefte valget ditt.

Vennligst merk: Spraket kan senere endres ved a velge
“SPRAK"i menyen “INNSTILLINGER", som er tilgjengelig ved &
trykke pd &f .

2.STILL INN TIDEN

Nar du har valgt sprdk, ma du stille inn den aktuelle
tiden: De to sifrene for timer vil blinke pa displayet.

N 4,
I e
Izl

—a A

Trykk + eller — for & stille inn riktig time og trykk v/
: De to sifrene for minutter vil blinke pa display. Trykk
+ eller — for & stille inn minutter og trykk v for a
bekrefte.

Vennligst merk: Du ma kanskje stille klokken pa nytt

etter langvarige strembrudd. Velg "KLOKKE"i menyen
“INNSTILLINGER", som er tilgjengelig ved & trykke & .
3.STILL INN EFFEKTFORBRUKET

Ovnen er programmert for & konsumere et niva

av elektrisk effekt som er kompatibel med et
hjemmenettverk som har en nominell verdi pa mer
enn 3 kW (16): Hvis din husstand bruker en lavere
effekt, ma du redusere denne verdien (13).

Trykk & for a fa tilgang til menyen “INNSTILLINGER”,
velg deretter “EFFEKT” og velg gnsket

DAGLIG BRUK

effektinnstilling.

Trykk + eller — for a velge 16 “Hey” eller 13 “Lav” og
trykk v for a bekrefte. )

4.STILL INN VANNETS HARDHETSNIVA

For at stekeovnen skal fungere effektivt, og for a sikre
at den regelmessig gir brukeren beskjed om a utfere
avkalkningssyklusen ved behov, er det viktig a stille
inn riktig hardhetsniva pa vannet. For & stille den inn,
slar du pa ovnen ved a trykke pa ,trykk & .
Innstillinger, og bruk navigasjonsknappene 4+ og —
for a velge "VANNETS HARDHET". Trykk for & bekrefte.
Bruk navigasjonsknappene + og — fora velge

det riktige nivaet for vannet i ditt omrade, basert pa
tabellen nedenfor:

Trykk v for & bekrefte.

For vannets hardhetsniva er "Hard" forhandsinnstilt.

TABELL OVER VANNETS HARDHETSNIVA
°dH °fH °Clark
niva Tyske Franske | Engelske
grader grader grader
1 Veldig | ¢ 0-10 0-7
mykt
2 Mykt 7-11 11-20 8-14
3 Middels 12-16 21-29 15-20
4 Hardt 17-34 30-60 21-42
Veldig
5 hardt 35-50 61-90 43-62
5.VARM OPP OVNEN

En ny ovn vil kanskje avgi lukt som har blitt etterlatt i
lapet av produksjonen: Dette er helt normalt.

For du begynner & lage maten, anbefaler vi at

du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt. Fjern eventuell beskyttelsespapp eller
transparent film fra ovnen og ta ut eventuelt tilbehor
inni den. Varm ovnen til 200 °Ci rundt en time, helst
ved hjelp av en funksjon med luftsirkulasjon (f. eks.
“Forced Air” (tvungen luft) eller “Convection Bake”
(konveksjonsbaking).

Vennligst merk: Det anbefales & lufte rommet etter 8 ha brukt
apparatet fgrste gang.

1.VELG EN FUNKSJON

Trykk for & sld p& ovnen: displayet vil vise den
siste hovedfunksjonen eller hovedmenyen.
Funksjonene kan velges ved a trykke pa symbolet til
én av hovedfunksjonene eller ved & bla igjennom en
meny: For a velge et element fra menyen (displayet vil

vise det forste tilgjengelige elementet), trykk eller
— for a velge det som gnskes, trykk deretter . for
a bekrefte.

2.STILL INN FUNKSJONEN

Etter & ha valgt funksjonen du @nsker, kan du endre
innstillingene. Displayet vil vise innstillingene som
kan endres i sekvens. Ved a trykke <] vil du kunne
endre den tidligere innstillingen igjen.

TEMPERATUR / GRILLNIVA / DAMPNIVA

lg- -

Nar verdien blinker pa displayet, trykk =+ eller —
for d endre den, trykk deretter ./ for & bekrefte og
fortsett med innstillingene som fglger (hvis dette er
mulig).

Pa samme mate er det mulig a stille inn grillnivaet:
Det finnes definerte effektniva for grilling: 3 (hay), 2
(middels), 1 (lav).

For funksjonen “Varmluft + Damping”, kan du velge
mengden damp blant de fglgende verdiene: DAMP 1,
DAMP 2.
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Nar funksjonen er aktivert, kan temperaturen/
grillnivaet endres ved a trykke pa °C-knappen, og
deretter bruke — eller — for & justere den.
VARIGHET

Nar (Y ikonet blinker pa display, trykk =+ eller —
for 4 stille inn tilberedningstiden du @nsker og trykk
deretter . for & bekrefte. Du trenger ikke stille

inn steketiden dersom du gnsker a styre stekingen
manuelt (uten tidsinnstilling): Trykk . eller for
a bekrefte og starte funksjonen. Ved a velge denne
modusen, kan du programmere en utsatt start.
Vennligst merk: Du kan regulere steketiden som er stilt inn
mens stekingen pagar ved & trykke () :trykk + eller —
for & endre den, og trykk deretter ./~ for a bekrefte.
SLUTTID (UTSATT START)

For mange funksjoner, nar du fgrst har stilt inn
steketiden kan du utsette start av funksjonen ved

a programmere sluttiden. Displayet viser sluttiden
mens () ikonet blinker.

Trykk —+ eller — for & stille inn tiden du @nsker
tilberedningen skal avsluttes og trykk pa . for a
bekrefte og aktivere funksjonen. Plasser maten i
ovnen og lukk dgren: Funksjonen vil starte automatisk
etter den tidsperioden som er beregnet for at
tilberedningen skal veere ferdig pa det tidspunktet du
har angitt.
Vennligst merk: Programmering av utsatt start av
tilberedningen vil deaktivere ovnens forvarmingsfase:
Ovnen vil gradvis nd gnsket temperatur, som betyr at
tilberedningstidene vil veere litt lengre enn de som er oppgitt
i tilberedningstabellen. I lgpet av ventetiden kan du trykke pa
eller — for & endre den programmerte sluttiden eller
trykke pa <l for & endre andre innstillinger. Ved & trykke pé
, for & vise informasjonen, er det mulig 4 skifte fra sluttid
til varighet.

.6™ SENSE

Disse funksjonene velger automatisk beste modus
for tilberedning, temperatur og varighet for

koking, steking eller baking av alle rettene som er
tilgjengelige.

Nar det kreves, skal du ganske enkelt indikere matens
egenskaper for @ oppna et optimalt resultat.

VEKT / HOYDE (RUNDT-BRETT-LAG)

6

For a stille inn funksjonen pa riktig mate, folg
indikasjonene pa displayet nar du blir minnet om det,
og trykk —+ eller — for & stille inn gnsket verdi og
trykk . for & bekrefte.

FERDIG

For noen 6™ Sense-funksjoner er det mulig a justere
stekegraden.

[ a——
—
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Nar du blir bedt om det, trykk =+ eller — for & velge
gnsket niva mellom ra (-1) og godt stekt (+1). Trykk ./
eller [ > Jfor & bekrefte og starte funksjonen.

. TILBEREDNING MED DAMP

Ved a velge “Tvungen luft + Damp” eller en av de flere
oppskriftene til 6™ Sense-funksjonen er det mulig

a tilberede enhver type mat takket vaere bruken av
damp. Damp sprer seg raskere og jevnere igjennom
maten sammenlignet med den varme luften som er
typisk for konvensjonelle funksjoner: dette reduserer
tilberedningstiden, de dyrebare nzaeringsstoffene til
maten bevares og du oppna utmerkede, sveaert gode
resultat med alle oppskriftene. Daren ma holdes
lukket sa lenge damptilberedningen pagar.

For a fortsette med damptilberedning, vil vaere
ngdvendig a fylle vann pa boileren plassert inne i
ovnen ved a benytte skuffen som kan trekkes ut pa
kontrollpanelet.

Nar displayet viser indikasjonene "TILSETT VANN”,
trekk ut skuffen, dpne skuffens lokk og fyll skuffen
med vann til nivaet som vises pa displayet. Lukk
skuffen ved a dytte den forsiktig mot panelet, til den
er helt lukket. Etter at skuffen er satt inn, trykker du
pa START for a fortsette med tilberedningssyklusen.
Skuffen ma alltid veere lukket, bortsett fra ved
pafylling av vann.
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Etter den forste pafyllingen kan det ved lengre
tilberedningssykluser vaere ngdvendig a fylle pa
vann igjen, ndr det ikke er mer vann igjen, for a
fullfere syklusen: ovnen vil gi beskjed i tilfelle det er
ngdvendig.

Du ma ikke fylle pa skuffen nar ovnen er slatt av eller
fylle pa for du blir bedt om dette fra displayet. Vi
anbefaler at du tammer skuffen etter syklusen for
tilberedning med damp.

3.START FUNKSJONEN

Til enhver tid, dersom default-verdiene er de som
onskes, eller nar du har brukt innstillingene du gnsker,
trykk pa [ > Ifor & aktivere funksjonen.

Ved & trykke pa[ > ] under fasen for utsatt start, vil
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ovnen spgrre deg om du gnsker 8 hoppe over denne
fasen og starte funksjonen umiddelbart.

Vennligst merk: Nar funksjonen er valgt, vil display anbefale
det best egnede nivdet for hver funksjon. Du kan stanse

funksjonen som er aktivert ndr som helst ved & trykke pé.

Hvis ovnen er varm og funksjonen krever en spesifikk

maksimumstemperatur, vises en melding pa displayet.

Du kan enten velge en annen funksjon eller vente pa
fullstendig avkjeling.

4.FORVARMING

Noen funksjoner har en fase for forvarming av ovnen:
Nar funksjonen starter, indikerer display at fasen for
forvarming er aktivert.

Nar denne fasen er avsluttet, vil et lydsignal hares
og displayet vil indikere at ovnen har nadd innstilt
temperatur og “LEGG INN MAT”. Pa dette punktet
apner du deren, sett maten inn i ovnen, lukk deren.
Vennligst merk: Hvis maten settes i ovnen fer forvarmingen
er ferdig, kan det ha negativ innvirkning pa sluttresultatet.
Ved & dpne daren mens fasen for forvarming pagar, vil fasen
settes pa pause.

Tilberedningstiden inkluderer ikke en
forvarmingsfase. Du kan alltid endre temperaturen du
gnsker at ovnen skal na ved & benytte eller — .

5.SNU OG KONTROLLER MATEN

Noen 6th Sense funksjoner vil kreve at maten skal
snus under stekingen.

Du vil hgre et signal og pa display vises handlingen
som ma utfgres. Apne deren, gjennomfer handlingen
som varsles av display og lukk dgren.

Pa samme mate, nar det gjenstar 10% av tiden

for tilberedning, minner ovnen deg om at du ma
kontrollere maten.

Du vil hgre et signal og pa display vises handlingen
som ma utfaeres. Sjekk maten, lukk deren.

Vennligst merk: Trykk pd for & hoppe over disse
handlingene. Dersom det ikke gjgres noe etter en viss tid,
fortsetter ovnen tilberedningen.

6.ENDT TILBEREDNING

Et lydsignal hgres, og displayet vil indikere at
matlagingen er ferdiqg.

Trykk [ > Jfor & fortsette stekingen i manuell modus
(uten tidsinnstilling) eller trykk” —+ for & forlenge
steketiden ved a stille inn en ny varighet. | begge
tilfeller vil parametrene for steking opprettholdes.

.FAVORITTER

Nar tilberedningen er avsluttet vil displayet be deg
om 4 lagre funksjonen pa et nummer mellom 1 0og 10 i
din favorittliste.

Hvis du @nsker & lagre en funksjon som en favoritt

og lagre de gjeldende innstillingene for senere bruk,
trykk . ellers, for a ignorere forespgrselen ma du
trykke <I<.

Nar du har trykket pd ./, trykker du p& -+ eller —
for a velge nummerposisjonen og deretter pa ./ for
a bekrefte.

Vennligst merk: Dersom minnet er fullt eller dersom
nummeret som er valgt allerede er opptatt, vil ovnen be deg
bekrefte ved & skrive over den forrige funksjonen.

Hvis du vil tilbakekalle de funksjonene du har lagret
pa et senere tidspunkt, trykk pa : Displayet vil vise
listen over favorittfunksjonene dine.

o ST e

Trykk =+ eller — for & velge funksjonen, bekreft
ved & trykke p&d ., og trykk deretter p& [ > Jfor &
aktivere.

RENGJORINGSFUNKSJONER
SELVRENS MED DAMP
Trykk & for & vise “Smart Clean” pa displayet.

Trykk pa& [ > Jfor & aktivere funksjonen: displayet

vil oppfordre deg til a gjore alle handlingene som
trengs for @ oppna best rengjeringsresultat: Folg
indikasjonene og trykk deretter . ndr dette er gjort.
Nar du har gjort alle trinnene, ma du trykke pa @
nar det kreves for a aktivere syklusen for renhold.
Vennligst merk: Det anbefales at ovnsdgren ikke dpnes i
lopet av rengjeringssyklusen for @ unnga tap av vanndamp
som kan ha negativ innvirkning pa resultatet av rengjgringen.
En passende melding vil begynne a blinke pa
displayet nar syklusen er ferdig. La ovnen kjgle seg
ned fer du vasker og terker de innvendige flatene
med en klut eller en svamp.

. DRENER

Temmefunksjonen temmer vannet for a hindre

at det stagnerer i kjelen. Dette produktet er

utviklet for automatisk a kjgre en temmesyklus nar
tilberedningen er stanset/avsluttet.

Ca. 30 minutter etter at matlagingen er stanset/
avsluttet, vil ovnen automatisk temme systemet og
flytte restvannet over i skuffen (pass pa at du ikke tar
ut skuffen etter matlagingen). Nar det er gjort, kan
skuffen trekkes ut og temmes. Vi anbefaler at skuffen
temmes sa snart dreneringen er fullfert.

Whjr/lﬁool



.AVKALKING

Denne spesialfunksjonen, som aktiveres med jevne
mellomrom, lar deg holde dampkretsen i best mulig
stand. Nar funksjonen startes, falges alle stegene vist
pa displayet. Hele funksjonen varer i gjennomsnitt ca.
100 minutter. Avkalkingen kan startes nar som helst
ved a ga inn i menyen "RENGJ@RINGSFUNKSJONER"
og deretter velge avkalkingsfunksjonen. Displayet vil
si ifra nar det er pa tide utfere en avkalkingssyklus.
Antall timer med dampsykluser som ma ga fer
avkalkingsmeldingene vises, avhenger av hvilket
hardhetsniva for vannet som er stilt inn pa apparatet
og de valgte dampfunksjonene, proporsjonalt med
mengden damp som er dannet. Avkalkingsprosedyren
kan ogsa utferes nar brukeren gnsker a gjennomfare
en grundigere rengjgring av den indre dampkretsen.
For avkalkningsfasen kjgres, vil apparatet kontrollere
om det er noe restvann igjen i kjelen, og en
temmesyklus kan utfares om ngdvendig. | sa fall

ma du temme skuffen etter teammesyklusen fgr du
fortsetter med avkalkningsfasen.

Vennligst merk: for & sikre at vannet er kaldt, er det ikke
mulig a utfere denne aktiviteten for det har gatt 40
minutter fra siste syklus (eller siste gang produktet bli
tilfort energi). | lapet av denne ventetiden, vil displayet
vise den fglgende tilbakemeldingen «VANNET ER FOR
VARMT>,

» FASE 1/2: AVKALKING (70 MIN)

Nar displayet viser meldingen <TILSETT 0.25

L LASNING>, ma du helle avkalkingslgsningen
i skuffen. For best resultat ved avkalkning,
anbefaler vi at du fyller tanken med en lgsning
bestaende av 75 g av det spesifikke WPRO-
produktet og 250 ml drikkevann. WPRO-
avkalkning er det anbefalte profesjonelle
produktet for vedlikehold av best ytelse til
dampfunksjonen i ovnen. For bestilling og
informasjon ta kontakt med ettersalgsservicen
eller www.whirlpool.eu.

Beko Europe kan ikke holdes ansvarlige for
eventuelle skader som skyldes bruk av andre
produkt for rengjgring som er tilgjengelige pa
markedet.

Nar lasningen med avkalkingsmiddel er tamt
over i skuffen, trykk[ > | for & starte
hovedavkalkingsprosessen. Du trenger ikke sta
framfor apparatet mens avkalkningsfasene
pagar. Etter at hver fase er fullfert, vil du fa en
akustisk tilbakemelding og display vil vise
instrukser for hvordan fortsette med den neste
fasen.

=759

Nar avkalkningsfasen er fullfgrt, ma kjelen
tommes: avkalkningslgsningen som brukes i

denne fasen, helles i den uttrekkbare skuffen.
Nar dreneringen er avsluttet ma skuffene
trekkes ut og tammes.

» FASE 2/2: SKYLLING (30 MIN.)

For a fjerne rester etter avkalkningen fra
skuffen og dampkretsen, ma skyllesyklusen
utfares. Nar displayet viser <TILSETT 0,25 L
VANN>, fyll tanken med 0,25 L drikkevann og
trykk deretter pa [ > | for 3 starte skyllingen.
Ikke skru av ovnen fgr alle stegene funksjonen
krever har blitt fullfert.

Vennligst merk: Hvis systemet har behov for det,
kan det bli bedt om & temme skuffen og gjenta
denne operasjonen.

Nar avkalkningsprosedyren er fullfert

ma skuffen trekkes ut og temmes, det
anbefales & torke ovnsrommet for eventuelle
vannrester. Det vil nd veere mulig a bruke alle
dampfunksjonene.

Vennligst merk: under avkalkningssyklusen kan det
hares noe stey siden ovnspumpene aktiveres for 4
sikre optimal avkalkningseffektivitet.

Nar vedlikeholdssyklusen har startet, ma du
ikke ta ut skuffen med mindre apparatet ber
om det.

Vennligst merk: Etter at kjelen er fylt med
avkalkingslgsning og displayet viser «DESCALING
PHASE 1/2», mad syklusen ikke avbrytes, ellers ma
hele avkalkingssyklusen gjentas for du kan kjgre
noen dampfunksjon.

. MINUTTELLER

Nar ovnen er slatt av, kan displayet brukes som

en timer. For a aktivere denne funksjonen, pase at
ovnen er slatt av. Trykk og hold inne -ikoneti 5
sekunder: ikonet vil blinke pa display.

Trykk pd = eller — for & angi onsket tidslengde og
trykk deretter pd .~ for a aktivere timeren.

Du vil hgre et lydsignal og display vil indikere nar
ti:jneren har avsluttet nedtellingen av den valgte
tiden.

Vennligst merk: Minutturet aktiverer ikke noen av syklusene
for steking. Trykk =+ eller — for & endre tiden som er
innstilt pa tidsuret.

Nar minutturet er aktivert, kan du ogsa velge og
aktivere en funksjon.

Trykk for & sIa pa ovnen og still deretter inn
funksjonen du gnsker. Nar funksjoner er startet, vil
timeren fortsette nedtellingen uavhengig uten a
forstyrre selve funksjonen.

Vennligst merk: | lgpet av denne fasen er det ikke mulig &
se minutturet (kun ikonet vil vises), som vil fortsette
nedtellingen i bakgrunnen. For & returnere til skjermbildet
med minutturet, trykk[ ® | for & stanse funksjonen som for
oyeblikket er aktiv.

. TASTELAS

For & lase tastaturet, trykk og hold << inne i minst

fem sekunder.. Gjor dette pa nytt for a lase opp
tastaturet.
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Vennligst merk deg: Denne funksjonen kan ogsa velges under
tilberedning. Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av
nar som helst ved & trykke pa .

. BRUK AV SONDEN (HVIS DENNE FINNES)

Hvis du brukere en sonde kan du male
kjernetemperaturen til kjgttet mens stekingen
pagar for a sikre at det ndr optimal temperatur.
Temperaturen til ovnen varierer avhengig av
funksjonen du har valgt, men stekingen er alltid
programmert til & avslutte nar den spesifiserte
temperaturen er nddd. Nar du har satt inn sonden,
aktiveres et lydsignal og “Tilkoplet sonde” vises pa
display.

Velg funksjonen du gnsker fra de som er kompatible
(damp, tvungen luft + damp, Turbo Grill, tvungen

luft, konveksjonsbaking, Maxi Cooking, Eco-syklus, 6
Sense-funksjoner): Display minner deg om a stille inn
maltemperaturen til sonden: Trykk =+ eller — for

a stille det inn og trykk . for a stille inn falgende
stekeparametre.

Siden tilberedningen er programmert til & avslutte nar
den gnskede temperaturen nas, er det ikke mulig a
stille inn steketiden eller 3 stille inn en gitt tid for nar

er fjernet.

Hvis sonden fjernes, informerer displayet om at den
ma settet riktig inn; Hvis sonden fortsatt ikke er satt
inn riktig, fortsetter syklusen i ca. 10 minutter for den
avbrytes.

Et lydsignal vil hgres og displayet vil indikere nar
sonden har nadd gnsket temperatur.

7

Vennligst merk deg: For & endre innstillingene i ettertid, trykk
~+ eller — for sondens temperatur eller trykk <K for
andre innstillinger. Et lydsignal og en melding vil si i fra om
bruken av sonden er kompatibel med handlingen som er
gjort. | dette tilfelle ma du flerne sonden.
Sett maten inn i ovnen og sett inn stopselet ved a
innfore det i kontakten pa hgyre side av ovnsrommet.
Pase at kabelen ikke bergrer det gvre varmeelementet
under stekingen.
KJOTT: Sett steketermometeret dypt inn i kjottet,
unnga bein eller fete omrader. Hvis du steker fjeerkre,
sett sonden pa langs, midt i brystet, unnga hule
omrader.
EISK (hel): Plasser spissen i den tykkeste delen, unnga
eina.

stekingen skal avsluttes. Lyset vil st& pa helt til sonden ~ Fisk Kjott
RENGJORING OG VEDLIKEHOLD
Pase at ovnen har kjglt seg ned lkke bruk stalull, skuresvamper Bruk vernehansker.

for du utforer vedlikehold eller
rengjgring.
Ikke bruk damprensere.

UTVENDIGE OVERFLATER

- Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

« Bruk ikke korrosive eller slipende
rengjgringsmidler. Dersom et slikt produkt ved en
feiltakelse skulle komme i kontakt med apparat
overflater, ma man umiddelbart terke det av med
en fuktig mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hvert bruk, la ovnen avkjgles og gjer den
deretter ren, helst mens den fortsatt er varm, for a
fierne eventuelle avleiringer eller flekker fordrsaket
av matrester. For a tarke eventuell kondens som
har dannet seg som falge av tilberedning av mat
med hgyt vanninnhold, la ovnen avkjgles helt og
tork med en klut eller svamp.

« Aktiver funksjonen “Diamond Clean” for optimalt
renhold pa innvendige overflater. (Kun ved noen
modeller).

eller slipende/etsende
rengjgringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

Ovnen ma kobles fra strammen
for du utferer noen form for
vedlikeholdsarbeid.

« Rengjor glasset i deren med et egnet flytende
vaskemiddel.

« Ovnsdgren kan tas av for 8 gjere rengjeringen
enklere.

TILBEH@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel
hver gang det har vaert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis
det fortsatt er varmt. Matrester kan fjernes med en
vaskebarste eller svamp.

Ikke rengjer matsonden og kjettsonden (hvis aktuelt)
i oppvaskmaskinen.

Luftsteking-brettet (hvis det finnes) kan rengjores i
oppvaskmaskinen.

VEDLIKEHOLD AV VANNSKUFF

Forsiktig: Vannskuffen egner seg ikke for
oppvaskmaskin: fare for skade!

Pa slutten av hver tilberedningssyklus med damp,
etter ca. 30 minutter, vil ovnen automatisk utfere en
temmesyklus pa ca. ett minutt, slik at alt vannet i
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systemet overfares til den uttrekkbare skuffen.

Merk: Unnga & la vannet std i systemet i mer enn 2 dager. For
a flerne vannet helt eller rengjgre de innvendige overflatene
kan du dpne vannskuffen:

1. Skyv den bakre klaffen mot toppen for a fjerne
toppdekselet til vannskuffen.

2. Nar rengjgringen er ferdig, kan du lukke
skuffen ved a sette de to fremre klaffene inn i
frontdpningene og trykke ned baksiden.
Bruk kun romtemperert vann nar du fyller
vannskuffen: varmtvann kan pavirke dampsystemets
funksjon. Bruk kun drikkevann.

DEMONTERING OG MONTERING AV STIGEHYLLENE
Pa begge sider av ovhsrommet er det en stigehylle
som er forankret pa to knappformede statter.
Stigehyllene er avtakbare for a gjare rengjaringen
enklere.

1. For a fjerne stigehyllene, ta et godt tak i den ytre
delen av guiden og trekk den oppover for a trekke
den ut fra den fremre stgtten mens du roterer pa
den bakre stgtten, og skyv deretter hele delen ut
av hulrommet.

2. For a flytte stigehyllene, skyv den bakre delen pa
ryggstetten. Nar den bakre stotten har sklidd, trekk
enheten ned til stigehyllen hekter seg fast i den
fremre stotten.

RENGJOR DET INNVENDIGE GLASSET | DOREN
. Apne ovnsdgren helt og aktiver hengselstopperen
pa begge sider.

. Lukk deretter dgren til den stopper i en sikker
posisjon.

. Trykk samtidig pa de to festeklemmene.

. Fjern den gvre kanten av deren ved a trekke den
mot deg.

. Loft og hold godt fast det indre glasset med begge
hender og ta det ut.

. Legg den pa et mykt underlag for rengjering. Ikke
fiern mellomliggende glass fra derenheten.

o U1 AW N

KJELE
For a sikre at ovnen alltid fungerer med optimal
ytelse og for & hindre at det danner seg kalk over

tid, anbefaler vi at du bruker funksjonene “Descale”
(avkalkning) regelmessig. Etter en lengre periode hvor
“Steam” (damp)-funksjonene
har statt ubrukt, anbefaler

vi pa det sterkeste a aktivere
en dampkokingssyklus med k.
den tomme ovnen ved a
fylle tanken helt.

SKIFTE LAMPEN
Kontakt ettersalgsservicen
for utskifting av lampen.

11 ==,
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REPOSISJONERING AV D@RGLASSET

1. Sett det innvendige glasset inn i dgrenheten
med den blanke siden mot ovnsrommet etter
rengjgring.

2. Sett inn den gvre kanten av dgren og trykk
forsiktig til den klikker pa plass

3. Fjern hengselstopperen pa begge sider, og lukk
deretter dgren.

FEILSOKING

Problem ~~~ Muligarsak

Displayet viser
bokstaven ‘F’ etterfulgt
av et tall eller en Feil pa ovnen.
bokstav forskjellig fra
F4ET.

Kontakt kundesenteret og oppgi nummeret
etter bokstaven « F».

Displayet viser F4E1. Matsonden er ikke riktig tilkoblet.

Kontroller at sonden er riktig tilkoblet, hvis
ja, men problemet vedvarer, ma du kontakte
kundesenteret.

Displayet viser uklar
tekst og ser ut til a Et annet sprdk er stilt inn.
veere gdelagt.

Kontakt kundesenteret

Ovnen gir fra seg lyder,

selv ndr den er slatt av. Kigleviften eri drift.

Apne doren eller hold eller vent til
kjoleprosessen er avsluttet.

Nar «<DEMO» er «Pa» er alle
kommandoene aktive og menyene er
Ovnen varmes ikke tilgjengelige, men ovnen varmes ikke

opp. opp.
DEMO vises pa display hvert 60 sekund.

Fa tilgang til kDEMO» fra «INNSTILLINGER»
og velg «Av» .

Ovnens display viser
F8ES8 (eller manglende
mulighet til & bruke
dampfunksjonen pa
grunn av feilen F8ES)

Overdreven forurensning av vann- og
dampsystemet.

Fyll skuffen med rent vann, og kjor deretter
rengjerings-/avkalkingsfunksjonen.

Etter at prosessen er fullfert, start
avkalkingsprosessen pa nytt ved a bruke
mallasningen med avkalkingsmiddelet, og
utfer deretter prosessen pa nytt.

Hvis feilen F8ES8 fortsatt vises, ta kontakt
med naermeste servicesenter.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

Bruk av QR-koden i apparatet ditt
Besgk vart nettsted docs.whirlpool.eu/docs

Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var

Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

®/TM/© 2024 Whirlpool. Produsert pa lisens.
Whiripool

400020015857




Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy W CELU UZYSKANIA [ N—=4
=/ zarejestrowac urzadzenie na stronie www.register10.eu SZCZEG()I’.OWYCH INFORMACIJI, 3
- N - . NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA A =
A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac EEE
instrukcje bezpieczenstwa. URZADZENIU =
OPIS PRODUKTU

1. Wysuwana szuflada

2. Panel sterowania
; ..................... 3. Wentylator wneki

..................................................... (nie pokazany)
C—— T DCIIm—— >
© = )€ - ) 4. Prowadnice potek
| P (poziom jest zaznaczony na froncie
N 5 OO S piekarnika)

5. Drzwiczki

ST 2 VR R e —" 3 6. Grzatka gorna/grill
......... 9 7. Oswietlenie

[ PO

8. Miejsce podtaczenia sondy do

miesa
(jezeli jest w zestawie)
:? 9. Tabliczka znamionowa

5 (nie usuwad)

OPIS PANELU STEROWANIA

10. Dolna grzatka
(niewidoczna)

11. Tacka ociekowa
(niewidoczna)

sssss

RSN § OC

vooiosE QO &P

1 2 3 4

1. WLACZANIE/WYLACZANIE

Do witaczania lub wytaczania
piekarnika, a takze wytaczania lub
wstrzymania wykonywania funkgji.

2. MENU / BEZPOSREDNI DOSTEP
DO FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do funkgji i
gtébwnego menu.

3. PRZYCISK NAWIGACYJNY
MINUS

Aby przewija¢ menu oraz zmniejszac
ustawienia i wartosci funkgji.

4. POWROT

Aby wréci¢ do poprzedniego ekranu.

Umozliwia zmiane ustawien podczas
gotowania.

5. WYSWIETLACZ

6. POTWIERDZ

Do potwierdzania wyboru danej
funkgji lub ustawienia.

6 7 8 9

7. PRZYCISK NAWIGACYIJNY PLUS
Aby przewija¢ menu oraz zwiekszac
ustawienia i wartosci funkgji.

8. OPCJE / BEZPOSREDNI
DOSTEP DO FUNKCJI

Aby uzyskac szybki dostep do funkgji,
ustawien i ulubionych.

9. START

Do witaczania funkcji z uzyciem

specjalnych lub podstawowych
ustawien.
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AKCESORIA

Przed zakupieniem innych akcesoriow dostepnych
na rynku nalezy upewnic sie, ze s termoodporne i
mozna je poddawac dziataniu pary.

RUSZT BLACHA DO PIECZENIA

: Do stosowania jako blacha
. piekarnika do pieczenia

: miesa, ryb, warzyw, focaccii
:itp. lub w przypadku

: umieszczenia pod rusztem,
: do zbierania ociekajacego

¢ ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

. TACA PAROWA

:Utatwia prawidtowa :
‘cyrkulacje pary, zapewniajac :
:rébwnomiernie gotowanie
:sie potraw. Aby zebrac
:ptyny powstajace podczas
:gotowania/pieczenia,
‘umiesci¢ blache na
:ociekajacy ttuszcz poziom
‘nizej.

Nalezy upewnic sig, ze istnieje przerwa wynoszaca
przynajmniej 30 mm pomiedzy goérna czescia
jakiegokolwiek pojemnika a $cianami komory do
pieczenia, tak aby para miata odpowiedni przeptyw.

: SONDA DO POTRAW

4

¢ Stuzy do doktadnego
pomiaru temperatury

: wewnatrz potraw podczas
. pieczenia. Moze by¢

i stosowana do migsa i ryb.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy
wktadaniu przechylajac go lekko ku gorze i w
pierwszej kolejnosci umieszczajac strone tylna z
zawinietym brzegiem (skierowana ku gérze).

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz
prowadnicy tak daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwad poziomo w szyny.
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FUNKCJE

6’ FUNKCJE 6 SENSE

sense

Dzieki funkgcji 6™ Sense wystarczy wybraé rodzaj i wage lub ilos¢ produktow spozywczych, aby uzyska¢ najlepsze
rezultaty. Piekarnik automatycznie obliczy optymalne ustawienia i bedzie nadal je zmieniat w miare postepu pieczenia.
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli pieczenia.
Ze wzgledu na réznorodnos¢ zywnosci, czas gotowania jest ustawiony na srednim poziomie. Zawsze zalecamy
sprawdzenie, czy potrawa jest odpowiednio wysmazona, a w razie potrzeby wydtuzenie czasu gotowania, aby osiagnac
odpowiedni stopien wysmazenia.
Niektére cykle automatyczne dajg mozliwos¢ wczesniejszego ustawienia poziomu gotowania nizszego lub wyzszego niz
domyslny (patrz paragraf Stopien wysmazenia w sekcji Codzienne uzytkowanie).

TABELA GOTOWANIA 6t SENSE
Aby przyrzadzi¢ kilka rodzajow dan i potraw, w najszybszy i najtatwiejszy sposéb uzyskujac optymalne efekty. Aby
najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli gotowania.

KATEGORIA

MAKARONY
| PLATKI
SNIADANIOWE

MIESO

WAGA/GRUBOSC/
POTRAWA L PORCIE/SZIUKI | .o A .’.*F?.Ef"??‘.'f‘m...,‘,‘..|
Lasagne 600g-2,0kg Przygotolwa.c V\{ed’fug t{lublonego przepisu. Ab){ uzyskac,doskonale 1 :@D
przyrumienienie, pola¢ sosem beszamelowym i posypac serem Aeeeen r+
Dodac¢ wode i ryz do naczynia zaroodpornego.Uzy¢ péttorej szklanki , 2
Ryz 100-500¢g wody na kazda szklanke ryzu.Aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie @ 1
nie otwiera¢ drzwiczek \e.%.of +
Dodac wode i orkisz do naczynia zaroodpornego.Uzy¢ péttorej , 2
Pszenica orkisz 100-500¢g szklanki wody na kazda szklanke orkiszu. Aby uzyskac¢ dobre wyniki, @) 1
zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek \emel 4+ -
Dodac wode i jeczmien do naczynia zaroodpornego.Uzy¢ péttorej 2
Jeczmien 100-500¢g szklanki wody na kazda szklanke jeczmienia. Aby uzyska¢ dobre ‘@) 1
wyniki, zaleca sie nie otwierac¢ drzwiczek \e.%.2f +
Pierd . Rozprowadzi¢ réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac¢ dobre 2 1
ier6g 1 wypiek s A L .
wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. o oaft
Posmarowac dléjém i natrzé'énéblq i piepriéfﬁ. Dopraw‘i'éf‘zosnkiem i 2
Pieczer wotowa - ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoniczeniu pieczenia, a przed
rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15 minut. —
Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posoli¢. Uzy¢ rusztu na
KOTLETY 1-3em poziomie 2 i blachy do pieczenia z jedna filizanka wody na poziomie 1 2
MIELONE 1, aby zebrac esencje zywnosci.Aby uzyska¢ doskonate rezultaty, Aueenen At s
podczas gotowania trzeba bedzie obracac jedzenie.
Pieczen Posmarowac olejem i natrzec sola i pieprzem. Doprawic czosnkiemi | 5
wotowa - Wolne - ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoriczeniu pieczenia, a przed
_..gotowanie rozkrojeniem, odstawi¢ na przynajmniej 15minut. T~
Pi Posmarowac olejem i natrzec sola i pieprzem. Doprawi¢ czosnkiemi | 5
ieczona ) iofami zaodni f i Po zakor S ; d
wieprzowina ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoriczeniu pieczenia, a prze o
e rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15 minut. ——
Roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie. Naktu¢ kietbaski widelcem,
Kietbasy i aby zapobiec ich pekaniu. Uzy¢ rusztu na poziomie 2 i blachy do 1 1
. 400g-1,5kg : o .. L ! .
parowki pieczenia z jedna filizanka wody na poziomie 1, aby zebrac esencje a...... et
\ZYWNOSCL.
) Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrze¢ solg i
Zeberka pieprzem. Roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie. Uzy¢ rusztu na 1 1
- 400g-1,5kg NS . L - L
wieprzowe poziomie 2 i blachy do pieczenia z jedna filizanka wody na poziomie a...... A s
S 1,aby zebraCesencjezywnosci.
Pieczony Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrze¢ solg i 2
8009g-25kg . S, ) a2 )
kurczak pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku czescig piersiowg do gory.
Piers drobiowa Rozprowadzi¢ réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac dobre 2 1
gotowana na 1-4cm s o N .
wyniki, zaleca sie nie otwierac drzwiczek. \eeart
e parze OOV SO PO PSPPSR M
Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Roztozy¢
) ) ) réwnomiernie na ruszcie. Uzy¢ rusztu na poziomie 2 i blachy do 2 1
Kawatki drobiu 1 wypiek . L o S . .
pieczenia z jedna filizanka wody na poziomie 1, aby zebrac esencje a...... et
ZYWIMOSCE, e et
BN e : ~ @ o 2.2l
: Zarood orna tacana Blacha na s’ciekajqcy :
Ruszt ‘ P : tluszcz/ blachado  iPojemnik zaroodporny:  Sonda do potraw Taca parowa

ruszcie
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WAGA/GRUBOSC/

....... RATECORIA | TOTMAWA L PORCIE/SZTUK o R L MeEoMA L
Pieczona ryba w - Posmarowac olejem i doprawic wedtug gustu 2
catosci ) P g gustu. + ¥~
Ry(l;(?)vv\\:ac::):: ) Przyprawiac¢ wedtug uznania, dla uzyskania dobrych rezultatéw 2 L
9 zaleca sie nie otwierac drzwiczek. T
parze
Pleczrc;rkl):ll;otlet 200-800g Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. 2
Filety rybne Rozprowadzi¢ réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac¢ dobre 2 1
gotowane na 0,5-3cm L . _ . :
RYBY parze wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. :
- Make | o o S s Py 1
Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ dobre
gotowane na 500g-2,0kg i zal o ierac drzwiczek : +
parze wyniki, zaleca sie nie otwierac drzwiczek. et -
i e = e s 21 ......................
gotowane na 500g-1,5 kg Rozr_)lzc.)waldm rpwpomlernlelng tacce plfrowej, aby uzyskac dobre
parze wyniki, zaleca sie nie otwierac¢ drzwiczek.
Osmiornica Umiesci¢ na $rodku tacki parowej, dla uzyskania dobrych rezultatéw
gotowana na - . N . :
zaleca sie nie otwierac drzwiczek.
...................................... o PAMZE
Pieczone Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na kawatki, doprawi¢
. O 4009g-1,5kg . o .
ziemniaki olejem, sola i ziotami.
Warzywa Wyjac tyzeczka migzsz z warzyw i napetnic je mieszanka samego  :
P 6009 -2,0kg miazszu, mielonego miesa i rozdrobnionego sera. Przyprawic :
aszerowane . : o ) ~ s
wedtug uznania czosnkiem, solg i ziotami. ¢+ — 1
Zapiekanka 4000-15 k Pokroi¢ i umiesci¢ w duzym pojemniku. Przyprawic sola, pieprzemi i 1
ziemniaczana G zala¢ $mietana. Posypac serem. :
Waga odnosi sie do pojedynczego ziemniaka. Aby uzyskac o2 1
réwnomierne gotowanie w kazdym ziemniaku, zaleca si¢ wybranie
Ziemniaki cate 50-200g wszystkich o podobnej wielkosci. Rozprowadzi¢ ziemniki w el
skoérkach réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac dobre
wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. =
Kawatki 2 1
ziemniakéw Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej,
400g-1,0kg . L . L . weaf T -
WARZYWA gotowane na aby uzyskac¢ dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek.
parze
Warzywa 2 1
korzeniowe Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, 4
200g-1,0 kg . o L . . . o2l T ee—r
gotowane na aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek.
parze
Warzywa 2 1
miekkie 2004q-10k Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowe;j, oy
gotowane na 9-10Kg aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. R
parze .. e
Kawatki 2 1
OWOoCoOwW Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rGwnomiernie na tacce parowe;j, +
400g-1,5kg . L . S . ool T -
gotowane na aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwierac drzwiczek.
parze . e
Warzywa . I . . 2 1
gotowane na 400g-15kg Rozprgwadzm réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac dobre
. wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek.
parze [mrozone] :
Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pieczywo lekkie.: 1 +
Bochenek e Lo . . ] NP '@)
400g-1,0kg Przed wyrosnieciem umiesci¢ w formie do pieczenia chleba. Uzy¢ i a...... S+
kanapkowy " - - - :
funkgji przeznaczonej specjalnie do wyrastania.
Przygotowac ciasto na pizze wedtug ulubionego przepisu. o2
" ) Pozostawi¢ do wyrosniecia, korzystajac ze specjalnej funkgji !
WYROBY Pizza 4009-1.2kg piekarnika. Rozprowadzic ciasto na lekko nattuszczonej blasze do
PIEKARNICZE pieczenia. Doda¢ polewe wedtug uznania.
SEONE [ PASGEE N8 200 ¢ POLEWS WECTUG MENAINRe 1 ...................................
Pizza [mrozonal 2509-1,2kg Wyjac¢ z opakowania i rbwnomiernie roztozy¢ na ruszcie.
Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10 porgji i 1 1%
Stone ciasto 800g-1,5kg naktuc ciasto widelcem. Dodac farsz zgodnie ze swoim ulubionym i w...... ~t \\)
przepisem.
: TR Raaats ; — @ B \e.o.ef
© AKCESORIA ' ar00dborna taca na ¢ Blacha na sciekajacy ! :
‘ ‘ Ruszt P . tluszcz/ blachado  iPojemnik zaroodporny:  Sonda do potraw Taca parowa

ruszcie H
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KATEGORIA

WYROBY
PIEKARNICZE
StODKIE

Biszkopt

POTRAWA

WAGA/GRUBOSC/
PORCJE/SZTUKI

400g-1,2kg

HO
papierem do pieczenia i nasmarowang ttuszczem forme. e SITRE ~+ O

Ciasto
marmurkowe

400g-1,2kg

Przygotowac ciasto marmurkowe zgodnie z ulubionym przepisem. : 4 '8
Wyla¢ na wytozong papierem do pieczenia i nasmarowana R U ~+ O
tluszczem forme. e

Muffinki

1 wypiek

Korzystajac z ulubionego przepisu, przygotowac ciasto na 16-18 o2
sztuk i wlac je do papierowych foremek. Roztozy¢ réwnomiernie na :
blasze do pieczenia. T

Ciasteczka

1 wypiek

Przygotowac ciasteczka biszkoptowe wedtug wtasnego pomystu ~ : >
i pozostawic do ostygniecia.Rozciaggna¢ rownomiernie ciasto :
i uformowac zadany ksztatt. Potozy¢ ciasteczka na blasze do
pieczenia.

Brownie

800g-1,5kg

Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Rozprowadzi¢ ciasto na
blasze wytozonej papierem do pieczenia. :

Strudel

1 wypiek

Przygotowac mieszanke z jabtka pokrojonego w kostke, orzeszkéw
piniowych, cynamonu i gatki muszkatotowej. Wtozy¢ na patelnie
troche masta, posypac cukrem i piec przez 10-15 minut. Zawing¢
nadzienie w ciescie, zaginajac zewnetrzng czesc.

Jabtecznik

800g-15kg

Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego spéd
butka tarta, by wchioneta sok wyciekajacy z owocow. Wypetni¢
masa przygotowana ze swiezych, krojonych owocéw zmieszanych
z cukrem i cynamonem. Roztozy¢ kawatki ciasta i przykry¢ nimi
owoce, posmarowacjajkiem.

DESERY

Pieczone jabtka

1 wypiek

Usuna¢ srodki i wypetni¢ marcepanem lub cynamonem, cukrem i 2
mastem. :

Flan karmelowy

1 wypiek

Roztozy¢ foremki z flan rbwnomiernie na tacce parowej, dla ) 1
uzyskania dobrych rezultatéw zaleca si¢ nie otwiera¢ drzwiczek. . . o

JAJKA

Jaja kurze

50-80g

Waga odnosi sie do pojedynczego jajka.Aby uzyskac rbwnomierne o 1
gotowanie w kazdym jajku, zaleca sie wybranie wszystkich o :
podobnej wielkosci.Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, :
aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. Jezeli
jajka beda spozywane na zimno, nalezy je natychmiast optukac w
zimnej wodzie.

Jaja przepiorcze

1 wypiek

Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyskac :

dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. Jezeli jajkabedg i 2 1
spozywane na zimno, nalezy je natychmiast optuka¢ w zimnej :
wodzie.

.. |PARA+POWIETRZE

** ltaczac whasciwosci pary z whasciwosciami
wymuszonego nawiewu, funkcja ta pozwala na gotowanie
potraw, ktére beda przyjemnie chrupiace i zarumienione
na zewnatrz, a przy tym jednoczesnie delikatne i soczyste
w srodku. Aby uzyskac najlepsze efekty gotowania,
zalecamy wybér WYSOKIEGO poziomu pary do gotowania
ryb, SREDNIEGO do miesa oraz NISKIEGO do chleba i
deserow.
Zalecane akcesoria: Blacha do pieczenia / ruszt

\\\:} CZYSTA PARA

Do gotowania na parze swiezych i zdrowych potraw,
z zachowaniem ich naturalnych wartosci odzywczych. Ta
funkcja nadaje sie szczegodlnie do gotowania warzyw, ryb

i owocéw oraz do blanszowania. Przed umieszczeniem
potrawy w piekarniku nalezy usuna¢ cate jej opakowanie i
folie ochronng, o ile nie wskazano inaczej

Zalecane akcesoria: Tacka parowa na poziomie 2 i blacha
do pieczenia na poziomie 1

SUSZENIE PO GOTOWANIU NA PARZE

Gotowanie na parze generuje duza wilgotnos¢ wewnatrz
piekarnika. Jest to catkowicie normalne zjawisko, ktdre

nie zagraza prawidtowemu funkcjonowaniu urzadzenia.
Po zakonczeniu kazdego okresu pieczenia zalecamy
uzycie cyklu szybkiego suszenia w celu usuniecia wilgoci z
piekarnika.

Alternatywnie sugerujemy:

1. pozwoli¢ urzadzeniu ostygna¢;

2. dokfadnie osuszy¢ komore gotowania i akcesoria, w
tym tacke ociekowg umieszczong za drzwiczkami
tuz pod uszczelka drzwiczek, miekka sciereczka lub
chtonnym papierem;

3. pozostawic drzwiczki otwarte na czas niezbedny
do catkowitego wyschniecia komory.

O— MENU INNE FUNKCJE
D_
FUNKCJE TRADYCYJNE
SZYBKIE NAGRZEW.

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika przed
rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed umieszczeniem
potraw w piekarniku poczeka¢ do zakonczenia tej funkgji.
Po zakonczeniu nagrzewania urzadzenie automatycznie
wybierze funkcje ,Termoobieg”.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnia lub blacha do
pieczenia

GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca sie
obracac potrawy podczas gotowania/pieczenia.

Zalecane akcesoria: ruszt
POTRAWA POZ.GRILLOWANIA  CZASTRWANIA (min.)

Wysoki 5-6

Tost
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FUNKCJA TURBO GRILL

Zapewnia doskonate efekty dzieki potaczeniu funkgji
grilla i konwekcji. Zaleca sie obraca¢ potrawy podczas
gotowania/pieczenia.

Zalecane akcesoria: ruszt

PIECZ. KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na jednej
potce. Aby osiggna¢ najlepsze wyniki, funkcja ta posiada
faze nagrzewania: poczeka¢ do konca nagrzewania, aby
wtozyc jedzenie.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnig lub blachg do
pieczenia

— | KONWENCJONALNE

Do idealnego gotowania i przyrumieniania
zarédwno na goérze, jak i na dole kazdego rodzaju potrawy
tylko na jednej potce. Aby osiggna¢ najlepsze wyniki,
funkcja ta posiada faze nagrzewania: poczeka¢ do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia lub ruszt i
naczynie zaroodporne.

POTRAWA TEMP. (°C) CZAS TRWANIA (min.)
Babeczka / Mate 160 20-25
ciastko
Ciasteczka 165 15-20

«s |TERMOOBIEG

** Ipo pieczenia ciast i mies z ciggtym obiegiem
goracego powietrza. Aby osiggna¢ najlepsze wyniki,
funkcja ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wiozy¢ jedzenie. Mozna uzywac do
gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury na kilku pétkach jednoczes$nie.Funkcja ta
pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia lub ruszt i
naczynie zaroodporne.

@ FUNKCJE CZYSZCZENIA

SAMOOCZYSZCZANIE PAROWE

Usuwanie zanieczyszczen utatwia dziatanie pary wodnej,
uwalnianej w specjalnym procesie czyszczenia w niskiej
temperaturze. Aktywowac funkcje, gdy piekarnik ma
temperature pokojowa.

ODKAMIENIANIE

Stuzy do usuwania kamienia odktadajacego sie w
wytwornicy pary. Zaleca sie wtgczanie tej funkcji w
regularnych odstepach czasu.

Jedli funkcja nie byta dtugo wtaczana, na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat przypominajacy o koniecznosci
wyczyszczenia piekarnika.

FAST DRY

Po zakonczeniu cyklu parowego piekarnik automatycznie
zasugeruje rozpoczecie cyklu szybkiego suszenia,

ktory pomoze usungc wilgo¢ z komory. Jesli chcesz,
mozesz rozpoczac¢ cykl szybkiego suszenia z poziomu
menu czyszczenia. Postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na wyswietlaczu. Wyczys¢ blache na
$ciekajacy ttuszcz pod drzwiczkami miekka $ciereczka
chtonnego papieru, aby usunac¢ krople wody.

SE:FUNKCJE SPECJALNE

o-—
UTRZYMANIE TEMPERATURY

Pozwala na utrzymywanie ciepta i $wiezosci
przyrzadzonych potraw, np. miesa, potraw smazonych lub
ciast.

WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast.
Aby zachowac wysoka jako$¢ wyrastania ciasta, nie nalezy
wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest wcigz nagrzane
po poprzednim cyklu pieczenia.

Wymagane akcesoria: ruszt i naczynie zaroodporne.
JOGURT

Stuzy do przyrzadzania jogurtu.

Wymagane akcesoria: ruszt i naczynie zaroodporne.
SUSZENIE

Do suszenia owocow i warzyw.Pokroi¢ w cienkie plasterki i
umiesci¢ bezposrednio na ruszcie.

Wymagane akcesoria: ruszt

MAXI-COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5 kg).
Zaleca sie obrécenie miesa podczas pieczenia w celu
zapewnienia rGwnomiernego przyrumienienia z obu stron.
Od czasu do czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic
do jego nadmiernego wysuszenia.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia na poziomie 2.

DEZYNFEKCJA

Stuzy do dezynfekcji stoikdw lub butelek dla niemowlat
przy zastosowaniu pary. Wtozy¢ blache do pieczenia

na poziom 1 i tacke parowg na poziom 2, umiesci¢ na

nich produkty, zachowujac wystarczajaca ilo$¢ miejsca
pomiedzy nimi, aby para mogta dotrze¢ do wszystkich
czesci.

ROZM. PAROWE

Do rozmrazania kazdego rodzaju zywnosci. Potrawy takie
jak mieso i ryby nalezy uktada¢ bez opakowania na tacy do
gotowania na parze, umieszczonej na poziomie 2. Umiescic
blache do pieczenia na poziomie 1, aby zebra¢ wode z
rozmrazania.Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zalecamy nie
rozmrazac zywnosci catkowicie, lecz pozwoli¢ rozmrozi¢
sie jej do konca, pozostawiajac jg na jakis czas bez
wiaczonej funkcji. Zalecamy odpowiednie opakowywanie
chleba, aby zapobiec jego zmiekczeniu.

PODGRZEW. PAROWE

Stuzy do odgrzewania gotowych potraw - zamrozonych,
schtodzonych lub w temperaturze pokojowej. Ta funkcja,
przy uzyciu pary delikatnie odgrzewa potrawe bez jej
wysuszania, dzieki czemu zostaje zachowany odpowiedni
smak. Pozostawienie potrawy jeszcze na pewien czas w
urzadzeniu zawsze poprawia rezultat koncowy. Zaleca sie
umieszczanie mniejszych porcji (cienszych fragmentow)
potrawy w srodkowej czesci piekarnika, a wiekszych porgji
(grubszych fragmentéw) - bardziej od strony zewnetrzne;j.
Stosujac tace do gotowania parowego, nalezy umiescic
pod nig blache do pieczenia — umozliwi to zebranie
wszystkich ptynéw powstajacych w procesie pieczenia
potrawy.

Whjr/lﬁool



CYKL ECO

Do przyrzadzania pieczonego miesa i ryb, zaczynu do
ciast, tart i ciasteczek na jednej potce. Jezeli funkcja ECO
jest wigczona, swiatetko kontrolki pozostanie wytaczone
podczas pieczenia. Aby skorzystac z funkgcji ECO i tym
samym zoptymalizowa¢ zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopdki potrawa nie
bedzie gotowa.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnia lub blachg do
pieczenia.

COOK 3

Do przyrzadzania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na trzech poziomach
jednoczesnie, bez mieszania smakéw i zapachow.

Funkcja ta moze by¢ uzywana do przyrzadzania
ciasteczek, tart, mrozonej pizzy oraz do przygotowywania
kompletnych positkéw.Nie trzeba wstepnie nagrzewac¢
piekarnika.

CIASTECZKA

Uzy¢ tej funkcji, aby upiec trzy blachy podobnych kruchych
ciasteczek w celu uzyskania maksymalnych rezultatow.
Funkcja ta obejmuje podgrzewanie wstepne. Wyjac te trzy
blachy z piekarnika jednoczesnie.

TARTA

Uzy¢ tej funkcji, aby upiec trzy blachy podobnych tart

w celu uzyskania maksymalnych rezultatéw. Funkcja ta
obejmuje podgrzewanie wstepne. Wyjac te trzy blachy z
piekarnika jednoczesnie.

PIZZA (mrozona)

Uzy¢ tej funkcji, aby upiec trzy blachy podobnych
mrozonych pizz w celu uzyskania maksymalnych
rezultatéw. Funkcja ta obejmuje podgrzewanie wstepne.
Wyjac te trzy blachy z piekarnika jednoczesnie.
GOTOWANIE 3 MENU 1

Cykl ten jest przeznaczony do przygotowywania
kompletnego positku miesnego i deseru.Piekarnik wymaga
wstepnego nagrzania.

Przyktad kompletnego positku Przygotowac tarte z
owocami zgodnie z wlasnymi preferencjami w okragtej
formie, ktora nalezy umiescic¢ na ruszcie na poziomie
3.Przygotowac lasagne zgodnie z wtasnymi preferencjami
(1,5-2 kg) w formie, ktdrag nalezy umiescic¢ na ruszcie na
poziomie drugim.Przygotowac 6-10 podudzi z kurczaka

z pokrojonymi w kostke ziemniakami (500-800 g)
bezposrednio w blasze do pieczenia na poziomie 1. Po
podgrzaniu piec wszystkie potrawy w tym samym czasie.
Po 50-60 minutach wyjac tarte, po 60-70 minutach wyja¢
lasagne, po 80-90 minutach wyja¢ kurczaka z ziemniakami.

GOTOWANIE 3 MENU 2

Cykl ten jest przeznaczony do przyrzadzania kompletnego
positku rybnego lub wegetarianskiego oraz deseru.
Piekarnik wymaga wstepnego nagrzania.

Przyktad kompletnego positku

Przygotowac tarte z owocami zgodnie z wtasnymi
preferencjami w okragtej formie, ktérg nalezy umiesci¢ na
ruszcie na poziomie 3. Przygotowac lasagne z pesto lub
cannelloni zgodnie z wtasnymi preferencjami (1,5-2 kg) w
blasze metalowej lub z pyrexu, ktéra nalezy umiescic na
ruszcie na poziomie drugim.Przygotowac filety rybne w
folii (700-900 g) z pokrojonymi warzywami (600-900 g)
bezposrednio w blasze do pieczenia na poziomie 1. Po
podgrzaniu piec wszystkie potrawy w tym samym czasie.
Po 45-55 minutach wyjac tarte, po 55-65 minutach wyjac
lasagne, po 60-70 minutach wyja¢ rybe z warzywami.

o™ TEMPERATURA

Aby recznie dostosowac temperature lub poziom
grillowania podczas gotowania.

g MINUTNIK

Do liczenia czasu bez konieczno$ci uruchamiania
zadnej funkgji.

ULUBIONE
Aby odtworzy¢ liste 9 ulubionych funkgji.
{3 USTAWIENIA

{§} Do zmiany ustawien piekarnika.

Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje
zmniejszona w celu zredukowania zuzycia energii, a po
uptywie 1 min $wiatto wytacza sie.

Kiedy opcja,DEMQO” jest wigczona,On’, wszystkie
polecenia sg aktywne oraz wszystkie menu sg dostepne,
ale piekarnik nie nagrzewa sie. Aby wytgczyc ten tryb,
nalezy przejs¢ do,DEMO”z menu ,USTAWIENIA"i wytaczyc
,Off".

Po wybraniu opcji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wytacza
sie i powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie
ustawienia uzytkownika zostajg anulowane.
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PIERWSZE UZYCIE

1.WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybra¢
jezyki czas:

Na wyswietlaczu pojawi sie “English”.

Wcisng¢ 4+ lub — , aby przewina¢ liste dostepnych
jezykow i wybrac¢ zadany jezyk.

Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy wcisna¢ v .
Uwaga: Mozna dokonac pdzniejszej zmiany jezyka,
wybierajac JEZYK"w menu “USTAWIENIA’, dostepny po
nacisnieciu przycisku g .

2.USTAWIENIE CZASU

Po wybraniu jezyka nalezy ustawi¢ biezacy czas: Na
wyswietlaczu beda migac¢ dwie cyfry godziny.
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Nacisnij 4+ lub — , aby ustawi¢ prawidtowa godzine i
nacisnij i nacisnij v : Na wyswietlaczu beda migac dwie
cyfry minut. Nacisna¢ + lub — ustawi¢ minuty i nacisnac
v, aby potwierdzic.
Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu. Wybrac
"ZEGAR"w menu “USTAWIENIA’, dostepny po nacisnieciu
przycisku & .
3.USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII
Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac¢ energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowsgq instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW (16):
Jesli w gospodarstwie domowym wykorzystywana jest
mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te wartosc (13).

Nacisng¢ & , aby wej$¢ do menu "USTAWIENIA", a
nastepnie wybrac¢ "MOC" i wybierz zadane ustawienie
mocy.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Nacisna¢ + lub — aby wybrac 16 ,High” (Wysoki) lub 13
L~Low” (Niski), a nastepnie nacisng¢ v, aby potwierdzic.

4.USTAWIENIE POZIOMU TWARDOSCI WODY

Aby umozliwi¢ wydajna prace piekarnika i zagwarantowa,
ze bedzie on regularnie monitowat uzytkownika o
wykonanie cyklu usuwania kamienia w razie potrzeby,
wazne jest ustawienie prawidtowego poziomu twardosci
wody. Aby go ustawi¢, wtacz piekarnik, naciskajac przycisk
, hacisng¢ & .

Ustawienia i uzy¢ przyciskéw nawigacyjnych + i —,

aby wybra¢ opcje "WATER HARDNESS" (Twardos¢ wody).
Nacisnac¢ , aby potwierdzic.

Ustawic prawidtowy poziom twardosci wody dostepnej na
danym obszarze, uzywajac przyciskow nawigacyjnych - i
— oraz opierajac sie na ponizszej tabeli:

Nacisng¢ v aby potwierdzic.

Dla poziomu twardosci wody, wstepnie ustawiona jest
wartos¢ "Twarda".

TABELA POZIOMOW TWARDOSCI WODY
°dH °fH °Clark
Poziom stopnie stopnie Stopnie
niemieckie | francuskie | angielskie
Bardzo
1 miekka 0-6 0-10 0-7
2 Miekka 7-1 11-20 8-14
3 Srednie 12-16 21-29 15-20
4 Twarda 17-34 30-60 21-42
Bardzo
5 twarda 35-50 61-90 43-62

5.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry
jest pozostatoscig po produkgji: Jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co
utatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory
urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjac
przezroczysta folie, a takze usung¢ wszystkie znajdujace
sie w niej akcesoria. Rozgrza¢ piekarnik do 200 °Cii
pozostawi¢ go wiaczonym przez okoto godzine, najlepiej
stosujgc funkcje z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg”
lub ,Piecz. konwekcyjne”).

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Nacisng¢, aby wtaczy¢ kuchenke: Na wyswietlaczu
pokaze sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub menu
gtéwne.

Funkcje mozna wybiera¢, naciskajac ikone jednej z
gtownych funkgji lub przewijajagc menu: Aby wybrac
pozycje z menu (na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza
dostepna pozycja), nacisna¢ przycisk lub — , aby
wybrac zgdang, a nastepnie nacisna¢ przycisk . celem
potwierdzenia.

2.USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwos¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia,
ktére mozna kolejno zmienia¢. Nacisniecie << umozliwia
ponowng zmiane poprzednio wykonanego ustawienia.

TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA / POZIOM PARY

Gdy warto$¢ miga na wyswietlaczu, nacisnij + lub —

, aby ja zmieni¢, nastepnie nacisnij ./ , aby potwierdzi¢ i
kontynuowa¢ wprowadzanie nastepnych ustawien (jesli to
mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawic¢ poziom grillowania:
Istniejg trzy zdefiniowane poziomy mocy dla grillowania: 3
(wysoki), 2 (sredni), 1 (niski).

W funkcji ,Termoobieg + Para” mozna wybrac ilos¢
potrzebnej pary z nastepujacych poziomoéw: PARA 1, PARA
2.
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Po wiaczeniu funkcji mozna zmienic¢ temperature/poziom
grillowania, naciskajac przycisk °C a nastepnie uzywajac
<+ lub — , aby go wyregulowac¢.

CZAS TRWANIA
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Jesli na wyswietlaczu miga ikona G, nacisna¢ —+ lub
— , aby ustawi¢ wymagany czas gotowania oraz nacisna¢
", aby potwierdzic. Jesli uzytkownik chce przyrzadzi¢

potrawe samodzielnie (bez okreslania czasu), nie ma

potrzeby ustawiania czasu gotowania/pieczenia: Nacisna¢

v lub , aby potwierdzi¢ i wtaczy¢ funkcje. Wyboér
tego trybu uniemozliwia zaprogramowanie opdznionego
startu.

Uwaga: Mozna zmienic ustawiony w trakcie pieczenia czas,

naciskajac - nacisnij lub — , aby go zmieni¢, a

nastepnie nacisnij  , aby potvvlerdzmz

CZAS ZAKONCZENIA (OPOZNIENIE STARTU)

Dla wielu funkgji, po ustawieniu czasu pieczenia,

mozna opdzni¢ uruchomienie funkcji, programujac czas

jej zakonczenia. Na wyswietlaczu wyswietli sie czas

zakonczenia, podczas gdy ikona Gj, miga.
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Nacisng¢ —+ lub — , aby ustawic¢ czas zakonczenia
gotowania, a nastepnie nacisng¢ ./, aby potwierdzi¢

i aktywowac funkcje. Wtozy¢ potrawe do piekarnika i
zamkna¢ drzwiczki: Funkcja wiaczy sie automatycznie po
uptynieciu czasu obliczonego tak, aby cykl gotowania/
pieczenia zakonczy! sie o ustalonej godzinie.

Uwaga: Programowanie czasu opdznienia pieczenia
powoduje wytgczenie fazy wstepnego nagrzewania:
Piekarnik osiggnie zadang temperature stopniowo, co
0znacza, ze Czas pieczenia bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten
podany w tabeli pieczenia. W trakcie oczekiwania mozesz
nacisnac lub — aby zmienic zaprogramowany czas
zakonczenia Jub nacisng¢ <I<J aby zmieni¢ inne ustawienia.
Weiskajac w celu wyswietlenia informacji, mozliwe jest
przejscie od czasu zakoriczenia do czasu trwania.

.6™ SENSE

Te funkcje automatycznie wybieraja optymalny tryb

gotowania, opiekania, temperature i czas trwania dla

wszystkich dostepnych potraw.

Jesli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskaza¢ cechy
produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.

CIEZAR / WYSOKOSC (WARSTWY OKRAGLYCH TACEK)

Aby prawidtowo ustawic funkcje, postepowac zgodnie ze
wskazowkami na wyswietlaczu, gdy pojawi sie monit, a
nastepnie nacisnac , aby ustawi¢ wymagana
wartosc¢ i nacisna¢ ., aby potwierdzic.

WYPIECZENIE

Niektére funkcje 6" Sense umozliwiaja dostosowanie
stopnia wypieczenia potrawy.
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Aby kontynuowac, nacisnac + lub — zebywybrac

zadany poziom wypieczenia od surow 1) do dobrze
wypieczonego (+1). Nacisnac e Iub aby potwierdzi¢
i wigczyc funkcje.

. PIECZENIE NA PARZE

Wybierajac opcje ,Termoobieg + Para” w funkcjach
recznych lub jeden z kilku dedykowanych przepiséw 6
mozna gotowac dowolne potrawy dzieki wykorzystaniu
pary.Para rozprzestrzenia sie szybciej i bardziej
rébwnomiernie przez potrawe, w poréwnaniu do
mechanizmu oddziatywania tylko goracego powietrza,
typowego dla funkcji konwencjonalnych: skraca to

czas pieczenia, ogranicza utrate cennych sktadnikow
odzywczych potraw i zapewnia uzyskanie doskonatych,
naprawde smacznych wynikéw przy wszystkich
zastosowanych przepisach. Przez caty czas pieczenia na
parze drzwiczki muszg by¢ zamkniete.

Aby przystapi¢ do gotowania na parze, konieczne bedzie
doprowadzenie wody do komory piekarnika znajdujacego
sie wewnatrz piekarnika za pomoca wysuwanej szuflady
na panelu sterowania.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,DODAJ
WODY”, wyciagnij szuflade, otworz pokrywe szuflady

i napetnij ja woda do poziomu wskazanego na
wyswietlaczu. Zamknij szuflade pchajac jg ostroznie w
strone panelu, az do petnego zamkniecia. Po wtozeniu
szuflady nacisnij przycisk START, aby kontynuowa¢

cykl gotowania. Szuflada musi by¢ zawsze zamknieta z
wyjatkiem Wype’miania zbiornika woda.
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Po pierwszym napetnieniu, w przypadku dtuzszych cykli
gotowania, gdy woda sie skonczy, konieczne moze by¢
jej ponowne dolanie w celu dokonczenia cyklu: piekarnik
podpowie to w razie potrzeby.

Nalezy unika¢ napetniania szuflady, gdy piekarnik jest
wytaczony lub gdy zostanie przetgczony do zagdanego
sygnatu funkcji na wyswietlaczu. Po zakonczeniu cyklu
pieczenia na parze zalecamy opréznienie szuflady.

3.WLACZANIE FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe
sq odpowiednie lub po zaprogramowaniu zadanych
ustawien, wcisnac w celu aktywowania funkgji.
W fazie op6znienia po wcisnieciu @ piekarnika
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wygeneruje pytanie, czy faktycznie nalezy omingc te faze i
natychmiast uruchomic funkcje.

Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z nich. W
dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowanga
funkcje, wciskajac przycisk [O ].

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. Mozesz wybrac inna funkcje lub poczeka¢ na
catkowite ochtodzenie.

4.NAGRZEWANIE
Niektére funkcje obejmuja faze wstepnego nagrzewania

piekarnika: Po wtgczeniu funkcji wyswietlacz pokazuje, ze
faza wstepnego nagrzewania jest aktywna.

Po zakonczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik
osiggnat ustawiong temperature, wymagang, aby ,DODAJ
POTRAWE". W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki,
wtozy¢ potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki.
Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w
trakcie fazy wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie
piekarnika.
Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Z_alxvsze mozna zmienic¢ zagdang temperature za pomocga
lub — .
5.0BROCENIE LUB KONTROLA POTRAWY

Niektére funkcje 6th Sense wymagaja obracania potraw
podczas pieczenia.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka moéwigca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Otworzy¢ drzwiczki, wykona¢ czynnos¢
wyswietlang na wyswietlaczu i zamkna¢ drzwiczki.

W ten sam sposéb, w momencie kiedy pozostanie 10%
czasu do zakonczenia pieczenia, piekarnik wyswietli
komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie wskazéwka moéwiaca o koniecznosci wykonania
czynnosci. Sprawdzi¢ jedzenie, zamknga¢ drzwiczki

Uwaga: Nacisnagc aby pomina¢ te czynnosci. . W
przeciwnym razie, jesli po uptywie okreslonego czasu

nie zostanie wykonana zadna czynnos¢, piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie.

6. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja,
Ze pieczenie zostato zakonczone.

Nacisna¢ [ > ], aby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez ustawiania czasu trwania) lub nacisna¢ = ,

zeby wydtuzy¢ czas pieczenia, ustawiajac nowg wartos¢. W
obu przypadkach wartosci gotowania zostana zachowane.

. ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat zachecajacy do zapisania funkgcji
na liscie ulubionych pod numerem od 1 do 10.

Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i zapisac
biezace ustawienia do wykorzystania w przysztosci, nalezy
nacisna¢ ./, aby ignorowa¢ nacisnag¢ <I<l.

Po naci$nieciu " nacisnag¢ —+ lub — , aby wybra¢
pozycje numeru, a nastepnie nacisng¢ ./, aby
potwierdzié.

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej
funkcji na danym numerze.

Aby w p6zniejszym czasie wywotac zapisane funkgje,
nacisnac : Na wyswietlaczu pojawi sie lista ulubionych
funkcji uzytkownika.

Nacisnag¢ + lub — aby wybra¢ funkcje, potwierdzi¢
poprzez nacisniecie ./, a nastepnie nacisnac ,aby ja
uaktywnic.

FUNKCJE CZYSZCZENIA

SAMOOCZYSZCZANIE PAROWE

Nacisnag¢ @& aby wyswietli¢ funkcje inteligentnego
czyszczenia “Smart Clean” na wyswietlaczu.

G

Nacisna¢ [ > | aby wiaczy¢ te funkcje: na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat dotyczacy wszystkich czynnosci
niezbednych do uzyskania najlepszych wynikéw
czyszczenia: Postepowac zgodnie ze wskazéwkami,
nastepnie nacisna¢ przycisk  po zakonczeniu.

Po zakonczeniu wszystkich czynnosci, jesli zachodzi

taka konieczno$¢, nacisnac , zeby aktywowac cykl
czyszczenia.

Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac
drzwiczek piekarnika. W przeciwnym razie wydostajgca sie z
komory piekarnika para wodna moze negatywnie wptynac
na rezultat czyszczenia.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu
zacznie miga¢ odpowiedni komunikat. Nalezy pozostawi¢
piekarnik do ostygniecia, a nastepnie przetrzec i osuszyc
jego wewnetrzne powierzchnie za pomoca sciereczki lub
gabki.

.OPROZ. WODY

Funkcja oprézniania umozliwia spuszczenie wody tak, aby
nie pozostawata w wytwornicy pary. Niniejszy produkt
zostat opracowany w celu automatycznego uruchomienia
cyklu oprézniania po zakonczeniu gotowania.

Okoto 30 minut po zatrzymaniu/zakonczeniu gotowania
piekarnik automatycznie oprézni system, przenoszac
resztki wody do szuflady (nalezy uwaza¢, aby nie wyja¢
szuflady po zakonczeniu gotowania). Po zakonczeniu
szuflade mozna wyjac i oprézni¢. Zalecamy oprédznienie
szuflady, jak tylko oprdéznianie zostanie zakoriczone.
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.ODKAMIENIANIE

Ta specjalna funkcja, wtgczana w regularnych odstepach
czasu, umozliwia utrzymanie uktadu przeptywu pary
w najlepszym stanie. Po uruchomieniu funkcji nalezy
wykonac wszystkie kroki wskazane na wyswietlaczu.
Sredni czas trwania catej funkcji to okoto 100 minut.
Usuwanie kamienia mozna zainicjowac¢ w dowolnym
momencie, wchodzgc do menu ,FUNKCJE CZYSZCZENIA"
i wybierajac funkcje Usuwanie kamienia.Wyswietlacz
pokaze, kiedy nalezy przeprowadzi¢ cykl odkamieniania.
Liczba godzin cykli parowych, ktére musza uptyna¢ przed
wyswietleniem komunikatu o usuwaniu kamienia, zalezy
od poziomu twardos$ci wody ustawionego w urzadzeniu
oraz od wybranych funkcji pary, proporcjonalnie do
ilosci wytwarzanej pary.Procedura odkamieniania moze
by¢ réwniez wykonywana, gdy uzytkownik zyczy sobie
gtebszego oczyszczenia wewnetrznego obwodu pary.
Przed uruchomieniem fazy odkamieniania urzadzenie
sprawdzi, czy w komorze piekarnika znajduja sie resztki
wody i w razie potrzeby moze zosta¢ wykonany cykl
oproézniania. W takim przypadku konieczne bedzie
oproznienie szuflady po zakonczeniu cyklu oprézniania
przed kontynuowaniem fazy odkamieniania.
Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byta zimna, nie jest
mozliwe przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem
40 minut od ostatniego cyklu (lub od ostatniego
uruchomienia produktu). W czasie oczekiwania na
wyswietlaczu pojawi sie nastepujgcy komunikat zwrotny
JWODA JEST GORACA".
» FAZA 1/2: ODKAMIENIANIE (70 MIN)
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
<DODAJ 0,25 L ROZTWORU>, prosze wla¢
roztwér odkamieniajacy do szuflady.Aby
uzyskac najlepsze wyniki w odkamienianiu,
zalecamy napetnienie zbiornika roztworem
sktadajacym sie z 75 g konkretnego produktu
WPRO i 250 ml wody pitnej. Odkamieniacz
WPRO jest profesjonalnym produktem
zalecanym do utrzymania najlepszego
dziatania funkcji pary w piekarniku. W
przypadku potrzeby zamdwien i uzyskania
informacji skontaktuj sie z serwisem
posprzedazowym lub www.whirlpool.eu.
Firma Beko Europe nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
spowodowane uzyciem innych srodkéw
czyszczacych dostepnych na rynku.
Gdy roztwor odkamieniajacy zostanie nalany
do szuflady, nacisna¢ aby rozpoczac
gtéwny proces odkamieniania.Fazy
odkamieniania nie wymagaja przebywania
przed urzadzeniem. Po zakoriczeniu kazdej z
faz zostanie odtworzone powiadomienie
dzwiekowe, a na wyswietlaczu pojawi sie
instrukcja przejscia do nastepnej fazy.
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Po zakonczeniu fazy odkamieniania,
komora piekarnika zostanie oprézniona:
roztwér odkamieniajacy uzyty w tej fazie
zostanie wlany do wyjmowanej szuflady. Na
zakonczenie odptywu szuflady musza zostac
wyciggniete i oproznione.

» FAZA 2/2: PLUKANIE (30 MIN.)

Aby usung¢ pozostatosci kamienia z szuflady
i obiegu pary, nalezy wykona¢ cykl ptukania.
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie <DODAJ
0,25 L WODY>, nalezy napetni¢ zbiornik 0,25
| wody pitnej, a nastepnie nacisna¢ [ > ], aby
rozpoczac ptukanie.
Nie wytaczac piekarnika, dopdki wszystkie
czynnosci wymagane przez funkcje nie
zostana zakonczone.
Uwaga: W razie potrzeby system moze zazadac
opréznienia szuflady i powtdrzenia tej operacji.
Po zakonczeniu procedury odkamieniania
szuflada musi zosta¢ wyjeta i oprézniona,
zaleca sie osuszenie komory z potencjalnych
pozostatosci wody.Teraz bedzie mozna
korzystac ze wszystkich funkcji gotowania na
parze.
Uwaga: w trakcie cyklu odkamieniania moze by¢
styszalny hatas, poniewaz uruchamiane sa pompy
piekarnika w celu zagwarantowania optymalnej
wydajnosci odkamieniania.
Po rozpoczeciu cyklu konserwacji nie nalezy
wyjmowac szuflady, chyba ze urzadzenie tego
zazada.
Uwaga: Po napetnieniu komory piekarnika
roztworem odkamieniajgcym i wyswietleniu na
wyswietlaczu komunikatu ,FAZA ODKAMIENIANIA
1/2" nie nalezy przerywac cyklu, w przeciwnym
razie caty cykl odkamieniania nalezy powtorzy¢
przed uruchomieniem jakiejkolwiek funkcji pary.
. MINUTNIK
Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze by¢
uzywany jako timer. Aby aktywowac te funkcje, nalezy
upewnic sie, ze piekarnik jest wytaczony.Nacisngc i

przytrzymaj ikone przez 5 sekund: lkona bedzie
migac na wyswietlaczu.

Nacisna¢ lub — , by ustawi¢ zadany czas, a nastepnie
wcisna¢  , by rozpoczaé odliczanie czasu.

Gdy tylko minutnik zakonczy odliczanie wybranego czasu,
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Minutnik nie witacza zadnego z cykli gotowania.
Nacisngc¢ lub — aby zmieni¢ czas ustawiony na
timerze.

Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i wiaczyc
funkcje.

Nacisna¢ [ ® ], aby wiaczy¢ piekarnik, a nastepnie wybrac
zadang funkcje. Po uruchomieniu funkgcji timer bedzie
niezaleznie kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w
dziatanie samej funkgji.

Uwaga: W trakcie tej fazy minutnik nie wyswietla sie (widac
jedynie ikone (M ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby
przywréci¢ ekran minutnika, weisna¢ [ O 1, przerywajac
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obecnie aktywna funkcje.

. BLOK. KLAWIATURY

W celu zablokowania klawiatury nalezy nacisna¢ <<! i
przytrzymac przez przynajmniej pie¢ sekund. Powtérzenie
tej procedury spowoduje zdjecie blokady klawiatury.

@

Uwaga: Funkcje te mozna wigczy¢ réwniez podczas pieczenia.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa w kazdym momencie
piekarnik mozna wyfaczyc, wciskajac .

: KSOF§ZYSTANIE Z SONDY DO POTRAW (JESLI
JEST

Sonda do miesa umozliwia mierzenie temperatury
wewnatrz potraw podczas pieczenia. Zapewnia to
osiggniecie optymalnej temperatury potrawy. Temperatura
w piekarniku rézni sie w zaleznosci od wybranej funkgji,
ale zakonczenie gotowania jest zawsze zaprogramowane
po osiagnieciu okreslonej temperatury. Po wprowadzeniu
sondy, aktywuje sie sygnat dzwiekowy a na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat ,Wsadzono Sonde”.

Wybra¢ zadana funkcje sposrod tych, ktore s
kompatybilne (Para, Termoobieg + Para, Turbo Grill,
Termoobieg, Pieczenie konwekcyjne, Maxi Gotowanie,
Cykl Eco, Funkcje 6™ Sense): Wyswietlacz podpowiada
ustawienie docelowej temperatury sondy: Naciénij =+ lub
— , aby ja ustawic¢ i nacisnij /", aby ustawi¢ nastepujace
parametry pieczenia.
Poniewaz koniec pieczenia jest zaprogramowany po
osiggnieciu zadanej temperatury, nie jest mozliwe
ustawienie czasu pieczenia lub ustawienie konkretnej
godziny, o ktdrej pieczenie miatoby sie zakonczyc¢.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Oswietlenie pozostanie wtgczone do momentu usuniecia
sondy.

Jesli sonda zostanie wyjeta, wyswietlacz poinformuje o
jej prawidtowym podtaczeniu; jesli sonda nadal nie jest
prawidtowo wiozona, cykl bedzie kontynuowany przez
okoto 10 minut przed jego anulowaniem.

Urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy,

a kiedy sonda osiagnie zagdang temperature, na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia informacja.

7

Uwaga: Aby nastepnie zmieni¢ ustawienia, nacisna¢ =+ lub
— dla temperatury sondy lub nacisng¢ << dla innych

ustawien. Sygnat dzwiekowy oraz komunikat na wyswietlaczu

poinformujg uzytkownika, jesli uzycie sondy nie bedzie

kompatybilne z wykonanym dziataniem. W takim przypadku

nalezy usunac¢ sonde.

Wiozy¢ potrawe do piekarnika i podtgczy¢ wtyczke,

wktadajac ja do gniazdka znajdujacego sie na prawej

stronie komory piekarnika.

Upewnic sie, czy kabel nie dotyka gérnego elementu

grzejnego podczas gotowania.

MIESO: Umiesci¢ sonde do potraw gteboko w pieczonym

miesie, omijajac kosci i tluste fragmenty. W przypadku

drobiu, umiesci¢ sonde na catej dtugosci w srodku piersi,

omijajgc puste przestrzenie.

RYBY (w catosci): Umies¢ koncowke sondy w najgrubszym

miejscu, omijajac osci.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sieg, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry.

Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia,
nalezy natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz
jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usunac
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.
Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy
pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrzec¢ go szmatka lub gabka.

+ Aby wtaczy¢ funkcje ,Diamond Clean” dla
optymalnego czyszczenia wewnetrznych
powierzchni. (Tylko w niektorych modelach).

«  Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby utatwic sobie czyszczenie piekarnika, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usungc za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

Nie myj sondy do zywnosci i sondy do miegsa (jesli jest
stosowana) w zmywarce.
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Tace do smazenia bez ttuszczu (jesli jest stosowana) mozna
my¢ w zmywarce.

KONSERWACJA SZUFLADY NA WODE

Uwaga: Szuflada na wode nie nadaje sie do mycia w
zmywarce: ryzyko uszkodzenia!

Po zakonczeniu kazdego cyklu gotowania na parze, po
okoto 30 minutach piekarnik automatycznie wykonuje cykl
oproézniania trwajacy okoto jednej minuty, odprowadzajac
w ten sposdb catg wode z systemu do wyjmowanej
szuflady.

Uwaga: Nalezy unika¢ pozostawiania wody w instalacji dtuzej
niz przez 2 dni. W celu catkowitego usuniecia wody lub
wyczyszczenia wewnetrznych powierzchni mozna otworzy¢
szuflade na wode:

1. Popchnij do géry tylna klapke, aby zdja¢ gérna
pokrywe szuflady na wode.

2. Po zakonczeniu czyszczenia mozna zamkngc
szuflade, wktadajgc dwie przednie klapki do
przednich otworéw i popychajac tylng strone w
dét.

ZDEJMOWANIE | MONTAZ RUSZTOW DRABINKOWYCH
Po obu stronach wneki piekarnika znajduja sie dwa ruszty
drabinkowe, zamocowane na dwéch wspornikach w
ksztatcie grzybkéw. Ruszty drabinkowe sa zdejmowane, co
utatwia czyszczenie.
1. Aby wyjac ruszt drabinkowy, nalezy mocno
chwycic¢ zewnetrzna czes¢ prowadnicy i pociggnac
ja do gory, aby wyciagnac ja z przedniego
wspornika, jednoczesnie obracajac na tylnym
wsporniku, a nastepnie wysunac cata czesc z wneki.

2. Aby zmieni¢ potozenie rusztow drabinkowych,
nalezy wsunac tylng czes¢ na tylny wspornik.
Nastepnie, po wsunieciu, obracajac tylny wspornik,
pociggnac zespodt w doét, az ruszt drabinkowy
zaczepi sie o przedni wspornik.

wyczyscic WEWNETRZNA SZYBE DRZWICZEK

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika i
aktywowac blokade zawiaséw po obu stronach.

. Nastepnie zamknac¢ drzwiczki, az zatrzymaja sie w
bezpiecznej pozycji.

. Jednoczes$nie nacisng¢ dwa zaciski mocujace.

. Wyéqc’ gorng krawedz drzwiczek, pociagajac ja do
siebie.

. Podnies¢ i mocno przytrzymac wewnetrzna szybke
obiema rekami i wyjac ja.

. Przed czyszczeniem nalezy umiescic ja na
miekkiej powierzchni. Nie nalezy wyjmowac szyby
posredniej z zespotu drzwiczek.

A U h~W N

Do napetniania szuflady na wode nalezy uzywac wytacznie
wody o temperaturze pokojowej: gorgca woda moze
wptywac na dziatanie uktadu pary. Uzywac wytacznie
wody pitne;j.

KOMORA PIEKARNIKA

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna wydajnoscia
oraz aby zapobiec gromadzeniu sie kamienia w miare
uptywu czasu, zalecamy regularne korzystanie z funkgji
,Odkamieniania”. Po dtugim okresie nieuzywania funkgji
przyrzadzania na parze
Steam, zaleca sie wiaczenie (
cyklu przyrzadzania na parze ",
przy pustym piekarniku,
przy catkowitym napetnieniu
zbiornika.

WYMIANA ZAROWKI

W celu wymiany lampy nalezy
skontaktowac sie z serwisem
posprzedazowym.




JAK ZMIENIC POLOZENIE SZYBY W DRZWICZKACH
1. Wtozy¢ wewnetrzng szybe po wyczyszczeniu do
zespotu drzwiczek btyszczaca strong w kierunku

komory piekarnika.

2. Wsunga¢ goérna krawedz drzwiczek i delikatnie
docisna¢, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

3. Wyjac ograniczniki zawiaséw po obu stronach, a
nastepnie zamkna¢ drzwiczki.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Na wyswietlaczu pojawi
sie litera ,F”, a po niej
cyfra lub litera inna niz
FAE1.

Awaria piekarnika.

Skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Telefonicznej i poda¢ numer nastepujacy po
literze ,F".

Na wyswietlaczu
pokazuje sie komunikat
FAET.

Sonda do zywnosci nie jest prawidtowo
podtaczona.

Sprawdzi¢, czy sonda jest prawidtowo
podfaczona, jesli tak, ale problem nadal
wystepuje, prosze skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Telefonicznej.

Wyswietlacz pokazuje
niewyrazny tekst i
wyglada na uszkodzony.

Inny zestaw jezykowy.

Skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Telefonicznej

Piekarnik wydaje gtosne
dzwieki, nawet jesli jest
wytaczona.

Wentylator chtodzacy jest wiaczony.

Otworzy¢ lub przytrzymac drzwiczki i odczeka¢,
az urzadzenie zakonczy proces chtodzenia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Kiedy opcja ,DEMOQ” jest wtgczona ,On”,
wszystkie polecenia sg aktywne oraz
wszystkie menu sg dostepne, ale piekarnik
nie nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na wyswietlaczu pojawia sie
opcja DEMO.

Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i wybra¢
Wytacz.

Wyswietlacz piekarnika
pokazuje F8E8 (lub brak
mozliwosci uzycia funkgji
pary z powodu btedu
F8ES).

Nadmierne zanieczyszczenie systemu
wodnego i parowego.

Napetnic szuflade czysta wodg, a nastepnie
uruchomic funkcje czyszczenia/odkamieniania.
Po zakoniczeniu procesu nalezy ponownie
uruchomic¢ proces odkamieniania przy uzyciu
docelowego roztworu z odkamieniaczem, a
nastepnie ponownie przeprowadzi¢ proces.
Jesli btad F8E8 nadal wystepuje, skontaktowac
sie z najblizszym centrum serwisowym.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Korzystanie z naszej strony internetowej docs.whirlpool.eu/docs

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy poda¢ kody z tabliczki znamionowej

produktu.

¢/TM/© 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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Bruksanvisning

A

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN
WHIRLPOOL

For att fa mer omfattande service, vdnligen registrera din
produkt pa www.register10.eu

Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anviander
apparaten.

SKANNA QR-KODEN PA DIN
APPARAT FOR ATT FA MER

INFORMATION

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Utdragbar lada

2. Kontrollpanel
; ..................... 3. Ugnsflakt
........................................... @ _ (inte synlig)
s ) P S i —
© &= ) ( = ) 4. Ugnsstegar
: , (nivan anges pa ugnens framsida)
.1,- ........ 6
S edeeeegef edfleefececcens 7 5. Lucka
i = o 6. Ovre viarmeelement/grill
Buveerer oot b (( Sl S% ........ 8 7. Lampa
Berenennnn el L e 9 8. Instickstermometerns
— : — inféringspunkt
L | | ‘”‘H » (pa vissa modeller)
‘ ?J .......... 10 | 9- Identifieringsskylt
....... 1 (ska inte tas bort)
Seeeeeeedeedfernen 10. Nedre varmeelement
| 1\ (inte synligt)
11. Droppbricka
(inte synlig)
BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
6 Vi e _ IR °C
O]
N~ L« v st O g
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. PA/AV 4. TILLBAKA 7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiverad
funktion.

2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb atkomst till funktionerna
och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)

Anvand den har knappen for
att bladdra i menyn och minska
installningar eller varden for en
funktion.

For atergang till foregaende skarm.
Gor det mojligt att andra
installningarna under tillagning.

5. DISPLAY

6. BEKRAFTA

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

Anvand den har knappen for
att bladdra i menyn och 6ka
installningar eller varden for en
funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst till
funktioner, installningar och
favoriter.

9. START

For att starta en funktion med
angivna installningar eller
basinstallningarna.
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TILLBEHOR

Innan du koper andra tillbehor som finns tillgangliga  Se till att det finns ett utrymme pa minst 30 mm
pa marknaden, forsdakra dig om att de ar virmetaliga  mellan toppen av behallaren och vaggarna i

och lampliga for angtillagning. tillagningsavdelningen sa att angan kan floda
tillrackligt.
GALLER : LANGPANNA . ANGTRAG  INSTICKSTERMOMETER

4

Anvands for att laga mat : Anvands som ugnsplat  :Det gor det lattare for : For att mata matrattens
eller som stod for formar, : for att tillaga kott, fisk, ~ :dngan att cirkulera, vilket : innertemperatur
kakformar och andra : gronsaker, focaccia osv.  :hjalper till med att tillaga : noggrant under :
ugnsfasta koksredskap. : eller placeras under ‘maten jamnt. Placera : tillagning. Den kan :
: gallret for att samla upp :langpannan pa falsen : anvandas till kott och fisk.:
. kottsaften. ‘under for att samlaupp :
: :droppande vatska.
SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR L&t det sedan glida vagratt lings skenorna sd langt in
Satt in gallret pa 6nskad fals genom att halla det som mojligt.
nagot vinklat uppat och lagga ned den upplyfta Ovriga tilloehor, sasom bakplaten, ska foras in
bakre delen (uppatpekande) forst. horisontellt genom att Iata dem glida pa skenorna.
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FUNKTIONER

6’ 6" SENSE-FUNKTIONER

sense

Med 6t Sense-funktionerna ar det bara att valja typ och vikt eller mangd av matvaror foér att uppna perfekt
resultat. Ugnen berdknar automatiskt de optimala installningarna och kan andra dem medan tillagningen
pdagar. Folj anvisningarna i [amplig tillagningstabell for att anvdanda funktionen pa basta satt.

Pa grund av matens varierande egenskaper dr tillagningstiden installd pa en genomsnittlig niva. Vi
rekommenderar alltid att kontrollera att maten ar fardig pa insidan och att forlanga tillagningstiden om
nodvandigt for att maten ska vara fardiglagad.
Vissa automatiska program ger mojlighet att i forvag stélla in en tillagningsniva som ar lagre eller hogre an
standardinstallningen (se stycket om tillagningsniva i avsnittet Daglig anvandning).

6" SENSE TILLAGNINGSTABELL
Tillaga flera olika matratter pa basta satt, bade snabbt och enkelt. F6lj anvisningarna i lamplig tillagningstabell

for att anvanda funktionen pa basta satt.

KATEGORI

PASTA OCH
SPANNMAL

KOTT

| TILLBEHOR

VIKT/TJOCKLEK/ I i
el PORTIONER/BITAR | A T'LLBE”ORI
Tillaga enligt ditt favoritrecept. Hall béchamelsas ovanpa och stro 1 H
Lasagne 6009-20kg Over ost for att fa en perfekt gratinering Areeees r+ @D
Tillsatt vatten och ris i en varmetalig behallare. Anvénd en och en 2
Ris 100-500¢g halv kopp vatten for varje kopp ris. For ett tillfredsstéllande resultat ‘@) 1
bor luckan inte 6ppnas. e+ -
Tillsétt vatten och spelt i en varmetalig behallare. Anvand en och 2
Spelt 100-5009g en halv kopp vatten for varje kopp spelt. For ett tillfredsstallande @ 1
resultat bor luckan inte dppnas. \2.%.2f +
Tillsétt vatten och korn i en varmetalig behallare. Anvand en och 2
Korn 100-500¢g en halv kopp vatten for varje kopp korn. For ett tillfredsstallande @ 1
resultat bor luckan inte dppnas. .22l +
D . Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor 2 1
umpling 1 sats | R
uckan inte 6ppnas. e oaft
Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med 2
Rostbiff - vitlok och orter efter tycke och smak. Nar tillagningen &r fardig, 1at
std minst 15 minuter fére uppskarning. —
Pensla med olja och bestrd med salt fore tillagning. Anvand gallret
Burgerbiffar 1-3em pa fals 2 och ldangpannan med en kopp vatten pa fals 1 for att samla 1 2
upp vatska som rinner ut fran maten. For att fa perfekt resultat Arenens At
kommer du att bli ombedd att vdnda pa maten under tillagningen.
Rostbiff - Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med 2
Langsam - vitlok och orter efter tycke och smak. Nér tillagningen &r fardig, lat
Lodillagning std minst 15 minuter fore uppskaming. —
Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med 2
Flaskstek - vitlok och orter efter tycke och smak. Nér tillagningen ar fardig, It
"""""" std minst 15 minuter fore uppskarning. T~
Fordela jamnt pa ugnsgallret. Stick hal pa korvarna med en gaffel
Korv och wurstel 4009-15kg sa att de inte spricker. Anvand gallret pa fals 2 och langpannan med 1 1
en kopp vatten pa fals 1 for att samla upp vatska som rinner ut fran  a...... ot -
,,,,,,,,,,,, maten .
Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. Massera med salt : :
och peppar. Fordela jamnt pa ugnsgallret. Anvand gallret pa fals
Revbensspjdl 4009-15kg 2 och langpannan med en kopp vatten pa fals 1 for att samlaupp ~ a...... At -
,,,,,,,,,,,, vatska som rinner ut fran maten. )
. . Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. Massera med salt 2
Grillad kyckling 8009-25kg och peppar. SéJaitt ini ug);en med blyéstsidan upp.
ANGKOKT" 1-4em Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstéllande resultat bor 2 1
KYCKLINGBROST luckan inte 6ppnas. \eeort
Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. Férdela jamnt pa 5 1
Kycklingbitar 1 sats ugnsgallret. Anvand gallret pa fals 2 och langpannan med en kopp
,,,,,,,,,,,, vatten pé fals 1 for att samla upp vétska som rinner ut fran maten, |7+
[ ~ AF—=r A —— @ o \e.e.ef
. Galler  Ugnsfast form pé galler Langpanna/bakplat : Vérmetalig behdllare : Instickstermometer : Angplat
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VIKT/TJOCKLEK/

TN AT PORTIONER/BITAR | e L LBEROR
. . 2
Grillad hel fisk - Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. b
Angkokt hel fisk ) Krydda_eftel.'. tycke och smak. For ett tillfredsstallande resultat bor 2 1
luckan inte 6ppnas. D e o
Ungsstekt Fisk 200-800¢g Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. 2
ANGKOKTA Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor Co2 1
FISK - 0,5-3cm . . :
FISKFILEER luckan inte 6ppnas. weoort
Angkokta Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor ) 1
500g-2,0kg R :
musslor luckan inte 6ppnas. o oaf T
Angkokta rékor 500g-1,5 kg Fordela_Jampt i angplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor 2 1
luckan inte 6ppnas. eoaft
Angkokt ) Lagg i mitten av dngplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor 2 1
blackfisk luckan inte 6ppnas. :
Rostad potatis 400g-15kg Zkarnl blt.ar, krydda med olja och salt och smaksatt med 6rter innan 2
e satts i ugnen. :
Grop ur gronsaken och fyll den med en blandning av grénsakens 2
Fyllda gronsaker 6009g-2,0kg eget innanmate, finhackat k&tt och riven ost. Krydda med vitlok, salt :
och &rter efter tycke och smak. SO
. u ) Skiva och lagg i en stor behallare. Krydda med salt och pepparoch 1
Potatisgratang 4009-15kg hall 6ver gradde. Str6 6ver ost. e SEPRE ~
Vikten avser en potatis. For att f& jamn tillagning av varje potatis bor : 5 1
Potatis, hela 50-200g de véljas i samma storlek. Frdela potatisen jamnt i angplaten med : 4
skalet kvar. For ett tillfredsstéllande resultat bor luckan inte dppnas. E__fj‘_'_’_'_‘j‘_- _______________________________
A Angkokt potatis Skar i bitar. Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande P2 1
G AL i bitar 4009-1.0kg resultat bor luckan inte Sppnas. :
ANGKOKTA 2004-10k Skar i bitar. Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande
ROTFRUKTER 9-10Kg resultat bor luckan inte 6ppnas.
ANGKOKTA Skar i bitar. Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstéllande
MIUKA 4009-1,0kg resultat bor luckan inte 6ppnas
GRONSAKER ppnas.
Angkokt frukt i Skar i bitar. Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande
. 4009g-1,5kg .. L
bitar resultat bor luckan inte dppnas. o o
ANGKOKTA ) e ) . « ) 5 1
GRONSAKER 400g-15kg ::Lj)crfaer:aiﬂir:gt i z:\]r;t_;jplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor o
[FRYSTA] ppnas Bl
R ) Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod. Placeraien P H
smorgaslimpa 4009-10kg brédform fore jasning. Anvand ugnens sarskilda jasningsfunktion.  : A...... 4~ + O
Forbered pizzadegen enligt ditt favoritrecept. Lat den jasa med )
Pizza 400g-1,2kg ugnens sdrskilda jasningsfunktion. Rulla ut degen pad en latt smord
SALT BAKNING bakplat. Tillsdtt fyliningen efter egettyckeochsmak.  : =7 ...
Pizza [fryst] 2509-1,2kg Ta ut fran férpackningen och férdela jamnt pa gallret. . 1 "
. . ) K4 en pajform p& 8-10 portioner med deg och naggadenmeden : 1 .......... :g ......................
Middagspajer 800g-15kg gaffel. Fyll pajen enligt ditt favoritrecept. Arnnns ~+ \\-)
| TILLBEHOR | - | N | N— | D) | | eas |
5 ... Galler  Ugnsfastform pagaller Langpanna/bakplat : Varmetalig behallare . Instickstermometer | Angplat -
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VIKT/TJOCKLEK/

MAT PORTIONER/BITAR

KATEGORI

ANMARKNING J TILLBEHOR

Sockerkaka 400g-1,2kg

bakform.

Forbered en fettfri sockerkakssmet. Hill i en smord och brad 1

Tigerkaka 400g-1,2kg

bréad bakform.

Muffins 1 sats

SOTA Kakor 1 sats

langpanna.

BAKELSER

Brownies 800g-1,5kg

Tillaga enligt ditt favoritrecept. Bred ut smeten pa langpannan tackt
med bakplatspapper.

Strudel 1 sats

Forbered en mix av tdrnade applen, pinjendtter, kanel och
muskotnot. Lagg lite smor i en stekpanna, bestré med socker och
stek i 10-15 minuter. Rulla in det i en deg och vik ytterkanterna.

Appelpaj 800g-1,5kg

Fyll en pajform med degen och str6 strobréd i botten for att suga
upp fruktsaften. Fyll med hackad férsk frukt blandad med socker
och kanel. Kavla ut degresterna for att gora ett lock, vik ned
kanterna och pensla med dgg.

Bakade dpplen 1 sats

och smor.

Ta ur kdrnhusen och fyll dpplena med marsipan eller kanel, socker 2

DESSERTER

Karamellflan 1 sats

Fordela formarna med flan jamnt i angplaten. For ett P2 1
tillfredsstdllande resultat bor luckan inte 6ppnas. :

Kycklingdgg 50-80g

AGG

Vikten avser ett dgg. For att fa jamn tillagning av varje dgg bor 2 1
de valjas i samma storlek. Férdela jamnt i angplaten. For ett :
tillfredsstallande resultat bor luckan inte 6ppnas. Om dggen ska atas
kalla ska de skoljas genast med kallt vatten.

Vakteldgg 1 sats

Fordela jamnt i angplaten. For ett tillfredsstallande resultat bor 5 1
luckan inte 6ppnas. Om dggen ska atas kalla ska de skdljas genast
med kallt vatten.

J ANGA + LUFT

Genom att kombinera egenskaperna hos
anga med dem hos varmluft tilldter denna funktion
dig att tillaga ratter som ar krispiga och brynta pa
utsidan, men pa samma gang mora och saftiga pa
insidan. FOr att uppna de bésta tillagningsresultaten
rekommenderar vi en HOG &ngniva for tillagning av
fisk, MEDEL for kdtt och LAG for brod och desserter.
Rekommenderade tillbehor: Ldngpanna / galler

\\\:} ENDAST ANGA

For tillagning av naturliga och hdlsosamma
matratter med anga for att bibehalla livsmedlens
naringsvarde. Den har funktionen ar sarskilt lampad
for tillagning av gronsaker, fisk och frukt, och

aven for blanchering. Om inget annat anges ska

férpackningsmaterial och plastfilm avlagsnas innan

maten stalls in i ugnen.

Rekommenderade tillbehér: Angplaten pé fals 2 och

ldngpannan pa fals 1

TORKA EFTER ATT HA ANVANT ANGFUNKTIONER

Tillagning med dnga genererar mycket fukt inuti

ugnen. Detta ar ett helt normalt fenomen som inte

aventyrar apparatens korrekta funktion. | slutet

av varje tillagning rekommenderas att anvénda

snabbtorkningsprogrammet for att fa bort fukten fran

ugnen.

Annars foreslar vi att gora foljande:

1. Lat apparaten svalna.

2. Torka noggrant av ugnens insida och tillbehoren,
inklusive droppladan som sitter bakom luckan
precis under luckans packning, med en mjuk trasa
eller absorberande papper.

3. Lamna luckan 6ppen anda tills ugnens insida ar
helt torr.

0O~ MENY FOR ANDRA FUNKTIONER
D_
TRADITIONELLA FUNKTIONER

SNABB FORVARMN.

For att snabbt varma upp ugnen fore tillagning.
Vanta tills uppvarmningen ar fardig innan du lagger
in maten i ugnen. Nar forvarmningen ar klar valjer
ugnen automatiskt funktionen "Varmluft”.
Nodvandiga tilloehor: Gallret med en plat eller Idngpanna.
GRILL

For att bryna, grilla och gratinera. Vi rekommenderar
att du vander maten under tillagningen.
Rekommenderade tillbehor: Galler

MAT GRILLNIVA TID (min)
Rostat brod Hog 5-6
TURBO GRILL

For perfekt resultat genom kombinering av grill- och
varmluftsfunktionerna. Vi rekommenderar att du
vander maten under tillagningen.

Rekommenderade tillbehor: Galler

OVER/UNDERV.& FLAKT

For att steka kott, baka tartor och pajer med fyllningar
pa en enda fals. For att uppna basta resultat forutser
denna funktion en férvarmningsfas: vanta med att
lagga in maten tills forvarmningen ar klar.

Nodvandiga tilloehor: Gallret med en plat eller Idangpanna.

— | OVER/UNDERVARME

—IFor perfekt tillagning och bryning bade pa
ovan- och undersidan av alla typer av matratter pa en
enda fals. For att uppna basta resultat forutser denna
funktion en forvarmningsfas: vanta med att lagga in
maten tills forvarmningen ar klar.

Whjr/lﬁool

Gor en tigerkaksmet enligt ditt favoritrecept. Hall i en smord och P

Gor en smet for 16-18 stycken enligt ditt favoritrecept och fyll P2
pappersformar. Fordela jamnt pa ldngpannan. :

Forbered kakdegen enligt dnskemal och 13t ligga kallt. Kavla ut )
degen jamnt och forma enligt 6nskemal. Lagg ut kakorna pa en



Nodvéandiga tillbehor: ldngpanna eller galler och
varmetadlig behdllare.

MAT TEMP. (°C) TID (min)
Cupcake / Bakelse 160 20-25
Kakor 165 15-20

«s |VARMLUFT

\od/

For tillagning av efterratter och kétt med
cirkulerande varmluft. For att uppna basta resultat
forutser denna funktion en férvarmningsfas: vanta
med att ldgga in maten tills férvarmningen ar klar.

For att laga olika matratter som kraver samma
tillagningstemperatur pa flera falsar samtidigt. Denna
funktion kan anvandas for att laga olika ratter utan att
lukt 6verfors fran en ratt till en annan.

Nodvandiga tillbehor: ldangpanna eller galler och
varmetalig behdllare.

@ RENGORINGSFUNKTIONER

ANGRENGORING

Effekten av vattenangan som frisldpps under denna
speciella rengdringscykel med lag temperatur
underlattar borttagande av smuts. Starta funktionen
forst nar ugnen har rumstemperatur.

AVKALKNING

For att ta bort kalkavlagringar fran kokaren. Vi
rekommenderar att du anvander denna funktion med
jamna mellanrum.

Om du inte gor det kommer ett meddelande att visas
pa displayen for att paminna dig om att rengora
ugnen.

SNABBTORKNING

Efter ett angprogram foreslar ugnen automatiskt

att du startar snabbtorkningsprogrammet for att
hjalpa till att avlagsna fukten fran ugnsutrymmet.
Om du vill kan du starta snabbtorkningsprogrammet
i rengoringsmenyn. Folj anvisningarna pa displayen.
Rengor droppladan under luckan med en mjuk

trasa eller ett absorberande papper for att avlagsna
vattendropparna.

Sg: SPECIALFUNKTIONER

D_
VARMHALLNING

For att halla nylagad mat varm och krispig, inklusive
kott, stekt mat eller kakor.

JASNING

For optimal jasning av s6ta bakverk och matbrod.
FOr att garantera ett bra jasningsresultat far inte
funktionen aktiveras om ugnen fortfarande ar varm
efter en tillagning.

Nodvandiga tillbehor: galler och varmetdlig behallare.
YOGHURT

For framstallning av yoghurt.
Nodvéandiga tillbehor: galler och varmetalig behallare.

DEHYDRERING
For att torka frukt och gronsaker. Skar i tunna skivor

och lagg direkt pa gallret.
Nodvandiga tillbehor: Galler

MAXI-COOKING

For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Vand gdrna
kottet under tillagningen for att fa jamnare bryning

pa bada sidorna. Os kottet da och da for att undvika
att det blir torrt.

Nodvandiga tillbehor: ldangpannan pa fals 2.

DESINFICERING

For desinficering av nappflaskor eller burkar med
anga. Satt in ldngpannan pa fals 1 och dngplaten pa
fals 2 och placera féoremalen pa den. Se till att det
finns tillrackligt med utrymme for angan att spridas
till alla delar.

UPPTINING M ANGA

Upptining av all sorts mat. Mat sasom kott och fisk
ska tas ur sin forpackning/pase och placeras pa
angbrickan pa fals 2. Placera langpannan pa fals 1 for
att samla upp vatten som tinat. For basta resultat ska
du inte tina maten helt utan lata processen avslutas
under statiden. Vi rekommenderar att lamna brodet
inslaget for att forhindra att det blir alltfor mjukt.

ATERUPPVARMNING

For varma fardiglagad mat som antingen ar fryst, kylt
eller vid rumstemperatur. Denna funktion anvander
anga for att varma maten forsiktigt utan att torka

ut den och for att bevara dess originalsmak. Statid
ger battre resultat. Vi rekommenderar att placera

de mindre eller tunnare matbitarna i mitten och de
storre eller tjockare bitarna runt den yttre kanten. Vid
anvandning av ugnstraget ska du satta langpannan
under den for att samla upp eventuell vatska som
rinner ut fran maten.

ECO-PROGRAM

For tillagning av grillat kott och fisk, jasning av kakor,
tartor och kakor pa en enda fals. Nar denna ECO-
funktion ar aktiv ar lampan slackt under tillagning.
For att anvdanda ECO-funktionen och saledes minska
effektforbrukningen ska man inte 6ppna ugnsluckan
forran maten ar fardiglagad.

Nodvandiga tillbehor: Gallret med en plat eller Idngpanna.

COOK 3

For att samtidigt laga olika typ av mat som kraver
samma ugnstemperatur pa tre olika nivaer utan att
blanda smak och lukt.

Denna funktion kan anvandas for att laga tartor, pajer,
frysta pizzor och tillaga en hel maltid. Ugnen behdéver
inte férvarmas.

KAKOR

Anvand denna funktion for att tillaga tre platar med
liknande mordegskakor for att maximera resultatet.
Funktionen inkluderar en férvarmning. Ta ut de tre
platarna fran ugnen samtidigt.

TARTA

Anvand denna funktion for att laga tre platar

med liknande tartor for att maximera resultatet.
Funktionen inkluderar en férvarmning. Ta ut de tre
platarna fran ugnen samtidigt.

PIZZA (fryst)

Anvand denna funktion for att laga tre platar med
liknande frysta pizzor for att maximera resultatet.
Funktionen inkluderar en férvarmning. Ta ut de tre
platarna fran ugnen samtidigt.
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COOK 3 MENY 1

Detta program ar avsett for att tillaga en komplett
kottbaserad maltid och en dessert. Ugnen ska
forvarmas.

Exempel pa komplett maltid. Férbered en fruktpaj

pa Onskat satt i en rund form som ldaggs pa gallret

pa fals 3. Forbered en lasagne pa 6nskat satt (1,5-2
kg) i en form som laggs pa gallret pa fals 2. Férbered
6-10 kycklingklubbor med tarnad potatis (500-800

g) direkt i langpannan och satt in den pa fals 1. Efter
forvarmningen graddas alla ratter samtidigt. Efter 50-
60 minuter tar du ut tartan, efter 60-70 minuter tar du
ut lasagnen, efter 80-90 minuter tar du ut kycklingen
med potatis.

COOK 3 MENY 2

Detta program dar avsett for att tillaga en komplett
fiskbaserad eller vegetarisk maltid och en dessert.
Ugnen ska forvarmas.

Exempel pa komplett maltid

Forbered en fruktpaj pa onskat satt i en rund

form som laggs pa gallret pa fals 3. Forbered en
pestolasagne eller cannelloni pa 6nskat satt (1,5 -2
kg) i en metall- eller pyrexform som laggs pa gallret
pa fals 2. Forbered fiskfiléer i folie (700-900 g) med
skivade gronsaker (600-900 g) direkt i langpannan
och satt in den pa fals 1. Efter forvarmningen graddas
alla ratter samtidigt. Efter 45-55 minuter tar du ut
pajen, efter 55-65 minuter tar du ut lasagnen, efter
60-70 minuter tar du ut fisken med gronsakerna.

O™ TEMPERATUR

For att justera temperaturen eller grillnivan for
hand under tillagning.

9 TIMER
Anvands for att halla koll pa tiden utan att
behdva aktivera nagon funktion.

FAVORIT
Visa Ii.'__;ta over nio favoritfunktioner.
3 INSTALLNINGAR

@ Anvands for att justera ugnsinstallningarna.

Nar "ECO"-ldget ar aktiverat dampas displayens ljusstyrka
och lampan sldcks efter en minut for att spara energi.

Nar DEMO-laget ar aktiverat ar alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgdngliga, men ugnen varms inte upp.
Om du vill avaktivera det har ldaget gar du till "DEMO" i
menyn "INSTALLNINGAR" och valjer "Av".

Om du valjer "FABRIKSATERST." stangs produkten av och
atergar till instéllningarna fran forsta gdngen du anvande
produkten. Alla valda instdliningar raderas.
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FORSTA ANVANDNINGEN

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du
slar pa apparaten for forsta gangen:

Pa displayen visas "English”.

Tryck pa —|— eIIer — for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj 6nskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att trycka pa v .

Observera: Du kan andra sprak senare genom att vaIJa
"SPRAK" i menyn "INSTALLNINGAR" som du kommer &t
genom att trycka pd & .

2.STALLA IN KLOCKAN

Efter att du valt sprak kommer du behdva stalla in den
nuvarande tiden: Pa displayen blinkar de tva siffrorna
for timma.

Tryck pa + eller — for att stdlla in ratt timme och
tryck pa v :Pa displayen blinkar de tva siffrorna
for minuterna. Tryck pa + eller — for att stalla in
minuterna och tryck pa v for att bekrafta.
Observera: Du kan behdva stélla in klockan igen efter
langa stromavbrott. Tryck pa g och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR.

3.STALLA IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en

mangd elektrisk effekt som ar kompatibel med ett
hemmanatverk vars nominella varde ar éver 3 kW (16):
Om ditt hushall anvander en lagre effekt ska detta
varde sankas (13).

Tryck pa & for att dppna menyn "INSTALLNINGAR?",
valj sedan "EFFEKT" och valj 6nskad effektinstallning.

DAGLIG ANVANDNING

Tryck pa + eller — for att valja 16 “H6g” eller 13
“Lag” och tryck pa v for att bekrafta.

4.STALLA IN VATTENHARDHET

For att ugnen ska kunna fungera korrekt och for att
garantera att den regelbundet ber anvandaren att
kora ett avkalkningsprogram nar det kravs ar det
viktigt att stdlla in ratt vattenhardhet. For att stalla in
den, sld pa ugnen genom att trycka pa och tryck
sedan pa &

Anvand nayvigeringsknapparna + och — for att valja
"VATTENHARDHET". Tryck for att bekréfta.

Anvand navigeringsknapparna 4+ och — for att
valja korrekt niva for vattnet i ditt omrade, baserat pa
foljande tabell:

Tryck pad v for att bekrafta.

Vattenhardhetsnivan ar forinstalld pd “Hart”".

TABELL MED VATTENHARDHETSNIVAER
°dH °fH °Clarke
Niva Tyska Franska | Engelska
grader grader grader
Mycket
1 mjukt 0-6 0-10 0-7
2 Mjukt 7-11 11-20 8-14
3 Medel 12-16 21-29 15-20
4 Hart 17-34 30-60 21-42
Mycket
5 hart 35-50 61-90 43-62

5.VARMA UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normailt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor
att varma ugnen utan innehall for att avlagsna
eventuella lukter. Ta bort eventuell skyddskartong
eller transparent film fran ugnen och ta bort
eventuella tillbehor inuti den. Varm ugnen till 200 °C
i cirka en timme, helst med hjalp av en funktion med
luftcirkulation (t.ex. “Varmluft" eller “Over/underv.&
Flakt").

Observera: Vi rdder till att vadra rummet efter att ha anvant
apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Tryck pé for att satta pa ugnen: Den senast
anvanda huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa
displayen.

Vilj funktion genom att trycka pa ikonen for nagon av
huvudfunktionerna eller bladdra i menyn: For att valja
ett alternativ fran en meny (displayen visar det forsta
tillgangliga alternativet), tryck p& -+ eller — for att
valja onskat alternativ och tryck sedan pa . for att
bekrafta.

2.STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt dnskad funktion kan du andra dess
installningar. Displayen visar instéllningarna som kan

dndras i sekvens. Genom att trycka pa <I< kan du
andra foregdende instdllning igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVA / ANG NIVA

J0---- 20

Nar vardet blinkar pa displayen, tryck p& —+ eller —
for att andra det. Tryck sedan pa . for att bekrafta
och fortsatta med nasta installning (om majligt).

Pa samma satt gar det att stdlla in grillnivan: Det finns
treI definierade effektnivaer for grill: 3 (hdg), 2 (medel),
1 (139).

For funktionen "Varmluft + dnga” kan du valja
mangden dnga enligt dessa varden: ANGA 1, ANGA 2.
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Nar funktionen har aktiverats kan temperaturen/
grillnivan andras genom att trycka pa knappen °C och
sedan justera den med -+ eller — .

TIDSLANGD

Nar ikonen (& blinkar pa displayen, tryck pd —+ eller
— for att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck
sedan pa . for att bekrdfta. Du behover inte stalla
in tillagningstiden om du vill hantera tillagningen
manuellt (tidsoberoende): Tryck pa . eller for
att bekrafta och starta funktionen. Det gar inte att
programmera en fordrojd start i det har laget.
Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden
under tillagningen genom att trycka p& (J : tryck p& =+

eller — for att dndra och tryck sedan pd « for att bekréfta.

SLUTTID (FORDROJD START)

I mdnga av funktionerna kan du fordréja starten
efter att ha stallt in tillagningstiden genom att
programmera dess avslutningstid. Displayen visar
sluttiden och ikonen 3 blinkar.

Tryck pd —+ eller — fér att stélla in tiden som du
vill att tillagningen ska vara klar pa. Tryck sedan pa
v/ for att bekrafta och aktivera funktionen. Satt in
maten i ugnen och stang luckan: Funktionen startar
automatiskt efter den tid som har berdknats for att
tillagningen ska vara klar vid installd tid.
Observera: Nér en fordrojd start programmeras avaktiveras
ugnens forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna 6énskad
temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar
nagot langre &n de som listas i tillagningstabellen. Under
vantetiden kan du trycka pa eller — for att andra den
programmerade sluttiden eller trycka pa <I< for att andra
andra installningar. Tryck pa  ( for att visa informationen
och dndra avslutningstid och tidslangd efter behov.

.6™ SENSE

Med dessa funktioner valjs optimalt tillagningslage,
effekt, temperatur och tidslangd for att tillaga, steka
eller baka alla tillgangliga ratter.

Ange vid behov typ av livsmedel for att uppna basta
resultat.

VIKT / HOJD (RUND-BRICKA-LAGER)

Folj anvisningarna pa displayen for att stalla in
funktionen pa ratt satt. Nar du blir ombedd, tryck pa
—+ eller — for att stalla in dnskat varde och tryck

sedan pa ./ for att bekrafta.
TILLAGNINGSGRAD

Det gar att justera tillagningsnivan med vissa 6"
Sense-funktioner.

)i

Nar du blir ombedd, tryck p& -+ eller — for att
vadlja 6nskad niva mellan rod (-1) till valstekt (+1). Tryck
pd . eller [ > Ifor att bekrafta och starta funktionen.

. ANGKOKNING

Genom att vélja “Varmluft + Anga” i de manuella
funktionerna eller en av flera 6™ Sense-dedikerade
recept ar det mdjligt att tillaga vilken sorts mat som
helst med hjalp av dnga. Anga sprids snabbare och
jamnare genom maten jamfort med bara het luft
som ar typiskt for Over/Undervarmefunktioner: detta
minskar tillagningstider, stanger in matens vardefulla
naringsamnen och sakerstaller att du far utmarkta,
riktigt delikata resultat med alla dina recept. Under
hela dngtillagningens varaktighet maste luckan hallas
stangd.

For att kunna starta angtillagningen maste du forst
fylla pa vatten i boilern som finns inne i ugnen genom
att anvanda den utdragbara lddan pa kontrollpanelen.
Nar displayen visar "TILLSATT VATTEN" ska du dra ut
ladan, 6ppna ladans lock och fylla den med vatten
tills den niva som anges pa displayen har uppnatts.
Stang ladan genom att fora in den forsiktigt mot
panelen tills den stangts helt. Efter att ha satt in
ladan igen trycker du pa START for att fortsatta med
tillagningsprogrammet. Lddan maste hallas stangd,
forutom vid vattenpafylining.
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Efter den forsta pafyllningen kan det vara ndédvandigt
att fylla pd igen for att kunna slutféra programmet,
om det valda tillagningsprogrammet varar lange och
vattnet tar slut: ugnen kommer att be dig att gora
detta om det kravs.

Undvik att fylla Iadan nar ugnen ar avstangd eller
innan displayen uppmanar dig att gora det. Vi
rekommenderar att tomma ladan efter att ha anvant
angprogrammet.

3.STARTA FUNKTIONEN

Om du vill anvanda standardvardena eller har valt

onskade instdllningar kan du aktivera funktionen
genom att trycka pa [ > ].
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Om du trycker pa [ > Junder férdréjningsfasen visas
en frdga om du vill hoppa 6ver denna fas och starta
funktionen direkt.

Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest Idampliga nivan for varje funktion.
Du kan stoppa funktionen nar som helst genom att trycka pa
knappen .

Om ugnen ar het och en specifik maxtemperatur
kravs for funktionen visas ett meddelande pa
displayen. Du kan antingen valja en annan funktion
eller vanta tills den har svalnat helt.
4.FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en férvarmningsfas:

Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt installd temperatur och att
maten ska tillsattas. Oppna da luckan, lagg in maten i
ugnen och stang luckan.

Observera: Att placera maten i ugnen innan forvarmningen
ar klar kan ha en negativ inverkan pa slutresultatet. Om
luckan 6ppnas under férvéarmningsfasen kommer den att
avbrytas tillfalligt.

Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.
Du kan alltid andra temperaturen som ska uppnas
med hjilp av + eller — .

5.VAND ELLER KONTROLLERA MATEN

Vissa 6th Sense-funktioner kraver att maten rors om
under tillagning.

Nar en dtgard maste utfoéras avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen. Oppna luckan och
utgor atgarden som visas pa displayen och stang
luckan.

Pa samma satt, nar 10% av tiden for tillagningens slut
aterstar ber ugnen dig att kontrollera maten.

o

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen. Kontrollera maten,
stang luckan.

Observera: Tryck pa[ > ] for att hoppa ver dessa dtgarder.
Ugnen aterupptar tillagningen efter en stund dven om ingen
atgard utfors.

6. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar Klar.

Tryck pa [ >] for att fortsatta tillaga manuellt (utan
tidsbegrénsning) eller tryck pd -+ for att férldnga
tillagningstiden genom att ange en ny tidslangd.

Tillagningsparametrarna bibehalls i bada alternativen.
.FAVORITER

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara
funktionen med ett nummer mellan 1 och 10 i din
lista Over favoriter pa displayen.

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de
aktuella installningarna for framtida bruk trycker du
pa  nar tillagningen ar klar. Tryck annars pa <</for
att ignorera denna forfragan.

Efter att ha tryckt p& .~ ska du trycka péd + eller
— for att valja siffran och tryck sedan pa ./ for att
bekrafta.

Observera: Om minnet ar fullt eller om numret redan ar
upptaget blir du uppmanad att skriva dver den tidigare

funktionen for att bekrafta.

For att hamta funktioner som sparats vid ett annat

tillfalle, tryck pa : P4 displayen visas listan over
dina favoritfunktioner.
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Tryck p& + eller — fér att vélja funktionen och
bekréfta genom att trycka p& . . Tryck sedan pa[ > ]
for att aktivera.

. RENGORINGSFUNKTIONER
ANGRENGORING
Tryck pa & for att visa "Smart Clean" pa displayen.

Tryck pa [ > ] for att aktivera funktionen: displayen
kommer uppmana dig att utfora alla erfordrade
atgarder som kravs for att uppna de basta
rengdringsresultaten: F6lj anvisningarna och tryck
sedan pa .~ nar du dr klar. Nar du utfort samtliga
steg trycker du pa[ > ] nér du blir ombedd fér att
starta rengdringsprogrammet.

Observera: Vi avrader fran att dppna ugnsluckan under
rengoringscykeln for att undvika att vattendngan
forsvinner ut eftersom det kan férsamra det slutliga
rengdringsresultatet.

Ett avsett meddelande borjar blinka pa displayen nar
cykeln ar klar. Lat ugnen svalna och torka sedan av
insidan med en trasa eller en svamp.

TOMNING

Forhindra att vatten blir kvar i kokaren med hjalp av
tomningsfunktionen. Denna produkt har utformats
for att automatiskt kora ett tomningsprogram nar
tillagningen har stoppats/avslutats.

Ungefar 30 min efter att tillagningen har stoppats/
avslutats kommer ugnen att témma systemet
automatiskt genom att féra bort vattnet som

finns kvar i ladan (se till att inte ta bort Iddan efter
tillagning). Darefter kan ladan tas bort och tommas. Vi
relﬁmmenderar att tomma ladan sd snart tdmningen
ar klar.
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.AVKALKNING

Med den har specialfunktionen som aktiveras

med regelbundna intervall halls angsystemet

i optimalt skick. Da funktionen har startat,

folj samtliga steg som visas pa displayen.
Genomesnittlig tidslangd for hela funktionen ar

cirka 100 minuter. Avkalkning kan startas nar

som helst genom att ga till menyn och sedan

valja "RENGORINGSFUNKTIONER" och funktionen
"Avkalkning". Displayen talar om fér anvandaren

nar det ar dags att kora ett avkalkningsprogram.
Antalet timmar med dngprogram som maste passera
innan avkalkningsmeddelanden visas beror pa den
vattenhardhetsniva som stallts in pa apparaten och pa
de valda angfunktionerna, i proportion till mangden
anga som genereras. Avkalkningsproceduren kan
ocksa utforas nar anvandaren 6nskar en djupare
rengoring av den inre dngkretsen. Innan ett
avkalkningsprogram kérs kommer apparaten att
kontrollera om det finns vatten kvar i boilern och den
kor en tomningscykel om sa kravs. | sa fall maste ladan
tommas efter tomningscykeln innan avkalkningsfasen
kan fortsattas.

Observera: for att sdkerstalla att vattnet ar kallt kan inte
denna aktivitet utforas innan det har gatt 40 minuter
sedan det senaste programmet (eller sista gangen
produkten anvdndes). Under denna véntetid visar
displayen foljande meddelande “VATTNET AR VARMT".

» FAS 1/2: AVKALKNING (70 MIN)

Nar displayen visar <TILLSATT 0,25 L
LOSNING>, hall avkalkningslésningen i [ddan.
For basta avkalkningsresultat rekommenderar
vi att fylla tanken med en I6sning som bestar
av 75 g av den specifika WPRO-produkten och
250 ml kranvatten. WPRO-avkalkningsmedel
ar den rekommenderade professionella
produkten for att uppratthalla basta prestanda
hos angfunktionen i din ugn. For bestallning
och information, kontakta kundtjanst eller
www.whirlpool.eu.

Beko Europe kan inte hallas ansvarig for
skador som orsakats av anvandning av andra
rengoringsprodukter som finns tillgangliga pa
marknaden.

Nar avkalkningslosningen har hallts i [adan,
tryck p& [ > ] for att starta
huvudavkalkningsprocessen. Vid
avkalkningsfaserna behoéver du inte sta framfor
apparaten. Nar varje fas har slutférts avges en
akustisk aterkoppling och displayen visar
instruktioner for att ga vidare till nasta fas.

=759

Nar avkalkningsfasen har avslutats kommer
boilern att tdmmas. Avkalkningslésningen som

anvants under denna fas kommer att hallas ut
i en utdragbar lada. | slutet av tdmningen ska
lddan dras ut och témmas.

» FAS 2/2: SKOLJNING (30 MIN.)

For att fa bort rester av avkalkningsmedel fran
ladan och angkretsen maste ett skéljprogram
koras. Nar displayen visar <TILLSATT 0,25 L
VATTEN> ska anvandaren fylla tanken med
0,25 liter kranvatten och sedan trycka pa [ > |
for att starta skoljningen.
Stang inte av ugnen innan alla steg som kravs
av funktionen har slutforts.
Observera: Om sd kravs av systemet kan det
begadras att tdmma lddan och att upprepa denna
atgard.
Nar avkalkningsproceduren har slutforts ska
lddan dras ut och tdmmas. Vi rekommenderar
att torka insidan fran eventuellt kvarvarande
vatten. Sedan gar det att anvanda alla
angfunktioner.
Observera: Under avkalkningsprogrammet kan det
avges lite ljud eftersom ugnens pumpar aktiveras
for att garantera optimal avkalkningseffektivitet.
Nar underhallsprogrammet har startat far du
inte ta bort lddan om inte apparaten ber dig
om det.
Observera: Nar boilern fyllts med
avkalkningslosning och displayen visar
"AVKALKNING FAS 1/2" far programmet
inte avbrytas, annars maste hela
avkalkningsprogrammet upprepas innan nagon
angfunktion kan koras.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvéandas som

timer. FOr att aktivera funktionen, se till att ugnen

ar avstangd. Hall ikonen intryckt i 5 sekunder:

Ikonen (% blinkar pa displayen.

Tryck pd =+ eller — for att stilla in hur ldng tid

du behover och tryck sedan pa . for att aktivera

timern.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner den valda tiden.

Observera: Timern aktiverar inte ndgot tillagningsprogram.
For att dndra tiden som stallts in pa timern, tryck pa eller
Nar timern har aktiverats kan du fortfarande valja och
aktivera en funktion.

Tryck pé for att sl3 p& ugnen och vilj sedan
onskad funktion. Nar funktionen har startat fortsatter
timern att rakna ner tiden utan nagon inverkan pa
sjalva funktionen.

Observera: Timern visas inte under den har fasen (endast
ikonen visas), men den fortsatter att rakna ner i
bakgrunden. Tryck pa for att aterga till timerskdrmen

och avsluta den nuvarande funktionen.

.LAS

For att lasa knappsatsen, tryck pa <I</och hall intryckt
i minst fem sekunder. Gor det igen for att ldsa upp
knappsatsen.
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Observera: Denna funktion kan aven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stdngas av ndr som
helst genom att trycka pd

. ANVANDNING AV INSTICKSTERMOMETER (OM
SADAN FINNS)

Med instickstermometern kan du mata
karntemperaturen pa maten under tillagningen for
att forsakra dig om att optimal temperatur uppnas.
Ugnens temperatur varierar beroende pa funktionen
som har valts, men tillagningen programmeras alltid
sa att den ar klar nar den angivna temperaturen

har uppnatts. Nar instickstermometern har satts in
avges en ljudsignal och “Termom. Inkoppl.” visas pa
displayen.

Vilj 6nskad funktion bland de som ar kompatibla
(@nga, varmluft + anga, turbogrill, varmluft, 6ver/
underv.& flakt, maxi cooking, Eco-program,

6" Sense-funktioner): Displayen krdver installning av
instickstermometerns maltemperatur: Tryck pa 3’
eller — for att stalla in den och tryck pa  for att
stdlla in foljande tillagningsparametrar.

Eftersom tillagningen ar programmerad att vara klar
nar dnskad temperatur har uppnatts gar det inte att
stalla in tillagningstiden eller stalla in en bestamd
sluttid for tillagningen. Belysningen forblir tand till
dess att instickstermometern tas bort.

RENGORING OCH UNDERHALL

Om instickstermometern tas bort informerar
displayen om att satta in den korrekt. Om
instickstermometern fortfarande inte ar korrekt insatt
fortsatter programmet i ca 10 minuter innan det
avbryts.

En ljudsignal avges och displayen visar nar
instickstermometern har natt 6nskad temperatur.

Observera: Om du vill andra installningarna i efterhand, tryck
pd —+ eller — forinstickstermometerns temperatur eller
tryck pa <I< fér andra installningar. En ljudsignal och ett
meddelande talar om ifall anvandning av termometern inte
ar kompatibel med den valda funktionen. Om detta ar fallet,
avldgsna termometern.

Satt in maten i ugnen och anslut kontakten

genom koppla in den i anslutningen som finns pa
ugnsutrymmets hogra sida.

Sakerstall att kabeln inte vidror det dvre
varmeelementen under tillagning.

KOTT: Sitt i termometern djupt in i kdttet, undvik ben
eller feta omraden. For fagel ska termometern foras in
i mitten av brostet. Undvik ihaliga omraden.

FISK (hel): Placera spetsen i den tjockaste delen,
undvik ryggraden.

Fisk Kott

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angrengoring.

UTSIDAN
Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar
gHI;neutraIt rengoringsmedel. Torka med en torr

uk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna
typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart rengéra med en fuktig trasa av
mikrofiber.

INSIDAN

- Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och
rengor den sedan, helst medan den fortfarande
ar varm, for att ta bort eventuella avlagringar
eller flackar som orsakas av matrester. For att
torka eventuell kondens som kan ha bildats efter
tillagning av livsmedel med hogt vatteninnehall
ska du lamna luckan 6ppen och sedan torka av
med en trasa eller svamp.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.
Ugnen maste kopplas bort fran
elnatet innan du utfér nagon
form av underhallsarbete.

« Aktivera funktionen “Diamond Clean” for optimal
rengodring av de invandiga ytorna. (Endast pa vissa
modeller).

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengodring av ugnen.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehéren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med

ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester

kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

Rengor inte instickstermometern och kéttermometern

(om sadana finns) i diskmaskin.

Luftfriteringsplaten (om sddan finns) kan rengoras i

diskmaskin.
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UNDERHALL AV VATTENLADAN BOILER

Observera: Vattenlddan kan inte diskas i diskmaskin: For att sakerstalla att ugnen alltid fungerar med
Risk for skada! optimal prestanda och for att forhindra att det

| slutet av varje tillagningsprogram med angfunktion bildas kalkavlagringar rekommenderar vi att
kommer ugnen att automatiskt utféra en regelbundet anvanda funktionen "Avkalkning”.
tomningscykel efter cirka 30 minuter som varar i Om angfunktionerna

ungefar en minut, vilket flyttar allt vatten i systemet inte har anvants pa ( e
till den utdragbara lddan. lange rekommenderar " =—

Observera: Undvik att ldmna kvar vattnet i systemet i merdn  vi starkt att aktivera ett X
2 dagar. For att fa bort allt vatten pd insidan eller rengérade  angtillagningsprogram med

invandiga ytorna kan du 6ppna vattenladan: tom ugn och att fylla tanken
helt.

1. Tryck den bakre klaffen uppat for att ta bort BYTE AV LAMPA

2. Nar rengéringen ar klar kan du stinga ladan kontakta kundtjanst.

genom att fora in de tva framre klaffarna i de

framre 6ppningarna och trycka baksidan nedat.
Anvand bara rumsvarmt vatten for att fylla pa
vattenladan: varmt vatten kan paverka angsystemets
funktion. Anvand bara kranvatten.

TA AV OCH SATTA PA UGNSSTEGARNA

Det finns tva ugnsstegar pa bada sidorna i

ugnsutrymmet som ar fastsatta pad tva knappformade

stod. Ugnsstegarna ar l0stagbara for att underlatta

rengdringen.

1. For att ta bort ugnsstegarna, ta ett fast grepp om <
den yttre delen av skenan och dra den uppat sa att

den l[amnar det framre stodet medan du vrider den ~

pa det bakre stodet. Skjut sedan ut hela delen fran
ugnen.

2. For att satta tillbaka ugnsstegarna, skjut in
bakdelen pa det bakre stodet. Dra sedan ner

enheten genom att vrida det bakre stodet tills
ugnsstegen hakar fast i det framre stodet.

REN_G()RA LUCKANS INRE GLAS

1. Oppna ugnsluckan helt och aktivera
gangjarnsstoppet pa bada sidor.

. ISt‘cing sedan luckan tills den stannar i ett sakert
age.

. Tryck samtidigt pa de tva ldsklammorna.

. La bort luckans 6vre kant genom att dra den mot

ig.

. Lyft och hall fast det inre glaset med bada
handerna och ta bort det.

. Lagg det pa ett mjukt underlag innan du rengor
?jetI;Ta inte bort det mellanliggande glaset fran
uckan.

N U1 ~AW N
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SATTA TILLBAKA LUCKANS GLAS
1. Efter rengdringen, satt in innerglaset i luckan med

den blanka sidan mot
2.
den lases pa plats.

3. Ta bort gangjarnsstoppet pa bdda sidor och stang

sedan luckan.

FELSOKNING

Satt in luckans ovre kant och tryck forsiktigt tills

ugnsutrymmet.

Problem

Displayen visar
bokstaven "F" foljt av
ett nummer eller en
bokstav som inte ar
F4AE1.

_.Méjlig orsak

Fel pa ugnen.

Kontakta vart callcenter och uppge det
nummer som foljer efter bokstaven "F".

Displayen visar F4E1.

Instickstermometern ar inte korrekt
ansluten.

Kontrollera om instickstermometern ar
korrekt ansluten, om den ar det men
problemet kvarstar, kontakta Call Center.

Displayen visar oklar
text och verkar vara
trasig.

Stall in ett annat sprak.

Kontakta vart callcenter

Ugnen avger ljud, dven
nar den ar avstangd.

Kylflakten ar pa.

Oppna luckan eller vénta tills
kylningsprocessen ar klar.

Ugnen varms inte upp.

Nar DEMO-laget ar aktiverat ar alla
kommandon aktiva och samtliga
menyer tillgangliga, men ugnen varms
inte upp.

DEMO visas pa displayen var 60:e
sekund.

Ga till "DEMO" via "INSTALLNINGAR" och valj
"AV".

Ugnsdisplayen visar
FBES8 (eller det gar
inte att anvanda
angfunktionen pa
grund av fel F8ES)

Overdriven férorening av vatten- och
angsystemet.

Fyll lddan med rent vatten och kor sedan
rengorings-/avkalkningsfunktionen.

Nar forfarandet ar klart startar du om
avkalkningsfunktionen med mallésningen
och avkalkningsmedlet och kér sedan
forfarandet igen.

Om felet F8E8 fortfarande visas, kontakta
ndarmaste servicecenter.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

Anvanda QR-koden pa din apparat
Besdka var webbsida docs.whirlpool.eu/docs

Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna som

star pa produktens typskylt.

¢/TM/© 2024 Whirlpool. Producerad under licens.
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