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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Beko product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze hand-
leiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

L[

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

+ Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materi€le schade te voorko-
men.

+ Als het product wordt overhan-
digd aan iemand anders voor
persoonlijk gebruik of tweede-
hands doeleinden moeten de
handleiding, de productlabels
en andere relevante documen-
ten ook worden overhandigd.

+ Ons bedrijf kan niet aansprake-
lijk worden geteld voor schade
die kan optreden als deze in-
structies niet worden nage-
leefd.

* Het niet naleven van deze in-
structies resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

+ Gebruik uitsluitend originele re-
serveonderdelen en accessoi-
res.

U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.
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* Voer geen technische wijzigin-

gen uit aan het product.

A1 1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

+ Gebruik het product niet in de

tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit product
is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik of in personeelskeu-
kens of winkels, op kantoor en
andere werkomgevingen.
WAARSCHUWING! Dit pro-
duct mag enkel worden ge-
bruikt om etenswaren te berei-
den. Het mag niet worden ge-
bruikt voor andere doeleinden
zoals het opwarmen van een
ruimte.

1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbare per-
sonen en huisdieren

* Dit product mag worden ge-

bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, net als personen met
een onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen met
een gebruik aan ervaring en
kennis, op voorwaarde dat zij
onder toezicht staan van of




zijn opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.

Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinde-
ren tenzij ze onder toezicht
staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek, gevoels-
matig of mentaal vermogen
(inclusief kinderen), tenzij zijn
onder toezicht staan of de no-
dige instructies hebben ont-
vangen.

Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om zeker te zijn dat
ze niet spelen met dit product.
Elektrische producten zijn ge-
vaarlijk voor kinderen en huis-
dieren. Kinderen en huisdieren
mogen niet spelen met, klim-
men op of binnendringen in het
product.

Plaats geen voorwerpen op het
product binnen het bereik van
kinderen.

Draai de handvatten van pot-
ten en pannen naar de binnen-
zijde van het werkblad zodat
kinderen ze niet kunnen grijpen
en zich verbranden.

+ WAARSCHUWING! De toe-
gankelijke oppervlakken van
het product worden heet tij-

is.
1.3
A heid

dens het gebruik. Houd kinde-
ren uit de buurt van het pro-
duct.

+ Houd het verpakkingsmateri-
aal buiten het bereik van kinde-
ren. Er bestaat een risico van
letsels en verstikking.

* Voordat versleten en nutteloze
producten worden wegge-
gooid:

1. Verwijder de stekker uit het

stopcontact.

2. Knip de voedingskabel eraf

en koppel deze los met de
stekker van het product.

3. Neem de nodige voorzorgs-

maatregelen om te voorko-
men dat kinderen kunnen bin-
nendringen in het product.

4. Sta kinderen niet toe om met

het product te spelen wan-
neer het in inactieve modus

Elektrische veilig-

+ Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
de elektricien. Gebruik het pro-
duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.
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+ De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelschake-
laar, etc.) op de elektrische in-
stallatie waar het product op is
aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met af-
scheiding van alle polen van
het netwerk.

Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor re-
paratie, onderhoud en reini-
ging.

Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

(Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofd-
stuk “Technische specifica-
ties”.

Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

« Zorg ervoor dat het netsnoer

niet geklemd raakt bij de plaat-
sing van het product of na de
montage or reiniging.

Gebruik uitsluitend de originele
kabels. Gebruik geen bescha-
digde kabels.

Gebruik geen verlengsnoer of
multi-stekker om uw product te
bedienen.

Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goedge-
keurde adapter te gebruiken in
gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.
Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen overver-
hit raken en vlam vatten. Ge-
bruik geen multi-stekkers en
draagbare stroombronnen met
het product.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door een fabrikant, een geauto-
riseerde dienst of een persoon
aangewezen door de importeur
om eventuele schade te voor-
komen.

NL

Als uw product is voorzien van
een netsnoer en stekker:
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* Plaats de productstekker nooit
in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

+ Sluit het apparaat niet op stop-
contacten die vettig, vies of
mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van
een werkblad waar water kan
ontsnappen). Zo niet, bestaat
het risico van kortsluiting en
elektrocutie.

+ Raak de stekker nooit aan met
natte handen!

+ Trek de stekker uit het stop-
contact aam de stekker zelf in
plaats van aan het snoer.

Al .4 Veliligheid tijdens
het transport

+ Ontkoppel het product van het
elektrisch net voor u het pro-
duct verplaatst.

* Als u het product moet ver-
plaatsen, moet u het wikkelen
in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape.
De bewegende delen van het
product stevig bevestigen om
schade te voorkomen.

* Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
na transport inspecteren op

schade. Neem bij beschadi-
ging contact op met de impor-
teur of het erkende servicecen-
trum.

Veiligheid tijdens de

A.I .5
installatie

« Zorg dat het netsnoer waarop
het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.
Draag altijd beschermende
handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel
door scherpe randen!

Voor het product wordt gein-

stalleerd, moet u het product

inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..

*+ Gebruik geen warmte-isoleren-
de materialen om het interieur
van de meubels die worden ge-
Installeerd te bedekken.

* Direct zonlicht en warmtebron-
nen, zoals elektrische of gas-
kachels, mogen niet aanwezig
zijn in het gebied waar het pro-
duct is geinstalleerd.

+ Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Er be-
staat een risico dat de vlam-
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men van de kookplaat gordij-
nen en brandbaar materiaal
rond de kookplaat in brand zul-
len steken. Wanneer u het ven-
ster opent kan heet keukenge-
rei omkantelen.

Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Wan-
neer u het venster opent kan
heet keukengerei omkantelen.
Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

Er mag geen gasaansluiting,
plastic waterleiding en aanslui-
ting aanwezig zijn op de ach-
terzijde of de zijmuur op de lo-
catie waar het product wordt
geinstalleerd. Zo niet kunnen
deze vervormen door de hitte
wanneer de kookplaat wordt
bediend en dit kan een veilig-
heidsrisico veroorzaken.

A] .6 Veiligheid tijdens

gebruik

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld na elk gebruik.

+ Als u het product niet gebruikt

gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-

contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de ze-
kering in de zekeringkast.

+ Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

+ WAARSCHUWING! Als het
kookoppervlak gebarsten is,
moet u het product loskoppe-
len van het elektrisch net om
het risico op elektrische schok-
ken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING! Als het
glas van de kookplaat is gebar-
sten:

sluit de gastoevoer uit en (indien

van toepassing) schakel de elek-

trische kookplaten uit. Ontkop-
pel het product van het elek-
trisch net.

- Raak het oppervlak van het ap-

paraat niet aan.

- U mag het apparaat niet gebrui-

ken.

+ U mag nooit op het apparaat
stappen.

* Gebruik het product nooit als
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.

NL/8
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+ U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

« Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een afstands-
bediening of een externe klok.

f 1.7 Temperatuur waar-
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

Plaats geen brandbaar / explo-
sief materiaal in de buurt van
het product want de oppervlak-
ken worden heet tijdens de
werking.

+ WAARSCHUWING! Brandge-
vaar: bewaar geen voorwerpen
op de kookplaat.

Al .8 Veiligheid tijdens de
bereiding

+ WAARSCHUWING! Het kook-
proces moet onder toezicht
worden uitgevoerd. Korte

kookprocessen moeten altijd
onder toezicht worden uitge-
voerd.

- WAARSCHUWING! Bij berei-
dingen met vaste of vloeibare
olie is het gevaarlijk de oven te
verlaten. Dit kan brand veroor-
zaken. Probeer NOOIT een der-
gelijke brand te blussen met
water maar ontkoppel het pro-
duct van het elektrisch net en
dek de vlam af met een Kle-
ding of een branddeken (etc.).

+ Wees voorzichtig met het ge-
bruik van alcoholische dranken
in uw vaat. Alcohol verdampt
aan hoge temperaturen en kan
brand veroorzaken aangezien
het kan ontvlammen wanneer
het in contact komt met hete
oppervlakken.

A1 9 Inductie

* De elektrisch bestuurde kook-
zones zijn uitgerust met gea-
vanceerde “inductie” technolo-
gie. Kookgerei dat geschikt is
voor het koken op kookplaten
moet worden gebruikt op de in-
ductiekookplaten die tijd en
energie besparen; zo niet zul-
len de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk “Se-
lectie van de potten en pannen.

+ Aangezien de inductiekook-

plaat een magnetisch veld ge-
nereert, kan het schadelijke ef-

NL/9
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fecten veroorzaken voor men-
sen met apparaten zoals pace-
makers of insulinepompjes.

+ Sluit de zone na gebruik via het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de kook-
plaat.

+ Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en dek-
sels mogen niet op de kookzo-
ne worden geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

+ Sla geen metalen voorwerpen
op in de laden onder de kook-
plaat. Het materiaal kan over-
verhitten na een langdurig en
intensief gebruik.

2 Milieurichtlijnen

* Plaats geen elektronische pro- [Y#
ducten zoals een mobiele tele-
foon, tablet, computer op de in-
ductiekookplaat. Het apparaat
kan worden beschadigd.

1.10 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

+ Wacht tot het product is afge-
koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

« Was het product nooit door er
water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van
elektrische schokken!

+ Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische schok-
ken veroorzaken.

2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
lijn betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appara-
tuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt
een classificatiesymbool voor afval elektri-
sche en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
opnieuw kunnen worden ge-
bruikt en die geschikt zijn voor
recycling. Om die reden mag u

het afvalproduct niet weggooien met nor-
maal huishoudelijk of ander afval aan het
einde van de levensduur. Neem het naar
een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U
kunt ook uw lokale administratie informatie
vragen over deze inzamelpunten. De cor-
recte verwijdering van de apparatuur helpt
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.
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2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal in
overeenstemming met onze Nationale Mili-
euwetgeving. Gooi het verpakkingsmateri-
aal niet weg bij het normale huisvuil of an-
der afval. Lever het in bij een door de over-
heid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het
product voorzien van informatie over ener-
gie-efficiéntie op het ontvangstbewijs dat
wordt meegeleverd met het product.

3 Uw product

De volgende suggesties helpen u het pro-
duct te gebruiken op een ecologische en
energie-efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de kook-
plaat. Selecteer als een pot met de cor-
recte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd de kookplaten en bodems van de
potten/pannen schoon. Vuil vermindert
de warmteoverdracht tussen de kook-
plaat en de bodem van de pot.

3.1 Inleiding van het product

1 Glas kookoppervlak
3 Inductie kookzone
5 Inductie kookzone

5 6
A A
v v
3 4

2 Onderste behuizing
4 Inductie kookzone
6 Inductie kookzone
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3.2 Technische specificaties

Algemene specificaties

E?(terne afmetingen van het product (hoogte/breedte/ 48,2 /590 /520 *
diepte)(mm)

Instgllatle—afmetlngen van de kookplaten (hoogte/breed- 560 (+2) /490 (+2)
te/diepte)

Spanning/Frequentie TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Type kabgl en sectie die wordt gebruikt / geschikt is voor min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
het gebruik in het product

Totaal stroomverbruik (kW) max. 7,4 kW

Kookzones

Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2200 W / Booster 3100 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2200 W / Booster 3100 W
Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2200 W / Booster 3100 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2200 W / Booster 3100 W

|* De in de technische tabel aangegeven kookplaathoogte is de hoogte van de onderkast van het product.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande kennis-
@ geving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen moge-
lijk niet exact overeen met uw product.

verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhanke-
lijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen de-
ze waarden variéren.

@ De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
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4 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te voe-
ren in de onderstaande secties respectieve-
lijk.

4.1 Eerste reiniging

1.
2.

5

Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

De kookplaat gebruiken

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het oppervlak
beschadigen. Gebruik geen schurende was-
middelen, waspoeders, reinigende cremes
of scherpe voorwerpen tijdens de reiniging.
OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik
kunt u rook en geurtjes vaststellen geduren-
de meerdere uren. Dit is normaal en u heeft
enkel een goede ventilatie nodig om deze
te verwijderen. Vermijd een directe inhale-
ring van de rook en geurtjes.

5.1 Algemene informatie over het ge-

bruik van de kookplaat

Algemene waarschuwingen
+ Laat geen voorwerpen op de kookplaat

vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat bescha-
digen. Gebruik geen gebarsten kookpla-
ten. Water kan door deze scheuren sijpe-
len en kortsluiting veroorzaken. Als het
oppervlak op enigerlei wijze is bescha-
digd (bijv. zichtbare scheuren), schakel
dan eerst de zekering uit en bel vervol-
gens de geautoriseerde service om het
product los te koppelen om het risico op
elektrische schokken te verminderen.

+ Gebruik geen potten/pannen op de kook-

plaat die geen goed evenwicht hebben of
gemakkelijk kantelen.

+ U mag de potten/pannen niet opwarmen

als ze leeg zijn. De potten en het appa-
raat kunnen beschadigd zijn.

« U moet de branders van de kookplaat uit-

schakelen na elk gebruik.

+ Als u de kookzones gebruikt zonder een

pot/pan zal dit het apparaat beschadi-
gen. U moet de kookzones uitschakelen
na elk gebruik.

+ Na elk gebruik is het kookoppervlak heet,

dus zet de plastic potten / pannen niet op
het kookoppervlak. Reinig dergelijk mate-
riaal onmiddellijk van het oppervlak.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u geen koude
vloeistoffen morst tijdens het koken.

+ Plaats een toereikende hoeveelheid voed-
sel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet
te reinigen.

+ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

+ Plaats de potten centraal op de bran-
ders/zones. Als u een pot op een andere
brander/zone wilt plaatsen, mag u hem
niet verschuiven naar de gewenste kook-
zone; u moet de pot optillen en hem daar-
na op de andere kookzone plaatsen.

Het bedieningsprincipe van de inductie-

kookplaat

De inductiekookplaat is als een open cir-

cuit. Het circuit is voltooid wanneer er

kookpotten / pannen op worden geplaatst
die geschikt zijn voor inductiekoken en een
elektronisch systeem onder het glasopper-
vlak een magnetisch veld opwekt. De meta-
len bodem van de potten / pannen wordt
verwarmd door energie uit dit magnetische
veld te halen. De warmte kan dus niet wor-
den gegenereerd op het oppervlak van de
kookplaat maar rechtstreeks op de potten/
pannen boven het oppervlak. Het glazen
oppervlak wordt opgewarmd met de warm-
te van de kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie
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Inductiekookplaten bieden bepaalde voor-
delen omdat de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen.

+ Voedsel dat overstroomt tijdens de berei-
ding brand niet snel weg want het glazen
kookoppervlak wordt niet rechtstreeks
opgewarmd. Het kan gemakkelijker wor-
den gereinigd.

+ De bereidingen zullen sneller klaar zijn
als de warmte gelijkmatig wordt gegene-
reerd op de kookpotten/pannen. Het be-
spaart dus tijd en energie in vergelijking
met de andere soorten kookplaten.

+ Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen
is er geen warmteverlies en dit resulteert
in efficiénter koken.

+ Het feit dat de warmteoverdracht stopt
en het kookoppervlak niet rechtstreeks
wordt opgewarmd wanneer de kookpot-
ten/pannen worden verwijderd van het
kookoppervlak maakt het gebruik veiliger
tegen mogelijke ongevallen tijdens uw
bereidingen.

Voor een veilige werking:

+ Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
als u antikleef kookpotten/pannen ge-
bruikt met een kleine hoeveelheid olie of
als u geen olie gebruikt (teflon type).

+ Gebruik het glazen kookoppervlak niet
als een oppervlak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-oppervlak.

+ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw
kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

+ Gebruik geen aluminiumfolie voor uw be-
reidingen. Plaats nooit etenswaren ge-
wikkeld in aluminiumfolie op de inductie-
zone.

+ Houd magnetische voorwerpen zoals cre-
ditkaarten of cassettes uit de buurt van
de kookplaat als deze is ingeschakeld.

+ Als er een oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de senso-
ren op de kookplaat het kookniveau verla-
gen of de kookzones uitschakelen.

+ Uw kookplaat heeft een automatisch uit-
schakelsysteem. De volgende hoofdstuk-
ken bieden u gedetailleerde informatie
over dit systeem. Hoewel, als u deze pot-
ten met een dunne bodem gebruikt voor
uw bereiding zullen deze potten heel snel
opwarmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het ap-
paraat beschadigen voor het automati-
sche uitschakelsysteem wordt geacti-
veerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische, hoogwaardige

kookpotten/pannen gebruiken die voorzien

zijn van een etiket of een waarschuwing dat
compatibel is met inductiekoken met uw in-
ductiekookplaat. Een algemene regel is dat
hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter de
kookpotten/pannen zullen presteren. De
bodemdiameter van de kookpotten / pan-
nen moet overeenkomen met de inductie-
zone. De aanbevolen afmetingen worden
hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

* Gietijzeren potten/pannen

+ Email potten/pannen

+ Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:

+ Aluminium kookpotten/pannen

+ Koperen kookpotten/pannen

+ Messing kookpotten/pannen

+ Glazen kookpotten/pannen

+ Aardewerk

+ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen potten/
pannen met een concave of convexe bo-

dem.
v X

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel op-
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warmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het ap-
paraat beschadigen voor het automati-
sche uitschakelsysteem wordt geacti-
veerd. Scherpe randen kunnen krassen
veroorzaken op het oppervlak.

v

+ De bodems van bepaalde kookpotten/
pannen hebben een kleiner ferromagne-
tisch veld dan de reéle diameter. Enkel
deze zone wordt opgewarmd door de
kookplaat. Om die reden wordt de warm-
te niet gelijkmatig verspreid en is het
kookoppervlak kleiner. Bovendien worden
dergelijke kookpotten/pannen niet gede-
tecteerd door grote inductiekookplaten.
De kookzone wordt dus geselecteerd op
basis van de afmeting van het ferromag-
netisch veld.

+ Sommige kookpotten/pannen hebben
een bodem die niet-ferromagnetisch ma-
teriaal bevat zoals aluminium. Deze types
kookpotten/pannen warmen mogelijk on-
voldoende op of worden mogelijk hele-
maal niet gedetecteerd door de inductie-
kookplaat. In sommige gevallen kan een
waarschuwing voor slechte kookpotten/
pannen verschijnen.

Een gelijke distributie van het keu-

@ kengerei op de linkse en rechtse en
centrale branders voor de selectie
van de branders heeft een positieve
invloed tijdens de bereiding van
meerdere gerechten op de inductie
kookplaten.

@
C

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een in-
ductiekookplaat via de onderstaande me-
thoden.

@
e
C
®

1. Hijis compatibel als de bodem van uw
pot een magneet aantrekt.

2. Hijis compatibel als 8/Y /1 niet knip-

pert wanneer u uw pot op de inductie-
kookplaat plaatst en de knop draait.

Aanbevolen afmetingen van kookpotten/pannen

Kookzone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
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Kookzone diameter - mm

Pot diameter - mm

240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Kookzone met brede (flexi) oppervlak

breedte 230 - lengte 390

De detectie van kookpotten/pannen door
de inductiekookplaat hangt af van de dia-
meter en het ferromagnetisch materiaal in
de bodem van de potten/pannen. Om zeker
te zijn dat de kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt koken,
moeten de kookpotten/pannen worden ge-
selecteerd op basis van de afmeting van
uw kookplaat. De aanbevolen afmetingen
van de kookpotten/pannen voor de kookzo-
nes worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk
van de pottypes, de grootte van de pan en
de grootte van de kookzone. Voor een ho-
mogener kookgedrag kan een een stap gro-
tere kookzone worden gebruikt. Het gebruik
van een grotere kookzone leidt niet tot
energieverspilling bij inductiekookplaten,
omdat de warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Automatische detectie van de kookpotten/
pannen

Wanneer u een kookpot/pan die compatibel
is met inductie op uw kookplaat plaatst, de-
tecteert uw kookplaat automatisch op wel-
ke zone de kookpotten/pannen worden ge-
plaatst en ze geeft richtlijnen weer op het
bedieningspaneel.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)

Uw kookplaat is uitgerust met kookopper-
vlakken met een breed oppervlak (Flexi op-
pervlakken). U kunt dit kookoppervlak be-
dienen als individuele kookplaat, onafhan-
kelijk van elkaar voor uw kleinere kookpot-
ten/pannen. U kunt de combinatiefunctie
voor deze kookzones inschakelen en ze
omvormen in één enkel kookoppervlak voor
bereidingen met uw brede potten of pan-
nen.

Als twee onafhankelijke kookzones

Als een enkele kookzone

Kookzones met een breed oppervlak
hebben twee kookzones, vooraan en
achteraan. U kunt deze zones gebrui-
ken als twee onafhankelijke kookzones
voor verschillende temperatuurniveaus
- |met twee verschillende kookpotten/
pannen. Plaats de kookpotten/pannen
~ |in het middel van de afzonderlijke

Voor bereidingen in grote kookpot-
ten/pannen moet u de potten/pan-
nen zodanig plaatsen dat ze het
_|midden van beide kookzones afdek-
ken en dat ze centraal op de kookzo-
~[ne staan.

v
kookzones.

\ . )

—_— « Als u wilt koken met twee verschil-
| lende kookpotten/pannen aan het-
| Voor bereidingen met een enkele kook- ' ‘ zelfde temperatuurniveau kunt u de
l pot/pan moet u deze in het middel van ¢ ) - |kookzone met een breed oppervlak

de kookzone vooraan of achteraan (flexibel) combineren en met twee
B - plaatsen. Plaats de kookpotten/pan- B _|verschillende kookpotten/pannen
nen niet in het midden van de kookzo- koken aan dezelfde temperatuur.
ne. . | Plaats de kookpotten/pannen zodat
- e 3 het midden van de zones opnieuw
! wordt gecentreerd.
~——
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5.2 Bedieningspaneel

B, -

o +

— Hetlicht dat aangeeft dat de relevante toets is
ingeschakeld

(D Aan/Uit-toets

ﬁ Toetsvergrendeling toets
[. Brede kookzone combinatietoets *
®

A Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling
(Booster) toets

I]I] Stop-toets

Timer-toets

Timer verhogen toets

Timer verlagen toets

Kookplaat-afzuigkap verbindingstoets *
Functietoets "Onverbrand". *

Magere automatische bereidingsfunctie (Ready

2 Cook) toets *
Automatische kooktoets *

BEDR | +0O

Het varieert naargelang het model van het pro-
duct. Is mogelijk niet beschikbaar op uw model.

[ A

v ! v

1 2 3
lllustratie 1: Kookzone scherm

1 Temperatuurindicator van de relevante kook-
plaat

Instelzone van de temperatuur

3 Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling
(Booster) toets

L
©
N — |
re— 1+

lllustratie 2: Timer scherm

Timerindicator

Timer verlagen toets
Timer-toets

Timer verhogen toets
Timer symbool

o Ul W N =

Timer activiteit LED van de relevante kookzone

Algemene waarschuwingen voor het bedie-
ningspaneel

Dit apparaat wordt bediend met een
aanraak bedieningspaneel. Elke be-
diening die wordt uitgevoerd op het
bedieningspaneel wordt bevestigd
met een geluidssignaal.

Houd het bedieningspaneel altijd
schoon en droog. Een vochtig en
vuil oppervlak kan problemen ver-
oorzaken in de bediening van de
functies.

rug naar de stand-bymodus als er
geen bediening wordt uitgevoerd
binnen 20 seconden.

Het apparaat geeft een “FF” alarm
weer uit veiligheidsoverwegingen
als een toets ([3-toets) wordt aan-
geraakt.

@ De kookplaat keert automatisch te-
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Het — lampje van de ingeschakelde
@ of geselecteerde toetsen licht op.

De kookplaat inschakelen

1. Raak de (D toets aan op het bedienings-
paneel.

= De kookplaat is nu klaar voor ge-
bruik.

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de (D toets aan op het bedienings-
paneel.

= De kookplaat schakelt uit en keert
terug naar de stand-bymodus.

Resterende warmte-indicator

Er is een warmte-indicator voor elke kook-
zone op het bedieningspaneel. Deze indica-
tor wijst erop dat de kookplaat nog steeds
heet is nadat ze is uitgeschakeld. Raak de
relevante kookzone(s) niet aan tot de reste-
rende warmte-indicator verdwijnt.

H: Hoge temperatuur

h: Lage temperatuur

In het geval van een stroomuitval
licht de resterende warmte-indica-
tor niet op en wordt de gebruiker

dus niet gewaarschuwd dat de
kookzone nog warm is.

De kookzone inschakelen en het tempera-
tuurniveau instellen

1. (D Schakel de kookplaat in door de
toets aan te raken.

= Het “0” symbool verschijnt op het
scherm van de kookzones.

O
D>

2. Afhankelijk van de kookzone die u wilt
inschakelen, als u de instelzone aan-
raakt of uw vinger over de zone be-
weegt, kunt u het temperatuurniveau in-
stellen tussen “0” en “9”.

= Terwijl het temperatuurniveau kan wor-
den verhoogd als 1,2,3...9 op sommige
modellen kan het worden verhoogd als
1,1.,2,2. ... 9. op sommige andere mo-
dellen. Dit varieert naargelang het pro-
ductmodel.

De kookzones uitschakelen:

Een geselecteerde kookzone kan op 2 wij-

zen worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur in te stellen op
“0”: U kunt de kookzone uitschakelen
door de temperatuurinstelling te verla-
gen tot “0”.

2. De timer uitschakelfunctie gebrui-
ken voor de gewenste kookzone:
Wanneer de tijd is uitgeschakeld, scha-
kelt de timer de verbonden kookzone
uit. Alle schermen geven “0” of “00”
weer. Het (9 symbool verdwijnt van het
scherm van de kookplaat. De instelling
van de timer voor de kookzone wordt
beschreven in de volgende hoofdstuk-
ken.

De kookzone combineren met een breed

oppervlak (flexi)

1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken.

2. Raak de [3] toets aan.

= Het 0 symbool verschijnt op het
scherm van de linkse kookzone en
de [g] knop licht op —.

Ho s sz @
0 C— g u Q)

l_lo__ﬁ__ﬁ_-z B ﬁ
d
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3. Wanneer u tikt op de instelzone of uw
vinger over de zone beweegt, kunt u het
temperatuurniveau instellen tussen 0 9.

= Terwijl het temperatuurniveau kan wor-
den verhoogd als 1,2,3...9 op sommige
modellen kan het worden verhoogd als
1,1.,2,2. ... 9. op sommige andere mo-
dellen. Dit varieert naargelang het pro-
ductmodel. De kookplaat begint te wer-
ken. Als een andere kookzone wordt
geselecteerd of als u 10 seconden
wacht zonder een bediening uit te voe-
ren, begint het [g] licht van de — toets
te vervagen.

De brede kookzones aan linkerzijde

@ worden hier beschreven als voor-
beeld. Als de kookzones aan rech-
terzijde een breed oppervlak heb-
ben op uw apparaat geldt hetzelfde
voor de kookzones aan rechterzij-
de.

Gecombineerd de kookzone met breed op-
pervlak terwijl één of beide kookzones aan
linkerzijde zijn ingeschakeld.

v’ Terwijl een of beide kookzones aan lin-
kerzijde afzonderlijk werken, kunt u bei-
de kookzones combineren door het
brede oppervlak van de kookplaat in te
schakelen. Zo kunt u een brede
kookoppervlak gebruiken met dezelfde
waarden.

1. Terwijl een of beide kookzones aan lin-
kerzijde worden gebruikt, raakt u de [g]
toets aan.

= De kookzone met de lagere tempe-
ratuur wordt weergegeven op de
schermen van beide kookzones en

het = licht van de [¢] toets licht
op.

= De gecombineerde kookplaten be-
ginnen opnieuw te werken aan de
temperatuur van de kookzone met
de laagste instelling en, indien van
toepassing, met de ingestelde
waarde van de timer. De tempera-
tuur- en timerwaarden van de
kookzone met een hogere tempe-
ratuurwaarde voorafgaand aan de
combinatie wordt geannuleerd.

2. Als u de temperatuurwaarde achteraf
wilt wijzigen, stelt u de gewenste tempe-
ratuurwaarde in via de instelzone.

De kookzones met een breed oppervlak

uitschakelen

Druk op de knop [g] om zones te isoleren en

ze terug te schakelen naar nul.

Hoog vermogen instelling (BOOSTER)

U kunt de booster gebruiken om op te war-
men met maximum vermogen. Hoewel, wij
raden niet aan langdurig te koken in deze
positie. De hoog vermogen instelling is mo-
gelijk niet beschikbaar voor alle kookzones.
Wanneer de periode van de Hoog vermo-
gen instelling (zie Automatisch uitschake-
ling tijdsduur tabel) is verstreken, wordt de
kookzone uitgeschakeld.

Hoog vermogen instelling (BOOSTER)
toets rechtstreeks kiezen:

1. (D Schakel de kookplaat in door de
toets aan te raken.

2. Raak de A} toets aan van de gewenste
kookzone.

= De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes be-
ginnen respectievelijk te knipperen op
het scherm van de de kookzone.

= Wanneer de tijdsduur van de Hoog ver-
mogen instelling (zie Automatische af-
sluittijden tabel) is verstreken, gaat de
kookzone door aan het hoogste tempe-
ratuurniveau.
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De hoog vermogen instelling (BOOSTER)
selecteren terwijl de kookzone is inge-
schakeld:

1. Raak de *§} toets aan wanneer de kook-
plaat is ingeschakeld en de relevante
kookzone werkt aan een specifiek ni-
veau.

2. De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes begin-
nen respectievelijk te knipperen op het
scherm van de de kookzone. Wanneer
de tijdsduur van de Hoog vermogen in-
stelling is verstreken, gaat de kookzone
door aan het hoogste temperatuurni-
veau.

De hoog vermogen instelling (BOOSTER)
uitschakelen voor het verstrijken van de
tijdsduur:

U kunt de hoog vermogen instelling uit-
schakelen wanneer u dat wenst door de 2§
toets aan te raken. De kookzone blijft wer-
ken aan de hoogste temperatuurwaarde.
Schakel deze waarde op 0 door de actieve
kookzone instelzone aan te raken of uw vin-
ger over de zone te glijden om ze uit te
schakelen.

Toetsenvergrendeling

Wanneer de kookplaat is in- of uitge-
schakeld, kunt u de toetsvergrendeling in-
schakelen om ongewenste wijzigingen van
de functies te voorkomen.

De toetsenvergrendeling inschakelen

1. (@) Raak de toets aan tot één enkel sig-
naal weerklinkt om de toetsenvergren-
deling in te schakelen.

= Het (3 lampje van de — toets begint te
knipperen en alle kookzones worden
vergrendeld.

Enkel de (D toets werkt wanneer de
@ toetsenvergrendeling is ingescha-
keld. Als u een andere toets aan-
raakt, knippert het (3] lampje van de
— toets om aan te geven dat de
toetsenvergrendeling is ingescha-
keld.
Als u de kookplaat uitschakelt wan-
neer de toetsen zijn vergrendeld,
wordt de toetsenvergrendeling uit-
geschakeld om de kookplaat op-

nieuw in te schakelen.

De toetsenvergrendeling uitschakelen

1. Houd de (3 ingedrukt tot u een signaal
hoort. De bediening wordt bevestigd
met een geluidssignaal.

= Het (3 licht van de — toets vervaagt en
de toetsenvergrendeling wordt uitge-
schakeld.
Timer-functie
Deze functie maakt het koken gemakkelij-
ker voor u. U hoeft niet voortdurend bij de
kookplaat te blijven tijdens de volledige be-
reiding. De kookzone schakelt automatisch
uit na de periode die u hebt geselecteerd.

De timer inschakelen

1. (D Schakel de kookplaat in door de
toets aan te raken.

2. Afhankelijk van de kookzone die u wilt
inschakelen, als u de instelzone aan-
raakt of uw vinger over de zone be-
weegt, kunt u het gewenste tempera-
tuurniveau instellen.

3. Schakel de timer in door de € toets aan
te raken.
= “00” licht op op het scherm van de

timer en €9 het symbool begint te
knipperen.
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4. 4 activiteit LED lampen rond "00" ver-
schijnen op het scherm. Als u een timer
wilt instellen voor de kookzone raakt u
de toets (D aan om de relevante kook-
zone zijde te selecteren.

o

Stel de gewenste tijdsduur in met de 4/
— toetsen. U kunt de timer ook sneller
doen lopen door de + toets of — voor
een langere tijdsduur aan te raken.

= Het O symbool brandt ononderbroken
nadat hij knippert op het scherm van de
kookzone gedurende een specifieke
tijdsduur. Wanneer het {9 symbool on-
onderbroken brandt, geeft dit aan dat
de functie is ingeschakeld.

De timer kan worden gebruikt voor
kookzones die worden bediend.

2. Verminder de waarde door de toets aan
te raken tot "00” — verschijnt op het ti-
mer-scherm. U kunt de timer ook sneller
doen lopen door de — toets voor een
langere tijdsduur in te drukken.

= Nadat het symbool knippert €9 op het
scherm van de kookzone gedurende
een bepaalde periode schakelt het vol-
ledig uit en wordt de timer geannu-
leerd.
Stopfunctie

v" Met deze functie kunt u de tempera-
tuurniveaus van alle functies (behalve
de timer) verlagen op de kookzone tot
het 1e niveau gedurende een bepaalde
periode.

Als de timer is ingesteld voor een
kookzone begint de timer opnieuw

te werken tijdens de stopfunctie.

De timer kan niet worden ingesteld
zonder de kookzone en het tempe-
ratuurniveau van de kookzone te
selecteren.

Wanneer de timer is ingeschakeld,
wordt de ingestelde tijdsduur van
de geselecteerde kookzone weer-

Herhaal de bovenstaande procedu-
re voor andere kookzones waarvoor
u een timer wilt instellen.

gegeven op het timer-scherm.

De timers uitschakelen

De kookplaat schakelt automatisch uit en
een geluidssignaal weerklinkt wanneer de
ingestelde tijdsduur is verstreken.

Raak een van de toetsen aan om het hoor-
bare alarm uit te schakelen.

De timers voortijdig uitschakelen

Als de timer voortijdig wordt uitgeschakeld,
blijft de kookplaat werken aan de ingestel-
de temperatuur tot hij wordt uitgeschakeld.
Uitschakelen door de timer-instelling te
verlagen tot "00":

1. Selecteer de timer van de relevante
kookzone door de €9 toets aan te raken.

1. Raak de [l toets aan terwijl uw kook-
plaat is ingeschakeld.

= Alle kookplaten die zijn ingescha-
keld blijven werken aan het 1ste ni-
veau.
Raak de [l toets opnieuw aan om alle stop-
gezette kookzones te bedienen met hun vo-
rige instellingen.
Instellingen
Met deze functie kunt u het stroombeheer,
einde van de bereiding hoorbaar signaald-
uur en de kookplaat-afzuigkap verbindings-
instellingen wijzigen,
cFl Energiebeheer instelling
cF2: Einde van de bereiding hoorbaar sig-
naalduur
cF3: Kookplaat-afzuigkap verbindingsin-
stelling
1- Energiebeheer instelling ([

v U kunt het totale vermogen van de
kookplaat naar wens instellen met de-
ze functie.

1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken en schakel ze uit door

de D toets opnieuw aan te raken.
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2. Raak de (O/10/€0/ 1l toetsen respectie-
velijk aan binnen de 10 seconden na het
uitschakelen van het product.

= cF|op het timer-scherm en “9” ver-
schijn op het scherm van de kook-
zone links achteraan.

3. Als u tikt op de instelzone van de kook-
plaat links achteraan instelzone of door
uw vinger over de zone te schuiven, stelt
u het vermogensniveau in tussen (zie
Tabel - Energiebeheer niveau) ingesteld
tussen “1” en “9”.

4. Bevestig het geselecteerde niveau door
de (D toets aan te raken.

= Uw kookplaat schakelt uit en be-
gint te werken aan de totaal ver-
mogen instelling op het geselec-
teerde niveau.
“Energiebeheer” omvat 9 verschillende
vermogensniveaus (zie Tabel - Energiebe-
heer niveau)
Tabel - Energiebeheer niveau

Energiebeheer niveau Totaal vermogen (kW)
1 1.2

24

3

3,6

4,4

54

57

6,7

74

O 00 N o U~ W N

Voor producten waarvan het totale
@ elektriciteitsverbruik maximaal 3,6
kW bedraagt (raadpleeg de techni-
sche specificaties in de handlei-
ding), blijft de totale vermogens-
waarde 3,6 kW voor vermogen be-
heerniveaus 5,6, 7,8 en 9.

2- Einde van de bereiding hoorbaar sig-
naalduur instelling (-F )

v Met deze functie kunt u de einde van
de bereiding signaalduur van de kook-
plaat naar wens instellen.

1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken en schakel ze uit door

de (D toets opnieuw aan te raken.

2. Raak de €O/ 101/€5/ [ toetsen respectie-
velijk aan binnen de 10 seconden na het
uitschakelen van het product.

= De standaardinstelling F| wordt
weergegeven op het timerscherm.

3. Voor de einde van de bereiding hoorbaar

signaal instelling raakt u de [ toets één
maal aan.

= ¢ verschijnt op het timer-scherm
en “2" verschijnt op het scherm
van de kookzone links achteraan.

4. Als u tikt op de instelzone van de kook-
plaat links achteraan instelzone of door
uw vinger over de zone te schuiven, stelt
u de signaalduur instelling (zie Tabel -
Energiebeheer niveau) in tussen “Oen
“3".

5. Door de (D) toets aan te raken, bevestig
de einde van de bereiding hoorbaar sig-
naalduur instelling.

= Uw kookplaat schakelt uit en be-
gint te werken aan de signaalduur
instelling op het geselecteerde ni-
veau.

De fabrieksinstelling waarde voor

@ de einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling is standaard
het 2de niveau.

Tabel - Einde van de bereiding hoorbaar sig-
naalduur instelling

Einde van de berei-
ding hoorbaar signaal-

Einde van de bereiding
hoorbaar signaalduur

niveau
0 15 seconden
1 30 seconden
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1 minuut
2 minuut

3- Kookplaat-afzuigkap verbindingsinstel-
ling (=F)

v' Met deze functie kunt u de kookplaat
en afzuigkap verbinden zodat ze auto-
matisch samenwerken.

1. Schakel de kookplaat in door de (D
toets aan te raken en schakel ze uit door

de (D toets opnieuw aan te raken.
2. Raak de €O/ 10/€5/ 10 toetsen respectie-

velijk aan binnen de 10 seconden na het
uitschakelen van het product.

= De standaardinstelling -F| wordt
weergegeven op het timerscherm.

3. Raak de [l toets twee maal aan voor de

Kookplaat-Afzuigkap verbindingsinstel-
ling.

= Fdop het timer-scherm en “0”
verschijn op het scherm van de
kookzone links achteraan.

4. Als u tikt op de instelzone van de kook-

plaat links achteraan instelzone of door
uw vinger over de zone te schuiven, stelt
u het bedieningsniveau van de afzuig-
kap in tussen (zie Tabel - Energiebeheer
niveau) ingesteld tussen “0” en “7".

5. Raak de (D toets aan om de kookplaat-
afzuigkap verbindingsinstelling te be-
vestigen.

= Uw kookplaat schakelt uit en begint te
werken aan het geselecteerde bedie-
ningsniveau van de kookplaat.

Tabel - Bedieningsniveau afzuigkap

Afzuigkap bedienings-|Licht Afzuigkap (bereiden |Afzuigkap (bereiden |Braden
niveau op een kookplaat) op 2 of meer kookpla-
ten)

0 uit uit uit uit
1 licht uit uit uit
2 licht uit L1 L1
3 licht L1 L1 L1
4 licht L1 L1 L2
5 licht L1 L2 L2
6 licht L1 L2 L3
7 licht L2 L2 L3

Het bedieningsniveau van de afzuigkap in-
stellen boven de kookplaat

v' Met deze instelling kunt u het bedie-
ningsniveau van de afzuigkap instellen
boven de kookplaat.

1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken.

2. Raak de %% knop aan gedurende 3 se-
conden.

= Het — lampje van de “R toets
schakelt uit.

3. Raak de ‘% toets aan tot het gewenste
bedieningsniveau is bereikt voor de
kookplaat.

Het veilig en doeltreffend gebruik van de
inductiekookplaat

Bedieningsprincipe: De inductiekookplaat
verwarmt de pot/pan direct vanwege het
bedieningsprincipe:. Ze biedt dus tal van
voordelen boven andere soorten kookpla-
ten. Ze werkt efficiénter en het oppervlak
van de kookplaat is koeler.

Uw inductiekookplaat is uitgerust met een
hoogwaardig veiligheidssysteem dat een
optimale veiligheid garandeert tijdens de
werking.
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Uw kookplaat kan zijn uitgerust met
@ kookzones met een diameter van
145,180,210 en 280 mm met de in-
ductiefunctie, afhankelijk van het
model. Dankzij de inductiefunctie
detecteert elke zone automatisch
wanneer er een pan wordt op ge-
plaatst. De energie wordt enkel toe-
gepast op de contactzone van de
pan en dus wordt slechts een mini-
male hoeveelheid energie verbruikt.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na
een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een ti-
mer is toegewezen aan de kookzone, scha-
kelt het timer- Beeldscherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische uit-
schakeling hangt af van het geselecteerde
temperatuurniveau. De maximale bedie-
ningsduur wordt toegepast voor dit tempe-
ratuurniveau.

De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.
Tabel -1: Automatisch uitschakeling tijds-
duur

Automatisch uitschake-
ling tijdsduur - uur
0

Temperatuurniveau

a A WO N =2 O
A~ o0 o0 O

o0 N o
- NN A

9

Snel verwarmen (booster) 10 minuut

Terwijl het temperatuurniveau kan worden
verhoogd als 1,2,3...19 op sommige model-
len kan het worden verhoogd als 1,1.,2,2. ...
9. op sommige andere modellen. Dit vari-
eert naargelang het productmodel.

Oververhitting bescherming

Uw kookplaat is voorzien van een aantal

sensoren die de plaat beschermen tegen

oververhitting. U kunt het volgende waarne-
men in het geval van oververhitting:

+ De gebruikte kookzone wordt uitgescha-
keld.

+ Het geselecteerde niveau kan zijn ver-
laagd. Dit wordt echter niet weergegeven
op het scherm.

Beschermingssysteem tegen overstromen

Uw kookplaat is uitgerust met een bescher-

mingssysteem tegen overstromen. In het

geval van een overstroming op het bedie-
ningspaneel, om welke reden dan ook, on-
derbreekt het systeem de voeding automa-
tisch om uw kookplaat uit te schakelen. In-
tussen verschijnt de “F” waarschuwing op
het scherm.

Nauwkeurige vermogensinstelling

De inductiekookplaat reageert onmiddellijk

op de gegeven opdrachten op basis van het

bedieningsprincipe. De vermogensinstellin-
gen worden snel gewijzigd. U kunt dus
voorkomen dat een pot/pan (met water,
melk, etc.) overstroomt door het apparaat
onmiddellijk uit te schakelen.

6 Algemene informatie bij het bakken

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding
en het koken van etenswaren.

6.1 Algemene waarschuwingen over
bereidingen met de kookplaat

Algemene waarschuwingen over bereidin-

gen met de kookplaat

+ Vul de de pan nooit voor meer dan een-
derde met olie. Laat de kookplaat niet on-
bewaakt achter als u olie verhit. Overver-
hitte olie geeft brandgevaar. Probeer een
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mogelijk vuur nooit te doven met water!
Bedek olie als het in brand vliegt met een
branddeken of een vochtige doek. Zet de
kookplaat, als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

Voor u etenswaren begint te frituren,
moet u altijd het overtollige water verwij-
deren en ze langzaam in de hete olie la-
ten zakken. Zorg ervoor dat ingevroren
etenswaren worden ontdooid voor u ze
frituurt.

Zorg er bij het verhitten van olie voor dat

+ Voor aanbevelingen over bereidingen met
de energiebesparende functie verwijzen
wij u naar het hoofdstuk “Milieurichtlij-

nen-.

+ De bereidingstemperatuur en tijdwaarden
die worden opgegeven voor de etenswa-
ren kunnen variéren naargelang het re-
cept en de hoeveelheid. Om die reden
worden deze waarden vermeld als een

bereik.
Kooktafel

de pan die je gebruikt droog is en houd

het deksel open.

Etenswaren |Temperatuurniveau |Baktijd (min) (benadering)
Smelten
Chocolade smelten (bijv. Dr.Oetker merk, bittere 1 20 .30
chocolade 55-60% cacao,150 g)
Boter (200 g) 6 5.7
Boter (Geklaard)(200 g) 3 11..13
Koken, opwarmen, warmhouden
Water 1 L (Koken) P 4.6
Water 3 L (Koken) P 8..10
Melk 1 L (Koken) 7 6..7
Melk 1 L (Warmhouden) Warmhouden 18..20
Plantaardige olie (Opwarmen) (Zonnebloemzaad-
olie 0,5L) 9 8.5
Koken
Niet geschilde aardappelen (2 Deel grote maat) 9 25..35
Niet geschilde aardappelen grof gemalen (2 Deel
grote maat) 9 13..15
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli ingevroren (300 g) 9 7..10
Worst 8 4..6
Pasta (150 g) 9 6..10
Gepocheerde eieren 5 2..3
Koken, stoven
Rijstschotel (200 g rijst) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure **
Bonen-kikkererwt koken Koken - Voor as-
hure 9 4.6
Esrr;en-kikkererwt koken koken - Voor as- 2 10 15
Graan Koken - Voor ashure 9 8..10
Graan koken - Voor ashure 6..8
Ashure -Alle ingrediénten 9 20..24
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benadering)
Soepen (Bijv. linzensoep) 7 20..25
Gestoofde groenten * 9 3..5
Julienne koken * (Kip, ui en peper) 9 5.7
Kalfsblokjes met groenten **

Gestoofde groenten 9 3..8

Aanbraden *** 9 5.8

Alle ingrediénten 4 80..90
Tomatensaus 3 10..15
Bechamelsaus 7 5.6
Schenkels **

Aanbraden *** 9 3.4

Gestoofde groenten 9 3..5

Alle ingrediénten 4 180 .. 190

Zacht braden
Sirloin steak ** (2 cm) 9 2..10
Rib steak ** (2 cm) 9 3..10
Gerolde sirloin steak 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Lamskotelet ** (Aanbraden ***) 9 3..10
Lamskotelet (Braden) 5 4..10
Worst 6 4..6
Kipfilet (Aanbraden ***) 8 3.4
Kipfilet (Braden) 5 8..10
Kipfilet (Vlinderen) 8 4..10
Zalm (150 g) 9 3..10
Visstick 9 1..8
Verse groenten en paddenstoelen stoven (Worte-
len, paddenstoelen en gekleurde pepers) 9 3.6
Pannenkoeken 3.
Omelet 4.
Gebakken ei 6 2.
Frieten
Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
Nugget 9 1,5..10
Aardappel (ingevroren) 6 2..10
Ontdooien en verwarmen

Ui (ingevroren) (200 g) 6 2.
Spinazie (ingevroren) (200 g) 7 2.

* Wok is aangeraden

** Gietijzeren pan/pot is aangeraden

*** Het wordt aanbevolen om de pan / pot voor te verwarmen.
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7 Onderhoud en reiniging

7.1 Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

« Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

+ U mag de reinigingsmiddelen niet recht-
streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente vlekken ver-
oorzaken.

+ Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-
selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
van vaak voorkomende problemen.

+ Gebruik geen stoomreinigers voor de rei-
niging.

+ Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid-
delen kunnen het oppervlak beschadigen.
Niet-geschikte reinigingsmiddelen zijn:
bleekmiddel, reinigingsmiddelen met am-
moniak, zuur of chloor, stoomreinigende
producten, ontkalkingsmiddelen, vlekken-
en roestverwijderaar, schurende reini-
gingsmiddelen (créeme reinigingsmidde-
len, schurend poeder of creme, schuren-
de en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplos-
middel resten).

+ Eris geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.

+ U moet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele voedsel-
resten onmiddellijk reinigen tijdens de be-
reiding.

+ Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.
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Scharnieren voor de kookplaten:

Zuurhoudend vuil zoals melk, tomatenpu-
ree en olie kunnen permanente viekken
veroorzaken op de kookplaten en onder-
delen van de kookplaat de meervoudige.
U moet alle eventuele vloeistofspatten
onmiddellijk reinigen nadat u de kook-
plaat hebt afgekoeld door ze uit te scha-
kelen.

Roestvrij stalen oppervlakken

Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen opper-
vlakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.
Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.
Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Glazen opperviakken

Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen opper-
vlakken beschadigen.

Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een microvezel doek
specifiek voor glazen oppervlakken en
droog het met een droge doek.

Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-



zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgende
keer beschadigen.

de reiniging van het glazen kookopperviak. [Nt}
U kunt uw reiniging voltooien op basis van
de onderstaande informatie in speciale ge-

+ Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

+ U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar ontkalkings-
middel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product la-
ten inwerken om het correct te reinigen.
Reinig het glazen oppervlak met een nat-
te doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.

7.2 De kookplaat reinigen

Glazen kookopperviak

Volg de beschreven reinigingsinformatie
voor de glazen oppervlakken in het hoofd-
stuk “Algemene reinigingsinformatie” voor

8 Probleemoplossing

vallen.

Suikergebaseerde etenswaren zoals don-
kere creme, zetmeel en siroop moeten
onmiddellijk worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak afkoelt. Zo niet
kan het glazen kookoppervlak permanent
worden beschadigd.

Gebruik geen reinigingsmiddelen voor rei-
nigingen die u uitvoert wanneer de kook-
plaat heet is want dit kan permanente
vlekken veroorzaken.

7.3 Het bedieningspaneel reinigen

Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en af-
drogen met een droge doek. Verwijder de
knoppen en pakkingen onderaan niet om
het paneel te reinigen. Het bedieningspa-
neel en de knoppen kunnen worden be-
schadigd.

Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen rei-
nigingsmiddel voor roestvrij staal gebrui-
ken. De indicatoren rond de knop kunnen
worden gewist.

Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te rei-
nigen. Zo niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.
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Het product werkt niet.

De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.



+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten
op een geaard stopcontact. >>> Contro-
leer of de stekker van het apparaat cor-
rect is ingevoerd.

+ (Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.

+ Als de kookplaat niet aangaat wanneer
de aan/uit-toets wordt ingedrukt >>> Haal
de stekker uit het stopcontact en wacht
minstens 20 seconden voordat u de stek-
ker in het stopcontact steekt.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

« Er mogen geen geschikte pannen worden
gebruikt. >>> Controleer je potten.

0/U /1l pictogram brandt altijd op het

kookzonedisplay.

+ Pannen mogen niet op de werkende
kookplaat worden geplaatst. >>> Contro-
leer of er een pan op de kookplaat staat.

+ Uw pan is mogelijk niet geschikt voor in-
ductie. >>> Controleer of uw fornuis ge-
schikt is voor de inductiekookplaat.

+ Het kan zijn dat de pan niet goed gecen-
treerd staat op de kookplaat of dat de bo-
dem van de pan niet breed genoeg is
voor de geselecteerde kookzone. >>>
Centreer de kookplaat door een pan te
kiezen die breed genoeg is voor de kook-
plaat.

+ De pan of kookplaat kan te heet zijn. >>>
Wacht tot ze zijn afgekoeld.

De geselecteerde kookplaat wordt tijdens

het gebruik plotseling uitgeschakeld.

+ De kooktijd van het geselecteerde com-
partiment is mogelijk verstreken. >>> U
kunt een nieuwe kooktijd instellen of het
koken beéindigen.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

+ Het is mogelijk dat een voorwerp het aan-
raakbedieningspaneel heeft bedekt. >>>
Verwijder het object op het paneel.

Hoewel de kookplaat is ingeschakeld,

warmt de pan niet op.

+ De pan is mogelijk niet geschikt voor de
inductiekookplaat. >>> Controleer of uw
fornuis geschikt is voor de inductiekook-
plaat.

+ Het kan zijn dat de pan niet goed gecen-
treerd staat op de kookplaat of dat de bo-
dem van de pan niet breed genoeg is
voor de geselecteerde kookzone. >>>
Centreer de kookplaat door een pan te
kiezen die breed genoeg is voor de kook-
plaat.

De koelventilator blijft draaien, ook al is de

kookplaat uitgeschakeld.

+ Dit is geen fout. De koelventilator blijft
draaien totdat de elektronische appara-
tuur in de kookplaat de juiste tempera-
tuur heeft bereikt.

Geluid van de kookplaat tijdens de berei-

ding

+ Het is mogelijk dat u geluiden hoort van
de kookplaat tijdens de bereiding. Deze
geluiden kunnen worden veroorzaakt
door de samenstelling van de kookpan of
-pot. Deze geluiden zijn normaal en vor-
men geen defect. Zij maken deel uit van
de inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken

+ Geluid van de ventilator: De kookplaat
is uitgerust met een ventilator die auto-
matisch inschakelt naargelang de tempe-
ratuur van het apparaat. De ventilator
heeft verschillende bedieningsniveaus en
werkt op verschillende niveaus naarge-
lang de temperatuur.

+ Laag zoemend geluid zoals het geluid
van een werkende transformator: Dit is
te wijten aan de aard van de inductietech-
nologie. Naarmate de warmte wordt over-
gedragen naar de basis van de kookpan
of -pot kunt u een dergelijk zoemend ge-
luid horen afhankelijk van het materiaal
van de kookpan. U kunt dus verschillende
geluiden horen van verschillend kookge-
rei.
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+ Kraken geluid: De reden hiervoor is de + Klaaglijk geluid: U kunt een klagend ge-

structuur en het materiaal van de basis luid horen wanneer twee kookzones aan
van de kookpan of -pot. Een krakend ge- dezelfde zijkant van de kookplaat worden
luid kan hoorbaar zijn als de kookpan of gebruikt met twee verschillende kookni-
-pot is gemaakt van lagen van uiteenlo- veaus.

pend materiaal.
Foutcodes/redenen en mogelijke oplossingen

Foutcodes Fouten oorzaken Mogelijke oplossingen
Schakel de inductiekookplaat uit en
E22 wacht tot ze is afgekoeld. De fout
De inductiekookplaat is oververhit. wordt opgelost wanneer de tempera-
E26 tuur van de kookplaat zakt tot onder
de grenswaarden.
Een of meer toetsen worden geduren- |Het probleem wordt opgelost wan-
de meer dan 10 seconden ingedrukt |neer u uw hand verwijderd van de
E 16 gehouden. kookplaat.
Er is een voorwerp op het bedienings- |Het probleem wordt opgelost wan-
paneel blijven staan of het is blootge- |neer het bedieningspaneel is gerei-
steld aan waterdamp. nigd.
Er is een pot of pan gebruikt die niet |De fout wordt opgelost wanneer een
E 47 geschikt is voor een inductiekook- pot of pan wordt gebruikt die geschikt
plaat. is voor een inductiekookplaat.
Schakel de inductiekookplaat uit en
- . . opnieuw in na 30 seconden. Neem
Communicatiefout op de inductie- ’
E1-E15 K contact op met een geautoriseerde
ookplaat. A
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Temperatuursensor storing op de in- opnieuw in na 30 seconden.' Neem
E16-E21 ducti contact op met een geautoriseerde
uctiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
E23 Softwarefout op de inductiekook- opnieuw in na 30 seconden.' Neem
laat. contact op met een geautorlse.erde
E24 P verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
L . . opnieuw in na 30 seconden. Neem
Storing in de werking van de ventila- .
E 25 K ’ contact op met een geautoriseerde
tor de inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Storing in de hardware van het elek- [opnieuw in na 30 seconden. Neem
E31-E45 tronische bord op de inductiekook- contact op met een geautoriseerde
plaat. verdeler als het probleem niet is op-
gelost.
De sensorapparatuur moet compati-
E 48 bel zijn met de omstandigheden
E 49 Sensor storing op de inductiekook- waarin ze wordt gebruikt. Neem con-
plaat. tact op met een geautoriseerde ver-
E 51 deler als het probleem niet is opge-
lost.
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Foutcodes Fouten oorzaken Mogelijke oplossingen
Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout
. . |wordt opgelost wanneer de tempera-
E52-E57 Hoge temperatuurfout op de inductie tuur van de sensor zakt tot onder de
kookplaat.
grenswaarden. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Er is een sensorfout / hoge tempera- |wacht tot deze is afgekoeld Als het
E 58-E 59 tuurfout opgetreden in de automati- | probleem zich blijft voordoen, neem
sche kookmodus. dan contact op met de bevoegde ser-
vice.
Elk van de toetsen is mogelijk langdu- | Als het langdurig indrukken van één
rig ingedrukt. van de toetsen is gestopt,
Een kookpot is mogelijk over het be- |Als de kookpot over het bedienings-
FF dieningspaneel geschoven. paneel is getild,

Het is mogelijk dat etenswaren/een
vloeistof op het bedieningspaneel zijn
gemorst.

De fout verdwijnt wanneer de etens-
waren/vloeistofresten worden gerei-
nigd.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzgdzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
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uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzo6r
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

+ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic¢ urzg-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotow, do ktérych moga
dosiegnac dzieci.

*+ Obroc¢ uchwyty garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty ich chwyci¢ i popa-
rzy¢ sie.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-

kowania powierzchnie produk-
tu sg gorace. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-

kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i

.

2.

bezuzytecznych produktow:

. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczkg od
produktu.

Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

Nie pozwalaj dzieciom bawic
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
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miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrédtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrddta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
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gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wiozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
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nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji

odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtagczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-

piecznik.

+ Podczas transportu i montazu

nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-

dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowaé produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek

materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-



twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogq sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowi¢
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtacz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtacz produkt od zasilania,
aby unikna¢ ryzyka porazenia
pradem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytacz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urzga-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie moga znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

* Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.
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Al .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowacé ostroznosc¢ i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie przechowuj
przedmiotow na powierzchni

do gotowania.
Al .8 Bezpieczenstwo pie-
czenia
« OSTRZEZENIE: Nalezy kon-
trolowac gotowanie. Krotkie
gotowanie musi by¢ pod statg
kontrola.

« OSTRZEZENIE: Podczas go-
towania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty grzewczej
bez nadzoru, co moze spowo-
dowac pozar. NIGDY nie probu;j
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-
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dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujac

napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna
* Elektrycznie sterowane strefy

ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskaé szczegétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-

twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu zamknij strefe z pa-

nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku naczynia.



* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja

urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.
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2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza- + Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i po-

nia energii krywie odpowiednich dla ptyty grzewczej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar PL
garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢é na
paragonie produktu dotgczonym do produk-

miarze.
tu. . o . ] + Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia
Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro- plyty grzejnej i dna garnkéw. Zanieczysz-
duktu w sposéb ekologiczny i energoosz- czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
czedny: o ) dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.
+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.
3 Produkt
3.1 Opis produktu
5 6
A A
4 N 4 N
\. J L J
v v
3 4
1 Szklana powierzchnia do gotowania 2 Dolna obudowa
3 Indukcyjna strefa gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

gtebokos¢) (mm) 48,2 /590 /520 *

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Typ i‘przekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,4 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W
Prawa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sa
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié powierzchnie. |t
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow

do szorowania, proszkoéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-

ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-

kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

Ostrzezenia ogdlne

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejnag spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowaé zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zarowno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkoéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwod zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa
uzytkowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajaca powierzchnia, ktére sa
pokryte niewielka warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptytag znajduje sie piekarnik, kto-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytgczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdtowe infor-
macje o tym systemie znajdujg sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kow z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytgczania.
Garnki/patelnie
Nalezy uzywa¢é ferromagnetycznych garn-
kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa
opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-
daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.
Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v

+ Uzywacé garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzgdzenie nim wigczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-

sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.

W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-
kryte przez ptyte indukcyjng. W niekté-
rych przypadkach moze pojawi¢ sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Roéwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnos¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkéw na
ptytach indukcyjnych.

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

Test garnkow/patelni
Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol /Y /1 nje miga po po-
stawieniu garnka na ptycie i jej wiacze-
niu oznacza to, ze nadaje sie do ptyt in-
dukcyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
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Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

280

min. 125 - maks. 280

320

min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi)

Szerokos$¢ 230 - Dtugos$¢ 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kow/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wieksza. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.

Automatyczne wykrywanie garnkow/patel-
ni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych garn-
kow/patelni odpowiednich dla ptyty induk-
cyjnej, ptyta automatycznie wykrywa, na
ktdrej ptycie znajduja sie garnki/patelnie, i
wyswietla instrukcje na panelu sterowania.
Strefa gotowania z szeroka (flexi) po-
wierzchniag

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna obstu-
giwac jako niezalezng od siebie ptyte dla
mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz akty-
wowac funkcje tgczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do goto-
wania dla duzych garnkéw.

Jako dwie niezalezne strefy gotowania

Jako pojedyncza strefa gotowania

v

R

Strefy grzejne o duzej powierzchni ma-
ja dwie strefy gotowania, z przodu i z
tytu. Mozesz uzywac je jako dwie nie- W przypadku korzystania z duzych
zalezne strefy gotowania dla réznych garnkéw/patelniach, umies¢ naczy-
N i | |pozioméw temperatury z dwoma réz- B | _|nie tak, aby zakrywato $rodki obu
| nymi garnkami/patelniami. Garnki/pa- stref i znajdowato sie na srodku.
telnie nalezy umiescié na $rodku po-
-1- - - |szczegolnych stref.
] N——
—
—_— « Jesli chcesz gotowaé w dwéch réz-
| nych garnkach/patelniach na tym
| Ab " & 7 uzvciem ied . ' ‘ samym poziomie temperatury, mo-
l Y gotowac z uzyciem jednego garn ¢ ) - |zesz potaczy¢ strefe gotowania z
ka/patelni, nalezy umiesci¢ go na $rod- szeroka (flexi) powierzchnia i goto-
ku przedniej lub tylnej strefy grzejnej. wat w dwéch réznych gamkach/pa-
) - Nie umieszczaj garnkéyv/patelni na 7 |telniach w tej samej temperaturze.
srodku strefy gotowania. Garnki/patelnie nalezy ustawic tak,
-]----- e - aby znajdowaty sie na $rodku stref
! gotowania.
-
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5.2 Panel sterowania

B, -

Ho 5__s._24 & u

o +

—— Kontrolka informujaca o nacisnieciu odpowied-
niego przycisku

(D Klawisz wtaczania/wytgczania

ﬁ Symbol blokady przyciskéw

[. Przycisk kombinacji stref gotowania z szeroka
®% powierzchnig *

A Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

[”] Przycisk STOP

Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu

Przycisk skrocenia czasu

Przycisk potgczenia ptyty z okapem Hob-Hood *

Przycisk funkcyjny ,Nospalony”. *

Przycisk funkcji automatycznego gotowania z

niska zawartoscig ttuszczu *
Automatyczny przycisk gotowania *

EEDR | +0O

R6zni sig w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Ho 5 _6.2240
v ! v
1 2 3

llustracja 1: Wyswietlacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury odpowiedniej ptyty grzej-
nej

2 Obszar ustawiania poziomu temperatury

3 Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

]
L1
L]
©

N — |

re— 1+

llustracja 2: Wyswietlacz timera

Wskaznik timera.

Przycisk skrécenia czasu
Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu
Symbol timera

o Ul W N =

Dioda LED aktywnosci timera odpowiedniej stre-
fy

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-
rowania

Urzadzeniem steruje sie za pomoca
dotykowego panelu sterowania.
Kazde dziatanie wykonane na doty-
kowym panelu sterowania jest po-
twierdzane sygnatem dzwiekowym.

dowac problemy w dziataniu funk-
Cji.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana zad-
na czynnos¢.

Urzadzenie wyswietli alert ,,FF” ze
wzgleddw bezpieczenstwa, jesli ja-
kikolwiek przycisk (przycisk (3) zo-

Panel sterowania powinien by¢ za-
@ wsze czysty i suchy. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze powo-

stanie dotkniety.
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Zaswieci sie — na aktywowanych
@ lub wybranych przyciskach.

Wiaczanie kuchenki

1. Nacisnij Dna panelu sterowania.
= Kuchenka jest gotowa do uzycia.
Wytaczanie kuchenki

1. Naci$nij (D na panelu sterowania.

= Kuchenka wytgcza sie i powraca
do trybu czuwania.

Wskaznik pozostatego ciepta
Na panelu sterowania znajduje sie wskaz-
nik ciepta dla kazdej strefy ptyty. Ten
wskaznik wskazuje, ze kuchenka jest nadal
goraca, gdy jest wytgczona. Nie dotykac
ptyt dopdki wskaznik pozostatego ciepta
nie zniknie.
H : Wysoka temperatura
h : Niska temperatura

W przypadku awarii zasilania,

@ wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega uzytkowni-
ka przed gorgcymi ptytami.

Wiaczanie plyt (strefy grzejnej) i ustawia-
nie poziomu temperatury
1. (DWigcz kuchenke, dotykajac przycisku.

= Symbol ,,0” pojawi sie na wyswie-
tlaczach ptyty.

2. W zaleznosci od strefy, ktérg chcesz
wigczyé, dotykajac obszaru ustawien
lub przesuwajac palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury w zakresie
od ,,0” do ,,9”.

= Podczas gdy poziom temperatury jest
zwigkszony do 1, 2, 3...9 w niektorych
modelach, moze zostaé zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach. Zale-
zy od modelu urzadzenia.

Wytaczanie stref:

Wybrang strefe mozna wytaczy¢ na 2 rézne

sposoby:

1. Ustawiajac temperature na ,,0”: Moz-
na wytgczy¢ ptyte, zmniejszajac usta-
wienie temperatury do ,,0”.

2. Korzystanie z funkcji timera dla wy-
branej strefy: Gdy zegar jest wytgczo-
ny, minutnik wytgcza podtgczong do
niego ptyte. Wszystkie wyswietlacze
pokazuja ,0” lub ,,00”. Symbol € znika
z wyswietlacza ptyty. W kolejnych roz-
dziatach opisano ustawienie timera dla
stref.

Potaczenie strefy plyty grzejnej z szeroka
powierzchnia (flexi)

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (O

2. Dotknij przycisku [g].
= Na ekranie lewego pola grzejnego
pojawi sie symbol 0, a przycisk [g]

zaswieci sie — .

I e
Co__ 3 _Saad 0

A. . g 3

3. Dotykajagc obszaru ustawien lub przesu-
wajac palcem po obszarze, ustaw po-
ziom temperatury miedzy 0 a 9.

= Podczas gdy poziom temperatury jest
zwiekszony do 1, 2, 3...9 w niektdrych
modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. w innych modelach. Zale-
zy od modelu urzadzenia. Kuchenka
zaczyna dziata¢. Jezeli wybrano inng
ptyte grzejna lub jezeli odczekano 10
sekund bez wykonywania zadnej ope-
racji, lampka [glkontrolna— przycisku
zgasnie.
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Jako przyktad opisano ptyty z sze-

@ rokg powierzchnig po lewej stronie.
Jezeli w Twoim urzadzeniu znajdu-
ja sie szerokie powierzchnie, nalezy
postepowaé w ten sam sposob w
przypadku prawej strefy ptyty grzej-
nej.

taczenie plyty gotowania z szeroka po-
wierzchnia, podczas gdy jedna lub obie
plyty grzejne po lewej stronie dziataja

v' Podczas gdy jedna lub obie ptyty po le-
wej stronie dziatajg oddzielnie, mozesz
potaczyc¢ obie ptyty, aktywujac ptyte o
duzej powierzchni. W ten sposéb moz-
na uzywac szerszej powierzchni ku-
chenki z tymi samymi wartosciami.

LHQ__ 3 fmmd Al E

Josesmzif B F O

1. Podczas gdy jedna lub obie strefy ptyty
po lewej dziatajg, nacisnij [g].

= Na obu wys$wietlaczach stref ptyty
grzejnej zostanie wyswietlona stre-
fa ptyty o nizszym stopniu i zapali

sie kontrolka = przycisku [g].

= Potgczone ptyty wznawiajg dziata-
nie z temperaturg strefy o nizszym
stopniu i, jesli ma to zastosowanie,
z wartoscig ustawienia timera.
Wartosci temperatury i timera stre-
fy, ktéra przed potgczeniem miata
wyzszg wartosé temperatury, zo-
stang anulowane.

2. Aby p6zniej zmieni¢ warto$é temperatu-
ry, ustaw zadany poziom temperatury w
obszarze ustawien.

Wytaczanie ptyt z szeroka powierzchnia

Nacisnij przycisk [g], aby odizolowac¢ strefy i

zresetowac je do poziomu zerowego.

Przycisk ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER)

Mozesz uzy¢ funkcji wysokiej mocy do
ogrzewania z maksymalng moca. Nie zale-
ca sie jednak dtugiego gotowania w tej po-
zycji. Ustawienie wysokiej mocy moze nie
by¢ dostepne na wszystkich ptytach. Po
uptywie okresu dla ustawienia wysokiej mo-
cy (patrz tabela czas6w automatycznego
wytgczania) strefa wytgcza sie.
Bezposredni wybor ustawienia wysokiej
mocy (BOOSTER):

1. (DWiacz kuchenke, dotykajac przycisk.
2. Dotknij przycisku A8 wybranej ptyty.

= Wybrana strefa pracuje z maksymalng
mocg, a na wyswietlaczu migajg odpo-
wiednio 3 kontrolki.

= Po uptywie czasu ustawiania wysokiej
mocy (patrz tabela czaséw automa-
tycznego wytgczania), strefa bedzie
kontynuowata prace na najwyzszym
poziomie temperatury.
Wyboér ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER), gdy strefa jest wiaczona:

1. Dotknij przycisku A8 gdy kuchenka jest
wigczona i odpowiednia strefa ptyty pra-
cuje na okreslonym poziomie.

2. Wybrana strefa pracuje z maksymalna
mocy, a na wyswietlaczu migaja odpo-
wiednio 3 kontrolki. Po uptywie okresu
dla ustawienia wysokiej mocy, strefa
ptyty bedzie nadal dziata¢ na najwyz-
szym poziomie temperatury.

Wytaczenie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

AlMozesz wytgczyé ustawienie wysokiej

mocy w dowolnym momencie, dotykajgc

przycisku. Strefa ptyty nadal dziata przy naj-

wyzszej wartosci temperatury. Ustaw na 0,

dotykajgc obszaru ustawienia aktywnej

strefy ptyty lub przesuwajac palcem po ob-
szarze, ktéry ma zosta¢ wytgczony.
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Blokada przyciskow

Gdy plyta jest wiaczona lub wytaczona,
mozesz aktywowac blokade klawiszy, aby
zapobiec przypadkowej zmianie jej funkciji.
Wiaczenie blokady przyciskow

1. Aby aktywowa¢ blokade klawiszy, (3

dotykaj klawisza, az rozlegnie sie poje-
dynczy sygnat dzwiekowy.

= Kontrolka [& przycisku — zamiga, a
wszystkie ptyty zostang zablokowane.

kada jest aktywna. Po dotknigciu
dowolnego innego przycisku, kon-
trolka (& przycisku — zamiga,
wskazujac na to, ze blokada przyci-
skoéw jest wigczona.

Jesli wytgczysz kuchenke, gdy przy-
ciski sg zablokowane, w celu po-
nownego witgczenia kuchenki nale-
zy dezaktywowac blokade przyci-
skow.

@ Jedynie przycisk (D dziata, gdy blo-

2. W zaleznosci od tego, ktérg strefe
chcesz wigczy¢, dotknij obszaru usta-
wien lub przesun palcem po obszarze,
aby ustawi¢ zgdany poziom temperatu-

ry.
3. Aby wiaczyé, nacisnij €.
= ,00” zapala sie na wyswietlaczu ti-
mera i symbol o zaczyna migac.

&

Wokét ,,00” na ekranie timera pojawiaja
sie 4 LED aktywnosci. Aby ustawic timer
strefy nalezy nacisna¢ przycisk (5, by
wybraé odpowiednig strone strefy.

o

Ustaw czas, dotykajgc +/—. Mozesz
réwniez przyspieszy¢ timer, dotykajac
przycisku = lub — przez dtuzszy czas.

= Symbol (O swieci nieprzerwanie po mi-
ganiu na wyswietlaczu strefy przez
okreslony czas. Gdy symbol {9 $wieci
nieprzerwanie, oznacza to, ze funkcja
jest aktywna.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciénij i przytrzymaj (3 az ustyszysz
jeden sygnat. Operacje potwierdza sy-
gnat dzwiekowy.

= (3 Kontrolka — przycisku zniknie, a
blokada przycisku zostanie wytgczona.

Funkcja timera

Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja obec-
nos¢ przy kuchence przez caty czas goto-
wania nie jest wymagana. Strefa wytacza
sie automatycznie po ustawionym czasie.

Aktywacja timera
+ ¢—-

1. (DWtacz kuchenke, dotykajac przycisku.

Timer moze by¢ uzywany tylko do
obstugiwanych ptyt.

Powto6rz powyzszg czynnos¢ dla in-
nych ptyt, dla ktérych chcesz usta-
wi¢ timer.

brania strefy i poziomu temperatu-

Gdy timer jest aktywny, czas usta-
wiony dla wybranej strefy ptyty jest
wyswietlany na ekranie timera.

@ Nie mozna ustawi¢ timera bez wy-

Wytaczanie timera

Kuchenka wytacza sie automatycznie i sty-
chac¢ ostrzezenie dzwiekowe po uptywie
ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sy-
gnat dzwiekowy.

Wczesniejsze wytaczanie timera

Jesli timer zostanie wytgczony wczesniej,
kuchenka dziata dalej z ustawiong tempera-
turg do momentu jej wytgczenia.
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Wytaczenie poprzez zmniejszenie usta-
wienia timera na ,,00”:

1. Wybierz timer odpowiedniej ptyty, doty-
kajac przycisku 9.

2. Zmniejsz wartos¢ dotykajgc przycisk az
»00” — pojawi sie na wyswietlaczu ti-
mera. Mozesz rowniez przyspieszy¢ ti-
mer, dotykajac przycisku — przez dtuz-
szy czas.

= Po tym jak na wyswietlaczu strefy
grzejnej przez okreslony czas bedzie
migat symbol (5, wytaczy sie ona cat-
kowicie i timer zostanie anulowany.
Zatrzymanie funkcji

v’ Korzystajac z tej funkcji, mozesz obni-
zy¢ poziomy temperatury wszystkich
funkcji (z wyjatkiem timera) dziataja-
cych na ptycie grzejnej do pierwszego
poziomu przez okreslony czas.

Jesli timer jest ustawiony dla do-
wolnej strefy, to wznawia dziatanie

podczas funkcji zatrzymywania.

1. Dotknij przycisku [l gdy kuchenka jest
wigczona.

= Wszystkie obstugiwane ptyty nadal
dziatajg na pierwszym poziomie.

Dotknij ponownie przycisku [, aby urucho-
mi¢ wszystkie zatrzymane ptyty grzejne z
ich poprzednimi ustawieniami.
Ustawienia
Za pomoca tej funkcji mozna zmieni¢ usta-
wienia zarzgdzania energig, czasu sygnatu
dzwiekowego zakonczenia gotowania oraz
potaczenia okapu z kuchenka.
cFl Ustawienia zarzadzania energig
cF: Sygnatu dzwiekowy zakonczenia goto-
wania
cF 3: Ustawienia potaczenia ptyty z okapem
1- Ustawienia zarzadzania energig (=)

v' Dzieki tej funkcji mozesz ustawié cat-
kowitg moc kuchenki wedtug wtasnego
uznania.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku D
i wytacz jg, dotykajgc ponownie przycisk

2. W ciggu 10 sekund po wytgczeniu urza-
dzenia dotknij odpowiednio przyciski O
AIACAIR

= Na wyswietlaczu wytgcznika cza-
sowego pojawi sie | a na wy-
Swietlaczu lewej tylnej strefy ptyty
grzewczej pojawi sie ,9”.

3. Stukajgc w obszar ustawien lewej tylnej
ptyty grzewczej lub przesuwajac palcem
po tym obszarze, ustaw poziom mocy
pomiedzy (patrz Tabela - Poziom zarza-
dzania energig) ustawiony miedzy ,1” a
29"

4. Potwierdz wybrany poziom, naciskajac
@.
= Twoja kuchenka wytaczy sie i roz-
pocznie prace z catkowitg moca
ustawiong na wybranym poziomie.
»Zarzadzanie energia” obejmuje 9 réz-
nych pozioméw mocy (patrz: Tabela - Po-
ziom zarzadzania energig).
Tabela - Poziom zarzadzania energig

Poziom zarzadzania Moc catkowita (kW)

energia

1 12
24

3

3,6
44
54
57
6,7
74

O 0 N o o A WN
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W przypadku produktéw, ktdérych

@ catkowite zuzycie energii elektrycz-
nej wynosi maksymalnie 3,6 kW
(patrz tabela specyfikacji technicz-
nych w instrukcji obstugi), catkowi-
ta warto$¢ mocy pozostaje na po-
ziomie 3,6 kW dla poziomoéw zarza-
dzania energig 5,6, 7,81 9.

Domyslne ustawienie fabryczne sy-

@ gnatu dzwiekowego zakonczenia
gotowania to standardowy poziom
2.

2- Ustawienia sygnatu dzwiekowy zakon-
czenia gotowania ()

v Za pomoca tej funkcji mozna dowolnie
ustawi¢ czas sygnatu zakonczenia go-
towania.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (D
i wytacz jg, dotykajgc ponownie przycisk

2. W ciggu 10 sekund po wytgczeniu urza-
dzenia dotknij odpowiednio przyciski
/107 €5/ 0.

= Ustawienie domysIne -F| zostanie
wyswietlone na ekranie wytgcznika
czasowego.

3. Aby ustawié sygnat dzwiekowy wysyta-
nia gotowania, naci$nij raz ([.

= Na wyswietlaczu wytgcznika cza-
sowego pojawi sie -F2 a na wy-
Swietlaczu lewej tylnej strefy ptyty
grzewczej pojawi sie ,2".

4. Stukajagc w obszar ustawien lewej tylnej
ptyty grzewczej lub przesuwajgc palcem
po tym obszarze, ustaw czas sygnatu
(patrz Tabela - Czas brzeczyka gotowa-
nia) w zakresie od do ,0” do ,3".

5. Naciskajac przycisk (D, potwierdz usta-
wienie sygnatu dzwiekowego zakoncze-
nia gotowania.

= Twoja kuchenka wytaczy sie i roz-
pocznie prace z ustawieniem cza-

su sygnatu na wybranym poziomie.

Tabela - Ustawienia sygnatu dzwiekowego
zakonczenia gotowania

Poziom sygnatu
dzwigkowego zakon-

Czas sygnatu dzwiekowe-
go zakonczenia gotowa-

czenia gotowania nia
0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuta

3 - Przycisk potaczenia ptyty z okapem
(cF9)

v’ Korzystajac z tej funkcji, mozesz pota-
czy¢ ptyte i okap, aby umozliwi¢ ich au-
tomatyczng wspétprace.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (D
i wytacz jg, dotykajac ponownie przycisk

2. W ciagu 10 sekund po wytgczeniu urza-
dzenia dotknij odpowiednio przyciskow

SAIVSAIR

= Ustawienie domysIne -f| zostanie
wyswietlone na ekranie timera.

3. Naciénij dwa razy przycisk [, aby wej$¢
do ustawien potaczenia ptyty z okapem.

= Na wyswietlaczu timera pojawi sie
cF 3, a na wyswietlaczu lewej tylnej
strefy ptyty grzejnej pojawi sie ,,0”.

4. Naciskajac obszar ustawienia lewej tyl-
nej strefy lub przesuwajac palcem po
tym obszarze, ustaw poziom dziatania
okapu (patrz Tabela - Poziom dziatania
okapu) pomiedzy ,,0” a,,7”.

5. Nacisnij (D, aby potwierdzi¢ ustawienie
potaczenia ptyty z okapem.

= Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé na
wybranym poziomie.

Tabela - Poziom dziatania okapu
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Poziom dziatania oka- [Oswietlenie Okap (gotowanie na |Okap (gotowanie na |Smazenie
pu jednej ptycie) dowolnych 2 lub wie-
cej ptytach)
0 wyt. wyt. wyt. wyt.
1 lekkie wyt. wyt. wyt.
2 lekkie wyt. L1 L1
3 lekkie L1 L1 L1
4 lekkie L1 L1 L2
5 lekkie L1 L2 L2
6 lekkie L1 L2 L3
7 lekkie L2 L2 L3
Ustawianie poziomu pracy okapu nad pty- Automatyczny system wylaczania

ta.
v Tutaj ustawisz poziom dziatania okapu
nad ptyta.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac przycisku (O

2. Naci$nij & przez 3 sekundy.

= Zaswieci sie kontrolka — przyci-
sku “&.

3. Naciskaj przycisk “® az do osiggniecia
zadanego poziomu pracy okapu.
Bezpieczne i efektywne korzystanie z plyt
indukcyjnych
Zasada dziatania: Ptyta indukcyjna bezpo-
$rednio podgrzewa garnek dzieki swojej za-
sadzie dziatania. Dzieki temu ma wiele za-
let w poréwnaniu z innymi typami kuche-
nek. Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty
jest chtodniejsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest wyposazo-
na w doskonaty system bezpieczenstwa,
ktéry zapewni maksymalne bezpieczen-
stwo pracy.

Twoja kuchenka moze by¢ wyposa-

@ zona w ptyty o Srednicy 145, 180,
210 280 mm z funkcja indukcyjna,
w zaleznosci od modelu. Dzieki
funkciji indukcji kazda strefa auto-
matycznie wykrywa umieszczony
na niej garnek. Energia wytwarzana
jest tylko na powierzchni styku
garnka, a zatem zuzywana jest mi-
nimalna moc.

Sterownik kuchenki posiada system auto-
matycznego wytgczania. Jesli jedna lub
wiecej stref pozostanie wigczonych, strefa
wytgczy sie automatycznie po chwili (patrz
Tabela 1). W przypadku timera przypisane-
go do strefy ptyty grzejnej, rowniez wtedy
ekran timera zostaje wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytgczenia
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa moze by¢ ponownie obstugiwana po
jej automatycznym wytaczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabla 1: Czas automatycznego wytaczania

Poziom temperatury Czas automatycznego

wylaczania - godziny

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Szybkie nagrzewanie (bo- 10 minuta
oster)

Podczas gdy poziom temperatury jest
zwigkszony do 1, 2, 3...19 w niektérych mo-
delach, moze zosta¢ zwiekszony do 1,1.,
2,2....9. winnych modelach. Zalezy od mo-
delu urzadzenia.
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Ochrona przed przegrzaniem

Twoja kuchenka wyposazona jest w kilka

czujnikéw, ktére zapewniajg ochrone przed

przegrzaniem. W przypadku przegrzania

mozesz zaobserwowac:

+ Wylgczenie dziatajacej strefy.

+ Obnizenie wybranego poziomu. Nie jest
to jednak pokazane na wyswietlaczu.

System ochrony przed wykipieniem

Twoja kuchenka jest wyposazona w sys-

tem ochrony przed wykipieniem. W przy-

padku wykipienia na panel sterowania z ja-

kiegokolwiek powodu, system automatycz-
nie odcina zasilanie, aby wytgczy¢ kuchen-
ke. W miedzyczasie, na wyswietlaczu poja-
wia sie ostrzezenie ,F”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Kuchenka indukcyjna reaguje natychmiast
na polecenia, zgodnie ze swojg zasada
dziatania. Ustawienia mocy zmieniaja sie
bardzo szybko. W ten sposéb mozna zapo-
biec wylaniu sie positku (woda, mleko), na-
tychmiast wytaczajgc urzadzenie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazoéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
piyty

Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno

pozostawiaé ptyty bez nadzoru. Przegrza-

ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasi¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwonié po straz pozarng.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usuna¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktéw
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zié.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczace gotowania z oszcze-
dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-
dziale ,Instrukcje dotyczace ochrony sro-
dowiska”.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie

Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30

lada 55-60% kakao,150 g)

Masto (200 g) 6 5.7

Masto (Klarowane)(200 g ) 3 11..13

Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta

Woda 1 L (Gotowanie) P 4.6

Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10

Mleko 1 L (Gotowanie) 7 6..7

Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) Utrzymanie ciepta 18..20

Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) (9 3.5
Gotowanie

Ziemniak w mundurku (2 sztuk duzy) E 25..35
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)

Ziemniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du-

. 9 13..15
2y)
Brokut (300 g) 9 10..14
Brokut zamrozony (300 g) 9 7..10
Kietbasa 8 4.6
Makaron (150 g) 9 6..10
Jajka w koszulce 5 2..3
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 4..6
Noego
Gotowanie fasoli i ciecierzycy gotowanie 2 10 .15
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotowanie fasoli i ciecierzycy - 9 810
do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-
2 6..8
gu Noego
Ashure_/l_’udding Noego -Wszystkie 9 20 24
sktadniki
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 7 20..25
Smazone warzywa * 9 3.5

Gotowane warzywa Julienne * (Kurczak, cebula i
pieprz)

O
(4}
~

Cielecina pokrojona w kostke z warzywami **

Smazenie warzyw 9 3.

Przypieczenie *** 9

Wszystkie sktadniki 4 80 .. 90
Sos pomidorowy 3 10..15
Sos beszamelowy 7 5.6
Golonki z warzywami **

Przypieczenie *** 9 3.4

Smazenie warzyw 9 3.5

Wszystkie sktadniki 4 180 ... 190

Smazy¢ w plytkim ttuszczu

Stek z poledwicy wotowej ** (2 cm) 9 2..10
Zeberka ** (2 cm) 9 3..10
Stek z poledwicy zawijanej 8 4..10
Stek T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Kotlet jagniecy ** (Przypieczenie ***) 9 3..10
Kotlet jagniecy (Smazenie) 5 4..10
Kietbasa 6 4.6
Piers z kurczaka (Przypieczenie ***) 8 3.4
Piers z kurczaka (Smazenie) 5 8..10
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)

Piers z kurczaka (Krojenie miesa tak, aby powstat

motyl) 8 4.10

tosos (150 g) 9 3..10

Paluszek rybny 9 1..8

Smazenie $wiezych warzyw i grzybéw (marchew,

grzyby i kolorowa papryka) 2 3.6

Nales$nik 4 3..5

Omlet 7 4..6

Jajko sadzone 6 2.4

Frytka

Boortsog 5 13..15

Sznycel 8 3..10

Nuggetsy 9 1,5..10

Ziemniak (zamrozony) 6 2..10
Rozmrazanie i podgrzewanie

Cebula (zamrozony) (200 g) 6 2.4

Szpinak (zamrozony) (200 g) 7 2.5

* Zaleca sig uzycie woka.

** Zaleca sig patelni¢/garnek z lejkiem.

*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garnka.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowacé oparzenia!

+ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten spos6b wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywa¢ srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powoduja uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
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czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.



DI

a plyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytgczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys$¢ miekka sciereczka z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-

ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewieé pod wptywem dtugiego
czasu.

- Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-

ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
$cierne $rodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczka z mikro-

fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczgce
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.
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+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest goraca, w przeciwnym razie
moga pojawic sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami

nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowaé

pokretet i uszczelek znajdujgcych sie pod

spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

8 Rozwiazywanie problemow

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-

ttami nie nalezy uzywac srodkow czysz-
czgcych inox wokot pokretet. Wskazniki
wokot pokretta mogg zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-

czysci¢ wilgotng miekka szmatkg i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpi¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-

strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-

tuj sie ze sprzedawcag lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Twdj garnek moze nie by¢ przystosowa-

ny do indukc;ji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest odpowiednia do ptyty in-
dukcyjne;j.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-

srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

+ Jedli ptyta nie wigcza sie po naci$nieciu
przycisku wigczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
koéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

0/U /1l Uikona jest zawsze pods$wietlo-
na na wyswietlaczu strefy ptyty grzejne;j.

+ Na dziatajgcej ptycie kuchennej nie wolno

stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy na
polu grzejnym nie ma garnka.

wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Naczynie lub strefa ptyty moga by¢ zbyt
gorgce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa grzejna nagle wylacza sie

podczas dziatania.

+ Czas gotowania wybranej komory mogt
uptyngé. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Dotykowy panel sterowania mégt zostaé
zakryty jakim$ przedmiotem. >>> Usun
obiekt z panelu.

Chociaz strefa grzejna jest wiaczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Naczynie moze nie pasowac¢ do ptyty in-
dukcyjnej. >>> Sprawdz, czy Twoja ku-
chenka jest odpowiednia do ptyty induk-
cyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
Ssrodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
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grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktory jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje, mimo

Ze plyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
pracuje tak dtugo, az sprzet elektroniczny
w plycie nie osiggnie odpowiedniej tem-
peratury.

Odgtosy z kuchenki podczas gotowania

+ Podczas gotowania z kuchenki moga wy-
dobywac sie dzwieki. Dzwigki te sg spo-
wodowane przez strukture naczynia do
gotowania. DZwieki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii induk-
cyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wypo-
sazona w wentylator, ktéry wtacza sie au-
tomatycznie w zaleznosci od temperatu-

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

ry urzadzenia. Wentylator ma rézne po-
ziomy robocze i dziata na réznych pozio-
mach w zaleznosci od temperatury.
Nizszy szum, taki jak hatas roboczy
transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto
jest przenoszone bezposrednio do pod-
stawy naczynia do gotowania, takie brze-
czgce dzwieki moga by¢ styszalne, jak w
przypadku materiatu naczynia do goto-
wania. W zwigzku z tym przy réznych na-
czyniach moga by¢ styszalne rézne od-
gtosy.

Odgtos pekania: Powodem tego jest
konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze by¢
styszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z réznych mate-
riatow.

Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny,
gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowa-
nia na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytgcz kuchenke indukcyjng i pocze-
E22 ’ A kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Kuchenka indukcyjna jest przegrzana. .
E26 temperatura szybkowaru spadnie po-
nizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wigcej przyciskéw naci- _— - . .
$nietych przez ponad 10 sekund. Z:zg::m zniknie po zdjeciu dtoni z ku
E46 Na panelu sterowania pozostawiono - .
L ) . |Problem zniknie po wyczyszczeniu
jaki$ przedmiot lub panel sterowania !
; ) N panelu sterowania.
zostat wystawiony na dziatanie pary.
o . .. |Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 Nie jest uzywany garne}( odpowiedni odpowiedni do ogrzewania indukcyj-
do ogrzewania indukcyjnego.
nego.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E1-E15 Btad komunikacji na ptycie indukcyj- |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
nej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
Btad czujnika temperatury na ptycie |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E16-E21 ; g o .
indukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E23 Btad oprogramowania na ptycie in- kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E24 dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
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Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

E25

Btad pracy wentylatora na ptycie in-
dukcyjnej.

Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy ptyty elektronicznej
na ptycie indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami pracy.
Skontaktuj sig z autoryzowanym de-
alerem, jesli problem pojawi sie po-
nownie.

E52-ES57

Btad wysokiej temperatury na ptycie
indukcyjnej.

Wytacz kuchenke indukcyjng i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
temperatura czujnika spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

E58-E59

W trybie automatycznego gotowania
wystapit btad czujnika/btad wysokiej
temperatury.

Wytacz ptyte indukcyjng i poczekaj, az
ostygnie. Jesli problem nadal wyste-
puje, skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

FF

Dowolny przycisk mégt by¢ dtugo na-
ciskany.

Gdy dtugie naciskanie jednego z przy-
ciskéw zostato zatrzymane,

Garnek mogt znalez¢ sie nad jednost-
ka sterujaca.

Gdy garnek jest podniesiony nad jed-
nostka sterujaca,

moze sig¢ na nig wyla¢ zywnos$¢/ptyn.

Btad zniknie po wyczyszczeniu resz-
tek jedzenia/ptynu.
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko . Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik g€ mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e A1 .1 Pérdorimi i
sigurisé gé jané té nevojshme planifikuar

per Ip“arg.ndalimin € rrleziqeve - Ky produkt éshté projektuar
per Iendime personale ose pér t'u pérdorur né shtépi. Ai

défl.me materia_l.e: - nuk éshté i pérshtatshém pér
* Nése produkti i jepet dikujt pérdorim komercial.

teter Pér _pérdqrim.personal. * Mos e pérdorni produktin né
ose pér pérdorim si produkt i kopshte, ballkone ose né

pérdorur, dUh?F té jepen po ambiente té tjera té jashtme.
ashtu manuali i pérdorimit, Ky produkt éshté planifikuar té
etiketat e produktit dhe pérdoret né shtépi dhe né
d9kum_gntet dhe pjesét e tjera kuzhinat e personelit té
perkates.e._ . . dyganeve, zyrave dhe

* Kompania joné nuk do té ambienteve té€ tjera té punés.

mbajé p déFQjegjédS:]Pér ,‘?'émetk - PARALAJMERIM:Ky produkt
g€ mund te ndodhin nese nu duhet té pérdoret vetém pér

. rl\ispektohﬁp ki.é'féé(ydhézime. géllime gatimi. Ai nuk duhet té

dci]s_re_spe t"dm ! et;tyre .. pérdoret pér géllime te tjera, si
udhezimeve do ta €)e te p.sh. ngrohja e dhomés.

pavlefshme garanciné.

- Sigurohuni gé punimet pér 1.2 Siguria e fémijéve,
instalimin dhe riparimin té A personave té
kryhen gjithmoné nga pambrojtur dhe
prodhuesi, servisi i autorizuar kafshéve shtépiake
ose personi qé ka caktuar » Ky produkt mund té pérdoret
kompania e importimit. nga fémijét e moshés 8 vjec

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi dhe mé shumé, si dhe nga
dhe aksesoré origjinalé. personat me aftési fizike,

* Mos riparoni apo ndérroni sensore ose mendore jo
asnjé pérbéres té produktit plotésisht té zhvilluara ose
nése nuk éshté specifikuar personat gé kané mungesé
qarté né manualin e eksperience dhe njohurish, pér
pérdorimit. sa kohé qé jané nén

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.
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mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvecse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqgyren
pér t'u siguruar gé té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

+ Kthejeni dorezén e tenxhereve
dhe tiganéve né anén e
banakut né ményré qé fémijét
té mos arrijné ta kapin dhe té
digjen.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
t& nxehta. Mbajini fémijét larg Il
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|Endimit dhe mbytjes.

+ Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér té
parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné
me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
priz€ té tokézuar t&€ mbrojtur
nga njé siguresé gé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni gé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.
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+ Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.

SQ/ 66

Sigurohuni gé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né

vendin e tij pas montimit ose ﬂ

pastrimit.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.

Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té€ shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person g€ duhet té



specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

+ Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni qé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza gé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si
ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i qarkut té
shkurtér dhe goditjes elektrike.

+ Asnjeheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

+ Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

Al .4 Siguria gjaté
transportit

+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe

ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét |eévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

A1 .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do t€ lidhet
produkti duke fikur siguresén.

+ Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

« Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve g€ do té instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me gaz,
nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.
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* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve t€ ventilimit té
produktit.

* Mos e instaloni produktin
prané njé dritareje. Ekziston
rreziku qé flaka e pllakés té
ndezé perdet dhe materialet e
ndezshme rreth pllakés sé
gatimit. Kur hapni dritaren, ené
gatimi té nxehté mund té
pérmbyset.

* Mos e instaloni produktin
prané njé dritareje. Kur hapni
dritaren, ené gatimi té nxehté
mund té pérmbyset.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku
do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet qé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prize.

* Nuk duhet té keté zorré gazi,
tub plastik uji dhe prizé né
pjesén e pasme ose né murin
anésor té vendit ku do té
instalohet produkti.
Pérndryshe, ato mund té
deformohen nga efekti i
nxehtésisé kur pianura éshté
né puné dhe mund té krijojé njé
rrezik sigurie.

A] .6 Siguria gjate
pérdorimit

+ Sigurohuni gé produkti té jeté i

fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfagja e pllakés éshté
plasaritur, shképuteni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfagja e xhamit té pianurés
éshté thyer:

Fikni té gjitha vatrat e gazit dhe

(nése ka) elektrike. Shképuteni

produktin nga energjia elektrike.

- Mos e prekni sipérfagen e

pajisjes.

- Mos e pérdorni pajisjen.

* Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

* Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.
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* Objektet e ndezshme nuk
duhet t€ mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
COjné né zjarr.

* Ky produkt nuk éshté i
pérshtatshém pér pérdorim me
telekomandé ose oré té
jashtme.

f 1.7 Paralajmérimet pér
temperaturen

« PARALAJMERIM: Kur
produkti éshté né pérdorim,
produkti dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjec
duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.

+ Mos vendosni materiale té
ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

« PARALAJMERIM: Rreziku nga
zjarri: Mos ruani artikuj né
sipérfaget e gatimit.

A'I .8 Siguria gjaté gatimit

 PARALAJMERIM: Procesi i
gatimit duhet té respektohet.
Proceset e gatimit afatshkurtér
duhet té respektohen
vazhdimisht.

- PARALAJMERIM: Né gatimin
me vaj té ngurté ose té
|léngshém, éshté e rrezikshme
té lini pianurén pa mbikéqyrje,
gjé gé mund té shkaktoje zjarr.
KURRE mos u pérpigni ta
shuani zjarrin me ujé;
shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe mé pas mbuloni
flakét me njé mbulesé ose
leckeé zjarri (etj.).

+ Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

A1 9 Induksioni

+ Zonat me funksionim elektrik
té pllakés suaj jané té pajisura
me teknologjiné e avancuar
“Induction”. Né zonat e pllakés
me induksion, té cilat kursejné
kohé dhe energji, duhet té
pérdoren ené gatimi té
pérshtatshme pér gatim me
induksion; pérndryshe zona e
gatimit nuk do té funksionojé.
Pér informacion té€ detajuar,
shihni seksionin "Zgjedhja e
tenxhereve".

* Megenése pianura me
induksion krijon njé fushé
magnetike, ajo mund té keté

efekte té démshme pér njerézit
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gé pérdorin pajisje té tilla si * Mos vendosni produkte

stimulues kardiak ose pompa elektronike si telefonat
insuline. celularg, tabletét, kompjuterét

« Mbyllni zonén nga paneli i tij i né pllakén me induksion.
kontrollit pas pérdorimit, mos Pajisja juaj mund té démtohet.
u mbéshtetni te sensori i

1.10 Siguria e

tenxhere. mirémbajtjes dhe

+ Objektet metalike si thikat,

pirunét, lugét dhe kapakét nuk pastrimit

duhet té vendosen né * Prisni gé produkti té ftohet

sipérfagen e pllakés pasi ato perpara se ta pastroni

do té nxehen. produktin. Sipérfaget e nxehta
« Mos ruani objekte metalike né mund té shkaktojné djegie!

sirtaré nén pllaké. Gjaté * Mos e lani asnjéheré produktin

pérdorimit té gjaté dhe duke spérkatur ose derdhur ujé

intensiv, materialet kétu mund mbi té! Ekziston rreziku i

té mbinxehen. goditjes elektrike!

+ Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé

goditje elektrike.
2 Udhézimet pér ambientin
2.1 Direktiva pér mbetjet sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
B . L grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
dhe hedhja e produktit pas prané administratés vendore pér kéto pika
pérdorimit grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur

né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Ky produkt &shté né pérputhje me
direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky
produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje " . T
(WEEE). Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré Eshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktiveé.

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé€ dhe materiale me cilési té
larté gé mund té ripérdoren dhe
jané té pérshtatshme pér 2.2 Informacionet pér paketimin

riciklim. Pér kété arsye, mos e
I produktin pasyp'érdorimit Materialet e paketimit té produktit jané

bashké me mbetjet e zakonshme familjare ~ Prodhuar nga materiale té riciklueshme né
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé pérputhje me Rregulloret kombgtare pér
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mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépis€ ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér

efikasitetin e energjisé mund té gjenden né

faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

3 Produkti juaj

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné
ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré
ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Pérdorni tigané/tenxhere me madhési
dhe kapak té pérshtatshém pér zonén e
sobés. Zgjidhni gjithmoné madhésiné e
duhur pér vaktet tuaja. Pér enét me
madhési té gabuar do té nevojitet mé
shumeé energji se ¢'duhet.

+ Mbajini té pastra zonat e pjekjes sé
sobés dhe bazat e tenxhereve.
Papastértité zvogélojné transferimin e
nxehtésisé mes zonés sé pjekjes dhe
bazés sé tenxheres.

3.1 Prezantimi i produktit

1 Sipérfagja e gatimit prej xhami
3 Zona e gatimit me induksion
5 Zona e gatimit me induksion

5 6
A A
v v
3 4

2 Strehimi i ulét
4 Zona e gatimit me induksion
6 Zona e gatimit me induksion
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3.2 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 48,2 /590 /520 *

Dimensionet e instalimit té pllakés (gjerésia / thellésia)

(mm) 560 (+2) /490 (+2)

Voltazhi/frekuenca TN~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) maks. 7,4 kW

Zonat e gatimit

Pérpara majtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm

Fugia 2200 NE / Pérforcuesi 3100 NE
Pérpara djathtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm

Fugia 2200 NE / Pérforcuesi 3100 NE
Mbrapa majtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm

Fugia 2200 NE / Pérforcuesi 3100 NE
Pas djathtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm

Fugia 2200 NE / Pérforcuesi 3100 NE

|* Lartésia e pianurés sé specifikuar né tabelén teknike éshté lartésia e shtresés sé poshtme té produktit.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund té& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tuaj.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté
pastrimi mund té shkaktojné démtim té
sipérfages. Mos pérdorni detergjenté

gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra m

4.1 Pastrimi fillestar pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té& njomé dhe thajini
me njé peceté.

5 Si té pérdorni pianurén

pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém

ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe

aromave gé krijohen.

5.1 Informacion i pérgjithshém mbi
pérdorimin e pllakés sé gatimit

Paralajmerlme té pérgjithshme
Mos lejoni gé asnjé send té bjeré mbi
pjanuré. Edhe objektet e vogla si kriprat
mund té démtojné pianurén. Mos
pérdorni pianura té plasaritura. Uji mund
té depértojé népér kéto carje dhe té
shkaktojé njé qark té shkurtér. Nése
sipérfagja éshté démtuar né ndonjé
ményré (p.sh. ¢arje té dukshme),
fillimisht fikni siguresén dhe mé pas
telefononi shérbimin e autorizuar pér té
shképutur produktin nga priza pér té
zvogéluar rrezikun e goditjes elektrike.

+ Mos pérdorni tenxhere/tegane té
cekuilibruara dhe qé anojné lehtésisht né
pllaké.

+ Mos i ngrohni tenxheret/tiganét dhe
tenxheret bosh. Tenxheret dhe pajisja
mund té démtohen.

+ Fikni gjithmoné ndezésit e pianurés pas
¢do pérdorimi.

« Ju do ta démtoni pajisjen nése i pérdorni
pianurat pa tenxhere ose tenxhere/tepsi.
Gjithmoné fikni pianurat pas ¢do
operacioni.

+ Pas ¢do pérdorimi sipérfagja e gatimit do
té jeté e nxehté, ndaj mos i vendosni
tenxheret/teganét plastike né sipérfagen
e gatimit. Pastrojeni menjéheré kété
material né sipérfage.

+ Ndryshimet e papritura té temperaturés
né sipérfagen e gatimit t€ xhamit mund
té shkaktojné déme, kini kujdes g€ té
mos derdhni lIéngje té ftohta gjaté
gatimit.

+ Vendosni njé sasi té mjaftueshme
ushgimi né tenxhere dhe tigane. Késhtu,
ju mund té parandaloni derdhjen e
ushgimit nga tenxheret/tiganét dhe nuk
do té keni nevojé té pastroni pa nevojé.

+ Mos i vendosni kapakét e tenxhereve dhe
tiganéve mbi djegés/zona.

+ Vendosni tenxheret duke i pérgendruar
né djegéset/zonat. Nése déshironi té
vendosni njé tenxhere né njé djegés/zoné
tjetér, mos e rréshgqitni drejt djegésit té
déshiruar; pérkundrazi, ngrijeni fillimisht
dhe mé pas vendoseni né djegésin tjetér.

Parimi i funksionimit té pllakés sé

induksionit

Pianura me induksion éshté si njé qark i

hapur. Qarku pérfundon kur mbi té

vendosen njé tenxhere/tepsi gatimi té
pérshtatshme pér gatim me induksion dhe

njé sistem elektronik nén sipérfagen e

gelqit krijon njé fushé magnetike. Baza

metalike e tenxhereve/teganéve nxehet
duke marré energji nga kjo fushé
magnetike. Késhtu, nxehtésia nuk krijohet
né sipérfagen e pllakés sé gatimit, por
direkt né tenxheret/teganét sipér saj.

Sipérfagja e gelgit nxehet me nxehtésiné e

tenxhereve/teganéve té gatimit.
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Pérparésité e gatimit me induksion
Pjanurat me induksion ofrojné disa
avantazhe pasi nxehtésia transferohet
drejtpérdrejt né tenxheret/teganét e

g

atimit.

Ushgimet gé vérshojné gjaté gatimit nuk
digjen shpejt pasi sipérfagja e gatimit e
xhamit nuk nxehet drejtpérdreijt.
Pastrohet mé lehté.

Gatimi duhet té jeté mé i shpejté pasi
nxehtésia krijohet direkt né tenxhere/
tava. Késhtu, kursen kohé dhe energji né
lidhje me llojet e tjera té pllakés.

Duke gené se nxehtésia u jepet
drejtpérdrejt tenxhereve/teganéve té
gatimit, nuk ka humbje nxehtésie dhe
siguron njé gatim mé efikas.

Fakti gé transferimi i nxehtésisé ndalon
dhe sipérfagja e gatimit nuk nxehet
drejtpérdrejt kur tenxheret/tavat e gatimit
higen nga sipérfagja e gatimit ofron njé
pérdorim mé té sigurt kundér aksidenteve
té mundshme gjaté gatimit.

Pér njé operacion té sigurt:

Mos zgjidhni nivele té larta ngrohjeje kur
pérdorni tenxhere/tivaré gatimi qé nuk
ngjiten té lyera me pak vaj ose té
pérdorura pa vaj (lloji teflon).

Mos pérdorni sipérfage gatimi prej xhami
si sipérfage ku mund té vendosni digka
mbi té ose si sipérfaqge prerése.

Mos vendosni objekte metalike si takém
ose kapaké tenxhere mbi pjanurén tuaj
pasi ato mund té nxehen.

Asnjéheré mos pérdorni letér alumini pér
gatim. Asnjéheré mos vendosni ushgime
té mbéshtjella me letér alumini né zonén
e induksionit.

Mbani objekte magnetike si kartat e
kreditit ose shiritat larg pianurés gjaté
kohés qgé ajo éshté né puné.

Nése ka njé furré poshté pianurés suaj
dhe ajo éshté duke u pérdorur, sensorét
né pllaké mund té ulin nivelin e gatimit
ose ta fikin pianurén.

Pianura juaj ka njé sistem mbylljeje
automatike. Informacioni i detajuar rreth
kétij sistemi jepet né seksionet e
méposhtme. Megjithaté, nése pérdorni

tenxhere me bazeé té hollé pér gatimin
tuaj, kéto tenxhere do té nxehen shumé
shpejt dhe fundi i tiganit mund té shkrihet
dhe té démtojé sipérfagen e gatimit dhe
pajisjen pérpara se t€ aktivizohet sistemi
i fikjes automatike.

Tenxheret/Taganét e gatimit

Ju duhet té pérdorni tenxhere/Tavané

gatimi me cilési feromagnetike, té cilat

mbajné njé etiketé ose paralajmérim se

éshté i pérputhshém pér gatim me

induksion vetém me pjanurén tuaj

induksioni. Né& pérgjithési, sa mé e larté té

jeté pérmbajtja e hekurit, aq mé miré do té

funksionojné tenxheret/tiganét e gatimit.

Diametri i bazés sé tenxhereve/tavave té

gatimit duhet t€ pérputhet me zonén e

induksionit. Dimensionet e sugjeruara jané

renditur mé poshté.

Tenxheret/Taganét e pérshtatshém:

+ Tenxhere/tepsa prej gize

+ Tenxhere/Tavané prej geliku té emaluar

+ Tenxhere/Tavané celiku dhe inox (me
etiketé ose paralajmérim gé tregon se
éshté i pajtueshém me induksion)

Tenxheret/Taganét e papérshtatshém:

+ Tenxhere/tepsa alumini

+ Tenxhere/tepsa prej bakri

+ Tenxhere/tepsi prej tunxhi

+ Tenxhere/Tagane gelqi

+ Qeramiké

+ Qeramike dhe porcelani

Rekomandime:

+ Pérdorni vetém tenxhere/tava gatimi me
fund té sheshté. Mos pérdorni tenxhere/
tava me baza konvekse ose konkave.

v X

+ Pérdorni vetém tenxhere/tava gatimi me
baza té trasha e té pérpunuara. Nése
pérdorni tenxhere me bazé té hollg, kéto
tenxhere do té nxehen shumé shpejt dhe
fundi i tiganit mund té shkrihet dhe té
démtojé sipérfagen e gatimit dhe pajisjen
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pérpara se té aktivizohet sistemi i fikjes
automatike. Skajet e mprehta mund té
shkaktojné gérvishtje né sipérfage.

v X

+ Bazat e disa tenxhereve/teganéve kané
njé fushé ferromagnetike mé té vogél se
diametri i saj i vérteté. Vetém kjo zoné
ngrohet nga pianura. Prandaj, nxehtésia
nuk shpérndahet né ményré té barabarté
dhe rendimenti i gatimit zvogélohet. Pér
mé tepér, tenxheret/tava té tilla gatimi
mund té mos zbulohen nga pjanurat e
médha me induksion. Késhtu, pjanura e
gatimit do té zgjidhet sipas madhésisé sé
fushés feromagnetike.

+ Disa tenxhere/tivaré gatimi kané njé bazé
gé pérmban materiale joferromagnetike
si alumini. Kéto lloj tenxheresh/tiganésh
gatimi mund té mos nxehen si¢ duhet
ose mund té mos zbulohen fare nga
pjanura me induksion. Né disa raste,
mund té shfaqget njé paralajmérim i keq
pér tenxhere/tiva.

Shpérndarja e barabarté e enéve té
@ gatimit djathtas dhe majtas dhe

pjanurat gendrore pér zgjedhjen e

pianurave ndikon pozitivisht né

performancén e gatimit gjaté
gatimit t& shumé vakteve né

pjanurat me induksion.

(>
>
®
O @

Testi i tenxhereve/tavave pér gatim
Provoni nése tenxherja juaj éshté e
pérputhshme me gatimin me njé pllaké
induksioni duke pérdorur metodat e
méposhtme.

1. Eshté i pajtueshém nése baza e
tenxhere tuaj mban njé magnet.

2. Eshté i pajtueshém nése /U /Il nuk
pulson kur e vendosni tenxheren né
pllakén me induksion dhe e ndizni
pllakén.
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Madhésité e rekomanduara té tenxhereve/tavave pér gatim

Diametri i zonés sé gatimit - mm Diametri i tenxhere - mm
145 min. 100 - maks. 145

180 min. 100 - maks. 180

210 min. 140 - maks. 210

240 min. 140 - maks. 240

280 min. 125 - maks. 280

320 min. 125 - maks. 320
Zoné gatimi me sipérfaqge té gjeré (fleksi). gjerésia 230 - gjatésia 390

Zbulimi i tenxhereve/teganéve té gatimit
nga pjanurat e induksionit varet nga
diametri dhe materiali i ferromagnetikés né
bazén e tenxhereve/tavave. Pér té siguruar
zbulimin e tenxhereve/teganéve té gatimit
dhe pér té arritur njé gatim efikas,
tenxheret/tavat e gatimit duhet té zgjidhen
sipas madhésisé sé pllakés suaj.
Madhésité e tenxhereve/tavave té gatimit
té rekomanduara pér pérmasat e pllakés
jané dhéné mé sipér.

Sjellja e zierjes mund té ndryshojé né varési
té llojeve té tenxhereve, madhésisé sé
tenxhere dhe madhésisé s€ zonés sé
gatimit. Pér njé sjellje mé& homogjene té
vlimit, mund té pérdoret njé zoné gatimi njé
hap mé e madhe. Pérdorimi i njé zone mé
té madhe gatimi nuk shkakton humbje té
energjisé né pllakérat me induksion, sepse
nxehtésia krijohet vetém né zonén
pérkatése té tenxheres.

Zbulimi automatik i tenxhereve/teganéve
té gatimit

Kur vendosni ndonjé tenxhere/tepsi gatimi
té pérputhshme me induksionin né pllakén
tuaj té gatimit, pianura juaj zbulon
automatikisht se né cilén pllaké jané
vendosur tenxheret/tiganét e gatimit dhe
jep udhézime né panelin e kontrollit.

Zoné gatimi me sipérfaqe té gjeré (fleksi)
Pianura juaj éshté e pajisur me sipérfage
gatimi me sipérfage té gjera (sipérfage
Flexi). Ju mund ta pérdorni kété sipérfage
gatimi si pjata individuale té pavarura nga
njéra-tjetra pér tenxheret/tavat tuaja mé té
vogla té gatimit. Mund té aktivizoni
funksionin e kombinimit pér kéto zona
gatimi dhe t'i shndérroni ato né njé
sipérfage té vetme gatimi pér operacionet e
gatimit me tenxheret tuaja té€ médha té
gatimit.
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Si dy zona té pavarura gatimi

Si njé zoné e vetme gatimi

Zonat e gatimit me sipérfage té gjeré
kané dy zona gatimi, para dhe pas. Ju
mund t'i pérdorni kéto zona si dy zona
té pavarura gatimi pér nivele té
ndryshme temperaturash me dy

- |tenxhere/tiva té ndryshme gatimi.
Vendosni tenxheret/tiganét e gatimit
~ |duke i pérgendruar zonat e veganta té

Pér operacionet e gatimit né
tenxhere/tava té médha gatimi,
vendosini tenxheret/tiganét né
ményré qé té mbulojné gendrat e té
dy zonave té gatimit dhe té jené té
pérgendruara né zonén e gatimit.

Tasti i ndezjes/fikjes

Butoni i gatimitt automatik *

gatimit.
—
x Nése déshironi té gatuani me dy
( | ) tenxhere/teva té ndryshme gatimi
| . Lo . né té njéjtin nivel temperature, mund
| Pér funksionimin e gatimit me njé .. F . o
i R L té kombinoni zonén e gatimit me
| tenxhere/tivé té vetme gatimi, ( D - PR . .
o o P sipérfaqe té gjeré (fleksibile) dhe té
vendoseni né gendér té zonés sé X .
PR N . " gatuani me dy tenxhere/teva té
B ~ |gatimit té pérparmé ose té pasmé. . AR
) ; . ndryshme gatimi né té njéjtén
Mos e vendosni tenxheren/tiganin e . .
NN i U temperaturé. Vendosni tenxheret/
gatimit né gendér té zonés sé gatimit. T
| T = | tavat e gatimit né ményré qé
! gendrat e zonave té jené pérséri né
! gendér.
~——
5.2 Njésia e kontrollit té pianurés
O |5i _
Oode - © + |
Ho 2o 5o @ |03 82224 @
Ho 3 _sec2 s B w O % Ho s _sac2a
— Drita gé tregon se gelési pérkatés éshté né v/ Butoni i funksionit t& gatimit automatik me pak
pérdorim =" yndyré (Ready 2 Cook). *

Butoni i bllokimit té€ butonave

Celési i kombinimit té zonés sé gatimit me
®% sipérfage té gjeré *

Tasti i ngrohjes sé shpejté/Testi i cilésimit té

fugisé sé larté (Pérforcues).
Tasti i ndalimit

Butoni i kohématésit

Celési i rritjes sé kohématésit
Tasti i uljes sé kohématésit

Butoni i lidhjes sé pianurés dhe aspiratorit *

Butoni i funksionit "Noburnt". *

* Ndryshon né varési té modelit té produktit.
Mund té mos jeté i disponueshém né produktin
tuaj.

0 3 6

____———--2 km
v
3
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llustrimi 1: Ekrani i zonés sé gatimit

1 Treguesi i temperaturés sé pllakés pérkatése
Zona e cilésimit pér nivelin e temperaturés

Tasti i ngrohjes sé shpejté/Testi i cilésimit té
fuqisé sé larté (Pérforcues).
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llustrimi 2: Shfagja e kohématésit

Treguesi i kohématésit

Tasti i uljes sé kohématésit
Butoni i kohématésit

Celési i rritjes sé kohématésit
Simboli i kohématésit

o oA W N =

Drita LED e aktivitetit t€ kohématésit pér zonén
pérkatése té gatimit

Paralajmérime té pérgjithshme pér panelin
e kontrollit

Kjo pajisje kontrollohet me njé
panel kontrolli me prekje. Cdo
veprim i kryer né panelin e kontrollit
me prekje konfirmohet me njé sinjal
zanor.

Mbajeni gjithmoné té pastér dhe té
thaté panelin e kontrollit. Njé
sipérfaqge e lagur dhe e papastér
mund té shkaktojé probleme me
pérdorimin e funksioneve.

né modalitetin e gatishmérisé nése
nuk kryhet asnjé veprim brenda 20
sekondave.

Pajisja do té shfagé sinjalizimin
"FF" pér arsye sigurie nése preket
ndonjé buton (butoni [3).

@ Soba do té kthehet automatikisht

Drita — né butonat e aktivizuar ose
té zgjedhur do té ndizet.

Ndezja e sobés

1. Prekni butonin (D né panelin e kontrollit.

= Soba éshté gati pér pérdorim.

Fikja e sobés
1. Prekni butonin (D né panelin e kontrollit.

= Soba fiket dhe kthehet né

modalitetin e gatishmérisé.
Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
Né panelin e kontrollit ka njé tregues té
nxehtésisé pér secilén zoné gatimi. Ky
tregues tregon gé soba éshté ende e
nxehté kur fiket. Mos prekni pllakat
pérkatése té gatimit derisa treguesi i
nxehtésisé sé mbetur té zhduket.
H : Temperaturé e larté
h : Temperaturé e ulét

Né rast t€ ndérprerjes sé energjisé
@ elektrike, treguesi i nxehtésisé sé
mbetur nuk ndizet dhe nuk e

paralajméron pérdoruesin pér
pllakat e nxehta t€ gatimit.

Ndezja e pllakave té gatimit (zona e
gatimit) dhe caktimi i nivelit té
temperaturés

1. (DNdizeni sobén duke prekur butonin.

= Simboli “0 do té shfaget né
ekranet e zonave té gatimit.

2. Né varési té zonés g€ déshironi té
aktivizoni, duke trokitur né zonén e
cilésimeve ose duke rréshqitur gishtin
né zoné, caktoni nivelin e temperaturés
nga "0" deri né "9".

= Ndérsa niveli i temperaturés rritet si
1,2,3...9 né disa modele, ai mund té
rritet edhe si 1,1.,2,2. ... 9. né disa
modele té tjera. Kjo ndryshon sipas
modelit té produktit.

Fikja e pllakave té gatimit:

Njé zoné e zgjedhur e gatimit mund té fiket
né 2 ményra té ndryshme:
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1. Duke vendosur temperaturén si "0":
Mund ta gaktivizoni pllakén e gatimit
duke ulur cilésimin e temperaturés né
IIoII.

2. Pérdorimi i funksionit té caktivizimit
té kohématésit pér zonén e
déshiruar té gatimit: Kur t€ mbarojé
koha, kohématési fik pllakén e gatimit
té lidhur me té. Té gjitha ekranet
tregojné "0" ose "00". Simboli (V" né
ekranin e pllakés sé gatimit do té
zhduket. Caktimi i kohématésit pér
zonén e gatimit pérshkruhet né kapitujt
neé vijim.

Kombinimi i zonés sé pllakés me sipérfage

té gjeré (fleksible)

1. Ndizeni sobén duke prekur butonin (.
2. Prekni butonin [g].

= Simboli 0 shfaget né ekranin e
zonés sé gatimit majtas dhe butoni
[8] ndizet — .

I
3 6

o el

3. Duke trokitur né zonén e cilésimeve ose
duke rréshqitur gishtin né zonég, caktoni
nivelin e temperaturés nga 0 deri né 9.

= Ndérsa niveli i temperaturés rritet si
1,2,3...9 né disa modele, ai mund té
rritet edhe si 1,1.,2,2. ... 9. né disa
modele té tjera. Kjo ndryshon sipas
modelit té produktit. Soba fillon té
punojé. Nése zgjidhet njé pllake tjetér
ose nése prisni 10 sekonda pa asnjé
veprim, drita [g] e butonit — do té
zbehet.

Pllakat e gatimit me sipérfage té
@ gjeré né té majté pérshkruhen si
shembull. Nése zonat e pllakave té
gatimit né té djathté kané sipérfage
té gjera né pajisjen tuaj, e njéjta gjé
vlen edhe pér zonat e pllakave té

gatimit né té djathté.

Kombinimi i pllakés sé gatimit me
sipérfage té gjeré kur njé ose té dyja
pllakat né té majté jané né puné

v’ Kur njé ose té dyja pllakat e gatimit né
té majté funksionojné ve¢mas, ju mund
t'i kombinoni té dyja pllakat e gatimit
duke aktivizuar pllakén me sipérfage té
gjeré. Né kété ményré, ju mund té
pérdorni njé sipérfage mé té gjeré té
sobés me té njéjtat vlera.

1. Kur njé ose té dyja zonat e pllakave né
té majté jané né puné, prekni butonin [g].

= NE&é té dyja ekranet e zonés sé
gatimit do té shfaqet zona e
gatimit me shkallén mé té ulét té

temperaturés dhe drita ™ e
butonit [g] do té ndizet.

= Pllakat e kombinuara rifillojné té
funksionojné me temperaturén e
zonés sé gatimit qé ka shkallé mé
té ulét temperature dhe, nése
éshté e vlefshme, me vlerén e
cilésimit té kohématésit. Vlerat e
temperaturés dhe té kohématésit
té zonés sé gatimit qé kané pasur
njé vleré mé té larté temperature
pérpara kombinimit do té

anulohen.
|
J0 3 fmmd AR
o5 _son2 & n O

2. Pér té ndryshuar vlerén e temperaturés
mé pas, caktoni nivelin e déshiruar té
temperaturés nga zona e cilésimeve.

Fikja e pllakave té gatimit me sipérfaqge

té gjeré

Shtypni butonin [g] pér t& izoluar zonat dhe

pér t'i rivendosur ato né nivelin zero.
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Cilésimi i fuqisé sé larté (BOOSTER)

Ju mund té pérdorni pllakén pérforcuese
pér ngrohjen me fugi maksimale.
Megjithaté&, ne nuk e rekomandojmé
gatimin pér njé periudhé té gjaté né kété
pozicion. Cilésimi i fugisé sé larté mund té
mos jeté i disponueshém né té gjitha
pllakat e gatimit. Kur periudha pér cilésimin
e fugisé sé larté (shikoni tabelén e
periudhave té fikjes automatike) té skadojé,
zona e gatimit do té fiket.

Zgjedhja e cilésimit té fugisé sé larté
(pllaka pérforcuese) drejtpérdrejt:

1. (DNdizeni sobén duke prekur butonin.

2. Prekni butonin #§ t& pllakés sé gatimit
gé déshironi.

= Zona e pllakés sé zgjedhur té gatimit
funksionon me fuginé maksimale dhe 3
drita pulsojné pérkatésisht né ekranin e
zonés sé gatimit.

= Kur periudha pér cilésimin e fugisé sé

larté (shikoni tabelén e kohéve té fikjes
automatike) té skadojé, zona e gatimit
do té vazhdojé té funksionojé né nivelin
mé té larté té temperaturés.

Zgjedhja e cilésimit té fugisé sé larté

(pllaka pérforcuese) kur zona e pllakés sé

gatimit éshté aktive:

1. Prekni butonin *§ kur soba éshté e
ndezur dhe zona pérkatése e gatimit
funksionon né njé nivel té caktuar.

2. Zona e pllakés sé zgjedhur té gatimit
funksionon me fuqginé maksimale dhe 3
drita pulsojné pérkatésisht né ekranin e
zonés sé gatimit. Kur periudha pér
cilésimin e fuqisé sé larté té skadojg,
zona e gatimit do té vazhdojé té
funksionojé né nivelin mé té larté té
temperaturés.

Fikja e cilésimit té fugisé sé larté (pllaka

pérforcuese) pérpara skadimit:

AMund ta gaktivizoni cilésimin e fugisé sé

larté kur té déshironi duke prekur butonin.

Zona e gatimit vazhdon té funksionojé né

vlerén mé té larté té temperaturés.

Vendoseni né 0 duke prekur cilésimin e
zonés aktive té gatimit ose duke rréshgitur
gishtin mbi zoné pér ta fikur.

Kycja e butonave

Kur pllaka e gatimit éshté e ndezur ose
e fikur, mund té aktivizoni kygjen e
butonave pér té parandaluar ndryshimin
aksidental té funksioneve té saj.
Aktivizimi i kygjes sé butonave

1. Pér té aktivizuar kygjen e butonave (3,
prekni butonin derisa té dégjohet njé
tingull i vetém bip.

= Drita (3] e butonit — do t& pulsojé dhe
té gjitha pllakt e gatimit do té kygen.

Vetém butoni (D do té jeté

@ funksional kur kygja e butonave
éshté aktive. Kur prekni njé celés
tjetér, drita & e butonit — pulson
pér té treguar g€ kygja e butonave
éshté aktive.
Nése e fikni sobén kur butonat jané
té kycur, kycja e butonave duhet té
caktivizohet pér ta ndezur pérséri
sobén.

Caktivizimi i kycit t& butonave

1. Mbani shtypur butonin &) derisa té
dégjohet njé sinjal. Veprimi do té
konfirmohet me njé sinjal zanor.

= Drita [§ e butonit — do té zbehet dhe
kycja e butonave do té gaktivizohet.

Funksioni i kohématésit
Ky funksion lehtéson gatimin pér ju. Nuk ka
nevojé té monitoroni sobén gjaté gjithé
periudhés sé gatimit. Zona e pllakés sé
gatimit fiket automatikisht pas periudhés
qé keni zgjedhur.

Aktivizimi i kohématésit

<

1. (DNdizeni sobén duke prekur butonin.
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2. NEé varési té zonés sé gatimit qé
déshironi té aktivizoni, duke trokitur né
zonén e cilésimeve ose duke rréshqitur
gishtin né zong, caktoni nivelin e
temperaturés.

3. Aktivizoni kohématésin duke prekur
butonin €©.

= "00" ndizet né ekranin e

kohématésit dhe simboli € fillon
té pulsojé.

4. Ka 4 drita LED pér aktivitetin rreth "00"
gé shfagen né ekranin e kohématésit.
Qé té caktoni njé kohématés pér zonén
e gatimit, prekni butonin O pér té
zgjedhur anén pérkatése t€ zonés sé
gatimit.

5. Vendosni periudhén e déshiruar duke
prekur butonat + / —. Mund ta kaloni
po ashtu pérpara kohématésin duke
shtypur butonin 4 ose — pér njé
periudhé t€ gjaté kohe.

= Simboli € ndizet me drité té
géndrueshme pasi pulson né ekranin e
zonés sé pllakés sé gatimit pér njé
periudhé té caktuar kohe. Kur simboli
(O simboli ndizet me drité t&
géndrueshme, kjo tregon gé funksioni
éshté aktivizuar.

Kur kohématési éshté aktiv, koha e

@ caktuar pér zonén e pllakés sé
zgjedhur té gatimit shfaget né
ekranin e kohématésit.

Kohématési mund té pérdoret
vetém pér pllakat e gatimit qé jané

duke u pérdorur.

Pérsériteni procedurén e
@ mésipérme pér pllakat e tjera té

gatimit pér té cilat déshironi té

vendosni njé kohématés.

Caktivizimi i kohématésve

Soba fiket automatikisht dhe jepet njé
paralajmérim zanor kur té keté skaduar
koha e caktuar.

Prekni njé celés pér té ¢aktivizuar
paralajmérimin zanor.

Caktivizimi i kohématésve para kohe
Nése kohématési gaktivizohet para kohe,
soba vazhdon té€ punojé me temperaturén e
caktuar derisa té fiket.

Caktivizimi duke ulur cilésimin e
kohématésit né nivelin "00":

1. Zgjidhni kohématésin e pllakés
pérkatése té gatimit duke prekur butonin

o.

2. Ulni vlerén duke prekur butonin derisa té
shfaget "00"— né ekranin e
kohématésit. Mund ta kaloni po ashtu
pérpara kohématésin duke shtypur
butonin — pér njé periudhé té gjaté
kohe.

= Pasi simboli (D té pulsojé né ekranin e
zonés sé gatimit pér njé periudhé té
caktuar kohore, ai fiket plotésisht dhe
kohé&matési anulohet.

Funksioni i ndalimit

v Duke pérdorur kété funksion, mund té
ulni nivelet e temperaturés té té gjitha
funksioneve (pérveg kohématésit) qé
funksionojné né pllaké gatimi né nivelin
e 1-ré pér njé periudhé té caktuar kohe.

Kohématési nuk mund té vendoset

@ pa zgjedhur zonén e pllakés sé
gatimit dhe nivelin e temperaturés
sé zonés sé pllakés sé gatimit.

Nése kohématési éshté vendosur

@ pér ¢do zoné gatimi, kohématési
rifillon té funksionojé gjaté
funksionit té ndalimit.

1. Prekni butonin [l ndérkohé gé soba
éshté e ndezur.

= T& gjitha pllakat e gatimit gé jané
duke u pérdorur vazhdojné té
funksionojné né nivelin e 1-ré.
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Prekni pérséri butonin [ pér té pérdorur té
gjitha pllakat e ndaluara té gatimit me
cilésimet e tyre t&é méparshme.

Cilésimet

Duke pérdorur kété funksion, mund té
ndryshoni menaxhimin e energjisé, kohén e
sinjalit zanor té pérfundimit té gatimit dhe
cilésimet e lidhjes sé sobés - aspiratorit.
cFl Cilésimi i menaxhimit té energjisé

cF: Koha e sinjalit zanor pér pérfundimin e
gatimit

cF3: Cilésimi i lidhjes sé sobés - aspiratorit
1- Cilésimi i menaxhimit té energjisé (-[|)

v" Me kété funksion mund té caktoni
fuginé totale té sobés sipas déshirés.

1. Ndizni sobén duke prekur butonin (D
dhe fikeni duke prekur pérséri butonin

@.
2. Brenda 10 sekondave pas fikjes sé

produktit, prekni butonat {5/ 10/ /11
pérkatésisht.

= Né& ekranin e kohématésit, - |
shfaget dhe "9" shfaget né ekranin
e zonés sé gabimit prapa majtas.

3. Duke trokitur né zonén e cilésimeve té
zonés sé cilésimit té pllakés prapa
majtas ose duke rréshgitur gishtin mbi
zoné, caktoni nivelin e fugisé ndérmjet
(shikoni tabelén - Niveli i menaxhimit té
fuqisé) té vendosur nga "1" deri né "9".

4. Konfirmoni cilésimin e nivelit té
zgjedhur duke prekur butonin (D.

= Soba juaj do té fiket dhe do té
fillojé té funksionojé me cilésimin e
fuqisé totale né nivelin e zgjedhur.
“Menaxhimi i energjisé” pérfshin 9 nivele
té ndryshme té fuqgisé (shikoni Tabelén -
Niveli i menaxhimit té energjisé).
Tabela - Niveli i menaxhimit té fuqisé

Niveli i menaxhimit té Energjia totale (kW)
energjisé
1 1.2
2 24
3 3

36
44
54
57
67
74

O 0 N o g b

Pér produktet konsumi total i
@ energjisé elektrike i té cilave éshté
maksimumi 3,6 kW (referojuni
tabelés sé specifikimeve teknike né
manual), vlera totale e energjisé

mbetet né 3,6 kW pér nivelet e
menaxhimit t€ energjisé 5, 6,7, 8

dhe 9.

2 - Cilésimi i kohés sé sinjalit zanor pér
pérfundimin e gatimit (--°)

v Duke pérdorur kété funksion, mund té
caktoni kohén e sinjalit pér pérfundimin
e gatimit té sobés sipas déshirés tuaj.

1. Ndizni sobén duke prekur butonin D
dhe fikeni duke prekur pérséri butonin

@©.
2. Brenda 10 sekondave pas fikjes sé

produktit, prekni butonat {5/ 11/ (57 1
pérkatésisht.

= Cilésimi i parazgjedhur cF| do té
shfaget né ekranin e kohématésit.

3. Pér cilésimin e sinjalit zanor pér
pérfundimin e gatimit, prekni butonin [
njé heré.

= N& ekranin e kohématésit, -F
shfaget dhe "2" shfaget né ekranin
e zonés sé gabimit prapa majtas.

4. Duke trokitur né zonén e cilésimeve té
zonés sé cilésimit té pllakés prapa
majtas ose duke rréshgqitur gishtin mbi
zoné, caktoni cilésimin e kohés sé
sinjalit (shikoni tabelén - Koha e alarmit
pér pérfundimin e gatimit) té vendosur
nga "0" deri né "3".
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5. Duke prekur butonin D, konfirmoni
cilésimin e kohés sé€ sinjalit zanor pér
pérfundimin e gatimit.

= Soba juaj do té fiket dhe do té
fillojé té funksionojé me cilésimin e
kohés sé sinjalit né nivelin e
zgjedhur.

Vlera e parazgjedhur nga fabrika
@ pér cilésimin e kohés sé sinjalit

zanor pér pérfundimin e gatimit

éshté niveli i 2-té standard.

Tabela - Cilésimi i kohés sé sinjalit zanor
pér pérfundimin e gatimit

Niveli i sinjalit zanor
pér pérfundimin e

Periudha e sinjalit zanor
pér pérfundimin e gatimit

gatimit
0 15 sekonda
1 30 sekonda
2 1 minuté
3 2 minuta

3 - Cilésimi i lidhjes sé sobés - aspiratorit
(cF3)

v Duke pérdorur kété funksion, mund ta
lidhni sobén dhe aspiratorin pér t'i
lejuar té funksionojné sé bashku
automatikisht.

1. Ndizni sobén duke prekur butonin (D
dhe fikeni duke prekur pérséri butonin

@.
2. Brenda 10 sekondave pas fikjes sé
produktit, prekni butonat €5/ 10/ (S/100.

= Cilésimi i parazgjedhur F| do té
shfaget né ekranin e kohématésit.

3. Prekni dy heré butonin [ pér cilésimin e
lidhjes sé sobés - aspiratorit.

= N& ekranin e kohématésit, -F 3
shfaget dhe "0" shfaget né ekranin
e zonés sé gabimit prapa majtas.

4. Duke trokitur né zonén e cilésimeve té
zonés sé cilésimit té pllakés prapa
majtas ose duke rréshgqitur gishtin mbi
zong, caktoni nivelin e pérdorimit té
aspiratorit (shikoni tabelén - Niveli i
pérdorimit té aspiratorit) té€ vendosur
nga "0" deri né "7".

5. Duke prekur butonin @D, konfirmoni
cilésimin e lidhjes sé sobés me
aspiratorin.

= Soba juaj do té fiket dhe do té fillojé té
funksionojé me nivelin e zgjedhur té
funksionimit té sobés.
Tabela - Niveli i pérdorimit té aspiratorit

Niveli i pérdorimit té [Llamba Aspiratori (vlim né njé |Aspirator (vimné 2  |Skugje
aspiratorit pllaké) ose mé shumé pllaka)

0 joaktiv joaktiv joaktiv joaktiv
1 drita joaktiv joaktiv joaktiv
2 drita joaktiv L1 L1

3 drita L1 L1 L1

4 drita L1 L1 L2

5 drita L1 L2 L2

6 drita L1 L2 L3

7 drita L2 L2 L3

Caktimi i nivelit té pérdorimit té aspiratorit
mbi sobén

v" Me kété cilésim, mund té vendosni
nivelin e pérdorimit té aspiratorit mbi
SObé.

1. Ndizeni sobén duke prekur butonin .

2. Prekni butonin %8 pér 3 sekonda.

= Drita— e butonit % do té fiket.

3. Prekni butonin “& derisa té arrihet niveli

i déshiruar i funksionimit pér aspiratorin.
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Pérdorimi i pllakave me induksion né
ményré té sigurt dhe efektive

Parimi i funksionimit: Ngrohési me
induksion e ngroh enén e gatimit
drejtpérdrejt pér shkak té parimit té tij té
funksionimit. Prandaj ka shumé pérparési
ndaj llojeve té tjera té sobave. Funksionon
né ményré mé efikase dhe sipérfagja e
pllakés éshté mé e ftohté.

Soba juaj me induksion éshté e pajisur me
njé sistem superior sigurie qé do té
garantojé funksionimin me siguri
maksimale.

Soba juaj mund t€ pajiset me pllaka
@ gatimi me diametér 145, 180, 210
dhe 280 mm me vegoriné e

induksionit né varési té modelit.
Falé vecorisé s€ induksionit, ¢do
zoné gatimi zbulon automatikisht
tenxheren e vendosur mbi té.
Energjia shfaget vetém né zonén e
kontaktit té tenxheres dhe késhtu
konsumohet niveli minimal i
energjisé.

Sistemi i fikjes automatike

Kontrolli i sobés ka njé sistem fikjeje
automatike. Nése njé ose mé shumé zona
gatimi mbeten té ndezura, zona e gatimit
fiket automatikisht pas pak (shikoni tabelén
- 1). Né rast té njé kohématési té caktuar
pér zonén e gatimit, edhe ekrani i
kohématésit fiket atéheré.

Afati kohor pér fikjen automatike varet nga
niveli i zgjedhur i temperaturés. Periudha
maksimale e funksionimit zbatohet pér
kété nivel té temperaturés.

Zona e gatimit mund té pérdoret pérséri
nga pérdoruesi pasi té fiket automatikisht
si¢ pérshkruhet mé sipér.

Tabela 1: Periudhat automatike té fikjes

Periudhat automatike té
fikjes - oré

Niveli i temperaturés

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Ngrohja e shpejté 10 minuta

(pérforcuesi)

Ndérsa niveli i temperaturés rritet si
1,2,3...19 né disa modele, ai mund té rritet
edhe si 1,1.,2,2. ... 9. né disa modele té
tjera. Kjo ndryshon sipas modelit té
produktit.
Mbrojtje nga mbinxehja
Soba juaj éshté e pajisur me disa sensoré
gé sigurojné mbrojtje ndaj mbinxehjes.
Mund t€ vini re sa mé poshté né rast té
mbinxehjes:
+ Zona e gatimit gé éshté né puné mund té
fiket.
+ Niveli i zgjedhur mund té reduktohet.
Megjithaté, kjo nuk pasgyrohet né ekran.
Sistemi i mbrojtjes i tejmbushjes
Soba juaj Eshté e pajisur me njé sistem
mbrojtjeje nga tejmbushja. N& rast té njé
derdhjeje né panelin e kontrollit pér ¢do
arsye, sistemi ndérpret automatikisht
lidhjen e energjisé pér té fikur sobén tuaj.
Ndérkohé, né ekran shfaget paralajmérimi
IIFII.
Vendosja e sakté e fuqisé
Soba me induksion u pérgjigjet komandave
té Iéshuara menjéheré sipas parimit t€ saj
té funksionimit. Cilésimet e saj té energjisé
ndryshohen shumé shpejt. Késhtu, mund té
parandaloni derdhjen e njé gatimi (ujé,
gumeésht) gé éshté gati té derdhet duke e
fikur pajisjen menjéheré.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.
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6.1 General warnings about cooking
with hob

Paralajmérime té pérgjithshme pér gatimin

me pllaké

+ Asnjéheré mos e mbushni tiganin me vaj
mé shumé se njé té tretén e tij. Mos e lini
pianurén pa mbikéqyrje kur ngrohni vajin.

Vajrat e mbinxehur sjellin rrezik zjarri.
Asnjéheré mos u pérpigni té shuani njé
zjarr t€ mundshém me ujé! Kur vaji merr

flaké, mbulojeni me njé batanije zjarri ose
lecké té lagur. Fikeni pianurén nése éshté

e sigurt pér ta béré kété dhe telefononi
zjarrfikésin.

Para se t'i skugni ushgimet, higeni
gjithmoné ujin e tepért dhe futini ngadalé
né vajin e ndezur. Sigurohuni qé
ushgimet e ngrira té€ jené shkriré pérpara
se t'i skugni.

Kur ngrohni vajin, sigurohuni gé tenxherja
gé pérdorni t€ jeté e thaté dhe ta mbani
té hapur kapakun.

Pér rekomandime mbi gatimin me kursim
té energjisé, referojuni seksionit
"Udhézime mjedisore"..

Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé€ dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si vargje.

tavoliné gatimi

ushgimi niveli i temperaturés Koha e pjekjes (min.)
(péraférsisht)
shkrirja e onol]gtés (p-sh. marka Dr.Oetker, 1 20 .30
cokollaté e zezé 55%-60% kakao, 150 g)
Gjalpé (200 g) 6 5.7
Gjalpé (sqaroj)(200 g) 3 11..13
Zierje, Ngrohje dhe Mbajtje e Ngrohte
Kjo 1 L (Zierje) P .6
Kjo 3 L (Zierje) P 8..10
Qumeéshti 1 L (Zierje) 7 6..7
Qumeéshti 1 L (mbaje ngrohtg) mbaje ngrohté 18..20
Vaj perimesh (Ngrohje) (Vaj luledielli 0,5 L) 9 3..5
patate e géruar (2 copé madhési té madhe) 9 25..35
patate e géruar té prera trashé (2 copé madhési té
madhe) 2 13..75
Brokoli (300 g) 9 10..14
Brokoli i ngriré (300 g) 9 7..10
sallam 8 4.6
Makarona (150 g) 9 6..10
Vezé té ziera 5 2.3
Gatim, skugje
Oriz (200 g oriz) 5 9..12
paella * 9 15..20
Ashura **
Fasule-Qelige zierje - pér ashurén 9 4..6
Fasule-Qelige Gatim - pér ashurén 4 10..15
Gruri zierje - pér ashurén 9 8..10
Gruri Gatim - pér ashurén 2 6..8
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ushqgimi niveli i temperaturés Koha e pjekjes (min.)
(péraférsisht)

|Ashura -Té gjithé pérbérésit 9 20..24
supave (p.sh. Supé me thjerréza) 7 20..25
perime té skuqura * 9 3.5
Julienne preu gatimin * (Pulé, gepé dhe piper) 9 5.7
Mish vigi i preré né kubiké me perime **

skugja e perimeve 9 3..8

mbyllja e mishit *** 9 5.8

Té gjithé pérbérésit 4 80..90
Salce domatesh 3 10..15
salcé beshamel 7 5.6
fyell me perime **

mbyllja e mishit *** 9 3.4

skugja e perimeve 9 3..5

Té gjithé pérbérésit 4 180..190

Skugja né vaj té ulét
Fileto ** (2 cm) 9 2..10
Biftek me brinjé ** (2 cm) 9 3..10
Fileto e mbéshtjellé 8 4..10
T-Bonet ** (2 cm) 9 3..10
Bérxollé gengji ** (Vulosja ***) 9 3..10
Bérxollé gengji (Skugja) 5 4..10
sallam 6 4..6
Gjoks pule (Vulosja ***) 8 3.4
Gjoks pule (Skugja) 5 8..10
Gjoks pule (flutura u hap) 8 4..10
Salmon (150 g) 9 3..10
gishta Peshku 9 1..8
Skugja e pg'rimeve dhe kérpudhaye té freskéta 9 3.6
(Karrota, Kérpudha, Speca me ngjyra)
petulla 4
Omeéleté 7 4.
veze te rrahura 6 2.
kugje té thellé
Kotele 5 13..15
Shnitzel 8 3..10
Nugget 9 1,5..10
Patate (i ngriré) 6 2..10
Shkrirja dhe ngrohja

Qepé (i ngriré) (200 g) 6 2.
Spinagi (i ngriré) (200 g) 7 2.

* Rekomandohet tava Wok.
** Rekomandohet tigan/tenxhere prej gize.

*** Rekomandohet té ngrohni paraprakisht enén.
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7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

* Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke

pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé

té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérvec rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.
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Pér pianurat:
+ Papastértité acidike si quméshti, salca e

domates dhe vaji mund té shkaktojné
njolla té pérhershme né pjanura dhe
komponentét e zonave té pianurés,
pastroni [éngjet e tejmbushura menjéheré
pasi té jeté ftohur pianura pas fikjes sé
saj.

Sipérfaget e inoksit - gelikut té
pandryshkshem

Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaqget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe gelikut té

pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun

dhe detergjent té léngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur qgé ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,

niseshtesé€, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né sipérfage
béjné gé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e xhamit
+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos

pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur

detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.



+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté t€ pastér dhe t€ thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete t€ ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose léngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjeset plastike dhe sipérfage té lyera
Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni gé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.

Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né

kéto pjesé bashkuese.

8 Zgjidhja e problemeve

7.2 Pastrimi i pianurés

Sipérfaqgja e gatimit prej xhami

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruara pér

sipérfaget e gelqit né seksionin

"Informacionet e pérgjithshme té pastrimit"

pér pastrimin e sipérfages sé gatimit té

xhamit. Ju mund té pérfundoni pastrimin

tuaj sipas informacionit t&€ méposhtém pér

raste té vecganta.
+ Ushgimet me bazé shegeri si kremi i
errét, niseshteja dhe shurupi duhet té
pastrohen menjéheré, pa pritur qé
sipérfagja té ftohet. Pérndryshe,
sipérfagja e gatimit e xhamit mund té
démtohet pérgjithmoné.

+ Mos pérdorni agjenté pastrimi pér
operacionet e pastrimit qé kryeni kur
pianura éshté e nxehté&, pérndryshe mund
té shfagen njolla té pérhershme.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me ¢elésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢celésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit t€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth celésave.
Treguesit rreth gelésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit t€ butonave,
vendosni kygin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me gelésat.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.
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Pajisja mund té& mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prize.

(Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé kyc butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

Nése pianura nuk ndizet kur shtypet tasti
i ndezjes/fikjes >>> Higeni nga priza dhe
prisni té paktén 20 sekonda pérpara se ta
lidhni.

Ka mbrojtje nga mbinxehja. >>> Prisni qé
pianura juaj té ftohet.

Mund t€ mos pérdoren tenxhere té
pérshtatshme. >>> Kontrolloni enét tuaja.

Uikona éshté gjithmoné e ndezur né
ekranin e zonés sé gatimit.

Enxhere mund té mos vendosen né
pllakén e gatimit. >>> Kontrolloni nése ka
njé tenxhere né zonén e gatimit.

Enxherja juaj mund t€ mos jeté e
pérshtatshme pér induksion. >>>
Kontrolloni nése tenxherja juaj éshté e
pérshtatshme pér pianurén me induksion.
Tenxherja mund té€ mos jeté e
pérgendruar sakté né zonén e gatimit ose
sipérfagja e poshtme e tiganit mund té
mos jeté mjaft e gjeré pér zona e pllakés
sé zgjedhur. >>> Pérgendroni zonén e
pianurés duke zgjedhur njé tenxhere
mjaft té gjeré pér zonén e pianurés.

Zona e tenxheres ose e pllakés mund té
jeté shumé e nxehté. >>> Prisni gé té
ftohen.

Zona e zgjedhur e pllakés sé gatimit fiket
papritur ndérsa éshté né puné.

Koha e gatimit té ndarjes sé zgjedhur
mund té keté skaduar. >>> Mund té
caktoni njé kohé té re gatimi ose té
pérfundoni gatimin.

Ka mbrojtje nga mbinxehja. >>> Prisni gé
pianura juaj té ftohet.

Njé objekt mund té keté mbuluar panelin
e kontrollit me prekje. >>> Higni objektin
né panel.

Edhe pse zona e gatimit éshté e ndezur,

tenxherja nuk nxehet.

+ Enxherja mund té mos jeté e
pérshtatshme me pjanurén me induksion.
>>> Kontrolloni nése tenxherja juaj éshté
e pérshtatshme pér pianurén me
induksion.

+ Tenxherja mund té mos jeté e
pérgendruar sakté né zonén e gatimit ose
sipérfagja e poshtme e tiganit mund té
mos jeté mjaft e gjeré pér zona e pllakés
sé zgjedhur. >>> Pérgendroni zonén e
pianurés duke zgjedhur njé tenxhere
mjaft té gjeré pér zonén e pianurés.

Ventilatori ftohés vazhdon té punojé edhe

pse pianura éshté e fikur.

+ Ky nuk éshté njé gabim. Ventilatori ftohés
vazhdon té funksionojé derisa pajisja
elektronike né pllaké té bjeré né
temperaturén e duhur.

Zhurmat dhe arsyet e mundshme

« Zhurma e ventilatorit: tenxherja éshté e
pajisur me njé ventilator gé aktivizohet
automatikisht sipas temperaturés sé
pajisjes. Ventilatori ka nivele té ndryshme
funksionimi dhe funksionon né nivele té
ndryshme sipas temperaturés.

* Ulje e zhurmés si zhurma e
funksionimit té njé transformatori: Kjo
éshté pér shkak té natyrés sé
teknologjisé sé induksionit. Megenése
nxehtésia transmetohet drejtpérdrejt né
bazén e enés sé gatimit, tinguj té tillé
gumézhitjesh mund té dégjohen sipas
materialit t& enés sé gatimit. Késhtu,
zhurma té ndryshme mund té dégjohen
me ené gatimi té ndryshme.

+ Zhurma e plasaritjes: Arsyeja pér kété
éshté struktura dhe materiali i bazés sé
enés sé gatimit. Njé zhurmé kércitjeje
mund té dégjohet nése ena e gatimit
éshté e pérbéré nga shtresa té ndryshme
me materiale té& ndryshme.

+ Zhurma e rénkimit: Mund té dégjohet
njé rénkim kur dy zona gatimi né té
njéjtén ané té tenxhere pérdoren pér té
gatuar me nivele té ndryshme gatimi.
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Kodet/arsyet e gabimit dhe zgjidhjet e mundshme

Kodet e gabimit

Arsyet e gabimit

Zgjidhjet e mundshme

Fikni tenxheren me induksion dhe

ardhur mbi njésiné e kontrollit.

E22 Pianura me induksion éshté prisni derisa té ftohet. Gabimi do té
E 26 mbinxehur. zgjidhet kur temperatura e pianurés
& bjeré nén kufijté.
Njé ose mé shumé gelésa mbahen té
shtypur pér mé shumé se 10 Problemi do té zgjidhet kur t& higni
E 16 sekonda. dorén nga pianura.
Njé objekt lihet né panelin e kontrollit |Problemi do té zgjidhet kur té
ose kontrolli éshté i ekspozuar ndaj |pastrohet paneli i kontrollit.
avujve.
.. .. Gabimi do té zgjidhet kur pérdoret njé
E 47 Njé tepxherg € per;htatshmg per tenxhere e pérshtatshme pér ngrohje
ngrohje me induksion nuk pérdoret. ) .
me induksion.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim komunikimi né pllakén me puné sérish pas 30 sekondash.
E1-E15 ) . A : .
induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim i sensorit té temperaturés né | puné sérish pas 30 sekondash.
E16-E21 . : - A : .
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
E23 Gabim softuerik né pllakén me puné sérish pas 30 sekondash.
E24 induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim i funksionimit té ventilatorit né |puné sérish pas 30 sekondash.
E 25 . . . R : .
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim harduerik i bordit elektronik né |puné sérish pas 30 sekondash.
E31-E45 . < A R : .
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
E 48 Pajisjet e sensoréve duhet té€ béhen té
E 49 Gabim sensori né pllakén me pajtueshme pér kushtet e
induksion. funksionimit. Kontaktoni shitésin e
E 51 autorizuar nése problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe prisni
Gabim i temperaturés sé larté né derisa té ftohet. Gabimi do té zgjidhet
E52-E57 llakén me isduksion kur temperatura e sensorit té bjeré
P ’ nén kufijté. Kontaktoni shitésin e
autorizuar nése problemi rifillon.
Njé gabim sensori/gabim me Fikni pllakén me induksion dhe prisni
E58-E 59 temperaturé té larté ka ndodhur né qé té ftohet. Nése problemi vazhdon,
modalitetin e gatimit automatik. kontaktoni shérbimin e autorizuar.
Njé nga gelésat mund té jeté prekur |[Kur prekja e gjaté e njérit prej
gjaté. gelésave u ndal,
FE Njé tenxhere gatimi mund té keté Kur tenxherja e gatimit mbi njésiné e

kontrollit ngrihet,

Mund té keté ushgim/Iéng té derdhur
mbi njésiné e kontrollit.

Gabimi do té zhduket kur té
pastrohen mbetjet e ushgimit/Iéngu.
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