INSTALLASJON, HURTIG START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGAO, GUIA DE INICIAGAO RAPIDA

INSTALLASJON, HURTIGGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START
INSTALLASJON, RASK INNF@RING
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

SENSING THE DIFFERENCE
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. INSTALLASION R

MONTERE APPARATET

FaLG DEN VEDLAGTE monteringsanvisningen
nar du skal installere apparatet.

=

F@R TILKOPLING

KKONTROLLER AT SPENNINGEN pa typeplaten stemmer
med spenningen i stremnettet ditt hjiemme.

Du MA IKKE FJERNE BESKYTTELSESDEKSLENE FOR MIK-
ROB@LGEOVNENS LUFTINNTAK
som er plassert pa sideveg-
gen inne i ovnen. De for-
hindrer at fett og matpar-
tikler kan komme inn i mi-
krobglgeovnens luftinn-
takskanaler.

PAse AT ovnsrommet er tomt fgr du monterer
ovnen.

PASE AT APPARATET IKKE ER SKADET. Kontroller at
ovnsdgren lukker godt til mot derkarmen og
at den innvendige dartetningslisten ikke er
skadet. Tem ovnen og rengjer den innvendig
med en myk, fuktig klut.

Du mA IKKE BRUKE APPARATET hvis stramkabelen el-
ler stopselet er skadet, hvis apparatet ikke fun-
gerer som det skal, eller hvis det er blitt ska-
det eller har falt ned. Ikke dypp stremkabelen
eller stopselet ned i vann. Hold kabelen borte
fra varme overflater. Ellers kan det oppsta elek-
trisk stot, brann eller andre farer.

IKKE BRUK SKJ@TELEDNING:

ETTER TILKOPLING

OVNEN KAN BARE STARTES nar deren er skikkelig
lukket.

Produsentene er ikke gkonomisk
ansvarlige for problemer som forarsakes av
at brukeren ikke fglger disse anvisningene.

DETTE APPARATET SKAL JORDES i samsvar med gjel-
dende lover. Produsenten fraskriver seg et-
hvert ansvar for skader som paferes personer,
dyr eller gjenstander dersom dette kravet ikke
blir etterfulgt.
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@KKERHETSANVISNINGER %

LESES N@YE OG OPPBEVARES FOR FREMTIDIG REFERANSE

IKKE VARM OPP ELLER BRUK BRANNFARLIGE MATERIALER i
eller i nzerheten av ovnen. Dampene kan fgre
til brann eller eksplosjon.

MIKROBBLGEOVNEN SKAL IKKE BRUKES til & torke
toy, papir, urter, tre, blomster, frukt eller an-
dre brennbare materialer. Ellers kan det opp-
sta brann.

HvIs NOE INNI ELLER UTENFOR OVNEN SKULLE TA FYR
ELLER DU SER ROYKUTVIKLING, M3 du holde ovnsdg-
ren lukket og sla ovnen av. Trekk ut stopselet
eller sla av stremmen ved & skru ut sikringen
eller trykke pa skillebryteren.

Ikke overkok MATEN. Ellers kan det oppsta brann.

IKKE LA OVNEN STA UTEN TILSYN NAR DEN ER | GANG, OQ
spesielt ikke hvis maten varmes i papir, plast el-
ler andre brennbare materialer. Papir kan for-
kulles eller begynne & brenne og noen plast-
materialer kan smelte under oppvarmingen.

Ikke BRUKk etsende kjemikalier eller damper i
dette apparatet. Denne ovnen er spesielt ut-
formet for & varme opp eller tilberede mat.
Den er ikke beregnet for industriell bruk eller
bruk i laboratorier.

Barn mA kun fa bruke apparatet uten tilsyn av vok-
sen ndr de har fatt tilstrekkelig oppleering, slik

at de er i stand til @ bruke apparatet pa en sikker
madte og forstdr farene ved feil bruk.

DETTE APPARATET ER IKKE BEREGNET PA d bli brukt av
personer (inkludert barn) med reduserte fysis-

ke, sensoriske eller mentale evner, med mindre de
far oppsyn av en person som er ansvarlig for de-
res sikkerhet.

ADVARSEL!

TILGJENGELIGE DELER KAN BLI VARME under bruk, hold
smd barn unna.

MikroBaLGEOVNEN M ikke brukes

for G varme opp noe som ligger i %
lufttette beholdere. Trykket som .
dannes i beholderen kan forar- @@

sake skader ndr du dpner den,
eller den kan eksplodere.

TETNINGSLISTENE OG OMRADET RUNDT D@REN bor sjekkes
jevnlig for skader. Hvis disse omrdadene er skadet,
ma du ikke bruke apparatet for det er blitt repa-
rert av en fagleert servicetekniker.

EGG

IKKE BRUK MIKROB@LGEOVNEN til 3
koke eller gjenoppvarme hele
egg, verken med eller uten
skall, da de lett kan eksplode- ~
re, selv etter at oppvarmingen

er avsluttet.

\\@/
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<___VIKTIGE FORHOLDSREGLER e

GENERELT

DETTE APPARATET ER KUN BEREGNET FOR BRUK | VANLIG
HUSHOLDNING!

APPARATET MA IKKE BRUKES med mikrobglger der-
som det ikke er mat i ovnen. Ellers kan apparatet
bli skadet.

Hvis pu viL @VE DEG PA A BRUKE ovnen, kan du set-
te et glass med vann i den. Vannet opptar mi-
krobglgeenergien, og ovnen blir ikke skadet.

IKKE BRUK OVNSROMMET SOom oppbevaringsrom.

KLEMMER ELLER ANNET SOM INNEHOLDER
METALLTRADER md fjernes fra papir- og
plastposer for disse settes inn i ovnen.

FRITYRSTEKING
IkkE BRUK MIKROBBLGEOVNEN til frityrsteking, fordi
du ikke kan kontrollere temperaturen 1
pa oljen.

BRUK GRYTEKLUTER ELLER LIKNENDE for 8 unnga for-
brenning ndr du bergrer beholdere, ovnsdeler
og pannen etter tilberedning.

VASKER
F.EKs. DRIKKER ELLER VANN. Vaeske kan overopp-
varmes til over kokepunktet
uten at du ser bobler. Dette kan \.
fore til at den varme vaesken “
plutselig koker over. «® ) «
For & unnga dette ber du gjere
som fglger:
1. Unnga a bruke beholdere med rette sider
og smal hals.
2. Rorivaesken for du setter den i ovnen, og
la teskjeen sta i beholderen.
3. Lavaesken sta i ovnen litt etter oppvar-
ming og rer i den en gang til, for du for-
siktig tar beholderen ut av ovnen.

FORSIKTIG

SLA opp 1 EN kokebok for mikrobglgeovner for
mer informasjon. Saerlig hvis du tilbereder el-
ler gjenoppvarmer matvarer som inneholder
alkohol.

NAR DU VARMER BARNEMAT eller veeske i td-

teflaske eller beholder, bor du '

alltid sjekke temperaturen for

servering. Pd denne mdten kan

du kontrollere at varmen er jevnt fordelt og unn-
ga skaldings- eller brannskader.

Husk a fjerne lokket og smokken for op-
pvarming!

TRYKK - TRYKKBRYTERE

BRYTERNE PA DENNE OVNEN ligger i hoyde
med knappene i panelet ved levering.
Nar du trykker pa dem, vil de spret-

te ut, og du far tilgang til de <@
ulike funksjonene. Det er

ikke n@dvendig at trykkbryterne
stikker ut av panelet mens du bru-

ker apparatet.

Bare trykk dem tilbake i panelet nar du
er ferdig med & velge innstilling, og fortsett a
betjene ovnen.

,—
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< TILBEH@R

B R

GENERELT

Der er en rekke tilbeher tilgjengelig pa marke-
det. For du kjeper tilbehgr, pase at det er eg-
net for bruk i mikrobglgeovn.

KONTROLLER AT TILBEH@RET DU BRUKER er ovnsikker
. N i Vi N
og beregnet for bruk i mi- ML

krobglgeovn. T:ﬁ[a I M%

NAR DU SETTER MAT OG TILBEH@R INN | mikrobglge-
ovnen, ma du serge for at det ikke kommer i
kontakt med veggene eller taket i ovnen.
Dette er seerlig viktig for tilbehgr av metall
eller med deler av metall.

Hvis KOKEKAR SOM INNEHOLDER METALL kommer i
kontakt med veggene eller taket i ovnen mens
den eri bruk, kan det oppsta gnistutvikling, og
ovnen kan bli skadet.

For DU STARTER OVNEN, ma du alltid pase at den
roterende tallerkenen kan dreie fritt.

HOLDER TIL DEN ROTERENDE TALLERKENEN
BRUK HOLDEREN FOR DEN ROTERENDE TALLERKENEN UN-
der glasstallerkenen. Du ma aldri
legge andre redskaper pa holde-
ren til den roterende tallerkenen.
~: Sett holderen til den roterende ©
tallerkenen pa plass i ovnen.

ROTERENDE GLASSTALLERKEN

BRUK DEN ROTERENDE GLASSTALLERKENEN til alle typer

tilberedning. Den samler opp

sel og matrester som ellers vil-

le sette flekker og sele til ovns-

rommet.

2 Plasser den roterende glasstallerkenen pa
holderen.

=0

STEKEPLATE

BRuK sTEKEPLATEN nar du tilbe-
reder med varmluft eller

nar du griller. Den ma aldri

brukes sammen med mikrobglger.

GRILLRIST
BRruk GRILLRISTEN for matlaging
og baking.

NAR DU GRILLER UTEN MIKROB@L-
GER, plasseres grillristen pa
stekeplaten for & la maten
komme hgyere opp mot
grillelementene i taket.

CRISP-HANDTAK

BRUK DET MEDF@LGENDE CRISP-
HANDTAKET NAR du skal ta den varme
crisppannen ut av ovnen.

CRISPPANNE

PLASSER MATEN DIREKTE PA CRISPPANNEN.
Bruk alltid den roteren-
de glasstallerkenen under
crisppannen.

IKKE PLASSER BESTIKK ELLER ANNET TIL-
BEH@R Pa crisppannen, da pannen blir &
meget varm pa kort tid og kan derfor
skade tilbehgret.

CrispPANNEN kan forvarmes for bruk (maks.
3 min.). Bruk alltid crisp-funksjonen nar du
forvarmer crisppannen.

<__ STARTBESKYTTELSE / TASTSPERRE =0

DENNE AUTOMATISKE SIKKERHETSFUNKSJONEN AKTIVERES
ETT MINUTT ETTER AT OVnen er gatt i “hvi-
lemodus”. (Ovnen er i “hvilemodus”
nar 24-timers klokken vises eller hvis
klokken ikke er blitt innstilt, nar dis-
playet er tomt).

D@REN MA APNES 0G LUKKEs f.eks. nar du legger
mat inn i ovnen, for a deaktivere sikkerhetsla-
sen. Ellers vil displayet vise "DOOR” (dgr).



\STEKEG RAD (xun AUTO-FUNKSJOM

Du kAN VELGE STEKEGRAD med de fleste auto-
funksjonene. Du kan kontrollere stekegraden
selv ved hjelp av funksjonen for justering av
stekegraden. Med denne funksjonen kan du
oppna hoyere eller lavere sluttemperatur sam-
menliknet med standardinnstillingen.

NAR pu BRUKER en av disse funksjonene, vel-

ger ovnen standardinnstillingene. Vanligvis gir
denne innstillingen det beste resultatet. Men
hvis maten du varmet opp ble for varm til &
spise med en gang, er det enkelt d justere det-
te for du bruker denne funksjonen neste gang.

HI

- c
[H+ wro

STEKEGRAD
NivA EFFEKT
Hoy +2 OPPNAR HOYEST SLUTTEMPERATUR
Hoy +1 OPPNAR H@YERE SLUTTEMPERATUR
Mep O FABRIKKENS STANDARDINNSTILLING
Lav -1 OPPNAR LAVERE SLUTTEMPERATUR
Lav -2 OPPNAR LAVESTE SLUTTEMPERATUR
MErk:

STEKEGRADEN kan kun endres eller innstilles i lg-
pet av de farste 20 sekundene ovnen er i drift.

HI EIH AUTO’

I SA FALL VELGER DU EN STEKEGRAD med justerings-
bryteren like etter at du har trykket pa start-
knappen.

i

R@R | ELLER SNU MATEN (kuN AUTO-W)’)

! AUTO

[ T
[ A

NAR DU BRUKER NOEN AV AUTO-FUNKSJONENE kan det
hende ovnen stanser (avhengig av program-
met som er valgt eller matkategorien) og ber
deg om & RGRE | MATEN (STIR FOOD) eller SNU
MATEN (TURN FOOD).

FORTSETTE TILBEREDNINGEN:

~: Apne doren.

2 Rorieller snumaten.

= Lukk deren og start ovnen igjen ved a tryk-
ke pa startknappen.

MERK: | MODUSEN FOR AUTOMATISK TINING FORTSET-
TER OVNEN AUTOMATISK ETTER 2 MIN. hvis maten ikke
blir rert i/snudd. Opptiningstiden blir lengre i
dette tilfellet.
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\MATKATEGOW ER (kun AUTo-FUNKSJﬂ—_’)

NAR DU BRUKER AUTO-FUNKSJONENE M3 ovnen vite
hvilken matkategori den skal bruke for a opp-
na best mulig resultat. Ordet FOOD (mat) samt
et matkategoritall vises nar du velger matkate-
gori med justeringsbryteren.

FOOD

MartkATEGORIENE er oppfert i tabellene ved hver
auto-funksjon.

1 < AVKIGLING

FOOD

€D Mear (100g - 2.0Kg)

&
PN
&

R

@—ﬂ PouLtry (100g -

R

I
/
'

FOR MAT SOM IKKE ER OPPF@RT | TABELLENE Og hvis
vekten er mindre eller stgrre enn anbefalt vekt,
ber du felge fremgangsmaten for "Tilberede
og gjenoppvarme mat med mikrobglger”.

A

NAR EN FUNKJSON ER FERDIG, kan ovnen foreta en
avkjolingsprosedyre. Dette er normalt.

Etter denne fasen slar ovnen seg av automa-
tisk.

Hvis TEMPERATUREN ER HOYERE ENN 100°C, vises
"HOT” (varm) og ovnsrommets aktuelle tem-
peratur. Veer forsiktig sa du ikke bergrer ovens
innsider nar du tar maten ut av ovnen. Bruk
grytekluter.

Hvis TEMPERATUREN ER LAVERE ENN 50 °C, <<
vises 24-timers klokken i displayet.

TRYKK PA TILBAKE-KNAPPEN for 3 vise 24-ti-

mers klokken midlertidig nar "HOT”

(varm) vises i displayet.

Du KAN AVBRYTE AVKJ@LINGSFASEN ved d

apne dgren. Ovnen blir ikke skadet av dette.

/ 7£}
o




“oos < ENDREINNSTILLNGER > g

0 DEN F@RSTE GANGEN APPARATET KO-

| © = L ) pLes TiL, Vil du bli bedt om a stil
SETTI ' -
@O O - 00 @ le klokken.
®

ETTER ET sTR@mBRUDD blinker klok-
@ ken og ma tilbakestilles.
OVNEN ER UTSTYRT MED en rekke

DREI MULTIFUNKSJONSBRYTEREN til Setting (innstilling) vises. funksjoner som kan justeres slik
BRUK JUSTERINGSBRYTEREN til & velge en av falgende det passer for deg.

innstillinger som skal endres.
Klokke

Lyd @

@KO

-~

-~

-~

= Lysstyrke

© Trvkk PA STOPP-KNAPPEN FOR A FORLATE innstillingsfunksjonen

og lagre alle endringene nar du er ferdig.

() < KLOKKE-INNSTILLING > ™

® <«
O O
Leuen

Qo

Trykk PA OK-knAPPEN. (De venstre tallene til hgyre (timene) blinker).
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for d innstille timer.
Trykk PA OK-kNAPPEN. (De to sifrene til hgyre (minuttene) blinker).

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille minutter.

-~ I~ )

Trykk pA OK-knNAPPEN igjen for & bekrefte endringen.

KLOKKEN ER NA INNSTILT.

Hvis bu vIL FJERNE KLOKKEN FRA displayet nar den er stilt inn, kan du

ga inn i klokkeinnstillingsmodusen en gang til og trykke pa stopp- Q
knappen mens tallene blinker.

\
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@ Trvkk PA OK-KNAPPEN.

@ DreisusTeRINGSBRYTEREN for & sla alarmen PA eller AV. @ ‘ @

© Trykk A OK-kNAPPEN en gang til for & bekrefte endringen.

o Trykk PA OK-KNAPPEN.
@ DreiusTeRINGsBRYTEREN for & sl& @KO-innstillingen PA eller AV.
6 Trykk PA OK-kNAPPEN en gang til for & bekrefte endringen.

NAR @KO er PA, vil displayet automatisk sld seg av etter en stund for
a spare energi. Det vil automatisk tennes igjen hvis man trykker pa
en knapp eller dpner dgren.

NAR AV er INNsTILT, Vil ikke displayet sld seg av og 24 timers klokken
vil alltid veere synlig.
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o TrYkk PA OK-KNAPPEN.

@ DreiusteriNGsBRYTEREN for & innstille passende lysstyrkeniva.

€ Trykk PA OK-knaPPEN en gang til for & bekrefte valget.

C— KJOKKENTIMER ‘/

@ (% 6 00 é 6 BRUK DENNE FUNKSJONEN nar du tren-
& - < % ger en kjokkentimer til & male
@ neyaktig tid for ulike formal, for
@ eksempel nar du koker egg eller
pasta eller nar du har deig til he-

ving, osv.

@ DreiusTeRINGSBRYTEREN for & innstille gnsket tid
pa timeren.

0 TrYkk PA OK-KNAPPEN.

DET HeREs ET LYDSIGNAL Ndr timeren er ferdig med nedtellingen.
Hvis bu TRYKKER PA STOPPKNAPPEN far timeren har avsluttet, vil den nullstilles.

10



” @G GJENOPPVARME MAT MED MIKROB@LGER \“

BRUK DENNE FUNKSJONEN til normal

: ® « v ®
g W e tilberedning og gjenoppvarming,
7 |0 &
@Q O o0 @ for eksempel av grgnnsaker, fisk,
®

©) ® % poteter og kjatt.

@ Dre muLTIFUNKsIONSBRYTEREN til du finner mikrobalgefunksjonen.

000

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for 3 innstille mikrobglgeeffekt.
Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.
DREl JUSTERINGSBRYTEREN for 3 innstille tilberedningstid.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

NAR TILBEREDNINGSPROSESSEN HAR STARTET:

Du kan enkelt gke tiden i 30-sekunders trinn. Det er bare a trykke pa
startknappen. Hvert trykk eker tiden med 30 sekunder. Du kan «
ogsa dreie justeringsbryteren for a ke eller redusere tiden.

VED A TRYKKE PA << -KNAPPEN gar du tilbake til der du kan skif-

te mellom tilberedningstid og effektniva. Begge kan endres

under tilberedningen ved a dreie pa justeringsbryteren.

< EFFEKINIVA __..>

KUN MIKROB@LGER
EFFeKT FORESLATT BRUK:
900 W GJENOPPVARMING AV DRIKKEVARER, vann, klare supper, kaffe, te eller annen mat med hayt
vanninnhold. Velg lavere effekt dersom maten inneholder egg eller flgte.
750 W | TILBEREDE GR@NNSAKER, Kjott osv.
650 W | TiLBerepE fisk.
500 W MER FoRsIKTIG TILBEREDNING aV f.eks. sauser med hgyt proteininnhold, oste- og eggeretter
og avslutning av gryteretter.
350 W | SMAKOKING AV STUINGER, smelte smor og sjokolade.
160 W | Tine. Mykgjere smer, ost.
90W | MykGJgRE iskrem.
O W | BARE VED BRUK AV timeren.

11




< JETSTARTHURTIG) > »

® « PR v o "~ DENNE FUNKSJONEN brukes for rask
O l) \l“e'ﬂﬂ 00, O O gjenoppvarming av mat med
@ +

12

hgyt vanninnhold, som; klare
supper, kaffe eller te.

Drel muLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner mikrobglgefunksjonen.
TRYKK PA STOPKNAPPEN

TRYKK PA STARTKNAPPEN FOR A STARTE automatisk med maks. mikrobglgeeffekt og
tilberedningstiden innstilt pa 30 sekunder. Hvert nye trykk gker tiden med

30 sekunder.
Du KAN 0GSA ENDRE TIDEN VED A DREIE JUSTERINGSBRYTEREN for & gke eller

redusere tiden etter at funksjonen har startet.
DENNE FUNKSJONEN ER KUN TILGJENGELIG mens ovnen er slatt av eller er i

hvilemodus.




CRISP__ > x>

v ® - BRUK DENNE FUNKSJONEN Nar du skal
M £ jenoppvarme og steke pizza o
0430 O O @ gjenopp g P g

annen deigbasert mat. Funksjo-
nen er ogsa fin for steking av egg,
@ polser, hamburgere osv.

@ Dre muLTIFuNKsIONsBRYTEREN til du finner crisp-funksjonen.
@ DreisusTeriNGsBRYTEREN for & innstille tilberedningstid.

€ TRYKK PA STARTKNAPPEN.

OVNEN BRUKER MIKROB@LGER OG GRILL AUTOMATISK nar den skal varme opp
crisppannen. Pa denne maten blir crisppannen hurtig varm, slik at
den kan brune maten.

PAsk AT crisppannen er riktig plassert midt pa glasstallerkenen.
OVNEN 0G CRISPPANNEN blir svaert varme nar denne funksjonen brukes.
IKKE PLASSER CRISPPANNEN pd et underlag som er gmfintlig mot varme.
VR FORSIKTIG SA DU IKKE BERZRER grillelementet.

BRUK GRYTEKLUT

eller det spesielle crisp-handtaket nar du skal ta ut crisppannen.
Bruk kun den vedlagte crisppannen med denne funksjonen.

Andre crisppanner som er tilgjengelige pa markedet vil ikke

gi det samme resultatet ved bruk av denne funksjonen.

\\,’)&
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® —  BRUK DENNE FUNKSJONEN for raskt a
0 =0 O gi en delikat brun ove:rflate til ma-
- ten som er plassert pa risten.

o

MATRETTER SOM OST, SM@RBR@D, STEK-
ER OG P@LSER plasseres pa risten,
som settes oppa stekeplaten.

DREI MULTIFUNKSJONSBRYTEREN TIL DU FINNER GRILLFUNKSJONEN.
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille grilleffekt.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste
innstilling.

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for 3 innstille tilberedningstid.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

®0 o000

PLASSER MATEN pa risten. Snu maten under tilberedningen.

PisE AT REDSKAPENE du bruker er ildfaste og kan brukes i vanlig ovn fer du
griller med dem.

Ikke BRUK PLAST-redskaper ndr du griller. De vil smelte. Redskaper av tre
eller papir egner seg heller ikke.

VELGE EFFEKTNIVA

ForvARM GRILLEN i 3 - 5 minutter pa hay grilleffekt.

GRILLER
FORESLATT BRUK: EFFEKT | | | | | 3
. T

OstesmoRrereD, fiskefileter og © Hov mERN -
hamburgere JE

o [\
PgLser og grillspidd 0 Mip (R :
LeTT BRUNING av matens overflate 0 Lav = = I =I \I

14
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Drel muLTiFuNksJonsBRYTEREN til du finner grillkombi-funksjonen.

(-~~~

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

]

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for d innstille grilleffekt.

I—

y \

~  BRUK DENNE FUNKSJONEN TIL Atil-
berede mat som lasagne, fisk og
ot

potetgratenger.

Dre1 JusTERINGSBRYTEREN for d innstille mikrobglgeeffekt.

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille tilberedningstid.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fert til neste innstilling.

VELGE EFFEKTNIVA

DeN mAksIMALT MuLiGE mikrobglgeeffeken som kan innstilles nar du
bruker kombigrillen, er begrenset til et fabrikk-innstilt niva.
PLasser MATEN pa grillristen eller pa den roterende glasstallerkenen.

\Y]|
I

KOMBIGRILL
FORESLATT BRUK: GRILLEFFEKT MIKROB@LGEEFFEKT
LAsAGNE ® Mo 350-500 W
POTETGRATENG @ Mo 500-650W
FISKEGRATENG 6 Hov 350-500 W
BAKTE EPLER 0 Mip 160-350 W
FROSSEN GRATENG © Hov 160 -350 W

1
RN TAY
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< TURBO KOMBIGRILL/ 4\

BRUK DENNE FUNKSJONEN FOR A til-

O [) \]n - O O berede mat som fjeerkre, fylte
O o grennsaker og bakte poteter.

den roterende glasstallerkenen
nar du tilbereder mat med denne

% @ o PLASSER MATEN PA GRILLRISTEN eller pa
K03

DREI MULTIFUNKSJONSBRYTEREN til turbogrill-funksjonen. funksjonen.
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille grilleffekt.

Trykk pA OK-knAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk
fort til neste innstilling.

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille mikrobglgeeffekt.

Trykk pA OK-knNAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk
fort til neste innstilling.

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for d innstille tilberedningstid.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

VELGE EFFEKTNIVA
DET MAKSIMALT MULIGE MIKROB@LGE-EFFEKTNIVAET som kan innstilles nar
du bruker grillen, er begrenset til et fabrikkinnstilt niva.
PLasser MATEN pa grillristen eller pa den roterende glasstallerkenen.

-
J
LIT oLl
I LI 2
MT T
L !
I
TURBO KOMBIGRILL
(I RTA
FORESLATT BRUK: GRILLEFFEKT MIKROB@LGEEFFEKT
KYLLINGLAR © Hov 350-500 W
HALv KyLLING O Mo 500-650 W
FYLTE GRONNSAKER @ Mo 350-500 W
BAKT Fisk © Hev 160 - 350 W
BAKTE POTETER O La 500-650 W
STR@SSELKAKE MED FRUKT O Mo 160 - 350 W
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§ < HURTIGOPPVARMING > §

tom ovn pa samme mate som du
ville gjort med en vanlig ovn for
steking.

v ® - BRUK DENNE FUNKSJONEN FOR A FOR-
O Q VARME tom ovn.
@ . ForvarmiNg ma alltid utferes med

DRrel MuLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner hurtigoppvarming-funksjonen.
(standardtemperaturen vises).

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille temperatur.

Trykk PA STARTKNAPPEN. Under hurtigoppvarmingsprosessen vises den aktuelle temperaturen i
ovnsrommet.

IKKE SETT MAT INN 1 OVNEN F@R ELLER MENS du forvarmer den. Maten vil bli
brent av den intense varmen. Nar oppvarmingsprosessen er startet,
kan tilberedningstemperaturen justeres enkelt ved a dreie pa juste-
ringsbryteren.

NAR DEN INNSTILTE TEMPERATUREN ER NADD, holder ovnen den innstilte
temperaturen i 10 minutter for den slar seg av. | lapet av denne ti-
den venter ovnen pa at du skal sette inn maten og velge en varm-
luftfunksjon for a starte tilberedningen.

17



BRuUK DENNE FUNKSJONEN Nar du skal
tilberede marengs, tebrad, suk-
kerbred, suffléer, fjeerkre og stek.

Drel muLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner varmluftfunksjonen. (standardtemperaturen vises).

Trykk pA OK-knApPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.

DRrel JusTERINGSBRYTEREN for d innstille tilberedningstid.

®
o
@ DreisusTeriNGsBRYTEREN for & innstille temperatur.
(3]
(4]
(5]

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

PLASSER MATEN ALLTID PA RISTEN, slik at luften kan sirkulere tilstrekkelig
rundt maten.

BRruk sTEKEPLATEN Nar du tilbereder sma stykker, som smakaker eller
rundstykker. K
NAR oPPVARMINGSPROSESSEN er startet kan tilberedningstiden

justeres enkelt med justeringsbryteren. Bruk tilbake-knap-

pen for & ga tilbake til der du kan endre temperaturen.

MAT TILBEH@R OVNSTEMP °C | TILBEREDNINGSTID

RoAasTIFF, Mebium (1,3 - 1,5 kg) | BeHoLDER pa grillrist 170 - 180 °C 40 - 60 mIN

SviNesTek (1,3 - 1,5 kg) BeHoLDER pa grillrist 160 - 170 °C 70 - 80 miN

HEeL kyLuinG (1,0 - 1,2 kg) BeHoLDER pa grillrist 210-220°C 50 - 60 MIN

SUKKERBR@D (tung) Kakerorm pa grillrist 160-170°C 50-60 miN

SUKKERBR@D (lett) Kakerorm pa grillrist 170-180°C 30-40 miN

SMAKAKER STEKEPLATE 170-180°C, 10- 12 mIN
FORVARMET OVN

BR@ODKAKE Kakerorm pa grillrist 180 -200°C, 30-35mIN
FORVARMET OVN

RUNDSTYKKER STEKEPLATE 210-220°C, 10-12 mIN
FORVARMET OVN

MARENGS STEKEPLATE - TG, 40-50 miN
FORVARMET OVN

18
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BRUK DENNE FUNKSJONEN Nar du vil
tilberede steker, fjeerkre, bakte
poteter, frosne ferdigretter, suk-
kerbrad, tebrad, fisk eller pud-
dinger.

X

300
00,

é ®
Drel muLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner kombivarmluft-funksjonen. (standardtemperaturen
og mikrobglgeeffekten vises).

° O
e
(s
&0

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for d innstille temperatur.

Trvkk PA OK-kNAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.
Dre1 JUSTERINGSBRYTEREN for d innstille mikrobglgeeffekt.

Trvkk PA OK-kNAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.

DRrEI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille tilberedningstid.

QOO0 O®O ©

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

PLASSER MATEN ALLTID PA RISTEN, slik at luften kan sirkulere tilstrekkelig
rundt maten.

NAR OPPVARMINGSPROSESSEN er startet kan tilberedningstiden justeres
enkelt med justeringsbryteren. Bruk tilbake-knappen forda <K
ga tilbake til der du kan endre effektnivaet eller sluttempe-
raturen. Q
Den mAksIMALT muLice mikrobglgeeffekten som kan innstilles

nar du bruker varmluft er begrenset til et fabrikkinnstilt niva.

KOMBIVARMLUFT

EFFexT FORESLATT BRUK:

350 W | Tieerepk fjeerkre, fisk og gratenger

160 W | TiLBEREDE Steker

90 W | StekEe bred og kaker

0 W | Brune kun under tilberedning

19



'}ﬁ' ~\MANUELL TINING‘—/W 'ﬁ‘é

FoLG FREMGANGSMATEN for “Tilberede og gjenopp- ~ KONTROLLER OG SE OVER MATEN REGELMESSIG. Nar du
varme mat med mikrobglger” og velg effektniva far mer erfaring, finner du frem til riktig oppti-
160 W ved manuell tining. ningstid for ulike mengder.

FrosseN MAT | pLASTPOSE, plastfolie eller papp kan ~ Snu sToRE sTYKKER etter halve opptiningstiden.
legges direkte inn i ovnen dersom det ikke er
noen metalldeler (f.eks. metallklips) pa GRYTERETTER, STUINGER OG KJBTTSAUSER tiner

raskere hvis du rgrer i dem under oppti-

emballasjen. ) n
ningstiden.
FORMEN PA EMBALLASJEN pavirker oppti-
~

ningstiden. Flate pakker tiner raskere 7 v NAR DU TINER MAT, er det best & tine maten
enn tykke blokker. halvveis og la maten hvile, slik at oppti-
ningsprosessen fullfgres pa naturlig mate.

SKILL STYKKENE FRA HVERANDRE Nar de begynner a
tine.
Enkle skiver tiner fortere.

LITT HVILETID ETTER OPPTININGEN VIL ALLTID GI BEDRE
resultater, fordi varmen da vil bli
fordelt jevnt gjennom maten.

DEKK TIL DELER AV MATEN med
sma stykker av aluminiums-
folie hvis de begynner a bli
varme (f.eks. kyllingldr og
vingespisser).
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BRUK DENNE FUNKSJONEN nar du vil
gjenoppvarme ferdiglaget mat
som enten er frossen, kjgleskaps-
kald eller romtemperert.

PLAsser MATEN pa en ildfast tallerken
eller fat som téler mikrobglger.

DREI MULTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner auto-funksjonen.

Trykk A OK-kNAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk fert til neste innstilling.
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for d velge automatisk gjenoppvarming-funksjonen.

Trykk A OK-knAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk fert til neste innstilling.
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & velge matkategori. ("FOOD” (MAT) og matkategori vises).
Trykk A OK-kNAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk fert til neste innstilling.
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for a innstille vekt.

Trykk A OK-knAPPEN for & bekrefte valget.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

00000 OOO
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NAR pu opPBEVARER en rett i kjgleskapet eller Bruk ALLTID ET Lokk med denne funksjonen,
"porsjonerer” en rett som du vil gjenoppvar- bortsett fra ved gjenoppvarming av supper, da
—— me paetfat,erdetlurtaleg- er lokket ikke ngdvendig!

g ==& ge tykkere, fastere de-) v Hvis MATEN ER INNPAKKET P4 en slik mate at

ler ut mot kanten av Qdet er umulig & bruke lokket, ber du lage
2-3 snitt i innpakningen, slik at trykket
v slippes ut nar maten gjenoppvarmes.
~

PLasser TYNNE kjottskiver oppa hverandre, eller
bland dem sammen.
TvkKEerE skiver som kjgttpudding og pelser ma LAG NOEN SNITT | ELLER PRIKK | PLAST-

legges godt inntil hverandre. Fouie med en gaffel for a slip-
pe ut trykket og for & hindre

at den sprekker pa grunn av
damp som danner seg i lg-
pet av tilberedningen.

\ ; ¥y tallerkenen og de
L = /tynnere 0og mindre
— faste delene i midten.

1-2 MINUTTERS HVILETID GIR ALLTID
BEDRE resultat, saerlig for fros-
sen mat.

MAT TIPS

Foreerep MATEN i trad med anbefalingene over.
Oppvarmes tildekket.

= @ MippacsTaLLerken (250 - 600g)

GJENOPPVARMES UTILDEKKET i porsjonsskaler ellerien
@ @ sueee (2009 - 800g) stor bolle Per

P
P

FoLG ANVISNINGENE PA PAKKEN iht. ventilasjon,
prikking osv.

@ 9 FRrosseN PoRsJoN (2509 - 6009)

@ o MeLk (0,1 - 0,51) OPPVARMES UTEN LOKK. Bruk en metallskje i en

mugge eller kopp.

% O Gryrererr (200g - 800g) GJENOPPVARMES TILDEKKET.

FOR MATVARER SOM IKKE STAR OPPF@RT | DENNE TABELLEN 0g hvis vekten er mindre eller stgrre enn anbe-
falt vekt, ber du falge fremgangsmaten for "Tilberede og gjenoppvarme mat med mikrobglger”.
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<____JETTINING (HURTIG) > \

|M

brod.

Jet tining kan bare brukes for mat
som har en nettovekt mellom 100
g-3,0kg.

PLASSER ALLTID MATEN pa den rote-
rende glasstallerkenen.

v ® - BRUK DENNE FUNKSJONEN for a tine
TEFRQ e O O Q kjott, fjaerkre, fisk, gronnsaker og
+

Drel MuLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner auto-funksjonen.

Trvkk PA OK-kNAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fert til neste innstilling.
Dre1 JUSTERINGSBRYTEREN til du finner Jet tining-funksjonen.

Trvkk PA OK-kNAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fert til neste innstilling.
DRE1 JUSTERINGSBRYTEREN for d velge matkategori. ("FOOD” (MAT) og matkategori vises).
Trvkk PA OK-kNAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fert til neste innstilling.
DRE1 JUSTERINGSBRYTEREN for a innstille vekt.

Trykk PA OK-knaPPEN for 3 bekrefte valget.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.
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) <_____JETTINING (HURTIG) > \

VEKT: -

DENNE FUNKSJONEN MA FA OPPLYSNINGER OM matens nettovekt. /&
Ovnen vil automatisk beregne nedvendig tid for a gjere

maten ferdig.

DERSOM VEKTEN ER MINDRE ELLER ST@RRE ENN ANBEFALT VEKT: Folg frem-
gangsmaten for “Tilberede og gjenoppvarme mat med mikrobgl-

ger” og velg effektniva 160 W ved tining.

FROSNE MATVARER:
Hvis MATEN ER VARMERE enn dypfryst temperatur (-18°C),
velger du en lavere vekt for maten.
Hvis MATEN ER KALDERE enn dypfryst temperatur (-18°C), q
s { }
<

velger du en hgyere vekt for maten.

MAT TIPS
e e
o Kjottdeig, koteletter, steker eller biffer.
Z v S KisgtT (100 g - 2,0 kg) SNU MATEN n3r ovnen ber om det.
KKK
0 Kylling, hel, stykker eller fileter.
A Fizrkre (1009 -3,0 kg) SNU MATEN n3r ovnen ber om det.
wHK 9 Hel, steker eller fileter.
M Fisk (100 g -2,0 kg) SNU MATEN n3r ovnen ber om det.

&
&
&

o Blandede grgnnsaker, erter, brokkoli osv.
GronNsaker (100 g - 2,0 kg) | sny maten nar ovnen ber om det.

&

&
&
&

6 Loff, rundstykker eller boller.
Brep (100 g - 2,0 kg) SNU MATEN nar ovnen ber om det.

)

FOR MAT sOM IKKE ER OPPF@RT | DENNE TABELLEN 0g dersom vekten er mindre eller stgrre enn anbefalt
vekt, ber du felge fremgangsmaten for “Tilberede og gjenoppvarme mat med mikrobglger” og
velge 160 W ved tining.
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neste innstilling.

neste innstilling.

kategori vises).

neste innstilling.
DRE1 JUSTERINGSBRYTEREN for 3 innstille vekt.

Trykk PA OK-knaPPEN for & bekrefte valget.

00 © ©®© 00 ©0p

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

Drel JusTERINGSBRYTEREN til du finner automatisk crisp-funksjonen.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & velge matkategori. ("FOOD” (mat) og mat-

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til

- BRUK DENNE FUNKSJONEN FOR rask
gjenoppvarming av mat fra fros-

+ sentil serveringstemperatur.
AUTO CRISP SKAL BARE BRUKES for
dypfryst ferdigmat.

Drel muLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner auto-funksjonen.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til

MAT TIPS
KK FoRDEL POMMES FRITES i et jevnt lag pa
(\-77/. o Pommes FriTes (2009 - 6009g) crisppannen. Strg over salt om gnsket.
R@R I MATEN Nar ovnen ber om det.
KK
0 Pizza, tynn bunn (200g - 5009) For Pizza med tynn bunn.
KK

= ﬂ 0 PANNEPIZZA (3009 - 8009)

For pizza med tykk bunn.

FoR KYLLINGNUGGETS pensles crisppannen

med litt olje. Tilbered med stekegraden inn-
& 0 KyLLINGVINGER (2009 - 6009) stilt pa Lo 2.

SNU MATEN nar ovnen ber om det.
o gk ForvArM crisPPANNEN med litt smor eller olje.

9 FiskepINNER (2009 - 6009)

Ha i fiskepinnene nar ovnen stopper viser
meldingen “Add Food” (legg inn mat).
SNU MATEN ndr ovnen ber om det.

FoR MAT som IKKE ER OPPF@RT | DENNE TABELLEN 0g dersom vekten er mindre eller storre enn anbefalt
VekT, bor du felge prosedyren for den manuelle crisp-funksjonen.
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) < AUTOMYKGJ@RING > \

v
GOFT we O

0’0@ AuTO MYKGJ@RING BRUKES for matva-
OO

® "~ BRUK DENNE FUNKSJONEN til mykgjo-
ring av maten, slik at den er lette-
® + re d behandle.

rene i tabellen under.

Drel MuLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner auto-funksjonen.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.

Drel JusTERINGSBRYTEREN til du finner automatisk mykgjaring-funksjonen.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & velge matkategori. ("FOOD” (mat) og matkategori vises).

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille mengde.

Trykk pA OK-knaPPEN for a bekrefte valget.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

MAT

TIPS

@ Sswmer (509 - 2509)

¥

4

SNU MATEN nar ovnen ber om det.
Rer om 0gsa etter mykgjering.

SNU MATEN Nar ovnen ber om det.
Rer om 0gsa etter mykgjering.

@ 0 MaraARIN (509 - 2509)
<

©a 1skrem (0,51 - 2,01)
N~

SNU MATEN nar ovnen ber om det.
Serveres umiddelbart for ytterligere smelting.

FOR MAT SOM IKKE ER OPPF@RT | DENNE TABELLEN Og hvis vekten er mindre eller stgrre enn anbefalt
vekt, ber du felge fremgangsmaten i “Tilberede og gjenoppvarme mat med mikrobglger”.
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TRYKK PA STARTKNAPPEN.

P00 OO0OOO o

DREI JUSTERINGSBRYTEREN for & innstille vekt.

BRUK DENNE FUNKSJONEN for enkelt a

AuTO SMELTING BENYTTES for matva-

rene i tabellen under

v ©® -
QIMEIL_T O O Q smelte matvarer uten sprut.
@ +

DrEl MuLTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner auto-funksjonen.

Trykk A OK-knNAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.
DRe1 JusTERINGSBRYTEREN til du finner auto smelting-funksjonen.

Trykk pA OK-knNAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.
DRl JUSTERINGSBRYTEREN for d velge matkategori. ("FOOD” (mat) og matkategori vises).

Trykk pA OK-knNAPPEN for & bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.

Trykk PA OK-knAPPEN for & bekrefte valget.

MAT

TIPS

0 Smer (509 - 2509)

O
[2aN

v

R@R | MATEN Nar ovnen ber om det.
Rer oGsA etter smelting.

@ @ Maraarin (509 - 2509)

RgR 1 MATEN Nar ovnen ber om det.
Ror oGsa etter smelting.

6 SsokoLADE (509 - 2509)

BryTEs i mindre biter.

Rg@R 1 MATEN nar ovnen ber om det.

Ror oaGsa etter smelting.

Merk: Sjokolade med hayt kakaoinnhold kan
trenge hoy stekegrad (+2).

FoR MAT soM IKKE ER OPPF@RT | DENNE TABELLEN 0g hvis vekten er mindre eller stgrre enn anbefalt
vekt, ber du felge fremgangsmaten i “Tilberede og gjenoppvarme mat med mikrobglger”.
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: v ® - BRUK DENNE FUNKSJONEN FOR a tilbe-
COMBY e O O Q rede mat som hgrer til kategorie-
ne i tabellen.

® <«
CEENC
Q,o @ FOR KYLLING OG LASAGNE, pase at tal-
@ % lerkenen du bruker er ovnsik-
ker og beregnet for bruk i mikro-
belgeovn for du starter tilbered-

ningen. Ellers kan du f3 et darlig
DREI MULTIFUNKSJONSBRYTEREN til du finner sluttresultat.

auto-funksjonen.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.
DrEel JusTERINGSBRYTEREN til du finner automatisk tilberednings-funksjonen.

Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for d velge matkategori. ("FOOD” (mat) og matkategori vises).
Trykk PA OK-knAPPEN for @ bekrefte valget. Du blir automatisk fort til neste innstilling.
DREI JUSTERINGSBRYTEREN for a innstille vekt.

Trykk pA OK-knAPPEN for & bekrefte valget.

0000000 ©

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

Bruk ALLTID stekeplaten nar du tilbereder smdakaker eller hermetiske el-
ler frosne rundstykker.

Smer stekeplaten lett eller dekk den med bakepapir.

Nar du vil bruke et program for smakaker eller hermetiske eller frosne
rundstykker, md ovnen forvarmes for du kan sette mat inn i den. Nar
riktig temperatur er nadd, vil ovnen be deg om a sette maten inn.

~: — Apne doren.

~: — Plasser stekeplaten med mat inn pa skinnene pa sidene i ovnen.
¢ — Lukk dgren og start ovnen igjen ved a trykke pa startknappen.

‘\O
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ANBEFALT VEKT

o KvLLinG (8006 - 1V2Ka)

STR@ SALT 0G KRYDDER over kyllingen. Pensle med
olje ved behov. Plasseres pa en ildfast tallerken
som taler mikrobglger. Sett

tallerkenen pa grillristen.

@ Frossen LAsAGNE (4006 - 1ka)

Lece lasagnen pa en ildfast tallerken som
taler mikrobglgeovn. Sett tallerkenen pa
grillristen.

6 SMAKAKER (9-12 stykker)

PLAsseR PA den lett smurte stekeplaten.
Sett platen inn i ovnen nar ovnen viser
meldingen "Add food” (legg inn mat).

@ HermETISK BRODDEIG

BRruKEs FOR matvarer som croissants og rund-
stykker. Plasser rundstykkene pa

stekeplaten. Sett platen inn i ovnen nar ovnen
viser meldingen "Add food” (legg inn mat).

%8
U
DD

© FRrOSNE RUNDSTYKKER

Brukes For ferdigstekte, frosne rundstykker. Plas-
ser rundstykkene pa stekeplaten. Sett platen inn
i ovnen nar ovnen viser meldingen "Add food”
(legg inn mat).

FOR MATVARER SOM IKKE STAR OPPF@RT | DENNE TABELLEN Og hvis vekten er mindre eller starre enn
anbefalt vekt, ber du felge fremgangsmaten i “Varmluft eller Kombivarmluft”.
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WOLD OG RENGJ@RING

RENGJ@RING ER VANLIGVIS det eneste vedlikehol-
det som er ngdvendig.

Hvis ovNEN IKKE HOLDES REN, kan det fgre til ned-
brytning av overflaten og dermed muligens
redusert levetid og farlige situasjoner.

IKKE BRUK GRYTESKUBBER AV METALL,

@ SLIPENDE RENGJORINGSMIDLER, (— >

o = s
stdlull, grove vaskekluter,  A—¥<3% 22
e sk

osv. som kan skade be- SULE S
tieningspanelet og over-
flatene i ovnsrommet og ovnens utside.
Bruk en svamp med et mildt vaskemiddel
eller kjiokkenpapir med glassrens i spray-

form. Spray glassrens pa kjekkenpapiret.
Ikke spray direkte pd ovnen.

MED JEVNE MELLOMROM, Og spesielt hvis
det er matsgl i ovnen, ber du ta ut
glasstallerkenen og holderen, og
rengjore bunnen av ovnen.

DENNE OVNEN ER BEREGNET pd & brukes med den
roterende tallerkenen pa plass.

@ Ikke bruk mikrobglgeovnen nar den ro-
terende tallerkenen er tatt ut for rengje-
ring.

BRUK ET MILDT RENGJ@RINGSMIDDEL, Vann og en
myk klut for a rengjere innsiden av ovnen,
begge sidene av dgren og dgrapningen.

@ IKKE LA DET DANNE SEG FETT Og matrester
rundt deren.

30

For HARDNAKKEDE FLEKKER kan du koke en kopp
med vanniovneni 2 eller 3 minutter. Dampen
vil myke opp flekkene.

UBEHAGELIG LUKT | OVNEN KAN FJERNES HVIS DU SETTER
EN KOPP MED VANN TILSATT LITT SITRONSAFT pa den ro-
terende tallerkenen og lar det koke i noen mi-
nutter.

IKKE BRUK DAMPRENGJ@RINGSAPPARATER Nar du
rengjer mikrobglgeovnen.
GRILLELEMENTET trenger ikke rengjgring, da den
sterke varmen vil brenne av eventuelt sgl, men
taket under elementet kan trenge regelmessig
rengjoring. Dette bor gjgres med en myk klut
fuktet i mildt sdpevann. Hvis grillen ikke bru-
kes regelmessig, bar den settes i gang i 10 mi-
nutter hver maned for
a brenne bort eventu-
eltsal.

2 Skyv festetraden for-
siktig bakover og
deretter nedover for
a frigjere grillele-
mentet.

! Plasser festetraden i
opprinnelig stilling
igjen etter rengjorin-
gen.

4



wHOLD OG RENGJQRING

KAN VASKES | OPPVASKMASKIN:

HOLDEREN FOR DEN
ROTERENDE TALLERKENEN.

DEN ROTERENDE
GLASSTALLERKENEN.

CRISP-HANDTAKET.

GRILLRISTEN. @

STEKEPLATE.

SKANSOM RENGJ@RING:

CRISPPANNEN bar rengjares i mildt

sapevann. Vanskelige flek-

ker kan rengjgres med sku-

resvamp og mildt rengje-

ringsmiddel.

AvkJgl alltid crisppannen fer du rengjer den.
Ikke hell vann pa crisppannen eller dypp

@ den ivann nar den er varm. Rask avkjg-
ling kan skade den.

,’7\ @ IKke BRUK sTALULL. Dette vil ripe opp over-
\ ~

flaten.

‘\FEILSQKINGSGUIDE‘_/\'

Hvis ovNEN IKKE VIRKER ber du kontrollere fglgen-

de punkter fgr du ringer etter service:

< Den roterende tallerkenen og holderen er
pa plass.

~! Stgpselet er satt godt inn i stikkontakten.

<~ Dgren er skikkelig lukket.

= Kontroller sikringene og sjekk om stikkon-
takten er stramferende.

< Kontroller at ovnen har tilstrekkelig venti-
lasjon.

2 Venti 10 minutter og prev sa a starte ov-
nen en gang til.

~: Apne og lukk dgren for du prover igjen.

DETTE ER FOR A UNNGA at du ungdig tilkaller tekni-

ker som du selv ma betale for.

Nar du kontakter service, ma du oppgi ovnens

serienummer og typenummer (se servicemer-

ket). Se etter i garantiheftet for mer informa-

sjon.

Hvis STREMLEDNINGEN MA SKIFTES, ma den

m skiftes ut med en original
stremledning, som kan fas via { £
var serviceadministrasjon.
Stremkabelen skal kun skif-
tes av autorisert servicetek-
niker.

SERVICE SKAL KUN UTF@RES AV AU-
TORISERT SERVICETEKNIKER. Det er
farlig for ufagleerte personer G
utfare servicearbeider eller re-
parasjoner som innebeerer d
fjerne et deksel pd denne ov-
nen. Dekslene beskytter mot mlkrobzlge—
energien.

Du MA ALDRI FJERNE NOE DEKSEL.
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DEN INTERNASJONALE ELEKTROTEKNISKE KOMMISJONEN har utviklet en standard for 8 sammenlikne tester av
oppvarmingsresultater for forskjellige mikrobglgeovner. Vi anbefaler falgende for denne ovnen:

TESTDATAFOROPPVARMING >

I samsvar mep IEC 60705.

DEN INTERNASJONALE ELEKTROTEKNISKE KOMMISJONEN har utviklet en standard for 3 sammenlikne tester av

Test | MeNGDE Ca.TID EFFEKTNIVA BEHOLDER
12.3.1| 10006 12-13 miN 650 W PyRrex 3.227
12.3.2| 475a 5% min 650 W Pyrex 3.827
12.3.3| 900G 13-14 miN 750 W PyRrex 3.838
12.3.4| 1100a 28-30mIN VARMLUFT 190 °C + 350 W Pyrex 3.827
12.3.5| 700a 28 - 30 mIN VARMLUFT 175 °C + 90 W PyRrex 3.827
12.3.6 | 10006 30-32mIN VarRMLUFT 210 °C + 350 W Pyrex 3.827

13.3 500¢G 10 miN 160 W

I samsvar mep IEC 60350.

oppvarmingsresultater for forskjellige ovner. Vi anbefaler falgende for denne ovnen:

Test Ca.TID TEMPERATUR FORVARMET OVN TiLBEH@R
8.4.1 30-35miN 150 °C NEI STEKEPLATE
8.4.2 18 - 20 mIN 170°C Ja STEKEPLATE
8.5.1 33-35mIN 160 °C NEI GRILLRIST
8.5.2 | 65-70mIN 160 -170 °C Ja GRILLRIST
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TEKNISKE SPESIFIKASJONER >

FORSYNINGSSPENNING 230V/50 HZ
NOMINELL INNGANGSEFFEKT 2800 W

SIKRING 16 A
UTGANGSEFFEKT MIKROBGLGER | 900 W

GRILL 1600 W
VARMLUFT 1200 W
UrvenbiGe mAL (HxBxD) 455 x 595 x 560
INNVENDIGE MAL (HXBXD) 450 x420x 210













< TIPSTILVERN AVMILJGET >

Esken BESTAR AV 100 % resirku-

lerbart materiale, og er mer- @
ket med et resirkulerings-

symbol. Folg lokale bestem-

melser til avfallsbehandling.

Oppbevar potensielt farlig em-

ballasje (plastposer, polystyren osv.)
utilgjengelig for barn.

DeTTE APPARATET er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EC om avfallsbehandling av
elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE). Hvis du
sorger for at dette apparatet avfallsbehandles
pa riktig mate, er du med pa a forhindre mu-
lige negative folger eller farer for mennesker
og milje.

€8

5019-321-01330

© Whirlpool Sweden AB 2009. All rights reserved. Made in Sweden.

SymeoLET pa produktet el- ler pa dokumente-
ne som felger med det, vi-

ser at dette apparatet ikke

ma kasseres som hushold-

ningsavfall. Derimot skal det

leveres til en innsamlingssen-

tral for gjenvinning av elek-

trisk og elektronisk utstyr.

APPARATET MA AVFALLSBEHAN-

DLES | overensstemmelse

med gjeldende lokale be-

stemmelser for avfallsbe- _
handling.

For NARMERE INFORMASION om handtering, av-
fallsbehandling og resirkulering av dette pro-
duktet, kontakt kommunen, renovasjonsvese-
net eller forretningen der du kjgpte apparatet.
F@R DU KASSERER APPARATET, Ma du kutte strom-
ledningen, slik at apparatet ikke kan koples til
strem.

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



