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ET2 OHUTUSSOOVITUSED

OLULISED OHUTUSJUHISED

Need juhised on saadaval ka veebilehel www.whirlpool.eu
TEIE JATEISTE OHUTUS ON VAGA OLULINE!

Selles kasutusjuhendis ja seadmel endal on olulised hoiatused, mida
tuleb lugeda ja pidevalt jargida.

See on ohutusega seotud spetsiifilise ohu simbol, mis hoiatab
/ kasutajaid potentsiaalsete ohtude suhtes, mis voivad ohustada
an g endid ja teisi. Kdikidele ohutusega seotud hoiatustele
eelneb ohu simbol ja jargmine sdéna:

Naitab ohtlikku olukorda, mis mittevaltimise
| ’
/N _OHTLIK! korral pohjustab tosise vigastuse.

Naitab ohtlikku olukorda, mis voib mittevaltimise
| y
A\ HOIATUS! korral pohjustada tosiseid kehavigastusi.

Kdikides ohutusalastes hoiatustes on ara toodud antud ohu kohta
kaivad spetsiifilised tGksikasjad ja hoiatustes on naidatud, kuidas
vahendada ohtu vigastuste, kahjustuste ja elektril66gi suhtes, mis
voivad tekkida seadme ebadigest kasutamisest. Jargige hoolikalt
allolevaid juhiseid:

- Hoidke see juhend hilisemaks uuesti labivaatamiseks kaeparast.

- Kasutage koikide lahtipakkimis- ja paigaldamistoimingute ajal
kaitsekindaid.

- Seadet tuleb paigaldada ja kasitseda kahe véi enama inimesega.
- Enne paigaldamist tuleb seade vooluvérgust eemaldada.

- Paigaldamise ja hooldamise peab viima labi kvalifitseeritud tehnik
kooskdlas tootjapoolsete juhiste ja kohalike ohutuseeskirjadega.
Arge parandage ega asendage seadme osi, kui seda ei soovitata
otseselt kasutusjuhendis.

- Toitekaabli peab vahetama kvalifitseeritud elektrik. Votke tihendust
volitatud teeninduskeskusega.

- Seade peab olema néuetekohaselt maandatud.

- Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et see ulatuks modblisse
paigaldatud seadmest péhivooluvarustuseni.

- Paigaldamisel tuleb lahtuda kehtivatest ohutuseeskirjadest; koiki
poolusi lahutava luliti vahim kontaktivahe peab olema 3 mm.

- Arge kasutage pikendusjuhtmeid ega mitme pistikupesaga adaptreid.

- Arge Gihendage seadet pistikupessa, mida saab kasutada
kaugjuhtimispuldi véi taimeriga.
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- Arge sikutage toitejuhet.

- Elektriihendus peab kasutajale jaama ligipaasetavaks ka parast
paigaldamist.

- Kuiinduktsioonplaadi pind on méranenud, arge kasutage seda ja
lUlitage seade voimaliku elektrilo6gi valtimiseks valja (ainult
induktsioonmudelid).

- Arge katsuge seadet mistahes marja kehaosaga ega kasutage seda
paljajalu.

- Seade on moéeldud ainult kodustes tingimustes toidu
valmistamiseks. Muudel eesmarkidel kasutamine on keelatud (nt
tubade kitmine) on keelatud . Tootja keeldub nende nduannete ja
hoiatuste eiramise korral igasugusest vastutusest inimestele voi
loomadele kehavigastuste voi varalise kahju tekkimise eest.

- Seade ning selle juurdepaasetavad osad muutuvad kasutamise
kaigus kuumaks. Valtige kuumutuselementide puudutamist.

- Vaga vaikesed (0-3 aastat) ja vaikesed lapsed (3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui neid just pidevalt ei jalgita.

- Lapsed alates 8. eluaastast ja piiratud flusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimetega voi kogemuste voi teadmisteta isikud voivad
seadet kasutada ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi neid on
seadme ohutu kasutamise osas juhendatud ja nad médistavad sellega
seotud ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei
tohi seadet ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

- Kasutamise ajal ja parast seda ei tohi puudutada kittekehi voi
sisepindu, sest voite ennast pdletada. Arge laske seadmel kokku
puutuda riiete véi muude suttivate materjalidega enne, kui seade on
taielikult maha jahtunud.

- Olge eriti ettevaatlik kiipsetamise 16pus, kui hakkate seadme ust lahti
tegema. Laske kuum aur enne ahjust aeglaselt valja. Kui seadme uks
on kinni, juhitakse kuum 6hk valja labi juhtpaneeli kohal oleva ava.
Arge blokeerige ventilatsiooniavasid!

- Pannide ja muu eemaldamiseks kasutage pajalappe ning arge
puudutage kuttekehi.

- Arge jatke kergestistttivaid materjale seadmesse vdi selle vahetusse
lahedusse: seadme kogemata sisseltlitamisel voib tekkida tulekahju.

- Arge kuumutage véi kiipsetage ahjus suletud purke véi anumaid!
Kogunev siserdhk voib pohjustada plahvatuse ja seadet kahjustada.
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- Arge kasutage stinteetilistest materjalidest tehtud anumaid!

- Ulekuumenenud 6lid ja rasvad suttivad kergesti. Olge rasva- ja
Olirikaste toiduainete kiipsetamisel ettevaatlik!

- Toiduainete kuivamise ajal ei tohi seadet jarelevalveta jatta.

- Kui toidu valmistamisel kasutatakse alkoholjooke (nt rumm, konjak,
vein), pidage meeles, et kérgel temperatuuril alkohol aurustub.
Seetdttu onrisk, et aurustunud alkohol véib elektrilise kuttekehaga
kokkupuutumisel stttida.

- Ulekuumenenud 6lid ja rasvad siittivad kergesti. Olge rasva-ja
6lirikaste ning alkoholi sisaldavate (naiteks rumm, konjak, vein)
toitude kiipsetamisel alati ettevaatlik.

- Arge mitte kunagi kasutage aurupuhastusseadmeid.

- Arge puudutage ahju puroluisitsiikli ajal! Hoidke lapsed
puroltusitstkli ajal ahjust eemal! Ohtralt maha lainud toit tuleb
ahjust eemaldada enne puhastustsikli algust (ainult
puroluusifunktsiooniga ahjude puhul).

- Puroludsitsukli ajal ja parast seda tuleb loomad seadme asukohast
eemal hoida (ainult puroluusifunktsiooniga ahjude puhul).

- Kasutage ainult selle ahju jaoks soovitatud temperatuuriandurit.

- Arge kasutage ahju ukseklaasi puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhasteid voi teravat metallkraabitsat! Need
kriimustavad pinda ja klaas voib puruneda.

- Veenduge, et seade on enne pirni vahetamist valja lulitatud. Nii
valdite voimalikku elektril6oki.

- Arge katke néus olevat toitu fooliumiga (ainult ahjudel, mille
komplekti kuulub toiduvalmistamisnéu)!
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VASTAVUSDEKLARATSIOON (€

See ahi, mis on ette nahtud toiduainetega kokku puutuma, vastab Euroopa digusaktile (( E) nr1935/2004
ning on konstrueeritud, toodetud ja miitidud vastavuses Madalpingedirektiivi 2006/95/EU (mis vahetab
valja direktiivi 73/23/EMU ja selle muudatused) ohutusnéuetele ja Elektromagnetilise Gihilduvuse direktiivi
2004/108/EU néuetele.

Seade taidab Euroopa eeskirjade nr65/2014 ja 66/2014 saastliku disaini nduded vastavuses Euroopa
standardiga EL 60350-1.

KESKKONNAKAITSE |

Pakkematerjalide jaatmekaitlus Toote jaatmekaitlus
Pakkematerjal on 100% taaskasutatav ja - Seade on margistatud vastavalt Euroopa Elektri-
margistatud taaskasutusimboliga (). Pakendi ja elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE)
osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja téies direktiivile 2012/19/EU.
vastavuses kohalike jadatmekaitlusnéuetega. - Oige jaatmekditluse tagamisega aitate véltida

voimalikke kahjulikke tagajargi loodusele ja
inimeste tervisele, mida selle seadme vaar
araviskamine voib kaasa tuua.

- Seadmel v6i seadmega kaasapandud

Energia sdastmine

- Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette
nahtud kilipsetustabelis voi retseptis.

- Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, sest need
neelavad paremini kuumust.

dokumentatsioonil olev simbol /2 naitab, et
seadet ei tohi kdidelda olmejaatmena, vaid et

. . L see tuleb toimetada Idhimasse elektri-ja
- Lulitage ahi valja 10-15 minutit enne seatud elektroonikaseadmete kogumispunkti.
kiipsetusaega. Toidu kiipsemine kuumas ahjus

jatkub ka siis, kui ahi on valja lUlitatud.
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PAIGALDAMINE

Veenduge pdrast ahju lahtipakkimist, et see ei ole transpordil viga saanud ja et uks sulgub korralikult.

Probleemide esinemisel votke (ihendust edasimdilija voi Idhima teenindusega. Kahjustuste vdltimiseks
eemaldage ahi poliistiireenaluselt alles paigaldamisel.

Lugege enne seadme paigaldamist labi kdik ohutussoovitused lk 2, 3, 4.
Jargige seadme paigaldamisel |, Il, Il ja IV |k esitatud paigaldusjuhiseid.

KOOGIMOOBLI ETTEVALMISTAMINE

+ Ahjuga kokkupuutuv k66gimoédbel peab olema kuumuskindel (vahemalt 90 °C).

« Tehke koik vajalikud sisseldiked enne ahju paigaldamist ning eemaldage hoolikalt kéik puulaastud ja
saepuru.

« Parast paigaldamist ei ole ahju p6hi enam juurdepaasetav.

« Seadme korrektseks kasutamiseks ei tohi ahju tilaserva ja toopinna vahel ndutud vahimas vahes midagi olla.

ELEKTRIUHENDUS ULDISED SOOVITUSED
Veenduge, et seadme andmeplaadile margitud Enne kasutamist
pinge vastab teie kodumajapidamise omale. - Eemaldage papist kaitsetiikid, kattekile ja
Andmeplaat paikneb ahju esikuljel (nahtav, kui uks kleebised lisaseadmetelt.
on avatud). - Eemaldage tarvikud ahjust ja kuumutage ahi
Toitejuhet (tiiip _200 °Ctni umbes t.un.nijc.)oksgl. Nii.(.afamaldate
HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) véib vahetada isolatsioonimaterjalide ja kaitsemaarete aurud
ainult kvalifitseeritud elektrik. jaléhnad.

Kasutamise ajal

- Arge pange uksele raskeid esemeid, sest need
voivad seda kahjustada.

Votke Uhendust volitatud teenindusega.

Ahi on programmeeritud t60ks neelduvusel tle
2,5 kW (seadetes tahistatud kui 16 A, nagu

ndidatud Ik 10), mis Gihildub kodumajapidamise - Arge suruge uksele raskusega ega riputage
elektritoitega iile 3 kW. midagi selle kdepideme kiilge.

Kui toitepinge on nérgem, tuleb seadeastet - Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!
vahendada (seadetes 13 A). - Arge valage vett kuuma ahju, sest see voib

emaili kahjustada!
- Arge lohistage potte-panne médda ahju p6hja,
sest ka see voib emaili kahjustadal

- Veenduge, et muude seadmete elektrikaablid ei
puutu kokku ahju kuumade osadega ega jaa
ahju ukse vahele kinni.

- Arge jatke seadet vilitingimustesse!
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SEADE

A W W . N

ONONONEXE)

I

Juhtpaneel

Ventilaator

Tsirkulaarne kuttekeha (ei ole ndha)
Kuljevored (tasandite arv on ndidatud ahju
esiosas)

Uks

Alumine kittekeha (ei ole nédha)

Poorleva praevarda pesa (kuiolemas)
Lihatermomeetri sisestuskoht (kui olemas)
. Andmesilt (ei tohi eemaldada)

10. Valgustus

11. Ulemine kuttekeha/grill

PN =

© 0 N O

MARKUS

- Energiatarbimise vdhendamiseks voib jahutusventilaator klipsetamise ajal aeg-ajalt viilja ja tagasi sisse

ltlituda.

- Kiipsetamise lbppedes pdrast ahju vdljaliilitamist voib jahutusventilaator ménda aega t6dd jétkata.
- Kuiahjuuks kiipsetamise ajal avada, liilituvad kiittekehad vilja.

TARVIKUD

Joonis C

2

JoonisE

Joonis B

JoonisD

(.

JoonisF

A. Rest:
+ grillimiseks
+ noude, kookide jms toetamiseks

B. Rasvavann:
« tilkuva rasva kogumiseks
liha, kala jms kiipsetamisel

C. Kiipsetusplaat
+ saiaja pagaritoodete jaoks
+ liha, kala jms jaoks

D. Siinid (ainult ménel mudelil):
+ plaatide ja ndude hdlpsamaks kasitsemiseks

E. P6orlev praevarras (ainult moénel mudelil):
suuremate lihatlikkide ja lindude thtlaseks
klipsetamiseks

F. Lihatermomeeter (ainult ménel mudelil):
toidu sisetemperatuuri méotmiseks

Tarvikute arv voib olenevalt ostetud mudelist erineda.

KOMPLEKTI MITTEKUULUVAD TARVIKUD

Muid tarvikuid saab teenindusest eraldi juurde osta.
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AHJU KASUTAMINE

RESTIDE JATEISTE TARVIKUTE AHJU PANEMINE

1. Lukake rest horisontaalselt ahju, kdrgem osa A
uleval (joonis 1).

2. Muude tarvikute, nt rasvavannija
kiipsetusplaadi sissepanek kaib samamoodi
(joonis 2).

Joonis 2

KULGVOREDE EEMALDAMINE

Eeemaldage enne ahju automaatse puhastamise
kaivitamist (vt jaotist 11) ahjust koik tarvikud.

Vaadake piltidelt (joonised 1, 2, 3), kuidas
eemaldada kilgtoed ja (kui olemas) neid hoidvad
mutrid.

MARKUS: Nende juhiste eiramisel véivad tarvikud
saada jdddavaid kahjustusi.

Joonis 1

Joonis 2

it

XN |
\__y& /

2

Joonis 3

SIINIDE PAIGALDAMINE (KUI OLEMAS)

Osaliselt ja tdielikult viljatbmmatavad siinid
hélbustavad restide ja plaatide kdisitsemist.

1. Eemaldage kiilgvéred (joonis 1)
(tdielikult vdljatbmmatavate liugurite puhul
tuleb kéigepealt eemaldada kinnituskruvi).

2. Eemaldagessiinide plastist kaitsekate (joonis 2).

3. Riputage liugurite Glemine osa tugivoredele.
Veenduge, et liilgendsiine saab vabalt ahju
ette liigutada.

Siis vajutage siinide alumine osa kindlalt vastu
tugivoret, kuni need lahevad klopsuga paika
(joonis 3).

4. Paigaldage kiilje tugivored uuesti ahju (joonis 4).

5. Pange tarvikud liugurile (joonised 5, 6).

Joonis 5

Joonis 6




AHJU KASUTAMINE ETO
JUHTPANEELI KIRJELDUS
VASAKNAIDIK PUUTENUPUD NUPP PUUTENUPUD PAREM NAIDIK
! ! . ! ]
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NG J
NUPP JA PUUTENUPUD
Q &
) >
< )
TH
POORATAV NUPP 6™ SENSENUPP

Seda poorates saab liikuda funktsiooni-
de vahel ja seada koiki parameetreid.

O VALGUSTUS
= lambi sisse- ja valjalilitamiseks
@ SISSE/VALJA
ahju sisse-ja valjaltlitamiseks

TAGASI
eelmisele kuvale naasmiseks

NG

Vajutage, et valida, seada, avada voi
kinnitada funktsioonid vo6i parameetrid
ja kaivitada klipsetusprogramm.

TEMPERATUUR
temperatuuri seadmiseks

KAIVITUS
kiipsetusfunktsioonide kdivitamiseks

AEG

kellaaja voi kiipsetamise kestuse
seadmiseks voi kiipsetuststikli aja
pikendamiseks.

VASAK NAIDIK

PAREM NAIDIK

¢l & T
& &

Sellel kuvatakse peamised kiipsetusfunktsioonid.

Valitud funktsioon kuvatakse eredamailt.

Stimbolid nditavad funktsioone. Taieliku kirjelduse
leiate tabelist Ik 17.

A AIE F—
- e E
; u Uu o

ning koikide funkt5|oon|de uk5|kaSJu. See aitab
seada ka toiduvalmistamise parameetreid.

MARKUS: Kuvatav pilt véib olenevalt ostetud mudelist
erineda.

Kui erifunktsioonide paneeli kbige parempoolsem ikoon
ei stitti, siis puudub automaatpuhastuse funktsioon.
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AHJU KASUTAMINE

1.1 KELLAAJA SEADMINE

1.3 SISSE/VALJA

Ahju esmakordsel sisseliilitamisel tuleb seada
kellaaeg.

Po6rake nuppu € ¢ ¥ tundide seadmiseks.

Kinnitamiseks vajutage .

Poorake nuppu @ minutite seadmiseks.

Kinnitamiseks vajutage .
MARKUS: Kellaaja muutmiseks péirast ahju
vdljaltilitamist hoidke nuppu 9 vdhemalt 1 sekund

ja korrake eelkirjeldatud toimingut. Pérast
voolukatkestust tuleb kellaaeg uuesti seada.

Kui seade on viilja liilitatud, nédidatakse ainult
kellaaega (24 h).

Ahju sisselllitamiseks vajutage nuppu pool
sekundit.

Kui ahi on sisse lilitatud, on mélemad ndidikud
aktiivsed.

Nupp ja kéik puutenupud on tdisfunktsionaalsed.

=

MARKUS: Nupu vajutamine l6petab alati
aktiivse toiduvalmistustsiikli, ltilitades seadme viilja.

1.2 SEADED

2 FUNKTSIOONIVALIMINE

Vajaduse korral saab temperatuuriiihiku ja
elektrivoolu vaikeseadeid muuta (C°ja 16 A).

Kui ahi on viilja liilitatud, hoidke nuppu [ all
vdhemalt 5 sekundit (vt jaotist 1.3).

i

Poorake nuppu {} etvalida °C voi °F.

Kinnitamiseks vajutage nuppu .

Poorake nuppu 4{} voimsuse valimiseks (16 A voi
13A).

Kinnitamiseks vajutage nuppu .

MARKUS: Péirast seadete kinnitamist voib vajalikuks
osutuda kellaaja uuesti seadmine.

Sellega saab valida toiduvalmistustsiikleid ja muid
funktsioone.

Kirjeldused leiate tabelist Ik 17 ja 18.
Vajutage nuppu ahju sisselllitamiseks.

P66rake nuppu @ pohifunktsiooni valimiseks:
valitav funktsioon kuvatakse eredamalt.

=)

Kinnitamiseks vajutage nuppu .

MARKUS: Valige 6" Sense voi erifunktsioonid
juurdepddsuks vastavale plokile parempoolsel
ndidikul (vaadake vastavat jaotist (7,8) lk 13).

Kiipsetusfunktsiooni kiirkaivitamiseks jatkake
vastavalt kiirkdivituse jaotise juhistele (jaotis 3).
Voite kasutada ka reziimiseade viisardit, nagu
selgitatud jaotistes 4,5 ja 6.
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3 KIIRKAIVITUS

4.1 GRILLIMISTASEME SEADMINE

See on reziimiseade viisardi vahelejdtmiseks ja
klipsetuststikli kiireks alustamiseks.

Vajutage nuppu @ mis tahes funktsiooni kiiresti
kaivitamiseks.

Ahi kaivitab I6puajata klipsetustsuikli (vt jaotist 5.1)
vaiketemperatuuriga ja ndidikule ilmub ajaloendur
(kasvav loendus).

Vajutage nuppu @ kiipsetustsukli kohe
kaivitamiseks, kasutades viimati seatud vaartusi.

Voimsustaseme seadmine grilli @ ja turbogrilli
kiipsetusfunktsioonide jaoks.

Grillimiseks on kolm voéimsustaset:

-1- (madal), -2- (keskmine), -3- (kérge).

Vaikevaartus kuvatakse parempoolsel naidikul
kahe vilkuva - - vahel.

Poorake nuppu @ soovitud taseme seadmiseks.

Vajutage nuppu @ kinnitamiseks ja jatkake
kestuse seadmisega (vt jaotist 5) voi vajutage

nuppu [ D] kiirkaivituseks.

MARKUS: Toiduvalmistuststikli ajal nuppu @
podrates saab seada grillimistaset.

4 TEMPERATUURISEADMINE

4.2 EELKUUMUTUS

Vbimaldab seada kéigi klipsetuststiklite
temperatuuri, v.a grill @, turbogrill ,

L7,

soojashoidmine ﬂ jakergitamine g

Soovitud funktsiooni kinnitamiseks vajutage
nuppu

Vilgub ikoon °C/°F.

=)

P66rake nuppu £¢3 soovitud temperatuuri
seadmiseks.

W (s
I .

Vajutage nuppu kinnitamiseks ja jatkake
kestuse seadmisega (vt jaotist 5) voi vajutage

nuppu [ D] kiirkaivituseks.

MARKUS: Toiduvalmistustsiikli ajal nuppu @
poorates saab seada temperatuuri.

Ménel funktsioonil (tavapdrane @ 6hu
sundringlus , konvektsioonkiipsetus , kiire

eelkuumutus [ﬂ’ ) on eelkuumutuse faas, mis algab

automaatselt ja véimaldab kiiresti saavutada
soovitud temperatuuri.

Sihttemperatuuri kérval vilkuv nool naitab
eelkuumutust.

Kui ahi jouab sihttemperatuurini, kdlab helisignaal.

Pange toit ahju ja sulgege uks. Ahi kaivitab
automaatselt valitud kiipsetustsukli.

MARKUS: Kui panete toidu ahju enne
eelkuumutusfaasiloppemist, voib tulemus olla
soovitust kehvem.
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5 KESTUSE SEADMINE

5.2 LOPUAJAGA KUPSETUSTSUKKEL

Sellega saab pdrast temperatuurivalimist seada
funktsiooni kestuse.

(“: Ikoon vilgub.

Vajutage nuppu vOi @ et kdivitada I6puajata
toiduvalmistustsukkel (5.7).

Poorake nuppu @ kestuse seadmiseks.

ML ()
|

Vajutage nuppu @ I6puajaga toiduvalmistusaja
kinnitamiseks (5.2) ja jatkake |6puaja seadmisega
v6i vajutage nuppu | D] kiirkaivituseks.

MARKUS: Nuppu © toiduvalmistustsiikli ajal
vajutades saab seada kestust.

Lopuajaga kiipsetustsuikli valtel kuvatakse parem-
poolsel ndidikul kahanev minutiloendur ja“:" vilgub.

B ll'l ML~ l'
0 i 5 )

Nuppu vajutades saab kupsetustsiikliigal ajal
I6petada.

Kui kiipsetusaeg on labi, ilmub parempoolsele
naidikule kiri End ja kolab helisignaal.

MARKUS: Kestus ei sisalda eelkuumutuse aega.

6 VALMISTAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE VALIMINE

5.1 LOPUAJATA KUPSETUSTSUKKEL

Lopuajata kiipsetustsukli valtel kuvatakse

parempoolsel ndidikul minutiloendur ja“:"vilgub.

Vajutage nuppu , etl6petada kiipsetustsiikkel
jalulitada ahi valja. See on voéimalik igal ajal.

MARKUS: Vajutage nuppu 9 etlilitada lopuajata
tstiklilt imber I6puajaga tsiiklile ja seada l6puaeg.

Sellega saab seada ktipsetusfunktsiooni soovitud
l6puaja.

Parempoolsel ndidikul kuvatakse kiipsetuststkli
I6puaeg ja vilgub ikoon @ .

P66rake nuppu @ soovitud |6puaja seadmiseks.

Lopuaja kinnitamiseks vajutage @

LM
l_l 12 @

MARKUS: Ndidikul kuvatav aeg sisaldab seatud
kestust. Viivituse ajal on alati véimalik:

P&6rata nuppu {} [6puaja pikendamiseks.

Vajutada [ temperatuuritaseme seadmiseks.
Vajutada 9 kestuse seadmiseks.

Kui funktsioonil on eelkuumutusfaas, jéetakse see
viitaja seadega vahele.
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7 6™ SENSE FUNKTSIOONID

8 ERIFUNKTSIOONID

Kuue eelseatud vddrtustega kiipsetuststikli hulgast
valimiseks. Funktsioonide tdieliku loendi ja kirjelduse
leiate tabelist Ik 17.

Poorake nuppu @ et valida 6™ Sense funktsioon.

6

sssss

Kinnitamiseks vajutage @

Poorake nuppu @, et valida soovitud 6™ Sense
funktsioon.

Vajutage kinnitamiseks ja jatkake kestuse/
|6puaja seadmisega voi vajutage
kiirkaivituseks.

MARKUS: Kéigis 6™ Sense funktsioonides ei ole ahju
eelkuumutus vajalik. Vaadake tabelist Ik
19soovitatavaid klipsetustemperatuure ja kestusi.

6™ SENSETEMPERATUURITAASTUS

Kui 6™ Sense kiipsetustsiikli ajal temperatuur ahjus
langeb, nditeks ukse avamise téttu, taastab 6™ Sense
temperatuuritaastuse funktsioon automaatselt algse
temperatuuri.

6" Sense temperatuuritaastuse ajal on naidikul
ussimangu animatsioon, kuni sihttemperatuur on
saavutatud.

MARKUS: Lépuajaga tsiikli viiltel suurendatakse
ktipsetamistulemuse tagamiseks kestust ukse
lahtiolekuaja vérra.

Valida saab kuue spetsiaalse kiipsetustsiikli hulgast.
Funktsioonide tdieliku loendi ja kirjelduse leiate
tabelist Ik 18.

Poorake nuppu @ erifunktsiooni valimiseks.

)| &

Kinnitamiseks vajutage .

Poorake nuppu {} soovitud erifunktsiooni
valimiseks.

Vajutage nuppu @ kinnitamiseks ja vaartuste
seadmiseks voi vajutage [ > | kiirkaivituseks.

8.1 KIIREEELKUUMUTUS

Ahju kiireks eelsoojendamiseks. Tdieliku kirjelduse
leiate Ik 18.

Avage erifunktsioonid ().
Poorake nuppu €<y, etvalida [I*.
Kinnitamiseks vajutage .

P66rake nuppu @ soovitud temperatuuri
seadmiseks.

Vajutage nuppu [ D] kiire eelkuumutuse
kaivitamiseks voi vajutage @ jargneva
kipsetustsukli kestuse seadmiseks.

Kui ahi jouab sihttemperatuurini, kdlab helisignaal.

Pange toit ahju ja sulgege uks. Ahi kaivitab
automaatselt kiipsetustsiikli, sailitades saavutatud
temperatuuri.

Arge pange toitu ahju enne kiire eelkuumutuse tsiikli
I6ppemist!
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9 AUTOMAATNE AHJU PUHASTAMINE (AINULT MONEL MUDELIL)

Kui ahjul on automaatpuhastuse funktsioon, voib see olenevalt ostetud mudelist varieeruda.

PYRO PUHASTUSTSUKKEL
(KUI OLEMAS)

SMARTCLEAN™ PUHASTUSTSUKKEL
(KUI OLEMAS)

Selle funktsiooni kirjelduse leiate ka funktsioonitabe-
list Ik 18ja peattiikist Puhastamine Ik 24.

Avage erifunktsioonid ().
Poorake nuppu @ etvalida (3.

Kinnitamiseks vajutage @ .

Poorake nuppu {} soovitud eelseatud kestuse
valimiseks.

Vajutage [ > Pyro puhastustsiikli kaivitamiseks
vOi vajutage \ 4 |6puaja seadmiseks (jaotis 6).

Po6rake nuppu @ soovitud |6puaja seadmiseks.

Vajutage @ ahju automaatpuhastamise
kaivitamiseks.

MARKUS: Pyro puhastustsikli ajaks lukustub ahjuuks
automaatselt.

A
el R &
" _l l ©:

Kuiikoon @ kustub, saab ahju jdlle tavapdraselt

kasutada.
/A\ HOIATUS!

- Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal!
- Hoidke lapsed piiroliiisitsiikli ajal ahjust
eemal!

- Hoidke loomad piiroliiiisitsiikli ajal ja pdrast
seda ahjust eemal!

Funktsiooni kirjelduse leiate ka funktsioonitabelist
Ik 18.

Ajage ahju pohijal laiali 200 ml vett ja sulgege siis
ahjuuks.

Avage erifunktsioonid .

Po6rake nuppu €<y, etvalida (&) .

Kinnitamiseks vajutage @

7L M
- )

Yy
—

Vajutage [ > SMARTCLEAN™ tsiikli kohe
kaivitamiseks voi vajutage I6puaja/kaivitamise

viitaja seadmiseks (vt jaotist 6).

Tsukli 16ppedes eemaldage kogu ahju jaanud vesi
ja asuge puhastama kuumas vees niisutatud
kdsnaga (puhastamine ei pruugi 6nnestuda, kui
moodub enam kui 15 minutit).

Eriti raskelt eemaldatava mustuse korvaldamiseks
korrake uuesti SMARTCLEAN™ tsiiklit ja lisage
mustuse eemaldamiseks moned tilgad neutraalset
puhastusvahendit.

MARKUS: Véiiksem véi suurem kogus vett véib
halvendada puhastustsiikli toimimist.

Puhastustslikli kestust ei saa muuta.
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LIHATERMOMEETER (AINULT MONEL MUDELIL)

Kaasasolev lihatermomeeter véimaldab kiipsetami-
seajal tdpselt m66ta toidu sisetemperatuuri.

Lihatermomeetrit saab kasutada ainult moéne kiipse-
tusfunktsiooniga (tavaparane @ 6hu sundringlus

, konvektsioonkiipsetus ,turbogrill ,

6™ Sense liha (& ja 6™ Sense maksikiipsetus S2).

Suurepadraste valmistamistulemuste saavutamiseks
on vaga oluline sond digesti oma kohale asetada.
Sisestage sond tdielikult liha kdige liharikkamasse
osasse, valtides konte ja rasvaseid osi (joonis 1).

Linnuliha puhul tuleb sond sisestada
kilgsuunaliselt rinnakuosa keskel, jalgides, et
sondi ots ei satuks tiihja kohta (joonis 2).

Vaga ebaregulaarse paksusega liha puhul
kontrollige enne ahjust votmist, kas liha on
korralikult valminud. Uhendage termomeetri ots
ahju parempoolses siseseinas asuvasse avasse.

Joonis 2

Joonis 1

TAHTIS! Pé6rake lihatermomeetri sisestamise ajal
tdhelepanu ahjuseintele ja toidule: need véivad olla
kuumad.

Kui lihatermomeeter on ahjus tihendatud, kélab
helisignaal ja ndidikule ilmub ikoon [~ koos
sihttemperatuuriga.

Kui lihatermomeeter lhendatakse funktsiooni
valimise ajal, kuvatakse ndidikul lihatermomeetri
vaikimisi sihttemperatuur.

Praeguste seadetega kaivitamiseks vajutage
nuppu @

Poorake nuppu @ et seada lihatermomeetri
sihttemperatuur.

Kinnitamiseks vajutage .
Poorake nuppu @ ahju temperatuuri seadmiseks.

Kinnitamiseks ja kiipsetustsuikli kdivitamiseks
vajutage nuppu v6i @

Kupsetustsukli ajal kuvatakse naidikul
lihatermomeetri sihttemperatuur.

Kui liha jduab seatud sihttemperatuurini, kiipse-
tustsiikkel peatub ja ndidikul kuvatakse tekst END.

Kupsetustsiikli uuesti kaivitamiseks, kui kuvatakse
tekst END, saab nuppu {} pOorates seada

lihatermomeetri sihttemperatuuri, nagu kirjeldatud
eespool.

Kinnitamiseks ja kuipsetustsukli uuesti
e . . . PR
kaivitamiseks vajutage nuppu Q/ vOi @

MARKUS: Lihatermomeetrit kasutava kiipsetustsiikli
ajal saab nuppu {} poorates muuta
lihatermomeetri sihttemperatuuri.

Ahju temperatuuri seadmiseks vajutage [t .

Iga lihaliigi jaoks parima temperatuuri leiate tabelist
Ik 19.

Lihatermomeetri saab sisestada igal ajal, ka
klipsetuststikli kestel. Sellisel juhul tuleb
klipsetusfunktsiooni parameetrid uuesti seada.

Kui lihatermomeeter vastava funktsiooniga
kasutamiseks ei sobi, liilitab ahi klipsetuststikli vélja
jakélab hoiatussignaal. Sellisel juhul eemaldage
lihatermomeeter véivajutage < teise funktsiooni
seadmiseks.

Viitkdivitust ja eelkuumutuse faasi ei saa
lihatermomeetriga kasutada.
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9 AHJUVALGUSTUS 10 NUPULUKK

Vajutage nuppu Q ahju valgustuse sisse- voi Juhtpaneeli nuppude lukustamiseks.
valjaltlitamiseks.

Hoidke nuppu 9 all vahemalt 5 sekundit.

Saastliku 6hu sundringluse funktsiooni kasuta-
misel lUlitub valgustus ihe minuti parast valja. l_l

Pyro tsukli ajal [ (kui olemas) ei saa ahju I—l l l
valgustust sisse lulitada.

Lihatermomeetriga (kui olemas) Véljalilitamiseks.
kiipsetamise ajal on see alati sisse lilitatud.
Hoidke nuppu K all vihemalt 5 sekundit.

/A Ohutuskaalutlustel saab ahju ktipsetuststikli
ajal alati sisse/vdilja nupuga vdlja liilitada.
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FUNKTSIOONIDE KIRJELDUSTE TABEL

Mis tahes tiilipi toitude kiipsetamiseks ainult Ghel ahjutasandil. Kasutage 3.

@ TAVAPARANE | ahjutasandit. Pitsa, soolaste pirukate véi vedela tdidisega kookide
KUPSETAMINE | kiipsetamiseks kasutage 1. véi 2. ahjutasandit. Enne, kui toidu ahju panete,
eelkuumutage ahju.
Lihaldikude, kebabi ja vorstikeste grillimiseks; kodgiviljagrataani kiipsetamiseks
ja saia rostimiseks. Paigutage toit 4. vi 5. ahjutasandile. Liha grillimisel
c @ GRILL kasutage lihaleeme kogumiseks rasvavanni. Paigutage rasvavann 3.vodi 4.
8 tasandile ning valage sellele umbes pool liitrit vett. Ahju ei ole vaja
a3 eelkuumutada. Kiipsetamise ajal peab ahju uks kinni olema.
E‘ See funktsioon sobib mitme sama temperatuuri vajava toidu samaaegseks
uz valmistamiseks mitmel ahjutasandil (kuni kolmel) (nt kala, kédgiviljad, koogid).
£ (A OHU SUND- Seda funktfiooni~saab kasutada eri toituc.ie Uheaegseks kiipsetamiseks, iIm.a et
o RINGLUS Uhe toidu I6hn v6i maitse kanduks le teisele. Kui kasutate vaid iht tasandit,
= asetage toit 3. tasandile, kahel tasandil kiipsetamiseks asetage toit 1. ja 4.
tasandile, kolmel tasandil kiipsetamiseks aga 1., 3.ja 5. tasandile Enne
kiipsetamise alustamist eelkuumutage ahju.
Liha, tdidisega pirukate (juustukook, struudel, puuviljapirukad) ja tdidetud
—\ | KONVEKTSIOON- kbbgiviljéde k‘Upse':tamiseiIis Uhel tasaTndiI. S‘elle'fun‘ktsi(?oni"puhu.l kas‘,'utatakse
i KUPSETUS katkendlikult ja vaikselt to6tava ventilaatori abi, mis hoiab ara toidu liigse
kuivamise. Kasutage 2. ahjutasandit. Oodake enne toidu sissepanemist, kuni
eelkuumutus on I6ppenud.
Funktsioon valib automaatselt parima kiipsetusreziimi ja temperatuuri
pastatooteid (lasanje, pastatorud jms) sisaldava roa kiipsetamiseks. Seda
6 Sense VOR- temper‘atu‘uri vc").ib antud vahemikus mu‘uta, et sa.avut:flda .ideaalr?e sobivus eri
MIROOG retseptide ja maitsetega. Kasutage 2. ahjutasandit. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.
Funktsioon valib automaatselt parima kipsetusreziimi ja temperatuuri igat liiki
liha praadimiseks (linnuliha, veiseliha, vasikaliha, sealiha, lambaliha jms). Seda
@ temperatuuri voib antud vahemikus muuta, et saavutada ideaalne sobivus eri
6hS retseptide ja maitsetega. Selle funktsiooni puhul kasutatakse katkendlikult ja
ense LIHA . . . o
vaikselt tootava ventilaatori abi, mis hoiab dra toidu liigse kuivamise. Kasutage
2. ahjutasandit. Ahju ei ole vaja enne toidu valmistamist eelkuumutada.
- Funktsioon valib automaatselt parima kiipsetusreziimi ja temperatuuri suurte
'g @ lihatiikkide kiipsetamiseks (lile 2,5 kg). Uhtlasema pruunistumise
k=] XL saavutamiseks on soovitatav lihatiikki kiipsetamise ajal podrata. Hea oleks liha
ﬁ 6" Sense MAXI | aeg-ajalt leemega lile valada, et valtida selle kuivamist. Olenevalt lihat{iki
S KUPSETUS suurusest kasutage 1. voi 2. ahjutasandit. Ahju ei ole vaja enne toidu
® valmistamist eelkuumutada.
c ) Funktsioon valib automaatselt parima kiipsetusreziimi ja temperatuuri igasuguste
a pagaritoodete kiipsetamiseks (pikk sai, kuklid, saiapats jms). Seda temperatuuri
o 6" Sense PAGARI- | \5ih, antud vahemikus muuta, et saavutada ideaalne sobivus eri retseptide ja
TOOTED maitsetega. Kasutage 2. ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
Funktsioon valib automaatselt parima kiipsetusreziimi ja temperatuuri
igasuguste pitsade kiipsetamiseks (6huke pitsa, kodune pitsa, focaccia jms).
Seda temperatuuri voib antud vahemikus muuta, et saavutada ideaalne
6 Sense PITSA | sobivus eriretseptide ja maitsetega. Kasutage 2. ahjutasandit. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.
Funktsioon valib automaatselt parima kiipsetusreziimi ja temperatuuri
é igasuguste magusate kiipsetiste valmistamiseks (kiipsised, keeksid,
6 Sense KUPSE- | PY uviljakoggid jms). Set.ja tem'peratuu‘ri vc".)ib an'tud vahemikus muuta,met
TISED saavutada ideaalne sobivus eri retseptide ja maitsetega. Kasutage 2. vdi 3.

ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
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A
m‘ Ahju kiireks eelkuumutamiseks. Eelkuumutuse |16ppemisel valib ahi
automaatselt tavalise funktsiooni. Oodake enne toidu sissepanemist, kuni
KIIRE EELKUU- | eelkuumutus on [6ppenud.
MUTAMINE
Suurte lihatuikkide (kintsud, rostbiif, kana) kiipsetamiseks. Paigutage toit
keskmisele ahjutasandile. Kasutage lihaleeme kogumiseks rasvavanni.
‘( Paigutage see 1.véi 2. tasandile ja valage sellele umbes pool liitrit vett. Ahju ei
TURBOGRILL ole vaja eelkuumutada. Kiipsetamise ajal peab ahju uks kinni olema. Koos selle
funktsiooniga saate kasutada ka pdorlevat praevarrast (kui on komplektis).
Taidetud ahjupraadide ja lihattikkide tihel tasandil valmistamiseks. Selle
funktsiooni puhul kasutatakse katkendlikult ja vaikselt to6tava ventilaatori abi,
mis hoiab ara toidu liigse kuivamise. Selle saastufunktsiooni kasutamisel ei
o . lilitata ahju sisevalgustit klipsetamise ajaks sisse, kuid tule saab ajutiselt
SAASTLIKOHU pdlema panna, vajutades kinnitusnuppu. Energiatdhususe maksimeerimiseks
5] SUNDRINGLUS | o soovitav ust kilipsetamise valtel mitte avada. Soovitav on kasutada
g kolmandat ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
(=)
ﬁ s S s Asja kiipsetatud toidu (nt liha, praetud toidu véi lahtiste pirukate) hoidmiseks
§ sooja ja krobedana. Paigutage toit keskmisele ahjutasandile.
E SOOJASHOID
wl
2N Magusa véi soolase taina optimaalseks kergitamiseks. Paigutage tainas teisele
- tasandile. Ahju ei ole vaja eelkuumutada. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
KERGITAMINE | aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on veel eelmisest kiipsetustsiklist kuum.

PYRO AUTO-
MAATNE AHJU
PUHASTAMINE

(kui olemas)

Toidupritsmete dra poletamiseks aarmiselt kdrge temperatuuriga tstklis
(umbes 500 °C). Isepuhastumise tsiikleid on kaks: taielik tsiikkel (PYRO) ja
[ihem tslikkel (ECO). Taispikkuses tsiiklit tasub kasutada vaga maardunud
ahjude puhul, samas kui lihemat tsiiklit voiks kasutada sagedamini.

1'0 0
\—
SMARTCLEAN™
AHJUPUHASTUS
(kui olemas)

Toiduvalmistamise ajal tekkinud mustuse kdrvaldamiseks madala
temperatuuriga tsikli abil. Mustuse eemaldamist holbustab spetsiaalse
emailikihi ja tstikli kdigus eralduva veeauru koosmaju. Pange kiilma ahju 200 ml
vett ja aktiveerige funktsioon.
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KUPSETUSTABELID
Retsept Funkt-| Eelkuu- | Tasand|alt Teom P- Reg | rorvikud jamaérkused
sioon | mutamine | iilespoole) (°C) (min)
=3 . 2/3 160-180 | 30-90 |Koogivorm resti
Keeksid = 4.tasand: koogivorm restil
N ) Jah 1-4 160-180 30-90 - -
1.tasand: koogivorm restil
Taidisega pirukad é i 3 160-200 | 30-85 Rasvavann/kupsetusplaat
(toorjuustukook, vOi koogivorm restil
struudel, 6unapiru- = 4. tasand: koogivorm restil
Jah 1-4 160-200 35-90
kas) C() 1.tasand: koogivorm restil
é - 3 170-180 | 15-45 |Rasvavann/kiipsetusplaat
kKijp:s'i(sedG 4.tasand:rest
—
orvikese Y Jah 1-4 160-170 | 20-45 |1.tasand:rasvavann/
kiipsetusplaat
é - 3 180-200 | 30-40 |Rasvavann/kiipsetusplaat
Tuuletaskud 4.tasand: ahjuplaat restil
—
Jah 1-4 180-190 | 35-45 |1.tasand:rasvavann/
kiipsetusplaat
@ Jah 3 20 110-150 | Rasvavann/klpsetusplaat
Besee 4.tasand: ahjuplaat restil
74
Jah 1-4 90 130-150 | 1.tasand: rasvavann/
kiipsetusplaat
- 2 220-250 20-40 | Rasvavann/kiipsetusplaat

Pitsa (sigava plaadi 4. tasand: kiipsetusplaat voi

pitsa, OhUk,e pitsa, = ahjuplaat restil
focaccia) Y, Jah 1-4 220-240 | 20-40
1.tasand: rasvavann/
kiipsetusplaat
Sai (saiapats) ® - 2 180-220 | 50-70 |Rasvavann/klpsetusplaat
0,5/1kg
Sai (saiakesed) ® - 2 180-220 | 30-50 |Rasvavann/kiipsetusplaat
4.tasand: ahjuplaat restil
. 4
Sai Jah 1-4 180-200 30-60 | 1.tasand:rasvavann/
kiipsetusplaat
@ Jah 3 250 10-15 Rasvavann/kupsetusplaat
Sii kil d voi rest
ugav pli't::“atu 4. tasand: ahjuplaat restil
—
Jah 1-4 250 10-20 | 1.tasand:rasvavann/
kiipsetusplaat
S.oolas.e.d p.lrukad < Jah 2 180-190 45-60 | Koogivorm restil
(juurviljapirukas, —
juustu- 4. tasand: koogivorm restil
74
peekonitdidisega Y, Jah 1-4 180-190 | 45-60

pirukas) 1.tasand: koogivorm restil
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KUPSETUSTABELID
@ Jah 3 190-200 20-30 | Rasvavann/kiipsetusplaat
Tuul:;:skuqs/:::ttal- 4. tasand: ahjuplaat restil
i —
P Jah 1-4 180-190 | 20-40 | 1.tasand:rasvavann/
kiipsetusplaat
Lasanje/lahtised
pirukad/ Rasvavann voi ahjuplaat
.. h 190-2 40- .
kiipsetatud pasta/ @ Ja 3 90-200 0-65 restil
cannelloni
Lasanje /lahtised = Rasvavann voi ahjuplaat
pirukad 3 190-200 | 40-65 restil
Klipsetatud
makaroniroad / @' Rasvavann voi ahjuplaat
tdidetud ' 3 190-200 25-45 restil
makaronitorud
Lambaliha/
vasikaliha/ Rasvavann voi ahjuplaat
. 1 . - 190-2 -9 .
veiseliha/sealiha @ 3 0-200 | 60-50 restil
1kg
Rasvavann véi ahjuplaat
. vow i 2 restil (vajadusel p6orake
Talle koot/jalg 3 (keskmine) 60-50 liha 2/3 kuipsetusaja
moodudes)
Rasvavann voéi ahjuplaat
Kana/kiiiilik/part restil (vajadusel poorake
1kg @ 3 220-230 | 50-80 liha 2/3 kiipsetusaja
moodudes)
. Rasvavann voéi ahjuplaat
Kalkun/hanizkg | (C> 2 190-200 | 90-150 | ‘>
Seapraad kamaraga Rasvavann voi ahjuplaat
2kg ©25 2 170 | 110-150 | 2%
Kiipsetatud kala /
kala Rasvavann voi ahjuplaat
.. . Jah 3 180-200 40-60 .
kiipsetuspaberis @ @ restil
(filee, terve)
Taidetud
koogiviljad
(tomatid, Jah 2 180-200 | 50-60 |Ahjuplaat restil
suvikorvitsad,
baklazaanid)
Rostleib ja -sai @ - 5 3 (korge) 3-6 |Rest
4. tasand: rest (poorake toitu
. 2 poole kiipsetusaja
Kalafileed/l6igud @ - 4 (keskmine) 20-30 | s5dudes)
3.tasand: veega rasvavann
53 5.tasand: rest (pOOrake toitu
Vorstid/kebab / @ i s (keskmine | 15-30 poole kiipsetusaja
ibi i i N moddudes
ribi/burgerikotletid —korge) )
4.tasand: veega rasvavann
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Prackana 5 2.tasand: rest (pO0Orake toitu
- - - 2/3 kilipsetusaja moodudes
1-1,3 kg 2 (keskmine) >5-70 P ) )
1.tasand: veega rasvavann
Praek 2.tasand: poorleva
1ra1e 3a|:1a 3 2 3(kérge) | 60-80 | praevarda pesa (kuiolemas)
>K9 1. tasand: veega rasvavann
5 Rasvavann/kipsetusplaat
Ahjukartulid - 3 (keskmine) 35-55 | (vajadusel poorake toitu 2/3
kiipsetusaja méodudes)
Kébgiviljagrataan . 3 3(kérge) | 10-25 f::'t‘i’la"a”“""' ahjuplaat
4. tasand: ahjuplaat restil
Lasanjejaliha & Jah 1-4 200 50-100%
)eJ LY 1.tasand: rasvavann voi
ahjuplaat restil
4. tasand: ahjuplaat restil
Lihaja kartulid &) Jah 1-4 200 | 45-100* —
1.tasand: rasvavann voi
ahjuplaat restil
4.tasand: ahjuplaat restil
Kala ja kéogiviljad | |& Jah 1-4 180 30-50*
) gwil 1.tasand: rasvavann voi
ahjuplaat restil
oo s 5.t d: ahjuplaat restil
Terve s6ogikord: 3 tasand.ahjhuplaat rest!I
Kook (tasand 5) / ] 3 100 40190" -tasand:ahjuplaat rest
lasanje (tasand 3) / N 1.tasand: rasvavann voi
liha (tasand 1) ahjuplaat restil
Tsidetud ahjuliha i 3 200 | 80-120* f:s"'t‘i’la"a”“"°'ah1”p'aat
Lihaléigud (kiitilik, Rasvavann véi ahjuplaat
- 3 200 50-100*
kana, lammas) restil

*  Valmistamisaeg on ligikaudne. Toidu voib vastavalt isiklikele maitse-eelistustele ahjust vdlja votta varem

voi hiljem.

Lihatermomeetriga* retseptid

Lihaléigud Liha loplik sisetemperatuur (°C)
Veisepraad pooltoores 48
Veisepraad keskmiselt kiips 60
Veisepraad, kiips 68
Kalkunipraad 75
Kanapraad 83
Seapraad 75
Vasikapraad 68

*

Ainult ménel mudelil




ET 22 AHJU KASUTAMINE
JARELEPROOVITUD RETSEPTID
(VASTAVALT STANDARDILEIEC60350-1:2011-12)
Retsept F‘.mkt- Eelku1.1- '[asand (alt Teom P- Agg Tarvikud* ja markused
sioon | mutamine | iilespoole) (°C) (min)
IEC60350-1:2011-12§ 7.5.2
é *% - 3 150 35-50 | Rasvavann/kiipsetusplaat
L Jah 3 150 25-40 | Rasvavann/kiipsetusplaat
Voikupsised —
— 4. tasand: kiipsetusplaat
Q() Jah 1-4 150 25-35 1.tasand: rasvavann/
kiipsetusplaat
IEC60350-1:2011-12§7.5.3
= - 3 170 25-35 | Rasvavann/kiipsetusplaat
Viikesed 2 Jah 3 160 20-30 | Rasvavann/kupsetusplaat
koogid _ 4.tasand: kiipsetusplaat
Jah 1-4 160 25-35 | 1.tasand:rasvavann/
kiipsetusplaat
IEC60350-1:2011-12§ 7.6.1
é *% - 2 170 30-40 | Koogivorm restil
Rasvata < Jah 2 160 30-40 | Koogivorm restil
biskviitkook J ik I
ad 4.tasand: koogivorm resti
Y Jah -4 160 3545 1 tasand: koogivorm restil
IEC60350-1:2011-12§ 7.6.2
é *% - 2 185 70-90 | Koogivorm restil
2 6unapirukas Jah 2 175 70-90 | Koogivorm restil
(Apple pie) 2 4 koo m
= ) ) .tasand: koogivorm resti
C() Jah 1-4 175 75-95 1.tasand: koogivorm restil
IEC60350-1:2011-12§9.2
Rostleib ja -sai @ - 4 3 (korge) 3-6 Rest
IEC60350-1:2011-12§9.3
5.tasand: rest (pO0Orake toitu
Kotletid @ - 4 S(korge) | 18-30 |PoClekupsetusaja

moodudes)

4.tasand: veega rasvavann

*  Kuitarvikud ei ole kaasas, saab need osta teenindusest.

** 6™ Sense KUPSETISED é funktsioon kasutab ainult Glemisi ja alumisi kiittekehi, ilma 6hu sundringluseta.
See ei vaja eelkuumutust.

Tabelis olevad andmed on saadud ilma siine kasutamata. Tehke katsed ilma nendeta.
Tihja ahju eelkuumutus (vastavalt standardile IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): katsetage funktsioone
TAVAPARANE KUPSETAMINE @, OHU SUNDRINGLUS , KIIRE EELKUUMUTUS @: .

Energiatohususe klass (vastavalt standardile EN 60350-1:2013-07): kasutage katsetamiseks

ettenahtud tabelit.
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SOOVITUSLIK KASUTUSVIIS JANAPUNAITED

Kuidas kiipsetustabelit lugeda

Liha

Tabelis on ndidatud, milline funktsioon mingi roa
kiipsetamiseks Ghel voi mitmel ahjutasandil kdige
paremini sobib. Klipsetusaeg algab hetkest, mil
toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendami-
seks kuluvat aega. Kiipsetustemperatuurid ja ajad
on soovituslikud ning séltuvad toidu kogusest ja
kasutatavast ahjundust (tarvikust). Kasutage
algatuseks kéige madalamat soovituslikku vaar-
tust ja kui toit ei ole piisavalt klips, kasutage korge-
maid vaartusi. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja
eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja
ahjuplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi néusid, kuid tuleb meeles pidada, et
nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pike-
mad. Parimate tulemuste saavutamiseks jargige
sobivaima ahjutarviku (ahjuga kaasas) ja ahjuta-
sandi valimisel kiipsetustabelis antud juhiseid.

Eri toitude iiheaegne kiipsetamine

Kasutades funktsiooni OHU SUNDRINGLUS, saate
eri tasanditel korraga kiipsetada eri toite, mis
vajavad kiipsemiseks sama temperatuuri (nt kala ja
koogiviljad). Votke lihema kiipsetusajaga road
ahjust valja varem ja jatke pikemat kiipsemist
vajavad toidud kauemaks ahju.

- Kasutage liha kiipsetamiseks sobiva suurusega
mis tahes tllpi ahjuplaate voi pyrex-néusid.
Kootide kiipsetamisel on hea panni péhja
lihaleent panna ja sellega liha kiipsemise ajal
maitse tugevdamiseks kasta. Kui praad on
valmis, laske sellel ahjus seista 10-15 minutit voi
mahkige fooliumisse.

- Kuisoovite liha grillida, valige tGhtlase
klipsetustulemuse saavutamiseks voimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tukid
vajavad kiipsemiseks pikemat aega.

Liha valispinna korbemise valtimiseks tdstke rest
madalamale, et liha asuks grillelemendist
kaugemal. Poorake lihal 2/3 kiipsetusaja
moodumisel teine kiilg.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse
resti alla rasvavann, kuhu on valatud umbes pool
liitrit vett. Vajaduse korral lisage vett ka
klipsetamise ajal.

Poorlev praevarras (mitte koikidel mudelitel)

Magustoidud

- Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tihel ahjutasandil. Kasu-
tage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipse-
tada korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida
6hu sundringluse funktsioon ja paigutada
klipsetusvormid eri ahjutasanditele vaheldumisi,
et kuum 6hk paaseks ahjus vabalt ringlema.

- Kuisoovite kontrollida, kas kook on kiips, torga-
ke koogi keskele puust hambaork. Kui tikk on
koogist valja tdommates puhas, on kook valmis.

- Mittenakkuvate vormide kasutamisel arge
madrige rasvainega vormi servi, sest siis voib
kook kerkida aartest ebatihtlaselt.

- Kui kook vajub kiipsetamise ajal kokku, kiipseta-
ge jargmine kord madalamal temperatuuril,
vahendage veidi vedeliku hulka ja segage
tainast 6rnemini.

- Niiske sisuga kookide puhul (juustukook véi
puuviljapirukas) kasutage KONVEKTSIOONKUP-
SETUSE funktsiooni. Kui koogi pohi jaab nats-
keks, tostke vorm madalamale ahjutasandile ja
puistake koogi pohjale enne taidise lisamist
saia- vOi klipsisepuru.

Kasutage seda tarvikut suuremate lihatiikkide ja
lindude tihtlaseks kiipsetamiseks. Ajage liha
vardasse ning siduge see vajadusel kinni (nt
kanaprae puhul). Kontrollige, kas liha pusib
korralikult varda kiiljes kinni ning kinnitage varras
ahjuseinas olevasse pessa ja toetage selle teine ots
esikuljel asuvale toele.

Suitsemise valtimiseks ja lihaleeme kogumiseks on
soovitatav panna esimesele ahjutasandile poole
liitri veega taidetud rasvavann.Vardal on
plastkaepide, mis tuleb enne kiipsetamist
eemaldada. Parast kiipsetamist kasutage seda
toidu valjavotmiseks ahjust, et hoiduda
poletustest.

Pitsa

Maarige kuipsetusplaati, nii saate krobeda péhjaga
pitsa. Kui 2/3 kiipsetusajast on mé6dunud,
puistake pitsa lile mozzarellaga.

Taina kergitamise funktsioon

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb
taina kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C)
vorreldes umbes tihe kolmandiku vorra. 1 kg
pitsataina kerkimisaeg on umbes 1 tund.
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PUHASTAMINE

- Arge kunagi kasutage aurpuhastusseadmeid!

& 2 [O1V:VIVAYM |- Puhastage ahju ainultsiis, kui see on piisavalt jahe, et kiega puudutada!

- Votke pistik seinakontaktist valja!

Ahju valispinnad

Puhastustsiikkel - piiroliiiisi funktsioon

« Puhastage valispindu ainult niiske
mikrokiudlapiga. Kui pinnad on vaga
madrdunud, lisage vette natuke pesuvahendit.
Lopetage puhastamine kuiva lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid voi séovitavaid
puhastusvahendeid! Kui moni selline aine
kogemata seadmega kokku puutub, piihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

Ahju sisemus

Laske ahjul parastiga kasutamist jahtuda.
Puhastage sedasiis, kui ahi on veel soe - nii
saate eemaldada kogunenud mustuse ja toidu-
jaagid (nt suure suhkrusisaldusega toidud).
Arge kasutage abrasiivseid voi sddvitavaid
puhastusvahendeid!

Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga. Ust on voimalik
puhastamise lihtsustamiseks eemaldada (vt
jaotist HOOLDUS).

Ulemist grilli kiittekeha (vaadake osa
HOOLDUS) on voimalik alla keerata (ainult
monel mudelil) ahju lae puhastamiseks.

MARKUS: Pikemaajalisel kérge vedelikusisaldusega
toitude (nt pitsa, juurviljade jne) kiipsetamisel voib
ukse sisse ja tihendi imber vett kondenseeruda. Kui
ahi on jahtunud, kuivatage see lapi véi kdsnaga.
Arge kasutage abrasiivset kéisna, kaabitsat voi
terasnuustikut! Ajapikku I6huvad need emailpinna ja
ahju ukseklaasi.

Tarvikud

« Leotage tarvikuid pesuvees kohe parast
kasutamist (hoides neid pajalappidega), kui
need veel kuumad on.

+ Toidujadke saab kergesti eemaldada harja voi
kdsnaga.

Tagaseina ja kataluiitiliste kiilgpaneelide
puhastamine (olenevalt mudelist)

« Kuumutage tiihja ahju ventilaatoriga
sundventilatsioonireziimis umbes Gihe tunni
jooksul 200 °Cjuures.

+ Laske seadmel maha jahtuda, enne kui hakkate
kdsnaga toidujaake eemaldama.

Arge kasutage sédvitavaid véi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi
ahjupihuseid, mis voivad katalGdtilist pinda
kahjustada ja selle enesepuhastusvoime rikkuda!

/A\ HOIATUS!

- Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal!
- Hoidke lapsed piiroliiiisitsiikli ajal ahjust
eemal!

- Hoidke loomad piiroliiiisitsiikli ajal ja parast
seda ahjust eemal!

See funktsioon pdletab temperatuuril 500 °C ahju
toiduvalmistamisel sattunud pritsmed ja jaanused.
Korgel temperatuuril saab jaanustest kerge tuhk,
mille saab parast ahju jahtumist holpsasti niiske
lapiga &ra piihkida. Arge kasutage pirolusifunkt-
siooni parast iga ahju kasutamiskorda, vaid ainult
siis, kui ahi on vaga must voi tekitab eelsoojenduse
voi klipsetuse ajal suitsu voi vingu.

« Kuiahion paigaldatud pliidi alla, veenduge, et
koik poletid voi elektrilised pliidiplaadid on
isepuhastusreziimi (purolidsi) ajal valja
[Glitatud!

« Eemaldage enne purolluisifunktsiooni
kaivitamist koik tarvikud (ka kiilgvored).

+ Ahjuukse paremaks puhastamiseks eemaldage
suurem mustus enne purolludsifunktsiooni
kasutamist niiske kdasnaga.

Seadmel on 2 puroltdsifunktsiooni.

1. Energiat saastev tsiikkel (PYRO EXPRESS/ECO):
tarvitab tavalise tsukli vorreldes umbes 25%
vahem energiat. Kasutage seda korraparaste
ajavahemike jarel (pdrast 2 voi 3 jarjestikust
lihaklpsetamist).

2. Standardtsiikkel (PYRO): sobiv vaga
madrdunud ahju puhastamiseks.

MARKUS: Piiroliiiisi ajal ei saa ahju ust avada. See

jddb lukustatuks seni, kuni temperatuur ahjus on

langenud ohutule tasemele.
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HOOLDAMINE

- Kandke kaitsekindaid!

& HOIATUS! - Veenduge enne jargnevaid toiminguid, et ahi on jahtunud!

- Votke pistik seinakontaktist valja!

AHJU UKSE EEMALDAMINE

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Tehke uks parani lahti.

Tostke kinnitid Gles ja likake neid nii kaugele
kui need lahevad (joonis 1).

3. Sulgege uks nii palju kui voimalik (A), tostke
seda Ules (B) ja keerake (C), kuni uks vabaneb

(D) (joonis 2).
D z#

Joonis 1

N —

Joonis 2

Ukse paigaldamine

1. Asetage hinged oma kohtadele.
Tehke uks parani lahti.

Likake kaks fiksaatorit alla.
Sulgege uks.

HWN

ULEMISE KUTTEKEHA LIIGUTAMINE
(OLENEVALT MUDELIST)

. Eemaldage kiiljevored.

2.  Tommake elementi veidi vdlja (joonis 3) ja
keerake see alla (joonis 4).

3. Kuttekeha asenditaastamiseks tostke seda
Ulespoole ja tdmmake samal ajal natuke enda
poole.Veenduge, et kiittekeha jaab
kilgmistele tugedele toetuma.

S 9

[

//(ﬂ

=7)

Joonis 3 Joonis4

Tagumise lambipirni vahetamine

1. Eemaldage ahivooluvorgust.

2. Kruvige lambipirni kate (joonis 5) ara,
vahetage lambipirn (vaadake markust pirni
tltbi kohta) ja kruvige lambipirni kate tagasi
oma kohale.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

— /]
) /

Joonis 5

MARKUS

- Kasutage ainult h6églampe 25-40 W /230 V tiilip
E-14,T300°Cvéi halogeenlampe 20-40 W /230V
tlidip G9, T300°C.

- Seadmes kasutatavad lambipirnid on loodud
spetsiaalselt elektriseadmetele ega sobi
majapidamises tubade valgustamiseks
(Komisjoni mdcirus (EU) nr 244/2009).

- Pirnid on saadaval teeninduskeskuses.

TAHTIS!

- Halogeenlampide korral arge puutuge neid
palja kdega, sest sormejaljed voivad lampi
poordumatult kahjustadal!

- Arge kasutage ahju enne lambikatte
tagasipanemist.
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RIKKEOTSING

Ahi ei toota

Uks ei avane

Kontrollige voolu olemasolu ja veenduge, et ahi
on Uhendatud vooluvorku.

Ldlitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga
pusib.

Elektrooniline programmeerija ei toota

+ Kuiekraanile on kuvatud taht F ja selle jarel
number, votke Ghendust [dhima
teeninduskeskusega.

Oelge edasi ka number, mis jargneb tihele F.

+ Lulitage ahi vdlja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga
pusib.

Tahtis! Ahju uks ei avane pyro isepuhastuse ajal
(kui ahjul on see funktsioon olemas).

Oodake, kuni see avaneb automaatselt (vaada-
ke teemat,, Piiroliiiisiga puhastustsiikkel”).

MUUGIJARGNE TEENINDUS

Enne teenindusse helistamist

1. Vaadake, kas suudate probleemiise
rikkeotsingu juhiste ndpunaditeid jargides
lahendada.

2. Lulitage seade vdlja ja uuesti sisse, et naha, kas
probleem on kérvaldatud.

Kui viga jaab piisima, votke iihendust ldhima
remonditeenindusega.

Alati tépsustage:

torke luhike kirjeldus;
ahju titp ja tapne mudel;

+ teenindusnumber (andmeplaadil parast sona
Service), mis on ahju sees paremas servas
(nahtav, kui uks on avatud). Teenindusnumber
on kirjas ka garantiibrosuiris;

- teietaielik aadress;

- teietelefoninumber.

MARKUS: Kui seadet on vaja (ikskéik millisel viisil
remontida, pédrduge volitatud teenindusse (see
garanteerib originaalvaruosade kasutamise ja
kvaliteetse remondi).

A4 KeS 0000 000 00000

MAJAPIDAMISSEADMETE JAATMEKAITLUS

- See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Vabanege seadmest vastavalt kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Loigake enne draviskamist dra toitekaabel, et seadet ei saaks elektrivorku

Uhendada.

- Majapidamisseadmete jaatmekaitluse kohta saate tapsemat teavet oma kohalikust omavalitsusest,
majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme ostsite.




