Bedienungsanleitung

A

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT PRODUKT
ENTSCHIEDEN HABEN

Flr eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr
Produkt bitte unter www.bauknecht.eu/register an

Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die
Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE
AUF IHREM GERAT, UM WEITERE
INFORMATIONEN ZU ERHALTEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Bedienfeld

2. Ringheizelement
(nicht sichtbar)

3. Typenschild
(nicht entfernen)
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1. LINKES DISPLAY 5.DREHKNOPF / MITTLERE 7. START
TASTE Fir den Start von Funktionen und
2.PAUSE Drehen Sie diesen Knopf zum die Bestitigung von Einstellungen
Zum Unterbrechen eines Garzyklus | Durchlaufen der Funktionen
und fiir die Einstellung aller 8.ZEIT
3.EIN/AUS Garparameter. Driicken Sie diesen | Fir die Einstellung sowie

Zum Ein- und Ausschalten des
Ofens und zum Stoppen einer
aktiven Funktion zu einem
beliebigen Zeitpunkt.

4.ZURUCK

Um zum vorherigen Schritt
zurlickzukehren. Durch langes
Druicken (5 Sek.) wird die
Tastensperre aktiviert/deaktiviert.

zum Auswahlen, Einstellen,
Zugreifen oder Bestatigen von
Funktionen oder Parametern und
anschlieBend zum Starten des
Garprogrammes.

6.LEISTUNGSSTUFE/
TEMPERATUR

Zum Einstellen von
Temperatur, Grillstufe oder
Mikrowellenleistung.

Anderung der Zeit und Anpassen
der Garzeit.

9.RECHTES DISPLAY
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ZUBEHOR

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich
erworben werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob
sie fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet
und ofenfest sind.

Metallbehilter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile
die Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

DREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert, kann

der Drehteller bei allen

Garmethoden verwendet werden.

Mit Ausnahme des rechteckigen

Backblechs, muss der Drehteller
stets als Basis flr andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

Die Auflage nur fiir den
Glasdrehteller verwenden.

Keine anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen.

CRISP-PLATTE

Nur fur die Verwendung mit den

vorgesehenen Funktionen.

Die Crisp-Platte muss immer in der
NS Mitte des Glasdrehtellers oder des

Gitterrosts (oder beides bei der

Funktion ,Double Crisp”) platziert
werden und kann im leeren Zustand nur mit der dafir
vorgesehenen Funktion vorgeheizt werden. Legen Sie
die Speise direkt auf die Crisp-Platte.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen
oder Entnehmen anderer Zubehorteile nicht
abzunehmen.

Zubehorteile konnen sich wahrend der
Mikrowellenfunktion erwarmen. Es wird
empfohlen, das Zubehor am Ende des Zyklus mit
Handschuhen anzufassen.

GRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der heif3en
Crisp-Platte aus dem Ofen.

GRILLROST

@ perfekt gebraunt und die hei3e
Luft kann optimal zirkulieren.

\'J Sie muss bei einigen ,Crisp Fry“-
Funktionen als Unterlage fiir die

Crisp-Platte und bei ,Double Crisp“-Funktionen fir

die zweite Crisp-Platte verwendet werden.

Den Grillrost auf den Drehteller stellen und

sicherstellen, dass er keine anderen Flachen bertihrt.

RECHTECKIGES BACKBLECH

Das Backblech ausschlie3lich fur
Funktionen verwenden, die ein
Umluftgaren ermoglichen; es darf
niemals im Kombinationsbetrieb
mit der Mikrowelle verwendet

Ermoglicht die Speise naher an den
Grill zu platzieren, die Speise wird

<

werden.
Das Backblech horizontal einsetzen, indem es auf den
Rost im Garraum gestellt wird.

Bitte beachten: Bei der Verwendung des rechteckigen
Backblechs mussen der Drehteller und seine Auflage nicht
entfernt werden.

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Gber den Kundendienst erhaltlich.
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FUNKTIONEN

)i DYNAMISCHE FUNKTIONEN

Mit den dynamischen Funktionen wahlen Sie

einfach die Art und das Gewicht oder die Menge

der Lebensmittel aus, um die besten Ergebnisse

zu erzielen, wobei der Backofen automatisch die
optimalen Einstellungen berechnet und sie im Laufe
des Garvorgangs immer wieder andert. Folgen Sie
den Anweisungen in der jeweiligen Gartabelle, um die
Funktion bestmoglich zu nutzen.

j —

1w | DYNAMISCHES AUFWARMEN
Zum Aufwarmen von tiefgeklhlten oder

raumtemperierten Fertiggerichten. Der Ofen
berechnet automatisch die Einstellungen fir die
bestmdglichen Ergebnisse in kiirzester Zeit. Geben
Sie das Gargut auf einen mikrowellengeeigneten und
hitzebestandigen Essteller oder in ein entsprechendes

Kochgeschirr.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Tellerportion 250-800¢g
2% Tiefkihl-Lasagne 400 g-1 kg
3* Tiefkthlkost 250-800¢g
4 Milch/Wasser 100-500 g
5 Suppe 200-800 g

<~ | DYNAMIC CRISP
= 17um schnellen Aufwarmen und Garen von

tiefgekihlten Speisen fiir eine goldene Farbe und
knusprige Oberflache. Diese Funktion nur mit der
mitgelieferten Crisp-Platte verwenden. Wenden Sie
die Speise nach Aufforderung.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1 Hahnchenteile 400 g-1,2 kg
2% Hamburger 100-500 g
3* Chicken Nuggets 100-500 g
4* Pizza 350-600 g
5* Fischstdbchen 100-500 g

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fir die

Crisp-Platte.

[ <z [DYNAMIC CRISP FRY (DYNAMIC CRISP

§59

% |BRATEN)

Diese gesunde und exklusive Funktion kombiniert die
Qualitat der Crisp-Funktion mit den Eigenschaften
der HeiBBluftzirkulation. Es kdnnen knusprige, lecker
gebratene Ergebnisse mit deutlich geringerem
Olverbrauch im Vergleich zu herkdmmlichen
Garungsarten erzielt werden. Bei einigen Rezepten

ist gar kein Ol erforderlich. Es kann eine Vielzahl

von voreingestellten Speisen, entweder frisch oder
tiefgekihlt, gebraten werden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1% Pommes frites 100-500 g
2% Fisch und Chips 100-500 g
3 Paniertes Hihnerfilet 100-500 g

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
4 Paprika-Streifen 100-500 g
Gebratene
* —
> Meeresfriichte 100-5009

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Grillrost, Haltegriff fur
die Crisp-Platte.

[=~|DYNAMISCHES DOPPEL-CRISP

== lIDjese einzigartige Funktion ermdglicht es,

zwei Crisp-Platten gleichzeitig zu verwenden, um

die Menge der zu kochenden Speisen zu verdoppeln
oder eine komplette Mahlzeit mit einem einzigen
Kochvorgang zuzubereiten. Die Gewichte in der
Tabelle sind fir eine einzelne Crisp-Platte vorgesehen.

DOPPEL-PIZZA
Das wahlbare Gewicht bezieht sich auf eine Pizza;
beide Pizzen sollten ein dhnliches Gewicht haben.

DOPPEL-QUICHE

Beide Quiches konnen eine unterschiedliche Fillung
haben, sollten aber ein dhnliches Gewicht haben. Die
in der nachstehenden Tabelle angegebenen Gewichte
stellen keine Wahl dar; es handelt sich um das
Richtgewicht, das jede Quiche haben muss.

WURSTCHEN UND POMMES FRITES

Die Wirstchen mit einer Gabel einstechen, damit
sie nicht platzen, und auf die obere Crisp-Platte und
die tiefgefrorenen Pommes frites auf die untere
Crisp-Platte legen. Die in der nachstehenden Tabelle
angegebenen Gewichte stellen keine Wahl dar;

es handelt sich um das Richtgewicht, das jedes
Lebensmittel haben muss.

FISCHFILET UND GEMUSE-GRATIN )

Das Gemuse schneiden, nach Belieben mit Ol und
Gewdlirzen wiirzen und auf die obere Crisp-Platte
legen. Den Fisch auf die Crisp-Platte darunter legen.
Die in der nachstehenden Tabelle angegebenen
Gewichte stellen keine Wahl dar; es handelt sich um
das Richtgewicht, das jedes Lebensmittel haben muss.

AUBERGINEN UND PAPRIKA B

Gemuse in Stlicke schneiden, mit Ol und Gewirzen
nach Belieben wiirzen. Auberginen auf die obere
Crisp-Platte und Paprika auf die untere Crisp-
Platte legen. Die in der nachstehenden Tabelle
angegebenen Gewichte stellen keine Wahl dar;

es handelt sich um das Richtgewicht, das jedes
Lebensmittel haben muss.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT
1% Doppel-Pizza 350-600¢g
2 Doppel-Quiche 700-900 g
3 Bratwurst und Pommes frites 500-600 g
4 Fischfilet und GemuUsegratin 500-600 g
5 Aubergine und Paprika 500-600 g

Erforderliche Zubehorteile: Zwei Crisp-Platten, Grillrost,
Haltegriff flr die Crisp-Platte.
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MW-SELBSTREINIGUNG

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm entsteht, ermoglicht das
einfache Entfernen von Schmutz und Speiseresten.
Eine Tasse Trinkwasser in einen mikrowellenfesten
Behalter gieBen und die Funktion aktivieren.

— |MIKROWELLE

— 1Zum schnellen Garen und Aufwdrmen von
Speisen und Getranken.
Die Mikrowellenfunktion nur verwenden, wenn sich
Lebensmittel oder Getranke darin befinden, um die
einwandfreie Funktion des Produkts zu erhalten.

Speise in den Ofen gestellt wird. Nach dem Vorheizen
wahlt der Ofen automatisch die Funktion ,Heifl3luft”.
<~~~ |GRILL

Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Wir

empfehlen, die Speisen wahrend des Garens zu
wenden.

LEIS-
SPEISE TUNGSSTU- D“/\-\AlIJ'\IIE)R
FE GRILL
Toast Hoch 5-6%
Garnelen Mittel 18-22

L_E}f,TF”EN(S\,? EMPFOHLEN FUR
900 Schhel\es Aufyvérmen von Getrdnken oder anderen
Speisen mit einem hohen Wassergehalt.
750 Garen von Gemuse.
650 Garen von Fleisch und Fisch.

Garen von FleischsoRen, kdse- oder eierhaltigen

*FUr dicke Brotscheiben die leere Mikrowelle 3 Minuten lang
auf hochster Stufe vorheizen

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

%3 |HEISSLUFT + MW

22 Fiir die schnelle Zubereitung von Ofengerichten.

Es wird empfohlen, den Grillrost zu verwenden, um
die Luftzirkulation zu optimieren.

LEBENS- DAUER
500 SoRen. Fertiggaren von Fleischpasteten oder MITTEL LEISTUNGSSTUFE (W)  TEMP. (°C) (MIN)
Nudelauflauf.
Braten 350 170 35-40
350 Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum .
Schmelzen von Butter oder Schokolade. Fleisch- 160 180 2535
astete
160 Auftauen tiefgekihlter Speisen oder Zerlassen von P - — -
Butter und Kise. Erforderliche Zubehdrteile: Grillrost
90 Zerlassen von Eiskrem. = GRILL + MW o
=—1Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
VOR- SPEISE LEISTUNGS- DAUER Grillfunktionen.
GANG STUFE (W) (MIN)
w LEBENS- LEISTUNGS- DAUER
Aufwar-
ol 2 Tassen 900 -2 mirreL  LEISTUNGSSTUFE(W) - orjeecrit (i)
s Kartoffel- .
,::fef:]/var Kartoffelpirree 1 kg 900 10-12 gratin 650 Mittel 20-22
Auftauen Hackfleisch 500 g 160 15-16 fPeellr:kartof— 650 Hoch 10-12
Garen Biskuitkuchen 750 7-8 —— Zubehortelle: Gril
. . mproniene Zube ortelle: Grilirost
Garen Eierpudding 500 13-16
Garen Hackbraten 750 17-20 o’ TURBOGRILL
=* IFlr optimale Ergebnisse durch Kombination von

& |HEISSLUFT
L 4

% 17um Garen von Speisen mit ahnlichen
Ergebnissen eines herkdmmlichen Ofens. Das
Backblech oder anderes ofenfestes Kochgeschirr
kann zum Garen bestimmter Speisen verwendet
werden. Um optimale Ergebnisse zu erzielen, hat
diese Funktion eine Vorwarmphase: Das Ende des
Vorheizens abwarten, bevor Sie die Speisen in den
Ofen stellen.

o DAUER

SPEISE TEMP. (°C) (MIN)
Cupcake/Kleingeback 160 20-30
Platzchen 160-170 20-30

Empfohlene Zubehorteile: Rechteckiges Backblech/Grillrost
@ MANUELLE FUNKTIONEN

2/ SCHNELLAUFHEIZEN

Zum schnellen Vorheizen des Ofens vor einem
Garzyklus. Das Ende der Funktion abwarten, bevor die

Grill und Umluft. Wir empfehlen, die Speisen wahrend
des Garens zu wenden.

ALEISTUNGS- DAUER
LEBENSMITTEL STUFE GRILL (MIN)
Huhn Kebab (Hihnerspielle) Hoch 25-35

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost
[~ ]TURBOGRILL + MW

=ale .. .
==t 1Zum schnellen Garen und Braunen von Speisen
durch Kombination von Mikrowelle, Grill und Umluft.

LEISTUNGS- LEISTUNGS- DAUER

LEBENSMITTEL STUFE (W) STUFE GRILL (MIN)
Cannelloni

(tiefgekiihlt) 650 Hoch 25-35

Schweinekoteletts 350 Hoch 30-40

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

@uknecht



[~~~ DOPPEL-CRISP

== IMit dieser exklusiven Funktion kénnen Sie
zwei Crisp-Platten auf einmal verwenden und so die
Menge der zu garenden Speisen verdoppeln. Er kann
zum Garen desselben Lebensmittels oder zweier
verschiedener Lebensmittel verwendet werden. Die
erste Crisp-Platte direkt auf den Glasdrehteller stellen
und dann die zweite auf den Gitterrost.
Experimentieren Sie ruhig mit verschiedenen
Lebensmittelkombinationen. Legen Sie die Speisen,
die intensiver gegart werden oder knuspriger sein
sollen, auf die obere Crisp-Platte. Legen Sie die
elmpfindlichsten Lebensmittel auf die untere Crisp-
Platte.

Erforderliche Zubehorteile: Zwei Crisp-Platten, Grillrost,
Haltegriff fUr die Crisp-Platte

,E AUFTAUEN

0™ Zum schnellen Auftauen verschiedener Speisen,
einfach durch Angabe ihres Gewichts. Stellen Sie
fur beste Ergebnisse die Speise stets direkt auf den
Glasdrehteller.

KNACKEBROT AUFTAUEN

Diese exklusive Funktion erlaubt Ihnen das Auftauen
von eingefrorenem Brot. Durch die Kombination von
Auftau- und Crisp-Technologie schmeckt und flhlt
sich Ihr Brot wie frisch gebacken an. Diese Funktion
eignet sich zum Schnellen Auftauen und Aufbacken
von tiefgeklhlten Brétchen, Baguettes und Croissants.
Fur diese Funktion ist die mitgelieferte Crisp-Platte zu
verwenden.

KATEGORIE LEBENSMITTEL GEWICHT

1% Zeitgesteuertes B
Auftauen
2* Fleisch 100 g-2 kg
3* Geflugel 100 g-3 kg
4* Fisch 100 g-2 kg
5% Kndckebrot Auftauen 50-800g
= CRISP

~1Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl
auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen
Crisp-Platte verwendet werden.

DAUER

LEBENSMITTEL (MIN)
Hefekuchen 7-8
Hamburger 8-10%

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden.

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fr die
Crisp-Platte

Bauknecht



ERSTER GEBRAUCH

1.EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Zeit eingestellt werden.

Die beiden Ziffern fiir die Stunden beginnen zu
blinken: Drehen Sie den Knopf, um die Stunde
einzustellen, und driicken Sie zum Bestatigen die
mittlere Taste.

Die beiden Ziffern fir die Minuten beginnen zu
blinken. Drehen Sie den Knopf, um die Minuten
einzustellen, und driicken Sie zum Bestatigen die
mittlere Taste.

TAGLICHER GEBRAUCH

Bitte beachten: Zur Anderung der Zeit zu einem
spateren Zeitpunkt, @ fur mindestens eine Sekunde bei
ausgeschaltetem Ofen gedriickt halten und die oben
stehenden Schritte wiederholen. Nach einem langeren
Stromausfall muss die Zeit unter Umstédnden erneut
eingestellt werden.

2.AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal.
Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um mdgliche
Gerliche zu entfernen. Schutzkarton und Klarsichtfolie
aus dem Ofen entfernen und die Zubehorteile
entnehmen. Heizen Sie den Backofen etwa eine Stunde
lang auf 200 °C auf, am besten mit einer Funktion mit
Umluft (z. B. ,Forced Air").

Die Anweisungen zur korrekten Einstellung der
Funktion befolgen.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Gerdts zu IUften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Bei ausgeschaltetem Ofen wird nur die Zeit auf dem
Display angezeigt. Die Taste (@] gedriickt halten, um
den Ofen einzuschalten. Den Knopf drehen, um die
auf dem linken Display verfligbaren Hauptfunktionen
anzuzeigen. Wahlen Sie eine aus und dricken Sie die
mittlere Taste. Die aktuell gewahlte Funktion blinkt
und hort nach dem Driicken des Knopfes (d. h. nach
der Auswahl) auf zu blinken.

S, >

—
=
=

PA s = -. l- l-I w

Zur Auswahl einer Unterfunktion (sofern verfiigbar),
die Hauptfunktion auswahlen, anschlieBend zur
Bestatigung die mittlere Taste driicken und zum
Funktionsmeni gehen.

\_#
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Drehen Sie den Knopf, um in der rechten Anzeige
zwischen den verfligbaren Unterfunktionen
auszuwahlen, und driicken Sie zum Bestatigen die
mittlere Taste. Die ausgewahlte Unterfunktion blinkt,
bis sie bestatigt wird.

2.EINE FUNKTION EINSTELLEN

. AUTOMATIKFUNKTIONEN/JET DEFROST

LEBENSMITTELKATEGORIE

Sobald Sie eine der Automatikfunktionen ausgewahlt
habe, missen Sie eine Kategorie fiir die zu garenden
Lebensmittel auswahlen.

7
RN

L\

Wenn das Symbol 1| blinkt, drehen Sie den Knopf,
um die erforderliche Kategorie auszuwahlen; driicken
Sie zum Bestatigen die mittlere Taste. Die Kategorien
sind auf den Aufklebern am inneren Tirrahmen
angegeben.

GEWICHT

Um beste Ergebnisse zu erreichen, miissen Sie
fur die Automatikfunktionen (und Jet Defrost)
das Gewicht des Lebensmittels eingeben, das Sie
unter den werkseitigen Einstellungen auswahlen
konnen: der Ofen berechnet die ideale Zeitdauer
far die zu verwendende Funktion fiir jede
Lebensmittelkategorie.

=
o
- U
="

7N

Wenn die werkseitige Einstellung auf der Anzeige
erscheint und das Symbol 9 blinkt, den Knopf drehen,
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um das Gewicht einzustellen und mit der mittleren
Taste bestatigen.

. MANUELLE FUNKTIONEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen Sie
die Einstellungen andern.

Das Display zeigt die Einstellungen an, die
nacheinander geandert werden kénnen.

MIKROWELLENLEISTUNGSSTUFE/TEMPERATUR

Vi
\

LY
/

Wenn das Symbol W auf dem Display blinkt, den
Knopf driicken, um die Leistungsstufe einzustellen;
dann mit bestatigen und die folgenden Einstellungen
andern (wenn moglich).

Bitte beachten: Wenn die Funktion aktiviert wurde, kann die
Leistung geandert werden durch Driicken von «c/w, um das
Einstellungsment aufzurufen, dann den Knopf drehen, um

die Einstellung zu andern.

GRILLSTUFE

Es gibt drei feste Leistungsstufen flr das Grillen: 1
(niedrig), 2 (mittel), 3 (hoch). Der Standardwert wird
zwischen zwei blinkenden - -“ Symbolen angezeigt.

Drehen Sie den Knopf, um die gewlinschte
Leistungsstufe einzustellen; driicken Sie zum
Bestatigen die mittlere Taste.

DAUER

M. M
l-'. -' I-' @’

z
<

N

Wenn das Symbol ¢ auf dem Display blinkt, den
Knopf zum Einstellen der gewlinschten Garzeit
verwenden, und anschliellend @ zur Bestatigung
dricken.

Die Garzeit muss nicht eingestellt werden, wenn der
Garvorgang manuell gehandhabt wird: Driicken Sie [&]
zum Bestatigen und Starten der Funktion.

Hinweis: Wahrend dem Garen konnen Sie die Garzeit durch
Drehen des Knopfes anpassen; Bei jedem Drlicken von []
wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert.

VORHEIZEN

Wahlen Sie die Funktion an und verwenden Sie den
Knopf, um die gewiinschte Temperatur einzustellen.
Dann auf [ driicken, um die Auswahl zu bestatigen
und die Funktion zu starten.

Wenn der Backofen die Zieltemperatur erreicht hat,
ertdnt ein Signalton und auf dem Display wird ,Add
Food” angezeigt.

Bitte beachten: Es ist ratsam, die Speisen erst dann in den
Ofen zu schieben, wenn er die gewiinschte Temperatur
erreicht hat.

3.DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, [&] driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Jedes Mal, wenn die Taste [®] erneut gedriickt wird,
verlangert sich die Garzeit um weitere 30 Sekunden
(bei Funktionen mit Mikrowellen) oder 5 Minuten (bei
Funktionen ohne Mikrowellen).

Bitte beachten: Die aktive Funktion kann jederzeit durch
Drucken von (O] gestoppt werden.

.JET START

Wenn der Backofen ausgeschaltet ist, kann ein
Mikrowellenzyklus durch Driicken der Taste Start
gestartet werden, wobei jeder weitere Druck auf die
Taste [] die Zeit um weitere 30 Sekunden verlangert.
So ist es zum Beispiel moglich, durch dreimaliges
Driicken der Taste [®] die Mikrowelle fiir 90 Sekunden
zu starten, ohne dass der Backofen liberhaupt
eingeschaltet werden muss.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um
zu verhindern, dass der Backofen versehentlich
eingeschaltet wird.

Die Tur o6ffnen und schlieBen und anschlieBend [
zum Start der Funktion drlcken.

4.PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z. B. zum
Umriihren oder Wenden der Speise, einfach die

Tur 6ffnen. Zum Fortsetzen der Funktion, die Tur
schlieBen und [Gldriicken.

AUTOMATISCHE PAUSE
(RUHREN SIE DAS GARGUT UM ODER WENDEN SIE ES)

Gewisse Funktionen halten den Garvorgang an, damit
Sie die Speise wenden oder umriihren kénnen.

Sobald der Backofen das Garen anhalt, die Tir 6ffnen
und die aufgeforderte Aktivitat durchfiihren, bevor
Sie die Tur erneut schlieBen und [&] driicken, um mit
dem Garen fortzufahren.

@uknecht



5.ENDE DER GARZEIT

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass der Garvorgang beendet ist.

Zur Verlangerung der Garzeit ohne Anderung der
Einstellungen, den Knopf zum Einstellen einer neuen
Garzeit drehen und [Bldriicken.

.ABKUHLEN

Nach der Beendigung einer Heil3luftfunktion startet
das Gerat unter Umstanden einen Abkuhlvorgang.
Auf dem Display erscheint ,Cool On":

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab..

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste 99 mindestens 5
Sekunden gedrickt halten.

Dies erneut zum Entsperren der Tastatur ausfiihren.

Bitte beachten: Die Tastensperre kann auch bei laufendem
Garvorgang aktiviert werden.

Aus Sicherheitsgrinden kann der Ofen jederzeit durch
Driicken und Halten der Taste [@ ausgeschaltet werden.

Bauknecht



REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

+ Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

« Das Glas der Ofentiir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

«In regelmaBligen Abstanden oder beim Verschitten
von Speisen den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speisertickstande entfernen.

« Aktivieren Sie die ,MW-Selbstreinigungs“-Funktion

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flichen des Geriates beschadigen konnen.

fur die optimale Reinigung der Innenflachen.

« Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

ZUBEHOR

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
spllmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Beim Ausschalten des Ofens
produziert dieser Gerdausche.

Das Display zeigt ein ,F” gefolgt
von einem Buchstaben oder
. einer Nummer an.

Das Tastenfeld funktioniert
nicht wie vorgesehen. Das

- Display zeigt eine seltsame
Darstellung.

. Tastensperre”).

, Der Ofen heizt nicht auf.

auf.

Problem Maogliche Ursache
Der Ofen funktioniert nicht. Stromausfall.
Trennung von der
¢ Stromversorgung.

Die Tastensperre wurde
aktiviert (siehe Abschnitt

Wenn,DEMQO” ,Ein" ist, sind

. alle Steuerungen aktiv und

- alle Menus verfugbar, der
Ofen heizt sich jedoch nicht

- AbhilfemaBnahme

Uberprifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und
der Backofen an das Netz angeschlossen ist.

¢ Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Warten Sie, bis der Kiihlvorgang abgeschlossen ist.

Den nachsten Kundendienst kontaktieren und
den Buchstaben oder die Nummer nach dem
¢ Buchstaben ,F" angeben.

Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Anweisungen im Abschnitt,Tastensperre” befolgen.

Um den DEMO-Modus zu beenden, gehen Sie

. wie folgt vor: Drucken Sie nacheinander °C/W, ©)
L, °CIW, ©, °C/W, © (insgesamt 6-mal driicken). Ein
Signalton zeigt an, dass der Vorgang erfolgreich
abgeschlossen wurde. Die Uhr blinkt und wartet

- auf die Einstellung der Stunde.

. Jetzt ist der Ofen betriebsbereit.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusidtzliche Produktinformationen finden Sie:

Verwenden Sie den QR-Code an Ihrem Gerat
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.bauknecht.eu

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Wird unser

Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

@uknecht
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Owner’s Manual

A

Instruction.

Before using the appliance carefully read the Safety

THANK YOU FOR BUYING A BAUKNECHT PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.bauknecht.eu/register

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
2. Circular heating element
(non-visible)
3. Identification plate
(do not remove)
4. Door
5. Upper heating element/grill
6. Light
7. Turntable
- m ﬂ N
4/1//// ...... _ \\I\
CONTROL PANEL
......... O g °CIW
u — 512 & ]
)I | |> = °C W
W B E 9] — s ©
g ; FEEE S
0 RIE O ;
1 23 4 5 67 8 9
1.LEFT-HAND DISPLAY 5.ROTARY KNOB / CENTRAL 7. START
BUTTON For starting functions and

2.PAUSE
To pause a cooking cycle

3.0N/OFF

For switching the oven on and off
and for stopping an active function
at any time.

4.BACK

For returning to the previous step.
A long press (5s) enable/disable
the Keylock function.

Turn this to navigate through
the functions and adjust all of
the cooking parameters. Press it
to select, set, access or confirm
functions or parameters and
eventually start the cooking
program.

6.POWER/TEMPERATURE

To adjust the temperature, grill
level or microwave power.

confirming settings

8.TIME

For setting the time as well as
setting or adjusting the cooking
time.

9.RIGHT-HAND DISPLAY

@uknecht



ACCESSORIES

There are a number of accessories available on
the market. Before you buy, ensure they are
suitable for microwave use and resistant to oven
temperatures.

Metallic containers for food or drink should never
be used during microwave cooking.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used

as a base for other containers or
accessories, with the exception of the rectangular
baking tray.

Only use the support for the glass
turntable.

Do not rest other accessories on
the support.

CRISP PLATE

Only for use with the designated
functions.
The Crisp plate must always be
S placed in the center of the glass
turntable or wire rack (or both in
"Double Crisp" functions) and can
be pre-heated when empty, using the special function
for this purpose only. Place the food directly on the
Crisp plate.

Always ensure that the turntable is able to turn
freely before starting the oven. Take care not to
unseat the turntable whilst inserting or removing
other accessories.

Accessories during microwave function may raise in
temperature. It is recommended to use protection
to handle accessories at the end of the cycle.

HANDLE FOR CRISP PLATE
Useful for removing the hot Crisp
plate from the oven.
\\,71

WIRE RACK

N\

circulation.
\'J It must be used as base for the
crisp plate in some “Crisp Fry”
functions and to place the second crisp plate in
"Double Crisp" functions.
Place the wire rack on the turntable, making sure that
it does not come into contact with other surfaces.

RECTANGULAR BAKING TRAY

Only use the baking tray with
functions that allow for convection
cooking; it must never be used in
combination with microwaves.
Insert the plate horizontally,
resting it on the rack in the cooking compartment.

This allows you to place food closer
to the grill, for perfectly browning
your dish and allows an optimal air

<

Please note: You do not need to remove the turntable and its
support when using the rectangular baking tray.

The number and type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories that are not supplied can be purchased separately from the After-sales Service.

Bauknecht



FUNCTIONS

)i DYNAMIC FUNCTIONS

With the Dynamic functions, simply select the type
and weight or the quantity of the food items to obtain
the best results.The oven will automatically calculate
the optimum settings and continue to change them
as cooking progresses. To use at best this function,
follow the indications on the relative cooking table.

j—

s |DYNAMIC REHEAT
For reheating ready-made food that is

either frozen or at room temperature. The oven
automatically calculates the settings required to
achieve the best results in the shortest amount of
time. Place food on a microwave-safe and heatproof
dinner plate or dish.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1 Plated Meal 250-800g
2% Frozen Lasagna 400g-1kg
3* Frozen Portion 250-800¢
4 Milk/Water 100-500¢
5 Soup 200-800g

e

<~ | DYNAMIC CRISP
=lFor quickly reheating and cooking frozen foods

and giving them a golden, crunchy top. Only use this
function with the crisp plate provided. Turn the food

when prompted.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1 Chicken Parts 400g-1.2kg
2% Hamburgers 100-500¢
3* Chicken Nuggets 100-500¢
4% Pizza 350-6009
5% Fish Fingers 100-5009

Required accessories: Crisp plate, handle for crisp plate.
[ %3 [DYNAMIC CRISP FRY

=76/
S

This healthy and exclusive function combines

the quality of crisp function with the properties of
the warm air circulation. It allows crunchy, tasty frying
results to be achieved, with a remarkable reduction
of oil needed compared to the traditional way of
cooking, even removing the need for oil in some
recipes. It is possible fry a variety of preset foods,
either fresh or frozen.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1% French Fries 100-500¢g

2% Fish and Chips 100-5009
Breaded Chicken Fillet 100-500¢g

4 Peppers Strips 100-5009

5% Fried Seafood 100-500¢

Required accessories: Crisp plate, wire rack, handle for crisp

plate.

[~|DYNAMIC DOUBLE CRISP
== 1This unique function allows to use two crisp
plates at the same time to double the amount of
food to cook or have a complete meal with a single
cooking. The weights in the table are intended for a

single crisp plate.

PIZZA DOUBLE
Selectable weight refers to one pizza; both pizzas
should have similar weight.

QUICHE DOUBLE

Both quiches may have different filling, but similar
weight. The weights indicated in the table below
cannot be selected and it is the indicative weight that
each quiche must have.

SAUSAGES & FRENCH FRIES

Pierce the sausages with a fork to prevent bursting
and put on the upper crisp plate and frozen french
fries on the crisp plate below. The weights indicated
in the table below cannot be selected and it is the
indicative weight that each food must have.

FISH FILLET & VEGETABLES GRATIN

Cut vegetables, season with oil and spices as you
prefer and put on the upper crisp plate. Put fish on
the crisp plate below. The weights indicated in the
table below cannot be selected and it is the indicative
weight that each food must have.

AUBERGINES & PEPPERS

Cut vegetables in pieces, season with oil and spices

as you prefer. Put aubergines on the upper crisp plate
and peppers on the crisp plate below. The weights
indicated in the table below cannot be selected and it
is the indicative weight that each food must have.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1* Pizza Double 350-600g
2 Quiche Double 700-9009g
3 Sausages & Frozen French Fries 500-600g
4 Fish Fillet & Vegetables Gratin 500-600g
5 Aubergine & Peppers 500-600g

Required accessories: Two crisp plate, wire rack, handle for
crisp plate.

MW SELF CLEAN

S/ The action of the steam released during this
special cleaning cycle allows dirt and food residues to
be removed with ease. Pour a cup of drinking water
into microwave proof container and activate the
function.

@uknecht



— |MICROWAVE

—IFor quickly cooking and reheating food or drinks.
Use microwave function only with food or beverages
inside to preserve the correct functionality of the
product.

*For thick bread slices preheat the empty microwave with
gtill high for 3 minutes

Recommended accessories: Wire rack
[%:s |FORCED AIR + MICROWAVE
=" 170 prepare oven dishes in a short time. It is

POWER (W) RECOMMENDED FOR suggested to use the rack in order to optimize the air
circulation.
Quickly reheating drinks or other foods with a high
900 ter content DURATION
water content. FOOD POWER (W) TEMP. (°C) (MIN.)
750 Cooking vegetables. :
) Roasts 350 170 35-40
650 Cooking meat and fish.
) T Meat Pie 160 180 25-35
500 Cooking meaty sauces, or sauces containing cheese : - :
or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes. Required accessories: wire rack
350 Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or = GRILL.'I' MW . . . .
chocolate. —lFor quickly cooking and gratinating dishes,
160 Defrosting frozen foods or softening butter and combining the microwave and grill functions.
cheese.
DURATION
20 Softening ice cream. FOOD POWER (W) GRILLLEVEL (MIN.)
Z‘r’atfit:es 650 Medium 20-22
ACTION FOOD POWER (W) DL::?A?LI?N Jacked
: o 650 High 10-12
Reheat 2 cups 900 1-2 potatoes
Reheat Mashed potatoes 1kg 900 10-12 Recommended accessories: Wire rack
Defrost Minced meat 500g 160 15-16 N TURBO GRILL o .
Cook Soonae cake 250 S =* IFor perfect results, combining the grill and
pong oven air convection. We recommend turning the food
Cook Egg custard 500 13-16 during cooking.
Cook Meat loaf 750 17-20
FOOD GRILL LEVEL DL:EA/-I\LI?N
s |FORCED AIR .
o Chicken kebab High 25-35

For cooking dishes in a way that achieves similar
results to using a conventional oven. The baking plate
or other cookware that is suitable for oven use can

be used to cook certain foods. To achieve best results

this function have a preheating phase: wait the end of
preheat to insert the food.

o DURATION
FOOD TEMP. (°C) (MIN.)
Cupcake / Smallcakes 160 20-30
Cookies 160-170 20-30

Recommended accessories: Rectangular baking tray / Wire
rack

@ MANUAL FUNCTIONS

2/ FAST PREHEAT
For quickly preheating the oven before a
cooking cycle. Wait for the function to finish before
placing food inside the oven. Once preheating has
finished, the oven will select the “Forced Air” function
automatically.

<<~ |GRILL

For browning, grilling and gratins. We
recommend turning the food during cooking.

GRILL DURATION
FOOD LEVEL (MIN.)
Toast High 5-6*
Prawns Medium 18-22

Recommended accessories: Wire rack

[=%7|TURBO GRILL + MW

=< IFor quickly cooking and browning your food,
combining the microwave, grill and the oven air
convection.

FOOD POWER (W) = GRILL LEVEL DURATION
(MIN.)
Cannelloni frozen 650 High 25-35
Pork chops 350 High 30-40

Recommended accessories: Wire rack
[~~|DOUBLE CRISP

==IThis exclusive function allows you to use two
crisp plates at once, doubling the amount of food
that can be cooked. It can be used to cook the same
food or two different foods. Place the first crisp plate
directly on the glass turntable then place the second
one on the wire rack.

Feel free to experiment with different food
combinations. Place the food that requires more
intense cooking or that needs to be crispier on the
upper crisp plate. Place the most delicate foods in the
lower crisp plate.

Required accessories: Two crisp plates, wire rack, handle for
crisp plate

@uknecht



|_¥_| DEFROST

0™ For quickly defrosting various different types
of food simply by specifying their weight. Always
place the food directly on the glass turntable for best
results.

CRISP BREAD DEFROST

This exclusive function allows you to defrost

frozen bread. Combining both Defrost and Crisp
technologies, your bread will taste and feel as if

it were freshly baked. Use this function to quickly
defrost and heat frozen rolls, baguettes & croissants.
The Crisp Plate must be used in combination with this
function.

CATEGORY FOOD WEIGHT
1* Timed Defrost
2% Meat 100g-2kg
3* Poultry 100g-3kg
4% Fish 100g-2kg
5% Crisp Bread Defrost 50-800g
= CRISP

~~IFor perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

DURATION
FOOD (MIN.)
Leavened cake 7-8
Hamburger 8-10%

*Turn food halfway through cooking.
Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate

Bauknecht



FIRST TIME USE

1.SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
oven for the first time.

The two digits for the hour will start flashing: Turn
the knob to set the hour and then press the central
button to confirm.

The two digits for the minutes will start flashing. Turn
the knob to set the minutes and press the central
button to confirm.

Please note: To change the time at a later point, press and
hold ® for at least one second while the oven is off and

DAILY USE

repeat the steps above. You may need to set the time again
following lengthy power outages.

2.HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order to
remove any possible odours. Remove any protective
cardboard or transparent film from the oven and
remove any accessories from inside it. Heat the oven
to 200 °C for around one hour, ideally using a function
with air circulation (e.g. “Forced Air”).

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1.SELECT A FUNCTION

When the oven is off, only the time is shown on the
display. Press and hold [@] to switch the oven on. Turn
the knob to view the main functions available on the
left-hand display. Select one and press the central
button. The function currently in selection will blink,
and will stop blinking after the press of the knob (i.e.
after its selection).

S, >
—
=
=

To select a sub-function (where available), select the
main function and then press the central button to
confirm and go to the function menu.

/

2z

g

>

N_#

i

Turn the knob to select from amongst the
subfunctions available on the right-hand display and
then press the central button to confirm. The sub-
function in selection will blink until its confirmation.

2.SET A FUNCTION

.AUTOMATIC FUNCTIONS / JET DEFROST
FOOD CLASS

Once you have chosen one of the automatic
functions, you will need to select a category for the
food you are cooking.

——
f/I
Y/ oy

L\

When the 1 icon flashes, turn the knob to select
the category you require and then press the central
button to confirm. Categories are shown on the
stickers applied on the inner door frame.

WEIGHT

To achieve the best results, the automatic functions
(and Jet Defrost) require you to enter the weight of
the food, selecting from amongst the default settings:
the oven will calculate the ideal length of time for the
function to run for each category of food.

—_ —
=
=

¢)

N
o

U

When the default setting appears on the display and
the g icon flashes, turn the knob to set the weight
and then press the central button to confirm.

. MANUAL FUNCTIONS
After having selected the function you require, you
can change its settings.

The display will show the settings that can be
changed in sequence.
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MICROWAVE POWER / TEMPERATURE

When the W icon flashes on the display, turn the knob
to adjust the power setting and then press the central
button to confirm and continue to alter the settings
that follow (if possible).

Please note: Once the function has been activated, the
power can be changed by pressing °c/w to access the
settings menu, then turning the knob to change the setting.

GRILL POWER

There are three defined power levels for grilling: 1
(low), 2 (mid), 3 (high). The default value is displayed
between two flashing “- -” symbols.

"
Y
"
A\

Y
7
Y
7

Turn the knob to set the desired grill level, then
pressthe central button to confirm.

DURATION
L 2L

When the ¢ icon flashes on the display, use the knob
to set the cooking time you require and then press @
to confirm.

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually: Press [&] to confirm and
start the function.

Note: During cooking, you can adjust the cooking time by
turning the knob; each time you press [&], the cooking time
increases by 30 seconds.

PREHEAT

Select the function, then use the knob to set the
target temperature you require and press [>] to
confirm and start the function.

When the oven reaches the target temperature the
buzzer plays a sound and the display shows "Add
Food".

Please note: it is advisable not to put the food into the oven
until it reaches the target temperature.

3.ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
[C] to activate the function.

Every time the [®] button is pressed again, the cooking
time will be increased by a further 30 seconds (for
Functions using Microwaves) or 5 minutes (for
Functions not using Microwaves).

Please note: You can press [O] at any time to stop the function
that is currently active.

.JET START

When the oven is turned off, it is possible to start
a microwave cycle by pressin\% the Start button.
Each additional press of the [&] button will increase
the time by an additional 30 seconds. For example,
it is possible to run a microwave function lasting
90 seconds, by pressing the [®] button three times,
without even needing to turn on the oven.

. SAFETY LOCK

This function is automatically activated to prevent the
oven from being activated on accidentally.

Open and close the door, then press [®] to start the
function.

4.PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

To start it up again, close the door and press [>l.
AUTOMATIC PAUSE

(STIR OR TURN THE FOOD)

Certain functions will pause to allow you to turn or stir
the food.

~ur | Food

Once the oven has paused cooking, open the door
and carry out the action you are prompted to perform
before closing the door again and pressing [>] to
continue with cooking.
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5.COOKING END TIME

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

To extend the cooking time without changing the
settings, turn the knob to set a new cooking time and
press [&].

.COOLING DOWN

When a function with hot air is finished, the appliance
may carry out a cooling procedure.
The display shows “Cool On™:

After this procedure, the oven automatically switches
off..

. KEY LOCK

To lock the keypad, press and hold << for at least
5 seconds.

Do this again to unlock the keypad.

Please note: The key lock can also be activated while cooking
is in progress.

For safety reasons, the oven can be switched off at any time
by pressing and holding [@.

Bauknecht



CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the appliance has cooled down
before carrying out any maintenance or cleaning.

Never use steam cleaning equipment.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« At regular intervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« Activate the “MW Self clean” function for an
optimum cleaning of the internal surfaces.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage
the surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and

a mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with

a cloth. Always leave the Crisp plate to cool down
before cleaning.

regular basis.

TROUBLESHOOTING

The oven makes noises, even
when it is switched off.

The display shows the letter “F”
followed by a letter or number.

Keypad does not work as
foreseen. The display shows a
- strange visualization.

Power cut.
Disconnection from the

. mains.

Keylock has been activated

(see Keylock section).

When "DEMQ"is “On" all

- commands are active and

menus available but the oven

- doesn't heat up.

Solution

- electricity supply. Turn off the oven and restart it to

Check for the presence of mains electrical power
and whether the oven is connected to the

see if the fault persists.

Wait until the cooling process has finished.

state the letter or number that follows the letter “F"

Contact you nearest After-sales Service Centre and

within Keylock section.

Disable the keylock by following the indications

: To exit DEMO mode, follow this procedure: press :
- °C/W, ®), °C/W, O, °C/W, O in sequence (6 taps in

- has been successful. The clock flashes waiting for
: the hour setting.

total). You will hear a beep signal that the operation

At this point, the oven is ready to be used.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.bauknecht.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-

sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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