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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Whirlpool. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vyso-
kou kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto
pozorne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Pred pouzitim spotrebica si precitajte tieto bezpecnostné pokyny. Majte ich nablizku pre
budtce pouzitie.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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2

3 Vas produkt

V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladné vy- 4 Rukovat

uzitie ovladacieho panela produktu. V

5 Dvere

zavislosti od typu produktu mozu existovat 6 Dolna cast

rozdiely v obrazkoch a niektorych fun-
kciach.

3.1 Predstavenie vyrobku

v

1 Horné veko
2  Sekcia varnej dosky
3 Ovladaci panel

©)6) OO0O0O0+—»3

3.1.1 Varna jednotka

%k | |

<

* %

6 +—

Horny ohrieva¢

Drotené police *

Motor ventilatora (za ocelovou doskou)
Spodny ohrievac (pod ocelovou doskou)
Polohy polic

Svietidlo **

Ventilaéné otvory ***

OO WN =

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drotenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

** Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a
umiestnenie lampy moze lisit od ilustrécie.

**%  |iSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemu-
si byt k dispozicii vo vadom produkte.
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3.1.2 Cast varnej dosky 1 Zadny favy - Obygajny horék
2 Predny l'avy - Rychly hordk
3 Predny pravy - Pomocny horak
( \( ) 4 Zadny pravy - Oby¢ajny hordk
1 < &> 4 3.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary
2 «¢ @ > 3
P BH i g 2 C
. . . . . o .
OO0 m:1 000
| [ — | L1 |
! ! v vy
1 2 3 4 5 6

1 Gombik volby funkcii
3 Casovad
5 Termostaticka lampa

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moze byt tento/tieto
gombik/y tak, ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlaCte a gombik vymenite.

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rary mézete zvolit pomo-
cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-
¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac volby teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktord chcete varit. Otacanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty riry

Vnutornu teplotu rury zistite z kontrolky tep-
loty. Kontrolka termostatu sa nachadza na
ovladacom paneli. Kontrolka termostatu sa

2 Gombiky riadenia varnej dosky
4 Gombiky riadenia varnej dosky
6 Ovladac volby teploty

rozsvieti, ked produkt za¢ne fungovat, a
kontrolka termostatu zhasne, ked’ dosiahne
nastavenu teplotu. Ked teplota vo vnutri rd-
ry klesne pod nastavenu teplotu, kontrolka
termostatu sa opét rozsvieti.

Gombiky riadenia varnej dosky

Vasu varnt dosku mozete ovladat pomo-
cou ovladacich gombikov varnej dosky.
Kazdy gombik ovlada prislusny horak. Ktory
horak ovlada, mozete usudit zo symbolov
na ovladacom paneli.

3.3 Prevadzkové funkcie riury

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré moZete vo vasej rire pouzi-
vat, a najvyssia a najnizsia teplota, ktoru
mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mo-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.
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Symbol
funkcie

Popis funkcie

Teplotny roz-
sah (°C)

Popis a pouzitie

Prevadzka s ventilato-
rom

Rura nie je vyhriata. Funguje len ventildtor (na zadnej stene).
Mrazené potraviny s granulami sa pomaly rozmrazuju pri iz-
bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuji. Cas potrebny na
rozmrazenie celého kusu masa je dIhsi ako v pripade potravin
SO zrnami.

Horné a spodné
ohrievanie

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola sui¢asne. Vhodné na koléace, za-
kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
Eenie sa vykonava s jednym plechom.

RRES

+
&

Spodné ohrievanie

Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
na jednoduché ¢istenie parou.

Spodné / horné
ohrievanie pomocou
ventilatora

Horuci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
mocou ventildtora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rure.
Pecenie sa vykonava s jednym plechom.

Ohrievanie ventilatorom

Hordci vzduch ohrievany ventildtorovym ohrievatom sa pomo-
cou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rare. Je
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych drov-
niach polic.

Funkcia ,3D"

Pracuju funkcie horného ohrevu, doIného ohrevu a ohrevu s
ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
rovnako a rychlo. PeCenie sa vykonava s jednym plechom.

f1l @] 1%l

Grilovanie naplno

Funguje velky gril na strope rary. Je vhodny na grilovanie vo
velkom mnozstve.

w

R

Slabé grilovanie pomo-
cou ventilatora

Hordci vzduch ohriaty malym grilom sa pomocou ventildtora
rychlo rozvadza do rdry. Je vhodny na grilovanie mensich
mnozstiev.

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu

uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-

sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii

popis prislusenstva a popis spravneho po-

uzitia. Doddavané prislusenstvo sa liSi v

zavislosti od modelu produktu. Vsetko pri-
sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
¢a sa mo6zu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to Ziadny vplyv na funké-
nost. Deformacia zmizne, ked sa
zasobnik ochladi.

@

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.
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Hlboky podnos

Pouziva sa na pecivo, vyprazanie velkych
kusov, $tavnatych potravin alebo na zachy-
tavanie stekajucich olejov pri grilovani.

Drotené mreze
Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-

prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drotenymi policami :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy

polic. Poradie polic mdzete vidiet aj na

¢islach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

N

I
‘T —
]
w)

=N W A~

Pri modeloch bez drétenych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drotené bocné police. Pri umiestno-
vani droteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorena Cast na prednej strane.
Pre lepsie varenie musi byt dréteny gril
zaisteny na doraz drétenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi doleZité spravne umiestnit dréteny
gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorend ¢ast na predne;j
strane.

Umiestnenie podnosu na polickach na va-
renie

Pri modeloch s dréotenymi policami :

Je tiez dolezité spravne umiestnit zasobni-
ky na bo¢né drotené police. Umiestnite
zasobnik medzi drotené police, ako je
znazornené na obrazku. Pre dobry varny vy-
kon by mal byt zasobnik umiestneny na
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drétenej polici tak, aby zapadol do otvoru
zatky. Nemal by byt umiestneny proti za-
dnej stene rury obidenim otvoru zatky.

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
brarnuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii mozete l'ah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia dréteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Pri modeloch s drotenymi policami :

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drotenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez tu-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vd'aka teleskopickym kol'ajnickdm mozno
podnosy alebo drotené police jednoducho
nainstalovat a vybrat. Davajte pozor, aby
ste podnosy a drétené police umiestnili na
teleskopické kolajnicky, ako je zndzornené
na obrazku nizsie.

>

| =
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/sirka/hibka) (mm ) |850 /500 /600

Napatie/Frekvencia 220-240V ~ 50 Hz
Pouzity typ a prierez kabla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 2,1

Celkova spotreba plynu (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)
Typ rary Multifunkéna rira
Varné zény

Predny lavy Rychly horék

Vykon 2,9 kW (211 g/h - G30)
Predny pravy Pomocny horak

Vykon 1,0 kW (73 g/h - G30)
Zadny lavy Oby¢ajny horéak

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)
Zadny pravy Oby¢ajny hordk

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)

Typ plynu / tlak, na ktory je produkt nastaveny:

G20 20 mbar

Kategodria plynového produktu

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Catl2H

Druhy plynov / tlaky, na ktoré je mozné produkt premenit:

G30 30 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Z&kladné udaje: Informéacie na energetickom $titku elektrickych rdr domdceho typu st uvedené v stlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so Standardnym zatazenim.

Trieda energetickej U¢innosti sa uréuje v sulade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie: 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventildtorom, 3-Spodné /
horné ohrievanie pomocou ventilatora , 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické $pecifikacie sa mozu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

produktom.

@ Obrézky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
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Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentécii boli zis-

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

Kategorie/typy/tlak plynu v krajine
Typ plynu, tlak a kategdriu plynu, ktoré mozno pouzit v krajine, kde bude vyrobok nainstalo-
vany, najdete v nasledujucej tabulke.

KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar $1%38 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar i?)g'rzg 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar |{G20,20 mbar  {G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.35013 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
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KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
DNES Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
SK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Cat|l 2H G20,20 mbar
LV Cat|l 2H G20,20 mbar
LU Cat|l 2E G20,20 mbar
BG Cat|l 2H G20,20 mbar

Cat | 3B/P G30,30 mbar

U Catl 2H G20,25 mbar

Cat| 3B/P G30,30 mbar
Tabulka vstrekovacov

V tabulke nizsie su uvedené hodnoty vstrekovacov pre vSetky typy horlavych plynov na
konverziu plynu. Hodnoty vasich vstrekovacov mozete dosiahnut tak, Ze sa pozriete na
technickd tabulku pre typy plynov, ktoré mozete previest podla vasich horlavin a krajiny. In-
jektory nemusia byt dodavané s vasim produktom. Mo6zZete ho ziskat v autorizovanych ser-
visoch alebo na mieste, kde ste vyrobok zakupili.

Varné zony

G20,20 |G30,28 30
Vykon mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50

625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar

mbar mbar

1kW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Montaz

A Vseobecné informacie

+ Ohladom montdaZze vyrobku sa obratte na
najblizSieho autorizovaného servisného
technika. Uistite sa, ze privody elektriny a
plynu su na svojom mieste skor, ako za-
volate autorizovaného servisného tech-
nika, aby pripravil vyrobok na prevadzku.
Ak nie, zavolajte kvalifikovaného
elektrikdra a instalatéra, aby vykonal po-
trebné pripravy. Vyrobca nebude zodpo-
vedny za Skody, ktoré maju pévod v po-
stupoch, ktoré vykonaju neoprdvnené
osoby a moze to mat za nasledok zru-
Senie zaruky.

Priprava miesta a montdaz privodov
elektriny a plynu pre vyrobok je na zodpo-
vednosti zakaznika.

Vyrobok musi byt namontovany v sulade
so v§etkymi miestnymi plynovymi a/
alebo elektrickymi nariadeniami.

Pred montdzou vizualne skontrolujte, Ci
na vyrobku nie su ziadne zavady.

4.1 Spravne miesto pre instalaciu

+ Umiestnite vyrobok na tvrdy povrch, pre-
toze pod vyrobkom su vzduchové kanaly.
Nesmie byt umiestneny na zakladni alebo
podstavci. Nohy vyrobku by sa nemali na-
macat na makkych povrchoch, napr.
koberec atd".

Ak ma byt odsévac instalovany nad
sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-
savaca par ohl'adom montaznej vysky
(min. 650 mm).

Tento virobok je zariadenim triedy 1 pod-
I'a normy EN 30-1-1, t.j. m6zete ho
umiestnit bo¢nou a zadnou a jednou boc-
nou stranou ku kuchynskej stene, nabyt-
ku v kuchyni alebo zariadeniu akichkol-
vek rozmerov. Kuchynski nabytok alebo
zariadenie na druhej strane méze mat
maximalne rovnaku velkost alebo men-
Siu.

MoZe sa pouzivat so skrinkami na obi-
dvoch stranach, ale pri minimalnej
vzdialenosti 400 mm nad drovnou varnej

dosky nechajte bo¢nu vélu 65 mm medzi
spotrebicom a akoukolvek stenou, prie¢-
kou alebo vysokim kredencom.

Hood
£
| e— € | —
T 1S
g . £ |]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
_— DD OO

- M0zZe sa tiez pouzivat ako volne stojaci
spotrebi¢. Nad povrchom platne zabez-
pecte priestor minimalne 750 mm.

+ Ak ma byt odsavac instalovany nad
sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-
savaca par ohladom montaznej vysky
(min. 650 mm).

+ Akikolvek kuchynski nabytok vedla pri-
stroja musi byt teplovzdorni (minimalne
do 100 °C).

Bezpecnostna retaz

Zariadenie sa musi zabezpedit proti nad-

vyvéazeniu pomocou dodanej retaze na va-

Sej rare.

Varovanie- Nebezpecenstvo prevratenia!
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Varovanie: Pre zabranenie sklopeniu za-
riadenia, musia byt nainstalované stabili-
zacné pomocky! Postupujte podla pokynov
pre inStalaciu.

Ak ma vas virobok 2 bezpeénostné retaze;
Upevnite hak (1) pouzitim kuchynskej steny
(6) a pripevnite bezpe¢nostnu retaz (3) k
héku cez zamykaci mechanizmus (2).

—= — 17 e
— ©

i
¢ Z
6 ~ @
Stabilizacni hak

Stabilizacni hdk
Bezpecnostna retaz

Pevne upevnite retaz k zadnej strane sporéka
Zadna strana spordka

o g WwN =

Kuchynska stena

Ak ma vas virobok 1 bezpeénostnu retaz;
Zariadenie sa musi zabezpedit proti preva-
Zeniu pomocou retaze, ktora sa dodéva
spolu s rdrou.

Pri montazi bezpecnostnej retaze na viro-
bok sa riadte nasledujucimi pokynmi.

a1+

3_> _> D:
o [ D

Stabilizacna retaz ma byt ¢o najk-
@ ratSia, aby nedochadzalo k naklana-

niu rdry v smere dopredu a diago-
nalne, aby nedochadzalo k naklana-
niu rary do stran. Retaz na stabiliza-
ciu varica pre varice, ktoré nie su
vybavené drazkou na zaistenie kon-
zoly.

Vetranie miestnosti

VSetky miestnosti vyzaduju otvaratelné ok-
no, pripadne ekvivalentny prostriedok a nie-
ktoré miestnosti vyzaduju nepretrzité od-
vetravanie. Vzduch na horenie sa odobera
zo vzduchu v miestnosti a spaliny sa emitu-
ju priamo do miestnosti. Dobré vetranie je
zakladom bezpecnej prevadzky vasho pri-
stroja.

Izby s dverami a/alebo oknami, ktoré sa
otvaraju priamo do vonkajsieho prostredia
Dvere a/alebo okna, ktoré sa otvaraju
priamo do vonkajsieho prostredia, musia
mat Uplné vetracie otvori s rozmermi Speci-
fikovanymi v tabulke niZSie, ktora sa uréuje
podla celkového vykonu zariadenia (cel-
kova spotreba plynu pristroja je uvedena v
tabulke technickej Specifikacie tejto pouzi-
vatel'skej prirucky). Ak dvere a/alebo okna
nemaju celkovy vetraci otvor zodpovedajuci
celkovej spotrebe plynu spotrebica, ako je
Specifikované v nizsie uvedenej tabulke,
musi byt v miestnosti urcite dodato¢ny pev-
ny vetraci otvor, aby sa zabezpecilo, Ze bu-
du dodrzané celkové minimalne poziadavky
na ventilaciu vzhladom k celkovej spotrebe
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plynu pristroja. Pevny vetraci otvor moéze
obsahovat otvory pre existujlce vzduchové
Strbiny, rozmer otvoru digestora atd.

Celkova spotreba ply- min. vetraci otvor (cm2)

nu (kW)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Izby, ktoré nemaju otvaratelné dvere a/
alebo okna, ktoré sa otvaraju priamo do
vonkajsieho prostredia

Ak miestnost, v ktorej je pristroj instalova-
ny, nema dvere a/alebo okno, ktoré sa otva-
ra priamo do vonkajSieho prostredia, je po-
trebné vyhladavat iné vyrobky, ktoré urcite
poskytuju pevny neprispdsobitelny a ne-
uzatvaretelny vetraci otvor, ktory zodpove-
da celkovym minimalnym vetracim
poziadavkam na celkovu spotrebu plynu
spotrebicéa, ako je uvedené v tabul'ke vyssie.
Rovnako je potrebné dodrziavat prislusné
stavebné predpisy.

Ak miestnost alebo vnutorny priestor obsa-
huje viac ako jedno plynové zariadenie,
musi byt nad ramec poziadaviek uvedenych
v tabulke poskytnuty aj dodatocny vetraci
priestor. Velkost dodatocnej vetracej
plochy musi zodpovedat predpisom prislus-
nych plynovych pristrojov.

V spodnej hrane dveri, ktoré sa otvaraju do
vnutorného prostredia v miestnosti, kde je
umiestneny vyrobok, musi byt zaistena
minimalna medzera 10 mm. Musite zaistit,
aby predmety, ako su koberce, iné podlaho-
vé krytiny atd. neovplyviovali priechod, ked
su dvere zavreté.

Sporak sa moze nachadzat v kuchyni, ku-
chyni/jedalni alebo obyvacej izbe, ale nie

v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana
alebo sprcha. Sporék sa nemdze instalovat
do obyvacej izby, ktora je mensia ako 20
m3.

Neinstalujte tento spotrebi¢ do miestnosti
v suteréne, pokial' nema otvor k povrchu as-
pon na jednej strane.

4.2 Elektrické pripojenie

+ Pred zacatim akychkolvek prac na
elektroinstalacii vyrobok odpojte od
sietového napdjania. Nebezpecenstvo
urazu elektrickym pradom!

+ Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/
sieti, chranenej miniatirnym isticom s
vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené
v tabulke ,Technické parametre”. Ak po-
uzivate vyrobok s transformatorom alebo
bez neho, montaz uzemnenia prenechaj-
te na kvalifikovaného elektrikdra. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za ziadne
Skody, ktoré su sposobené v dosledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sulade s miestnymi predpis-
mi.

+ Vyrobok musi pripojit k sietovému napa-

janiu iba oprdvnena a kvalifikovana oso-

ba. Zaru¢na doba vyrobku zacina az po
spravnej instalacii. Vyrobca nenesie zod-
povednost za $kody, ktoré mozu vzniknut
pri procesoch vykonavanych neopravne-
nymi osobami.

Sietovi kdbel nesmie byt stisnuti, ohnuti,

ani stlaceni, ani nesmie prist do styku s

horucimi ¢astami virobku. Poskodeni

sietovi kdbel musi vymenit zastupca au-
torizovaného servisu. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickim pru-
dom, skratu alebo poziaru!

« Udaje sietového napajania sa musia zho-
dovat s Udajmi uvedenimi na typovom
Stitku virobku. Vikonnostni stitok je vidi-
tel'ni bud' pri otvoreni dvierok, alebo dol-
ného krytu alebo sa nachadza na zadnej
stene pristroja, v zavislosti od typu pri-

SK/ 14



stroja. Sietovy kabel vasho vyrobku musi
byt v sulade s tabulkou ,Technické para-
metre”.

« Pri zapéajani spotrebica treba dodrziavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouzit prislusnu zasuvku/
konektor a zastrcku pre ruru. V pripade,
ze vykonové limity spotrebica presahuju
prenosovu kapacitu zastrcky a zasuvky/
konektora, musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektricku inStalaciu
bez pouzitia zastrcky a zasuvky/konekto-
ra.

+ Ak bude produkt pripojeny priamo k na-
pajaciemu zdroju: Ak nie je mozné odpo-
jit véetky poly napajacieho napétia, musi
byt pripojena odpojovacia jednotka s kon-
taktnou vzdialenostou minimélne 3 mm
(poistky, bezpecnostné spinace, stykace)
a vSetky pdly tejto odpojovacej jednotky
musia byt v blizkosti (nie v§ak vy$sie)
produkt v sulade so smernicami IEE.
Nedodrzanie tohto pokynu moze spéso-
bit prevadzkové problémy a stratit plat-
nost zaruky vyrobku.

+ Odporuca sa dodato¢na ochrana pomo-
cou istica zvyskového prudu.

Ak je vyrobok vyrobeny bez napajacieho

kabla:

+ Napdjaci kdbel, definovany v technickej
tabulke domov, sa musi pripojit k produk-
tu podl'a pokynov. Napdjaci kabel nesmie
byt z bezpecnostnych dovodov dihsi ako
2m.

+ Otvorte kryt svorkovnice pomocou
skrutkovaca.

+ Zasunte napdjaci kabel cez kablovu svor-
ku pod svorku a pripevnite ju k telu pomo-
cou integrovanej skrutky na kabli.

+ Pripojte kable podla dodanej schémy.

BLOK TERMINALU

MODRY
| M
HNEDY L J )
ZELENY/ZLTY | PRIVODNY KABEL

1

Ak je vas typ napdjacieho kabla 3-vodicovy,
pre 1-fazové pripojenie:

- Hneda = L (Faza)

- Modra = N (Neutrélny)

- Zeleny/zlty drét = (E) @ (Uzemnenie)

+ Po dokon¢eni drotovych pripojeni zatvor-
te kryt svorkovnice.

+ Pripojte napajaci kabel k napajaniu tak,
Ze ho nasmerujete tak, aby sa nedotykal
produktu a nebol stlaéeny medzi produkt
a stenu.

4.3 Pripojenie plynu

+ Ak instalaciu, opravu alebo pripojenie vy-
kona neautorizovana/neopravnena/ne-
kvalifikovana osoba alebo technik, hrozi
nebezpecenstvo vybuchu, poziaru a
otravy.

+ Pred umiestnenim vyrobku sa uistite, Ci
s miestne distribu¢né podmienky (typ a
tlak plynu) a nastavenie plynu vyrobku v
sulade s tymito podmienkami. Podmien-
ky nastavenia plynu a hodnoty vyrobku su
uvedené na stitkoch (alebo typovom stit-
ku).

+ Ak kdd vasej krajiny nie je uvedeny na
Stitku, postupujte podl'a miestnych tech-
nickych pokynov pre vasu krajinu pre pri-
pojenie a konverziu plynu.

+ Vyrobok méze k plynovému rozvodu pri-
pojit len oprévnend/licencovana/kvalifi-
kovana osoba alebo technik.
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+ Vyrobca nenesie zodpovednost za $kody
vzniknuté v désledku postupov vy-
konanych neopravnenou/nelicencova-
nou/nekvalifikovanou osobou alebo tech-
nikom.

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-
novej instalacii odpojte privod plynu. Je
pritomné riziko vybuchu!

« Ak potrebujete neskor pouzivat vyrobok s
inym typom plynu, musite sa poradit s au-
torizovanou/licencovanou/kvalifikovanou
osobou alebo technikom o prislusnom
postupe konverzie.

+ Po kazdom pouziti skontrolujte tesnost
plynovej pripojky. Vyrobca nenesie zod-
povednost za ziadne $kody, ktoré mozu
vzniknuat v dosledku tniku plynu, ku ktoré-
mu moze dojst v dosledku pripojenia
alebo prestavby plynu vykonanej neo-
pravnenymi osobami/osobami bez povo-
lenia.

+ Ak pripojenie nevykonate podla nizsie
uvedenych pokynov, hrozi riziko uniku
plynu a poziaru. Nasa spolo¢nost nemo-
Ze niest zodpovednost za Skody, ktoré z
toho vyplyvaju.

« Pripojenie plynu musi vykonat len oprav-
nend/licencovana/kvalifikovana osoba
alebo technik.

« Uistite sa, ze plynova hadica, ktorad sa ma
pouzit v plynovej pripojke, spifia miestne
normy pre plyn.

+ Ohybna plynova hadica musi byt pripo-
jena tak, aby sa nedotykala pohyblivych
Casti a hortcich povrchov (znazornenych
na obrazkoch nizsie) v jej okoli a aby
nebola zachytena pri pohybe pohyblivych
Casti. (napr. zasuvky). Okrem toho by ne-
mala byt umiestnena v priestoroch, kde
by sa mohla stlacit.

+ Nepohybujte s vyrobkom, ktorého ply-
nové pripojenie bolo dokoncené. Pri pre-
miestneni, mdéze vzniknut riziko uniku ply-
nu.

+ Na pripojenie plynu a prestavbu sa musi
pouzit kl'G¢.

Vyber strany pripojenia plynu

+ Plynové hadica by sa mala pripéjat
Sirokymi uhlovymi zakrutami proti moz-
nosti zlomenia a prehnutia pocas pripdja-
nia.

+ Pred pripojenim plynu sa uistite, Ze hlav-
na plynova pripojka a vystup plynovej ha-
dice vyrobku, ktory sa ma pripojit k plynu,
su na rovnakej strane.

L

+ Plynové hadica sa nesmie drvit, prehybat,
stlacat, dotykat sa ostrych rohov ani pri-
chéadzat do kontaktu s hortcimi ¢astami
vyrobku a kuchynskym riadom na vyrob-
ku.

\

Nahradné diely pre pripojenie plynu

NizSie su uvedené vizualizacie dielov a na-
strojov, ktoré mézu byt potrebné na pripo-
jenie plynu. V zavislosti od modelu sa tieto
diely nemusia dodévat spolu s vyrobkom.
Casti plynovych pripojok, ktoré sa maju po-
uzit, sa mézu lisit v zavislosti od typu plynu
a predpisov danej krajiny.

Tesnenie proti Uniku :

Pripojovaci kus EN 10226 R1/2":
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Pripojovaci kus pre kvapalny plyn
(G30,G31)

T

Pripojovaci kus vystupu plynu :

U

Pr|p0]en|e plynu - Zemny plyn
Instalacia zemného plynu musi byt pred
inStalaciou vyrobku vhodne pripravena na
montaz. Na vystupe plynového systému,
ktory ma byt pripojeny k vyrobku, musi
byt ventil zemného plynu.

« Uistite sa, ze je ventil zemného plynu l'ah-
ko pristupny.

+ Pripojte vyrobok k systému zemného ply-
nu vo vasej domacnosti pomocou flexibil-
nej plynovej hadice, ktora spifia miestne
normy.

« Pri pripajani plynu sa musi pouzit nové
tesniace tesnenie..

+ Privod plynu musi byt pripojeny cez ply-
nové potrubie alebo bezpecnostnu ply-
novu hadicu so zavitovymi spojkami na
oboch koncoch.

EN ISO 228 Pripojenie typu G1/2"

1. Vlozte nové tesnenie do spojovacieho
dielu a uistite sa, Ze je spravne usadené.

2. Pripojovaci diel na plyn pripevnite k
spotrebiéu pomocou 22 mm kl'tic¢a a pri-
pojovaci diel vloZte do pripojovacieho
dielu pomocou 24 mm kluca.

3. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.

EN 10226 Pripojenie typu R1/2"

1. VloZte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre zemny plyn a skontrolujte, Ci je
tesnenie spravne usadené.

2. Kym drzite vystup plynovej pripojky vy-
robku zafixovany klu¢om 22, pripojte
prepojovaci diel k vystupu plynu vyrobku
kl'd€om 24 a pevne ho utiahnite.

NG: G20,G25

20-25 Nm

3. Vlozte nové tesniace tesnenie do bez-
pecnostnej plynovej hadice/potrubia.
Uistite sa, Ze tesnenie sedi spravne.

4. Okolo zavitovej Casti prepojovacej spoj-
ky namotajte tesniacu hmotu. Pripojte
zavitovu ¢ast bezpecnostnej plynovej
hadice/rurky k prepojovacej pripojky po-
mocou 24 mm kl'i¢a a pevne ju utiah-
nite, priCom prepojovaciu spojku drzte
na mieste pomocou 24 mm kltca.

NG: G20,G25

PN

5. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochdadza k netesnosti spojovacej
Casti.

Pr|p01en|e plynu - LPG

+ Vas vyrobok by mal byt pripojeny tak, aby
bol blizko plynovej pripojky, aby sa za-
branilo Uniku plynu.

+ Pred realizaciou plynovej pripojky si za-
bezpecte plastovu plynovi hadicu a
vhodnid montdznu svorku. Vnutorny
priemer plastovej plynovej hadice musi
byt 10 mm a jej dizka nesmie byt vacsia
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ako 150 cm. Plastova hadica musi byt
odolna voci uniku a musi sa dat kontrolo-
vat.

+ Plynové spotrebice a systémy sa musia
pravidelne kontrolovat, ¢i spravne fungu-
ju. Regulator, hadica a jej svorka sa
musia pravidelne kontrolovat a vymienat
v lehotach odporuc¢anych vyrobcom
alebo v pripade potreby.

« Pri pripajani plynu sa musi pouZit nové
tesniace tesnenie.

+ Plynova pripojka sa musi pripojit pomo-
cou plynovej hadice alebo pevnej pripoj-
ky.

Pripojenie s upnutou (bezzavitovou) ply-

novou hadicou

1. Vlozte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre LPG a skontrolujte, ¢i je tesne-
nie spravne usadené.

2. Pripojovaci vyvod plynu vyrobku zaistite
kl'dCom s priemerom 22 mm, pripojovaci
diel pripojte k vyvodu plynu vyrobku
kl'd€om s priemerom 24 mm a pevne
utiahnite.

LPG: G30,G31

3. Namontujte montaznu svorku na jeden
koniec plynovej hadice. Koniec plynovej
hadice, ku ktorému ste pripojili svorku,
zmak¢ite vloZzenim do vriacej vody na
jednu mindtu.

4. Zmakeenu plynovu hadicu zasunte az
do spojovacieho kusu. Svorku pevne
utiahnite skrutkovacom.

5. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.

Kontrola tesnosti v mieste pripojenia

+ Uistite sa, Zze su vSetky gombiky na vyrob-
ku vypnuté. Skontrolujte, Ci je otvoreny
privod plynu. Pripravte mydlovu penu a
naneste ju na miesto pripojenia hadice na
kontrolu uniku plynu.

« Ak dojde k niku plynu, mydlova Cast sa
speni. V takom pripade este raz skontro-
lujte plynovu pripojku.

+ Namiesto mydla m6Zete na kontrolu tni-
ku plynu pouzit komer¢ne dostupné spre-
je.

+ V pripade Uniku plynu uzavrite privod ply-
nu a miestnost vyvetrajte.

+ Na vykonanie kontroly tniku plynu nikdy
nepouzivajte zapalky ani zapalovac.

4.4 Umiestnenie produktu

1. Produkt zatlacte smerom ku kuchynske;j
stene.

2. Hacik bezpecnostnej retaze.

3. Nastavte nozicky rury

Nastavenie noZiciek rary

Vibracie poc¢as pouzivania mozu spdsobit
pohyb varnych nadob. Tejto nebezpecnej
situdcii moZete zabranit, ak bude produkt
vodorovny a vyvazeny.

Pre vasu vlastnu bezpecnost zabezpecte
vodorovnost produktu nastavenim $tyroch
noziciek na dolnej strane ich ota¢anim
dolava alebo doprava a zarovnanim s
pracovnym povrchom.

Zaverecna kontrola

1. Produkt znovu zapojte do siete.

2. Skontrolujte elektrické funkcie.

3. Otvorte privod plynu.

4. Skontrolujte plynové pripojenia kvoli
bezpe¢nému upevneniu a tesnosti.

5. Zapalte horaky a skontrolujte vzhlad
plamena.
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Plamen musi byt modri a musimat |  Tryska horaka
@ pravidelni tvar. Ak je plamen zltkas-

11, skontrolujte, &i je uzaver horaka r@'
pevne umiestneni, pripadne horak -i
vyCistite.
4.5 Zmena plynu Vymena trysky horakov
A . . . 1. VSetky ovladacie tlacidla na ovladacom
VSeobecné informacie paneli otocte do polohy vypnuté.

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-

novej instalacii odpojte hlavny privod ply- 2. Uzavrite privod plynu.

nu. Je pritomné riziko vybuchul 3. Zlozte uzaver horédku a teleso horaka.
* V8etky plynove trysky sa musia vymenita 4. Odstrarite plynové trysky otacanim proti
nastavenie horenia plynovych kohutikov smeru hodinovych ruéiciek. (kIug 7)

sa musi vykonat v polohe volnobehu, aby
bol vyrobok vhodny na pouzitie s inym
plynom.

+ Po zmene typu plynu sa musi novy stitok
s typom plynu na ndhradnom vrecku
nalepit na aktualny Stitok, ktory sa uz na-
chddza na zadnej stene vyrobku.

+ Konvertibilny typ plynu a kategérie plynu o i .
vasho vyrobku podra krajiny s uvedenév 9 Ak je vas vyrobok vybaveny horakom
Casti "Kategorie/typy/tlak plynu v krajine". wok s bocnguvtrxgkou, odstrarite trysku
V tejto tabulke si pozrite typy plynu, ktoré pomocou kltica Cislo 7.
moZete vo svojej oblasti konvertovat. V
tejto tabulke nie je mozné konvertovat na
nespecifikované typy plynov.

+ Ndahradna tryska vhodna pre typ plynuy,
ktory chcete konvertovat, nemusi byt do-
dand s vyrobkom. Trysky moZete ziskat v
autorizovanom servise alebo na mieste,
kde ste vyrobok zakupili.

+ Hodnoty trysiek a typy plynov, ktoré sa Na niektorych horakoch varnych
majl pouzivat pre horaky, st uvedené na dosiek je tryska zakryta kovovou
konci tejto Gasti. Vykonajte pripojenie ty- Castou. Pri vymene trysky sa musi
pu plynu, ktory sa mé prestavat, ako je tento kovovy kryt odstranit.
popisané v Casti pripojenia plynu. 6. Nainstalujte nové plynové trysky. (Uta-

Nahradné diely pre konverziu plynu hovaci moment 4 Nm)

NizSie su uvedené vizualizacie dielov a na- 7. Skontrolujte vietky pripojenia, aby ste

strojov, ktoré mézu byt potrebné na konver- sa uistili, Ze st nainstalované bezpe¢ne

ziu plynu. V zavislosti od modelu sa tieto a spolahlivo.

diely nemusia dodavat spolu s vyrobkom.

Obtokova dyza Nové trysky maju svoju polohu vy-

@ znacenu na obale alebo sa mozete
% odvolat na tabulku trysiek na stran-
ke.
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8. Po pripojeni musite skontrolovat tes-
nost trysiek.

Kym neddjde k nebezpecnej situ-
@ acii, nepokusajte sa odstranit uza-

very plynu na horaku. Ak je nutné

vymenit uzévery, musite zavolat za-

stupcovi autorizovaného servisu.

Nastavenie zniZzeného prietoku plynu na
uzaveroch platne

1. Zapalte hordk, ktory sa ide nastavit a
otocte gombikom do zniZenej polohy.

2. Z uzéveru plynu odmontujte gombik.

3. Na nastavenie nastavovacej skrutky
urovne prietoku pouzite skrutkovac
spravnej velkosti.

4. Pre LPG (butan-propan) otocte skrutku v
smere chodu hodinovych ruciciek. Pri
zemnom plyne by ste mali skrutku raz
oto¢it proti smeru hodinovych ruciciek

= Normalna dizka priameho plamena
v redukovanej polohe by mala byt 6
az7 mm.

5. Ak je plamen vyssi ako pozadovana
poloha, otoéte skrutku v smere hodi-
novych ruciciek. Ak je mensi, otoCte
proti smeru hodinovych ruciciek.

6. Kvoli poslednej kontrole dajte horak do
polohy s vysokym plamerom, ako aj do
redukovanej polohy a skontrolujte, Ci
plamen hori alebo nie.

7. Poloha nastavovacej skrutky sa méze
odliSovat v zavislosti od typu plynového
kohutika, ktory sa pouziva vo vasom za-
riadeni.

1 Skrutka pre nastavenie urovne prietoku

Q
20

1 Skrutka pre nastavenie Urovne prietoku

Kontrola netesnosti na tryskach

Pred vykonanim zmeny na produkte sa uis-

tite, Ze su vSetky ovladacie gombiky vypnu-

té. Po spravnej zmene trysiek by sa mal pre
kazdu trysku skontrolovat tnik plynu.

1. Uistite sa, Ze je privod plynu do produk-
tu zapnuty, pricom vSetky ovladacie
gombiky stdle udrziavajte vo vypnutej
polohe.

2. Kazdy otvor trysky blokujte prstom p6-
sobiacim primeranou silou, aby sa za-
stavil unik plynu, ked' sa zapne zodpo-
vedajlci ovladaci gombik a drzte v
stlacenej polohe, aby sa plyn dostal do
trysky.
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3. Pripravenud mydlovu vodu naneste na
pripojenie trysky malou kefou, ak v
pripade pripojenia trysky unika plyn,
mydlova voda zacne penit. V tomto
pripade trysku dotiahnite primeranou
silou a zopakujte krok 3 znova.

4. Ak pena stale pretrvdva, okamzite vy-
pnite privod plynu do produktu a zavo-
lajte autorizovaného servisného za-

5 Prvé uvedenie do prevadzky

stupcu alebo technika s licenciou. Ne-
pouzivajte produkt, kym do produktu
nezasiahne autorizovany servis.

&

&

Skér ako zacénete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujice kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

5.1 Prvé nastavenie casovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte
@ denny Cas. Ak ho nenastavite, v nie-

ktorych modeloch rary nebudete

méct varit.
4 3
A A

& © a)eco
Slndiehd -
CELCE
| |
O e

Tlac¢idlo programu
Tlaéidlo znizenia
Tlac¢idlo zvy$enia

A W N =

Tlacidlo nastavenia
Symboly na displeji
|_)| Symbol ¢asu pecenia

9' Symbol ¢asu ukonéenia pecenia *
ﬂ Symbol alarmu

== Symbol kola&a s Gasom

eco Symbol ekologického rezimu

D) Symbol Urovne hlasitosti

@ Symbol dennej doby

I.E.I Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlagidiel

* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vasom produkte.

Pocas vykonavania akychkolvek
@ nastaveni budu blikat na displeji pri-

slusné symboly.

Stlacenim klaves 4/— nastavte Cas, potom
Co ruru prvykrat zapojite.

Pri dotykovych modeloch ovladania

@ sa najskor dotknite tlacidla := a po-
tom pouzite 4/— na nastavenie
Casu.
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Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu
(© a pockajte 4 sekundy bez toho, aby ste
sa dotkli ktoréhokolvek tlacidla, ¢im vyber
potvrdite.

Ak nie je pociato¢ny ¢as nastaveny,
@ hodiny sa spusti od 12:00 a zobrazi

sa symbol (®. Symbol po nastaveni
¢asu zmizne.

Nastavenia aktualneho ¢asu sa v
pripade vypadku prudu stratia. Bu-

de ich potrebné nastavit znovu.

5.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

N

Z rury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spalia a
vyCistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

6 Pouzivanie platne

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievacCe vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rary". V nasledujucej ¢asti sa do-
zviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rdra vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste handrickou.

Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rury, ocisti-
te Cistiacou vodou a makkou Cistiacou hub-
kou.

UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

6.1 Vseobecné informacie o pouziti

varnej dosky

+ Hrnce a panvice postavte tak, aby ich rac-

ky neboli nad hordkmi, pre zabranenie ich
prehriatiu.

+ Nepouzivajte nevyvazené a lahko na-

klapacie hrnce/panvice na varnej doske.

) ]

v X 2 4

+ Hrnce/panvice a prazdne hrnce neoh-

rievajte. Hrnce a spotrebi¢ sa moézu po-
Skodit.

+ Nezapalujte horaky bez hrnca alebo hrn-

cov/panvic na prislusnom horaku.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky

varnej dosky.

« Ak pracujete na varnych doskach bez hr-

nca alebo hrncov/panvic, pristroj sa mo-
Ze poskodit. VZdy po kazdom ukone vy-
pnite varné dosky.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. MozZete tak zabranit vy-
lievaniu jeddl z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neklad'te pokrievky hrncov a panvic na
horéky/zony.

+ Umiestnujte hrnce tak, ze ich vycentrujete
na horaky/zény. Ak chcete umiestnit hr-
niec na iny hordk/zénu, neposuvajte ho
smerom k pozadovanému horaku; radsej
ho najskér zdvihnite a potom polozte na
druhy horak.

« Velkost hrncov/panvic musi zodpovedat
velkosti plamena. Nastavte plynové
plamene tak, aby nevycnievali zo dna hrn-
cov/panvic a hrnce/panvice umiestnite
na drziak hrnca ich vycentrovanim. Na
zakrytie viac ako jedného horaka ne-
pouzivajte velké panvice/hrnce.
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Odporicané velkosti hrncov/panvic

Typ horéka varnej dosky

Priemer hrnca - cm

Pomocny horak 12-18
Oby¢ajny horak 18-20
Rychly horak - Wok hordk 22-24

Nepouzivajte hrnce, ktoré presahujui vyssie
uvedené rozmery. Pouzivanie vacsich pan-
vic / hrncov, ako je uvedené, moze sposobit
otravu oxidom uholnatym a prehriatie okoli-
tych povrchov a gombikov. Navyse, ak je
povrch na varenie vasho produktu skleneny,
doéjde k prehriatiu na tomto povrchu a k po-
Skodeniu vyrobku. Pouzivanie mensich pan-
vic / hrncov méze spdsobit popaleniny v
dosledku plameriov.

6.2 Prevadzka varnych dosiek

Ovladaci gombik varnej dosky

el Poloha vypnutia
& Maly plamen: Najnizsi prikon plynu

@ Velky plamen: Najvy$si plynovy vykon

Varnu dosku mozete ovladat pomocou
ovladacich gombikov varnej dosky. Kazdy
gombik ovlada prislusny horak. Ktory horak
ovlada, mozete odvodit zo symbolov na
ovladacom paneli.

Pri vypnuti (hornd poloha) nie je horak po-
hanany plynom. Po zapaleni hordaka mozete
varit nastavenim hladiny plynu na gombiku.
Nastavte pozadovany vykon varenia zarov-
nanim gombika s prislusnym symbolom.

Zapalenie plynovych horakov

v Plynové horaky sa zapaluju ovladacimi
gombikmi.

1. Stlacte gombik horaka.

2. Stlacte gombik a ho otocte proti smeru
hodinovych ruciciek k symbolu velkého
plamena.

3. Svyslednou iskrou sa plyn zapali.

4. Po pociatocnom zapaleni drzte gombik
stlaceny po dobu 3-5 sekind.
5. Ak sa plyn po stlaceni a uvolneni gombi-

ka nezapali, zopakujte rovnaky postup
stlac¢enim gombika na 15 sekudnd.

Ak sa horak nezapali do 15 sekind,
uvolnite tlacidlo. Pred d'alSim poku-
som pockajte aspon 1 mindtu.
Hrozi riziko nahromadenia plynu a

@

vybuchu!

6. Upravte pozadovanu uroven vykonu.
Vypnutie plynovych horakov

Prepnite gombik horaka do vypnutej polohy
(hore).

Ak dojde k neimyselnému uha-
seniu plamenov hordka, vypnite
ovladaci gombik hordka. Nepoku-
Sajte sa horak znovu zapalovat naj-
menej T mindtu.

®

Bezpecnostny mechanizmus vypinania
plynu

Ako preventivne opatrenie proti vyfuknutiu
v dosledku pretecenia hordkov varnej dosky
zacCne pracovat bezpecnostny mechaniz-
mus, ktory okamzite vypne plyn.
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1 Bezpecnostné vypinanie plynu

Pre aktivaciu bezpecnostného mechanizmu
vypinania plynu podrzte ovladaci gombik
po zapaleni varnej dosky stlaceny eSte 3 -5
sekund.

7 Pouzivanie rary

Po zatvoreni skleneného horného
@ veka alebo jeho odstraneni z vyrob-
ku sa prudenie plynu do horakov
varnej dosky prerusi. Z tohto dévo-
du nemozete pouzivat horaky var-
nej dosky, ked' je skleneny vrchny
kryt zatvoreny alebo odstraneny z

vyrobku.

7.1 Vseobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rary. Tieto vetracie otvory nezakry-
vajte. V opacnom pripade moze dojst k pre-
hriatiu rdry. Chladiaci ventilator pokracuje v
¢innosti poCas prevadzky riry alebo po jej
vypnuti (priblizne 20-30 minut). Ak peciete
naprogramovanim ¢asovaca rury, na konci
Casu pecenia sa chladiaci ventilator vypne
spolu so véetkymi funkciami. Cas chodu
chladiaceho ventilatora neméze uréit pouzi-
vatel. Zapina a vypina sa automaticky. Toto
nie je chyba.
Osvetlenie riry
Osvetlenie rary sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur¢itom ¢ase vypne.

7.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

= R
Slndiehd -

CELCE
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1 Tlacidlo programu

2 Tlacidlo zniZenia

3 Tlacidlo zvySenia

4 Tlacidlo nastavenia

Symboly na displeji

|_)| Symbol ¢asu pecenia

Ql Symbol ¢asu ukoncenia pecenia *

a Symbol alarmu

== Symbol kolaéa s asom
eco Symbol ekologického rezimu
D) Symbol tGrovne hlasitosti
@ Symbol dennej doby

I.E.I Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlagidiel

* Lisi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vasom produkte.

Pocas vykonavania nastaveni na sa
displeji zobrazi suvisiace symboly.

Musite krétky Cas pockat, kym sa

nastavenia pouziju.
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Ak nevykonate ziadne nastavenie
varenia, nebudete moct nastavit

¢as v ramci dna.

Zobrazi sa zostavajuci Cas ak je
Cas varenia nastaveny akonahle va-

renie zaéne.

Zapnutie rary

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort cheete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zacne pracovat.

Vypnutie rary

Ruru mozete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnutej
(hornej) polohy.

Vyber teploty a funkcie prevadzky rary.
Mozete varit manudlnym ovladanim (vlast-
nou kontrolou) vyberom teploty a prevadz-
kovej funkcie Specifickej pre vase jedlo.

7

P / C

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vasa rdra za¢ne okamzZite pracovat pri
zvolenej funkcii a teplote a rozsvieti sa
kontrolka termostatu. Ked teplota vo
vnutri rary dosiahne pozadovanu teplo-
tu, kontrolka termostatu zhasne. Rura
sa po skonceni procesu peCenia sama
nevypne. Pecenie musite kontrolovat a
vypnut sami. Po dokonceni pripravy
jedal rdru vypnite oto¢enim gombika
vol'by funkcii a gombika teploty do vy-
pnutej (hornej) polohy.

Varenie pomocou nastavenia casu varenia:

v Rlru mozete nastavit tak, aby sa za-
stavila na konci $pecifikovaného ¢asu,
a to nastavenim doby varenia na ¢aso-
vaci.
1. Vyberte funkciu varenia.

2. Dotknite sa polozky (®, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol |3| pre ¢as varenia.

3. Nastavte ¢as varenia pomocou klaves
+/—.
= Po nastaveni ¢asu varenia sa na

displeji zobrazi symbol |9] a ¢as sa
odpocitava.

4. Do rury vloZte riad a teplotu nastavte po-
mocou tlacidla nastavenia teploty. Spus-
ti sa varenie.

= Cas varenia sa zaéne odpoéitavat
na displeji, ako nahle zacne varenie
a vSetky Casti casového symbolu
sa rozsvieti. Nastavena doba vare-
nia sa rozdelia do 4 rovnakych ¢as-
ti, a ked' ¢as kazdej ¢asti skonci,
symbol také Casti sa vypne. Tak
I'ahko zistite zodpovedajlce Cas
varenia a vSetko bude jednoduch-
Sie.
5. Po dokoncCeni varenia sa na displeji zo-
brazi “End” a Casovac vyda zvukové
upozornenie.

= Signal alarmu bude zniet pocas 2
minut. Ak chcete zvukové upozor-
nenie vypnut, stlacte lubovolné
tlacidlo. Zvukové upozornenie sa
stiSi a zobrazi sa aktualny Cas.

Ak na konci zvukového varovania
@ stlacite lubovolny klaves, rira sa
znovu spusti. OtocCte tlacidlo pre
nastavenie teploty a funkcie do po-
zicie “0” (vypnuté) a vypnite ruru,
aby ste predisli opatovnému spus-
teniu rary po konci upozornenia.
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7.3 Nastavenia
Zapnutie zamky tlacidiel

v Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel
mézete predist pouzivaniu rary.
1. Dotknite sa polozky =, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol & .

= Na displeji sa zobrazi hlasenie
“OFF".

2. Stlacenim tlacidla 4 aktivujete zamku
tlacidiel.

3. Po zapnuti zamky tlaCidiel sa na displeji
zobrazi hldsenie “On” a symbol 3 zo-
stane svietit.

Tlacidla rdry nie su funkéné, ked' je

@ funkcia zamky tlacidiel zapnuta.
Zamka tlacidiel sa v pripade vypad-
ku pradu nezrusi.

Aby ste deaktivovali zamku tlacidiel

1. Stlacte := az kym sa na displeji nezob-
razi symbol .

= Na displeji sa zobrazi hlasenie
llon".

2. Vypnite zamku tlacidiel stlacenim tlacid-
la—.

= Po vypnuti zamky tlacidiel sa zobrazi
hlasenie “OFF” (VYP.).

Nastavenie budika

v Casovaé produktu mozete pouzivat na
akékolvek vystrahy alebo pripomienky,
mimo programov varenia. Budik nema
Ziaden vplyv na funkcie rary. Pouziva
sa iba ako forma varovania. Toto je na-
priklad uzito¢né vtedy, ked chcete jedlo
v rdre otoCit v uréenom ¢asovom bode.
Po uplynuti nastavenej doby zaznie
zvukové upozornenie ¢asovaca.

1. Dotknite sa polozky (®, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol A .

2. Pomocou tladidiel 4-/— nastavte trvanie
alarmu.

Funkéné tlacidla pre ton alarmu,

@ dennu dobu, jas displeja a nastave-
nie teploty musi byt v pozicii 0
(OFF).

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
symbol alarmu A svietit a na disp-
leji sa zobrazi ¢as alarmu.

3. Na konci ¢asu alarmu zacne blikat sym-
bol A a zaznie zvukové upozornenie.
Vypnutie alarmu

1. Signal alarmu bude zniet poc¢as 2 minut.
Ak chcete zvukové upozornenie vypnut,
stlacte lubovolné tlacidlo.

= Zvukové upozornenie sa stiSi a zobrazi
sa aktudlny Cas.
Zrusenie alarmu:
1. Dotknite sa polozky (®, kym sa na disp-

leji nezobrazi symbol A , aby ste zrusili
alarm.

2. Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo —,
kym sa nezobrazi “00:00".

Zobrazi sa ¢as budika. Ak stucasne
nastavite ¢as alarmu a ¢as varenia,

zobrazi sa kratSi z ¢asov.

Maximalny ¢as budenia méze byt
@ 23 hodin 59 minut.

Zmena ténu alarmu

1. Dotknite sa polozky :=, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol <) .

2. Pozadovany t6n alarm nastavte klaves-
mi =+/—.

3. Ton, ktory nastavite, sa aktivuje behom
kratkej chvilky.

= Zvoleny tén alarmu sa na displeji zo-
brazi ako “b-01", “b-02" alebo “b-03".
Zmena denného ¢asu

v' Ak chcete zmenit Cas diia, ktory ste
predtym nastavili:

1. Dotknite sa polozky =, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol © .

2. Nastavte ¢as pomocou klaves 4/— .
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3. Cas, ktory nastavite, sa za chvilu aktivu-
je.

usporny rezim

MozZete Setrit energiu v ispornom rezime,

ak budete varit s nastavenim ¢asu varenia.

Tento rezim dokon¢i varenie pri vnitornej

teplote rdry a vypnutych vykurovacich prv-

koch pred koncom ¢asu varenia.

Nastavenie tisporného rezimu
1. Stlacte symbol := az kym sa na displeji
nezobrazi symbol eco.

= Na displeji sa zobrazi hlasenie
lloff".

2. Aktivujte usporny rezim stlacenim klave-
su-.

= Jakkmile sa zdmok aktivuje, na displeji
sa zobrazi “On” a symbol Usporného
rezimu zostane rozsvieteny

8 Vseobecné informacie o vareni

Deaktivacia tsporného rezimu.
1. Stlacte symbol i= az kym sa na displeji
nezobrazi symbol eco rezimu.
= Na displeji sa zobrazi hlasenie
Mon".
2. Usporny rezim deaktivujte stlagenim
kldvesu — .

= “Off” sa zobrazi akonahle sa zamok
deaktivuje.

Nastavenie jasu obrazovky LiSi sa v zavis-

losti od modelu produktu. *Nemusi byt k

dispozicii vo vaSom produkte.

1. Stlacte = az kym sa na displeji nezob-
razi “d-01" alebo “d-02" alebo “d-03" a
nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomocou
klaves 4/— .

= Cas, ktory nastavite sa aktivuje za chvi-
lu.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

Okrem toho su v tejto ¢asti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.

8.1 Vseobecné informacie o peceni v
rare

+ Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat hortca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo oCiach. Pri otvarani dvierok
rury sa drzte dalej.

+ Intenzivna para vznikajuca pocas pecenia
moze v dosledku rozdielu teplot vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

+ Kondenzacia alebo vodna para sa moze
objavit ako potenie alebo kvapkanie na
vnutornom skle rury v zavislosti od jedla.
Tento bezny jav sa moze vyskytnat pri va-

reni. Ked vyrobok po vareni vychladne,

odporuc¢ame na utieranie vnutorného skla

pouzit vihka handricku.

+ Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

+ Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rary
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rlre, mdéze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

ného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

+ Pouzitie dodavaného prislusenstva zaisti
najlepsi vykon varenia. Vzdy dodrziavajte
informdcie poskytnuté vyrobcom pre ex-
terny riad, ktory budete pouzivat.

 Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery

podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-

ju, mézu sposobit riziko popalenia a
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ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. Pouzivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

+ Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuc¢anu spravnu
policku. PoCas pecenia nemente polohu
polic.

8.1.1 Pecivo a potraviny v riire

Vseobecné informacie

+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prislusenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

« Ak je v tabulke varenia odportcané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predbhriati.

« Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materialy pouzité pri priprave pe-

¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-

lotu.

Stav tepelnej Upravy potravin sa méze li-

Sit v zavislosti od mnoZstva potravin a

velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlZuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie st rovnomerne hnedé.

« Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu peé&enia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnét lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vihky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolaca spaleny, poloZte ho na
spodnu policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolac¢a dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte ¢as pecenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlhéite omackou pozostavajicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne
cesta prili$ velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovnomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajlcej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu
poli¢ku.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)

Kola¢ na plechu ftandardny plech HOfne a §podne 3 175 30..45

ohrievanie

Kola& vo forme Forma na tor'tu na |Ohrievanie ventila- 2 175 30 .50
droétenom grile ** |torom

Kolac? v papieri Standardny plech Hor'ne a ;podne 3 160 - 170 20 .30

na pecenie * ohrievanie
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Potraviny

PrisluSenstvo na
pouzitie

Prevadzkova fun-
kcia

Poloha police

Teplota (°C)

Cas pecenia (min)
(cca)

Okruhla tortova
forma s prieme-

Horné a spodné

Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanie 3 180-200 10..20
svorkou na drote-
nom grile **

Kolagiky Plech na pegivo * gﬁ;’;ﬁ:ﬂfg"d“e 3 160 -170 20..30

Listkové cesto | tandardny plech gﬁ;’;ﬁ:ﬂfé"’d”e 3 200 20..30

Buchta ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 3 190 20 .35

torom

Drozdie ftandardny plech ;?rrirésaanis;)odne 3 190 20 40
Sklenend / kovova
obdlZnikova nado- [Horné a spodné

Lasagne ba na drétenom |ohrievanie 2 180 2545
grile **

Pizza ftandardny plech gﬁrrir;saamsgodne 1 200 10 .20

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

8.1.2 Maso, ryby a hydina
Klacové body tykajiice sa grilovania
+ Pred pecenim celého kur¢ata, morky a

velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 aZ 5 mindtami

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte méaso v
rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepSie rozlozi do vyprazaného mésa a pri
krajani mésa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku Uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporuc¢ané pokrmy v tabulke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

varenia.
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
. « | . Spodné / horné 25 minaty 220/
ﬁ:ss: g:il)'))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 max, po 180 ... 80 .. 100
9 cou ventilatora 190
L & . Spodné / horné .
EJvaE"r;jt(:rléeles)tehno ftandardny plech | brievanie pomo- |2 r2nSa;(n|ncl>Jt1y'92020/ 70 .90
cou ventilatora P
e & . Spodné / horné -
Vyprazané kura  |Standardny plech ohrievanie pomo- |2 15 minaty 250/ 55 65
(1,8-2 kg) * i~ max, po 190
cou ventilatora
(oo & . 15 minuaty 220/
E{Iygr;zl(ag]r;e kura | Standardny plech .y cia 3p” 2 max,po 180 ..  |50..65
! 190
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
. & . Spodné / horné o
Mgrcacma (kocky [Standardny plech ohrievanie pomo- |3 25 minuty 220/ 70 120
mésa) * e max, po 190
cou ventilatora
o & . 25 minaty 220/
Moréacina (kocky |Standardny plech |y oiz ap- 2 max, po 180 .. |60 .. 100
mésa)
190
“ , Spodné / horné
Ryby ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 200 20..30
cou ventilatora
Ryby Standardny plech |g o\ ia 3p- 3 200 20..25

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

8.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri

grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-

ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-

zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,

ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

Vseobecné informacie

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary.

Klacové body grilu

+ Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hrubky a hmotnosti.

Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotenu grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozlozite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.

V zavislosti od hrubky grilovanych kuskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke mé-
Zu lisit.

Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v ru-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rary na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodévat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko cistit.

Grilovaci stol

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) * Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Ryby Drétené mreze 4-5 250/max 20..25

Kuracie kusky Drétené mreze 4-5 250/max 25..35

zzf ':”1(3 (g?alst(:kiae M& | Drotens mreze 4 250/max 25..35

Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250/max 20..25

Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze 4-5 250/max 25..30

Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250/max 25..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250/max 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

loty.

U v8etkych grilovanych jedal sa odporica predhriat riru na 5 minat.

* Ak vo vasom produkte nie je mozné nastavit teplotu grilu, bude funkcia grilu pracovat pri maximalnej hodnote tep-
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8.1.4 Testovanie potravin + Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-

pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné
ustavy.

Tabulka na varenie testovacich jedal

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fadirka (tefacie ma- 5, o 0o reve 4 250/max 25..35

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250/max 1..3

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pecenia.

U v8etkych grilovanych jedal sa odporiéa predhriat riru na 5 minat.

9 Udrzba a cistenie

9.1 Vseobecné informacie o cisteni .

Vseobecné informacie
+ Pred cistenim produktu pockajte, kym vy-

chladne. Horuce povrchy mozu sposobt .

popaleniny!

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani

Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvys$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

Ak nie je v ndvode na pouzivanie uvedené
inak, neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebic¢a v umyvacke riadu.

Pre varné dosky:

sa ich spaleniu pri neskor$om pouziti * Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradaj-

produktu. Tym sa predlzuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa Casto sa vyskytujluce
problémy.

+ Niektoré Cistiace prostriedky spésobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstranovanie skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-

kovy pretlak a olej, mézu spdsobit trvalé
skvrny na varnych doskach a sucastiach
varnych zén, vSetky pretecené tekutiny
vycistite ihned' po vychladnuti varnej do-
sky jej vypnutim.

Horak typu Wok pouzivané pri vysokych
teplotach m6zu zmenit farbu. To je nor-
malne.

Premiestnenie riadu méze sposobit kovo-
vé stopy na drziakoch. Neposuvajte pan-
vice a hrnce po povrchu.

KedZe uzavery varnych zon prichadzaju
do priameho styku s ohfnom a su vystave-
né vysokym teplotam, je zmena a strata
farby v ¢ase normalna. Po¢as pouzivania
varnej dosky to nespdsobuje problém.

kov). Inox - nerezové povrchy
« Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti + Nerezovy-inoxovy povrch méze éasom

nie je potrebny Ziadny Specialny Cistiaci
material. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a mékkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.
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vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.



- Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajtcim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mlieCne a bielkovinové Skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihsej dobe
hrdzaviet.

Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuju, ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

- Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnut4. Cistenie
hortcich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mozete l'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie

> 34]")

Katalytické povrchy

+ Bocné steny v oblasti varenia m6zu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

Katalytické steny maju lahky matny a p6-
rovity povrch. Katalytické steny rury sa
nemaju Cistit.

Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zaénu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportca vymenit diely.
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Sklenené povrchy

Spotrebi¢ ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna urc¢enou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvysky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handri¢kou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mo6zu nabuduce po-
gkodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (zIté kvrny) na povr-
chu skla mozete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

Zmena farby a skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.
Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlhké a saponéatové. V
opac¢nom pripade modZe na tychto
spojoch déjst ku korozii.

9.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v navode na pouzi-
tie uvedené inak.

9.3 Cistenie varnej dosky
Cistenie plynovych horakov

1.

Pred Cistenim varnej dosky vyberte z
varnej dosky drziaky hrncov, Ciapky
horaka a hlavy.



2. Vycistite povrch varnej dosky podla od-
porucani uvedenych vo vseobecnych in-
formaciach o Eisteni podla typu povrchu
(smaltovany, skleneny, nerezovy atd).

3. Ocistite komoru hordka handri¢kou na-
mocenou v saponate alebo makkou ne-
Skrabajucou kefkou. Zaistite, aby nezos-
tali zvysky jedla.

4. Ocistite zapalovacie sviecky a tepelné
¢lanky (u modelov so zapalovanim a te-
pelnymi prvkami) dobre vyZmykanou
handrickou. Potom osuste Cistou han-
drickou. Dbajte na to, aby svieCka a te-
pelny prvok boli Gplne suché.

5. Po kaZzdej operacii oCistite Ciapky a
hlavy horakov cistiacim prostriedkom a
potom ich osuste.

6. Pokial ide o trvalé sSkvrny, udrzujte Ciap-
ky a hlavy horaka v saponatovej vode
alebo teplej mydlovej vode najmenej 15
minut. Cistite nekovovym a neskrabaju-
cim Stetcom.

7. Mbzete pouzit Cistiace prostriedky Qu-
ick & Shine na vnutorné Casti rury a grily,
ktoré sa pouzivaju na smaltované povr-
chy a su odporicané autorizovanymi
servismi, najma na trvalé skvrny na
smaltovanych uzaveroch horakov.

8. Pocas ich Cistenia sa nedotykajte uzave-
rov horakov agresivnymi Cistiacimi pros-
triedkami, ako su napriklad prostriedky
na Cistenie vnutornych ¢asti rary, odvap-
novace, moze to spdsobit zmenu farby.

9. Po kazdej operacii vycistite drziaky hrn-
ca saponatovou vodou a jemnou ne-
Skrabajucou kefkou, a potom ich osuste.

10.Ak su horéky a drziaky hrncov namo-
cené, mozu sa v dosledku tepla vyskyt-
nut trvalé vapenné skvrny. Pred pouZi-
tim sa uistite, Ze su vysusené.

11.Poskladajte v poradi hlavy horakov,
Ciapky a drziaky hrncov.

12.Pri umiestiovani drziakov na hrnce sa
uistite, ze su v strede hordkov. V
modeloch s kolikmi pripevnite koliky na
platni horaka k otvorom pre koliky na dr-
ziakoch hrncov.

Montaz c¢asti horaka

1. Po vycisteni horakov umiestnite diely
podla obrazka.

2. Nasadte hlavu horaka tak, aby precha-
dzala svieCkou horéka (4). Otocte hlavu
horaka doprava a dol'ava, aby ste sa
ubezpecili, ze je usadena v komore hora-
ka.

3. Na hlavu horaka polozte kryt horaka.

Viecko horaka

Hlava hordka
Komora horaka

AW N =

Zapalovacia sviecka (u modelov so zapalova-
nim)

9.4 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri ¢isteni panelov pomocou gombikové-
ho ovladania utrite panel a gombiky vlh-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handri¢kou. Pri ¢isteni panela neods-
tranujte gombiky a tesnenia pod nim.
Ovladaci panel a gombiky m6Zu byt po-
Skodené.

+ Pri Cisteni nerezovych panelov pomocou
gombikového ovladania nepouzivajte v
okoli gombika Cistiace prostriedky z nere-
zovej ocele. Indikatory okolo gombika je
mozné vymazat.
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+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim cCistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnhom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

9.5 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informdcie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v Casti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred €istenim boénych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police
tahanim za boénu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zacCiatku.

9.6 Easy Steam cCistenie

Umoznuje I'ahké Cistenie necistot (ktoré

nezostdvaju dlhy cas), ktoré st zmakéené

parou vo vnutri riry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rary.

2. Do plechu pridajte 300 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rury.

Vyhnite sa destilovanej alebo filtro-
vanej vode. Pouzivajte iba hotové

vody.

3. Nastavte raru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocas 25 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vlhkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To moze pred-
stavovat riziko popdlenia. Pri otvarani
dvierok bud'te opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handrickou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa oc¢akava, ze pridand voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rary, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry méze po otvo-
reni dvierok rary kvapkat do okolia.
Hned po otvoreni dvierok konden-
Z4ciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenzacii vo vnutri rary sa v bazé-
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novom kanaliku pod rdrou moze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite tento
bazénovy kanal vlhkou handrickou a osuste

I

L

9.7 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v Castiach
"Demontaz dvierok rary" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mézu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rary.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa liSia podl'a modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

=5£)
/

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

|

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

"

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zasuvke zéve-
su.

9.8 Odstranenie vnitorného skla
dveri riry

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa
moze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

SK /35




* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Ne- m
musi byt k dispozicii vo vasom produkte.
3. Mierne nadvihnite najvnutornejsi sklene-
ny panel (1) v smere “A” a vytiahnite ho
v smere “B” tak, ako je znadzornené na
obrazku.

4. Ak je vas vyrobok vybaveny vnitornym
sklenenym panelom, zatiahnite za
spojovaci drziak, ktory spdja jednotlivé
prvky uprostred, aby ste ho uvolnili od
ostatnych sklenenych panelov tak, ako
je zndzornené.

e |
.|
3
Uchytka
2 Réam 4 Spojovaci drziak skiel*
3 Profil * Lisi sa v zavislosti od modelu produktu. *Ne-

musi byt k dispozicii vo vaSom produkte.

5. Vnutorny skleneny panel (2) vyberte
zopakovanim tohto postupu. Prvym kro-
kom pri preskupeni dvierok je opatovné
namontovanie vnutorného skleneného
panelu (2).

6. Umiestnite skleneny panel tak, ako je
znazornené na obrazku, aby zapadol do

2. Stlacte uchytky (1) a zéroven vysunte plastovej drazky.

profil (3) k sebe tak, ako je zndzornené — -
na obrézku. Tym uvolnite profil prichyte- @ V opacnom pripade nebude sklene-

ny k hornej strane prednych dvierok. ny panel dostatocne upevneny a
moze byt poskodeny vibraciami
alebo sa rozbit.

B

Najvnutornejsi skleneny panel

Vnutorny skleneny panel*
3 Vonkajsi skleneny panel
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7. Pri montazi najvnutornejSieho sklenené-
ho panelu (1) sa ubezpecte, Ze po-
tlaCena strana panelu smeruje celom k
vnutornému sklenenému panelu.

8. Je dblezité, aby boli dolné rohy najvnu-
tornejSieho skleneného panelu usadené
v plastovych drazkach.

V opacnom pripade nebude sklene-

@ ny panel dostatoCne upevneny a
moze byt poskodeny vibraciami
alebo sa rozbit.

9. Nezabudnite umiestnit spojovacie diely
naich miesta.

10.Nakoniec stlacte uchytky na profile, aby
zapadli spat na svoje miesta.

9.9 Cistenie lampy rury

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich Casti.

Vymena lampy riry

Vseobecné informacie

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
prudom, pred vymenou lampy rury odpoj-
te vyrobok a pockajte, kym rdra vychlad-
ne. Horuce povrchy mozu spésobt popa-
leniny!

« Tato rura je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa moze lisit od polohy zo-
brazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodna na pouzitie pri osvetlovani doma-
cich miestnosti. Uelom tejto lampy je
pomoct pouzivatelovi vidiet potravinar-
ske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotdam nad 50 °C.

Ak ma vasa rara na pecenie okrahlu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt otocenim proti
smeru hodinovych ruciciek.

.

N

4/

=",

3. Ak je lampa rury typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otoCte lampu rury podla
obrazka a vymeiite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
rdzka a vymerite ju za novd.

4. Nasadte spét skleneny kryt.
Ak ma vasa rura Stvorcovi lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drétené police podla popisu.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.
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4. Ak je lampa rary typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otocte lampu rury podla
obrazka a vymenite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

10 Riesenie problémov

5. Opat nasadte skleneny kryt a drotené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

« Je normalne, ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka méze byt chybnd alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, Ci je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

* (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel méze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

+ Kontrolka rdry moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rary.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymerite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rara nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymerite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Neexistuje Ziadna iskra zapalovania.

+ Neexistuje ziadny prad. >>> Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke.

Nie je tam Ziadny plyn.

+ Hlavny plynovy ventil je uzavrety. >>> Ot-
vorte plynovy ventil.

+ Plynové potrubie je ohnuté. >>> Nain-
Stalujte plynové potrubie spravne.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Whirlpool produs. Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate inalta, s& va ofere o eficientd optima. Prin urmare,
cititi cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza
produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni de siguranta. Pastrati-le in apropiere
pentru referinte viitoare.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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/\ 1 INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

IMPORTANT DE CITIT $I
OBSERVAT

A\ Aceste instructiuni sunt
valabile daca simbolul tarii
apare pe aparat. in cazul in care
simbolul nu apare pe aparat,
este necesar sa consultati
instructiunile de instalare care ar
trebui sa furnizeze instructiunile
necesare privind modificarea
aparatului la conditiile de
utilizare ale tarii.

A\ ATENTIE: Utilizarea
aparatului de gatit cu gaz are ca
rezultat producerea de caldurj,
umiditate si produse de ardere
in incaperea in care este
instalat. Asigurati-va ca
bucataria este bine ventilatg,
mai ales atunci cand aparatul
este in uz: pastrati orificiile
naturale de ventilatie deschise
sau instalati un dispozitiv de
ventilatie mecanica (hota
mecanicd de extractie).
Utilizarea intensiva prelungita a
aparatului poate necesita o
ventilatie suplimentara, cum ar fi
deschiderea unei ferestre sau o
ventilatie mai eficientd, de
exemplu cresterea nivelului de
ventilatie mecanicd (daca este
posibil), pentru a indeparta in
siguranta produsele de ardere in
aerul exterior (exterior),

asigurand in acelasi timp
schimbarea aerului din camera
cu ventilatie suplimentara.
Consultati un profesionist
inainte de instalarea ventilatiei
suplimentare.

A Nerespectarea exacta a
informatiilor din acest manual
poate provoca un incendiu sau o
explozie, ducand la daune
materiale sau vatamari
corporale.

A\ nainte de a utiliza aparatul,
cititi aceste instructiuni de
siguranta. Pastrati-le in
apropiere pentru referinte
viitoare.

A Acest aparat trebuie instalat
in conformitate cu
reglementarile in vigoare si
utilizat numai intr-un spatiu bine
ventilat. Cititi instructiunile
inainte de a instala sau utiliza
acest aparat.

A\ Dacs flscarile arzatorului
sunt stinse accidental, rotiti
butonul de comanda al
arzatorului in pozitia oprit si nu
incercati sa-l reaprindeti timp de
cel putin 1 minut.

Aceste instructiuni si aparatul in
sine ofera avertismente
importante de siguranta, care
trebuie respectate in orice
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moment. Producatorul declina
orice raspundere pentru
nerespectarea acestor
instructiuni de sigurantd, pentru
utilizarea necorespunzatoare a
aparatului sau setarea incorecta
a comenzilor.

A\ AVERTISMENT: Dacs
suprafata plitei este crapata, nu
folositi aparatul - risc de
electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati obiecte
pe suprafetele de gatit.

A\ ATENTIE: Procesul de gatit
trebuie supravegheat. Un proces
scurt de gatit trebuie
supravegheat continuu.

A\ AVERTISMENT: Lasarea
plitei nesupravegheata atunci
cand gatiti cu grasime sau ulei
poate fi periculoasa - risc de
incendiu. NU incercati
NICIODATA s3 stingeti un
incendiu cu apa, ci opriti
aparatul si apoi acoperiti
flacarile, de exemplu cu un
capac sau o patura de incendiu.

A Nu utilizati plita ca suprafata
de lucru sau suport. Pastrati
hainele sau alte materiale
inflamabile departe de aparat,
pana cand toate componentele
s-au racit complet - risc de
incendiu.

A Copiii foarte mici (0-3 ani)
trebuie tinuti departe de aparat.
Copiii mici (3-8 ani) trebuie tinuti
departe de aparat, cu exceptia
cazului in care sunt
supravegheati continuu. Copiii
cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse
sau lipsa de experienta si
cunostinte pot folosi acest
aparat numai daca sunt
supravegheati sau li s-au dat
instructiuni privind utilizarea in
siguranta si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii fara
supraveghere.

A\ ATENTIE: in cazul ruperii
sticlei de plita: inchideti imediat
toate arz&toarele si orice
element electric de incalzire si
izolati aparatul de sursa de
alimentare; nu atingeti suprafata
aparatului; nu utilizati aparatul.

® Capacul de sticla se poate
sparge dacd este incélzit. Opriti
toate arzatoarele si placile
electrice inainte de a inchide
capacul. Nu inchideti capacul
cand arzatorul este aprins.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile se
incalzesc in timpul utilizarii.
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Trebuie avut grija sa evitati
atingerea elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta mai
micéa de 8 ani trebuie tinuti
departe, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati
continuu.

A Nu |asati niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul
utilizarii. Daca aparatul este
potrivit pentru utilizarea sondei,
utilizati numai o sonda de
temperatura recomandata
pentru acest cuptor - risc de
incendiu.

A Pastrati hainele sau alte
materiale inflamabile departe de
aparat, pana cand toate
componentele s-au racit
complet - risc de incendiu. Fiti
intotdeauna vigilenti atunci cand

gatiti alimente bogate in grasimi,

ulei sau cand adaugati bauturi
alcoolice - risc de incendiu.
Folositi manusi de cuptor pentru
a indeparta tigaile si accesoriile.
La sfarsitul gatitului, deschideti
usa cu prudentd, permitand
aerului cald sau aburului sa
scape treptat inainte de a
accesa cavitatea - risc de arsuri.
Nu obstructionati orificiile de
aerisire fierbinte din partea din
fata a cuptorului - risc de
incendiu.

A Aveti grija cand usa
cuptorului este in pozitie
deschisa sau in jos, pentru a
evita lovirea usii. Mancarea nu
trebuie lasata in sau pe produs
mai mult de o ora inainte sau
dupa gatit.

A AVERTISMENT: Gazul care
scapa se poate aprinde.
Dispozitivul nu trebuie sa
functioneze mai mult de 15
secunde. Daca dupa 15 secunde
arzatorul nu s-a aprins, opriti
functionarea dispozitivului si
deschideti usa
compartimentului si/sau
asteptati cel putin 1T minut
inainte de a incerca o aprindere
suplimentara a arzatorului.

A-I .1 UTILIZAREA
PERMISA

A ATENTIE: Aparatul nu este

destinat sa fie actionat cu

ajutorul unui dispozitiv extern de

comutare, cum ar fi un

cronometru sau un sistem
separat de telecomanda.

A\ Acest aparat este destinat
utilizarii in aplicatii casnice si
similare, cum ar fi: zone de
bucatarie pentru personal in
magazine, birouri si alte medii
de lucru; case de ferma; de catre
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clienti in hoteluri, moteluri,
pensiuni si alte medii
rezidentiale.

A ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului. Nu se
utilizeaza in alte scopuri, de

exemplu incalzirea incaperilor.

A Acest aparat nu este
destinat utilizarii profesionale.
Nu utilizati aparatul in aer liber.

A Nu depozitati substante
explozive sau inflamabile (de
exemplu, cutii de benzina sau
aerosoli) in interiorul sau in
apropierea aparatului - risc de
incendiu.

A Folositi vase si tigai cu
fundul de aceeasi latime ca cel
al arzatoarelor sau putin mai
mari (vezi tabelul specific).
Asigurati-va ca vasele de pe
gratare nu ies dincolo de
marginea plitei.

A Utilizarea necorespunzatoare

a grilelor poate duce la
deteriorarea plitei: nu pozitionati
grilele cu susulin jos sinu le
glisati peste plita.

A Nu |asati flacara arzatorului
sa se extinda dincolo de
marginea tavii.

A Nu utilizati: Placi din fonta,
pietre ollar, vase si tigai de
teracota. Difuzoare de caldurg,
cum ar fi plasa metalica sau

orice alte tipuri. Doua arzatoare
simultan pentru un recipient (de
exemplu, fierbator de peste).

A\ in cazulin care conditiile
locale particulare ale gazului
livrat ingreuneaza aprinderea
arzatorului, se recomanda
repetarea operatiei cu butonul
rotit la setarea mica a flacarii.

A\ In cazul instalarii unei hote
deasupra plitei, va rugam sa
consultati instructiunile hotei
pentru distanta corecta.

A\ Picioarele de cauciuc de
protectie de pe grile reprezinta
un pericol de ciocnire pentru
copiii mici. Dupa indepartarea
grilelor, va rugam sa va asigurati
ca toate picioarele sunt montate
corect.

/N\1.2 INSTALARE

A Aparatul trebuie manipulat si
instalat de doua sau mai multe
persoane - risc de ranire. Utilizati
manusi de protectie pentru a
despacheta si instala - risc de
taieturi.

A\ Conexiunile electrice side
gaz trebuie s& respecte
reglementarile locale.

A Instalarea, inclusiv
alimentarea cu apa (daca
existd), conexiunile electrice si
reparatiile trebuie efectuate de
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un tehnician calificat. Nu
reparati si nu inlocuiti nicio parte
a aparatului decat daca este
specificat in mod specific in
manualul de utilizare. Tineti
copiii departe de locul de
instalare. Dupa despachetarea
aparatului, asigurati-va cd nu a
fost deteriorat in timpul
transportului. In caz de
probleme, contactati
distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu post-vanzare.
Odata instalate, deseurile de
ambalaje (plastic, piese din
polistiren etc.) trebuie
depozitate la indemana copiilor -
risc de sufocare. Aparatul
trebuie deconectat de la sursa
de alimentare inainte de orice
operatiune de instalare - risc de
electrocutare. In timpul instal&rii,
asigurati-va ca aparatul nu
deterioreaza cablul de
alimentare - risc de incendiu sau
electrocutare. Activati aparatul
numai dupa ce instalarea a fost
finalizata.

Aparatul trebuie instalat in
locuinta casnica pentru functiile
tipice de mena,.

AVERTISMENT: Modificarea
aparatului si a metodei sale de
instalare sunt esentiale pentru a
utiliza aparatul in siguranta si
corect in toate tarile
suplimentare.

Utilizati regulatoare de presiune
adecvate presiunii gazului
indicate in instructiuni.

Camera trebuie sa fie echipata
Cu un sistem de extractie a
aerului care elimina orice fum de
ardere.

Camera trebuie, de asemenea,
sa permita circulatia adecvata a
aerului, deoarece aerul este
necesar pentru ca arderea sa
aiba loc in mod normal. Debitul
de aer nu trebuie sa fie mai mic
de 2 m3/h pe kW de putere
instalata.

Sistemul de circulatie a aerului
poate prelua aerul direct din
exterior prin intermediul unei
conducte cu o sectiune
transversala interioara de cel
putin 100 cm?, deschiderea nu
trebuie sa fie susceptibila la
blocaje.

Sistemul poate furniza, de
asemenea, aerul necesar pentru
ardere indirect, adica din
incaperile adiacente echipate cu
tuburi de circulatie a aerului, asa
cum este descris mai sus. Cu
toate acestea, aceste camere nu
trebuie sa fie camere comune,
dormitoare sau camere care pot
prezenta un pericol de incendiu.
Gazul petrolier lichid se
scufunda pe podea, deoarece
este mai greu decat aerul. Prin
urmare, incaperile care contin
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butelii de GPL trebuie, de
asemenea, sa fie echipate cu
orificii de aerisire pentru a
permite evacuarea gazuluiin
caz de scurgere. Aceasta
inseamna ca buteliile de GPL,
partial sau complet pline, nu
trebuie instalate sau depozitate
in incaperi sau zone de
depozitare aflate sub nivelul
solului (pivnite etc.). Este
recomandabil sa pastrati numai
cilindrul utilizat in incapere,
pozitionat astfel incat sa nu fie
supus caldurii produse de surse
externe (cuptoare, seminee,
sobe etc.) care ar putea ridica
temperatura cilindrului peste 50°
C.

Daca vi se pare dificil sa rotiti
butoanele arzatorului, va rugam
sa contactati serviciul post-
vanzare, care poate inlocui
robinetul arzatorului daca se
constata ca este defect.
Deschiderile utilizate pentru
ventilarea si dispersia caldurii nu
trebuie acoperite niciodata.

A Nu scoateti aparatul de pe
baza de spuma de polistiren
pana la momentul instalarii.

A Nu instalati aparatul in
spatele unei usi decorative - risc
de incendiu.

/# daca gama este asezata pe o
bazé, aceasta trebuie nivelata si
fixata pe perete prin lantul de
retinere furnizat, pentru a
preveni alunecarea aparatului de
pe baza.

AVERTISMENT: Pentru a
preveni rasturnarea aparatului,
trebuie instalat lantul de retinere
furnizat. Consultati instructiunile
de instalare.

/\1.3 CONECTARE LA GAZ

A\ AVERTISMENT: inainte de
instalare, asigurati-va ca
conditiile locale de distributie
(tipul de gaz si presiunea
gazului) si configuratia
aparatului sunt compatibile.

A\ AVERTISMENT: Conditiile de
reglare pentru acest aparat sunt
indicate pe placuta cu date a
produsului.

A Verificati daca presiunea
alimentarii cu gaz este in
concordanta cu valorile indicate
in tabelul ,Specificatiile
arzatorului si duzei”.

A\ AVERTISMENT: Acest aparat
nu este conectat la un dispozitiv
de evacuare a produselor de
ardere. Acesta trebuie instalat si
conectat in conformitate cu
reglementarile actuale de
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instalare. O atentie deosebita
trebuie acordata cerintelor
relevante privind ventilatia.

A\ Dacs aparatul este conectat
la gaz lichid, surubul de reglare
trebuie fixat cat mai strans
posibil.

A\ IMPORTANT: Cand butelia
de gaz sau recipientul de gaz
este instalat, acesta trebuie
asezat corespunzator (orientare
verticald).

A\ AVERTISMENT: Aceasta
operatie trebuie efectuata de un
tehnician calificat.

A Utilizati numai furtun metalic
flexibil sau rigid pentru
conectarea la gaz.

A\ Conectarea cu o teava rigida
(cupru sau otel): Conectarea la
sistemul de gaze trebuie
efectuata astfel incat sa nu
provoace nicio presiune de
niciun fel asupra aparatului.
Exista o teava reglabila in forma
de L pe rampa de alimentare a
aparatului si aceasta este
prevazuta cu un sigiliu pentru a
preveni scurgerile. Garnitura
trebuie inlocuita intotdeauna
dupa rotirea fitingului conductei
(sigiliul este prevazut cu
aparatul). Fitingul conductei de
alimentare cu gaz este un
accesoriu masculin cilindric cu
gaz 1/2 filetat.

A\ Conectarea unei tevi flexibile
din otel inoxidabil fara imbinare
la un atasament filetat:

Fitingul conductei de alimentare
cu gaz este un accesoriu
masculin cilindric cu gaz 1/2
filetat. Aceste tevi trebuie
instalate astfel incat sa nu fie
niciodata mai lungi de 2000 mm
atunci cand sunt complet
extinse. Odata ce conexiunea a
fost facuta, asigurati-va ca teava
metalica flexibild nu atinge parti
mobile si nu este comprimata.
Utilizati numai tevi si etansari
care respecta reglementarile
nationale actuale.

A IMPORTANT: Daci se
utilizeaza un furtun din otel
inoxidabil, acesta trebuie
instalat astfel incat sa nu atinga
nicio parte mobila a mobilierului
(de exemplu, sertar). Trebuie sa
treaca printr-o zona in care nu
exista obstacole si unde este
posibil sa o inspectati pe toata
lungimea sa.

A Aparatul trebuie conectat la
sursa principala de alimentare
cu gaz sau la o butelie de gaz in
conformitate cu reglementarile
nationale actuale. Inainte de a
efectua conexiunea, asigurati-va
ca aparatul este compatibil cu
alimentarea cu gaz pe care doriti
sa o utilizati.
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A\ Daci ny, urmati instructiunile
indicate in paragraful
»2Adaptarea la diferite tipuri de
gaz”.

A Dupa conectarea la
alimentarea cu gaz, verificati
daca exista scurgeri cu apa cu
sapun. Aprindeti arzatoarele si
rotiti butoanele din pozitia
maxima 1* in pozitia minima 2*
pentru a verifica stabilitatea
flacarii.

A\ Conectarea la reteaua de
gaze sau la butelia de gaz poate
fi realizata cu ajutorul unui
furtun flexibil din cauciuc sau
otel, in conformitate cu legislatia
nationald in vigoare.
ADAPTAREA LA DIFERITE
TIPURI DE GAZE

(Aceasta operatie trebuie
efectuata de un tehnician
calificat.)

A Pentru a adapta aparatul la
un alt tip de gaz decat tipul
pentru care a fost fabricat
(indicat pe etichetd), urmati pasii
dedicati furnizati dupa desenele
de instalare.

1.4 AVERTISMENTE
ELECTRICE

A\ IMPORTANT: Informatii
despre consumul de curent si
tensiune sunt furnizate pe
placuta de identificare.

A Placuta de identificare se
afla pe marginea frontala a
cuptorului (vizibild cand usa
este deschisa).

A\ Trebuie s3 fie posibila
deconectarea aparatului de la
sursa de alimentare prin
deconectarea acestuia daca
stecherul este accesibil sau
printr-un comutator multipol
instalat in amonte de priza, in
conformitate cu regulile de
cablare, iar aparatul trebuie sa
fie legat la pamant in
conformitate cu standardele
nationale de siguranta electrica.

A\ Cablul de alimentare trebuie
sa fie suficient de lung pentru a
conecta aparatul, odata montat
in carcasa, la sursa principala de
alimentare. Nu trageti cablul de
alimentare.

A Nu utilizati cabluri de
extensie, prize multiple sau
adaptoare. Componentele
electrice nu trebuie sa fie
accesibile utilizatorului dupa
instalare. Nu utilizati aparatul
cand sunteti umed sau descult.
Nu folositi acest aparat daca are
un cablu de alimentare sau o
priza deteriorata, daca nu
functioneaza corect sau daca a
fost deteriorat sau cazut.
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A Daca cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit cu unul identic de catre
producator, agentul sau de
service sau persoane calificate
similar pentru a evita un pericol -
risc de electrocutare.

A Daca cablul de alimentare
trebuie inlocuit, contactati un
centru de service autorizat.

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va
ca aparatul este oprit inainte de
a inlocui lampa pentru a evita
posibilitatea de electrocutare.

A\ Instalarea folosind o priza a
cablului de alimentare nu este
permisa decat daca produsul
este deja echipat cu cel furnizat
de producator.

1.5 CURATENIE SI
INTRETINERE

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va
ca aparatul este oprit si
deconectat de la sursa de
alimentare inainte de a efectua
orice operatiune de intretinere.
Pentru a evita riscul de
vatamare corporala folositi
manusi de protectie (risc de
laceratie) si incadltaminte de
protectie (risc de contuzie);
asigurati-va ca manipulati de
doua persoane (reduceti
sarcina); nu folositi niciodata
echipamente de curatare cu

aburi (risc de electrocutare).
Reparatiile neprofesionale care
nu sunt autorizate de producator
ar putea duce la un risc pentru
sanatate si siguranta, pentru
care producatorul nu poate fi
tras la raspundere. Orice defect
sau deteriorare cauzata de
reparatii sau intretinere
neprofesionale nu vor fi
acoperite de garantie, ale carei
conditii sunt prezentate in
documentul livrat impreuna cu
unitatea.

A Nu folositi produse de
curatare abrazive dure sau
razuitoare metalice pentru a
curata geamul usii, deoarece
acestea pot zgéria suprafata,
ceea ce poate duce la spargerea
sticlei.

A Nu utilizati produse abrazive
sau corozive, produse de curatat
pe baza de clor sau spalatoare
pentru tigaie.

A Asigurati-va ca aparatul s-a
racit inainte de curatare sau de a
efectua intretinerea. - risc de
arsuri.

A AVERTISMENT: Opriti
aparatul inainte de a inlocui
lampa - risc de electrocutare.
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A Pentru a evita deteriorarea
dispozitivului de aprindere
electrica, nu-l utilizati atunci
cand arzatoarele nu se afla in
carcasa lor.

2 Instructiuni de mediu

ELIMINAREA MATERIALELOR DE
AMBALARE

Materialul de ambalare este 100% reciclabil

si este marcat cu simbolul de reciclare ?:
Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului
trebuie eliminate in mod responsabil si in
deplina conformitate cu reglementarile
autoritatilor locale care reglementeaza
eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR DE UZ CASNIC
Acest aparat este fabricat cu materiale
reciclabile sau reutilizabile. Aruncati-l in
conformitate cu reglementarile locale de
eliminare a deseurilor. Pentru informatii
suplimentare despre tratarea, recuperarea
si reciclarea aparatelor electrice de uz
casnic, contactati autoritatea localg,
serviciul de colectare a deseurilor menajere
sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in
conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE, deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE) si cu
reglementarile privind deseurile de
echipamente electrice si electronice 2013
(cu modificérile ulterioare). Asigurandu-va
ca acest produs este eliminat corect, veti
ajuta la prevenirea consecintelor negative
asupra mediului si sdnatatii umane.
Simbolul § de pe produs sau pe
documentatia insotitoare indica faptul ca
acesta nu trebuie tratat ca deseuri
menajere, ci trebuie dus la un centru de
colectare adecvat pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.

SFATURI DE ECONOMISIRE A ENERGIEI
Preincalziti cuptorul numai daca este
specificat in tabelul de gatit sau in reteta
dvs.

Folositi tavi de copt lacuite inchise sau
emailate, deoarece absorb mai bine
caldura.

Folositi o oala sub presiune pentru a
economisi si mai multa energie si timp.
DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste: cerintele de
proiectare ecologica din Regulamentul
European 66/2014; Regulamentul privind
etichetarea energetica 65/2014;
Proiectarea ecologica pentru produse cu
impact energetic si informatii energetice
(modificare) (Regulamentul privind iesirea
din UE) 2019, in conformitate cu standardul
european EN 60350-1.

Acest aparat indeplineste cerintele de
proiectare ecologica din Regulamentul
european 66/2014 si Regulamentul privind
proiectarea ecologica pentru produse
legate de energie si informatii energetice
(modificare) (iesire din UE) 2019, in
conformitate cu standardul european EN
30-2-1.

Acest produs poate contine lumina halogen
(clasa de eficienta energetica G) sau sursa
de lumina LED (clasa de eficienta
energetica F).

i)
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3 Produsul dumneavoastra

In aceastd sectiune, puteti gasi prezentarea
generala si utilizarile de baza ale panoului
de control al produsului. Pot exista
diferente in imagini si unele caracteristici in
functie de tipul de produs.

3.1 Prezentarea produsului

oA W N =

©)6) OO0O0O0+—»3

v
(8]

Capac superior
Sectiunea plita
Panoul de control
Maner

Usa

Piesa inferioara

3.1.1 Unitatea de gatit

Fkk | |

6 +—

1

<

<

* %

incélzitor superior

Y oo WN

*%

Rafturi de sarma *

Motor ventilator (in spatele placii de otel)
Element de incélzire inferior (sub tava de otel)
Pozitii de raft

Lampa **

Orificii de ventilare ***

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma.

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lampéd, sau ca tipul si amplasarea lampii s&
difere fatd de ilustratie.

Variaza in functie de modelul produsului. Este

posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.1.2 Sectiunea plita

1
2
3
4

N
A

v

N
4
v

N\

Stanga spate - Arzétor normal
Stanga fata - Arzétor rapid
Dreapta fata - Arzator auxiliar
Dreapta spate - Arzator normal

3.2 Prezentarea panoului de control al
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1 Buton de selectare functie
3 Temporizatorul
5 Lampa termostatului

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti intelege temperatura interioara a
cuptorului din lampa de temperatura.
Lampa termostatului se afla pe panoul de

r@-w
) L©'|35|

2 Butoane de comanda plita
4 Butoane de comanda plita
6 Buton selectare temperatura

control. Lampa termostatului se aprinde
cand produsul incepe sa functioneze, iar
lampa termostatului se stinge cand atinge
temperatura setatd. Cand temperatura din
interiorul cuptorului scade sub temperatura
setatd, lampa termostatului se aprinde din
nou.

Butoane de comanda plita

Puteti utiliza plita cu ajutorul butoanelor de
comanda ale acesteia. Fiecare buton
comanda arzatorul respectiv. Puteti
intelege ce arzator controleaza din
simbolurile de pe panoul de comanda.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.
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Simbol
functie

Descrierea functiei

Domeniu de
temperatura

(c)

Descriere si utilizare

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incélzeste. Functioneazé doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezgheata lent la temperatura camerei, mancarea gatita este
racitd. Timpul necesar pentru a decongela o intreaga bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.

Incélzire superioara si
inferioard

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

RRES

+
&

incalzire inferioara

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.
Aceastd functie trebuie folosita si pentru curatarea usoard cu
abur.

incalzire inferioara/
superioard asistatd de
ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si
inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incélzire ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incalzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Functie ,3D"

Incalzitorul superior, incélzitorul inferior i incalzirea asistatd
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

£ 1l][®]|II]|I

Gratar integral

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

w

R

Grétar inferior asistat
de ventilator

Aerul cald incélzit de gratarul mic este distribuit rapid in cuptor
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mica.

* Produsul dumneavoastra functioneaza in
intervalul de temperatura specificat pe

butonul de temperatura.

3.4 Accesoriile produsului

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt

nu are niciun efect asupra
functiondrii. Deformarea dispare

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceast sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.
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Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

N
.L-‘ 2
.
[ 9
[
1
w)
n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
] 4
| 3
— — 2
=~ ]

Plasarea gratarului de sarma pe rafturile de
gatit

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este crucial sa asezati gratarul de sarma pe
rafturile laterale ale sarmei in mod
corespunzator. in timp ce asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fata.
Pentru o gatire mai bung, gratarul de sarma
trebuie fixat pe punctul de oprire al raftului
de sarma. Nu trebuie sa treaca peste
punctul de oprire pentru a intra in contact
cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este crucial sa asezati gratarul de sarma pe
rafturile laterale in mod corespunzator.
Gratarul de sarma are o directie atunci
cand il agezati pe raft. in timp ce asezati
gratarul de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fata.
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in cazul modelelor fara rafturi din sarma :

Asezarea tavii pe rafturile de gatit

in cazul modelelor cu rafturi din sarma : Functia de oprire a tavii - in cazul

De asemenea, este important sa asezati modelelor cu rafturi din sarma

corect tavile pe rafturile laterale de sarma. Exista o functie de oprire care impiedica
Asezali tava intre rafturile de sarma asa tava s cada de pe raftul din sarma. Atunci
cum se aratd in figurd. Pentru o cand indepértati tava, eliberati-o de pe
performanta buna de gatit, tava trebuie opritorul din spate si trageti spre

asezata pe raftul de sarma astfel incat sa dumneavoastrd, pana cand ajunge in

se incadreze in fanta opritorului. Nu trebuie  partea din fata. Trebuie sa treceti peste
asezat pe peretele din spate al cuptorului
prin ocolirea slotului de oprire.

s — o . Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
Functia de oprire a gratarului din sarma pe sinele telescopice -In cazul modelelor

Exista o functie de oprire care impiedica cu rafturi de sarma si modele telescopice
gratarul din s&rma sa cada de pe raftul din Datorita sinelor telescopice, tavile sau
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate rafturile din s&rma pot fi instalate si
mancarea cu usurinta si in siguranta. indepértate cu usurinta. Trebuie avut grija
Atunci cand indepartati gratarul din sdrma, sa asezati tavile si rafturile de sarma pe

il puteti trage in fatd, pand cand acesta sinele telescopice, asa cum se arata in
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste figura de mai jos.

opritor, pentru indepartare completa.
n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

-

e

P =

Tava adanca / Tava produse de patiserie :
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dln:nen'smnl exterioare ale produsului (indltime/latime/ 850 /500 /600
adancime) (mm)

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz
Tlp_de cablu si sectiune folosita/potrivita pentru min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie (kW) 21

Consum total de gaz (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)
Tip cuptor Cuptor multifunctional
Zone de gatit

Stanga fata Arzator rapid
Alimentarea 2,9 kW (211 g/h - G30)
Dreapta fata Arzator auxiliar
Alimentarea 1,0 kW (73 g/h - G30)
Stanga spate Arzétor normal
Alimentarea 2,0 kW (145 g/h - G30)
Dreapta spate Arzator normal
Alimentarea 2,0 kW (145 g/h - G30)

Tipul de gaz/presiunea la care este setat produsul:

G20 20 mbar

Categoria de produs gazos

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Catl2H

Tipuri de gaze/presiuni la care poate fi convertit produsul:

G30 30 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

in esenta: Pentru cuptoarele electrice de uz casnic, informatiile privind etichetarea energetica sunt furnizate in
conformitate cu EN 60350-1 / IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incélzire superioaré si inferioara functiilor
sau in Incalzire inferioard/superioara asistata de ventilator (daca este cazul) cu sarcina standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu urmatoarea ordine de prioritati, in functie de
prezenta sau nu a functiilor relevante in produs: 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator, 3-Incélzire
inferioard/superioara asistata de ventilator , 4-Incélzire superioara si inferioara.

calitatea produsului.

@ Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
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produsul dumneavoastra.

@ Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.

Categorii de gaze din tara respectiva/tipuri/presiune
In tabelul de mai jos puteti gasi tipul de gaz, presiunea si categoria de gaz care pot fi
utilizate pentru tara in care va fi instalat produsul.

CODURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzg 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzs 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

NU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
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CQDURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR

MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Catl 3B/P (30,30 mbar
IS Catl 2H (20,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat | 2E G20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar

Catl 2H G20,25 mbar
HU Catl 3B/P (30,30 mbar

Masa injectoare
Tabelul de mai jos ofera valorile injectoarelor pentru toate tipurile de gaze combustibile
pentru conversia gazului. Puteti ajunge la valorile injectoarelor dvs. uitdndu-va la tabelul
tehnic pentru tipurile de gaz pe care le puteti converti in functie de combustibili si de tara
dvs. Este posibil ca injectoarele sa nu fie furnizate impreuna cu produsul dumneavoastra. Il
puteti obtine de la serviciile autorizate sau de la locul de unde ati achizitionat produsul.

Zone de gatit
G20,20 |G30,28 30
Alimentar mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50
ea 62525 G31,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Instalare

A Informatii generale

+ Apelati la cel mai apropiat agent de
service autorizat pentru instalarea
produsului. Asigurati-va ca instalatiile
electrice si de gaz sunt la locul lor inainte
de a apela la agentul de service autorizat
pentru ca produsul sa fie gata de
functionare. Dacd instalatia nu este
corespunzatoare, apelati la un electrician
si instalator calificati pentru a va efectua
remedierile necesare. Producatorul nu
este responsabil pentru daunele cauzate
de proceduri realizate de persoane

sau echipamentul de bucatarie de pe
partea cealaltd poate fi doar de aceeasi
dimensiune sau mai mic.

Poate fi utilizat cu dulapuri pe ambele
parti, dar pentru a avea o distanta minima
de 400 mm deasupra nivelului plitei,
Iasati un spatiu liber lateral de 65 mm
intre aparat si orice perete, perete
despartitor sau dulap inalt.

neautorizate care, de asemenea, pot
anula garantia.

+ Clientul are responsabilitatea de a pregati
locatia in care va fi amplasat produsul si

de a avea pregatite utilitatile de
alimentare cu energie electrica si/sau
gaz.

« in timpul instal&rii produsului se vor
respecta regulile specificate in
standardele locale privind instalatiile
electrice si/sau de gaz (reguli legale de
instalare)./paragraful

- Inainte de instalare, verificati daca
aparatul este deteriorat.

4.1 Locul potrivit pentru instalare

+ Asezati produsul pe o suprafata tare
deoarece exista conducte de aer sub .
produs. Acesta nu trebuie sa fie asezat
pe o baza sau pe un piedestal. Picioarele
produsului nu trebuie sa se afunde pe
suprafete moi, de exemplu covoare etc.

+ Podeaua bucétariei trebuie sa fie .
capabila sa suporte greutatea aparatului,
plus greutatea suplimentara a

Hood
£
e
| e— . = | —
E | £ I]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
_— DD ®O

De asemenea, poate fi utilizat in pozitie
libera. Lasati o distantd minima de 750
mm deasupra suprafetei plitei.

Daca trebuie instalata o hota de
bucatarie deasupra aragazului, consultati
instructiunile producatorului hotei de
bucatarie in ceea ce priveste indltimea de
instalare (min. 650 mm).

Orice mobilier de bucatarie de langa
aparat trebuie sa fie rezistent la caldura
(min. 100 °C).

ustensilelor de gatit si de copt si a Lantul de siguranta
alimentelor. ) . Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva

* Acest produs este un dispozitiv de clasa  sypraechilibrarii prin utilizarea unui lant de
1 1n conformitate cu standardul EN sigurantd inclus in cuptor.

30-1-1. Acesta poate fi plasat langa
peretii bucatariei, mobilierul de bucatarie
sau orice alt produs in orice dimensiune
din spate si de la o margine. Mobilierul
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Avertizare: Pentru a preveni rasturnarea
aparatului, acest mijloc de stabilizare
trebuie sa fie instalat. Consultati
instructiunile de instalare.

Daca produsul are 2 lanturi de siguranta;
Fixati carligul (1) cu ajutorul unui cui
potrivit pe peretele bucétariei (6) si
conectati lantul de siguranta (3) la carlig
prin intermediul mecanismului de blocare

Q).

&

Carlig

Mecanism de blocare
Lant de siguranta

AW N =

Fixati ferm lantul la partea din spate a
produsului

Partea din spate a produsului
Peretele bucétariei

Daca produsul are 1 lant de siguranta;
Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva
supraechilibrarii prin utilizarea unui lant de
siguranta inclus in cuptor.

Urmati pasii de mai jos din imagine pentru
a fixa lantul de siguranta la produs.

3 _> _> '
o [ D

Lantul de stabilitate trebuie sa fie

@ cat mai scurt posibil pentru a evita
inclinarea cuptorului in fata siin
diagonala pentru a evita inclinarea
laterala a cuptorului. Lantul de
stabilitate este conceput pentru
aragazurile fara fanta de prindere a
suportului.

Aerisirea camerei

Toate incdperile au nevoie de o fereastra
care sa poata fi deschisd sau de o
fereastra echivalentd, iar unele incaperi vor
necesita, de asemenea, un ventilator
permanent. Aerul pentru ardere este preluat
din aerul din incapere, iar gazele de
evacuare sunt emise direct in incapere. O
aerisire buna este importanta pentru
functionarea in siguranta a aparatului
dumneavoastra.

Camere cu usi si/sau ferestre care se
deschid direct in exteriorul cladirii

Usile si/sau ferestrele care se deschid
direct in exterior trebuie sa aiba o
deschidere totala de aerisire cu
dimensiunile specificate in tabelul de mai
jos, care se bazeaza pe puterea totala de
gaz a aparatului (consumul total de gaz al
aparatului este indicat in tabelul de
specificatii tehnice din prezentul manual de
utilizare). in cazul in care usile si/sau
ferestrele nu au o deschidere de aerisire
totala corespunzatoare consumului total de
gaz al aparatului, asa cum se specifica in
tabelul de mai jos, atunci trebuie sa existe
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cu siguranta o deschidere de aerisire fixa
suplimentara in incapere pentru a se
asigura ca sunt indeplinite cerintele minime
de aerisire totala pentru consumul total de
gaz al aparatului. Deschiderea de aerisire
fixa poate include deschideri pentru
aerisirile existente, dimensiunea deschiderii
pentru conductele de extractie a hotei etc.

Consumul total de gaz Deschiderea minima de

(kw) aerisire (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Camere care nu au usi si/sau ferestre care
se deschid direct in exterior.

in cazul in care incéperea in care este
instalat aparatul nu are o usa si/sau o
fereastra care sa se deschida direct in
exterior, trebuie cautate alte produse care
sa asigure in mod cert o deschidere de
aerisire fixa, nereglabild si care sa nu poata
fiinchisa, care sa indeplineasca cerintele
minime totale de deschidere de aerisire
pentru consumul total de gaz al aparatului,
asa cum este indicat in tabelul de mai sus.
De asemenea, trebuie sa se respecte
reglementarile corespunzatoare privind
constructiile.

In cazul in care o incépere sau un spatiu
interior contine mai mult de un aparat cu
gaz, trebuie prevazuta o suprafata de
aerisire suplimentara fatd de cea prevazuta
in tabelul de mai sus. Dimensiunea zonei
de aerisire suplimentara trebuie sa fie
corespunzatoare reglementarilor privind
alte aparate cu gaz.

De asemenea, ar trebui sa existe un spatiu
liber de cel putin 10 mm pe marginea
inferioara a usii care se deschide spre
mediul interior din incaperea in care este
instalat aparatul. Trebuie sa va asigurati ca
elemente precum covoare si alte materiale
de acoperire a podelei etc. nu afecteaza
spatiul liber atunci cand usa este inchisa.
Aragazul poate fi amplasat intr-o bucatarie,
intr-o bucatarie/sufragerie sau intr-o
camera de dormit, dar nu intr-o camera
unde se afla o baie sau un dus. Aragazul nu
trebuie sé fie instalat intr-o camera de
dormit cu o suprafata mai mica de 20 m3.
Nu instalati acest aparat intr-o incapere
aflata sub nivelul solului decat daca
aceasta este deschisa la nivelul solului pe
cel putin o latura.

4.2 Conexiunea electrica

+ Deconectati produsul de la conexiunea
electrica inainte de a incepe orice lucrare
la instalatia electrica. Exista pericol de
electrocutare.

+ Conectati produsul la o priza/linie
impamantata protejata de un intrerupator
de circuit miniatural de capacitate
adecvata, conform tabelului "Specificatii
tehnice". Instalatia de impamantare
trebuie realizata de un electrician
calificat, in timpul utilizarii produsului cu
sau fara transformator. Compania
noastrd nu va fi trasa la rdspundere
pentru eventuale daune care vor aparea
ca urmare a utilizarii produsului fara o
instalatie de impamantare in
conformitate cu reglementarile locale.

+ Produsul poate fi conectat la reteaua
electrica numai de catre o persoana
autorizata si calificatd, iar garantia
produsului incepe numai dupd instalarea
corecta. Producatorul nu poate fi tras la
raspundere pentru daunele care pot
aparea ca urmare a operatiunilor
efectuate de persoane neautorizate.

+ Cablul electric nu trebuie strivit, pliat,
blocat sau sa atinga partile fierbinti ale
produsului. in cazul in care cablul electric
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
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un electrician calificat. in caz contrar,
exista riscul de electrocutare, scurtcircuit
sau pericol de incendiu!

+ Datele retelei de alimentare electrica

trebuie sa corespunda datelor specificate

pe eticheta tipului produsului. Placuta de
identificare este vizibila fie atunci cand
se deschide usa sau capacul inferior al
aparatului, fie se afla pe peretele din
spate al aparatului, in functie de tipul de
aparat.

- si trebuie sa folositi priza/linia si

stecherul corespunzatoare pentru cuptor.

In cazul in care limitele de putere ale
produsului sunt in afara capacitétii de
transport al curentului a stecherului si
prelungitorului electric/prizei, produsul
trebuie conectat direct prin instalatie
electrica fixa, fara a utiliza stecherul si
prelungitorul electric/priza.
+ Daca produsul va fi conectat direct la

sursa de alimentare: Daca nu este posibil

sa deconectati toti polii din sursa de
alimentare, trebuie sa fie conectata o
unitate de deconectare cu o distanta de
contact de cel putin 3 mm (sigurante,
intrerupatoare de siguranta pentru linie,
contactori) si toti polii acestei unitati de
deconectare trebuie sa fie adiacenti (nu
mai sus decét inaltimea) produsului, in
conformitate cu directivele IEE.
Nerespectarea acestei instructiuni poate
cauza probleme operationale si poate
anula garantia produsului.

+ Se recomanda protectie suplimentara cu
un intrerupator de curent rezidual.

n cazul in care produsul este fabricat fara

cablu:

+ Un cablu de alimentare definit in tabelul
tehnic trebuie conectat la produs,
urmand instructiunile. Cablul de
alimentare nu trebuie sa depaseasca 2
m, din motive de siguranta.

+ Deschideti capacul blocului de borne, cu
o surubelnita.

+ Introduceti cablul de alimentare prin
clema de cablu de sub terminal si fixati-|
pe corpul principal cu surubul integrat al
componentei de prindere a cablului.

+ Conectati cablurile conform schemei
furnizate.

BLOCTERMINAL

~ ALBASTRU
Bl
wo_(( [9] )
VERDE/ e CABLU DE
GALBEN || — ALIMENTARE

i
Daca tipul cablului de alimentare este de tip
3 conductori, pentru conectarea cu o
singura faza:

- Maro = L (Faza)

- Albastru = N (Neutru)

- Sarma verde/galbena = (E) @

(impamantare)

+ Dupa finalizarea conexiunilor firelor,
inchideti capacul blocului de borne.

+ Conectati cablul de alimentare la sursa
de alimentare, dirijandu-l astfel incéat
acesta sa nu intre in contact cu produsul
si sa fie strivit intre aparat si perete.

4.3 Racord gaz

+ Risc de explozie, incendiu si toxiinfectie
in cazul in care instalarea, repararea sau
racordul se face de catre o persoana sau
un tehnician neautorizat/nelicentiat/
necalificat.

« Inainte de a amplasa produsul, asigurati-
va de respectarea conditiilor locale de
distributie (tip si presiune a gazului) si
daca reglajul de gaz al produsului
respecta aceste conditii. Conditiile de
reglare a gazelor si valorile produsului se
gasesc pe etichete (sau pe eticheta de
tip).

« In cazul in care codul tarii dvs. nu se afla
pe etichetd, urmati instructiunile tehnice
locale din tara dvs. pentru racordul si
transformarea instalatiei de gaz.
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Produsul poate fi racordat la sistemul de
alimentare cu gaz numai de catre o
persoana sau un tehnician autorizat/
licentiat/ calificat.

Producatorul nu este raspunzator pentru
daunele care decurg din procedurile
efectuate de persoane sau tehnicieni
neautorizati/nelicentiati/necalificati.
nainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

In cazul in care trebuie s& utilizati ulterior
produsul cu un alt tip de gaz, trebuie sa
consultati persoana sau tehnicianul
autorizat/licentiat/ calificat cu privire la
procedura de conversie aferenta.
Asigurati-va ca se verifica bine
etanseitatea racordului de gaz dupa
fiecare utilizare. Producatorul nu poate fi
tras la raspundere pentru daunele care
pot aparea din cauza scurgerilor de gaz
care pot apdrea ca urmare a racordarii la
gaz sau a conversiei efectuate de
persoane neautorizate/nelicentiate.
Daca nu efectuati racordarea in
conformitate cu instructiunile de mai jos,
exista riscul de scurgere de gaz si de
incendiu. Compania noastra nu poate fi
trasa la raspundere pentru daunele care
rezulta din aceasta situatie.

Racordarea la gaz trebuie efectuata
numai de catre o persoana sau un
tehnician autorizat/licentiat/ calificat.
Asigurati-va ca furtunul de gaz care
urmeaza sa fie utilizat la racordarea la
gaz este conform cu standardele locale
privind gazul.

Furtunul flexibil de gaz trebuie conectat
astfel incat sa nu intre in contact cu
piesele mobile si suprafetele fierbinti
(prezentate in figurile de mai jos) din jurul
sdu si sa nu fie prins atunci cand piesele
mobile se deplaseaza. (de ex. sertare) in
plus, acesta nu trebuie plasat in spatii in
care ar putea fi turtit.

Nu deplasati produsul a carui racordare
la gaz este completa. Daca produsul este
mutat, poate exista riscul de scurgeri de
gaz.

+ Pentru conectarea si transformarea
instalatiei de gaz trebuie sa se utilizeze o
cheie.

Alegerea partii de racordare la gaz

+ Furtunul de gaz trebuie racordat prin
efectuarea de viraje cu unghiuri largi
impotriva posibilitatii de rupere si pliere
n timpul racordarii.

- Inainte de racordarea la gaz, asigurati-va
ca alimentarea cu gaz si iesirea
furtunului de gaz a produsului care
urmeaza sa fie racordat la gaz se afla pe
aceeasi parte.

+ Furtunul de gaz nu trebuie sa fie turtit,
pliat, ciupit, atins de colturi ascutite sau
sa intre in contact cu partile fierbinti ale
produsului si cu vasele de gatit de pe
produs.

Piese pentru racordarea la gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare
pentru conectarea la gaz sunt prezentate
mai jos. in functie de model, este posibil ca
aceste piese sa nu fie livrate impreuna cu
produsul. Piesele de conectare a instalatiei
de gaz care trebuie utilizate pot varia in
functie de tipul de gaz si de reglementarile
tarii respective.

Garnitura de etansare a scurgerilor :
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Racord EN 10226 R1/2":

N

Racord pentru gaz lichid (G30,G31) :

7

Racord de iesire a gazului :

U

Efectuarea racordului de gaz - GN

+ Instalatia de gaz natural trebuie sa fie
pregatita in mod corespunzator pentru
montaj inainte de a instala produsul. La
iesirea din instalatia de gaze naturale
trebuie sa existe o supapa de gaz natural
care sa fie conectata la produs.

+ Asigurati-va ca supapa de gaz natural
este usor accesibila.

+ Conectati produsul la sistemul de gaze
naturale din locuinta dvs. cu un furtun de
gaz flexibil care respecta standardele
locale.

+ Larealizarea racordului de gaz trebuie
utilizatd o noua garnitura de etansare.

+ Alimentarea cu gaz trebuie sa fie
racordata prin intermediul unei conducte
de gaz sau al unui furtun de gaz de
siguranta cu fitinguri filetate la ambele
capete.

Racord de tip EN ISO 228 G1/2".

1. Introduceti noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguranta.
Asigurati-va ca garnitura este asezata
corect.

2. Fixati piesa de racordare a gazuluila
aparat cu ajutorul unei chei de 22 mm si
plasati piesa de racordare in piesa de
racordare cu ajutorul unei chei de 24

NG: G20,G25

3. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Racord de tip ISO 10226 R1/2".

1. Asezati noua garnitura in piesa de
racordare si asigurati-va ca garnitura
este asezatd corect.

2. Intimp ce tineti fixata iesirea de
racordare la gaz a produsului cu o cheie

de 22, conectati piesa de interconectare
la iesirea de gaz a produsului cu o cheie

de 24 si strangeti bine.

SW 24
20-25 Nm

3. Introduceti noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguranta.
Asigurati-va ca garnitura este asezata
corect.

4. Conectati partea filetata a furtunului/
tubului de gaz de siguranta la elementul
de interconectare cu cheia de 24 mm si
strangeti-o bine, mentinadnd elementul
de interconectare fixat cu cheia de 24

NG: G20,G25
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5. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Efectuarea racordului de gaz - GPL

+ Produsul trebuie sa fie racordat in asa fel
incat sa fie aproape de racordul de gaz
pentru a preveni scurgerile de gaz.

+ Inainte de a face racordul la gaz, puneti la
dispozitie un furtun de gaz din plastic si o
clema de montare adecvata. Diametrul
interior al furtunului de gaz din plastic
trebuie sa fie de 10 mm, iar lungimea nu
trebuie sa fie mai mare de 150 cm.
Furtunul de plastic trebuie sa fie etans si
usor de inspectat.

+ Aparatele si sistemele pe baza de gaz
trebuie sa fie verificate in mod regulat
pentru buna functionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia trebuie
verificate periodic si inlocuite in
perioadele recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.

+ La realizarea racordului de gaz trebuie
utilizata o noud garnitura de etansare.

+ Racordarea la gaz trebuie sa se faca
printr-un furtun de gaz sau printr-o
racordare fixa.

Racordare cu furtun de gaz fixat (fara filet)

1. Asezati noua garnitura in piesa de
racordare pentru gaz lichid si asigurati-
va cd garnitura este asezata corect.

2. Fixati iesirea de racord pentru gaz a
produsului cu o cheie de 22 mm,
conectati piesa de conectare la iesirea
de gaz a produsului cu o cheie de 24
mm si strangeti bine.

LPG: G30,G31

3. Montati clema de montare la un capat al
furtunului de gaz. inmuiati capatul
furtunului de gaz la care ati atasat
clema de fixare punandu-l in apa
clocotita timp de un minut.

4. Introduceti furtunul de gaz inmuiat pana
la capat in piesa de racordare. Strangeti
bine clema cu o surubelnita.

[}

A
L

5. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Verificarea scurgerilor la punctul de

racordare

+ Asigurati-va ca toate butoanele de pe
produs sunt inchise. Asigurati-va ca
alimentarea cu gaz este pornita. Pregatiti
spuma de sapun si aplicati-o pe punctul
de racordare al furtunului pentru
controlul scurgerilor de gaz.

+ Partea sapunitd va face spuma daca
existd o scurgere de gaz. in acest caz,
verificati inca o data racordul de gaz.

« In loc de s&pun, puteti utiliza spray-uri
disponibile in comert pentru verificarea
scurgerilor de gaz.

+ Daca exista o scurgere de gaz, inchideti
alimentarea cu gaz si ventilati incaperea.

* Nu folositi niciodata un chibrit sau o
bricheta pentru a face controlul
scurgerilor de gaz.

4.4 Amplasarea produsului

1. Impingeti produsul spre peretele
bucatariei.

2. Fixati la perete lantul de siguranta pe
care l-ati conectat la produs.

3. Reglati picioarele cuptorului

Reglarea picioarelor cuptorului

Vibratiile din timpul utiliz&rii pot face ca
vasele de gatit sd se miste. Aceasta
situatie periculoasa poate fi evitatd daca
produsul este plan si echilibrat.
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Pentru siguranta dumneavoastra, asigurati-
va ca produsul este la nivel prin ajustarea
celor patru picioare din partea de jos prin
rotirea la stdnga sau la dreapta si aliniati-|
la nivelul blatului de lucru.

Verificarea finala

1. Reconectati produsul la curent.
2. Verificati functiile electrice.

3. Deschideti robinetul de gaz.
4

. Verificati daca racordurile de gaz sunt
bine fixate si daca exista scurgeri.

5. Aprindeti arzatoarele si verificati
aspectul flacarii.

Flacdra trebuie sa fie albastra si sa
aiba o forma regulata. Daca flacara
este galbuie, verificati daca capacul

arzatorului este bine asezat sau
curatati arzatorul.

4.5 Conversia gazelor

A Informatii generale

+ Tnainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

+ Toate injectoarele de gaz trebuie
inlocuite, iar reglarea arderii robinetelor
de gaz trebuie sa se faca in pozitia de
debit redus pentru ca produsul sa poata
fi utilizat cu un alt gaz.

+ Dupa schimbarea tipului de gaz, noua
eticheta cu tipul de gaz de pe punga de
rezerva trebuie aplicata pe eticheta aflata
deja pe peretele posterior al produsului.

+ Tipul de gaz convertibil si categoriile de
gaz ale produsului in functie de tara sunt
indicate in sectiunea "Categorii/tipuri/
presiuni de gaz ale tarii". Verificati in
acest tabel tipurile de gaze pe care le
puteti utiliza in zona dumneavoastra. Nu
puteti face conversia la tipuri de gaze
nespecificate in acest tabel.

+ Este posibil ca injectorul de rezerva
corespunzator tipului de gaz pe care
doriti sa il utilizati sa nu fie furnizat
impreuna cu produsul. Puteti procura

injectoarele de la service-ul autorizat sau
de la magazinul de unde ati cumparat
produsul.

+ Valorile injectoarelor si tipurile de gaze
care trebuie utilizate pentru arzatoare
sunt prezentate la sfarsitul sectiunii.
Efectuati racordarea tipului de gaz care
urmeaza sa fie convertit, asa cum este
descris in sectiunea privind racordarea la
gaz.

Piese pentru schimbarea instalatiei de gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare
pentru transformarea instalatiei de gaz
sunt prezentate mai jos. in functie de
model, este posibil ca aceste piese sa nu
fie livrate impreuna cu produsul.

Duza de deviere :

(7

Injector arzator :

&
Schimbarea injectorului pentru arzatoare

1. Rd&suciti toate butoanele de control in
pozitia oprit de pe panoul de control.

2. Intrerupeti alimentarea cu gaz.

3. indepértati suporturile pentru tigai,
capacul si capul arzatoarelor plitei.

4. Indepartati injectoarele de gaz prin
rasucirea in sens invers acelor de
ceasornic. (cheie nr. 7)

5. Daca produsul are o camera de ardere
wok cu un injector cu intrare lateral3,
scoateti injectorul cu o cheie numarul 7.
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La unele arzatoare de plit3,
injectorul este acoperit cu o piesa
metalica. Acest capac metalic

trebuie sa fie indepartat pentru a
inlocui injectorul.

6. Instalati noile injectoare de gaz. (Cuplu
de strangere 4 Nm)

7. Verificati toate racordurile pentru a va
asigura ca sunt instalate in siguranta si
fixate bine.

Injectoarele noi au pozitia marcata

@ pe ambalaj sau pe tabelul
injectoarelor, la care se poate face
referire.

8. Trebuie sa verificati daca injectoarele
prezinta scurgeri dupa racordare.

Cu exceptia cazului in care existad o

@ situatie anormald, nu incercati sa
scoateti robinetele arzatorului de
gaz. In cazul in care este necesara
schimbarea robinetelor, trebuie sa
apelati la un agent de service
autorizat sau la un tehnician
autorizat cu licenta.

Setare redusa a debitului de gaz pentru

robinetii de plita

1. Aprindeti arzatorul care urmeaza sa fie
reglat si rotiti butonul in pozitia redus.

2. Indepértati butonul de la robinetul de
gaz.

3. Utilizati o surubelnita de dimensiuni
corespunzatoare pentru a regla surubul
de reglare a debitului.

4. Pentru GPL (butan - propan), rotiti

surubul in sensul acelor de ceasornic.
Pentru gazul natural, trebuie sa rotiti o
data surubul in sens invers acelor de
ceasornic.

= Lungimea normala a unei flacari
drepte in pozitie redusa trebuie sa
fie de 6-7 mm.

5. Daca flacara este mai inalta decat
pozitia doritd, rotiti surubul in sensul
acelor de ceasornic. Daca este mai
mic4, rotiti-o in sens invers acelor de
ceasornic.

6. Pentru ultimul control, aduceti arzatorul
atat in pozitia de flacara mare, cat siin
cea de flacara redusa si verificati daca
flacara este aprinsa sau stinsa.

7. n functie de tipul de robinet de gaz
utilizat in aparatul dumneavoastra,
pozitia surubului de reglare poate varia.

/1

1 Surub de reglare a debitului

1 Surub de reglare a debitului
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Verificare scurgri la injectoare

Tnainte de a efrectua conversia produsului,

asigurati-va ca toate butoanele de control

sunt pe pozitia off (oprit). Dupa conversia

corecta a injectoarelor, fiecare injector

trebuie verificat de scurgeri de gaze.

1. Asigurati-va ca alimentarea cu gaz la
produs este pornitd, mentinand toate

butoanele de control pe pozitia off 4. Dacéa spuma persista, trebuie s& opriti
(oprit). alimnetarea cu gaz imediat si chemati
2. Fiecare orificiu de injector este blocat un agent de service autorizat sau un
cu un deget, aplicand o forta rezonabila tehnician autorizat. Nu folositi produsul
pentru a opri scurgerea de gaz atunci decat dupa ce un reprezentanmt
cand butonul de control corespunzétor autorizat de service a intervenit asupra
e pe pozitia on (pornit) si a ramas in produsului.
pozitia neapdsata pentru a permite
gazului sa ajunga la injector.
&
&
3. Aplicati apa cu sapun laimbinarea
injectorului cu o mica perie, daca exista
scurgere de gaz laimbinarea
injectorului, apa cu sapun va face bule.
in acest caz, strangeti injectorul cu o @
forta rezonabila si repetati procesul
pasului 3 incd o data.
5 Prima utilizare
Inainte de a incepe sa utilizati produsul, 4 3
este recomandat s& efectuati urméatoarele A A
operatiuni, enumerate in sectiunile i 5 © 21 eco I
urmatoare. = AO.O0 +
5.1 Prima setare a temporizatorului 1) —
. O FEy -
Inainte de a utiliza cuptorul, ] 1
@ intotdeauna setati ora exacta. Daca v v
nu o setati, in cazul unor modele de 1 2
cuptoare nu poate fi realizata 1 Tasta program
Coacerea. 2 Tasta de crestere valoare
3 Tasta de reducere valoare
4 Tasta setari
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Simboluri afisaj
|—)| Simbol timp de coacere

9' Simbol de incheiere timp de coacere *
a Simbol alarma

== Simbolul plcintei timpului

eco Simbolul modului Eco

) Simbol nivel de volum

@ Simbolul orei zilei

I.E.I Simbolul de blocare a tastelor

*

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Ora curenta nu va fi retinuta in
cazul unei pene de curent. Va trebui

sa efectuati din nou setarea.

La efectuarea reglajelor, simbolurile
@ asociate de pe afigaj vor clipi.

Apasati tastele 4-/— pentru a seta ora
dupa ce cuptorul este energizat pentru
prima data.

in cazul modelelor cu control prin
intermediul ecranului tactil, apasati

= mai intai, iar apoi utilizati 4-/—

pentru a seta ora.

Confirmatj setarea prin apasarea
simbolului (® si asteptati timp de 4
secunde pentru confirmare fara a apasa pe
taste.

Daca ora initiala nu este setata,
ceasul va porni de la ora 12:00 si

simbolul © va fi afigat. Simbolul va

disparea dupa reglarea orei.

6 Utilizarea plitei

5.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

inaintea utilizarii accesoriilor:

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Tn timpul primei utilizari, pentru

cateva ore se poate degaja un usor fum si

miros. Este un fenomen normal si este
suficient sd asigurati buna ventilatie pentru

inlaturare. Evitati inhalarea directa a

fumului si mirosului emanat.

6.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

* Asezati vasele si tigaile astfel incat
manerele sa nu fie deasupra arzatoarelor,
pentru preveni supraincalzirea lor.

* Nu folositi oale/tigai dezechilibrate si
usor de inclinat pe plita.

) ]

v 2 4 2

« Evitati sa incalziti oalele/tigdile si oalele
goale. Oalele si aparatul pot fi
deteriorate.
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+ Nu aprindeti arzatoarele fara ca o oala + Intensitatea flacarii trebuie ajustata in

sau un recipient sa se afle pe arzatorul functie de oalele/vasele de gatit. Reglati
respectiv. flacarile de gaz astfel incat acestea sa nu

+ Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare depaseasca baza recipientelor/tigailor si
utilizare. asezati recipientele/tigaile in centrul

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai suportului pentru vase. Nu folositi tigdi /
poate provoca deteriorarea aparatului. vase mari pentru a acoperi mai multe
Opriti intotdeauna zonele de gatit dupa arzatoare.
fiecare operatie. S

* Puneti o cantitatea optima de alimente in

vase si tigdi. Astfel, evitati ca alimentele
sa curga din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.
+ Nu asezati capacele oalelor si tigailor pe
arzatoare/zone. Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai
+ Asezati vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca doriti sa plasati un vas pe
un alt arzator/alta suprafata de gatit, nu
este indicat sa il trageti; ridicati-l mai intai
si apoi puneti-l pe celalalt arzator.

Tip arzator plita Diametru oald - cm

Arzator auxiliar 12-18

Arzator normal 18 -20

Arzator rapid - Arzdtor wok 22-24

Nu utilizati oale/tigdi care depasesc # Flacira mica: cea mai mica putere de gaz

dimensiunile mentionate mai sus. Folosirea @ Flaciri mare: Cea mai mare putere de gaz
oalelor/tigdilor mai mari decét cele

specificate poate provoca intoxicatii cu Puteti folosi plita cu ajutorul butoanelor de
monoxid de carbon si supraincélzirea comanda a plitei. Fiecare buton actioneaza
suprafetelor din apropiere si a butoanelor. arzatorul respectiv. Puteti deduce ce

in plus, daca suprafata de gétit a arzator controleaza din simbolurile de pe
produsului dvs. este de sticla, va aparea panoul de control.

supraincalzire pe aceasta suprafata si Cand este oprit (pozitia superioara),
produsul va fi deteriorat. Utilizarea unor arzatorul nu este alimentat cu gaz. Dupa
cratite/oale mai mici poate cauza arsuri, aprinderea arzatorului, puteti gati setand
din cauza dimensiunii flacarii. nivelurile de gaz pe buton. Setati puterea de

gatit dorita prin alinierea butonului la
6.2 UTILIZAREA FRIGIDERULUI simbolul respectiv.

Buton de control al plitei Aprinderea arzatoarelor cu gaz

v Arzatoarele cu gaz sunt aprinse cu
ajutorul butoanelor de comanda.

1. Apasati butonul arzatorului.

2. Intimp ce ap&sati pe buton, rasuciti-l in
sens invers acelor de ceasornic catre
simbolul flacarii mari.

el Pozitia oprita 3. Scanteia rezultata aprinde gazul.
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4. Dupa aprinderea initiald, continuati sa
apasati butonul timp de 3-5 secunde.

5. Daca gazul nu se aprinde dupa ce ati
apdasat si eliberat butonul, repetati
acelasi proces apasand butonul timp de
15 secunde.

Eliberati butonul daca arzatorul nu
@ se aprinde in 15 secunde. Asteptati
cel putin 1 de minute inainte de a

incerca din nou. Risc de acumulare
de gaze si de explozie!

6. Reglati nivelul de putere dorit.
Stingerea arzatoarelor cu gaz

Pozitionati butonul arzatorului in pozitia
oprit (sus).

Daca flacarile arzatorului sunt
stinse din greseald, opriti butonul
de control al acestuia. Nu incercati

sa aprindeti din nou arzatorul timp
de cel putin T minut.

Mecanism de siguranta pentru oprirea

gazului

Ca masura de precautie impotriva exploziei m
datorata scurgerilor de gaze de la

arzatoarele superioare, un mecanism de

siguranta incepe sa functioneze si opreste

imediat gazul.

1 Siguranta de oprire a gazului

Pentru a activa mecanismul de siguranta
de oprire a gazului, tineti butonul de
comanda apasat inca 3-5 secunde dupa
aprinderea plitei.

7 Utilizarea cuptorului

Atunci cand capacul din sticla este
@ inchis sau indepartat de pe produs,

gazul care ajunge la arzatoarele

plitei va fi oprit. Din acest motiv, nu

puteti utiliza arzatoarele plitei
atunci cand capacul din sticla este

inchis sau indepartat de pe produs.

7.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevadzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Evitati acoperirea acestor orificii
de ventilatie. in caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).

Daca gatiti programénd cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.
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7.2 Functionarea unitatii de control a

cuptorului
4 3
A A

= R
Slndiehd -

CELCE

| |

O e

Tasta program
Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare

A W N =

Tasta setdri

Simboluri afisaj

|_)| Simbol timp de coacere

—)l Simbol de incheiere timp de coacere *
ﬂ Simbol alarma

{; Simbolul plcintei timpului

eco Simbolul modului Eco

) Simbol nivel de volum

Simbolul orei zilei

I.E.I Simbolul de blocare a tastelor
*

Variazd in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

in timp ce faceti oricare setéri,
simbolurile asociate vor clipi pe
afisaj. Setdrile vor fi implementate
dupa o scurta perioada de timp.

Timpul ramas va fi afisat daca
timpul de gatire este setat in
momentul cand gatirea porneste.

Daca nu este efectuat un reglaj
pentru gatire, ora nu poate fi setata.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumitd temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Selectarea temperaturii si functiei de
utilizare a cuptorului.

Puteti gati realizand controlul manual (la
comanda dumneavoastrd) prin selectarea
temperaturii si functiei de operare specifice
alimentelor dumneavoastra

P / C

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze imediat
la functia si temperatura selectate, iar
indicatorul luminos pentru termostat
se aprinde. Atunci cand temperatura
din cuptor atinge valoarea dorita,
indicatorul luminos al termostatului se
va stinge. Cuptorul nu se va opri de la
sine dupa procesul de coacere. Trebuie
sa controlati coacerea si sa o
dezactivati manual. in cazul in care
coacerea s-a incheiat, opriti cuptorul
rotind butonul de selectie a functiei
Butoane si butonul de temperatura in
pozitia off (oprit) (sus).
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Gatire prin specificarea duratei de gatire:

v' Dumneavoastra puteti seta cuptorul
pentru ca acesta sa se opreasca la
sfarsitul timpului specificat prin
setarea timpului de gatire de pe afisaj.

1. Selectati functia pentru gatire

2. Apaésati (® pana cand simbolul 3| apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.

3. Setati timpul de gatire cu ajutorul
tastelor 4-/—.

= Dupa ce timpul de gatire este
setat, simbolul 2] iar cronometrul
va apdrea pe afigaj continuu.

4. Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperaturd. Gatirea va incepe.

= Timpul de gatire incepe sa numere
fnapoi pe afisaj in momentul cand
gatirea incepe si toate
componentele simbolului timpului
sunt aprinse. Timpul de gatire
setat este impartit in 4 parti egale
si cand timpul fiecarei parti se
finalizeaza, simbolul
corespunzator se inchide. Deci,
dumneavoastra puteti intelege
usor raportul dintre timpul de
gatire ramas si timpul de gatire
total.

5. Dupa ce procesul de gatire este
finalizat, simbolul “End” apare pe afisaj
si cronometrul emite un semnal sonor.

= Semnalul sonor suna timp de 2
minute. Apasati orice tasta pentru
a opri alarma. Semnalul sonor se
va opri si va fi afisata ora curenta.

7.3 Setari
Activarea blocajului tastelor

v' Dumneavoastra puteti preveni
modificarea setarilor cuptorului prin
activarea functiei de blocare a tastelor.

1. Apasati := pana cand simbolul & apare

pe afisaj.
= Simbolul “OFF” va aparea pe
afisaj.

2. Apasati tasta 4 pentru activarea
blocajului.

3. indata ce blocarea tastelor este
activatd, “On” apare pe afisaj si simbolul
@ raméne aprins.

and functia de blocare a tastelor
@ este activ4, tastele cuptorului nu

pot fi folosite. Blocarea tastelor nu

va fi anulata in cazul unei pene de

curent.

Dacd apdsati pe vreo tasta la finalul

@ semnal sonor, cuptorul se va
restarta. Rotiti butonul de
temperatura si de functie in pozitia
“0” (inchis) pentru a opri cuptorul
pentru a preveni re-pornirea
cuptorului la finalul semnalului
audio.

Pentru a dezactiva blocajul tastelor

1. Apésati i= péana cand simbolul & apare
pe afisaj.

= Simbolul “On” va aparea pe afisaj.

2. Dezactivati functia de blocare a tastelor
prin apasarea tastei — .

= Dupa dezactivarea blocajului tastelor
va fi afigsat mesajul “OFF”.

Setarea ceasului cu alarma

v' Puteti folosi ceasul produsului pentru a
programa o alarma, separat fata de
programul de gatire. Alarma nu
influenteaza functiile cuptorului. Are
doar rol de avertizare. De exempluy, o
puteti folosi cand trebuie sa intoarceti
mancarea in cuptor la un anumit
interval. Alarma va fi activata la
sfarsitul intervalului ales.

1. Apasati (© pana cand simbolul A\ apare
pe afisaj.

Durata maxima a alarmei poate fi
@ de 23 de ore si 59 de minute.
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2. Setati durata alarmei prin utilizarea
tastelor 4-/— .

Tastele functiei pentru tonul de
@ alarm3, ceas, luminozitatea

afisajului si tastele de temperatura

trebuie sa fie in pozitia 0 (OPRIT).

= Simbolul A va ramane aprins iar
intervalul alarmei va fi afisat pe
ecran dupa ce timpul este setat.

3. Dupa expirarea intervalului de alarma,
simbolul A va clipi si semnalul sonor se
va auzi.

Oprirea alarmei

1. Semnalul sonor suna timp de 2 minute.
Apadsati orice tasta pentru a opri alarma.

= Semnalul sonor se va opri si va fi
afisata ora curenta.

Anularea alarmei,

1. Apasati (O pana cand simbolul A apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.

2. Apasati si mentineti tasta — pana cand
“00:00" este afisat.

Va fi afisat intervalul de alarma.
Daca atj activat atat intervalul de
alarma, cat si intervalul de

preparare, va fi afisat cel mai scurt
interval.

Schimbarea tonului alarmei

1. Apasatj i= pana cand simbolul < apare
pe afisaj.

2. Setati tonul alarmei dorite cu ajutorul
tastelor 4-/—.

3. Tonul pe care dumneavoastra |-ati setat
va fi activat in scurt timp.

= Tonul de alarma selectat va fi afisat
sub forma “b-01", “b-02" sau “b-03" .

Schimbarea orei
v Pentru a modifica ora reglata anterior:

1. Apasati = pana cand simbolul © apare
pe afisaj.

2. Setati ora cu ajutorul tastelor 4/— .

3. Timpul pe care |-ati setat va fi activat in
scurt timp.

Mod economic

Dumneavoastra puteti economisi energie
cu ajutorul modului economic in timp ce
gatiti prin setarea timpului de gatire in
cuptor.

Acest mod finalizeaza gatirea cu ajutorul
temperaturii interne a cuptorului prin
inchiderea arzatoarelor inainte de
finalizarea timpului de gatire.

Setarea modului economic
1. Apasati simbolul i= pana cand simbolul
eco apare pe afisa;.
= Simbolul “Off” va aparea pe afisa;.
2. Activati modul economic prin apasarea
tastei 4 .
= Activati modul economic prin apdsarea

tastei “On” apare pe afisaj si simbolul
eco ramane aprins.

Dezactivarea modului economic
1. Apasati simbolul i= pana cand simbolul
eco apare pe afisa;.
= Simbolul “On” va aparea pe afisaj.
2. Dezactivati modul eco prin apasarea
tastei —.
= Simbolul “Off” va fi afisat indata ce
blocarea tastalor este dezactivata.

Setarea luminozitatii ecranului Variaza in
functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

1. Apasati tasta i= pana cand “d-01" sau
“d-02” sau “d-03" apare pe afisaj pentru
a afisa luminozitatea.

2. Setati luminozitatea dorita cu ajutorul
tastelor 4/—.

= Timpul pe care l-ati setat va fi activat in
scurt timp.
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8 Informatii generale despre gatit

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setdrile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

8.1 Informatii generale despre
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Condensul sau vaporii de apa pot aparea
ca transpiratie sau picurare pe geamul
interior al cuptorului, in functie de
alimente. Acest eveniment comun se
poate intdmpla atunci cand gatiti. Se
recomanda sa folositi o carpa umeda
pentru a sterge sticla interioara, atunci
cand produsul s-a racit dupa gatit.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.
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Utilizarea accesoriilor furnizate va
asigura ca obtineti cea mai buna
performanta de gatit. Respectati
intotdeauna informatiile furnizate de
producator pentru vasele externe pe care
le veti folosi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

8.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucéatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchis3, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sdrma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gétit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.



+ Daca folositi hartie de copt, pe suprafata + Daca prajitura este coapta in interior, dar

inferioara a alimentului poate fi sesizata exteriorul este lipicios, folositi mai putin
0 rumenire usoara. In aceasta situatie, lichid, reduceti temperatura si cresteti
puteti extinde perioada de coacere cu timpul de coacere.

aproximativ 10 minute. Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor + Daca aluatul este rumenit la suprafata,

+ Daca prajitura este prea uscatd, cresteti dar partea inferioara este necoapts,
temperatura cu aproximativ 10°C si asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
reduceti timpul de coacere. in cantitate prea mare la partea de jos a

+ Daca prdjitura este umeda, folositi o vasului. Pentru o rumenire uniforma,
cantitate mica de lichid, sau reduceti incercati sa intindeti sosul uniform intre
temperatura cu 10°C. foile de aluat si compozitie.

+ Daca partea de sus a prajiturii este ars3, + Coaceti in pozitia si la temperatura
puneti pe raftul inferior, reduceti adecvatd, conform tabelului de
temperatura si cresteti timpul de preparare. Daca partea de jos nu este
coacere. inca suficient de rumenitd, asezati pe un

raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie
si mancare la cuptor

Aliment Accesoriu de Functie utilizatda |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Incélzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioara si 3 175 30..45
inferioara
Forma de copt pe |
Prajiturd in forma |[gratar din sdrmd |Incalzire ventilator |2 175 30..50
*%
LA incalzire
Préjituri in hartie Tava standard *  |superioara si 3 160-170 20..30
de copt S R
inferioara
Formd rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru | superioara si 3 180 -200 10..20
pandispan « P
26 cm, pe gratar |inferioara
din sarma **
Tava produse de Incalzire
Prajitura . superioara si 3 160-170 20..30
patiserie S
inferioard
Produse de incalzire
i Tava standard *  |superioard si 3 200 20..30
patiserie S
inferioard
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Chifla Tava standard *  |incélzire ventilator |3 190 20..35
incalzire
Aluat dospit Tava standard *  |superioara si 3 190 20 ...40
inferioard
Vas de sticla/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2 180 25..45
gratar de sarma  |inferioara
*%
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 1 200 10..20
inferioara

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

8.1.2 Carne, peste si pui
Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
nainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

+ Luatiin calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

+ Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este taiata.

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Friptura (bucata inferioarad/ )
intreagd) / Carne |Tavé standard *  |superioara 2 5151 2'?'8%20/1228)(' 80 ... 100
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incélzire
- . inferioard/ .
Picior devmlel Tava standard *  |superioara 2 25 min. 220/max, 70..90
(caserola) ik dupa 190
asistata de
ventilator
incalzire
- inferioard/ .
Pui préjit (1,82 Tava standard *  |superioara 2 15 min. 250/max, 55..65
kg) i dupa 190
asistata de
ventilator
Pui prajit (1,8-2 Tava standard *  |Functie ,3D" 2 15 min. 220/, 50..65

kg)

dupa 180 ... 190
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
) inferioara/ .
Curcan (Cuburi de Tava standard *  |superioara 3 25 njm. 220/max, 70..120
carne) B dupa 190
asistata de
ventilator
Curcan (Cuburide |- < standard*  |Functie ,3D" 2 25min. 220/max, |y 109
carne) ’ dupd 180 ... 190
incélzire
inferioara/
Peste Tava standard *  |superioara 3 200 20..30
asistata de
ventilator
Peste Tava standard *  |Functie ,3D" 3 200 20..25

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

8.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare
se rumenesc rapid atunci cand sunt puse
pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru

frigerea pe gratar.
Informatii generale

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul

cu usa deschisa.

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

* Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incét
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

In functie de grosimea alimentelor de pe

gratar, timpii de preparare indicati in

tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Tabel de preparare la gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) * Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 4-5 250/max 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4- 250/max 25..35

Chiftele (ménzat) - 12 | oo ot din sarma 4 250/max 25..35

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250/max 20..25

Friptura - (Cuburide | 0o dinsarma |4-5 250/max 25..30

carne)
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Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Temperatura (°C) * | Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5

250/max 25..30

Paine toast Gratar din sarma 4

250/max 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
intoarceti mancarea pe gréatar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

* Daca pentru produsul dumneavoastra nu se poate regla temperatura gratarului, functia de gratar (grill) va opera la

valoarea maxima de temperatura.

8.1.4 Alimente de test

Tabel de gatit pentru alimentele de

incercare

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250/max 25..35

Paine toast Gratar din sarma 4

250/max 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarcetj preparatele dupé ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe gratar.

9 intretinerea si curatarea

9.1 Informatii generale privind

curatarea

Informatii generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca, .
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

* Produsul trebuie curatat si uscat bine
dup4 fiecare utilizare. In acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu .
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a .
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
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praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sdrma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o cérpa uscata.
Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi rdmasi in urma prepararii
alimentelor.

Evitati sa spalati orice componenta a
aparatului dumneavoastra in masina de
spalat vase, cu exceptia cazului in care
se specifica altfel in manualul
utilizatorului.

Pentru plite:

Murdaria acida precum laptele, pasta de
rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele



zonelor plitei; curatati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

 Arzatoarele de tip wok folosite la
temperaturi ridicate isi pot schimba
culoarea. Acest fenomen este normal.

+ Mutarea vaselor de gatit poate lasa urme
metalice pe suporturile pentru oale. Nu
glisati tigdile si oalele pe suprafata.

+ Deoarece capacele zonei plitei au
contact direct cu focul si sunt expuse la
temperaturi ridicate, schimbarea si
pierderea culorii in timp este normala.
Acest lucru nu creeaza probleme in
timpul utilizarii plitei.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curéatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepértat,i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de curatarea zonei de coacere. Curdtarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul

murdariei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 84]".)

Suprafete catalitice

« Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzéator. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolordrile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.
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Piese de plastic si suprafete vopsite
+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
0 carpa uscata. 8
+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

9.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului in masina
de spélat vase, daca nu se specifica altfel
in manualul utilizatorului.

9.3 Curatarea plitei
Curatarea arzatoarelor cu gaz

1. Inainte de a curéta plita, scoateti
suporturile pentru vase, capacele si
capetele arzatorului de pe plita.

2. Curéatati suprafata plitei potrivit
recomandarilor incluse in informatiile
generale de curédtare in functie de tipul

suprafetei (emailat, sticla, inox etc.). 12.

3. Curéatati camera arzatorului cu o carpa
fnmuiata in detergent sau cu o perie
moale care nu zgarie. Asigurati-va ca ati
indepartat toate urmele de alimente.

4. Curatati bujiile si elementele termice (in
modele cu aprindere si elemente
termice) cu o carpa bine stoarsa. Apoi, 1.
uscati cu o carpa curata. Aveti grija ca
bujia si elementul termic sa fie complet 2
uscate.

5. Curatati capacele si capetele arzatorului
cu apa si detergent dupa fiecare folosire
si apoi uscati-le.

6. Pentru petele persistente, tineti 3.
capacele si capetele arzatorului in apa
cu detergent sau apa calda cu sapun cel
putin timp de 15 minute. Curatati cu o
perie care nu este metalica si care nu
zgarie.
7. Puteti folosi agentii de curatare
Quick&Shine pentru interioarele si
gratarele cuptorului, folosite pentru
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suprafete emailate si recomandate de
serviciul de intretinere autorizat, in
special pentru petele persistente pe
capacele emailate ale arzatorului.

. In timpul curétarii lor, nu l&sati capacele

arzatorului sa intre in contact cu
detergentii agresivi, precum agentii de
curdtare pentru interiorul cuptorului,
produsele decalcifiere. Acest lucru
poate duce la decolorarea acestora.

Curatati suporturile pentru vase cu apa
si detergent si cu o perie moale care nu
zgarie dupa fiecare folosire si apoi
uscati-le.

10.Folosirea capacelor arzatorului si

suporturilor pentru vase atunci cand
sunt umede poate duce la aparitia
petelor persistente de calcar la
contactul cu caldura. Asigurati-va ca
sunt uscate inainte de functionare.

11.Asezati capetele si capacele arzatorului

si suporturile pentru vase.

La pozitionarea suporturilor pentru vase,
asigurati-va ca acestea se centreaza pe
arzatoare. La modelele cu stifturi,
montati stifturile de pe placa arz&torului
pe sloturile pentru stifturi de pe
suporturile pentru oale.

Asamblarea pieselor arzatorului

Dupa curatarea arzatoarelor, montati
piesele dupa cum se indica in imagine.

. Asezati capul arzatorului asigurandu-va

ca acesta trece prin bujia arzatorului (4).
Rotiti capul arzatorului la dreapta si la
stanga pentru a va asigura ca acesta
este asezat in camera arzatorului.

Asezati capacul arzatorului pe capul
arzatorului.



Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rma, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curdtare generala functie

1 Capacarzstor de tipul suprafetei peretelui lateral.
2 Capat ?rzat?r Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:
3 Camera arzator
4 Bujie (lamodele cu aprindere) 1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral

9.4 Curatarea panoului de control din partea opusi.
+ Cand curatati panourile cu butonul de 2. Trageti raftul de s&rma spre

comanda, stergeti panoul si butoanele cu dumneavoastra, pentru a-l indeparta

o carpa moale umeda si uscati cu o complet.

carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timpul curétarii panourilor inox cu
butonul de comanda, abtineti-va de la
folosirea agentilor de curatare inox in
jurul butonului. Indicatoarele din jurul
butonului pot fi sterse.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de 9.6 Curatarea usoara cu abur (Easy
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor Steam Cleaning)
inainte de curatarea panoului de control. ) . e
in caz contrar, se pot produce detectari Aceasta permite curatarea murddriei (care
incorecte la nivelul tastelor. nu sta de mult timp) cu usurinta care este

inmuiata de abur in interiorul cuptorului si

9.5 Curatarea interiorului cuptorului  de stropii de apa din condensul

(zona de coacere) suprafetelor interioare.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Urmati instructiunile de curétare descrisein 1. Indepartati toate accesoriile din
sectiunea ,Informatii generale despre interiorul cuptorului.
curatare” in functie de tipurile suprafetelor 2

radiE . . Turnati 300 ml de apa in tava si asezati-
din interiorul cuptorului.

o pe al doilea raft al cuptorului.
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Evitati apa distilata sau filtrata.
@ Folositi numai ape gata preparate.

3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 25 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

In functia de curatare usoaré cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
apdrea balti sau umezeald in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

9.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile Jndepéartarea usii cuptorului” si
Jindepartarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Indepartarea usii cuptorului

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

A

=&y
/

5. Balamaua de tip (B) este disponibild
pentru tipurile de usi cu amortizare.
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6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

"

8. Trageti usa detasatd in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

9.8 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

I|%

3

1 Tab
Cadru
3 Profil

2. Asa cum este ilustrat in imaginile de

mai sus, apdsati pe taburile (1) siin
acelasi timp trageti profilul (3) spre dvs.
pentru a indeparta profilul atasat la
partea de sus a usii din fata.

1
2 Geam interior*
3
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Primul geam interior

Geam exterior



* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3. Asa cum este ilustrat in imagini, ridicati

putin primul geam interior (1) in directia
“A" si scoateti-l in directia “B”

4. Daca produsul dvs. este dotat cu un
geam interior; Trageti de elementele de
conectare din mijloc ce sustin sticla,
precum este ilustrat in imagine, pentru a
le elibera de geamuri.

4 Element de conectare a suportului de sticla*

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastré.

5. Repetati aceeasi operatiune pentru a
demonta geamul interior (2). Prima
etapa de asamblare a usii este
montarea geamului interior (2).

o

Urmand indicatjile din figura, asezati
geamul astfel incat sa intre in fanta de
plastic.

Altfel, geamul nu se va potrivi
complet, va fi expus vibratiilor si se

va sparge.

7. La montarea primului geam interior (1),
asiguratj-va ca latura inscriptionata este
orientata spre geamul interior.

8. Este important ca toate colturile
inferiore ale geamului interior sa fie in
fanta de plastic.

Altfel, geamul nu se va potrivi
@ complet, va fi expus vibratiilor si se

va sparge.

9. Varugam sa va amintiti sa puneti
componentele conectoare de sustinere
a sticlei in locurile lor.

10.La final, apasati pe taburile profilului
pentru a le introduce in locurile lor din
nou.

9.9 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticl& a I&mpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. In cazul defectdrii
lampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Informatii generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea [ampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescentd cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
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n cazul in care cuptorul este prevazut cu o
lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de m
alimentare cu electricitate.

lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

« Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

2. Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

~—Q 3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
\ [ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
— oA ; N ’
’ intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.
~>
oV

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in

imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se

arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.

10 Depanare

5.

cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat

instructiunile din aceasta sectiune,

contactati comerciantul dumneavoastra

sau un centru de service autorizat. Nu

incercati niciodata s& va reparati singur

produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

timpul coacerii apar stropi de apa
Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

timp ce produsul se incalzeste si raceste

se aud zgomote metalice.
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Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.



Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatd). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Nu exista scanteie de aprindere.

+ Nu exista curent. >>> Verificati
sigurantele din cutia de sigurante.

Nu exista gaz.

+ Supapa principala de gaz este inchisa.
>>> Deschideti supapa de gaz.

+ Conducta de gaz este indoita. >>>
Instalati corect conducta de gaz.
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