Owner’s Manual

In order to receive a more complete assistance, please

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
=/ register your product on www.whirlpool.eu/register

iﬂi Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION o

PLEASE SCAN THE QR CODE ON {SF ﬁ

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Shelf guides

= The levels on which the
wire shelf and other
accessories can be placed
are numbered, with 1
being the lowest and 3
being the highest.

3. ldentification plate
(do not remove)

4. Door

5. Grill

6. Fan and circular heating
element (not visible)

7. Lower heating element

(not visible)
S o
Q & P
1 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORITE 6. REMOTE CONTROL

For switching the oven on and off.
2. HOME

For gaining quick access to the
main menu.

For retrieving up the list of your
favorite functions.

4. DISPLAY

5.TOOLS

To choose from several options
and also change the oven settings
and preferences.

To enable use of the 6™ Sense Live
app.

7. CANCEL

To stop any oven function except
the Clock, Kitchen Timer and
Control Lock.
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ACCESSORIES

BAKING TRAY
)y’ — Useful as a support surface for
- I oven baking containers; the
> plate can also be used for as a
" support surface for foods not in
containers. This accessory is not suitable for

microwave use.
GLASS TRAY

Thanks to the properties of the
glass, this drip tray is suitable for
all cooking modes. It collects the

\/ cooking juices when placed

~— below the wire shelf.
FOOD PROBE

For measuring the core
temperature of food during
cooking.

N

There are a number of accessories available on the
market. Before you buy, ensure they are suitable for
microwave use and resistant to oven temperatures.

FUNCTIONS

WIRE SHELF

The wire shelf is suitable for all
cooking modes except for the
single “Microwave” function. You
can place food directly on the
~ wire shelf or use it to support
baking trays and tins or other oven-ware resistant to
heat and microwaves.
Insert the wire shelf by holding it tilted slightly
upwards and resting the rear edge (pointing
upwards) on the desired level. Then slide it
horizontally along the runners as far as possible.

Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

Metal containers for food or drink should never be
used for microwave cooking.

MICROWAVE
For quickly cooking and reheating food or drinks.

850 ¢ water content.

750 Cooking vegetables.

650 Cooking meat and fish.
500
350 Perfect for melting butter or chocolate.

160 ! cheese.

90 Softening ice cream.

0 Just minute-minder

Quickly reheating drinks or other foods with a high

Cooking meaty sauces, or sauces containing cheese
i or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes.

: Defrosting frozen foods or softening butter and

e
e
T
T
e
e

2 cups 850 3

Mashed potatoes (1 kg)

Sponge cake 750 7-8

Egg custard
Meat loaf

750 15-16

fo TS &
850 10-12
Minced Meat (500 g) 160 13-14

750 10-11

Required accessory: Glass tray

FAST PREHEATING

For quickly preheating the oven before a cooking
cycle. Wait for the function to finish before placing
food inside the oven.

CONVENTIONAL FUNCTIONS

« CONVENTIONAL
For perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food.

Small cakes

e
Yes | 160-180
Biscuits Yes = 150-160

230

Pizza Yes

« CONVENTIONAL+MW
For preparing baked dishes more quickly by
combining the conventional oven and the
microwave.

ol .2 &

© 200-220 - 25

Bread
onctbeaf
(1-1.5kag)

160 | 160-350  35-45 |
Lasagna Yes = 170-200 : 160-350 20-40

Frozen food -

160-180 350  20-30
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GRILL FUNCTIONS
« GRILL
For browning, grilling and gratins.

Toas

Prawns 2

+ GRILL + MW
For quickly cooking and gratinating dishes.

fol EA I Nad NN =

350 2 . 20-40 | 2

Jacket Potatoes 350 3 10-20 2

TURBO GRILL FUNCTIONS

+ TURBOGRILL

For perfect cooking and browning, combining the
grill and oven air convection.

Chicken Kebab 3

. 25.35 2

30-50 2

Roasted potatoes 3

« TURBOGRILL+MW

For quickly cooking and browning, combining the
microwave, grill and the oven air convection.

fol A0 Dol N =

Cannelloni [Frozen] 350 3 20-25 2

Pork Chops 350 3 30-40 2

Roast Chicken 350 2 40-60 2

FORCED AIR FUNCTIONS

« FORCED AIR

For cooking sweets and meats, using continuous
hot air circulation.

ol B e
100-120 | 40-50

Meringues ¢ Yes

Cookies Yes

Bread loaf . Yes | 180-200  30-35

Swiss rolls i Yes

Puff pastry Yes

Roast (800 g - 1.5 kg) . Yes  160-170 | 70-80 .

Note: Forced Air function has no preheat setting default. If

you like to add preheating just tap on the top right corner on
the display. Look at the dedicated paragraph for details.

« FORCED AIR +MW

For quickly cooking sweets and meats, using
all the benefits of the microwave and hot air
circulation.

fol LR A

Roasts 160 E

ol =& B

170-180 = 10-20

210-220  10-12
180-190  15-20

170 | 40-60

EN

Meat Pie 160 180  25-35

Baked fish 160 170-190  20-35

CONVECTION BAKE FUNCTIONS

« CONVECTION BAKE
For perfectly cooking meats, cakes and pies with a
liquid filling.

© 160-200 | 35-55 !

Filled pies -

Quiche lorraine - 170-190

. CONVECTION BAKE + MW

For quickly cooking all food with a liquid filling, by
combining the microwave, conventional heating
and air convection.

fol oY

30-45 !

R T S I =
350 160-200 . 25-45 2

Filled pies

Sponge cake 90  160-180 | 30-35 !

SPECIAL FUNCTIONS
« KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.
+ RISING
For optimal proving of sweet or savoury dough.
»  SMART CLEAN

For making it easier to clean the cooking
compartment. Regular use prevents deposits from
forming, which could damage the surface.

6™ SENSE FUNCTIONS

These functions automatically select the best
temperature and cooking method for all types of
food.

« 6™ SENSE DEFROST

For quickly defrosting various different types of
food simply by specifying their weight. Always
place the food directly on the glass tray for best
results.

fo : &3
""""""""""" 100g-2.0 kg
100 g-3.0 kg
100 g -2.0 kg
100 g-2.0 kg
100g-2.0 kg

FISH
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+ 6™ SENSE REHEAT

For reheating ready-made food that is either
frozen or at room temperature. The oven
automatically calculates the settings required to
achieve the best results in the shortest amount
of time. Place food in a microwave-safe and
heatproof container. At the end of reheating
process, leaving to stand for 1-2 minutes will
always improve the result, especially for frozen
food.

DINNER PLATE 250-500¢

Take out from packaging being careful to remove any aluminium
foil.

DINNER PLATE-FROZEN 250-500g9
Take out from packaging being careful to remove any aluminium

SO e
SOUP 1 -4 portions

_Heat uncovered in separate bowls RS
BEVERAGE 1 -4 portions
Place a heat resistant plastic spoon into a mug or cup to prevent
overboiling

HOW TO USE THE TOUCH DISPLAY

+ 6™ SENSE COOK

For cooking several kind of dishes and foods
and achieving optimal results in the easiest and
quickest way. To get the best from this function,
follow the indications on the relative cooking
table.

HOW TO READ THE COOKING TABLES
The list in the tables:

recipes fol, if preheating is needed &, temperature -,
microwave power v, grill level ~, weight ¢3 , cooking time
¢, accessories and level £3 suggested for cooking.
Cooking times start from the moment food is placed in the
oven, excluding preheating (where required).

Cooking temperatures and times are approximate and
depend on the amount of food and the type of accessory
used.

a.....n Wire Shelf, ~==- cake tin on wire shelf, — baking tray,
~—— glass tray

To scroll through a menu or a list:
Simply swipe your finger across the display to
scroll through the items or values.

5 To select or confirm:

@ Tap the screen to select the value or menu item

you require.
FIRST TIME USE

To go back to the previous screen:
Tap < .

To confirm a setting or go to the next screen: Tap
“SET” or “NEXT".

1. SELECT THE LANGUAGE

2. SETTING UP WIFI

You will need to set the language and the time when

you switch on the appliance for the first time.

« Swipe across the screen to scroll through the list of
available languages.

Cestina, Cesky Jazyk

Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

- Tap the language you require.

EAAVika
Greek, Modern

English
English

Tapping < will take you back to the previous screen.

Espafiol
Spanish

The 6t Sense Live feature allows you to operate the
oven remotely from a mobile device. To enable the
appliance to be controlled remotely, you will need to
complete the connection process successfully first.
This process is necessary to Register your appliance
and connect it to your home network.

« Tap“SETUP NOW" to set up the connection.

Setup WiFi now to automatically set the time,
date, and enable connectivity with your
smartphone.

If you skip, you can find the optional later in

your Tools menu.

Otherwise, or tap “SKIP” to connect your product later.

HOW TO SET UP THE CONNECTION

To use this feature you will need: A smartphone

or tablet and a wireless router connected to the
Internet. Please use your smart device to check that
your home wireless network’s signal is strong close to
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the appliance.

Minimum requirements.

Smart device: Android with a 1280x720 (or higher) screen or
iOS. See on the app store compatibility with Android or iOS
versions.

Wireless router: 2.4Ghz WiFi b/g/n.

1. Download the 6™ Sense Live app

The first step to connecting your appliance is to
download the app on your mobile device. The 6%
Sense Live app will guide you through all the steps
listed here. You can download the 6t Sense Live app
from the App Store or the Google Play Store.

2. Create an account

If you haven’t done so already, you'll need to Create
an account. This will enable you to network your
appliances and also view and control them remotely.

3. Register your appliance

Follow the instructions in the app to register your
appliance. For the registration process You will need
the Smart Appliance Identifier (SAID) number. Its
unique code the number following the word SERVICE
on the identification plate attached to the product.

4. Connect to WiFi

Follow the scan-to-connect setup procedure. The app
will guide you through the process of connecting
your appliance to the wireless network in your home.

If your router supports WPS 2.0 (or higher), select
“MANUALLY”, then tap “WPS Setup”: Press the
WPS button on your wireless router to establish a
connection between the two products.

If necessary, you can also connect the product
manually using “Search for a network”.

The SAID code is used to synchronise a smart device with
your appliance.

The MAC address is displayed for the WiFi module.

The connection procedure will only need to be
carried out again if you change your router settings
(e.g. network name or password or data provider).

.SETTING THE TIME AND DATE

Connecting the oven to your home network will set
the time and date automatically. Otherwise you will
need to set them manually

« Tap the relevant numbers to set the time.
« Tap“SET"to confirm.

Once you have set the time, you will need to set the
date

« Tap the relevant numbers to set the date.
« Tap“SET”to confirm.

After a long power loss, you need to set the time and
date again.

EN
3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 200 °C, ideally using the “Fast preheat
function.

It is advisable to air the room after using the appliance for the
first time.

”
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

« To switch on the oven, press [@] or touch anywhere
on the screen.

The display allows you to choose between Manual
and 6th Sense Functions.

« Tap the main function you require to access the
corresponding menu.

13:20

Manual Functions :\z

6thSense
[2min 1 min[130sec] &

« Scroll up or down to explore the list.

Manual Functions

Microwave Fast Preheat

Conventional
+ MW

Conven

 Select the function you require by tapping it.

2. SET MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed.

TEMPERATURE

+ Scroll through the suggested values and select the
one you require.

< Select aforced air temperature. ‘*{B

55 160° 16

Set COok Time

If allowed by the function, you can tap »§ to activate
preheating.

< Select aforced air temperature. V‘@,

Set Cook Time

DURATION

You do not have to set the cooking time if you
want to manage cooking manually. In timed mode,
the oven cooks for the length of time you select.
At the end of the cooking time, the oven turns off
automatically.

« To start setting the duration, tap “Set Cook Time".

< Select aforced air temperature. »&

o 1 60°C 16
I,ez‘gtc:ookﬁme

|
« Tap the relevant numbers to set the cooking time
you require.

Enter the forced air time.

2 3 4 5
7 8 9 0

« Tap “NEXT”to confirm.

To cancel a set duration during cooking and so manage
manually the end of cooking, tap the duration value and then
select "STOP".

3.SET 6™ SENSE FUNCTIONS

The 6" Sense functions enable you to prepare a wide
variety of dishes, choosing from those shown in the
list. Most cooking settings are automatically selected
by the appliance in order to achieve the best results.

« Choose a cooking type from the list.

« Select a function.

Functions are displayed by food categories in the 6th SENSE

FOOD menu (see relative tables) and by recipe features in the

LIFESTYLE menu.

+ Once you have selected a function, simply indicate
the characteristic of the food (quantity, weight,
etc.) you want to cook to achieve the perfect
result.

Some of the 6" Sense Functions require use of the food

probe. Plug it in before selecting the function. For best results

with the probe, follow the suggestions in the relevant section.

+ Follow the on-screen prompts to guide you
through the cooking process.

4. SET START TIME DELAY

You can delay cooking before starting a function: The
function will start at the time you select in advance.

« Tap “DELAY” to set the start time you require.
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Forced Air
COOKING
INSTRUCTION: )
For cooking different foods that .!‘
require the same cooking \gd

temperature on several shelves
M Ftl

« Once you have set the required delay, tap “START
DELAY" to start the waiting time.

« Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated.

To program a delayed cooking start time the oven preheating

phase must be disabled: The oven will reach the temperature

you required gradually, meaning that cooking times will be
slightly longer than those listed in the cooking table.

To activate the function immediately and cancel the

programmed delay time, tap ® .

5. START THE FUNCTION

« Once you have configured the settings, tap “START”
to activate the function.

In microwave functions is provided a start protection.

The door must be opened and closed before starting

the function.

« Open the door.

+ Place food inside the oven and close the door.

« Tap“START"

You can change the values that have been set at any time

during cooking by tapping the value you want to amend.

If the oven is hot and the function requires a specific

maximum temperature, a message will shown on the display

+ Press[X]to stop the active function at any time.

6. PREHEATING

If previously activated, once the function has been

started the display indicates the status of preheating

phase.

Once this phase has been finished, an audible signal

will sound and the display will indicate that the oven

has reached the set temperature.

+ Open the door.

+ Place the food in the oven.

+ Close the door and tap “DONE” to start cooking.

Placing the food in the oven before preheating has finished

may have an adverse effect on the final cooking result.

Opening the door during the preheating phase will pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.

You can change the default setting of the preheating

option for cooking functions that allow you to do that

manually.

« Select a function that allows you to select the
preheating function manually.

« Tap »[ﬂ icon to activate or deactivate preheating. It
will be set as a default option.

EN
7. PAUSING COOKING

Some of the 6th Sense functions will require to carry
out some actions during cooking. An audible signal
will sound and the displays shows the action must to
be done.

« Open the door.
« Carry out the action prompted by the display.
+ Close the door, then tap “DONE" to resume.

8. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

In some functions, once a cooking is finished, you
can save it as favorite and use it quickly in the future,
keeping the same settings or prolong the cooking.

00:01 Since ready

« Tap R tosave it as a favorite.
. Tap @ to prolong the cooking.

9. FAVORITES

The Favorites feature stores the oven settings for your
favorite recipe.

The oven automatically detects the functions you use most
often. After a certain number of uses, you will be prompted to
add the function to your favorites.

HOW TO SAVE A FUNCTION

Once a function has finished, you can tap C? to save
it as favorite. This will enable you to use it quickly in
the future, keeping the same settings.

The display allows you to save the function by
indicating up to 4 favorite meals time including
breakfast, lunch, snack and dinner.

« Tap theicons to select at least one.

<
Cavity Temp: 180 °C
Cook Time: 05:00

a%e
Preheat: Disabled v

« Tap “SAVE AS FAVORITE” to save the function.

Cavity Temp: 180 °C ’p .
Cook Time: 05:00 [ V8.

Preheat: Disabled v

000®
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To view the favorite menu, press G2 :The functions
will be divided by different meal times and some
suggestions will be offered.

« Tap the meals icon to show the relevant lists

< N

4 &
Tapping on also enables you to view your history of
most recently used functions.

« Swipe the prompted list.

« Tap the recipe or function you require.

« Tap“START” to activate the cooking.
CHANGING THE SETTINGS

In the Favorites screen, you can add an image
or name to each favorite to customise it to your
preferences.

« Select the function you want to change.
« Tap“EDIT"
+ Select the attribute you want to change.

« Tap“NEXT”: The display will show the new
attributes.

« Tap“SAVE"to confirm your changes.

In the Favorites screen, you can also delete functions
you have saved:

« Tapthe @ on the relevant function.
« Tap“REMOVE IT".

You can also change the time when the various meals
are shown:

. Press & .

. Select B3 “Preferences”,

+ Select“Times and Dates".

« Tap“Your Meal Times".

« Swipe through the list and tap the desired time.
« Tap the relevant meal to change it.

Each time slot can be combined with one meal only.

10. TOOLS

Press & to open the “Tools” menu at any time.

This menu enables you to choose from several
options and also change the settings or preferences
for your product or the display.

00

Kitchen
Timer

Remote

Enable Light

REMOTE ENABLE
To enable use of the 6™ Sense Live Whirlpool app.

@ KITCHEN TIMER

This function can be activated either when using a
cooking function or alone for keeping time.

Once started, the timer will continue to count down
independently without interfering with the function
itself.

Once the timer has been activated, you can also
select and activate a function.

The timer will continue counting down at the top-right corner
of the screen.

To retrieve or changhe the kitchen timer:
. Press &

- Tap @ .

An audible signal will sound and the display will
indicate once the timer has finished counting down
the selected time.

« Tap “DISMISS” to cancel the timer or set a new
timer duration.

« Tap“SET NEW TIMER" to set the timer again.

LIGHT
To switch on or off the oven lamp.

PROBE

Using the probe enables you to measure the core
temperature of the meat during cooking to ensure
that it reaches the optimum temperature. The
temperature of the oven varies according to the
function that you have selected, but cooking is
always programmed to finish once the specified
temperature has been reached.

Place food in the oven and connect the food probe to
the socket. Keep the probe as far away from the heat
source as possible. Close the oven door.

Tap O . You can choose between the manual

(by cooking method) and 6™ Sense (by food type)
functions if use of the probe is allowed or required.
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How would you like to

program the probe?

BY COOKING METHOD

BY FOOD TYPE

Once a cooking function has been started, it will be cancelled
if the probe is removed. Always unplug and remove the
probe from the oven when taking out the food.

Probe can be controlled remotely using 6 Sense Live app on
your mobile device.

USING THE FOOD PROBE
Using the food probe enables you to measure the
core temperature of the food during cooking.
Insert the food probe deep into
the meat, avoiding bones or
fatty areas.

Poultry: Insert the tip into the
centre of the breast, avoiding
hollow areas.

Joints or legs of meat: Insert the
tip into the thickest part.

Fish (whole): Position the tip in
the thickest part, avoiding the
spine.

@SELF CLEAN

The action of the steam released during this special
cleaning cycle allows dirt and food residues to be
removed with ease. Place 200 ml of drinking water on
the bottom of the cavity and activate the function when
the oven is cold.

Please note: It is recommended to do not open the oven door
during the cleaning cycle to avoid a loss of water vapor that
could get an adverse effect on the final cleaning result.

An appropriate message will appear on the display
once the cycle has finished. Leave the oven to cool and
then wipe and dry the interior surfaces with a cloth or
sponge.

' EN
@MUTE

Tap the icon to mute or unmute all the sounds and
alarms.

CONTROL LOCK

The “Control Lock” enables you to lock the buttons on
the touch pad so they cannot be pressed accidently.
To activate the lock:

« Tapthe icon.

To deactivate the lock:

+ Tap the display.

+ Swipe up on the message shown.

Control Lock
The product is locked.
Swipe up to unlock.

E PREFERENCES
For changing several oven settings.

WIFI

For changing settings or configuring a new home
network.

INFO

For switching off “Store Demo Mode”, resetting the
product and obtaining further information about the
product.
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O 6" SENSE COOK TABLE

. Level & S ted .
........... Food Categony /Reces  pccesories quanty MO
1 ) . Prepare according to your favorite recipe. Pour bechamel sauce on top and sprinkle
g lesagna wiwme  47BPOTHONS i cheeseto get perfectbrowning T
< <
® & | asagna-frozen ﬁ%i, 600g-1.2kg Take out from packaging being careful to remove any aluminium foil
Roast beef A é: r 1-15k Brush with oil and rub with salt and pepper. Season with garlic and herbs as you prefer.
o = X9 At the end of cooking let rest for at least 15 minutes before carving
1
Roast Veal = 1-15kg
— Brush with oil or melted butter. Rub with salt and pepper. At the end of cooking let rest
1 for at least 15 minutes before carving
Roast Pork = 1-15kg
S
1
— ) Brush with oil or melted butter. Rub with salt, pepper and chopped garlic. At the end of
Leg of Lamb CN 1.5-2kg cooking let rest for at least 15 minutes before carving
1
. — ) Brush with oil and season as you prefer. Rub with salt and pepper. Insert into the oven
Roast Chicken I 1-1.5kg with the breast side up
<
[N}
= Chicken pieces .~ rt 800g-1,2kg SBIrduggévvcE oil and season as you prefer. Distribute evenly on the wire shelf with the skin
Roasted fillets \ é, ., 800g-1.2kg Brush with oil and season as you prefer
Steamed fillets ; 500g-1kg Egﬁmc\;\gth oil and season as you prefer. Rub with salt and pepper. Add lemon juice or
1 ) . Prepare according to your favorite recipe and shape into a loaf container pushing to
Meat Loaf ‘==, 4-8portions avoid the formation of air pockets
3
Sausages & Wurstel Areenns ~+ 4-12pieces  Pierce the sausages with a fork to prevent bursting
Lightly fry together 1 chopped onion and 2 finely diced carrots. Add 1tbsp flour, 300m|
e D 1 ) . beef stock and cook until thickened. Add 1thsp tomato puree and dash of
Shepherd’s Pie ==, 4-8portions Worcestershire sauce. Stir in 450g minced cooked beef or lamb and season with salt and
..................................................................................................... pepper, Cover the meat stew with 4 portions of mashed potatoes
Whole-roasted 2 800g-1.5kg
: Brush with oil. Season with lemon juice, garlic and parsley
Whole-steamed 800g-1.5kg
L 3 . . .
Y Roasted steaks =2, 4-8pieces Season fish steaks with oil and cover with sesame seeds
[N,
Fillet steamed \ ; ., 400g-1kg Distribute evenly in the container. Cook covered
. 1 . . L )
Gratin frozen —_ 600 g-1.2kg Take out from packaging being careful to remove any aluminium foil
Wire shelf Oven- and Mwo-proof Glass tray Oven and Mwo proof Baking plate Food Probe
ACCESSORIES container on wire shelf container on glass tray
Peeeenn ~ aFlr p =——V) ~— o
10
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Level &

Suggested

,,,,,,,,,,, Food Category /Recipes  accessories quantity  <eokinglnfo
Roasted potatoes 2 1-1,5kg Cut in pieces, season with oil, salt and flavor with herbs before placing into the oven
2 ) . Scoop out the vegetable and fill with a mixture of the vegetable flesh itself, minced
stuffed vegetables e A7 POTHONS ooy tand shredded cheese. Season with garlic, salt and flavor with herbs as you prefer
1 Brush with oil or melted butter. Cut a cross on the potato and place into the oven facing
Jacket Potatoes — 4 - 8 pieces downwards. When the oven prompts you to turn the potato, pour over the sour cream
and season as required
. 1 ) . Slice and place into a large container. Season with salt, pepper and pour over cream.
Potatoes Gratin “—=,  4-8portions Sprinkle cheese on top
. 1 . . Slice and place into a large container. Season with salt, pepper and cover with a mix of
VA Tomatoes Gratin - 4-8portions breadcrumb and oil. Sprinkle cheese on top
[N}
= . 2 . Slice and interlace the vegetables each other into a large container. Season with salt
[aa) _ ,
= Vegetables Gratin e 4-8portions pepper and pour over cream. Spinkle cheese on top
w
|.|>L'3 Veg. Gratin (frozen) _‘%r 600 g-1,2kg  Take out from packaging being careful to remove any aluminium foil
Potatoes Pieces \ ; . 1500g-1kg Cut in pieces. Distribute evenly in the container
Roots & Tubers . ; ., 200-800g Cut in pieces. Distribute evenly in the container
Frozen Vegetables ; 200-800¢g Distribute evenly in the container. Stir when oven prompts
Potatoes Fried 2 500g-1kg Distribute evenly in the glass tray
Other vegetables . ; p 200 g-800g  Cutin pieces. Distribute evenly in the container
................... B Lmeabakmgpanv\/\ththepastryandp|erce|tvv|thaforkPrepareqwchelorrame
gt Quiche Lorraine n=r 1 batch mixture considering a quantity for 8 portions
2%
Quiche Lorraine 2 : . - .
wv O -
.............. Frozen ... 20K e oo B e o e N
Rolls (frozen) '\ir 1 batch Take out from packaging. Distribute evenly on the baking tray
. A 1 o Prepare dough according to your favorite recipe for a light bread. Form into a loaf
9: Sandwich Loaf in tin —_— 1-3 pieces container before rise. Use the oven’s dedicated rise function
NN}
oc
@ iRolls prebaked 2 1 batch Take out from packaging. Distribute evenly on the baking tray
Scones 2 1 batch Shape into one scone or in smaller pieces on greased baking tray
S— J—— 2 .................................... Prepare - p e ugh e ater : Sgyeast 4009 o uroHand B P
: Thin pizza 1 batch to rise using the oven’s dedicated function. Roll out the dough into a lightly greased
_ baking tray. Add topping like tomatoes, mozzarella and ham
5 Prepare a pizza dough based on 250ml water, 20g yeast, 4509 flour, oil and salt. Leave it
ﬁ : Thick pizza 1 batch to rise using the oven’s dedicated function. Roll out the dough into a lightly greased
N —_ baking tray. Add topping like tomatoes, mozzarella and ham
(a8
Pizza-frozen 2 250-800¢g
3 Take out from packaging being careful to remove any aluminium foil
Pizza-chilled 250-800¢g
Sponge cake in tin ; 1 batch FF;;enpare a fatless sponge cake batter of 500-900g. Pour into lined and greased baking
AU 2 ... Makeabatchof2 egg vvhitesu,”é(‘)“é”;ugar and 100g desiccated coconut. Flavor with
Merlngt{?s """""""" — 1 batch ............... vanilla and almond essence. Shape into 20-24 pieces on greased bakingtray
@ Tart in tin 1 1 batch Line a pie dish with the pastry, pierce with a fork and spread out the jam on it. Roll out
& B N S the pastry scraps and cut into strips, make a lattice pattemontop
2 1 Line a pie dish with the pastry and sprinkle the bottom with bread crumbs to absorb
& :Fruit Filled Pie — 1 batch the juice from the fruit. Fill with chopped fresh fruit mixed with sugar and cinnamon.
ﬁ : Roll out the pastry scraps to make a lid, seal the edges and brush with egg
A 1 Crumble together 200g flour, 100g sugar and 150g butter. In a dish place Tkg sliced
6 : Fruit Cramble —_ 1 batch apple mixed with sugar and cinnamon and 1kg rhubarb or frozen berries mixed with
: sugar and 1 tbsp corn starch. Finally sprinkle the dough on top
E Line a pie dish with the pastry and sprinkle the bottom with bread crumbs to absorb
1 the juice from the fruit. Fill with sliced apples mixed with sugar, raisins, chopped
Dutch Apple tart = 1 batch almonds and cinnamon. Roll out the pastry scraps and cut into strips, make a lattice
T O TRSTTTTTN FOSTOUOTOPROONE ROTRTTOONN DA O O e
POPCORN ! Always place the bag directly on the glass tray. Pop only one bag at a time
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WIFI FAQs

Which WiFi protocols are supported?

The WiFi adapter installed supports WiFi b/g/n for
European countries.

Which settings need to be configured in the router
software?

The following router settings are required: 2.4 GHz
enabled, WiFi b/g/n, DHCP and NAT activated.
Which Version of WPS is supported?

WPS 2.0 or higher. Check the router documentation.
Are there any differences between using a
smartphone (or tablet) with Android or iOS?

You can use whichever operating system you prefer, it
makes no difference.

Can | use mobile 3G tethering instead of a router?

Yes, but cloud services are designed for permanently
connected devices.

How can | check whether my home Internet
connection is working and wireless functionality is
enabled?

You can search for your network on your smart
device. Disable any other data connections before
trying.

How can | check whether the appliance is connected
to my home wireless network?

Access your router configuration (see router manual)
and check whether the appliance’s MAC address is
listed on wireless connected devices page.

Where can | find the appliance’s MAC address?

Press & then tap WiFi or look on your appliance:
There is a label showing the SAID and MAC addresses.
The Mac address MAC address consists of a
combination of numbers and letters starting with
“88:e7".

How can | check whether the appliance’s wireless
functionality is enabled?

Use your smart device and the 6% Sense Live App to
check whether the appliance network is visible and
connected to the cloud.

Is there anything that can prevent the signal reaching
the appliance?

Check that the devices you have connected are not
using up all the available bandwidth.

Make sure that your WiFi-enabled devices do not
exceed the maximum number permitted by the
router.

How far should the router be from the oven?
Normally the WiFi signal is strong enough to cover

a couple of rooms, but this very much depends on
the material the walls are made of. You can check the
signal strength by placing your smart device next to

the appliance.

What can | do if my wireless connection does not
reach the appliance?

You can use specific devices to extend your home
WiFi coverage, such as access points, WiFi repeaters
and power line bridges (not provided with appliance).

How can I find out the name of and password for my
wireless network?

See the router documentation. There is usually

a sticker on the router showing the information
you need to reach the device setup page using a
connected device.

What can | do if my router is using the neighbourhood
WiFi channel?

Force the router to use your home WiFi channel.
What can | do if = appears on the display or the oven
is unable to establish a stable connection to my home
router?

The appliance might have successfully connected to
the router, but it is not able to access the Internet. To
connect the appliance to the Internet, you will need

to check the router and/or carrier settings.

Router settings: NAT must be on, firewall and DHCP must be
properly configured. Password encryption supported: WEP,
WPAWPA2. To try a different encryption type, please refer to
the router manual.

Carrier settings: If your Internet service provider has fixed the
number of MAC addresses able to connect to the Internet,
you may not be able to connect your appliance to the cloud.
The MAC address of a device is its unique identifier. Please ask
your Internet service provider how to connect devices other
than computers to the Internet.

How can | check whether data is being transmitted?

After setting up the network, switch the power off,
wait 20 seconds and then switch on the oven: Check
that the app is showing the Ul status of the appliance.

Some settings take several seconds to appear in the app.

How can | change my Whirlpool account but keep my
appliances connected?

You can create a new account, but remember to
remove your appliances from your old account before
moving them to your new one.

I changed my router — what do | need to do?

You can either keep the same settings (network name
and password) or delete the previous settings from
the appliance and configure the settings again.

12
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' EN

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
Wear protective gloves.

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Do not use corrosive or abrasive detergents. If any
of these products inadvertently comes into contact
with the surfaces of the appliance, clean immediately
with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

« After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues To
dry any condensation that has formed as a result

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the
surfaces of the appliance.

The oven must be disconnected from the mains before
carrying out any kind of maintenance work.

of cooking foods with a high water content, let the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

+ Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution

after use, handling them with oven gloves if they

are still hot. Food residues can be removed using a

washing-up brush or a sponge.

The glass tray is dishproof safe.

Whjr/lﬁool
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TROUBLESHOOTING

Problem

The oven is not working.

Check for the presence of mains electrical
‘power and whether the oven is connected to
‘the electricity supply.

. Turn off the oven and restart it to see if the
fault persists.

Power cut.

.Disconnection from the
‘mains.

Solution.

The display shows the letter “F”

followed by a number.

The oven does not heat up.

Software fault.

‘When “DEMO” is “On’” all
.commands are active and
‘menus available but the

.Contact you nearest Client After-sales Service
:Centre and state the number following the
letter "F".

%Access “DEMO” from “SETTINGS” and select
"Off”.,

The function does not start.
The function is not available in

demo mode.

‘oven doesn't heat up.

.Demo mode is running.

Press & ,tap @ “Info”and then select
;”Store Demo Mode" to exit.

. The WiFi router is off.
‘The router settings have
.changed.

‘The wireless connections
‘does not reach the

The Zicon is shown on display. %appllance.

The oven is unable

:to establish a stable
‘connection to home
‘network.

. The connectivity is not
‘supported.

. Check that the WiFi router is connected to the
‘Internet.

:Check that the WiFi signal close to the
‘appliance is strong.

‘Try to restart the router

See the “WiFi FAQs” section.

If your home wireless network settings haye
‘changed, connect to the network: Press o
‘tap & "WiFi” and then select “Connect to
Network”.

The connectivity is not
supported.

'Remote operation is not

gpermltted in your country. épurchasing.

_Check whether your country allows remote
‘operation of electronic appliances before

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.whirlpool.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After- Epm
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate. 5@;@

S —

/s

(il/
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN
PRODOTTOWHIRLPOOL

Per ricevere un'assistenza piu completa, registrare il
prodotto su www.whirlpool.eu/register

SCANSIONARE IL CODICE QR
SUL PROPRIO APPARECCHIO

iﬂf Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente

le istruzioni di sicurezza.

PER OTTENERE MAGGIORI

INFORMAZIONI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello dei comandi
2. Griglie laterali

=% | livelli su cui & possibile
inserire le griglie e gli altri
accessori sono numerati
da 1 a 3 a partire dal
basso.

3. Targhetta matricola
(da non rimuovere)

4, Porta

5. Grill

6. Ventola e resistenza circolare
(non visibile)

7. Resistenza inferiore
(non visibile)

2 0
Q & i
1 3 4 5 6 7
1.ON / OFF 3. PREFERITI 6. CONTROLLO REMOTO

Per accendere e spegnere il forno.

2. HOME

Per accedere rapidamente alla
schermata principale.

Per richiamare la lista delle
funzioni preferite.

4., DISPLAY

5. STRUMENTI

Per scegliere tra le opzioni e
modificare le impostazioni del
forno e le preferenze.

Per abilitare I'uso dell'app 6" Sense
Live.

7. ANNULLA
Per disattivare tutte le funzioni del

forno ad eccezione dell'orologio,
del contaminuti e del blocco tasti.

Whjr/lﬁool



ACCESSORI

TEGLIA

Utile come superficie di
2> appoggio perirecipienti di
cottura; pud anche essere

" utilizzata come appoggio per gli
alimenti senza contenitore. Questo accessorio non &
adatto per le funzioni a microonde.

PIATTO IN VETRO

Grazie alle proprieta del vetro,
questa leccarda e adatta per
/ tutte le modalita di cottura.
\ Posizionata al di sotto della
— griglia, permette di raccogliere i
liquidi di cottura.

TERMOSONDA

Per misurare la temperatura
interna degli alimenti durante la
cottura.

B

Sul mercato sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, assicuratevi che siano adatti al
microonde e resistenti alle temperature del forno.

FUNZIONI

GRIGLIA

La griglia e adatta per tutte le
modalita di cottura ad eccezione
della funzione “Microonde”. E
possibile disporre gli alimenti
~ direttamente sulla griglia oppure
usarla come sostegno per teglie, stampi o altri
recipienti di cottura resistenti al calore del forno e alle
microonde.
Per inserire la griglia, appoggiare il lato posteriore
(rivolto verso I'alto) al livello desiderato tenendo la
parte anteriore leggermente sollevata. In seguito,
farla scivolare orizzontalmente sulle guide fino a fine
corsa.

Gli altri accessori non in dotazione possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio Assistenza Tecnica.

| contenitori metallici per alimenti o bevande non
dovrebbero mai essere utilizzati per la cottura a
microonde.

MICROONDE

Per cuocere e riscaldare rapidamente alimenti o
bevande.

A tol
gso  Riscaldamentorapido di bevande oaltralimentiad
i alto contenuto di acqua.
750  Cofturadiverdure.
650  Cofturadicamee pesce.
so0  Cotturadisughidicame, salse con formaggio o
i uova. Finitura di sformati di carne o paste al forno..
350 Perfondere burro o cioccolata,
w0 Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e
i formaggi.
90 Perammorbidire i gelati
o Contamantl
fo A ¢
‘Riscaldamento | 2tazze 80 3
Riscaldamento  Purédipatate (1kg) . 850 10-12
‘Scongela  Camemacinata(500q) = 160 13-14
COttura I o Spagna e 750 I 7 8 .
‘Cottura  Cremaall'uovo 750 10-11
COttura I po|pettoﬁé ‘‘‘‘‘‘ s 750 - 1 5 16 .

Accessorio richiesto: Piatto in vetro

PRERISCALDAMENTO RAPIDO

Per preriscaldare rapidamente il forno prima di un
ciclo di cottura. Attendere il termine della funzione
prima di inserire gli alimenti nel forno.

FUNZIONI STATICHE

« STATICO
Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del
cibo.

- WO U T s
Piccoli dolci Si 160-180
e B .
PlzzaS|230

« STATICO+MICROONDE
Permette di preparare le pietanze piu
velocemente combinando la cottura statica con le
microonde.

fol T L ST <
Pane - 200-220 90 . 25-35
B L T . A
- 160  160-350  35-45
Lasagna . Si . 170-200  160-350  20-40 |
é\"me”t'. - 160-180 . 350  20-30 !
urgelati : : : :
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FUNZIONI GRILL
« GRILL
Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze.

(Pane tostato)

Toa

Gamberi 2
- GRILL + MICROONDE

Permette di cuocere e gratinare rapidamente le
pietanze.

Patate al cartoccio

FUNZIONI TURBO GRILL

« TURBO GRILL
Permette di ottenere cotture e dorature perfette

combinando l'azione del grill e del forno ventilato.
ol & 8

Kebab di pollo 3 25-35 2

Patate arrosto 3 30-50 2

« TURBO GRILL+MICROONDE

Indicata per cuocere e dorare velocemente
combinando 'azione delle microonde, del grill e
del forno ventilato.

Cannelloni [surgelati] 350 i 3 i 20-25 2

Costolette di maiale 350 ¢ 3 30-40 2

Pollo arrosto 350 2 40-60 2

FUNZIONI TERMOVENTILATE

« TERMOVENTILATO

Ideale per la cottura di dolci e carne sfruttando la
circolazione continua dell'aria calda.

ol .3 B
‘ 100-120 = 40-50 = 2

i S—

Meringhe PSS

Biscotti . Si 170-180  10-20 | 2

i S

Bread loaf (Pagnotta) Si 180—200; 30-35 |

Panini L Si 210-220  10-12 1 2

Pasta sfoglia S 180-190 0 15-20 2

Arrosto (800g-15kg) S 160-170  70-80 _ !

Nota: per impostazione predefinita, la funzione
Termoventilato si avvia senza preriscaldamento. Per
aggiungere il preriscaldamento e sufficiente toccare I'angolo
superiore destro del display. Vedere le istruzioni al paragrafo
corrispondente.

« TERMOVENTILATO + MICROONDE

Permette di cuocere velocemente dolci e carni
sfruttando tutti i vantaggi delle microonde e della
circolazione d'aria calda.

ol . Y @& B

H Ve P

el e e @8
Arrosto o160 170 ¢
Pasticcio di carne 160 | 180

Pesce al forno 160 %170-190%

FUNZIONI PER COTTURA VENTILATA

« COTTURA VENTILATA

Per una cottura perfetta di carni, dolci e torte con
farcitura liquida.

Torte ripiene

R T N S O
- 160-200 : 35-55 !
: 30-45 1

Quiche lorraine - 170-190

. COTTURA VENTILATA + MICROONDE

Permette di cuocere velocemente qualsiasi
pietanza con farcitura liquida combinando
I'azione delle microonde, il riscaldamento statico
e la funzione ventilata.
fol A

Torte ripiene :

25-45

Pan di spagna 90  160-180 @ 30-35 !

FUNZIONI SPECIALI

« MANTENIMENTO IN CALDO
Per mantenere caldi e croccanti cibi appena cotti.

« LIEVITAZIONE IN CORSO
Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti
dolci o salati.

« SMART CLEAN

Per facilitare la pulizia della cavita. Usata
regolarmente, evita la formazione di incrostazioni
che potrebbero danneggiare la superficie.

FUNZIONI 6™ SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la
temperatura e la modalita di cottura ottimali per
qualsiasi tipo di alimento.

« SCONGELAMENTO 6™ SENSE

Per scongelare rapidamente diverse categorie di
alimenti specificandone solamente il peso. Per un
risultato ottimale, disporre sempre gli alimenti sul
piatto in vetro.

to : &
"""""""""" 100g-2,0 kg
100 g - 3,0 kg
100g-2,0 kg
100 g - 2,0 kg
100g-2,0 kg

PANE
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+ 6™ SENSE REHEAT

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati che

a temperatura ambiente. I

forno calcolera

automaticamente i valori necessari per ottenere
i migliori risultati possibili nel minor tempo.

Disporre gli alimenti in un
al calore e alle microonde.
riscaldamento, si consiglia
gli alimenti per 1-2 minuti,
surgelati.

PIATTO CENA

Estrarre gli alimenti dalla confezione
pellicole di alluminio.

recipiente resistente
Al termine del

di lasciar riposare

in particolare con i

250-500g
rimuovendo le eventuali

PIATTI PRONTI SURGELATI

Estrarre gli alimenti dalla confezione
pellicole di alluminio.

rimuovendo le eventuali

MINESTRE
Riscaldare senza coperchio in scodelle separate R
BEVANDE 1 =4 porzioni

Introdurre in una tazza un cucchiaio
per evitare un'ebollizione eccessiva

di plastica resistente al calore

USO DEL DISPLAY TOUCH

250-500g

1-4porzioni

+ COTTURA 6™ SENSE

Indicata per cuocere diversi tipi di piatti e alimenti
e ottenere risultati ottimali nel modo piu semplice
e veloce. Per utilizzare al meglio questa funzione
si raccomanda di seguire le indicazioni della
tabella di cottura.

COME LEGGERE LE TABELLE DI COTTURA
Le tabelle riportano, nell'ordine, le seguenti indicazioni:

pietanza fol, preriscaldamento 2§, temperatura g,

potenza microonde 2y, livello grill =, peso ¢ , tempo di
cottura ¢, accessorie e livello £3 consigliati per la cottura.

| tempi di cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti
nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto).

Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e
dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori.

a.....r Griglia, ~==~ tortiera su griglia, — teglia,

~—— piatto in vetro

Per scorrere lungo un menu o un elenco:
Scorrere il dito sul display per visualizzare le

voci o i valori elencati.

PRIMO UTILIZZO

menu desiderato.

Per selezionare o confermare:
Toccare lo schermo per selezionare il valore o il

Per tornare alla schermata precedente:
Toccare < .

Per confermare un‘impostazione o passare alla
schermata successiva: Toccare "IMPOSTA" o "AVANTI".

1. SELEZIONE DELLA LINGU

A

2. CONFIGURAZIONE DELLA CONNESSIONE WIFI

Alla prima accensione & neces
lingua e l'ora.

« Far scorrere il dito sullo sch

sario impostare la

ermo per visualizzare

I'elenco delle lingue disponibili.

Cestina, Cesky Jazyk

Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

EAAVika
Greek, Modern

English
English

CZ

Espafiol
Spanish

« Toccare la lingua desiderata.

Q

Toccando < sitornera alla schermata precedente.

La funzione 6™ Sense Live permette di azionare

il forno a distanza da un dispositivo mobile. Per
abilitare il controllo remoto dell’apparecchio
occorre prima eseguire correttamente le procedura
di connessione. Questa procedura & necessaria

per registrare I'apparecchio e collegarlo alla rete
domestica.

» Toccare "CONFIGURA ORA" per stabilire la
connessione.

Configurazione WiFi

Configura ora WiFi per impostare
automaticamente data e ora e consentire il
collegamento allo smartphone.

Se salti questo passaggio, puoi trovare
'opzione in seguito nel Menu Strumenti.

Oppure, toccare “SALTA" per collegare il prodotto in un
momento successivo.

COME CONFIGURARE LA CONNESSIONE
Per utilizzare questa funzione & necessario disporre
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di: uno smartphone o un tablet, e un router wireless
collegato a Internet. Usando lo smartphone o il
tablet, controllare che il segnale della rete wireless
domestica sia sufficientemente forte vicino
all'apparecchio.

Requisiti minimi.

Smartphone o tablet: Android con schermo 1280x720 (o
superiore) 0 i0S. Le informazioni sulla compatibilita dell'app
con le varie versioni di Android 0 i0S sono disponibili sui
rispettivi store online.

Router wireless: 2.4 Ghz, WiFi b/g/n.
1. Scaricare I'app 6" Sense Live

Per prima cosa, scaricare I'app sul proprio dispositivo
mobile. L'app 6% Sense Live presentera la sequenza di
passaggi qui descritta. E possibile scaricare I'app

6 Sense Live dall'App Store o dal Google Play Store.
2. Creare un account

Se ancora non si dispone di un account € necessario
crearlo. In questo modo sara possibile collegare in
rete i propri apparecchi e controllarli da remoto.

3. Registrare I'apparecchio

Registrare il proprio apparecchio seqguendo le
istruzioni dell'app. Per la procedura di registrazione
sara richiesto il codice SAID (Smart Appliance
IDentifier), il numero di identificazione riportato dopo
la parola SERVICE sulla targhetta matricola applicata
sul prodotto.

4. Collegare I'apparecchio alla rete WiFi

Sequire la procedura di configurazione mediante
scansione. L'app presentera la sequenza di operazioni
da seguire per collegare I'apparecchio alla rete WiFi
domestica.

Se il router supporta WPS 2.0 (o una versione
successiva), selezionare "MANUALE" e scegliere
"Configurazione WPS": premere il tasto WPS sul
router wireless per stabilire una connessione tra i due
prodotti.

Se necessario, € anche possibile collegare il prodotto
manualmente usando la funzione “Cerca rete”.

Il codice SAID serve per sincronizzare uno smartphone o un
tablet con l'apparecchio.

Viene visualizzato l'indirizzo MAC per il modulo WiFi.

In caso di modifica delle impostazioni del router (ad
es. il nome o la password della rete, oppure il provider
della linea dati) sara necessario eseguire nuovamente
la procedura di connessione.

. IMPOSTAZIONE DI DATA E ORA

Se il forno viene collegato alla rete domestica, la

data e l'ora saranno impostate automaticamente.

Diversamente sara necessario impostarle

manualmente

« Impostare l'ora toccando i numeri corrispondenti.

« Toccare "IMPOSTA" per confermare.

Dopo avere impostato l'ora, occorrera impostare la

data

« Impostare la data toccando i numeri
corrispondenti.

|
AT
+ Toccare "IMPOSTA" per confermare.

Dopo una lunga interruzione di corrente, & necessario
impostare nuovamente l'ora e la data.

3. RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti &€ dunque
raccomandato di riscaldare a vuoto il forno per
rimuovere ogni odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole
trasparenti e togliere gli accessori dal forno.
Riscaldare il forno a 200 °C, possibilmente usando la
funzione “Preriscaldamento veloce”.

si raccomanda di ventilare il locale dopo il primo utilizzo.
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USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

« Per accendere il forno, premere [@] o toccare lo
schermo.

Il display permette di scegliere tra funzioni manuali e
funzioni 6th Sense.

« Toccare la funzione principale desiderata per
accedere al menu corrispondente.

13:20

Funzioni Manuali@

6th"Sense
[ 12 min] 1 min]s30sec| © |

« Scorrere in alto o in basso per visualizzare I'elenco
delle opzioni.

Funzioni Manuali

Preriscaldamento
veloce

Microonde

Statico
+ MICROONDE

Statico

. Selezionare la funzione desiderata con un tocco.

2. IMPOSTAZIONE DELLE FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione desiderata &
possibile modificarne le impostazioni. Il display
mostrera i valori che & possibile modificare.

TEMPERATURA

« Scorrere tra i valori proposti e selezionare quello
desiderato.

Seleziona la temperatura »

termoventilato.

551@9 16

Imposta tempo cottura

Se la funzione lo consente, & possibile toccare »§ per
attivare il preriscaldamento.

Seleziona la temperatura b\r]
termoventilato.

Imposta tempo cottura

DURATA

Non é necessario impostare la durata, ad esempio
se si desidera gestire la cottura manualmente. Se

si imposta una durata, la cottura proseguira per il
tempo selezionato. Al termine del tempo di cottura
impostato, il forno si spegnera automaticamente.

« Perimpostare la durata, toccare “Imposta tempo
cottura”.

Seleziona la temperatura = m

termoventilato.

55 160 16!
7«2? e

)
« Impostare la durata di cottura desiderata toccando
i numeri corrispondenti.

< Inserisci la durata termoventilato.

2 3 4 5
7 8 9 0

« Toccare “AVANTI” per confermare.

Per annullare la durata impostata in modo da gestire
manualmente la fine della cottura, toccare il valore di durata e
selezionare "STOP".

3. IMPOSTAZIONE DELLE FUNZIONI 6™ SENSE

Le funzioni 6™ Sense permettono di preparare
un'ampia varieta di pietanze scegliendo tra quelle
presenti nell'elenco. L'apparecchio seleziona
automaticamente la maggior parte delle impostazioni
di cottura in modo da produrre un risultato ottimale.

+ Scegliere una ricetta dall’elenco.
« Selezionare una funzione.

Le funzioni sono elencate per categoria di alimenti nel menu
LISTA CIBI 6th SENSE (vedere le tabelle) e per tipo di ricetta nel
menu LIFESTYLE.

- Dopo avere selezionato una funzione, e sufficiente
indicare le caratteristiche dell’alimento da cuocere
(quantita, peso, ecc.) per ottenere un risultato
ottimale.

Alcune funzioni 6™ Sense richiedono l'uso della termosonda,

che deve essere collegata prima di selezionare la funzione.

Per ottenere risultati ottimali con la termosonda, seguire le

indicazioni della sezione corrispondente.

« Segquire le istruzioni che compaiono sul display per
programmare il processo di cottura.

4. SET START TIME DELAY (IMPOSTARE L'AVVIO
RITARDATO)

E possibile ritardare la cottura prima di avviare
una funzione: La funzione si avvia al momento
selezionato anticipatamente.

« Toccare "RITARDO" per impostare |'ora di inizio
desiderata.
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Termoventilato

ISTRUZIONI DI COTTURA:

Per cuocere contemporaneamente
su pil ripiani (massimo tre) .!‘
alimenti diversi che richiedono la o
medesima temperatura di cottural

+ Dopo avere impostato il ritardo desiderato, toccare
“AVVIO RITARDATO" per dare inizio al tempo di attesa.

« Introdurre gli alimenti nel forno e chiudere lo sportello:
la funzione si avviera automaticamente al termine del
tempo calcolato.

Per programmare un orario di inizio cottura ritardato, la fase di

preriscaldamento del forno deve essere disattivata: Il forno

raggiungera la temperatura desiderata gradualmente, il che significa
che i tempi di cottura saranno leggermente piti lunghi di quelli
elencati nella tabella di cottura.

Per attivare la funzione subito e annullare il ritardo

programmato, toccare ® .

T

7. PAUSING COOKING (MESSA IN PAUSA DELLA
COTTURA)

Alcune funzioni 6th Sense richiedono di eseguire alcune

operazioni durante la cottura. Questa richiesta sara

segnalata da un segnale acustico e da un messaggio

corrispondente sul display.

+ Aprire lo sportello.

« Eseguire I'operazione indicata sul display.

« Chiudere lo sportello e toccare “FATTO” per riprendere la
cottura.

8. END OF COOKING (FINE COTTURA)

5. START THE FUNCTION (AVVIO DELLA FUNZIONE)

« Dopo avere configurato le impostazioni, toccare
"AVWVIQ" per attivare la funzione.

Per le funzioni a microonde ¢ prevista una protezione per

I'avvio. Prima di avviare una funzione & percio necessario

aprire e chiudere lo sportello.

+ Aprire lo sportello.

+ Introdurre gli alimenti nel forno e chiudere lo sportello.

+ Toccare "AVVIO".

[ valori impostati possono essere modificati in qualsiasi momento

durante la cottura toccando il valore che si desidera cambiare.

Seilforno e caldo e la funzione prevede una determinata

temperatura massima, sul display compare un messaggio

corrispondente

« Premendo[X]e possibile interrompere la funzione
attiva in qualsiasi momento.

Allo scadere del tempo programmato, un segnale acustico
e il display indicheranno che la cottura & terminata.

In alcune funzioni, al termine della cottura & possibile
salvare le impostazioni tra i preferiti, per poterle richiamare
velocemente in futuro per lo stesso tipo di ricetta, oppure
prolungare la cottura.

00:01 dallo stato di pronto

« Toccare QR per salvare la funzione tra i preferiti.
« Toccare (® per prolungare la cottura.

9. FAVORITES (PREFERITI)

6. PREHEATING (PRERISCALDAMENTO)

Se era stato attivato il preriscaldamento, all'avvio
della funzione il display indica che & in corso la fase di
preriscaldamento.

Al termine di questa fase, un segnale acustico e il display

indicheranno che il forno ha raggiunto la temperatura

impostata.

+ Aprire lo sportello.

+ Posizionare gli alimenti nel forno.

+ Chiudere la porta e toccare "FATTO" per iniziare la cottura.

inserire gli alimenti nel forno prima della fine del preriscaldamento

puod compromettere i risultati di cottura. Aprendo la porta durante la

fase di preriscaldamento, questa si interrompe temporaneamente. |l

tempo di cottura non comprende la fase di preriscaldamento.

E possibile modificare limpostazione predefinita

dell'opzione di preriscaldamento per le funzioni di cottura

che lo consentono manualmente.

« Selezionare una funzione che consente di impostare
manualmente la funzione di preriscaldamento.

+ Toccare l'icona W[ﬂ per attivare o disattivare il
preriscaldamento. Sara impostato come opzione
predefinita.

La funzione Preferiti permette di memorizzare le
impostazioni del forno per le ricette preferite.

Il forno rileva automaticamente le funzioni utilizzate piti spesso e,
dopo un certo numero di utilizzi, propone di aggiungerle ai preferiti,

COME SALVARE UNA FUNZIONE

Quando una funzione & terminata, € possibile toccare C?

per salvarla tra i preferiti. Sara cosi possibile richiamarla

velocemente in futuro mantenendo le stesse impostazioni.

Il display permette di salvare la funzione indicando uno

0 pili pasti preferiti tra i 4 disponibili: colazione, pranzo,

spuntino e cena.

+ Scegliere almeno un pasto toccando l'icona
corrispondente.

<
Temp. cavita: 180 °C
Tempo di cottura: 05:00

2%

Preriscaldamento: Disattivato v 2

+ Toccare“SALVA PREFERITO” per salvare la funzione.

Temp. cavita: 180 °C ’
Tempo di cottura: 05:00 aL,e
\ed

Preriscaldamento: Disattivato

000®
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Per visualizzare il menu dei preferiti, premere Q¥
: Le funzioni saranno presentate divise per pasto,
accompagnate da alcuni consigli.

« Toccando l'icona di un pasto viene visualizzato
I'elenco corrispondente

<

I
Inoltre, toccando (@) e possibile visualizzare la cronologia
delle ultime funzioni utilizzate.

« Scorrere I'elenco visualizzato.

« Toccare laricetta o la funzione desiderata.

« Toccare "AVVIO" per attivare la cottura.
MODIFICA DELLE IMPOSTAZIONI

Nella schermata Preferiti, € possibile aggiungere
un‘immagine o un nome a ogni ricetta per
personalizzarla secondo le proprie preferenze.

- Selezionare la funzione che si desidera modificare.
« Toccare "MODIFICA".
- Selezionare l'attributo che si desidera modificare.

+ Toccare "AVANTI": il display mostrera i nuovi
attributi.

« Toccare "SALVA" per confermare le modifiche.

E anche possibile cancellare le funzioni salvate nella
schermata Preferiti:

. Toccare l'icona P sulla funzione da eliminare.
« Toccare "RIMUQVI".

E anche possibile cambiare gli orari associati ai vari
pasti:

.« Premere & .

. Selezionare 3“Preferenze”,

. Selezionare "Data e ora".

« Toccare "l tuoi orari dei pasti”.

- Scorrere le voci dell'elenco e toccare l'orario
desiderato.

« Toccare il pasto corrispondente per modificarlo.
Ogni fascia oraria puo essere associata a un solo pasto.

10. STRUMENTI

Licona @& permette di aprire in qualsiasi momento il
menu “Strumenti”.

Da questo menu é possibile scegliere tra varie opzioni
e modificare le impostazioni o le preferenze relative
al prodotto o al display.

Strumenti

Contaminuti
Timer

Attivazione
da remoto

ATTIVAZIONE DA REMOTO
Per abilitare I'uso dell'app Whirlpool 6" Sense Live.

@ CONTAMINUTI

Questa funzione puo essere attivata sia insieme a una

funzione di cottura, sia in modo indipendente.

Una volta avviato il contaminuti, il conto alla rovescia

prosegue autonomamente senza interferire sulla

funzione di cottura.

Una volta attivato il timer, € possibile selezionare e

attivare una funzione.

Il conteggio viene visualizzato nell'angolo superiore destro del

display.

Per richiamare o modificare il contaminuti:

. premere & fino a che sul display non
lampeggiano

+ Toccare @ .

Un segnale acustico e il display avviseranno del

termine del conto alla rovescia.

« Toccare "IGNORA" per annullare il contaminuti o
impostare una nuova durata.

« Toccare "IMPOSTA NUOVA DURATA" per impostare
nuovamente il contaminuti.

LAMPADA
per accendere e spegnere la luce del forno.

@ TERMOSONDA

La sonda permette di misurare la temperatura

interna della carne durante la cottura per garantire
che raggiunga il valore ottimale. La temperatura del
forno puo variare in base alla funzione selezionata,
ma la cottura & sempre programmata per terminare al
raggiungimento della temperatura specificata.

Introdurre gli alimenti nel forno e collegare la
termosonda al connettore. Tenere la termosonda il
piu lontano possibile dalla fonte di calore. Chiudere la
porta del forno.

Toccare @ . E possibile scegliere tra le funzioni
manuali (per metodo di cottura) e le funzioni

6t Sense (per tipo di alimenti) che consentano o
richiedano I'uso della termosonda.

8 Whjr/lﬁool



< Come desideri programmare la
sonda temperatura?

PER METODO DI COTTURA

PER TIPO DI ALIMENTO

Dopo avere avviato una funzione di cottura, la rimozione della
termosonda causera I'annullamento della funzione. Ricordarsi
di staccare e rimuovere la termosonda dal forno quando si
estraggono le pietanze.

La sonda puo essere controllata a distanza utilizzando l'app 6™
Sense Live sul proprio dispositivo mobile.

USO DELLA TERMOSONDA

La sonda permette di misurare la temperature interna
degli alimenti durante la cottura.
Introdurre la sonda nella carne
evitando le ossa e le parti
grasse.

Pollame: la sonda deve essere
inserita al centro del petto,
avendo cura di evitare le parti
cave.

Arrosti o cosciotti di carne:
inserire la punta nella parte piu
spessa.

Pesce (intero): posizionare la
punta nella parte piu spessa, =]
evitando la lisca. Q\

@ AUTO PULIZIA

L'azione del vapore rilasciato durante questo speciale
ciclo di pulizia permette di rimuovere facilmente sporco
e residui di cibo. Disporre 200 ml d’acqua potabile sul
fondo del forno e attivare la funzione a forno freddo.
Note: si raccomanda di non aprire la porta del forno durante

il ciclo di pulizia, perché la fuoriuscita del vapore potrebbe
avere un effetto negativo sul risultato finale.

A ciclo ultimato, il relativo messaggio di avviso compare
sul display. Lasciar raffreddare il forno, quindi pulire

e asciugare le superfici interne con un panno o una
spugna.

®SILENZIOSO

Toccare questa icona per disabilitare o abilitare i
suoni e gli allarmi.

o BLOCCO TASTI

La funzione "Blocco tasti" permette di bloccare i tasti
del pannello a sfioramento per evitare che vengano
premuti accidentalmente.

Per attivare il blocco:

« Toccare l'icona .

Per disattivare il blocco:

+ Toccare il display.

« Scorrere verso l'alto sul messaggio visualizzato.

Blocco tasti
Il prodotto & bloccato.
Scorriin alto per sbloccarlo.

g PREFERENZE

Permettono di modificare diverse impostazioni del
forno.

WIFI

Per modificare le impostazioni o configurare una
nuova rete domestica.

INFO

Per disattivare la "Modalita Demo Negozio", resettare
il prodotto e ottenere maggiori informazioni
sull'apparecchio.
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6 TABELLA DI COTTURA 6 SENSE

Categoria di alimenti / Ricette Livello c Qua.nt‘ita Informazioni per la cottura
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ accessori  consigliata 77
) 1 ) . . Preparare secondo la ricetta preferita. Coprire con salsa bechamel e cospargere di
=2 Lasagna s 4-8porzioni formaggio per ottenere una perfetta doratura
A — A PSPPI Mttt 1= oot botiiteiett ottt iosiioteitseles kst bietst
L
o= 1
X < Lasagna surgelata —a,. 600g-1,2kg Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di alluminio
o 2
=
.................................................................. Tl
Roast beef — 1-15k Spennellare con olio e cospargere di sale e pepe. Condire con aglio e aromi a piacere.
CN K9 A fine cottura, lasciar riposare per almeno 15 minuti prima di servire
1
Vitello arrosto =" 1-1,5kg
— Spennellare con olio o burro fuso. Cospargere di sale e pepe. A fine cottura, lasciar
1 riposare per almeno 15 minuti prima di servire
Maiale arrosto = 1-1,5kg
B
1
" = B Spennellare con olio o burro fuso. Cospargere di sale, pepe e aglio tritato. A fine cottura,
Coscio d'agnello T 15-2kg lasciar riposare per almeno 15 minuti prima di servire
1 ) ) ) . .
— ) Spennellare con olio e condire a piacere. Cospargere di sale e pepe. Infornare con il
Pollo arrosto o 1-1,5kg petto verso lalto
(SN
g 2
< . . B Spennellare con olio e condire a piacere. Distribuire uniformemente sulla griglia
O Polloin pezzi ~eeeemd 8009-1,2kg disponendo il lato con la pelle verso il basso
Filetti arrosto | é, . 800g-1,2kg Spennellare con olio e condire a piacere
S 1 Spennellare con olio e condire a piacere. Cospargere di sale e pepe. Aggiungere succo
Filetti al vapore — s 500g-1kg diplimoneobrodo P parg PEPE. Aggiung
1 ) .. Preparare secondo la ricetta preferita e inserire I'impasto in uno stampo per polpettone,
Polpettone ==, 4-8porzioni premendo per evitare la formazione di sacche d‘aria
Salsicce e wurstel .~ ~y 4-12pezzi Egpg;?\fglare le salsicce con una forchetta per evitare gli scoppi dovuti alla pressione
Preparare un soffritto con 1 cipolla e 2 carote tritate finemente. Aggiungere 1 cucchiaio
1 difarina e 300 ml di brodo di carne, e cuocere fino a che si addensa. Aggiungere 1
Pasticcio di carne w—, 4-8porzioni  cucchiaio dipassata di pomodoro e un goccio disalsa Worcester. Mescolando,
aggiungere 450 g di carne tritata di manzo o agnello gia cotta e condire con sale e
.................................................................................................... pepe. Guamnire lo stufato con 4 porzionidipurédipatate
Whole-roasted 2 800 g-1,5 kg
(Intero-arrosto) — ) . . .
Spennellare con olio. Condire con succo dilimone, aglio e prezzemolo
Whole-steamed 1 8009-15 k
(Intero-al vapore) — 9- 12Kk
(NN
U . . . . S
§ Bistecche arrosto a;,ﬁ 4 - 8 pezzi Condire con olio e cospargere con semi di sesamo
Filetti al vapore ,_;, 400g-1kg Distribuire uniformemente nel recipiente. Cuocere a recipiente coperto
Gratin frozen 1 . . S ' .
.................... (Gratin-surgelato) == 60097 12kg | Fetrare dala conferione fmuovendo e eventuall pellcole TN
Recipiente per forno e Recipiente per fomo e
Griglia -c1P d P la ariall Piatto in vetro microonde sul piatto in Teglia Termosonda
ACCESSORI microonde sulla griglia vetro
Peeeenn ~ aFlr E— Qi =——V) ~— o
10
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Categoria di alimenti / Ricette Livello € Qua.nt.ita Informazioni per la cottura
e accessori .. oS g It e
Patate arrosto 2 1-1,5kg Tagliare le patate a tocchetti e condire con olio, sale e aromi prima di infornare
. 2 B . . Scavare le verdure e preparare il ripieno con la polpa risultante, carne macinata e formaggio
Verdure ripiene ~m=m. 4 -8 porzioni grattugiato. Condire a piacere con aglio, sale e aromi
1 Spennellare con olio o burro fuso. Praticare un'incisione a croce sulla patata e introdurla nel
Patate al cartoccio — 4 - 8 pezzi forno con il taglio verso il basso. Quando il forno richiede di girare la patata, ricoprirla con la
panna acida e condire a piacere
S 1 ) .. Affettare le patate e disporle in un recipiente largo. Condire con sale, pepe e panna.
Gratin di patate A=~  4-8porzioni Cospargerle di formaggio
. . 1 ) .. Affettare le patate e disporle in un recipiente largo. Condire con sale e pepe e cospargere
Pomodori al gratin e A-Bporziont o glge pangrattato. Cospargerle di formaggio
w
o . 2 ) .. Affettare le verdure e disporle alternate in un recipiente largo. Condire con sale, pepe e
2 Verdure al gratin ae—,. 4-8porzioni panna. Cospargere con formaggio
oc
w  Verdure al gratin 1 . . R ) -
> (surgelate) =, 600g-1,2kg Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di alluminio
Patate in pezzi . ; p 500g-1kg Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente nel recipiente
Radici e tuberi . ; p 200-800g Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente nel recipiente
Verdure surgelate . ; p 200-800¢g Distribuire uniformemente nel recipiente. Mescolare quando viene richiesto
Patate fritte 2 5009g-1kg Distribuire uniformemente sul piatto in vetro
Altre verdure . ; p 200 g-800g ' Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire uniformemente nel recipiente
............. B T Foderareunateghacon||mpastoepunzecch|arloconunaforchettaPrepararelafarotura
o
E—: e Quiche lorraine ARle 1teglia per la quiche lorraine considerando le dosi per 8 porzioni
O I ' Quiche lorraine 2
o< i ) ) S : .
e Surgelata e 200971k Fstrane dala confesione fimuovendo e eventual pelicole ATl
Panini (surgelati) L 1 teglia Estrarre dalla confezione. Distribuire uniformemente sulla teglia
. 1 ) . Preparare I'impasto con la ricetta preferita per ottenere un pane leggero. Disporlo in uno
= Pancarre in stampo = 1-3pezzi stampo e lasciarlo lievitare. Usare I'apposita funzione del forno
<
S Ppanini precotti 2 1 teglia Estrarre dalla confezione. Distribuire uniformemente sulla teglia
Focaccine 2 1 teglia Ungere la teglia e disporvi la focaccia o diverse focaccine piu piccole
............. 2 PreparareI|mpastoperp|zzacon225m\dacqua159d|||eV|to4OOgd|farmaohoesale
i Pizza sottile 1 teglia Far lievitare usando l'apposita funzione del forno. Stendere la pasta su una teglia
E — leggermente unta. Aggiungere pomodoro, mozzarella e prosciutto
5 Preparare l'impasto per pizza con 250 ml d'acqua, 20 g di lievito, 450 g difarina, olio e sale.
,i‘, Pizza alta 1 teglia Far lievitare usando l'apposita funzione del forno. Stendere la pasta su una teglia
E _ leggermente unta. Aggiungere pomodoro, mozzarella e prosciutto
Pizza-frozen (Pizza- 2 250-800 g
surgelata) — ) ) N . .
; : : Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di alluminio
: Pizza-chilled (Pizza- 2 250 - 800
............. R s RS
. 1 - Preparare 500-900 g di impasto per pan di spagna senza grassi. Versare in una tortiera
A — O foderataeimburtata
‘ 5 Preparare il composto con 2 albumi, 80 g di zucchero e 100 g di cocco essiccato.
Meringhe 1 teglia Aromatizzare con essenza di vaniglia e di mandorla. Allineare 20-24 pezzi su una teglia
,,,,, . PTECEdentemente imburrata
1 Foderare uno stampo con la base, punzecchiarla con una forchetta e distribuirvi la
O Crostata — 1 teglia marmellata. Stendere la pasta rimasta, tagliarla a striscioline e disporle sopra la marmellata
o) U W N formandounagriglia
a - Foderare uno stampo con la base e cospargere di pangrattato per assorbire il succo rilasciato
w  Tortaripiena alla 1 . ; .
W frutta —_ 1 teglia dalla frutta. Farcire con frutta fresca a pezzetti mescolata con zucchero e canpella. Stendere
= la pasta rimasta per formare la copertura, chiudere i bordi e spennellare con l'uovo
|C_> Amalgamare 200 g di farina, 100 g di zucchero e 150 g di burro. In un piatto, versare 1 kg di
1 . mele affettate, precedentemente amalgamate con zucchero e cannella, e 1 kg di rabarbaro
Crumble alla frutta = 1 teglia o frutti di bosco surgelati, mescolati con zucchero e 1 cucchiaio di amido di mais. Distribuire
sullimpasto
] Foderare uno stampo con la base e cospargere di pangrattato per assorbire il succo rilasciato
. 1 . dalla frutta. Farcire con mele affettate, precedentemente mescolate con zucchero, uvetta,
Crostata di mele = 1 teglia mandorle tritate e cannella. Stendere la pasta rimasta, tagliarla a striscioline e disporle sopra
s csssssssssssssssssssssssssss e nnsss e e ssssnsssssenes lamarmellata formando unagriglia
POPCORN 1 100g Disporre sempre il sacchetto direttamente sul piatto in vetro. Cuocere un solo sacchetto alla

volta
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Domande Frequenti Sulla Connessione Wifi

Quali protocolli WiFi sono supportati?

L'adattatore WiFi installato supporta la connettivita
WiFi b/g/n per i paesi europei.

Quali impostazioni occorre configurare nel software
del router?

Per il router sono richieste le seguenti impostazioni:
2.4 GHz abilitato, WiFi b/g/n, DHCP e NAT attivati.

Quale versione di WPS & supportata?

WPS 2.0 o versioni successive. Consultare la
documentazione del router.

Vi sono differenze tra smartphone (o tablet) Android
ei0S?

Non vi sono differenze, & possibile usare
indifferentemente I'uno o l'altro sistema operativo.

E possibile utilizzare il tethering con un cellulare 3G
invece di un router?

Si, ma i servizi cloud sono concepiti per dispositivi
con connessione permanente.

Come si puo controllare che la connessione a Internet
domestica sia funzionante e la funzionalita wireless
sia abilitata?

E possibile cercare la propria rete sullo smartphone o
sul tablet. Prima di provare, disattivare tutte le altre
connessioni dati.

Come si puo verificare che I'apparecchio sia collegato
alla rete WiFi della propria abitazione?

Accedere alla configurazione del router (vedere

il manuale del router) e controllare che lI'indirizzo
MAC dell’apparecchio sia presente nell’elenco dei
dispositivi wireless collegati.

Dove si puo trovare l'indirizzo MAC dell’apparecchio?
Premere & quindi toccare WiFi o guardare il
proprio apparecchio: E presente un'etichetta che
mostra gli indirizzi SAID e MAC. L'indirizzo MAC e
costituito da una combinazione di numeri e lettere
che inizia con "88:e7".

Come si puo controllare se la funzionalita wireless
dell’apparecchio é abilitata?

Usando lo smartphone o il tablet, controllare nell'app
6" Sense Live che la rete dell'apparecchio sia visibile
e collegata al cloud.

Che cosa puo impedire al segnale di raggiungere
I'apparecchio?

Controllare che i dispositivi collegati non occupino
interamente la banda disponibile.

Verificare che il numero dei dispositivi abilitati per
la connessione WiFi non superi il limite massimo
supportato dal router.

Quale dovrebbe essere la distanza tra il router e il
forno?

Normalmente, il segnale WiFi ha una potenza
sufficiente per coprire un paio di stanze, ma la portata
effettiva dipende in gran parte dal materiale delle
pareti. E possibile controllare la potenza del segnale
avvicinando lo smartphone o il tablet all'apparecchio.

Cosa si puo fare se la connessione wireless non
raggiunge l'apparecchio?

E possibile utilizzare dispositivi specifici per
estendere la copertura della rete WiFi domestica, ad
esempio access point, ripetitori WiFi e ponti Power-
line (non in dotazione con l'apparecchio).

Dove si possono trovare il nome e la password della
rete wireless?

Consultare la documentazione del router.
Normalmente, sul router & applicata un‘etichetta
contenente le informazioni necessarie per accedere
alla pagina di configurazione usando un dispositivo
connesso.

Cosa si puo fare se il router utilizza il canale WiFi dei
vicini?

Forzare il router a usare il canale WiFi dell’abitazione.
Cosa si puo fare se sul display compare il simbolo ="
o se il forno non riesce a stabilire una connessione
stabile con il router?

E possibile che I'apparecchio si colleghi al router

ma non riesca ad accedere a Internet. Per collegare
I'apparecchio a Internet, controllare le impostazioni
del router e/o della linea.

Impostazioni del router: NAT deve essere attivo, Firewall e
DHCP devono essere configurati correttamente. Tipi di
crittografia supportati per le password: WEP, WPAWPA2. Se si
desidera usare un tipo di crittografia differente, consultare il
manuale del router.

Impostazioni della linea: se il provider del servizio Internet ha
stabilito il numero di indirizzi MAC che possono collegarsi a
Internet, pud darsi che non si riesca a collegare I'apparecchio
al cloud. lindirizzo MAC & un identificatore univoco ed e
diverso per ogni dispositivo. Si dovra chiedere al provider la
procedura da seguire per collegare a Internet altri dispositivi
diversi dai computer.

Come si puo controllare se i dati vengono trasmessi?
Dopo avere configurato la rete, spegnere il forno,
attendere 20 secondi e riaccenderlo: verificare

che I'app mostri lo stato dell'interfaccia utente
dell’'apparecchio.

Alcune impostazioni impiegano diversi secondi per comparire
nell'app.

Si puo modificare I'account Whirlpool mantenendo
connessi gli apparecchi?

E possibile creare un nuovo account, ma occorre
ricordarsi di revocare l'associazione dei propri
apparecchi al vecchio account prima di associarli a
quello nuovo.

Cosa occorre fare se si cambia il router?

E possibile mantenere gli stessi parametri di
configurazione (nome e password della rete)
oppure cancellare le impostazioni precedenti
dall'apparecchio e ripetere la procedura di
configurazione.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia raffreddato prima di
eseguire ogni operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.
Indossare guanti protettivi.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.

Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente con pH neutro. Asciugare con un panno.

« Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con
un panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni utilizzo, lasciar raffreddare il forno e
successivamente pulirlo, preferibilmente quando
€ ancora caldo, per rimuovere eventuali depositi
o macchie causati da residui di cibo. Per asciugare
I'eventuale condensa che si e formata in sequito alla

Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Il forno deve essere disconnesso dalla rete elettrica
prima di effettuare operazioni di manutenzione.

cottura di alimenti ad alto contenuto di acqua, lasciar
raffreddare completamente il forno, quindi pulirlo
CON un panno o una spugna.

« Attivare la funzione “Smart Clean” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti

dopo I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se

ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi con

una spazzola per piatti o con una spugna.

Il piatto in vetro puo essere lavato in lavastoviglie.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema_

[l forno non funziona.

_Possibile causa
Interruzione di corrente

elettrica.

Disconnessione dalla rete
principale.

Verificare che ci sia tensione in rete e cheil
forno sia collegato all'alimentazione elettrica.
Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste.

[l display mostra la lettera “F”
seguita da un numero.

[l forno non si riscalda.

‘Guasto software.

.Se la modalita "DEMO” &
‘impostata su“On”, tutti i
.comandi sono operativi
‘e i menu sono disponibili
ma il forno non viene

Contattare il Servizio Assistenza Tecnica piu
‘vicino e indicare il numero che segue la lettera
sucn

i S

Accedere a “DEMO” dal menu “IMPOSTAZIONI”
e scegliere “Off".

La funzione non si avvia.
La funzione non é disponibile in
modalita demo.

‘riscaldato.

%Eattiva la modalita demo.

Premere & , toccare [@ “Info” e selezionare
“Modalita Demo Negozio” per uscire.

Sul display compare l'icona =" .

I router WiFi & spento.
‘Le impostazioni del router
.sono cambiate.

‘La connessione

‘wireless non raggiunge
'apparecchio.

Il forno non riesce a
‘stabilire una connessione
istabile con la rete
‘domestica.

‘La connettivita non &
‘supportata.

-Controllare che il router WiFi sia collegato a
‘Internet.

_Controllare che il segnale WiFi sia
-sufficientemente forte in prossimita
-dell'apparecchio.

‘Provare a riavviare il router

‘Vedere la sezione "Domande frequenti sulla
-connessione WiFi".

:Se le impostazioni della rete wireless
-domestica sono cambiate, collegare
‘I'apparecchio alla rete: Premere &, toccare

“WiFi” e selezionare “Collega alla rete”.

La connettivita non é
supportata.

‘1l comando a distanza non
‘e consentito nel proprio
_paese.

' Prima dell’acquisto, verificare che nel proprio
i paese sia consentito il comando a distanza
-degli apparecchi elettronici.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

+  Utilizzo del codice QR nel proprio apparecchio

- Visitare il sito web docs.whirlpool.eu

«  Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

i
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Manual del usuario

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su

~ ] T -
producto en www.whirlpool.eu/register ESCANEE EL CODIGO QR DEL, Nl © 37
APARATO PARA OBTENER MAS L
iﬂi Antes de usar el aparato, lea atentamente las INFORMACION IR
Instrucciones de seguridad. Slilﬁ
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1. Panel de control
1l 2. Guias para los estantes
=% Los niveles sobre los que
=====-==-=-—-————== é|,5 se pueden colocar la rejilla
| _ I y otros accesorios estan
R e e e - numerados, siendo el 1 el
nivel mas bajoy el 3, el
aReLeana /
o] 6 mas a|tO
""" T 3. Placa de datos
(no quitar)
nnnnnnnnnnnnnn 4. Puerta
..... 1.7 5. Grill

6. Ventilador y resistencia circular
(no visible)

7. Elemento calefactor inferior
(no visible)

o N
: © £ b
1 2 3 4 5 6 7

1. ACTIVADO/ APAGADO 3. FAVORITOS 6. CONTROL REMOTO

Para encender y apagar el horno.
2. INICIO

Sirve para obtener acceso rapido al
menu principal.

Para recuperar la lista de sus
funciones favoritas.

4. PANTALLA

5. HERRAMIENTAS

Para escoger entre varias opciones
y para cambiar los ajustes 'y
preferencias del horno.

Para activar el uso de la app
6t Sense Live.

7. CANCELAR

Para detener cualquier funcion
del horno excepto el Reloj, el
Temporizador de cocinay el
Bloqueo control.
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ACCESORIOS

BANDEJA PASTELERA

Es util como superficie de apoyo
»> para recipientes de horneado; la
bandeja también puede

" utilizarse como superficie de
apoyo para alimentos sin recipiente. Este accesorio
no es apto para uso en microondas.

BANDEJA DE CRISTAL

Gracias a las propiedades del
cristal, esta grasera es apta para
todos los tipos de coccion.

\/ Recoge los jugos de coccion

— cuando se coloca debajo de la.

rejilla.
SONDA DE ALIMENTOS

Sirve para medir la temperatura
interna de los alimentos durante
la coccion.

CB\

Existen numerosos accesorios en el mercado. Antes
de comprarlos, asegurate de que son adecuados
para su uso en microondas y resistentes a las

FUNCIONES

REJILLA

La rejilla es apta para todos los
tipos de coccién excepto para la
funcién «<Microondas». Puede
colocar los alimentos
~ directamente sobre la rejilla o
usarla como soporte de bandejas pasteleras, cazuelas
y otros recipientes de horno resistentes al calory a
los microondas.
Introduzca la rejilla manteniéndola ligeramente
inclinada hacia arriba y apoyando el borde trasero
(orientado hacia arriba) en el nivel deseado. Luego
desplacela horizontalmente por las guias hasta el
tope.

Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el
Servicio Postventa.

temperaturas del horno. Los recipientes metalicos
para alimentos o bebidas no deben utilizarse nunca
para cocinar en el microondas.

MICROONDAS

Para cocinar y recalentar alimentos o bebidas con
rapidez.
2\¢ ol

850

750 Coccién de verduras.

650 Coccion de carne y pescado.

¢ Coccion de salsas con carne, o salsas que
500 i contengan queso o huevo. Acabado de pasteles de

350 Perfecta para fundir mantequilla o chocolate.

160

90

0 : Solo el minutero

2 tazas 850 3

Recalentar
Puré de patatas (1 kg) 850

Recalentar

Descongelac‘i“c'ﬁhm Carne picada (500 g) 160 13‘— 14
Cocmar B|zcocho <o 78
Cocmar Nat.llas ..... 750 ........... 10 11
(:ocmar Paste|de came <o 15 16

ot s &

10-12

Accesorio necesario: Bandeja de cristal

PRECALENTAMIENTO RAPIDO

Para precalentar rapidamente el horno antes de un
ciclo de coccién. Espere a que termine la funcién
antes de introducir los alimentos en el horno.
FUNCIONES CONVENCIONALES

+ CONVENCIONAL
Para dorar perfectamente un alimento, tanto por
arriba como por abajo.

ol & e & B

Pasteles Si 160-180  30-40 | 2

Galletas Si  150-160 | 20-30 @ 2

Pizza Si i 230

+ CONVENCIONAL + MICROONDAS
Para preparar platos al horno de forma mas
rapida combinando el horno convencional y el
microondas.
SN - U N U S T S -
Pan - 200-220 90 :
ot

160 | 160-350  35-45 |

K] e
Lasafa . Si 0 170-200  160-350 @ 20-40 |
Alimentos - 160-180 . 350  20-30

congelados : : —
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FUNCIONES GRILL
« GRILL
Para dorar y gratinar.

Toast (Tostada)

Prawns (Langostinos)

+ GRILL + MO

Para cocinar y gratinar rapidamente.
ol ¢ @ 8
350 2 20-40 2

Papas gratinadas

10-20 .2

Papas con piel asadas 350 3

FUNCIONES DE TURBO GRILL

+ TURBO GRILL
Para lograr un resultado de coccién y dorado
perfecto, combinando las funciones de grill y
conveccion de aire del horno.

Kebab de pollo 3 - 25-35 2

Papas asadas 3 30-50 \i,

« TURBO GRILL + MICROONDAS

Para cocinar y gratinar rapidamente, combinando
el microondas, el grill y la conveccidon de aire del
horno.

ol A

. oo WL ST 1 = 1
Canelones [Congelados] 1350 0 3 20-25 2

Cortes de carne de cerdo 350 ¢ 3 30-40 2

Pollo asado 350 2 40 - 60 L

FUNCIONES DE AIRE FORZADO

« AIRE FORZADO

Para cocinar dulces y carnes utilizando la
circulacion de aire caliente continua.

ol B e
1 100-120 | 40-50 2

Merengues PSP

Galletas si 170-180  10-20 | 2

Barra de pan S 180-200 @ 30-35 | !

Bollos suizos CSi 210-220  10-12 1 2

Hojaldres S 180-190 0 15-20 2

Asado (800 g - 1,5 kg) . Si 160-170 . 70-80 |

Nota: La funcién de Aire forzado no tiene ningun ajuste de
precalentamiento preajustado. Si desea afadir un
precalentamiento, toque la esquina superior derecha de la
pantalla. Consulte el parrafo correspondiente para obtener
mas detalles.

« AIRE FORZADO + MICROONDAS

Para cocinar de forma rapida dulces y carnes
aprovechando todas las ventajas del microondas y
de la circulacion de aire caliente.

ol =& B

I

— — ES
SR = A -5 0 N . N SO <N A &
Asados 160 . 170 40-60 2

Pastel de carne 160 180 25-35 1

Pescado al horno 160 170-190 20-35 1

FUNCIONES DE HORNEADO POR CONVECCION

« HORNEADO POR CONVECCION

Para cocinar de forma perfecta carnes, pastelesy
tartas con relleno liquido.

Tartas rellenas

R T N S O
- 160-200 : 35-55 !
: 30-45 1

Quiche lorraine - 170-190

. HORNEADO POR CONVECCION + MO

Para cocinar de forma rapida todos los alimentos
con relleno liquido combinando el microondas, el
horno convencional y la conveccion de aire.

ol s e & 8
Tartas rellenas 350 160-200 @ 25-45 2

30-35 |

Bizcocho . 90  160-180

FUNCIONES ESPECIALES

MANTENER CALIENTE
Para mantener calientes y crujientes los alimentos
recién cocinados.

- LEUDAR
Para optimizar la fermentacién de masas dulces o
saladas.

« SMART CLEAN

Sirve para facilitar la limpieza del compartimento
de coccién. El uso regular de esta funcién
previene la formacion de residuos que podrian
danar la superficie.

FUNCIONES 6™ SENSE

Estas funciones seleccionan automdaticamente la
mejor temperatura y el mejor método de coccion
para todos los tipos de alimentos.

- DESCONGELACION 6™ SENSE

Para descongelar rapidamente diversos tipos de
alimentos simplemente especificando su peso.
Coloque siempre los alimentos directamente en
la bandeja de cristal para obtener los mejores
resultados.

to : &
"""""""""" 100 g-2,0 kg
100 g-3,0 kg
100 g-2,0 kg
100 g-2,0 kg
100 g-2,0 kg

AVES

PAN
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+ RECALENTAMIENTO 6™ SENSE

Sirve para recalentar alimentos precocinados que
estén congelados o a temperatura ambiente. El
horno calcula automaticamente la configuracion
requerida para obtener los mejores resultados

en el menor tiempo posible. Coloque los
alimentos en un recipiente apto para microondas
y resistente al calor. Al finalizar el proceso de
recalentamiento, dejarlo reposar 1 0 2 minutos
siempre mejorara el resultado, sobre todo para los
alimentos congelados.

- B
PLATO COMIDA 250-5009

Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de
aluminio.

PLATO DE COMIDA CONGELADA 250-500g
Extraigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de

auminio. S
SOPA 1- 4 porciones

_Caliéntela sin tapa en cuencos individuales R
BEBIDAS 1- 4 porciones

Coloque una cuchara de plastico resistente al calor en una taza para
evitar el exceso de ebullicion

« COCCION 6™ SENSE

Para cocinar varios tipos de platos y alimentos

y obtener unos resultados éptimos de la forma
mas rapida y facil posible. Para sacar el maximo
rendimiento a esta funciodn, siga las indicaciones
de la tabla de cocciéon correspondiente.

COMO UTILIZAR LAS TABLAS DE COCCION

La lista de las tablas:

recetas fol, si es necesario precalentar2g, temperatura g,
potencia del microondas 2, nivel del grill =, peso ¢3,
tiempo de coccidn ¢, accesorios y nivel E3 sugerido para la
coccion.

Los tiempos de coccion inician en el momento en que se
coloca el alimento en el horno, excluyendo el
precalentamiento (cuando sea necesario).

Las temperaturas y los tiempos de coccion son orientativos y
dependen de la cantidad de alimentos y del tipo de accesorio
utilizado.

~e....n Rejilla, ~mm~ molde sobre rejilla, ~— bandeja pastelera,
~—— bandeja de cristal

COMO UTILIZAR LA PANTALLA TACTIL

Para desplazarse por un menu o una lista:

Deslice el dedo por la pantalla para desplazarse
por los elementos o valores.

Para seleccionar o confirmar:

Toque la pantalla para seleccionar el valor o el
elemento del menu que desee.

PRIMER USO

Para volver a la pantalla anterior:
Toque < .

Para confirmar un ajuste o ir a la siguiente pantalla:
Toque «AJUSTAR» o «<SIGUIENTE».

1. SELECCIONE EL IDIOMA

2. AJUSTAR WIFI

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
seleccionar el idioma y ajustar la hora.

« Deslice el dedo pantalla para desplazarse por la
lista de idiomas disponibles.

d

- Toque el idioma que desea.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

Dansk
Danish

Deutsch
German

EAAVika
Greek, Modern

English
English

CZ

Al tocar € volverd a la ventana anterior.

Espafiol
Spanish

La funcién 6™ Sense Live le permite controlar el horno
de forma remota desde un dispositivo mévil. Para
poder controlar el aparato de forma remota, primero
debe completar el proceso de conexién con éxito.
Este proceso es necesario para registrar su aparato y
conectarse a su red doméstica.

« Toque «CONFIGURAR AHORA» para configurar la
conexion.

Configuracion de WiFi

Configure ahora conexién WiFi para ajustar
automéaticamente la fecha y hora y activar la
conectividad con su celular.

Si se salta esta opcion, la encontrara después

en el menu herramientas.

De lo contrario, toque «SALTAR» para conectar su producto
mas tarde.

COMO CONFIGURAR LA CONEXION

Para utilizar esta funcion, necesitara: Un teléfono
inteligente o tableta y un router inaldmbrico
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conectado a Internet. Utilice su dispositivo
inteligente para comprobar que la sefial de la red
inaldmbrica de su casa es fuerte cerca del aparato.

Requisitos minimos.

Dispositivo inteligente: Android con una pantalla de 1280x720
(o superior) 0 i0S. Consulte en la tienda de aplicaciones la
compatibilidad con las versiones de Android o iOS.

Router inalambrico: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Descargue la app 6" Sense Live

El primer paso para conectar su aparato es descargar
la app en su dispositivo movil. La app 6t Sense Live le
guiara a lo largo de todos los pasos de la lista. Puede
descargar la app 6 Sense Live de App Store o de
Google Play Store.

2. Cree una cuenta

Sino lo ha hecho ya, debera crear una cuenta. Esto le
permitira crear una red entre sus aparatos y ademas
verlos y controlarlos de forma remota.

3. Registre su aparato

Siga las instrucciones en la app para registrar su
aparato. Para completar el proceso de registro,
necesitara el niumero SAID (Smart Appliance
Identifier). es un cédigo Unico, el nimero que aparece
después de la palabra SERVICE en la placa de datos
adherida al producto.

4. Conéctelo a la red WiFi

Siga el procedimiento de configuracién de conexién
por escaneo. La aplicacién le guiard a lo largo del
proceso de conexién del aparato a la red inaldmbrica
de su casa.

Si el router es compatible con WPS 2.0 (o

superior), seleccione <MANUAL>», y después toque
«Configuracion WPS»: Pulse el botédn WPS en el router
inaldmbrico para establecer una conexion entre los
dos productos.

Si es necesario, también puede conectar el producto
de forma manual utilizando «Buscar una red».

El codigo SAID se utiliza para sincronizar un dispositivo
inteligente con su aparato.
La direccion MAC se muestra para el médulo WiFi.

El procedimiento de conexién solo debe llevarse
a cabo de nuevo si cambia la configuracion de su
router (p. ej., el nombre de red, la contrasefa o el
proveedor de datos).

.AJUSTE DE LA HORA Y LA FECHA

Al conectar el horno a su red doméstica, la horay la
fecha se ajustardn automdticamente. De lo contrario,
debera configurarlos de forma manual

« Toque los numeros correspondientes para ajustar
la hora.

«  Toque «AJUSTAR» para confirmar.
Una vez ajustada la hora, debera ajustar la fecha

« Toque los niumeros correspondientes para fijar la
fecha.

« Toque «AJUSTAR» para confirmar.

Tras un corte de alimentaciéon duradero, debe
establecer la fecha y la hora de nuevo.

ES

3. CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacion: es
completamente normal.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos
calentar el horno en vacio para eliminar cualquier
olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios
de su interior.

Caliente el horno a 200 °C, preferiblemente utilizando la
funcion «Precalentamiento rapido».

Es aconsejable ventilar la habitacién después de usar el
aparato por primera vez.
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USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

- Para encender el horno, pulse [@] o toque en
cualquier punto de la pantalla.

La pantalla le permite escoger entre las funciones
Manual y 6th Sense.

« Toque la funcién principal que desee para acceder
al menu correspondiente.

13:20

Funciones manua@

6thSense
[2min min] 305 | &

« Desplacese hacia arriba o hacia abajo para
explorar la lista.

Funciones manuales

Precalentamiento
rapido

Microondas

Convencional
+ MO

Conven

« Seleccione la funcién que desee tocandola.

2. AJUSTAR FUNCIONES MANUALES

Cuando haya seleccionado la funcién que desee,
puede cambiar la configuracién correspondiente. En
la pantalla aparecera la configuracién que se puede
cambiar.

TEMPERATURA

« Desplacese por los valores sugeridos y seleccione
el que desee.

Seleccione una temperatura »[B

<

de aire forzado.

55 160° 16

Ajustar tiemp8°de coccion

Si la funcién lo permite, puede pulsar »§ para activar
el precalentamiento.

Seleccione una temperatura

de aire forzado.

55 160° 16

Ajustar tiempo de coccion

DURACION

Si quiere cocinar de forma manual no es necesario
configurar el tiempo de coccién. En el modo
temporizado, el horno cocina durante el tiempo que
haya seleccionado. Al final del tiempo de coccién, el
horno se apaga automaticamente.

« Para empezar a ajustar la duracion, toque «Ajustar
tiempo de coccién».

Seleccione una temperatura de »&

aire forzado.

55 160° 16!

<V

« Toque los numeros correspondientes para ajustar
el tiempo requerido.

< Introduzca el tiempo de aire forzado.

2 3 4 5
7 8 9 0

« Toque «SIGUIENTE» para confirmar.

Para cancelar una duracion establecida durante la coccion y
administrar de forma manual el final de la coccién, toque el
valor de la duracion y seleccione «DETENER.

3. AJUSTAR LAS FUNCIONES 6™ SENSE

Las funciones 6" Sense le permiten preparar una
amplia variedad de platos escogiéndolos entre los
que se muestran en la lista. El aparato selecciona la
mayor parte de ajustes de coccién automaticamente
para obtener los mejores resultados.

« Escoja un tipo de coccién en la lista.
+ Seleccione una funcién.

Las funciones se muestran por categorfas de alimento en el
menU ALIMENTOS 6th SENSE (consulte las tablas
correspondientes) y por funciones de receta en el menu
LIFESTYLE.

+ Una vez seleccionada una funcioén, indique las
caracteristicas de los alimentos (cantidad, peso,
etc.) que desea cocinar para obtener los resultados
perfectos.

Algunas de las funciones 6™ Sense requieren el uso de una

sonda para alimentos. Conéctela antes de seleccionar la

funcién. Para obtener los mejores resultados, siga las
sugerencias del apartado correspondiente.

- Siga los mensajes en pantalla que le guiaran a lo
largo del proceso de coccion.

4. AJUSTAR HORA DE INICIO DIFERIDO

Puede aplazar la coccién antes de iniciar una funcién:

La funcién se iniciard en el momento que seleccione

por adelantado.

« Toque “DELAY” para definir la hora de inicio
deseada.
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Aire forzado

INSTRUCCIONES DE COCCION:

Para hacer diferentes alimentos que ’p
requieren la misma temperaturade| @@
coccién en varios niveles (méximo \gd

tres) al mismo tiempo. Esta funcion
P

« Una vez ajustado el retraso requerido, toque
«COMENZAR EL RETRASO» para iniciar el tiempo de
espera.

« Coloque los alimentos en el horno y cierre la puerta:
Esta funcion se iniciard automaticamente cuando
haya transcurrido el periodo de tiempo calculado.

Para programar una hora de inicio de coccién retardada, la fase
de precalentamiento del horno debe estar desactivada: El horno
alcanzard la temperatura deseada gradualmente, por lo que los
tiempos de coccion seran ligeramente superiores a los indicados
en la tabla de coccion.

Para activar la funcién inmediatamente y cancelar el
inicio diferido programado, toque ® .

5.INICIO DE LA FUNCION

« Una vez configurados los ajustes, toque «INICIO» para
activar la funcién.

En las funciones de microondas existe proteccion para

el inicio. La puerta debe abrirse y cerrarse antes de

iniciar la funcion.

« Abrala puerta.

« Coloque los alimentos en el horno y cierre la puerta.

«  Toque «INICIO».

Puede cambiar los valores configurados en cualquier momento

durante la coccién tocando el valor que desea modificar.

Siel horno estd caliente y la funcion requiere una temperatura

maxima especifica, se mostrard un mensaje en la pantalla

« Pulse [X]para detener la funcidn activa en cualquier
momento.

6. PRECALENTAMIENTO

Si se ha activado previamente, una vez iniciada la

funcion la pantalla indica el estado de la fase de

precalentamiento.

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonara

una sefal acustica y la pantalla indicard que el horno ha

alcanzado la temperatura establecida.

+ Abrala puerta.

+ Introduzca el alimento.

« Cierre la puerta y toque «HECHO» para iniciar la coccién.

Colocar los alimentos en el horno antes de que haya finalizado el

precalentamiento puede tener efectos adversos en el resultado

final de la coccién. Abrir la puerta durante la fase de

precalentamiento pondra en pausa el proceso. El tiempo de

coccién no incluye la fase de precalentamiento.

Puede cambiar el ajuste por defecto de la opcién de

precalentamiento para funciones de coccién que le

permitan hacerlo manualmente.

« Seleccione una funcién que le permita seleccionar la
funcion de precalentamiento manualmente.

- Toque el icono Wﬂl para activar o desactivar el

ES

|
. . )
precalentamiento. Se establecera como opcion
predeterminada.

7. PONER EN PAUSA LA COCCION

Algunas funciones 6th Sense requieren que realice
algunas acciones durante la coccién. Se emitird una
senal acustica y las pantallas indicaran las acciones que
debera realizar.

« Abrala puerta.
« Realice la accién indicada por la pantalla.
+ Cierre la puerta y toque <HECHO» para continuar.

8. FINAL DE COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la
coccion ha terminado.

En algunas funciones, una vez terminada una
coccion, puede guardarla como favorita para utilizarla
rapidamente en el futuro manteniendo los mismos
ajustes o prolongar la coccién.

00:01 Desde listo

« Toque Q@ paraguardarla como favorita.
« Toque (@ para prolongar la coccion.

9. FAVORITOS

La funcion de Favoritos almacena los ajustes del horno
para su receta favorita.

El horno detecta automaticamente las funciones que utiliza mas
a menudo. Después de varios usos, se le aconsejard que afada la
funcién a sus favoritos.

COMO GUARDAR UNA FUNCION

Una vez terminada una funcién, puede tocar C3 para
guardarla como favorita. Esto le permitira utilizarla
rapidamente en el futuro conservando los mismos
ajustes.

La pantalla le permite guardar la funcién indicando
hasta 4 comidas favoritas, como el desayuno, el
almuerzo, un snack y la cena.

« Toque los iconos para seleccionar al menos uno.

Temp. cavidad: 180 °C
Tiempo de coccién: 05:00

2%

Precalentar: Desactivado

« Toque «GUARDAR» para guardar la funcién.

<
Temp. cavidad: 180 °C
Tiempo de coccién: 05:00

a%s
N

Precalentar: Desactivado

000®




Para ver el menu de favoritos, pulse (@ : Las
funciones se dividiran por comidas distintas y se
ofrecerdn algunas sugerencias.

« Toque el icono de cada comida para mostrar las
listas correspondientes

< N

o
Al tocar también podra ver su historial de funciones
usadas recientemente.

« Desplacese por la lista que se ha abierto.

« Toque la receta o funcién requerida.

« Toque «INICIO» para activar la coccién.
CAMBIO DE LA CONFIGURACION

En la pantalla de Favoritos, puede afiadir una imagen
o un nombre a cada favorito para adaptarlo a sus
preferencias.

« Seleccione la funciéon que desea cambiar.
+ Toque «EDITAR».
« Seleccione el atributo que desea cambiar.

« Toque «SIGUIENTE»: La pantalla mostrara los
nuevos atributos.

« Toque «GUARDAR» para confirmar sus cambios.

En la pantalla de Favoritos también puede eliminar
funciones guardadas:

« Toque & enlafuncién correspondiente.
« Toque «ELIMINAR».

También puede cambiar la hora a la que se muestra
cada comida:

. Pulse & .

. Seleccione B «Preferencias».

« Seleccione «Horas y fechas».

« Toque «Sus horarios de comidas».

« Desplacese por la lista y toque la hora deseada.

« Toque la comida correspondiente para cambiarla.

Cada hueco horario solo puede combinarse con una comida.

10. HERRAMIENTAS

Pulse @ para abrir el menu «Herramientas» en
cualquier momento.

Este menu permite escoger entre varias opciones 'y
cambiar los ajustes o preferencias de su producto o
de la pantalla.

Herramientas

Habilitacion
Activar

Temporizador
Temporizador

HABILITACION REMOTA

Para activar el uso de la aplicacion de Whirlpool 6t
Sense Live.

@ TEMPORIZADOR DE COCINA

Esta funcion puede activarse utilizando una funcién
de coccién o de forma independiente para llevar la
cuenta del tiempo.

Una vez iniciada, el temporizador continuara la
cuenta atras de forma independiente sin interferir en
la funcion.

Cuando se haya activado el temporizador, también
podrd seleccionar y activar una funcién.

El temporizador continuara la cuenta atras en la esquina
superior derecha de la pantalla.

Para recuperar o cambiar el temporizador de cocina:
. Pulse &

« Toque @ .

Una vez que haya finalizado la cuenta atras del

tiempo seleccionado sonard una senal acusticay la

pantalla lo indicara.

« Toque «RECHAZAR» para cancelar el temporizador
0 ajustar una nueva duracion del temporizador.

« Toque «PROGRAMAR NUEVO TEMPORIZADOR»
para volver a ajustar el temporizador.

LUZ
Para encender o apagar la lampara del horno.

SONDA

La sonda para carne permite medir la temperatura
interior de la carne durante la coccién para
asegurarse de que esta alcanza la temperatura
Optima. La temperatura del horno varia segun la
funcion que haya seleccionado, pero la coccion
siempre se programa para terminar una vez alcanzada
la temperatura especificada.

Introduzca los alimentos en el horno y conecte la
sonda para carne en la clavija. Mantenga la sonda lo
mas alejada posible de la fuente de calor. Cierre la
puerta del horno.

Toque O .Puede escoger entre la funcién manual
(por método de coccidén) y las funciones 6™ Sense
(por tipo de alimento) si se permite o se requiere el
uso de la sonda.
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¢{Como desea programar la

sonda?

POR METODO DE COCCION

POR TIPO DE ALIMENTO

Una vez iniciada una funcién de coccidn, esta se cancelara si
se extrae la sonda. Desconecte y extraiga siempre la sonda
del horno cuando retire los alimentos.

La sonda puede controlarse a distancia mediante la aplicacion
6™ Sense Live en su dispositivo movil.

COMO UTILIZAR LA SONDA PARA ALIMENTOS

La sonda de alimentos permite medir la temperatura
interior de los alimentos durante la coccién.
Introduzca la sonda de
alimentos dentro de la carne,
evitando huesos y zonas de
grasa.

Aves: Introduzca la punta en el
centro de la pechuga, evitando
zonas huecas.

Trozos o muslos de carne:
Introduzca la punta en la parte
mas gruesa.

Pescado (entero): Introduzca la
punta en la parte mas gruesa, =5
evitando la espina. -

@ AUTOLIMPIEZA

La accion del vapor liberado durante este ciclo especial
de limpieza a permite eliminar la suciedad y los residuos
de alimentos con facilidad. Coloque 200 ml de agua

de beber en el fondo de la cavidad y active la funcién
cuando el horno esté frio.

Nota: Recomendamos no abrir la puerta del horno durante el
ciclo de limpieza para evitar la pérdida de vapor de agua, ya
que esto podria afectar de forma negativa al resultado final de
la limpieza.

Cuando termine el ciclo, aparecera en la pantalla. Deje
gue se enfrie el horno y, a continuacion, limpie y seque
las superficies interiores con un pafio o una esponja.

' ES
@SILENCIO

Toque el icono para silenciar o desactivar el silencio
de todos los sonidos y alarmas.

BLOQUEO CONTROL

La funcién «Bloqueo control» le permite bloquear los
botones del panel tactil para no pulsarlos por error.

Para activar el bloqueo:

« Toque el icono ®.

Para desactivar el bloqueo:

« Toque la pantalla.

+ Deslice hacia arriba en el mensaje que se muestra.

Bloqueo control
El producto estd bloqueado.

Deslice hacia arriba para
desbloquear.

E PREFERENCIAS
Para cambiar algunos ajustes del horno.

WIFI

Para cambiar los ajustes de la red doméstica o
configurar una nueva.

INFORMACION

Para apagar el «Modo demo en tienda», restablecer
el producto y obtener mds informacién sobre el
producto.

Whj;lﬁool



O TABLA DE COCCION 6" SENSE

Categoria de alimento / Recetas Nivel Y Cantidad Informacién de coccién
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, accesorios  recomendada " e
o) - 1 ~ . Prepare segun su receta preferida. Cubra con salsa bechamel y afiada queso rallado para
<Z Lasana ~memn  4-8raciones conseguir un dorado perfecto
nwo T N N N S
Iz
9= L fi 1
o asagna-frozen . . . ! -
X < < ~—,~ 600g-1,2kg Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de aluminio
< £ (Lasana congelada)
g
.................................................................. e
Rosbif N— 1-15k Unte con aceite y afada sal y pimienta. Aderece con ajo y hierbas al gusto. Al final de la
S K9 coccion, deje reposar al menos 15 minutos antes de trincharlo
1
Asado de ternera =" 1-1,5kg
— Unte con aceite 0 manteca fundida. Sazone con sal y pimienta. Al final de la coccién, deje
1 reposar al menos 15 minutos antes de trincharlo
Asado de cerdo == 1-1,5kg
S
1
: —y ) Unte con aceite o manteca fundida. Sazone con sal, pimienta y ajo picado. Al final de la
Pierna de cordero P 15-2kg coccién, deje reposar al menos 15 minutos antes de trincharlo
1
==1r B Unte con aceite y sazone al gusto. Sazone con sal y pimienta. Introduzca en el horno con
Pollo asado S 1-1,5kg la pechuga hacia arriba
2 2
< ) Unte con aceite y sazone al gusto. Distribuya de manera uniforme en la rejilla con la parte
O  Presasde pollo Aveeaen ~+ :8004g-1,2 kg de la piel hacia abajo
Filetes asados ,_i, 800 g-1,2 kg ' Unte con aceite y sazone al gusto
. 1 ) Unte con aceite y sazone al gusto. Sazone con sal y pimienta. Afada jugo de limoén o
Filetes al vapor —, 500g-1kg caldo
1 . . Prepdrelo seguin su receta preferida y dele forma en un recipiente alargado presionando
Pastel de carne ==, #8raciones para evitar que se formen bolsas de aire
: 3
E;chhui:}?;sv)?enesas Areeeen ~+ 4-12 piezas  Perfore las salchichas con un tenedor para evitar que reviente
Sofria 1 cebolla picada y 2 zanahorias a dados pequefos. Aflada 1 cucharada de harina,
Pastel de carne 1 300 ml de caldo de carne y cocine hasta que espese. Afiada 1 cucharada de tomate en
britani —_ 4-8 raciones ' salsay un chorrito de salsa Worcestershire. Mézclelo con 450 g de carne picada de ternera
ritanico o cordero y sazone con sal y pimienta. Cubra el guiso de carne con 4 porciones de puré
................................................................................................... 8 DS oot
Whole-roasted 2
(Entero asado) ~——— 8009 T5kg A o )
Unte con aceite. Sazone con zumo de limon, ajo y perejil
Whole-steamed 1 800 g-1.5 k
8 (Entero al vapor) S EG
§ Bistecs asados .‘é.,, 4-8 piezas  Alifie los filetes de pescado con aceite y clbralos con semillas de sésamo
(NN
a
Filete al vapor \ ; ., 400g-1kg Distribuya de manera uniforme en el recipiente. Cocinelo con tapa
gfat{?n;rgéecr:)ng) .—;. 600 g-1,2 kg Extraigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de aluminio
Recipiente apto para Recipiente apto para Sonda de
Rejilla hornoy microondas ~ Bandeja de cristal horno y microondas Bandeja para hornear alimentos
ACCESORIOS sobre rejilla sobre bandeja de cristal
Aeeeeen ~ A= e = L B
10
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Categoria de alimento / Recetas acTcle\;f)lr)i/os reccc?;telgggda Informacion de coccién
Papas asadas 2 1-1,5 kg Trocéelas, alifie con aceite, sal y sazone con hierbas antes introducirlas en el horno
. 2 . Vacie las verduras y rellénelas con una mezcla de la carne de las verduras, carne picada y queso
Hortalizas rellenas . 4-8raciones rallado. Aderece con ajo, sal y hierbas al gusto
Pa : Unte con aceite o manteca fundida. Haga un corte en forma de cruz en la patata y coloquela
pas con piel 1 . h hacia abai doelh e solici aél taal ;
asadas — 4-8 piezas  en el homo hacia abajo. Cuando el homo le solicite que dé la vuelta a la patata, vierta por
encima la crema agria y condimente al gusto
. 1 ) . Corte en rodajas y coloque en un recipiente grande. Aderece con sal y pimienta y cubralas con
Papas gratinadas nm~  A-8raciones il queso por encima
. 1 ) . Corte en rodajas y coloque en un recipiente grande. Sazone con sal y pimienta y cubra con
- Tomates gratinados . A-Braciones o esclade pan rallado y aceite. Afada queso por encima
< 2 Corte en rodajas e intercale | d ipient de. Ad I'y pimient
= . ) . jas e intercale las verduras en un recipiente grande. Aderece con sal y pimienta y
8 Verduras gratinadas ~mm,  4-8raciones cubralas con nata. Afada queso por encima
& Verduras gratinadas 1 . ) ! ) -
w -
> (congeladas) a—,. 6004g-1,2kg : Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de aluminio
Papas en trozos U;u 500 g-1kg  Trocee. Distribuya de manera uniforme en el recipiente
Raices y tubérculos ,_L_, 200-800g  Trocee. Distribuya de manera uniforme en el recipiente
Verduras congeladas ,_;, 200-800 g Distribuya de manera uniforme en el recipiente. Remueva cuando el horno lo indique
Papas fritas 2 500 g-1kg  Distribuya de manera uniforme en la bandeja de cristal
Otras verduras ,;, 200-800g Trocee. Distribuya de manera uniforme en el recipiente
o S e R S P e bandeja pastele Pt Say perforela p Prepare e
(%]
s é Quiche Lorraine A 1 Hornada quiche lorraine teniendo en cuenta una cantidad para 8 porciones
[a'
< = i Quiche lorraine 2 . . ' ) -
< .
.0 congelada L e o e e o P s
Panecillos 2 . P . )
(congelados) ——r 1 Hornada  Extréigalos del embalaje. Distribuya de manera uniforme sobre la bandeja pastelera
Pan de sandwich en 1 1-3 piezas Prepare la masa seguin su receta favorita para un pan ligero. Viértala en un recipiente en forma
<Z( molde = P de barra antes del leudado. Utilice la funcién de leudado especial del horno
& Panecillos 2 . P . )
- 1 Hornada  Extréigalos del embalaje. Distribuya de manera uniforme sobre la bandeja pastelera
precocinados ~
Panecillos escoceses 2 1Hornada  Déforma aun solo bollo o a varios pequefios en una bandeja pastelera engrasada
—t
E 5 Prepare una masa de pizza con 225 ml de agua, 15 g de levadura, 400 g de harina, aceite y sal. Déjela
:Pizza fina 1Hornada  fermentar utilizando la funcién de leudado especial del hormo. Extienda la masa en una bandeja
: — pastelera ligeramente engrasada. Afiada los ingredientes, como tomates, mozzarella y jamén
] 5 Prepare una masa de pizza con 250 ml de agua, 20 g de levadura, 450 g de harina, aceite y sal. Déjela
& Pizza gruesa 1Hornada  fermentar utilizando la funcién de leudado especial del horno. Extienda la masa en una bandeja
N _ pastelera ligeramente engrasada. Afada los ingredientes, como tomates, mozzarella y jamoén
o .
Plgza—frozen 2 250-800 g
(Pizza congelada) — . . ) ) .
: - Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de aluminio
Pizza-chilled 2 250-800
............... e e
. 1 Prepare una masa de bizcocho esponjoso sin grasa de 500-900 g. Coléquela en una bandeja
Bizcocho en molde — 1 Hornada pastelera forrada y engrasada
] 5 Prepare la masa con 2 claras de huevo, 80 g de azUcar 100 g coco seco. Ahada vainilla y esencia
i Merengues 1 Hornada  dealmendra. Divida en 20 o -24 piezas unidades y coloque sobre la bandeja pastelera
SN SR S OIS
1 Llene una bandeja de horno con la masa, pinchela con un tenedor y extienda la mermelada
< Tartaen molde — 1 Hornada  porencima. Extienda el resto de la masa y cortela en tiras formando un entramado en la parte
- S NS S| SR IOr
% 1 Forre un molde con la masa y espolvoree pan rallado en el fondo para absorber el jugo de la
E_ . Tarta rellena de fruta — s 1 Hornada fruta. Rellene con fruta fresca troceada y mezclada con azlcar y canela. Estire el resto de la
oo masa para hacer una tapa, cierre los bordes y pinte con huevo
1 Mezcle 200 g de harina, 100 g de azlcary 150 g de mantequilla. Coloque en una bandeja 1 kg
- Postre de frutas —_ 1 Hornada  de manzana en rodajas mezclada con azicary canelay 1 kg de ruibarbo o frutos rojos
E congelados con aztcary 1 cucharada de almidén de maiz. Espolvoree la masa por encima
Forre un molde con la masa y espolvoree pan rallado en el fondo para absorber el jugo de la
: Tarta de manzana 1 1 Hornada fruta. Rellene con manzanas cortadas en rodajas mezcladas con azucar, pasas, almendras
‘holandesa = picadas y canela. Extienda el resto de la masa y cértela en tiras formando un entramado en la
............. T L L . 41 21 S
POPCORN 1 Coloque siempre la bolsa directamente sobre la bandeja de cristal. Cocine sélo una bolsa cada




PREGUNTAS MAS FRECUENTES SOBRE WIFI

¢ Qué protocolos WiFi son compatibles?

El adaptador de WiFi instalado admite WiFi b/g/n para
los paises europeos.

{Qué ajustes deben configurarse en el software del
router?

Estos son los ajustes requeridos del router: 2,4 GHz
habilitados, WiFi b/g/n, DHCP y NAT activados.

¢ Qué version de WPS es compatible?

WPS 2.0 o superior. Compruebe la documentacion del
router.

(Existen diferencias entre el uso de un teléfono
inteligente (o tableta) con Android 0 iOS?

Puede utilizar el sistema operativo que prefiera, no
existe ninguna diferencia.

¢Puedo utilizar la conexién con un mévil 3G en lugar
de un router?

Si, pero los servicios de nube estan disenados para
dispositivos conectados permanentemente.

{Como puedo comprobar si mi conexién a Internet
doméstica funciona y si la funcionalidad inalambrica
esta activada?

Puede buscar su red en el dispositivo inteligente.
Desactive las otras conexiones de datos antes de
intentarlo.

{Como puedo comprobar si el aparato esta conectado
a mi red inalambrica doméstica?

Acceda a la configuracién del router (consulte el
manual del router) y compruebe si la direccion MAC
del aparato aparece en la pagina de dispositivos
inaldmbricos conectados.

¢(Doénde puedo encontrar la direcciéon MAC del
aparato?

Pulse & y toque WiFi o busque en su aparato:
Hay una etiqueta donde figuran las direcciones SAID
y MAC. La direccién MAC esta formada por una
combinacidon de numeros y letras que empiezan por
«88:e7».

{Como puedo comprobar si la funciéon inalambrica del
aparato esta activada?

Utilice su dispositivo inteligente y la app 6™ Sense
Live para comprobar si la red del aparato estd visible
y conectada a la nube.

¢Hay algo que pueda impedir que la seiial llegue al
aparato?

Compruebe que los dispositivos que ha conectado no
estén utilizando todo el ancho de banda disponible.

Asegurese de que el numero de sus dispositivos con
WiFi activada no supere el maximo permitido por el
router.

¢A qué distancia del router debe estar el horno?

Generalmente, la sefal WiFi es lo suficientemente
potente como para cubrir un par de habitaciones,
pero esto depende en gran medida del material del
gue estan hechas las paredes. Puede comprobar

la potencia de la sefal colocando su dispositivo
inteligente junto al aparato.

i{Qué puedo hacer si mi conexidn inaldmbrica no llega
al aparato?

Puede utilizar dispositivos especificos para ampliar la
cobertura WiFi de su hogar, como puntos de acceso,
repetidores WiFi y puentes de linea de energia (no
vienen con el aparato).

{Cémo puedo saber el nombre y la contraseiia de mi
red inaldambrica?

Consulte la documentacion del router. Suele haber
una etiqueta en el router que muestra la informacion
que necesita para llegar a la pagina de configuracién
del dispositivo utilizando un dispositivo conectado.
¢ Qué puedo hacer si mi router utiliza el canal WiFi del
barrio?

Obligue al router a utilizar el canal de su red WiFi
domeéstica.

;Qué puedo hacer si =" aparece en la pantalla o si el
horno no puede mantener una conexién estable con
el router doméstico?

Puede ser que el aparato se haya conectado
correctamente al router pero que no pueda acceder

a Internet. Para conectar el aparato a Internet, tiene
que comprobar el router y/o los ajustes del operador.
Ajustes del router: NAT activado, Firewall y DHCP configurados
correctamente. Criptografia de contrasefia compatible: WEP,
WPAWPA2. Para probar una criptografia diferente, consulte el
manual del router.

Ajustes del operador: Si su proveedor de servicios de Internet
ha fijado el numero de direcciones MAC que pueden
conectarse a Internet, es posible que no pueda conectar el
aparato a la nube. La direccion MAC es el identificador Unico
de dispositivo. Pregunte a su proveedor de servicios de
Internet cdmo conectar a Internet dispositivos que no sean
ordenadores.

{Cémo puedo comprobar si se estan transmitiendo
datos?

Una vez configurada la red, apague el horno, espere
20 segundos y vuelva a encenderlo: Compruebe que
la app muestra el estado de la interfaz de usuario del
aparato.

Algunos ajustes tardan unos segundos en aparecer en la app.

¢{Como puedo cambiar mi cuenta de Whirlpool
manteniendo conectados mis aparatos?

Puede crear una nueva cuenta, pero recuerde
desvincular sus aparatos de la cuenta antigua antes
de usarlos con la nueva.

He cambiado el router, ;qué tengo que hacer?
Puede conservar los mismos ajustes (nombre de red
y contrasena) o eliminar los ajustes anteriores del
aparato y volver a configurarlos.

’ Whjr/lﬁool



LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

' ES

Asegurese de que el horno se haya enfriado antes de
llevar a cabo las tareas de mantenimiento o limpieza.

No utilice aparatos de limpieza con vapor.
Lleve guantes protectores.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Limpie las superficies con un pafio himedo de
microfibra.
Si estdn muy sucias, anada unas gotas de detergente
neutro al agua. Seque con un pafo seco.

« No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si
uno de esos productos entra accidentalmente en
contacto con la superficie del aparato, limpielo de
inmediato con un pafno humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

- Después de cada uso, deje que el horno se enfriey,
a continuacién, limpielo, preferiblemente cuando
aun esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causados por los residuos de los alimentos. Para

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que
podrian danar las superficies del aparato.

El horno debe desconectarse de la red eléctrica antes
de llevar a cabo cualquier trabajo de mantenimiento.

secar la condensacién que se haya podido formar
debido a la coccién de alimentos con un alto
contenido en agua, deje que el horno se enfrie por
completo y limpielo con un pano o esponja.

« Active la funciéon «<Smart Clean» para unos resultados
de limpieza 6ptimos de las superficies internas.

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

ACCESORIOS

Después del uso, sumerja los accesorios en una solucion

liquida con detergente, utilizando guantes si aln estan

calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse

con un cepillo o esponja.

La bandeja de cristal es apta para platos.

Whjr/lﬁool :



RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema_

El horno no funciona.

. Compruebe que haya corriente eléctrica en la
‘red y que el horno esté enchufado a la toma
.de electricidad.

. Apague el horno y vuelva a encenderlo para
.comprobar si se ha solucionado el problema.

§Corte de suministro.

.Desconexion de la red
‘eléctrica.

Solucion

En la pantalla aparecera la letra

«F» seguida de un numero.

El horno no se calienta.

Fallo del software.

-Cuando «<DEMO» esta :
‘establecido en «Activado», :
‘todos los mandos estan
‘activos y los menus
-disponibles, pero el horno
'no se calienta.

_Péngase en contacto con el Servicio Postventa
:mas cercano e indique el niumero que aparece
_detras de la letra “F".

Acceda a «<DEMO» desde «AJUSTES» y
.seleccione «Apagado».

La funcidn no se inicia.

el modo de demostracion.

1 nie ) 'El modo de demostracién
La funcidn no esta disponible en : i .
P “esta activado.

Pulse & , toque @ «Informacién» y seleccione
. «Modo demo en tienda» para salir.

El icono 2 se muestra en la

pantalla.

_El router WiFi esta
‘apagado.

‘Los ajustes del router han
cambiado.

:Las conexiones
‘inaldmbricas no llegan al
‘aparato.

‘El horno no es capaz de
‘establecer una conexion
‘estable con la red
‘doméstica.

‘La conectividad no es
_compatible.

.Compruebe que el router WiFi esté conectado
‘aInternet.

:Compruebe que la senal de WiFi es fuerte
.cerca del aparato.

:Pruebe reiniciando el router

.Consulte el apartado «PREGUNTAS MAS

. FRECUENTES SOBRE WiFi».

Silos ajustes de su red inalambrica doméstica
‘han cambiado, conéctese a la red: Pulse &,
‘toque & «WiFi» y seleccione «Conectar a red».

La conectividad no es
compatible.

_El control remoto no estéa
-permitido en su pais.

.Consulte si su pais permite el control remoto
-de aparatos eléctricos antes de comprarlo.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos mediante

alguna de las siguientes formas:

«  Utilizando el codigo QR en tu aplicacion

«  Visitando nuestra pagina web docs.whirlpool.eu

- También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto de
la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, debera indicar los cédigos que figuran en la
placa de caracteristicas de su producto.
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Prirucka majitele

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY

WHIRLPOOL i i i

Z ) Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte sv(ij vyrobek ABYSTE ZISKALI VICE INFORMACI,

na www.whirlpool.eu/register NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

Pfed pouzitim spotiebice si peclivé prectéte
bezpecnostni pokyny.

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

2. Vodici rost

= Urovng, na které se rost
a dalsi pfislusenstvi
uklada, jsou ocislované,
pficemz 1 je nejnize a 3
nejvyse.

3. ldentifikacni Stitek
(neodstranujte)

4. Dvirka

5. Gril

6. Ventilatorové a kruhové topné
téleso (neni vidét)

7. Spodni topné téleso

(nenf vidét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
Eo g
: v ¢ i
1 2 3 4 5 6 7
1.ZAP/VYP 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych Povoleni pouziti aplikace 6" Sense
2.DOMU funkci. Live.
Rychly pFistup do hlavni nabidky. | 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
5. NASTROJE Zruseni vsech funkci trouby kromé

Volba z nékolika moznosti a také
zména nastaveni a preferenci
k troubé.

funkci Hodiny, Minutka a Zamek
ovladani.
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PRISLUSENSTVI

PLECH NA PECENI
- Vhodny jako podklad pro nadoby
' > na peceni v troubé; plech je také

mozné pouzit jako podklad pro

" potraviny bez nadoby. Toto
pfislusenstvi neni uréeno pro pouziti v mikrovinné
troubé.

SKLENENA ZAPEKACI MiSA

Diky svym vlastnostem je tato
sklenéna nadoba vhodna pro
/ vsechny zpUsoby peceni. Je-li
\ umisténa pod rostem, zachycuje
— uvolnujici se stavy.
SONDA DO POKRMU
Slouzi k méfeni teploty uvnitf
pokrmu béhem peceni.
cs\

Na trhu je k dispozici fada prisluSenstvi. Pred
ndkupem se ujistéte, Ze jsou vhodné pro pouziti v
mikrovinné troubé a odolné vidi teplotam v troubé.

FUNKCE

Rost je vhodny pro viechny
rezimy peceni, kromé
mikrovinného ohrevu. Jidlo
polozte pfimo na rost nebo jej

a plechy na peceni nebo jiné nadobi odolné teplu

a mikrovinam.

Rost pfi zasouvani zdvihnéte mirné vzhuru a zadni
okraj (sméfujici vzhuru) zachytte na pozadované
urovni. Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list,
a to co nejvice dozadu.

Dalsi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvIast
prostfednictvim servisniho centra.

Kovové nadoby na potraviny nebo napoje by se nikdy
nemély pouzivat pro vafeni v mikrovinné troubé.

MIKROVLNNA TROUBA
Pro rychlou pfipravu a opétovné ohrati jidel a napoja.

850 i vody.

750
650 :
Vafeni masovych omacek nebo omacek s obsahem
500 i syra nebo vajec. Dopeceni masovych koladcd nebo
. zapecenych téstovin.

Pfiprava masa a ryb.

350 Velmi se hodi pro rozpousténi masla nebo ¢okolady.
160 Rozmrazovani jidel nebo zméknuti masla a syrd.

90 Zméknuti zmrzliny.

0 Minutka

Rychly ohfev ndpojl nebo jidel s vysokym obsahem

Ptiprava zeleniny.

850 = 10-12

Mleté maso (500 g) 160

Rozmrazovani
Piskotovy kolac 750

7-8

Vareni

Vareni Vajecny krém 750

Sekana 750

Vareni 15-16

13-14

10-11

Pozadované prislusenstvi: Sklenénd zapékaci misa

RYCHLE PREDEHRATI

Pro rychlé predehrati trouby pred zahajenim cyklu
peceni. Pied vlozenim jidla do trouby vyckejte na
dokonceni cyklu funkce.

TRADICNIi FUNKCE

« TRADICNI

Pro dokonalé osmahnuti pokrmu dozlatova, a to
jak na povrchu, tak vespod.

TN U< =
Kolacky

Ano = 160-180 & 30-40 2

Sugenky Ano = 150-160 @ 20-30 = 2

Pizza

Ano = 230 | 20-30 @ |

«  TRADICNI + MV

Pro rychlejsi peceni s vyuzitim kombinace klasické
a mikrovinné trouby.

fol & e ooe @ Y
| 200-220 90

CHLEB P
T
(1-1,5kq)

Lasagne

160 | 160-350

Ano = 170-200 | 160-350 . 20-40

Zmrazené jidlo -

160-180 350
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FUNKCE GRIL
« GRIL

Pro osmahnuti dozlatova, grilovani a gratinovani.

Toast (Topinky/toasty)
Prawns (Krevety)

« GRIL+ MV

Pro rychlé peceni a gratinovani.

0350 0 2

Pecené brambory ve slupce

FUNKCE TURBOGRIL
« TURBOGRIL

1350 3

ol

PN fvv7f

FRSCR X

Pro dokonalé vareni a zapékani diky kombinaci
grilu a konvek¢ni funkce trouby.

fol

Kureci kebab

Pecené brambory

« TURBOGRILL + MV

3

3

Pro rychlé vafeni a zapékani diky kombinaci
mikrovlin, grilu a konvekéni funkce trouby.

ol .

A

Cannelloni [Mrazené]

350 0 3

Kotlety

350 0 3

Pecené kure

« HORKY VZDUCH

g
FUNKCE HORKY VZDUCH

©20-25

¢

30-40
40-60

Pro peceni sladkych pokrmi a masa, s vyuZzitim
stalé cirkulace horkého vzduchu.

fol

Pusinky

;Anoé

Jemné pecivo

Bochnik chleba

;Anoé

Svycarska rolada

Listové tésto

Pecené (800 g - 1,5 kg)

;Anoé

%Ano%

S

B
ot
Ano 170-180
(R
Ano 210-220
S

160-170

&

10-20

15-20

70-80

Poznédmka: U funkce ,Horky vzduch” (Forced Air) neni ve
vychozim nastaven( pfedehfev. Pokud si pfejete funkci
predehfevu pfidat, jednoduse klepnéte do pravého horniho
rohu displeje. Pro podrobnéjsi informace si prectéte pfislusny

odstavec.
« HORKY VZDUCH + MV

Pro rychlé peceni sladkych pokrm(i a masa,
s vyuzitim vsech vyhod mikrovin a cirkulace

horkého vzduchu.

R

40-50

30-35 |
10-12 2

ol e

160

Pecené 40-60 2

180

Masovy kola¢ 160 25-35

Pecena ryba 160 | 170-190 = 20-35 |

KONVENCNI PECENI FUNKCE

« KONVENCNI PECENI
Pro perfektni propeceni masa, dortli a kolacu
s tekutou naplni.
of

| A

PInéné kolace

AT N <
160-200 = 35-55 |

Quiche Lorraine o~ 170-190

- KONVENCNI PECENI + MW
Pro rychlé vafeni vSech pokrm s tekutou
naplni, kombinace mikrovlin, klasického ohfevu
a konvekéniho proudéni vzduchu.

g\ Qe : ¢

o, ¥ A T S ) & I
350 | 160-200 | 25-45 2

30-45 |

PInéné kolace

30-35 |

Pitkotovy kolaé 90 160-180

SPECIALNI FUNKCE

« UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.
- KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta.
« SMART CLEAN

Usnadnuje Cisténi prostoru pro pfipravu pokrma.
Pravidelné pouzivani pfedchazi vytvareni
usazenin, které by mohly poskodit povrch.

FUNKCE 6™ SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi teplotu
a zpUsob pripravy, a to u vSsech druht jidel.

« 6™ SENSE ROZMRAZOVANI

Pro rychlé rozmrazovani riiznych druhd jidel se
zadanim pouze jejich hmotnosti. Pro dosazeni co
nejlepsich vysledkl pokladejte jidlo vzdy pfimo
na sklenénou zapékaci misu.

to : &
""" 100g-2,0kg
100g-3,0kg
100g-2,0kg
100 g - 2,0 kg
100g-2,0kg

RYBY
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« OHRATI FUNKCIi 6™ SENSE
Slouzi k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i
chlazenych jidel nebo jidel o pokojové teploté.
Trouba automaticky vypocitava hodnoty nezbytné
k dosazeni co nejlepsich vysledkl v co nejkratsim
Case. Jidlo vlozte do zaruvzdorné nadoby vhodné
do mikrovinné trouby. LepSich vysledk, zvIasté
u zmrazenych potravin, dosahnete, pokud je na
konci faze ohfevu ponechate jesté 1-2 minuty
odpocivat.
HOTOVE JIDLO 250-500g

Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou
alu folii.

HOTOVE JIDLO-MRAZENE 250-5009
Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou

A0 e R
POLEVKA 1-4 porce

_Ohfivejte odkryté v samostatnych miskach e
NAPOJE 1-4 porce

Aby nedoslo k pfekypéni, pouZijte hrnek a do néj vlozte IZici ze
zaruvzdorného plastu

« VARENI S FUNKCi 6™ SENSE

Urcené pro pfipravu nékolika druh jidel

a potravin a pro co nejsnazsi a nejrychlejsi
dosazeni optimalnich vysledku. Abyste pouzitim
této funkce dosdahli co nejlepsich vysledkd, fidte
se pokyny uvedenymi v prislusné tabulce pfiprav.

JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU
PoloZky v tabulkach:

recepty fol, je-li potfeba predehtev &, teplota g,

mikrovinny vykon 2, droven grilu ¥, hmotnost 3 , doba
pfipravy &:, pfislusenstvi a doporucend Uroven E£3 pro
piipravu.

Doba peceni se pocitd od okamziku vloZenf jidla do trouby
bez zapocitani doby predehfevu (ktery je u nékterych recept(
nutny).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot
se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

Aveenr TOST, =~ dOrtova forma na rostu, - pecici plech,
~—— sklenéna zapékaci misa

POUZIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

Pro volbu ¢i potvrzeni:

Klepnutim na obrazovku si vyberte
pozadovanou hodnotu nebo polozku nabidky.

4

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro navrat na predchozi zobrazeni:
Klepnétena < .

Pro potvrzeni nastaveni nebo pfechod na dalsi
zobrazeni: Klepnéte na ,NASTAVIT” nebo,, DALSI"

1. VOLBA JAZYKA

2. NASTAVENI WIFI

PFi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk

a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce muizete prochdazet
seznamem dostupnych jazyk.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

« Klepnéte na pozadovany jazyk.

EAAVIKA
Greek, Modern

English
English

Klepnutim na tlacitko € se vratite zpét na pfedchozf
zobrazen.

Espafiol
Spanish

Funkce 6" Sense Live vam umoznuje troubu
obsluhovat vzdalené pfes mobilni zafizeni. Aby bylo
mozné spotiebi¢ ovladat dalkové, musite nejdrive
Uspésné dokoncit postup nastaveni pripojeni. Tento
postup je nutny pro registraci spotfebice a pfipojeni
k vasi domaci siti.

- Klepnutim na,NASTAVIT NYNIi” nastavte pfipojeni.

¢ Nastaveni bezdratové sité?

Nastavit WiFi nyni k automatickému nastaveni
¢asu, data a povoleni pfipojeni pomoci
smartphonu.

Pokud toto nastaveni pfeskocite, k volitelnym
nastavenim se muZzete vratit pozdéji v nabidce

»Nastroje”.

Chcete-li produkt pfipojit pozdéji, klepnéte na ,PRESKOCIT".
NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete
potifebovat: chytry telefon nebo tablet a bezdratovy
router pfipojeny k internetu. Pomoci chytrého
zafizeni zkontrolujte, Ze je signal vasi domaci
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bezdratové sité v blizkosti spotiebice dostate¢né
silny.

Minimalni pozadavky.

Chytré zafizeni: Android s rozlisenim 1 280 x 720 (nebo
vyssim) ¢ii0S. V obchodé s aplikacemi naleznete informaci

o kompatibilité s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.
Bezdratovy router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6 Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotfebice je stazeni
aplikace na vase mobilni zafizeni. Aplikace 6" Sense
Live vas provede viemi kroky, které jsou zde uvedeny.
Aplikaci 6t Sense Live si mizete stahnout z App Store
nebo Google Play Store.

2. Vytvorte si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvorte si ucet. Umozni
vam pfipojit spotiebice do sité, sledovat je i vzdalené
ovladat.

3. Zaregistrujte svij spotrebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte sv(ij
spotrebic. K dokonceni registracniho procesu budete
potirebovat ¢islo Smart Appliance Identifier (SAID).
Jedna se o jedinec¢ny kdd, tj. Cislo, které nasleduje za
slovem SERVICE uvedeném na identifikacnim Stitku,
kterym je vyrobek opatren.

4. Pfipojeni k WiFi

Postupujte podle pokyni k nastaveni pfipojeni
pomoci skenu. Aplikace vas provede procesem
pfipojeni vaseho spotfebice k bezdratové siti u vas
doma.

Pokud vas router podporuje WPS 2.0 (nebo vys3i),
zvolte ,RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS":
Na bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS,
abyste vytvofili pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V pfipadé potreby muzete produkt pripojit i ru¢né
pomoci moznosti,Vyhledat sit”.

SAID kéd se pouziva k synchronizaci vaseho chytrého zafizeni
se spotiebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul WiFi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze
pokud dojde ke zméné nastaveni routeru (napf. ndzev
sité ¢i heslo nebo poskytovatele sité).

. CS
3. ZAHRATI TROUBY

. NASTAVENI DATA A CASU

Po pfipojeni trouby k vasi domaci siti dojde
k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pfipadné
budete muset nastaveni provést ru¢né

« Klepnutim na pfrislusné Cislice nastavte cas.

« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.
Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum
+ Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte datum.
« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

Po dlouhém vypadku sité musite ¢as a datum nastavit
znovu.

Z nové trouby se mohou uvolhovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
pfislusenstvi.

Pfedehfejte troubu na 200 °C, ideadlné pomoci funkce
~Rychlé pfedehrati”.

P¥i prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.
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BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

« Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko [@], nebo se
v kterémkoli misté dotknéte obrazovky.

Na displeji si mGzete vybrat mezi manualnimi

funkcemi nebo funkcemi,6th Sense”.

+ Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do
pfislusné nabidky.

13:20

Ruéni funkce @

6thSense
[12min] 1 min] 1305 | © |

« Posouvanim nahoru nebo doli mlzete prochazet
seznamem.

Mikrovinna trouba Rychlé
predehfati
Tradi¢ni Tradi¢ni
+ MW

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni mGzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které l1ze ménit.

TEPLOTA

« Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného
seznamu.

Vybrat teplotu horkého »&

vzduchu.
55 160° 16
Nastavit doBl pfipravy

Pokud to dana funkce umoznuje, muizete klepnutim
na *J spustit pfedehfev.
Vybrat teplotu horkého s

55 160° C

Nastavit dobu pfipravy

DOBA TRVANI

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete
peceni fidit ru¢né. V rezimu ¢asovace trouba pece po
nastavenou dobu. Na konci doby peceni se trouba
automaticky vypne.

« Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy”.

< Vybrat teplotu horkého vzduchu. l»m

55 1 60°C 16
@dobu pripravy

| g
+ Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte
pozadovanou dobu peceni.

{Zadejte dobu trvani horkého vzduchu.

2 3 4 5
7 8 9 0

. Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy

a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu peceni
a poté zvolte ,STOP”.

3. NASTAVENI FUNKCI 6™ SENSE

Funkce 6™ Sense vdm umoznuje pfipravovat sirokou
Skalu pokrm( ze zobrazené nabidky. Vétsinu
nastaveni peceni provadi spotiebi¢ automaticky, aby
bylo dosazeno nejlepsich vysledkd.

« Ze seznamu si vyberte zpUsob pfipravy.

« Zvolte funkci.

Funkce se zobrazuiji podle kategorif pokrm& v nabidce ,JIDLO
SE 6th SENSE” (viz pfislusné tabulky) nebo podle receptd
v nabidce ,LIFESTYLE".

« Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery
chcete pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.),
abyste dosahli perfektniho vysledku.

Nékteré z funkci 6 Sense vyzaduji pouZiti sondy do jidla.

Zapojte ji jesté pred vybérem funkce. Pro dosazeni nejlepsich

vysledkd pfi pouziti sondy se fidte pokyny v pfislusném

oddile.

« Postupujte podle pokynu na obrazovce, které vas
provedou procesem peceni.

4. NASTAVENI CASU ODKLADU SPUSTENI

Pred spusténim funkce mUzete odlozZit ¢as peceni:

Funkce se spusti nebo ukon¢i v predem zvoleném

Case.

. Klepnutim na,ODLOZENI“ nastavite pozadovany
¢as spusténi.
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COOKING INSTRUCTION:
Pro pfipravu raznych druh jidel,
které vyzaduji stejnou teplotu na

nékolika vyskovych trovnich
soucasné (maximalné tfech). Tuto
funkci lze

+ Po nastaveni pozadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.

+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvirka: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.

Chcete-li naprogramovat odlozeny start peceni, musf byt faze

predehfivani trouby vypnuta: Trouba dosahuje pozadované

vyse teploty postupné, coz znamena, Zze doby pfipravy
mohou byt o néco deldi, nez je uvedeno v tabulce pro
tepelnou Upravu pokrmd.

Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit

naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na tlacitko

5. SPUSTENI FUNKCE

« Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim na
START"

Funkce mikroviny je vybavena ochranou pfi spusténi.

Pfed spusténim funkce je nutné otevrit a zavfit dvirka.

+ Otevrete dvifka.

+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvirka.

+ Klepnéte na,START",

Béhem peceni mizete kdykoli nastaveni zmeénit klepnutim

na hodnotu, kterou si pfejete upravit.

Je-li trouba horka a funkce vyZaduje zvIastni maximalni

teplotu, na displeji se zobrazi zprava

«  Stiskem [X] mUzete aktivovanou funkci kdykoli
zastavit.

6. PREDEHREV

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim
spusténi se na displeji zobrazi, Ze faze predehrati byla
aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

« Otevrete dvirka.
+ Vlozte jidlo do trouby.

« Pro spusténi peceni zavrete dvitka a klepnéte na
,HOTOVO".

Vlozenf jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani mdze
mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy pokrmu.
Otevrenim dvifek béhem piedehievu se tato faze prerusi. Cas
pecenf fazi predehiati nezahrnuje.

Muzete zménit vychozi nastaveni moznosti predehfivani

pro funkce vareni, které vam to umoznuji rucné.

+ Zvolte funkci, kterd umoznuje zvolit funkci predehfati

ru¢né.

+ Klepnutim na ikonu Wﬂl predehrati aktivujete nebo
deaktivujete. To bude nastaveno jako vychozi
moznost.

7. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce 6th Sense mohou béhem peceni
vyzadovat nékolik Ukonu. Zazni zvukovy signal
a displej bude indikovat, co je tfeba udélat.

« Otevrete dvitka.
« Provedte ukon uvedeny na displeji.

« Pro pokracovani zavfete dvifka a klepnéte na
,HOTOVO” (DONE).

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Nékteré funkce je mozné po dokonceni peceni ulozit
jako oblibené a pozdéji v budoucnu je rychle pouzit
se stejnym nastavenim nebo prodlouzit dobu peceni.

00:01 Od dokonceni

« Pro ulozeni funkce mezi oblibené klepnéte na (.
« Klepnutim na ® prodlouzite dobu peceni.

9. OBLIBENE

Funkce Oblibené vam umoznuje ukladat nastaveni
trouby pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky detekuje funkce, které pouzivate
nejcastéji. Poté, co danou funkci nékolikrat pouZijete, vas
trouba vyzve, abyste si ji pfidali mezi své oblibené.
ULOZENIi FUNKCE

Po skonceni funkce muzete klepnout na C3 , aby se
ulozila jako oblibena. Budete ji tak v budoucnu moci
rychle pouzit a se stejnym nastavenim.

Displej vam umozni ulozit funkci az pro Ctyfi oblibené
pokrmy dne véetné snidané, obéda, svaciny a vecere.
+ Klepnutim na ikony zvolte alespon jednu.

<
Cavity Temp: 180 °C
Doba pfipravy: 05:00

e
\ed

Preheat: Nepovoleno

- Klepnéte na,OBLIBENY” a funkci ulozte.

Cavity Temp: 180 °C
Doba pfipravy: 05:00

Preheat: Nepovoleno

000®
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Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci,

stisknéte @ : funkce budou rozdéleny podle

jednotlivych pokrmu dne a uvidite nékolik navrh.

+ Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni
pfislusného seznamu

<

;g;?;; 5
4 &
Klepnuti na vam rovnéz umozni prohlizet historii vami
naposledy pouzitych funkci.

+ Prochazejte zobrazenym seznamem.

« Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.

+ Peceni aktivujete klepnutim na ,START".

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi mizete

k jednotlivym polozkdm pfidavat obrazky nebo
nazvy, a upravit si je tak podle svych predstav.

+ Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,UPRAVIT"

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

. Klepnéte na,DALSI”: Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

- Klepnutim na,ULOZIT” zmény uloZite.

Na strance,Oblibené” mlizete také vymazat funkce,

které jste ulozili:

« Klepnéte na Q@ dané funkci.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT"

MUzZete téZ upravit Cas, kdy se jednotlivé pokrmy

zobrazuiji:

. Stisknéte & .

. Zvolte B, Preference”.

. Zvolte ,Casy a data”.

« Klepnéte na,Vase Casy jidel”.

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pozadovany
cas.

+ Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte jej.

Jeden Casovy Usek je mozné zkombinovat pouze s jednim

pokrmem.

10. NASTROJE

Klepnutim na & si kdykoli oteviete nabidku
+Nastroje”.

Tato nabidka vam umoznuje vybér z nékolika
moznosti a téz Upravu nastaveni nebo preferenci pro
vas produkt nebo disple;j.

Nastroje

OO0

Minutka
Minutky

Dﬁ’lk vé
ovladani

Povolit

Svétlo

AKTIVACE DALKOVEHO OVLADANI
Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense Live Whirlpool.

@MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pfi pouziti funkce

peceni nebo samostatné pro méreni ¢asu.

Po spusténi bude minutka pokracovat v odpocitavani

¢asu nezavisle bez zasahovani do samotné funkce.

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mlzete vybrat

a spustit funkci.

Minutka bude nadale odpocitavat v pravém hornim rohu

obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo upravu minutky:

- Stisk &

« Klepnétena @ .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na

casovém spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi

upozornéni.

- Klepnutim na,ODMITNOUT” minutku zruste nebo
nastavte novou dobu odpocitavani.

+ Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU"
minutku znovu nastavite.

SVETLO
Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

SONDA

Pouziti teplotni sondy do masa vdm umoznuje

méfit teplotu uvniti pokrmu béhem pfipravy,

abyste dosahli optimalni hodnoty. Teplota v troubé
se lisi v zavislosti na zvolené funkci, ale peceni je
naprogramovano tak, aby skonc¢ilo v okamziku, kdy je
dosazeno zadané teploty.

Potravinu vloZte do trouby a teplotni sondu zasurite
do zdirky. Sondu umistéte co nejdale od zdroje tepla.
Zavrete dvirka trouby.

Klepnéte na O . Pokud je pouziti sondo povoleno
nebo vyzadovano, muzete si zvolit mezi manudlni
funkci (podle metody pfipravy pokrmu) nebo funkci
6'" Sense (podle typu pokrmu).
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Jak byste chtéli

naprogramovat sondu?

oy PODLE METODY PRIPRAVY
POKRMU

PODLE TYPU POKRMU

Je-li funkce jiz spusténa, bude v pfipadé vyjmuti sondy
zruena. Pfi vyndavani jidla z trouby vzdy odpojte i sondu

a vyndejte ji také.

Sondu Ize ovladat na délku pomoci aplikace " Sense Live v
mobilnim zafizeni.

POUZiVANI PECICI SONDY

Pouziti sondy do pokrmu vdm umozniuje méfit
teplotu uvniti pokrmu béhem pfipravy.
Zapichnéte sondu hluboko

do masa, pficemz se vyhnéte
kostem a tu¢nym mistiim.
Drlibez: Zapichnéte hrot do
stfedu prsni ¢asti, ne do dutiny.
Kusy masa nebo stehna:
Zapichnéte hrot do nejsilné&jsi
casti.

Ryby (celd): Umistéte hrot do
nejsilnéjsi ¢asti, ne do patefre.

@ SAMOCISTENI
PUsobeni pary, kterd se uvoliuje pfi tomto specidlnim
¢isticim cyklu, umozniuje snadné odstranéni necistot

a zbytkd jidla. Na dno trouby nalijte 200 ml pitné vody
a poté, co trouba vychladne, funkci spustte.

Upozornénti: Behem cisticiho cyklu doporucujeme neotevirat
dvitka, aby nedochdazelo k Uniku vodni pary, coz by mohlo
negativné ovlivnit vysledky cistént.

Jakmile cyklus skonci, na displeji se objevi pfislusna
zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté pomoci
hadfiku nebo houbicky jeji vnitiek vytfete a vysuste.

. CS
@ ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mizete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni vsech zvuka a vystrah.

) ZAMEK OVLADANI

,Zamek ovladani” vam umoznuje zamknout viechna
tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit
k jejich ndhodnému stisknuti.

Pro aktivaci zdmku:

+ Klepnéte na ikonu Q.

Pro deaktivaci zdmku:

+ Klepnéte na disple;j.

+ Potahnéte prstem smérem nahoru pres
zobrazenou zpravu.

Zamek ovladani
Spotiebic je uzamcen.
Prejedte prstem pro odemceni.

E PREFERENCE
Slouzi k upravé nékterych nastaveni trouby.

WIFI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové
domaci sité.

INFORMACE

Slouzi k vypnuti,Ulozit Demo rezim*, resetu produktu
a ziskani dalsich informaci o produktu.
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o] 6'" SENSE - TABULKA PRIPRAVY

BAKED PASTA

(ZAPEC. TESTOVINY)

MASO

. . U A D Eené i
Kategorie poteavin Recelly g prgusenstui _mnozenaormacepropetent
1 . Pripravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte besamelovou omackou a posypte
T e e 8Porel . sirem pro dosazeni deaini Zatavé barvypokmu
Lasagna-frozen 1
(Lasagne - n—r 600g-1,2kg Vyjmétezobalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu folii
zmrazené)
1 Potfete olejem a popraste solf a pepfem. Podle vlastni chuti dochutte ¢esnekem
Rostbif = 1-1,5 kg a bylinkami. Po ukoncenf pfipravy jesté pred porcovanim nechejte alespori 15 minut
T odpocivat
1
Teleci pe¢ené Y= 1-1,5 kg
— Potfete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste solf a pepfem. Po ukoncenf
1 pripravy jesté pred porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat
Veprfova pecené L= 1-1,5 kg
I
1 Potrete olejem nebo rozpusténym méaslem. Popraste soli, pepfem a nasekanym
Jehnéci kyta = 1,5-2 kg Cesnekem. Po ukoncenf pfipravy jesté pfed porcovanim nechejte alespor 15 minut
R odpocivat
1
R = _ Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. Popraste solf
Pecené kufe B 1-1.5kg a pepfem. Vlozte do trouby prsnim svalem nahoru
N _ Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. RozloZte rovnomeérné
Kousky kurete neeert 8009-12k9 oot stranou s ki dold
ng\si?cﬂj masove . é , 800g-1,2kg Potfete olejem a podle chuti okofente / dochutte bylinkami
. - 1 Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. Popraste solf
Filety v pafe = 5009 -1kg a pepfem. Pfidejte citronovou $tadvu nebo vyvar
Sekané 1 4-8 porci Pripravte podle svého oblibeného receptu a pro vytvarovani pouzijte nddobu na
—_— P chléb. Na hmotu tlacte, aby se zabrénilo tvorbé vzduchovych kapes
3
Parky & wurstel Aucnees ~+ 4-12 kust Aby nedoslo k popraskani parkd, propichejte je vidlickou
Lehce osmahnéte 1 nakrajenou cibuli spole¢né se 2 mrkvemi nakrajenymi na malé
Ly, ., kosticky. Pridejte 1 Izici mouky, 300 ml hovéziho vyvaru a povarte do zhoustnuti.
PastyFsky masovy . ; . 4-8 porci Pridejte 1 IZici rajského protlaku a kapku worcesterové omacky. Vmichejte 450 g

kolac

jemné nakrajeného uvareného hovéziho nebo jehnéc¢iho masa, osolte a opeprete.
Dusené maso pokryjte 4 porcemi rozmackanych brambor

RYBY

Whole—rovastgd \% 2 800g - 1,5 kg
celku-pecené) — . ) Y o . .
Pottete olejem. Ochutte citronovou $tévou, cesnekem a petrzelkou
Whole-steamed 1 800d—-15k
(Vcelku—v pare) Da— 9- 12K
Pecené steaky -\1;1,- 4-8 kust Rybi steaky pokapejte olejem a zasypte sezamovymi seminky
Filet v pare \ ; . 4009 -1kg Rovnomérné rozlozte v nddobé. Varte zakryté
Gratin frozen 1 Lo . 0 s
—, 600g-1,2kg Vyjméte zobalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu folii

(Gratin. mrazeny)

Zaruvzdorné nadoba

Zaruvzdorné nadoba

Sklenéna vhodna do mikrovinné

o ) Rost vhodna do mikrovinné ‘kacl mi b Klenénd Pecici plech Pecicf sonda
PRISLUSENSTVI trOUby na rottu zapekacl misa trou y/na S/ e!’]ene
zapékaci mise
[ ~ AR==ln — ==s L — B
10
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| Koteseriepoteavn/ReceBty g pilicnony et MOMOCOPOPSEN
Pecené brambory 2 1-1,5 kg Igljll;r:akjae#;ei na kousky a pfed vloZenim do trouby pokapejte olejem, osolte a dochutte
- . 2 B Viydlabejte zeleninu a naplrite ji smési duziny, mletého masa a drceného syra. Podle
PInéna zelenina ARe 4-8 porci vlastni chuti dochutte ¢esnekem, solf a bylinkami
Pecené brambory ve 1 st PotFEtevoIejemdnlepo [ozpuéténg’/m ma’slekm. Biam%oru ng?(znéte‘_do kiize a Flioloiteji do
lupce — 4-8 kusl trouby rezem pyAD@ﬂ@ugVﬂWéOMmm rambpory, nalijte na ni zakysanou
siup smetanu a okoferite podle chuti
Gratinované 1 4-8 porci Nakrajejte na platky a vlozte do velké nddoby. Osolte, opeprete a zalijte smetanou. Po
brambory ~Fe P povrchu posypte syrem
. (oy 1 B . Nakrajejte na platky a viozte do velké nddoby. Posolte, opepfete a posypte smési
Gratinovana rajcata AFe 4-8 porci strouhanky a oleje. Po povrchu posypte syrem
< o : o -
=z . . . 2 N . Nakrajejte zeleninu a vyskladejte ji do velké naddoby. Osolte, opeprete a zalijte smetanou.
= Gratinovana zelenina iy — 4-8 porci Po povichu posypte syrem
@  Veg.Gratin (frozen) 1
N (Zapékan (mraZen)) —1 600g-1,2kg  Vyjmétezobalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu félii
Kousky brambor U;U 500g-1kg Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte v nddobé
Koreny a hlizy . ; p 200-800g Nakrajejte na kousky. Rovnomérmé rozloZte v nddobé
Frozen Vegetables ! 200-800g Rovnomeérné rozlozte v naddobé. Zamichejte, kdyz vas k tomu trouba vyzve
(Mrazend zelenina) = ) '
Hranolky 2 5009 -1kg Rovnomeérné rozlozte na sklenénou zapékaci misu
Jind zelenina .—L—. 200-800¢g Nakrajejte na kousky. Rovnomémé rozlozte v nddobé
>_ ......... e s S e - estovyrovmqtedopec\c|hoplechuaprop|cheJteJev|d||ckouPnpravtesmesna .............
gé Quiche Lorraine —n 1 davka ,Quiche lorraine” na 8 porc
A3 :Quiche Lorraine - 2 I . " "
ZJe) -
L mrazeny e e e e e O e
Zemle (mrazeng) L 1 davka Vyjméte z obalu. Rovnomeérné rozlozZte na pecici plech
o Sendvi¢ovy bochnik 1 1-3 kus Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu na psenicny chléb. Pred kynutim
w o ve formé i— Y umistéte do nddoby na chléb. Na troubé nastavte prislusnou funkci kynutf
T
Y :Pe¢ivo pfedpelené 2 1 davka Vyjméte z obalu. Rovnomérné rozloZte na pecici plech
Livance 2 1 davka Viytvaruijte jeden kus nebo malé kousky a polozte na vymastény pecici plech
— S R 2 ...................................... e p|zz - pr|prav e vody i g e |4OO g g koneJe S T
: Slaba pizza 1 davka nastavte prislusnou funkci kynuti a nechejte kynout. Tésto rozrolujte na lehce vymastény
] _ pecici plech. Ozdobte napt. raj¢aty, mozzarellou a Sunkou
2 Tésto na pizzu pfipravte ze 250 ml vody, 20 g drozdi, 450 g mouky, oleje a soli. Na troubé
I Silna pizza 1 davka nastavte piislusnou funkci kynutf a nechejte kynout. Tésto rozrolujte na lehce vymastény
E _ pecici plech. Ozdobte napt. raj¢aty, mozzarellou a Sunkou
I(DI;izzz;:;(rﬁfanéené) ‘i' 250-800g
. . Vyjmeéte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu folii
Pizza-chilled 2 250-800
.............. PIZza ChIzeng) e
- . 1 . Pripravte tésto na piskotovy koldc¢ bez tuku v mnozstvi 500-900 g. Nalijte na pecicim
Piskot vc?mforme """""""""" = 1 davka _ papirem vylozZeny a vymastény peciciplech
Pusink 2 1 davka Uslehejte 2 vajecné bilky, 80 g cukru a 100 g suseného kokosu. Ochutte vanilkou
Y et ~ amandlovym vytazkem. Vytvarujte 20-24 kouskd, které pokladejte na vymazany plech
o Ovocny kolac¢ ve 1 1 davka Dortovou formu vyloZte téstem, propichejte je vidlickou a pottete dZzemem. Viyvélejte
> form¢ — _ zbyvajici tésto, nakrajejte ho na prouzky a na kolaci z nich vytvorte miizku )
e 1 Tésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte strouhankou, aby nasékla stavu z ovoce.
2 : PInény ovocny kolac e— s 1 davka Naplrite krajenym Cerstvym ovocem smichanym s cukrem a skofici. Rozvalené zbytky
W tésta pouZijte jako horni vrstvu, pritisknéte u okrajli a pomaslujte vejcem
O
< Rozdrobte dohromady 200 g mouky, 100 g cukru a 150 g mésla. Do misky vioZte 1 kg na
©  Ovocny drobenkovy 1 1 dévka platky nakrajenych jablek smichanych s cukrem a skoficia 1 kg rebarbory ¢i mrazeného
< kola¢ = bobulovitého ovoce smichané(ho) s cukrem a 1 polévkovou kukuficného Skrobu.
: Posléze posypejte po povrchu tésta
Tésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte strouhankou, aby nasékla stavu z ovoce.
R 1 . Naplnte jablky nakrajenymi na platky smichanymis cukrem, rozinkami, sekanymi
Jablkovy kolac — 1 davka mandlemi a skofici. Viyvalejte zbyvajici tésto, nakréjejte ho na prouzky a na kolaci z nich
...................................................................................................... O KU e
POPCORN 1 100g Sacek vzdy pokladejte pfimo na sklenénou zapékaci misu. Vzdy pfipravujte jen jeden

sacek




Casto kladené otazky k Wi-Fi

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je tfeba nakonfigurovat ve smérovaci?
Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovdno DHCP

a NAT.

Kterd verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vys3i. Ovérte v dokumentaci ke
smérovaci.

Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého
telefonu (nebo tabletu) s operaénim systémem
Android nebo iOS?

Muzete pouzit libovolny operacni systém, kterému
davate prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smérovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni
k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pfipojeni?

Vasi sit muzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zatizeni. Pfed pokusem deaktivujte
vsechna ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotfebic pfipojen

k moji domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci svého smérovace (viz prirucku
ke smérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa spotfebice
MAC uvedena na strance pfipojenych bezdratovych
zarizeni.

Kde najdu MAC adresu zafizeni?

Stisknéte & a poté klepnéte na B ,WiFi“,
popfipadé se podivejte na svuj spotiebic: Zde je
Stitek, ktery obsahuje adresy SAID a MAC. Adresa MAC
se sklada z kombinaci ¢isel a pismen a zacina ,88:e7".

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zatizeni a aplikace 6™ Sense

Live zkontrolujte, zda je sit spotiebice viditelnd

a pripojena ke cloudu.

Existuje néco, co mlize zabranit tomu, aby se signal
dostal ke spotiebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, kterd jste pfipojili,
nevyuzivaji celou dostupnou Sifku pasma.

Ujistéte se, ze vase zafizeni s povolenou siti WiFi
nepiekracuji maximalni pocet povoleny smérovacem.
Jak daleko by mél byt smérova¢ od trouby?
Obvykle je signal Wi-Fi dostatecné silny, aby pokryl
nékolik mistnosti, ale velmi to zavisi na materidlu
stén. Silu signadlu mlzete zkontrolovat umisténim
chytrého zafizeni vedle spotfebice.

Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ neni v dosahu
bezdratového pfipojeni?

K rozsifeni pokryti domdci sité Wi-Fi mzete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body,
opakovace Wi-Fi a pfemosténi prostiednictvim
elektrické sité (nejsou dodéavana se spotfebicem).
Jak zjistim jméno a heslo své bezdratové sité?

Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na
smérovaci je obvykle stitek s informacemi, které
potirebujete k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni
prostiednictvim pfipojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz m{ij smérovac pouziva kanal
sousedni sité Wi-Fi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi
domdci sité Wi-Fi.

Co mam délat, pokud se na displeji objevi = nebo
spotiebi¢ nemuze vytvofit stabilni spojeni s mym
domacim smérovacem?

Spotiebi¢ mlze byt Uspésné pripojen k smérovaci,
ale nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotfebic
pfipojit k internetu, musite zkontrolovat nastaveni
smérovace a/nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany
firewall a DHCP. Podporovana sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2,
Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim
do pfirucky ke smérovaci.

Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych
sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipojit

k internetu, pravdépodobné nebudete moci pfipojit vas
spotfebi¢ do cloudu. Adresa MAC zafizenf je jeho jedinec¢ny
identifikator. Pozadejte svého poskytovatele internetovych
sluZeb o pfipojenf jinych zafizeni nez pocitacl k internetu.
Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?
Po nastaveni sité vypnéte napdjeni, pockejte

20 sekund a zapnéte troubu: Zkontrolujte, zda
aplikace zobrazuje stav uzivatelského rozhrani
spotiebice.

Neéktera nastavent trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci
zobraz.

Jak mohu zménit svij ucet Whirlpool, ale ponechat
své spotiebice pfipojené?

MuzZete si vytvorit novy Ucet, ale nezapomente
odebrat vasde spotiebice ze starého uctu pred jejich
pfesunutim na vas novy ucet.

Vyménil jsem smérovac — co musim udélat?

Muzete bud zachovat stejna nastaveni (nazev sité
a heslo), nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze
spotfebice a znovu nakonfigurovat nastaveni.

’ Whjr/lﬁool
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CISTENi A UDRZBA

Pfed provadénim jakékoliv udrzby a cisténi se ujistéte,
Ze trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

Pouzivejte ochranné rukavice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy ¢cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfredku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné ¢istici prostredky.

Jestlize se tyto prostiedky pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté
tepla, aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky nebo abrazivni/
ziravé prostfedky, protoze by mohlo dojit k poskozeni
povrchu spotfebice.

Pred provadénim jakékoliv udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

nebo zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu
vytvofeného v dlsledku peceni jidel s vysokym
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté ji vytiete pomoci hadfiku nebo houbicky.

« Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrch( aktivujte
funkci snadného cisténi,Smart Clean”.

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostredkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nddobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

Sklenénd zapékaci misa je vhodna do mycky.

Whjr/lﬁool
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

. Mozna pficina
:Pferudeni napdjeni.

iOdpojenl' od elektrické
sité.

Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
trouba pfipojena k elektrickému napajeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
zda porucha pretrvava.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované Cislem.

Trouba se nezahtiva.

Softwarova chyba.

‘Je-li zapnuta funkce
.,DEMO*, aktivni jsou
‘vdechny ovlddaci prvky
‘a nabidky, trouba vsak
‘nehfeje.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
-sluzeb pro zdkazniky a uvedte cislo nasledujici
za pismenem ,F*

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moZnost
,DEMO” a zvolte ,Vyp".

Funkce se nespusti.
Tato funkce neni v rezimu demo
k dispozici.

Je spustény rezim demo.

Stisknéte &, klepnéte na @ ,Info” a poté
.zvolte ,Ulozit Demo rezim” a opustte nabidku.

Na displeji je zobrazena ikona
Gl

WiFi router je vypnuty.
‘Nastaveni routeru se

zmeénilo.
Bezdratové pfipojeni
nedosahuje ke spotrebici.

- Trouba nemUze navazat
:stabilni pfipojeni k domaci
siti.

Konektivita neni
podporovana.

 Zkontrolujte, zda je Wi-Fi router pfipojeny
kinternetu.
Zkontrolujte, Ze je v blizkosti spotfebice

dostatecné silny signal Wi-Fi.
Zkuste provést restart routeru

Viz oddil ,Casto kladené otazky k WiFi“.
:Pokud se zménilo nastaveni vasi bezdratové

domdci sité, pfipojte se k siti: Stisknéte &
klepnéte na & ,WiFi” a poté zvolte ,Pfipojeni
k siti“

Konektivita neni podporovana.

'Vzdalené ovladani neni ve
‘vasi zemi povolené.

. Pfed nakupem ovérte, Ze je ve vasi zemi
povoleno vzdalené ovladani elektronickych
- zafizeni.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

Pomoci QR kodu ve vasem spotiebici

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani naseho

poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.

()
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Vdsdrloi kézikonyv

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

'I"It-:l-'}jl-e‘s\iz-rr(]os:(l;ll.\géltatésaink eléréséhez, kérjlk, regisztrélja A TOVABBI INFORMACIOK
= termékét honlapunkon www.whirIpoé:I.eu/régister EL’ERESE’HE’Z OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO
iﬂf A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a QR- KODOT
Biztonsagi Gitmutatot.

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6panel
1 2. Polctarté sinek
""""""" % A szintek, amelyekre a
sttéracs és egyéb
tartozékok helyezhetdk, be
vannak szdmozva: az 1-es a
legalacsonyabb, a 3-as
pedig a legmagasabb szint.
3. Azonosito tabla
(ne tavolitsa el)
4. Ajto
5. GrillfGtotest
6. Ventilator és kor alaku flitéelem
(nem lathato)
7. Also fit6elem
(nem lathato)

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

g o,
F O : & HE
1 2 3 4 5 6 7
1. BE/KI 3. KEDVENC 6. TAVVEZERLES
A sit6 be- és kikapcsolasa. Megnyitja a leggyakrabban A 6™ Sense Live alkalmazas
2. KEZDOKEPERNYO hasznalt funkcidk listajat. hasznalatanak engedélyezése.
Gyors hozzaférés a fémeniihéz. 4. KIJELZO 7. MEGSE
5. ESZKOZOK A siité minden funkciojat leallitja,
Itt szamtalan opcié kozul kivéve az 6rat, az idozit6t és a
valaszthat, és modosithatja a siité | gombzarat.
beallitasait.

Whjr/lﬁool |



TARTOZEKOK

SUTEMENYES TEPSI

= Hasznalhato tartéfeliiletként a

' sutében hasznalhaté edényekhez

de az étel kdzvetlendl, edény
" nélkil is belehelyezheté. Ez a

tartozék nem haszndalhaté mikrohulldamu siitében.

UVEGTANYER

Az lGiveg tulajdonsagainak
kdszonhetben ez a cseppfelfogd
/ talca minden siitési modnal
\ hasznalhato. A siitéracs ala
— helyezve felfogja a sttéskor
lecs6pogd szaftot.

ETELSZONDA

Az ételek magh&mérsékletének
készités kozbeni mérésére
szolgal.

B

A piacon szamos tartozék kaphatoé. Vasarlas
elétt gy6z6djon meg arrol, hogy alkalmasak
mikrohullamu siité hasznalatara és ellenallnak a siité

FUNKCIOK

SUTORACS

A stitéracs a mikrohullamu
funkcio6 kivételével minden sttési
modnal hasznalhato. A
sutéracsra helyezhetd

sutétepsik és egyéb h6allé vagy mikrohulldmu
sutében hasznalhaté edények is.

Helyezze be a sutéracsot: enyhén dontse felfelé, és
illessze a (felemelt) hatsé végét a kivant szinthez.
Ezutan csusztassa be vizszintesen a vezetdsineken
utkozésig.

Azok a tartozékok, amelyek nem részei a csomagnak, kilon
vasarolhatok meg a vevdszolgalaton.

hémérsékletének. Az ételek vagy italok fémtartalyait
soha nem szabad mikrohullamu siitéshez hasznalni.

MIKROHULLAM
Gyors sutéshez vagy ételek és italok
Ujramelegitéséhez.
! Italok vagy magas viztartalmu ételek gyors

850 i "
i felmelegitése.

750 Z6ldségek elkészitése.

650 Hus és hal sttése.
Szaft vagy sajt- vagy tojastartalmu szészok fézése.
i HUsos piték, csében silt tésztak készre sttése.

350

500

Idedlis vaj és csokolddé olvasztasdhoz.

: Fagyasztott ételek kiolvasztasahoz, vaj és sajt

160 ‘ puhftasahoz.
90 Fagylalt kiolvasztasahoz.
0 Percszamlaléd

fol 2\ &
Melegités 2 csésze 80 3
Melegités  Burgonyapiiré (1 kg) 850 10412
Kiolvasztés  Daralt his (500 g) 160 1314
S e R
e T i
sités  Fasirt 750 | 15-16

Szikséges tartozék: Uvegtanyér

GYORS ELOMELEGITES

A sutd gyors el6melegitéséhez a sitési program
elétt. Az étel behelyezése el6tt varja meg a melegités
végeét.
HAGYOMANYOS FUNKCIOK
« HAGYOMANYOS

Etelek aljanak és tetejének tokéletesre piritasahoz.
SRR -/ U s T SUUR o SO WO <IN W U

Kisebb stitemények Igen 160 - 180 30-40 2

Kekszek Igen  150-160 = 20-30

Pizza 230

©20-30 |

Igen

« HAGYOMANYOS+MIKRO
Sult ételek gyorsabb elkészitéséhez az also+felsd
és a mikrohulldamu sités jellemzéinek otvozésével.

ol 8. e PN G

Kenyér - 200-220 0 90 2535
arhasdlt - 160  160-350  35-45
=10kg) : : :

Lasagna Igen - 170-200 = 160-350 . 20-40
T s B S

étel 350

- 160-180 | 2030 !

Whjr/lﬁool



GRILL FUNKCIOK
« GRILL
Piritashoz, grillezéshez és csoben suIt fogasokhoz

< S W co it MU S-S 0 X N
f3 1 7210
Rakok 2 20-30

+ GRILL + MIKRO
Sult és cs6ében siilt ételek gyors elkészitéséhez.

ng ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ _/\_ Vv7 mu,ﬁﬁmu.QHEE..
Csébensiilt burgonya 350 2 20-40 _2
Burgonya héjaban 350 3 10-20 \i,

TURBOGRILL FUNKCIOK

« TURBOGRILL
A legjobb siités és piritas érdekében 6tvozi a grill
és a légkeveréses siités Jellemzmt

0 N oAU SR < 1 =

Cswkenyars 3 25-35 2

Sultburgonya 3 30-50 2

« TURBOGRILL + MIKRO

Gyors sutéshez és piritashoz a mikrohullamu, grill
és légkeveréses sltés JeIIemzomek otvozesevel

ol A NN d T
Cannellonl [fagyasztott] 350 3 20-25

350 0 3

Siilt csirke 350 2

HOLEGBEFUVO FUNKCIOK
« HOLEGBEFUVAS

Desszertek és husok siitéséhez a forré levegé
folyamatos keringetésével.

40-60

Habcsok Igen 1oo 120 40-50 :
Aprosutemenyek Igen 170 180 10-20

Kenyér, vekni Igen 180—200

Piskétatekercs Igen 210 220

Leveles teszta Igen 180 190

Silt (800 91,5 kg) lgen 160170  70-80 |

Megjegyzés: A Hélégbeflvas funkcional nem alapbeallitas az
elémelegités. Amennyiben hozza szeretné adni az
elémelegitést, érintse meg a kijelzé jobb felsé sarkat. Tovabbi
részletekért lasd a vonatkozo bekezdést.

« HOLEGBEFUVAS+MIKRO

Desszertek és husok gyors stitéséhez a
mikrohulldamu siités és a forré levegd
keringetésének 0sszes elényével.

30-40

30 35§

1012:
15- 2o§ 2

Sultek 160 170 40 60 2
Silthal 160 170-190 20- 351

KONVEKCIOS SUTES FUNKCIOK

. KONVEKCIOS SUTES

Husok, sitemények és folyékony toltelékkel
toltott piték tokéletes siitéséhez.

L S W O NN . S << 0 2 W

ToItottpltek L 160 200 3555 1
chhelorrame oo 170 190% 30-45 1

« KONVEKCIOS SUTES + MIKRO
Folyékony toltelékkel toltott ételek gyors
sutéséhez a mikrohullamu, alsé és felsd, valamint
a légkeveréses sutes Jellemzomek otvozésével.
Lol s e G 8

Toltottpltek §3502 160 200 2545 2

30-35 |

Pisk6ta 90 160-180

SPECIALIS FUNKCIOK

- MELEGEN TARTAS
A frissen elkésziilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

« KELESZTES
Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku
kelesztése.

« SMART CLEAN

Megkdnnyiti a sutétér tisztitasat. Rendszeres
hasznalatdval megelézhet6 a belsé feliiletet
karosité lerakodasok kialakulasa.

6™ SENSE FUNKCIOK

Ezekkel a funkcidoval automatikusan beallithatd
a kiilonboz6 ételek elkészitéséhez optimalis
hémeérséklet és siitési mod.

« 6™ SENSE KIOLVASZTAS

Itt az étel gyors kiolvasztasahoz elegendd
megadni az étel sulyat. A legjobb eredmény
érdekében az ételt mindig kdzvetlenil az
Uvegtanyérra helyezze.

fol : )]
hos 100 g -2,0kg
BAROMFI 100 g-3,0 kg
HAL 100g-2,0kg
ZOLDSEGEK 100 g - 2,0 kg
KENVER 100 g - 2,0 kg

Whjr/lﬁool



« 6™ SENSE FELMELEGITES

Fagyasztott vagy szobahémérsékletl készételek
Ujramelegitéséhez. A stutd automatikusan
kiszamolja a legrévidebb id6 alatt elérhetd
legjobb eredményhez sziikséges értékeket. Az
ételt mikrohullamu siGtében hasznalhato, héallo
edénybe helyezze. A felmelegités végén hagyja
1-2 percig allni az ételt, ez ugyanis minden
esetben jobb eredményhez vezet, kilonosen
fagyasztott élelmiszerek esetén.

S . I B o
EGYTALETEL 250-500 g
Vegye ki a csomagolasbol. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon rajta
alufélia.

EGYTALETEL-FAGYASZTOTT 2505009
Vegye ki a csomagoléasbdél. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon rajta

AN, S
LEVES 1-4 adag

Melegitse fgql‘c’i nélkdl, kilon edényekben S
ITAL 1-4 adag

Tegyen héallo mlanyag kanalat a bogrébe vagy a csészébe, igy
elkertlhet, hogy kifusson a folyadék

« 6™ SENSE SUTES
Kilonbozé ételek siitéséhez, az optimalis
eredmény legegyszerlbb és leggyorsabb
eléréséhez. A funkcié optimalis haszndlatahoz
kovesse a vonatkozo sutési tablazat utasitasait.

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

A téblazatokban jelzett jellemzdk:

receptek tol, elémelegités szlkséges 2, hémérséklet g,
mikrohulldmu fokozat 2, grillfokozat v, suly & , sitési idé
¢, tartozékok és a sttéshez E1 javasolt szint.

A sttési id6 az étel stitébe helyezésével kezdédik, nem
tartalmazza az elémelegitést (@hol ez szlkséges).

A stési hdmérsékletek és idétartamok csupan
hozzavetbleges értékek, melyek az étel mennyiségétdl és a
haszndlt tartozékoktdl fliggden eltéréek lehetnek.

Aceeeeen SUTOTACS, ammm~ sUtGforma sutéracson, - sutdtalca,
Uvegtanyér

AZ ERINTOKEPERNYOS KIJELZO HASZNALATA

Bongészés a meniiben vagy a listakban:
Egyszerlen huzza végig az ujjat a kijelzén az
értékek vagy meniielemek mozgatasahoz.
Kivalasztas vagy mentés:

Erintse meg a kijelz6t a kivant érték vagy
menuelem kivalasztasahoz.

4

ELSO HASZNALAT

Visszalépés az el6z6 képernyodre:

Erintse meg a(z) € ikont.

Beallitasok mentése vagy tovabblépés a kovetkezé
képernyére: Erintse meg a ,BEALLITAS" vagy a
~KOVETKEZO” gombot.

1. ANYELV KIVALASZTASA

2. A WIFI BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a

kivant nyelvet és a pontos idét.

« Huzza végig az ujjat a kijelzdn, és valassza ki a
kivant nyelvet a listabal.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

- Erintse meg a kivant nyelv nevét.

EAAVika
Greek, Modern

English
English

A < gombot megérintve visszaléphet az el6z6 képernydre.

Espafiol
Spanish

A késziilék 6™ Sense Live funkcidja segitségével

tavolrdl is irdnyithatja a stit6t egy okoseszkozrél.

A siitd tavvezérléséhez eldszor el kell végeznie

a tavvezérlés beallitasat. Ehhez a folyamathoz

készilékét regisztralnia kell, és csatlakoztatnia kell az

otthoni halézathoz.

. Erintse meg a,BEALLITAS MOST” opciét a
kapcsolat beallitasahoz.

WiFi beallitas

A WiFi bedllitds most automatikusan
bedllithatja azidét, a datumot, és engedélyezi a
kapcsolatot az okostelefonjaval.

Ha atugorja, az opciot a késébbiekben az

Eszk6zok mentiben taldlja.

Vagy érintse meg a ,UGRAS" opcidt, és csatlakoztassa
készilékét késdbb.

A KAPCSOLAT BEALLITASA

Ehhez a funkcidhoz a kovetkez6kre lesz sziiksége:
Okostelefon vagy tablet és az internetre

Whjr/lﬁool



csatlakoztatott vezeték nélkiili router. Okoseszkdzén
ellenérizze, hogy az otthoni vezeték nélkuli halézat
jeleréssége kelléen erés-e a siité kozelében is.
Minimalis rendszerkdvetelmények.

Okoseszkdz: Android, 1280x720 (vagy nagyobb) felbontasu
képernydvel vagy iOS. Ellendrizze az AppStore-ban az Android
vagy i0S verzidkkal vald kompatibilitast.

Vezeték nélklli router: 2,4 GHz WIFI b/g/n.

1. A 6" Sense Live alkalmazas letoltése

Az elsé |épés a siitd csatlakoztatasahoz az alkalmazas
letoltése az okoseszkdzre. A 6 Sense Live alkalmazas
végigvezeti Ont a kapcsolat bedllitdsanak itt felsorolt
[épésein. A 6t Sense Live alkalmazast letoltheti az
App Store-bél vagy a Google Play Store-bdl is.

2. Fiok létrehozasa

Ha még nem rendelkezik fiékkal, el6szor 1étre

kell hoznia egyet. Ennek segitségével halézatba
rendezheti készulékeit, és tavolrdl feliigyelheti és
vezérelheti azokat.

3. Regisztralja késziilékét

Kovesse az alkalmazas utasitasait a készulék

az SAID-kédra, az okoskészilék azonosité kddjara.

Ez a kéd a terméken elhelyezett azonosito tablan, a
+SERVICE” sz6 utan 4all6, egyedi azonositészam.

4, Csatlakozas a WIFI-hal6zathoz

Kdévesse a bedllitasi folyamat (,scan-to-connect”)
|épéseit. Az alkalmazas végigvezeti Ont a
készllék otthoni vezeték nélkili halézathoz valo
csatlakoztatdsanak lépésein.

Ha az On routere tdmogatja a WPS 2.0 (vagy Ujabb)
rendszert, valassza a ,KEZI” opciédt, majd érintse meg
a,WPS beallitds” gombot: Nyomja meg a vezeték
nélkuli routeren a WPS gombot a két készilék kozotti
kapcsolat lIétrehozasdhoz.

Ha szlikséges, a terméket manudlisan is
csatlakoztathatja a,Search for a network” (Hal6zat
keresése) opcidval.

Az SAID-kéd az okoseszkdz és a késziilék szinkronizalasahoz
szikséges.

Megjelenik a WIFI-modulhoz tartozd MAGcim.

A csatlakoztatast csak akkor kell ujra elvégezni, ha On
megvaltoztatja a router beallitasait (pl. halézat neve,
jelszé vagy adatszolgaltato).

.IDO ES DATUM BEALLITASA

A suté otthoni halozatra valo csatlakoztatasakor az
id6t és a datumot a rendszer automatikusan beallitja.
Mas esetben ezeket manualisan kell beallitani

. Erintse meg a megfelelé szamokat az id6
beallitasahoz.

« Erintse meg a,BEALLITAS” gombot a mentéshez.
Miutan bedllitotta az idét, be kell allitania a datumot is

. Erintse meg a megfelelé szamokat a datum
beallitasahoz.

. Erintse meg a,BEALLITAS” gombot a mentéshez.

Hosszabb aramkimaradas utan ismét be kell allitani az
idét és a datumot.

HU
3. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj suté a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stit6t étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszé
filmréteget a siit6rdl, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

Melegitse fel a sitét 200 °C fokra, idealis esetben a
,Gyors elémelegités” funkcidval.

A készUlék elsé hasznalatat kovetden érdemes kiszelldztetni a
helyiséget.
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NAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

« A suté kikapcsoldasahoz nyomja meg a [@] gombot,
vagy érintse meg a kijelz6t barhol.

A kijelzdn vélaszthat a Kézi és a 6th Sense funkcidk
kozul.

. Erintse meg a kivant funkciot. Ekkor megjelenik a
funkcidhoz tartozé mend.

13:20
Kézi funkciok ‘Z

6t Sense

[2perd 1 perd 30mp | ©

« Mozgassa a listat fel-le, és ismerkedjen meg az
elérheté opcidkkal.

Mikrohullam yors
elémelegités

Hagyo Hagyoményos
+ MIKRO

- Erintse meg a kivant opciot a kivéalasztashoz.

2. KEZI FUNKCIOK BEALLITASA

A kivant funkcié kivalasztasa utan megvaltoztathatja
a funkcio beallitasait. A kijelzén [athatdk a
modosithaté bedllitasok.

HOMERSEKLET

- Léptessen végig a javasolt értékeken, és valassza ki
az Onnek legmegfelelébbet.

Vilassza ki a h6légbefiivas »[B

hémérsékletét.

Ha a funkcié engedélyezi, a ®} gombot megérintve
elindithatja az elémelegitést.

Valassza ki a hélégbefuvas
hémérsékletét.

Allitsa be a stitési id6t

IDOTARTAM

Ha a sutést manualisan kivanja vezérelni, nem kell
sutési idétartamot megadnia. Idézitett Gizemmaddban
viszont a sUtd a bedllitott idétartamig mikodik. A
sutési id6 végén a sutd automatikusan kikapcsol.

« Azid&tartam beallitdsdahoz el6szor érintse meg a
JAllitsa be a stitési id6t” opciot.

Valassza ki a hélégbefuvas »&

hémérsékletét.

55 1~6O°C 16!

Me a siitési idét

<V

« A megfelel6 szamokat megérintve allitsa be a
kivant sutési id6t.

<Adja meg a hélégbefiivas id6tartamat.

2 3 4 5
7 8 9 0

- A,KOVETKEZO” gombot megérintve mentse el a
beallitast.

Ha egy elére bedllitott sttési id&tartamot torolni szeretne,

hogy manualisan fejezze be a sttést, érintse meg az

idétartam értéket, majd a ,STOP” gombot.

3. A 6™ SENSE FUNKCIOK BEALLITASA

A 6™ Sense funkciok segitségével szamtalan olyan
ételt elkészithet, amelyek a listaban is szerepelnek.

A legtobb siitési beallitast a késziilék automatikusan
elvégzi a legjobb sutési eredmény elérése érdekében.
« Valassza ki a listdbdl a kivant sttési médot.

+ Vdlasszon egy funkciét.

A funkciokat a 6th SENSE ELELMISZERLISTA men(

ételkategoridk szerint (lasd vonatkozd téblazatok), a LIFESTYLE

menu pedig a receptek jellegzetességei szerint sorolja fel.

« A funkcio kivalasztasa utdn csupdan az elkészitendé
étel jellemz6it kell megadnia (mennyiség, suly stb.)
a tokéletes eredmény eléréséhez.

Egyes 6" Sense funkcidékhoz ételszonda hasznélata

szUkséges. A funkcié kivélasztasa elétt csatlakoztassa a

szondat. A legjobb eredmény elérése érdekében kovesse a

vonatkozo részben talalhatd javaslatokat.

+ Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat a sttési
folyamat soran.

4. INDITASI IDO KESLELTETESENEK BEALLITASA

A sutést elhalaszthatja a funkcié inditasa el6tt:

A funkcié az On altal el6re bedllitott idépontban

kapcsol be.

. Erintse meg a,,KESLELTETES” gombot a kivant
inditasi idé megaddasahoz.
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Hélégbefuvas

SUTESI UTASITAS:

Ugyanazt az elkészitési ;
hémérsékletet igényl6, de .!‘
kilonboz6 ételek tobb (legfeljebb YZ
harom) szinten torténd egyideji

« Akivant késleltetés beallitdsa utan érintse meg a
,KESLELTETETT INDITAS” gombot a véarakozasi idé
inditasahoz.

+ Helyezze az ételt a stit6be, és csukja be az ajtot: A
késziilék kiszamitja a szlikséges varakozasi id6t, majd a
megfeleld idépontban automatikusan elinditja a funkciot.

Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be, az elémelegitést ki kell

kapcsolni: A siitd a szikséges hémérsékletet fokozatosan éri el,

tehat a sUtési idék kissé hosszabbak lesznek a sttési tablazatban
megadott idétartamoknal.

A funkcié azonnali inditasahoz és a késleltetés

kikapcsolasahoz érintse mega ® gombot.

5. A FUNKCIO INDITASA

. Abedllitasok elvégzése utan érintse meg a,INDITAS”
gombot a funkcié inditdsahoz.

A mikrohulldmu funkciék inditasvédelemmel rendelkeznek.

Tehat a sit6 ajtajanak zarva kell lennie ahhoz, hogy a

funkci6 elinduljon.

« Nyissa ki az ajtot.

+ Helyezze be az ételt a stitébe, majd csukja be a stitd
ajtajat.

«  Erintse meg a,INDITAS” gombot.

Akivant értéket megérintve, sttés kdzben barmikor

maodosithatja a bedllitott értékeket.

Ha a stté tdl forrd, és a funkcid egy bizonyos maximum

hémérsékletet igényel, a kijelz6n Gzenet jelenik meg.

« Az éppen futd funkcié barmikor ledllithatd az
gombbal.

6. ELOMELEGITES

Ha el6zbleg aktivalta, a funkcio inditasa utan a kijelzén
nyomon koévethetd az elémelegités éllapota.

,,,,,

kijelz6 kiirja, hogy a siit6 elérte a sziikséges hdmérsékletet.

+ Nyissa ki az ajtot.

+ Helyezze be az ételt.

. Csukja be az ajtét, és érintse meg a,KESZ” gombot a
stités megkezdéséhez.

Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése elétt teszi a sitébe, a

sutési eredmeény elmaradhat a varttol. Az ajto kinyitasakor az

elémelegités ledll/szinetel. A sitési idébe nem szamit bele az

elémelegftési szakasz.

Az el6melegitési opcidra vonatkozo alapértelmezett

beéllitdis modosithato azoknal a stitési funkcioknal, ahol

lehetséges a manualis bedllitas.

« Vélasszon olyan funkciét, amelynél manudlisan
kivalaszthato az elémelegitési funkcio.

- Erintse meg az ikont »ﬁl az elémelegités be- vagy
kikapcsolasahoz. Ekkor ez lesz az alapértelmezett
beallitas.

' HU

7. A SUTES SZUNETELTETESE

Egyes 6th Sense funkcidknal sttés kézben szlkség
lehet az On beavatkozasara is. Hangjelzés hallatszik,
és a kijelzdn lathato a végrehajtand6 muvelet.

+ Nyissa ki az ajtét.

+ Kovesse a kijelz6n megjelend utasitast.

+ Csukja be az ajtot, majd érintse meg a ,,KESZ”
gombot a folytatashoz.

8. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a stités
befejez6dott.

Bizonyos funkcioknal a stités végén a bedllitasok
elmenthetdk a kedvencek k6zé, hogy a jovében
gyorsan hasznalhassa ugyanezeket a beallitasokat,
vagy meghosszabbithassa a sutést.

00:01 Készenlét 6ta

« A G gombot megérintve a funkciét elmentheti a
kedvencek kozé.

. Erintse mega (® gombot a siités
meghosszabbitasahoz.

9. KEDVENCEK

A Kedvencek kozott tarolhatja kedvenc receptjeit.
A suté automatikusan felismeri a leggyakrabban hasznalt
funkciokat. Ha egy funkciot gyakran hasznal, a késztlék
felajanlja, hogy mentse a funkciot a kedvencek kozé.
FUNKCIO MENTESE

Amikor egy funkcié befejezédik, a C gombbal

elmentheti azt a kedvencek kdzé. igy a jévében

gyorsabban hozzaférhet ugyanezekhez a

beallitasokhoz.

A kijelz6 4-féle kategdriaban (reggeli, ebéd,

nassolnivalod és vacsora) tarolja a kedvenceket.

+ Valasszon legaldbb egyet ezek koziil, a megfelel
ikont megérintve.

<

Sutétér hémérséklete: 180 °C
Sutésiidé: 05:00

e
Elémelegités: Letiltva \o b

- Erintse meg a,KEDVENC” gombot a funkcié
mentéséhez.

<

Sut6tér hémérséklete: 180 °C ’
Sttési id6: 05:00 L N
\ o b/

Elémelegités: Letiltva

00O®




A Kedvencek menii megtekintéséhez nyomja meg

a @ : Akészilék a funkcidkat napszak szerint

csoportositja, és néhany javaslattal szolgal.

- Erintse meg az étkezések ikont a vonatkozo listak
megjelenitéséhez

< ‘i’ N @!@' ‘@»

\‘éﬁ‘?‘;; 5
4 &
A ikont megérintve a legutdbb hasznalt funkciokat is
megnézheti,

+ Lapozzon a felugré listaban.

- Erintse meg a kivant receptet vagy funkciot.

- Erintse meg a,INDITAS” gombot a siités
megkezdéséhez.

BEALLITASOK MODOSITASA
A Kedvencek képerny6n akar képet is hozzdadhat, vagy

elnevezheti kedvenc receptjeit a személyre szabottabb
felhasznal6i élmény érdekében.

« Valassza ki a médositani kivant funkciot.
- Erintse meg az,SZERKESZTES” gombot.
« Valassza ki a médositani kivant tulajdonsagot.

- Erintse meg a,KOVETKEZO” gombot: A kijelzén
megjelennek az Uj tulajdonsagok.

- Erintse meg a,MENTES” gombot a véltozasok
mentéséhez.

A Kedvencek képernyén a kordbban elmentett
funkcidkat ki is torolheti:

« Erintse meg az adott funkciéhoz tartozé 2 jelet.
- Erintse meg a,TAVOLITSA EL” gombot.

Modosithatja azt is, hogy milyen napszakban jelenjenek
meg az egyes receptek:

- Nyomjamega & gombot.

« Vdlassza a @,,Preferenciék”opciét.

+ Vdlassza a,ld6k és datumok” opciét.
. Erintse meg a,Etkezési idé” gombot.

« GOrgessen végig a listan, és érintse meg a kivant idét.

. Erintse meg azt az ételt, amelynek siitési idépontjat
erre kivanja moédositani.

Minden idéponthoz csak egy ételt lehet hozzarendelni.

10. ESZKOZOK

Nyomja meg a & gombot a,Eszk6zék” menii
megnyitasahoz.

Ebben a meniben szamtalan opcié kozil valaszthat,
bedllitdsokat mdédosithat, vagy személyre szabhatja a
késziilék vagy a kijelz6 mikodését.

Eszkozok

00

Konyha
1d6zité

Tavoli

engedélyezés Vilagitas

TAVVEZERLES ENGEDELYEZESE

A 6" Sense Live Whirlpool alkalmazas hasznalatanak
engedélyezése.

@ KONYHAI IDOZITO
Ez a funkcié egy sutési funkcio kozben vagy 6nalldan,
idémérésre is hasznalhaté.
Inditas utan az idézité az éppen futd funkciotol
teljesen fliggetleniil, azt nem befolyasolva
visszaszamol.
Az id&zitd bekapcsoldsa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkciokat.
Az id&zit6 a kijelzé jobb felsé sarkdban folytatja a
visszaszamlalast.
Az id6zitd kivalasztasahoz vagy atéllitasahoz:
- Nyomjameg a & Jelet
. Erintse meg a(z) © ikont.
Amikor az id6zitén beallitott id6tartam letelik,
hangjelzés lesz hallhatd, és a kijelz6 is jelzi.
. Erintse meg a ,ELUTASITAS” gombot az id6zitd

leallitdsdhoz vagy uj id6zités bedllitasahoz.
- Erintse meg a,ALLITSON BE UJ IDOZITOT” gombot

az id6ézit6 ujboli beallitdsahoz.

VILAGITAS

A sutévilagitas bekapcsolasa vagy kapcsolasa.

@ SZONDA

A szonda a hus maghémeérsékletének készités
koézbeni mérésére szolgal az optimalis hdmérséklet
eléréséhez. A siité h6mérséklete a kivalasztott
funkcionak megfelel6en eltéré lehet, de a siitési
folyamat a megadott hémérséklet elérésekor mindig
befejezédik.

Helyezze az ételt a stit6be, és csatlakoztassa a szondat
az aljzathoz. A szondat tartsa a lehet6 legtavolabb a
héforrastol. Csukja be a suté ajtajat.

Erintse meg a(z) O ikont. Valaszthat a manuilis
(sUtési modszer szerint) és a 6™ Sense (élelmiszertipus
szerint) funkcidk kozott, ha a szonda hasznélata
engedélyezett vagy sziikséges.

8 Whjr/lﬁool



Hogyan szeretné

beprogramozni a szondat?

SUTESI MODSZER SZERINT

ELELMISZERTIPUS SZERINT

Ha egy sttési funkcié kdzben kihtizza az ételszondat, a funkcio
ledll. Mieldtt kiveszi a stitébdl az ételt, el¢szor mindig huzza ki
a szondat a csatlakozdbdl, és vegye ki az ételbdl.

A szonda tavolrdl vezérelhetd a 6 Sense Live alkalmazas
hasznalataval mobilkészUulékén.

AZ ETELSZONDA HASZNALATA
Az ételszonda az ételek maghémérsékletének
készités kozbeni mérésére szolgal.

Szurja az ételszondat mélyen a
husba, de kerllje a csontokat és
a zsiros részeket.

Baromfi: Szurja a szonda végét a
mellhus kozepébe, de Gigyeljen
rd, hogy ne az Ureges részekbe
szurja.

Comb, labszar stb.: A szondat

a hus legvastagabb részébe
szurja.

Hal (egész): A szonda hegyét

a hal legvastagabb részébe =8
szurja, kikertlve a gerincet.

@ ONTISZTITAS

A specialis tisztitasi ciklus soran kibocsatott g6z
megkonnyiti a szennyez6édés és az ételmaradékok
eltavolitasat. Ontsdén 200 ml csapvizet a siitétér aljara, és
ha a suté teljesen kihdilt, inditsa el a ciklust.

Ne feledje: Javasoljuk, hogy a tisztitasi program alatt ne nyissa
ki a sUtd ajtajat, ekkor ugyanis vizgdz tavozhat, ami ronthatja a
végsd tisztitasi eredmeényt.

A ciklus befejezésekor egy megfeleld lizenet jelenik
meg a kijelzén. Hagyja kih(lni a sit6t, majd egy
ronggyal vagy szivaccsal tordlje ki és szaritsa meg a
belsé fellleteket.

' HU
@NEMI'TI-'\S

Erintse meg az ikont a késziilék hangjelzéseinek és
riasztasainak kikapcsoldsahoz vagy bekapcsolasahoz.

KEZELOSZERVEK ZAROLASA

A, Kezel6szervek zaroldsa” funkcioé aktivalasakor az
érintéképernyds kijelz6 gombjai nem mikddnek, igy
azokat nem lehet véletleniil megnyomni.

A gombzar aktivalasahoz:

- Erintse meg az ikont.

A gombzar feloldasahoz:

. Erintse meg a kijelz6t.

+ Huzza felfelé a megjelend lizenetet.

Kezelészervek
zarolasa

A termék zarolva van.

P&ccintsen a kioldashoz.

E PREFERENCIAK
A sit6 szamtalan beallitasanak modositasa.

WIFI

Bedllitadsok médositasa vagy Uj otthoni halézat
konfiguralasa.

INFO

A ,Demo lizemmaod tarolasa” kikapcsoldsa, a termék
visszaallitasa és a készilékkel kapcsolatos tovabbi
informacidk megjelenitése.

Whj;lﬁool
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O 6" SENSE SUTES TABLAZAT

Etel tipusa / Etel >zint és Ajénlott Sutési informaciok
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, tartozékok ~~ mennyiseg "7
<= 1 B Készitse el a kedvenc receptje szerint. Ontsén besamelszoszt a tetejére, és a tokéletes
% E Lasagna s 4-8adag piritdshoz szorja meg sajttal
BN SO ST .vociesostusssbsssria skt Bt vt BSOS
Oy
@ E Lasagna-frozen ! 600g-12kg  Vegye ki a csomagolasbol. Ugyelien arra, hogy ne maradjon rajta alufélia
< 2 (Lasagna-fagy) AR=e ’ ’ '
Marhasiilt “ ; r 1-15k Kenje meg olajjal, sézza és borsozza. [zesitse fokhagymaval és zoldflszerekkel izlés szerint.
S X9 Sutés utan pihentesse legaldbb 15 percig, mielétt felvagna
1
Borjusiilt =" 1-1,5kg
— Sutés elétt kenje meg olajjal vagy olvasztott vajjal. S6zza és borsozza. Stités utan pihentesse
1 legaldbb 15 percig, mielétt felvagna
Sertéssiilt ‘i’ 1-1,5 kg
1
- —r B Sutés elétt kenje meg olajjal vagy olvasztott vajjal. Dorzsolje be séval, borssal és felapritott
Baranycomb P 15-2kg fokhagymaval. Sttés utan pihentesse legaldbb 15 percig, mielétt felvagna
\ ! r Kenje meg olajjal, és izIés szerint fiszerezze. S6zza és borsozza. Tegye a stitébe a
. . — 3 . .
Stilt csirke w0k mellehtsaval felfelé
(%]
2 2 Kenje meg olajjal, és izlés szerint fiszerezze. Oszlassa el egyenletesen a sttéracson a béros
T Csirkedarabok Aceeeen 4+ 8009-1,2 kg €nje meg olajjal, : gy
résszel lefelé
Sult filék ,_;, 800g-1,2kg Kenje meg olajjal, és izlés szerint fliszerezze
- . 1 Kenje meg olajjal, és izlés szerint fliszerezze. Sdzza és borsozza. Adjon hozza citromlevet
Gozolt filé e—, 500g-1kg vagy husalaplét
Fasirt 1 4-8 ada Készitse el a kedvenc receptje szerint, majd nyomkodja alaposan a sttéformaba,
= 9 megakadalyozva a buborékok képzddését
3
Kolbdsz és virsli A ~+ :4-12 darab A szétrepedés elkertlése érdekében szurkdlja meg a kolbaszt villaval
Stsson meg egyutt 1 db felapritott hagymét és 2 db finomra apritott répét. Adjon hozza 1
1 ek. lisztet, 300 ml marhahuslevest, és f6zze, amig be nem slirlsédik. Adjon hozza 1 ek.
Pasztorpite —_ 4-8 adag paradicsomptirét és egy kevés Worcestershire szoszt. Keverjen hozza 450 g fétt dardlt marha
vagy bardnyhust, és flszerezze soval és borssal. Boritsa be a hisragut 4 adag
...................................................................................................... UGNy DIV L e
Whole-roasted 2
(Egybesiilt) ~———  800g-15kg A e . i
] Kenje meg olajjal. Izesitse citromlével, fokhagymaval és petrezselyemmel
Egész-parolt 800 g-1,5kg
i . )
§ th(Z: Z%Ed steaks (Sult a,;h, 4-8 darab [zesftse a halszeleteket olajjal, és szérjon rajuk szezdammagot
Gozolt filé \ ; ., 400g-1kg Oszlassa el egyenletesen az edényben. Cook covered (Lefedve susse)
fast_;;irz]ti;tlltt ételek - ,_;, 600g-1,2kg  Vegye ki a csomagolasbol. Ugyelien arra, hogy ne maradjon rajta alufélia
. Suto'be@ .y Stében és mikrohullamu
o mikrohulldmu sttében - L o P o .
) SUtérécs h Ihato edé Uvegtanyér sttében hasznélhatéd Sttélap Etelszonda
TARTOZEKOK asznainato edeny a edény az Gvegtanyéron
sUtéracson
[ T ~ aFr R — == ~ - e
10
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Etel tipusa / Etel Szint és Ajanlott Suitési informaciok
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ tartozékok  mennyiség = "
Silt burgonya 2 1-1,5kg A sttébe helyezés elétt darabolja fel, és izesitse olajjal, soval és zoldflszerrel
e g g 2 Kaparja ki a z6ldség belsejét, és toltse meg a zOldség husabol, dardlt husbol és reszelt sajtbol
Toltott zoldségek nmemn  4-8adag készUlt keverékkel. |zIés szerint fliszerezze fokhagyméval, séval és zoldftiszerrel
1 Sutés elétt kenje meg olajjal vagy olvasztott vajjal. A burgonya tetejét vagja be kereszt
Burgonya héjéban —, 4-8darab alakban, majd helyezze a stitébe a bevagassal lefelé. Ha a sutd jelez, forditsa meg a
burgonyat, dntse ra a tejfolt, és fliszerezze zIés szerint
< - 1 Szeletelje fel, és tegye egy nagyobb edénybe. S6zza és borsozza, majd Ontson ra tejszint.
CsBbenstltburgonya 7.~ 4-8adag Szorjon resztelt sajtot a tetejére
Csébensult 1 4-8 ada Szeletelje fel, és tegye egy nagyobb edénybe. izesitse séval, borssal, és dntse ré az olajban
«  paradicsom ~F=te 9 elkevert zsemlemorzsat. Szorjon resztelt sajtot a tetejére
[NE]}
G] < L 2 B Szeletelje fel, és tegye a zoldségeket vegyesen egy nagyobb edénybe. Sézza és borsozza,
E CsBbensiilt z5ldség s A-8adag majd Ontson ra tejszint. Szérjon resztelt sajtot a tetejére
= Veg. Csébensiilt 1 . Al Pl . . o
9‘ ételek (fagyasztott) ae—,~ 0600g-12kg ' Vegyekiacsomagolasbdl Ugyeljen arra, hogy ne maradjon rajta alufolia
Burgonyadarabok ,_;, 500g-1kg Darabolja fel. Oszlassa el egyenletesen az edényben
Gyokerek és gumok ,_;, 200-800 g Darabolja fel. Oszlassa el egyenletesen az edényben
Frozen Vegetables 1 ) . ) ' o .
(Fagyasztott zoldség) —s, 200-800g Oszlassa el egyenletesen az edényben. Keverje meg az ételt, amikor a st utasitja
Silt burgonya 2 500g-1kg Oszlassa el egyenletesen az Uvegtanyéron
Egyéb zoldségek ! 200-800¢g Darabolja fel. Oszlassa el egyenletesen az edényben
y R s y y
e A 2 Oszlassa el a tésztét a siitétélcan, és szurkdlja meg vilival. Készitse el a quiche lorraine
Bu ngche lorraine ~mem~ | CsOMag tésztajat 8 fére
n=
8%  Quiche lorraine 2 200 g-1 ki Vegye ki a csomagolasbdl. Ugyelien arra, hogy ne maradjon rajta alufélia
- Tekercsek 2 i 55b6.. Osz] | | 6
(fagyasztott) ~—01w 1lcsomag Vegye ki a csomagoldsbol. Oszlassa el egyenletesen a sitélapon
«  Szendvicskenyérfor- 1 1-3 darab Készitsen egy konnyU kenyértésztat kedvenc receptje alapjan. A kelesztéshez tegye egy
Y imaban = kenyérsuté formdba. Hasznalja a sttd keleszté funkciojat
z
< Tekercsek, elsuitott 2 1 csomag Vegye ki a csomagolasbdl. Oszlassa el egyenletesen a sttdlapon
Léngos 2 1 csomag tF:F;zriwrzzza egy nagyobb vagy tbb kisebb pogédcsava a scone tésztat, és tegye a kizsirozott
. A , Készitse el a pizzatésztét a kivetkezd dsszetevekbdl: 225 ml viz, 15 g éleszt6, 400 g liszt, olaj,
: Vékony pizza 1 csomag 0. Kelessze meg a suté kelesztd funkcidja segitségével. Nydjtsa ki a tésztat egy enyhén
: — kivajazott sut&tepsire. Tegyen ra példaul paradicsomot, mozzarella sajtot és sonkat
] 5 Készitse el a pizzatésztat a kdvetkezd dsszetevEkbdl: 250 ml viz, 20 g éleszts, 450 g liszt, olaj,
& Vastag pizza 1 csomag 0. Kelessze meg a suté kelesztd funkcidja segitségével. Nyujtsa ki a tésztat egy enyhén
E : _ kivajazott sUtétepsire. Tegyen ra példaul paradicsomot, mozzarella sajtot és sonkat
Pizza-fagyaszt 2 250-800¢g
3 Vegye ki a csomagolasbol. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon rajta alufolia
- Pizza-h(itétt 250-800 g
............. S FOU o O OO OSSOSO
"y . 1 Allitson 6ssze 500-900 g zsirszegény piskétatésztat. Vajazzon ki eqy siitéformét, tegyen bele
FPlskowformaban == 1 SOMa9 | siiGpapittésontsebeleatésziat oo
5 Készitsen el egy adagot 2 tojasfehérje, 80 g cukor és 100 g kokuszreszelék felhasznalasaval.
. Habcsok 1 csomag [zesitse vanilidval és mandulaaromdval. Formazzon beléle 20-24 darabot, és tegye a
e kizsirozott stitGtepsire
= e SRR — . S — - A e —
Z  Omlos sutemény 1 1 csoma Oszlassa el a tésztét a piteformaban, szurkdlia meg villdval, majd kenje meg lekvarral. A
E formdban i R g _ maradek tesztat nydjtsa ki, vagja csikokra, és racs alakban helyezze atetejere
B Oszlassa el a tésztat egy piteformaban, majd szorjon ré zsemlemorzsét, hogy az felszivia a
‘2 i Gyumolccsel toltott 1 1 csoma gyumolcs levét. Toltse meg feldarabolt friss gylimolcsbdl, cukorbdl és fahéjbdl készilt
»n  ipite = 9 keverékkel. A maradék tésztabdl nyUijtsa ki a stitemény tetejét, csipje ssze a végeket, majd
T kenje meg tojassal
= 1 Morzséljon 6ssze 200 g lisztet, 100 g cukrot és 150 g vajat. Helyezzen egy edénybe 1 kg
g : Gylimolcsds morzsa — 1 csomag cukorral és fahéjjal izesitett, szeletelt almét és 1 kg rebarbarat vagy cukrozott fagyasztott
= bogyds gyimolcsot, illetve 1 tk. kukoricakeményitét. VEgUl morzsoljon tésztat a tetejére
] Oszlassa el a tésztat egy piteformaban, majd szérjon ra zsemlemorzsét, hogy az felszivia a
1 gyumolcs levét. Toltse bele a cukorral, mazsolaval, apritott mandulaval és fahéjjal elkevert
Holland almatorta = 1 csomag szeletelt almédt. A maradék tésztat nyuijtsa ki, vagja csikokra, és rdcs alakban helyezze a
- e et
PATTOGATOTT KUKORICA 1 100g A papirzacskét mindig kdzvetlendl az Gvegtényérra helyezze. Egyszerre csak egy zacskét

pattogtasson ki
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WIFI GYlk

Milyen WIFI-protokollt tamogat a késziilék?

A beszerelt WIFl-adapter az eurépai orszagokban
érvényes WIFI b/g/n beéllitast tdmogatja.

Milyen beadllitadsokat kell hasznalni a router
szoftverénél?

A sziikséges routerbeallitasok: 2,4 GHz, WIFI b/g/n,
aktiv DHCP és NAT.

Melyik WPS-verziét tamogatja a késziilék?

WPS 2,0 vagy ujabb verzié. Olvassa el a router

Van kiilonbség az Android és az iOS rendszert
hasznalé mobiltelefonok (vagy tablagépek) k6zott?
Barmelyik operacids rendszert hasznélhatja, ezek
kozott nincs kiilonbség.

A tetheringhez hasznélhaté router helyett
3G-adatatvitel?

Igen, de a felh6 alapu szolgaltatdsokat allandé
internetkapcsolattal rendelkez6 késziilékekhez
tervezték.

Hogyan ellenérizhet6, hogy az otthoni
internetkapcsolat és a vezeték nélkiili funkcié
mkodik-e?

A halézatot egy okoseszkoz segitségével tudja
megkeresni. Miel6tt megkeresné, kapcsolja ki a tobbi
adatkapcsolatot.

Hogyan ellenérizhetem, hogy a késziilék csatlakozik-e
az otthoni vezeték nélkiili halézatra?

Lépjen be a router bedllitdsi mentjébe (Iasd a router
utmutatojat), és ellendérizze, hogy a készilék MAC-
cime szerepel-e a vezeték nélkil csatlakoztatott
eszkozok listajan.

Hol taldlom a késziilék MAC-cimét?

Nyomja meg a & ikont, majd érintse meg a
WIFI-t, vagy keresse meg a késziiléken: egy cimkén
megtaladlhaté az SAID-kod és a MAC-cim. A MAC-cim
alfanumerikus karakterekbdl all, és igy kezdédik:
,88:e7".

Hogyan ellenérizhetem, hogy miikodik-e a késziilék
vezeték nélkiili funkcidja?

Az okoseszkoz és a 6™ Sense Live alkalmazas
segitségével ellendrizze, hogy a késziilék halézata
l[athato-e, illetve csatlakozik-e a felhé alapu
szolgaltatashoz.

Mi akadélyozhatja meg, hogy a jel eljusson a
késziilékhez?

Ellenérizze, hogy a csatlakoztatott eszk6zok nem
foglaljak-e le a teljes elérhetd sdvszélességet.

Ellenérizze, hogy a WIFI-t hasznalhaté eszk6zok
szama nem haladja-e meg a router altal
engedélyezett maximalis szamot.

Mekkora tavolsag lehet a router és a siit6 k6zott?

Normal esetben a WIFI-jel elég erés ahhoz, hogy
néhany szobaval arrébb is fogni lehessen, de ez
nagyban fligg a falak anyagatol. A jeler&sség
ellenérzéséhez tegye az okoseszkozt a késziilék mellé.

Mi a teendd, ha a vezeték nélkiili kapcsolat nem
elérheto a késziiléknél?

Az otthoni WIFI-halézat lefedettsége megndvelhetd
bizonyos késziilékekkel, mint pl. hozzaférési pontok,
WIFI jelismétlék és powerline adapterek haszndlataval
(ezek nem tartozékok).

Hol taldlom a vezeték nélkiili hdl6zatom nevét és
jelszavat?

altalaban taldlhaté egy cimke azokkal az adatokkal,
melyek segitségével a csatlakoztatott eszkozrél
hozzéférhet a késziilék bedllitasaihoz.

Mi a teendg, ha a routerem valamelyik szomszéd WIFI-
csatornajat hasznalja?

Allitsa be a routert Ugy, hogy a sajat WIFl-csatornajat
hasznalja.

Mit tegyek, ha a kijelz6n megjelenik a =" ikon, vagy
ha a siité nem tud stabil kapcsolatot lIétrehozni az
otthoni routerrel?

El6fordulhat, hogy a készulék csatlakozik a routerhez,
de az internetre nem sikeril csatlakoznia. Ha
csatlakoztatni kivanja a késziiléket az internetre,
ellendrizze a router és/vagy a szolgaltato beallitasait.
Routerbeallitasok: a NAT-funkcié legyen bekapcsolva, a tlzfal
és a DHCP-protokoll bedllitasa legyen megfelel. Tamogatott
jelszotitkositas: WEP, WPA, WPA2. Mas titkositasi tipus
hasznalatahoz 1dsd a router Utmutatojat.

Szolgaltatoi bedllitdsok: Ha az internetszolgaltatd korldtozza az
internetre csatlakoztathaté MAGcimek szamat, eléfordulhat,
hogy a készulék nem csatlakoztathaté a felhd alapu
szolgdltatashoz. A MAG-cim a készUlék egyedi azonositoja.
Forduljon az internetszolgaltatéhoz, ha tudni szeretné, hogyan
csatlakoztathatdk az internetre a szamitégéptdl eltérd
eszkdzok.

Hogyan ellenérizhetd, hogy miikodik-e az adatatvitel?
A halézat |étrehozasa utdn kapcsolja ki a stitét, varjon
20 masodpercet, majd kapcsolja vissza: Ellenérizze,
hogy az alkalmazas kijelzi-e a készilék felhasznaloi
fellletének allapotat.

Bizonyos bedllitdsok esetén néhany masodperc szikséges
ahhoz, hogy az adatok megjelenjenek az alkalmazasban.

Hogyan valthatok Whirlpool fiékot tgy, hogy a
csatlakozé késziilékeim megmaradjanak?
Barmikor létrehozhat uj felhasznaléi fidkot, de
mindenképpen torolje a késziilékeit a régi fiokbol,
mivel csak igy kapcsolhatok az Uj fiokhoz.
Kicseréltem a routert, mi a teend6?

Megtarthatja a meglévé beallitdsokat (haldzati nevet
és jelszét), vagy torolheti az el6z6 beallitasokat

a készulékbdl, és ismét elvégezheti a beallitasi
folyamatot.

’ Whjr/lﬁool



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

' HU

Barmilyen karbantartdasi vagy tisztitasi munka el6tt
gy6z6djon meg arrél, hogy a siité teljesen kihdilt.
Ne hasznaljon gézzel tisztité berendezéseket.
Viseljen védékesztydit.

KULSO BURKOLATOK

« Afelileteket nedves, mikroszalas torl6kend6vel
tisztitsa.

Ha erésen szennyezett a felllet, par csepp pH-
semleges tisztitdszert tegyen a kenddre. Torolje le
eqgy szaraz torl6kenddvel.

« Ne hasznéljon mardé vagy surolé hatésu
tisztitészereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenill kapcsolatba keril a késziilék fellletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Minden haszndlat utan hagyja kihdlni a sttét, de
lehet6leg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy egyéb suroloparnat
vagy mardé/surolé hatasu tisztitdszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék fellleteit.

A stt6ét barmilyen karbantartasi munka elétt le kell
valasztani az elektromos halézatrél.

tavolitsa el az ételfoltokat és lerakdddasokat. A magas
nedvességtartalmu ételek stitése soran kicsapddott
parat a teljesen kihdlt stit6bél egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

« A belsé feliiletek optimalis tisztitasahoz hasznalja a
»Smart Clean” funkciét.

« Az ajté Gvegét megfeleld folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be

mosogatoészeres vizbe, hasznaljon stutékeszty(t, ha

még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy

szivaccsal tavolithatoék el.

Az Givegtanyér mosogatégépben moshato.

Whjr/lﬁool :



A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma o Lehetséegesok

§EIIenor|zze hogy van-e halozati feszultseg,
:és hogy a stit6 elektromos bekotése
‘megtortént-e.

- Kapcsolja ki a sitét, majd kapcsolja be ujra,
“hogy lassa, fennall-e még a probléma.

Aramkimaradas.

A készulék nem mukodik.

‘halézathoz.

'Nincs csatlakoztatva a

Megoldas

A kijelzén az ,F” bet( és egy
szam latszik.

Ha a,DEMO” izemmad
-aktiv, minden parancs és
‘menlpont hasznalhato, de

A siit6é nem melegszik fel.

Szoftverhiba.

‘Hivja a legkozelebbi tigyfélszolgalatot, és
‘olvassa be az,F” bet( utan lathaté szamot.

ENyis,sa meg a,DEMO” menupontot a
,BEALLITASOK” menuben, és valassza a ,Ki"
lehet&seget.

‘a suté nem melegszik fel.

A funkcioé nem indul.
A funkcioé nem elérheté Demo

izemmodban. fUt

A Bolti demo tizemmaod

‘Nyomja meg a ol gombot, érintse meg az
-,Info” jelet, majd valassza a,Demo Gizemméd
‘taroldsa” opciot az izemmaodbdl vald
kilépéshez.

A WIFI router ki van

‘kapcsolva.

‘A router beallitasai

‘megvaltoztak.

‘A vezeték nélkuli kapcsolat :
A kijelzé6n a =" ikon lathato. ‘nem éri el a késziiléket.

‘A sut6é nem képes stabilan

‘kapcsoldédni az otthoni

‘halozatra.

A kapcsolédast nem
‘tamogatja a halozat.

‘Ellendrizze, hogy a WIFI-router csatlakozik-e az
‘internetre.

_Ellenérizze, hogy a WIFI-jel kelléen erés-e a

- készulék kozelében.

:Prébalja ujrainditani a routert

Lasd a,WIFI GYIK” fejezetben.

'Ha az otthoni vezeték nélkili hal6zatanak
‘beallitasai megvaltoztak, Ujra csatlakoztatni
§ke|| a késziiléket a halézatra: Nyomja meg a
: & gombot, érintse meg a B ,WIFI”jelet,
‘majd valassza a,Csatlakozas a halézathoz”
-opciot.

A kapcsolédast nem tdmogatja a -

Az On orszagaban nem
‘engedélyezett a tavoli

Vasarlas el6tt nézzen utana, hogy az On
‘orszagaban engedélyezett-e az elektromos

halozat. vezérlés. készllékek tavoli vezérlése.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték: ——_
A késziiléken 1évé QR-kod hasznalata N O i
a docs.whirlpool.eu honlapon — L
Vagy vegye fela kapcsolaltpnt a ve_vc'iszolgélattalil (a telefonls.z,émot .I.ésd a garqnciafﬂzetben). Amennyiben a Ehglj N
vevészolgalathoz fordul, kérjuk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kodokat. Eﬁ

“‘ Whirool R
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Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU FIRMYWHIRLPOOL

prosimy o zarejestrowanie produktu na stronie

W celu uzyskania kompleksowej pomocy, W CELU UZYSKANIA
= www.whirlpool.eu/register SZCZEGOI’.OWYCHlNFpRMACJl,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA

iﬂf Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac URZADZENlU

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

1. Pulpit sterujacy

2. Prowadnice

% Poziomy, na ktérych
mozna umiesci¢ ruszt i
inne akcesoria, 53
numerowane od 1
(najnizszego) do 3
(najwyzszego).

3. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

4. Drzwiczki

5. Grill

6. Wentylator i grzatka okragta
(niewidoczne)

7. Dolna grzatka
(niewidoczna)

.'.m Q".o
: v F i
1 2 3 4 5 6 7
1. WLACZANIE/WYLACZANIE 3. ULUBIONE 6. ZDALNE STEROWANIE
Wiaczanie i wytaczanie piekarnika. | Odtworzenie listy ulubionych Aby umozliwi¢ korzystanie z
2. MENU GLOWNE funkcji. aplikacji 6" Sense Live.
Szybki dostep do gtéwnego menu. | 4. WYSWIETLACZ 7. ANULUJ
5.NARZEDZIA Przerwanie dziatania danej
Do wybierania sposréd kilku funkcji urzadzenia poza zegarem,
opcji piekarnika oraz do zmiany minutnikiem kuchennym oraz
ustawien i preferencji. blokada elementéw sterujacych.
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AKCESORIA

BLACHA DO PIECZENIA

py  —— Sprawdza sie jako podstawka
z B> pod blachy piekarnicze; ptyta
» moze stuzyc¢ rowniez jako
" podstawka na zywno$¢
nieumieszczong w naczyniu. Produkt ten nie nadaje
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej.

SZKLANA TACA

Dzieki odpowiednim
wiasciwosciom szkta tacka
/ ociekacza jest odpowiednia do
\ wszystkich trybéw gotowania.
" Umieszczona pod rusztem stuzy
do zbierania ptynéw powstajacych przy pieczeniu
potraw.
SONDA DO POTRAW

Stuzy do pomiaru temperatury
wewnetrznej potraw podczas
pieczenia.

N

Na rynku dostepnych jest wiele akcesoriéw. Przed
zakupem nalezy upewni¢ sig, ze nadaja sie one
do uzytku w kuchence mikrofalowej i s odporne
na temperatury panujace w piekarniku. Metalowe

FUNKCJE

Ruszt jest odpowiedni do

wszystkich trybéw gotowania

poza funkcja ,Mikrofale”. Potrawe

mozna umiesci¢ bezposrednio na
“ruszcie lub uzywac go
pomocniczo do blach, form i innych naczyn do
pieczenia odpornych na wysokie temperatury oraz
mikrofale.

Wsungac ruszt, kierujgc przedni kraniec nieco do
gory i ktadac tylng krawedz (skierowang ku gérze)
na wybranej wysokosci. Nastepnie przesunac ruszt
poziomo wzdtuz szyny tak daleko, jak to mozliwe.

Akcesoria dodatkowe, ktdre nie sg dotgczone do zestawu,
mozna zakupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu
posprzedaznego.

pojemniki na zywnos¢ lub napoje nigdy nie
powinny by¢ uzywane do gotowania w kuchence
mikrofalowej.

MIKROFALE

Stuzy do szybkiego gotowania oraz podgrzewania
potraw lub napojow.

¢ fol

850

750 Gotowanie warzyw.

650 Gotowanie migsa i ryb.

Gotowanie sosow miesnych lub sosdéw zawierajgcych

500 i ser lub jaja. Dopiekanie tart miesnych lub zapiekanych
i makarondw.

350 Dosk
¢ Rozmrazanie mrozonych owocow lub zmigkczanie
i masta i sera.

160

920 Zmiekczanie lodow.

0 Minutnik

Szybkie podgrzewanie napojéw lub potraw o duzej
i zawartosci wody.

e do rozpuszczania masta lub czekolady.

Odgrzewanie 2 szklanki 850 3
Odgrzewanie

Rozmrazanie Mieso mielone (500 g)

Gotowanie

Gotowanie

Gotowanie Pieczen rzymska 750 15-16

Ziemniaki ttuczone (1 kg) 850 10-12
160 13-14

Biszkopt 750 7-8

Krem waniliowy 750 10-11

Potrzebne akcesoria: Szklana taca

SZYBKIE PODGRZEWANIE WSTEPNE

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika przed
rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed umieszczeniem
potraw w piekarniku poczeka¢ do zakonczenia tej
funkdji.

FUNKCJE KONWENCJONALNE

+ KONWENCJONALNE
Umozliwia idealnie przyrumienienie potrawy
zaréwno z wierzchu, jak i od spodu.

ol oo B ke G 8

Tak  160-180 | 30-40 2

Tak = 150-160 20-30 2

Mate ciasta

Herbatniki

Pizza Tak = 230  20-30 !

« KONWENCJONALNE + MIKROFALE

Do przygotowywania dan pieczonych w szybszy
sposob, faczac funkcje konwencjonalnego
piekarnika i mikrofali.

G N S L W

Chleb - 1200-220 90
B R s St S
wotowa Lo

(112 k9) -

Lazania . Tak | 170-200  160-350 | :

Produkty - 160-180 350
mrozone

160  160-350 |
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FUNKCJE GRILL
 GRILL
Do przypiekania, grillowania i zaplekanla
SN - NRRNN T -oc it SR C I B I
Tost 3 7 10 3.
Krewetklkoktajlowe 2 : 20 30 ;

+ GRILL + MIKROFALE
Do szybkich dan gotowanych i zaplekanych

ol S @B
Zaplekanka ziemniaczana 350 2 20-40 2
Zlemnlaklwmundurkach 350 3 10-20 2
FUNKCJE TURBO GRILL

+ TURBO GRILL
Do idealnego ugotowania i przyrumieniania
potrawy, taczac funkcje grilla i pieczenia
konwekcyjnego.

SN .| SRS WU oAU WL <N B I
Kebab z kurczaka 3 o 25-35 2
Pieczone ziemniaki 3 30-50 2

« TURBO GRILL + MIKROFALE
Do idealnego ugotowania i przyrumieniania
potrawy, taczac funkcje mikrofali, grilla i pieczenia
konwekcyjnego.

Lteb TR Dol WU =
Cannellonl (mrozony) 350 3 20-25 ‘i
Kotlety W|eprzowe 350 3 ""30 40‘i,
Pieczony kurczak | 350 2 40 60 L

FUNKCJE Z WYMUSZONY NADMUCH

« WYMUSZONY NADMUCH
Do pieczenia ciast i mies z ciggtym obiegiem
goracego powietrza.

S - N W TS N N N < B = O
Bezy Tak 100 - 120 40 - 50 2

“Clasteczka H Takmf. "170 180 10-20 2
“Bochenekchleba H H Tak”g 180 - 2003035
‘Rolady - Takm?“210 2201012#
“Clasto francuskle H Tak“ém180 1901520‘ir
Opiekanie (300G~ 15ky)  Tak  160-170 70-80 !

Uwaga: Funkcja wymuszonego nadmuchu nie posiada
domysinie wigczonej funkgcji nagrzewania wstepnego. Aby
dodac te funkcje, nalezy dotknac prawy gérmy rog ekranu.
Szczegoty znajduja sie w odpowiednim akapicie.

« TERMOOBIEG + MIKROFALE

Do pieczenia ciast i mies z wykorzystaniem funkgji
mikrofali oraz obiegu goracego powietrza.

fol AN S T =
Pleczenle 160 170 40 60

Mlesozaplekanewaesue 160 180 25 35

Ryby pieczone 160 170-190 20-35 1
FUNKCJE PIECZENIA KONWEKCYJNEGO

« KONWEKCYJNE PIECZENIE
Do pieczenia ciast, mies oraz dan z farszem.

el A e G
Clasta z nad2|en|em Eo- 160 200 3555 1
Quiche lorraine - 170-190 @ 30-45 |

« PIECZENIE KONWE.KCYJ:NE + MIKR:OFALE

Do szybkiego gotowania wszystkich rodzajow
dan z farszem przy wykorzystaniu potaczenia
mikrofali, konwencjonalnego goracego powietrza
oraz powietrza konwekcyjnego.

ol oS e @B
Ciasta z nadzieniem §350§ 160 200 25 45 2
Biszkopt %0  160-180 = 30-35 !

FUNKCJE SPECJALNE

« UTRZYMAJ CIEPLE
Pozwala utrzymac ciepto i chrupkosc¢ swiezo
upieczonych potraw.

+ RISING (WYRASTANIE)

Zapewnia optymalne wyrastanie ré6znych
rodzajéw ciast.

+  SMART CLEAN [INTELIGENTNE CZYSZCZENIE]

Utatwia czyszczenie komory piekarnika. Regularne
stosowanie tej funkcji zapobiega tworzeniu sie
osadow, ktére mogtoby zniszczy¢ powierzchnie
wnetrza komory.

FUNKCJE 6™ SENSE

Te funkcje automatycznie wybieraja najlepsza
temperature i metode przyrzadzania wszystkich
rodzajéw dan.

« ROZMRAZANIE 6™ SENSE

Do szybkiego rozmrazania ré6znych rodzajéw
zywnosci, na podstawie okreslenia ich wagi. Aby
uzyskac najlepsze efekty, nalezy umiesci¢ zywnos¢
na szklanej tacy.

tol : ]
Mugsd """"""""" 100g-2,0kg
DROB 100g-3,0kg
RBY 100 g - 2,0 kg
WARZYWA 100 g - 2,0 kg
CHLEé """"""""" 100g-2,0 kg
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« ODGRZEWANIE 6™ SENSE

Stuzy do odgrzewania gotowych potraw —
zamrozonych lub w temperaturze pokojowe;j.
Urzadzenie automatycznie oblicza wartosci
ustawien potrzebne do osiggniecia najlepszych
mozliwych rezultatéw w jak najkrétszym czasie.
Umiesci¢ potrawe w naczyniu zaroodpornym,
przystosowanym do podgrzewania pokarmu w
kuchence mikrofalowej. Odstawienie potrawy na
1-2 minuty po zakonczeniu procesu odgrzewania
pozwoli uzyskac lepszy efekt, szczegdlnie jesli
chodzi o zywnos$¢ mrozona.

fol | &3

1 -4 porcje
Podgrzewac bez przykrycia w pojedynczych miskach

NAPOJE 1-4porcje

W kubku lub szklance umiescic¢ plastikowa tyzeczke odporna na
dziatanie wysokich temperatur, co pozwoli zapobiec przegotowaniu
napoju

+ GOTOWANIE 6™ SENSE
Aby przyrzadzi¢ kilka rodzajéw dan i potraw,
w najszybszy i najtatwiejszy sposob uzyskujac
optymalne efekty. Aby najlepiej wykorzystac
mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac sie do
wskazéwek zawartych w danej tabeli gotowania.

JAK POStUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

Spis pozydji w tabeli pieczenia:

przepisy Yol jesli konieczne jest nagrzewanie wstepne 2§,
temperatura g,

mikrofale ¢, poziom grilla >, waga & , czas gotowania ¢,
zalecane akcesoria i poziom E£3 gotowania.

Czasy gotowania/pieczenia sg liczone od momentu wiozenia
potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych
nagrzewania wstepnego.

Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od
ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow.

~.....r RUSZt druciany, ~s===~ forma do ciasta na ruszcie,
blacha do pieczenia,

~—szklana taca

JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

Aby przewina¢ menu lub liste:
Wystarczy przeciggna¢ palcem wzdtuz
wyswietlacza, aby przewing¢ pozycje lub
wartosci.
ip: Aby wybra¢ lub zatwierdzi¢:
' Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagana
wartos¢ lub pozycje z menu.

PIERWSZE UZYCIE

Aby powréci¢ do poprzedniego ekranu:

dotkna¢ < .

Aby zatwierdzi¢ ustawienie lub przejs¢ do nastepnego
ekranu: Dotknagé¢,USTAW” lub ,,DALEJ".

1. WYBOR JEZYKA

2. USTAWIENIE WIFI

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

ustawic jezyk i czas.

+ Przeciggnac¢ palcem wzdtuz ekranu, aby przewing¢
liste dostepnych jezykow.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

4
Dansk
Danish

v
Deutsch
German

- Dotkna¢ wybranego jezyka.

EAAVika
Greek, Modern

English
English

Dotkniecie € umozliwi powrdt do poprzedniego ekranu.

Espafiol
Spanish

Funkcja 6" Sense Live pozwala na zdalng obstuge
piekarnika z urzadzenia mobilnego. Aby umozliwic¢
zdalne sterowanie urzadzeniem, nalezy najpierw
pomyslnie wykona¢ procedure konfiguracji
potaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu
rejestracji posiadanego urzadzenia oraz podtaczenia
go do sieci domowej.
« Dotkna¢,SKONFIGURUJ TERAZ", aby skonfigurowa¢
pofaczenie.

Konfiguracja WiFi

Skonfiguruj teraz WiFi, aby automatycznie
ustawic¢ godzine, date i umozliwi¢ komunikacje
ze smartfonem.

W przypadku pominiecia, mozna znalez¢ pézniej
opcjonalng konfiguracje w menu narzedzi.

W przeciwnym razie dotknag¢ ,POMIN’, aby odtozy¢
pofgczenie urzadzenia na pozniej.
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W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzy¢ tej funkgji, nalezy posiadac: Smartfon lub
tablet oraz bezprzewodowy router podtagczony do
internetu. Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby
sprawdzi¢, czy sygnat bezprzewodowej domowej sieci
jest silny w poblizu urzadzenia.

Minimalne wymagania.

Urzadzenie mobilne: Android z ekranem o rozdzielczosci
1280x720 (lub wyzszej) lub iOS. Sprawdzi¢ na App store
(platforma z aplikacjami) kompatybilnos¢ z wersjg systemu
Android lub iOS.

Bezprzewodowy router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.
1. Pobranie aplikacji 6*" Sense Live

Pierwszym krokiem do potgczenia urzadzenia jest
pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja
6 Sense Live poprowadzi uzytkownika przez
wszystkie opisane tutaj kroki. Mozna pobra¢ aplikacje
6™ Sense Live ze sklepu App Store lub Google Play
Store.

2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione nalezy utworzy¢
konto. Umozliwi to potaczenie posiadanych urzadzen
w siec¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazéwkami aplikacji. Do procesu rejestracji
potrzebny bedzie numer identyfikacyjny urzadzenia
mobilnego (SAID). Indywidualny kod, numer
nastepujacy po stowie SERVICE na tabliczce
znamionowej dotaczonej do produktu.

4. Podtaczenie do WiFi

Postepowac zgodnie z procedurg scan-to-

connect (skanowanie w celu potaczenia). Aplikacja
poprowadzi uzytkownika przez proces podtaczenia
urzadzenia do bezprzewodowej sieci domowej.
Jesli posiadany router obstuguje WPS 2,0 (lub
wyzszy), wybrac¢ ,RECZNE", a nastepnie dotknac
~Konfiguracja WPS”: W bezprzewodowym routerze
nacisng¢ przycisk WPS w celu nawigzania pofaczenia
miedzy dwoma urzadzeniami.

Jesli bedzie to konieczne mozna réwniez potaczyc
urzadzenie recznie za pomocg opcji ,Szukanie sieci".
Kod SAID jest uzywany do synchronizacji urzadzenia
mobilnego z posiadanym urzadzeniem.

Adres MAC jest wyswietlany dla modutu WiFi.

Procedura potfaczenia bedzie musiata by¢
powtdrzona, jedynie jesli zmienione zostang
ustawienia posiadanego routera (np. nazwa sieci lub
hasto lub dostawca danych).

|

- PL
Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date
«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ date.
+ Dotkna¢,USTAW”, aby potwierdzic.

Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie
ustawic¢ godzine i date.

3. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Potaczenie piekarnika zdomowa siecia sprawi,

ze godzina i data ustawia sie automatycznie. W

przeciwnym razie konieczne bedzie reczne ustawienie

godziny i daty

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
godzine.

« Dotkna¢,USTAW” aby potwierdzic.

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystagpieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie pustego piekarnika, co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjg¢ przezroczysta folie, a takze
wyja¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Nagrzac piekarnik do 200 °C, najlepiej uzywajac funkgji
»Szybkie podgrzewanie wstepne”.

Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCJI

« Aby wtaczy¢ piekarnik, nacisng¢ [@]lub dotkna¢
ekranu w dowolnym miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wybdr pomiedzy funkcja

Reczne a funkcjami 6th Sense.

- Dotknac¢ gtéwnej zadanej funkgcji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

13:20

Funkcje reczne :\z
6" Sense
a1 min 12050k S |

« Przewijac¢ do géry lub w dét, aby zapoznac sie z
lista.

Funkcje reczne

Mikrofale Szybkie
podgrzewanie
wstepne

Konwen ne Konwencjonalne

+ Mikrofale

- Wybrac zadang funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zgdanej funkgcji istnieje mozliwos¢
zmiany jej ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac
sie ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA

« Przewina¢ sugerowane wartosci i wybrac zagdana
wartosc.

Wybierz temperature »

<
wymuszonego hadmuchu.

551@9 16

Ustaw czas gotowania

Jesli pozwala na to dana funkcja mozna dotkna¢ »§ ,

aby aktywowac¢ nagrzewanie wstepne.

Wybierz temperature 0
wymuszonego nadmuchu. L)

Ustaw czas gotowania

CZAS TRWANIA
Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli ma by¢

uzywany tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo

piekarnik piecze potrawe przez ustawiony wczesniej
okres. Po zakonczeniu czasu pieczenia piekarnik
wylaczy sie automatycznie.

« Aby uruchomi¢ czas trwania pieczenia, dotkna¢
,Ustaw czas gotowania”.

Wybierz temperature o &

wymuszonego nadmuchu.

55 160° 16!
Ur%as gotowania

V
« Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawic
zadany czas pieczenia.

{  Wprowadz czas termoobiegu.

2 3 4 5
7 8 9 0

« Dotkna¢,DALEJ" aby potwierdzic.

Aby anulowac ustawiony czas trwania pieczenia podczas
pieczenia i dalej zarzadzac recznie koncowym etapem
pieczenia, dotkngc ustawionego czasu trwania pieczenia i
wybra¢ ,STOP”.

3. USTAWIANIE FUNKCJI 6™ SENSE

Funkcje 6™ Sense umozliwiajg przygotowywanie
szerokiej gamy potraw poprzez wybranie potrawy z
listy. Wiekszos¢ ustawien pieczenia jest wybierana
automatycznie przez urzadzenie w celu osiggniecia
najlepszych rezultatow.

« Wybrac z listy tryb pieczenia.

«  Wybrac funkcje.

Funkcje wyswietlaja sie wedtug kategorii jedzenia w menu
POTRAWA 6th SENSE (patrz odpowiednie tabele) oraz wedtug
wiasciwosci przepisu w menu LIFESTYLE.

« Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskaza¢
cechy potrawy (ilos¢, waga itp.), ktdra ma by¢
pieczona, aby uzyskac idealny efekt.

Niektore z funkcji 6" Sense wymagajg uzycia sondy do

potraw. Wigczy¢ sonde przed wybraniem funkgji. Aby uzyskac

najlepsze wyniki z sonda, postepowac zgodnie ze
wskazédwkami w odpowiedniej sekdji.

+ Postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie, aby przejs¢ przez proces gotowania.

4. SET START TIME DELAY (USTAWIANIE OPOZNIENIA
STARTU PIECZENIA)

Mozna opdznic pieczenie przed rozpoczeciem

dziatania funkcji: Funkcja rozpocznie dziatanie o

godzinie, ktéra zostanie wczesniej ustawiona.

« Naci$nij,, OPOZNIENIE", aby ustawi¢ wymagana
godzine.
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Wymuszony nadmuch

INSTRUKCJA GOTOWANIA:

Do gotowania réznych potraw
wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku
poétkach (maksymalnie trzech)

+ Po ustawieniu zadanego opdznienia, dotkngé
,OPOZNIENIE ROZPOCZECIA', aby rozpoczac czas
oczekiwania.

«  Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja rozpocznie dziatanie automatycznie po okresie,
ktdry zostat obliczony.

Aby zaprogramowac opdzniony czas rozpoczecia pieczenia, faza

nagrzewania piekarnika musi by¢ wytaczona: Piekarnik bedzie

stopniowo nagrzewat sie do wymaganej temperatury, co oznacza,

Ze czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy niz podany w tabeli

pieczenia.

Aby natychmiast wigczyc funkgcje i anulowac
zaprogramowany czas opéznienia, dotkna¢ ® .

a%e
od

5. START THE FUNCTION (WLACZANIE FUNKCJI)

« Po skonfigurowaniu ustawien, dotkna¢,ROZPOCZNIJ’,
aby aktywowac funkcje.

Przy funkcjach mikrofali dostepne jest zabezpieczenie

przed uruchomieniem. Przed uruchomieniem funkgji nalezy

otworzyc i zamkna¢ drzwiczki.

+  Otworzy¢ drzwiczki.

«  Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki.

+ Dotknac¢,ROZPOCZNL"

W kazdym momencie podczas pieczenia mozna zmienic

wartosdi, ktore zostaty ustawione, dotykajac wartosci, ktéra ma

by¢ zmieniona.

Jesli piekarnik jest goracy, a funkdgja wymaga konkretnej

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat

« Nacisngd X], aby zatrzymac aktywnga funkcje w kazdym
momencie.

6. PREHEATING (NAGRZEWANIE)

Jesli wezesniej zostata aktywowana, po wiaczeniu funkgji

wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego nagrzewania.

Po zakonczeniu tej fazy zostanie wyemitowany sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze

piekarnik osiggnat ustawiona temperature.

«  Otworzy¢ drzwiczki.

+  Witozyc¢ danie.

« Zamkna¢ drzwiczki i dotkna¢, WYKONANO', aby
rozpoczac pieczenie.

Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu

wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢

przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy

wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie piekarnika. Czas

pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.

Mozna zmieni¢ domyslne ustawienie opcji podgrzewania

dla funkcji gotowania, ktére umozliwiaja robienie tego

recznie.

«  Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie
funkcji podgrzewania.

+ Naciénij ikone w{ﬂ, aby wiaczy¢ lub wylaczy¢ wstepne

. PL
podgrzewanie. Zostanie to ustawione jako opcja
domyslna.

7. PAUSING COOKING (WSTRZYMYWANIE PIECZENIA)

Niektore funkcje 6th Sense wymagaja wykonania

okreslonych czynnosci podczas pieczenia. Urzadzenie wyda

sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka
mowiaca o koniecznosci wykonania czynnosci.

«  Otworzy¢ drzwiczki.

+ Przeprowadzi¢ czynnos¢ wskazang na wyswietlaczu.

« Zamkna¢ drzwiczki i dotkng¢, WYKONANO', aby
wznowic.

8. END OF COOKING (KONIEC PIECZENIA)

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja,

Ze pieczenie zostato zakonczone.

Przy niektoérych funkcjach po zakoriczeniu pieczenia

mozna zapisac ustawienia pieczenia jako ulubione, by w

przysztosci moc szybko do nich wréci¢ — zachowujac te

same ustawienia lub przedtuzajac czas pieczenia.

00:01 od gotowosci

+ Dotknac¢ Q@ , aby zapisa¢ w Ulubionych.

« Dotkna¢ ® ,aby przedtuzy¢ pieczenie.

9. FAVORITES (ULUBIONE)

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika dla
ulubionego przepisu uzytkownika.

Piekarnik automatycznie wykryje najczesciej uzywane funkdje.
Po kilku uzyciach danego przepisu urzadzenie zaproponuje
dodanie funkgji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakonczeniu funkcji mozna dotkna¢ Q3 , aby zapisac jg
jako ulubiona. Umozliwi to szybkie uzywanie danej funkgji
w przysztosci przy zachowaniu tych samych ustawien.
Wyswietlacz umozliwia zapisanie funkcji wskazujac
maksymalnie 4 pory ulubionych positkéw, w tym $niadania,
obiadu, przekaski i kolacji.

+ Dotknac ikony, aby wybra¢ przynajmniej jeden positek.

<

Temp. komory: 180°C

2%

Czas gotowania: 05:00
0

Nagrzewanie: Wytaczone

+ Dotkna¢,ULUBIONY’, aby zapisac funkgcje.

Temp. komory: 180°C
a%s

Czas gotowania: 05:00
YL

Nagrzewanie: Wytaczone

000©
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Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisna¢ Q@ : Funkcje

beda podzielone wedtug pory positku i podane beda

pewne sugestie.

+ Dotknac ikone positkdw, aby wyswietli¢
odpowiednie listy

< N

i -

Dotkniecie umozliwia réwniez przegladanie historii
uzywanych ostatnio funkgji.

« Przewina¢ wyswietlana liste.

« Dotkna¢ zadanego przepisu lub funkgji.

« Dotkna¢,ROZPOCZNIJ", aby rozpocza¢ pieczenie.
ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna doda¢ obraz
lub nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich
preferencji.

«  Wybrac funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.

« Dotkna¢ ,EDYCJA".

«  Wybrac¢ wtasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.

« Dotkna¢,DALEJ": Wyswietlacz pokaze nowe
witasciwosci.

« Dotkna¢,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.

Na ekranie Ulubionych mozna réwniez usuwac
funkcje, ktore zostaty zapisane:

« Dotkna¢ @ na danej funkgji.

- Dotkna¢,USUN TO".

Mozna réwniez zmieni¢ godzine, o ktérej sg

wyswietlane rézne positki:

. Nacisna¢ & .

« Wybrac @,,Preferencje”.

« Wybra¢,Godziny i daty”.

« Dotkna¢,Twoje godziny positkdw".

« Przewing¢ liste i dotkng¢ wybranej godziny.

« Dotkna¢ nazwy odpowiedniego positku, aby go
zmienic.

Kazdy przedziat czasowy mozna potaczyc tylko z jednym

positkiem.

10. NARZEDZIA

Nacisna¢ & , aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w
dowolnym momencie.

To menu umozliwia wybor sposrdd kilku opcji oraz
zmiane ustawien lub preferencji dla urzadzenia lub
wyswietlacza.

Narzedzia

OO0

Zdalne
sterowanie

Wiacz

Kuchnia

Minutnik Oswietlenie

UAKTYWNIANIE ZDALNE

Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji 6" Sense Live
Whirlpool.

@MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac¢ podczas uzywania
jakiejs$ funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania
czasu.

Po wtaczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal
niezaleznie odlicza¢ czas, nie zaktdcajac dziatania
funkcji.

Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna takze

wybrac i wiaczy¢ funkcje.

Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gérnym rogu

ekranu.

Aby przywrdéci¢ lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

. Nacisna¢ &

- Dotkna¢ @ .

Kiedy odliczanie wybranego czasu dobiegnie konca,

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

- Dotkna¢,0DRZUC” aby anulowaé ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

« Dotkna¢,USTAW NOWY MINUTNIK", aby ponownie
ustawi¢ minutnik.

OSWIETLENIE
Aby wtaczycé/wytaczy¢ lampe piekarnika.

SONDA

Sonda do miesa umozliwia mierzenie temperatury
wewnatrz potraw podczas pieczenia. Zapewnia

to osiggniecie optymalnej temperatury potrawy.
Temperatura w piekarniku rézni sie w zaleznosci od
wybranej funkcji, ale zakonczenie gotowania jest
zawsze zaprogramowane po osiggnieciu okreslonej
temperatury.

Umiesci¢ potrawe w piekarniku i podfaczy¢ sonde
do potraw do gniazda. Trzymac sonde jak najdalej
od zrédta ciepta, jak to mozliwe. Zamkna¢ drzwiczki
piekarnika.

Dotknac¢ O . Jezeli uzycie sondy jest dozwolone
lub wymagane, mozna wybrac¢ pomiedzy funkcjami
recznymi (wg metody gotowania) i 6" Sense (wg
rodzaju potrawy).
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W jaki sposdb chcesz

zaprogramowac sonde?

WG METODY GOTOWANIA

WG RODZAJU POTRAWY

Jesli po rozpoczeciu funkgji pieczenia sonda zostanie usunieta,
wowczas funkcja zostanie anulowana. Odtaczy¢ od gniazda i
wyjac z piekarnika podczas kazdego wyjmowania potraw.
Sonda mozna sterowac zdalnie za pomoca aplikacji®" Sense
Live na urzgdzeniu mobilnym.

KORZYSTANIE Z SONDY DO POTRAW

Sonda do potraw umozliwia mierzenie temperatury
wewnatrz potraw podczas pieczenia.

Umies¢ sonde do potraw
gteboko w pieczonym

miesie, omijajgc kosci i ttuste
fragmenty.

Drob: Umies¢ koncoéwke sondy
w srodku piersi, omijajac puste
przestrzenie.

Duze kawatki miesa (np. udzce):
Umies¢ koncéwke sondy w
najgrubszym miejscu.

Ryby (cate): Umies¢ koncowke
sondy w najgrubszym miejscu,
omijajac kregostup ryby.

@ SAMOCZYSZCZENIE

W ramach tego specjalnego cyklu czyszczenia brud i
resztki jedzenia mozna z tatwoscig usuna¢ za pomoca
pary. Wla¢ 200 ml wody pitnej na spdd wgtebienia i
wigczy¢ funkcje przy zimnym piekarniku.

Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac
drzwiczek piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z
komory piekarnika para wodna moze negatywnie wptyna¢ na
rezultat czyszczenia.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu
pojawi sie odpowiedni komunikat. Nalezy pozostawi¢
piekarnik do ostygniecia, a nastepnie przetrzec i
osuszy¢ jego wewnetrzne powierzchnie za pomoca
Sciereczki lub gabki.

. PL
@WYCISZ

Dotkna¢ ikony, aby wyciszy¢ lub anulowac¢ wyciszenie
wszystkich dzwiekdéw i alarmoéw.

o BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementow sterujacych umozliwia
zablokowanie przyciskdw na ekranie dotykowym, tak
aby nie mozna byto ich nacisna¢ przez przypadek.

Aby aktywowac blokade:

« Dotknac ikony .

Aby dezaktywowac blokade:

+ Dotkna¢ wyswietlacza.

+ Przeciagnac palcem w gére po wyswietlonym
komunikacie.

Blokada elementéow
sterujacych

Produkt jest zablokowany.

Przesun w gore, aby
odblokowac.

E PREFERENCJE
Do zmiany kilku ustawien piekarnika.

WIFI

Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej
domowej sieci.

INFO

Do wytaczania ,Zapamietaj tryb demonstracyjny’,
resetowania urzadzenia oraz pozyskiwania dalszych
informacji o urzadzeniu.
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6 TABELA GOTOWANIA 6" SENSE

Klasa zywnosci/przepis Poziom i Sugerowana Informacje dotyczace przygotowywania potraw
............. T akeesoria  ilose TOTMAde COERCe praygo oy b
i . 1 " Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac¢ doskonate przyrumienienie
N _ Y9 g go przep y uzy przy ]
= <§( Lazania s A-8pordi polac sosem beszamelowym i posypac serem
2E = M—— SRR ESURSUOURPRRRIT v tbesibesoc i st oL AT e etoe A i St LSS
%2
=€ | fi 1
o £ Lasagna-frozen ) N o e . .
m < (Mrozona lasagne) —,. 600g-1,2kg Wyja¢danie z opakowania i dokfadnie zdjg¢ catq folie aluminiowa
<
om =
1 Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawi¢ czosnkiem i ziotami zgodnie z
Pieczen wotowa = 1-1,5kg preferencjami. Po zakornczeniu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na
F— przynajmniej 15 minut
1
Pieczen cieleca = 1-15kg
— Posmarowac olejem badz roztopionym mastem. Natrzec¢ solg i pieprzem. Po
. 1 zakonczeniu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynajmniej 15 minut
Pieczona =
: . 1-1,5kg
wieprzowina o
1 Posmarowac olejem badz roztopionym mastem. Natrze¢ solg, pieprzem i rozgniecionym
Udziec jagniecy = 1,5-2kg czosnkiem. Po zakonczeniu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawi¢ na przynajmniej
T 15 minut
1
. — ) Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrze¢ solg i pieprzem. Umiesci¢ w
o Pieczony kurczak B 1-15kg piekarniku czescig piersiowa do gory
"":"' 2 Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie
=  Kawatki kurczaka Aceeens ~+ 800g-1,2kg skérka do dot
Pieczone filety e— s 800g-1,2kg Posmarowac olejem i doprawi¢ do smaku
Filety gotowane na 1 500q-1k Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrze¢ solg i pieprzem. Pola¢ sokiem z
parze == 9 9 cytryny lub bulionem
. . 1 ) . Przygotowac wedtug ulubionego przepisu i umiesci¢ w formie do pieczenia chleba,
Pieczefi rzymska ==, 4-8pordji dociskajac, by zapobiec tworzeniu sie ,kieszonek powietrznych”
3
Kietbasy i paréwki Aveenns ~+ 4-12sztuk Naktuc¢ kietbaski widelcem, aby zapobiec ich pekaniu
Delikatnie podsmazy¢ 1 posiekang cebule i 2 marchewki pokrojone w kostki. Dodac 1
Zapiekanka 1 tyzke stotowa maki oraz 300 ml bulionu wotowego i gotowac do zgestnienia potrawy.
pt K e, 4-8pordji Dodac 1 tyzke stotowa puree pomidorowego i odrobine sosu Worcestershire.
pasterska Wymiesza¢ wszystko z 450 g mielonego miesa wotowego lub cieleciny oraz doprawic¢
..................................................................................................... solq i pieprzem. Przykryc potrawke miesng czterema porcjami tfuczonych ziemniakéw
Whole—r_oasted 2 800 g-1,5 kg
(Ryba pieczona) —_— S s o
Posmarowac olejem. Doprawi¢ sokiem z cytryny, czosnkiem i pietruszka
Whole-steamed 1 8009-15 k
(Ryba na parze) S 9-12Kg
>
g Pieczone steki ﬁ;i, 4-8 sztuk Doprawic steki rybne olejem i posypac je ziarnami sezamu
E)l:::g]otowany na I_;, 400g-1kg Roztozy¢ réwnomiernie na blasze. Cook covered (Gotowac pod przykryciem)
Gratin frozen 1 L : o e . .
.................... @apickankamroz) == 00097 12kg  Wyid daniez opaonania [dolfadnie adac cala 01 SMINOWA e
Naczynie zaroodporne i Naczynie zaroodporne i
dostosowane do uzytku dostosowane do uzytku
Ruszt w kuchenkach Szklana taca w kuchenkach Blacha do pieczenia  Sonda do potraw
AKCESORIA mikrofalowych na mikrofalowych na
ruszcie szklanej tacy
Aeeennn ~ afF=r ~ —r ~___r B
10
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. - . Poziom i Sugerowana . .
Klasa zywnosci/przepisy akeesoria ey Informacje dotyczace przygotowywania potraw
Pieczone ziemniaki 2 1-1,5kg Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na kawatki, doprawic olejem, sola i ziotami
Warzywa 2 4 - 8 porcii Wyjac tyzeczka miazsz z warzyw i napetnic¢ je mieszanka samego migzszu, mielonego
faszerowane ~F==e porc) miesa i rozdrobnionego sera. Przyprawi¢ wedtug uznania czosnkiem, solg i ziotami
Posmarowac olejem badz roztopionym mastem. Zrobi¢ naciecie w ksztatcie krzyza na
Ziemniaki w 1 ziemniaku i umiesci¢ go w piekarniku przekrojona czescig do dotu. Jesli pojawi sie
4-8 sztuk
mundurkach = komunikat, zeby obrécic¢ ziemniaka, pola¢ go kwasng sSmietang i w razie potrzeby
przyprawic
Zapiekanka 1 4 -8 porcii Pokroic¢ i umiesci¢ w duzym pojemniku. Przyprawic sola, pieprzem i zala¢ Smietana.
ziemniaczana ~F==e porc) Posypac serem
Zapiekanka 1 4 -8 porcii Pokroi¢ i umiesci¢ w duzym pojemniku. Doprawic sol, pieprzem i posypac mieszankg
<§E pomidorowa Ny porc) butki tartej i oleju. Posypac serem
= . 2 . " Pokroi¢ warzywa i przetozy¢ na duza blache. Przyprawi¢ solg, pieprzem i zala¢ $mietana.
E Zapiekane warzywa —1nr 4 - 8 porcji Posypac z wierzchu serem
< :
= nggg\:&? Zapiekanka R%F 600g-1,2kg Wyja¢ danie z opakowania i dokfadnie zdja¢ cata folie aluminiowg
Kawatki ziemniakow ,_;, 500g-1kg Pokroi¢ na kawatki. Roztozy¢ rownomiernie na blasze
Korzonki i bulwy . ; ., 200-800g Pokroi¢ na kawatki. Roztozy¢ rownomiernie na blasze
Frozen Vegetables 1 200 - 800 Roztozy¢ rownomiernie na blasze. Odwrdci¢ potrawe, gdy pojawi sie stosowny
(Mroz. warzywa) = 9 komunikat
Smazone ziemniaki 2 500g-1kg Roztozy¢ réwnomiernie na szklanej tacy
Inne warzywa ; 200 g-800g  Pokroi¢ na kawatki. Roztozy¢ rownomiernie na blasze
................... R ] D V\/’rozycoastodoformy\ponak’ruwaqevwdelcemPrzygotowacnadmemedoqwche
% E Quiche Lorraine Sy 1 wypiek lorraine, uwzgledniajac taka ilos¢ sktadnikow, by powstato 8 pordji
< . .
i) ’IYcl:r?';?nnee Quiche _‘ér 200g-1kg Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdjac¢ cata folie aluminiowa
Butki (zamrozone) -\i, 1 wypiek Wyja¢ danie z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na blasze do pieczenia
Bochenek 1 Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pieczywo lekkie. Przed
@ K K formi — 1 - 3 sztuki wyro$nieciem umiesci¢ w formie do pieczenia chleba. Uzy¢ funkcji przeznaczonej
= - Kanapkowy w tormie specjalnie do wyrastania
Yo szyepficelé)z\/:l)cr)\e butki 2 1 wypiek Wyja¢ danie z opakowania. Roztozy¢ réwnomiernie na blasze do pieczenia
. 2 . Uformowac jedng wieksza lub mniejsze buteczki i utozyc¢ je na wysmarowanej
.............. B N ot VPR uszczemblaszedopleczenia Lo
Przygotowac ciasto na pizze, uzywajac 225 ml wody, 15 g drozdzy, 400 g maki, oleju i
Pizza na cienkim 2 1 wypiek soli. Pozostawi¢ do wyrosniecia, korzystajac ze specjalnej funkgji piekarnika.
ciescie — yp Rozprowad?zic¢ ciasto na lekko nattuszczonej blasze do pieczenia. Doda¢ dodatki, np.
pomidory, ser mozzarella i szynke
] Przygotowac ciasto na pizze, uzywajgc 250 ml wody, 20 g drozdzy, 450 g maki, oleju i
5 : Pizza na grubym 2 1 wypiek soli. PozostavAvlic'Ado wyrosniecia, korzystajac ze specjalne] funkgji piekamika. A
N ciescie ~ - Rozprowadzi¢ ciasto na lekko nattuszczonej blasze do pieczenia. Doda¢ dodatki, np.
e | pomidory, ser mozzarella i szynke
{ Pizza-frozen 2
(Pizza mrozona) — 250-800g L . o ) .
Pizza-chilled 5 Wyja¢ danie z opakowania i doktadnie zdjac¢ catg folie aluminiowa
.............. (Pizza chiodzona) 200 O e
. 1 . Przygotowac bezttuszczowe ciasto biszkoptowe o wadze 500-900 g. Wyla¢ na
Biszkopt w blasze =y Twypiek wylozona papierem do pieczenia i nasmarowana tuszczem forme =~
W Bay 2 1 wypiek Zrobi¢ mase z 2 biatek, 80 g cukru i 100 g widrkdw kokosowych. Przyprawic wanilig i
O e e S A | aromatem migdatowym. Uformowac 20-24 pordji na nattuszczonej blasze do pieczenia
= 1 . Roztozy¢ ciasto, naktu¢ widelcem, posmarowac dzemem. Rozwatkowac pozostate ciasto
g [rowblase = 1 Wypiek ipokioicjew paski,anastepnie ulozy jew kratke nawierzchu T
W Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego spdd butka tarta, by
> . . 1 . wchtoneta sok wyciekajacy z owocow. Wypetni¢ masa przygotowang ze swiezych,
& Ciasto z owocami —_r 1 wypiek krojonych owocdw zmieszanych z cukrem i cynamonem. Roztozy¢ kawatki ciasta i
8 przykry¢ nimi owoce, posmarowac jajkiem
g Wymiesza¢ 200 g maki, 100 g cukru i 150 g masta. W naczyniu umiescic¢ 1 kg
= Kruszonka z 1 1 wypiek pokrojonych w plastry jabtek, wymieszanych z cukrem i cynamonem oraz 1 kg
= ‘owocami = yp rabarbaru lub zamrozonych owocéw jagodowych, wymieszanych z cukrem i 1 tyzeczka
) : skrobi kukurydzianej. Na koniec posypac wierzch ciasta
o Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego spdd butka tarta, by
:Holenderska 1 1 wypiek wchtoneta sok wyciekajacy z owocow. Roztozy¢ pokrojone w plastry jabtka wymieszane
i szarlotka = yp z cukrem, rodzynkami, posiekanymi migdatami i cynamonem. Rozwatkowac pozostate
s beeeeeseeessssnenaenens ciasto i pokroic je w paski, a nastepnie utozyc je w kratke na wierzchu
POPCORN 1 100g Potozy¢ torebke bezposrednio na szklanej tacy. Przygotowywac tylko jedng torebke na
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Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktore protokoty WiFi sa obstugiwane?
Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajéw europejskich.

Ktore ustawienia nalezy skonfigurowac w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera:
wiaczone 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktéra wersja WPS jest obstugiwana?

WPS 2,0 lub wyzsza. Sprawdzi¢ w dokumentacji
routera.

Czy sa jakies$ roznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywa¢ dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkcji tetheringu z
telefonu komérkowego jako modemu do sieci 3G?

Tak, lecz ustugi chmury sa opracowane dla urzadzen na
state potaczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe potaczenie
internetowe dziala a funkcja tgcznosci bezprzewodowe;j
jest wlaczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu
typu smart. Wytgcz wszystkie inne potfaczenia
transmisji danych, zanim sprébujesz wyszuka¢ swoja
siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia
jest wymieniony na liscie urzadzen potagczonych z dana
siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?

Nacisna¢ & , a nastepnie dotkna¢ B WiFi lub
przyjrzec sie swojemu urzadzeniu: Zobaczysz etykiete
z adresami SAID i MAC. Adres Mac sktada sie z
kombinacji cyfr i liter zaczynajacych sie od ,88:e7".

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wigczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzy¢ swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji

6" Sense Live, aby sprawdzi¢, czy sie¢ urzadzenia jest
widoczna i potgczona z chmura.

Czy jest cos$, co moze utrudnia¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére s potaczone z
siecia, nie zuzywajg catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic sig, czy ilos¢ urzadzen z wtaczong funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
piekarnika?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sg
$ciany. Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac
inteligentne urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobig, jesli moje potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi, mozna
uzyc specjalnych urzadzen, takich jak punkty dostepu,
wzmacniacze sygnatu WiFi oraz adaptery sieciowe
power line (nie sg one dostarczane w komplecie z
urzgdzeniem).

Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do moje;j sieci
bezprzewodowe;j?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj
na routerze znajduje sie naklejka z informacjami,
ktorych potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania
dostepu do strony konfiguracji za pomoca urzadzenia
podfaczonego do internetu.

Co mam zrobig, jesli méj router korzysta z kanatu WiFi
znajdujacego sie w sasiedztwie?

Wymusié na routerze korzystanie z kanatu wtasnej
domowej sieci WiFi.

Co moge zrobi¢, jesli symbol =" pojawia sie na
wyswietlaczu lub jesli piekarnik nie jest w stanie
uzyskac stabilnego potaczenia z moim domowym
routerem?

Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczyc sie z
routerem, ale nie moze potaczy¢ sie z Internetem. Aby
potaczyc¢ urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzi¢
ustawienia routera oraz dostawcy Internetu.
Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wigczona, zapora
sieciowa i DHCP musza by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprébowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac¢ z informadji
zamieszczonych w instrukcji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jedli liczba adreséw MAC,
ktore moga pofaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce ustug internetowych, potaczenie urzadzenia
z chmurg moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC urzadzenia jest
jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy zapytac swojego
dostawce ustug internetowych, jak potaczy¢ z Internetem
urzadzenia inne niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane s przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci nalezy wytgczy¢
urzadzenie, odczekac 20 sekund i ponownie wiaczy¢
piekarnik: Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul
urzadzenia.

Niektore ustawienia wyswietlaja sie w aplikacji dopiero po
kilku sekundach.

Jak moge zmienic swoje konto Whirlpool i jednocze$nie
miec caly czas polaczenie z moimi urzadzeniami?
Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamieta¢,
aby usuna¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa
sieci i hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z
urzadzenia i skonfigurowac je na nowo.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

. PL

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia upewnic sie, ze piekarnik
ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nosic¢ rekawice ochronne.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry.
Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.
Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usungé¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

«  Po kazdym uzyciu pozostawic¢ piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli
urzadzenie jest jeszcze ciepte i usungc resztki
jedzenia lub plamy. Aby usuna¢ wilgo¢ zgromadzona

Nie stosowad wetny szklanej, szorstkich gabek lub
$ciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze piekarnik zostat odtgczony
od zasilania.

podczas pieczenia produktéw o duzej zawartosci
wody, pozostawi¢ piekarnik do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

« Aby jak najlepiej wyczysci¢ wewnetrzne
powierzchnie urzadzenia, wtgczy¢ funkcje ,Smart
Clean”.

« Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usunga¢ za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

Szklana taca nadaje sie do mycia w zmywarce.

Whjr/lﬁool
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Piekarnik nie dziafa.

_.Mozliwa przyczyna
‘Awaria zasilania.

Urzadzenie odtgczone od
‘zasilania.

Rozwigzanie .
Sprawdzi¢, czy d2|a’fa zaS|Ian|e [ czy urzqdzenle
jest prawidtowo podtaczone do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wtgczy¢ go ponownie,
aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F",
po ktoérej nastepuje liczba.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

‘Btad oprogramowania.

Kiedy opcja,DEMO” jest
‘wiaczona ,On”, wszystkie
- polecenia sg aktywne
‘oraz wszystkie menu sg
dostepne, ale piekarnik nie
‘nagrzewa sie. :

- Skontaktowac sie z najblizszym Biurem
:Obstugi Klienta i poda¢ numer nastepujacy po
literze ,F".

Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i wybra¢
‘Wytacz.

Funkcja nie wiacza sie.
Ta funkcja nie jest dostepna w
tryb demonstracyjny.

%Tryb demonstracyjny jest
_uruchomiony.

%Nacianc’ @ , dotkna¢ @ Info’, a nastepnie
‘wybrac ,Zapamietaj tryb demonstracyjny’, aby
wyjsc.

Na wyswietlaczu pojawi sie
ikona =",

'Router WiFi jest wytgczony.
‘Ustawienia routera zostaty
‘zmienione.

. Potaczenie
‘bezprzewodowe nie
~dociera do urzadzenia.
‘Urzadzenie nie jest w
‘stanie uzyskac statego

- potaczenia zdomowg
siecia.

:Potfaczenie nie jest
-obstugiwane.

:Sprawdzi¢, czy router WiFi jest potaczony z
internetem.

§Sprawdzic’, czy sita sygnatu WiFi blisko
-urzadzenia jest wystarczajgco mocna.
:Spréobowacd uruchomic router ponownie

. Zobacz rozdziat,Najczesciej Zadawane Pytania
- (FAQ) dot. WiFi".

-Jesli ustawienia domowej sieci
bezprzewodowe; zosta’ry zmlenlone nalezy
ﬁpo’rqczyc sie z siecia: Nacisnac ol , dotkna¢

- & ,WiFi", a nastepnie wybrac,,Po’rqcz z siecia”.

Potaczenie nie jest obstugiwane.

EObs’fuga zdalna nie

jest dozwolona w kraju

-uzytkownika.

Nalezy sprawdzi¢ przed zakupem czy w
.danym kraju dozwolona jest zdalna obstuga
-urzadzen elektrycznych.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu

Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna, skontaktowac sie naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej \ E_!E_%
[=

produktu.
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Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de
=/ asistenta, va rugam sa va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

iﬂf inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

instructiunile privind siguranta.

SCANATI CODUL QR DE PE
APARATUL DUMNEAVOASTRA
PENTRU A OBTINE MAI MULTE
INFORMATII E@D

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda

2. Ghidaje pentru gratar

| % Nivelurile pe care pot fi
asezate gratarul metalic si
alte accesorii sunt
numerotate, 1 indicand
nivelul cel mai de jos si 3
nivelul cel mai ridicat.

3. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)

4. Usa

5. Grill

6. Ventilator si rezistenta circulara
(nu sunt vizibile)

7. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

1. BUTONUL DE PORNIRE/OPRIRE
Pentru pornirea si oprirea
cuptorului.

2. ECRAN PRINCIPAL

Pentru accesarea rapida a meniului
principal.

3. FAVORIT

Pentru accesarea listei de functii
favorite.

4. AFISAJ

5. UNELTE

Pentru a alege din mai multe
optiuni si, de asemenea, pentru
a modifica setdrile cuptorului si
preferintele.

R d
K
: X

: : P
: © : &
: : :
: :
: : :
1 3 4 6 7

6. CONTROL LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei
6™ Sense Live.

7. ANULARE

Pentru a opri orice functie a
cuptorului, cu exceptia functiilor
Clock (Ceas), Cronometru de
bucatarie si Blocare control.
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ACCESORII

TAVA DE COPT

Poate fi utilizata ca suprafata de
2> sprijin pentru vase de gatit in
cuptor; tava poate fi utilizata si

" ca suprafata de sprijin pentru
alimentele neintroduse in vase. Acest accesoriu nu
este adecvat pentru utilizare cu microunde.

TAVA DE STICLA

Datorita proprietatilor sticlei,
aceasta tava de colectare a
/ picaturilor este adecvata pentru
\ toate modurile de preparare.
— Aceasta colecteaza zeama
rezultata in urma prepararii atunci cand este
amplasata sub gratarul metalic.

SONDA PENTRU ALIMENTE

Pentru masurarea temperaturii
interne a alimentelor in timpul
prepararii.

B

Exista o serie de accesorii disponibile pe piata.
inainte de a le cumpara, asigurati-va ca sunt potrivite
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde si ca sunt
rezistente la temperaturile din cuptor. Recipientele

FUNCTII

GRATAR METALIC

Gratarul metalic este adecvat
pentru toate modurile de
preparare, exceptie facand doar
functia,Microunde”. Puteti aseza
~alimentele direct pe gratarul
metalic sau utilizati-l ca suport pentru tavile si
formele de copt sau alte vase rezistente la caldura din
cuptor si la microunde.
Introduceti gratarul metalic tinandu-l usor inclinat in
sus si sprijinind marginea posterioara (indreptata in
sus) pe nivelul dorit. Apoi culisati-l pe orizontala de-a
lungul sinelor, cat mai in spate posibil.

Alte accesorii care nu sunt furnizate pot fi achizitionate
separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

metalice pentru alimente sau bauturi nu ar trebui
sa fie folosite niciodata pentru gatitul la cuptorul cu
microunde.

MICROUNDE

Pentru prepararea si reincalzirea rapida a alimentelor
sau bauturilor.

BS S -

850
750 Gatirea legumelor.
650 Pr

ea carnii si pestelui.

* Prepararea sosurilor cu carne sau a sosurilor cu

500 i continut de branza sau oud. Rumenirea placintelor cu
i carne sau a pastelor la cuptor.

¢ Reincalzirea rapidd a bauturilor sau altor alimente care
i au un continut de apa ridicat.

350 o Perfectd pentru topirea untului sauoocolatel R
160 Decongelareaalimentelor congelate sau topirea
i untului si branzeturilor.
90Top|reamghe‘gate|
ONuma|tempor|zator
ol A ¢
‘Reincalzire 2 cesti 80 3
‘Reincalzire  Piuredecartofi(1kg) 850  10-12
‘Decongelare ' Cametocata (500g) 160 13-14
cc.ok Pandispan 750 78
‘Cook  Cremadeou 75 0 10-11
‘Cook  Rulada de carne 750  15-16

Accesoriu necesar: Tava de sticla

PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului inainte de
pornirea unui ciclu de preparare. Asteptati finalizarea
functiei inainte de a introduce alimentele in cuptor.

FUNCTII CONVENTIONALE

« CONVENTIONAL
Pentru rumenirea perfecta a unui preparat, atat pe
partea superioara, cat si pe partea inferioara.

ol ... & G

Prajiturele . Da  160-180 . 30-40

Biscuiti Da | 150-160 20-30

Pizza Da . 230  20-30 |

+ CONVENTIONAL+MICROUNDE

Pentru coacerea mai rapida a preparatelor prin
combinarea unui cuptor conventional cu functia de
microunde.

fol A A <

Paine . — 200-220 90 . 25-35

. 'Flr'i‘b'fu'ré“aé' B .
vitd la cuptor | —
(1-1.5kg)

160  160-350 : 35-45 @ !

Lasagna Da | 170-200 160-350 20-40 @
S S S BEnORe Raeat Mt
congelate

— 1 160-180 350  20-30
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FUNCTII GRILL

« GRILL
Pentru rumenire, frigere pe grill si gratinare.

ol T
Toast (Paine prijitd) 3

Creveti roz

* GRILL + MICROUNDE

5 : :

aerului fierbinte.
fol

AT

170 40-60 @2

160

Friptura

Placinta cu carne 160 180 25-35 1

Peste la cuptor 160  170-190 = 20-35

FUNCTII DE COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru prepararea si gratlne?rea rz:aplde:a a allmentelor. . COACERE PRIN CONVECTIE
P YN : Z : “ © . o . .
. Lol S .. o S ? - Pentru prepararea perfecta a carnurilor, prajiturilor si
Sartofi gratinall 302 200% . placintelor cu umplutura lichida.
Cartofi copti umpluti 350 3 10-20 2 Tolﬁ[ﬂ@:c (v =
' ' ' Placinte umplute ' £ 160-200 i 35-55

FUNCTII GRILL TURBO
+ GRILLTURBO

Pentru rezultate perfecte de preparare si rumenire,
combinand functia Grill si functia de preparare prin
convectie cu aer a cuptorului.

fol

Kebab de pui

Cartofi copti

<

3
3

+ GRILL TURBO+MICROUNDE
Pentru prepararea si rumenirea rapida a alimentelor,
combinand functia de microunde, functia Grill
si functia de preparare prin convectie cu aer a

cuptorului.
Lol

Cannelloni

350 0 3

350 0 3

Cotlete

Friptura de pui la cuptor

FUNCTII AER FORTAT
+ AERFORTAT

350 0 2

A

¢

. 25-35

30-50

¢

20-25

. 30-40

40 - 60

=N

2

Pentru prepararea deserturilor si carnurilor, folosind

Quiche lorraine 170-190 = 30-45

COACERE PRIN CONVECTIE + MICROUNDE

Pentru prepararea rapida a tuturor felurilor de
mancare cu umplutura lichida, prin combinarea
microundelor, a incalzirii conventionale si a
convectiei cu aer.

ol B WO S =
350 160-200 @ 25-45 2

A

Placinte umplute

30-35 1

Pandispan 920 160 - 180 N
FUNCTII SPECIALE
« MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crisp alimentele proaspat
gatite.

CRESTERE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.

SMART CLEAN (CURATARE INTELIGENTA)

Pentru a facilita curatarea compartimentului
de preparare. Utilizarea in mod regulat previne
formarea depunerilor, care ar putea deteriora
suprafata.

circulatia continua a aerului fierbinte. . FUNCTII 6™ SENSE

fo| & e & B3 Aceste functii selecteaza automat temperatura si
Bezele " Da  100-120  40-50 .. 2 metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
Fursecuri Da : 170-180 : 10-20 :
‘f "« DECONGELARE CU FUNCTIA 6™ SENSE

Bread loaf (Franzela)

Rulade

Aluat de foietaj

Friptura (800 g - 1,5 kq) Da

Da
Da
Da

. 160-170

180-200
210-220
180-190

10-12

70-80 |

30-35

H Ve P

15-20 !

Pentru decongelarea rapida a diferitelor tipuri de
alimente doar prin specificarea greutatii acestora.
Amplasati intotdeauna alimentele direct pe tava de
sticla pentru rezultate optime.

fol : &

| o CARNE 100g-2,0kg
NotAa: ﬁuncpa aervfort;a.t. nuare o setare |Ampul|c.|ta pentru CARNE DE PASARE 100 g - 3,0 kg
preincalzire. Dacd doriti sa addugati prelncdlzirea, atingeti usor spere ;
coltul din dreapta sus al afisajului. Consultati paragraful dedicat 2 e 1009 -2,0kg
pentru detalii. LEGUME 100 g-2,0 kg
+ AER FORTAT+MICROUNDE PAINE 100 g-2,0kg

Pentru prepararea rapida a deserturilor si carnurilor,
folosind toate avantajele microundelor si circulatiei
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« REINCALZIRE CU FUNCTIA 6™ SENSE

Pentru reincalzirea alimentelor semipreparate

care sunt congelate sau la temperatura camerei.
Cuptorul calculeaza automat setarile necesare
pentru obtinerea celor mai bune rezultate in cel mai
scurt timp posibil. Introduceti alimentele intr-un vas
adecvat pentru utilizare cu microunde si rezistent

la caldura. La terminarea procesului de reincalzire,
lasati alimentele sa mai stea timp de 1-2 minute
pentru a imbunatati intotdeauna rezultatul de
preparare, in special in cazul alimentelor congelate.
R o B
PLATOU CU ALIMENTE 250-500¢

Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indeparta folia de aluminiu
in intregime.

PLATOU CU ALIMENTE-CONGELAT 250-5009
Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indeparta folia de aluminiu

R ntregime, R
SUPA 1 -4 portii

,,TOE?'ZIU des’g‘gperit in Castroane separate e
BAUTURI 14 portji

Amplasati o lingura de plastic rezistenta la caldura intr-o cand sau
ceascd pentru a preveni fierberea excesiva

UTILIZAREA AFISAJULUITACTIL

«  GATIRE 6™ SENSE

Pentru prepararea anumitor feluri de mancare si
alimente si pentru obtinerea unor rezultate optime
in cel mai usor si rapid mod. Pentru a utiliza in mod
optim aceasta functie, urmati indicatiile din tabelul
cu informatii privind prepararea.

CITIREA TABELELOR CU INFORMATII PRIVIND PREPARARE
Lista din tabeluri:

retete fo|, cazurile in care este necesard preincalzirea g,
temperatura g#e,

puterea microundelor 2, nivelul functiei Grill =, greutatea &
durata de preparare ¢, accesoriile si nivelul £3 recomandat
pentru preparare.

Duratele de preparare incep din momentul in care alimentele
sunt introduse n cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea (in
cazurile in care este necesard).

Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si
depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
a......~ Gratar metalic, ~==~forma pentru prajituri, pe gratar
metalic, ~— tava de copt,

~—tava de sticld

Pentru a derula intr-un meniu sau o lista:

Trageti pur si simplu cu degetul pe afisaj pentru a
derula printre elemente sau valori.

Pentru a selecta sau a confirma:

Atingeti ecranul pentru a selecta valoarea sau
elementul de meniu dorit.

@

PRIMA UTILIZARE

Pentru a reveni la ecranul anterior:

Atingeti < .

Pentru a confirma o setare sau a merge la urmatorul
ecran: Atingeti,SETARE" sau,,URMATORUL".

1. SELECTAREA LIMBII

2. CONFIGURAREA RETELEI WIFI

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa
setati mai intai limba si ora.

- Trageti cu degetul pe ecran pentru a derula lista cu
limbile disponibile.

d

+ Apasati pe limba dorita.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

Dansk
Danish

Deutsch
German

EAAVika
Greek, Modern

English
English

Espafiol @
Spanish

Daca atingeti € , veti reveni la ecranul anterior.

Caracteristica 6™ Sense Live va permite sa actionati
cuptorul de la distanta de pe un dispozitiv mobil. Pentru
a activa controlul de la distanta al aparatului, mai intai
trebuie sa finalizati cu succes procesul de conectare.
Acest proces este necesar pentru a va inregistra aparatul
si pentru a-l conecta la reteaua dumneavoastra de
domiciliu.
« Apasati pe,SETATI ACUM” pentru a configura
conexiunea.

Setati WiFi acum pentru a seta automat ora,
data si pentru a activa conectivitatea cu
aparatul smartphone.

Daca omiteti, puteti gasi functia optionala

ulterior in meniul Unelte.

In caz contrar, sau atingeti ,OMITERE” pentru a va conecta la
produs ulterior.

CONFIGURAREA CONEXIUNII
Pentru a utiliza aceasta functie, este necesar sa detineti:
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Un smartphone sau o tableta si un router fara fir
conectat la internet. Utilizati dispozitivul inteligent
pentru a verifica daca semnalul retelei fara fir de
domiciliu este puternic langa aparat.

Cerinte minime.

Dispozitiv inteligent: Android cu ecran de 1280x720 (sau mai
mare) sau i0S. Consultati pe App Store compatibilitatea cu
versiunile de Android sau iOS.

Router fara fir: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Descarcati aplicatia 6™ Sense Live

Primul pas in conectarea aparatului este de a descarca
aplicatia pe dispozitivul mobil. Aplicatia 6* Sense Live
va va ghida prin toti pasii enumerati aici. Puteti descarca
aplicatia 6™ Sense Live din App Store sau magazinul
Google Play.

2. Creati un cont

Daca nu aveti un cont incd, va trebui sa Creati un cont.
Acesta va va permite sa conectati in retea aparatele si,
de asemenea, sa le vizualizati si sa le controlati de la
distanta.

3. Inregistrati-va aparatul

Urmati instructiunile furnizate de aplicatie pentru a va
inregistra aparatul. Veti avea nevoie de numarul Smart
Appliance IDentifier (SAID) (Identificatorul aparatului
inteligent) pentru procesul de inregistrare. Acest cod
unic - numarul specificat dupa termenul SERVICE de pe
placuta cu date de identificare atasata la produs.

4. Conectati-va la WiFi

Urmati procedura de configurare prin scanare pentru
conectare. Aplicatia va va dirija pe parcursul procesului
de conectare a aparatului la reteaua fara fir din locuinta
dumneavoastra.

Daca routerul dumneavoastra accepta WPS 2.0 (sau mai
mare), selectati,MANUAL’, apoi apasati pe ,Setare WPS":
Pe routerul fara fir, apasati butonul WPS pentru a stabili
o conexiune intre cele doua produse.

Daca este necesar, puteti conecta manual produsul
utilizand optiunea,Cautare retea”

Codul SAID este utilizat pentru a sincroniza un dispozitiv
inteligent cu aparatul dumneavoastra.

Adresa MAC este afisata pentru modulul WiFi.

Procedura de conectare va trebui efectuata din nou
numai daca modificati setarile routerului (de exemplu,
numele retelei, parola sau furnizorul de date).

. SETAREA OREI S| A DATEI

Conectarea cuptorului la reteaua de domiciliu va seta
ora si data in mod automat. In caz contrar, va fi necesar
sa le setati manual

« Atingeti cifrele relevante pentru a seta ora.

« Apasati,SETARE" pentru a confirma.

Dupa ce ati setat ora, va trebui sa setati data

+ Atingeti numerele relevante pentru a seta data.
« Apasati,SETARE” pentru a confirma.

Dupa intreruperea alimentarii cu energie electrica
pentru o perioada lunga de timp, trebuie sa setati din
nou ora si data.

RO
3. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele,
va recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a
indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile
din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C, preferabil utilizand functia
“Preincalzire rapida”.

Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa utilizarea aparatului
pentru prima data.

Whjr/lﬁool 5



UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

 Pentru a porni cuptorul, apasati [@] sau atingeti
oriunde pe ecran.

Afisajul va permite sa alegeti intre functiile Manual si

6th Sense.

« Atingeti functia principala dorita pentru a accesa
meniul corespunzator.

13:20

Functii manuale :\z

6thSense

[v2min] i min1305ec | ©

« Derulati in sus sau in jos pentru a explora lista.

Functii manuale

Microunde Preincalzire
rapida
Conven Conventional

+ MICROUNDE

« Atingeti functia dorita pentru a o selecta.

« Pentru a seta durata, apasati pe ,Setati timpul de
gatit”.

Selectati o temperatura pentru »&

aerul fortat.

55 160° 16!
/«Zt.mpu. de gatit

2. SETAREA FUNCTIILOR MANUALE

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate setarile
care pot fi modificate.

TEMPERATURA

« Derulati printre valorile sugerate si selectati-o pe
cea dorita.

<

Selectatio temperatura pentru »IB

aerul forta

55 160° 16

Setati timpul de gatit

Daca functia permite acest lucru, puteti sa atingeti
» pentru a activa preincilzirea.
Selectati o temperatura pentru »q

aerul fortat.

55 160° 16

Setati timpul de gatit

DURATA

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca_
doriti sa gestionati manual procesul de preparare. In
modul de temporizare, cuptorul gateste pe durata
de timp selectata. La finalizarea duratei de preparare,
cuptorul se opreste in mod automat.

|
« Atingeti cifrele relevante pentru a seta durata de
preparare dorita.

Introduceti ora aer fortat.

2 3 4 5
7 8 9 0

. Atinge‘;i,,URMATORUL” pentru a confirma.

Pentru a anula o durata setatd in timpul preparadrii si pentru a
gestiona astfel manual finalizarea prepararii, atingeti valoarea
duratei si apoi selectati ,STOP”.

3. SETAREA FUNCTIILOR 6™ SENSE

Functiile 6" Sense va permit sa preparati o gama
larga de feluri de mancare, alegand dintre cele
prezentate in lista. Majoritatea setarilor de preparare
sunt selectate in mod automat de aparat pentru cele
mai bune rezultate.

« Alegeti un tip de gatire din lista.
- Selectati o functie.

Functiile sunt afisate pe categorii de alimente in meniul
LALIMENTE GATITE CU FUNCTIA 6th SENSE” (consultati
tabelele corespunzatoare) si in functie de caracteristicile
retetei din meniul ,LIFESTYLE".

« Dupa selectarea unei functii, indicati pur si simplu
caracteristica dorita a alimentului (cantitate,
greutate etc.) pentru a obtine rezultate perfecte de
preparare.

Anumite functii 6™ Sense necesita utilizarea unei sonde

pentru alimente. Conectati-o inainte de a selecta functia.

Pentru obtinerea celor mai bune rezultate de preparare

folosind sonda, urmati cu atentie recomandarile din sectiunea

corespunzatoare.

« Respectati instructiunile de pe ecran pentru a va
ghida in procesul de preparare.

4. SETAREA DURATEI DE TEMPORIZARE A
PORNIRII

Puteti sa intarziati prepararea inainte de porni

o functie: Functia va porni la ora selectata de

dumneavoastra in prealabil.

. Atingeti,INTARZIERE” pentru a seta ora de pornire
dorita.
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Aer fortat

INSTRUCTIUNI DE GATIT:

Pentru prepararea diferitor alimente
care necesita aceeasi temperatura
de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp.

) £ founct to

+ Dupa ce ati setat durata de temporizare dorita,
atingeti,,PORNIRE CU INTARZIERE” pentru a porni
perioada de asteptare.

+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa intervalul de timp
calculat.

Pentru a programa o ord de incepere temporizata a procesului de
preparare, trebuie dezactivata etapa de preincdlzire a cuptorului:
Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adica duratele
de preparare vor fi putin mai lungi decét cele indicate in tabelul
cu informatii privind prepararea.

Pentru a activa functia imediat si pentru a anula durata
de temporizare programata, atingeti ® .

e
\gd

5. ACTIVAREA FUNCTIEI

« Dupa ce ati configurat setarile, atingeti,START”
pentru a activa functia.

In functiile cu microunde, este furnizata o protectie la

pornire. Usa trebuie sa fie deschisa si inchisa inainte de a

porni functia.

+ Deschideti usa.

+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

« Apasati “START".

Puteti sa modificati valorile setate In orice moment al procesului

de preparare, atingand valoarea pe care doriti sa o modificati.

Dacd cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura

maxima specifica, va aparea un mesaj pe afisaj

« Apasati [X] pentru a opri functia activa in orice
moment.

6. PREINCALZIRE

In cazul in care a fost activata anterior, dupa pornirea

functiei, afisajul va indica starea etapei de preincalzire.

Dupa finalizarea acestei etape, se va emite un semnal

sonor, iar pe afisaj se va indica atingerea temperaturii

setate.

+ Deschideti usa.

+ Introduceti alimentele.

- Inchideti usa si atingeti ,TERMINAT” pentru a porni
prepararea.

Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea

preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de

preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o

va intrerupe pentru un timp. Durata de preparare nu include si

faza de preincalzire.

Puteti modifica setarea implicita a optiunii de

preincalzire pentru functiile de preparare care permit

realizarea acestui lucru manual.

« Selectati o functie care va permite sa selectati functia
de preincalzire manual.

I

' RO

+ Atingeti pictograma »@ pentru a activa sau dezactiva
preincalzirea. Aceasta va fi setata ca optiune implicita.

7. INTRERUPEREA PREPARARII

Anumite functii 6th Sense vor necesita efectuarea unor
actiuni in timpul procesului de preparare. Se va emite
un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea care
trebuie desfasurata.

+ Deschideti usa.
+ Efectuati actiunea solicitata pe afisaj.
- Inchideti usa si atingeti ,TERMINAT” pentru a relua.

8. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

In unele functii, dupa finalizarea preparérii, puteti salva
functia ca preferata si o puteti folosi rapid in viitor,
pastrand aceleasi setari sau prelungind procesul de
preparare.

00:01 de cand este gata

« Atingeti QP pentru a memora ca favorita.
« Atingeti ® pentru a prelungi procesul de preparare.

9. PREFERINTE

Caracteristica Preferinte memoreaza setarile cuptorului
pentru reteta dumneavoastra favorita.

Cuptorul detecteaza automat functiile pe care le folositi cel mai
des. Dupa un anumit numar de utilizari, vi se va solicita sa
addugati functia la preferinte.

SALVAREA UNEI FUNCTII

De indata ce functia s-a incheiat, puteti apasa Q¥
pentru a o salva ca favorita. Aceasta va permite sa o
utilizati rapid in viitor, pastrand aceleasi setari.

Afisajul va permite sa salvati functia indicand pana la 4
ore de masa preferate, inclusiv mic dejun, pranz, gustare
si cina.

+ Atingeti pictogramele pentru a selecta cel putin una.

<
Temp cavitate: 180 °C
Timp de gatit: 05:00
Preincalzire: Dezactivat

a%e
oo

+ Atingeti,PREFERINTE” pentru a salva functia.

Temp cavitate: 180 °C ’p \
Timp de gatit: 05:00 L Y5N
Iy

Preincalzire: Dezactivat

000®




Pentru a vizualiza meniul favorit, apasati pe (@ :

functiile vor fi impartite dupa diferitele ore de masa si

se vor oferi unele sugestii.

« Atingeti pictograma pentru preparate pentru a
vizualiza listele aferente

< N

o
Atingand puteti de asemenea sa vizualizati istoricul
functiilor utilizate recent.

« Trageti cu degetul lista solicitata.

« Atingeti reteta sau functia dorita.

+ Atingeti,START” pentru a activa prepararea.
MODIFICAREA SETARILOR

Pe ecranul Preferinte puteti sa addugati o imagine
sau un nume la fie care preparat preferat pentru a
particulariza potrivit preferintelor.

« Selectati functia pe care doriti sa o modificati.

. Atingeti,EDITARE”.

« Selectati caracteristica pe care doriti sa o
modificati.

- Atingeti, , URMATORUL": Pe afisaj vor aparea noile
caracteristici.

« Atingeti,SALVARE" pentru a confirma modificarile.

Pe ecranul Preferinte puteti, de asemenea, sa stergeti
functiile salvate:

« Atingeti (P aferents functiei.

. Atingeti,ELIMINA”,

Puteti, de asemenea, sa modificati ora pentru diferite
preparate:

. Apasati pe & .

« Selectati @,,Preferim;e”.

+ Selectati,Ore si date”.

« Atingeti,Orele pentru mesele dvs.".

« Derulatiin lista si atingeti ora dorita.

« Atingeti preparatul relevant pentru a-I modifica.
Fiecare interval orar poate fi combinat numai cu un preparat.

10. UNELTE

Apasati @& pentru a deschide meniul ,Unelte” in orice
moment.

Acest meniu va permite sa alegeti dintre numeroasele
optiuni si, de asemenea, sa modificati setarile sau
preferintele pentru produs sau afisaj.

Unelte

Activare Temporizator

Lumina
de bucatarie

de la distanta

ACTIVARE DE LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei Whirlpool 6" Sense
Live.

@ CRONOMETRU DE BUCATARIE

Aceasta functie poate fi activata fie cand utilizati o
functie de preparare, fie doar cand masurati timpul.
Dupa activare, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de

asemenea, selecta si activa o functie.

Temporizatorul va continua numadrdtoarea inversa in coltul din

dreapta sus al ecranului.

Pentru a apela sau a modifica cronometrul de

bucatarie:

. Apasati pe &

+ Atingeti © .

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea

inversa a duratei de timp selectate, se va emite un

semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

« Atingeti,RESPINGERE” pentru a anula
temporizatorul sau pentru a seta o noua durata
pentru temporizator.

« Atingeti,SETATI CRONOMETRU NOU" pentru a seta
din nou temporizatorul.

LUMINA
Pentru a aprinde sau a stinge becul din cuptor.

@SONDF\

Folosirea sondei va permite sa masurati

temperatura interna a carnii in timpul prepararii
pentru a asigura atingerea temperaturii optime.
Temperatura cuptorului variaza in conformitate cu
functia selectata, insa procesul de preparare este
intotdeauna programat sa se finalizeze odata ce
temperatura specificata a fost atinsa.

Introduceti alimentele in cuptor si conectati sonda
pentru alimente la priza. Tineti sonda cat mai departe
posibil de sursa de caldura. Inchideti usa cuptorului.
Atingeti 0. Puteti alege intre functiile manuale (in
functie de metoda de preparare) si functiile 6™ Sense
(in functie de tipul alimentelor) daca utilizarea sondei
este permisa sau necesara.
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Cum doriti sa programati

sonda?

DUPF\ METODA DE GATIT

DUPA TIPUL DE ALIMENTE

Odata ce o functie de preparare a fost pornitd, va fi anulata
daca sonda este scoasa. Intotdeauna deconectati si scoateti
sonda din cuptor cand scoateti alimentele.

Sonda poate fi controlata de la distanta cu ajutorul aplicatiei
¢h Sense Live de pe dispozitivul dumneavoastrd mobil.

UTILIZAREA SONDEI DE ALIMENTE

Folosirea sondei pentru alimente va permite sa
masurati temperatura interna a alimentelor in timpul
prepararii.

Introduceti sonda pentru
alimente adanc in carne,
evitand zonele osoase sau cele
Cu grasime.

Carne de pasare: Introduceti
varful in centrul pieptului,
evitand portiunile goale.
Bucati mari de carne sau pulpe:
Introduceti varful in partea cea
mai groasa.

Peste (intreq): Pozitionati
varful in partea cea mai groasd,
evitand sira spinarii.

6’\ 3

@ AUTO-CURATARE

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu
special de curatare permite eliminarea cu usurinta a
reziduurilor de murdarie si a resturilor de alimente.
Turnati 200 ml de apa potabila in partea inferioara a
cavitatii si activati functia atunci cand cuptorul este
rece.

Va rugdm sd retineti: Este recomandat sa nu deschideti usa
cuptorului in timpul deruldrii ciclului de curdtare, pentru a

evita pierderea vaporilor de apa, aspect ce poate compromite

rezultatul final de curatare.

Odata ciclul finalizat, un mesaj corespunzator va aparea
pe afisaj. Lasati cuptorul sa se raceascd, iar apoi stergeti

si uscati suprafetele interioare utilizand o laveta sau un
burete.

' RO

@ FARA SUNET

Atingeti pictograma pentru a dezactiva sau pentru a
activa toate sunetele si alarmele.

BLOCARE CONTROL

Functia,Blocare control” va permite sa blocati
butoanele de pe panoul tactil astfel incat sa nu poata
fi apasate in mod accidental.

Pentru a activa blocarea:

« Atingeti pictograma .

Pentru a dezactiva blocarea:

+ Atingeti afisajul.

« Trageti in sus cu degetul pe mesajul indicat.

Blocare control
Produsul este blocat.

Trageti cu degetul pentru a
debloca.

E PREFERINTE

Pentru a modifica mai multe setari ale cuptorului.

WIFI

Pentru a modifica setarile sau pentru a configura o
noua retea la domiciliu.

INFO

Pentru a opri functia,Memorare mod demo”, pentru
a reseta produsul si pentru a obtine mai multe
informatii despre produs.
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU FUNCTIA 6" SENSE

. . Nivel si Cantitate L
mmetegon?ieH?hmente/re;c-':-ﬁtﬁ accesorii  recomandata Inf?@?}"[pnvmd prepararea
= 1 .. Preparati in conformitate cu reteta favorita. Turnati sosul bechamel deasupra si presarati
o _ S
< © Lasagna e 4-8portii branza pentru a obtine o rumenire perfecta
wn [« T A - - - T nn—n—
£0
= Lasagna-frozen 1 600g-1,2 - . ' N : A .
W « — ! Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indeparta folia de aluminiu in intregime
<K (Lasagna-congelata) =~ kg
g
i e o fa S R U n g ep CU ule\ s| frecap Cu Sare s| p|per CO nd\mentap Cu . u Stu ro| 5| |erbun aromame du pa .
Erlp;cg:a de vitd la N 1-1,5kg preferinta. La finalul procesului de preparare, lasati preparatul sa stea cel putin 15 minute
up T fnainte de a téia
. < . 1
Friptura de vitel la = 1-1,5kg
cuptor B . . . ) . .
Ungeti cu ulei sau unt topit. Frecati cu sare si piper. La finalul procesului de preparare,
1 |asati preparatul sd stea cel putin 15 minute inainte de a tdia
Friptura de porc = 1-15k
p p — 9
Pulpa de miel \J;u 15-2k Ungeti cu ulei sau unt topit. Frecati cu sare, addugati piper si usturoi taiat fin. La finalul
P P ! 9 procesului de preparare, lasati preparatul sa stea cel putin 15 minute inainte de a taia
. < . 1 N ) _— ) Lo .
Friptura de puila N—N 1-15k Ungeti cu ulei si condimentati in functie de preferinta. Frecati cu sare si piper. Introduceti
w  cuptor e 2 K9 in cuptor cu pieptul in sus
=z
o
U Bucati de pui - . g-1, ngeti cu ulei si condimentati in functie de preferinta. Distribuiti uniform pe grataru
5 2 800g-12 U i lei si condi i in functie d ferintd. Distribuiti unif dtarul
pub e + kg metalic, cu partea cu piele orientata in jos
Fileuri la cuptor ,_;, ﬁgo 9-12 Ungeti cu ulei si condimentati in functie de preferintd
. . 1 B Ungeti cu ulei si condimentati in functie de preferintd. Frecati cu sare si piper. Adaugati
Fileuri la abur —_ 500g-1kg zeama de ldmadie sau bulion
“ 1 ) .. Preparatiin conformitate cu reteta favorita si dati forma tavii pentru franzeld, apasand
Ruladd de carne ==, 4-8porti pentru a elimina golurile de aer
3
Carnati si crenvursti Aeeees ~+ 4-12bucati Intepati carnatii cu o furculitd pentru a preveni plesnirea
Prajiti usor 1 ceapd tocata si 2 morcovi tdiati cuburi. Addugati 1 lingurd de fding, 300ml
< . . 1 ) .. supa de vita si gdtiti pana se ingroasd. Addugati 1 lingura de pasta de tomate si putin sos
Placinta ciobanului ==, 4-8porti Worcestershire. Amestecati 450g carne tocatd gatitd de vita sau miel si condimentati cu
sare si piper. Puneti peste mancarea indbusitd 4 portii de piure de cartofi
Whole-roasted 2 800g-1,5
Bucata -fripta R k
( pta) 9 Ungeti cu ulei. Condimentati cu zeamd de ldmaie, usturoi si patrunjel
Whole-steamed 1 800g-1,5
(Bucata -aburi) ~— kg
E. Carne fripta ﬁéﬂ 4 -8bucdti  Condimentati medalioanele de peste cu ulei si acoperiti cu seminte de susan
i
a
File la abur I_;, 400 g-1kg Distribuiti uniform in vasul de gatit. Cook covered (Coaceti acoperit)
Gratin frozen 1 600G-12
(Legume gratinate — s K 9-b Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indeparta folia de aluminiu in intregime
.................... L I N S
Vas adecvat pentru Vas adecvat pentru
Gratar metalic ut‘lllzare in cuptorﬁl cu Tavs de sticls ut{\lzare in cuptor si cu Tavé de copt Songla pentru
microunde pe gratarul microunde pe tava de alimente
ACCESORII _ .V
metalic sticla
[ ~ A= — = ~r B
10
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Categorie de alimente / retete aﬁic\;il)iiii reccsgt;?cjzté Informatii privind prepararea
Cartofi copti 2 1-1,5kg Tdiati in bucdti, condimentati cu ulei, sare si ierburi aromatice inainte de a introduce In cuptor
2 ) " Scobiti legumele si umpleti-le cu un amestec format din miezul acestora, carne tocatd si
Legume umplute e 4-8portil branza rasd. Condimentati cu usturoi, sare si ierburi aromatice in functie de preferinta
1 Ungeti cu ulei sau unt topit. Efectuati o tdietura in cruce pe cartof si asezati-I in cuptor cu
Cartofi copti umpluti w—, 4-8bucati  portiunearespectiva orientatd in jos. Atunci cand cuptorul va indica sé intoarceti cartoful,
turnati smantana peste acesta si condimentati dupd cum este necesar
N 1 ) " Feliati si introduceti intr-un recipient mare. Condimentati cu sare, piper si turnati deasupra
Cartofi gratinat e ATBPOML g Presarati branza deasupra
" . 1 ) " Feliati si introduceti intr-un recipient mare. Condimentati cu sare, piper si acoperiti cu un
Rosii gratinate s A-8portii amestec de pesmet si ulei. Presdrati branza deasupra
= . 2 " Feliati si intercalati legumele unele cu celelalte intr-un vas mare de gatit. Condimentati cu sare,
% Legume gratinate e 4-8portil piper si turnati deasupra smantana. Presarati branza deasupra
V)
w  :leg.gratinate 1 - . . . “ ) L .
— -
(congelate) a—~ 600g-1,2kg Scoatefi din ambalaj cu atentie pentru a indepdrta folia de aluminiu in intregime
Cartofi bucati \ ; . 1500g-1kg Taiatiin bucati. Distribuiti uniform in vasul de gatit
Radacini si tuberculi . ; p 200-800g  Taiatiin bucati. Distribuiti uniform in vasul de gatit
Frozen Vegetables 1 200 - 800 Distribuiti uniform in vasul de gatit. Amestecati in momentul in care cuptorul va solicitd acest
(Legume congelate) = 9 Juau
Cartofi prajiti 2 500g-1kg  Distribuiti uniformin tava de sticla
Alte legume . ,;, p ;OO g-800 Tdiati in bucdti. Distribuiti uniform n vasul de gatit
. S I 2 D Asezali foletajul intr-o tava de copt si inepafi-l cu o furculia. Preparati amestecul pentru
[a's 3 3
2 E Quiche Lorraine nn 1rénd Quiche lorraine, folosind o cantitate corespunzatoare pentru 8 portii
5: = Quiche lorraine- 2
= u congelata a—,. 200g-1kg Scoatetidin ambalaj cu atentie pentru a indepdrta folia de aluminiu in intregime
Chifle (congelate) '\ir 1 rand Scoateti din ambalaj. Distribuiti uniform in tava de copt
Paine pentru sandvis 1 1-3 bucati Preparati aluatul dupa reteta dumneavoastra favorita pentru paine dietetica. Introduceti aluatul
Z  informa = intr-o tavd pentru franzeld inainte de a dospi. Utilizati functia de dospire aferenta a cuptorului
<
8- i Chifle precoapte 2 1rand Scoateti din ambalaj. Distribuiti uniform in tava de copt
Scones 2 1rand Mocjelap aluatulin forma de biscuit sau impartiti-l in bucati mici si amplasati-I pe tava de copt
........................................................ o e S U Ul oo e
5 Preparati un aluat pentru pizza folosind 225 ml de apg, 15 g de drojdie, 400 g de faing, ulei si
Pizza subtire 1rand sare. Lasati-l sd creasca folosind functia aferenta a cuptorului. Rulati aluatul intr-o tava de copt
_ unsa cu putin ulei. Addugati ingrediente, cum ar fi rosii, mozzarella si sunca
5 Preparati un aluat pentru pizza folosind 250 ml de ap3, 20 g de drojdie, 450 g de fding, ulei si
&  Pizzagroasa 1rand sare. Ldsati-l sa creasca folosind functia aferentd a cuptorului. Rulati aluatul intr-o tava de copt
N _ unsa cu putin ulei. Addugati ingrediente, cum ar fi rosii, mozzarella si sunca
(e
Pizza-congelata 2 250-800g
3 Scoateti din ambalaj cu atentie pentru a indeparta folia de aluminiu in intregime
Pizza-refrigerata 250-800¢g
e B U (I DA Preparati un aluat de 500-900 g pentru un pandispan fira grasimi. Turnati-l intr-o tava de copt
w FPondspaninformd e, 1 lepetatscuhartiedecoptsunscudel T T
0 Bezele 2 1rand Preparati un aluat din 2 albusuri de ou, 80g zahdr si 100g nuca de cocos deshidratatd. Addugati
= S S SRR esentd de vanilie 5i migdale. Modelati 20-24 de bucdfipetavade coptunsa
& 1 Asezati foietajul intr-o tavd pentru placinte, intepati-l cu o furculitd si intindeti gemul peste
e Tartd in forma — 1 rand acesta. Intindeti resturile de foietaj cu sucitorul si taiati-lin fasii, apoi incrucisati fasiile creand un
o Ol de@SUDTA
Z Asezati foietajul intr-o tavd pentru placinte si presarati pesmet in partea inferioara pentru a
Q Placinta umpluta cu N absorbi zeama fructelor. Umpleti cu amestecul de fructe proaspete taiate, cu zahar si
: Placint lut 1 1rand bsorbi zeama fructelor. Umpl tecul de fruct te taiat h
8 ‘fructe = scortisoara. Intindeti resturile de foietaj cu sucitorul pentru a crea un ,capac’, captusiti marginile
o si acoperiti cu ou
N 1 Amestecati impreuna 200g f&ing, 100g zahar si 150g unt. Intr-un vas, puneti 1 kg de mere
S Crumble de fructe — 1rand tdiate felii amestecate cu zahar si scortisoara si 1 kg de rubarba sau fructe de padure congelate
E amestecate cu zahdr si 1 lingurd de amidon de porumb. La final, presarati aluat deasupra
< Asezati foietajul intr-o tava pentru placinte si presdrati pesmet in partea inferioara pentru a
x Tarta olandeza cu 1 1rand absorbi zeama fructelor. Umpleti cu amestecul de mere, zahar, stafide, migdale tocate si
i mere = scortisoard. Intindeti resturile de foietaj cu sucitorul si taiati-1 in fasii, apoi incrucisati fasiile
............. s nenennennnneneeneens TEAN UN ORI AOASURIA s
POPCORN ! Amplasati intotdeauna punga direct pe tava de sticla. Gatiti doar cate o pungd o data




intrebari frecvente referitoare la WIFI

Ce protocoale WiFi sunt suportate?

In tarile europene, adaptorul WiFi instalat suporta
WiFi b/g/n.

Ce setari trebuie configurate in software-ul
routerului?

Este necesara efectuarea urmatoarelor setari ale
routerului: 2,4 GHz activat, WiFi b/g/n, DHCP si NAT
activat.

Ce versiune de WPS este suportata?

WPS 2.0 sau o versiune ulterioara. Consultati
documentatia din dotarea routerului.

Exista diferente la utilizarea unui smartphone (sau a
unei tablete) cu sistem de operare Android sau iOS?
Puteti utiliza orice sistem de operare preferati, nu
exista diferente.

Pot sa utilizez partajarea conexiunii mobile la internet
3G in locul unui router?

Da, insa serviciile cloud sunt concepute pentru
dispozitive conectate permanent.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
conexiunea mea la internetul de la domiciliu este
functionala, iar functionalitatea fara fir este activata?
Puteti cauta reteaua dumneavoastra pe dispozitivul
inteligent. Dezactivati toate celelalte conexiuni de
date inainte de a incerca.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
aparatul este conectat la reteaua fara fir de la
domiciliu?

Accesati configuratia routerului dumneavoastra
(consultati manualul routerului) si verificati daca
adresa MAC a aparatului apare pe pagina cu lista de
dispozitive fara fir conectate.

Unde pot sa gasesc adresa MAC a aparatului?

Apéasati pe & , apoi atingeti B WiFi sau uitati-va la
dispozitivul dumneavoastra: Exista o eticheta pe care
sunt afisate adresele SAID si MAC. Adresa MAC consta
dintr-o combinatie de cifre si litere care incepe cu
.88:e7".

Cum pot verifica daca functionalitatea fara fir a
aparatului este activata?

Folosind dispozitivul dumneavoastra inteligent si
aplicatia 6" Sense Live, puteti verifica daca reteaua
aparatului este vizibila si conectata la cloud.

Exista modalitati de a impiedica semnalul sa ajunga la
aparat?

Verificati daca dispozitivele conectate utilizeaza
intreaga latime a benzii de internet.

Asigurati-va ca dispozitivele dumneavoastra
conectate la WiFi nu depdsesc numarul maxim permis
de router.

La ce distanta trebuie sa se afle routerul de cuptor?

In mod normal, semnalul WiFi este suficient de
puternic pentru a acoperi mai multe incaperi, insa
conteaza foarte mult si materialul din care sunt
construiti peretii. Puteti verifica puterea semnalului
amplasand un dispozitiv inteligent langa aparat.

Ce pot sa fac in cazul in care conexiunea mea fara fir
nu ajunge la aparat?

Puteti utiliza dispozitive specifice pentru a extinde
acoperirea WiFi de domiciliu, precum puncte de
acces, repetoare de semnal WiFi sau adaptoare
Powerline (neincluse impreund cu aparatul).

Cum pot afla numele si parola retelei mele fara fir?

Consultati documentatia din dotarea routerului.

De obicei, pe router exista un autocolant care
prezintd informatiile de care aveti nevoie pentru a
accesa pagina de setare a dispozitivului, folosind un
dispozitiv conectat.

Cum procedez in cazul in care routerul meu utilizeaza
un canal WiFi de la vecini?

Faceti tot posibilul ca routerul sa utilizeze propriul
canal WiFi de domiciliu.

Ce pot face dacd =" apare pe afisaj sau daca cuptorul
nu poate sa stabileasca o conexiune stabila cu
routerul de domiciliu?

Aparatul a fost conectat cu succes la router, dar nu
poate sa se conecteze la internet. Pentru a conecta
aparatul la internet, trebuie sa verificati setarile
routerului si/sau ale purtatorului.

Setarile routerului: NAT trebuie sd fie activat, paravanul de
protectie si DHCP trebuie sa fie configurate corespunzator.
Criptarea parolei suportata: WEP, WPA, WPA2. Pentru a incerca
un tip diferit de criptare, vd rugam sa consultati manualul
routerului.

Setdrile purtatorului: Daca furnizorul dumneavoastra de
servicii de internet a stabilit numarul de adrese MAC ce se pot
conecta la internet, probabil ca nu veti putea sa conectati
aparatul la cloud. Adresa MAC a dispozitivului este
identificatorul sau unic. Va rugam sa solicitati furnizorului de
internet informatii despre modul de conectare la internet a
altor dispozitive decat computerele.

Cum pot verifica daca datele sunt transmise?

Dupa configurarea retelei, opriti alimentarea,
asteptati 20 de secunde, dupa care porniti cuptorul:
Verificati daca aplicatia indica starea Ul a aparatului.
Pentru unele setdri, dureazd cateva secunde inainte ca acestea
sa fie afisate in aplicatie.

Cum sa procedez daca vreau sa imi schimb contul
Whirlpool, dar sa pastrez celelalte aparate conectate?
Puteti crea un cont nou, dar nu uitati sa eliminati
asocierea aparatelor dumneavoastra la contul vechi
inainte de a le asocia contului nou.

Mi-am schimbat routerul, ce trebuie sa fac?

Puteti sa pastrati aceleasi setari (numele si parola
retelei) sau sa stergeti setdrile anterioare de la aparat
si sa configurati din nou setarile.

’ Whjr/lﬁool



CURATAREA SI INTRETINEREA

' RO

Asigurati-va ca s-a rdcit cuptorul inainte de efectuarea
oricaror activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.
Purtati manusi de protectie.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.
Daca acestea sunt foarte murdare, addaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti-
le cu o laveta uscata.

+ Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-1, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepdrta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti abrazivi sau produse
de curatare abrazive/corozive, deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat de la reteaua electrica
inainte de a efectua orice fel de operatie de intretinere.

« Activati functia,Smart Clean” pentru curatarea
optima a suprafetelor interioare.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu

detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi

pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de

mancare pot fi indepartate cu o perie de curatare sau cu

un burete.

Tava de sticla poate fi curatata in masina de spalat vase.

Whjr/lﬁool :



REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema_

Cuptorul nu functioneaza.

: ‘Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul
‘electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
-electrica.

. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
-daca defectiunea persista.

'Pana de curent.

.Deconectare de la reteaua
‘electrica.

Solutie

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
de un numar.

Cuptorul nu se incalzeste.

Defectiune de software.

.Cand modul ,DEMO” este
‘in starea,On"” (Pornire),
‘toate comenzile sunt
‘active si meniurile sunt
-disponibile, insa cuptorul
‘nu se incalzeste.

‘Contactati cel mai apropiat centru de servicii
.de asistenta tehnica post-vanzare pentru
.clienti si precizati numarul care este prezentat
‘dupa litera ,F".

EAccesa’;i,,DEMO”din “SETARI” si selectati,Off”
(Oprire).

Functia nu se activeaza.
Functia nu este disponibila in
modul demo.

‘Modul demo este in
functiune.

éApésa;i pe & , atingeti @ ,Info”si apoi
.selectati ,Memorare mod demo” pentru a iesi.

Pictograma = apare pe afisaj.

Routerul WiFi este oprit.
Setarile routerului au fost
modificate.

:Conexiunile fara fir nu
‘ajung la aparat.

Cuptorul nu reuseste sa
stabileasca o conexiune la
reteaua de domiciliu.
Conectivitatea nu este
suportata.

Verificati daca routerul WiFi este conectat la
internet.

Verificati daca puterea semnalului WiFi este
corespunzatoare in apropierea aparatului.

Incercati sa reporniti routerul

_consultati sectiunea “Intrebari frecvente
‘legate de WiFi".

Daca au fost modificate setarile retelei
dumneavoastra fara fir de domiciliu, conectati
la retea: Apasati pe ol , atingeti & "WiFi" si
apoi selectati “Conectare la retea”.

Conectivitatea nu este
suportata.

Operarea de la distanta
‘nu este permisa in tara
‘dumneavoastra.

Inainte de achizitionare, verificati daca tara
.dumneavoastra permite operarea de la
-distanta a aparatelor electronice.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizarea codului QR de la aparat

«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de telefon din
certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnicd post-vanzare, precizati codurile specificate

pe placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

oh
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

prosim, svoj spotrebi¢ na www.whirlpool.eu/register

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte, VIAC INFORMACII ZISKATE, AK I f :ﬁ
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM j

iﬂi Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si SPOTREBICI

precitajte Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

OPIS OVLADACIEHO PANELA

1. Ovladaci panel

2. Vodiace listy

% Urovne, na ktoré mozno
poloZit rost a iné
prislusenstvo, su
ocislované, pricom 1 je

vy

3. Vyrobny stitok
(neodstranujte)

4. Dvierka

5. Gril

6. Ventilator a okruhly ohrevny
¢lanok (nie je viditelny)

7. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

Eo g

: Q & i i

1 2 3 4 5 6 7
1. ZAP/VYP 3. OBLUBENE 6. DIALKOVE OVLADANIE
Na zapnutie a vypnutie rury. Na vybratie zoznamu vasich Povolenie pouzitia aplikacie
2. DOMOV oblubenych funkcii. 6" Sense Live.
Na rychly pristup do hlavného 4. DISPLE) 7. ZRUSIT
menu. 5. NASTROJE Na zastavenie hociktorej funkcie

Na vyber z niekolkych moznosti
a tiez na zmenu nastaveni rary
a preferencii.

rdry okrem hodin, minutky
a zamku ovladania.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

PLECH NA PECENIE
= Uzito¢ny ako podklad pre
> nadoby na pecenie v rure; tanier
mozno pouzit aj ako podklad pre
" potraviny, ktoré nie su
v nadobach. Toto prislusenstvo nie je vhodné na
pouzivanie v mikrovinnej rare.

SKLENY PODNOS

Vdaka vlastnostiam skla je
odkvapkavacia nadoba vhodna
/ pre vietky rezimy pripravy jedla.
\ Ked'ju polozite pod rost,
— odkvapkavaju do nej Stavy
vznikajuce pri priprave jedla.
POTRAVINOVA SONDA

Na meranie teploty vnutri jedal
pocas pecenia.
ca\

Na trhu je k dispozicii mnozstvo prislusenstva.
Pred kupou sa uistite, Ze si vhodné na pouzitie v
mikrovinnej rdre a odolné vodi teplotam v rure.

FUNKCIE

Rost je vhodny pre vietky rezimy
pripravy jedla okrem
jednoduchej mikrovinnej
funkcie. Jedlo mézete polozit

plech na pecenie alebo plechové ¢iiné nadoby
odolné voci teplu a mikrovinam.

Pri vkladani rost drzte nakloneny trochu nahor
a polozte ho na zadny okraj (smerom nahor) na
zelanu uroven. Potom ho vodorovne zasurite po
vodiacich listach az na doraz.

Dalsie prislusenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kupit

samostatne v popredajnom servise.

Kovové nddoby na potraviny alebo napoje by sa
nikdy nemali pouzivat na varenie v mikrovinnej rure.

MIKROVLNNA RURA
Na rychlu pripravu a ohrev potravin a napojov.
Y& ol

Rychly ohrev ndpojov a inych potravin s vysokym

850 i obsahom vody.
“ 750 """"""""""""""""" Priprava zeleniny,.
650 """"""""""""""""" Pripravamasaaryb.
""""""""""""""""""""""" Varenie masovych omacok aleboomacok -
500 i s obsahom syra a vajec. Dokoncovanie mdsovych
i pirohov alebo zapekanych cestovin.
“ 350 """"""""""""""""" Idedlne na roztapanie masla alebocokolady ............
“ 1 60 """"""""""""""""" Ro;mfazovanie mrazenych potravmalebo """""""""""""
¢ zmakc¢ovanie masla a syra.
“ 90 """""""""""""""""" Zmakéovanie zmezling.
o ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, s
fol Z\¢ ¢
- 2sa|ky 850 3
Ohrev Zemiakové kasa (1kg) = 850 ~ 10-12
Rozmrazovanie  Mleté mdso (500q) = 160 13-14
Varenie Piskotovy kolsc 750 7-8
Vareie VaJecnykrem O S 750 10_1 1 o
Vareric sekana BSOS SO 750 15_16 o

Potrebné prislusenstvo: Skleny podnos

RYCHLE PREDHRIEVANIE

Na rychle predohriatie ruary pred cyklom varenia.
Predtym, nez date do rury jedlo, pockajte, kym
funkcia skonci.

KONVENCNY FUNKCIE
+ KONVENCNY

Na dokonalé zhnednutie jedla zvrchu i zospodu.
ol B ke G B

Malé kolaciky - Ano 160-180  30-40 2

Susienky Ano  150-160  20-30 2

Pizza 230

Ano ©20-30 !

« KONVENCNY+MW
Na rychlejsiu pripravu pecenych jedal
kombinaciou tradi¢nej rdry a mikrovinnej.

ol & ke & B

Chlieb - 200-220 90  25-35 _!
D e e
hovadzie -
v - 160 160-350 35-45 1
Lasagne Ano  170-200  160-350 20-40 1

B
potraviny

- 1 160-180 350  20-30 _

Whjr/lﬁool



FUNKCIE GRIL

- GRIL
Na vyprazanie, grilovanie a opekanle na roste
Toas Hrlanka) 3 i
Gar,{aty 2

« GRIL+MW |

Na rychle varenie a gratinovanie jedal.

Pl ¢ @ 8

Gratlnovanezemlaky 350 2 20-40 2

Zemiaky v $upke 350 3 . 10-20 2

FUNKCIA TURBO GRIL

« TURBO GRIL

Pre dokonalé varenie a zhnednutie kombinuje gril
a prudenie vzduchu v rure.

SR - SRR SV S <A W2 U
Kuraakebab 3 . 25-35 2

Pecene zemlaky 3 30-50 \i,

« TURBO GRIL + MW

Na rychlu pripravu a zapekanie jedal do hneda
s kombinaciou funkcii mikrovinnej rary, grilu
a horuceho vzduchu.

Lol AT oodt NN <N I = I
Cannelloni[Mrazené] 350 3 20 - 25 2
Bravcové kotlety 350 3 30-40 2
pecenékurta 350 2 40-60 2

FUNKCIE S VHANANYM VZDUCHOM

« HORUCIVZDUCH
Na pripravu mucnikov a masa s vyuzitim stalej
cirkulacie horuceho vzduchu.

Snehové pusinky ‘Ano:

I T
100—120§

Cookles Ano 170-180 10-20 2

Bochnlk chleba Ano

180 - 200 30 35 ]

Rolady Ano 210-220 10-12 _ 2

Krehké pecivo Ano 180—19o§ 15-20 2

Pecene maso (800 g- . Skg) ?Ano 160 -170 70-80 | 1
Poznédmeka: Pri funkcii ,Horuci vzduch” (Forced Air) nie je vo
vychodiskovom nastaveni predhrievanie. Pokial si Zelate
funkciu predhrievania pridat, jednoducho tuknite do pravého
horného rohu displeja. Pre podrobnejsie informacie si
precitajte prislusny odsek.

« HORUCIVZDUCH+ MW

Na rychle pecenie mucnikov a madsa s vyuzitim
véetkych vyhod mikrovin a cirkulacie hortceho
vzduchu.

40 50;

. BT L T S < =
Pecenle 160 170 E40 60E 2

Masovy kolac - 160“‘;”“”180 i 25-35 ;
Pecené ryby H 160‘ 170—190 20-35 \L,

KONVEKCNE FUNKCIE PECENIA

- KONVEKCNE PECENIE
Na dokonalé pecenie masa, zakuskov a kolacov
s tekutou plnkou.
ol A S B
: 160 2oo§ 35-55

PInene kolace

30-45 1

Lotrlnsky slany kolac — 170—190
- KONVEKCNE PECENIE + MW
Na rychlu pripravu vietkych jedal s tekutou
plnkou kombinovanim mikrovin, konvenéného
ohrevu a prudenia vzduchu.
ot s e @ B
350 160 200 o 25-45 2

Plnene kolace

Plskotovykolac 90 160—180 . 30-35 \1—’

SPECIALNE FUNKCIE

- UCHOVAT TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

- KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta.

« SMART CLEAN

Na ulahcenie Cistenia priestoru na pripravu jedal.
Pravidelné pouzivanie tejto funkcie zabranuje
tvorbe usadenin, ktoré by mohli poskodit povrch.

FUNKCIA 6™ SENSE

Tieto funkcie automaticky zvolia najvhodnejsiu
teplotu a spdsob pripravy pre vietky typy jedla.

+ ROZMRAZOVANIE SO 6™ SENSE

Na rychle rozmrazovanie réznych typov jedla
zadanim jeho hmotnosti. Potraviny vzdy ulozte
priamo na skleneny podnos, ¢im dosiahnete
najlepsie vysledky.

fol : &

MASO 100g-2,0kg
HYDINHA """""""" 100g-3,0kg
RBY 100g-2,0kg
ZELENHI'NA """""""" 100g-2,0kg
CHLIE‘Ig """""""" 100g-2,0kg

Whjr/lﬁool ’



+ OHREV SO 6™ SENSE)

Na zohrievanie hotovych jedal, ktoré su

bud mrazené alebo pri izbovej teplote. Rura
automaticky vypocita potrebné nastavenie na
dosiahnutie najlepsich moznych vysledkov v ¢o
najkratSom case. Vlozte jedlo do nadoby odolnej
voci mikrovindm a teplu. Ak na konci procesu
zohrievania nechéte jedlo 1 - 2 minuty odstat,
vzdy to zlepsi vysledok, najma pri mrazenych
jedlach.

PLYTKY TANIER
Viyberte z obalu a odstrante pripadny alobal.

250-500g

HOTOVE JEDLO - MRAZENE 250-500g
Vyberte z obalu a odstrante pripadny alobal. S

POLIEVKA 1 -4 porcie
_Zohrievajte neprikryté v samostatnych miskach e

NAPOJ 1 -4 porcie

Do hrn¢eka alebo salky viozte plastovu lyzicku odolnt voci teply,
aby ste zabranili prekypeniu

+ 6™ SENSE VARENIE

Na varenie niekolkych druhov jedla a rychle

a lahké dosiahnutie optimalnych vysledkov. Aby
ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte
pokyny v prislusnej tabulke.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Zoznam v tabulkach:

recepty fof, ak je potrebné predhrievanie 2§, teplota g,
mikrovinny vykon 2, Uroven grilu ¥, hmotnost ¢ , ¢as
pripravy &, prislusenstvo a odporucana Uroven g3 pre
pripravu.

Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vioZzenim do rury, bez
zardtania ¢asu predhrievania (ked sa vyzaduje).

Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od mnozstva
jedla a typu pouzitého prislusenstva.

veoer ROSE, ~mm1~ tOrtova forma na roste, - plech na
pecenie, skleny podnos

AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLEJ

Ako prechadzat v ponuke alebo zozname:

Potiahnutim prstom po displeji mozete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.

Ak chcete vybrat alebo potvrdit:

Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktoru chcete.

PRVE POUZITIE

Navrat na predchadzajucu obrazovku:
Tuknitena < .

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalsiu
obrazovku: Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIE.

1. ZVOLTE JAZYK

2. NASTAVENIE WI-FI

Budete potrebovat nastavit jazyk a Cas, ked prvykrat
zapnete spotrebic.

+ Prejdite prstom po obrazovke v zozname
dostupnych jazykov.

d

- Tuknite na pozadovany jazyk.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

Dansk
Danish

Deutsch
German

EAAVika
Greek, Modern

English
English

Tuknutim na < sa vratite na predchadzajicu obrazovku.

Espafiol
Spanish

Funkcia 6™ Sense Live vdm umoziiuje ovladat ruru
na dialku z mobilného zariadenia. Aby bolo dialkové
ovladanie mozné, najprv musite Uspesne ukoncit
proces pripojenia. Tento proces je potrebny na
registraciu vasho spotrebica a pripojenie k domacej
sieti.

- Pripojenie nastavite tuknutim na NASTAVIT HNED.

Nastavenie Wifi

Nastavte si Wi-Fi na automatické nastavenie
dédtumu a ¢asu a umoznenie konektivity
s vasim smartfonom.

Ak tuto polozku preskocite, moézete k nej
pristupit cez menu Nastrojov.

Ak chcete pripojit spotrebic¢ neskér, tuknite na PRESKOCIT.
AKO NASTAVIT PRIPOJENIE

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, potrebujete:
smartfén alebo tablet a Wi-Fi router pripojeny

na internet. Pomocou svojho smart zariadenia
skontrolujte, ¢i je signal vasej domacej siete blizko
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spotrebica silny.

Minimalne poziadavky.

Smart zariadenie: Android s rozlisenim displeja 1 280 x 720
(alebo vyssim) alebo i0S. V app store skontrolujte
kompatibilitu s verziami Android alebo iOS.

Wi-Fi router: 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.

1. Stiahnite si aplikaciu 6™ Sense Live

Ako prvy krok pre pripojenie spotrebica si musite
stiahnut aplikadciu do svojho mobilného zariadenia.
Aplikacia 6 Sense Live vas povedie cez vietky kroky,
ktoré su tu uvedené. Aplikaciu 6" Sense Live si
mozete stiahnut z App Store alebo Google Play Store.
2. Vytvorte si ucet

Ak ste tak este neurobili, potrebujete si vytvorit ucet.
To vdm umozni pripojit vase spotrebice do siete a tiez
siich pozerat a ovladat na dialku.

3. Zaregistrujte svoj spotrebic

Zaregistrujte svoj spotrebi¢ podla pokynov
aplikacie. Na dokoncenie procesu registracie budete
potrebovat identifikator Smart spotrebica (SAID).

Je to jedinecny kod, ¢islo za slovom SERVICE na
vyrobnom Stitku umiestnenom na vyrobku.

4, Pripojenie na Wi-Fi

Pri nastavovani postupuje podla krokov ,skenovat

a pripojit”. Aplikacia vas prevedie celym procesom
pripojenia spotrebica k domacej Wi-Fi sieti.

Ak vas router podporuje WPS 2.0 (alebo vyssi), zvolte
MANUALNE, potom tuknite na Nastavenie WPS:

Na bezdrétovom routeri stlacte tlacidlo WPS pre
vytvorenie spojenia medzi oboma zariadeniami.

V pripade potreby mézete spotrebic pripojit aj
manudlne pouzitim funkcie ,Search for a network”
(Hladanie siete).

SAID kéd sa pouziva na zosynchronizovanie inteligentného
zariadenia so spotrebicom.

Zobrazi sa adresa MAC pre Wi-Fi modul.

Postup pripojenia treba zopakovat iba vtedy, ak
zmenite nastavenia routera (napr. ndzov siete alebo
heslo alebo poskytovatela).

. NASTAVENIE CASU A DATUMU

Po pripojeni rdry k domacej sieti sa ¢as a datum
nastavia automaticky. Inak ich musite nastavit
manualne

« Na nastavenie c¢asu tuknite na prislusné cisla.

«  Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum

« Na nastavenie datumu tuknite na prislusné cisla.
« Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po dlhom vypadku napdjania je potrebné ¢as a datum
znova nastavit.

. SK
3. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mbézu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte riru na 200 °C, idedlne pomocou funkcie
,Rychle predhrievanie”.

Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca miestnost vyvetrat.

Whjr/lﬁool 5



KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

« Na zapnutie rury stlacte tlacidlo [@], alebo sa

v ktoromkolvek mieste dotknite obrazovky.
Displej vdam umozni vybrat si medzi funkciami
Manudlne a 6th Sense.

- Tuknite na hlavnu pozadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prislusnej ponuky.

13:20

Manualne funkcie :\z
6t Sense
Camnl e[ 4300 1 5 |

+ Prechdadzajte v zozname smerom nahor alebo
nadol.

Manualne funkcie

MikrovInna rara Rychle

predhrievanie

Konven¢ny
+ MW

Konven

- Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

2. NASTAVENIE MANUALNYCH FUNKCII

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej

nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré

sa daju zmenit.

TEPLOTA

« Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte
pozadovanu.

Zvolte teplotu vhananého »[B

< 2
horuceho vzduchu.

55 160° 16

Nastavit

uvarenia

Ak to funkcia dovoluje, moézete tuknit na »§ , ¢im sa
aktivuje predhriatie.

Zvolte teplotu vhananého

. il
horuceho vzduchu. ]

55 160°

Nastavit dobu varenia

TRVANIE

Cas pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit pec¢enie manualne:. V rezime nastaveného casu
rura pecie po cely zvoleny ¢as. Na konci ¢asu pripravy
jedla sa rura automaticky vypne.

- Nastavovanie trvania za¢nete tuknutim na
,Nastavit ¢as varenia”.

Zvolte teplotu vhananého &

hortceho vzduchu.

55 160 16!

|
« Na nastavenie pozadovaného ¢asu pripravy
tuknite na prislusné cisla.

< Zadajte ¢as vhananého vzduchu.

2 3 4 5
7 8 9 0

« Potvrdte tuknutim na DALSIE.

Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla
a dokoncit ju manuélne, tuknite na hodnotu trvania a potom
zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCII 6™ SENSE

Funkcie 6™ Sense vam umoznuju pripravit Siroku
Skalu jedal spomedzi tych, ¢o su uvedené v zozname.
Na dosiahnutie najlepsich vysledkov si vacsinu
nastaveni pre pripravu jedla spotrebi¢ zvoli
automaticky.

« Vyberte zo zoznamu typ pripravy jedla.

« Zvolte funkciu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke 6th

SENSE JEDLO (pozri prislusné tabulky) a podla funkcif receptu

v ponuke LIFESTYLE.

« Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktoru chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.

Pri niektorych funkciach 6™ Sense sa vyzaduje pouZitie

potravinovej sondy. Zastrcte ju pred volbou funkcie. Najlepsie

vysledky so sondou dosiahnete, ak sa budete riadit
odporucaniami v prislusnej casti.

« Pokyny na displeji vas povedu procesom pripravy
jedla.

4. NASTAVENIE CASU ODKLADU SPUSTENIA

Pred spustenim funkcie mozete pripravu jedla

odlozit: Funkcia sa za¢ne alebo skonci v case, ktory

vopred zvolite.

« Tuknutim na,START” nastavite pozadovany ¢as
zaciatku spustenia funkcie.
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POKYNY NA
PRIPRAVU:

Na pripravu roznych druhov jedla, .!‘

ktorych priprava vyzaduje U4
rovnaku teplotu, na niekolkych

« Po nastaveni pozadovaného odkladu tuknite na
,ODLOZENIE STARTU" a za¢ne sa ¢as ¢akania.

« Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa
spusti automaticky po vypocitanom case.

Ak chcete naprogramovat ¢as odlozeného startu pecenia, faza

predhrievania rdry musi byt vypnuta: Rira dosiahne Zelanu

teplotu postupne, ¢o znamen3, Ze Casy pecenia budu

o trochu dlhsie ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy jedal.

Funkciu mozete okamzite aktivovat a zrusit

naprogramovany ¢as odlozenia stlatenim @® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

- Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.

Mikrovinné funkcie su vybavené ochranou spustenia.

Pred spustenim funkcie treba dvierka otvorit

a zatvorit.

« Otvorte dvierka.

+ Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka.

. Tuknite na START.

Nastavené hodnoty modZete kedykolvek pocas pripravy jedla

zmenit tuknutim na hodnotu, ktord chcete upravit.

Ak je rdra horuca a funkcia vyZaduje $pecifickéi maximalnu

teplotu, na displeji sa zobrazi sprava

« Stlac¢enim [X] mozZete aktivovanu funkciu
kedykolvek zastavit.

6. PREDOHREV

Ked bola funkcia predtym aktivovand, po spusteni sa
na displeji ukaze stav fazy predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.
« Otvorte dvierka.

+ Vlozte jedlo do rury.

. Zatvorte dvierka a tuknutim na HOTOVE spustite
varenie.
Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, moze
to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie
dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy
jedla nie je zapocitana faza predhriatia.
Predvolené nastavenie predhriatia pre jednotlivé
druhy varenia mézete zmenit pomocou manualne
nastavitelnych funkcii.
« Vyberte funkciu, ktora dovoluje manualne nastavit
funkciu predhriatia.
« Predhriatie zapnete alebo vypnete tuknutim
na ikonku »f]. Bude nastavena ako standardna
volitelna funkcia.

. SK

7. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA
Pri niektorych funkciach 6th Sense bude potrebné
pocas pripravy jedla vykonat urcité ¢innosti. Zaznie
zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o
treba urobit.
+ Otvorte dvierka.
+ Vykonajte, ¢o ukazuje displej.
- Na pokracovanie zatvorte dvierka a tuknite na

~HOTOVE",
8. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncéena.
Niektoré funkcie mozete po skonceni pripravy jedla
ulozit ako oblubené a v buducnosti ich rychlo pouZit
s uchovanim tych istych nastaveni alebo predIzit
pripravu jedla.

00:01 Od pripravenosti

- Na ulozZenie funkcie medzi oblubené tuknite na
@

. Ak chcete pripravu jedla predizit, tuknite na @ .
9. OBLUBENE

Funkcia Oblubené uklada nastavenia rury pre vase
oblubené recepty.

Rura automaticky zistf funkcie, ktoré pouzivate najcastejsie.
Potom, ako funkciu pouZijete niekolkokrdt, rdra vas vyzve, aby
ste ju pridali medzi oblibené.

AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skonceni funkcie mozete tuknut na C3 , aby

sa uloZila ako oblubend. To vdm umozni pouzivat

ju v buducnosti rychlo so zachovanim rovnakych
nastaveni.

Displej vdm umozni ulozit funkciu zobrazenim 4
zvycajnych ¢asov jedenia vratane ranajok, obeda,
obcerstvenia a vecere.

« Tuknutim na ikonky zvolte aspon jeden.

<
Teplota vnutri rary: 180 °C
Doba varenia: 05:00

a%e
Predhrievanie: Deaktivované - v

« Funkciu ulozite tuknutim na NAJOBLUBENEJSIE.

Teplota vnatri rary: 180 °C ’
Doba varenia: 05:00 L YN
\e®

Predhrievanie: Deaktivované

Q0©




Ak si chcete pozriet ponuku oblubenych funkcii,

stlacte G : Funkcie budu rozdelené podla réznych

Casov jedenia s niekolkymi ponikanymi navrhmi.

+ PrisluSny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu
jedal

<

;g;?;; 5
o &
Tuknutim na sa vam zobrazi aj historia funkcif pouzitych
naposledy.

+ Prejdite prstom po zozname.

« Tuknite na recept alebo funkciu, ktoru chcete.

- Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.
ZMENA NASTAVENI

Na obrazovke oblubenych mézete pridat obrazok

alebo nazov ku kazdej oblubenej funkcii a prispdsobit
podla Zelania.

+ Vyberte funkciu, ktoru chcete zmenit.
« Tuknite na UPRAVIT.
« Vyberte vlastnost, ktort chcete zmenit.

« Tuknite na DALSIE: na displeji sa zobrazia nové
vlastnosti.

- Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblibenych funkcii moézete tiez

vymazat tie, ktoré ste ulozili:

. Tuknite na &P na danej funkcii.

- Tuknite na ODSTRANIT.

MobzZete zmenit aj Cas, kedy sa zobrazuju jednotlivé

jedla:

. Stlacte & .

. Zvolte B Preferencie.

. Zvolte Casy a datumy.

- Tuknite na vase ¢asy jedal.

« Prechadzajte prstom po zozname a tuknite na
prislusny cas.

« Tuknite na prisludné jedlo, ktoré chcete zmenit.

Kazdy casovy Usek mozno kombinovat iba s jednym jedlom.

10. NASTROJE

Stlatenim @& kedykolvek otvorite ponuku Naradie.

Tato ponuka vam umozni vybrat z niekolkych
moznosti a zmenit nastavenia alebo preferencie pre
vas spotrebic alebo displej.

Naradie

KUCHYNSKY
Zapnut CAS

Dialkové svetlo

AKTIV. DIALKOVE
Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu Whirlpool 6t
Sense Live.

@MINUTKA

Tato funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie

pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie ¢asu.

Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez

ohladu na funkciu samotnu.

Po aktivovani ¢asovaca mozete aj zvolit a aktivovat

funkciu.

Casovac bude pokracovat v odpocitavani a zobrazi sa

v pravom hornom rohu displeja.

Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stlacenie &

- tuknitena @ .

Ked ¢asovac dokonci odpocitavanie zvoleného casu,

ozve sa zvukovy signal.

. Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asovac zrusite alebo
mozete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie Casovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

SVETLO
Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.

SONDA

Pouzivanie sondy vdm umoznuje merat teplotu
vnutri jedla pocas jeho pripravy, aby ste zabezpecili
dosiahnutie optimalnej teploty. Teplota v rure sa
moze lisit podla zvolenej funkcie, ale pecenie je vzdy
naprogramované tak, aby sa skoncilo po dosiahnuti
urCenej teploty.

Vlozte jedlo do rury a zapojte potravinovu sondu do
zasuvky. Sonda musi byt ¢o najdalej od zdroja tepla.
Zatvorte dvierka rary.

tuknite na O . Ak je pouzitie sondy dovolené alebo
vyzadované, mozete si vybrat medzi manualnymi
funkciami (podla metody pripravy jedla) a funkciami
6" Sense (podla typu jedla).
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< Ako chcete naprogramovat

sondu?

PODIiA SPOSOBU VARENIA

PODLA TYPU POTRAVIN

Ak bola funkcia pripravy jedla spustend, po vybrati sondy sa
zrudf. Ked jedlo vyberdte z rdry, sondu vzdy vytiahnite zo
zasuvky a vyberte.

Sondu mozno ovladat na dialku pomocou aplikacie 6™ Sense
Live v mobilnom zariadeni.

POUZIVANIE POTRAVINOVEJ SONDY

Pouzivanie potravinovej sondy vdam umoznuje merat
teplotu vo vnutri jedla pocas jeho pripravy .

Zasunte potravinovu sondu
hiboko do masa, tak aby ste

sa vyhli kostiam a mastnym
Castiam.

Hydina: Zasunte 3Spicku do
stredu pfs a vyhnite sa dutym
Castiam.

Kusy masa alebo stehna:
Zasunte Spi¢ku do najhrubsej
casti.

Ryby (vcelku): Umiestnite Spicku
do najhrubsej Casti, ale vyhnite
sa chrbtici.

@SAMOCISTENIE

Posobenie pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho
¢istiaceho cyklu umoznuje l[ahké odstranenie Spiny

a zvyskov jedla. Nalejte 200 ml pitnej vody na dno
studenej rury a aktivujte funkciu.

Upozornenie: Odporuca sa dvierka rdry pocas cyklu cistenia
neotvarat, aby neunikla vodna para, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit konec¢ny vysledok Cistenia.

Hned ako cyklus skon¢i, na displeji sa objavi prislusna
sprava. Nechajte raru vychladnut a potom utrite

a vysuste vnutorné plochy handri¢kou alebo $pongiou.

@ STLMIT

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky
zvuky a alarmy.

o ZAMOK OVLADANIA

Zamok ovladania vam umoznuje uzamknut
tlacidla na dotykovej klavesnici, aby nemohlo déjst
k ndhodnému stlaceniu.

Aktivovanie zdmku:

. Tuknite na ikonu @ .

Na deaktivovanie zamku:

« Tuknite na displej.

+ Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

Zamok ovladania
Spotrebic je uzamknuty.

Tahajte prstom dohora, az sa
odomkne.

E PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rury.

WIFI

Na zmenu nastaveni alebo konfiguraciu novej
domacej siete.

INFO

Na vypnutie Ulozit reZim Demo, resetovanie
spotrebica a ziskanie dalsich informacii o vyrobku.

Whj;lﬁool 9
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6'" SENSE - TABULKA PRIPRAVY

sense
- . Uroven Navrhované - .
Kategoria potravin / Recepty P N Informacie o vareni
..................... aprislusenstvo  mnozstvo
= 1 _ - Pripravte podla svojho obltbeného receptu. Na vrch nalejte beSamelovi omécku
Z Lasagne n==r 4 -8 porcii a posypte syrom, aby ste dosiahli dokonalé zapecenie
& S
n O
S
L
oo 1
~ v Mrazené lasagne —1r 600g-1,2kg Vyberte zobalu a odstrarite pripadny alobal
= &
<
i)

........................ R
Pecené hovadzie N=— 1-15k Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla vlastnej chuti ochutte cesnakom
maso e = K9 a bylinkami. Po ukoncent varenia nechajte pred krdjanim odstat aspon 15 minut

1
Pecené telacie L= 1-1,5kg
T~ Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou a korenim. Po ukoncenti varenia
1 nechajte pred krajanim odstat aspon 15 minut
Pe¢ené bravéové = 1-1,5kg
T
Jahhacie stehno \ .—;l ; 15-2k Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou, korenim a nasekanym
- ! 9 cesnakom. Po ukoncenf varenia nechajte pred krdjanim odstat aspon 15 minut
1
L N—1V Potrite olejom a podla seba ochutte. Posypte solou a korenim. VlozZte do rury prsiami
Pecené kurca o 1-1,5kg smerom nahor
@]
(%)}
:<C
S Kuracie kisky mert 800g-12kg E(;(tjr(l)tle olejom a podla seba ochutte. Rovnomerne rozloZte na roste s koZzou smerom
Pecené filé uéu 800g-1,2kg : Potrite olejom a podla seba ochutte
Filé varené v pare 1 500g-1kg Potrite Q\ejom a podla seba ochutte. Posypte solou a korenim. Pridajte citrénovu stavu
— alebo vyvar
[ 1 i Pripravte podla svojho oblibeného receptu a vtlacte do nddoby na fasirky tak, aby sa
Sekana —_— 4 -8 porcii zabranilo vytvéraniu vzduchovych bublin
3
Udeniny a parky Areenns r+ 4-12ks Prepichnite klobésy vidlickou, aby sa predislo ich roztrhnutiu
Zlahka osmazte 1 nakrdjanu cibulu spolo¢ne s 2 mrkvami nakrdjanymi na malé kocky.
1 Pridajte 1 lyzicu muky, 300 ml hovddzieho vyvaru a povarte do zhustnutia. Pridajte 1
Pastiersky kola¢ — 4 - 8 porcii lyZicu paradajkového pretlaku a kvapku worchesterskej oméacky. Primiesajte 450 g
mletého vareného hovéddzieho alebo jahnacieho masa a ochutte solou a korenim.

.......................................................................................................... Dusene mdso pokryte 4 porciami roztlacenych zemiakov
Whole—roastevd ] 2 800g-1,5 kg
(V celku — pecené) D— ) ) . o .

Potrite olejom. Ochutte citronovou Stavou, cesnakom a petrzlenom
Whole-steamed 1 800q - 15 k
(V celku — v pare) — 9-1~Kg
>
g Pecené steaky aé_,: 4 - 8 kuskov Rybie steaky ochutte olejom a pokryte sezamovymi semenami
Filé na pare \ ; . 400g-1kg Rozlozte rovnomerne v nadobe. Cook coveredv (Varte prikryté)
Gratin frozen 1 . . ,
.................... Gratinomrazeny) = OO e O B O e
Nadoba vhodna do Nadoba vhodna do rury
o Droteny rost rdry a mikrovinnej Skleny podnos a mikrovinnej rdry na Plech na pecenie Potravinova sonda
PRISLUSENSTVO rdry na roste sklenom podnose
Aeeenn ~ A==, — = — i Y
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Kategori travin / Recept Urovert Navrhované Informacie o vareni
....... oo P aprislusenstvo  mnozstvo  TTOTTACE 0 YOI
Pecené zemiaky 2 1-1,5kg Nakrdjajte na kusky a pred viozenim do rdry ochutte olejom, solou a bylinkovou arémou
. . 2 - Viydlabte vnutro zeleniny a naplrite ho zmesou duziny z tejto zeleniny, mletého madsa
Plnena zelenina e 4 -8 porcil a postrihaného syra. Podla seba ochutte cesnakom, solou a bylinkovou prichutou
1 Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Zemiak narezte krizom a polozte do rdry
Zemiaky v Supke e— s 4 - 8 kuskov obratené nadol. Po vyzve zemiak otocte, zalejte kyslou smotanou a podla potreby
ochutte korenim
Gratinované 1 4 — 8 porcii Nakrajajte na platky a vioZte do velkej nddoby. Ochutte solou, korenim a polejte
zemiaky e P smotanou. Povrch posypte syrom
Gratinované 1 4 — 8 porcii Nakrajajte na platky a vioZte do velkej nddoby. Posolte, okorerite a posypte zmesou
< paradajky ARe P struhanky a oleja. Povrch posypte syrom
Z  Gratinovana 2 4 — 8 porcii Nakrdjajte a poprekladajte zeleninou vo velkej nddobe. Ochutte solou, korenim a polejte
Z  zelenina e P smotanou. Povrch posypte syrom
— . .
N Ser?;r:?r?;/?rr:\iazené) ﬁ%,: 600g-1,2kg  Vyberte zobalua odstrante pripadny alobal
Kusky zemiakov . ; P 5009 -1kg Nakrdjajte na kusky. RozloZte rovnomerne v nadobe
ﬁ?lsg\%: zaelenina . ; p 200 -800g Nakrdjajte na kusky. RozloZte rovnomerne v nddobe
Z\err zeznzZIeegneirtth))les . ; p 200-800¢g Rozlozte rovnomerne v nddobe. Ked'vas rdra vyzve, jedlo premiesajte
Vyprazané zemiaky 2 500g-1kg Rozlozte rovnomerne v sklenom podnose
Ind zelenina . ; p 200g-800g : Nakrdjajte na kusky. RozloZte rovnomerne v nddobe
""""""" Lotrinskyslany 2 .. Rozlote cesto na plech a poprepichujte ho vidiickou. Pripravte zmes nalotrinsky slany
L kolae AFn kola¢ (kis) na 8 porcif
<Z(:¥ ' Quiche Lorraine
— 6' : Frozen (Lotrinsky 2
e slany kol4¢ - —r 200g-1kg Vlyberte z obalu a odstrante pripadny alobal
............. B S S
Pecivo (mrazené) \ir 1 davka Vyberte z obalu. RozlozZte rovnomerne na plech na pecenie
. 1 _ Pripravte cesto podla oblibeného receptu na kypry chlieb. Pred kysnutim viozte do
ﬁ:'ﬂ Sendvic vo forme —_— 1-3ks nadoby na fasirky. PouZite $pecidlnu funkciu na kysnutie
I
U Predpecené pecivo 2 1 davka Viyberte z obalu. Rozlozte rovnomerne na plech na pecenie
: 2 . Vytvarujte do jedného vacsieho alebo na mensie kuisky a poukladajte ich na vymasteny
............. S e O PlERTDEEENIE e
2 Pripravte pizzové cesto zo 225 mlvody, 15 g ¢erstvého drozdia, 400 g muky, oleja a soli.
‘ Tenka pizza avka echajte ho vykysnut pomocou specidlnej funkcie rdry. Viyvalkajte cesto do tukom jemne
: Tenka pi 1 davk Nechajte ho vykysnut Specialnej funkcie rary. Vyvalkaj do tukomj
: _ vymazaného plechu na pecenie. Navrch pridajte paradajky, syr mozzarellu a Sunku
5 Pripravte pizzové cesto zo 250 ml vody, 20 g Cerstvého drozdia, 450 g muky, oleja a soli.
ruba pizza avka echajte ho vykysnut pomocou specialngj funkcie rury. Viyvalkajte cesto do tukom jemne
I Hrubépi 1 davk Nechajte ho vykysnut p Specidlnej funkcie rury. Viyvalkaj do tukomj
N _ vymazaného plechu na pecenie. Navrch pridajte paradajky, syr mozzarellu a Sunku
= y Y, Sy
Pizza-frozen 2
(Mrazené pizza) — 250-8009 . ,
; . Vlyberte z obalu a odstrante pripadny alobal
: Pizza-chilled 2 250 — 800
............. QNladend pizza) e
: Kolac z piskétového 1 1 dévka Pripravte piskétovy koldc bez tuku s hmotnostou 500 — 900 g. Nalejte do vystlanej
cestavoforme s SO | avymastenej formy napecenie
P 2 . Pripravte davku z 2 bielkov, 80 g cukru a 100 g strihaného kokosu. Ochutte vanilkou
Snehovepusmky S S ! davia .amandlovou esenciou. Vytvaruje do 20 - 24 kiskov na vymastenom plechu na pecenie
& i Kola¢z krehkého 1 1 dévka Tortovt formu vystelte cestom, poprepichujte ho vidlickou a potrite dzemom. Vyvalkajte
= icestavoforme — zvysok cesta, pokrdjajte ho na pruzky a na kolddi vytvorte mriezku
Z OO O IO I e b Y30K CEs1a, POKIgjgLe o Na pruzk yanaxoad AUz
g Kola¢ plneny 1 Do formy na kolac rozlozte cesto a jeho dno posypte strihankou, aby sa absorbovala
= . Y e—, 1 davka $tava z ovocia. Napliite ho nakrajanym cerstvym ovocim zmiesanym s cukrom a skoricou.
< ovodm Vyvalkajte kusky cesta, poukladajte’ich na vrch, okraje uzavrite a potrite vajickom
&:z_j Rozmrvte spolu 200 g muky, 100 g cukru a 150 g masla. Do misky viozte 1 kg na platky
=5 . . 1 . nakrajanych jablk zmiesanych s cukrom a skoricou a 1 kg rebarbory ¢i mrazeného
2 Ovocie s posypkou —_— 1 davka bobulovitého ovocia zmiesaného(ho) s cukrom a 1 polievkovou lyzicou kukuricného
skrobu. Potom posypte po povrchu cesta.
Do formy na kolac¢ rozlozte cesto a jeho dno posypte strihankou, aby sa absorbovala
- Holandska jablkova 1 1 davka Stava z ovocia. Naplrite jablkami nakrdjanymi na platky zmiesanymi s cukrom,
itorta = hrozienkami, sekanymi mandlami a skoricou. Vyvalkajte zvysok cesta, pokrajajte ho na
TSRS USSR RS | Pruzky ana koladivytvorte mriezkU e
POPCORN ! Vrecko polozke vzdy priamo na skleny podnos. Naraz pripravujte iba jedno vrecko
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Casto kladené otazky o Wi-Fi

Ktoré Wi-Fi protokoly sti podporované?
Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n
pre eurépske krajiny.

Ktoré nastavenia v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

Su potrebné nasledovné nastavenia routera: pasmo
2,4 GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

WPS 2.0 alebo vys3ia. Pozrite si dokumentaciu
routera.

Su nejaké rozdiely medzi pouzivanim smartfénu
(alebo tabletu) s opera¢nym systémom Android alebo
i0S?

Mbzete pouzivat operacny systém, ktory chcete,
rozdiel v tom nie je.

Mo6zem namiesto routera pouzivat mobilny 3G
tethering?

Ano, ale cloudové sluzby su uréené pre trvalo
pripojené zariadenia.

Ako mozem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie
na internet funguje a Wi-Fi je povolené?

Mébzete vyhladat svoju siet na smart zariadeni.
Predtym, nez to skusite, vypnite iné datové
pripojenia..

Ako moézem skontrolovat, ¢i je spotrebic pripojeny na
moju domacu bezdrotovi siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri navod

k routeru) a skontrolujte, ¢i je adresa MAC spotrebica
uvedena na stranke bezdrbétovo pripojenych
zariadeni.

Kde najdem adresu MAC spotrebica?

Stlacte & a potom tuknite na B ,WiFi" pripadne sa
pozrite na svoj spotrebic: Je na nom nalepka, kde je
uvedené SAID a MAC adresa. MAC adresu tvori
kombinacia Cislic a pismen, ktora sa zacina ,88:e7".
Ako mozem skontrolovat, ¢i je bezdrétova funkcia
spotrebic¢a povolena?

Pomocou smartfénu a aplikacie 6™ Sense Live
skontrolujte, ¢i je siet spotrebica viditelna a pripojena
ku cloudu.

Moéze nieco zabranovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebicu?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju celu
dostupnu Sirku pasma.

Presved(te sa, ¢i vase zariadenia s povolenou Wi-Fi

neprekracuju maximalny pocet, ktory povoluje router.

Ako daleko by mal byt router od rary?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne
silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materidlu, z ktorého su postavené steny. Silu
signalu mozete skontrolovat tak, Ze polozZite svoje

smart zariadenie vedla spotrebica.

Co moézem urobit, ak moje bezdrotové pripojenie
nedosahuje po spotrebic?

Mozete pouzit Specidlne zariadenia na rozsirenie
pokrytia domacej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi
opakovace a power line adaptéry (nedodavaju sa so
spotrebicom).

Ako mézem zistit ndzov a heslo mojej bezdrétove;j
siete?

Pozrite si dokumentdciu routera. Na routeri je
zvycajne nalepka s informdaciami, ktoré potrebujete,
aby ste sa dostali na stranku nastavenia zariadenia
pomocou pripojeného zariadenia.

Co mézem urobit, ak méj router vyuziva Wi-Fi kanal zo
susedstva?

Nastavte router tak, aby pouzival vas domaci Wi-Fi
kanal.

Co mozem urobit, ak sa na displeji zobrazi =" alebo
rira nemoze vytvorit stabilné spojenie s domacim
routerom?

Spotrebi¢ sa mohol Uspesne pripojit k routeru, ale
nemoéze sa dostat k internetu. Aby sa spotrebic
pripojil na internet, budete musiet skontrolovat
nastavenie routera alebo poskytovatela.

Nastavenia routera: NAT musf byt zapnuté, firewall a DHCP
spravne nakonfigurované. Podporované sSifrovanie hesla: WEP,
WPA, WPA2. Ak chcete skusit iny typ Sifrovania, prestudujte si
navod k routeru.

Nastavenia poskytovatela: Ak vas poskytovatel internetovych
sluzieb pevne stanovil pocet adries MAC, ktoré sa mozu
pripojit na internet, mozno nebudete moct pripojit svoj
spotrebic¢ ku cloudu. Adresa MAC zariadenia je jeho jedinecny
identifikator. Spytajte sa svojho poskytovatela internetovych
sluzieb, ako moZno na internet pripojit iné zariadenia okrem
pocitacov.

Ako mozem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite napajanie, pockajte 20
sekund a zapnite raru: Skontrolujte, ¢i aplikacia
zobrazuje stav pouzivatelského rozhrania spotrebica.
Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekund, kym sa
zobrazia v aplikacii.

Ako mozem zmenit svoj Whirlpool ucet, ale nechat
spotrebice pripojené?

Mébzete si vytvorit novy Ucet, ale nezabudnite
spotrebice odstranit zo starého uctu, az potom ich
mozete presunut na novy.

Vymenil som router, ¢0 mam urobit?

Bud'si mdzete nechat tie isté nastavenia (nazov siete
a heslo) alebo vymazat predchadzajlice nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.

’ Whjr/lﬁool



CISTENIE A UDRZBA

. SK

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa presvedcte, ¢irdra
vychladla.

Nepouzivajte parné Cistiace zariadenia.
Noste ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy ¢istite vihkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju vycistite, najlepsie, ak je este tepld, a odstrante
zvysky jedla alebo Skvrny spbésobené zvyskami jedla.
V pripade, ze sa pri peceni jedla s vysokym obsahom

Nepouzivajte drotenku, drsné Cistiace potreby alebo
abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby musite riru odpojit od
elektrickej siete.

vody vytvorila kondenzacia, nechajte rdru uplne
vychladnut a potom ju utrite handrickou alebo
Spongiou.

« Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Smart Clean”.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je

prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte

rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou

alebo Spongiou.

Skleny podnos mozno umyvat v umyvacke.

Whjr/lﬁool :



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Rdra nefunguje.

...Mozna pricina
‘Vypadok prudu.

;Odpojenie od elektrickej
siete.

Riesenie

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim
a Ci je rura pripojena k elektricke;j sieti.

Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i
sa problém odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F”
a za nim cislo.

Rura sa nezohrieva.

%Chyba softvéru.

Ked je zapnuty DEMO
-rezim, vietky prikazy su
‘aktivne a menu pristupné,
‘ale rara sa nezohrieva.

. Obrétte sa na najblizsi popredajny servis
‘a uvedte dislo, ktoré nasleduje po pismene ,F"

' DEMO najdete v NASTAVENIACH a zvolte
Vypl

Funkcia sa nespusta.
V demo rezime funkcia nie je
dostupna.

Je spusteny demo rezim.

Stlacte @ , tuknite na @ Info a na ukon¢enie
_potom zvolte ,Ulozit rezim Demo”.

Na displeji sa zobrazi ikona =" .

. WiFi router je vypnuty.
‘Nastavenia routera sa

zmenili.
Bezdrbtové pripojenie
nedosahuje po spotrebic.

‘Rdra neméze vytvorit
istabilné spojenie

s domacou sietou.
Spojenie nie je
podporované.

. Skontrolujte, ¢i je WiFi router pripojeny
kinternetu.
Skontrolujte, ¢i je signal WiFi v blizkosti

spotrebica silny.
Skuste restartovat router

 Pozrite sa do ¢asti Casto kladené otazky
-0 WiFi.

Ak sa zmenili nastavenia vasej dognécej Wi-Fi
siete, pripojte sa k sieti: Stlacte & , tuknite na
WiFi a zvolte Pripojenie k sieti.

Spojenie nie je podporované.

‘Vzdialené ovladanie
‘vo vasej krajine nie je
‘dovolené.

‘Pred kupou si overte, i vasa krajina
-dovoluje vzdialené ovladanie elektronickych
-spotrebicov.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebici

Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu —
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho Epm
popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku vasho spotrebica. 5@;@
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