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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

A\ Ces directives s'appliquent si le symbole
du pays apparait sur l'appareil. Si le symbole
n'apparait pas sur l'appareil, vous devez vous
référer aux consignes pour linstallation qui
devraient contenir les instructions nécessaires
concernant la modification de I'appareil afin de se
conformer aux conditions d'utilisation du pays.
A\ ATTENTION : L'utilisation d'appareil de cuisson
au gaz génere de la chaleur, de I'humidité, et
des produits de la combustion dans la piece
dans laquelle il est installé. Assurez-vous que
la cuisine est bien aérée, surtout lorsque vous
utilisez I'appareil : gardez les trous de ventilations
ouverts ou installez un dispositif de ventilation
mécanique (hotte de ventilation). Une utilisation
intensive et prolongée de l'appareil peut nécessiter
une ventilation supplémentaire, par exemple
en ouvrant une fenétre, ou une ventilation
plus efficace, par exemple en augmentant le
niveau de ventilation mécanique (si possible),
afin d'évacuer en toute sécurité les produits de
combustion vers l'air extérieur (externe) tout en
assurant le renouvellement de l'air de la piece
par une ventilation supplémentaire. Consulter
un professionnel avant d'installer une ventilation
supplémentaire.

A\ Le non-respect des informations figurant dans
le présent manuel peut provoquer un incendie ou
une explosion, donnant lieu a des dommages aux
biens ou a des lésions personnelles.

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée
pour consultation ultérieure.

A\ Cet appareil doit étre installé conformément
aux réglementations en vigueur et utilisé
uniquement dans un espace bien aéré. Veuillez
lire attentivement les instructions avant d'installer
et d'utiliser cet appareil.

A\ Si les flammes du brileur s'éteignent
accidentellement, tournez le bouton de
commande du braleur en position d'arrét et
n'essayez pas de le rallumer pendant au moins
une minute.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de  sécurité
importantes qui doivent étre lues et observées
en tout temps. Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de sécurité ne sont
pas respectées, en cas de mauvaise utilisation
de l'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ MISE EN GARDE : Ne pas utiliser la table de
cuisson si la surface est cassée ou fissurée - risque
de choc électrique.

A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie : Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.
A\ ATTENTION : La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée
en tout temps.
A\ MISE EN GARDE : Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse
ou de l'huile peut s'avérer dangereuse - risque
d'incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu
avec de I'eau, mais éteignez I'appareil puis couvrez
les flammes a l'aide d'un couvercle par ex. ou
d'une couverture antifeu.
A\ N'utilisez pas latable de cuisson comme surface
de travail ou support. Gardez les vétements et
autres matieres inflammables loin de l'appareil
jusqu’a ce que toutes les composantes soient
complétement refroidies - un incendie pourrait se
déclarer.
A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre
tenus a I'écart de l'appareil. Les jeunes enfants
(3-8 ans) doivent étre tenus a I'écart de l'appareil
sauf s'ils se trouvent sous surveillance constante.
Les enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que
les personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou ne possédant
ni l'expérience ni les connaissances requises,
peuvent utiliser cet appareil seulement s'ils sont
supervisés, ou si une personne responsable leur
a expliqué l'utilisation sécuritaire et les dangers
potentiels de I'appareil. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil. Les enfants ne doivent pas
nettoyer, ni procéder a l'entretien de l'appareil
sans surveillance.
A\ ATTENTION :Si le verre de la plaque chauffante
se brise éteignez immédiatement tous les
braleurs et toute résistance chauffante électrique,
puis débranchez l'appareil de la prise secteur ;
veillez a ne pas toucher la surface de I'appareil ;
veillez a ne pas utiliser I'appareil.
Q& Le couvercle en verre peut se casser s'il
=y est surchauffé. Coupez tous les brileurs
et les plaques électriques avant de fermer
le couvercle. Ne fermez pas le couvercle
lorsqu'un braleur est allumé.

A\ MISE EN GARDE L'appareil et ses
pieces accessibles deviennent chauds pendant
I'utilisation. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent
rester éloignés sauf s'ils sont surveillés en continu.
AN\ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
pendant l'utilisation. Si une sonde peut étre
utilisée avec l'appareil, utilisez uniquement la
sonde de température recommandée pour ce four
- un incendie pourrait se déclarer.

A\ Gardez les vétements et autres matiéres
inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce que
toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer. Soyez
toujours vigilant lorsque vous faites cuire des




aliments riches en matiére grasse, huile, ou lorsque
vous ajoutez de l'alcool - un incendie pourrait se
déclarer. Utilisez des gants pour retirer les plats
et les accessoires. A la fin de la cuisson, ouvrez
la porte avec soin pour permettre a l'air chaud
ou la vapeur de s'évacuer graduellement avant
d'accéder la cavité - vous pourriez vous brdler.
Evitez d’obstruer les évents d'air chaud a l'avant
du four —un incendie pourrait se déclarer.

A\ Prenez garde de ne pas frapper la porte du
four lorsque qu’elle est ouverte ou en position
abaissée.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans
ou sur le produit pendant plus d'une heure avant
ou apres la cuisson.
A\ MISE EN GARDE : Le gaz qui s'échappe
peut s'enflammer. L'appareil ne doit pas étre
utilisé pendant plus de 15 sec. Si, aprés 15
secondes, le brileur ne s’est pas allumé, arrétez de
faire fonctionner I'appareil et ouvrez la porte du
compartiment et/ ou attendez au moins 1 minute
avant de tenter de rallumer le braleur.
UTILISATION AUTORISEE
A\ MISE EN GARDE : Cet appareil n'est pas
congu pour fonctionner a l'aide d'un dispositif de
commutation externe, comme une minuterie ou
un systéme de télécommande.
A\ Cetappareil est destiné a un usage domestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants
cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hotels, motels,
et autres résidences similaires.

A\ ATTENTION : Cet appareil est uniquement
destiné a la cuisson. Il ne doit pas étre utilisé a
d'autres fins, par exemple pour le chauffage d'une
piéce.

A\ Cet appareil n'est pas concu pour un
usage professionnel. N'utilisez pas l'appareil en
extérieur.

A\ N'entreposez pas de substances explosives ou
inflammables (p. ex. essence ou bombe aérosol) a
l'intérieur ou pres de I'appareil - risque d'incendie.

A\ Utilisez des ustensiles de cuisson dont le
fond dispose d'un diametre égal ou |égérement
supérieur a celui du foyer (voir le tableau suivant).
Vérifiez que les ustensiles de cuisson ne dépassent
pas de la table de cuisson.

A\ Une utilisation inappropriée des grilles peut
endommager la table de cuisson : ne positionnez
pas les grilles sens dessus dessous ou ne les faites

pas glisser sur la table de cuisson.

Ne laissez pas la flamme du braleur dépasser du bord de la casserole.
N'utilisez pas : de plaques en fonte, de pierres ollaires, d'ustensiles de
cuisson en terre cuite. de diffuseurs de chaleur comme des mailles
métalliques ou tout autre type. deux braleurs simultanément pour un
seul récipient (par exemple, une poissonniére).

si des conditions locales spéciales du gaz distribué rendent I'allumage
du braleur difficile, il est conseillé de répéter I'opération en plagant le
bouton sur la position petite flamme.

Avant d'installer une hotte au-dessus de la table de cuisson, veuillez
vous référer au manuel d'utilisation de la hotte qui spécifie les distances
adéquates.

Les pieds de protection en caoutchouc appliqués sur les grilles sont une
source de danger potentiel pour les jeunes enfants. Aprés avoir enlevé
les grilles, assurez-vous que tous les pieds sont correctement installés.

INSTALLATION

A\ Deux personnes minimum sont nécessaires
pour déplacer et installer l'appareil - risque de
blessure. Utilisez des gants de protection pour
le déballage et l'installation de I'appareil - vous
risquez de vous couper.

A\ Les branchements électriques et le
raccordement au gaz doivent étre réalisés
conformément aux réglementations locales en
vigueur.

A\ L'installation, y compris I'alimentation en eau
(éventuelle), les raccordements électriques et les
réparations doivent étre réalisés par un technicien
qualifié. Ne pas réparer ou remplacer de parties de
I'appareil sauf si cela est spécifiquement indiqué
dans le manuel de l'utilisateur. Maintenir les
enfants éloignés du site d'installation. Aprées
avoir déballé l'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas
été endommagé pendant le transport. En cas
de problémes, contactez le distributeur ou votre
service aprés-vente le plus proche. Une fois
installé, les déchets de l'emballage (plastiques,
pieces en polystyréne, etc) doivent étre stockés
hors de portée des enfants - risque d'étouffement.
L'appareil ne doit pas étre branché a I'alimentation
électrique lors de l'installation - vous pourriez
vous électrocuter. Au moment de l'installation,
assurez-vous que le cable d'alimentation n'est
pas endommagé par l'appareil - vous pourriez
vous électrocuter. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

L'appareil doit étre installé dans une habitation
domestique pour des fonctions ménageres
typiques.

A\ MISEEN GARDE : Les modifications surl'appareil
et sur les méthodes d'installation sont essentielles
pour utiliser l'appareil de facon sécuritaire et
correctement dans tous les autres pays.

A\ Utiliser des régulateurs de pression adéquats
pour la pression de gaz indiquée dans les
directives.

M la piéce doit étre équipée d'un systéme
d'évacuation d'air qui expulse les fumées de
combustion.

M\ la piéce doit aussi permettre une bonne
circulation d'air; l'air est nécessaire pour une
combustion normale. La circulation d'air doit
étre au minimum de 2 m’/h par kW de puissance
installée.

A\ Le systéme de circulation d'air peut prendre
I'air directement de I'extérieur en utilisant un tuyau
avecunesection transversale intérieure d'au moins
100 cm?; I'ouverture ne doit pas étre bloquée.

A\ Le systéme peut aussi obtenir |'air nécessaire de
facon indirecte, p. ex. d'une piece voisine munie
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de tuyaux pour la circulation d'air comme décrit
plus haut. Cependant, ces pieces ne doivent pas
étre une salle commune, une chambre a coucher,
ou une piece qui présente un danger d'incendie.
A\ Comme il est plus lourd que l'air, le gaz de
pétrole liquéfié reste au niveau du sol. Dong, les
pieces contenant des cylindres de GPL doivent
étre équipées de bouches de ventilation qui
permettent au gaz de s'échapper en cas de
fuite. Cela signifie donc que les cylindres de GPL,
pleins ou partiellement remplis, ne doivent pas
étre installés ou entreposés dans des piéces ou
entrepdts qui se trouvent sous le niveau du sol
(cave, etc.). Nous vous conseillons de garder dans
la piece les cylindres utilisés seulement, placés de
facon a ne pas étre affecté par la chaleur produite
par des sources externes (four, foyer, cuisiniére) qui
pourrait faire monter la température du cylindre
au dessus de 50°C.

Sivous constatez que les boutons sont difficiles a tourner sur la cuisiniere,
contactez le Service aprés-vente, qui peut remplacer le robinet du brileur
s'il s'avere défectueux.

Les ouvertures utilisées pour la ventilation et la diffusion de la chaleur ne
doivent jamais étre obstruées.

A\ Retirez l'appareil de sa base en mousse
de polystyréne uniquement au moment de
l'installation.
A\ N'installez pas I'appareil derriére une porte
décorative - un incendie pourrait se déclarer.
A Si la grille est placée sur une base, elle
doit étre nivelée et fixée a la paroi par la
chaine de conservation fournie, pour éviter
I'appareil en glissant de la base.*

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter I'appareil
de glisser, la chaine de retenue doit étre
installée. Consultez les instructions pour
I'installation.*

* Disponible sur certains modéles seulement

RACCORDEMENT AU GAZ

A\ MISE EN GARDE : Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de distribution locale
(nature et pression du gaz) sont compatibles avec
les réglages de I'appareil.

A\ MISE EN GARDE : Les conditions d'ajustement
pour cet appareil sont indiquées sur la plaque
signalétique du produit.

A\ Vérifiez que la pression de l'alimentation de
gaz est conforme aux valeurs indiquées dans le
tableau « Caractéristiques du brileur et de la buse
»,

A\ MISE EN GARDE : Cet appareil n'est pas
raccordé a un dispositif d'évacuation des fumées.
Il doit étre installé et connecté conformément
aux réglementations en vigueur en matiére
d'installation.  Faire particulierement attention
aux normes d'aération.

A\ Si l'appareil est branché a du gaz liquide, la
vis de réglage doit étre fixée aussi fermement que
possible.

A\ IMPORTANT : Si vous utilisez une bouteille de
gaz, le cylindre ou le récipient de gaz doit étre
correctement installée (orientation verticale).

AN MISE EN GARDE : Cette opération doit étre
effectuée par un technicien spécialisé.

A\ Effectuez le raccordement au gaz a l'aide d'un
flexible ou d'un tuyau en métal rigide uniquement.

A\ Connexion avec un tuyau rigide (cuivre et
acier) :

Le branchement au systeme de gaz doit
étre effectué de facon a ne pas affecter le
fonctionnement des autres appareils. La rampe de
distribution comprend un raccord de tuyauterie
en forme de L équipé d'un joint d'étanchéité
pour prévenir les fuites. Le joint d'étanchéité
doit toujours étre remplacé lorsqu'on remplace
le raccord de tuyauterie ( le joint est fourni
avec l'appareil). Le raccord de tuyauterie de
I'alimentation de gaz est un raccord cylindrique
male avec un filament de 1/2.

A\ Branchement d'un tuyau d'acier inoxydable
flexible et sans joint a un raccord fileté :

Le raccord de tuyauterie de l'alimentation de gaz
est un raccord cylindrique male avec un filament
de 1/2. Ces tuyaux doivent étre installés de
facon a ne pas dépasser 2000 mm de longueur
lorsqu'ils sont complétement étirés. Une fois le
branchement terminé, assurez-vous que le tuyau
flexible en métal ne touche pas aux pieces mobiles
et qu'il n'est pas écrasé. Utiliser seulement des
tuyaux et des joints d'étanchéité conforment a la
réglementation nationale.

A\ IMPORTANT : Si vous utilisez un tuyau en acier
inoxydable, assurez-vous qu'il ne touche a aucune
piece mobile du meuble (p. ex. un tiroir). Le tuyau
doit passer a travers un endroit libre d'obstruction
et ou il est possible de l'inspecter sur toute sa
longueur.

A\ L'appareil doit étre branché a I'alimentation
principale ou a un cylindre de gaz conformément
a la réglementation nationale. Avant d'effectuer
le branchement, assurez-vous que l'appareil est
compatible avec l'alimentation de gaz que vous
désirez utiliser. Si ce n'est pas le cas, suivez les
directives indiquées au paragraphe « Adapter a
différents types de gaz ».

A\ Apreésleraccordement a l'arrivée de gaz, vérifier
qu'il n'y ait pas de fuite a l'aide d'eau savonneuse.
Allumez les brileurs et tournez les boutons de la
position maximale 1* a la position minimale 2*
pour vérifier la stabilité de la flamme.

A\ Le raccordement au réseau de gaz ou au
cylindre de gaz peut étre effectué en utilisant
un tuyau en caoutchouc ou en acier flexible,
conformément a la législation nationale en
vigueur.




ADAPTER A DIFFERENTS TYPES DE GAZ

(Cette opération nécessite d'étre réalisée par un
technicien qualifié.)

A\ Afin d'adapter l'appareil & un type de gaz
différent de celui pour lequel il a été fabriqué
(indiqué sur I'étiquette nominative), il convient de
suivre les étapes spécifiques indiquées aprés les
schémas d'installation.

AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES

A\ IMPORTANT : Des informations concernant la
consommation actuelle et de tension figurent sur
la plaque signalétique.

A\ La plaque signalétique se trouve sur le rebord
avant du four (visible lorsque la porte est ouverte).

A\ 1l doit étre possible de débrancher I'appareil
de l'alimentation électrique en retirant la fiche de
la prise de courant si elle est accessible, ou a I'aide
d’uninterrupteur multipolaire enamont de la prise
de courant, conformément aux régles de cablage
et I'appareil doit étre mis a la terre conformément
aux normes de sécurité électrique nationales.

/A Une fois I'appareil installé dans son meuble, le cable d'alimentation
doit étre suffisamment long pour le brancher a l'alimentation électrique
principale. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour débrancher
I'appareil.

A\ N'utilisez pas de rallonge, de prises multiples
ou d'adaptateurs. Une fois l'installation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil
si vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus.
N'utilisez pas I'appareil si le cable d'alimentation
ou la prise de courant est endommagé(e), si
I'appareil ne fonctionne pas correctement, ou s'il a
été endommagé ou est tombé.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par un cable identique
provenant du fabricant, d'un représentant du
Service Apres-vente, ou par toute autre personne
qualifiée - vous pourriez vous électrocuter.

A\ Si le cable électrique doit étre remplacé,
contactez un centre de maintenance agréé.

A\ MISE EN GARDE : Pour éviter toute décharge
électrique, assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule.

A\ L'installation a l'aide d'une prise d'un cable
d'alimentation n'est pas autorisée sauf si le produit
en est déja équipé par le Fabricant.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A\ MISE EN GARDE : Assurez- vous que l'appareil
est éteint et débranché du réseau électrique
avant d'effectuer une quelconque opération
d'entretien. Pour éviter tout risque de lésion
personnelle, utilisez des gants de protection
(risque de lacération) et des chaussures de sécurité
(risque de contusion) ; assurez-vous de manipuler
l'appareil avec deux personnes (pour réduire
la charge) ; n'utilisez jamais d'équipement de
nettoyage avapeur (risque de choc électrique). Des
réparations non-professionnelles non autorisées

par le fabricant pourraient donner lieu a un risque
pour la santé et la sécurité, dont le fabricant
ne saurait étre tenu pour responsable. Tout
défaut ou dommage causé par des réparations
non-professionnelles ou un entretien ne sera pas
couvert par la garantie, dont les termes sont
soulignés dans le document fourni avec l'unité.

A\ N'utilisez pas de produits abrasifs ou de
grattoirs métalliques pour nettoyer la vitre de la
porte, ils peuvent rayer la surface et, a la longue,
briser le verre.

A\ N'utilisez en aucun cas de produits abrasifs
ou corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a
récurer.

A\ Assurez-vous que l'appareil a refroidi avant de
le nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien. -
Risque de bralures.

A\ MISE EN GARDE : Eteignez I'appareil avant
de remplacer I'ampoule - vous pourriez vous
électrocuter.

& Pour éviter d'endommager le dispositif d'allumage électrique, ne
pas l'utiliser lorsque les brdleurs ne sont pas en place.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE

Les matériauxd'emballage sontentierement recyclablescommel'indique
le symbole de recyclage é:p Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre jetées de maniere responsable et en totale conformité

avec la réglementation des autorités locales régissant la mise au rebut
de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS
ELECTROMENAGERS

Cet appareil est fabriqué avec des matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales
en matiere d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage des appareils électriques
domestiques, contactez vos autorités locales, le service de collecte
pour les déchets domestiques ou le magasin ou vous avez acheté
I'appareil. Cet appareil est marqué comme étant conforme a la
Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations relatives aux
Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et relatives
aux déchets sur I'équipement électrique et électronique de 2013 (telles
qu'amendées). En vous assurant que l'appareil est mis au rebut
correctement, vous pouvez aider a éviter d'éventuelles conséquences
négatives sur I'environnement et la santé humaine. Le symbole g surle
produit ou sur la documentation qui I'accompagne indique qu'il ne doit
pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit étre remis a un
centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils électriques
et électroniques.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

REPRISE
A LA LIVRAISON

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez Ia réparation ou le don de votre appareil !

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Préchauffez le four uniquement si cela est spécifié dans le tableau de
cuisson ou dans votre recette. Utilisez des plaques de cuisson foncées,
laquées ou émaillées, car elles absorbent mieux la chaleur.

Utilisez un autocuiseur pour économiser encore plus d'énergie et de
temps.

DECLARATIONS DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les normes suivantes : Conditions requises
d'écoconception de la Réglementation européenne 66/2014 ;
Réglementation en matiere de Label énergétique 65/2014 ;
Réglementations en matiére d'écoconception pour les produits liés
a I'énergie et les informations énergétiques (Amendement) (Sortie de
I'UE) 2019, conformément a la norme européenne EN 60350-1.

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
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énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la
norme européenne EN 60350-2.

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiere
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la
norme européenne EN 30-2-1.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Brileur de table de cuisson
2. Grille de table de cuisson
3. Bandeau de commande

4. Grille

5. Léechefrite

6. Porte

7. Rails de guidage pour les grilles
coulissantes

8. position 1

9. position 2

10. position 3

11. position 4

7 12. position 5

183. position 6

14. Couvercle de verre

PANNEAU DE COMMANDES

Témoin indicateur de thermostat

OO0 « 000
\

Braleur  Avant Braleur Avant droit
de table gauche de table BRULEUR
g;eri(étrjésson BRULEUR de cuisson  DE LA

DE LA . Minuteur arriere droit  TABLE DE
gauche TABLE DE Selecteur Thermostat CUISSON
CUISSON




A\ AVERTISSEMENT : Cette opération doit étre

effectuée par un technicien spécialisé

FR |
INSTALLATION DU FOUR

Avant d'utiliser votre nouvel appareil, veuillez lire
attentivement ce livret d'instructions. Il contient des
informations importantes concernant l'installation et le
fonctionnement sirs de I'appareil.

Conservez ce mode d'emploi pour toute future consultation.
Veillez a ce que les instructions soient conservées avec
I'appareil s'il est vendu, donné ou déplaceé.

L'appareil doit étre installé par un professionnel qualifié
conformément aux instructions fournies.

Tout réglage ou entretien nécessaire doit étre effectué apres
avoir débranché I'appareil de I'alimentation électrique.

Les instructions suivantes doivent étre lues par un technicien
qualifié afin de s'assurer que I'appareil est installé, réglé et
entretenu techniquement, correctement et conformément aux
réglementations en vigueur.

Positionnement et mise a niveau

Il est possible d'installer I'appareil a c6té d'armoires dont la
hauteur ne dépasse pas celle de la surface de la table de
cuisson.

Cette table de cuisson doit étre installée directement sur

le sol. N'installez pas cette table de cuisson sur une base
artificielle de quelque nature que ce soit.

Assurez-vous que la paroi en contact avec l'arriere de
I'appareil est en matériau ininflammable et résistant a la
chaleur (T 90°C).

Important : N'installez pas cet appareil prés de la porte ou
d'un autre moyen d'accés afin de minimiser le risque que
les personnes utilisant la porte entrent en contact avec des
casseroles sur la surface de la plaque de cuisson.

L'appareil ne doit pas étre installé derriére une

porte décorative afin d'éviter toute surchauffe

Cet appareil ne doit pas étre installé sur une plate-forme.

La table de cuisson est congue pour s'adapter entre des
placards de cuisine espacés de 600 mm. L'espace de chaque
cété doit simplement étre suffisant pour permettre de sortir la
table de cuisson pour I'entretien. Elle peut étre utilisée avec
des placards d'un c6té ou des deux cotés ainsi que dans un
angle. Elle peut également étre utilisée de fagon autonome.
Des parois latérales adjacentes qui se projettent au-dessus
du niveau de la table de cuisson ne doivent jamais s'en
rapprocher de plus de 150 mm ou de 65 mm et elles doivent
étre protégées par un matériau résistant a la chaleur. Toute
surface surplombante ou hotte de table de cuisson ne doit pas
étre plus proche que 750 mm.

a. La table de cuisson peut étre située dans une cuisine, une
cuisine/salle a manger ou gargonniére, mais pas dans une
salle de bains ou une salle de douche.

b. Les hottes doivent étre installées conformément aux
exigences du manuel de hotte.

c. Le mur en contact avec l'arriére de la table de cuisson doit
étre en matériau ignifuge.

d. La table de cuisson est équipée d'une chaine de sécurité
qui doit étre attachée a un crochet, fixé au mur derriére
l'appareil.

Avant de déplacer la table de cuisson, vérifiez qu'elle est
froide et éteignez I'unité de commande. Le déplacement de
votre table de cuisson est plus facile en soulevant l'avant
comme suit :

Déplacement de la table de cuisson

4

Fig. A

Ouvrez suffisamment la porte du gril pour saisir
confortablement le bord inférieur avant de la volte du four, en
évitant les éléments du gril. (FIG. A)

Déplacez la table de cuisson avec précaution car elle est
lourde. Veillez & ne pas endommager le revétement.

Branchement électrique

Tension d'alimentation et fréquence : 230-240V c.a. 50/60
Hz.

I Le cable d'alimentation doit étre positionné de maniéere
a ce qu'il n'atteigne en aucun point une température
supérieure de 50°C a la température ambiante. Le cable
doit étre acheminé loin des évents arriére. Si nécessaire,
vous pouvez utiliser un céble plus long, toutefois, vous
devez vous assurer que le cable fourni avec I'appareil est
remplacé par un cable ayant les mémes spécifications
conformément aux normes et & la Iégislation en vigueur.

AVERTISSEMENTS : CET APPAREIL DOIT
ETRE MIS A LA TERRE.

La table de cuisson doit étre raccordée au réseau électrique
par une prise de courant commutée (bipolaire) pour table de
cuisson correctement protégée par un fusible

d'une capacité appropriée a celle indiquée sur la plaque
signalétique de la table de cuisson. Tous les cables électriques
allant de I'unité de consommation a la table de cuisson, en
passant par la prise bipolaire commutée, doivent étre de type
et d'intensité nominale acceptables, comme indiqué ci-dessus.
le cable d'alimentation doit étre positionné de maniere a ce
qu'il n'atteigne en aucun point une température supérieure de
50°C a la température ambiante. Le cable doit étre acheminé
loin des évents arriére.




Chaine de sécurité
Afin d'éviter
que l'appareil
LA W | ne bascule

accidentellement,
par exemple si un

0 ' ] enfant grimpe sur
la porte du four, la
chaine de sécurité

- fournie DOIT étre
e installée !

La table de cuisson est équipée d'une chaine de sécurité qui doit étre
fixée au moyen d'une vis (non fournie avec la table) au mur derriere
I'appareil, a la méme hauteur que la chaine est attachée a |'appareil.
Choisissez la vis et la cheville en fonction du type de matériau du mur
derriere I'appareil. Si la téte de la vis a un diamétre inférieur a 9 mm, il
faut utiliser une rondelle. Un mur en béton nécessite une vis d'au moins
8 mm de diamétre et 60 mm de longueur.

Assurez-vous que la chaine est fixée a la paroi arriére de la

table de cuisson, comme indiqué sur la figure, de sorte qu'aprés
linstallation, elle soit tendue et parallele au niveau du sol.

Raccordement au gaz
La table de cuisson doit étre branchée a I'alimentation en gaz
par un installateur agréé. Pendant l'installation de ce produit,
il est essentiel d'installer un robinet de gaz agréé pour isoler
I'alimentation de I'appareil pour faciliter la dépose ou I'entretien
successif. Le branchement de I'appareil au réseau de gaz ou de
gaz liquide doit étre effectué conformément a la réglementation
prescrite en vigueur, et uniquement aprés avoir vérifié qu'elle est
adaptable au type de gaz a utiliser. Si ce n'est pas le cas, suivez les
directives indiquées au paragraphe intitulé « Adaptation a différents
types de gaz ». Sur certains modéles, I'alimentation en gaz peut
étre connectée sur la gauche ou sur la droite, si nécessaire ; pour
changer la connexion, inverser la position du support de tuyau
avec celle du capuchon et remplacer le joint (fourni avec I'appareil).
Dans le cas d'un branchement & une alimentation en gaz liquide,
par réservoir, utiliser des régulateurs de pression conformes
a la réglementation en vigueur. L'alimentation en gaz doit étre
connectée sur la gauche de I'appareil. Assurez-vous que le tuyau
ne passe pas a travers la partie arriere de la table de cuisson qui
touche des parties chaudes.
Adaptation a différents types de gaz
Il est possible d'adapter I'appareil a un type de gaz différent de
celui par défaut (cela est indiqué sur I'étiquette signalétique sur le
capot).
Adaptation de la table de cuisson
Remplacement des buses pour les

)l brlleurs de table de cuisson :
1. Enlevez les grilles de la table de cuisson
et faites glisser les brileurs hors de leurs
logements.
2. Dévissez les buses a l'aide d'une clé a
douille de 7 mm (voir figure) et remplacez-
les par des buses
adaptées au nouveau type de gaz (voir le tableau des
spécifications du Brlleur et des buses).
3. Remplacez tous les composants en suivant les instructions ci-
dessus dans le sens contraire.
Ajuster le réglage minimum des brileurs de la table de cuisson:

1. Tournez le robinet dans la position minimale.

2. Enlevez le bouton et réglez la vis de réglage, qui est positionnée
a l'intérieur ou prés de la broche de robinet, jusqu'a ce que la
flamme soit petite mais stable.

I Si l'appareil est raccordé a une alimentation en gaz liquide, la vis
de bypass doit étre réglée au minimum.

3. Tandis que le braleur est allumé, changez rapidement la position
du bouton de minimum a maximum et inversement plusieurs fois,
en vérifiant que la flamme ne s'éteint pas.

Une fois le réglage terminé, refaites le joint en utilisant une cire &
cacheter ou un matériau équivalent.

Les brileurs de table de cuisson ne nécessitent aucun réglage d'air
primaire.

Apreés avoir réglé l'appareil de sorte qu'il soit utilisé avec un type de
gaz différent, remplacez I'ancienne étiquette signalétique par une
nouvelle qui correspond au nouveau type de gaz (ces étiquettes
sont disponibles auprés de Centres d'assistance technique
agréeés).

Sila pression de gaz utilisée est différente (ou varie Iégérement)
de la pression recommandée, un régulateur de pression adapté
doit étre installé sur le tuyau d'entrée conformément aux normes en
vigueur EN 88-1 et EN 88-2 relativement aux « régulateurs pour le
gaz canalisé ».

Remplacement des buses de brileur a triple anneau

1. Enlevez les supports de casserole et levez les brileurs de leur
logement. Le brlleur est constitué de deux parties séparées (voir
photos).

2. Dévissez les buses en utilisant une clé a douille de 7 mm.
Remplacez les buses par des modéles qui sont configurés pour une
utilisation avec le nouveau type de gaz (voir Tableau 1). Les deux
buses sont le méme diamétre de trou.

3. Remplacez tous les composants en complétant les opérations
suivantes dans le sens contraire.

* Réglage de I'air primaire des brdleurs :

P e
Tt

Ne nécessite aucun réglage.

* Réglage des brileurs au minimum :

1. Tournez le robinet dans la position de flamme basse.

2. Enlevez le bouton et réglez la vis de réglage, qui est positionnée a
lintérieur ou prés de la broche de robinet, jusqu'a ce que la flamme
soit petite mais stable.

3. Aprés avoir réglé la flamme au réglage bas requis, tandis que le
braleur est allumé, changez rapidement la position du bouton de
minimum a maximum et inversement plusieurs fois, en vérifiant que
la flamme ne s'éteint pas.
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Tableau des spécifications des briileurs et des buses

Gaz liquide Gaz naturel
Energie thermique Circulation* G20 G25
kW (p.c.s*) ByPass | Buse g/h Buse Buse
Diamétre Nomi- 1/100 1/100 1/100 Débit 1/100 Débit

Braleur (mm) nale Réduite (mm) (mm) i ** (mm) g/h (mm) g/h
TC 130 3,30 1,50 61 2x 65 240 236 2x 99 314 2x 103 365
semi-rapide 75 2.00 040 30 69 145 143 104 190 | 104 211
(Moyen) (S)
Auxiliaire
(Petit) (A) 55 1.00 0,40 30 50 73 71 78 95 79T2A 111
Pressions Nominales (mbar) 28-30 37 25
d'alimentation Minimums (mbar) 20 25 20

Maximum 35 45 30

*avec un gaz sec 15°C 1013 mbar
** Propane P.C.S=50,37 MJ/Kg

*** Butane P.C.S=49,47MJ/kg
Naturel G20 P.C.S=37,78Mj/m?

Visser les buses a l'aide d'une clé a douille de 7 mm et couple maximum 4 Nm
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PREMIERE UTILISATION

UTILISATION QUOTIDIENNE

Utilisation de la table de cuisson

Allumage des braleurs

Pour chaque bouton de BRULEUR, il existe un cycle complet
montrant la force de la flamme pour le brlleur correspondant.
Pour allumer un des brlleurs sur la table de cuisson :

1. Appuyez sur le bouton du BRULEUR et tournez-le dans le
sens contraire aux aiguilles d'une montre de sorte qu'il pointe
vers le réglage de flamme maximum 6.

Pour les modéles avec allumeurs électriques (), appuyez sur
la touche puis tournez le bouton.

2. Réglez l'intensité de la flamme au niveau souhaité

en tournant le bouton du BRULEUR dans le sens contraire aux
aiguilles d'une montre. Il peut s'agir du réglage minimum @, du
réglage maximum @ ou de toute position entre les deux.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif d'éclairage électronique*
(C), appuyez sur le bouton

d'allumage, marqué du symbole

, puis maintenez le bouton du
BRULEUR abaissé et tournez-le
dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre, vers le réglage de
flamme maximum, jusqu'a ce que le

braleur soit allumé.

Il se peut que le brlleur s'éteigne lorsque vous relachez le
bouton. Si cela se produit, répétez I'opération, en maintenant le
bouton vers le bas plus longtemps.

! Si la flamme s'éteint accidentellement, coupez le brileur et
attendez au moins une minute avant de tenter de le rallumer.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en cas de
coupure de flamme (X)*, appuyez sur le bouton du BRULEUR
et maintenez-le enfoncé pendant environ 2-3 secondes pour
maintenir la flamme allumée et activer le dispositif.

Pour couper le brileur, tournez le bouton jusqu'a ce qu'il
atteigne la position d'arrét e.

Réglage de la flamme selon les niveaux

Le réglage de la flamme selon les niveaux d'intensité de flamme
du brdleur peut étre ajusté avec le bouton selon 10 niveaux

de puissance, du niveau maximum au niveau minimum avec 5
positions intermédiaires :

®lle

un clic indiquera le changement d'un niveau a un autre lorsque
vous tournez le bouton. Le systéme garantit un réglage

plus précis, permet de reproduire l'intensité de la flamme

et d'identifier facilement le niveau préféré pour différentes
opérations de cuisson.

Conseil pratique sur I'utilisation des braleurs

Pour que les brileurs fonctionnent de la fagon la plus efficace
possible, et pour économiser le gaz consommeé, il est
recommandé de n'utiliser que des casseroles qui disposent
d'un couvercle et d'une base plate. Elles doivent également étre
adaptées a la taille du brdleur.

Braleur Diamétre de casserole
(cm)
Triple couronne (TC) /
24 -2
Rapide (R) 6
Auxiliaire (A) 10-14
Semi rapide (S) 16 - 20

Pour identifier le type de brdleur, consulter les diagrammes
contenus dans les « Spécifications des braleurs et des buses ».

NIVEAU METHODE DE CUISSON
« suggeérée pour »
as GARDER AU CHAUD
o CUISSON DOUCE
‘s MIJOTER
) CUISSON VAPEUR
ROTIR
6-7
FAIRE FRIRE
SAUTER
8-9
GRILLER
10 CHAUFFAGE RAPIDE
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UTILISATION DU FOUR POUR LA PREMIERE FOIS UTILISATION QUOTIDIENNE

! La premiére fois que vous utilisez I'appareil, chauffez le

four vide avec sa porte fermée a sa température maximale
pendant au moins une demi-heure. Assurez-vous que la piece
est bien aérée avant de couper le four et d'ouvrir la porte du
four. L'appareil peut émettre une légéere odeur désagréable
provoqueée par la combustion des substances de protection
utilisées pendant le processus de fabrication.

Mode d'emploi du four

1. Sélectionnez le mode de cuisson souhaité en tournant le

bouton SELECTEUR.

2. Sélectionnez la température recommandée pour le mode

de cuisson ou la température souhaitée en tournant le bouton

THERMOSTAT. Une liste détaillant les modes de cuisson et

les températures de cuisson suggérées figure dans le tableau

correspondant (voir TABLEAU DE CUISSON).

Pendant la cuisson, il est toujours possible de : )

e Changer le mode de cuisson en tournant le bouton SELECTEUR.

e Changer la température en tournant le bouton THERMOSTAT.

*  Régler le temps de cuisson total et I'heure de fin de cuisson.

e Arréter la cuisson en tournant le bouton SELECTEUR dans la
position « 0 ».

! Ne mettez jamais d'objets directement sur le fond du four ;
cela évitera d'endommager le revétement émaillé.

! Placez toujours les ustensiles de cuisson sur le(s) rack(s)
fourni(s).

VOYANT LUMINEUX DU THERMOSTAT

Lorsqu'il est allumé, le four génére de la chaleur. Il se coupe
lorsque l'intérieur du four atteint la température sélectionnée.
A ce stade, le témoin s'allume et se coupe en alternance,
indiquant que le thermostat fonctionne et maintient la
température a un niveau constant.

ECLAIRAGE DU FOUR

Il est allumé lors de la rotation du bouton SELECTEUR dans
n'importe quelle position autre que « 0 ». Il reste allumé tant
que le four fonctionne. En sélectionnant a l'aide du bouton,
I'éclairage est allumé sans qu'aucun élément de chauffage ne
soit active.

Vapeur +

Les fonctions donnent d'excellents résultats grace a I'ajout de vapeur
dans les cycles de cuisson. Placez de l'eau potable au fond de la
cavité et sélectionnez la fonction spécifique pour votre préparation,
uniquement lorsque le four est froid. Les quantités et températures
optimales de I'eau pour chaque catégorie d'aliments sont énumérées
dans le tableau de cuisson correspondant.

Ne préchauffez pas le four avant d'insérer les aliments.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection sur le
voyant de la fonction désirée.

ECLAIRAGE/PRECHAUFFAGE RAPIDE
Pour allumer la lumiére du four.
Pour préchauffer le four rapidement.

CONVENTIONNELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

CUISSON A CONVECTION NATURELLE

‘,!: Pour cuire sur un maximum de deux niveaux en
méme temps. Nous vous conseillons d’échanger
la position des plaques de cuisson a la mi-cuisson.
Cette fonction vous permet de cuire en méme temps
différents aliments (comme le poisson et les légumes)
sur différentes grilles.

<<~ | | GRIL
Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : placez la lechefrite, contenant 200 ml d’eau,
sur un quelconque niveau sous la grille.

AN GRIL TURBO

..!: Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, roti de

beeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser une
lechefrite pour recueillir les jus de cuisson : Placez la
lechefrite, contenant 200 ml d’eau, sur n’importe quel
niveau sous la grille.

RESISTANCE CHAUFFANTE INFERIEURE
Cette fonction peut étre utilisée pour finir de cuire des
tartes garnies ou pour épaissir des soupes. Utilisez
cette fonction pendant les 10/15 derniéres minutes de
cuisson.

DECONGELATION
Pour accélérer la décongélation des aliments.

CHAUFFAGE INFERIEUR + VENTILATEUR
Pour finir la cuisson d'aliments a consistance liquide et
pour obtenir des bases croustillantes et dorées. Utile
aussi pour épaissir les sauces. Utilisez la 2e fente. Il
n’est pas nécessaire de préchauffer le four.

VAPEUR

Les fonctions donnent d'excellents résultats grace
a l'ajout de vapeur dans les cycles de cuisson.
Placez de I'eau potable au fond de la cavité du four
et sélectionnez la fonction spécifique pour votre
préparation, uniquement lorsque le four est froid.

Les quantités et températures optimales de I'eau pour
chaque catégorie d'aliments sont énumérées dans le
tableau de cuisson correspondant. Ne préchauffez
pas le four avant d'insérer les aliments.

/’\
ace
\ed)

CHALEUR PULSEE

Pour cuire des aliments différents sur plusieurs grilles
(maximum trois) en méme temps. Cette fonction
permet de cuire différents aliments sans transmettre
les odeurs d'un aliment a 'autre.
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ACCESSOIRES

GRILLE LECHEFRITE PLAQUE DE CUISSON KIT TOURNEBROCHE

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele
acheté. Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de
les acheter séparément aupres du Service apres-vente.

INTRODUCTION DES GRILLES ET AUTRES ACCESSOIRES DANS LE FOUR

1. Insérez la grille horizontalement, avec la partie
rehaussée « A » orientée vers le haut (Fig. 1A, Fig.
1B)

2. Pour les autres accessoires, tels que la lechefrite et
la plaque a patisserie, I'introduction s'effectue de
la méme maniere que pour la grille (Fig. 2).
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Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments. Les temps de cuisson
commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est nécessaire). Les températures
et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d’aliments et du type d’accessoire utilisé. Pour commencer, utilisez les valeurs
conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits, augmentez-les. Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules
a gateau en métal foncés et des plats de cuisson. Vous pouvez aussi utiliser des plaques et accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les

temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

PRECHAUF- TEMPERATURE. DUREE NIVEAU (numéro L) ET
RECETTE FONCTION FER °C) (min) ACCESSOIRES
Gateaux a pate levée / Génoise CONVENTIONNELLE oul 170 30-50 L2 L] -/
Gateaux a pate levée / Génoise CHALEUR PULSEE oul 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Gateaux a pate levée / Génoise CHALEUR PULSEE oul 160 40-70 t_g L ==
Gateau fourré
(gateau au fromage, strudel, tarte aux fruits) CONVENTIONNELLE oul 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Gateau fourré L-4
(gateau au fromage, strudel, tarte aux fruits) CHALEUR PULSEE oul 150-170 40-70 L2 L) ~Fr
Biscuits / Petit pain CONVENTIONNELLE oul 140 30-60 L3 1 [ —
- I I-5
Biscuits / Petit pain CHALEUR PULSEE oul 140 30-60 13 \ ( —J
L-6
Biscuits / Petit pain CHALEUR PULSEE oul 140- 150 40-50 L4 '] r _J
L2
L-6
- I " I-5
Biscuits / Petit pain CHALEUR PULSEE oul 140 50-60 12 '] r - J
L3
Petits gateaux / Muffins CONVENTIONNELLE oul 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
- L5
Petits gateaux / Muffins CHALEUR PULSEE oul 150 - 160 30-40 s l | |
L6
Petits gateaux / Muffins CHALEUR PULSEE oul 150- 160 30-50 L4 '] [' - J
L2
Chouquettes CONVENTIONNELLE oul 170 - 200 20-50 3 [ S
L4 [\ ]
Chouquettes CHALEUR PULSEE oul 170- 180 20-50
L2 L )] a5
L6
Chouquettes CHALEUR PULSEE oul 170-180 20-50 L4 '] r _J
L2
Meringues CONVENTIONNELLE oul 80-100 120-200 3 [ S
La I —
Meringues CHALEUR PULSEE oul 80-100 120 - 200 Lo
L] ~F=
I-5 \ [ —J
Meringues CHALEUR PULSEE oul 80-100 120-200 I3
(L I PN ——— |
Pizza / Pain / Fougasse CONVENTIONNELLE oul 190- 250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pizza / Pain/ Fougasse CUISSON PAR CONVECTION oul 190-230 20-50
L1 1 [ —
) L-6
Pizza / Pain / Fougasse CHALEUR PULSEE oul 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
I-5
Pizza / Pain / Fougasse CHALEUR PULSEE oul 190-230 20-50 'If," | I
12
Tourtes (tourtes aux légumes, quiches) CUISSON PAR CONVECTION oul 170-180 30-60 13 L—J aF==
Tourtes (tourtes aux légumes, quiches) CHALEUR PULSEE oul 170-180 50-60 'Eg | A
Vol-au-vent/ Feuilletés CONVENTIONNELLE oul 170-190 15 - 40 L3 1 [ ——
L-4 \ [\ ]
Vol-au-vent/ Feuilletés CHALEUR PULSEE oul 180-210 15 - 40 1 [
L2 A=
—J
Lasagnes/pates cuites/cannellonis/tartes CONVENTIONNELLE oul 180 - 200 30-65 L3 L) ~F3r
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ACCESSOIRES

Grille métallique

Plaque de cuisson ou
moule a gateau sur la
grille métallique

Plaque de cuisson/léchefrite

ou plat de cuisson sur grille
métallique

Lechefrite /plaque de
cuisson

RECETTE FONCTION PREGERUT- | TEMPRRSTURE. oy M ACCESSOIRES
Agneau / Veau / Beeuf / Porc 1 kg TURBOGRIL 190 - MAX 40-90 ] | S— aF=r
Poulet / Lapin / Canard 1 kg TURBOGRIL 230 - MAX 50-100 L3 7 aFir
Dinde/Oie 3 kg TURBOGRIL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filets de poisson/steaks GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aeee... ~
Légumes farcis (tomates, courgettes, aubergines) TURBOGRIL 230 - MAX 30-60 L3 Q—‘ QY=
Gratin de légumes GRILL 230 - MAX 10-30 L-4 .\_f aFr
Pain grillé GRILL 5 MAX 1-2 L5 Aeeeees ~
Saucisses/kebab/cotes levées/hamburgers GRILL 230 - MAX 15-30 L5 Aeeesen A
Pom. terre roties TURBOGRIL 230 - MAX 30-60 L3 I QY=
Gigot d'agneau/jarrets TURBOGRIL 200 - MAX 50-100 L3  S— Y=
RepaTs completf(C_ookS): IL:A? L—J ~F==r
arﬁi%g?e’s'“ CHALEUR PULSEE 180- 190 40-100 Lo [ o
Repas complet (Cookd) : P S RN
Tarte aux fruits
Morcel_a?:gre‘?/?andes CHALEUR PULSEE 180- 190 40-100 s r —n
Légumes rotis Mo
RECETTE FONCTION EAU (g) TEMP%,%‘;\TURE D(l:n'?r"':)E 'é'}’ iACléé'g;"(‘)T;’E'é)
Gateaux a pate levée / Génoise Vapeur 100 170-180 30-60 L2 | L JaF=~
Petits gateaux / Muffins Vapeur 100 160-170 30-55 L-3 1 [ L
Fougasse Vapeur 150 200-220 20-40 L-3 1 [ L_J
Petits pains Vapeur 100 210 25-40 L-3 1 [ L
Pain (miche) Vapeur 150 170-180 70-100 L-3 1 |
Ro6ti de boeuf Vapeur 200 200 35-60 L-3 1 [
Rosbif 2Kg Vapeur 250 200 40-70 L-3 1 | —
Gigot d’agneau Vapeur 200 180-200 65-75 L-3 1 [ L
Agneau / Veau / Boeuf / Porc 1 kg Vapeur 200 200 60-90 L-3 1 |
Poulet / Lapin / Canard 1 kg Vapeur 200 200-220 50-70 L-3 1 [
Filets de poisson/steaks Vapeur 150 180 15-35 L3 | L___ a3~
Légumes farcis (tomates, courgettes, aubergines) Vapeur 150 180-200 25-40 L-3 1 [ L_J
Pom. terre réties Vapeur 200 200-220 50-70 L-3 1 [ L
Poulet roti de 1 a 1,3 kg Vapeur 250 200 50-80 L-3 1 [ L__J
[ ~ A== L J 1 [ | |

Léchefrite /plaque de
cuisson contenant 200
ml d'eau
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FONCTIONNEMENT DE L'HORLOGE / DU MINUTEUR

icone PROCESSUS DE
CUISSON

ZONE D'AFFICHAGE

icone MINUTEUR

touche DIMINUTION —
HEURE

— Touche AUGMEN-
TATION HEURE

Touche
MODE

Réglage de I'horloge

L'horloge peut étre réglée quand le four est éteint ou lorsqu'il est
allumé, a condition que I'heure de fin d'un cycle de cuisson n'ait
pas été programmée précédemment.

Une fois l'appareil branché au secteur, ou aprés une coupure de
courant, les chiffres 00:00 sur I'écran commenceront a clignoter.
1. Appuyez simultanément sur les boutons « + » et « - »

Le point entre les heures et les minutes clignote.

2. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'heure ; Si vous
appuyez sur l'une des touches et la maintenez enfoncée, I'écran
fera défiler les valeurs plus rapidement, et vous pourrez régler la
valeur souhaitée plus rapidement et plus facilement.

Modification de la fréquence du signal sonore

La fréquence du signal sonore peut étre modifiée en appuyant
sur la touche « - » de maniére répétée.

Réglage de la minuterie

Cette fonction n'interrompt pas la cuisson et n'affecte pas le

four ; elle est simplement utilisée pour activer le signal sonore
lorsque le temps établi s'esé écoulé.

1. Appuyez sur la touche () plusieurs fois jusqu'a ce que
l'icbne [l et les trois chiffres sur 'écran commencent & clignoter.
2. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'heure
souhaitée ; si vous appuyez sur l'une des touches et la
maintenez enfoncée, I'écran fera défiler les valeurs plus
rapidement, et vous pourrez régler la valeur souhaitée plus
rapidement et plus facilement..

3. Attendez 5 secondes, si vous appuyez sur la touche plusieurs
fois, I'écran affichera alors le temps pendant le compte a
rebours.

Lorsque ce laps de temps s'est écoulé, le signal sonore s'active.

Programmer la cuisson
Un mode de cuisson doit étre sélectionné avant de pouvoir
effectuer la programmation.

Programmation de IaFgurée de cuisson

1. Appuyez sur la touche O plusieurs fois jusqu'a ce que
I'icbne A et les chiffres DUR sur I'écran commencent a clignoter.
2. Utiliser les boutons + et - pour régler la durée souhaitée ; si

vous appuyez sur l'une des touches et la maintenez enfoncée,
I'écran fera défiler les valeurs plus rapidement, et vous pourrez

régler la valeur souhaitée plus rapidement et plus facilement..

3. Attendez 5 secondes, aprés quoi l'icdne A sera visible sur

I'écran.

4. Lorsque le temps réglé s'est écoulé et que le four arrétera

la cuisson, vous entendrez un signal sonore. Appuyez sur

n'importe quelle touche pour arréter le signal sonore.

e Par exemple : Il est 9h00 et un temps d'1 heure et 15 minutes
est programmeé. Le programme s'arrétera automatiquement a
10h15.

Réglage de I'heure de fin pour un mode de cuisson
1. Suivez les étapes 1 a 3 pour régler la durée comme détaillé
ci-dessus. P

2. Ensuite, appuyez sur la touche O jusqu'a ce que le texte

FIN sur I'écran commence a clignoter.

3. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'heure de fin de

cuisson ; Si vous appuyez sur l'une des touches et la maintenez

enfoncée, I'écran fera défiler les valeurs plus rapidement, et
vous pourrez régler la valeur souhaitée plus rapidement et plus
facilement.

* P*'tendez 5 secondes ou appuyez a nouveau sur la touche

O, , lorsque le processus de cuisson démarre, le symbole ¢,
est visible sur I'écran.

5. Lorsque le temps réglé s'est écoulé, le four arrétera la cuisson

et vous entendrez un signal sonore. Appuyez sur n'importe quel

bouton pour l'arréter.

La programmation a été réglée lorsque l'icéne A est allumée.

e Par exemple : Il est 9h00 et une durée d'1 heure a été
programmée. 12h30 est programmé comme heure de fin. Le
programme démarrera automatiquement a 11h30.

Annulation d'un programme

Pour annuler un programme :

P

* appuyez sur la touche O jusqu'a ce que l'icbne
correspondant au réglage que vous souhaitez supprimer et
les chiffres sur I'écran clignotent. Appuyez sur la touche « - »
jusqu'a ce que les chiffres 00:00 apparaissent sur I'écran.

e Appuyez sur les touches « + » et « - » et maintenez-les
enfoncées ; cela supprima tous les réglages précédemment
sélectionnés, y compris les réglages du minuteur.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

COUPEZ LINTERRUPTEUR PRINCIPAL ET ASSU-
REZ-VOUS QUE LA TABLE DE CUISSON EST FROIDE
AVANT DE LA NETTOYER.

N'utilisez pas d'appareil de net-
toyage a vapeur.

Utilisez des gants de protection
lors des opérations.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

Respecter et préserver I'environnement

* Dans la mesure du possible, évitez de préchauffer le four et
essayez toujours de le remplir. Ouvrez la porte du four le moins
possible car il y a une perte de chaleur a chaque fois que la porte
est ouverte. Pour économiser une quantité substantielle d'énergie,
il vous d'éteindre le four 5 a 10 minutes avant la fin de votre temps
de cuisson programmé et d'utiliser la chaleur que le four continue
de générer.

* Maintenez les joints propres pour éviter toute perte d'énergie au
niveau de la porte

 Sivous disposez d'un contrat d'électricité a tarif horaire, I'option «
cuisson retardée » vous permettra de gagner de l'argent en dépla-
¢ant I'opération pendant les heures creuses.

* Labase de votre casserole ou de votre poéle doit couvrir la plaque
chaude.

Si elle est plus petite, de I'énergie précieuse sera gaspillée et les
casseroles qui débordent laissent des restes incrustés qui peuvent
étre difficiles a enlever.

* Il convient de cuire vos aliments dans des casseroles et poéles
fermées avec des couvercles bien ajustés et d'utiliser le moins
d'eau possible. La cuisson a découvert augmentera considérable-
ment la consommation d'énergie

o Utilisez des casseroles et poéles bien plates

Si vous cuisinez un plat qui prend du temps, il peut étre utile

d'utiliser une cocotte-minute, qui est deux fois plus rapide et permet

d'économiser un tiers de I'énergie.

Arrét de I'appareil
Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant d'ef-
fectuer un quelconque travail dessus.

Le couvercle *

Si la cuisiniére est équipée d'un
couvercle en verre, celui-ci doit
étre nettoyé a I'eau tiede. N'utili-
sez pas de produits abrasifs.

Il est possible d'enlever le cou-
vercle pour faciliter le nettoyage
de la zone derriére la cuisiniére.
Ouvrez le couvercle totalement
et tirez-le vers le haut (voir
figure).

! Ne fermez pas le couvercle
lorsque les brileurs sont allumés ou quand ils sont encore
chauds.

Entretien du robinet de gaz
Au fil du temps, les robinets peuvent étre bloqués ou difficiles a
tourner. Si cela se produit, le robinet doit étre remplacé.

SURFACES EXTERIEURES

+ Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibres
humide. Si elles sont tres sales, ajoutez quelques gouttes de

Effectuez les opérations néces-
saires lorsque le four est froid.

Débranchez I'appareil de I'ali-
mentation électrique.

AVANT DE LA RALLUMER, ASSUREZ-VOUS QUE TOUTES
LES COMMANDES SONT EN POSITION OFF.

N'utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou
des détergents abrasifs ou corro-
sifs, ils pourraient endommager
les surfaces de I'appareil.

détergent a pH neutre. Essuyez-les avec un chiffon sec.

- N'utilisez pas de produits de nettoyage corrosifs ou abrasifs.
Sil'un quelconque de ces produits entre par inadvertance

en contact avec les surfaces de l'appareil, nettoyez
immédiatement avec un chiffon en microfibres humide.

DEPLACEMENT DE LA RESISTANCE CHAUFFANTE SUPERIEURE

1. Retirezles grilles de support latérales.

2. Tirezlégérement I'élément chauffant ( Fig. 7) et
abaissez-le ( Fig. 2).

3. Pourreplacer la résistance chauffante, soulevez-
la en la tirant |égérement vers vous et en vous
assurant qu'elle repose sur le support latéral.

7%
Z / Q
Fig. 1 Fig.2

SURFACES INTERIEURES

« Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et nettoyez-le, de
préférence lorsquil est encore tiéde, pour enlever les dépdts ou taches
laissés par les résidus de nourriture. Pour enlever la condensation qui
se serait formée lors de la cuisson d'aliments avec une forte teneur

en eay, laissez le four refroidir complétement et essuyez-le avec un
chiffon ou une éponge.

« Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent liquide approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide de lavage
apres l'utilisation, en les manipulant avec des maniques s'ils
sont encore chauds. Les résidus alimentaires peuvent étre
enlevés en utilisant une brosse ou une éponge.

REMPLACER LAMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation
électrique

2, Dévissez le couvercle de I'ampoule,
remplacez I'ampoule, et revissez le
couvercle.

3. Rebranchez le four a I'alimentation
électrique.

Remarque : Utilisez une ampoule 40 W/230V type G9

'ampoule utilisée dans le produit est spécifiquement concue

pour pour des appareils domestiques et n'est pas adaptée

pour un éclairage général de la piece piéce dans la maison

(Réglementation CE 244/2009).

- Ne manipulez pas les ampoules a mains nues car les traces

laissées par vos empreintes pourraient les endommager. N'utilisez

pas le four tant que le couvercle de I'ampoule n'a pas été remis en

place.

Ces ampoules sont disponibles auprés de notre Service apres-

vente.

*Disponible sur certains modéles seulement
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NETTOYAGE DU FOUR A LA VAPEUR

Cette méthode de nettoyage est recommandée en
particulier aprés la cuisson de viandes trés grasses
(rétis).

Ce processus de nettoyage permet de faciliter la
suppression de saleté des parois du four en générant
de la vapeur qui est créée a l'intérieur de la cavité du
four pour un nettoyage plus facile. !

Important! Avant de démarrer le nettoyage a la vapeur :

- Enlevez les éventuels résidus alimentaires et de
graisse du fond du four.

- Enlevez les éventuels accessoires du four (grilles et
lechefrites). Effectuez les opérations ci-dessus selon la
procédure suivante :

1. versez 3000 ml d'eau potable dans la plaque de
cuisson dans le four, en la plagant dans les rayons
inférieurs. Dans les modeles sans lechefrite, utilisez une
feuille de cuisson et placez la sur la plaque de I'étage
inférieur :

2. sélectionnez la fonction du four BOTTOM (PARTIE
INFERIEURE) () et réglez la température 2 90 ° C ;

3. maintenez-la dans le four pendant 35 min ;

4. coupez le four ;

5. Une fois le four refroidi, vous pouvez ouvrir la porte
pour compléter le nettoyage avec de I'eau et un chiffon
humide ;

6. éliminez I'eau résiduelle de la cavité apres avoir
terminé le nettoyage

Lorsque le nettoyage a la vapeur est effectué, apres la
cuisson d'aliments particulierement gras, ou lorsque
la graisse est difficile a enlever, vous devez achever
le nettoyage avec la méthode traditionnelle, décrite
au paragraphe précédent. Effectuez le nettoyage
uniquement dans le four froid !
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ENLEVER ET REINSTALLER LA VITRE DE LA PORTE DU FOUR

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la completement et abaissez
les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la tenez pas
par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer tout en
la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit dégagée de ses

appuis (b).

Placez la porte sur un cété, en I'appuyant sur une surface
douce.

3. Réinstallez la porte en la plagant devant le four pour aligner
les crochets des charniéres avec leurs appuis et attacher la
partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir completement.
Abaissez les loquets dans leur position originale : Assurez-vous
de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est ali-

gnée avec le panneau de commande. Sinon, répétez les étapes
précédentes.

CLIQUER POUR NETTOYER - NETTOYER LA VITRE

1. Aprés avoir enlevé la porte et l'avoir placée sur une surface
matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur les deux
fermetures en méme temps et enlevez le bord supérieur de la
porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les deux
mains, enlevez-la et placez-la sur une surface matelassée avant
de la nettoyer.

3. Lors du remontage de la vitre de porte intérieure, insérez le
panneau en verre correctement de sorte que le texte écrit sur le
panneau ne soit pas a I'envers et qu'il soit facilement lisible.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique le positionne-
ment correct. Assurez-vous que le joint est bien placé avant de
replacer la porte.

DEPANNAGE

Que faire si... Causes possibles

Solutions

Le four ne fonctionne
pas.

Coupure de courant.
Débranchez de I'alimentation princi-
pale

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four
est bien branché. Eteignez puis rallumez le four pour voir si le
probléme persiste.

SERVICE APRES-VENTE

Pour obtenir de I'aide, appelez le numéro disponible dans le

livret de garantie fourni avec I'appareil, ou suivez les directives

sur notre site Web.

Soyez prét a fournir :

e Une bréve description du probleme.

e Letype et le modele exact de I'appareil.

¢ Le code d’aide (le nombre qui suit le mot SERVICE sur la
plague signalétique placée sur I'appareil, qui est visible sur le
bord intérieur gauche lorsque la porte du four est ouverte).

¢ Votre adresse compléte.

e Un numéro de téléphone de contact.

v DGR

od. xxx
INnd.C. xxx

Prod. ™. XXX SN XXX

Veuillez noter: Si des réparations sont nécessaires, veuillez
contacter un Service Aprés-vente autorisé pour garantir que des
pieces d'origines sont utilisées et que la réparation est effectuée
correctement. Veuillez vous référer au livret de garantie pour plus
d'information sur la garantie.

(@wvww Les caractéristiques complétes de I'appareil, incluant les taux d'efficacité énergétique, peuvent étre téléchargées de notre site web

www.whirlpool.com
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

A\ Niniejsze instrukcje obowiazuja wy’chzme
wtedy, gdy na urzadzeniu wystepuje oznaczenie
danego kraju. Jesli na urzadzeniu brak tego
oznaczenia, nalezy odnies¢ sie do instrukgji
montazu, w ktérych znajdujg sie niezbedne
polecenia w zakresie dostosowania urzadzenia
do warunkéw uzytkowania w danym kraju.
AN\ UWAGA: Uzytkowanie urzadzenia do
gotowania na gazie wigze sie z wytwarzaniem
w pomieszczeniu, w  ktorym jest ono
zainstalowane, ciepfa, wilgoci i pozostatych
produktéw spalania. Nalezy dopilnowac,
aby kuchnia byla dobrze wentylowana,
szczegdblnie w czasie uzytkowania urzadzenia:
zadba¢ o drozno$¢ naturalnych otworéw
wentylacyjnych lub zamontowa¢ urzadzenie
do wentylacji mechanicznej (mechaniczny
wycigg kuchenny).  Dtugotrwate, intensywne
uzywanie urzadzenia moze wymagac stosowania
dodatkowej wentylacji, np. poprzez otwarcie
okna, lub skuteczniejszej wentylacji, np. poprzez
zwiekszenie natezenia wentylacji mechanicznej
(jesli to mozliwe). Pozwoli to bezpiecznie usuwac
produkty spalania na zewnatrz oraz zapewni
wymiane powietrza w pomieszczeniu.  Przed
montazem skonsultowa¢ kwestie dodatkowej
wentylacji z profesjonalnym monterem.
Nieprzestrzeganie wskazowek podanych w
niniejszej instrukcji moze skutkowac pozarem lub
wybuchem, powodujac szkody w mieniu oraz
obrazenia u ludzi.
Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
skorzystania w przysztosci.
A\ Urzadzenie powinno by¢ zamontowane
zgodnie z obowigzujagcymi  przepisami i
uzywane wytacznie w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu. Przed zamontowaniem lub
rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy
przeczytac instrukcje.
A\ Jedli ptomien palnika zostanie przypadkowo
zdmuchniety, przekre¢ pokretto sterowania
palnika do pozycji wytaczonej i nie probuj go
ponownie zapalac przez co najmniej 1 minute.

W instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja sie wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze
uwzgledniac. Producent urzadzenia nie

ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikte z nieprzestrzegania niniejszych instrukcji
bezpieczenstwa, nieprawidtowego uzytkowania
urzagdzenia lub  niewlasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

A\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pragdem.

A\ OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem:
Na powierzchniach grzejnych nie nalezy
przechowywac zadnych przedmiotéw.

A\ UWAGA: Proces gotowania musi by¢

nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi
by¢ nadzorowany przez caty czas.

A\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju lub innych tluszcz6w moze spowodowac
zagrozenie - ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy
gasic¢ ognia woda! Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a
nastepnie przykryc ogien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

A\ Nie uzywac plyty kuchennej jako powierzchni
roboczej lub podparcia. Scierki kuchenne
i inne fatwopalne materialy powinny by¢
przechowywane z dala od urzadzenia, dopdki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygna
—ryzyko pozaru.

A\ Miodsze dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Nie pozwala¢é, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

A UWAGA: W razie pekniecia szkta plyty
kuchennej:  natychmiast wytgczy¢ wszystkie
palniki oraz elektryczne elementy grzejne i
odtagczy¢ urzadzenie od zasilania; nie dotykac
powierzchni urzadzenia; nie uzywac urzadzenia;
nie dotyka¢ powierzchni urzadzenia; nie korzystac
z urzadzenia.

’& Szklana pokrywa moze peknag, jesli
zostanie podgrzana. Nalezy wytgczy¢
wszystkie palniki oraz ptyty elektryczne
przed zamknieciem pokrywy. Nie zamykac
pokrywy, jesli palnik jest zapalony.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do
ktorych jest dostep, nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwaza¢, aby nie dotknac
elementow grzejnych.. Dzieci do lat 8, o ile
nie znajduja sie pod statym nadzorem, nie moga
znajdowac sie w poblizu urzadzenia.

A\ Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas uzytkowania. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj
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tylko sondy temperaturowej zalecanej dla tego
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng — ryzyko pozaru. Nalezy
zawsze zachowywac czujnos$¢ podczas pieczenia
pokarmow bogatych w ttuszcze, olej lub podczas
dodawania napojéw alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Na koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzyc
drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego
dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie goragcego
powietrza lub pary — ryzyko oparzen. Nie
zaktécac przeptywu gorgcego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Aby unikngé uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowac ostroznos¢, gdy sg one otwarte lub
skierowane w dot.

A\ Zywno$é nie moze by¢ pozostawiona w
urzadzeniu lub na nim dtuzej niz godzine przed
lub po gotowaniu.

A\ OSTRZEZENIE: Ulatniajacy sie gaz moze sie
zapali¢. Urzadzenie nie moze pracowac dtuzej niz
15 s. Jezeli po 15 sekundach palnik nie zapali
sie, nalezy wylaczy¢ urzadzenie oraz otworzyc
drzwiczki przedziatowe i/lub poczekac co najmniej
minute przed kolejng probg zapalenia palnika.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

A\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych $rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez klientow w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

A\ UWAGA: To urzadzenie stuzy wytacznie
do gotowania. Nie wolno go wykorzystywac
do innych celéw, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen.

A\ Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku komercjalnego. Urzadzenia nie nalezy
uzywac w miejscach niezadaszonych.

A\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych
ani substancji fatwopalnych (np. paliwa lub puszek
z aerozolem) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia
—ryzyko pozaru.

A\ Garnki lub patelnie powinny mie¢ $rednice
dna réowng lub nieco wiekszg od palnika (patrz
specjalna tabela). Upewni¢ sie, ze garnki
postawione na ruszcie nie wystaja poza krawedz
ptyty kuchennej.

A\ Niewfasciwe uzytkowanie rusztu moze
skutkowac uszkodzeniem ptyty kuchennej: nie
nalezy ustawia¢ rusztu do goéry nogami lub

przesuwac go po ptycie kuchennej.

Nie dopuszcza¢, aby ptomien palnika wychodzit poza krawedz dna
naczynia.

Nie wolno uzywac : Zeliwnych blach, kamiennych ptyt typu 'ollar stones’,
garnkoéw i patelni z terakoty. Dyfuzoréw ciepta takich jak siatki metalowe
lub innych. Dwa palniki jednoczesnie dla jednego pojemnika (np.
brytfanna do ryb).

Jesli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu szczegdlnych
lokalnych warunkéw dostarczania gazu, zaleca sie powtdrzenie czynnosci
przy pokretle skreconym do uzyskania matego ptomienia.

W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenna nalezy odnies¢ sie
do instrukcji montowania okapu, aby sprawdzi¢ prawidtowa odlegtos¢
miedzy nim a ptyta kuchenna.

Ochronne podktadki gumowe na rusztach stwarzaja ryzyko zadtawienia
u matych dzieci. Po zdjeciu rusztu nalezy upewnic sie, ze wszystkie
ochraniacze zostaty prawidtowo zatozone.

INSTALACJA
A\ Przemieszczenie oraz montaz urzadzenia
wymaga obecnosci co najmniej dwdch oséb -
ryzyko obrazenh ciata. Podczas wypakowywania
i instalacji stosowac rekawice ochronne - ryzyko
skaleczenia.
A\ Polaczenia elektryczne i gazowe muszg by¢
wykonane zgodnie z lokalnymi przepisami.
A\ Instalacje, w tym instalacje wodne (jezeli
dotyczy), podtaczenia elektryczne i wszelkie
naprawy powinny by¢ przeprowadzane przez
wykwalifikowanego technika.  Nie naprawiac
ani nie wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze wyraznie zaznaczono to w instrukgji
obstugi. Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do miejsca
montazu. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewnic sie, ze nie ulegto uszkodzeniu podczas
transportu. W przypadku problemoéw nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub najblizszym
serwisem technicznym. Po zainstalowaniu
odpady opakowaniowe (plastikowe, elementy
styropianowe itp.) musza by¢ przechowywane
poza zasiegiem dzieci - ryzyko uduszenia.
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
montazowych urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
zasilania elektrycznego — ryzyko porazenia
pradem. Podczas instalacji dopilnowa¢, aby
urzadzenie nie uszkodzito przewodu zasilajgcego
- ryzyko pozaru lub porazenia pradem. Urzadzenie
mozna uruchomi¢ dopiero po zakonczeniu
instalacji.
Urzadzenie musi by¢ zamontowane w mieszkaniu
przystosowanym do typowych prac domowych.
A\ OSTRZEZENIE: Dla zapewnienia bezpiecznego
i prawidtowego uzytkowania urzadzenia we
wszystkich  pozostatych krajach, niezbedne
jest przeprowadzenie modyfikacji urzadzenia i
sposobu jego instalacji.

Uzywac regulatorow cisnienia odpowiednich
do ci$nienia gazu wskazanego w instrukgji.
A\ Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w system
poboru powietrza, wydalajacy wszystkie mozliwe
spaliny.
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A\ Pomieszczenie musi  réwniez posiadac
odpowiednia wentylacje, poniewaz doptyw
powietrza jest niezbedny do prawidtowego
przebiegu procesu spalania. Przeptyw powietrza
nie moze by¢ mniejszy niz 2 m*/godz. na kW
zainstalowanej mocy.

A\ System cyrkulacji powietrza moze pobieraé
powietrze bezposrednio z zewnatrz, za pomoca
przewodu o przekroju wewnetrznym co najmniej
100 cm? nie moze wystepowaé ryzyko
zablokowania otworu systemu.

A\ System moze réwniez dostarcza¢ powietrze
potrzebne do spalania w sposdb posredni, np.
z przylegtych pomieszczen wyposazonych w
opisane wyzej przewody cyrkulacji powietrza.
Pokoje te nie moga by¢ jednak pokojami
wspolnymi, sypialniami lub pokojami, w ktdrych
wystepuje zagrozenie pozarowe.

A\ Skroplony gaz ropopochodny, poniewaz
jest ciezszy od powietrza, bedzie gromadzit sie
przy podtodze. Dlatego tez pomieszczenia,
w ktorych znajdujg sie butle z gazem
LPG, muszg by¢ wyposazone w wentylacje,
umozliwiajagca migracje gazu w przypadku
wystgpienia nieszczelnosci. W konsekwencji
butle z gazem LPG, zaréwno czesciowo, jak i
catkowicie napetnione, nie mogg by¢ instalowane
ani przechowywane w pomieszczeniach lub
miejscach magazynowania, ktore znajduja sie pod
poziomem gruntu (w piwnicach itd.). Zaleca sie
przechowywanie wyfacznie butli uzytkowanych
w danym pomieszczeniu, umieszczonych w
taki sposdb, by nie byty narazone na kontakt
z zewnetrznymi zrodtami ciepfa (piekarnikiem,
kominkiem, piecemitp. ), comogtyby doprowadzi¢
do podniesienia temperatury butli powyzej 50°C.
W przypadku trudnosci z obracaniem pokretet palnika nalezy
skontaktowac sie z Serwisem obstugi posprzedaznej, ktéry moze
wymieni¢ pokrywe palnika w przypadku uszkodzenia.

Nigdy nie zakrywa¢ otwordw wymaganych do wentylacji i dyspersji
cCiepfa.

A\ Nie wyjmowa¢ urzadzenia ze styropianowej
podstawy do czasu instalacji.
A\ Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami — ryzyko pozaru.
A jesli urzadzenie jest umieszczone

na podstawie, powinno by¢
wypoziomowane i zamocowane do
$ciany za pomoca dostarczonego
tancuszka przytrzymujacego, aby zapobiec
zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.*
OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac urzadzenie

podtrzymujace. W celu instalacji zapoznac
sie z instrukcja.*

* Dostepne tylko w wybranych modelach

PODLACZENIE GAZU
A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do
montazu nalezy upewnic sie, ze lokalne warunki

dystrybucji (rodzaj gazu i cisnienie gazu) oraz
konfiguracja urzadzenia s zgodne.

A\ OSTRZEZENIE: Warunki dostosowania tego
urzadzenia okreslono na tabliczce znamionowej.
A\ Sprawdzi¢, czy cisnienie zasilajagcego gazu
jest zgodne z wartosciami podanymi w tabeli
~Specyfikacje palnikow i dysz”.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie to nie jest
podtaczone do wyciagu produktéw spalania.
by¢ zamontowane i podiqczone zgodnie
z obowigzujacymi przepisami instalacyjnymi.
Szczegolng uwage nalezy zwréci¢ na odpowiednie
wymagania dotyczace wentylacji.

A\ Jedli urzadzenie jest podigczone do gazu
ptynnego, sruba regulacyjpa musi zostac
dokrecona mozliwie jak najmocnie;j.

A\ WAZNE: W przypadku montazu butli z gazem
lub pojemnika z gazem nalezy je odpowiednio
osadzi¢ (orientacja pionowa).

A\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna
by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego
technika.

A\ Do podtaczenia gazowego nalezy uzywaé
wytgcznie elastycznego lub sztywnego weza
metalowego.

A\ Podtaczenie przy uzyciu sztywnego przewodu
(miedzianego lub stalowego):

Podtaczenie do systemu gazowego musi
zosta¢ wykonane w taki sposéb, by na
urzadzenie nie byt wywierany jakikolwiek
nacisk. Na przewodzie zasilajgcym urzadzenia
znajduje sie ruchome ztgcze kolankowe (L-
ksztattne), wyposazone w uszczelke zapobiegajaca
wystepowaniu wyciekow. Po obroéceniu ztacza
przewodu, uszczelke nalezy zawsze wymieniac
(uszczelka jest dostarczona wraz z urzagdzeniem).
Ztacze przewodu zasilania gazem to gwintowane,
meskie przytacze gazowe 1/2.

A\ Podtaczenie bezspoinowego przewodu ze stal
nierdzewnej z gwintowanym ztgczem:

Ztacze przewodu zasilania gazem to gwintowane,
meskie przytagcze gazowe 1/2. Przewody te musza
zosta¢ zainstalowane w taki sposoéb, by przy
petnym rozwinieciu nie przekraczaty 2000 mm
dtugosci. Po wykonaniu podtgczen nalezy upewnic
sie, ze elastyczny przewdd metalowy nie dotyka
zadnych ruchomych czescii ze nie jest poddawany
naciskowi. Nalezy uzywac wytacznie przewodow
i uszczelek, ktore sa zgodne z obowigzujacymi
przepisami krajowymi.

A\ WAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej, nalezy go zainstalowa¢ w taki
sposob, aby nie dotykat zadnej ruchomej czesci
umeblowania (n.p. szafki). Musi on przechodzi¢
przez obszar pozbawiony jakichkolwiek przeszkod
oraz zosta¢ umieszczony w miejscu, gdzie mozliwa
jest jego kontrola na catej dtugosci.
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A\ Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gtéwnego
zaworu gazu lub do butli gazowej zgodnie z
obowigzujagcym przepisami krajowymi.  Przed
wykonaniem podtaczenia upewni¢ sig, ze
urzadzenie jest kompatybilne z stosowanym
zrédtem zasilania gazem. W  przeciwnym
razie nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale ,Dostosowanie do r6znych
typow gazu”.

A\ Po podfaczeniu urzadzenia do Zrédta zasilania
gazem nalezy sprawdzi¢ podiaczenie pod
katem wyciekdw przy uzyciu wody z mydtem.
Zapali¢ palniki i przekreci¢ pokretta od pozycji
maksymalnej 1* do pozycji minimalnej 2%, aby
sprawdzi¢ stabilnos¢ ptomienia.

A\ Podtaczenie do sieci lub butli gazowej
mozna wykona¢ za pomoca elastycznego
weza gumowego lub stalowego, zgodnie z
obowigzujacymi przepisami krajowymi.
DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW GAZU
(Ta operacja musi by¢ wykonana
wykwalifikowanego technika.)

MW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju
gazu innego niz ten, dla ktorego zostato
wyprodukowane (zaznaczono na tabliczce
znamionowej), nalezy postepowacd zgodnie ze
wskazoéwkami umieszczonymi pod rysunkami
dotyczacymi instalacji urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

A\ WAZNE: Informacje dotyczace poboru
pradu i napiecia s3 umieszczone na tabliczce
znamionowej.

A\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej krawedzi kuchenki (jest widoczna przy
otwartych drzwiczkach).

A\ Musi istnie¢ mozliwo$¢ odtaczenia urzadzenia
od zrédfa zasilania przez wyjecie wtyczki
(jesli wtyczka jest dostepna) lub za pomoca
dostepnego przetacznika wielobiegunowego,
zainstalowanego w przewodzie do gniazda
zasilania zgodnie z obowigzujacymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.
& Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajacg dtugos¢, aby

umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego urzadzenia do gtéwnej sieci
zasilania. Nie ciggna¢ za przewdd zasilajacy.

A\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy i
zlaczy posrednich.  Po zakonczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do
podzespotéw elektrycznych urzadzenia.  Nie
korzysta¢ z urzadzenia na boso lub bedac
mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata
ono prawidtowo lub zostato uszkodzone badz
upuszczone.

A\ Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiana na identyczny powinna by¢
przeprowadzona przez producenta, pracownika

przez

serwisu lubinng podobnie wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia niebezpieczenstwa — ryzyko
porazenia pragdem.

A\ Jesli kabel zasilajagcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

AN\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest wylaczone, aby
uniknac ryzyka porazenia pragdem elektrycznym.
A\ Montaz z wykorzystaniem wtyczki przewodu
zasilajacego jest niedozwolony, chyba ze produkt
jest juz wyposazony w taka wtyczke dostarczong
przez producenta.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostatlo wytaczone i odtaczone od Zrédta
zasilania przed przystgpieniem do czynnosci
konserwacyjnych. Aby unikna¢ ryzyka obrazen
ciata, nalezy wuzywa¢ rekawic ochronnych
(ryzyko skaleczenia) i butéw ochronnych (ryzyko
sttuczenia) pamieta¢ o obstudze przez dwie
osoby (zmniejszenie obcigzenia); w zadnym
przypadku nie stosowad urzadzen parowych
do czyszczenia (ryzyko porazenia pradem).
Niefachowe naprawy nieautoryzowane przez
producenta moga spowodowacé zagrozenie dla
zdrowia i bezpieczenstwa, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci. Wszelkie wady lub
uszkodzenia spowodowane nieprofesjonalnymi
naprawami lub konserwacja nie s3 objete
gwarancjg, ktorej warunki sg przedstawione w
dokumencie dostarczonym wraz z urzadzeniem.
A\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw Sciernych ani metalowych skrobakdw,
poniewaz mogg one zarysowa¢ powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

A\ Nie nalezy uzywaé produktéw $ciernych lub
zracych ani srodkéw czyszczacych na bazie chloru
lub drucianych zmywakéw.

A\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci  zwigzanych z czyszczeniem lub
konserwacjg upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. -
ryzyko poparzenia.

A\ OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed
wymiang zaréwki — ryzyko porazenia pragdem.

& Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia zapalnika elektrycznego, nie
nalezy uzywac go, gdy palniki nie znajduja sie w obudowach.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem é'g Czesci opakowania nie

nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami okreslonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie
z miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby
uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem,
punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i
elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu
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elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w brzmieniu zmienionym).
Wihasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego. Symbol
A na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w
ktorych jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac
ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie
lepiej pochtaniajg ciepto.

Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i
skréci¢ czas gotowania.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia
Komisji (UE) nr 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie etykietowania
energetycznego nr 65/2014; Rozporzadzen z 2019 r.  dotyczace
ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energig oraz informacji
zwigzanych z energig (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie znorma europejska
EN 60350-1.

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu
dla produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii
(zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu
dla produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii
(zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 30-2-1.
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OPIS PRODUKTU

- - 1. Palnik ptyty grzewczej
“ 2. Ruszt ptyty grzewczej
] 3. Panel sterowania

4. Ruszt

5. Taca

6. Drzwiczki

7. Szyny prowadzgce regatow
przesuwnych

8. Pozycja 1

9. Pozycja 2

10. Pozycja 3

11. Pozycja 4

7 12. Pozycja 5

13. Pozycja 6

14. Szklana pokrywa

PANEL STERUJACY

Kontrolka termostatu

OO0 = O0O0

Lewy tylny painik ~ Lewy przedni Prawy tylny  Prawy przedni
ptyty grzewczej palnik piyty palnik ptyty  palnik ptyty
grzewczej grzewcze]  grzewczej
Pokretto wyboru Czas
Termostat
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A\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢ przeprowadzona przez

wykwalifikowanego technika

PL |
INSTALACJA

Przed uruchomieniem nowego urzadzenia nalezy doktadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi. Zawiera ona
wazne informacje dotyczgce bezpiecznej instalacji i obstugi
urzgdzenia.

Prosimy o zachowanie tej instrukcji obstugi do wykorzystania
w przysztosci. Nalezy sie upewnié, ze instrukcja towarzyszy
urzadzeniu, gdy jest ono sprzedawane, oddawane lub
przenoszone.

Urzgdzenie musi zosta¢ zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjalistg, zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami.

Wszelkie niezbedne regulacje lub prace konserwacyjne
nalezy wykonywac po odtgczeniu urzgdzenia od zasilania
elektrycznego.

W celu zapewnienia, ze urzgdzenie jest prawidtowo
zainstalowane, wyregulowane i serwisowane technicznie
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, wykwalifikowany

Pozycjonowanie i poziomowanie

Istnieje mozliwos$¢ zamontowania urzadzenia obok szafek o
wysokosci nieprzekraczajgcej powierzchni ptyty.

Kuchenke nalezy ustawia¢ bezposrednio na podtodze. Nie
ustawia¢ kuchenki na zadnej sztucznej podstawie.

Nalezy sie upewnic, ze $ciana stykajaca sie z tylng czescig
urzadzenia jest wykonana z niepalnego i zaroodpornego
materiatu (T 90°C).

Wazne: Urzgdzenia nie nalezy instalowac w poblizu drzwi lub
przejsé, aby zminimalizowaé prawdopodobienstwo kontaktu
0s0b korzystajgcych z przejscia z naczyniami kuchennymi
stojgcymi na ptycie grzewczej.

Nie wolno instalowaé urzadzenia za ozdobnymi

Nie wolno montowaé urzadzenia na platformie.

Kuchenka zostata zaprojektowana w taki sposob, aby

zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi rozstawionymi

w odlegtosci 600 mm. Przestrzen po obu stronach musi by¢

wystarczajaca, aby umozliwi¢ wysuniecie kuchenki w celu

serwisowania. Kuchenka moze by¢ zabudowana szafkami z

jednej lub obu stron, a takze wykorzystywana w ustawieniu

naroznym. Moze réwniez stuzy¢ jako sprzet wolnostojgcy.

Przylegajace Sciany boczne, ktdre wystajg ponad poziom ptyty

grzewczej, nie mogg znajdowac sie blizej kuchenki niz 150 lub

65 mm i powinny by¢ zabezpieczone materiatem odpornym

na dziatanie. Zadna powierzchnia podwieszana ani okap nie

powinny znajdowa¢ sie blizej niz 750 mm.

a. Kuchenka moze byé umieszczona w kuchni, pokoju z
aneksem kuchennym lub w pokoju dziennym, ale nie mozna
jej ustawiac w tazience.

b. Okapy nalezy montowac zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w instrukcji okapu.

c. Sciana stykajaca sig z tytem kuchenki musi by¢ wykonana z
materiatu ognioodpornego.

d. Kuchenka jest wyposazona w tancuszek zabezpieczajacy,
ktéry musi byé przymocowany do haka, przymocowanego
do $ciany za urzadzeniem.

Przed przeniesieniem kuchenki nalezy sprawdzic, czy jest nie
jest goraca i wytgczyc jg przyciskiem na panelu sterowania.
Kuchenke mozna tatwo przenosi¢, podnoszac przednig czesé
w nastepujacy sposob:

Przenoszenie kuchenki

4

Rys. A

Otworzy¢ drzwi grilla na tyle, aby wygodnie chwyci¢ dolng
przednig krawedz piekarnika, nie dotykajac elementéw grilla.
(RYS.A)

Zachowag ostroznosc¢ przy przenoszeniu kuchenki,

poniewaz jest ciezka. Uwazaé, aby nie uszkodzi¢
wyktadziny podtogowe;.

Potaczenie elektryczne

Napiecie i czestotliwos¢ zasilania: 230-240 V AC 50/60
Hz.

I Przewdd zasilajgcy musi byc¢ tak utozony, aby w
zadnym punkcie nie osiggnat temperatury o 50°C
wyzszej niz temperatura w pomieszczeniu. Przewéd
nalezy poprowadzi¢ z dala od tylnych otworow
wentylacyjnych. W razie potrzeby mozna uzy¢
dtuzszego przewodu, jednak nalezy upewnic sie, ze
przewod dostarczony z urzgdzeniem zostat zastgpiony
przewodem o tej samej specyfikacji, zgodnie z
obowigzujgcymi normami i przepisami.

OSTRZEZENIA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do sieci poprzez przetaczane,
dwubiegunowe gniazdo kuchenki, zabezpieczone
odpowiednim bezpiecznikiem i charakteryzujgce sie
okreslonymi parametrami pradu znamionowego. Wszystkie
przewody elektryczne prowadzace od przytgcza klienta do
kuchenki, poprzez przetgczane dwubiegunowe gniazdo
kuchenki, muszg byé odpowiedniego typu i charakteryzowacé
sie okreslonymi powyzej parametrami prgdu znamionowego.
przewdd zasilajgcy musi byé utozony w taki sposoéb, aby w
zadnym miejscu nie osiggnat temperatury przekraczajgcej

0 50°C temperature w pomieszczeniu. Przewod nalezy
poprowadzié z dala od tylnych otworéw wentylacyjnych.
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tancuszek zabezpieczajacy

Aby zapobiec

przypadkowemu
%] ; k przewroceniu sie

ey ) urzadzenia, na

przyktad przez
dziecko wspinajgce
sie na drzwiczki
piekarnika, MUSI
by¢ zamontowany
dostarczony
tancuszek
bezpieczenstwal

Kuchenka jest wyposazona w faricuszek zabezpieczajacy, ktéry
nalezy przymocowac za pomoca $ruby (nie jest dostarczona wraz
z kuchenkg) do $ciany za urzadzeniem, na tej samej wysokosci, na
jakiej tancuszek jest przymocowany do urzadzenia.

Wkret i kotek nalezy dobra¢ do rodzaju materiatu, z ktérego
wykonana jest $ciana za urzgdzeniem. Jesli teb wkretu ma
Srednice mniejszg niz 9 mm, nalezy zastosowac podktadke.
Sciana betonowa wymaga wkretu o $rednicy co najmniej 8 mm
i dtugosci 60 mm.

Upewnic sie, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej
Sciany kuchenki i do sciany, jak pokazano na rysunku, tak aby
po montazu byt on napiety i réwnolegty do poziomu podtoza.
Podtaczenie do instalacji gazowej

Kuchenka powinna by¢ podtgczona do sieci gazowej przez
instalatora posiadajgcego uprawnienia do wykonywania
instalacji gazowych. Podczas montazu tego produktu konieczne
jest zamontowanie zatwierdzonego zaworu gazowego w

celu odciecia zasilania od urzgdzenia, co utatwi pdzniejsze
usuwanie lub serwisowanie. Podfgczenie urzadzenia do sieci
gazowej lub gazu ptynnego musi by¢ wykonane zgodnie z
obowiazujgcymi przepisami i dopiero po upewnieniu sig, ze
urzgdzenie jest przystosowane do rodzaju gazu, ktéry ma by¢
uzywany. W przeciwnym razie, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w rozdziale ,,Dostosowanie do roznych
typow gazu”. W niektérych modelach doptyw gazu moze

by¢ podtgczony z lewej lub z prawej strony, w zaleznosci od
potrzeb; w celu zmiany potaczenia nalezy odwrdci¢ potozenie
uchwytu weza z potozeniem nasadki i wymieni¢ uszczelke
(dostarczona z urzgdzeniem). W przypadku podtgczenia do
gazu ptynnego, do zbiornika, stosowac regulatory cisnienia
zgodne z obowigzujgcymi przepisami. Doptyw gazu musi byé
podtgczony po lewej stronie urzgdzenia. Nalezy zwrécié uwage,
aby waz nie przechodzit przez tyt kuchenki, stykajac sie z
gorgcymi czesciami.

Dostosowanie do réznych typéw gazu

Mozliwe jest przystosowanie urzgdzenia do innego

rodzaju gazu niz domysiny (jest to wskazane na tabliczce
znamionowej na oktadce).

Dostosowanie ptyty grzewczej

Wymiana dysz palnikow plyty:

1. Zdjgé ruszt ptyty grzewczej i zsungé
palniki z ich miejsc.

2. Odkreci¢ dysze za pomoca klucza
nasadowego 7 mm (patrz rysunek) i
wymienic je na dysze

dostosowane do nowego rodzaju gazu
(patrz tabela specyfikacji palnikow i dysz).

3. Wymieni¢ wszystkie elementy, wykonujac powyzsze
instrukcje w odwrotnej kolejnosci.

Regulacja minimalnego ustawienia palnikéw ptyty grzewczej:
1. Obrocié kurek do pozycji minimalne;j.

2. Zdjac¢ pokretto i wyregulowac srube regulacyjng, ktora
znajduje sie wewnatrz lub obok trzpienia kurka, az ptomien
bedzie maty, ale staty.

I Jesli urzadzenie jest poditgczone do zasilania gazem
ptynnym, Sruba obejsciowa musi by¢ ustawiona na minimum.
3. Podczas gdy palnik jest zapalony, szybko zmienic¢ potozenie
pokretta z minimum na maksimum i odwrotnie kilka razy,
sprawdzajgc czy ptomien nie zgast.

Po zakonczeniu regulacji, ponownie uszczelni¢ za pomoca
wosku uszczelniajgcego lub rownowaznego materiatu.
Palniki ptyty grzewczej nie wymagajg regulacji powietrza
pierwotnego.

Po dostosowaniu urzgdzenia do pracy z innym rodzajem
gazu nalezy wymienic starg tabliczke znamionowg na nowa,
odpowiadajgcg nowemu rodzajowi gazu (tabliczki te sg
dostepne w Autoryzowanych Centrach Pomocy Technicznej).
Jezeli cisnienie uzywanego gazu jest inne (lub nieznacznie
rozni sig) od zalecanego, na wezu wlotowym nalezy
zamontowac odpowiedni reduktor cisnienia zgodnie z
obowigzujgcymi normami EN 88-1 i EN 88-2 dotyczgcymi
sreduktoréw do gazu przewodowego”.

Wymiana potréjnych dysz pierscieniowych

1. Zdjaé podstawki patelni i wyja¢ palniki z obudowy. Palnik
sktada sie z dwoch oddzielnych czesci (patrz ilustracje).

2. Odkrecic¢ dysze za pomoca klucza nasadowego 7 mm.
Wymieni¢ dysze na modele przystosowane do wspotpracy
z nowym rodzajem gazu (patrz Tabela 1). Dwie dysze maja
takg sama srednice otworu.

3. Wymieni¢ wszystkie elementy, wykonujac powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

* Regulacja powietrza pierwotnego palnikéw:

B\

Nie wymaga regulaciji.

e Ustawianie palnikbw na minimum:

1. Obrécic¢ kurek do pozycji niskiego ptomienia.

2. Zdja¢ pokretto i wyregulowac $rube regulacyjna, ktéra
znajduje sie wewnatrz lub obok trzpienia kurka, az ptomien
bedzie maty, ale staty.

3. Po wyregulowaniu ptomienia na wymagane ustawienie
niskie, zapali¢ palnik i kilka razy szybko zmieni¢ pozycje
pokretta na maksymailne i z powrotem, by sprawdzié, czy
ptomien nie zgasnie.
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Tabela specyfikacji palnikow i dysz

Moc cieplna
W (oaan G20 (GZ50) G2.350 G27 G30 (GBP)
Dysza Dysza Dysza . . Dysza
Palnik Srednica (mm) Znamionowa |Zmniejszona| 1/100 P"Izeg;‘;“" 11100 P’,‘*gg"" 11100 P’fe‘:’z‘” 1‘,"1%‘35(:;) "I"(s‘ff'?;’,‘)"‘ 1100 P’fe(’)’o'l‘;‘"
(mm) | 9/9992 | oo | glgodz. | (| glgodz. P | (mm) | 99092
Pélszybki 75 2.00 0.40 104 190 |13972| 264 |12072| 232 30 0.45 66T4 | 145
(Sredni) (S)
P‘(’r:‘:l;;"(;z)y 51 1,00 0.40 78 95 104 | 132 |85T2D| 116 30 0.45 4774 73
TC 130 330 15 2x99 314 |2x138| 436 pxi1aT2] 383 63 155 | 2x65T4]| 240
Ciénienia zasilania Nominalne (mbar) 16 10 16 29
Minimalne (mbar) 20 13 20 37
Maksymalne 25 16 23 44
* przy uzyciu suchego gazu 15°C 1013 mbar
- Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg Dokreci¢ dysze za pomoca klucza nasadowego 7 mm i maksymalnym momentem
Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg N
Gaz ziemny G20 P.C.S. = 37,78 MJ/m? obrotowym 4 Nm
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PIERWSZE UZYCIE

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Uzywanie ptyty grzewczej

Zapalanie palnikoéw

Przy kazdym pokretle PALNIK znajduje sig petny pierscien
pokazujacy site ptomienia dla danego palnika.
Aby zapali¢ jeden z palnikdw na ptycie grzewczej:

1. Nacisnac¢ pokretto PALNIK i obrocic je w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara, tak aby byto skierowane na
maksymalne ustawienie ptomienia @.

Dla modeli z przyciskiem elektronicznego zapalania (3),
nacisngc¢ przycisk, a nastepnie obrécic pokretto.

2. Ustawi¢ intensywnos¢ ptomienia na zgdanym poziomie,
obracajgc pokretto PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Moze to by¢ ustawienie minimalne 8,
ustawienie maksymalne @ lub dowolne potozenie migdzy nimi.
Jezeli urzadzenie jest wyposazone w elektryczne urzadzenie
zapalajgce* (C), nacisnac przycisk
zaptony oznaczony symbolem

‘k, nastepnie przytrzymacé
pokretto PALNIKA wcisniete i
obrdci¢ je w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara, w
strong ustawienia maksymalnego
ptomienia. Przytrzymac je do

rozpalenia sie palnika.

Palnik moze zgasna¢ po zwolnieniu pokretta. Jesli tak sig
stanie, nalezy powtorzyc¢ te czynnosé, przytrzymujac pokretto
nacisniete przez dtuzszy czas.

! Jesli ptomien zostanie przypadkowo zgaszony, nalezy
wytgczy¢ palnik i odczekac co najmniej 1 minute przed préba
ponownego zapalenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w urzgdzenie
zabezpieczajgce przed zanikiem ptomienia (X)*, nalezy
nacisnac¢ i przytrzymac pokretto PALNIK przez okoto 2-3
sekundy, aby utrzymacé ptomien i wigczy¢ urzadzenie.

Aby wytaczy¢ palnik nalezy obrécic¢ pokretto az do pozycji stop

L]
Regulacja ptomienia w zaleznosci od poziomu

intensywnos$c¢ ptomienia palnika mozna regulowaé pokrettem
wedtug 10 stopni mocy, od maksymalnej do minimalnej z 5
pozycjami posrednimi:

®lle

klikniecie bedzie oznaczato zmiane z jednego poziomu na
drugi podczas obracania pokretta. System gwarantuje bardziej
precyzyjna regulacje, pozwala odtworzy¢ intensywnosc
ptomienia i tatwo okresli¢ preferowany poziom dla ré6znych
zastosowan.

Praktyczne wskazowki dotyczace uzywania palnikow

Aby palniki pracowaty w sposob jak najbardziej wydajny i aby
zaoszczedzié na ilosci zuzywanego gazu, zaleca sie uzywanie
wytgcznie patelni z pokrywka. Powinny by¢ one réwniez
dopasowane do wielkosci palnika.

Palnik Srednica naczyn (cm)
Triple Crown (TC) /
Szybkie (R) 24-26
Pomocnicze (A) 10 - 14
Srednio szybkie (S) 16 - 20

Aby okresli¢ typ palnika, nalezy zapoznac sie ze schematami
zawartymi w "Specyfikacji palnikow i dysz".

POZIOM METODA GOTOWANIA
"sugerowane dla"
1-2.3 PODGRZEWANIE
LAGODNE GOTOWANIE
45 GOTOWANIE NAWOLNYM OGNIU
DUSZENIE
PIECZENIE
6-7 :
SMAZENIE
SMAZENIE W RUCHU
8-9
GRILLOWANIE
10 SZYBKIE PODGRZEWANIE
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PIERWSZE UZYCIE PIEKARNIKA - UZYTKOWANIE CODZIENNE

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia nalezy wygrzewac pusty

piekarnik przy zamknigtych drzwiczkach i maksymalnej

temperaturze przez co najmniejp6tgodziny. Przed wytgczeniem

piekarnikaiotwarciem drzwiczek piekarnika nalezy sie upewnic

sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Urzgdzenie

moze wydziela¢ lekko nieprzyjemny zapach spowodowany

wypalaniemsiesubstancjiochronnychuzytychpodczasprocesu

produkcyjnego.

Uzywanie piekarnika

1. Wybra¢ zadany tryb pieczenia, obracajgc POKRETLO

WYBORU.

2. Wybra¢ temperature zalecang dla trybu pieczenia lub

temperature zgdang przez uzytkownika, obracajgc pokretto

TERMOSTAT. Listazawierajgcaszczegbtoweinformacjenatemat

trybdw przygotowywania potraw i sugerowanych temperatur

gotowania znajduje sie w odpowiedniej tabeli (patrz TABELA

PRZYGOTOWYWANIA POTRAW).

Podczas pieczenia zawsze mozna:

e Zmienic tryb pieczenia, obracajgc POKRETEO WYBORU.

e Zmienic¢ temperature obracajgc pokretto TERMOSTAT.

e Ustawi¢ catkowity czas przygotowywania potraw i
zakonczenia przygotowywania potraw.

e  Zakonczy¢ pieczenie, obracajgc POKRETEO WYBORU na
pozycje ,0”.

czas

! Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow bezposrednio na dnie
piekarnika, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powtoki emalii.
INaczynianalezyzawszeumieszcza¢nadostarczonychrusztach.

KONTROLKA TERMOSTATU

Gdy jest zatgczona, piekarnik wytwarza ciepto. Wytgcza sie,
gdy wnetrze piekarnika osiggnie zadang temperature. W tym
momencielampkanaprzemienniezatgczasieigasnie, wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje temperature na statym
poziomie.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
ZatgczasiewmomencieprzekreceniaPOKRETLAWYBORUNa
dowolngpozycjeinngniz,0”.Pozostajezatgczone przezcatyczas
pracy piekarnika. Po ustawieniu pokrettem wyboru, oswietlenie
zatgcza sie bez aktywowania ktéregokolwiek elementu
grzejnego.

Steam +

Korzystajac z funkcji , mozna osiggna¢ wspaniate rezultaty, co dzigki
uzyciu pary podczas gotowania. Tylko wéwczas, gdy piekarnik jest
nierozgrzany, nalezy na jego dno wla¢ wody pitnej i wybrac okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i
wartosci temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w
odpowiedniej tabeli gotowania.

Nie rozgrzewa¢ piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

1.WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zgdanej funkciji.

LEKKIE/SZYBKIE PODGRZEWANIE
Do wtgczania oswietlenia piekarnika.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

PIECZENIE TRADYCYJNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

PIECZENIE KONWENCJONALNE

Do jednoczesnego pieczenia na maksymalnie dwoch
potkach. Zaleca sie zamiane potozenia blach po
uptywie potowy czasu pieczenia. Funkcja ta umozliwia
jednoczesne gotowanie réznych potraw (np. ryb i
warzyw) na réznych poziomach.

GRILL

Do grillowania stekow, kebabdéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na $ciekajgcy ttluszcz: Blache na $ciekajgcy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml
wody pitnej.

TURBO GRILL

e Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
LAl rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na Sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajgcy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu
i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

SPOD

Ta funkcja stuzy do wykanczania nadziewanych
plackéw lub zageszczania zup. Gotuj z jej uzyciem
przez ostatnie 10—-15 minut.

ROZMRAZANIE
Do przyspieszenia rozmrazania zywnosci.

—5—
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OGRZEWANIE DOLNE+WENTYLATOR

Do zakonczenia gotowania potraw o bardzo ptynnej
konsystencji i uzyskania chrupigcych, ztocistych
spodow. Przydatny rowniez do zageszczania soséw.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na drugim poziomie.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac¢ piekarnika.

GOTOWANIE NA PARZE

Korzystajgc z funkcji , mozna osiggng¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania.
Tylko woéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany,
nalezy na jego dno wla¢ wode pitng i wybrac¢ okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy.

Optymalne ilosci wody i wartosci temperatury
dla kazdego rodzaju potrawy zostaly podane w
odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewac
piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

<> WYMUSZONY NADMUCH

oo Do gotowania réznych potraw na kilku potkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja ta

pozwala na pieczenie réznych dan bez wzajemnego
przenikania sie zapachow pieczonych potraw.
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AKCESORIA

KRATKA BLACHA GLEBOKA BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu. Akcesoria dodatkowe, ktorych nie ma w
zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wihozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescig A"
skierowana ku goérze (rys. 1A, rys. 1B)

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wktada sie w ten sam sposob co ruszt
(Rys. 2).
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Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajow potraw. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjgtkiem potraw wymagajgcych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezag od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

TEMPERATURA. CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) I
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. (°C) (Min.) AKCESORIA
Ciasta drozdzowe / biszkopty PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 30-50 L2 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 160 40-70 t_g L) ===
Ciasto z nadzieniem
(sernik, strudel, ciasto owocowe) PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160-180 40-60 2 R S
Ciasto z nadzieniem L-4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 170 40-70 L2 L J aF=r
Ciasteczka / Kruche ciasteczka PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 140 30-60 L3 l - J
X ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 30-60 L3 1 [ —J
L6
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L6
. ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 50-60 La '] r - J
L3
Ciastka / Muffiny PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160- 180 20-50 L4 [ —
. L5
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150- 160 30-40 o 1 [ S
L6
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Ptysie PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 - 200 20-50 300 [ S
L4 [\ J
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170- 180 20-50
L2 L )] a5
L6
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 20-50 L4 [ —J
L2
Bezy PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 80-100 120- 200 3 [ S
e LI —
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120 -200 Lo
L] ~F=
L5 \ [ —J
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120- 200 L3
SR SR RN
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 190-250 15-50 L2 1 [ —
L-4 1 [ —
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 190-230 20-50
L1 1 [ —
L6
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190- 230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Tarta warzywa + mieso (tarty warzywne, quiche) PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 170-180 30-60 13 L—J aF==
Tarta warzywa + migso (tarty warzywne, quiche) WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 50-60 'Eg | A
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170-190 15-40 L3 l | |
L4 1 [
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego WYMUSZONY NADMUCH TAK 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ Cannelloni PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 180-200 30-65 L3 L) ~F3r
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tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia

umieszczone na ruszcie

pieczenia

TEMPERATURA.  CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) |
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. 0) (Min.) AKCESORIA
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / Wieprzowina 1 kg TURBOGRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
| — )
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg TURBOGRILL 230 - MAX 50-100 -3  S— Aab==lr
—J
Indyk / Ge$ 3 kg TURBOGRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filety / kawatki ryb GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aeeea.. ~
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, baktazany) TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
| — )
Zapiekane warzywa GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Tost GRILL 5 MAKS 1-2 L5 Aeeeeen ~
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ hamburgery GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ M
Pieczone ziemniaki TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Udziec jagniecy/ golonka TURBOGRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L6 —
Petne danie (Cook3): L4 L J /== ~
Tart, i
e WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100 1 r
Pieczen L2 aFr
—J
Petne danie (Cook4): ti L] "~
Tarta zowocami
Lazania WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100
KawaIZki n|1iesa L3 .\—r PN e PN
Pieczone warzywa L1 1 ]
PRZEPIS FUNKCJA WODA (g) | 'EMPERATURA T;vﬁgm POZIOM (L-liczba) |
9 (°c) - AKCESORIA
(min)
Ciasta drozdzowe / biszkopty Para 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Ciastka / Muffiny Para 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Para 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Butki Para 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Bochenek chleba Para 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Pieczen wotowa Para 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Befsztyk 2 kg Para 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Udziec jagniecy Para 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jagniecina / Clelecma1/ K\éolowma / Wieprzowina Para 200 200 60-90 L3 |1 r
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Filety / kawatki ryb Para 150 180 15-35 L-3 | L—J~F==r
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, Para 150 180-200 25.40 L-3
baktazany) I
Pieczone ziemniaki Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Kurczak pieczony 1-1,3 kg Para 250 200 50-80 L-3 |1 [ —
[ Ve ~ =~ J '\ r mj
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ P Blacha na Sciekajacy
Naczynie do pieczenialub  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt ttuszcz/ blacha do

pieczenia napetniona
200 ml wody
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OBStUGA ZEGARA / MINUTNIKA

ikona PROCESU PIE-
ZENIA

WYSWIETLACZ

O

przycisk — O O — przycisk WYDLU-
SKRACANIA ZANIA CZASU
CZASU
przycisk
TRYB
USTAWIANIE ZEGARA

Zegar mozna ustawic przy wytaczonym lub wigczonym piekarniku, pod
warunkiem, ze nie zostat wczesniej zaprogramowany czas zakoriczenia

cyklu pieczenia.

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci lub po zaniku zasilania, cyfry 00:00

na WYSWIETLACZU zaczna miga¢.

1. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-"
Dwukropek rozdzielajacy godziny i minuty zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine za pomoca przyciskéw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

ZMIANA CZESTOTLIWOSCI SYGNALU DZWIEKOWEGO

Czestotliwos¢ sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢, naciskajac
kilkakrotnie ,-".

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta funkgja nie przerywa gotowania i nie wptywa na dziatanie
piekarnika; stuzy po prostu do zataczenia sygnatu dZzwiekowego po
uptywie ustawionego czasu. p
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk ,azikona ﬂ itrzy cyfry na
wyswietlaczu zaczna migac.

A

2. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskdw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zgdanego czasu bedzie szybsze i
tatwiejsze.

3. Odczekac 5 sekund. Przy ponownym nacisnieciu przycisku, na
wyswietlaczu pokaze sie odliczany czas. Po jego uptywie zafaczy sie
sygnat dzwiekowy.

PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed zaprogramowaniem nalezy wybrac tryb pieczenia.

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

P
1. Nacisnac kilkakrotnie przycisk :__, azikona A i cyfry DUR na
WYSWIETLACZU zaczna migac.

2. Ustawi¢ zadany czas pieczenia za pomocg przyciskdw,+"i,-"; po nacisnieciu
i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zagdanego czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

3.0dczeka¢ 5 sekund. Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu widoczna
bedzie ikona A.

4. Po uptywie ustawionego czasu i wytaczeniu piekarnika zataczy sie sygnat
dzwiekowy. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

« Na przykfad: jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine i 15 minut. Program wylaczy sie automatycznie o
godzinie 10:15.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA TRYBU PIECZENIA

1.Wykonac kroki od 1 do 3, aby ustawic czas pieczenia zgodnie z powyzszym
opisem.
P

2. Nastepnie naciskac przycisk *_ ', az napis END na wyswietlaczu zacznie
migac.
3. Ustawi¢ godzine zakorczenia pieczenia za pomocg przyciskdw,+"i
1 PO nacisnieciu i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz
szybciej przewinie wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i
fatwiejsze.

P
4. 0dczekac 5 sekund lub ponownie nacisna¢ przycisk “. .. Po rozpoczeciu
procesu pieczenia na wyswietlaczu widoczny jest symbol

5. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wylaczy sie, a wigczy sie sygnat

dzwiekowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.

Podswietlona ikona A oznacza, ze pieczenie zostato zaprogramowane.

+ Na przykfad: Jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine. Jako godzine zakoriczenia procesu ustawiono 12:30.
Program wiaczy sie automatycznie o godzinie 11:30.

ANULOWANIE PROGRAMU
Aby anulowac progr?:m:

« naciskac przycisk . .|, az ikona odpowiadajaca ustawieniu, ktére chcesz
anulowac i cyfry na wyswietlaczu zaczng migac. Naciskac przycisk,,-; az na
wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

« Nacisnac i przytrzymac przyciski,+"i,-"; spowoduje to anulowanie
wszystkich weczedniejszych ustawien, w tym ustawien zegara.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZC?ENIA_WYLACZYC
GELOWNY WYLEACZNIK | UPEWNIC SIE, ZE KUCHENKA
NIE JEST GORACA.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania
wszystkich czynnosci nalezy
uzywac¢ rekawic ochronnych.

piekarniku.

zasilania.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Poszanowanie i ochrona srodowiska

e Jeslitylko jest to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego
nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic.
Otwiera¢ drzwiczki piekarnika jak najmniej, poniewaz przy
kazdym ich otwarciu traci sie ciepto. Aby zaoszczedzié
znaczng ilo$¢ energii, wystarczy wytgczy¢ piekarnik
na 5 do 10 minut przed koncem planowanego czasu
przygotowywania potraw i wykorzystaé ciepto, ktére
piekarnik nadal wytwarza.

e Utrzymywac uszczelki w czystosci i porzadku, aby zapobiec
stratom energii w drzwiach

* Jesli masz umowe na dostawe energii elektrycznej w taryfie
czasowej, opcja ,opéznione gotowanie” utatwi oszczedzanie
pieniedzy, przenoszac operacje do tariszych okresow.

e Podstawa garnka lub patelni powinna pokrywac
powierzchnie ptyty grzewcze;j.
Jesli jest mniejsza, cenna energia zostanie zmarnowana, a
garnki, z ktérych wykipi, pozostawia trudne do usuniecia osady.

e Jedzenie nalezy przyrzadzaé w zamknietych garnkach lub
patelniach z dobrze dopasowanymi pokrywkami i uzywac
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki znacznie
zwieksza zuzycie energii

* Nalezy uzywac wytgcznie garnkoéw i patelni z ptaskim dnem

Jesli przygotowujemy cos, co zajmuje duzo czasu, warto

uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szybszy i pozwala

zaoszczedzi¢ jedng trzecig energii.

Wytaczanie urzadzenia

Przed wykonaniem jakichkolwiek prac przy urzgdzeniu nalezy
odfaczy¢ je od sieci elektrycznej.

Pokrywa *

Jesli kuchenka wyposazona jest
w szklang pokrywe, nalezy ja
czyscic letnig woda. Nie stoso-
wac produktow sciernych.
Istnieje mozliwos$¢ zdjecia
pokrywy w celu utatwienia
czyszczenia obszaru za ptytg
grzewcza. Otworzyc¢ catkowicie
pokrywe i pociagnac ja do gory
(patrz rysunek).

! Nie zamykac pokrywy gdy
palniki sg zapalone lub jeszcze gorace.

Konserwacja kurkow gazowych
Z czasem kurki moga sie zacinac¢ lub by¢ trudne do obrdcenia.
Jesli to nastapi, nalezy wymieni¢ kurek.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z mikrofibry.
Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym

Odtaczy¢ urzadzenie od

PRZED PONOWNYM WEACZENIEM NALEZY SIE
UPEWNIC SIE, ZE WSZYSTKIE ELEMENTY STERUJACE
ZNAJDUJA SIE W POZYCJI WYLACZONEJ.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone po
powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usung¢ za
pomoca wilgotnej Sciereczki z mikrofibry.

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI

1. Wyja¢ boczne prowadnice pétek.

2. Wyciagna¢ nieco element grzewczy (Rys. 1) i
obnizy¢ go (Rys. 2).

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy
ja podnies¢, lekko pociggna¢ do siebie i oprzec na
obsadach bocznych.

Rys. 1 Rys. 2

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik ostygnie

i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia spowodowane przez
resztki potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty
w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy
pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sa jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozy¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usunac za pomoca szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania
\\%\ 2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢
; zaréwke i przykrecic ostone z
powrotem do lampki.
3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania.
Uwaga: Zastosowac zaréwke 40 W/230V

typu G9

Zarowka stosowana w tym urzadzeniu jest przeznaczona do
urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdélnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE
244/20009).

- Nie dotykac zardwek gotymi rekami, poniewaz

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

$lady palcéw moga je uszkodzi¢. Nie uzywac piekarnika, dopoki
ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

*Dostepne tylko w wybranych modelach
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CZYSZCZENIE PAROWE

Ten sposob czyszczenia zalecany jest szczegdlnie po
przygotowaniu bardzo ttustych (pieczonych) mies.

Ten proces czyszczenia utatwia usuwanie zabrudzen

ze Scian piekarnika poprzez wytwarzanie pary, ktéra
powstaje we wnetrzu piekarnika, co utatwia czyszczenie.
!

Wazne! Przed rozpoczeciem czyszczenia parowego:

- Usung¢ wszelkie resztki jedzenia i ttuszcz z dna
piekarnika.

- Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika (kratki i tace
ociekowe). Postepowac zgodnie z ponizszg procedura:
1.Wila¢ 250 ml wody pitnej na blache do pieczenia w
piekarniku, umieszczajac jg na dolnej pétce. W
modelach, w ktérych nie ma tacy ociekowej, uzyc¢ blachy
do pieczenia i umiescic jg na prowadnicy dolnej poétki:
2.Wybra¢ funkcje piekarnika PIECZENIE TRADYCYJNE i
ustawic¢ temperature 90°C;

3.Trzymac blache w piekarniku przez 35 min;

4. Wytgczy¢ piekarnik;

5. Po ostygnieciu piekarnika mozna otworzy¢ drzwi, aby
dokonczyé czyszczenie wodg i wilgotng szmatka;

6.Po zakonczeniu czyszczenia nalezy usungé resztki
wody z piekarnika

Po zakonczeniu czyszczenia parowego, po pieczeniu
szczegolnie ttustych potraw lub gdy ttuszcz jest trudny
do usuniecia, moze by¢ konieczne dokonczenie
czyszczenia metoda tradycyjna, opisang w poprzednim
akapicie. Czyscic¢ wytacznie, gdy piekarnik jest zimny!
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc i
odblokowagé, opuszczajgc zaczepy.

\/////

0

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposoéb zdjg¢ drzwiczki, dociskajgc je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajgc do gory (a), az wysu-
ng sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.
3. Zaktadac drzwiczki, przysuwajgc je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiasdéw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujgc gorng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc¢.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac¢ zamkng¢ drzwiczki i sprawdzié, czy ich poto-
zenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy
powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY
1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej po-
wierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy réwno-
czesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjg¢ gorna
czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjaé ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Podczas ponownego montazu wewnetrznej szyby drzwi
nalezy prawidtowo wtozy¢ szybe tak, aby tekst napisany na
szybie nie byt odwrdcony i byt tatwy do odczytania.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny

Rozwiazania

Awaria zasilania.
Urzadzenie odtgczone od zasilania

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektryczneji czy piekarnik jest
prawidtowo podtaczony do sieci elektrycznej. Wytgczy¢ urzgdzenie i
uruchomic je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuije.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwonié pod numer znajdujacy

sie na karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instruk-

cjami ze strony internetowej.

Przygotowac:

¢ krotki opis usterki;

e doktadny typ modelu produktu

¢ kod serwisowy (numer nastepujacy po stowie SERVICE na
tabliczce znamionowej przymocowanej do urzgdzenia, wi-
docznej przy krawedzi, po otwarciu drzwiczek piekarnika);

e doktadny adres;

¢ telefon kontaktowy.

J

—

O 1 4
—

o TR

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

S.MNL XXX

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sig do autoryzo-
wanego serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania ory-
ginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).
Wiecej szczegdtow mozna znalezé w zatgczonej karcie gwarancyjne;.

(@www Petna specyfkacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do wgladu i moze by¢ pobrana z

naszej strony www.whirlpool.com
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UK |
IHCTPYKLUII 3 TEXHIKU BE3NEKU
BAXJINBI MPABUJIA, AKI TPEBA

MPOYUTATU TA AKUX dClif
AOTPUMYBATUCA
A\ Us IHCTPYKUIA  UYMHHA,  AKWO  CAMBON

BiANOBIAHOI KpaiHM BKasaHWW Ha npwunagi. AKwo
Ha npunagi Hemae CMMBOJY BiANOBIAHOI KpaiHu,
Cnig 3BepHYTUCA OO0 TexXHIYHUX IHCTPYKUin, e €
HeoOxiaHi BKa3iBKW WOA0 3MiH, AKi CNij BUKOHATU
Ha npunagi, wob BiH 6yB aganToBaHWMN AO YMOB
BUKOPUCTAHHA B Ui KpaiHi.

/A  OBEPEXHO: Migz  yYac BUKOPUCTAHHA
rasoBol MNAUTU B MPUMILLEHHi, [e BOHa
BCTAHOBMEHa, BUAINAITbLCA Tenno, Bosora i

npoaykTn 3ropaHHA. Cnig nogbatn npo pobpy
BEHTUNALUIO KyXHi, FOJIOBHMM UYMHOM Ha u4ac
BUKOPUCTaHHA Npunagy: 3anuwanTe BigKpUTUmm
OTBOPW ANA NPUPOAHOI BeHTUNALITabo BCTaHOBITb
NPUCTPIN ANA NPUMYCOBOI BEHTUNALIT (BUTAXKKY
3  NPUMYCOBOI  BEHTUNALIEID). Tpuane
IHTEHCMBHE  BUKOPUCTAaHHA nNpunagy  Moxe
BMMaratm [OAATKOBOI BeHTUAUI, Hanpuknag
BiAKpUTTA BikHa, abo 6inbw  edeKTUBHOI
BEHTUNAUII, Hanpuknag nNiABULWLEHHA  PiBHA
MexaHiyHoi BeHTUNAUiT (3@ MOXKIMBICTIO), LWOO6
6e3neyHo BMAANUTM NPOAYKTM 3ropsHHA B
30BHiILWIHE () NOBITPA, a TaKoX 3abe3neynT 3MiHy
NOBITPA B NPUMILLEHHI 32 JONOMOrol0 AO4ATKOBOI
BeHTUNAUIl. [lepen BCTaHOBAEHHAM [0OOATKOBOI
BEHTUNALIT NPOKOHCYNbTyNTeCA 3 PpaxiBLem.

VAN HepoTpmaHHA BKasiBOK, WO MICTATbCA B
LbOMY MOCIOHMKY, MOXe MPM3BECTN A0 MOXKeXi
a60 B1OyXy, L0 MOXKEe CMPUYNHNUTY MOLIKOAMXEHHA
MaiHa abo TpaBMW.

MNepen BMKOpUCTaHHAM Mpunagy npouyvtante Ui
IHCTPYKLUIT 3 TexHikn 6e3nekn. 36epexiTb ix aAna
NOAANbLUIOro BUKOPUCTAHHA.

A MNpwunag HeoOXigHO BCTAHOBNIOBATA
BiAMOBIAHO 0O YMHHUX MpPaBWN i ekcnayaTyBaTu
nvwe y pobpe BEHTUIbOBAHOMY MNPUMILLEHHI.
MNepen BCTaHOBNEHHAM ab0 BMKOPMWCTAHHAM
npwnagy o3HanomMTeca 3 iIHCTPYKLiAMN.

A\ Akwo nonym'a KOHGOPKM BUMNAAKOBO 3racso,
MOBEPHITb PYUYKY KOHPOPKM B MONOXKEHHSA
"BUMKHEHO" | He Hamaranteca 3ananutm i
NPVHaANMHI 1 XBUAUHY.

Y UMX iIHCTPYKUiAX Ta HA CaMOMy Npunagi MicTATbCA
BaXKNMBi MnonepegXeHHA nNpo Hebe3neky, AKi
Cnif 3aBXAauM BUKOHYBaTW. BupobHMK He Hece
XOAHOI BiANOBIAANBbHOCTI 3@ HEJOTPUMAHHA LMX
IHCTPYKUiN 3 TexHiku 6e3neku, 3a HeHanexHe
BMKOPUCTAaHHA npunagy abo HenpaBuibHe
HanawTyBaHHA efeMeHTIB ynpaBiHHA.

A\ TMONEPEMMKEHHSA: AKWo BapuibHa NOBEPXHSA
TPiCHYNa, He KOPUCTYUTeCA NpWIagoM - iCHYeE
PU3VK YPaXKeHHA eNekKTPUYHNUM CTPYMOM.

A\ NONEPEAMKEHHA: LLL06 YHUKHYTW NOXexi, He
36epiranTe XoQHMX NpeaMeTiB Ha MOBEPXHSAX AnA
NPUroTyBaHHA.

A\ OBEPEXHO: cnig Harnapatv 3a npoLecom
rOoTyBaHHA. 3a KOPOTKOYaCHMM MpoLecom
roTyBaHHA CNig HarnAagaTv NOCTiINHO.

A\ MOMEPEOMKEHHSA: 3anuwaT BapunbHy naHenb
6e3 HarnAgy nig Yyac NPUroTyBaHHA iXi i3 BMiCTOM
Xnpy abo onii moxe O6yTM Hebe3neyHUm —
ue MOXKe Mpu3BeCTU OO0 BUHUKHEHHA MNOXexXi.
HIKOJ1/ He HamaramnTeca 3aracuTyi BOroHb BOJOI0.
BUMKHITb npwunag i HakpunTe 4YMMOCb BOFOHb,
HanpuKknag Kpuwkow abo NpPOTUMOXKEXHO
KOBAPOIO.

A\ He BMKOPWCTOBYNTE BapwWibHy MaHesb fAK
pobouy nosepxHio abo nigcraBky. He knagitb
opAr abo iHwWi nerko3anMucTi Matepianv nobnmnsy
npwnagy, AOK/N MNOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi MOro
KOMMOHEHTN — iCHY€E PU3NK BUHUKHEHHSA MOXKeXi.
M\ He po3Bonainte MmaneHbKuUMm gitam (oo 3
poKiB) migxoauT HaaTo 6nM3bKO A0 npunagy.
He po3sonamTte maneHbkum agitam (Big 3 go 8
pOKiB) NiAxoanTn HaaTO 6M3bKO Ao Npunagy 6e3
NOCTINHOro HarnAgy. [1o KopucTyBaHHA NpUIagom
AOMyCKalTbCA AiTK BiKOM Big 8 pokiB, ocobu 3
bI3MYHUMM, CEHCOPHUMU Y PO3YMOBUMM BagaMu,
a TaKoX ocobu, AKi He MaloTb JOCBIAQY UM 3HaHb
WOAO BMKOPUCTAHHA UbOro npunagy, TinbKn 3a
YMOBMW, L0 TaKi 0cO6M oTprManu iHCTPYKLii WoAao
6e3neyHOro BUKOPUCTaHHA npunagy, Po3ymiloTb
MOXNUBUA PU3MK ab0O BMKOPUCTOBYIOTb Mpunajg
nig HarnAagom. He possonanTte [itaAM rpatuca
3 npwuiagom. it MOXyTb unctTMTM Ta
obcnyroByBaTu npwunag nuwe nig  Harnagom
AOPOC/VX.

A\ OBEPEXHO: Y pasi TpickaHHA CKNAHOI
NOBEPXHi NANTN BUKOHaNTE NepepaxoBaHi HUX4Ye

aii: HeraHoO BUWMKHIiTb YCi KOHQOpKM Ta
Oyab-AKi eneKkTpUYHi HarpiBasibHi enemeHTn, a
TaKOX Big'€gHanTe npunag Bif enekTpomepexi;
He TOpKanTecA MNOBEepPXOHb npwniagy;  He
KOPUCTYNTECA NPUNagoM.
CKnAHa KpULWKa MOXKe 3/1aMaTUCA, AKLLO
~¥J HarpieTbca. [lepeq 3aKpUBaAHHAM KPULLKN
BMMKHITb YCi KOHPOPKM Ta eNleKTPUYHI
naHeni. He 3akpmBanTe KpULKY, KON
KOHpOPKa YBIMKHEHa.
A\ TOMEPEOXEHHA: Mig yac BUKOPUCTaHHSA
npwnag i Noro QOCTYMHi YaCTMHW HarpiBaloTbCA.
Cnig 6yTn obepexuHumn, wWoOO He TOPKHYTUCA
HarpiBanbHUXx enemeHTiB. [item go 8 pokis
He MO)KHa 3anuwaTty nopyuy i3 npunagom 6e3
NOCTINHOroO HarnAgy.
A\ Hikonu He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnagy
nig 4ac pob6otu. AKWo npunag npugaTtHUN
ANA BUKOPUCTAaHHA JaTunKa, 3aCTOCOBYUTE TiNIbKN
TemMnepaTypHUN [aTUNK, AKUN PEeKOMEHOOBAHO
ANA L€l AyX0BOi Wadu - iCHYE pU3NK BUHUKHEHHA
NoXexi.
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A\ He knapitb opar abo iHWi nerko3anMMUCTi
maTepianun nobnuly npunagy, AOKU MOBHICTIO
He OXOJIOHYTb BCi MNOro KOMMOHEHTU — iCHY€E
PU3NK BUMHUKHEHHA MoXexi. 3aexgu OyabTe
obepexHi nig 4aCc nNpUroTyBaHHA CTpaB 3
BMKOPUCTAHHAM XMpy, onii abo npu poAaBaHHi
alIKOTOJIbHUX HAMoIB — ICHYE PU3MK BUHVKHEHHS
noxexi. [lpn pictaBaHHi nocyny W akcecyapis
KOPUCTYNTeCA  MNPUXBATKOIO. HanpwukiHui
roTyBaHHA 3 0OepeXxHicTio BigKpuinTe aBepuATa,
wob [03BOAUTU MOCTYNOBO BUATWA TapAYOMYy
nosiTp}o abo napi nepw HiX HabnmM3nTucb no
AyXoBoi wapun — icHye PU3MK OTPUMaHHA onikKiB.
He 6J'IOKyVITe BEHTVIJ'IFILI,II/IHI OTBOPM [N1A HarpiToro
NOBITPA Ha NepeaHilN YacTMHI 4yXOBOT Wadw - icHye
PU3MK BUHUKHEHHA NOXeXi.

A\ Konu peepusTa AYXOBKU  BigKpWUTI
3HAaXOOATbCA Y  HWKHbOMY  MOJNIOMEHHI
NUNbHYBATK, WOO He BAAPUTUCH HUMMW.

A\ He 3annwarite npoaykT abo roTtosi CTpasu y

abo
cnip

BMPO6I U/ Ha HbOMY binbLue HiX NPOTArOM OfHi€l

roavHun go abo nicnsa NPUroTyBaHHA.

A\ TOMEPEOMEHHA: Ta3, wo BWTIKag, Moxe
cnanaxHytn. [lpunag He MOBUHEH npauoBaTh
6inbwe 15 c. AKwo 3a 15 cekyHa KOHdopKa
He ropuTb, NPUNKUHITL eKcnayaTauilo npunagy Ta
BiOKpMNTEe ABepuATa BiACiKy Ta/abo 3auekante
NpUHaMMHI 1 xB., Nepw HiX cnpobyBaTn Wwe pa3
3anannT KOHPOPKY.

DO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

A\ OBEPEXHO: Llen npunag He npu3sHauyeHUn
ANnA  eKcnayaTauil i3 30BHIWHIM  NPUCTPOEM
ANA NepeMUKaHHA, Hanpuknag, Tanmepom abo
OKpPEeMOI0 CUCTEMOIO ANCTAHLINHOIO KepyBaHHS.
A\ e npunaj NpusHayeHo AnA BUKOPUCTAHHHA
B nobyToBMX i MNogibHMx ymoBax, Hanpuknag
TaKUX: Yy KYXOHHMX 30Hax MarasuHiB, odiciB Ta
iHWKX poboumnx cepenoBuLL; bepmepcbKmx
rocnofapcTBax; KMi€EHTaMyn B roTensAx, MoTensx,
XocTenax i iHWMX XUTAOBUX NPUMILLEHHAX.

A\ OBEPEXHO: TMpunag npusHaueHuil nuiie
ANA  NPUroTyBaHHA  IXi. Moro He MoOXHa
BMKOPMWCTOBYBATW ANA iHWWX Uinen, Hanpuknag
Ana obirpiBy NpuMiLLeHHA.

LUen npucTpin He npu3HayYeHnmn
ana  nNpodecinHOro  BUKOPUCTAHHA. He
BUKOPUCTOBYWNTE npwnag 3a MeXXamu

NPUMILLEHHA.

A\ He 36epirante BnbyxoHebe3neyHi abo ropioui
peyoBUHM (Hanpurknag, 6eH3nH abo aepo30bHNX
6anoHuuKiB) BcepeanHi abo nobnunsy npunagy —
iCHY€ Hebe3neKa BMHUKHEHHSA NOXEX.

A\ BuKOpPWCTOBYITE KacTpyni Ta CKOBOPOAW, AiHO
AKMX Ma€ Takm cammin abo Tpoxu 6inblumin
fdiameTp, AK i KOHdopKnM (amB. BiANOBIAHY
Tabnuuto). cTexnTn, Wob KacTpyni Ha pewwiTui
He BUCTYNanu 3a MeXi BapuUIbHOI NaHen.

A\ HenpaBunbHe BUKOPWUCTAHHA PELLITOK MOXe
NPW3BECTN A0 MOLKOAMXEHHA BAPWIIbHOI MaHeni:

He cTtaBTe peLwiTKy goropu AHOM i He TArHITb 1l N0
BapWbHi NaHeni.

PerynioiiTe NOTYKHiCTIO NoNyM'si KOHGOPKM TaK, W06 BOHO He BUXOAWNO
3a MeXi ckoBopogau abo KacTpyni.

He BuKOpnCTOBYWMTE: YaBYHHI, KEpaMiUHi Ta BATOTOB/EHi 3 HaTypanbHOro
KaMiHHA KacTpyni Ta CKOBOpoOAMW; MNPWUCTPOI AnA PiBHOMIPHOro
po3citloBaHHA Monym’a (Hanpuknag, meTaneBa CiTKa TOLLO); OAHOYACHO
OBi KOHPOPKM AnAa opHoro nocygy (Hanpwviknag, [OBruii nocyn ans
NpUroTyBaHHsA pubn).

AKIWO uyepe3 neBHy MicueBy AKiCTb mopauyi rasy 3ananeHHs KOHPOpOK
BUKJIMKAE TPYAHOLL, peKOMEHAOBAHO NOBTOPUTY CNPOOY 3ananioBaHHs,
MOBEPHYBLUN PYUYKYy KepyBaHHA MOTYXHICTIO KOHGOPKM A0 MO3HauKu
MaJioro nonym's.

Y BMNagKy BCTAaHOBJMIEHHA BUTAXKWN Haf BapWbHOKO MOBEPXHE AVB.
IHCTPYKUIT BUPOOHMKA BUTSXKKIN A1t AOTPUMAHHSA NPaBUIbHOI BiICTaHi.
3axMCHi TYMOBi HiXKKM Ha CiTKax MOXYTb CTaTV MPUYMHOIO YAYLIEHHA
aiten. MNicnAa 3HIMaHHA CiTKM NepeKoHanTecs, WO BCi HiXKKM NPaBUIbHO
BCTAHOBMEHI.

YCTAHOBJIEHHA
A\ BctaHoBNEHHA i 06CNYroByBaHHA npunagay
MOBUHHO BWKOHYBAaTUCb MNPWHANMHI  ABOMA

ocobamu AnAa YHUKHEHHA PU3NKY TPaBMYBaHHS.
[ig yac po3nakyBaHHA Ta BCTAaHOBNEHHA npunagy
BYKOPUCTOBYMTE 3aXMCHi pyKaBuLi - iCHYE pU3nNK
nopisis.

A\ EnekTpuuHi Ta ra3oBi 3'€qHaHHA MaloTb
BiANOBIgaTN MiCLLEBUM HOPMaM.

A\ YctaHOBNEHHs,  BKAIOYAOUM  MiAKNIOYEHHS
nogayi BoAM (3@ HAABHOCTI), BUMKOHAHHSA
eNeKTPUYHMX 3'€AHaHb | PEMOHT, Ma€ BUKOHYBaTU
KBanipikoBaHU nepcoHan. He pemoHTyinTe
CaMOCTIMHO Ta He 3aMiHIONTe XOOHY YacCTUHY

npunagy, AKWO B IHCTPYKUil 3 ekcnnyaTtauil
NPAMO He BKa3aHO, WO Ue HeobxigHo
3pobutn. He po3BonanTte AitAM HabnmXaTucb

[0 MicLA yCTaHOBNEeHHA. Po3nakysaslwmn npunag,
nepesipTe, Y HA HbOMY HEMAE MOLLKOAXEHb NI/
TPAHCNOPTYBaHHA. Y pa3i BUHMKHEHHSA npobnem
3BEPHiITbCA A0 npofaBuda abo Hanbnmxuyoro
LeHTpY nicnAnpogaxHoro obcnyrosyBaHHs. [icna
BCTAHOBMIEHHA 3alULWKN YMAKOBKM  (NNacTuK,
NiIHONONICTUPONOBI  €NeMEHTN TOLWO) MNOBUHHI
36epiraTnca B HedoOCTYMHOMY AnA AiTen Mmicui:
icCHye Hebe3neka yayweHHs. lNepen npoBefeHHAM
O6yab-AKMX POOBIT 3 yCTaHOBMEHHA Npunag cnig
BIOKMIOUMTI Bif enekTpomepexi AnA YHUKHEHHS
PV3UNKY YparKeHHs enekTpuyHmum ctpymom. ig vyac
YyCTaHOBJIEHHA NpuUiagy nepekoHanTecs, WO BiH He
NepeTnCKaE Ta He MOLWKOOXKYE Kabenb »KMBMEeHHSA
— iCHY€ pM3MK BUHUKHEHHA NOXeXKi ab0 yparkeHHA
enexkTpocTpymom. Bmunkante npunag nuwe nicna
3aBepLleHHsA npoueaypu NOro BCTAaHOBMEHHS.
MNpwvnag cnig BCTaHOBNOBATU Y  XUT/IOBOMY
NPUMILLEHHI AN1A BUKOHAHHA TUMNOBUX NOOYTOBMX
byHKUin.

A\ NMOMEPEQMKEHHA: KpuTnuHo Baxnmsumu ans
6e3neKkn i NPaBUNbHOCTI BUKOPWCTaHHA Npuiaay
B YCiX AOAaTKOBMX KpaiHax € crnocobu mnoro
moaundikaLii i BCTAaHOBMEHHS.

AN\ BUKOPUCTOBYITE PErynaTopu TUCKY, CYMiCHi 3
NOKa3HMKaMN TUCKY rasy, BKasaHUMW B iHCTPYKLT.
A\ TMpumileHHa  NoBUHHE  6yTM  OCHalleHe
BUTSP)KHOIO CUCTEMOIO, LLO BWUAANAE BCi rasum i
ANM, AKI YTBOPIOKOTBCA NifJ Yac ropiHHA.
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A\ Y npumiwleHHi Takox cnig 3abesneuntu
HaNeXHy UMPKYNAUilo MOBITPA, OCKIIbKU AN
3abe3neyeHHsAs HOpManbHOro nepebiry ropiHHA
noTpibHe cBixe nogiTpa. [lpunnme NoBiTpA He
NOBMHEH OYTN MeHWMM Bif 2 m>/rof Ha KOXKHWI
KifloBaT BCTAHOBJIEHOI MOTY>KHOCTI.

A\ Cuctema umpkynauii  NoBiTPA  NOBUHHA
3abMpaT cBiXke noOBiTpA 6Ge3nocepegHbo 3
atMocdepn 33  MeXamMn  MPUMILLEHHA  3a
[OMOMOrot Tpyby 3 Mower BHYTPIWHbOro
nepepisy He meHwe 100 cm* OTBIp HE MOBUHEH
6yTn 6noKoBaHMM.

A\ Cuctema TakoX Moxe noctauyaty noTpibHe
ANA  npouecy TrOpiHHA TMOBITPA  HenpAMUM
cnocobom, TOOBTO 3 CYMIKHUX MPUMILLEHD,
OCHaweHux Tpybamu ana umpKynauii noeiTps,
O BiAMNOBIAAlOTb HaBeAEHMM BULLE BUMOram.
OpHak 3ragaHi Bulwe NPUMILLEHHA He MOBUHHI
6yTU MPUMILLEHHAMM CNIIBHOrO KOPWCTYBAHHS,
CNanbHUMKM KiMHaTamn abo NMpPUMILLLEHHAMN, LWO
MO>XKYTb 6TV MOXKEXHO Hebe3neyHmu.

A\ MNapa pigkoro nanMBa CMycKaeTbca Ao
nignorn, OCKIIbKM BOHa BaXuya Big MOBITPA.
Tomy npuMmilleHHA 3 6anoHaMu, HanNOBHEHUMM
3pigeHnmM BYrNeBOAHEBMM ra3oM, TakKoX cCnif
OCHACTUTK BeHTUNATOpaMK, AKi 6 Buaananu
ra3 y BMMagkKy WMOro BUTOKY. Lle o3Hauag,
WO, BPAXOBYKOUM 3ragaHi Bule 06CTaBUHU,
YacTKOBO ab0 MOBHICTIO 3aMOBHEHi 3pigXKeHUM
BYrneBoAHeBMM ra3om 06anoHu 3abopoHeHOo
BCTAHOBNOBATM abo 36epiraT B MPUMILLEHHAX
ab0 Ha cKNaaCbKMX MaaaHunKax, WO 3HaX0AATbCA
HUX4Ye piBHA 3emni (Hanpuknag, Yy nigBanax
i MOAIGHMX NPUMILLEHHSAX). PekomeHpayeTbcA
36epiratv nuwe 6anoH, AKNA BUKOPUCTOBYETbCA
B MPUMILLEHHI, i po3TalloByBaTh NOro Tak, o6
Ha HbOro He MOrMNO AiATM Tenno Bif 30BHILLHIX
oxepen (ayxoBmx wad, KamMiHiB, KyXOHHUX MAWUT i
T. M), AKI MOXYTb HarpiTi 6anoH o TemnepaTypu
BuLLe 50 °C.

AKLLO BaM BaXKKO NMOBEPHYTU PYUYKN ANA NaJibHUKa, 6y1:|,b nacka, 3B'axiTbcA
3 LEeHTpOM I'IiCHHI'IpO,Ela)KHOFO O6CJ'IyFOByBaHHﬂ, AKAN MOXe 3aMiHUTL
nanbHUK, AKLLO BiH BUABUTbCA HecnpaBHUM.

3a60pOHEHO MNepekpuBaTW OTBOPY, LWO BUKOPUCTOBYIOTbCA [AnA
BEHTUNALIT | po3citoBaHHA Tenna.

M\ He suiimante npunag 3 niHononicTMpony Ao

MOMEHTY 1Or0 BCTAHOBJIEHHS.

A\ He BcTaHoBIONTE NpUNag 3a AeKopaTuBHUMM

ABepuATaMn — ICHYE PU3NK BUHVKHEHHSA MOXKeXi.

A AKLWO NAnTa po3milleHa Ha nigcTasui, i
NOTPiIGHO BUPIBHATY | NPUKPINUTW JO CTiHN

3a JOMOMOrOI0 YTPUMYKOYOIO NTAHLIOra,

o6 3anobirTy 3ickoB3yBaHHIO Npunagy 3

niacrtaBkn.*

MOMEPEOMEHHA: Ana 3anobiraHHA
nepekngaHHA npunagy HeobxigHo
BCTAHOBUTW YTPUMYOUNIA naHutor. [ins.
IHCTPYKU,itO 3i BCTAHOBMIEHHA.*

*[0CTYyNHO nuLe B JeAKMX MOAenAaxX

MNIAKNTIOYEHHA FA3Y

AN\ MONEPEMEHHSA: Nepep BCTaHOBNEHHAM Clif,
nepeKkoHaTUCA, WO MiCLeBi YMOBU MOCTaYaHHA
(Tvin rasy i noro TMCK) i KoHoIrypauia rasoBoro
npwnagy CyMicHi.

A\ TNOMEPEAMEHHA:  YMOBM HanalTyBaHHSA
UbOro npunagy BKas3aHi Ha cneuianbHoMmy
Wunbaurky (@bo Ha 3aBOACHKIN Tabnnyui AaHKWX).
A\ MepesipTe, un BigNoBigac TMCK rasy 3HauyeHHAM,
BKa3aHUM Yy Tabnuui "TexHiuHi XapaKTepucTuku
KoH$OpOK i conen”.

AN\ NOMEPEOXEHHA: Llen npunag He nig'eqHaHniA
[0 MPUCTPOI0 BMAANEHHA NPOAYKTIB 3ropsAHHSA.
WMoro cnig BCTaHOBWTY i NigKNOYATA BigNOBigHO
[0 YNHHUX HOPM BCTaHOBNEeHHA. Ocobnusy yBary
noTpibHO NPMAINNTY BiANOBIAHNM BUMMOram LWOAO0
BEHTUNALLI.

A\ ko npunag NpUEAHYOTb A0 [Kepena
3pigKeHoro rasy, i MaKCUManbHO LWiNbHO
3aTArHYTWN PerynoBanbHNN FBUHT.

A\ BAXIMBO: [MMepekoHanTecs, WO rasoBuii
6anoH abo €MHiCTb i3 ra3om poO3Milly€eTbCA
HaNeXHUM YNHOM (y BEPTUKaNIbHOMY MOJIOMXKEHHI),
a BXKe NOTiM NigKntoyanTe [0 HAX ra3oBuin Npuiaga.
A\ TOMNEPEQKEHHA: JNuwe kBanidpikoBaHoMy

MancTpy  [O3BONAETbCA NPOBOAMNTH Lo
npouenypy.
O\ BuKOpuCTOBYITE  TiNbKW  FHYYkuin  abo

KOPCTKMW MeTaneBui WNaHr anAa NigknioyeHHA
[0 ra3oBoOi CUCTEMW.

A\ Nip'eaHaHHA 33 JONOMOTOI0 XOPCTKOI TPy6U
(MigHOT abo cTaneBoi):

Migp'eqgHaHHA OO CucTeMm ra3onocTtayaHHA cnif
BMKOHYBaTU TaKMM 4YMHOM, WOO Ha ra3oBUN
npunag He [iANO XOA4HE 3yCUINA HaTAry uu
pedopmalii. Fa3oBumii npunag oCHaWEeHNA Y ToYLi
nig'egHaHHA rasy [-nogibHow 3'eaHyBanbHOK
[AEeTaNNo 3 YWiNbHIOBaJIbHUM MaTepianom, wob
YHUKHYTU BWUTOKY rasy. MicnAa obepTaHHA
3'egHyBaNbHOI AeTani ywinbHOBanbHUA MaTepian
3aBXan cnig MiHATK (yWinbHOBaNnbHUM MaTepian
NOCTAaYaeTbCA B KOMMJIEKTI ra3oBOro npunagy).
3'egHyBanbHa TpybHa peTanb ABnAe  coboto
UUAIHOPUYHUI  OXONmoBaHUM  3'egHyBay i3
30BHIWHbOI pi33t0 1/2 glonmn ana nig'€eaHaHHA
rasy.

AN\ Tig'eaHaHHA 6Ge3lWOBHOI THYYKOi Tpy6mu 3
Hep>KaBiloyoi cTani 4o 3'egHyBaya 3 pi33to:
3'egHyBanbHa TpPyOHa peTanb ABNAE €060
UUAIHOPUYHUI  OXOMsoBaHUM  3'egHyBay i3
30BHIWHbOI pi33t0 1/2 glonmn ana nig'€eaHaHHA
rasy. Taki Tpybu cnig BCTaHOBMIOBATW TaKUM
UMHOM, LWO6 Yy MOBHICTIO PO3NpPaBNEeHOMY CTaHi
IX goBXuvHa He nepesuwysana 2000 mm. Konu
3'€AHaHHA BMKOHaHe, THy4yka MeTaneBa Tpyba
He MOBMHHA TOPKATUCA PYXOMMUX YACTUH i He
NOBUHHA 3HAXOAUTUCA B CTUCHEHOMY cTaHi. Cnig
BMKOPWUCTOBYBATK Nnle TPyOu i yLiNbHIOBasbHI
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MaTepiann, WO BigNOBIfAIOTb BMMOram UYMHHUX
HaLioOHaNbHUX HOPMaTUBIB.

A\ BAXIIMBO: Y pasi BUKOPUCTAHHA WWAHra 3
Hep»aBiloyoi CTani Moro cnig BCTAHOBUTU Tak,
Wob6 BiH He TOPKABCA »KOAHUX PYXOMMUX YaCTUH
Me6nis (Hanpuknag, BUCYBHOTro AwmKa). loro cnip
NPOKNACTN B MiCLi, e HEMAE XKOOHMX nepeLwKkos i
[e NOro MOKHa OrfIAHYTW MO BCi AOBXMWHI.

A\ Uen npunap cnig nig'eqHysatm A0 Mepei
ra3ornocrtayaHHA abo Ao ra3oBoro 6anoHa 3rigHo
3 BUMOramMm YMHHUX HaLiOHanbHMX HOPMATUBIB.
MNepw HiXK Nig'eQHyBaTH, NepeKoHanTecs, Wo Len
npwnag CyMmiCHUM 3 CMCTEMOIO ra3onocTayvyaHHA,
AKOID BW MNNAHYETe KOPUCTYBATMUCA. Akwo
BUABUTBCA, WO Npwiag He CyMiCHUN 3 HasBHOO
cucTemoro,  AuB. po3gin «HanawTyBaHHA
BIQNOBIAHO A0 iHLWOrO TUMNY rasy».

A\ TMigkniounBlwmM npunag g0 rasoBoi Mepexi,
3a JOMOMOro MWIbHOI BOAW NepeBipTe, uu
HeMaE BUWTOKY rasy. 3ananitb  NanbHUKK
Ta TMOBEPHiITb BIAMNOBIAHI PYYKN KepyBaHHA
MNOTYXKHICTIO ManbHUKIB Yy MaKkcumanbHe (1%),
a noTiM y MiHiManbHe (2%) nonoXeHHsa, wWob
nepeBipnTY PiIBHOMIPHICTb NOAYM'A.

A\ NMip'epranHa o rasosoi  Marictpani  abo
rasoBoro 6anoHa Mo)ke OyTM BUKOHAHO 3a
[OMOMOrOK FTHYYKOro rymoBOro abo CTaneBoro
lWNAHra BIANOBIAHO A0 YWMHHWUX HaUiOHAaNbHUX
npaswn.

HAJIAWUTYBAHHA BIANOBIAHO A0 IHWOro Tuny
rA3Yy

(Lli pobotn Mmae 3pincHioBaTU KBanipikoBaHUN
nepcoHarn.)

A\ [na Ttoro, wob npuctocysatu npunag Ao
po6oTM 3 iHWWUM TUMOM ra3y, a He TMM, Ha
AKNI BiH OYB HanalITOBaHWI Ha 3aBOAI-BUPOOHNKY
(3a3HaYeHUM Ha eTUKeTLi 3 TEXHIYHUMW JaHUMW),
BMKOHaWTe HacCTynHi KpPOKW, HasefdeHi nicnsa
MOHT>KHNX KPeC/eHb.

NMONEPEOEHHA WWOAO EJIEKTPOTEXHIYHUX
POBIT

A\ BAXIIMBO: IHdopmaLlia Npo CNOMMBaHHA
CTPyMy Ta Harnpyrv HaBefeHa Ha iHpopMauinHin
Tabnunuui.

A\ MacnopTHa Tabnuuka 3HAXOOUTbCA Ha
nepeaHboMy Kpai AyxoBoi wadu (BUAHO, KOmnu
ABepuATa BigKpWTi).

A\ Cnig 3abe3neunT MOXKNUBICTb Bif'€AHAHHA
npunagy Bifl eneKkTpomepexi LLSIAXOM
BUTAryBaHHA BWIKM (3@ HAABHOCTI) 3 po3eTkn abo
3a gornomoroto 6aratonofitoCHOro nepemMmnkaya,
BCTAHOB/IEHOrO Mneped pPO3eTKow  3rigHo 3
NpaBuIaMM MOHTaXy eneKTponpoBOAKN, Kpim
TOro, Npunag mMae 6yt 3a3emsieHNn BignoBiAHO
[10 HaUiOHaNbHUX CTaHAAPTIB enekTpobesneku.

& [loBXMHa Kabeno >KUBNEHHs Mae OyTW [OCTaTHbOW AnA
NigKNYeHHA Npunagy A0 enekTpoMepexi MicnA Noro BCTaHOBJIEHHA
B MebneBuii Kopnyc. He TArHiTb 3a Kabenb XXMBNeHHs Npunagy.

M\ He BMKOPUCTOBYITE
NOAOBXYBaui, po3rany)kyBadi abo nepexigHuku.

Micna nigknioyYeHHA enekTPUYHI  KOMMOHEHTU
He MaloTb OyTM [OCAXHI KopucTyBauesi. He
BUKOPWUCTOBYMTE npunag, AKWO BW  MOKPI
abo 60COHIK. 3abOpPOHAETbCA KOPUCTYBATUCA
UMM NpuUIagoMm Yy pasi NOLWKOMKEHHs Kabento
XMBMEHHA abo BWMKKW, Ta Yy pasi HeHanexHoi

po60TM Npunagy abo NOWKOMAPKEHHA UM NAZiHHA.

VAN Akwo Kabenb €NeKTPOXKNBIIEHHA
MOLUIKOAMXEHNI, CNif 3BEPHYTUCb A0 BUPOOHMKaA,
cepBicHOro areHta abo ocobw 3 nogibHow
KBanidikauieto ans 3aMiHN Ha iAeHTUYHNI Kabenb,
W06 YHUKHYTM He6Ee3NeKN — iCHYE PU3NK YParKeHHSA
eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

A\ Y pasi HeobxiaHOCTi 3aMiHN Kabesio X1BNEHHS
3BEpPHITbCA [0 aBTOPM3OBAHOINO CEpPBiICHOro
LeHTpY.

A\ MONEPEOMKEHHS: MepekoHanTecs, Wwo npunag
BMMKHEHO, MepLl HiXK 3amMiHIOBaTM namny, wob
YHUKHYTU MOXNBOCTI YPaKeHHA eNneKTPUYHNM
CTPYMOM.

A\ He po3BonAeTbcA BCTAHOBMIOBATV NPUNaj
3 BWIKOI CWUIOBOro Kabentwo, AKWoO BUpi6 He
OCHaLLEeHO Helo BUPOOBHMKOM.

YULLEHHA TA OBC/NTYTOBYBAHHA

A\ TNONEPEIKEHHA:  nepen  3AiliCHeHHAM
TEeXHIYHOro o6cnyroByBaHHA npwunagy
nepekoHanTeca B TOMY, WO Npwnag BUMKHEHUN
i BigKnoueHUN Big mKepena xueneHHa. LLo6
YHUKHYTU PU3NKY TPaBMYBaHHA, BUKOPUCTOBYMTE
3aXUCHI pyKaBunYKKM (pM3MK Mopi3y) Ta 3axmcHe
B3yTTA (pU3unK 3a6010); KepyBaHHA 0OOB'A3KOBO
MalTb 3AINCHIOBATU [ABi NOAWHWN (3MEHLLEHHS
HaBaHTaXKeHHSA); HIKOSIN He 3aCTOCOBYMTE MPUCTPOI
YNLLEHHA Napoto (PU3MK YpaXKeHHA enekTpUYHUM
CTPYMOM). HenpodecinHnuin  pemoHT, He
L[03BOJIEHMA BUPOOHMKOM, MOXEe MaTuh PU3MK
ona 300poB’As Ta 6e3neku, 3a AKNA BUPOOHUK
He Hece BignoBiganbHocTi. byab-akun pedekr
ab0 MOWKOMPKEHHA, CNPUUYMHEHI HenpodecCinHNM
PEeMOHTOM abo TeXHiIYHMM OOCNyroByBaHHAM, He
NMOKPUBAIOTLCA rapaHTI€D, YMOBUN AKOI 3a3Ha4veHi
B JOKYMEHTI, LLIO NOCTAYaETbCA 3 NPUCTPOEM.

A\ He BukopucTtoByiitTe abpasnBHi OUMCHUKM Ta
rocTpi MeTaneBi CKpebKn ANna ouneHHs CKa Ha
ABepuATaX, OCKINIbKM BOHW MOXYTb nogpanatn
NOBEPXHIO, YHACNIAOK YOrO CKNO MOXe TPICHYTU.
A\ He BukopuctoByite abpasuBHi um igki
MaTepiany, OUYMCHUKM Ha OCHOBI Xnopy abo
MeTanesi WiTKun.

A\ Tlepw HiX BMKOHYBaTM O06GCNYrOBYBaHHS
abo oOuMLeHHs, nepekoHamTecs, WO npunag
OXOJIOHYB. - iCHY€ Hebe3rneKa onikKiB.

A\ MOMEPEOXEHHSA: BUMKHIiTb npucTpiii nepen,
TUM, AK 3[INCHIOBATK 3aMiHY NaMnn — iCHyE pU3nK
YyParKeHHA eNeKTPUYHNM CTPYMOM.

& LLlo6 He MOWKOAUTU MPUCTPIN eNeKTPUYHOro 3anastoBaHHA, He
BUKOPVCTOBYITE MO0, KON NaJIbHUKMN 3HAXOAATLCA HE Ha CBOIX MiCLIAX.
YTUNISALIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIIB

MakyBanbHUN MaTepian Ha 100% nignAra€e BTOPWHHIN nepepobui Ta
NO3HaYeHNn CUMBOJSIOM @3 Tomy pi3Hi YacTMHM ynakoBKK cnif
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yTUni3yBaTy BiANOBIAaNbHO Ta 3rigHO 3 MiCLEeBMMM NpaBuiamn O[O0
yTunisadii Bigxogis.
YTUNI3ALIA NOBYTOBUX MPUNALIB

Llen npwnap BurotoBneHo 3 matepianis, AKi NignAraloTb BTOPUHHIN
nepepobui abo nNpraaTtHi 4nA NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHA. YTunisynrte
noro BIANOBIAHO A0 MicueBMX NpaBwna ytuaisauii Bigxodis.  OnAa
OTpUMaHHA AoAaTkoBoi iHbopmaLii NPo NOBOMKEHHA 3 NOOGYTOBMMM
eNeKTPMYHUMU Npunagamu, iX yTunisauilo Ta BTOPUHHY NepepobKy
3BEPHITbCA 40 MiCLIEBMX OpraHiB, Cny6u yTunisauii nobyToBux Bigxonis
abo B MarasuH, ge BM npugbanu npunag. Len npunag mapkoBaHo
BiANoBiAHO O €Bponeicbkoi aupektusu 2012/19/€C, OupeKktnau
WoAo BiAMNPALbOBAHOIO €NEKTPUYHOIO N eNEKTPOHHOro obnagHaHHA
(WEEE) Ta no PernameHTty 2013 poKy MpoO BiAXOAW €NeKTPUYHOro Ta
eneKTPOHHOro obnagHaHHA (3i 3miHamn). 3abesneunBlIM NPaBUNbHY
yTuni3auilo Uboro npunagy, Bv LOMOMoOXeTe 3anobirtTu HeraTvBHUM
Hacnigkam AnAa JOBKINNA Ta 340POB'A Nofen. E CvmBOn Ha BUPOOGI
abo B cynpoBigHi AOKyMeHTaLii BKa3ye Ha Te, WO Npwiaj He MOXHa
yTvnisyBaTn AK nobyToBi BiAXoAW, i Wo 1oro noTpibHO 34aBaTh Ha
yTunisauilo [0 BignoBiAHUX LeHTpiB 360py BigxogiB Ans BTOPWUHHOI
nepepobKn eNeKTPUYHOrO i eNeKTPOHHOTO 06MafiHaHHSA.

PEKOMEHAALIIT LLOAO 3AOLWAPKEHHA
ENEKTPOEHEPTTI

MporpiBante gyxoBy wady nuwe ToAi, KONU Le BKasaHo y Tabnuui
npurotyBaHHaA, abo B peuenti. BukopucToBynTe TemHi nakoBaHi abo
eManbOoBaHi AeKO ANA BUMIKaHHA, OCKIIbKM BOHW Kpalle MOravHaTb
Tenno.

BMKOPWCTOBYBAT/ CKOPOBapKy, 06O 3aolaAnTy enekTpoeHeprilo Ta
yac;

DEKNAPAUIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npwnag signosigae: Bumoram wopo exkogmsanHy PernameHty
€C 66/2014; Bumoram LOAO MapKyBaHHA Knacy eHeproepeKTUBHOCTI
65/2014; Bumoram wWofo ekoausaiHy Ansa BUPOGIB, WO CMOXUBAOTb
eHeprito, Ta MNonoxeHHAM Npo eHepreTnuHy iHdopmauito (MonpaBka)
(Buxig 3 €C) 2019 poky, BiANOBIAHO A0 €Bpomnelicbkoro ctaHaapTy EN
60350-1.

Lle npunap Bignosigae Bumoram wopo ekopusanHy PernameHTty €C
66/2014, BUMOram LIOAO eKoAv3aiHy [na BUPOO6IB, WO CMOXUBaOTbh
eHeprito, Ta lMonoxeHHAM Npo eHepreTUyHy iHdopmauilo (Monpaska)
(Buxig 3 €C) 2019 pokKy, BianoBiaHO OO €BponencbKoro ctaHgapty EN
60350-2.

Llen npunap signosigae sumoram wopo exkopmsanHy Pernamenty €C
66/2014, BUMOram LIOAO eKoAu3aiHy fnA BUPOO6IB, WO CMOXUBaOTb
eHeprito, Ta MNonoxeHHAM Npo eHepreTnuHy iHbopmauito (Monpaska)
(Buxig 3 €C) 2019 poky, BianoBiAHO A0 €BpomnencbKkoro ctaHgapTy EN
30-2-1.
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onnc BuPoby

1. HoHdopKa BapuibHOi naHeni
2. PewiTKa BapuibHOT naHeni
3. MNaHenb KepyBaHHA

4. PewiTyacTa noamusa
5.NigpoH

6. dsepusaTa

7. HanpamHi gnAa BUCYBHMUX NOAULb
8. MMonomeHHA 1

9. lNoNoMeHHA 2

10. MNonoxeHHA 3
11.MonoxeHHA 4
12.TlonoxeHHA 5

13. MonoxeHHA 6

14. CKnsHa Kpu1LKa

NMAHEJIb KEPYBAHHA

IHanKaTOp TepmocTaTta

OO0 0 w

O 00

NiBa 3agHsA KoHdopka  JliBa nepesHa
BapWJIbHOT NaHeni KOH®dOpPKa Bapw/ib-
HOi naHeni

Mepemukau Tanmep

TepmocTaT

MNpaBa 3agHA [MpaBa nepegHA

KoHpopKa KOH(OpKa BapUIbHOI
BapW/IbHOI naHeni
naHeni
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A\ MOMEPEAMEHHSA: Nuwwe kBanipikoaHoMy

MalCTPy A03BONSETHCSA MPOBOAMTY L0 NpoLeaypy

UK |
YCTAHOBJIEHHSA

lMepL HiX NOYMHATKM eKcryaTaLlilo HOBOro Npuiagy, yBamHo
npoYnTanTe Lo 6poLLypy 3 IHCTPYKLiAMK. BoHa MICTUTb BarIMBY
iHbopMaLjto LWoAo 6e3NeYHOro BCTAHOBNEHHS 1 eKcntyaTauji
npunagy.

36epexiTb Ui iIHCTPYKLIi 3 eKcnnyarTaLii A1 NnoganbLworo
BUKOPUCTaHHSA. Y pasi npoaary, nepefaBaHHA abo
TPaHCMOPTYBaHHA NpWAaAy NEPEKOHANTECH, L0 PA30M i3 HUM
HagaHo Lo 6poLypy 3 iHCTPYKLIAMM.

YcTaHOBNEHHA NpUnagy Mae BUKOHATU KBanidikoBaHWH daxiseLb
3riIHO 3 HaZ@HUMM IHCTPYKLIAMM.

Yci HeobxigHi onepadii 3 HanawTyBaHHA abo TEXHIYHOrO
06CyroByBaHHA Npuaasy LO3BOAEHO BUKOHYBATU JIMLLE MICNA MOro
BiZ €4HAHHA Bif €NEKTPOMEPEHi.

HaBegeHi HUKYe IHCTPYKLiT Mae npoumTaTi KBanidiKoBaHM
TEXHIYHUI axiBeLlb ANA rapaHTyBaHHSA HaEHHOrO BCTAHOB/IEHHS,
peryntoBaHHA M 06CNyroByBaHHA Npuaagy 3rigHo 3 YUHHUMK
HOPMaTWBHUMUW BUMOTamM.

Po3MmilLeHHA ¥ BUPiBHIOBaHHA

Mpunag fO3BONEHO BCTAHOBMOBATY NOBAM3Y Wad, fAKi HE € BULLMMM
3a Bapw/bHY MOBEPXHIO.

Lito nanTy HeobXigHO BCTAHOBUTH 6e3N0CEepeAHbO Ha Nig/ory.
3ab0opoHEHO BCTAHOBAIOBATU NUTY Ha byab-AKY JOAATKOBY
MignipKy.

lMepeKoHaMnTeca, WO CTiHA, AIKa KOHTAKTYE i3 3a4HbO0 YaCTUHOKD
npunagy, CKNagaeTbCA BUK/OYHO 3 HEFOPKYOTO ¥ TENIOCTIMKOro
martepiany (90 °C).

BamnmBo: He BCTAHOB/IIOMTE LieM Npunaj HaaTo 61nsbKo A0
LBEPLAT ab0 iHWKX 3ac06iB AOCTYMY, W06 YHEMOKIMBUTM CUTYaLHO,
KO/IM 0C064a, L0 BigYMHAE abo 3a4MHSAE ABEPLATA, BUNAAKOBO
3a4enunna bu KacTpyni Ha Bapu/bHIA NOBEPXHI.

o6 YHUKHYTHU NeperpiBaHHA NpUnaay, He

3abopoHeHOo po3TalloBYBaTU NpUnaa Ha niacrasLyi.

Y pasi po3MmilLEHHA NAUTU MiX KYXOHHUMM wadamu BiCTaHb

MiX HUMKW Mae cTaHoBWUTM 600 MM. 3 060X BOKIB Chig 3a/MWUTH

MiHIMa/IbHO AOCTAaTHIM NPOCTIp, W06 MOXKHA YN0 AiCTaTv NAUTY

A1A NPOBeAEHHSA TEXHIYHOrO 06cyroByBaHHsA. MNpunag MoxHa

BMKOPUCTOBYBATH i3 Wadamu 3 0AHOro 60Ky abo 3 060X CTOpIH, a

TaKOX Yy KyTi NpuMiLLeHHA. 1o TOro ¥ BiH MOxe 6yTh po3TalloBaHWM

OKPEMO Bif, iHLIMX 06’EKTIB.

PoaTaluoBaHi nopyy 6i4Hi CTiHKK, L0 BUCTYNAKOTb HAZ PIBHEM

BapW/bHOI NOBEPXHI, MatoTb By T Ha BiaCTaHi NnpuHaiMHi 150

abo 65 MM Big nauTH. Kpim TOro, BOHM MatoTb By TH 3axMLLEHi

TEenMOCTIMKMM MaTepianoM. BigcTaHb [0 Gyab-AKOT MOBEPXH, WO

HaBWCaE Haf NMTOI0 (30KpeMa, A0 BUTAXKM), MAe CTaHOBUTU

NPUHarMHi 750 MM,

a. MNanTy f03BONEHO BCTAHOBMIOBATH B KYXHi, KyXHi-iganbHi a6o
HUTNOBIN KiMHaTi. i 3a60pOHEHO PO3TaLLIOBYBATH Y BaHHil a60
[OYLLIOBIM KiMHaTI.

b. MoHTam BUTAXKOK HEOBXIGHO 34iMCHUTYM 3rigHO 3 BUMOramu B
NOCIOHMKaX, WO GyIM HagaHi Pa3oM i3 HUMK.

c. CTiHa, Lo KOHTaKTYE i3 3a4HbOI0 YACTUHOK NUTH, Mae
CKNaAaTUCA BUK/IKOYHO 3 HEFOPKOYOro Marepiany.

d. MNnnTa mae 3anobiXHWA NaHLOT, AKWMIA NOTPIGHO NPUKPINUTK A0
rayka, 3aikcoBaHoro Ha CTiHi 3a npuaagoM.

lMepLu HiX NnepecyBaTy NAUTY, NEPEKOHaWTeCs, WO BOHA
OXOJIOHYNA 1 Byna BUMKHEHa 3a JOMOMOror 6/10Ka KepyBaHHS.
HarnpocTiwui cnocié nepemicTMT NAMTY NoasArae B TOMy, o6
NigHATY i 32 NepesHI0 YaCTUHY, AK 306paKEHO HUKYE.

MepemiweHHa nanTn

4

Puc. A

BigumHiTb ABEpLATA NANTH TaK, 06 MOXHa 6YN0 3py4HO B3ATMCA
3a nepepHin Kpavi BEPXHbOi YaCTUHM AyXOBOI Wadu, HE TOPKAUUCh
WopaHwx pelwitok. (PUC. A)

MnuTa BarKKa, ToMy 6yasTe 06epeHi Mig Yac ii nepemilLeHHs.
[inTe akypartHO, W06 He NOLKOAMTH NOKPUTTA MiAA0TH.

EnekTpnyHe 3’€¢qHaHHA
Hanpyra 11 yactota enektpomepei: 230—240 B 3miHHOro

cTpymy, 50/60 I'u.

Kabenb H1BneHHA Mae 6yTv po3TallOBaHWM TaK, LWo6
Temneparypa *oAHOi 3 MOro YaCTWH He nepeBwLLyBana
Temnepartypy B npumillerHi Ha 50 °C! Kabenb HeobxigHo
NPOKIaCTW NoAanNi Bif 3afHiX BEHTUNALMHMX OTBOPIB. 3a
noTpebu MOXHa BUKOPUCTOBYBATH AOBLUMM Kabesb, NpoTe

B LibOMY BUMAKy BU MAETe NEPEKOHATUCA, LLO Kabenb i3
KOMMNJIEKTY NOCTaYaHHA npunagy 6yno 3amMiHEHO BUPOOOM i3
TUMKU CaMUMU TEXHIYHUMM XapaKTEPUCTUKAMM 3riLHO i3 YUHHUMK
CTaHZapTaMu 1 BUMOramMu 3aKOHOAABCTBa.

NMONEPEMXEHHA: LIEW NPUNAL MAE BYTU
3A3EMJNIEHUM.

MAnTy HeOBXigHO Nig’enHaTU A0 ENEKTPOMEPEKI 3a AOMOMOrOH
cnevjasbHOi ABOMNO/OCHOT PO3ETKM 3 NePEMUKAYEM i HAIEKHUM
3ano6iKHUKOM.

BuMoru 4o NoTyKHOCTI 3a3Ha4eHO Ha NacnopTHiv TabanyLi nauTw.
Ycs eNeKTpOonpOBOAKA Bif, €1EKTPUYHOMO PO3MOLIBHOTO WKTa A0
NAUTY (3 BUKOPUCTAHHAM ABOMNOOCHOI PO3ETKM 3 MEpPEMUKaYeM
A8 NAMTK) Mae BYTU HANEKHOro TUMY 3 HOMIHAIbHUM CTPYMOM, K
3a3HayeHo ByLLE.

Habenb MMBAEHHA Mae ByTH po3TalloBaHui Tak, Wob Temneparypa
OJHOI 3 MOro YaCTUH He NepeBwLLyBana TeMNeparypy B NPUMILLEHHI
Ha 50 °C.Kabenb He06XigHO NpOKAacTV nogani Bifg 3a4Hix
BEHTUALMHMX OTBOPIB.
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3anob6ikHUI naHLor

LLlo6 yHeMOWAMBUTH
AT e nagiHHA npunagy

k7 ) | BHACIOK HaXWTy,

' ' 30KpeMa yepes Aii
AMTUHH, fIKA MOE
CXONUTHCA 3a ABepuATa

;- LyX0BOT LWam,

_ OBOB'A3KOBO

g -~ 3aKpiniTb 3an0BiHHMA

; NIHLIOT, L0 BXOAUTb 210

KOMMNEKTY MoCTaYaHHs.

="
L
h
LY

MnuTa Mae 3anobiKHWIA NaHLOT, AKWUMA NOTPIBHO NPUKPINKTH 3a
[O0MOMOTOH0 MBUHTA, AKWIA HE BXOAWTb [0 KOMM/IEKTY NOCTaYaHHA
MAUTK, B0 CTiHW 3a NPUNAAOM Ha Tiit camii BUCOTI, LLO Ha Hik naHLtor
NPUKPINNEHUi go npunagy.

BwnbepiTb rBUHT i A106€/1b 3riAHO 3 TMMOM MaTtepiasy CTiHu,
pO3TallOBaHOI 3a NpuaagoM. AKLLO fiaMeTp rON0BKU MBUHTA MEHLLWI
3a 9 MM, BUKOpHCTaTE LWaby. [15 GETOHHOI CTiHW NOTPIGEH FrBUHT
JiaMeTpOM Np1HaMMHi 8 MM | 3aBAOBHKM LLIOHaMMeEHLLe 60 MM.
lNepeKoHamnTecs, WO NaHLOr NPHKPINAEHO A0 3aHbOI YaCTUHM
MAWTK Ta CTiHW, K 306PaKEHO Ha PUCYHKY. [1ic1A BCTAHOB/IEHHSA
NaHUIor Mae 6y HaTATHEHWI | PO3TaLLOBaHUIM NapanesbHo Mig103i.

MigKNoYeHHA rasy

[MigKAOYEHHA NAUTM 40 ra3onpoBOAY Mae BUKOHYBATH
3apeEcTpoBaHui axiselp i3 LOTPMMaHHAM BUMOT 6e3MNeKu
rasonocTadaHHs. l1ig 4ac ycTaHOBNEHHS LibOro BUPOOY HEOOXIAHO
3MOHTYBATU HANEKHUIM ra30BMM KpaH, L0 Aa€ 3MOTY NPUNUHATH
nocTayaHHA rady Ao npunagy Ana 3py4HOro NoAabLIOro

Bifl' €lHAHHA ab0 TEXHIYHOro 06CAYroBYBaHHS. [MigKNOYEHHA
npunagy Lo ra3onpoBogy abo Aepena CKpanaeHoro rasy mae 6yt
BWKOHAHO 3rifiHO i3 YUHHUMM HOPMATUBHUMMW BUMOTaMu JInLLe nicnA
NiSTBEPAEHHA NPUAATHOCTI JOCTYNHOTO rady And BUKOPUCTAHHSA
B npuaagi. AKLO napameTpy HECYMICHI, AOTPUMYWTECH IHCTPYKLIN
po3ainy «HanawTyBaHHA 417 BUKOPUCTAHHSA IHLWOrO TUMy rasy».
[JedAki Mogeni MOXHa Nigrao4aT 4O Axepena ra3onoctaqyaHHsA

3 1iBOr0 abo NpaBoro 60Ky 3aNEXHO Big NoTpe6. s iHWworo
MiZK0YEHHS NOMIHANTE MICLAMM TPUMaY LAaHra Ta KPULLKY,

MiCAA YOro 3aMiHITb YLWiNbHIOBaY, BUKOPUCTOBYIOHYM KOMMAEKT
nocTayaHHaA npunagy. Y pasi nigkaoyeHHsa Ao 6anoHa CKpanaeHoro
rasy BUKOPUCTOBYWTE PETYNATOPU TUCKY, WO BiAMOBIAAOTb YAHHWM
Hopmam. [MigKNIYeHHS B0 AXepena ra3onoctayaHHa HeobxigHo
3[iMCHIOBaTH 3 NiBOr0 6OKY npunagy. MepexoHanTecs, WO LWAaHr He
TOPKAETLCA rapAYMX YaCTWH No3agy MnuTu.

HanawTyBaHHA A1 BUKOPUCTaHHSA iHILOTO TMNY rasy

lMpunag MOXHa HanawTyBaTV 418 pO6OTH 3 iHLWWM TUNOM rasy, Lo
BiZPI3HAETLCA Bif, NOYATKOBOro BapiaHTy (41B. NacnOpTHY TabAnyKy
Ha KpuLLLY).

HanawrtysaHHA BapunbHOI naHeni

3amiHa conen ans KOHHOPOK.

1. 3HiMITb peLLiTKK Bapu/bHOI NaHeni Ta
3CYHbTE HOH(OPKM 3 THi3A.

2. BigkpyTiTb conna 3a fonomororo
TOPLEBOrO K/04a HA 7 MM (AMB. PUCYHOK) i
3aMiHiTb iX HOBUMM

3aN1eXKHO Bif KOHKPETHOrO TUMy rasy

(AMB. TABMMLIO TEXHIYHMX XapaKTEPUCTUK

KOH(OPOK i conen).
3. 3aMiHiTb yCi KOMNOHEHTH, BUKOHYHOUM HABEAEHI BULLE IHCTPYKLT Y
3BOPOTHIM NOCNILOBHOCTI.

PeryntoBaHHs MiHiMaIbHOrO POB04Oro PEXUMY KOHPOPOK.

1. TlepeMKHITb KpaH y MiHIMasbHe NONOKEHHS.

2. Big'egHaiTe pyyKy ¥ HanalToOBYMTE NONOKEHHA PEryNtoBaNbHOMO
FBMHTA, PO3TALLIOBAHOrO B WTUATI KpaHa abo Nopag, i3 HUM, NOKK
NoNym’st He CTaHe CNabKUM | BOBHOYAC CTIMKUM.

AKwWo npunag nigrNYEHo J0 Axepena CKpanaeHoro rasy,
perytoBabH1IM MBUHT NepenyCcKHOro KnanaHa Mae 6yTu
BCTAHOB/IEHWI Y MiHIMaNIbHE MONOKEHHS!

3. TToKK1 KOH(OpPKa BBIMKHEHA, LUBUAKO 3MiHITb MOJIOMEHHSA PYYKM 3
MiHIMa/IbHOTO Ha MaKkC1MasibHe ¥ HaBnaku. MoBTopITh L Aji KisbKa
pasis, W06 NepeBipuTH, YK He 3racae Noaym's.

3aBepLUmMBLUM HANALLTYBaAHHA, 3aneyaranTe HeOBXiaHi 4iNAHKKM 3a
[OMOMOroH Cyprydy abo aHasoriyHoro Marepiany.

[nAa uyx KOHPOPOK He NOTPIGHO peryBaTH NOTIK NEPBUHHOTO
MoBITPA.

Micns 3aBepLUEHHS HANALWTYBaHHA Npuaagy A1 PO6OTH 3 iHLIMM
TWUNOM rasy 3aMiHiTb HafABHY NACNOPTHY TabAMYKY HOBOIO 3rigHO 3
aKTyasnbHWM TUNOM rasy. LLlo6 oTpumaTi HoBYy TabMYKy, 3BEPHITHCA
[0 aBTOPU30BAHOIO LIEHTPY TEXHIYHOI MIATPUMKM.

AKLLO TUCK rasy, Lo BUKOPUCTOBYETLCA, 3HAYHO ab0 HECYTTEBO
BiZLPI3HAETLCA BiJ PEKOMEHA0BAHOrO, 0 BXIZHOrO LWaaHra noTpibHO
nig’eHaTV BIANOBILHWI PErYNATOP TUCKY 3riAHO i3 YUHHUMK
cTaHaaptamu EN 88-1 Ta EN 88-2, 110 CTOCYIOTLCA «perynsaTopis Ass
rasy, Lo NepefaeTbca No KaHanax».

3amiHa conen KOHOPOK i3 TPbOMA KiNbLAMU

1. 3HiMiTb NifCTaBKM AN KACTPY/b i LiCTaHETE KOHAOPKY 3 THI3f,
KoHdopKa CKnapaeTbes 3 BOX OKPEMMUX YaCTUH (AMB. 300PaMKEHHS).

2. BigKpyTiTb conna 3a 4ONOMOrO TOPLEBOrO KAtoya Ha 7 MM. 3aMiHiTb
HaABHI conna iHWWUMWU MOZensMU, NPUAATHAMMU 1A BUKOPUCTAHHA 3
HOBWM TUMOM rady (auB. Tabauuo 1). Obuasa conna MalTb OTBOPU
O/IHaKOBOrO AiaMeTpy.

3. 3aMiHiTb yCi KOMNOHEHTH, BUKOHABLUM 3a3HaueHi BuLLe fii y
3BOPOTHIM NOCIBOBHOCTI.

* PerynioBaHHA NOTOKY NEPBUHHOIO NOBITPA KOHDOPOK:

pery/toBaHHA He NOTPIGHO BUKOHYBATMH.

* HanawryBaHHs MiHIManbHOrO pexuMy poboTi KOHDOPKM.

1. TIoBEpPHITL KpaH Yy NONOXEHHA CIabKOro NoayM's.

2. Big'eaHaiiTe pyyKy 4 HanalToByWTe NOMOXEHHA PerynioBaabHOro
rBMHTA, PO3TALLIOBAHOrO B LWTUGTI KpaHa abo NopyH i3 HAM, MOKK
NoNyM’st He CTaHe CabKUM i BOAHOYAC CTiMKMUM.

3. Hanawryite notpibHe cnabke nonym’s. NMoKv KOHdOPKa BBIMKHEHa,
LIBMAKO 3MIHITb NOJIOKEHHA PYYKM 3 MiHIMaNBLHOIO Ha MaKCUMasbHe
¥ HaBnaku. MoBTOPITb L Al KinbKa pasis, W06 NEPEBIPUTH, UM He
3racae nonym's.
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Tabnuua TexHiYHNX XapaKTepucTuK KOHPOPpOK i conen

3pigKeHun ras MpupogHui ras
Tenn0|v3 a NOTYXHICTL |6 jinac ®dopcyHka| Butpata |PopcyHka
kBT (HamBuwa Tennorta 11100 1/100 rly 11100 BuTpara
3ropaHHA (p.c.s*)) (MM) (MM) (MM) r/v
NanbHuk  [Aiametp (Mm) HomiH. 3MeHLu. i >
TC 130 3.30 1,50 61 2x65 240 | 236 2x99 314
Haniswanakui 75 2,00 0,40 30 69 | 145 | 143 | 104 190
(cepeaHin) (S)
Aonowmixnum 55 1,00 0,40 30 50 73 | 71 78 95
(manun) (A)
Tuek HominanbHui (M6ap) 28-30| 37 20
nonavi MiHimanbHui (Mbap) 20 | 25 17
A MakcumansHuit 35 | 45 25
* 13 cyxum rasom (15 °C, 1 013 mbap)

** Bua TernnomeopHa 3oatHcTb nponaxy = 50,37 MIx/kr
*** BALATENNOTBOpHA 30ATHCTL Oy TaHy = 49,47 MOx/kr
BuiLLa TennoteopHa 3aatHcTL NpupoaHoro rady G20 = 37,78 MIOx/m®

3arBuHTITb (POPCYHKM 32 JOMOMOrOH TOPLIEBOrO KItova Ha 7 MM i3

MakcuMasnbHUM KPYTHUM MOMeHTOM 4 Hwm
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MEPLWIE BUKOPUCTAHHA
LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

BuKopucTaHHA Bapw/ibHOI NaHeni

YBiMKHEeHHA KOH()OPOK MpaKTHU4HI nopagu Woao KopucTyBaHHA KOHGOPKaMH

LLlo6 3a6e3ne4nTn HaneeKTUBHILLY PO6OTY KOHDOPOK

Ta CKOPOTUTU CNOMMBAHHSA rasy, PeKOMeHAYETbCA
BMKOPWCTOBYBATY Ti/IbKM CKOBOPOAM 3 KPULLKOIO Ta M/I0CKUM
AHom. Kpim Toro, giameTpu NnocyamHM M KOHDOPKK MaroTb

HorHa pyuka BURNER (HoHdopKa) mae cyuinbHe Kinbue 3i
3HaYeHHAMMU IHTEHCUBHOCTI NOJIYM'A BIANOBIAHOT KOHOPKMU.
MocnipoBHICTb YBIMKHEHHSA OAHIET 3 KOHOPOK Ha BapW/IbHIN
naxeni.

3b6iratucs.
1. HatucHiTb Ha pydky BURNER (HKoHdopka) i noBepHiThb ii
NPOTW FOAMHHWKOBOI CTPINIKM TakK, LWO6 BMO6paTh NO3HaYKy Kondopra AiameTp nocyay (cm)
MaKcumanbHoro nonym’s @. MoTpirHa
AKLWO MofeNb MAe KHOMKY €/1eKTPOHHOIO 3anasntoBaHHs (), kopoHa (TC) / Bucoka 24 - 26
HAaTUCHITb ii Ta NOBEPHITb PYYKY. iHTeHcuBHICTb (R)
2. BigperysntorTe NOTPIGHY iIHTEHCMBHICTb NOAYM's, [opatkosa (A) 10- 14
nosepHysLwr py4yky BURNER (HoHdopKa) npoTy rogMHHUKOBOT
CTpinKku. Lie Moxe GyTv MiHIManbHWIA piBeHb &, MaKCUManbHMIA Cepeans 16 - 20
piBeHb (§ a60 Gysib-AKe iHLLE NONOMEHHSA M UMMM ABOMA IHTEHCMBHICTb (S)

PiBHAMM.
AKLWOo npunag mae NpUCTPIN eNeKTPOHHOro 3anastoBaHHA™ (C),
HaTMCHITb KHOMKY 3anasitoBaHHs,

LLlo6 BU3HAYNTM TUN KOHDOPKK, AMB. rpadiyHi 306parmeHHsA B
po3aini « TexHiYHi XxapaKTepUCTUKN KOHPOPOK i conen».

nosHaL‘eHy CMMBO“OM * ................................................................................ .
, NicAA Yoro, yTpuMyo4m
py4xky BURNER (HoHdopKa), PIBEHb METOO IOTYBAHHA
nosepTamnTe ii NPOTU rOAMHHUKOBOI (pekomeHpauis)
CTPINKM A0 MO3HA KM MIATPUMAHHS TEMNA
MaKCUMaJIbHOro NoAyM’s, JOKM 1-2-3
KOHCbOpHa He BBIMKHETbCSH. I-IOB”-“DHE nPVerTYBAHHﬂ
AKLWO BigNYCTUTU PyYKY, NOAYM’A KOHOPKU MOME 3racHyTH. MOBINBbHE KUMIHHSA
AKLLO Le CTaHeTbCA, MOBTOPITh ONepaL,iio, yTPUMYIOHM PYUKY 4-5
BMPOZOBH TPMBAJILLOIo Nnepiogy yacy. TYUIKYBAHHA
CMAXEHHA
! AKWo nonym’s BUNagKOBO 3racsio, BUMKHITb KOHOPKY ¢ 6-7 TPUBAE 3AXAPIOBAHHS
3a4yeKanTe NpuHanMHi 1 XBUMHY, NepLU HiXX 3HOBY 3anasoBaTu -
i CTIP-®PAU
8-9

MPUTOTYBAHHA HA TPUTII

AKLLO NP1z OCHALLEHO NPUCTPOEM 3aXUCTY Bifl BUTOKY
rasy B pasi aracaHHs nosym’a (X)*, HaTUCHITL | BTpUMyiiTe 10 WBWAKE HAI'PIBAHHAA

pyy4ky BURNER (KoHdopka) npnbansHo 2—3 cekyHau ans
niagTPMMaHHA 3ananeHoro Noaym’s M akTuBalii NPUCTPOLo.

LLlo6 BUMKHYTH KOH(OPKY, NOBEPHITb PYYKY B KparHe
NMOJIOEHHS °.

PeryntoBaHHA iIHTEHCMBHOCTI NOAYM’A 3a PiBHAMM

3a 40NOMOroK pyyKM MOMXHA BiAPEry/IloBaTh iHTEHCUBHICTb
nosymMm’a KOHopKH 3a 10 piBHAMM: BiL MAKCUMasIbHOrO 10
MiHIMaJIbHOrO 3 5 NPOMIKHUMW MOSIOKEHHAMM.

@llne

MoBepTatoum pyyKy, BU MOYYETE KaLaHHSA, L0 BKA3ye Ha
nepemMmMKaHHA MiX piBHAMKW. CUCTEMA rapaHTy€e TOYHiLLe
perynoBaHHA, a TaKoX Aae 3MOry BCTAHOBJIIOBATH OJHAKOBY
iHTEHCUBHICTb NOJYM’Al 11 IEFKO BU3HA4aTW NOTPIGHMI piBEHb
AN1A Pi3HMX onepaLii i3 NpUroTyBaHHA CTpas.

65



| UK

NEPLUE BUKOPUCTAHHSA YXOBOI LUA®U (LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA)

Mepep nepLIMM BUKOPUCTAHHAM Npunagy posirpisante NOPOMKHIO
AyxoBy waday i3 3a4MHEHMU ABEPLATAMU B MAKCUMasIbHOMY
TemnepaTypHOMY PEXMMI BNIPOZOBK NMPUHANMHI NiB FOANHM.
MepL Hix BUMKHYTH AyXOBY Wwady 1 Bif4MHWTK ii ABepuATa,
NePEKOHaNTeCA B HANIEKHIN BEHTUAALT NpUMILLEHHA. 3 npunagy
MOe JOHOCHUTMCA TPOXM HEMPUEMHMI 3anax yHaCNiLoK
3ropsiHHA 3aXMCHUX PEYHOBWH, LU0 By/IM 3aCTOCOBAHI Mig Yac “oro
BMPOOHULTBA.
Excnnyarauia gyxoBoi wadu
1. BubepiTb NOTPIGHWM PEXMM rOTYBaHHSA, MOBEPHYBLUM
py4ky SELECTOR (MepemuKan).
2. BubepiTb pekomeHz0BaHy abo NoTpibHy TeMnepatypy Ans
PEXMMY roTyBaHHs, nosepHyBLM pyyky THERMOSTAT (TepmocTar).
[JeTanbHuit nepenik peumiB roTyBaHHS 3 pEKOMEHZ0BaHWMM
3HAYEHHAMM TEMNEpaTypu AMB. Y BiANOBIAHIM TabauLi peXMMIB
roTyBaHHA.
Mg Yac roTyBaHHA 3aBKAM MOXHA:
° 3MIHUTK pexnm

py4ry SELECTOR (Mepemukay);
°  3MiHWTK Temnepartypy, nosepHysLuM pydky THERMOSTAT (TepmocTar);
° YCTaHOBUTK 3arajibHy TpMBaﬂiCTb roTyBaHHA 1 yac roro 3aBepLUeHHS;
°  MPUNUHUTY roTyBaHHSA, noBepHyBLK pydKy SELECTOR (Mepemukay) y

NONOMEHHA «0».

roTyBaHHA, noBepHyBLN

Y woaHOMy pasi He KnafiTb HiYoro 6e3nocepesHbo Ha AHO AYXOBOI
wadw. [HaKLe emaneBe NOKPUTTA MOXKE MOLUKOAUTHCS.
YcTaHoB/OMTE NOCYZ, TiIbKM Ha MO, WO BXOAATb 40 KOMMIEKTY
nocTayaHHs.

CBITNOBUIA IHAUKATOP TEPMOCTATA

AKLWoO BiH CBITUTLCA, AyXxoBa Lada nporpisaeTbes. LLionHo
BCepeauHi fyxoBoi Wwadm byae focArHeHa BubpaHa Temneparypa,
iHAVMKaTOP BUMKHETbCA. [Nicns LWbOoro CBITI0BWI iHAMKATOP
nonepemiHHO BMMKaTUMETLCS 1M BUMMKaTUMETbCA. Lie o3Havag, Wwo
TepMmocTaT Nnpautoe 1 NigTPUMYE NOCTIMHY TeMneparypy.

NIACBIYYBAHHA AYXOBOI LLAGU

LLlo6 yBIMKHYTH Lt0 BYHKLIiO, MOBEPHITb

py4Ky SELECTOR (Mepemukan) y 6yab-AKe NOAOKEHHS, KPiM

«0». PyHKLiA NiACBIYYBAHHA 3a/MLLAETHCA aKTUBHO, MOKM
Jyxo.a Wwada nepebysae B po6OHOMY peruMi. AKTUBALLA QYHKLT
MiZCBiYYBaHHA 3@ JOMNOMOrO PYYKM HE MPU3BOLMUTb [0 BBIMKHEHHS
OAHOrO HarpiBasbHOrO efleMeHTa.

QyHKuii roTyBaHHA 3 napoto Steam+

Li dyHKuii 3a6e3neyytoTb YyaoBi pesynbTaTh 3aBAAKM A0AABAHHIO napwv
B LUMKIaxX rotyBaHHA. Jlnwe Konu gyxosa wwada OXONOHE, HANMMTE NUTHY
BOAY Ha ii AHO M BMOepiTb GyHKLiO, WO BigNOBILAE BaWOMy CrMocody
npurotyBaHHA. ONTMManbHa KiNbKICTb BOAM Ta Temnepatypa A1A KOXHOI
KaTeropii NPOAYKTIB HaBefeHa Y BiANOBIAHIV TabauLj roTyBaHHS.

lMepep, BCTAHOBNEHHAM CTPaB He posirpianTe fyxoBy wady.

1. BUBIP ®YHHLI

LLlo6 obpath tyHKLi0, BCTAHOBITb PYYKy BMOOPY Ha CUMBOJI, LLO BiANOBIAAE
GaaHiv hyHKLii.

NiacBIMYBAHHA / LWUBUAKE NIQIrPIBAHHA
[ns BBIMKHEHHS NiACBIYYyBaHHS AyXOBOI Ladu.
[ns weuakoro nonepeaHbLOro NPOrpiBaHHA AyXOBOi Wadu.

CTAHHAPTHVII?I PEXUM
Ons npurotyBaHHsa Oyab-AKOi CTpaByM nuwe Ha OpfHii
nonuui.

CTAHOAPTHE BUMIKAHHA

MoxHa 0fHOYaCHO roTyBaTVi MakCMMYyM Ha ABOX MOMNMYKaX.
Y cepeauHi npouecy NpUroTyBaHHS OaxaHO MNOMIHATH
MiCLSIMU [ieKo Ans BUMiKaHHSA. 3a JOMOMOroK Liei dhyHKLii
MOXHa OIHO4YaCHO roTyBaTy pi3Hi CTpaBu (3okpema, puby i
0BOMi) Ha Pi3HNX NOMNMULSX.

rPUNb

[na cMmaxeHHs1 Ha rpuni cTeiikiB, kebabiB i koBGacok;
NS MPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3amikaHok i rpiHok. [ig yac
CMaXXEHHS1 M'sica Ha rpuni peKOMeHZyeMO BUKOPVCTOBYBaTH
nipaoH Ansa 36MpaHHs COKY, L0 BUTIKAE Nif Yac rotTyBaHHs:
nocTasTe MigaoH Ha Oyab-aKoMy piBHI nNig peLiTkol Ta
BnuiTe B Hboro 200 Mn NUTHOT BOAMW.

TYPBOIPUINb

a’e [ina cmMaxeHHs Benukux LWmaTkiB M'sica (Hixok, pocT6idis,
LA KypyaT). PekomeHZyeMO BWKOPUCTOBYBaTWM NigdoH ANs
36MpaHHsa COKY, L0 BUTIKaE Nif Yac roTyBaHHs: NocTaBTe
nigaoH Ha Oydb-AKOMY PiBHI Mg peLiTKolw Ta BIUATE B
Hboro 200 mMn NUTHOI BoAM.

HWXXHE HAIPIBAHHA

Lito chyHKLit0O MOKXHa BUKOPMCTOBYBATW Ha 3aBepLuanbHOMY
eTani MpuUroTyBaHHA TNMPOriB i3 HauMHKoW abo Ans
3aryleHHs cynie. 3acTocoByWiTe L0 (DYHKLi0 BNPOOOBX
ocTaHHix 10—15 XBUNWH NPUroTyBaHHS CTPaBu.

DEFROST (PO3MOPOXYBAHH#)
[N npuULIBMALIEHOrO PO3MOPOXYBAHHS NPOAYKTIB.

-

HWXHE NIQIrPIBAHHA + BEHTUNATOP

Lls ¢pyHKLiS BUKOPUCTOBYETLCSA Ha 3aBepLuanbHOMY eTani
NPUrOTYBaHHA CTPaB i3 [yXe PiAKOl KOHCUCTEHLiElo, a
TaKOX NS OTPUMAaHHA XPYCTKOi Ta 30MOTUCTOI HUXHBOI
YyacTuHu. Kpim TOro, usg dyHKuis Moxe ByTn KOpUCHOIO Mg
yac 3aryLeHHs coycis. loctaBTe NpoayKT! Ha nonuuto 2.
[yxoBy Lwadyy He NoTpiGHO NporpiBaTy.

5>
a,e
\eod/

NMAPA
8 Lli  cyHkuii 3abe3nedytoTb 4ydoBi pe3ynbratu 3aBAsKM

[0AaBaHHI0 Napy B LMKNax roTyBaHHs. fluwe konu gyxosa
Wwada OXonoHe, HanuiTe NUTHY BoZy Ha ii AHO 1 BMGepiTh
dhyHKLUito, L0 BiANOBIAAE BALIOMY CMOcoBy NPUroTyBaHHS.
OnTuMarnbHa KinbkicTb BOAW Ta Temnepatypa Ans KOXKHOI
KaTeropii NpoAyKTiB HaBedeHa Y BigMoBIgHIN Tabnuui
rotyBaHHs. [lepen BCTAHOBMEHHSAM CTpaB He posirpisanTe
OyxoBy wady.

NMPUMYCOBE HAIMHITAHHA NMOBITPA

[ns ogHoYacHOro NpUroTyBaHHS Pi3HUX CTPaB Ha KiMbKOX
nonuusx (LWoHanbinsLwe Ha Tpbox). Lis dyHkuis fae amory
OIHOYACHO roTyBaTW pi3Hi CTpaBu 6e3 3MillyBaHHS iXHiX
apomaris.

/’\
a,e
\od/
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NPUNALAA

PELLUITKA niaaoH [EKO And BUNIKAHHA KOMIUJIEKT POXKHA

KinbkicTb Ta TN Npunagas Moxe OyTn BiAPI3HATMCA 3aneXXHO Bif
npwvabaHoi Mogeni. IHWi BUAY Nprnaaan He BXOAATb [0 KOMMIEKTY
MOCTauaHHs, MPOTe iX MOXHa NPKAGAT OKPEMO B LIEHTPI
NicNANPOAAKHOTO 0OCYrOBYBaHHS.

AK BCTABJIATU PEWITKW U IHLWI AKCECYAPU B IYXOBY LWWAQY

1. YcTaBTe pewiTKy ropu3oHTanbHo, NiAHABLLN
yacTunhy A Bropy (puc. 1A, 1B).

2. |HWi akcecyapw, Taki AK NigA0H Ta NUCT Ana
BUNIKaHHA, BCTaBNAIOTbCA TaK CaMO, AKPeELLiTKa
(puc. 2).

Puc. 2
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Y Tabnuui HaBeaeHo Havninwi dyHKLiT, Npunaaas i piBHI ANS NPUroTyBaHHA pisHKX cTpaBs. Bianik yacy roTyBaHHs NoYMHaeTbCs
3 MOMEHTY, KON CTpaBy CTaBNATb y AyXoBy Wwady. Yac nonepeaHbLOro nporpisaHHs AyxoBoi Wwadw (SIKLWO BOHO NOTPiGHE) He
BPaxoBYETbCA. 3a3HadeHi TemnepaTypu i 4ac roTyBaHHS € OPIEHTOBHUMM i MOXYTb 3anexaTy Bif KiNbKOCTi MPOAyYKTiB i Tuny

npunagas, Wo BUKOPUCTOBYETLCA. [MounHaiiTe 3 HaiMEHLLOTO PEKOMEH0BaHOrO 3Ha4YEHHS, a AKLO CTpaBa HeJoCTaTHLO roToBa,
nepewaiTb Ao GinbLMx 3Ha4YeHb. BukopucToByiiTe npunanas 3 KOMMNEKTY i HajaBanTe nepesary metanesum doopmam ans

BUMIYKM Ta NIMCTaM TEMHOTO KOmnbopy. By MoxeTe Takox kopucTyBaTUCS CKoBOpiAKaMu Ta npunagasm i3 nipekcy abo kepamiku,

arne maiiTe Ha yBasi, L0 TPMBAnicTb roTyBaHHs Gyae AeLuo GinbLuoto.

PELENT DYHKLIA MPOTFIBAH-  TEMMEPATYPA. (°C) TPVIB(QQ)ICTI: PIBE“I;ISI:;::HH«;n L)1
Muporu 3 apixpxkosoro Ticta / 6ickBiTH CTAHOAPTHUW PEXMM TAK 170 30-50 L2 L | "~
Muporun 3 apixaxosoro TicTa / 6ickeiTH nPMMngg%né;HITAHHﬂ TAK 150 - 160 40-60 L3 L) aF=
Muporu 3 ApikpaxoBoro TicTa / GickeiTh HPMMYCCn)giH_é;HITAHHH TAK 160 40-70 tg L] =
Mupir i3 HaunHKolo 1
(WWsKeiiK, LTpyReND, GPyKTOBUE NWpiT) CTAHAAPTHUM PEXXUM TAK 160-180 40-60 %) ) N ( S—
Mupir i3 HaunHKol0 MPUMYCOBE HATHITAHHA L-4 ==
(um3Kelik, WTpyaens, GpyKTOBMI NUpir) NnoBITPA TAK 150-170 4070 L2 —J a
MeunBo / nicouHe neunso CTAH[APTHUI PEXUM TAK 140 30-60 3 [ S
Meunso / nicoune neunso nPMMyCCn)g%F'rﬁ;HITAHHH TAK 140 30-60 tg | —J
MPUMYCOBE HATHITAHHA L6
Meunso / nicoune neunso NOBITPA TAK 140 - 150 40-50 L4 [ ——
L-2
L-6
MeumnBo / nicouHe neunso I'IPI/IM)’C(I_)I(B)EH%;HITAHHH TAK 140 50-60 ti l —J
L3
TicTeuka / kekcn CTAHOAPTHU PEXXIM TAK 160 - 180 20-50 L-4 . _J
TicTeuka/ keKcn ”PMMyccn)gEI"T'ﬁ;H'TAHHﬂ TAK 150 - 160 30-40 tg 1 [ —J
MPUMYCOBE HATHITAHHA L6
TicTeuka / Kekcun NOBITPS TAK 150 - 160 30-50 L4 [ S
L-2
3aBapHi TicTeuka CTAHAAPTHUN PEXUM TAK 170 - 200 20-50 3 [ —
L-4 L |
. MPUMYCOBE HATHITAHHA .\—r
3aBapHi TicTeuka NOBITPS TAK 170-180 20-50
L-2 L aFr
MPUMYCOBE HATHITAHHA L6
3aBapHi TicTeuka NOBITPA TAK 170- 180 20-50 L4 [ —
L-2
Bese CTAHOAPTHUW PEXMM TAK 80-100 120-200 L3 l —J
Bese NPUMYCOBE HATHITAHHA TAK 80-100 120-200 L-4 l—j
MNOBITPA L-2
L ) AFr
L5 1 [ —J
MPUMYCOBE HATHITAHHA
Bese NOBITPS TAK 80-100 120-200 tj
L ) AR
Miua / xni6 / pokaua CTAH[JAPTHUI PEXUM TAK 190- 250 15-50 2 [ S
L4 [\ ]
i f CONVECTION BAKE
Miya / xni6 / pokaya (BUNIKAHHS 3 KOHBEKLIIEIO) TAK 190-230 20-50
L1 l | —
MPUMYCOBE HATHITAHHS Lo
MNiua / xni6 / pokaua TOBITPS TAK 190-230 20-50 L4 \ [ _J
L2
L5
Miya / xni6 / dokava ”PMMycﬁgil"T";;H'TAHH” TAK 190-230 20-50 t;‘ | — VS
L-2
MikaHTHi Nupory (oBoYeBUIA NUPI, Kill-nopeH) (BMH&%’;‘-{Y—!E?C;I?ONH‘;;EEIEDO) TAK 170-180 30-60 L-3 L J ==
MikaHTHI Nuporu (oBoueBUiA NUPIr, Kilu-nopeH) I'IPI/IM)’C(I_)I(B)EH%;HITAHHH TAK 170-180 50-60 tg L J aF=r
BonosaHu / ne4ynBo 3 NIMCTKOBOrO TicTa CTAHOAPTHU PEXXKM TAK 170-190 15-40 L3 l _J
L-4 | [
BonosaHu / ne4ynBo 3 NMCTKOBOrO TicTa HPMMYCCn)g%H_é;HITAHHH TAK 180-210 15-40 '] r
L-2 Y]
—J
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PELENT ®YHKLISA MPOTFIBAH- TEMNEPATYPA. ("c) TPMBATICTE P'BE';:&’;':B?;" bt
Na3saHbA / BigKpUTI NUpory / 3anikaHky 3 MakapoHamu / KaHenoHi CTAHOAPTHUN PEXXM TAK 180-200 30-65 L-3 L) a3~
ArHATUHA / TenATUHA / ANOBUYMHA / CBUHMHA, 1 KT TYPBOTPUITb - Big 190 go makc. 40-90 L3 .\_r Al
KypAaTtnHa / kponatuHa / kayaTuHa (1 Kr) TYPBOTPUJb - Bin 230 no makc. 50 - 100 L3 .\_r alr
IHanuKa / rycka, 3 kr TYPBOTPWUIIb - Bin 160 go makc. 130-170 L-3 L J =,
Pu6He dine / cteinkn lpunb - Bia 230 go makc. 10-30 L-4 [ VR ~ M
(MaplwupoBaHi 0Boui (NoMigopu, Kabauku, 6aknaxaHu) TYPBOTPUIb - Bin 230 Ao Makc. 30-60 L-3 .\—r alkir
—J
OBoueBa 3anikaHka Tpunb - Bin 230 a0 makc. 10-30 L-4 .\—[ [ m )
—J
Toct lpunb 5 MAKC 1-2 L-5 [ VPR a
Kos6ackw / ke6abu / nopebpuHa / rambyprepmn Tpunb - Big 230 go makc. 15-30 L-5 Moo ~ M
CmaxkeHa KapTonns TYPBOTPUNb - Bin 230 a0 makc. 30-60 L-3 .\—r alkir
—J
BapaHaua Hora / rominku TYPBOTPUb - Bia 200 ao makc. 50-100 L-3 .\—r alkir
—J
A S RN
MpuroTyBaHHA 3 CTpaB OAHOYACHO: L-4
DpyKTOBUIA NUPIT MPNMYCOBE HATHITAHHA _ 180-190 40-100
J'Illaesj::: MNOoBITPA L2 \ ‘ - ~
MpUroTyBaHHs 4 CTPas OAHOYACHO: :::i L J /=~
Opy«KToBA NVpr MPVIMYCOBE HATHITAHHS
NazaHbA - 180-190 40-100
Wmatkn m'aca noBITPA L3 .\—r Al
CmaxeHi oBoui L1 1 J
TPUBA-
TEMMNEPATYPA PIBEHb (3Ha4yeHHA L)
PELENT ®YHKUIA BOMA (r) ) NICTb | NPUNAAAS!
(xB.)
Muporu 3 apixaxoBoro Ticta / GickBiTH Mapa 100 170-180 30-60 L-2 | ¢ | nE=m
TicTeyka / kekcmn Mapa 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
dokava Mapa 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Bynouku Mapa 100 210 25-40 L-3 1 [ )
XnibuHa Mapa 150 170-180 70-100 L-3 1 [ J
XapeHa sanosuivHa Mapa 200 200 35-60 L-3 1 [ U J
CwmaxeHa snosuyunHa (2 kr) Mapa 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Hora arHsitu Mapa 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
ArvaTtuHa / TensTuHa / AnoBuYMHa / CBUHMHA, 1 Kr Mapa 200 200 60—90 L-3 1 [ j
KypsiTuHa / kponatuHa / kavaTtuHa (1 Kr) Mapa 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
PunbHe obine / cTelikn Mapa 150 180 15-35 L-3 | V===V
dapLunpoBaHi oBoui (MoMigopu, kabayku, GaknaxaHu) Mapa 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
CmaxeHa kaptonnsa Mapa 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
CwmaxeHe kyp4a (1-1,3 kr) Mapa 250 200 50-80 L-3 1 [ j
Aueeenn ~ Al J '\ { kw_\/vj

NPUNALAA

Pewituacta nonmus

[eko pna BunikaHHA/ NOTOK
abo dopma ans BUNiKaHHA
Ha pewiTui

®opMma AnA BUNiKaHHA
a6bo dpopma Ans TOpTiB Ha
pewiTyi

MinooH / peko ana
BUMiKaHHA

MipgoH / neko gna
BMMiKaHHSA 3 200 mn BOAK
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EKCMIYATALIA TOQUHHUKA / TAMUMEPA 3BOPOTHOTIO BIAJIIKY

3Hauyok MPOLIEC NMPUFOTYBAHHA

( [ OUCTNEN
R
asTomaTMaHO L [ AL LA
3HauoK LS
ﬂ 3Hauok TAUMEP

Kronka SMEHLUEHHS] — O
YACY

— KHonka 3BIJ1b-
LUEHHA YACY

O O

KHonka
PEXUM

BcTtaHOBNEHHA rognHHUKa

FOAMHHMK MOXHa BCTAHOBWUTU, KOM AyXxoBa Wwada BUMKHEHa
ab0 yBiIMKHEHa, 3a YMOBM, LLIO Yac 3aBepLUEHHs LUKy
roTyBaHHA He ByB 3anporpamoBaHuii paHilue.

Micna nigkntoveHHsa npuaagy 40 eNekTpomMeperi abo nicns
TUMHACOBOIrO NPUMNMHEHHA eNeKTpornocTavyaHHA unopur «00:00»
6amaTumyTh Ha AWMCIEL.

1. O4HOYACHO HATUCHITb KHOMKM «+» Ta «-»

[BOKpanka Mix rogMHaMu Ta XBUIMHaMKU NoYHe 61MMaTy.

2. BigperyntonTe 4ac 3a LONOMOIOK KHOMOK «+» | «-»; AKLLO BU
HaTUCHeTe 1 yTpuMyBaTUMeTe Byab-AKY KHOMKY, 3HAYEHHA Ha
Avcnnei NpoKpyyyBaTMMyTbCA WBMALLE, TOX Oyae NpocTille
BCTAHOBUTW NOTPIGHeE.

3miHa 4acTOTU 3BYKOBOIrO CUrHany
LLlo6 3MiHWMTM 4acTOTYy 3ByKOBOIO CUrHasy, TOPKHITLCA KislbKa
pasiB KHOMKU «-»,

HanawTtyBaHHA TahMepa 3BOPOTHOIO BifJliKy

Lla dyHKLiA He nepepuBae roTyBaHHA 1 He BNMBAE Ha AyXOBY
wady; BOHa BUKOPUCTOBYETbLCA A1 aKTUBAL,ii 3BYKOBOIro
CuUrHany, Koaom MmmHyna B%TaHOB!'IeHa KiNIbKICTb vacy.

1. Hatuckaite kHonky () KifbKa pasiB, NOKM Ha aucniei He
NOYHYTb 6aMmaTH 3HAYOK [l i TPY Lumdpm.

2. BcTaHOBITb 6araHuii Yac 3a JOMOMOIOK KHOMOK «+» | «-»;
AKLLO BM HATUCHETE M yTPUMyBaTUMETE By b-AKY KHOTMKY,
3HAYEHHA Ha gucnnei NPoKpyyYyBaTMMyTbCA WBMALLE, TOX byae
NpOCTiLle BCTAHOBUTU MOTPIGHE.

3. 3aueKanTe 5 CEKYHA; AKLLO HATUCHYTU LII0 KHOMKY Lue pas,
Avcnnen BigobpasuTb Yac, WO BigpaxoByeEThCA.

Konu uer nepiog yacy MMHe, aKTUBYETLCA 3BYKOBUM CUrHa.

nporpamyBaHHﬂ rotryBaHHA
Mepen nporpamyBaHHAM NOTPIGHO BUOPATH PEKMM rOTYBaHHSA.

MporpamyBaHHA 'rplgBanocTi roTyBaHHsA

1. Hatucraiite kHonky (O KinbKa pasis, noku Ha AUCTIET He
NOYHYTb 61MMaTh 3Ha4oK A Ta 3HadYeHHsa DUR y noni undp.

2. BcTaHoBITb 6axaHy TpmMBaniCTb 3a AOMOMOIOK KHOMOK «+» i
«-»; AKLLO BU HATUCHETE 1 YyTPMMyBaTUMETE Oyab-AKY KHOMKY,
3HaYeHHsA Ha Aucnnei NpoKpyyYyBaTMMyThCA LWBMALLE, TOX Oyae
NpocTille BCTAHOBUTK NOTPIGHE.

3. 3aveKalTe 5 ceKyHz, nicas Yoro Ha gucniei BigobpasnTbCs

3HayoK A.

4. Konv BCTaHOBMEHWI Yac MUHE M fyxoBa Wwada 3aBepLUnTb

roTyBaHHs, BU NOYYETE 3BYKOBUIM CUrHAJI. HaTUCHITb Byab-AKy

KHOMKY, W06 BiAK/IOYUTN 3BYKOBUIM CUTHA.

e [Mpuknag: 3apas 9:00, 3anporpamMmoBaHuii Yac CTaHOBUTD 1
rogunny 15 xBuauH. Mporpama aBToMaTuyHO 3yMMHUTLCA O
10:15.

BcTtaHOBNEHHA HYacy 3aBepLleHHA perumy

npuroTtyBaHHA
1. BuKoHarTe Kpoku 3 1 no 3, o6 BCTaHOBUTU TPUBAJTICTb, fK
3a3HayeHo BuLLe. P

2. Micna uboro HaTUCKaMTE KHOMKY O , MOKW Ha ancnaei He

noyHe 6aumartm Tekctose 3HavyeHHA END (KIHELLb).

3. BigperyntoinTe Yac 3aBepLUEHHs FOTyBaHHA 3a A0NOMOro

KHOMOK «+» | «-»; AIKLLO BU HATUCHETE 1 yTpUMyBaTUMeTe

Oyab-AKY KHOMKY, 3HAYEHHA Ha gucnaei NpoKpyyYyBaTUMyTbCA

LBKMALLE, TOX 6yae NpoCTille BCTaHOBUTM NoTpibHe. P

4. 3ayeKanTe 5 CeKyHg, abo e pas HaTUCHITb KHOMKY '

. LLloMHO po3noYHeTbcs NpoLec NPUroTyBaHHSA, Ha gucnnei

Bifo6pasnTbCa cMMBO ¥,

5. Konv BcTaHOBNEHUIM Yac MUHE My AyXOBil Lwadi

3aBepLIMTBLCA NPOLEC rOTYBaHHSA, BU MOYYETE 3BYKOBUM CUTHAI.

HaTWcHITb Oyab-AKY KHOMKY, W06 BUMKHYTWU 3BYKOBWIA CUTHA.

AKWO CBITUTBCA 3HAYOK A, Lie 03Havae, Wo napameTpu

nporpamMmyBaHHsA Gy/10 BCTAHOBJ/IEHO.

e [puKknag: 3apas 9:00, a 3anporpamoBaHa TpMBanicTb
cTaHoBUTb 1 roguHy. 12:30 3annaHoOBaHO AK Yac 3aKiHYeHHs.
lMporpama aBTOMaTM4HO po3noyHeTbCA 06 11:30.

CHacyBaHHA BUKOHYBaHOI nporpamu
LLlo6 cKkacyBaTtu nporpamy:
P

® HaTUCKaMTE KHOMKY O , JOKM 3HAYOK HasalTyBaHHA,
fIKe NOTPIGHO cKacyBsatH, i uudpu Ha Aucnnei He NOYHYTb

611MmaTn. HaTucKamTe KHOMKY «-», MOKK Ha gncniei He
3'aBnATbeA umgpm 00:00.
® HaTUCHITb | BTPUMYMTE KHOMKU «+» | «-»; Lie Npu3Bese 40

CHacyBaHHA BCiX BM6paHMX paHiLue HanawTyBaHb, BK/IOYHO 3
HanawTyBaHHAMMU Taﬁmepa.
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OYMLLEHHA M TEXHIYHE OBCTYTOBYBAHHA

NEPEA O4YULLEHHAM BUMHHITb NJUTY 3A ONOMOrOto
rOJ1I0BHOIO NEPEMMKAYA U NEPEKOHAUTECA, LLIO BOHA
OXOJIOHYNA.

Hikonm He 3acTocoByinTe npucTpoi
YL EeHHA NapoMm.

Mig yac BUKOHaHHA 6yAb-AKNX
onepawiin BUKOPUCTOBYINTE 3aXNCHi
pyKaBu4Km.

Bin'epHanTe npunag Big axepena *MBNeHHA.

3axucT i 36epereHHA JoBRINNA

* 3a MOX/IMBOCTI YHVKaWTE nonepesHboro NporpiBaHHA AyxoBoi
wadw. 3aBHKAM HamMaramTeca 3anoBHUTY i 4OCTATHBO KibKICTIO
NPOAYKTIB. BigunHAWTe ABEPUATA AYXOBOI Wadm AKOMora pigLe,
106 3arBwWi pa3 He BTpayatv Tenno. LLob cyTTeBO CKOPOTUTH
€HeproBuTpaTH, 0CTaTHLO BUMMUKATK fyxoBy Lwady 3a 5—10 xeu-
JIVH 10 3aBepLUEHHSA 3anaHOBaHOro Yacy NPUroTyBaHHA 1M BUKO-
PUCTOBYBATH TEMO, L0 NPOAOBKYE BULINATUCA BCEPEAMHI HET

o6 He BTpayaTu eHeprito KPi3b ABEPLATA, CTEKTE 32 TUM, 0O
iXHi yLWinbHIOBaYi nepebyBany B HAEKHOMY CTaHi i He 6ynu
3a0pyaHeHi.

*  AKLWO BX yKNaAM JOroOBip NPO e/EKTPONOCTavaHHsA 3a Tapudom,
LLIO 3a/IEMTb BiJ Yacy JO6W, CKOPUCTAMTECH OMLED NPUroTyBaH-
HA i3 3aTPMMKOIO, AKA NOMETLLUMTb 3a0LWaAKEHHA KOLWTIB, OCKISIbKK
B LibOMY pasi po6oTy npuiagy MomHa byAe BigKNacTv Ha nepioam 3
MEHLUMM YCTaHOB/IEHUM PO3MIPOM ONAaTy.

o J1HO KacTpy/i abo CKOBOPOAM MaE NOBHICTIO 3aKpUBaTH COBOHD
KOHGOPKY.
AKLWoOo AHO NOCYAMHU MEHLLE 3a KOHDOPKY, BapTiCHa eHepria BTpa-
4aTUMETBLCA, BOAHOYAC YMICT KaCTpPy/ib MOXE NepesmBaTmca Yepes
Kpai nif Yyac KMNiHHA, NiCAA YOro Ha NKTi yTBOPOBATUMY TbCA
CTiMKi NNSMM, K BAXKKO BUAAUTM.

 [OTyWTe CTPaBM B 3aKPUTMX KACTPynAx abo CKOBOPOLAX TaK,
06 KpWLLKA LWiNbHO NpuAasArana 4o NOCyAWHW, | BUKOPUCTOBYWTE
AKHaMMeHLLe Boau. [NpuroTyBaHHA cTpas 6€3 KPULLIKK 3HA4YHO
36iNbLWKTb CNOXMBAHHA eHeprii

*  BMKOPWUCTOBY#MTE KACTPYAi Ta CKOBOPOAM JIULLE 3 MJIOCKUM LHOM

AKLLO BM roTyeTe LWOCh YNPOLOB TPMBANOrO Yacy, Cif cCKopucTaTues

CKOPOBAPKO0, OCKiNIbKKM BOHA BABIYI NPULLBUALLYE NPUrOTYBaHHA 1 Ha

TPETUHY CKOPOYYE EHEProBUTPATH.

BumKHeHHA npunapy
MepLu Hix BUKOHYBaTH Byab-AKi pO60TH 3 NPUIAAOM, BifEAHANTE
V0ro BiJ eNEKTPOMEPEXi.

Hpvwka*

AKLWO NAnTa Mae CKNAHY KPULL-

KY, OYUCTLTE ii 3 BUKOPUCTAHHAM
Tennoi Boau. He BUKopUCTOBY#TE
abpasuBHi 3aco6m.

HpWLLKy MOXHa 3HATH, W06
MONETLUMTU OYULLEHHA 30HM 3a
BapuIbHO NaHento. MoBHicTo
BIZKPUMTE KPULLKY M NOTATHITH ii
Bropy (4uB. PUCYHOK).

He 3aKpuBaiTe KpULLKY, AKLIO KOH-
dopku nepebysatoTb y pobo4oMy

PEXMMI abo LLe He OXONOHYAM!

TexHiyHe 06CcyroByBaHHA ra3oBoOro KpaHa
3rooM NoBEPTAHHS KPaHiB MOXE YCKNaAHUTMCh ab0 CTaTU HEMOK-
MBMM. Y LbOMY pasi NoTPIGHO 3aMiHUTU KpaH.

BukoHynTe Heob6XigHi onepauii,
Konm gyxoBa wada xonoaHa.
Bin'epHainTe npuctpii Big mepexi
eNneKTponocTayaHHs.

NEPEJ, NOBTOPHUM YBIMKHEHHAM NEPEKOHAMTECA, LU0
BCI ENEMEHTU KEPYBAHHA NEPEBYBAIOTb Y BAMKHEHOMY
MOJIOKEHHI.

3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBaTH
APOTAHI Moyanku abo 3acobu gna
YMLLEeHHA 3 abpa3nBHOIO Y KOPO3i-
NHOI0 A1i€10, OCKINbKN BOHU MOXYTb
NOLKOANTY NOBEPXHi Npunagy.

30BHILLUHI MOBEPXHI

« [pOTpiTb MOBEPXHI BOSIOTO0 raHUiPKOH0 3 MIKPOBOJTOKHA.AKLLO BOHM

Dy»e OpyaHi, fopaiTe Kinbka Kpanesb pH-HeliTpanbHOro MUIHOTO 3acoby.
[MpoTpITb iX HACYXO 3a LOMOMOTOHO CYXOi TKAHUHMW.

« He kopucTyiiTecs KoposiiiHmMm abo abpa3vBHUMI 3acobami Anist
UnLLEeHHAAKLLO Byab-AKi 3 LiX 3aC06iB BUMAAKOBO NOTPAMNIATL Ha NMOBEPXHI
npwnagy, HeranHo 3iTpiThb iX BOAOOI0 raHuipKOL0 3 MIKPOBOOKHA.

3HIMAHHA BEPXHbOI'O HATPIBAJIbHOI'O EJIEMEHTA

1. 3HimMiTb GiuHi pewWwiTky A yTpuMaHHs Npunaaas .

2. Tpoxm BUCYHbTe HarpiBanbHUI enemeHT (puc. 1) i
onycTiTb ioro (puc.)2).

3. LLlo6 noBepHyTH HarpiBanbHWiA eNeMeHT Ha MicLe,
MifHIMITb OrO, TPOXY MOTArHYBLUM Ha cebe,
nepeKOHaTeCh, WO BiH CMIMPAETbCA Ha GOKOBY OMOpY.

7z
Z / ®)
Puc. 2

Puc. 1

BHYTPILLHI NOBEPXHI
« Micna KOXXHOrO BUKOPUCTaHHSA [jaiTe [yX0Bil Wadi OXONoHYTH, a NOTiM
OYUCTITb 11 Bif Oyb-AKOro 0Cafly U NAAM Bif MPOAYKTiB, 6aXkaHO MOKM
BOHa Lue Tenna. [Infa yCyHeHHA KOHAEHCaTY, WO YyTBOPUIAca B pe3ynbrarTi
NPUroTyBaHHA i 3 BUCOKMM BMICTOM BOAW, AaliTe Neyi NOBHICTIO
OXOJOHYTU, @ MOTIM MPOTPITb IOTO TKAHVHOI0 ab0 ry6KoIo.

+ OunLLyiTe CKNO ABEPLIAT i3 BUKOPWUCTAHHAM BifNoBigHOro pigkoro
MMIOYOTO 3aC06y.

nPUNAQAA
3amouyiiTe NnpunagAna y BOGHOMY pO34mHi MUIAHOTO 3acoby Bigpasy
nicNA BUKOPUCTaHHS, TPMMatoum A0ro 3a OMOMOTOK NPUXBATKM, AKLLO
BOHO [0Ci rapAye. 3anmnLwKim i MoXKHa BULAUTMI 3a JOMOMOTOHO LLiTK
abo ry6ku.

3AMIHA TAMNU

1. Big'epgHaiite gyxoBy wady Big
enekTpomepexi

2. BigkpyTiTb NnadoH iHaMKaTopa, 3aMiHiTb
namny Ta NPUKPYTiTb NNadoH Ha micLe.

3. 3HoBY nigKntoYiTh AyxoBy Wady fo
enekTpomepexi.

MpwmiTka: BUKopucToByiiTe BUPIO Tny G9,

pO3paxoBaHui Ha 40 BT/ 230 B

Namna, Wo BUKOPMCTOBYETLCA Y BPODI, CNeLjianbHO CNPOEKTOBAHa 1A

NobyTOBMX NPUNAIB | He MPK3HAYEHa AN 3aranbHOro

OCBITEHHA NpUMiLLeHb Yy 6yauHKy (3rigHo 3 Pernamentom €C 244/2009).

Nlamnn moXHa NpuabaTH B HaLWOMY LEHTPI NICAANPOAAKHOMO

06CnyroByBaHHA.

- He Topkaiiteca namn 6e3nocepeHbo NanbLAMK, OCKINbKY Lie MOXe

NPY3BECTU 10 IXHBOTO MOWKOMKEHHA. He BUKOPHCTOBYTE Ayx0BY Wady,

[OKM NMnadoH He byae BCTaHOBMEHO Ha MicLle.

* [IoCTYNHO NviLLIe B AEAKMX MOAENAX
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UK

OYMLLEHHA AYXOBOI LLA®U MAPOIO

Lle meToz O4MLLEHHA PEKOMEHAYETHCA 3aCTOCOBYBATH
Hacamnepeq ric/d CMaMeHHA MUPHOro M’Aca.

lMpoueaypa O4MLLEHHA CNPOLLYE BUAANEHHA 3abpyaHeHb

3i CTIHOK JyX0BOi LWadK 3aBAAKM NapoyTBOPEHH!O, LLO
Bi4OYBaETLCA BCEPEAMHI BiANOBIAHOT Kamepy. !

Bawneo! NepLu Hix 3A4iMCHIOBATM OYMLLEHHA NapOIo:

- BULA/ITb 3a/IMLLKM TXi ¥ 3MpY 3 AHA AYXOBOI LWadw;

- BUTATHITb yCe Npunaaan Ayxosoi wadm (pewitkv 1
MigaoHKW). BUKoHalTe 3a3HayeHi BuLLe onepaLii 3rigHo 3
OMMCaHOI0 HUKYE NPOLEeAYPOI0.

1. PosTaluyiTe feKO ANA BUMIKAHHA Ha HUMKHIN MO
LYXO0BOI Wadwu Ta BAMKTE B HBOro 250 MA NUTHOI Boau. Y
Mogzensax 6e3 nigaoHa IMCT 418 BUNIKaHHA Cig, po3TallyBaTtu
Ha HUKHIM noauLi.

2. BrbepiTb hyHHL;0 HUMHBOT YacTuHM CTAHIAPTHIUN
PEXXIVM 1 ycTaHoBiTb Temnepatypy 90 °C.

3. 3anmwTe AyxoBy Wady B LIbOMY pexunmi Ha 35 xB.

4, BAMKHITb fyXoBy Luady.

5. LLlovHO ayxoBa Luada 0X0/0HE, BifUMHITL ABEpLATA.
BrKoHaMTe O4YMLLEHHA BONOMOK TKAHWHOIO.

6. licna 3aBepLUEHHA OYMLLEHHA BUAANITD i3 KaMEPH 3a/IULLKK
BOAM

Y pasi 04mLLEHHA NapOoto MICAA NPUrOTYBaHHSA CTPaB i3 BE/IMKUM
YMICTOM HMPY, SKUIA BamKO BUAIMTM, MOXHA A0LATKOBO
3AIMCHUTU OYMLLEHHA TPaAMLIMHAM METOLOM, OMUCaHWM Y
nonepesHLOMy po3gifi. MNeplw HiX ouMwatn gyxosy wady,
3a4eKanTe, 0KV BOHA OXOJIOHE.
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UK |

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA CKNAHUX ABEPLAT YXOBOI LUAOU

1. LLlo6 3HATK ABepuATa, NOBHICTIO BiAYMHITB iX i OMYCTiTh 3acy-
BKM, NMOKM BOHW HE BYAYTb Y MOJOMEHHI PO36IOKYBaHHS.

2. 3auuHiTb ABEpLATA O YNOPY.

MiyHo Bi3bMITbCA 3a ABEPLATA 060Ma pyKamK, He TpUMariTe ix 3a
PY4KY.

LLlo6 3HATM ABepuATa, 3a4MHANTE | BOAHOYAC TATHITb iX yropy (a),
MOKW BOHM HE BMBINIbHATHCA 3 OMOPHMX MiCLb.

MoKnaaiTb 3HATI ABEPLATA HA M'AKY MOBEPXHIO.

3. LWo6 BCcTaHOBMTHM ABEpPUATA Ha MicLie, NIAHECIT iX 40 AYXOBOi
wadu, BUPIBHANTE rayku NeTeNb i3 iXHIMM Nasamum Ta 3aKpiniTb Bepx-
HIO YaCTMHY B nasi.

4. OnycTiTb ABEpUATA, a NOTIM NOBHICTIO BiAYMHITB iX.

OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE NONOXEHHS: MepeKoHawTecs, Lo
BOHW MOBHICTIO ONYLLEHI.

5. CnpobyWTe 3a4MHUTK ABEPLATA 1 NEepeEBIPTE, Yv NepebyBatoTb
BOHM Ha OfHiW NiHIi 3 NnaHen0 KepyBaHHA. AKLLO Le He TaK, 3HOBY
BMKOHaWTe OMUCaHi BULLE KPOKH.

HATUCHITb ANA OYULLEHHA — OYULLEHHA CKJIA

1. Konu 3HiMeTe gBepuATa M noKnageTe ix Ha M'AKY NOBEPXHIO pyY-
KOO JOHWU3Y, OAHOYACHO HATUCHITb ABa (iKCaToOPM i 3HIMITb BEPXHIO
KpalnKy ABEpLAT, NOTATHYBLUM iX Ha cebe.

2. TligHIMITb i MiLLHO YTPMMYITE BHYTPILLHE CK0 060Ma pyKamu, Ais
OYMLLIEHHSA 3HIMITb | TOKNAAITb MOro Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. Mig yac MOHTamy BHYTPILUHLOTO CKJ1a ABEPLAT NepeKoHanTecs,
L0 CK/IAiHA NaHeb YCTaHOBJIEHA MPAaBWIIbHO, & TEKCT Ha Hill He
nepeBepHyTUI. BiH Mae 6yTv po36ipamsum.

4. BcTaHOBITb Ha MicLe BEPXHIO KparKy: KnauaHHs CBigYMTb Npo
npaBu/bHE YCTaHOBEHHS. epLL HiX yCTaHOBUTK ABEPLATA, NEPEKO-
HaMTEeCA B HAZIMHOCTI YLLi/IbHEHHS.

NOWYK | YCYHEHHA HECMPABHOCTEN
o po6uTn, aKwo... MoxnuBi npnunHn

YcyHeHHA

BigK04eHHA HMMUBNEHHSA.
Big'egHaHHA Big enekTpomepexi

[JyxoBa wada He npauoe.

lMepeBipTe, 4v € HanNpyra B e/IeKTPOMEPEI, @ TAKOK Y NIAKIOYEHO
ZyxoBy wady A0 eNeKTpoMepexi. BAMKHITb fyxoBy wady i 3HOBY
YBIMKHITB ii, 06 NEPEBIPUTH, UM 3aNULUMNACA HECTIPABHICTD.

MnCcNANPOAAXHE OBCJIYTOBYBAHHA

LLlo6 oTpumatu gonomory, 3atenedoHyinTe 3a HOMEPOM, 3a3HaYeHUM

y rapaHTiHOMY TasIoHi, WO A0AAETLCA A0 BUPOOY, 260 BUKOHANTE

iIHCTPYKLU(i, HaBeAeHi Ha BEGCawTi.

BypbTe rotoBi HagaTH Taki BiZOMOCTI:

* KOPOTKM¥ ONMC HECTPABHOCTI;

* TOYHa Ha3Ba MoAeni BUpooy;

*  [OMOMIXHWI Kog (Homep nicns cnosa SERVICE Ha nacnopTHiv
TabnunyLi, AKa BCTaHOB/IEHA Ha BUPOGI Ta AKY MOXHa NobaynTu Ha
BHYTPILUHbOMY Kpali, KoM ABepuATa Wwadu Bil4MHEHi);

° OBHa afpeca BaLioro MiCLiA NPOKUBAHHS;

®  KOHTaKTHW TenedOHHUI HOMEp.

—

O 1y

v IR

od. xxx
INnd.C. xxx

Prod.N. XXX SN XXX

YBara! AKLo NOTPiGEeH PEMOHT, 3BEPHITLCA A0 aBTOPU30BAHOMO LEHTPY
06CyroByBaHHsA, AKMM rapaHTye BUKOPUCTaHHA QiPMOBMX 3anacHMX
YaCTUH Ta npaBWU/IbHE BUKOHAHHA PEMOHTY.

[JopaTKoBy iHQOpMaL,ito WOAO rapaHTii HaBEAEHO B rapaHTIMHOMY TasoHi,
L0 AOSAETHCA.

[zWWW MoBHi TeXHIUHI XapaKTePUCTUKK, 30Kpema NoKa3HUKN eHeproedpeKT1BHOCTI yXOBOI Wadu, MOXHa NepernAaHyTY 11 3aBaHTaXITN Ha HaloMy BebcaiTi

www.whirlpool.com
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