VIKTIG SAKERHETSINFORMATION
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

I bruksanvisningen och pa apparaten finns viktiga sakerhetsvarningar som du alltid bor filja.

/\\ Detta dr en sakerhetssymbol for fara som varnar for eventuella risker for anvandaren och andra i narheten.
/B Ml sikerhetsforeskrifter &r markerade med denna symbol i kombination med foljande:

FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka svara skador.
V ARNING Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kan fororsaka svara skador.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den potentiella risk som foreligger och
indikerar hur du ska undvika personskada och annan skada samt elektriska stotar pa grund av
felaktig anvandning av apparaten. Folj foljande instruktioner noggrant:

Apparaten ska alltid vara skild fran elnatet innan installation av apparaten utfors.
Installation och underhall ska utforas av behorig fackman i enlighet med tillverkarens
anvisningar och i enlighet med lokala sakerhetsbestammelser. Reparera eller byt inte ut
delar pa apparaten om detta inte direkt rekommenderas i bruksanvisningen.

Byte av elkabel méste utforas av en kvalificerad elektriker. Vand dig till en auktoriserad
serviceverkstad.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat till jord.

Elsladden maste vara tillrackligt lang for att en apparat som ar inbygqgd i ett koksskap ska
kunna anslutas till ett eluttag.

For att installationen skall uppfylla gallande sakerhetskrav, krdvs att en enpolig
strombrytare med minst 3 mm kontaktavstand anvands.

Anvand inte adaptrar eller forlangningssladdar.

Dra inte i elsladden for att skilja apparaten fran elnatet.

Nar installationen ar klar ska det inte gd att komma dt de elektriska komponenterna.
Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota nar du anvander den.
Apparaten dr uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for tillagning av livsmedel. Det
ar inte tilldtet att anvanda apparaten for andra andamal (t.ex.: varma upp rum).
Tillverkaren ansvarar inte for olamplig eller felaktig anvandning eller for felaktiga
instdllningar av reglagen.
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Denna ugn far anvandas av barn frdn 8 drs lder och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formdga, eller bristande erfarenhet och kunskap, om de fatt
handledning eller instruktioner om anvandning av ugnen pad ett sakert satt och forutsatt
att de forstdr vilka faror det innebar. Lat inte barn leka med apparaten. Rengéring och
underhall far inte utforas av barn utan uppsikt.

Apparatens tillgangliga delar kan bli mycket heta under anvandning. Barn maste hallas
under uppsikt sd att de inte leker med apparaten.

Under anvandning blir apparaten och dess dtkomliga delar heta. Det ar viktigt att ingen
vidror varmeelementen. Lat inte barn under 8 ar uppehalla sig ndra apparaten utan
uppsikt.

Vidror inte varmeelementen eller de inre panelerna under och efter anvandning av
apparaten eftersom det kan leda till brannskador. Undvik kontakt med trasor eller andra
brannbara material tills apparatens komponenter har svalnat.

Nar tillagningen dr klar, dppna luckan forsiktigt for att gradvis slappa ut den varma luften
eller angan, innan du dppnar helt. Med luckan stangd kommer varmluften ut fran
oppningen som sitter dver kontrollpanelen. Tapp aldrig till ventilationsoppningarna.
Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehor och vidror aldrig virmeelementen
inuti apparaten.

Ldgg aldrig lattantdndligt material inne i apparaten eller i narheten av den. Om apparaten
skulle slds pa av misstag kan materialet fatta eld.

Varm eller tillaga inte livsmedel i stangda behallare i apparaten. Det tryck som utvecklas i
behallaren kan fa den att explodera och skada apparaten.

Anvand inte kokkarl i syntetmaterial.

Fett och oljor kan litt fatta eld i ett Gverhettat tillstand. Overvaka tillagningen nar du lagar
mat med mycket fett och olja.

Lamna aldrig apparaten utan uppsyn dd du torkar mat.

Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen (t.ex. rom, konjak, vin), tank pd att
alkohol avdunstar vid hoga temperaturer. Dessa alkoholangor kan fatta eld ndr de kommer
i kontakt med det elektriska varmeelementet.

Anvand inte dngrengoringsutrustning.

Ror inte vid ugnen under pyrolysrengéringen. Se till barn vistas pa avstand frdn ugnen
under pyrolysrengdringen (endast ugnar med pyrolysfunktion).

Anvand endast en termometer som rekommenderas for den har ugnen.
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- Anvdnd inga starka, slipande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas. De kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.

- Kontrollera att apparaten dr avstangd innan lampan byts for att inte riskera att utsatta dig
sjalv eller andra for elektriska stotar.

- Anvand inte aluminiumfolie for att tacka over kokkarl (endast for ugnar med tillhorande
kokkarl).

- Anvand skyddshandskar vid uppackning och installation.

Kassering av hushallsapparater
- Dennaapparat ar tillverkad av material som kan dteranvandas eller dtervinnas. Kassera den enligt lokala bestimmelser for avfallshantering. Innan du kasserar

apparaten, klipp av elsladden.
- Formerinformation om hantering, dtervinning och ateranvéndning av elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken d&r apparaten inhandlades.

INSTALLATION

Nér ugnen har packats upp, kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten och att ugnsluckan sténger ordentligt. Kontakta din aterforséljare eller narmaste
Kundservice om du upptacker ett problem. For att undvika eventuella skador, rekommenderar vi att du inte tar ut ugnen fran emballaget forran du ska installera den.
ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET
« Dekdksskdp som star intill ugnen maste vara varmetaliga (minst 90 °C).
- Utfor alla utskarningar pa inbyggnadsmébeln innan du for in ugnen, och avldgsna sagspan och damm noggrant.

Den undre delen av apparaten far inte vara tillgénglig efter installation.

For att apparaten ska fungera korrekt far du inte blockera dppningen mellan arbetshénken och den dvre delen av ugnen.
ELEKTRISK ANSLUTNING
Forsékra dig om att den spanning som anges pd apparatens typskylt dverensstimmer med nétspanningen. Typskylten sitter pd framkanten av ugnen (syns nér luckan
dr dppen).

Eventuellt byte av stromkabel (av typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mmz) far endast utforas av en kvalificerad elektriker. Vand dig till en auktoriserad serviceverkstad.
ALLMANNA RAD

Fore forsta anvandning:

- Tabort pappskydd, plastfilmer och etiketter pa tillbehdren.

- Tautallatillbehér ur ugnen. Stéll in varmen pa 200 °C och I3t ugnen vara pa i cirka en timme s att lukt och nga fran isoleringsmaterial och skyddsfett
elimineras.

Under anvandning:
- Ldgg aldrig ndgot tungt foremdl pd ugnsluckan, eftersom detta kan skada den.

- Héllinteidigiluckan eller hang saker pa dess handtag.

- Tackinte ugnens botten med aluminiumfolie.

- Héll aldrig vatten direkt in i en het ugn: emaljen kan skadas.

- Drainte pannor eller andra kokkérl dver ugnens botten for att inte skada emaljen.

- Forsakra dig om att elsladdar till andra hushallsapparater inte vidror heta delar och att de inte kan fastna i ugnsluckan.
- Undvik att utsétta ugnen for "véder och vind".

MILJOSKYDDSRAD[%3|

Kassering av emballagematerialet

Emballagematerialet kan atervinnas till 100 %, vilket framgar av atervinningssymbolen ([5). Hantera inte emballagematerialet vardslost, utan ta ditt ansvar och

sortera och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

- Denna apparat dr mérkt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sakerstdlla en korrekt kassering av denna produkt bidrar du till att forhindra potentiella negativa konsekvenser for vér miljo och hélsa, som annars kan
bli foljden om produkten inte hanteras pa rétt sétt.

- Symbolen E pa apparaten och pa de dokument som medfdljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som hushallsavfall, utan ska lamnas in pa

miljstation for tervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.
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Energibesparing
- Forvdrm endast ugnen om detta ska ske enligt tillagningstabellen eller om ditt recept kréver det.

- Anvénd mdrka eller svartlackerade ugnsformar och bakplatar, eftersom dessa absorberar vairme mycket battre &n andra matlagningskarl.
- Sténgavugnen 10-15 minuter innan den installda koktiden IGper ut. Om en matrétt kraver lingkok kommer den att fortstta tillagas dnda.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE(C €

- Denna ugn, vilken &r avsedd att komma i kontakt med livsmedel, foljer den europeiska forordningen (C €) n.1935/2004 och &r designad, tillverkad och sald
enligt sakerhetskraven i Lagspanningsdirektiv 2006/95/EG (som ersétter 73/23/EG med &ndringar) och skyddskraven i EMC-direktiv 2004/108/EG.

FELSOKNING
Ugnen fungerar inte:

Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget som ugnen @r ansluten till.
« Stangav ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Ugnsluckan ar sparrad:
« Stangav ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Viktigt: Under sjélvrengdring gar det inte att dppna ugnsluckan. Vénta tills den automatiskt Iases upp (se avsnittet “Rengéringscykel pa ugn med
pyrolysfunktion”).

Den elektroniska programmeraren fungerar inte:
Om displayen visar bokstaven "F" atfoljd av ett nummer, kontakta narmaste kundtjénst. Specificera i detta fall numret som faljer bokstaven " F".

SERVICE

Innan du kontaktar Kundtjanst:
1. Forsok att losa problemet pa egen hand enligt anvisningarna i kapitel “Felsokning”.

2. Stangav apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.
Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste Kundtjanst.
Lamna alltid foljande uppaifter:
en kort beskrivning av felet,
exakt ugnstyp och ugnsmodell;
«  servicenumret (d.v.s. numret som finns efter ordet Service pa typskylten) som &r placerat pd hdger innerkant i ugnsutrymmet (syns nar ugnsluckan &r 6ppen).
Servicenumret finns dven i garantihaftet;
fullstandig adress,
telefonnummer.

= LN
0000 000 00000

Vénd dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir ngdvéndigt med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvands och att reparationen utfors
pa korrekt satt).

RENGORING

C VARNING - Anvél.l.d inte éngrengiiriflgsutr.lljstning.
- Rengodr ugnen endast ndr den ar kall.
- Koppla loss ugnen fran eluttaget fore service.

Ugnens utsida
VIKTIGT: Anvénd inte fratande eller slipande rengoringsmedel. Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa apparaten bor du

omedelbart torka bort den med en fuktig trasa.
Rengdr ytorna med en fuktig duk. Om de &r mycket smutsiga kan du tillsétta ett par droppar flytande diskmedel till vattnet. Torka med en torr duk.

Ugnens insida
VIKTIGT: Anvénd inte slipande svampar, stalull eller metallskrapor. Det kan skada de emaljerade ytorna och luckans glas.

«  Eftervarje anvandningstillfalle, Iat ugnen svalna och rengdr den helst medan den fortfarande ar varm for att ta bort ansamlad smuts och flackar som orsakats av
matrester (t.ex. mat med hdg sockerhalt).
Anvénd produkter som ar speciellt avsedda for rengdring av ugnar och folj tillverkarens anvisningar till punkt och pricka.
Rengor luckans glas med ett limpligt flytande rengdringsmedel. Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta rengdring av ugnen (se UNDERHALL).
Ugnens dvre varmeelement kan sénkas (endast pa vissa modeller) for att du ska kunna rengéra innertaket pd apparaten (se UNDERHALL).
0BS: Under lang tillagning av mat med hog vattenhalt (t.ex. pizza, gronsaker) kan kondens bildas pa ugnens insida och runt titningen. Nar ugnen
har svalnat, torka av insidan med en trasa eller en svamp.
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Tillbehor:
Diska tillbehren med diskmedel direkt efter anvéndningen. Hantera dem med ugnsvantar om de fortfarande dr varma.
Matrester kan |&tt avidggsnas med en diskborste eller svamp.
Rengoring av den bakre panelen och de katalytiska sidopanelerna (beroende pa modell):
VIKTIGT: anvénd aldrig slipande eller fraitande rengoringsmedel, repande svampar, stalull eller ugnsrengdringsspray, eftersom dessa kan skada de
katalytiska panelernas formaga till sjalvrengoring.
« Tom ugnen, satt pa den, stall in den pa varmluft 200 °C och |3t den sta pd i ungefdr en timme
« Sedan, ndr ugnen svalnat, anvander du vid behov en svamp for att torka bort eventuella matrester.

UNDERHALL

- Anvénd skyddshandskar.
&VARNING - Utfor foljande ingrepp da apparaten har svalnat.

Koppla loss ugnen fran eluttaget fore service.

TA AV UGNSLUCKAN

Gor s hér for att ta av luckan:

1. Oppna ugnsluckan helt.

2. Lyftdetva sparrhakarna i gdngjarnen och skjut dem framat till anslaget (fig. 1).

3. Stangluckan till spérren (A), lyft den (B) och vrid runt den (C) tills den lossnar (D) (fig. 2).
Gor s har for att sétta tillbaka ugnsluckan:

1. Férin géngjarnen pa sina platser.

2. Oppna ugnsluckan helt.

3. Skjut ned de tvd sparrhakarna.

4. Stangluckan.

Fig.1 Fig.2

FLYTTA PA DET GVRE VARMEELEMENTET (ENDAST VISSA MODELLER

1. Avldgsna tillbehdrens guideskenor (Fig. 3).

2. Drautelementet (Fig. 4) en aning och sénk det (Fig. 5).

3. Foratt stta tillbaka elementet, lyft det, dra det en aning mot dig, och se till att det vilar i sina sidostdd.
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BYTE AV LAMPA

For att byta den bakre ugnslampan (finns pa vissa modeller):

1. Skilj ugnen fran elndtet.

2. Skruva loss lampglaset (Fig. 6), byt ut glodlampan (se notering for typ av lampa) och skruva tillbaka lampglaset (Fig. 7).
3. hteranslut ugnen till elnitet.

— A S—/
), Pk

Fig.6 Fig.7

0BS:
- Anvénd endast glodlampor 25-40 W/230 V, typ E-14, T300 °C, eller halogenlampor 20-40W/230 V typ G9, T300 °C (beroende pa modell).
- Lampan i apparaten ar sarskilt konstruerad for elektriska apparater och Iampar sig inte for hushallsbelysning (EU-férordning nr 244/2009).
- Lampoma finns hos var Kundtjanst.
VIKTIGT:
Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem med bara héander, eftersom de kan forstoras av fingeravtryck.
Satt inte pa ugnen forran lampskyddet har satts pa plats.

BRUKSANVISNING FOR DENNA UGN
FOR ANSLUTNING TILL ELNAT, SE KAPITLET OM INSTALLATION
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1. Kontrollpanel

2. Ovre virmeelement/grillelement

3. Kylsystem (finns pa vissa modeller)

4. Typskylt (skall ¢j avldgsnas)

5. Lampa

6. Ventilationssystem for bakning (finns pa vissa modeller)
7. Roterande grillspett (finns pa vissa modeller)
8. Nedre virmeelement (dolt)

9. Lucka

10. Hyllpositioner

11. Panel

0BS:

- Datillagningen dr klar och ugnen stangts av kan kylflékten fortsatta att vara igdng en stund.
- Produktens utseende kan skilja sig nagot frén bilden.
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KOMPATIBLA TILLBEHOR
(for tillbehdren som medfoljer ugnen, se det tekniska databladet)

0 0
[ [
0
Fig.3 Fig.4
| — cal

Fig.7 Fig.8

Fig.9

Langpanna (Fig.1)

Langpannan dr avsedd for att samla upp fett och matpartiklar ndr den placeras under gallerhyllan. Den kan ocksa anvandas som plat for att exempelvis tillaga kott,
kyckling och fisk, med eller utan gronsaker. Hall lite vatten i langpannan sd blir det inte s mycket matos och fettsténk.

Bakplt (Fig.2)

Kan anvéndas for att baka smakakor, bakverk och pizza.

Galler (Fig.3)

For grillning av mat eller som stdd for grytor, kakformar och andra kokkarl. Gallerhyllan kan placeras pa alla nivaer. Gallerhyllan kan foras in med de bagformade sidorna
vanda uppdt eller nedat.

Katalytiska sidopaneler (Fig.4)

De katalytiska panelerna har en pords beléggning som absorberar fettsténk. Vi rekommenderar att du utfor en automatisk rengéringscykel nar du har lagat mat med
extra hog fetthalt (se RENGORING).

Roterande grillspett (Fig.5)

Anvénd grillspettet sa som visas i Fig.9. Se dven avsnittet "Rad och forslag" for mer information.

Grillset (Fig.6)

Grillsetet bestdr av ett galler (6a) och en emaljerad plat (6b). Detta set maste placeras pa gallerhyllan (3) och anvéndas tillsammans med grillfunktionen.

Fettfilter (Fig.7)

Anvénd fettfiltret endast for tillagning av mat med extra hdg fetthalt. Haka fast filtret pa den bakre panelen i ugnsutrymmet, mitt emot flakten. Filtret kan rengdras
i diskmaskin och kan anvandas med funktioner dér flékten anvénds.

Rorliga falsar (Fig.8)

De gor att galler och Idngpannor kan dras ut halvvags under tillagning. Limpliga for alla tillbehdr och kan rengdras i diskmaskin.
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BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

0BS:

- Produktens utseende kan skilja sig nagot frén bilden.
1. Funktionsratt

2. Programmerareratt for koktiden

3. Termostatratt

4. Termostatens kontrollampa - rod.

ANVANDNING AV UGNEN

Vrid funktionsratten till nskad funktion. Ugnsbelysningen ténds.
Vrid termostatratten medsols till onskad temperatur. Termostatens roda kontrollampa tands och slocknar sedan nér den installda temperaturen har uppnatts. Vrid
tillbaka ratten till "0" nar du ar klar med tillagningen.

PROGRAMMERARE FOR KOKTIDEN a
Anvédn denna ratt for att stalla in en tillagningstid mellan 1 och 120 minuter. For att stalla in tiden, valj forst onskad tillagningsfunktion, ochvrid 1900 v
sedan medsols pd ratten och sedan tillbaka motsols till den dnskade tiden for tillagning. Nar den instéllda tillagningstiden har gatt ut stangs ugnen ::i‘ Q s
av och véljaren blir kvar i lage "0". For att anvénda ugnen manuellt, dvs. utan tidsinstalld tillagning, se till att programvljaren star pd symbolen

7
@ 60e e45

VIKTIGT: Dé ratten star pa "0" gdr det inte att sIa pa ugnen. For att sétta pd ugnen ska du stélla programvaljaren pa symbolen {Tﬂ eller stdlla in en tillagningstid.

®30
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TABELL MED BESKRIVNING AV FUNKTIONER

FUNKTION

BESKRIVNING

O

AV

LAMPA

For att tanda ugnens innerbelysning.

CONVENTIONAL
(dver/undervarme)

Denna funktion kan anvéndas for alla typer av tillagning pd en enda fals. Anvénd den 2:a ugnsfalsen. Férvarm ugnen till 6nskad
temperatur. Termostatens lysdiod sténgs av d& ugnen dr redo och maten kan placeras i ugnen.

_____

SMARTCLEAN

For att avldgsna matflackar med hjalp av ett program med Idg varme. Rengéringen underldttas genom en kombination av den
sarskilda emaljbelaggningen och vattendngan som frigors under programmet. Aktivera funktionen nar ugnen har svalnat. Hall
200 ml vatten pa ugnens botten och kér sedan programmet i 30 minuter pd 90°C. Vanta 15 minuter innan du dppnar luckan nér
programmet & slut.

CONVECTION BAKE
(dver/underv.& flakt)

For att tillaga kétt och paj med rinnande fyllning (s6t eller salt) pd en enda fals, och pizza pa en eller tva falsar. Maten far en
jémn, gyllenbrun, knaprig yta och underdel. Vi rekommenderar att du later matrétterna véxla lage i ugnen under tillagningen
for att fa ett jamnare resultat. Det &r ldmpligt att anvdnda den 2:e ugnsfalsen for tillagningen pa en enda fals. Anvand den 1:a
och 3:e falsen for tillagning pa tva falsar. Férvarm ugnen till Gnskad temperatur och stéll in maten nér den instdllda
temperaturen har uppnatts.

(3

GRILL

For att grilla revbensspjall, grillspett och korv; gratinera grénsaker eller rosta brdd. Placerar matrétterna pa 4:e ugnsfalsen.
Placera en langpanna under gallret nér du grillar kdtt for att fanga upp kéttsaften. Placera den pa den 3:e ugnsfalsen och fyll
den med en halvliter vatten. Forvarm ugnen i 3-5 minuter. Ugnsluckan ska vara sténgd under tillagningen.

1

TURBOGRILL

For att grilla storre kottbitar (lammstek, rosthiff, kyckling). Placera kéttet pa de mittersta falsarna. Placera en langpanna under
for att fanga upp kottsaften. Placera den pa den 1:a eller 2:a ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Vand gérna kdttet
under tillagningstiden for att fa jimnare stekyta. Du beh@ver inte forvérma ugnen. Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen. Med denna funktion kan du anvénda det roterande grillspettet, om du har detta tillbehér.

|

AVFROSTNING

For att paskynda upptining av livsmedel. Placera maten pa den mittersta ugnsfalsen. Lt maten ligga kvar i forpackningen. Det
forhindrar att ytan blir torr.

@

TURBOFLAKT

For mat med knaprig botten och mjuk yta. Perfekt for att gradda kakor med rinnande fylining och utan forgraddad botten (t.ex.
tartor, muffins, ostkaka och pizza med riklig fylining) pa en enda fals. Placera maten pa 2:a ugnsfalsen. Forvarm ugnen innan du
startar tillagningen.

Denna funktion &r dven perfekt for fryst fardigmat (t.ex. pizza, potatischips, strudel, lasagne). Fdlj instruktionerna pa
produktforpackningen.

®

TVINGAD LUFT

Anvénds ndr man vill laga flera olika matrétter som kraver samma temperatur (t.ex. fisk, gronsaker, bakverk) pa tva nivéer
samtidigt. Funktionen gor det mdjligt att tillaga maten utan risken att de drar at sig lukt av varandra. Anvand den andra nivan
for tillagning pd endast en niva. Fér tillagning pa tva ugnsfalsar rekommenderar vi att du anvander den 1:a och den 3:e falsen,
efter att du forvarmt ugnen.

0

UNDERVARME

Anvénd denna funktion efter tillagning for att bryna réttens undersida. Du bor placera rétten pd 1:a eller 2:a ugnsfalsen.
Funktionen kan ocksa anvéndas for langsam tillagning, sa som for gronsaker och kdttgrytor. Anvénd i sa fall den 2:a
tillagningsnivan. Du behdver inte forvérma ugnen.
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TILLAGNINGSTABELL

Recept Funktion | Forvarmning | Ugnsfals | Temperatur | Tid |Tillbehor
(nedifran) (°Q) (min)
C] Ja 2 160-180 | 35-55 |Tartform pa galler
Sockerkakor S T
Ugnsfals 3: tartform pd galler
Ja 13 150170 | 3090 |2 artorm pag
Ugnsfals 1: tartform pa galler
, I Ja ) 150-190 3085 Laﬂngpanna/bakplat eller tartform
Fyllda tartor (cheesecake, strudel, = pa galler
appelpaj) Ugnsfals 3: tartform pd galler
Ja 13 150-190 35-90
Ugnsfals 1: tartform pa galler
C] Ja 3 170180 | 15-40 |Lingpanna/bakplit
i ] Ugnsfals 3: galler
Ja 13 150175 | 20-45 a i
Ugnsfals 1: [angpanna/bakpldt
@ Ja 3 180 30-40 | Langpanna/bakplat
Petit-chouer <
Ugnsfals 3: ugnsfast form pa galler
Ja 13 170190 | 3545 |2 9 e
Ugnsfals 1: langpanna/bakplat
C] Ja 3 90 120-130 | Langpanna/bakplat
Maranger 3
Ugnsfals 3: ugnsfast form pd galler
Ja 13 90 130-150
Ugnsfals 1: [angpanna/bakplat
C] Ja 2 190-250 | 15-50 |Lingpanna/bakplit
Brod/Pizza/Focaccia <
Ugnsfals 3: ugnsfast form pé galler
J 13 190-250 25-50
? Ugnsfals 1: [angpanna/bakpldt
@ Ja ) 250 1015 Ugnsfals 2: 1angpanna/bakplat eller
Fryst pizza Galler
Ugnsfals 3: ugnsfast form pd galler
Ja 13 250 10-20
Ugnsfals 1: [angpanna/bakplat
o o X Ja 2 175-200 40-50 | Tartform pd galler
Matpajer (gronsakspaj, quiche —
lorraine) Ugnsfals 3: tartform pd galler
Ja 13 175-190 50-65
Ugnsfals 1: tartform pa galler
C] Ja 3 180-200 | 20-30 | Lingpanna/bakplit
Vol-au-vent/mérdegsbakning z
Ugnsfals 3: ugnsfast form pa galler
Ja 13 75200 | 2545 |2 9 e
Ugnsfals 1: langpanna/bakplat
Lasagne/Ugnshakad i i Ugnsfast form eller Idngpanna pa
pasta/Cannelloni/Pudding @ Ja 2 190-200 40-65 galler
Lamm-/Kalv-/Not-/Fliskkott 1 kg C] Ja 2 190200 | 90110 | U9nsfast form eller ingpanna pa
galler
Kyckling / kanin / anka 1 kg C] Ja 2 190-200 | 65-85 lgjgl'l':a“ form eller lingpanna p3
Kalkon / Gas 3 kg C] Ja 172 190-200 | 140-180 lgjgl'l':a“ form eller lingpanna p3
Ugnsba!(ad fisk/Inbakad fisk (hel fisk @ Ja ) 180-200 40-60 Ugnsfast form eller langpanna pa
ellerfilé) galler
Fyllda gronsaker (tomater, squash, X Ja 2 175-200 50-60 | Ugnsfast form p galler

aubergine)
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Recept Funktion | Forvarmning | Ugnsfals | Temperatur | Tid |Tillbehor

(nedifran) (°0) (min)
Rostat brod Ja 4 200 2-5 | Galler
Ugnsfals 4: galler (vand efter halva
Fiskfiléer/Stekar 200 30-40 | tiden)

Ugnsfals 3: langpanna med vatten

Ugnsfals 4: galler (vand efter halva

Korv / grillspett / revbensspjall / Ja s 200 30:50 | tiden)

000

hamburgare _
Ugnsfals 3: langpanna med vatten

Ugnsfals 2: galler (vénd maten efter

Grillad kyckling, 1-1,3 kg 200 55-70 | 2/3 avtiden om nddvéndigt)

=

Ugnsfals 1: langpanna med vatten

Ugnsfals 2: roterande grillspett

Grillad kyckling, 1-1,3 kg 200 60-80 | (finns pa vissa modeller)

31

Ugnsfals 1: langpanna med vatten

Ugnsfast form pa galler (vand

Rostbiff blodig 1 kg - 2 200 35-50 | maten efter 2/3 av tiden om
nddvandigt)
Langpanna eller ugnsfast form pa
Lammlagg/Flasklagg - 2 200 60-90 | galler (vénd maten efter 2/3 av
tiden om nddvandigt)
. Soad ) i Langpanna/bakplat (vénd maten
Ugnsbakad potatis 2 200 455 efter 2/3 av tiden om nddvéndigt)
Gratinerade gronsaker - 2 200 20-30 | Ugnsfast form pa galler
Ugnsfals 3: ugnsfast form pd galler
Lasagne och kott Ja 1-3 200 50-100* | Ugnsfals 1: ugnsfast form eller

l&ngpanna pa galler

Ugnsfals 3: ugnsfast form pd galler

Kott och potatis Ja 13 200 45-100% | Ugnsfals 1: ugnsfast form eller
l&ngpanna pa galler
Ugnsfals 3: ugnsfast form pa galler
Fisk och gronsaker Ja 1-3 175 30-50% | Ugnsfals 1: ugnsfast form eller

ldngpanna pa galler

*Tillagningstiderna &r ungefarliga. Maten kan tas ur ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
Tiderna som anges kan vara ldngre, beroende pd den ratt som skall tillagas.

0BS! Tillagningssymbolerna kan variera en aning frén de som visas i bild.

0BS! Tillagningstider och temperaturer géller cirka 4 portioner.

RAD OCH FORSLAG

Hur du ska lasa tillagningstabellen

Tabellen visar den bésta funktionen att anvénda for en specifik matratt som ska tillagas pa en eller flera ugnsfalsar samtidigt. Koktiderna startar fran den stund du satter
in maten i ugnen, forutom forvérmning (dér sadan kravs). Temperaturer och tider dr indikativa och beror pa matens kvantitet och pa vilka tillbehdr som anvands.
Anvénd i bdrjan de ldgsta vérdena som rekommenderas, for att sedan — om tillagningen inte blir som du ténkt dig — dverga till de hdgre vérdena. Vi rekommenderar
att du anvander medfdljande tillbehdr, tartformar och ugnsfasta formar i mérk metall om majligt. Det gar dven att anvénda formar och tillbehdr i pyrex-glas eller
keramik, men koktiderna blir en aning ldngre. For basta mdjliga resultat, folj noggrant raden som finns i tillagningstabellen, speciellt vad géller val av medfdljande
tillbehdr och pa vilken ugnsfals de skall placeras.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Med funktionen FORCED AIR (varmluft) kan du tillaga olika sorters mat samtidigt (t.ex. fisk och grénsaker) pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matrétt som kréver kortare
tillagningstid och |t tillagningen fortsatta for matratter som kréver langre tid.

s



Bakverk

- Baka bakverk p funktionen dver-/undervérme, och pd en enda ugnsfals. Anvénd tartformar i mdrk metall och placera dem alltid pa det medféljande gallret. For
tillagning pa flera nivaer, valj funktionen med varmluft och placera tartformarna i sicksack pa gallren, sa att luftcirkulationen fungerar vl.

- Foratt se om ett bakverk ar klart, for in en sticka i den hdgsta delen av kakan. Om stickan kommer ut och &r torr &r bakverket klart.

- Om du anvénder teflonformar skall du inte smdrja kanterna eftersom bakverket eventuellt d inte reser sig jimnt pa sidorna.

- Om bakverket "punkteras” under bakningen, anvénd en ldgre temperatur ndsta gang, reducera vatskekvantiteten, och blanda smeten forsiktigare.

- Kakor med vét fyllning (t.ex. cheesecake eller fruktpaj) tillagas med funktionen CONVECTION BAKE (6ver/under & flékt). Om bakverkets botten blir for vat, byt till
ldgre ugnsfals och sprid brodsmulor eller smulade kakor pd botten av formen innan du tillsétter smeten.

Kott

- Anvénd alla typer av formar eller pyrexformar som passar for storleken pa det kéttstycke som skall tillagas. Nar du steker kétt &r det bra om du haller lite buljong
i botten pa kokkarlet och dser kdttet under tillagningen for att ge det smak. D& steken @r klar, 13t den vila i ugnen under 10-15 minuter, eller sld in den i
aluminiumfolie.

- Déduska grilla kott blir tillagningen mer jamn om du anvander bitar som ar lika tjocka. Kotthitar som ar mycket tjocka kréver langre koktid. For att undvika att de
branns vid pd ytan, placera dem langre bort fran grillen genom att placera gallret pa en lagre ugnsfals. Vénd pa kottet ndr 2/3 av tiden har gatt.

DA du grillar rekommenderar vi att du placerar en ldngpanna med en halvliter vatten under gallret dar kdttet ligger for att finga upp kéttsaften. Fyll pa om nodvéndigt.

Roterande grillspett (finns pa vissa modeller)

Anvénds for att grilla storre bitar kott och fagel. Sétt kottet pa spettet och bind fast med matlagningssndre om det ar kyckling. Se till att kéttbiten sitter fast ordentligt

innan du for in spetsen pd spettet i ugnens bakre végg och [dgger spettet pa stddet. For att undvika matos och fér att fanga upp kéttsaften, rekommenderar vi att du

placerar en langpanna med en halv liter vatten pa den nedersta ugnsfalsen. Spettet har ett plastvred som ska tas bort innan du bdrjar tillagningen, och detta ska

anvandas igen vid tillagningens slut for att ta ut spettet utan att du brénner dig.

Pizza

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza dven i botten. Sprid ut mozzarellaost dver pizzan da den bakats 2/3 av tiden.
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