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KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tdyden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

osoitteessa www.whirlpool.eu/register

TUOTEKUVAUS

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

1. Kayttopaneeli
2. Puhallin

3. Pyored lammitysvastus
(ei nakyvissa)

4. Hyllykkoohjaimet
(taso osoitetaan uunin edessa)

. Luukku
. Ylempi lampovastus/grilli
Valo

. Paistomittarin asetuskohta
(mallikohtainen varuste)

© N O u

9. Tunnistekilpi
(ald poista)

10.Alempi lampdovastus
(ei ndkyvissa)

KAYTTOPANEELI

1 23 4 5 6 78 9
1. VASEN NAYTTO 5.PYORONUPPI / 6TH SENSE 7. AIKA
-PAINIKE Kaytetadn ke_IIonajankqsettamiseen
2.VALO Valitsinta kaantamall selaillaan tai muuttamiseen seka
Sytyttdd ja sammuttaa lampun. toimintoja seka saadetaan kaikki kypsennysajan saatamiseen.
sennysparametrit. Painamalla 8. KAYNNISTA
3. VIRRANKATKAISU valitaan, asetetaan, avataan .

Kytkee uunin paalle ja pois paalta
seka keskeyttaa aktiivisen toiminnon
milloin tahansa.

4. TAKAISIN
Palaa edelliseen valikkoon asetuksia
konfiguroitaessa.

ja vahvistetaan toimintoja tai
Earametreja seka kaynnistetaan
ypsennysohjelma.

6. LAMPOTILA
Kdytetaan lampaotilan asettamiseen.

Kaytetaan toimintojen
kdynnistamiseen seka asetusten
vahvistamiseen.

9. OIKEA NAYTTO
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TARVIKKEET

RITILA

. UUNIPANNU

. LEIVINPELTI

© LIUKUKISKOT *
© (VAIN JOISSAKIN
: MALLEISSA)

PAISTOMITTARI
(VAIN JOISSAKIN MALLEISSA)

N

Varusteiden maard vaihtelee ostetun mallin mukaan.
Muita lisévarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN TARVIKKEIDEN ASETTAMINEN
Aseta ritila vaakatasossa liu'uttamalla sitd kannattimia
pitkin. Varmista, etta korotettu reuna osoittaa ylospain.

Muut tarvikkeet, kuten uuniﬁannu ja leivinpelti,
laitetaan paikalleen samoin kuin ritilakin.

LIUKUKAPPALEIDEN KIINNITTAMINEN (JOS NAMA
SISALTYVAT TARVIKKEISIIN)

Irrota kannattimet uunista ja irrota liukukappaleiden
suojamuovi.

Kiinnita liukukiskon ylempi
Pidike hyllykkéohjaimeen ja
i

— menee. Laske toinen pidike
- paikalleen.

Varmista ohjain paikalleen
painamalla pidikkeen alacsaa __
tiukasti hyllykkéohjainta =———
vasten. Varmista, etta
liukukiskot voivat liikkua
vapaasti. Toista nama vaiheet
toiselle hyllykkdohjaimelle
samalla tasolla.

Huomaa: Liukukiskot voidaan kiinnittéa mille tasolle tahansa.

u’uta sita niin pitkalle kuin se

KANNATTIMIEN IRROTTAMINEN JA KIINNITTAMINEN
. Poista hyllykkéohjaimet nostamalla niita ylos ja
vetamalla sitten kevyesti alaosa pois paikaltaan: Nyt
hyllykkdohjaimet voidaan irrottaa.

. Laita hyllykkéohjaimet takaisin asettamalla ne
ensin ylemmalle paikalleen. Pida niita ylhaalla samalla
liu'uttaen ne kypsennysosastoon ja laske ne sitten
alemmalle paikalleen.
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TOIMINNOT

PERINTEINEN

Minka tahansa ruokalajin kypsentaminen vain
yhdella tasolla.

GRILLI

Grillaa pihvit, kebabit tai makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: Aseta pannu mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml
juomakelpoista vetta.

<2\ KIERTOILMA
&)

Erilaisten (enintdan kolme) useilla tasoilla
olevien saman kypsennyslampétilan vaativien ruokien
samanaikaiseen valmistukseen. Tata toimintoa voidaan
kayttaa eri ruokien valmistukseen ilman, etta tuoksut
siirtyvat ruokalajista toiseen.

PERINTEINEN LEIVONTA

——/ Lihan kypsentamiseen, taytetta sisaltavien
leivonnaisten leipomiseen seka taytettyjen
vihannesten paistamiseen ainoastaan yhdella tasolla.
Tama toiminto kayttaa ajoittaista, hellavaraista ilman
kierratystd, joka estaa ruoan liiallista kuivumista.

6™ SENSE -TOIMINNOT

PASTARUOKA
Tama toiminto valitsee automaattisesti
L)astaruoille parhaiten sopivan lampatilan ja
ypsennystavan.

LIHA

Tama toiminto valitsee automaattisesti lihalle
parhaiten sopivan lampatilan ja kypsennystavan. Tama
toiminto kdaynnistaa ajoittain tuulettimen alhaisella
nopeudella; tarkoituksena on estaa ruoan liiallista
kuivumista.

@ ISOT LIHAPALAT

XL Toiminto valitsee automaattisesti parhaan
kypsennystavan ja lampoétilan suurille lihapaloille (yli
2,5 kg). On suositeltavaa kaantaa lihaa kypsennyksen
aikana, jotta se ruskistuu tasaisesti molemmin puolin.
On hyva kostuttaa sita silloin talloin, jotta se ei paase
kuivumaan liikaa.

LEIPA

Tama toiminto valitsee automaattisesti
kaikentyyppisille leiville parhaiten sopivan lampétilan
ja kypsennystavan.

g PIZZA

Tama toiminto valitsee automaattisesti
kaikentyyppisille pizzoille parhaiten sopivan
[ampatilan ja kypsennystavan.

KAKUT

Tama toiminto valitsee automaattisesti
kaikentyyppisille leivonnaisille parhaiten sopivan
[ampdatilan ja kypsennystavan.

ERIKOISTOIMINNOT

2 NOPEA ESIKUUMENNUS

Uunin nopea esikuumennus. Kun esikuumennus
on paattynyt, uuni valitsee automaattisesti toiminnon
" H H ” . s . .

Perinteinen”. Odota esikuumennuksen paattymista
ennen kuin laitat ruoan uuniin.

wov) TURBO GRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,
broileri). Suosittelemme kayttdmaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: Aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml
juomakelpoista vetta. Paistinvarrasta (jos varusteena)
voidaan kdyttaa taman toiminnon kanssa.

SAASTO KIERTOILMA*
&

Kypsenna taytettyja paisteja tai lihafileita yhdella
tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan ja jaksollisen
ilmankierron ansiosta. Taman saastotoiminnon
ollessa kdytossa valo ei pala kypsennyksen aikana.
Kaytettdessa energiankulutusta optimoivaa SAASTO-
jaksoa uunin luukkua ei pitdisi avata ennen kuin ruoka
on taysin kypsynyt.

i LAMPIMANAPITO

- S3ilyta juuri kypsennetyt ruoat kuumana ja
rapeana.

. KOHOTUS

' Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohotus. Kohotustuloksen takaamiseksi toimintoa

ei saa kaynnistaa, jos uuni on viela kuuma edellisen
kypsennysjakson jaljilta.

@ AUTOMAATTINEN PUHDISTUS -
PYROLYYSIPUHDISTUS

Poistaa paistoroiskeet erittdin korkeassa
lampotilassa toimivalla jaksolla.
On mahdollista valita kaksi eri itsepuhdistusjaksoa:
koko jakso (PYRO) tai lyhyt jakso (ECO - saasto).
Suosittelemme kayttaman no?eampaa jakso
saannollisin valiajoin ja tdaydellista jaksoa vain, kun uuni
on erittain likainen.

*Toimintoa kdytetddn viitteena energiatehokkuutta
koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o 65/2014
mukaisesti
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LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

1. ASETA AIKA
Kun kytket uunin paalle ensimmaisen kerran, on tehtava
kelloasetukset.
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Kaksi tunteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua: Aseta
tunnit nuppia kaantamalla ja vahvista painamalla

Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia alkaa vilkkua:
Aseta minuutit nuppia kaantamalla ja vahvista
painamalla

Huomaa: Jos haluat vaihtaa kellonajan mydhemmin, paina
® ja pidé sitd painettuna vahintaan sekunnin ajan uunin

ollessa sammutettuna ja toista ylla olevat vaiheet.

Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkdn sahkokatkon

jalkeen.

2. ASETUKSET

Tarvittaessa voit vaihtaa oletusasetukset lampétilan

mittayksikon (°C) ja nimellisvirran osalta (16 A).

Uunin ollessa sammutettuna paina §¢ ja pida sita
painettuna vahintaan 5 sekunnin ajan.

\

Y,

%
— -l //c
o (o

Valitse mittayksikko kdaantamalla valintanuppia ja
vahvista se sitten painamalla

Valitse nimellisvirta kaantamalla valintanuppia ja
vahvista se sitten painamalla (g) .

Huomaa: Uuni on ohjelmoitu kayttdmaan sahkdvirtaa tasolla,
joka sopii kodin sahkoverkkoon, jonka luokitus on enemman
kuin 3 kW (16 A): Jos kodin sahkoverkon teho on alhaisempi,
sinun on laskettava kyseistd arvoa (13 A).

3. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat jaaneet
siihen valmistuksen aikana: tdma on tdysin normaalia.
Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja poista
myds kaikki sen sisalla olevat varusteet.

Lammitad uunia 200 °C:ssa noin tunnin ajan ja kdyta
mieluiten ilmankierrolla varustettua ohjelmaa (esim.
"Kiertoilma" tai "Perinteinen leivonta”).

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen
ensimmaisen kayton jalkeen.

PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

Kun uuni on sammutettuna, ainoastaan aika nakyy
naytolla. Kytke uuni paalle painamalla (1) ja pitamalla
sita painettuna.

Tarkeimmat kdytettavissa olevat toiminnot saadaan
nakyviin vasemmalle naytélle kaantamalla nuppia.
Valitse niista yksi ja paina

=

Jos haluat valita alitoiminnon (silloin kun niita on),
valitse ensin paatoiminto, vahvista sitten painamalla
ja mene toimintovalikkoon.

-

Kaytettavissa olevat alitoiminnot saadaan nakyviin
oikealle ndytolle kaantamalla nuppia. Valitse niista yksi
ja vahvista painamalla

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.

LAMPOTILA/GRILLIN TASO

P
>

s lmins
i [

Kun naytolla vilkkuu °C/°F-kuvake, vaihda arvo nuppia
kdaantaen, vahvista sitten painamalla ja jatka
edelleen seuraavien asetusten muuttamista (jos
mahdollista).

Voit my0s asettaa grillitason (3 = korkea, 2 = keski, 1 =
matala) samaan aikaan.
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Huomaa: Toiminnon kdynnistyttyd voit muuttaa lamp0&tilaa

tai grillitasoa painamalla f§¢ tai kdéntamalla suoraan
nupista.

KESTO

"
0
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Kun kuvake ¢ vilkkuu naytéll3, aseta haluamasi
kypsennysaika saatonupista ja vahvista sitten
painamalla (g) .

Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat

seurata kypsennysta manuaalisesti: Vahvista painamalla
ja kaynnista toiminto.

Tassa tapauksessa et voi asettaa kypsennyksen

loppumisaikaa ohjelmoimalla viivastetyn kaynnistyksen

(ajastus).

Huomaa: Voit sdataa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla ) : Muuta tunnit nuppia
kddntamalld ja vahvista painamalla (g) .

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN ASETTAMINEN/
VIIVASTETTY KAYNNISTYS

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan asettamisen
jalkeen mahdollista viivastaa toiminnon kaynnistymista
ohjelmoimalla sen paattymisaika.

Kun paattymisajan muuttaminen on mahdollista,
naytolla nakyy kellonaika, jona toiminnon odotetaan
loppuvan, kuvakkeen () vilkkuessa.

(o R [
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Tarpeen vaatiessa aseta kypsennyksen haluttu
paattymisaika nuppia kaantamalla, vahvista sitten
painamalla [> ja kdynnista toiminto.

Laita ruoka uuniin ja sulje luukku: Toiminto kdynnistyy
automaattisesti sen jalkeen, kun on kulunut laskettu
aika, joka tarvitaan siihen, etta kypsennys paattyy
asetettuna ajankohtana.

Huomaa: Kypsennyksen viivastetyn kdynnistysajan
ohjelmoiminen sulkee pois kaytdsta uunin
esikuumennusvaiheen. Uuni saavuttaa haluamasi lampaétilan
vaiheittain, minka vuoksi kypsennysajat ovat hieman
kypsennystaulukossa lueteltuja pitempid.

Odotusaikana voit kayttda nuppia ohjelmoidun
paattymisajan muuttamiseen.

Lampdtilan ja kypsennysajan asetuksia muutetaan painamalla
B -tai O -painiketta. Vahvista lopuksi painamalla (g) .

|
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3. AKTIVOI TOIMINTO
Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla > .

Voit keskeyttda parhaillaan kdynnissa olevan toiminnon
milloin tahansa painamalla (B, ja pitamalla sita
painettuna.

4, ESIKUUMENNUS

Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin esikuumennusvaihe:
Kun toiminto on kaynnistynyt, ndytto ilmoittaa, etta
esikuumennusvaihe on kaynnistynyt.

Kun tama vaihe on paattynyt, kuuluu danimerkki ja
naytto osoittaa, etta uuni on saavuttanut asetetun
[ampotilan.

nmy
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Avaa nyt luukku, laita ruoka uuniin, sulje luukku ja aloita
kypsennys painamalla

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus
on paattynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

Luukun avaaminen esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa
sen keskeytymisen.

Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta.

Voit aina muuttaa lampdtilaa, jonka haluat saavuttaa, nuppia
kayttamalla.

5. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN
Kuuluu aanimerkki ja naytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

Voit pidentaa kypsennysaikaa asetuksia muuttamatta
valitsemalla uuden kypsennysajan nuppia kadntden ja
painamalla sitten [> .

. 6" SENSE -TOIMINNOT

LAMPOTILAN PALAUTTAMINEN

Jos uunin sisdlla oleva lampétila laskee kypsennysjakson
aikana luukun avaamisen vuoksi, kaynnistyy
automaattisesti erityistoiminto, joka palauttaa
alkuperdisen lampétilan.

Lampotilan palauttamisen aikana ndytolla nakyy
“kaarme”-animaatio kunnes asetettu lampdtila on
saavutettu.

©
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Ohjelmoidun kypsennysjakson ollessa kdynnissa
kypsennysaikaa pidennetaan luukun avausajan
mukaisesti parhaiden kypsennystulosten takaamiseksi.

. ERIKOISTOIMINNOT
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS - PYROLYYSIPUHDISTUS

Alé koske uuniin pyrolyysipuhdistusjakson aikana.
Pida lapset ja eldiimet kaukana uunista
pyrolyysipuhdistusjakson aikana ja sen jalkeen
(kunnes huone on tuuletettu).

Poista kaikki varusteet uunista ennen
pyrolyysipuhdistustoiminnon kdynnistamista,
mukaan lukien hyllykkéohjaimet. Jos uuni on
asennettu keittotason alle, on varmistettava, etta
kaikki ﬁolttimet tai sahkolevyt on sammutettu, kun
itsepundistustoiminto on kaynnissa.

Optimaalisten puhdistustulosten saamiseksi on
liiallinen lika poistettava uunitilasta ja luukun sisdlasi
puhdistettava ennen Pyro-toiminnon kayttamista. Kayta
pyrolyysipuhdistustoimintoa ainoastaan, jos laite on
erli(tt;'a'in likainen tai tunnet ikavaa hajua kypsennyksen
aikana.

Avaa erikoistoiminnot & ja valitse valikosta () nuppia
kaantamalla. Vahvista sitten painamalla (¢) .

Kaynnista puhdistusjakso vélittémasti painamalla >
1(:ai ké;énné nuppia, jos haluat valita lyhyemman jakson
ECO).

Paina [> , jos haluat kdynnistad puhdistusjakson
heti, tai paina éD ,Los haluat asettaa paattymisajan/
ajastetun kdynnistyksen.

Uuni aloittaa puhdistusjakson ja luukku

lukkiutuu automaattisesti. Uunia ei voida avata
yrolyysipuhdistuksen ollessa kdynnissa: Se pysyy
ukittuna, kunnes lampatila palautuu hyvaksyttavalle

tasolle. Tuuleta huonetta pyrolyysipuhdistuksen aikana

ja sen jdlkeen.

Huomaa: Puhdistusjakson kestoa ja lampdtilaa ei voida sdatda.

. PAISTOMITTARIN KAYTTAMINEN (JOS SELLAINEN ON)

Toimitetulla paistomittarilla pystytadan mittaamaan
ruoan tarkka sisalampétila kypsennyksen aikana.
Paistomittaria saadaan kdyttaa ainoastaan tietyissa
kypsennystoiminnoissa (Perinteinen , Kiertoilma,
Konvektiouuni, Turbogrilli, 6th Sense Liha ja 6th Sense
Maxicooking (Isot Lihapalat)).
On hyvin tarkeaa sijoittaa
paistomittari oikeaan kohtaan,
i jotta saadaan parhaat tulokset.
LD Tyonna mittari kokonaan lihan
: paksuimpaan kohtaan siten, etta se
ei koske luita ja rasvaisia osia.
Lintupaisteihin mittari tydnnetaan
oikkisuunnassa rintaosan
eskelle varmistaen, etta karki
ei jaa onttoon kohtaan. Jos
lihakappaleen paksuus vaihtelee
merkittavasti, tarkista, etta se on
kyEsynyt kunnollisesti, ennen kuin
poistat sen uunista. Kytke paistomittarin pda reikaan,
joka on uunin sisustan oikeassa seindssa.

Kun paistomittari on kytketty uunin sisaseindan, kuuluu
aanimerkki ja naytolla nakyvat kuvake seka haluttu
lampotila.

Jos paistomittari kytketdan toiminnon valinnan aikana,
ndytto vaihtaa oletusasetuksena olevaan paistomittarin
haluttuun lampétilaan.

Aloita asetusten tekeminen painamalla @ . Aseta
paistomittarin haluttu lampatila nuppia kaantamalla.
Vahvista painamalla (&

Aseta uunin sisalampotila nuppia kaantamalla.
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Vahvista asetukset ja kdaynnista kypsennysjakso
painamalla @ tai > .
Kypsennysjakson aikana naytolla nakyy paistomittarin
haluttu lampétila. Kun liha saavuttaa asetetun
!lélizmglfjtilan, kypsennysjakso paattyy ja ndytolla lukee
nd”.

Jos haluat kdynnistaa kypsennyksen uudelleen kohdasta
“End”, nuppia kaantamalla voit saataa paistomittarin
haluttua Faimpétilaa ylla kerrotulla tavalla. Painamalla

tai [> vahvistat asetukset ja kdynnistat
kypsennysjakson uudelleen.
Huomaa: paistomittarin kanssa suoritettavan
kypsennysjakson aikana on mahdollista muuttaa
paistomittarin haluttua lampdtilaa nuppia kdadantamalla. Sdada
uunin sisdlampdétila painamalla 8 .
Paistomittari voidaan kytked paikalleen milloin hyvansa,
myds kypsennysjakson aikana. Tdssd tapauksessa on
kypsennystoiminnon parametrit asetettava uudelleen.
Jos paistomittari ei ole yhteensopiva toiminnon kanssa,
uuni kytkee kypsennysjakson pois paalta ja kuuluu
halytysadanimerkki. Tassa tapauksessa on paistomittarin
kytkentd irrotettava tai on painettava << jonkin
toisen toiminnon asettamiseksi. Viivastetty kdynnistys ja
esikuumennusvaihe eivadt sovi yhteen paistomittarin kanssa.
. PAINIKELUKITUS
Painikkeet lukitaan painamalla <9 ja pitamalla sita
painettuna vahintaan 5 sekunnin ajan.

Nappaimistolukko avataan suorittamalla toimenpide
uudelleen.

Huomaa: Painikelukitus voidaan kdynnistad myos
kypsennyksen ollessa kaynnissa.

Turvallisuussyista uuni voidaan kytked pois paalta milloin
tahansa painamalla (ly .
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HYODYLLISIA OHJEITA

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Paistoaika
alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin.

Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen lampatilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne
rilppuvat ruoan madrasta ja kaytettavien varusteiden
tyypista. Kdyta ensin alhaisimpia suositeltuja asetuksia
ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry korkeampiin
asetuksiin. Ké?/té toimitettuja varusteita ja mieluiten
tummia metallisia vuokia ja uunipelteja. Voit kayttaa
my0s pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta
muista, etta talloin paistoajat ovat hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI
Toiminnolla “Forced Air” on mahdollista kypsentaa
samanaikaisesti saman kypsennyslampdtilan vaativia
ruokia (esimerkiksi kalaa ja vihanneksia), eri tasoilla.
Ota lyhyemman paistoajan vaativat ruoat pois uunista
ensin ja jatka pidemman ajan vaativien ruokien
kypsentamista.

LIHA
Voit kayttaa kaikenlaisia pelteja tai pyrexvuokia
ﬁaistettavan lihan koon mukaisesti. Paistia varten on
yva lisata astian pohjalle lihalienta ja kostuttaa lihaa
kypsennyksen aikana. Se antaa my0s lisaa makua.
Huomaa, ettd taman toiminnon aikana syntyy hoyrya.
Kun paisti on kypsa, anna sen levata uunissa viela 10-15
minuuttia tai kaari liha alumiinifolioon.

Kun grillaat lihapaloja, valitse yhtd paksuja paloja, jotta
ne kypsyvat tasaisesti. Hyvin paksut lihapalat vaativat
Eidemmén kypsennysajan. Aseta ritila alemmalle tasolle

auemmaksi grillivastuksesta, jotta pinta ei pala. Kddnna
lihaa, kun kypsennysajasta on kulunut kaksi kolmasosaa.
Avaa luukku varovasti, silla sisalta tulee hoyrya.

Ruoasta tippuvien nesteiden kerdaamiseksi on ritilan alle
suositeltavaa asettaa uunipannu, jossa on puoli litraa
vettd. Lisaa vetta tarvittaessa.

JALKIRUOAT
Paista huolellista paistamista vaativatﬂ'élkiruoat
perinteiselld toiminnolla yhdella tasolla.

Kayta tummia metallisia paistopannuH'a ja laita ne aina
uunin mukana toimitetun ritilan paalle. Kun paistat
useammalla tasolla, valitse kiertoilmatoiminto ja laita
kakkuvuoat ritildiden paalle eri kohtiin, jotta ilma
paasee kiertamaan hyvin.

Tarkista kohoavan kakun kypsyys puutikulla tydontamalla
ie kakun keskelle. Jos tikkuun ei tartu taikinaa, kakku on
ypsa.

Jos kaytat paistopannuja, joissa on tarttumaton
pinnoitus, ala voitele vuokaa, silla talloin kakku ei kohoa
valttamatta tasaisesti reunoilta.

Jos leipomus “paisuu” leivonnan aikana, kayta

seuraavalla kerralla alhaisempaa lampétilaa; voisit

myos vahentaa lisattdvan nesteen maaraa tai sekoittaa

taikinaa varovaisemmin.

Jalkiruoat, joissa on runsaasti nestetta sisaltava tayte tai

kuorrutus 8kuten esim. juustokakku tai hedelmapiirakat),

on hyva paistaa toiminnolla Perinteinen leivonta. Jos

kakun pohja jaa lilan kosteaksi, paista kakku seuraavalla

kerralla alemmalla tasolla ja ripottele taikinapohjan
aalle korppujauhoja tai keksinmuruja ennen taytteen
isdamista.

PITSA

Voitele pellit kevyesti, jotta pizzan pohja paistuu

rapeaksi. Levita mozzareIIaH’uustoa pizzan paalle, kun

2/3 kypsennysajasta on kulunut.

RISING (KOHOTUS)

Taikina on suositeltavaa peittad kostealla liinalla ennen

uuniin laittamista. Talla toiminnolla kohotusaika on noin

kolmanneksen lyhyempi kuin huoneenlammassa (20-25

;C)Hgizzan kohotusaika on noin yksi tunti 1 kg:n taikinaa
ohden.
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KYPSENNYSTAULUKKO

; ; © LAMPOTILA | KYPSENNYSAIKA TASO
RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS. °C) : (Min.) JA VARUSTEET
=3 : 170 30-50 2
Nostatetut kakut / sokerikakut E Kylla 160 30-50 _\éﬁ
Kyl 160 30-50 4 1
) ~ B 3
Taytetyt kakut ' ) = 160 - 200 30-85 —
(juustokakku, struudeli, omenapiiras) Kylli 160 — 200 35 - 90 _\m4|__._,"’. ““.1|__._,"F
=3 - 160 - 170 20 - 40 3
Pikkuleivat / Pienet kakut Kyll3 150 - 160 20 - 40 3
Kylla 150 - 160 20 -40 4]
=3 - 180 - 200 30 - 40 3
Tuulihatut Kylla 180 - 190 35-45 4 1
— ) 5 3 1
Kyll3 180 - 190 35-45¢+ > 3
= Kylla 90 110 - 150 3
Marengit Kylla 90 130-150 4 1
Kylla 90 140-160% > 3 1
. 220 - 250 20 - 40 2
Pizza (ohut, paksu, focaccia) 6() Kylla 220 - 240 20-40 _\éﬁ 1
Kyl 220 - 240 25-50+ >, 3
Leipé, limppu 05 kg =~ . 180 - 220 50-70 2
Pieni leipi =) ; 180 - 220 30 - 50 3
Leipa 2 Kylla 180 - 220 30-60 4 T
. 250 10 - 20 2
Pakastepizzat — 7 1
Kyl 250 10-20 4
— ) 2
= Kylla 180 - 190 45-60 2
Suolaiset piiraat v . 4 1
(kasvispiiras, juustopiiras) Y Kylla 180 - 190 45 - 60 A, AFR
Kylla 180 - 190 a5-70¢ > 3 1
= Kylla 190 - 200 20-30 3
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kylla 180 - 190 20 - 40 4
l_j jp S
Kyl 180 - 190 20-40¢ > 3 T
. 3
Lasagne/laatikot = - 190 - 200 40 - 65
. : 3
Uunipasta/cannelloni - 190 - 200 25-45
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RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS. LAM(':?)T'LA KyPs m’i\:x)SA'KA A V;RASSTEET
I1.al1<rg;\paanliha / vasikka / nauta / sika NI ) 190-200 60 - 90 é
Kamarallinen porsaanpaisti 2 kg - 170 110 - 150 ;,
Kana / kani / ankka 1 kg < - 200 - 230 50-80% 3
Kalkkuna / hanhi 3 kg G, : 190 - 200 90-150 2,
{unikala / folioon kaaritty = Kylla 180 - 200 40-60 >,
-(I;g)r%taeattyitf xei?'a'aktrr‘;:(ss;?,tmunakoisot) Kylla 180 - 200 50-60 '\~-2“—-"--"
Paahtoleipa @ - 3 (korkea) 3-6 .\,_ﬁ_,,.
Kalafileet / viipaleet @ - 2 (keski) 20 - 30%*** -\...‘%..,- 1;;

: o : % % 2-3 %
]!\gflht?i;\aat{)lill?\?i‘;artaat/g""Ikylkll @ ) E(koerskkeia_) 15-30%%% 2 . Livr
Paistettu broileri 1-1,3 kg - 2 (keski) 55 - 70** P LLL
Paahtopaisti, raaka 1 kg - 2 (keski) 35 - 50%* _\é,_
Lampaan reisi/potka - 2 (keski) 60 - 90** ;,
Uunissa paistetut perunat - 2 (keski) 35 - 55%* ;,
Vihannesgratiini - 3 (korkea) 10-25 ;,
Kokonainen sterie: Hedelmatortey o0 0 a0en0r B el
Lasagne jaliha Kylla 200 50 - 120% _\é,_ ;,
Liha ja perunat Kyl 200 45-1200 &1
Kala & Vihannekset Kylla 180 30-50 _\._%,_ ;,
Taytetyt paistit - 200 go-120* 3
(Fl’glnti,,ltkglnt; Ilz;lr:wamas) ) 200 >0 - 120 ;9

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkildkohtaisista mieltymyksista riippuen.
**Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).
*** Kaanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa

Huomaa: 6th Sense "Kakut”-toiminnossa kdytetddn ainoastaan yla- ja alaldmmitysvastuksia, ilman kiertoilmaa. Se ei vaadi
esikuumennusta.

haod Z 4 _—
‘(
TOIMINNOT @ @ & =X
Perinteinen Grilli Turbogrilli Kiertoilma Perinteinen leivonta Saasto Kiertoilma
AUTOMAATTISET & ©z] > =
TOIMINNOT
Pastaruoka Liha Maxi Cooking Leipa Pizza (Pizza) Kakut
Aueernr N | I S
TARVIKKEET Uunipelti tai kakk k Uuni / leivinpelti tai Uuni j 500 ml
Ritila unipe I.él,. a“ uvuoka un|p.annu' e|vmpe ! a Uunipannu/uunivuoka unlpannu,Jg§sa m
ritilalla uunipeltiritilan paalla vettd
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HUOLTO JA
PUHDISTUS

Varmista, ettd uuni on jaahtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.

Al3 kédyta hoyrypuhdistimia.

ULKOPINNAT

- Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos
Finta on kovin likainen, voit kdyttda vettd, johon on
isatty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo on
neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

- Al kdyta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.

Jos tallaista ainetta pdasee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Anna uunin jadhtya jokaisen kdyttokerran jalkeen
ja puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela
ieman lammin; ndin saat pois ruoasta jdaneet tahrat

Ala kayta terasvillaa,
hankaussienia tai hankausaineita/
syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne saattavat vaurioittaa
laitteen pintaa.

Kayta suojakasineita.

ja roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien ruokien
kypsennyksesta syntynyt kosteus antamalla uunin
jaahtya kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai sienella.
- Jos sisdpinnoilla on pinttynytta likaa, on suositeltavaa
kdyttaa automaattista puhdistustoimintoa parhaiden
puhdistustulosten saamiseksi.

« Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela

uumia. Ruoantdhteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

LAMPUN VAIHTAMINEN
1. Kytke uuni irti sdhkoverkosta.

2. Ruuvaa auki valon suojus ja vaihda lamppu seké
ruuvaa suojus takaisin kiinni valoon.

3. Kytke uuni sahkoverkkoon.

Huomaa: Kayta vain hehkulamppuja 25-40 W/230 ~ V tyypit
E-14,T300°C tai halogeenilamppuja 20-40 W/230 ~ V tyyppi
(9, T300°C. Tuotteessa kaytetty lamppu on suunniteltu
erityisesti kodinkoneita varten eika se sovellu yleiseen
huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009). Lamppuja on
saatavissa huoltopalvelusta.

- Jos kdytetaan halogeenilamppuja, éla kasittele niitd paljain
kasin, koska sormenjdljet voivat vahingoittaa niitd. Ald

kdyta uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin
paikalleen.
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LUUKUN IRROTTAMINEN JA KIINNITTAMINEN

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
ﬁarmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

« Sulje luukkua niin paljon kuin voit.
Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.
Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen sulkemista

ja vetamalla sita samalla yléspain, kunnes se vapautuu
paikaltaan. Laita luukku sivuun asettaen sen pehmealle
pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikkuttamalla sitd uunia kohden
ja linjaamalla saranoiden koukut niiden paikalleen ja
varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske salvat alkuperaisille paikoilleen: Varmista, etta
lasket ne taydellisesti alas.

5. Yrita sulkea luukku ja tarkista, ettd se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei ole oikeassa
asennossa, toista edelliset vaiheet: Luukku saattaa
vahingoittua, jos se ei toimi kunnolla.
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VIANETSINTA

. Ongelma ~ Mahdollinen syy Korjaus

- Uuni ei toimi. - Sahkokatkos. - Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on

: - Kytkeytynyt irti - kytketty verkkoon. ?
- verkkovirrasta. . Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja

- tarkista, onko vika poistunut.

- Luukku ei avaudu. - Vika luukun lukossa. - Sammuta uuni ja kytke se uudelleen paalle
: . Puhdistusjakso kaynnissa. i nahdaksesi, toistuuko hairio. Odota, etta
: - toiminto pdattyy ja uuni jaahtyy.

- Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin Ohjelmistossa on ongelma. = Ota yhteys ldhimpaan huoltopalvelupisteeseen

- numero tai kirjain. ; - jailmoita “F"-kirjaimen perdssa oleva numero.
[r— - = [re— e o . oy . . . o _ssne
Hi-=|H Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisatiedot ovat

saatavissa osoitteesta:

«  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
Kayttamalla QR-koodia
Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun
otat yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

Whirlpool | WANINUAINTAAD

400011122276
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