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Nejdfive si prectéte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek .

Zaregistrujte své produkty na www.register10.eu

Byli bychom radi, kdyby jste dosahli optimalni ucinnost tohoto vysoce kvalitniho vyrobku,
ktery byl vyroben pomoci nejmodernéjsich technologii. Pfed pouzitim produktu si pozorné
prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci.

Dbejte na v§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfirucce. Timto zplisobem
budete chrénit sebe a svij vyrobek pfed moznymi nebezpecimi. Uschovejte tento navod k
obsluze. Prilozte tuto priruc¢ku ke spotiebici, pokud jej odevzdate nékomu jinému.

V uzivatelské pfiru€ce jsou pouzivany nasledujici symboly, které se nachazi na
vyrobku:

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

[Of= 0]
- E N EHG ? % Informace o modelu uloZzené v databdzi vyrobk se daji ziskat

zadanim nésledujici webové stranky a vyhledanim identifikatoru
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—+ [*) [ va§eho modelu (¥), ktery je uveden na energetickém S$titku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Naskenujte QR kéd na spotrebici, abyste se dostali k dal§im informacim.
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1 Pokyny pro ochranu zivotniho prostiedi

1.1 Likvidace obalovych materiala Jednotlivé ¢4sti obalu se proto musi
likvidovat zodpovédné a v pIném souladu s
predpisy mistnich organd, které upravuiji
oznacen recyklacnim symbolem @ likvidaci odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vase mraznicka
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1 Horni zdsobnik 2 Miska na led

3 Prihradka rychlého mrazeni 4 Pfihradka na uskladnovani
mrazenych potravin

5 Prihradka na uskladnovani 6 Nastavitelné nohy

mrazenych potravin

3 Instalace

Nejdfive si preCtéte "Bezpecnostni pokyny"!  « Pro zabranéni vibracim umistéte vyrobek
na rovny povrch

+ Umistéte vyrobek alespon 30 cm od

3.1 Spravné misto pro instalaci

Pro instalaci vyrobku se obratte na radiatord, kamen a podobnych tepelnych
autorizovany servis. Pro pfipravu zdroju a alespon 5 cm od elektrickych
spotrebiCe pro instalaci vyhledejte trub

informace v uZivatelské pfiruéce a ujistéte + PFi umisténi dvou chladnicek v prilehlé
se, ze jsou k dispozici pozadované pozici, mezi dvéma jednotkami nechejte
elektrické a vodovodni nastroje. Pokud ne, vzdalenost nejméné 4 cm.

pro usporadani téchto nastrojl podle + Uchovavejte produkt mimo pfimé
potfeby se obratte na elektrikare a slunecni svétlo a na suchém misté.

vodoinstalatéfi.
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+ Zkontrolujte, zda je na svém misté
soucastka zajistujici ochranny odstup od
zdi (pokud je dodana s vyrobkem).

3.2 Pripevnéni plastovych klint

K zachovani dostatec¢ného prostoru pro
cirkulaci vzduchu mezi vyrobkem a sténou
pouzijte plastové kliny dodané s vyrobkem.
Namontujte 2 kusy plastovych kling, jak je
znazornéno na nasledujicim obrazku.
(Uvedeny obrazek je nakreslen
reprezentativné, neni Uplné stejny jako vas
vyrobek.)

4 Priprava

3.3 Nastaveni nozek

Pokud vyrobek neni v rovnovazné poloze,
nastavte predni nastavitelné stojany jejich
otacenim smérem doprava nebo doleva.

| i

N W

3.4 Vystraha pied horkym
povrchem

Bocni stény vaseho produktu jsou vybaveny
trubkami chlazeni, které vylepsuiji chladici
systém. Pres tyto povrchy mizZe téct
vysokotlaka kapalina, ktera mize zplsobit
ohfev bocnich stén. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
4.1 Co udélat pro usporu energie

+ Pfi nakladani potravin nechte v
chladni¢ce dostatek mista pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu pro
chlazeni.

+ Protoze horky a vlhky vzduch se
nedostane pfimo do vaseho vyrobku,
kdyz nejsou dvirka zaviend, vyrobek se
optimalizuje ve stavajicich podminkach
tak, aby jidlo uvnitf bylo bezpe¢né
chranény. Za téchto okolnosti budou
funkce a soucasti, jako jsou kompresor,
ventilator, ohfiva¢, rozmrazovac,
osvétleni, displej atd., pracovat podle
potfeb s minimalni spotfebou energie.

+ V pfipadé, Ze je k dispozici vice moznosti,
sklenéné police musi byt umistény tak,
aby nebyly blokovany vystupy vzduchu na

zadni sténé a nejlépe tak, aby vystupy
vzduchu zlstaly pod sklenénou polici.
Tato kombinace mGze pomoci zlepsit
distribuci vzduchu a energetickou
ucinnost.

« Pri skladovani drazné doporuc¢ujeme
pouziti spodni zasuvky.

+ K dosazeni optimalniho vykonu Ize pouzit
funkci rychlého zmrazeni (je-li k
dispozici), a to 24 hodin pred vlozenim
Cerstvych potravin do mraznicky.

+ Ve vétsiné pfipadl staci funkci rychlého
zmrazovani 24 hodin po vloZeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po
urcité dobé se funkce rychlého zmrazeni
automaticky deaktivuje.

+ PFi zmrazovani malého mnozstvi potravin
Ize funkci rychlého zmrazovani po urcité
dobé deaktivovat, aby se zajistila Uspora
energie.
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+ Jidlo ukladejte pomoci pouziti zasuvek v
chladicim prostoru, s cilem zajisténi
uspory energie a ochrany potravin v
lepsich podminkach.

4.2 Prvni uvedeni do provozu

Pred pouzitim produktu se ujistéte, Ze byly
provedeny vSechny nezbytné pripravy v
souladu s pokyny uvedenymi v kapitolach
,Bezpecnostni instrukce" a "Instalace”.

+ Pred pouzitim vyrobku pockejte alespon
2 hodiny, aby se zajistila Uplna G¢innost
chlazeni.

+ Nechte produkt bézet bez umisténi
jakychkoli potravin uvniti po dobu 6 hodin
a dvirka produktu by méla byt co nejvice
zaviena.

5 Provoz spotiebice

« Zména teploty zplisobena oteviranim a
zaviranim dvifek béhem pouzivani
vyrobku mize bézné vést ke kondenzaci
na dvefich/policich a sklenénych
nadobach umisténych ve vyrobku.

+ Kdyz se kompresor zapne, uslysite zvuk.
Je normalni, ze vyrobek vydava hluk, i
kdyz kompresor neni v provozu, protoze v
chladicim systému se miize stlacovat
kapalina a plyn.

+ Je normalni, Zze se predni hrany produktu
ohfeji. Tyto oblasti jsou navrzeny tak, aby
se zahrali, s cilem zabranéni kondenzace.

+ U nékterych modell se panel indikétoru
automaticky vypne po 1 minutach po
zavreni dvefi. Znovu se aktivuje kdyz se
dvere oteviou nebo po stisknuti tlacitka.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!

+ Vyrobek se pouziva pouze pro skladovani
potravin.

+ Pokud nebudete doma (napf. dovolend) a
nebudete delSi dobu pouzivat vyrobnik
ledu Icematic nebo davkovac vody,
vypnéte ventil vody. V opacném pripadé
mze dojit k tniku vody.

6 Pouzivani vaseho spotiebice

Odpojeni vyrobku od sité

+ Odstrante ngj jidlo, z divodu zabranéni
zapachu,

+ Pockejte, az led roztaje, vyCistéte interiér
a nechte jej vyschnout, dvere nechte
otevrené, aby se neposkodily vnitini
plasty télesa.

6.1 Nastaveni provozni teploty

Provozni teplota se nastavuje pomoci
regulatoru teploty.

1=Nejnizsi nastaveni chlazeni (nejteple;jsi
nastaveni)

4=NejvysSsi nastaveni chlazeni
(nejchladnéjsi nastaveni)

(nebo)

Min. = Minimalni nastaveni chlazeni
(Nejteplejsi nastaveni)

Max. = Maximalni nastaveni chlazeni
(Nejchladnéjsi nastaveni)

Vyberte nastaveni podle pozadované
teploty.

Vnitini teplota zavisi také na okolni teploté,
frekvenci otevirani dvefi a mnozstvi
potravin ulozenych uvnitf.

Casté otevirani dvitek zpisobuje zvyseni
vnitrni teploty.

Proto se doporucuje, abyste dvere po
pouziti co nejdfive zavreli.

Normalni skladovaci teplota vasi jednotky
by méla byt -18 °C (0 °F). Pokud otocite
knoflik termostatu z polohy 1 proti sméru
hodinovych rucicek, spotrebic se vypne a
uslysite ,cvaknuti”. NizSi teploty Ize
dosahnout posunutim knofliku termostatu
do polohy 4.
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Doporucujeme kontrolovat teplotu
teplomérem, abyste se ujistili, ze odkladaci
prostory maji pozadovanou teplotu.
Nezapomerite odecitat teplotu ihned po
vyjmuti z mraznicky, protoze teplota
teploméru stoupd velmi rychle.

A

Termostat je umistén na zadni sténé
skfinky (viz obrazek vyse) a ovlada se
knoflikem termostatu.

6.2 Zmrazovani ¢erstvych potravin

+ Potraviny, které se maji zmrazit, rozdélte
na porce s velikosti které Ize
konzumovat, a zmrazte je v
samostatnych bali¢cich. Timto
zpUsobem po rozmrazeni zabranite
potrebé opétovnému zmrazeni vSech
potravin.

+ Z dGvodu co nejvétsi ochrany vyzivovych
hodnot, aromata a barvy potravin,
zeleninu pred zmrazenim kratce uvarte.
(Vareni neni tfeba pro potraviny, jako jsou
okurky, petrzelka.) Cas vafeni takto
zmrazené zeleniny se zkracuje o 1/3 ve
srovnani s Cerstvou zeleninou.

+ Pro prodlouzeni doby skladovani
mrazenych potravin, varenou zeleninu
nejdrive filtrujte a potom hermeticky
zabalte, u v§ech druhd potravin.

+ Potraviny neskladujte v mraznic¢ce bez
obalu.

+ Obalovy material skladovanych potravin
musi byt vzduchotésny, hruby a odolny a
nesmi se deformovat chladem a vlhkosti.
V opacném pfipadé mohou potraviny

ztuhlé zmrazenim propichnout obal. Z
hlediska bezpecného skladovani potravin
je také dilezité dobre utésnit obal.

Pro zmrazovani potravin jsou vhodné
tyto typy obalu:

Polyetylenové kapsa, hlinikova félie,
plastova félie, vakuové sacky a skladovaci
nadoby odolné proti chladu s uzavéry.

Pro zmrazovani potravin se
nedoporucuje pouzivat tyto typy obalu:
Balici papir, pergamenovy papir, celofan
(zelatinovy papir), pytel na odpad, pouzité
tasky a nakupni tasky.

+ Horké potraviny neskladujte v mraznicce
bez jejich zchlazeni.

+ Pri vkladani nezmrazenych Cerstvych
potravin do mraznicky dbejte na to, aby
neprichazely do styku se zmrazenymi
potravinami. Cool-pack (PCM) je mozné
umistit do stojanu bezprostredné pod
stojan s rychlym zmrazenim, pro
zabranéni, aby se prohraly.

« Béhem doby zmrazovani (24 hodin)
nedavejte do mraznicky dalsi potraviny.

+ Vlozte své potraviny do mrazicich polic
nebo regall rozlozené, aby nebyly
stisnéné (doporuceno, aby obaly nepfisly
do vzajemného kontaktu).

+ Mrazené potraviny musi byt po
rozmrazeni okamzité spotrebované v
kratkém Case a uz nikdy nesmi byt
zmrazeny.

+ Neblokujte ventilacni otvory tim, Zze své
mrazené potraviny date pred ventilacni
otvory umistény na zadni ploSe.

+ Doporucujeme, abyste na obaly nalepili
Stitek a napsali nazev potravin v baleni a
¢as zmrazeni.

Potraviny vhodné na mrazeni:

Ryby a morské plody, Cervené a bilé maso,
drlibez, zelenina, ovoce, bylinkové koreni,
mlécné vyrobky (napfiklad syr, maslo a
procezené jogurty), pecivo, hotové nebo
varend jidla, bramborové jidla, suflé a
dezerty.
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Potraviny nevhodné na mrazeni:
Jogurt, kyselé mléko, smetana, majonéza,
listovy salat, Cervena fedkvicka, hrozny,
veskeré ovoce (napfiklad jablko, hrusky a
broskve).

+ U potravin, které se maji rychle a
ddkladné zmrazit, neprekracujte
nasledujici stanovené mnozstvi na
baleni.

— Ovoce a zelenina, 0,5- 1 kg

- Maso, 1-1,5kg

+ Malé mnozstvi potravin (maximalné 2 kg)
Ize zmrazit i bez pouziti funkce rychlého
zmrazeni.

Nejlepsich vysledk( doséhnete, pokud

budete nasledovat nasledujici pokyny:

+ Pro umisténi a skladovani potravin v
mraznicce se podivejte do tabulky Maso
a ryby, zelenina a ovoce, mlé¢né vyrobky.

Rady tykajici se skladovani mrazenych

potravin

« Pfi nakupu vasSich mrazenych potravin se

ujistéte, zda jsou zmrazeny na vhodnou

teplotu a zda nejsou poruseny jejich
obaly.

Baliky vlozte do mrazniCky co nejdfive po

zakoupeni.

+ Pred konzumaci zabalenych hotovych
jidel, které vyberete z mraznicky, se
ujistéte, Ze neproslo datum exspirace
uvedené na obalu.

Rozmrazovani

Led v mrazicich prihradkach se
automaticky roztaje.

Podrobnosti o mraznicce

Norma EN 62552 vyzaduje (podle
specifickych podminek méreni), aby se pfi
teploté okoli 25 °C za 24 hodin zmrazilo
alespon 4,5 kg potravin na kazdych 100
litrG objemu mraziciho prostoru.

Rozmrazovani mrazenych potravin

V zavislosti na rozmanitosti potravin a

Ucelu pouziti Ize zvolit mezi nasledujicimi

moznostmi rozmrazovani:

« Pri pokojové teploté (neni velmi vhodné
rozmrazovat jidlo dlouhodobym
ponechanim pfi pokojové teploté z
hlediska udrzeni kvality jidla)

+ V chladnicce

+ V elektrické troubé (u modell s nebo bez
ventilatoru)

+ V mikrovinné troubé

VYSTRAHA!

+ Nikdy neddvejte kyselé napoje do
sklenénych lahvi a plechovek do
mrazdku, protoze hrozi nebezpeci
vybuchu.

+ Pokud je na obalu zmrazenych potravin
vlhkost a nadmérné bobtnani, je
pravdépodobné, Ze byly dfive uloZzeny v
nespravném skladovacim stavu a jejich
obsah se zhorsil. Nekonzumuijte tyto
potraviny bez kontroly.

« Jelikoz chut nékterych kofeni ve
varenych jidlech se maze pfi
dlouhodobém skladovani zménit, musite
do potravin uréenych ke zmrazeni pfidat
mensi mnozstvi kofeni nebo pozadované
korfeni pridat do potravin po rozmrazeni.
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Nejdelsi doba

Maso a ryby Pfiprava skladovani
(mésice)
Nakrajejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak S - N e 6-8
nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Vyprézen Zabaillte kou,sl_(ly masa nebo jejich pevné obalte 6-8
stre¢ovou folii
Kostky Na malé kousky 6-8
Teleci N PRV - IR — -
Rizky, kotlety Um|sten|mvfolle mezi nakréjené platky nebo jejich pevné 6-8
obalte streCovou félii
Kotlety Um|sten|mvfolle mezi kousky masa nebo je specidlné 48
obalte streCovou félii
Vyprézen Zab.’izlte kou:sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 28
o stre¢ovou folii
Ovcei - — — — -
maso Kostky Zabalte mlgte maslo_fio mraziciho sacku, nebo jej pevné 28
obalte stre¢ovou félii
Vyprézent Zabélte kou,sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 812
streCovou folii
Steak Nakrajeite jeo tl9ustce 2 cma poIozFeﬂmezi né folii 8-12
L. nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Hovezi -
Masnd maso Kostky Na malé kousky 8-12
vyrobky Varené maso Zabalte ho v malych kouscich do kapsy na mrazeni 8-12
Mleté maso Bez koreni, v plochych pytlich 1-3
Droby (kusy) V kouscich 1-3
Fer[nentovana Klobasa - Je tieba je zabalit, i kdyz maji vlastni obal. 1-3
saldm
Sunka Umisténim félie mezi nakrajené platky 2-3
Kureci a kr(iti maso Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Kachna Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Driibez a Zabalenim do folie (porce by nemély presahnout 2,5 k
zvéfina Jelen, krdlik, srnka abalenim co Tolie {porce by nemely presannout 2,5 kg 6-8
a jejich kosti musi byt oddéleny)
Sladkovodni ryby (pstruh, 9
kapr, jefab, sumec)
Libové ryby (morsky vik,
pakambala velkd, morsky 4-6
jazyk) Po duikladném vycisténi vnitfnosti a $upin jejich omyjte
snygf);:é o Mastné ryby (bonito, ﬁlvysué’tg av pfipadé potfeby jim odfiznéte ocasni a
plody makrela, lufara, parma, avove casti. 2-4
ancovicky)
Mekkysi Vycisténé a v pytlich 4-6
Kavidr Ve vlastnim obaluy, v hlinikovych nebo plastovych 2.3

nadobdach
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Nejdelsi
. o doba
Ovoce a zelenina Priprava -
skladovani
(mésice)
Fazole Pc_) umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vyloupeni a umyti Sokovym varem 2 minuty 10-12
Zeli Po vy¢isténi Sokovym varem 1 - 2 minuty 6-8
Mrkev Pq umyti a nakrdjeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3-4 12
minuty
. Po odfiznuti stonky, rozdélenim na dvé ¢asti a oddélenim semen
Pepf L R 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a o¢isténi Sokovym varem 2 minuty 6-9
Pér Po nasekanym a vycisténi Sokovym varem 5 minut 6-8
Kvétak Po Voddglepl I|s}u a nakrajeni jadra na kousky Sokovym varem v 1012
troSe citrénové vody po dobu 3 - 5 minut
Lilek Pg umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 4 10-12
minuty
Dyné PQ umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zlehka osmahneme na oleji a vytlatime na ném citron 2-3
Kukufice Ocisténim a zabalenim jako palice nebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisténi a nakréjeni Sokovym varem po dobu 2-3 minuty 8-10
Meruniky a broskve Rozdélime na polovinu a vybereme pecky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oloupani 8-12
Pecené ovoce Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Svestky, tfesné, visné Po umyti a odstranéni stopek 8-12
MIééné vyrobky. Priprava Nejdelsi doba skladovani Podminky skladovani
(mésice)
MiZe byt ponechan v plvodnim
Umisténim folie mezi obalu na kratkodobé uskladnéni.
Syr (kromé syra feta) PR 6-8 Na dlouhodobé skladovani
nakréjené platky .
zabalte do alobalu nebo plastové
félie.
Mdslo, margarin Ve vlastnim obalu 6 ve vlast’nlm o’balu’nebo v
plastovych nadobach

VYLOUCENi ODPOVEDNOSTI

Neékteré (jednoduché) poruchy muze
koncovy uzivatel adekvatné vyresit bez
jakychkoli bezpecnostnich rizik nebo
nebezpecného pouziti, pokud se tyto chyby
opravi v mezich stanovenych limity a v
souladu s nasledujicimi pokyny (viz ¢ast
,Samoprava").

Proto, pokud neni v nize uvedené ¢asti
»Samoprava“ povoleno néco jiného, opravy
budou adresovany registrovanym
profesionalnim opravnam, a z dlivodu

predchazeni problémim s bezpecnosti.
Registrovany profesionalni opravar je
profesiondlni opravar, jemuz vyrobce udélil
pristup k pokynlim a seznamu nahradnich
dild tohoto produktu v souladu s metodami
popsanymi v legislativnich aktech podle
smeérnice 2009/125/ES.

Ovsem zarucni opravy muiZze provadét
pouze ten servis (tedy opravnéna odborna
opravna), jehoz telefonni ¢islo naleznete v
navodu/v zarucnim listé nebo ziskate u
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svého autorizovaného prodejce.
Upozornujeme tedy, Ze opravy provedené
odbornymi servisy (které nejsou
spolec¢nosti Whirlpool opravnéni) vedou k
poruseni zaruky.

Samooprava

Koncovy uzivatel si mize sam opravit
vyhradné nasledujici nahradni dily: kliky
dvefi, zavésy dvefi, zasobniky, koSe a
tésnéni dvefi (aktualizovany seznam je k
dispozici na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com od 1.
bfezna 2021).

Kromé toho, aby se zajistila bezpe¢nost
vyrobku a predeslo se riziku vazného
poranéni, musi byt tato samooprava
provedena podle pokynt uvedenych v
navodu k pouziti pro samoopravu nebo
pokyn( dostupnych na strance https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
V zajmu vasi bezpecnosti odpojte vyrobek
od elektrické sité dfive, nez se pokusite o
vlastni opravu.

Opravy nebo pokusy o opravu provedené
koncovymi uzivateli u dil(, které nejsou
soucasti tohoto soupisu, nebo které nejsou
v souladu s pokyny v ndvodu pro vlastni
opravy nebo s pokyny, které jsou k dispozici
na https://parts-
selfservice.europeanappliances.com, ,
mohou vést ke vzniku bezpecnostnich rizik,
ktera nespadaji do odpovédnosti
spolecnosti Whirlpool, a vedou k propadnuti
zaruky na vyrobek.

Proto se dlrazné doporucuje, aby se
koncovi uzivatelé zdrzeli pokust o
provedeni oprav, které nespadaji do
uvedeného seznamu nahradnich dild, a v
takovém pripadé kontaktujte autorizované
profesiondlni opravny nebo registrované
profesiondlni opravny. Naopak, takové
pokusy koncovych uzivatelG mohou
zpUsobit problémy s bezpecnosti a
poskodit produkt a nasledné zpUsobit
pozar, vytopeni, elektricky zasah a vazné
zranéni osob.

Napriklad, ale ne vyluéné, nasledujici
opravy musi byt adresovany autorizovanym
odbornym servisem nebo registrovanym
odbornym servisem: kompresor, chladici
okruh, hlavni deska, deska ménice, deska
displeje atp.

Vyrobce/prodavajici nemdze byt v zadném
pripadé odpovédny za pripad, kdy koncovi
uzivatelé nedodrzi vySe uvedena
ustanoveni.

Dostupnost nahradnich dil pro chladnickuy,
kterou jste si zakoupili, je 10 let. BEhem
tohoto obdobi budou k dispozici originalni
nahradni dily pro spravny provoz chladnicky
Minimalni zaruéni doba na vami
zakoupenou lednicku je 24 mésic.

Tento vyrobek je vybaven svételnym
zdrojem energetické tfidy "G".

Svételny zdroj v tomto vyrobku mdze
vymeénit pouze odborny servis.
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Kérjuk, el6szor olvassa el ezt a kézikonyvet!

Kedves Vasarlo!

Koszonjiik, hogy a terméket valasztotta!

Kérjiik, regisztralja késziilékét a www.register10.eu oldalon.

Szeretnénk, ha ezzel a kivalo minéségu termékkel, amelyet a legkorszer(ibb technoldgiaval
gyartottak, optimalis hatékonysdagot érne el. Ehhez gondosan olvassa el ezt a kézikényvet
és minden egyéb dokumentacidt, mieldtt a terméket felhasznalna.

Vegye figyelembe a felhasznaloi kézikdnyvben szerepl6 dsszes informaciot és figyelmezte-
tést. igy megvédi magat és termékét a felmeriilé veszélyektsl. Tartsa meg a felhasznaléi
kézikonyvet. Ha a terméket atadja masnak, adja at vele ezt a kézikdnyvet is.

A felhasznaléi kézikonyvben és a terméken a kovetkez6 szimboélumok talalhatok:

Olvassa el a felhasznal6i kézikonyvet!

FisE
- E N E HG ? % A termékadatbdzisban tarolt modellinformacidkat a kovetkezé webol-

dalra belépve és az energiacimkén talalhaté modellazonositét (*) ke-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*] | resve érheti el.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/

Tovabbi informaciokért kérjiik, olvassa be a késziilékén taldlhaté QR-kddot

HU /12



1 Kornyezetvédelmi utasitasok

1.1 A csomagoléanyagok artalmat-
lanitasa

A csomagoldanyag Ujrahasznosithatd, és
az Ujrahasznositasi szimbolummal van je-

|6lve: @

2 Az On fagyasztoja

A csomagolas kiilonbozé részeit ezért fele-
I6sséggel és a helyi hatésagi eléirdsoknak
megfeleléen kell artalmatlanitani.

1
2 <4 - ]
3«
4
4 <
S«
L )

> <

1 Felsé talca
3 Gyorsfagyaszté rekesz
5 Fagyasztott élelmiszerrekeszek

3 Installacio

2 Jégtdlca
4 Fagyasztott élelmiszerrekeszek
6 Beallithaté labak

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

3.1 Megfeleld elhelyezés

A termék telepitésével kapcsolatban fordul-
jon a hivatalos szervizhez. A termék hasz-
nalatra valo el6készitéséhez olvassa el a
hasznalati Gtmutatéban taldlhat6 informa-
ciokat, és gy6z6djon meg arrdl, hogy az
elektromos hal6zat és vizellatds megfelel

az el6irdsoknak. Ha nem, hivjon villanysze-

rel6t és vizvezeték-szerel6t, hogy a kozmd-

veket a sziikséges maddon kialakitsak.
+ Arazkédasok elkeriilése érdekében a hi-
t6szekrényt egyenletes padlon helyezze
el

+ A h(itét legaldbb 30 cm-re kell elhelyezni
minden héforrastol (pl. kandallé, siité, f6-
z6lap) és legalabb 5 cm-re az elektromos
slitéktél.
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+ Ha két h(it6t kivan egymas mellett elhe-
lyezni, kérjik, hagyjon legalabb 4 cm he-
lyet kdzottik.

+ Tartsa a terméket kdzvetlen napfénytél
védve, szaraz helyen.

+ Ellenérizze, hogy a hatsé fal védékompo-
nense a helyén van-e (ha a termékkel
egyutt szallitottak).

3.2 A mianyag ékek rogzitése

A mellékelt mlanyag ékek segitenek meg-
tartani a sziikséges tavolsagot a hiité és a
fal kozott, és igy a levegé szabadon tud
aramolni. Szereljen fel 2 darab mdanyag
éket a kovetkezd abran lathaté médon.

(A feltlintetett kép reprezentativ, nem telje-
sen azonos az On termékével.)

4 Elokésziiletek

3.3 A labak beallitasa

Ha a készilék nincs kiegyensulyozott hely-
zetben, dllitsa be az eliilsé allithat6 labakat,
jobbra vagy balra forgatva.

| i

N W

3.4 Forro feliilet figyelmeztetés

A termék oldalfalai h(it6é csovekkel vannak
felszerelve, a hiitérendszer teljesitményé-
nek novelése érdekében. Ezeken a feliilete-
ken nagynyomasu folyadék dramolhat, és
az oldalfalakon forro fellileteket okozhat.
Ez normalis, és nem igényel karbantartast.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

4.1 TeendOék az energiatakarékos-
sag érdekében

+ Az élelmiszerek behelyezésekor hagyjon
elegendéd helyet a h(itészekrényben, hogy
a hiitéshez elegendd leveg6 aramolhas-
son.

+ Mivel a forrd és nedves leveg6 nem hatol
be kozvetleniil a termékébe, ha az ajtokat
nem nyitjak ki, a termék 6nmagat olyan
kortilmények kdzott optimalizalja, amely
elegend6 az ételek védelméhez. llyen ko-
rilmények kozott az olyan funkcidk és al-
katrészek, mint a kompresszor, a ventila-

tor, a f(ités, a leolvasztas, a vilagitas, a ki-

jelz6 stb. az igényeknek megfeleléen, mi-

nimalis energiafogyasztassal mikodnek.

Tobbféle lehetéség esetén az livegpolco-

kat ugy kell elhelyezni, hogy a hatsé falon

lév6 szell6zényilasok ne legyenek elzar-
va, és lehetdleg ugy, hogy a szell6z6nyila-

sok az livegpolc alatt maradjanak. Ez a

kombinacio segithet a levegbelosztas és

az energiahatékonysag javitasaban.

+ Az alsé fiék haszndlata tarolaskor erésen
ajanlott.

+ Az optimalis teljesitmény érdekében a
gyorsfagyasztdst (ha rendelkezésre all)
24 6rdaval a friss élelmiszerek fagyaszté-
ba helyezése el6tt lehet hasznalni.
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+ Alegtdbb esetben 24 6ra elegendd a
gyorsfagyasztas funkciéhoz, miutdn friss
élelmiszereket helyeztek a fagyasztéba.
Egy id6 utan a gyorsfagyasztds funkcid
automatikusan kikapcsol.

+ Kis mennyiség( élelmiszer fagyasztdsa-
kor a gyorsfagyasztds funkcié egy id6
utan kikapcsolhat6 az energiatakarékos-
sag érdekében.

+ Az energiatakarékossag és az ételek mi-
néségének megoOrzése érdekében az éte-
leket a h(itészekrény fidkjaiban kell tarol-
ni.

4.2 Elso6 hasznalat

A termék hasznadlata el6tt gy6z6djon meg

réla, hogy elvégezte a ,Biztonsagi informa-

ciok” és az ,Uzembe helyezés” bekezdés

alatt felsorolt 6sszes el6késziileti mivele-

tet.

+ Varjon legaldbb 2 6rat a termék mikodte-
tése el6tt, a hiités teljes hatékonysaga-
nak biztositasa érdekében.

5 A termékek lizemeltetése

+ Mukodtesse a terméket étel behelyezése
nélkdl 6 oraig és a termék ajtajat lehetd-
ség szerint tartsa zarva.

+ Atermék hasznalata kdzben az ajté nyi-
tasa és zarasa altal okozott hémérséklet-
valtozas altalaban paralecsapodashoz
vezethet az ajtd/test polcain és a termék-
ben elhelyezett tivegarukon.

+ A kompresszor bekapcsolasat egy hang-
jelzés jelzi. Normalis, hogy a termék ak-
kor is zajt csap, ha a kompresszor nem
mikodik, mivel a hiitérendszerben folya-
dék és gaz strlisodhet 6ssze.

+ Normalis, hogy a termék eliilsé szélei me-
legek. Ezek a részek azért melegednek
fel, hogy igy elejét vegyék a paralecsapé-
dasnak

+ Néhany modell esetén a kijelz6 az ajto
bezarasa utan 1 perccel automatikusan
kikapcsol. Ismét bekapcsol, ha kinyitja az
ajtét vagy lenyom egy gombot.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”

részt!

+ Atermék kizarélag élelmiszerek tarolasa-
ra hasznalhato.

+ Zarja el a vizszelepet, ha elutazik (pl. nya-
ralaskor), és hosszu ideig nem haszndlja
a jégkészit6t vagy a vizadagolét. Ellenke-
z6 esetben vizszivargas léphet fel.

6 Az On késziilékének hasznalata

A termék kihuzasa a konnektorbol

+ Vegye ki az ételt a kellemetlen szagok
megel6zése érdekében.

+ Varja meg, amig a jég leolvad, tisztitsa
meg a belsd teret és hagyja megszaradni,
hagyja nyitva az ajtdkat, hogy elkeriilje a
belsé rész mianyagainak kdrosodasat.

6.1 Az lizemi homérséklet beallitasa

Az lizemi h6mérsékletet a h6mérsékletsza-
balyozé allitja be.

1 = legalacsonyabb htitési fokozat (legme-
legebb fokozat)

4 = legmagasabb hiitési fokozat (leghide-
gebb fokozat)

(vagy)

Min. = legalacsonyabb hitési beallitas
(Legmelegebb bedllitas)

Max. = legmagasabb hitési beallitas
(Leghidegebb bedllitas)

Kérjiik, valassza ki a kivant h6mérséklet
alapjan a beallitast.

A belsé hémérséklet fligg a kdrnyezeti hé-
mérséklettdl, az ajtd nyitdsanak gyakorisa-
gatdl és a benne tarolt élelmiszerek meny-
nyiségétol is.

Az ajt6 gyakori nyitdsa a belsé hémérséklet
emelkedését okozza.
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Ezért ajanlott, hogy hasznalat utan a lehetd
leghamarabb zarja be az ajtot.

A készilék normal tarolasi h6mérséklete
-18 °C (0 °F) legyen. Ha a termosztatgom-
bot az 1. allasbdl az éramutaté jarasaval el-
lentétes iranyba forgatja, a késziilék kikap-
csol, és egy kattanas hallatszik. Alacso-
nyabb hémérséklet érhetd el a termosztat
gombjanak a 4. allas felé torténd mozgata-
sdval.

Javasoljuk a h6mérséklet h6mérdvel torté-
né ellen6rzését, hogy megbizonyosodjon
arrdl, hogy a tarolorekeszek a kivant h6mér-
sékleten vannak.

Ne feledje, hogy a fagyasztobdl valé kivé-
telt kévetéen azonnal olvassa le a h6mér-
sékletet, mivel a h6méré hémérséklete na-
gyon gyorsan emelkedik.

A

A termosztat a szekrény hatsé falan talal-
haté (lasd a fenti képet), és a termosztat-
gombbal vezérelhetd.

6.2 Friss ételek fagyasztasa

+ A lefagyasztandé ételeket a fogyasztasra
szant mennyiségnek megfeleléen ada-
gokra kell osztani, és kilon csomagok-
ban kell lefagyasztani. lly médon meg le-
het akadalyozni az 6sszes élelmiszer Uj-
rafagyasztasat a felolvasztast kovetéen.

« Az élelmiszerek tapértékének, aromaja-
nak és szinének a lehetd legnagyobb
mértékl védelme érdekében a zoldsége-
ket fagyasztas el6tt rovid ideig le kell for-
razni. (Forralas nem sziikséges olyan
élelmiszereknél, mint pl. az uborka, petre-

zselyem.) Az igy fagyasztott z6ldségek
f6zési ideje 1/3-al rovidebb, mint a friss
z0ldségeké.

+ A fagyasztott élelmiszerek tarolasi idejé-
nek meghosszabbitasa érdekében a f6tt
z0ldségeket el&szor le kell szlirni, majd
hermetikusan csomagolni, mint minden
tipusu élelmiszer esetében.

+ Az ételeket nem ajanlatos csomagolas
nélkil elhelyezni a fagyasztétérben.

+ Atérolandé élelmiszer csomagol6anya-
ganak légmentesnek, vastagnak és tar-
tésnak kell lennie, és nem deformalédhat
hideg és paratartalom hatasara. Ellenke-
z0 esetben a fagyasztdssal megkemé-
nyedett étel atlyukaszthatja a csomagot.
A csomag j6 lezarasa az élelmiszerek
biztonsagos tarolasa szempontjabdl is
fontos.

A kovetkez6 csomagolasfajtak alkalma-
sak az élelmiszerek fagyasztasara:
Polietilén zacskd, aluminiumfélia, mGanyag
folia, vakuum tasakok és hidegallé kupakos
taroléedények.

A kovetkez6 csomagolasfajtak nem

ajanlottak az élelmiszerek fagyasztasa-

hoz:

Csomagol6 papir, pergamen papir, celofan

(zselatin papir), szemeteszsak, hasznalt

taskak és bevasarlo taskak.

+ Forro ételeket nem ajanlatos leh(ités nél-
kiil a fagyasztérekeszbe tenni.

+ Ha nem fagyott friss ételeket helyez a fa-
gyasztorekeszbe, vegye figyelembe, hogy
azok nem érintkezhetnek a fagyasztott
ételekkel. A Cool-pack (PCM) kozvetlendl
a gyorsfagyaszté allvany alatt talalhato
polcon helyezhetd el, a felmelegedés
megakadalyozasa érdekében.

+ Afagyasztas ideje alatt (24 dra) ne te-
gyen mas ételeket a fagyasztéba.

+ Az ételeket elosztva tegye a fagyasztd
polcokra vagy allvanyokra, és ne legye-
nek 6sszezsufolva (ajanlott, hogy a cso-
magoldasok ne érintkezzenek egymassal).
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+ A fagyasztott ételeket a leolvasztds utadn
rovid idén beliil el kell fogyasztani, és
nem szabad &ket Ujra lefagyasztani.

* Ne zarja el a szell6z6nyilasokat azzal,
hogy fagyasztott ételeket a hatso feliile-
ten talalhaté szell6zényilasok elé helyezi.

+ Javasoljuk, hogy cimkézze fel a csoma-
golast, és irja ra a csomagolasban sze-
replé élelmiszerek nevét és a lefagyasz-
tas datumat.

Fagyasztasra alkalmas élelmiszerek:

Hal és tenger gyiimdlcsei, voros és fehér
hus, baromfi, zoldségek, gyiimdlcs, 1agysza-
ru fliszerek, tejtermékek (példaul sajt, vaj és
sz(rt joghurt), péksiitemények, készételek
vagy fott ételek, burgonyaételek, szuflé és
desszertek.

Fagyasztasra nem alkalmas élelmisze-

rek:

Joghurt, savanyu tej, tejszin, majonéz, leve-

les saldta, voros retek, sz616, minden gyu-

molcs (példaul alma, korte és &szibarack).

+ Az ételek gyors és alapos lefagyasztasa-
hoz a csomagonként megadott alabbi
mennyiségeket nem szabad tullépni.
- Gylmolcs és zoldség, 0,5-1 kg
— Huas, 1-1,5kg

+ Kis mennyiség( (legfeljebb 2 kg) étel fa-
gyaszthaté a gyorsfagyasztas funkcié
hasznalata nélkil is.

A legjobb eredmény eléréséhez kdvesse az

alabbi utasitasokat:

+ Az élelmiszerek mélyh(tében torténd el-
helyezéséhez és tarolasahoz tekintse at
a Hus és hal, Z6ldségek és gyiimolcsok,
Tejtermékek tablazatokat.

Tanacsok a fagyasztott ételek tarolasa-

hoz

+ Fagyasztott ételek vasarlasakor ligyeljen
arra, hogy azokat megfelel6 hémérsékle-
ten fagyassza le, és a csomagoldsuk ne
szakadjon el.

+ Vasarlas utan a csomagokat a lehet6 leg-
hamarabb tegye a fagyasztdba.

+ Miel6tt elfogyasztana a fagyasztérekesz-
bél kivett csomagolt készételeket, gys-
z6djon meg arrdl, hogy a csomagolason
feltlintetett lejarati idé nem jart-e le.

Leolvasztas

A fagyasztdérekeszekben a jég automatiku-
san felolvad.

Fagyaszt6 adatai

Az EN 62552 szabvany eléirja (meghataro-
zott mérési feltételek mellett), hogy a fa-
gyasztétér minden 100 liter térfogatara leg-
alabb 4,5 kg élelmiszer fagyaszthaté le
25°C kornyezeti h6mérsékleten 24 éra
alatt.

A fagyasztott ételek kiolvasztasa

Az ételek sokféleségétdl és a felhasznalas

céljatol fliggbéen a kovetkez6 kiolvasztasi

lehetéségek kozil valaszthatunk:

+ Szobah&mérsékleten (az étel minéségé-
nek fenntartdsa szempontjabdél nem tul
alkalmas az étel kiolvasztasara, ha hosz-
szl ideig szobahémérsékleten hagyja)

+ Hut6ben

+ Elektromos siitében (ventilatorral vagy
anélkdl)

+ Mikrohulldamu siitében

VIGYAZAT!

+ Ne tegyen savas italokat tivegben és
fémdobozban a fagyasztoba, az esetle-
ges robbanasveszély miatt.

+ Ha a fagyasztott élelmiszerek csomago-

|dsdn nedvesség és rendellenes duzzanat

tapasztalhato, akkor valészintileg azokat
kordbban nem megfelel6 taroldsi kortil-
mények kozott taroltak, és a tartalmuk
megromlott. Ne fogyassza ezeket az éte-
leket ellendrzés nélkdil.

Mivel a f6tt ételek egyes fliszereinek ize

hosszu tavu tarolas soran megvaltozhat,

a fagyasztott ételeket kevéshé kell flisze-

rezni, illetve a felolvasztas utan hozza

kell adni a kivant fliszereket.
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A leghosszabb

Hus és hal Elékészilletek taroldsiids
(hdnap)
2 cm vastagra vagva és foliat helyezve kozéjiik, vagy fe-
Steak 6-8
szesen szorosan becsomagolva
" Ugy, hogy a hiisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek ) i " . 6-8
ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
Kockak Apré darabokban 6-8
Borjuhus [ . PP e
Hasszelet, karaj Ugy hogy a vagf)t_t’szeletek kozé ff)hat tesz: vagy kiilon 68
kilon sztreccsfélidval szorosan kdrbetekeri
Husdarabok kdzé félia helyezésével vagy egyenként
Borda P o ! 4-8
nyUjtassal torténé csomagolassal
. Ugy, hogy a hisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek - iz " - 4-8
B ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
Uriihts . Ugy, hogy a tépett hiist fagyasztézacskéba csomagolja,
Kockak s . X 4-8
vagy sztreccsfolidval szorosan korbetekeri
" Ugy, hogy a hiisdarabokat fagyaszté tasakba csomagol-
Siiltek ) s " ] 8-12
ja, vagy sztreccsfélidval szorosan korbetekeri
2 cm vastagra vagva és foliat helyezve kozéjiik, vagy fe-
Steak 8-12
szesen szorosan becsomagolva
Marha- - -
has Kockak Apré darabokban 8-12
Huastermékek Fétt hus Hiitétasakba apré darabokra csomagolva 812
Vagdalt hus Fliszerezés nélkil, lapos tasakokban 1-3
Belsségek (darabok) Darabokban 1-3
Eﬁrmentalt kolbédsz - szalé- Akkor is csomagolni kell, ha van sajat csomagolasa. 1-3
Sonka Félia elhelyezésével a vagott szeletek kozé 2-3
Csirke és pulyka Féliaba csomagolva 4-6

Félidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a

Liba 2,5 kg-ot) 4-6
Félidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a
Baromfigés |Kacsa 2,5 kg-ot) 46
dallatok
vadatiato Szarvas, nvil. 6z Folidba csomagolva (az adagok nem haladhatjak meg a 68
» iy, 2,5 kg-ot, és ki kel csontozni Gket)
Edesvizi halak (pisztrang, 9
ponty, daru, harcsa)
Sovany halak (tengeri si- 16
ér, rombuszhal, nyelvhal) o . . s . )
ger, d A bels6ségek és a pikkelyek alapos megtisztitasa utan
Hal és tenger | Zsiros halak (Bonito, mak- |meg kell mosni és megszaritani, valamint sziikség ese-
gylimdlcsei |réla, kékuszdja hal, voros  |tén le kell vagni a farok- és fejrészeket. 2-4
marna, szardella)
Kagylofélék Tisztitva és tasakokban 4-6
Kavidr Sajat csomagoldsaban, aluminium vagy mianyag tart6- 2.3

ban
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A leghosz-
Gyimélessk és zoldségek Elkésziiletek szabb téro-
14si id6é
(hénap)
Strébab és rid bab \l)/;osas utdn 3 percig tarté sokkol6 forraldssal, apré darabokra vag- 1013
Zoldborso Kibontds és mosas utan 2 percig tarté sokkol6 forraldssal 10-12
Fejes kaposzta Tisztitds utan 1-2 percig tarté sokkol6 forraldssal 6-8
. . Tisztitas és szeletekre vagas utan 3-4 percig tart6 sokkolé forralds-
Sargarépa sal 12
Paprika A szér Iev’agasa utan 2-3 percig forralva, két részre osztva és a ma- 8-10
gokat elvélasztva
Spen6t Mos4s és tisztitas utan 2 percig tart6 sokkol6 forraldssal 6-9
Péréhagyma A felvagas utan 5 percig tart6 sokkol6 forrassal 6-8
Karfiol A levelek szgtvalasztasa utan sok citromvizben 3-5 percig forraljuk, 1012
darabokra vagva
padlizsan \l)/ellosas utan 4 percig tarté sokkol6 forraldssal, 2 cm darabokra vag- 10-12
Tok Mosas utén 2-3 percig tarté forraldssal, 2 cm-es darabokra vagva 8-10
Gomba Enyhén olajon megdinsztelve és citromot csepegtetve raja 2-3
Kukorica Letisztitas utdn a csutkdk vagy szemek csomagoldsa 12
Alma és korte Hémozas és szeletelés utan 2-3 percig tart6 sokkolé forraldssal 8-10
Sérgabarack és 6szibarack Kettévagds és a magok eltavolitasa 4-6
Eper és mélna Mosdés és hamozas 8-12
Siilt gyimolcs 10% cukor hozzdadaséval az edénybe 12
Szilva, cseresznye, meggy Mos3s és a szérak eltavolitdsa 8-12
Tejtermékek El6késziiletek Leghosszabb térolasi idé Tarolasi feltételek
(hénap)
ROvid tavu tarolds céljabdl erede-
Sajt (a feta sajt kivételé- |Fdlia kozbeiktatdsaval, i csorr]ago@sykbz[in h’ag’yh’atok.
6-8 Hosszu tavu tarolas céljabdl alu-
vel) szeletelve - h "
minium vagy mUanyag félidba
kell csomagolni.
Vaj, margarin Sajat csomagoldsban 6 Sajat csomagolasban vagy md-
anyag edényekben

JOGI NYILATKOZAT

Egyes (egyszer(i) meghibasodasokat a vég-
felhaszndlé is megfeleléen kezelhet anél-
kil, hogy barmilyen biztonsagi probléma
vagy nem biztonsagos hasznalat kdvetkez-
ne be, feltéve, hogy azokat a hatarokon be-
Il és az aldbbi utasitdsoknak megfeleléen
végzi el (lasd az ,0nall6 javitas” fejezetet).
Ezért, hacsak az alabbi ,0nallé javités” feje-
zet nem engedélyezi, a javitasokat a bizton-
sdgi problémak elkeriilése érdekében re-
gisztralt szakszerviznek kell elvégeznie. A
regisztralt szakszerviz olyan szakszerviz,

akinek a gyart6 a 2009/125/EK iranyelv
szerinti jogszabalyban leirt mddszereknek
megfeleléen hozzaférést biztositott a ter-
mék haszndlati utasitasaihoz és potalkat-
részjegyzékéhez.

A garancialis feltételek alapjan azonban
csak az a szerviz (azaz hivatalos szakszer-
viz) nyujthat szolgaltatast, amelyet a hasz-
nalati atmutatéban/garanciakartyan meg-
adott telefonszamon vagy a hivatalos ke-
reskedon keresztiil érhet el. Ezért felhivjuk
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figyelmét, hogy a Whirlpool altal nem en-
gedélyezett szakszervizek altal végzett ja-
vitasok esetén a garancia érvényét veszti.
Onallé javitas

Az 6nall6 javitast a végfelhasznald kizaré-
lag a kovetkezd potalkatrészek tekinteté-
ben végezheti: ajtokilincsek, ajtopantok, tal-
cék, kosarak és ajtotomitések (2021. marci-
us 1-tél frissitett lista is elérheté https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
Tovabb3, a termék biztonsdga és a sllyos
sériilések megel6zése érdekében az emli-
tett 6ndlld javitast az ahhoz sziikséges fel-
hasznaléi kézikdnyvben vagy az aldbbiak-
ban taldlhato utasitasok szerint kell elvé-
gezni: https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com. Sajat biztonsaga érdeké-
ben huzza ki a terméket a halézatbdl, mi-
el6étt barmilyen 6nallé javitast kisérelne
meg.

A végfelhasznaldk altal az ilyen listan nem
szerepl6 alkatrészekkel végzett javitasok
és javitasi kisérletek és/vagy az 6nallé javi-
tasra vonatkozo felhasznaloi kézikonyvek-
ben szerepld, vagy a https://parts-selfservi-
ce.europeanappliances.com oldalon elérhe-
16 utasitasok be nem tartasa olyan bizton-
sagi problémakat vethet fel, amelyek nem a
Whirlpool-nak nak tulajdonithatok, és a ter-
mékre vonatkozé garancia érvényét veszti.

Ezért er6sen ajanlott, hogy a végfelhaszna-
16k tartozkodjanak az emlitett alkatrészlis-
tan kivil esé javitasi kisérletektdl, és ilyen
esetekben forduljanak hivatalos szakszer-
vizhez vagy regisztralt szakszervizhez. El-
lenkezé esetben a végfelhasznalok ilyen ki-
sérletei biztonsagi problémakat vethetnek
fel, és karosithatjak a terméket, majd ezt
kovetben tliz, elazas, aramiités és sulyos
személyi sériilések bekovetkezését okoz-
hatjak.

Példaként, de nem kizardélagosan, a kovet-
kezé javitasokat kell hivatalos szakszerviz-
nek vagy regisztralt szakszerviznek végez-
nie: kompresszor, h(itékor, fépanel, inverter-
panel, kijelz6panel stb.

A gyart6/eladé nem vallal felel6sséget ab-
ban az esetben, ha a végfelhasznaldk nem
tartjak be a fentieket.

Az On altal megvasarolt hiitészekrény pot-
alkatrész-ellatasi ideje 10 év. Ezen id6szak
alatt elérhetdk eredeti potalkatrészek a hi-
t6szekrény megfeleld izemeltetéséhez.

A megvasarolt hiitéberendezésre vonatko-
z6 minimum garancia 24 honap.

A termék ,G” energiaosztdlyu fényforrassal
van felszerelve.

A termékben |évé fényforrast csak szak-
szerviz cserélheti ki.
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Cortesemente leggi prima questo manuale!

Gentile Cliente,

Ti ringraziamo per aver scelto questo prodotto .

Registrare i prodotti su www.register10.eu

Vorremmo che il prodotto, che ¢ stato realizzato con la tecnologia piu avanzata, ti possa
offrire I'efficienza ottimale. Per questo, prima di utilizzare il prodotto leggere attentamente
guesto manuale e qualsiasi altra documentazione fornita.

Presta particolare attenzione alle informazioni e alle avvertenze contenute nel manuale
utente. In questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto da possibili pericoli. Conser-
va il manuale utente. Se si dovesse trasferire il prodotto a qualcun altro, non dimenticare di
includere questo manuale.

Nel manuale d’uso e sul prodotto sono utilizzati i seguenti simboli:

Leggi il manuale utente.
|

EEsE
- E N EHG ? % Le informazioni sul modello memorizzate nella banca dati del prodot-
G765

to possono essere ottenute entrando nel seguente sito web e cercan-
do il proprio identificatore di modello (*) che si trova sull'etichetta
energetica.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— *)

Scansionare il QR code sul proprio apparecchio per avere maggiori informazioni.
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1 Istruzioni relative all’ambiente

1.1 Smaltimento dell’imballaggio

Il materiale di imballaggio € riciclabile al ed
e contrassegnato dal simbolo del riciclo

@

2 Il congelatore

Le diverse parti dellimballaggio devono
quindi essere smaltite in modo responsabi-
le e nel pieno rispetto delle norme delle au-
torita locali in materia di smaltimento dei ri-
fiuti.

IT

1
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3 <
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1 Vassoio superiore
3 Scomparto congelamento rapido
5 Scomparti per alimenti congelati

3 Installazione

2 Vassoio ghiaccio
4 Scomparti per alimenti congelati
6 Gambe regolabili

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

3.1 Luogo idoneo per l'installazione

Rivolgersi al Servizio Autorizzato per l'in-
stallazione del prodotto. Per preparare il
prodotto all'installazione, consultare le in-
formazioni contenute nel manuale utente e
accertarsi che le utenze elettriche e idriche
siano conformi a quanto necessario. In ca-
so contrario, chiamare un elettricista e un
idraulico per sistemare le utenze come ne-
cessario.

+ Per evitare vibrazioni, posizionare il pro-
dotto su una superficie piana

+ Collocare il prodotto ad almeno 30 cm
dal termosifone, dalla stufa e da altre
fonti di calore e ad almeno 5 cm da even-
tuali forni elettrici.

+ Quando vengono posizionati due frigori-
feri l'uno a fianco dell'altro, lasciare una
distanza di almeno 4 cm fra le due unita.

+ Conservare il prodotto al riparo dalla luce
solare diretta e in un luogo asciutto.
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+ Controllare se il componente di protezio-
ne della parete posteriore & presente e
nel suo alloggio (se fornito con il prodot-
to).

3.2 Fissaggio dei cunei in plastica

Per garantire una circolazione d'aria suffi-
ciente fra il prodotto e la parete, servirsi dei
cunei in plastica forniti in dotazione con il
prodotto. Montare 2 dei cunei di plastica
come mostrato nella figura seguente.
(L'immagine riportata e solo rappresentati-
va, non € completamente rispondente al vo-
stro prodotto)

4 Preparazione

3.3 Regolazione delle gambe

Qualora il prodotto non fosse in equilibrio,
regolare le gambe anteriori regolabili, ruo-
tandole verso destra o verso sinistra.

| i

N W

3.4 Avvertenza: superficie calda

Le pareti laterali del prodotto sono dotate
di tubi di raffreddamento per migliorare il
sistema generale di raffreddamento. L'ele-
vata pressione del fluido potrebbe fluire at-
traverso queste superfici, causando il ri-
scaldamento eccessivo delle superfici sulle
pareti laterali. Cido & normale e non richiede
interventi di manutenzione.

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-
rezza"l

4.1 Cosa fare per risparmiare ener-
gia

+ Quando si caricano gli alimenti, lasciare
uno spazio sufficiente all'interno del fri-
gorifero per consentire una circolazione
d‘aria sufficiente per il raffreddamento.

+ L'aria calda e umida, non penetrando di-
rettamente nel prodotto quando le porte
non sono aperte, permettera al prodotto
di ottimizzare la funzione di protezione
degli alimenti. In queste circostanze, fun-
zioni e componenti come il compressore,
la ventola, il riscaldatore, lo sbrinamento,
l'illuminazione, il display e cosi via funzio-
neranno in base alle esigenze di consu-
mo minimo di energia.

+ Nel caso in cui siano presenti piu opzioni,
i ripiani in vetro devono essere posiziona-
ti in modo da non bloccare le uscite d'aria
sulla parete posteriore e, preferibilmente,
in modo che le uscite d'aria rimangano al
di sotto del ripiano in vetro. Questa com-
binazione potrebbe aiutare a migliorare la
distribuzione dell'aria e I'efficienza ener-
getica.

+ Per la conservazione, si raccomanda vi-
vamente di utilizzare il cassetto sotto-
stante.

+ Per prestazioni ottimali, & possibile utiliz-
zare la funzione Congelamento rapido
(se disponibile) 24 ore prima di riporre gli
alimenti freschi nel congelatore.

+ Nella maggior parte dei casi, 24 ore sono
sufficienti per la funzione di Congelamen-
to rapido dopo aver inserito gli alimenti
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freschi nel congelatore. Dopo un po' di
tempo, la funzione Congelamento rapido
si disattiva automaticamente.

+ Quando si congela una piccola quantita
di cibo, la funzione di congelamento rapi-
do puo essere disattivata dopo un po' di
tempo per garantire il risparmio energeti-
co.

+ Per garantire il risparmio energetico e te-
nere sempre gli alimenti nelle condizioni
migliori, gli alimenti devono essere con-
servati utilizzando i cassetti dello scom-
parto raffreddatore.

4.2 Primo utilizzo

Prima di utilizzare il prodotto, accertarsi
che siano stati effettuati i preparativi ne-
cessari in linea con le istruzioni riportate
nelle sezioni “Istruzioni di sicurezza” e “In-
stallazione”.

« Attendere almeno 2 ore prima di mettere
in funzione il prodotto, per garantire la
completa efficienza della refrigerazione.

+ Mantenere il prodotto in funzione senza
inserire alcun alimento all'interno per 6
ore; lo sportello del prodotto dovra esse-
re tenuto quanto piu possibile chiuso.

5 Funzionamento del prodotto

+ Lavariazione di temperatura causata
dall'apertura e dalla chiusura della porta
durante l'uso del prodotto potrebbe por-
tare a normale formazione di condensa
sul cibo posto sui ripiani della porta/del
vano frigo e sui contenitori di vetro posti
nel prodotto.

+ Si sentira un suono quando viene attivato
il compressore. E normale che il prodotto
faccia rumore anche se il compressore
non ¢ in funzione, poiché il fluido e il gas
potrebbero essere compressi nel sistema
di raffreddamento.

+ E normale che i bordi anteriori del prodot-
to siano caldi. Queste aree sono proget-
tate per riscaldarsi al fine di evitare la for-
mazione di condensa.

+ Per alcuni modellj, il pannello indicatore
si spegne automaticamente 1 minuto do-
po la chiusura della porta. Si riattiva
quando la porta & aperta o si preme un
qualsiasi pulsante.

Leggere prima la sezione "Istruzioni di sicu-

rezza"l

« Il prodotto dovrebbe essere usato unica-
mente per la conservazione di alimenti.

+ Spegnere la valvola dell'acqua se si & lon-
tani da casa (ad esempio in vacanza) e si
prevede di non utilizzare la macchinetta
per il ghiaccio o I'erogatore d'acqua per
un lungo periodo di tempo. In caso con-
trario, potrebbero verificarsi perdite d'ac-
qua.

6 Uso dell'apparecchio

Scollegare il prodotto

+ Rimuovere gli alimenti per evitare cattivi
odori.

+ Aspettare che il ghiaccio si sciolga, pulire
l'interno e lasciarlo asciugare, lasciare le
porte aperte per evitare di danneggiare le
plastiche interne del corpo dell'apparec-
chio.

6.1 Regolazione della temperatura
di funzionamento

La temperatura di funzionamento & impo-
stata dal controllo della temperatura.
T=Impostazione di raffreddamento piu bas-
sa (impostazione piu calda)
4=Impostazione di raffreddamento piu alta
(impostazione piu fredda)

(oppure)
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Min. = Impostazione minima di raffredda-
mento

(Impostazione piu calda)

Max. = Impostazione massima di raffredda-
mento

(impostazione piu fredda)

Si prega di selezionare un'impostazione in
base alla temperatura desiderata.

La temperatura interna dipende anche dalla
temperatura ambiente, dalla frequenza di
apertura della porta e dalla quantita di cibo
conservato all'interno.

L'apertura frequente della porta provoca
I'aumento della temperatura interna.
Pertanto, si raccomanda di chiudere la por-
ta il prima possibile dopo l'uso.

La normale temperatura di conservazione
dell'unita deve essere di-18 °C (0 °F). Se la
manopola del termostato viene ruotata in
senso antiorario dalla posizione 1, I'appa-
recchio si spegne e si sente un "clic". Le
temperature piu basse possono essere rag-
giunte spostando la manopola del termo-
stato verso la posizione 4.

Si consiglia di controllare la temperatura
con un termometro per verificare che gli
scomparti di conservazione siano alla tem-
peratura desiderata.

Ricordarsi di leggere la temperatura subito
dopo averlo tolto dal congelatore, poiché la
temperatura del termometro sale molto ra-
pidamente.

Il termostato si trova sulla parete posterio-
re dell'armadio (vedere foto sopra) ed &
controllato dalla manopola del termostato.

6.2 Freezing Fresh Foods

+ Gli alimenti da congelare vanno suddivisi
in porzioni a seconda della dimensione
da consumare e vanno congelati in pac-
chetti separati. Cosi facendo si dovrebbe
evitare che tutti gli alimenti vengano nuo-
vamente congelati in seguito a uno scon-
gelamento.

Per proteggere quanto piu possibile il va-
lore nutrizionale, I'aroma e il colore degli
alimenti, & opportuno bollire le verdure
per un po’ di tempo prima del congela-
mento. (L'operazione di bollitura non &
necessaria per alimenti quali ad esempio
cetrioli e prezzemolo). Il tempo di cottura
delle verdure attenendosi a questa proce-
dura viene ridotto di 1/3 rispetto a quello
usato per le verdure fresche.

Al fine di prolungare la tempistica di con-
servazione degli alimenti congelati, le
verdure bollite vanno prima filtrate e suc-
cessivamente confezionate in modo er-
metico, esattamente come avviene con
tutti i tipi di alimenti.

Gli alimenti non vanno collocati nello
scomparto congelatore senza confezio-
ne.

Il materiale di confezionamento degli ali-
menti da conservare deve essere a tenu-
ta stagna. Deve inoltre essere spesso e
resistente e non deve deformarsi se
esposto a freddo e umidita. In caso con-
trario, gli alimenti induriti dal processo di
congelamento potrebbero perforare I'im-
ballaggio. E di fondamentale importanza
sigillare bene la confezione anche al fine
di conservare gli alimenti in modo sicuro.

Per congelare gli alimenti sono adatti i
seguenti tipi di confezioni/pacchetti:
Sacchetto di polietilene, pellicola di allumi-
nio, pellicola di plastica, sacchetti sottovuo-
to e contenitori di conservazione resistenti
al freddo con tappi.
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Per gli alimenti congelati, non sono rac-
comandati i seguenti tipi di confezioni/
pacchetti

Carta da imballaggio, carta pergamena, cel-

lofan (carta gelatinosa), sacchetti della

spazzatura, sacchetti usati e borse della
spesa.

+ Gli alimenti caldi non vanno messi nello
scomparto del congelatore senza prima
essere stati raffreddati.

+ Quando si mettono cibi freschi non con-
gelati all'interno dello scomparto del con-
gelatore, invitiamo a fare attenzione per
evitare che entrino in contatto con gli ali-
menti congelati. Il Cool-pack (PCM) puo
essere posizionato sul ripiano immedia-
tamente sotto al ripiano del congelatore
rapido per evitare che siriscaldino.

+ Durante il periodo di congelamento (24
ore) non mettere altri alimenti nel conge-
latore.

+ Posizionare gli alimenti sui ripiani o sulle
rastrelliere di congelamento. Distribuire
gli alimenti in modo tale che non siano
eccessivamente vicini (consigliamo di fa-
re in modo che le confezioni non entrino
in contatto tra loro).

+ Gli alimenti congelati dovranno essere
consumati subito dopo lo scongelamen-
to e non dovranno mai piu essere ricon-
gelati.

+ Non bloccare i fori di ventilazione met-
tendo gli alimenti congelati davanti ai fori
di ventilazione situati sulla superficie po-
steriore.

+ Raccomandiamo di incollare un'etichetta
sulla confezione e di annotare il nome de-
gli alimenti all'interno nonché la data in
cui sono stati congelati.

Alimenti adatti al congelamento:

Pesce e frutti di mare, carne rossa e carne

bianca, pollame, verdura, frutta, spezie er-

bacee, latticini (quali ad esempio formag-
gio, burro e yogurt colato), dolci, piatti pron-
ti o cotti, piatti di patate, soufflé e dessert.

Alimenti non adatti al congelamento:
Yogurt, latte acido, panna, maionese, insa-
lata a foglie, ravanelli rossi, uva, tutta la
frutta (quali ad esempio mele, pere e pe-
sche).

+ Per fare si che gli alimenti vengano con-
gelati in modo rapido e completo al tem-
po stesso, non superare le seguenti
quantita indicate specificate per confe-
zione.

- Frutta e verdura, 0,5-1 kg

- Carne, 1-1,5kg

+ Piccole quantita di alimenti (al massimo
2 kg) potranno essere congelate anche
senza ricorrere alla funzione di congela-
mento rapido.

Al fine di ottenere risultati ottimali, seguire

le istruzioni qui di seguito indicate:

« E possibile consultare le tabelle per Car-
ne e Pesce, Verdura e Frutta, Latticini per
istruzioni su come posizionare e conser-
vare gli alimenti nello scomparto conge-
latore.

Consigli per la conservazione degli ali-

menti surgelati

+ Quando si acquistano alimenti surgelati,
verificare che siano congelati a tempera-
ture adeguate e che le relative confezioni
siano intatte.

+ Dopo l'acquisto, mettere quanto prima le
confezioni nello scomparto congelatore.

+ Prima di consumare i piatti pronti confe-

zionati tirati fuori dallo scomparto conge-

latore, assicurarsi che la data di scaden-

za indicata sulla confezione non sia stata

superata.
Sbrinamento

Il ghiaccio negli scomparti congelatore vie-
ne automaticamente sbrinato.

Dettagli per il congelatore

La norma EN 62552 richiede (in base a spe-

cifiche condizioni di misurazione) che al-
meno 4,5 kg di alimenti per ogni 100 litri di
volume dello scomparto congelatore pos-

sano essere congelati a 25 °C di temperatu-

ra ambiente in 24 ore.
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Scongelamento di alimenti congelati

A seconda della diversita degli alimenti e

dello scopo d'uso, sara possibile scegliere

fra le seguenti opzioni di scongelamento:

+ Atemperatura ambiente (non & un’opzio-
ne particolarmente adatta a scongelare il
cibo lasciandolo a temperatura ambiente
per molto tempo in termini di manteni-
mento della qualita del cibo)

+ All'interno del frigorifero

+ All'interno del forno elettrico (nei modelli
con o senza ventola)

+ All'interno del forno a microonde

ATTENZIONE!
+ Per evitare esplosioni, non mettere mai

bevande acide in bottiglie e lattine di ve-
tro all'interno del congelatore.

+ In caso di umidita e rigonfiamenti ano-
mali delle confezioni dei cibi congelati, &
probabile che siano stati precedentemen-
te conservati in condizioni non adeguate
e che il loro contenuto si sia deteriorato.
Non consumare questi cibi senza prima
aver eseguito un controllo.

+ Poiché, nei piatti cotti, il sapore di alcune
spezie pud cambiare se conservati a lun-
go termine, € necessario aggiungere una
quantita minore di spezie agli alimenti da
congelare o aggiungere le spezie deside-
rate agli alimenti dopo il processo di
scongelamento.

Tempo di con-
: servazione pil
Carne e pesce Preparazione |
ungo
(mese)
Tagliandoli con uno spessore di 2 cm e ponendo tra di
Bistecca loro della pellicola o avvolgendoli strettamente con un 6-8
elastico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto ; : : 6-8
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
. Cubetti A pezzettini 6-8
Vitello P
Cotolette, bra-  [Mettendo della pellicola tra le fette tagliate o avvolgen- 68
ciole do singolarmente con un elastico
Braciole Met{endo della pellicola tra i pezzi di carne o avvolgen- 28
do singolarmente con un elastico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto ; : h 4-8
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
Carne di Confezionando la carne sminuzzata in un sacchetto da
montone | o petti frigorifero oppure avvolgendoli strettamente con un ela- 4-8
stico
Confezionando i pezzi di carne in un sacchetto da frigo-
Arrosto : - : 8-12
rifero oppure avvolgendoli strettamente con un elastico
Tagliandoli con uno spessore di 2 cm e ponendo tra di
Bistecca loro della pellicola o avvolgendoli strettamente con un 8-12
elastico
Prodottidi  |Manzo  |cubetti A pezzettini 8-12
carne - - — - —
Carme bollita ]E)onfezmnando i pezzettini in un sacchettino da frigori- 812
ero
Macinato Senza condimento, in sacchettini piatti 1-3
Frattaglie (pezzi) A pezzi 1-3
;aelsmma fermentata - Sala- Deve essere confezionato anche se ha il budello. 1-3
Prosciutto Mettendo della pellicola tra le fettine tagliate 2-3
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Tempo di con-
. servazione piu
Carne e pesce Preparazione |
ungo
(mese)
Pollo e tacchino Avvolgendo con pellicola 4-6
Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Oca - 4-6
superare i 2,5 kg)
Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
Pollamee  |Anatra superare i 2,5 kg) 46
animali da
) Avvolgendo con pellicola (le porzioni non dovrebbero
caccia - ) :
Cervo, coniglio, capriolo superare i 2,5 kg, e le ossa dovrebbero essere conserva- 6-8
te separatamente)
Pesce d'acqua dolce (Tro- 9
ta, Carpa, Gru, Pesce gatto)
Pesce magro (Branzino,
Rombo, Sogliola) 46
! Dopo aver pulito in modo accurato l'interno e le squa-
Pesce e frutti | Pesce grasso (Bonito, me, deve essere lavato e asciugato, e le parti della coda
di mare Sgombro, Pesce azzurro,  |e della testa vanno tagliate all'occorrenza. 24
Triglia, Acciuga)
Crostacei Puliti e in sacchetti 4-6
. Nella sua confezione, in un contenitore di alluminio o di
Caviale } 2-3
plastica
Tempo di
Frutta e verdura Preparazione conserva-
zione pill
lungo
(mese)
Fagiolini e fagioli di Spagna Sbollentare per 3 minuti dopo il lavaggio e il taglio in piccoli pezzi 10-13
Piselli verdi Bollire per 2 minuti dopo averli sgranati e lavati 10-12
Cavoli Bollire per 1-2 minuti dopo averli puliti 6-8
Carote Sbollentare per 3-4 minuti dopo la pulizia e il taglio a fette 12
Peperoni Bollire per 2-3 §ecor_1d| dopo aver tagliato lo stelo, suddividere in 8-10
due e togliere i semi
Spinaci Sbollentare per 2 minuti dopo il lavaggio e la pulizia 6-9
Porri Sbollentare per 5 minuti dopo il taglio a pezzi 6-8
Cavolfiore Sbollentare inun po' di acqua e limone per 3-5 minuti dopo aver se- 1012
parato le foglie, tagliando il torsolo a pezzi
Melanzana Sbollentare per 4 minuti dopo il lavaggio e il taglio a pezzettini da 10-12
2cm
Belleville di zucca E:)t[?o averli lavati e tagliati a pezzi di 2 cm, sbollentare per 2-3 mi- 8-10
Funghi Saltare delicatamente in olio e spruzzare del limone 2-3
Mais Pulire o confezionare come pannocchia o in forma granulare 12
Mele e pere Sbollentare per 2-3 minuti dopo averle sbucciate e tagliate a fette 8-10
Albicocca e pesca Dividere a meta ed estrarre i semi 4-6
Fragola e lampone Per lavare e sgusciare 8-12
Frutta al forno Aggiungere il 10% di zucchero al contenitore 12
Prugne, ciliegie, amarene Per lavare e sgusciare i gambi 8-12
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Prodotti lattiero-caseari Preparazione

Tempo di conservazione

Condizioni di conservazione
pit lungo (mese)

Formaggio (eccetto la fe- |Mettendo della pellicola
ta) tra le fettine tagliate

Puo essere lasciato nel suo im-
ballaggio originale per la conser-
vazione a breve termine. Per la
6-8 conservazione a lungo termine
dovrebbe anche essere avvolto
in un foglio di alluminio o di pla-
stica.

Burro, margarina Nella propria confezione

Nella propria confezione o in
contenitori di plastica

ESONERO DA RESPONSABILITA’

Alcuni guasti (semplici) possono essere ge-
stiti adeguatamente dall'utente finale senza
che si verifichino problemi di sicurezza o di
utilizzo non sicuro, a condizione che venga-
no eseguiti entro i limiti e in conformita alle
seguenti istruzioni (vedere la sezione "Auto-
riparazione").

Pertanto, se non diversamente autorizzato
nella sezione sotto "Autoriparazione", per
evitare problemi di sicurezza, le riparazioni
dovranno essere eseguite da riparatori pro-
fessionisti registrati. Un riparatore profes-
sionale registrato & un riparatore professio-
nale a cui il produttore ha concesso l'acces-
so alle istruzioni e all'elenco delle parti di ri-
cambio di questo prodotto secondo i meto-
di descritti negli atti legislativi ai sensi della
direttiva 2009/125/CE.

Solo gli agenti di assistenza (cioé i ripara-
tori professionali autorizzati) raggiungibili
tramite il numero di telefono indicato nel
manuale d'uso/scheda di garanzia o trami-
te il rivenditore autorizzato possono, tutta-
via, fornire assistenza in base ai termini
della garanzia. Pertanto, si ricorda che le
riparazioni effettuate da riparatori profes-
sionisti (non autorizzati da) Whirlpool an-
nulleranno la garanzia.

Autoriparazione

L'utente finale pud eseguire l'autoriparazio-
ne dei seguenti pezzi di ricambio:maniglie,
cerniere, vassoi, cestini e guarnizioni degli
sportelli (€ disponibile una lista aggiornata
anche su https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com partire dal 1° marzo
2021).

Inoltre, per garantire la sicurezza del pro-
dotto e prevenire il rischio di gravi lesioni,
l'autoriparazione menzionata deve essere
eseguita seguendo le istruzioni contenute
nel manuale d'uso per l'autoriparazione o
disponibili su https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com . Per la sicurezza
dell'utente, prima di tentare qualsiasi ripara-
zione, staccare la spina del prodotto.

| tentativi di riparazione da parte degli uten-
ti finali per parti non incluse in tale elenco
e/o non seguendo le istruzioni contenute
nei manuali d'uso per l'autoriparazione o di-
sponibili su https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, potrebbero causare
problemi di sicurezza non imputabili a
Whirlpool e invalideranno la garanzia del
prodotto.

Pertanto, si raccomanda vivamente agli
utenti finali di astenersi dal tentare di effet-
tuare riparazioni che non rientrano nell'elen-
co dei pezzi di ricambio indicati, rivolgendo-
si in questi casi a riparatori professionali
autorizzati o registrati. Al contrario, tali ten-
tativi di riparazione da parte degli utenti fi-
nali potrebbero comportare problemi di si-
curezza, danneggiare il prodotto e causare
successivamente incendi, inondazioni, elet-
trocuzione e gravi lesioni personali.

A titolo esemplificativo, ma non esaustivo,
le seguenti riparazioni devono essere affi-
date a riparatori professionisti autorizzati o
registrati: compressore, circuito di raffred-
damento, scheda principale, scheda inver-
ter, scheda display, ecc.
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Il produttore/venditore non puo essere rite-
nuto responsabile in caso di mancata os-
servanza di quanto sopra da parte degli
utenti finali.

La disponibilita dei pezzi di ricambio del fri-
gorifero acquistato & di 10 anni. Durante
questo periodo, i pezzi di ricambio originali
saranno disponibili per il corretto funziona-
mento del frigorifero

La durata minima della garanzia del frigori-
fero acquistato & di 24 mesi.

Questo prodotto & dotato di una sorgente
luminosa di classe energetica “G”.

La sorgente luminosa in questo prodotto
deve essere sostituita solo da un riparatore
professionista.
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Prosze najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybranie produktu .

Zarejestruj swoje produkty na www.register10.eu

Chcielibysmy, aby uzytkownik mogt wykorzystac¢ optymalng wydajnos¢ tego wysokiej jako-
$ci produktu, ktéry zostat wykonany przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Aby to
zrobi¢, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje i wszelkie inne dokumenty dostarczone z
produktem przed jego uzyciem.

Przestrzegaj wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten spo-
sbb zabezpieczysz siebie i swéj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystagpic¢. Zacho-
waj instrukcje obstugi. W przypadku sprzedazy produktu nalezy dotaczyé¢ do niego instruk-
cje obstugi.

W tej instrukcji uzytkownika sg uzywane nastepujace symbole:

Przeczytaj instrukcje obstugi.

[OFEHO]
- E N EHG ? % Informacje o modelu przechowywane w bazie danych produktu moz-

na uzyskaé na nastepujacej stronie internetowej, wyszukujac identyfi-
SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER—+ (*) | kator modelu (*) znajdujgcy sie na etykiecie energetycznej.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/

Aby uzyskaé wiecej informacji, zeskanuj kod QR na swoim urzadzeniu.
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1 Instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

1.1 Utylizacja materialow opakowa-
niowych

Materiat opakowaniowy nadaje sie do recy-
klingu i jest oznaczony symbolem recyklin-

u®).

2 Twoja zamrazarka

W zwigzku z tym poszczegdlne czesci opa-
kowania nalezy utylizowaé¢ w sposéb odpo-
wiedzialny i w petnej zgodnosci z przepisa-
mi wtadz lokalnych dotyczacymi utylizacji
odpadow.

R
il . .
3 <
-
4 <
S«
U J

> <

1 Gorna tacka
3 Komora szybkiego zamrazania

5 Komory przechowywania zamrozonej
zywnosci

3 Instalacja

2 Tacka nalod

4 Komory przechowywania zamrozonej
zywnosci

6 Regulowane nogi

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
"

stwa’l

3.1 Odpowiednie miejsce instalacji

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w sprawie instalacji produktu. Aby przygo-
towac produkt do instalacji, zapoznaj sie z
informacjami w instrukcji uzytkownika i

upewnij sie, ze zasilanie elektryczne i wod-

ne sg zgodne z wymaganiami. Jesli nie, we-

zwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali

zasnanle do wymagan.
+ Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej
powierzchni, aby unikngé wibracji

+ Produkt nalezy umiesci¢ w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od grzejnika, kuchen-
ki i podobnych Zrédet ciepta i przynaj-
mniej 5 cm od piekarnikdw elektrycz-
nych.
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+ W razie umieszczenia dwoch chtodziarek
obok siebie nalezy zostawi¢ miedzy od-
step nimi przynajmniej 4 cm.

+ Przechowuj produkt w suchym miejscu
niewystawionym na bezposrednie dziata-
nie promieni stonecznych.

+ Sprawdz, czy element zabezpieczajgcy
tylng $ciane znajduje sie na swoim miej-
scu (jesli zostat dostarczany z produk-
tem).

3.2 Podktadanie plastikowych kli-
now

Za pomocag plastikowych klinéw nalezy
ustawi¢ odpowiedni odstep miedzy urza-
dzeniem i $ciang w celu zapewnienia cyrku-
lacji powietrza. Zamontuj 2 plastikowe kli-
ny, jak pokazano na ponizszym rysunku.
(Wskazane zdjecie jest narysowane repre-
zentatywnie, nie jest catkowicie takie samo
jak twoj produkt.)

4 Przygotowanie

3.3 Regulacja nézek

Jesli produkt nie znajduje sie w réwnowa-
dze, dostosuj przednie regulowane nézki,
obracajac je w prawo lub w lewo.

| i

N W

3.4 Ostrzezenie o goracej po-
wierzchni

Sciany boczne produktu sg wyposazone w
chtodniejsze rury, aby usprawni¢ system
chtodzenia. Ptyn pod wysokim cisnieniem
moze przeptywac przez te powierzchnie i je
nagrzewac. Jest to zjawisko normalne i nie
wymaga zadnej obstugi techniczne;.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

4.1 Co robi¢, aby zaoszczedzi¢
energie

+ Podczas wktadania zywnosci nalezy po-
zostawi¢ w lodéwce wystarczajgco duzo
miejsca, aby umozliwi¢ odpowiednig cyr-
kulacje powietrza i chtodzenie.

+ Poniewaz gorace i wilgotne powietrze nie
przedostaje sie bezposrednio do urza-
dzenia, gdy drzwi nie sg otwarte, urzadze-

nie zoptymalizuje sie w warunkach wy-
starczajgcych do ochrony zywnosci. W
takich okolicznosciach funkcje i kompo-
nenty, takie jak sprezarka, wentylator,
grzatka, odszranianie, oswietlenie, wy-
Swietlacz itd. beda dziata¢ zgodnie z po-
trzebami, zuzywajgc minimalng ilos$¢
energii.

+ W przypadku, gdy dostepnych jest wiele
opcji, szklane pétki nalezy umiesci¢ tak,
aby wyloty powietrza znajdujace sie na
tylnej Scianie nie byty zablokowane, a naj-
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lepiej w taki sposob, aby wyloty powie-
trza pozostawaty ponizej szklanej pofki.
Takie potgczenie moze pomoc w popra-
wieniu dystrybucji powietrza i efektywno-
$ci energetycznej.

+ Do przechowywania zywnosci zdecydo-
wanie zaleca sie korzystanie z dolnej szu-
flady.

+ W celu uzyskania optymalnej wydajnosci
mozna uzy¢ funkcji szybkiego zamraza-
nia (jesli jest dostepna) na 24 godziny
przed wiozeniem swiezej zywnosci do za-
mrazarki.

+ W wiekszosci przypadkéw po umieszcze-
niu Swiezej zywnosci w zamrazarce wy-
starczg 24 godziny dziatania funkcji szyb-
kiego zamrazania. Po pewnym czasie
funkcja szybkiego zamrazania wytgczy
sie automatycznie.

+ W przypadku zamrazania niewielkich ilo-
$ci zywnosci mozna wytgczy¢ funkcje
szybkiego zamrazania po pewnym cza-
sie, aby zapewnic¢ oszczednos¢ energii.

+ Aby zapewni¢ oszczednosc¢ energii i prze-
chowywanie zywnosci w lepszych warun-
kach, nalezy jg przechowywac¢ w szufla-
dach wewnatrz komory lodowki.

4.2 Uzycie po raz pierwszy

Przed uzyciem produktu nalezy upewnic
sie, ze wykonano niezbedne przygotowania
zgodnie z instrukcjami podanymi w cze-
$ciach ,Instrukcje bezpieczenstwa” i ,Insta-
lacja”.

5 Obstuga urzadzenia

+ Przed uzyciem produktu nalezy odczekac¢

co najmniej 2 godziny, aby zapewni¢ pet-
ng wydajnos¢ chtodzenia.

+ Pozostaw produkt wigczony przez 6 go-

dzin z doktadnie zamknietymi drzwiami,
bez wktadania zywnosci do srodka.

+ Zmiana temperatury spowodowana

otwarciem i zamknieciem drzwi podczas
korzystania z produktu moze zwykle pro-
wadzi¢ do skraplania sie pary wodnej na
pétkach drzwiowych i wewnetrznych i
szklanych opakowaniach.

+ Bedzie stycha¢ dzwiek wtaczenia spre-

zarki. Jest to normalne zjawisko, ze urza-
dzenie wydaje dzwieki nawet wtedy, gdy
sprezarka nie pracuje, poniewaz ptyn i
gaz mogag by¢ sprezane w uktadzie chto-
dzenia.

+ Zjawiskiem normalnym jest to, ze przed-

nie krawedzie produktu beda ciepte. Ob-
szary te sg zaprojektowane tak, aby sie
nagrzewac, zapobiegajgc kondensacji

+ W niektérych modelach panel wskazni-

kow wytgcza sie automatycznie po 1 mi-
nucie od zamkniecia drzwi. Panel wigczy
sie ponownie po otwarciu drzwi lub naci-
$nieciu dowolnego przycisku.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen- Odlqczanle produktu

”|

stwa”!

+ Produkt powinien by¢ uzywany jedynie do
przechowywania zywnosci.

+ Zakreé zawor wody, jesli bedziesz poza
domem (np. na wakacjach) i nie bedziesz
uzywac kostkarki ani dystrybutora wody
przez dtuzszy czas. W przeciwnym razie
woda moze zaczag¢ wyciekac.
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+ Wyjmij jedzenie, aby zapobiec powstawa-
niu nieprzyjemnych zapachéw,

+ Poczekaj, az 16d sie roztopi, wyczyscié¢

wnetrze i pozostaw do wyschniecia, po-
zostaw otwarte drzwi, aby unikng¢ uszko-
dzenia plastiku wewnetrznego korpusu.
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6 Korzystanie z urzadzenia

6.1 Regulacja temperatury pracy

Temperature roboczg ustawia sie za pomo-
ca pokretta regulacji temperatury.
1=najnizsze ustawienie chtodzenia (najcie-
plejsze ustawienie)

4=najwyzsze ustawienie chtodzenia (naj-
chtodniejsze ustawienie)

(lub)

Min. = minimalne ustawienie chtodzenia
(Najcieplejsze ustawienie)

Max. = maksymalne ustawienie chtodzenia
(Najzimniejsze ustawienie)

Wybierz ustawienie w oparciu o zadana
temperature.

Temperatura wewnetrzna zalezy réwniez
od temperatury otoczenia, czestotliwosci
otwierania drzwi i ilosci przechowywanej
zywnosci.

Czeste otwieranie drzwi powoduje wzrost
temperatury wewnetrznej.

Dlatego zaleca sie zamykanie drzwi jak naj-
szybciej po ich otwarciu.

Normalna temperatura przechowywania
urzadzenia powinna wynosic -18°C (0°F).
Jesli pokretto termostatu zostanie obréco-
ne w lewo z pozyciji 1, urzadzenie wytaczy
sie i rozlegnie sie dzwiek ,klikniecia”. Niz-
sze temperatury mozna uzyskaé obracajac
pokretto termostatu do pozycji 4.
Zalecamy sprawdzenie temperatury za po-
mocg termometru, aby upewni¢ sie, ze w
komorach przechowywania panuje zgdana
temperatura.

Pamietaj, aby odczytac¢ temperature na-
tychmiast po wyjeciu z zamrazarki, ponie-
waz temperatura termometru ro$nie bardzo
szybko.

Termostat znajduje sie na tylnej $ciance
(patrz: rysunek powyzej) i jest sterowany za
pomocag pokretta termostatu.

6.2 Zamrazanie swiezych produk-

tow

+ Zywnos¢ przeznaczong do zamrozenia
nalezy podzieli¢ na porcje i zamrozi¢ w
osobnych opakowaniach. W ten sposéb
cata zywnos¢ powinna by¢ chroniona
przed ponownym zamrozeniem podczas
rozmrazania.

+ Aby w jak najwiekszym stopniu chroni¢
wartosci odzywcze, aromat i kolor po-
traw, warzywa nalezy krotko gotowaé
przed zamrozeniem. (Gotowanie nie jest
konieczne w przypadku takich produktéw
jak ogorek, pietruszka). W poréwnaniu ze
$wiezymi warzywami czas gotowania
mrozonych produktéw skraca sie o 1/3.

+ Aby wydtuzy¢ czas przechowywania mro-
zonek, gotowane warzywa nalezy naj-
pierw przefiltrowaé, a nastepnie zapako-
wacé hermetycznie, tak jak w przypadku
wszystkich rodzajéw zywnosci.

+ Nie nalezy mrozi¢ zywnosci bez opako-
wania.

+ Opakowanie powinno by¢ szczelne, gru-
be i trwate oraz nie powinno odksztatca¢
sie pod wptywem zimna i wilgoci. W prze-
ciwnym razie zywno$¢ stwardniata pod-
czas zamrazania moze przebi¢ opakowa-
nie. Odpowiednie uszczelnienie opako-
wania jest réwniez wazne ze wzgledu na
bezpieczne przechowywanie zywnosci.
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Nastepujace rodzaje opakowan nadajg

sie do zamrazania zywnosci:

Worek polietylenowy, folia aluminiowa, folia

plastikowa, worki prézniowe i odporne na

zimno pojemniki z pokrywkami.

Nie zaleca sie uzywania nastepujacych

rodzajéw opakowan do zamrazania zyw-

nosci:

Papier opakowaniowy, pergamin, celofan

(papier zelatynowy), worek na $mieci, uzy-

wane torby i torby na zakupy.

+ Nie nalezy mrozi¢ gorgcej zywnosci bez
wczesniejszego schtodzenia.

+ Podczas umieszczania niezamrozonej
Swiezej zywnosci w komorze zamrazarki
nalezy pamietaé, ze nie powinna mieé
kontaktu z mrozonkami. Opakowanie co-
ol-pack (PCM) mozna umiescic¢ na stoja-
ku bezposrednio pod komorg do szybkie-
go Komora zamrazalnika, aby zapobiec
ich nagrzaniu.

- Czasie zamrazania (24 godziny) nie nale-
zy wktadac do zamrazarki innych produk-
téw spozywczych.

« Umies¢ zywnos¢ na potkach lub stoja-
kach, rozktadajac je tak, aby nie byty uto-
zone zbyt ciasno (zaleca sig, aby opako-
wania nie stykaty sie ze sobg).

+ Nalezy spozy¢ w krotkim czasie po roz-
mrozeniu i nigdy nie wolno ich ponownie
zamrazac.

+ Nie blokuj otworéw wentylacyjnych znaj-
dujacych sie z tytu komory, umieszczajgc
mrozonki przed nimi.

+ Zaleca sie umieszczenie na opakowaniu
etykiety z nazwa produktu oraz czasu za-
mrozania.

Zywnos$é odpowiednia do zamrazania:

Ryby i owoce morza, mieso czerwone i bia-

te, dréb, warzywa, owoce, przyprawy zioto-

we, produkty mleczne (takie jak sery, masto

i miekki ser produkowany z jogurtu), ciasta,

dania gotowe lub gotowane, dania z ziem-

niakow, suflet i desery.

Zywnos$é nienadajaca sie do zamraza-

nia:

Jogurt, kwasne mleko, $mietana, majonez,

satata lisciasta, czerwona rzodkiew, wino-

grona, wszystkie owoce (np. jabtko, gruszki

i brzoskwinie).

« Zywno$¢ zostata szybko i doktadnie za-
mrozona, nie nalezy przekraczaé¢ poda-
nych ponizej ilosci w opakowaniu.

- Owoce i warzywa, 0,5-1 kg
- Mieso, 1-1,5 kg

+ Niewielka ilo$¢ zywnosci (maksymalnie 2
kg) mozna réwniez zamrozi¢ bez uzycia
funkciji szybkiego zamrazania.

Aby uzyskac najlepszy rezultat, zastosuj sie

do nastepujacych wskazéwek:

+ Zapoznaj sie z tabelami tabele Mieso i
Ryby, Warzywa i Owoce, Produkty mlecz-
ne dotyczace umieszczania i przechowy-
wania zywnos$ci w zamrazarce.

Porady dotyczace przechowywania za-

mrozonej zywnosci

+ Kupujac mrozonki, upewnij sig, ze sg za-
mrozone w odpowiednich temperaturach,
a ich opakowania nie sa zepsute.

+ Zakupie mrozonki nalezy umiesci¢ w za-
mrazarce tak szybko, jak to mozliwe.

+ Przed spozyciem zapakowanych dan go-
towych, ktére wyjmiesz z zamrazalnika,
upewnij sie, ze nie uptyneta ich data waz-
nosci.

Rozmrazanie

LAd jest automatycznie rozmrazany.

Szczegoty dotyczace zamrazarki

Norma EN 62552 wymaga (zgodnie z okre-
$lonymi warunkami pomiaru), aby co naj-
mniej 4,5 kg zywnosci na kazde 100 litréw
objetosci komory zamrazarki mogto zostac
zamrozone w temperaturze otoczenia 25°C
w ciggu 24 godzin.

Rozmrazanie mrozonek

W zaleznosci od produktu i celu uzycia
mozna wybrac jedng z nastepujacych opcji
rozmrazania:
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+ W temperaturze pokojowej (nie zaleca
sie rozmrazania zywnosci przez dtugi
czas w temperaturze pokojowej ze
wzgledu na utrzymanie jakosci zywnosci)

+ W lodéwce

W piekarniku elektrycznym (w modelach
z wentylatorem lub bez)

+ W mikrofaléwce

OSTROZNOSC!

+ Nie wktada¢ kwasnych napojéw do szkla-
nych butelek i puszek do zamrazarki ze
wzgledu na ryzyko wybuchu.

+ Jezeli w opakowaniach mrozonek wyste-

wczesniej przechowywane w nieodpo-
wiednich warunkach, a ich zawartosé ule-
gta pogorszeniu. Nie spozywaj tych pro-
duktow wczesniejszego bez sprawdze-
nia.

Poniewaz smak niektérych przypraw w
gotowanych potrawach moze ulec zmia-
nie pod wptywem dtugotrwatych warun-
kéw przechowywania, nalezy dodawac
mniejszg ilos¢ przypraw do zywnosci
przeznaczonej do zamrozenia lub doda¢
zadane przyprawy do zywnosci po proce-
sie rozmrazania.

puje wilgo¢ i nietypowe wybrzuszenie,
oznacza to, ze prawdopodobnie byty

Maksymalny
) ) : czas przecho-
Migso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiac)
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek P h A o 6-8
nimi folie lub szczelnie owijajac rozciagnij je
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 6-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
Kostki W matych kawatkach 6-8
Cielecina : ; ; : ; : ;
Sznycel, kotlety Umlfeszgzajqc folie po'm|e<'12y 'pokrOJonyml plastrami lub 68
owin pojedynczo rozciggajac je
Kotlety Urnifeszc?zajqc folie po'mie{jzy 'pokrojonymi plastrami lub 28
owin pojedynczo rozciggajac je
. . Umies$¢ kawatki miesa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 4-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
Baranina A& Cos S ani
; Umies¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Kostki . L L 4-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
’ . Umies¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 8-12
szczelnie owijajac rozciagnij je
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek e h L . P 8-12
. nimi folie lub szczelnie owijajac rozciagnij je
Wotowi- -
Kostki W matych kawatkach 8-12
Produkty na
miesne Gotowane mieso |Mate kawatki zapakuj w woreczek do mrozenia 8-12
Mieso mielone Bez przypraw, w ptaskich woreczkach 1-3
Podroby (kawatek) W kawatkach 1-3
gleibasa fermentowana - Powinna by¢ zapakowana, nawet jesli ma ostone. 1-3
alami
Szynka Umiesc¢ folie miedzy plasterkami 2-3
Kurczak i indyk W folii 4-6
Ges W folii (porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg) 4-6
Kaczka W folii (porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg) 4-6
Dréb i dziczy- W folii ( . - K <2 5 ka: oddzielic
Zna Jeler, krolik, sarna koézil)l porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg; oddzieli¢ 68
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Maksymalny
. . . czas przecho-
Migso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiac)
Ryby stodkowodne (pstrag, 2
karp, szczupak, sum)
Chude ryby (okor morski, 26
) turbot, sola) Po doktadnym oczyszczeniu wnetrza i tusek nalezy
?:r);;owoce Ryby tiuste (bonito, makre- umy¢ ibwysuszy(:, a ogon i czesci gtowy wycigé w razie s
la, lufar, barwena, sardela) |POtrZeby-
Matze Oczyszczone i w woreczkach 4-6
Kawior W opakowaniu, w aluminiowym lub plastikowym pojem- 2.3
niku
Maksymal-
Owoce i warzywa Przygotowanie ny czas
przechowy-
wania
(miesiac)
Fasolka szparagowa i fasola tycz- | Gotowanie szokowe przez 3 minuty po umyciu i pokrojeniu na ma- 1013
na te kawatki
Groszek Gotowanie szokowe przez 2 minuty po obraniu i umyciu 10-12
Kapusta Gotowanie szokowe przez 1-2 minuty po umyciu 6-8
Marchewka Gotowanie s;okowe przez 3-4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 12
mate kawatki
Papryka GoFowanlle przez 2—3 m!nuty po przecigciu todygi, podzieleniu na 8-10
dwie czesci i oddzieleniu nasion
Szpinak Gotowanie szokowe przez 2 minuty po umyciu 6-9
Por Gotowanie szokowe przez 5 minuty po posiekaniu 6-8
. Gotowanie szokowe w matej ilosci wody z cytryng przez 3-5 minut
Kalafior e S ; 10-12
po oddzieleniu lisci, i pocieciu rézyczek na kawatki
Baktazan Gotowe_xnle szokowe przez 4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 cm 1012
kawatki
Kabaczek Gotowanle.szokowe przez 2-3 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 8-10
cm kawatki
Grzyby Lekko podsmazy¢ na oleju i wyciskajac na nie cytryne 2-3
Kukurydza Oczyszczajac i pakujac w kolby lub granulki 12
Jabtko i gruszka Gotowanie szokowe przez 2-3 minuty po obraniu i pokrojeniu 8-10
Morela i brzoskwinia Podzieli¢ na pét i wyja¢ pestki 4-6
Truskawka i malina Po umyciu i obraniu 8-12
Pieczone owoce Po dodaniu 10% cukru do pojemnika 12
Sliwka, wisnia, czereénia Po umyciu i obraniu 8-12
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Nabiat Przygotowanie

Maksymalny czas prze-
chowywania (miesiac)

Warunki przechowywania

Umiesé¢ folie migdzy pla-

Mozna go pozostawi¢ w orygi-
nalnym opakowaniu do krétko-
trwatego przechowywania. W

niu

Ser (oprécz sera feta) ; 6-8 przypadku dtugotrwatego prze-
sterkami . - o
chowywania powinien by¢ réw-
niez zawiniety w folig¢ aluminiowa
lub plastikowa.
Masto, margaryna W oryginalnym opakowa- 6 W oryginalnym opakowaniu lub

plastikowym pojemniku

ZASTRZEZENIE

Niektdre (proste) awarie moga by¢ odpo-
wiednio naprawione przez uzytkownika
koncowego bez zadnych probleméw zwig-
zanych z bezpieczenstwem lub wynikaja-
cym z tego niebezpiecznego uzytkowania,
pod warunkiem, ze zostang wykonane w
okreslonych granicach i zgodnie z poniz-
szymi instrukcjami (patrz: cze$¢ ,Naprawa
samodzielna”).

Dlatego, o ile nie okreslono inaczej w cze-
$ci ,Naprawa samodzielna” ponizej, napra-
wy powinny by¢ kierowane do zarejestro-
wanych warsztatéw w celu unikniecia pro-
bleméw zwigzanych z bezpieczeristwem.
Zarejestrowany profesjonalny podmiot zaj-
mujacy sie naprawami to warsztat, ktéremu
producent przyznat dostep do instrukcji i
wykazu czesci zamiennych tego produktu
zgodnie z metodami opisanymi w aktach
prawnych zgodnie z dyrektywa 2009/125/
WE.

Jednak tylko agent serwisowy (tj. autory-
zowane profesjonalne warsztaty), z ktérym
mozna skontaktowaé sie pod nhumerem te-
lefonu podanym w instrukcji obstugi/kar-
cie gwarancyjnej lub za posrednictwem
autoryzowanego sprzedawcy, moze swiad-
czy¢ ustugi na warunkach gwarancji. Dla-
tego informujemy, ze naprawy wykonywa-
ne w warsztatach profesjonalnych (nieau-
toryzowanych przez) Whirlpool powoduja
utrate gwarancji.

Naprawa samodzielna

Uzytkownik koricowy moze dokona¢ samo-
dzielnej naprawy wytgcznie nastepujgcych
czesci zamiennych: raczek drzwi, zawia-

sow, potek, koszykdw i uszczelek drzwi
(zaktualizowana lista jest réwniez dostepna
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com od 1 marca 2021).

Ponadto, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produktu i zapobiec ryzyku powaznych ob-
razen, wspomniang samodzielng naprawe
nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z instrukcja-
mi zawartymi w instrukcji samodzielnej na-
prawy lub dostepnymi na https://parts-sel-
fservice.europeanappliances.com . Dla wta-
snego bezpieczenstwa odtgcz produkt od
zasilania przed przystgpieniem do samo-
dzielnej naprawy.

Préby naprawy i naprawy czesci, ktére nie
zostaty wymienione na liscie i/lub nie zo-
staty opisane w instrukcjach uzytkownika
dotyczacych naprawy wtasnej lub ktére sg
dostepne w https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, moga stanowi¢ naru-
szenie zasad bezpieczenstwa, ktdrych nie
mozna przypisa¢ Whirlpool, i powoduja
uniewaznienie gwarancji na produkt.

W zwigzku z tym zdecydowanie zaleca sie,
aby uzytkownicy koncowi powstrzymali sie
od podejmowania préb wykonywania na-
praw spoza wymienionego wykazu czesci
zamiennych, kontaktujac sie w takich przy-
padkach z autoryzowanymi warsztatami
lub zarejestrowanymi warsztatami. Wrecz
przeciwnie, takie préby przeprowadzone
uzytkownikéw korncowych moga spowodo-
wacé problemy z bezpieczenstwem i uszko-
dzié produkt, a nastepnie spowodowacé po-
zar, pow06dz, porazenie pradem i powazne
obrazenia ciata.
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Na przyktad, ale nie ograniczajgc sie do nie-
go, nastepujgce naprawy muszg byc¢ skiero-
wane do autoryzowanych warsztatéw pro-
fesjonalnych lub zarejestrowanych warszta-
téw profesjonalnych: sprezarka, obwéd
chtodzenia, ptyta gtéwna, ptyta inwertera,
ptyta wyswietlacza itp.
Producent/sprzedawca nie moze by¢ po-
ciggniety do odpowiedzialnos$ci w kazdym
przypadku, gdy uzytkownicy koricowi nie
zastosuja sie do powyzszego.

Dostepnosc¢ czesci zamiennych zakupionej
lodéwki wynosi 10 lat. W tym okresie do-
stepne beda oryginalne czesci zamienne do
prawidtowej obstugi lodéwki

Minimalny okres gwarancji na zakupiong lo-
dowke wynosi 24 miesiagce.

Ten produkt jest wyposazony w zrédto
Swiatta klasy energetycznej ,G”".

Zrédto $wiatta w tym produkcie moze zo-
staé wymienione wytgcznie przez specjali-
ste.
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