Owner’s Manual
THANK YOU FOR BUYING AN INDESIT PRODUCT

In order to recei let ist , pl
register your product on www.register10.eu PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDERTO
iﬂf Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

Control panel
Fan (not visible)
Lamp

Shelf guides

(the level is indicated on
the wall of the cooking
compartment)

Door
Upper heating element/grill
7. Circular heating element
8 (not-visible)
8. ldentification plate
(do not remove)

AN =

o w

9 9. Bottom heating element
(not visible)
5. ly... 5
- [ ]
CONTROL PANEL DESCRIPTION
F °C
0 _ o@
® = £% H > ¢ 0
E] . E _ _ 3 220 80
....... . _ 200 100
.......... = - ) O 180 120
@ @ 160 140
1 2 3 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS
For switching the oven on by For accessing the cooking time For changing the cooking time
selecting a function. settings, delayed start and timer. settings.
Turn to the O position to switch For displaying the time when the 6. THERMOSTAT KNOB
the oven off. oven is off. Turn to select the temperature you
2. LIGHT 4. DISPLAY require when activating manual
With the oven switched on, press functions.
1 to turn the oven compartment For Turn & Go function use @

lamp on or off.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the
knob to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

T

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking
juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items
of cookware.

* Availble only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by holding
it tilted slightly upwards and resting the raised rear side
(pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

Other accessories, like the baking tray, are to be inserted
horizontally, letting them slide on the runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape [a]
and then remove the protective foil [b] from the sliding
runners.

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the
lower hooks (1) and pull the the sliding runners upwards,
removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press
the lower part of the sliding runners against the shelf
guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1.To remove the shelf guides, firmly grip the external part
of the guide, and pull it towards you to extract the support
and the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the
cavity and initially insert the two pins into their lodgings.
Next, position the external part near its lodging, insert the
support, and firmly press towards the wall of the cavity to
make sure the shelf guide is properly secured.
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FIRST TIME USE

1. SET THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press ® until the © icon
and the two digits for the hour start flashing on the
display.

HEGE
D

Use + or — to set the hour and press © to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
+ 0 — to set the minutes and press © to confirm.
Please note: When the @ icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset
the time.

FUNCTIONS

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it. Heat the oven to 250 °C for about one hour.
The oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

= CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

> CONVECTION BAKE

— For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum
three) at the same time. This function can be used to
cook different foods without odours being transferred
from one food to another.

-1 GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a Baking
tray to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

% TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

&) ECO CONVECTION BAKE

— For cooking roasts and stuffed roasting joints

on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing ‘(%

El BOTTOM HEATING

Use this function to brown the bottom of
the dishes. It is advisable to place the food on the
1st/2nd level. The function can also be used for slow
cooking, such as vegetables and meat stews; in this
case use the 3rd level. The oven does not have to be
preheated.
@ FREASY COOK

All the heating elements and the fan come on,
guaranteeing the distribution of heat consistently
and uniformly throughout the oven. Pre-heating is
not necessary for this cooking mode. This mode is
especially recommended for cookingpre-packed
food quickly (frozen or pre-cooked). The best results
are obtained if you use one cooking rack only.

@ TURN & GO

This function automatically selects an ideal
temperature and time for baking a wide range of recipes
including meat, fish, pasta, sweets and vegetables.
Activate the function when the oven is cold.
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

Ln

2. ACTIVATE A FUNCTION
MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

mIHHD

Please note: During cooking you can change the function
by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob.

The function will not start if the thermostat knob is on 0 °C.

You can set the cooking time, cooking end time (only if you
set a cooking time) and a timer.

TURN & GO @

To start the “Turn & Go” function, select the function
turning the selection knob on the relevant icon,
keeping the thermostat knob on the 0 /@ icon.

To end the cooking, turn the selection knob on“ 0",

Please note: To obtain the best cooking results using the
“Turn & Go" function, follow the suggested weights for
each kind of food in the following table.

Food Recipe Weight (kg)
Roast veal, Roast Beef rare 06-07
Meat Chicken / Leg of lamb in 10-12

pieces ’ ‘
Salmon fillet / Baked fish )

Fish (whole) 09-10
Fish en papillote 08-10
Stuffed vegetables 18-25
vegetables Vegetable pie 15-25
Salty cakes Quiche lorraine / Flan 1.0-15
Pasta Lasagne /T|rrr1ikC)g|e of pasta or 15-20
Pastr Leavened cake / Plum cake 09-12
4 Baked apples 10-15
Bread Bread loaf 05-06
Baguettes 05-08

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon #f on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

When the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound

to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final
cooking result.

After cooking and with the function deactivated, the
icon ?J may continue to remain visible on the display
even after the cooling fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off
varies because it depends on a series of factors such as
ambient temperature and function used. In any case, the
product should be considered to be off when the pointer
on the selection knob is at“0".

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing & until the ® icon and “00:00” start
flashing on the display.

mrnarn
RN N[N}

JC4
2

Use + or — to set the cooking time you require, then
press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Notes: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing & until the (W icon starts flashing on the display,
then use — to reset the cooking time to “00:00". This
cooking time includes a preheating phase.
PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press © until the (3 icon and the current time
start flashing on the display.

I'I:a "
LIPJLI,
N
A
Use + or — to set the time you want cooking to end
and press & to confirm.

Activate the function by turning the thermostat
knob to the temperature you require: the function
will remain paused until it starts automatically after
the period of time that has been calculated in order
forcooking to finish at the time you have set.

Notes: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to the O position.
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END OF COOKING
An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

&,
Turn the selection knob to select a different function
or to position “Q " to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show
"END" alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing  until the (O icon and “00:00” start
flashing on the display.

raArT
LI

Jel
Use + or — to set the time you require and press & to
confirm.
An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.
Notes: To cancel the timer, keep pressing & until the A
icon starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

NOTES

« Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

« Never drag pots or pans across the bottom
of the oven as this could damage the enamel
coating.

« Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.
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COOKING TABLE

opy . . | LEVELAND
e e (FUNCTION: PREHEAT . TEMPERATURE (°C) . DURATION (Min) : accESSORIES.
= Yes 160-180 30-90 23
Leavened CakeS _ .................................................................................................................. 4 ...... ...... 1 .......
T N0 Yes o 160-180 30 - 90 ammeiamme
I e I : ) : ) F2
Filled cake VB Yes 180-200 30
(cheese cake, strudel, fruit pie) = Yes 160-200 . 35-90%** 4 2
= Yes 170 - 180 15-45 1 3
BISCUitS / tart|etS _ .................................................................................................................. 4 ...... ..... 2 .......
3 Yes 160 - 180 20-45%x 1 4 12
= Yes 180 - 200 30-40 3 |
ChOUX buns _ ...... 4 i 2 .......
= Yes 180 - 190 35-45%x% 1 % ¢
= Yes 90 150 - 200 3
Meringues _ .................................................................................................................. 4 ............ 2 .......
3 Yes 90 140-200% 4 ¢ 2
= Yes 190 - 250 15-50 72
Pizza / bread _ .................................................................................................................. 4 ............ 2 .......
= Yes 190 - 250 25-50% 1 F i 2
= Yes 250 10-15 3
Frozen plzza _ .................................................................................................................. 4 ............ 2 .......
£ Yes 250 10-20%% i %
= Yes 175 - 200 40 - 60 N
Salty CakeS (Vegetab'e p|e, C]UIChe) _ .................................................................................................................. 4 ...... ..... 2 .......
T N A ves . 175-190 ¢ 45-607"  lammn amemn
= ; 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry crackers B S I A i O TR 5
S ; 180-190 15-40% i &
Lasaane/ baiked pasta T s s S .
canneloni/ flans = Yes 190 - 200 45-65 —
Sausages / kebabs / = ) ) 5 4
spareribs / hamburgers ¢ D _______________ I I e
Roast chicken 1-1.3 kg %] Yes 200 - 220 55-70 ** . 2 L \VJ_W;
Roast beef rare 1 kg (%] Yes 200-210 35-50%* .\;,.
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RECIPE ;FUNCTION; PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) AI(-ZEZ‘IIEEZ(I;:I':S
Leg Of Ia m b : / : k nuc kle ......................................... NN @ ............... Yes ...... ......... 200_ 2 10 ................... 60 _ 90 ** ......... . é ..............

RoastpOtatoes ............................................................... @ ............... Yes ...... ......... 200-210 .................... 35-55** .......... u;j ..............

Vegetablegratm .................................................... ....... @ ....... _ ......... ......... 200_210 ......... ............ 25_55 ............ ;j ..............

MeatandetatoeS ............................................... E ................ YeS ...... .......... 1 90_200 ................. 45_100*** ....... "éﬁ‘;

FIShandvegetabIeS ............................................. E ................ Yes ...................... 200 ........................ 30_50*** ........ “;F‘;ﬂ

Lasagneandmeatz ................ Yes ...................... 200 ....................... 50_100*** ......... -‘;FQ;

Roast meat / stuffed roasting joints ox ] - . 170-180 100 - 150 Ll

The time indicated does not include the preheating phase: we recommend placing the food in the oven and
setting the cooking time only after the required temperature has been reached.

* Turn food halfway through cooking. *** Estimated length of time: dishes can be removed
** Turn food two thirds of the way through cooking (if from the oven at different times depending on
necessary). personal preference.
= ; d ) =
FUNCTIONS D — * :E
Conventional Convection Bake Grill Turbo Grill ECO Convection Bake
Aveeees ~ AF==r J | il | SEY)
ACCESSORIES . . . Baking tray/Drip tray or X . .
Wire shelf Baking dish on the wire baking dish on the wire Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with
shelf shelf 200 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. ¢
appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with
a cloth or sponge.

The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

j‘t% u ’ e Ejj\

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do not
hold it by the handle. Simply remove the door by

continuing to close it while pulling it upwards (a) at
the same time until it is released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.

Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICK & CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes

of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

@)

4

/ -

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

(D inpesit



REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew
the cover from the light, replace the bulb and screw

the cover back on the light.

Reconnect the oven to the power supply. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen

lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room

lighting within the home (EC Regulation 244/2009).

CLEANING THE CATALYTIC PANELS

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do
not handle bulbs with your bare hands as your fingerprints
could damage them. Do not use the oven until the light
cover has been refitted.

This oven is equipped with special catalytic liners that
facilitate cleaning of the cooking compartment
thanks to their special self-cleaning coating, which is
highly porous and ablt to absorb grease and grime.
These panels are fitted to the shelf guides: when
repositioning and then refitting the shelf guides,
make sure that the hooks at the top are slotted into

the appropriate holes in the panels.
O

0 0
] 0
5 0

TROUBLESHOOTING

sponge.

To make best use of the catalytic panels self-cleaning
properties, we recommend heating the oven to 200
°C for around one hour using the “Convection Bake”
function. The oven must be empty during this time.

Then leave the oven to cool down before removing
any remaining food residues using a non-abrasive

Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents,
stiff brushes, pan scourers or oven sprawys could damage
the catalytic surface and compromise its self-cleaning
properties. Please contact our After-Sales Service if you
require replacement panels.

PROBLEM

SOLUTION

The oven does not work.

The display shows the letter “F”
followed by a number.

The display is showing the
message “Hot” and the selected
function will not start.

| POSSIBLE CAUSE

i Power cut. Disconnection from
: the mains.

i Check for the presence of mains

. electrical power and whether

i the oven is connected to the

. electricity supply.

. Turn off the oven and restart it to
. see if the fault persists.

. Contact you nearest After-sales

- Service Centre and state the letter
. or number that follows the letter
IIFII.

: Allow the oven to cool down
. before activating the function.
: Select a different function.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.indesit.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-

sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

(D inpesit
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Manuel du propriétaire
MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT INDESIT
Afin de profiter d'une assistance complete, veuillez VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE

enregistrer votre appareil sur www.register10.eu

SUR VOTRE APPAREIL AFIN
iﬂf Lisez attentivement les consignes de sécurité avant D'OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS
d’utiliser I'appareil.
DESCRIPTION DU PRODUIT
1. Panneau de commandes
2. Ventilateur (non visible)
3. Ampoule
4. Supports de grille
(le niveau est indiqué sur la
o6 paroi du compartiment de
cuisson)
7 5. Porte
6. Elément de chauffage
supérieur/gril
8 7. Elément chauffant rond
(invisible)
8. Plaque signalétique
-9 (ne pas enlever)
9. Elément chauffant inférieur
5....=l... - (invisible)
)J [ |
DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDES
F °C
0 _ /@
® = o : w "2
E] . @ - _ 3 220 80
....... . _ : 200 100
........... —J ’ ] @ : 180 120
@ @ E 160 140
1 2 3 4 5 6
1. BOUTON DE SELECTION 3. REGLAGE DE U'HEURE 5. BOUTONS DE REGLAGES
Pour allumer le four en Pour accéder les réglages pour le Pour changer les réglages du
sélectionnant une fonction. temps de cuisson, le départ différé, temps de cuisson.
Tournez a la position O pour et la minuterie. 6. BOUTON THERMOSTAT
éteindre le four. Pour affic;hgr I’'heure lorsque le Tournez pour sélectionner la
2. ECLAIRAGE four est éteint. température désirée lorsque vous
Avec le four allumé, appuyez 4. ECRAN utilisez les fonctions manuelles.
sur:Q: pour allumer ou éteindre Pour utiliser la fonction « Turn &
I'ampoule du compartiment du Go »C@l.

four.

Veuillez noter : Le type de boutons peut varier en fonction du modele. Si les boutons pour de type bouton-poussoir,
appuyez au centre du bouton pour le sortir de son logement.
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ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE LECHEFRITE*

T

Utiliser comme plat de
cuisson pour la viande, le
poisson, les légumes, la
focaccia, etc., ou pour
recueillir les jus de cuisson en
la placant sous la grille
métallique.

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules a
gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la
chaleur.

* Disponible sur certains modeles seulement

PLAQUE A PATISSERIE * RAILS TELESCOPIQUES
*

==

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

Pour la cuisson du pain et
des patisseries, mais aussi
pour cuire des rétis, du

poisson en papillotes, etc.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele acheté.
Il est possible d'acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service Apres-Vente.

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique au niveau désiré en la tenant
légerement inclinée vers le haut et en déposant la partie
surélevée arriere (pointant vers le haut) en premier.

Glissez-la ensuite horizontalement sur les glissiéres aussi
loin que possible.

Les autres accessoires, comme la plaque de cuisson, sont
insérés horizontalement en les laissant glisser sur les
guides.

RAILS TELESCOPIQUES ET GUIDES DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection
[a] puis enlevez la feuille de protection [b] des rails

ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour détacher
les crochets inférieurs (1) et tirez les patins coulissants vers
le haut, en les détachant des crochets supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports de

grille (1), puis appuyez sur la partie inférieure des patins
coulissants contre les supports de grille, jusqu'a ce que les
crochets inférieurs s'enclenchent (2).

[d]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez fermement
la partie externe du support et tirez-le vers vous pour sortir
le support et les deux goupilles internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les prés de la
cavité et insérez en premier les deux goupilles dans leur
appui. Ensuite, placez la partie externe prés de son appui,
insérez le support, et appuyez fermement vers la paroi
pour s'assurer que le support est bien inséré.
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PREMIERE UTILISATION

1. REGLER L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois : Appuyez sur

© jusqu'a ce que le voyant © et les deux chiffres
indiquant I'heure clignotent a I'écran.

HEGE
D

Utilisez + ou — pour régler I'heure et appuyez sur ©
pour confirmer.

Les deux chiffres des minutes clignotent. Utilisez + ou -
pour régler les minutes et appuyez sur ® pour confirmer.
Veuillez noter : Lorsque le voyant © clignote (par
exemple apres des pannes de courant prolongées), vous
devrez régler I'heure de nouveau.

FONCTIONS

2. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant
de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.
Enlevez le carton de protection ou le film transparent
du four et enlevez les accessoires de l'intérieur.
Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure.
Le four doit étre vide durant cette opération.

Suivez les instructions pour régler la fonction
correctement.

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir
utilisé l'appareil pour la premiere fois.

E] CONVECTION
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

> CONVECTION FORCEE

— Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction peut
étre utilisée pour cuire différents aliments sans que
les odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

-1 GRIL

Pour cuire des steaks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du
pain.

Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d'utiliser une plaque de cuisson pour recueillir les jus
de cuisson : placez la léchefrite, contenant 200 ml
d'eau, sur un quelconque niveau sous la grille.

5 TURBO GRIL

Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
roti de boeuf, poulets). Nous vous conseillons
d'utiliser une leéchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : placez la lechefrite, contenant 200 ml d'eau,
sur un quelconque niveau sous la grille.

&%) ECO CONVECTION FORCEE

— Pour cuire les rotis farcis et les rotis sur une seule
grille. Les aliments ne s'asséchent pas trop grace a
une légeére circulation d’air intermittente.

Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé
temporairement en appuyant surQx.

—| BOTTOM HEATING (CHAUFFAGE INFERIEUR)

Utilisez cette fonction pour dorer le fond du plat.
Il est conseillé de placer les aliments au 1e/2e niveau.
La fonction peut aussi étre utilisée pour la cuisson
lente comme les Iégumes et les rago(ts ; dans ce
cas, utilisez le 3e niveau. Il n'est pas nécessaire de
préchauffer le four.

@ FREASY COOK

Mise en marche du ventilateur et de tous les
éléments chauffants
garantissant une répartition homogéne de la chaleur
et uniformément dans tout le four. Le préchauffage
n'est
pas nécessaire pour ce mode de cuisson. Ce mode est
particulierement recommandé pour la cuisson de
produits préemballés
rapidement (congelés ou précuits). Les meilleurs
résultats

sont obtenus si vous utilisez une seule grille de
cuisson.

@ TURN & GO

Cette fonction sélectionne automatiquement la
température et le temps idéals pour la cuisson d'une
grande variété de recettes, incluant la viande, le poisson,
les pates, les desserts, et les légumes. Activez la fonction
lorsque le four est froid.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de
sélection sur le symbole de la fonction désirée : I'écran
s'allume et un signal sonore retentit.

Ln

2. ACTIVATE A FUNCTION (ACTIVER UNE FONCTION)
MANUEL

Pour lancer la fonction que vous avez sélectionnée,
tournez le bouton du thermostat pour régler la
température requise.

(4O

Veuillez noter : Lors de la cuisson, vous pouvez changer la
fonction en tournant le bouton de sélection ou ajuster la
température en tournant le bouton du thermostat.

La fonction ne démarre pas tant que le bouton du
thermostat est sur 0°C.

Vous pouvez régler le temps de cuisson, le temps de fin de
cuisson (seulement si vous réglez le temps de cuisson) et la
minuterie.

TURN & GO @

Pour lancer la fonction « Turn & Go », sélectionnez

la fonction en tournant le bouton de sélection sur
I'icone correspondante, en maintenant le bouton de
thermostat sur l'icone 0/@.

Pour interrompre la cuisson, tournez le bouton de
sélection sur « O ».

Veuillez noter : Pour obtenir les meilleurs résultats avec la
fonction « Turn & Go », observez les poids suggérés pour
chaque type d'aliments dans le tableau suivant.

Aliments Recette Poids (kg)
Réti d'agneau, réti de boeuf 06-07
. saignant
Viande A .
Poulet / gigot d'agneau en 10-12
morceaux c
Filet de saumon / poisson au 09-10
Poisson four (entier)
Poisson en papillote 08-10
Léqummes Légumes farcis 1,8-25
9 Tarte aux légumes 15-25
Gateaux salés Quiche lorraine / Tarte 10-15
A Lasagne / Timbale de pates )
Pates ou de riz 15-20
Gateau a la levure / gateau 09-12
Patisserie aux prunes C
Pommes au four 1,0-15
. Pain (miche) 05-06
Pain
Baguettes 05-08

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore
et un voyant %/ qui clignote a I’écran confirmant que
la phase de préchauffage est activée.

Lorsque la température réglée a été atteinte, le
voyant devient fixe et un nouveau signal sonore
retentit pour indiquer que l'aliment peut étre placé a
I'intérieur et que la cuisson peut se poursuivre.
Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin
du préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

A rés la cuisson et avec la fonction désactivée, le voyant
peut rester visible sur I'écran méme aprés que le
ventllateur de refroidissement s'est éteint pour indiquer
qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le compartiment.
Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que l'icone
s'éteigne varie car cela dépend d'une série de facteurs tels
que la température ambiante et la fonction utilisée. Dans
tous les cas, le produit doit étre considéré comme éteint
lorsque le curseur sur le bouton de sélection est sur « 0 ».

4, PROGRAMMING COOKING
(PROGRAMMER LA CUISSON)

Vous devez sélectionner une fonction avant de

pouvoir lancer un programme de cuisson.

DUREE

Appuyez sur la touche O jusqu'a ce que le voyant (®
et « 00:00 » clignotent a I'écran.

nran
RNy N{N}

&
7

N

Utilisez + ou — pour régler la durée de cuisson et
appuyez sur ) pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du
thermostat a la température désirée : un signal sonore
et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

Remarque : Pour annuler le temps de cuisson, appuyez sur
™ jusqu’a ce le voyant (W clignote dur I'écran, utilisez
ensuite — pour remettre le temps de cuisson a « 00:00 ». Ce
temps de cuisson inclut la phase de préchauffage.
PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/

DEPART DIFFERE

Apreés avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez
retarder le début de la fonction en programmant le
temps de fin de cuisson : appuyez sur & jusqu’a ce
que Iicone (3 et I'heure actuelle clignotent a I'écran.

030

/ \\

Utilisez + ou — pour régler I'heure a laquelle vous
souhaitez arréter la cuisson et appuyez sur Dpour
confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du
thermostat a la température désirée : la fonction
reste en veille et démarre automatiquement apres
la période d’attente calculée pour que la cuisson se
termine a I’heure désirée.

Remarque : Pour annuler le réglage, éteindre le four en
tournant le bouton de sélection a la position « O ».
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FIN DE CUISSON
Un signal sonore retentit et I'écran indique que la
fonction est terminée.

End
®

Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une
différente fonction ou le placer a la position « O »
pour éteindre le four.

Veuillez noter : Si la minuterie est activée, I'écran affiche
« END » en alternance avec le temps restant.
5. REGLER LA MINUTERIE

Cette option n’interrompt pas ou ne programme
pas la cuisson, mais permet d’utiliser I'écran comme
minuterie, durant le fonctionnement d’une fonction
ou quand le four est éteint.

Appuyez sur la touche ® jusqu'a ce que le voyant §
et « 00:00 » clignotent a I'écran.

inin'nlné

LILFLILL,
Utilisez + ou — pour régler I'heure désirée et appuyez
sur & pour confirmer.

Un signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie
a terminé le compte a rebours.

Remarque : Pour annuler% minuterie, appuyez sur &
jusqu'a ce que le voyant (M clignote, utilisez ensuite — pour
remettre le temps a « 00:00 ».

REMARQUES

+ Ne recouvrez pas l'intérieur du four de papier
aluminium.

+ Ne déplacez jamais les plats et moules de
cuisson en les faisant glisser sur le fond du four
sous peine de rayer le revétement en émail.

+ Ne placez pas de poids lourds sur la porte et ne
vous y accrochez pas.
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE ;FONCTlON; PRECHAUFFAGE ;TEMPERATURE (°C) DUREE (Min) Ayé\éggg::és
= . oui | 160180 30-90 23
Géteaux é péte IeVée ......... _ ........ ............................... .................................. ...................................... 4 ...... ...... 1 .......
= Oui 160 - 180 30-90%%x | 4 0 T
Gateau fourré = oui | 160-200 : 35-90 i %,
(géteau au ﬂromage, Strude', ........ _ ........ ............................... .................................. ............................... ...... 4 ...... ..... 2 .......
tarte aux fruits) = Oui . 160-200 : 35-90%** .

Lasagnes / pates au four / = : ) )
cannellonis /tartes B . 0u 0 190-200 - 45-65 L T,
Agneau/Veau/ Beeuf/Porc 1 kg = Oui 190 - 200 80-110 , 3 u

g(litg; de porc avec crackling (grattons) * oui 180 - 190 110 - 150 2
Poulet/lapin/canard 1 kg = Oui 200 - 230 50-100 2,

Dinde / Oie 3 kg = - 190 - 200 100-160 i, 2 |
Poisson au four/en papillote (filet, entier) =] Oui 170-190 30-45 2
T _ ................................ .................. — P S
(tomates, courgettes, aubergines) & 1 ou 180-200 0 2970 e—
Pain grillé =] 5 250 2-6 >
Filets/tranches de poisson ™) - 230-250 15-30* 4 i 3 ;
e e o it S
cOtes levées/hamburgers = IS 20 157307 e et
Poulet réti 1-1,3 kg E Oui 200 - 220 55-70% 2 .1,
Roti de boeuf saignant 1 kg ¥ Oui 200-210 35-50 ** “;l’
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- . .. . i NIVEAUET
RECETTE :FONCTION: PRECHAUFFAGE gTEMPERATURE(C)é DUREE (Min) | , bccoioes

&
Q
o
~+
&
QU
Q
>
0]
QU
c
=
[«Y]
=
=
0]
—+
al

Oui . 200-210 60 - 90 **

Rotis/rotis farcis & : 170-180 . 100-150

Le temps indiqué n'inclut pas la phase de préchauffage : nous vous conseillons de placer les aliments dans le
four et de régler le temps de cuisson seulement aprés avoir atteint la température requise.

* Tourner les aliments a mi-cuisson. *** Temps approximatif : les plats peuvent étre
** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de  retirés du four en tout temps, selon vos préférences
la cuisson. personnelles.
= % = & =
FONCTIONS D — ¥ i
Convection naturelle Chaleur tournante Gril Turbo Grill Eco convection forcée
Areenns ~ AR—=lr | S | f TS
ACCESSOIRES . T Plat de cuisson sur la grille Plaque de cm%son/lechef.nte Léchefrite /plaque de I._echefrlte /plaque de
Grille métallique el ou plat de cuisson sur grille ) cuisson contenant 200 ml
métallique 11 cuisson \
métallique d'eau
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.
N'utilisez pas de nettoyeurs
vapeur.

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a I'aide d’un chiffon en microfibre
humide. Si elles sont tres sales, ajoutez quelques gouttes
de détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si l'un de
ces produits entre en contact par inadvertance avec les
surfaces de I'appareil, nettoyez-le immédiatement avec un
chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

« Apres chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore tiede,
pour enlever les dépots ou taches laissés par les résidus
de nourriture. Pour enlever la condensation qui se serait

N’utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou des
détergents abrasifs ou corrosifs,
ils pourraient endommager les
surfaces de I'appareil.

Utilisez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché
de I'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

formée lors de la cuisson d'aliments avec une forte
teneur en eau, laissez le four refroidir completement et
essuyez-le avec un chiffon ou une éponge.

« Laporte peut facilement étre enlevée et replacée pour
faciliter le nettoyage de la vitre.

+ Nettoyez le verre de la porte avec un détergent liquide
approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide de

lavage aprés I'utilisation, en les manipulant avec des

maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus alimentaires

peuvent étre enlevés en utilisant une brosse ou une

éponge.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la
tenez pas par la poignée. Enlevez simplement la porte
en continuant a la fermer tout en la tirant vers le haut (a)
jusqu'a ce qu'elle soit dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte sur un c6té, en l'appuyant sur une surface
douce.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour
aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis et
attacher la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale : Assurez-
vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est
alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez les
étapes précédentes.

CLICK & CLEAN - NETTOYER LA VITRE

1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur
les deux fermetures en méme temps et enlevez le bord
supérieur de la porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les
deux mains, enlevez-la et placez-la sur une surface
matelassée avant de la nettoyer.

3. Réinstaller le panneau intermédiaire (marqué d'un "1R")
Avant de remonter le panneau intérieur : Pour placer
correctement les parois de verre, assurez-vous que la
marque « R » se trouve dans le coin gauche. En premier,
insérez la longue partie de la vitre marquée d'un « R »
dans les appuis des guides, abaissez-la ensuite en place.
Répétez cette procédure pour les deux parois de verre.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique qu'il
est bien placé. Assurez-vous que le joint est bien
placé avant de remonter la porte.
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REMPLACEMENT DE LAMPOULE

Débranchez le four de I'alimentation, dévissez le
couvercle de I'ampoule, remplacez I'ampoule, et
revissez le couvercle.

Rebranchez le four a I'alimentation électrique. Avant
d’utiliser le four, assurez-vous que le couvercle de
I'ampoule a bien été remis en place.

Veuillez noter : Utilisez des ampoules halogenes de 25
W/230 V type G9, T300 °C.

L'ampoule utilisée dans le produit est spécifiguement
concue pour des appareils domestiques et n'est pas
adaptée pour un éclairage général de la piece dans la
maison (Réglementation CE 244/2009).

Ces ampoules sont disponibles aupres de notre Service
apres-vente. - Ne manipulez pas les ampoules a mains nues,
les traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.

NETTOYER LES PANNEAUX CATALYTIQUES

Ce four est équipé d'un revétement catalytique qui
facilite le nettoyage du compartiment de cuisson
grace a son enduit auto-nettoyant qui est hautement
poreux et capable d'absorber la graisse et la saleté.
Ces panneaux sont ajustés sur les supports de grille :
lorsque vous repositionnez puis remettez en place les
guides de grilles, veillez a ce que les crochets situés

Pour tirer le meilleur parti des propriétés
autonettoyantes des panneaux catalytiques, nous
vous recommandons de chauffer le four a 200 °C
pendant environ une heure en utilisant la fonction
« Convection forcée ». Le four doit étre vide durant
cette opération.

Laissez ensuite le four refroidir avant d'enlever les

en haut soient insérés dans les trous prévus a cet effet
dans les panneaux.
O

résidus d'aliments qui restent avec une éponge non
abrasive.

Veuillez noter : Les produits de nettoyage corrosifs ou

0 (6]

abrasifs, les brosses dures, les tampons a récurer, ou les
ﬂ 0 aérosols pour four pourraient endommager la surface
. 0 catalytique et Iui faire perdre ses propriétés auto-

nettoyantes. Veuillez contacter notre Service Apres-vente si
vous avez besoin de panneaux de remplacement.

DEPANNAGE

PROBLEME

CAUSES POSSIBLES SOLUTION

i Assurez-vous qu'il n'y a pas de

i panne de courant et que le four

i est bien branché.

: Eteignez puis rallumez le four

. pour voir si le probléme persiste.

: Contactez le Service aprés-vente
i le plus proche et mentionnez la

. lettre ou le numéro suivant la

: lettre « F ».

. Laissez le four refroidir avant
. d’activer la fonction. Sélectionnez
¢ une fonction différente.

Coupure de courant. Débranchez

Le four ne fonctionne pas. . de I'alimentation principale.

L'écran affiche la lettre « F » suivi
d’un numéro.

L'écran affiche le message « Hot »
et la fonction ne démarre pas.

* Disponible sur certains modeles uniqguement

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :
En utilisant le QR Code dans votre appareil
Visitant notre site internet docs.indesit.eu

Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

l'appareil. o

400020011410
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Priruénik za viasnika

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

INDESIT

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

uredaja.

Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomog, registrirajte
svoj proizvod na adresi www.register10.eu

INFORMACLJA

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca
2. Ventilator (ne vidi se)
e ] v
@ @ 3. Zarulja
¢ 4. Vodilice reSetke
L [ (razina je oznacena na stijenci
| d f( = 6 odjeljka za pecenje)
e 5. Vrata
L g 6. Gorniji grijac/grill
a4 7. Kruzni grija¢
e (ne vidi se)
P -8 8. Identifikacijska plocica
i3] (ne skidati)
' - 9. Doniji grijac
Q[ 2 (ne vidi se)
il
- TOPTN | °©
- [ ]
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
F °C
0 _ @
® = £% 2 > € N
) .= _ o 220 80
........ . _ : 200 100
st 0 . ] @ : 180 120
AN : 160 140
1 2 3 4 5 6

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj Oza
isklju¢ivanje pecnice.

2. SVJETLO

Kada je pec¢nica ukljucena,

.....

iskljucili svjetlo u pecnici.

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama
vremena pecenja, odgodenog
pokretanja i mjerac¢a vremena.

Za prikaz vremena kada je pecnica
iskljucena.

4. ZASLON

5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

6. GUMB TERMOSTATA
Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se
ru¢no upravlja.

Za funkciju Turn & Go (Ukljuci i
kreni) upotrijebite %@D

Napomena: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako

biste ga oslobodili iz lezista.
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DODATNI PRIBOR

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE
SOKOVA*

T

Upotrebljava se kao plitica za
pecnicu za pecenje mesa,
ribe, povrca, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zicane
reSetke za prikupljanje
sokova pecenja.

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatnog pribora.

LIM ZA PECENJE*

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA
ResSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite malo
nagnutu prema gore i tako da najprije postavite podignuti
straznji dio (okrenut prema gore).

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica koliko

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je plitica za pecenje, trebaju
se umetnuti vodoravno tako da klize na vodilicama
reSetke.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite doniji dio klizne vodilice da biste odvojili donje
kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s
gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice reSetki (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice reSetki sve
dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

1. Vodilice redetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski dio
vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva
interna zatika izvukli iz leZista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
lezista, umetnete nosac i Cvrsto ga pritisnete prema stijenci
unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica resetke dobro
ucvrscena.
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PRVA UPOTREBA

1. POSTAVITE VRIJEME

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put uklju¢ujete
uredaj: pritisnite ® sve dok ikona © idvije znamenke
sata ne zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

HEGE
)

Upotrijebite + ili — za postavljanje sata i pritisnite ©
za potvrdu.

Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti.
Upotrijebite + ili — za postavljanje minuta i pritisnite

© za potvrdu.

Napomena: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

FUNKCIJE

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme
jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci
neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice
i izvadite dodatni pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za
to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

E] KONVENCIONALNO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
@ CONVECTION BAKE (KONVEKCIJSKO PECENJE)

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za pripremu razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

=) GRILL (ROSTIL))

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za pecenje
za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom pecenja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 200 ml vode.

% TURBO GRILL (TURBO ROSTILJ)

Rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporuc¢ujemo upotrebu plitice za
pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
pecenja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

&) ECO CONVECTION BAKE
= (KONVEKCIJSKO PECENJE EKO)

Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na
jednoj resetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprijeceno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na Q%

—| BOTTOM HEATING (GRIJANJE S DNA)

Upotrebljavajte ovu funkciju kako biste zapekli
dno jela. Preporucujemo da jelo stavite na 1./2. razinu
za kuhanje. Funkciju mozete upotrijebiti i za sporo
kuhanje hrane poput povrtnih i mesnih gulasa; u tom
slucaju upotrijebite 3. razinu za kuhanje. Pe¢nicu ne
trebate unaprijed zagrijati.

%] FREASY COOK

° Ukljucuju se svi grijaci i ventilator
koji jam¢e stalnu i ravnomjernu
raspodjelu topline u pecnici. Prethodno zagrijavanje
nije
potrebno za ovaj nacin kuhanja. Ovaj se nacin
posebice preporucuje za brzu pripremu polugotovih
proizvoda (zamrznutih ili unaprijed pripremljenih).
Najbolji se rezultati
postizu ako upotrebljavate samo jednu resetku za
kuhanje.

TURN & GO - UKLJUCI | KRENI

Ova funkcija automatski odabire idealnu temperaturu
i vrijeme pecenja za cijeli niz recepata uklju¢ujuéi meso,
ribu, tjesteninu, kolace i povrée. Funkciju ukljucite dok je
pecnica hladna.

(D inpesit



SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCUJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvu¢ni signal.

Ln

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

mIHHD

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata.

Funkcija ¢e zapoceti samo ako je gumb termostata na 0 °C.

MozZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja
(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.
TURN & GO (UKLJUCI | KRENI) @

Funkciju “Turn & Go” ukljucite okretanjem gumba

u polozaj odgovarajuce ikone, a gumb termostata
ostavite u polozaju ikone 0/@.

Pripremu zavrsite okretanjem gumba za odabir u
polozaj“ Q"

Napomena: Za ostvarivanje najboljih rezultata pripremanja
hrane pomocu funkcije “Turn & Go” pridrzavajte se
predlozenih tezina za sve vrste namirnica u sljedecoj tablici.

Jelo Recept TeZina (kg)

Pecena teleia shble | g5-07
Piletina/Komadi janjeceg buta 10-12
. Fileti Iosc?sc?j/eﬁ’ae)cena riba 09-10
Riba u ovitku 08-10
Stuffed vegetables (Punjeno 18-25

Povrce povrce) C
Povrtna pita 15-25
Slani kolaci Quiche Iorr%iirgae / otvorena 10-15
Testenina | Legne/semscod | 155
Kolaci od dizanog tijesta/ 09-12

Kolaci kolaci sa Sljivama o
PecCene jabuke 1,0-15
<uh Bread loaf (Struca kruha) 05-06
Baguettes (Bageti) 05-08

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona *J
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je ukljucena
faza zagrijavanja pecnice.

Kad se dostigne postavljena temperatura, ikona
pocne stalno svijetliti i oglasava se novi zvu¢ni signal
koji oznacava da se namirnice mogu staviti u pecnicu
i priprema hrane moze poceti.

Napomena: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

Nakon zavrsetka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije,
ikona %/ moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i
nakon Sto se ventilator iskljuci, Sto znaci da u pecnici
jo$ ima zaostale topline.

Napomena: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje,
razli¢ito je jer ovisi 0 nizu ¢Cimbenika, kao $to su temperatura
okoline i funkciji koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju,
proizvod se smatra isklju¢enim kad je strelica na gumbu za
odabir okrenuta na “0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim Msve dok ikona (® i“00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

mrnarn
RN N[N}

JC4
2

Upotrijebite + ili — za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite ) za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ce se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napomene: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritiscite & sve dok ikona (W zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite — za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00”". To vrijeme pripreme ukljucuje
fazu zagrijavanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze se odgoditi programiranjem
vremena zavrsetka: pritisnite  sve dok ikona (31 i
trenutacno vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

HHHO
LIPJILI,
N
P
Upotrijebite + ili — za postavljanje zeljenog vremena
zavrietka i pritisnite @za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata

na potrebnu temperaturu: funkcija se priviemeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka

izraCunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

Napomene: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0.
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KRAJ KUHANJA
Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je funkcija zavrsena.

End
&,

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju ili u polozaj“ O " kako biste iskljucili pe¢nicu.
Napomena: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu ce
se naizmjenic¢no prikazivati “END” i preostalo vrijeme.
5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA
Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija ukljuc¢ena ili kada je pecnica
iskljucena.
Drzite pritisnutim (© sve dok ikona (3 i“00:00”
zapocnu treperiti na zaslonu.

raArT
LI

S
Upotrijebite =+ ili — za postavljanje vremena i
pritisnite &) za potvrdu.
Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.
Napomene: Mjera¢ vremena ponistite tako da drzite
pritisnuto & dok ikona% ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena na “00:00",

NAPOMENE

+ Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom
folijom.

+ Nemojte po dnu pecnice vuci posude i kalupe,
to moze dovesti do ostec¢enja emajla.

« Nemojte postavljati teSke predmeta na vrata i
nemojte se drzati za vrata.

(D inpesit



TABLICA PECENJA

: : : : : RAZINA |
RECEPT FUNKCLJA ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) DODATNI
e i....i_ PRIBOR |
= Da 160 — 180 30-90 2/3
Leavened cakes (Kolaciod dizanog T i T Tl inEmel
e @ D2 160-180  30-00m D L
— 2
Punjeni kolaé - = ba  160-200 | 35-90 .
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac) = Da 160 - 200 35-90%*% | 4 2

= . 190-200 :  20-30 i, > i
VOIS‘aU'Vent/krekeri Od I|Snatog t”esta ........ _ ....... ............................ .................................... .................................... ...... 4 ...... ..... 2 .......

= ¢ — 0 180-190 | 15-40% %
Lazanje/zapecenatJestenlna/ ................... ........ e ............................ ................. _ ................. ................. _ ................. ...... e ..............
kaneloni / kolaéisvocem - & 1 ba 0 190-200 0 45-65 L T,
Janjetina / teletina / govedina / = 3
svinjetina 1 kg ... .. S 1907200 8010 i
Roast pork with crackling (Pecena = B B P2
svinjetina s hrskavom koZicom) 2 kg..._i . .- £ o ba i 180-190 & 1M0-150 fe i
Pile / zec / patka 1 kg = Da 200 - 230 50-100 2,
Puran/guska 3 kg = — 190 - 200 100-160 2|
Baked fish (Pecen tibayjen wasiiiate™ e g
(file, cijela) ..o = ba 170-190 . 30-45 .
Stuffed vegetables (Nadjeveno povrce): 5
(tomatoes (rajcice), courgettes (tikvice), i [X] Da i 180-200 50-70 o j i
aubergines (patlidzani)) e
Prepeceni kruh ] 5 250 2-6 2
Riblji fileti/komadi il — 230 - 250 15-30% 4 .3,
Kobasuce/raznjla/ ........................................................ s e ..... i
rebarca/plieskavice . D ___________________ I B >0 7307 e e
Roast chicken (Peceno pile) 1 - 1,3 kg 3 Da 200 - 220 55-70 ** - 2 . \VJ_W;
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RAZINAI

RECEPT . FUNKCIJA : ZAGRIJAVANJE : TEMPERATURA (°C) i TRAJANJE (min) | DODATNI
: ; : : PRIBOR

Slabije peteno govede pecenje 1 kg | [¥] | Da . 200-210 i 35-50*

Peceno meso/punjeno peceno meso x| — 170-180 100-150 u ,

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu zagrijavanja pecnice: preporuc¢ujemo da namirnice stavite u pecnicu i
vrijeme pecenja postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pecenja. *** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz
** Okrenite hranu na dvije treéine peéenja (po pecnice u razli¢ita vremena, ovisno o zeIJama.
potrebi).
= z T =
FUNKCUE D — ¥ *
Konvencionalno Convection Bake Grill Turbo Grill Konvekcijsko pecenje Eko
[ S v aF==ie J | | T
DODATNI ) . Plitica za pecenje/plitica za . o Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR 5.y . Lim za pecenje na . — s Plitica za sakupljanje viska . " L
Zicana resetka T skupljanje suvisne tekucine ili lim za . . . . tekucine/plitica za pecenje s
zicanoj resetki P Gy tekucine/plitica za pecenje
pecenje na zi¢anoj resetki 200 ml vode
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne Cistace.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda sluc¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se
ohladi i zatim je ocistite, po moguénosti dok je
jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za cisc¢enje jer bi
to moglo ostetiti povrsinu uredaja.

Nosite zastitne rukavice.
Peénicu morate iskopcdati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat pecenja
s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do
kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.
« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo cisc¢enje stakla.
- Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekuc¢im
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako
mozete ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

A N

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za
rucku. Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajudi ih na meku
povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke 3arki s lezisStima i
ucvrscujudi gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje ruke,
izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije CiS¢enja.

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu
(oznaceni slovom “1R”")

prije postavljanja unutarnje staklene plohe: Kako
biste pravilno postavili staklene plohe provjerite
moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom kutu. Najprije
umetnite dugu stranu stakla oznacenu slovom “R”
u potporna lezista, pa je zatim spustite u polozaj.
Ponovite postupak za obje staklene plohe.
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4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pric¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

ZAMJENA ZARULJE

Iskljucite napajanje pecnice, odvijte pokrov svjetla,
zamijenite zarulju i ponovno navijte pokrov na svjetlo.
Ponovno ukopcajte pecnicu u struju. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego sto ponovno
postavite pokrov svjetla.

CISCENJE KATALITICKIH PLOCA

Napomena: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25
W/230V, tip GY, T300 °C.

Zarulja koja se nalazi u uredaju posebno je namijenjena za
kucanske uredaje i nije prikladna za rasvjetu u kucanstvu
(Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. —
Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.

Ova je pecnica opremljena posebnim kataliti¢kim
oblogama da bi se olak3alo ¢is¢enje odjeljka za
kuhanje zahvaljujudi njihovom posebnom premazu s
funkcijom samocis¢enja koji je visoko porozan i moze
upiti masnocu i prljavstinu. Te su ploce postavljene na
vodilice resetki: prilikom premjestanje i ponovnog
postavljanja vodilica reSetke, kukice na vrhu
obavezno moraju biti umetnute u odgovarajuce
otvore na plo¢ama.
O

(o e

RJESAVANJE PROBLEMA

Kako biste na najbolji nacin iskoristili svojstva
samocis¢enja katalitickih ploca, preporucujemo da
pecnicu oko jedan sat zagrijavate na 200 °C pomocu
funkcije ,Convection Bake” (Konvekcijsko pecenje). Za
to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Zatim pustite da se pecnica ohladi prije no $to
uklonite ostatke jela neabrazivnom spuzvom.

Napomena: Upotreba nagrizajucih ili abrazivnih sredstava
za Ciscenje krutih Cetki, sredstva za ribanje ili rasprsivaca za
Cis¢enje pecnice mogla bi ostetiti kataliticku povrsinu i
unistiti njena svojstva samociscenja. Obratite se nasem
postprodajnom servisu ako trebate zamjenske ploce.

PROBLEM

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Peénica ne radi.

Ako zaslon pokazuje slovo ,F“ iza
kojeg slijedi broj.

Na zaslonu se prikazuje poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se
funkcija ne pokrece.

Nestalo je struje. Doslo je do
: iskljuCenja iz mreze.

. Provjerite ima li struje u mrezii je
. li pecnica ukopcana u struju.

i Iskljucite i ponovno ukljucite

. pecnicu kako biste provjerili javlja
. li se kvar i dalje.

. Obratite se najblizem

. postprodajnom servisnom centru
: i navedite broj koji se nalazi iza

. slova“F".

: Pustite da se pecnica ohladi prije
. ukljucivanja funkcije. Odaberite
. drugu funkciju.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronadi tako da:

Koristeci QR kod na Vasem uredaju
posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva).
Kada se obracate nasem postprodajnom servisu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

'=
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Kasutaja kdisiraamat

www.register10.eu

TANAME TEID INDESITI TOOTE OSTU EEST
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige toode aadressil

PALUN SKANEERIGE OMA
SEADMEL OLEV QR-KOOD, ET

iﬂf Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt libi SAADA LISATEAVET
ohutusjuhend.
TOOTE KIRJELDUS
1. Juhtpaneel
Tk, 2. Ventilaator (pole nahtav)
3. Lamp
¢ 4. Riiulisiinid
PR = - (tasandi number on margitud
Feeeedon f = o6 kipsetuskambri seinale)
' 5. Uks
UL .y 6. Ulemine kiitteelement/grill
Pl 7. Tsirkulaarne kuttekeha
e (pole ndahtav)
Iz -8 8. Andmeplaat
5 (drge eemaldage)
9. Alumine kittekeha
\I 9 (pole nahtav)
il
Beeeed® ... ©
)J [ |
JUHTPANEELI KIRJELDUS
F °C
0 _ o@®
e 5 . 2
E] _E - _ 3 220 80
....... . _ 200 100
e = - ] @ 180 120
=] [ : 160 140
1 2 3 4 5 6

1. VALIKUNUPP

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjaltlitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lllitatud, saate
seda vajutades®Q lilitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

3. KELLAAJA SEADISTAMINE

See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lUlitatud, naitab
see kellaaega.

4. EKRAAN

5. SEADENUPUD
Klpsetusaja muutmiseks.
6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.
P6oramise ja kiipsetamise
funktsiooni sjsseltlitamiseks
hoidke sees é

Pange tahele: Nupu tldp voib mudeli tGubist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.
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TARVIKUD

TILKUMISALUS *

TRAATREST

T

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade, focaccia
jms kUpsetamisel voi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

Toidu kUpsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

KUPSETUSPLAAT*

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust vadlja votmise
holbustamiseks.

Leiva ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka
praeliha, kala
kUpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tltbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga Ules) esimesena siinidele.

LIUGRIIULID JA RIIULJUHIKUD

Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu.

Muud tarvikud, nt klipsetusplaat, tuleb rohtsalt
riiulisiinidele libistada.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja

LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake
liugsiine Ules, et need tilemiste konksude (2) kiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage Glemised konksud riiulijuhikute (1) kilge ja
seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid,
kuni alumised konksud klépsuga paika kinnituvad (2).

[d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
vdlisosast ja tbmmake seda enda poole, et eemaldada tugi
ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid avause
lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel
viige valine osa pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage
tugevalt 66nsuse seinale, et veenduda, et riiulisiin on
kindlalt kinni.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG

Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Vajutage nuppu ©, kuni tabloole ilmub ikoon
© ja kahekohaline tundide naidik hakkab vilkuma.

HEGE
)

Tundide seadmiseks vajutage nuppe + voi — ja
kinnitamiseks vajutage nuppu © .

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Minutite seadmiseks vajutage + voi — ja
kinnitamiseks vajutage © .

Pange tahele: Kui ikoon @ vilgub (nditeks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

FUNKTSIOONID

2. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud [6hnu:

see on taiesti tavaparane. Soovitame enne esimest
kiipsetamist ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid
voimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest kdik tarvikud. Kuumutage ahju umbes ks tund
temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel ajal olema tihi.

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.
Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

—) TAVAPARANE

— Mis tahes tiitipi roogade kiipsetamine ainult tihel
ahjutasemel.

@ CONVECTION BAKE (KONVEKTSIOONKUPSETUS)

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kupsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu [6hn v6i maitse
kanduks ule teisele.

-1 GRILL

Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine,
koogiviljade gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks kipsetusplaadi:
paigutage nérgumispann resti alla Gikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

@ TURBO GRILL

Suurte lihatlkkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada kiipsetusmahlade
kogumiseks kipsetusplaadi: paigutage
nérgumispann resti alla tkskoik millisele tasandile ja
valage sinna 200 ml vett.

&%) ECO CONVECTION BAKE,

—' (OKOKONVEKTSIOONKUPSETUS)

Uhes tiikis praadide véi taidisega lihaldikude
kiipsetamine Uhel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.

Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sutti tuli ECO,
kuid selle saab sisse liilitada, vajutades nuppu Q-

BOTTOM HEATING (ALUMINE KUUMUTUS)

Kasutage seda funktsiooni roogade altpoolt
pruunistamiseks. Toit on soovitatav asetada 1./2.
kiipsetustasandile. Seda funktsiooni saab kasutada
ka aeglaseks klipsetamiseks, nt kddgiviljade
ja lihahautiste puhul; sel juhul kasutage 3.
kiipsetustasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.

i FREASY COOK

Koik kiitteelemendid ja ventilaator lilituvad sisse,
tagades soojuse Uhtlase jaotumise kogu ahju ulatuses.
Eelkuumutamine ei ole selle toiduvalmistamise
reziimi puhul vajalik. See reziim on eriti soovitatav
eelpakendatud toidu kipsetamiseks (kiilmutatud voi
eelklipsetatud). Parimad tulemused

saadakse, kui kasutate ainult Ghte kiipsetusplaati.

TURN & GO

Selle funktsiooni abil valitakse automaatselt ideaalne
klpsetustemperatuur ja -aeg eri retseptide jaoks, muu
hulgas liha-, kala-, pastatoidud, magusad kiipsetised ja
koogiviljad. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Funktsiooni valimiseks poo6rake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: suttib tabloo ja kolab
helisignaal.

Ln

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
KASITSI
Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake

termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

mIHHD

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
poorates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga.

Funktsioon ei kaivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 °C.

Saate maarata kipsetusaja, kiipsetamise I6puaja (ainult siis,
kui madrate kipsetusaja) ja taimeri.

TURN & GO @

Funktsiooni,Turn & Go” kdivitamiseks suunake
valikunupp asjakohasele ikoonile, jattes
termostaadinupu ikoonile 0 /@.

Kipsetamise [dpetamiseks, pddrake valikunupp
asendisse, O".

Pange tahele: Funktsiooniga ,Turn & Go" parima
kUpsetustulemuse saamiseks kasutage jargmises tabelis
toodud toitude soovitatud koguseid.

Toit Retsept Kaal (kg)
Vasikapraad, poolkips )
Liha veisepraad 06-07
TUkeldatud kana / 10-12
lambakoot o
Lohefilee / kiipsetatud kala )
Kala (terve) 09-10
Kala klipsetuspaberis 08-10
Kedaivili Taidetud kodgiviljad 1,8-25
9 Koogiviljapirukas 15-25
Salty cakes R .
Soolased Lotringi p|irrLlJJkk?jsS/Iahtlne 10-15
pirukad) P
Lasanje / pasta- voi .
Pasta risitimbal 15-20
Parmitainast kook / 09-12
Kondiitritooted ploomitort T
KUpsetatud éunad 1,0-15
Leib Leiva- vOi saiapats 05-06
Baguettes (Bagetid) 05-08

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kadivitub, antakse helisignaali ja
ekraanil vilkuva ikooniga %J marku, et eelsoojenduse
etapp on aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, |6petab ikoon
vilkumise ja kélab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.
Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
I6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti mojuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon *f ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lllitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon valja IUlitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja
kasutatav funktsioon. Toote véib igal juhul lugeda
valjalUlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis ,0".

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu O all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (®
ikoon ja,00:00".

InlnTnint
JE|EyN{N}

JG4
2R

Maarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning
vajutage kinnituseks nuppu .

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on |6ppenud.
Markused: Maaratud kipsetusaja tihistamiseks hoidke
nuppu Mall, kuni ikoon (W hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel
kasutage nuppu —, et maarata klpsetusajaks ,00:00". See
kUpsetusaeq sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
KUPSETAMISE LOPUAJA/ VIITKAIVITUSE
PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi llikata, programmeerides selle
I6puaja: vajutage nuppu &, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon (Jf ja praegune kellaaeg.

N I—l 3 |—|//
codi
N2
=
ZIN\]
Klpsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu +
voi — ja kinnitamiseks vajutage .
Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: funktsioon jadb ootele

ja hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja
moddumist, et kiipsetamine [opeks seatud ajal.

Markused: Selle satte tihistamiseks lUlitage ahi vélja,
poorates valikunupu asendisse O .

KUPSETAMISE LOPP
Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on |6ppenud.
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End
®

P6orake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend, O " ahju valjalilitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejadanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on vdlja
lGlitatud).

Hoidke nuppu ® all, kuni ekraanil hakkab vilkuma
ikoon ja,00:00"

rarT
LiLfu.
Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu + véi —ja
kinnitamiseks vajutage .

Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli,
kolab helisignaal.

Mérkused: Taimeri tiihistamiseks hoidke nuppu ) all, kuni
ikoon (Y hakkab vilkuma. Seejarel ldhtestage nupuga — aeg
vaartusele ,00:00"

MARKUSED

. Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!

. Arge lohistage potte-panne modéda ahju péhja,
sest ka see voib emaili kahjustada!

- Arge asetage uksele raskeid esemeid ega
toetage uksele.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSlOON; EELSOOJENDUS ;TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) T;:\SIE}:SD
= = Jah  160-180 . 30-90 23
P'a‘rmitainast koog|d ............ _ .......... ............................... ................................... .................................. 4 ...... ...... 1 .......
= Jah 160-180 | 30-90% = 4 . 1
= Jah 160 - 200 35-90 2,

Taidisega kook _ : : : : :
(juustukook, struudel, puuviljapirukas) ¥ Jah L 160-200 | 35-9p%xx | 4 i 2

= Jah 170 - 180 15-45 3
KUpSISGd/marJakOFVIkeSGd ............ _ ................................................................................................................. 4 ...... ..... 2 .......
= Jah 160 - 180 20-45%xx |t 4 L
= Jah 180 - 200 30-40 3
TUUIetaSkUd ............ _ ...... 4 USSR 2 .......
= Jah 180 - 190 35-45%x 1 T
= Jah 90 . 150-200 | 3
Besee ............ _ .............................................................................. ........................... ...... 4 ............ 2 .......
= Jah 90 140 -200%%* T 1 2
= Jah 190-250 | 15-50 /2,
Pitsa / Ielb ............ _ ................................................................................................................. 4 ............ 2 .......
= Jah 190 - 250 25-50% | T <
= Jah 250 10-15 3,
KU|mutatud pitsa ............ _ ................................................................................................................. 4 ............ 2 .......
= Jah 250 10 - 20%** :
.................................................................................................. _%%w
Soolased pirukad = Jah . 175-200 | 40-60 i
{roogiiapiruias plradipivies) @ ah o 175-190 4560 (R 2,
= — 190 - 200 20-30 i, 3,
VOIOVan|d / Iehttalnast kupSIsed ............ _ ................................................................................................................. 4 ............ 2 .......
= — 180 - 190 15-40%%* |
Ui i T e S —
canne”om/lahtmeplrukasg ...................... Jahwo _____ 200 . A Leer] SO
Lammas/vasikas/ veis/siga 1 kg = Jah 190 - 200 80-110 i, 3 |
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) > Jah 180 - 190 110-150 i, 2 )
Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg = Jah 200 - 230 50-100 i, 2 |
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg = _ 190-200  100-160 :, 2
T T S R o : - G
(fileed, terve) . oooeeeEm &g Jah ¢ 170-190 ¢ 30-45 i
Taidetud kodgiviljad = B B P2
(tomatid, Suvikérvits, Baklazaan) é = é Jah é 180 - 200 : >0-70 —J
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RETSEPT { FUNKTSIOON ;| EELSOOJENDUS :TEMPERATUUR (°C); KESTUS (Min) :

Lambakoot S 1 Jah

T @ ...................... R
Koog, V,|Jagrataan ........................................................... @ ....................... [
Llhajaka e — e P
P Jakoo g|V||Jad .......................................................... e i
- SanJeJa| e B R
praad/taldlsegapra o .......... ez, ......... .............. i

TASE JA
............................................................... TARVIKUD |
200-210 | 60-90% |, 3
e T T
R R
190—20045100***“,;[”;,
e

200 50-100%x i 4 T

170-180 = 100-150 i *

Margitud kiipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja maarata kiipsetusaja alles

pdrast vajaliku temperatuuri saavutamist.

* Poorake toitu poole kiipsetusaja moddudes. *** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule
** Vajadusel podrake toit imber pérast 2/3 maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

kiipsetusaja méodumist.

= * ]
FUNKTSIOONID

%] &

Tavapdrane Konvektsioonkiipsetus Grill Turbo Grill Okokonvektsioonkiipsetus
Aveeenn ~ A== | S— \ ] ot
TARVIKUD Ahiundud / né ; 5 ; = :
. . junéud / nérgumispann Nérgumispann/ Nérgumispann /
Traatrest Kiipsetuspann restil voi klipsetuspann restil kipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiiGrimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPINNAD

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vdaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid voi sd6vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
thendada.

Suure niiskusesisaldusega toitude kupsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi
voi kasnaga.

Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks
kergesti eemaldada ja uuesti paigaldada.
Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

S

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest molema kdega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdepidemest. Ukse eemaldamiseks
Iikake seda kinni, tdommates samal ajal Glespoole (a),
kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale thele kiljele maha.

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

CLICK & CLEAN - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine serv,
toOmmates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kdega ja
tostke see liles, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Paigaldage tagasi vaheplaat (tahistusega,1R")
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite dige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jadab vasakusse
nurka. Koéigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama mélema klaastahvliga.
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4. Paigaldage ulemine serv: Klamber naitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

Uhendage ahi vooluvérgust lahti, keerake kate
lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake kate tagasi.
Uhendage ahi uuesti elektrivorku. Arge kasutage ahju
enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

Pange tahele: Kasutage 25 W /230 V tlupi G9, T300 °C
halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/20009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sormejaljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalltiliste
paneelidega, mis holbustavad ahju sisemuse
puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma. Paneelid
on kinnitatud riiulisiinidele. riiulisiinide
Umberpaigutamisel ja seejarel uuesti paigaldamisel
veenduge, et lleval olevad konksud on paigutatud
paneelide vastavatesse aukudesse.

RIKKEOTSING

KatalGutiliste paneelide isepuhastavate omaduste
parimaks darakasutamiseks soovitame ahju
kuumutada temperatuurini 200 °C umbes iheks
tunniks, kasutades funktsiooni,Convection Bake”. Ahi
peab sel ajal olema tiihi.

Enne jarelejaanud toidujadkide eemaldamist pehme
Svammiga laske ahjul maha jahtuda.

Pange tahele: Arge kasutage sodvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid,
mis voivad kataltUtilist pinda kahjustada ja selle
enesepuhastusvoime rikkuda. Kui vajate asenduspaneele,
poorduge teenindusse.

PROBLEEM VOIMALIK POHJUS LAHENDUS
- Kontrollige, kas vool on olemas ja
Ahi ei té6ta : Voolukatkestus. Vooluvérgust i kas ahi on vooluvérku ihendatud.

. lahti Ghendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle
jarel number.

Ekraanil on kiri,Hot” ja valitud
funktsioon ei kaivitu.

- Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et
i naha, kas viga pusib.

i Votke thendust 1dhima
. hoolduskeskusega ja éelge neile
. tahele F jargnev taht véi number.

. Laske ahjul enne funktsiooni
- kaivitamist jahtuda. Valige teine
. funktsioon.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kilastage meie veebisaiti docs.indesit.eu

teise voimalusena votke lihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas).
Kui votate Gihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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Lietotaja rokasgramata

ierici vietné www.register10.eu

PALDIES, KA IEGADAJATIES INDESIT IZSTRADAJUMU!
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu

LUDZU, NOSKENEJIET IERICES
QR KODU, LAl SANEMTU VAIRAK

iﬂf Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas INFORMACIJAS
noradijumus.
PRODUKTA APRAKSTS
1. Vadibas panelis
R 2. Ventilators (nav redzams)
3. Apgaismojuma spuldze
: 4. Plauktu stiprinajumi
p R 8 | o (ITmenis noradits uz gatavosanas
skl i o6 nodalijuma sienas)
' 5. Durvis
%l 7 6. Augséjais sildelements/grils
Pl 7. Lokveida sildelements
RSN (nav redzams)
e -8 8. Datu plaksnite
5 (nenonemiet)
9. Apakséjais sildelements
QN 9 (nav redzams)
il
Beeeed® ... °
)J [ |
VADIBAS PANELA APRAKSTS
F °C
0 _ @
@ = L% a > C L
f]. .= _ — 220 80
......... . . B 200 100
e = - > ) @ 180 120
=] [ : 160 140
1 2 3 4 5 6

1. ATLASES SLEDZIS

Lai iesléegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet stavokli O, lai izslegtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
5, lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

3. LAIKA IESTATISANA

Lai pieklGtu gatavo3anas laika
iestatijumiem, aizkavéetajai
palaiSanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir
izslegta.

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika
iestatijumus.

6. TERMOSTATA POGA
Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperatiru manualajam
funkcijam.

Izmantojot funkciju Turn & Go @

LOdzu, nemiet vera: Atkariba no modela tipa, pogas var bat dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai
poga izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE * CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *
.~ _f
Izmantojiet partikas To varat izmantot ka Maizes un konditorejas Vieglakai piederumu
gatavo$anai vai par atbalstu  cepeskrasns trauku tadu izstradajumu, bet ar cepedu, ieliksanai un iznemsanai.
katliem, kdku veidnem un édienu ka galas, zivju, papira ceptu zivju u.c. édienu
citiemn gatavosanas traukiem. darzenu, fokacas u.c. gatavosanai.
gatavosanai, ka ar
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.
* Tikai atseviskiem modeliem
Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski peécpardoSanas centra.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU Péc tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala
IEVIETOSANA virziena.
levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to paceltu  Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna, ir jaievieto
uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo malu (vérstu horizontali, bidot tos pa sliecem.
uz augsu).

BIDAMIE PLAUKTI UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoSanas no slidosajam sliecém nonemiet SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

. leakéjiet augsejos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet
slidoso sliecu apaksdalu pret plauktu vadotnem, lidz
apakséjie aki fikséjas (2).

SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos . 3

akus (1), un velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA

no augsé&jiem akiem (2). IEVIETOSANA
1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes
aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un
abas iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet
tas pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas.
Péc tam novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet
balsta elementu un stingri paspiediet pret iedobes sienu,
stingri nofikséjot plaukta stiprinajumu.

[d]
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks:
Nospiediet ®, lidz displeja sak mirgot ikona © un divi
cipari, kas apzimés stundas.

HEGE
)

lzmantojiet + vai —, lai iestatitu stundas, un
nospiediet ©, lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minates.
Izmantojiet + vai —, lai iestatitu minutes, un
nospiediet ©, lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo © ikona, pieméram, péc
ilgstoda elektropadeves parravuma, bus nepieciesams
atkartoti iestatit laiku.

FUNKCIJAS

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms
sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ar1
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus. Karséjiet
cepeskrasni 250 °C temperatura apméram vienu
stundu. Saja laika krasnij jabut tuksai.

levérojiet noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.
LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvédinat telpu.

= KONVEKCIONALA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

@ CONVECTION BAKE (CEPSANA AR KONVEKCIJU)

Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties edienu
aromatiem.

] GRILL

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Grilejot galu, izmantojiet cepespannu, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml udens.

%] TURBO GRILL (TURBO GRILESANA)

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Izmantojiet cepesSpannu, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml adens.

& ECO CEPSANA AR KONVEKCIJU

—  Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plusma nelauj
produktiem izzut.

Izmantojot So EKO funkciju, lampina bus izslégta
visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi ieslegt,
nospiezot (%

BOTTOM HEATING (APAKSEJA KARSESANA)
Izmantojiet S0 funkciju péc gatavosanas, lai
apbriuninatu édiena apaksu. Edienu ieteicams
novietot 1./2. gatavosanas limeni. ST funkcija
izmantojama ari Iénai gatavo3$anai, pieméram,
gatavojot darzenu un galas sautéjumus; sada
gadijuma izmantojiet 3. gatavosanas limeni.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.
%] FREASY COOK
[ . e . . . . -
Visi sildelementi un ventilators ieslédzas,
garantéjot vienmérigu un vienmérigu siltuma
sadali visa cepeskrasni.Priekssildisana
nav nepiecie$ama $im gatavosanas rezimam. Sis
rezims ir
ipasi ieteikts, lai atri pagatavotu
iepakotu partiku (saldétu vai pusfabirkatus).
Vislabakie rezultati
tiek iegati, ja izmantojat tikai vienu gatavosanas resti.

TURN & GO

Si funkcija automatiski atlasa piemérotako
temperaturu un laiku, lai pagatavotu dazadus édienus,
tostarp galu, zivis, makaronus, desertus un darzenus.
Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases sledzi
uz attiecigas funkcijas simbolu: iedegsies displejs un
tiks atskanots skanas signals.

Ln

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA
MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi lai iestatitu vajadzigo temperataru.

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi, vai pielagot temperatlru, pagriezot
termostata sledzi.

Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata slédzis bds
pagriezts 0 °C.

Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku
(tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

TURN & GO @

Lai palaistu funkciju “Turn & Go”, atlasiet to, pagriezot
atlases slédzi lidz attiecigai ikonai, turot termostata
slédzi pie 0 /@ ikonas.

Lai pabeigtu gatavosanu, pagrieziet atlases slédzi
stavokli“O”.

LOdzu, nemiet véra: Lai panaktu labakos gatavosanas
rezultatus, izmantojot funkciju “Turn & Go', ievérojiet
ieteiktas svara mérvienibas gatavos$anas tabula katram
édienam.

Ediens Recepte Svars (kg)
Cepta tela gala, nedaudz 06-07
Gala apcepta liellopu gala o
Vista/jéra kajas gabali 10-12
Zive Lasa fileja/cepta zivs (vesela) 09-10
Zivs pagatavota pergamenta 08-10
Darzeni Pilditi darzeni 1,8-25
’ Darzenu pirags 15-25
Salas kakas Lotringas pirags/auglu torte 10-15
. Lazanja/makaronu vai risu .
Makaroni timbale 1,5-20
Miklas Rauga m|k|le<aéll<auka/plumju 09-12
izstradajumi Cepti 3boli 10-15
. Maizes klaips 05-06
Maize Bagetes 05-08

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS
Tiklidz funkcija bas atlasita, tiks atskanots skanas
signals un displeja saks mirgot </ ikona kas noradis
uz to, ka priekssildisana ir aktivizéeta.

Kad iestatita temperatura sasniegta, ikona tiek
fikséta un atskanes cits skanas signals, lai noraditu,
ka produktus var ievietot cepeskrasni un sakt
gatavosanu.

LOdzu, nemiet vera: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmet gatavo
édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona

£J displeja joprojam var but redzama — pat péc
dzesésanas ventilatora izslegsanas, lai noraditu, ka
cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

LUdzu, nemiet vera: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir
atkarigs no dazadiem faktoriem, pieméram, vides
temperatUras un izmantotas funkcijas. Jebkura gadijuma
cepeskrasns jauzskata par izslegtu, kad raditajs uz atlases
sledza ir stavokli “0".

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest O, lidz displeja sak mirgot ikona (®
un “00:00".

mrnarn
RN N[N}

JC4
2

lzmantojiet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavo3anas
laiku, bet péc tam nospiediet (), lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi lidz vélamai temperatarai: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bus
redzams pazinojums.

Piezimes: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turiet
nospiestu ), lidz displeja sak mirgot (W ikona, un péc tam
lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz “00:00". Kopéja
gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisana.
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA/AIZKAVETAS
PALAISANAS IEPROGRAMMESANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavet programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas beigu laiku: nospiediet ), lidz displeja
sak mirgot ikona (Jt un pasreizéjais laiks.

20d0

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo gatavo3anas
beigu laiku, un nospiediet ), lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi lidz vélamai temperatuarai: funkcija tiks
apturéta, tacu tiklidz bus pagajis laiks, kas aprékinats,
lai gatavosana beigtos jasu noteiktaja laika, funkcija
saks automatiski darboties.

Piezimes: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot atlases slédzi stavokli Q.
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GATAVOSANAS BEIGAS
Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.

End
®

Pagrieziet atlases slédzi, lai atlasitu citu funkciju, vai
iestatiet to stavokli“ Q" lai izslégtu krasni.

LOdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END” un atlikusais laiks.
5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet gan
lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad aktivizéta
kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir izslégta.

Turpiniet spiest (), lidz displeja sak mirgot ikona

un “00:00".
inin'niné
JR|N NN

Jol

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un

nospiediet (), lai apstiprinatu.

Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas

signals.

Piezimes: La(i)atceltu taimeri, turpiniet spiest &, lidz displeja

sak mirgot (Y ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu
laiku uz “00:00".
PIEZIMES
+ Neparklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija
foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas segumu.

« Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.
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GATAVOSANAS TABULA

Ecil MIEANA . Ton (or . © LIMENIUN
BT R o FUNKCLA  PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C); ILGUMS (min) : aprikoJums |
= Ja 160-180 30-90 23
Kukas no raUdZétaS miklas .......... __ ......................................................................................... 4 ...... ...... 1 .......
e 2 S 160-180 @ 30 -90" | e e
= . 5
Kakas ar pildijumu B Ja 0 160-200 1 35-90 i,
(siera kuka, stradele, auglu torte) = 15 L 160-200 | 35-9p%xx @ 4 i 2
=3 Ja . 170-180 | 15-45 i 3 |
Cepuml/grOZIrJl ......... _ ........ _ ................................... .............................. ...... 4 ...... ..... 2 .......
= Ja 160-180 | 20-45+ | 4 1 2
= Ja 180-200 | 30-40 i3 |
VéJa kukas ......... _ ........ .................................. ................................... .............................. ...... 4 ...... ..... 2 .......
= Ja 180-190 | 35-450 - 4
= Ja 90 150-200 3
BEZé .......... _ ............................................................................... ..................................... 4 ...... ..... 2 .......
¥ Ja 90 140-200% 0 4 0 2
= Ja 190-250 | 15-50 /2,
P|Ca /maize .......... _ ..................................................................................................................... 4 ...... ..... 2 .......
3 Ja 190-250 25-50%¢ | A 0 2
= Ja 250 10-15 .3,
Saldéta pica .......... _ ..................................................................................................................... 4 ...... ..... 2 .......
3 Ja 250 10-200 1 4
............................................................................................... i e A
Saliepiagi ] = a 175-200 . 40-60 il
A I - B 175190 | 4S60% ol v
= - . 190-200 © 20-30 i, 3,
VOIOVén| / kértainés miklas Cepumi ......... _ ........ .................................. T .............................. ...... 4 ...... ..... 2 .......
= - 180-190 | 15-40%x - 4 1 2
e T et — S e
kaneloni/auglupiragi o = a oo 190-200 45765 —
Jéra/tela/ liellopa/cikgala 1 kg = Ja 190-200 | 80-110 | 3 |
o e s o : — e
garozinuzkg & ja 180S0 10-130 o
Vistas/trua/piles gala 1 kg = Ja 200-230 i 50-100 i, 2 ,
Titara/zoss gala 3 kg = - 190-200 | 100-160 i 2,
T e e e Sl S
p pap (perg = Ja 170-190 30-45 o “

Pilditi darzeni P

(tomati, courgettes (cukini), aubergines | [%] Ja

(DAKIBZAND)

Grauzdéta maize S il 5

Zivs fileja/gabalini I -

Tt EI .................................................................................................................
ribinas/hamburgeri T T T e
Cepta vistas galal-1,3 kg (%] Ja
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: APRIKOJUMS

RECEPTE . FUNKCIJA : PRIEKSSILDISANA - TEMPERATURA (°C): ILGUMS (min) : ,oMEN UN

Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg i Ja . 200-210 © 35-50** | _\__;__J_F |
Jerast”bs/kajlna ....................................................... @ ....................... i o ..... S u;j ..............

Cept,kartupeh ............................................................. @ ....................... J a ......................... i 00_210 ........ ...... 3555** ...... u;j ..............

Darzenusacepums .................................................... @ e i 00_210 ........ ......... 2555 ......... u;j ..............

Ga|aunkartupe|, ............................................... ......... o ............... Ja ......................... 190_200 ........ 45100***“;’.‘;‘

Zlvsundarzem .................................................... ......... o ............... L .............. S 3050***\;’.‘;

Lazanjaungala ................................................... ......... o ............... Ja .............................. 200 .............. 50100***-\‘;[”;3

CepeS,/p”d,t,cepES, ......................................... ........ QE] ....... ................. e ........ 1 70180 ........ ....... 100150 ...... u; ..............

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku
ieteicams tikai tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperataru.

* Gatavosanas laika vidu apgrieziet produktus uz otru pusi. ~ *** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu

** Ja nepiecie$ams, apgrieziet produktus uz otru pusi, var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
kad pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika.

FUNKCIJAS E] E E] @ ez

Tradicionals Konvekcija Grils Turbo grils Eko cepsana ar konvekciju

[ S ~ = 7 l ’ M

Cepespanna/skidrumu savaksanas

paplate vai gatavosanas trauki uz
stieplu plaukta

PIEDERUMI Gatavosanas trauki uz

stieplu plaukta

Skidrumu savaksanas Notekpaplate/cepespanna

Stieplu plaukts paplate/cepespanna ar 200 ml adens

(D inpesit



TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir |oti
netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus mazgajama
[idzekla ar neitralu pH limeni. Beigas noslaukiet mitrumu ar
sausu lupatinu.

Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas lidzeklus. Ja
Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns virsmam, nekavéjoties
noslaukiet skartas vietas ar mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Peckatras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vél nedaudz silta,

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un abrazivus/  pirms jebkadu apkopes darbu
kodigus tirisanas lidzek]us, jo tie var
sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet aizsargcimdus.

veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

lai notiritu sakrajusos netirumus un traipus no édiena
paliekam. Lai izzavetu kondensatu, kas radies, gatavojot
edienus ar lielu tdens saturu, |aujiet krasnij pilniba
atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Lai notiritu stiklu, durvis ir iespé&jams iznemt.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

PIEDERUMI

Péc lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi vél ir
karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura. Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért
un reizé velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no savas
vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka
tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas ir
viena [imeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek, atkartojiet
augstak minétos solus.

CLICK & CLEAN - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems3anas un novietosanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet uz
abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augsmalu, velkot
to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iekSéjo stiklu ar abam rokam,

iznemiet stiklu un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.

3. Uzstadiet iek$éjo rati (apziméta ar“1R")

ievietojiet atpakal vidéjo ruti (markéta ar zimi“R”"): Lai
pareizi ievietotu stikla rutis, parbaudiet, vai “R” zime atrodas
kreisaja sturi. Vispirms ievietojiet balstos stikla garako pusi,
kas ir markéta ar“R” zimi, un nolaidiet to. Atkartojiet ar
abam stikla ratim.

4. Uzlieciet augséjo malu: Klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

(D inpesit



SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no barosanas avota,
atskravejiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldzi un
uzskravéjiet vacinu.

Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

LUdzu, nemiet véera: Izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C
halogénlampas.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA

lericé uzstadita spuldze ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas
dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo jdsu
pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

St cepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam
platném, kas, pateicoties to pastirosajam
parklajumam, kas ir loti porains un spéj absorbét
taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavo3anas
nodalijumu. Sis platnes ir piestiprinatas plauktu
stiprinajumiem: mainot un péc tam uzstadot plauktu
vadotnes, parliecinieties, vai augSpusé esosie aki ir
ievietoti atbilstoSajos caurumos panelos.

PROBLEMU NOVERSANA

Lai vislabak izmantotu katalitisko panelu
pasattirisanas ipasibas, més iesakam uzkarsét
cepeskrasni lidz 200 °C apméram vienu stundu,
izmantojot funkciju “Ceps$ana ar konvekciju”Saja laika
krasnij jabat tuksai.

Péc tam laujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet
édienu atliekas, izmantojot maigu sukli.

LOdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekl,
cietas birstes, asi sukli vai krasns aerosoli var sabojat
katalitisko virsmu un ietekmét ierices pastirosas 1pasibas.Ja
nepieciesama platnu nomaina, Itdzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

RISINAJUMS

Cepeskrasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izveléta funkcija
nedarbojas.

Elektroapgades traucéjumi.
i Atvienojiet no elektrotikla.

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir

. strava un vai cepeskrasns ir

. pievienota elektribas padevei.

i lzslédziet cepeSkrasni un vélreiz

. ieslédziet to, lai redzétu, vai klume
i ir novérsta.

: Sazinieties ar tuvako

. pécpardosanas servisu un

: nosauciet skaitli, kas noradits péc
. burta ,F".

: Pirms funkcijas aktivizé3anas
. laujiet cepeSkrasnij atdzist.
. Atlasiet citu funkciju.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Kvadratkoda izmanto3ana jasu iericé
Apmekléjiet masu vietni docs.indesit.eu

Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar mlsu pécpardosanas centru, l0dzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

'=
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Savininko vadovas

gaminjwww.register10.eu

Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE , INDESIT“ GAMIN]
Norédami gauti iSsamesne pagalba, uzregistruokite savo

NOREDAMI GAUTI DAUGIAU
INFORMACIJOS, NUSKAITYKITE
ANT PRIETAISO ESANT] QR KODA

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
Tk, 2. Ventiliatorius (nematomas)
3. Lempa
¢ 4. Skersinés grotelés
PR N = - (lygis nurodytas orkaites
skl i o6 priekyje)
' 5. Durelés
| 7 6. Virsutinis kaitinimo elementas
a1l i / keptuvas
R 7. Ziedinis kaitinimo elementas
5 ..8 (nematomas)
B 8. Duomeny lentelé
: (nenuimkite)
9 9. Apatinis kaitinimo elementas
N p
U%L\\ (neparodyta)
Beeeed® ... ©
)J [ |
VALDYMO SKYDELIO APRASYMAS
F °CC
0 _ (@
°© 5 . . om0
E] -E _ _ 3 220 80
...... . _ 200 100
e mEN =] & o i~
=] [ : 160 140
1 2 3 4 5 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija.

Pasukite j padétj Qir iSjunkite
orkaite.

2. LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskiteQ:
ir jjunkite arba iSjunkite orkaités
lempute.

3. LAIKO NUSTATYMAS

Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité iSjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatarg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.
Funkcijai,,Turn & Go” (Pasuk ir
gamink) naudokite (@.

Atkreipkite démesj: Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,

ey
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PRIEDAI

GROTELIY LENTYNA

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atramg
puodams, pyragy skardoms
ir kitiems gaminimo indams.

* Tik tam tikruose modeliuose

SKYSCIY SURINKIMO
PADEKLAS *

T

Naudojamos kaip orkaités
padéeklas kepant mésg, Zuvj,
darzoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

KEPIMO SKARDA *

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, Zuviai
folijoje ir kt.

Atsizvelgiant j jsigytag modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IRKITY PRIEDY |[STATYMAS

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virSy jstatykite groteles
reikiamame lygmenyje ir pirmiausia atremkite pakeltg
galine groteliy dalj (nukreipta j virsy).

SLANKIOJAMOSIOS LENTYNELES IR SKERSINES GROTELES

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

==

Palengvina priedy jstatyma ir
isémima.

Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo.

Kitus priedus, pvz., kepimo skardg, reikia jstatyti
horizontaliai j skersines groteles.

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine
plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite
apsaugine folija [b].

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]
Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad
atkabintumeéte apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo

virutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]

Uzkabinkite virSutinius kabliukus ant skersiniy groteliy
(1), tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link
skersiniy groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS
1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad istrauktuméte

atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie
angos ir jstatykite du kais¢ius j jiems skirtas vietas. Pridékite
iSorine dalj prie jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai
spustelékite prie sienelés, kad skersinés grotelés tinkamai

uzsifiksuoty.
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. NUSTATYKITE LAIKA

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika:
Spauskite @, kol ekrane ims mirkséti piktograma © ir
du valandy skaitmenys.

HEGE
)

Naudodamiesi + arba - nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami ©.

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Naudodamiesi + arba — nustatykite minutes ir
patvirtinkite paspausdami ©.

Atkreipkite demesj: Kai mirksi piktograma @, pvz,
atsinaujinus elektros tiekimui, jums reikes nustatyti laikg i

naujo.

FUNKCIJOS

2. |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas: tai visiSkai normalu. Kad pasisalinty gamybos
metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti maista,
rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus. |kaitinkite orkaite
iki 250 °Cir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Vadovaukités instrukcijomis, kad tinkamai
nustatytumeéte funkcija.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama iSvedinti kambarj.

= TRADIC. GAMIN.

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

@ CONVECTION BAKE (KONVEKCINIS KEPIMAS)

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatara ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig
funkcijg galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti
- maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

-1 GRILL

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
paskrudinti duona.

Jei kepate mésg ant groteliy, rekomenduojame
naudoti kepimo padékla, kuriame susirinkty kepsnio
sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

%] TURBO GRILL

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojame naudoti kepimo
padékla, kuriame susirinkty kepsnio sultys: skysciy
surinkimo skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j j3g 200 ml geriamojo vandens.

=3 ECO CONVECTION BAKE
= (EKO KONVEKCINIS KEPIMAS)

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia iSdziuti kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus Q.

—] BOTTOM HEATING (APATINIS SILDYMAS)

Sig funkcija naudokite maisto apaciai
paskrudinti. Rekomenduojama maistg statyti ant 1
/ 2 kepimo lentynélés. Taip pat 3ig funkcija galima
naudoti létam gaminimui, pvz., darzoviy ir mésos
troskiniai; tokiu atveju reikia naudoti 3 kepimo
lentynéle. Orkaités is anksto jkaitinti nereikia.

El FREASY COOK (,FREASY COOK”

*~ GAMINIMAS)
Jsijungia visi kaitinimo elementai ir ventiliatorius,
uztikrinantys tolygy Silumos paskirstyma.
ir vientisg visoje orkaitéje. |KAITINIMAS
$iam kepimo rezimui nebatina. Sis rezimas yra
rekomenduojama kepti i$ anksto supakuotus
greitai paruoSiama maistg (Saldytg arba i$ anksto
paruosta). Geriausi rezultatai
yra pasiekiami, jei naudojama tik viena kepimo
lentyna.

TURN & GO

Si funkcija automatiskai parenka optimalius
temperaturos ir gaminimo laiko nustatymus, tinkamus
jvairiems mésos, Zuvies, makarony, saldésiy ir darzoviy
patiekalams gaminti. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité
atvésusi.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCLJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite
pasirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio:
Jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

Ln

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatara.

mIHHD

Atkreipkite déemesj: Sj nustatyma galite keisti gaminimo
metu pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti
temperattrg pasukdami termostato rankenéle.

Funkcija nepasileis, jei termostato rankeneélé bus padétyje ,0
OCN.

JUs galite nustatyti gaminimo laikg, gaminimo pabaigos
laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

TURN & GO @

Norédami jjungti,Turn & Go” funkcija, pasirinkite ja
pasukdami pasirinkimo rankenéle iki atitinkamos
piktogramos, o termostato rankenélé turi bati ties 0/
@ piktograma.

Bgigiant gaminti, pasirinkimo rankenéle pasukite ties
Atkreipkite démesj: Siekdami geriausiy gaminimo rezultaty
naudojant funkcija ,Turn & Go”, laikykités lenteléje silomy
maisto produkty svoriuy.

Maistas Receptas Svoris (kg)
Versienos, jautienos kepsnys, B
Mésa puskepis 0e-07
Vistiena / ériuko koja gabalais 1,0-1,2
SUvis Lasisos filé / Kepta zuvis (visa) 09-1,0
Zuvis folijoje 0,8-1,0
Darsoves |darytos darzoves 1,8-2,5
DarZoviy apkepas 1,5-2,5
- ' Lotaringiskas apkepas / 3
S0ras pyragal pyragas su vaisiais 10-15
. Lazanija / makarony ar ryziy B
Makaronai oyragas 1,5-2,0
o Mieliniai pyragai / slyvy 09-12
Pyragaiciai pyragas
Kepti obuoliai 1,0-1,5
Duona Duonos kepalas 0,5-0,6
PrancUziski batonai 0,5-0,8

3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA
Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma </ nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Kai pasiekiama nustatyta temperatira, piktograma
ima Sviesti nuolat ir pasigirsta garsinis signalas,
pranesantis, kad maistg galima déti j vidy ir gaminti.
Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija,
ekrane net ir issijungus ausinimo ventiliatoriui gali
bati ir toliau matoma #f piktograma, kuri nurodo, kad
skyriuje dar yra likutinés Silumos.

Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir
priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario
temperatdra ir naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys
laikomas iSjungtu, jei pasirinkimo rankenélés indikatorius
nustatytas j padétj ,0".

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcija prie$ pradedant
gaminimo programavima.

TRUKME

Spauskite &, kol ekrane ims mirkséti piktograma (® ir
,00:00".

mlnteln
JR[NiN{N]
J&

Naudodamiesi + arba — nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami ©
patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatara: pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.
Pastabos: Jei norite atSaukti nustatytg gaminimo laika,
spauskite (), kol ekrane mirksés piktograma (™, tada
naudodamiesi — nustatykite ,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO / ATIDETO PALEIDIMO
PROGRAMAVIMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos
paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos laika:
spauskite ©, kol ekrane ims mirkséti piktograma (f ir
dabartinis laikas.

HEHO
LFJL.
i
Naudodamiesi + arba — nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami & patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura: funkcija bus
pristabdyta, kol automatiskai jsijungs praéjus tiek
laiko, kad gaminimas buty baigtas jusy nustatytu
laiku.

Pastabos: Jei norite atSaukti nustatyma, isjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle | padétjO.
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GAMINIMO PABAIGA
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

End
®

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita
funkcija, arba nustatykite jg j padétj, 0" ir iSjunkite
orkaite.

Atkreipkite déemesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus
pakaitomis rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra isjungta.

Spauskite (©), kol ekrane ims mirkseti piktograma (3 ir
,00:00".

raArT
LI

Q
2R

Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o
paspausdami @ patvirtinkite.

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.

Pastabos: Jei norite atSaukti Icajikmatj, spauskite ), kol
ekrane mirkseés piktograma (Y, tada naudodamiesi —
nustatykite ,00:00" laika.

PASTABOS

+ Prietaiso viduje neklokite aliuminio folijos.
Puody ir prikaistuviy niekada nevilkite per
orkaites dugng - galite pazeisti emalio danga.
Nedeékite sunkiy svoriy ant dureliy ir
nesilaikykite uz dureliy.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA IKAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) 'F;‘;?ésl‘):‘l
= Taip 160-180 30-900 23
Mieliniai pyragai _ ................................................................................................................... 4 ...... ...... 1 .......
N ..~ A Taip 160-180 = 30-90" e
— 2
Pyragas su daru B T . 160-200 | 35-90 i
(surio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) : 5 Taip 160 -200 | 35-90%** 4 2
= Taip 170-180 15-45 3
BISkVItaI / VaiSinlai pyragellal _ ................................................................................................................... 4 ...... ..... 2 .......
E3 Taip 160-180 20-45% i T G2
= Taip 180-200 3040 1.3
Bandelés su idaru _ ...... 4 e 2 .......
= Taip 180-190 35-45% 1 7
= Taip 90 150-200 3
Morengal _ ......................................................................... ......................................... 4 ............ 2 .......
3 Taip 90 : 140-200%** " & j
= Taip 190 - 250 15-50 /2,
Plca / duona _ ................................................................................................................... 4 ............ 2 .......
E3 Taip 190 - 250 25-50%* 1 % ¢ <
) = Taip 250 10-15 3,
Saldyta pica _ ................................................................................................................... 4 ............ 2 .......
x Taip 250 10-20%% 1 %
RS SRSt EASR ot S s S S o
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragai, ... = Taip 175-200 & 40-60 e
e B TAip 1755190 85-60 e
— 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru/ i Q ..................... e 190-200  © 2 0_30%" ..............
sluoksniuoti pyragéliai = i 1802190 | 15-40%x | 4 i 2
e s e e o 2 ...... -
su jdaru / = f Taip i 190-200 | 45-65 ST
APKEPAS SU ValSIalS IF S UITU e e
Aviena / verSiena / jautiena / kiauliena — 3
TKGo s = Tap 190-200 .. 80110
Kepta kiauliena su paskrudusia odele 2 = o2
koo R 1 TP 180-190 . 0-150 e
Vistiena / triudiena / antiena 1 kg =] Taip 200-230 50-100 i, 2 ;|
Kalakutiena / Zasiena 3 kg =) - 190-200 100-160 \ 2 |
Kepita Suvis 7 om papillote (GUvis folljgjay - s e R
(R VISR, oo = Talp 1707190 30745 e
|darytos darzovés (pomidorai, courgettes: = . B B P2
{cukinijos), aubergines (baklazanai) = & 1 TP . 1807200 5070 i
Skrudinta duona i 5 250 2-6 2
Zuvies filé / gabaléliai e - 230-250 15-30 *
T B s St S
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai _ : D _____________________ T S S 7307 e e
Kepta vistiena 1-1,3 kg ¥ Taip 200-220 55-70**
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg ¥ Taip 200-210 35-50 **
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RECEPTAS FUNKCIJA IKAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) :;;?ésl’):::
ErIUkOkOJa/karka ........................................................ E, ....... RV T alp ......... 200_210 ......... U 60_90** ......... u;j ..............
KeptOSbUI\/es ................................................................. @ ................. T a|p200_210 .................. 35-55**[‘;] ...............
Dariowqapkepas ......................................................... @_200_210 ..................... 2 5_55; ...............
Mesalrbuwesz .................. T alp .................... 190_200 ...... 4 5_100*** ....... -\éﬁ‘;
Zuvwlrdaréovesz .................. T alp ......................... 200 ...................... 30_50***“;’.‘;
Lazanualrmesaz .................. T alp ......................... 200 ...... 50_100*** ....... -\;FQ;
ggggalarlnesa/ldarynmdehmesos ................ ....... ezl ....... ............. - ............ .......... 170_180 ......... ........ 100_150 ........ u;j ..............

] trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis. Rekomenduojame sudéti maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo
laika tik orkaitei pasiekus reikiamg temperatara.

* Praéjus pusei gaminimo laiko maista apverskite. *** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$
** Pragjus dviem tre¢daliams ruosimo laiko, maista orkaités galima iSimti ir kitu metu.

apverskite (jei reikia).

— £ - ¥ e
FUNKCIJOS
|prastinis Konvekcinis kepimas Grill Turbo Grill ECO ConveFt!on Ba.ke (EKO
Konvekcinis Kepimas)
Areenns ~ AR—=lr | S | f TS
PRIEDAI Groteliy Lentyna Kepimo skarda ant groteli KaerFI;Iamo i:kysfi)lrrr?:j:ta Skys€iy surinkimo padeéklas Skysciy surinkimo / kepimo
4 y P 9 4 pygrch?eliq / kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Prie$ vykdydami priezitros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite dregna mikropluosto Sluoste. Jei
pavirsiai labai nedvarus, uzlasinkite kelis lasus neutralaus
pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei tokiy
medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$ karto
nuvalykite drégna mikropluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintumeéte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo

Valydami nenaudokite abrazyviy PrieS vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

prieziaros darbus, orkaite butina

maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégna maistg, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

« Kad stiklas baty valomas lengviau, orkaités dureles
galima iSimti.

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje su

plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite muvédami orkaités

pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite Sepetéliu

arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos. ISimkite dureles atlikdami jy
uzdarymo veiksma ir Siek tiek patraukdami j virsy (a),
kad islaisvintuméte i$ tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaites,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virSutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite, kad
juos visiSkai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

CLICK & CLEAN - STIKLO VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis
rankomis, o pries valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

3. |statykite vidurinijjj stiklg (pazyméta,1R")

pries jstatydami vidinj: Kad tinkamai jstatytumeéte
stiklus, patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
Pirmiausia j vieta jstatykite ,R"” pazymeta ilgajj stiklo
krastg, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdékite kartodami
Sig procedara.

4. |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.
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LEMPUTES KEITIMAS

ISjunkite orkaite i elektros tinklo, atsukite lemputés
gaubtelj, pakeiskite lempute ir vél prisukite gaubtelj.
Orkaite prijunkite prie elektros tinklo. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtelj.

Atkreipkite demesj: Naudokite tik 25 W/230 V G9 tipo, T300
°C halogenines lemputes.

KATALIZINIY |JDEKLY VALYMAS

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik
buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apsvietimui
namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempuciy jsigysite musy technines prieZidros centre. —
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
lemputés gaubtel].

Sioje orkaitéje naudojami kataliziniai jdéklai, kurie
palengvina kepimo skyriaus valyma, nes yra padengti
specialia savaime nusivalanc¢ia danga, kuri be viso to
yra poringa ir geba sugerti riebalus ir neSvarumus. Sie
jdéklai tvirtinami prie skersiniy groteliy.
perstatydami, o véliau vél pritvirtindami lentyny
kreipiancigsias, jsitikinkite, kad virSuje esantys
kabliukai yra jstatyti j atitinkamas skylutes plokstése.

O

(@ e

TRIKCIU SALINIMAS

Norédami kuo geriau iSnaudoti kataliziniy ploksciy
savaiminio valymo savybes, rekomenduojame orkaite
jkaitinti iki 200 °C temperaturoje mazdaug vieng
valandg, naudodami funkcija "Konvekcinis kepimas".
Tuo metu orkaité turi bati tusdia.

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada pasalinkite
maisto likucius kempine.

Atkreipkite démesj: naudojant korozijg sukeliancias ar
abrazyvias valymo priemones, kietus sepetélius, puody
Sveitiklius ar orkaites purskiklius galima pazeisti katalizinj
pavirsiy, dél ko pablogés jo savaiminio valymosi savybeés.
Dél jdékly pakeitimo kreipkités j techninés priezidros centra.

PROBLEMA

SPRENDIMAS

Orkaité neveikia.

Ekrane parodoma raidé ,F” su
skaiciais.

Ekrane rodomas pranesimas,Hot”
(karsta) ir pasirinkta funkcija
neveikia.

GALIMA PRIEZASTIS

Netiekiamas maitinimas. ISjunkite
is elektros tinklo.

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros
: energijos ir ar orkaitei prijungtas
i elektros maitinimas.

. Krosnele iSjunkite, vél jjunkite ir

. patikrinkite, ar triktis nepasalinta.

. Kreipkités j artimiausia techninés
. prieziaros centrg ir nurodykite
: raide arba skaiciy po raides ,F".

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik
: tada jjunkite funkcija. Pasirinkite
: kitg funkcija.

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau nurodytus veiksmus:

Naudojant QR kodg savo prietaise
Apsilanke svetainéje adresu docs.indesit.eu

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
Kreipiantis j techninés priezilros centra batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.
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Priruénik vlasnika

HVALA STO STE KUPILI INDESIT PROIZVOD
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj

uredaj na adresi www.register10.eu

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDPAJU DA BISTE DOBILI VISE

iﬂf Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe INFORMACIJA
uredaja.
OPIS PROIZVODA
1. Kontrolna tabla
2. Ventilator (ne vidi se)
o - T
@ @ 3. Lampica
C Ye 7t Yo 7 X ) 4, Preéke
2eeeepefpeecsaene - (nivoi su prikazani na zidu
Feeeedon f = o6 unutrasnjeg dela pecnice)
b 5. Vrata
UL 7 6. Gornji grejac / rostilj
a<:l ] 7. Kruzni grejac
e (ne vidi se)
R -8 8. Plotica za identifikaciju
5 (ne uklanjajte je)
9. Donji grejac
-9 (ne vidi se)
QN
.
5o ly... 5
)J [ ]
OPIS KONTROLNE TABLE
F °C
0 _ o@®
@ s & F 250 C g
5. .= _ — 220 80
......... i . B 200 100
e | ‘ : (] @ 180 120
ex]  [¥] : 160 140
1 3 3 4 5 6

1. DUGME ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije.

Okrenite na polozaj O da biste
iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pec¢nica ukljucena,

.....

iskljucili svetlo odeljka pecnice.

3. PODESAVANJE VREMENA
Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podeSavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. EKRAN

5. TASTERI ZA PODESAVANJE
Koriste se za izmenu pode$avanja
vremena za pripremu jela.

6. DUGME TERMOSTATA
Ukljucite ga da biste izabrali
zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija.

Za funkciju Turn & Go koristite @

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju
pritiskom, pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.
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Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

T

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je moZete postaviti ispod
Zicane reSetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima
Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na zeljeni nivo tako sto Cete je lagano
iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu

(usmerenu nagore).

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po vodicama

KLIZNE POLICE I VODICE

PLEH ZA PECENJE* KLIZNE VODICE*

==

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodataka.

Koristi se za pecenje svih
vrsta hleba i peciva, kao i
pecenja, ribe u sopstvenom
soku itd.

do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje, treba
umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajuci duz
vodica.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i
zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]
Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje
kuke (1) i povucite klizne vodice nagore, skidajudiih sa

gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VOBICA [d]

Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite
donji deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke
ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva
unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu
i prvo umetnite dva pina u leZiste. Zatim, postavite
spoljasnji deo blizu lezista, umetnite nosac i ¢vrsto
pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica pravilno
pricvrstila.
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PRVA UPOTREBA

1. PODESITE VREME

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritisnite i drzite © dok ikonica
© i1 dve brojke koje oznacavaju sate ne po¢nu da
trepere na displeju.

HEGE
D

Koristite + ili — da biste podesili sate i pritisnite © za
potvrdu.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju minute.

Koristite + ili — da biste podesili minute i pritisnite
© za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko @ ikona treperi, na
primer usled duzeg nestanka struje, morate ponovo
podesiti vreme.

FUNKCIJE

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecénica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego
$to zapocnete pripremu hrane, preporu¢ujemo vam
da zagrejete praznu pecnicu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite
sve dodatke iz unutradnjosti pecnice. Zagrejte
pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pecnica mora biti prazna.

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

= CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
redetki.

@ CONVECTION BAKE (KONVEKCIONO PECENJE)

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

) GRILL (ROSTIL)J)

Koristi se za pecenje odrezaka, raznjic¢a i
kobasica, gratiniranog povr¢a ili za tostiranje hleba
na rostilju.

Kada pecete meso, koristite pleh za pecenje da biste
prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo
koji nivo ispod reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

5 TURBO GRILL (TURBO ROSTILJ)

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo vam da
koristite pleh za pecenje da biste prikupili sokove od
pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke
i dodajte 200 ml vode za pice.

= ECO CONVECTION BAKE

— Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog mesa
koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i
naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.

Prilikom upotrebe ove ECO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuciti pritiskom na Q=

EI BOTTOM HEATING (DONJI GREJAC)
Koristite ovu funkciju da bi jelo porumenelo
sa donje strane. Savetuje se da jelo stavite na 1./2.
nivo. Ova funkcija se takode moze koristiti za lagano
pripremanje hrane, poput povréa i gulasa sa mesom;
u ovom slucaju koristite 3. nivo. Pe¢nica ne mora da
bude unapred zagrejana.
%1 FREASY COOK (BRZA PRIPREMA HRANE)
* Svi grejaci i ventilator se ukljucuju,
garantujuci ravnomernu i jednaku
raspodelu toplote u rerni. Predzagrevanje nije
potrebno za ovaj rezim pecenja. Ovaj rezim se
posebno preporucuje za brzo pecenje
unapred upakovane hrane (zamrznute ili unapred
spremljene). Najbolji rezultati
se postizu ako koristite samo jednu resetku za
pecenje.
TURN & GO
Ova funkcija vrsi automatski odabir idealne
temperature i potrebnog vremena za pripremu velikog
broja recepata koji ukljucuju meso, ribu, pastu, slatkise i
povrce. Aktivirajte funkciju kada je pe¢nica hladna.
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SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljuc¢ite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasic¢e se zvucni signal.

Ln

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE
PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

mIHHD

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako $to cete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata.

Funkcija se nece pokrenuti ako je dugme termostata na 0 °C.
MoZete podesiti vreme pripreme, vreme zavrsetka
pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme pripreme) i
tajmer.

TURN & GO @

Da biste pokrenuli funkciju ,Turn & Go*, izaberite
funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme za biranje na
odgovarajucu ikonu i zadrzati dugme termostata na
ikoni 0/@.

Za privodenje pecenja kraju, okrenite dugme za
odabir na ”d”.

Obratite paznju na sledece: Za najbolje rezultate prilikom
pripreme hrane uz pomoc¢ funkcije ,Turn & Go", uvek imajte
na umu predloZenu teZinu, koja je navedena u tabeli, za
svaku vrstu hrane.

Hrana Recept TeZina (kg)
Pecena teleting, slabo pecena
govedina 06-07
Meso — e
Piletina/Jagnjedi but u 10-12
komadima T
Fileti lososa/Pecena riba (u
Riba komadu) 09-10
Riba u foliji 0,8-10
Vegetables Punjeno povrce 1,8-2,5
(Povrce) Pita od povrca 15-2,5
(Ssa;gr{ecf)l?tes Kis-loren/Karamel krem (flan) 1,0-1,5
: Lazanje/,Timbale” od ~
Testenina testenine ili pirinca 15-20
Kola¢ sa kvascem/Pita sa
Pecivo Sljivama 0912
Pecene jabuke 1,0-1,5
Vekna hleba 0,5-0,6
Hleb :
Baguettes (Bageti) 0,5-0,8

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA
Nakon 5to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona
koja treperi </ na displeju ozna¢avaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Kada se dostigne podesena temperatura, ikona postaje
fiksna i oglasava se nov zvucni signal koji pokazuje da se
hrana moze staviti unutra i da pecenje moZze da se nastavi.
Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat
na konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona #J
moze i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se
ventilator za hladenje iskljuci da bi pokazala da ima
preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona
iskljuCuje varira, jer to zavisi od niza faktora kao $to su
ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U
svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na ,0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto
zapoc¢nete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate @sve dok (® ikona i,00:00” ne
pocnu da trepere na displeju.

min'nln
LU
J&4
Pomoc¢u + ili — podesite vreme pripreme hrane koje
zelite, potom pritisnite ©) da biste potvrdili.
Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: oglasic¢e se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Napomene: Da biste ponistili podeseno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate (Msve dok (® ikona ne
pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte
vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme
hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako $to cete
podesiti vreme zavrSetka pripreme hrane: pritisnite i
drzite ® sve dok (J ikona i trenutno prikazano vreme
ne poc¢nu da trepere na displeju.

nan
L.
N2
P
Koristite + ili — da podesite vreme kada Zelite da se
pecenje zavrsi i pritisnite & za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenude se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Napomene: Da biste ponistili podeSavanje, iskljucite
pecnicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj O .
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ZAVRSETAK PRIPREME HRANE
Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

End
&

Ukljucite dugme za odabir da izaberete neku drugu
funkciju ili ga okrenite na poziciju, O” da iskljucite
pecnicu.
Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
Ce prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.
5. PODESAVANJE TAJMERA
Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je
pecnica iskljucena.
Nastavite da pritiskate ® sve dok (3 ikona i,00:00" ne
pocnu da trepere na displeju.

Ar.arT
LU
JOX
Koristite + ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite
(™ za potvrdu.
Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.
Napomene: Da biége otkazali tajmer, nastavite da pritiskate
® sve dok ikona & ne poc¢ne da treperi, a zatim pomocu
— resetujte vreme na ,00:00".

NAPOMENE

« Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne
aluminijumskom folijom.

« Nemojte prevlaciti lonce i tepsije preko dna
rerne posto to moze ostetiti emaijl.

+ Nemojte opterecivati vrata velikim tezinama i
nemojte se drzati za vrata.

(D inpesit



TABELA ZA PECENJE

: : : : :  NIvolI
RECEPT FUNKCIJA ;PREDZAGREVANJE; TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) DODATNI
e e PRIBOR__
= Da 160-180 30-90 23
Kolaéi S praékom za pecivo _ .......................................................................................................................... 4 ...... ...... 1 .......
Y S S Da ~160-180 30-90™" e e
= 2
Torte i kolati sa filom N ba . 1007200 c 39790 s
(¢izkejk, strudle, vo¢ne pite) = Da . 160-200 | 35-90%* 4 2

Jagnjetina/teletina/govedina/ L o= 3 : 3
svimjetina kg & o ba 0 190-200 80110 i .
Pecena svinjetina sa hrskavom = 2
koricom2kg & o4 Da . rso-1s0 o 10130 vt
Piletina / ze¢etina / pacetina 1 kg =) Da 200-230 50-100 , 2
Curetina/guicetina 3 kg = - 190-200 100-160 2 |
Pecena riba / u foliji (fileti, cela) = Da 170-190 30-45 i, 2,
Punjeno povrce y _ _ 2
(paradaiz, tikvice, plavipatlidzan) & 1 a 1800200 070 et
Tostirani hleb I 5 250 2-6 2

Riblji fileti / komadi = - . 230-250  15-30*
Kobasice / ¢evapi / o 5 i 4
rebarca /pleskaviee - E - S 5307 e
Peceno pile 1-1,3 kg B Da 200-220 55-70% 2 .1,
Krvavi biftek 1 kg E Da 200-210 35-50% | 3

(D inpesit




RECEPT

. FUNKCIJA i PREDZAGREVANJE : TEMPERATURA (°C) | TRAJANJE (min) :

NIVO |
DODATNI
PRIBOR

Da . 200 50100 4 01
.......................................................................................................................................... D S b,
- ~ 170-180 100-150 1 %,

meso

Peceno meso / punjeno peceno &)

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u pecnicu i
podesite vreme trajanja pripreme tek nakon $to se pecnica zagreje do Zeljene temperature.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.
** Okrenite hranu na dve tredine procesa pripreme

(ukoliko je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po
sopstvenoj zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

— £ v ¥ ey
FUNKCIJE — ¥ £3
Conventional Convection Bake Grill Turbo Grill ECO Convection Bake
[ ~ AF==ir —J | | | S
DODACI . Pecenje hrane na Pl.eh.za pecenJ’e/.p.Ieh za Pleh za sakupljanje masno¢e / Pleh za sakupljanje masnoce /
Zicana resetka ev. .. . sakupljanje masnoce ili posuda za L P
zicanoj resetki L . R pleh za pecenje pleh za pecenje sa 200 ml vode
pecenje na zicanoj resetki

(D inpesit




CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili Cis¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za
ciS¢enje parom.
SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-

uredaja.

neutralnog deterdZenta. Na kraju obrisite suvom krpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
kontakt sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi,
a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciSc¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom
obrisite krpom ili sunderom.

« Zasto jednostavnije ¢iS¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih
ponovo postaviti .

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za pe¢nicu ukoliko
su jo$ uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se ne otkljucaju.

N

4
( :

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za drku.
Jednostavno skinite vrata tako sto ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podici
ka pecnici, poravnajte kuke sa Sarki sa lezistem i
postavite gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.

Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocnete sa Cis¢enjem.

3. Ponovo postavite srednje okno (obelezeno slovom,, 1R")
pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste pravilno
postavili staklena okna, vodite racuna da oznaka
+R”moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite duzu
stranu stakla obelezenu slovom ,R” u lezista, a potom
ga spustite na polozaj. Ovu proceduru ponovite za
oba staklena okna.

(D inpesit



4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je

pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.

CISCENJE KATALITICKIH PLOCA

ZAMENA LAMPICE

Iskljucite pecnicu sa napajanja, odsrafite poklopac
svetla, zamenite lampicu i postavite poklopac nazad.
Ponovo prikljucite pec¢nicu na elektricnu mrezu. Ne
koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac
za svetlo.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
od 25 W/230 V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno
dizajnirana za kuc¢ne aparate i nije pogodna za sobno
osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik 244/2009).

Sijalice se mogu nabaviti u naSem postprodajnom servisu.
- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.

Ova rerna je opremljena specijalnim kataliti¢ckim
oblogama koje olaksavaju ¢iScenje odeljka za pecenje
zahvaljujudi svojoj specijalnoj povrsini sa
sposobnosc¢u samociscenja, koja je veoma porozna i
moze da apsorbuje masti i prljavstinu. Ove ploce su
postavljene na vodicama: prilikom promene polozaja
i ponovnog postavljanja vodica, vodite racuna da
kuke na vrhu udu u odgovarajuce otvore na plo¢ama.

0 0
0 [
5 0

OTKLANJANJE PROBLEMA

Za najbolje koris¢enje funkcije samocis¢enja
katalitickih ploca, preporuc¢ujemo grejanje rerne na
200°0ko sat vremena pomocu funkcije ,Convection
Bake”. Tokom ovog procesa, pecnica mora biti prazna.
Zatim ostavite pecnicu da se ohladi pre nego $to
neabrazivnim sunderom skinete sve ostatke hrane.

Obratite paznju na sledece: Koris¢enje korozivnih ili
abrazivnih deterdzenata, ¢vrstih Cetki, Zivce za sudove ili
spreja za CiS¢enje pecnice moze da oSteti kataliticku
povrsinu i ugrozi njene karakteristike samociscenja.
K(l)ntaktirajte postprodajni centar ako je potrebna zamena
ploca.

PROBLEM

MOGUC UZROK

Peé¢nica ne radi.

Na displeju se prikazuje slovo ,F*
uz broj.

Na displeju se prikazuje poruka _
+Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija se
nece pokrenuti. :

. Nestanak struje. Isklju¢enje iz
- elektricne mreze.

RESENJE

. Proverite da li postoji dovod

i elektri¢ne energijeidalije

. pecnica priklju¢ena na elektri¢nu
i mrezu.

i Iskljucite peé¢nicu i ponovo je

- ukljucite kako biste proverili da li
. je kvar i dalje prisutan.

: Kontaktirajte najblizi postprodajni
. servisni centar i navedite slovo ili
: broj koji se javljaju uz slovo ,F".

: Pustite da se pecnica ohladi pre
. aktiviranja funkcije. Izaberite
. drugu funkciju.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadi:

Kori$¢enjem QR koda na uredaju
sa nase internet stranice docs.indesit.eu

Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici).
Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

'=
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Proizvajal¢eva navodila za uporabo

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE INDESIT

Aparat registrirajte na spletni strani www.register10.eu,
da vam bomo lahko nudili celovit servis in podporo

ZA PODROBNEJSE INFORMACIJE

POSKENIRAJTE KODO QR NA
iﬂf Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna APARATU
navodila.
OPIS IZDELKA
1. Upravljalna plos¢a
Tk, 2. Ventilator (ni viden)
3. Lu¢
¢ 4. Vodila za pekace
PR = - (visina je navedena na steni
skl i o6 notranjosti aparata)
b 5. Vrata
L " 6. Zgornji grelnik/zar
aq:l] 7. Okrogli grelnik
NP (ni viden)
Iz -8 8. ldentifikacijska plo3¢ica
‘B (ostati mora namescena)
9. Spodniji grelnik
QN -9 (ni viden)
o
Beeeed® ... ©
)J [ ]
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
F °C
0 _ (@
@ s & F 250 C g
z]. .= _ . 220 80
........ R . _ 200 100
e = N & o i~
ox| =] : 160 140
1 3 3 4 6

1. 1ZBIRNI GUMB

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice zavrtite gumb v

3. NASTAVITEV CASA

Za dostop do nastavitve ¢asa
priprave, zamika vklopa in

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev ¢asa
priprave.

polozaj O. casovnika. 6. GUMB TERMOSTATA

2.LUC Za prikaz Casa, ko je pecica Ko vklopite ro¢ne funkcije,

Ko je pecica vklopljena, pritisnite  izklopljena. gumb zavrtite v polozaj Zelene
%, ¢e zelite vklopiti ali izklopiti 4.ZASLON temperature.

osvetlitev notranjosti pecice.

Za funkcijo Turn & Go uporabite @

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da
se sprosti.

(D inpesit



PRIBOR

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T

Univerzalni pekac uporabite
Za pripravo mesa, rib,
zelenjave in fokace oz. ga
namestite pod resetko za
prestrezanje sokov.

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih

UNIVERZALNI PEKAC*

DRSNA VODILA. *

=

Za lazje vstavljanje ali

Za peko kruha in peciva ter
odstranjevanje pribora.

tudi za pripravo pecenke, rib
v lastnem soku itd.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.
Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

Resetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila najprej
naslonite dvignjeno zadnjo stran.

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je na primer pekac, vstavite v vodoravnem
polozaju, pri Cemer naj pribor zdrsne po vodilih.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak
[a] in nato Se zascitno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1)
in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z
zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodniji
del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodnji zatici
pritrdijo (2).

[d]
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL ZA
PEKACE

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite
zunaniji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz
lukenj izvlecete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih postavite
blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva
zati¢a. Nato blizu ustrezne luknje postavite zunanji del,
vstavite nosilec in mocno pritisnite proti steni vdolbine
tako, da se prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

(D inpesit



PRVA UPORABA

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: drzite
©, dokler ne za¢nejo utripati ikona © in Stevki za ure
na zaslonu.

HEGE
D

Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite © za
potrditev.

Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali -
za nastavitev minut in pritisnite © za potrditev.
Opomba: Ko simbol @ utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti cas.

FUNKCIJE

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo,
da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da
tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pedice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V
tem c¢asu mora biti pecica prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.
Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da
prezracite prostor namestitve.

= KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
@ CONVECTION BAKE (VENTILACIJSKA PEKA)

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi
in na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da
bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

= GRILL (ZAR)

Za pripravo zrezkov, mesa za kebabe in klobas
na zaru ter za pripravo gratinirane zelenjave ali
popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje sokov: pekac vstavite
na katero koli viSino pod reetko in dodajte 200 ml
pitne vode.

% TURBO GRILL (HITRI ZAR)

Za pecenje velikih kosov mesa (krace, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

= ECO CONVECTION BAKE
= (VENTILACIJSKA PEKA ECO)

Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini.
Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno
pripravo skrbi nezno in ob¢asno krozenje zraka.

Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s
pritiskom na Q-

—| BOTTOM HEATING (SPODNJI GRELNIK)

To funkcijo uporabite za porjavitev jedi s
spodnje strani. PriporoCamo, da hrano postavite na
1. ali 2. viSino. Ta funkcija je prav tako primerna za
pocasno pripravo, npr. za zelenjavo in enolonénice
V tem primeru uporabite 3. viSino. Pecice ni treba
predhodno segrevati.

%] FREASY COOK

° Vklopijo se vsi grelni elementi in ventilator,

kar zagotavlja konsistentno in enakomerno

porazdelitev toplote po celi pedici. Za ta nacin peke

ni potrebno predhodno segrevanje pecice. Ta nacin je

e zlasti priporocljiv za hitro precenje

predpripravljene

hrane (zamrznjene ali delno pripravljene). Najboljse

rezultate

boste dosegli z uporabo le ene police za pecenje.
TURN & GO

Ta funkcija samodejno izbere idealno temperaturo
in Cas za pecenje Stevilnih receptoy, vklju¢no z mesom,
ribami, testeninami, pecivi in zelenjavo. Program vklopite
Sele, ko se pecica ohladi.
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VSAKODNEVNA UPORABA

1. IZBIRA FUNKCLE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
Zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni
signal.

Ln

2. VKLOP FUNKCIJE
ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

(40

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite
temperaturo zgumbom za nastavitev temperature.
Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za nastavitev
temperature v polozaju za 0 °C.

Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

TURN & GO @

Za vklop funkcije ,Turn & Go" izberite funkcijo tako,

da zavrtite izbirni gumb na ustrezno ikono in ohranite
vrtljiv gumb termostata na ikoni 0/@.

Za koncanje pecenja zavrtite izbirni gumb na, O”.
Opomba: Za doseganje najboljsih moznih rezultatov
priprave jedi s funkcijo ,Turn & Go" upostevajte priporoc¢ene
teze za vsako vrsto zivil, ki so navedene v nasledniji
preglednici.

Jed Recept Teza (kg)
Teledja pecenka, goveja 06-07
Vieso pecenka (malo pecena) g
PisCanec/jagnjecje stegno v 10-12
kosih o
Ribe File lososa/pecena riba (cela) 09-1,0
Riba, pecena v lastnem soku 0,8-1,0
Vegetables Polnjena zelenjava 1,8-2,5
(Zelenjava) Zelenjavna pita 1,5-2,5
Slane torte Narasteksiggléo in sirom/ 10
Testenine Lazama/rggg?é}ﬁrli iz riza ali 15-20
Peciva Kvaseno pecivo/slivov kolac 09-1,2
Pecena jabolka 1,0-1,5
Struca kruha 0,5-0,6
Bread (Kruh) Baguettes (Bagete) 0,5-0,8

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zaZene, zvocni signal in utripajoc
simbol f na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Ko je doseZena nastavljena temperatura, simbol
neprekinjeno sveti in zaslisi se nov zvo¢ni signal, ki
oznacuje, da je hrano mogoce postaviti v pecico in
nadaljevati s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem
predgretja, lahko to negativno vpliva na koncni rezultat
priprave hrane.

Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji

lahko simbol %/ ostane viden na zaslonu tudi po
izklopu ventilatorja za ohlajanje, kar pomeni, da je v
notranjosti preostala toplota.

Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razli¢en, saj
je odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice
in uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je
izdelek izkljucen, ko je kazalec na izbirnem gumbu v
polozaju 0"

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.

TRAJANJE
Pr|t|skajte (), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati

simbol ® in prikaz,00:00"
nnan
LI,
Uporabite + ali —, da nastavite Zelen ¢&as priprave, in

nato pritisnite (©, da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
zaslisi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opombe: da prekinete nastavljeni Cas priprave, pritiskajte
©, dokler simbol (B ne zacne utripati na zaslonu. Nato z
gumbom — ponastavite ¢as priprave na ,00:00". Cas
priprave vkljucuje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/ZAMIKA
VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite ), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol
(Y in trenutni ¢as.

M.arv

ula u\\
N2

P

Za nastavitev casa konca priprave pritisnite +ali —in

za potrditev ®

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev

temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:

funkcija ostane v nac¢inu premora, dokler se

samodejno ne zaZene po preteku Casa, ki je bil

izraCunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

Opombe: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , O "

(D inpesit



KONEC PRIPRAVE HRANE
zaslisi se zvoc¢ni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

End
&

Izbirni gumb zvrtite, da izberete drugo funkcijo ali
izklopite pecico, za kar ga zavrtite v polozaj, O".
Opomba: Ce je Casovnik vklopljen, se na zaslonu izmenic¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.
5. NASTAVITEV CASOVNIKA
Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
casovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte (), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol (J in prikaz,00:00".

rArT
LU

Jel
Za nastavitev Zelenega casa pritisnite + ali—in za
potrditev (.
Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi zvocni signal.
%pombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte ), dokler simbol
6O%e(ﬁaéne utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na

OPOMBE
« Notranjosti pecice ne prekrivajte z aluminijasto
folijo.

« Po dnu pecice nikoli ne vlecite posode, da ne
poskodujete emajla v pecici.

« Na vrata ne postavljajte tezkih predmetov in se
jih ne drzite.

(D inpesit



PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT ;FUNKCIJAg PREDGREVANJE ;TEMPERATURA (°C)§ TRAJANJE (min) V;?I';g:“
= . Dba . 160-180 . 30-90 23
Kvageno pecivo _ ........ ............................... .................................. ......................................... 4 ...... ...... 1 .......
3 Da 160-180 30-90% 1 4 0 1
TS Mt NSRRI MRS SR . T N
Polnjeno pecivo VB ba | 160-200 3590 oo
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) L] Da L 160-200 | 35-90%xx | 4 1 2
= Da 170-180 15-45 3
Pi§koti/kolaéi _ ..................................................................................................................... 4 ...... ..... 2 .......
= Da 160-180 20-45% 4 2
= Da 180-200 3040 .3
PrinceSke _ ...... 4 e 2 .......
% Da 180-190 35450 4
= Da 90 150-200 3
Beljakovi poljub¢ki i B e i T 5
3 Da 90 140200 4 2
= Da 190-250 1550 1 /2,
Pica/kruh _ ..................................................................................................................... 4 ............ 2 .......
= Da 190-250 25-500 4 2
= Da 250 10-15 i, 3,
Zamrznjena pica _ ..................................................................................................................... 4 ............ 2 .......
3 Da 250 10-20% 4
S STt NS RS SR v e
Slane pite (zelenjavna pita, pitaz 1. g ..................... Da .. 175200 40-60 el
nadevom Lo : : 477
e B D 1755190 45-60 e
= - 190-200 20-30 .,
VOI-aU-VentS/krekerji iZ |istnatega testa _ ..................................................................................................................... 4 ............ 2 .......
3 . 180-190 15-40%¢ 4
e R e e — e e
kaneloni/narasti & . ba 0 190-200 4565 L T,
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina 1 kg (=] Da 190-200 80-110 , 3 u
Svinjska pecenka s hrustljavo kozo 2 kg 3 Da 180-190 110-150 , 2 j
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg = Da 200-230 50-100 L2
Puran/gos 3 kg = . 190-200 100-160 2|
Pecena riba/v lastnem soku (fileji, cela) : =) Da i 170-190 30-45 2
Biniena selniayy R e e - — P
(paradizniki, bucke, jajcevci) & Da . 180-200 >0-70 —

Klobase/raznjici/ w ) 5 4
rebrca/hamburgerji G DZSO _________ 15307 st
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg (%] Da 200-220 55-70% 2 Ny
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg (%] Da 200-210 35-50 ** _\;’_
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RECEPT ;FUNKCIJA; PREDGREVANJE ;TEMPERATURA (°C)§ TRAJANJE (min) v;i'::g:\l
Jagnjeéjestegno/kraéa ..................................... N @ ..................... Da ............. ........ 200_210 ........ ........ 60_90** ........ é ..............

Pe (v:e n . krom pl r .............................................................. @ ..................... Da ............. ........ 20 0_2 1 0 ........ ......... 3 5_55** ........ . u;j ..............

GratmlranaZEIenJava ......................................... ...... @ ....... ............... _ ............... ........ 200_210 ........ ........... 25_55 ........... ; ..............

Mesomkromplrz ...................... Da ............. 190_200 ........ ..... 45_100*** ..... '\éﬁ‘;

Rlbemzelenjavaz ...................... Da ............. ............. 200 ............. ....... 30_50*** ....... “;F‘;

Lazanjalnmesoz ...................... Da ........................... 200 ................... 50_100*** ....... -\;FQ;

Peéenke/pomjenepeéenke ............................ ...... ez, ....... - .............. 170_180 ........ 100_150 ........ ;j ..............

Prikazan ¢as ne vklju¢uje predgretja: poc¢akajte, da se pecica segreje na zeleno temperaturo, in Sele nato
polozite hrano v pecico ter nastavite Cas priprave.

* Zivilo po polovici ¢asa priprave obrnite. *** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete
** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.
priprave.
= % = & =
FUNKCIJE D — ¥ i
Klasi¢no Konvekcijska peka Zar Turbo Grill ECO Ventilacijska peka
Aveeenn ~ A== | S— \ f | S
PRIBOR . “ s Or|g|vnal.n| pekac/prestrezni Prestrezni pekac/originalni  Prestrezni pekac/pekac z
Resetka Peka na resetki pekac ali posoda za peko na .
retetki pekac 200 ml vode
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih Cistilcev.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih ¢istilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko

Uporabljajte zascitne rokavice.
Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

poskodovali povrsine aparata.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine Cistite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic pH
nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na koncu
povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno pride
v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z vlazno krpo iz
mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je 3e
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki

nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

+ Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in
znova namestiti, da si tako olajsate ¢is¢enje stekla.

+ Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim Ccistilnim
sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT
1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in

N

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih za
rocaj. Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali,
Ce jih Se naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnate kljuki te¢ajev z vpetjem in
pricvrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih popolnoma odprite.

Zaporna vzvoda spustite v prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju spustili do konca.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana
z upravljalno plosco. Ce vrata niso poravnana, ponovite
zgoraj opisane korake.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odloZite na mehko povrsino z
roCajem navzdol, istocasno pritisnite na pritrdilni sponki in
odstranite zgorniji rob vrat tako, da ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

3. Ponovno namestite vmesno steklo (oznac¢eno z,, 1R")

pred ponovnim names¢anjem notranjega stekla: Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka ,R" V drzali
najprej vstavite dolgo stranico stekla, ozna¢eno z,,R”,
in steklo nato spustite v ustrezni polozaj. Ta postopek
ponovite za obe stekli.

(D inpesit



4. Ponovno namestite zgornji rob: ¢e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se, da
je tesnilo na pravem mestu, preden namestite vrata.

MENJAVA ZARNICE V PECICI
Izkljucite pecico iz elektricnega omrezja, odvijte pokrov
luci, zamenijajte Zarnico in pokrov znova privijte.

Pecico znova priklopite na elektri¢cno napajanje.
Peclice ne uporabljajte, dokler ne namestite pokrova
zarnice.

CISCENJE KATALITICNIH PLOSC

Opomba: uporabite halogenske Zarnice 25 W/230 V tipa G9,
T300 °C.

Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske
aparate in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov
(Uredba ES 244/2009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarmnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova zarnice.

Pecica je opremljena s posebnimi kataliti¢nimi
oblogami, ki olaj$ajo Cis¢enje notranjosti aparata
zaradi samocistilne prevleke, ki je visokoporozna in
vpija mascobo ter umazanijo. Te plosce so pritrjene
na vodila za pekace: ko premikate in nato znova
namescate vodila za pekace, se prepricajte, da sta
kavlja na zgornjem delu ustrezno vstavljena v luknji v

plosc¢ah.
o [=)
0 (6]
] 0
(6]
Q

ODPRAVLJANJE TEZAV

Da bi kar najbolje izkoristili samocistilne sposobnosti
kataliticnih plos¢, priporocamo, da vklopite funkcijo
+Konvekcijska peka“ in pecico priblizno eno uro
pustite delovati pri 200 °C. V tem ¢asu mora biti
pecica prazna.

Nato pocakajte, da se pecica ohladi, preden
odstranite morebitne ostanke hrane z neabrazivno
cistilno gobico.

Opomba: uporaba korozivnih ali abrazivnih cistilnih
sredstev, grobih krtac, Cistil za pekace ali razprsil za ¢iscenje
pecic lahko poskoduje kataliticne povrsine in zmanjsa
njihove samocistilne sposobnosti. Ce potrebujete
nadomestne plosce, se obrnite na naso servisno sluzbo.

MOTNJA

Pecica ne deluje.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F* ki
ji sledi Stevilka. :

Na zaslonu je prikazano sporocilo
Vroce” in izbrana funkcija se ne
vklopi.

MOZEN VZROK

Izpad elektri¢ne energije.
. Prekinitev napajanja.

RESITEV

: Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni
: tok in ali je pecica priklopljena na
: elektricno napajanje.

: Zizklopom in ponovnim vklopom
. pecice preverite, ali je napaka 3e

: vedno prisotna.

: Obrnite se na najblizjo servisno
: sluZzbo in navedite ¢rko ali
: Stevilko, ki sledi ¢rki , F”

: Preden vklopite funkcijo, pustite,
: da se pecica ohladi. Izberite drugo
. funkcijo.

Do pravil uporabe, standardne dokumentacije in dodatnih informacij o izdelkih lahko dostopate na naslednje nacine:

Uporaba QR-kode v vasi napravi
z obiskom nase spletne strani docs.indesit.eu

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici izdelka.

'=
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