
Disque relais pour table à induction • ∅ 220 mm
La solution parfaite pour continuer à utiliser vos anciens ustensiles de cuisine sur une plaque induction

CARACTÉRISTIQUES
Le disque relais induction s’utilise sur la surface de cuisson des 
tables à induction. De composition ferrique, ce disque assure le 
relais du champ magnétique entre la table de cuisson et le fond 
d’un récipient non ferrique. 
Conseils d’utilisation : 1. Déposer délicatement le disque relais sur la 
table à induction. 2. Poser le récipient sur le disque relais. 3. Allumer 
la table à induction (ne pas préchau�er). 4. Après cuisson, ne pas 
laisser le disque relais sur la table à induction. 

LA RECOMMANDATION WPRO
Il est recommandé d’ôter la poignée pendant la cuisson, et de 
toujours utiliser la poignée pour déplacer le disque relais.

 BÉNÉFICES CONSOMMATEUR
• Économique : il permet de cuisiner sur une table 

induction tout en conservant  son ancienne batterie de 
casserole traditionnelle (inox, aluminium, inox, verre, 
cuivre, céramique, acier)

• Pratique : poignée amovible pour un plus grand confort  
d’utilisation et facilité de rangement

• Universel: diamètre 22 cm, pour une utilisation de votre 
batterie de cuisine de 18 à 28 cm

Pour tout type de batterie de cuisine

Poignée amovible

Pour batterie de cuisine de 18 à 28 cm

ACCESSOIRES Plaques de cuisson

CODES
IDI104   484000008543   C00385629   8015250475944

LANGUES
EN / FR / NL / DE / IT / ES / PT / HU / RO

INFORMATIONS LOGISTIQUES
 LxHxW (cm) Poids (Kg) Qté
Produit :  26x4x23 0,88 1
Sous colisage :  23x47x29 0,93 10
Palette : 80x100x120 250 240

Notre famille de marques


