Tieto pokyny ndjdete aj na webovej stranke: www.whirlpool.eu

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INYCH OSOB JE VELMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici su uvedené dolezité bezpecnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy
dodrziavat.

~ Toto je symbol nebezpecenstva upozornujuci pouzivatelov na mozné rizika, ktoré im a inym osobam hrozia.
A Vietky bezpeénostné upozornenia st ozna¢ené symbolom nebezpecenstva a nasledujdcimi vyrazmi:

&NEBEZPECENSTVO Oznacuje nebezpecn situaciu, ktora sposobi vazne poranenia, ak sa jej nepredide.
Oznacuje nebezpecnu situaciu, pri ktorej méze dojst k vaznemu poraneniu, ak sa jej
&VAROVANIE nevyhnete.

Vsetky bezpecnostné upozornenia Specifikuju potencialne

nebezpelenstvo a uvadzaju, ako znizit rizika poranenia, Skody

a elektrického Soku, ktoré vzniknu nespravnym pouzivanim spotrebica.

Désledne dodrziavajte nasledujuce pokyny:

- Pokyny si odlozte, aby boli poruke na buduce pouzitie.

- Prirozbalovani a instalacnych pracach pouzivajte ochranné
rukavice.

- So spotrebicom musia manipulovat a instalovat ho minimalne dve
osoby.

- Pred vykonavanim instala¢nych prac musite spotrebi¢ odpojit od
elektrického napajania.

- Instaldciu a udrzbu smie vykonavat iba kvalifikovany technik,

v sulade s pokynmi vyrobcu a platnymi miestnymi bezpecnostnymi
predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte ziadnu cast
spotrebica, ak to nie je uvedené v navode na pouzivanie.

- Vymenu napajacieho kabla musi vykonat kvalifikovany elektrikar.
Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je podla zakona povinné.

- Privodny elektricky kdabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa
spotrebic, zabudovany do kuchynskej linky, dal zapojit do
elektrickej siete.

- Vsulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi musi byt pri
inStalacii pouzity vypinac, ktory dokaze vypnut vsetky pély, so
vzdialenostou medzi kontaktmi aspon 3 mm.

- Nepouzivajte predlzovacie Snury, adaptéry s viacerymi zasuvkami.
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Nezapajajte spotrebi¢ do zasuvky, ktord mozno ovladat dialkovym
ovlada¢om alebo ¢asovacom.

Za privodny elektricky kabel netahajte.

Po inStalacii spotrebi¢a nesmie mat pouzivatel pristup k jeho
elektrickym castiam.

Ak je povrch indukcnej platne prasknuty, spotrebic nepouzivajte
a vypnite ho, aby ste predisli moznému zraneniu elektrickym
prudom (len pre modely s indukénou funkciou).

Nedotykajte sa varnej dosky vihkymi ¢astami tela a nepouzivajte
rdru, ak ste naboso.

Spotrebic je urCeny iba na pouzivanie vdomacnosti na pripravu
jedal. Nie je povolené jeho ziadne iné pouzitie (napr. vykurovanie
miestnosti).

Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za zranenie 0séb alebo
zvierat, ako aj skody na majetku, v pripade nedodrziavania tychto
rad a opatreni.

Spotrebic a jeho jednotlivé Casti sa pocas pouzivania zahrievaju.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevného clanku.

Velmi malé (0 - 3 roky) a malé deti (3 - 8 rokov) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, ak nebudu pod neustalym dohladom.
Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi

a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti

a znalosti mézu pouzivat tento spotrebic len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica
bezpecnym sposobom a chdpu hroziace nebezpeclenstva. Deti sa
so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Pocas pouzivania a po nom sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov
alebo vnutornych povrchov spotrebica, pretoze hrozi riziko
popalenin.

Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do styku s latkami alebo inym
horlavym materialom, kym komponenty uplne nevychladnda.

Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica
pozor. Horucu paru nechajte pred pristupom do rury postupne
uniknut. Ked su dvierka spotrebica zatvorené, horuci vzduch unika
otvorom nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvaijte.
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Na odlozenie hrncov a prislusenstva pouzivajte rukavice alebo
chnapky a davajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych ¢lankov.
Do spotrebica ani do jej blizkosti neumiestnujte horlavé materialy:
V pripade nahodného zapnutia spotrebi¢a by mohlo déjst

k poziaru.

Na spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych
zavaracich poharoch alebo nadobach.

Tlak vytvoreny teplom vo vnutri nadoby by mohol spésobit, ze
nadoba vybuchne a poskodi spotrebic.

Nepouzivajte nadoby zo syntetickych materialov.

Prehriate tuky a oleje sa m6zu lahko vznietit. Pri priprave jedal

s vysokym obsahom tukov a oleja na ne vzdy dohliadajte.

Nikdy nenechdvajte spotrebic bez dozoru pri suseni potravin.

Ak pri priprave jedal pouzivate alkoholické napoje (napr. rum,
konak, vino), nezabudnite, ze alkohol sa pri vysokych teplotach
vyparuje. M6ze tym vzniknut riziko, ze uvolnené alkoholové pary sa
pri kontakte s elektrickym ohrevnym c¢lankom vznietia.

Prehriate tuky a oleje sa m6zu lahko vznietit. Pri priprave jedal

s vysokym obsahom tukov, oleja alebo alkoholu (napr. rum, konak,
vino) na ne vzdy dohliadajte.

Nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie parou.

Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury. Zabrante pristupu
deti k rdre pocas pyrolitického cyklu. Pred Cistiacim cyklom musi
byt z rdry odstranené nadmerné znecistenie (len pre rary

s pyrolytickou funkciou).

Pocas pyrolitického cyklu a po jeho ukonceni drzte zvierata mimo
oblast spotrebica (len pre rury s pyrolitickou funkciou).

Pouzivajte len teplotnu sondu urenu pre tuto raru.

Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok rary, pretoze mézu
poskriabat povrch, ¢o mbze sposobit zni¢enie skla.

Pred vymenou zZiarovky sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty, aby ste
zabranili moznému zasahu elektrickym pradom.

Nepouzivajte alobal na prekrytie potravin v nddobe na pecenie (len
v pripade rur s dodanou nadobou na pecenie).
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Likvidacia domacich spotrebicov

- Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materialov. Zlikvidujte ho
v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov. Pred likvidaciou odrezte privodny elektricky
kabel.

- Podrobnejsie informécie o zaobchadzani, obnove a recyklacii tohto spotrebica dostanete na
prislusnom miestnom Urade, v zbernych surovinach alebo v obchode, kde ste spotrebic kupili.

INSTALACIA

Po vybaleni skontrolujte, Ci sa rura pri preprave neposkodila a i sa dvierka spravne zatvaraju. V pripade
problémov sa obratte na predajcu alebo najblizsie servisné stredisko.

Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, ruru z polystyrénovej zakladne vyberte az pri intaldcii.

Deti nesmu vykondvat instalaciu. Nepustajte deti k spotrebicu pri jeho instalacii. Obalovy material
(plastové vrecia, polystyrénové dielce a pod.) pocas instalacie spotrebica a po nej odlozte mimo dosahu
deti.

PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE

. Diely kuchynskej linky, ktoré su v kontakte s rdrou, musia odolavat teplu (min. 90 °C).
Pred vsadenim rury urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrante odrezky a piliny.

«  Poinstalacii nesmie byt spodna ¢ast rury pristupna.

«  Prespravnu prevadzku spotrebic¢a musi byt zaru¢ena volna minimalna medzera medzi pracovnou
plochou a hornym okrajom rury.

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na vyrobnom $titku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti domacnosti.

Vyrobny stitok je umiestneny na prednom okraji rdry (viditelny pri otvorenych dvierkach).

. Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm? smie vykonat iba kvalifikovany elektrikar.
Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prislusenstva.

- Zrary vyberte prislusenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa
odstranil pach a dym z izola¢ného materialu a konzerva¢ného tuku.

Pocas pouzivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni¢ nevesajte.

- Vnutro rary nevykladajte alobalom.

- Do vnutra horucej rary nikdy nelejte vodu; spdsobilo by to poskodenie smaltu.

- Hrnce a panvice neposuvajte po dne rury, mohol by sa tym poskodit smaltovany povrch.

- Dbaijte, aby sa elektrické kable inych spotrebicov nedotykali horucich ¢asti rary ani sa nezachytili
v dvierkach.

- Rdru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA |

Likvidacia obalovych materialov

Tento obalovy material je 100 % recyklovatelny a je ozna¢eny symbolom recyklacie (/). R6zne ¢asti obalu
likvidujte zodpovedne, v plnom sulade s platnymi predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- -Tento spotrebic je oznaceny v sulade s Eurépskou smernicou o likvidacii elektrickych
a elektronickych zariadeni 2012/19/ES (OEEZ).

- Zabezpecenim likvidacie vyrobku spravnym sp6sobom pomézete predist potencidlnym negativnym
dopadom na zZivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré by sa vinom pripade mohli vyskytnut pri
nevhodnom zaobchadzani pri likvidacii tohto vyrobku.
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- Symbol & na spotrebi¢i alebo na sprievodnych dokumentoch znamen4, Ze s tymto vyrobkom sa

nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat v zbernom stredisku pre
elektrické a elektronické zariadenia.

Tipy na Gsporu energie

- Predohrev rury pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.

- Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcuju teplo.

- Rdru vypnite 10/15 minut pred uplynutim nastavenej doby. Jedlo, ktoré si vyzaduje dlhSiu pripravu, sa
bude piect aj po vypnuti rary.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tato rira méze prist do kontaktu s potravinami, splfia poziadavky eurépskeho nariadenia (¢ €) €.
1935/2004 a bola navrhnutd, vyrobend a predana v sulade s bezpe¢nostnymi poziadavkami smernice
,0 nizkom napati” 2006/95/ES (ktord nahradza smernicu 73/23/EHS v zneni dalsich Uprav), ako aj
s poziadavkami smernice ,EMC"” 2004/108/ES.

- Tento spotrebi¢ spifia poziadavky na ekologicky dizajn podla nariadeni Eurépskeho parlamentu ¢. 65/
2014 a 66/2014 v zhode s eurdpskou normou EN 60350-1.

PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV
Rura nefunguje:

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a Ci je rdra pripojena k elektrickej sieti.
«  Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém odstranil.

Dvierka sa neotvoria:

«  Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém odstranil.
Dolezité: pocas automatického Cistenia sa dvierka rary nedaju otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuju
automaticky (pozrite si odsek ,Cyklus cistenia rary pyrolitickou funkciou®).

Elektronicky programator nefunguje:
« Ak sa nadispleji zobrazuje ,F“ s Cislicou, zavolajte najbliZSie servisné stredisko. V takom pripade
uvedte cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F"

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavolate servis:

1. Skuste problém vyriesit sami pomocou odporucani uvedenych v ,Priru¢ke na rieSenie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.
Ak po hore uvedenych kontrolach porucha nadalej pretrvava, spojte sa s najblizSim autorizovanym
servisnym strediskom.
Vzdy nahlaste tieto udaje:
«  strucny opis poruchy;
typ a presny model rury,
servisné Cislo (Cislo uvedené po slove ,Service” na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na
vnutornom okraji rury (viditelny pri otvorenych dvierkach). Servisné ¢islo je uvedené aj na zaru¢nom
liste;
vasu uplnu adresu;
«  vase telefénne dislo.

S =aYAKeEs 0000 000 00000

Ak je nevyhnutné ruru opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym pouzitie
originalnych ndhradnych dielov a spravny postup pri oprave).
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CISTENIE

&VAROVANIE - Nikdy nepouzivajte cistiace zariadenie vyuzivajuce paru.
- Rarudistite len vtedy, ak je na dotyk studena.
- Odpojte raru od elektrického napajania.

Povrch rary
DOLEZITE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky. Ak sa niektory z tychto
produktov dostane nahodne do styku so spotrebi¢com, okamzite ho poutierajte vilhkou utierkou
z mikrovlakna.
Povrchy distite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek umyvacieho prostriedku na riad. Poutierajte suchou utierkou.

Vnatro rary

DOLEZITE: Nepouzivajte drsné $pongie ani kovové skrabky ¢i drotenky. Casom by poskodili

smaltované povrchy a sklo na dvierkach rary.

«  Pokazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom ju vycistite, kym je eSte vlazng, aby ste
odstranili zapecené zvysky a Skvrny sposobené zvyskami jedal (napr. pri priprave jedal s vysokym
obsahom cukru).

Pouzivajte Specialne Cistiace pripravky na rury a prisne dodrziavajte pokyny vyrobcu.

«  Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. Dvierka rury sa daju vybrat, ¢im sa
ulah¢i ¢istenie (pozrite si ¢ast UDRZBA).

Horny ohrevny ¢lanok grilu (pozrite si ¢ast UDRZBA) mozete spustit (iba na niektorych modeloch),
aby sa dala vycistit horna stena rury.

POZNAMKA: Poéas dlhého peéenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa

na vnutornej strane dvierok rury a na tesneni moze tvorit skondenzovana voda. Vnuatornu stranu

dvierok po vychladnuti rury ocistite handrou alebo Spongiou.

Prislusenstvo rary:

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipulacii pouZivajte rukavice.
Zvy3ky jedal sa lahko daju odstranit kefkou alebo $pongiou.

Cistenie zadnej steny a bo¢n

” ”

ch katalytickych panelov rary (ak su k dispozicii):
DOLEZITE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne &istiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad
ani spreje na cistenie rury, pretoze by mohli poskodit katalytické panely a ich samocistiace
vlastnosti.
«  Nechajte prazdnu rdru pustenu s funkciou podporovanou ventildtorom pri teplote 200 °C priblizne
jednu hodinu
Potom, pred odstranenim vietkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebic¢ ochladnut.

Cyklus cistenia rury pyrolitickou funkciou (ak je k dispozicii):

- Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rary.

-  Zabrarnte pristupu deti k rare pocas pyrolytického cyklu.

Pocas tejto funkcie sa spalia zvysky vnutri rary, ktoré vystrekli pocas pecenia pri teplote cca 500 °C. Pri tejto

vysokej teplote sa zvysky jedal premenia na lahky popol, ktory sa d& jednoducho poutierat vihkou

handri¢ckou po ochladnuti rdry. Funkciu pyrolyzy neaktivujte po kazdom peceni, ale az po nahromadeni
necistot alebo ak sa pri predohreve a peceni tvori dym a neprijemny pach.
V pripade, zZe je rara nainstalovana pod varnou doskou spordka, uistite sa, Ze vietky horaky alebo
elektrické platnicky budu pocas samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.

«  Pred spustenim pyrolitickej funkcie odstrante vsetko prislusenstvo (vratane bo¢nych mriezok).
Optimalny vysledok Cistenia dvierok rury dosiahnete tym, Ze najvacsie znecistenie odstranite vihkou
$pongiou este pred pouzivanim pyrolitickej funkcie.

Zariadenie je vybavené 2 pyrolitickymi funkciami:

1. Usporny cyklus (PYRO EXPRES/EKO): spotreba energie je niZsia o priblizne 25 % v porovnani so
Standardnym pyrolitickym cyklom. Aktivujte ho v pravidelnych intervaloch (po peceni masa 2—-3-krat
po sebe).

1. Standardny cyklus (PYRO): vhodny pre ¢istenie velmi znecistenej rary.

«  Vkazdom pripade, po urcitom pocte peceni a v zavislosti od zaSpinenia, vam sprava na displeji
odporuci vykonat cyklus samocistenia. SK6




POZNAMKA: pocas funkcie pyrolyzy sa dvierka rary nebudu dat otvorit; ostani zablokované, az
kym teplota vnutri rury nedosiahne opit prijatelnu uroven.

UDRZBA

&VAROVANIE - Pouzivajte ochranné rukaf\’lic.e. ] o
- Pred vykonanim nasledujtcich akonov sa uistite, ze rara vychladla.
- Odpojte raru od elektrického napajania.

VYBRATIE DVIEROK

Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka uplne otvorte.

2. Nadvihnite uchytky a ¢o najviac ich potlacte dopredu (Obr.1).

3. Co najviac zatvorte dvierka (A), nadvihnite ich (B) a otocte (C), aby sa uvolnili (D) (Obr.2).

Montaz dvierok:

1. Vsunhte zavesy na miesto.

2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.
4. Zatvorte dvierka.

5

Obr.1 Obr.2
ODSTRANENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bo¢né mriezky na zasunutie prislusenstva (Obr.3).

2. Povytiahnite ohrevny ¢lanok (Obr.4) a spustte ho (Obr.5).

3. Aby ste ohrevny ¢lanok opat namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe,
uistite sa, Ze sa opiera o bo¢né podpery.
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VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpoijte ruru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr.6), vymenite Ziarovku (Udaje o type su v poznamke) a opat
zaskrutkujte kryt ziarovky.

3. Rudru opat zapojte k elektrickému napdjaniu.

Vymena bocnej ziarovky (ak je k dispozicii):

Odpoijte raru od elektrického napajania.

Vyberte bo¢né mriezky na zasunutie prislusenstva, ak su k dispozicii (Obr.3).

Pomocou skrutkovaca vypacte kryt svietidla (Obr.7).

Vymente ziarovku (Udaje o type su v poznamke) (Obr.8).

Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby spravne zapadol na miesto (Obr.9).

Namontujte bo¢né mriezky na upevnenie prislusenstva.

Ruru opat zapojte k elektrickému napajaniu.

NowuhkwN =

Obr.6 Obr.7 Obr.8 Obr.9

POZNAMKA:

- Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom 25-40 W/230 V typu E-14, T300 °C, alebo halogénové Ziarovky
s vykonom 20-40 W/230 V typu G9, T300 °C.

- Ziarovka pouzita v spotrebici je $pecificky navrhnuta pre elektrické spotrebice a nie je vhodna pre
osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES) ¢. 244/2009).

- Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom setrvise.

DOLEZITE:

- Vpripade pouzitia halogénovych ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa
neposkodili odtlackami prstov.

- Raru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.
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POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENI NAJDETE V CASTI O INSTALACII
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Ovladaci panel

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Chladiaci ventilator (nie je viditelny)

Vyrobny Stitok (neodstrafujte ho)

Osvetlenie

Okruhly ohrevny ¢lanok (nie je viditelny)

Ventilator

Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢lanok (nie je viditelny)

10. Dvierka

11. Poloha rostov (Cislo urovne je uvedené na prednej strane rury)

12. Zadna stena

POZNAMKA:

- Pocas pecenia sa moéze chladiaci ventilator striedavo zapinat a vypinat, aby sa znizila spotreba
energie.

- Chladiaci ventilator méze ostat v ¢innosti urcity ¢as aj po ukonceni pecenia a vypnuti rary.

- Aksu pocas pecenia dvierka rury otvorené, ohrevné clanky sa vypnu.

DODANE PRISLUSENSTVO

NN A WN =

o

Obr.A Obr.B Obr.C

A. ROST: pouziva sa na pecenie jedal alebo ako podlozka pre pekace, formy na torty alebo akukolvek
int nddobu vhodnu na pecenie v rure.

B. NADOBA NA ODKVAPKAVANIE: umiestneny pod ro$tom sa pouziva na zachytavanie tuku alebo sa
pouziva ako plech na pecenie masa, ryb, zeleniny, kolacov a pod.

C. OTOCNY RAZEN: pouziva sa na rovhomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny.

Mnozstvo prislusenstva sa m6ze menit v zavislosti od zakiipeného modelu.

PRISLUSENSTVO, KTORE NIE JE PRILOZENE

Dal3ie prislu$enstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.
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VLOZENIE ROSTOV A INEHO PRISLUSENSTVA DO RURY

1. Zasunte rost vodorovne, zvysenou c¢astou ,A” smerujucou nahor (Obr.1).

2. Ostatné prislusenstvo ako nddoba na odkvapkdvanie a plech na pecenie su vsunuté zvySenou ¢astou
na rovnom useku ,B“ smerom nahor (Obr.2).

Obr.1 Obr.2
OPIS OVLADACIEHO PANELA

I
DISPLAY

IIJOTYKOVE KLAVESY: pri ich pouziti sa sta¢i dotknut prislusného symbolu (netreba silno stlacat).

(M Zap/Vyp (pri stlaceni tlacidla na zapnutie/vypnutie sa poc¢as vypinania rury ozve zvukovy signal. Tento
zvuk nie je mozné vypnut.)

pre pristup k hlavnej PONUKE alebo navrat na uvodnu obrazovku

pre priamy pristup k 10 najpouzivanejsim funkciam

navrat k predchadzajucemu zobrazeniu

(2](¥] na prehladavanie funkcii/ moznosti a zmenu prednastavenych hodnét

na volbu a potvrdenie nastaveni

® zaciatok pecenia

ZOZNAM FUNKCIi

Stlacenim tlacidla (D po zapnuti rdry sa na displeji zobrazia nasledujuce pokyny.

Recipes

Ikona prislusnej zvyraznenej funkcie

Zvyraznena funkcia sa da zvolit stlacenim
Popis zvyraznenej funkcie

Dalsie funkcie, ktoré su k dispozicii a daju sa zvolit

PODROBNOSTI O FUNKCII

Po zvoleni Zelanej funkcie stlacte tlacidlo [7] a na displeji sa zobrazia dalSie moznosti a suvisiace
podrobnosti.

oNwp

Cursor

Medium
Zone 1 GRILL POWER COOKTIME Zone 3
Zone 2 IIZ.' >l <‘.:I| Zone 4
PREHEAT ENDTIME

Pri posune medzi jednotlivymi zénami pouzivajte tlacidla [2] a [¥]: posuvac sa posuva vedla menitelnych
hodnét podla hore popisaného poriadku. Stla¢enim zvolte hodnotu, upravte ju pomocou [(a][¥]
a potvrdte stlacenim tlacidla [).
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PRVE POUZITIE - NASTAVENIE JAZYKA A CASU
Aby sa dala rura spravne pouzivat, bude nevyhnutné nastavit Zelany jazyk a presny cas.
Postupujte podla nasledujucich pokynov:
1. Stlacte tlacidlo (D: na displeji sa zobrazi zoznam prvych troch jazykov, ktoré su k dispozicii.
2. Stlacte tlacidla [a] a [#] posuvajte sa v zozname nadol.
3. Pozvyrazneni Zelaného jazyka stlalte [7), aby ste jazyk nastavili.
Po nastaveni jazyka sa na displeji zobrazi blikajuci ¢as 12:00.
4. Pomocou tlacidiel [z] a [¥] nastavte ¢as. Podrzanim tlacidla budete medzi &islicami listovat
rychlejsie.
5. Nastavenie potvrdte stlatenim [7]: na displeji sa zobrazi zoznam funkcii.

NASTAVENIE FUNKCIi PECENIA

— Recipes

Traditional

Specials

Traditional manual cooking functions

1. Akje rdra vypnuts, stlacte tlacidlo (7); na displeji sa zobrazia funkcie pripravy jedla.

2. Rézne moznosti si prezriete stlacenim tlacidiel [a][+]: zvolitelna funkcia sa zvyrazni bielym pismom
v strede displeja.
POZNAMKA: zoznam a popis funkcii najdete v $pecifickej tabulke na strana 15 a strana 16 .

3. Stlacenim tlacidla zvolte funkciu: na displeji sa zobrazia nastavenia pre pripravu jedla. Ak sa
prednastavené hodnoty zhoduju so zelanymi, stlacte tlac¢idlo ®), v opacnom pripade ich zmerite
podla postupu uvedeného vyssie.

NASTAVENIE TEPLOTY/VYKONU GRILU

- -
200°C == 180°C_ &=
TEMPERATURE COOKTIME TEMPERATURE COOKTIME I‘ ‘I

Forced Air . No Forced Air e Insert food on level 3

No Press ® when done

PREHEAT ENDTIME PREHEAT ENDTIME

Aby ste zmenili teplotu alebo vykon grilu, postupujte podla nasledujucich pokynov:

1. Overte si, Ci je posuvac vedla hodnoty teploty (z6na 1); stlacenim tlacidla zvolte parameter, ktory
chcete upravit: prislusné hodnoty teploty blikajua.

2. Pouzitim tlacidiel (a][¥] nastavte Zelanu hodnotu.

3. Volbu potvrdte stlacenim tlacidla [37], potom stlacte ®. Na displeji sa zobrazi informacia
o odporucanej urovni, na ktoru vlozit jedlo.

4. Stlacenim @ spustite pecenie.
Nastavenu teplotu mozno rovnakym postupom upravit aj pocas pecenia.

5. Poukonceni pecenia sa zobrazi sprava o ukonceni procesu. Teraz je mozné ruru vypnut stlacenim (D,
pripadne pecenie predizit pomocou tlac¢idla (2. Po vypnuti sa na displeji zobrazi pruh chladenia,
ktory indikuje teplotu vnutri rary.

PREDOHREV VNUTRA

180°C

== 180°C
TEMPERATURE COOKTIME

== 180°C
TEMPERATURE COOKTIME

TEMPERATURE COOKTIME

s o s, <
No (\[) Yes

e o & = o & =
PREHEAT END TIME PREHEAT END TIME PREHEAT END TIME

Ak by ste chceli raru pred vloZzenim potravin predohriat, bude nevyhnutné zmenit nastavenie rary
nasledujicim postupom:

Tlacidlami [z a [¥] posuvnik premiestnite do polohy predohrevu.

2. Stlacenim tlacidla zvolte parameter: Napis ,Nie” blika na displeji.

3. Stla¢enim [z] alebo [ zmente nastavenie: na displeji sa zobrazi ,Ano”.

4. Potvrdte volbu stlacenim tlacidla [7].

—_
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RYCHLY PREDOHREV

180°C -00:02
TEMPERATURE INSERT IN

180°C -00:02 180°C -00:02
TEMPERATURE INSERT IN TEMPERATURE INSERT IN

Fast Preheating Preheating QOven is Hot!

Ak by ste ruru chceli rychlo predohriat, postupujte podla nasledujiceho postupu:

1. Pomocou tlacidiel (a][¥] vyberte funkciu rychleho predohrevu.

2. Potvrdte tlacidlom [7]: nastavenia sa zobrazia na displeji.

3. Aksanavrhnutd teplota zhoduje so Zelanou, stlacte ®), inak ju mézete zmenit podla postupu opisaného
v predchadzajucich odsekoch. Zvukové znamenie vam napovie, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu. (&) Po
ukonceni fazy predohrevu rdra automaticky zvoli funkciu tradi¢ného pecenia.

V tej chvili moZete viozit jedlo a zacat piect.
4. Ak chcete nastavit inu funkciu pecenia, stlacte [«v] a vyberte pozadovanu funkciu.

NASTAVENIE DOBY PECENIA

180°C 180°C ~-00:00 180°C / - 00:20

TEMPERATURE COOKTIME | TEMPERATURE HH:MM;I TEMPERATURE o HH:MM1

Forced Air Forced Air . Roeediy 19:20

No == No 8 No
PREHEAT END TIME PREHEAT ENDTIME PREHEAT END TIME

Tato funkcia umoziuje piect pocas nastavenej doby, od 1 minuty az po maximalnu dobu uréenu pre

zvolenu funkciu, po uplynuti uvedenej doby sa rdra vypne automaticky.

1. Funkciu vyberiete, ak pomocou tlacidiel (a][¥] presuniete posuvnik priamo na moznost ,DOBA
PECENIA”.

2. Stlac¢enim tlacidla zvolte nastavenie; na displeji blika ,00:00"

3. Nastavenia upravte pomocou tlacidiel [a] a [¥], tak aby sa zobrazil pozadovany ¢as pecenia.

4. Potvrdte zvolenu hodnotu stlacenim tlacidla [7].

ZAPEKANIE

Po ukonceni pecenia sa pri funkciach, ktoré to umoznuju, na displeji zobrazi moznost doplnkového
zhnednutia jedla. Tato funkcia sa da aktivovat, iba ak ste nastavili dobu pecenia.

-00:05
COOKTIME

Cooking finished at 20:00 Browning PAG] Browning finished at 20:05
A to prolong, v to brown END TIME

Po uplynuti ¢asu pecenia sa na displeji zobrazi ,A na predizenie, , na zhnednutie”. Stla¢enim tlacidla
rdra spusti fazu zhnednutia trvajicu 5 minut. Tato funkcia sa da aktivovat iba raz.

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PECENIA/POSUNUTEHO STARTU

Cas ukonéenia pecenia sa da nastavit posunutim ¢asu zapnutia rary, a to az o maximalne 23 hodin a 59
minut, pocitajuc od presného aktualneho ¢asu. Toto sa da urobit az po nastaveni doby pecenia. Toto
nastavenie je k dispozicii iba vtom pripade, ze pri zvolenej funkcii sa riira nemusi predohrievat.

180°C -00:20 180°C -00:20 180°C -00:20
TEMPERATURE HH:MM TEMPERATURE HH:MM TEMPERATURE HH:MM

No Forced Air

19:20 No 19:20
P
PREHEAT END TIME PREHEAT ENDTIME

s
20:10
e

PREHEAT ENDTIME

Forced Air SR ZI No Forced Air

Po nastaveni doby pecenia sa na displeji zobrazi ¢as ukoncenia pecenia (napriklad 19:20). Aby ste posunuli
Cas ukoncenia pecenia posunutim Startu rury, postupujte podla nasledujucich pokynov:

Tlacidlami [2][¥] presurite posuvnik priamo na ¢as ukoncenia pecenia.

Stlacenim tlacidla zvolte nastavenie: ¢as ukoncenia pecenia blika.

Tlacidlami [z a [¥] nastavite poZadovanu hodnotu neskorsieho ukonéenia pecenia.

Potvrdte zvolend hodnotu stlacenim tlacidla [v7).

Stlacte tlacidlo ®. Na displeji sa zobrazi informacia o odporucanej urovni, na ktoru vlozit jedlo.
Funkciu aktivujte stla¢enim tlacidla ®). Rura za¢ne piect po dobe ¢akania vypocitanej tak, aby sa jedlo
dopieklo v nastavenom case ukoncenia pecenia (napriklad, ak sa bude piect jedlo, ktoré sa pecie
pocas 20 minut a nastaveny Cas ukoncenia pecenia je 20:10, rdra zac¢ne piect o 19:50).

POZNAMKA: Poéas intervalu ¢akania na zaéatie peé¢enia méozete ruru kedykolvek zapnut stlaéenim
tlacidla (.

oA wwN =
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Kedykolvek pocas pec¢enia moézete upravit nastavené hodnoty (teplota, troven grilu, doba pecenia)
tlacidlami (2] a tladidlom [ 7] podla postupu v predchadzajucich odsekoch.

CASOVAC

00:00:00 01:10:00 01:09:00

(HH)  (MM)  (SS) (HH)  (MM)  (SS)

Press ¢ to set Timer, /' to Start Timer

Press ¢ to set Timer, v/ to Start

Tato funkcia sa da pouzit, iba ak je rira vypnuta a je uzito¢na, napriklad, na kontrolu doby varenia cestovin.

Maximalna doba, ktord sa da nastavit, je 1 hodina a 30 minut.

1. Ked je rara vypnuts, stlacte tlacidlo [7): na displeji sa zobrazi ,00:00:00"

2. Pomocou tlacidiel [a] a [¥] vyberte poZadovany Cas.

3. Stlac¢enim tlacidla sa spusti odpocitavanie ¢asu. Po uplynuti nastavenej doby sa na displeji zobrazi
,00:00:00" a zaznie zvukovy signal. Doba sa bude dat predizit podla pokynov uvedenych hore alebo
budete moct ¢asovac vypnut stlacenim tlacidla (na displeji sa zobrazi presny cas).

RECEPTY

Vdaka technoldgii ,Siesty zmysel” rira ponuka 30 vopred nastavenych receptov s idealnymi dobami
pecenia.

Podla receptov treba postupovat iba pri volbe surovin a priprave jedla. Co sa tyka zvysku, dodrZiavajte
nasledujuce pokyny:

s Settings Fish Chicken Breasts

Traditional Vegetables

Fully automatic 6th Sense recipes 6th Sense: Press / to view recipes 6th Sense: See cookbook for description

Automatic - 00:45 Automatic - 00:44
CONTROL COOKTIME l‘f‘l CONTROL { COOKTIME

Roast Chicken y Insert food on level 3 Cooking y
19:45 Press ® when done 19:45
ENDTIME END TIME

Ponuku ,RECEPTY” vyberte pomocou tladidiel [a][¥] a vyber potvrdte pomocou [v].

Z ponuky si vyberte jedlo, ktoré chcete pripravit.

Potvrdte zvolené jedlo stlacenim tlacidla [/].

Pomocou tlacidiel [a][¥] vyberte pozadovany recept.

Potvrdte tlacidlom [7]: na displeji sa zobrazi priblizna doba pripravy.

VlozZte jedlo do rury a stlacte tlacidlo ®. Na displeji sa zobrazi informacia o odporucanej Urovni, na
ktoru vlozit jedlo.

7. Stlacenim tlacidla ® spustite pecenie. Aby ste posunuli zaciatok pecenia, pozrite si prislusny odsek.

ok wnN =

Cooking nearly finished Cooking Finished at 19:45
Please turn food Please check on food Press ~ to Prolong Cooking

POZNAMKA: Niektoré jedla treba po uplynuti polovice doby peéenia obratit alebo premiesat: z riry
zaznie zvukové znamenie a na displeji sa zobrazi prislusny potrebny ukon.

Doba pecenia zobrazena na zaciatku je iba priblizna: moze sa automaticky predizit pocas pecenia.
Chvilku pred ukoncenim pecenia rura vyzaduje kontrolu, ¢i je jedlo podla vas dostato¢ne upecené. Ak nie
je, dodatocny ¢as mézete manualne pridat pomocou tlacidiel (2](=].

SKRATKY

Lasagna

Chicken Breasts

1. Stlacte tlacidlo [¥]; na displeji sa zobrazi 10 najcastejsie pouzivanych funkcii.
2.V zozname listujte pomocou tlacidiel (2](=).

3. Stlacenim tlacidla vyberte pozadovanu funkciu.

4. Nastavenia zvolenej funkcie zmente podla pokynov v predchadzajucich odsekoch.

NASTAVENIA
1. Niektoré nastavenia displeja mézete zmenit vyberom ponuky ,NASTAVENIA” pomocou tlacidiel
v hlavnej ponuke (2][¥].
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2. Potvrdte tlac¢idlom [7]: na displeji sa zobrazia parametre, ktoré sa daju upravit (jazyk, hlasitost
zvukového znamenia, jas displeja, presny &as, Uspora energie).

3. Pomocou tlacidiel [a][¥] si vyberte parametre, ktoré chcete upravit.

4. Stlacte tlacidlo na potvrdenie.

5. Pri Uprave parametra dodrziavajte pokyny na displeji.

6. Stlacte tlacidlo [v7]; na displeji sa zobrazi sprava potvrdenia.

POZNAMEKA: Pri vypnutej rdre a zapnutej funkcii EKO REZIM (Uspora energie) sa displej po par sekundach
zobrazovania hodin sdm vypne. Ak si chcete prezriet informacie na displeji a znovu zapnut svetlo,
jednoducho stlacte akékolvek tlacidlo alebo otocte jeden z ovladacich gombikov. Ak je pocas funkcie
pecenia aktivovany EKO REZIM, osvetlenie vnitorného priestoru sa vypne po 1 mindte pecenia a znovu sa
zapne pri kazdej interakcii pouzivatela. Ak vsak funkcia nie je vybrata (VYP.), displej po par minutach iba
stmavne.

BLOKOVANIE TLACIDIEL (KEY-LOCK)

Pomocou tejto funkcie mozete blokovat tlacidla ovladacieho panela.

Aby ste funkciu aktivovali, stlacte sucasne tlacidla a a podrzte ich aspon 3 sekundy. Ak je funkcia
aktivna, tlacidla nie su funkéné a na displeji sa zobrazi sprava s upozornenim a ikona . Tato funkcia sa da
aktivovat aj pocas pecenia. Aby ste ju zrusili, zopakujte hore uvedeny postup. Pri aktivovanej funkcii
blokovania tlacidiel méZzete ruru vypnut pomocou tlacidla ().

AUTOMATICKE CISTENIE RURY
Opis tejto funkcie najdete v kapitole CISTENIE a v tabulke funkcii na strana 15.

Specials v Pyro Express -03:00

o TIME

Settings Cleaning 15:00

Step-by-step guidance 3 hours high temperature cleaning END TIME

Pri spusteni cyklu automatického cistenia rury (pyrolitické ¢istenie) postupujte podla nasledujucich

pokynov:

1. Vhlavnej ponuke vyberte pomocou tla¢idiel [z] a [w)moznost ,Cistenie”.

2. Stlacte tlacidlo [7]; Na displeji sa zobrazi ,Pyro expres Cistenie” a ,Pyro Cistenie”,

3. Tlacidlami [a] a [¥] vyberte jeden z cyklov a potvrdte pomocou []: displej zobrazi trvanie a ¢as
ukonéenia zvoleného cyklu (¢as ukonéenia sa da pred(zit rovnakym postupom, ktory popisuje odsek
,NASTAVENIE CASU UKONCENIA PECENIA/POSUNUTEHO STARTU").

1/3 2/3 3/3

Please switch off cooktop Please remove all accessories Remove stains from glass
above oven and press v from the oven and press v with moist sponge and press v/

4, Stlacte tlacidlo ®; na displeji sa zobrazia pokyny, ktoré je nutné dodrzat, aby sa cyklus zacal. Po
splneni vietkych pokynov potvrdte tlacidlom [7].

-02:59
@ TIME

Door will be locked Cleaning g close door
during cleaning 15:00

END TIME

5. Po poslednom potvrdeni sa dvierka rdry automaticky uzavru a rura spusti Cistiaci cyklus: priblizne na
tri sekundy sa zobrazi varovanie a symbol &. Ihned potom sa na displeji zobrazi indikator priebehu,
ktory signalizuje postup Cistiaceho cyklu.

POZNAMKA: Ak sa dvierka otvoria skér, ako sa odomknii automaticky, zobrazi sa na displeji
sprava s varovanim. Po opatovnom uzavreti dvierok musite cyklus znova spustit stlacenim
tlacidla ().

-00:00
TIME

257°

G

Cooling Down

ENDTIME

6. Na konci cyklu na displeji blikne podmienena sprava, po ktorej sa na ukazovateli ochladzovania
zobrazi priebeh procesu ochladzovania spotrebica. Zvyskova teplota je na displeji zobrazena
spolocne so symbolom &. Dvierka ostani uzamknuté do chvile, kym sa vnutorna teplota rary
nenavrati na prijatelnu bezpecnu uroven: na displeji sa zobrazia hodiny.
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TABULKA S OPISOM FUNKCIi

HLAVNA PONUKA
NASTAVENIA Na nastavenlg displeja (jazyk, Cas, jas, hlasitost zvukového znamenia,
Uspora energie).
Na vyber z 30 r6znych vopred nastavenych receptov (pozrite prilozeny
RECEPTY receptar). Rira automaticky nastavi optimalnu teplotu, funkciu a dobu

pecenia. Je velmi dolezité presne dodrziavat pokyny pri priprave, pri
vybere pomdcok a Urovni uvedené v recepte.

Cyklus pri mimoriadne vysokej teplote (priblizne 500 °C) spali vystreknuté
Ciastocky, ktoré vznikli pocas pecenia. Dostupné su dva samocistiace cykly
— kratsi (Pyro expres Cistenie) a Uplny cyklus (Pyro Cistenie). Kratsi cyklus
by sa mal pouzivat v pravidelnych intervaloch, zatial ¢o Uplny cyklus je
najlepsie pouzit v pripade velkého znecistenia rury.

AUTOMATICKE CIS-
TENIE RURY

TRADICNE pozri TRADICNE FUNKCIE.

SPECIALNE FUNKCIE | pozri SPECIALNE FUNKCIE.

TRADICNE FUNKCIE

RYCHLY PREDO-

HREV Na rychly predohrev rury.

Na pripravu fubovolného jedla iba na Urovni jedného rostu. PouzZite 3.
TRADICNE uroven. Na pecenie pizze, slanych a sladkych tort s tekutou plnkou
pouzivajte naopak 1. alebo 2. droven. Ruru netreba predhriat.

Na grilovanie platkov masa, kebabov a klobasok; na zapekanie zeleniny
alebo chleba. Odporuca sa vlozit jedlo na 4. alebo 5. roven. Pri grilovani
GRIL masa pouzivajte nadobu na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte ju
na 3. alebo 4. Uroven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Ruru netreba
predhriat. Po¢as pecenia musia zostat dvierka rury zatvorené.

Na pecenie velkych kusov masa (stehng, biftek, kurc¢a). Jedlo viozZte na
strednu Uroven. Odporuca sa pouzivat nadobu na odkvapkavanie tuku na
zachytenie Stavy z pecenia. VloZte ju na 1. alebo 2. Uroven a prilejte do nej
priblizne pol litra vody. Ruru netreba predhriat. Po¢as pecenia musia
zostat dvierka rury zatvorené. Pri tejto funkcii mézete pouzivat otocny
razen, ak je k dispozicii.

TURBO GRIL

Na sucasné pecenie roznych jedal, ktoré sa pecu pri rovnakej teplote, na
viacerych (maximalne troch) urovniach (napr.: ryby, zelenina, zakusky).
Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni réznych jedal, tak aby sa aroma
jedného jedla neprenasala na druhé. Pouzivajte 2. iroven pri peceni na
jednej urovni, 1. a 4. droven pri peceni na dvoch Urovniacha 1.,3.a 5.
Uroven pri peceni na troch Urovniach. Ruru netreba predhriat.

VHANANY VZDUCH

PRUDENIE VZDU- [Na pecenie misa a kolacov s tekutou plnkou (slanou ¢i sladkou) na jednej
CHU Urovni. Pouzite 3. Uroven. Ruru netreba predhriat.
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SPECIALNE FUNKCIE

ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca sa vlozit jedlo do strednej
polohy v rire. Odporicame nechat potraviny v svojom obale, aby sa
zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych jedal (napr.:

UDRZIAVANIE maso, smazené jedla, nakypy). Odporuca sa vlozit jedlo do strednej polohy
V TEPLE . . . i e . o
v rdre. Funkcia sa neda zapnut, ak teplota vnutri riry presahuje 65 °C.
Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta. Za ucelom
KYSNUTIE zachovania kvality kysnutia sa funkcia neda zapnut, ak teplota vnutri rary
presahuje 40 °C. VloZte cesto na 2. Uroven. Ruru netreba predhriat.
Na pripravu hotovych jedal, skladovanych pri teplote prostredia alebo
v chladnicke (susienky, hotové hmoty na pripravu torty, kolacov, prvé
KONVENCNY OHREV |jedla a vyrobky ako chlieb). Pri tejto funkcii sa vietky jedla tpecu rychlo
a Setrne; funkcia sa da pouzit aj na prihriatie uvarenych jedal. Postupujte
podla pokynov na obale jedla. Ruru netreba predhriat.
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vaésie ako 2,5 kg). Pouzivajte 1.
alebo 2. Uroven, v zavislosti od velkosti masa. Ruru netreba predhriat.
MAXI PECENIE  |Pocas pecenia sa odporu¢a maso obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné
opecenie na oboch stranach. Mdso vam odporuc¢ame cas od ¢asu podliat,
aby sa prili$ nevysusilo.
Lasagne
Pizza
Jabl-
kovy |Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu a rezim pecenia pre 5
. | zavin [r6znych kategdrii mrazenych hotovych jedal. Pri peceni pouzivajte 2.
MRAZENE - . <o o
. |Zemiak. |alebo 3. Uroven. Ruru netreba predhriat.
JEDLA
hranol-
ceky
Chlieb
Iné Podla zelania mézete nastavit hodnotu teploty v intervale 50 az 250 °C
a piect iné druhy vyrobkov.
Na pecenie plnenych kusov masa a kiskov masa na jednej Urovni. Tato
funkcia pouziva prerusovanu a jemnu pomoc ventilatora, ¢o zabranuje
ECO VHANANY naczlmernvémt'J vysu§ov§miu jevdél. v tejtov funkcii I%CO ostava o§\{etlervmie ,
VZDUCH pocas pecenia vypnuté a mozno ho doc¢asne opatovne zapnut stlacenim

potvrdzovacieho tlacidla. Ak chcete dosiahnut maximalnu energeticku
Uspornost, odporicame neotvarat dvere pocas pecenia. Odporuca sa
pouzivat 3. iroven. Ruru netreba predhriat.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept

Funkcia

Predo-
hrev

Uroven
V rure
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

Prislusenstvo
a poznamky

Kysnuté kolace

L

2/3

160 -180

30-90

Forma na tortu na roste

i

1-4

160 -180

30-90

Uroven 4: forma na tortu
na roste

Uroven 1:forma na tortu
na roste

Plnené kolace (tvaro-
hovy kolag, strudla,
jablkovy kolac)

160 - 200

35-90

Nadoba na
odkvapkavanie/plechna
pecenie zakuskov alebo
forma na tortu na roste

i

160 - 200

40-90

Uroven 4: forma na tortu
na roste

Uroven 1:forma na tortu
na roste

Susienky/kolaciky

L

170-180

20-45

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

i
4

160-170

20-45

Uroven 4: podstavec

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

i

160-170

20 - 45*

Uroven 5: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 3: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

Odpalované cesto

L

180 -200

30-40

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

i

180 -190

35-45

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

1-3-5

180-190

35 -45%

Uroven 5: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 3: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie
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Recept

Funkcia

Predo-
hrev

Uroven
Vv rure
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

Prislusenstvo
a poznamky

Snehové susienky

=

90

110 -
150

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

1-4

90

140 -
160

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

1-3-5

90

140 -
160*

Uroven 5: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 3: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

Chlieb/pizza/posuch

U

1/2

190 - 250

15-50

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

1-4

190 - 250

20-50

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

-
4

1-3-5

190 - 250

25 -50*

Uroven 5: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 3: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

Slané pInené kolace
(zeleninové kolace,
kis)

2/3

180 -190

40 - 55

Forma na tortu na roste

180-190

45-70

Uroven 4: forma na tortu
na roste

Uroven 1:forma na tortu
na roste

1-3-5

180 -190

45 -70*

Uroven 5: forma na tortu
na roste

Uroven 3: forma na tortu
na roste

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na zakusky +
forma na tortu
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Recept

Funkcia

Predo-
hrev

Uroven
Vv rure
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

Prislusenstvo
a poznamky

Slané a sladké odpa-
lované cesta

190 - 200

20-30

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

1-4

180-190

20-40

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

1-3-5

180-190

20 - 40*

Uroven 5: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 3: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

Lasagne/zapecené
cestoviny/cannelloni/

nakypy

190 - 200

45 - 65

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Jahnacie/Telacie/Hova-
dzie/Bravcové 1 kg

190 - 200

80-110

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Kurca/Kralik/Kacica 1 kg

200 -230

50-100

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Moriak/Hus 3 kg

190 - 200

80-130

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Pecené ryby/ryby
pecené v alobale (filé,
vcelku)

180 - 200

40 - 60

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

PInena zelenina (para-
dajky, cukety, bakla-
zany)

180 -200

50-60

Panvica na pecenie na
podstavci

Hrianka

Vysoka

3-6

Rost

Rybie filé/filety

Stredna

20-30

Uroven 4: rost (v polovici
pecenia jedlo obratit)

Uroven 3: nadoba na
odkvapkavanie s vodou

Klobasky/spizy/
rebierka/hamburgery

O 006 0 0 0 O W

Stredna -
vysoka

15-30

Uroven 5: rost (v polovici
pecenia jedlo obratit)

Uroven 4: nadoba na
odkvapkavanie s vodou
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Recept

Funkcia

Predo-
hrev

Uroven
Vv rure
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

Prislusenstvo
a poznamky

Pecené kur¢a1-1,3 kg

Stredna

55-70

Uroven 2: rost (po
uplynuti dvoch tretin
doby pecenia jedlo
obratit)

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie s vodou

Vysoka

60 - 80

Uroven 2:otocny razen
(ak je k dispozicii)

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie s vodou

Krvavy roastbeef 1 kg

Stredna

35-50

Panvica na pecenie na
podstavci (po uplynuti
dvoch tretin doby
pecenia jedlo podla
potreby obratit)

Jahnacie stehno/
koleno

Stredna

60 -90

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci (po uplynuti
dvoch tretin doby
pecenia jedlo podla
potreby obratit)

Pecené zemiaky

Stredna

45 -55

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
plech na zdkusky (podla
potreby po dvoch
tretinach doby pecenia
jedlo obrétit)

Gratinovana zelenina

Vysoka

10-25

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Lazane a maso

1-4

200

50 - 100*

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Maso a zemiaky

1-4

200

45 -100*%

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Ryby a zelenina

180

30 - 50%

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci
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Recept

Funkcia

Predo-
hrev

Uroven
Vv rure
(zdola)

Teplota
(°C)

Cas (min)

Prislusenstvo
a poznamky

Uplné jedlo:

Ovocna torta (aroven
5)/lasagne (uroven 3)/
maso (uroven 1)

1-3-5

190

40 -120*

Uroven 5: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 3: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Mrazena pizza

Automaticka

10-15

Uroven 3: nadoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie zdkuskov alebo
rost

Automaticka

15-20

Uroven 4: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nddoba na
odkvapkavanie alebo
plech na pecenie

1-2-4

Automaticka

20-30

Uroven 4: plech na
pecenie

Uroven 2: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie/plech na
pecenie zakuskov

1-2-3-4

Automaticka

20-30

Uroven 4: plech na
pecenie

Uroven 3: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 2: panvica na
pecenie na podstavci

Uroven 1: nadoba na
odkvapkavanie/plechna
pecenie zdkuskov

PInené masa

200

80 -120*

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

Kusy masa (kralik,
kurca, jahna)

200

50 -100*

Nadoba na
odkvapkavanie alebo
panvica na pecenie na
podstavci

*  Cas pecenia je priblizny. Jedlo méZete z rury vybrat v réznych ¢asoch podla vasej osobnej volby.
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TESTOVANE RECEPTY v sulade s normami IEC 60350-1:2011-12 a DIN 3360-12:07:07

Recept Funkcia | Predo- Uroven Tep- Cas |Prislusenstvo a poznamky
hrev v rure lota (min)
(zdola) (°C)
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.2
= i 3 170 | 15.30 |Nadoba naodkvapkavanie/
plech na pecenie zakuskov
Susienky z treného cesta Uroven 4: plech na pecenie
(Shortbread) ; i B _ a0 |Uroven 1:nadoba na
= 1-4 1501 25-40 odkvapkavanie/plech na
pecenie zakuskov
IEC 60350-1:2011-128§ 7.5.3
= i 3 170 | 25 — 35 |Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie zakuskov
Malé kolaciky (Small Uroven 4: plech na pecenie
cakes) ) i 1-4 160 | 30 — 40 |Uroven 1:nadoba na
= odkvapkavanie/plech na
pecenie zakuskov
IEC 60350-1:2011-12 § 7.6.1
PitkStove cesto bez tuku @ - 2 170 | 30-40 Formavna- tortu na roste v
(Fatless sponge cake) - ] 1-4 160 | 35— 45 Uroverv1 4: forma na tortu na ro.j,te
= Uroven 1:forma na tortu na roste
IEC 60350-1:2011-128§ 7.6.2
[z] - 2/3 185 | 70 - 90 |Forma na tortu na roste
Dva jablkové kolace M 4 g
J i 1-4 175 | 7595 Urovervl 4: forma na tortu na ro.j,te
= Uroven 1: forma na tortu na roste
IEC 60350-1:2011-12 § 9.2
. Vysok .
*% - —_
Hrianka @ 5 2 3-6 |Rost
IEC 60350-1:2011-12§ 9.3
Uroven 5:rost (v polovici pecenia
Vysok jedlo obrdtit)
*% - —_
Hamburgery (Burgers) ™) 5 3 18 - 30 Urover 2 nadobama
odkvapkavanie s vodou
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
= i 3 180 | 35 — 45 |Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie zakuskov
Jablkovy kolag, kolac Uroven 4: plech na pecenie
v pekadi N i B _ «c |Uroven 1:nadoba na
&= 1-4 160 155-65 odkvapkavanie/plech na
pecenie zakuskov
DIN 3360-12:07 § 6.6
. . 110 - |Uroven 2: nddoba na
Pecené bravéové @L - 2 170 150 |odkvapkavanie
DIN 3360-12:07 priloha C
= i 3 170 | 35 — 45 |Nadoba na odkvapkavanie/
plech na pecenie zakuskov
Nizka torta (Flat cake) ldroverv1 ? plfe(jchbna pecenie
=) ) 1-4 160 | 40 — 50 |Uroven 1:nadoba na

odkvapkavanie/plech na
pecenie zakuskov

V tabulke na pecenie su uvedené idedlne funkcie a teploty na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov pre
kazdy druh receptu. V pripade, ze by ste chceli piect s ventilatorom na jednej Grovni, umiestnite jedlo na
druht Uroven a teplotu nastavte tak, ako sa odporuca pri peceni s funkciou ,VHANANY VZDUCH" na

viacerych urovniach.
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Toto oznacenie v tabulke je bez pouzitia kolajniciek. Testy vykonavajte bez kolajniciek.

*¥*  Pri grilovani sa odporuca ponechat 3 - 4 cm od predného okraja grilu, aby ste ulahili vyberanie

Trieda uspornosti (podla normy EN 60350-1:2013-07)

Na vykonanie testu pouzite Specialny stol.

Spotreba energie a doba predohrevu
Vyberte funkciu a test vykonajte len s aktivovanou moznostou ,Predohrev” (,Predohrev ano”).

Test presnosti ovladania
Vyberte funkciu a test vykonajte len s vypnutou funkciou ,Predohrev” (pri zapnuti predohrevu ovladanie
rdry umyselne vytvori oscilaciu teplotného profilu).

ODPORUCANIA ATIPY
Ako citat tabulku pripravy jedal

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viacerych
drovniach stcasne. Cas pecenia sa zacina vlozenim jedla do rury, nezahfiia dobu predhrievania (ked sa
vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého
prisluSenstva. Na zaciatku pouzite najnizsie odporucané hodnoty, a ak jedlo nie je hotové, potom hodnoty
zvyste. Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmavé kovové pekace alebo plechy. Okrem toho
mozete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite viak, Ze pecenie sa
trochu predizi. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov prisne dodrziavajte odporucania v tabulke pripravy
jedal a volte dodané prislusenstvo, ktoré sa ma vlozit na r6zne Urovne.

Pecenie réznych jedal sacasne

Pouzitim funkcie ,VHANANY VZDUCH" méZete sucasne piect rézne jedld, ktoré si vyzaduju rovnaku teplotu

pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej teplote a na réznych urovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa

pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte v rure.

- Jemné zakusky pecte s funkciou tradicného pecenia iba na jednej urovni. Pouzivajte tmavé kovové
pekace a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viacerych urovniach zvolte funkciu pecenia
s vhananym vzduchom a po ¢ase vymente polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia horuceho vzduchu.

- Priskuske, ¢i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu kolaca drevené Sparadlo. Ak bude Spajla
po vybrati Cista, kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekace s teflénovym povrchom, okraje nevymastite maslom, pretoze kolac by sa okolo
okrajov nemusel dvihnat rovhomerne.

- Akkolac¢ pocas pecenia ,klesne’, nabudtce nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo tekutiny
Vv zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- Pecenie zdkuskov so Stavnatou plnkou (tvarohové alebo ovocné torty) si vyzaduje pouzitie funkcie
,PRUDENIE VZDUCHU". Ak je zaklad kolac¢a vlihky, pecte ho na niz3ej Grovni a pred pridanim plnky
posypte korpus kolaca struhankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa ma piect.
Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru a pocas pecenia maso polievajte, aby sa
zlepsila jeho chut. Po upeceni nechajte maso odstat v rure pocas dalsich 10 — 15 minut alebo ho
zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy. Aby sa predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia mdso obratte.

Na zachytavanie $tavy z madsa sa odporuca vsunut priamo pod rost s pe¢enym masom nadobu, do ktorej

ste vliali pol litra vody. Podla potreby obratte.
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Otocny razen (iba pri niektorych modeloch)

Tuto cast prisluSenstva pouzivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov masa a hydiny. Nasunte maso
na razen, v pripade kur¢ata maso zviazte a pred vsunutim razna na miesto v stene rury a jeho opretim na
drziak skontrolujte, ¢i maso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajucej Stavy sa
odporuca vlozit na prvu Uroven v rdre nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razert ma plastovu rukovat,
ktoru musite pred pecenim vybrat, a pouzit ju na vybratie jedla z rary po peceni, aby ste predisli
popaleninam.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia

Pred vloZzenim cesta do rury sa odporuca prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri
izbovej teplote (20 - 25 °C) sa ¢as kysnutia cesta skracuje o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie 1 kg
davky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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