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< PAINELDECONTROLO >

BotAo Stop

6 _~BoTAo JET START
. —l O o . -
Prima para parar ou e T - Coer Utilize este botdo para
reiniciar qualquer uma Gosed” \ TR o :L:Sm ook \ iniciar o processo de
Chef \ \
das funcées do forno. Stop : s - V -.'r\l v | () serstan cozedura ou para activar a
/ / \ funcao Jet Start.
— — \ —
BoTAo DE FUNGAO / \
RODE PARA SELECCIONAR: r / \
Posicdo Off (Desligado) Funcéo Quick Heat ) \ - 5
Funcido MW Modo de definicao BorAo Back Visor DIGITAL Botio OK [+ Borio Aosust
Funcso Grill Modo Assisted chef Utilize este botao para O visor inclui um relégio de 24 Utilize este botao para Rode para seleccionar:

Funcao Grill + MW
Funcao Crisp Funcao
Funcao Forced Air
Funcao Forced Air + MW

6th Sense cook

COMO INTERROMPER OU

PARAR A COZEDURA

PARA INTERROMPER A COZEDURA:

A cozedura pode ser interrompida para verificar,
virar ou mexer os alimentos, abrindo a porta.

O ajuste serd mantido durante 10 minutos.

PARA PROSSEGUIR COM A COZEDURA?

FECHE A PORTA € prima o botdo Start UMA VEZ.

A cozedura é reiniciada a partir do ponto em que
foi interrompida.

SE PREMIR 0 BOTAO START DUAS VEZES aumentara o
tempo em 30 segundos.

SE NAO QUISER CONTINUAR A COZINHAR PODERA:

RETIRAR 0s ALIMENTOS, fechar a porta e premir o
botdo STOP ou rodar o botao de funcao para a
posicao off (desligado).

SV —

SOARA UM SINAL SONORO minuto a minuto, durante 10
minutos, quando a cozedura estiver concluida. Prima
o botdo STOP ou abra a porta para anular o sinal.

TS (@)

cozedura estiver concluido, o
forno s6 mantera os ajustes actuais

durante 60 segundos se a porta for aberta e
novamente fechada.

Funcao Jet defrost

regressar ao parametro/
estado anterior.

TEMPORIZADOR DE COZINHA

UTILIZE ESTA FUNGAO Sempre que necessitar de um
temporizador de cozinha para medir o tempo exacto
em vdrios procedimentos tais como permitir que a
massa suba antes de confeccionar bolos, etc.

RoDE 0 BOTAO DE FUNGAO para a posicao de espera.
Prima o BoTAo OK.

RobE o BoTAo -/+ para definir o tempo a medir.

-~ 0~ )

Prima OK ou o BoTAO START para iniciar a con-
tagem.

<__FUNGAO JETSTART _>

ESTA FUNGAO E UTILIZADA para 0 aquecimento rapido
de alimentos com um elevado conteudo de dgua,
tais como sopas brancas, café ou cha.

PRIMA JET START PARA INICIAR AUTOMATICAMENTE COM O
nivel de poténcia predefinido (950 W) e o tempo
de cozedura ajustado para 30 segundos. Cada
pressdo adicional aumentara o tempo em 30
segundos. Podera ainda alterar o tempo rodando
o botdo Adjust para aumentar ou diminuir o
tempo apds ter iniciado a fungao.

horas e simbolos de indicacao. confirmar a definicio.

Nivel de poténcia do
microondas

Tempo de cozedura
Peso

Temperatura

Classe do alimento

SELECCAO DA POTENCIA DO MICROONDAS

APENAS MICROONDAS
POTENCIA Uso SUGERIDO:
FUNCAO Aquecer bebidas, 4gua, sopas claras, café, cha ou outros alimentos com elevado
conteudo de dgua. Se os alimentos contiverem ovos ou cremes, seleccione uma poténcia
JETSTART | .

inferior.

750 W | Cozepura de peixe, legumes, carne, etc.

650 W | Cozepura de pratos, sem virar.

500 W CozinHADOS Mais cuidadosos, por exemplo, molhos com elevado grau de proteinas, queijo
e pratos com ovos e para concluir a cozedura de cacarolas.

350 W | Cozinuar estufados, derreter manteiga.

160 W | DEScONGELAR.

90 W | DERRETER MANTEIGA, queijos e gelados.




JET DEFROST
(DESCONGELACAO RAPIDA)

UriLize esTA FungAo APENAS para descongelar.

A funcdo Jet Defrost apenas pode ser usada para

uma descongelacdo muito rapida de alimentos

congelados pertencentes as categorias aqui

indicadas. Utilize a descongelacdo manual para

0s outros alimentos ou pesos nao indicados.

ATENCAO

PARA ALCANCAR RESULTADOS PERFEITOs & NECESSARIO:

2 Introduzir, com a méxima precisao possivel, o
PESO do alimento seleccionado.

<2 Virar o alimento sempre que tal Ihe for solic-
itado pelo forno.

Et7%
< GRILLCOMBI __—>
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SELECCAO DO NIVEL DE POTENCIA

PoTencia Uso SUGERIDO:

650 W | CozINHAR legumes e gratinados

Hw
AR FORCADO COMBI >

UTILIZE ESTA FUNCAO PARA COZINHAR Carne assada,
aves, batatas com casca, alimentos congelados ja
preparados, bolos, massas, peixe e pudins.

350 - 500 W| CozInHAR aves e lasanha

SELECCAO DO NIVEL DE POTENCIA

160 - 350 | COZINHAR peixe e gratinados

Potencia Us0 SUGERIDO:

congelados
160 W | CozINHAR carne
90 W | GRATINAR frutos

CozINHAR aves, batatas com casca,

350 W :
lasanha e peixe

CLASSE DO ALIMENTO QUANTIDADE
@ | Carne (MeaT) 1006 - 2Ka
@ | Aves (PouLtry) 1006 - 3Ka
© | Peixe (FisH) 1006 - 2Ka
© | LeGumes (VEGETABLES) 1006 - 2Ka
© | Pio (Breap) 1006 - 2Ke

< GRS

UTILIZE ESTA FUNGAO quando cozinhar:

= Tostas de queijo e sanduiches quentes
¢ Salsichas

! Espetadas

=2 Pommes Duchesse

< Frutos gratinados

OW | ALolrAR apenas durante a cozedura

160 W | CoziNHAR carne assada e bolos de frutas,

< BOTAOCRISP >

UTILIZE ESTA FUNGAO PARA aquecer e cozinhar pizzas
e outros alimentos a base de massa. Serve ainda
para fritar bacon e ovos, salsichas, hamburgueres,
etc.

UTILIZE LUVAS PARA FORNOS OU A
peGA CRisp EsPECIAL fornecida para
retirar o prato Crisp quente.

UTILIZE ESTA FUNGAO quando cozinhar:
. Merengues

Pastas

Bolos

Soufflés

Aves

Carne assada

~
~
~
~
~
~

oe oe ole ole ole

90 W | CoziNHAR bolos e pastéis

< AQUECIMENTO RAPIDO_ >

UTILIZE ESTA FUNGAO PARA pré-aquecer o forno vazio.
NAO COLOQUE ALIMENTOS NO FORNO antes ou durante o
pré-aquecimento. Ficardo queimados devido ao
calor intenso.O PRE-AQUECIMENTO deve ser sempre
efectuado com o forno vazio.

< CRISPE™SENSE >

UTILIZE ESTA FUNGAO PARA aquecer rapidamente
os alimentos, de congelados a temperatura
ideal para servir. Esta funcao sé é utilizada com
alimentos preparados congelados.

CLASSE DO ALIMENTO QUANTIDADE
o BATATAS FRITAS, CONGELADAS 2506 - 600G
(FReENCH FRIES, FROZEN)
0 PAN PizzA, CONGELADA (PAN 3006 - 800G
PizzA, FROZEN)
9 P1zzA FINA, CONGELADA (THIN 2506 - 500G
Pizza, FRoOzEN)
o AsAs DE FRANGO, CONGELADAS 2506 - 6006
(BurraLo wiNGs, FROZEN)
PARA ALIMENTOS NAO INDICADOS NA TABELA € S€ O PESO
for inferior ou superior ao peso recomendado,
siga o procedimento da fungao Crisp manual.

<__VAPORG™SENSE >

UTiLizE ESTA FUNCAO PARA alimentos tais como
legumes, peixe, arroz e pastas. Esta funcao
destina-se a ser utilizada com o vaporizador
fornecido. Se utilizar apenas o vaporizador, siga
as indicagdes seguintes.

TAPE SEMPRE O ALIMENTO COM UMA TAMPA. Certifiquese
de que o recipiente e a tampa sdo a prova

das microondas antes de os utilizar. Se nao
possuir uma tampa disponivel para o recipiente
escolhido, poderd utilizar um prato. Devera

ser colocado com a parte inferior virada para o
interior do recipiente.

NAo utilize embalagens de aluminio ou de
plastico para tapar os alimentos.

AQUECIMENTO 6™ SENSE

UTiLize esTA FUNGAo quando aquecer refeicbes
prontas, estejam elas congeladas, frias ou a
temperatura ambiente.

O peso Liquipo deve ser mantido entre as 250 -
600 g sempre que utilizar esta funcao.

=

.o®c \
)

UTILIZE SEMPRE A COBERTURA FORNECIDA
com esta funcdo, excepto durante
0 aquecimento de sopas frias,

em cujo caso nao é necessaria a
cobertural Se o alimento estiver embalado de tal
maneira que seja impossivel utilizar a cobertura,
a embalagem deverd ser cortada em 2-3 locais
para permitir que a pressao excessiva se liberte
durante o aquecimento.
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STEAM)

GRATINADO, CONGELADO
(GRrATIN, FROZEN)

600:-1,2kG

Recipiente resistente as microondas e ao calor do forno
no prato rotativo

FILETES PANADOS, CONGELADOS
(FiLLETS coATED, FROZEN)

2006-6006

Prato Crisp

ASSISTED CHEF
CLASSEDO QUANTI- CLASSE DO ALI- <
ACESSORI
ALIMENTO CLASSE DO ALIMENTO DADE CESSORIOS MENTO CLASSE DO ALIMENTO QUANTIDADE ACESSORIOS
CARNE DE VACA ASSADA (RoAsT 8006-1.5kc Recipiente resistente as microondas e ao calor do BATATAS, coziDAs (POTATOES, 300G-1kG  |Base + tampa do vaporizador
BEEF) ! forno na grelha inferior BoiLED)
L R ) | 8006-1,5 Recipiente resistente as microondas e ao calor do BATATAS, AssADAs (POTATOES, 200G-1kG  |Recipiente resistente as microondas e ao
OMBO ASSADO {ROAST PORK G-1r9KG | o na grelha inferior BAKED) calor do forno no prato rotativo
BORREGO ASssADO (ROAST 1x6-1.5 Recipiente resistente as microondas e ao calor do BATATAS GRATINADOS (GRATIN) 4 -8poses |Recipiente resistente as microondas e ao
LAMB) LSl forno na grelha inferior (POTATOES) calor do forno na grelha inferior
Recipiente resistente as microondas e ao calor do BATATAS FRITAS, CONGELADAS 300G6-600G |Prato Crisp
VITELA AssADA (RoasT veAL) | 800a-1,5kG . i
forno na grelha inferior (FRENCH FRIES, FROZEN)
CosteLenas (Rigs) 7006-1,2K6 |Prato Crisp BATATAS FATIADAS (PoTATO 3006-800G |Prato Crisp
WEDGES)
C A R N E|EnTrRECOSTO (ENTRECOTE) 2-4 unipADpes |Grelha superior no prato rotativo LEGUMES, CONGELADOS 3006-800c |Vaporizador
(MEAT) ¢ D (VegetaBLES, FROZEN)
CUO:ITE%ETA REERRE el 2-6 UNIDADES |Grelha superior no prato rotativo Cenouras (CARrOTS) 2006-500G |Vaporizador
SALSICHA ALEMA (BRATWURST) | 200G-800c |Prato Crisp FeuwAo VERDE (GREEN BEANS) 2006-500G  |Base +tampa do vaporizador
EQICSORRO' cozio (Hor pog, 4-8 UNIDADES |Base + tampa do vaporizador BrocoLos (BroccoLi) 2006-500G | Vaporizador
HAMBURGUERES, CONGELADOS
’ - Prato Cri . - i
(HAMURGERS, FROZEN) 1006-5006  Prato Crisp CouvEe-FLOR (CAULI FLOWER) 2006-5006 | Vaporizador
TouciNHO FUMADO (BAcoN) 506-150G |Prato Crisp GRATINADO, CONGELADO (GRATIN, 4006-800G |Recipiente resistente as microondas e ao calor
Recipiente resistente as microondas e ao calor do forno na LEGUMES GiozEl) 4 forr.\o no prato rotativo
CARNE AsSADA (MEAT LOAF) 4 - 8 DOSES grelha inferior (VEGETABLES) | PiMENTOS, VAPOR (PEPPER, STEAM) 2006-500G  |Vaporizador
FRANGO AssADO (RoAsT Recipiente resistente as microondas e ao calor do forno na -
CHICKEN) 800:-1.5«G grelhaiinferior PimenTos, FRiTos (PEPPER, FRY) 2006-500G  |Prato Crisp
FILETES DE FRANGO, VAPOR ) -
- V. .
A V E S|(CHicKeN FILLETS, STEAM) 3006-800c |Vaporizador BerINGELA (EGG PLANT) 3006-800G | Prato Crisp
(POULTRY) [FILETES DE FRANGO, FRITOS 300G-1kG |Prato Crisp ABOBORA, VAPOR (SQUASH, STEAM) |  2006-500G | Vaporizador
(CHICKEN FILLETS, FRY)
PEDM;)OS DE FRANGO (CHICKEN 4006G-1,2kG |Prato Crisp Magcaroca be MiLHO (CORN ON COB) 300G6-1kc  |Vaporizador
PIECES
VERIFIQUE SE A,CARN.E DO FRANGO gsta pronta picando com u.m palito na part(.-:‘ mals espessa. O sucoda T e 3006-800c | Recipiente resistente as microondas e ao calor
carne devera ser incolor. Se ainda apresentar uma tonalidade rosada, adicione mais tempo. do forno na grelha inferior
PEIXE INTEIRO, ASSADO (WHOLE Recipiente resistente as microondas e ao calor do forno -
FisH, BAKED) 600G-1,2kG na grelha inferior ArRroz, cozipo (Rick, BoliLep) 100-400mML  |Base e tampa do vaporizador
PEIXE INTEIRO, c0zIDO (WHOLE Recipiente resistente as microondas com tampa ou utilize Papas DE ARROZ (RICE PORRIDGE) 2 -4 posEs Base e tampa do vaporizador
FisH, BoILED) e pelicula de plastico para tapar. Coloque no prato rotativo. ARROZ (RICE) . .
FiLees (FILLETS) 3006-8006 |Vaporizador Papas DE AVEIA (OAT PORRIDGE) 1-2poses  |Prato resistente as microondas ou taca sem
tampa
PEIXE .
Postas, FriTAs (CuTLETs, FRY) | 3006-800G |Prato Crisp
(FISH) /‘-\
PosTas, VAPOR (CUTLETS, 3006-8006 |Vaporizador v’/
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ASSISTED CHEF
CLASSEDO . CLASSE DO ALI- .
- CLASSE DO ALIMENTO UANTI-DADE ACESSORIOS
ALIMENTO CLASSE DO ALIMENTO QUANTI-DADE ACESSORIOS MENTO Q
Massa, coziDA (PASTA, BOILED) 1-4poses | Base e tampa do vaporizador Pipocas (Popcorn) 1006
M A S S A LAsANHA (LASAGNE) 4-8poses | Recipiente resistente as microondas e ao calor REFEICOES CastanHas assaDAs (RoasTeo NuTs) 506-200c | Prato Crisp
(PASTA) do forno na grelha inferior RAPIDAS | AgaspE FRANGO, CONGELADAS (BUFFALO 3006-600G | Prato Crisp
LASANHA, CONGELADA (LASAGNE, 5006-1,2k |Recipiente resistente as microondas e ao calor (SNACKS) WinGs, FRozEN)
F NP
ROZEN) (F:)Io fo"é"? na grelha inferior NuGGETs, coNGELADOS (NUGGETS, FROZEN) 2506-600G | Prato Crisp
PizzA cASEIRA (P1ZZA HOME MADE) 1 FORNADA rato Crisp B B
i No cAsO DE MAIORES QUANTIDADES/PEDAGOS DE ALIMENTOS tais como assados e peixe assado no forno,
Pizza FINA, CONGELADA (THIN Pizza, | 2506-5006 | Prato Crisp recomenda-se um periodo de repouso de 8 - 10 minutos. No caso de alimentos tais como legumes,
Frozen) n cachorros quentes e peixe grelhado recomenda-se um periodo de repouso de
PaN Pizza, cONGELADA (PAN Pizza, 300G-800G |Prato Crisp 5 -3 minutos
PIZZA/TARTE FRrozZEN) .
(PIZZA/PIE) |Pizza, FriA (Pizza, CHILLED) 2006-500G |Prato Crisp
QuicHE LORRAINE TrornADA | Prato Crisp
QUICHE, CONGELADA (QUICHE, 200G-800G | Prato Crisp
FRrOZEN) = z
TARTE DE FRUTAS CASEIRA (FRUIT PIE TrorNADA | Prato Crisp ESPECI FICACOES TECNICAS
HOME MADE)
TARTE DE FRUTAS, CONGELADA (FRUIT 400c-800c |Prato Crisp TENSAO DE ALIMENTACAO 230 V/50 Hz
PIE, FROZEN) -
Macas, assapas (AppLEs, BAKED) | 4-8unibapes | Recipiente resistente as microondas e ao calor ENTRADA DE POTENCIA NOMINAL 2200 W
SOBREMESAS do forno no prato rotativo FusiveL 10A
(DESSERTS) |CompoTa DE FRUTA (FRUIT 300-800mL | Vaporizador PoTENCIA DE sAiba MO 1000 W
ComPOTE)
CrimEe BrOLEE (CREME BROLEE) 2-6Dposes |Recipientes resistentes as microondas e ao GRiLL 1200 W
calor do forno no prato crisp AR FORCADO 1500 W
SOUFFLE 2-6Dposes |Recipiente resistente ao calor do forno na -
. POTENCIA EM STAND-BY <2,0W
grelha inferior
PAo0 DE FORMA (BREAD LOAF) 1-2 unipabes | Tabuleiro POTENCIA COM 0S MODOS <l0W
PAo INTEGRAL (RoLLs) 1 rForNADA | Tabuleiro DESACTIVADOS
- - DimeNsGEs EXTERNAS (AXLxP) 377 x 487 x 538
PAEs, coNGELADOS (RoLLs, 1 rorNADA | Tabuleiro
FROZEN) DiMENSGES INTERNAS (AXLxP) 210 x 395 x 370
PAEs JA cozINHADOS (PRE-BAKED 1 rorNADA | Tabuleiro
; RoLLs)
PAO/BOLOS Piks, enLATADOS (RoLLS, 1 rorNADA | Tabuleiro
(B RE A D /|CANNED)
CAKES) SCONEs 1 ForRNADA | Prato Crisp
PAo DE L6 (SPONGE CAKE) 1 FORNADA  |Recipiente resistente as microondas e ao calor
do forno na grelha inferior
MuFrFiNs 1 rorNADA | Tabuleiro
Biscoitos (CookiEs) 1 rorNADA | Tabuleiro
MEeRENGUES (MERINGUES) 1 ForNADA | Tabuleiro 461966200601




