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< INSTALLASION R

MONTERE APPARATET

FaLG DEN VEDLAGTE monteringsanvisningen
nar du installerer apparatet.

\/

|

F@R TILKOBLING

SJEKK AT SPENNINGEN pa typeskiltet samsvarer
med spenningen der du bor.

Du MA IKKE FJERNE BESKYTTELSESDEKSLENE FOR MIK-
ROB@LGEOVNENS luftinntak
som er plassert pa sideveg-
gen inne i ovnen. De for-
hindrer at fett og matpar-
tikler kan komme inn i mi-
krobglgeovnens luftinn-
takskanaler.

Forsikre deg om at ovnsrommet er tomt fgr du
installerer ovnen.

FORSIKRE DEG OM AT APPARATET IKKE ER SKADET. Kon-
troller at ovnsderen lukker godt til mot dgrkar-
men og at den innvendige dgrtetningslisten
ikke er skadet. Tam ovnen og rengjer den inn-
vendig med en myk, fuktig klut.

Du mA IKKE BRUKE APPARATET hvis stremkabelen
eller stopselet er skadet, hvis det ikke funge-
rer som det skal, eller hvis det er blitt skadet el-
ler har falt ned. Ikke dypp stremkabelen eller
stopselet ned i vann. Hold kabelen borte fra
varme overflater. Ellers kan det oppsta elek-
trisk stgt, brann eller andre farer.

IKKE BRUK SKJ@TELEDNING:

ETTER TILKOBLING

OVNEN VIRKER BARE Nar ovnsderen er ordentlig
lukket.

Produsentene er ikke gkonomisk ans-
varlige for problemer som forarsakes av at
brukeren ikke falger disse anvisningene.

JORDING AV DETTE APPARATET er obligatorisk. Pro-
dusenten frasier seg ethvert ansvar for per-
sonskader samt skader pa dyr eller gjenstan-
der som har oppstatt fordi dette pabudet ikke
er blitt fulgt.
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VIKTIGE SIKKERHETSANVISNINGER

-t

LESES N@YE OG OPPBEVARES FOR FREMTIDIG REFERANSE

IKKE VARM OPP ELLER BRUK BRANNFARLIGE MATERIALER i
eller naer ovnen. Dampen kan forarsake brann
eller eksplosjon.

IKKE BRUK MIKROBBLGEOVNEN for 3 torke tekstil-

er, papir, urter, krydder, treverk, blomster, frukt
eller andre brennbare materialer. Ellers kan det
oppsta brann.

DERSOM MATERIALER INNE | ELLER UTENFOR OVNEN
SKULLE TA FYR ELLER DU SER R@YK, ma du hol-

de degren lukket og sla apparatet av. Trekk ut
stopselet eller sla av stremmen ved a skru ut si-
kringen eller trykke pa skillebryteren.

Ikke overkok MATEN. Ellers kan det oppsta brann.

IKKE LA OVNEN VARE UTEN TILSYN, Og s&rlig ikke nar
du bruker papir, plast eller andre brennbare
materialer under tilberedningsprosessen. Papir
kan forkulles eller begynne a brenne og noen
plastmaterialer kan smelte under oppvarmin-
gen.

Ikke BrRUK etsende kjemikalier eller damper i
dette apparatet. Denne ovnen er spesielt ut-
formet for & varme opp eller tilberede mat. Det
er ikke beregnet pa industriell bruk eller labo-
ratorier.

TILGJENGELIGE DELER AV APPARATET KAN BLI VARME UN-
der bruk.

DET MA UTVISES FORSIKTIGHET for & unnga a berare
varmeelementene.

BARN som IKKE HAR FYLT 8 AR skal holdes pa
avstand, med mindre de overvakes kontinu-
erlig.

IKKE BRUK MIKROB@LGEOVNEN for

a varme opp noe som ligger i
lufttette beholdere. Trykket @@
som dannes i beholderen kan

forarsake skader nar du apner den, eller den
kan eksplodere.

ADVARSEL!

EGG

IKKE BRUK MIKROB@LGEOVNEN for 4 til-
berede hele egg, verken med
eller uten skall. De kan eksplo- ~
dere selv etter at oppvarmingen

er avsluttet.

\\@/

DETTE APPARATET KAN BRUKES av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, hvis de har blitt innfort i
eller fatt anvisninger om sikker bruk av appara-
tet, og forstar farene vedrgrende bruken.

BARN SKAL IKKE LEKE med apparatet.

BRUK, RENGJ@RING OG BRUKERVEDLIKEHOLD skal ikke
utferes av barn med mindre de har fylt 8 dr og
far tilsyn.

DERsSOM STREMLEDNINGEN ER DEFEKT, ma den er-
stattes med original stromledning som er a fa
gjennom var serviceorganisasjon. Strom- s
ledningen skal skiftes av autorisert ser-
vicetekniker.

SERVICE SKAL KUN UTF@RES AV AUTORISERT SER-
VICETEKNIKER. Det er farlig for ufagleerte
personer a utfere servicearbeid eller
reparasjoner som innebaerer a fjerne et
deksel pa denne ovnen. Dekslene beskytter
mot mikrobglgeenergien.

Du MA ALDRI FJERNE ET DEKSEL.

D@RPAKNINGENE OG OMRADET RUNDT DEM M3 kon-
trolleres regelmessig for skader. Hvis disse
omradene er skadet, ma du ikke bruke appa-
ratet for den er blitt undersgkt av en faglaert
servicetekniker.
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VIKTIGE FORHOLDSREGLER %

GENERELT
DETTE APPARATET ER KUN BEREGNET PA HUSHOLDNINGS-

BRUK!
DETTE APPARATET ER BEREGNET PA & brukes etter inn-

bygging. Ikke bruk det nar det star fritt.

DETTE APPARATET ER BEREGNET PA & varme opp mat
og drikke. Torking av mat eller klzer og op-
pvarming av varmeputer, tefler, svamper, fuk-
tig tay eller lignende kan fordrsake skade, gnis-
ter eller brann.

APPARATET MA IKKE BRUKES med mikrobglger der-
som det ikke er mat i ovnen. Ellers kan apparatet
bli skadet.

Hvis pu viL @VE DEG PA A BRUKE ovnen, kan du set-
te et glass med vann i den. Vannet opptar mi-
krobglgeenergien, og ovnen blir ikke skadet.

IKKE BRUK OVNSROMMET som oppbevaringsrom.

KLEMMER ELLER ANNET som inneholder
metalltrader, ma fiernes fra papir- og
plastposer for disse settes inn i ovnen. \ g4

FRITYRSTEKING

IKKE BRUK MIKROB@LGEOVNEN til frityrste-
king, siden du ikke kan kon-
trollere temperaturen pa ol-
jen.

BRUK GRYTEKLUTER ELLER LIKNENDE for & unnga for-
brenning ndr du bergrer beholdere, ovnsdeler
og pannen etter tilberedning.

VASKER
F.EKS. DRIKKER ELLER VANN. Vaeske kan overopphe-
tes til over kokepunktet uten at
du ser bobler. Dette kan fore til “
at den varme vaesken plutselig pAY E@
koker over.
For @ unnga dette ber du gjere som falger:
1. Unnga & bruke beholdere med rette sider
og smal hals.
2. Roriveesken for du setter den i ovnen, og
la teskjeen std i beholderen.
3. Lavaesken sta i ovnen litt etter oppvar-
ming, og rer i den én gang til for du for-
siktig tar beholderen ut av ovnen.

FORSIKTIG

FoLa ALLTID ANVISNINGENE | en kokebok for mikro-
bglgeovner. Spesielt hvis maten du tilbereder
eller varmer opp inneholder alkohol.

NAr DU vARMER BARNEMAT eller drikke i en
tateflaske eller et barnemat-

glass, ber du alltid rore og sjek- @

ke temperaturen for servering.

Pd den maten blir varmen jevnt fordelt, og du
unngdr fare for skalding eller forbrenning.
Husk a fjerne lokket og smokken for op-
pvarming!
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< TILBEH@R

T

GENERELT

Der rinnes forskjellig tilbeher tilgjengelig pa
markedet. For du kjgper tilbehar, ma du forsi-
kre deg om at det er egnet for bruk i mikrobgl-
geovn.

= —
KONTROLLER AT TILBEH@RET \j@m‘ =
=

er ildfast og beregnet for “t=, NIV Y

bruk i mikrobglgeovn. w

NAR DU SETTER MAT OG TILBEH@R INN | mikrobglge-
ovnen, ma du sgrge for at det ikke kommer i
kontakt med veggene eller taket i ovnen.
Dette er seerlig viktig for tilbehgr av metall
eller med deler av metall.

Hvis KOKEKAR SOM INNEHOLDER METALL kommer i
kontakt med veggene eller taket i ovhen mens
den eribruk, kan det oppsta gnister, og ovnen
kan bli skadet.

FoR DU STARTER OVNEN, Mma du alltid pase at den
roterende tallerkenen kan dreie fritt.

HOLDER FOR ROTERENDE TALLERKEN

BRUK HOLDEREN FOR DEN ROTERENDE

TALLERKENEN under glasstallerkenen.

Legg aldri andre ting pa holderen

for den roterende tallerkenen.

. Sett holderen for den roterende tallerke-
nen pa plassiovnen.

=0

ROTERENDE GLASSTALLERKEN

BRUK DEN ROTERENDE GLASSTALLERKENEN til alle ty-

per tilberedning. Den samler

opp sel og matrester som ellers

kan sette flekker og sele til ovns-

rommet.

2 Plasser den roterende glasstallerkenen pa
holderen.

CRISPHANDTAK

BRUK DET MEDF@LGENDE CRISPHAND-
TAKET NAR du skal ta den varme
crisppannen ut av ovnen.

\\,’)\\

CRISPPANNE

PLASSER MATEN DIREKTE PA CRISPPANNEN.
Bruk alltid den roteren-
de glasstallerkenen under
crisppannen.

IKKE PLASSER BESTIKK ELLER ANNET TIL- -
BEH@R pa crisppannen, da pannen blir &7
meget varm pa kort tid og derfor kan

skade tilbehgret.

CrispPANNEN kan forvarmes for bruk (maks. 3
min.). Bruk alltid crispfunksjonen nar du forvar-
mer crisppannen.

\STARTSPERRE / TASTELAS/) _—O

DENNE AUTOMATISKE SIKKERHETSFUNKSJONEN BLIR AK-
TIVERT ETT MINUTT ETTER at ovnen er gatt i
“hvilemodus”. (Ovnen er i “hvilemo-

dus” nar 24-timersklokken vises eller N
hvis hvis displayet er tomt fordi klok- J\ A
ken ikke er innstilt).

DgREN MA APNES 0G LUKKES nar du f.eks. legger
mat inn i ovnen for at startsperren skal frigje-
res. Ellers vil displayet vise “DOOR” (dar).
T
I

|



TOPPE ELLER TA EN PAUSE | TILBEREDNINGE

TA PAUSE | TILBEREDNINGEN: HvVIs DU IKKE VIL FORTSETTE TILBEREDNINGEN:

DU KAN TA PAUSE | TILBEREDNIN- /~ Ta ut maTen, lukk deren og trykk pa
GEN f.eks. for & kontrollere, STOPP-knappen. @
snu eller rgre i maten, ved a “

—

apne deren. Innstillingene
blir holdt i 10 minutter.

FortserTe T'LBEREDN'NGfN: Du viL HZRE ET LYDSIGNAL én eller to ganger i mi-
Lukk DOREN 09 trykk pa startknap- @ nuttet i 10 minutter nar tilbered-
pen EN GANG. N4 fortsetter tilbe- ningen er ferdig. Trykk pa STOPP- | W\
redningen fra der den ble avbrutt. knappen eller dpne daren for 4 u/
Hvis bu TRYKKER PA STARTKNAPPEN TO GANGER, -

stoppe signalet.
okes tiden med 30 sekunder.

Merk: Ovnen beholder innstillingene i kun
60 sekunder, dersom dgren blir apnet og
deretter lukket etter at tilberedningen er
ferdig.

ﬁ < AVKIGLING > ﬂ

A< A<

NAR EN FUNKSJON ER FERDIG, kan det hende at ov- AvVKIGLINGSPROSEDYREN kan avbrytes ved at du
nen foretar en avkjolingsprosedyre. Dette er apner deren, uten av dette far noen skadelige
normalt. folger for ovnen.

Etter denne prosedyren slar ovnen seg av au-

tomatisk.

< APNEDZREN s>

TRYKK PA KNAPPEN FOR A APNE D@REN.
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® < NEDTELLINGSUR > ®

¥ 6w~ = BRUK DENNE FUNKSJONEN Nar du tren-

@Q Q ig ®/ﬂ Q ©® ger et nedtellingsur pa kjokkenet

(I~

@ @ til 8 male ngyaktig tid for ulike
formal, for eksempel nar du koker
egg eller pasta eller nar du har
deig til heving.

TRYKK PA KNAPPENE +/- for & stille tiden som skal males.

Trykk PA EFFEKTKNAPPEN flere ganger for a stille inn effekten pa 0 W.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.
R Du viL H@RE ET LYDSIGNAL nar nedtellingsuret er ferdig med nedtellingen. 7
\*J A
NS st

1 < kokke o> [

ve O by — = O s FORSTE GANGEN APPARATET KOBLES TIL
@O Q - e m —@/& Q Q@ STR@MNETTET, eller etter et strom-

000 ©

® @0

2 % brudd, er displayet tomt. Hvis

klokken ikke er innstilt, fortsetter
displayet & vaere tomt til du stiller

. . inn en tilberedningstid.
TRYKK PA sTOPPKNAPPEN (i tre sekunder) til det venstre 9

tallet (timene) blinker.

TRYKK PA KNAPPENE +/- for 3 stille inn timene.
TRYKK PA STARTKNAPPEN. (De to sifrene til hgyre (minuttene) blinker).
TRYKK PA KNAPPENE +/- for & stille inn minuttene.

TRYKK PA STARTKNAPPEN PA NYTT.

NA ER KLOKKEN INNSTILT Og i drift.

MeRrk:

HoLb D@REN APEN MENS DU STILLER KLOKKEN. Da har du 10 minutters tid til
a fullfgre innstillingen. Ellers ma du utfere hvert trinn innen 60 sek-
under.
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ILBEREDE OG VARME MAT MED MIKROB@LGE \“

BRUK DENNE FUNKSJONEN til normal

eksempel av grgnnsaker, fisk, po-

i — ¥ 8 oe —~ = ¥
®O O :8 8‘@:5 O O@ tilberedning og oppvarming, for
@ ®

®

teter og kjott.

@ Trvkk PA KNAPPENE +/- for & stille inn tiden.

@ Trvkk PA EFFEKTKNAPPEN flere ganger for & stille inn effekten.

©  TRYKK PA STARTKNAPPEN.

NAR TILBEREDNINGSPROSESSEN HAR STARTET:

Du kan enkelt gke tiden i 30-sekunders trinn ved a trykke pa start-
knappen. Hvert trykk forlenger tilberedningstiden med 30 sek-
under. Du kan ogsa endre tilberedningstiden ved a trykke pa
knappene +/- for a gke eller redusere tiden.

Du kAN oGsA ENDRE EFFEKTNIVAET ved a trykke pa effektknappen. Det
forste trykket viser gjeldende effektniva. Trykk pa effektknappen
gjentatte ganger hvis du vil endre effektnivaet.

< EFFEKTTRINN >

KUN MIKROB@LGER
EFFekT FORESLATT BRUK:
GJENOPPVARMING AV DRIKKEVARER, Vann, klare supper, kaffe, te eller annen mat med hoyt
750 W | vanninnhold. Velg lavere effekt dersom maten inneholder egg eller flgte.
Tilberedning av fisk, kjgtt, grennsaker osv.
500 W MER FORSIKTIG TILBEREDNING aV f.eks. sauser med hgyt proteininnhold, ost- og eggeretter
og avslutning av gryteretter.
350 W | SMAKOKE STUINGER, smelte smar.
160 W | TininG. Mykgjoring av smer, ost og iskrem.
ow InnsTILLING av hviletid (nar du bare bruker nedtellingsuret).




DENNE FUNKSJONEN BRUKES for rask
oppvarming av mat med hoyt

vanninnhold, for eksempel klare
supper, kaffe eller te.

0 C— L
«O O 8 s O <

@/E)

@  TRYKK PA STARTKNAPPEN.

DENNE FUNKSJONEN STARTER automatisk pa maksimalt mikrobglgeef-
fektniva og tilberedningstiden innstilt pa 30 sekunder. Hvert nye
trykk oker tiden med 30 sekunder. Du kan ogsa eke eller redusere ti-
den ved a trykke pa knappene +/- etter at funksjonen har startet.

*

—___ MANUELL TINING >

¥

FoLG FREMGANGSMATEN under "Tilberede og varme
mat med mikrobglger”, og velg effektniva 160 W
nar du tiner manuelt.

KONTROLLER MATEN REGELMESSIG. Gjennom erfaring
vil du finne den perfekte tiden for ulike meng-
der.

FrosseN MAT I PLASTPOSE, plastfolie eller papp kan
legges direkte inn i ovnen dersom det ikke er
noen metalldeler (f.eks. metallklips) pa
emballasjen.

FORMEN PA EMBALLASJEN pavirker oppti-
ningstiden. Flate pakker tiner raskere
enn tykke blokker.

SKILL STYKKENE FRA HVERANDRE Nar de begynner a
tine.
Enkle skiver tiner fortere.

DEKK TIL DELER AV MATEN med sma
stykker av aluminiumsfolie
hvis de begynner a bli var-
me (f.eks. kyllinglar og vin-
ger).

SNU STORE STYKKER etter halve opptiningstiden.

GRYTERETTER, STUINGER OG KJ@TTSAUSER tiner ras-
kere hvis du rgrer i dem under oppti-

(mngstiden.
NAR DU TINER MAT, er det best & tine den
7 nesten ferdig, og deretter la den hvile

S|Ik at opptiningsprosessen fullfares pa
naturllg mate.

LITT HVILETID ETTER OPPTININGEN VIL ALLTID GI BEDRE
resultater, fordi varmen da vil bli
fordelt jevnt gjennom maten.
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< JETTINING

I et

o) 6 f% 8-‘%5
@

0 TRYKK PA KNAPPEN FOR JET-TINING (JET DEFROST).

O Qe
® ®

JET-TINING KAN BARE BRUKES for mat
som har en nettovekt mellom
100 g og 2 kg.

PLASSER ALLTID MATEN pa den rote-
rende glasstallerkenen.

@ Trvkk PA KNAPPENE + / - for & stille inn vekten p& maten.

€  TRYKK PA STARTKNAPPEN.

MiDT I TINEPROSESSEN Stopper ovnen og ber deg om & snu maten

(viser meldingen TURN FOOD).
~: Apne dgren.
=2 Snu maten.

¢ Lukk dgren og start ovnen igjen ved a trykke pa startknappen.

Merk: Ovnen fortsetter automatisk etter 2 minutter hvis maten ikke
blir snudd. | sa fall vil opptiningstiden vare litt lenger.

VEKT: e

MED DENNE FUNKSJONEN MA MA DU ANGI _=
matens nettovekt. Ovnen vil auto- /&
matisk beregne nedvendig tid for

a fullfere prosessen.

DERSOM VEKTEN ER MINDRE ELLER STGRRE ENN ANBE-
FALT VEKT: Folg fremgangsmaten under "Tilbere-
de og varme mat med mikrobglger”, og velg ef-
fektniva 160 W ved tining.

S —

<____ FROSNE MATVARER:

Hvis mATEN ER VARMERE enn dypfryst tempera-
tur (-18 °C), velger du en lavere vekt for ?"\'
maten.
Hvis MATEN ER KALDERE enn dypfryst tem- ?
s { }
<

peratur (-18 °C), velger du en hayere
vekt for maten.

MAT TIPS
9 K
KioTT (100 g - 2 k) Kjottdeig, koteletter, steker eller biffer.

Z v § 9 9 SNu MATEN nar du blir bedt om det.

FEF I hel, stykker eller fil
) Kylling, hel, stykker eller fileter.

@ Fagie (1009 - 2 k) SNU MATEN nar du blir bedt om det.
KKK

Fisk (100 g - 2 kg)

A

Hel, stykker eller fileter.
SNuU MATEN nar du blir bedt om det.

FOR MAT SOM IKKE ER OPPF@RT | DENNE TABELLEN 0g hvis vekten er mindre eller stgrre enn anbefalt vekt,
ber du felge fremgangsmaten under "Tilberede og varme opp mat i mikrobglgeovn” og velge

160 W nar du tiner frossen mat.

10
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BRUK DENNE FUNKSJONEN FOR a bru-

@O 6 i% O : 6 O® ne overflaten til matvarer som
®

plasseres pa risten.

@ TRYKK PA GRILLKNAPPEN.
@ Trvkk PA KNAPPENE +/- for & stille inn tiden.

€ TRYKK PA STARTKNAPPEN.

IKKE LA OVNSD@REN STA APEN i lang tid nar grillen er i drift, siden det vil
fore til at temperaturen i ovnen faller.

MErk:

Du KAN SLA GRILLELEMENTET pa og av under tilberedningen ved a tryk-
ke pa grillknappen. Nedtellingsuret fortsetter a telle ned nar grille-
lementet er slatt av.

Sar For AT UTSTYRET du bruker til grilling er ildfast og tdler sterk varme.

IkkE BRUK PLAST redskaper ndr du griller. De vil smelte. Redskaper av tre
eller papir egner seg heller ikke.

11
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7§ < KOMBIGRILL > S

BRUK DENNE FUNKSJONEN FOR a tilbe-

P2y - ¥ 5 e~ = *
®Q O :8 8_(% O ©® rede matvarer som gratenger, la-
®

sagne, fjeerkre og bakte poteter.

TRYKK PA GRILLKNAPPEN.
TRyKk PA EFFEKTKNAPPEN for @ stille inn mikrobglgeeffekten.
TRYKK PA KNAPPENE +/- for 4 stille inn tiden.

TRYKK PA STARTKNAPPEN.

-~

Unper pRIFT kan du sla grillelementet pa og av ved a trykke pa grill-
knappen.

DET HBYESTE EFFEKTNIVAET som kan stilles inn nar du bruker grillen, er
begrenset til et fabrikkinnstilt niva.

Du kan sla mikrobglgene av ved a redusere mikrobglgeeffekten
til 0 W. Nar du bruker 0 W, gar ovnen over til bare grill.

< ____EFFEKTTRINN_ >

KOMBIGRILL

EFFEKT FORESLATT BRUK:

350-500 W | TiLBerepNING Av fjeerkre, lasagne og grennsaker

160 - 350 W | TiLeerepNING Av fisk og frosne gratenger

160 W TILBEREDNING AV kjott

ow Bruning kun under tilberedning

12



MY oy ¥ BRUK DENNE FUNKSJONEN nar du
O O 130 Zom Q Q@ skal varme og steke pizza og
O O annen deigbasert mat.
@ @ Funksjonen egner seg ogsa il
steking av egg, polser, ham-
@  TRYKK PA CRISP-KNAPPEN. burgere osv.

@ Trvkk pA kNAPPENE +/- for & stille inn tiden.

€ TRvKK PA STARTKNAPPEN.

Du kaN Ikke ENDRE effektnivaet eller sla grillen av/pa nar du bruker
crispfunksjonen.

OVNEN BRUKER MIKROB@LGER OG GRILL AUTOMATISK nar den skal varme opp
crisppannen. Pa denne maten blir crisppannen hurtig varm, slik at
maten kan brunes og far stekeskorpe.

KonTroLLER AT crisppannen er riktig plassert midt pa glasstallerkenen.

OVNEN 0G CRISPPANNEN blir sveert varme ndr denne funksjonen brukes.

IKKE PLASSER CRISPPANNEN pd underlag som ikke tdler sterk varme.

Du mA Ikke BER@RE taket i ovnen under grillelementet.

BRUK GRYTEKLUTER
eller det spesielle, medfalgende crisp-hdandta-
ket ndr du skal ta ut den varme crisppannen. S

Bruk kun den vedlagte crisppannen med denne
funksjonen. Andre crisppanner som er tilgjenge-
lige pa markedet, vil ikke gi det samme resultatet
ved bruk av denne funksjonen.

13



VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING

RENGJ@RING ER VANLIGVIS det eneste vedlikehol-
det som er ngdvendig.

Hvis ovNEN IKKE HOLDES REN, kan det fore til nedbryt-
ning av overflaten og dermed til redusert levetid.
Det kan ogsa oppsta farlige situasjoner.

IKKE BRUK GRYTESKRUB-

BER AV METALL, SLIPENDE
RENGJ@RINGSMIDLER, stalull,
grove vaskekluter og
annet som kan skade
betjeningspanelet og overflatene inni og
utenpd ovnen. Bruk en svamp med et mildt
vaskemiddel eller tarkepapir sammen med
glassrens pd sproyteflaske. Sproyt glass-
rens pd torkepapiret.

IkkEe sprovT direkte pd ovnen.

MED JEVNE MELLOMROM, Og spesielt hvis
det er matsel i ovnen, ber du ta ut
glasstallerkenen og holderen, og
rengjgre bunnen av ovnen.

DENNE OVNEN ER BEREGNET pd a brukes med den
roterende tallerkenen pa plass.

Ikke bruk mikrobglgeovnen nar den
roterende tallerkenen er tatt ut for
rengjering.

BRUK ET MILDT RENGJ@RINGSMIDDEL, Vann og en
myk klut for & rengjere innsiden av ovnen,
begge sidene av deren og dgrapningen.

FJERN FETT 0g matrester rundt deren.

FoR A FJERNE VANSKELIGE FLEKKER kan du koke en
kopp vanniovneni 2 eller 3 minutter. Dampen
vil myke opp flekkene.

IKKE BRUK DAMPRENGJ@RINGSUTSTYR for a
rengjere mikrobglgeovnen.

UBEHAGELIG LUKT | OVNEN KAN FJERNES VED A SETTE EN
KOPP MED VANN TILSATT LITT SITRONSAFT pa den ro-
terende tallerkenen og la det koke i noen mi-
nutter.
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GRILLELEMENTET trenger ikke rengjering, da den
sterke varmen vil brenne av eventuelt sgl, men
taket under elementet kan trenge regelmes-
sig rengjoring. Rengjer taket med varmt vann,
vaskemiddel og en svamp. Hvis grillen ikke
brukes jevnlig, ber den sta pa i minst 10 minut-
ter hver maned for & brenne vekk sprut og sol.

KAN VASKES | OPPVASKMASKIN:

ROTERENDE GLASSTALLERKEN.

CRISPHANDTAKET.

SKANSOM RENGJ@RING:
CRISPPANNEN bor rengjores i mildt

sapevann. Vanskelige flekker
kan fjernes med skuresvamp
og mildt rengjeringsmiddel.

Avkel alltid crisppannen fer du
rengjor den.
Ikke hell vann pa crisppannen eller
@ dypp denivann ndr den er varm. Rask
avkjeling kan skade den.
IKKE BRUK sTALULL. Dette vil ripe opp over-
@ flaten.



< LOSEPROBLEMER >

Hvis ovNEN IKKE VIRKER, bar du kontrollere fgl-

gende punkter fgr du kontakter service:

! At den roterende tallerkenen og holderen
er pa plass.

I Atstopselet er satt helt inn i stikkontakten.

~: Atderen er skikkelig lukket.

«~: Kontroller sikringene og at det er strem
frem til stikkontakten.

2 Kontroller at ovnen har tilstrekkelig venti-
lasjon.

2 Venti 10 minutter og prev a starte ovnen
en gang til.

~: Apne og lukk deren far du praver igjen.

DETTE ER FOR A UNNGA ungdvendige utgifter i for-

bindelse med service.

Nar du kontakter service, ma du oppgi ovnens

serienummer og typenummer (se serviceeti-

ketten). Garantiheftet inneholder mer infor-

masjon.

Hvis STREMLEDNINGEN MA SKIFTES, ma du
bruke en original stremled-
ning fra var serviceavdeling.
Stromledningen skal skift-
es av autorisert service-
tekniker.

SERVICE SKAL KUN UTF@RES AV AU-
TORISERT SERVICETEKNIKER. Det
er farlig for ufagleerte person-
er d utfgre servicearbeider eller
reparasjoner som innebeer-

er d fierne et deksel pa denne =
ovnen. Dekslene beskytter mot mi-
krobglgeenergien.

Du MA ALDRI FJERNE NOE DEKSEL.

TIPS FOR VERN AV MILJ@ET

Esken BESTAR Av 100 % resirkuler-
bart materiale, og er merket
med et resirkuleringssym-

bol. Folg lokale bestemmel-

ser for avfallsbehandling.

Hold emballasje som kan vaere

farlig for barn (plastposer, polysty-

ren osv.), unna barns rekkevidde.

DeTTE APPARATET er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EC om avfallsbehandling av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electri-
cal and Electronic Equipment - WEEE). Hvis du
serger for at dette apparatet avfallsbehandles
pa riktig mate, er du med pa a forhindre mu-
lige negative folger eller farer for mennesker
og milje.

SymoLET pa produktet el- ler pa dokumente-
ne som felger med det, vi-

ser at dette apparatet ikke

ma behandles som hushold-

ningsavfall. Derimot skal det

leveres til en innsamlingssen-

tral for gjenvinning av elek-

trisk og elektronisk utstyr.

APPARATET MA VRAKES i over-

ensstemmelse med gjel-

dende lokale bestemmelser

for avfallsbehandling. _
FOR NZERMERE INFORMASJON
om handtering, avfallsbehandling og resirku-
lering av dette produktet, kontakt kommunen,
renovasjonsvesenet eller butikken der du kjgp-
te apparatet.

F@R DU KASSERER APPARATET, bor du kutte strom-
ledningen, slik at apparatet ikke kan kobles til
strom.



YTELSESDATA FRA TESTOPPVARMING

I samsvar mep IEC 60705.
DEN INTERNASJONALE ELEKTROTEKNISKE KOMMISJONEN har utviklet en standard for kontroll og sammenlik-
ning av oppvarmingsresultater for ulike mikrobglgeovner. Vi anbefaler folgende for denne ovnen:

Test | Mengde Ca. tid Effekttrinn Beholder
123.1| 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 | 4759 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 15 min 750 W Pyrex 3.838

13.3 500g | 2min 40 sek Jet-tining

E

___ TEKNISKE SPESIFIKASJONER

STREMFORSYNING 230V/50 Hz
NOMINELL INNGANGSEFFEKT 1900 W
SIKRING 10A
UTGANGSEFFEKT FOR MIKROB@LGER 750 W
HxBxD
UtvenbiGe MAL (H x B x D) 382 x 595 x x320
INnNvENDIGE MAL (H x B x D) 187 x 370 x 290
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