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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

/A Thisis the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
/@ i safety wamings are preceded by the danger symbol and the following terms:

C DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury, damage and electric shock resulting from improper

use of the appliance. Carefully observe the following instructions:

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations.
Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

- Regulations require that the appliance is earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power supply socket.

For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

Do not use multiple plug adapters or extension leads.

- Do not pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

- This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer

declines all responsibility for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

The appliance is not intended for use by persons (including children) with any physical, sensory or mental impairment, or without experience and knowledge

of the appliance, unless supervised or previously instructed in its use by those responsible for their safety.

- Theaccessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away from the appliance and supervised to ensure that
they do not play with it.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do not allow the appliance to come into contact
with cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Atthe end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit gradually before accessing the oven. When the
appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Do not place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently switched on.

- Do not heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- Ifalcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk
that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming into contact with the electrical heating element.

Scrapping of household appliances
- This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off

the power supply cable.
- Forfurtherinformation on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
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INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
PREPARING THE HOUSING UNIT
- Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).
+  (arry outall cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
«  Afterinstallation, the bottom of the oven must no longer be accessible.
For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
ELECTRICAL CONNECTION
Be sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the dooris open).

Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?2) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.
GENERAL RECOMMENDATIONS

Before use:

- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.

- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective grease.
During use:

- Do not place heavy objects on the door as they could damage it.

- Donot ding to the door or hang anything from the handle.

- Do not cover the inside of the oven with aluminium foil.

- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.

- Do not drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.

- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @
Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (L’?_)). The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- Thesymbol E on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.
Energy saving
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.
- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the oven is switched off.

DECLARATION OF CONFORMITY (C €

- This oven, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European Regulation (C €) n. 1935/2004 and has been designed,
manufactured and sold in conformity with the safety requirements of the “Low Voltage” directive 2006/95/CE (which replaces 73/23/CEE and subsequent
amendments), the protection requirements of “EMC” 2004/108/CE.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:

+ (Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.

« Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The door will not open:

« Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

+  IMPORTANT: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis function”).

The electronic programmer does not work:
« Ifthe display shows the letter “F” followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter “F".

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.
2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.
If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.
Always specify:
a brief description of the fault;
«  the type and exact model of the oven;
« the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;
« your full address;
your telephone number.

VTR
0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

CLEANING

C WARNING - Donot use steam cleaning.e(.]uipment.
- (lean the oven only whenit is cool.

- Disconnect power hefore servicing.

Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, clean
immediately with a damp cloth.
Clean the surfaces with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues
(e.g. food with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
Clean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
« Thetop heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.g. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
«+ Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
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Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):

IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.

+  Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour

+ Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.

MAINTENANCE

- Use protective gloves.
& WARNING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

- Disconnect power before servicing.
REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.

2. Liftthe catches and push them forwards as far as they will go (Fig. 1).

3. (Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (Fig. 2).
To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.

2. Open the door fully.

3. Lower the two catches.

4. (lose the door.

Fig. 1 Fig.2
MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY)

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).
2. Pull the heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).
3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.

= <]

)

\\(’:

Fig. 3
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REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

— A | S—
), ),

Fig.6 Fig.7

N.B.:

- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°Cincandescent lamps.

- Lamps are available from our After-sales Service.

IMPORTANT:

- Donot use the oven until the lamp cover has been repositioned.

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION
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1. Control panel

2. Upper heating element/grill

3. Cooling system (if present)

4. Dataplate (not to be removed)

5. Light

6. Baking ventilation system (if present)
7. Turnspit (if present)

8. Lower heating element (not visible)
9. Door

10. Position of shelves

11. Rearwall

N.B.

- Atthe end of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.

GBS



COMPATIBLE ACCESSORIES
(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

0 0
[
0
Fig. 3 Fig. 4
| — =
Fig.7 Fig. 8

Fig.9

Drip-tray (Fig. 1)

For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little water
into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvature
facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty food
(see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5)

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)

Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the fan-
assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8

They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. Function selector knob

2. Electronic programmer

3. Thermostat knob

4. Red thermostat led

HOW TO OPERATE THE OVEN

+ Turnthe selector knob to the required function.

The oven light switches on.
« Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature.

The thermostat led lights up, switching off again when the oven reaches the selected temperature.
At the end of cooking, turn the knobs to “0”.

USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

1. Button - : to decrease the value shown on the display

@ 2. Button () (¥ :for selecting the various settings:

[

G:‘ :‘?l: 0 a. Timer

e b. Cooking time
|

@ ¢. Cooking end time setting
3. Button +: to increase the value shown on the display

Qe

The symbol /" indicates that the timer function is in operation

e
0o

The AUTO symbol confirms the setting has been made

J

Using the oven for the first time

Setting the time of day and the tone of the acoustic signal.

Upon connection of the oven to the mains power supply, AUTO and 0.00 flash on the display. To set the time of day, press buttons - and + at the same time: the central
dot flashes. Set the time of day using the buttons + and -. Having selected the desired value, press the middle button. The display shows “ton 1”. To select the desired
tone, press button —. Having selected the preferred tone, press the middle button. To change the time of day, proceed as described above.

Setting the timer /"

To set the timer, long-press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Set the timer using the button + (the maximum programmable
valueis 23 hours and 59 minutes). The countdown begins after a few seconds. The display shows the time of day and the bell remains lit, confirming the timer has been
set. To view the countdown and change it if necessary, press the middle button again.

Setting cooking time

After selecting the cooking mode and temperature using the knobs, press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Press the middle
button again: on the display o, ,~ and 0.00 appear in sequence and AUTO flashes. Set cooking time using the buttons + and - (the maximum programmable value
is 10 hours). After a few seconds the display shows the time of day and AUTO remains lit, confirming the setting. To view the remaining cooking time and change it if

necessary, press the middle button for 2 seconds and then press it again a second time. At the end of the set time, the symbol |?)_))| switches off, the alarm sounds and

AUTO flashes on the display. Press any button to deactivate the alarm. Return the functions and temperature knob to zero and press the middle button for two seconds
to end cooking.
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Delaying cooking end time
After selecting cooking time, press the middle button: the display shows [ =, cooking end time and AUTO flashing in sequence. Press the button + to view the

desired cooking end time (cooking can be delayed by a maximum of 23 hours and 59 minutes). After a few seconds the display shows the time of day, the symbol IE)I
switches off and AUTO remains lit, confirming the setting. To view cooking end time and change it if necessary, press the middle button and then press it again twice.

At the end of the countdown, the symbol IE)I lights up and the oven proceeds with the selected cooking mode.

FUNCTION DESCRIPTION TABLE

FUNCTION DESCRIPTION
O OFF To stop cooking and switch off the oven.
- - LAMP To switch on the oven light.
L Par -~
— Function suitable for cooking any type of dish on one shelf. Preheat the oven to the required temperature and place the food in
CONVENTIONAL it when the set temperature is reached. It is advisable to use the second or third shelf for cooking. This function is also suitable
\—/ for cooking frozen convenience foods; follow the instructions on the food packaging.
—_— To bake cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single level. This function is ideal also for cooking on two levels. If
q CONVECTION BAKE . " .
E necessary, switch the positions of the dishes to cook food more evenly.
N—
— To grill steak, kebabs and sausages, to cook vegetables au gratin and to toast bread. Preheat the oven for 3 - 5 min. During
GRILL cooking the oven door must remain closed. When cooking meat, pour a little water into the drip tray (on the first level) to
— reduce smoke and fat spatters. Ideally the meat should be turned during cooking.
— To grill large joints of meat (roast beef and other roast meats). The oven door must be kept closed during the cooking cycle.
q TURBOGRILL | When cooking meat, it is advisable to pour water in the drip-tray placed on the first level. This will reduce smoke and
> spattering of fat. Turn the meat during grilling.
q DEFROST This function can be used to speed up the thawing of food at room temperature. The food should be placed in the oven in its
¥“_/ wrapping to avoid it from drying out.
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COOKING TABLE

Recipe Function Pre- Shelf (from | Temp. | Time |Accessories
heating bottom) (°C) (min)
Leavened cakes @ Yes 2 160-180 | 35-55 |Wireshelf + cake tin
Biscuits / Tartlets @ Yes 3 170-180 | 15-40 |Baking tray
Choux buns @ Yes 3 180 30-40 |Baking tray
Vols-au-vent/ Puff pastry crackers @ Yes 3 180-200 | 20-30 |Baking tray
Meringues @ Yes 3 92 120-130 |Baking tray
Lamb / Veal / Beef / Pork @ Yes 2 190-200 | 90-110 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Chicken / Rabbit / Duck @ Yes 2 190-200 | 65-85 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Turkey / Goose @ Yes 2 190-200 | 140-180 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Baked fish / en papillote (fillet, whole) @ Yes 2 180-200 | 50-60 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Lasagne / Baked pasta / Cannelloni/ Flans @ Yes 2 190-200 | 45-55  |Wire shelf + pyrex dish
Bread / Focaccia @ Yes 2 190-230 | 15-50 |Drip tray or baking tray
Pizza @ Yes 2 230-250 7-20 | Drip tray or baking tray
Toast @ Yes 4 200 2-5 | Wire shelf
Vegetable gratin @ Yes 3 200 15-20 | Wire shelf + pyrex dish
Grilled fish fillets and steaks @ Yes 3 200 30-40 | Wire shelf + pyrex dish
Sausages / Kebabs / Spare ribs / Hamburgers Yes 4 200 30-50 Grill+ drip tay with water on Tst
g . g @ shelf, turn halfway through cooking
Filled pies (cheesecake, strudel, apple pie) Yes 1 180-200 | 50-60 |Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Meat'& potato pies (vegetable pie, quiche @ Yes 1 180-200 | 35-55 |Wireshelf + cake tin
lorraine)
Stuffed vegetables (tomatoes, peppers, g Yes 2 180-200 | 40-60 | Wire shelf + pyrex dish
courgettes, aubergines)
Meat' & potato pies (vegetable pie, quiche Q Yes 3 180190 | 4555 Grill +pan, swltch levels halfway
lorraine) through cooking
Pizzas / Focacdia E Yes 73 80250 | 1230 |BaKing tray-rp tray, switch level
halfway through cooking
Biscuits / Tartlets g . 13 170-180 | 204 | BoKIng tay-+driptray suitch level
halfway through cooking
Baking tray-+drip tray, switch levels
Choux pastry 1/3 180 35-45 halfway through cooking
Vols-au-vent/ Puff pastry crackers - 173 180-200 | 20-40 Baking tray-+drip tray,switch levels

halfway through cooking
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Recipe Function Pre- Shelf (from | Temp. | Time |Accessories
heating bottom) (°C) (min)

Roast chicken i ) 200 5565 Grill + drip tray with water on
1st level

Roast potatoes @ - 3 200 45-55 | Drip tray

Roast Beef underdone - 3 200 30-40 Gril + drip tray with water on
1st level

Leg of lamb / Knuckle @ - 3 200 55-70 | Grill + drip tray

N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.

RECOMMENDED USE AND TIPS

How to read the cooking table

The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is
placed in the oven, excluding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type
of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied
and preferably dark coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be
slightly longer. To obtain best results, follow the advice given in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves. When
cooking food that contains lots of water, preheat the oven.

Cooking different foods at the same time

Using the “CONVECTION BAKE” function (if present), you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- (ook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied. To
cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- To check whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- For sweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function (if present). If the base of the cake is soggy, lower the shelf and
sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Useany kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the pan,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very thick pieces of meat require longer
cooking times. To avoid the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken, and check that it is secure before

inserting the rod in the seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To avoid smoke and to collect cooking juices, it is advisable

to place a drip-tray with half a litre of water on the first level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking
to avoid burns when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.

Rising function (present only in specific models)

Itis always best to cover the dough with a damp cloth before placing it in the oven. Dough proving time with this function is reduced by approximately one third

compared to proving at room temperature (20-25°C). Proving time for a 1 Kg batch of pizza dough is around one hour.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE

VOTRE SECURITE ET CELLE D’AUTRUI EST TRES IMPORTANTE
Le présent manuel contient d'importants messages relatifs a la sécurité, qui figurent également sur I'appareil. Nous vous invitons a les lire soigneusement et a les
respecter en toute circonstance.

/A Ceciestle symbole de danger relatif a la sécurité. Il met en garde I'utilisateur et toute autre personne contre les risques potentiels dérivant de |'utilisation
| de cetappareil.
Tous les messages relatifs a la sécurité sont précédés du symbole de danger et des termes suivants :

C DANGER Indique une situation dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, occasionnera de graves lésions.
C AVERTISSEMENT :lél:iii:l:lse une situation dangereuse qui, si elle nest pas évitée, est susceptible d’occasionner de graves

Tous les messages relatifs a la sécurité spécifient le danger potentiel auquel ils se référent et indiquent comment réduire le risque de Iésions, de dommages et de chocs

électriques résultant d'une utilisation non réglementaire de I'appareil. Veuillez observer scrupuleusement les instructions suivantes :

- Débranchez le four de I'alimentation secteur avant d'entreprendre toute intervention sur celui-ci.

- Lesopérations d'installation et d'entretien sont du ressort exclusif d'un technicien spécialisé. Celui-ci est tenu de se conformer aux instructions du fabricant et aux

normes locales en vigueur en matiére de sécurité. Pour toute réparation ou tout remplacement de piéces, procédez uniquement aux opérations spécifiées dans le

manuel en utilisant les pieces expressément indiquées.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire.

Le cordon d'alimentation de I'appareil doit étre suffisamment long pour permettre le branchement de I'appareil encastré a la prise du secteur.

- Linstallation doit étre conforme aux normes locales de sécurité. Lappareil doit étre branché au moyen d’un interrupteur omnipolaire avec une distance

d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm.

N'utilisez en aucun cas de prises multiples ou de rallonges.

- netirez pas sur le cordon d'alimentation pour débranchez I'appareil.

Une fois l'installation terminée, I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux composants électriques.

Evitez de toucher 'appareil avec les mains mouillées et ne I'utilisez pas lorsque vous étes pieds nus.

Ce four a été concu uniqguement comme appareil ménager destiné a la cuisson des aliments. Toute autre utilisation est considérée comme impropre : chauffer une

piece, par exemple. Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'utilisation impropre ou de réglage incorrect des commandes.

Les personnes (y compris les enfants) qui, en raison de leurs capacités physiques, sensorielles ou mentales, de leur inexpérience ou de leur méconnaissance,

ne sont pas en mesure d'utiliser I'appareil en toute sécurité, doivent se servir de 'appareil uniquement sous la surveillance ou en se conformant aux instructions

d’une personne responsable.

- Les parties accessibles du four peuvent atteindre une température élevée quand I'appareil est en service. Veillez a maintenir les enfants hors de portée de
I'appareil. Contrélez que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

- Veillez a ne pas toucher les résistances ou les surfaces intérieures du four, sous peine d'encourir des briilures. Fvitez de mettre le four en contact avec des chiffons
ou tout matériau inflammable avant que les composants de I'appareil ne soient suffisamment refroidis.

- Enfin de cuisson, soyez particuliérement prudent au moment d'ouvrir la porte. Laissez Iair chaud ou la vapeur sévacuer progressivement de I'enceinte de cuisson
avant d’accéder a celle-ci. Lorsque la porte est fermée, I'air chaud est convoyé a travers l'ouverture située au-dessus du bandeau de commande. Evitez d'obstruer
les ouvertures de ventilation.

- Munissez-vous de gants pour retirer les plats et les accessoires chauds du four. Veillez a ne pas toucher les résistances.

- Neplacez jamais de produits inflammables a l'intérieur du four ou a proximité de celui-ci : ces produits risqueraient en effet de s'enflammer si le four était mis
sous tension par inadvertance.

- Evitez de chauffer ou de cuisiner dans le four des aliments contenus dans des récipients hermétiques. La pression qui se développe a lintérieur du récipient
pourrait le faire exploser et endommager le four.

- Nutilisez en aucun cas de récipients en matiére synthétique pour cuire des aliments au four.

- Lesgraisses et I'huile surchauffées senflamment facilement. Surveillez réguliérement la cuisson si vous utilisez une quantité importante de graisse ou d'huile.

- Nelaissez jamais I'appareil sans surveillance pendant la dessiccation des aliments.

- Sides liquides contenant de I'alcool (par exemple, rhum, cognac, vin) sont utilisés pour cuisiner des plats, rappelez-vous que I'alcool sévapore a des températures
élevées. Il se peut, par conséquent, que les vapeurs dégagées par I'alcool senflamment en entrant en contact avec la résistance électrique.

Mise au rebut des appareils ménagers usagés

- (et appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou pouvant étre réutilisés. Mettez-le au rebut en vous conformant aux prescriptions locales en matiére
d‘élimination des déchets. Avant de mettre votre appareil au rebut, coupez le cordon d'alimentation.

- Pourtoute information sur le traitement et le recyclage de cet appareil, contactez le service municipal compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou
le magasin ol vous I'avez acheté.
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INSTALLATION

Apres avoir déballé le four, contrélez que I'appareil na pas été endommagé pendant le transport et que la porte ferme parfaitement. En cas de probléme, contactez
votre revendeur ou le Service Aprés-vente le plus proche. Nous recommandons de retirer le four de la base en polystyréne uniquement avant de procéder a I'installation,
afin d'éviter tout risque d'endommagement de I'appareil.

PREPARATION DU MEUBLE POUR L'ENCASTREMENT

»  Les meubles de cuisine adjacents au four doivent résister a la chaleur (min. 90°C).

+  Procédez au découpage complet du meuble avant d'y installer I'appareil et éliminez soigneusement les copeaux et la sciure de bois.

« Onnedoit plus pouvoir accéder a la partie inférieure du four une fois l'installation terminée.

« Afin de garantir le bon fonctionnement de I'appareil, veillez a ne pas obstruer l'ouverture minimale prévue entre le plan de travail et la partie supérieure du four.
BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Vérifiez que la tension figurant sur la plaque signalétique de I'appareil correspond a celle de votre habitation. La plaque signalétique se trouve sur le rebord avant du
four (visible lorsque la porte est ouverte).

+  Leremplacement éventuel du cable d'alimentation (type HO5 RR-F3x 1,5 mm?) doit étre effectué uniquement par un professionnel qualifié. Adressez-vous a un
Service Apres-vente agréé.
RECOMMANDATIONS GENERALES

Avant d'utiliser le four pour la premiére fois :

- Enlevez les protections en carton, les films transparents et les étiquettes autocollantes présentes sur les accessoires.

- Retirez tous les accessoires du four et faites-le chauffer a 200°C pendant une heure environ afin d‘éliminer les odeurs et les fumées qui se dégagent du matériau
isolant et de la graisse de protection.

Pendant I'utilisation :

- FEvitez de déposer des objets lourds sur la porte du four sous peine de l'endommager.

- Fvitez de prendre appui sur la porte du four ou de suspendre des objets sur la poignée du four.

- Fvitez de couvrir Iintérieur du four avec des feuilles d'aluminium.

- Neversez jamais d'eau dans le four lorsque celui-ci est chaud ; vous risqueriez d'endommager I€mail.

- Evitez de déplacer les ustensiles de cuisson en les trainant sur le fond du four sous peine de rayer le revétement en émail.

- Veilleza ce que le cable électrique d'autres appareils électroménagers se trouvant a proximité immédiate ne puisse ni entrer en contact avec les parties chaudes,
ni se coincer dans la porte du four.

- Evitez d'exposer le four aux agents atmosphériques.

CONSEILS POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT @

Elimination des emballages

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme I'indique le symbole de recyclage (a). Par conséquent, ne les jetez jamais dans la nature mais

conformez-vous aux réglementations locales en vigueur en matiére d’élimination des déchets.

Mise au rebut de I'appareil

- Cetappareil est certifié conforme & la Directive Européenne 2002/96/CE, concernant les Déchets d'Equipements Electriques et Electroniques (DEEE ou WEEE).

- Enprocédant correctement a la mise au rebut de cet appareil, vous contribuerez a protéger I'environnement et la santé humaine, qui pourraient étre menacés
par une élimination incorrecte.

- Lesymbole E apposé sur le produit et sur la documentation qui I'accompagne indique qu'il ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageéres, mais remis a un
-—

centre de collecte spécialisé dans le recyclage des appareils électriques et électroniques.

Conseils pour économiser I'énergie

- Préchauffez le four uniquement si le tableau de cuisson ou votre recette le précise.

- Utilisez des moules a patisserie foncés, laqués noir ou émaillés, car ceux-ci absorbent trés bien la chaleur.

- FEteignez le four 10 a 15 minutes avant la fin du temps de cuisson réglé. En cas d'aliments nécessitant un temps de cuisson relativement long, ceux-ci continueront
néanmoins a cuire en utilisant la chaleur résiduelle du four.

DECLARATION DE CONFORMITE C €

- Cefour, quiest destiné a entrer en contact avec des denrées alimentaires, est conforme au réglement (C €) N° 1935/2004. Il a été congu, fabriqué et
commercialisé conformément aux exigences de sécurité de la directive « Basse Tension » 2006/95/CE (qui remplace la directive 73/23/CEE et modifications
suivantes) et aux exigences de protection de la directive « CEM » 2004/108/CE.
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DIAGNOSTIC DES PANNES

Le four ne marche pas
+ Vérifiez quil n'y a pas de coupure de courant et que le four est correctement branché.

- Freignez puis rallumez le four pour voir i le probleme a été éliminé.

La porte est bloquée :

- Freignez puis rallumez le four pour voir i le probleme a été éliminé.

+  REMARQUE IMPORTANTE : durant la pyrolyse, il n'est pas possible d'ouvrir la porte du four. Attendez que celle-ci se débloque automatiquement (référez-vous
au paragraphe « Cycle de nettoyage des fours dotés de la fonction Pyrolyse »).

Le programmateur électronique ne fonctionne pas :
« Silalettre « F » suivie d'un numéro s'affiche a Icran, contactez votre Service Aprés-vente. Dans ce cas, indiquez le numéro qui suit la lettre « F ».

SERVICE APRES-VENTE
Avant de faire appel au Service Aprés-vente :

1. Vérifiez d'abord sl n'est pas possible de remédier par vous-méme au défaut en suivant les points décrits au chapitre « Diagnostic des pannes ».

2. Eteignez puis rallumez le four pour voir i le probléme a été éliminé.

Apres ces contrdles, si le probléme persiste, adressez-vous a votre Service Aprés-vente.

Veuillez toujours spécifier :

«une bréve description du défaut ;

«  letypeetle modéle exact du four;

«  le code service (numéro suivant le mot « Service » sur la plaque signalétique) apparaissant sur le rebord droit de la cavité du four (visible lorsque la porte est
ouverte). Le code service est également indiqué dans le livret de garantie ;

« votre adresse compléte;
votre numéro de téléphone.

VAR
0000 000 00000

Si le four doit étre réparé, adressez-vous a un Service Aprés-vente agréé (vous aurez ainsi la garantie que les pieces défectueuses seront remplacées par des pieces
originales et que la réparation de votre appareil sera effectuée correctement).

NETTOYAGE

- Nutilisez pas d’appareil de nettoyage a vapeur.
& AVERTISSEMENT - Attendez que le four soit froid avant de procéder a son nettoyage.

- Débranchez I'appareil avant de procéder a son entretien.

Extérieur du four

REMARQUE IMPORTANTE : n’utilisez en aucun cas de produits corrosifs ou de détergents abrasifs. Si 'un de ces produits entre en contact avec

I'appareil, essuyez-le immédiatement a I'aide d’un chiffon humide.

+ Nettoyez les surfaces a 'aide d’un chiffon humide. S'il est trés sale, utilisez une solution d'eau additionnée de quelques gouttes de détergent a vaisselle.
Essuyez a I'aide d’un chiffon doux.

Enceinte du four

REMARQUE IMPORTANTE : évitez I'emploi d’éponges abrasives et/ou de pailles de fer. A la longue, celles-ci risquent d’abimer les surfaces émaillées

et lavitre de la porte.

« Apres chaque utilisation, laissez refroidir le four et nettoyez-le, de préférence lorsquil est tiede, pour éviter que les résidus d'aliments ne s'incrustent
(par exemple, aliments & haute teneur en sucre).

« Utilisez des produits spéciaux pour fours et respectez les instructions du fabricant.

+  Nettoyez la vitre de la porte avec un produit liquide spécifique. Pour faciliter le nettoyage du four, il est possible d'enlever la porte (référez-vous au chapitre
ENTRETIEN).

« Pour nettoyer la partie supérieure du four, il est possible d'abaisser (seulement dans certains modeles) la résistance supérieure du gril (voir le chapitre
ENTRETIEN).

REMARQUE : durant les cuissons prolongées avec beaucoup d’eau (par exemple, pizzas, légumes, etc.), de la condensation risque de se former

al'intérieur de la porte et sur tout le joint. Attendez que le four refroidisse puis essuyez I'intérieur de la porte avec un chiffon ou une éponge.

Accessoires :

- Faites tremper les accessoires dans du détergent a vaisselle immédiatement aprés leur utilisation. S'ils sont encore chauds, munissez-vous de gants pour les
manipuler.

«  Utilisez une brosse ou une éponge pour détacher facilement les résidus d‘aliments.
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REMARQUE IMPORTANTE : ne nettoyez en aucun cas les panneaux catalytiques et la paroi arriére avec des produits abrasifs, des brosses dures,
des éponges pour casseroles ou des bombes pour le nettoyage du four, car ils pourraient endommager la surface catalytique et lui faire perdre
ses propriétés autonettoyantes.

- Faites fonctionner le four a vide a 200°C pendant environ une heure en sélectionnant la fonction Ventilation

« Unefois ce temps écoulé, faites refroidir 'appareil, puis éliminez les éventuels résidus d'aliments a 'aide d’une éponge.

ENTRETIEN

C AVERTISSEMENT - Muni'ssez-vous d? gapts d.e p.rote’ction. , . '
- Procédez aux opérations indiquées lorsque I'appareil est froid.

- Débranchez I'appareil avant de procéder a son entretien.

DEMONTAGE DE LA PORT

Pour démonter la porte :

1. Ouvrez complétement la porte du four.

2. Soulevez les deux manettes d'arrét des charniéres en les poussant vers 'avant, jusqu’a la butée (Fig. 1).

3. Fermez complétement la porte (A), soulevez-la (B) et faites-la pivoter (C) jusqu‘a ce qu'elle se décroche (D) (Fig. 2).
Pour remettre la porte en place :

1. Introduisez les charniéres dans leur logement respectif.

2. Ouvrez complétement la porte du four.

3. Abaissez a nouveau les deux manettes d‘arrét.

4. Fermez la porte du four.

d | D

A

C

Fig.1 Fig.2
DEPLACEMENT DE LA RESISTANCE SUPERIEURE (UNIQUEMENT SUR CERTAINS MODELES)

1. Déposez les grilles porte-accessoires latérales (Fig. 3).
2. Dégagez Iégérement la résistance (Fig. 4) et abaissez-la (Fig. 5).
3. Pour remettre la résistance en place, soulevez-la en la tirant Iégérement vers vous. Vérifiez qu'elle repose sur les siéges latéraux prévus a cet effet.

[CS

Fig.3
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE

Pour remplacer F'ampoule arriére (si présente) :

1. Débranchez le four.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule (Fig. 6), remplacez I'ampoule grillée par une ampoule neuve (voir Remarque pour le type d’ampoule), revissez ensuite le
couvercle de I'ampoule (Fig. 7).

3. Rebranchez le four.

]

),

)

Fig.6

Fig.7

REMARQUE :

- Utilisez exclusivement des ampoules incandescentes de 25-40W/230V type E-14, T300°C.

- Cesampoules sont disponibles auprés de nos Services Aprés-vente.

REMARQUE IMPORTANTE :

- Mettez le four sous tension uniquement apres avoir réinstallé le couvercle de I'ampoule.

INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION DU FOUR
POUR LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE, CONSULTEZ LA PARTIE RELATIVE A L'INSTALLATION

o [&] o6 7O
@ (( )C ) ( ),\\ @
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Bandeau des commandes

Résistance supérieure/qril

Systéme de refroidissement (si présent)
Plaque signalétique (a ne pas enlever)
Eclairage

Systéme de ventilation (si présent)
Tournebroche (si présent)

Résistance inférieure (non visible)

9. Porte

10. Position des gradins

11. Paroi

REMARQUE :

- Alafin de la cuisson, apres lextinction du four, le ventilateur de refroidissement peut continuer de fonctionner pendant un certain temps.

O NSV W=
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ACCESSOIRES COMPATIBLES
(pour les accessoires fournis avec le four, consultez la fiche technique)

0 0
[
0
Fig. 3 Fig. 4
| — =
Fig.7 Fig. 8

Fig.9

Léchefrite (Fig. 1)

Pour recueillir les graisses et les particules d’aliments lorsqu’elle est placée sous la grille du four ou utilisée comme plat de cuisson pour cuire de la viande, du poulet,
du poisson, etc., avec ou sans Iégumes. Versez de I'eau dans le fond de la lechefrite pour éviter les éclaboussures de graisse et réduire les fumées.

Plaque a patisserie (Fig. 2

A utiliser pour la cuisson de biscuits, de gateaux, de pizzas.

Grille (Fig. 3

Pour faire griller de la viande ou comme support de casseroles, de moules a gateaux et autres récipients. Elle peut étre placée sur nimporte quel gradin du four. Le c6té
courbé de la grille peut étre introduit soit vers le haut, soit vers le bas.

Panneaux catalytiques latéraux (Fig. 4)

Ces panneaux ont une revétement en émail microporeux spécial qui absorbe les éclaboussures de graisse. Il est conseillé d'effectuer un cycle de nettoyage automatique
apres la cuisson d'aliments particuliérement gras (voir NETTOYAGE).

Tournebroche (Fig. 5)

Utilisez le tournebroche comme indiqué sur Fig. 9. Vérifiez également « Conseils etsuggestions d'utilisation ».

Kit pour gril (Fig. 6)

Le kit se compose d'une grille (6a) et d’un récipient émaillé (6b). Ce kit doit étre placé sur la grille (3) et utilisée avec la fonction Gril.

Filtre a graisses (Fig. 7)

A utiliser uniquement pour les cuissons particuliérement grasses. Accrochez-le & la paroi arriére de la cavité face au ventilateur. Il peut étre lavé au lave-vaisselle ; il
ne doit pas étre utilisé avec la fonction Ventilateur.

Grilles coulissantes (Fig. 8

Elles permettent aux grilles et aux lechefrites de sortir a moitié pendant la cuisson. Elle s'adaptent a tous les accessoires et peuvent étre lavées au lave-vaisselle.
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DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE

& : 4 : 7.
- o - Lacd¢ + +100
O O O N S

= ‘@ —o— 225" o 175

1. Bouton de sélection des fonctions

2. Programmateur électronique

3. Bouton du thermostat

4. Voyant rouge du thermostat

MODE D’EMPLOI DU FOUR

» Tournez le bouton de sélection des fonctions sur la fonction désirée.
L'éclairage du four s'allume.

« Tournez le bouton thermostat dans le sens des aiguilles d’une montre et positionnez-le sur la température souhaitée.
Le voyant du thermostat s'allume. Il s'éteint lorsque la température sélectionnée est atteinte.

En fin de cuisson, tournez les boutons sur la position « 0 ».

UTILISATION DES PLAQUES ELECTRIQUES

1. Touche - : pour diminuer la valeur visualisée a l'afficheur

@ 2. Touche G) (¥ : pour sélectionner les différents réglages :

[

u :' :‘ . l: ol a. Minuteur

e b. Durée de cuisson
|

¢ Heure de fin de cuisson
A s e
3. Touche + : pour augmenter la valeur visualisée a I'afficheur

Qe

A. Lesymbole D indique que la fonction Minuteur est activée.

O
0o

B. Lesymbole AUTO confirme que le réglage a été effectué.

ge

Programmations lors de la premiére utilisation

Réglage de I'heure du jour et de I'intensité du signal sonore.

Lorsque le four est connecté a |'alimentation secteur, les indications AUTO et 0.00 clignotent au niveau de la zone d'affichage. Pour régler I'heure, appuyez
simultanément sur les touches - et + : le point central clignote. Réglez I'heure du jour a I'aide des touches + et -. Aprés avoir sélectionné la valeur souhaitée, appuyez
sur la touche du milieu. L'afficheur visualise « bip 1». Appuyez sur la touche — pour sélectionner le signal sonore désiré. Aprés quoi, appuyez sur la touche du milieu.
Pour modifier |'heure du jour, procédez comme décrit ci-dessus.

Réglage du minuteur |\

Pour régler le minuteur, appuyez plusieurs secondes sur la touche du milieu : I'afficheur visualise 0.00 et le symbole de la cloche clignote. Réglez le minuteur a I'aide
dela touche + (la valeur maximale programmable est de 23 heures et 59 minutes). Le compte a rebours démarre aprés quelques secondes. L'afficheur visualise I'heure
du jour et la cloche reste allumée pour indiquer que le minuteur a été réglé. Pour visualiser le compte a rebours et modifier au besoin la valeur réglée, appuyez sur la
touche du milieu.

Programmation du temps de cuisson

Aprés avoir sélectionné le mode de cuisson et la température a I'aide des boutons correspondant, appuyez sur la touche du milieu : I'afficheur visualise 0:00 et le
symbole de |a cloche clignote. Appuyez a nouveau sur la touche dumilieu : o, ,~ t0.00s'affichent en séquence al'écran et AUTO clignote. Réglez la durée de cuisson
al'aide des touches + et - (1a valeur maximale programmable est de 10 heures). Aprés quelques secondes, I'afficheur visualise I'neure du jour et AUTO reste allumé en
confirmation du réglage. Pour visualiser la durée de cuisson restante et la modifier au besoin, appuyez sur la touche du milieu pendant 2 secondes, puis appuyez une

nouvelle fois sur cette méme touche. Au terme de la durée réglée, le symbole & s'éteint, I'alarme retentit et AUTO clignote a 'afficheur. Appuyez sur une touche

quelconque pour désactiver I'alarme. Ramenez les boutons de sélection des fonctions et de la température sur zéro, puis appuyez sur la touche du milieu pendant deux
secondes pour terminer la cuisson.
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Différé I'heure de fin de cuisson
Apres avoir sélectionné la durée de cuisson, appuyez sur la touche du milieu : I'afficheur visualise = = o, I'heure de fin de cuisson et AUTO clignotent en séquence.
Appuyez surla touche + pour visualiser I'heure de fin de cuisson souhaitée (I'heure de fin de cuisson peut étre différée de 23 heures et 59 minutes). Au bout de quelques

secondes, I'afficheur visualise I'heure du jour, le symbole & s'éteint et AUTO reste allumé, indiquant que le réglage a été effectué. Pour visualiser I'heure de fin
de cuisson et la modifier au besoin, appuyez sur la touche du milieu, puis appuyez a nouveau deux fois sur cette méme touche. A la fin du compte a rebours, le

symbole |””| s'allume et le four procéde a la cuisson selon le mode de cuisson sélectionné.

TABLEAU DE DESCRIPTION DES FONCTIONS

FONCTION DESCRIPTION
O OFF Pour arréter la cuisson et mettre le four hors tension.
_O_ LAMPE Pour activer I'éclairage du four.
L4 Par -~
Fonction idéale pour la cuisson de tout type de plat sur un seul gradin. Préchauffez le four a la température souhaitée et placez-
—_— CONVECTION y les aliments une fois la température programmée atteinte. Il est conseillé d'utiliser le deuxiéme ou le troisieme gradin pour la
—_— NATURELLE cuisson. Cette fonction est également indiquée pour la cuisson des plats préparés surgelés. Suivez les instructions figurant sur
— I'emballage.
| |convECTION FORCEE Cuisson des tartes a garniture liquide (salées ou sucrées) sur un seul gradin. Cette fonction est idéale pour les cuissons sur deux
- gradins. Il est conseillé d'inverser, au besoin, la position des plats dans le four afin d'obtenir une cuisson plus homogeéne.
Pour cuire des entrecdtes, des brochettes ou des saucisses, faire gratiner des Iégumes et dorer du pain. Préchauffez le four 3 a
vow GRIL 5min. La porte du four doit rester fermée pendant la cuisson. Pour éviter les éclaboussures de graisse et la production de
fumée lorsque vous cuisez de la viande, versez un peu d'eau dans la lechefrite. Il est conseillé de retourner la viande en cours de
cuisson.
— Pour griller de gros morceaux de viande (roshifs, rétis). La porte du four doit rester fermée pendant la cuisson. Pour cuire de la
q TURBO GRIL viande, versez un peu d'eau dans la echefrite installée sur le premier gradin. Vous réduirez ainsi la production de fumée et les
il éclaboussures de graisse. Retournez la viande en cours de cuisson.
q 5 5 Vous pouvez utiliser cette fonction pour accélérer la décongélation des aliments a température ambiante. Laissez les aliments
N DECONGELATION o \
dans leur emballage pour éviter qu'ils ne se dessechent.
-/
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TABLEAU DE CUISSON

Recette Fonction Pré- Gradin | Temp. | Durée |Accessoires
chauffage | (dubas) (°C) (min)
Gateaux levés @ Oui 2 160-180 35-55  |Grille + moule a gateau
Biscuits / Tartelettes @ Oui 3 170-180 15-40  |Plaque a patisserie
Choux ronds @ Oui 3 180 30-40  [Plaque a patisserie
Vol-au-vent/ Feuilletés @ Oui 3 180-200 20-30  |Plaque a patisserie
Meringues @ Oui 3 90 120-130 |Plaque a patisserie
Agneau /Veau / Boeuf / Porc @ Oui 2 190-200 | 90-110 |Lechefrite ou grille + plat en pyrex
Poulet/Lapin/ Canard @ Oui 2 190-200 65-85 | Lechefrite ou grille + plat en pyrex
Dinde/ Oie @ Oui 2 190-200 | 140-180 (Lechefrite ou grille + plat en pyrex
Poisson au four / en papillote (filet, entier) @ Oui 2 180-200 | 50-60 |Léchefrite ou grille + plat en pyrex
Lasagnes / Pates au four / Cannellonis / Flans @ Oui 2 190-200 | 45-55 |Grille + plat en pyrex
Pain / Fougasse @ Oui 2 190-230 15-50 | Léchefrite ou plaque a patisserie
Pizzas @ Oui 2 230-250 7-20  |Léchefrite ou plaque a patisserie
Croque-monsieur @ Oui 4 200 2-5 Grille
Légumes gratinés @ Oui 3 200 15-20 | Grille + plat en pyrex
Filets et darnes / steaks de poisson grillés @ Oui 3 200 30-40 | Grille + plat en pyrex
Saucisses / Brochettes / Pointes de porc/ oui 4 200 30-50 Gril + Iechefnte‘ave.c ea‘u sur le Ter
Hamburgers gradin, tourner a mi-cuisson
Tourtes (tarte au from?ge blanc, strudel aux Oui 1 180-200 50-60  |Lechefrite ou grille + plat en pyrex
pommes, tarte aux fruits)
Tourtes 3 a viande et aux pommes de terre Oui 1| 180-200 | 35-55 |Grlle+ moulea gateau
(tourte de légumes, quiches)
B e e g oui 2| 180200 | 4060 |Grille+ platen pyrex
courgettes, aubergines)
Tourtesala ,\llande et a}lx pommes de terre oui 13 180-190 1555 Gr.|| +'plaque, inverser les gradins a
(tourte de légumes, quiches) mi-cuisson
Pizzas / Fougasses Oui 13| 230250 | 1230 |P1aqueapatisserie+lechefiite
inverser les gradins & mi-cuisson
Biscuits / Tartelettes Q . 13| 170180 | 2040 |Plaquea patiserietlechefrte
inverser les gradins a mi-cuisson
Choux a la créme - 13 180 | 3545 | duedpatiseried echefit
inverser les gradins a mi-cuisson
Vol-au-vent / Feuilletés . 13| 180200 | 2040 |F13queapatissrieslechefrte

inverser les gradins a mi-cuisson
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Recette Fonction Pré- Gradin | Temp. | Durée |Accessoires
chauffage | (dubas) (°C) (min)

Poulet roti @ i ) 200 55-65 Gnllg+ lechefrite avec eau au 1
gradin

Pommes de terre au four @ - 3 200 45-55 | Lechefrite

Rosbif saignant @ i 3 200 30-40 GnIIg + lechefrite avec eau au 1
gradin

Gigot d'agneau / Jarret @ - 3 200 55-70 | Gril + lechefrite

REMARQUE : Les températures et les durées de cuisson sont fournies pour 4 portions.




CONSEILS POUR L'UTILISATION ET SUGGESTIONS

Comment lire le tableau de cuisson

Le tableau indique la meilleure fonction a utiliser pour un aliment déterminé, a cuire sur un ou plusieurs gradins simultanément. Les temps de cuisson commencent au moment de

I'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du préchauffage (lorsque demandé). Les températures et les durées de cuisson sont indicatives et dépendent de la

quantité a cuire et du type d'accessoire utilisé. Au départ, utilisez les valeurs conseillées les plus basses e, si le résultat de la cuisson n’est pas satisfaisant, sélectionnez des valeurs plus

élévées. Nous conseillons d'utiliser les accessoires fournis et des moules ou plats si possible en métal foncé. Il est également possible d'utiliser des casseroles et accessoires en pyrex ou
en céramique ; les temps de cuisson augmenteront Iégérement. Pour obtenir de meilleurs résultats, suivez attentivement les conseils présentés dans le tableau de cuisson pour le
choix des accessoires (fournis) a positionner sur les différents gradins. Préchauffez le four lorsque les aliments a cuire contiennent beaucoup d'eau.

Cuisson simultanée d’aliments différents

En utilisant la fonction « CONVECTION FORCEE » (si présente), il est possible de cuire plusieurs aliments nécessitant la méme température au méme moment (par

exemple : poisson et [égumes) nécessitant la méme température, sur différents gradins. Extrayez les aliments nécessitant des temps de cuisson inférieurs et laisser la

cuisson continuer pour ceux avec des temps plus longs.

Gateaux

- (Cuisez la pétisserie avec la fonction statique sur un seul gradin. Utilisez des moules a gateau en métal foncé et placez-les toujours sur la grille fournie. Pour la
cuisson sur plusieurs gradins, sélectionnez la fonction avec air forcé et disposez les moules décalés sur les grilles, de maniére a favoriser la circulation de |'air.

- Pourcomprendre sile gateau est cuit, introduisez un cure-dent dans la partie la plus haute (généralement le centre) du géteau. Sile cure-dent reste sec, le gateau
est cuit.

- Sivous utilisez des moules anti-adhérents, ne beurrez pas les bords ; le gteau pourrait ne pas lever de maniére homogeéne sur le pourtour.

- Sile gateau se « dégonfle » durant la cuisson, la fois suivante utilisez une température inférieure ; vous pouvez également réduire la quantité de liquide et
mélanger plus délicatement la pate.

- Lapatisserie avec une gamiture juteuse (gateaux au fromage ou avec des fruits) requiert la fonction « CONVECTION FORCEE » (si présente). Sile fond de la tarte est
trop humide, placez-le sur un gradin inférieur et saupoudrez la base avec de la chapelure ou des biscuits émiettés avant d'ajouter la farce.

Viande

- Utilisez n'importe quel type de plat approprié aux dimensions de la viande a cuire. Pour les rdtis, ajoutez de préférence du bouillon sur le fond du plat et mouillez
la viande durant la cuisson pour la rendre plus savoureuse. Lorsque le rdti est cuit, laissez-le reposer dans le four pendant 10-15 min ou bien enveloppez-le dans
du papier d'aluminium.

- Sivous désirez griller Ia viande, pour obtenir une cuisson uniforme, choisissez des morceaux de la méme épaisseur. Les tranches de viande tres épaisses
nécessitent un temps de cuisson supérieur. Pour éviter de les briler, éloignez-les du gril, en placant la grille a des gradins inférieurs. Tournez la viande apres 2/3
de la cuisson.

Nous conseillons d'utiliser une |echefrite avec un demi-litre d'eau, directement sous la grille sur laquelle vous avez positionné la viande a griller pour recueillir le jus de

cuisson. Ajoutez de I'eau si nécessaire.

Tournebroche (disponible uniquement sur certains modéles)

Cet accessoire sert a griller de gros morceaux de viande et des volailles de fagon uniforme. Enfilez la viande sur le tournebroche, fixez-la avec une ficelle de cuisine s'il

s'agit d’un poulet et vérifiez qu'il ne bouge pas avant d'installer la broche dans son logement sur la paroi frontale du four puis posez-la sur son support. Pour éviter la

formation de fumée et recueillir les jus de cuisson, nous conseillons de placer une lechefrite sur le premier gradin avec un demi-litre d'eau. La broche est dotée d'une
poignée en plastique qu'il faut enlever avant de commencer la cuisson et qu'il faut replacer en fin de cuisson pour sortir la viande du four sans se briler.

Pizzas

Graissez légérement les plats pour obtenir une pizza croustillante également sur le fond. Distribuez la mozzarella sur la pizza apres 2/3 de la cuisson.

Fonction levage de la pate (disponible uniquement sur certains modéles)

Il est conseillé de couvrir la pate avec un torchon humide avant de la mettre au four. Les temps de levage dans cette fonction diminuent d’environ un tiers par rapport
aux temps de levage a température ambiante (20-25°C). Le temps de levage pour 1kg de péte a pizza est d'environ une heure.
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BAXHDbIE YKA3AHUA MO OBECMNEYEHUIO BESONMACHOCTHU
OQYEHb BAXXHO COBJIIOJIATb YUI0BNA BALIEI NNYHO BE30MACHOCTY W BE30NMACHOCTM IPYTUX JIOAEH

B ganHom PYKOBOACTBE U Ha CaMOM npmﬁope [alTCA BaXHble YKa3aHWA N npeAyCMOTPEHbI 3HAKK, KacatoLneca (OﬁﬂIO,U,eHH 6e3onacHocTn npy Nonb3oBaHUM
I'IpVI60p0M. Heoﬁxoummo Bceraa co6monan> 3TN YKa3aHNA U 3HaKU.

/A 3HaK onacHocty, yKa3bIBaIOI.I.lMI7I Ha Hanuyme BO3SMOXHOI0 pcka AnA nofib3oatena npl/lﬁopa napyrux niogei.
| Bce coobuyeHns, oTHoCALMeCA K Bonpocam cobntogexna beonacHoctu, CONPOBOMXAAIOTCA 3TUM CUMBOJIOM, a TaKXe CneaoLwMmn cnoBami:

C OMNACHO YkasaHue Ha cuTyauuio, npe/iCcTaBAIOLLYI0 ONACHOCTb; €N 3Ta ONACHOCTb He GyAeT ycTpaHeHa, To OHa
CTaHeT NPUYNOil TAXENbIX TPaBM.

C OCTOPOXHO Yka3zaHue Ha cmyaumo: NpeACTaBNAIOLLYI0 0NACHOCTb; €CNM 3Ta ONACHOCTb He 6yAeT ycTpaHeHa, TO OHa
MOMET CTaTb NPUUMHOI TAXKENbIX TPaBM.

Bce yka3zaHua no 6e3onacHocTv copepxar CBeAeHUA 0 KOHKPETHOI BO3MOXKHOI OMACHOCTI 11 0 TOM, KaK YMeHbLUMTb PUCK TPABM, MOBPeXAEHI U YAapoB
NeKTPUYECKIM TOKOM, KOTOpble MOXeT NoBeyb 3a Co60ii HenpaBubHoe NoAb30BaHK Npubopom. Heobxoaumo ctporo cobniofatb Npasuna, NpUBEAEHHbIE HIBKE.
- MNepes BbinonHeHueM Nto6oil onepaLuy No yCTaHoBKe HeOBXOANMO OTKAKOUATb Npubop oT CeTu.

- YcTaHoBKa 1 TexHYeCKoe 06Ty xMBaHIE OMKHbI BbINONHATLCA TEXHUYECKIM CNELManuCToM B COOTBETCTBUN C MHCTPKLMAMI NPOM3BOAMTENA U
[efCTBYHOLLMMI MECTHBIMI HOpMaMU N0 6e30MacHOCTY. 3anpeLLaeTca peMOHTMPOBATH MW 3aMHATb Nt6YIo M3 AeTaneil npubopa, 3a UCKKYeHEM CTyyaes,
KOHKPETHO 0rOBOPEHHbIX B PYKOBOACTBE.

- [laHHbiii npubop AomkeH 6biTb 0643aTeNbHO 3a3eMAIeH B COOTBETCTBIAM C EICTBYHOLLMMM HOPMaMMU.

- Kabenb nutaHua sonmxkeH MMeTb JOCTATOUHYIO ANMHY ANA TOTO, YTOObI NOAKNIOUNTL NPUBOP, BCTPOEHHDII B KYXOHHYH Mebenb, K INeKTpUyeckoil ceti.

- (CornacHo AeiicTBYIOLMM NpaBUNaM TeXHUKI 6e30MacHOCTI MU YCTaHOBKe Np6opa AomKeH ObiTb MCMONb30BaH MHOTONMIOCHDIN BbIKIOYATENb C 3330pOM
MEX[y Pa30MKHYTbIMU KOHTAaKTaMU He MeHee 3 MM.

- Wcnonb3oBaHue pa3seTBUTENEIi-NEPEXOAHUKOB U YANNHUTENEI He JONYCKAeTCA.

- 3anpelwaeTca TAHYTb 3a kabenb INeKTPONUTaHNA ANA TOro, YToObI BbITALLUUTD BUNKY U3 PO3ETKU.

- [locne 3aBepLueHmA YCTaHOBKM 3NeKTpUYeCKine KOMMOHEHTbI JOMKHDI ObITb HeOCTYNHbI ANA NONb30BaTeNA.

- Henb3a npukacatbea k npubopy BRaXKHbIMM pykamu WM APYrUMI YacTAMM TeNa W Heb3A N0Nb30BaTbCA UM, byayun pasyTbiMu.

- Jrot npubop npeAiHa3HaueH UCKNIYMTENbHO ANA NPUTOTOBAEHMA NULLIA B BbITOBbIX YCNOBUAX. 3anpeLLaeTca Mcnonb3oBaTb Nprbop AnA nlobbix Apyrux Lenei
(Hanpumep, AnA oborpea nomelLyeHuns). 3rotoBuTeNb CHUMAET C Ce6A BCAKYI0 OTBTCTBEHHOCTb B CTyyae HeHaAnexallero ucnonb3osanua npubopa wim
HenpaBwbHOIN HACTPOIKM OPraHoB ynpaBeHua.

- 3anpeLwaeTca nonb3oBaxue Npubopom NMLAMM C NOHUKEHHBIMI GU3NYECKVMY 1IN YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMM MW He 06N1aAIOLLMMM HYXXHBIMIA
3HAHMAMY W HaBbIKaMK (BKNIouasA JeTeli). 3TV nLa MOryT MoNb30BaTbCA AYXOBKOI TONbKO MPU YCOBUM NOAYYEHUA KOHKPETHDBIX YKa3aHuii no ee
UCNOMb30BAHMI OT TeX, KTO HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3a WX 6€30MacHOCTb.

- JloctynHble AnA KOHTaKTa fieTanu npubopa HarpeBaloTcA B MpoLiecce NoAb30BaHuA. B cBA3M € 3TM HeobXoAMMO Ciefib 3a Tem, UTobbl AeTH He NOAX0AMIN
6n1113K0 K npubOpY 1 He Mrpasy ¢ HUM.

- Heobxoaumo cobntofath 0CTOPOXKHOCTb N UCKNKOYATD KOHTAKT C HAarpeBaTebHbIMU SNeMEeHTaMu 1 BHYTPEHHIMIA NOBEPXOCTAMI Npubopa Npy NoNb3oBaHuu
1M, B IPOTMBHOM CTy4ae BO3MOXHbI 00T, (nefyeT NCKNKYaTh KOHTAKT C TKaHbIO MY MHbIM BOCMNIAMEHSAOLLMMCA MaTepuanom Jo Tex nop, Noka Bee AeTanu
npubopa He OCTbIHYT A0 TeMNepaTypbl, He NPeACTaBAAILLel OMacHOCTU.

- [lo oKoHYaH!N NpuroToBAEHNA ABEPLY Npubopa CneayeT OTKPbIBATb C 0C060/ 0CTOPOXKHOCTLH, 06€CneunBas NOCTENEHHbIN BbIXOA FOPAYEro Bo3ayxa unm
napa nepes Tem, kaK BbINONHATb kakue-ubo onepawyn BHyTpy npubopa. Mpu 3aKpbiToii ABepLie Npubopa BbIX0Z ropAYero BO3AyXa NPOMCXOANT Yepe3
0TBEPCTHE, PACNONOXEHHOE HaJ} NaHeNbio YNpaBAeH!. 3anpeLyaeTca 3aKpbiBaTb BEHTUAALMOHHbIE 0TBEPCTUA.

- Heobxoaumo nonb30BaTbeA CneLnanbHbIMU BapexKamin Npy U3BNeYEHINM KaCTPIofb 1 ApYTUX NPUHAANEXHOCTEIl U3 BYXOKH, CeA NpH 3TOM 3a TeM, uTobbl
He KacaTbCA HarpeBaloLLnXca feTaneii.

- Henb3a nomewwatb BHyTpb npubopa unu B6AN3N Hero npeAMeThbl 3 BOCIAMEHAILLEroca MaTepuana: 370 C034aeT 0NacHOCTb BOSHUKHOBEHUA N0Xapa npu
CNyyaliHoM BKJI0YeHU npubopa.

- Henb3A pasorpeBatb A roToBUTb NPOAYKTbI B 3aKynopeHHbIX eMKOCTAX. (034aBaemMoe BHYTPY eMKOCTI NPy HarpeBa AaBNeHre MOXKeT NpuBeCTY K ee
B3pbIBY C NOBPEXAeHMEM npubopa.

- Henb3a nonb3oBatbca eMKOCTAMY U3 CUHTETUYECKUX MATEPUANoB.

- PasorpeTble 4o BbICOKOIT TeMMepaTypbl XUpbl 1 MAcI0 MOTYT NIerKo BocnnameHUTbeA. [pu npurotoneHnn 6niod ¢ 60N1bLUIM KONMUECTBOM X1pa Uk Macna
Heo6X0ANMO NOCTOAHHO CNEAUTH 33 3TUM NPOLECCOM.

- Henb3a octaBnatb npubop 6e3 HabntAeHNA BO BpeMA BbICyLIMBAHUA NPOJYKTOB.

- Ecw npu npurotoBneHun 6niofia Mcnonb3yioTca CupTHbIE HAMUTKY (DOM, KOHBAK, BUHO U T.AL.), CNeAYeT MOMHUTD, YTO N BbICOKOI TeMnepaType NpoMCXoANT
ucnapexue ciupra. Mpy 5TOM He UCKNKYEHO BOCNNIAMEHEHUe NapOB CNUPTa NPU KOHTAKTe C 3MEKTPUYECKUM HarpeBaTeNbHbIM N1eMeHTOM.

YnaneHue B 0TX0Abl CTapoii 3M€KTPO6bITOBOII TEXHUKMN

- JlaHHoe u3enue U3roToBNEHO U3 MaTepuanoB, AOMYCKALLMX UX NepepaboTky n NOBTOPHOE UCMONb30BaHME. YaneHe U3aenna B 0TX0AbI JOMKHO
BbINOMHATbCA € COBNIAEHNEM COOTBETCTBYIOLUMX MECTHBIX NpaBwA. leped yLaneHnem ussena B 0TX0fbl He06X0AUMO 0Tpe3aTb kabenb nuTaHua.

- bonee nogpo6Hyto uHhopmaumio 0 Tom, Kak cefyeT obpalLathca ¢ 6bIToBbIMM 3neKTponpubopamm, a Takxe 06 ux caaue v nepepaboTKe MOXHO NOAYYMTb B
COOTBETCTBYIOLLEM MeCTHOM yupexzaeHunu, cnyx6e cbopa 6biToBoro mycopa uni B MarauHe, B kotopom 6bino npuobpeTeHo 370 U3aenve.
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YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKiy AyX0BKY MPOBEPbTE, He Obla M 0Ha NOBPEXAEHa BO BPeMs TPAHCMOPTUPOBKY, U YOeAnTeCh B TOM, TO IBEPLIA 3aKPbIBAETCA AOMKHBIM 06pa3om.

B cnyuae Bo3HUKHOBEHNS NMIoGbIX BONPOCOB 06paTUTECh K MPOAABLLY NI B CEPBUCHBIIA LEHTP. YT0ObI M36eXaTb BOIMOXKHDIX NOBPEXAEHNH, CIEAYET CHUMATD

JLyXOBKY C OCHOBAHUA U3 NEHONOANCTUPONA TONbKO NEPes] YCTaHOBKOI.

TPEGOBAHMA K KYXOHHOW MEBEAW, UCNONb3YEMOIA NPU BCTPAUBAHUM [YXOBKU

+ Marepuan KyxoHHoi Me6enu, HaxoASLLEicA B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C AYXOBKOIA, IOMKeH ObiTb YCTOUMBLIM K BbIOKIM TeMMepaTypam (He MeHee 90°C).

« [lpexze yem ycTaHaBNMBATb yXOBKY B CBOIO HULLY, TOATOTOBBTE B KYXOHHOi MeGen Bce HeobxouMble 0TBEPCTUA 1 Pa3pe3bl 1 YAANUTE BCe CTPYXKKM 1 OMUIIKY.

« [ocne 3aBepLueHms YCTAHOBKM OCTYN K HUKHEI UaCTU AYXOBKM JOMKEH ObITb HEBO3MOMEH.

« Buenax npaBunbHoii paboTbl AyX0BKM 3330p MeXAY BEPXHEli NaHENbIo AYXOBKY U HIKHEN KpOMKOiA paboueil NoBEPXHOCTU (CTONELIHMLbI) I0MKeH BCeraa
0CTaBaTbCsA CBOOOHBIM.

NOAKMHYEHUE K INEKTPUYECKON CETU

MpoBepbTe, UTOObI HAMPSAXEHWE, yKa3aHHOE Ha NaCcMopTHOI TabnuuKe U3eNnA, COOTBETCTBOBAO HANPSXKEHNIO CeTH B Baluem AoMe. MacnopTHas Tabnuyka

yCTaHOBJIEHA B NEPe/iHell YacTin yXoBKY (BIAHA NP OTKPBITOI ABEpLIE).

«  Bo3moxHble 3ameHbl Kabens nutanna (tuna HO5 RR-F3x 1,5 MMZ) JOMKHbI BbINOSHATBLCA TONbKO KBaNUULUMpoBaHHbIM nepcoHano. 0bpaluaiitecs B 3Tux
ly4anx B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDIE LIEHTPbI.

YKA3AHUA OBLLEr0 XAPAKTEPA
lepen nepebim ucnonb3osannem npubopa

- (HMMWTe KapTOHHbIE NPOKNAJKK, HaKNeeHHble NPO3payHble NEHKI 1 STUKETKM C NPUHAANEXHOCTeN K JyXOBKe.
- BblHbTe npuHagnexHocTin 3 AyxoBku u pasorpeiite ee 4o 200°C u ocTaBbTe Npy 370l TeMnepaType Ha Yac, YTo6bl yCTPHUTD 3aMax v AbIM, Bbigenaemble
130M1ALUOHHBIM MATePUANoM U 3aLLUTHOI KOHCUCTEHTHOM CMa3KOM.

B npouecce SKcnayaTaunmn

- HecraBbTe TAXenble npeAMeTbl Ha ABEPLYY; 3TO MOXKET NPUBECTY K ee MOBPeXAEHMI0.

- HeonupaiiTecb Ha ABepLY AYXOBKY U He BeLLAiiTe HUKAKUX NpeaMeTOB Ha PYuKy ABepLibl.

- He3akpbiBaiiTe No0CTb AyXOBKM GOBIOI.

- He HanuaiiTe Bogy HenocpeCTBEHHO BHYTPb ropAYeli AyX0BKY; B POTUBHOM ClTyyae MOXHO NOBPEANTb IMallb.

- He aBuraiite KacTptonu 1 CKoBOPOZbI NO AHY AYXOBKM, B IPOTUBHOM Clyyae MOXHO NoLapanatb 3mMasneBoe NokpbiTe.

- (nepwe 3a Tem, uToObl IneKTPUYECKVE NPOBOAA APYTIAX INEKTPONPUOOPOB, HAXOAALLMXCA OKONO AYXOBKM, HE KaCaNkc ee HarpeBatoLLuXca yacTeil
11 He 3aCTpeBaNvl B ABEPLIE AYXOBKM.

- Henopgepraiite fyXoBKY BO34eCTBMIO aTMOCPEPHDBIX (aKTOPOB.

3ALUUTA OKPYXKAIOLLE CPEADI 22|
Vganeuue YNaKOBOYHbIX MaTepuanoB

YnakoBouHblil maTepuan gonyckaet 100% BTOpUUHYI0 nepepaboTKy, 0 YeM CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYHOLLVIl CUMBON L’?.) He cnenyer BbibpacbiBaTh pasnnuHble

YacTy yNakoBKy BMecTe ¢ 6bITOBBIM Mycopom. OHUM AOMKHBI ObITb NepepaboTaHbl B COOTBETCTBUMN C AeVICTBYIOLLMMI MECTHBIMIN HOPMAMMU.

Ypanenue usfenus B otxofibl

- JlaHHoe u3penue cHabxeHo MapKupoBKoii B cooTBeTcTBIM ¢ EBpOneiickoit aupextusoii 2002/96/EC no yTUAM3aLmMM 3n1eKTPUYECKOTO U SNEKTPOHHOTO
o6opyaosanua (WEEE).

- 06ecneuvBas npaBUnbHYI0 YTUAN3ALVIO JAHHOTO 3[€NNS, Bbl MOMOXETe NPeAOTBPATUTL NOTEHLMaNbHbIE HeraTUBHbIe NCNEACTBUA ANA OKPYXaloLLieil cpeabl
11 3[,0POBbA YenoBeKa.

- CumBon E, UMEHOLLMIACA Ha U3[enn W B (OI'IpOBO,[lI/ITEJ'IbHOI;I [OKYMEHTALIUK, YKa3bIBAET HA TO, YTO IAHHOE U3J1ENINE HE MOXKET Oblb YAaneHo B 0TX0Abl Kak
L

6bITOBOIT MYCOP, @ AOMKHO ObITb JOCTABIIEHO B COOTBETCTBYHLLMIA MYHKT C60pa 1 NepepaboTky SNeKTPUYECKOr0 U NEKTPOHHOTO 060PyAOBAHMA.

JKOHOMMA INEKTPOIHEPIUN

- Tlonb3yiiTec GyHKUMEN NpeLBAPUTENBHOTO HarpeBa TONbKO B TOM ClyYae, eCTM 3T0 YKa3aHo B Tabuue pekomeRpaLuii o npuroTonexuio 6mtoa unn 8
1CNOMb3yeMOM BaMit peLienTe.

- Monb3yiiTecb TeMHbIMIN IMaNNPOBAHHbBIMYU hopMamu, obecneunsaioLumu IGdeKTUBHOE NOTNOLLEHME Tenna.

- BbIKntouaiite AyxoBKy 3a 10-15 MUHYT 10 MCTEYEHUS 3a;aHHOTO BPEMEHI NpuroToBnexus. Ecm ang Joseenus 610 40 ITOBHOCTU TpebyeTcs 6onblue
BPEMEHI, TO ¥ NPH BIKNIOYEHNY JYXOBKM NPOLIECC UX NPUTOTOBAEHIA BYAET NPOAOMKATHA.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUU ( €

- [laHHbI/i Npu60p NpesHa3HaueH ANA KOHTAKTa C NULLEBLIMYU NPOAYKTaMM U COOTBETCTBYET nonoxeHusm Pernamenta Eponeiickoro Coera (C €)
N2 1935/2004. Mpu6op paspaboTaH, U3roToBeH 1 BbIMyLLEH B NPOAaxy B COOTBETCTBUMN C TpebOBaHUAMM N0 6e30MacHOCTY [IMPEKTUBLI N0 HU3KOBOLTHOMY
06opypoBaHuio 2006/95/CE (3amenatoweit lupekTusy 73/23/EEC u nocnepyiowume n3meHeHna) v TpeboBaxuamy no 3aiuute lupeKkTuBbl no
neKTpoMarHuTHoii coBmectumoctyu (AMC) 2004/108/EC.
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PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUIO HEMCMPABHOCTEN

IyxoBKa He pa6oTaet
. I'Iposepre Hannymne HanpAXeHnA B CETU U TO, NPAaBUIbHO JIN NOAKMKOYEHA YXOBKA K 3116KTpI/NeCKOI7I cetn.
. BbikntounTe 1 BHOBb BKAKOUUTE DYXOBKY, yTo0bI NPOBEPUTD, yCTPAaHEHA NIt HENonajkKa.

ﬂsepua He O0TKpbIBaeTca

« BolkniounTe 1t BHOBb BKIKOUMTE JYXOBKY, UT06bI IPOBEPUTD, YCTPAHEHa N Hemonaaka.
+  BAXHO: Bo Bpems BbINONHEHMs onepavyy camooumcTky IBEpL AyX0BKM 3a610kupoBaHa. Heobxoaumo 10X aaTh(A ee aBTOMATYECKOIA Pa36NoKMpoBKY
(cm. pazpen “Liukn uncTkn ByxoBOK C GyHKLMeEI NMPOANTIYECKOR 0UNCTKN”).

He pa6oTaer aneKTpoHHOE NporpammupyioLiee yCTpoicTso
~ i n

- EowmHa qucnnee otobpaxaetca Gyksa “ F ” BMecTe ¢ unciom, 06patuTech B GrKaiiLLINi CepBUCHDIIA LiHT. [pK 3ToM coobiuymTe Yncio, GieyioLLiee 3a GykBoii

NMOCNENPOAAXHOE ObCNTYKUBAHUE
Mpexpe yem o6pawiaTbca B CEPBUCHBIN LIEHTP

1. TlonpobyiiTe ycTpaHUTL HEMCMPABHOCTb CAMOCTOATENbBHO, ClieflyA YKa3aHUAM, MPUBEAEHHbIM B pa3zene “PYKOBOACTBO 0 YCTpaHeHHIo HeucnpaBHoCTeii”

2. BoikniounTe npubop v BKIKUUTE €50 CHOBA, UT0ObI MPOBEPUTD, YCTPaHEHA NN HEUCMPABHOCTb.

Ecnu nocne BbinonHeHNA BbiLLeONNCAHHbIX AeNCTBUIT HOUCNPABHOCTb YCTPAHUTb He YAanocb, To 06paTuTech B GninKaiilil CepBUCHDIN LEHTP.

Mpu 3Tom coobumTe:

+  KpaTKoe OnucaHue HeucnpaBHoCTY;

U U MOZENb AYXOBKY;

+  CepBUCHBIl HoMep (uncno noce C10Ba “Service” Ha NacMoOPTHOI TabNNUKe, PACMONOXeHHON ¢ MPaBOil CTOPOHbI HA BHYTPeHei CTeHKe AYXOBKY; OHa BUAHA
Npy OTKPLITON AiBepLie AYX0BKH). CepBUCHBIA HOMEp TakXe YKa3aH B rapaHTUitHOM 06A3TeNbCTBe;

+ Bl NOMHbIIf appec;

+  Ball HoMep TeneoHa.

NIV
0000 000 00000

B cnyuae HeobxoaMMOCT peMoHTa ByX0BKY 00paLLiaiiTech B aBTOPU30BAHHBII CEPBUCHDBII LIEHTP (B TaKOM CEPBICHOM LIeHTPe rapaHTUpyeTca
MCNoNb30BaHMe OPUTMHaNbHbIX 3aMacHbIX YacTei ¥ NPaBUIbHOE BbIMONHEHE peMoHTa npubopa).
NOCTABKMW 3AMYACTE BO3MOXHbI B TEYEHUE 10 IET.

000 «Buepnnyn Cu-Ai-do» Tene¢oH ropaueit nunum B PO:
3y6apes nepeynok, 15/1 8-800-100-57-31

MockBa, Poccua, 129164

YBOPKA NMPUBOPA

- He wcnonltsyﬁre [N YACTKM [IyXOBKY NapoBble YNCTALLMe YCTPOilCTBa.
- BbinonHaiiTe UNCTKY AYX0BKM TONbKO NOC/IE TOFO, KAk OHA OCTbIHET.
- Nepepn BbinonHeHnem Kakux-nn6o pa6ot yxoay oTcoeAuHAITe NPuGOp OT CETH INEKTPONUTAHUA.
BHeluHne NoBepXHOCTN AYXOBKM
BAMHO: He ucnonb3yiite Bbi3biBalowue KOPpPO3uio Unu abpasusHbie yncTALLMe cpepcTBa. llpu ayyaitHoM nonajaHNm TaKUX CpefcTB
Ha NOBEPXHOCTb AYXOBKM HEME[JIeHHO NPOTPUTE ee BNAXKHOII TPANKOiA.

« [poTupaiiTe noBepXHOCTM AYX0BKY BNaXHOIi TPANKOA. Mpy cunbHOM 3arpaA3HeHun o6aBnsiiTe B Bofy HeB0MbLLIOE KONMECTBO CPEACTBA ANA MbITbA
nocyAbl. 3akaHumBas yoopky, BbiTupaiiTe NpU6OpP Hacyxo Cyxoil TPANKOIA.

BHyTpeHHNe NOBEPXHOCTU AYXOBKU
BAMHO: He nonb3yiiTecb ry6kamu c abpasuBHbIM C10eM AN MeTaNAUYeCcKUMU MoYankamu. llocToAHHOe NoNb30BaHKe TaKUMK CpeACcTBAMU

NPUBOAUT K NOBPEKACHNI0 NOKPbITHIA SMaNnUpPOBaHHbIX NOBEPXHOCTEN U CTeKNa ABEpLbI.

«  Tlocne Kaxzaoro UCNonb3oBaHuA HeobXxoaMMO AaTb AyXOBKe OCTbITb 1 OUUCTUTD ee (NPeAnouTUTeNbHee, NOKa AYXOBKA LLie Tennas) 0T UNefioB Harapa i
NATEH, KOTOpble MOTYT NOABNATLCA NPU NPUTOPaHNI 0CTATKOB NPOAYKTOB (Hanpumep, NPOAYKTOB C BLICOKNM COepXaH1eM (axapa).

«  Tonb3yiiTech ynCTALMMY CPEACTBAMM, MPESHA3HAYEHHBIMM CMIeLManbHO ANA AYXOBOK, U CefyiiTe yKa3aHUAM U3roTOBUTENA.

« JInA MbITbA CTEKNA ABEPLbI AYXOBKM NOAb3YIATECH COOTBETCTBYHLUMMI XMAKUMU MOIOLMMM CpeacTBamMu. [InA Toro utobbl 06nerunthb YnCTKY ByXoBKH,
MOXHO CHATb ABepuly (cm. pasgen “TEXOBCNYMUBAHUE").

« [LnA YnCTKN BEPXHEIA YaCTU BHYTPY BYXOBKI NPEAYCMOTPEHA BOSMOXHOCTb (TONBKO B HEKOTOPbIX MOAENAX) OMYCTUTD BEPXHUII HarpeBaTeNbHbIA INEMEHT
rpuns (cm. pazgen “TEXOBCTYKIBAHUE”).

NMPUMEYAHMUE: B pe3ynbTaTe AANTENbHOrO NPUroTOBAEHNA NPOAYKTOB C BbICOKUM cofiepXKaHuem Bnaru (Hanpumep, nuLubl, 0BOLLEIA U T.N.) Ha

BHYTpPeHHell CTOpOHe ABepLbI U 0KOJO ABEPHOIA NPOKNajKM MOXeT 06pa3oBbIBaTbCA KOHAEHcAT. [louie TOro Kak yX0BKa OCTbIHET,

He06X0AMMO NPOCYILNTD ABEPLY U3HYTPH, NONb3YACH candeTKoi unu ry6xoii.
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Npunagnexuocru

. 3amounTb NPUHAANEXHOCTU NOCNE UX UCNONb30BaHKA B BOAE CO CPEACTBOM AN MbITbA NOCYAbl; €CNI NPUHAANEXHOCTY LLe ropaune, I'IOHbSyVITe(b
CnewmanbHbIMU BapeXKamu.

. OcTatku NULLK NETKO YAANAKTCA CNOMOLLbIO LLETKUA UK ry6KVI.

Yucrka 3agHeii cTeHKM 1 60KOBBIX KaTanuTU4eCKUX NaHenei (ecnm npegycMoTpeHbl)

BAMHO: Henb3a nonb30BaTbcA ANA YNCTKM KaTanUTUYECKNX NaHenei abpasuBHbIMU cpefCTBAMHU, KECTKMMHU LWeTKamu, ry6Kkamu ansa Kacrpionb
UK cnpeem AnA AYXOBOK, TaK KaK 3T0 MOXKET NPUBECTU K NOBPEXAEHNI0 NOKPbITUA NaHenell, B e3ynbTarte Yero oHN TepAIoT (BOIO CNoCo6GHOCTb K
aBTOOUMCTKE.

+ OcraBbTe NycTyto AyX0BKY BKMIOYEHHOI B peXume ¢ BeHTUnATopom npu Temnepatype 200°C npumepHo Ha 0aMH yac.

« [0 OKOHYQHVMI LMKNA YACTKM, MPW OCTBIBLLEI AYXOBKE, YAANUTE, €M HEOOXOAMMO, 0CTaTKI NPOAYKTOB, NOMb3YACh BAAXKHON ry6KOil.

TEXOBCNYKUBAHUE

C OCTOPOXHO - MNonb3yiiTecb KyXOHHLIMM pyKaBULLAMMU. )
- MNepep npoBepeHreM HIKEONNCAHHBIX ONepaLyii y6eAuTeC, YTo AYXOBKa OCTbINA.

- lepep BbinonHeHneM Kakux-nn6o pa6oT yxoay oTcoeguHsAiITe NpuGoOp OT ceTh INeKTPONUTaHUA.
CHATUE OBEPLIbI
CHaTue aBepubI

1. TlonHoCTbt0 OTKPOIATE ABEPLY AYXOBKY.
2. TNopHumuTe duKcatopsl M CABUHLTE UX BNepes Ao ynopa (Puc. 1).
3. 3akpoiite aBepLY, HaCkONbKO 3T0 BO3MOXHO (A), nogHumute ee (B) n nosepHute (C) TaK, utobbl ABEPLA OKa3anacb cHAToN (D) (Puc. 2).

YcraHoBKa ABepLbl Ha MecTo

1. BcTaBbTe netnu B cBON rHe3fa.

2. TlonHOCTbI0 OTKPOIATe AiBEPLLY AYXOBKM.
3. OnyctuTe cHoBa GuUKcaTopbl.

4. 3akpoiite ABepLly.

d | D

C Bl

Puc.1 Puc. 2

WU3MEHEHWE NONOXEHUA BEPXHEIrO HATPEBATEJIbHOI'O SIEMEHTA (T0/IbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX

1. CHumuTe 6OKOBbIE PELLETKY, Ha KOTOPbIE YCTaHaBNNBAKTCA NPUHaAnexHocTH (Puc. 3).

2. (nerka BbITAHUTE HarpeBaTeNbHbIN anemeHT (Puc. 4) u onyctue ero (Puc. 5).

3. [InA ycTaHOBKI HarpeBaTeNbHOro ANemMeHTa Ha MECTo NPUNOAHUMUTE ero, NOTAHYB Cerka Ha ces, Cneps 3a Tem, UTo6bI SNEMEHT ONUPANCA Ha
COOTBETCTBYIOLLVE 6OKOBbIE Na3bl.

&

Puc.3
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3AMEHA NAMNOYKU

3ameHa 3aHeil NaMNOYKM (M NpeayCcMoTpeHa)

1. OTKnKuMTE BYXOBKY OT NEKTPOCETU.

2. BoikpyTuTe nnadoH (Puc. 6), 3ameHnTe namnouKy (Tun HOBOI 1aMNOYKM yKka3aH B NPUMeEYaHIIM HIKe) 11 BKpYTUTe nnadoH a ceoe mecto (Puc. 7).
3. MogmkmtouuTe AYX0BKY K NEKTPOCETH.

— A | E—
), ),

Puc.6 Puc.7

NPUMEYAHME:

- Wcnonb3yiite ToNbKo namnoyku Hakanueanms, 25-40 B/230 B tuna E-14, T 300°C.

- Jlamnouku TaKoro TMNa MOXHO NPUOBPECTY B CEPBUCHDIX LIEHTPAX.

BAXHO:

- Henb3s nonb3oBaTbcA AYXOBKOIl, NOKa NNagoH NamMnoyKky He 6yAeT ycTaHOBNEH Ha MeCTo.

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUN AYXOBKU
CBE/EHUS 0 NOAKMIOYEHNY K INEKTPUYECKO CETV NPUBEAEHDI B PA3AIENE, NOCBALLEHHOM YCTAHOBKE IYXOBKM
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[lanenb ynpasnenua

BepxHuii HarpeBaTeNbHblii 3NeMeHT/rpunb

Cucrema oxnaxaeHua (ecv npeaycMoTpeHa)

MacnoptHan Tabnnuka (He CHUMaTD)

Namnoukn

CucTema BeHTUAALMM NPU BbiNeuKe (ein NpesycMoTpeHa)
Bepten (e TakoBoii npeaycmoTpeH)

HuxxHuii HarpeBaTeNbHblil SneMeHT (He BUAeH)

9. [lgepua

10. Bo3MoxHble NonoKeHUsA Nonok

11. 3apHAa cTeHka

NPUMEYAHME:

- BKoHue npouecca npurotoBneHna, nocie BbIKNIOYEHUA AYXOBKM, OXNaXAaloLLMil BEHTUNATOP MOXeET NPoJomkaTh paboTab B TeueHUe eLLe HeKOTOPOro
NpoMeXxyTka BpemeHu.

)

PN AN =
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UCNOoNb3YEMbIE NPUHAINEXHOCTU
(cnmcok npuHaAnekHoCTeil, NoCTaBAAEMbIX B KOMINEKTE ¢ AYXOBKOI, CM. B TEXHUYECKOM ONUCaHNK)

—>
[=r—

0
Puc.3 Puc. 4
e s
 — g
- o
Puc.7 Puc. 8

Puc. 9

MpotuBeHb ana c6opa xupa (Puc. 1

MpoTUBeHb NpefHa3HaueH Ana c6opa vpa 1 KYCOUKOB MULLM NPH YCTAHOBKE ero Nog peLUeTKoit. Ero MoXHO Take Cnob30BaTb B kauecTBe eMKoCTU ANA
MpUroTOBNEHINA MAC], KypULIbI, Pbibbl € 0BOLLAMI Uni 6e3 HuX. UTobbl n3bexatb AbiMa 1 6pbI3r xupa HanuBaiiTe B NPoTHBEHb HeOONbLIOE KONMYECTBO BOADI.
MpoTtuBeHb Ana Bbine4ku (Puc. 2

Vlcnonb3yeTca AnA NPUroTOBAEHNA NEYeHbA, MTMPOroB U MNLLbI.

Pewerka (Puc. 3

Vcnonb3yetca ana npurotoneHua 6Nio Ha peLueTKe, a Takxe B kayecTBe 0nopbl ANA KACTpiob, GOpM ANA NUPOroB M NOUMX eMKoCTelt. Ee MOXHO yCTaHaBAMBaTb
Ha Nto60ii ypoBeHb. PelwieTky MOXHO BCTaBAATL N1060Ii CTOPOHOIA BBEPX.

bokoBble KaTanuTMyeckne naHenu (Puc. 4)

3Tv MaHen MMeIoT CreLuanbHoe MUKpOMOpHCTOe SManupPOBaHHOE NOKPbITUe, MornoLualolee 6pbi3ry Xiupa. locne npurotoBnenua 6miod ¢ ocobo 6onblnm
CoZepaHNeM Xupa pekoMeHAYeTCA BbINONHATD LNKA aBTOMATMYeCKoil YUCTKIN fyXoBKM (cv. pasgen YBOPKA MPUBOPA).

Bepren (Puc. 5)

Vicnonb3yiite BepTen Tak, kak nokasaHo Ha Puc. 9. MozpobHee cM. Takxe pasgen “PekomeHayemble cnocobbl UCNONb30BAHMA U NONE3HbIE COBETHI”.

Komnnekt ana rpuna (Puc. 6)

B KomnneKT BXxoAwT peLueTyatad nonka (6a) 1 SManupoBaHHbIii NpoTMBeHb (6b). 3TOT KOMNNEKT MOXKHO yCTaHaBAMBATb Ha pelLeTKy (3) u ucnonb3oBatb ana
npurotoBnexus 6nion B pexume “Ipunb”.

Xupoynasnuatowmii dunbtp (Puc. 7)

[TpumeHsiiTe 3T0T GUALTP TONBKO NPU NPUTOTOBIEHMY C MCNOb30BaHNEM 04eHb GONbLLIOTO KONMYeCTBa Xmpa. OUNbTp HaBeLLNBAETCA Ha 3aJiHeli CTeHKe Kamepbl
[AYXOBKY, HanpoTUB BeHTUNATOPA. DUALTP MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOI MaLLMHE 1 MCMOAb30BaTb NP NPUrOTOBAEHUM 6M110A B peXiMe KOHBEKLMN.

BoiaBmxHble nonku (Puc. 8)
31 NOAKI NO3BONAIOT BbIABUTATb HAMONOBIUHY PELLETKY 11 NPOTUBHM AA c6opa Xmpa Bo Bpema npuroToneHna. MoryT ncnonb3oBatbca BMecTe ¢ io6biMi
NPUHAANEXHOCTAMY; AONYCKAIOT MOIAKY B NOCYA0MOEYHOI MaLUHe.
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OMWCAHWUE NAHENW YNPABJEHUA
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1. Pyuka Bbl6opa pexuma
2. IneKTPOHHbIIl nporpammatop
3. Pyukatepmoctata
4. Wnaukatop TepmoctaTa (KpacHoro LeTta)
UCNoJIb30BAHUE YXOBKKN

« MoBepHuTe pyuKy BbI6Opa PEXVMa B NONIOXKEHNE, COOTBETCTBYIOLLEE HYXKHOMY PEXUMY.

[pu 3T0M 3aropuTCA NaMMOUKa OcBeLLEHIA YXOBKM.
«  [loBepHuTe pyuKy TepMOCTaTa No YaCoBOIi CTPENKE Ha HYXKHYH0 TemMnepaTypy.

VIHpMKaTOp TEpMOCTaTa 3aropuTCA U CHOBA NOracHeT No OCTUNKEHWI AYXOBKON 33/1aHHOI TeMnepaTypbl.
[To 0KOHUaHWI NPUTOTOBNEHNA NOBEPHUTE BCe PYYKN B NonoxeHue “0”.

UCNoNnb30BAHUE SNEKTPOHHOI0 MPOrPAMMATOPA

1. KHOMKa - : NCTIONb3YETCA 1A YMEHbLUEHNS 3HAUeHNs, BbIBEAEHHOTO Ha AuCeit
I @ 2. Kuonka &€N() (¥: :ncnonb3yetca st BbIGOpa pasnuuHbIX HACTPOeK:
A - ww /i ww - o
i e el g ) a. Taiimepa
: L o | b. IpOAOMKUTENbHOCT NPUTOTOBNEHNUS
1 @ C. Bpemenu 0KoHUaHUs NpUroToBMeHua
_ Q¢ + 3. KHomKa + : Mcnonb3yeTca And yBENMUEHUS 3HAUEHS, BbIBEAEHHOTO Ha AvCnAeit
Q Q CJD A. (umson D 03HaYaeT, yTo B JaHHbII MOMEHT CMIONb3YETCA PEXUM Tailmepa
| C? | B. Cumon AUTO nogTBepaaeT ycnewHoe BbINOAHEHNE YCTAHOBKM

:

MepBoe ucnonb3oBaHne AyXoBKM

YcTaHoBKa TeKyLLero BpeMeHI 1 TOHANbHOCTI 3BYKOBOTO CUTHaNa

[Tocne BKNIOYEHMA YXOBKM B CETb 3NEKTPONUTAHNA Ha Aucnnee muratot cumponbl AUTO 1 0.00. [InA ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHi 0FHOBPEMEHHO HaXMUTe
KHOMKM - M +: NP 3TOM LieHTPaNbHaA TOUKa HaYHeT MUraTh. YCTaHoBUTe TekyLuee Bpema C NOMOLLbIO KHOMOK + 1 -. lTocnie BbI60pa HYXXHOT0 3HaUeHNA HaxmuTe
CpeHIoio KHomky. lucnneii nokaxer “ton 1” (“ToHanbHoctb 17). [1ns BbI60pa HYXHOI TOHANBHOCTY UCNOAbL3YiiTe KHOMKY —. Mocne BbIGOpa HYKHO TOHANBHOCTH
HaXMuTe CPeHION KHOMKY. [InA n3mMeHeHIA TeKyLLero BpeMeHu JeilCTBYiATe TaK, Kak yKa3aHo BbilLe.

Ycranoska Taiimepa [\

[inA ycTaHoBKY Taiimepa HaXMUTe Ha NPOLOMKUTENbHOE BPEMA CPeAHIN KHOMKY: aucnneil nokaxeT 0.00 1 MUraloLmil CUMBA KONOKOAbUMKA. YCTaHoBUTE Talimep,
HaXUMasA KHOMKY + (MaKcUManbHoe 3aaBaeMoe 3HaueHIe BpeMeHH paBHo 23 yacam 59 MinHyTam). Yepes HeCKONbKO CeKYHA HAUHeTCA 06paTHbIii oTcuer. Mpu 3ToM
[JUCNNeli NoKa3blBaeT TeKyLuee BpemA; NPOJ0MKAeT FopeTb CUMBOA KONOKONbUIKA, YKa3bIBAOLLMIA Ha BLINONHEHHYH YCTaHOBKY TalimMepa. [lnA BbiBoAa Ha Aucnnei
06paTHOro 0TCYeTa M M3MEHEHMA YCTaHOBKM TaliMepa B C1yyae He0OXOANMOCTY CHOBA HAXMUTE CPEAHION KHOMKY.

3apaHue NpoAOMKMTENbHOCTY NPUTOTOBAEHNSA

Mocne Bbibopa pexkuma 1 TemnepaTypbl C NOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLMX PYYeK HAXMUTE CPeAHION KHOMKY: aucnneli nokaxeT 0.00  MUratoLyil CUMBON
Konokonbuika. CHoBa HaXMMTe CPEIHION KHOMKY: Ha aucnneil byayT noouepesHo BbiBoAUTbA gy~ , 0.00 n muratowee cnoso AUTO. 3apaiite
NpOZOMKUTENbHOCTI NPUTOTOBAEHNA, HAXMMaA KHOMKM + 1 -(MakcManbHoe 3aaBaemoe 3HaueHue BpemeHi paHo 10 yacam). Yepes HeCKoNbKo CeKyHA aucnneil
noKaxeT TekylLee Bpems, a 1080 AUTO npogomxut ropetb, NOATBePX/as yCnelLHoe BbIMONHeH e YCTaHOBKM. [lnA BbIBoJa Ha AUCNei 0CTaBLUEr0CA BpeMeHu
NpUroTOBAEHNA 1, B CyYae HEOOXOAUMOCTH, U3MeHeHUA NPOAOIKUTENBHOCTI NPUTOTOBNEHMA HAXMUTE CPEAHION KHOMKY Ha 2 CEKYHADBI M 3aTeM CHOBA HaXMuTe

€enoBTOopHO. [To ncreuenun 3agaHHoro BpPEMEHU CUMBON I))»I noracHeT, nofaeTca BByKOBOI7I CUTHan, WHa gnucnnee MuraeT aioBo AUTO. [lna oTKnoueHns 3BYKOBOro

CrHana Haxmure l1|06y|() KHOMNKY. ﬂ,ﬂﬂ OKOHYAHWA NPUTOTOBJIEHNA BEPHUTE PYUKI BblﬁOpa pexuma 1 Temnepatypbl B HyNeBoe NoioKeHne U HaxmiuTe CpeaHI00
KHOMKY Ha [1B€ CEKYHJbl.
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OTcpotIKa BpeMeH OKOHYaHNA NPUroToBnexHna
locne 3apanuA NPOAOIKUTENBHOCTI NPUTOTOBEHNA HAXMUTE CPELHION KHOMKY: Ha aucniee GyﬂyT nooyepesHo BbIBOANUTLCA E,—,d, BpemA 0KOHYaHuA
NPUroTOBNEHUA N MUratoLLee CJ10BO AUTO. Haxumaa KHOMKY +, 3afaitte HY>XHO€ BpeMA OKOHYaHNA NPUroToBNEHNA (Machmaanaﬂ 3a/iaBaeMaf 0TCPOYKa paBHa

23 yacam 59 MUHyTaM). Yepes HeCKoNbKO CEKYHA AUCTIIEl MOKAXKeT TeKyLee BPems, CAMBON |””| noracHer, a cnoBo AUTO npogomiuT ropeTs, NOATBEPX Aast
yCeLwUHoe BbIMOMTHEHNE YCTaHOBKM. 1A BbIBOAA HA AUCTINIEN BPEMEHY OKOHUHISA NPUTOTOBIEHNA U, B UTyyae HEOBGXOAUMOCTH, €10 U3MEHEHNS HAXKMUTE CPEAHION

KHOMKY 1 3aT€M CHOBa HaXXMUTE €€ [1Ba pa3a. [To okoHYaHMN o6paTHoro 0TCYETa 3aroputca CUMBOJ I)”)I, 1 YXOBKa HaYHET pa60Ty B BblﬁpaHHOM pexume

NPUroToBNEHNA.

TABJIMLIA ONMMUCAHUA PEXKUMOB

PEXXUM ONNCAHUE
O OFF [pexpaLLeHe NPUroTOBNEHNA U BbIKNKOUEHNE AyXOBKM.
_O_ OCBELLEHUE BKntoueHue BHYTPEHHEro 0CBELLEHNA AYXOBKM.
L4 Part -
Pexxum, NoaxoAALLMiA AnA NpuroToBAeHNA Niobbix 651104 Ha 0AHOM ypoBHe. MporpeiiTe NpeABapUTENbHO AYXOBKY 0
—_— OBbIYHbIil HY>XHOIl TeMNepaTypbl 1 NOCTaBbTe NPUroTaBMBaeMoe 651040 B YX0BKY NOCIE TOT0, Kak ByAeT OCTUrHYTa 3ajaHHasA
— Temnepatypa. PekomeHayeTca Nonb30BaTbCA BTOPbIM WAN TPETHUM YPOBHEM. ITOT pexUM y00€eH Takxke ana
— MpUroTOBAEHNA 3aMOPOXeHHbIX NonydabpukaTos - CefyiiTe Yka3aHNAM Ha WX YNaKOBKe.
— [puroToBneHve TOpTOB/NUPOTOB C MATKOI HAUMHKOIA (CNAAKOW M HECNAZKOM) Ha OHOM YPOBHE. 3TOT PeXMM TaKxKe 0ueHb
‘l‘ NOAPYMAHUBAHME | yno6eH npu npuroToBneHn Ha ABYX yPOBHAX. PekomeHzyeTca, npu HeobXo4MMoCTin, MeHATb MecTamm
N— npuroTasnueaemble 61i0a AnA JOCTIXeHUA 60nee 0fHOPOAHBIX CNOBUIA MPUrOTOBNEHNA.
[penHa3HaueH AnA XapKu CTeilkoB, MACa Ha LWaMnypax, COCUCOK, 06xapuBaHA 0BOLLeli B CyXapsAX 1 NOAXapuBaHuA Xiea.
f— [TpeaBapwTenbHo nporpeiiTe AyxoBKy B TeueHue 3 - 5 MUHYT. Bo BpemA npurotoBnenua aBepLa AyxoBKN LOMKHA
TPUIb 0CTaBaTbCA OTKPLITOIA. Bo 36exaHue pa3bpbl3rinBaHia xupa n 06pa3oBaHuA AbiMa Npu NPUFOTOBAEHNI MACA HaseiiTe
— HEMHOr0 BOZbI Ha NPOTIBEHb ANnA copa X1pa, YCTaHOBIB €ro Ha nepBbiii ypoBeHb. PekomeHayeTca nepeBopaumBath
MPOAYKTbI BO BPEMA UX NPUTOTOBAEHUA.
MapeHbe KpynHbIX KyckoB MaAca (pocTbud, apkoe). B npouecce npuroTosneHus 6ntof ABepLa AYXOBKM AOMKHA
v‘vv TYPEO-TPMIb 0(TaBaTbCA 3aKPbITOIA. [py NPUrOTOBAEHNM MACA PEKOMEHAYETCA HAMBATb HEMHOTO BOAbI B NIPOTUBEHb ANA chopa Xupa,
o YCTaHOBNEHHbIil Ha NPBbIil ypOBEHb. ITO MO3BONAET YMEHbLIMTb Pa30pbI3ruBaHie Xiupa 1 KONNYeCTBO AbiMa.
[lepeBopaumaiite MACO B NpoLiecce ero NpUroToBAeHUA.
“‘ PA3MOPAXKUBAHME IT0T pexum MCHOHb%yETCH ANA YCKOPEHUA pa3mMopakuBaHa NpoAyKToB. YTobbl NPeA0TBPaTUTD BbICYLUNBAHME
0 ) NPOAYKTOB, 0CTABANTE UX B yNaKOBKe.
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MPUrOTOBJIEHUE PA3JIMYHbIX BJIIO

bniopo Pexum | Mpepsaputenb-|  YpoBeHb Temn. | Bpemsa |lpunapnexHoctu
Hbli HarpeB | (cuutas cusy) | (°C) | (mun)
TopTbl U3 APOHIKEBOrO TECTa @ lla 2 160-180 | 35-55 |PeweTka + ¢opma ans TopTOB
MeyeHbe, He6onbiuKe TOPTHI @ JIF] 3 170-180 | 15-40 |MpoTvBeHb ANA BbINEYKN
JKnepbl @ lla 3 180 30-40 |MpoTBeHb ANA BbINEYKN
BonoBaHbl, coneHoe neyeHbe 13 CI0eHOro @ Ia 3 180-200 | 2030 | Mporsen ana Bbineuk
Tecta
bese @ JIF] 3 90 120-130 | MpoTuBeHb AnA BbiNeuKm
[TpoTiBeHb AnA cbopa Xupa um
bapaHuHa, TenAaTuHa, roBAAUHA, (BUHMHA @ JIF] 2 190-200 | 90-110 |pewweTKa + eMKoCTb 13
OrHeynopHoro cTekna
[TpotBeHb AnA cbopa Xxupa um
Kypuua, Kponuk, yTka @ lla 2 190-200 | 65-85 |peLeTka + eMKoCTb 13
OrHeYNopHoro cTekna
[poTuBeHb Ana cbopa xupa unm
WHpeiika, ryco @ Jla 2 190-200 | 140-180 | peLueTKa + emMKOCTb 13
OrHeynopHoro crekna
[TpoTiBeHb AnA cbopa Xupa um
AL AT A O 5 Ia 2 180200 | 50-60 | peweka + ewkocrs u3
(pune, uennkom)
OrHeynopHoro cTekna
Jla3aHbA, MaKkapoHHble uspenus, PelIETKA + eMKOCTD 13
3aneKkaembie B ;yX0BKe, KAHHENNOHN @ JIF] 2 190-200 | 45-55
OrHeynopHoro cTekna
(copT maKapoH), 3aneKaHKku, NyAUHTA
Xne6, nenewuxu @ [l 2 190-230 | 15-50 | MPOTBCHb AnA CBopa Xitpa
NpOTMBEHb ANA BbINEYKN
T @ I 5 230250 | 7-20 MpoTuBeHb AnA chopa xupa unm
NpOTUBEHb ANA BbINEYKi
Toctbl @ Nla 4 200 2-5 |Pewetka
3aneKaHKa u3 oBolyeii @ JIF] 3 200 15-20 Pewerka + emKoctb 3
OrHeynopHoro cTekna
Pbi6a (pune, Kyckamu) Ha rpune @ lla 3 200 30-40 Pewerka + emKocTs 13
OrHeYNopHoro CTekna
Pewetka ana rpuna + npotuBeHb
Kon6acku, Wwawmblku, pe6pbIlukm, @ Ia 4 200 30-50 ana cbopa xupa ¢ Bogoit Ha 1-m
rambyprepbi YPOBHE, NepeBepHYTH B cepeauHe
npovecca npuroToBeHuA
Muporu u TOpTbI C HAYUHKOIA (UM3KENK, flpotwget fna Gopa xipa wn
P P . ! Nla 1 180-200 | 50-60 |pewweTka + eMKoCTb U3
WTpyAenb, A6no4HbIil nupor) =
OrHeynopHoro cTekna
LT ERICLIL G G, ST 2 lla 1 180-200 | 35-55 |PeweTka + ¢opma ans TOpTOB
0BOLLAMM, KULU-IOPEH)
OaplmpoBaHHble 0BOLY (MOMUAOPDI, Ia ) 180-200 | 40-60 Pewwetka + emKoCTb 13
nepeL, LyKuHu, 6aknaxaHbi) OrHeynopHoro cTekna
Muporu c macom n kapTopenem (nuporm c KomnnexT anA rputs; noMeHAT
P P P T Nla 1/3 180-190 | 45-55 |6nioaa MecTamm B cepeante
0BOLLAMM, KULU-NIOPEH) =
npovecca npuroToneHnA
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bnopo

Pexum

Mpepsaputens-
HbIil Harpes

YpoBeHb
(cumTasn chusy)

Temn.

(0

Bpems
(mMuH)

MpuHapnexHocTn

Muuua, nenewkxn

JIF]

13

230-250

12-30

[poTvBEHb ANA BbINEYKN +
NpOTUBEHb ANA cbopa xupa;
NoMeHATb 67tof1a MecTamu B
CepefiHe NpoLiecca NpUroToBNEeHMs

MeyeHbe, He6onbiuKe TOPTHI

13

170-180

20-40

MpoTVBEHb A1 BbINEYKN +
MpOTUBEHb ANA cbopa Xupa;
nomeHATb 6111013 MecTamu B
CepeziHe npoLecca NpUroToBNeHMa

JKnepbl

173

180

35-45

[poTvBEHb ANA BbINEYKN +
NpOTUBEHb ANA cbopa Xupa;
NoMeHATb 67tof1a MecTamu B
CepefiHe NpoLiecca NpUroToBNEeHMs

BonoBaHbl, coneHoe neyeHbe n3 C10€HOro
TecTa

173

180-200

20-40

MpoTVBEHb A1 BbINEYKN +
MpOTUBEHb ANA cbopa Xupa;
nomeHATb 6111013 MecTamu B
CepeiHe NpoLecca NpUroToBNEeHMs

KapeHblii UbINNeHoK

200

55-65

PelueTka + npotuBeHb ana coopa
XMpa C BOON Ha 1-M ypoBHe

MeyeHbiit KapTodenb

200

45-55

MpoTuBeHb AnA cGopa upa

Poct6ué c kpoBbio

200

30-40

Pewetka + npotiBeHb Ana coopa
KUpa ¢ BOAOI Ha 1-M ypoBHe

bapaHbs HOXKa, pynbKa

=S EE

200

55-70

PewweTka Ana rpuns + npoTuBEHb
ana cbopa xupa

NMPUMEYAHME: Bpems v TemnepaTypa yka3aHbl U3 pacyeTa Ha 4 nopLuy v HOCAT OPUEHTUPOBOYHDIII XapaKTep.
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MOJNIE3HbIE COBETbl U PEKOMEHAALNA

Kak nonb3oBaTtbcsa Tabnvuen npurotosneHns 6niop

B Tabnuuie yka3biBaeTca ONTUMANbHIIA PEXUM ANA NPUTOTOBNEHA TEX UM UHbIX 67110, C CNONB30BAHUEM OZHOTO WM HECKONbKIX YPOBHEli 0AHOBPEMEHHO.

YKa3aHHaA NPOAOMKUTENbHOCTb NPUTOTOBNEHUA OTCUNTBIBALTCA OT MOMEHTA NOMELLeHUA NPUroTaBnuBaemoro 6toaa B AyXoBKY; BpeMaA NpeaBapuTeNbHoro

HarpeBa (e OH NpesycMoTpeH) He yuuTbiaeTc. lpuBeAeHHble 3HaueHA BpeMeHM 1 TeMnepaTypbl IPUrOTOBAEHNA UMEOT OPUEHTUPOBOUHDIII XapaKTep;

peanbHble 3Haueua 3aBUCAT OT KONNYECTBA NPOAYKTOB U OT UCNOb3YeMbIX NPUHAANEXKHOCTEN. PekoMeHAYeTCA HauMHaTb C CaMbIX HU3KUX 3HAUeHNii TemnepaTypbl

11 BpeMeHU, PUBOAMMbIX B TabuLie; eCn pe3ynbTa He COOTBETCTBYET 0XMAaeMOMY, NepexofuTe k 6onee BbICOKMM 3HaueHUAM. PekoMeHyeTcA noNb30BaThcA

npunaraemMbiMin B KOMAAEKTe IPUHAANEXHOCTAMU U GOpMami ANA TOPTOB WAN MPOTUBHAM, CAENAHHBIMU U3 TEMHOTO MeTanna. JlonyckaeTca UCMonb3oBaHue

KacTpionb 1 NPUHaANEXHOCTelt U3 OTHeYNOPHOTo CTeKna (pyreX) unu Kepamuki; NPOJOMKUTABHOCTb BPEMEHU NPUToTOBIEHNA NPY 3TOM clierka yBennumsaetca. [ina

nonyyeHna ONTUMAaNbHbIX Pe3yNbTaToB ClepyiiTe NpuBeaeHHbIM B TabnuLe NPUroTOBNEHNA pekoMeHAALMAM No BbIGPY NpuHaanexHocTell (NoCTaBnAeMbIX B

KoMMNeKTe ¢ AYX0BKOIA) 1 YpOBHeli MX ycTaHoBKY. [lepes npuroToBneHnemM NPOAYKTOB C BbICOKIM COfepKaH1eM BOAbI HROOXOAUMO NPOrpeBaTh AYXOBKY.

0nHOBpeMeHHOe NPUroToBAEHUE Pa3nnyHbIx 6niog

Mpu ucnonb3oBauu pexkuma “MOJPYMAHUBAHWE” (ecnm TakoBOIl MeETCA) MOXHO 0ZIHOBPEMEHO FOTOBUTH pa3nyHble 6ntofa (Hanpumep, pbiby 1 0BoLLK), AnA

NpUroToBAEHIA KOTOPbIX TPeByeTcA 04HaKoBaA TemnepaTypa, Ha pasHbiX ypoBHAX. BbiHMMaliTe u3 yxoBKK 6tofa, TpebytoLuye MeHbLLero BpemeHu Ans

NpUroToBAEHIA, 0CTaBNAA Npy 3TOM 6nlofa, TpebytoLuee GonbLero BpemeHu.

Deceptbl

- HexHyto cnapikyto Bbineuky CiefiyeT roToBUTb TONbKO Ha 0AHOM YPOBHe B 00bIuHOM (CTaTueckom) pexume. PekomeHayeTca BCerga nonb3oBatbca opmamn
ANA TOPTOB, CAENAHHbIMY U3 TEMHOTO MeTana, M YCTaHaBNMBATb WX H PeLLETKY, NOCTaBAAEMYI0 BMeCTe C AyXOBKON. B cyuae npurotoBneHna Ha HeckonbKux
YPOBHsX BbIOMpaliTe pexxiM KOHBEKLMM 1 pa3meLLiaiiTe GopMbl ANA BbINEUKM Ha eLLeTKaX Takum 06pa3om, utobbl obecneynts CBOGOAHYIO LLMPKYNALMIO
ropAYero Bo3zyxa.

- Yr06bI NpOBepUTHL FOTOBHOCTb TOPTOB U3 APOXKEBOT0 TeCTa, NPOTKHUTE LiEHTp NUpora epeBAHHOI Nanoukoii-3y60untkoit. Ev nanouka ocraetca cyxoi, 310
3HAYWT, YTO NUPOT rOTOB.

- [lpuucnonb3oBaHuu Gopmbl A TOPTOB C AHTUNPUTAPHBIM MOKPLITUEM He HYXKHO (Ma3blBaTb ee kpas CIMBOYHBIM MACTIOM, T.K. BbiNeKaeMoe u3enue MoXeT
HeoHOPOAHO NOAHATLCA N0 HOKaM.

- Ecw B npouecce npuroToBnenusa nupor “onan’, B CiedytoLyyil pa3 BbineKalite ero npu 6onee HU3KOI TeMnepaType; BO30XHO, CeayeT Takke YMeHbLUNTb
00bEM KUAKOCTY 1 3aMeLLMBATL TECTO NOCTENEeHHO, A0 TeX NOp, NOKa BCA XKMAKOCTb He BIUTAETCA.

- [lpu npuroToBNEHUM BbINEYKY C COUHOIA HAUMHKOI (YN3KENKN UK NPOTY ¢ YPYKTOBBIMM HAUNHKAMM) ClieZlyeT MCNONb30aTb PEXUM BbINeKaH!A C KOHBEKL el
“NOJPYMAHWUBAHMUE” (ecnm oH npepycmoTpeH). Ecn AHO NMpora 0Ka3blBaeTCA CIMLLKOM BAAXHbIM, UleflyeT BbloupaTh 60nee HU3KUI YpoBeHb U, Npexae
yem KNacTb HaUHKY, NOCbiNaTb OCHOBAHIE BbINEKAeMOro U3Aenna NaHMPOBOYHBIMM CYXapAMU WK PacKPOLLEHHBIM NeyeHbeM.

Msco

- [lonb3yiiTecb MPOTMBHAMM N06Or0 TMNA AW EMKOCTAMU U3 OTHEYNOPHOTO CTeKNa, pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYHT MUroTaBAUBaEMbIM Kyckam MACa. lpu
MpUrOTOBAEHI XapKOro CeYyeT HAUTb Ha AHO EMKOCTU HEMHOrO0 OYNbOHa; 3T0 He NO3BOAUT MACY BbICOXHYTb 1 PUAACT emy bonee BbipaxeHHbIN BKYC. Korga
apkoe byzaeT roToBo, 0CTaBbTe ero B AyX0BKe elLie Ha 10-15 MUHYT A 3aBepHUTE B anoMUHUEBYIO QONbTY.

- [JlnaToro yto6bl AOCTUYb OAMHAKOBOIA CTENEH FOTOBHOCTI MACA, NPUrOTABANBAEMOTO Ha rpune, BbiBUpaiiTe KycKI 0AHaKOBOI TONLLMHBI. OueHb ToncTble
Kyckn mMaca TpebytoT 6onbLuero BpemeHu npurotoBneHua. Ytobbl u3bexarb noaropaHna 6pbi3r MACHOTO COKa Ha NOBEPXHOCTAX KaMepbl AyXOBKM,
yCTaHaBNMBaliTe peLueTKy Ha bonee HU3Kue YpOBHU, Ha BonbLuem paccToaHum oT rpuna. lepeBopaunBaiite MACO Mo MCTeueHNN 2/3 0bLuero BpemeHn
NpUroToBAEHUA.

Nna c6opa coka, cTekatoLLero npu NPUroTOBNIEHUN MACA Ha TPUNe, peKOMEHAYETCA CTaBUTb NOA Hero NPOTUBEHDb ANA COPa XIPa, HAANB B HEro 0KON0 NON-ANTpa

oAbl [pn HeobxogumocTH fobaBbTe BOAI.

Bepren (TonbKo B HEKOTOPbIX MOAENAX)

Bepten ucnonb3yetca AnA paBHOMEPHOT0 NPOXapUBaHIA KPYMHbIX KYCKOB MACa 1 NTULbI. HaZeHbTe Kyckin MAca Ha BepTen; B Clyyae NPUroTOBAEHNA KypuLibl

06BsAXWTe ee CneLnanbHoil 6eyeBKoil, NPUroAHON ANA NPUTrOTOBAEHNA NPOAYKTOB; ybeauTech B TOM, UTO KyCKI MACA MPOYHO HACAXEHbI Ha BepTeN, a 3aTeM BCTaBbTe

BepeNn B rHe310 Ha NepefiHeil CTeHKe yXOBKM M MOMECTITE ero Ha COOTBETCTBYHOLLYH NOACTaBKY. [lnd cbopa CoKa, BbiAeNALLerocs B npoLecce NpUrotoBneHus, n

MeHblLUero 06pa3oBaHia biMa peKOMEHLYeTCA yCTaHaBANBaTb Ha NepBbIii YpoBeHb NPOTUBEHb ANA chopa upa, HaMB B HET0 0KOJ0 NON-NUTPa BOALI. Y BepTena

npefycMoTpeHa CneunanbHas NacTukoBas pyuka, KOTOpas CHUMAETCA nepez Hauanom NpuroToBAeHUA U HAEBAETCA NOCTE OKOHUAHMA NPUTOTOBNEHMA Nepes

BbIHUMaHVeM BepTena u3 AYX0BKI, UT0 N03BOAAET 36eraThb 0K0ro..

Muyua

(Cnerka cmasbiBaiiTe MPOTMBHM ANA TOr0, 4T0ObI NULLA NOAyYanach ¢ XpYCTALLeli KOPOUKoil CHu3y. PacknagblBaliTe Hape3aHHyI0 MOLLAPeny no ncTeyeHnm

2/3 BpeMeHv NpUroTOBNEHNA NULLbI.

Pexxum “Noabem Tecra” (TONbKO Ha HEKOTOPbIX MOAENAX

[Tpexae uem CTaBuTb TECTO B AYXOBKY, PEKOMEHAYETCA HAaKPbITb ero BAaXHON TKaHbIo. Bpema nojbema Tecta B TOM pexume NpUMEPHO Ha 0fHY TPeTb MeHblue

BpeMeHY, KoTopoe TpebyeTca AnA nofbema Teca npu KOMHaTHoii Temnepatype (20-25°C). Bpema, Heobxogumoe Ana nofbema TecTa AnA NULLbI BECOM 1K,

COCTaBNACT NPUMEPHO OAUH YaC.
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BAXKJINBI IHCTPYKUII 3 TEXHIKW/ BE3MEKU
TBOA BNACHA BE3MEKA TA BE3MEKA IHLUWUX AYXKE BAXNUBI

Lleii noci6HuK 3 ekcnnyaTalyi, a Takox cam npunag MicTATb BaXNMBY iHGOPMALLiH W00 MPaBUA TeXHIKW Ge3neky, AKUX 3aBXa1 HeoOXiHO 0TPUMYBATHCh.

A Lle cumson Hebe3neku, AKNit nonepesae Npo MOXNMBHIA PU3NK AK ANA KOPUCTYBaYa, TaK i ANA iHLIMX.
A MNepes ycima noBigoMneHHAMM Npo Hebe3neKy CTOATUMYTb CUMBONN Hebe3neK Ta TepMiHu:

C HEBE3MEKA Bka3ye Ha He6e3neyHy cuTyauilo, AKa, AKILO ii He YHUKHYTH, CNPUYMHAE BaXKi yLKOMKEHHA.
C VBATA Bkasye Ha He6e3neuHy cuTyaLilo, AKa, AKLLO ii He YHUKHYTH, MOXe CNPUYMHNTY BaXKi YIUIKOMKEHHA.

Yci noBigoMneHHA, LU0 CTOCYI0THCA TeXHIKM 6e3neKu, AeTanbHo OnucyloTb NOTeHLiiHY Hebe3neky, BKa3yioTb, AK 3MEHLUMTI PU3VK TINECHUX YLLIKO/KeHD,

CMPUYMHEHMX eNeKTPUYHUM CTPYMOM Y BUNaJKY HenpaBubHOro KOpUCTyBaHHA npunafom. CyBopo AOTPUMYIATECH TakuX NpaBun:

- [lepen BMKOHaHHAM byb-AKuUX po6iT, NOB'A3aHNX 3 MOHTaXeM, HeobXifHO Bif'€AHaTV NPUNAZ Bif eNeKTpoMepeXi.

- BcraHoBneHHa npunapy Ta itoro Texo6CTyroByBaHHA NOBUHHI BUKOHYBATUCH KBanidikoBaHUM (axiBLieM 3 JOTPUMAHHAM HCTPYKLA BUPOOHIKE | YNHHIX

MiCLieBMX HOPM 3 TexHiku 6e3neku. He f03BONAETLCA pEMOHTYBATY NPUAAZ i IPOBOANTY 3aMiHY 6y Ab-AKUX 0r0 YaCTUH, AKLLO LibOTO CNeLjianbHO He BUMarae

nocibHNK 3 ekcnnyaTauii.

3rigHo 3 TEXHIYHIMU HOPMAMMK, 333eMIEHHA LibOro Npunagy € 060B'A3KOBUM.

Kabenb enekTporxuBNeHHA NOBUHEH MaTU AOBXUHY, 0CTaTHIO ANA TOTO, W06 Ni'€fAHaTU NpUNag, nicnA ioro 0CTaToYHOr0 BCTAHOBNEHHS, Z10 eNeKTPUYHOT

po3eTKu.

- 3rigHo 3 npaBunamu 3 TexHiku 6e3neku, npunag cnig obnagHatin 6araTonoNioCHUM PO3MUKAUYEM 3 BiiCTAHHIO MiX KOHTAKTaMy LLOHaiMeHLLe 3 MM

He BUKOpUCTOBYiiTe NOABIiHI pe3eTKI1, NOJOBXKYBaYi.

He TArHiTb 3 Kabenb enekTPOXUBNEHHA 3 METOI0 BiZKNIOUEHHA NPUNaAY Bif eNeKTPOXMBIEHHS.

- [licna BCraHoBReHHA npunagy Horo eneKkTpUYHi KOMMOHEHTI He MOBUHHI 3aNMLIATUCA NPUCTYNHUMIU ANA KOPUCTYBaYa.

He cnin notopkatuca o ayxoBoi Wwadu BoOrUMI YacTuHaMI Tina Ta nepebysaty 6ind npunagy 60coHix.

Lla nyxoBa wacda npusHayeHa BUHATKOBO ANA NPUTOTYBAHHA ixKi B JOMALLHIX yMOBaX. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATM Npunag 3 6yab-AKolo iHLLOIK MeTOk

(Hanpuknag, ana obirpiBaHHA npumiLLeHb). Bupo6HUK He Hece X0AHOI BiANOBILANbHOCTI 33 HACTIAKM HEHANEXHOT0 BUKOPUCTAHHA NPUNaAY Ta HelOTPUMAHHA

nepeniyeHnx BUMOr.

Lleit npunag He npu3HaueHnii AnA BUKOPUCTaHHA AiTbMu abo ocobamu, AKi BHACNIAOK NCUXiuHO um Gi3uHOT HeMoBHOLHHOCTI a60 HeoCTaTHLOrO AOCBiAY Ta

3HaHb He MOXYTb KOPUCTYBATUCA MPUNALOM CAMOCTIiiHO, @ TiNbKY Nig HarnAZom abo nia KepiBHMLTBOM 0C06M, AKa BiANOBIZAE 32 iXHI0 Ge3neky.

- Nig vac npuroTyBaHHA ixi noBepXHi Mpunagy MoxyTb Ayxe HarpisaTuca. He no3gonaiite aitam nepebyBaTv 6113bKo Bif NpUnazy Ta rpatincb HUM.

- He notopkaiiTecb A0 HarpiBanbHIX eneMeHTiB abo BHYTPILLHiX NOBEPXOHb Npunagy nif yac abo 3pasy X nicna 3aKkiHueHHA ioro poboTn y 38'a3ky 3
Hebe3neKoio oniki. 3anobiraiiTe KOHTAKTY NpUAaZy 3 TKAHMHAMK a60 iHLLMMI 3AAMUCTIMI MaTepianamm ax 40 A0r0 OXONOZMEHHA.

- Tlicna 3aKiHueHHA NpuroTyBaHHA ixi ABepLATa AyXoBoi Wadw BifKpuBaiiTe 06epexHo, NOCTYyNoBo BUNYCKaloun rapaye nositpa abo napy. Konu geepuata
LyX0BOI LIaQV 3auHeHi, rapaye NOBITPA BUXOAUTD Yepe3 0TBOPH, L0 MICTATLCA Haf MaHeNNo KepyBaHHs. He 3akpuBaiiTe BEHTUNALIHI 0TBOpK.

- Buitmaiite nocya ta 06nagHaHHA, KOPUCTYIOUNCH 3aXMCHUMM PYKABULAMM Ta He LOTOPKAKOUNCH BIAKPUTUMI YACTUHAMM TiNa A0 HArPiTUX NOBEPXOHb.

- He 3anuwaiite 6ina npunagy BMpo6iB i3 3aitmMucTix MaTepianis: AKLLO NPUNaj BUNAAKOBO YBIMKHETHCA, Lie MOXe NPU3BECTU A0 CnanaxyBaHHA BOTHIO.

- Herortyiite it He po3irpiBaiiTe i’y y repMeTYHO 3aKpUTOMY NOCYAI. BHAaCNiZ0K 3p0OCTaHHA TUCKY BCepeANHi NOCyy OCTaHHIi MOXe BUOYXHYTH i NOLIKOANTM
npunag.

- HeKopuctyittecb NocyAoM, BUrOTOBNEHUM i3 CUHTETUYHUX MaTepianis.

- HapmipHo po3irpiTi Xvpu Ta Macna MoXyTb N1erko 3aropitucb. byabTe 3aBXau AyxKe yBaXHi Nid Yac NPUroTyBaHHA CTPaB, LU0 MiCTATb BEAUKY KiNbKICTb XupiB
Ta Macen.

- Tlip yac npuroTyBaHHA iXi HiKoAW He 3anuwaiite npunag 6e3 HarnAgy.

- [lam'aTaife, L0 anKkoronbHi Hanoi, BUKOPUCTOBYBAHI ANA NPUroTYBaHHA ixi (HANPUKNAZ KOHbAK, pOM abo BUHO), NPU BUCOKMX TeMNepaTypax BUNApoBYOTb(A,
a TOMY iCHY€ PU3MK TOTO, LLI0 BUNAPH aNKOrONbHUX HANOTB MOXYTb 3aropiTUCA NP KOHTAKTi 3 HArpPiTUMK eNeKTPUYHUMU KOMMOHEHTaMy Npunagy.

Yunizauia npunagy

- Lleit npunag BurotoBneHo 3 Matepianis, NPUAATHUX ANA NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHA. YTUNiyitTe npunag BiAnoBiAHO A0 HOPM, BCTAHOBNEHUX MiCLeBUMMN
opraHamu Bnaaw. llepes yTunisavieto BiAKNiouiTb NpUnag Bid enekTpomepexi.

- 3apjeTanbHiwwoto iHdpopmaLi€io o0 06CYroByBaHHA, PEMOHTY Ta yTUAi3aLii iboro no6yToBOr0 efeKTPUYHOro Npunagy 3BepHITbCA 0 MiCLEBUX OpraHiB
BMajM, KOMYHANbHOT CyX6u abo B MarasuH.
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BCTAHOBJIEHHA

[Ticna po3nakyBaHHA nepesipTe AyXoBy LWacdy Ha HAABHICTb NOLLKOAXEHb, 3aBAAHUX il Mif YaC TPAHCNOPTYBAHHS, a TAKOX Te, U Ti IBEpLATA 3a4NHATbCA
HaNneXHUM YMHOM. Y BUNaJKY BUHUKHEHHA 6y b-AKuX Npobnem 3BepHITbCA 40 B Mara3iH abo Ao LeHTpy TexobcnyroByBaHHa. LLLo6 He nowwkoauTv npunag
M Yac il0ro BCTAHOBIEHHA, NIHONOMIETUNEHOBY YNAKOBKY 3HIMITb NULLIE Nif YaC HOr0 BCTAHOB/EHHS.

MIAroTOBKA MICLIA ANA BCTAHOBJIEHHA NPUNALY

« [loBepxHi mebnis, Lo npunaraloTb 40 AyX0BOi LWadu, NOBUHHI OyTIn TepMOCTiliKuMy (BUTPUMYBATY HarpiBaHHA fo LoHaiimeHLe 90°C).

« BukoHaiiTe Bci cronApHi po6oTu, HeobXigHi ana BOYAYBaHHA AyX0BOT LWadu, CTapaHHo NpubepiTb Aepes’AHi TPicku Ta TUpCy.

«  Micna BcTaHoBNEHHA NPUAAZAY HOT0 HIKHA NOBEPXHA He MOBIHHA 3aNNLLATICA NPUCTYNHO ANA KOPUCTYBaYa.

«  Lllob nyxoBKa npautoBana HOPMasbHo, 3anULLTe MiHIMaNbHY BiZCTaHb MiX ii BEPXHBOK NOBEPXHEN Ta CTINbHULEH.

NIAKNKYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI

Mepesipte, o6 Hanpyra i NOTyXHicTb Npunazy BiANOBIAANY XxapakTepuCTUKaM enekTpomepexi. ETKeTKa 3 TeXHiYHUMY XapaKTepucTukamin MicTUTbCA Ha nepeHili
noBepxHi npunagy (ii BUBHo, Konu ABepLATa AyX0Boi Wadu BiAUMHEHI).

+ HeobxigHo, wo6 3aminy kabento enektpoxusnenns (tun HO5 RRx 1,5 MMZ) BUKOHYBaB KBaniikoBaHuii GaxiseLib. 3BepHITLCA 10 aBTOPU30BAHOTO LIEHTPY
TexobanyroyBaHH.

3ATANbHI PEKOMEHALLIT
Mepep KopucryBanuam:

- 3HIMITb 3aX1CHUI KAPTOH, 3aXMCHY NAIBKY Ta HaKNelkn 3 Npunaaaa.
- Buitmitb 3 gyxoBoi wadu fofatkoBe npunagaa Ta posirpiire i o 200°, w06 BUBITPUBCA 3anax Ta ANM Bif i301ALiIAHOT0 MaTepiany Ta 3aXMCHOro MacTuna.

Mig yac KopncryBaHHA:

- He cTaBTe BaxKix npefMeTiB Ha ABEpLATa NPUNAZY, LWOO He NOLUKOANTH iX.

- He cnupaiitech Ha ABepUATa i He BiLLaliTe HiYOTO HA PYuKy.

- He 3acTenaiite BHYTPILUHIO YaCTUHY AYXOBOT Wadu ¢onbrok.

- Henuitte Boay Ha BHYTPiLLHi NOBEPXHI AYX0BOI LWadK, KONM BOHA rapAYa; Lie MOXe MOLUKOAUTY eManeBe NOKPUTTA.

- HeTaruitb no AHy AyX0BOi Wwadu KacTpyni Ta CKOBOPOAM, LL06 He NOLLKOANTH eManeBoro MOKpUTTA.

- MNepesipre, 11406 enexkTpUyHi NPOBOAN iHLLIMX NPUNAAIB He ROTOPKANKUCH A0 FapAYYX NOBEPXOHD AyXOBOI Lady Ta He Oy 3aTUCHeHi ABEpLATAMMU.
- Obepiraiite gyxoBy Wwady Big BNAMBY aTMOCHEPHMX areHTiB.

3AXUCT AOBKIUINA [

YTunisauia nakyBanbHux matepianie

llakyBanbHi MaTepianu MoBHICTHO NiAnAratTb NepepobLyi Ta NoMiueHi BiANOBIAHNM 3HaKOM nepepobKm (L’f)). He 3anuwaiite pi3Hi YaCTMHY YNakoBKM BPO3KINA, A

yTURI3yliTe iX BiANOBIAHO O HOPM, BCTAHOB/IEHNX MiCLLEBUMI OpraHamu Baau.

BignpaBneHHa npunagy Ha metano6pyxr

- Lleit npunag mapkoBaHo BignoBiaHo Ao EBponelicbkoi Anpektinan 2002/96 EC wozo BiaXoaiB eNeKTpUYHOTO Ta eNeKTPOHHOrO 06NMafHaHHA.

- 3abe3neynBLUI HANEXHY YTUNI3aLlito BUPOGY, BU AOMOMOKETE YHUKHYTU NOTEHLiHUX HEraTUBHINX HACNIAKIB ANA LOBKINNA Ta 340POB'A Nlodeil, 40 AKX MO0
6 NpuU3BeCTIN HeHaneXHe NOBOKEHHA 3 LM NPUIaZoM.

- (umson )g Ha BUPoGi abo Ha AOKYMEHTaX, LLI0 /i0ro CynpoBOAXYHOTb, 03HAYAE, L0 NPUNAZ He MOXHa NepepobAATI AK No6YTOBI BIAX0AM, ioro HeobXigHo
—_—

3[1aTV /30 CNeLyianbHOT0 MYHKTY NPUiioMy Ta Nepepo6bKM eNeKTPUYHOTO ii eNeKTPOHHOTO 06MafHaHHA.

EKOHOMIA EHEPTIT

- BukopuctoByiiTe pexum nonepesHbOro HarpiBaHHA AyXoBoi Wady AuiLe y BUNAAKY, AKLLO Lie 3a3HaueHO Y Nopajax 3 MpUroTyBaHHA y AyXoBiii wadi abo
y BaLLOMY peLienti.

- Kopucryiitech emanboaHum nocyaom abo nocyom, BKPUTUM TEMHIIM 1aKOM, AKMI HabaraTo Kpalwe Bupae Tenno.

- Bumukaiite pyxoBKy 3a 15 XBUNUH A0 3aKiHUeHHA NpUroTyBaHHa cTpasy. (Tpasy, AKi noTpedyloTb AnA roTyBaHKA binblue Yacy, NPOAOBXKYHTb BAPUTHCD,
HaBITb KON YXOBKY BUKITHOYEHO.

CBIAOLUTBO NMPO BIANOBIAHICTb C €

- Lleit npunag € BIANOBIZHMM ANA KOHTAKTY 3 XapuoBUMU NPoAyKTamit i Bignosigae Hopmam EEC (CE) C €, Moctanosa 1935/2004; itoro 6yno po3pobineo,
BUrOTOBJIEHO Ta NPOAAHO BiAMOBIAHO A0 BUMOT 3 TeXHiKi be3neki aupekTvei “Husbka Hanpyra” 2006/95/CE (aka 3aminuna 73/23/CEE 3 nopanbLummm
nonpaBKamu), BUMOT 3 TexHiku 6e3neku anpekTuay “Enektpomarnitha cymicHictb” 2004/108/CE.
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BUPILLEHHA NMPOBJIEM
[yxoBKa He npauoe:

«  epesipte, uu He 6yno BifiMKHYTO NOAAYY eNeKTPOeHeprii, 30Kpema, un AyXoBy Wady NiAKMIOYeHO 40 Mepexi enekTPOXXUBIEHHS.
« BuMmkHiTb Byx0BKy Ta yBIMKHITb 3HOBY, L406 NepeBipuUTH, Y1 BAANOCA BUpILLUTY Npobnemy.

[BepuATa He BifUMHANTb(A:

+ BuMKHITb Byx0BKY, BBIMKHITb ii 3HOBY it NepeBipTe, Y1 BAAN0CA BUpilWUTY npobnemy.

+  BAXIUBO: Mig uac aBTOMATMYHOrO YMLLIEHHA ABEPLIATA AyXOBOT LWady NOBUHHI 6Ty 3aumnHeHi. 3auekaiiTe, NOKV ABEPLATA He BiUMHATLCA aBTOMATUYHO
(nmBiTbCA Naparpad “YneHHa gyxoBoi Wwadu 3 dyHKuieto niponizy”)

EneKTpoHHMII nporpamarop He npaujoe:
« KO0 Ha MOHiTOpi 3'ABMNACA NiTepa 3 Udpoio “ F , 3BepHITbCA 10 HAMBINKYOr0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOrO LiEHTPY. P11 LIbOMY TOUHO BKAXITb LIMOPY,
fIKa CynpoBOKye niTepy “ F .

LUEHTP TEXHIYHOIO ObCJIYTOBYBAHHA
Mepen TMM, AK 3BePHYTUCH [0 LIEHTPY TEXHIYHOTO0 06CIYrOBYBaHHA:

1. CnpobyiiTe camoTyXKin BUpiLLMTI Npobnemy, CKOPUCTBLUMCH 3 MiAKa30K, AKi BY 3HaliAeTe y “[l0BiAHNKY 3 NOLUYKY HeCpaBHOCTeiA".

2. BuMKHITb npunag Ta yBiMKHITb 10r0 3HOBY, L1406 NepeBipuTK, v BUpiLLeHO Npobnemy.

flkwo BMpilwmMTM Npo6nemy Bce X He BAANOCA, 3BePHITbCA 10 aBTOPU30BAHOTO0 LIEHTPY TEX06CYroByBaHHS.

BKaxiTb:

« Tun HecnpaBHocTi un npobnemy;

« TouHy mogenb ayxoBoi wadu;

+ Homep npunapy (Homep nicna cnosa SERVICE Ha eTukeTwi 3 macnopTHUMU faHUMK), BKa3aHWI Ha NpaBili BHYTPILLHIi NoBepXHi BapUAbHOI Lwadu (/ioro MoxHa
no6aunTy, BiguMHUBLLN ABepUATa). Homep npunajy BkasaHo TakoX Y rapaHTiiiHOMY TanoHi;

«  Balyagpecy;

+  Ball Homep TenedoHy.

NI
0000 000 00000

flKwo € notpeba y pemoHTi, 6yAb nacka, 3BepTaiiTech 40 aBTOPU30BAHOTO LIEHTPY TeXHIYHOro 06CNyroByBaHHA (TYT BaM AKiCHO nonaroAATh Npunag,
BIKOPUCTOBYHUM 3aMacHi YaCTUHU BUPOOHUKA).

YNLEHHA

- He KopucryiiTeca napoBMMM OuMLLyBayamm.
/\\ YBATA Py op o
- Oumwaiite ayxoBy wady nuLie ToAi, KoM BOHa 0XONOHe.
- lepep Tum AK yncTUTM NpUNag, BiA'€fHaiTe 1OT0 B eneKTpomepexi.

3oBHilUHi NoBepXHi BapuAbHOI Wadu

BAMNNBO: He BuKopucroByBaTi abpasuBHuX um inKkux 3aco6iB. K10 Lii peyoBMHM BCe XK TaKK1 NOTPaNUAN Ha NOBEPXHIO AYX0BOi Wadu, HeraitHo

NPOTPiTh ii raHuipKoI0, 3B0NI0MEHOI0 BOAOI0.

« Ouuwaiite noBepXHi BapuNbHOI LWady raHuipKoto, 3B0NI0XEHOI0 BOZOH. fIKLLO NOBEPXHI AyX0BOi Lady Ayxe 3abpyaHeHi, Jopaiite Aekinbka KpaniuH 3acoby
ana MuTTA nocyay. Micna ouniLeHHA NoBepPXOHb NPOTPITb iX CYXOH0 raHuipKoH0.

BHyTpiluHi noBepxHi

BAXIINBO: He Kopucryittec abpa3uBHuMM MOYaNKamu, MoYankami 3 MeTaneBoi CTpyXku a6o ckpe6kamu. 3 Yacom BOHU MOXKYTb NOLIKOAUTH

emanboBaHi NOBePXHi Ta (KMo y ABepuATaX.

« Ticna KoxHoro KOpUCTYBaHHA 3auekaiiTe, NOKM AyX0Ba Luada 0X0MNoHe il 0umCTiTh i, 6axaHo Le Tennot, Bif Opyay Ta 3anuLLKIB iXi (HaNpUKNad xapuoBux
MpOAYKTIB 3 BENMKNM BMICTOM LyKpy).

+ BukopuctoByitTe BignoBiaHi Muioui 3acobu Ta AeTanbHo AOTPUMYIATECH IHCTPYKLil BUPOBHIKA.

«  [LnA ynwieHHA ckna y ABEPLATAX BUKOPUCTOBYIATE BiANOBIAHMIA PiAKMil MUtOUMiA 3aci6. 1A Toro, o6 nonerwuTi YULLEHHA ABEPLAT AyXOBOI Wadw, ix
MOXHa 3HATH (AuB. po3ain TEXHIYHE OBCTYTOBYBAHHSA).

+  Bepxii HarpiBanbHuit enemenT rpunio (aus. Po3ain TEXHIYHE OBCTIYTOBYBAHHA) moxHa onyctuth (nuwe y feAkux Mopensx), o6 ouncTutin BepxHio
BHYTPILLIHIO MOBEPXHI0 AyX0BOT Wadu.

N.B.: Mip yac BapiHHA Xap4oBUX NPOAYKTIB, L0 MicTATb GaraTo BoaK (HanpuKnap niua, 3eneHb Tow0), Ha BHYTPIlLHI NOBEepXHi ABepUAT Ta

AOBKONa NPOKNaj0K MoX<e yTBOploBaTHChb KoHAeHaT. Konu ayxoBa wada oxonoHe, NpoTpiTb BHYTPILUHIO NOBEPXHIO ABEPUAT ry6Koto a6o

raHuipkoto.

HopnatkoBe npunapaa:
- [lopaTkoBe NpUNaAAA 3aHypTe 3pasy X NiCnA i0ro BUKOPUCTAHHA Y MUNbHY BOZY, KOPUCTYIOUMCb PyKaBULIAMM, AKLLL0 BOHO rapaye, i nomuiiTe.
« 3anuwKm iXi MOXHA Nerko YCyHyTy 3a AONOMOTOH LLITOUKMN abo ry6Ku.
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YuieHHs 3aHbOI CTiHKK Ta 6OKOBMX CTIHOK 3 KaTaNiTMMHUM NOKPUTTAM (AKLLO €):

BAM/UBO: He kopuctyBaTica abpa3uBHMMY Ta KOPO3iiiHUMU OYULLYBaYaMK, FPYOMMY LWiTKaMK, Ty6Kamu Ta aepo3onamu, AKi MOXYTb
MOWKOAUTY YU 3PYIHYBATH KaTaniTUYHe NOKPUTTA.

+ YBiMKHiTb NOpoXHI0 AyxoBY Wady npubnusHo Ha 1 roa. npu Temnepartypi 200°C, yBiMKHYBLUM TaKOX BEHTUAATOP.

+ 3avexaiiTe, NOKY AyXoBa Lwada 0XoNoHe, NepLL Hix 04NCTUTH il Bifl MOXNMBIUX 3aNULLKIB iXi 33 LONOMOTOI0 ry6KI.

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

- KOpIII(TyFITe(b 3aXUCHUMU pyKaBuLAMHU.
/\ YBATA . SR
- lepuw Hix BUKOHYBaTU HAaCcTYNHI onepaLii nepeBipTe, 41 AyxoBa Wada oxonona.

- lepep Tum, AK YNCTUTK NPUNARA, BiA'€AHAIITE iHOr0 Bif} eNeKTPOMepeXi.

AK3HATH ABEPLATA
LLlo6 3HATH ABepuATa:

1. TloBHiCTIO BiBUMHITb ABEPLATA.
2. Tpoxu nigHiMiTb dikcaTopu Ta LUTOBXHITb iX ynepen Tak, W06 BoHM Buiiwu 3 rHia (Man. 1).
3. TloBHicTio 3aumHiTb ABepuATa (A), TPOXY NigHIMITS i (B) Ta Bin'eaHyiiTe ABEpLATA 40 TUX NP, NOKW BOHM NOBHICTIO He 3HiMYTbCA 3 neTens (D) (Man. 2)

LLlo6 BcTaHOBUTH fBEpUATA:
1. Bcraste wapHip Ha micue

2. TloBHicTI0 BifUMHITb ABEpLATa.
3. Onyctitb dikcatopn.

4. 3aunHiTb ABepuATa.

Man. 1 Man. 2

AK 3HATU BEPXHIA HATPIBHUI EAEMEHT

1. 3HimiTb biuHi HanpamHi (Man. 3)

2. Tpoxu noOTATHITL Ha30BHi HarpiBHuil enemeHT (Man. 4) Ta onyctith ioro (Man. 5).

3. lLlo6 BCTaHOBWMTI HArpiBHUI eNeMeHT, TPOXU NIAHIMITB ii0ro, 3nerka niaTAryloum Ha cee, Ta nepesipTe, o6 BiH i Ha BiuHi nignipku.
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%
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Man. 3
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3AMIHA NAMNOYKM Y AYXOBIi LIA®I

1Llo6 3amiHMTH NaMNOYKY (AKLLO €)

1. Bin'enHalite kabenb XMBNEHHA Bid enekTpomepexi.

2. BiakpyTiTb CKno, 33 AKNUM BCTaHOBNEHa Namnoyka (Man. 6), 3amiHiTb 1lamMnouKy (AvB. NOACHEHHA W00 TUMY NTAMNOYKY) Ta NOCTaBTe CKo Ha Micue (Man. 7).
3. Nia'enHaiite Kabenb XUBNEHHA [0 eNeKTPOMEPEXi.

— | E—
), ),

Man. 6 Man. 7

N.B.:

- BukopucrosyiiTe BUHATKOBO 1aMNOUKY po3xaptoBana 25 40B1/230B tuny E-14, aka Butpumye Temnepatypy go 300 °C.

- Jlamnouku MoxHa 3amMoBIUTH Y CNyK6i TEXHIYHOrO 06CNYroBYBaHHS.

BAMNNBO:

- He Kopucryittech pyxoBoio Wwadoto, NOKM CKNo, 3a AKUM BCTaHOBMEHA IAMNOYKA, He 6yfie BCTAHOB/EHO NPaBUbHO.

IHCTPYKL|IA 3 EKCNNYATALIT AYXOBKU
JNA O3HAVIOMJTEHHA 3 IHOOPMALIIEIO NPO NI/YEAHAHHA 10 ENEKTPOMEPEXI AMB. NAPATPA® “BCTAHOB/IEHHA"
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[TaHenb kepyBaHHaA

BepxHiii HarpiBanbHuil enemeHT/rpunb

(uctema oxonoKeHHs (AKILO €)

MacnoptHa Tabnuuka (He 3HimaTi)

OcBiTneHHs

Cucrema BeHTURALT ANA peXxuMy BUNIKAHHA (AKLLO €)
PoxeH (sKLLo €)

HuxHiil HarpiBanbHWi enemeHT (He BUAHO)

9. [lgepudra

10. TonoxeHHa nonuwb

11, 3apHA cTiHKa

N.B.:

- BKiHLi NpuroTyBaHHA Nicna BUMKHEHHA LyXOBKM 0XONOZXKYBaNbHMIA BEHTUNATOP MO3Xe NPO/0BXKYBaTY NPaLoBaTh MPOArOM NEBHOTO Yacy.

)
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CYMICHI AKCECYAPU
(nepenik akcecyapis, L0 NOCTayalOTbCA B KOMNAEKTi 3 AYXOBKOI, AUB. Y TEXHIUHIN cneyudikawii)

0 0
ﬂ U
0
Man. 3 Man. 4
e s
| — -
- o
Man. 7 Man. 8

Man. 9

Nianou (Man. 1)

BukopucToByeTbCA ANA BNOBAIOBAHHA XUPY Ta LUIMATOYKIB ixi, KONW BCTAHOBMIOETLCA Nif PeLLiTKOt, a60 AK Aeko ANA PUroTyBaHHA M'Aca, Kypky Ta puby Toiuo, 3
0Boyamm un 6e3 Hux. HanuBaiiTe TPOXM BOAM B MiZAROH, W06 YHUKHYTI po36pU3KYBaHHA XUpY it yTBOPEHHA AUMY.

Dleko ana Bunivkm (Man. 2)

BukopucToByeTbca anA BUNikaHHA neunsa, IUporis i niuw.

Pewitka (Man. 3

BUKOPUCTOBYETBCA f4NA NPUTOTYBAHHA CTPAB Ha rpuni a60 B AKOCTI NIACTABKM A9 KACTPYb, GOPM AAA BUNIUKM Ta HLIMX IOCYAMH ANS NPUTOTYBaHHA ixi. If MoxHa
BCTAHOBIHOBATH Ha OyAb-AKOMY HaABHOMY PiBH. PeLLiTKy MOXHa BCTaHOBNIOBATY BUTHYTM 6OKOM JIOropu Uu AOHN3Y.

Katanitnuni 60koBi naneni (Man. 4)

Lli naHeni matoTb cnevjanbHe Mikponopucte emanese NOKpUTTA, Ake BOupae 6pu3kn xupy. Micna npuroTyBaHHA 0c06nMBO XUPHOI i pekoMeHAY€eTbCA NPOBOANTY
LMK aBTOMATUYHOro oumLeHHs (au. YULLIEHHA).

Poxen (Man. 5)

BukopuctoByiite poxeH, Ak Bka3aHo Ha Man. 9. Takox 03HailomTeca 3 nopafamu B po3Aini “PekomeHaaLlii Ta nopaam 3 BUKOPUCTaHHA",

Habip ana rpunio (Man. 6)

Lleit Habip cknapaeTbea 3 pelwiTku (6a) it emanboBaHoro nipaoHa (6b). Lleit Habip noTpibHo craBuTy Ha peLwiTky (3) i BUKOpUCTOBYBATI 3 yHKLIEI rpunA.
Kuposuit pinbtp (Man. 7)

BUKOpYCTOBYIATE TiNbKM 018 NPUTOTYBaHHS 0COBNNBO XUPHOT 1. 3aKpiNiTh OO Ha 3/3Hiii CTIHLi AYXOBKY HABNPOTM BEHTUNATOPA. Mloro MoxHa MuTH Y
NOCYZAOMMIAHIN MALLMHI | BUKOPUCTOBYBATH 3 YBIMKHEHIM BEHTUNATOPOM JYXOBKM.

BucyBHi nonuui (Man. 8

BoHu 403B0NA0TH BUTAraTY A0 NONOBUHI PELUITKY | NiAA0HM Nif Yac NPUroTyBaHHA iXi. BOH niaxoaaTb AnA BCix akcecyapis, iX MOXHA MUTH Y NOCYAOMUIAHII
MaLLyHi.
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ONMUC NAHENI KEPYBAHHA
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1. Pyuka nepemukaya GyHKuiii

2. EnekTpoHHuii nporpamatop

3. Pyukatepmoctata

4. YepBoHWiA CBITNOAIOAHNI iHAMKATOP TepMOCTaTa
AK KEPYBATN 1YXOBKOH

«  [loBepHiTb pyuKky nepemukaya Ha BignoBigHy Temneparypy.

Y nyxoBiit Wadi yBiMKHETbCA NaMNOYKa.
+  TlosepHiTb pyuky TepMmocTaTa 3a roANHHIKOBO CTPINKOI0 Ha HeoOXiAHY TemnepaTypy.

IHAVKaTOp TepMoCTaTa 3aropuUTbCA i BUMKHETbCA, KONW YXOBKa I0CATHe BUOPaHOi TemnepaTypu.
[To 3aKiHYeHHI0 NpUroTyBaHHA NOBEPHITL PyuKy Ha “0”.

KOPUCTYBAHHA ENEKTPOHHWM NPOrPAMATOPOM

1. KHOMKa - : inA 3MeHLIEHHA 3HaueHb, NOKa3aHuX Ha aucnnel

@ 2. Kuonka &N() (¥: : 4l BCTAHOBNIEHHA Pi3HUX HANALLTYBAHb:

[
A -, ww, ) jww o
v .00 a. Taiimep
(T,,- = o N} b. Yac rotyBaHHs
1 @ ¢. HanawyBanHs yacy 3aBepLUEHHS FOTYBaHHA
Q@ 3. Keonka + : 4nA 36inbLueHHs 3HaYeHb, NOKa3aHMUX Ha AUCINE]

A. CumBon D MOKa3ye, L0 NpaLioe PyHKLiA Talimepa

O
e}

CumBon AUTO niaTeepaXxye, Lo HanalLTYBaHHA BCTaHOBNEHe

ge

Mepuw Hixx BMUKaTM AYXOBKY B NepLumii pa3

HanawtyBaHHa uacy 4obu i ToHy 3ByKOBOTO CUTHANTY.

[licna nigkntoueHHA ByXoBKN o enekTpomepexi Ha aucnnei 6aumatume cumson AUTO i 0.00. LLlo6 HanawwTyBaTy yac 4061, 0AHOYACHO HATUCHITD KHOMKM - i +:
LieHTpanbHa TOYKa noyHe 6numatin. BCraHoBITb uac 3 0oMoroio KHOMOK + Ta -. BcraHoBHMBLUM NOTPiGHE 3HaUeHHS, HAaTUCHITD cepefHio KHonky. Ha ancnnei
3'ABUTLCA Hanmc “ton 1" (ToH 1). LLlo6 BcTaHOBUTY NOTPIGHUIA TOH, HATUCHITL KHOMKY —. BcTaHOBMBLLYM NOTPIOHMIA TOH, HATUCHITL CepeiHio KHoMKy. LLlo6 3miHuTy vac
106y, BUKOHaiATe Aii, onucaHi uLe.

HanawryBaHHa Taiimepa Q

[InA HanawTyBaHHA TaliMepa HaTUCHITb | yTPUMYIiTe CepedHIo KHOMKY: Ha Aucnnei Bigo6pasutbea 0.00 i cumBon A3BOH noyHe 6aumati. BcraHoiTb Taitmep 3a
ZLONOMOTOH KHOMKN + (MaKcuManbHe MOXNMBE 3HaueHHA CKNaZae 23 roAuHm 59 XBUnuH). 3BOPOTHMI BiANiK NOUNHAETLCA 33 KinbKa cekyHA. Ha aucnnei
Bi06PaXAETbCA YaC AHA, 3 CUMBON A3BOHA NPOZOBKYBATVME FOPITH, NIATBEPAKYHOUM, LU0 TaliMep HanaluToBaHuii. Lo nopuBUTUCA 3BOPOTHMI BiANiK Yauy, i
3MIHUTY 00 Y pa3i HeobXiBHOCTI, HATUCHITb HA LIEHTPANbHY KHOMKY LU pa3.

HanawTyBaHHA yacy roryBaHus

Mlicna Bubopy pexumy roTyBaHHA i TemnepaTypi 3a AOMOMOTO0 PyYOK, HATUCHITL CePeaHI0 KHOMKY: Aucnneil nokasysTume 0.00, a cumBon A3BOHY bnumatume.
HaTucHiTb cepepHio KHOMKY 3HOBY: Ha Ancnnei Bino6pasuTbea oy~ Ta 0.00, Aki uepryBatumyThbea, a cumson AUTO 6numatume. BcraHosiTh yac roTyBaHHs 3a
JA0MOMOroH KHOMKI + (MakcuManbHe MOXNMBe 3HaueHHs cknazae 10 roaunm). 3a Kinbka cekyHa Ha aucnnei Binobpasutbca vac aobu, a cumson AUTO
MpoJ0BXyBaTUMeTe ropiTi, NiATBepAXyIouM HanawwTyBaHHs. LLlo6 noanBuTCA, CKINbKY Le yacy TpUBATUME rOTYBaHHA, | SMIHUTY /0r0 3a HEOOXiAHOCTI, HATUCHITL

Ha CepejiHI0 KHOMKY Ta yTpUMyiATe i IPOTAroM 2 CeKyHf, @ NOTiM HaTUCHITH ii e pa3. Konn M1He BCTaHOBAEHMIA Yac, CMMBON |)) ))I 3racHe, NPONYHA€ 3BYKOBUIA CUTHAN

i Ha pucnnei noute 6aumaru cumson AUTO. LLlo6 BUMKHYTI 3BYKOBWIA CUTHaN, HATUCHITB Ha By Ab-AKY KHOMKY. LLlob NpUNMHUTY roTyBaHHS, NOBEpHITH GyHKLIi Ta
PyuKy TEMNEpaTYpy Ha HyNb | HATUCHITb CepeaiHIo KHOMKY, YTPUMYI0UM if NPOTATOM Z1BOX CEKYHA.
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3aTpumKa yacy 3aBepLIeHHA F0TYBaHHA
BcTaHOBYBLLY YaC FOTYBaHHA, HATUCHITD CEPEAHI0 KHOMKY: Ha Aucnnel BigoOpasuTbca [ = o, yac rotyBanHa i cumpon AUTO 6numatiumyTb no uepsi. Hatuckits
KHOMKY +, LI.|,06 I106allI/ITI/I BCTAHOBNEHMUIA Yac 3aBepPLUEHHA FOTYBaHHA (uac 3aBepLLUEHHA rOTYBaHHA MOXHa Bi,U,KﬂaCTI/I MaKCUMabHO Ha 23 roAuHn 59 XBI/IJWIH). 3a

Kinbka ceKyHz Ha aucnnei BigobpasuTbca uac 406U, CumBon Im)l' a cumon AUTO npogoBxyBaTUMETE ropiTh, NATBEpAKYIouM HanawwTyBanks. LLio6 nogusmuTca

4YaC 3aBepLLUEHHA FOTYBaHHA, | 3MIHUTY 11070 33 HE0OXiAHOCTI, HATUCHITb Ha CEPEAHI0 KHOMKY, a MOTIM HAaTUCHITb Ha Hei e ABivi. [licnA 3aBepLueHHA 3BOPOTHOMO

BiANiKy yacy 3acBiTUTbCA (UMBOA ””,I X0BKa NPOZOBXNUTb NPALKOBATN Y BCTAHOBNEHOMY PeXUMi FOTYBaHHS.
L

OYHKLIA onuc
O OFF LL|o6 npunuHMTIA NPOLIeC roTYBaHHA Ta BUMKHYTU yXOBKY.
_O_ NAMNOYKA [InA BKNIOYEHHA BHYTPILLHbOTO OCBITNEHHA AYXOBKM.
L4 -~
L)
LA dyHKuia npu3HayeHa AnA NpuroTyBaHHA CTpaB byAb-AKOr0 TUMY Ha OAHIN noawui. Mporpilite AyxoBky A0 NOTpi6HOT
— TPARULIAHUIA | TemnepaTypw i nocTasTe NPoayKTU B Hei MiCNA JOCATHEHHA BCTaHOBAEHOI TeMneaTypi. PeKoMeHAy€TbCA BUKOPUCTOBYBATH
—_— PEXXUM Apyry abo TpeTio noAvLo AnA roTyBaHHA. LA GyHKLiA TakoX NiAX0A4UTb ANA NPUTOTYBaHHA 3aMOPOMeEHNUX
HaniBdabpukaTis; AOTPUMYIATECH IHCTPYKLIil Ha ynakoBLi NPOAYKTIB.
Y BUMIKAHHS 3 [InA BUNiKaHHA NUPOTTB 3 PiZKOIO HAUMHKOH (CONOAKMX 360 CONOHUX) Ha OAHIi noawui. LiA dyHKuiA TakoX ineanbHo
q NiAXoAMTb ANA NPUrOTYBAHHA ixi Ha ZBOX PiBHAX. 38 HEOOXIAHOCT MiHATe CTpaBYM MicLAMY AnA BinbLu piBHOMIPHOTO
= KOHBEKLiel0 | "7 CR/To ATATIDATOTY RBOX P A paBit MicLAMM A piBHOMip
Ne— FOTYBaHHA.
[InA NpUroTyBaHHA Ha rpuni CTeNKIB, WALLAMKIB | COCMCOK, 3aniKaHHA 0BOUIB i NiACMaXxKyBaHHA rpiok. lporpilite ayxoBKy
vow [PUIb npotarom npubansxo 3—5 xB. Mig yac roTyBaHHA ABepLATA AyX0BKIN MOBMHHI OyTy 3akpuTi. Nig Yac NpUroTyBaHHA M'Aca
HanuBaiiTe TPOXI BOAM B NIAA0H (BCTaHOBNEHMWIE Ha NEPLUOMY PiBHi), LL06 YHUKHYTY YTBOGHHA JUMY Ta Po36pu3KyBaHHsA
Xupy. baxaHo ABiui nepeBepHyTI M'ACO B NPOLIECi FOTYBAHHA.
[lna npuroTyBaHHA Ha rpuAi BEANKNX NopLii M'Aca (pocTHid un iHLe cmaxeHe M'Aco). [lBepLATa AyX0BK MOBUHHI byTH
ov TYPBOTPWAL | 3KPTMM nip vac ukny npurotysaxHa. Mig yac npuroTyBaHHA M'aca peKOMeHAYETHCA HANMBATU BOAY B NiAZ0H,
“‘ BCTAHOBNEHMIl Ha NepLIOMY PiBHi, 06 3MEHLLUTY YTBOPEHHA AMMY Ta po36pu3kyBaHHsa xmpy. [lepeBeptaiite M'Aco nig uac
110ro roTyBaHHA Ha rpufi.
q Lia dyHKuiA MOXe BUKOPUCTOBYBATUCA ANA NPUCKOPEHOTO PO3MOPOXYBAHHA NPOAYKTIB NPU KIMHATHI TemnepaTypi.
<@ | | PO3MOPOXYBAHHA ) . .
), [poAyKTY Clif KNAcTV B AYXOBKY B YNaKoBLY, 06 YHUKHYTI iX BUCUXaHHS.
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TABNLUA NPUTOTYBAHHA

Peuent Oynkuisa | MporpiBaHua Monuua Temnepatypa | Yac |Akcecyapu
(paxytoun 3Hu3y) (°C) (xB.)
Muporu 3 ApixAXoBOro TicTa @ Tak 2 160-180 35-55 | Pewitka + dopma Ana BUNiuKm
bickBiTn / TapTaneTku @ Tak 3 170-180 15-40 | leko Ana BUNiYKM
Ticreuka i3 3aBapHoro Ticra @ Tak 3 180 30-40 |Jleko ansa Buniukm
B.onosanw/BunNKa i3 INCTKOBOrO @ Tak 3 180-200 2030 | [leko gna Bunivkn
TicTa
bese @ Tak 3 90 120-130 | leko ans Buniuku
MingoH abo pewitka +
G LLVAC S TVELE LI @ Tak 2 190200 | 90-110 |nocyauma i3 Tepmoctiiikoro
(BMHUHA
CKna
MingoH abo pewitka +
Kypka / kponuk / Kauka @ Tak 2 190-200 65-85 | nocyauHa i3 TepmocTiitkoro
cKna
NinpoH abo pewitka +
InpuK / rycka @ Tak 2 190-200 140-180 | nocyauHa i3 TepmocTiiikoro
Kna
MingoH abo pewitka +
3aneueHay gonb3i puba (dine, uina) @ Tak 2 180-200 50-60 | nocyauHa i3 TepmocTiitkoro
CKna
nasaubn_/ 3a'nmam(.u 3 MaKapoHamu / @ Tak ) 190-200 4555 PewiTka + nocyamHa i3
KaHenoHi / BigKpuTi nuporu TepMoCTiliKoro ckna
Xni6 / pokayuo @ Tak 2 190-230 15-50 (NinmoH abo pexo
Miya @ Tak 2 230-250 7-20  (TipzoH abo peko
lpiHka @ Tak 4 200 2-5  |Pewitka
OBoueBa 3anikaHka @ Tak 3 200 15-20 PemlTKa:L nocyia 3
TepMoCTiliKoro ckna
Oine Ta creiiku pu6m Ha rpuni @ Tak 3 200 30-40 Pewirka + floqyAllia 3
TepPMOCTiliKoro ckna
lpvnb + NigoH 3 BOAOK Ha
Kos6acku / ke6abu / nopebpuna / @ Tak 4 200 30-50 | MePLLIVinonuui, NepeBepHyT
rambyprepu yepe3 NosoBuHY yacy
TOTYBaHHA
Muporu 3 HauUUHKOIO (CUPHWIA NYAUHT Mlingon abo pewitka +
P . p. ikt g Tak 1 180-200 50-60 |nocyauHa i3 TepmocTiitkoro
cTpyAenb, A6nyuHuil nupir) o
M'achni T.a Kap:ronnmmu fpory Tak 1 180-200 35-55 | Pewitka + dopma Ana BuniuKm
(oBoYeBMil NUpir, K1, Na3aHbsA)
OapmposaHi ooui (nomipopu, Tak ) 180-200 40-60 PELIJITKaj— nocyauHa i3
nepeub, kabauku, 6aknaxanu) TepMOCTiitKoro ckna
M'acHui Ta KapTONAAHMIA NUPOTK Ipuns + Gopwa, nepecrasTu
. p‘ P Tak 13 180-190 45-55 | micuAmN yepe3 nonoBuHY yacy
(oBOUEBMil NUPIr, KNIL, Na3aHbsA)
TOTYBaHHA
[Jleko ans BUMiuKN + ninaoH,
Miua/ pokayuo Tak 13 230-250 12-30 | nepecraBuT MicuAMM Yepe3

NONOBUHY Yacy roTyBaHHA
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Peuent Oynkuisa | MporpiBanua Monuua Temnepatypa | Yac |Akcecyapu
(paxytoun 3Hu3y) (°C) (xB.)
[Jleko ans BUNiukN + ninaoH,
bickBiTn / TapTanetku - 13 170-180 20-40 | nepectaBuTH MicLAMM Yepe3
MONOBYHY Yacy roTyBaHHA
[leko anA BuMivkn + ninaoH,
Exknepu - 13 180 35-45 | nepectaBuTyi MicLAMM yepe3
MONOBYUHY Yacy roTyBaHHA
L [leko anA BuMiukn + nigaoH,
fi°a":"a""/ BUNIAKa 3 IucTKoBOro - 13 180-200 | 20-40 |nepecrasum micusmy vepes
MONOBUHY Yacy roTyBaHHA
(maxeHa Kypka @ - 2 200 55-65 Tpuns + nlgno'u 3 BOROIOHa
nepLIomy piBHi
(maxeHa kapTonna @ - 3 200 45-55  |TipaoH
Pocr6id 3 kpog'io @ - 3 200 30.40 | P MIAROH 3 B0l ha
nepLLIoMy piBHi
bapaHaya Hora/ okict @ - 3 200 55-70 | [punb + nigaoH

N.B.: yac npuroTyBaHHA i 3HaueHHA TemnepaTypu BKa3aHi npuban3Ho Ha 4 nopuyii.
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PEKOMEHAALLII TA MOPAAU 3 BAKOPUCTAHHA

AK yntatn 'ra6m/|u,|o npuUrotTyBaHHA

B Tabnuui Bka3aHo, Aky GyHKLito KpaLLe BCbOro BUKOPUCTOBYBATY ANA NEBHOT CTPaBY, roTyBaTH i Ha 0fHIil abo KinbKoX NoANLAX 0BHOUACHO. Yac roTyBaHHA
MOYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KON NPOAYKTI MOCTaBUNN B 1yXOBKY, 6€3 BpaxyBaHHA yacy nporpiaHHa (AL HeobxiaHo). BkasaHi Temnepatypa Ta yac roTyBaHHA €
OpiEHTOBHMMY i 3aneXaTb Bify KiNbKOCTI NPOAYKTIB Ta TUNY akcecyapis, L0 3aCTOCOBYHTbCA. [TounHaliTe 3 HaliMeHLLOro pekoMeH/0BAHOr0 3HaueHHs, a AKLLO CTpaBa
He l0CTaTHbO FOTOBA, NepeiaiTb 4o binbLux 3HaueHb. BukopucToByiiTe akcecyapyu 3 KOMNNEKTY | HajaBaiiTe nepesary Gopmam AnA BUNIYKM Ta ieKaM TEMHOro
Konbopy. Bu MoxeTe Takox KopuCTyBaTICA CKOBOPIAKaMM Ta akcecyapamu 3 nipeKcy abo kepamiku, ane maitTe Ha yBasi, Lo TpUBANICTb roTyBaHHA byze feLuo
6inbLuot. [InA 0TPUMAHHA HAKPaLLOro pe3ynbTaTy A0TPUMYIATECA NOPaj, HaBeEeHuX y Tabnuwi npurotyBaHHs, Wwoao Bubopy akcecyapis (AKi nocTayanTbea B
KomnneKTi) i ix po3miLLeHHA Ha pi3HMX noamuAx. Mpu NPUroTYBaHHI XK, LLO MICTUTb BENUKY KiNbKicTb BOAW, NONEpeSHbO NPOrpiliTe AYXOBKY.

FoTyBaHHA pi3HUX CTPaB 0iHOYACHO
3a gonomoroto GyHKuiT “BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEK” moxkHa roTyBaTy 0HOUACHO pi3Hi cTpaBy, AKi noTpebytoTb 0AHAKOBOT TeMNepaTypu (Hanpuknag, pubaiosoui),

BUKOPMCTOBYIOUI Pi3Hi NoNNL. BUAMITb 3 BYXOBKY CTpaBy, AKili NOTPIGHO MeHLLE Yacy ANA NPUTOTYBAHHA, | 3aNMLUTe B Hill CTPaBY, AKa rOTYETbCA JOBLUE.

ﬂecepru

- [lenikaTHi aecepTu rotyiite 3a LONOMOr0I0 GYHKLi TPAAULIAHOTO rOTYBAHHA ML HA OAHIN noauLi. BukopucToByiiTe TeMHi dopmu AnA BUNIYKN i 3aBXaM
(TaBTe iX Ha peLuiTKy, 1o noctayaeTbca B komnnekTi. LLlo6 rotyatit Ha KinbKox monnuAx, BCTaHoBITb GyHKLilo NPUMYCOBOT BeHTUAALLT | po3cTaBTe Gopmu Ana
BUMIYKI H NOAMLAX B LLIAXOBOMY MOPAAKY, LU0 CNPUATUME ONTUMANbHIN LMPKYAALIT rapayoro Nositps.

- lllo6 nepesipuTy roTOBHICTb NMPOra, LU0 NiAIAMAETHCA, BCTaBTe AepeB'aHy Nanuuky B LieHTp nupora. AKLLo 3y60uncTKa BUiiZe YnCTok, UpIr roTOBYIA.

- Tpu BUKOpMCTaHHI GOPM ANA BUNIYKN 3 QHTUNPUTAPHIAM NOKPUTTAM, He 3MaLLyWTe KpaiB, OCKINbKN NUPIr MoXKe NiAHATUCA HePIBHOMiPHO J0BKONA KpaiB.

fKwo nupir “npocigae” nig yac roTyBaHHA, HACTYNHOTO Pa3y BCTAHOBITb HINKUY TEMMEPATYPY i, MOXNUBO, NOTPIGHO 3MEHLLINTY KiNbKICTb PiANHM B TicTi Ta

obepexHilue ioro nepemitLyBatu.

[ina conopKoi BUNiUKI 3 BOMOTOI0 HAUMHKOO (Wi3Keiik abo dpykToBi nuporu) Bukopuctosyite dynKuito “BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEK” (aKLuo €). Akwwio ocHoBa

nupora rneska, onycTiTb MOANLIO HUXYE | NOCANTe AHO NUpOra KpuxTami Xni6a abo neuvBsa, nepLu Hix AAABATH HAUMHKY.

M'aco

- Bukopucroyiite 6yab-auit ninaoH abo nocyn 3 nipexcy, Lo NiAXOANTb 3a PO3MIpOM ANA WMaTKa M'Aca, AKii Tpeba npuroTysatn. lTpu cMaxeHHi LIMATKiB
M'ACa KpalLle 0faBaTIn TPOXK OYNbIOHY Ha HO NOCYAY, 3MOUYHOUN HUM M'ACO MiJ YaC FOTYBaHH ANA KpaLLoro cMaky. Konn cvaxeHnHa rotosa, Jaiite ii
MoCToATY B AyXoBili Wwadi we 10-15 xBunuH, abo 3aropHiTb B antOMiHieBy Gonbry.

- fIKWo BY X0ueTe MpUroTyBaTI M'ACO Ha rpuni, BUbMpaiiTe LUMATKIN OAHAKOBOT TOBLUMHM NO BCili AOBXMHI LUIMATKa, 06 0puMaTin piBHOMIPHO 3acMaXeHe
m'aco. [lyxe TOBCTI LuMaTKi M'Aca noTpibHo rotysaty gosLue. LLlo6 m'aco He npuropano 330BHi, onycTiThb peLuiTKy HUXYe, o6 m'aco 6yno Aani Big rpuns.
[TepeBepHiTb M'ACO Yepe3 /iBi TPETUHI YaCy rOTYBaHHA.

[ina 360py cokiB, L0 BUTiKatOTb 3i CTPABY Mif Yac roTyBaHHA, PeKOMeHAYETbCA CTaBUTU NIAAOH 3 1/2 11 BOAN NPAMO NJ PELLITKOK, Ha AKil C(MaXMTLCA M'ACO.

[JonugaiiTe Bogy 3a HeobxigHocTi.

PoxeH (nuiwe B feakux mogensx)

BukopuctoByiiTe Leit akcecyap AnA piBHOMIpHOro 06CMaXeHHs LIMATKIB M'Aca Ta NTULI. HaHuxKiTb M'Aco Ha poxeH. AIKLLO Lie KypKa, 068'AXiTb ii. Mepwu Hix
BCTAHOBNIOBATY POXEH Y AYXOBKY, NepeBipTe, uu fobpe 3akpinneHe m'aco. Micna Lboro BCTaBTe poxkeH Y BiAMOBIAHUIA OTBIp y NepeaHii CTiHLi AyX0BKY, a Wi
KiHeb 0Ny CTiTb Ha BiANOBIAHY NiacTaBky. LLlo6 3anobirtu noABi My Ta BAOBNIOBATY COKY, LLO BUTIKAKOTb 3 M'ACA Mid YaC FOTYBaHHA, PEKOMEHAYETbCA CTaBUTY Ha
nepLIOMY piBHi NiAA0H, B AKWI HaNUTO NIBAITPa BOAY. PoxxeH Ma€e NNacTMacoBy pyuKy, AKY CNid 3HiMaTH, NEpLL HiX NOYUHATI FOTYBAHHA, | BUKOPUCTOBYBATH NO
3aKiHUeHH roTyBaHH, 06 He 00NeKTUCA, KON BUiMaTUMeTe CTpaBY 3 YXOBKM.

Niua

Tpoxv 3maLLlyiite AeKo, 106 nila Mana XpycTky ocHoy. [OTPYCiTb Milly CMpoM MoLapena Yepe3 ABi TPETUHN Yacy FOTyBaHHA.

OyHKuia nigiiomy TicTa (HasABHa TiNbKKM B OKpeMux mofensx)

3aB/au 6axaHo HakpUBaTY TiCTO BONIOT0I0 TKAHUHOH, MEPLU HiX CTaBUTM 1A0r0 y AYXOBKY. Hac BUCTOI0BAHHA TicTa NPI BUKOPUCTaHHI L€l GyHKLT 3MeHILYyeTbCA
NpUBAN3HO Ha OAAHY TPETUHY Yy MOPIBHAHHI 3 UCTOIBAHHAM NP KiMHaTHili Temnepatypi (20-25°C). Yac BUCTOIOBaHHA 1 Kr TicTa ANA NiLn CTaHOBUTL NPHOAIN3HO 0AHY
TOANHY.
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