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Please read this manual first!

Dear Customer

Thank you for choosing this product.

Please register your products on www.register10.eu

We would like you to achieve the optimal efficiency from this high quality product which
has been manufactured with state of the art technology. To do this, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect yourself
and your product against the dangers that may occur. Keep the user manual. Include this
manual with the product if you hand it over to someone else.

The following symbols are used in the user manual and on the product:

Read the user manual.

EEEE
- E N EHG * % The model information as stored in the product data base can be

reached by entering following website and searching for your model
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | identifier (*) found on energy label.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Please scan the QR code on your appliance in order to reach more information

EN/2



1 Environmental Instructions m

1.1 Disposal Of Packaging Materi- The various parts of the packaging must

als therefore be disposed of responsibly and in
full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.

The packaging material is recyclable and is

marked with the recycle symbol @
2 Your Refrigerator
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1 * Adjustable Door Shelves 2 *Egg Holders
3 * Bottle Shelf 4 * Adjustable Front Legs
5 * Freezer Compartment 6 *Ice Container
7 * Cold Storage Drawer 8 * Crisper
9 * Adjustable Shelves 10 * Foldable Wine Bin
11 *Fan 12 *Illumination Lamp

*Optional: Figures in this user manual are
schematic and may not exactly match your
product. If your product does not comprise
the relevant parts, the information pertains
to other models.

3 Installation
Read the “Safety Instructions” first!
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3.1 Right Place For Installation

Contact the Authorized Service for the
product's installation. To prepare the
product for installation, see the information
in the user manual and make sure the elec-
tric and water utilities are as required. If
not, call an electrician and plumber to ar-
range the utilities as necessary.

+ Place the product on a flat surface to
avoid vibration

+ Place the product at least 30 cm away
from the heater, stove and similar
sources of heat and at least 5 cm away
from electric ovens.

+ When placing two coolers in adjacent po-
sition, leave at least 4 cm distance
between the two units.

+ Keep the product out of direct sunlight
and in a dry place.

* Your product requires adequate air circu-
lation to function efficiently. If you place
the product in an alcove, remember to
leave at least 5 cm clearance between
the product and the ceiling, rear wall and
the side walls.

+ Check if the rear wall clearance protec-
tion component is present at its location
(if provided with the product).

+ If the component is not available, or if it
is lost or fallen, position the product so
that at least 5 cm clearance shall be left
between the rear surface of the product
and the wall of the room. The clearance
at the rear is important for efficient oper-
ation of the product.

4 Operating the Product

3.2 Attaching the Plastic Wedges

The condenser of the refrigerator is located
at the rear. To minimize power consump-
tion and increase energy efficiency the top
and bottom of the condenser must be
pulled back and secured as shown in the
picture. When the condenser is pulled back-
wards, the brackets lock and the con-
denser's position is secured.
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3.3 Adjusting the Legs

If the product is not in balanced position,
adjust the front adjustable legs by rotating
them to right or left.

| i

N W

3.4 Hot Surface Warning

The side walls of your product are equipped
with cooler pipes to enhance the cooling
system. High pressure fluid may flow
through these surfaces, and cause hot sur-
faces on the side walls. This is normal and
it does not require servicing.

Read the “Safety Instructions” first!

+ The product shall be used for storing
food only.

+ Turn off the water valve if you will be
away from home (e.g. at vacation) and
you will not be using the Icematic or the
water dispenser for a long period of time.
Otherwise, water leaks may occur.

Unplugging the Product

+ Remove the food to prevent odours,

+ Wait for the ice to melt, clean the interior
and let it dry, leave the doors open to
avoid damaging the inner body plastics.
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5 Preparation

Read the “Safety Instructions” first! + Place the food as shown below, keeping
a distance from the cooler compartment
temperature sensor. If they are in contact
with the sensor, energy consumption of
the appliance might increase.
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5.1 What To Do For Energy Saving

+ This refrigerating appliance is not inten-
ded to be used as a built in appliance.

+ When loading the food, leave enough
space inside the refrigerator to allow suf-
ficient air circulation for cooling.

+ Since hot and humid air will not directly
penetrate into your product when the
doors are not opened, your product will
optimize itself in conditions sufficient to
protect your food. Under these circum-
stances, functions and components such
as compressor, fan, heater, defrost, light-

ing, display and so on will operate ac- - Store food in the cooler or chill compart-
cording to the needs by consuming min- ment according to proper storage condi-
Imum energy. tions to save energy.

* In case that multiple options are present, - Food packages shall not be in direct con-

glass shelves must be placed so that the tact with the temperature sensor located
air outlets at the rear wall are not blocked in the freezer compartment.

and preferably, in a way that air outlets
5.2 First Use

remain below the glass shelf. This com-
bination may help improving air distribu- Before using your product make sure the
tion and energy efficiency. necessary preparations are made in line

* Using the below drawer when storing is with the instructions in "Safety Instructions"

and "Installation" sections.

strongly recommended.
+ Wait for at least 2 hours before operating

+ For optimum performance, Quick Freez-

ing can be used (if available), 24 hours
prior to placing fresh foods in the freezer.

+ In most cases, 24 hours is enough for the
Quick Freezing function after fresh foods
are placed in the freezer. After some
time, Quick Freezing function will deactiv-
ate automatically.

+ When freezing a small amount of food,
Quick Freezing function can be deactiv-
ated after some time to ensure energy
saving.

+ Depending on the product’s features; de-
frosting frozen foods in the cooler com-
partment will ensure energy saving and
preserve food quality.

* In order to load the maximum quantity of
food into the freezer compartment of
your refrigerator, the upper drawers
should be taken out and the food should
be placed onto the wire/glass shelves.
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the product, to ensure the complete effi-
ciency of refrigeration.

Keep the product running without placing
any food inside for 6 hours and the
product door should be kept as closed as
possible.

The temperature change caused by open-
ing and closing of the door while using
the product may normally lead to con-
densation on door/body shelves and
glassware placed in the product.

A sound will be heard when the com-
pressor is engaged. It is normal for the
product to make noise even if the com-
pressor is not running, as fluid and gas
may be compressed in the cooling sys-
tem.



+ Itis normal for the front edges of the
product to be warm. These areas are de-
signed to warm up in order to prevent
condensation

+ For some models, indicator panel turns
off automatically 1 minute after the door
closes. It will be reactivated when the
door is opened or any button is pressed.

5.3 Climate Class and Definitions

Please refer to the Climate Class on the rat-
ing plate of your device. One of the follow-
ing information is applicable to your device
according to the Climate Class.

6 Use of Your Appliance

+ SN: Long Term Temperate Climate: This
cooling device is designed for use at am-
bient temperatures between 10 °C and 32
°C.

+ N: Temperate Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 32 °C.

+ ST: Subtropical Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 38°C.

+ T: Tropical Climate: This cooling device
is designed for use at ambient temperat-
ures between 16°C and 43°C.

6.1 Control Panel of the Product

The operating temperature is set by the
temperature control.

Warm <+@—e——e—@» Cold
1 2 3 4 5
(On Min. Max.

0=System cooling off

T=Lowest cooling setting (Warmest set-
ting)

5=Highest cooling setting (Coldest setting)

The average temperature inside the cooler
compartment should be around +4°C.

Please select a setting based on the de-

sired temperature.

Please note that there will be different tem-

peratures in the cooling area.

The coldest zone is just above the crisper.

The interior temperature also depends on

the ambient temperature, how often the

door is opened, and the amount of food
stored in the refrigerator.

Frequent opening of the door causes the in-

ternal temperature to rise.

It is therefore recommended that you close

the door as soon as possible after opening

it for any reason.

The internal temperature of your refriger-

ator can change due to the following reas-

ons:

+ Seasonal temperatures;

+ Opening the door frequently and leaving
it open for a long time;

+ Placing foods in the refrigerator without
waiting for them to reach room temperat-
ure;

+ The location of the refrigerator in the
room (e.g. exposure to sunlight).

You can adjust the varying internal temper-

ature due to such reasons using the ther-

mostat.
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The temperature can be set between 1-8°C
for the chiller compartment and between
-24 and -15°C for the freezer compart-
ment. Adjustable temperature values may
vary provided that they are within these
ranges according to product specifica-
tions.

6.2 Storing Food in Your Product

Storing Food in the Cooler and Chill

Compartments

+ Compartment temperatures rise promin-
ently if compartment door is opened and
closed frequently and kept open for a
long time, this can reduce the life span of
the food and cause the food to spoil.

* In order not to cause odour and taste
changes, the food should be stored in the
closed containers.

+ To achieve a better and homogeneous
cooling, place the food separately in a
way that cold air can wander through
them.

+ Provide air flow by leaving a space
between the food and internal wall. If you
lean the food against the rear wall, the
food may freeze.

+ Bring cooked hot meals to the room tem-
perature before placing them in the refri-
gerator. Then, you can place the tepid
meal in the lower shelves of your refriger-
ator. Place warm foods away from per-
ishable foods.

+ Especially pay attention not to mix the
foods sold as frozen with the fresh
foods.

+ Defrost your frozen food in the chill com-
partment. Thereby, you can cool the chill
compartment by using frozen food and
save energy.

« Storing unripe tropical fruits (mango,
melon varieties, papaya, banana, pine-
apple) in the refrigerator may speed up
the ripening process. This is not recom-
mended because it will cause shorter
storage time.

+ You should store onions, garlics, gingers
and other root vegetables in dark and
cold room conditions, not in the refriger-
ator.

« If you notice that a food has spoiled in
the refrigerator, throw away that food and
clean the accessories which have come
into contact with it.

+ In order to cool the meals like soups and
stews, which are cooked in the large
pots, quickly, you can put them in the re-
frigerator by separating them into their
own shallow containers.

+ Place unpackaged food away from eggs.
+ Keep the fruits and vegetables separately
and store each variety together (for ex-
ample; apples with apples, carrots with

carrots).

+ Take green vegetables out of the plastic
bag and place them in the refrigerator
after wrapping them in a paper towel or
drying cloth. If you wash this type of food
before placing them in the refrigerator, re-
member to dry them.

+ You can both create a damp environment
and provide an air flow by keeping fruits
and vegetables, which are prone to dry-
ing, in the perforated or unsealed plastic
bags.

+ Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the chill compart-
ment and freezer compartment.

+ Do not store cold-sensitive vegetables
such as green-leaves vegetables, toma-
toes, and cucumbers in the chill compart-
ment. If you need to use the chill com-
partment drawers for storing vegetables,
make sure the control panel of your refri-
gerator is set to 5°C or warmer.

Storing Food in the Chill Compartment
In the chill compartment, the temperature
of the food to be stored in the product can
vary between +3 °C and -3 °C. The temper-
ature in the chill compartment may drop be-
low 0°C, and this is not suitable for storing
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fresh fruits and vegetables. If you need to

store fresh food in the cold drawers, make
sure to set the refrigerator temperature to
5°C or warmer.

Store Foods In The Different Places According To Their Properties:

Food

Location

Egg

Door Shelf

Dairy products (butter, cheese)

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

Fruits, vegetables and greenery

Fruit-vegetable compartment, crisper or;

In the fresh food compartment, in the vegetable
drawer or the Everfresh+ drawer (if available),
provided that the refrigerator is set to a temperature
above 5°C

Fresh meat, poultry, fish, sausage etc. Cooked foods

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

pickles

Ready to serve foods, packaged products, canned foods and

Top shelves or door shelf

Beverages, bottles, spices and snacks

Door Shelf

Storing Food In The Freezer Compartment
+ You can activate Quick Freezing function
4-6 hours before freezing function and

perform a faster cooling.

+ Bring hot meals to the room temperature
before placing them in the freezer com-
partment.

* Foods to be frozen must be divided into
portions according to a size to be con-

sumed, and frozen in separate packages.

« Itis recommended to pack the foods be-
fore placing them in the freezer.

« In order to prevent expiration of storage
time, write the freezing date, time and
name of the product on the package ac-
cording to the storage times of different
foods.

+ Consume the foods you have defrosted
quickly. Defrosted foods cannot be
frozen again unless they are cooked. It is
not safe to consume the refrozen fresh
foods without cooking after they are de-
frosted.

+ As you freeze fresh foods, do not bring
them in contact with already frozen

foods. Otherwise, frozen foods will be de-

frosted.

Storing The Foods, Which Are Sold Frozen

+ When storing food, follow the time peri-
ods specified in these instructions.

+ In order to protect the quality of the food,
keep the time interval between purchas-
ing transaction and storing as short as
possible.

+ Buy frozen food which are stored at -18
°C or lower temperatures.

+ Avoid buying foods whose packages are
covered with ice etc. This means that the
product could be partially defrosted and
refrozen. Temperature impacts the qual-
ity of the food.

+ Store food for manufacturer's recom-
mended time. Remove only the food as
much as you need from the freezer.

+ Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the fresh product
compartment and freezer compartment.

+ If fresh food compartment is set to a
lower temperature, fresh fruits and veget-
ables may be partially frozen.

+ The two-star compartments are suitable
for pre-frozen food. Ice cream and ice
cubes can be stored.
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+ Freeze food only in 4-star compartment.

Longest stor-
Meat and Fish Preparation agetime
(month)
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 68
them or wrapping tightly with stretch
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 68
wrapping them tightly with stretch
Cubes In small pieces 6-8
Veal ; f : o individin
Schnitzel, chops By pIaplng foil between cut slices or wrapping individu 68
ally with stretch
By placing foil between meat pieces or wrapping indi- )
Chops vidually with stretch 48
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 28
wrapping them tightly with stretch
Mutton By packing the shredded meats in a refrigerator bag or
Cubes ! ) . 4-8
wrapping them tightly with stretch
By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or g
Roast wrapping them tightly with stretch 812
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 8-12
them or wrapping tightly with stretch
Vet Beef Cubes In small pieces 8-12
ea
Products Boiled meat By packaging in small pieces in a refrigerator bag 8-12
Mince Without seasoning, in flat bags 1-3
Offal (piece) In pieces 1-3
Fermgnted sausage- It should be packaged even if it has casing. 1-3
Salami
Ham By placing foil between cut slices 2-3
Chicken and Turkey By wrapping in foil 4-6
Goose By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
Poultry and Duck By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
hunting an- . By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg,
imals Deer, Rabbit, Roe Deer and their bones should be separated) 68
Freshwater fish (Trout, 2
Carp, Crane, Catfish)
Lean fish (Sea bass, Tur-
bot, Sole) 46
Fish and sea- ’ After thoroughly cleaning the inside and scales, it
food Fatty fish (Bonito, Mack-  |should be washed and dried, and the tail and head parts
erel, Bluefish, Red Mullet, |should be cut when necessary. 24
Anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In its packaging, in an aluminium or plastic container 2-3

"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C."
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Longest
Fruits and Vegetables Preparation tsitrg;age
(month)
String bean and Pole bean ;E:iyeEZ:Ck boiling for 3 minutes after washing and cutting into small 1013
Green pea By shock boiling for 2 minutes after shelling and washing 10-12
Cabbage By shock boiling for 1-2 minute(s) after cleaning 6-8
Carrot By shock boiling for 3-4 minutes after cleaning and cutting into 12
slices
Pepper By boiling fqr 2-3 minutes after cutting the stem, dividing into two 8-10
and separating the seeds
Spinach By shock boiling for 2 minutes after washing and cleaning 6-9
Leek By shock boiling for 5 minutes after chopping 6-8
Cauliflower B){ shock boiling in a'little lemon water for 3-5 minutes after separ- 1012
ating the leaves, cutting the core into pieces
Eggplant By shock boiling for 4 minutes after washing and cutting into 2cm 10-12
pieces
Squash By shqck boiling for 2-3 minutes after washing and cutting into 8-10
2cm pieces
Mushroom By lightly sauteing in oil and squeezing lemon on it 2-3
Corn By cleaning and packing in cob or granular 12
Apple and Pear By shock boiling for 2-3 minutes after peeling and slicing 8-10
Apricot and Peach Divide in half and extract the seeds 4-6
Strawberry and Raspberry By washing and shelling 8-12
Baked fruit By adding 10% sugar in the container 12
Plum, Cherry, Sour Cherry By washing and shelling the stalks 8-12
"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C. "
Dairy Products Preparation Longest Storage Time Storage Conditions
(Month)
It can be left in its original pack-
. . . aging for short term storage. For
Cheese (except feta By pIacmg f?" thereb 6-8 long-term storage it should also
cheese) etween, in slices X L
be wrapped in aluminium or
plastic foil.
Butter, margarine In its own packaging 6 In its own packaging or in plastic
containers
"The storage times specified in the table Freezer Details
are based on the storage temperature of As per the IEC 62552 standards, the freezer
-18°C. must have the capacity to freeze 4,5 kg of
“The amount of fresh food that can be food items at -18°C or lower temperatures
frozen for a certain period of time is spe- at 25°C room temperature in 24 hours for
cified on the type label. each 100 litres of freezer compartment
volume.
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Food products can only be preserved for
extended periods at or below temperature
of -18 °C.

You can keep the foods fresh for months
(in freezer at or below temperatures of -18
°C).

The food products to be frozen must not
contact the already-frozen food inside to
avoid partial defrosting.

Boil the vegetables and filter the water to
extend the frozen storage time. Place the
food in air-tight packages after filtering and
place in the freezer. Bananas, tomatoes,
lettuce, celery, boiled eggs, potatoes and
similar food items should not be frozen. In
case these foods are frozen, only nutri-

DISCLAIMER

tional values and eating qualities will be
negatively affected. A rotting that would
threaten human health is not in question.

Placing The Food

Freezer compartment shelves:Different
frozen foods like meat, fish, ice cream, ve-
getables etc.

Cooler compartment shelves:Food items
inside pots, capped plate and capped
cases, eggs (in closed case)

Cooler compartment door shelves:Small
and packaged food or beverages
Crisper:Vegetables and fruits

Fresh food compartment:Delicatessen
(breakfast food, meat products to be con-
sumed in short time)

Some (simple) failures can be adequately
handled by the end-user without any safety
issue or unsafe use arising, provided that
they are carried out within the limits and in
accordance with the following instructions
(see the “Self-Repair” section).

Therefore, unless otherwise authorized in
the “Self-Repair” section below, repairs
shall be addressed to registered profes-
sional repairers in order to avoid safety is-
sues. A registered Professional repairer is a
professional repairer that has been granted
access to the instructions and spare parts
list of this product by the manufacturer ac-
cording to the methods described in legis-
lative acts pursuant to Directive 2009/125/
EC.

However, only the service agent (i.e.au-
thorized professional repairers) that you
can reach through the phone number given
in the user manual/warranty card or
through your authorized dealer may

provide service under the guarantee terms.

Therefore, please be advised that repairs
by professional repairers (who are not au-
thorized by) shall void the guarantee.
Self-Repair

Self-repair can be done by the end-user
with regard exclusively to the following
spare parts:door handles,door hinges, trays,
baskets and door gaskets (an updated list
is also available as of 1st March 2021).
Moreover, to ensure product safety and to
prevent risk of serious injury, the mentioned
self-repair shall be done following the in-
structions in the user manual for selfrepair
or which are available in . For your safety,
unplug the product before attempting any
self-repair.

Repair and repair attempts by end-users for
parts not included in such list and/or not
following the instructions in the user manu-
als for self-repair or which are available in,
might give raise to safety issues not attrib-
utable to, and will void the warranty of the
product.

Therefore, it is highly recommended that
end-users refrain from the attempt to carry
out repairs falling outside the mentioned
list of spare parts, contacting in such cases
authorized professional repairers or re-
gistered professional repairers. On the con-
trary, such attempts by end-users may
cause safety issues and damage the
product and subsequently cause fire, flood,
electrocution and serious personal injury to
occur.
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By way of example, but not limited to,the
following repairs must be addressed to au-
thorized professional repairers or re-
gistered professional repairers:compressor,
cooling circuit, main board,inverter board,
display board, etc.

The manufacturer/seller cannot be held li-
able in any case where end-users do not
comply with the above.

The spare part availability of the refriger-
ator that you purchased is 10 years.During
this period, original spare parts will be avail-
able to operate the refrigerator properly
The minimum duration of guarantee of the
refrigerator that you purchased is 24
months.

This product is equipped with a lighting
source of the "G" energy class.

The lighting source in this product shall
only be replaced by Professional repairer.

See also

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 25]
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Premierement veuillez lire ce manuel !

Cher client, chére cliente,

Nous vous remercions d'avoir choisi ce produit.

Veuillez enregistrer vos produits sur www.register10.eu

Nous aimerions que vous obteniez une efficacité optimale de cet appareil de haute qualité
qui a été fabriqué avec une technologie de pointe. Pour ce faire, lisez attentivement ce ma-
nuel et toute autre documentation fournie avant d'utiliser le produit.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. De
cette fagon, vous vous protégerez, vous et votre appareil, contre les dangers qui peuvent
survenir. Conservez le manuel d'utilisation. Joignez ce guide a l'unité si vous le remettez a
quelqu’un d’autre.

Les symboles suivants sont utilisés dans le manuel de I'utilisateur et sur le produit :
Lisez le manuel d'utilisation.

[OFEHO]
- E N EHG * % Les informations sur le modéle, telles qu'elles sont enregistrées dans
mEE%E

la base de données des produits, peuvent étre obtenues en accédant
au site web suivant et en recherchant l'identifiant du modéle (*) figu-
rant sur 'étiquette énergétique.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Veuillez scanner le code QR de votre appareil pour obtenir plus d'informations.
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1 Instructions environnementales

1.1 Elimination des matériaux d'em- Les différentes parties de I'emballage m
ballage doivent donc étre éliminées de maniére res-

- . ponsable et dans le respect des réglemen-
Les matériaux d'emballage sont recy- . o NS
. tations locales en matiere d'élimination des
clables et sont marqués du symbole de re-

déchets.
cyclage @

2 Votre réfrigérateur
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1 * Etagéres de porte réglables 2 * Porte-ceuf
3 * Etagére pour les bouteilles 4 *Pieds avant réglables
5 * Compartiment de congélation 6 * Récipient a glace
7 * Tiroir de stockage du froid 8 *Bac alégumes
9 * Etagéres réglables 10 * Poubelle a vin pliable
11 * Ventilateur 12 * Lampe d’éclairage
*En option : Les illustrations présentées exactement a votre produit. Si votre appa-
dans ce manuel d'utilisation sont schéma- reil ne présente pas les parties citées, alors
tiques et peuvent ne pas correspondre I'information s’applique a d’autres modeles.

3 Installation

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té»!
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3.1 Le bon endroit pour l'installa-

tion 3.2 Fixation des cales en plastique

Contactez le service agréé pour l'installa-

tion de votre réfrigérateur. Pour préparer

I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-

ment les instructions du manuel d'utilisa-

tion et assurez-vous que les équipements
électriques et d'approvisionnement d’eau
sont installés convenablement. Si ce n'est
pas le cas, appelez un électricien et un
plombier pour faire le nécessaire pour les
services publics.

+ Placez I'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

* Placez le produit a 30 cm du chauffage, :‘
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des = T »-l.
fours électriques. | |

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
Iés cote a cote, laissez au moins 4cmde 3.3 Réglages des pieds avant
distance entre les deux appareils

+ Conservez |'appareil a I'abri de la lumiére
directe du soleil et dans un endroit sec.

+ Votre appareil nécessite une circulation
d'air adéquate pour pouvoir fonctionner
efficacement. Si vous placez I'appareil
dans une alcdve, n'oubliez pas de laisser ‘ t

Le condenseur du réfrigérateur est situé a
|'arriere. Pour minimiser la consommation
d'énergie et augmenter l'efficacité énergé-
tique, le haut et le bas du condenseur
doivent étre tirés vers l'arriere et fixés
comme indiqué sur l'image. Lorsque le
condenseur est tiré vers l'arriére, les sup-
ports se verrouillent et la position du
condenseur est sécurisée.

Si I'appareil n'est pas équilibré, réglez les
pieds avant en les tournant vers la gauche
ou la droite.

un espace d’'au moins 5 cm entre I'appa-
reil, le plafond, la paroi arriére et les pa-

rois latérales. ‘ v
« Vérifiez que I'élément de protection d'es-

pace de la fagade arriére est présent a 3.4 Attention aux surfaces chaudes
son emplacement (au cas ou il est fourni

avec 'appareil).

+ Sil'élément n'est pas disponible, perdu
ou tombé, positionnez I'appareil de ma-
niére a laisser un espace d'au moins
5 cm entre la surface arriere de I'appareil
et les murs de la piece. L'espace prévu a
I'arriere est important pour le fonctionne-
ment efficace de I'appareil.

Les parois latérales de votre appareil sont
équipées de tuyaux de refroidissement
pour améliorer le systéeme de refroidisse-
ment. Un fluide a haute pression peut
s'écouler a travers ces surfaces, et provo-
quer des surfaces chaudes sur les parois
latérales. C'est normal et cela ne nécessite
pas d'entretien.

4 Fonctionnement de I’appareil

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri- + Fermez le robinet d'eau si vous vous ab-

té » ! sentez de chez vous (par exemple, en va-

+ Le appareil ne doit étre utilisé que pour la cances) et que vous n'utilisez pas le dis-
conservation des aliments. tributeur d'eau ou le distributeur de glace
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pendant une longue période. Dans le cas
contraire, des fuites d'eau peuvent se
produire.

Débrancher le produit

* Enlevez la nourriture pour éviter les
odeurs,

5 Préparation

Attendez que la glace fonde, nettoyez I'in-
térieur et laissez-le sécher, laissez les
portes ouvertes pour éviter d'endomma-
ger les plastiques intérieurs de la carros-
serie.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

5.1 Moyens d’économiser I’énergie

+ Cet appareil de réfrigération n’est pas
congu pour étre utilisé comme un appa-
reil encastré.

+ Lorsque vous chargez les aliments, lais-
sez suffisamment d'espace a l'intérieur
du réfrigérateur pour permettre une circu-
lation d'air suffisante pour le refroidisse-
ment.

+ Comme l'air chaud et humide ne pénétre
pas directement dans votre produit
lorsque les portes ne sont pas ouvertes,
votre produit s'optimisera dans des
conditions suffisantes pour protéger vos
aliments. Dans ces conditions, les fonc-
tions et les composants tels que le com-
presseur, le ventilateur, le chauffage, le
dégivrage, I'éclairage, I'affichage, etc.
fonctionneront en fonction des besoins
en consommant un minimum d'énergie.

+ Dans le cas ou plusieurs options sont
présentes, les étageéres en verre doivent
étre placées de maniere a ce que les sor-
ties d'air de la paroi arriére ne soient pas
bloquées et, de préférence, de maniere a
ce que les sorties d'air restent sous I'éta-
gére en verre. Cette combinaison peut
contribuer a améliorer la distribution de
I'air et l'efficacité énergétique.

+ Il est fortement recommandé d'utiliser le
tiroir du bas pour le rangement.

+ Pour une performance optimale, la fonc-
tion de congélation rapide peut étre utili-
sée (si elle est disponible) 24 heures
avant de placer les aliments frais dans le
congélateur.
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Dans la plupart des cas, 24 heures suf-
fisent pour utiliser la fonction de congéla-
tion rapide aprés que les aliments frais
ont été placés dans le congélateur. Au
bout d'un certain temps, la fonction de
congélation rapide se désactive automa-
tiquement.

Lorsque vous congelez une petite quanti-
té d'aliments, la fonction de congélation
rapide peut étre désactivée au bout d'un
certain temps pour économiser de |'éner-
gie.

Selon les caractéristiques de I'appareil, le
dégivrage des aliments congelés dans le
compartiment réfrigérateur assurera
I'économie d’énergie et la préservation de
la qualité des aliments.

Afin de charger la quantité maximale
d’aliments dans le compartiment congé-
lateur, vous devez retirer les tiroirs supé-
rieurs et placer les aliments sur les
clayettes métalliques/en verre.

Placez les aliments comme indiqué ci-
dessous, en respectant une certaine dis-
tance par rapport au capteur de tempéra-
ture du compartiment réfrigérateur. En
cas de contact avec le capteur, la
consommation d'énergie de I'appareil
peut augmenter.
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+ Conservez les aliments dans le réfrigéra-
teur ou le Compartiment pour denrées
hautement périssables selon les condi-
tions de stockage appropriées afin d'éco-
nomiser de I'énergie.

+ Les emballages de denrées alimentaires
ne doivent pas étre en contact direct
avec le capteur de température situé
dans le compartiment de congélation.

5.2 Premiére utilisation

Avant d'utiliser votre appareil, assurez-vous
que les installations nécessaires sont
conformes aux instructions des sections

« Consignes de sécurité » et « Installation ».

+ Attendez au moins 2 heures avant de
faire fonctionner le produit, afin d'assurer
la pleine efficacité de la réfrigération.

+ Laissez I'appareil fonctionner a vide pen-
dant 6 heures, et la porte de I'appareil
doit étre maintenue fermée autant que
possible.

+ Le changement de température causé
par l'ouverture et la fermeture de la porte
pendant l'utilisation du produit peut nor-
malement entrainer la formation de
condensation sur les tablettes de la
porte/du corps et sur les verres placés
dans l'appareil.

+ Un son retentit a I'activation du compres-
seur. Il est normal que I'appareil fasse du
bruit méme si le compresseur ne fonc-
tionne pas, car du fluide et du gaz
peuvent étre comprimés dans le systéme
de refroidissement.

6 Utilisation de votre appareil

+ Il est normal que les bords avant de I'ap-
pareil soient chauds. Ces parties doivent
en principe étre chaudes afin d'éviter la
condensation

+ Pour certains modeles, le panneau indi-
cateur s'éteint automatiquement 1 mi-
nute apres la fermeture des portes. Il
s’active a nouveau a l'ouverture de la
porte ou lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quelle touche.

5.3 Classe climatique et définitions

Veuillez vous référer a la classe climatique
figurant sur la plaque signalétique de votre
appareil. L'une des informations suivantes
s'applique a votre appareil selon la classe
climatique.

+ SN : Climat tempéré a long terme : Ce
dispositif de refroidissement est congu
pour étre utilisé a une température am-
biante comprise entre 10 °C et 32 °C.

+ N: Climat tempéré : Ce dispositif de re-
froidissement est congu pour étre utilisé
a une température ambiante comprise
entre 16°C et 32 °C.

+ ST : Climat subtropical : Ce dispositif de
refroidissement est congu pour étre utili-
sé a une température ambiante comprise
entre 16°C et 38°C.

+ T: Climat tropical : Ce dispositif de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
une température ambiante comprise
entre 16°C et 43°C.

6.1 Panneau de contréle du produit

La température de fonctionnement est ré-
glée par le controle de la température.
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Warm <«@—e—e—e—@» Cold
1 2 3 4 5

(On) Min. Max.
0=Systéme de refroidissement désactivé
1 = Réglage de refroidissement le plus bas
(réglage le plus chaud)
5=Réglage de refroidissement le plus élevé
(réglage le plus froid)

La température moyenne a l'intérieur du
compartiment réfrigérant doit étre d'environ
+4°C.

Veuillez sélectionner un réglage en fonction
de la température souhaitée.

Veuillez noter qu'il y aura des températures
différentes dans la zone de refroidisse-
ment.

La zone la plus froide se trouve juste au-
dessus du bac a légumes.

La température intérieure dépend égale-
ment de la température ambiante, de la fré-
quence d'ouverture de la porte et de la
quantité d'aliments stockés dans le réfrigé-
rateur.

L'ouverture fréquente de la porte entraine
une augmentation de la température in-
terne.

Il est donc recommandé de fermer la porte
dés que possible aprés I'avoir ouverte pour
quelque raison que ce soit.

La température interne de votre réfrigéra-
teur peut changer pour les raisons sui-
vantes :

« Températures saisonniéres ;

+ Ouvrez la porte fréquemment et laissez
la ouverte pendant longtemps ;

+ Placez les aliments dans le réfrigérateur
sans attendre qu'ils atteignent la tempé-
rature ambiante ;

+ L'emplacement du réfrigérateur dans la
piece (par exemple, I'exposition au so-
leil).

Le thermostat vous permet d'ajuster la tem-

pérature interne qui varie pour de telles rai-

sons.

La température peut étre réglée entre

1-8° C pour le compartiment réfrigérateur
et entre - 24 et - 15° C pour le comparti-
ment congélateur. Les valeurs de tempéra-
ture réglables peuvent varier, a condition
qu’elles se situent dans ces fourchettes,
conformément aux spécifications du pro-
duit.

6.2 Stockage de denrées dans votre
appareil

Stockage des aliments dans les compar-

timents réfrigérateur et congélateur

+ Latempérature des compartiments aug-
mente considérablement si la porte du
compartiment est ouverte et fermée fré-
quemment et si elle reste ouverte pen-
dant longtemps, ce qui peut réduire la du-
rée de vie des aliments et les faire se ga-
ter.

+ Afin de ne pas provoquer de change-
ments d'odeur et de go(t, les aliments
doivent étre conservés dans des réci-
pients fermés.

+ Pour obtenir un refroidissement plus effi-
cace et homogeéne, placez les aliments
séparément de maniére a ce que l'air
froid puisse circuler.

+ Assurez la circulation de l'air en laissant
un espace entre l'aliment et la paroi in-
terne. Si vous appuyez les aliments
contre la paroi arriére, ils risquent de ge-
ler.

+ Amenez les plats chauds cuisinés a la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le réfrigérateur. Ensuite, vous
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pouvez placer le repas tiede dans les éta-
géres inférieures de votre réfrigérateur.
Rangez les aliments chauds de sorte a
les éloigner des denrées périssables.
Faites surtout attention a ne pas mélan-
ger les aliments vendus comme surgelés
avec les aliments frais.

Décongelez vos aliments congelés dans
le compartiment pour denrées hautement
périssables. Ainsi, vous pouvez rafraichir
le compartiment pour denrées hautement
périssables en utilisant des aliments
congelés et économiser ainsi de I'éner-
gie.

Conservez les fruits tropicaux non mrs
(mangue, variétés de melon, papaye, ba-
nane, ananas) au réfrigérateur peut accé-
lérer le processus de maturation. Ceci
n'est pas recommandé car cela entraine-
ra une réduction de la durée de stockage.
Vous devez conserver les oignons, les
aulx, les gingembres et les autres |é-
gumes-racines dans une piece sombre et
froide, et non au réfrigérateur.

Si vous remarquez qu'un aliment a tourné
dans le réfrigérateur, jetez-le et nettoyez
les accessoires qui ont été en contact
avec cet aliment.

Pour refroidir rapidement les plats tels
que les soupes et les ragodts, qui sont
cuits dans de grandes marmites, vous
pouvez les mettre au réfrigérateur en les
séparant dans leurs propres récipients
peu profonds.

Disposez les aliments non emballés loin
des ceufs.

Conservez les fruits et les [égumes sépa-
rément et conservez chaque variété dans
un méme endroit (par exemple, les
pommes avec les pommes, les carottes
avec les carottes, etc.).

Sortez les [égumes verts du sac en plas-
tique et placez-les au réfrigérateur apres
les avoir enveloppés dans une serviette

en papier ou un linge sec. Si vous lavez
ce type d'aliments avant de les placer
dans le réfrigérateur, n'oubliez pas de les
sécher.

+ Vous pouvez a la fois créer un environne-
ment humide et assurer une circulation
d'air en conservant les fruits et légumes,
qui ont tendance a sécher, dans des sacs
en plastique perforés ou non fermés.

+ Sauf en cas de circonstances extrémes
dans l'environnement, si votre produit
(sur le tableau des valeurs de consigne
recommandées) est réglé sur les valeurs
de consigne spécifiées, les aliments
conservent leur fraicheur plus longtemps,
aussi bien dans le compartiment pour
denrées hautement périssables que dans
celui du congélateur.

- Evitez de conserver les légumes sen-
sibles au froid, comme les [égumes a
feuilles vertes, les tomates et les
concombres, dans le compartiment réfri-
géré. Si vous devez utiliser les tiroirs du
compartiment pour denrées hautement
périssables pour conserver des légumes,
veillez a ce que le panneau de contrdle
de votre réfrigérateur soit réglé a 5°C ou
a une température plus élevée.

Stockage des aliments dans le comparti-
ment pour denrées hautement péris-
sables

Dans le compartiment pour denrées haute-
ment périssables, la température des ali-
ments a conserver peut osciller entre +3 °C
et -3 °C. La température dans ce comparti-
ment peut tomber en dessous de 0 °C, ce
qui n'est pas convenable pour le stockage
des fruits et Iégumes frais. Si vous devez
garder des aliments frais dans les tiroirs ré-
frigérés, veillez a régler la température du
réfrigérateur a 5°C ou plus.
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Conservez les aliments dans les différents endroits en fonction de leurs propriétés :

Aliment

Emplacement

Euf

Balconnet

Produits laitiers (beurre, fromage)

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Fruits, légumes et verdure

Compartiment fruits-légumes, bac a légumes ou;

Dans le compartiment a fruits et légumes, a l'intérieur
du tiroir a légumes ou du tiroir Everfresh+ (si présent),
a condition que la température du réfrigérateur soit
supérieure a 5°C.

Viande fraiche, volaille, poisson, saucisses, etc. Aliments
cuits

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Aliments préts a consommer, produits emballés, conserves,
produits marinés

Etageres supérieures ou balconnet

Boissons, bouteilles, épices et snacks

Balconnet

Stockage des aliments dans le comparti-

ment congélateur

+ Vous pouvez activer la fonction de
congélation rapide 4 a 6 heures avant la
fonction de congélation et obtenir un re-
froidissement plus rapide.

+ Amenez les repas chauds a la tempéra-
ture ambiante avant de les placer dans le
compartiment congélateur.

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions en fonction de la taille a
consommer, et congelés dans des em-
ballages séparés.

+ Il est recommandé d'emballer les ali-
ments avant de les placer dans le congé-
lateur.

+ Afin de prévenir I'expiration du temps de
conservation, inscrivez la date et I'heure
de congélation ainsi que le nom du pro-
duit sur I'emballage, en fonction des
temps de conservation des différents ali-
ments.

+ Consommez rapidement les aliments
que vous avez décongelés. Les aliments
décongelés ne peuvent étre recongelés
que s'ils sont cuits. Il n'est pas sdr de
consommer les aliments frais recongelés
sans cuisson apres leur décongélation.

+ Lorsque vous congelez des aliments
frais, ne les mettez pas en contact avec
des aliments déja congelés. Sinon, les ali-
ments congelés seront décongelés.

Stockage des aliments vendus surgelés

+ Lorsque vous conservez des aliments,
respectez les durées indiquées dans ces
instructions.

+ Afin de préserver la qualité des aliments,
veillez a ce que l'intervalle de temps entre
la transaction d'achat et le stockage soit
aussi court que possible.

+ Achetez des aliments congelés stockés a
des températures inférieures ou égales a
-18 °C.

« Evitez d'acheter des aliments dont I'em-
ballage est recouvert de glace, etc. Cela
signifie que le produit pourrait étre par-
tiellement décongelé et recongelé. La
température a un impact sur la qualité
des aliments.

+ Conservez les aliments pendant la durée
recommandée par le fabricant. Ne sortez
du congélateur que les aliments dont
vous avez besoin.

+ Sauf en cas de circonstances extrémes
dans I'environnement, si votre produit
(sur le tableau des valeurs de consigne
recommandées) est réglé sur les valeurs
de consigne spécifiées, les aliments
conservent leur fraicheur plus longtemps,
aussi bien dans le compartiment des pro-
duits frais que dans celui du congélateur.

+ Si le compartiment des aliments frais est
réglé sur une température inférieure, les
fruits et Iégumes frais peuvent étre par-
tiellement congelés.
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+ Les compartiments a deux étoiles
conviennent aux aliments surgelés. Les

le compartiment 4 étoiles.

glaces et les glagons peuvent y étre

+ Congelez les denrées uniquement dans

conserves.
Temps de sto-
Viande et poisson Préparation ;:kage le plus
ong
(mois)
En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 6-8
métiquement avec du papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 6-8
papier étirable.
Cubes En petites portions 6-8
Veau P P
N En séparant les tranches coupées par une feuille d'alu-
escalopes, cote- | . = AL
minium ou en les enveloppant individuellement avec pa- 6-8
lettes -
pier étirable.
En séparant les morceaux de viande par une feuille
Cotelettes d'aluminium ou en les enveloppant individuellement 4-8
avec papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 4-8
Mouton papier étirable.
En emballant la viande hachée dans un sac réfrigérant
Cubes ou en les enveloppant hermétiquement avec du papier 4-8
étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 8-12
papier étirable.
duits 3 En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Ero u(;ts a Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 8-12
ase de métiquement avec du papier étirable.
viande Patte - -
Cubes En petites portions 8-12
Viande bouillie En I'emballant en petites portions dans un sac réfrigé- 8-12
rant
Hacher Sans assaisonnement, dans des sachets plats 1-3
Abats (piéce) En piéces 1-3
rSnaiumsse fermentée - Sala- | £y\o 4ot etre emballée, méme si elle est dans une boite. 1-3
Jambon En ple}(;ant une feuille d'aluminium entre les tranches 23
coupées
Poulet et dinde En I'enveloppant dans une feuille d'aluminium 4-6
. En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Oie : : . 4-6
tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
) Canard En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por- 16
Volaille et tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
animaux de - ; —
chasse En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Cerf, Lapin, Chevreuil tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg et les os doivent 6-8

étre séparés)
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Temps de sto-

bot, Sole)

Apres avoir soigneusement nettoyé l'intérieur et les

Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, grue, pois- 2
son-chat)
Poisson maigre (Bar, Tur- 46

Poissons et
fruits de mer

Poissons gras (Bonito, Ma-

écailles, il faut le laver, le sécher et couper la queue et la
téte si nécessaire.

quereau, Poisson bleu, 2-4
Rouget, Anchois)
Mollusques Nettoyés et dans des sachets 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique
« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »
Temps de
Fruits et Iégumes Préparation stockage le
plus long
(mois)
Haricots verts et haricots grim- Par ébullition-choc pendant 3 minutes aprés avoir été lavés et cou- 1013
pants pés en petits morceaux.
Petit pois Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés décorticage et lavage. 10-12
Choux Par ébullition-choc pendant 1 a 2 minute(s) aprés le nettoyage 6-8
Carotte Par ebu[lltlon—choc pendant 3 a 4 minutes apres avoir été nettoyés 12
et coupés en tranches.
. En faisant bouillir pendant 2 a 3 minutes aprés avoir coupé la tige,
Poivre L . . 8-10
en la divisant en deux et en séparant les graines.
Epinards Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés lavage et nettoyage 6-9
Poireaux Par ébullition-choc pendant 5 minutes aprés hachage 6-8
En les faisant bouillir dans une petite quantité d'eau citronnée pen-
Chou-fleur dant 3 a 5 minutes aprés avoir séparé les feuilles et coupé le coeur 10-12
en morceaux
Aubergines Pa’lr ébullition-choc pendant 4 minutes aprés avoir été lavés et cou- 10-12
pés en morceaux de 2 cm.
Par ébullition-choc pendant 2 - -3 minutes aprés avoir été lavés et
Courges . 8-10
coupés en morceaux de 2 cm.
. En les faisant [égérement sauter dans I'huile et pressant du citron
Champignons d 2-3
essus.
Mais Par nettoyage et conditionnement en épi ou en granulés 12
Pomme et poire Paf ebullltlon—qhoc pendant 2 a 3 minutes aprés les avoir éplu- 8-10
chées et coupées en tranches.
Abricot et péche Divisez de moitié et retirez les grains 4-6
Fraise et framboise Par lavage et décorticage 8-12
Fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre dans le récipient 12
Prune, cerise, griotte En lavant et en égrenant les tiges 8-12
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« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

Produits laitiers Préparation

Temps de stockage le
plus long (Mois)

Conditions de stockage

En plagant une feuille

Il est possible de le laisser dans
son emballage d'origine pour un
stockage a court terme. Pour un

lage

Fromage (sauf feta) d'aluminium entre les 6-8 stockage a long terme, il doit
tranches coupées également étre enveloppé dans
une feuille d'aluminium ou en
plastique.
Beurre, margarine Dans son propre embal- 6 Dans son propre emballage ou

dans des récipients en plastique

« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

« La quantité d'aliments frais qui peut étre
congelée pendant une certaine période est
indiquée sur I'étiquette signalétique.
Détails du congélateur

Selon les normes IEC 62552, a une tempé-
rature ambiante de 25° C, le congélateur
doit pouvoir congeler 4,5 kg de denrées ali-
mentaires a - 18° C ou a des températures
inférieures en 24 heures pour chaque

100 litres de volume du compartiment
congélateur.

Les aliments peuvent étre préservés pour
des périodes prolongées uniquement a des
températures inférieures ou égales a -
18°C.

Vous pouvez garder les aliments frais pen-
dant des mois (dans le congélateur a des
températures inférieures ou égales a -
18°C).

Les aliments a congeler ne doivent pas étre
en contact avec ceux déja congelés pour
éviter un dégivrage partiel.

Faites bouillir les Iégumes et filtrez I'eau
pour prolonger la durée de conservation a
I'état congelé. Placez les aliments dans des

emballages sous vide apres les avoir filtrés
et placez-les dans le congélateur. Les ba-
nanes, les tomates, les feuilles de laitue, le
céleri, les ceufs durs, les pommes de terre
et les aliments similaires ne doivent pas
étre congelés. Si ces aliments sont conge-
lés, seules les valeurs nutritionnelles et les
qualités gustatives seront affectées. Une
pourriture qui mettrait en danger la santé
humaine n'est pas a I'ordre du jour.

Placer les aliments

Balconnets du compartiment congéla-
teur :Différents aliments congelés comme
la viande, le poisson, la creme glacée, les
légumes, etc.

Etagéres du compartiment réfrigéra-

teur :Les aliments contenus dans des cas-
seroles, des plats couverts, des gamelles et
les ceufs (dans des gamelles fermées)
Balconnets de la porte du compartiment
réfrigérateur :Aliments ou boissons de pe-
tite taille et emballés.

Bac a légumes :Légumes et fruits
Compartiment des aliments frais :Delica-
tessen (aliments pour le petit déjeuner, pro-
duits carnés a consommer dans un délai
court).

CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Certaines défaillances (simples) peuvent
étre traitées de maniere adéquate par I'utili-
sateur final sans qu'aucun probléme de sé-
curité ou d'utilisation dangereuse ne sur-

vienne, a condition qu’elles soient effec-
tuées dans les limites et conformément
aux instructions suivantes (voir la section
« Auto-réparation »).

FR/ 24




Par conséquent, sauf autorisation contraire
dans la section « Auto-réparation » ci-des-
sous, adressez-vous a des réparateurs pro-
fessionnels agréés pour toutes réparations
afin d’éviter des probléemes de sécurité. Un
réparateur professionnel agréé est une per-
sonne a qui le fabricant a donné accés aux
instructions et a la liste des pieces déta-
chées de ce produit selon les méthodes dé-
crites dans les actes législatifs en applica-
tion de la directive 2009/125/CE

Toutefois, seul I'agent de service (c’'est-a-
dire les réparateurs professionnels
agréés) que vous pouvez joindre au numé-
ro de téléphone indiqué dans le manuel
d'utilisation/la carte de garantie ou par l'in-
termédiaire de votre fournisseur agréé
peut fournir un service conformément aux
conditions de garantie. Par conséquent,
veuillez noter que les réparations effec-
tuées par des réparateurs professionnels
(qui ne sont pas autorisés par) Marka an-
nulent la garantie.

Auto-réparation

L'auto-réparation peut étre effectuée par
I'utilisateur final en ce qui concerne les
piéces de rechange suivantes : poignées de
porte, charniéres de porte, plateaux, paniers
et joints de porte (une liste mise a jour est
également disponible sur a partir du Ter
mars 2021).

En outre, pour garantir la sécurité du pro-
duit et éviter tout risque de blessure grave,
ladite auto-réparation doit étre effectuée en
suivant les instructions du manuel d'utilisa-
tion pour 'auto-réparation ou celles dispo-
nibles sur . Pour votre sécurité, débranchez
le produit avant de procéder a toute auto-
réparation.

Les réparations et tentatives de réparation
par les utilisateurs finaux pour des piéces
ne figurant pas dans cette liste et/ou ne
suivant pas les instructions des manuels
d'utilisation pour I'auto-réparation ou celles
disponibles sur, pourraient donner lieu a
des problemes de sécurité non imputables
a, et annuleront la garantie du produit.

Il est donc fortement recommandé aux utili-
sateurs finaux de s’abstenir de tenter d'ef-
fectuer des réparations ne figurant pas sur
la liste des pieces de rechange mentionnée,
mais de contacter dans de tels cas des ré-
parateurs professionnels autorisés ou des
réparateurs professionnels agréés. Au
contraire, de telles tentatives de la part des
utilisateurs finaux peuvent causer des pro-
blemes de sécurité et endommager le pro-
duit et, par la suite, provoquer un incendie,
une inondation, une électrocution et des
blessures corporelles graves.

A titre d’exemple, mais sans s'y limiter,
vous devez vous adresser a des répara-
teurs professionnels autorisés ou a des ré-
parateurs professionnels agréés pour les
réparations suivantes : compresseur, circuit
de refroidissement, carte meére, carte d'in-
verseur, panneau d'affichage, etc.

Le fabricant/vendeur ne peut étre tenu res-
ponsable dans tous les cas o les utilisa-
teurs finaux ne se conforment pas a ce qui
précéde.

La disponibilité des pieces de rechange du
réfrigérateur que vous avez acheté est de
10 ans. Pendant cette période, les piéces
de rechange d'origine seront disponibles
pour faire fonctionner le réfrigérateur cor-
rectement.

La durée minimale de garantie du réfrigéra-
teur que vous avez acheté est de 24 mois.
Cet appareil est équipé d’'une source
d’éclairage de classe énergétique « G ».

La source d'éclairage de cet appareil ne
doit étre remplacée que par des répara-
teurs professionnels.

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

H ELEMENTS

PAPIER

Voir également
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2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 25]
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Nejdfive si prectéte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento vyrobek .

Zaregistrujte své produkty na www.register10.eu

Byli bychom radi, kdyby jste dosahli optimalni ucinnost tohoto vysoce kvalitniho vyrobku,
ktery byl vyroben pomoci nejmodernéjsich technologii. Pfed pouzitim produktu si pozorné
prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci.

Dbejte na v§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfirucce. Timto zplisobem
budete chrénit sebe a svij vyrobek pfed moznymi nebezpecimi. Uschovejte tento navod k
obsluze. Prilozte tuto priruc¢ku ke spotiebici, pokud jej odevzdate nékomu jinému.

V uzivatelské pfiru€ce jsou pouzivany nasledujici symboly, které se nachazi na
vyrobku:

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

[Of= 0]
- E N E HG * % Informace o modelu ulozené v databazi vyrobkd se daji ziskat

zadanim nésledujici webové stranky a vyhledanim identifikatoru
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) [vaseho modelu (*), ktery je uveden na energetickém stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Naskenujte QR kdéd na spotrebici, abyste se dostali k dalSim informacim.
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1 Pokyny pro ochranu zivotniho prostiredi

1.1 Likvidace obalovych materiala Jednotlivé ¢4sti obalu se proto musi
Obalovy materidl je recyklovatelny a je I|I§V|dqvat zpdp/ovednelaov plne[n SOUla(.j,u s
predpisy mistnich organd, které upravuji csS
oznacen recyklacnim symbolem @ likvidaci odpadu.
2 Vase chladnicka
Ne 1S
5 L] 1
10« { e
)
9 <
8« —i+—> 3
7 «
6 <
U
5« JU
R
4
1 * Nastavitelna dverni policka 2 *Drzak na vejce
3 *Police pro lahve 4 * Nastavitelné predni nohy
5 * Prehradky mrazaku 6 * Nadoba naled
7 * Chladici zadsuvka 8 * Nadoba na ovoce a zeleninu
9 * Nastavitelné police 10 * Skladaci koS na vino
11 * Ventilator 12 * Lampa osvétleni

*Voliteln&: Udaje v této uzivatelské pfiruéce
jsou schematické a nemusi presné
odpovidat vasemu vyrobku. Pokud vas
vyrobek neobsahuje prislusné ¢asti, tyto
informace se vztahuji na ostatni modely.

3 Instalace
Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
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3.1 Spravné misto pro instalaci

Pro instalaci vyrobku se obratte na
autorizovany servis. Pro pfipravu
spotrebice pro instalaci vyhledejte
informace v uzZivatelské pfirucce a ujistéte
se, ze jsou k dispozici pozadované
elektrické a vodovodni nastroje. Pokud ne,
pro usporadani téchto nastrojl podle
potieby se obratte na elektrikare a
vodoinstalatéfi.

+ Pro zabranéni vibracim umistéte vyrobek
na rovny povrch

+ Umistéte vyrobek alespor 30 cm od
radiatord, kamen a podobnych tepelnych
zdrojli a alespon 5 cm od elektrickych
trub

+ Pfi umisténi dvou chladnicek v pfilehlé
pozici, mezi dvéma jednotkami nechejte
vzdalenost nejméné 4 cm.

+ Uchovavejte produkt mimo pfimé
slunecni svétlo a na suchém misté.

+ Aby Vas vyrobek Gcinné fungoval,
vyZaduje dostatec¢ny obéh vzduchu.
Umistujete-li produkt ve vyklenku,
nezapomente mezi vyrobkem a stropem,
zadni sténou a bo¢nimi sténami
ponechat volny prostor nejméné 5 cm.

+ Zkontrolujte, zda je na svém misté
soucastka zajistujici ochranny odstup od
zdi (pokud je dodana s vyrobkem).

+ Pokud soucdastka neni k dispozici, nebo
pokud se ztratila nebo upadla, umistéte
vyrobek tak,aby mezi zadni sténou
vyrobk( a sténou mistnosti zlstal volny
prostor nejméné 5 cm. Volny prostor
vzadu je dllezity pro u¢inny provoz
vyrobku.

4 Provoz spotiebice

3.2 Pripevnéni plastovych klint

Kondenzator chladnicky se nachazi v zadni
Casti. Aby se minimalizovala spotfeba
energie a zvySila energetickd ucinnost,
horni a dolni ¢ast kondenzatoru se musi
stahnout dozadu a zajistit tak, jak je
zndazornéno na obrazk. Kdyz se
kondenzator zatdhne dozadu, konzoly se
zajisti a poloha kondenzatoru se zajisti.

=1~

3.3 Nastaveni nozek

Pokud vyrobek neni v rovnovazné poloze,
nastavte predni nastavitelné stojany jejich
otacenim smérem doprava nebo doleva.

| i

N W

3.4 Vystraha pied horkym
povrchem

Bocni stény vaseho produktu jsou vybaveny
trubkami chlazeni, které vylepsuiji chladici
systém. Pres tyto povrchy mUze téct
vysokotlaka kapalina, kterd mize zpUsobit
ohrev bocnich stén. Je to normalni a
nevyzaduje to udrzbu.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!
+ Vyrobek se pouziva pouze pro skladovani
potravin.

+ Pokud nebudete doma (napf. dovolend) a
nebudete delsi dobu pouzivat vyrobnik
ledu Icematic nebo davkovac vody,
vypnéte ventil vody. V opacném pfipadé
mze dojit k Uniku vody.

CS/30



Odpojeni vyrobku od sité

Odstrante néj jidlo, z divodu zabranéni
zapachu,

5 Priprava

+ Pockejte, az led roztaje, vyCistéte interiér
a nechte jej vyschnout, dvere nechte
otevrené, aby se neposkodily vnitini
plasty télesa.

Nejdrive si prectéte "Bezpecnostni pokyny"!

5.1 Co udélat pro usporu energie

Tento chladici spotfebi¢ neni urcen k
pouzivani jako vestavny spotrebic.

Pfi nakladani potravin nechte v
chladni¢ce dostatek mista pro zajisténi
dostatecné cirkulace vzduchu pro
chlazeni.

Protoze horky a vlhky vzduch se
nedostane pfimo do vaseho vyrobku,
kdyz nejsou dvirka zaviend, vyrobek se
optimalizuje ve stavajicich podminkach
tak, aby jidlo uvnitf bylo bezpec¢né
chranény. Za téchto okolnosti budou
funkce a soucasti, jako jsou kompresor,
ventilator, ohfiva¢, rozmrazovac,
osvétleni, displej atd., pracovat podle
potfeb s minimalni spotfebou energie.

V pripadé, Ze je k dispozici vice moznosti,
sklenéné police musi byt umistény tak,
aby nebyly blokovany vystupy vzduchu na
zadni sténé a nejlépe tak, aby vystupy
vzduchu zUstaly pod sklenénou polici.
Tato kombinace mize pomoci zlepsit
distribuci vzduchu a energetickou
ucinnost.

Pfi skladovani dirazné doporucujeme
pouziti spodni zasuvky.

K dosazeni optimalniho vykonu Ize pouzit
funkci rychlého zmrazeni (je-li k
dispozici), a to 24 hodin pred vlozenim
Cerstvych potravin do mraznicky.

Ve vétsiné pripadl staci funkci rychlého
zmrazovani 24 hodin po vlozeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po
urcité dobé se funkce rychlého zmrazeni
automaticky deaktivuje.

Pfi zmrazovani malého mnozZstvi potravin
Ize funkci rychlého zmrazovani po urcité
dobé deaktivovat, aby se zajistila Uspora
energie.

+ V zavislosti na funkcich tohoto vyrobku;
rozmrazovani zmrazenych potravin v
chladnéjsim prostoru zajisti Usporu
energie a zachovani kvality potravin.

+ Chcete-li do mraziciho prostoru
chladnicky vlozit maximalni mnozstvi
potravin, je tfeba vyjmout horni zasuvky a
potraviny umistit na draténé/sklenéné
police.

+ Umistéte jidlo, jak je uvedeno nize, a
dodrzujte vzdalenost od teplotniho Cidla
chladiciho prostoru. V pripadé pokud se
dotykaiji ¢idla, mGze se zvysit spotieba
energie zafizeni.

\_\/
L

« Jidlo ukladejte pomoci pouziti zasuvek v
chladicim prostoruy, s cilem zajisténi
uspory energie a ochrany potravin v
lepsich podminkach.

+ Baleni potravin nesmi byt v pfimém
kontaktu se snimacem teploty
umisténym v mrazicim prostoru.

5.2 Prvni uvedeni do provozu

Pied pouzitim produktu se ujistéte, Ze byly

provedeny vSechny nezbytné pfipravy v

souladu s pokyny uvedenymi v kapitolach

,Bezpecnostni instrukce" a "Instalace”.

+ Pred pouzitim vyrobku pockejte alespon
2 hodiny, aby se zajistila Gplna ucinnost
chlazeni.
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+ Nechte produkt bézet bez umisténi
jakychkoli potravin uvnitf po dobu 6 hodin
a dvirka produktu by méla byt co nejvice
zaviena.

+ Zména teploty zplisobena oteviranim a
zaviranim dvifek béhem pouzivani
vyrobku muze bézné vést ke kondenzaci
na dvefich/policich a sklenénych
nadobach umisténych ve vyrobku.

+ Kdyz se kompresor zapne, uslysite zvuk.
Je normalni, ze vyrobek vydava hluk, i
kdyz kompresor neni v provozu, protoze v
chladicim systému se mize stlacovat
kapalina a plyn.

+ Je normalni, ze se predni hrany produktu
ohreji. Tyto oblasti jsou navrzeny tak, aby
se zahrali, s cilem zabranéni kondenzace.

+ U nékterych modeld se panel indikatoru
automaticky vypne po 1 minutach po
zavreni dvefi. Znovu se aktivuje kdyz se
dvere oteviou nebo po stisknuti tlacitka.

6 Pouzivani vaseho spotiebice

5.3 Klimaticka tfida a definice

Prohlédnéte si klimatickou tfidu na
typovém §titku zafizeni. Podle klimatické
tfidy se na va$e zafizeni vztahuje jedna z
nasleduumch informaci.
+ SN: Dlouhodobé mirné podnebi: Toto
chladici zafizeni je uréeno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 10 °C do 32 °C.

+ N: Mirné podnebi: Toto chladici zafizeni
je uréeno k pouzivani pfi teplotach okoli
od 16°C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur¢eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 38°C.

+ T: Tropické podnebi: Toto chladici
zafizeni je ur¢eno k pouzivani pfi
teplotach okoli od 16°C do 43°C.

6.1 Ovladaci panel produktu

Provozni teplota se nastavuje pomoci
regulatoru teploty.

Warm <+@—e—e—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

0=Chlazeni systému vypnuto
1=Nejnizsi nastaveni chlazeni (nejteple;jsi
nastaveni)

5=Nejvyssi nastaveni chlazeni
(nejchladnéjsi nastaveni)

Primérna teplota v chladicim prostoru by

méla byt pfiblizné +4°C.

Vyberte nastaveni podle pozadované

teploty.

Upozornujeme, Ze v chladicim prostoru

budou rGizné teploty.

Nejchladnéjsi zéna se nachazi tésné nad

nadobou na ovoce a zeleninu.

Vnitini teplota zavisi také na okolni teploté,

frekvenci otevirani dvefi a mnozstvi

potravin ulozenych v chladnicce.

Casté otevirani dvifek zpdsobuje zvyseni

vnitfni teploty.

Proto se doporucuje, abyste dvere po jejich

otevreni z jakéhokoli dGivodu co nejdrive

zavreli.

Vnitini teplota vasi chladnicky se miize

ménit z nasledujicich divodu:

+ Sezoénni teploty;

- Casté otevirani dvefi a jejich dlouhodobé
ponechani otevienych;
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+ Vkladani potravin do chladnicky, aniz
byste pockali, az dosahnou pokojové
teploty;

+ Umisténi chladnic¢ky v mistnosti (napf.
vystaveni slunecnimu zareni).

Ménici se vnitini teplotu z téchto davodu

mUZete upravit pomoci termostatu.

Teplotu Ize nastavit v rozmezi 1-8 °C pro

chladici prostor a v rozmezi -24 az -15 °C
pro mrazici prostor. Nastavitelné hodnoty
teploty se mohou lisit za predpokladu, Ze

jsou v téchto rozmezich podle specifikaci
vyrobku.

Cs

6.2 Ukladani potravin v chladicim prostoru

Ukladani potravin v chladicim prostoru
Pokud se dvere prihradky ¢asto oteviraji
a zaviraji a zUstavaji dlouho otevrené,
teplota v prihradce se vyrazné zvysi, coz
mdzZe snizit Zivotnost potravin a zplsobit
jejich znehodnoceni.

Aby nedoslo ke zméné zapachu a chuti,
potraviny by mély byt skladovany v
uzavienych nadobach.

Chcete-li dosahnout lepsiho a
homogennéjsiho chlazeni, umistéte
potraviny oddélené tak, aby jimi mohl
proudit studeny vzduch.

Zajistéte proudéni vzduchu ponechanim
prostoru mezi potravinami a vnitrni
sténou. Pokud potraviny oprete o zadni
sténu, mohou zamrznout.

Uvarena tepla jidla pred ulozenim do
chladnicky zchladte na pokojovou
teplotu. Potom mUzete vlazny pokrm
umistit do spodnich polic chladnicky.
Teplé potraviny umistéte dale od potravin
podléhajicich zkaze.

Davejte pozor zejména na to, abyste
nemichali potraviny prodavané jako
zmrazené s Cerstvymi potravinami.
Mrazené potraviny rozmrazujte v
prihradce pro Cerstvé potraviny. Timto
zpUsobem mizete chladit prihradku na
Cerstvé potraviny pomoci mrazenych
potravin a Setfit energii.

Skladovani nezralého tropického ovoce
(mango, melouny, papaja, banany,
ananas) v chladni¢ce muze urychlit
proces zrani. To se nedoporucuje,
protoze se tim zkrati doba skladovani.
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Cibuli, Cesnek, zdzvor a jinou kofenovou
zeleninu skladujte v tmavych a chladnych
prostorach, nikoli v chladnicce.

Pokud zjistite, ze se v chladnicce
pokazila néjaka potravina, vyhodte ji a
vycCistéte prislusSenstvi, které s ni prislo do
kontaktu.

Abyste jidla, jako jsou polévky a duSena
jidla, ktera se vafi ve velkych hrncich,
rychle ochladila, miZzete je dat do
chladnicky tak, ze je rozdélite do
vlastnich mélkych nadob.

Nebalené potraviny umistéte mimo vajec.
Ovoce a zeleninu skladujte oddélené a
jednotlivé druhy skladujte spolu
(napriklad jablka s jablky, mrkev s mrkvi).
Zelenou zeleninu vyjméte z plastového
sacku a po zabaleni do papirového
rucniku nebo susici utérky ji viozte do
chladnicky. Pokud tento typ potravin pred
ulozenim do chladnicky omyjete,
nezapomente je vysusit.

VIhké prostredi a zaroven proudéni
vzduchu vytvorite tak, ze ovoce a
zeleninu, které jsou nachylné k vysychani,
budete uchovavat v perforovanych nebo
neuzavienych plastovych saccich.

Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pripadd, kdy jsou v
prostredi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delSi dobu ve slozce pro
Cerstvé vyrobky i ve sloZzce mraznicky.



Ukladejte potraviny na riizna mista podle jejich vlastnosti:

Potraviny

Umisteéni

Vajicka

Poli¢ka ve dverfich

MIécné vyrobky (maslo, syr)

Pokud je k dispozici, pfihradka s nulovym stupném
(pro snidani)

Ovoce, zelenina a zelen

Prihradka na ovoce a zeleninu, nddoba na ovoce a
zeleninu (Crisper) nebo

Prihradka EverFresh+ (je-li k dispozici)

Cerstvé maso, drilbeZ, ryby, klobésy atp. Vafené potraviny

Pokud je k dispozici, pfihradka s nulovym stupném
(pro snidani)

Potraviny pfipravené k podavani, balené vyrobky,
konzervované potraviny a okurky

Horni police nebo dverni policka

Népoje, lahve, pepr a ob&erstveni

Poli¢ka ve dvefich

Ukladani potravin v mrazicim prostoru

Funkci rychlého zmrazovani mizete
aktivovat 4-6 hodin pred funkci
zmrazovani a provést rychlejsi chlazeni.
Teplé pokrmy pred vlozenim do
mraziciho prostoru zahrejte na pokojovou
teplotu.

Potraviny, které se maji zmrazit, rozdélte
na porce s velikosti které Ize
konzumovat, a zmrazte je v
samostatnych bali¢cich.

Pred vlozenim potravin do mraznicky se
doporucuje jejich zabaleni.

Abyste zabranili uplynuti doby
skladovani, napiste na obal datum, ¢as a
nazev vyrobku podle doby skladovani
rliznych potravin.

Potraviny, které jste rozmrazili, rychle
zkonzumujte. Rozmrazené potraviny
nelze znovu zmrazit, pokud nejsou
tepelné zpracovany. Po rozmrazeni neni
bezpecné konzumovat opétovné
zmrazené Cerstvé potraviny bez tepelné
Upravy.

Pfi zmrazovani Cerstvych potravin je
neddavejte do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami. V opaéném pfipadé se
zmrazené potraviny rozmrazi.

Skladovani potravin, které se prodavaji
zmrazené

Pfi skladovani potravin dodrzujte Casové
obdobi uvedené v téchto pokynech.

V zajmu ochrany kvality potravin
dodrzujte co nejkratsi Casovy interval
mezi ndkupni transakci a skladovanim.
Kupujte mrazené potraviny, které jsou
skladovany pfi teploté -18 °C nebo nizsi.
Vyhnéte se ndkupu potravin, jejichz obaly
jsou pokryty ledem atp. To znameng, Ze
vyrobek mohl byt ¢aste¢né rozmrazen a
znovu zmrazen. Teplota ovliviuje kvalitu
potravin.

Skladujte potraviny po dobu
doporuéenou vyrobcem. Z mraznicky
vyjméte jen tolik potravin, kolik
potfebujete.

Pokud je vas vyrobek (v tabulce
doporucenych nastavenych hodnot)
nastaven na uvedené nastavené hodnoty,
potraviny si kromé pfipadd, kdy jsou v
prostiedi extrémni okolnosti, zachovaji
svou Cerstvost delsi dobu ve sloZce pro
Cerstvé vyrobky i ve slozce mraznicky.
Pokud je prihradka na Cerstvé potraviny
nastavena na nizsi teplotu, Cerstvé ovoce
a zelenina mohou byt ¢aste¢né
zmrazeny.

Dvouhvézdickové prihradky jsou vhodné
pro pfedmrazené potraviny. Lze v nich
skladovat zmrzlinu a kostky ledu.
Potraviny zmrazujte jen ve 4
hvézdickovém prostoru.
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Nejdelsi doba

Maso a ryby Pfiprava skladovani
(mésice)
Nakrajejte je o tloustce 2 cm a polozte mezi né folii
Steak S - N e 6-8
nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Vyprézen Zabajlte kou,sl_(ly masa nebo jejich pevné obalte 68
stre¢ovou folii
Kostky Na malé kousky 6-8
Teleci N PRV - IR — -
Rizky, kotlety Um|sten|mvfolle mezi nakréjené platky nebo jejich pevné 68
obalte streCovou félii
Kotlety Um|sten|mvfolle mezi kousky masa nebo je specidlné 48
obalte streCovou félii
Vyprézen Zab.’izlte kou:sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 28
o stre¢ovou folii
Ovcei - — — — -
maso Kostky Zabalte mlgte maslo_fio mraziciho sacku, nebo jej pevné 28
obalte stre¢ovou félii
Vyprézent Zabélte kou,sl'<’y masa nebo jejich pevné obalte 812
streCovou folii
Steak Nakra'je'j.te jeo tl9ustce 2 cma poIozTeﬂmezi né folii 8-12
L. nebo jejich pevné obalte strecovou folii
Hoveal Kostk N 1é kousk 8-12
Masné maso ostky a malé kousky -
vyrobky Varené maso Zabalte ho v malych kouscich do kapsy na mrazeni 8-12
Mleté maso Bez koreni, v plochych pytlich 1-3
Droby (kusy) V kouscich 1-3
Fer[nentovana Klobasa - Je tieba je zabalit, i kdyz maji vlastni obal. 1-3
saldm
Sunka Umisténim félie mezi nakrajené platky 2-3
Kureci a kr(iti maso Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Kachna Zabalenim do félie (porce by nemély presahnout 2,5 kg) 4-6
Drdbez a Zabalenim do foli by nemély presahnout 2,5 k
zvéfina Jelen, krdlik, srnka gémm.omﬂ@mgymmwm%amu, 9 6-8
a jejich kosti musi byt oddéleny)
Sladkovodni ryby (pstruh, 9
kapr, jefab, sumec)
Libové ryby (morsky vik,
pakambala velkd, morsky 4-6
jazyk) Po duikladném vycisténi vnitfnosti a $upin jejich omyjte
snygf);lfé o Mastné ryby (bonito, ﬁlvysué’tg av pfipadé potfeby jim odfiznéte ocasni a
plody makrela, lufara, parma, avove casti. 2-4
ancovicky)
Mekkysi Vycisténé a v pytlich 4-6
Kavidr Ve vlastnim obaluy, v hlinikovych nebo plastovych 2.3

nadobdach

"Cas skladovéni uvedeny v tabulce je
zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."
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Nejdelsi
Ovoce a zelenina Priprava doba
P skladovani
(mésice)
Fazole Pc_) umyti a nakrajeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vyloupeni a umyti Sokovym varem 2 minuty 10-12
Zeli Po vy¢isténi Sokovym varem 1 - 2 minuty 6-8
Mrkev Pq umyti a nakrdjeni na malé kousky Sokovym varem po dobu 3-4 12
minuty
. Po odfiznuti stonky, rozdélenim na dvé ¢asti a oddélenim semen
Pepf L R 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a o¢isténi Sokovym varem 2 minuty 6-9
Pér Po nasekanym a vycisténi Sokovym varem 5 minut 6-8
Kvétak Po f)ddgle'nl Iis’tu a nakrajeni jadra na kousky Sokovym varem v 1012
troSe citrénové vody po dobu 3 - 5 minut
Lilek Pg umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 4 10-12
minuty
Dyné PQ umyti a nakrajeni na 2 cm kousky Sokovym varem po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zlehka osmahneme na oleji a vytlatime na ném citron 2-3
Kukufice Ocisténim a zabalenim jako palice nebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisténi a nakréjeni Sokovym varem po dobu 2-3 minuty 8-10
Meruniky a broskve Rozdélime na polovinu a vybereme pecky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oloupani 8-12
Pecené ovoce Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Svestky, tfesné, visné Po umyti a odstranéni stopek 8-12
"Cas skladovani uvedeny v tabulce je
zaloZen na skladovaci teploté -18 °C."
MIééné vyrobky. Priprava Nejdelsi doba skladovani Podminky skladovani
(mésice)
MiZe byt ponechan v plvodnim
Umnisténim folie mezi obalu na kratkodobé uskladnéni.
Syr (kromé syra feta) nakraiené platk 6-8 Na dlouhodobé skladovani
) platky zabalte do alobalu nebo plastové
félie.
Mdslo, margarin Ve vlastnim obalu 6 ve vlast’nlm olbalu’nebo v
plastovych nadobach
"Cas skladovani uvedeny v tabulce je pokojové teploté 25°C za 24 hodin na
zalozen na skladovaci teploté -18 °C." kazdych 100 litrG objemu mraziciho
"Mnozstvi Cerstvych potravin, které |ze prostoru.
zmrazit po urcitou dobu, je uvedeno na Potraviny mohou byt zachovany po delsi
typovém Stitku." dobu pouze pri teploté do teploty -18 °C.
Podrobnosti o mrazniéce Potraviny mlzete udrZovat Cerstvé po dobu
Podle normy IEC 62552 musi mit nékolika mésicl (v mrazni¢ce na nebo pod

mrazni¢ka kapacitu pro zmrazeni 4,5 kg teplotou -18 °C).

potravin pfi teploté -18°C nebo nizsi pfi
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Potraviny které maji byt zmrazeny nesmi
prijit do kontaktu s jiz zmrazenymi
potravinami uvniti mraznic¢ky z dGvodu
zabranéni jejich ¢aste¢nému rozmrazeni.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pro
prodlouzeni doby zmrazeného skladovani.
Po filtraci dejte jidlo do vzduchotésnych
baleni a umistéte jej v mraznic¢ce. Banany,
rajCata, hlavkovy salat, celer, varené vejce,
brambory a podobné potraviny
nezmrazujte. V pfipadg, Ze jsou tyto
potraviny zmrazeny, negativné to ovlivni jen
jejich vyzivové hodnoty a konzumni
vlastnosti. Nejedna se o hnilobu, ktera by
ohroZovala lidské zdravi.

VYLOUCENIi ODPOVEDNOSTI

Umisténi potravin

Police v mrazicim prostoru: Rizné
mrazené potraviny jako maso, ryby,
zmrzlina, zelenina atp.

Police v chladicim prostoru: Potraviny
uvniti hrnc, talife s uzavérem a obaly s
uzavérem, vejce (v uzavieném obalu)
Policky na dverich chladiciho prostoru:
Malé a balené potraviny nebo napoje
Crisper: Zelenina a ovoce

Prihradka na cerstvé potraviny: Lahtdky
(snidané, masné vyrobky spotiebované v
kratkém case)

Neékteré (jednoduché) poruchy muze
koncovy uzivatel adekvatné vyresit bez
jakychkoli bezpecnostnich rizik nebo
nebezpecného pouziti, pokud se tyto chyby
opravi v mezich stanovenych limity a v
souladu s nasledujicimi pokyny (viz ¢ast
,Samoprava”).

Proto, pokud neni v nize uvedené ¢asti
»Samoprava“ povoleno néco jiného, opravy
budou adresovany registrovanym
profesiondlnim opravnam, a z divodu
predchazeni problémim s bezpecnosti.
Registrovany profesionalni opravar je
profesionalni opravar, jemuz vyrobce udélil
pristup k pokyniim a seznamu néahradnich
dild tohoto produktu v souladu s metodami
popsanymi v legislativnich aktech podle
smérnice 2009/125/ES.

OvS§em zarucni opravy miiZe provadét
pouze ten servis (tedy opravnéna odborna
opravna), jehoz telefonni ¢islo naleznete v
navodu/v zarucnim listé nebo ziskate u
svého autorizovaného prodejce.
Upozornujeme tedy, Ze opravy provedené
odbornymi servisy (které nejsou
spolec¢nosti opravnéni) vedou k poruseni
zaruky.

Samooprava

Koncovy uzivatel si mize sam opravit
vyhradné nasledujici nahradni dily: kliky
dveri, zavésy dveri, zasobniky, kose a
tésnéni dvefi (aktualizovany seznam je k
dispozici na od 1. bfezna 2021).

Kromé toho, aby se zajistila bezpecnost
vyrobku a predeslo se riziku vazného
poranéni, musi byt tato samooprava
provedena podle pokynd uvedenych v
navodu k pouZiti pro samoopravu nebo
pokyn( dostupnych na strance . V zdjmu
vasi bezpecnosti odpojte vyrobek od
elektrické sité dfive, nez se pokusite o
vlastni opravu.

Opravy nebo pokusy o opravu provedené
koncovymi uzivateli u dild, které nejsou
soucasti tohoto soupisu, nebo které nejsou
v souladu s pokyny v navodu pro vlastni
opravy nebo s pokyny, které jsou k dispozici
na,, mohou vést ke vzniku bezpecnostnich
rizik, ktera nespadaji do odpovédnosti
spolecnosti, a vedou k propadnuti zaruky
na vyrobek.

Proto se dlrazné doporucuje, aby se
koncovi uzivatelé zdrZeli pokust o
provedeni oprav, které nespadaji do
uvedeného seznamu nahradnich dild, a v
takovém pripadé kontaktujte autorizované
profesiondlni opravny nebo registrované
profesiondlni opravny. Naopak, takové
pokusy koncovych uzivatelG mohou
zpUsobit problémy s bezpeénosti a
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poskodit produkt a nasledné zpUsobit
pozar, vytopeni, elektricky zasah a vazné
zranéni osob.

Napfiklad, ale ne vyluéné, nasledujici
opravy musi byt adresovany autorizovanym
odbornym servisem nebo registrovanym
odbornym servisem: kompresor, chladici
okruh, hlavni deska, deska ménice, deska
displeje atp.

Vyrobce/prodavajici nemdize byt v zadném
pfipadé odpovédny za pripad, kdy koncovi
uzivatelé nedodrzi vysSe uvedena
ustanoveni.

Dostupnost nahradnich dil pro chladnickuy,
kterou jste si zakoupili, je 10 let. Beéhem
tohoto obdobi budou k dispozici originalni
nahradni dily pro spravny provoz chladnicky
Minimalni zaru¢ni doba na vami
zakoupenou lednicku je 24 mésic(.

Tento vyrobek je vybaven svételnym
zdrojem energetické tfidy "G".

Svételny zdroj v tomto vyrobku mize
vymeénit pouze odborny servis.

Viz téz

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 25]
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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,
ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si
tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.

V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[OFEHO]
- E N E HG * % Informécie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |ho modelu (*), ktory je uvedeny na energetickom Stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Ak chcete ziskat dalSie informacie, naskenujte QR kod na svojom spotrebici
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materidlov  Jednotlivé Casti obalu sa preto musia lik-

vidovat zodpovedne a v plnom sulade s
predpismi miestnych organov, ktoré upra-

oznaceny recyklatnym symbolom @ vuju likvidaciu odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vasa chladnicka

Ne 1S
5 L] 1
10« { e
)
9 <
8« —i+—> 3
7 «
6 <
U
5« 00
R
4
1 * Nastavitelna dverova policka 2 * Drziak na vajcia
3 *Polica na flase 4 * Nastavitelné predné nohy
5 * Mraziaci priestor 6 * Drziak na l'ad
7 *Chladiaca zasuvka 8 * Ndadoba na ovocie a zeleninu (Cris-
per)
9 * Nastavitelné police 10 * Skladaci koS na vino
11 * Ventilator 12 * Osvetlovacia lampa
*Volitel'né: Obrazky v tejto uzivatel'skej vas vyrobok neobsahuje prislusné casti,
prirucke su schematické a nemusia sa tieto informacie sa vztahuju na ostatné
presne zhodovat s vasim produktom. Ak modely.

3 Instalacia

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
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3.1 Spravne miesto pre instalaciu

Pre instalaciu spotrebica sa obratte na au-

torizovany servis. Pre pripravu spotrebica

pre instalaciu vyhladajte informacie v uzi-
vatel'skej priruCke a uistite sa, Ze st k dis-
pozicii pozadované elektrické a vodovodné
nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
nastrojov podla potreby sa obratte na
elektrikara a vodoinsStalatéra.

+ Pre zabréanenie vibraciam umiestnite vy-
robok na rovny povrch.

+ Umiestnite vyrobok aspon 30 cm od ra-
diatorov, peci a podobnych tepelnych
zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych rar.

+ Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho sIneéného svetla a na suchom
mieste.

+ Vas vyrobok pre svoje efektivne fungova-
nie vyzaduje dostatoc¢nu cirkulaciu
vzduchu. Ak vyrobok umiestnite do vy-
klenku, nezabudnite ponechat medzi vy-
robkom a stropom, zadnou stenou a boc-
nymi stenami volny priestor aspon 5 cm.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru voci zadnej stene
nachdadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).

+ Ak komponent nie je k dispozicii, alebo
ak sa stratil ¢i spadol, umiestnite vyrobok
tak, aby medzi zadnou stenou vyrobkov a

3.2 Pripevnenie plastovych klinov

Kondenzator chladni¢ky sa nachadza v za-
dnej Casti. Aby sa minimalizovala spotreba
energie a zvysila energeticka ucinnost,
hornda a dolnéa ¢ast kondenzatora sa musi
stiahnut dozadu a zaistit tak, ako je znazor-
nené na obrazku. Ked' sa kondenzator po-
tiahne dozadu, konzoly sa zaistia a poloha
kondenzatora sa zaisti.

=l

- -i“ ™ -
|

3.3 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovnovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i

N W

3.4 Vystraha pred horucim povr-
chom

Bocné steny vasho produktu su vybavené
rurkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci

stenou miestnosti zostal vol'ny priestor
najmenej 5 cm. Volny priestor vzadu je
déblezity pre efektivnu prevadzku vyrobku.

4 Prevadzka spotrebic¢a

systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-
kotlakova kvapalina, ktord méze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyzaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!

Vyrobok sa pouziva iba na skladovanie
potravin.

+ Ak nebudete doma (napr. dovolenka) a
nebudete dlhsiu dobu pouzivat Icematic
alebo davkovac vody, vypnite ventil vody.
V opacnom pripade moze doéjst k Gniku
vody.
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Odpojenie vyrobku od siete
+ Odstrante z neho jedlo, z dévodu za-
branenia vzniku zapachu,

5 Priprava

Pockajte, kym sa I'ad roztopi, vycistite in-
teriér a nechajte ho vyschnut, dvere
nechajte otvorené, aby sa neposkodili
vnutorné plasty telesa.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny*!
5.1 Co urobit pre Gsporu energie

+ Tento chladiaci spotrebi€ nie je urceny na

pouzivanie ako vstavany spotrebic.

Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-

nicke dostatok priestoru, aby bola zabez-

pecena dostato¢na cirkuldcia vzduchu na
chladenie.

+ PretoZze horuci a vihky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie su
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpeéne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a
sucasti, ako su kompresor, ventilator,
ohrieva¢, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.

« V pripade, ze je k dispozicii viacero moz-
nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepSie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-
nou policou. Tato kombinacia moéZe po-
moct zlepsit distribuciu vzduchu a ener-
getickud ucinnost.

+ Pri skladovani dérazne odportéame po-
uzitie spodnej zasuvky.

+ Na dosiahnutie optimdalneho vykonu je
mozné pouzit funkciu rychleho zmraze-
nia (ak je k dispozicii), a to 24 hodin pred
vlozenim Cerstvych potravin do mraznic-
ky.

+ Vo vacsine pripadov staci funkcii rych-
leho zmrazovania 24 hodin po vloZeni
Cerstvych potravin do mraznicky. Po urci-
tom ¢ase sa funkcia rychleho zmrazenia
automaticky deaktivuje.

* Pri zmrazovani malého mnozstva po-
travin mozno funkciu rychleho zmrazova-
nia po urcitom Case deaktivovat, aby sa
zabezpecila Gspora energie.

+ V zavislosti na funkciach tohto vyrobku; m

rozmrazovanie zmrazenych potravin v
chladnejSom priestore zaisti Usporu ener-
gie a zachovanie kvality potravin.
+ Ak chcete do mraziaceho priestoru chlad-
nicky vlozit maximalne mnozstvo po-
travin, treba vybrat horné zasuvky a po-
traviny umiestnit na drétené/sklenené
police.
Umiestnite potraviny podla nasledujtce-
ho obrazka, pricom dodrzujte vzdialenost
od snimaca teploty chladiaceho pries-
toru. Ak su v kontakte so snimac¢om, mé-
Ze sa zvysit spotreba energie spotrebica.

\_\/
L

+ Jedlo ukladajte pomocou pouzitia zasu-
viek v chladiacom priestore, s cielom za-
bezpecenia Uspory energie a ochrany po-
travin v lepSich podmienkach.

+ Balenia potravin nesmu byt v priamom
kontakte so snimacom teploty umiest-
nenym v mraziacom priestore.

5.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, ze ste vy-

konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-

mi v ¢astiach ,Bezpecnostné pokyny“ a ,In-

Stalacia“.

+ Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila Gplna ucin-
nost chladenia.
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+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt ¢o najviac zatvorené.

+ Zmena teploty spésobena otvaranim a
zatvaranim dvierok pocas pouzivania vy-
robku moze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

+ Ked sa kompresor zapne, budete pocut
zvuk. Je normalne, ze vyrobok vydava
hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,
pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

+ Je normalne, ze predné okraje vyrobku su

teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-

nie, aby sa zabranilo kondenzacii

Pri niektorych modeloch sa panel indika-

tora automaticky vypne po 1 minute po

zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuju ked' sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tlacidla.

6 Pouzivanie vasho spotrebica

5.3 Klimaticka trieda a definicie

Pozrite si klimatickd triedu na typovom $tit-
ku zariadenia. Podla klimatickej triedy sa
na vase zariadenie vztahuje jedna z na-
sledujucich informdcii.

+ SN: DIhodobé mierne podnebie: Toto
chladiace zariadenie je uréené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 10 °C do 32
°C.

+ N: Mierne podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je uréené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebie: Toto
chladiace zariadenie je uréené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 16 °C do 38
°C.

+ T: Tropické podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je uréené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 43 °C.

6.1 Ovladaci panel produktu

Prevadzkova teplota sa nastavuje pomocou
regulatora teploty.

Warm <+@—e—e—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(On Min. Max.

0=Chladenie systému vypnuté

1=NajnizZSie nastavenie chladenia (najtep-
lejSie nastavenie)

5=Najvyssie nastavenie chladenia (najc-
hladnejsie nastavenie)

Priemerna teplota v chladiacom priestore
by mala byt priblizne +4°C.

Vyberte nastavenie podla poZzadovanej tep-
loty.

Upozoriujeme, ze v chladiacom priestore
budu rézne teploty.

NajchladnejSia zéna sa nachadza tesne
nad nadobou na ovocie a zeleninu (Cris-
per).

Vnutorna teplota zavisi aj od teploty okolia,
frekvencie otvdrania dveri a mnozstva po-
travin ulozenych v chladnicke.

Casté otvaranie dvierok sposobuje zvysenie
vnutornej teploty.

Preto sa odportca, aby ste dvere po ich ot-
voreni z akéhokolvek dévodu ¢o najskor za-
tvorili.
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Vnutorna teplota vasej chladnicky sa mo6ze
menit z nasledujicich dévodov:

Sezonne teploty;

Casté otvéranie dveri a ich dlhodobé
ponechanie otvorenych;

Vkladanie potravin do chladnicky bez to-
ho, aby ste pockali, kym dosiahnu izbovu
teploty;

Umiestnenie chladnicky v miestnosti (na-
pr. vystavenie slnecnému Ziareniu).

Meniacu sa vnutornu teplotu z tychto dévo-
dov mozete upravit pomocou termostatu.

Teplotu moZno nastavit v rozmedzi 1-8 °C
pre chladiaci priestor a v rozmedzi -24 az
-15 °C pre mraziaci priestor. Nastavitelné
hodnoty teploty sa mé6Zu lisit za predpo-
kladu, ze st v tychto rozsahoch podla Spe-
cifikacii vyrobku.

6.2 Ukladanie potravin v chladiacom priestore

Ukladanie potravin v chladiacom pries-
tore

Ak sa dvere priehradky ¢asto otvaraju a
zatvaraju a zostavaju dlho otvorené, tep-
lota v priehradke sa vyrazne zvysi, ¢o mé-
Ze znizit zivotnost potravin a sposobit ich
znehodnotenie.

Aby nedoslo k zmene zapachu a chuti,
potraviny by sa mali skladovat v uzavre-
tych nadobach.

Ak chcete dosiahnut lepsie a homogén-
nejSie chladenie, umiestnite potraviny od-
delene tak, aby nimi mohol prudit studeny
vzduch.

Zabezpecte prudenie vzduchu ponecha-
nim priestoru medzi potravinami a
vnutornou stenou. Ak potraviny opriete o
zadnu stenu, mézu zamrznut.

Uvarené teplé jedla pred ulozenim do
chladnicky schladte na izbovu teplotu.
Potom mézete vlazny pokrm umiestnit
do spodnych polic chladni¢ky. Teplé po-
traviny umiestnite dalej od potravin pod-
liehajucich skaze.

Dévajte pozor najma na to, aby ste ne-
miesali potraviny predavané ako mrazené
s Cerstvymi potravinami.

Mrazené potraviny rozmrazujte v prieh-
radke pre Cerstvé potraviny. Tymto sp6-
sobom mézete chladit priehradku na
Cerstvé potraviny pomocou mrazenych
potravin a Setrit energiu.

Skladovanie nezrelého tropického ovocia
(mango, meloény, papéja, banany, ananas)
v chladnicke m6ze urychlit proces do-
zrievania. To sa neodporuca, pretoze to
spOsobi skratenie ¢asu skladovania.

+ Cibulu, cesnak, zazvor a ina korenovu ze-
leninu skladujte v tmavych a chladnych
priestoroch, nie v chladnicke.

+ Ak zistite, Ze sa v chladnicke pokazila

nejaka potravina, vyhodte ju a vycistite

prislusenstvo, ktoré s nou prislo do kon-
taktu.

Aby ste jedl|3, ako su polievky a dusené

jedld, ktoré sa varia vo velkych hrncoch,

rychlo ochladili, mézete ich dat do chlad-
nicky tak, ze ich rozdelite do vlastnych
plytkych nadob.

+ Nebalené potraviny umiestnite mimo va-
jec.

+ Ovocie a zeleninu skladujte oddelene a
jednotlivé druhy skladujte spolu (napri-
klad jablka s jablkami, mrkvu s mrkvou).

+ Zelenu zeleninu vyberte z plastového
vrecka a po zabaleni do papierového ute-
raka alebo susiacej utierky ju vlozte do
chladnicky. Ak tento typ potravin pred
uloZzenim do chladni¢ky umyjete, neza-
budnite ich vysusit.

+ VIhké prostredie a zaroven prudenie
vzduchu vytvorite tak, Ze ovocie a zeleni-
nu, ktoré st nachylné na vysychanie, bu-
dete uchovavat v perforovanych alebo
neuzavretych plastovych vreckach.

+ Ak je vas vyrobok (v tabulke odporiéa-
nych nastavenych hodnét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v priecinku pre Cerstvé vy-
robky aj v prieCinku mraznicky.
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Ukladajte potraviny na r6zne miesta podla ich vlastnosti:

Potraviny

Miesto

Vajce

Dverova polica

Mlie¢ne vyrobky (maslo, syr)

Ak je k dispozicii, priehradka s nulovym stupriom (pre
ranajky)

Ovocie, zelenina a zelen

Priehradka na ovocie a zeleninu, nddoba na ovocie a
zeleninu (Crisper) alebo

Priehradka EverFresh+ (ak je k dispozicii)

Cerstvé maso, hydina, ryby, klobésy atd. Varené potraviny

Ak je k dispozicii, priehradka s nulovym stupriom (pre
ranajky)

Potraviny pripravené na poddvanie, balené vyrobky, konzer-

vované potraviny a uhorky

Horné police alebo dverové polica

Népoje, flase, korenie a ob¢erstvenie

Dverova polica

Ukladanie potravin v mraziacom priestore

+ Funkciu rychleho zmrazovania mozete
aktivovat 4-6 hodin pred funkciou
zmrazovania a vykonat rychlejsie
chladenie.

+ Teplé pokrmy pred vloZenim do
mraziaceho priestoru zohrejte na izbovu
teplotu.

« Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte

na porcie s velkostou ktoré je mozné
konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
nych bali¢koch.

+ Pred vlozenim potravin do mraznicky sa
odportcéa ich zabalenie.

+ Aby ste zabranili uplynutiu doby sklado-

vania, napiste na obal datum, ¢as a nazov

vyrobku podla doby skladovania réznych
potravin.

« Potraviny, ktoré ste rozmrazili, rychlo
skonzumujte. Rozmrazené potraviny sa
nedaju znova zmrazit, pokial nie su tepel-
ne spracované. Po rozmrazeni nie je bez-
pecné konzumovat op&dtovne zmrazené
Cerstvé potraviny bez tepelnej Upravy.

+ Pri zmrazovani ¢erstvych potravin ich
neddvajte do kontaktu s uz zmrazenymi
potravinami. V opaénom pripade sa
zmrazené potraviny rozmrazia.

Skladovanie potravin, ktoré sa predavaju

mrazené

+ Pri skladovani potravin dodrziavajte
Casové lehoty uvedené v tychto poky-
noch.

V zaujme ochrany kvality potravin dodr-
Ziavajte ¢o najkratsi ¢asovy interval
medzi ndkupnou transakciou a skladova-
nim.

Kupujte mrazené potraviny, ktoré su
skladované pri teplote -18 °C alebo niz-
Sej.

Vyhnite sa nakupu potravin, ktorych obaly
sU pokryté ladom atd’. To znameng, ze
vyrobok mohol byt ¢iastocne rozmrazeny
a znovu zmrazeny. Teplota ovplyviuje
kvalitu potravin.

Potraviny skladujte po dobu odpori¢anu
vyrobcom. Z mrazni¢ky vyberte len tolko
potravin, kolko potrebujete.

Ak je vas vyrobok (v tabulke odporica-
nych nastavenych hodnoét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v priecinku pre Cerstvé vy-
robky aj v prie€inku mraznicky.

Ak je priehradka na Cerstvé potraviny na-
stavenad na nizsiu teplotu, ¢erstvé ovocie
a zelenina mézu byt CiastoCne zmrazené.
Dvojhviezdi¢kové priehradky si vhodné
na predmrazené potraviny. Mozno v nich
skladovat zmrzlinu a kocky I'adu.
Potraviny zmrazujte len v 4 hviezdic-
kovom priestore.
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Najdlhsia doba

Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak . M " 6-8
alebo ich pevne obalte strecovou féliou
s Zabalte kiisky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou
Vyprazanie £5li 6-8
Sliou
Kocky Na malé kusky 6-8
Telacina f - i o nl4 f
Rezne, kotlety Umiestnenim follg medZ|’ngkraJane platky alebo ich 68
pevne obalte stre¢ovou féliou
Umiestnenim félie medzi kiisky mésa alebo ich osobit-
Kotlety N . 4-8
ne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Z’a!::alte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 28
. féliou
OvCie — -
maso Kocky Zabalte mleté ma§o do rr)rfmaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie Z’a'balte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 812
féliou
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a poloZte medzi ne féliu
Steak g M 0 8-12
L alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
Hovadzie Kock N 1é kusk 8-12
5 oc| a malé kus| -
Masové vy- | MasO L . L "
robky Varené méso Zabalte ho v malych kuskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fer[nentovana Klobésa - Je potrebné ich zabalit, aj ked maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakrajané platky 2-3
Kuracie a mor€acie mdso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - K X ;
divina Jelefi, kralik, srka Zabalen}m dq folle' (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg a 68
ich kosti musia byt oddelené)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vk, 16
kalkan velky, morsky jazyk) . o P )
- ! : Po dokladnom vy¢isteni vnutornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- |Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové &asti. 2-4
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kavidr Vo vlastnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3

nadobdach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
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Najdlhsia
. . . doba
Ovocie a zelenina Priprava .
skladovania
(mesiace)
Fazula Pc_) u’mytl a nakréjani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vylipeni a umyti Sokovym varom 2 minuty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 minuty 6-8
Mrkva Pq u,mytl a nakrajani na malé kdsky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
. . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . i 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenat Po umyti a oCisteni Sokovym varom 2 minuty 6-9
Pér Po nasekani a vy¢isteni Sokovym varom 5 minut 6-8
. Po oddeleni listov a nakrajani jadra na kisky Sokovym varom v
Karfiol . . L 10-12
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pg u’mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica PQ u'mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na niom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako $ulok alebo zrno 12
Jablkd a hrusky Po ocisteni a nakréjani Sokovym varom po dobu 2-3 mintty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oldpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nadoby 12
Slivky, Geresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."

Mlie€ne vyrobky Priprava

Najdlhsia doba skladova-

Podmienky skladovania
nia (mesiace)

Umiestnenim félie medzi

Syr (okrem syra feta) nakréjané plétiy

Mbze byt ponechany v pévod-
nom obale na kratkodobé usklad-
6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.

Vo vlastnom obale

Maslo, margarin

Vo vlastnom obale alebo v

6 plastovych nadobach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
"Mnozstvo Cerstvych potravin, ktoré je moz-
né zmrazit na urCity Cas, je uvedené na ty-
povom Stitku."

Podrobnosti o mraznicke

Podla noriem IEC 62552, mrazni¢ka musi
mat schopnost zmrazit 4,5 kg potravin na
teplotu -18°C alebo nizSej pri izbovej teplo-
te 25°C za 24 hodin na kazdych 100 litrov
objemu mraziaceho priestoru.

Potraviny m6zu byt zachované po dlhsiu
dobu iba pri teplote do teploty -18°C.
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Potraviny moZete udrziavat Cerstvé po
dobu niekolkych mesiacov (v mraznicke na
alebo pod teplotou -18°C).

Potraviny ktoré maju byt zmrazené nesmu
prist do kontaktu s uz zmrazenymi po-
travinami vo vnutri mraznic¢ky z dévodu za-
branenia ich Ciasto¢nému rozmrazeniu.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pre
predizenie doby zmrazeného skladovania.
Po filtracii dajte jedlo do vzduchotesnych
baleni a umiestnite ho v mraznicke. Banany,
paradajky, hlavkovy Salat, zeler, varené vaj-
cia, zemiaky a podobné potraviny nezm-
razujte. V pripade, Ze su tieto potraviny
zmrazené, negativne to ovplyvni len ich vy-

ZRIEKNUTIE SA PRAVA

zivové hodnoty a konzumné vlastnosti.
Nejedna sa o hnilobu, ktora by ohrozovala
udské zdravie.

Umiestnenie potravin

Police v mraziacom priestore:R6zne
mrazené potraviny ako méso, ryby, zmrzli-
na, zelenina atd".

Police v chladiacom priestore:Potraviny vo
vnutri hrncov, taniere s uzaverom a obaly s
uzéaverom, vajcia (v uzavretom obale)
Policky na dverach chladiaceho pries-
toru:Malé a balené potraviny alebo napoje
Crisper:Zelenina a ovocie

Priehradka na cerstvé potraviny:Lahodky
(ranajky, masové vyrobky spotrebované v
kratkom Case)

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-
covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-
kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-
pec¢ného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v sulade
s nasledujicimi pokynmi (pozri Cast ,Sa-
moprava“).

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej Casti
»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-
du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
nia problémom s bezpec¢nostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
ondlny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v stulade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
moézZete obratit prostrednictvom telefénne-
ho Cisla uvedeného v pouzivatel'skej
prirucke/zaruc¢nom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, méze po-
skytovat sluZby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozoriujeme, Ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-
mi (ktori nemaju opravnenie od spolo¢énos-
ti ) maju za nasledok stratu zaruky.
Samooprava

Koncovy pouzivatel si méze sam opravit
vyluéne nasledujice nahradné diely: kl'ucky
dveri, zavesy dveri, zdsobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na od 1. marca 2021).

Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vazneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v névo-
de na pouzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke . V zaujme va-
Sej bezpec€nosti odpojte vyrobok od
elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
sU uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatelmi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priruckach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke , mozu spdsobit bezpe¢nostné
problémy, ktoré nemozno pripisat, a viest k
strate zaruky na vyrobok.

Preto sa dérazne odporuca, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesiondine
opravovne alebo registrované profesional-
ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
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my s bezpec¢nostou a poskodit produkt a
nasledne sposobit poZziar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie 0sob.
Napriklad, ale nie vylu¢ne, nasledujice
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd..

Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouziva-
telia nedodrziavaju vysSie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
Cas tohto obdobia budu k dispozicii origi-
ndlne nahradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimalna zaru¢na doba na Vami zakipe-
nu chladnicku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku méze vyme-
nit len odborny servis.

Pozri tiez

2 CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE
[} 25]
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