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Z ) Prejete-lisiziskat plnou podporu, zaregistrujte
svij spotiebi¢ na www.whirlpool.eu/register
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f} Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

pokyny.
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1. VOLICI KNOFLIK 3. NASTAVENI DENNIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem funkce. Prejete-li
si troubu vypnout, oto¢te do polohy () .

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnutg, stisknutim tlacitka
2O~ se zapina nebo vypina svétlo vnitiniho
prostoru.

4. DISPLEJ

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.
Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

5.TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby pfipravy.

Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Vezméte prosim na védomt: Typy knoflik( se
mohou lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li
knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim
uprostfed je z polohy usazeni uvolnite.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou pasku [a]
a poté ochrannou folii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatadhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti ze
spodnich hacka (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde

k vysazeni z hornich hackd (2). ; .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahdaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné oproti ni zatlacte
spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM
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[d]
DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bo¢nich vodicich miizek pevné uchopte vnéjsi ¢ast
miizky a vytdhnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva
vnitini hacky z prislusnych otvord.

2. Pii vraceni vodicich mtizek na misto nejprve zasurite hacky do
piislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi cast k pfislusSnému otvoru,
zasurite podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

PFi prvnim zapnuti spotiebice budete muset nastavit ¢as: Podrzte
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (¥) a dvé ¢&islice nastaveni
hodin.
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Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro potvrzeni stisknéte
.Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni minut. Pro
nastaveni minut pouzijte + nebo — a pro potvrzeni stisknéte .

Upozornént: Kdyz blikd ikona @ napf. v disledku delsiho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliiovat pachy, které souviseji s probéhlym
procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu prazdnou za
ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zédpachu. Z trouby odstrarnte
vsechny ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf
ulozené prislusenstvi. Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné
jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.

Vezméte prosim na védomi: Po prvnim pouziti spotiebice doporucujeme
vyvetrat mistnost.
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FUNKCE A KAZDODENNI POUZITI

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

=~ KYNUTI

Napomdha sladkému nebo slanému téstu Ucinné vykynout.
Funkce se zapina otocenim ovladace termostatu na pfislusny symbol.

<es | HORKY VZDUCH

¥ lpro piipravu rlznych druh jidel, které vyzaduji stejnou teplotu
na nékolika vyskovych urovnich sou¢asné (maximalné trech). U této
funkce nedochazi k vzéjemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

s | PIZZA

= peceni pizzy a chleba rliznych druht a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plech( v poloviné doby peceni.

&, EKO HORKY VZDUCH

SA Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné urovni.

Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chrdnéno pred
nadmérnym vysusenim.

Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka zlistane po celou
dobu pfipravy vypnutd. BEhem peceni je ale mozné ji opét zapnout
stisknutim (%

GRIL

Ke grilovani steakd, kebab a klobas, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte na kteroukoli
uroven pod rostem a pridejte 200 ml pitné vody.

N2 24

_W‘ TURBO GRIL
*% |K peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifd, kufat). K zachyceni

uvolnujicich se $tav doporucujeme pouzivat odkapavaci (hluboky)
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod roStem a pfidejte
200 ml pitné vody.

| MAXI COOKING
XL — Slouzi k peceni velkych kusti masa (nad 2,5 kg). Béhem
pfipravy doporucujeme masem otacet, aby bylo zajisténo dlkladné
a rovnomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz doporucujeme
maso casto podlévat, aby nedoslo k jeho pfilisSnému vysuseni.
VYHRIVANI SPODNI CASTI
Vyuziva se pro opékani spodni ¢asti pokrmi dozlatova. Pouziti
této funkce doporucujeme také pro pomalé peceni, k dokonceni
peceni pokrm, které maji velmi tekutou konzistenci, popfipadé pro
zahusténi $tadv a omacek.
[—s| AUTOMATICKE PECENI CHLEBA
A_—Tato funkce automaticky zvoli ideaIni teplotu a dobu peceni
chleba. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd se disledné fid'te receptem
. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik termostatu
musi zUstat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v rdmci funkce
nastavuje automaticky.

|£ CUKROVIi A DORTY

A ITato funkce automaticky zvoli idedlni teplotu a dobu pe&eni pro
dorty a kolace. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik
termostatu musi zlstat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v ramci
funkce nastavuje automaticky.

\S} FUNKCE PARA+

Funkce ,Para+” (Steam+) umoznuje dosahnout vynikajiciho
vykonu diky pfitomnosti pary v pecicim cyklu. Tato funkce automaticky
ridi idealni teplotu pro pfipravu nejriiznéjsich receptl; doby vareni
hlavnich pokrmi jsou uvedeny v piislusné tabulce. Funkci pary
aktivujte vzdy, je-li trouba studend, a na dno trouby nalijete 200 ml
pitné vody.

Pro aktivaci funkce ,Para+" je tfreba otocit knoflik termostatu do polohy
na symbolu .

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol pozadované
funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

SRUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu otocenim
ovladace termostatu.
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Upozornéni: Béhem peceni mizete zménit funkci oto¢enim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace termostatu. Funkce se
nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze 0 / AUTO. M{izete
nastavit dobu pffpravy, ¢as ukoncenf (pouze nastavite-li dobu pfipravy)
a Casovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik termostatu do polohy
pro kynuti (40 stupnd) a knoflik funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni
peceni.

Upozornéni: Mzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

STEAM

Pro spusténi funkce péry nalijte na
dno trouby 200 ml pitné vody.
Funkci zvolte otd¢enim ovladace
vybéru ve sméru hodinovych
ruci¢ek na prislusnou ikonu

a ovladace termostatu do libovolné
polohy mezi 160 a 180 °C (podle
prislusné ikony). Funkce se spusti
a na displeji se zobrazi aktualni
denni ¢as. Pfedehfev neni nutny.
Piejete-li si peceni ukoncit, otocte
volici knoflik do polohy ,0”.
Béhem tepelné Upravy v pare
neotevirejte dvirka a nikdy

nedopliujte vodu.
Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle pfislusné tabulky tepelné tpravy
postupujte podle pokynd v odstavci ,Programovani peceni”.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona :Aé/] na
displeji indikuji, ze faze predehfivani byla aktivoyana.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona =Jf na displeji
indikuje dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vloZte jidlo
do trouby a pokracujte v peceni.

Vezméte prosim na védomi: VloZeni jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mize mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy
pokrmu.

Po dokon¢eni vafeni a deaktivaci funkce mize zlistat ikona —eﬁ
viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventildtoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale zbytkové teplo.
Upozorneéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé faktord,
jako je teplota okolniho prostfedi ¢i pouzita funkce. V kazdém pripadé je
spotfebi¢ vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otocen do
polohy ,0".
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4. PROGRAMOVANI PECENI

Pfed zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (™ a,00:00".
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K nastaveni pozadované doby pFipravy pouZijte 4+ nebo —

, poté potvrdte stisknutim . Aktivujte funkci oto¢enim ovladace
termostatu na pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na displeji
se zobrazi, ze je peceni ukonceno.

Vezmeéte prosim na védomi: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (%, poté tlacitkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi
predehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte (), dokud na displeji
nezac¢ne blikat ikona /& a aktualni cas.
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni piipravy pouzijte <4+ nebo
— a potvrzeni provedte stiskem

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Funkce zlistane pozastavena, dokud se automaticky nespusti
v Cas, ktery byl vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonceni peceni.
Vezméte prosim na védomi: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj.
oto¢enim voliciho knofliku do polohy 0 .

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a Turbo Gril.
KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze funkce je ukoncena.
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo nastavenim
vypnéte troubu.

Vezméte prosfim na védomi: Je-li aktivni casovac, na displeji se
stfidavé zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Touto volbou se peceni nepferusuje ani neprogramuje, ale umozni vam
pouzit displej jako casovac, a to bud' béhem doby, co je aktivni funkce,
popfipadé u vypnuté trouby.

Tisknéte , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @ a ,00:00"

nlnTnind
LI
K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni stisknutim
(). Po ukonéeni odpo¢itavani zvoleného ¢asu samostatného
Casového spinace bude znit akusticky signdl.

Poznér&ky: Casovac zrusite tak, ze podrzite , dokud nezacne blikat
ikona U, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

B 5 ° DOBA TRVANI UROVEN
=l Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace Ano 160 30-50 _\éﬁ
Ano 160 40-60 —
=] Ano 160 25-35 3
. . . P 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35
Ano 150 35-45 4 2
=] Ano 190-250 15-50 1/2
Pizza/focaccia (typ chlebového peciva) 2 3
Ano 190-250 20-50 A
Lasagne / zapékané téstoviny / . B 2
masové cannelloni / ndkypy EI Ano 190-200 45-65 —J
Jehné¢i/teleci/hovézi/ 1 kg = Ano 190-200 80-110 33—
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 L2
Opeceny chléb =] 5 250 2-6 Lo
o . 3
Opékané brambory Ano 200-210 35-55
: . P : Plech na peceni / odkapavaci Odkapavaci
B & i ¢ Nadoba na peceni nebo: ; M
PRISLUSENSTVI ©  =eeeeen r~ Rost QI=—=P . w, . L——J  (hluboky) plech nebo pe¢ici : ~—r  plech/Plech na
: dortova forma na rostu : nadoba pro poloZeni na rost : peceni

** Ve dvou tfetinach pecenf jidlo obratte (v pfipadé potieby).

Uroven je vyznacena na sténé vnitiniho prostoru trouby.

Uvedend doba nezahrnuje fazi pfedehievu: Doporucujeme vloZit pokrm
do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni pozadované teploty.

NS
\‘\‘-} TABULKA TEPELNE UPRAVY S FUNKCi PARA+
JIDLO RECEPT MNOZSTVi CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN  VODA
Malé pecivo 80-100¢g 30-45 | I
@ .. Sendvic ve formé 300-500 g 40-60 —J
CHLEVBO()PEC" CHLEB (peivo) 500 g az 2 kg 50-100 7
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Zebirka 500 gaz 1,5 kg 50-75 E—
MASO Drlbez 1-1,5kg 55-80 —J
Kure/krita 3kg 100-140 7
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J
é)')(( Platek masa 2-4cm 20-35 —J 2 o\§
RYBA Celd ryba 300-600 g 20-30 —J
Cela ryba 600-1200 g 25-45 L 200 ml
Brambory v pare 0,5-1,5 kg 45-60 —J
égz PInéné papriky 1-2 kg 35-55 7
ZELENINA  Brokolice v pare 0,3-1kg 30-50 | I
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 I
Susenky plech 25-35 |
= Mufiny 30-60g 25-45 [
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 N
Kolac plech 35-55 Al

Funkci PARA+ pouzivejte pouze tehdy, kdyz je trouba studena.
Otevieni dvefi a pfidani vody béhem peceni mlize mit nepfiznivy vliv

na kone¢ny vysledek.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

‘Reseni

‘Mozna pfic¢ina

‘Pferudeni napajeni.

Trouba nefunguje. ‘0dpojeni od elektrické sité.

iZkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojend
'k elektrickému napéjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéale
trva,

Na displeji je pismeno ,F* ) s
nasledované ¢islem nebo pl'smenem.;rroUba je rozbita.

iKontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro zakazniky

Na displeji se zobrazi zprava ,Horké” I [
a zvolena funkce se nespusti. gTepIota Je pHis vysoka.

%Pfed aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte jinou
funkci.

Text na displeji se zobrazuje
nezietelné a zda se, ze je
poskozeny.

iNastavenijiného jazyka.

VNITRNi POVRCHY

iObrat’te se na nejblizsi zdkaznické stfedisko poprodejnich sluzeb.

Tato trouba je vybavena specidlnimi bo¢nimi katalytickymi viozkami,
které usnadnuji ¢isténi vnitini ¢asti trouby diky specidlnimu
samocisticimu povrchu, ktery je vysoce porézni a schopny pohlcovat
mastnotu a necistotu. Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobé, kdyz je jesté tepld, aby bylo
mozné odstranit skvrny a zbytky jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli
kondenzdtu vytvoreného v dlsledku piipravy jidla s vyssim obsahem
vody nechejte troubu zcela vychladnout a poté kondenzat setiete
hadfikem nebo houbou.

W Pro vice informaci o vyrobku si z webovych stranek docs.whirlpool.eu stdhnéte pfirucku pro kazdodennf pouZiti.

na nasi webové strance docs,whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,

Melgl

Hj- .I Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi
O kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
=/ toode aadressil www.whirlpool.eu/register

i”i Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

JUHTPANEELI KIRJELDUS
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1.VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 6. TERMOSTAADINUPP

Ahju sisselllitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju véljalulitamiseks keerake
nupp asendisse

maaramiseks.

2. VALGUSTUS kellaaega.
Kui ahi on sisse liilitatud, saate seda vajutades 4. DISPLEI
-:Q:- lilitada sisse voi vilja ahju valgustuse. 5. SEADENUPUD

See on kiipsetusaja, viitkdivituse ja taimeri

Kui ahi on valja lulitatud, nditab see

Seda podrates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Nupud olenevad mudeli titbist.
Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu
vabastamiseks selle keskele.

Klpsetusaja muutmiseks.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja seejarel
kaitsefoolium [b].

(b]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude (1) kiiljest
lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine lles, et need lilemiste
konksude (2) kiiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejdrel vajutage
liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni alumised konksud
kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

=

=

=

=N

2

$4//\
e
T

(L

[c] [d]
RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini vélisosast ja
tdmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks sisemist tihvti
oma pesadest.

2. Riiulisiinide iimber paigutamiseks hoidke neid avause ldhedal

ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige valine osa
pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb madrata kellaaeg: Vajutage
nuppu , kuni tabloole ilmub ikoon ja kahekohaline tundide
ndidik hakkab vilkuma.
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Tundide seadmiseks vajutage nuppe + véi — ja kinnitamiseks
vajutage nuppu . Hakkab vilkuma kahekohaline minutite
naidik. Minutite seadmiseks vajutage 4 vo6i — ja kinnitamiseks

vajutage

Pange tahele! Kui ikoon @ vilgub (nditeks pérast pikka voolukatkestust),
peate kellaaja uuesti madrama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest ja@nud I6hnu: see on tdiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt kuumutada, et
eemalduksid véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt kdik kile- ja
pappkatted ja seest kdik tarvikud. Kuumutage ahju umbes ks tund
temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel ajal olema tiihi.

Pange tahele! Pdrast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.
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FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tlilipi roogade klipsetamine ainult Ghel ahjutasandil.

-~>v| KERGITAMINE

Magusa voéi soolase taigna téhus kergitamine. Funktsiooni
sisselllitamiseks keerake termostaadinupp vastavale ikoonile.

2> | OHU SUNDRINGLUS

% 1 samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel erineval
tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama temperatuuri.
Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et tihe toidu 16hn voi maitse kanduks Ule teisele.

% | PITSA
=

Mitut tilpi ja suuruses pizza ning saia kipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise ajal
omavahel vahetada.

&, SAASTLIK SUNDOHK
S Uhes tlikis praadide voi tdidisega lihaldikude kiipsetamine thel
tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle 8kofunktsiooni kasutamisel ei siitti tuli ECO, kuid selle saab sisse

lilitada, vajutades nuppu :Q: .
<~~~ | GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kodgiviljade gratineerimine
vOi leiva réstimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndérgumispanni: paigutage nérgumispann resti alla likskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

5. | TURBOGRILL
o

Soovitame asetada liha alla nérgumispanni kiipsetusmahlade
kogumiseks: paigutage ndrgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

Suurte lihatuikkide (koivad, loomalihapraad, kanad) grillimiseks.

&®| MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL Suurte lihatlikkide (tle 2,5 kg) kiipsetamine. Soovitame

liha kiipsetamise ajal imber pdorata, et mélemad pooled tihtlaselt
pruunistuksid. Samuti soovitame liha mdne aja tagant leemega lle
valada, et see ara ei kuivaks.

ALUMINE KUUMUTUS

Sobib roogade pdhjade pruunistamiseks. Funktsiooni
soovitatakse kasutada ka aeglaseks toiduvalmistamiseks, et saavutada
vaga vedela konsistentsiga roog vdi kontsentreeritud kastmed ja
soustid.

[<]| SAIA AUTOMAATKUPSETUS

See funktsioon valib saia jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate tulemuste saamiseks jargige
hoolikalt retsepti. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kiilm. Kui funktsioon
maadrab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp jaama
asendisse 0 / AUTO.

|£ KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS

A ISee funktsioon valib kookide jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kipsetusaja. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon madrab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp
jaama asendisse 0 / AUTO.

\S} AUR+

Steam+ funktsiooniga saavutate tanu kipsetuststklis
eralduvale aurule suurepéraseid tulemusi. See funktsioon reguleerib
automaatselt optimaalset kiipsetustemperatuuri erinevate retseptide
tarbeks; Pohiroogade kiipsetusajad on toodud asjakohases
kiipsetustabelis. Enne aurufunktsiooni aktiveerimist peab ahi olema
kilm ja stivendisse peab olema kallatud 200 ml joogivett.

Steam+ funktsiooni aktiveerimiseks keerake termostaadinupp

asendisse )

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pddrake valikunupp soovitud funktsiooni
asendisse: stittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks p&orake termostaadinuppu, et
madrata soovitud temperatuur.

4
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Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, pdorates
valikunuppu véi muutes temperatuuri termostaadinupuga. Funktsioon ei
kaivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 / AUTO. Saate mddrata
kUpsetusaja, kipsetamise I6puaja (@ainult siis, kui maarate kipsetusaja) ja
taimeri.

KERGITAMINE
Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake termostaadinupp
loputusasendisse (40 kraadi) ja funktsiooninupp tavaasendisse.

Pange tahele! Saate madrata klpsetusaja, kUpsetamise |6puaja (@inult siis,
kui madrate kipsetusaja) ja taimeri.

STEAM

Aurufunktsiooni kdivitamiseks
kallake ahju pohja 200 ml joogivett.
Keerake valikunupp péaripaeva
asjakohasele ikoonile ja
termostaadinupp vahemikku 160
kuni 180 °C (olenevalt ikooni
soovitusest). Funktsioon lilitub
sisse ja ekraanil kuvatakse kellaaeg.
Eelkuumutamine ei ole vajalik.
Kiipsetamise I6petamiseks,
poorake valikunupp asendisse ,0” .
Arge avage auruga kiipsetamisel
kunagi ahjuust ega lisage vett.
Kipsetustabeli jargi tdpse kestuse
madramiseks jargige juhtnddre jaotises ,Klpsetamise programmeerimine”.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva ikooniga
:Aé/] marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kélab helisignaal ja ndidikul

pusivalt polev ikoon :Aﬁ annab teada, et ahi on jéudnud seatud
temperatuurini: nilid asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise [6ppemist, voib
see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

Parast klipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud, voib ikoon —34]
ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui jahutusventilaator on vélja lilitunud,
et viidata sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jérel ikoon valja lUlitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon. Toote voib

igal juhul lugeda valjaltlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis ,0".

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida moni
funktsioon.
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KESTUS

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".

N\ s

Auinfnly

LI
Maarake nupuga 4+ v6i — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu . Aktiveerige funktsioon, pddrates
termostaadinupu vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.
Pange tahele! Madratud klpsetusaja tlhistamiseks hoidke nuppu all,
kuni ikoon (B hakkab ekraanil vilkuma. Seejérel kasutage nuppu —, et
madrata klpsetusajaks ,00:00". See klipsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse

etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kdivitamise aega edasi
lUkata, programmeerides selle I6puaja: vajutage nuppu , kuni
ekraanil hakkab vilkuma ikoon ja praegune kellaaeg.

_Iﬂ
_lll

Mo
Kipsetamise 16puaja seadmiseks kasutage nuppu =4 voi — ja
kinnitamiseks vajutage @

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: Funktsioon jaab pausile, kuni see automaatselt

kaivitatakse valitud kiipsetusaja 16pu jargi arvutatud kellaajal.

Pange tahele! Selle satte tihistamiseks lllitage ahi valja, pddrates nupu
asendisse (.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli funktsioonide
jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
6ppenud.

Poo6rake valikunuppu, et valida teine funktsioon, véi valige asend ,, 0
ahju valjalilitamiseks.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jdrelejaénud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid véimaldab
teil kasutada ekraani taimerina nii funktsiooni té6tamise ajal kui ka siis,
kui ahi on vélja Wtatud
Hoidke nuppu () all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".

3 Y
I

Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu <+ véi — ja kinnitamiseks
vajutage . Kui taimer on seatud aja lugemisel jbudnud nulli, kdlab
helisignaal.

Mérkused: Taimeri tUhistamiseks hoidke nuppu all, kuni ikoon O,
hakkab vilkuma. Seejdrel ldhtestage nupuga — aeg vaartusele ,00:00".
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KUPSETUSTABELID

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) = KESTUS (MIN)  TASE JA TARVIKUD
=l Jah 170 30-50 —
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 _\éﬁ
Jah 160 40- 60 — e
=] Jah 160 25-35 3
Kipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 ;,
Jah 150 35-45 R
=] Jah 190 - 250 15-50 12
Pitsa/focaccia . 4 2
< Jah 190 - 250 20-50 a—
t:i\annejﬁo/oknuizs/eltaa}::i?mep;?rtj k/as =] Jah 190 - 200 45-65 ;9
Lambaliha/vasikaliha/veiseliha 1 kg =] Jah 190 - 200 80-110 L2
Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg @ Jah 200-230 50-100 ;,
Réstitud sai/leib i 5 250 2-6 L
Ahjukartulid Jah 200-210 35-55%* 3

: : PR = : Kupsetusplaat / nc”)rgumispann;
TARVIKUD L mer Traatrest | ~Feme  ARUROudvel i, voi o .
: : p P : kiipsetusnou traatrestil

Nérgumispann/
Klpsetusplaat

**Vajadusel pddrake toit Umber pdrast 2/3 kipsetusaja méddumist. Margitud kUpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna
Tase on toodud kiipsetussektsiooni seinal. toidu ahju ja médrata kiipsetusaja alles pérast vajaliku temperatuuri
saavutamist.
S
KUPSETUSTABEL STEAM+
TOIT RETSEPT KOGUS AEG (min) TARVIKUD TASE VESI
Leivakesed 80-100¢g 30-45 | I
a Véileiva viil ahjuvormis 300-500 g 40 -60 —J
LEIB Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 _J
Bagetid 200-300g 30-45 | I
Praeliha 1 kg 60-110 —J
< Ribid 500g kuni 1,5 kg 50- 75 E—
LIHA Kana 1-1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkun 3kg 100- 140 7
Praefilee 0,5-2cm 15-25 —J
3 Praefilee 2-4cm 20-35 [ — 5 0\3
KALA Terve kala 300-600 g 20-30 —J
Terve kala 600-1200 g 25-45 L 200 ml
Aurutatud kartulid 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
égz Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 7
KOOGIVILJAD Aurutatud brokoli 0,3-1 kg 30-50 7
Aurutatud suvikorvits 0,5-1,5 kg 30-50 I
Cookies alus 25-35 7
é Muffin 30-60g 25-45 —J
PAGARITOO- ickviitkook 500-700 g 30-50 s
TED Tort vorm 35-55 N

Kaivitage funktsioon STEAM+ ainult siis, kui ahi on kilm. Ukse avamine
ja vee lisamine kiipsetamise ajal voib I6pptulemusele halvasti méjuda.
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RIKKEOTSING

Probleem 'Voimalik pohjus Lahendus
S Voolukatkestus. ;Ifontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Ahi ei to6ta. : i{uhendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle

jarel number véi taht.

Ekraanil on kiri ,Hot” ja valitud
funktsioon ei kaivitu.

Ekraanil on ebaselge tekst ja see
naib olevat katki.

SISEPIND

Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Ahju rikked.

‘Vétke tihendust ldhima teenindusega ja 6elge neile F tihele
;jargnev number.

ETemperatuur on liiga kérge.

%Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige teine
ifunktsioon.

iTeine keelekomplekt.

%Vc')tke Uhendust Idhima milgijérgse teenindusega.

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalldtiliste kiilgpaneelidega, mis
hélbustavad ahju sisemuse puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne
isepuhastuv kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma. Parast iga
kasutust laske ahjul maha jahtuda, seejérel (soovitatavalt siis, kui ahi
on veel soe) puhastage see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid.
Suure veesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud kondensaadi
kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage

lapi v6i kdsnaga.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige aadressilt docs.whirlpool.eu alla taielik igapdevase vordluse blankett

= i E Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
Kilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
ﬁjl. +  QR-koodi kasutamine
«  Teise vbimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
™ garantiikirjas). Kui vétate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.
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Isa pamaciba
PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL
IZSTRADAJUMU

Z ) Laisanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

LV

A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas noradijumus.

VADIBAS PANELA APRAKSTS

F °C
0 0/AUTO
v, - B4 .
250 60
@ % ceesnnadenees() “e.
8 : O + 220 80
STEAM B =] : =
RO : I 200 .. f100
........ — H ..... _ : 0._..
- (I © : N
= =] 160 140
: : : :
1 2 3 4 5 6

1. ATLASES SLEDZIS
Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties funkciju.
Pagrieziet stavokli () , lai izslégtu cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS o

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet :Q: , lai
ieslégtu vai izslégtu cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

4. DISPLEJS

3. LAIKA IESTATISANA

Lai pieklttu gatavosanas laika iestatijumiem,
aizkavétajai palaisanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslégta.

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika iestatijjumus.

6. TERMOSTATA SLEDZIS
Pagrieziet, lai atlasitu vélamo temperataru
manualajam funkcijam.

Ladzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa,
pogas var atskirties. Ja pogas ir iespéjams
aktivizét nospiezot, lai poga izvirzitos uz aru,
nospiediet to tas centra.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietoSanas no slidosajam sliecém nonemiet aizsarglenti [a]
un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

(b]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos akus (1), un
velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas no augséjiem akiem (2).
SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augséjos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet slido3o sliecu
apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apakséjie aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes aréjo dalu
un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un abas iek3éjas tapas no
fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet tas pie
iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet
pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri spiediet pret
iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta vadotni.

1. LAIKA IESTATISANA
Pirmo reizi ieslédzot jerici, jums bus jaiestata laiks: Nospiediet , lidz
displeja sak mirgot ikona un divi skaitli, kas apzimé stundas.

N
wininly

LU
Q

Izmantojiet + vai —, laiiestatitu stundas, un nospiediet

, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Izmantojiet 4 vai —, laiiestatitu minQtes, un nospiediet , lai
apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo @ ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bus nepiecie$ams atkartoti iestatt laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika: ta ir
atbilsto3a darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet no cepeskrasns visus
kartona aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet

no cepeskrasns visus piederumus. Karséjiet cepeskrasni 250 °C
temperatdra apméram vienu stundu. Saja laika krasnij jabut tuksai.
LGdzu, nemiet véra: Péc ierices pirmas lietosanas tiek ieteikts izvédinat
telpu.
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FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai uz
viena plaukta.

/] RAUDZESANA

Lai vel efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai aktivizétu So
funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz ikonu.

<ss | PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lev Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne vairak

neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var
izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

s | PICA
=

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi. Ir ieteicams
gatavosanas laika vida samainit cepe$pannas vietam.

<rs |ECO FORCED AIR

."I
e\'—.Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta. Maiga
un intermitéjo§a gaisa plisma nelauj produktiem izzat.
Izmantojot So EKO funkciju, lampina bis izslégta visa gatavosanas laika,
tacu to var islaicigi ieslégt, nospiezot 'O'

~~~| GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi.

Grilejot galu, tiek ieteikts izmantot NOTEKPAPLAT], lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml ddens.

.

~5.| TURBO GRILS
o

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu). Més
iesakam izmantot NOTEKPAPLATI, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml adens.

&®| MAXI COOKING (MAKSIMALA GATAVOSANA)
XL Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg). Lai nodrosinatu,
ka gala ir vienmérigi brina no abam pusém, gatavosanas laika to
ieteicams apgriezt. Tapat ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu
tiem parmérigi izzat.

APAKSEJA KARSESANA

Noderiga édienu apakipuses apbrininasanai. Si funkcija ir
ieteicama lénai édiena gatavosanai, lai pabeigtu édiena gatavosanu
ar loti Skidru konsistenci vai koncentrétu mér¢u un galas mércu
pagatavosanai.

[—>| AUTOMATISKAIS MAIZES CEPSANAS REZIMS

St funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un metodi
maizes pagatavosanai. Lai sasniegtu labaku rezultatu, sekojiet lidzi
receptei. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata slédzim
ir japaliek 0 / AUTO pozicija, jo temperatlru automatiski iestata funkcija.

|£ A UTOMATISKS MIKLAS IZSTRADAJUMU
A—IREZIMS

St funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un metodi desertu
pagatavosanai. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata
slédzim ir japaliek 0 / AUTO pozicija, jo temperatru automatiski iestata
funkcija.

\\\:} TVAIKS+

Tvaiks+ funkcija lauj iegat izcili pagatavotu édienu, pateicoties
tvaika klatbatnei gatavosanas cikla. Si funkcija automatiski iestata
piemérotako gatavosanas temperatiru atbilstosi dazadajam kulinarijas
receptém; pamatédienu gatavosanas laiki ir noraditi attiecigaja
gatavosanas tabula. Vienmér ieslédziet tvaika funkciju, kad cepeskrasns
ir auksta un 200 ml dzerama udens iepildits cepeskrasns nodalijuma
apaksa.

Lai aktivizétu Tvaiks+ funkciju, termostata slédzim ir jaatgriezas |S»
ikonas pozicija.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz attiecigas
funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lai iestatitu
vajadzigo temperataru.

Ladzu, nemiet véral Gatavosanas laika varat mainit funkciju, pagriezot
atlases slédzi vai pielagojot temperatru, pagriezottermostata slédzi.
Funkcija nesaks darboties, ja termostata slédzis bls pagriezts uz0 / AUTO
poziciju. Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai

tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet termostata slédziuz
raudzésanas poziciju (40 gradi) un pagrieziet funkcijas slédzi uz
tradicionalo poziciju;

Ladzu, nemiet véra: Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu
laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

STEAM

Lai palaistu Tvaika funkciju,
iepildiet cepeskrasns apaksa

200 ml dzerama Gdens. Atlasiet
funkciju, griezot atlases slédzi
pulkstenraditaja kustibas virziena
lidz jebkuram stavoklim diapazona
no 160 lidz 180 °C (vadoties péc
ikonas). Funkcija tiks palaista, un
displeja bas redzams pasreizéjais
pulkstena laiks. Priekssildisana nav
nepiecieSama. Lai pabeigtu
gatavosanu, pagrieziet atlases
slédzi uz 0 stavokli.

Gatavojot édienu Tvaika rezima,
neatveriet cepeskrasns durvis un nekad nepapildiniet Gdeni.

Lai iestatitu konkrétu ilgumu saskana ar attiecigo gatavosanas tabulu,
ievérojiet noradijumus sadala “Gatavosanas ieprogrammeésana”.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkaLa bas atlasita, tiks atskanots skanas signals un displeja
saks mirgot =} ikona kas noradis uz to, ka prlekSS|Id|sana ir aktivizéta.
Tiklidz i faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals un displeja
iedegsies =Jf ikona, kas noradits uz to, ka krasns ir uzkarsusi lidz
noteiktajai temperatdrai: ievietojiet produktus un saciet gatavosanu.
LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslegsanas ikona 3@ displeja joprojam
var bat redzama — pat péc dzesésanas ventilatora izslegsanas, lai
noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

Ladzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs no dazadiem
faktoriem, pieméram, vides temperatdras un izmantotas funkcijas. Jebkura
gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslegtu, kad raditajs uz atlases slédza ir
stavoklT“0".
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4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest , lidz displeja sak mirgot ikona (™ un “00:00".

N 7
minteln
LI

.

N

Izmantojiet 4 vai —, lai atlasitu vélamo gatavo3anas laiku, bet péc
tam nospiediet , lai apstiprinatu. Lai palaistu atlasito funkciju,
pagrieziet termostata slédzi uz vélamo temperatiru: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bas redzams
pazinojums.

LOdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet spiest
, lidz displeja sak mirgot (% ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestattu
gatavosanas laiku uz ,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisanas faze.

GATAVO_gA_NAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat aizkavét
programmas palaisanu, iestatot gatavosanas beigu laiku: nospiediet
, lidz displeja sak mirgot ikona /@ un pasreizéjais laiks.

\\:“_l::”_lzz
S

=
Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu laiku, un
nospiediet , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz vélamo
temperataru: funkcija tiks iepauzéta lidz bridim, kad ta automatiski

uzsaks darboties laika, kas aprékinats, balstoties uz atlasito gatavo3anas
beigu laiku.

Ladzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet krasni, pagriezot
atlases sledzi 0 pozicija.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas uzsaksanas
aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bis beigusies, tiks atskanots skanas signals un
displeja bus redzams pazinojums.

Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai 0 izslégtu
cepeskrasni.

Ladzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam
paradisies uzraksts “END” un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmeé gatavoianu, bet gan lauj displeju
izmantot ka taimeri funkcijai esot aktivai, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslegta.

Turpiniet spiest , lidz displeja sak mirgot ikona @ un “00:00".

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet ,

lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas

signals.

%z?mes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest , [idz displeja sak mirgot
ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu laiku uz “00:00".
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA TEMP(EO%I)‘TURA o) AIMENI UN
=] Ja 170 30-50 _\__.é!,_
Kdkas no raudzétas miklas Ja 160 30-50 _\éﬁ
Ja 160 40-60 — e
=] Ja 160 25-35 3
Cepumi / grozini Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 T
=] Ja 190-250 15-50 12
Pica/fokaca - . 4 2
N Ja 190-250 20-50 —_—
et et = o wse 2
Jéra/tela/liellopa gala/ 1 kg =] Ja 190-200 80-110 L2
Vistas/trusa/piles gala 1 kg @ Ja 200-230 50-100 ;,
Grauzdéta maize ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5.._'_
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55%* 3
PEDERUMI | s SRl Cebepmmauailes | Copepamanotelgapitensl - Notekpaplates
: plaukts plaukta : plaukta : Cepespanna

** Ja nepieciesams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas Darbibas laika nav iek|auta piriekssildisanas faze: ievietot produktus
tresdalas no gatavosanas laika. cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai tad, kad krasns

Limenis noradits uz gatavosanas nodalijuma sienas. sasniegusi vélamo temperataru.

S .
GATAVOSANAS TABULA TVAIKS+

PRODUKTI RECEPTE DAUDZUMS LAIKS (min.) PIEDERUMI LIMENIS = UDENS
Smalkmaizites 80-100g 30-45 | S
am Sviestmaize folija 300-500 g 40-60 —J
MAIZE Maize 500g-2 kg 50-100 7
Bagetes 200-300 g 30-45 | S
Cepetis 1 kg 60-110 —J
< Ribinas 5009-1,5 kg 50-75 —
GALA Vista 1-1,5 kg 55-80 —J
’ Vista/Titars 3kg 100-140 _f
Zivs steiks 0,5-2cm 15-25 —J

3 Zivs steiks 2-4cm 20-35 [ E— 5 0\'3

ZIVS Vesela zivs 300-600 g 20-30 —J

Vesela zivs 600-1200 g 25-45 - 200 ml
Tvaicéti kartupeli 0,5-1,5kg 45-60 J
ég: Pildita paprika 1-2 kg 35-55 |
DARZENI Tvaicéti brokoli 0,3-1 kg 30-50 | S
Tvaicéts cukini 0,5-1,5 kg 30-50 )
é Cepumi paplate 25-35 7
KONDITORE- Mafini 30-609 25-45 —J
JAS IZSTRA-  Biskvitkaka 500-700 g 30-50 N
DAJUMI Piragi veidne 35-55 SFm

Aktivizéjiet TVAIKA funkciju tikai tad, ja krasns ir auksta. Gatavosanas
laika atverot ierices durvis un papildinot udeni, var tikt ietekméts

gatavosanas rezultats.
[ ]
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PROBLEMU NOVERSANA

Problema

%Risinéjums

‘lespéjamais célonis

Krasns nedarbojas. P N -
) ‘Atvienojiet no elektrotikla.

iEIektroa pgades traucéjumi.

iParbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
ipievienota elektrotiklam.

iIzslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
‘klame ir novérsta.

Ekrana redzams burts “F” un skaitlis. :Cepeskrasns nedarbojas.

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izvéléta funkcija

‘Parak augsta temperatara.
nedarbojas.

iPirms funkcijas aktivizé$anas laujiet cepeskrasnij atdzist. Atlasiet
icitu funkciju.

VD|§pIer'L_eréda neskaidru tekstu un Cits valodu kopums.
Skiet bojats. ‘

IEKSEJAS VIRSMAS

%Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas klientu apkalpes centru.

ST cepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam sanu platném,
kas, pateicoties to pastirosajam parklajumam, kas ir |oti porains un
spéj absorbét taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavosanas
nodalijumu. Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist,

un tad ir ieteicams to tirit, kameér krasns ir vél nedaudz silta, lai notiritu

sakrajusos netirumus un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu

kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet

cepeskrasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

W Lejupieladéjiet Ikdienas lietosanas pamacibu no vietnes docs.whirlpool.eu, lai uzzinatu vairak par savu izstradajumu

= i E Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
«  Apmeklégjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
ﬁjl. +  QRkodaizmantosana
«  Vaiarl sazinieties ar misu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
™ gramatina). Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lGdzu, nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnité.
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD JSIGIJOTE ,,WHIRLPOOL” GAMIN]

Kad galétumeéte tinkamai pasinaudoti pagalba,
Z ) uZregistruokite gaminj svetaingje

www.whirlpool.eu/register

LT

ff Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

instrukcijas.

VALDYMO PULTO APRASYMAS

F °C
0 0/ AUTO
v, - EE :
250 60
= e fone = 0 o
STEAM B = : Lo
....... . : T 200 . .1.(-)0
= Il e 0 S0y
=l | : 160 140 :
1 2 3 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMAS 6. TERMOSTATO RANKENELE

Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai
pasirinkti. Norédami iSjungti orkaite, pasukite

Jjungiami gaminimo laiko nustatymai, atidétas
paleidimas ir laikmatis.

Pasukite ir pasirinkite reikiama temperatira,
kai naudojate neautomatines funkcijas.

i padetj 0. . Kai orkaité iSjungta, rodomas laikas. Atkreipkite démesj. Rankenéliy tipas gali skirtis
2. LEMPUTE O 4. EKRANAS priklausomai nuo modelio. Jei rankenéles

Kai orkaité jjungta, paspauskite \_/)x ir sgaktyvinamos jas paspaudii‘aqtv, paspauskite
jjunkite arba isjunkite orkaités lempute. 5. REGULIAVIMO MYGTUKAI viduring rankenéles dalj, kad ji isSokty,.

Naudojami keisti gaminimo laiko nustatymus.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine plévele [a] ir
nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine folijg [b].

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad atkabintuméte
apatinius kabliukus (1), tada traukite slankiojancias groteles aukstyn ir
nuimkite jas nuo virsutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]

Uzkabinkite virsutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1), tada
spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy groteliy, kol

uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

[c]
SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ISTATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad istrauktuméte atrama ir du
vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos ir
jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine dalj prie
jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

[d]

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite , kol
ekrane ims mirkséti piktograma @ ir du valandy skaitmenys.

N

Ininly

JILILIL
ol

Naudodamiesi + arba — nustatykite valandas ir patvirtinkite
paspausdami . Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Naudodamiesi + arba — nustatykite minutes ir patvirtinkite

paspausdami .

Atkreipkite démesj. Kai mirksi piktograma @ pvz., atsinaujinus elektros
tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: tai visiskai
normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti
maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries tai i$ orkaités
isimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine plévele ir priedus.
Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvédinti kambarj.
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FUNKCLJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

TRADIC. GAMIN.

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

~~~.] RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai kildinti. Norédami
jjungti Sig funkcija, sukite termostato rankenéle iki atitinkamos
piktogramos.

PRIV. ORO SR.

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura ir gaminant ant keliy (daugiausia trijy) lentyny
tuo paciu metu. Sig funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams
gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

s | PICA
=

Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus gaminimui
galima pakeisti kepimo skardos padét;.

&, +~ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

e Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos gabalus su
jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui neleidzia isdziati

kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka iSjungta viso gaminimo
metu, ta¢iau ja galima laikinai jjungti paspaudus ()= .

~~~| KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir desreles,
gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona. )

Kai ant groteliy kepate mésg, naudokite SURINKIMO PADEKLA, kad j jj
tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.

I.\
ale
\od/

7 INTENSYVUS KEPINIMAS
b

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojame naudoti skysciy SURINKIMO PADEKLA,
kad j jj tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite

vandens.

MAXI COOKING (DIDELIY GABALY KEPIMAS)

=

XL Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg) kepimas.
Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésa
rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama gaminimo metu
mésg subadyti, kad ji per daug neisdziaty.

APATINIS SILDYMAS

Naudingas norint apskrudinti patiekalo apacia. Sig funkcija
galima naudoti létam gaminimui, baigiant gaminti labai skystus
patiekalus arba sutirstinant padazus ir uzpilus.

|® AUTOMATINE DUONOS KEPIMO FUNKCIJA
A_—_ISi funkcija automatikai parenka optimaliausia temperatarg ir
gaminimo blda duonai. Geriausiy rezultaty pasieksite vadovaudamiesi
receptu. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi. Termostato
rankenélé turi likti 0 / AUTO padétyje, nes temperatlrg automatiskai
nustato pati funkcija.

|£ AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINIY
A—IKEPIMAS

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia temperatiirg ir
gaminimo buda konditerijos kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai
orkaité atvésusi. Termostato rankenélé turi likti 0 / AUTO padétyje, nes
temperatlirg automatiskai nustato pati funkcija.

\\\:} +STEAM+*

Naudodami funkcijg ,Steam+" pasieksite puikiy rezultaty, nes
gaminimo ciklo metu yra naudojami garai. Si funkcija automatiska
parenka tinkamiausia temperatira ruosiant jvairiausius patiekalus;
pagrindiniy patiekaly gaminimo laikas yra nurodytas gaminimo
lenteléje. Gary funkcija visada jjunkite tik kai orkaité yra salta, ir tik jpyle
200 ml geriamojo vandens j apacioje esancig ertme.

Jei norite suaktyvinti ,Steam+" funkcija, termostato rankenélé turi bati

pasukta j padétj ties piktograma

1. PASIRINKITE FUNKCIJA
Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki
reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatdra.

|

\D//
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Atkreipkite démesj. S nustatyma galite keisti gaminimo metu pasukdami
pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatlra pasukdami termostato
rankenéle. Funkcija neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta j padetj
0/ AUTO. JUs galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo pabaigos laika (kai
nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Norédami jjungti ,Teslos kildinimo” funkcija, sukite termostato
rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir nustatykite funkcijos rankenéle j
jprasta padét;.

Atkreipkite démesj. JUs galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo
pabaigos laikg (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

Jei norite jjungti Gary funkcija,
orkaités apacioje jpilkite 200 ml
geriamojo vandens. Sukdami
pasirinkimo rankenéle pagal
laikrodZio rodykle pasirinkite
funkcija, o termostato rankenéle
nustatykite j be kurig reikiama
padéti nuo 160 iki 180 °C (kaip
parodyta piktogramoje). Funkcija
bus jjungta, o ekrane bus rodomas
esamas laikas. I15ankstinis
jkaitinimas nereikalingas. Baige
gaminti pasukite pasirinkimo
rankenéle j 0" padétj.

Jei gamindami naudojate garus, neatidarykite dureliy ir nebandykite
jpilti daugiau vandens.

Jei norite nustatyti tam tikrg trukme pagal gaminimo lentele, vadovaukités
instrukcijomis, kurios pateikiamos skyriuje ,Gaminimo programavimas”.

3. ISANKSTINIS |[KAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane mirksinti
piktograma =J] nurodo, kad vykdomas jkaitinimas. .
Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma :ﬁ ekrane
nurodo, kad orkaité pasieké nustatyta temperatura: tuo metu sudékite
maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj. Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo
procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net ir
iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma :ﬁ
piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démes). Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir priklauso nuo
jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatdra ir naudota funkcija. Bet
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kuriuo atveju, gaminys laikomas ijungtu, jei pasirinkimo rankenélés
indikatorius nustatytas j padétj 0"
4, GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME
Spauskite , kol ekrane ims mirkseéti piktograma (™ ir,00:00".
3\ —
T
LILILIL

Naudodamiesi 4 arba — nustatykite reikiama gaminimo laiko
trukme, tada paspausdami patvirtinkite. Norédami jjungti funkcija,
sukite termostato rankenéle ir nustatykite reikiama temperatadra:
pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas baigtas.
Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyta gaminimo laika, spauskite
, kol ekrane mirksés piktograma (®, tada naudodamiesi —
nustatykite ,00:00" gaminimo laika. | bendrajj gaminimo laika néra jtraukta
jkaitinimo fazé.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laika galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminima pabaigos laika: spauskite , kol ekrane
ims mirkséti piktograma /@ ir dabartinis laikas.

N, —
2.0
UL

Naudodamiesi 4 arba — nustatykite gaminimo pabaigos laika, o
paspausdami (1) patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite

reikiama temperatara: funkcija bus pristabdyta, kol automatiskai
jsijungs nustatytu laiku, atsizvelgiant j pasirinkta gaminimo pabaigos
laika.

Atkreipkite démesj. Jei norite atsaukti nustatyma, isjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle j U padétj.

PradZios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant groteliy ir
intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo pabaiga.
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktumeéte kita funkcija, arba
nustatykite jg j padétj U iriSjunkite orkaite.

Atkreipkite déemesj. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis nepertraukia ir neprogramuoja gaminimo, bet suteikia
galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai veikia funkcija arba kai

orkaité yra j§jungta.
Spauskite , kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir ,00:00",

Naudodamiesi 4 arba — nustatykite laika, o paspausdami
patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.

Pastabos: Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite , kol ekrane mirkseés
piktograma (D,tada naudodamiesi — nustatykite ,00:00" laika.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCLJA |KAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI
=l Taip 170 30-50 .
Mieliniai pyragai ) Taip 160 30-50 _\é’_
Taip 160 40-60 —
=] Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
=] Taip 190 - 250 15-50 1/2
Pica / fokacija 2 5
= Taip 190 - 250 20-50 a—
Lazanija / kepti makaronai / 2
makaronai su jdaru / apkepas su vaisiais @ Taip 190-200 45-65 \ j
ir sariu
Eriena / verSiena / jautiena 1 kg @ Taip 190-200 80-110 \ j
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ Taip 200-230 50-100 \ 2 j
Skrudinta duona [l 5 250 2-6 -\...5...,-
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55%% 3
Kepimo skarda arba Kepimo / skysciy surinkimo Surinkimo
PRIEDAI D Meeeens r Grotelés A= pyragy forma ant skarda arba ~ - padéklas /

** Pragjus dviem tre¢daliams ruosimo laiko, maista apverskite (jei reikia).

Lygis rodomas ant kepimo skyriaus sienelés.

groteliy

pyragy forma ant groteliy

Kepimo déklas

] trukme nejeina jkaitinimo fazeés laikotarpis: rekomenduojame sudéti

maista j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei pasiekus reikiama

temperatura.
§}, .
+STEAM+” GAMINIMO LENTELE

MAISTAS RECEPTAS KIEKIS LAIKAS (min.) PRIEDAI LYGIS VANDUO
Duonelés 80-100g 30-45 | I
am Sumustiniy kepaliukas formoje 300-500 g 40-60 —J
DUONA Duona 5009 -2kg 50-100 7
Pranc. batonas 200-300g 30-45 | I
Kepsnys 1 kg 60-110 —J
< Sonkauliukai 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MESA Paukstiena 1-1,5kg 55-80 —J
Vista / kalakutas 3kg 100 - 140 | I
File gabaliukai 0,5-2cm 15-25 —J

3 Filé gabaliukai 2-4cm 20-35 [ 5 0\5

ZUVIS Zuvis 300-600 g 20-30 —J

Zuvis 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Garais apdorotos bulvés 0,5-1,5kg 45-60 J
ég: |daryti pipirai 1-2 kg 35-55 |
DARZOVES Garais apdoroti brokoliai 0,3-1kg 30-50 | I
Garais apdorotos cukinijos 0,5-1,5 kg 30-50 )
Sausainiai padéklas 25-35 | I
= Bandelé 30-60g 25-45 [—
PYRAGAICIAI Biskv. pyragas 500-700 g 30-50 e
Pyragas skarda 35-55 aFeA

,STEAM+" funkcijg suaktyvinkite tik esant Saltai orkaitei. Jei atidarysite
dureles ir papildysite vandens, kai vyksta maisto gaminimas, galite

nusivilti galutiniu gaminimo rezultatu.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema

%Sprendimas

%Galima priezastis

‘Netiekiamas maitinimas.

Orkaité neveikia. . .
JSjunkite is elektros tinklo.

%Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei prijungtas
ielektros maitinimas.

fOrkalte iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F” raidé su skaiciais

S {Orkaités gedimas.
ar raidémis. :

EKrekalteS j artimiausia techninés priezidros centrg ir nurodykite
;skalaq po ,F” raidés.

Ekrane rodomas pranesimas
,Hot” (karsta) ir pasirinkta funkcija

‘Per aukita temperatira.
neveikia. :

%Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija. Pasirinkite
ikitg funkcija.

Ekrane rodomas nealskus tekstas ir ENustatyta kita kalba.
atrodo, kad jrenginys yra sugedes.

VIDINIAI PAVIRSIAI

iKreipkités j artimiausia techninés priezidros centra.

Sioje orkaitéje naudojami kataliziniai $oniniai jdéklai, kurie palengvina
kepimo skyriaus valyma, nes yra padengti specialia savaime
nusivalancia danga, kuri be viso to yra poringa ir geba sugerti riebalus
ir neSvarumus. Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvésti,
tada jq iSvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte susikaupusius
nesvarumus ir démes, atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad iSgaruoty
kondensatas, susidares gaminant drégna maista, orkaités dureles
atidarykite, o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

W Jei reikia daugiau informacijos apie gaminj, naudojimo ir priezidros vadova atsisiyskite i$ docs.whirlpool.eu

Naudodami QR koda

Mefngl

kodus.

— =] I Polltlkq, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu

Arba kreipdamiesi j techninés prieziaros centrg (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezilros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
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Skrocona instrukcja obstugi
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie
www.whirlpool.eu/register

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

YA

WHIRLPOOL
OPIS PANELU STEROWANIA

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje U , aby
wytaczyc¢ urzadzenie.

2. SWIATLO .

Nacisniecie tego przycisku :O: przy
wigczonym urzadzeniu powoduje wiaczenie
lub wytaczenie lampki w komorze piekarnika.

godzine.
4, WYSWIETLACZ

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI M

3. USTAWIANIE ZEGARA

Stuzy do zmiany ustawien czasu pieczenia,
opdznionego startu i czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu pieczenia.

F °C
0 0/AUTO
250 60
= -
* : O + 220 80
STEAM B =] : =
..... : : 200 .. 4100
PRI . cefeees _ NN S S
: (= LI : 180 120 tee
. . . H \\\. E
el Do : 160 140 :
F :
3

4 5 6

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkgji ustawianych recznie,
obréci¢, aby wybrac¢ zadana temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie réznic¢ w
zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje
sie poprzez nacisniecie, nalezy nacisna¢ srodek
pokretta, aby je zwolnic.

ETALOWE

Przed uzyciem piekarnika usung¢ tasme ochronng [a], a nastepnie folie
ochronna [b] z prowadnic wysuwanych.

(b]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagnac dolng cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepi¢ dolne haki

(1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory, zdejmujac je z gérnych
hakéw (2). .

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie docisna¢ doing
cze$¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic potek, az zaczepy dolne
zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[d]
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzng czes¢ drabinek i
pociagnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne
blokady.

2. Aby ponownie zamontowac¢ drabinki, nalezy umiesci¢ je w poblizu
komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢
cze$¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisnac
w strone $cianki komory, aby upewnic sie, ze drabinki sa odpowiednio
zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk i
Naciskac “ do czasu, az na wyswietlaczu bedzie migac ikona
cyfry godziny.

%Si: dwie

N
wininly

LU
Q.

Uzy¢ + lub —, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢ wciskajac
. Zaczng migac dwie cyfry minut. Za pomocg + lub — ustawi¢
minuty i nacisng¢ e , aby potwierdzi¢.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona @ , CO moze sie zdarzy¢ na przyktad
wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest pozostatoscia
po produkgiji: jest to zjawisko catkowicie normalne.

Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdjac przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w nigj
akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.
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FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

-~ | WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢ pokretto
termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.

«s | WYMUSZONY NADMUCH
\ 7

** 1bo gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku pétkach (maksymalnie trzech)
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

s | PIZZA
=

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy czasu
pieczenia.

«*s | TERMOOBIEG ECO

e\..I

Potrawy sg zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona przez
caty czas pieczenia, ale mozna jg na jakis czas wiaczy¢ z powrotem,
naciskajac ).

~~~| GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy na $ciekajacy
ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

<% | TURBOGRILL
** IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).

Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na
s$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i nalac¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw migsa na jednym ruszcie.

| MAXI COOKING

XL —I Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5 kg). Zaleca
sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony
przyrumienita sie rownomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni
sosem co jakis$ czas, zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

GRZALKA DOLNA

Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja zalecana
réwniez do wolnego pieczenia, koricowego pieczenia potraw o bardzo
ptynnej konsystencji lub skoncentrowanych soséw.

[<| CHLEB AUTO

A_—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia chleba. Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, nalezy
przestrzegac zalecen przepisu. Funkcje te nalezy wigcza¢, gdy
piekarnik jest zimny. Pokretto termostatu musi pozosta¢ w pozycji
0/ AUTO, poniewaz temperatura jest ustawiana automatycznie przez
funkcje.

|£ CIASTO AUTO

A——ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia ciast. Funkcje te nalezy wigcza¢, gdy piekarnik jest
zimny. Pokretto termostatu musi pozostac¢ w pozycji 0 / AUTO, poniewaz
temperatura jest ustawiana automatycznie przez funkgcje.

\\:}, STEAM+

Funkcja Steam+ pozwala uzyska¢ doskonate rezultaty, dzieki
obecnosci pary w cyklu gotowania. Ta funkcja automatycznie zarzadza
idealng temperatura pieczenia dla szerokiej gamy przepiséw; czasy
pieczenia dan gtéwnych przedstawiono w odnosnej tabeli czaséw
pieczenia. Zawsze wiaczad system pary przy zimnym piekarniku i po
wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika.

W celu wigczenia funkcji Steam+ pokretto termostatu musi by¢
obrécone do potozenia ikony .

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
zaznaczonej symbolem zadanej funkcji: wyswietlacz zaswieci sie i
bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obroci¢ pokretto termostatu, by
ustawic zadang temperature.

U

\\IID//
VAR

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic funkcje za pomoca pokretta
wyboru lub zmieni¢ ustawiona temperature za pomoca pokretta
termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto termostatu
bedzie ustawione w pozycji 0 / AUTO. Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas

zakoriczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczyc funkcje ,Wyrastanie”, obréci¢ pokretto termostatu do
pozycji Wyrastanie (40 stopni) i ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji
konwencjonalne;j.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko
jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

Aby wiaczy¢ funkcje Steam, nala¢
200 ml wody pitnej na dno
piekarnika. Wybra¢ funkcje,
obracajac w pokretto wyboru w
prawo i ustawiajac na odpowiednia
ikone, a pokretto termostatu na
jakakolwiek pozycje pomiedzy 160
a 180°C (zgodnie ze wskazaniem
ikony). Funkcja wtaczy sie i
wyswietlacz pokaze biezaca
godzine. Nie ma potrzeby
wstepnego nagrzewania. Aby
zakonczy¢ gotowanie, obrocic¢
pokretto wyboru do pozyciji 0.
Podczas gotowania na parze nie wolno otwiera¢ drzwiczek ani
dolewac wody.

Aby ustawi¢ okreslony czas, zgodnie z odpowiednig tabelg pieczenia,
postepowac zgodnie z instrukcje w paragrafie ,Programowanie pieczenia”.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona =J] , poinformuja, ze zostata wiaczona
faza nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwigkowy i migajaca na
wyswietlaczu ikona =Jj| poinformuja, Ze zostata osiggnieta ustawiona
temperatura: w tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem procesu
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.
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éﬁ Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji, ikona moze
pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po wytaczeniu wentylatora
chtodzacego i sygnalizowa¢, ze w komorze znajduje sie resztkowe
ciepto.

Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od
szeregu czynnikéw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W
kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na pokretle

wyboru znajduje sie w pozycji "0".

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac funkcje.
CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac ,az zadana ikona @ i migajace “00:00”
pojawia sie na wyswietlaczu.

N o
nintuly
JILFLILL

Zapomoca =+ lub — ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i potwierdzic,
wciskajac (v). Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu

w pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie zostato zakonczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac
, azikona (® zacznie migac¢ na wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca
przycisku = zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wiaczenie funkgji,
programujac jej czas zakonczenja: naciskac , do czasuazna
wyswietlaczu pojawi sie ikona /@ i bedzie miga¢ aktualny czas.

N, —
2.0
LU

Zapomoca + lub — ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem @ .

Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji wybranej
temperatury: funkcja bedzie wstrzymana do momentu az rozpocznie
sie automatycznie o godzinie obliczonej na podstawie wybranego
czasu koncowego pieczenia.

Uwaga: aby anulowa¢ ustawienie, wytaczy¢ piekarnik, obracajac pokretto
wyboru do pozydji

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

Obréci¢ pokretto wyboru, by wybra¢ inng funkcje, lub do pozycji “ 0"
by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesdli czasomierz jest wtgczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END” lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa ani nie programuje pieczenia, ale pozwala
uzywac wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy wtaczona jest
jakas funkgcja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnac¢ i przytrzymac , az zadana ikona @yi migajace “00:00”
pojawia sie na wyswietlaczu.

Gdy na ekranie miga ikona, uzy¢ 4 lub —, by ustawi¢ wtasciwy

czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac . Gdy tylko zakonczy sie
odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny
sygnat dzwiekowy.

Uwagi: A%anulowac’ ustawienie czasomierza, nacisnac i przytrzymac,
az ikona zacznie migac, a nastepnie za pomocg przycisku —
zresetowac ustawienia czasu do “00:00".
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (-C) CZASTRVIANIA poziom 1 AKcESORIA
=l Tak 170 30-50 .
Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 _\éﬁ
Tak 160 40-60 —
=] Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=] Tak 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
) Tak 190-250 20-50 A
Lasagne/zapiekany makaron/cannelloni/ 2
Zapickanki =] Tak 190-200 45-65 : :
Jagniecina/cielecina/wotowina 1 kg @ Tak 190-200 80-110 \ 3 j
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200-230 50-100 L2
Tosty hd 5 250 2-6 L
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55%* 3
: ) ) : blacha na
: Naczynie do pieczenia : Blacha dc|>( p.leczcta*nla / B:a%ha na; Sciekajacy
AKCESORIA N r Ruszt N=——=W lub tortownicana : L_—_J sge amgy uszcz lu - s thuszcz/
: ruszcie orma do pieczenia Blacha do
: umieszczone na ruszcie pieczenia

** Obroéci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
Poziom jest zaznaczony na $cianie komory piekarnika.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie
umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia dopiero
po osiggnieciu zadanej temperatury.

DY
TABELA PIECZENIA STEAM+
POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM | WODA
Mate chleby 80-100g 30-45 | I
am Chleb tostowy w formie 300-500 g 40-60 —J
CHLEB  Chleb 500g-2 kg 50-100 7
Bagietki 200-300g 30-45 | S
Pieczen 1 kg 60-110 —J
@“ Zeberka 500g9-1,5 kg 50-75 J
MIESO Dréb 1-1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/indyk 3 kg 100-140 | S
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
3 Poledwica 2-4cm 20-35 [ 5 0\5
RYBY Ryba w catosci 300-600 g 20-30 —J
Ryba w catosci 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Ziemniaki na parze 0,5-1,5 kg 45-60 J
ég: Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 | I
WARZYWA Brokuty na parze 0,3-1kg 30-50 | I
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 )
é Ciasteczka taca 25-35 | S
Babeczka 30-609g 25-45 —J
CIASTA FRAN- gicskopt 500-700 g 30-50 e
CUSKIE Tarta forma do pieczenia 35-55 aFle

Wiaczac funkcje STEAM+ tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.
Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia moze mie¢
negatywny wptyw na koncowy wynik pieczenia.
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USUWANIE USTEREK

Problem ‘Mozliwa przyczyna 'Rozwiazanie
‘Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
{Awaria zasilania. ‘podfaczone do sieci.

Piekarnik ni iafa. ; ;
iekarnik nie dziata ‘Urzadzenie odtaczone od zasilania. :Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy

gusterka nie ustapita.

?Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢
fnumer nastepujacy po literze ,F".

Wyswietlacz pokazuje litere ,F, po

ktérej nastepuje liczba lub litera. %Awaria piekarnika.

Naw Wy5W|etIaczu pOJaWIa 5|e
komunikat "Hot" [Goracy], a wybrana' Zbyt wysoka temperatura.
funkqa nie chce 5|¢ uruchomlc ;

‘Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie. Wybra¢
iinna funkcje.

iSkontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi Posprzedazowej
iKlienta.

WySW|etIacz pokazu;e
niewyrazny tekst i wyglada na

%Inny zestaw jezykowy.
uszkodzony. :

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Piekarnik jest wyposazony w specjalne boczne panele katalityczne,
ufatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej
samoczyszczacej powtoce, ktoéra jest bardzo porowata i moze
absorbowac ttuszcz i brud. Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az
piekarnik ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty),
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia powstate z resztek
potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duzg zawartosciag wody, nalezy pozostawic
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka
lub gabka.

W Wiecej informacji znajduje sie w Podreczniku referencyjnym, ktéry mozna pobrac ze strony docs.whirlpool.eu

= i E Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Odwiedzajac nasza strone internetowq docs.whirlpool.eu
ﬁjl. «  Uzywajac kodu QR
«  Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac
kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
WHIRLPOOL

Aby sme vam mobhli lepsie poskytovat pomoc,
=/ zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na stranke

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

F °C
0 o/auto
& . .
250 60
= o
* : O R N 220 80
STEAM B =] : =
..... : : S 200 ..4100
PR N RN e AN S S
: —] : : 180 120 e
: : : N :
= : : 160 140 :
i : i :
1 2 3 4 5 6

1. VOLIACI GOMBIK
Na zapnutie rury volbou funkcie. Riru
vypnete otocenim ovlddaca do polohy 0.

2. SVETLO .
Ked je rdra zapnutd, stlacenim :Q: zapnete
alebo vypnete osvetlenie rury.

Startu a casomera.

4. DISPLEJ

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie casu pripravy jedla, odlozeného

Na zobrazenie ¢asu, ked je rdra vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

6. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu pri
aktivovani manudélnych funkcii.

Upozornenie: Typ gombikov sa méze Iisit podla
modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim,
zatlacte na stred gombika, aby ste ho uvolnili

z jeho polohy.

Na zmenu nastavenia ¢asu pripravy jedla.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA ROSTY

Pred pouZzitim rdry odstrante ochrannu pasku [a] a potom stiahnite
ochrannd féliu [b] z posuvnych bezcov.

(b]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné haciky
(1), a potiahnite posuvné bezce nahor a vytiahnite ich z hornych
hacikov (2). B .

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte spodnu cCast
posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az spodné haciky kliknua (2).

PRVE POUZITIE

[d]
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu cast listy,
potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva vnutorné koliky

z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rury a najprv
zasunte oba koliky do otvorov. Potom umiestnite vonkajsiu ¢ast

k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte k stene priestoru rury tak,
aby bola vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU
Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite na&g&vit’jazyk a Cas: Stlacajte
, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka a dve cislice oznacujuce

hodiny.
N
mininln
LI
Q

Pomocou =+ alebo — nastavte hodinu a stla¢te na potvrdenie.

Za¢nu blikat ¢islice oznacujlice mintty. Pomocou =+ alebo —
nastavte minuty a stlacte na potvrdenie.

Upozornenie: Ked bliké ikonka @ napriklad po dlhsom vypadku prudu,
bude potrebné resetovat cas.

2.ZOHREJTE RURU

Z novej rdry mozu vychadzat pachy, ktoré zostali z vyroby: Je to Uplne
normalne.

Preto prv nez v nej zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat

ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili. Odstrante z rary
vsetky ochranné kartény a priesvitnu foliu a vyberte zvnutra vetko
prisludenstvo. Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odportc¢a miestnost
vyvetrat.
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FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

STATICKY OHREV

Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni jedného rostu.

-~ KYSNUTIE

Na ucinné vykysnutie sladkého alebo pikantného cesta. Aby ste
tuto funkciu zapli, otocte ovlddaci gombik na ikonku.

2> | HORUCI VZDUCH

\od/ . ~ . . . ¥ .

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava vyZzaduje
rovnaku teplotu, na niekolkych Urovniach (maximalne troch) zarover.
Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprenasala na druhé.

s | PIZZA
=

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze a chleba. Je dobré
v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

&, VHANANY VZDUCH ECO
e Na pecenie masa i plnenych kusov masa na jedinej rovni.
Miernou prerusovanou cirkuldciou vzduchu sa zabrarfiuje nadmernému
vysusovaniu jedla.

Pri pouzivani tejto ECO funkcie zostane svetielko pocas pecenia
vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stlacenim :Q: .

~~7| GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobds, gratinovanie zeleniny
alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte odkvapkévaciu nddobu na zachytévanie
tuku a $tavy z pecenia. Umiestnite nddobu na hociktoru turoven pod
dréteny rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

~5. | TURBO GRIL
o

Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, rozbif, kurca).
Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu na zachytavanie stavy
z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru Uroven pod droteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

| MAXI COOKING

XL — Na pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
Odporucame pocas pecenia maso otacat, aby obe strany zhnedli
rovhomerne. Odpori¢ame maso pri peceni obcas oblievat, aby sa
zabranilo nadmernému vysychaniu.

SPODNY OHREV

Na zhnednutie jedla zospodu. Funkcia odporuc¢ana tiez na
pomalé varenie, na dovarenie jedal velmi tekutej konzistencie alebo
zhustenie $tiav a omacok.

[<>| CHLIEB AUTO

A_—_IT4to funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu a ¢as pecenia
chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete dosledne postupovat
podla receptu . Funkciu aktivujte, ked'je rura studend. Gombik
termostatu musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky
nastavuje funkcia.

|£ MUCNIKY AUTO

A Téato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu a ¢as pecenia
kolacov. Funkciu aktivujte, ked'je rdra studena. Gombik termostatu
musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky nastavuje

funkcia.
PARA+

o

Funkcia Para+ umoznuje dosiahnut vyborné vysledky vdaka
pare pri varnom cykle. Tato funkcia automaticky upravuje idedlnu
teplotu pre pripravu sirokej skaly receptov; Cas pripravy hlavnych jedal
je uvedeny v prislusnej tabulke pripravy jedal. Funkciu s parou vzdy
aktivujte, ked'je rura chladna a po naliati 200 ml pitnej vody na dno.
Pre aktivovanie funkcie Para+ musi byt gombik termostatu otoc¢eny do
polohy ikonky .

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom termostatu a nastavte
pozadovanu teplotu.

4

W
/S

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit otocenim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu otocenim gombika termostatu. Funkcia sa
nespusti, ak bude gombik termostatu na polohe 0 / AUTO. MZete nastavit
¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete Cas pecenia)

a casomer.

KYSNUTIE

Na spustenie funkcie Kysnutie otocte gombik termostatu do polohy
Kysnutie (40 stupniov) a gombik funkcie do polohy Staticky ohrev.
Upozornenie: MdZete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete Cas pecenia) a Casomer.

STEAM

Pred spustenim funkcie Para
nalejte na dno rary 200 ml pitnej
vody. Otocenim voliaceho
gombika doprava na prislusnu
ikonku zvolte funkciu a gombik
termostatu otocte do ktorejkolvek
polohy medzi 160 a 180 °C (ako
naznacuje ikonka). Funkcia sa
spusti a na displeji sa zobrazi
aktualny cas. Predohrev nie je
potrebny. Ak chcete pripravu jedla
ukoncit, otocte voliaci gombik do
polohy 0.

Pocas pripravy jedla s parou
dvierka neotvdrajte a nikdy vodu nedoplnajte.

Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla prislusnej tabulky pripravy
jedal, postupujte podla pokynov v ¢asti Programovanie pecenia.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka :A£ na displeji
informuju, Ze bola aktivovana faza predhrievania. R

Po skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca ikonka =é/] na displeji
informuju, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte jedlo do rary

a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy ucinok na konecny vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie moze ikonka :Aﬁ
na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho ventildtora, o
znamena, ze vnutri rdry je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne, méze byt rézny v zévislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolitd teplota a pouzita funkcia. V kazdom
pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke ,0".
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4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE

Stlacajte , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a ,00:00".

N 7
minteln
LI

Pomocou =4 alebo — nastavte ¢as pecenia a potom stlacte

na potvrdenie. Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlédcajte , az

kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%, potom pomocou = resetuijte

dobu pecenia na ,00:00". V tejto dobe pecenia je zahrnutd aj faza
predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/

POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odloZit naprogramovanim

¢asu jej ukoncenia: Stlacajte , kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
a aktudlny ¢as.

Y e e i
2030
a L N
Pomocou 4 alebo — nastavte Zelany ¢as ukonéenia peéenia a stlacte
na potvrdenie.
Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na poZzadovanu
teplotu: funkcia zostane pozastavena, kym sa nespusti automaticky

v Case vypocitanom na zéklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru otocenim voliaceho
gombika do polohy 0.

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Grill a Turbo
Grill.
UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze funkcia je ukon¢ena.
Otocte voliacim gombikom na int funkciu alebo do polohy U, ¢im
rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je Casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA
Tato moznost neprerusi ani nenaprogramuje pecenie, ale umozni vam
pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je rara

vypnuta.
Stlacajte , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a ,00:00"
N 7
L
LI

Pomocou =+ alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte na
potvrdenie. Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu, ozve
sa zvukovy signal.

Poznamky: Casomer zrusite stlacanim , az kym ikonka @ nezacne
blikat, potom pomocou = resetujte ¢as na ,00:00".
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

° UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) A PRISLUSENSTVO
=l Ano 170 30-50 —
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 _\éﬁ
Ano 160 40-60 — e
=] Ano 160 25-35 3
Susienky / kosicky Ano 160 2535 3
Ano 150 35 - 45 4 2
=] Ano 190 - 250 15-50 /2
Pizza / focaccia - 2 3
L Ano 190 - 250 20-50 s
Lasagne / zapecené cestoviny / i B _ 2
cannelloni / nakypy EI Ano 190 -200 45-65 —J
Jahnacie / telacie / hovddzie / brav¢ové " 3
kg = Ano 190 - 200 80-110 \ |
Kurca / kralik / kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 L2
Opeceny chlieb ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_
Pecené zemiaky Ano 200-210 35 - 55%* 3
Nadoba na pecenie Plech na pecenie/ Nadoba na

PRI'SLU§ENSTVO§ Aeeeenn ~  Droteny roétg A==~ alebo tortova forma nag Ly Odkvapkavacia nidoba alebog +~r odkvapkavanie

5 ¢ nadoba na pecenie na
drétenom roste ) r o=
drétenom roéte Plech na pecenie

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obrétit. Do casu pripravy jedla nie je zapoc¢itana faza predhrievania: Odporticame
Uroven je uvedend na stene vnutri rury. ;/é%ilg’tj;d\o do rury a nastavit dobu pecenia az po dosiahnuti pozadovanej
TABULKA PRIPRAVY JEDAL PARA+

JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN  VODA
Malé pecne 80-100¢g 30-45 | I
am Sendvic vo forme 300-5009g 40 - 60 —J
CHLIEB Chlieb 500g-2kg 50-100 7
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Rebierka 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MASO Kurca 1-1,5kg 55-80 —J
Kuréa / morka 3kg 100 - 140 | I
Filé 0,5-2cm 15-25 —J

3 Filé 2-4cm 20-35 [ 5 0\5
RYBY Cela ryba 300-600g 20-30 —J

Cela ryba 600 - 1200 g 25-45 [ 200 ml|

Zemiaky na pare 0,5-1,5kg 45 - 60 J
ég: Plnend paprika 1-2kg 35-55 |
ZELENINA Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 | I
Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 )
Susienky plech 25-35 | S
= Muffin 30-60g 25-45 [—
PECIVO Piskotovy kolac 500-700g 30-50 A n
Kolaciky forma 35-55 aFeA

Funkciu PARA+ zapnite, iba ked je rura studena. Ak budete otvarat
dvierka a dolievat vodu pocas pecenia, moze to nepriaznivo ovplyvnit

konecny vysledok pecenia.
[ ]
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

‘Riesenie

‘Mozna pricina

Rura nefunguje. Vypadok pridu.

‘Odpojenie od elektrickej siete.

‘Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napéatim a ¢i je rdra
‘pripojend k elektrickej sieti.

‘Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
;odstranll

Na displeji svieti pismeno ,F” a za

P v Porucha rury.
nim ¢islo alebo pismeno. :

?Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo, ktoré
fnasledUJe po pismene ,F"

Displej zobrazuje spravu ,Hot*
(horuca) a zvolena funkcia sa ‘Teplota je prili$ vysoka.
nespusta :

;Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut. Zvolte inu
funkciu.

Text na dlSp|€JI sa zobrazu;e 5 S
‘Nastavenie iného jazyka.
nezretelne a zd4 sa, ze je poskodeny

VNUTORNE POVRCHY

iObratte sa na svoje najblizsie zadkaznicke stredisko popredajnych
isluzieb.

Této rura je vybavend $pecidlnymi katalytickymi bo¢nymi panelmi
ulah¢ujucimi ¢istenie vnutra rary vdaka $pecidlnemu samocistiacemu
povlaku, ktory je velmi pdrovity a absorbuje mastnotu a necistoty.

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom ju ocistite,
najlepsie, ak je este tepld, aby ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od
zvyskov jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa vytvorila
po priprave jedla s vysokym obsahom vody, nechajte ruru tplne
vychladnut a potom utrite handrickou alebo $pongiou.

W Ak potrebujete dalSie informacie o vyrobku, stiahnite si kompletnu Priru¢ku na kazdodenné pouZivanie na stranke
docs.whirlpool.eu.

Na nasdej webovej strdnke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu

Mfril:

spotrebica.

= i =] I Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zarucnej knizke).
™ Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

[lns oTpUMaHHA 6inbL NOBHOT fONOMOTU
3apeecTpyinTe CBill BUPIO Ha canTi

UK

A Mepep BUKOPUCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoUMNTaiiTe

iHCTPYKLT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

ONMUC NAHEJI KEPYBAHHA

F °C
0 0/AUTO
250 60
g : X + 220 80
STEAM B =] : L
..... : . IS 200 .. 4100
PRI . cefeees : _ NN S S
: =] LI : : 180 120 tee
. : . . : \\\' E
e : : 160 140 :
: HE : : :
1 2 3 4 5 6

1. PYYKA BUBOPY

o6 yBimkHYTK gyxoBy wady, BubepiTb 6yab-
AKy oyHKuito. LLlob BUMKHYTU fyxoBYy wady,
NOBEPHITb PYUKY B MONOXKEHHA

2.CBITJIO
K\OJ‘II’/I AyxoBy Wwady BBIMKHEHO, HAaTUCHITb

27, w06 yBiMKHY TV ab0 BUMKHY TV namny B
OyxoBil wadi.

3. HANALUTYBAHHA YACY

[na poctyny fo HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKN 3anycKy Ta
Tanmepa.

[na BijobparkeHHA yacy, Konm fyxoBy
wady BUMKHEHO.

4. ANCMNEN
5. KHOMKM PEMY/IIOBAHHSA

[lnA 3MiHM HanawwTyBaHb Yacy MPUroTyBaHHA.

6. PYYHKA TEPMOCTATA
MoBepHiTb, Wo6 BMbpaTy 6axkaHy
TeMnepaTypy, Konm akTMBoBaHO GpyHKLT
PYYHOrO pexumy.

3BEpPHITb yBary: TN py4oK MOXe BiApI3HATUCA
3aneXHO Bif TMNY Modeni. AKLWO pyyKkm €
PYUKaMM HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb Ha LIEHTP
PYYKM, WO6 BMBECTM 1T 3 THi3da.

TEJIECKOMIYHI HAMPAMHI TA HAMPAMHI ANA PEWITKU

MNepen BUKOPUCTaHHAM JyXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIiYKY [a], a noTim
BUAANITb 3ax1cHy ponbry [b] 3 TeneckoniyHyx HaNnPAMHYX.

(b]
3HATTA TENECKOMIYHUX HAMPAMHUX [c]

MOTATHITb HUXKHIO YaCTUHY TeNeCKOMiYHOI HaNPAMHOI, LWo6 BigYennTn
HWXKHI rayku (1), i NOTATHITb TeNecKoniyHi HaNPAMHI Bropy, 3HABLUN iX i3
BEPXHiX raukis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJNIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3ayeniTb BEPXHi raykm Ha HANPAMHUX ana pewitku (1), noTim
NPUTUCHITb H/XHIO YaCTUHY TeNeCKOMiYHMX HAMPAMHUX A0 HANPAMHUX
LNA PeLLiTKX, MOKM HUXKHI rauku 4yTHO He 3adikcytoTbcA (2).

NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

@)

=

-

T

(8

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX A4
PELLITKU

1. LLlo6 3HATU HanpAMHI ANA peLwiTKKy, MiLlHO TPMMAUNCh 3a 30BHILUHIO
YaCTWHY HaNPAMHOI, MOTATHITb iT Ha cebe, Wo6 BUTATTY oMnopy i ABa
BHYTPILLHI WTNTY 3i CBOIX THi3A.

2. lLlo6 BCTaHOBUTY Ha MicLie HaNPAMHI ANA PeLWiTKN, po3TalynTe ix
6ins 3arnubneHb, NonepeaHbO BCTAaHOBMBLUY HA MicLA [1Ba WTUHTL.
Micna yoro po3micTiTb 30BHILLHIO YacTUHY 6insA ii rHi3ga, BCTaBTe onopy
i MILLHO MPUTUCHITB 11 1O CTIHKK 3 3arNn6neHHAMY, o6 BNEBHUTHCHA,
IO HaNpPAMHa HaNeXHVM YNHOM 3aKpinneHa.

1. HAJIAWUTYBAHHA YACY

Mpwy nepLwomy BBIMKHEHHI Npuiagy NoTpPibHO BCTAaHOBUTY Yac:
HaTtnckante , MOKM 3HaYyoOK @ Ta ABi undpY roanH He NOYHyTb
6nMmaTn Ha gnucnnel.

nln'uln

JALLLIL
3a JOMOMOroio KHOMKM =+ abo — BCTaHOBITb 3HAYEHHSA FOAMH i
HaATUCHITb ANnA nigTBepaKeHHA. MouHyTb 6numati ABi udpu
XBUMMH. 3a AONOMOrOI0 KHOMOK =+ a0 — BCTaHOBITb 3HAUEHHSA

XBUAVHW i HATUCHITb KHOMKY g ONA NiaTBEPAKEHHS.

3BepHiTh yBary: AKLIO 3HaYOK ® 6rumae, Hanpvknag, nicis TpUBanmx
nepeboiB y noaadi enekTpoeHeprii, NoTpibHO BCTAHOBWTY Yac.

2.MPOTPIBAHHA AYXOBOI LUA®OU

HoBa nyxoBa Wwada Moxe BUAINATY 3anaxu, Wo 3anuwmnunca nicna ii
BMIOTOBJIEHHSA: Lie He € HECNPABHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu iKY, peKOMEHAYEMO MPOrpPiT! MOPOKHIO
AyxoBy Wwaody, Wob ycyHy TV 6yab-sKi MOXIIMBI 3anaxu. 3HiMiTb i3
[yX0BOT Wadu 3aXMCHY KapTOHHY YNaKoBKYy abo npo3opy nniBKy

" BUTATHITb 3 Hel Bce Npunaaaa. Harpiite gyxosy wady go 250 °C
NpoTArom NpubnnsHo oaHiel roguHu. Mpwr ubomy AyxoBa Wwada Mae
6y TV MOPOXKHBOIO.

3BEPHITb yBary: Nicaa NepLOoro BUKOPUCTAHHA Npuiagy pekoMeHLyeTbCA
MPOBITPUTU MPUMILLEHHS.

Whj;lfz?ool



OYHKUII TA LWWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

CTAHOAPTHUN

[ina npurotyBaHHA Oyfb-AKOT CTPaBU NINLLE Ha OAHI NonnL;.

-~ [ NIAHIMAHHA TICTA

[na cnpuaHHA edbeKTMBHOMY MifHIMaHHIO conoakoro abo
nikaHTHOrO TicTa. TOBepPHITb PyuKy TEpMOCTaTa Ha NO3HauKy, o6
aKTMBYBATU Lo QYHKLitO.

w3 | MPUMYCOBA BEHTUJIALIA

b [na npuroTyBaHHA Pi3HUX MPOAYKTIB 3 OAHAKOBOIO
TemnepaTypoto NPUroTyBaHHA Ha AEKifIbKOX NOMYKaX (MaKCUMyM
TPbOX) ofHOYacHO. Lia PpyHKLiA aae 3mory ogHO4acHO rotTyBaTy pPisHi
CTPaBy i NPV LibOMY YHMKATK 3MilllyBaHHA apoOMariB.

s | MILA
== [ina BunikaHHA niuy Ta xniba pisHKX TMNIiB i po3mipis. Y

cepefviHi npouecy NpUroTyBaHHA 6a)aHo NOMIHATY MicUAMY JeKa Ans
BUMIKaHHA.

<> | ECO FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUAALIA
% leco)

[nsa npurotyBaHHA neyeHi Ta apLUMpoOBaHUX LUMATKIB M'ACa Ha OAHIN
nonmui.T)Ky 3axMULLAE Bi HAAMIPHOIO NepecmnxaHHA NepiognyHa nerka
LMpPKynALia nosiTpA.

Mpw BUuKopurcTaHHi yHKLiT ECO iHANKaTOP 3anm1IIaeTbcAa BUMKHEHNM
NPOTAroM roTyBaHH#, afie Moro MOXKHa 3HOBY BBIMKHYTU, HAaTUCHYBLUY
kHonky (<.

~~| 'PUJIb

[Ins cMaXkeHHsA CTeliKiB, Keb6abiB i KOBOACOK, 3amMikaHHA OBOYIB i
NPUroTyBaHHA rPiHOK.

Mig yac cmakeHHA M'Aca Ha rpui PeKOMEHIYEMO BUKOPUCTOBYBATU
nigaoH Ans 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPY FOTYBaHHI: MocTaBTe
niaAoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif peLuiTKo Ta HanunTe y Hboro 200 mn
MATHOI BOOW.

77| TURBO GRILL (TYPEOTPUJIb)
*% | InA cMaxeHHA BENMKMX WMATKIB M'Aca (HixoK, pocT6idis,

Kypuar). PekomeHayeEMO BUKOPUCTOBYBaTY MifAOH ANsA 30MPaHHSA COKY,
L0 BMTiKaE NpU roTyBaHHi: NocTaBTe NiaAoH Ha 6yab-AKOMy piBHI Nif
peLiTKot Ta HanunTe y Hboro 200 M NUTHOI BOAN.

| BEJIUKI LUMATKN M'ACA

XL [lnA roTyBaHHA BENMKKX WMATKIB M'Aca (MoHag 2,5 Kr).
PekomeHayemMo noBepTaTyt M'ACO Mif Yac roTyBaHHs, Wob yci 6oku
niaCMaXkyBanmca piBHOMIpHO. TakoX peKoMeHAYEMO Yac Bif yacy
NnonMBaTyh LUMATOK M'sica COYCOM, o6 BiH He 6yB HAATO CyXUM.

HWXHE HATPIBAHHA

KopwcHa pyHKUiA Ana nigpyM'aHIOBaHHA CTPaByW 3HN3Y.
PekomeHAyeTbCA TaKoXK BUKOPUCTOBYBATU Lito GYHKLi0 Ana
NOBINbHOrO NPUroTyBaHHA, W06 HaMPUKIHLi NPUroTyBaHHA CTpPaB
YTBOPIOBABCA Ay»Ke PiaKunii abo KOHLIEHTPOBaHUIA CiK Ta NignvBKa.

|® ABTOMATUYHE BUMIKAHHA XJ1IBY

Lia dpyHKLUia aBTOMaTMYHO BUGUPAE ijeanbHy Temnepatypy

i yac BUNikaHHA xniba. [AnA [OCATHEHHA HaKpaLLMX pe3ynbTaTiB
YBa)KHO JOTPUMYyITeCh peLenTy. YBIMKHITb QyHKL 0, KOnu gyxoBa
wada xonoaHa. Pyyka TepmocTata NOBUHHA 3aNMLWIATACA B MOSTOXKEHHI
0/ AUTO, OCKinbKK TeMnepaTtypa 3a4a€TbCA aBTOMaTUYHO Camoio
dyHKUieto.

|£ ABTOMATWUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

A Lis dyHKUia aBTOMaTMYHO BUOGUPAE ifeanbHy TemnepaTypy i yac
BUMiKaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb GyHKL 0, KON AyxoBa Lada XonofHa.
Pyuka TepmocTaTa NoBrHHa 3anuwatics B nonoxeHHi 0 / AUTO,
OCKIiNbKW TemnepaTypa 3aAaETbCA aBTOMATUYHO CaMoto GyHKLi€lo.
\\:} NMAPA+

OyHKuis «[Mapa+» gae 3mory JoCArTM BigMiHHMX pe3ynbTaTis
3aBAAKM BUKOPWCTaHHIO Napw Mif yac LMKy rotyBaHHA. Lia dyHKuia
ABTOMATWYHO NiATPUMYE ifeanbHy TeMnepaTypy ANA NPUroTyBaHHA
LUIMPOKOrO CNEeKTPY CTPaB; YaC NPUroTyBaHHA OCHOBHUX CTPaB
3a3HayeHo y BiANOBiAHIN TabnuLi NPUroTyBaHHA. 3aBXAN BMUKaNTe
obyHKUio napu, Konu gyxoBa wada XonoAaHa, i nicna gogaBaHHA 200 mn
NMUTHOT BOAW Ha JHO Wwadwm.

o6 akTmBYBaTV dyHKL0 «[lapa+», NOBEPHITb PyUKy TeEpMOCTaTa B
MOJIOXKEHHSA 3i 3HaYKOM .

1. BUBIP ®YHKLII

LLlo6 BnbpaTn GyHKL i, BCTAaHOBITb PyUYKy BMOOPY Ha CMMBOJI, LLO
BiinoBigae 6axaHii QyHKLii: 3acBiTUTLCA AnCnnen i NponyHae
3BYKOBMI CUTHan.

2. AKTUBYBAHHA OYHKULII

PYYHUW PEXUM

[lnAa noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GyHKLiT MOBEPHITbL PyuKy
TepMOCTaTa, Wo6 BCTAaHOBUTY BaxaHy TemnepaTtypy.

A

NI
&

3BEpPHITb yBary: N Yac NPUroTyBaHHA MOXHa 3MIHWUTW QYHKLIO,
NOBEPTaloun py4Ky 8ubopy, abo BiAperynoBaTy TemnepaTtypy, NosepTaoym
pyyky mepmocmama.. DyHkLito He Oyze 3anyLLeHo, AKLLO pyyka
mepmocmama nepebyBace B nonoxerHi 0 / AUTO. MoxHa HanawTysaTu
4ac roTyBaHHA, YacC 3aBepLUEHHA roTyBaHHA (TiNbKW B Pa3i BCTAHOBEHHA

uacy roTyBaHHs) i Tanmep.

MAHIMAHHA TICTA

o6 3anycTtutn dyHKuito «[ligHiMaHHA TicTa», MOBEPHITb pyyKy
mepmocmama B nonoxeHHsa «MigHimaHHA TicTa» (40 rpagycis) i
BCTaHOBITb PyuYKy BMO60PY GYyHKLii B NonoxeHHA «CTaHOapTHUY.
3BEPHITb yBary: MOXHa HanalwTyBaTh Yac roTyBaHHA, Yac 3aBePLIEHHA
roTyBaHHA (TiNbKYM B Pa3i BCTaHOBMIEHHA Yacy roTyBaHHs) i Taiimep.

[ina 3anycky ¢yHKLUii napoBoi
06po6KU HanuTe 200 Mn NUTHOT
BOAM Ha iHO [yX0BOI Wadu.
Brbepitb PyHKLUilo, 0bepTatoum 3a
roAVHHVKOBOIO CTPISIKOIO PYUKY
BMOOPY Ha BiANOBIAHOMY 3HAUKY i
pYuKy TepMocTaTa B OyZib-AKOMy
MOJNIOXKeHHI B Aliana3oHi Big 160 oo
180 °C (K MOKa3aHO Ha 3HauKy).
OyHKLUiA 3anycTUTbCA, | Ha gncnnei
Bi06Pa3nNTbCA NOTOYHMI Yac.
[NonepenHe nporpisaHHA He
noTtpibHe. [1ns 3aBepLIeHHA
NPUroTyBaHHA NOBEPHITb PYUKY

BMOOPY B NnonoxeHHs 0.

Mig yac npuroTyBaHHA 3a AOMOMOrOI0 Napwy He BiYMHANTe ABepuATa
HiKONN He fonnBanTe BOAY.

o6 yCTaHOBWTM MEBHY TPVBANICTb 3rAHO 3 TabAMLEIO MPUrOTYBaHHSA,
LOTPUMYIMTECH IHCTPYKLIM y po3aini «[IporpamyBaHHA npouecy
NPUTOTYBaHHA.

3.MOMNEPEAHE NMPOIPIBAHHA | 3BAJINLLKOBE
TEMNO

Konv noyHeTbcA BUKOHAHHA GYHKLT, 3BYKOBUI crHan i 6avmatounin
3Hauok =J Ha Aucnnei BKaXyTb Ha Te, L0 akTMBOBAHO dasy
nonepeaHbOro NPorpiBaHHA. .
HanpukiHui Liei pa3m nponyHae 3ByKOBUI CUTHan i 3HAUOK :ﬁ Ha
aucnnei noyHe NocCTiMHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaT/Me Ha Te, WO AyXoBa
wada focaArna 3agaHoi TemnepaTypu: y el MOMEHT NOKNagiTb Ky
BCEpPeAUHyY i nepexofbTe A0 rOTyBaHHA.
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3BepHIiTb yBary: AKLLO NOCTaBUTK XKy B Wady [0 3aKiHUeHHA nonepeaHboro
NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NOTPLKT OCTaTOYHMI Pe3ybTaT roTyBaHHA.
MicnA 3aBeplUeHHA NPUrOTYBaHHA i NPU BiAKMNIOUYEHIN GYHKLIT 3HaUYOK
94] MOXe 3aUWaTUCA BUANMUM Ha ANCMIEl HaBiTb NiCNA TOro, AK
OXONOAXKYBasIbHUI BEHTUIATOP BUMKHYBCS, W06 BKa3aTw, WO y
BiAJiNEHHI 3aNINLLAETbCA 3aNVLLIKOBE TernJio.

3BEPHITb yBary: 4ac, NPOTATOM AKOrO 3HAYOK BIAK/TIOYAETHCA, BAPIIOETHCH,
TOMY LLIO BiH 3aneXuTb Bifi pAdy GakToOpiB, Tak1X AK TemrnepaTypa
HaBKOMMLIHBOrO cepefoBMLLa | QYHKLA, L0 BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oyab-
AKOMY Pa3i BUPIO BBAKAETHCA BUMKHEHMM, KON MOKaXKUMK Ha PyuLli BUGOPY

3HAXOANTbCA B MONOMKEHHI «O».

4. MPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepepn noyaTkoM NporpamyBaHHA roTyBaHHA NOTPiIGHO BUGpaTK
byHKUito.

TPUBANICTb

HaTucHiTb | yTpumynTe KHONKY , NOKW Ha Aucnnei He NoyHe
6numati 3Hauyok (B i «00:00».

Nulnlinint

JLILFLILL

3a JONOMOrot KHONKM =+ abo — BCTaHOBITb GaxKaHMI1 yac
roTyBaHHA, NOTIM HAaTUCHITb ANA NiATBEPAXEHHA. AKTUBYIMTE
bYyHKLUilo, BCTAHOBMBLLM PYYKY TEpMOCTaTa Ha GaXkaHy TemnepaTtypy:
NPOoJlyHa€E 3ByKOBWI CUrHan i Ha gucnnei 3'ABNTbCA NOBIAOMIEHHA NPO
Te, WO NPUroTyBaHHA Ki 3aBepLUeHO.

3BepHiTh yBary: LLlob ckacysaTi BCTaHOBMEHWIA Yac roTyBaHHSA, HaTUCKalTe
KHOMKY , MOKM Ha AWCnNel He noyHe 6anmMaT 3HauoK @, MnoTiM 3a

LOMOMOT KHOMKM == CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha 3HauyeHHA «00:00». Lien
yac roTyBaHHA BK/OYAE Gasy NonepeaHbOro HarpiBaHHs.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLEHHA TOTYBAHHA /
3ATPUMKWM 3ANYCKY

Micna BCTAaHOBNEHHSA Yacy roTyBaHHSA MOYATOK BUKOHAHHSA QYHKLT
MO>Ha BifKnacTu, 3anporpamyBaBLUV Yac 3aBeplueHHA: HaTnckante

KHOMKY (), NOKM Ha Ancnnei He MoYHe 6IMMaTH 3HAYOK /Y i
3HAYEHHA NOTOYHOrO Yacy 3aMycky.

M.
JOLIFTLL

3a JONoMoroio KHonkn 4+ abo — BCTaHOBITb GaxaHuUN Yyac

3aBepLUEHHSA rOTyBaHHA i HATUCHITb ONA NioTBEpAKEHHA.

AKTMBYITe OYHKLIIO, BCTAHOBMBLUW PYyYKy TEPMOCTaTa Ha HarkaHy

TemnepaTypy: GyHKLUis 3aNMLaETbCA Ha Nay3i, MOKU BOHa He

3anycTUTbCA aBTOMAaTMYHO B Yac, BUpaxyBaHUI Ha OCHOBI BUOGpaHoro

Yyacy 3aKiHYeHHA NPUroTyBaHHA.

3BEpPHITb yBary: And CKaCyBaHHA LIbOrO HaNalWTyBaHHA BUMKHITb JyXOBY

wady, NOBEPHYBLIN PyyUKy BUOOPY B nonoxerHa () .

DOyHKLiA 3aTPUMKIM 3anycKy HeAoCTyNHa Ana GyHKUin «[punb» i

«Typborpunb».

3ABEPLWUEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKOBWIA CUrHan i Ha gucnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMNEHHA NPO
Te, L0 BUKOHaHHA GYHKLiT 3aBepLueHo.

MoBepHiTb pyuKy BrOOPY, 106 BMOpaTK iHLWY dyHKLito, abo B
nonoxerHs () , W06 BUMKHYTU ByXOBY Wwady.

3BEpPHITb yBary: AKWO TanMep YBIMKHEHO, Ha Ancnnel
nonepemiHHO 3ABAATUMETbCA Hanmc END i uac, o 3anmiimnBca.
5. HAJIALUTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuia He nepepmBac Ta He Nnporpamye GyHKUiT roTyBaHHsA, ane

[03BOJIAE BUKOPUCTOBYBATU AWCNIElN AnA BifobpaxeHHA Tamepa nif
yac BUKOHaHHA GYHKLiT abo Konv fyxoBy Lady BUMKHEHO.

HaTucHiTb i yTpumyiiTe KHONKY &, , MOKW Ha Auncnel He noyHe
i «00:00».

~—
_1

6NMMATK 3HAYOK

Anininint
AL

LI
3a JONOMOroio KHOMKM =+ abo — BCTaHOBITb 6aXkaHWil Yac i HATUCHITb
ANA ninTBepAeHHs. [icnA Toro AK TaiMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN
BiANiK 06paHOro yacy, NponyHae 3ByKOBUIA CUTHaJ.

IT(gmmiw: o6 BUMKHYTM TaMep, HaTVCKanTe KHOMKY &, , MOKM 3HaYOK

He noyHe 6aMMaTK, MOTIM 3a JOMOMOTOK KHOMKKU == CKMHbTE Yac Ao
3HayeHHA «00:00».
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TABIMLUA NPUTOTYBAHHA

MONEPEOHE o TPUBAJNICTb
PELIENT OYHKWIA  qporpiBAHHA | TEMMEPATYPA (°C) (XB) PIBEHb | MPUNAQAA
=l Tak 170 30—50 .
Muporn 3 gpixaxoBoro Ticta ) Tak 160 30—50 _\é’_
= 4 1
Tak 160 40—60 s ae—an
3
=] Tak 160 25—35
Meunso/TapTaneTku Tak 160 25—35 3
Tak 150 3545 4 2
1/2
=] Tak 190—250 15—50
Miua / dpokaua 2 5
< Tak 190—250 20—50 A
JTazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamu/ 2
KaHEeNOoHi/BigKpUTI Nuporu EI Tax 190—200 45—65 J
ArHaTuHa/TenaTnHa/anosuunHa (1 Kr) E Tak 190—200 80—110 \ 3 j
KypAaTuHa / KponaTuHa / KayatuHa 1 kr @ Tak 200—230 50—100 \ 2 j
MigcmaxeHwii xni6 i 5' 250 2—6 -\...5...,-
CmaxeHa KapTonna Tak 200—210 35—55%* 3
Dopma 519 BUMiKaHHA [eko ans BunikaHHa / NOToK MinnoH/
MNPUNALLA A TITIE ~ PewiTka A=~  a6o ¢opma anaTopTie | L——J abo dopma AnA BUNiKaHHA HA | ~ = Jleko ans
: Ha pewwiTui : pewiTui : BUNIKaHHA

** [NepeBepHiTb CTPaByY Yepes [Bi TPETUHM Yacy NPUroTyBaHHA (y pasi

notpedn).

BigobparkaeTbca nepioa vacy 6e3 Gasn nonepeaHboro NporpisaHHA:

PEKOMEH[IYEMO KNaCTu XXy [0 AyXOBOi Wadu i BCTGHOBIOBATM Yac

PiBeHb BKa3aHO Ha CTiHLi poboYOi Kamepwu.

DY,

TABNINUA NPUTOTYBAHHA 3 OYHKUIAMMU «MAPA+»

FOTYBaHHA TiNbKM NICAA JOCATHEHHA NOTPIOHOT TemmnepaTypu.

MPOAYKT PELLENT KINbKICTb YAC (xB.) nPUNALOA PIBEHb BOOA
Bynoukm 80—100T 30—45 | I
GHD) Xni6 ona ceHpgiviB B opmi 300—500r 40—60 —J
XNIb Xni6 500 r—2 Kkr 50—100 7
Baretn 200—300Tr 30—45 | I
MNeuyeHsa 1 Kr 60—110 —J
< Pe6epus 500 r—1,5 kr 50—75 —
M’S1CO Kypka 1—1,5kr 55—80 —J
Kypka/iHgnuka 3Kkr 100—140 | I
Bupiska 05—2cm 15—25 —J
3 Bupiska 2—4cm 20—35 — 5 0\5

PUBA Lina pnba 300—600r 20—30 —J

Llina pu6a 600—1 200 r 2545 — 200 mn
KapTonns, 3BapeHa Ha napi 0,5—1,5Kkr 45—60 —J
ég: MaplumnpoBaHi nepui 1—2kr 35—55 |
OBOUI Bpokoni Ha napi 0,3—1kr 30—50 | I
LlykiHi Ha napi 0,5—1,5 kr 30—50 )
MeunBo nigaoH 25—35 _f
= Kekc 30—60T 25—45 [—
BUMIYKA  bicksiTHMI TOpT 500—700r 30—50 ~==-
MicouHnn nupir dopma 35—55 aFle

3anyckante pexum «[APA-+», nuLie Konu JyxoBa Wwada OXoNnoHyna.
BigKkpuTTA ABEPUAT | JONMBAHHA BOAW Nif YacC rOTYBaHHA MOXe MaTu
HeraTMBHWIA BNIVB Ha OCTaTOYHUI pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA.
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NMOLWYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema %Momnmsa npuynHa

%Piluem-m

‘BifK/IOUEHHS XKUBIEHHS.
[lyxoBa wada He npauytoe. ;

iBig'eaHaHHA Bif enekTpomepexi.

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPOMepeXi, a TAaKOX UK
inigknoyeHo ayxoBy Wady A0 enekTpoMepexi.
{BMMKHITb AyX0BY Wwady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, 06 nepesipnTy,

Ha gucnnei BigobpaxkaeTbca nitepa Fi . .
. - : . » ‘HecnpaBHicTb gyxoBoi wadwu.
i Yncno um iHWwa nitepa nicna Hel. : CMpaBHICTb Ayx0BOi Wad

:3BepHiTbCcA O HANBNMXKYOrO LeHTPY NiCNANPO#a)KHOMO
{0bcnyroByBaHHSA KIi€HTIB i MOBigOMTe IM Yncno, Ake

Ha gucnnei Binobpaxaetbca i
nosigomneHHs «Hot» Ta obpaHa :3aBMcoKa Temnepartypa.

3anuwTe AyxoBY Wady OXONOHYTI, NICAA HOTO aKTUBYIiTE
‘byHKUi0. O6epiTb iHWY GyHKLi0.

bYHKUIA He 3anycKaeTbesA. ‘

Ha gucnnei BinobpaxaeTtbca ;
HeUiTKNI TeKCT, 3Ja€TbCA, anucnnen BcTaHOBITH iHLWY MOBY.
3/1aMaBCA. :

BHYTPILWHI MOBEPXHI

:3BEPHITbCA A0 HANBAMKYOTO LeHTPa MiCAANPOAAXKHOTO
:06CNyroByBaHHA KNi€HTIB.

Lisa pyxoBa niy ocHaleHa cnelianbHUMK 6iYHMUN NaHenAMK 3
KaTaniTMYHUM NOKPUTTAM, LLO NONErWyOTb YN EHHSA BIACIKY AnA
npuroTyBaHHs. Lle 3a6e3neyyeTbcs 0COGNMBUM CAMOOYNCHIM
BMICOKOMOPUCTUM MNOKPUTTAM, L0 BOMpPAE XKunp Ta caxy. [icna KokHoro
BMKOPUCTaHHA fanTe AyxoBili Wwadi OXONOHYTH, a NOTIM OUNCTITb 11 Big
6yab-AKOro ocagy uv NaAm Bif NPOAYKTIB, Lie 6a)aHo 3pobuTn, NOKK
BOHa LWe Tenna. Jna yCyHeHHA KOHAEHCaTY, WO YTBOPUBA B pe3ynbTaTi
NPUroTyBaHHA i 3 BUCOKUM BMiCTOM BOAWU, AaiTe AyxoBiii wadi
MOBHICTIO OXONOHYTW, @ MOTIM NPOTPITh i TKAHMHO abo ry6Koio.

W 3aBaHTaxXTe NoBHUI «[JOBIAHMK i3 BUKOPUCTaHHA» 3 BeO-canTy docs.whirlpool.eu gns oTprmaHHA noaaTkoBOI
iHpopmaLii Npo BaL BUPIO

- -
. e . I 03HaNoOMMTMCA 3a agpecoto:

ﬁjl. . Bigsigante Haw Be6-cant docs.whirlpool.eu

Bukopucrarite QR-kop

3 npaBuNamu, CTAaHAAPTHOIO AOKYMEeHTaLi€l0 Ta AofaTKOBOI iHpopmaLi€to npo BMpi6 MoxkHa

«  Ab6O 3BepHiTbCA A0 HaLIOT LLeHTPY NicNANpoAa)KHOro 06¢cnyroByBaHHA KNi€HTIB (Homep
] TenedoHy 3a3HaueHO Yy rapaHTInHOMY TaJIoHi). 3BepTalyrCb A0 LEHTPY NiCNANPOAAXKHOIO
06CNyroByBaHH#, NOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha TabmyLi 3 NaCNOPTHUMM AaHUMK BUPOOGY.
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