KAOHMEPINOX
OAHIOXZ ANAOOPAX

2AZ EYXAPIZTOYME NOY ATOPAZATE Mmopeite va katedoete Tig "Odnyieg aopdlelag”
ENA MPOION WHIRLPOOL Kat tov "0dnyo xpriong kat gpovtidac" pe
MNa va éxete mAfpn umoothpLén, iWWW ouvdeon otnv lotooelida pag docs.whirlpool.eu
=/ KATaXWPIOTE TO MPOIGV 0A¢ OTNV I0TOoENiISA Kall akoAouBwvTag T odnyiec otnv miow MAELpPdA
www.whirlpool.eu/register TOU TTAPOVTOC gyXelpISiou.
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1. APIZTEPH OOONH 5. I'IEPIZTPhO(DIKO KOymMmIi / 7. XPONOX
2.MAYZH KOIYMF” 6™ SENSE , Ma pvBuion TNC Wpag Kai yla
lupioTte 1O y1a va mAonynBeite oTIC pLBuLoN Tou XpoVou YNnoipaTod.

MNa d1aKkoTr Tou KUKAOU

LOYEIPEUATOC. AElToupYieC Kal va pubuiceTe ONEC TIC 8. IZXYZ

TTAPAUETPOUG HayElpépaToc. MNatrnote

3. NIzQ . ) yla va emAé€eTe, va pubpioete, va Man poelplon RURIDCES
I'lalsmorpocpr] OTNV TPONYOUUEVN éxeTe MPOOPACN Kal va emPepaioete  HIKPOKUHATWV.

oBovn. Aettoupyieg Kat mapapétpoug, kabwg 9. AEZIA OOONH

4. ON / OFF (ENEPFOMOIHZH/ KAl Y1a VA EKKIVAOETE TO TIPOYPAUUa

AMENEPrOnoOIHxH) HAYEIPEUATOC.

Ma 1o dvappa r to oBACIHO Tou 6. ENAP=H

(oUpPVOU Kal yla TNV mavon f tn

Mo £ N .
OlaKOTIA MIag vePYRC AelToupyiag. la €vap&n AeToupyy Ka

empeBaiwon pubuicswv.
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A=EZOYAP

MNEPIZTPEOOMENOX AIZKOX
TomoBeTnuévoc otn Bdon Tou, o
TIEPLOTPEPOUEVOC YUAAIVOC SioKOC
pmopei va xpnotpomnotnOei pe dAoug
TOUC TPOTIOUG UAYEIPENATOC.
O meplotpeoduevog Siokog mpémel mAvta va
xpnotpomoleital wg diokog fdon yia AAAa okelNn Kal
egaptipata.
BAXH NMNEPIZTPEOOMENOY AIZKOY
« XpPNOIUOTIOIEITE HOVO TO YUAAIVO
TEPIOTPEPOUEVO SioKO TIAV 0TN
Baon.
Mnv akouumdte dA\a e€aptruata
otn Baon.

AUTO 0aG EMTPEMEL VA TOTTOOETNOETE
TO QAYNTO TTIO KOVTA OTO YKPIA, yla
TENELO POOOKOKKIVIOUA TOU TIATOU
oag.

TomoBetnoTe TN OXAPA OTOV
eEPloTPEPOUEVO Sioko Kal BeBaiwbeite 611 dev EpxeTal
o€ ETAPN ME AANEC ETMIPAVELEC.

O apiBu6C Kal o TUTOG TwV £6QPTNUATWY UTToPEl va Slagpépel
AvANOYa JE TO IOVTENO TTOU AyOPAOATE.

AwatiBevtal diapopa e§aptpatra otnv ayopd. Mpiv
ayopdoete Kamolo §aptnua, Befaiwdeite ot gival
KAatdAAnAo yia Xprion o€ oUpVo HIKPOKUUATWY Kal
avOEeKTIKO OTIC OgppoKpaTieg TOU poUpvou.

MetalAika Soxeia yia gaynto r; moto moté Sev npénel
va XpnolpomolouvTal Katd tn StdpKela HayEIpEUATOG
ME pIKpoKUuaTa.

CRISP PLATE (NMAAKA TIA TPATANA TPODIMA)
MNa xprion pévo yta tn Asertoupyia yia
TNV omoia mpoopiletal.
H m\dka yia tpayavd tpéeiua
‘ TIPETEL TTAVTA VA TOTTOBETEITAL OTO
KEVTPO TOU TIEPIOTPEPOUEVOU
biokou Kat otav givat adela pmopei va (eotabei
XPNOMOTTOIWVTAG TNV 181K AEITOUPYia HOVO YId TO
OUYKEKPIUEVO OKOoTO. BAATe TO @ayntd ameubeiag mavw
otnv Crisp plate (mAdka yia Tpayavd tpo@iua).
AABH CRISP PLATE (MAAKA TIA TPATANA
TPOO®IMA)
XpnAowun yia va agaipeite tnv Crisp
plate (mAdka yla tpayavd tpo@iua)
amo 1o oUPVOo OTAV KalEl.

Mmopeite va ayopdoeTe EexwpIoTd Kal AAa aéecoudp and
TNV UTTNPEECIA EELTTNEETNONG TIEAATWV.

Na Befalwvecte maAvta 0TI TA TPOPIMA KAl TA
eaptnpata dev épxovTal o€ EMAPN PE TO ECWTEPIKA
TOLXWMOTA TOU POUPVOU.

Na eAéyxete mavta €dv 0 MEPIOTPEPOUEVOG SiOKOG
pumopéei va yupilel eNelBepa, mpiIv avAYPETE TO
OoUPVO. AWOTE IPOOCOXN WOTE VA UNV HETAKIVI|OETE
TOV EPLOTPEPOEVO Sioko amod tn Béon Tov 6tav
tomoBeteite | agaipeite dAAa e§aptipata.
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NEITOYPIIEX

. EL

6 6" SENSE

=22/ AUTEC Ol AEITOUPYIEC EMAEYOUV AUTOMATA TO KAAUTEPO
TPOTIO HAYEIPEUATOC YA OAOUC TOUG TUTTOUC (PAYNTWV.

s ZEXTAMA 6'" SENSE
| —)

Ma ek véou (€oTapa ETOIUWV GAYNTWYV TTOU ival
KatePuypéva i og Beppokpacia dwuatiou. O polpPvoC
urtoAoyiCel autopata TIC TIMEG TTOU Eival ATTOPAITNTEC
yla va emrteuxOei To KAAUTEPO SuvaTtd ATTOTENECHA, OTO
OUVTOUOTEPO XPOVIKO Sldotnua. TomoBetrioTe 10 paynTtd
o€ éva TTUpipaxo pnxo mMATo KATAAANAO yia HIKPOKUUATA.

TPOOIMA e e BAPOZ (yR)
} @ PHxoniaTO 250 - 500
=T} KATEWYTMENES MEPIAES 250 - 500
-] KATEWYTMENA AAZANIA 250 - 500
£ sovnes 200 - 800
5% ANAWYKTIKA 100 - 500

J%, MATEIPEMA 6t SENSE

MNa ypriyopo YroIUo gayntwy Kal emiteuén
BéATIOTWY ATTOTEAECUATWY. XPNOIUOTIOIROTE TTUPIMAXO
oKeVOC KATAAANAO Yla Xprion 0€ OUPVO UIKPOKUUATWV.
BAPOZ (vp.)

WHTEX MATATEX
(Tupiote dtav oag (nTnOei)

&}

200-1000

OPEXKA AAXANIKA

(Kote o koppaTia iSlou peyebouc kat mpoabéote 200 - 800
2 WG 4 koUTANa coumag VEPO. Karmaki)

-y KATEWYTMENA AAXANIKA
-3 200 - 800
- (Tupiote dTav oac CntnBel. Kamaki)
] @ AAXANIKA KONZEPBA 200 - 600
(&

- NomnKOPN 100

I, 6" SENSE CRISP

MNa yprnyopo (éotapa Kal Hayeipepa KATEPUYPEVWY
TPOPIUWYV, Yo pOSOKOKKIVIOMEVN, TPAYAVH EMTAVW
TIAEUPA. XPNOIUOTIOLEITE TN CUYKEKPIUEVN AElTOUPYia
MOVO HE TNV TTAPEXOMEVN TTAAKA YIa TPAYAVA TPOPIUA.
lupioTe Ta TPOPIHa OTav oac {nTnoEi.

TPOOIMA BAPOZ (yp)
| MATATEX THTANITEX
) w (QMADOTE O€ Ia 0TPWOoN Kal TACTIANOTE e 200 -500
QAT TV aTTd TO YAGOIUO)
=%
|:|@ MTZA, AEMNTH ZYMH 200-500
:= <= [ITZA, XONTPH ZYMH 200 - 800
1% OTEPOYTEZ ANO KOTOMOYAO, KOMMATIA
I-’&2 koTonovao 200 - 500
(AadwoTe eha@pEd TNV MAAKQ)
- WAPOKPOKETES
—*QOX . . o
J) €2 (Hnh\dxa yia tpayavd eayntd mpémel va 200 - 500
mpoBepuavOei)

Anarroupeva e€aptripata: MAGka yia tpayavd eayntd, Aapn
yla TNV TAGKA yia Tpayavd @ayntd

MIKPOKYMATA
MNa ypnyopo payeipepa kat yia (é¢otapa gayntou
1 TOTWV.

IZXYZ (W) SYNIZTATAITIA
loo0  [Privopo Céotapa motiv i aN\wy Tooiwy ke g\

TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO.

800 Mayeipepa Aaxavikwy.

650 Mayeipepa kpéatog kat Paplou.
Mayeipepa oANToac KpEaTog 1] GANTOAG TIOU TIEPIEXEL

500 Tupi Kat avyd. OAoKARpwon kpeatdmtag f Ynoiuatog
CULAPIKWV.

350 Apyé, s%gq;po Priolpo. I6aviko yia Awaoluo BouTtupou
1 COKOAATAG,

160 ATTO’LI)VUET] KOTSLIJUYUS:VQ)V TPOPIUWY 1) HAAGKwWUa
BouTupou kat TuptoL.

920 Ma va LaOAAKWOETE TTaywTo.

ENEPTEIA  _|TPOOIMA o L AEXYZ (W) | AIAPKEIA (AeniTd)
Zéotaua 2 pAutCavia 1000 1-2
ZéoTapa (”1°|2’5é 1000 9-11
Améopuén Kipdg (500 yp.) 160 13-14
Mayeipepa A@pATo KEIK 800 6-7
Mayeipepa Kpépa avywv 650 1M-12
Mayeipepa Kipag pohd 800 18-20

GRILL

MNa poSOKOKKIVIOUA, YKPIA KAl OYKPATEV.
JuvioTtatal va yupilete To gayntd Katd tn Sidpkela
Ynoigatod.
TPOOIMA
Opuyaviopévo Ywpi

AIAPKEIA (\emta)

Fapideg
JUVIOTWHEVA €€QPTARIATA: XA
GRILL + OM
MNa ypriyopo Yoo Kal mATta OyKPATEY,
ouvOUACUOC AEITOUPYIWV HIKPOKUMATWY Kal YKPIA.

TPOOIMA IZXYZ (W)  AIAPKEIA (\emtd)
Matdteg oykpatév 650 20-22
Kotomouho yntd 650 40-45
JUVICTWHEVA e€apTARATA: XA

555 CRISP

— [0 Té\elo POSOKOKKIVIOHA EVOC TIIATOU, TOGO aATIO
mAvw 000 Kal ammd KATW amod to @aynto. H Aeitoupyia
auTH TTPETIEL VA XPNOIMOTIOLETAL OVo e TNV €181kN Crisp
plate (m\dka yia tpayava @ayntd).

TPOOIMA AIAPKEIA (Aemtd)
DouCKWMEVO KEIK 7-10
Xdaumoupykep 8-10*

* TuploTe TO PayNTd OTO PEGO TOU CUVOAIKOU XPOVOU YNCIUATOC.
Anaitoupeva e€aptrjpata: Crisp plate (TAdka yia Tpayava
@aynTa), Aafr) yia TV mAAKa yia Tpayava eaynTa

Whj;lﬁool



JET DE

FROST

MNa ypriyopn anoPuén S1a@opeTIKWV TPOQiHwY amid

avaeépovtac 1o Bdpoc Touc. To ayntod TPEMEL va

TomoBeteital ameubeiag MAVW GTOV TEPIOTPEPOUEVO
yudaAwvo dioko. lNupiote ta Tpo@iua étav cag {ntnbei.

TPOOIMA BAPOX (yp.)
| % KPEAX
100 - 2000
| El (Kiée, maid Ak, UmPICONS, PriCIO KOUUATIWY KEATOG)
=% MOYAEPIKA
- 100 - 2500
- (ONOKANPO KOTOTIOUAO, KOUUATIAl KOTOTIOUAO, PINETA)
1% WAPI
- 100 - 1500
1O (OANOKANPEC UMPILONEG, PINETQ)
WL NAXANIKA 100 - 1500
I @ (avapelkta haxavikd, umdéNa, umpoKoAa, KATT)
- Yyami
I'l fss ; , . 100 - 1000
- (VWIG, TOOUPEKAKIA, PWHAKIQ)

NMPQTH XPHZH

.PYOMIZH XPONOY

©a xpetaotei va pubpioete TNV Wpa OTav avAYEeTE TN
OUOKEUN Yla TTPpWTN QOopda.

Y
A

A

s I o

Ta Vo Yneia tng wpag Ba apyicouv va avaoofrvouv:
MeploTpéPte TOV €MAOYEA YIa va pUBUICETE TNV WPA Kal
méote 10 § yia emBeBaiwon.

KAOHMEPINH XPHZH

Ta dvo Yneia Twv Aemtwv Ba apxicouv va
avaBoofBrvouv. MeplotpéPte TOV €MAOYEQ YA va
puBuicete Ta Aentd Kat méote 10 @ yia empPePaiwon.
Y nuelwon: NMa va aAAAgeTe TNV Wpa o SeVTEPO XPOVO,
KOATAOTE TATNUEVO TO @ YIA TOUAAXIOTOV éva
OEUTEPOAETTTO LUE TO POUPVO GPRNOTO Kal EMAVANAIPBETE Ta TTIO
navw Briuata.

Evéxetal va xpetaotei va pubpioete Eavd Tnv wpa
émetta amd SlAKOTEC PeUMATOC HEYAANG SidpKelac.

1. EMIAOTH AEITOYPTIAX

‘Otav o olpvoc¢ gival 6fNoToC, eupaviletal povo n wpa
otnv 00o6vn. Kpatriote matnuévo 1o S1aKOmTN yla va
avayete 1o oLpvo.leploTpéPTe TOV EMAOYEA Yia va
Oeite TIC Baoikéc S1abéoiueg AeITOUPYIEC OTNV APIOTEPN
006vn. EmAéETe pia Kal TMEOTE TO

ZY

B w

MNa va emAé€ete pia deutepeliovoa Aettoupyia (émou
eivat d1a0éo1un), emAé€Te TNV KUPLA AElTOUPYia KAl LETA
natiote o § yia empPeRaiwon kat petdfaon oto
MEVOUL TNC AElTOUpYiaAC.

§9
=

MeploTpéPte TOV EMAOYEQA Yia va eMAEEETE Ao TIC
O100éo1pec deutepelovoec Aertoupyiec otn 6e€1d 086vn
Kal petd matote 10 @ yia emPBePaiwon.

2. PYOMIZH MIAZ AEITOYPTIAZ
.6™ SENSE / DEFROST

KATHIOPIA TPOOIMQN

‘Otav emA&€eTe pia amd TIC auTtopaTeC AelToupyieg, Ba
XPELAOTEL va eMAEEETE HIA KATNYOPIA Yla TO @AYNTO TTOU
YAVETE.

§9
—1

Y

|
5

Otav o eikovidio f| avaBooPrvel, mepioTpéPte Tov
€MAOYEQ YIa va eMAEEETE TNV KATNYopia mTou emBuuEite
Kal petd matiote 1o (§ yia empPePaiwon.

BAPOX

MNa va emTUXETE TA KAAUTEPA ATTOTEAECUATA, N
Aertoupyia 6 Sense (kat Jet Defrost) amaitei tnv
€loaywyn Tou BApouc TwV TPOoPipwY, EMAEyovTac amd
TIC TPOEMIAEYEVEC puBUioelc: O poupvog Oa urmoloyioel
TO 10aVIKO XPOVIKO S1a0TnUa Yia TN AElToupyia Tou
avTioTolxel og KABe katnyopia @ayntou.

4 Whjr/lﬁool
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Otav epeavioTei n mpoemAeyuévn pubuion otnv 066vn
Kal To lkovidlo 9 avaPoofrvel, meploTpéPTe TOV
emAoyéa yla va puBpioete 1o fApog Kal HETA TATAOTE TO
@ yia empBePaiwon.

. XEIPOKINHTEZ AEITOYPTIEX

A@ov emAé€eTe TN Aeitoupyia mou BéANeTe, umopeite va
aANaete Tic pubpioelc.

>tnv 066vn Ba euPavioToUV ol pUBUICELC TTOU UITOPOUV
va aha&ouv Sl1adoxIKda.

IZXYZ MIKPOKYMATQN

’

\

ol

Otav 1o €lkovidlo W avafoofrivel otnv 06dvn,
TMEPLOTPEPTE TOV EMAOYEQ Yla va puBUicETE TNV 10XV
Kal peTd matiote 1o @ yia emBeBaiwon kat yia va
ouvexioete otnv aAayr Twv pubuicgwy mou akolouBei
(edv gival Suvato).

Y nuelwon: MOAIC evepyoroinBel N AslTovpyIia, UTTOPEITE va
AMGEETE TNV 10XV TTATWVTAG TO e YIA TTOOCRAON OTO HEVOU
PUBUICEWY, JETA TTEQICTREPTE TOV ETMAOYEA YIA VA AANAEETE
™ eLBuIoN.

AIAPKEIA

.7

N

3

Otav 10 €lkovidlo ¢ avafBoofrvel otnv 086vn,
XPNOIUOTIOIAOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO EMIAOYEQ YiaA VA
pUBUIcETE TO XPOVO PAYEIPEUATOC TTOU ATTALTEITAL KAl
uetd matiote o @ yla empPePaiwon ) TATAOTE TO [©
yla empBePaiwon kat évapén Asttoupyiag.

2 nuelwon: Katd tn SIdpKEIa TOU AYEIREUATOC, UMOPE(TE va
PUBUICETE TO XPOVO LAYEIPEUATOC TIEPIOTPEPOVTAC TOV
emAoyéa. Kabe popd mou méletal o B, 0 Xpdvog
Pnoiuatog avédvetal katd 30 Ssutepdienta.

3. ENEPTONOIHZH AEITOYPTIAXZ

A@oU epapUdOETE TIC PUBUIOELC TTOU amalTouvTal,
matAoTe To [ yla va evepyomolnBei n Aertoupyia.
KdBe popd mou maTATe TO KOUWTTH [B] , 0 XPOVOC
payeipépatoc avéavetal katd 30 dsutepolenTta.

> nueiwon: Mnopeite va maTnoeTe 1o OTTOIAOATIOTE OTIYUN
TIPOKEIUEVOU VA OIAKOTIE( N EVEPYOTIOINUEVN AEITOUPYICL.

.JET START

‘Otav o @oLpvo¢ gival ofNoTdC, UMopPEiTe va TTATACETE
TO [B] YlO VO EVEPYOTIOINOETE TO HAYEIPEUA HE TN
AelToupyia HIKPOKUMATWY HE AR PN toXU (1000 W) yia
30 SeuTepoAenta.

|
. EL
. KAEIAQMA AZOAAEIAZ

H Aertoupyia autr evepyomoleital autopata yia va
AmOTPEYEL TNV TUXAIA evepyoToinon Tou goupvou.

Avoi€te Kal KAeioTe TNV MOPTA, HETA TATHOTE TO [B] yia
va ekivnoel n AelToupyia.

4. NMAYZH

MNa va mavoeTe pia evepyn Aeltoupyia, yia mapddetypa
VO AVOKATEPETE 1] VA YUPIOETE TO paynTod, amAd avoifte
TNV mopTa.

MNa va Eekivoel ek véou, KAElOoTE TNV MOPTA KAl TTATACTE
T10.[0]

AYTOMATH MNAYzH

(MYPIZTE 'H ANAKATEWTE TO ®ATHTO)

Oplopévec Aeltoupyiec Oa oTapaTcoLV TTIPOCWPIVA
TIPOKEIMEVOU VA 0AG EMITPEYPOUV VA YUPIOETE 1} va
AVAKATEWPETE TO PayNnTo.

MOAIC 0 pOoUPVOC OTAPATAOEL TO PAYEIPEUA, avoilTe
TNV MOPTA KAl KAVTE TIG EVEPYELEG TTIOU OAG TIPOTPETEL VA
KAveTe TIPIV KAEloETE Eava TNV MOPTA Kal TTATACETE (B
YlO VO OUVEXIOEL TO PayEipepa.

5. ONAOKAHPQXH MATEIPEMATOX

Ekméumetal éva nxntikd orjpa kal otnv 00évn
ep@aviletal n €voel&n 0TI To payesipepa oAoKANPWONKE.

MNa va mapateiveTe 10 XpOVO PAYEIPEUATOG XWPIG va
aAd€ete pubpioelg, mepIOTPEYTE TOV EMAOYEQ Yia vVa
puBuioeTe TO VEO XpOVO HAYEIPEPATOG KAl TIOTHOTE TO
] .

. KAEIAQMA NAHKTPQN

MNa va KAEIOWOoeTe TO MANKTPOAOYI0, KPATAOTE TATNUEVO
T0 ¥ yia Touldylotov 5 SeutepdAemta.

EmavaldBete yia va EekAelOwaeTe TO MANKTPOASYIO.
2 nueiwon: To KAEdwUa Tou TANKTPOAOYIOU UIMoPE( va
evepyorolndel kal dtav 1o Prioiuo Bpioketal os e€ENEN. Na
AOYOUC AOPANEING, UTTOPE(TE VA OBNOETE TO POUPVO
OTTOIAdATTIOTE OTIYU KOATWVYTAC TTATNUEVO TO KOUUTT .

Whjr/lﬁool



KAOAPIZMOZ

BefawwOdeite 4TI N CUCKELN €XEI KPUWOEL TIPIV
TIPOXWPIOETE GE CUVTHPNON KAl KAOAPIGNO.

EXQTEPIKH KAI EQTEPIKH EMIOANEIA

« KaBapioTe TIc em@Aaveleg pe Eva uypo mavi Ue
MiIKpoivec. Edv urtdpyouv moANéc akaBapaoieg, mpooBéote
OTO VEPO AiyEC OTAYOVEC ATTOPPUTTAVTIKOU HE oudETEPO
pH. Zkoumniote pe éva oTeEYyVO TaVi.

« KaBapilete 1o KpUOTAANO TN TOPTAG HE EIGIKO LYPO
ATTOPPUTIAVTIKO.

+ 2€ TAKTIKA Sla0TAMATA I} O€ TIEPUTTWOELC TTOU XUONKE
@aAyNTO, APAIPECTE TOV TEPIOTPEPOUEVO YUAAIVO GioKO
Kat Tn Bdaon tou yla va Kabapioste To @oLPVO Kal va
APAIPECETE OAA TA UTTOAEIMMATA TPOPWV.

« To ykptA Sev xpetaletal va 1o Kabapioete KaBwg

n évtovn BepudTnTa Kaisl omoladnmote Bpouid.
Xpnolporoleite auTn TN AEIToupyia 0€ TAKTIKA
SdlaotAuata.

ANTIMETQI1IXH MPOBAHMATQN

Mn XpnOIHOTIOLEITE MOTE ATHOKAOAPLOTH).

Mnv xpnoipomnoleite HETAANIKA GPOUYYAPAKIA, AEIAVTIKA
CUPMATAKIA N ASIOVTIKA/S1aBpwTIKA KAOaPIoTIKA, KaBWG
MITOpPEi va KATAOTPEPOUV TIG EMIPAVEIEG TNG CUOKEVAG.

A=EXOYAP

‘O\a ta agecoudp pmopoulv va muBouv o€ TAUVTHpLO
MATwv He e€aipeon TNV MAAKA yla Tpayava ayntd.

H mAdka yla tpayava tpo@iua mpénel va kabapiletal
ME ATTIO amoppUTIAVTIKO Kal vepo. MNa SUokoAn Bpouid,
TPiPTe eEha@pd pe éva mavi. Na agrivete mavta tnv
TAAKA yla Tpayavd TpO@IUa Va KPUWOEL TIPLV TNV
kaBapioete.

MNpopAnpa MBavn artia

Atakorr peVPATOC.
O @oupvog Sev AelToupysei.

pevMATOC.

Amocuvéeon amod Tnv mapoxn

BeBawwBeite 611 0 poupvog TpopodoTteital pe pevpa Kat Ot
eival owotd ouvdedepévocg otnv mpila.

> BAote kKat avayte Eavd To @oUPVo yla va SIaTIIOTWOETE
€av n BAABN mapapével.

Avepuotipag Yoéng
EVEPYOTIOINUEVOC.

O @oUpvoc Kavel BOpuPo, akdun Kat oTav
eival opnotoc.

Avoifte TNV MdPTA 1 KPATNOTE N TTEPIUEVETE WG OTOU
oAokAnpwOei n Sladikacia KPUWUATOG.

YTnv 006vn epgavifetal To ypaupa “F”

akoAouBoUpevo amo évav aplouo. Z¢pahpa Aoyiopikos.,

Emkolvwvriote pe To minotéotepo Kévtpo EEumnpétnong
MeAATWV Kal AVAPEPETE TOV APIOPO HETA TO YPAUUa “F".

H 006vn gpgavifel aca@ég Keipuevo Kal

, X i AN\O o€t YAWOOOC.
@aivetal va gival ommacuévn.

Emkolvwvnote e To mAnotéotepo Kévtpo E€umnpétnong
Mehatwv.

AEATIO MPOIONTOX

@vww Mmopeite va KateBAaoeTe To SeTIO TTPOIOVTOC
pe Ta Sedopéva evépyelag TNG CUOKELNC amod TNV
1otooehida tn¢ Whirlpool docs.whirlpool.eu
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GUIDA RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN

PRODOTTO WHIRLPOOL
Per ricevere un’assistenza piu

completa, registrare il prodotto su

www.whirlpool.eu/register

(Evww

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e

le istruzioni per I'uso collegandosi al sito
docs.whirlpool.eu e seguire la procedura
indicata sul retro.

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto.
[ J

DESCRIZIONE PRODOTTO

3 .....\% ..... ﬁ &\

ooooooooooo

oooooooooooo

oooooooooooo

—_

. Pannello comandi

Targhetta matricola
(da non rimuovere)

Porta

Resistenza superiore / grill
Luce

Piatto rotante

N

ov kW

gy O

M @

il T
: 1
:ﬁ:l _JChChz |2 @

< JY, i,

Pt B~

1 2

1. PARTE SINISTRA DEL DISPLAY 5. MANOPOLA GIREVOLE /

2. PAUSA

Per sospendere il processo di
cottura.
3. INDIETRO

Per tornare alla schermata
precedente.

4. ON / OFF

Per accendere e spegnere il forno o
terminare in qualunque momento
una funzione attiva.

5 6

TASTO 6 SENSE

Ruotando la manopola e possibile
spostarsi tra le funzioni e regolare
i parametri di cottura. Premere per
selezionare, impostare, visualizzare

e confermare le funzioni o i

parametri e per avviare i programmi

di cottura.
6. AVVIO

Per avviare le funzioni, confermando

i valori impostati.

7. TEMPO

Per impostare I'ora e per regolare il
tempo di cottura.

8. POTENZA

Per regolare la potenza delle
microonde.

9. PARTE DESTRA DEL DISPLAY
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ACCESSORI

PIATTO ROTANTE

Appoggiato sull’apposito supporto,
il piatto rotante in vetro pud essere
utilizzato in tutte le modalita di
cottura.
Il piatto rotante va sempre usato come base per altri
contenitori o accessori.

SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE

Q Utilizzare il supporto soltanto per il
piatto rotante in vetro.

Non appoggiare altri accessori sul
supporto.

GRIGLIA

Permette di avvicinare il cibo al grill,
assicurandone una piacevole
doratura.
\'J Appoggiare la griglia sul piatto
rotante, evitando che venga a
contatto con altre superfici.

NS

I numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del
modello acquistato.

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e alle temperature del forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le

PIATTO CRISP

Da utilizzare solo con le funzioni
designate.

Il piatto Crisp deve essere sempre
appoggiato al centro del piatto

rotante in vetro e puo essere

preriscaldato a vuoto, utilizzando solo la speciale
funzione dedicata. Disporre gli alimenti direttamente
sul piatto Crisp.

MANIGLIA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

E possibile acquistare separatamente altri accessori non in
dotazione presso il Servizio Assistenza Clienti.

pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla

sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.
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FUNZIONI

T

6 6" SENSE

=2/ Queste funzioni selezionano automaticamente
la modalita di cottura ottimale per qualsiasi tipo di
alimento.

(s RISCALDAMENTO 6" SENSE
| —)

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati
che a temperatura ambiente. Il forno calcolera
automaticamente i valori necessari per ottenere i
migliori risultati possibili nel minor tempo. Disporre il
cibo su un piatto da portata resistente al calore e alle
microonde.

MICROONDE

Per cuocere e riscaldare rapidamente alimenti o
bevande.

ALIMENTO e PESOG)
I @ PiaTTI PRONTI 250 - 500
=] PORZIONI SURGELATE 250 - 500
-] LASAGNE SURGELATE 250 - 500
I} £ MINESTRE 200 - 800
5% BEVANDE 100 - 500

s COTTURA 6" SENSE
Per ottenere una rapida e ottimale cottura degli
alimenti. Utilizzare un contenitore resistente al calore e
adatto alla cottura a microonde.

POTENZA (W) CONSIGLIATA PER
Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti ad
1000 )
alto contenuto di acqua.
800 Cottura di vegetali.
650 Cottura di carne e pesce.
Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o uova.
500 . ) L
Finitura di sformati di carne o paste al forno.
350 Cotture lente e delicate. Per fondere burro o
cioccolato.
160 Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e
formaggi.
920 Per ammorbidire i gelati.
AZIONE ALIMENTO PO-(I-\I/EVI\)IZA DURATA (min.)
Riscalda- 2 tazze 1000 1-2
mento
Riscalda- Puré di patate 1000 9-11
mento (1 kg)
scongela- Carne macinata (500 g) 160 13-14
mento
Cuocere Pan di spagna 800 6-7
Cuocere Crema pasticcera 650 11-12
Cuocere Polpettone 800 18- 20
GRILL

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

ALIMENTO (PESO(9) .

| = PATATE AL FORNO
200 -1000

l (girare quando viene richiesto)
- VERDURE FRESCHE
= (tagliare a pezzi uniformi e aggiungere 2-4 200 - 800

cucchiai d'acqua. Coprire)
=\ % VERDURE SURGELATE
- 200 - 800
- @‘ (girare quando viene richiesto. Coprire)
- [@ VERDURE IN SCATOLA 200 - 600
15, poPCORN 100

I, CRISP 6t SENSE

Per riscaldare e cuocere rapidamente alimenti
surgelati, creando una superficie dorata e croccante.
Usare la funzione solo in combinazione con il piatto

Crisp in dotazione. Quando richiesto, girare gli alimenti.

ALIMENTO . PESO(9) .
PATATINE FRITTE
| %
) W (disposte in un unico strato e salate prima della 200 - 500
cottura)
=%
|:I@ P1ZZA, CROSTA SOTTILE 200-500
=) %
- <= PIZZA, CROSTA SPESSA 200 - 800
% ALETTE DI POLLO, PEZZI DI POLLO
e . 200 - 500
(Ungere leggermente il piatto)
(Z*¢xy BASTONCINI DI PESCE
TE 200 - 500
-) == (preriscaldare il piatto Crisp)

Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp

ALIMENTO DURATA (min.)
Pane tostato 10-12
Gamberi 18-22

Accessori consigliati: Griglia
GRILL+MICROONDE

Per cuocere e gratinare rapidamente le pietanze
combinando le microonde con il grill.

ALIMENTO (PV?/)TENZA DURATA (min.)
Patate gratinate 650 20-22
Pollo arrosto 650 40-45
Accessori consigliati: Griglia
ss5 )| CRISP

Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del cibo.
Questa funzione deve essere usata solo con lo speciale
piatto Crisp.

ALIMENTO DURATA (min.)
Torte lievitate 7-10
Hamburger 8-10*

*Ruotare il cibo a meta cottura.
Accessori richiesti: piatto crisp, maniglia per piatto crisp
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JET DEFROST

Per scongelare rapidamente diverse categorie di
alimenti specificandone solamente il peso. Si consiglia
di disporre gli alimenti direttamente sul piatto rotante
in vetro. Quando richiesto, girare gli alimenti.

ALIMENTO PESO (g)
i%a %\aRcli\anto, cotolette, bistecche, arrosti) 100 - 2000
IEI b Fp%h;/-i\r’::ro, a pezzi, filett)) 100 - 2500
Ei @ Z:tse(rf, tranci, filett) 100 - 1500
l-i %@ EQIZ?;LIAeLrlniste, piselli, broccoli..) 100 - 1500
lElfS‘D (P:‘igiotte, focaccine, panini) 100 - 1000

PRIMO UTILIZZO

. IMPOSTARE L'ORA
Alla prima accensione & necessario impostare l'ora.

s I.]-
-

A

s 0

Sul display lampeggiano le due cifre relative alle ore:
ruotare la manopola per impostare l'ora, quindi premere
) per confermare.

USO QUOTIDIANO

Sul display lampeggiano le due cifre relative ai minuti:
ruotare la manopola per impostare i minuti e premere
(@ per confermare.

Nota: per modificare successivamente l'ora, premere © per
almeno 1 secondo a forno spento e ripetere le operazioni
sopra descritte.

Dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Quando il forno & spento, & visualizzato solo l'orologio.
Premere a lungo @ per accendere il forno. Ruotare la
manopola per visualizzare sulla parte sinistra del display
le funzioni principali disponibili. e premere & per
confermare.

Z\Y

Per selezionare una sottofunzione (se disponibile), dopo
aver selezionato la funzione principale premere @ per
confermare e accedere al menu delle funzioni.

§9

Ruotare la manopola per scegliere tra le sottofunzioni
disponibili nella parte destra del display e premere @
per confermare.

2. SELEZIONARE UNA FUNZIONE
.6™ SENSE / SCONGELAMENTO

CATEGORIA DI ALIMENTO

Dopo avere selezionato una funzione automatica,
occorre selezionare la categoria di alimenti appropriata.

1)
S—1

N

1

Quando l'icona {| lampeggia, ruotare la manopola per
selezionare la categoria desiderata e premere (§) per
confermare.

PESO

Per ottenere risultati ottimali con le funzioni 6" Sense (e
Jet Defrost), & necessario inserire il peso degli alimenti
scegliendo tra le impostazioni predefinite: il forno
calcolera la durata ideale della funzione per la categoria
di alimenti selezionata.
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Quando sul display compaiono le impostazioni
predefinite e l'icona 9 lampeggia, ruotare la manopola
per impostare il peso e premere (§ per confermare.

. FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione & possibile
modificarne le impostazioni.

[l display mostra in sequenza i valori che é possibile
modificare.

POTENZA MICROONDE

’

W,

4

\

ol

Quando l'icona W lampegagia sul display, ruotare la
manopola per regolare il livello di potenza, quindi
premere & per confermare e procedere con le
impostazioni seguenti (se possibile).

Nota: dopo avere attivato la funzione, la potenza puo essere
modificata premendo == per accedere al menu delle
impostazioni e ruotando la manopola per cambiare il valore
impostato.

DURATA

) 7

3

N

Quando l'icona ¢ lampegagia sul display, utilizzare la
manopola per impostare il tempo di cottura desiderato,
quindi premere @ per confermare o premere & per
confermare e avviare la funzione.

Nota: dopo l'avvio del forno, il tempo di cottura puo essere
modificato ruotando la manopola; ad ogni pressione di & il
tempo di cottura aumenta di 30 secondi.

3. AVVIARE LA FUNZIONE

Una volta che i valori corrispondono a quelli desiderati,
premere @] per avviare la funzione.

Ad ogni pressione del tasto [©], la durata di cottura
aumenta di 30 secondi.

Nota: Premendo [@ e possibile interrompere in qualsiasi
momento la funzione in corso.

.JET START

A forno spento, premendo [ & possibile avviare la
cottura con la funzione a microonde alla potenza
massima (1000 W) per 30 secondi.

. BLOCCO DI SICUREZZA

Questa funzione si attiva automaticamente per
prevenire un avvio involontario del forno.

Aprire e chiudere lo sportello, poi premere [®] per
avviare la funzione.

4. PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, & sufficiente aprire la
porta.

Per riprendere, chiudere lo sportello e premere [&.

PAUSA AUTOMATICA
(GIRARE O MESCOLARE GLI ALIMENTI)

Alcune funzioni prevedono una pausa per consentire di
girare o mescolare gli alimenti.

Quando il forno interrompe la cottura, aprire la porta
per eseguire le operazioni indicate, quindi chiuderla
nuovamente e premere [&] per riprendere la cottura.

5. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display avvisano che la cottura e terminata.

Per prolungare la cottura mantenendo i valori
impostati, ruotare la manopola per impostare una
nuova durata e quindi premere [ .

. BLOCCO DEI TASTI

Per bloccare i tasti, tenere premuto ¥ per almeno
cinque secondi.

Per disattivare, ripetere la stessa procedura.

Nota: il blocco a chiave pud essere attivato anche durante la
cottura. Per ragioni di sicurezza, il forno puod essere spento in
qualsiasi momento premendo a lungo [@ .

Whjr/lﬁool



PULIZIA

Assicurarsi che I'apparecchio si sia raffreddato prima
di eseguire ogni operazione.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno.

« Pulire il vetro della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti, togliere
il piatto rotante e il suo supporto per pulire la base del
forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco: attivare la
funzione a intervalli regolari.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Non usare in nessun caso pulitrici a getto di vapore.
Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi

e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

ACCESSORI

E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

[l piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

Problema Possibile causa

Il forno non funziona.

principale.

Interruzione di corrente elettrica.

Disconnessione dalla rete

Soluzione

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
collegato all'alimentazione elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste.

Il forno fa rumore anche se spento.

Ventola di raffreddamento attiva.

Aprire la porta o attendere il completo raffreddamento del
forno.

Il display mostra la lettera “F” seguita da
un numero.

Guasto software.

Contattare il pili vicino Servizio Assistenza Clienti e
specificare il numero che segue la lettera “F".

Il display visualizza un testo poco chiaro
e sembra essere guasto.

Un'altra lingua impostata.

Contatta il Servizio Assistenza Tecnica piu vicino.

SCHEDA TECNICA

@www | 3 scheda tecnica del prodotto con i dati
energetici dell'apparecchio puo essere scaricata dal sito
Internet docs.whirlpool.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> @ww Scaricare le Istruzioni per l'uso dal sitoE::E

web docs.whirlpool.eu (& possibile utilizzare
questo codice QR) specificando il codice
prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di Assistenza
Clienti.

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

| contatti possono essere ‘
trovati sul manuale ]
di garanzia. Quando =2 =~
si contatta il Servizio ‘

Assistenza, prepararsi a

fornire i codici riportati
sulla targhetta matricola

del prodotto.

oo XXX/XXX
q3:
400011597712
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GUIA

DE CONSULTA DIARIA

OBRIGADO POR ADQUIRIR UM
PRODUTO WHIRLPOOL
Para receber mais informacoes e
=/ assisténcia, registe o seu produto em
www.whirlpool.eu/register

Pode transferir as Instru¢des de Seguranca e o
@WWW Guia de Utilizacdo e Manutencéo visitando o
— nosso website docs.whirlpool.eu e seguindo
as instrucdes no verso do presente guia.

' Antes de utilizar o produto, leia atentamente o Guia de Saude e Seguranca.
[ J

DESCRICAO DO PRODUTO

\.

[l

3 oocoo\% ooooo

=d

=

—_

Painel de controlo

Placa de identificacao
(ndo remover)

Porta

Resisténcia superior/grill
Luz

Prato rotativo

N

ov kW

DESCRIGCAO DO PAINEL DE CONTROLO

.- Power.... ST TT SR 1
Q TN : : — <y
@ 6 ). S
7Y () (K : (o NN s ¢
Q (o !
1 2 4 5 6 7 9
1. VISOR ESQUERDO 5. BOTAO ROTATIVO/BOTAO 6% 7. TEMPO
2. PAUSA SENSE Para definir a hora, bem como

Para interromper um ciclo de
cozedura.
3. RETROCEDER

Para regressar ao ecra anterior.
4. LIGADO/DESLIGADO

Para ligar e desligar o forno e
parar uma funcao ativa a qualquer
momento.

Rode-o para navegar pelas funcdes
e ajustar todos os parametros de
cozedura. Prima para selecionar,
definir, aceder ou confirmar funcdes
ou parametros e, eventualmente,

para iniciar o programa de cozedura.

6. INICIAR

Para iniciar funcdes e confirmar
definicoes.

definir ou ajustar o tempo de
cozedura.

8. POTENCIA

Para ajustar a poténcia do micro-
ondas.

9. VISOR DIREITO

Whjr/lﬁool



ACESSORIOS

PRATO ROTATIVO

Colocado no respetivo suporte, o
prato rotativo de vidro pode ser
utilizado com todos os métodos de
cozedura.

Devera utilizar sempre o prato rotativo como base para
todos os recipientes ou acessérios.

SUPORTE DO PRATO ROTATIVO

Q Utilize o suporte apenas para o
prato rotativo de vidro.

Nao apoie outros acessoérios no
suporte.

GRELHA METALICA

Permite colocar os alimentos mais

proximos do grelhador para obter

um resultado final perfeitamente
u dourado.

Coloque a grelha metalica sobre o
prato rotativo, certificando-se de que esta nao entra em
contacto com outras superficies.

NS

O numero e o tipo de acessoérios pode variar de acordo com o
modelo adquirido.

Existem varios acessérios disponiveis no mercado.
Antes de os comprar, certifique-se de que estes sao
adequados para serem utilizados no micro-ondas e
que sao resistentes as temperaturas do forno.

Os recipientes metdlicos para alimentos ou bebidas
nunca devem ser utilizados na cozedura de alimentos
com micro-ondas.

PRATO CRISP

Apenas para utilizagao com as
funcdes designadas.

O prato Crisp deve ser sempre
posicionado no centro do prato

rotativo de vidro e pode ser

preaquecido quando estiver vazio, utilizando a fungédo
especial para este efeito. Coloque os alimentos
diretamente no prato Crisp.

MANIPULO PARA O PRATO CRISP

Util para retirar o prato Crisp quente
do forno.

Pode adquirir separadamente no Servico de Assisténcia
Técnica quaisquer outros acessorios que nao venham
fornecidos.

Certifique-se sempre de que os alimentos e os
acessorios nao entram em contacto com as paredes
interiores do forno.

Antes de ligar o forno certifique-se sempre de que
o prato rotativo consegue rodar livremente. Tenha
cuidado para nao retirar o prato rotativo da posicao
correta ao introduzir ou retirar outros acessérios.
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FUNCOES

6 6" SENSE

=2 Estas funcdes selecionam automaticamente o
melhor método de cozedura para todos os tipos de
alimentos.

s AQUECIMENTO 6t SENSE
| w—

Para aquecer refei¢cdes prontas congeladas
ou a temperatura ambiente. O forno calcula
automaticamente os valores necessarios para obter os
melhores resultados no menor tempo possivel. Coloque
os alimentos numa travessa ou num prato resistente ao
calor adequado para fornos micro-ondas.

AUMENTO PO
} @ PrATO RASO 250 - 500
=] PORCAO CONGELADA 250 - 500
-] LASANHA CONGELADA 250 - 500
I_i é SOPAS 200 - 800
5% BEBIDAS 100 - 500

s COZEDURA 6t SENSE
Para cozinhar alimentos rapidamente e obter os
melhores resultados. Utilize um prato resistente ao calor/
recipiente adequado para utilizagdo no micro-ondas.

ALIMENTO _PESO(@ .

| = BATATAS ASSADAS
200-1000

l (Vire quando tal Ihe for solicitado pelo forno)
- LEGUMES FRESCOS
= (Corte em pedagos de tamanhos iguais e 200 - 800

adicione 2 a 4 colheres de sopa de 4dgua. Tape.)
=\ % LEGUMES CONGELADOS
- 200 - 800
- @‘ (Vire quando tal Ihe for solicitado pelo forno. Tape.)
@ LEGUMES ENLATADOS 200 - 600
(Z &
-5 PIPOCAS 100

I, CRISP 6™ SENSE

Para aquecer rapidamente e cozinhar alimentos
congelados, obtendo um tom dourado e uma cobertura
estaladica. Utilize apenas esta funcdo com o prato Crisp
fornecido. Vire os alimentos quando lhe for solicitado.

ALIMENTO (PESO(9) .
| BATATAS FRITAS
) W (disponha as batatas numa Unica camada e 200-500
salpique-as com sal antes de iniciar a cozedura)
=%
|:I@ PIZZA, MASSA FINA 200-500
=) %
- <= PIZZA, MASSA NORMAL 200 - 800
# ASAS DE FRANGO, PEDACOS DE FRANGO
e - GO5 DE . 200-500
(Unte ligeiramente o tabuleiro com 6leo ou azeite)
(Z*¢x3 DOURADINHOS DE PEIXE
T 200 - 500
-) == (O prato Crisp devera ser preaquecido)

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o prato
Crisp

MICRO-ONDAS

Para cozinhar rapidamente e aquecer alimentos
ou bebidas.

POTENCIA (W) RECOMENDADA PARA
100 Aauecimento répido de bebidas ou outros alimentos
com elevado teor de dgua.
800 Cozinhar legumes.
650 Cozinhar carne e peixe.

Cozinhar molhos para carne ou molhos que
500 contenham queijo ou ovos. Terminar tartes de carne
ou gratinados de massa.

Cozedura lenta. Perfeito para derreter manteiga ou

350 chocolate.
160 Descongelar alimentos congelados ou amolecer
manteiga e queijo.
90 Amolecimento de gelados.
ACAO ALIMENTO POT(\EA'/\‘)C'A DURACAO (Min.)
Aquecer 2 copos 1000 1-2
Aquecer Z“I'r(z)de batata 1000 9-11
lDeiconge— Carne picada (500 g) 160 13-14
agao
Cozinhar Pao-de-16 800 6-7
Cozinhar Pudim 650 11-12
Cozinhar Carne assada 800 18-20
GRILL

Para alourar, grelhar e gratinar. Recomendamos
que vire os alimentos durante a cozedura.

ALIMENTO DURAGAO (Min.)
Pao tostado 10-12
Gambas 18-22

Acessorios recomendados: Grelha metdlica

GRILL + MO
Para cozinhar rapidamente e para gratinar pratos,

combinando as fun¢des de micro-ondas e de grelhador.

ALIMENTO (PV?/)TENC'A DURACAO (Min.)
Gratinado de 650 20-22
batatas
Frango assado 650 40 - 45
Acessorios recomendados: Grelha metdlica

CRISP

Para dar um tom dourado perfeito a um prato,
tanto na parte superior como na parte inferior dos
alimentos. Esta funcao sé pode ser utilizada com o prato
especial Crisp.

Yy

ALIMENTO DURACAO (Min.)
Bolo levedado 7-10
Hamburgueres 8-10*

*Vire o alimento a meio da cozedura.

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o prato
Crisp
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Para a descongelacdo rapida de diferentes tipos de
alimentos, bastando para tal especificar o seu peso. Os
alimentos devem ser colocados diretamente no prato

rotativo de vidro. Vire os alimentos quando Ihe for solicitado.

ALIMENTO PESO (g)
1% CARNE
) E] (carne picada, costeletas, bifes, pegas de carne 100 - 2000
recheadas)
I AVES
N (frango inteiro, em pedagos ou em filetes) 100 - 2500
my PEIXE ]
QX (postas inteiras ou filetes) 100 - 1500
(MES LEGUMES ]
I @ (legumes variados, ervilhas, brécolos, etc) 100 - 1500
%  PAO _
S (paes, bolos) 100 - 1000

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

. ACERTAR A HORA

Ao ligar o forno pela primeira vez, tera de definir a hora.

s I.]-
-

A

s 0

Os dois digitos da hora comecam a piscar: Gire o botédo
rotativo para definir a hora e prima § para confirmar.

UTILIZACAO DIARIA

Os dois digitos dos minutos comecam a piscar. Rode o
botdo rotativo para definir os minutos corretos e prima
(§) para confirmar.

Nota: Para alterar a hora posteriormente, prima e mantenha
premido @ durante, pelo menos, um segundo com o forno
desligado e repita os passos acima.

Podera ter de acertar novamente a hora ap6s um longo
corte de energia.

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Quando o forno esta desligado, apenas a hora é
apresentada no

visor. Prima e mantenha premido @ para ligar o forno.
Rode o botdo rotativo para ver as funcdes principais
disponiveis do lado esquerdo do visor. Selecione uma e
prima @ .

2

Para selecionar uma subfuncao (se disponivel),
selecione a funcéo principal e, em seguida, prima @&
para confirmar e aceder ao menu de funcoes.

§9

Rode o botdo rotativo para selecionar a funcao
pretendida de entre as subfuncdes no visor a direita e,
em seguida, prima (& para confirmar.

2. DEFINIR UMA FUNCAO

.6™ SENSE / DEFROST
CATEGORIA DOS ALIMENTOS

Uma vez seleciona uma funcao automadtica é necessario
selecionar a categoria dos alimentos que ird cozinhar.

1)
S—1

N

1

Quando o icone || piscar, rode o botao rotativo para
selecionar a categoria pretendida e prima (§) para
confirmar.

PESO

Para obter os melhores resultados, a funcdo 6™ Sense
(e Jet Defrost) requerem que introduza o peso dos
alimentos, selecionando de entre as predefinicdes: o
forno calcula a duracédo de cozedura ideal para cada
categoria de alimentos.
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Quando as predefini¢des surgirem no visor e o icone 9
piscar, rode o botao rotativo para definir o peso e, em
sequida, prima & para confirmar.

. FUNCOES MANUAIS

Apds selecionar uma funcéao, é possivel alterar as suas
defini¢oes.

O visor ira apresentar as definicbes que podem ser
alteradas em sequéncia.

POTENCIA DO MICRO-ONDAS

’

W,

4

\

ol

Quando o icone W comecar a piscar no visor, rode o
botéo rotativo para ajustar as definicbes de poténcia e,
em seguida, prima (& para confirmar a sua selecéo e
continuar a alterar as definicdes seguintes (se possivel).

Nota: Uma vez ativada a funcéo, a poténcia pode ser alterada
premindo = para aceder ao menu das definicoes e, em
seqguida, rodando o botdo rotativo para alterar a definicéo.

DURACAO

-7

3

N

Quando o icone ¢: piscar no visor, utilize o botao
rotativo para definir o tempo de cozedura que necessita
e, em seguida, prima (§ para confirmar ou [ para
confirmar e iniciar a funcao.

Nota: Durante a cozedura é possivel regular o tempo de
cozedura rodando o botdo rotativo; cada vez que premir o
botdo @ , o tempo de cozedura aumenta em 30 segundos.

3. ATIVAR A FUNCAO

Apds aplicar todas as definicdes pretendidas, prima &
para ativar a funcao.

Sempre que premir novamente o botdao [, o tempo de
cozedura aumenta mais 30 segundos.

Nota: Poderd premir [@ em qualquer altura para interromper a
funcao que estiver ativada nesse momento.

.JET START

Quando o forno estiver desligado, é possivel premir &
para ativar a cozedura com a funcdo de micro-ondas na
poténcia maxima (1000 W) durante 30 segundos.

|
- PT
. BLOQUEIO DE SEGURANGA

Esta funcéo é ativada automaticamente para evitar que
o forno seja ligado inadvertidamente.

Abra e feche a porta e, em seguida, prima [®] para iniciar
a funcao.

4. PAUSA

Para colocar em pausa uma funcao ativa, por exemplo,
para poder mexer os alimentos ou vira-los, basta abrir a
porta.

Para continuar, feche a porta e prima ©.

PAUSA AUTOMATICA
(VIRAR OU MEXER ALIMENTOS)

Algumas fungdes sao interrompidas automaticamente
para permitir que mexa ou vire os alimentos durante a
cozedura.

Interrompida a cozedura, abra a porta do forno e
realize as a¢des que Ihe forem solicitadas antes de
fechar a porta novamente e premir [ para continuar a
cozedura.

5. FIM DA COZEDURA

Sera emitido um sinal sonoro e o visor indicara que a
cozedura esta concluida.

Para aumentar o tempo de cozedura sem alterar as
defini¢des, rode o botdo rotativo para definir um novo
tempo de cozedura e prima ©.

. PROTECAO

Para bloquear o teclado, prima e mantenha premido «
durante, pelo menos, cinco segundos.

Para desbloquear, repita o procedimento.

Nota: a protecdo pode também ser ativada durante a
cozedura. Por motivos de seguranga, o forno pode ser
desligado a qualquer momento, premindo continuamente
.
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LIMPEZA

Assegure-se de que o aparelho arrefece antes de
executar qualquer operacao de manutencao ou
limpeza.

SUPERFICIES INTERIOR E EXTERIOR

« Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido. Se estiverem muito sujas, acrescente alguns
pingos de detergente com pH neutro. Termine a limpeza
COM um pano seco.

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

« Periodicamente, ou quando houver derrames, retire o
prato rotativo e o respetivo suporte para limpar o fundo
do forno, retirando todos os restos de alimentos.

+ O grelhador nao precisa de ser limpo, uma vez que

o calor intenso queima qualquer sujidade. Utilize esta
funcao regularmente.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Nunca use um aparelho de limpeza a vapor.

Nao utilize um acessério de palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza abrasivos/corrosivos,
pois estes podem danificar as superficies do aparelho.

ACESSORIOS

Todos os acessorios podem ser lavados na maquina de
lavar louca, exceto o prato Crisp.

O prato Crisp deve ser lavado com dgua e um
detergente suave. Para sujidade dificil, esfregue
suavemente com um pano. Deixe sempre que o prato
Crisp arrefeca antes de o limpar.

Problema Causa possivel

Corte de energia.
O forno néo esta a funcionar.

Desativacao da rede elétrica.

Solucao

Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e se
o forno esté ligado a tomada elétrica.

Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o problema
ficou resolvido.

O forno emite ruidos, mesmo quando esta

desligado. ativado.

O ventilador de refrigeracao esta

Abra a porta ou aguarde até que o processo de
arrefecimento esteja concluido.

O visor apresenta a letra apresenta a letra

npn h . Falha de software.
F', sequida de um numero.

Contacte o seu Servico Técnico de Pds-Venda mais proximo
e indique o numero que acompanha a letra “F".

O monitor mostra um texto pouco claro e

parece estar partido Definir outro idioma.

Contacte o Centro de Assisténcia Pés-venda ao Cliente
mais préximo.

FICHA DE PRODUTO

@www A ficha do produto, incluindo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a
partir do website docs.whirlpool.eu

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAO E
MANUTENCAO

> @ Transfira o Guia de Utilizagao e
Manutencao a partir do nosso website
docs.whirlpool.eu (pode utilizar este cédigo
QR), especificando o codigo comercial do
produto.

mis

> Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda.

CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-VENDA
Pode encontrar os nossos ‘
contactos no manual de ]
garantia. Ao contactar o2 ==

0 nosso Servico Pos- ‘

Venda, indique os cédigos
fornecidos na placa de /g

identificacdo do seu A—l\
produto. =
oo, XXX/XXX
CcE
400011597712
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GUIA DE
CONSULTA DIARIA

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO Puede descargarse las Instrucciones de
WHIRLPOOL seguridad y la Guia de uso y cuidado en
Si desea recibir asistencia y soporte iWWW nuestra pagina web docs.whirlpool.eu y
=/ adicionales, registre su producto en siguiendo las instrucciones del dorso de este
www.whirlpool.eu/register documento.
' Antes de utilizar por primera vez el aparato lea detenidamente la Guia de
° higiene y seguridad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control
1 ceeeefececcccnnns 2. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
I@ ﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ o 3. Puerta
H 4 i ) ) )
e 4. Resistencia superior/grill
5. Ligera
.......... 5 6. Plato giratorio
2 esccodeb
0 b 1 S 6
[ 1 )
ceeee i ianenns N
3 oA ] SN

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

D IS )}
O s o
T : e N A e N L
s : T e
@ E a0 < ¢
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. PANTALLA DE LA IZQUIERDA 5. SE[.ECTPR ROTATIVO / 7. TIEMPO
2. PAUSA BOTON 6™ SENSE Para configurar la hora y ajustar o
Para detener un ciclo de coccién. Sirel.o para dgsplazarsae pc|>r las modificar el tiempo de coccion.
3. ATRAS Un(}lonesyajustart'(? 0S 10S 8. POTENCIA
; pardmetros de coccion. Pulse para . .
Sirve para volver a la pantalla seleccionar, programar, acceder Para ajustar la potencia del
anterior. o confirmar las funciones o microondas.
4. ENCENDIDO/APAGADO pardmetros, y, eventualmente, para 9. PANTALLA DE LA DERECHA
Para encender o apagar el horno y iniciar el programa de coccion.
para detener una funcién activa en 6. INICIO
cualquier momento. Para iniciar funciones y confirmar los
ajustes.
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ACCESORIOS

PLATO GIRATORIO

El plato giratorio debe estar
colocado en su soporte y puede
utilizarse en todos los métodos de
coccion.
El plato giratorio siempre debe utilizarse como base
para los contenedores o accesorios.

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO

Q Utilice el soporte solamente para el
plato giratorio de cristal.

No coloque otros accesorios en el
soporte.

PARRILLA

Con ella podra colocar los alimentos
mas cerca del grill para obtener un
dorado perfecto.
\'J Coloque la parrilla en el plato
giratorio, asegurandose de que no
entre en contacto con otras superficies.

NS

El nimero y el tipo de accesorios puede variar dependiendo
del modelo comprado.

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metadlicos para alimentos o bebidas
no deben utilizarse nunca para la coccién con el
microondas.

PLATO CRISP
Utilizar solo con las funciones
indicadas.

La bandeja Crisp debe colocarse
‘ siempre en el centro del plato

giratorio y puede precalentarse
vacia utilizando la funcién especial para ello. Coloque la
comida directamente en la bandeja Crisp.

ASA DE LA BANDEJA CRISP

Muy practica para sacar la bandeja
Crisp caliente del horno.

Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el
Servicio Postventa.

Asegurese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes
internas del horno.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno. Tenga
cuidado de no desencajar el plato giratorio cuando
introduzca o saque otros accesorios.
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FUNCIONES

' ES

6 6t SENSE
===/ Estas funciones seleccionan automaticamente

MICROONDAS
Para cocinar y recalentar alimentos o bebidas con

EZAS

el mejor método de coccion para todos los tipos de rapidez.
alimentos. POTENCIA (W)  RECOMENDADA PARA
59 6" SENSE RECALENTAR 1000 Recalentar répidamente bebidas u otros alimentos
Sirve para recalentar alimentos precocinados que con alto contenido en agua.
estén congelados o a temperatura ambiente. El horno 800 Coccion de verduras.
calcula automaticamente la configuracién requerida 650 Coccién de carne y pescado.
parg obtener los meJo".es resultados en el mepor tiempo Coccidn de salsas con carne, o salsas que contengan
posible. Coloque los alimentos en una bandeja o plato 500 queso o huevo. Acabado de pasteles de carne o pasta
aptos para microondas. al horno.
ALIMENTO ~ PESO(g) 350 Coccidn lenta y suave. Perfecta para derretir
\ mantequilla o chocolate.
} @ BANDEJA COMIDA 250 - 500 A A
160 Descongelar alimentos o ablandar mantequilla o
=] PORCION CONGELADA 250 - 500 queso.
o . 920 Ablandar helados.
-|&&> LASANA CONGELADA 250 - 500
. POTENCIA DURACION
l'ié SOPAS 200 - 800 ACCION ALIMENTO W) (min)
lEl sLﬁP BEBIDAS 100 - 500 Recalentar 2 tazas 1000 12
< th Recalentar Pulr(é de patatas 1000 9-1
§95 COCCION 6t SENSE (1 kg)
Para cocer rapidamente alimentos y conseguir Descongelar  Carne picada (500 g) 160 13-14
unos resultados éptimos. Utilice un recipiente resistente  Cocinar Bizcocho 800 6-7
al calor y apto para el microondas. Cocinar Flan de huevo 650 m-12
Q;[I,'\XFIX;OASADAS »»»»»»»»»» (PESO@@) .. Cocinar Pastel de carne 800 18-20
& > 200 - 1000
(Gire cuando se indique) GRILL
o) VCE,RD?RAS FRES;‘_AlS A ) o 200 - 800 Para dorar y gratinar. Es recomendable girar los
- ( ortelas a trozos de m|smotamanoyana a alimentOS durante Ia COCCién.
de 2 a 4 cucharas de agua. Tape)
- VERDURAS CONGELADAS ALIMENTO DURACION (min.)
S o 200 - 800
- (Gire cuando se indique. Tape) Tostada 10-12
@ VERDURAS EN LATA 200 - 600 Gambas 18-22
g ) Accesorios recomendados: Parrilla
-5 PALOMITAS DE MAIZ 100

I, 6" SENSE CRISP

Para recalentar y cocinar rapidamente alimentos
congelados y darles un gratinado crujiente. Utilice esta
funcion solamente con la bandeja Crisp . Remueva los
alimentos cuando lo indique.

ALIMENTO (PESO(9) .
PATATAS FRITAS
| %
) W (Extiéndalas en una sola capa y anada sal antes 200 - 500
de freirlas)
=%
|:I@ PIZZA, MASA FINA 200-500
=) %
- <= PIZZA, MASA GRUESA 200 - 800
(1% ALAS DE POLLO, PRESAS DE POLLO
= 200-500
l 6/% (Ponga un poco de aceite en la bandeja)
(Z*¢g PALITOS DE PESCADO
TE 200 - 500
-) == (La bandeja Crisp se tiene que precalentar)

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja Crisp

GRILL + MW

Para cocinar y gratinar rapidamente, combinando
las funciones de microondas y las de grill.

ALIMENTO fv%TENC'A DURACION (min.)
Patatas gratinadas 650 20-22
Pollo asado 650 40-45
Accesorios recomendados: Parrilla
sss | CRISP

Para dorar perfectamente un alimento, tanto por
arriba como por abajo. Con esta funcidn es necesario
utilizar siempre la bandeja crisp.

ALIMENTO DURACION (min.)
Bizcocho 7-10
Hamburguesas 8-10*

* Girar el alimento a mitad de la coccién.
Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja Crisp
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Para descongelar rapidamente diversos tipos de
alimentos simplemente especificando su peso. Los
alimentos deben colocarse directamente en el plato
giratorio. Remueva los alimentos cuando lo indique.

ALIMENTO PESO (9)
i%a (Cc/;:wNeEpicada, chuletas, filetes, asados) 1002000
'El b /(Ap\ﬁlf) entero, en piezas o filetes) 100- 2500
Ei @ Z(Ersn(inwoteros o en filetes) 1001500
l_i %@ XEEEJLrJaFZA;SarIadaS, guisantes, brocoli, etc.) 100-1500
5?59 (Ppi'a’:es, bollos) 1001000

PRIMER USO

.AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora.

S

Y
A

A

7

Los dos digitos de la hora empezaran a parpadear: Gire
el selector rotativo para establecer la hora y pulse @
para confirmar.

USO DIARIO

Los dos digitos de los minutos empezaran a parpadear.
Gire el selector rotativo para establecer los minutos y
pulse (@ para confirmar.

Nota: Para cambiar la hora mas adelante, mantenga pulsado
© durante como minimo un segundo con el horno apagado
y repita el procedimiento anterior.

Después de un corte de suministro prolongado, es
posible que tenga que volver configurar la hora.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Cuando el horno esta apagado, la pantalla solo muestra
la hora. Mantenga pulsado [@ para encender el

horno. Gire el selector rotativo para ver las funciones
principales disponibles en la pantalla de la izquierda.
Seleccione unay pulse @ .

Z\Y

Para seleccionar una subfuncién (en caso de que la
haya), seleccione la funcién principal y después pulse
(@) para confirmar e ir al menu de la funcién.

§9

Gire el selector rotativo para seleccionar una de las
subfunciones disponibles en la parte derecha de la
pantalla y después pulse @ para confirmar.

2. PROGRAMAR UNA FUNCION

.6™ SENSE / DESCONGELAR
TIPO DE ALIMENTO

Cuando escoja una de las funciones automaticas, tendra
que seleccionar una categoria para los alimentos que
cocine.

1)
S—1

N

Cuando el icono {| parpadee, gire el selector rotativo
para seleccionar la categoria deseada y pulse (§ para
confirmar.

PESO

Para conseguir los mejores resultados, las funciones

de 6™ Sense (y Jet Defrost) requieren que introduzca el
peso de los alimentos seleccionando entre los ajustes
preestablecidos: el horno calculard la duracién ideal de
la funcion en uso para cada tipo de alimento.
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Cuando los valores preestablecidos aparezcan en
pantallay el icono 9 parpadee, gire el selector para
programar el peso y después pulse & para confirmar.

. FUNCIONES MANUALES

Cuando haya seleccionado la funcion que desee, puede
cambiar la configuracién correspondiente.

En la pantalla aparecera la configuracién que se puede
cambiar por orden.

POTENCIA DEL MICROONDAS

’

W,

4

\

ol

Cuando el icono W parpadee en la pantalla, gire el
selector rotativo para ajustar la configuracion de
potencia, pulse @ para confirmary siga modificando la
configuracion siguiente (si es posible).

Nota: Una vez activada la funcién, la potencia se puede
modificar pulsando = para acceder al menu de configuracion
y después girando el selector rotativo para cambiar la
configuracion.

DURACION

) 7

3

N

Cuando parpadee el icono ¢: en la pantalla, utilice

el selector rotativo para ajustar el tiempo de coccién
necesario y luego pulse & para confirmar o pulse [
para confirmar e iniciar la funcién.

Nota: Durante la coccion, puede ajustar el tiempo de coccién
girando el selector rotativo; cada vez que pulse @, el tiempo
de coccién aumenta en 30 segundos.

3. ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que haya aplicado la configuracién deseada,
pulse [ para activar la funcién.

Cada vez que pulse el botén (5], el tiempo de coccidén
se incrementara en otros 30 seqgundos.

Nota: Puede pulsar @ en cualquier momento para detener la
funcion que esté activada en ese momento.

.JET START

Cuando el horno esté apagado, puede pulsar & para
activar la coccién con la funciéon microondas a la
potencia maxima (1000 W) durante 30 segundos.

|
- ES
. BLOQUEO DE SEGURIDAD

Esta funcion se activa automaticamente para evitar la
activacion accidental del horno.

Abray cierre la puerta, y pulse © para activar la
funcion.

4. PAUSA

Para detener una funcién activa, por ejemplo para
mover o girar la comida, solamente tendra que abrir la
puerta.

Para reanudar la funcién, cierre la puerta y pulse . [
PAUSA AUTOMATICA
(GIRAR O REMOVER EL ALIMENTO)

Algunas funciones se detendrdn para que pueda
remover o girar los alimentos.

Cuando el horno se haya detenido, abra la puerta'y
lleve a cabo la accidon que se le solicite antes de volver a
cerrar la puerta y pulsar [3 para seguir con la coccién.

5. FINALIZACION DE LA COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicard que la
coccién ha terminado.

Para alargar el tiempo de coccidn sin cambiar los
ajustes, gire el selector rotativo para programar un
nuevo tiempo de coccién y pulse [&.

. CIERRE

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado <9 durante
al menos 5 segundos.

Para desbloquearlo, siga el mismo proceso.

Nota: El bloqueo de teclas también se puede activar mientras
la coccion esté en proceso. Por motivos de seguridad, el
horno se puede apagar en cualquier momento pulsando el
botén .
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LIMPIEZA

Asegurese de que el aparato se haya enfriado antes
de llevar a cabo las tareas de mantenimiento o
limpieza.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS

« Limpie las superficies con un pafio himedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pafo seco.

- Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

- Con regularidad, o en caso de salpicaduras, quite

el plato giratorio de su soporte para limpiar la parte
inferior del horno y eliminar todos los restos de comida.
+ No es necesario limpiar la resistencia del grill puesto
que el calor intenso quemara toda la suciedad. Utilice
esta funcién con regularidad.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos
ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que
podrian danar las superficies del aparato.

ACCESORIOS

Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas,
excepto la bandeja Crisp.

La bandeja Crisp debe limpiarse con aguay un
detergente suave. Para la suciedad mas resistente,
frote suavemente con un pafno. Deje enfriar siempre la
bandeja Crisp antes de limpiarla.

Problema Posible causa

Corte de suministro.
El horno no funciona.

Desconexion de la red eléctrica.

Solucién

Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que el
horno esté enchufado a la toma de electricidad.

Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si
se ha solucionado el problema.

El horno hace ruido, incluso cuando esta

apagado. activado.

Ventilador de refrigeracién

Abra la puerta o espere a que finalice el proceso de
enfriamiento.

En la pantalla aparecera la letra «F»

. , Fallo del software.
seguida de un namero.

Pdngase en contacto con el Servicio Postventa més cercano
e indique el nimero que aparece detras de la letra «F».

La pantalla muestra un texto poco
claroy parece estar rota.

Otro idioma configurado.

Péngase en contacto con el Centro de atencién al cliente
mas cercano

TARJETA DE DATOS DEL PRODUCTO

@www | 3 ficha del producto, que incluye los datos de
energia de este aparato, se puede descargar en el sitio
web Whirlpool docs.whirlpool.eu

COMO OBTENER LA GUIA DE USO Y CUIDADO

> @W Descargue la Guia de uso y cuidado %_:E
i

en el sitio web docs.whirlpool.eu (se puede

usar este codigo QR) indicando el cédigo del
producto.

> También puede ponerse en contacto con nuestro
Servicio Postventa.

COMO PONERSE EN CONTACTO CON NUESTRO
SERVICIO POSTVENTA
Encontrara nuestros datos ‘
de contacto en el manual 1
de garantia. Cuando = = =
se ponga en contacto
con nuestro Servicio
Postventa, debera indicar

g

—_———

los cédigos que figuran en 4 =S\
la placa de caracteristicas -
de su producto. o XXX/XKX
CeX
400011597712
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